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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Whirlpool. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wyso-
kiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosé. W tym celu nalezy uwaznie prze-
czytac niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj niniejszg instrukcje bezpieczenstwa. Zachowaj ja w
poblizu, aby moc z niej skorzystac w przysziosci.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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/\ 1 INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

WAZNE DO PRZECZYTANIA |
OBSERWOWANIA

ATe instrukcje sg wazne, jesli
na urzgdzeniu znajduje sie sym-
bol kraju. Jesli symbol nie poja-
wia sie na urzadzeniu, nalezy za-
poznac sie z instrukcjg instala-
cji, ktéra powinna zawierac nie-
zbedne instrukcje dotyczace
modyfikacji urzadzenia do wa-
runkow uzytkowania obowigzu-
jacych w danym kraju.

A\ UWAGA: Uzytkowanie urza-
dzenia do gotowania gazowego
powoduje wytwarzanie ciepta,
wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest
zainstalowane. Upewnij sie, ze
kuchnia jest dobrze wentylowa-
na, zwtaszcza gdy urzgdzenie
jest w uzyciu: pozostaw otwarte
naturalne otwory wentylacyjne
lub zainstaluj urzadzenie wenty-
lacji mechanicznej (mechanicz-
ny okap kuchenny). Dtugotrwate,
intensywne uzytkowanie urza-
dzenia moze wymagac¢ dodatko-
wej wentylaciji, takiej jak otwar-
cie okna, lub bardziej efektywne;j
wentylacji, na przyktad zwiek-
szenia poziomu wentylacji me-
chanicznej (jesli to mozliwe), w
celu bezpiecznego usuniecia
produktéw spalania do powie-
trza zewnetrznego (zewnetrzne-

go), zapewniajgc jednoczesnie
wymiane powietrza w pomiesz-
czeniu z dodatkowa wentylacja.
Skonsultuj sie z profesjonalistg
przed zainstalowaniem dodatko-
wej wentylaciji.

A Nieprzestrzeganie doktadnie
informacji zawartych w niniej-
szej instrukcji moze spowodo-
wac pozar lub wybuch, powodu-
jac uszkodzenie mienia lub obra-
zenia ciata.

A Przed uzyciem urzadzenia
nalezy zapoznac si¢ z niniejszy-
mi instrukcjami bezpieczenstwa.
Trzymaj je w poblizu na przy-
sztosé.

A To urzgdzenie powinno byé
instalowane zgodnie z obowig-
Zujgcymi przepisami i uzywane
wytgcznie w dobrze wentylowa-
nym pomieszczeniu. Przeczytaj
instrukcje przed instalacjg lub
uzytkowaniem tego urzadzenia.

A Jesi ptomienie palnika zo-
stang przypadkowo zdmuchnie-
te, przekreé pokretto palnika do
pozycji wytgczonej i nie probuj
go ponownie zapalac przez co
najmniej 1 minute.

Niniejsza instrukcja i samo urza-
dzenie zawierajg wazne ostrze-
zenia dotyczgce bezpieczen-
stwa, ktorych nalezy zawsze
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przestrzegac. Producent nie po-
nosi zadnej odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie niniejszych
instrukcji bezpieczenstwa, nie-
wiasciwe uzytkowanie urzadze-
nia lub nieprawidtowe ustawie-
nie elementéw sterujgcych.

A UWAGA: Jesli powierzchnia
ptyty jest peknieta, nie uzywaj
urzadzenia — ryzyko porazenia
pradem.

A UWAGA: Niebezpieczenstwo
pozaru: Nie przechowywaé
przedmiotéw na powierzchniach
do gotowania.

A UWAGA: Proces gotowania
musi by¢ nadzorowany. Kroétki
proces gotowania musi by¢ sta-
le nadzorowany.

A\ UWAGA: Pozostawienie ptyty
bez nadzoru podczas gotowania
z ttuszczem lub olejem moze
by¢ niebezpieczne - ryzyko po-
zaru. NIGDY nie prébuj gasic¢
ognia wodg, ale wytacz urzadze-
nie, a nastepnie przykryj ptomie-
nie np. pokrywka lub kocem ga-
sniczym.

A Nie uzywaj ptyty jako po-
wierzchni roboczej ani podpory.
Ubrania lub inne tatwopalne ma-
teriaty nalezy trzymac z dala od
urzadzenia, az wszystkie ele-
menty catkowicie ostygng — ry-
zyko pozaru.

A\ Bardzo mate dzieci (0-3 lata)
nalezy trzymacé z dala od urza-
dzenia. Mate dzieci (3-8 lat) na-
lezy trzymac z dala od urzadze-
nia, chyba ze sg pod statym nad-
zorem. Dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o ograniczo-
nych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z tego urzadze-
nia tylko wtedy, gdy sg nadzoro-
wane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzytko-
wania i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie moga
bawic¢ sie urzadzeniem. Czysz-
czenie i konserwacja przez uzyt-
kownika nie moga by¢ wykony-
wane przez dzieci bez nadzoru.
A UWAGA: W przypadku sttu-
czenia szkta ptyty grzejnej: na-
tychmiast wytgcz wszystkie pal-
niki i wszelkie elektryczne ele-
menty grzejne oraz odtgcz urza-
dzenie od zasilania; nie dotykaj
powierzchni urzagdzenia; Nie uzy-
waj urzadzenia.

® Szklana pokrywka moze sie
wtamag, jesli zostanie podgrza-
na. Wytgcz wszystkie palniki i
ptyty elektryczne przed zamknie-
ciem pokrywy. Nie zamykaj po-
krywy, gdy palnik sie zapala.
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A\ UWAGA: Urzadzenie i jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac ele-
mentow grzejnych. Dzieci poni-
zej 8 roku zycia muszg by¢ trzy-
mane z daleka, chyba ze sg pod
statym nadzorem.

A Nigdy nie pozostawiaj urza-
dzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Jesli urzadzenie
nadaje sie do uzytku z sondg,
nalezy uzywac wytgcznie sondy
temperatury zalecanej do tego
piekarnika - ryzyko pozaru.

A\ Ubrania lub inne tatwopalne
materiaty nalezy trzymac¢ z dala
od urzadzenia, az wszystkie ele-
menty catkowicie ostygng - ryzy-
ko pozaru. Zawsze zachowu;j
czujnosc¢ podczas gotowania
potraw bogatych w ttuszcz, olej
lub podczas dodawania napo-
jow alkoholowych - ryzyko poza-
ru. Uzyj rekawic kuchennych, aby
wyjac patelnie i akcesoria. Pod
koniec gotowania nalezy ostroz-
nie otworzy¢ drzwiczki, pozwala-
jac gorgcemu powietrzu lub pa-
rze stopniowo uciekac przed
uzyskaniem dostepu do komory
- ryzyko poparzenia. Nie zasta-
niaj otworow wentylacyjnych go-
rgcego powietrza z przodu pie-
karnika - ryzyko pozaru.

A Zachowaj ostroznosé, gdy
drzwiczki piekarnika sg w pozy-
cji otwartej lub opuszczonej, aby
unikngé uderzenia w drzwi. Zyw-
nosci nie wolno pozostawia¢ w
produkcie ani na nim dtuzej niz
godzine przed lub po ugotowa-
niu.

A UWAGA: Ulatniajacy sie gaz
moze sie zapali¢. Urzgdzenie nie
moze byC¢ uzywane dtuzej niz 15
sekund. Jesli po 15s palnik sie
nie zapali, przerwij prace urza-
dzenia i otworz drzwiczki komo-
ry i/lub odczekaj co najmniej 1
minute przed prébg dalszego za-
ptonu palnika.

DOZWOLONY UZY-

1.1
A TEK

A UWAGA: Urzadzenie nie jest
przeznaczone do obstugi za po-
moca zewnetrznego urzgdzenia
przetgczajgcego, takiego jak ti-
mer lub oddzielny system zdal-
nego sterowania.

A To urzadzenie jest przezna-
czone do uzytku w gospodar-
stwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, takich jak: kuch-
nie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach
pracy; gospodarstwa rolne;
przez klientéw w hotelach, mote-
lach, pensjonatach i innych sSro-
dowiskach mieszkalnych.
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A\ UWAGA: To urzadzenie stuzy
wytgcznie do gotowania. Nie na-
lezy go uzywac do innych celéw,
na przyktad do ogrzewania po-
mieszczen.

A To urzadzenie nie jest prze-
znaczone do uzytku profesjonal-
nego. Nie uzywaj urzadzenia na
zewnatrz.

A Nie przechowywac substan-
cji wybuchowych lub tatwopal-
nych (np. kanistréw z benzyna
lub aerozolami) wewnatrz lub w
poblizu urzadzenia - ryzyko po-
zaru.

A Uzywaj garnkow i patelni z
dnem o tej samej szerokosci co
palniki lub nieco wiekszym
(patrz konkretna tabela). Upew-
nij sie, ze garnki na rusztach nie
wystajg poza krawedz ptyty.

A Niewtasciwe uzytkowanie
rusztow moze spowodowaé
uszkodzenie ptyty: nie nalezy
ustawiac rusztéw do gory noga-
mi ani przesuwac ich po ptycie.
A Nie pozwol, aby ptomien pal-
nika wystawat poza krawedz pa-
telni.

A\ Nie uzywaj: Patelni zeliw-
nych, kamieni ollar, garnkéw i
patelni z terakoty. Dyfuzory cie-
pta, takie jak metalowa siatka

lub inne typy. Dwa palniki jedno-
czesnie do jednego pojemnika
(np. Czajnik na ryby).

Aw przypadku, gdy szczegol-
ne warunki miejscowe dostar-
czanego gazu utrudniajg zapton
palnika, zaleca sie powtdérzenie
operacji z pokrettem przekreco-
nym na ustawienie matego pto-
mienia.

Aw przypadku montazu okapu
nad ptyta kuchenng nalezy zapo-
znac¢ sie z instrukcjag okapu, aby
uzyskac¢ informacje na temat
prawidtowej odlegtosci.

A\ Ochronne gumowe nézki na
rusztach stwarzajg ryzyko zadta-
wienia dla matych dzieci. Po
zdjeciu kratek upewnij sie, ze
wszystkie nézki sg prawidtowo
zamontowane.

/N\1.2 INSTALACJA

A Urzadzenie musi by¢ obstugi-
wane i instalowane przez dwie
lub wiecej oséb - ryzyko obra-
zen. Do rozpakowywania i mon-
tazu uzywaj rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

A Potgczenia elektryczne i ga-
zowe muszg by¢ zgodne z lokal-
nymi przepisami.

A Instalacja, w tym zaopatrze-
nie w wode (jesli wystepuije), po-
tgczenia elektryczne i naprawy
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muszg by¢ wykonane przez wy-
kwalifikowanego technika. Nie
naprawiaj ani nie wymieniaj zad-
nej czesci urzadzenia, chyba ze
jest to wyraznie okreslone w in-
strukcji obstugi. Trzymaj dzieci z
dala od miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewnic sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw skon-
taktuj sie ze sprzedawcag lub naj-
blizszym serwisem posprzeda-
zowym. Po zamontowaniu odpa-
dy opakowaniowe (plastik, cze-
$ci styropianowe itp.) nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci - ryzyko udu-
szenia. Przed przystgpieniem do
jakiejkolwiek instalacji urzadze-
nie nalezy odtgczyc¢ od zasilania
- ryzyko porazenia prgdem. Pod-
czas instalacji upewnij sie, ze
urzadzenie nie uszkodzi zasilaja-
cego - ryzyko pozaru lub poraze-
nia pradem. Urzadzenie nalezy
aktywowac dopiero po zakon-
czeniu instalacji.

Urzadzenie musi by¢ zainstalo-
wane w mieszkaniu domowym
w celu wykonywania typowych
funkcji porzgdkowych.

UWAGA: Modyfikacja urzadze-
nia i sposéb jego instalacji sg
niezbedne, aby mozna byto bez-

piecznie i prawidtowo korzystaé
z urzadzenia we wszystkich do-
datkowych krajach.

Uzywaj regulatoréw cisnienia
odpowiednich do cisnienia gazu
wskazanego w instrukciji.
Pomieszczenie musi by¢ wypo-
sazone w system wyciggu po-
wietrza, ktéry odprowadza
wszelkie opary spalania.
Pomieszczenie musi rowniez
umozliwia¢ odpowiednig cyrku-
lacje powietrza, poniewaz po-
wietrze jest potrzebne do nor-
malnego spalania. Przeptyw po-
wietrza nie moze by¢é mniejszy
niz 2 m3/h na kW zainstalowanej
mocy.

System cyrkulacji powietrza mo-
ze pobieraé powietrze bezpo-
srednio z zewnatrz za pomoca
rury o wewnetrznym przekroju
poprzecznym co najmniej 100
cm?; Otwor nie moze by¢ podat-
ny na zablokowanie.

System moze rowniez dostar-
czac powietrze potrzebne do
spalania posrednio, tj. z sasied-
nich pomieszczen wyposazo-
nych w rury cyrkulacyjne powie-
trza, jak opisano powyzej. Po-
mieszczenia te nie mogg byé
jednak pomieszczeniami wspél-
nymi, sypialniami lub pomiesz-
czeniami, ktére mogg stwarzac
zagrozenie pozarowe.
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Ciekty gaz ropopochodny opada
na podtoge, poniewaz jest ciez-
szy od powietrza. Dlatego po-
mieszczenia, w ktorych znajduja
sie butle LPG, muszg byc¢ row-
niez wyposazone w otwory wen-
tylacyjne umozliwiajgce uciecz-
ke gazu w przypadku wycieku.
Oznacza to, ze butle LPG, zaréw-
no czesciowo lub catkowicie na-
petnione, nie moga by¢ instalo-
wane ani przechowywane w po-
mieszczeniach lub pomieszcze-
niach magazynowych znajduja-
cych sie ponizej poziomu gruntu
(piwnice itp.). Zaleca sig, aby w
pomieszczeniu znajdowata sie
tylko uzywana butla, umieszczo-
na w taki sposdb, aby nie byta
narazona na dziatanie ciepta wy-
twarzanego przez zrédta ze-
wnetrzne (piekarniki, kominki,
piece itp.), ktére mogtoby pod-
nies¢ temperature cylindra po-
wyzej 50°C.

W przypadku trudnosci z prze-
kreceniem pokretet palnika nale-
zy skontaktowac sie z serwisem
posprzedazowym, ktéry moze
wymieni¢ kran palnika, jesli oka-
ze sieg, ze jest uszkodzony.
Nigdy nie wolno zakrywac¢ otwo-
réw stuzgcych do wentylaciji i
rozpraszania ciepta.

A Nie zdejmuj urzadzenia z
podstawy z polistyrenu do czasu
instalaciji.

A Nie instaluj urzadzenia za
ozdobnymi drzwiami - ryzyko po-
Zaru.

/& Jesli kuchenka jest umiesz-
czona na podstawie, nalezy ja
wypoziomowac i przymocowac
do Sciany za pomocg dostarczo-
nego tancucha mocujgcego, aby
zapobiec zsunieciu sie urzadze-
nia z podstawy.

UWAGA: Aby zapobiec prze-
wroceniu sie urzadzenia, nalezy
zainstalowac dostarczony fan-
cuch mocujacy. Zapoznaj sie z
instrukcjg instalaciji.

A'I .3 PRZYLACZE GAZO-
WE

A\ UWAGA: Przed instalacja
upewnij sie, ze lokalne warunki
dystrybucji (rodzaj gazu i ci$nie-
nie gazu) oraz konfiguracja urza-
dzenia sg zgodne.

A\ UWAGA: Warunki regulacji
tego urzagdzenia sg podane na
tabliczce znamionowej produk-
tu.

A Sprawdz, czy cisnienie zasi-
lania gazem jest zgodne z war-
tosciami wskazanymi w tabeli
"Specyfikacja palnika i dyszy".
A UWAGA: To urzadzenie nie
jest podtgczone do urzadzenia
do odprowadzania produktéw
spalania. Musi by¢ zainstalowa-
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ny i podtgczony zgodnie z obo-
wigzujgcymi przepisami instala-
cyjnymi. Szczegolng uwage na-
lezy zwrdci¢ na odpowiednie wy-
magania dotyczgce wentylacji.
A Jesi urzadzenie jest podta-
czone do ciektego gazu, Sruba
regulacyjna musi by¢ dokrecona
tak mocno, jak to mozliwe.

A\ WAZNE: Po zainstalowaniu
butli gazowej lub zbiornika na
gaz nalezy jg odpowiednio osa-
dzi¢ (orientacja pionowa).

A UWAGA: Ta operacja musi
by¢ wykonana przez wykwalifi-
kowanego technika.

A\ Do podtgczenia gazu nalezy
uzywac wytgcznie elastycznego
lub sztywnego metalowego we-
za.

A Podtaczenie za pomoca
sztywnej rury (miedzianej lub
stalowej): Podtgczenie do insta-
lacji gazowej nalezy wykonac¢ w
taki sposdb, aby nie obcigzac
urzadzenia. Na rampie zasilaja-
cej urzadzenie znajduje sie regu-
lowana ztgczka rurowa w ksztat-
cie litery L, ktéra jest wyposazo-
na w uszczelke zapobiegajaca
wyciekom. Uszczelke nalezy za-
wsze wymienia¢ po obréceniu
ztgczki rurowej (uszczelka jest
dostarczana z urzadzeniem).
Ztgczka rury doprowadzajgcej

gaz jest gwintowanym cylin-
drycznym nasadkg meska 1/2
gazu.

A Podtgczanie elastycznej bez-
spoinowej rury ze stali nierdzew-
nej do nasadki gwintowanej:
Ztgczka rury doprowadzajgcej
gaz jest gwintowanym cylin-
drycznym nasadkag meskag 1/2
gazu. Rury te muszg by¢ instalo-
wane tak, aby nigdy nie byty
dtuzsze niz 2000 mm po catko-
witym rozciggnieciu. Po wykona-
niu potgczenia upewnij sie, ze
elastyczna metalowa rura nie
dotyka zadnych ruchomych cze-
Sci i nie jest Scisnieta. Uzywaj
wytgcznie rur i uszczelek, ktére
sg zgodne z obowigzujgcymi
przepisami krajowymi.

A\ WAZNE: Jesli uzywany jest
waz ze stali nierdzewnej, nalezy
go zainstalowac tak, aby nie do-
tykat zadnej ruchomej czesci
mebla (np. szuflady). Musi
przejs¢ przez obszar, w ktérym
nie ma przeszkdéd i gdzie mozli-
we jest sprawdzenie go na catej
dtugosci.

A Urzadzenie powinno by¢
podtgczone do gtéwnego zrddta
gazu lub do butli gazowej zgod-
nie z obowigzujgcymi przepisa-
mi krajowymi. Przed wykona-
niem potgczenia upewnij sie, ze
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urzadzenie jest kompatybilne z
zasilaniem gazowym, ktérego
chcesz uzyc.

A Jesli tak nie jest, postepuj
zgodnie z instrukcjami wskaza-
nymi w paragrafie "Dostosowa-
nie do réznych rodzajéw gazu".
A Po podtgczeniu do zrodta ga-
zu sprawdz, czy nie ma wycie-
kow wodg z mydtem. Zapal pal-
niki i przekre¢ pokretta z pozyciji
max 1* do pozycji minimalnej 2%,
aby sprawdzi¢ stabilnosc¢ pto-
mienia.

A Podtaczenie do sieci gazo-
wej lub butli gazowej mozna wy-
konaé za pomocg elastycznego
weza gumowego lub stalowego,
zgodnie z obowigzujgcymi prze-
pisami krajowymi.
DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH
RODZAJOW GAZU

(Ta operacja musi by¢ wykona-
na przez wykwalifikowanego
technika.)

A Aby dostosowac urzadzenie
do innego rodzaju gazu niz typ,
dla ktérego zostato wyproduko-
wane (wskazane na etykiecie
znamionowej), postepuj zgodnie
z dedykowanymi krokami poda-
nymi po rysunkach instalacyj-
nych.

1.4 OSTRZEZENIA ELEK-
TRYCZNE

A\ WAZNE: Informacje o pobo-
rze pradu i napiecia znajdujg sie
na tabliczce znamionowe;j.

A\ Tabliczka znamionowa znaj-
duje sie na przedniej krawedzi
piekarnika (widoczna, gdy
drzwiczki sg otwarte).

A\ Musi istnie¢ mozliwosé odta-
czenia urzgdzenia od zasilania
poprzez odtgczenie go, jesli
wtyczka jest dostepna, lub za
pomocag przetgcznika wielobie-
gunowego zainstalowanego
przed gniazdkiem zgodnie z
przepisami dotyczgcymi okablo-
wania, a urzgdzenie musi by¢
uziemione zgodnie z krajowymi
normami bezpieczenstwa elek-
trycznego.

A zasilajgcy musi by¢ wystar-
czajgco dtugi, aby podtgczy¢
urzgdzenie, po zamontowaniu w
obudowie, do gtéwnego zrodta
zasilania. Nie ciggnij za zasilaja-
cy.

A Nie uzywaj przedtuzaczy,
wielu gniazd ani adapteréw. Ele-
menty elektryczne nie mogag by¢
dostepne dla uzytkownika po in-
stalacji. Nie uzywaj urzadzenia,
gdy jestes mokry lub boso. Nie
uzywaj tego urzadzenia, jesli ma
uszkodzony zasilajacy lub
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wtyczke, jesli nie dziata prawi-
dtowo lub jesli zostato uszko-
dzone lub upuszczone.

A Jesi przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wy-
mieniony na identyczny przez
producenta, jego przedstawicie-
la serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby
unikng¢ zagrozenia - ryzyka po-
razenia prgdem.

A Jesli zasilajgcy wymaga wy-
miany, skontaktuj sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.
A\ UWAGA: Upewnij sig, ze
urzadzenie jest wytgczone przed
wymiang lamp aby unikng¢ moz-
liwosci porazenia pradem.

A\ Montaz za pomocg wtyczki
zasilajgcego jest niedozwolony,
chyba ze produkt jest juz wypo-
sazony w wtyk dostarczony
przez Producenta.

1.5 CZYSZCZENIEI
KONSERWACJA

A\ UWAGA: Upewnij sig, ze
urzadzenie jest wytgczone i
odtgczone od zasilania przed
wykonaniem jakichkolwiek czyn-
nosci konserwacyjnych. Aby
uniknac ryzyka obrazen ciata,
nalezy uzywac rekawic ochron-
nych (ryzyko skaleczenia) i obu-
wia ochronnego (ryzyko kontu-
zji); upewnij sie, ze sg obstugi-

wane przez dwie osoby
(zmniejsz obcigzenie); Nigdy nie
uzywaj sprzetu do czyszczenia
parg (ryzyko porazenia pragdem).
Nieprofesjonalne naprawy, ktére
nie zostaty autoryzowane przez
producenta, mogg spowodowacé
zagrozenie dla zdrowia i bezpie-
czenstwa, za ktore producent
nie ponosi odpowiedzialnosci.
Wszelkie wady lub uszkodzenia
powstate w wyniku nieprofesjo-
nalnych napraw lub konserwacji
nie bedg objete gwarancjg, kto-
rej warunki sg okreslone w doku-
mencie dostarczonym z urzg-
dzeniem.

A Nie uzywaj ostrych, scier-
nych srodkéw czyszczacych ani
metalowych skrobakéw do
czyszczenia szyby drzwi, ponie-
waz mogga one porysowac po-
wierzchnie, co moze spowodo-
wac pekniecie szkta.

A Nie uzywaj produktow Scier-
nych lub, srodkéw czyszczacych
na bazie chloru ani druciakéw
do patelni.

A Upewnij sig, ze urzadzenie
ostygto przed czyszczeniem lub
konserwacja. - ryzyko poparze-
nia.

A UWAGA: Wytgcz urzadzenie
przed wymiang lamp - ryzyko po-
razenia pragdem.
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A Aby uniknagé uszkodzenia
elektrycznego urzadzenia zapto-
nowego, nie uzywaj go, gdy pal-
niki nie znajduja sie w obudowie.

2 Instrukcje srodowiskowe

UTYLIZACJA MATERIALOW OPAKOWA-
NIOWYCH

Materiat opakowaniowy w 100% nadaje sie
do recyklingu i jest oznaczony symbolem

recyklingu ?: W zwigzku z tym poszcze-
golne czesci opakowania nalezy utylizowaé
w sposéb odpowiedzialny i w petnej zgod-
nosci z lokalnymi przepisami dotyczgcymi
utylizacji odpadoéw.

UTYLIZACJA SPRZETU AGD

To urzadzenie jest produkowane z materia-
téw nadajacych sie do recyklingu lub wielo-
krotnego uzytku. Zutylizuj go zgodnie z lo-
kalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadow. Aby uzyskac wiecej informaciji na
temat przetwarzania, odzysku i recyklingu
domowych urzadzen elektrycznych, skon-
taktuj sie z lokalnymi wtadzami, firma zaj-
mujgca sie zbiorka odpadéw domowych
lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadze-
nie. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE, Zuzy-
ty sprzet elektryczny i elektroniczny (WEEE)
oraz z przepisami dotyczgcymi zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (z pdzniejszymi zmianami). Zapew-
niajgc prawidtowa utylizacje tego produktu,
pomozesz zapobiec negatywnym konse-
kwencjom dla srodowiska i zdrowia ludz-

kiego. Symbol § na produkcie lub w dota-
czonej dokumentacji oznacza, ze nie nalezy
go traktowac jako odpadéw domowych, ale

nalezy go oddaé do odpowiedniego punktu
zbiérki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego.

WSKAZOWKI DOTYCZACE 0SZCZEDZANIA
ENERGII

Rozgrzej piekarnik tylko wtedy, gdy jest to
okreslone w tabeli pieczenia lub przepisie.
Uzywaj ciemnych lakierowanych lub ema-
liowanych blach do pieczenia, poniewaz le-
piej pochtaniajg ciepto.

Uzyj szybkowaru, aby zaoszczedzi¢ jeszcze
wiecej energii i czasu.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia: wymagania dotycza-
ce ekoprojektu okreslone w Rozporzadze-
niu Europejskim 66/2014; Rozporzadzenie
65/2014 w sprawie etykietowania energe-
tycznego; Przepisy dotyczgce ekoprojektu
dla produktéw zwigzanych z energig i infor-
macji o energii (zmiana) (wyjscie z UE) z
2019 r., zgodnie z norma europejska EN
60350-1.

To urzadzenie spetnia wymagania Ekopro-
jektu Rozporzadzenia Europejskiego
66/2014 oraz Ekoprojektu dla Produktéw
Zwigzanych z Energig i Przepiséw o Infor-
macjach Energetycznych (Poprawka) (Wyj-
$cie UE) 2019 zgodnie z norma europejska
EN 30-2-1.

Ten produkt moze zawiera¢ swiatto haloge-
nowe (klasa efektywnosci energetycznej G)
lub Zrédto $wiatta LED (klasa efektywnosci
energetycznej F).

e
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3 Produkt

W tej sekcji mozna znalez¢ przeglad i pod-
stawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. W zaleznosci od rodzaju produk-
tu moga wystepowac réznice w obrazach i
niektérych funkcjach.

3.1 Opis produktu

©)6) OO0O0O0+—»3

v
(8]

Goérna pokrywa
Sekcja ptyty
Panel sterowania
Uchwyt

Drzwi

oA W N =

Czes$¢ dolna

3.1

7 =

.1 Pole grzejne kuchenki elektrycz-
nej

R,

AW N =

Oswietlenie
Pétka druciana
Silnik wentylatora (za stalowa ptyta)

Zbiornik wodny do gotowania wspomaganego
parg

5 Umieszczenie pétek

6 Goérna grzatka

7 Otwory wentylacyjne

* R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustracji.

**  ROzni si¢ w zaleznosci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany
stojak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z
druciang podstawka.

3.1.2 Sekcja plyty

{ N )
1 <« —-» 4
&>
\ 7 \. J

1  Lewa tylna - Normalny palnik

2  Lewa przednia - Palnik do woka

3 Prawa przednia - Palnik pomocniczy

4 Prawa tylna - Normalny palnik
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3.2 Wprowadzenie do panelu sterowania piekarnika

1 Przycisk pieczenia wspomaganego
parg / czyszczenia parowego

3 Pokretto sterowania ptytami
5 Timer
7 Pokretto sterowania ptytami

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnigciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybraé
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej), aby
wybrac.

Pokretto wyboru temperatury

Mozesz wybra¢ zadang temperature goto-
wania za pomoca pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gérnej), aby wy-
brac.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna od-
czyta¢ z symbolu temperatury na wyswie-
tlaczu timera. Symbol temperatury pojawia
sie na wyswietlaczu po rozpoczeciu goto-
wania, a symbol temperatury znika, gdy
urzadzenie osiggnie ustawiong temperatu-
re. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
ponownie pojawi sie symbol temperatury.
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2 Lampka pieczenia wspomaganego
parg / czyszczenia parowego

4 Pokretto wyboru funkcji
6 Pokretto wyboru temperatury

Pokretto sterowania ptytami

Ptyte kuchenng mozna obstugiwac za po-
mocg pokretet sterujgcych ptyty. Kazde po-
kretto obstuguje odpowiedni palnik. Z sym-
boli na panelu sterowania mozna wywnio-
skowac, ktérym palnikiem steruje.
Przycisk pieczenia wspomaganego para /
czyszczenia parowego

Uzywany do gotowania i czyszczenia na pa-
rze. Nie bedzie dziata¢ w przypadku awarii
zasilania.

Lampka pieczenia wspomaganego parg /
czyszczenia parowego

Wskazuje, ze funkcja jest aktywowana po
nacisnieciu przycisku w celu gotowania lub
czyszczenia na parze. Nie bedzie dziataé w
przypadku awarii zasilania.

Timer
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1  Przycisk alarmu

2 Przycisk ustawienia czasu
3 Przycisk zwigkszania

4 Przycisk zwiekszania
5




5  Przycisk ustawien

6  Symbol blokady przyciskow
Wyswietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakorczenia pieczenia *
: Symbol alarmu

: Symbol jasnosci

: Symbol wtgczonej blokady

: Symbol temperatury
: Symbol poziomu gto$nosci
: Symbol blokady drzwi *

*Rdzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane s3 funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
ka mozna ustawic¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybow pracy mo-
ze réznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Zalecane funkcje obstugi podczas gotowa-
nia na parze:

Zalecamy korzystanie z funkcji obstugi
+Funkcja 3D”, ,Dolne/gérne ogrzewanie
wspomagane wentylatorem” i ,0grzewanie
wentylatorem” w produkcie do gotowania z
uzyciem pary (nie wszystkie te funkcje mo-
ga by¢ dostepne w produkcie). Chociaz
przycisk gotowania/czyszczenia z uzyciem
pary jest aktywny w innych funkcjach obstu-
gi, najefektywniejsze gotowanie jest zapew-
nione w tych funkcjach zgodnie z przepro-
wadzonymi testami gotowania. Mozesz wy-
konywac gotowanie z uzyciem pary bez ko-
niecznosci naciskania przycisku gotowa-
nia/czyszczenia z uzyciem pary specjalnie
dla funkcji ,Funkcja 3D".

Nie naciskaj przycisku gotowania/
@ czyszczenia z uzyciem pary pod-
czas korzystania z funkcji ,Piecze-

nie z wentylatorem”. W przeciwnym
razie temperatura wewnatrz piekar-

nika wzrosnie, co moze mie¢ nega-
tywny wptyw na zywnos¢.

Symbol . .. Zakres tempe- L
funkcji Opis funkcji ratury (°C) Opis i uzycie
V4 1 N\ | Oswietlenie piekarnika - W piekarniku nie dziata grzatka. Swieci sie tylko zaréwka.

Pieczenie z wentylato-
rem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
$cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka migsa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.

Gorne i dolne ogrzewa-
nie

Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od gory i od dotu. Na-
daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.

Dolne ogrzewanie
wspomagane wentyla-
torem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez dolng grzatke, a nastepnie rozprowadzane réwnomiernie
i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze. Tej
funkcji nalezy réwniez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.

Ogrzewanie wentylato-
rem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach poétek.

Ogrzewanie wentylato-
rem tryb ECO

Aby oszczedza¢ energig, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
“Ogrzewanie wentylatorem”. Czas gotowania bedzie jednak
nieco dtuzszy.
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Funkcja pizzy *

Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
do przyrzadzania pizzy.

Funkcja 3D *

Wiaczone s3 funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-
towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.

®
®

Duzy grill *

Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
nia wiekszych kawatkéw.

* Twoj produkt dziata w zakresie tempera-
tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznos$ci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca

Stosuje sie go do wypiekédw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub umieszczania zyw-
nosci do pieczenia, smazenia i duszenia na
zadanej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urza-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomdéw umieszczenia pétek w

piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest

oznaczona numerami na przedniej obudo-

wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

N
5
4
3
2
1
>/
W modelach bez pétek drucianych :
| ~—~— 3
— =~ 2
-~ ~ 1

Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
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si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzié przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng Sciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac do gniazda zatrzymujacego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykac sie z tylna
$ciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sig rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

Funkcja zatrzymywania tacy - W modelach
z potkami drucianymi

Dostepna jest réowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej pétki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.
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Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych -W
modelach z pétkami drucianymi i prowad-
nicami teleskopowymi

Dzieki teleskopowym szynom tace lub dru-
ciane potki mozna tatwo instalowac i usu-
wac. Nalezy zachowac ostroznosé¢, aby
umiescié tace i druciane pétki na telesko-
powych szynach, jak pokazano na poniz-
szym rysunku.
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3.6 Specyfikacje techniczne

0golne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

glebokosc) (mm ) 850 /600 /600
Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~ 50 Hz

Typ iiprzekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) 33

Catkowite zuzycie gazu (kW) 8,3 kW (603 g/h - G30)
Rodzaj piekarnika Wielofunkcyjny piekarnik

Strefy gotowania

Lewa przednia Palnik do woka
Zasilanie 3,3 kW (240 g/h - G30)
Prawa przednia Palnik pomocniczy
Zasilanie 1,0 kW (73 g/h - G30)
Lewa tylna Normalny palnik
Zasilanie 2,0 kW (145 g/h - G30)
Prawa tylna Normalny palnik
Zasilanie 2,0 kW (145 g/h - G30)

Rodzaj gazu / ci$nienie, na jakie nastawiony jest produkt:

G20 20 mbar

Kategoria produktu gazowego

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Rodzaje gazu / ci$nienia, na jakie mozna przekonwertowa¢ produkt:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikéw elektrycznych podano zgodnie z norma EN
60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocg funkcji ogrzewania dol-
nego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujagcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy od-
powiednie funkcje znajduja w produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylato-
rem , 3-Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.
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$niejszego powiadomienia.

@ W celu poprawy jakosci produktu dane techniczne moga ulec zmianie bez wcze-

konkretnego produktu.

@ Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentaciji sa

Kategorie/rodzaje/cisnienie gazu w kraju
W ponizszej tabeli mozna znalez¢ rodzaj, cisnienie i kategorie gazu, ktére mozna zastoso-
waé w kraju, w ktérym produkt zostanie zainstalowany.

KODY KRAJOW KATEGORIA RODZAJ GAZU | CISNIENIA

FR Catll 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 09028 30 163137 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar S\?)Oa'rzg 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar {G20,20 mbar |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar  |G30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
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KODY KRAJOW KATEGORIA RODZAJ GAZU | CISNIENIA
SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Cat| 3B/P G30,30 mbar
IS Cat | 2H G20,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat |l 2E G20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar

Catl 3B/P (30,30 mbar
U Catl 2H 620,25 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar
Tabela wtryskiwaczy

Ponizsza tabela podaje wartosci wtryskiwaczy dla wszystkich rodzajow gazéw materiatéw
palnych do konwersji na gaz. Wartosci wtryskiwaczy mozna uzyskacé, przegladajac tabele
techniczng zawierajgca rodzaje gazu, ktére mozna przeliczy¢ w zaleznosci od materiatu
palnego i kraju. Wtryskiwacze moga nie by¢ dostarczane z produktem. Mozna go uzyskac
w autoryzowanych serwisach lub w miejscu zakupu produktu.

Strefy gotowania

G20,20 |G30,28 30
- mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50
Zasilanie
625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
3,3 kW 140 94 165 155 118 145 200 88 75
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4 Instalacja

A Informacje ogélne

+ Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowa-
nym serwisem w celu zainstalowania
produktu. Zanim wezwiesz pracownika
autoryzowanego serwisowego w celu
przygotowania produktu do pracy, upew-
nij sie, ze instalacja elektryczna i gazowa
jest na swoim miejscu. Jesli nie, wezwij
wykwalifikowanego elektryka i instalatora
w celu wykonania niezbednych ustalen.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody, ktére moga powstac¢ w wyniku
wykonywania procedur przez osoby nie-
uprawnione, co moze réwniez uniewaznic¢
gwarancje.

+ Klient jest odpowiedzialny za przygoto-
wanie miejsca, w ktérym produkt zosta-
nie umieszczony, a takze przygotowanie
przytgcza energetycznego i/lub gazowe-
go.

+ Podczas instalacji produktu nalezy prze-
strzegac¢ zasad okreslonych w lokalnych
normach dotyczacych instalaciji elek-
trycznych i/lub gazowych (przepisy praw-
ne dotyczace instalacji). /Paragraf

+ Przed instalacjg sprawdz, czy urzadzenie
nie jest uszkodzone.

4.1 Odpowiednie miejsce instalacji

+ Umies¢ produkt na twardej powierzchni
ze wzgledu na kanaty powietrzne znajdu-
jace sie pod produktem. Nie nalezy go
stawia¢ na podstawie ani cokole. Nozki
produktu nie powinny sta¢ na miekkich
powierzchniach, np. dywan itp.

+ Podtoga kuchni musi by¢ w stanie unies¢
ciezar urzadzenia oraz dodatkowy ciezar
naczyn kuchennych, naczyn do pieczenia
i zZywnosci.

+ Ten produkt jest urzadzeniem klasy 1
zgodnie z norma EN 30-1-1. Mozna go
umiesci¢ przy scianach kuchennych, me-
blach kuchennych lub dowolnym innym
produkcie w dowolnym wymiarze od tytu
i jednej krawedzi. Meble lub sprzet ku-
chenny po drugiej stronie moga by¢ tylko
tej samej wielkosci lub mniejsze.

+ Mozna go uzywa¢ z szafkami po obu
stronach, ale aby zachowa¢ minimalna
odlegtos¢ 400 mm nad poziomem ptyty
grzewczej, nalezy pozostawi¢ odstep
boczny wynoszacy 65 mm pomiedzy
urzadzeniem a dowolng $ciang, przegro-
da lub wysoka szafka.
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+ Mozna go uzywac takze w pozycji wolno-
stojgcej. Nalezy zachowa¢ minimalng od-
legtos$¢ 750 mm nad powierzchnig ptyty.

+ Jezeli nad kuchenkg ma by¢ montowany
okap kuchenny, nalezy zapoznac sie z in-
strukcjag producenta okapu dotyczaca wy-
sokosci montazu (min. 650 mm).

+ Meble kuchenne stojgce obok urzadzenia
muszg by¢ odporne na ciepto (min. 100
°C).

tancuch bezpieczenstwa

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed nad-

miernym wywazeniem za pomoca dostar-

czonego fancucha zabezpieczajacego.

Ostrzezenie - Ryzyko przewrdcenia!

PL/23



Ostrzezenie: Aby zapobiec przewrdceniu
sie urzadzenia, nalezy zainstalowac srodki
stabilizujgce. Zapoznaj sig z instrukcjami
instalacji.

Jesli Twaj produkt ma 2 tancuchy bezpie-
czenstwa;

Przymocuj hak (1) za pomoca odpowied-
niego kotka do $ciany kuchni (6) i potacz
tafcuch zabezpieczajacy (3) z hakiem za
pomoca mechanizmu blokujacego (2).

.
¢ z
6
Hak
Mechanizm zamykajacy

tancuch bezpieczenstwa

AW N =

Mocno przymocuj taiicuch do tylnej czesci pro-
duktu

Tyt produktu
Sciana kuchenna

Jesli Twoj produkt ma 1 taiicuchy bezpie-
czenstwa;

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed nad-
miernym wywazeniem za pomoca dostar-
czonego tancucha zabezpieczajgcego.
Wykonaj ponizsze czynnosci przedstawio-
ne na ilustracji, aby przymocowac taficuch
bezpieczenstwa do produktu.

a1+ '

4
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tancuch stabilizujgcy powinien by¢

@ tak krotki, jak to mozliwe, aby unik-
nac¢ przechylenia piekarnika do
przodu i po przekatnej, aby zapo-
biec przechylaniu sig piekarnika na
bok. tancuch stabilizujgcy przezna-
czony jest do kuchenek bez szczeli-
ny zaczepowej wspornika.

Wentylacja pomieszczenia

Wszystkie pokoje wymagajg otwieranego
okna lub jego odpowiednika, a niektére po-
koje wymagajag rowniez statego otworu
wentylacyjnego. Powietrze do spalania po-
bierane jest z powietrza w pomieszczeniu,
a spaliny emitowane sg bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest nie-
zbedna do bezpiecznej pracy urzadzenia.
Pokoje z drzwiami i/lub oknami otwieraja-
cymi sie bezposrednio na srodowisko ze-
wnetrzne

Drzwi i/lub okna otwierajace sie bezposred-
nio na otoczenie zewnetrzne muszg mieé¢
catkowity otwdr wentylacyjny o wymiarach
okreslonych w ponizszej tabeli, ktéra opiera
sie na catkowitej mocy gazu urzgdzenia
(catkowite zuzycie energii gazu przez urza-
dzenie pokazano w tabela specyfikac;ji
technicznych niniejszej instrukcji obstugi).
Jezeli drzwi i/lub okna nie maja catkowite-
go otworu wentylacyjnego odpowiadajace-
go catkowitemu zuzyciu gazu przez urza-
dzenie, jak okreslono w ponizszej tabeli,
wdwczas W pomieszczeniu musi koniecz-
nie znajdowac¢ sie dodatkowy staty otwor
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wentylacyjny, aby zapewni¢ catkowitg mini-
malng wentylacje spetnione sg wymagania
dotyczace catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie. Staty otwdr wentylacyjny moze
obejmowac otwory na istniejgce pustaki,
wymiar otworu kanatu wyciggowego itp.

Catkowite zuzycie ga- Min. otwér wentylacyjny

zu (kW) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pomieszczenia, ktére nie maja otwiera-
nych drzwi i/lub okien otwierajacych si¢
bezposrednio na srodowisko zewnetrzne
Jezeli pomieszczenie, w ktérym zainstalo-
wane jest urzadzenie, nie posiada drzwi i/
lub okna otwierajgcego sie bezposrednio
na srodowisko zewnetrzne, nalezy poszu-
ka¢ innych produktéw, ktére zdecydowanie
zapewniajg staty, nieregulowany i niezamy-
kany otwdr wentylacyjny, spetniajacy catko-
wite minimum wymagania dotyczace otwo-
réw wentylacyjnych w odniesieniu do catko-
witego zuzycia gazu przez urzadzenie, jak
wskazano w powyzszej tabeli. Nalezy takze
przestrzegaé odpowiednich zalecen przepi-
s6w budowlanych.

Jezeli w pomieszczeniu lub przestrzeni we-
wnetrznej znajduje sie wiecej niz jedno
urzadzenie gazowe, nalezy zapewnic¢ dodat-
kowag przestrzen wentylacyjng oprécz wy-
magan podanych w powyzszej tabeli. Wiel-
kos¢ dodatkowej powierzchni wentylacyjnej
powinna by¢ dostosowana do przepisow in-
nych urzadzen gazowych.

Nalezy réwniez zachowa¢ minimalny prze-
$wit wynoszacy 10 mm na dolnej krawedzi
drzwi otwierajacych sie na otoczenie w po-

mieszczeniu, w ktérym urzadzenie jest za-
instalowane. Nalezy upewnic sie, ze przed-
mioty takie jak dywany i inne wyktadziny
podtogowe itp. nie wptywajg na przeswit,
gdy drzwi sg zamkniete.

Kuchenke mozna umiesci¢ w kuchni, kuch-
ni/jadalni lub pokoju dziennym, ale nie w
pomieszczeniu, w ktérym znajduje sie wan-
na lub prysznic. Kuchenka nie moze by¢ in-
stalowana w pomieszczeniu sypialnym o
kubaturze mniejszej niz 20 m3.

Nie nalezy instalowac tego urzadzenia w
pomieszczeniu ponizej poziomu gruntu,
chyba ze jest ono otwarte na poziom grun-
tu z co najmniej jednej strony.

4.2 Potaczenie elektryczne

+ Przed przystapieniem do jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Ryzyko po-
razenia prgdem.

+ Podtacz produkt do uziemionego gniazd-
ka /linii zabezpieczonej wytgcznikiem
nadpragdowym o odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane techniczne”. Uzie-
mienie do urzadzenia uzywane z lub bez
transformatora powinno by¢ zamontowa-
ne przez wykwalifikowanego elektryka.
Nasza firma nie ponosi odpowiedzialno-
$ci za jakiekolwiek szkody wynikajace z
tego, ze produkt nie zostat uziemiony
zgodnie z lokalnymi przepisami.

+ Produkt moze zosta¢ podtgczony do sie-
ci elektrycznej tylko przez upowazniong i
wykwalifikowang osobe, a gwarancja na
produkt rozpoczyna sie dopiero po prawi-
dtowym zainstalowaniu. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekol-
wiek szkody, ktére moga wystgpi¢ w wy-
niku czynnosci wykonywanych przez oso-
by niewykwalifikowane.

+ Kabla nie wolno zgniataé, sktadaé, zaci-
nac. Nie moze réwniez dotykac gorgcych
czesci urzadzenia. Jesli kabel zasilania
zostanie uszkodzony, musi zostaé wy-
mieniony przez elektryka. Ryzyko poraze-
niem pradem lub pozarem!
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+ Dane dotyczace zasilania sieciowego
muszg odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej produktu. Tablicz-
ka znamionowa jest widoczna po otwar-
ciu drzwiczek lub dolnej pokrywy urza-
dzenia lub znajduje sie na tylnej $cianie
urzadzenia, w zaleznosci od typu urza-
dzenia.

+ iuzywac tylko odpowiedniego gniazda/li-
nii i wtyczki do piekarnika. W przypadku,
gdy ograniczenia mocy produktu wykra-
czajg poza obcigzalnos¢ pragdowg wtycz-
ki i gniazdka, produkt nalezy podtgczyc¢
bezposrednio poprzez statg instalacje
elektryczng, bez korzystania z wtyczki i
gniazdka.

+ Jesli produkt zostanie podiaczony bez-
posrednio do zrodta zasilania: Jesli nie
jest mozliwe odtgczenie wszystkich bie-
gunow zasilania, nalezy odtgczy¢ roztacz-
nik o luzie stykéw co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, wytgczniki bezpieczen-
stwa, styczniki), a wszystkie bieguny tego
roztgcznika muszg sgsiadowac (nie po-
wyzej) z produktem zgodnym z dyrekty-
wami IEE. Nieprzestrzeganie niniejszej in-
strukcji moze spowodowac problemy w
dziataniu urzadzenia i uniewazni¢ gwa-
rancje.

« Zalecane jest dodatkowe zabezpieczenie
wytgcznikiem réznicowoprgdowym.

Jesli produkt jest produkowany z kablem i

bez wtyczki:

Podtacz przewéd do zasilania w sposob

opisany ponizej:

BRAZOWY — {

l @)
—~*|@| NIEBIESKI
ZOLTY - ZIELONY,/M @, 1O
V% PRZEWOD
ZASILAJACY

Jesli typ przewodu zasilajgcego jest 3-zyto-
wy, do podtaczenia 1-fazowego:

- Brazowy = L (Faza)
- Niebieski = N (Neutralny)

- Zielony/z6tty przewdd = (E) @ (Uziemie-

nia)
4.3 Przylacze gazowe

+ Istnieje ryzyko eksplozji, pozaru i zatru-
cia, jesli instalacja, naprawa lub podts-
czenie zostang wykonane przez nieupo-
wazniona/nielicencjonowana/niewykwa-
lifikowang osobe lub technika.

*+ Przed umiejscowieniem produktu nalezy
upewnic sie co do lokalnych warunkéw
dystrybucji (rodzaj i ci$nienie gazu) oraz
czy ustawienie gazu w produkcie jest
zgodne z tymi warunkami. Warunki regu-
lacji gazu i wartosci produktu znajduja
sie na etykietach (lub na tabliczce zna-
mionowe;j).

+ Jesli kod kraju nie znajduje sie na etykie-
cie, nalezy postepowac zgodnie z lokal-
nymi instrukcjami technicznymi dla dane-
go kraju dotyczgcymi podtgczenia i kon-
wersji gazu.

+ Produkt moze by¢ podtgczony do instala-
cji gazowej tylko przez upowazniona/li-
cencjonowana/wykwalifikowang osobe
lub technika.

+ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody powstate w wyniku zabiegow
przeprowadzonych przez nieupowaznio-
na/nielicencjonowana/niewykwalifikowa-
ng osobe lub technika.

+ Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej nalezy odtgczy¢
doptyw gazu. Istnieje ryzyko wybuchu!

+ W przypadku koniecznosci pdzniejszego
uzytkowania produktu z innym rodzajem
gazu, nalezy skonsultowac sie z upowaz-
niong/licencjonowana/wykwalifikowana
osobag lub technikiem w celu przeprowa-
dzenia odpowiedniej procedury konwer-
sji.

+ Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu dobrze
sprawdzono szczelnos¢ przytgcza gazo-
wego. Producent nie ponosi odpowie-
dzialnosci za szkody powstate w wyniku
wycieku gazu, ktéry moze nastgpi¢ w wy-
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niku podtaczenia gazu lub przebudowy
wykonanej przez osoby nieupowaznione/
nieposiadajgce uprawnien.

+ Jesli podtaczenie nie zostanie wykonane

zgodnie z ponizszymi instrukcjami, istnie-

je ryzyko wycieku gazu i pozaru. Nasza
firma nie ponosi odpowiedzialnosci za
wynikte z tego szkody.

+ Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane
wytgcznie przez upowazniong/licencjo-
nowana/wykwalifikowang osobe lub
technika.

+ Upewnij sig, ze waz gazowy, ktéry ma byc¢

uzyty w przytagczu gazowym, spetnia lo-
kalne normy gazowe.

+ Elastyczny waz gazowy musi by¢ podta-
czony w taki sposob, aby nie stykat sie z
ruchomymi czesciami i gorgcymi po-

wierzchniami (pokazanymi na ponizszych

rysunkach) wokét niego oraz nie byt
uwieziony podczas przesuwania rucho-

mych czesci. (np. szuflady). Poza tym nie

nalezy umieszczac go w przestrzeniach,
w ktorych mogtby zostac Scisniety.

+ Nie nalezy przenosic¢ produktu, ktérego
przytgcze gazowe jest zakonczone. Jesli
zostanie przeniesiony, moze wystgpic ry-
zyko wycieku gazu.

+ Do podtaczenia i konwersji gazu nalezy
uzy¢ klucza.

Wybér strony przytacza gazowego

+ Waz gazowy nalezy podtgczac wykonu-
jac szerokokatne obroty, aby nie dopu-
$ci¢ do zerwania i zagiecia w trakcie ta-
czenia.

+ Przed podtgczeniem gazu upewnij sie, ze
gtowne zasilanie gazem i wylot weza ga-
zowego produktu, ktéry ma by¢ podta-
czony do gazu, znajdujg sie po tej samej
stronie.

=)

+ Waz gazowy nie powinien by¢ zgniatany,
zaginany, sciskany, dotykany ostrymi
kantami, ani nie powinien mie¢ kontaktu
z gorgcymi czesciami produktu i naczy-
niami kuchennymi na produkcie.

\

7

Czesci do podtaczenia gazu

Ponizej przedstawiono wizualizacje czesci i
narzedzi, ktére moga by¢ wymagane do
podtaczenia gazu. W zaleznosci od modelu,
czesci te moga nie by¢ dostarczone z pro-
duktem. Czesci przytaczy gazowych, ktére
nalezy zastosowac, moga sie rézni¢ w za-
leznosci od rodzaju gazu i przepiséw obo-
wigzujacych w danym kraju.

Uszczelnienie wycieku :

Element tgczacy EN 10226 R1/2":

tacznik do gazu ptynnego (G30,G31):

7

Element przytgczeniowy wylotu gazu:

!
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Wykonanle przytacza gazowego - NG
+ Instalacja gazu ziemnego musi by¢ odpo-
wiednio przygotowana do montazu przed
zainstalowaniem produktu. Na wylocie in-
stalacji gazowej, ktéra ma by¢ podtaczo-
na do produktu, musi znajdowac¢ sie za-
woOr gazu ziemnego.

« Upewnij sie, ze zawor gazu ziemnego jest 3.
tatwo dostepny.

+ Podtacz produkt do instalacji gazu ziem-
nego w domu za pomocg elastycznego 4

weza gazowego zgodnego z lokalnymi
normami.

+ Podczas wykonywania przytgcza gazo-
wego nalezy zastosowac¢ nowa uszczel-
ke.

+ Zasilanie gazem musi by¢ podtgczone za
pomoca rury gazowej lub bezpiecznego
weza gazowego z gwintowanymi ztgcz-
kami na obu koncach.

Przylacze typu EN ISO 228 G1/2"

1. W16z nowa uszczelke do weza/rury ga-
zu zabezpieczajgcego. Upewnij sig, ze
uszczelka jest prawidtowo osadzona.

Zabezpiecz kréciec gazowy na urzadze-
niu za pomoca klucza 22 mm i umies¢
kréciec przytagczeniowy w krééeu za po-
moca klucza 24 mm.

NG: G20,G25

3. Po podtaczeniu nalezy sprawdzi¢
szczelnos$é czesci przytaczeniowe;.
Przylacze typu EN 10226 R1/2"

1. Umies¢ nowa uszczelke w elemencie ta-
Czacym i upewnij sie, ze jest ona prawi-

dtowo osadzona.

Przytrzymujac wylot przytacza gazu pro-
duktu zamocowany za pomoca klucza
22, potgcz element taczacy z wylotem
gazu produktu za pomoca klucza 24 i
mocno dokre¢.
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NG: G20,G25

20-25 Nm

W16z nowa uszczelke do weza/rury ga-
zu zabezpieczajgcego. Upewnij sig, ze
uszczelka jest prawidtowo osadzona.
Podtacz gwintowang czes¢ bezpieczne-
go weza/rury gazowej do ztgcza za po-
moca klucza 24 mm i mocno dokre¢,
przytrzymujac ztgcze za pomoca klucza

24 mm.
NG: G20,G25

PN

Po podtaczeniu nalezy sprawdzi¢
szczelnos$¢ czesci przytaczeniowe).

Wykoname przytacza gazowego - LPG

+ Twoj produkt powinien by¢ podtaczony w
taki sposdb, aby znajdowat sie blisko
przytgcza gazowego, aby zapobiec wycie-
kowi gazu.

+ Przed wykonaniem przytacza gazowego

nalezy zaopatrzyc¢ sie w plastikowy waz
gazowy i odpowiedni zacisk montazowy.
Srednica wewnetrzna plastikowego weza
gazowego musi wynosi¢ 10 mm, a dtu-
gos¢ nie powinna byé wieksza niz 150
cm. Waz z tworzywa sztucznego musi
by¢ szczelny i umozliwiajacy kontrole.

+ Urzadzenia i systemy gazowe musza byé

regularnie sprawdzane pod katem prawi-
dtowego funkcjonowania. Regulator, waz
i jego zacisk muszg by¢ regularnie spraw-
dzane i wymieniane w okresach zaleca-
nych przez producenta lub w razie potrze-
by.

+ Podczas wykonywania przytgcza gazo-

wego nalezy zastosowac nowa uszczel-
ke.



+ Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane za
pomoca weza gazowego lub przytagcza
statego.

Podtaczenie za pomoca zacisnietego (bez

gwintu) weza gazowego

+ Czes¢ mydlana spieni sie, jesli nastapi
wyciek gazu. W takim przypadku nalezy
jeszcze raz sprawdzic przytgcze gazowe.

+ Zamiast mydta mozna uzy¢ dostepnych
w handlu sprayow do sprawdzania wycie-
kow gazu.

+ W przypadku wycieku gazu nalezy odcig¢
doptyw gazu i przewietrzy¢ pomieszcze-
nie.

+ Nigdy nie uzywaj zapatek ani zapalniczki
do kontroli wycieku gazu.

1. Umies¢ nowaq uszczelke w krééeu przy-
tgczeniowym dla gazu ptynnego i upew-
nij sie, ze uszczelka jest prawidtowo
osadzona.

2. Zabezpiecz wylot przytacza gazowego
produktu za pomocag klucza 22 mm,
podtgcz element tgczacy do wylotu gazu
produktu za pomocg klucza 24 mm i
mocno dokreé.

4.4 Umieszczenie produktu
1. Dopchnij produkt do $ciany kuchni.

2. Przymocuj tancuch zabezpieczajacy
podtgczony do produktu do Sciany.

3. Wyreguluj n6zki piekarnika

Regulacja nozek piekarnika

Wibracje wystepujgce podczas uzytkowa-

nia moga powodowac przesuwanie naczyn

do gotowania. Tej niebezpiecznej sytuacji

mozna unikna¢, jesli produkt jest wypozio-

mowany i wywazony.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie,

ze produkt jest wypoziomowany, regulujgc

cztery nozki na dole, obracajgc w lewo lub

w prawo i dopasowujgc poziom do blatu ro-

boczego.

Kontrola koricowa

3. Zamontuj zacisk montazowy na jednym
koncu weza gazowego. Zmiekcz kon-
céwke przewodu gazowego, do ktorej
przymocowano zacisk, umieszczajac ja
we wrzgcej wodzie na jedng minute.

4. Zmiekczony waz gazowy wtoz do korca
w element tgczacy. Mocno dokrec¢ za-
cisk za pomocg Srubokreta.

1. Ponownie podtgcz produkt do pradu.
2. Sprawdz funkcje elektryczne.

3. Wiacz doptyw gazu.
4

. Sprawdz, czy przytacza gazowe sg do-
brze zamocowane i czy nie ma wycie-
kow.

5. Po podtaczeniu nalezy sprawdzi¢ 5
szczelnos¢ czesci przytaczeniowej.

Kontrola szczelnosci w miejscu przytacze-

nia

+ Upewnij sie, ze wszystkie pokretta na pro-

. Wiacz palniki i sprawdzi¢ wyglad pto-
mienia.

dukcie sg wytgczone. Upewnij sie, ze do-
ptyw gazu jest otwarty. Przygotuj piane
mydlang i nanies jg na miejsce podtacze-
nia weza w celu kontroli wycieku gazu.

Ptomien musi by¢ niebieski i mie¢
@ regularny ksztatt. Jesli ptomien jest

z6ttawy, sprawdz, czy nasadka pal-

nika jest dobrze osadzona lub wy-

czysc palnik.
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4.5 Konwersja na gaz

A Informacje ogoélne

*+ Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej nalezy odtgczy¢
gtowny doptyw gazu. Istnieje ryzyko wy-
buchu!

+ Nalezy wymieni¢ wszystkie wtryskiwacze
gazu, a regulacje spalania na kranach ga-
zu nalezy przeprowadzi¢ przy zmniejszo-
nym przeptywie, aby produkt nadawat sie
do stosowania z innym gazem.

+ Po zmianie rodzaju gazu nalezy naklei¢
nowa etykiete rodzaju gazu znajdujaca
sie na torbie zapasowej na aktualng ety-
kiete znajdujaca sie na tylnej $ciance pro-
duktu.

« Typ gazu konwertorowego i kategorie ga-
zu dla Twojego produktu w zaleznosci od
kraju sg podane w sekc;ji ,Kategorie/ro-
dzaje/cisnienie gazu w danym kraju”.
Sprawdz w tabeli, jakie rodzaje gazu
mozna konwertowac¢ w Twojej okolicy. W
tej tabeli nie mozna konwertowac na nie-
okreslone typy gazu.

« Zapasowy wtryskiwacz odpowiedni do
rodzaju gazu, ktéry ma by¢ konwertowa-
ny, moze nie by¢ dostarczony z produk-
tem. Wtryskiwacze mozna naby¢ w auto-
ryzowanym serwisie lub w miejscu zaku-
pu urzadzenia.

« Wartosci wtryskiwaczy i rodzaje gazu,
ktére powinny by¢ stosowane w palni-
kach, podano na koncu rozdziatu. Wyko-
naj podtgczenie rodzaju gazu, ktéry ma
zostac przerobiony, zgodnie z opisem w
czesci dotyczacej podtaczenia gazu.

Czesci do konwersji gazu

Elementy wizualne czesci i narzedzi, ktére

moga by¢ wymagane do konwersji gazu,

podano ponizej. W zaleznosci od modelu,
czesci te moga nie by¢ dostarczone z pro-
duktem.

Dysza obejsciowa:

(7

Wtryskiwacz palnika:

(=2
i,

Wymiana wtryskiwacza do palnikow

1. Przekre¢ wszystkie pokretta sterujgce
do pozycji wytgczonych na panelu stero-
wania.

2. Odetnij doptyw gazu.

3. Zdejmij wsporniki patelni, pokrywke i
gtowice palnikow ptyty.
4. Zdejmij wtryskiwacze gazowe, obraca-

jac je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. (klucz 7)

5. Jesli Twoj produkt posiada palnik woka
z wtryskiwaczem z bocznym wejsciem,
wyjmij wtryskiwacz za pomoca klucza
numer 7.

Na niektdrych palnikach ptytowych
@ wtryskiwacz jest przykryty metalo-
wym elementem. Ta metalowa

ostona musi zosta¢ usunieta w celu
wymiany wtryskiwacza.

6. Zamontuj nowe wtryskiwacze gazowe.
(Moment dokrecenia 4 Nm)

7. Sprawdz wszystkie potgczenia, aby
upewni¢ sie, ze sg one zainstalowane
bezpiecznie i pewnie.
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Nowe wtryskiwacze majg swoje po-

@ tozenie zaznaczone na opakowaniu
lub mozna zapoznac sie z tabelg
wtryskiwaczy.

8. Po podtaczeniu nalezy sprawdzi¢
szczelnosé wtryskiwaczy.

0 ile nie wystgpig nietypowe warun-
@ ki, nie prébuj zdejmowac kurkéw
palnikow gazowych. Jesli koniecz-

na jest wymiana kranow, nalezy we-
zwacé autoryzowanego agenta ser-

wisowego lub technika z licencja.

Zmniejszone ustawienie natezenia prze-
ptywu gazu dla kurkow plyty grzewczej

1. Wiacz palnik, ktéry ma by¢ regulowany i
obré¢ pokretto do pozycji zredukowane;.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Uzyj srubokreta o odpowiedniej wielko-
$ci, aby wyregulowac srube regulacji na-
tezenia przeptywu.

4. W przypadku LPG (butan - propan) ob-
ré¢ srube w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara. W przypadku gazu
ziemnego nalezy jeden raz obréci¢ $ru-
be w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara.

= Normalna dtugos¢ prostego pto-
mienia w pozycji zredukowanej po-
winna wynosi¢ 6-7 mm.

5. Jesli ptomien jest wyzszy niz zgdana po-
zycja, przekrec¢ srube w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazoéwek zegara. Jesli
jest mniejsza, obré¢ w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara.

6. W ramach ostatniej kontroli nalezy usta-
wi¢ palnik zaréwno w pozycji wysokie-
go, jak i zredukowanego ptomienia i
sprawdzi¢, czy ptomien jest wigczony,
czy wytgczony.

7. W zaleznosci od typu zaworu gazowego
zastosowanego w urzadzeniu potozenie
$ruby regulacyjnej moze sie réznic.

/1

1 Sruba regulacji przeptywu

Q
20

1 Sruba regulacji przeptywu

Kontrola szczelnosci wtryskiwaczy

Przed przeprowadzeniem konwersji w pro-

dukcie upewnij sig, ze wszystkie pokretta

sterujgce sg wytgczone. Po prawidtowej
konwersji wtryskiwaczy, dla kazdego wtry-
skiwacza nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ ga-

Zu.

1. Upewnij sie, ze doptyw gazu do produk-
tu jest wigczony, nadal utrzymujac
wszystkie pokretta sterowania w pozy-
cji wytaczonej.

2. Kazdy otwdr wtryskiwacza jest bloko-
wany palcem przyktadajgcym odpo-
wiednig site, aby zatrzymacé wyciek ga-
zu, gdy odpowiednie pokretto sterujgce
jest wtaczone i przytrzymywane w po-
tozeniu wcisnietym, aby umozliwié ga-
zowi dotarcie do wtryskiwacza.
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3. Umiesc¢ przygotowang wode z mydtem
na ztgczy wtryskiwacza za pomoca
matej szczotki, jesli dojdzie do wycieku
gazu na ztgczu wtryskiwacza, woda z
mydtem zacznie sie pieni¢. W takim
przypadku dokre¢ wtryskiwacz z odpo-

wiednig sitg i powtdrz krok 3 ponownie.

5 Pierwsze uzycie

4. Jesli piana nadal sie utrzymuje, nalezy
natychmiast wytgczy¢ doptyw gazu do
produktu i wezwaé autoryzowanego
przedstawiciela serwisu lub technika
posiadajacego licencje. Nie uzywaj pro-
duktu, dopdki autoryzowany serwisant
nie zajmie sie produktem.

&

&

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

5.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

[Cl=inial
gRing

m
Al N © ® & 6

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarni-
ka na wyswietlaczu miga ,12:00” i sym-

bol .

2. Ustaw godzine za pomocg przyciskéw

®/O.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

o |1JCo
iy

L0 0 9 & @
4

5. Potwierdz, naciskajgc (O lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol (&
zniknie.
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Jesli timer nie zostanie ustawiony,
@ 10 ,12:00” i symbol (O beda nadal

migacé, a piekarnik nie uruchomi sie.
Aby piekarnik uruchomit sie nalezy
ustawi¢ godzine lub nacisngé ®,
gdy pokazuje godzine ,12:00". Mo-
zesz pdzniej zmieni¢ ustawienie go-
dziny, w sposéb opisany w sekgcji
,Ustawienia”.

W przypadku awarii zasilania usta-
@ wienia godziny zostang anulowane.

Powinien zosta¢ ponownie usta-
wiony.

5.2 Czyszczenie wstepne
. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

6 Jak uzywac ptyty kuchennej

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-

nie wytgcz. W ten sposdb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozosta¢ w piecu
podczas produkc;ji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-

bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktéra dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni-
ka". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i migk-
ka gabka.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
choéw, ktore sie tworza.

6.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

+ Garnki i patelnie nalezy stawia¢ w taki
sposob, by uchwyty nie znajdowaty sie
nad palnikami. Pozwoli to zapobiec ich
nagrzaniu.

+ Unikaj uzywania nieréwnych i tatwo prze-
chylajacych sie garnkéw/patelni na ku-
chence.

) ]

v X 2 4

+ Unikaj podgrzewania garnkéw/patelni i
pustych garnkéw. Garnki i urzadzenie
moga zostacé uszkodzone.

+ Nie zapalaj palnikéw, gdy nie ma na nich
garnka/patelni.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilos§¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Unikaj zaktadania pokrywek garnkow i
patelni na palniki/pola grzejne.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawi¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

+ Rozmiar garnkéw/patelni powinien odpo-
wiadac¢ wielkosci ptomienia. Ptomienie
nie powinny wystawac za garnek/patel-
nig, a samo naczynie nalezy ustawi¢ na
srodku palnika. Nie uzywaj duzych patel-
ni/garnkow do przykrywania wigcej niz
jednego palnika.
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Zalecane rozmiary garnkow/patelni

Typ palnika ptyty

Srednica naczynia - cm

Palnik pomocniczy 12-18
Normalny palnik 18-20
Szybki palnik - Palnik do woka 22-24

Nie uzywaj garnkéw/patelni, ktére przekra-
czajg podane powyzej wymiary. Uzywanie
garnkéw/patelni wiekszych niz okreslone
moze spowodowac zatrucie tlenkiem we-
gla i przegrzanie pobliskich powierzchni
oraz pokretta. Ponadto, jesli powierzchnia
do gotowania produktu jest szklana, na tej
powierzchni nastapi przegrzanie i produkt
zostanie uszkodzony. Korzystanie z mniej-
szych patelni / garnkéw moze spowodo-
wac poparzenie ptomieniami.

6.2 Obstuga plyt grzewczych
Pokretto sterujace plyta grzejna

el Pozycja wytgczona
& Maty ptomien: najnizsza moc gazu

@ Duzy ptomien: Najwyzsza moc gazu

Ptyte grzejng mozna obstugiwac za pomo-
cg pokretet sterujgcych ptyty. Kazde pokre-
tto obstuguje odpowiedni palnik. Mozesz
wywnioskowacg, ktérg nagrywarka steruje, z
symboli na panelu sterowania.

Po wytgczeniu (gérna pozycja) palnik nie
jest zasilany gazem. Po zapaleniu palnika
mozna gotowad, ustawiajgc poziom gazu
na pokretle. Ustaw zgdang moc gotowania,
ustawiajgc pokretto do odpowiedniego
symbolu.

Zapalanie palnikow gazowych

v’ Zapalanie palnikéw gazowych odbywa
sie za pomocg pokretet sterujgcych.

1. Nacisnij pokretto palnika.

2. Naciskajac pokretto, obréé je w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra, do symbolu duzego ptomienia.

3. Powstata iskra powoduje zapalenie ga-
Zu.

4. Po pierwszym zaptonie naciskaj pokre-
tto przez 3-5 sekund.

5. Jezeli po nacisnieciu i puszczeniu po-
kretta gaz nie zapala sie, nalezy powto-
rzy¢ te sama czynnos¢, przytrzymujac
pokretto przez 15 sekund.

Zwolni¢ przycisk, jesli palnik nie zo-
@ stanie zapalony w ciggu 15 sekund.
Przed ponowng préba odczekaj co

najmniej 1 minute. Istnieje ryzyko
gromadzenia sie gazu i eksplozji!

6. Dostosuj zagdany poziom mocy.
Wytaczenie palnikow gazowych

Ustaw pokretto palnika w pozycji wytgczo-
nej (na gorze).

tto regulacji palnika. Nie probuj po-
nownie zapalac¢ palnika przynaj-
mniej przez 1 minute.

Jezeli ptomienie palnika przypadko-
@ wo zgasng, nalezy wytaczy¢ pokre-

PL/34



Mechanizm zabezpieczajacy odciecie gazu
Jako zabezpieczenie przed wydmuchiwa-
niem gazu z powodu przelewania sie przez
gorne palniki, uruchamia sie mechanizm
bezpieczenstwa, ktéry natychmiast odcina
doptyw gazu.

1 Bezpiecznik odciecia gazu

Aby aktywowac zabezpieczenie odcinajgce
gaz, nalezy po wigczeniu ptyty przytrzymac
pokretto sterujgce jeszcze przez 3-5 se-
kund.

7 Korzystanie z piekarnika

Po zamknieciu lub zdjeciu gornej
@ pokrywy szklanej z produktu do-
ptyw gazu do palnikdw ptyty zosta-
nie odciety. Z tego powodu nie
mozna uzywac palnikéw ptyty, gdy
szklana pokrywa gorna jest za-
mknieta lub zdjeta z produktu.

Palnik do woka

Palniki do woka pomagajg szybciej goto-
wac. Wok, szczegolnie stosowany w kuchni
azjatyckiej, to rodzaj gtebokiej i ptaskiej pa-
telni wykonanej z blachy, na ktérej w krot-
kim czasie przygotowuje sie warzywa i mie-
SO Nna mocnym ogniu.

Poniewaz potrawy gotuje sie na mocnym
ogniu i w bardzo krotkim czasie na patelni,
ktdéra szybko i rownomiernie przewodzi cie-
pto, wartosci odzywcze potrawy zostajg za-
chowane, a warzywa pozostajg chrupiace.
Palnika do woka mozna réwniez uzywac do
zwyktych rondli.

7.1 Ogoélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytgcza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Unikaj zakrywa-
nia otworéw wentylacyjnych. W przeciw-
nym razie piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytgczeniu
(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z uzy-
ciem timera, pod koniec czasu pieczenia
wentylator chtodzacy wytgczy sie wraz z
wszystkimi funkcjami. Uzytkownik nie mo-
ze ustawic czasu pracy wentylatora chto-
dzacego. Wigcza sie i wytgcza automatycz-
nie. To nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest witgczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytacza sie po pew-
nym czasie.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
Swiecito sie caty czas, wybierz ,Oswietlenie
piekarnika” za pomoca pokretta funkc;ji.

7.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Informacje ogélne dotyczace jednostki

steruncej piekarnika
+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5 godzin 59 mi-
nut. W przypadku awarii zasilania pro-
gram zostaje anulowany. Nalezy ustawi¢
program ponownie.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migajg. Na-
lezy odczekac chwilg, az ustawienia zo-
stang zapisane.

+ Jesli dokonano jakichkolwiek ustawien
pieczenia, nie mozna zmieni¢ godziny.
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- Jesli czas pieczenia jest ustawiony na Aby ustawié pieczenie recznie ustaw tem-
samym poczatku, pozostaly czas jest wy-  perature i program.

Swietlany na ekranie. Mozesz recznie ustawic¢ pieczenie (pod
* W przypadkach, gdy ustawiono czas pie-  wfasng kontrolg) bez ustawiania czasu, wy-
czenia lub czas zakonczenia pieczenia, bierajgc temperature i funkcje pracy odpo-
mozna automatycznie anulowac ustawie-  wiednig dla potrawy.
nie, naciskajgc dtugo ©©. 5 7 T
. /
Timer o ; .
— — /
SOooomg e o /
J ¢ Y I 1 I O I Y- /
/

v VvV VY v v v
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Przycisk alarmu

2.

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

o U A WN =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakoriczenia pieczenia *

: Symbol alarmu

: Symbol wtgczonej blokady

A\
(D : Symbol jasnosci

: Symbol temperatury

8
() : Symbol poziomu gtognosci

1 1 1 1 1 1 1.

Wybierz funkcje za pomoca pokretta.

Ustaw zgdang temperature za pomoca
pokretta temperatury.

= Piekarnik zacznie natychmiast praco-

wacé na wybranej funkcji i temperatu-
rze, a na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz pie-
karnika osiggnie ustawiong temperatu-
re, symbol § znika. Piekarnik nie wytg-
cza sie automatycznie, poniewaz pie-
czenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczaé
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia wytacz piekarnik, przekrecajac po-
kretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gé-
re).

- Symbol blokady drzwi * Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia:
*R6zni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczanie
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie. piekarnika po uptywie okreslonego czasu,

Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomocg
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomocg pokretta 1.
temperatury, piekarnik zaczyna dziatac. 2.
Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac

wybierajgc temperature i program odpo-
wiednig do potrawy i ustawiajgc czas pie-
czenia na timerze.

Wybierz program pieczenia.

Dotknij przycisku (9, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (9 oznaczajgcy
czas pieczenia.

pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gore).

S Mrrr
(.

0 © ® & 6

(‘3

PL/ 36



7.3 Gotowanie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje pie-
czenia na parze. Lepsze rezultaty pieczenia
uzyskuje sie dzieki wspomaganiu parowym.
Funkcja wspomagania parowego zapewnia
jasniejszg powierzchnie wypiekdw, bardziej
chrupigca skorke i wieksza objetosé. Po-

Po ustawieniu programu i tempera-

@ tury mozna ustawic czas pieczenia
na 30 minut, naciskajgc @ mozna
ustawic czas pieczenia, a naciska-
jac ®/© mozna zmienié ustawie-
nie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca przyci-

skow @/0O. nadto w;pomaganie parowe ;mpiejsza ‘
utrate wilgoci z zywnosci, takiej jak mieso, i
O ML sprawia, ze podczas pogotowania staje sie

HiNEmin bardziej soczyste w $rodku i smaczniejsze.
Informacje ogélne

Q @ @ @ {é} @' + Pieczenie wspomagane parg mozna wy-

‘ konaé tylko przy uzyciu funkcji pieczenia

Czas pieczenia zwieksza sie o0 1 mi- na parze opisanygh W instrukgji obs’rugi:
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut, Skro.pllny powstajqpe na drzwiczkach pie-
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5 kar,nlka.po PIECZENIU Na parze Moga k?_
minut. pac po ich otwarciu. Po otwarciu drzwi-
czek piekarnika, wytrzyj skropliny.
+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
trzymaj sie z daleka, poniewaz para i cie-
pto moga ulatnia¢ sie podczas i po za-

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-

miast po wybraniu programu i tem-
peratury. Ustawiony czas piecze-
nia zaczyna by¢ odliczany, a na wy-
$wietlaczu pojawia sie symbol § .
Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osiggnie ustawiong tempera-
ture, symbol § znika.

5. Po zakonczeniu ustawionego czasu pie-
czenia na wys$wietlaczu pojawi sie napis
»End”, symbol (© zacznie migac i rozle-
gnie sie sygnat dzwiekowy timera.

6. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytaczy€. Ostrzezenie zatrzyma sig, a
na wyswietlaczu pojawi sie godzina.

konczeniu pieczenia na parze. Para moze
poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

+ Jesli woda pozostaje w piekarniku po

kazdym pieczeniu na parze, wytrzyj pozo-
statg wode sucha szmatka, gdy piekarnik
ostygnie. W przeciwnym razie resztki wo-

Jesli po zakonczeniu ostrzezenia
@ dzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik zacznie
dziata¢ ponownie. Aby zapobiec
ponownemu uruchomieniu piekar-
nika po zakonczeniu ostrzezenia,
nalezy go wytgczy¢, obracajac po-
kretto temperatury i pokretto funk-
cyjne do pozycji "0" (wytgczone).

dy moga prowadzié¢ do zwapnienia.

+ Jesli produkt jest wyposazony w sonde
do miesa, upewnij sie, ze ostona sondy
do miesa jest zamknieta przed gotowa-
niem ze wspomaganiem parowym. W
przeciwnym razie z gniazda sondy do
miesa moze wydobywac sie para.

Pieczenie na parze:

1. Po sprawdzeniu rusztu do pieczenia na
parze i ustawieniu funkcji, okresl tempe-
rature, czas i ilos¢ wody do dodania w
zaleznosci od potrawy, ktérg chcesz
przygotowac. Mozesz samodzielnie
ustawic te wartosci dla wypiekéw nie-
uwzglednionych w tabeli.

2. Do naczynia na dnie piekarnika wlej
ilos¢ wody, ktdrg zuzyjesz w zaleznosci
od potrawy.
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Jesli po kazdym gotowaniu ze

@ wspomaganiem parowym na dnie
piekarnika pozostaje woda, po osty-
gnieciu piekarnika wytrzyj ja sucha
Sciereczka. W przeciwnym razie
woda pozostawiona na dnie piekar-
nika moze doprowadzi¢ do zwap-
nienia.

Unikaj wody destylowanej lub filtro-
@ wanej. Uzywaj wytgcznie gotowych

wod.

3. Nacisnac przycisk gotowania na parze /
czyszczenia parowego na panelu stero-
wania.

Nie naciskaj przycisku gotowania/
@ czyszczenia z uzyciem pary pod-

czas gotowania z urzadzeniem

Funkcja 3D.

= Lampka gotowania/czyszczenia z
wykorzystaniem pary na panelu
sterowania zaswieci sie.

&

Ustawi¢ pokretto funkcji na odpowiedni
tryb z uzyciem pary.

o

Ustaw pokretto temperatury na odpo-
wiednig temperature.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i tem-
peratury, na wyswietlaczu pojawi
sie § . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol § zniknie.

6. Umiesc¢ jedzenie w piekarniku na zaleca-
nej potce.
= Rozpoczyna sie pieczenie.
7. Po zakoniczeniu pieczenia wytacz pie-
karnik, ustawiajgc pokretta funkcji i tem-
peratury w pozycji wytgczonej.

7.4 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskéw,

mozna zabezpieczy¢ timer przed utrudnia-

niem pracy.

1. Nacisnij, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol .

_
4 g
N
Q@@@@‘

= Na wyswietlaczu pojawi sie symbol & i
rozpocznie sie odliczanie 3-2-1. Bloka-
da przyciskéw aktywuje sie po zakon-
czeniu odliczania. Po nacis$nieciu do-
wolnego przycisku, gdy blokada jest
wigczona, minutnik wyemituje sygnat
dzwiekowy, a symbol & zamiga.

Jesli zwolnisz przycisk przed kon-
@ cem odliczania, blokada przyci-

skow nie zostanie aktywowana.

Przyciski czasowe nie moga by¢
@ uzywane, gdy blokada przyciskow
jest wigczona. Blokada przyciskéw

nie wytgczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciskaj, az z wyswietlacza zniknie
symbol .

= Symbol & znika z wys$wietlacza, a blo-
kada przyciskow jest wytgczona.
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Ustawienie alarmu
Mozesz réwniez uzyé timera urzadzenia do 1
dowolnego ostrzezenia lub przypomnienia
innego niz pieczenie. Alarm nie wptywa na
dziatanie piekarnika. Stuzy do ostrzegania.
Na przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy pie-
karnik ma zosta¢ wytgczony o okreslonej
godzinie. Gdy tylko uptynie ustawiony czas,
timer wyemituje ostrzezenie dzwiekowe.

Czy chcesz anulowac alarm?

. Naciskaj przycisk 2\, az na wyswietla-

czu pojawi sie symbol 2, aby zreseto-
wac czas alarmu. Naciskaj ©, az na wy-
Swietlaczu pojawi sie symbol ,00:00".

Alarm mozna réwniez anulowaé, naci-
skajgc dtuzej Q.

Regulacja gtosnosci

Naciskaj przycisk ¢t , az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol s .

__1 1@
1

L0 0 @ B @

Ustaw zadany poziom za pomocg przy-
ciskow @/O. (b-01-b-02-b-03)

__ [

[ I
Ao o0 o %“% i)

5 1.
Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.
1. Naciskaj £, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol przycisku 2 .
HINERIN
Q (. 9
% O 0 ® & 6
2. Ustaw czas alarmu za pomoca przyci-
skow @/O .
11 1
A L 5

NG
4

= Po ustawieniu czasu alarmu sym-
bol A pozostaje zapalony, a na wy-
Swietlaczu zaczyna sig odliczanie 1.
czasu alarmu. Jesli czas alarmu i

Nacis$nij przycisk ¢ w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Zestaw gtosnosci staje sie
po chwili aktywny.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (J .

czas pieczenia sg ustawione jed-
noczesnie, na wyswietlaczu wy-
Swietlany jest krotszy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol ) za-
czyna migac i pojawia sie ostrzezenie

d-gt °
oo o o & 6
4

dzwiekowe.
Wyiaczanie alarmu

2.

Ustaw zadang jasno$¢ za pomoca przy-
ciskow @/© . (d-01-d-02-d-03)

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czy¢.

= Ostrzezenie zatrzyma sie, a na wyswie-

1T U
I I

Ao o0 Q@ & &

4

tlaczu pojawi sie godzina.
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3. Nacisnij przycisk 6; w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Ustawienie jasnosci staje
sie aktywne po chwili.

Zmiana godziny

Aby zmieni¢ wczesniej ustawiong godzine

na piekarniku:

1. Nacisnij 4, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (O.

2. Ustaw godzine za pomocg przyciskéw

@/O.

O 1M
=g

oo o 3 & @

8 Ogolne informacje o gotowaniu

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

° 300
Q N © ® & &

4. Nacisnij @/©, aby ustawi¢ minuty.

o |1JCo
]y

Ao o @ & 6

4

5. Potwierdz, naciskajgc (O lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol (&
zniknie.

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

8.1 Ogolne informacje o pieczeniu w
piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Kondensacja lub para wodna moga poja-
wic¢ sie jako pot lub krople na wewnetrz-
nej szybie piekarnika, w zaleznosci od ro-
dzaju zywnosci. To czeste zjawisko mo-
ze wystgpi¢ podczas gotowania. Zaleca

sie uzycie wilgotnej sciereczki do wytar-
cia wewnetrznej szyby, gdy produkt osty-
gnie po gotowaniu.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw mogg sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-

ja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Uzywanie dostarczonych akcesoriow za-
pewnia najlepsze rezultaty gotowania.
Zawsze przestrzegaj informacji poda-
nych przez producenta dla zewnetrznych
naczyn kuchennych, ktérych bedziesz
uzywac.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakos¢ piecze-
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nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

Aby uzyskac dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic potrawy na zalecanej, wia-
Sciwej potce. Nie nalezy zmieniac¢ potoze-
nia pétki podczas pieczenia.

8.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajgce i odporne na
ciepto naczynia.

Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamigtac
o wiozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umies¢ jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ Swieze i w temperaturze
pokojowe;j.

Pieczenie moze sig r6zni¢ w zaleznosci
od iloSci potraw i wielkosSci naczyn.
Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzaja czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobow cukierniczych nie
przyrumieniajg sie¢ réwnomiernie.

Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.
Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testéw przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci moga sie rézni¢ od poda-
nych.
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Umies¢ jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na potka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.
Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej péice, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwigksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10 °C i skré¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajgcym sie z mleka, oleju, ja-
jek i mieszanki jogurtowej.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubosé przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktéra uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto réwnomierne sie zarumienito, sprébuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé cia-
sto na dolnej poétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyro-
bow piekarniczych




Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Standardowataca (G)grr;‘:v\',:;!‘e 3 180 30..45
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- t ?atorem 2 180 35..45
nym ** ¥
Ciasteczka Standardowa taca Sg;‘:v&:;'e“e 3 160 25..35
Ciasteczka ftandardowa taca tC))(?gtzoer\:\;;me wen- |, 150 25 35
Okragta forma do
; ’ ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto- X Gorne i dolne
we 26Acm zzaci- ogrzewanie 2 160 30..45
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
’ ) ciasta o $rednicy ;
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen 2 160 30 . 40
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Sg:;:v\',:;fe 3 170 25..40
Ciastko Taca do ciasta * toylg;tzsxfnme wen- |3 170 20 .. 30
Ciasto Standardowa taca Sgrr;:v\',::g‘e 2 200 30... 45
Ciasto ftandardowa taca gl?;;\granme wen- |, 180 35 45
Bulka Standardowa taca Bérme | dole 200 20..35
Bulka ftandardowa taca S?artzsr\ne/;me wen- |, 180 20 .30
Chleb w cafosci | Standardowataca Sg:;:v\',:;g‘e 3 200 30..45
Chleb w cafosci | Standardowataca gfgtz:r‘z;"'e wen- |5 200 30..40
Prostokatna
Lazania ?zklano-metalowa Gorne i dqlne 21ub3 200 30 45
orma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na oarzewanie 2 180 60 .. 75
ruszcie drucianym g
*k
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 2 170 50..70
) - tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca Sg:;:v:/::ire 2 220 10 .25
Pizza Standardowa taca Funkcja pizzy 3 250 8..15

*
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwadch blachach

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)

2-Standardowa ta- )

Ciasteczka ca* g‘i’;fsr‘gfn"'e W 194 150 25 .40
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )

Ciastko ca* gl?gtzgrwe;"'e We 194 170 25 .35
4-Taca do ciasta *
1-Standardowa ta- )

Ciasto ca* gllg;tz;‘g;"'e wen- |y 4 180 35..45
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )

Butka ca* gfgtz;"é;"'e We 194 180 20...30
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Stot do gotowania z funkcja obstugi
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO"
Powstrzymaj sie od zmiany ustawienia
temperatury po rozpoczeciu gotowania w
funkcji pracy "Ogrzewanie wentylatorem
tryb ECO".

Nie otwieraj drzwiczek piekarnika pod-
czas pieczenia w trybie pracy "Ogrzewa-
nie wentylatorem tryb ECO". Jesli drzwi

sie nie otwierajg, temperatura wewnetrz-
na jest optymalizowana w celu oszcze-
dzania energii, a temperatura ta moze
rézni¢ sie od tego, co jest pokazane na
wyswietlaczu.

Powstrzymac sie od podgrzewania w
funkcji roboczej "Ogrzewanie wentylato-
rem tryb ECO".

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Ciasteczka Standardowataca* |3 180 30..40

Ciastko Standardowataca* |3 200 30..40

Ciasto Standardowa taca* |3 220 40 .. 50

Butka Standardowa taca* |3 200 30..40

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

8.1.2 Mieso, ryby i drob

Przyciski grillowania

« Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.
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Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej pétce na talerzu zaroodpornym.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.



Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i

drobiu
Zywnoséé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca |Gérne i dolne 3 15 min. 250/max, 6080
czen (1 kg) * ogrzewanie po 180 .. 190
Podudzie jagniece | Standardowa taca |Gérne i dolne 3 15 min. 250/max, 110 . 120
(1,5-2 kg) * ogrzewanie po 170
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymieséiednata- |GOrneidolne 15 min. 250/max,
Jjeang : 2 70 ..90
(1,8-2kg) ce na dolnej pt- |0grzewanie po 190
ce.
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jedng ta- | Ogrzewanie wen- 2 200 . 220 60 . 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pét-  |tylatorem
ce.
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jedna ta- ’ 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 2 60 ... 80
(1.82kg) ce na dolnej pot- ! po 190
ce.
Standardowa taca |Gérne i dolne 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * ogrzewanie L po 180 .. 190 150..210
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) . Funkcja 3D 1 po 180 .. 190 150 ... 210
Ruszt do grilla *
Ryby Umies¢ jedng ta- |G0me i dolne 3 200 20... 40
ce na dolnej pot-  |09rzewanie
ce.
Ruszt do grilla *
Ryby Umies¢ jedna ta- | Funkcja 3D 3 200 20..30
ce na dolnej pét-
ce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

8.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
maja piekna skérke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegdlnie polecane do grillowania.

Informacje ogélne

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy otwar-
tych drzwiach piekarnika.
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Przyciski grillowania

Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie roz-
nic.

Wsun ruszt lub tacke do zadanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc ta-
ce na dolnej péice, aby zebrac ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-




wata catg powierzchnie grilla. Taca ta Tabela grillowania
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-

niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-

twic czyszczenie.

Zywnoéé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)
Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35
1K'2°i'f§;ké(°ie'e°i”a) " |Ruszt do grilla 4 250 20..30
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
i;i';) (migsowkost: | o\t do grilla 4-5 250 25 .30
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4
Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

8.1.4 Gotowanie na parze wstepnym podgrzaniu. Czas trwania po-
dany w momencie dostarczania wody
wskazuje na czas, jaki uptyngt po wstep-
nym podgrzaniu.

+ Tabela gotowania zawiera sprawdzone
przez producenta zalecenia dotyczgce

oo e gotowania. Mozesz ustawic¢ ilos¢ wody,

[» 16], aby zapozna¢ sie z funkcjami goto- temperature, funkcje gotowania na parze

wa’nia na parze. ‘ ) i czas dla potraw, ktérych nie ma w tabe-
+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest li.

wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po

Informacje ogélne

+ Gotowanie na parze mozna wykonac tyl-
ko przy uzyciu funkcji gotowania na pa-
rze opisanych w instrukcji obstugi. Patrz
rozdziat ,Funkcje obstugi piekarnika”

+ Gotuj na parze przy uzyciu jednej tacy.

Zywnosé Akcesoria Funkcja ope- |Pozycja pét- |Temperatura |llo§¢é wody |Czas pobie- |Czas piecze-
racyjna ki (°c) do uzycia rania wody |nia (min.)
(ml) (ok.)
. przed rozpo-
Chleb w cafo-| Standardowa | ¢\ i 3p |2 200 200 czeciem pod-(30 ... 35
sci taca * )
grzewania
Dolne/gérne
ogrzewanie . przed rozpo-
Caty kurczak Stan(iardowa wspomaga- |2 25 min. 250/ 300 czeciem pod-|60 .. 80
z warzywami |taca max, po 190 )
ne wentylato- grzewania
rem
Dolne/gérne
ogrzewanie przed rozpo-
Zeberka ;S;igiardowa wspomaga- |3 180 250 czeciem pod- |65 ... 75
ne wentylato- grzewania
rem
Dolne/gérne
Podudzie ja- ogrzewanie przed rozpo-
gnigce z wa- tS;gziardowa wspomaga- (3 170 350 czeciem pod-(90 ... 110
rzywami ne wentylato- grzewania
rem

PL/ 45



Zywnosé Akcesoria Funkcja ope- |Pozycja p6t- |Temperatura |llo§¢é wody |Czas pobie- |Czas piecze-
racyjna ki (°Cc) do uzycia rania wody |nia (min.)
(ml) (ok.)
. Ogrzewanie przed rozpo-
ggika droz Staniardowa wentylato- 3 180 150 czeciem pod-|25 ... 35
zowa taca .
rem grzewania
przed rozpo-
Sernik f;ggﬂard"wa Funkcja3D |3 120 200 czeciem pod- |45 ... 55
grzewania

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

8.1.5 Test zywnosci

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic¢ te-
stowanie produktu dla organow kontrol-

nych.

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Tabela pieczenia positkow testowych

ruszcie drucianym
*%

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche qasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
Kruche ciasteczka |Standardowa taca | Ogrzewanie wen- mi:3
; 140 15..25
(herbatnik) * tylatorem W modelach bez
pétek drucianych
2
Ciasteczka ftandardowa taca |Gorne i dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa taca |Ogrzewanie wen- 2 150 25 35
* tylatorem
Okragta forma do
] ) ~ |ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Goérne i dqlne 9 160 30 .45
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
’ ’ ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen 2 160 30 . 40
we . . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na . 2 180 60 .. 75
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*k
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 2 170 50..70
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwadch blachach

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche ciasteczk 2-Standardowa ta- o )
ruche ciasteczka | g * grzewanie wen-
(herbatnik) tylatorem 140 15.-25
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka cax Ogrzewanie wen- 150 25..40
tylatorem
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Klopsik (cielecina) - | ¢zt do grilla 4 250 20...30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

9 Czyszczenie i konserwacja

9.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Informacje ogélne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposéb wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujgcych problemodw.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-

wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w

kremie, proszek do szorowania, krem do
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szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czyscic¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnej czesci urzagdzenia w zmy-
warce, chyba ze instrukcja obstugi stano-
wi inaczej.

Dla piyt:
+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-

ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.




+ Palniki typu Wok stosowane w wysokich
temperaturach mogg zmieniac kolor.
Jest to normalne.

+ Przesuwanie niektorych naczyn moze
spowodowag, ze na uchwytach garnkow
pojawig sie metalowe slady. Nie przesu-
waj patelni i garnkéw po powierzchni.

+ Naktfadki na ptyty grzejne stykajg sie bez-
posrednio z ogniem i sg wystawione na
dziatanie wysokich temperatur, dlatego
zmiana i utrata koloru z czasem jest zja-
wiskiem normalnym. Nie stanowi to pro-
blemu podczas uzytkowania ptyty.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmieni¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys$¢ miekka sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewieé¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

- Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub ggbka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [P 51]".)
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Powierzchnie katalityczne
« Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany maja lekkg matowg i

porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg

olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
« Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-

nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-

tosci na powierzchni szkfa nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usuna¢ z powierzchni szkta za pomoca
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-

na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys$¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-

wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane
powierzchnie
+ Plastikowe czesci i pomalowane po-

wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.



+ Upewnij sig, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

9.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie myj akcesoridow produktu w zmywarce,
chyba ze instrukcja obstugi stanowi ina-
czej.

9.3 Czyszczenie plyty grzewczej

Czyszczenie palnikéw

1. Przed czyszczeniem ptyty nalezy zdja¢ z
niej podktadki kuchenne, naktadki na
palnik i gtowice.

2. Wyczys¢ ptyte zgodnie z zaleceniami za-
wartymi w ogdélnych informacjach doty-
czgcych czyszczenia w zaleznosci od
rodzaju powierzchni (emaliowana, szkla-
na, inox itp.).

3. Wyczys¢ komore palnika szmatka nasa-
czong detergentem lub nierysujaca po-
wierzchni miekkg szczoteczkg. Upewnij
sig, ze nie zostaty zadne resztki jedze-
nia.

4. Wyczys$¢ $wiece zaptonowe i elementy
termiczne (w modelach z zaptonem i
elementem termicznym) dobrze wyci-
$nietg szmatka. Nastepnie osusz czystg
szmatka. Pamietaj, aby $wieca zaptono-
wa i element termiczny byty catkowicie
suche.

5. Po kazdym uzyciu wyczys¢ naktadki na
palnik i gtowice palnikéw woda z deter-
gentem, a nastepnie je wysusz.

6. W przypadku uporczywych plam pozo-
stawi¢ naktadki na palnik i gtowice w
wodzie z detergentem lub cieptej wo-
dzie z mydtem przez co najmniej 15 mi-
nut. Uzyj niemetalowej i nierysujacej po-
wierzchni szczotki.

7. Do wnetrza piekarnikéw i rusztéw moz-
na uzywac srodkow czyszczacych Qu-
ick&Shine, stosowanych do powierzchni
emaliowanych i zalecanych przez auto-

ryzowany serwis, zwtaszcza do trwatych F¥g
plam na emaliowanych pokrywach palni-
kow.

8. Podczas czyszczenia naktadek do palni-
kéw nie uzywaj agresywnych srodkow
czyszczacych, takich jak srodki do
czyszczenia wnetrza piekarnika, odka-
mieniacze, poniewaz moga spowodo-
wacé przebarwienia.

9. Po kazdym uzyciu wyczys¢ podktadki
kuchenne wodg z detergentem i nierysu-
jaca powierzchni miekka szczotka, a na-
stepnie wysusz.

10.Uzywanie wilgotnych naktadek na palni-
ki i podktadek kuchennych moze spowo-
dowac pojawienie sie trwatych plan wa-
piennych. Nalezy upewni¢ sie, ze przed
uzyciem zostaty wysuszone.

11.Umies¢ w odpowiednim miejscu gtowi-
ce i naktadki na palniki oraz podktadki
kuchenne.

12.Nalezy upewnic sie, ze podktadki znaj-
duja sie na $rodku palnikéw. W mode-
lach z kotkami dopasuj kotki na ptycie
palnika do otworéw na kotki w uchwy-
tach garnkéw.

Montaz czesci palnika

1. Po wyczyszczeniu palnikéw umies¢ cze-
$ci jak na rysunku.

2. Gtowica palnika powinna przechodzié¢
przez $wiece zaptonowa palnika (4). Ob-
ré¢ gtowice palnika w prawo i w lewo,
aby upewnic sig, ze jest osadzona w ko-
morze palnika.

3. Umies$é nasadke palnika na gtowicy.
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Naktadka na palnik

Gtowica
Komora palnika

AW N =

Swieca zaptonowa (w modelach z zaptonem)

9.4 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli ze sterowa-
niem pokrettem, przetrzyj panel i pokretta
wilgotng, miekka Sciereczka i osusz su-
cha Sciereczka. Nie usuwaj pokretet i
uszczelek znajdujacych sie pod spodem,
aby wyczysci¢ panel. Panel sterowania i
pokretta moga zosta¢ uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali nie-
rdzewnej ze sterowaniem pokrettem, nie
uzywaj srodkow czyszczacych do stali
nierdzewnej wokot pokretta. Wskazniki
wokot pokretta mogg zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpi¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

9.5 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gdlne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapozna¢ sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
pétka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0golne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.

Aby wyja¢ boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciggnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
jg catkowicie wyjac.

- N W B o

3. Aby ponownie przymocowac potki, nale-
zy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

Czyszczenie naczynia znajdujacego sie na
podstawie piekarnika

W zaleznosci od czestotliwosci gotowania
na parze - w zaleznosci od czestotliwosci
czyszczenia parg i twardosci uzytej wody w
naczyniu z woda na podstawie piekarnika
moga pojawic¢ sie plamy z wapna.

Aby usuna¢ osad wapienny, ktéry moze
pojawi¢ sie w naczyniu z woda na podsta-
wie piekarnika po gotowaniu na parze na-
lezy ustawi¢ czyszenie parg po 2 lub 3 uzy-
ciach:

1. Dodaj 350 cm3 biatego octu (kwaso-
wos$¢ octu nie powinna przekraczac 6%)
do naczynia z wodg na dnie piekarnika.
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2. Odczekaj co najmniej 30 minut, aby ocet
rozpuscit pozostatosci wapna w tempe-
raturze otoczenia.

3. Wyczys¢ naczynie miekka wilgotna
szmatka, a nastepnie wytrzyj suchg
Sciereczka.

W celu zwiekszenia skutecznosci odka-

mieniania naczynia, oprocz powyzszych

czynnosci, po kazdych 10 uzyciach nalezy:

Wybierz funkcje pracy, w ktérej aktywna

jest dolna grzatka i uruchom piekarnik w

temperaturze 100°C na 2-3 minuty. Nastep-

nie wytacz piekarnik i spryskaj wnetrze pie-
karnika srodkiem do czyszczenia grilla za-
lecanym na stronie internetowej marki Two-
jego produktu do naczynia z wodg na dnie

piekarnika i pozostaw na 5 minut. Po 5 mi-

nutach wytrzyj naczynie z woda na dnie pie-

karnika wilgotna $ciereczka z mikrofibry i

Wysusz.

9.6 Latwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usung¢ brud (nie
pozostajgcy na dtugo), ktory jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej pétce piekarnika.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszcze-
nia parg i temperature 100°C na 15 mi-
nut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotng gabka lub Sciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzac¢ ryzyko poparzenia. Nale-

zy zachowac ostroznosc¢ podczas otwiera-

nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czyscié ptynem do mycia na-

czyn, ciepta woda i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg

@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajgce na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.

Unikaj wody destylowanej lub filtro-
@ wanej. Uzywaj wytacznie gotowych

wod.

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawic sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WYSUSZ.

—
I
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9.7 Czyszczenie drzwiczek piekarni-
ka

Mozesz zdjaé¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie we-
wnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu we-
wnetrznych szyb drzwi wyczys$¢ je za po-
moca ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadéw wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawe;j i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

s

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwartej.

"

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowaé
@ drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki

wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania drzwi

pamietaj o zamknieciu zatrzaskéw
w gniezdzie zawiasu.

9.8 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otwoérz drzwiczki piekarnika.

X

2. Zdejmij plastikowy element przymoco-
wany w gornej czesci przednich drzwi-
czek, pociggajgc go do siebie.
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. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij ja, pociggajac w
kierunku ,B".

Szyba wewnetrzna 2* Szyba wewnetrzna
(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzgdzenia)

. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzna
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ $cieta krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi byé przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).

. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

9.9 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ ja, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Informacje ogélne

+ Aby unikngé ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowa z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikow. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.
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3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciggnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swietlow-
ke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyjac zgodnie z
opisem.

10 Rozwiagzywanie problemow

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
mocg srubokreta. Najpierw wykreé sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jeslilampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

5. Zamontowa¢ szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzaé i
wydawacé dzwigki po podgrzaniu. >>>To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytacz blokade klawiszy.
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Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslona
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Nie ma iskry zaptonowej.

+ Nie ma pradu. >>> Sprawdz bezpieczniki
w skrzynce bezpiecznikéw.

+ Nie dokonano ustawienia czasu. >>>
Ustaw czas.

Nie ma gazu.

« Gtéwny zawor gazu jest zamkniety. >>>
Otworz zawor gazu.

+ Rura gazowa jest wygieta. >>> Zainstaluj
prawidtowo rure gazowa.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Whirlpool. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vyso-
kou kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto
pozorne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Pred pouzitim spotrebica si precitajte tieto bezpecnostné pokyny. Majte ich nablizku pre
budtce pouzitie.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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3 Vas produkt

V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladné vy- 4

uzitie ovladacieho panela produktu. V

5

zavislosti od typu produktu mozu existovat 6

rozdiely v obrazkoch a niektorych fun-
kciach.

3.1 Predstavenie vyrobku

©)6) OO0O0O0+—»3

v
(8]

1 Horné veko
2  Sekcia varnej dosky
3 Ovladaci panel

Rukovat
Dvere
Dolna ¢ast

3.1.1 Varna jednotka
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, : 2**
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4 <
1 Svietidlo
2 Drétené police
3 Motor ventilatora (za ocelovou doskou)
4 Nadrzka s vodou na varenie s asistenciou pary
5 Polohy polic
6 Horny ohrieva¢
7 Ventilaéné otvory
*

*%
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Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a
umiestnenie lampy méze lisit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.




3.1.2 Cast varnej dosky
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3.2 Predstavenie ovladacieho panela riry

Zadny lavy - Obyc¢ajny horak
Predny l'avy - Wok horak
Predny pravy - Pomocny horédk
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Zadny pravy - Obyc¢ajny hordk
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1 Tlacidlo pripravy/Cistenia pomocou
pary

3 Gombiky riadenia varnej dosky

5 Casovad

7 Gombiky riadenia varnej dosky

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moze byt tento/tieto
gombik/y tak, ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymerite.

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rdry mézete zvolit pomo-
cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-
¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac volby teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktord chcete varit. Otacanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

'

I
5 6
2 Svetlo pripravy/cistenia pomocou pa-
ry
4 Gombik volby funkcii
6 Ovladac volby teploty

Indikator vnitornej teploty riry

Teplotu vo vnatri rary moZete pochopit pod-
I'a symbolu teploty na displeji asovaca.
Symbol teploty sa zobrazi na displeji pri
spusteni varenia a symbol teploty zmizne,
ked' spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu.
Ked teplota vo vndtri rdry klesne pod na-
stavenu teplotu, symbol teploty sa znova
zobrazi.

Gombiky riadenia varnej dosky

Vasu varnt dosku mozete ovladat pomo-
cou ovladacich gombikov varnej dosky.
Kazdy gombik ovlada prislusny horak. Ktory
horédk ovlada, mézete usudit zo symbolov
na ovladacom paneli.

Tlacidlo pripravy/cCistenia pomocou pary
Pouziva sa na varenie a Cistenie pomocou

pary. V pripade vypadku pridu nebude fun-
govat.
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Svetlo pripravy/Cistenia pomocou pary
Oznacuje, e funkcia je aktivovand po

stlaceni tlacidla na varenie alebo Cistenie s

parou. V pripade vypadku pridu nebude
fungovat.

Casovaé

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie riry

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvys$sia a najnizSia teplota, ktoru

SogQgm e O

g I I

Q &
A O 0 ® & f

mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa moé-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Odporucané prevadzkové funkcie pre vare-
nie s parou:

v VvV VY v v v
1 3 4 5 6

Tlac¢idlo alarmu

Tla¢idlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

oA W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji
: Symbol ¢asu pecenia

O : Symbol &asu ukon&enia pegenia *

Odporucame, aby ste na varenie s parou
pouzivali prevadzkové funkcie "Funkcia
,3D"", "Spodné / horné ohrievanie pomocou
ventilatora" a "Ohrievanie ventilatorom" (nie
v8etky tieto funkcie m6zu byt na vasom vy-
robku dostupné). Aj ked je tlacidlo varenia/
Cistenia s pomocou pary aktivne aj pri inych
prevadzkovych funkciach, podla vy-
konanych testov varenia sa v tychto fun-
kciach dosahuje najucinnejsie varenie. Va-
renie s parou mozete vykonavat bez toho,
aby ste museli stlacit tlacidlo varenia/Ciste-

£\ :Symbol alarmu nia s parou Specidlne pre funkciu ,Funkcia
3D
(D :Symboljasu "
[E' : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel Pocas pouil'vania funkcie  Prevadz-
n
§ :Symbol teploty @ kaf ventllatororrv\_ nesftlacajte
. N tlacidlo varenia/Cistenia s parou. V
) : Symbol drovne hlasitosti . . . .
- opacnom pripade sa vnutorna tep-
. A i * ’ s v AN ’
- Symbol zamku dveri lota rury zvysi a to mdze mat ne-
priaznivé ucinky na jedlo.
Symbol . . Teplotny roz- . Sias
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
_/?\— Jiarovka v rire ) Xor,?trriﬁgfgg,l_]je ziadne vykurovacie teleso. Rozsvieti sa len
Rra nie je vyhriata. Funguje len ventildtor (na zadnej stene).
Prevadzka s ventilato- Mrazené potraviny s'granula}ml sa pomaly rozmrazujd priiz-
rom - bovej teplote, varené potrav!ny sa ochladzuju. Cas potrebny na
0 rozmrazenie celého kusu masa je dIhsSi ako v pripade potravin
SO zrnami.
Horné a spodné Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola su¢asne. Vhodné na kolace, za-
ohrieva’;ie * kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
— Cenie sa vykonava s jednym plechom.
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Spodné ohrievanie po- .
mocou ventilatora

Horuci vzduch ohrievany dolnym ohrievaom sa pomocou ven-
tilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rire. Pecenie sa
vykonava s jednym plechom. Tuto funkciu pouzivajte aj na
jednoduché Eistenie parou.

Horuci vzduch ohrievany ventiladtorovym ohrievatom sa pomo-
cou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rire. Je

ventildtorom

Ohrievanie ventilatorom * . P ) p A .
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych trov-
niach polic.

S } Za Ucelom Uspory energie mozete tuto funkciu pouzit namies-
Ekologické ohrievanie . pory g P

to ,Ohrievanie ventildtorom". Ale; ¢as varenia bude mierne dlh-
Si.

Funguje spodny ohrev a ohrev ventildtorom. Je vhodny na prip-

EIRIRIBRIE

Funkcia ,pizza” * :
ravu pizze.
Pracuju funkcie horného ohrevu, doIného ohrevu a ohrevu s
Funkcia ,3D" * ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
rovnako a rychlo. Pe€enie sa vykonava s jednym plechom.
Grilovanie naplno . Funguje velky gril na strope rary. Je vhodny na grilovanie vo

velkom mnozstve.

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu Drotené mreze

uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachadza r6zne pri-

slusenstvo. V tejto Casti je k dispozicii

popis prislusenstva a popis spravneho po-

uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v

zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-
slusenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-
pradzanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drétenymi policami :

zasobnik ochladi.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
@ ¢a sa mozu vplyvom tepla deformo-

vat. Nema to ziadny vplyv na funké-

nost. Deformacia zmizne, ked sa

Pri modeloch bez drétenych polic :

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a

vyprazanie velkych kusov.

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy

polic. Poradie polic mézete vidiet aj na

Cislach na prednom rame rury.
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Pri modeloch s drétenymi policami :

N

5

4

3

2

1

>/
Pri modeloch bez drétenych polic :

— ] 4
| ~—~— 3
= S=
=~ 1

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drétené boéné police. Pri umiestno-
vani dréteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorena Cast na prednej strane.
Pre lepsie varenie musi byt dréteny gril
zaisteny na doraz drotenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorend Cast na predne;j
strane.

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujlce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drotené boéné police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢end na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dré-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-

ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujlce je tiez spravne umiestnenie
plechov na boc¢né police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urcena na drza-
nie vpredu.

Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii moézete Iah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia dréteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

SK/ 62



Pri modeloch bez drétenych polic :

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drotenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Po¢as vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez tu-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vd'aka teleskopickym kolajnickdm mozno
podnosy alebo drotené police jednoducho
nainstalovat a vybrat. Davajte pozor, aby
ste podnosy a drétené police umiestnili na
teleskopické kolajnicky, ako je znazornené
na obrazku nizsie.
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vy$ka/sirka/hibka) (mm ) |850 /600 /600
Napétie/Frekvencia 220-240V ~ 50 Hz
Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 33

Celkova spotreba plynu (kW) 8,3 kW (603 g/h - G30)
Typ rary Multifunkénd rara
Varné zény

Predny lavy Wok hordk

Vykon 3,3 kW (240 g/h - G30)
Predny pravy Pomocny horak

Vykon 1,0 kW (73 g/h - G30)
Zadny lavy Oby¢ajny hordk

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)
Zadny pravy Obyc¢ajny horak

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)

Typ plynu / tlak, na ktory je produkt nastaveny:

G20 20 mbar

Kategoria plynového produktu

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Druhy plynov / tlaky, na ktoré je mozné produkt premenit:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Zékladné udaje: Informécie na energetickom stitku elektrickych rdr domaceho typu st uvedené v stlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomna) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so standardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v stlade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie: 1-Ekologické ohrievanie ventildtorom, 2-Ohrievanie ventildtorom, 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventilatora , 4-Horné a spodné ohrievanie.

cielom zlepsila kvality produktu.

@ Technické $pecifikacie sa m6zu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
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Obrézky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-

Kategorie/typy/tlak plynu v krajine
Typ plynu, tlak a kategdriu plynu, ktoré mozno pouZzit v krajine, kde bude vyrobok nainstalo-
vany, najdete v nasledujucej tabulke.

KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzg 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzs 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar (8302830 163137 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

(03 Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
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KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
DNES Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
FI Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
SK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Cat|l 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H G20,20 mbar
LV Cat|l 2H G20,20 mbar
LU Cat|l 2E G20,20 mbar
BG Cat|l 2H G20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar
Catl 2H G20,25 mbar

HU Cat | 3B/P G30,30 mbar

Tabulka vstrekovacov

V tabulke nizsie su uvedené hodnoty vstrekovacov pre vSetky typy horlavych plynov na
konverziu plynu. Hodnoty vasich vstrekovacov moézete dosiahnut tak, Ze sa pozriete na
technicku tabulku pre typy plynov, ktoré mozete previest podla vasich horlavin a krajiny. In-
jektory nemusia byt dodavané s vasim produktom. MozZete ho ziskat v autorizovanych ser-
visoch alebo na mieste, kde ste vyrobok zakupili.

Varné zony

G20,20 |G30,28 30
Vykon mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50

62525 G31,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar

mbar mbar

1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
3,3 kW 140 94 165 155 118 145 200 88 75
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4 Montaz

A Vseobecné informacie
+ Ohladom montdaZze vyrobku sa obratte na
najblizSieho autorizovaného servisného

dosky nechajte bo¢nu vélu 65 mm medzi
spotrebicom a akoukolvek stenou, prie¢- m
kou alebo vysokim kredencom.

technika. Uistite sa, ze privody elektriny a

plynu st na svojom mieste skér, ako za- Hood

volate autorizovaného servisného tech- _

nika, aby pripravil vyrobok na prevadzku. g

Ak nie, zavolajte kvalifikovaného 2 = £ —
elektrikdra a instalatéra, aby vykonal po- € : g I]
trebné pripravy. Vyrobca nebude zodpo- E 65 mmmin ! 0 S
vedny za Skody, ktoré maju pévod v po- S — . e
stupoch, ktoré vykonaju neoprdvnené E — .

osoby a moze to mat za nasledok zru- 200 OO

Senie zaruky.

« Priprava miesta a montaz privodov [ I]
elektriny a plynu pre vyrobok je na zodpo-
vednosti zakaznika.

+ Vyrobok musi byt namontovany v stlade
so v§etkymi miestnymi plynovymi a/ i
alebo elektrickymi nariadeniami. |

+ Pred montazou vizualne skontrolujte, ¢i
na vyrobku nie su ziadne zavady. - M0zZe sa tiez pouzivat ako volne stojaci

. . e L. spotrebi¢. Nad povrchom platne zabez-

4.1 Spravne miesto pre instalaciu pe&te priestor minimalne 750 mm.

« Umiestnite vyrobok na tvrdy povrch, pre- + Ak ma byt odsavac instalovany nad
toze pod vyrobkom st vzduchové kandly. sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-
Nesmie byt umiestneny na zakladni alebo savaca par ohladom montaznej vysky
podstavci. Nohy vyrobku by sa nemali na- (min. 650 mm).
maécat na makkych povrchoch, napr. + Akikolvek kuchynski nabytok vedla pri-
koberec atd. stroja musi byt teplovzdorni (minimalne

« Ak mé byt odsavac instalovany nad do 100 °C).
sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-  Bezpeénostna retaz
savaca par ohladom montaznej vysky Zariadenie sa musi zabezpetit proti nad-
(min. 650 mm). ) vyvazeniu pomocou dodanej retaze na va-

+ Tento virobok je zariadenim triedy 1 pod- Sej rare.

I'a normy EN 30-1-1, t.j. m6zete ho
umiestnit bo¢nou a zadnou a jednou boc-
nou stranou ku kuchynskej stene, nabyt-
ku v kuchyni alebo zariadeniu akichkol-
vek rozmerov. Kuchynski nabytok alebo
zariadenie na druhej strane méze mat
maximalne rovnaku velkost alebo men-
Siu.

+ Mbze sa pouzivat so skrinkami na obi-
dvoch stranach, ale pri minimalnej
vzdialenosti 400 mm nad drovnou varnej

Varovanie- Nebezpecenstvo prevratenia!
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Varovanie: Pre zabranenie sklopeniu za-
riadenia, musia byt nainstalované stabili-
zacné pomocky! Postupujte podla pokynov
pre inStalaciu.

Ak ma vas virobok 2 bezpeénostné retaze;
Upevnite hak (1) pouzitim kuchynskej steny
(6) a pripevnite bezpe¢nostnu retaz (3) k
héku cez zamykaci mechanizmus (2).

—= — 17 e
— ©

i
¢ Z
6 ~ @
Stabilizacni hak

Stabilizacni hdk
Bezpecnostna retaz

Pevne upevnite retaz k zadnej strane sporéka
Zadna strana spordka

o g WwN =

Kuchynska stena

Ak ma vas virobok 1 bezpeénostnu retaz;
Zariadenie sa musi zabezpedit proti preva-
Zeniu pomocou retaze, ktora sa dodéva
spolu s rdrou.

Pri montazi bezpecnostnej retaze na viro-
bok sa riadte nasledujucimi pokynmi.

a1+

3_> _> D:
o [ D

Stabilizacna retaz ma byt ¢o najk-
@ ratSia, aby nedochadzalo k naklana-

niu rdry v smere dopredu a diago-
nalne, aby nedochadzalo k naklana-
niu rary do stran. Retaz na stabiliza-
ciu varica pre varice, ktoré nie su
vybavené drazkou na zaistenie kon-
zoly.

Vetranie miestnosti

VSetky miestnosti vyzaduju otvaratelné ok-
no, pripadne ekvivalentny prostriedok a nie-
ktoré miestnosti vyzaduju nepretrzité od-
vetravanie. Vzduch na horenie sa odobera
zo vzduchu v miestnosti a spaliny sa emitu-
ju priamo do miestnosti. Dobré vetranie je
zakladom bezpecnej prevadzky vasho pri-
stroja.

Izby s dverami a/alebo oknami, ktoré sa
otvaraju priamo do vonkajsieho prostredia
Dvere a/alebo okna, ktoré sa otvaraju
priamo do vonkajsieho prostredia, musia
mat Uplné vetracie otvori s rozmermi Speci-
fikovanymi v tabulke niZSie, ktora sa uréuje
podla celkového vykonu zariadenia (cel-
kova spotreba plynu pristroja je uvedena v
tabulke technickej Specifikacie tejto pouzi-
vatel'skej prirucky). Ak dvere a/alebo okna
nemaju celkovy vetraci otvor zodpovedajuci
celkovej spotrebe plynu spotrebica, ako je
Specifikované v nizsie uvedenej tabulke,
musi byt v miestnosti urcite dodato¢ny pev-
ny vetraci otvor, aby sa zabezpecilo, Ze bu-
du dodrzané celkové minimalne poziadavky
na ventilaciu vzhladom k celkovej spotrebe
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plynu pristroja. Pevny vetraci otvor moéze
obsahovat otvory pre existujlce vzduchové
Strbiny, rozmer otvoru digestora atd.

Celkova spotreba ply- min. vetraci otvor (cm2)

nu (kW)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Izby, ktoré nemaju otvaratelné dvere a/
alebo okna, ktoré sa otvaraju priamo do
vonkajsieho prostredia

Ak miestnost, v ktorej je pristroj instalova-
ny, nema dvere a/alebo okno, ktoré sa otva-
ra priamo do vonkajSieho prostredia, je po-
trebné vyhladavat iné vyrobky, ktoré urcite
poskytuju pevny neprispdsobitelny a ne-
uzatvaretelny vetraci otvor, ktory zodpove-
da celkovym minimalnym vetracim
poziadavkam na celkovu spotrebu plynu
spotrebicéa, ako je uvedené v tabul'ke vyssie.
Rovnako je potrebné dodrziavat prislusné
stavebné predpisy.

Ak miestnost alebo vnutorny priestor obsa-
huje viac ako jedno plynové zariadenie,
musi byt nad ramec poziadaviek uvedenych
v tabulke poskytnuty aj dodatocny vetraci
priestor. Velkost dodatocnej vetracej
plochy musi zodpovedat predpisom prislus-
nych plynovych pristrojov.

V spodnej hrane dveri, ktoré sa otvaraju do
vnutorného prostredia v miestnosti, kde je
umiestneny vyrobok, musi byt zaistena
minimalna medzera 10 mm. Musite zaistit,
aby predmety, ako su koberce, iné podlaho-
vé krytiny atd. neovplyviovali priechod, ked
su dvere zavreté.

Sporak sa moze nachadzat v kuchyni, ku-
chyni/jedalni alebo obyvacej izbe, ale nie

v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana
alebo sprcha. Sporék sa nemdze instalovat
do obyvacej izby, ktora je mensia ako 20
m3.

Neinstalujte tento spotrebi¢ do miestnosti
v suteréne, pokial' nema otvor k povrchu as-
pon na jednej strane.

4.2 Elektrické pripojenie

+ Pred zacatim akychkolvek prac na
elektroinstalacii vyrobok odpojte od
sietového napdjania. Nebezpecenstvo
urazu elektrickym pradom!

+ Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/
sieti, chranenej miniatirnym isticom s
vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené
v tabulke ,Technické parametre”. Ak po-
uzivate vyrobok s transformatorom alebo
bez neho, montaz uzemnenia prenechaj-
te na kvalifikovaného elektrikdra. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za ziadne
Skody, ktoré su sposobené v dosledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sulade s miestnymi predpis-
mi.

+ Vyrobok musi pripojit k sietovému napa-

janiu iba oprdvnena a kvalifikovana oso-

ba. Zaru¢na doba vyrobku zacina az po
spravnej instalacii. Vyrobca nenesie zod-
povednost za $kody, ktoré mozu vzniknut
pri procesoch vykonavanych neopravne-
nymi osobami.

Sietovi kdbel nesmie byt stisnuti, ohnuti,

ani stlaceni, ani nesmie prist do styku s

horucimi ¢astami virobku. Poskodeni

sietovi kdbel musi vymenit zastupca au-
torizovaného servisu. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickim pru-
dom, skratu alebo poziaru!

« Udaje sietového napajania sa musia zho-
dovat s Udajmi uvedenimi na typovom
Stitku virobku. Vikonnostni stitok je vidi-
tel'ni bud' pri otvoreni dvierok, alebo dol-
ného krytu alebo sa nachadza na zadnej
stene pristroja, v zavislosti od typu pri-
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stroja. Sietovy kabel vasho vyrobku musi
byt v sulade s tabulkou ,Technické para-
metre”.

« Pri zapéajani spotrebica treba dodrziavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouzit prislusnu zasuvku/
konektor a zastrcku pre ruru. V pripade,
ze vykonové limity spotrebica presahuju
prenosovu kapacitu zastrcky a zasuvky/
konektora, musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektricku inStalaciu
bez pouzitia zastrcky a zasuvky/konekto-
ra.

+ Ak bude produkt pripojeny priamo k na-

pajaciemu zdroju: Ak nie je mozné odpo-

jit véetky poly napajacieho napétia, musi

byt pripojena odpojovacia jednotka s kon-

taktnou vzdialenostou minimélne 3 mm
(poistky, bezpecnostné spinace, stykace)
a vSetky pdly tejto odpojovacej jednotky
musia byt v blizkosti (nie v§ak vy$sie)
produkt v sulade so smernicami IEE.
Nedodrzanie tohto pokynu moze spéso-
bit prevadzkové problémy a stratit plat-
nost zaruky vyrobku.

+ Odporuca sa dodato¢na ochrana pomo-
cou istica zvyskového prudu.

Ak je vyrobok vyrobeny pomocou kabla a

bez zastrcky:

Pripojte kabel vyrobku k napdjaniu, ako je

uvedené nizsie:

""""" BLOK
TERMINALU

HNEDA — { _42 g)
ZLTA-ZELENA| /I:\VM ®,/|_ O

_%7\ NAPAJACI
KABEL

Ak je vas typ napajacieho kabla 3-vodicovy,
pre 1-fazové pripojenie:

- Hneda = L (Faza)

- Modrd = N (Neutralny)

- Zeleny/Zlty drét = (E) @ (Uzemnenie)

MODRA
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4.3 Pripojenie plynu
+ Ak instalaciu, opravu alebo pripojenie vy-

kond neautorizovana/neopravnena/ne-
kvalifikované osoba alebo technik, hrozi
nebezpecenstvo vybuchu, poziaru a
otravy.

+ Pred umiestnenim vyrobku sa uistite, Ci

s miestne distribu¢né podmienky (typ a
tlak plynu) a nastavenie plynu vyrobku v
sllade s tymito podmienkami. Podmien-
ky nastavenia plynu a hodnoty vyrobku su
uvedené na Stitkoch (alebo typovom stit-
ku).

+ Ak kéd vasej krajiny nie je uvedeny na

Stitku, postupujte podla miestnych tech-
nickych pokynov pre vasu krajinu pre pri-
pojenie a konverziu plynu.

+ Vyrobok méze k plynovému rozvodu pri-

pojit len opravnena/licencovana/kvalifi-
kovana osoba alebo technik.

- Vyrobca nenesie zodpovednost za skody

vzniknuté v dosledku postupov vy-
konanych neopravnenou/nelicencova-
nou/nekvalifikovanou osobou alebo tech-
nikom.

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-

novej instaldcii odpojte privod plynu. Je
pritomné riziko vybuchu!

+ Ak potrebujete neskér pouzivat vyrobok s

inym typom plynu, musite sa poradit s au-
torizovanou/licencovanou/kvalifikovanou
osobou alebo technikom o prisluSnom
postupe konverzie.

+ Po kazdom pouziti skontrolujte tesnost

plynovej pripojky. Vyrobca nenesie zod-
povednost za ziadne $kody, ktoré mézu
vzniknut v désledku uniku plynu, ku ktoré-
mu moze dojst v dosledku pripojenia
alebo prestavby plynu vykonanej neo-
pravnenymi osobami/osobami bez povo-
lenia.

+ Ak pripojenie nevykonate podla nizSie

uvedenych pokynov, hrozi riziko uniku
plynu a poziaru. Nasa spolo¢nost nemoé-
Ze niest zodpovednost za $kody, ktoré z
toho vyplyvaju.

« Pripojenie plynu musi vykonat len oprav-

nend/licencovana/kvalifikovand osoba
alebo technik.




« Uistite sa, ze plynova hadica, ktora sa ma
pouzit v plynovej pripojke, spifia miestne
normy pre plyn.

+ Ohybna plynova hadica musi byt pripo-
jena tak, aby sa nedotykala pohyblivych
Casti a hortcich povrchov (znazornenych
na obrazkoch nizsie) v jej okoli a aby
nebola zachytena pri pohybe pohyblivych
Casti. (napr. zasuvky). Okrem toho by ne-
mala byt umiestnena v priestoroch, kde
by sa mohla stlacit.

+ Nepohybujte s vyrobkom, ktorého ply-
nové pripojenie bolo dokoncené. Pri pre-
miestneni, m6ze vzniknut riziko niku ply-
nu.

+ Na pripojenie plynu a prestavbu sa musi
pouzit kl'a¢.

Vyber strany pripojenia plynu
+ Plynova hadica by sa mala pripajat
Sirokymi uhlovymi zakrutami proti moz-
nosti zlomenia a prehnutia pocas pripdja-
nia.

+ Pred pripojenim plynu sa uistite, ze hlav-
nd plynova pripojka a vystup plynovej ha-
dice vyrobku, ktory sa ma pripojit k plynu,
sU na rovnakej strane.

=)

==

+ Plynova hadica sa nesmie drvit, prehybat,
stlacat, dotykat sa ostrych rohov ani pri-
chéadzat do kontaktu s hortcimi ¢astami
vyrobku a kuchynskym riadom na vyrob-
ku.

Nahradné diely pre pripojenie plynu

NizSie su uvedené vizualizacie dielov a na-
strojov, ktoré mozu byt potrebné na pripo-
jenie plynu. V zavislosti od modelu sa tieto
diely nemusia dodévat spolu s vyrobkom.
Casti plynovych pripojok, ktoré sa maju po-
uzit, sa mézu lisit v zavislosti od typu plynu
a predpisov danej krajiny.

Tesnenie proti Uniku :

Pripojovaci kus EN 10226 R1/2" :

Pripojovaci kus pre kvapalny plyn
(G30,G31) :

7

Pripojovaci kus vystupu plynu :

U

Pnpoleme plynu - Zemny plyn
+ Instalacia zemného plynu musi byt pred
inStalaciou vyrobku vhodne pripravend na
montaz. Na vystupe plynového systému,
ktory ma byt pripojeny k vyrobku, musi
byt ventil zemného plynu.

+ Uistite sa, ze je ventil zemného plynu l'ah-
ko pristupny.
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+ Pripojte vyrobok k systému zemného ply-
nu vo vasej domdcnosti pomocou flexibil-
nej plynovej hadice, ktora spifia miestne
normy.

« Pri pripajani plynu sa musi pouZit nové
tesniace tesnenie..

+ Privod plynu musi byt pripojeny cez ply-
nové potrubie alebo bezpecnostnu ply-
novu hadicu so zavitovymi spojkami na
oboch koncoch.

EN ISO 228 Pripojenie typu G1/2"

1. Vlozte nové tesnenie do spojovacieho
dielu a uistite sa, Ze je spravne usadené.

2. Pripojovaci diel na plyn pripevnite k
spotrebi¢u pomocou 22 mm kltica a pri-
pojovaci diel vloZte do pripojovacieho
dielu pomocou 24 mm kluca.

NG: G20,G25

—_

3. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovace;j
Casti.

EN 10226 Pripojenie typu R1/2"

1. Vlozte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre zemny plyn a skontrolujte, Ci je
tesnenie spravne usadené.

2. Kym drzite vystup plynovej pripojky vy-
robku zafixovany kliéom 22, pripojte
prepojovaci diel k vystupu plynu vyrobku
kl'i€om 24 a pevne ho utiahnite.

NG: G20,G25

20-25 Nm

3. Vlozte nové tesniace tesnenie do bez-
pecnostnej plynovej hadice/potrubia.
Uistite sa, Ze tesnenie sedi spravne.

4. Okolo zavitovej Casti prepojovacej spoj-
ky namotajte tesniacu hmotu. Pripojte
zavitovu Cast bezpecnostnej plynove;j
hadice/rurky k prepojovacej pripojky po-
mocou 24 mm kl'd¢a a pevne ju utiah-
nite, pricom prepojovaciu spojku drzte
na mieste pomocou 24 mm kluca.

NG: G20,G25

5. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.

Pr|p0]en|e plynu - LPG

+ Vas vyrobok by mal byt pripojeny tak, aby
bol blizko plynovej pripojky, aby sa za-
branilo uniku plynu.

+ Pred realizaciou plynovej pripojky si za-
bezpecte plastovu plynovu hadicu a
vhodnu montaznu svorku. Vnutorny
priemer plastovej plynovej hadice musi
byt 10 mm a jej dizka nesmie byt vacsia
ako 150 cm. Plastova hadica musi byt
odolna voci uniku a musi sa dat kontrolo-
vat.

+ Plynové spotrebicCe a systémy sa musia
pravidelne kontrolovat, ¢i spravne fungu-
ju. Regulator, hadica a jej svorka sa
musia pravidelne kontrolovat a vymienat
v lehotach odporuc¢anych vyrobcom
alebo v pripade potreby.

« Pri pripéjani plynu sa musi pouzit nové
tesniace tesnenie.

+ Plynova pripojka sa musi pripojit pomo-
cou plynovej hadice alebo pevnej pripoj-
ky.

Pripojenie s upnutou (bezzavitovou) ply-

novou hadicou

1. Vlozte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre LPG a skontrolujte, &i je tesne-
nie spravne usadené.
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. Pripojovaci vyvod plynu vyrobku zaistite
kl't€om s priemerom 22 mm, pripojovaci
diel pripojte k vyvodu plynu vyrobku
kltCom s priemerom 24 mm a pevne
utiahnite.

. Namontujte montaznu svorku na jeden
koniec plynovej hadice. Koniec plynovej
hadice, ku ktorému ste pripojili svorku,
zmakgcite vlozenim do vriacej vody na
jednu mindtu.

. Zmakcenu plynovu hadicu zasurite az
do spojovacieho kusu. Svorku pevne
utiahnite skrutkovacom.

5. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.

Kontrola tesnosti v mieste pripojenia

« Uistite sa, ze su vSetky gombiky na vyrob-
ku vypnuté. Skontrolujte, Ci je otvoreny
privod plynu. Pripravte mydlovu penu a
naneste ju na miesto pripojenia hadice na
kontrolu uniku plynu.

« Ak déjde k tniku plynu, mydlova cast sa
speni. V takom pripade eSte raz skontro-
lujte plynovu pripojku.

+ Namiesto mydla mo6Zzete na kontrolu Uni-
ku plynu pouzit komer¢ne dostupné spre-
je.

+ V pripade uniku plynu uzavrite privod ply-
nu a miestnost vyvetrajte.

Na vykonanie kontroly uniku plynu nikdy
nepouzivajte zapalky ani zapalovac.

4.4 Umiestnenie produktu

1. Produkt zatlaéte smerom ku kuchynske;j
stene.

2. Hacik bezpecnostnej retaze.

3. Nastavte nozicky rury

Nastavenie noziciek rary

Vibracie poc¢as pouzivania mozu spdsobit

pohyb varnych nadob. Tejto nebezpecénej

situdcii mozete zabranit, ak bude produkt

vodorovny a vyvazeny.

Pre vasu vlastnu bezpecnost zabezpecte

vodorovnost produktu nastavenim $tyroch

noziciek na dolnej strane ich ota¢anim

dolava alebo doprava a zarovnanim s

pracovnym povrchom.

Zaverecna kontrola

1. Produkt znovu zapojte do siete.

2. Skontrolujte elektrické funkcie.

3. Otvorte privod plynu.

4. Skontrolujte plynové pripojenia kvoli
bezpecnému upevneniu a tesnosti.

5. Zapdlte horaky a skontrolujte vzhl'ad
plamena.

Plamen musi byt modri a musi mat
@ pravidelni tvar. Ak je plamen Zltkas-

11, skontrolujte, Ci je uzaver horaka

pevne umiestneni, pripadne horak

vyCistite.

4.5 Zmena plynu

A Vseobecné informacie

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-
novej inStaldcii odpojte hlavny privod ply-
nu. Je pritomné riziko vybuchu!

+ Vsetky plynové trysky sa musia vymenit a
nastavenie horenia plynovych kohutikov
sa musi vykonat v polohe volnobehu, aby
bol vyrobok vhodny na pouzitie s inym
plynom.

+ Po zmene typu plynu sa musi novy Stitok
s typom plynu na nahradnom vrecku
nalepit na aktudlny $titok, ktory sa uz na-
chadza na zadnej stene vyrobku.
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+ Konvertibilny typ plynu a kategdrie plynu
vasho vyrobku podla krajiny su uvedené v
Casti "Kategorie/typy/tlak plynu v krajine".
V tejto tabulke si pozrite typy plynu, ktoré
mozZete vo svojej oblasti konvertovat. V
tejto tabulke nie je mozné konvertovat na
nespecifikované typy plynov.

+ Nahradna tryska vhodna pre typ plynu,
ktory chcete konvertovat, nemusi byt do-
dana s vyrobkom. Trysky moZete ziskat v
autorizovanom servise alebo na mieste,
kde ste vyrobok zakupili.

+ Hodnoty trysiek a typy plynov, ktoré sa
maju pouzivat pre horéky, st uvedené na
konci tejto casti. Vykonajte pripojenie ty-
pu plynu, ktory sa ma prestavat, ako je
popisané v Casti pripojenia plynu.

Nahradné diely pre konverziu plynu

NizSie s uvedené vizualizacie dielov a na-

strojov, ktoré mozu byt potrebné na konver-

ziu plynu. V zavislosti od modelu sa tieto
diely nemusia dodavat spolu s vyrobkom.

Obtokova dyza

(7

Tryska horaka

&
Vymena trysky horakov

1. VSetky ovladacie tlacidla na ovladacom
paneli otocte do polohy vypnuté.

2. Uzavrite privod plynu.
3. ZloZte uzaver hordku a teleso hordka.

4. Odstrante plynové trysky otacanim proti
smeru hodinovych ruciciek. (kl'd¢ 7)

5. Ak je vas vyrobok vybaveny horakom
wok s bocnou tryskou, odstrante trysku
pomocou kltca Cislo 7.

Na niektorych horakoch varnych
@ dosiek je tryska zakryta kovovou

Castou. Pri vymene trysky sa musi

tento kovovy kryt odstranit.

6. Nainstalujte nové plynové trysky. (Uta-
hovaci moment 4 Nm)

N

Skontrolujte vSetky pripojenia, aby ste
sa uistili, Ze st nainStalované bezpecne
a spolahlivo.

Nové trysky maju svoju polohu vy-
znacenu na obale alebo sa mozete
odvolat na tabulku trysiek na stran-
ke.

8. Po pripojeni musite skontrolovat tes-
nost trysiek.

Kym neddjde k nebezpecnej situ-
@ acii, nepokusajte sa odstranit uza-
very plynu na horaku. Ak je nutné

vymenit uzavery, musite zavolat za-
stupcovi autorizovaného servisu.

Nastavenie znizeného prietoku plynu na
uzaveroch platne

1. Zapalte hordk, ktory sa ide nastavit a
otocte gombikom do znizenej polohy.

2. Z uzaveru plynu odmontujte gombik.

w

Na nastavenie nastavovacej skrutky
urovne prietoku pouzite skrutkovac
spravnej velkosti.

4. Pre LPG (butan-propan) otocte skrutku v
smere chodu hodinovych ruciciek. Pri
zemnom plyne by ste mali skrutku raz
otoCit proti smeru hodinovych ruciciek
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= Normalna dizka priameho plamena 2.

v redukovanej polohe by mala byt 6
az7 mm.

5. Ak je plamen vyssi ako pozadovana
poloha, otoéte skrutku v smere hodi-
novych ruciciek. Ak je mensi, otoCte
proti smeru hodinovych ruciciek.

6. Kvoli poslednej kontrole dajte horak do

polohy s vysokym plamenom, ako aj do
redukovanej polohy a skontrolujte, Ci
plamen hori alebo nie.

7. Poloha nastavovacej skrutky sa moze

odliovat v zavislosti od typu plynového
kohutika, ktory sa pouziva vo vasom za-
riadeni.

1 Skrutka pre nastavenie Grovne prietoku

1 Skrutka pre nastavenie Urovne prietoku

Kontrola netesnosti na tryskach
Pred vykonanim zmeny na produkte sa uis-

t

ite, Ze su vSetky ovladacie gombiky vypnu-

té. Po spravnej zmene trysiek by sa mal pre
kazdu trysku skontrolovat tnik plynu.

1.

Uistite sa, Ze je privod plynu do produk-
tu zapnuty, pricom vsetky ovladacie
gombiky stale udrziavajte vo vypnutej
polohe.
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Kazdy otvor trysky blokujte prstom p6-
sobiacim primeranou silou, aby sa za-
stavil unik plynu, ked sa zapne zodpo-
vedajuci ovladaci gombik a drzte v
stlacenej polohe, aby sa plyn dostal do
trysky.

&

Pripravend mydlovid vodu naneste na
pripojenie trysky malou kefou, ak v
pripade pripojenia trysky unika plyn,
mydlova voda zacne penit. V tomto
pripade trysku dotiahnite primeranou
silou a zopakujte krok 3 znova.

Ak pena stéle pretrvava, okamzite vy-
pnite privod plynu do produktu a zavo-
lajte autorizovaného servisného za-
stupcu alebo technika s licenciou. Ne-
pouzivajte produkt, kym do produktu
nezasiahne autorizovany servis.




&

5 Prvé uvedenie do prevadzky

Skor ako zaénete vyrobok pouzivat, odporu-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich ¢astiach.

5.1 Prvé nastavenie casovaca

5. Potvrdte dotykom tlacidla (O alebo {¢% .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (© .

Pred pouzitim riury vzdy nastavte

@ denny Cas. Ak ho nenastavite, v nie-
ktorych modeloch rdry nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rdry bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol (O.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dotknite sa tlac¢idla ¢© alebo ¢, aby ste
aktivovali pole minat.

inln

]

Q ? O ©® & @

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

Ao o @ & 6

4

Ak nie je nastaveny prvy ¢asovac,

@ "12:00" a symbol 3 budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rura fungovala, musite potvrdit den-
ny ¢as nastavenim denného Casu
alebo dotykom tlacidla O, ked' je
na displeji "12:00". Neskor mozete
zmenit nastavenie denného ¢asu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-
nia“.

V pripade vypadku pridu sa na-
@ stavenie denného ¢asu zrusi. Je po-

trebné ho znova nastavit.

5.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. Zrury vyberte vSetko prisluSenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spadlia a
vycistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rure pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievacCe vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rary". V nasledujucej ¢asti sa do-
zviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rdra vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste handric¢kou.
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Pred pouzitim prislusenstva:
PrisluSenstvo, ktoré vyberiete z riry, oCisti-
te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou hub-
kou.

6 Pouzivanie platne

UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

6.1 Vseobecné informacie o pouziti
varnej dosky

+ Hrnce a panvice postavte tak, aby ich rac-
ky neboli nad hordakmi, pre zabranenie ich
prehriatiu.

+ Nepouzivajte nevyvazené a lahko na-
klapacie hrnce/panvice na varnej doske.

) ]

v 2 4 2 4

+ Hrnce/panvice a prazdne hrnce neoh-
rievajte. Hrnce a spotrebi¢ sa mozu po-
Skodit.

+ Nezapalujte horaky bez hrnca alebo hrn-
cov/panvic na prislusnom horaku.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

« Ak pracujete na varnych doskach bez hr-
nca alebo hrncov/panvic, pristroj sa mo-
Ze poskodit. VZdy po kazdom ukone vy-
pnite varné dosky.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. MoZete tak zabranit vy-
lievaniu jedal z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neklad'te pokrievky hrncov a panvic na
horéaky/zony.

+ Umiestnujte hrnce tak, Ze ich vycentrujete
na horéky/zoény. Ak chcete umiestnit hr-
niec na iny horak/zoénu, neposuvajte ho
smerom k pozadovanému horaku; radsej
ho najskér zdvihnite a potom poloZte na
druhy horak.

+ Velkost hrncov/panvic musi zodpovedat
velkosti plamena. Nastavte plynové
plamene tak, aby nevycnievali zo dna hrn-
cov/panvic a hrnce/panvice umiestnite
na drziak hrnca ich vycentrovanim. Na
zakrytie viac ako jedného horaka ne-
pouzivajte velké panvice/hrnce.

1

Odporicané velkosti hrncov/panvic

Typ horéka varnej dosky

Priemer hrnca - cm

Pomocny horak 12-18
Oby¢ajny horak 18 - 20
Rychly horak - Wok horak 22-24

Nepouzivajte hrnce, ktoré presahuju vyssie
uvedené rozmery. Pouzivanie vacsich pan-
vic / hrncov, ako je uvedené, moze spdsobit
otravu oxidom uholnatym a prehriatie okoli-
tych povrchov a gombikov. Navyse, ak je
povrch na varenie vasho produktu skleneny,
dojde k prehriatiu na tomto povrchu a k po-
Skodeniu vyrobku. Pouzivanie mensich pan-
vic / hrncov mébze spdsobit popaleniny v
dosledku plameriov.
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6.2 Prevadzka varnych dosiek
Ovladaci gombik varnej dosky

el Poloha vypnutia
& Maly plamen: Najnizsi prikon plynu
@ Velky plameri: Najvyssi plynovy vykon

Varnut dosku mozete ovladat pomocou
ovladacich gombikov varnej dosky. Kazdy
gombik ovlada prislusny horak. Ktory horak
ovlada, mozete odvodit zo symbolov na
ovladacom paneli.

Pri vypnuti (horna poloha) nie je horak po-
hanany plynom. Po zapaleni hordaka mozete
varit nastavenim hladiny plynu na gombiku.
Nastavte pozadovany vykon varenia zarov-
nanim gombika s prisluSnym symbolom.

Zapalenie plynovych horakov
v Plynové horaky sa zapaluju ovladacimi
gombikmi.
1. Stlacte gombik horaka.
2. Stlacte gombik a ho otocCte proti smeru

hodinovych ruciciek k symbolu velkého
plamena.

3. Svyslednou iskrou sa plyn zapali.

4. Po pociatocnom zapaleni drzte gombik
stlaceny po dobu 3-5 sekund.

5. Ak sa plyn po stlaceni a uvolneni gombi-
ka nezapali, zopakujte rovnaky postup
stlacenim gombika na 15 sekuind.

Vypnutie plynovych horakov
Prepnite gombik horaka do vypnutej polohy
(hore).

Ak dbjde k neimyselnému uha-
@ seniu plamenov hordka, vypnite

ovladaci gombik horaka. Nepoku-

$ajte sa horak znovu zapalovat naj-

menej 1 mindtu.

Ak sa hordk nezapali do 15 sekind,
@ uvolnite tla¢idlo. Pred d'alSim poku-
som pockajte aspon 1T minutu.

Hrozi riziko nahromadenia plynu a
vybuchu!

6. Upravte pozadovanu uroven vykonu.

Bezpecnostny mechanizmus vypinania
plynu

Ako preventivne opatrenie proti vyfuknutiu
v dosledku pretecenia horakov varnej dosky
zacne pracovat bezpecnostny mechaniz-
mus, ktory okamzite vypne plyn.

1 Bezpecnostné vypinanie plynu

Pre aktivaciu bezpe¢nostného mechanizmu
vypinania plynu podrzte ovladaci gombik
po zapaleni varnej dosky stlaceny eSte 3-5
sekund.

Po zatvoreni skleneného horného

@ veka alebo jeho odstraneni z vyrob-
ku sa prudenie plynu do horakov
varnej dosky prerusi. Z tohto dévo-
du nemozete pouzivat horaky var-
nej dosky, ked' je skleneny vrchny
kryt zatvoreny alebo odstraneny z
vyrobku.

Wok horak

Horaky Wok vam pomozu rychlejsie varit.
Wok, ktory sa pouziva najma v azijskej ku-
chyni, je druh hibokej a plochej panvice vy-
robenej z plechu, ktora sa pouziva na prip-
ravu mletej zeleniny a masa na silnom
plameni v kratkom Case.

KedZe sa pokrmy pripravuju na silnom
plameni a za velmi kratky ¢as v takychto
panviciach, ktoré rychlo a rovnomerne vedu
teplo, vyZivova hodnota potravin sa zacho-
vava a zelenina zostava chrumkava.
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Hordk wok mozete pouZit aj pre bezné pan-
vice.

7 Pouzivanie rury

7.1 Vseobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu Cast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
Ceni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory nezakry-
vajte. V opacnom pripade moze déjst k pre-
hriatiu rary. Chladiaci ventilator pokracuje v
¢innosti poCas prevadzky rary alebo po jej
vypnuti (priblizne 20-30 minut). Ak peciete
naprogramovanim ¢asovaca rury, na konci
Casu pecenia sa chladiaci ventilator vypne
spolu so véetkymi funkciami. Cas chodu
chladiaceho ventilatora nemoze urcit pouzi-
vatel. Zapina a vypina sa automaticky. Toto
nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rury sa zapne, ked' rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po urCitom ¢ase vypne.
Ak chcete, aby kontrolka rury svietila ne-
pretrzite, zvolte pomocou gombika na vy-
ber funkcii prevadzkovy stav "Ziarovka v ri-
re".

7.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Splosne informacije za krmilno enoto peci-

ce

+ Maximalny Cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59 mindt.
V pripade vypadku prudu sa program zru-
§i. Budete musiet preprogramovat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Na ulozenie nastaveni treba
chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecéenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ V pripadoch, ked' je nastaveny Cas vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; moézete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla (® .

Casovaé

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tlacidlo alarmu

oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o oA W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji
O :Symbol &asu pecenia
{9 : Symbol ¢asu ukon&enia pecenia *
£\ :Symbol alarmu
(D :Symboljasu
@, : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel
§ :Symbol teploty
() : Symbol drovne hlasitosti
: Symbol zamku dveri *
*Lisi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.
Zapnutie rary
Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort chcete varit, a

gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zac¢ne pracovat.
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Vypnutie rary

Raru mozete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnutej
(hornej) polohy.

Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovand teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vasa rdra zacne pracovat okamZite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky nevyp-
ne, pretoze sa ru¢né varenie vykonava
bez nastavenia ¢asu. Varenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
Ceni pripravy jedal raru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do polohy vypnuté (horna).

Varenie nastavenim casu varenia;

Raru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim Casu varenia na casovaci.

1. Vyberte prevadzkovi funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla €3, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (3 pre Cas varenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3

Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozete nastavit ¢as varenia
na 30 mindGt dotykom tlacidla @
priamo pre rychle nastavenie Casu
varenia a zmenit ¢as pomocou

tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

@/O.

O M-
[

L0 0 @
4

Cas varenia sa prvych 15 min(t pre-
@ dlZzuje o 1 mindtu, po 15 mindtach

sa predlZuje o 5 minut.

& ®

4. VlozZte jedlo do riry a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote. Na-
staveny ¢as pecenia zaCne odpo-
Citavat a na displeji sa zobrazi
symbol § . Ked teplota v rdre do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec), bli-
ka symbol (O a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minuty.
Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa zastavi
a na displeji sa zobrazi denny ¢as.

Ak po skonceni zvukovej vystrahy

@ stlacite lubovolné tlacidlo, rura za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru oto¢enim gombika teploty a
funkéného gombika do (vypnutej)
polohy "0".
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7.3 Varenie za pomoci pary

Vasa rira ma funkciu pecenia za pomoci
pary LepSie vysledky pecCenia sa dosahuji s
asistentom pary. Asistent pary zabezpecu-
je, ze povrch mucnikov je jasnejsi, ich korka
je chrumkavejsia a su objemnejsie. Pomo-
cou pary sa tiez zniZuje strata vlhkosti po-
travin, ako je maso, a umozniuje, aby boli
zvnutra Stavnatejsie a chutnejsie.
Vseobecné informacie

+ Varenie s podporou pary je mozné vy-
konavat len s funkciami varenia s podpo-
rou pary uvedenymi v navode na obsluhu.

+ Po otvoreni dvierok rdry na peCenie moze
po vareni s parou kvapkat kondenzacia
vytvorena na dvierkach. Hned' po otvoreni
dvierok kondenzaciu utrite.

« Pri otvarani dvierok rary na pecenie sa dr-
zte d'alej, pretoze pocas a po priprave pa-
ry moze uniknut para a teplo. Para vés
mozZe popalit na rukach, tvari a/alebo
ociach.

+ Ak vo vnutri rary zostava voda po kaz-
dom vareni s parou, zvysnu vodu po vyc-
hladnuti rdry vysuste suchou handrickou.
V opacnom pripade moéze zvyskova voda
viest k tvorbu vodného kamena.

+ Ak ma vas vyrobok sondu na méso, pred
varenim s parou sa uistite, Ze je kryt son-
dy na maso zatvoreny. V opacnom pripa-
de mo6Ze dojst k Uniku pary zo zasuvky
sondy na maso.

Pre varenie pomocou pary:

1. Po skontrolovani tabulky pecenia v pare
a nastaveni funkcie uréte teplotu, ¢as a
mnozstvo vody, ktoré sa ma pridat pod-
I'a pripravovaného jedla. Tieto hodnoty
mozete nastavit sami pre pecenie, ktoré
nie je zahrnuté v tabulke.

2. Do nadrze na dne rury nalejte mnozstvo
vody, ktoré pouzijete podla druhu po-
travin.

Vyhnite sa destilovanej alebo filtro-
@ vanej vode. Pouzivajte iba hotové

vody.

3. Stlacte tlacidlo pripravy pomocou pary/
Cistenia na ovladacom paneli.

Pri vareni s Funkcia ,3D" nestlacaj-
te tlaCidlo varenia/Cistenia s parou.

= Kontrolka varenia/Cistenia s parou
na ovladacom paneli sa rozsvieti.

A

Prepnite gombik volby funkcii na poza-
dovany prevadzkovy rezim s parnou
asistenciou.

o

Zapnite gombik teploty na Zelanu teplo-
tu.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote a
na displeji sa zobrazi [ . Ked teplo-
ta v rire dosiahne nastavendu teplo-
tu, symbol § zmizne.

6. Vlozte jedlo do rdry na odporucanu pozi-
Ciu stojana.
= Spusti sa pecenie.

7. Po skonceni pecenia vypnite rdru na-
stavenim gombikov funkcii a teploty do
polohy vypnuté.

Ak po kazdom vareni s asistenciou

@ pary zostane na dne rdry voda, po
vychladnuti rdry vysuste zvySnu
vodu suchou handri¢kou. V opac-
nom pripade mo6Ze voda zostavaju-
ca na dne rury sposobit tvorbu vod-
ného kamena.
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7.4 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred rugenim.

1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na displeji sa zobrazi symbol [ a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
Ceni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked' je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal a
blika symbol 3.

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
@ odpocitavania, zamok tlacidla sa

neaktivuje.

Ked je zdmok tlacidiel zapnuty, ne-

@ mozno pouzit tlacidla ¢asovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napdjania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazovky
nezmizne symbol 3.

= Symbol & zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mdZete tieZ pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné ucely. Napriklad mé-
Zete pouzit alarm, ked' chcete v urcitom
¢ase otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi na-
staveny Cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

1. Dotykajte sa £} , kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla 2 .

Maximalny ¢as alarmu méze byt 23
@ hodin 59 minut.

101010
Q ey

~ _
‘G@@@@l

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

@ /0.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol 2\ a na displeji sa
zacne odpoditavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené stucéasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol £ a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny Cas.
Ak chcete zrusit alarm;
1. Dotknite sa tlacidla £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete Cas
alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az kym

sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00".

2. Mbzete tiez zrusit alarm dotykom tlacid-
la 2 po dlht dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .
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2. Nastavte pozadovany tén pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknite sa tlacidla {6t na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo ¢, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte pozadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

d-03 °
oo o Q@ & 6
4

8 Vseobecné informacie o vareni

3. Dotknite sa tlacidla ¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie jasu
sa po chvili aktivuje.

Zmena denného ¢asu

Na rure mdzete zmenit ¢as dna, ktory ste

predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (9.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

S 12
o

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo %%, aby ste
aktivovali pole minut.

inln
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4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykom tlacidla ( alebo 4% .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (© .

V tejto ¢asti nédjdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.

8.1 Vseobecné informacie o peceni v
rare
+ Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom moéze vychadzat horuca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dalej.
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Intenzivna para vznikajuca pocas pecenia
moze v dosledku rozdielu tepl6t vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

Kondenzacia alebo vodna para sa moze
objavit ako potenie alebo kvapkanie na
vnutornom skle rury v zavislosti od jedla.
Tento beZny jav sa moze vyskytnat pri va-
reni. Ked vyrobok po vareni vychladne,
odporuc¢ame na utieranie vnutorného skla
pouzit vlhkd handricku.

Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rury
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rire, mdze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-
ného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

Pouzitie dodavaného prislusenstva zaisti
najlepsi vykon varenia. Vzdy dodrziavajte
informdcie poskytnuté vyrobcom pre ex-
terny riad, ktory budete pouzivat.

Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mézu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. PouZivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuc¢anu spravnu
policku. PocCas pecenia nemerite polohu
polic.

8.1.1 Pecivo a potraviny v rire

VsSeobecné informacie

Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prisluenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

+ Ak je v tabulke varenia odporucané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na dr6tenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
$it v zavislosti od mnozstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie su rovnomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecCenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu pecenia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnui policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolaca spaleny, polozte ho na
spodnu policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte &as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlhéite omackou pozostavajlicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrabka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.
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+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne
cesta prilis velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovhomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

Navrhy na pecenie s jednym plechom

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire

priemer 20 cm na
droétenom grile **

ohrievanie

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Kold na plechy | >tandardny plech gﬁrrigsaams?d“e 3 180 30..45
Kol vo forme FoIma na tortu na |Ohrievanie ventila- 2 180 35 45
droétenom grile ** |torom
Kolagiky Standardny plech g'ﬁrﬁzsaanfg"d”e 3 160 25 .35
Kolagiky ftandardny plech S)t:;l:anle ventila- 2 150 25 35
Okruhla tortova
forma s prieme- ¢ o spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanie 2 160 30..45
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
o [formasprieme 4G anie ventils-
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so torom 2 160 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Kolagiky Plech na peéivo * Z'r?r'i’;s:msemd”e 3 170 25..40
Kolgiky Plech na pegivo * tCZ)f:(r)l:anle ventila-| 5 170 20..30
Listkové cesto | otandardny plech gﬁr'i';s:msewd”e 2 200 30 ... 45
Listkové cesto | otandardny plech S)hrg‘:a”'e ventila-|, 180 35..45
Buchta ftandardny plech gr?rrir;saams:odne 9 200 20 .35
Buchta ftandardny plech t(2)I:(r.’|reT:/an|e ventila- 3 180 20 .30
Cely chlieb Standardny plech :ﬁrﬁzsaamsep"d”e 3 200 30..45
Cely chlieb ftandardny plech t(:)r:g:anle ventila- 3 200 30 .40
Sklenena / kovova
Lasagne obdiznikova nddo- \Homé a spodné | 1, 3 200 30..45
ba na drétenom  |ohrievanie
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag |Kovové forma, - |Horné a spodné |, 180 60 .. 75
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4-Plech na pecivo
*

torom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Okruhla ¢ierna
, . kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kolaé priemer 20 cm na |torom 2 170 50..70
droétenom grile **
Pizza Standardny plech |Horné a spodné 9 220 10 .25
* ohrievanie
Pizza Standardny plech |p o cia pizza” |3 250 8..15
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
2-Standardny
Kolagik plech * Ohrievanie ventilé-|, _ , 150 25 40
Y 4-Plech na pecivo |torom
*
2-Standardny
Kolagik plech * Ohrievanie ventila- 2.4 170 25 35
Y 4-Plech na pegivo |torom
*
1-Standardny
. ) plech * Ohrievanie ventild-
Listkové cesto 4-Plech na pecivo [torom 1-4 180 35..45
*
2-Standardny
lech * i i i1a-
Buchta P Ohrievanie ventils-|, _, 180 20..30

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sic¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplinky.

Varny stol s funkciou , Ekologické ohrieva-

nie ventilatorom"

+ Po spusteni varenia v prevadzkovej fun-
kcii ,Ekologické ohrievanie ventilatorom”
sa zdrZte zmeny nastavenia teploty.

vnutorna teplota je optimalizovana na
usporu energie a tato teplota sa moéze li-
Sit od teploty zobrazenej na displeji.

+ V prevadzkovej funkcii ,Ekologické
ohrievanie ventilatorom” sa vyhnite pred-

« Pri vareni v prevadzkovej funkcii ,Ekolo- hrievaniu.
gické ohrievanie ventilatorom" neotvaraj-
te dvierka rary. Ak sa dvierka neotvoria,
Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
uzitie (cca)
Kolaciky Standardny plech * 3 180 30..40
Kolaciky Standardny plech * 3 200 30..40
Listkové cesto Standardny plech * 3 220 40 .. 50
Buchta Standardny plech* |3 200 30..40

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.
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8.1.2 Maso, ryby a hydina
Kliicové body tykajice sa grilovania
+ Pred pecenim celého kur¢ata, morky a

velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v
rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepsie rozlozi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

varenia.
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Steak (cely) / Ro$- |Standardny plech |Horné a spodné 15 mindty 250/
. X 3 max, po 180 ... 60 ... 80
tenka (1 kg) * ohrievanie
190
JahRacie kolienko |Standardny plech [Horné a spodné 3 15 minuaty 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) * ohrievanie max, po 170
Drotené mreze *
VypréZzané kura | jeden plech Hor'né a ;podné 9 15 minuaty 250/ 70 .90
(1,8-2kg) polozte na spod- |ohrievanie max, po 190
nu policku.
Drotené mreze *
Vypr;zkane kura Jedevn plech Ohrievanie ventila- 2 200 . 220 60 _ 80
(1.8-2kg) polozte na spod- [torom
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazkane kura Jedevn plech Funkcia ,3D" 2 15 minuty 250/ 60 .. 80
(1.8-2kg) polozte na spod- max, po 190
nu policku.
. & . . . 25 minaty 250/
Morcacina (5,5 Standardny plech Hor_ne a §podne 1 max, po 180 .. 150 .. 210
kg) * ohrievanie
190
Y & . 25 minaty 250/
Morcacina (55  |Standardny plech |\ i 5p 1 max, po 180..  |150..210
kg) *
190
Drotené mreze *
Ryby Jeden plech Hr?'.”e aspodné |4 200 20 ... 40
polozte na spod- |ohrievanie
nu policku.
Drétené mreze *
Ryby Jeden plech Funkcia ,3D" 3 200 20..30
poloZte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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8.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri

grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-

ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-

zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,

ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

Vseobecné informacie

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary.

Klicové body grilu

+ Na gril pripravujte Co najviac potravin
podobnej hrubky a hmotnosti.

+ Kusy urcené na grilovanie umiestnite na

droteny rost alebo drotenu grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozlozite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.

V zavislosti od hrubky grilovanych kuskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke mé-
Zu lisit.

Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v rd-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rury na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko Cistit.

Grilovaci stol

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)

uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 250 20..25
Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35
Eg)s"';g (tefacie m& | pyptens mreze 4 250 20...30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30
Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vSetkych grilovanych jedal sa odporic¢a predhriat rdru na 5 minat.

8.1.4 Varenie za pomoci pary

Vseobecné informacie
+ Varenie s podporou pary je mozné vy-
konavat len s funkciami varenia s podpo-

rou pary uvedenymi v navode na obsluhu.

Funkcie varenia s asistenciou pary naj-
dete v Casti "Prevadzkové funkcie rury
[» 607"
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+ Ak je v tabulke varenia odportc¢ané pred-

hrievanie, nezabudnite jedlo vlozZit do rary
az po predhriati. Trvanie uvedené pri
privode vody udava ¢as, ktory uplynul po
predhriati.

Tabulka varenia obsahuje odporuéania
na varenie testované vyrobcom. Mozete
nastavit mnozstvo vody, teplotu, funkciu
varenia v pare a Cas pre potraviny, ktoré
nie su v tabulke.

Varenie v pare prebieha s jednym zasob-
nikom.




Potraviny Prislusen- Prevadzkova |Poloha Teplota (°C) |MnoZstvo Cas privodu |Cas peéenia
stvo napo- |funkcia police vody, ktorii  |vody (min) (cca)
uzitie treba pouzit

(ml)

Cely chlieb |Standardny e o cia 30" |2 200 200 predpred- 15, 45

plech * hrievanim
Spodné /
Celé kurca so |Standardny horné 25 minuty pred pred-
X ohrievanie 2 250/max, po (300 . . 60 ... 80
zeleninou plech * hrievanim
pomocou 190
ventilatora
Spodné /
. & . |horné
Rebrovy ste- \Standardny | oy anie (3 180 250 predpred- | o0 g
ak plech * hrievanim
pomocou
ventilatora
Spodné /
Jahnacie & . |horné
kolena so ze- Standardny ohrievanie 3 170 350 pr_ed prt’ed— 90..110
) plech * hrievanim
leninou pomocou
ventilatora

I§vas’ena Standardny Ohrlg\{anle 180 150 prgd prgd- 25 35

zemla plech * ventilatorom hrievanim

Cheesecake |19V ¢y nucia 30" (3 120 200 predpred- |5 g
plech * hrievanim

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

8.1.5 Testovanie potravin Tabulka na varenie testovacich jedal

+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-

pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ul'ahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné
Ustavy.

Navrhy na pecenie s jednym plechom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)

pouZitie kcia (cca)

Krehke’ pecivo Standardny plech Hotne a gpodne 3 140 20 .30

(sladké pecivo)  |* ohrievanie

Pri modeloch s
L . i _ | drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie ventila- |y -3
A : 140 15..25
(sladké pecivo)  |* torom
Pri modeloch bez
drétenych polic :2

Kolagiky ftandardny plech Horné a §podne 3 160 25 35

ohrievanie

Kolagiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 2 150 25 35

torom
Okruhla tortova
forma s prieme- |, 14 4 spodné
Piskétovy muaenik [rom 26 cm so ) sP 2 160 30..45
N ohrievanie
svorkou na dréte-
nom grile **
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Okruhla tortova
forma s prieme- | o\ e anie ventils-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so 2 160 30..40
R torom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla Cierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, - |Horné a spodné |, 180 60 .. 75
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **
Okruhla Cierna
Jablkovy kolag kqvova forma, Ohrievanie ventila- 9 170 50 70
priemer 20 cm na [torom
droétenom grile **
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
2-Standardny
£ v. |eCh * . . e
Krehkg pecivo P Ohrievanie ventila 2.4 140 15 25
(sladké pecivo) | 4-plech na pegivo |torom
*
2-Standardny
plech * . . g
Kolagiky _ |Ohrievanie ventila-|, _, 150 25 .40
4-Plech na pegivo |torom
*

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

FaSirka (tefacie - |1, +on¢ mreze 4 250 20..30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kisky jedla otocte.

U vSetkych grilovanych jedal sa odpordca predhriat riru na 5 minat.

9 Udrzba a cistenie

9.1

VsSeobecné informacie

+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-

Vseobecné informacie o Cisteni

chladne. Horuce povrchy mézu spésobt

popaleniny!

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
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produktu. Tym sa predlZuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytujlce
problémy.

Niektoré Cistiace prostriedky spdsobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné ¢istiace
prostriedky su: bielidl3, Cistiace prostried-
ky obsahujtiice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstrafnovanie Skvin a




hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-

mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

+ Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
material. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a makkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

« Uistite sa, ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvys$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

+ Ak nie je v navode na pouzivanie uvedené
inak, neumyvajte ziadnu stcast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu.

Pre varné dosky:

+ Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradaj-
kovy pretlak a olej, mézu spdsobit trvalé
Skvrny na varnych doskdach a sucastiach
varnych zén, vSetky pretecené tekutiny
vycistite ihned po vychladnuti varnej do-
sky jej vypnutim.

+ Horak typu Wok pouzivané pri vysokych
teplotach mozu zmenit farbu. To je nor-
malne.

* Premiestnenie riadu moze sposobit kovo-

vé stopy na drziakoch. Neposuvajte pan-
vice a hrnce po povrchu.

+ KedZe uzdavery varnych zén prichadzaju
do priameho styku s ohfiom a su vystave-
né vysokym teplotam, je zmena a strata
farby v ¢ase normalna. Po¢as pouzivania
varnej dosky to nespdsobuje problém.

Inox - nerezové povrchy

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.

- Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajdcim) ¢istiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mliecne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihej dobe
hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdsobujy, ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnuta. Cistenie
hortcich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poSkodeniu smaltovanym
povrchom.

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mozete I'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
> 941".)

Katalytické povrchy

+ BocCné steny v oblasti varenia mézu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju l'ahky matny a p6-
rovity povrch. Katalytické steny rury sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Strukture a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportc¢a vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Spotrebic ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

SK /91




+ Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatuy,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mozu nabuddtce po-
Skodit povrch skla.

« Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

« Skvrny od vapnika (zIté kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vlhkou
handrickou.

+ Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy odisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové. V
opac¢nom pripade mdZe na tychto
spojoch dojst ku kordzii.

9.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-

vacky riadu, pokial nie je v ndavode na pouzi-
tie uvedené inak.

9.3 Cistenie varnej dosky
Cistenie plynovych horakov

1. Pred Cistenim varnej dosky vyberte z
varnej dosky drziaky hrncov, Ciapky
horaka a hlavy.

2. Vycistite povrch varnej dosky podla od-
porucani uvedenych vo vseobecnych in-
formaciach o ¢Eisteni podla typu povrchu
(smaltovany, skleneny, nerezovy atd).

3. Ocistite komoru horaka handrickou na-
mocenou v saponate alebo makkou ne-
Skrabajucou kefkou. Zaistite, aby nezos-
tali zvysky jedla.

4. Ocistite zapalovacie sviecky a tepelné
¢lanky (u modelov so zapalovanim a te-
pelnymi prvkami) dobre vyZzmykanou
handrickou. Potom osuste Cistou han-
drickou. Dbajte na to, aby svieCka a te-
pelny prvok boli Uplne suché.

5. Po kazdej operacii oCistite Ciapky a
hlavy hordkov Cistiacim prostriedkom a
potom ich osuste.

6. Pokial ide o trvalé Skvrny, udrzujte Ciap-
ky a hlavy horaka v saponatovej vode
alebo teplej mydlovej vode najmenej 15
minut. Cistite nekovovym a neskrabaju-
cim Stetcom.

7. Mozete poutzit Cistiace prostriedky Qu-
ick & Shine na vnutorné Casti rury a grily,
ktoré sa pouzivaju na smaltované povr-
chy a su odportcané autorizovanymi
servismi, najma na trvalé skvrny na
smaltovanych uzaveroch horakov.

8. Pocas ich Cistenia sa nedotykajte uzave-
rov hordkov agresivnymi Cistiacimi pros-
triedkami, ako su napriklad prostriedky
na Cistenie vnutornych Casti rdry, odvap-
novace, moze to sposobit zmenu farby.

9. Po kazdej operacii vycistite drziaky hrn-
ca saponatovou vodou a jemnou ne-
Skrabajucou kefkou, a potom ich osuste.

10.Ak su horaky a drziaky hrncov nhamo-
cené, mozu sa v dosledku tepla vyskyt-
nut trvalé vapenné skvrny. Pred pouzi-
tim sa uistite, Ze su vysusené.

11.Poskladajte v poradi hlavy horakov,
Ciapky a drziaky hrncov.

12.Pri umiestnovani drziakov na hrnce sa
uistite, Ze su v strede hordkov. V
modeloch s kolikmi pripevnite koliky na
platni horaka k otvorom pre koliky na dr-
Ziakoch hrncov.
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Montaz casti horaka

1.

AW N =

9.

Po vyg¢isteni hordkov umiestnite diely
podla obrazka.

Nasad'te hlavu hordka tak, aby precha-
dzala svieckou hordka (4). Otocte hlavu
horaka doprava a dolava, aby ste sa
ubezpecili, ze je usadena v komore hora-
ka.

Na hlavu horédka polozte kryt horaka.

Vie¢ko horaka
Hlava hordka
Komora horéka

Zapalovacia sviecka (u modelov so zapalova-
nim)

4 Cistenie ovladacieho panela

Pri Cisteni panelov pomocou gombikové-
ho ovladania utrite panel a gombiky vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Pri Cisteni panela neods-
tranujte gombiky a tesnenia pod nim.
Ovladaci panel a gombiky mo6zu byt po-
Skodené.

Pri Cisteni nerezovych panelov pomocou
gombikového ovladania nepouzivajte v
okoli gombika Cistiace prostriedky z nere-
zovej ocele. Indikatory okolo gombika je
mozné vymazat.

Dotykové ovladacie panely ocistite vih-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim cistenia ovladacieho panela na-

stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

9.5 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informécie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v ¢asti "Katalytické povrchy".
Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred ¢istenim boénych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formdcie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bocnych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police
tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

%@L

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zacCiatku.

- N W B o

Cistenie nadrZe s vodou na dne riry

V zdvislosti na frekvencii jednoduchého
parného Cistenia parou a tvrdosti pouzitej
vody sa mdzu v nadrzi na vodu v spodnej
Casti rary vyskytnat vapenné skvrny.
Odstranenie vodného kamena, ktory sa
moZe vyskytnut v nadrzi na vodu na dne
rdry po parnom vareni - 'ahkom &isteni pa-
rou, po kazdych 2 alebo 3 operaciach:
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1. Pridajte 350 cm3 bieleho octu (kyslost
octu nesmie byt vy$sia ako 6%) do nadr-
ze s vodou na dne rdry.

2. Pockajte najmenej 30 minut, aby ocot
rozpustil zvySky vapna pri izbovej teplo-
te.

3. Nadrz s vodou ocistite makkou vihkou
handrickou a suchou handrickou.
Pre zvySenie ucinnosti odstranovania vod-
ného kamena najma v bazéne, okrem vys-
Sie uvedenych krokov odstranovania vod-
ného kamena, po kazdych 10 pouzitiach:
Zvolte prevadzkovu funkciu, pri ktorej je ak-
tivne spodné vykurovacie teleso, a riru pre-
vadzkujte pri teplote 100 °C pocas 2-3
minut. Potom rdru vypnite a do bazéna s
vodou na podlahe riry nastriekajte Cistiaci
prostriedok na vnutro rury a grilu odporuca-
ny na webovej stranke pre znacku vasho vy-
robku a nechajte pdsobit 5 minut. Po 5
minutach utrite kaluz vody na podlahe rury
vlhkou handrickou z mikrovldkna a osuste
ju.
9.6 Easy Steam cCistenie
Umoznuje I'ahké Cistenie necistot (ktoré
nezostavaju dlhy ¢as), ktoré st zmakcéené
parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-
denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-
ry.
1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rdry.
2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rdry.

Vyhnite sa destilovanej alebo filtro-
@ vanej vode. Pouzivajte iba hotové

vody.

3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C poc¢as 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro rud-

ry vlhkou §pongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To moze pred-
stavovat riziko popalenia. Pri otvarani
dvierok bud'te opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handri¢kou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-
@ rou sa oc¢akava, ze pridand voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rdry a na dvierkach rdry, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rdre vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry méze po otvo-
reni dvierok rary kvapkat do okolia.
Hned' po otvoreni dvierok konden-

z4aciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenzdcii vo vnutri rdry sa v bazé-
novom kanaliku pod rdrou moze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouZiti utrite tento
bazénovy kanal vihkou handri¢kou a osuste

jri—
I
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9.7 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handri¢kou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mézu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa lisia podl'a modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrézky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

A
/

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

"

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a l'avého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zasuvke zéave-
su.

9.8 Odstranenie vnitorného skla
dveri riry

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa
moze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

X

N

Odstrante plastovy komponent pripev-
neny na hornej ¢asti prednych dveri tak,
ze ho potiahnete k sebe.
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vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu rury vy-
menit podla nasledujucich ¢asti.

Vymena lampy rary

VSeobecné informacie

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne pradom, pred vymenou lampy rury odpoj-
nadvihnite najvnitornejsie sklo (1) te vyrobok a pockajte, kym rdra vychlad-
smerom k "A" a potom ho vyberte ta- ne..HorL’Jce povrchy mozu sposobt popa-
hom smerom k "B". leniny!

+ Tato rura je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rdry su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento

1 Vnuitorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu- . Lo, . .
sf byt k dispozicil pre vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
vés vyrobok) triedy G.

+ Poloha lampy sa moze lisit od polohy zo-
brazenej na obrazku.
+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je

4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-

jenie (2). vhodna na pouzitie pri osvetlovani doma-
5. Prvym krokom preskupenia dveri je cich miestnosti. U¢elom tejto lampy je
opatovnd montaz vnatorného skla (2). pomoct pouzivatelovi vidiet potravinar-
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby ske vyrobky.
sa stretol so skosenym okrajom + Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok odoldvat extrémnym fyzikdlnym pod-
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi mienkam, napriklad teplotdam nad 50 °C.
byt pripevnené k plastovému otvoruy, Ak ma vasa rira na pecenie okrihlu lampu,
l;f(?l:y(%e) najblizsie k najvnutornejSiemu 1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt oto¢enim proti

6. Pri opatovnej montézi najvnitornejsieho smeru hodinovych rudiciek.

skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu

stranu skla umiestnili na druhé vnitorné p—
sklo. Je velmi délezité, aby sa spodné \
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so —)
spodnymi plastovymi drazkami. ’
7. Zatlacte plastovy komponent smerom k =,

ramu, kym sa neozve "cvaknutie". . ; i 3
y 3. Ak je lampa rary typu (A) znadzornend na

9.9 Cistenie lampy rury obrazku nizsie, otoCte lampu rry podla
obrazka a vymerite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej

SK /96



4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rura Stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drotené police podla popisu.

10 Riesenie problémov

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

4. Ak je lampa rary typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otocte lampu riry podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
rdzka a vymerite ju za novd.

5. Opaét nasadte skleneny kryt a drotené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

« Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavujua kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové casti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

- Poistka méze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, ¢i je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovladdacom paneli nefunguji. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

+ Kontrolka rdry moéze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rary.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymernite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny Cas. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymerite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.
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Neexistuje Ziadna iskra zapalovania.

+ Neexistuje ziadny prad. >>> Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke.

+ Nastavenie ¢asu nebolo vykonané. >>>
Nastavte Cas.

Nie je tam Ziadny plyn.

+ Hlavny plynovy ventil je uzavrety. >>> Ot-
vorte plynovy ventil.

+ Plynové potrubie je ohnuté. >>> Nain-
Stalujte plynové potrubie spravne.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-

ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane

otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do poZzadovanej polohy.
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