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DAILY REFERENCE
GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING A You can download the Safety Instructions

WHIRLPOOL PRODUCT . b
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support, please register your product a A - )
www.whirlpool.eu/register the instructions on the back of this booklet.

' Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.
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PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4, Shelf guides
(the level is indicated on the front
of the oven)

. Door
. Upper heating element/grill
Lamp

. Meat probe insert point
(if present)

© N O U

9. ldentification plate
(do not remove)

10.Lower heating element

(not visible)
CONTROL PANEL
E" &:
1 23 4 5 6 78 9

1. LEFT-HAND DISPLAY 5. ROTARY KNOB / 6TH SENSE 7. TIME

BUTTON For setting or changing the time
2. LIGHT Turn this to navigate through the | @nd adjusting the cooking time.
For switching the lamp on/off. functions and adjust all of the

cooking parameters. Press (§) 8. START )
3. ON/OFF to select, set, access or confirm For starting functions and
For switching the oven on and off | functions or parameters and confirming settings.
and for stopping an active function | eventually start the cooking 9. RIGHT-HAND DISPLAY
at any time. program.
4.BACK 6. TEMPERATURE
For returning to the previous menu | For setting the temperature.
when configuring settings.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

. DRIP TRAY

MEAT PROBE
(ONLY IN SOME MODELS)

B

. BAKING TRAY

. SLIDING RUNNERS *
¢ (ONLY IN SOME MODELS)

" The number of accessories méy vary depending on which

model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the
After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way
as the wire shelf.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)
Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the
(1) runner to the shelf guide
and slide it along as far as it
1 will go. Lower the other clip
1 into position.

To secure the guide, press
the lower portion of the

clip firmly against the shelf _____—_——=
guide. Make sure that the er——T1
runners can move freely.

Repeat these steps on the am—

other shelf guide on the
same level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES
See pictures (Fig. 1, 2, 3) to remove lateral supports
and (if present) cavity nuts that retain the same.

Gt
w :n
2N A = (

»
J\ \-/ /
|

[—) 2 :
(@)E!

To refit the shelf guides, first fit them back into their
upper seating. Keeping them held up, slide them into
the cooking compartment, then lower them into
position in the lower seating.

\
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FUNCTIONS

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

SPECIAL FUNCTIONS

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

m: FAST PREHEATING

For preheating the oven quickly. Once
preheating has finished, the oven will select the
“Conventional” function automatically. Wait for
preheating to finish before placing food in the oven.

wwv) TURBO GRILL

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

% For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water. The turnspit (if provided) can be used
with this function.

CONVECTION BAKE

—— For cooking meat, baking cakes with fillings or
roasting stuffed vegetables on one shelf only. This
function uses gentle, intermittent air circulation to
prevent food from drying out excessively.

55555 6™ SENSE FUNCTIONS

ECO FORCED AIR*

For cooking stuffed roasting joints and fillets
of meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent air
circulation. When this ECO function is in use, the
light will remain switched off during cooking. To
use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be opened
until the food is completely cooked.

CASSEROLE

This function automatically selects the best
temperature and cooking method for pasta dishes.

{§§ KEEP WARM
- [or keeping just-cooked food hot and crisp.

MEAT

This function automatically selects the best
temperature and cooking method for meat. This
function intermittently activates the fan at low speed
to prevent the food from drying out too much.

~ RISING

“=='For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot following
a cooking cycle.

MAXI COOKING

X The function automatically selects the best
cooking mode and temperature to cook large joints
of meat (above 2.5 kg). It is advisable to turn the
meat over during cooking, to obtain even browning
on both sides. It is best to baste the meat every now
and again to prevent it from drying out.

m AUTOMATIC CLEANING - PYRO

For eliminating cooking spatters using a cycle
at very high temperature.
Two selfcleaning cycles are available: A complete
cycle (PYRO) and a shorter cycle (ECO). We
recommend using the quicker cycle at regular
intervals and the complete cycle only when the oven
is heavily soiled.

BREAD

This function automatically selects the best
temperature and cooking method for all types of
bread.

PIZZA

g This function automatically selects the best
temperature and cooking method for all types of
pizza.

é PASTRY CAKES

This function automatically selects the best
temperature and cooking method for all types of
cake.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SET THE TIME
You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

The two digits for the hour will start flashing: Turn the
knob to set the hour and press @ to confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the knob to set the minutes and press () to confirm.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold ) for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above.

You may need to set the time again following lengthy power
outages.

2. SETTINGS

If required, you can change the default unit of
measurement, temperature (°C) and rated current

(16 A).

With the oven off, press and hold §# for at least 5
seconds.

§

\\o
CEL-
-| o Nem

Turn the selection knob to select the unit of
measurement, then press () to confirm.

Turn the selection knob to select the rated current,
then press (g) to confirm.

Please note: The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic network
that has a rating of more than 3 kW (16 A): If your household
uses a lower power, you will need to decrease this value

(13 A).

3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 200 °C for around one hour, ideally
using a function with air circulation (e.g. “Forced Air”
or “Convection Bake").

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Press and hold () to switch the oven on.
Turn the knob to view the main functions available on
the left-hand display. Select one and press (§)

=

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press (¢) to confirm and go
to the function menu.

-

Turn the knob to view the sub-functions available on
the right-hand display. Select one and press (§) to
confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

TEMPERATURE/GRILL LEVEL

\9
|,\~

When the °C/°F icon flashes on the display, turn the
knob to change the value, then press (¢) to confirm
and continue to alter the settings that follow (if
possible).
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You can also set the grill level (3 = high, 2 = medium,
1 =low) at the same time.

Please note: Once the function has started, you can change

the temperature or the grill level by pressing f or by
turning the knob directly.

DURATION

"
7N

When the ¢ icon flashes on the display, use the
adjustment knob to set the cooking time you require
and then press (g) to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want to
manage cooking manually: Press () to confirm and
start the function.

In this case, you cannot set the end cooking time by
programming a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing ) :Turn the knob to
change the hour and press (g) to confirm.

SETTING THE END COOKING TIME/

DELAYED START

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time.

Where you can change the end time, the display will
show the time the function is expected to finish while
the (¥ icon flashes.

-I =M

If necessary, turn the knob to set the time you want
cooking to end, then press [> to confirm and start
the function.

Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated in order for cooking to
finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase. The oven will reach the
temperature you require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table.

During the waiting time, you can use the knob to change the
programmed end time.

Press [# or (® tochange the temperature and cooking
time settings. Press (g) to confirm when finished.

Please note: Delay to start functionality is not available for
Grill and Turbo Grill functions.

3. ACTIVATE THE FUNCTION
Once you have applied the settings you require, press
> to activate the function.

You can press and hold () at any time to pause the
function that is currently active.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once
the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature.

At this point, open the door, place the food in the
oven, close the door and start cooking by pressing

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.

Opening the door during the preheating phase will pause it.
The cooking time does not include a preheating phase.

You can always change the temperature you want to reach
using the knob.

5. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press [> .

. 6" SENSE FUNCTIONS

TEMPERATURE RECOVERY

If the temperature inside the oven decreases during a
cooking cycle because the door is opened, a special
function will be activated automatically to restore the
original temperature.

While the temperature is being restored, the

display will show a “snake” animation until the set
temperature has been reached.

@

‘I_ _____l

While a programmed cooking cycle is in progress, the
cooking time will be increased according to how long
the door was open in order to guarantee best results.
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. SPECIAL FUNCTIONS
AUTOMATIC CLEANING - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.
Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories from the oven before running
the Pyro function, including the shelf guides. If the
oven is installed below a hob, make sure that all the
burners or electric hotplates are switched off while
running the self-cleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove excessive
residuals inside the cavity and clean the inner door glass
before using the Pyro function.

Only run the Pyro function if the appliance

contains heavy soiling or gives off bad odours during
cooking. . ]

Access special functions & and turn the knob to
select ) from menu. then press (§) to confirm.

Press [> to start immediately the cleaning cycle, or
turn the knob to select the shorten cycle (ECO).

Press > to start immediately the cleaning cycle, or
press (§) to set the end time/start delayed.

The oven will start the cleaning cycle and the door
will be locked automatically.

The oven door cannot be opened while pyrolytic
cleaning is in progress: It will remain locked until the
temperature has returned to an acceptable level. Air
the room during and after running the Pyro cycle.

Please note: The duration and temperature of cleaning cycle
cannot be set.

. USING THE MEAT PROBE (IF PRESENT)

The meat probe supplied allows to measure the exact
internal temperature of food during cooking.

The meat probe is allowed only in some cooking
function (Conventional , Forced Air, Convention Bake
, Turbo Grill, 6th Sense Meat and 6th Sense
Maxicooking).

It is very important to position
the probe accurately in order to
obtain perfect cooking results.
Insert the probe fully into the
fleshiest part of the meat,
avoiding bones and fatty parts.
For poultry, the probe should be
inserted sideways, in the middle
of the breast, taking care to
ensure the tip does not end up in
a hollow part. In the case of meat
with very irregular thickness,
check it is cooked properly before removing it from
the oven. Connect the end of the probe in the hole
located on the right wall of the oven cavity. When the
meat probe is plugged to the oven cavity, a buzzer
sounds and the display shows icon and target
temperature.

-Il-l °C o
-

If the meat probe is plugged during the selection of a
function, display switches to the default meat probe
target temperature.

Press to start settings. Turn the knob to set the
meat probe target temperature. Press (§) to confirm.
Turn the knob to set oven cavity temperature.

Prelss @ or > to confirm and start the cooking
cycle.

During cooking cycle, the display shows meat probe
target temperature. When the meat reaches the
target temperature set, the cooking cycle stops and
the display shows “End”.

To restart the cooking cycle from “End”, by turning
the knob it is possible to adjust meat probe target
temperature as indicated above. Press @ orto >
confirm and restart the cooking cycle.

Please note: during cooking cycle with meat probe it

is possible turn the knob to change meat probe target
temperature. Press § to adjust oven cavity temperature.
The meat probe can be inserted at any time, also during a
cooking cycle. In this case, it is necessary re-set the cooking
function parameters.

If meat probe is incompatible with a function, the oven
switch off the cooking cycle and plays an alert buzzer sound.
In this case, disconnect the meat probe or press << to set
another function. Start delayed and preheat phase are not
compatible with meat probe.

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold << for at least 5
seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing (! .
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USEFUL TIPS

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays. You can also use Pyrex or stoneware
pans and accessories, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME
Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

MEAT

Use any kind of oven tray or pyrex dish suited to the
size of the piece of meat being cooked. For roast
joints, it is best to add some stock to the bottom of
the dish, basting the meat during cooking for added
flavour. Please note that steam will be generated
during this operation. When the roast is ready, let it
rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it
in aluminium foil.

When you want to grill meat, choose cuts with an
even thickness all over in order to achieve uniform
cooking results. Very thick pieces of meat require
longer cooking times. To prevent the meat from
burning on the outside, lower the position of the
wire shelf, keeping the food farther away from the
grill. Turn the meat two thirds of the way through
cooking. Take care when opening the door as steam
will escape.

To collect the cooking juices, we recommend placing

a dripping pan filled with half a litre of drinking water
directly underneath the wire shelf on which the food

is placed. Top-up when necessary.

DESSERTS
Cook delicate desserts with the conventional function
on one shelf only.

Use dark-coloured metal baking pans and always
place them on the wire shelf supplied. To cook on
more than one shelf, select the forced air function and
stagger the position of the cake tins on the shelves,
aiding optimum circulation of the hot air.

To check whether a leavened cake is cooked, insert a
wooden toothpick into the centre of the cake. If the
toothpick comes out clean, the cake is ready.

If using non-stick baking pans, do not butter the
edges as the cake may not rise evenly around the
edges.

If the item “swells” during baking, use a lower
temperature next time and consider reducing the
amount of liquid you add or stirring the mixture more
gently.

For desserts with moist fillings or toppings (such

as cheesecake or fruit tarts), use the “Convection
bake” function. If the base of the cake is soggy, lower
the shelf and sprinkle the bottom of the cake with
breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the
filling.

PIZZA

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a
crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two
thirds of the way through cooking.

RISING

It is always best to cover the dough with a damp
cloth before placing it in the oven. Dough proving
time with this function is reduced by approximately
one third compared to proving at room temperature
(20-25°C). The rising time for pizza starts at around
one hour for 1 kg of dough.
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COOKING TABLE
RECIPE FUNCTION - PREHEAT. TEMP&E‘)\TURE cogn'(i:.l)ME AND A'&i‘éEIQOR,ES
=3 . 170 30-50 2
Leavened cakes / Sponge cakes < Yes 160 30-50 .\H,i,,.fa
Yes 160 30-50 4 1
Filled cakes = . 160 - 200 30-85 ‘—3'
(cheesecake, strudel, apple pie) Yes 160 - 200 3590 a;"i,,uﬁ N;IF
== - 160 - 170 20-40 3
Cookies / Shortbread 2 Yes 150 - 160 20 - 40 ;
Yes 150 - 160 20-40 4 1
== - 180 - 200 30-40 3
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 a;"i,uﬁ ;
Yes 180 - 190 35-45x > 3 1
- Yes 90 1m0-150 3.
Meringues Yes 90 130-150 4 1
Yes 90 10-160¢ > 3 1
. 220 - 250 20-40 2
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220 - 240 20-40 .\,,i,,.,. Y
Yes 220 - 240 25-50¢ > 3 !
Bread loaf 0,5 kg = i 180 - 220 50-70 2
Small bread = - 180 - 220 30-50 «_3f
Bread @) Yes 180 - 220 30-60 4 1.
' . 250 10-20 2
Frozen pizza Ves 550 10-20 “;F ;
¥ Yes 180 - 190 45-60 2
zg‘ég;gepggquiche) Yes 180 - 190 45-60 4 1
Yes 180 - 190 as-70¢ > 3 T
= Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20 - 40 L ‘_1,
Yes 180 - 190 20-40¢+ > 3 1
Lasagne / Flans = - 190 - 200 40 - 65 ;
Baked pasta / Cannelloni = - 190 - 200 25-45 3
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RECIPE FUNCTION | PREHEAT. TEMP:%,';?TURE cogn'(i:")ME AND AI&EZ‘I,EI;I;ORIES
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg @ : 190 - 200 60-90 3,
Arrosto di maiale con cotenna 2 kg - 170 110 - 150 z;a
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg @ . 200 - 230 50-80% 3
Turkey / Goose 3 kg < . 190 - 200 90-150 | 2
gaked fish / en papillote - Yes 180 - 200 40-60 3,
(St;?nfg?c?e;ecgﬁrtggigs aubergines) Yes 180 - 200 >0 - 60 “---é_---"
Toast @ - 3 (High) 3-6 o
Fish fillets / Steaks ™) . 2 (Mid) 20-300x 43
b TSpare s (@) gy s LS4
Roast chicken 1-1,3 kg - 2 (Mid) 55-70% 2. \W_l,
Roast beef rare 1 kg - 2 (Mid) 35-50** ﬂ,ﬁiﬁ
Leg of lamb / Shanks - 2 (Mid) 60-90% 3
Roast potatoes - 2 (Mid) 35 - 55%* z;a
Vegetable gratin - 3 (High) 10-25 &;
ot el ittt (el e w0 aeno 2T
Lasagna & Meat Yes 200 50 - 120* ,‘,ﬁiﬂ, &123
Meat & Potatoes Yes 200 45 - 120* q,ﬁiﬂ, 3125
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50 ﬂmf;,_.,, &123
Stuffed roasting joints - 200 80 - 120* &i,
(cr:kfksyigthn‘i‘ciza, lamb) ) 200 >0 - 1207 5;3

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

***Turn food halfway through cooking

Please note: 6th Sense “Pastry Cakes"function uses upper and lower heating elements only, without forced air circulation. It

doesn't require preheating.

ow Yo' —
< KX
Conventional Grill Turbo Grill Forced Air Convection Bake Eco Forced Air
AUTOMATIC = < ) =3
FUNCTIONS . . .
Casserole Meat Maxi Cooking Bread Pizza Pastry cakes
PSR s (I I JSSSS )
ACCESSORIES (0] t ke ti Drip tray / Baking t Drip t ith 500 ml of
ven tray or cake tin on rip tray / Baking tray or rip tray wi ml o
Wire shelf y ptray .g Y Drip tray / Baking tray piray
wire shelf oven tray on wire shelf water
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MAINTENANCE AND
CLEANING

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

- Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

- Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

« If there is stubborn dirt on the interior surfaces, we
recommend running the automatic cleaning function
for optimal cleaning results.

« The oven door can be removed to facilitate cleaning .

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REPLACING THE LIGHT
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.

This product contains a light source of energy efficiency
class G.




EN 17

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

\

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.
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TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause

Solution

The oven is not working. Power cut.

mains.

Disconnection from the

Check for the presence of mains electrical
power and whether the oven is connected to
the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the
fault persists.

The door will not open.
Cleaning cycle in
progress.

Fault with the door lock.

Switch the oven off and on again to see if the
fault persists. Wait for the function to finish
and for the oven to cool down.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

Software problem.

Contact you nearest Client After-sales Service
Centre and state the number following the
letter “F".

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from Whirlpool website
docs.whirlpool.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE
> @»w Download the Use and Care Guide E:_—E

from our website docs.whirlpool.eu(you

can use this QR Code), specifying the

product’s commercial code.

> Iternatively, contact our Client After-sales Service.

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact details in the warranty
manual. When
contacting our Client
After-sales Service,
please state the codes
provided on your
product’s identification
plate.
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PRIRUCKA

PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate
=/ registraci produktu na adrese
www.whirlpool.eu/register.

Navod k pouziti a Udrzbé a bezpecnostni

pokyny si mlzete stahnout na nasich
liWWW webovych strankach docs.whirlpool.eu,

pficemz se fidte i pokyny uvedenymi na

zadni strané této pfirucky.

' Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ ]

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
2, Ovladaci panel

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mrizky
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

. Dvitka

. Horni topné téleso / gril

. Osvétleni

. Bod pro zavedeni sondy do
masa (je-li k dispozici)

9. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)

10.Spodni topné téleso

0 N & Un

(neni videt)
OVLADACI PANEL
1 23 4 5 6 78 9
1. LEVY DISPLEJ pfedchozi nabidky. 6. TEPLOTA
y . 5.0TOCNY OVLADAC / Pro nastaveni teploty.
2. OSVETLENI o TLACITKO 6TH SENSE 7. EAS
Pro rozsviceni/zhasnuti zarovky. Jeho pomoci miizete prochézet Pro nastaveni nebo zménu éasu
3. ZAP/VYP funkcemi a nastavovat parametry a prizptisobeni doby pfipravy.

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a pferuseni nebo vypnuti aktivni
funkce v kterémkoli okamziku.

4, ZPET
Pii provadéni konfigurace
nastaveni slouzi pro navrat do

vareni. Stisknutim (§ provedete
vybér, nastaveni, nalezeni

a potvrzeni funkci nebo hodnot,
a také muzete spustit program
tepelné Upravy potravin.

8.SPUSTIT

Pro aktivaci funkci a potvrzeni
nastaveni.

9. PRAVY DISPLEJ
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PRISLUSENSTVI

ODKAPAVACI PLECH

SONDA DO MASA ]
(JEN U NEKTERYCH MODELU)

B

PLECH NA PECENI : POSUVNE DRAZKY (JEN

: U NEKTERYCH MODELU)

Pocet kusu pfislusenstvi se mize v zavislosti na

zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stiedisku si mazete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi
Vlozte mtizku horizontadlné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je oto¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zplsobem
jako rost.

NASAZENIi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI U MODELU)
Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pripevnéte horni sponu
«\\ drazky k vodici miizce

a sunte ji po celé délce az na
i1 doraz. Druhou sponu
| posunte smérem dold,

Aby byla vodici mfizka
dobfe zajisténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony —e——

oproti vodici mfizce. Ujistéte )

se, ze drazkami Ize volné E

pohybovat. Postupujte =
stejné i na druhé strané

vodici mfizky v ramci stejné
vyskové Uurovné.

Upozornénf: Posuvné drazky |ze nainstalovat do kterékoli
drovne.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU
Viz obrazky - odstranéni postrannich drzak(
a (pfipadnych) matic, jimiz jsou ptipevnény.

&
[0) TR L
S
\_.’/4 )
2 (1)

Piejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem dolli do polohy pro
usazeni v dolni &asti.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabu a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se Stav pfi grilovéani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte
500 ml pitné vody.

&) HORKY VZDUCH
Pro pfipravu rliznych druhd jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika Urovnich souc¢asné
(maximalné trech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

TRADICNI PECENI

=/ Hodi se pro pfipravu masa, pec¢eni moucnikd
s naplni nebo peceni plnéné zeleniny pouze

na jedné Urovni. Tato funkce vyuzivad pozvolné,
prerusované cirkulace vzduchu, aby pokrm pfilis
nevyschnul.

FUNKCE 6™ SENSE

—DUS. MASO SE ZELENINOU

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zplisob peceni pro téstovinové pokrmy.

@MASO

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zplisob peceni pro maso. Tato funkce
prerusované aktivuje ventildtor pfi nizkych otackach,
aby se pokrm pfilis nevysusoval.

MAXI PECENi

X Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
rezim peceni a teplotu k upeceni velkych kus(
masa (pfes 2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte,
aby rovhomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme obcas ho polit, aby se moc
nevysusilo.

CHLEB

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zplsob peceni pro viechny druhy chleba.

g PIZZA
Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zplsob peceni pro viechny druhy pizzy.

éCUKRovi A DORTY

Tato funkce automaticky vybere nejvhodnéjsi
teplotu a zplisob peceni, a to u vsech druhl
moucnikd.

SPECIALNI FUNKCE

4 RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly predehfev trouby. Jakmile skon¢i
faze predehrevu, trouba automaticky pouzije funkci
Jradi¢ni”, Pred vloZzenim jidla do trouby vyckejte na
dokonceni faze predehievu.

vwv) TURBOGRIL

K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolniujicich se Stav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu
a pridejte 500 ml pitné vody. U této funkce Ize vyuzit
otocny rozen (je-li soucasti).

EKO S HORKYM VZDUCHEM*

Pro peceni nadivaného masa a fizk(i na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu
je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-li
usporna funkce ,EKO” aktivni, osvétleni zlstava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu EKO, tedy
pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvifka trouby
neméla otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

(49 UDRZOV. JiDLA V TEPLE
<= S|louzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

~ KYN uTi

“m=Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat
kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba
stale horka po dokonceni cyklu peceni.

I-V\UvTQM’ATICKE CISTENI - PYROLYTICKE
CISTENI
Pro odstranéni necistot zplsobenych
vystfikovanim pomoci cyklu pfi velmi vysoké
teploté.
K dispozici jsou dva automatické cykly cisténi:
Uplny cyklus (PYRO) a zkraceny cyklus (ECO).
Doporucujeme vam pouzivat rychlejsi cyklus
v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus pouze
v pfipadé silného znecisténi trouby.

* Funkce pouzita jako referencni pro Ucely prohlasent
o0 energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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PRVNI POUZITi SPOTREBICE

1. NASTAVTE CAS
PFi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit cas.

N P
i o P Qo

-

Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni hodin:
Pro nastaveni hodin otacejte ovladacem a stisknutim
@ volbu potvrdte.

Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni minut.
Pro nastaveni minut otacejte ovladacem a stisknutim
(g) volbu potvrdte.

Upozornénf: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zmenit, pak
zatimco je trouba vypnutd, stisknéte a alespor na 1 sekundu
podrzte & a zopakujte kroky uvedené vyse.

Cas mize byt nutné nastavit znovu po del$im vypadku
napajeni.

2.NASTAVENI

V pfipadé potifeby mlzete zménit vychozi mérnou
jednotku teploty (°C) a jmenovity proud (16 A).

Pokud je trouba vypnuta, stisknéte a alespori na
5 sekund podrzte [ .

Y
- g

iy
iy (mm (em

Otéacenim voli¢em zvolte mérnou jednotku. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte (g) .

Otacenim volicem zvolte jmenovity proud. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte (g) .

Upozornénf: Trouba je naprogramovana tak, aby
spotfebovdavala takové mnozstvi elektrické energie, kolik
umoznuje domdaci sit, kterd ma hodnotu zatiZzenf vyssi nez
3 kW (16 A): Pokud ma vase domaci sft nizsf vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13 A).

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfovat pachy, které
souviseji s prob&hlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahfat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrarite vSechny ochranné kartény nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
pFislusenstvi.

Priblizné na jednu hodinu zahrejte troubu na 200 °C,
idealni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
+Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornénf: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vétrat.

Ve -

KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vypnutd, na displeji se bude zobrazovat pouze ¢as.
Stiskem a podrzenim (1) troubu zapnete.

Otacejte knoflikem pro zobrazeni hlavnich dostupnych funkci
na levém displeji. Jednu z hodnot vyberte a stisknéte (¢)

=

Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupna) zvolte
hlavni funkci a poté pro potvrzeni stisknéte (§) a prejdéte do
nabidky funkci.

-

Otacejte knoflikem pro zobrazeni dostupnych podfunkci funkci
na pravém displeji. Jednu z hodnot vyberte a pro potvrzeni
stisknéte (§)

2.NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni m{izete ménit po provedeni vybéru pozadované
funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které |ze postupné ménit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

Kdyz ikona °C/°F blika na displeji, otocte knoflikem pro zménu
hodnoty a poté pro potvrzeni stisknéte (§) a pokratujte

v pfizplisobovani nastaveni, které nasleduje (je-li to mozné).
Sout’:aslpé mUZete nastavit i vykon grilu (3 = vysoky, 2 = stfedni,
1 =nizky.
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Upozornént: Po zapnuti funkce mazete zménit teplotu nebo vykon
grilu, ato stiskem f¢  nebo pfimo otocenim knofliku.

DOBA TRVANI

"
77

Kdyz ikona ¢ blika na displeji, pro nastaveni pozadované
doby piipravy pouzijte nastavovaci knoflik a poté pro potvrzeni
stisknéte (g) .

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni fidit
ru¢né: Stiskem (> potvrdite a spustite funkci.

V tomto pfipadé nemusite nastavovat konec ¢asu peceni
programovanim odlozeného startu.

Upozomeént: Cas pecen, ktery jste nastavili béhem peceni, miizete
nastavit stisknutim () : Pro zménu nastaveni hodin otacejte
ovladacem a stisknutim (g) volbu potvrdte.

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI /

ODLOZENEHO STARTU

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mlizete u mnoha funkci odlozit
spusténi funkce naprogramovanim ¢asu jejiho ukonceni.

V pfipadech, kdy Ize zménit ¢as ukonceni peceni, je na displeji
zobrazen cas, kdy md dand funkce skondit a zaroven blika ikona

®.

x4
) = I- :®
2"

i

V pfipadé potieby otacejte knoflikem a nastavte pozadovany
¢as ukonceni pfipravy. Poté, pro potvrzeni volby a spusténi
funkce, stisknéte [> .

VloZte pokrm do trouby a zavfete dvirka: Funkce se spusti
automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena tak, aby
priprava pokrmu byla dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornént: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného peceni
deaktivuje fazi predehffvani trouby. Trouba dosahuje pozadované
vyse teploty postupné, coz znameng, Ze doby pifpravy mohou byt

0 néco delsf, nez je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu pokrmda.

Ve fazi cekani mizete pomoci knofliku naprogramovany ¢as
ukonceni zménit.

Stisknéte f§# nebo (@ pro provedenizmény nastaveni teploty
a doby pifpravy. Po dokoncent potvrdite stiskem (g .

Upozornéni: Funkce odloZeného startu neni k dispozici pro funkce
Grila Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCI
Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte funkci
stiskem [> .

K pozastaveni probihajici funkce mizete kdykoli stisknout
apodrzet (D .

4, PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi pfedehfrati trouby: Po spusténi funkce
se na displeji zobrazi, Ze faze pfedehfati byla aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej bude
indikovat dosazeni nastavené teploty.

= o

V tomto okamziku oteviete dvitka, vlozte pokrm do trouby,
zaviete jia stiskem [> zahajte peceni.

Upozormnént: Vlozenf jidla do trouby pred dokoncenim predehfivani
mdZe mit negativni vliv na konecny vysledek pifpravy pokrmu.

Otevfenim dvifek béhem predehfevu se tato faze prerus.
Cas peceni fazi predehfati nezahmuije.
Pomocf knofliku mlzete poZzadovanou teplotu kdykoli zménit.

5. KONEC PECENIi
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je peceni
ukonceno.

Prejete-li si dobu pfipravy prodlouzit bez provadéni zmén
v nastaveni, otocenim knofliku nastavte novy cas a stisknéte

.Funkce 6'" Sense

OBNOVENI TEPLOTY

Pokud teplota v troubé béhem peciciho cyklu klesne z dGivodu
otevrenych dvifek, automaticky se aktivuje specidlni funkce pro
obnoveni plivodni teploty.

Béhem procesu obnovovani teploty bude na displeji zobrazen
symbol ,hada’, ktery bude pfitomen az do té doby, nez bude
nastavené teploty dosazeno.

©

Za Ucelem zaruceni co nejlepsich vysledkd bude bézici
naprogramovany pecici cyklus prodlouzen o urcitou dobu
v zavislosti na tom, jak dlouho byla dvitka oteviena.
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. SPECIALNi FUNKCE
AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického cisténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokonéen cyklus vétrani).

Pfed spusténim funkce pyrolytického &isténi odstrarte zevnitt
trouby veskeré prislusenstvi, v¢etné vodicich mrizek. V pfipadé,
Ze je trouba instalovana pod varnou deskou, zkontrolujte, zda
jsou béhem samoisticiho cyklu vypnuté horaky ¢i elektrické
ploténky. Abyste dosahli optimalnich vysledka cisténi,
ﬁfed pouzitim funkce Pyro odstrarite z vnitfku trouby

rube necistoty a ocistéte vnitini sklo dvirek.

Pokud je trouba silné znecisténa nebo se
z ni pfi peceni uvolnuji nepfijemné pachy, pouZzijte vyhradné
standardni funkci Pyrolyticke ¢isténi.

Ke specialnim funkcim se dostanete pomoci @ a poté oto¢te
knoflikem pro vybér i)z nabidky. Poté potvrdte tlacitkem (g)

Pro okam#ité spusténi funkce ¢isténi stisknéte > , popfipadé
otocte ovladacem a vyberte zkraceny cyklus (ECO).

Stisknéte > pro okamzité zahajeni ¢isticiho cyklu, popfipadé
stisknéte (§) pro nastaveni doby ukon¢eni/odiozeného startu.

Trouba spusti Cistici cyklus a dvitka se automaticky uzamknou.
V prdbéhu pyrolytického ¢isténi nelze dvitka trouby otevrit:
Zustanou zablokovana, dokud se teplota nesnizi na bezpecnou
Uroven. Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi a po jejim skonceni
vyvétrejte mistnost.

Upozoméni: Dobu trvéani a teplotu cistictho cyklu nelze nastavit.

.POUZITi SONDY DO MASA (JE-LI K DISPOZIC)

Teplomér do masa dodavany k vyrobku umozriuje presné
méreni vnitini teploty potravin v pribéhu tepelné upravy.
Pouziti teplotni sondy do masa je povoleno pouze u nékterych
funkci peceni (,Konvencni”, ,Horky vzduch®, ,Tradi¢ni pecent”,
Jurbogril”, ,6th Sense - Maso” a ,6th Sense — Maxicooking”
(peceni velkych kusi masa).

Pro dosazeni perfektnich vysledkd
peceni je velmi dllezité, aby byl
teplomér umistén piesné. Sondu
zasunte do nejmasitéjsi ¢asti az po okraj
L tak, abyste se vyhnuli kostem a tu¢nym
kouskdm.

U driibeze by se méla sonda vkladat ze
strany doprostied prsou, pficemz je
potieba dbat na to, aby jeji Spicka
neskoncila v duté ¢asti. U masa s velmi
nepravidelnou tloustku je potieba pred
vyjmutim z trouby zkontrolovat, zda je
dostatecné propecené. Konec sondy pfipojte do otvoru na
pravé sténé trouby. Po pfipojeni teploméru do zasuvky

v troubé zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi ikona
acilova teplota.

o
-

Pokud dojde k pfipojeni teploméru v pribéhu vybéru funkce,
prepne se displej na vychozi cilovou teplotu pro teplomér do
masa.

Stiskem @ spustite nastaveni. Otacenim ovladace nastavte

cilovou teplotu sondy. Stiskem (@ volbu potvrdite.

Otacenim ovladace nastavte pozadovanou teplotu trouby.

Stiskem @ nebo [> potvrdite zahajeni cyklu tepelné

Upravy.

V priibéhu cyklu tepelné Upravy se na displeji zobrazuje cilova

teplota teploméru do masa. Jakmile maso dosahne nastavené

cilové teploty, cyklus tepelné Upravy se ukonci a na displeji se

zobrazi ,End”.

K obnoveni cyklu tepelné Upravy poté, co se zobrazi ,End”,

Ize otocenim ovladace nastavit cilovou teplotu sondy tak, jak

je uvedeno vyse. Stiskem @ nebo [> potvrdite a znovu

spustite pecici cyklus.

Upozoméni:V pribéhu cyklu tepelné Upravy s pouzitim sondy do

masa Ize oto¢enim ovladace zménit cilovou teplotu sondy. Stiskem
§ nastavite teplotu trouby.

Teplomér Ize vioZit kdykoli, a to i v pribéhu cyklu tepelné Upravy.

V takovém pfipadé je nutno znovu nastavit parametry tepelné

Upravy.

Je-li teplomér do masa s urcitou funkcf nekompatibiln, vypne

trouba cyklus tepelné Upravy a zazni vystrazné zvukové znamen.

V takovém pfipadé odpojte teplomeér do masa nebo stiskem <<

nastavte jinou funkci. Funkce odlozeny start a predehiivani nejsou

kompatibilni s pouzitim teplomeéru do masa.

.ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti klavesnice stisknéte a alespori na 5 sekund

podrzte << .

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornént: Tlacitka Ize zablokovat i v prdbéhu samotného pecent.
7 bezpec¢nostnich divodd Ize troubu kdykoliv vypnout stisknutim

OF
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UZITECNE RADY

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfreba pouzit pro pripravu rlznych druht
jidel. Doba peceni se pocitd od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby pfedehrati (které je

u nékterych receptli nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientac¢ni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané prislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, ze se tim doba peceni
mirné prodlouZzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce Horky vzduch mUzete najednou péct
rdzna jidla, kterd vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad ryby a zeleninu), na rliznych arovnich
drazek. Jidlo vyZadujici kratsi dobu peceni vyjméte
drive a jidlo s delsi dobou pecleni ponechejte jesté

v troubé.

MASO

Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nadobu
z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nddoby trochu vyvaru,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut.
Vezméte prosim na védomi, Ze béhem této operace
se bude uvoliiovat péra. Po upeceni nechte maso

v troubé dalSich T0X15 minut, nebo ho zabalte do
alobalu.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy,
aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa
vyzaduji delsi dobu peceni. Zasunte rost do nizsi
polohy, aby bylo maso dale od grilu a nespalilo se
na povrchu. Ve dvou tretinach peceni maso obratte.
Dvirka otevirejte opatrné, nebot bude unikat para.

Pro zachyceni uvoliujicich se stav doporucujeme
zasunout pfimo pod grilovaci rost s jidlem odkapdvaci
(hluboky) plech s pul litrem pitné vody. V pfipadé
potfeby vodu dolijte.

DEZERTY
Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni
na jednom rostu.

Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je polozte na
dodany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné urovni,
zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte
formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co
nejlépe cirkulovat.

Potfebujete-li zjistit, zda je kolac jiz upeceny,
zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je
vytahnete Cisté, je kola¢ upeceny.

Jestlize pouzijete pekace s nepfilnavym povrchem,
nevymazavejte okraje maslem, protoze kola¢ by se
nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne,
nastavte pristé nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemuzete pouzit méné tekutiny nebo promichavat
tésto vice zlehka.

U mouc¢nikl s vihkou ndplni nebo polevou (tvarohovy
kolad¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci ,Tradi¢ni
peceni”. Jestlize je spodni ¢ast kolace promacena,
snizte rost a pred vlozenim naplné do kolace

posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi
susenkami.

PIZZA

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tfetinach peceni posypte pizzu
mozzarellou.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte
vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je priblizné o tretinu kratsi nez kynuti pfi
pokojové teploté (20-25 °C). Doba kynuti tésta na
pizzu je pfiblizné jedna hodina na 1 kg tésta.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEI(’OLCC;TA DOB(I:'::)CENI' APR::JST.g\gl:ﬂSTVi
=3 : 170 3050 2
Kymuts kol fole 2 e w w2
Ano 160 3050 4 1
PInéné kolace = ] 160-200 -85 2
(tvarohovy koldc, zavin, jablecny kolac) Ano 160-200 35-90 “;F N;IF
== - 160-170 20-40 3
Susenky / drobné cukrovi ¥ Ano 150-160 20-40 3
Ano 150-160 20-40 4 T
== - 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 R,"i"lﬁ ;
Ano 180-190 35-45x > 3 1
- Ano 90 1no-150 3
Pusinky Ano 90 130-150 4 T
Ano 90 140-160+ > 3 T
. 220-250 20-40 2.
Pizza (tenks, silna, focaccia) Ano 220-240 20-40 4 1
Ano 220-240 2550+ 2, 3 1
Bochnik chleba 05 kg = . 180-220 5070 2
Maly chiéb = - 180-220 30-50 >
Chléb &) Ano 180-220 30-60 4 1.
o . 250 1020 %
Zmrazena pizza Ano 550 1020 “;F ;
= Ano 180-190 45-60 2
Ano 180-190 as-70+ > 3 T
= Ano 190-200 20-30 3.
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 L ;
Ano 180-190 20-40+ > 3 T
Lasagne/nakypy =4 - 190-200 40-65 ;ﬁ
Zapecené téstoviny / cannelloni = - 190-200 25-45 3
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RECEPT FUNKCE = PREDEHREV TET}STA DOB:n '::)CENi A Pﬁgtg‘é:ﬂSTvi
éehhr:;cnl(/)tsiIﬁghovezdveprove > ) 190-200 60-90 z;a
Vepiova pecené s kiizi 2 kg . 170 10-150 2|
Kufe/kralik/kachna 1 kg @ . 200-230 50-80** 3
Husa/krocan 3 kg & - 190-200 90-150 K;,
Pecend ryba v papiloté - Ano 180-200 a0-60 3
pinéna zelenina, Ano 180-200 50-60 .2,
Topinky @ - 3 (vysoké) 3-6 o
Rybi filety / Fizky ™) . 2 (stiedni) 20-30%+x A3

< v 2-3
Ilgtzlt:g;):gk;gaby/zeblrka/ @ ) (f',gse(?g)_ 15-30%** a...s...p \;‘N{
Peéené kufe 1-13 kg . 2 (stiedni) 5570 L2, 1
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg - 2 (stfedni) 35-50** .\;T,i,,l,.
Jehnééi kyta/kyty - 2 (stiedni) 60-90* 3
Pecené brambory - 2 (stfedni) 35-55%* z;a
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 &;
Compis - Ovocnf KolE o 0 smme 531
(Uroven 1)
Lasagne a maso Ano 200 50-120* q,ﬁiﬂ, z1=a
Maso a brambory Ano 200 45-120* ﬂ__'f;,_.,, &123
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 — &Lﬂ
Nadivané maso - 200 80-120* &;,
Nakrajené maso 3 200 50-120* z;a

(krdlik, kure, jehné¢i)

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich poZzadavcich.
**Ve dvou tfetindch peceni jidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Po uplynutf poloviny doby pecenf jidlo obratte.

Upozornénf: Funkce ,6th Sense — cukrovi a dorty” vyuZzivé pouze horni a spodni topné télesa bez funkce horkého vzduchu.

Nevyzaduje pfedehfivant.

ow Yo —
2 )
FUNKCE @ @ & %
Tradi¢ni Grill Turbo grill Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eco horky vzduch
AUTOMATICKE = & ) =
FUNKCE ; ) L , ) ,
Dus. maso a zelenina Maso Maxi peceni Chléb Pizza Cukrovi a dorty

PRISLUSENSTVI

ne=——r

Pecici plech nebo dortova
forma na rostu

Hluboky plech / plech na

—

peceninarostu

T

T

Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech s 500 ml
na peceni

vody
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UDRZBA A CISTENI

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni cistice. spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrch cistéte vihkym hadiikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec jej otrete
suchym hadfikem.

» Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostiedky pfesto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepla,
aby se dobfe odstraniovaly veskeré usazeniny nebo

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

zbytky jidla. Pro vysuSeni kondenzatu vytvoreného

v dlsledku peceni jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytrete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

« Nachazi-li se na vnitinich plochach odolna Spina, pro
dosazeni optimalnich vysledk ¢isténi doporucujeme
spustit funkci automatického cisténi.

« Pro usnadnéni ¢isténi lze dvitka vymontovat z pant(.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchyriské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartadckem nebo houbickou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozorneni: Pouzivejte halogenove zarovky 20-40 W/ 230 V
typu G9, T 300 °C. Zarovka, kterou je spotfebic¢ vybaven, je
specialné navrzena pro domaci spotfebice a neni vhodna pro
vseobecné osvetleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU
244/2009). Zérovky |ze zakoupit v servisnim stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
Tento produkt obsahuje zdroj osvétlenf energetické tfidy G.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete

a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité

3. Dvitka opét nasadite tak, e je ptilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvitka posunite smérem dolG a poté je zcela
otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dold az na
doraz.

Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pfricina

Reseni

Trouba nefunguje.

sité.

Preruseni napajeni.
Odpojeni od elektrické

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
trouba pripojena k elektrickému napdjeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
zda porucha stale trva.

Dvefe nelze otevrit.

Zavada zamku dvirek.
Probiha cistici cyklus.

Vypnéte spotiebic a opét ho zapnéte, abyste
zjistili, zda porucha pretrvava. Vyckejte,
dokud funkce neskonci a trouba nevychladne.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem nebo
pismenem.

Softwarovy problém.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
sluzeb pro zékazniky a uvedte cislo
nasledujici za pismenem ,F”“.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www produktovy list s energetickymi tdaji tohoto
spotfebice Ize stahnout z nasich webovych stranek
docs.whirlpool.eu.

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE
> @ww Stahnéte si Navod k pouziti a E:_—E
udrzbé z nasich webovych stranek m.:_j.-
docs.whirlpool.eu (mlzete pouzit tento

QR kéd) a zadejte kéd vyrobku. [=]

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zakazniky.

KONTAKTUJETE-LI CENTRUM POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni udaje mizete najit v zaru¢ni
pfirucce. Pfi kontaktovani
naseho centra
poprodejnich sluzeb pro
zdkazniky prosim uvedte
kody z identifika¢niho
Stitku produktu.

W XXXKKK XXXXXK XXX XXXXXXX

enC s [N A




ET 7

IGAPAEVASE KASUTAMISE
JUHEND

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE!

Mitmekiilgsema abi ja toetuse saamiseks
= ) registreerige oma toode veebilehel

www.whirlpool.eu/register

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

l.,w: ww hooldusjuhendi saate alla laadida meie

veebilehelt docs.whirlpool.eu, jargides
voldiku 16pus toodud juhiseid.

' Lugege enne seadme kasutamist hoolikalt Tervishoiu- ja ohutusjuhendit.
[ ]

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Tsirkulaarne kittekeha
(ei ole naha)

4. Riiulisiinid

(taseme number on margitud ahju
esikuljel)

Uks

. Ulemine kittekeha/grill

Lamp

© N O W

. Lihatermomeetri sisestuskoht
(kui olemas)

9. Identimisplaat
(drge eemaldage)

10.Alumine kuttekeha

(ei ole ndha)
JUHTPANEEL
E" &:
PO
1 23 4 5 6 78 9
1. VASAKPOOLNE NAIDIK 5.POORDNUPP / 6TH SENSE 7. AEG
NUPP Aja voi kupsetusaja muutmiseks

2. VALGUSTUS
Lambi sisse-/valjalllitamiseks.

3. SISSE/VALJA

Ahju sisse- ja valjalllitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
igal ajal.

4. TAGASI

Seadete muutmisel eelmisele
meniule naasmiseks.

Seda poorates saab liikuda
funktsioonide vahel ja seada koiki
parameetreid. Vajutage @ , et
valida, seada, avada voi kinnitada
funktsioonid voi parameetrid ja
kaivitada klpsetusprogramm.

6. TEMPERATUUR
Temperatuuri seadmiseks.

vOi seadmiseks.

8. KAIVITUS

Funktsioonide kaivitamiseks ja
seadete kinnitamiseks.

9. PAREMPOOLNE NAIDIK
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TARVIKUD

. LIUGSIINID

REST . NORGUMISPANN  (AINULT MONEL MUDELIL)

. KUPSETUSPLAAT

Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist olla erinev.

LIHATERMOMEETER
(AINULT MONEL MUDELIL) Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.
N

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud aar on tlevalpool, ja
likake rest rohtsalt mooda riiulisooni ahju.

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
Vaadake piltidelt, kuidas eemaldada kiilgtoed ja (kui
olemas) neid hoidvad mutrid.
S
11

(«
) L =

@ ,
J\ -/
|
libistage see nii kaugele, kui

1
2 | )

T see liigub. Laske teine ‘ §>
1 klamber alla oma kohta. h

S
S

AN\

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse liikata.

N|

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja eemaldage liugsiinide
plastist kaitsekatted.

o

Kinnitage siini Ulemine
klamber riiulisoone kiilge ja

Siini kinnitamiseks lukake
klambri alumine osa tugevalt

vastu riiulisiini. Veenduge, _ __—=
et siinid liiguvad vabalt. P
Korrake toimingut teisel
samal tasemel asuval
riiulisoonel.

Pange tahele! Liugsiinid voib
kinnitada Ukskoik millisele tasemele.

Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa siinide tlemine osa.
Hoidke neid Gleval, libistage kiipsetuskambrisse,
seejarel laske alla oma kohale alumises pesas.
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TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

ERIFUNKTSIOONID

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva réstimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndérgumispanni: Paigutage nérgumispann resti alla
Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna 500 ml
joogivett.

2 KIIRE EELKUUMUTAMINE

Ahju kiire eelkuumutamine. Kui
eelkuumutamine on Idppenud valib ahi automaatselt
funktsiooni Tavaparane kiipsetamine. Oodake enne
toidu sissepanemist, kuni eelkuumutamine on
[6ppenud.

wov) TURBOGRILL

E‘() OHU SUNDRINGLUS

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab
kasutada erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks,
ilma et the toidu I16hn voi maitse kanduks Ule teisele.

x Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla tkskdik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

KONVEKTSIOONKUPSETUS

—/ Liha ja taidisega kookide kiipsetamiseks, taidetud
koogiviljade rostimiseks ainult Ghel ahjutasandil. See
funktsioon kasutab o6rna ja hootist dhuringlust, et
takistada toidu kuivamist.

sTH SENSE FUNKTSIOONID

SAASTLIK OHU SUNDRINGLUS*

Uhel tasandil taidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni kasutamisel
ei sUtti kiipsetamise ajal tuli. Saastliku tsukli
kasutamiseks ja seega voolutarbe vahendamiseks ei
tohi ahjuust avada enne, kui toit on valmis.

VORMIROOG

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning klipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

{§{ SOOJASHOID

- /sja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

LIHA

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi liha kiipsetamiseks.
Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt ventilaatori aeglase
tooreziimi, et valtida toidu liigset kuivamist.

-, KERGITAMINE

«m='Magusa voi soolase taigna paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kiipsetustsiiklist veel kuum.

SUUR KUPSETAMINE

X Funktsioon valib automaatselt parima
klipsetusreziimi ja temperatuuri suurte lihattikkide
kiipsetamiseks (tle 2,5 kg). Molemalt kiljelt
Uhtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatlkki kiipsetamise ajal p6orata. Hea
oleks liha aeg-ajalt leemega ile valada, et valtida
selle kuivamist.

a AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Klpsetuspritsmete eemaldamine vaga kuuma
tsukli abil.
Saadaval on kaks isepuhastuststklit: tdielik tstikkel
(PYRO) ja lihem tstikkel (ECO). Soovitame kasutada
lihemat tstklit requlaarselt ja pikemat tsiklit ainult
siis, kui ahi on vaga must.

KUPSETISED

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete kiipsetamiseks.

g PITSA

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki pitsade
valmistamiseks.

KOOGID JA MAGUSTOIDUD

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki kookide
valmistamiseks.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG
Ahju esimesel sisselilitamisel tuleb maarata kellaaeg.

N P
PRAL B A

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerake nuppu, et mddrata diged tunnid ja vajutage
kinnitamiseks @

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite ndidik.
Keerake nuppu, et maarata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks (g) .

Pange tahele! Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on véljalilitatud vdhemalt sekundi jooksul all @ ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid.

Véimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb kellaaeg
uuesti seada.

2.SEADED

Vajadusel saate muute vaikimisi maaratud
mootihikuid, temperatuuri (°C) ja nimivoolu (16 A).

Kui ahi on valjalilitatud, hoidke vahemalt 5 sekundit

all ¢ .

s

Y
CEL-
iy (mm (em

Keerake valikunuppu, et valida méoétuhik, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks (g) .

Keerake valikunuppu, et valida nimivool, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks (g) .

Pange tdhele! Ahi on programmeeritud tarbima

elektrit koguses, mis vastab kodusele elektrivérgule,

mille nimivdimsus on suurem kui 3 kW (16 A). Kui teie
majapidamises on voimalik tarbitav voimsus vaiksem, tuleb
seda vaartust vahendada (13 A).

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest klipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundohk voi Konvektsioonkiipsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tdhele! Pdrast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Kui ahi on valjalilitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sisselilitamiseks hoidke all nuppu (!
Poorake nuppu, et vaadata vasakpoolsel naidikul saadaval
olevaid peamisi funktsioone. Valige (iks ja vajutage (§)

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval) valimiseks,
valige peamine funktsioon ja seejarel vajutage
kinnitamiseks (§) ja likuge funktsiooni mentitsse.

= 3=

Poorake nuppu, et vaadata parempoolsel naidikul
saadaval olevaid alamfunktsioone. Valige iiks ja vajutage
kinnitamiseks (¢

2.FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui ekraanil vilgub ikoon °C/°F, keerake vaartuse
muutmiseks nuppu, ja seejarel vajutage kinnitamiseks

(¢) . Parast seda muutke jargnevaid seadeid (kui on
voimalik).
Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme (3 = korge,



2 = keskmine, 1 = madal).

Pange tahele! Kui funktsioon on juba kdimas, saate

temperatuuri ja grilli tase muuta, kui vajutate s , voi keerate
kohe nuppu.

KESTUS

- amEm mm

8
VA

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢, saate soovitud kipsetusaja
madrata seadete nupuga, kinnitamiseks vajutage (g) .

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
klipsetusaega maarama: Vajutage [> , et kinnitada ja
kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa kiipsetusaja |6ppu viitkaivitusega
maarata.

Pange tahele! Kiipsetamise ajal saab méaéaratud klpsetusaega
muuta nupuga @ :Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks (g) -

KUPSETUSE LOPUAJA SEADMINE /

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitkdivitust,
programmeerides klipsetamise I6petamise aja.

Kui [6puaega on voimalik muuta, kuvatakse ekraanile
eeldatav I6puaeg ja ikoon (+) vilgub.

Vajadusel keerake nuppu, et maarata kiipsetamise
[6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kdivitamiseks [> .

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist, et
kiipsetamine [6ppeks teie seatud ajal.

o | N R

Pange tahelel Kaivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse
ahju eelsoojendus. Ahi jduab soovitud temperatuurini
aegamisi, mis tdhendab, et kiipsetusaeg voib olla natuke
pikem, kui kpsetustabelis mdrgitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud
l6puaega.

Temperatuuri ja kUpsetusaja seadete muutmiseks vajutage
f# voi  .Lopetamisel vajutage kinnitamiseks (g) -

Pange tahele! Kdivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.
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3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
Kui olete maaranud koéik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [> .

Hetkel aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada, selleks
hoidke all ¢ .

4. EELKUUMUTAMINE

Monel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp. Parast
funktsiooni kdivitamist nditab ekraan, et eelsoojendus on
aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on [6ppenud, kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et ahi on joudnud seatud temperatuurini.

Niitd saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kuipsetamist, selleks vajutage [> .

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti mojuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeq ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine
on léppenud.

Kipsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja vajutage

. 6" SENSE FUNKTSIOONID

TEMPERATUURI TAASTAMINE

Kui temperatuur ahjus peaks kiipsetamise ajal avatud
ukse tottu langema, on olemas spetsiaalne funktsioon,
mis aktiveerub automaatselt, et taastada algne
temperatuur.

Temperatuuri taastamise ajal on ndidikul ,ussimangu”
animatsioon, kuni sihttemperatuur on saavutatud.

2

-7 - "'ﬁl':°c

L]

Kui programmeeritud kipsetustsiikkel on kaimas,
suurendatakse parima tulemuse tagamiseks
kiipsetusaega vastavalt sellele, kui pikalt uks lahti seisis.
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. ERIFUNKTSIOONID
AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.
Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal
ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on
parast tsiikli I6ppu ohutatud.

Ahjust tuleb enne puhastamist eemaldada koik tarvikud,
shriiulisiinid. Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis
veenduge, et kéik poletid ja elektrilised pliidiplaadid
oleksid isepuhastusreziimi ajal valja ltlitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks eemaldage
enne puroluusifunktsiooni kasutamist 66nsuse
sisemusest Uilejddgid ja puhastage siseukse klaas.
Kasutage Pyro-funktsiooni ainult siis, kui ahi on vdga must
voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Liikuge erifunktsioonide juurde @ ja keerake nuppu,
et valida menlilst ), seejdrel vajutage kinnitamiseks
elementi (g) .

Vajutage puhastustsiikli kohe kaivitamiseks > véi
keerake nuppu, et valida lihem tstikkel (ECO).

Vajutage elementi [> puhastustsiikli viivitamatuks
kaivitamiseks voi elementi () viivitusega Iépuaja/
kaivituse seadistamiseks.

Ahjus kaivitub puhastuststkkel ja uks lukustub
automaatselt.

Purollilispuhastuse ajal ei saa ahju ust avada: Uks jadb
lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule tasemele.
Parast Pyro tsukli kasutamist 6hutage ruumi.

Pange tahele! Puhastustsikli kestust ja temperatuuri ei saa
seadistada.

. LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE (KUl ON OLEMAS)

Kaasasolev lihatermomeeter voimaldab kiipsetamise ajal
tapselt moota toidu sisetemperatuuri.

Lihatermomeetrit saab kasutada ainult méne
kipsetusfunktsiooniga (tavaparane , 6hu sundringlus,,
konvektsioonkipsetus, turbogrill, 6th Sense liha ja 6th
Sense maksikiipsetus).

Suureparaste valmistamistulemuste
saavutamiseks on vdga oluline

sond digesti oma kohale asetada.
Sisestage sond taielikult liha kdige

- liharikkamasse osasse, valtides konte
ja rasvaseid osi.

Linnuliha puhul tuleb sond sisestada
kilgsuunaliselt rinnakuosa keskel,
jalgides, et sondi ots ei satuks tiihja
kohta. Vaga ebaregulaarse
paksusega liha puhul kontrollige
enne ahjust votmist, kas liha on
korralikult valminud. Uhendage termomeetri ots ahju
parempoolses siseseinas asuvasse avasse. Kui
lihatermomeeter on ahjus Ghendatud, kdlab helisignaal ja
naidikule ilmub ikoon koos sihttemperatuuriga.

o
-

Kui lihatermomeeter ihendatakse funktsiooni valimise
ajal, kuvatakse naidikul lihatermomeetri vaikimisi
sihttemperatuur.
Praeguste seadetega kdivitamiseks vajutage nuppu

. P6orake nuppu, et seada lihatermomeetri
sihttemperatuur. Kinnitamiseks vajutage @ .

Poorake nuppu ahju temperatuuri seadmiseks.
Kinnitamiseks ja klipsetustsikli kaivitamiseks vajutage
nuppu @ voi .

Kipsetustsukli ajal kuvatakse naidikul lihatermomeetri
sihttemperatuur. Kui liha jduab seatud sihttemperatuurini,
kipsetustsiikkel peatub ja naidikul kuvatakse tekst END.
Kipsetustsukli uuesti kaivitamiseks, kui kuvatakse

tekst End, saab nuppu poorates seada lihatermomeetri
sihttemperatuuri, nagu kirjeldatud eespool. Kinnitamiseks
ja kuipsetustsukli uuesti kaivitamiseks vajutage vastavalt
nuppu (§ VoI .

Pange tahele! Lihatermomeetrit kasutava klpsetuststikli

ajal saab nuppu pdodrates muuta lihatermomeetri
sihttemperatuuri. Ahju temperatuuri seadmiseks vajutage 8

Lihatermomeetri saab sisestada igal ajal, ka kipsetuststikli

kestel. Sellisel juhul tuleb kipsetusfunktsiooni parameetrid

uuesti seada.

Kui lihatermomeeter vastava funktsiooniga kasutamiseks ei

sobi, lulitab ahi kUpsetuststikli valja ja kolab hoiatussignaal.

Sellisel juhul eemaldage lihatermomeeter véi vajutage <<

teise funktsiooni seadmiseks. Viitkaivitust ja eelkuumutuse faasi

ei saa lihatermomeetriga kasutada.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit all
(U

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Klahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
kUpsetamine parasjagu kaib.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahiigal ajal valja ltlitada,
selleks vajutage (D .



KASULIKUD NAPUNAITED
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KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, mil toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on klpsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sundéhu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja koogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

LIHA

Kasutage liha kiipsetamiseks sobiva suurusega mis
tahes tllpi ahjuplaate voi pyrex-ndusid. Praetiikkide
kiipsetamisel on soovitav nou pdhja veidi puljongit
voi lihaleent valada ja klipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis,
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit voi mahkige
fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks voimalikult
vordse paksusega ldigud. Vaga paksud tiikid
vajavad kiipsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
kérbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. Po6rake lihal
2/3 kupsetusaja moddumisel teine kiilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse resti
alla, millele toit on asetatud, ndrgumispann, kuhu on

valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage

vett ka kiipsetamise ajal.

MAGUSTOIDUD
Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tGihel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
valja tommates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel arge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebatihtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge voimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt juustukook
voi puuviljapirukad) kasutage Konvektsioonkiipsetuse
funktsiooni. Juhul kui koogi pohi jaab natskeks, tostke
vorm madalamale ahjutasandile ja puistake koogi
pohjale enne tdidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.

PITSA

Madrige kiipsetusplaati, nii saate krobeda pdhjaga
pitsa. Kui 2/3 kiipsetusajast on méddunud, puistake
pitsa Ule mozzarellaga.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes lihe kolmandiku vorra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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KUPSETUSTABEL
RETSEPT FUNKT- EELKUUMU- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON TUS (°C) (min) JA TARVIKUD
=3 : 170 3050 2
Kerkinud/biskviitkoogid = Jah 160 30-50 2
Jah 160 3050 4 1
Tiitega koogid = . 160-200 30-85 ‘—3'
(juustukook, struudel, dunapirukas) Jah 160-200 3590 *ri"lﬁ N;IF
== - 160 - 170 20-40 3
Kiipsised / véiikesed koogid 2 Jah 150 - 160 20-40 ;
Jah 150 - 160 20-40 4 T
== - 180-200 30-40 3
Tuuletaskud Jah 180-190 35-45 a;"i,,.,n ;
Jah 180-190 35-45x > 3 1
- Jah 90 1no-150 3
Besee Jah 90 130-150 4 T
Jah 90 140-160 > 3 T
. 220-250 20-40 2.
o meme ww LT
Jah 220-240 25-50+ 2 3 1
Saiapits 0,5 kg = . 180-220 5070 2
Viike sai = - 180-220 30-50 >
Sai &) Jah 180-220 30-60 4 1.
o _ - 250 1020 %
Siigavkiilmutatud pitsa Jah 250 1020 R;F %1,
= Jah 180-190 45-60 2
g&t?\:i‘lggi?ui:?l:ﬁ;ggplaadipirukas) Jah 180-190 45-60 alwirrlﬁ «lwlrrlﬁ
Jah 180-190 45-70+ > 3 T
- Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180-190 20-40 “iﬂ ;
Jah 180-190 20-40¢+ 2> 3 T
Lasanje / lahtised pirukad =4 - 190-200 40-65 ;ﬂ
Gpeptdmoeriod] o a0 | mes
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RETSEPT FUNKT- | EELKUUMU- | TEMPERATUUR @ KUPSETUSAEG TASE
SIOON TUS (°C) (min) JA TARVIKUD

Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/ 3

sealiha 1 ko & - 190-200 60-90 Lo
- — 2

Seapraad krobeda kamaraga 2 kg - 170 110-150 : ;
R 3

Kana/kiiiilik/part 1 kg & - 200-230 50-80*

. 2
Kalkun/hani 3 kg & - 190-200 90-150 Lo
Kiipsetatud kala / kala 3
kiipsetuspaberis @ Jah 180-200 40-60 L
(filee, terve)

Taidetud aedvili = 2
(tomatid, suvikdrvitsad, baklaZaan) Jah 180-200 >0-60 i
Rostleib ja -sai ™) . 3 (korge) 3-6 .o
. . 4 3
Kalafileed/-steigid @ - 2 (keskmine) 20-30%%* sy
23 5 4
Vorstid/kebab/ribi/kotletid @ - (keskmine - 15-30%** | T s
korge)
I d . 2 1
Rostitud kana 1-1,3 kg - 2 (keskmine) 55 - 70%* "
.. . ~ . 3
Poolkiips loomalihapraad 1 kg - 2 (keskmine) 35-50*%*  _—.

. v~ . 3
Talle koot / jalg - 2 (keskmine) 60-90** | ,

. . Sd . 3
Ahjukartulid - 2 (keskmine) 35-55% 2
Koogiviljagratdaan - 3 (korge) 10-25 : ,

Terve soogikord: Puuviljakook (tase Y B 5 3 1

5) / lasanje (tase 3) / liha (tase 1) Jah 190 40-120% AFe ARee L
Lasanje ja liha Jah 200 50 - 120* qéﬁ : ! ,

Liha ja kartulid Jah 200 as-1200 A1

Kala ja ko6givili Jah 180 3050 & 1
Taidetud praad - 200 8o-120¢ 3 |

Lihaloigud 3

(kiiclik, kana, lammas) j 200 20-120%

* Arvestuslik ajakulu. toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

**Vajadusel pdorake toit Umber pdrast 2/3 klpsetusaja moéddumist.

*** Keerake toitu poole klipsetusaja moéodudes.

Pange téhele! 6th Sense kupsetite funktsioon Pastry Cakes kasutab ainult Glemisi ja alumisi kittekehi, ilma 6hu sundringluseta.

See ei vaja eelkuumutust.

vow Yo —
= d &
FUNKTSIOONID i
kT_avaparape Grill Turbo Grill Sunddhk Konvektsioonklpsetus  Saastlik sundohk
lpsetamine
= & ~>
AUTOMAAT- o =4 =
FUNKTSIOONID idj
Vormiroog Liha Suur kiipsetamine Sai Pitsa KOOQ'd‘Ja
magustoidud
Aveear N S L 1 f SN

TARVIKUD

Ahjuplaat voi koogivorm

restil

Nérgumispann/
kipsetusplaat voi ahjuplaat
restil

Nérgumispann /
kipsetusplaat

Norgumispann 500 ml

veega
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SEADME HOOLDAMINE JA
PUHASTAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

- Puhastage vélispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
lapiga.

. [OE)rge kasutage abrasiivseid voi s6ovitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Pdrast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage véimalikud toidujadqgid ja -plekid. Suure

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
iithendada.

niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

« Kui seadme sisepindadel leidub raskestieemaldatavat
mustust, soovitame parima tulemuse jaoks kasutada
automaatpuhastusfunktsiooni.

« Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele! Kasutage ainult 20-40 W/230 ~V tUup G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
dldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
kdtega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske 4, Laske uks alla ja seejirel avage téielikult.
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti. Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge,
2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik. et need liiguvad I6puni alla.

Votke uksest molema kdega kovasti kinni — drge
hoidke seda kdepidemest.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
g asendis.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal lilespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale lihele
kiljele maha.

\

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
Ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.
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RIKKEOTSING

Probleem Véimalik pohjus Lahendus
Ahi ei toota. Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
Vooluvérgust lahti vooluvorku Gthendatud.
Uhendatud. Lllitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas
viga pusib.
Uks ei avane. Ukse luku viga. Lllitage seade valja ja uuesti sisse, et ndha,

Puhastusprotsess pooleli.

kas viga pusib. Oodake, kuni funktsioon
[6peb ja ahi maha jahtub.

Ekraanil on kuvatud taht F ja

Tarkvara viga.
selle jarel number véi taht.

Votke Gihendust Iahima teenindusega ja delge
neile F-tahele jargnev number.

TOOTE KIRJELDUS

@www Selle seadme infolehe koos energiaandmetega
saab alla laadida Whirlpooli veebilehelt
docs.whirlpool.eu

KUST SAADA KASUTUS-JA HOOLDUSJUHEND

> @ww | aadige kasutus- ja hooldusjuhend E::E
i

alla meie veebilehelt docs.whirlpool.eu
(selleks voite kasutada seda QR-koodi),
tapsustamiseks on vaja lisada toote
kaubanduslik kood.

> Teine vbimalus on votta Uhendust meie
teenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate garantiijuhendist. Kui votate
Uhendust teenindusega,
palun 6elge oma toote
andmeplaadil olevad
koodid.
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MINDENNAPI HASZNALATI

UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL
TERMEKET VALASZTOTTA!
A teljes korl tdmogatds és szolgaltatas
=/ érdekében regisztralja készlilékét a
www.whirlpool.eu/register oldalon!

A Biztonsagi utmutato, valamint a Hasznalati

és kezelési Uutmutatd a

$wvww docs.whirlpool.eu honlaprol télthet6
le. Kovesse a flizet hatuljan talalhaté
informaciodkat.

' A késziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa el az Egészségvédelmi
[ ]

TERMEKLEIRAS

és biztonsagi utmutatot.

1. Kezel6panel
2, Ventilator

3. Kor alaku fltéelem
(nem lathato)

. Polctarté sinek
(a szint a sUtd elején van jeldlve)

. Ajté
. Felso fGitéelem/grill

»

. Vilagitas

0 N & Un

. Husszonda bemeneti nyilas
(ha van)

9. Azonosité lemez
(ne tavolitsa el)

10.Alsé flitéelem
(nem lathato)

KEZELOPANEL

Q=
XXX} .

1. BAL OLDALI KIJELZO

2. VILAGITAS
A lampa ki-be kapcsolasa.

3. BE/KI

A s(it6 be- és kikapcsolasa vagy
aktiv funkciok leallitasa.

4.VISSZA
Visszatérés az el6z6 beallitasok
mentlbe.

23 4 5 6 78
5. TEKEROGOMB / 6TH SENSE
GOMB

A kapcsol6 elforgatasaval
navigdlhat az egyes funkcidk
kozott, és ezzel allithatja be az
Osszes sUtési paramétert. A (@)
megnyomasaval kivalaszthatja,
bedllithatja és megerésitheti a
funkcidkat vagy paramétereket,
valamint elindithatja a sttési
programot.

6. HOMERSEKLET

9

A hémérséklet beallitasa.

7.1DO

Az id6 bedllitdsa vagy moédositasa
és a sutési idé mddositasa.
8.INDITAS

Funkciok inditasa és beallitasok
jovahagyasa.

9.JOBB OLDALI KIJELZO
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TARTOZEKOK

SUTORACS

. ZSIRFOGO TALCA

HUSSZONDA ]
(CSAK EGYES MODELLEKNEL)

—

SUTEMENYES TEPSI

: KIHUZHATO
: TARTOSINEK
: (CSAK EGYES
: MODELLEKNEL)

A tartozékok szama a megvasarolt modelltél figgben valtozhat.

A készUlékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a
vevészolgalatndl kdlon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE
Tegye be a stitéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és ligyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogd
talcat és a siiteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen
kell behelyezni, mint a sttéracsot.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA
VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezetd sineket a slitébdl, és tavolitsa
el a véd6é mlanyagot a kihtizhaté tartosinekrdl.

Rogzitse a tartodsin felsd
kapcsat a polcvezet6 sinhez,
majd csusztassa végig annak
= mentén Utkozésig. Engedje
L le ahelyére a masik kapcsot.

A polcvezet6 sin
rogzitéséhez erételjesen
nyomja neki a kapocs

aljat a polcvezeté sinnek.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy
a tartosinek szabadon
tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a |épéseket az
azonos szinten |évé masik
polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihizhato tartosinek barmely szintre
felszerelhetdk.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

A képek alapjan vegye ki az oldalsé racsokat és (ha
vannak) az azokat tarté anyacsavarokat.

11

R

_—

A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor

a felsé helyiikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva
csUsztassa 6ket a slit6térbe, majd engedje le 6ket az
alsé illesztésben 1évé helyzetiikbe.

©
S .
I | f{a‘-\\ \ 9 2
Q\ \y |
|
AN
S

AN
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FUNKCIOK

ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd siitése.

GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
zo6ldségek sutése és kenyérpiritas. Husok grillezésekor
cseppfelfogd télca hasznalatat ajanljuk a siités kozben
lecsopdgé szaft 0sszegyljtéséhez: Helyezze a talcat a
s(jltérécs alatt 1év6 barmelyik szintre, és ontson bele 500
ml vizet.

SPECIALIS FUNKCIOK

42 GYORS ELOMELEGITES

A siité gyors elémelegitése. Az el6melegités
végeztével a slit6 automatikusan kivalasztja az ,Alsé
és felsé siités” funkcidt. Etel behelyezése elétt varja
meg az elémelegités végét.

vov) TURBOGRILL

HOLEGBEFUVAS

\S Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igénylé,
de kiilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl siitése. Ezzel a funkcidval elkerilhetd,
hogy kilonbozé ételek egyszerre torténd siitésekor

azok atvegyék egymas szagat.

LEGKEVERESES SUTES

—— Hus, t0ltott tortak vagy toltott zoldségek siitését
egyszerre csak egy szinten végezze. Ez a funkcio
gyenge, szakaszos légkeverést alkalmaz, igy az étel
nem szaradhat ki tulzottan.

sssss 6™ SENSE FUNKCIOK

— EGYTALETELEK

Ezzel a funkcioval automatikusan beallithaté a
tésztaételek elkészitéséhez optimalis h6mérséklet és
stitési mod.

HUS
@ Ezzel a funkcidval automatikusan beallithato a
hus elkészitéséhez optimalis hémérséklet és siitési
mod. A funkcié idénként elinditja a ventilatort
alacsony fordulatszdmon, igy az étel nem szarad ki
tulzottan.

XXL MERETU HUSOK

X Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a
legjobb sitési izemmodot és hémérsékletet nagy
(2,5 kg-ndl nehezebb) egybesiilt husok stitéséhez.
Sutés kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni. A tdlzott
kiszaradas megel6zése érdekében érdemes néha
meglocsolni a hust.

KENYER

Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithaté
a kiilonb6z6 kenyértipusok elkészitéséhez optimalis

hémérséklet és sitési mod.
PIZZA

Ezzel a funkcidval automatikusan beallithato a
pizza elkészitéséhez optimalis hdmérséklet és siitési
mod.

TORTAK

Ezzel a funkciéval automatikusan beallithato
barmilyen fajta sitemény elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és sttési mod.

Y Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogd talca hasznalatat
ajanljuk a sutés kdozben lecsopdg6 szaft
0sszegy(jtéséhez: Helyezze a talcat a sitéracs alatt
[évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500 ml vizet.
Ehhez a funkcibhoz hasznélhaté a forgdényars (ha
van).

ECO HOLEGBEFUVAS*

Toltott slltek és husfilék egy szinten torténé
sitéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéki
kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a
[dmpa kikapcsolva marad a sttés ideje alatt. Az
energiahatékony ECO ciklus hasznalata alatt a
sutdajtét nem szabad kinyitni addig, amig az étel el
nem készilt.

{§{ MELEGEN TARTAS

- )\ frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogosan tartasa.

-, KELESZTES

- S6s vagy édes tésztak optimalis mérték(i
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja
ezt a funkciodt, ha az el6z6 siitési ciklus miatt a stito
még mindig forré.

AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS -
PIROLITIKUS TISZTITAS

A sUtés kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hdmérsékleti ciklus hasznalataval.
Kétféle ontisztitasi ciklus kozul lehet vélasztani:
teljes ciklus (PYRO) és egy rovidebb ciklus (ECO).
Azt javasoljuk, hogy rendszeres id6kozonként a
gyorsabb ciklust hasznalja, mig a teljes ciklust csak
akkor, ha a siitd nagyon elszennyez6dott.

* A funkcio referenciaként szolgél az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabdlyozasnak megfeleléen.
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZIDO BEALLITASA
A készUlék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos id6t.

N P
PRAL B A

A kijelzén villogni kezd az érét jelzd két szamjegy: Az 6ra
bedllitdsahoz forgassa el a beallitbgombot, majd hagyja jéva
az @ gombbal.

A kijelzén villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy. A perc
bedllitdsahoz forgassa el a bedllitbgombot, majd hagyja jova
az (¢) gombbal.

Ne feledje: Késébb is barmikor atallithatja az idét, ha a kikapcsolt
s(itén legalabb egy masodpercig nyomva tartiaa & gombot,
majd megismétli a fenti Iépéseket.

Hosszabb dramkimaradasok utan valdszinlleg Ujra be kell majd
allitania az idét.

2. BEALLITASOK

Ha sziikséges, megvaltoztathatja a suly és a hémérséklet (°C)
mértékegységét és az dramerdsséget (16 A).

A kikapcsolt stitén tartsanyomvaa §# gombot legalabb 5
masodpercig.

s

Y
CEL-
iy (mm (em

A bedllitgombbal valassza ki a mértékegységet, majd hagyja
jova az gombbal.

A bedllitgombbal valassza ki az dramerdsséget, majd hagyja
jovaaz (g) gombbal.

Ne feledje: A stté Ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 KW-nl
(16 A) nagyobb besorolasu lakossagi dramhélozattal: Ha az On
haztartasaban kisebb a teljesitmeény, az értéket csokkenteni kell
(13 A).

3. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj siitd a gyartasbol visszamaradt szagot bocséathat ki: ez
teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sitét étel készitésére haszndlng, azt javasoljuk,
hogy melegitse fel Giresen a lehetséges szagok eltavolitasa
érdekében.

Tavolitson el minden védoékartont vagy atlatszo filmréteget a
sutdrol, és tavolitson el minden tartozekot a belsejébdl.
Melegitse fel a stitét nagyjabdl egy éran keresztiil 200 °C-ra,
lehet6leg egy légkeveréses funkcio (pl. ,Hélégbeflvas” vagy
,Légkeveréses stités”) hasznalataval.

Kovesse a funkcié megfelelé bedllitdsahoz sziikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készUlék elsd hasznalatat kdvetden érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

MINDENNAPI HASZNALAT

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

A sliton kikapcsolt allapotban csak a pontos id6 latszik. Tartsa
nyomvaa (1) gombot asiitd bekapcsolasahoz. A beallitogombbal
[éptethet a bal oldali kijelz6n megjelend, elérheté fébb funkciok
kozott. Valasszon ki egyet, és nyomjamegaz (§) gombot.

=

Részfunkciok (@ahol vannak) kivélasztasahoz el6szor valasszon egy
f6bb funkciét, majd nyomjamegaz (§) gombot a jovahagyashoz
és a funkcié menijébe valé belépéshez.

= (C

S (D =
(&SNS

A bedllitdgombbal léptethet a jobb oldali kijelz6n megjelend,

elérhetd részfunkcidk kdzott. Valasszon ki egyet, és nyomja meg az
(&) gombot.

2. FUNKCIO BEALLITASA )

A kivant funkcio kivalasztasa utan On megvaltoztathatja a funkcio

beallitésait.

Akijelz6n egymas utan megjelennek a médosithatd beallitdsok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

Amikor a kijelz6n villog a °C/°F ikon, a beéllitdgombbal
megvaltoztathatja az értékét, majd nyomjamegaz (§) gombota
jovahagyashoz és a tovabbi bedllitdsok (ha vannak) modositasahoz.
Egyuttal a grillezési szintet is beéllithatja (3 = magas, 2 = kdzepes, 1=
alacsony).
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Ne feledje: A funkcié inditésa utdn is mddosithatja a hémérsékletet vagy a
grillezési szinteta  ff¢  gombbal vagy kdzvetlendl a bedllitdgombbal.

IDOTARTAM

"
77

Amikor a kijelz6n a ¢ ikon villog, a bedllitbgombbal allitsa be
a stités kivant idétartamat, majd nyomjamega (g) gombota
jovahagyashoz.

Ha feltigyelni kivanja a suitést, nem kell bedllitania a sitési
id6tartamot: Nyomjamega [> kapcsolét a jovahagyéashoz és a
funkcié inditasahoz.

Ebben az esetben nem éllithat be a slités befejezési idépontja, azaz
a késleltetett inditds.

Ne feledje: A bedllitott stitési id6 mddosithatd a siités kdzbena &
gombhbal: Az 6ra bedllitdsahoz forgassa el a bedllitdgombot, majd hagyja
jovaaz (g) gombbal.

A SUTES BEFEJEZESI IDOPONTJANAK BEALLITASA/
KESLELTETETT INDITAS

Miutan bedllitotta a stitési id6t, szamos funkcional hasznalhatd a
késleltetett inditas Ugy, hogy megadija a befejezési id6t.

Ahol a befejezési idé mddosithato, a kijelzén me%elenika stités

befejezésének varhato idépontja, mikozben az ikon villog.
e (|
I g | W P

Szlikség esetén forgassa el a beallitdgombot a stitési idé kivant
végének bedllitdsahoz, majd nyomjamegaz [> gombota
jévahagyashoz és a funkcio inditasahoz.

Helyezze az ételt a stitdbe, és csukja be az ajtét: A funkcio
automatikusan bekapcsol, amikor letelik a stités elkésziiltéhez
megadott idépont alapjan kiszamitott idétartam.

Ne feledje: Ha a stitéshez késleltetett inditast 4llit be, az elémelegftés
nem elérhetd. A siité a szikséges hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat
a sttési iddk kissé hosszabbak lesznek a siitési tablazatban megadott
id6tartamoknal.

Amig vérakozik, a bedllitogombbal mddosithatja a stitési id6 végének
kordbban megadott id6pontjat.

A ¢ vagya (® gombbal mddosithatja a hémérsékletet és a stitési
id6 bedllitasait. Az (g) gombbal hagyja jova a valtozasokat.

Ne feledje: A késleltetett inditas funkcié nem elérhetd a Grillezés és Turbo
Grillezés funkciokhoz.

3. AFUNKCIO AKTIVALASA
A kivant bedllitésok alkalmazasa utdn nyomjamega [> gombota
funkcié aktivalasahoz.

A (» gombot nyomva tartva barmikor megszakithatja az éppen
aktiv funkciot.

4, ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a siité elémelegithetd: A funkcio inditasakor a
kijelzd jelzi, hogy az elémelegités folyamatban van.

Afazis végeztével hangjelzés hallhatd, és a kijelzn (izenet jelzi, hogy
a slit6 elérte a megadott hémérsékletet.

= o

Ekkor nyissa ki az ajtét, tegye az ételt a siitébe, csukja be az ajtét, és
inditsael asiitésta > gombbal.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése elétt teszi a stitébe,
a sUtési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ajté kinyitasakor az elémelegités ledll/sziinetel.
A stitési idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.
Az elémi kivant hémérséklet barmikor médosithaté a bedllitdgombbal.

5. A SUTES VEGE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités befejezédott.

Aslitési idd a beallitasok modositasa nélkdil is meghosszabbithato:
Adjon meg uj sutési idét a bedllitbgombbal, majd nyomja meg a
> gombot.

.6t SENSE FUNKCIOK

HOMERSEKLET-VISSZAALLITAS

Ha az ajtd kinyitasa miatt stitési ciklus kdzben lecsokken a stitétér
hémérséklete, ez a specidlis funkcié automatikusan aktivalodik, hogy
visszadllitsa az eredeti h6mérsékletet.

A hémérséklet-visszaallitas kozben a kijelzén a ,kigyd” animécid
|atszik, amig a suit6 el nem éri a kell6 hdmérsékletet.

@

‘l_ _____l

A jobb hatésfok érdekében a beprogramozott siitési ciklus kdzben a
sttési id az ajtod kinyitdsa miatti hGveszteség fliggvényében megné.
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. SPECIALIS FUNKCIOK
AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS — PIROLITIKUS TISZTITAS

Ne érintse meg a siitot a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

Tavolitson el minden tartozékot a siitébdl a Pirolitikus tisztitas
funkcid haszndlata el6tt (beleértve a polcvezetd sineket is).
Amennyiben a siit6 valamilyen fézélap alatt talalhato, igy Ggyelni
kell arra, hogy az automatikus tisztitasi ciklus soran az dsszes égéfej
vagy elektromos f6zélap ki legyen kapcsolva. Az optimalis tisztitasi
eredmény eléréséhez a pirolitikus tisztitas hasznalata el6tt
tavolitsa el a nagyobb maradvanyokat a siitétérbdl, és tisztitsa
meg az ajto belso livegét.

A Pirolitikus tisztitas funkcidt csak akkor hasznalja, ha a
készllék nagymértékben elszennyez6détt, vagy a stités soran
rossz szagot araszt.

Nyissa meg a specialis funkciokat &), forgassa el a gombot,
valassza ki a (-t a men(ibdl, majd nyomja mega (§) gombota
jovahagyashoz.

A > gomb megnyoméséara azonnal elindul a tisztitasi ciklus, mig a
gomb elforgatasaval a rovidebb ciklus (ECO) valaszthato ki.

A > gomb megnyoméséra azonnal elindul a tisztitasi ciklus,
mig az gomb megnyomasaval bedllithaté a ciklus vége/a
késleltetett indités.

A slit6 elinditja a tisztitasi ciklust, és az ajtaja automatikusan
bezarédik.

A st ajtajat nem lehet kinyitni, amig a pirolitikus tisztitas
folyamatban van. Mindaddig zarva marad, amig a hémérséklet
vissza nem esik az elfogadhaté értékre. A pirolitikus ciklus
mikodtetése alatt és utan szelléztesse ki a helyiséget.

Ne feledje: A tisztitasi ciklus hossza és hémérséklete nem allithato be.

.AHUSSZONDA HASZNALATA (HA VAN)

A mellékelt hisszonda segitségével siités kozben is megmérhetia
stitében levd étel pontos belsd hémérsékletét.

A husszonda csak néhany siitési funkcional hasznalhato (Alsé és
felsé sutés, Hélégbefuvas, Légkeveréses siités, Turbo grill, 6th Sense
Hus és 6th Sense Maxicooking).

A tokéletes ételkészitési eredmény
elérése érdekében rendkivil fontos, hogy
a szondat megfeleléen helyezze el. A
szondat teljes terjedelmében szUrja be

a hus leghusosabb részébe, elkeriilve a
csontokat és a zsiros részeket.
Amennyiben szarnyast siit, a szondat
oldalrél szurrja be a mell kdzepébe,
vigydzva arra, hogy a szonda hegye ne egy
Ureges részben alljon meg. Amennyiben a
hus vastagsaga nem egyenletes,
ellendrizze, hogy megfeleléen megsiilt-e,
mielétt kiveszi a siitébdl. A szonda végét a slitStér jobb oldali
faldban talalhaté lyukhoz csatlakoztassa. A huisszonda stitétérbe vald
behelyezését eqy sipszd jelzi, és a kijelz6n megjelenik azikon és a
célhdmérséklet.

Ha a husszondat egy funkcio kivalasztasa kdzben csatlakoztatja, a

kijelz6 atvalt az alapértelmezett husszonda célhdmérsékletre.
Nyomja meg a gombot a bedllitésokhoz. Forgassa el a
bedllitbgombot a hiisszonda célhémérsékletének bedllitésahoz.
Nyomjamega (§ gombot ajévahagyashoz.

N
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Forgassa el a bedllitdgombot a sitétér hémérsékletének
bedllitdsahoz.

Nyomjamega & vagya [> gombot ajovahagyéasahoz, és
inditsa el a stitési ciklust.

A siitési ciklus kozben a kijelzén a hiisszonda célhémérséklete
tszik. Amikor az étel eléri a beallitott célhdmérsékletet, a siitési

ciklus ledll, és a kijelzén az ,End” felirat jelenik meg.

Az End" felirat megjelenése utan a siitési ciklus Ujraindithatd

ugy, hogy elforgatja a beéllitdgombot, és mddositja a hisszonda

célhémérsékletét a korabban ismertetett médon. Nyomja meg a
% vagya [> gombot a jévahagyéshoz, ésinditsa Ujra a stitési

ciklust.

Ne feledje: a husszondaval torténd sttési ciklus kozben is lehetéség

van arra, hogy a bedllitogomb elforgatasaval modositsa a hiisszonda

célhémérsékletét. Nyomjamega &* gombot a sUtotér
hémérsékletének modositasahoz.

Ahusszondat barmikor behelyezheti, akar a stitési ciklus kdzben is. llyenkor

fontos, hogy Ujra bedllitsa a sttési funkcid paramétereit.

Ha a huisszonda nem hasznélhaté az adott funkcioval, a stité ledllitja a
sttési ciklust, és figyelmezteté hangjelzést ad. llyenkor csatlakoztassa

le a htisszonddt vagy nyomjamega << gombot egy masik funkcid
kivalasztasahoz. A késleltetett inditasu és az elémelegitési fazis nem
kompatibilis a huisszondaval.

.GOMBZAR

A gombzér aktivaldsahoz tartsa nyomvaa << gombot legaldbb 5
masodpercig.

A gombzér ugyanilyen médon feloldhatd.

Ne feledje: A gombzarat stités kozben is aktivalhatja.
Biztonsdgi okbol a sut6 barmikor kikapcsolhatda ¢ty gombbal
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HASZNOS TANACSOK

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kiilonb6z6 tipusu ételekhez legjobban
haszndlhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A siitési id6 az étel siit6be helyezésével
kezddédik, nem tartalmazza az elé6melegitést (ahol ez
szlikséges). A stitési hdmérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint
a hasznalt tartozék tipusatél fliggnek. Kezdetben
haszndlja a legalacsonyabb ajanlott beallitasokat, és
ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon at magasabb
bedllitasokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehet6leg sotét szinli fém sliteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy
kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési
idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO SUTESE
A ,Hélégbefuvas” funkcio hasznalatakor lehet6ség
van ugyanazt a hémérsékletet igényld, de kiilonbo6zé
ételek (pl. hal és z6ldségek) tobb szinten torténd
egyidejl siitésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik
rovidebb sitési idét igényel, a hosszabb sitési idét
igényld ételt pedig hagyja bent a siitében.

HUS

Hasznaljon barmilyen tepsit vagy jénai edényt, amely
megfelel a stitésre kerilé hisdarab méretének.
Egybesiiltek készitésekor a legjobb megoldas, ha egy
kevés husalaplét ont az edény aljara, amely a siités
alatt tovabb izesiti a hust. Ne feledje, hogy a fenti
mUvelet soran g6z keletkezik. Amikor a sult elkésziilt,
hagyja alIni a stitében 10-15 percig, vagy fedje be
aluféliaval.

Amikor hust kivan grillezni, vélasszon minél

inkabb egyenletes vastagsagu darabokat annak
érdekében, hogy egységes suitési eredményeket

érjen el. A nagyon vastag husdarabok hosszabb

sutési idét igényelnek. A hus kilsejének megégését
megel6zendd, tegye alacsonyabbra a racsot, igy az
étel tdvolabb lesz a grilltél. A sttési id6é kétharmadanal
forditsa meg a hust. Ovatosan nyissa ki az ajtét, mert
forré g6z csaphat ki.

A sttés kozben keletkez6 szaft felfogasahoz
javasoljuk, hogy t6ltson fél liter vizet a zsirfogé
télcéba, és helyezze azt kozvetlenil az ald a racs al3,
amelyen a hus talalhaté. Sziikség szerint toltson utana
vizet.

DESSZERTEK
Készitsen kilonleges édességeket a hagyomanyos
funkcio hasznalataval csak egy tartdszinten.

Hasznaljon sotét szind, fém tortaformakat, és azokat
mindig a mellékelt racsra helyezze. Egynél tobb
szinten torténé stitéshez valassza a hélégbefuvas
funkciot, és ugy rendezze el a siit6formakat a
tartészinteken, hogy azzal segitse a forré levegé
optimalis keringését.

Ha ellendrizni szeretné, hogy egy siitemény
elkésziilt-e, szurjon egy fa fogpiszkalét a sitemény
kozepébe. Ha a fogpiszkaldon nem lathato tészta, a
sitemény elkésziilt.

Tapadasmentes tortaforma hasznalata esetén ne
vajazza meg a széleket, mert el6fordulhat, hogy a
sitemény nem egyforman emelkedik meg az oldalak
mentén.

Ha a sitemény nagyon ,feldagad” sttés kdzben,
allitson be legkozelebb alacsonyabb hémérsékletet,
esetleg csokkentse a folyadék mennyiségét és
Ovatosabban keverje 0ssze a tésztat.

A l1édus toltelékl vagy feltétd sitemények (pl.
sajttorta, gyimolcsos pite) esetén hasznalja a
JLégkeveréses siités” funkciot. Ha a stitemény alsé
tésztalapja atdzott, hasznaljon alacsonyabb szintet,
és szorja meg a slitemény aljat zsemlemorzsaval vagy
daralt keksszel, miel6tt hozzaadna a tolteléket.
PIZZA

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap
ropogos legyen. A sutési id6é kétharmadanal szorja a
mozzarellat a pizzéra.

KELESZTES

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhaval

letakarja a tésztat, miel6tt a stitébe helyezné. A
tésztakelesztés id6tartama ennek a funkcidnak az
alkalmazasaval korilbelul az egyharmadaval csékken
a szobah&mérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
Osszehasonlitva. A kelesztési id6 1 kg pizzatészta
esetén korilbelll egy 6ra.
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FOZESI TABLAZAT

=3 : 170 3050 2
Kelt siitemények / piskotak < Igen 160 30-50 .\H,i,,.fa

Igen 160 3050 4 1
Toltott siitemények = . 160-200 30-85 ‘—3'
(sajttorta, rétes, almas pite) Igen 160-200 35-90 “;F N;IF

== - 160-170 20-40 3
Aproésiitemények / Kisebb tortak < Igen 150-160 20-40 ;

Igen 150-160 20-40 4 1

== - 180-200 30-40 >
Képviseléfank Igen 180-190 3545 4 1

Igen 180-190 L N L

- Igen 90 10-150 3
Habcs6k Igen 90 130150 4 1

Igen 90 140160¢ > 3 T

. 220-250 20-40 2.
Pizza(vékony, vastag, focaccia) Igen 220-240 20-40 ";F 1_1,

Igen 220-240 2550 2 3]
Kenyér 05 kg = . 180-220 5070 2
Zsemle = - 180-220 3050 >
Kenyér &) Igen 180-220 3060 4 T

. 250 1020 2
Fagyasztott pizza

Igen 250 1020 4 T

3 Igen 180-190 4560 2
égijzggteaslt)ite,quiche) Igen 180-190 45-60 m"i"uﬁ mwlr,uﬁ

Igen 180-190 as70x > 3 1

= Igen 190-200 2030 3
R R

Igen 180-190 20-40+ > 3 1
Lasagne / felfajt =4 - 190-200 40-65 ;ﬁ
Siilt tészta / cannelloni = . 190-200 25-45 3




HU 29

Barany / borjti / marha /sertés 1 kg (& - 190-200 60-90 3
Ropogas sertéssiilt 2 kg - 170 110-150 z;a
Csirke / nyul / kacsa 1 kg @ . 200-230 50-80% 3
Pulyka / liba 3 kg e . 190-200 90150 2 |
(Stﬁﬁiélli:ézié:gpapirban siilt hal @ Igen 180-200 40-60 z;a
.(I;)zlrtagti:s?rsrlfgfliini, padlizsan) Igen 180-200 50-60 "--é_---"
Piritos @ - 3 (magas) 3-6 o
Halfilé / steak @ - 2 (kbzepes) 20-30%* 4 \;,
IIf:LI:la;zzrs/’;?bléhﬁs / sertésborda / @ 3 (kgzjééi)s_ 15-30%** a...s...F \;‘N{
Siilt csirke 1-13 kg ; 2 (kbzepes) ss700 L2, 1
Marhasiilt angolosan, 1 kg - 2 (kozepes) 35-50** ,\,ﬁi"l,
Baranycomb/csiilok - 2 (kozepes) 60-90** z;a
Piritott burgonya - 2 (kozepes) 35-55%* z;a
Rakott zoldség - 3 (magas) 10-25 &;‘,
e S e oen w0 w52 T
Lasagne és hasok lgen 200 50-120* q,ﬁiﬂ, 3125
Huasok és burgonya Igen 200 45-120* qmi_mp 3125
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 2
Toltott siiltek . 200 80-120+ 3 |
Hisszeletel - w0 semo 3

* Becsult id6tartam: Az ételek kivehet6k a stitébdl ettél eltérd idépontokban is, személyes preferenciaktdl fliggden.

** Forditsa meg az ételt a sUtési id6 kétharmadanal (ha szUkséges).
*** A sUtési id6 felénél forditsa meg az ételt

Ne feledje: A 6th Sense,Tortak”"funkcio csak a felsé és alsé flitéelemeket hasznalja, hdlégbeflvas nélkul. Elémelegitésre nincs sziikség.

¥ &
: = 2
FUNKCIOK @ @ % XY = €
Also és felsé stités Grillfitétest Turbogrill Hélégbefavas Légkeveréses siités Eco hélégbefuvas

AUTOMATA = & = =3

FUNKCIOK (14 , P . . .
Egytélételek Husok XXL méretd husok Kenyér Pizza Tortak

Averneir NS —J 1 f oo

TARTOZEKOK s
o . o x Cseppfelfogo talca / 414
Racs Sutotepsslu\;ggr]gcsslétg)forma a stiteményes tepsi vagy Zsirfogd télca / Sttdtepsi Cseppfelfovgl}gzteallca 500 ml
sutétepsi a sutéracson
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KARBANTARTAS ES
TISZTITAS

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka eldtt gy6z6djon meg
arrdl, hogy asiito teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon gozzel tisztito
berendezéseket.

KULSO BURKOLATOK

« A fellleteket nedves, mikroszalas térl6kendével
tisztitsa. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdszert a vizhez. Szaraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellileteket.

+ Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitdszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keriil a késziilék felliletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torl6kenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Minden haszndlat utan hagyja kih(lni a siit6t, de
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és

Ne hasznaljon fémbodl késziilt vagy
egyéb suroloparnat vagy mard/surolo
hatas tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék feliileteit.

Viseljen védokesztyiit.

A siitot barmilyen karbantartasi
munka elétt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

tavolitsa el az ételfoltokat és lerakdédasokat. A magas
nedvességtartalmu ételek siitése soran kicsapddott
parat a teljesen kihdlt stitébél egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

- Ha makacs szennyezédés van a belsé fellileteken,

a tokéletes tisztitasi eredmény érdekében az
automatikus tisztitasi funkciot javasoljuk.

« A kdnnyebb tisztitds érdekében a sutbajto levehetd.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon siitékesztydit, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

1ZZOCSERE
1. Vélassza le a siitét az elektromos halézatrol.

2. Csavarozza le a burat a lamparél, cserélje ki az
izzdt, majd csavarozza vissza a burat a [dmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a siitét az elektromos
halézatra.

Ne feledje: Kizérélag vagy 20-40 W/230 ~ V, G9 tipusu, T300
°C halogénizzékat hasznaljon. A termékben lévé izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampdk beszerezheték a vevdszolgalattol.

- Halogénizzé hasznélatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzot. Ne
mukddtesse a sitét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
A készllék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast
tartalmaz.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem keriilnek.
2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne
fogja meg a fogantyut.

becsukdsat, és ezzel egyidejlleg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldalara egy puha felileten.

3. Helyezze vissza az ajtot azéltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampdit a helytikre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetikbe:
gy6z6djon meg arrol, hogy teljes mértékben
leengedte Oket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfelel6 helyzetben vannak-e.

5. Prébalja meg becsukni az ajtoét, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezelépanelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti Iépéseket. Az ajtdé megsériilhet,
ha nem megfeleléen mukodik.
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék nem mukodik.

Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a
halézathoz.

Ellendrizze, hogy van-e halézati feszlltség,
és hogy a suit6 elektromos bekotése
megtortént-e.

Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Gjra,
hogy lassa, fennall-e még a probléma.

Az ajtdé nem nyilik ki.

Meghibasodott az ajtoé
zarja.

Tisztitasi ciklus van
folyamatban.

Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a stitét,
hogy lassa, fennall-e még a hiba. Varja meg,
amig a funkcié befejezédik, és a siit6 lehdil.

A kijelzén az ,F” betd, majd egy
szam vagy egy bet( lathaté.

Szoftverhiba.

Hivja a legkozelebbi vevészolgélatot, és
mondja be az ,F” bet( utan lathaté szamot.

TERMEKSPECIFIKACIO

@www A késziilék energiafogyasztasi adatait
tartalmazé termékspecifikacié a Whirlpool
weboldalarél toltheté le: docs.whirlpool.eu.

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO

BESZERZESE

> @ww Toltse le a Hasznalati és kezelési

[=]; 5=l
docs.whirlpool.eu (hasznélhatja ezt a QR- %ﬁ.ﬁ

kodot), és adja meg a termék cikkszamat.

Utmutatét a honlapunkrél:

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE

Elérhetéségeinket a garancialevélen talalja. A
vevdszolgalat hivasakor
kérjik, hogy készitse
el a termék azonosito
lemezén taladlhaté
adatokat.
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DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE WHIRLPOOL

GAMIN]
Jei reikia iSsamesnés informacijos ir
=/ pagalbos, uzregistruokite savo gaminj
svetainéje www.whirlpool.eu/register

Apsilankykite masy svetainéje adresu

l;w: ww docs.whirlpool.eu ir, vykdydami Sios
— brositros nugaréléje pateiktus nurodymus,
atsisiyskite naudojimo ir priezitros vadova.

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
[ ]

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4, Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)

5. Durelés
M 6. VirSutinis kaitinimo elementas /
Ryt keptuvas
daitilal HH 7. Lempa
iyl 8. Mésos zondo jsmeigimo vieta
\& (jei yra)
A .
5 | 9. Duomeny lentelé
/ (nenuimkite)
10.Apatinis kaitinamasis elementas
. (nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
E" &:
1 23 4 5 6 78 9
1. KAIRYSIS EKRANAS 5.SUKAMA RANKENELE / ,6TH | 7.LAIKAS
. SENSE” MYGTUKAS Naudojama nustatyti ar keisti laika
2.LEMPUTE Pasukite Sig rankenéle norédami ir requliuoti gaminimo laika.

Jjungia isjungia lempute.

3. ]JUNGIMAS / ISJUNGIMAS
Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite ir sustabdyti funkcija.

4. ATGAL
Grjzimas j ankstesnj meniu
konfiglruojant nustatymus.

pereiti per funkcijas ir nustatyti
visus gaminimo parametrus.
Paspauskite (§) ir pasirinkite,
nustatykite, pasiekite ir
patvirtinkite funkcijas arba
parametrus, kad bty pradéta
gaminimo programa.

6. TEMPERATURA

Naudojama nustatyti temperatira.

8. PALEIDIMAS
Naudojama jjungiant funkcijas ir
patvirtinant nustatymus.

9. DESINYSIS EKRANAS
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: : . SLANKIOJANCIOS
é : i : GROTELES

GROTELIY LENTYNA . SURINKIMO PADEKLAS  : KEPIMO SKARDA : (TIK TAM TIKRUOSE
: : MODELIUOSE)

MESOS ZONDAS
(TIK TAM TIKRUOSE
MODELIUOSE)

B

B

. Priedy skaicius gali skirtis atsié.velgiant j isigyta model.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po
pardavimo skyriaus.

GROTELIVY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
laikikliy. Jsitikinkite, kad auks$tesnis groteliy krastas yra
nukreiptas j virsy.

Kiti priedai, pavyzdziui, skys¢iy surinkimo padéklas ir
kepimo skarda, jkisami taip pat, kaip ir grotelés.

SLANKIOJANCIY GROTELIY J[STATYMAS (JEI YRA)
ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy
groteliy.

Virdutinj groteliy fiksatoriy
«\\ pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki
1 galo. | ta padétj nuleiskite ir
1, kita fiksatoriy.

Laikiklius jstatykite tvirtai

paspausdami apatine

fiksatoriaus dalj. Patikrinkite, _——xo—=
ar skersinés grotelés gali 1
judeéti laisvai. Tuos pacius

veiksmus su skersinémis =
grotelémis atlikite kitoje
puséje ir tame paciame
lygmenyje.

Atkreipkite démesj: slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

GROTELIY LAIKIKLIY ISEMIMAS IR ISTATYMAS .
Vadovaudamiesi paveiksléliais iSimkite Sonines
atramas ir (jei yra) iSsukite jas laikancias verZles.

"
D A
2R =5

J\ \(y /
|

" 2
S

m

AN\

Norédami jstatyti lentyny laikiklius, pirmiausia
jstatykite juos j virSutine tvirtinimo vieta.
Laikydami pakeltas stumkite jas j orkaités kamera,
tada nuleiskite j apatine jstatymo vieta.

)

\

[}
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TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darZzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésa kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skys¢iy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

@: SPARTUSIS JKAITINIMAS

Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Pasibaigus
jkaitinimo etapui orkaité automatiskai naudos jprasto
kepimo funkcija. Prie$ sudedant maistg j orkaite,
palaukite, kol baigsis jkaitinimo etapas.

E‘() PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatira, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti —
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

INTENSYVUS KEPINIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skys¢iy surinkimo skardg jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus 3ig funkcija,
galima naudoti kepimo ieSmga (jei yra).

¢ EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS*
©) Tinka gaminant didelius mésos gabalus

KONVEKCINIS KEPIMAS

—/ Tinka gaminant mésg, kepant pyragus su
jdaru ar jdarytas darZoves tik ant vienos lentynos.
Gaminamam maistui neleidzia isdziati kintamas oro
srautas.

su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti kintamas oro
srautas. Jei naudojama si EKO funkcija, gaminimo
metu lemputé lieka iSjungta. Kai naudojate EKO cikla
ir norite optimizuoti energijos sgnaudas, orkaités
dureliy nederéty varstyti gaminimo metu.

th

i) 6™ SENSE” FUNKCIJOS

TROSKINIMAS

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperatirg ir gaminimo blda patiekalams i$
makarony.

049 SILUMOS PALAIKYMAS
<= Palaikyti ka tik paruosta maista karsta ir trasky.

MESA

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatira ir gaminimo bida mésai. Kad
gaminamas maistas per daug neissauséty, veikiant
siai funkcijai retkarciais jjungiamas ventiliatorius,
kuris veikia nedideliu greiciu.

- KILDINIMAS

“m=Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

MAXI COOKING

X Funkcija automatiskai parenka geriausia
gaminimo rezima ir temperatira dideliems
meésos gabalams (daugiau nei 2,5 kg) kepti.
Rekomenduojama gaminimo metu mésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésa
kartkartémis aplaistyti, kad ji neisdziaty.

m AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS
NAUDOJANT PIROLIZE

Gaminimo metu issiskyre tiskalai pasalinami
naudojant itin aukstos temperatiros cikla.
Galimi du automatinio valymo ciklai: llgasis ciklas
(PYRO) ir trumpesnis ciklas (ECO). Rekomenduojame
nuolatos naudoti trumpesnj cikla, o kai orkaité yra
labai nesdvari - jjungti visg cikla.

DUONA

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatirg ir gaminimo buda visy tipy duonai.

g PICA
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperatirg ir gaminimo blda visy tipy picai.

PYRAGAICIAI

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatirg ir gaminimo buda visy tipy kepiniams.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamenta 65/2014/EB
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. NUSTATYKITE LAIKA
Pirma karta jjungus orkaite, jums reikés nustatyti laika.

N P
PRAL B A

Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
rankenéle nustatykite valandas, o paspausdami @
patvirtinkite.

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Sukdami rankenéle nustatykite minutes, o
paspausdami (g) patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei véliau norésite pakeisti laiko
nustatymus, nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite &
, kai orkaité yra isjungta, tada pakartokite anksciau aprasytus
veiksmus.

atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laikg dar karta.

2.NUSTATYMAI
Jeireikia, galite pakeisti numatytuosius temperataros
matavimo vienetus (°C) ir srove (16 A).

Kai orkaité isjungta, paspauskite ir palaikykite 5 sek.

s

Y
CEL-
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Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite matavimo
vienetus, o paspausdami (g) patvirtinkite.

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite vardine
srove, o paspausdami (g) patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Orkaité uZzprogramuota vartoti elektros
galig, suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti 3
KW (16 A). Jei jasy namuose vartojama mazesnés galia, jums
reikés sumazinti Sig reikSme (13 A).

3. JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas.
Tai visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités isSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti
veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo
funkcija su oro srautu (pvz., ,Priverstinio oro srauto” ar
+Konvekcinis kepimas”).

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCUA

Kai orkaité iSjungta, ekrane rodomas tik laikas. Palaikykite
nuspaude () irjjunkite orkaite.

Sukite rankenéle ir kairéje ekrano puséje perzitrékite galimas
pagrindines funkcijas. Pasirinkite vieng ir paspauskite (¢)

=

Jei norite pasirinkti papildoma funkcij (kai tai jmanoma),
pasirinkite pagrindine funkcijg ir paspauskite (¢) , kad
patvirtintuméte ir pereituméte j funkcijos meniu.

=1 3=

Sukite rankenéle ir desinéje ekrano puséje perzitrékite

galimas papildomas funkcijas. Pasirinkite vieng ir paspauskite
(@) , kad patvirtintumete.

2. NUSTATYKITE FUNKCLJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos nustatymus.
Ekral?e pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti eilés

tvarka.

TEMPERAURA / KEPINTUVO LYGIS

Kai ekrane mirksi piktograma °C/°F, sukdami rankenéle
pakeiskite verte, tada paspauskite () , kad patvirtintuméte,
ir toliau teskite nustatymuy keitima (jei yra).

Tuo paciu metu galite nustatyti ir kepinimo lygj (3 = aukstas,
2 =vidutinis, 1 = Zemas).



Atkreipkite démesj: Jei funkcija jau veikia, temperatdrg ar

kepinimo lygj gahte pakeisti paspausdam| §¢ arba pasukdami
rankenéle.

LAIKAS

.
- em mm =m
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Kai ekrane mirksi piktograma ¢, naudodamiesi reguliavimo
rankenéle nustatykite reikiamg gaminimo laiko trukme, tada
paspausdami (g) patvirtinkite.

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys, gaminimo laiko
nustatyti nereikia. Spausdami [> patvirtinkite ir jjunkite
funkcija.

Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant atidétg
paleidima nustatyti negalésite.

Atkreipkite démesj: Paspausdami () galeésite requliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laika: Sukdami rankenéle
pakeiskite valandas, o paspausdami (g) patvirtinkite,

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS /

ATIDETAS PALEIDIMAS

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo laikg
galima atidéti funkcijos paleidima uZprogramavus gaminimo
pabaigos laika.

Jei galima keisti gaminimo pabaigos laika, ekrane bus
rodomas apytikris funkcijos gaminimo pabaigos laikas ir
mirksés piktograma () .

Jei reikia, sukdami rankenéle nustatykite pageidaujama
gaminimo pabaigos laika, tada paspausdami [>
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Sudékite maista j orkaite ir uzdarykite dureles: Pragjus
nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad
gaminimas baty baigtas jusy nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj: Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé isjungiama.
Orkaité pamazu pasieks reikiama temperatlrg, todél gaminimo
laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo lentelgje.

Laukimo metu naudodamiesi rankenéle galite pakeisti
uZprogramuotg gaminimo pabaigos laika.

Spausdami f§¢ arba () pakeiskite temperatdros ir gaminimo
laiko nustatymus. Paspauskite (g) ir patvirtinkite, kai baigsite.

Atkreipkite démesj: PradZios atidéjimo funkcija neveikia
naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.
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3. JJUNKITE FUNKCLJA
Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite [> ir
suaktyvinkite funkcija.

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktywq funkcija, bet kuriuo
metu paspauskite ir palaikykite () .

4, |KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija jau
veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus siai fazei, pasigirs garso signalas, o ekrane bus
rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta temperatara.

= o

Tada atidarykite dureles, sudékite maista j orkaite, uzdarykite
dureles ir pradékite gaminti paspausdami

Atkreipkite démesj: jei maista jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
pristabdytas.

| bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Naudodamiesi rankenéle jus galite bet kada pakeisti temperatdra.

5. KEPIMO PABAIGA
Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laika nekeisdami nustatymy,
sukite rankenéle ir nustatykite nauja gaminimo laika bei
paspauskite [> .

. ,6" SENSE” FUNKCIJOS

TEMPERATUROS ATSTATYMAS

Jei gaminimo metu sumazéja orkaités temperatdra, nes
buvo atidarytos durelés, naudojant specialig funkcijg galima
atstatyti orkaités temperatdra.

Kol bus vél bus pasiekta nustatyta temperatura, ekrane bus
rodoma gyvatés animacija.

@

‘I- -_-_-l

Vykdomo uzprogramuoto gaminimo ciklo metu gaminimo
laikas padidéja tiek, kiek buvo atidarytos orkaités durelés.
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. SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS
AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT PIROLIZE

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasirapinkite, kad veikiant pirolizés ciklui (ir kol
iSvedinsite patalpa), prie orkaités nebuty vaiky ir
gyvuny.

Prie$ valyma pirolize i$ orkaités iSimkite visus priedus, jskaitant
ir skersines groteles. Jei orkaité jrengiama po kaitlente,
pasirapinkite, kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu
visi degikliai ar elektrinés kaitlentés baty isjungtos.

Siekiant gerai iSvalyti, nuimkite likuciy pertekliy ertmés viduje
ir nuvalykite vidine dury stiklo puse prie$ naudodami
Pirolizés funkcija. Pirolizés funkcija jjunkite, kai prietaisas yra
labai nesvarus arba gaminimo metu is jo sklinda nemalonus
kvapas.

Pasirinkite specialias funkcijas (&), sukdami rankenéle
pasirinkite (] i pateikiamo meniu, o tada paspauskite () ir
patvirtinkite.

Paspauskite > ir pradékite valymo cikla i§ karto arba
pasukite rankenéle ir pasirinkite trumpesnj ciklg (ECO).

Paspauskite > ir pradékite valymo ciklg i$ karto, arba
paspauskite (§) ir nustatykite pabaigos laika / atidéta
paleidima.

Orkaitéje bus pradétas automatinio valymo ciklas ir durelés
automatiskai uzsirakins.

Pirolizés ciklo metu negalima atidaryti orkaités dureliy.

Jos bus uzrakintos tol, kol orkaité vél atveés iki priimtinos
temperatros. Pasibaigus pirolizés ciklui, iSvédinkite patalpa.

Atkreipkite démesj: negalima nustatyti valymo ciklo trukmes ir
temperaturos.

.MESOS ZONDO NAUDOJIMAS (JEI YRA)

Pridedamu mésos zondu kepdami galite tiksliai iSmatuoti
vidine maisto temperatra.

Mésos zonda galima naudoti tik veikiant tam tikroms kepimo
funkcijoms (standartinei, priverstinio oro srauto,
standartinio kepimo , intensyvaus kepintuvo, ,6th Sense”
mésos kepimo ir ,6th Sense Maxicooking”).

Norint pasiekti geriausiy gaminimo
rezultaty, labai svarbu tiksliai jdéti
zonda. Iki galo jstatykite zondg ten,
kur daugiausia mésos, toliau nuo
kauly ir riebaly.

Gaminant paukstiena, zondas turéty
buti jkisamas jstrizai, j kratinés vidurj,
kad jo galiukas nelikty ertméje. Jeigu
mésa netolygaus storio, pries
iSimdami i$ orkaités patikrinkite, ar ji
gerai iSkepé. Zondo galg jkiskite j
skyle, esancig desinéje orkaités ertmés
sieneléje. Kai mésos zondas jstatomas orkaités viduje,
pasigirsta signalas, o ekrane parodoma piktograma ir
nustatyta temperatura.

o
-

Jei mésos zonda jstatysite pasirinkdami funkcija, ekrane bus
rodoma numatytoji mésos zondo temperatura.
Paspauskite @, kad jjungtuméte nustatymus. Pasukite
rankenéle ir nustatykite numatyta mésos zondo
temperatura. Paspauskite (§) ir patvirtinkite.

Iy
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Pasukite rankenéle ir nustatykite orkaités temperatara.
Paspauskite @ arba [> , kad patvirtintumete ir
paleistuméte kepimo cikla.

Vykdant kepimo ciklg ekrane rodoma numatoma mésos
zondo temperatura. Kai mésoje pasiekiama numatoma
temperatura, kepimo ciklas sustabdomas, o ekrane
parodoma ,End” (Baigta).

Jei ekrane pasirodzius pranesimui ,End” (Baigta) norite
pradéti gaminima i$ naujo, sukdami rankenéle galite
sureguliuoti numatoma mésos zondo temperatrg (kaip
aprasyta anksciau). Paspauskite @ arba [> , kad
patvirtintuméte ir vél paleistuméte kepimo cikla.
Atkreipkite démesj: jei gaminimo ciklo metu naudojamas
zondas, galima pasukti rankenéle ir pakeisti numatytg mésos
zondo temperatra. Paspauskite &* i sureguliuokite orkaités
temperatura.

Mésos zondg jstatyti galima bet kada, net ir vykdant kepimo
cikla. Tokiu atveju bdtina i$ naujo nustatyti kepimo funkcijos
parametrus.

Jei mésos zondas néra tinkamas naudoti su tam tikra funkcija,
orkaité isjungs kepimo ciklg ir pasigirs jspejamasis signalas.
Tokiu atveju atjunkite mésos zonda arba paspauskite << , kad
nustatytumete kita funkcija. PradZios atidéjimo ir jkaitinimo
funkcijos negali buti naudojamos su mésos zondu.

.MYGTUKY UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir palaikykite 5
sek. << .

Pakartokite $j veiksma, kai norésite mygtukus atrakinti.

Atkreipkite démesj: Mygtuky uzraktg galima suaktyvinti ir
gaminimo metu.
Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada palaikius

nuspaustg mygtukg () .
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KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradZioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudodami ,Priverstinio oro srauto” funkcija,
patiekalus, kuriems reikalinga ta pati temperatira,
galite gaminti vienu metu (pavyzdziui: Zuvj ir
darzoves), naudodami skirtingas lentynas. Patiekala,
kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o patiekala, kurj
reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

MESA

Naudokite bet kurj orkaités padékla arba karsciui
atsparia lékste, tinkama mésos gabalo, kurj kepsite,
dydziui. Jei kepate kepsnj, j prikaistuvio apacia
geriausiai jpilti sultinio ir gaminimo metu mésa
subadyti, kad ji prisipildyty aromato. Atminkite,
kad gaminimo metu susidaro garai. Kai kepsnys
bus iskepes, 10-15 minuciy jj palikite orkaitéje arba
suvynioje j aliuminio folija.

Jei mésa norite kepti ant groteliy, parinkite vienodo
storio pjaustinius, kad jie visi vienodai iSkepty. Labai
storus mésos gabalus reikia kepti ilgiau. Tam, kad
mésos iSoré nesudegty, groteliy lentyna perkelkite j
zemesnj lygj, kad maistas buty toliau nuo kepintuvo.
Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, mésa
apverskite. Atidarydami dureles bakite atsargus, nes
gali issiverzti garai.

Norint surinkti gaminimo metu susidariusias sultis,
rekomenduojama tiesiai po grotelémis, ant kuriy
dedamas maistas, padéti surinkimo padékla,
kuriame jpilta puse litro vandens. Prireikus, vandens
papildykite.

DESERTAI
Skanius desertus gaminkite tik vienoje lentynoje
naudodami konvekcine funkcija.

Naudokite tamsaus metalo kepimo skardas ir jas
visada dékite ant pateikiamos groteliy lentynos.
Jei norite gaminti keliose lentynose, pasirinkite
priverstinio oro srauto funkcijg ir kepimo skardas
ant lentyny isdéliokite nevienodai, kad karsto oro
cirkuliacija baty optimali.

Kai norite patikrinti, ar mielinés teslos pyragas iskepé,
j pyrago centrg jsmeikite medinj danty krapstuka.

Jei krapStuka iStraukus jis yra Svarus, tai reiskia, kad
pyragas iskepes.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas,
krasty netepkite sviestu, nes gali buti, kad pyragas
krastuose pakils nevienodai.

Jei kepamas kepinys iskyla, kitg karta kepkite
Zemesnéje temperaturoje ir pilkite maziau skyscio
arba geriau iSmaisykite misinj.

Desertams su drégnu jdaru (strio pyragams arba
vaisiy pyragams) naudokite konvekcinio kepimo
funkcija. Jei pyrago apacia Slapia, lentyna perkelkite
j Zemesnj lygj ir, prie$ dédami jdarg, pyrago apacia
pabarstykite duonos arba biskvito trupiniais.

PICA

Padéklus sutepkite nedideliu riebaly kiekiu, kad picos
pagrindas bty traskus. Praéjus dviem trec¢daliams
gaminimo laiko, pica pabarstykite mocarelos sariu.
KILDINIMAS

Prie$ tesla dedant j orkaite, jg pravartu uzdengti
drégnu audiniu. Naudojant Sig funkcija, teslos
kildinimo trukmé sutrumpéja mazdaug trecdaliu,
palyginti su kildinimu kambario temperaturoje (20-25
°C). Pvz., 1 kg picos teslos kildinamas apie valanda.
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KEPIMO SALYGY LENTELE

RECEPTAS  FUNKCUA  [KAITINIMAS TEMP'(EORC‘)\TORA Lﬁﬁ(m'\'(mg-) R
=3 . 170 3050 2
gll;sali;;:ialéiigiyragai/Biskvitiniai = Taip 160 30-50 Réﬁ
Taip 160 3050 4 1
Pyragai su jdaru . = - 160-200 30-85 ‘—3’
(sario pyragas, Strudelis, obuoliy pyragas) : Taip 160-200 35-90 “Hi"lﬁ R;IF
= i 160 - 170 20-40 3
Sausainiai / Pyragéliai e Taip 150 - 160 20-40 3
Taip 150 - 160 20-40 4 1
== - 180-200 30-40 3
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 a;"i,,.,n ;
Taip 180-190 35-45x > 3 1
- Taip 90 1no-150 3
Orinukai Taip 90 130-150 A4 T
Taip 90 140-160¢ 2> 3 1
i 220-250 20-40 %
(I;’L%z(eﬁ)é())napadé, storapade, italiska Taip 220-240 20-40 -uwi"u,- ;
Taip 220-240 25-50+ 2 3 1
Duonos kepalas 0,5 kg = - 180-220 50-70 a_ﬂéﬁ
Duonelé = - 180-220 30-50 >
Duona @) Taip 180-220 30-60 4 1.
- _ . 250 1020 %
Uzsaldyta pica Taip 550 10-20 mi‘;ﬁ %1,
¥ Taip 180-190 45-60 2
Ejle:(rgg\fiﬁlg;/gé;%gLepai su jdaru) Taip 180-190 45-60 “‘"i""“ “’*’L""‘
Taip 180-190 as-700 > 3 1
- Taip 190-200 20-30 3
Efé(l(a;?aéilés/sIuoksniuotos teslos Taip 180-190 20-40 uiﬂ b
Taip 180-190 20-40+ > 3 1
‘I;:iz:::iiga / apkepas su siriu arba = } 190-200 40-65 ;ﬂ
vamzdetarsajdara L o0 asas P
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RECEPTAS FUNKCIJA  |KAITINIMAS TEMPTO'::’)‘TURA Lﬁ::(“:'SN(mg.) R :;T:é?) Al
Il(\;g‘elll}g'{;l]e%lena / Jautiena / > ) 190-200 60-90 &;
E‘ejzlt: ;Lzuliena su paskrudusia ) 170 110-150 z;a
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg & - 200-230 50 - 80 ** &;‘,
Kalakutiena / 23siena 3 kg < . 190-200 90-150 [ 2
:éfé;,)\t/gai)uvis / zuvis folijoje @ Taip 180-200 40-60 E;ﬂ
oo, ctkinjo, baklazanai Taip  180-200 50-60  mm,
Skrebugiai ™) - 3 (aukta) 3-6 o
Zuvies filé, kepsniai ™) - 2 (vid)) 20-30 4, \W_i,

. 0. s oL 2-3
Dot adlienes (=) idue- s L2
Keptas visciukas 1-1,3 kg - 2 (vid.) 55 - 70%* .\__%_,,, \“;L,
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - 2 (vid.) 35 - 50** ,\,ﬁiﬂ,
Eriuko koja / kojos - 2 (vid.) 60-90% 3
Keptos bulvés : 2 (vid) 35-550 3
Darzoviy apkepas - 3 (auksta) 10-25 &;
N B Ve 78 wewowao S 2T
Lazanija ir mésa Taip 200 50 - 120* ﬂ,ﬁiﬁlﬁ a;a
Meésa ir bulves Taip 200 as-1200 A 1
Zuvis ir darzovés Taip 180 30-50 ﬂép &;‘,
|daryti dideli mésos gabalai - 200 80-120* K;,
g\t’:ﬁséig?v%]éaimgyaé:iena) ) 200 50 - 120 5;5

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima iSimti ir kitu metu.
** Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
*** Pragjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite

Atkreipkite démes;j:,6th Sense” funkcija,Pyragaiciai” naudoja tik virsutinj ir apatinj kaitinimo elementus, be priverstinio oro

srauto. Jai nereikia orkaités jkaitinti.

vou P
= =) & =
FUNKCIJOS o o . .
Standartinis Kepintuvas Kepinimas padldmta Priverstinis oro srautas Konvekcinis kepimas Eko priverstinio oro
galia srautas
.
AUTOMATINES @ @ = é
FUNKCIJOS ideli
Troskinimas Mésa Dldl(eelggzl:;alq Duona Pica Pyragaiciai
Aveeren ~ Y ==—=P 1 1 ] TS
PRIEDAI e . Skysciy surinkimo skarda
Groteliu lentyna Or;kac:t;egrp;?atislgltasrirtk;?i / kepimo arba orkaités  Skysciy surinkimo padéklas Surinkimo padéklas su 500
4 4 pyrag lentynos 9 Y padéklas ant groteliy / kepimo skarda ml vandens
Y lentynos
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PRIEZIURA IR
VALYMAS

PrieS vykdydami prieziuiros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais e
jrangos. pavirsius.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis laSus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

» Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

« Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atvésti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto

Valydami nenaudokite abrazyviy
sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Muvékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
prieziaros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

gaminimo metu susidariusia kondensacija, palaukite,
kol orkaité atvés, tada valykite Sluoste ar kempine.

- Jei vidiniai pavirsiai yra labai neSvarus, siekiant
geriausiy rezultaty, rekomenduojame paleisti
automatinio valymo funkcija.

« Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti .

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami

orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1. I3junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 20-40 W/230V G9 tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsdvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite mUsy techninés prieZidros centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel;.

Siame gaminyje integruotas G klasés energijos naudojimo
efektyvumo Sviesos 3altinis.



DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintuméte is
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.
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4., Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj: jsitikinkite, kad
juos visisSkai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

\

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai apradytus veiksmus. Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema Galima priezastis

Sprendimas

Orkaité neveikia.

Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite i$ elektros tinklo.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir
ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.
Orkaite iSjunkite, vel jjunkite ir patikrinkite, ar
triktis nepasalinta.

Neatsidaro durelés.

Dureliy uzrakto gedimas.
Vyksta valymo ciklas.

Orkaite iSjunkite ir vél jjunkite, kad
patikrintuméte, ar triktis pasalinta. Prie$
sudédami maistg j orkaite, palaukite, kol baigs
veikti funkcija arba orkaité atvés.

Ekrane rodoma ,F” raidé su

skaiciais ar raidémis. problema.

Programinés jrangos

Kreipkités j artimiausig techninés priezitros
centrg ir nurodykite skaiciy po raidés ,F“.

GAMINIO APRASYMAS

@www Duomeny lapa su $io prietaiso energijos
vartojimo duomenimis galite atsisiysti i ,Whirlpool”
svetainés docs.whirlpool.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA
> (yww Naudojimo ir priezitros vadova E:_—E

atsisiyskite svetainéje docs.whirlpool.eu

(galite naudoti $j QR kodg) nurode gaminio

koda.

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziGros centra.

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visa kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke. Techninés
priezilros centre
batina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje
nurodytus kodus.

XXXKKK XXXXXK XXX XXXXXXX

it e i




IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCIJA
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PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

I1ZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu apkalpo$anu un
palidzibu, IGdzu, registréjiet savu ierici
vietné www.whirlpool.eu/register

Drosibas instrukciju un LietoSanas

un apkopes pamacibu varat

liWWW lejupieladét, apmekléjot timekla vietni
docs.whirlpool.eu un sekojot noradém 3is
instrukcijas aizmuguré.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ ]

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2, Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(limenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils
. Apgaismojuma spuldze

. Galas temperatuaras zonde
(ja ir ieklauta)

0 N & Un

9. Datu plaksnite
(nenonemiet)

10.Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

Q=
XXX} .

1 23 4 5 6 78 9
1. DISPLEJS KREISAJA PUSE 5. GROZAMA POGA / 6TH SENSE | 7. LAIKS

2. APGAISMOJUMS
Lampas ieslégSanai/izslégsanai.

3. IESL./IZSL.

Lai jebkura laika ieslégtu vai
izslegtu cepeskrasni un apturétu
aktivo funkciju.

4. ATPAKAL
Lai iestatijumu konfigurésanas laika
atgrieztos pie iepriekséjas izvélnes.

POGA

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu

visas funkcijas un pielagotu

visus gatavosanas parametrus.
Piespiediet (@) , lai izvélétos,
iestatitu, piek|atu vai apstiprinatu
funkcijas vai parametrus, ka

ari, lai iedarbinatu gatavosanas
programmu.

6. TEMPERATURA
Lai iestatitu temperataru.

Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ari
lai pielagotu gatavosanas laiku.

8. STARTA POGA

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus.

9. DISPLEJS LABAJA PUSE
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PIEDERUMI

] . : ) : . : SLIDOSAS SLIECES
METALA REZGIS . NOTEKPAPLATE . CEPESPANNA . (TIKAI DAZIEM
: : : MODELIEM)

gghﬁiTEMPERATURAS piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.

(TIKAI DAZIEM Citus _piederumus var iegadaties pécpardosanas apkopes

MODELIEM) centra.

B
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMgANA UN
IEVIETOSANA ATKARTOTA IEVIETOSANA
levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa Lai nonemtu sanu rezgus un (ja tadi ir) uzgrieznus
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu krasns dobuma, kuri paliek nemainigi, apskatiet
verstas augsup. attélus.
Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un @
cepe$panna tiek ievietoti tiesi tapat ka stiep|u plaukts. /—’\&1t
________________________________________________________________________________________ TR L
SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA UZSTADITAS) e ﬁ:‘\ \ sy
Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso \\_,// )
slie¢u plastmasas aizsargus. =
Piestipriniet slieces augséjo
‘\\ stiprinajumu plaukta |
stiprinajuma un iebidiet to ) n
1 iespéjami dzili. Nolaidiet otru —W’
¢, stiprinajumu vélamaja

Lai nostiprinatu

stiprinajumu, stingri Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,

piespiediet sledza N————— vispirms ievietojiet tos augs$éja pozicija. lestumiet tos
apaksejo da!uPp_rebt plgyktu 1 atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus,
stipringjumu. Parbaudiet, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja

vai slieces var brivi kustéties. = pOZIcija.

Atkartojiet sis darbibas ari
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Bidamas slieces iespéjams uzstadit
ikviena liment.



FUNKCIJAS
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GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

TPASAS FUNKCIJAS

GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

4 ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas
beigusies priekssildisana, cepeskrasns automatiski
izmantos funkciju ,Gatavosana ar konvekciju”.
Pagaidiet lidz ir beigusies prieks3sildisana un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

wwv) TURBOGRILS

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml adens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

CEPSANA AR KONVEKCIJU

——/ Lai gatavotu galu, ceptu kidkas ar pildijumu vai
gatavotu pilditus darzenus tikai viena plaukta. Saja
funkcija tiek izmantota maiga un intermitéjosa gaisa
plasma, kas nelauj produktiem izzGt.

sssss 6™ SENSE FUNKCIJAS

EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot So EKO funkciju,
lampina bus izslégta visa gatavo$anas laika. Lai
lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvért lidz bridim,
kad édiens ir pilnigi gatavs.

—> GATAVOSANA KATLA

S1 funkcija automatiski atlasa labako
temperattru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

049 SAGLABAT SILTU

<. | 5 tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

GALA

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi galas pagatavosanai. Si
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzat.

-, RAUDZESANA

“='Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vél ir karsta.

MAKSIMALA GATAVOSANA

Xt §i funkcija automatiski izvelas labako
gatavos$anas rezimu un temperatdru lielu galas
gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegutu vienmérigu
brinumu abas pusés. Lai gala neizzutu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem.

m AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

Lai augsta temperatdra iznicinatu édiena
paliekas.

Ir pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns cikls (PYRO)
un isaks cikls (ECO). leteicams regulari izmantot atro
ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai tad, kad krasns ir
ipasi netira.

MAIZE

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

PICA

S1 funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

DESERTI

S1 funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu kiku pagatavosanai.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, jums bus jaiestata laiks.

N P
i o P Qo

-

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés stundas: Pagrieziet
sledzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet @ , lai
apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés mindtes. Pagrieziet
slédzi, lai iestatitu minates, un nospiediet (g) , lai
apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Lai mainttu laiku vélak, turiet piespiestu &
vismaz vienu sekundi, kameér krasns ir izslégta, un atkartojiet
ieprieks minétas darbibas.

Péc ilgstosakiem elektropadeves parravumiem laiks bas jaievada
no jauna.

2. IESTATJUMI

Ja nepiecieSams, varat mainit nokluséjuma mérvienibas,
temperataru (°C) un nominalo stravu (16 A).

Kad krasns ir izslegta, nospiediet {§# un turiet to vismaz 5
sekundes.

Y
- g

iy
iy (mm (em

Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai atlasitu mérvienibu, un
nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai atlasitu nominalo stravu,
un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada lfment, kas atbilst méajas tiklam ar vismaz

3 kW (16 A) jaudu: ja jasu majsaimnieciba tiek izmantota zemaka
jauda, ta bus jasamazina (13 A).

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéejadi atbrivotos no iesp&jamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni stundu
un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju (pieméram,
+Piespiedu gaisa cirkulacija” vai ,Cep3ana ar konvekciju”).
Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslegta, displeja redzams tikai pulkstenis.
Nospiediet un pieturiet (1) , lai ieslégtu krasni.

Pagrieziet slédzi, lai kreisas puses displeja skatitu galvenas
pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un nospiediet (§) .

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas), atlasiet
galveno funkciju un nospiediet (¢) , lai to apstiprinatu un
dotos uz funkciju izvélni.

= <o (D ==
T S ( 2

"

Pagrieziet sleédzi, lai labas puses displeja skatitu galvenas
pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un nospiediet (¢)
, lai apstiprinatu.

2. IESTATIET FUNKCLJU

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatjumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu péc otra
mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

&

S, ¢
e
|

Kad displeja mirgo ikona °C/°F, pagrieziet sledzi, lai mainitu
vértibu, péc tam nospiediet @5 , lai to apstiprinatu, un
turpiniet mainit nakamos iestatijumus (ja iespé&jams).

Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila [imeni (3 = augsts, 2 =



vidéjs, 1 = zems).

Lddzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat mainit grila
limena temperatdru, nospiezot §# vai pagriezot slédzi konkrétaja
pozicija.

DARBIBAS LAIKS

- amEm mm

8
VA

Ja displeja mirgo ikona &, izmantojiet pielagosanas slédzi,
lai iestatitu vélamo gatavo3anas laiku, un nospiediet (g) , lai
apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavo3anas laiks nav jaiestata:
Nospiediet [> , lai apstiprinatu, un ieslédziet funkciju.
Sada gadijuma jis nevarat iestatit gatavosanas beigu laiku,
iestatot aizkavéto palaisanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot (& : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/

AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat
aizkavét programmas palaisanu, iestatot gatavosanas laika
beigu.

Mainot gatavosanas beigu laiku, displeja redzams pasreiz
iestatitas beigu laiks un mirgo (+) ikona.

Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku, cikos
gatavo$anai vajadzétu beigties, tad nospiediet [> , lai
apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis: Tiklidz bs
pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jusu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.

o g | N R

Ladzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku,
tiks atspéjota priekssildisanas faze. Krasns pamazam sasniegs jlsu
noradito temperatUru, kas nozimé, ka gatavosanas laiks bs ilgaks
neka noradits gatavosanas tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas beigu
laiku.

lzmantojiet ¢ vai (&) , lai mainitu temperatQras un gatavosanas
laika iestatjumus. Nospiediet (g) , lai apstiprinatu, kad pabeigts.

Ladzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama
darbibas uzsaksanas aizkave.
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3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU
Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi, nospiediet [> ,
lai aktivizétu funkciju.

Jus varat jebkura laika nospiest un turét (D , lai apturétu
aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze: Tiklidz
funkcija bus atlasita, ekrana bus redzams, ka priekssildisana ir
aktivizéta.

Tiklidz i faze bis pabeigta, tiks atskanots skanas signals
un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir uzkarsusi lidz
noteiktajai temperatrai.

Saja bridiielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis un
saciet gatavot, nospiezot [> .

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.

Izmantojot slédzi, jus varat jebkura laika nomaintt vélamo
temperaturu.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals
un displeja bis redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavo$anas laiku nemainot iestatijumus,
pagrieziet slédzi uz jaunu gatavosanas laiku un nospiediet

-

6t" SENSE FUNKCIJAS

TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja atvértu durvju dé| temperatira cepeskrasni gatavosanas
laika samazinas, automatiski tiks aktivizéta ipasa funkcija, kas
atgus originalo temperatdru.

Temperatiras atgisanas laika displeja bis redzama ,¢lskas”
animacija lidz bridim, kad bus sasniegta iestatita temperatira.

&2

-7 - "'ﬁl':°c

L]

Kamér darbojas kads no ieprogrammétajiem gatavosanas
cikliem, gatavosanas laiks tiks palielinats, nemot véra to, cik ilgi
durvis bijusas atvértas, lai garantétu labakos rezultatus.
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.IPASAS FUNKCIJAS
AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem but tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata).

Pirms Pyro funkcijas iznemiet no krasns visu aprikojumu
(ieskaitot plauktu stiprinajumus). Ja cepeskrasns ir uzstadita zem
plits virsmas, parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir
izslégti visi tas degli vai elektriskie sildrinki.
Lai iegUtu optimalus tirisanas rezultatus, likvidéjiet dobuma
esosas paliekas un pirms Pyro funkcijas izmantosanas notiriet
ieksejas stikla durtinas. Pyro funkciju ieteicams izpildit tikai tad,
i‘a iericé ir uzkrajies liels daudzums netirumu vai gatavosanas
aika ta izdala nepatikamu aromatu.
PieklUstiet ipasajam funkcijam & un pagrieziet pogu, lai
atlasitu 2] no izvélnes, tad nospiediet , lai apstiprinatu.

Nospiediet [> , lai nekavéjoties palaistu funkciju tirizanas
ciklu, vai pagrieziet slédzi, lai iestatitu saisinato ciklu (ECO).

Nospiediet > , lai nekavéjoties palaistu funkciju tirisanas
ciklu, vai nospiediet () , lai iestatitu darbibas beigu laiku/
aizkavétas palaisanas laiku.

Saksies krasns tirisanas cikls, un durtinas automatiski tiks
blokétas.

Pirolizes procesa laika krasns durtinas nevar atveért. Tas bas
aizslégtas lidz bridim, kad temperatdra atkal bus piemérota
[imeni. Pirolizes cikla laika un péc ta izvédiniet telpu.

Ladzu, nemiet véra: Tirsanas cikla darbibas laiku nevar iestatit.

.GALAS TERMOMETRA ZONDES IZMANTOSANA (JA
[ETILPST APRIKOJUMA)

Ar galas temperattras zondi gatavosanas laika iespé&jams
izmérit precizu produkta iek$€jo temperataru.
Galas temperaturas zondi var lietot izmantojot tikai
dazasfunkcijas (Konvekcijas, Siltas gaisa pltsmas,
Convekcionalas cepSanas, Turbo Grila , 6th Sense Galas un 6th
Sense Maxicooking).
Lai iegutu idealu gatavosanas
rezultatu, ir loti svarigi precizi ievietot
zondi. Pilniba ievietojiet zondi galas
TV mikstuma, izvairoties no kauliem un
4 speka.
Putnu galai zonde jaievieto saniski,
krasu vidu, pievérsot uzmanibu tam, lai
zondes gals neatrastos dobuma. Ja
gatavojat loti nevienada biezuma galu,
parliecinieties, vai ta ir izcepta, pirms
iznemt to no krasns. Pievienojiet
zondes galu cauruma, kas atrodas
krasns iekSpusé uz labas sienas. Kad galas temperatiras zonde
bus pievienota krasnij, atskanés skanas signals un displeja bas
redzama ikona, un paredzéta temperatira .

Ja galas temperatiras zonde tiek pievienota funkcijas izvéles
laika, displeja ieslégsies nokluséta galas zondes mérka
temperatura.

Nospiediet @ , lai ieslégtu uzstaditos iestatijumus.
Pagrieziet pogu, lai iestatitu galas zondes mérka temperataru.
Nospiediet Cg% , lai apstiprinatu.

Pagrieziet pogu, lai iestatitu cepeskrasns temperatdiru.
ch>|spiediet é vai [> laiapstiprinatu un saktu gatavo$anas
ciklu.

Gatavosanas cikla laika, displeja bis redzama galas zondes
mérka temperatura. Kad gala sasniegs iestatito temperataru,
gatavosanas cikls beigsies un sipleja bis redzams uzraksts
lIEndII.

Atsakt gatavosanas ciklu, kad tas ir beidzies, pagrieZot slédzi ir
ariiespéjams regulét galas zondes mérka temperatairu, ka tas
ir minéts ieprieks. Nospiediet § vai , lai apstiprinatu vai
atsaktu gatavosanas ciklu.

Ladzu, nemiet véra: gatavosanas cikla laika, izmantojot galas
temperatQras zondi, iespé&jams pagriezt pogu, lai mainitu paredzéto
zondes temperatiru. Nospiediet ¢ |, lai pielagotu cepeskrasns
temperataru.

Galas temperatdras zonde var tikt pievienota jebkura bridi, art
gatavosanas cikla laika. Tada gadijuma nepieciesams pariestatit
gatavosanas funkcijas parametrus.

Ja galas temperatQras zonde nav savienojama ar izvéléto funkciju,
tad krasns partrauks gatavosanas ciklu un atskanés bridinajuma
signals. Tada gadijuma atvienojiet galas temperatdras zondi

vai nospiediet <<, lai iestatitu citu funkciju. Aizkavéta starta

un priekssildisanas fazes laika galas temperataras zondi nevar
izmantot.

. TAUSTINU BLOKESANA
Lai blokétu taustinus, nospiediet << un turiet to vismaz
5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

Ladzu, nemiet véra: Taustinu blokésanu var aktivizét ari tad, kad
aktivizéta gatavosana.
Drogibas nolikos varat krasni jebkura bridr izslégt, nospiezot (1) .
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KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad ediens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSama).
Gatavos$anas temperatira un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kdku veidnes, un cepesSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.
DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
Izmantojot funkciju ,Piespiedu gaisa cirkulacija”,
vienlaikus var gatavot dazadus édienus, kam
nepiecieSsama vienada temperatlra (pieméram, zivi
un darzenus), izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet
édienu, kuram nepiecieSams isaks gatavosanas laiks
un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams
ilgaks.

GALA

Izmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Lidzu, nemiet véra, ka sis darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas tresdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavosanas skidrumus ir ieteicams

tieSi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepieciesams.

DESERTI
Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tumsas krasas metala kiku veidnes

un vienmér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kuka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kika ir gatava.

Izmantojot nelipo3as kiuku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmerigi.

Ja cepsanas laika ta ,uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatlru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar skidru pildijjumu vai glaztru (pieméram,
siera kiikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
,Gatavos$ana ar konvekciju”. Ja kikas pamatne ir
slapja, ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievienosanas apkaisiet kiilkas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

PICA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai batu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas treSdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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3 TEMPERATURA GATAVOSANAS LiMENI
RECEPTE FUNKCUJA : PRIEKSSILD. °C) LAIKS (min.) UN APRIKOJUMS
=3 : 170 30-50 2
Rauga miklas izstradajumi / - = } 2
hauga ! ) Ja 160 30-50 2
Ja 160 0-s0 AL
3
Pilditie miklas izstradajumi = . 160 - 200 30-85 f—
(siera kukas, strideles, abolu piragi) 13 160 - 200 35-90 4 1
al=rs AR
= - 160 - 170 20 - 40 3
Cepumi / kiicinas Ea Ja 150 - 160 20- 40 3
Ja 150 - 160 20 -40 4 1
== - 180 - 200 30- 40 3
Véja kitkas &2 Ja 180 - 190 35 - 45 4 1
aFs —
Ja 180 - 190 35-45x > 3 1
- Ja 90 1no-1s0 3
Olas baltuma glazaras kukas Ja 920 130 - 150 R;F !
Ja %0 140-160+ >, S 1
. 220 - 250 20 - 40 2
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220 - 240 20-40 A4
Ja 220 - 240 25-50¢ 2 3 1
Maizes klaips 0,5 kg > - 180 - 220 50-70 mﬂéﬁ
Maizites ey - 180 - 220 30-50 3
Maize &) Ja 180 - 220 30-60 4 1
. 250 10- 20 2
Saldéta pica
Ja 250 10-20 4 T
3 Ja 180 - 190 45-60 2
Piradzini Y = 4 1
(darzenu pirags, salais pirags) Ja 180 - 190 45-60 AEFs AFn
Ja 180 - 190 45-70+ > 3 T
- Ja 190 - 200 20 - 30 3
e Tz 3 47
Volovani / kartainas miklas cepumi Ja 180 - 190 20-40
Ja 180 - 190 20-40¢ 2> 3 T
Lazanja / piragi = - 190 - 200 40 - 65 3
Cepti makaroni / kaneloni = - 190 - 200 25-45 3
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RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILD. TEMPTO'::’)‘TURA G:_\;:\::(S‘:‘\ir:s\s UN Aﬂxsgjums
Jéra/tela/liellopa/cukasgalal kg (& - 190 - 200 60 - 90 3;5
Galas cepesi 2 kg . 170 10-150 2
Vistas / trusa / piles gala, 1 kg & - 200 - 230 50 - 80 ** &;‘,
Titara / zoss gala, 3 kg G - 190 - 200 90 - 150 K;,
Cepta zivs / pergamenta
pagatavota zivs = Ja 180 - 200 40-60 3
(ﬁ.leia_, yes_ela) i
ot Iabse, baldazan) X Ja 180-200  50-60 o,
Grauzdéta maize @ - 3 (augsts) 3-6 .\,E,,,,
Zivs filejas / steiki ™) . 2 (Vid)) 20-300 43
s 2-3
hamburgeri O e oo LY
Cepta vista 1-13 kg - 2 (Vid.) 55 - 70%* ,\__%_,,, \;Nf
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 2 (Vid.) 35-50** ,\,ﬁiﬂ,
Jéra kaja / apaksstilbs - 2 (Vid.) 60 - 90** z;a
Cepti kartupeli - 2 (Vid.) 35-550 3
Darzenu gratini (sacepums) - 3 (augsts) 10-25 &iﬂ
e e @ a0 weao 22T
Lazanja un gala Ja 200 50 - 120* qéﬁ 3125
Gala un kartupeli Ja 200 as-1200 A1
Zivs un darzeni Ja 180 30-50 4 "
Galas cepesi ar pildijumu - 200 80 - 120* &;g
GolpsShéles W s 3

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

** ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.

***Gatavosanas laika vidl apgrieziet produktus otradi

LOdzu, nemiet véra: 6th Sense “Desertu” funkcija izmanto tikai augséjos un apakséjos sildelementus bez piespiedu gaisa

cirkulacijas. Cepeskrasns priekssildisana nav nepieciesama.

vow 4 —
= d & =
FUNKCIJAS - coedu aa o bicsniedy aai
Gatavosanﬂa ar Grilésana Turbogrils Plesvple ugaisa Cepsana ar konvekciju Eko piespledu gaisa
konvekciju cirkulacija cirkulacija
AUTOMATISKAS = < ) ==
FUNKCIJAS . R L Y ) . _
Gatavosana katla Gala Maksimala gatavosana Maize Pica Kakas
PSR ~Fn (I L S~ )
PIEDERUM| o ) ] . .
Metala rezgis Paplate vai kakas veidne uz l\!otekpiaplate/gepespanna Notekpaplate/cepetpanna Cepespa_nna ar 500 ml
stieplu plaukta vai paplate uz stieplu plaukta adens




LV 44

APKOPE UN
TIRISANA

Parliecinieties, ka pirms ierices Neizmantojiet skrapejosus Izmantojiet virtuves cimdus.

apkopes darbu veiksanas ta ir priekSmetus un abrazivus/
atdzisusi. kodigus tirisanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas

ir loti netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél

Pirms ierices apkopes darbu
veik$anas, tai jabut atvienotai no
elektrotikla.

nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
édiena paliekas Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Ja uz cepeskrasns iekSpuses virsmam ir grati notirami
netirumi, lai panaktu optimalus tirisanas rezultatus,
més iesakam izmantot automatiskas tirisanas funkciju.
- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt .

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietoSanas, bet, ja tie vél ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai stkli.

LAMPINAS NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LGdzu, nemiet véera: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips
G9, T300°C halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite
ir speciali paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota
izmantosanai ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula
244/2009). Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas
servisa.

- Izmantojot halogéna spuldzes, neaiztieciet tas ar
kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates
klasi G.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, l1dz tas ir blokéta pozicija.

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un
reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akisus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu Istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.
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PROBLEMU RISINASANA

Probléma lespéjamais célonis

Risinajums

Krasns nedarbojas. Stravas parravums.
Atvienojiet no

elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.
Izslédziet cepeskrasni un vélreiz iesledziet to,
lai redzétu, vai klime ir novérsta.

Probléma ar durvju
blokesanu.

Durvis neatveras.

Notiek tirisanas cikls.

Izslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai
parliecinatos, vai probléma saglabajas.
Pagaidiet, lidz funkcija beidz darboties, un
tikai tad ievietojiet édienu krasni.

Ekrana redzams burts ,F” un
skaitlis vai burts.

Programmaturas
probléma.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu

un nosauciet numuru, kas noradits péc burta
FII

n” .

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupladét Whirlpool timekla
vietné docs.whirlpool.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCJU

> @ww | ejupieladéjiet Lietosanas [m:<[=]
un apkopes pamacibu timek]a vietné M':-F
docs.whirlpool.eu (izmantojiet S0 QR kodu),E

noradot izstradajuma rapniecisko kodu.

> Alternativi varat sazinaties ar klientu pécpardosanas
servisu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
servisu, lidzu, nosauciet
kodus, kas redzami
izstradajuma datu
plaksnité.
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

WHIRLPOOL
Aby méc korzystac z programu kompleksowej

pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac swoj
produkt na stronie www.whirlpool.eu/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi
i konserwacji urzadzenia mozna pobrag,

l iWWW odwiedzajac nasza strone docs.whirlpool.eu
i postepujac zgodnie ze wskazéwkami
zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad
[ ]

OPIS PRODUKTU

bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice poétek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

. Drzwiczki
. Grzatka gorna/grill
. Oswietlenie piekarnika

. Miejsce podtaczenia sondy do
miesa
(jezeli jest w zestawie)

0 N & Un

9. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

10.Dolna grzatka okragta
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA

Q=
XXX} .

1.LEWY WYSWIETLACZ
2. OSWIETLENIE

Do witaczania i wytaczania oswietlenia.

3. WLACZANIE/WYLACZANIE

Do wiaczania lub wytaczania kuchenki
mikrofalowej, a takze wylgczania lub
wstrzymania wykonywania funkgji w
dowolnym czasie.

4, POWROT
Do powracania do poprzedniego

23 4 5 6 78
menu podczas konfiguracji.
5.POKRETLO / PRZYCISK 6TH
SENSE
Stuzy do wyboru funkgji i regulagji
wszystkich parametréw gotowania.
Nacisng¢ Qﬁ% , aby wybra¢, dokonac
ustawien, uzyskac dostep do funkg;ji
oraz parametréw, potwierdzic je oraz
rozpoczy¢ program gotowania.

6. TEMPERATURA
Aby ustawic¢ temperature.

9

7.CZAS
Aby zmienic lub ustawi¢ godzine lub
okresli¢ czas gotowania.

8.START

Aby wybierac funkcje i potwierdzac
ustawienia.

9. PRAWY WYSWIETLACZ
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AKCESORIA

: ) : . WYSUWANE
: BLACHA NA SCIEKAJACY : : PROWADNICE
RUSZT | TEUSZCZ . BLACHADOPIECZENIA : (1v| k0 \ NIEKTORYCH
: : MODELACH)
SONDA DO MIESA . * Liczba akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od
(TYLKO W NIEKTORYCH zakupionego modelu.
MODELACH) Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.
B
UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC .
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajac go po Aby wyjac kratki boczne i (jezeli sg w zestawie)
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym nakretki podtrzymujace patrz rysunki.
brzegiem byta skierowana ku gérze.
Inne akcesoria, takie jak blacha na $ciekajacy ttuszcz, @}}1‘
czy blacha do pieczenia, s3 wsuwane poziomo, w taki P
sam sposob jak ruszt. @ ' S ——
______________________________________________________________________________ B Z
MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC (JESLITA \‘y /
OPCJA JEST DOSTEPNA) =
Wyjac z piekarnika prowadnice potek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn. |
Zamocowac gorny zacisk 2 u

1\ szyny do prowadnicy poétki i
« przesunac ja wzdtuz tak ?i:
(A
(_/

S

Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice poétek,
rowadnice. dociénii mocn najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
go?nqaczegg’zagicsliu Jdo ocno zamocowania. Trzymajac w podniesionym potozeniu,

. L s wsunac je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do
E;(;stffnn;Cgrngstlj\'/'vg%rigdz'c’: dolnego miejsca zamocowania.
i  m—

swobodnie. Powtérzyc
powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy potki na
tym samym poziomie.

Aby zabezpieczy¢

Uwaga: Szyny przesuwne moga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.
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KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

FUNKCJE SPECJALNE

GRILL

Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykdw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: Blache na
$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej.

m: SZYBKIE NAGRZEWANIE

W celu szybkiego nagrzania piekarnika. Po
zakonczeniu funkgji nagrzewania, piekarnik automatycznie
uzyje funkgji ,Konwencjonalne". Produkty zywnosciowe
moga zosta¢ umieszczone w kuchence dopiero po
zakonczeniu wstepnego nagrzewania.

{() TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie
trzech). Funkgcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

wov) TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej. Korzystajac
z tej funkgji pieczenia mozemy uzyc rozna (zaleznie od
wyposazenia).

PIECZ. KONWEKCYJNE

—— Do gotowania miesa, pieczenia ciast z nadzieniem
lub opiekania nadziewanych warzyw na jednej p6tce.
Funkgja ta wykorzystuje tagodny, przerywany obieg
powietrza, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
Zywnosci.

th

FUNKCJE ‘=== 6™ SENSE

ZAPIEKANKA

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode zapiekania darn z makaronem.

@ MIESO

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia miesa. Funkcja wigcza co
jakis czas wentylator na niskich obrotach, aby zapobiec
nadmiernemu wysychaniu potrawy.

MAXI COOKING

X Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy
tryb przyrzadzania potraw i temperature pieczenia
duzych kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca sie
obrocenie miesa podczas pieczenia w celu zapewnienia
réwnomiernego przyrumienienia z obu stron. Od czasu
do czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopusci¢ do jego
nadmiernego wysuszenia.

CHLEB

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajéw
pieczywa.

WYM. OBIEG ECO*

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa
i filetéw na jednej potce. Potrawy sg zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli funkcja ECO
jest wigczona, Swiatetko kontrolki pozostaje zgaszone
przez caty czas gotowania. Aby skorzystac z funkcji ECO
i tym samym zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopdki potrawa nie
bedzie gotowa.

{§{ UTRZYM.W CIEPLE
<. Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos$¢ swiezo
ugotowanych potraw.

~~, WYRASTANIE

' Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw
ciast. Aby zachowac doskonata jakos¢ wyrastania, nie
nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy piekarnik jest wcigz goracy
po poprzednim cyklu pieczenia.

@ AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PIRO

W celu usuniecia sladéw zabrudzen powstatych
podczas pieczenia mozna skorzystac z cyklu czyszczenia w
bardzo wysokiej temperaturze.

Mozna wybrac jeden z dwdch cykli samoczyszczenia:
Cykl petny (PIROLIZA) oraz cykl skrécony (ECO). Zalecamy
korzystanie z krétszego cyklu w regularnych odstepach
czasu. Natomiast petnego cyklu nalezy uzywac tylko

g PIZZA

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajow
pizzy.

CIASTA KRUCHE

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajéw ciast.

wtedy, gdy piekarnik jest bardzo mocno zabrudzony.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIENIE CZASU
Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki nalezy wybrac jezyk
i czas.

Zaczng migac dwie cyfry godzin: Obréci¢ pokretto ustawien,
aby wybrac godziny i wcisng¢ & , aby potwierdzié.

Zaczng migac dwie cyfry minut. Obrdci¢ pokretto ustawien,
aby wybrac minuty i wcisnac¢ (g) , aby potwierdzic.

Uwaga: Aby zmieni¢ ustawienie godziny p&Zniej, wcisnaé
i przytrzymac przez co najmniej jedng sekunde przy
wytgczonej kuchence i powtdrzyc¢ kroki przedstawione powyzej.

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu.

2. USTAWIENIA

W razie potrzeby mozna zmieni¢ domyslng jednostke miary,
temperature (°C) oraz prad znamionowy (16 A).

Przy wytaczonej kuchence, wcisna¢ i przytrzymac {# przez
co najmniej 5 sekund.

S
L SoC
P
oy (om (o
l I-

Przekreci¢ pokretto, aby wybrac jednostke miary, nastepnie
wcisnac (§) , aby zatwierdzic.

Przekreci¢ pokretto, aby wybrac prad znamionowy, nastepnie
wcisnac (g) , aby zatwierdzic.

Uwaga: Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac

energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowa instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 KW (16 kW): Jesli
gospodarstwo domowe korzysta z nizszego poziomu maocy,
trzeba bedzie te warto$¢ zmniejszyc (13 A).

3.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw zalecamy
rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego
zapachu.

Nalezy wyjac z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze usungd
wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wtaczony na
okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji z obiegiem
powietrza (np. ,Termoobieg” lub ,Piecz. konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

1.WYBOR FUNKCJI

Jezeli kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu pokazany jest
tylko biezacy czas. Nacisna€ i przytrzymac (1) , aby wigczy¢
piekarnik. Zmieniajac ustawienia pokretta zapoznac sie z
gtéwnymi funkcjami dostepnymi na wyswietlaczu z lewej strony.
Wybra¢ odpowiednig opcje i wcisna¢

=

Aby wybrac szczegotowe opcje funkgji (jezeli s dostepne),
wybrac gtéwng funkdje, a nastepne weisngé (g% ,aby
zatwierdzic i przejs¢ do menu funkgj.

Zmieniajgc ustawienia pokretta zapoznad sie z opcjami
funkgji dostepnymi na wyswietlaczu z lewej strony. Wybra¢
odpowiednig opcje i weisna¢ (§) , aby zatwierdzi¢ wybor.
2.USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zagdanej funkcji mozna zmienic jej ustawienia.
Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno ustawienia, ktore
mozna zmieniac.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

Jezeli na ekranie miga ikonka °C/°F, zmieni¢ warto$¢ za pomoca
pokretta, a nastepnie wcisna¢ (§) , aby zatwierdzi¢ wybor i
kontynuowa¢ zmiane ustawien kolejnych parametréw (o ile to
mozliwe).

Jednoczesnie istnieje mozliwos¢ ustawiania poziomu funkgji
grilla (3 =wysoka, 2 = $rednia, 1 = niska).



Uwaga: Po uruchomieniu funkgji mozna zmienic ustawienia

temperatury lub poziomu funkgji grilla weiskajac ¢ lub za pomoca
pokretta.

CZAS TRWANIA

.
- em mm =m

N7
o

VERY

Gdy na ekranie miga ikona ¢, uzy¢ pokretta regulacji, aby
ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (g) -

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli chce sie piec w
trybie recznym: Nacisna¢ [> , aby potwierdzi¢ i rozpoczaé
wykonywanie funkji.

W tym przypadku nie mozna ustawic czasu zakonczenia
pieczenia za pomocg zaprogramowania opéznionego startu.

Uwaga: Mozna zmienic¢ ustawiony w trakcie pieczenia czas, naciskajqc
® :Obréci¢ pokretto ustawier), aby wybrac godziny i wcisngé )
,aby potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/

OPOZNIONY START

Dla wielu funkgji po ustawieniu czasu pieczenia mozna op6znic¢
wiaczenie sie funkdji poprzez zaprogramowanie czasu jej
zakonczenia.

Jezeli mozliwa jest zmiana czasu zakorczenia, na wyswietlaczu
pojawi sie przewidywana godzina zakoriczenia funkgji, a ikonka
danejfunkgi (*) miga.

-I 1M

W razie potrzeby, obrdci¢ pokretio ustawien, aby ustawi¢ czas
zakonczenia pieczenia, nastepnie wcisna¢ [> , by potwierdzic i
uruchomic¢ funkdje.

Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki: Funkcja
wigczy sie automatycznie po uptynieciu czasu obliczonego tak,
aby cykl pieczenia zakonczyt sie o ustawionej godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opdznienia rozpoczecia pieczenia
powoduje wylaczenie fazy wstepnego nagrzewania. Piekarnik osiggnie
73dang temperature stopniowo, Co 0znacza, ze Czas pieczenia bedzie
nieznacznie diuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

Podczas oczekiwania mozna zmienic ustawienia czasu zakonczenia
funkgji za pomocg pokretta.

Wcisng¢ [ lub (& ,abyzmieni¢ ustawienia temperatury i czasu
gotowania. NacisnaC (&) , aby potwierdzi¢ po zakoriczeniu funkgi.

Uwaga: Funkcja opdZnienia startu nie jest dostepna dla funkdji Grill i
Turbo Grill.
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3. WLACZANIE FUNKCJI
Po wprowadzeniu wszystkich zadanych ustawier nacisna¢ [> ,
aby wiaczy¢ funkdje.

Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkclji, w dowolnym
momencie mozna nacisnaci przytrzymac (O .

4. NAGRZEWANIE

Niektdre funkcje posiadaja faze wstepnego nagrzewania: Po
whaczeniu funkdji wyswietlacz pokazuje, ze faza wstepnego
nagrzewania jest aktywna.

Kiedy ta faza zostanie zakoriczona, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik osiggnat
ustawiong temperature.

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wozy¢ potrawe do

piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczac pieczenie weiskajac
> .

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu

wstepnego nagrzewania moze mie¢ wplyw na jakosc pieczonych

potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma
nagrzewanie piekarnika.

(zas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.

Zawsze mozna zmienic ustawienie Zgdanej temperatury za pomoca
pokreta.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze
pieczenie zostato zakoriczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien, ustawic
nowy czas za pomoca pokretta i wcisna¢ [> .

.FUNKCJE 6" SENSE

PRZYWRACANIE TEMPERATURY

Jezeli temperatura wewnatrz piekarnika spada podczas cyklu
gotowania z uwagi na otwarte drzwiczki, zostanie automatycznie
uruchomiona specjalna funkcja przywracajaca pierwotna
temperature.

Podczas tego procesu na wyswietlaczu, do chwili uzyskania
zadanej temperatury bedzie widoczny animowany obraz ,weza".

@

‘I_ _____l

Podczas cyklu gotowania czas gotowania zostanie wydtuzony o
czas, w ktorym drzwi byty otwarte, aby zagwarantowac najlepsze
wyniki procesu.
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.FUNKCJE SPECJALNE
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PIRO

Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia piro.

Uwazag, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala od
piekarnika w trakcie i po zakonczeniu cyklu czyszczenia
piro (az pomieszczenie zostanie wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia piro nalezy wyjac
wszystkie akcesoria z piekarnika, w tym prowadnice pétek.

Jedli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta grzejna, nalezy
sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkcji samoczyszczenia (pirolizy)
wszystkie palniki lub pola grzejne sg wylaczone.

Dla uzyskania optymalnych wynikdw czyszczenia przez
zastosowaniem funkdji ,Pirolizy” usuna¢ pozostate resztki zkomory
i wyczysci¢ szklo drzwiczek wewnetrznych. Funkdje , Piroliza" nalezy

wigczac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest bardzo brudne lub wydziela

nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia.

Wejé¢ w funkcje specjalne®)i obréci¢ pokretto, aby wybrac () z
menu. Nastepnie nacisna¢ () , aby potwierdzic.

Nacisna¢ [> , aby natychmiast uruchomié cykl czyszczenia lub
obrdci¢ pokretto, aby wybrac skrocony cykl (ECO).

Nacisna¢ [> , aby natychmiast rozpocza¢ cykl czyszczenia lub
nacisna¢ (§) , aby ustawic¢ czas zakoriczenia/opézniony start.

Piekarnik rozpocznie cykl czyszczenia i drzwiczki zostang
automatycznie zamkniete.

Drzwiczek piekarnika nie mozna otworzyc, jesli czyszczenie

za pomoca pirolizy jest w toku: Pozostang one zablokowane,
dopoki temperatura nie spadnie do dopuszczalnego poziomu.
W trakcie i po zakonczeniu cyklu czyszczenia piro pomieszczenie
nalezy wietrzyc.

Uwaga: Czas trwania cyklu czyszczenia nie moze by¢ ustawiany.

.KORZYSTANIE Z SONDY DO MIESA (JESLI W WYPOSAZENIU)

Sonda do miesa pozwala mierzy¢ doktadna temperature
wewnatrz potrawy podczas pieczenia.

Sonda do miesa moze by¢ uzywana tylko z niektérymi funkcjami
pieczenia (Konwencjonalne, Termoobieg, Pieczenie
konwekcyjne, Turbo Grill, 6th Sense Migso i 6th Sense
Maxicooking).

Aby osiggnac najlepsze rezultaty,
konieczne jest wiasciwe umieszczenie
sondy. Wsunac¢ sonde w najbardziej
miesistg czeS¢ miesa, omijajac kosci i
tluszcz.

W przypadku drobiu wsuna¢ sonde z
boku, w srodek piersi, uwazajac, aby
koricdwka nie wystawata w pustej
przestrzeni. W przypadku miesa o
nieregularnej grubosci, nalezy przed
wyjeciem z piekarnika sprawdzi¢, czy
zostato poprawnie wypieczone.
Podtaczy¢ koncoéwke sondy do ztacza w otworze w Sciance
piekarnika, po prawej stronie. Po podtaczeniu sondy do gniazdka
w piekarniku, wigcza sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawia sie ikona i docelowa temperatura.

B
ho)

Jezeli sonda do miesa zostanie podtagczona podczas wyboru
funkgji, wyswietlacz przetaczy sie na domysling docelowg

temperature sondy do miesa.

Nacisngc é , aby rozpocza¢ ustawianie. Obraci¢ pokretto, aby
ustawic¢ docelowa temperature sondy do miesa. Nacisnag¢ & ,
aby potwierdzi¢.

Obrdcic¢ pokretto, aby ustawic temperature komory piekarnika.
Nacisna¢ @ Ilub [> ,aby potwierdzic i zacza¢ cykl pieczenia.
Podczas cyklu pieczenia, na wyswietlaczu jest pokazywana
docelowa temperatura sondy do migsa. Gdy mieso osiagnie
docelowa temperature, cykl pieczenia zakonczy sie, a na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,Koniec".

Aby ponownie uruchomic cykl pieczenia z pozycji ,Koniec',
poprzez obracanie pokretta mozna ustawi¢ docelowg
temperature sondy do miesa, tak jak pokazano powyzej.
Nacisna¢ @ Ilub [> ,aby potwierdzi¢ i ponownie uruchomi¢
cykl pieczenia.

Uwaga: w trakcie cyklu pieczenia z uzyciem sondy do miesa, mozna
obracic pokretto, aby zmienic docelowg temperature sondy do miesa.
Nacisna¢ ¢ , aby ustawi¢ temperature w komorze piekarnika.
Sonda do miesa moze zosta¢ wiozona w dowolnym momencie,
rowniez podczas cyklu pieczenia. W takim przypadku, konieczne jest
ponowne ustawienie parametrow funkdji pieczenia.

Jezeli sonda do miesa nie moze zostac wykorzystana przy danej
funkgji, piekarnik wytaczy cykl pieczenia i wiaczony zostanie sygnat
dzwiekowy alarmu. W takim przypadku, nalezy odfaczy¢ sonde do
miesa lub nacisna¢ <1<, aby ustawic inng funkdje. Sonda do miesa
nie moze by¢ wykorzystywana przy opdznieniu startu i w fazie
wstepnego nagrzewania.

.BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, wcisnad i przytrzymac << przezco
najmniej 5 sekund.

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie blokady
klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona podczas
gotowania.
Ze wzgledow bezpieczenstwa, w kazdym momencie mozna ja

wylaczy¢, weiskajge (D .
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JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoriéw i pozioméw pieczenia dla réznych
rodzajow potraw. Czasy pieczenia sg liczone od
momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia sg
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form

do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego
(pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie
wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Korzystajac z funkgji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec rézne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je na roznych potkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyjac¢ wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuzej.
MIESO

Mozna stosowaé dowolne blachy lub naczynia
zaroodporne, dopasowane do rozmiaréw pieczonego
miesa. W przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno
naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢
mieso i dodac smaku. Nalezy pamieta¢, ze w trakcie
tej operacji jest wytwarzana para. Gdy pieczen jest juz
gotowa, zostawic jg w piekarniku na ok. 10-15 min lub
zawinac¢ w folie aluminiowa.

Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamieta¢,
ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te
samga grubosc¢. Bardzo grube kawatki miesa wymagaja
dtuzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu
powierzchni miesa, nalezy je odsuna¢ od grzatki grilla
i umiesci¢ ruszt na nizszym poziomie. Obrdci¢ mieso
po uptywie dwéch trzecich czasu pieczenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwi, poniewaz z urzagdzenia moze
wydostac sie goraca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktérej beda gromadzi¢
sie sciekajace soki — nalezy do niej wla¢ pét litra
wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na
ktorym grillowane sa produkty. W razie potrzeby
uzupetnia¢ wode.

DESERY

Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem
funkcji pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym
poziomie.

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je
zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.
Do pieczenia na kilku poziomach nalezy wybierac
funkcje termoobiegu i ustawia¢ formy na ruszcie

w taki sposoéb, aby zapewni¢ swobodng cyrkulacje
powietrza.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsungc
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest
gotowe.

Nie smarowac¢ mastem scianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajaca powtoke. W
przeciwnym razie, ciasto moze nierébwno wyrosna¢ po
bokach.

Jesli wypiek “pecznieje” podczas pieczenia,
nastepnym razem nalezy ustawic¢ nizsza temperature
i rozwazy¢ zmniejszenie ilosci dodawanego ptynu lub
tagodniejsze mieszanie ciasta.

Ciasta z soczystym nadzieniem lub dodatkami (takimi
jak serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia funkgji
,Piecz. Konwekcyjne”. Jesli spdd ciasta bedzie zbyt
wilgotny, korzystac z nizszej p6tki i wytozy¢ spéd
butka tarta lub pokruszonymi herbatnikami przed
wtozeniem nadzienia.

PIZZA

Lekko nasmarowac blache ttuszczem, aby spo6d pizzy
byt bardziej chrupiacy. Po uptywie dwéch trzecich
czasu pieczenia utozy¢ na pizzy mozzarelle.

WYRASTANIE

Przed umieszczeniem ciasta w piekarniku, zaleca sie
przykrycie go wilgotna sciereczka. Czas wyrastania
przy uzyciu tej funkgji jest krétszy o ok. jedng trzecia
w porownaniu z czasem wyrastania w temperaturze
pokojowej (20-25°C). Czas wyrastania ciasta na pizze
to mniej wiecej godzina na 1 kg ciasta.
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TABELA GOTOWANIA
PRZEPIS 3 FUNKCJA NAG:"ZEEWA- TEMPTORCI;\TURA CZAS(:iE:)ZENlA POZ:(;\I\::;E:;::‘:"KA
=3 : 170 30-50 2
Ciasta drozdzowe / biszkopty < Tak 160 30-50 .\H,i,,.fa
Tak 160 30-50 4 1
Ciasta z nadzieniem = . 160 - 200 30-85 ‘—3f
(sernik, strucla, szarlotka) Tak 160 - 200 35.90 *ri"lﬁ N;IF
== - 160 - 170 20-40 3
Herbatniki / ciasteczka 2 Tak 150 - 160 20 - 40 ;
Tak 150 - 160 20-40 4 T
== - 180 - 200 30-40 3
Ptysie Tak 180 - 190 35-45 4 T
Tak 180 - 190 35-45x > 3 1
- Tak 90 Mo-150 3
Bezy Tak 90 130-150 4 T
Tak 90 140-160+ > 3 T
. 220 - 250 20-40 2.
]I%iczazcadg;a cienkim lub grubym ciescie, Tak 220 - 240 20 - 40 -\;,,i,,u,- ‘Lr
Tak 220 - 240 25-50¢ 2 3 1
Bochenek chleba 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Maty chleb = - 180 - 220 30-50 3
Chleb &) Tak 180 - 220 30-60 4 T
. 250 10-20 %
Mrozona pizza
Tak 250 10-20 4 T
~ Tak 180 - 190 45-60 2
P oy Tak 180 - 190 45-60 L L,
Tak 180 - 190 4s5-70+ > 3 T
- Tak 190 - 200 20-30 3
Nadriowanecatorancuse W w0 4T
Tak 180 - 190 20-40¢+ > 3 T
Lasagne/Zapiekanki =4 - 190 - 200 40-65 ;ﬂ
Zapiekany makaron / Cannelloni = - 190 - 200 25 - 45 3
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NAGRZEWA- . TEMPERATURA | CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS FUNKCIA NIE (°C) (min.) I AKCESORIA
Jagniecina / cielecina / wotowina / ) ) ) 3
wieprzowina 1 kg < 190 - 200 60 -90 —J
Pieczen wieprzowa z chrupigcg skorka 2 <5 2
kq P placq sKorkq - 170 110-150  _ “ |
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg e - 200 - 230 50-80% 3
Indyk / Ges 3 kg < - 190 - 200 90-150 2
Ryba pieczona / potrawy pieczone 3
w papierze = Tak 180 - 200 40-60 > |
(filet, w catosci)
Nadziewane warzywa = 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180 - 200 50-60 AR
Tosty @ - 3 (Wysoka) 3-6 "2
Filety / kawalki ryb @ - 2 (Srodkowa) 20-300% 4 . 3r
. . : 2-3
Kietbaski / Kebaby / Zeberka / ) ¢ B ) 5 4
Hamburgery ™) (SK/(\)lsls(gI\:zla? 15-30%%% Ty
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 2 (Srodkowa) 55-70%* 2. . ! .
Krwisty rostbef 1 kg - 2 (Srodkowa) 35 - 50** ,\,ﬁiﬂ,
Udziec jagniecy / golonka - 2 (Srodkowa) 60 - 90** : 3 ,
Pieczone ziemniaki - 2 (Srodkowa) 35 - 55** : 3 |
Zapiekane warzywa - 3 (Wysoka) 10-25 : 3 ;
Pelne danie: Tarta owocowa
(poziom 5)/lasagne (poziom 3)/mieso Tak 190 40 - 120* ﬂ;,, ﬂéﬁ ! |
(poziom 1)
Lasagne i migso Tak 200 50 - 120* qép u ! |
Mieso i ziemniaki Tak 200 45 - 120* ﬂép : ! |
Ryby i warzywa Tak 180 30-50 ,\,ﬁiﬁh : 1 ,
Nadziewane i pieczone kawatki 3
miesa - 200 80-1200 3
Kawatki miesa _ 200 50 - 120% 3

(kroélik, kurczak, jagniecina)

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w roznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.
** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

*** Obroéci¢ potrawy w potowie czasu pieczenia

Uwaga: W trackie uzywania funkcji 6th Sense,Ciasta kruche” wykorzystywane sa tylko gérne i dolne grzatki, bez termoobiegu.

Nie wymaga nagrzewania wstepnego.

vow Yo' —
.(
FUNKCJE @ @ & 23
Konwencjonalne Grill Turbogrill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Wym. obieg Eco
FUNKCJE =
= < R = G2 =3
USTAWIANE - g
AUTOMATYCZNIE Zapiekanka Mieso Maxi Cooking Chleb Pizza Ciasta kruche
NS s (I L o]
AKCESORIA
Ruszt Taca lub forma do ciastana  Blacha-ociekacz/ Blacha do Blacha na $ciekajacy ttuszcz/ Blacha na Sciekajacy ttuszcz
ruszcie pieczenia lub taca na ruszcie blacha do pieczenia napetniona 500 ml wody
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych lub czyszczenia
upewnic si¢, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych
para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z mikrofibry.

Jesli s silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.

« Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac za
pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do schtodzenia,

a nastepnie oczyscic, najlepiej jezeli urzadzenie jest jeszcze
ciepfe, i usunac resztki jedzenia lub plamy. Aby usunac
wilgo¢ zgromadzong podczas gotowania produktow o duzej

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich
gabek lub sciernych/zracych srodkow
do czyszczenia, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych upewnic sie,

Ze urzadzenie zostato odiaczone od
zasilania.

zawartosci wody, pozostawi¢ kuchenke do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

- jesli wystepujg uporczywe zabrudzenia we wnetrzu
piekarnika, zalecamy przeprowadzenie cyklu
automatycznego czyszczenia dla uzyskania optymalnych
rezultatéw czyszczenia.

« Aby utatwic sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki .

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria s jeszcze gorace. Resztki
Zywnosci mozna fatwo usunac za pomoca szczoteczki lub
gabki do mycia naczyn.

WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy
20-40 W/230V typ G9, T300°C. Zardwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzadzert domowych

i nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - $lady palcow pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek.
Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

Produkt ten wyposazony jest w oswietlenie klasy
efektywnosci energetycznej G.



ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymad drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciagajac do goéry, az wysuna sie z miejsc
zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je
na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i zablokowujac gérna czesc na
swoim miejscu.
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4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je

otworzyc.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisng¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

\

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja prawidtowo.
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USUWANIE USTEREK

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Piekarnik nie dziata. Awaria zasilania.

zasilania.

Urzadzenie odfaczone od

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka
jest prawidtowo podtaczona do sieci.
Wytaczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie,
sprawdzajgc czy usterka nie ustgpita.

Nie mozna otworzy¢ drzwiczek.
drzwiczek.

czyszczenia.

Uszkodzony zamek

Wykonywany jest cykl

Wytaczy¢ i ponownie wiaczy¢ piekarnik, aby

sprawdzi¢ czy usterka nie ustapita. Poczekag,
az wykonywanie funkcji zostanie zakoriczone
i piekarnik ostygnie.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
po ktoérej nastepuje liczba lub
litera.

Problem zwiazany z
oprogramowaniem.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem
Obstugi Klienta i poda¢ numer nastepujacy
po literze "F".

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zostac pobrana ze
strony docs.whirlpool.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> (yww Instrukcje obstugi i konserwacji
mozna pobrac z naszej strony
docs.whirlpool.eu (mozliwe jest uzycie

tego kodu QR), podajac kod produktu. Eﬁ

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym
serwisem technicznym dla klientow.

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjnej.
Kontaktujac sie z naszym
serwisem technicznym,
nalezy podac kody z
tabliczki znamionowe;j
swojego urzadzenia.
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GHID DE REFERINTA ]
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI
ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOOL
Pentru a putea beneficia de asistenta, va
=/ rugam sa va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

brosuri.

Puteti descarca Instructiunile privind siguranta

si Ghidul de utilizare si intretinere vizitand site-
liWWW ul nostru web docs.whirlpool.eu si urmand

instructiunile de pe coperta din spate a acestei

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panoul de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
. Becul

. Punct de insertie a sondei
pentru carne
(daca intra in dotare)

0 N O Un

9. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

10.Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA

1
1. AFISAJUL DIN STANGA

2.BEC

Pentru aprinderea/stingerea
becului.

3. PORNRE/OPRIRE

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru
oprirea unei functii active in orice
moment.

4.iNAPOI

23 4 5 6 78
Pentru revenirea la meniul anterior

atunci cand se configureaza
setarile.

5.SELECTOR ROTATIV / BUTON
6TH SENSE

Rotiti pentru a naviga printre
functii si pentru a regla toti
parametrii de preparare. Apasati pe
pentru a selecta, seta, accesa
sau confirma functii sau parametrii
si, in cele din urma, pentru a porni
programul de preparare.

9

6. TEMPERATURA

Pentru setarea temperaturii.

7. DURATA

Pentru setarea sau modificarea

timpului si reglarea duratei de
preparare.

8. START

Pentru activarea functiilor si pentru
confirmarea setarilor.

9. AFISAJUL DIN DREAPTA
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ACCESORII

| TAVA DE COLECTARE A

GRATAR METALIC PICATURILOR

SONDA PT CARNE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

—

. TAVA DE COPT

: GHIDAJE CULISANTE
: (NUMAI LA ANUMITE
- MODELE)

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul

achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistenta tehnicad post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientatd in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA INTRA IN
DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a
sinei pe ghidajul pentru
gratar si culisati-o pana la
Ty capat. Coborati si cealalta
1 clema in pozitie.

Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea

inferioara a clemei spre e
ghidajul pentru gratar. ———
Asigurati-va ca sinele se pot 1

deplasa liber. Repetati acesti —

pasi si pentru celdlalt ghidaj
pentru gratar de la acelasi
nivel.

Vd rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRUGRATAR

Consultati imaginile pentru a demonta suporturile
laterale si (daca intra in dotare) piulitele cu care
acestea sunt fixate in interiorul cavitatii.

i
@ { S
7y

)J\ I\«_y/ i

AN

Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.
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FUNCTII

CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

FUNCTII SPECIALE

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomandam sd utilizati o tava de colectare a
picdturilor pentru a colecta zeama rezultatd in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

2 PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Odata
preincalzirea finalizata, cuptorul va selecta in mod
automat functia ,Conventional”. Asteptati finalizarea
preincalzirii inainte de a introduce alimente in
cuptor.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesitd
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fifolosita
pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca
de la un aliment la altul.

COACERE CONVECTIE

—— Pentru prepararea cdrnii, coacerea prajiturilor cu
umplutura sau prajirea legumelor umplute pe un singur nivel.
Aceasta functie permite circularea delicata, intermitenta a
aerului pentru prevenirea uscarii excesive a alimentelor.

v \TURBO GRILL
&

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila. Tija pentru rotisare
(dacad intra in dotare) poate fi utilizata cu aceasta
functie.
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=) FUNCTIILE 6™ SENSE

TOCANA

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

ECO AER FORTAT *

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul
desfasurarii procesului de preparare. Pentru a
utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a optimiza
consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

@ CARNE

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime
pentru carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

{§§ MENTINERE LA CALD

<= Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

GATIT MAXI

X Aceasta functie selecteaza automat modul
optim de preparare si temperatura aferenta pentru
frigerea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Se
recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului
de preparare, pentru a obtine o rumenire uniforma
pe ambele parti. Se recomanda sa o stropiti din cand
in cand pentru a nu se usca excesiv.

-~ DOSPIRE

<= Pentru dospirea optimé a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

PAINE

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

CURi\]’ARE AUTOMATA - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in
timpul prepararii folosind un ciclu la o temperatura
foarte ridicata.

Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare: Un
ciclu complet (PYRO) si un ciclu mai scurt (ECO). Va
recomandam sa utilizati ciclul mai rapid la intervale
regulate si ciclul complet numai atunci cand cuptorul
este foarte murdar.

PIZZA

g Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

PRODUSE DE PATISERIE

Aceastd functie selecteazd automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de prdjitura.

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti cuptorul pentru
prima data.

Cele doud cifre aferente orei vor Tncepg sa clipeasca: Rotiti
butonul pentru a seta ora si apasati & pentru a confirma.

Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca.
Rotiti butonul pentru a seta minutele si apasati (§) pentrua
confirma.

Va rugdm sd retineti: Pentru a modifica durata la un moment
ulterior, apasati si mentineti apasat & pentru cel putin o secunda
in timp ce cuptorul este oprit si repetati etapele de mai sus.

Dupad intreruperi indelungate ale alimentdrii cu energie electricd, ar
putea fi necesar sd setati din nou ora.

2.SETARI

Daca este necesar, puteti modifica unitatea de masurare
implicita, temperatura (°C) si curentul nominal (16 A).

Avand cuptorul oprit, apasati butonul §# timp de cel putin 5
secunde.

Y
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Rotiti butonul de selectare pentru selectarea unitétii de
masurd, apoi apasati (§) pentru confirmare.

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea curentului
nominal, apoi apasati (g) pentru confirmare.

Va rugam sd retineti: Cuptorul este programat pentru a consuma
un nivel de energie electrica compatibil cu reteaua interna, care are
o capacitate de peste 3 KW (16 A): Dacd locuinta este alimentatd cu
putere mai mica, va trebui sa reduceti aceastd valoare (13 A).

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o or4, folosind
in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de exemplu ,Aer
fortat” sau ,Coacere convectie”).

Respectati instructiunile pentru setarea corectd a functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomandd sd aerisiti incdperea dupd
utilizarea aparatului pentru prima datd.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe afisaj. Apasai
simentinetiapasat () pentrua porni cuptorul. Rotiti butonul
pentru a vizualiza functiile principale disponibile pe afisajul din
partea stangd. Selectati una dintre acestea si apasati

=

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este disponibild), selectati
functia principald (§) pentru confirmare si accesati meniul
functiei.

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctiile disponibile pe

afisajul din partea dreapta. Selectati una dintre acestea si apasati
pentru confirmare.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Cand pictograma °C/°F clipeste pe afisaj, rotiti butonul pentru
modificarea valorii, apoi apasati pentru confirmare si
continuati sa modificati urmatoarele setari (daca este posibil).
De asemenea, puteti seta nivelul de grill (3 =ridicat, 2 = mediu, 1
=redus) in acelasi timp.
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Va rugam sa retineti: Odata ce functia a pornit, puteti modifica

temperatura sau nivelul de grillapasand ¢ sau direct rotind
butonul.

DURATA

.
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Cand pictograma & clipeste pe afisaj, utilizati butonul de
reglare pentru a seta durata de preparare dorita si apoi apasati pe
(¢) pentrua confirma.

Nu este necesar sd setati durata de preparare daca doriti sa
gestionati manual procesul de preparare: Apasatipe [> pentru
a confirma si porniti functia.

In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a prepararii prin
programarea unei porniri temporizate.

Va rugam sa retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost setatd
in timpul desfasurarii procesului de preparare apasand pe ) :Rotiti
butonul pentru a modifica ora giapasati (g) pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/

PORNIRE TEMPORIZATA

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata de
preparare, puteti amana pornirea functiei prin programarea orei
de finalizare a acesteia.

Pe afisaj, acolo unde puteti modifica ora de finalizare, va aparea
durata de timp preconizata pentru terminarea functiei in timp se
pictograma (¥) dlipeste.

Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta ora la care doriti
sa se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati [> pentrua
confirma si a porni functia.

Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia va porni
automat dupa calcularea perioadei de timp necesara pentru
finalizarea prepararii la ora setata.

Vd rugdm sa retineti: Programarea unei ore de incepere temporizatd a

procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului.

Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adicd duratele
de preparare vor fi putin mailungi decat cele indicate in tabelul cu
informatii privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul pentru a modifica ora
de finalizare programata.

Apdsati {F sau (@ pentrua modifica setarile privind temperatura
si durata de preparare. Apdsati (g) pentru a confirma momentul
finalizarii.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pomire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI
Odatad aplicate setdrile necesare, apasatipe [> pentruaactiva
functia.

Puteti apasa si mentine apasat () in orice moment pentru a
intrerupe functia care este activa in mod curent.

4., PREINCALZIREA

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului: Odata
functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza de preincalzire
afost activata.

Odata ce aceasta fazd este finalizatd, se va emite un semnal sonor,
iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a atins temperatura setatd.

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in cuptor,
inchideti usa si incepeti prepararea prin apasarea
Va rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de

finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului
de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va intrerupe pentru un
timp.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa 0 atinget
utilizand butonul.

5. FINALIZAREA PREPARARII
Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul ca
prepararea a fost finalizatd.

Pentru a prelungi durata de preparare fara modificarea setarilor,
rotiti butonul pentru a seta o noud duratd de preparare si apasai

. FUNCTIILE 6*" SENSE

RECUPERAREA TEMPERATURII

Daca temperatura din interiorul cuptorului scade in timpul ciclului
de preparare din cauza ca usa este deschisa, o functie speciala va
fiactivatd automat pentru recuperarea temperaturii initiale.

In timpul recuperarii temperaturii, afisajul indicd o animatie
LSerpuitd” pand cand temperatura setatd este atinsa.

@
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In timp ce un ciclul de preparare programat este in curs de
desfasurare, pentru a obtine rezultate optime, durata de
preparare se va mari in functie de cat timp usa a fost deschisa.
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. FUNCTII SPECIALE
CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a activa functia Pyro,
inclusiv ghidajele pentru gratar. In cazul in care cuptorul este
montat sub o plita, asigurati-va cd toate arzdtoarele cu gaz sau
zonele de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Pentru a obfine rezultate optime de curatare, indeparteaza
reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati geamul

usii interioare inainte de a utiliza functia de piroliza. Activati functia
Pyro numai in cazul in care aparatul este foarte murdar sau daca
emana mirosuri neplacute in timpul procesului de preparare.

Accesati functiile speciale ' si rotiti selectorul pentru a selecta
din meniu, apoi apasati (¢) pentrua confirma.

Apasati pe [> pentru a porni imediat ciclul de curatare sau rotiti
selectorul pentru a selecta ciclul mai scurt (ECO).

Apasati pe > pentru a porni imediat ciclul de curétare sau
apasati pe (€) pentru a seta ora de finalizare/de pornire cu
intarziere.

Cuptorul va incepe ciclul de curdtare si usa se va bloca automat.
Usa cuptorului nu poate fi deschisa in timp ce se desfasoara
curdtarea pirolitica: Aceasta va ramane blocata pana cand
temperatura revine la un nivel acceptabil. Aerisiti incaperea in
timpul si la finalizarea deruldrii ciclului Pyro.

Va rugdm sd retineti: Durata si temperatura ciclului de curdtare nu pot
fi setate.

.UTILIZAREA SONDEI PENTRU CARNE (DACA INTRAIN
DOTARE)

Sonda furnizata pentru carne va permite sa masurati temperatura
interna exacta a alimentelor in timpul prepardrii.

Utilizarea sondei pentru carne este permisa numai in cazul
anumitor functii de preparare (Conventional , Aer fortat, Coacere
cu convectie , Turbo Grill, 6th Sense Carne si 6th Sense
Maxicooking).

Pozitionarea corecta a sondei este
extrem de importanta pentru obtinerea
unor rezultate de preparare perfecte.
Introduceti complet sonda in carne,
evitand zonele osoase si partile cu
grasime.

Pentru carnea de pasare, sonda trebuie
introdusa pe diagonalg, in partea din
mijloc a pieptului, avand grija ca varful sa
Nnu ajunga intr-o portiune goald. Daca
gatiti o bucata de carne cu grosime
neregulatd, verificati ca aceasta sd fie
bine coapta inainte de a o scoate din cuptor. Conectati capatul
sondei la orificiul de pe peretele interior din dreapta al cavitatii.
Atunci cand sonda pentru carne este introdusa in cavitatea
cuptorului, avertizorul sonor emite o alarma, iar pe afisaj apare
pictograma si temperatura setata.

Daca sonda pentru carne este introdusa in timpul selectdrii unei
functii, afisajul trece la temperatura setata in mod implicit a
sondei pentru carne.

Apdsati @ pentru a activa setdrile. Rotiti selectorul pentru

a seta temperatura {intd a sondei pentru carne. Apasati (§)
pentru a confirma.

== C
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Rotiti selectorul pentru a seta temperatura cavitatii cuptorului.
Apasati @ sau [> pentrua confirma sia porni ciclul de
preparare.

In timpul ciclului de preparare, afisajul indica temperatura setata
a sondei pentru carne. Atunci cand carnea atinge temperatura
setatd, ciclul de preparare se opreste, iar afisajul indicd ,End”
(,Finalizare”).

Pentru a reporni ciclul de preparare dupa afisarea mesajului ,End”
(,Finalizare”), prin rotirea selectorului puteti regla temperatura
tintd a sondei pentru carne conform indicatiilor de mai sus.
Apasati @ sau [> pentrua confirma si repomni ciclul de
preparare.

Va rugdm sd retineti: in timpul ciclului de preparare in care se

foloseste sonda pentru carne, puteti roti selectorul pentru a modifica
temperatura tintd a sondei pentru carne. Apdsati & pentru aregla
temperatura cavitdtii cuptorului.

Sonda pentru carne poate fi introdusd oricand, chiar si in timpul unui
ciclu de preparare. In acest caz, trebuie sa resetati parametrii functiei de
preparare.

Dacd sonda pentru came nu este compatibild cu o functie, cuptorul
opreste ciclul de preparare, iar avertizorul sonor emite o alarma. In acest
caz, scoateti sonda pentru carmne sau apdsati <4< pentru a seta o altd
functie. Pornirea temporizatd si faza de preincalzire nu sunt compatibile
cu sonda pentru came.

.BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat << timp de
cel putin 5 secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Va rugdm s retineti: Blocarea tastelor poate fi activatd in timp ce
procesul de preparare este in deplind desfasurare.

Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice moment
apasand butonul 1y .
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RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesard). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai
mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru prajituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.
GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat", puteti gati simultan,
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe niveluri
diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.
CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru mdrimea bucatii de carne pe care o
veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa
de carne, stropind carnea in timpul procesului de
gatire, pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa
tineti cont de faptul ca se vor genera aburi in timpul
acestei functionari. Cand friptura este gata, lasati-o

in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de
aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egala pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea cdrnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distantd mai mare fata de
gratar. Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua
treimi din durata de coacere. Deschideti usa cu grija,
deoarece pot iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
va recomandam amplasarea unei tavi de colectare
a picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa
potabila, direct sub gratarul metalic pe care se afla
alimentele. Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI
Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional,
numai pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia
JAer fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele
pelr&tru prajituri, pentru a favoriza circulatia aerului
cald.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemn in centrul tortului.
Daca scobitoarea iese curata, prdjitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti
cu unt marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu
creasca uniform pe margini.

IN

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa
amestecati mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere convectie”. Daca baza
prajiturii este prea umeda, folositi un nivel inferior

si presarati la baza prajiturii pesmet sau biscuiti
sfaramati inainte de a adauga umplutura.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca blatul pizzei sa fie
crocant. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au
trecut doua treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul Tnainte de a-l introduce in cuptor.

Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se
reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu
dospirea la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de
dospire pentru pizza este de aproximativ o ora pentru
1 kg de aluat.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

ReTeTA runere MM TNV e M
=3 : 170 30-50 2
Torturi dospite/pandispanuri < Da 160 30-50 a...qu
Da 160 30-50 A4 1
Préjituri umplute o = - 160 - 200 30-85 3
(rgg?gura cu branza, strudel, placintd cu oa 160 - 200 500 “Hi"lﬁ R;IF
= - 160 - 170 20-40 3
Fursecuri/prajiturele Ed Da 150 - 160 20 - 40 i
Da 150 - 160 20-40 4 1
=3 - 180 - 200 30-40 3
Choux a la creme Da 180 - 190 35-45 R;F %1,
Da 180 - 190 35-45x > 3 1
D Da 90 1no-150 3
Bezele Da 90 130-150 4 T
Da 90 140-160+ > 3 T
. 220 - 250 20-40 2.
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220 - 240 20-40 ﬂ;ﬁ ;
Da 220 - 240 25-50¢ 2 3 ]
Franzel 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Péine mica = - 180 - 220 30-50 3
Paine &) Da 180 - 220 30-60 4 T
. 250 10-20 %,
Pizza congelata — 2 1
Da 250 10-20 =+ '
= Da 180 - 190 45-60 2
{ggcc:ilr?ttéecﬂllceagﬂtSe, quiche) Da 180-190 45-60 alwirrlﬁ «l;lﬂ
Da 180 - 190 a5-70+ > 3 1
- Da 190 - 200 20-30 3.
}I:ile-:al}-vent/pateuri din aluat de Da 180 - 190 20 - 40 ; 1_1,
Da 180 - 190 20-40x > 3 T
Lasagna/budinci = - 190 - 200 40 - 65 ;
Paste la cuptor/cannelloni - 190 - 200 25-45 3
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Miel/vitel/vita/porc 1 kg < - 190 - 200 60-90 3|

Friptura de porc cu sorici 2 kg - 170 110 - 150 &;

Pui/iepure/rata 1 kg 2 - 200 - 230 50-80% 3

Curcan/gasca 3 kg 2 - 190 - 200 90-150 2

%Tg:ﬁ gﬁtfe‘:gt”/ in papiota = Da 180 - 200 40-60 >

(oo Cocieceinere Da 180-200  50-60 .

Paine prajita ™) . 3 (Ridicata) 3-6 2

Fileuri/medalioane de peste @ - 2 (Mediu) 20-300% 4, \;,
R e xo s 2-3

ﬁ:mggr/gg:igarm / coaste / @ ) g}/(‘jeig;g) 15 - 30%** a...s...F \W_if

Friptura de pui 1-1,3 kg - 2 (Mediu) 55 -70%* .\__%_,,, \;Nf

Muschi de vit3, in sange, 1 kg - 2 (Mediu) 35-50%% 3

Pulpa de miel / but - 2 (Mediu) 60 - 90** 3;5

Cartofi copti - 2 (Mediu) 35 - 55%* &;

Legume gratinate - 3 (Ridicata) 10-25 &L

b R S e NP ST

Lasagna si carne Da 200 50 - 120* q,ﬁiﬂ, 3125

Carne si cartofi Da 200 45 - 120* ﬂmf;,_.,, &123

Peste silegume Da 180 30-50 ﬂéﬁ &L,

Fripturi umplute - 200 80 - 120* a;a

Felii de carne _ 3

ﬁége de iepure, carne de pui, carne de - 200 50 - 120* L

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare

Va rugdm sd retineti: functia 6th Sense ,Produse de patiserie” utilizeazd exclusiv rezistentele superioard si inferioara, fara circularea
fortatd a aerului. Aceasta nu necesita preincalzire.

ow Yo' —
= )
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Eco aer fortat
FUNCTII = & ©:7 = =
AUTOMATE . . ) o . -
Tocana Carne Gatit Maxi Paine Pizza Produse de patiserie
NS s (I L o]
ACCESORII < < < oy
Tava de cuptor sau forma Tava de colectare a picaturilor/ X . -
« . oL < < < Tava de colectare a Tavéd de colectare a grasimii
Grétar metalic pentru prg\JlettL;rﬁ,cpe gratar Eﬁ;ﬁgf;:z&gf;ﬁg;i picaturilor/tava de copt scurse cu 500 ml de apa
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INTRETINEREA S|
CURATAREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi. aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curdtati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o lavetd uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-1, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

«In cazul in care exista depuneri persistente pe
suprafetele interioare, va recomandam sa rulati
functia de curatare automata pentru a obtine
rezultate optime de curatare.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curdtare sau cu un burete.

iINLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Folositi numai becuri cu halogen de 20 -
40 W/230 ~ V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuintd
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

- Dacd folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.

Acest produs contine o sursa de lumina cu eficienta
energetica din clasa G.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si 4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
coborati dispozitivele de oprire pand cand se afla in Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
EOZAItIa de deblocare. Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafata moale.

\

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu functioneaza. Pana de curent.

electrica.

Deconectare de la reteaua

Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul
electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
daca defectiunea persista.

Usa nu se deschide.
usii.

de desfasurare.

Defectiune a incuietorii

Ciclul de curatare in curs

Opriti si puneti din nou in functiune cuptorul
pentru a verifica daca defectiunea persista.
Asteptati finalizarea functiei si racirea
cuptorului.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
de un numar sau o litera.

Problema de software.

Contactati cel mai apropiat serviciu de
asistenta tehnica post-vanzare si indicati
numarul care urmeaza litera ,F".

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@www Fisa tehnica a produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web Whirlpool docs.whirlpool.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> @www Descarcati Ghidul de utilizare si E:_—E
intretinere de pe site-ul nostru web M':-F
docs.whirlpool.eu(poate fi utilizat acest

cod QR), specificand codul comercial al E
produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie. Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,
va rugam sa precizati
codurile specificate

pe placuta cu date de
identificare a produsului
dumneavoastra.

=

PLEAT  Model: 000000

EAL

R XXOOOOKXKXXXX  XKKKX XXXKKKK
=(€
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PRIRUCKA

NA KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Ak chcete ziskat komplexnejsiu pomoc
=/ a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj vyrobok na
adrese www.whirlpool.eu/register

Bezpecnostné pokyny a Navod na

pouzivanie a Udrzbu spotrebica si mozete

|iWWW stiahnut na nasej webovej stranke
docs.whirlpool.eu a podla pokynov na
zadnej strane tejto brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
2, Ventilator
3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
4. Vodiace listy
(Uroven je uvedend v prednej Casti
rary)
. Dvere
. Horny ohrevny ¢lanok / gril
. Ziarovka

. Bod vloZenia masovej sondy (ak
je k dispozicii)

9. Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

10.Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

0 N & Un

OVLADACI PANEL

Q=
XXX} .

1. LAVY DISPLEJ

2. OSVETLENIE
Zapnutie/vypnutie svetla.

3.ZAP/VYP
Na zapnutie a vypnutie rary

alebo zastavenie aktivnej funkcie
kedykolvek.

4. SPAT
Na navrat do predchadzajuceho
menu pri konfigurdcii nastaveni.

23 4 5 6 78

5.0TOCNY GOMBIK/TLACIDLO
6TH SENSE

Otocenim ovladaca nastavujte
funkcie a vietky parametre
pripravy jedla. Stlacte

na vyber, nastavenie, pristup
a potvrdenie funkcii alebo
parametrov a nakoniec na

spustenie programu pripravy jedla.

6. TEPLOTA
Na nastavenie teploty.

9

7. HODINY

Na nastavenie alebo zmenu casu
na hodinach a nastavenie doby
pripravy jedla.

8.START

Na spustenie funkcii a potvrdenie
nastaveni.

9. PRAVY DISPLE)J
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PRISLUSENSTVO

. NADOBA NA

ROST . ODKVAPKAVANIE

MASOVA SONDA
(IBA PRI NIEKTORYCH MODELOCH)

—

. PLECH NA PECENIE

: POSUVNE BEZCE*
 (IBA PRI NIEKTORYCH
: MODELOCH)

MnoZstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od

zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych
strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA
Vlozte rost vodorovne posivanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO VYBAVE)
Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku
bezZca na vodiacu listu

a nasunite, pokial to ide.
=1 Druhu svorku spustite na
{, miesto.

Vodiacu listu zaistite tak,

ze potlacite spodnu cast

svorky pevne o vodiacu Ii§tu.%—
Presvedcte sa, ¢i sa bezce
moZu volne pohybovat.
Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liste na tej
istej Urovni.

Upozornenie: Posuvné beZzce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST
Pozrite si prislusné obrazky na odstranenie
boc¢nych podpier (ak su k dispozicii) a ich
upevnovacich skrutiek.

D /

IS

)
L

m’i

Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list

ich najprv znova nasadte do horného sedla.
Zdvihnuté ich zasunte do priestoru rdry a potom
uloZte do spodného sedla.

\—
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FUNKCIE

KONVENCNE

Na pripravu fubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.

SPECIALNE FUNKCIE

GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a stavy z pecenia. Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

4 RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rary. Po skonceni
predohrevu rura automaticky pouzije funkciu
+Konvencné”. Jedlo vloZte do rury az po ukonceni
predohrevu.

22 HORUCI VZDUCH
&)

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aroma jedného jedla neprendasala na druhé.

v TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov mésa (stehng,
roast beef, kur¢a). Odporic¢ame pouzivat nadobu
na zachytdvanie tuku a stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru Uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit
otocny razen (ak je prilozeny).

EKO S VENTILATOROM*
¢

KONVEKCNE PECENIE

—— Na pecenie masa, kolacov s plnkou alebo
pecenie plnenej zeleniny iba na jednej Urovni. Tato
funkcia pouziva miernu, prerusovanu cirkulaciu
vzduchu, aby sa zabranilo nadmernému vysusSovaniu
jedla.

Na pecenie plnenych kusov mdsa a rezhov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Ked' sa pouziva tato Eko funkcia,
pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri pouzivani
cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby energie by
sa dvierka rury nemali otvarat, az kym jedlo nie je
celkom hotové.

th

sie JFUNKCIE 6™ SENSE

DUSENE JEDLA

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre cestovinové jedla.

049 UDRZIAVANIE V TEPLE

- Na udrZiavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

MASO

Tato funkcia automaticky zvoli pre mdso
najvhodnejsiu teplotu a spdsob pecenia. Tato funkcia
obcas aktivuje ventilator s nizkou rychlostou, aby sa
zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

~ KYSNUTIE

«=='Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rdra este horuca po cykle pripravy
jedla.

MAXI PECENIE
X Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim
pecenia a teplotu na pripravu velkych kusov masa
(vySe 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso
obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné zhnednutie
na oboch stranach. Idealne je z ¢asu nacas maso
oblievat Stavou, aby nevyschlo.

AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Na odstranenie pripalenych zvyskov
s pomocou cyklu pri velmi vysokej teplote.
Dostupné su dva samocistiace cykly: kompletny
cyklus (PYRO CISTENIE) a skrateny cyklus (ECO).
Odporu¢ame v pravidelnych cykloch pouzivat
rychlejsi cyklus a kompletny cyklus iba pri velmi
znecistenej rure.

CHLIEB

Této funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spésob pecenia pre vietky typy chleba.

g PIZZA
Této funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spésob pecenia pre vsetky typy pizze.

é SLADKE KOLACE

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spdsob pecenia pre vietky typy kolacov.

* Funkcia pouzitd ako referencnd pre vyhlasenie
0 energetickej U¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVTE CAS
Pri prvom zapnuti rdry musite nastavit jazyk a cas.

N P
i o P Qo

-

Zacnu blikat ¢islice oznacujuce hodiny. Ota¢anim N
ovladac¢a nastavte hodinu a potvrdte stla¢enim & .

Zacnu blikat ¢&islice oznacujice minuty. Otac¢anim
ovlddaca nastavte minuty a potvrdte stlacenim (g) .
U&ozomenie: Ak chcete neskdr zmenit ¢as, stlacte a podrzte

aspon jednu sekundu, kym sa rdra vypne, a zopakujte
vyssie uvedené kroky.

Po dlhych vypadkoch prddu mozno bude potrebné nastavit
¢as znova.

2.NASTAVENIA

V pripade potreby mozete zmenit standardne
nastavenu jednotku merania, teplotu (°C) a menovity
prud (16 A).

Ked je rdra vypnuta, stla¢te a podrzte [ aspofinabs
sekund.

S
L e
P
oy (om (o
—

Otocenim voliaceho gombika vyberte jednotku
merania a potom potvrdte stlacenim (g)

Otocenim voliaceho gombika vyberte menovity prud
a potom potvrdte stlacenim (g) .

Upozornenie: Rura je naprogramovana na spotrebu
elektrickej energie na Urovni kompatibilnej so sietou

v doméacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 A):
Ak vasa domdcnost pouZiva nizsi vykon, musite tito hodnotu
znizit (13 A).

3. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrejte rdru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie
s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.
LHoruci vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ked je rura vypnutd, na displeji sa zobrazuje iba ¢as.
Ruru zapnete stlatenim a podrzanim (l)

Otacajte gombikom a na lavom displeji uvidite
dostupné hlavné funkcie. Jednu zvolte a stlac¢te (§) .

=

Ak chcete zvolit vedlajsiu funkciu (v pripade, Ze je
k dispozicii), zvolte hlavnu funkciu, potvrdte stlacenim
(@) avojdite do menu tejto funkcie.

= == < (D =
C o SO (=) ]
- e T

Otacajte gombikom a na pravom displeji uvidite
dostupné vedlajsie funkcie. Jednu zvolte a potvrdte
stlacenim

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

&

S, ¢
e
|

Ked' na displeji blika ikonka °C/°F, ota¢anim
gombika zmerite hodnotu, potvrdte stla¢enim (§)
a pokracujte zmenou dalsich nastaveni (ak je to
mozné).
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Zaroven mozete nastavit Uroven grilu (3 = vysoka, 2 =
strednd, 1 = nizka).

Upozornenie: Po spusteni funkcie mozete menit teplotu

alebo Uroven grilu stlacenim = alebo priamo oto¢enim
gombika.

TRVANIE

"
7N

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou
nastavovacieho ovladaca nastavte pozadovany cas
pripravy jedla a potvrdte stlacenim (g) .

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit peCenie manualne: Stla¢te [> na potvrdenie
a spustenie funkcie.

V tomto pripade nemozete nastavit ¢as ukoncenia
pecenia naprogramovanim odlozeného Startu.

Upozornenie: Nastavenu dobu pripravy jedla mozete pocas
pecenia upravovat stlacenim : Otacanim gombika
nastavte hodinu a potvrdte stlacenim (g) .

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA /
ODLOZENY START

Pri mnohych funkciach, ked uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, m6zete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Tam, kde mézete menit ¢as ukoncenia, na displeji
sa zobrazi cas o¢akavaného ukoncenia a ikonka (%)
blika.

-I =M

V pripade potreby otd¢anim nastavovacieho ovladaca
nastavte Zelany ¢as ukoncenia pecenia, potvrdte
stlacenim [> a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZzeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rira dosiahne
Zelanu teplotu postupne, ¢o znamena, Ze ¢asy pecenia budu
o trochu dlhsie ako tie, ¢o sU uvedené v tabulke pripravy
jedal.

Pocas doby ¢akania mézete gombikom menit
naprogramovany ¢as ukoncenia.

Stlacenim f alebo (& zmenite nastavenia teploty a doby
pecenia. Po skonceni potvrdte stlacenim (g) .

Upozornenie: Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna
pre funkcie Gril a Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU
Ked'ste pouzili vietky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim [> .

Stlacenim a podrzanim () mézete kedykolvek
zastavit funkciu, ktora je momentalne aktivna.

4. PREDOHREV

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rary: Ked' sa
funkcia spusti, na displeji sa ukdze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rdry pred skoncenim
predhrievania, mdze to mat nepriaznivy ucinok na konecny
vysledok.

Otvorenie dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi.
Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mézete vzdy menit
pomocou gombika.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, Zze
pecenie je ukoncené.

Dobu pecenia mézete predizit bez zmeny nastaveni
tak, ze oto¢enim gombika nastavite novu dobu
pecenia a stlacite [> .

. FUNKCIE 6" SENSE

OBNOVENIE TEPLOTY

Ak teplota vo vnutri riry pocas cyklu pecenia klesne,
lebo boli otvorené dvierka, automaticky sa aktivuje
Specidlna funkcia, ktora obnovi pévodnu teplotu.
Pocas obnovovania teploty sa na displeji zobrazi
animdcia ,had”, az kym sa nedosiahne nastavend
teplota.

@

‘I_ _____I

Kym prebieha naprogramovany cyklus pecenia, ¢as
pecenia sa predlzi podla toho, ako dlho boli otvorené
dvierka, aby boli zaru¢ené najlepsie vysledky.
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. SPECIALNE FUNKCIE
AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte ruary.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

Pred spustenim Pyro cyklu vyberte z rary vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, Ze je
rdra nainstalovand pod varnou doskou sporéka, uistite
sa, ze vsetky horaky alebo elektrické platni¢ky budu

ocas samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.

re optimalne vzsledlgl Cistenia pred pouzitim
pyrolytickej funkcie odstrante z vnatra riry nadmerné
zvysky a vycistite vnutorné sklo na dvierkach. Funkciu
Pyro pouzivajte, iba ak je spotrebic silne znecisteny
alebo z neho pocas pecenia vychadza neprijemny pach.

Otvorte Specialne funkcie & a oto¢enim gombika
vyberte v menu [, potom potvrdte stlacenim (g) .

Na okamzité spustenie funkcie ¢istenia stlac¢te >,
pripadne otocte ovldadacom a vyberte skrateny cyklus
(ECO).

Stlatenim [> saihned spusti cyklus ¢istenia alebo
stlatenim (¢ nastavte ¢as ukoncenia/odlozeny $tart.

Rura spusti Cistiaci cyklus a dvierka sa automaticky
uzamknu.

V priebehu pyrolytického ¢istenia nemozno

dvierka rury otvorit: Zostand uzamknuté, kym sa
teplota nevrati na prijatelnu droven. Pocas cyklu
pyrolytického ¢istenia a po nom miestnost vyvetrajte.

Upozornenie: Cas trvania a teplotu cistiaceho cyklu nemozno
nastavit.

. POUZIVANIE MASOVEJ SONDY (AK JE PRILOZENA)

Dodana masova sonda umoznuje merat presnu
vnutornu teplotu potraviny pocas varenia.

Pouzitie teplotnej sondy do masa je povolené len

pri niektorych funkciach pecenia (,Konvencné”,
LHoruci vzduch”, ,Tradi¢né pecenie”, ,Turbogril”, ,6th
Sense — Maso” a ,6th Sense - Maxicooking” (pecenie
velkych kusov masa).

Precizne umiestnenie sondy je
velmi doblezZité na dosiahnutie
bezchybnych vysledkov pecenia.
Sondu zapichnite do ¢asti, kde sa
nachdadza najviac masa. Vyhybajte
sa kostiam a ¢astiam s tukom.

Pri hydine sa sonda vklada zboku
do stredu pfs, tak aby sa 3picka
sondy nedostala do dutej ¢asti. Ak
ma maso réznu hrubku, pred
vybratim z rury skontrolujte, ¢i sa
upieklo rovnomerne. Koniec
sondy pripojte do otvoru na pravej stene priestoru
rary. Pri zasunuti masovej sondy do priestoru rury sa
rozoznie bzuciak a na displeji sa zobrazi ikona

a cielova teplota.

Ak je mdsova sonda zasunuta pocas vyberu funkcie,
na displeji sa zobrazi prednastavena cielova teplota
masovej sondy.

Stlatenim @ ‘spustite nastavenia. Ota¢anim gombika
nastavte cielovu teplotu masovej sondy. Stlacenim

@ potvrdte.

Otacanim gombika nastavte teplotu priestoru rury.
Stlacenim alebo [> potvrdte a spustite cyklus
pripravy jedla.

Pocas cyklu pripravy jedla sa na displeji zobrazuje
cielova teplota mdsovej sondy. Ked teplota mésa
dosiahne cielovu teplotu, cyklus pripravy jedla sa
zastavi a na displeji sa zobrazi napis ,End”.

Na opatovné spustenie cyklu pripravy jedla po
zobrazeni néapisu ,End” je otdcanim gombika mozné
nastavit cielovu teplotu masovej sondy, ako je
uvedené vyssie. Stlacenim @ alebo [> potvrdte
a znovu spustite cyklus pripravy jedla.

Upozornenie: pocas cyklu pripravy jedla s masovou sondou
je otad¢anim gombika mozné zmenit cielovu teplotu masovej
sondy. Stlacenim §* nastavte teplotu priestoru rury.
Méasovu sondu je mozné zapichnut kedykolvek, aj pocas
cyklu pripravy jedla.V takom pripade je nutné znova nastavit
parametre funkcie varenia.
Ak pouzitie mésovej sondy nie je s funkciou kompatibilné,
rura prerusi cyklus pripravy jedla a ozve sa varovny bzuciak.
V takom pripade odpojte mdsovu sondu alebo stlacte

J<4 na nastavenie inej funkcie. Fazy odloZeného Startu
a predohrevu nie s kompatibilné s pouzitim mdsovej sondy.
.ZAMOK

Kladvesy zamknete stlacenim a podrzanim << aspon
na 5 sekund.

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Zémok kldvesov mozZno aktivovat aj v priebehu
pecenia.

Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim 1y .
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UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rury, bez zaratania casu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
prisluSenstva. Na zaciatku pouzite najnizsie
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.
Okrem toho mézete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Horuci vzduch” mézete sucasne
piect rézne jedld, ktoré si vyzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej
teplote a na r6znych uUrovniach. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.

MASO

Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa ma

piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca
trochu vyvaru a pocas pecenia maso podlievajte.
Nezabudajte, prosim, Ze pocas pecenia sa bude
vytvarat para. Po upeceni nechajte maso odstat v rure
pocas dalsich 10 — 15 minuat alebo ho zabalte do
alobalu.

Ked chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej
hrubky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dIhsi ¢as pripravy. Aby sa
predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo méaso dalej od grilu. Po uplynuti
dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte. Pozorne
otvorte dvere, pretoze méze uniknut horuca para.

Na zachytdvanie Stiav odporuc¢ame priamo pod rost,
na ktorom je uloZené jedlo, polozit odkvapkavaciu
nadobu, do ktorej nalejete pol litra pitnej vody. Podla
potreby obratte.

ZAKUSKY
Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia
iba na jednej urovni.

Pouzivajte kovové formy na pecenie tmavej

farby a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni
na viacerych urovniach zvolte funkciu pecenia

s vhananym vzduchom a po ¢ase vymerite polohy
foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia horuceho vzduchu.

Ak chcete zistit, ¢i je kysnuty kola¢ upeceny, strcte do
stredu drevenu $pajlu. Ak bude Spajla po vybrati ¢istd,
kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nemastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov
nemusel zdvihnut rovnomerne.

Ak sa kolac pocas pecenia ,naduje”, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvazte mnozstvo tekutin

v zmesi a miesajte ju opatrnejsie.

Pri zakuskoch so stavnatou plnkou (tvarohové alebo
ovocné kolace) pouzivajte funkciu ,Konvenéné
pecenie”. Ak je zaklad kolac¢a vihky, pec¢te ho na nizej
urovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
struhankou alebo pomletymi suSienkami.

PIZZA

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy
spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
poukladajte na pizzu platky mozzarelly.

KYSNUTIE

Pred vloZenim cesta do rury sa odporuca prikryt

ho vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta

pri izbovej teplote (20 - 25 °C) sa ¢as kysnutia cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie
pizze zacina priblizne od jednej hodiny pre 1 kg cesta.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: TEPLOTA DOBA PECENIA UROVEN A
RECEPT FUNKCIA : PREDOHREV °C) (Min.) PRISLUSENSTVO
2
= - 170 30-50 =
Kysnuté kolace / Piskétové kolace (= Ano 160 30-50 2
Ano 160 0-50
3
PInené kolace | = ] 160 - 200 0-8 .-
(tvarohovy kola¢, Strudla, jablkovy kola¢) Ano 160 — 200 35_90 “;F N;IF
=2 . 160 - 170 20 - 40 3
Susienky / Malé zakusky < Ano 150 - 160 20 -40 3
Ano 150 - 160 20 - 40 41
=3 - 180 - 200 30 - 40 3
» - al i 4 1
Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 —
Ano 180 - 190 35-45¢ 2> 3 1
- Ano 90 no-1s0 3
A o , 4 7
Snehové pusinky Ano 90 130-150
Ano 90 140-160¢ > 3 1
. 220 - 250 20 - 40 2
Pizza (tenks, hrubs, focaccia) Ano 220 - 240 20-40 4 1
Ano 220 - 240 25-50+ 2 3 1
Peceh chleba 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Maly chlieb = - 180 - 220 30 - 50 3
: o , 4 7
Chlieb (&) Ano 180 - 220 30-60 o
. 250 10 - 20 2
Mrazena pizza
Ano 250 10-20 4 1
= , 2
3 Ano 180 - 190 45-60 2
Slané kolace = A 4 1
(zeleninovy koldg, kis) Ano 180 - 190 45 -60 TN
Ano 180 - 190 as-70+ > 3 1
= Ano 190 - 200 20 - 30 3
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20 - 40 4 !
Ano 180 - 190 20-40 > 3 1
Lasagne / Pudingové kolace =4 - 190 - 200 40-65 3
Zapekané cestoviny / Plnené cest. ) : 3 3
A = 190 - 200 25 - 45
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RECEPT FUNKCIA = PREDOHREV TE'::'C(;TA DOB‘(‘NEfSEN'A Pnigfl?g’:gs#vo
éa:l;\r”lgs‘i,eé/]'izl'acie / Hovéadzie / > ) 190 — 200 60 — 90 &;
Bravcéové pecené s kozou 2 kg - 170 110 - 150 z;a
Kuréa / Kralik / Kagica 1 kg @ . 200 - 230 50-80% 3
Moriak / Hus 3 kg e . 190 - 200 90-150 2|
Pecené ryby / Ryby pecené
v alobale = Ano 180 - 200 40-60 3,

(filety, c’elé) i

Plnendzelenina iy T Ao m0-20  so-s0 2

Hrianka ™) : 3 (vysoka) 3-6 Al

Rybie filé / Filety ™) . 2 (stredng)  20-30%x 4 3
. s . 2-3

Ilfllaomb;ﬂ%érsflzy / Rebierka / @ ) (S\K,igﬂg)_ 15— 30%*% 2 \&‘L

Pecené kurca 1 - 13 kg - 2 (strednad) 55 - 70%* ,\__%_,,, \;Nf

Krvavé pecené méso 1 kg - 2 (strednad) 35 -50** ,\,ﬁi"l,

Jahnacie stehno / Koleno - 2 (stredna) 60 - 90** 3;5

Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35 - 55%* &;

Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25 &iﬂ

lprédoonaitotios I @ o w0 wowr 220

Lasagne s masom Ano 200 50 - 120* q,ﬁiﬂ, 3125

Miso a zemiaky Ano 200 45 - 120* ﬂmf;,_.,, &123

Ryba so zeleninou Ano 180 30-50 ﬂéﬁ &LB

PInené kusy masa - 200 80 - 120* &;g

oy i - 00 so-nor 2

* Odhadovany ¢as trvania: Jedla mézete z rdry vybrat v inom ¢ase, v zévislosti od osobnych preferencii.
** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

***\/ polovici pecenia jedlo obratte.

Upozornenie: Funkcia,Sladké kolace” 6th Sense vyuZiva iba horny a dolny ohrevny ¢lanok bez cirkulacie vhananého vzduchu.

Nevyzaduje si predohrev.

¥ &
& 2
FUNKCIE @ @ % XY = €
Konven¢né Gril Turbo gril Horuci vzduch Konveké¢né pecenie Eko s ventildtorom
AUTOMATICKE = g = =
FUNKCIE s u S . . LAlax
Dusené jedld Maso Maxi pecenie Chlieb Pizza Sladké kolace
Aeevnr NS —J 1 I oo
PRISLUSENSTVO . A
Ly Nadoba na odkvapkavanie/ . B . P
Roit Pekac alebo forma na tortu plech na pecenie alebo Nadoba na odkvapkavanie/ Nddoba na odkvapkavanie

na roste

pekdc na roste

plech na pecenie

s 500 ml vody
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UDRZBA A CISTENIE

Pred udrzbou alebo ¢istenim
sa presvedcte, Ci spotrebic
vychladol.

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

+ Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

+ Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut
a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepl3,
a odstrante zvysky jedla alebo skvrny sposobené

Nepouzivajte drotenku, drsné
cCistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim tdrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

zvyskami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzicia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Ak sa nachadza na vnutornych plochach odolnd
necistota, na dosiahnutie optimalnych vysledkov
Cistenia odporuc¢ame spustit funkciu automatického
Cistenia.

« Vybratie dvierok ulahcuje cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte raru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opit zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky

s vykonom 20 — 40 W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka
pouzivana vo vnutri spotrebica je Specialne ur¢ena pre
domace spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie
miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoZe odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s triedou
energetickej ucinnosti G.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte

a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami - nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jdnoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

\

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i st zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchéadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina

Riesenie

Rura nefunguje. Vypadok prudu.

Odpojenie od elektrickej

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim
a Ci je rara pripojena k elektrickej sieti.

siete. Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
¢i sa problém odstranil.
Dvierka sa neotvdraju. Chyba zamky na Rdru vypnite a opat zapnite, aby ste
dvierkach. skontrolovali, ¢i chyba pretrvava. Pockajte,

Prebieha cyklus cistenia.

kym sa funkcia ukon¢i a rdra vychladne.

Na displeji svieti pismeno ,F”
a za nim cislo alebo pismeno.

Softvérovy problém.

Obrétte sa na najblizsi popredajny servis
a uvedte (islo, ktoré nasleduje po pismene
”FII.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformacie o vyrobku s energetickymi tdajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na webovej
stranke Whirlpoolu docs.whirlpool.eu

AKO ZISKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU
> @ww Navod na pouzivanie a udrzbu si E:_—E

stiahnite z naSej webovej stranky
docs.whirlpool.eu (mo6zete pouzit tento

QR kéd), pricom uvedte kdd vyrobku.

> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny
servis.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje najdete v zarucnej knizke.
Pri kontaktovani

nasho klientskeho
popredajného servisu
uvedte kéd z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

400011692106
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