INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
SIGURANTA DV. SI A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul oferd avertizari importante legate de siguranta, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

4 \ Acesta este simbolul de pericol, referitor la sigurantd, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru utilizator si
(A ) pentru ceilalti.
Toate avertizarile referitoare la siguranta sunt precedate de simbolul pentru pericol si de urmatorii termeni:

& PERICOL Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni grave.
C AVERTIZARE Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza leziuni grave.

Toate avertizarile referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si arata cum se pot reduce riscurile de
ranire, de deteriorare si de soc electric care pot rezulta din folosirea incorecta a aparatului. Respectati cu strictete urmatoarele
instructiuni:

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician specializat, in conformitate cu instructiunile

producatorului si cu respectarea normelor locale in vigoare, referitoare la siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa a

aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

Impamantarea aparatului este obligatorie.

Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la priza, dupa ce a fost incastrat in

mobila.

Pentru ca instalarea sa fie conforma cu normele de siguranta in vigoare, este necesar un intrerupdtor omnipolar cu o

distanta minima de 3 mm. intre contacte.

Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului pentru a-l scoate din priza.

Dupa terminarea instalarii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

Nu atingeti aparatul cand aveti parti ale corpului umede si nu-l utilizati cand sunteti desculti.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este interzisa (de ex.

pentru incalzirea incaperilor). Fabricantul nu isi asuma responsabilitatea pentru utilizarile neadecvate sau pentru reglarea

incorecta a comenzilor.

- Utilizarea acestui aparat nu este permisa persoanelor (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse si
lipsite de experienta sau de cunostinte, daca nu au fost instruite in legdtura cu folosirea aparatului de catre o persoana
care raspunde de siguranta lor.

- Partile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie lasati sa se apropie de aparat si
trebuie sa fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

- In timpul utilizarii si dupa aceea, nu atingeti elementele de incalzire sau suprafetele interne ale aparatului, deoarece pot
provoca arsuri. Aveti grija ca aparatul sd nu vina in contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pana cand nu s-au
racit suficient toate componentele.

- Cand ati terminat de gatit, aveti grija cand deschideti usa aparatului, Iasand aerul fierbinte sau aburii sa iasa treptat,
fnainte de a umbla in cuptor. Cand usa aparatului este inchisd, aerul fierbinte este evacuat prin deschiderea de deasupra
panoului de comanda. Nu blocati deschiderile de ventilare.

- Folositi manusi de bucatdrie pentru a scoate tdvile si accesoriile, avand grija sa nu atingeti elementele de incalzire.

- Nu puneti materiale inflamabile in aparat sau in apropierea sa. Daca aparatul este pus in functiune din greseald, ar putea
lua foc.

- Nu incalziti si nu gatiti in aparat alimente in borcane sau in recipiente sigilate. Presiunea care se dezvolta in interior poate
duce la explozia borcanului, deteriorand aparatul.

- Nu folositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

- Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si mult ulei.

- Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul uscarii alimentelor.

- Daca la gatit adaugati bauturi alcoolice (de ex. rom, coniac, vin etc.), retineti cd alcoolul se evapora la temperaturi ridicate.
Prin urmare, exista riscul ca vaporii emanati de alcool sa ia foc atunci cand vin in contact cu rezistenta electrica.

Aruncarea la gunoi a aparatelor electrocasnice

- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Aruncati-I la gunoi respectand normele locale privind
eliminarea deseurilor. Inainte de a-l arunca, faceti-l inutilizabil, taind cablul de alimentare.

- Pentru informatii mai detaliate privind eliminarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati
administratia locala, serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati cumpdrat produsul.
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INSTALAREA

Dupa scoaterea cuptorului din ambalaj, verificati ca aparatul sa nu fi suferit stricaciuni in timpul transportului si ca usa sa se
inchida corect. In caz de probleme, contactati-l pe dealerul dv. sau Serviciul de Asistentd Tehnica. Pentru a evita stricaciunile,
scoateti cuptorul de pe suportul de polistiren doar in momentul instalarii.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

. Mobilierul aflat in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistent la caldura (min. 90°C).

. Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul si inlaturati cu grija toate aschiile de
lemn si rumegusul.

. Dupa instalare, partea inferioara a cuptorului nu trebuie sa mai fie accesibila.

. Pentru corecta functionare a aparatului, nu astupati deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea superioard a
cuptorului.

CONEXIUNEA LA RETEAUA ELECTRICA

Asigurati-va cd tensiunea electrica indicata pe placuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea din retea.
Placuta cu datele tehnice se afla pe marginea frontald a cuptorului (se vede cand usa este deschisa).

. Inlocuirea cablului de alimentare (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mmz) trebuie sa fie efectuata de numai de un electrician calificat.
Contactati un Serviciu de Asistenta autorizat.
RECOMANDARI GENERALE

Inainte de utilizare:

- Scoateti elementele de protectie din carton, peliculele de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.
- Scoateti accesoriile din cuptor si incalziti-1 la 200° timp de circa o ord, pentru a elimina mirosul si fumul materialelor
izolatoare si al unsorii protectoare.

In timpul utilizarii:

- Nu puneti obiecte grele pe usa, deoarece o pot deteriora.

- Nu va sprijiniti pe usa si nu atarnati nimic de manerul usii.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nu turnati niciodata apa in cuptorul incins; s-ar putea deteriora emailul.

- Nu tarati niciodata oale sau tavi pe fundul cuptorului, deoarece se poate deteriora stratul de email.

- Asigurati-va cd firele electrice ale altor aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.
- Nu expuneti cuptorul la agenti atmosferici.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR e
Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul recicldrii (). Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie
aruncate la intamplare, ci trebuie reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2002/96/CE, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) (Deseurile de Echipament Electric si Electronic).

- Asigurandu-se cd acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte
negative asupra mediului inconjurator si sanatatii persoanelor.

- Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul cd acesta nu poate fi aruncat impreuna cu

deseurile menajere, ci trebuie predat la punctul de colectare corespunzator, pentru reciclarea aparatelor electrice si
electronice.

Economisirea energiei

- Preincalziti cuptorul numai daca asa se specifica in tabelul de coacere sau in reteta dv.

- Folositi tavi de copt inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru cd absorb caldura mai bine.

- Stingeti cuptorul cu 10/15 minute inainte de terminarea duratei de preparare setate. Alimentele care au nevoie de o
preparare mai lunga vor continua oricum sa se coaca.

DECLARATIE DE CONFORMITATE ( €

- Acest aparat, care a fost proiectat pentru a veni in contact cu produse alimentare, este conform cu Norma (C €) nr. 1935/
2004 si a fost proiectat, construit si comercializat in conformitate cu cerintele de siguranta din Directiva “Joasa Tensiune”
2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/23/CEE si amendamentele succesive), cerintele de siguranta din Directiva “EMC”
2004/108/CE.
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

Cuptorul nu functioneaza:

. Verificati sa nu fie intrerupt curentul electric, iar cuptorul sd fie conectat la reteaua electrica.
. Stingeti cuptorul si apoi porniti-l din nou, pentru a vedea daca defectiunea persista.

Usa este blocata:

. Stingeti cuptorul si apoi porniti-I din nou, pentru a vedea daca defectiunea persista.
. Important: in timpul operatiei de autocurdtare, usa ramane blocata. Asteptati pana cand se deblocheaza automat (vezi
paragraful “Ciclul de curatare al cuptoarelor cu functia piroliza”).

Dispozitivul de programare electronic nu functioneaza:

. Daca pe afisaj apare “F” urmat de un numar, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat. in acest caz, indicati
numarul care urmeaza dupa litera “F".

SERVICIUL DE ASISTENTA

inainte de a contacta Serviciul de Asistenta:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, urmarind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor”.

2. Stingeti aparatul, apoi porniti-I din nou, pentru a vedea daca problema s-a rezolvat.

Daca problema persista si dupa controalele mentionate, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat.

Indicati intotdeauna:

. o scurta descriere a defectiunii;

. tipul si modelul exact al cuptorului;

. numarul de asistenta (numarul care se gaseste dupa cuvantul “Service” pe placuta cu datele tehnice), situat pe marginea
din dreapta, in interiorul cuptorului (e vizibil cdnd usa cuptorului este deschisa). Numdrul de Asistenta este indicat, de
asemenea, in foaia de garantie;

. adresa dv. completa;

. numarul dv. de telefon.

S =aYAKeS 0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugdm contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea
garantia ca se folosesc piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

CURATAREA

C AVERTIZARE - Nu fvolo§|;| niciodata ap?ra:te de curatat cu aburi.
- Curatati aparatul numai cand este rece.
- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Exteriorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca, din greseala, un asemenea produs intra in contact cu

aparatul, curatati-l imediat cu o carpa umeda.

. Curatati suprafetele cu o carpa umeda. Daca este foarte murdar, addugati in apa cateva picaturi de detergent pentru vase.
Stergeti cu o carpa uscata.

Interiorul cuptorul

IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarma sau razuitoare metalice. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la

deteriorarea suprafetelor emailate si a sticlei usii cuptorului.

. Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca, apoi curdtati-l, de preferat cand inca este cald, pentru a inlatura
murdaria depusa si petele cauzate de resturile de mancare (de ex. alimente cu continut ridicat de zahar).

. Folositi detergenti speciali pentru curdtarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producatorului.

. Curatati geamul usii cu detergenti lichizi speciali. Usa cuptorului poate fi scoasa pentru a facilita curatarea (vezi
INTRETINEREA).

. Rezistenta superioara a grillului (vezi INTRETINEREA) poate fi coborata (numai la unele modele) pentru a curéta partea de
sus a cuptorului.

NOTA: cand se gatesc alimente cu un continut ridicat de apa (de ex. pizza, legume etc.) se poate forma condens pe partea

interna a usii si pe garnitura. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati cu o carpa sau un burete.
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Accesoriile:

. Puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent pentru vase, dupa utilizare, manuindu-le cu manusi de bucatarie, daca
sunt inca fierbinti.

. Resturile de mancare se pot indeparta usor cu o perie sau cu un burete.

Curatarea peretelui posterior si a panourilor catalitice laterale ale cuptorului (daca

exista):

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor, care ar
putea deteriora suprafata catalitica si i-ar distruge proprietatile de autocuratare.

. Lasati cuptorul sa functioneze in gol la o temperatura de 200°C timp de circa o ora, cu functia “Convectie”.

. Dupa aceea, lasati aparatul sa se raceasca, inainte de a indeparta resturile de alimente cu un burete.

Ciclul de curatare al cuptoarelor cu functia piroliza (daca exista in dotare):

- Nu atingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza.
& AVERTIZARE - Nu lasati copiii sa se apropie de cuptor in timpul ciclului de piroliza.

Aceasta functie permite eliminarea murdariei produse in timpul coacerii. Resturile de murddrie sunt arse (la o temperatura de

circa 500°C), producand depuneri care pot fi inldturate usor, cu un burete umed, dupa racirea cuptorului. Nu activati functia de

autocuratare dupa fiecare coacere, ci doar atunci cand cuptorul este foarte murdar sau cand se emand fum si mirosuri neplacute

atat in etapa de preincalzire, cat si de preparare.

. In cazul in care cuptorul este instalat sub o plitd, asigurati-va ca in timpul ciclului de autocuratare (piroliza) arzatoarele cu
gaz sau arzatoarele electrice sunt stinse.

. Accesoriile trebuie scoase din aparat inainte de a activa piroliza.
Aparatul este dotat cu doua 2 functii pirolitice:

1. Ciclul economic (PYRO EXPRESS/ECO): consumul se reduce cu circa 25% fata de ciclul pirolitic standard. Activati-l la
intervale regulate (dupa ce ati gatit carne de cel putin 2-3 ori consecutiv).

2.  Ciclul standard (PYRO): garanteaza curatarea eficientd a unui cuptor foarte murdar.

. In orice caz, dupa un anumit numar de utilizari, in functie de gradul de murdarie, se recomanda, printr-un mesaj de pe
afisaj, sa efectuati un ciclu de autocuratare.

NOTA: in timpul functiei de piroliza, usa cuptorului raimane blocata si este imposibil sa fie deschisa pana cand

temperatura din interiorul cavitatii nu ajunge la nivelul de siguranta adecvat.

INTRETINEREA

& AVERTIZARE - Folositi manusi c!e p.rot'ec;.le. ) o
- Executati operatiunile indicate doar cand aparatul s-a racit.

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

SCOATEREA USII

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti usa in intregime.
2. Ridicati cele doua dispozitive de oprire si impingeti-le in fata pana se opresc (fig. 1).
3. inchide'gi usa cat mai mult (A), ridicati-o (B) si rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (fig. 2).

Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.
2 Deschideti usa in intregime.

3. Coborati cele doua dispozitive de oprire.
4.  Inchideti usa.

Fig. 1

RO68



DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA UNELE MODELE)

1. Scoateti grdtarele laterale de sustinere ale accesoriilor (Fig. 3).
2. Trageti putin in fatd rezistenta (Fig. 4) si coborati-o (Fig. 5).
3. Pentrua pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin cdtre dv., avand grija sa se sprijine pe suporturile laterale.

w

)

\&T’:

Fig.3

INLOCUIREA BECULUI

Pentru a inlocui becul posterior (daca exista):

1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (vezi nota pentru tipul becului) si insurubati la loc capacul becului.
3. Conectati din nou aparatul la reteaua electrica.

Pentru a inlocui becul lateral (daca exista in dotare):

Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

Scoateti grdtarele laterale de sustinere ale accesoriilor, daca existd in dotare (Fig. 3).
Folosind o surubelnita ascutita drept parghie, extrageti plafoniera (Fig. 7).

Inlocuiti becul (vezi nota pentru tipul becului) (Fig. 8).

Puneti la loc plafoniera si impingeti-o spre perete pentru a o fixa corect (Fig. 9).
Montati la loc gratarele laterale de sustinere ale accesoriilor.

Conectati din nou aparatul la reteaua electrica.

L
I 0

NowunhswhN =

9)

Fig.6 Fig.7 Fig. 8 Fig.9

NOTA:

- Folositi numai becuri cu incandescenta de 25-40W/230V tip E-14, T300°C, sau becuri cu halogen de 20-40W/230 V tip G9,
T300°C.

- Becurile sunt disponibile la Serviciul nostru de Asistenta.

IMPORTANT:

- Daca se folosesc becuri cu halogen, nu le atingeti cu mana, pentru a evita deteriorarea acestora din cauza
amprentelor digitale.
- Nu folositi cuptorul pana ce plafoniera nu a fost pusa la loc.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI

PENTRU RACORDAREA LA ELECTRICITATE, CONSULTATI PARAGRAFUL DESPRE INSTALARE
3
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Panoul de comanda

Rezistenta superioara/grill

Ventilatorul pentru racire (nu este vizibil)

Placuta cu datele tehnice (nu trebuie inlaturata)

Bec

Rezistenta circulara (nu este vizibila)

Ventilator

Rotisor (daca exista)

Rezistenta inferioara (nu este vizibild)

10. Usa

11.  Pozitia rafturilor (numarul nivelului este indicat pe partea anterioard a cuptorului)

12. Perete despartitor

NOTA:

- In timpul coacerii e posibil ca ventilatorul de ricire sa se activeze din cand in cand, pentru a reduce consumul de energie.
- La terminarea coacerii, dupa stingerea cuptorului, ventilatorul de racire poate continua sa functioneze inca un timp.

NV hWN =

©

ACCESORII iN DOTARE

Fig.C

A. GRATAR (nr. buc. 1): Se foloseste pentru a gati alimentele sau ca suport pentru oale, forme pentru préjituri sau alte
recipiente adecvate pentru cuptor.

B. TAVA PENTRU DULCIURI (nr. buc. 2): se foloseste pentru a coace paine si produse de patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiota etc.

C. TAVA PENTRU SCURGEREA GRASIMII (nr. buc. 1): se foloseste pozitionata sub grdtar, pentru a aduna grasimea, sau ca
grdtar pentru a gati carne, peste, legume, lipii etc.

ACCESORII CARE NU FAC PARTE DIN DOTARE

Se pot cumpdra separat alte accesorii, de ex. panouri catalitice, rotisor etc., de la Serviciul de Asistenta Clienti.
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INTRODUCEREA GRATARELOR SI A ALTOR ACCESORII IN INTERIORUL CUPTORULUI

Gratarul si celelalte accesorii sunt dotate cu un sistem de blocare care impiedica scoaterea lor accidentala.

1. Introduceti gratarul orizontal, cu partea ridicata “A” orientata in sus (Fig. 1).
2. Inclinati gratarul in dreptul pozitiei de blocare “B” (Fig. 2).

Fig. 2 Fig. 3

3. Aduceti gratarul in pozitie orizontald si impingeti-I pana la introducerea completa “C” (Fig. 3).

4.  Pentru a scoate gratarul, procedati in mod invers.

Pentru celelalte accesorii, cum ar fi tava pentru scurgerea grasimii si tava pentru prajituri, introducerea se face exact in acelasi
mod. Proeminenta prezenta pe partea pland permite blocarea acestuia.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
DISPOZITIV DE PROGRAMARE ELECTRONIC

> |
SR

1. BUTON PENTRU FUNCTII: activare/dezactivare si selectarea functiilor

2. BUTON DE NAVIGARE: navigare in meniu, reglarea valorilor setate

NOTA: butoanele sunt la nivelul panoului. Apasati pe mijlocul butoanelor, pentru a le face sa iasa din locasul lor.
3. BUTONUL DE SELECTARE/CONFIRMARE

NOTA: pe afisaj apare v pentru indicatiile referitoare la aceasta tasta.

LISTA FUNCTIILOR

Rotind butonul “Functii” pe o pozitie oarecare, cuptorul se activeaza: pe afisaj se vad functiile sau submeniurile asociate cu
fiecare dintre ele.

Submeniurile sunt disponibile si pot fi selectate pozitionand butonul pe functiile GRILL, SPECIALE, SETARI, PAINE/PIZZA,
CURATARE AUTOMATA.

NOTA: pentru lista si descrierea functiilor, consultati tabelul corespunzitor de la pagina 76.
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DESCRIEREA AFISAJULUI
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Afisarea rezistentelor electrice active pentru diferitele functii

Simboluri referitoare la programarea timpului: timer, durata de coacere, ora de terminare a coacerii, ora curenta
Informatii referitoare la functiile alese

Functia automata PAINE/PIZZA este selectata

Indicatie pentru usa cuptorului blocata in timpul ciclului de curdtare automata (pirolizd)

Temperatura din cuptor

Functia piroliza

Rumenire

Functii speciale: decongelare, mentinere la cald, dospire

moN®>

Tom

PUNEREA iN FUNCTIUNE A CUPTORULUI - REGLAREA OREI CURENTE

Dupa ce ati conectat cuptorul la reteaua electrica trebuie sd reglati ora curenta. Pe afisaj clipesc intermitent cele doua cifre care
reprezinta ora.

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand este afisata ora corecta.

2. Apasati pe tasta @ pentru a confirma; pe afisaj clipesc intermitent cele doua cifre care reprezinta minutele.

3. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apar minutele corecte.

4.  Apasati pe tasta @ pentru a confirma.

Pentru a modifica ora curent3, de ex. dupa o intrerupere a curentului electric, vezi paragraful succesiv (SETARI).

SELECTAREA FUNCTIILOR DE COACERE

1. Rotiti butonul “Functii” pe functia dorita: pe afisaj apar setarile de coacere.
2.  Daca parametrii propusi corespund cu cei doriti, apasati pe tasta @ Pentru a-i modifica, procedati cum se arata mai jos.

SETAREA TEMPERATURII/A PUTERII GRILLULUI

Pentru a modifica temperatura sau puterea grillului este necesar sa procedati astfel:

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apare valoarea dorita.
2. Apdsati pe tasta (3) pentru a confirma.
Cuptorul confirma automat selectia la 10 secunde dupa ultima operatie.
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PREINCALZIRE RAPIDA

&

1. Selectati functia Preincalzire rapida rotind butonul “Functii” pe simbolul @ﬁ.
Confirmati cu tasta (3): setdrile apar pe afisaj.

3. Dacdtemperatura propusa corespunde cu cea doritd, apasati pe tasta @ Pentru a o modifica, procedati asa cum se indica
in paragrafele anterioare. Pe afisaj apare mesajul PRE. Cand se atinge temperatura setatd, aceasta va fi inlocuita de
valoarea corespunzatoare (de ex. 200°) si se va auzi un semnal sonor. La terminarea etapei de preincalzire, cuptorul

selecteazd automat functia Conventional (5.
Acum se pot introduce alimentele si se poate incepe prepararea.
4.  Daca doriti sa setati o functie de coacere diferita, rotiti butonul “Functii” si selectati-o pe cea dorita.

SETAREA DURATEI DE COACERE

Aceasta functie permite sa se gateasca pe un interval de timp determinat, de la un minim de 1 minut pana la durata maxima
permisa de functia selectata, iar la terminarea acestuia cuptorul se stinge automat.
< <

®

1. Dupa ce ati confirmat temperatura, simbolul (v incepe sa clipeasca intermitent.

2. Rotiti butonul Reglare pana cand este afisata durata de coacere dorita.
3. Confirmati durata de coacere apasand pe tasta @
Cuptorul confirma automat selectia la 10 secunde dupa ultima operatie.

SETAREA OREI DE TERMINARE A COACERII / PORNIREA CU iINTARZIERE

IMPORTANT: Setarea Pornire cu intarziere nu este disponibila pentru urmatoarele functii: PREINCALZIRE RAPIDA,
PAINE/PIZZA, CONVECTIE DELICATA.

NOTA: cu aceasta setare, la temperatura selectata se ajunge treptat, astfel incat duratele de coacere vor fi putin mai
lungi decat cele indicate in tabelul de coacere.

Se poate seta ora dorita pentru terminarea coacerii, intarziind pornirea cuptorului pana la un maximum de 23 de ore si 59
minute, incepand de la ora curenta. Acest lucru este posibil doar dupa ce ati setat o durata de coacere.

Dupd ce ati setat durata de preparare, pe afisaj apare ora de terminare (de exemplu 15:45), iar simbolul ( v) clipeste intermitent.

& +i
Pentru a intarzia terminarea prepararii, amanand pornirea cuptorului, procedati astfel:

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand este afisata ora la care doriti sa se termine coacerea (de exemplu 16:00).
2. Confirmati valoarea aleasa apasand pe tasta @: cele doua puncte pentru ora de terminare a coacerii clipesc intermitent,

pentru a indica faptul ca setarea a fost efectuata corect.
3. Cuptorul va intra in functiune mai tarziu, in mod automat, astfel incat coacerea sa se termine la ora stabilita.

INDICATOR CALDURA REZIDUALA iN INTERIORUL CUPTORULUI

&>

La terminarea prepararii, sau la oprirea cuptorului, daca temperatura din interiorul cavitatii este mai mare de 50°C, pe afisaj apar
mesajul HOT (“fierbinte”) si temperatura existenta in acel moment. Cand caldura reziduald ajunge la 50°C, pe afisaj revine ora
curenta.
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TIMER

Aceasta functie poate fi utilizata doar cand cuptorul este stins si este utila, de exemplu, pentru a controla durata de preparare a
pastelor fainoase. Durata maxima care poate fi setata este de 23 ore si 59 minute.

1. Cu butonul “Functii” pe zero, rotiti butonul “Navigare” pana cand este afisata durata dorita.

2. Apasati pe tasta @ pentru a porni numaratoarea inversa. La terminarea duratei setate, pe afisaj apare “0:00” si se aude un

semnal sonor. Pentru a-l intrerupe, apasati pe tasta @ (pe afisaj apare ora curentd).

SELECTAREA FUNCTIILOR SPECIALE

Pozitionand marcajul de pe butonul “Functii” in dreptul simbolului igéi- se ajunge la un submeniu care contine cinci functii

speciale.
Pentru a explora, a selecta si a activa una dintre aceste functii, procedati astfel:

Rotiti butonul “Functii” pe simbolul +é+: pe afisaj apare mesajul “DEFROST"” si simbolul asociat cu aceasta functie.

2. Rotiti butonul “Navigare” pentru a parcurge lista functiilor; numele lor este in limba engleza: DEFROST (decongelare),
KEEP WARM (mentinere la cald), RISING (dospire), MEAT SLOW COOKING (carne gatita incet), FISH SLOW COOKING (peste

gatit incet).
3. Apasati pe tasta @ pentru a confirma.
RUMENIRE

La terminarea coacerii, pentru functiile care permit acest lucru, pe afisaj este propusa posibilitatea de a rumeni alimentele.
Aceasta functie poate fi activata numai dupa ce ati setat o durata de coacere.

LrLJ_d

Dupa ce s-a terminat durata de coacere, pe afisaj se vede: “PRESS v TO BROWN" (apasati pe v pt. a rumeni). Apasand pe
tasta @ cuptorul va incepe faza de rumenire, cu o durata de 5 minute. Aceasta functie poate fi efectuata numai de doua ori.

SELECTAREA FUNCTIEI PAINE/PIZZA

Pozitionand marcajul de pe butonul “Functii” in dreptul simbolului se ajunge la un submeniu care contine doua functii
automate de coacere pentru “paine” si “pizza”.

Paine

EERES
cu
\UTO

— ooy c
A

i, LEi -G

Rotiti butonul “Functii” pe simbolul =&~ pe afisaj apare mesajul “BREAD” (paine), iar alaturi scrie AUTO.

[ o
[ - ll__ll VLo A

Apésati pe (3) pentru a selecta functia.
Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta temperatura dorita (intre 180°C si 220°C) si confirmati apdsand pe tasta @
Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta durata de coacere doritd si apasati pe @ pentru a porni coacerea.

H N =
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1. Rotiti butonul Functii pe simbolul =5 pe afisaj apare mesajul “BREAD” (paine). Pentru a selecta functia “PIZZA", procedati
astfel:

Rotiti butonul “Navigare”: pe afisaj apare “PIZZA".

Apasati pe @ pentru a selecta functia.

Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta temperatura dorita (intre 220°C si 250°C) si confirmati apasand pe tasta @

Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta durata de coacere doritd si apasati pe @ pentru a porni coacerea.

ETARI

VoA W

Pozitionand marcajul de pe butonul “Functii” in dreptul simbolului {%’3}, se ajunge la un submeniu care contine patru setari ale
afisajului care se pot modifica.

Ceas

Rotiti butonul “Functii” in dreptul simbolului{%‘s}: pe afisaj apare mesajul CLOCK (ceas). Pentru a modifica, consultati paragraful
precedent (SETAREA OREI CURENTE).

Eco

Cand este activ modul ECO (ON), afisajul se stinge cand cuptorul este in standby sau cand au trecut 5 minute de la terminarea
coacerii. De asemenea, becul din interior este dezactivat in timpul coacerii. Pentru a vedea informatiile de pe afisaj si a aprinde
din nou becul, este suficient sa apasati pe tasta @ sau sa rotiti unul dintre butoane.

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apare mesajul “ECO".

2.  Apasati pe tasta @ pentru a ajunge la setari (ON/OFF - activat/dezactivat).

3. Rotiti butonul “Navigare” pentru a alege setarea doritd si confirmati apdsand pe tasta @

Semnal sonor

Pentru a activa sau a dezactiva semnalul sonor, procedati astfel:
1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apare mesajul “SOUND".
2.  Apasati pe tasta @ pentru a ajunge la setdri (ON/OFF - activat/dezactivat).

3. Rotiti butonul “Navigare” pentru a alege setarea doritd si confirmati apdsand pe tasta @

Luminozitate

Pentru a modifica luminozitatea afisajului, procedati astfel:
1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apare mesajul “BRIGHTNESS".

2. Apdsati pe tasta (3): pe afisaj apare numérul 1.
3. Rotiti butonul “Navigare” pentru a mari sau a reduce luminozitatea si confirmati apasand pe tasta @

CURATAREA AUTOMATA A CUPTORULUI

Pentru descrierea acestei functii, consultati capitolul CURATAREA si tabelul cu functiile de la pagina 76.

&

Pentru a porni ciclul de curatare automata a cuptorului (pirolizd) procedati dupa cum urmeaza:

1. Rotiti butonul “Functii” pe simbolul [X:: pe afisaj apare mesajul PYRO.

2. Apasati pe butonul @ pentru a confirma alegerea si a porni ciclul de piroliza.

Pentru a selecta piroliza ECO rotiti butonul “Navigare”: pe afisaj apare, in partea din dreapta jos, mesajul ECO. Apasati pe tasta @
si porniti programul redus.

In timpul pirolizei, usa cuptorului se blocheaz in mod automat, iar pe afisaj apare simbolul @ Usa rdmane blocata si dupa
terminarea ciclului de curatare: mesajul “COOL" apare pe afisaj, pentru a indica faza de racire a cuptorului. La atingerea

temperaturii de sigurantd, simbolul @ dispare, iar pe afisaj apare “END".
NOTA: daci procedura automata de control a blocrii usii nu este executata corect, pe afisaj apare simbolul @ Tn schimb, daca

usa ramane blocata din cauza defectarii sistemului de blocare, pe afisaj apare simbolul @ impreuna cu mesajul “DOOR
LATCHED” (usa blocatd). In acest caz, adresati-va Serviciului de Asistenta.
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TABEL DESCRIERE FUNCTII

BUTON PENTRU FUNCTII
O OFF Pentru a intrerupe prepararea si a opri cuptorul.
.O. BEC Pentru a aprinde/stinge becul din cuptor.
RN
* Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Se recomanda sa pozitionati alimentele pe nivelul
6 central. Se recomanda sa lasati alimentele in ambalajul lor, pentru a evita deshidratarea
w suprafetei.
= DECONGELARE ’
&
+<§)+ a ‘ ” Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat gatite (de ex.: carne, fripturd, budinci). Se
= — recomanda sa puneti alimentele pe gratarul central. Functia nu se activeaza daca temperatura din
U MENTINERE LA cuptor este mai mare de 65°.
§ CALD
- PN Pentru a obtine o dospire optima a aluaturilor dulci si sdrate. Pentru ca dospirea sa fie de calitate,
- functia nu se activeaza daca temperatura din cavitatea cuptorului este mai mare de 40°C. Puneti
DOSPIRE aluatul pe nivelul 2. Nu este necesar sd preincalziti cuptorul.
—_— Pentru a gati orice fel de mancare, pe un singur ghidaj. Utilizati nivelul 3. Pentru a coace pizze,
CONVENTIONAL placinte sdrate si dulci cu umplutura lichidd, utilizati nivelul 1 sau 2. Preincalziti cuptorul inainte
C de a introduce alimentele.
—) - C s S < . . . I
] COACERE CONVECTIE Pentru a gati carne si placinte cu umpluturi lichide (sarate sau dulci), pe un singur nivel. Utilizati
— T ) C s e - : -
= nivelul 3. Se recomanda sa preincalziti cuptorul inainte de a introduce alimentele.
Pentru a gati simultan pe doua niveluri alimente, chiar si diferite, care necesita aceeasi
‘\ temperatura de preparare (de ex.: peste, legume, dulciuri). Functia permite sa se gateasca fara ca
Q, CONVECTIE mirosurile sd treaca de la un aliment la altul. Se recomanda sa se utilizeze nivelul 3 pentru a gati
pe un singur ghidaj. Pentru a gati pe doua ghidaje, se recomanda sa utilizati nivelurile 1 si 4, dupa
ce ati preincalzit cuptorul.
Pentru a frige antricoate, frigarui, carnati; pentru a gratina legume si pentru a prdji painea. Se
recomanda sd pozitionati alimentele pe nivelul 4 sau 5. Pentru a frige carne, se recomanda sa
GRILL utilizati o tava pentru scurgerea grasimii, pentru a strange zeama rezultata in urma prepararii.
Pozitionati-o pe nivelul 3/4, addugand aprox. jumatate de litru de apa. Nu este necesar sa
— preincalziti cuptorul. In timpul ciclului de coacere, usa cuptorului trebuie s fie tinuta inchisa.
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif, carne de pasare). Pozitionati alimentele pe
ghidajele centrale. Se recomanda sa utilizati o tava pentru scurgerea grdsimii, pentru a strange
TURBO GRILL zeama rezultata din urma prepardrii. Pozitionati-o peﬂnivelul 1/2, addugand aprox. jumatate de
litru de apd. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul. In timpul ciclului de coacere, usa cuptorului
trebuie sa fie tinutd inchisa. Cu aceasta functie se poate folosi rotisorul, daca acest accesoriu face
parte din dotare.
@):3 SETARI Pentru a seta afisajul (ora, luminozitatea, volumul semnalului sonor, economie de energie).
Pentru a coace diferite tipuri si forme de paine si pizza. Aceasta functie contine doua programe
S 4 ale cdror setdri sunt prestabilite. Va fi suficient sd indicati valorile cerute (temperaturd si duratd),
Y, RLZZAEAINE iar cuptorul va stabili in mod automat ciclul de coacere optim. Puneti aluatul pe nivelul 2, dupa ce
ati preincalzit cuptorul.
Pentru a elimina murdaria rezultata in urma gatitului, la un ciclu cu temperatura foarte ridicata
CURi\]‘ARE (circa 500°). Se poate alege dintre doua cicluri de autocuratare: un ciclu complet (PYRO) si un ciclu
AUTOMATA redus (ECO). Va recomandam sa folositi ciclul redus daca se utilizeaza functia la intervale regulate

si ciclul complet numai atunci cand cuptorul este foarte murdar.

C=)
(]

PREINCALZIRE
RAPIDA

Pentru a preincalzi rapid cuptorul.
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TABEL DE COACERE

Reteta Functie | Preincalzire | Ghidajul (numarat | Temperatura | Durata | Accesorii
dejosin sus) (°C) (min.)
@ Da 2 160-180 30-90 |Forma de tort pe gratar
Torturi dospite . - -
'y Niv. 3: forma de tort pe gratar
o= Da 1-3 160-180 30-90 — .
~ Niv. 1: forma de tort pe gratar
Tava pentru scurgerea grdsimii /
Placinte umplute - 2 160-200 30-85 |tava pentru prajituri sau forma
(prajitura cu branza, de tort pe gratar
GC bkt an o Niv. 3: forma de tort pe gratar
mere) o= Da 1-3 160-200 3590 |— . .
=~ Niv. 1: formad de tort pe gratar
Da 5 170-180 15-45 Tav? pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prdjituri
Biscuiti/Tarte mici Niv. 3: gratar
<
(}; Da 1-3 160-170 20-45 | Niv. 1: tavé pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prajituri
@ Da ) 180-200 30-40 Tav? pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prajituri
Choux ¥ la créme Niv. 3: tava pe gratar
Da 1-3 180-190 35-45 | Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prdjituri
Da ) 90 110-150 Tav? pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prajituri
Bezele Niv. 3: tava pe gratar
<
(}/‘ Da 1-3 90 130-150 | Niv. 1: tavé pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prdjituri
@ Da ) 190-250 15-50 Tav? pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prdjituri
Paine / Pizza / Lipie Niv. 3: tava pe gratar
Da 1-3 190-250 25-50 | Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prajituri
Niv. 2: tava pentru scurgerea
Da 2 250 10-15 | grasimii/tava pentru prajituri
sau gratar
aecondists Niv. 3: tava pe gratar
Da 1-3 250 10-20 | Niv. 1: tavé pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prdjituri
Placinte cu carne si Da 2 180-190 35-45 | Forma de tort pe gratar
cartofi (placinta cu Niv 3 form d .
. . iv. 3: forma de tort pe grétar
legume, quiche lorraine) Da 13 180-190 45-60
Niv. 1: formad de tort pe gratar
@ Da ) 190-200 50-30 | T8vapentru scurgerea grésimii /
tava pentru prdjituri
Vol-au-vent / Pateuri din . _ _
aluat de foietaj = Niv. 3: tava pe gratar
E Da 1-3 180-190 20-40 | Niv. 1: tavd pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prajituri
Lasagne / Paste fainoase
la cuptor / Cannelloni / @ Da 2 190-200 45-55 |Tava pe gratar
Flanuri
Miel / Vitel / Vacuta / [z] Da 2 190-200 20-100 | TV pentru scurgerea grasimii

Porc 1 kg

sau tava pe gratar
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Preincalzire

Ghidajul (numarat
de jos in sus)

Temperatura
(°Q)

Durata

(min.)

Accesorii

Pui /lepure / Rata 1 kg

Da

200-230

50-100

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar

Curcan / Gasca 3 kg

Da

1/2

190-200

80-130

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar

Peste la cuptor /in
papiota (file, intreg)

Da

180-200

40-60

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar

Legume umplute (rosii,
dovlecei, vinete)

Da

180-200

50-60

Tava pe gratar

Paine prajita

3 (sus)

3-5

Gratar

Fileuri / bucati de peste

2 (mediu)

20-35

Niv. 4: gratar (intoarceti la
jumatatea coacerii)

Niv. 3: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

Carnati / Frigarui /
Cotlete / Hamburgeri

0 00000

2-3
(mediu-sus)

15-40

Niv. 4: gratar (intoarceti la
jumatatea coacerii)

Niv. 3: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

Friptura de pui 1-1,3 kg

&

2 (mediu)

50-65

Niv. 2: gratar (intoarceti
alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de
preparare)

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

3 (sus)

60-80

Niv. 2: rotisor

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

Rosbif in sange 1 kg

2 (mediu)

35-45

Tava pe gratar (intoarceti
alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de
coacere)

Pulpa de miel / But

2 (mediu)

60-90

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar (intoarceti
alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de
coacere)

Cartofi copti

2 (mediu)

45-55

Tava pentru scurgerea grdasimii /
tava pentru prajituri (intoarceti
alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de
coacere, daca este necesar)

Legume gratinate

B ) &) [

3 (sus)

10-15

Tava pe gratar

Lasagna si carne

J

‘}’

Da

200

50-100

Niv. 3: tava pe gratar

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii sau tava pe gratar

Carne si cartofi

J

Q’

Da

200

45-100

Niv. 3: tava pe gratar

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii sau tava pe gratar

Peste si legume

J

>
)

§

Da

180

30-50

Niv. 3: tava pe gratar

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii sau tava pe gratar
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RETETE TESTATE (in conformitate cu norma IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 si DIN 3360-12:07:07

Reteta Functie | Preincalzire | Nivelul (numérat | Temp. | Durata Accesorii si note
de jos in sus) (°C) (min.)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
Da 5 170 15-25 Tava pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prajituri
Biscuiti din aluat sfaramicios P—e —
(Shortbread) = Niv. 3: tava pentru prajituri
o= Da 1-3 160 | 20-30 |Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
@ Da 2 170 20-30 Tava pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prajituri
Produse mici de patiserie — —
(Small cakes) = Niv. 3: tava pentru prajituri
Da 1-3 160 | 30-40 |Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Zf; r':;jeff?;ofs;aeiglzg)m @ Da 2 170 35-45 |Forma de tort pe gratar
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
Da 2 185 60-75 |Forma de tort pe grdtar
2 torturi de mere
(Two apple pies) =< Niv. 3: formd de tort pe gratar
LY Da 1-3 175 | 70-90
92 Niv. 1: forma de tort pe gratar
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Paine prajita (toast) @ - 4 3 (sus) 3-5 |Gratar
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Niv. 4: gratar (intoarceti la
jumatatea coacerii)
Burgeri (Burgers) E'] - 4 3 (sus) | 30-40 )
Niv. 3: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
[z] Da ) 180 30-40 Tava pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prajituri
Tort de mere, tort in tava (Apple TER —
cake, yeast tray cake) = iv. 3: tava pentru prajituri
o= Da 1-3 160 | 55-65 |Nijv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii
DIN 3360-12:07 § 6.6
Niv. 3: gratar
Fripturd de porc = i 3 190 | 150-170 [Niv. 2: tavé pentru scurgerea
(Roast pork) & grasimii, cu apa (completati cand
e necesar)
DIN 3360-12:07 anexa C
Da 5 170 35-45 Tava pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prajituri
Tort scund
(Flat cake) Niv. 3: tava pentru prajituri
<
(3_7 Da 1-3 170 | 40-50 |Niv. 1: tava pentru scurgerea

grasimii

In tabelul de coacere sunt recomandate functiile si temperaturile ideale pentru a obtine cele mai bune rezultate pentru toate
tipurile de retete. Daca doriti sa gatiti cu functia Convectie pe un singur nivel, se recomanda sa se utilizeze al treilea gratar si

temperatura recomandata pentru “CONVECTIE” (&) pe mai multe niveluri.
Pentru a frige la gratar, se recomanda sa se lase 3-4 cm liberi panad la marginea frontala a gratarului, pentru a facilita scoaterea

acestuia.

RO79




RECOMANDARI DE UTILIZARE SIl SUGESTII
Cum se citeste tabelul de coacere

Tabelul indica functia cea mai indicata de utilizat pentru diferite alimente, care pot fi gatite pe unul sau mai multe niveluri in
acelasi timp. Durata de coacere incepe din momentul cand alimentele sunt introduse in cuptor, fara a luain calcul si preincalzirea
(in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de coacere au caracter pur orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt
gatite suficient, treceti la valori mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare si tavi de prajituri si de copt din metal
de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii din pirex sau din ceramica, dar duratele de coacere se vor
prelungi. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati cu grija recomandarile din tabelul de coacere, in ceea ce priveste
alegerea accesoriilor din dotare, care urmeaza a fi puse pe diferitele niveluri.

Gatitul unor alimente diferite in acelasi timp

Folosind functia “CONVECTIE", se pot gati simultan alimente diferite (de exemplu: peste si legume), care necesita aceeasi
temperatura, pe niveluri diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de coacere mai redusa si continuati coacerea celor
care necesita o durata mai lunga.

Dulciuri

- Gatiti deserturile delicate cu functia Conventional numai pe un singur nivel. Folositi tavi de prajituri din metal de culoare
inchisa si puneti-le intotdeauna pe gratarul din dotare. Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia cu aer fortat si
puneti tavile de prajituri in zigzag pe gratare, pentru a favoriza circulatia aerului.

- Pentru a verifica daca o prajitura dospita s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in partea cea mai inaltd a prajiturii.
Daca scobitoarea iese curata, prdjitura este gata.

- Daca folositi tavi de prajituri antiaderente, nu ungeti cu unt si marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu creasca uniform
pe margini.

- Daca prajitura “se lasa” in timpul coptului, setati o temperatura mai mica data viitoare, incercand, de asemenea, sa
reduceti cantitatea de lichid din aluat si sa-l amestecati mai delicat.

- Pentru prajituri cu umpluturi umede (placinte cu branza sau cu fructe) folositi functia “"COACERE CONVECTIE". Daca baza
prdjiturii este prea umeda, coborati nivelul gratarului si presdrati baza prajiturii cu pesmet sau cu biscuiti sfaramati inainte
de a adauga umplutura.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas pirex, adecvate pentru mdrimea bucatii de carne pe care o veti gati. Pentru
fripturi, se recomanda sa se adauge niste supa de carne in tava, stropind carnea in timpul gatitului, pentru un gust mai
bun. Cand friptura este gata, lasati-o sa se odihneasca in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de aluminiu.

- Cand doriti sa frigeti carne la gratar, alegeti bucati de carne cu o grosime uniforma, pentru a obtine o preparare uniforma.
Bucatile foarte groase de carne necesita durate de preparare mai lungi. Pentru a evita arderea carnii la exterior,
indepartati-o de grill, pozitionand gratarul la un nivel mai coborat. intoarceti carnea dupa ce au trecut doua treimi din
durata de coacere.

Pentru a aduna zeama, se recomanda sa se puna tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apa in ea, direct sub

gratarul pe care este pusa carnea. Completati atunci cand este necesar.

Rotisorul (humai la unele modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform bucati mari de carne si de pui. Introduceti carnea pe axul rotisorului, legand-o cu
o sfoara, daca este carne de pui, si verificati sa fie bine fixata inainte de a introduce rotisorul in locasul din peretele frontal al
peretelui si de a-I sprijini pe suportul respectiv. Pentru a evita producerea de fum si pentru a strange zeama, se recomanda sa se
puna tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apa in ea, pe primul nivel. Tija rotisorului are un maner de plastic,
care trebuie scos inainte de a incepe gatitul si care trebuie folosit din nou dupa ce s-a terminat coacerea, pentru a scoate
alimentele din cuptor fara sa va ardeti.

Pizza

Ungeti putin tavile, pentru ca baza pizzei sa fie crocanta. Presdrati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua treimi din
durata de coacere.

Functia dospire

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna aluatul cu un servet umed inainte de a-l introduce in cuptor. Cu aceasta functie, durata
de dospire a aluatului se reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea la temperatura camerei (20-25°C). Timpul de
dospire pentru 1 kg de aluat pentru pizza este de aproximativ o ora.
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