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PbKoBOACTBO 3a NnoTpeburtens



PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENA

MHEKC

PbKOBOACTBO 32 YNOTPEOA M MOAAPDIKKA ¢ e oo evveeerssssecssscssssssssssssssssssssssassssee 3
OCBET/IEHNE HA XJMAZAMITHMIKQ. . . . . oottt ettt ettt et e e e e e e e e et e e et e e e et e e ate e eaeeeeaneeeeannn, 3
CMAHA HA LED MaMIIATa. . .ot e ittt e e e ettt e e et e e et e e et ettt it e 3
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XNagunHO OTAENEHNE N CHXPAHEHME HA XPAHM. . .t ettt ettt et ettt ee e et e e ete e et e e eenieenneenneenneannenns 4
Kak fa ce CbXpaHABAT MPECHU XPAHM M HATIATKI & . v vttt et e et e et ettt e et e e e e ee e et e eneeeneeneenneennens 4
Dpr3epHO OTAENEHNE N CHXPAHEHME HA XPAHM e v e vttt ete e eee e e e e e e e et e et e ae e aeeneeneeeanennannan 5
Bpeme Ha cbXxpaHeHMEe Ha JOMALLHM 3aMPASEHM XPAHM . o o vttt ettt ettt et et e e et eaineeeanneeaaineaanns 5
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MNpenopbKa B Clyya HA HEN3MON3BAHE HA YPOOA . « ¢ e vt v eute ettt ettt ettt et e eate et aneeaneenneenneenneennens 6
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* HannyHo camo npwv onpeneneHy mogenn




PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopwxka I BG

OcBeTneHmne Ha XNagWiHNKa

CncTtemara 3a ocBeTNeHNe BbTpe B XNlaguiHMKa N3Mnon3Ba LED namnun, KoeTo no3BonsABa I'IO-,El06p0 ocBeT/IeHMe N No-HNCKa
KOHCYyMauunA Ha eHepruna B CpaBHEHME C OOVKHOBEHWTE lamnu. CB'bp)KETe coTaeNa 3a TeXHN4YeCKa NomMolL, ako ce HyXKaaeTe OoT

pe3epBHa namMmnmnyka.
BaxxHo: KoraTto BpaTaTa Ha XJ1aAWHUKa € OTBOPEHa, BKJ1I0YBa Ce€ OCBET/IEHNETO Ha XNaAWJTHOTO oTaAeNneHme.

CmaHa Ha LED namnaTta

Mpeaun noaMsAHa Ha KpyLUKaTa BUHAry U3KsueTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo. IHCTpyKummTe no-gony ca 6a3mpaHun Ha TUna Ha
KpyLUKaTa 3a Balwuma NpoaykT. [logmeHeTe KpyLlKaTa C TakaBa CbC CbLUMTE XapaKTePUCTMKM, HaJIMYHA OT OTAesa 3a TEXHUYeCcKa

NMOMOLL U OTOPU3UPAHUTE THPFOBLU.
Ako e Heobxogumo fa cmeHuTe LED namnuTe, CBbprKeTe ce C OTAeNa 3a TEXHUYECKO 06y KBaHe.

Pa¢ToBe

Bcuukn uekmepkeTa, papToBeTE Ha BpaTUUKaTa 1 Apyrute papToBe MOraT a ce OTCTPaHsBaT.

BpaTuuka

O6pbuiaHe Ha BpaTaTa
3abenexka: MocoKaTa Ha OTBAPAHE Ha BPATWUUKaTa MOXe a Ce MPOMEHM. AKO Ta3u ornepaLus ce M3BbPLIBa OT OTAENA 3a CleaAnpPOAaKOeHo

0bCnyxBaHe, TA He Ce NOKPMBa OT rapaHLMaTa.
CnepfgaiiTe yKasaHvisaTa B PbKOBOACTBOTO 3a MOHTaX.

* HannuHo camo npw onpeaeneHn mogenmn




PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopuwvxka

Ynotpeba Ha ypepaa

Ynotpe6a 3a npbB NbT

Cnep MHCTanMpaHe M34akKaiiTe NoHe [1Ba Yaca, Npeau Aa BKounTe ypeaa B MpexkaTta. BkniouBaHeTo Ha ypena B
enekTpuyeckKaTa Mpexa ro nycka aBTomatnyHo. QabpryHo ca 3ajafieHn Han-NoaxoaAWMTe TEMNepPaTypu 3a CbXpPaHEHME.,
Cnep BKNoUBaHe Ha ypeaa TpabBa Aa nsyakate 4-6 yaca 3a 4OCTUraHe Ha NpaBu/iHaTa TeMnepaTypa 3a CbXpaHeHue 3a
HOpMasiHO NbJieH ypes. MNocTaBeTe aHTUGAKTEPUANHUS GUATBP NPOTUB MUPK3MY (QKO MMa TaKbB) BbB BEHTUIATOPA, KAaKTo €
MoKa3aHo Ha onakoBKaTa Ha GunTbpa. AKO MPO3BYUM CHrHasl, TOBA 03HAYaBa, Ue Ce e aKTMBMpasa aflapmara 3a TemnepaTypa:
HaTUCHeTe 6YTOHa, 3a fa N3KJloUMTe 3ByKOBaTa asiapMa.

XnaaunHo otaeneHne n CbXpaHeHNne Ha XpaHu

XnagunHoTo oTaeneHve No3BOMABA CbXPAHABAHE Ha NMPECHU XPaHW 1 HaNWUTKK. [TbIHOTO My 06€3CKpeXXaBaHe € aBTOMaTUUHO.
HanunureTo noHsKora Ha Kanku Bofa no BbTPELLIHATa 3afHa CTEHA Ha OTAENEHMETO e NPU3HAK, Ye e B X0 pasaTta Ha
aBTOMATMYHO 0be3cKpexaBaHe. BogaTta oT o6e3ckpekaBaHeTO ce OTBeXa B TpbbaTa 3a 13TryaHe 1 ce cbbupa B by,
OTKbJETO Ce 13napsBa.

3abenexka: TeMnepaTypaTta Ha OKosHaTa Cpefia, KOMKO YecTo Ce OTBAPAT BPaTUUKIMTE 1 MECTOMONOXKEHVETO Ha Ypeaa MOXKe [1a NOBAMAAT
Ha TeMnepaTypuTe B AIBeTe OTAeNeHWs. HacTpolTe Te3n TemnepaTypu B 3aBUCMMOCT OT Te3u hakTopu. B ycnoBms Ha rofisima BnakHoOCT

B XN1aAWSTHOTO OTAENeHre MOXe fla Ce 0bpa3yBa KOHeH3aUws, 0COBeHO Mo CTbKeHuTe padTose. B TO31 cnyyalr ce npenopbysa Aa
3aTBOPUTE CHAOBETE C TEUHOCTM (Hanp. TeHAXepa C OyNboH), ia 0OBMETE XpaHNUTE C BUCOKO ChAbpKaHMe Ha BoAa (Hanp. 3eneHuyLmn) 1 aa
BKJTIOUMTE BEHTUNIATOPA, aKO MIMa TakbB. BCUUKM YekMekeTa, padToBETe Ha BpaTWUKaTa v Apyriute padToBe MOraT [la Ce OTCTPaHABAT.

Multiflow pasnpegensiHe Ha Bb3ayXxa

Multiflow cnomara 3a paBHOMEpPHO pa3npegesnsaHe Ha CTYAeHNsA Bb3AYyX B OTAENIEHMETO 3a NO-A00PO CbXpaHeHVe Ha XpaHuUTe.
XpaHaTa MoXe fja ce NOCTaBA Ha KOWTO 1 Jja 6uno padT Ha ypera. BHumaBanTe fa He 3anywnTe OTBOPUTE 3a pasnpeaesnisaHe Ha
Bb3/YyX, KaTO MO TO31 HAUMH oCUrypute cBO6OAHOTO My ABUNKEHNE.

Kak fia ce cbXpaHABaT NpecHU XpaHU N HaNNUTKN

XpaHu, KOUTO OTAABAT rofIAMO KONIMYECTBO eTUMEH (A0BNKK, Kaicum, KpyLIW, NPackoBW, aBOKaA0, CMOKVHM, CMBM, BOPOBUHKMN,
nbnewwn, dacyn), n XpaHu, KOUTO Ca YYBCTBUTESIHM KbM TO3U a3, KaTo NIOA0Be, 3efleHYyLM 1 canatu, TpAabBa BrHaru fa 6baat
pasfensHu unu yenaHu BbB $0N1o, 3a ia He ce HaMansABa TAXHaTa FO4HOCT; HanpuUMep, He CbXpaHsaBanTe JoMaTy 3aefiHO C
K1BM 1nn 3ene. He cbxpaHsaBaiTe xpaHnUTe npekaneHo 6130 egHa o Apyra 3a No3Bo/ABaHe Ha 4OCTAaTbYHO LUMPKynaumsa Ha
Bb34yXx. I3non3eaiTe nnacTMacoBu, MeTasIHW, anyMUHWEBM N CTbKIEHN KOHTENHEPW, KOUTO MOTaT [ia Ce PeLMKIMpaT, KakTo 1
OMakKoBbYHO $oNMOo 3a 06BMBAHE Ha XpPaHUTE.

AKO MIMaTe Manko KONMYeCTBO XpaHa 3a CbXpPaHeHWe B XIaAuHMKa, MpenopbyBame Aa usnonseate papToBeTe Hafj
UeKMeKeTo 3a NI0J0BeE U 3e/IeHYYLM, ThIA KaTo TOBa e Hall-cTyaeHaTa obnacTt oT otaeneHneto. BuHaru nsnonssante
3aTBOPEHUN KOHTEHEPU 3a TEYHOCTU 1 3a XPaHW, KOUTO OTAENAT UAX MOTaT fid MoeMaTt MUPU3MU UV BKYC, WA T NMOKpUBanTe.
3a n3bAreaHe Ha NaflaHeTo Ha OYTUNIKM MOXeTe [1a M3Mosi3BaTe NocTaBKaTa 3a Oy TUKM (HanMuHM Npu onpeaesieHn mogenm).

JlezeHoa

) 30HA

MpenopbuBa ce 3a CbxpaHABaHe Ha TPOMUYeCKU
nnofoBe, KOHCePBU, HANUTKM, AL, COCOBE,
TYpLUMK, MACN0, KOHPUTIOP

XJIAOQHA 30HA

MNpenopbuBa ce 3a CbXpaHABaHe Ha CMpPEHe,
MASAKO, MJIEUHU XPaHW, AefNKaTeCcu 1 roTOBU
*% XpaHu, Knceno mnako, NMACTA N TECTA Ha
OCHOBaTa Ha 6pallHO

HAN-CTYOQEHA 30HA
MpenopbuBa ce 3a CbXpaHsABaHe Ha CTyAeHU
konbacu, gecepTu, Meco 1 puba

YEKMEOXE 3A NMJIOAOBE U 3EJIEHYYLA

*% 3a mogenu ¢ OTAEJIEHNE "0° ZONE", "Han-
CTyfeHaTa 30Ha" e oLBeTeHa B fiereHaaTa

* HannyHo camo npwv onpeneneHy mogenn




PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopwxka I BG

(Dpln3epHo oTAaesieHne N CbXpaHeHe Ha XpaHun

OTgeneHueTo Ha dpusepa MO3BOJIABA MNO-AbIO CbXPaHEeHWE Ha 3aMPa3eHN XPaHU 1 3aMpPa3siBaHe Ha MPECHU XPaHu.
KonmuecTBOTO Ha MpecHWTe XpaHu, KOMTO MoraT Aa 6bAaT 3amMmpaseHy 3a 24 yaca, € MOCOYEHO Ha TabeskaTta C OCHOBHHUTE
JaHHW. MoapeneTe NPecHUTE XpaHu B 30HaTa 3a 3aMpassBaHe BbB GPU3EPHOTO OTAENEHNE, KaTO OCTaBUTE AOCTAaTbUYHO
NPOCTPAHCTBO OKOJIO XPaHUTE 3a OCUTypsiBaHE HAa CBOOOAHO LUMpPKyIMpaHe Ha Bb3ayx. [penopbuBa ce fa He 3aMpassiBaTte
OTHOBO YaCTMYHO pa3mpaseHunTe xpaHu. OT BaXKHO 3HaUeHVe e ia 06BMUETE XpaHWTE TaKa, e 4a Ce Bb3NpenaTcTea
HaBNM3aHeTO Ha BOAA, BNAXXHOCT UM KOHAEH3aLus.

TaBnuka*
TaBnukaTa BbB dpusepa e nogxoaaila 3a 6bp3 4OCTBM L0 YECTO U3NON3BaHM MPOAYKTH, KAKTO 1 3a 3aMpasfABaHe Uian NpocTo
3a CbXpaHeHMe Ha OCTaTbLM OT XpaHa Uan Manku apTUKYIN.

Ky6ueta nep
HanbnHeTe 2/3 oT dopmaTa 3a fief € Bofa 1 A nocTaBeTe 06paTHO BbB PppusepHOTO oTaeneHme. lNMpu HMKaKBU 06CToATENCTBA
He 13MoN3BaiTe OCTPY NN 3a0CTPEHN NPeaMETH 3a U3BaXKAaHE Ha nefa.

N3BakpaHe Ha YeKMea KeTaTa

N3Ternere yekKmMep»ketata HaBbH, AOKOJIKOTO U3JI3aT, NOBAUTHETE U T U3BaaeTe. 3a OCVIprﬂBaHe Ha noseye npocCcTpaHCTBO
bpr3epHOTO OTAENIEHNE MOXKE [la Ce 13MNos3Ba 6e3 uekmeakeTaTa. YBepeTe ce, ue BpaTuuKaTa ce 3aTBaps NpaBuiHO crief
NnocTaBsHEe Ha XpaHuTe 0OpaTHO Ha cKapuTe/padToBeTe.

Cucrema Total No Frost (IMbnHo o6e3ckperkaBaHe)

Cuctemarta Total No Frost (MbnHo ob6e3ckperkaBaHe) epeKTUBHO NpefoTBpaTABA 06pa3yBaHETO Ha fief, N3bArBaikuy TpyLHOTO
pPbUHO 06e3CKpeKaBaHe BbB GPU3EPHOTO U XNaAUTHOTO OTAENEHNE,

BeHTunaumoHHata cuctema npeaocTaes nepdeKkTHa LMPKynauma Ha CTyAeH Bb3AyX U B ABETE OTAeNIeHUs, U36ArBanki
HaTpynBaHEeTo Ha neg,.

JlezeHoa
YEKMEOXXE HA ®PU3EPA

_____ YEKMEXE HA 30HATA 3A 3AMPA3ABAHE
(30HA 3A MAKCMMAJTHO OXNNAMKOAHE)
- MpenopbuBa ce 3a 3amMpasaBaHe Ha NpecHu/
—_— CrOTBEHM XpaHMU.

*R% Camo 3a mopenu CB310 1 CB380 (BuTe
Tabenkata C HOMUHANHM JaHHW OTCTPaHM Ha
*%% YyeKkMe[KeTo 3a NIOJOBE 1 3efIeHYyLN)

Bpeme Ha CbXpPaHeHNEe Ha JOMALlUHN 3aMpa3eHn XPaHn

OTAENEHUME 3A 3AMPA3EHU XPAHU

MpopykTt Mepuop Ha cbxpaHeHne [penopbunTeneH Mepwuop Ha cbxpaHeHne
(-12°C) nepuopa Ha cbxpaHeHue (-24°C)
(-18°C)

Macno nnun maprapuH 1 mece 6 meceua 9 meceua
Pu6a

1 mece 1-3 meceua 6 mecela
Mnopose (C N3KIOYEHNE Ha LUTPYCOBM)
1 3eneHuyLm

1 meceu 8-12 meceua 12 meceua

Meco
LLlyHka, HageHuum

[TeueHo Meco (roBeXA0-CBUHCKO- 2 meceua
Tm 12m
arHeLwKo) : ecey 8-12 meceua eceta
CTekoBe WU KoTneTu (ropexxao- 4 meceua
arHewlwKo-CBUHCKO)
5 meceua

Mnsako, NpecHn HanNUTKK, CUpPeHe
cna,qoﬁe,qpmnm copbe » CVPEHE, 1 meceu 1-3 meceua (He ce npenopbyBa 3a

P cnagonen)

5-7 meceua

* HannuHo camo npw onpeaeneHn mogenmn
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OTAEJNIEHUE 3A HESAMPA3EHU XPAHU

MpopykTt Mepuop Ha cbxpaHeHne [lepuogHa cbxpaHeHne [lepuop Ha cbxpaHeHue
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

KoHcepBu, HannTKu, AlLa, COCoBe, ' ) )

TypuwM, Macno, K0H¢vmop 3-4 cepmnun 3-4 ceamnun 3-4 ceamnun

TponvmeCKVl nno,qoae He e npenopquTenHo 2-4 ceammnum 3-4 cegmnum

CupeHe, MnAKo, Mne'»le npop,yKTM 2-5 gHu 2-5 gHm 2-5 gHm

ANVKaTECHI XPaHW, KNCeNo MIAKO

CryneHn Kon6acm ,u,ecepTM Meco, pm6a ) }

AOMALLHO CrOTBeHM XpaHh 3-5 AHn 1-2 AHN He e npenopbumntenHo

3a CbXpaHeHue Ha nno,uose n 3eneHL|yu,M

(C M3KMOYEHMEe Ha TPOMUYECKM 1 15 gHKn 10-12 gHn 4-7 OHN

LuUTpycoBUN nnop,ose)

3Byun Ha d)yHKui)iinTe

1. 3BYKOBWAT CMrHan OT KOMMPECopa, KoraTo ypeasT paboTu, e HopMasieH.

G Mz

Brrrr

2. [lo Bpeme Ha NpeMUHABAHETO Ha XJIAAWIHNA ra3 npes
oxNna<allaTa Bepura ce yyBat 6'bﬂ6yKaHI/IF| N NyKaHNA, KOeTO € Hello HOpMasHo. b r
Vs =
o 5 %:‘

3. Bb3mokHO e fla "uyeTe" ckbpLaHKA, KOraTo KOMnpecopsbT paboTu unm He paboTu:
TOBA € HOpMaJieH 3BYK Ha Kopryca Ha ypega. b-

r
v S

-

4. TpoBepeTe ganu padpToBeTE HA BpaTaTa Ha XNaAuHuKa 1 padToBeTe U1
yekmeKeTaTa BbB GPU3EpHOTO OTAESIEHME Ca 3aKpeneHU 1 NocTaBeHn fobpe, 3a fa ce u3berHat eBeHTyanHu Bubpauumu.

5. He nocrtaanTte cTbKkneHn cbaose (ByTunku, OypkaHu 1 ap.), Taka ye fa Mma [UPEKTEH JONUp NomMexay 1M, 3a Aa ce
n3berHaT BMGpaLuun.

6. To3u ypep e obopyaBaH C KOMMNPecop, KOMTO paboTn Ha ONTManHa CKOPOCT, 3a 1a HAMANIN KOHCYMaLUATa Ha eHeprus.
lNoHAKora e Bb3MOXHO (Mpe3 NATOTO WK MPY NOCTaBAHE Ha rofieMun KONMYeCTBa XPaHu) KOMMPeCopbT Aa YBeNnym
CKOpPOCTTa c1 1 a 6be no-wymMeH oT 061YaHoTO.

MpenopbKa B cyyaii Ha HeM3non3BaHe Ha ypeaa

B cnyuaii Ha HemsnonsBaHe Ha ypefa

M3knioueTe ypena oT 3axpaHBaHETO, U3MNpasHeTe ro, U3BbpLIeTe 06e3cKpexXaBaHe U (ako e HeobX04MMO) ro nouncTeTe.
OcTaBeTe BpaTuTe JIeKO OTBOPEHM, 3a [la Ce MO3BOMM LUMPKYIaUKMsa Ha Bb3yX BbTPe B OTAeneHuATa. [10 T031 HauvH ce n36arsa
obpasyBaHe Ha nyieceH 1 HEMNPUATHU MUPU3MU.

B cnyuaii Ha npeKbcBaHe Ha 3aXpaHBaHeTo

JpbXKTe BpaTuTe 3aTBOPEHM, TaKa Ye XpaHuTe la OCTaHaT CTYAEHU KONIKOTO € Bb3MOXHO NMo-AbJiro. He 3ampassBaiite OTHOBO
YaCTMYHO Pa3Mpa3eHU XpaHu. B cnyyail Ha NPOLBMKUTENIHO NPEKbCBAHE HA 3aXPaHBAHETO MOXKe Aia Ce aKTUBMpPA afapMaTa 3a
npeKbcBaHe Ha 3aXpaHBaHeTo (NP ypeamTe C efIeKTPOHHY KOMIMOHEHTN).

NMouncTBaHe N NnoaapbHKKa

Mpeau ga n3BbplLUBaTe KAKBATO 1 ia € onepawlus No NnoYncTBaHe WM NoaapbXKKa, U3BaZeTe Werncena Ha ypega ot
KOHTaKTa nam N3KloveTe 3aXxpaHBaHETO My.

Huikora He nsnon3sBaiite abpa3snBHu cpeacTBa. HUKOra He NoYncTBalTe YacTUTE Ha XNagWIHMKA CbC 3ananmmm TeYHOCTM.
He nsnonssaiite naponouncraaliy MallinHM.

ByTOHMTe 1 AUCNNIeAT Ha KOHTPOJIHWA NaHes He TPAGBa Aa ce NOYNCTBAT CbC CNUPT WK BelecTBa Ha OCHOBaTa Ha cnupT, a
CbC CyXa Kbpna.

MouuncTBanTe NOHAKora ypeha C Kbpra 1 pa3TBOP Ha TOMJ1a BOAa N HEeYTPalHU NOYNCTBALWKM npenapaTtun, cneyraaHo
npeaHasHa4yeHM 3a NOYNCTBaHE Ha BbTPELWHOCTTa Ha XNagunHWKa.

* HannyHo camo npwv onpeneneHy mogenn
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MpuHagnexHocTn®

MOCTABKA 3A AVILIA MOCTABKA 3A BYTUJIKU MOCTABKA 3A BYTUJIKU

XNAAWHA NOAJIOMKKA OXJIAQUTEJTHA NOAJIOMKKA

KOTYE 3A KOHTPOJT HA 'HUMIDITY CONTROL (PEFY/IUPAHE  PA®T 3A IAKOMCTBA
BJNAXKHOCTTA HA BJIAXKHOCTTA) :
" | i -
L e 0O
B >

Humidity Control* (PerynupaHe Ha Bna»HoCTTa)

OTBOpeTe perynatopa 3a Bnarata (no3muwma B), ako xenaeTe aa CbXpaHABaTe XpaHu B NO-CyXa cpefa, Hanp. nnogoBe, Uin ro
3aTBopeTe (no3numa A), 3a ga CbXpaHABATE XPaHW B MO-BN1laXKHa Cpefa, Hanp. 3eJieH4Yyun.

Pa¢T 3a nakomcrTBa *

bnarogapeHue Ha pencuTe cn To3m padT By no3BonABa Aa Nnb3HeTe HaBbTPeE NpefHaTa My YacT 1 Taka fla Cb3AafeTe noseve
MPOCTPAHCTBO 33 CbXPAHEHUNE Ha BUCOKM Oy TUAKU Unu rapadu.

OxnagutenHa nognoxka (anymmHmneBa nogoxka)*

MeTanHuAT NaHen cnomara 3a no-6bP30 3aMpasfBaHe Ha XpaHuTe.
3a NlecHO NouYMCTBaHe METANTHUAT NaHeN MOXe [1a ce N3Ba)[a, KaTo ro NOBAMIHETE OT JIEBUSA BIbJl.

XnagunHa nognoxka*

YeKmeKeTo 3a NNOJOBE 1 3eNeHYyL e 060pyABaHO C XUIMeHn3mpalla peLeTka.

bnarogapeHue Ha cneuvanHyA Ax3aiiH Ha TO3W KOMMOHEHT NNOAOBETE 1 3efIeHUyLMTe He BNN3aT B KOHTAKT C eCTeCTBEHU
TeyoBe (KaTo Kanku 1 3aryba Ha Bnara oT 3eJIeHuyLi1), KOUTO Liie NagHaT Noj XMrneHHaTa pelleTka. XurneHnsupalyaTa peweTtka
e obpaboTeHa ¢ TexHonorusita Microban SilverShield®, koaTo HamansiBa BpeAHWTe 6GaKTepunm Mo NOBBPXHOCTTA Ha peLleTKaTa
Ha yekmexeTo ¢ 0 99,9%, C KoeTo ce 3amna3BaT NNoLOBETe 1 3efleHUyLnTe**. XurneHnsmpallarta peLuetka Moxe Aa ce csans,
3a la Ce Mue, KOraTo e 3aMbpCeHa, MPOCTO KaTo A NoBAMTHeTe 1 u3gbpnate. MoxeTe Aa A n3MueTe Ha pbKa, Camo C BOAA UK C
06MKHOBEH HeyTpaneH npenapar 3a MreHe Ha cboBe. Moxe fia ce Mue 1 B CbAOMUANHA MaLUMHa.

Cnep nouncTBaHe Ha peLleTKaTa A OCTaBeTe Aia U3CbXHe, Npean Aa A NocTaBMTe 06pPaTHO Ha MACTOTO 1.

* HannuHo camo npw onpeaeneHn moaenmn
Pe3epBHI/IT€‘ YacTwn e 6'b):[aT HallM4yHW 3a nepnod ot 7 vnn 0o 10 rToanHY, B CbOTBETCTBUE CbC CI'IELI,I/ICI)I/ILIHI/ITG N3NCKBaAHWA Ha perlaMeHTa
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CmsAHa Ha ynsIbTHeHne
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Ndvod k pouziti a udrzbé I CS
Osvétleni chladnicky

V systému osvétleni uvnitf oddilu chladni¢ky jsou pouzity LED svitilny, které umoznuji lepsi osvétleni nez tradi¢ni zarovky
a pritom maji velmi nizkou spotiebu energie. V pfipadé potieby jejich vymény se obratte na sluzbu technické pomoci.
Upozornéni: Pfi otevieni dvifek chladiciho oddilu se rozsviti vnitini osvétleni.

Vyména LED svitilny

Pfed vyménou zarovky vzdy vypojte spotfebic z elektrické sité. Nasledné postupujte podle pokyn( v zavislosti na typu Zarovky
urcené pro vas produkt. Zarovku nahradte novou se stejnymi vlastnostmi, kterou miizete zakoupit v rdmci sluzeb technické
pomoci ¢i u autorizovanych prodejct.

Jestlize je treba vyménit LED svitilny, obratte se na sluzbu technické podpory.

Policky

VSechny pfihradky i police, v€etné polic na dvitkach, Ize vyjmout.

Dvirka

Zména otevirani dvefi
Pozndmka: Smér oteviradni dvefi Ize zménit. JestliZe tato operace je provedena poprodejnim servisem, neni pokryta zarukou.
Postupujte podle pokynt v navodu k instalaci.

* Dostupné pouze u urcitych modeld




Ndvod k pouziti a udrzbé

Jak spotrebic pouzivat

ré

Prvni pouziti

Po provedeni instalace vyckejte alespon dvé hodiny, nez pfipojite spotrebic ke zdroji napajeni. Pfipojenim zafizeni k napajeni
se automaticky spusti provoz. Idedlni teploty pro skladovani potravin jsou nastaveny z vyroby.

Po zapnuti spotrebice musite vyckat 4—6 hodin, nez dojde k dosazeni spravné skladovaci teploty. Plati pro obvyklé naplnéni.
Podle instrukci na obalu umistéte antibakterialni filtr proti zapachu do ventilatoru (je-li k dispozici). Pokud se rozezni zvukovy
signdl, znamena to, ze byl aktivovan alarm pro teplotu: Tento zvukovy alarm vypnéte stisknutim tlacitka.

Chladici oddil a skladovani potravin

Chladici oddil slouzi k uchovavani cerstvych potravin a ndpoji. Odmrazovani chladnicky probiha zcela automaticky. O zahdjeni
automatické faze rozmrazovani svéd¢i prilezitostny vyskyt kapek vody na vnitini zadni sténé oddilu. Rozmrazend voda stéka
do odtoku a shromazduje se v nddobé, odkud se vyparuje.

Poznamka: Faktory, jako je teplota v mistnosti, frekvence otevirani dvifek a umisténf spotfebice, mohou mit vliv na teplotu uvniti obou
oddild. Teploty nastavujte podle téchto faktord. Ve velmi vihkém prostfedi mize dojit k oroseni v chladicim prostoru, zejména na
sklenénych polickach. V takovémto pfipadé se doporucuje uzaviit nadoby s tekutinami (napf. hrnec s vyvarem), zabalit jidlo s vysokym
obsahem vody (napft. zeleninu) a zapnout ventilator, pokud je k dispozici. Vsechny prihradky i police, véetné polic na dvitkach, Ize vyjmout.

Distribuce vzduchu Multiflow

Systém Multiflow napomaha rovnomérné distribuci chladného vzduchu v prostoru pro zlepseni uchovani potravin. Potraviny
Ize skladovat v jakékoliv ¢asti (zasuvce, polici) spotiebice. Peclivé dbejte na to, aby vystuplm pro distribuci vzduchu nic
neprekazelo, aby tak byl zajistén volny pohyb vzduchu.

Jak uchovavat cerstvé potraviny a napoje

Potraviny, které vyluc¢uji velké mnozstvi ethylenu (jablka, meruriky, hrusky, broskve, avokado, fiky, Svestky, borGvky, meloun,
fazole), a potraviny, které jsou na tento plyn citlivé, jako napf. ovoce, zelenina a saldt, vzdy museji byt ulozeny oddélené nebo
zabaleny, aby se nezkracovala jejich skladovatelnost; napfiklad neskladujte rajska jablicka spolecné s kiwi nebo se zelim.
Neukladejte potraviny pfilis blizko u sebe, aby byla zajisténa dostatec¢na cirkulace vzduchu. K baleni potravin pouzivejte
recyklovatelné plastové, kovové, hlinikové nebo sklenéné nadoby a folii.

Pokud v chladnicce skladujete malé mnozZstvi potravin, doporucujeme pouzit police nad zasuvkou na ovoce a zeleninu,
protoze se jednd o nejchladnéjsi oblast. Pro tekutiny a potraviny, které mohou vylu¢ovat zapach nebo aroma ¢i které mohou
byt pfenosem zdpachu a aromatu znehodnoceny, vzdy pouzivejte uzaviené nadoby nebo tyto tekutiny a potraviny prikryjte.
Aby se zabranilo prevrzeni lahvi, mizete pouzit pfihradku na lahve (k dispozici u vybranych modeld).

Vysvétlivky

) ZONA

Je urcena pro skladovani tropického ovoce,
plechovek, ndpojl, vajec, omacek, zavarenin,
masla a marmelad.

CHLADNA ZONA

Doporucena pro ulozeni syr(i, mléka,
kazdodennich potravin, lahtdek, jogurtd,

*% TESTOVINY A TESTA na bazi mouky

NEJCHLADNEJSI CAST
———— Doporucena pro ulozeni studenych narez(,
dezert(, masa a ryb.

W ZASUVKA NA OVOCE A ZELENINU
7/

*¥ U model(i s ODDILEM ,0° ZONE” (ZONA 0°) je
Lnejchladnéjsi ¢asti” ta ¢ast, kterd je zvyraznéna
ve vysvétlivkach.

* Dostupné pouze u urcitych modeld
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Mrazici oddil a skladovani potravi

Mrazici oddil umoznuje dlouhodobé uloZeni zmrazenych potravin a mraZeni Cerstvych potravin. MnoZstvi Cerstvych
potravin, které Ize zamrazit béhem 24 hodin, je uvedeno na vyrobnim Stitku. Cerstvé potraviny usporadejte v prostoru pro
zmrazovani uvnitf mraziciho oddilu tak, aby kolem nich zlstal dostate¢ny prostor k volnému proudéni vzduchu. Potraviny,
které byly ¢astec¢né rozmrazeny, doporucujeme znovu nezmrazovat. Dllezité je potraviny zabalit zplsobem, ktery zabrani
vniknuti vody, vihkosti nebo kondenzované vihkosti.

Podnos*
Mrazici podnos je uzite¢ny pro snadny pfistup k ¢asto pouzivanym produktim, k zmrazeni nebo jednoduse k uloZeni zbylého
jidla nebo malych kus( potravin.

Ledové kostky

Tac na ledové kostky naplrite do 2/3 vodou a vloZte jej zpét do mraziciho oddilu. K vyjmuti ledu za Zadnych okolnosti
nepouzivejte ostré nebo Spicaté predméty.

Vyjimani zasuvek

Prihradky vysunite tak daleko, jak to pljde, pak je nadzvednéte a vyjméte. Chcete-li ziskat vice mista, midzete mrazici oddil
pouzivat bez pfihradek. Po vloZeni potravin zpét na mfizky nebo policky se ujistéte, Ze jsou dvirka fadné zaviena.

Beznamrazovy systém Total No Frost

Systém Total No Frost efektivné predchazi vzniku ledu, ¢imz uzivateli umozriuje vyhnout se nepohodinému ru¢nimu
odmrazovani v prostoru mraznicky i chladnicky.
Jeho ventila¢ni systém zajistuje perfektni cirkulaci studeného vzduchu v obou prostorech, ¢imz pfedchazi vzniku ledu.

Vysvétlivky
|:| ZASUVKA MRAZAKU
B _ ZASUVKA MRAZICi ZONY
, (NEJCHLADNEJSI ZONA) Je uréena pro
— zmrazeni Cerstvych/vafenych pokrmd.

Pouze pro modely CB310 a CB380 (viz stitek se
jmenovitymi udaji, ktery se nachdazi na boku
£x% zasuvky na ovoce a zeleninu)

Doby ulozeni doma zmrazenych jidel

MRAZICi ODDIL
Vyrobek Doba skladovani Doporucena doba Doba skladovani
(-12°C) skladovani (-18 °C) (=24 °C)
Maslo nebo margarin 1 mésic 6 mésice 9 mésice
RYDA i 1MESIC e 1-3 mésict | e OISR s
Ovoce (s vyjimkou citrusd) a zelenina 1 mésic 8—12 mésicu 12 mésice
Maso
Sunka -- salamy Y
Pecené (hovézi, vepiova, jehnéci) 1 mésic é—n?gsrlrfgsicﬁ 12 mésice
Platky nebo kousky masa (hovézi, 4 mésice
vepriové, jehnéci)
o ) . , . 5 mésice
MIléko, Cerstvé tekutiny, syry, zmrzlina - o Rcief p .
nebo ovocna zmrzlina 1 mésic 1-3 mésicl (neni doporuceno pro
zmrzlinu)
Dribezi (kufe krita) = I mésic 5-7 mésicl ~ 9meésice

* Dostupné pouze u urcitych modeld




Ndvod k pouziti a udrzbé

ROZMRAZOVACI ODDIL

Vyrobek Doba skladovani Doba skladovani Doba skladovani
(0-3°C) (3-6 °C) (6-8 °C)
Plechovky, napoje, vejce, omacky, : . . .
nakiédand zelenina, masio, dzem’  STAVAY sy Ay
Jropické o °Voce i Nenidoporuceno  2-ATAnY 3ty
Syry, mleko mlééné vyrobky, Iahudky, B . B .
jogurty e e
Nafezy ze studeného | masa zakusky, . .
st s Fsen e enidoporuteno
Zde skladujte zeleninu a ovoce (kromé .
froter e R 0z drant

Provozni zvuky

1. Bzuceni kompresoru spotiebice v chodu je béznym jevem.

Mz

Brrrr
2. Zvuky pfipominajici bublani a praskani/Susténi vznikaji proudénim chladiciho plynu
uvnitf chladiciho okruhu a jednd se o bézné zvuky. r_
g
3. Je-likompresor v chodu /v klidu, mdzete sly3et skfipani/vrzani: jednd se o bézné
zvuky dané konstrukci samotného vyrobku. r

4. Zkontrolujte, zda jsou pfihradky na lahve a drobné véci na vnitini strané dvifek chladnicky a dale police a zasuvky v oddilu
chladni¢ky spravné umistény a fadné uchyceny.

5. Aby nedochézelo k vibracim, neukladejte sklenéné nadoby (ldhve, sklenice atd.) do pfimého kontaktu mezi sebou.

6. Toto zafizeni je vybaveno kompresorem, ktery pracuje pfi optimélnich otackach pro minimalizaci spotieby energie. M{ize
se stat, Ze v urcité situaci (v 1été nebo v pfipadé, Ze je uloZzeno velké mnozZstvi potravin) kompresor zvysi otacky, a proto je
hlu¢néjsi nez obvykle.

Doporuceni v pripadé, Zze se spotiebi¢ nepouziva

V pripadé, Ze zafizeni neni pouzivano

Vypojte spotiebic z elektrické sité, vyprazdnéte jej, odmrazte (v ptipadé potieby) a vycistéte.

Dvefe ponechte pooteviené, aby mohl jednotlivymi oddily proudit vzduch. Tim zabranite vzniku plisni a zapachu.

V pripadé preruseni napajeni

Dvere ponechte zaviené, aby jidlo zlstalo co nejdéle v chladu. Nezmrazujte znova potraviny, které se ¢aste¢né rozmrazily.
Dojde-li k delsimu vypadku proudu, mize se aktivovat alarm vypadku proudu (u vyrobku s elektronikou).

Cisténi a udrzba

Pied kazdou tdrzbou nebo cisténim vytahnéte privodni kabel z hlavni zasuvky nebo spotiebic odpojte od
elektrické sité.

Nikdy nepouzivejte abrazivni prostfedky. Nikdy ¢asti chladnicky necistéte hoflavymi kapalinami.
Nepouzivejte parni cistice.

Tlacitka a displej ovladaciho panelu nesmi byt ¢istény alkoholem ani prostredky na bazi alkoholu, ale pouze
suchym hadiikem.

Zarizeni ¢as od ¢asu ocistéte tkaninou a roztokem teplé vody a neutrdlnich ¢isticich prostifedk(, které jsou specificky vyrobeny
pro Cisténi vnitini ¢asti chladnicky.

* Dostupné pouze u urcitych modeld
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Prislusenstvi*

ZASOBNIK NA VEJCE POLICE NA LAHVE

PODLOZKA PRO CHLADNICKU _PODLOZKA PRO MRAZNICKU

'HUMIDITY CONTROL (KONTROLA ZASOUVACI POLICKA

KNOFLIK PRO REGULACI VLHKOSTI EVLHKOST”
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Humidity Control (Kontrola vihkosti)*

Reguldtor vihkosti oteviete (poloha B), pokud si prejete uloZit potraviny jako ovoce v prosttedi s nizsi vihkosti, nebo jej zaviete
(poloha A) pro uloZeni potravin, jako je zelenina, ve vlhéim prostiedi.

Zasouvaci policka *

Diky systému list Ize tuto policku posunout pod predni ¢ast, ¢imz vznikne dodatecny prostor pro uloZeni vysokych lahvi
a dzbanu.

Podlozka pro mraznicku (hlinikova podlozka)*

Tento kovovy panel napomaha rychlejSimu zmrazeni potravin.
Pro snadné cisténi lze tento kovovy panel vyjmout, a to jeho zvednutim, pocinaje v levém rohu.

Podlozka pro chladnicku*

Zéasuvka na ovoce a zeleninu je vybavena hygienickou miizkou.

Diky specidlni konstrukci této soucasti ovoce a zelenina nepfichazi do styku s pfirozené unikajicimi tekutinami (jako jsou
kapky a ztrata vlhkosti u zeleniny), které klesnou pod tuto hygienickou mfizku. Tato hygienickd mrizka je oSetfena technologii
Microban SilverShield®, kterd az 0 99,9 % snizuje vyskyt Skodlivych bakterii na povrchu mfizky zasuvky crisper, ¢imz se zlep3Suje
uchovévani ovoce a zeleniny**, Kdyz je tato hygienicka mfizka zaspinéna, Ize ji vyjmout k umyti, jednoduse tak, Ze ji zvednete
a vytahnete ven. Je mozné ji snadno umyt v ruce, ¢istou vodou nebo béznymi neutralnimi ¢isticimi prostfedky na nadobi.
Rovnéz ji Ize umyt v myéce na nadobi.

Po umyti ji pfed vloZenim zpét na misto osuste.

* Dostupné pouze u urcitych model
Néahradni dily budou k dispozici po dobu az 7 let nebo az 10 let, podle specifickych pozadavk( v predpisech.
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Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning I DA
Koleskabslys

Lyssystemet i kaleafdelingen bruger lysdioder, der giver en bedre belysning end traditionelle lyspaerer, og som har et meget
lavt energiforbrug. Kontakt servicecenteret ved behov for udskiftning.
Vigtigt: Keleafdelingens lys teender, ndr ldgen dbnes.

Udskiftning af lysdiode-belysningen

For peererne udskiftes, skal stikket tages ud af stikkontakten. Fglg derefter instruktionerne for den type paere, der anvendes i
dit produkt. Udskift paeren med en af samme type fra vores forhandlere eller servicecentre.
Kontakt teknisk service, hvis du har behov for at udskifte lysdiode-belysningen.

Hylder
Alle skuffer, dgrhylder og opbevaringshylder kan fjernes.

Luge

Lagevending
Bemaerk: Idgen kan vendes, sd den dbner i modsatte side. Hvis serviceafdelingen udferer vending af ldgen, daekkes det ikke af garantien.

Folg anvisningerne i Installationsvejledningen.

* Kun disponibel pa visse modeller




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning

Brug af apparatet

Forstegangsbrug

Vent mindst to timer efter installation, for apparatet forbindes til stremforsyningen. Apparatet starter automatisk, nar det
forbindes til stramforsyningen. De ideelle opbevaringstemperaturer for madvarerne er allerede indstillet pa fabrikken.

Nar du har teendt for apparatet, skal du vente i 4-6 timer for at opna den korrekte opbevaringstemperatur for et normalt fyldt
apparat. Anbring det bakterie- og lugtfilteret som vist pa dets emballage (hvis filteret findes). Hvis lydalarmen starter, betyder
det, at temperaturalarmen er blevet aktiveret: Tryk pa knappen, for at slukke for lydalarmen.

Kole- og feadevareopbevaringsafdeling

Koleafdelingen er velegnet til opbevaring af friske mad- og drikkevarer. Afrimningen af kgleafdelingen er fuldautomatisk.
Dannelse af vanddradber pa keleafdelingens bagvaeg betyder, at den automatiske afrimning er i gang. Afrimningsvandet ledes
automatisk via en aflgbskanal ud i en beholder, hvor det fordamper.

Bemaerk: Rumtemperaturen, hvor ofte derene dbnes og apparatets placering kan pavirke temperaturen i de to afdelinger. Indstil
temperaturen i funktion af disse faktorer. Der kan dannes kondens i kaleafdelingen, isaer pa glashylderne, hvis luftfugtigheden er
meget hgj. Hvis dette skulle forekomme, anbefales det at lukke alle beholdere med vaeske (f.eks. gryder med suppe eller bouillon),
pakke madvarer med et hgjt indhold af vaesker ind (f.eks. grentsager) og teende for blaeseren, hvis der er en. Alle skuffer, derhylder og
opbevaringshylder kan fjernes.

Multiflow-luftfordeling
Multiflowet fremmer en jeevn fordeling af den kolde luft i rummet, for en bedre opbevaring af madvarer. Fedevarer kan
placeres pa enhver hylde i apparatet. Pas pa ikke at blokere luftfordelingens abninger, for herved at sikre dens frie bevaegelse.

Opbevaring af friske fedevarer og drikkevarer

Fedevarer, som afgiver store maengder aetylen gas (sebler, abrikoser, paerer, ferskner, avokadofrugter, figner, blommer, blabaer,
meloner, bgnner), og dem som er falsomme overfor denne gas, sa som frugt, grensager og salat, bar altid opbevares separat
eller indpakket, sa deres holdbarhed ikke forkortes; for eksempel, ber tomater ikke opbevares sammen med kiwifrugter eller
kal. Opbevar ikke fedevarer for taet sammen for at tillade tilstraekkelig luftcirkulation. Brug genanvendelige plast-, metal-,
aluminiums- og glasbeholdere og film til at indpakke fadevarerne.

Hvis der kun opbevares en lille maengde fadevarer i kaleskabet, anbefaler vi at bruge hylderne lige over frugt-/
grensagsskuffen, da dette er det kgligste omrade. Brug altid lukkede beholdere til drikkevarer og fedevarer, der kan afgive
eller veere behaeftet med steerk lugt eller smag eller tildeek dem. Brug flaskeholderen for at undga, at flasker vaelter (tilgeengelig
pa udvalgte modeller).

Forklaring

- OMRADE
Anbefalet til opbevaring af tropisk frugt, daser,
drinks, a&eg, saucer, pickles, smgr, marmelade

KOLDT OMRADE

Anbefalet til opbevaring af ost, maelk,
dagligdagsvarer, delikatesser, yoghurt,
melbaseret PASTA & DEJ

KOLDESTE OMRADE
Anbefalet til opbevaring af paleeg, deserter, kad
og fisk

W FRUGT & GRONSAGSSKUFFE
Z

** For modeller med AFSNITTET "0° ZONE" er det
"koldeste omrade" det fremhaevede i oversigten

*¥

* Kun disponibel pa visse modeller




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning I DA
Fryse- og fodevareopbevaringsafdeling

Fryseafdelingen tillader langvarig opbevaring af frosne madvarer og indfrysning af friske fedemadvarer. Maengden
af friske madvarer, der kan indfryses pa 24 timer, er angivet pa typepladen. Anbring friske madvarer, der skal indfryses, midt
i indfrysningsrummet og serg for fri luftcirkulation mellem madvarerne. Det frarddes at fryse opteede eller delvist opteede
fedevarer igen. Det er vigtigt at pakke madvarerne ind, s der ikke kan traenge vand, fugt eller kondens ind.

Bakke*
Fryserens bakke er nyttig til at opna nem adgang til ofte anvendte produkter og til at fryse eller blot opbevare rester eller sma
emner.

Isterninger
Fyld isterningbakken 2/3 op med vand og anbring den i fryseren. Brug under ingen omstaendigheder spidse eller skarpe ting
til at lasne bakken med.

Udtagning af skufferne
Treek dem ud, til de ikke kan komme laengere, Iaft dem lidt, og fjern dem. Fryseafdelingen kan ogsd anvendes uden skuffer, sa
der bliver mere plads. Efter at have placeret madvarerne pa ristene/hylderne skal man kontrollere, at deren lukker korrekt.

Total No Frost system

Systemet Total No Frost forebygger effektivt isdannelse, sa besvaeret omkring manuel afrimning undgas bade i fryseren og i
kolerummet.
Dets ventilationssystem sgrger for en perfekt cirkulation af kold luft i begge afdelinger og man undgar herved opbygning af is.

Forklaring

|:| FRYSERSKUFFE

__ FRYSEOMRADE]'S SKUFFE
(MAX K@LEOMRADE) Anbefalet til frysning af
- friske/tilberedte madvarer.

— *x Angar kun CB310 og CB380 modeller (jfr.
Maerkeskiltet, der sidder pa siden af frugt- og
*x% grontskuffen)

Opbevaringstid for hjemmefrosne fodevarer

FROSSET AFSNIT

Produkt Opbevaringsperiode Anbefalet Opbevaringsperiode
(-12°C) opbevaringsperiode (-24°Q)
(-18°C)
Smer eller margarine 1 maned 6 maneder 9 maneder
Fisk 1 maned 1-3 maneder
Frugt (bortset fra citrusfrugter) og . ) o
grensager 1 maned 8-12 médneder
Kad
Skinke-pglser . 2 maneder .
Steg (okse-svin-lam) 1 méned 8-12 maneder 12 maneder
Steg eller koteletter (okse-lam-svin) 4 maneder
Maelk, friske veesker, ost, fladeis eller s P 5 maneder
sorbet fmaned 1 3 m?ﬂneder” (ikke anbefalet til flodeis)
Fjerkree (kylling- 5-7 maneder

* Kun disponibel pa visse modeller




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning
IKKE-FROSSET AFSNIT

Produkt Opbevaringsperiode Opbevaringsperiode Opbevaringsperiode
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

Daser, drinks, aer, palser, pickles, smar,
stetoj T B T o
JropIske fruGter e KKEANDETAlEL ZAUGET e S UGET

ost, maelk, mejeriprodukter, ) ) )
defilatessevarer yoghurt ' Zodeee  Zedage  ZSdage
Palaeg, desserter, ked og fisk og . }

hjemmelavet mad 3-5dage 1-2 dage Ikke anbefalet
Opbevaring af grentsager og frugt

(bortset fra tropiske frugter og 15 dage 10-12 dage 4-7 dage
Strusfrugten)

Driftsrelaterede lyde

1. En brummetone fra kompressoren er normal nar produktet er i funktion. _

2 o s
(ﬁ@ P g

Brrrr

2. Rislen og knirken skabes af kglegassens passage i

kolekredslgbet og er derfor normale lyde. [ = . r_
\ -
g |

3. Derkan lyde en "knagen" ndr kompressoren er aktiv eller inaktiv: Dette er en normal
lyd fra produktets struktur.

v o
G\l( 2 —
1 S, @)

4. Kontrollér at hylderne i kaleskabets ldge og hylderne og
skufferne i kgleafdelingen er anbragt korrekt, for at undga vibrationer.

5. Undlad at anbringe glasbeholdere (flasker, glaskrukker, etc.) i direkte bergring med hinanden, for at undga vibrationer.

6. Denne anordning er udstyret med en kompressor, der virker ved en optimal hastighed, for at reducere energiforbruget.
Det kan ske, at kompressoren i visse situationer (om sommeren, eller hvis der fyldes store maengde fadevarer i apparatet)
foreger hastigheden og derfor udsender mere stgj en normalt.

Anbefaling nar apparatet ikke er i brug

| tilfelde af slukning af apparatet

Apparatet skal kobles fra stramforsyningen, temmes, afrimes (efter behov) og renggres.

Lad dgrene sta pa klem, sa luften kan cirkulere i rummene. Dette vil forhindre dannelsen af mug og darlig lugt.

| tilfeelde af stromafbrydelse

Hold dgrene lukket, da det holder madvarerne kolde lzengst muligt. Frys aldrig optgede eller delvist optgede fadevarer igen.
"Blackout-alarmen" kan ogsa blive aktiveret ved en leengerevarende stremafbrydelse (i produkter med elektronik).

Renggring og vedligeholdelse

Far enhver form for vedligeholdelse eller rengoring skal stikket tages ud af stikkontakten eller streammen afbrydes
pa hovedafbryderen.

Brug aldrig skuremidler. Rengar aldrig kele-/fryseskabsdele med braendbare veesker.

Anvend ikke damprensere.

Betjeningspanelets taster og display ma ikke renggres med produkter, der indeholder alkohol eller afledte
produkter, men kun med en tor klud.

Renger apparatet regelmaessigt med en klud fugtet med en oplgsning af varmt vand og lidt specifikt neutralt
rengeringsmiddel til den indvendige renggring af kaleskabet.

* Kun disponibel pa visse modeller
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Tilbehgr*

AGGEBAKKE FLASKEHYLDE

K@OLESKABETS INDLAG FRYSERENS INDLAG

FUGTIGHEDSKONTROLKNOP _HUMIDITY CONTROL INDSTIKSHYLDE

 (FUGTIGHEDSKONTROL)
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Humidity Control (Fugtighedskontrol) *

Abn fugtighedskontrollen (position B), hvis du vil opbevare fedevarer sdsom frugt i mindre fugtige omgivelser, eller luk den
(position A) for at opbevare fadevarer sdsom grgnsager i mere fugtige omgivelser

Indstikshylde *

Takket vaere styresystemet, giver denne hylde mulighed for at skubbe det forreste afsnit ned og skabe en ekstra plads til
opbevaring af hgje flasker eller kander.

Fryserens indlaeg (Alu PAD)*

Metalpanelet hjeelper med at nedfryse fedevarerne hurtigere.
For at lette rengering, kan metalpanelet fiernes ved at lofte det op fra det venstre hjerne.

Kgleskabets indlaeg*

Frugt- og grensagsskuffen er udstyret med en hygiejnerist.

Takket vaere det specielle design i skuffen, vil frugt og grensager ikke komme i bergring med naturlige laekager (sdsom dryp og
fugttab fra grensagerne), som vil dryppe ned under hygiejneristen. Hygiejneristen er behandlet med Microban SilverShield®
teknologi, der reducerer skadelige bakterier med op til 99,9 % pa overfladen af grensagsristen, for en forbedret opbevaring og
holdbarhed af frugt og grensager**. Hygiejneristen kan fiernes s den rengeres hvis den er snavset ved blot at haeve den og
treekke den ud. Den kan vaskes manuelt med vand, eller med et almindeligt, neutralt opvaskemiddel. Den kan ogsa vaskes i
opvaskemaskinen.

Efter rengering skal risten terres for den placeres i kaleskabet igen.

*Kun disponibel pd visse modeller
Reservedele vil sta til radighed i en periode pa enten 7 eller 10 ar i overensstemmelse med kravene i den specifikke forordning
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Udskiftning af pakning
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Bedienungs- und Pflegeanleitung I DE
Kiihilschranklicht

Fir das Lichtsystem im Inneren des Kiihlfachs werden LED Lichter verwendet. Diese ermdglichen eine bessere Lichtausbeute
als herkdmmliche Gliihlampen bei sehr niedrigem Energieverbrauch. Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst,
wenn die Lampe ausgewechselt werden muss.

Wichtig: Beim Offnen der Kiihlschranktiir schaltet sich die Innenbeleuchtung ein.

Austausch des LED Lichts

Trennen Sie vor dem Ersetzen der Gliihlampe stets die Spannungsversorgung des Geréts. Folgen Sie dann den Anweisungen,
je nach Glihlampentyp fir Ihr Produkt. Ersetzen Sie die Gliihlampe durch eine mit denselben Eigenschaften, erhaltlich tber
den technischen Kundendienst oder liber autorisierte Handler.

Sollten die LED Lichter ausgetauscht werden miissen, den technischen Kundendienst kontaktieren.

Ablageflachen

Samtliche Schubladen, Tiirablagen und Ablageflaichen kénnen entfernt werden.

Tur

Tiiranschlagwechsel
Hinweis: Die Offnungsrichtung der Tur kann umgestellt werden. Falls dieser Vorgang durch den Kundenservice durchgefihrt wird, ist er

nicht durch die Garantie abgedeckt.
Befolgen Sie die Anleitungen in der Installationsanleitung.

*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich




Bedienungs- und Pflegeanleitung

Bedienung des Gerates

Erster Gebrauch

Warten Sie mindestens zwei Stunden nach der Installation, bevor Sie das Gerdt an das Stromnetz anschliel3en. Beim
AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz, startet es automatisch. Die idealen Temperaturen zur Lagerung von Lebensmitteln
sind ab Werk voreingestellt.

Nach dem Einschalten des Gerdts missen Sie 4-6 Stunden warten, bis die korrekte Lagertemperatur fiir ein normal befiilltes
Gerét erreicht ist. Platzieren Sie den antibakteriellen Geruchsfilter wie auf der Filterverpackung dargestellt im Liifter (falls
vorhanden). Wenn das akustische Signal ertdnt, bedeutet dies, dass der Temperaturalarm aktiviert wurde: Zum Abschalten des
akustischen Alarms die Taste driicken.

Kiihifach und Lagerung von Lebensmitteln

Im Kiihlfach kdnnen frische Lebensmittel und Getranke aufbewahrt werden. Das Kiihlfach taut vollautomatisch ab.
Gelegentlich auf der Innenriickwand des Kiihlfachs auftauchende Wassertropfen weisen auf die automatische Abtauphase hin.
Das Tauwasser lauft automatisch durch eine Abfluss6ffnung in einen Behalter, in dem es verdampft.

Hinweis: Umgebungstemperatur, Haufigkeit der Taréffnung und Aufstellungsort des Gerédts konnen die Innentemperatur in den beiden
Fachern beeinflussen. Beachten Sie diese Faktoren bei der Temperatureinstellung. Unter sehr feuchten Umgebungsbedingungen kann
sich Kondenswasser im Kihlfach bilden, vor allem auf den Glasablagen. In diesem Fall empfiehlt es sich, Behdlter mit Flissigkeiten
abzudecken (z. B. ein Topf mit Brihe), Lebensmittel mit hohem Flissigkeitsgehalt (z. B. GemUse) einzuwickeln, und den Lufter
einzuschalten (falls vorhanden). Sdmtliche Schubladen, Tirablagen und Ablageflachen kénnen entfernt werden.

Multiflow-Luftverteilung

Multiflow hilft, die kalte Luft fuir eine bessere Konservierung gleichmaBig im Kihlraum zu verteilen. Lebensmittel kdnnen auf
jeder Ablageflache des Gerdts platziert werden. Bitte achten Sie darauf, die Verteilungséffnungen der Luft nicht zu blockieren,
um deren freie Bewegung zu gewahrleisten.

Aufbewahren von frischen Lebensmitteln und Getranken

Lebensmittel, die eine groBe Menge an Ethylengas abgeben (Apfel, Aprikosen, Birnen, Pfirsiche, Avokados, Feigen, Pflaumen,
Heidelbeeren, Melonen, Bohnen) und solche, die empfindlich darauf reagieren, wie Obst, Gemiise und Salat, miissen immer
getrennt voneinander oder verpackt aufbewahrt werden, um ihre Lagerzeit nicht zu verkirzen; bewahren Sie zum Beispiel
keine Tomaten mit Kiwi oder Kohl zusammen auf. Lagern Sie Lebensmittel nicht zu nah aneinander, um ausreichende
Luftzirkulation zu erméglichen. Wenn Sie es bevorzugen, |hre Lebensmittel einzupacken, verwenden Sie hierfiir bitte Behalter
aus recyceltem Kunststoff, Metall, Aluminium und Glas sowie Frischhaltefolie.

Wenn Sie eine geringe Menge an Lebensmitteln im Kihlschrank aufbewahren mochten, empfehlen wir die Verwendung

der Regale Giber dem Obst- und Gemusefach, da es sich hierbei um den kéltesten Bereich im Kihlschrankinneren handelt.
Verwenden Sie stets verschlossene Behalter fiir Fllissigkeiten sowie fiir Lebensmittel, die zu Geruchsbildung fiihren oder
hierdurch verderben kdnnen bzw. bei denen es zu Geschmackslibertragung kommen kann, oder decken Sie diese ab.
Verwenden Sie den Flaschenhalter (modellabhadngig erhaltlich), um ein Umkippen von Flaschen zu vermeiden.

Zeichenerkldrung

) BEREICH

Empfohlen fiir die Lagerung von tropischen
Frichten, Dosen, Getranken, Eiern, Saucen,
eingelegtes Gemiise, Butter und Marmelade
KUHLER BEREICH

Empfohlen fiir die Lagerung von Kase, Milch,
Lebensmittel fiir den taglichen Verzehr,

** Delikatessen und Joghurt, TEIGWAREN & TEIGE
aus Mehl

—— KALTESTER BEREICH
e, Empfohlen fiir die Lagerung von Aufschnitten,

Desserts, Fleisch und Fisch

W OBST- UND GEMUSEFACH
7Z

*% Bei Modellen mit ,0° ZONE" ist der
Jkalteste Bereich” in der Zeichenerklarung
hervorgehoben

*Nur fur bestimmte Modelle erhéltlich




Bedienungs- und Pflegeanleitung I DE

Gefrierfach Lebensmittellagerung

Das Gefrierfach ermoglicht eine langfristige Aufbewahrung von Tiefklhlkost und das Einfrieren frischer Lebensmittel.
Die Menge an Lebensmitteln, die pro 24 Stunden eingefroren werden kann, ist auf dem Typenschild angegeben. Platzieren Sie
frische Lebensmittel im Einfrierbereich des Gefrierfachs und lassen Sie dabei ausreichend Platz um die Verpackungen herum
zur Luftzirkulation. Frieren Sie Lebensmittel nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Die Lebensmittel
missen unbedingt auf eine Weise eingepackt sein, die das Eindringen von Wasser, Flissigkeit oder Kondensation verhindert.

Einsatz*
Der Gefriereinsatz ist fiir einfachen Zugang zu haufig verwenden Produkten, zum Einfrieren oder einfachen Lagern von Resten
oder kleinen Gegenstanden.

Eiswiirfel
Fullen Sie die Eiswirfelbehalter zu 2/3 mit Wasser und stellen Sie diese in das Gefrierfach. Verwenden Sie unter keinen
Umstanden scharfe oder spitzen Werkzeuge, um das Eis zu |6sen.

Herausnahme der Schubladen

Ziehen Sie die Schubladen soweit es geht nach au8en, heben Sie diese an und nehmen Sie die Schubladen heraus. Zur
Erhohung der Lagerkapazitdt kann das Gefrierfach auch ohne die Schubladen verwendet werden. Stellen Sie sicher, dass die
Tir nach dem Platzieren der Lebensmittel auf den Gittern / Ablagen korrekt schlief3t.

Total No Frost System

Das Total No Frost System schiitzt wirksam vor Eisbildung und vermeidet das miihsame manuelle Abtauen sowohl im
Gefrierfach als auch im Kuhlraum.
Sein Beliiftungssystem sorgt fiir eine perfekte Zirkulation der kalten Luft in beiden Fachern und verhindert so die Eisbildung.

Zeichenerkldrung

|:| GEFRIERFACHSCHUBLADE

_ GEFRIERBEREICH-FACH
(ABSOLUT KALTESTER BEREICH) Empfohlen
- zum Einfrieren von frischen/gekochten

Lebensmitteln.

Nur bei den Modellen CB310 und CB380
(siehe Typenschild an der Seite des Obst- und
xxx% Gemusefachs)

Aufbewahrungszeitraum fiir zu Hause eingefrorene Lebensmittel

GEFRIERFACH
Produkt Lagerdauer (-12°C) Empfohlene Lagerdauer (-24°C)
Lagerdauer (-18°C)
Butter oder Margarine 6 Monate 9 Monate
Fisch 1 -3 Monate 6 Monate
Obst (aul3er Zitrusfriichte) & Gemiise 8 -12 Monate 12 Monate
Fleisch
Schinkenwiirste
Braten (Rind-Schwein-Lamm) 1 Monat é Mgrl\]/?;ﬁate 12 Monate
Steaks oder Koteletts (Rind-Lamm- 4 Monate
Schwein)
Milch, frisch zubereitete Fllssigkeiten, 1 Monat 1-3 Monate (Sﬂ.’jvrl%ns?(ﬁme nicht
Kase, Eiscreme oder Sorbet empfohlen)
Gefliigel (Hahnchen-Truthahn) 1 Monat 5-7 Monate 9 Monate

*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich




Produkt

KUHLFACH
Lagerdauer 0-3 °C

Lagerdauer (3-6°C)

Bedienungs- und Pflegeanleitung

Lagerdauer 6-8 °C

Dosen, Drinks, Eier, Saucen, Essiggurken, :

Butter, Marmelade " 34Wochen 34 Wochen o 34Wochen
Tropische Frichte ... Nichtempfohlen ~ 2-4Wochen  ~ 3-4Wochen
Kase, Milch, Milchprodukte, Feinkost,

Aufschnitt, Desserts, Fleisch und Fisch .
undselbstgekochte Speisen  FUTe0e o T2Tee o Hihtemploblen
Zur Aufbewahrung von Obst und

Gemuise (aul3er tropische und 15 Tage 10-12 Tage 4-7 Tage
Ztrusfrichte)

Betriebsgerausche

1. Ein Summen durch den Kompressor ist normal wahrend dem Betrieb.

2. Ein Gluckern und Knistern werden beim Durchgang des Kaltemittelgases in den
Kuhlkreislauf erzeugt, es handelt sich um normale Gerausche.

3. Es kann vorkommen, dass ein Knistern gehort wird, wenn der Kompressor aktiv

und inaktiv ist: Dies ist ein normales Gerausch der Produktstruktur.
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4. Priifen Sie, dass die Ablagen in der Kiihlschranktr, die Ablageflachen und Facher in dem Kuhlfach richtig befestigt und
positioniert sind, um mdgliche Vibrationen zu vermeiden.
5. Vermeiden Sie den direkten Kontakt von Glasbehaltern (Flaschen, Glasern, usw.) miteinander, um Vibrationen zu

vermeiden.

6. Dieses Gerat ist mit einem Kompressor ausgestattet, der bei optimaler Geschwindigkeit arbeitet, um den Energieverbrauch
zu verringern. Es kann vorkommen, dass in bestimmten Situationen (im Sommer oder wenn grof3e Mengen an
Lebensmittel gelagert werden) der Kompressor die Geschwindigkeit erhéht und somit gerauschvoller als normal ist.

Empfehlungen bei Nichtgebrauch des Gerdtes

Bei Nichtgebrauch des Gerits

Trennen Sie die Spannungsversorgung des Gerats, entleeren Sie es, tauen Sie es ggf. ab und reinigen Sie es.
Halten Sie die Tiren leicht gedffnet, damit Luft hindurchstromen kann. Hierdurch verhindern Sie die Bildung von Schimmel

und schlechten Gerlichen.

Bei einer Unterbrechung der Spannungsversorgung
Halten Sie die Tiiren geschlossen, damit die Lebensmittel so lange wie moglich kalt bleiben. Frieren Sie Lebensmittel

nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Bei einem langeren Stromausfall wird der Stromausfall-Alarm
moglicherweise ebenfalls aktiviert (bei elektronischen Modellen).

Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten den Netzstecker des Gerates oder unterbrechen Sie die

Stromversorgung.

Verwenden Sie niemals Scheuermittel. Reinigen Sie Kiihlschrankteile niemals mit entflammbaren Fliissigkeiten.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Tasten und Bedientafel diirfen nicht mit Alkohol oder alkoholischen Substanzen gereinigt werden. Verwenden Sie

nur ein trockenes Tuch.

Reinigen Sie das Gerat gelegentlich mit einem Tuch und einer Losung aus warmem Wasser und speziellen Neutralreinigern zur

Innenreinigung von Kihlschranken.

*Nur fur bestimmte Modelle erhéltlich
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Humidity Control (Feuchteregelung)*

Den Feuchtigkeitsregler (Position B) 6ffnen, wenn Speisen wie Obst in einer weniger feuchten Umgebung gelagert werden
sollen oder den Feuchtigkeitsregler schlie3en (Position A), um Speisen wie Gemise in einer feuchteren Umgebung zu lagern.

Staufach *

Durch das Schienensystem kénnen Sie dieses Fach unter den Vorderteil gleiten lassen und zusatzlichen Platz zum
Aufbewahren hoher Flaschen oder Kriige schaffen.

Gefrierunterlage (Alu-UNTERLAGE)*

Mit der Metallplatte lassen sich Lebensmittel schneller einfrieren.
Fir eine einfache Reinigung kann die Metallplatte durch Anheben an der linken Ecke herausgehoben werden.

Kiihlschrankunterlage*

Das Obst- und Gemiisefach ist mit einem Hygienegitter ausgestattet.

Durch das spezielle Design dieses Bauteils kommen Obst und Gemiise nicht mit den natirlichen Absonderungen (wie Tropfen
und Feuchtigkeitsverlust von Gemiisen) in Berlihrung, die unter das Hygienegitter tropfen. Das Hygienegitter wurde mit
Microban SilverShield® Technologie behandelt, die schddliche Bakterien auf der Oberflache des Gemisefachgitters um bis zu
99,9% verringert und die Haltbarkeit von Obst und Gemiise verbessert**. Das Hygienegitter kann entnommen werden, um bei
Verunreinigung gesplilt zu werden. Dazu einfach anheben und herausziehen. Sie kdnnen es einfach von Hand spilen, nur mit
Wasser oder mit handelsiiblichen neutralen Geschirrspullmitteln. Es kann auch im Geschirrspller gereinigt werden.

Trocknen Sie das Gitter nach dem Reinigen ab, bevor Sie es wieder in seinen Sitz einlegen.

*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich

Ersatzteile werden je nach den spezifischen Vorgaben der Verordnung fUr einen Zeitraum von entweder bis zu 7 oder bis zu 10 Jahren
lieferbar sein.
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Eyxepidio xpnong



EMXEIPIAIO XPHZHZ
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* NatiBetal pévo os opIopéva OVTENA
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dw¢ YPuyeiov

To c0OTNUA PWTIOPOV OTO ECWTEPIKO TOU Puyeiou xpnotpomolei pwTa TuTou LED, emitpémovtag KAOAUTEPO QWTICHO aTo
TOUG TAPASOCIAKOUC AAUMTTAPES, KABWE KAl TTOAU XAPNAR KATavAAwon evépyelag. EmkoivwvnoTe pe TV Yrnpeoia TeXVIKAC
YrmootApEng edv amalteital avtikataotaon.

Mpoooxn: To pw¢ Tou Yuyeiou avdfel dtav avoiéel n mépta Tou Yuyeiou.

Avtikataoctaon @wtog tumovu LED

MpLv avTIKATAOTAOCETE £vav AAUTTTHPA, VO ATTOCUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUN Ao TO NAEKTPIKO SIKTUO. XTN CUVEXELD
OKONOUBNOTE TIC 0ONYiEC e BACN TOV TUTIO AQUMTTAPA YIa TO TTPOIOV 0AC. AVTIKATACTAOTE TOV AAUTITHPA LE £vav TTou €xeEl ila
XO0paKTNPLoTIKA, SiatiBevtal amd tnv Yrnpeoia Texvikng Ymootipléng Kat e£oucioSoTNUEVOUG UETATTWANTEG.

Av TIPETIEL VO OVTIKATAOTAOETE Ta QWTA TUTIOU LED, emKkovwvnoTe e Tnv Texvikn Yrnpeaia.

Pagla

‘ONa Ta oUPTAPLA, TA PAPIA OTIC TTOPTEC KAl TA UTTOAOITTA pd@la ival APAIPOUUEVA.

Mopta
AvaocTpePI1uoTNTA MOPTAG
Y nueiwon: H kateuBuvon avolypatog TNG mOPTAG UMOPEL va alAEL Av n epyacia autr yivel amd o oépig Sev KahLTTTETAL Ao TNV

gyyonon.
AkolouBnoTte Tic 0dnyiec oTov O8Nyo¢ eykataotaocng.

* NlatiBetal pévo oe 0pIopéva HOVTENT




0dnyo¢ xpriong kai ppovtidag
Xpnon TG CUCKEUNC

Npwtn Xprion

MeTtd tnv eykaTdoTaon, aQrioTe TN CUOKEUN EKTOC AEITOUPYIAC TOUAAXIOTOV Yia U0 wpeg TipIv TN ouvdéoete otny Tipila.
Yuvdéovtag Tn cuokeun otnv Tpila, N Aettoupyia Eekivd avtopata. Ot Bepuokpacieg yia Tnv 1I6avikr S1atrpnon Twv TPOYiwy
éxouv Nén pubuiotei amod To epyootdolo.

A@OU EVEPYOTIOINOETE TN CUCKEUN, TIPETTEL VO TIEPIUEVETE 4 - 6 WPEG UEXPL N BEpUOKpaaia va OTACEL 0TN CWOTH TIUA
amoBriKeLONC TPOPIMWY YIA L KAVOVIKA YEUATN OUOKEUN. TomoBeTAoTE TO avTIBaKTNEISIOKO GIANTPO KATA TWV OCUWVY OTOV
AVEULOTAPA OTIWC UTTOSEIKVUETAL TN CUOKEUAGIA Tou PiAtpou (edv diatiBetat). EQv nXrio&l ToO AKOUOTIKO ONa, AUTO CNUAIVEL
OTL €xel evepyoriolnBei 0 cuvayepUOC BepUOKPATIAC: TTATAOTE TO KOUUTT Yla va SIOKOTIEL 0 NXNTIKOG CUVAYEPUOC.

Oalapog Yuysiov Kat amodOnKevon TPoYipwv

To Yuyeio emtpémnel TNV amoBAKeuon PPECKWY TPOPIPwWY Kal TToTwv. H amdpuén tou Yuyeiouv yivetal Teleiwg autopata. Edv
SeiTe KATA KAPOUC OTAYOVEC VEPOU OTO TTOW ECWTEPIKO TOIXWHA TOU PuUyEiou, onUaivel 0TI | CUOKELN BpioKETAL OTN YAoN
auTtopaTNG amoPuéne. To vepd amoPuéng KATeuBUVETAL O [ia OTTH) ATTOCTPAYYIONG KAl OTN CUVEXEID CUAAEYETAL O éva doxeio
amné omou e€atpileTal.

Y nueiwon: H Bepuokpacia meptBANOVTOC, N cuXVOTNTA AVOIYUATOC TNG TOETAC KAl N 80N TNG GUCKELNC UTTOPE! va ETTNPEACOLY TN
Deppokpacia o0To E0WTEPIKO Twv SUO Bardpwy. PUBUIOTE TIC TIMEC BEPUOKPATIAC CUUPWVA E AUTOUE TOUC TAPAYOVTEC. Y€ CUVONKEC
auénuévng vypaciag UMopEl va oxNUATIoToUV UOPATUOL GTO PUYEID, 18IWE O0Ta YUAAvVa PA@Ia. Y€ AUTH TNV TIEQITTTWOT, GAC CLVIOTOULE
va KAeloeTe Ta doxeia mou mepléxouy LYPA (T1.X. Soxelo pe (WO KPEATOQ), VA KAAUPETE TA TPOPIUA UE UPNAT TTEQIEKTIKOTNTA OE VEPO (TT.X.
AQXQVIKA) KAl VA EVEQYOTTOINOETE TOV AVEUIOTNPA, EQOCOV UTIAPXEL OAa Ta 0UPTAPIA, TA PAPIA OTIC TTOPTEC KAl TA LTTOAOITTA PAPIA Elval
apalpoveva.

MoAANamAn diavopn aépa

H moANammAn Stavopr GUUBAAAEL TNV OUOLOPOPPN KATAVOUN TOU KpUoU aépa otov BAAApO yia KAAUTEPN CUVTHENON
TPO®idwV. Ta TPOPIUA urmopoUV va ToTmoBeTnBoUV o€ 0TolodNTOTE PAPL TNE CUOKEUNC. MPpooéfTe WOoTE va PNV @PACETE TOUG
agpaywyoug Stavounc aépa dtao@alifovtag £Tol TNV EAeVBePN KUKAOPOpIa Tou.

MW va amoOnKeVETE Ta PPECKA TPOPIMA KAl TTOTA

Ta TPO@IA TTOU EKAUOUV HEYANEC TTOOOTNTEG aéplou alBuAeviou (UAAa, Bepikoka, axAadia, afokdvto, ouka, Saudoknva,
MUPTIAAQ, TIEMOVLA, PACOALD) KAl AUTA TTOU €ival evaicOnTa o€ auTo To A€PLo, OTIWGE TA PPOUTA, TA AAXAVIKA Kal Ol GAAATEC,
TPEMEL TAvTa va StaxwpilovTal i va TUAyovTal £TOL WOTE VA PNV HEIWVETAL O XPOVOG GUAAES TOUG. Na mapddelyua, unv
@UANdooETE vTopdTeg padi pe aktvidia  Adaxavo. Mnv tomoBeTeite Ta TPO@IUA TTOAD KOVTA TO €va 0TO AANO YIa VA EMITPETETE
TNV €MAPKN KUKAO@Opia Tou aépa. > Xpnolomolnote doxeia amd avakUKAWGIUO TTAACTIKO, HETAANO, AAOUUIVIO Kal YUAAl KaBwg
Kat Stapavry peuPpavn yia va Tulifete Ta Tpo@Iua.

Av €XETE MIKPN TTOCOTNTA TPOYPIUWY TIPOG AoBrKELON OTO YPUYEIO, CUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TA PAPLA TTAVW ATTIO TO TUAMA
yla Ta @pouTa Kat Aaxavikd kabwg auTh gival n Yuxpotepn mepLloxn Tou Yuyeiou. Xpnotlpomoleite mavta KAeloTd doxeia yla
UYPA Kal yla 9aynTd Tou urmopei va avaduouv pupwdid i va xaholv ypriyopd i KAAUYTE ta. Ma va amo@UYETE TNV avVATPOTN
TWV UITOUKANWY, UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOIROETE TN BrKN pmoukaAiwy (Slatifetal o€ emAeypéva HOVTENQ).

Nelavta

ZONH

MpoteiveTal yia tn QUAAEN TPOTTIKWV PPOUTWYV,
QAVAPUKTIKWY, TIOTWV, AUYWVY, CAATOWY, TOUPCLWY,
Boutupou, papperddag

ZONH WY=HZ

MpoTteiveTal yla TNV amoBnKeLon TUPLWY,
YAAOKTOC, KOBNPEPIVWV PAYyNTWYV, VTIEAIKATEDEY,
** ytaoupTiol, ZYMAPIKA kat ZYMEX. pe Bdon to
aAelpL

- YYXPOTEPH NEPIOXH
——— MpoTeiveTal yia TNV amoBriKeuon aANAVTIKWY,
emdoPMWY, PaPIWV Kal KPEATOC

W ZYPTAPI ®POYTQN KAI AAXANIKQN
Z

** MNa povtéha pue AIAMEPIZMA "0° ZONE", n
"Yuxpotepn MepLOXA” eival autr ou tovifeTal
otn Aelavta

* NatiBetal pévo os opIopéva OVTENA
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Oalapog KataPuKTn Kal amoOnRKevon TpoPipwyv

. EL

O BdaAapog kataPukTn EMTPETEL TNV PEYANNG OIAPKELAC ATTOONKEVON KATEYULYHEVWVY KAl UTTO KATAYuén pEoKwv
TPO®iUwWV. H TocoTNTA VWTTWV TPOQIWV TToU UIopEl va KatapuxBei evTdg 24 wpwv avaypAa@eTal TNV ETIKETA TEXVIKWV
XOPOKTNPLOTIKWV. TOTMOBETAOTE T VWA TPOPIUA OTNV TIEPLOXT KATAYUENGS EVTOG TOU BAAGOU KATAYUKTH, AQrVOVTAG ETTAPKH
XWPO YUPpW aT1d TIG CUCKEVAGCIEG TOUG VIO VO UTTOPEL VA KUKAOQOPROEL EAEUBEPQ 0 0€PAG. AC CUVIGTOUE VA UNV KATAYUXETE
&ava ta Tpé@Lua TTou €xouv amouxBei ev pépEL. Eival onuavTiKo va KAAUTITETE TA TPOPIUA HIE TPOTIO TTOU VA ATTOPEVYETAL N

ElOXWPNON VEPOU, uypaciag rj UOPATUWV.
Aiokocg*

O bioko¢ katdpuéng gival XProIog yia EUKOAN TTPOCBAoN O TTPOIdVTA TTOU XPENOIHOTTOIOUVTAL CUXVA, VIO VA KATAPUEETE N

ammAd amoBnKeVLOETE GAYNTA TTOU EUEIVAV ] UIKPA AVTIKEIEVA.

MNayokufot

lepioTe pe vepo Tov Sioko mdyou Katd Ta 2/3 Kal TomoBeTAOTE ToV 0To BANAPO KATAYUKTH. X€ Kaia mepinmTwon unv
XPNOIHOTIOIEITE KOPTEPA 1] HUTEPA AVTIKEIUEVA VIO VA APAIPECETE TA TTAYAKLA.

A@aipeon Twv cupTaAPIDV

Tpapnéte Ta cuptdpla mPo¢ Ta £€€w 600 To SUVATOV TIEPICCOTEPO, ONKWOTE TA KAl agalpéoTe Ta. Na avénon tou dykou, o
BANaPOC KATAPUKTN UITOPEL va xpnolpomolndei xwpig Ta cupTdpla. AQou TOTTOBETACETE TA TPOPIUA OTN OXApa/oTa pAgla,

BeBaiwBeite 6T N MOPTA £XEL KAEIOEL KAAAL.
Tootnua Total No Frost (Aev amarteital amopuén)

To ovotnpa Total No Frost (Aev anartteitat anoPuén)mpolauBavel Tov oxnUaTIopd mayou, amo@evyovTag TNV TOAAMWPIA TNG
XElpokivnTng amdPpuéng 1éoo oTov Katapuktn 600 Kal otov BAAapo Tou YPuyeiou.
To ovotnua e€agplopol mapéxel TENEIA KUKAO@Oopia KpUou aépa Kal 6Toug SUo Baldpouc, amo@elyovTag €T0L TOV OXNUATIOUO

mayou.

*X¥

Xpovol amoBnKeUoNG yia TPO@IHA TTOU KatapUXovTal GTO CTiTl

Nelavta

|:| 2YPTAPI KATAWYKTH

ZYPTAPI ZONHZ KATAWY=HZX
(ZONH METIZTHZ WY=ZHZ) MNpoteivetat yla tnv

KATAPuén @PECKWV/UAYEIPEUEVWV QAYNTWV.

xR Moévo yia ta povtéha CB310 kait CB380
(avatpéfte otV Mvakida XOpaKTNPLIOTIKWY
Tou BpioKeTal 0TO TTAAL TOU CUPTAPLOU
@POUTWV Kal AAXAVIKWV)

KATEWYITMENOX GAANAMOX
JUOKEUR MNepiodog amoBikevong Xuvictwpevn mepiodog Mepiodog amoOrkevong
(-12°C) amoBnkevong (-18 °C) (-24 °C)
Boutupo A papyapivn L Hnva . Suivee o Owdvee
bt o THANAG 1-3 privee LLOHAVES
DpoUTa (ekTOC amoé Ta eomePISOEISR) Kal . ) . .
Aaxavikd 1 unv?c 8 12 “?VEC """"""" T%HWVEC """"""""""""
Kpéag
Zaumov-AouKdavika 2 Urve
Yntd (nooxdapt-xolpivo-apvi) £ 1 uAvag 8—*112 'cvs 12 prveg
MrmptldAeg 1§ maiddakia (Looxdpl-apvi- 4 '\tjen ¢
opwe) e e
, , , , . 5 uAveg
(ch(l))\a,%psomuc XUHOUG, TupL, maywton - 4 S1a\Vele 1-3 uAveg (8ev ouvioTdTal yla
SRS USRS e maywto)
MouAepikd (koTémOUAO-yaNOTIOUAG) Tpjvac 5-7 prveg ~ 9pvee

* NlatiBetal pévo oe 0pIopéva HOVTENT




0dnyo¢ xpriong kai ppovtidag

OANAMOZ YYZHZ

JUOKeUNR Mepiodog amoBiikevong Mepiodog amodrikevuong MepiodogamoOnikevong
0-3°C (3-6°C) 6-8 °C

Aoxeia, TOTA, aVyd, OANTOEG, TOUPOIY, o . ) . i .

BoUTUPO, LAPUEAGST 3-4 Bfdouddec 3-4 Bfdouadec 3-4 efdouadec

Jpomkdgpotta ... Devouwvotdtal o 2-4eBdopddec 3-4 eBdouadec

Tupi, YaAa, YOAAKTOKOUIKA TIPOIOVTA, ) . ) . ) .

ovacyaobpn o BSTHEREC o ZSMMeRsC o 2ot

ANavTIkd, embOPTMIa, KPEAG KAl PAPLKAL: o , } . .

OTITIKG GayNTa 3-5 nuEpeg 1-2 NUEPES Agv ouviotdral

AToOnKeLOTE AaXavIKA Kat gpolTa

(ekTOC ammd TpoTIKA PpPOoUTa Kal 15 NUEPEC 10-12 NuéPEG 4-7 nUéPEC

Eomepdoaldn)

'Hxot Aettoupyiag

1. Evw Aertoupyei n ouokeun, gival UOIOAOYIKOC évag BOUBOC armd To GUUTTIESTH. _

2 o s
(ﬁ@ P g

Brrrr

2. To youpyoUpioua Kal Ta KpotaAdiopata dnuioupyouvTtal amd tn SiEAevon Tou
YUKTIKOU aEPIOV Héoa 0TO KUKAWHA YPUENC, CUVETTWC TIPOKELTAL YIA PUGIOAOYIKOUC

Bopupouc.. [ b\ . r g
E e

o 5 %:‘
3. Mmopeiva "akoUoeTe" TpI&ipata OTav EVEPYOTIOIEITAL I} ATIEVEPYOTTOLEITAL O CUMTTIECTAG:
ival évag QUOIoAoYIKOC BOPUBOC TN KATAOKEUNE TOU TIPOIOVTOC. | c r{
By ==
va\,( i —
e o, O

4. BefaiwBeite 0TI T pAPIO OTO ECWTEPIKO TNE MOPTAC TOU YPuyeiou, KaBWC Kal Ta pAagla Kal
Ta ouptdpla oto BAAapo Yuyeiou gival cwoTd TOMOBETNUEVA TTIPOKEIUEVOU VA amo@UYETE TOavoUg KpadaooUc.

5. Mnv tonoBeteital yudAva Soxeia (umoukdahia, Bala, KAL) og Apeon emagr) PeTAL TOUC, Yia va amo@UyeTe mMBavou Kpadaopouc.

6. AuTH n ouoKeUr SIOBETEL CUUTTIEDTH) TTOU AEITOUPYEL e TN BEXTIOTN TAXUTNTA TIPOKEIUEVOU VA ENAXIOTOTIOLEL TNV
KaTavalwon evépyelac. Mmopei va cupPei o€ OpIoPEVEC TTEPITITWOELC (TO KAAOKAipL 1 OTavV TOTTOBETNOOUV PEYANEC
TOOOTNTEG TPOPIUWY) O CUMTTIECTAC VA AUEACEL TNV TAXUTNTA Kal va KAVeL peyalutepo B6pufo amd 6,1 cuvnBwc.

JUCTAOCEIG OE MEPIMTWON UN XPNIONG TNG CUCKEVNG

g MEPIMTWON KN XPONG TNG CUCKEVNG

ATIOCUVOEOTE TN GUOKEUN amo TNV Tapoxr peupatog, adelaote tny, die€aydyete andyuén (eav xpeldletal) kat kabapiote TNv.
AQNOTE TIC TOPTEC EAAPPWC AVOLXTEC WOTE VA KUKAOPOPEL aépag evidg Twv dlapodpwv Slapeptopdtwy. Me auto tov Tpédmo Oa
amo@UYETE TN Snuiovpyia poUXAAC Kat SUCAPESTWY OCUWV.

Te mepinTwon S10KOMNAG TG NAEKTPIKNAG MAPOXHG

Kpatriote KAEIOTEC TIG TOPTEG WOTE TA TPOPIUA VA TIAPAUEIVOUV KpUa 000 YiveTtal TeplocdTepo. Mnv katapuxete Eavd ta
TPO@IUA TTou amoPuxBnkav ev pépel. EQv n dtakomn Tng mapoxnig pEUUATOC gival TapateTapévn, Umopei va evepyomolnBei o
OULVAYEPHOC SIOKOTING PEVHIATOC (OTA TIPOIOVTA PE NAEKTPOVIKO CUCTN ).

KaBapiopog kat cuvtipnon

Mpwv exteNéoeTe omoladnmoTe epyacia KaBapiopou 1} GUVTAPNONG, APALPECTE TO PIG and Tnv mpila N amocuvdéote
TN CUCKEUN amod TNV mapoxn peVpatog. Mnv xpnotponolgite moté SiaBpwTtika mpoiovra. Mnv kadapi{ete moté Ta
HépN TOU YPuyeiou pe eVPAEKTA UYPA. MNV XPNOIHOTOLEITE CUGKEVEG KAOAPIOHOU PE ATHO.

Ta kKoupmid kat n 006vn Tou mivaka eAéyxou dev mpémel va Kabapi{ovral pe olvOTVELHA | TAPAYWYA TOU AAAA pe
OTEYVO mavi.

KaBapilete katd kaipoU Tn CUOKEUNR XpnolpomolwvTag mavi kat SidAupa (eotol vepou Kkal oudéTepn ouciag kaBapiopou,
€10IKNAC Yla To KaBAPIoHA TOU E0WTEPIKOV TOU Puyeiou.

* NatiBetal pévo os opIopéva OVTENA
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BonOntika e§aptipara*

AYTOOHKH AIAXQPIZTIKO MNOYKAAIQN

NAAKA WYTEIOY MAAKA KATAWY=HZ AIZKOZ NMAroy

'HUMIDITY CONTROL (EAErXox KATQ PAOI

XEIPOTPOXOX ENEMXOY YIPAZIAZ YTPAZIAZ)
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Humidity Control (EAeyxog vypaciag)*

Avoiéte Tov puBuioTr vypaociac (Béon B) av BéAeTe va amoBnKeVOETE TPOPIUA, OTIWE PPOUTA, LE AyOTEPN UYpPaAoia, i KAEIOTE
Tov (B€on A) yia va amoBnKeVOETE TPOPIUA UE TIEPIOCOTEPN LYPACIA, OTIWG TA AAXAVIKA

Katw pagt*

Xdpn oto cUOTNHA UE PAYEC, AUTO TO PAPL OAC ETITPETIEL VA CUPETE KATW aATTO TO UMPOCTIVO TUAKA, SnUIoupywvTag évav
EMMAEOV XWPO YIA TNV ATOBAKEUGN YNAWVY UITOUKAALWVY 1} KAVOTWV.

MAaka katapuéng (Alu PAD)*

H petaAAikn em@avela Bonbda otnv Taxutepn KATAYuén Twv TPOPiuwV.
la eUkOAO KABAPIOUO N PETAAAIKN TTAAKA UTTOPEL VA a@alpeBel, ONKWVOVTAC TNV Ao TNV aploTePN ywvia.

MAdaka Yuyeiov*

To oupTdp! PPOUTWV Kal Aaxavikwv SlaBéTel pia Zxdpa YYIEWVAG.

Xdapn otov €181k6 oxedlaopd auToU TOU EEAPTANATOC, TA GEOUTA KAl TA AaXaVIKA €V €PXOVTAL OE EMTAYPN UE TIG QUOIKEC
SlapPOEC (OTTWC ATTWAELD OTAYOVWV KAl UYPAGIA Ao Ta AAXAVIKA) TTOU TTEQTOUV KATW amd TN oXdpa LYLEIVNC. H oxdpa vylevig
gival eme€epyaopévn He tnv texvoloyia Microban SilverShield®, n omoia peiwvel ta emPBAapn Baktrpta katd 99,9% otnv
ETPAVELD TNG OXAPAC, Yia BEATIWUEVN CLUVTAPNON EPOUTWV KAl AaXaVIKwV**, H oxdpa uylelvig umopei va agalpebei yia va
TAUBEl dtav gival Bpwpikn, amAd onkwoTe TNV Kal Tpafrte Tnv £€w. Mmopei va mAUBEl armAd pie TO XEpL, LOVO E VEPO I UE
KOIVA OUBETEPA ATTOPPUTIAVTIKA Yia TdTta. Mmopei va TAUBEL Kat 6To TTAUVTAPIO TIATWV.

MeTd Tov KaBapIlopo, OTEYVWOTE TNV TIPLV TNV ToroBetrioeTe ava otn Béon Tng.

* AlatiBetal pévo oe opIopéva LOVTENT
Ta avtal\akTIka Ba eivarl SlaBéoiua yia mepiodo €we 7 1 éwe 10 TWV, CUPPWVA LE TIG EIOIKEC ATTAITAOELS KAVOVIOLIOU
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Guia de Uso y cuidado I ES
Luz del frigorifico

El sistema de iluminacion del interior del compartimento del frigorifico emplea luces LED, lo que permite una mejor
iluminacién y un consumo energético muy bajo. P6ngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica si necesita

sustituirlas.
Importante: La luz del compartimento frigorifico se enciende cuando se abre la puerta del frigorifico.

Cambio de la bombilla LED

Antes de sustituir la bombilla, desconecte siempre el aparato de la alimentacion eléctrica. A continuacion, siga las
instrucciones dependiendo del tipo de bombilla para su producto. Sustituya la bombilla por otra del mismo tipo, disponible a
través del Servicio de Asistencia Técnica y vendedores autorizados.

Si necesita reemplazar las luces LED, péngase en contacto con el Servicio Técnico.

Estantes

Todos los cajones, los estantes de la puerta y los estantes pueden extraerse.

Puerta

Reversibilidad de la puerta
Nota: El sentido de apertura de la puerta se puede cambiar. Si esta operaciéon no la realiza el Servicio Postventa no esta cubierta por la

garantia.
Siga las instruccioes en la Guia de instalacién.

* Disponible en determinados modelos solamente
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Como usar el aparato

Primer uso

Espere como minimo dos horas tras la instalacion para conectar el aparato al suministro eléctrico. El aparato se pondrd en
marcha automaticamente al conectarlo al suministro eléctrico. Las temperaturas ideales para almacenar alimentos se pre-
establecen en fabrica.

Después de activar el aparato, es necesario esperar 4-6 horas para que pueda alcanzarse la temperatura de conservacion
correcta para un aparato con carga normal. Coloque el filtro antiolor y antibacterias en el ventilador como se indica en el
envase del filtro (si esta disponible). Si suena una sefal acustica, significa que se ha activado la alarma de temperatura: pulse el
botdn para apagar la alarma acustica.

Compartimento del frigorifico y conservacion de alimentos

El compartimento frigorifico permite conservar alimentos frescos y bebidas. La descongelacion del compartimento frigorifico
es totalmente automatica. La presencia ocasional de gotas de agua en la pared posterior interna del compartimento indica
que se esta produciendo la fase de descongelacién automatica. El agua de descongelacion pasa a un orificio de desagiie y
después a un recipiente, donde se evapora.

Nota: la temperatura ambiente, la frecuencia con la que se abran las puertas y la ubicacién del aparato pueden afectar a las temperaturas
internas de los dos compartimentos. Programe las temperaturas en funcion de estos factores. En condiciones muy himedas se puede
formar condensacion en el compartimento frigorifico, especialmente en los estantes de cristal. En este caso, se recomienda cerrar los
recipientes que contengan liquidos (p. ej. ollas con caldo), envolver los alimentos con alto contenido en humedad (p. ej. verduras) y
conectar el ventilador, si esta disponible. Todos los cajones, los estantes de la puerta y los estantes pueden extraerse.

Distribucion de aire de flujo multiple

El flujo multiple ayuda a distribuir uniformemente el aire frio en la cavidad para una mejor conservacion de los alimentos. Los
alimentos se pueden colocar en cualquier estante del aparato. Procure no obstruir los conductos de distribucién de aire para
garantizar su libre circulacion.

Como almacenar alimentos frescos y bebidas

Los alimentos que desprenden mucho gas etileno (manzanas, albaricoques, peras, melocotones, aguacates, higos, ciruelas,
arandanos, melones o judias) y aquellos que son sensibles a este gas, como las frutas y verduras o la lechuga, deben
conservarse siempre en compartimentos separados o envolverse para no reducir su tiempo de conservacién; Por ejemplo,
no debe conservar los tomates junto con los kiwis o la col. No coloque los alimentos muy juntos para permitir una adecuada
circulacién de aire. Utilice recipientes reciclables de plastico, metal, aluminio y cristal o film transparente para envolver los
alimentos.

Si tiene que almacenar poca cantidad de alimentos en el frigorifico, recomendamos utilizar los estantes de encima del cajén
para frutas y verduras ya que es la parte del compartimento mejor refrigerada. Utilice siempre contenedores con tapa para
liquidos y alimentos que puedan desprender o tomar olor o sabor de otros alimentos o clbralos. Para evitar que se vuelquen
las botellas, puede utilizar soporte para botellas (disponibles en algunos modelos).

Leyenda

) ZONA

Recomendada para la conservacion de frutas
tropicales, latas, bebidas, huevos, salsas,
encurtidos, mantequilla, mermelada

ZONA FRIA

Recomendada para la conservacion de queso,
leche, productos lacteos, delicatessen, yogures,
*% PASTAS Y MASA a base de harina

ZONA MAS FRIA

Recomendada para la conservacion de fiambre,
postres, carne y pescado

CAJON PARA FRUTAS Y VERDURAS

*% Para los modelos con COMPARTIMENTO «0 °
ZONE» la «zona mas fria» es la que esta resaltada
en la leyenda

* Disponible en determinados modelos solamente
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Conservacion de alimentos en el compartimento del congelador

El compartimento del congelador permite almacenar alimentos congelados durante largos periodos de tiempo

y congelar alimentos frescos. La cantidad de alimentos frescos que es posible congelar en 24 horas se indica en la placa

de caracteristicas. Coloque los alimentos frescos que desee congelar en la zona de congelacidon del compartimento del
congelador dejando suficiente espacio alrededor de los alimentos para que el aire circule libremente. Se aconseja no volver
a congelar los alimentos que se hayan descongelado parcialmente. Es importante envolver bien los alimentos para que no
pueda pasar agua, humedad o condensacion.

Bandeja*
La bandeja del congelador es util para acceder facilmente a los productos mas usados, para congelar o simplemente
almacenar restos o productos pequefos.

Cubitos de hielo
Llene con agua 2/3 de la bandeja para hielo y vuelva a colocarla en el compartimento del congelador. No utilice objetos
puntiagudos o cortantes para sacar el hielo bajo ninguna circunstancia.

Como extraer los cajones

Tire de los cajones hacia fuera todo lo posible, levantelos y extrdigalos. Para conseguir mas espacio, se puede utilizar el
compartimento del congelador sin los cajones. Asegurese de que la puerta se cierra correctamente después de volver a
colocar los alimentos en las bandejas/rejillas.

Sistema Total No Frost

El sistema Total No Frost previene eficazmente la formacién de hielo y evita el engorro de tener que descongelar
manualmente el compartimento del congelador y del frigorifico.

Su sistema de ventilacidon proporciona una perfecta circulaciéon de aire frio en ambos compartimentos, lo que evita la
formacién de hielo.

Leyenda

|:| CAJON DEL CONGELADOR

N CAJON DE LA ZONA DE CONGELACION
(ZONA FRIO MAX.) Recomendada para

congelar alimentos frescos/cocinados.

— *EX Solo para los modelos CB310 y CB380 (consulte
la placa de caracteristicas situada en el lateral
xx% del cajon de fruta y verdura)

Tiempo de conservacion de alimentos congelados

COMPARTIMENTO DEL CONGELADOR

Producto Periodo de Periodo de Periodo de
conservacion (-12 °C) conservacion conservacion (-24 °C)
recomendado (-18 °C)
Mantequilla o margarina - Tmes 6 meses 9 meses
Pescado © 1mes 1-3 meses 6 meses
Fruta (excepto citricos) y verduras - 1mes 8-12 meses 12 meses
Carne
Salchichas de jamén :
Asados (ternera-cerdo- cordero) - 1 mes é—?}ersfgses 12 meses
Filetes o chuletas (ternera-cordero- 4 meses
cerdo)
- 5 meses
Is_gfgeeéélqwdos frescos, queso, helado o 1 mes 1-3 meses (no recomendado para
helado)
Aves (pollo-pavo) 1 mes 5-7 meses 9 meses

* Disponible en determinados modelos solamente
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COMPARTIMENTO DEL FRIGORIFICO

Producto Periodo de Periodo de Periodo de
conservacion 0-3 °C conservacion (3-6 °C) conservacion 6-8 °C

Latas, bebidas, huevos, salsas, ) ) )

encurtidos, mantequilla y mermelada 3-4 semanas 3-4 semanas 3-4 semanas
Jrutastropicales O TECOMENdado  2-4semanas .3-4semanas

Queso, leche, productos lacteos, 4 e e
delicatesenyyogures 2o Zods Fodes

Fiambres, postres, carne, pescado y o oA

comida preparada 3-5dias 1-2 dias No recomendado

Para conservar frutas y verduras (excepto ; 19 Af o

frutas tropicales y citricos) 15 dias 10-12 dias 4-7 dias

Sonidos funcionales

1. Es normal que el compresor emita un zumbido mientras el producto esta en funcionamiento.

M)
Q@ W5

2. Los gorgoteos y crujidos los provoca el paso del gas refrigerante por el interior

del circuito de refrigeracién, por lo que se trata de sonidos normales. s, 2 r_
W E
s @
3. Esposible "oir" chirridos cuando el compresor esta activo e inactivo: es un sonido normal el = - r
\ &2

Voot - g

g

4. Compruebe que los estantes del interior de la puerta del frigorifico y los estantes y cajones del compartimento frigorifico
estén correctamente fijados y colocados para evitar posibles vibraciones.

5. No coloque recipientes de vidrio (botellas, tarros, etc.) en contacto directo entre ellos para evitar vibraciones.

6. Este dispositivo estd equipado con un compresor que funciona a una velocidad éptima para minimizar el consumo de
energia. Por lo tanto, puede suceder que en ciertas situaciones (en verano o si se almacenan grandes cantidades de
alimentos) el compresor aumente la velocidad y, como consecuencia, sea mas ruidoso de lo habitual.

Recomendacion en caso de falta de uso del aparato

Si el aparato no se utiliza

Desenchufe el aparato de la alimentacién eléctrica, vacielo, descongélelo (en caso necesario) y limpielo.

Mantenga las puertas ligeramente abiertas para que el aire pueda circular entre los compartimentos. De este modo se evitara
la formacién de moho y malos olores.

En caso de interrupciones de corriente

Mantenga las puertas cerradas para que los alimentos se mantengan frios el mayor tiempo posible. No vuelva a congelar
alimentos parcialmente descongelados. Si se produce un corte de alimentacién prolongado, es posible que también se active
la alarma de corte del suministro eléctrico (en productos con sistemas electrénicos).

Limpieza y mantenimiento

Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o mantenimiento, desenchufe el aparato de la red eléctrica o
desconecte la alimentacion.

No utilice nunca productos abrasivos. No limpie los componentes del frigorifico con liquidos inflamables.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

Los botones y la pantalla del panel de control no deben limpiarse con alcohol ni con sustancias derivadas del
alcohol, sino con un paiio seco.

Limpie el aparato de forma ocasional con un pafio y una solucién de agua tibia y detergentes neutros especificos para la
limpieza del interior del frigorifico.

* Disponible en determinados modelos solamente
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Accesorios*

ESTANTE PARA BOTELLAS

REFRIGERATOR PAD (ALMOHADILLA FREEZER PAD

DEL FRIGORIFICO) (ALMOHADILLA DEL CONGELADOR) ~BANDEJA PARAHIELO

SELECTOR CONTROL DE LA HUMIDITY CONTROL ESTANTE PLEGABLE
HUMEDAD :(CONTROL DE HUMEDAD) '

y A

oxom
S
00°0.0%

o"ooooooocp D
° %

(ve)
\

Humidity Control (Control de humedad)*

Abra el regulador de humedad (posicién B) si quiere almacenar alimentos, como por ejemplo fruta, en un entorno menos
humedo, o ciérrelo (posicién A) para almacenar alimentos, como por ejemplo verduras, en un entorno mas himedo

Estante plegable *

Gracias al sistema de railes, este estante le permite deslizarlo por debajo de la parte frontal, creando un espacio adicional para
almacenar botellas altas o jarras.

Freezer pad (Almohadilla del congelador) (Alu PAD)*

El panel metalico permite congelar mas rapido los alimentos.
Para facilitar la limpieza, se puede retirar el panel metalico, levantandolo desde la esquina izquierda.

Refrigerator pad (Almohadilla del frigorifico)*

El cajon de frutas y verduras estd equipado con la rejilla Higiénica.

Gracias al disefo especial de este componente, las frutas y las verduras no entran en contacto con los residuos naturales (del
goteo y humedad de las verduras), que caen por debajo de la rejilla Higiénica. La rejilla Higiénica esta tratada con tecnologia
Microban SilverShield® que reduce las bacterias nocivas en hasta un 99,9 % en la superficie de la rejilla del cajéon para
aumentar la conservacion de la fruta y la verdura**. Cuando esta sucia, la rejilla Higiénica puede retirarse para limpiarla con
solo levantarla y tirar de ella hacia fuera. Puede lavarse facilmente a mano, solo con agua o con detergentes neutros normales
para vajillas. También puede lavarse en el lavavajillas.

Después de limpiarla, séquela antes de volver a colocarla en su sitio.

* Disponible en determinados modelos solamente
Las piezas de recambio estaran disponibles durante un periodo de hasta 7 o 10 afos, segun los requisitos especificos de la Normativa




Guia de Uso y cuidado

Sustitucion de la junta
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Kasutus- ja hooldusjuhend I ET
Kiilmiku valgustus

Kilmikusektsiooni valgustuses kasutatakse LED-tulesid, mis tagavad tavapdrastest lampidest parema valgustuse ja samas vaga
vadikese energiakulu. Kui vajate asenduslampi, votke Ghendust volitatud teenindusega.
Tdhtis: Kiilmikusektsiooni valgustus stttib kiilmikuukse avamisel.

LED-tule vahetamine

Enne valgustipirni vahetamist ihendage seade kindlasti vooluvdrgust lahti. Seejarel tegutsege vastavalt teie tootes asuva
valgustipirni titbist s6ltuvatele juhistele. Asendage valgustipirn teise samade omadustega pirniga, mille voite hankida kas
tehnilisest teenistusest voi volitatud edasimudjatelt.

Kui teil on vaja LED-tuled vilja vahetada, votke (ihendust tehnilise toe teenindusega.

Riiulid

Koiki sahtleid, ukseriiuleid ja riiuleid on véimalik eemaldada.

Uks

Ukse kdelisuse vahetamine
Markus: Ukse avanemise suunda saab vahetada. Selle t66 tegemine garantiiremonditeeninduses ei kuulu garantii alla.

Jargige Paigaldusjuhendis toodud juhtndore.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
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Seadme kasutamine

Esmakasutus

Parast paigaldamist oodake vahemalt kaks tundi, enne kui seadme toitevorku tihendate. Seadme vooluvérku Gthendamisel
kaivitub see automaatselt. [deaalne toiduainete hoiutemperatuur on tehases juba algseadistatud.

Parast seadme sisselilitamist peate ootama 4-6 tundi kuni keskmiselt tdidetud seadme jaoks dige hoiustamistemperatuuri
saavutamiseni. Kui antibakteriaalne I6hnavastane filter on seadmega kaasas, asetage see filtri pakendil ndidatud moel paigale.
Kui kolab helisignaal, tdhendab see, et temperatuurialarm on aktiveeritud: akustilise alarmi valjaltlitamiseks vajutage nuppu.

Kiilmikusektsioon ja toidu sailitamine

Kilmikusektsioon véimaldab sailitada varsket toitu ja jooke. Kiilmikusektsioon sulab ise automaatselt ja tdielikult. Aeg-ajalt
seadme tagumisele siseseinale tekkivad veepiisad annavad marku automaatsest sulatamisest. Sulavesi juhitakse dravoolu ja
kogutakse seejarel mahutisse, kust see aurustub.

Markus: Kahe sektsiooni sisetemperatuuri voivad méjutada valisdhutemperatuur, uste avamise sagedus ja seadme paigutus. Seadistage
temperatuur vastavalt nendele teguritele. Vdga niisketes tingimustes voib kilmikusektsioonile, eriti klaasriiulitele, tekkida kondensaati.
Sellistel puhkudel on soovitatav sulgeda vedelikke sisaldavad mahutid (nditeks pott puljongiga), mahkida suure veesisaldusega toiduained
sisse (naiteks koogiviljad) ja lUlitada sisse ventilaator (kui see on seadmel olemas). Koiki sahtleid, ukseriiuleid ja riiuleid on véimalik
eemaldada.

Mitmevooluline 6hujaotus
Mitmevoolulisus aitab kilmal 6hul kiilmiku sees Uhtlaselt jaguneda, et toit paremini sailiks. Toidu voib seadmes panna likskoik
millisele riiulile. Veenduge, et te ei tokestaks 6hujaotusavasid ja et 6hk saaks vabalt liikuda.

Varske toidu ja jookide sdilitamine

Toidud, mis eraldavad suures koguses etiileengaasi (unad, aprikoosid, pirnid, virsikud, avokaadod, viigimarjad, ploomid,
mustikad, melonid, oad) ja need, mis on selle gaasi suhtes tundlikud, nagu puuviljad, ko6giviljad ja salat, peaksid alati olema
eraldi v6i pakendatuna, et mitte lihendada nende séilivusaega; Naiteks ei tasu tomateid hoida koos kiivide ega kapsaga.
Arge hoidke toiduaineid liiga lahestikku: vajalik on piisav 6huringlus. Pakendage toidud ringlussevbetavast plastist, metallist,
alumiiniumist vai klaasist ndudesse ja toidukilesse.

Kui panete kilmikusse vaikeses koguses toitu, soovitame kasutada kodgiviljasahtli kohal olevaid riiuleid, sest see on kiilmiku
kodige jahedam osa. Kasutage alati suletud anumaid vedelike ja toiduainete jaoks, mis véivad erituda voi olla I6hna voi maitse
Ulekandumise tottu rikutud, voi katke need. Pudelite imbermineku valtimiseks voib kasutada pudelihoidikut (saadaval ménel
mudelil).

Kirjeldus

) TSOON

Soovitatav troopiliste puuviljade, konservide,
jookide, munade, kastmete, marineeritud
koogivilja, voi, moosi sdilitamiseks

JAHE TSOON

Soovitatav juustu, piima, igapaevase toidu,
valmistoidu ja jogurti sailitamiseks, jahupdhised
*% PASTAD ja TAINAD

KOIGE KULMEM TSOON
—— Soovitatav kiilmade lihaléikude, magustoitude,

liha ja kala sdilitamiseks.

W PUU- JA KOOGIVILJA SAHTEL
7

*¥ Mudelitel, millel on "0° TSOONI" LAHTER, on
,koige kiilmem tsoon" legendis esile tostetud

* Saadaval ainult teatud mudelitel




Kasutus- ja hooldusjuhend l ET

Kiilmutussektsioon ja toidu sailitamine

Sugavkiilmikusektsioon voimaldab kilmutatud toidu sailitamist pika aja valtel ning varske toidu kilmutamist.
Seadme nimiplaadile on kirjutatud varske toidu kogus, mida 24 tunni jooksul on véimalik kiilmutada. Paigutage varske toit
kiilmutussektsiooni kiilmutuspiirkonda, jattes toidupakendite imber 6hu vaba ringluse véimaldamiseks piisavalt vaba ruumi.
Osaliselt tles sulanud toitu ei ole soovitatav uuesti kiilmutada. Oluline on toiduained pakkida nii, et see takistaks vee, niiskuse
voi kondensaadi sissetungimist.

Rest*

Stigavkilmiku salv on kasulik, padsemaks kergesti ligi sagedasti kasutatavatele toodetele, toidu Ulejadkide voi vdikeste asjade
kilmutamiseks.

Jadkuubikud )

Taitke jadrest 2/3 ulatuses veega ja pange tagasi kiilmutussektsiooni. Arge mitte mingil juhul kasutage jaa eemaldamiseks
teravaotsalisi vOi teravaid esemeid.

Sahtlite eemaldamine

Témmake sahtlid [6puni valja, tdstke nad Ules ja votke vilja. Mahu suurendamiseks voib stigavkiilmikut kasutada ilma
sahtliteta. Veenduge, et uks on parast toidu tagasi restidele/riiulitele asetamist korralikult suletud.

Total No Frost siisteem

Total No Frost siisteem hoiab dra jaa moodustumise, mistottu pole vaja stigavkilmikust ega kiilmikust jaad sulatada.
Selle ventilatsioonisiisteem tagab suurepdrase kiilma 6hu ringluse moélemas sektsioonis, takistades seelabi jaa teket.

Kirjeldus
|:| SUGAVKULMIKU SAHTEL
_ ) ) _ KULMUTUSSEKTSIOONI SAHTEL
(MAX JAHUTUSE TSOON) Soovitatav varske/
J— valmistoidu kilmutamiseks.
— *EX Ainult mudelite CB310 ja CB380 jaoks
(vaadake puu- ja kodgiviljasahtli kiiljel asuvat
*x% andmeplaati)
Kodus kiilmutatud toiduainete sadilitusaeg
KULMUTUSKAMBER
Toode Sadilitusaeg (-12 °C) Soovitatav sdilitusaeg  Sailitusaeg (-24 °C)
(-18 °C)

Voi voi margariin S 1 ot S A S
Kala e e — 1Bkuud o Skwud
Puuviljad (v.a tsitrusviljad) ja kéégiv'iulquw;] kuu ) ) - 812kued 2kawd
Liha
Sink-vorstid 2 kuud
Praeliha (loomaliha, sealiha, lambaliha) : 1 kuu 8-12 kuud 12 kuud
Lihaldigud ja karbonaad (loomaliha, 4 kuud
lambaliha, sealiha) e R
Piim, varsked vedelikud, juust, 1 kuu 1-3 kuud (Seli(gllizdsoovitatav jadtise
jadtis voi sorbett . )

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ jaoks)
Linnuliha (kana, kalkun) 1 kuu 5-7 kuud 9 kuud

* Saadaval ainult teatud mudelitel




Kasutus- ja hooldusjuhend

MITTEKULMUTUSKAMBER
Toode Sailitusaeg 0-3 °C Sailitusaeg (3-6 °C) Sailitusaeg 6-8 °C
Purgijoogid, joogid, munad, kastmed, | , , . s 4o
marineeritud kodgiviljad, i, keedis | ST4nadalat | Smanadalat | 3-dnadalt
Tf°°p"'5ed p””V"Jad ; L. H °'e5°°Vit‘4?“.'$.,W.....,W..?i‘.".ﬂ??‘?'?.tw.....,4,4,4.....,4,4,4..,3 4nadalat
Juust, piim, pumatooted dellkate55|d -

2-5 paeva 2-5 paeva 2-5 paeva

Jogurt e
Kalmad I|haI0|gud magust0|dud IlhaJa
kala ning kodus valmistatud toidud .'3 - paeva B 1-2 paeva E|oIe soovﬁgfllk
Koog|V|IJad ja puuwljad (va trooplllsed s
..P‘.J.‘.J.‘.’!'J?qJ?T?"FFH?Y'.'J.?’F".).............",4,‘,‘,4,‘,‘,‘,‘,,.,4,1‘,‘5..'[.)??\(?....,W.....,4,‘,‘.....,‘,‘,‘..,10 upaeva o paem

Seadme toomiira

1. Kompressori tekitatav surin on seadme té6tamise ajal normaalne.

ol

Brrrr
2. Mulksumist ja korinat tekitab kiilmutusgaasi liikumine jahutusahelas,
seega on need helid normaalsed. r_
3. Onvoéimalik, et kuulete kompressori to6tamise voi seisaku ajal kriuksatusi: - need on toote ehitusest tulenevad
normaalsed helid. r-

4. Kontrollige, et kiilmiku ukseriiulid, riiulid ja kiilmikusektsiooni sahtlid oleksid 6igesti paigaldatud
ja kinnitatud, et valtida nende vibreerimist.

5. Arge pange klaasanumaid (pudelid, purgid jms) Uksteise vastu, et valtida nende vibreerimist.

6. Seade on varustatud kompressoriga, mis té6tab energiakulu vahendamiseks optimaalsel kiirusel. V6ib juhtuda, et teatud
olukordades (suvel v6i kui hoitakse suures koguses toitu) tdusevad kompressori pddrded ja seetdttu on see tavaparasest
murarikkam.

Soovitused juhtudeks, kui seadet ei kasutata

Seadme mittekasutamise korral

Uhendage seade vooluvérgust lahti, tiihjendage seade, laske sel sulada (kui on vajalik) ja puhastage see.

Hoidke uksed kergelt avatud, et 6hk saaks sektsioonide vahel tsirkuleerida. Nii tehes valdite hallituse ja halbade I6hnade
kogunemist.

Toitekatkestuse korral )

Hoidke uksed suletud nii et toit jadks voimalikult pikaks ajaks kilmaks. Arge kiilmutage uuesti toitu, mis on osaliselt sulanud.
Pikaajalise voolukatkestuse korral voib ka voolukatkestuse alarm sisse lilituda (elektroonikaga toodete puhul).

Puhastamine ja hooldus

Enne seadme hooldamist véi puhastamist tuleb votta seadme pistik pistikupesast v6i seade vooluvérgust vilja.
Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid. Arge puhastage kiilmiku osi tuleohtlike vedelikega.

Arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid.

Nuppe ja juhtpaneeli tablood ei tohi puhastada alkoholi ega alkoholipohiste ainetega. Kasutage selleks kuiva

lappi.

Puhastage seadet aegajalt lapi, sooja vee ja kiilminu sisemuse puhastamiseks méeldud neutraalse puhastusvahendi lahusega.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
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Tarvikud*

MUNAREST PUDELIHOIDIK

KULMIKU PLAAT  SUGAVKULMA PLAAT

'HUMIDITY CONTROL RIPUTUSRIIUL

NIISKUSKONTROLLI NUPP (NIISKUSKONTROLL)
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Humidity Control (Niiskuskontroll)*

Avage niiskuse regulaator (asend B), kui soovite hoida toitu, nditeks puuvilju, véahem niiskes keskkonnas véi sulgege see (asend
A), et hoida toitu, nditeks kddgivilju, niiskemas keskkonnas.

Riputusriiul *

Tanu rennististeemile voimaldab see riiul teil libistada esiosa alla, luues nii lisaruumi korgete pudelite voi kannude
sailitamiseks.

Siigavkiilma plaat (Alu PAD)*

Metallpaneel aitab toitu kiiremini kiilmutada.
Puhastamise hélbustamiseks saab metallpaneeli eemaldada, tostes selle vasakust nurgast Ules.

Kiilmiku plaat*

Puu- ja kddgiviljasahtel on varustatud hiligieenirestiga.

Tanu selle komponendi erilisele disainile ei puutu puu- ja kdogiviljad kokku naturaalsete leketega (nt tilgad ja kdogiviljade
niiskuskadu), mis tilguvad hiigieeniresti alla. Hligieeniresti on t66deldud tehnoloogiaga Microban SilverShield®, mis vahendab
kahjulikke baktereid kuni 99,9% jahutusresti pinnal , et puu- ja kdogiviljad kauem varsketena sailiksid**. Maardunud
hiigieeniresti saab pesemiseks eemaldada, lihtsalt tostes selle lles ja vdlja tbmmates. Seda voib pesta kasitsi veega voi
neutraalse néudepesuvahendiga. Seda saab pesta ka néudepesumasinas.

Parast puhastamist kuivatage see enne oma kohale tagasi panemist.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
Varuosad on saadaval vastavalt kehtivatele erinduetele kuni 7 voi kuni 10 aastat
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* Saatavana vain erdissa malleissa




Kdytto- ja huolto-opas I Fil
Jadkaapin sisdvalo

Jadkaappiosaston sisdlla oleva valojarjestelma kdyttaa LED-valoja. Niilla saadaan aikaan parempi valaistus kuin perinteisilla
lampuilla ja ne kuluttavat erittain vahan energiaa. Ota yhteytta tekniseen tukeen, jos tarvitset varapolttimon.
Tdrkedad: Jadkaappiosaston sisdavalo syttyy, kun jadkaapin ovi avataan.

LED-valon vaihtaminen

Irrota laite sahkoverkosta aina ennen lampun vaihtamista. Noudata tuotteessa kaytetyn lampun tyyppia vastaavia ohjeita.
Vaihda valopolttimo toiseen samanlaiseen. Polttimoita saa teknisesta tuesta ja valtuutetuilta jalleenmyyijilta.
LED-valojen vaihtamista varten on otettava yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Hyllyt
Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

Luukku

Oven kitisyys
Huomaa: Oven avaussuunta voidaan vaihtaa. Jos tdmé toimenpide suoritetaan huoltopalvelun toimesta, takuu ei kata sitéa.

Noudata Asennusoppaan ohjeita.

* Saatavana vain erdissa malleissa
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Laitteen kaytto

Ensimmainen kayttokerta

Odota vahintdan kaksi tuntia asennuksen jalkeen ennen kuin kytket laitteen verkkovirtaan. Kun laite kytketdan verkkovirtaan,
se kdynnistyy automaattisesti. Elintarvikkeiden ihanteelliset sailytyslampdtilat on esisaadetty tehtaalla.

Odota laitteen virran kytkemisen jalkeen 4-6 tuntia, etta laite saavuttaa oikean sdilytyslampdotilan normaalille tayttomaaralle.
Aseta antibakteerinen hajunpoistosuodatin tuulettimeen suodattimen pakkauksessa kuvatulla tavalla (jos kuuluu
toimitukseen). Adnimerkin kuuluminen tarkoittaa, etta lampotilahalytys on kdynnistynyt: sammuta danimerkki painiketta
painamalla.

Jaakaappiosasto ja ruoan sailytys

Jadkaappiosastossa voidaan sdilyttaa tuoreita elintarvikkeita ja juomia. Jddkaappiosaston sulatus on taysin automaattinen.
Osaston takaseinadssa silloin talldin nakyvat vesipisarat ovat merkki automaattisen sulatuksen toiminnasta. Sulatusvesi valuu
tyhjennysaukkoon ja siita haihdutusastiaan, josta se haihtuu.

Huomaa: ympadriston lampaotila, ovien avaustiheys ja laitteen sijainti saattavat vaikuttaa kummankin osaston siséldmpaétiloihin. Saada
lampaotila-asetus ndiden tekijoiden mukaisesti. Erittain kosteassa ymparistdssa jaakaappiin, erityisesti lasihyllyihin, saattaa tiivistya vetta.
Jos néin tapahtuu, on suositeltavaa sulkea nestettd sisaltavat sailiot (esim. liemiastiat), sulkea vesipitoiset elintarvikkeet (esim. vihannekset)
kddreisiin ja kdynnistad tuuletin, jos laitteessa on sellainen. Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

Tasainen ilmankierto
llImankiertojdrjestelma parantaa elintarvikkeiden sdilymista kierrattamalla kylmaa ilmaa tasaisesti laitteen sisalla. Elintarvikkeet
voidaan sijoittaa mille tahansa hyllylle laitteessa. Varo, ettet peita ilmanottoaukkoja, jotta ilma paasee kiertamaan vapaasti.

Tuoreiden elintarvikkeiden ja juomien sdilytysohjeita

Ruoat, joista vapautuu suuria maaria etyleenikaasua (omenat, aprikoosit, paarynat, persikat, avokadot, viikunat, luumut,
mustikat, melonit, pavut) seka ne, jotka ovat herkkia talle kaasulle, kuten hedelmat, vihannekset ja salaatti, tulisi aina erotella
tai kaaria, jotta niiden sdilymisaika ei lyhentyisi; esimerkiksi tomaatteja ei saisi sdilyttaa yhdessa kiivien tai kaalin kanssa. Jata
elintarvikkeiden valiin riittavasti tilaa, jotta ilma padsee kiertamaan. Kayta ruokien suojana kierratyskelpoisia muovi-, metalli-,
alumiini- ja lasiastioita tai tuorekelmua.

Jos jadkaapissa sdilytettavaa ruokaa on vain vdhan, on suositeltavaa kayttaa hedelma- ja vihanneslaatikon ylapuolella olevia
hyllyja, silla se on osaston kylmin paikka. Laita nestemaiset tuotteet seka makuja tai hajuja levittavat tai imevat tuotteet aina
suljettuihin astioihin tai kaareisiin. Kdyta pullotelinettd, jotta pullot eivat kaadu (saatavilla joissakin malleissa).

Selitys

ALUE

Suositellaan trooppisten hedelmien, tolkkien,
juomien, kananmunien, kastikkeiden,
pikkelssien, voin, hillojen sdilytykseen
KYLMA ALUE

Suositellaan juustojen, maidon, maitotuotteiden,
herkkutavaroiden, jogurtin sdilytykseen,

** jauhopohjaiset PASTAT & TAIKINAT

KYLMIN ALUE

Suositellaan kylmien leikkeiden, jalkiruokien,
lihan ja kalan sdilytykseen

HEDELMA- JA VIHANNESLAATIKKO

** Mallit, joissa on OSASTO "0 ° ZONE", "kylmin
alue" on alue, joka on korostettu selitteessa

* Saatavana vain erdissa malleissa
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Pakastinosasto ja ruoan sailytys

Pakastinosasto mahdollistaa pakasteiden pitkdaikaisen sailytyksen ja tuoreen ruuan pakastuksen. 24 tunnin aikana
pakastettavien tuore-elintarvikkeiden maara nakyy laitteen arvokilvessa. Sijoittele tuoreet elintarvikkeet pakastinosaston
pakastusosioon ja jata elintarvikepakkausten valiin tarpeeksi tilaa, jotta ilma padsee vapaasti kiertamaan. Osittain sulaneita
elintarvikkeita ei ole suositeltavaa pakastaa uudelleen. Elintarvikkeet on suljettava kaareisiin, siten, ettad ne estavat veden,
kosteuden ja kondenssiveden padsyn sisalle.

Alusta*

Pakastimen alusta on hyddyllinen, jotta voit helposti kdyttaa usein kaytettyja tuotteita, jaddyttaa tai yksinkertaisesti sailyttaa
jaamia tai pienia eria.

Jadkuutiot )

Tayta 2/3 jadpala-astiasta vedelld ja laita se takaisin pakastinosastoon. Ald missaan tapauksessa kdyta terdvia esineita jaan
irrottamiseen astiasta.

Laatikoiden poistaminen
Veda laatikoita ulospdin niin pitkalle kuin ne tulevat ja nosta ne pois. Pakastinosastoon saa lisaa tilaa poistamalla laatikot. Kun
olet laittanut elintarvikkeet takaisin ritilGille/hyllyille, varmista, etta ovi sulkeutuu kunnolla.

Total No Frost -jarjestelma

Total No Frost -jarjestelma estaa tehokkaasti jaan muodostumista, jolloin seka pakastin- etta jadkaappiosaston hankalaa
sulatusta ei tarvitse suorittaa manuaalisesti.
llmankiertojarjestelma kierrattaa kylmaa ilmaa tehokkaasti kummassakin osastossa estden nain jaan keraantymista.

Selitys
|:| PAKASTIMEN LAATIKKO
_ ) _ PAKASTUSOSAN LAATIKKO
(KYLMIN ALUE) Suositellaan tuoreiden /
— valmiiden elintarvikkeiden pakastamiseen.
 — xR Vain mallit CB310 ja CB380 (katso
hedelma- ja vihanneslaatikon sivussa oleva
£x% luokitusmerkinta)
Kotona pakastettujen ruokien sailytysajat
PAKASTINOSASTO

Tuote Sailytysaika (-12 °C) Suositeltu sailytysaika

(-18 °C)

Sailytysaika (-24 °C)

Voi tai margariini 1 kuukausi 6 kuukautta 9 kuukautta

Kala 1 kuulg usi ]—3 kl',‘l'ukaut"c‘a mug'lfuukautta """"""""""""
Hedelmat (lukuun ottamatta .

sitrushedelmia) ja vihannekset 1 kuukausi 8-12 kuukautta 12 kuukautta

Liha

kinkku — makkarat . 2 kuukautta

Paistit (nauta, sika, lammas) 1 kuukausi 8-12 kuukautta 12 kuukautta

Pihvit tai kyljykset (nauta, lammas, sika) 4 kuukautta

Maito, tuoreet nesteet, juusto, jaateld tai . B 5 kuukautta

sorbetti 1 kuulff'au5| """"""" 1 3 kt{gkaut"c‘a ...... ( gimsuositelIqj‘a'ételélle) """""""""
Linnunliha (broileri, kalkkuna) 1 kuukausi 5-7 kuukautta 9 kuukautta

* Saatavana vain erdissa malleissa
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EI PAKASTINOSASTO
Tuote Sailytysaika 0-3 °C Sailytysaika (3-6 °C) Sailytysaika 6-8 °C
Télkit, juomat, munat, kastikkeet, ' . ..
pikkelssit, voi, hillo 3-4 viikkoa 3-4 viikkoa 3-4 viikkoa
Troopplset hedelmat E| su05|tella 2-4 viikkoa 3 4 viikkoa
Juusto, maito, maitotuotteet, deli- ruoat
Ju gurtt| 2-5 palvaa 2-5 palvaa 2-5 paivaa
Lelkkeleet Jalklruoat Ilhaja kaIa
itsetehdyt ruoat 3-5 palvaa 1-2 palvaa Ei suositella
V|hannestenja hedelmien (pa|t5|
..t..f99PP'???F‘.J?,§',F‘F‘9$h?d.‘?.'.m.'.‘.’-F‘?.59"',)(?)(?‘,“,.,‘,1‘,‘5. pa'vaa .. ,70 Tepaves  Meave

Toimintaaanet

1. Kompressorista tuotteen toiminnan aikana kuuluva surina on normaalia.

ol

Brrrr

2. Kupliva ja naksuttava daani syntyy kylmaainekaasun kulkiessa kylmaainepiirissa
ja ne ovat siis normaaleja dania. r_
.,
3. On mahdollista kuulla naksutusta kompressorin ollessa paalla tai pois paalta:
se on normaalia tuotteen rakenteeseen kuuluvaa danta. r-
%,u( L=
o,

4, Tarinan ehkaisemiseksi varmista, etta jadkaapin oven sisdapuolella ovat hyllyt
seka varsinaisen jaakaappiosaston hyllyt ja laatikot ovat kunnolla paikoillaan.

5. Al3 aseta lasiastioita (pulloja, tolkkeja, jne.) suoraan kosketukseen toistensa kanssa, silld télléin saattaa syntyé tarinaa.

6. Tama laite on varustettu kompressorilla, joka toimii energiankulutuksen vahentamisen kannalta ihanteellisella nopeudella.
Joissakin tilanteissa (kesalla tai kun laitteessa on runsaasti ruokaa) saattaa kompressori nostaa nopeutta ja olla siksi
tavallista kovadanisempi.

Suositeltavat toimenpiteet, jos laitetta ei kayteta

Kun laitetta ei kayteta

Kytke laite irti sahkoverkosta ja sitten tyhjenng, sulata (tarvittaessa) ja puhdista se.

Jatad ovi hieman auki, jotta ilma padsee kiertamaan osastoissa. Tama estda homeen ja pahojen hajujen muodostumisen.
Sahkokatkot .

Pida ovet kiinni, jotta elintarvikkeet pysyvat kylmina mahdollisimman pitkaan. Ald pakasta osittain sulaneita elintarvikkeita
uudelleen. Jos sahkdkatko kestaa pitkdaan, sahkokatkohalytys saattaa aktivoitua (elektroniikalla varustetut tuotteet).

Puhdistus ja huolto

Irrota pistoke pistorasiasta tai kytke laite irti sahkoverkosta ennen minkdan huolto- tai puhdistustoimenpiteen
aloittamista.

Al3 kidyta hankaavia pesuaineita. Ald koskaan puhdista jaidkaapin osia syttyvilla nesteilla.

Ala kayta hoyrypesurla

Painikkeet ja kdayttopaneelin ndytto on puhdistettava kuivalla liinalla. Puhdistamiseen ei saa kayttaa alkoholia tai
alkoholipohjaisia aineita.

Puhdista laite silloin talldin liinalla, joka on kastettu lamminta vetta ja neutraaleja, erityisesti jadkaapin sisdosien puhdistukseen
tarkoitettuja puhdistusaineita sisaltavaan liuokseen.

* Saatavana vain erdissa malleissa
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Lisdvarusteet*

KANANMUNAKOTELO PULLOTELINE

JAAKAAPIN ALUSTALEVY PAKASTIMEN ALUSTALEVY

'HUMIDITY CONTROL (KOSTEUDEN VETOHYLLY

KOSTEUDEN VALVONNAN NUPPI 'VALVONTA)
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Humidity Control (Kosteuden valvonta)*

Avaa kosteussaddin (asento B), jos haluat sdilyttaa joitakin elintarvikkeita, kuten esimerkiksi hedelmia, vdhemman kosteassa
ymparist0ssa, tai sulje se (asento A), jos haluat sdilyttaa elintarvikkeita, kuten esimerkiksi vihanneksia, kosteammassa
ymparistossa.

Vetohylly *

Kiskojarjestelman ansiosta tama hylly mahdollistaa ulosvetamisen edestd, mika luo ylimaaraisen tilan korkeiden pullojen tai
kannujen sdilyttamiseen.

Pakastimen alustalevy (Alu-PAD)*

Metallipaneeli auttaa pakastamaan elintarvikkeet nopeammin.
Puhdistamisen helpottamiseksi metallipaneeli voidaan irrottaa nostamalla sitd vasemmasta kulmasta.

Jaakaapin alustalevy*

Hedelma- ja vihanneslaatikko on varustettu hygieniaritilalla.

Taman komponentin erityisen muotoilun ansiosta hedelmat ja vihannekset eivat tule kosketuksiin hygieniaritilan alle
normaalisti tippuvien nesteiden kanssa (tiivistyva tai vihanneksista valuva kosteus). Hygieniaritila on kasitelty Microban
SilverShield® -teknologialla, joka vdahentaa vihanneslaatikon pinnan haitallista bakteerikantaa jopa 99.9-prosenttisesti ja
parantaa ndin hedelmien ja vihannesten sdilymista**. Hygieniaritila voidaan irrottaa ja pestd, kun se likaantuu, yksinkertaisesti
nostamalla sitd ja vetamalla se pois. Se voidaan pesta kasin, vain vedella tai tavallisilla neutraaleilla astianpesuaineilla. Se
voidaan myds pesta astianpesukoneessa.

Kuivaa se pesun jalkeen ennen kuin laitat sen takaisin paikalleen.

* Saatavana vain erdissa malleissa
Varaosia on saatavana joko 7 tai 10 vuoden ajan, noudatettavan asetuksen vaatimusten mukaisesti.
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Eclairage de réfrigérateur

Le systeme d'éclairage a l'intérieur du compartiment réfrigérateur utilise un éclairage LED, ce qui permet un meilleur éclairage
que les ampoules traditionnelles ainsi qu'une consommation d'énergie plus faible. Contactez le Service Aprés-Vente si une

ampoule doit étre remplacée.
Important : L'éclairage du compartiment réfrigérateur s'allume a l'ouverture de la porte.

Remplacement de I'éclairage a LED

Toujours débranchez I'appareil avant de remplacer 'ampoule. Suivez ensuite les consignes concernant le type d'ampoule
pour votre appareil. Remplacez I'ampoule par une autre présentant les mémes caractéristiques, disponible auprés du Service
d'assistance technique ou détaillants autorisés.

Si vous devez remplacer I'éclairage LED, contactez le service d'assistance technique.

Tablettes

Tous les tiroirs, les balconnets et toutes les tablettes peuvent étre retiré(e)s.

Porte

Réversibilité de la porte

Remarque : Le sens d'ouverture des portes peut étre modifié. Si cette opération est effectuée par le Service Aprés-vente, il n'est pas
couvert par la garantie.

Observez les instructions du guide d'installation.

* Disponible uniquement sur certains modeles
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Comment utiliser l'appareil

Premiere utilisation

Attendre au moins deux heures aprés l'installation avant de brancher I'appareil a I'alimentation électrique. Brancher l'appareil
a l'alimentation électrique démarre le fonctionnement automatiquement. Les températures idéales de stockage des aliments
sont préréglées en usine.

Aprés avoir allumé l'appareil, vous devez patienter de 4 a 6 heures pour atteindre la température de conservation appropriée
pour un appareil normalement rempli. Selon le modéle, placez le filtre anti-odeurs et antibactérien dans le ventilateur comme
illustré sur I'emballage du filtre. Si le signal sonore retentit, cela signifie que I'alarme de température est intervenue : appuyez
sur le bouton pour éteindre les alarmes sonores.

Compartiment du réfrigérateur et conservation des aliments

Le compartiment réfrigérateur permet la conservation d'aliments frais et de boissons. Le compartiment réfrigérateur

au complet se dégivre automatiquement. La présence occasionnelle de gouttes d'eau sur la paroi arriere interne du
compartiment est un signe que le dégivrage automatique fonctionne. Leau de dégivrage est acheminée jusqu'au drain ou elle
est récupérée dans un récipient avant de s'évaporer.

Remarque : la température interne des deux compartiments est influencée par la température ambiante, la fréquence d'ouverture des
portes, et I'endroit ou I'appareil est situé. Réglez les températures en fonction de ces facteurs. dans des conditions tres humides, de la
condensation peut se former dans le compartiment réfrigérateur, surtout sur les tablettes en verre. Dans ce cas, il est conseillé de fermer
les récipients contenant du liquide (par ex. une casserole remplie de bouillon), emballez les aliments avec une teneur en eau élevée (par
ex. les légumes) et activez le ventilateur, s'il y en a un. Tous les tiroirs, les balconnets et toutes les tablettes peuvent étre retiré(e)s.

Distribution d'air a flux multiples

Le flux multiple aide a répartir uniformément l'air froid dans la cavité pour une meilleure conservation des aliments. Les
aliments peuvent étre placés sur n'importe quelle étagére de l'appareil. Veuillez faire attention a ne pas obstruer les bouches
d'aération en assurant ainsi le mouvement libre de I'air.

Comment conserver des aliments frais et des boissons

Les aliments qui produisent une grande quantité de gaz éthyléne (pommes, abricots, poires, péches, avocats, figues, prunes,
myrtilles, melons, haricots) et ceux qui sont sensibles a ce gaz (fruits, légumes, salades) devraient toujours étre séparés ou
emballés pour ne pas réduire leur durée de conservation ; par exemple, n'entreposez pas les tomates avec les kiwis ou les
choux. Afin de permettre une circulation d'air suffisante, ne placez pas les aliments trop pres les uns des autres. Utilisez des
récipients en plastique, en métal, en aluminium et en verre recyclable ainsi qu'une pellicule pour envelopper les aliments.
Pour la conservation d'une petite quantité d'aliments dans le réfrigérateur, nous vous conseillons d'utiliser les clayettes situées
au-dessus du bac a fruits et Iégumes car cette zone est la plus froide du compartiment. Utilisez toujours des récipients fermés
pour les liquides et les aliments qui pourraient laisser échapper ou absorber des odeurs, ou couvrez-les. Afin d'éviter que les
bouteilles ne tombent, vous pouvez utiliser le porte-bouteilles (disponible sur certains modéles).

Légende

) ZONE

Recommandée pour la conservation des fruits
tropicaux, conserves, boissons, ceufs, sauces,
marinades, beurre, confiture

ZONE FROIDE

Recommandée pour conserver fromage, lait,
produits laitiers, charcuterie, yogourt, PATES &
*% NOUILLES a base de farine

ZONE PLUS FROIDE
—— Recommandée pour la conservation des viandes

froides, des desserts, du poisson et de la viande

W BAC A FRUITS & LEGUMES
7Z

** Pour les modéles avec un COMPARTIMENT
« ZONE 0° », la « zone la plus froide » est celle
mise en évidence dans la légende

* Disponible uniquement sur certains modeles
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Compartiment du congélateur stockage des aliments

Le compartiment congélateur permet une conservation de longue durée d'aliments congelés et la congélation
d'aliments frais. La quantité d'aliments frais pouvant étre congelés en 24 heures est inscrite sur la plaque signalétique. Placer
les aliments frais dans la zone de congélation du compartiment congélateur en laissant assez d’espace autour des emballages
pour permettre a I'air de circuler librement. Il est conseillé de ne pas recongeler des aliments partiellement décongelés. Il est
important d'envelopper les aliments de fagcon a empécher I'eau, I'humidité, ou la condensation de s'infiltrer.

Plateau*
Le plateau du congélateur est utile pour accéder facilement aux produits utilisés fréquemment, congeler ou simplement pour
conserver les restes ou les petits produits.

Glacons
Remplir le bac a glagons au 2/3 d'eau et le replacer dans le compartiment congélateur. N'utilisez jamais d'objets tranchants ou
pointus pour enlever la glace.

Enlevez les tiroirs

Tirez le bac vers vous le plus loin possible, soulevez-le et retirez-le. Pour avoir plus de place, le compartiment congélateur peut
étre utilisé sans les bacs. Assurez-vous que la porte est correctement fermée aprés avoir replacé les aliments sur les grilles/
tablettes.

Systeme de refroidissement Total No Frost

Le systeme Total No Frost empéche efficacement la formation de givre, en évitant I'ennui d'un dégivrage manuel a la fois dans
le compartiment congélateur et réfrigérateur.

Son systeme de ventilation fournit une parfaite circulation de l'air froid dans les deux compartiments, en évitant ainsi la
formation de givre.

Légende

|:| BAC DE CONGELATEUR

— BAC DE LA ZONE CONGELATION
(ZONE DE REFROIDISSEMENT MAX) Suggéré

pour congeler les aliments frais/cuits.

— *HX Uniquement pour les modéles CB310 et CB380
(voir la plaque signalétique située sur le c6té
x%% du bac a fruits et légumes)

Temps de conservation pour les aliments maisons surgelés

COMPARTIMENT CONGELATION

Produit Durée de conservation Durée de conservation Durée de conservation
(-12°C) recommandée (-18°C) (-24°C)

Beurre ou margarine 1 mois 6 mois 9 mois

Poissons 1 mois 1 a 3 mois 6 mois

Fruits (a I'exception des agrumes) et . . .

légumes 1 mois 8a 12 mois 12 mois

Viande

Jambon-saucisses : 2 mois

Rétis (boeuf - porc - agneau) © 1 mois 8312 mois 12 mois

Biftecks ou cotelettes (boeuf - porc - 4 mois

L
T . R 5 mois

L?;Ee’lgghdférgzlt& fromage, creme 1 mois 1a 3 mois (non recommandé pour

SRR I e Jacremeglace)

Volaille (poulet - dinde) 1 mois 5 a7 mois 9 mois

* Disponible uniquement sur certains modeles
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COMPARTIMENT REFRIGERATEUR

Produit Durée de conservation Durée de conservation Durée de conservation
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

Boites, boissons, ceufs, sauces, pickles, 3-4 semaines 3-4 semaines 3-4 semaines

beurre, confiture

Fruits tropicaux Non recommandé 2-4 semaines 3-4 semaines

Fromage, lait, produits laitiers, e e e

patisseries, yaourt 2-5 jours 2-5 jours 2-5 jours

Charcuterie, desserts, viandes et e Py .

poissons et aliments faits maison 3-5jours 1-2jours Non recommandé

Conservation des fruits et légumes (fruits . [P o

tropicaux et agrumes exceptés) 15 jours 10-12 jours 4-7 jours

Bruits fonctionnels

1. Lorsque I'appareil fonctionne, il est normal d'entendre un bourdonnement _

provenant du compresseur. {Q\ i—. -
| )

; KL égz E e
" S

Brrrr

2. Des gargouillements ou des craquements se font entendre lors du passage [ 5 r.
du gaz réfrigérant a l'intérieur du circuit de refroidissement ; ces bruits sont > \ ;‘ |
tout a fait normaux. V.. i g
3. Vous pouvez aussi « entendre » des craguements lorsque le compresseur est s \ &) ™ g‘
actif et inactif : ce bruit, causé par la structure de l'appareil, est normal. Y, . =
- %

4. Assurez-vous que les porte-bouteilles suspendus dans la porte du réfrigérateur, les tablettes et les bacs du compartiment
réfrigérateur sont bien placés et fixés pour éliminer les vibrations.

5. Ne laissez pas les récipients de verre (bouteilles, pots, etc.) se toucher pour éliminer les vibrations.

6. Cetappareil est muni d'un compresseur qui fonctionne a une vitesse optimale pour réduire la consommation d’énergie. |l
est donc possible que dans certaines situations (en été ou lorsque vous introduisez de grandes quantités d’aliments) que la
vitesse du compresseur augmente et qu'il soit ainsi plus bruyant.

. 7

Recommandation si lI'appareil n'est pas utilisé

Si I'appareil n’est pas utilisé

Débranchez I'appareil, videz-le, dégivrez-le (si nécessaire), et nettoyez-le.

Laissez les portes entrouvertes pour permettre a l'air de circuler a l'intérieur des compartiments. Cela permettra d'éviter la
formation de moisissure et I'apparition de mauvaises odeurs.

En cas de coupure de courant

Laissez les portes fermées pour garder les aliments froids le plus longtemps possible. Ne recongelez pas les aliments
partiellement décongelés. En cas de coupure de courant prolongée, I'alarme de coupure de courant peut aussi s'activer (sur les
produits avec systéme de surveillance électronique).

Nettoyage et entretien

Avant d'effectuer les opérations d'entretien ou de nettoyage, débranchez I'appareil de la fiche d'alimentation
secteur ou coupez l'alimentation électrique.

N'utilisez jamais d'agents abrasifs. Ne nettoyez jamais les accessoires du réfrigérateur avec des liquides
inflammables. N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur.

Ne nettoyez pas les touches et I'affichage du bandeau de commande avec de I'alcool et des substances dérivées,
mais avec un chiffon sec.

Nettoyez l'appareil a intervalle régulier avec un chiffon imbibé d'eau chaude et d'un nettoyant neutre pour le nettoyage
intérieur des réfrigérateurs.

* Disponible uniquement sur certains modeles
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Accessoires*

PLATEAU A GEUFS PORTE-BOUTEILLES

PAD REFRIGERATEUR _PAD CONGELATEUR

BOUTON CONTROLE DE LHUMIDITE HUMIDITY CONTROL (CONTROLE DE ETAGERE TUCK

L'HUMIDITE)

A

o
o
o

<
<

o
o
&
o]
ool
o,
o

Oo()
o

%

%

o
o
o
o
%
o

Humidity Control (Controle de I'humidité)*

Ouvrez le régulateur d'humidité (position B) si vous désirez conserver des aliments dans un environnement moins humide (p.
ex. des fruits), ou fermez-le (position A) pour conserver les aliments dans un environnement plus humide (p. ex. des légumes).

Etagére Tuck *

Grace au systeme de rails, cette étagere vous permet de glisser sous la partie avant, créant un espace supplémentaire pour
stocker des bouteilles hautes ou des pichets.

Pad congélateur (Alu PAD)*

Le panneau métallique aide a congeler plus vite les aliments.
Pour un nettoyage facile, le panneau métallique peut étre enlevé, en le soulevant par I'angle gauche.

ad réfrigérateur*

Le bac a fruits et [égumes est équipé de la grille sanitaire.

Grace a la conception spéciale de ce composant, les fruits et légumes ne sont pas en contact avec les fuites naturelles (comme
les exsudats et I'hnumidité des légumes) qui tombent sous la grille sanitaire. La grille sanitaire est traitée avec la technologie
Microban SilverShield® qui réduit les bactéries nocives jusqu'a 99,9% sur la surface de la grille, pour une conservation
améliorée des fruits et légumes**. La grille sanitaire peut étre enlevée pour étre lavée en cas de saleté, simplement en la
soulevant et en la tirant vers I'extérieur. Elle peut étre simplement lavée a la main, avec de I'eau uniquement ou avec des
détergents neutres pour la vaisselle. Elle peut également étre lavée au lave-vaisselle.

Apres le nettoyage, il faut la sécher avant de la remettre en place.

* Disponible uniquement sur certains modeles

Les pieces de rechange seront disponibles pendant une période de 7 ou 10 ans selon les conditions requises de réglementation
spécifiques.
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Remplacement du joint
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Vodic za upotrebu i odrZavanje I HR

Svjetlo hladnjaka

Za sustav osvjetljenja u odjeljku hladnjaka upotrebljavaju se LED Zarulje koje omogucuju bolje osvjetljenje kao i vrlo nisku
potrosnju. Obratite se odjelu za tehnicku podrsku ako je Zelite zamijeniti.
Vazno: Svjetlo odjeljka hladnjaka ukljucuje se kada se vrata hladnjaka otvore.

Zamjena LED svjetla

Prije zamjene Zarulje, uvijek iskljucite uredaj iz elektri¢cne mreze. Potom slijedite upute na temelju tipa zaruljice za vas proizvod.
Stavite novu zarulju istih karakteristika, koja je dostupna preko Odjela za tehnicku podrsku ili ovlastenog dobavljaca.
Ako trebate zamijeniti LED zarulju, obratite se odjelu za tehni¢ku podrsku.

Police

Sve ladice, police na vratima i police mogu se izvaditi.

Vrata

Promjena smjera otvaranja vrata
Napomena: smjer otvaranja vrata moze se promijeniti. Ako tu radnju izvrsi Postprodajni servis, ona nije pokrivena jamstvom.

Pratite upute u Vodi¢u za postavljanje.

* Dostupno samo na odredenim modelima




Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje

Nacin upotrebe uredaja

Prva upotreba

Nakon ugradnje pri¢ekajte najmanje dva sata prije prikljucivanja uredaja na napajanje. Nakon priklju¢ivanja uredaja u struju on
automatski zapocinje s radom. Idealne temperature skladiStenja hrane tvornicki su postavljene.

Nakon ukljucivanja uredaja, pricekajte 4 — 6 sati da se dostigne odgovarajuca temperatura pohrane za normalno napunjeni
uredaj. Antibakterijski filtar protiv neugodnog mirisa namjestite na ventilatoru, kao $to je prikazano na pakiranju filtra (ako je
uredaj opremljen). Ako se oglasi zvu¢ni signal, to znaci da se ukljucio alarm za temperaturu: pritisnite gumb za iskljucivanje
zvucnog alarma.

Hladnjak i odlaganje namirnica

Odjeljak hladnjaka omogucava pohranu svjeze hrane i pi¢a. Odjeljak hladnjaka odleduje se potpuno automatski. Povremena
pojava kapljica vode na unutarnjoj straznjoj stjenci odjeljka znak je automatske faze odledivanja. Odledena voda kanalicom se
provodi do odvoda i potom sakuplja u spremniku iz kojeg isparava.

Napomena: okolna temperatura te ucestalost otvaranja i zatvaranja vrata te polozaj uredaja mogu utjecati na unutarnju temperaturu dva
odjeljka. Namjestite temperature u skladu s tim faktorima. U vrlo vlaznim uvjetima moze se pojaviti kondenzacija u odjeljku hladnjaka,
posebice na staklenim policama. U tom slucaju preporucuje se da zatvorite posude s teku¢inom (npr. lonac s temeljcem), omotate hranu s
visokim udjelom vode (npr. povrce) i potom ukljucite ventilator ako postoji. Sve ladice, police na vratima i police mogu se izvaditi.

Raspodjela viSestrukog protoka zraka

Visestruki protok pomaze ravnomjerno raspodijeliti zrak u unutrasnjosti za bolje o¢uvanje namirnica. Namirnice se mogu
staviti na bilo koju policu uredaja. Pazite da ne zatvorite otvore za raspodjelu zraka koje omogucuju njegovo slobodno
kretanje.

Nacdin odlaganja svjezih namirnicai pi¢a

Namirnice koje ispustaju veliku koli¢inu etilena (jabuke, marelice, kruske, breskve, avokado, smokve, sljive, borovnice, dinje,
grahorice) i one koje su osjetljive na taj plin kao sto su voce, povrce i salate, uvijek se trebaju odvojiti i omotati kako bi dulje
zadrzale svjezinu tijekom ¢uvanja; na primjer nemojte spremati rajcice zajedno s kivijem ili kupusom. Namirnice nemojte
spremati preblizu kako bi se omogucila dovoljna cirkulacija zraka. Za omatanje namirnica upotrebljavajte spremnike od
plastike, metala, aluminija i stakla koji se mogu reciklirati i folije za omatanje.

Ako imate malu koli¢inu namirnica koje trebate spremiti u hladnjak, preporucujemo upotrebu polica iznad ladice za ocuvanje
svjezine voca i povrca jer je to najhladnije podrucje u odjeljku. Uvijek upotrebljavajte zatvorene spremnike za tekucine ili
namirnice koje Sire mirise ili mogu poprimiti miris ili aromu ili nadjacati druge mirise. Kako biste izbjegli prevrtanje boca
mozete upotrijebiti drzac za boce (dostupan na odabranim modelima).

Legenda
: - — PODRUCIJE
“““““ Preporucuje se za spremanje tropskog voca,
limenki, napitaka, jaja, umaka, konzerviranog
povrca, maslaca, pekmeza
HLADNO PODRUCJE
Preporucuje se za spremanje sira, mlijeka,
mlije¢nih proizvoda, delikatesa, jogurta,
*% TJESTENINE i TIJESTA na bazi brasna
NAJHLADNIJE PODRUCJE
—— Preporucuje se za spremanje hladnih narezaka,
— deserta, mesa i ribe
W LADICA ZA VOCE | POVRCE
7

*% Za modele s ODJELJKOM ,0 ° ZONE" u opisu je
istaknuto ,najhladnije podrucje”

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Odlaganje namirnica u zamrzivac

Odjeljak zamrzivaca omogucuje dugotrajno pohranjivanje smrznutih namirnica i zamrzavanje onih svjezih. Koli¢ina
svjeze hrane koju se moze zamrznuti za 24 sata navedena je na nazivnoj plocici. Stavite svjeze namirnice u zamrzivac),

ostavljajuci dovoljno mjesta oko pakiranja namirnica kako bi zrak mogao slobodno cirkulirati. Preporucuje se da ponovno ne
zamrzavate djelomi¢no odmrznutu hranu. Vazno je omotati hranu tako da se sprijeci prodiranje vode, vlage ili kondenzacija.

Polica*
Polica za zamrzivac korisna je za lako odlaganje ¢esto upotrebljavanih namirnica, zamrzavanje ili samo pohranjivanje ostataka
ili malih namirnica.

Kockice leda
Napunite posudu za led vodom do 2/3 i stavite je u zamrzivac. Niposto nemojte koristiti ostre ili Siljaste predmete za uklanjanje
leda.

Vadenje ladica
Izvucite ladice kraja, podignite ih i izvadite. Za vise prostora, odjeljak zamrzivaca mozete koristiti bez ladica. Pobrinite se da su
vrata pravilno zatvorena nakon $to vratite hranu na resetke/police.

Sustav Total No Frost

Sustav Total No Frost ucinkovito sprjecava stvaranje leda ¢ime se izbjegava nered kod ru¢nog odmrzavanja unutrasnjosti
hladnjaka i zamrzivaca.

Njegov sustav ventilacije omogucuje savrenu cirkulaciju hladnog zraka kroz obje unutrasnjosti i tako izbjegava nakupljanje
leda.

Legenda
|:| LADICA ZAMRZIVACA
_ LADICA PODRUCJA ZAMRZAVANJA
(PODRUCJE MAKS: HLADNOCE) Preporucuje se
J— za zamrzavanje svjezih/skuhanih namirnica.
— *x Samo za modele CB310 i CB380 (pogledajte
nazivnu plocicu smjestenu na strani ladice za
£x% voce i povrce)

Vrijeme ¢uvanja za namirnice zamrznute kod kuée

ODJELJAK ZAMRZNUTIH NAMIRNICA

Proizvod Razdoblje ¢uvanja Preporuceno razdoblje Razdoblje ¢uvanja
(-12°C) cuvanja (-18 °C) (-24 °C)
Maslac ili margarin - 1 mjesec 6 mjeseca 9 mjeseca
Rba T mjesec o 1 -3 mjeseci ) ~ 6mjeseca
Voce (osim citrusa) i povrce ¢ 1 mjesec 8 - 12 mjeseci 12 mjeseca
Meso
Sunka - kobasice :
Pecenke (junetina - svinjetina - . 2 mjeseca .
janjetina) T mjesec 8 - 12 mjeseci 12 mjeseca
Odresciili kotleti (junetina - janjetina - 4 mjeseca
svinjetina)
" . L - 5 mjeseca
IS\Q,IPE:S' svjeze tekuce, sir, sladoled il 1 mjesec 1 -3 mjeseci (ne preporucuje se za
sladoled)
Perad (piletina— puretina) 1 mjesec 5 -7 mjeseci 9 mjeseca

* Dostupno samo na odredenim modelima




Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje

ODJELJAK NESMRZNUTIH NAMIRNICA

voca i citrusa)

Proizvod Razdoblje ¢uvanja Razdoblje ¢uvanja Razdoblje cuvanja
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

Limenke, napici, jaja, umaci, fa A A A

konzervrirano povrce, maslac, pekmez 3 -41tjedna 3 -41tjedna 3 -4tjedna

.TVOIOSkO voce " Nepreporucujese ~ 2-4tjedna '3 4 tiedna

Sir, mlljeko mluecm pr0|zvod|

_delikatese, jogurt 2- . 5 dana .'2 . 5 dana 2-5dana

Hladni naresci, desert| meso ribai

kuhanajela 3-5dana 1-2dana Ne preporucu;e se

Spremanje povrca i voca (osim tropskog 15 dana 10 - 12 dana 4 -7 dana

Funkcionalni tonovi

1.

Zujanje iz kompresora uobicajena je pojava dok proizvod radi.

Mz

Brrrr
Grgljanje i krckanje nastaje zbog prolaza rashladnog plina kroz
rashladni sustav, to su uobicajeni zvukovi. r_
Moze se “zacuti” Skripa kada se kompresor ukljucuje i iskljucuje: to je uobicajeni
zvuk strukture proizvoda. r

Provjerite jesu li ladice na vratima hladnjaka, police i

ladice u hladnjaku pravilno pri¢vrs¢ene i postavljene kako bi se izbjegle moguce vibracije.

Staklene posude (boce, staklenke itd.) ne stavljajte u izravan medusobni doticaj kako bi se izbjegle vibracije.

Taj je uredaj opremljen kompresorom koji radi brzinom koja je optimalna za smanjenje potrosnje energije. Tako se moze
dogoditi da u odredenim situacijama (ljeti ili kada se stavljaju velike koli¢ine namirnica) kompresor poveca brzinu pa je
zato uredaj bucniji no 3to je to uobicajeno.

Preporuke u slucaju da se uredaj ne upotrebljava

U slucaju da se uredaj ne upotrebljava

Iskljucite uredaj iz elektri¢cne mreze, ispraznite ga, po potrebi odledite i ocistite.

Vrata drzite malo otvorena kako bi zrak mogao ulaziti u odjeljke. Tako cete izbjeci pojavu plijesni i neugodnog mirisa.

U slucaju prekida napajanja

Drzite vrata zatvorena kako bi hrana Sto dulje ostala hladna. Nemojte ponovno zaledivati djelomi¢no odledenu hranu. Kod
duljeg prekida napajanja, mogao bi se aktivirati i alarm za isklju¢ivanje (kod proizvoda s elektronikom).

Cis$¢enje i odrzavanje

Prije obavljanja bilo koje radnje odrzavanja ili ¢iS¢enja, izvucite utikac iz uticnice ili iskljucite dovod elektri¢ne
struje.

Nikada ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ciS¢enje. Nikada nemojte cistiti dijelove hladnjaka zapaljivim
tekucinama.

Ne koristite uredaje za parno cis¢enje.

Gumbi i zaslon upravljacke ploce ne smiju se cistiti alkoholom ili sredstvima na bazi alkohola, ve¢ suhom krpom.

Povremeno ocistite uredaj krpom i otopinom tople vode i neutralnih sredstava za ¢is¢enje namijenjenih posebno za ¢is¢enje
unutrasdnjosti hladnjaka.

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Dodatni pribor*
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Humidity Control (Kontrola vlaznosti)*

Regulator vlaznosti otvorite (polozaj B) ako namirnice, kao $to je voce, zelite spremiti u okolis s manjom razinom vlaznosti ili
zatvorite (polozaj A) za spremanje namirnica, kao $to povrée, u okoli$ s viSom razinom vlaznosti

Sklopiva polica *

Zahvaljujuci sustavu vodilica ova polica omogucuje klizno umetanje ispod prednjeg dijela ¢ime se stvara dodatni prostor za
odlaganje visokih boca ili vréeva.

Podloga zamrzivaca (aluminijska PODLOGA)*

Metalna ploca koja pomaze brze zamrznuti namirnice.
Metalna se ploca, radi lak3eg ¢is¢enja, moze izvaditi tako da se podigne iz lijevog kuta.

Podloga hladnjaka*

Ladica za voce i povrée opremljena je higijenskom resetkom.

Zahvaljujuci posebnom dizajnu ovog sastavnog dijela voce i povrée ne dolaze u doticaj s prirodnim curenjima (gubitak soka i
vlage iz povrca) koje curi ispod higijenske reSetke. Higijenska reSetka obradena je tehnologijom Microban SilverShield® koja za
99,9 % smanjuje Stetne bakterije na povrsini za o¢uvanje svjeZine za bolje ¢uvanje voca i povréa**. Higijenska se reSetka moze
izvaditi radi pranja kada je prljava tako da se jednostavno podigne i izvuce. MozZe se prati ru¢no, samo vodom ili uobicajenim
neutralnim deterdzentom za sude. Moze se prati i u perilici posuda.

Nakon ¢iséenja, treba je osusiti prije vracanja na mjesto.

* Dostupno samo na odredenim modelima
Rezervni dijelovi bit ¢e dostupni u razdoblju narednih 7 ili 10 godina, ovisno o posebnim zakonskim propisima




Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje

Zamjena brtve
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Haszndlati és kezelési utmutaté | HU

A hiitoszekrény vilagitasa

A h(t6tér vilagitasa LED-ekkel torténik, ami a hagyomanyos izzoknal jobb megvilagitast és rendkivil alacsony
energiafogyasztast eredményez. Ha csere szlikséges, vegye fel a kapcsolatot a mUszaki tigyfélszolgalattal.
Fontos megjegyzés: A h(it6tér belsé vilagitasa akkor kapcsol be, ha a hiitd ajtajat kinyitja.

A LED-es izz0 cseréje

Az izz6 cseréje el6tt mindig dramtalanitsa a készlléket. Azutan kdvesse az adott termékhez tartozo izz6 tipusanak megfelel6
Utmutatast. Mindig hasonldra cserélje az izzo6t, a megfelel6 izzék a mUszaki Ggyfélszolgalatnal vagy valamelyik hivatalos
markakereskedénél szerezhetdk be.

Ha cserélni kell a LED-vilagitast, forduljon a m(iszaki vevészolgalathoz.

Polcok

Valamennyi fidk, ajtopolc és polc kiveheté.

Ajté

Az ajtéo megfordithatéosaga
Megjegyzés: Az ajtonyitas irdnya modosithatd. Ha ezt a mlveletet a Vevészolgalat végzi el, nem terjed ré ki a garancia.
Kovesse az Uzembehelyezési dtmutato utasitasait.

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén
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A késziilék hasznalata

Elso hasznalat

Az (izembe helyezést kdvetbéen varjon legaldbb két 6rat, miel6tt a késziiléket csatlakoztatnd az elektromos halézathoz. A
késziilék elektromos halézathoz csatlakoztatasakor az automatikusan miikodésbe lép. Az ételek idealis tarolasi hémérséklete
gyarilag el6re be van éllitva.

A készlilék a bekapcsolas utan 4-6 éraval éri el a megfeleld tarolasi hémérsékletet szokdsos mennyiségu élelmiszer tarolasa
esetén. Helyezze be a ventilatorba az antibakteridlis szagtalanité sz(irét a csomagoladson lathaté utasitasok szerint (ha van). Ha
hangjelzés hallhato, az a bekapcsolt hdmérsékleti riasztast jelzi: nyomja meg a gombot a hangjelzés elnémitasahoz.

A hiitotér és az élelmiszerek tarolasa

A h(it6tér a friss ételek és italok tarolasara szolgal. A hit6tér jégtelenitése teljesen automatikusan torténik. Az automatikus
jégtelenités folyamatat a h(it6tér belsé részében, a hatsé falon idénként megjelend vizcseppek jelzik. A leolvasztaskor
képz6dé viz automatikusan egy leeresztényildsba folyik, és 6sszegydlik egy edényben, amibdl azutén elpérolog.

Megjegyzés: A kiilsé hdmérséklet, az ajtényitdsok gyakorisdga és a készulék elhelyezése befolydsolhatja a két rekesz hémérsékletét.

A hémérsékleteket ezen tényezdk figyelembevételével kell bedllitani. Nagyon magas péaratartalom esetén kondenzviz képzédhet a
hitétérben, elsésorban az Uvegpolcokon. llyen esetben célszer( lezarni a folyadékot tartalmazdé taroldedényeket (példaul a leveses
talat), becsomagolni a nagy folyadéktartalmu élelmiszereket (példaul a zoldségeket) és bekapcsolni a ventilatort, ha van. Valamennyi fiok,
ajtopolc és polc kivehetd.

Multiflow légelosztas

A multiflow dramlas segiti a hideg levegé egyenletes eloszlasat a rekeszben az élelmiszerek hatékonyabb tarolasahoz. Az
ételek a késziilék barmely polcara helyezhet6ék. Ugyeljen, hogy ne fedje le a légbefuvé nyilasokat, igy biztosithaté a levegé
szabad dramlasa.

A friss élelmiszerek és italok tarolasa

A nagy mennyiség etilént kibocsato élelmiszereket (alma, sdrgabarack, korte, 6szibarack, avokadé, fiige, szilva, afonya,
dinnye, bab) és az erre érzékeny élelmiszereket (pl. gyliimolcsok, zoldségek, salata) egymastdl elkilonitve vagy becsomagolva
kell tarolni eltarthatésaguk megérzése érdekében; példaul ne taroljon egyltt paradicsomot kivivel vagy fejes kaposztaval.

Ne tegye tul kozel egymashoz az élelmiszereket, hogy a leveg6é megfeleléen tudjon dramlani. Az ételek csomagolasdhoz
hasznaljon Gjrahasznosithaté mianyagbdl, fémbdl, aluminiumbdl vagy Givegbdl késziilt taroldedényeket, illetve haztartasi
foliat.

Ha a hitétérben kis mennyiségl élelmiszert szeretne tarolni, azt javasoljuk, hogy a gyiimolcsos és zoldséges rekesz feletti
polcokat haszndlja, mivel a hiitétérnek ez a leghidegebb része. A folyadékokhoz és azokhoz az élelmiszerekhez, amelyek
er6teljes szagokat/izeket bocsathatnak ki vagy vehetnek at, minden esetben hasznéljon zart taroléedényt, vagy fedje le
azokat. Az Givegek felborulasa megel6zhetd a palacktarté segitségével (bizonyos modellek esetén elérhetd).

Jelmagyardzat
ZONA
Déligyliimolcs, konzery, italok, tojas, szsz,
savanyusag, vaj, lekvar tarolasahoz ajanlott

HIDEG ZONA
Sajt, tej, mindennapi élelmiszerek, csemegedruk,
joghurt tarolasahoz ajanlott, liszt alapu TESZTAK

LEGHIDEGEBB ZONA
Felvagottak, desszertek, hus és hal taroldsahoz
ajanlott

W ZOLDSEGES ES GYUMOLCSOS REKESZ
7/

*% A 0 °C-0S ZONAVAL rendelkezé modellek esetén
a ,leghidegebb teriilet” a jelmagyarazatban
talalhato

*%

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén
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Elelmiszerek tarolasa a fagyasztétérben

A fagyasztotér fagyasztott élelmiszerek hosszu ideig torténd tarolasara és friss ételek lefagyasztasara szolgal. A

24 6ra alatt lefagyaszthaté élelmiszer mennyisége az adattablan lathatd. A friss éleimiszert Gigy rendezze el a fagyasztétér
fagyasztéteriiletén, hogy a csomagok koriil elegend6 hely maradjon a levegé szabad dramlasahoz. Az akar részben kiolvadt
élelmiszereket nem szabad Ujra lefagyasztani. Az élelmiszereket Ugy csomagolja be, hogy megakadalyozza a viz, nedvesség
vagy kondenzatum ételbe jutdsat.

Talca*

A fagyasztétalca a gyakran hasznalt termékek kdnny( eléréséhez, illetve a maradék étel és kisebb élelmiszerek fagyasztasahoz
vagy egyszer( tarolasadhoz hasznos.

Jégkocka

Ontson vizet a jégkockatartoba annak 2/3-aig, majd helyezze vissza a tartét a fagyasztotérbe. Semmi esetre se hasznaljon éles
vagy csucsos eszkozt a jég eltavolitasahoz.

A fiokok eltavolitasa

Huzza ki teljesen a fiokokat, emelje meg és vegye ki 6ket. Ha novelni szeretné a rendelkezésre all6 teret, hasznalja fiokok nélkdil
a mélyhtt6teret. Az élelmiszereknek a racsokra vagy fiokokba valé visszahelyezése utan ellenérizze, hogy az ajté teljesen
csukva van-e.

Total No Frost rendszer

A Total No Frost rendszer hatékonyan megakadalyozza a jégképzédést, igy elkeriilheté a nehézkes kézi leolvasztas a fagyaszto-
és a hit6térben.
Szell6zérendszere mindkét térben biztositja a hideg levegé tokéletes dramldsat, igy elkertilhet6 a jégképzddés.

Jelmagyardzat

|:| FAGYASZTOTER REKESZEI

_ MELYHUTOTT Z(:)NA REKESZE
(LEGHIDEGEBB ZONA,) Friss/elkészitett ételek
- fagyasztasahoz.
— *HX Csak a CB310 és CB380 modellek esetén (lasd
az adattablat a zoldség- és gylimdlcsfiok
®%% oldalan)
Az otthon lefagyasztott élelmiszerek tarolasi ideje
FAGYOS REKESZ
Termék Tarolasi idé (-12°C) Javasolt tarolasi ido Tarolasi idé (-24°C)
(-18 °C)
Vaj, margarin Thénap ) ~ 6honap ) ~ 9h6ngp
Hal i 1honap -3honap ......Bhémap
Gylimolcs (kiy‘éygmcitrusfélék) és zélq§§g ‘‘‘‘‘‘‘ 1 hon'z‘g‘p ) ) 812 hg’;nap """""""""" ]gﬁhénap """""""""""""
Hus
Sonka, kolbaszfélék . 2 hénap .
Sltek (marha, sertés, barany) 1 honap 8-12 honap 12 hénap
Husszeletek (rpg[h‘a, barany, sert¢s) 4 héng‘p """""""""""""""""""""""""""
5 hoénap

Tej, friss folyadékok, sajt, fagylalt/sérbet : 1 hénap 1-3 hénap (fagylalt esetén nem

B S ii:.<.i S
Szarnyasok (csirke, pulyka) 1 hénap 5-7 hénap 9 hénap

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén
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REKESZ KIOLVASZTASA

Termék Tarolasi idé 0-3°C Tarolasi idé (3-6°C) Tarolasi id6 6-8°C
Konzervek, italok, tojasok, szészok, D e ks i AR
savanyusdg, vaj, lekvar 3-4 hét 3-4 hét 3-4 het
Tropusi gylimolcs Nem ajanlott 2-4 hét 3-4 hét

sajt, tej, tejtermékek, csemegearuk, ) ) )

joghurt 2-5 nap 2-5 nap 2-5 nap
Felvagottak, desszertek, hus, ) B i

hal és hazi készitésd étel 3-5nap 1-2nap Nem ajanlott
Z0ldségek és gylimolcsok tarolasa ) R
(ivéve déligyumolesokéscitus) PP TR Anap

Miikodési zajok

1. Akészllék miikodése kozben hallhatd zigast a kompresszor okozza, és nem jelez hibat.

M=

2. Acsorgedezd és kattogd hangokat a hlitégaz hlitékorbe érkezése okozza, igy ezek

is a normal miikodéssel jaré zajoknak szamitanak B, > r‘ g
*su‘ . L
i o, @
3. MuUkodé és allé kompresszor mellett is el6fordulhatnak recsegé hangok: ezek a [ > r
késziilék felépitésébol adodé zajok. B >
*au‘ .| ,g
il , @

4. Azesetleges rezgések elkeriilése érdekében ellenérizze, hogy a hiitdajton 1évé polcok, valamint a hitétérben 1évé polcok
és rekeszek megfeleléen vannak-e behelyezve.

5. Arezgések elkeriilése érdekében az livegedényeket (palackokat, beféttesiivegeket stb.) Ugy helyezze el, hogy ne érjenek
egymashoz.

6. A késziilék kompresszorral rendelkezik, amely a lehet6 legalacsonyabb energiafogyasztas érdekében optimalis
fordulatszamon mkaodik. Eléfordulhat, hogy bizonyos esetekben (nyaron vagy nagy mennyiségu élelmiszer
behelyezésekor) a kompresszor nagyobb fordulatszamra valt, és igy miikodése a szokadsosnal zajosabb.

Javaslatok arra az esetre, ha nem hasznalja a késziiléket

Ha nem hasznalja a késziiléket

Vilassza le a készUléket az elektromos halézatrdl, Uritse ki, jégtelenitse (ha szlikséges) és tisztitsa meg.

Hagyja résnyire nyitva az ajtot, hogy a leveg6 ataramolhasson a belsé részekben. Ily médon megel6zhetd, hogy a késziilék
bepenészesedjen és biidos legyen.

Aramkimaradas esetén

Tartsa csukva az ajtét, hogy az ételek a lehet6 legtovabb maradjanak hidegen. A részben mar felengedett ételeket sose
fagyassza le Ujra. Tartés dramkimaradas esetén az ezt jelz6 riasztas is aktivalodhat (az elektronikéval is felszerelt termékekben).

Tisztitas és karbantartas

A tisztitasi vagy karbantartasi miiveletek megkezdése elott htizza ki a késziilék tapkabelét a csatlakozoaljzatbdl,
vagy sziintesse meg a tapellatast.

Soha ne hasznaljon suroldszereket. Soha ne tisztitsa a hiit6szekrény alkatrészeit gytlékony folyadékkal.

Ne hasznaljon gdzzel tisztito berendezéseket.

A gombok és a vezérlopanel kijelz6je nem tisztithato alkohollal vagy alkoholszarmazékokkal; kizardlag szaraz
torlokendét hasznaljon.

Idénként tisztitsa meg a késziiléket torlékenddvel és kifejezetten a hlitégépek belsé részeinek tisztitasara szolgald, semleges
tisztitdszeres vizzel.

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén




Haszndlati és kezelési utmutaté | H U
Tartozékok*

TOJASTARTO PALACKTARTO

HUTO ALATET

'HUMIDITY CONTROL ~ FELHAJTHATO POLC
(PARATARTALOM SZABALYZASA)
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Humidity Control (Paratartalom szabalyzasa)*

Nyissa ki a paratartalom-szabalyozét (B allas), ha kevésbé paras kdrnyezetben szeretné tarolni az élelmiszert (pl. gylimolcsok),
vagy zarja be azt (A allas), ha parasabb kdrnyezetben szeretné térolni azt (pl. zoldségek)

Felhajthato polc *

A sinrendszernek kdszonhetéen a polc az ellilsé rész ala csusztathato, igy hely szabadithaté fel a magas palackok és kancsék
szamara.

Fagyaszto alatét (Alu PAD)*

A fémlap segitségével gyorsabban lefagyaszthatok az ételek.
A kdnny tisztitas érdekében a fémlap kiveheté: ehhez emelje fel a bal sarkanal.

Hto alatét*

A zoldséges és gylimolcsos rekesz higiéniai raccsal van ellatva.

A rekesz kiilonleges kialakitasanak kdszonhetéen a gylimdlcsok és zoldségek nem érintkeznek a természetes modon keletkezé
(zo6ldségekbdl cs6pOgd vagy mashogyan tavozod) nedvességgel, amely a higiéniai racs ala keril. A higiéniai racsot Microban
SilverShield® technoldgiaval kezelték, amely akar 99,9%-kal csokkenti a baktériumok szamat a frissentarté racs felletén, igy

a gylmolcsok és zoldségek tovabb eltarthatdok**. Ha szennyezddés talalhato a higiéniai rdcson, az a tisztitashoz kiveheté:
egyszerlien emelje meg és huzza ki. EImoshaté kézzel, csak vizzel vagy éltaldanos semleges mosogatészerrel. Mosogatégépben
is moshato.

Tisztitas utan hagyja megszaradni, miel6tt visszatenné a helyére.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén
Potalkatrészek a vonatkozé szabalyozésban meghatarozott kdvetelményeknek megfeleléen 7 vagy 10 évig elérhetSek
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Kaeliskapsljos

Ljésakerfid inni i kaelihélfinu notar LED-ljos, sem gefur betri lysingu en hefdbundnar ljésaperur auk pess ad nota mjog litla

orku. Hafid samband vid taeknipjonustu ef skipta parf um.
Mikilvaegt: Pad kviknar a ljési kaeliskapsrymisins pegar hurd kaeliskapsins er opnud.

Skipt um LED-ljés
Takid taekiod alltaf ar sambandi fra rafmagni 4dur en skipt er um ljésaperuna. Fylgid sidan leidbeiningunum fyrir pa tegund
ljdsaperu sem taekid notar. Skiptid um ljésaperuna med peru af sému eiginleikum sem faest hja taeknipjénustunni og

vidurkenndum séluadilum.
Ef pad parf ad skipta um LED-ljés, vinsamlegast hafdu samband vid teeknipjonustu.

Hillur

Haegt er ad flarleegja allar skuffur, hillur og hurdarhillur.

Hurd

Vidsnuaanleiki hurdar

Til athugunar: Haegt er ad breyta pvi hvoru megin hurdin opnast. Ef pessi adgerd er framkvaemd af Eftirsdlupjénustunni fellur hun ekki
undir dbyrgdina.

Fylgio leidbeiningunum | Uppsetningarleidbeiningunum.

* Adeins faanlegt & sumum gerdum
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Hvernig nota a bunadinn

FYRSTA NOTKUN

Bidid i a.m.k. tvaer klukkustundir eftir uppsetningu adur en taekid er tengt vio rafmagn. Pegar taekid er tengt vid rafmagn fer
bad sjalfkrafa i gang. Tilvalid geymsluhitastig fyrir matveelin er forstillt i verksmidjunni.

Pegar kveikt hefur verid & teekinu verdur ad bida i 4-6 klukkustundir til ad nad sé réttu geymsluhitastigi fyrir taeki sem sett hefur
verid venjulegt magn i. Stadsetjid bakteriuvarnar og lykteydandi siuna i viftuna eins og synt er & pakkningu siunnar (ef vid a). Ef
hljodmerkid hljomar pydir pad ad hitastigsvidvorunin hafi verid virkjud: yttu a hnappinn til ad slokkva & hljédvidvoruninni.

Keeliskapsholf og geymsla matveela

Kaeliskapsrymid er til ad geyma fersk matveeli og drykki. Kaeliskapsrymid afisar sig a fullkomlega sjélfvirkan hatt. Tilfallandi
vatnsdropar innan a afturvegg rymisins eru merki um sjalfvirka afisingarfasann. Leysingavatnid er leitt med ras i nidurfall og
sidan safnad i ilat, par sem pad gufar upp.

Til athugunar: Umhverfishiti, hversu oft hurdirnar eru opnadar og stadsetning taekisins geta haft ahrif & innra hitastigio { badum rymunum.
Stilltu hitastigid { samreemi vid pessa peetti. Vid adstaedur pegar raki er mikill getur rakapétting myndast i keeliskapsryminu, sérstaklega &
glerhillunum. I pessu tilfelli er meelt med ad loka ilatum med vokva (t.d. pottur med sodi), pakka matveelum sem hafa mikid vatnsinnihald
(td. greenmeti) og kveikja & viftunni, ef hun er til stadar. Haegt er ad fjarlegja allar skuffur, hurdarhillur og adrar hillur.

Multiflow Air Distribution (fjoldreifing lofts)
Fjolflaedid hjalpar til vid ad dreifa kdldu loftinu jafnt i ryminu fyrir betri vardveislu matvaela. Matveeli ma setja & hvada hillu
teekisins sem er. Gaettu pess ad loka ekki loftdreifingaropunum og tryggdu pannig éhindrad flaedi.

Hvernig geyma a fersk matveeli og drykki

Matveeli sem gefa fra sér mikid magn af etylengasi (epli, aprikdsur, perur, ferskjur, avokadé, fikjur, sveskjur, blaber, melénur,
baunir) og pau sem eru vidkvaem fyrir pessari lofttegund, svo sem dvextir, greenmeti og salat, skal alltaf halda adskildum eda
innpokkudum pannig ad geymslupol peirra skerdist ekki; til deemis skal ekki geyma témata med kivi dvoxtum eda kali. Geymid
ekki matvaeli of pétt saman svo nagileg hringras lofts verdi méguleg. Notadu endurvinnanlegt plast, malm, al, glerilat og
matarfilmu til ad pakka inn matvaelum.

Ef verid er med litid magn af matvaelum til geymslu i keeliskap er radlagt ad nota hillurnar fyrir ofan dvaxta- og
greenmetisskuffuna par sem petta er kaldasta svaedid i ryminu. Notid avallt lokud ilat fyrir, eda hyljid vokva og matveeli sem
geta gefid fra sér eda tekid i sig lykt eda bragd. Til ad hindra ad fléskur velti um koll skal nota fléskuhaldarann (faanlegur &
voldum gerdum).

Skyring

SVADI
Maelt med til ad geyma sudraena avexti, dosir,
drykki, egg, sésur, surar gurkur, smjor, sultu

KALT SVADI

Maelt med til ad geyma osta, mjoélk, daglegan
mat, seelkeravorur, jogurt, PASTA og DEIG ur
hveiti

KALDASTA SVADI
— Maelt med til ad geyma alegg, eftirrétti, kjot og
fisk

*%

W AVAXTA- OG GRANMETISSKUFFA
7/

*% Fyrir gerdir med ,0 ° ZONE"-holf (svaedi med
0°) er ,svalasta svae0id” pad sem er audkennt {
skyringunum

* Adeins faanlegt & sumum gerdum
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Matargeymsla frystiholfs

Frystiholfid gerir kleift ad geyma frystan mat i langan tima og frysta ferskan mat. Hversu mikid magn af ferskum
matveelum er haegt ad frysta & 24 klukkustunum stendur skrifad & merkipldtuna. Radid ferskum matvaelum & frystisveedid innan
i frystiholfinu og skiljid eftir naegilegt plass i kringum matarpakkningarnar til ad hringras lofts sé 6hindrud. Pad er radlegt ad
frysta ekki aftur mat sem hefur verid afpiddur ad hluta. Mikilvaegt er ad pakka matnum inn til ad verja hann fyrir vatni, raka og
rakapéttingu.

Bakki*
Frystibakkinn er gagnlegur til ad komast audveldlega ad vérum sem oft eru notadar, til ad frysta eda einfaldlega geyma
afganga eda smahluti.

ismolar
Fyllid 2/3 af klakabakkanum med vatni og setjid hann aftur i frystih6lfid. Notid ekki undir neinum kringumstaedum beitta eda
oddhvassa hluti til ad fjarleegja klakana.

Skuffurnar fjarlaegdar

Togid skuffurnar Ut eins langt og haegt er, lyftid peim upp og fjarleegid peer. Til ad f& meira rammal er haegt ad nota frystiholfid
an skuffanna. Gakktu ur skugga um ad hurdin sé almennilega lokud eftir ad maturinn hefur verid settur aftur a grindurnar/
hillurnar.

Kerfid Total No Frost (engin ising)

Kerfid Total No Frost (engin ising) kemur & ahrifarikan hatt i veg fyrir ismyndun og kemur i veg fyrir vandraedi vid handvirka
afisingu baedi i frysti og isskap.
Loftraestikerfi pess veitir fullkomna hringras & koldu lofti i badum rymunum og kemur pannig i veg fyrir ismyndun.

Skyring

|:| FRYSTISKUFFA

_ FRYSTISVADISSKUFFA
(MAX COOL ZONE (hédmarks kuldasvaedi) Maelt
- med til ad frysta ferskan/sodinn mat.

S *xx Adeins fyrir gerdir CB310 og CB380 (sja
merkiplotuna sem stadsett er & hlidinni &
£X% avaxta- og greenmetisskuffunni)

Geymslutimi fyrir heimafrystan mat

FRYSTIGEYMSLUHOLF
Vara Geymslutimi (-12 °C) Radlagdur geymslutimi  Geymslutimi (-24 °C)
(-18°C)
Smjor eda SmJ0r|IkI """"""""""""" 1 ménﬂgéur ) ) 6 mén‘géir ) ) mu?ﬁrpénuéir """""""""""""
Fiskgr 1 ménw our ) - 13 ménuéir ) ) m“gma’nuéir """""""""""""
Avextir (nema sitrus) og graeenmeti 1 manudur 8-12 méanudir 12 manudir
Kjot
Skinkupylsur . 2 manudir (o x
Steikur (naut-svin-lamb) 1 manudur 8 -12 manudir 12 manudir
Steikur eda k(’)""cj‘lgfg"cur (naut—lamb-sv[p) """"""""""" ) - 4 ma’n‘géir ) e
< . 5 manudir
""""""" 1'3 m?huélr ) (ekki maelt med fyriris)
5-7 manudir

* Adeins faanlegt & sumum gerdum




Vara

RYMI FYRIR OFROSIN MATVALI

Geymslutimi (0-3 °C)

Geymslutimi (3-6 °C)

Leidbeiningar um notkun og umhirdu

Geymslutimi (6-8 °C)

Dasir, drykkir, egg, sosur, sursad

graenmetl smjor suIta

Su6raen|r avextlr

.Jogurt

Alegg, eftlrrettlr kJOt og fiskur og B

"heimalagadur matur

Geymid graenmetl og vexti (fyrlr utan
sudraena dvextiogsitrus) T

Vinnsluhljoo

3-4 vikur
.'Ekkl maelt me6 R
ostur mJoIk mJoIkurvorur saelkeravorur

2-5 dagar

3-5 dagar

3-4 vikur

2 4V|kur
25 dagar

1-2 dagar

15 dagar 10-12 dagar

3-4 vikur
2-5 dagar

3-4 vikur

1. Sud sem pjappan myndar er edlilegt pegar taekid er ad vinna.

2. Pbegar kaelimidilsgasid fer i gegnum kaelirasina myndast gutl- og snarkhljéd, petta eru pvi

edlileg hljod.

3. Pad er haegt ad “heyra" sud pegar pressan er virk og 6virk: betta er edlilegt hlj6d sem stafar

af pvi hvernig teekid er byggt upp.

(ﬁ@?ﬁ%ﬂ'

Brrrr

[ = I"

Sy

S F‘ =

.2

4. Athugid ad hillurnar innan a kaeliskapshurdinni, hillurnar og skuffurnar i keeliskapsryminu séu festar og stadsettar a réttan
hatt, til ad koma i veg fyrir mégulegan titring.

5. Setjio ekki glerilat (floskur, krukkur o.s.frv.) i beina snertingu hvert vid annad, til ad hindra titring.

6. betta taeki er buid pressu sem vinnur & hentugasta hrada til ad lagmarka orkunotkun. Pad getur gerst ad vio dkvednar
adstaedur (@ sumrin eda ef mikid magn af mat er geymt) ad pressan auki hradann og sé pvi havadasamari en venjulega.

Radleggingar pegar taekid er ekki i notkun

Ef taekid er ekki i notkun

Aftengid taekid fra rafveitu, teemid pad (ef parf) og prifid.
Haldid hurdunum opnum i hélfa gatt til ad leyfa hringras lofts innan i rymunum. Med pvi er komid i veg fyrir ad mygla og slaem

lykt myndist.
I tilfelli rafmagnstruflunar

Haldid hurdunum lokudum pannig ad matvaelin haldist kold eins lengi og mogulegt er. Frystid ekki aftur matveeli sem hafa
verid pidd nidur ad hluta. Ef pad er langvarandi rafmagnsleysi geeti rafmagnsleysisvidvorunin einnig virkjast (i taekjum med

rafeindabunadi).

brif og viohald

Adur en prif- eda vidhaldsadgerdir eru hafnar skal taka taekid ar sambandi fra rafveitu eda aftengja fra rafmagni.
Notid aldrei svarfandi efni. brifid aldrei kaeliskapshluta med eldfimum vokvum.

Notid ekki gufuhreinsitaeki.

Ekki skal prifa hnappana og skja stjornbordsins med alkohoéli eda efnum sem leidd eru af alkéholi, heldur med

purrum klut.

Hreinsadu tzekid af og til med klut og lausn af volgu vatni og hlutlausum hreinsiefnum sem eru sérstaklega gerd til ad prifa

kaeliskapinn ad innan.

* Adeins faanlegt & sumum gerdum




Leidbeiningar um notkun og umhirdu I |S
Aukahlutir *

EGGJABAKKI FLOSKUREKKI

KZALIMOTTA FRYSTIMOTTA

HNAPPUR FYRIR RAKASTYRINGU RAKASTYRING YFIRHILLA

(ve)
\

Rakastyring *

Opnadu rakastillinn (stada B) ef pu vilt geyma mat eins og avexti, i minni raka eda lokadu honum (stada A) til ad geyma mat,
eins og greenmeti, i rakara umhverfi

Yfirhilla *

bokk sé sledakerfinu gerir pessi hilla pér kleift ad renna henni undir framhlutann, sem skapar aukid plass til ad geyma haar
floskur eda konnur.

Frystimotta (dlmotta)*

Malmplatan hjalpar til vid ad frysta matinn hradar.
Til ad audvelda prif er haegt ad flarlaegja malmplétuna med pvi ad lyfta henni upp Ur vinstra horninu.

Kaelimotta*

Avaxta- og graenmetisskuffan er buin hreinlaetisrist.

Pokk sé sérstakri honnun pessa ihluts komast avextir og graenmeti ekki i snertingu vid natturulega leka (eins og dropa og
rakatap fra greenmeti) sem fellur undir hreinlaetisristina. Hreinlaetisristin er medhondlud med taekninni Microban SilverShield®
sem dregur Ur skadlegum bakterium um allt ad 99,9% a yfirbordi ristagrindarinnar, til ad baeta vardveislu dvaxta og
grenmetis**. Haegt er ad flarleegja hreinlaetisristina til ad pvo hana pegar huin er éhrein, einfaldlega med pvi ad lyfta henni
og draga hana ut. Pad er einfaldlega haegt ad pvo hana i hdndunum, eingdngu med vatni eda med algengum hlutlausum
pvottaefnum fyrir leirtau. Pad ma lika pvo hana i upppvottavél.

Eftir pvott skal purrka hana 4dur en hun er sett aftur a sinn stad.

* Adeins faanlegt & sumum gerdum
Varahlutir verda faanlegir i allt ad 7 eda allt ad 10 ar, i samraemi vid sérstakar reglugerdarkrofur
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Luce frigorifero

Lilluminazione interna del comparto frigorifero utilizza l'illuminazione a LED, caratterizzate da un'illuminazione piu intensa
rispetto alle lampadine tradizionali e da un consumo energetico molto basso. Per richiedere i pezzi di ricambio, rivolgersi al

Servizio Assistenza.
Importante: |a spia del comparto frigorifero si accende quando si apre la porta del frigorifero.

Sostituzione dell'illuminazione a LED

Prima di sostituire la lampadina, scollegare sempre l'apparecchio dalla rete di alimentazione. Seguire quindi le istruzioni in
base al tipo di lampadina del prodotto. Sostituire la lampadina con un tipo delle stesse caratteristiche disponibile presso il
Servizio Assistenza Tecnica ed i rivenditori autorizzati.

Nel caso sia necessario sostituire I'illuminazione a LED, rivolgersi al Servizio Assistenza.

Ripiani

e possibile rimuovere i cassetti, i balconcini e i ripiani.

Porta

Reversibilita porta
Nota: La direzione di apertura della porta puo essere modificata. Se questa operazione viene eseguita dal Servizio Assistenza, non e

coperta da garanzia.
Seguire le istruzioni della Guida all'installazione.

* Disponibile solo su alcuni modelli
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Utilizzo dell'apparecchio

Primo utilizzo

Dopo l'installazione, attendere almeno due ore prima di collegare l'apparecchio alla rete elettrica. Collegandolo alla rete

di alimentazione, l'apparecchio si avvia automaticamente. Le temperature di conservazione ideali per gli alimenti sono
preimpostate in fabbrica.

Dopo la messa in funzione, attendere 4-6 ore prima che venga raggiunta la temperatura di conservazione adeguata per un
carico normale dell'apparecchio. Posizionare il filtro antibatterico-antiodore nella ventola come indicato sulla confezione del
filtro (se disponibile). Se viene emesso il segnale acustico, significa che si & attivato l'allarme di temperatura: premere il tasto
per disattivare I'allarme acustico.

Comparto frigorifero e conservazione degli alimenti

Il comparto frigorifero consente la conservazione di alimenti freschi e bevande. Lo sbrinamento del comparto frigorifero

e completamente automatico. La presenza periodica di goccioline d’acqua sulla parete posteriore interna del comparto
evidenzia la fase di sbrinamento automatico. L'acqua di sbrinamento viene convogliata in un foro di scarico, quindi raccolta in
un contenitore ove evapora.

Nota: la temperatura ambiente, la frequenza di apertura delle porte e la posizione dell'apparecchio possono influenzare le temperature
interne dei due comparti. Impostare le temperature in funzione di questi fattori. In condizioni di forte umidita, nel comparto frigorifero e
specialmente sui ripiani in vetro si puo formare della condensa. In tal caso si consiglia di chiudere i contenitori con all'interno dei liquidi
(esempio: pentole di brodo), confezionare gli alimenti ad elevato contenuto di umidita (esempio: verdure) e accendere la ventola, se
presente. & possibile rimuovere i cassetti, i balconcini e i ripiani.

Ventilazione aria multiflusso

Il multiflow aiuta a distribuire uniformemente l'aria fredda nella cavita per una migliore conservazione degli alimenti. Gl
alimenti possono essere collocati su qualsiasi ripiano dell'apparecchio. Si prega di prestare attenzione a non ostruire le
bocchette di distribuzione dell'aria, garantendo cosi la libera circolazione della stessa.

Come conservare alimenti e bevande freschi

Gli alimenti che emanano grandi quantita di etilene (mele, albicocche, pere, pesche, avocado, fichi, prugne, mirtilli, meloni,
fagioli) o che sono sensibili a questo gas, come frutta, verdura e insalate, dovrebbero essere separati o avvolti per favorirne una
conservazione piu lunga; ad esempio, non conservare i pomodori insieme a cavoli o kiwi. Non disporre gli alimenti a distanza
troppo ravvicinata, in modo da consentire una sufficiente circolazione dell'aria. Utilizzare contenitori di metallo, alluminio,
vetro e plastica riciclabile e avvolgere gli alimenti con una pellicola trasparente.

Se gli alimenti da conservare nel frigorifero occupano solo una parte dello spazio disponibile, si consiglia di utilizzare i ripiani
sopra il cassetto frutta e verdura in quanto e la zona piu fredda del comparto. Utilizzare sempre contenitori chiusi per i liquidi

e per gli alimenti che potrebbero emettere odori o essere contaminati da odori o aromi. Per evitare la caduta delle bottiglie,
usare l'apposito accessorio di tenuta (disponibile in alcuni modelli).

Legenda

) ZONA

Consigliata per conservare frutta tropicale,
lattine, bevande, uova, salse, sottaceti, burro,
conserve

ZONA FREDDA

Consigliata per conservare formaggio, latte,
latticini, piatti pronti, yogurt, PASTE E IMPASTI a
*% base difarina

ZONA PIU FREDDA
—— Consigliata per la conservazione di affettati,
dessert, pesce e carne

W CASSETTO FRUTTA E VERDURA
7

** Per i modelli con comparto "0 ° ZONE" (ZONA 0°),
la "zona piu fredda" € quella evidenziata nella
legenda

* Disponibile solo su alcuni modelli

4
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Comparto congelatore per alimenti surgelati

Il comparto congelatore € adatto per la conservazione a lungo termine dei surgelati e per il congelamento di alimenti
freschi. La quantita degli alimenti freschi che € possibile congelare in 24 ore é riportata sulla targhetta matricola. Sistemare

gli alimenti freschi nella zona di congelamento del comparto congelatore, lasciando sufficiente spazio attorno alle confezioni
per consentire la libera circolazione dell'aria. E consigliabile non ricongelare gli alimenti parzialmente scongelati. E importante
avvolgere gli alimenti in modo da evitare I'ingresso di acqua, umidita o condensa.

Cassetto*
Il cassetto congelatore é utile per accedere facilmente ai prodotti di uso frequente, per congelare o semplicemente per
conservare gli alimenti non consumati o piccole porzioni.

Cubetti di ghiaccio
Riempire d'acqua per 2/3 la vaschetta del ghiaccio e riporla nel comparto congelatore. In nessun caso utilizzare oggetti
appuntiti o taglienti per rimuove il ghiaccio.

Rimozione dei cassetti

Tirare i cassetti verso I'esterno fino a fondo corsa, sollevarli leggermente ed estrarli. Al fine di ottenere un volume maggiore, il
comparto congelatore pud essere utilizzato senza cassetti. Verificare che dopo aver riposto gli alimenti sulle griglie/ripiani, la
porta si chiuda correttamente.

Sistema Total No Frost

Il sistema Total No Frost previene efficacemente la formazione di ghiaccio, evitando il fastidio dello sbrinamento manuale sia
nella cavita del congelatore sia in quella del frigorifero.

Il suo sistema di ventilazione fornisce una perfetta circolazione dell'aria fredda in entrambe le cavita evitando cosi I'accumulo
di ghiaccio.

Legenda
|:| CASSETTI CONGELATORE
_ _ ) _ CASSETTO ZONA CONGELAMENTO
(ZONA DI MASSIMO FREDDO) Consigliato per il
- congelamento di alimenti freschi o cucinati.
EE% Solo modelli CB310 e CB380 (vedere la
targhetta matricola situata sul lato del cassetto
. frutta e verdura)
Tempi di conservazione per gli alimenti congelati
SCOMPARTO SURGELATI
Prodotto Periodo di Periodo di Periodo di
conservazione (-12°C) conservazione conservazione (-24°C)
consigliato (-18°C)
Buroomargarina Tmese ~ 6mesi  omesi
Pesce 1 mese 1-3 mesi 6 mesi
Frutta (esclusi gli agrumi) e verdura 1 mese 8-12 mesi 12 mesi
Carne
Salsicce e prosciutto : 2 mesi
Arrosti (manzo-suino-agnello) © 1 mese 8-12 mesi 12 mesi
Bistecche o braciole (manzo-agnello- 4 .
> mesi
SUInO) ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
L . . 5 mesi
Latte, liquidi freschi, formaggio, . Co .
1 mese 1-3 mesi (non consigliabile per il
gelato o sorbetto el
Pollame (pollo-tacchino) 1 mese 5-7 mesi 9 mesi

* Disponibile solo su alcuni modelli
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SCOMPARTO NON SURGELATI

Prodotto Periodo di Periodo di Periodo di
conservazione 0-3°C conservazione (3-6°C) conservazione 6-8°C
Lattine, bevande, uova, salse, sottaceti, | ,_ . ) . i .
burro, marmellata 3-4 settimane 3-4 settimane 3-4 settimane
Frutta tropicale Non consigliato 2-4 settimane 3-4 settimane
Formaggi, latte, latticini, piatti pronti, R [ T
yogurt 2-5 giorni 2-5 giorni 2-5 giorni
Affettati, dessert, carne e pesce e cibi e, P -~
fatti in casa 3-5 giorni 1-2 giorni Non consigliato
Conservazione di frutta e verdura I S A
(esclusi frutti tropicali e agrumi) 15 giorni 10-12 giorni 4-7 giorni

Suoni funzionali

1. Durante il funzionamento del prodotto € normale che il compressore emetta un ronzio.

M)
Q@ W5

2. Il passaggio del gas refrigerante nel circuito di raffreddamento genera gorgoglii e crepitii,

che sono percio da considerare normali. _
5. ' e i
3 === =
oy @
3. E possibile "sentire" dei cigolii quando il compressore si attiva o si disattiva: questi rumori sono normali
e sono dovuti alla struttura del prodotto. | G
B, ' N
= I
J_G“ ] = “r»:.

4. Controllare che i balconcini della porta, i ripiani e i cassetti del comparto frigorifero siano posizionati e fissati
correttamente, per evitare possibili vibrazioni.

5. Non disporre recipienti di vetro (bottiglie, vasetti, ecc.) a contatto diretto tra loro, per evitare vibrazioni.

6. Questo dispositivo & dotato di un compressore che opera a una velocita ottimale per ridurre al minimo il consumo di
energia. In alcune situazioni (in estate o quando vengono conservate grandi quantita di alimenti), &€ possibile che il
compressore operi a una velocita piu elevata e risulti percid piu rumoroso del solito.

Raccomandazioni in caso di non utilizzo dell'apparecchio

In caso di non utilizzo dell'apparecchio

Scollegare I'apparecchio dall’alimentazione elettrica, svuotarlo, sbrinarlo (se necessario) e pulirlo.

Mantenere leggermente socchiuse le porte tanto da far circolare I'aria all'interno dei comparti. In tal modo si evita la
formazione di muffa e cattivi odori.

In caso di interruzioni di corrente

Tenere chiuse le porte, in tal modo gli alimenti rimarranno freddi il piu a lungo possibile. Non ricongelare gli alimenti
parzialmente scongelati. In caso di interruzione prolungata potrebbe attivarsi anche I'allarme black-out (nei prodotti con
elettronica).

Pulizia e manutenzione

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, disinserire la spina dalla presa di corrente o
scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

Non utilizzare prodotti abrasivi. Non pulire i componenti del frigorifero con liquidi infiammalbili.

Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

Non pulirei tasti e il display del pannello comandi con alcool o sostanze da esso derivate, ma sempre con un panno
asciutto.

Pulire periodicamente l'apparecchio utilizzando un panno ed una soluzione di acqua tiepida e detergenti neutri specifici per la
pulizia interna del frigorifero.

* Disponibile solo su alcuni modelli
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Accessori*

MENSOLA PORTABOTTIGLIE

TAPPETINO PER FRIGORIFERO ETAPPETINO PER CONGELATORE

HUMIDITY CONTROL (COMANDO RIPIANO DI RACCOLTA

MANOPOLA DI COMANDO UMIDITA UMIDITA)
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Humidity Control (Comando umidita)*

Il regolatore di umidita puo essere aperto (posizione B) per ridurre il grado di umidita e favorire cosi la conservazione della
frutta, oppure chiuso (posizione A) per creare condizioni piu umide per la verdura

Ripiano di raccolta *

Il sistema di guide permette al ripiano di scorrere sotto la parte anteriore, creando uno spazio in piu per la conservazione di
caraffe e bottiglie alte.

Tappetino per il congelatore (Alu PAD)*

Il pannello metallico favorisce un congelamento piu rapido degli alimenti.
Per una facile pulizia. il pannello metallico puo essere rimosso, sollevandolo dall'angolo sinistro.

Tappetino per frigorifero*

Il cassetto frutta e verdura é dotato di una speciale griglia Hygiene (salvaigiene).

Grazie alla particolare conformazione di questo componente, la frutta e la verdura non rimangono a contatto con i liquidi persi
naturalmente da questi alimenti (acqua e umidita), che rimangono al di sotto della griglia. La griglia Hygiene (salvaigiene) &
trattata con la tecnologia Microban SilverShield®, che riduce i batteri nocivi sulla sua superficie fino al 99,9% assicurando una
migliore conservazione di frutta e verdura**. Per rimuovere la griglia Hygiene (salvaigiene) & sufficiente sollevarla ed estrarla
dal cassetto. Puo essere lavata a mano con sola acqua o usando un comune detersivo per stoviglie. E anche resistente al
lavaggio in lavastoviglie.

Dopo il lavaggio, lasciarla asciugare prima di reinserirla nell'apparecchio.

* Disponibile solo su alcuni modelli
| pezzi di ricambio saranno disponibili per un periodo fino a 7 o fino a 10 anni, secondo i requisiti specifici del regolamento
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Sostituzione della guarnizione

400011640802

iy




Naudojimo vadovas



NAUDOJIMO VADOVAS

RODYKLE

Naudojimo ir prieZilros Vadovas ......coveeerreeceseescsseesesssscosssscssssscsssscsssssass
SaldytUVO L@MPUEE ... ... o i
LED lemputes Keitimas . . ..ottt e e e e e e e e e e e e
=T 017 10T PP
DU IS . ettt e e e e e e e e
Kaip naudoti prietaisg ... .. ... e e
Naudojimas PIrmMg Karta. . . ..ottt et e e e e et et e e e e e
Saldytuvo skyrius ir Maisto laikymas .. ... ..ottt e
Kaip laikyti SvieZig maistg ir QEIIMUS . .. ...ttt e ettt e et e
Saldiklio SKyrius, Maisto [aiKymas . . . ..o
Namuose Saldyty produkty laikymo [@iKas . .. .....o i e e e e e e e
FUNKCINI@ GarSai . o ettt e e e e e e e e et e e e e e
Rekomendacijos, kaip elgtis, jei prietaisas Nnenaudojamas ..........oiuiirii i e
Valymas ir Pri@ZiTIra ... ......ooiuii et e e
e T = PP
Humidity Control (Drégnumo valdymas). . ... ...t e e e et ieaens
SUSTUMIAM A L e YN ¥ o e e e e e e et et e e e e i e
Saldiklio skydelis (AIU PAD)* . .. ...ttt ettt e e e et e e
Saldytuvo SKYAEliS™ .. ...ttt et ettt e e
Tarpiklio Keitimas . ... ..o e e

*Tik tam tikruose modeliuose




Naudojimo ir prieZiiros vadovas I LT

Saldytuvo lemputé

Saldytuvo skyriaus vidus apsvie¢iamas LED lemputémis. Jos ryskesnés nei tradicinés lemputés ir pasizymi itin mazomis
energijos sgnaudomis. Jei reikia pakeisti lempute, kreipkités j techninés prieziaros centra.
Svarbu: Saldytuvo skyriaus apSvietimas jjungiamas, kai atidaromos Saldytuvo durelés.

LED lemputés keitimas

Pries keisdami elektros lempute, visuomet atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo. Tuomet sekite instrukcijas, skirtas jlsy
prietaise naudojamai lemputei. Pakeiskite lempute kita, turincia tokias pat savybes, kurig galite jsigyti i$ Techninés prieZitros
tarnybos arba jgalioty pardavéjy.

Jei reikia pakeisti LED lemputes, kreipkités j techninés pagalbos tarnyba.

Lentynos

Visus stalcius, lentynéles ir dury lentynéles galima isimti.

Dureles

Dureliy atidarymo krypties keitimo galimybeé
Pastaba: galima pakeisti dureliy atidarymo kryptj. Jei Sig procedirg atlieka techninés prieZitros centre, garantija netaikoma.
Vadovaukités instrukcijomis jrengimo vadove.

*Tik tam tikruose modeliuose




Naudojimo ir prieziuros vadovas

Kaip naudoti prietaisa

Naudojimas pirma karta

Jrenge, pries prijungdami prietaisg prie maitinimo, palaukite bent dvi valandas. Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo ir jis
pradés veikti automatiskai. Tinkamiausios maisto laikymo temperatiros yra i$ anksto nustatytos gamykloje.

Jjunge prietaisa, turite palaukti 4-6 valandas, kol bus pasiekta tinkama jprastai pripildyto prietaiso laikymo temperatara.
Antibakterinj, nuo kvapy saugantj filtrg jdékite j ventiliatoriy, kaip parodyta ant filtro pakuotés (jei yra). Jei pasigirsta garsinis
signalas, vadinasi, buvo suaktyvintas temperatdros signalas: paspauskite mygtuka, kad iSjungtumeéte garsinj signala.

Saldytuvo skyrius ir maisto laikymas

Saldytuvo skyrius skirtas 3vieZiam maistui ir gérimams laikyti. Saldytuvo skyrius visiskai atdyla automatiskai. Nuolat
pasirodantys vandens lasai vidingje Saldytuvo skyriaus galinés sienos puséje yra automatinio atitirpinimo pozymis. Atitirpes
vanduo nukreipiamas j anga, paskui teka j talpa, i$ kurios iSgaruoja.

Pastaba: Aplinkos temperatdra, daznas dury atidarinéjimas ir prietaiso vieta gali turéti jtakos vidinei iy dviejy skyriy temperatarai.
Temperatlrg reguliuokite atsizvelgdami j Siuos veiksnius. Esant labai drégnoms ir Siltoms sglygoms, saldytuvo skyriuose (ypac ant stikliniy
lentyny) gali susidaryti kondensacija. Tokiu atveju rekomenduojama uzdaryti talpyklas su skysciais (pvz., perpildytus puodus), suvynioti
maista, turintj didelj vandens kiekj (pvz., darZoves) ir jjungti ventiliatoriy, jei jis yra. Visus stalius, lentynéles ir dury lentynéles galima isSimti.
Daugiasrautis oro paskirstymas

Daugiasrautis oro paskirstymas padeda tolygiai paskirstyti Saltg org skyriuje ir geriau apsaugoti maista. Maista galite laikyti bet
kurioje prietaiso lentynéléje. Atkreipkite déemesj, kad neblty uzdengtos oro tiekimo ventiliatoriy angos ir oras galéty laisvai
judéti.

Kaip laikyti Sviezig maista ir gérimus

Maisto produktus, kurie isskiria daug etileno dujy (obuolius, abrikosus, kriauses, persikus, avokadus, figas, slyvas, mélynes,
melionus, pupeles) arba yra jautras Sioms dujoms, pavyzdziui, vaisiai, darzovés ir salotos, visada reikia laikyti atskirai arba
suvynioti, kad juos islaikytuméte kuo ilgiau; pavyzdziui, pomidory nelaikykite kartu su kiviais ar kopustais. Maisto produkty
nelaikykite per arti vieny kity, kad tarp jy galéty tinkamai cirkuliuoti oras. Maistui laikyti naudokite perdirbamo plastiko,
metalo, aliuminio ir stiklo indelius bei maistine plévele.

Jei saldytuve ketinate laikyti nedidelj maisto produkty kiekj, rekomenduojame naudoti lentynas vir$ vaisiy ir darZoviy stalciaus,
nes tai SalCiausia skyriaus vieta. Skyscius ir maisto produktus, kurie gali skleisti stiprius kvapus arba buti jais paveikti, laikykite
uzdaruose indeliuose arba uzdenkite. Kad buteliai neisvirsty, galite pasinaudoti buteliy laikikliu (tik tam tikruose modeliuose).

Legenda
— ZONA
“““““ Rekomenduojama tropiniams vaisiams,
skardinéms, gérimams, kiausiniams, padazams,
konservuotiems produktams, sviestui ir uogienei
laikyti
VESI ZONA
Rekomenduojama sariui, pienui, kasdieniams
** produktams, delikatesams, jogurtui laikyti,
miltiniai MAKARONAI IR TESLA
- ZEMIAUSIOS TEMPERATUROS ZONA
> Rekomenduojama mésos gaminiams,
desertams, mésai ir Zuviai laikyti
W VAISIY IR DARZOVIY STALCIUS
Z

** Modeliuose su 0° ZONOS skyriumi Salc¢iausia
vieta yra pazyméta legendoje

*Tik tam tikruose modeliuose




Naudojimo ir prieZiiros vadovas | LT

Saldiklio skyrius, maisto laikymas

Saldiklio skyriuje galima ilgai laikyti jau $aldytus produktus ir uzsaldyti $vieZius produktus. SvieZio maisto kiekis, kuris
gali bati uzsaldytas per 24 valandas yra nurodytas techniniy duomeny lenteléje. Sudékite Sviezig maista j Saldymo kamera,
palikdami pakankamai vietos aplink maisto pakuotes, kad oras galéty laisvai cirkuliuoti. Patariama pakartotinai neuzsaldyti
maisto, kuris i$ dalies buvo atsildytas. Svarbu suvynioti maista taip, kad baty iSvengta vandens, drégmés ar kondensacijos
jéjimo.

Padéklas*

Naudojantis saldiklio padéklu galima lengvai pasiekti daZznai naudojamus produktus, ¢ia galima uzsaldyti arba laikyti maisto
likucius arba nedidelius produktus.

Ledukai

Pripildykite 2/3 leduky padéklo vandeniu ir jdékite atgal j Saldiklio skyriy. Jokiu budu nenaudokite astriy ar smailiy daikty, kad
isimtumete ledukus.

Stalciy iSémimas

Patraukite stalcius j iSore, kiek jie leidZiasi, pakelkite ir iSimkite. Jei norite turéti daugiau vietos, Saldymo kamerg galite naudoti
be stalciy. Padéje maistg ant groteliy ar j lentynas, jsitikinkite, kad tinkamai uzdaréte duris.

»~Total No Frost” sistema

JJotal No Frost” sistema efektyviai apsaugo nuo ledo susiformavimo ir padeda iSvengti rankinio saldiklio ir Saldytuvo skyriy
atitirpinimo rapesciy.

Ventiliacijos sistema uztikrina puiky 3alto oro cirkuliavima abiejuose skyriuose ir neleidzia susiformuoti ledui.

Legenda
|:| SALDIKLIO STALCIAUS
B _ SALDYMO ZONOS STALCIUS
, (ZEMIAUSIOS TEMPERATUROS ZONA)
' - Rekomenduojama SvieZziems / paruostiems
— maisto produktams 3aldyti.
— *xX Tik CB310 ir CB380 modeliuose (zr. duomeny
plokstele vaisiy ir darzoviy stalciaus Sone)
*%%
Namuose Saldyty produkty laikymo laikas
UZSALDYMO SKYRIUS
Produktas Laikymo laikotarpis Rekomenduojamas Laikymo laikotarpis
(-12 °C) laikymo laikotarpis (-18 °C)  (-24°C)
Sviestas arba m‘aﬁ(garinas """"""""""""" 1 mén‘.“ ) ) 6men """""""""""""""" 9men.
Zuvis Tmen. 1=Smen. émen.
Vaisiai (iéskyrg'.ﬁ,”g‘i"‘c'rusinius) ir dariovﬁ; """""""""" T meén. ) ) ~ 812meén. 2meén.
Mésa
Kumpis, desros > meén
Kepsniai (jautiena, kiauliena, ériena) - Tmén. 8-12 mén 12 mén
Zlégtainiai arba mustinis (jautiena, 4 meén
ériena, kiaulena) .+ TR
. 5 mén.
Pienas, gaivieji gérimai, suris, .
) " 1 mén 1-3 mén (nerekomenduojama
N R ledams)
Paukstiena (vistiena, kalakutiena) 1 meén. ) ) ~ 5-7men. ~ 9mén.

*Tik tam tikruose modeliuose
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_delikatesai, jogurtas

tI’OpInIUS ir citrusinius vaisius)

SALDYMO SKYRIUS
Produktas Laikymo laikotarpis Laikymo laikotarpis Laikymo laikotarpis
0-3°C (3-6 °C) 6-8°C
Skardinés, gérimai, kiausiniai, padazai, o g s
konservuoti produktai, sviestas, uogiené 3-4 savaités 3-4 savaites 3-4 savaites
Tropiniai vaisial ... Nerekomenduojama 2-4savaites 3-4savaites
suris, pienas, pleno produktal o 5d|enq 25 dienq 2-5 dieny

Mésos gaminiai, desertal mesa Juvisir .
namuose gamintas maistas 3-5 dlenq 1-2 dlenq Nerekomenduojama
Lalkyklte darzoves ir vaisius (|sskyrus 15 d|enq 10— 12d|enq 4-7 dieny

Funkciniai garsai

1.

Visiskai normalu, kad prietaisui veikiant girdimas kompresoriaus skleidziamas zvimbimas.

Mz

B
Gurguliavimas ir tarSkéjimas sklinda saldymo dujoms cirkuliuojant
ausinimo grandinéje, todél Sis triukSmas yra visiSkai normalus. r_
Kai kompresorius veikia arba neveikia, gali buti girdimas girgzdéjimas:
tai normalus prietaiso konstrukcijos garsas. r

Patikrinkite, ar lentynélés Saldytuvo durelése, lentynos ir

stalciai Saldytuvo skyriuje yra tinkamai pritvirtinti ir jstatyti, taip iSvengsite galimos vibracijos.

Kad isvengtumeéte vibracijos, stikliniy indy (buteliy, stiklainiy ir pan.) nestatykite taip, kad jie liestysi.

Siame prietaise jrengtas kompresorius, kuris veikia optimaliu greiciu, kad bty sumazintos energijos sanaudos. Gali
bati, kad tam tikrais atvejais (vasarg arba kai jdésite daug produkty) kompresorius veiks greiciau, todél gali but daugiau
triukSmo nei jprasta.

Rekomendacijos, kaip elgtis, jei prietaisas nenaudojamas

Jei prietaiso nenaudojate

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo, iStustinkite, atsildykite (jei reikia) ir iSvalykite.

Laikykite duris Siek tiek praviras, kad j Saldytuvo skyrius patekty oro. Taip iSvengsite pelésio ir blogo kvapo.

Nutriakus energijos tiekimui

Duris laikykite uzdarytas, kad maistas islikty Saltas kiek jmanoma ilgiau. Pakartotinai neuz3aldykite maisto, kuris i$ dalies at3ilo.
Jeigu elektros tiekimo néra ilgesnj laika, gali jsijungti maitinimo isjungimo signalas (gaminiuose su elektronika).

Valymas ir prieziura

Pries vykdydami valymo arba techninés prieziiiros darbus, biitinai prietaisg atjunkite nuo elektros tinklo arba
atjunkite elektros tiekima.
Niekada nenaudokite $vei¢iamyjy priemoniy. Saldytuvo daliy niekada nevalykite degiais skys¢iais.

Nenaudokite valymo garu.
Mygtuky ir valdymo skydelio ekrano negalima valyti alkoholiu ar alkoholinémis priemonémis, tik sausa Sluoste.

Nuolat valykite prietaisa Sluoste ir Silto vandens bei neutraliy valymo priemoniy misiniu, skirtu saldytuvo vidaus valymui.

*Tik tam tikruose modeliuose
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Priedai *

KIAUSINIY DEKLAS BUTELIY LENTYNELE

SALDYTUVO SKYDELIS SALDIKLIO SKYDELIS

'HUMIDITY CONTROL (DREGNUMO SUSTUMIAMA LENTYNA

DREGNUMO VALDIKLIO RANKENELE VALDYMAS)
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Humidity Control (Drégnumo valdymas)*

Jei maisto produktus norite laikyti mazesnio drégnumo salygomis (pvz., vaisius), drégnumo reguliatoriy atidarykite (B padétis),
o jei juos norite laikyti drégniau (pvz., darzoves), reguliatoriy uzdarykite (A padétis).

Sustumiama lentyna *

Pritaikius bégeliy sistema, lentyna galima sustumti po priekine dalimi, taip padarant vietos aukstiems buteliams arba gsociams.

Saldiklio skydelis (Alu PAD)*

Metalinis skydelis padeda greiciau uz3aldyti maista.
Kad galétuméte lengvai iSvalyti, metalinj skydelj galima isSimti, pakeliant jj nuo kairiojo kampo.

Saldytuvo skydelis*

Vaisiy ir darzoviy stalciuje yra higieninés grotelés.

Dél specialios Sio komponento konstrukcijos ant vaisiy ir darZzoviy nepatenka natdraliai iStekantys skysciai (pvz., laseliai

ir drégmé i$ darzoviy); jie nuteka po higieninémis grotelémis. Higieninés grotelés yra apdorotos taikant ,SilverShield®”
technologija, kuri ant groteliy pavirsiaus sumazina kenksmingy bakterijy kiekj net iki 99,9 %, todél vaisiai ir darzovés geriau
apsaugomos**, Higienines groteles galima isSimti ir nuplauti nuo jy neSvarumus - tiesiog pakelkite jas ir iStraukite. Jas galima
plauti rankomis, naudojant tik vandenj arba jprastas neutralias indy plovimo priemones. Be to, jas galima plauti indaplovéje.
Nuplove nusausinkite, tik tada dékite atgal j Saldytuva.

*Tik tam tikruose modeliuose
Atsarginiy detaliy bus galima jsigyti 7 arba 10 mety, atsizvelgiant j jstatymuose numatytus reikalavimus.
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Tarpiklio keitimas
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LIETOTAJA ROKASGRAMATA
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Lietosanas un apkopes instrukcija I LV

Ledusskapja apgaismojums

Apgaismojuma sistéma ledusskapja nodalijuma ieksiené izmanto LED apgaismojumu, kas nodrosina labaku apgaismojumu
neka parastas apgaismojuma spuldzes, ka ari to elektroenergijas patérins ir loti zems. Ja nepiecieSsams veikt nomainu,
sazinieties ar pilnvarotu tehniskas palidzibas dienestu.

Svarigi: Ledusskapja apgaismojums ieslédzas, atverot ledusskapja durvis.

LED apgaismojuma nomaina

Pirms apgaismojuma spuldzes nomainas vienmér atslédziet ierici no elektribas padeves. Péc tam izpildiet noradijumus,
pamatojoties uz sava produkta apgaismojuma spuldzes veidu. Nomainai izmantojiet gaismas spuldzi ar tadam pasam
ipasibam. Ta ir pieejama no tehniskas palidzibas dienesta un pilnvarotiem pardevéjiem.

Jair nepiecieSsams nomainit LED apgaismojumu, sazinieties ar tehniskas palidzibas dienestu.

Plaukti

Visas atvilktnes, durvju plauktus un plauktus var iznemt.

Durvis

Durvju atvérSanas virziena maina
Piezime. Durvju atvéruma virzienu var mainit. Ja $is darbibas veic pécpardosanas seviss, garantijas segums uz tam neattiecas.

Sekojiet instrukcijam Uzstadisanas rokasgramata.

*Tikai atseviskiem modeliem




Lietosanas un apkopes instrukcija

Ka lietot ierici

Pirma lietosanas reize

Péc ierices uzstadisanas uzgaidiet vismaz divas stundas, pirms pievienojat ierici elektrotiklam. Péc elektroierices pievienosanas
elektrotiklam ta automatiski sak darboties. Partikas uzglabasanas ideala temperatira ir iestatita jau ripnica.

Péec ierices ieslégSanas pagaidiet 4-6 stundas, lai tiktu sasniegta normali uzpilditai iericei nepiecieSama uzglabasanas
temperatdra. Novietojiet antibakterialo aromata novérsanas filtru (ja tads ir) ventilatora, ka paradits filtra iepakojuma. Ja atskan
skanas signals, tas nozZimé, ka ir aktivizéts temperatdras bridinajums: nospiediet pogu, lai izslégtu skanas signalu.

Ledusskapja nodalijums un partikas uzglabasana

Ledusskapja nodalijuma var uzglabat svaigu partiku un dzérienus. Ledusskapja nodalijums tiek atkauséts pilnigi automatiski.
Ja uz nodalijuma iek3$éjas aizmugures sienas reizém redzami tdens pilieni, ta ir automatiskas atkausé$anas posma pazime.
Atkausésanas udens tiek aizvadits uz drenu un péc tam savakts konteinera, kur tas iztvaiko.

Piezime: vides temperatQra, durvju atvérsanas biezums un ierices novietojums var ietekmét abu nodalijumu iekséjo temperatdru.
Izvelieties temperaturu atkariba no Siem faktoriem. Loti mitros apstaklos ledusskapja nodalijuma var veidoties kondensats, it ipasi uz stikla
plauktiem. Sada gadijuma ieteicams aizvért konteinerus ar skidrumiem (pieméram, buljona katlu) ietit partiku ar augstu udens saturu
(pieméram, darzenus) un ieslégt ventilatoru (ja ir). Visas atvilktnes, durvju plauktus un plauktus var iznemt.

Vairaku gaisa plismu izkliede

Vairakas gaisa plismas palidz vienmeérigi izkliedét auksto gaisu ierices ieksieng, lai nodrosinatu labaku partikas uzglabasanu.
Partikas produktus var novietot jebkura ledusskapja plaukta. Lai nodrosinatu brivu gaisa plismu, nepielaujiet gaisa plasmas
kanalu aizklasanu.

Ka uzglabat svaigus partikas produktus un dzérienus

Partikas produktus, kas izdala lielu daudzumu etiléna gazes (aboli, aprikozes, persiki, avokado, viges, plimes, mellenes,
melones, pupinas) un produktus, kas ir jutigi pret 3o gazi, tadi ka augli, darzeni un salati, vienmér butu jauzglaba atseviski

vai ietita veida, lai nesamazinatu produktu uzglabasanas laiku; pieméram, neuzglabajiet tomatus kopa ar kivi vai kapostiem.
Neuzglabajiet produktus parak ciesi, tadejadi traucéjot gaisa cirkulacijai. Izmantojiet otrreizéji parstradatu plastmasu, metala,
aluminija, stikla konteinerus un partikas plévi partikas ietisanai.

Lai uzglabatu produktus, kas ir neliela daudzuma, iesakam novietot tos uz plauktiem, kas atrodas virs auglu un darzenu
nodalijuma, jo ta ir vésaka vieta ledusskapja nodalijjuma. Vienmér izmantojiet slegtus konteinerus skidrumiem un partikai, kas
var izdalit vai tikt sabojati ar smarzas vai aromata parnesi vai parsedziet Sos produktus. Lai izvairitos no pudelu apgasanas,
varat izmantot pude|u turétaju (pieejams atseviskiem modeliem).

Apzimejums
) ZONA
Paredzéta tropisko auglu, konservu, dzérienu,
olu, mér¢u, marinétu gurkisu, sviesta, ievarijuma
uzglabasanai
VESA ZONA
leteicams siera, piena, ikdienas partikas,
delikatesu, jogurta uzglabasanai, MAKARONI un

*% MIKLA uz miltu bazes
VESAKA ZONA
———— leteicams grieztu galas izstradajumu, saldo
—— > édienu, galas un zivju uzglabasanai

W AUGI_.U UN DI-\RZENU ATVILKTNE
7/

*% Modeliem ar "0° ZONE" NODALIJUMU
"vésaka zona" ir ta, kas apziméta apraksta

*Tikai atseviskiem modeliem




Lietosanas un apkopes instrukcija I LV

Saldétava un partikas uzglabasana

Saldétava lauj ilglaicigi uzglabat saldétu partiku un sasaldét svaigu partiku. Svaigas partikas daudzums, ko var
sasaldét 24 stundu laika, ir noradits uz nominalu plaksnites. Svaigo partiku sakartojiet saldésanas zona saldétavas nodalijuma
(skatiet Iso pamacibu), atstajot pietiekami daudz vietas ap produktu iepakojumiem, lai gaiss varétu brivi cirkulét. Ir ieteicams
nesasaldét partiku, kas ir tikusi daléji atlaidinata. Ir svarigi ietit partiku ta, lai tiktu aizkavéta Gdens, mitruma vai kondensata
iekluve partika.

Trauks*

Saldétavas trauks ir noderigs, lai viegli piek|Gtu bieZi lietotiem produktiem, lai sasaldétu vai vienkarsi uzglabatu édiena
parpalikumus vai mazus gabalinus.

Ledus gabalini
Uzpildiet 2/3 no ledus paplates ar Gdeni un ievietojiet to atpakal saldétavas nodalijuma. Nekada gadijuma ledus iznem3sanai
nelietojiet asus vai smailus priekSmetus.

Atvilktnu iznemsana
Izvelciet atvilktnes, cik iesp&jams, paceliet un iznemiet. Lai batu vairak vietas, saldétavas nodalijumu var izmantot bez
atvilktném. Péc produktu novieto3anas atpakal uz rezgiem/plauktiem, parliecinieties, vai durvis ir kartigi aizvértas.

Sistema Total No Frost

Total No Frost sistéma efektivi novérs ledus veidosanos, laujot izvairities no apgratinosas manualas atkausésanas saldétavas un
ledusskapja ieksiené.

Ta ventilacijas sistéma nodrosina perfektu auksta gaisa cirkulaciju abu nodalijumu ieksiené, tadéjadi izvairoties no ledus
uzkrasanas.

Apzimejums

|:| SALDETAVAS ATVILKTNU

_ SALDESANAS ZONAS ATVILKTNE
(MAKS SALDESANAS ZONA) Paredzéta, lai
I saldétu svaigu/pagatavotu partiku.

— *kx Tikai CB310 un CB380 modeliem (atsauce uz
datu plaksniti, kas arodas auglu un darzenu
*x% atvilktnes sanos)

Uzglabasanas ilgums majas sasaldéetai partikai

SALDETAVAS NODALIJUMS
Produkts Glabasanas periods leteiktais glabasanas Glabasanas periods
(-12 °C) periods (-18°C) (-24 °C)

Sviests vai margarins © 1 ménesis 6 ménesi 9 meénesi
Zivs 1 ménesis 1-3 meénesi
Augli (iznemot citrusauglus) un darz 1 ménesis 8-12 ménesi
Gala
Skinkis-desas ,
Cepetis (liellopa galas, cikgalas, jéra o 2 ménesi o
galas) 1 ménesis 8-12 ménesi 12 ménesi
Steiki vai karbonades (liellopa, jéra, 4 menesi
cukgalas)

. s - - 5 ménesi
S'aeir:)’r@glsg' Skidrumi, siers, sald&jums 1 ménesis 1-3 ménesi (nav ieteicams

4444444444444444444444444444444444444 ) ) ) ) .....5aldéjumam)

Putnu gala (vistas, titara) 1 ménesis 5-7 ménesi 9 ménesi

*Tikai atseviskiem modeliem




Lietosanas un apkopes instrukcija

NESALDETO PRODUKTU NODALIJUMS

Produkts Glabasanas periods Glabasanas periods Glabasanas periods
0-3°C (3-6 °C) 6-8 °C

Konservi, dzérieni, olas, mérces, marinéti : . _ _
darzeni, sviests, ievarijums 3-4 nedélas 3-4 nedélas 3-4 nedélas
Tropiskie augli _ Nevieteicams  2-4nedelas  3-4nedefas
siers, piens, plena produktl dellkateses 2-5 dienas -5 dienas -5 dienas
Jogurts 0
Griezti galas |zstradajum| desertl gala o L
Zivis un majas gatavots édiens 3-5dienas 1-2 dienas Nav ieteicams
Darzenu un auglu uzglabasana (|znemot 19 A o
tropiskos auglus un citrusaug|us) 15 dienas 10-12 dienas 4-7 dienas

Darbibas skanas

1.

Kompresora radita dikona ir normala paradiba izstradajuma darbibas laika.

Mz

Brrrr
Burbulojosa un kraksko3a skana rodas dzeséjosajam skidrumam ieplstot
dzesésanas kontura, tapéc tie ir normali troksni. r_
%,m 5
o
Kompresoram esot aktivam vai neaktivam, iespé&jams ,dzirdét” ¢ikstonu: ta ir normala
izstradajuma struktdras radita skana. r
&w =
= i, O

Lai izvairitos no iesp&jamam vibracijam, parbaudiet, vai sanu plaukti

ledusskapja durvis, plaukti un atvilktnes ledusskapja nodalijuma ir pienacigi novietoti un piestiprinati.

Lai izvairitos no vibracijas, stikla tvertnes (pudeles, burkas utt.) novietojiet ta lai tas savstarpéji nesaskartos.

lerice ir aprikota ar kompresoru, kas darbojas optimala atruma, lai samazinatu elektroenergijas patérinu. Ir iespéjams, ka
noteiktos gadijumos (vasara vai uzglabajot lielu daudzumu partikas) kompresors palielina atrumu, un tadél tas darbojas
skalak neka parasti.

leteikumi ierices neizmantosanas gadijuma

lerices neizmantosSanas gadijuma

Atvienojiet ierici no elektroapgades, iztuk3ojiet, atkauséjiet (ja nepiecieSams) un iztiriet.

Atstajiet durvis pavértas, lai nodalijumos cirkulétu gaiss. Tadéjadi var izvairities no peléjuma un sliktu aromatu veidosanas.
Riciba elektroapgades partraukuma gadijuma

Atstajiet durvis aizvertas, lai produkti péc iespéjas ilgak paliktu auksti. Atkartoti nesaldéjiet daleji atkususus produktus. ligstosa
elektroapgades partraukuma gadijuma var aktivizéties ari elektroapgades partraukuma trauksme (produktiem ar elektroniku).

TiriSana un apkope

Pirms ierices tirisanas vai apkopes atslédziet to no elektrotikla vai atvienojiet barosanu.

Neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus. Ledusskapja tiriSana neizmantojiet uzliesmojosus skidrumus.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Pogas un vadibas panela displeju nedrikst tirit ar spirtu vai vielam uz spirta bazes, bet gan ar mitru dranu.

Ik pa laikam tiriet elektroierici ar draninu un silta Gdens un neitrala tirisanas lidzekla sSkidumu, kas speciali razots ledusskapa
ieksienes tirisanai.

*Tikai atseviskiem modeliem
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Piederumi*

OLU TRAUKS PUDELU STATIVS

LEDUSSKAPJA PLAKSNE SALDETAVAS ATVILKTNES LEDUS TRAUKS

POGA MITRUMA LIMENA KONTROLE 'L"il,fn"g:yDA'mg%%Ro" (MITRUMA STIKLA PLAUKTS
; - -
L e O
B >

Humidity Control (Mitruma limena vadiba)*

Atveriet mitruma limena regulatoru (B pozicija), ja vélaties uzglabat tadu partiku ka auglus zemaka mitruma limena videé vai
aizveriet to (A pozicija), lai uzglabatu tadu partiku ka darzenus augstaka mitruma vide

Stikla plaukts *

Pateicoties sliezu sistémai, Sis plaukts Jauj to pastumt zem priekséjas dalas, radot papildus vietu garu pudelu vai krazu
glabasanai.

Saldétavas plaksne (Aluminija plaksne)*

Metala panelis veicina atraku partikas sasaldésanu.
Lai tiriSana batu vieglaka, metala paneli var iznemt, pacelot to kreisaja stari.

Ledusskapja plaksne*

Auglu un darzenu atvilktne ir aprikota ar higiénas rezgi.

Pateicoties 31 elementa ipasajam dizainam, augli un darzeni nenonak kontakta ar dabigo nopladi (tadu ka pilieni un mitrums,
kas izdalijies no darzeniem); tie nopilés zem higiénas rezga. Lai sniegtu uzlabotu auglu un darzenu glabasanu, higiénas rezgis
tiek apstradats ar Microban SilverShield® tehnologiju, kas samazina kaitigo baktériju daudzumu uz higiénas rezga virsmas par
lidz pat 99,9%. Ja higiénas reZgis ir netirs to var iznemt mazgasanai, vienkarsi to pacelot un iznemot. To var vienkarsi nomazgat
ar rokam, tikai ar Gdeni vai ierastajiem neitralajiem partikas trauku tirisanas lidzekliem. To var mazgat ari trauku mazgajama
masina.

Pec mazgasanas nosusiniet to pirms ievietojat atpakal sava vieta.

*Tikai atseviskiem modeliem

Rezerves dalas bUs pieejamas turpmakos 7 lidz 10 gadus, saskana ar specifiskajam Reguléjuma prasibam.
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Gids Gebruik & Onderhoud I NL
Koelkastverlichting

Het verlichtingssysteem in het koelkastcompartiment maakt gebruik van ledverlichting voor een betere verlichting dan
de traditionele lampjes en een zeer laag energieverbruik. Neem contact op met het Technische Servicecentrum als u een

vervanging nodig heeft.
Belangrijk: De binnenverlichting van het koelkastcompartiment gaat branden wanneer de deur van de koelkast geopend

wordt.

Vervangen van de ledverlichting

Trek eerst de stekker uit het stopcontact voordat u het lampje vervangt. Volg daarna de instructies op basis van het type
lampje voor uw product. Vervang het lampje door een nieuw lampje met dezelfde specificaties, verkrijgbaar bij het Technische

Servicecentrum en erkende verkooppunten.
Als de ledverlichting moet worden vervangen, gelieve dan contact op te nemen met het Technische Servicecentrum.

Schappen

Alle laden, deurvakken en schappen kunnen worden verwijderd.

Deur

Ombkeren van de deur
Opmerking: De richting waarin de deur opengaat, kan worden veranderd. Indien deze actie wordt uitgevoerd door Klantenservice valt dit

niet onder de garantie.
Volg de instructie in de Installatiegids.

* Alleen bij bepaalde modellen
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Gebruik van het apparaat

Eerste gebruik

Wacht minstens twee uren na de installatie vooraleer het apparaat aan te sluiten op het stopcontact. Nadat de stekker in
het stopcontact is gestoken, begint het apparaat automatisch te werken. De ideale opslagtemperaturen voor etenswaar zijn
vooraf in de fabriek afgesteld.

Na het inschakelen van het apparaat dient u 4-6 uur te wachten tot de juiste opslagtemperatuur voor een normaal gevuld
apparaat is bereikt. Breng het antibacteriéle filter tegen onaangename geuren op de ventilator aan, zoals aangeduid in

de filterverpakking (indien aanwezig). Als het geluidssignaal afgaat, betekent dit dat het temperatuuralarm in werking is
getreden: druk op de knop om het geluidsalarm uit te schakelen.

Koelvak en bewaren voedsel

In het koelkastcompartiment kunnen verse etenswaar en dranken bewaard worden. Het ontdooien van het
koelkastcompartiment vindt geheel automatisch plaats. De aanwezigheid van waterdruppels op de achterste binnenwand van
het koelkastcompartiment is een teken van de automatische ontdooifase. Het dooiwater loopt weg in een afvoeropening en
vervolgens in een bak, waar het verdampt.

Opmerking: de omgevingstemperatuur, hoe vaak de deur wordt geopend en de plaats van het apparaat kan een invlioed hebben op de
interne temperatuur van de twee vakken. Stel de temperatuur in op basis van deze factoren. Bij veel vocht in het koelkastcompartiment
kan er condensvorming ontstaan, vooral op de glasplaten. In dit geval wordt geadviseerd dat u vioeistoffen in open pannen afsluit (bijv.
een pan bouillon), etenswaar met een hoog watergehalte (bijv. groenten) in folie wikkelt en de ventilator inschakelt (indien hiermee
uitgerust). Alle laden, deurvakken en schappen kunnen worden verwijderd.

Multiflow-luchtverdeling

Multiflow helpt om de koude lucht in de koelkast gelijkmatig te verdelen zodat etenswaren langer goed blijven. Etenswaren
kunnen op elk schap van het apparaat worden geplaatst. Let erop dat de ventilatieopeningen voor de luchtverdeling niet
worden geblokkeerd, zodat de luchtstroom vrij kan bewegen.

Verse etenswaren en dranken bewaren

Levensmiddelen die een grote hoeveelheid ethyleengas afgeven en de levensmiddelen die gevoelig zijn voor dit gas, zoals
fruit, groenten en salade, moeten altijd worden zodanig worden gescheiden of verpakt dat de houdbaarheid ervan niet
achteruit gaat; bijvoorbeeld geen tomaten samen met kiwi's of kool bewaren. Bewaar verschillende etenswaar niet te dicht
bij elkaar om voor voldoende luchtcirculatie te zorgen. Gebruik houders van recyclebaar plastic, metaal, aluminium en glas, of
wikkel de levensmiddelen in folie.

Indien u een kleine hoeveelheid etenswaar in de koelkast opslaat, raden wij aan de platen boven de crisperlade voor groente
en fruit te gebruiken, aangezien dit de koelste plek in het koelvak is. Gebruik altijd afsluitbare houders voor vioeistoffen en
etenswaar die geuren of smaken kunnen afgeven of opnemen, of dek de vloeistoffen of etenswaar af. Om te voorkomen dat
flessen omvallen, kunt u gebruik maken van de flessenhouder (beschikbaar op bepaalde modellen).

Legenda
: - — ZONE
“““““ Aanbevolen voor het bewaren van tropisch fruit,
blikjes, dranken, eieren, sauzen, augurken, boter,
jam
KOELZONE
Aanbevolen voor het bewaren van kaas, melk,
zuivelproducten, delicatessen, yoghurt, PASTA
** EN DEEG op basis van bloem
KOUDSTE ZONE
—— Aanbevolen voor het bewaren van vleeswaren,
—— > desserts, vlees en vis
W FRUIT & GROENTELADE
7

** Voor modellen met "0° ZONE"-COMPARTIMENT
is de "koudste zone" de zone die in de legenda
wordt aangegeven

* Alleen bij bepaalde modellen
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Voedsel bewaren diepvriescompartiment

Met het diepvriescompartiment EX***Jkan bevroren voedsel lang worden bewaard en kunnen verse voedingswaren worden
ingevroren. De hoeveelheid verse etenswaar die in 24 uur kan worden ingevroren, staat aangegeven op het typeplaatje. Schik
de verse etenswaar in het vriesvak in het diepvriescompartiment (zie de Beknopte Handleiding) en zorg voor voldoende
ruimte rondom elke verpakking zodat de lucht kan circuleren. Geadviseerd wordt gedeeltelijk ontdooide etenswaar niet
opnieuw in te vriezen. Het is belangrijk om etenswaar zodanig te verpakken dat het binnendringen van water, vocht of
condens wordt voorkomen.

Lade*
De vrieslade is handig om gemakkelijk toegang te krijgen tot veelgebruikte producten en om restjes of kleine items in te
vriezen of te bewaren.

IJsblokjes
Vul het ijsbakje voor 2/3 met water en plaats het in het diepvriescompartiment. Gebruik nooit puntige of scherpe voorwerpen
om het ijs te verwijderen.

De laden verwijderen
Trek de laden zo ver mogelijk uit, til ze op en neem ze uit. Voor meer opslagcapaciteit kan het diepvriescompartiment zonder
de laden worden gebruikt. Zorg dat de deur goed gesloten wordt nadat de etenswaar op de roosters/platen is geplaatst.

Total No Frost-systeem

Het Total No Frost-systeem voorkomt ijsvorming effectief. Geen gedoe meer met handmatig ontdooien van de vriezer en de
koelkast.

Het ventilatiesysteem zorgt voor een perfecte circulatie van koude lucht in beide compartimenten, waardoor ijsvorming wordt
voorkomen.

Legenda
|:| VRIEZERLADE
_ LADE DIEPVRIESGEDEELTE
(MAX KOELZONE) Aanbevolen voor het
— invriezen van verse/gekookte levensmiddelen.
— *HX Enkel voor modellen CB310 en CB380
(raadpleeg het typeplaatje op de zijkant van de
x%% fruit- en groentelade)
Bewaartijden voor zelf ingevroren etenswaren
DIEPVRIESVAK
Product Bewaarperiode Aanbevolen bewaar Bewaarperiode
(-12°C) periode (-18°C) (-24°C)
Boter of margarine 1 maand 6 maanden 9 maanden
Vis 1-3 maanden 6 maanden
Fruit (met uitzondering van
citrusvruchten) & groenten 812 maanden 12 maanden
Viees
Ham-worsten 2 maanden
Gebraad (rund-varken-lam) 8-12 maanden 12 maanden
Biefstuk of koteletten (rund-lam-varken) 4 maanden
Melk, verse vloeistoffen, kaas, ijs of } 5 maanden
sorbet 1 maand 1-3 maanden (niet aanbevolen voor ijs)
Gevogelte (kip-kalkoen) 1 maand 5-7 maanden 9 maanden

* Alleen bij bepaalde modellen
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KOELVAK
Product Bewaarperiode 0-3 °C Bewaarperiode (3-6°C) Bewaarperiode 6-8 °C
Blikjes, dranken, eieren, sauzen, . ) .
augurken, boter, jam 3-4 weken 3-4 weken 3-4 weken
Tropisch fruit Niet aanbevolen 2-4 weken 3-4 weken
kaas, melk, zuivelproducten, ) ) )
delicatessen, yoghurt 2-5 dagen 2-5 dagen 2-5 dagen
Koude vleeswaren, desserts, vlees en vis .
en zelfbereid voedsel 3-5dagen 1-2 dagen Niet aanbevolen
Bewaar groenten en fruit (met
uitzondering van tropisch fruit en 15 dagen 10-12 dagen 4-7 dagen
citrusvruchten)

Functionele geluiden

1. Tijdens de werking van het product is het normaal dat de compressor af en toe een
zoemend geluid afgeeft. .

@@%‘ i- 2

2. Borrelende en krakende geluiden worden veroorzaakt door het stromen van het koelgas

in de koelleidingen. Dit zijn normale geluiden. [ .
b 3 ! |
S =
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3. Hetis normaal krakende geluiden te "horen" wanneer de compressor actief of niet
actief is: Dit is een normaal
geluid van de structuur van het product. [ - :
g
™ o, @

4. Controleer of de vakken aan de binnenkant van de koelkastdeur, de schappen en de
laden in het koelvak vastzitten en correct geplaatst zijn, om trillingen te voorkomen.

5. Plaats geen glazen recipiénten (flessen, potten, enz.) in rechtstreeks contact met elkaar, om trillingen te voorkomen.

6. Dit apparaat is uitgerust met een compressor die werkt aan een optimale snelheid om het energieverbruik te
optimaliseren. Het kan gebeuren dat in bepaalde situaties (in de zomer of wanneer grote hoeveelheden voedsel worden
bewaard) compressor de snelheid opdrijft en dus ook meer geluiden voortbrengt.

Aanbevelingen wanneer het apparaat niet wordt gebruikt

Wanneer het apparaat niet wordt gebruikt

Ontkoppel het apparaat van het elektriciteitsnet en leeg, ontdooi (indien nodig) en reinig het apparaat.

Laat de deuren op een kier staan, zodat lucht in de compartimenten kan circuleren. Hierdoor voorkomt u de ontwikkeling van
schimmel en onaangename geuren.

Bij een stroomstoring

Houd de deuren gesloten, zodat de etenswaar zo lang mogelijk koel blijft. Vries gedeeltelijk ontdooide etenswaar niet opnieuw
in. Bij een langdurige stroomstoring is het mogelijk dat het blackout-alarm geactiveerd wordt (bij producten met elektronica).

Reinigen en onderhoud

Trek de stekker uit het stopcontact of sluit de stroomtoevoer af voordat u met reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden begint.

Gebruik geen reinigings- of schuurmiddelen. Maak de onderdelen van de koelkast nooit schoon met licht
ontvlambare vloeistoffen.

Gebruik geen stoomreinigers. De toetsen en het display van het bedieningspaneel mogen niet gereinigd worden
met middelen op basis van alcohol of daarvan afgeleide stoffen; gebruik in plaats daarvan een droge doek.

Maak het apparaat regelmatig schoon met een doek met een oplossing van lauw water en een neutraal schoonmaakmiddel
dat speciaal is gemaakt voor het reinigen van de binnenkant van een koelkast.

* Alleen bij bepaalde modellen
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Accessoires*

EIERHOUDER FLESSENREK

KOELKASTPANEEL EVRIEZERPANEEL EIJSBAKJE

'HUMIDITY CONTROL SCHUIFLADE

KNOP VOOR VOCHTREGELING (VOCHTREGELING)
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Humidity Control (Vochtregeling)*

Open de vochtregelaar (positie B) voor het opslaan van voedsel zoals fruit in een minder vochtige omgeving of sluit het
(positie A) voor het opslaan van voedsel zoals groenten in een vochtiger omgeving.

Schuiflade *

Dankzij het railsysteem kunt u deze lade onder het voorste gedeelte schuiven, waardoor er extra ruimte ontstaat voor het
opbergen van hoge flessen of kannen.

Vriezerpaneel (Alu-paneel)*

Het metalen paneel helpt het voedsel sneller in te vriezen.
Voor een gemakkelijke reiniging kan het metalen paneel verwijderd worden door het vanuit de linkerhoek op te tillen.

Koelkastpaneel*

De Fruit & groentelade is uitgerust met het hygiénerooster.

Dankzij het speciale ontwerp van dit onderdeel komen fruit en groente niet in contact met de natuurlijke lekkages (zoals
druppels en vochtverlies van groenten) die onder het hygiénerooster vallen. Het hygiénerooster is behandeld met de
Microban SilverShield® technologie die schadelijke bacterién tot 99,9% reduceert op het oppervlak van het crisperrooster voor
een betere conservering van fruit en groenten**, Het hygiénerooster kan worden verwijderd om het af te wassen wanneer het
vuil is: til het op en trek het naar buiten. Het kan gemakkelijk met de hand afgewassen worden, met alleen water of met een
gewoon neutraal vaatwasmiddel. Het kan ook in de vaatwasser worden afgewassen.

Droog het af na het afwassen alvorens het terug te plaatsen.

* Alleen bij bepaalde modellen
Reserveonderdelen zullen beschikbaar zijn voor een periode tot 7 of tot 10 jaar, afhankelijk van de specifieke regelgeving.
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Vervanging afdichting
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Kjoleskapbelysning

Belysningen inne i kjgleskapseksjonen bruker LED-lys, disse gir bedre belysning enn de tradisjonelle lysepaerene samtidig som
de har et svaert lavt energiforbruk. Kontakt Teknisk assistanse hvis du trenger a skifte dem.
Viktig: Lyset i kjoleseksjonen tennes nar degren dpnes.

Utskifting av LED lys

Frakoble alltid apparatet fra stremforsyningen for du skifter lyspaera. Folg deretter instruksjonene basert pd lyspaeretypen for
produktet. Skift ut lyspaera med en med samme funksjoner, tilgjengelig fra Teknisk assistanse og autoriserte selgere.
Ta kontakt med den tekniske kundeservicen dersom det er ngdvendig a skifte ut LED-lysene.

Hyller
Alle skuffer, dgrhyller og hyller kan fjernes.

Dor apen

Omhengsling av der
Merk: Du kan endre hvilken vei dgren dpner seg. Hvis dette gjeres av serviceavdelingen, dekkes det ikke av garantien.

Folg instruksene i Installasjonsveiledningen.

* Kun tilgjengelig pa noen modeller
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Hvordan bruke apparatet

Forste gangs bruk

Vent i minst to timer, etter installasjonen, for du kopler apparatet til stroamnettet. Ved a kople apparatet til stremnettet starter
det automatisk a virke. De ideelle temperaturene ved oppbevaring for maten er forhdndsinnstilt ved fabrikken.

Etter at du har slatt apparatet pa, ma du vente i 4-6 timer for den riktige oppbevaringstemperaturen nas for et normalt fullt
apparat. Plasser det antibakterielle, anti-lukt filteret i vifta slik det vises pa filterets pakke (hvis det er tilgjengelig). Dersom du
hegrer lydsignalet, betyr dette at temperaturalarmen ble aktivert: trykk pa knappen for & sld av den akustiske alarmen.

Kjoleskap og oppbevaring av matvarer

| kjoleseksjonen kan fersk mat og drikke oppbevares. Kjaleseksjonen avrimes fullstendig automatisk. At det av og til
forekommer vanndraper pa seksjonens indre bakvegg, er et tegn pa den automatiske fasen for avriming. Smeltevannet renner
ned gjennom et dreneringshull og samles deretter opp i en beholder, der det fordamper.

Merk: omgivelsestemperaturen, hvor ofte dgrene dpnes og apparatets plassering kan ha innvirkning pa den innvendige temperaturen

i de to seksjonene. Still inn temperaturen ved a ta hensyn til disse faktorene. Ved svaert fuktige forhold kan det dannes kondens i
kjoleseksjonen, szerlig pa glasshyllene. | dette tilfellet anbefales det at du lukker beholdere som inneholder veeske (f.eks. en kjele med sjy),
pakker inn mat med heyt vanninnhold (feks. grennsaker) og slar pa vifta, hvis den finnes. Alle skuffer, derhyller og hyller kan fiernes.

Multiflow-luftdistribusjon (flere stremninger)

Multiflow (flere stremninger) hjelper til med a fordele den kalde luften jevnt i hele rommet for bedre oppbevaring av
matvarene. Mat kan plasseres pa en hvilken som helst hylle i apparatet. Vennligst vaer forsiktig ikke a tette til viftene for
distribusjon av luften slik at den beveger seg fritt.

Slik oppbevarer du fersk mat og drikke

Matvarer som frigjer store mengder etylengass (epler, aprikoser, paerer, fersken, avokado, fiken, plommer, bldbaer, melon,
banner) og de som er falsomme for denne type gasser, som frukt, grennsaker og salat, ma alltid oppbevares adskilt eller
pakkes inn slik at oppbevaringstiden ikke reduseres; for eksempel ma aldri tomater plasseres sammen med kiwi eller kal. Ikke
plassere matvarene sa tett sammen at luften ikke kan sirkulere ordentlig. Bruk beholdere av resirkulerbart material som plast,
metall, aluminium og plastfolie for & pakke inn maten.

Hvis du kun oppbevarer noen fa matvarer i kjgleskapet, anbefaler vi at du bruker hyllene like over frukt- og grennsaksskuffen,
siden dette er det kaldeste omradet i seksjonen. Bruk alltid lukkede beholdere til vaesker og matvarer gir fra seg sterk lukt eller
smak eller som lett trekker til seg lukt eller smak. Bruk en flaskeholder (gjelder kun enkelte modeller) for a unnga at flasker
velter.

Tegnforklaring

) SONE

Anbefales for oppbevaring av tropisk frukt,
bokser, drikkevarer, egg, sauser, sylteagurk,
smor, syltetay

KJOLESONE

Anbefales for oppbevaring av ost, melk,
meieriprodukt, delikatesser, yoghurt, melbaserte

** PASTAER & DEIGER
DET KJ@LIGSTE OMRADET
—— Anbefales for oppbevaring av kjgttpalegg,
———— > desserter, kjott og fisk

W FRUKT- & GRONNSAKSSKUFF
7.

*% For modeller med "0° ZONE" SEKSJON
fremheves det "kaldeste omradet" i
tegnforklaringen

* Kun tilgjengelig pa noen modeller
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Fryserseksjon oppbevaring av mat

| fryserseksjonen kan frossen mat lagres i lengre perioder og fersk mat kan fryses ned. Mengden ferskmat som kan
fryses i lopet av 24 timer, star pa servicemerket. Plasser den ferske maten i omrade for frysing i fryserseksjonen. La det veere
nok plass rundt maten til a luft kan sirkulere fritt. Vi anbefaler at du ikke fryser mat som er delvis tint, pa nytt. Det er viktig a
pakke inn maten for & hindre at vann, fuktighet eller kondens trenger inn.

Skuff*
Frysebrettet er nyttig for a fa lett tilgang til produkt som brukes ofte, for a fryse ned eller ganske enkelt oppbevare rester eller
sma pakker.

Isbiter
Fyll 2/3 av isskuffen med vann og legg den tilbake i fryserseksjonen. Ikke bruk skarpe eller spisse gjenstander til & fierne is med
under noen omstendigheter.

Fjerning av skuffene
Dra skuffene ut sd langt de gar, loft dem oppover og ta dem ut. For & fd mer volum kan fryseseksjonen brukes uten skuffene.
Serg for at deren er ordentlig lukket etter at maten er lagt tilbake pa ristene/hyllene.

Total No Frost system

Systemet Total No Frost hindrer effektivt isdannelse, og en unnga dermed bryet med manuell avising bade av fryserseksjonen
og kjoleskapseksjonen.
Dets ventilasjonssystem sikrer perfekt sirkulasjon av kald luft i begge seksjonene dermed unngar en at det danner seg is.

Tegnforklaring
|:| FRYSERSKUFF
__—_ _ SKUFF | FRYSERSONEN
(MAKS. KJBLESONE) Anbefalt for frysing av
— fersk/tilberedt mat.
— *EX Kun for CB310 og CB380 modellene (se
fabrikkskiltet plassert til sides for frukt- og
*x% gronnsakskuffen)
Oppbevaringstider for hjemmefrossen mat
FRYSERSEKSJON
Produkt Oppbevaringsperiode  Anbefalt oppbevarings- Oppbevaringsperiode
(-12°C) periode (-18°C) (-24°C)
Smer eller margarin Tmaned ) ~ 6madneder ) ~ 9maneder
Fisk ITmaned 1-3 maneder ) ~ 6maneder
Frukt (bortsett fra sitrusfrukter) & 2 ) . .
grennsaker 1 manﬂc?d ) ) 8 12 rrH1HanedeHr """"""""" '1“‘2'“‘maneder' """"""""""""
Kjott
Skinke-pglser o
Steker (oksekjott-svinekjatt-lam) 1 maned é—%arr:w%?weerder 12 méneder
Biffer eller koteletter (oksekjatt-lam- 4 méneder
svinekjptty . TEEE
Melk, fersk vaeske, ost, iskrem eller P 5 maneder
sorpett . TE 1 3 m?ﬂneder” (anbefales ikke for iskrem)
Fjeerkre (kylling- 5-7 maneder

* Kun tilgjengelig pa noen modeller
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KJ@ALESEKSJON
Produkt Oppbevaringsperiode  Oppbevaringsperiode = Oppbevaringsperiode
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

Bokser, drikker, egg, sauser, sylteagurk, | ) )
smor,syltetoy ader ) hder ) e
Tropisk frukt e inbefalesikke UK S kT
Ost, meIk melerlvarer dellkatesser
Jyoghurt 25 dager ..,2_5 dager ..,2 S dager
Kjattpalegg, desserter kJ(att og fisk og }

hjemmelaget mat 3-5 dager 1-2 dager Anbefales ikke
Oppbevar gr(zmnsaker og frukt (med

RS S g s omame  47dce

Funksjonslyder

1. Det er normalt at kompressoren gir fra seg lyd mens produktet arbeider.

(ﬁ@%"

B
2. Gurgling og knitring skapes ved passasje av kjglegass i kjglekretsen, derfor er dette normah' : r_
o, @
3. Deter mulig & "hgre" knirkelyder ndr kompressoren er aktive og ikke aktiv: det er en normal
lyd ved produktets struktur. r-
% =
G,

4. Kontroller at balkongene pa innsiden av kjgleskapsdgren, hyllene og skuffene i kjgleskapseksjonen er skikkelig festet og
plassert, for 8 unnga mulige vibrasjoner.

5. Ikke plasser glass (flasker, syltetayglass ol.) i direkte kontakt med hverandre for & unnga vibrasjoner.

6. Dette apparatet er utstyrt med en kompressor som arbeider ved optimal hastighet for a redusere energiforbruket til et
minimum. | visse situasjoner kan kompressoren (om sommeren eller om store mengder mat oppbevares) gke hastigheten,
og dermed blir det mer stgy enn vanlig.

Rad nar apparatet ikke er i bruk

Dersom apparatet ikke blir brukt

Frakoble apparatet fra stremforsyningen, tam det, avrim det (om ngdvendig) og rengjer det.

Hold dgrene litt pa glett for & la lufta sirkulere inni seksjonene. Ved a gjere dette unngar du at det dannes mugg og vond lukt.
| tilfelle stremtilfgrselen avbrytes

Hold darene lukket slik at maten holder seg kald sa lenge som mulig. Ikke frys mat som er delvis tint, pa nytt. Hvis det er et
lengre strembrudd, kan alarmen for langt strembrudd ogsa bli aktivert (i produkter med elektronikk).

Renhold og vedlikehold

Far du utforer rengjoaring eller vedlikehold, trekk ut stikkontakten til apparatet eller koble fra stramforsyningen.
Du ma aldri bruke skuremidler. Kjoleskapdeler ma aldri rengjores med brennbare vaesker.

lkke bruk damprensere.

Knappene og displayet pa kontrollpanelet ma ikke rengjores med alkohol eller alkoholbaserte midler, men med en

torr klut.

Rengjer apparatet en gang i blant med en klut og en opplgsning av lunkent vann og ngytrale rengjgringsmidler laget for
innvendig rengjering av kjgleskapet.

* Kun tilgjengelig pa noen modeller
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Tilbehgr*

EGGSKUFF FLASKEHYLLE

KJOLESKAPSPUTE ISSKUFF

KNOTT FOR FUKTIGHETSKONTROLL | HUMIDITY CONTROL SAMMENBRETTBAR HYLLE

(FUKTIGHETSKONTROLL)

m : < A
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Humidity Control (Fuktighetskontroll)*

Apne enheten for regulering av fuktighet (posisjon B) dersom du ensker & oppbevare mat som frukt, i omgivelser med mindre
fuktighet, eller lukk den (posisjon A) for @ oppbevare mat, som grgnnsaker, i fuktigere omgivelser

Sammenbrettbar hylle *

Takket vaere systemet med skinner, kan du skyve denne skuffen under den fremre delen og dermed skape en ekstra
oppbevaringsplass for hgye flasker eller mugger.

Fryserpute (Alu PAD)*

Metallpanelet er til hjelp for raskere nedfrysing av maten.
Metallpanelet kan flernes for d gjere rengjaringen enklere, ved a lgfte det opp fra det venstre hjgrnet.

Kjoleskapspute*

Frukt & grennsakskuffen er utstyrt med Hygiene grid (hygieneristen).

Takket veere den spesielle utformingen av denne komponenten kommer ikke frukt & grennsakene i kontakt med naturlig
lekkasje (som ved drypping eller nar grennsakene gir fra seg fuktighet) som renner ned under hygieneristen. Hygieneristen
er behandlet med Microban SilverShield® teknologi som reduserer de skadelige bakteriene med opptil 99.9% pa overflaten til
risten for frukt- og grannsaker, for bedre oppbevaring av frukt og grennsaker**. Hygieneristen kan fjernes for & vaske den nar
den er skitten, ved ganske enkelt a Igfte den og dra den ut. Den kan enkelt vaskes for hdnd, med kun vann eller med ngytralt
oppvaskmiddel. Den kan ogsa vaskes i oppvaskmaskinen.

Etter at du har vasket den ma den terkes for du setter den tilbake pa plass.

*Kun tilgjengelig pd noen modeller
Reservedeler vil vaere tilgjengelig i en periode pd enten 7 eller 10 ar, i henhold til de spesifikke kravene i forskriftene
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Utskifting av pakning
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Instrukcja eksploatacji i opieki technicznej I PL
Oswietlenie chtodziarki

W systemie oswietlenia wewnatrz chtodziarki zastosowano diody LED, ktére zapewniajg lepsza widocznos¢ w poréwnaniu
z tradycyjnymi zaréwkami, przy jednoczesnym bardzo niskim zuzyciu energii. W razie koniecznosci wymiany nalezy

skontaktowac sie z serwisem technicznym.
Wazne: Oswietlenie wewnatrz komory chtodziarki jest wigczane po otwarciu drzwiczek chtodziarki.

Wymiana oswietlenia LED

Przed wymiang zaréwki nalezy zawsze odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania. Nastepnie postepowac zgodnie z instrukcjami,
w zaleznosci od typu dostepnej zaréwki. Zaréwke wymienié na zaréwke o tych samych witasciwosciach, dostepna w serwisie
wsparcia technicznego oraz u autoryzowanych sprzedawcéw.

W przypadku koniecznosci wymiany oswietlenia LED, prosze skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Potki

Wszystkie szuflady, potki drzwiowe i potki w komorze mozna wyciggnad.

Drzwiczki

Przektadanie drzwi
Uwaga: kierunek otwierania drzwiczek mozna zmienic. Jezeli operacje te wykona Serwis Posprzedazowy, jest to ustuga nieobjeta

gwarandja.
Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami zawartymi w Instrukcji Montazu.

* Dostepne tylko w wybranych modelach




Instrukcja eksploatacji i opieki technicznej

Obstuga Urzadzenia

Pierwsze uzycie

Po instalacji pozostawi¢ urzadzenie w bezruchu na co najmniej dwie godziny, przed podtaczeniem go do sieci. Po podfaczeniu

glo zrodta zasilania urzadzenie zaczyna dziata¢ automatycznie. Idealne temperatury przechowywania zywnosci s ustalone
abrycznie.

Po wtaczeniu urzadzenia nalezy zaczekac 4-6 godzin, az zostanie osiggnieta prawidtowa temperatura przechowywania
normalnie wypetnionego urzadzenia. Antybakteryjny filtr przeciwzapachowy nalezy umiesci¢ w wentylatorze, jak pokazano
na opakowaniu filtra (jezeli w wyposazeniu). Sygnat dzwiekowy oznacza, ze wiaczyt sie alarm temperatury: wcisngé przycisk,
aby wyfaczy¢ alarm dZzwiekowy.

Komora chtodziarki i przechowywanie zywnosci

Komora chtodziarki umozliwia przechowywanie swiezej zywnosci i napojéw. Komora chtodziarki rozmraza sie catkowicie

w spos6b automatyczny. Okazjonalna obecnos¢ kropel wody na wewnetrznej $cianie tylnej komory jest objawem
automatycznej fazy rozmrazania. Skropliny sptywaja do otworu spustowego i zbierajga sie w pojemniku, z ktérego nastepnie
WYyparowuja.

Uwaga: temperatura otoczenia, czestotliwos¢ otwierania drzwi i miejsce ustawienia urzagdzenia moga mie¢ wptyw na temperature

we wnetrzu obu komor. Wartosci temperatury nalezy ustawic¢ zgodnie z tymi czynnikami. W warunkach duzej wilgotnosci, wewnatrz
komory chtodziarki moze wystepowac kondensacja, zwiaszcza na szklanych potkach. W tym przypadku zaleca sie zamykanie pojemnikow
z ptynami (np. kubek z bulionem), zawijanie zywnosci o duzej zawartosci wody (np. warzywa) i wigczenie wentylatora (jesli jest dostepny).
Wszystkie szuflady, potki drzwiowe i potki w komorze mozna wyciggnad.

Dystrybucja powietrza Multiflow

System multiflow pomaga réwnomiernie rozprowadza¢ zimne powietrze w komorze, zapewniajac lepsze przechowywanie
zywnosci. Zywnos¢ moze by¢ umieszczona na kazdej poétce urzadzenia. Nalezy pamietad, aby nie blokowac¢ otworéw
wentylacyjnych, zapewniajac w ten sposéb swobodny przeptyw powietrza.

Jak przechowywac swieza zywnos< i napoje

Produkty zywnosciowe wydzielajace duze ilosci gazu etylenowego (jabtka, morele, gruszki, brzoskwinie, awokado, figi,
suszone sliwki, boréwki, melony, fasolka) i produkty wrazliwe na ten gaz, takie jak owoce, warzywa i sataty, nalezy zawsze
umieszczac lub opakowywac osobno, aby zapobiec skracaniu ich terminu przydatnosci do spozycia; na przyktad nie
przechowywac pomidoréw razem z owocami kiwi lub kapusta. Aby zapewni¢ dostateczng cyrkulacje powietrza, nie nalezy
przechowywac artykutéw spozywczych zbyt blisko siebie. Uzywa¢ pojemnikéw wielokrotnego uzytku — plastikowych,
metalowych, aluminiowych i szklanych lub folii samo-przylegajacej do pakowania zywnosci.

Gdy w chtodziarce przechowywana jest niewielka ilo$¢ zywnosci, zaleca sie korzystanie z pétek nad pojemnikiem na owoce
i warzywa, poniewaz jest to najzimniejszy obszar w komorze. Zywnos¢ i napoje, ktére moga wydziela¢ lub przyjmowacd
zapachy, nalezy zawsze przechowywac w zamknietych pojemnikach lub pod przykryciem. Aby zapobiec przewracaniu sie
butelek, mozna umiescic je w specjalnym uchwycie (wystepuje w wybranych modelach).

Legenda

) STREFA

Zalecana do przechowywania owocéw
tropikalnych, puszek, napojéw, jajek, sosow,
marynat, masta, dzemu

STREFA NISKIEJ TEMPERATURY

Zalecana do przechowywania seréw,

mleka, wyrobow mleczarskich, produktéw

** delikatesowych, jogurtéw, MAKARONY | CIASTA
maczne

———— - STREFA NAJNIZSZEJ TEMPERATURY

Zalecana do przechowywania wedlin i deseréw,
miesa oraz ryb

W SZUFLADA NA WARZYWA I OWOCE
7

** Strefa najnizszej temperatury w modelach
z KOMORA ,0° ZONE" zostata oznaczona w
legendzie

* Dostepne tylko w wybranych modelach
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Komora zamrazarki i przechowywanie zywnosci

Komora zamrazarki s umozliwia dtugotrwate przechowywanie zamrozonej zywnosci i mrozenie $wiezej zywnosci.
llos¢ swiezej zywnosci, ktéra mozna zamrozi¢ w ciggu 24 godzin, jest podana na tabliczce znamionowej. Rozmiesci¢ swiezg
zywnos$¢ w obszarze mrozenia wewnatrz komory zamrazarki, pozostawiajac wystarczajaca ilos¢ miejsca wokét opakowan
zywnosci na swobodny przeptyw powietrza. Nie zaleca sie ponownego zamrazania cze$ciowo rozmrozonej zywnosci. Wazne
jest, aby owing¢ zywnos$¢ w sposdb zapobiegajacy przedostawaniu sie wody, wilgoci lub kondensacji.

Tacka*

Tacka zamrazarki umozliwia tatwy dostep do czesto uzywanych produktéw, zamrazanie i przechowywanie resztek zywnosci i
matych produktéw.

Kostki lodu
Wypetni¢ 2/3 tacki na 16d wodga i wtozyc ja z powrotem do komory zamrazarki. Nigdy nie uzywac ostrych lub ostro
zakonczonych przedmiotéw do wyjmowania lodu.

Wyjmowanie szuflad
Wysuna¢ szuflady maksymalnie na zewnatrz, uniesc je i wyjac. Aby uzyskacé wieksza przestrzen, komore zamrazarki mozna
wykorzystac bez szuflad. Po umieszczeniu zywnosci na kratkach/pétkach upewnic sie, ze drzwi sg prawidtowo zamkniete.

System Total No Frost

System Total No Frost skutecznie zapobiega tworzeniu sie lodu, co pozwala unikna¢ niedogodnosci zwigzanych z recznym
odszranianiem zaréwno w zamrazarce, jak i we wnetrzu chtodziarki.
System wentylacyjny zapewnia doskonatg cyrkulacje zimnego powietrza w obu komorach, dzieki czemu nie tworzy sie l6d.

Legenda

|:| SZUFLADA ZAMRAZARKI

_ I SZUFLADA STREFY ZAMRAZANIA
: (STREFA NAJNIZSZEJ TEMPERATURY) Zalecana

do zamrazania Swiezej/gotowanej zywnosci.

— *x Jedynie w modelach CB310 i CB380 (patrz
tabliczka znamionowa umieszczona z boku
%% szuflady na warzywa i owoce)

Okres przechowywana produktow zamrozonych przez uzytkownika

KOMORA ZAMRAZALNIKA
Produkt Okres przechowywania Zalecany okres Okres przechowywania
(-12°C) przechowywania (-18°C) (-24°C)
Masto lub margaryna 1 mieg'i‘qc 6 mieg'i‘qce m“gmiesiqce """"""""""""""
Ryppoy T miesigc o 1-3 miesiecy ~ G6miesigce
Owoce (z wyjatkiem owocow — ) - .
cytrusowych) i warzywa - 1 miesigc 8-12 miesiecy 12 miesigce
Mieso
Kietbasy szynkowe 5
Miesa pieczone (wotowina-wieprzowina- : s 2 miesigce -
baranina) 1 miesiac 8-12 miesiecy 12 miesiace
Steki lub kotlety (wotowina-baranina- 4 miesigce
wieprzowina) L
5 miesigce
Mleko, swieze ptyny, ser, lody lub sorbet : 1 miesigc 1-3 miesiecy (niezalecane w przypadku
""""""""""""""" lodéw)
Drob (kurczak-indyk) 5-7miesiecy ~ O9miesigce

* Dostepne tylko w wybranych modelach
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KOMORA CHLODZIARKI
Produkt Okres przechowywania Okres przechowywania Okres przechowywania
(0-3°C) (3-6°C) (6-8°C)

Z;Zil:' napoje, jajka, sosy, pikle, masto, 3-4 tygodnie 3-4 tygodnie 3-4 tygodnie
Owocetropikaine  Niezalecane 24tygodnie 3-4tygodnie

Sery, mleko, nabiat, artykuty ) . ) . ) .
delikatesowe jogurty ~© FeAM Al e

Wedliny, desery, mieso i ryby oraz ) . i . .
domowepotrawy ~ 2 Niezalecane

Przechowywa¢ warzywa i owoce

(z wyjatkiem owocéw tropikalnych 15 dni 10-12 dni 4-7 dni

i cytrusow)

“()dglosy pracy urzqdzema e

1. Hafas podczas pracy kompresora jest normalnym zjawiskiem.

e M=

2. Bulgotanie oraz stuki powstaja podczas przechodzenia gazowego czynnika

chtodniczego wewnatrz uktadu chtodzacego i s3 zjawiskiem normalnym. [ m \ r‘ g
*r_,u‘ . =
i <., @
3. Skrzypiace dzwieki mozna ,ustyszec", zaréwno kiedy kompresor pracuje, jak z ru
i wtedy, gdy jest nieaktywny: jest to normalny dZzwiek wydawany przez strukture [ ». [l _:' ' g
urzadzenia. L . =
A G,

4. Sprawdzi¢, czy potki po wewnetrznej stronie drzwi chtodziarki oraz pétki i szuflady w komorze chtodziarki sa poprawnie
umieszczone i umocowane, w celu unikniecia potencjalnych wibracji.

5. Nie umieszcza¢ szklanych pojemnikéw (butelek, stoikdw, itd.) w bezposrednim sasiedztwie, w celu unikniecia
potencjalnych wibracji.

6. Urzadzenie jest wyposazone w kompresor, ktéry dziata z optymalng predkoscig w celu zminimalizowania zuzycia energii.
Moze zdarzyc sie, w niektorych sytuacjach (np. latem lub w przypadku przechowywania duzej ilosci produktéw), ze
kompresor zwiekszy predkos$¢ i stanie sie gtosniejszy niz zwykle.

Zalecenia w przypadku nieuzywania urzadzenia

W przypadku nieuzywania urzadzenia

Odfaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania, oprézni¢ je, rozmrozic (jesli konieczne) i wyczyscic.

Zostaw lekko otwarte drzwi, aby umozliwi¢ przeptyw powietrza przez komory. Pozwala to zapobiec powstawaniu plesni

i przykrych zapachow.

W przypadku przerwy w zasilaniu

Zostawic¢ zamkniete drzwi, aby jak najdtuzej utrzymac niska temperature zywnosci. Nie zamraza¢ ponownie zywnosci, ktéra
ulegta czesciowemu rozmrozeniu. Jezeli zasilanie jest odciete przez dtuzszy czas, moze byc takze aktywny alarm dtugiej awarii
zasilania (w przypadku produktéw wyposazonych w sterownik elektroniczny).

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do mycia lub innych czynnosci konserwacyjnych odtaczyc urzadzenie od zrédta zasilania lub
wyjac wtyczke z gniazda.

Nie stosowac substancji $ciernych. Nie czysci¢ elementow urzadzenia srodkami tatwopalnymi.

Nie stosowac parowych urzadzen do czyszczenia.

Przyciskéw i wyswietlacza panelu sterowania nie nalezy czyscic przy uzyciu alkoholu lub srodkéw na bazie
alkoholu. Nalezy uzywac¢ do tego celu wylacznie suchej szmatki.

Urzadzenie nalezy czysci¢ okazjonalnie za pomoca szmatki oraz roztworu cieptej wody i neutralnych srodkéw przeznaczonych
do czyszczenia wnetrza chtodziarki.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
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Akcesoria*

POJEMNIK NA JAJKA POLKA NA BUTELKI POLKA NA BUTELKI

PODKLADKA DO CHLODZIARKI PODKLADKA DO ZAMRAZARKI

POKRETLO KONTROLA 'HUMIDITY CONTROL (KONTROLA  POLKA SKLADANA
WILGOTNOSCI)  WILGOTNOSCI) ;
“( 1 I 0

Humidity Control (Kontrola wilgotnosci)*

Otworzy¢ regulator wilgotnosci (pozycja B), aby przechowywac zywnos¢ (np. owoce) w mniej wilgotnych warunkach lub
zamkna¢ go (pozycja A), aby zapewni¢ bardziej wilgotne warunki (np. warzywom)

Potka sktadana *

System szynowy umozliwia wsuniecie potki pod przednia cze$¢, tworzac dodatkowa przestrzen na przechowywanie wysokich
butelek czy dzbankow.

Podkladka do zamrazarki (Alu PAD)*

Metalowy panel pozwala na szybsze zamrazanie zywnosci.
W celu tatwego czyszczenia metalowy panel mozna wyjac poprzez uniesienie go do géry, zaczynajac od lewego rogu.

Podkiadka do chtodziarki*

Szuflada na warzywa i owoce jest wyposazona w kratke higieniczna.

Dzieki specjalnej konstrukcji tego komponentu owoce i warzywa nie maja kontaktu z naturalnymi wyciekami (takimi jak
utrata wody i wilgo¢ z warzyw), ktére sptywaja ponizej kratki higienicznej. Kratka higieniczna wykorzystuje technologie
Microban SilverShield®, ktéra redukuje liczbe szkodliwych bakterii nawet do 99,9% na powierzchni kratki, wptywajac na
lepsze przechowywanie owocéw i warzyw**, W przypadku zabrudzenia kratke higieniczng mozna wyja¢ do umycia, po
prostu podnoszac ja i wyciagajac na zewnatrz. Mozna ja tatwo my¢ recznie, sama woda lub uzywajac zwyktych neutralnych
detergentéw do naczyn. Kratke mozna rowniez my¢ w zmywarce.

Po wyczyszczeniu kratke nalezy osuszy¢ przed ponownym wtozeniem na miejsce.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
Czesci zamienne beda dostepne przez okres od 7 do 10 lat, zgodnie ze szczegdlnymi wymaganiami Rozporzadzenia
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Luz do frigorifico

O sistema de iluminagdo no interior do compartimento do frigorifico dispde de lampadas LED, o que permite uma melhor
iluminacdo comparativamente com as lampadas tradicionais e oferece um consumo de energia muito reduzido. Se precisar de

substituicao, contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
Importante: A luz do compartimento frigorifico acende-se ao abrir a porta do frigorifico.

Substituir a lampada LED

Desligue sempre o aparelho da fonte de alimentagédo antes de substituir a ldampada. Siga depois as instru¢cdes com base no tipo
de lampada existente no seu aparelho. Substitua a lampada por outra com as mesmas caracteristicas, que podera encontrar
no Servico de Assisténcia Técnica e revendedores autorizados.

Caso necessite de substituir as lampadas LED, contacte a Assisténcia Técnica.

Prateleiras

Todas as gavetas, prateleiras da porta e outras prateleiras podem ser retiradas.

Porta

Reversibilidade das portas

Nota: a direcdo em que a porta é aberta pode ser alterada. Se esta operacao for realizada pelo Servico Pés-Venda, ndo serd coberta pela
garantia.

Siga as instrugdes no Guia de instalacao.

* Disponivel apenas em determinados modelos
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Como utilizar o aparelho

Utilizar pela primeira vez

Aguarde, pelo menos, duas horas apds a instalacao para ligar o aparelho a fonte de alimentacao. Ao ligar o aparelho

a eletricidade, este comecard a trabalhar automaticamente. As temperaturas ideais para armazenar os alimentos vém
predefinidas de fabrica.

Apos ligar o aparelho, deve esperar entre 4 e 6 horas para que seja atingida a temperatura correta de armazenamento relativa
a um aparelho com a carga normal. Coloque o filtro antibacteriano e anti-odores na ventoinha seguindo as ilustragdes na
embalagem do filtro (se fornecido). Quando o sinal sonoro soa, significa que o alarme da temperatura foi ativado: prima o
botao para desligar o alarme sonoro.

Compartimento do frigorifico e armazenamento de alimentos

O compartimento do frigorifico permite guardar alimentos frescos e bebidas. O compartimento frigorifico descongela
completamente de forma automdtica. A presenca ocasional de gotas de dgua na parte traseira interna do compartimento,
indica a fase de descongelamento automatico. A 4gua de descongelacao é automaticamente canalizada para um dreno e
recolhida num recipiente, onde ird evaporar.

Nota: a temperatura ambiente, a frequéncia com que sdo abertas as portas e a posicao do aparelho podem influenciar a temperatura
interna de ambos os compartimentos. Programe as temperaturas de acordo com estes fatores. Em condi¢des de muita humidade, pode
ocorrer condensacao no compartimento do frigorifico, especialmente nas prateleiras de vidro. Neste caso, recomenda-se que feche os
recipientes que contém liquidos (como por exemplo um recipiente com caldo), embrulhe os alimentos com elevado teor de dgua (como
por exemplo legumes) e ligue a ventoinha, caso exista. Todas as gavetas, prateleiras da porta e outras prateleiras podem ser retiradas.

Distribuicao de ar multifluxo

A funcao multifluxo ajuda a distribuir o ar frio uniformemente em todo o compartimento, de forma a conservar melhor os
alimentos. Os alimentos podem ser colocados em qualquer uma das prateleiras do aparelho. Tenha cuidado para nao obstruir
as aberturas da distribuicao de ar, garantindo assim o seu movimento liviemente.

Como armazenar alimentos frescos e bebidas

Os alimentos que libertem uma grande quantidade de gas etileno (macas, damascos, peras, péssegos, abacates, figos, ameixas,
frutos vermelhos, meldes, feijdo) e que sejam sensiveis a este gds, tais como as frutas e os legumes, devem ser armazenados
em separado ou cobertos de forma a ndo reduzir o seu prazo de validade; por exemplo, ndo armazene tomates juntamente
com kiwis ou couves. Nao guarde alimentos muito perto um dos outros para permitir uma suficiente circulagcao de ar. Use
recipientes de plastico reciclavel, metal, aluminio e vidro e pelicula aderente para embrulhar os alimentos.

Se tiver uma pequena quantidade de alimento para guardar no compartimento frigorifico, recomendamos que utilize as
prateleiras acima da gaveta de legumes pois esta é a drea mais fresca do compartimento. Feche sempre bem ou cubra os
recipientes de liquidos e alimentos que possam entornar ou que possam ser contaminados por transferéncia de outros odores
ou sabores. Para evitar que as garrafas caiam, pode usar o suporte para garrafas (disponivel em modelos selecionados).

Legenda

) ZONA

Recomendada para o armazenamento de frutas
tropicais, latas, bebidas, ovos, molhos, picles,
manteiga e compotas

ZONA FRESCA

Recomendada para o armazenamento de queijo,
leite, laticinios, charcutaria, iogurtes, MASSAS E
*%* PASTAS a base de farinha

ZONA MAIS FRESCA
—— Recomendada para o armazenamento
charcutaria, sobremesas, carne e peixe

W GAVETA PARA FRUTAS E LEGUMES
7

** Nos modelos com COMPARTIMENTO "0° ZONE"
a "zona mais fria" é a que se encontra destacada
na legenda

* Disponivel apenas em determinados modelos
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Compartimento do congelador de armazenamento de alimentos

O compartimento do congelador permite o armazenamento de comida congelada e congelacdo de comida fresca
durante um longo tempo. A quantidade de alimentos frescos que pode ser congelada em 24 horas, encontra-se indicada na
placa de caracteristicas. Organize os alimentos frescos na drea de congelacao no interior do compartimento do congelador,
deixando espaco suficiente a volta das embalagens de alimentos para que o ar circule livremente. Recomenda-se que nao
torne a congelar os alimentos que ja descongelaram parcialmente. E importante embrulhar os alimentos de forma a evitar a
penetracao de 4gua, humidade ou condensacao.

Tabuleiro*
A gaveta de congelacao é util para aceder facilmente aos produtos que utiliza com maior frequéncia, congelados, para
simplesmente guardar as sobras de alimentos ou alimentos pequenos.

Cubos de gelo
Encha 2/3 das cuvetes de gelo com agua e coloque-as no compartimento do congelador. Nao utilize em caso algum, objetos
afiados ou pontiagudos para remover o gelo.

Remover as gavetas

Puxe as gavetas para fora até prenderem, levante-as e retire-as para fora. Para conseguir maior arrumacao, o compartimento
do congelador pode ser usado sem gavetas. Certifique-se de que a porta esta devidamente fechada ap6s colocar os alimentos
de novo nas grelhas/prateleiras.

Sistema Total No Frost

O sistema Total No Frost previne eficazmente a formagao de gelo, evitando o incomodo do descongelamento manual tanto do
compartimento do congelador, como do compartimento do frigorifico.

O seu sistema de ventilagcao fornece a circulacdo ideal de ar frio em ambos os compartimentos evitando, assim, a formacéo de
gelo.

Legenda

|:| GAVETA DO CONGELADOR

__ GAVETA ZONA CONGELACAO
(MAX. ZONA FRESCA) Recomendada para

congelar alimentos frescos/cozinhados.

—_— *EX Apenas para os modelos CB310 e CB380
(consulte a placa de caracteristicas do aparelho
£x% localizada na parte lateral da gaveta para frutas
e legumes)

Tempo de armazenamento recomendado para alimentos congelados

COMPARTIMENTO PARA CONGELADOS

Produto Periodo de Periodo de Periodo de
armazenamento (-12°C) armazenamento armazenamento (-24 °C)
recomendado (-18 °C)

Manteiga ou margarina 1 més 6 meses 9 meses

Peixe Tmés - 1-3meses ~ 6bmeses

Frutas (exceto citrinos) e legumes 1 més 8-12 meses 12 meses

Carne

Fiambre, salsichas A 2 meses

Assados (vaca/porco/borrego) 1 més 8-12 meses 12 meses

Bifes ou costeletas (vaca/borrego/porco) 4meses
T " 5 meses

|S_§Ir'§,ee,t|IeCS|UIdOS frescos, queijo, gelados ou 1 més 1-3 meses (ndo recomendado para

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e 9eladog)
Aves (frango/peru) 1 més 5-7 meses 9 meses

* Disponivel apenas em determinados modelos
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COMPARTIMENTO PARA FRESCOS

Produto Periodo de Periodo de Periodo de
armazenamento 0-3°C armazenamento (3-6 °C) armazenamento 6-8°C

latas, bebidas, ovos, molhos, pickles, 3-4 semanas 3-4 semanas 3-4 semanas

manteiga, compotas
Frutastropicas  Naorecomendado ~  2-4semanas  3-4semanas
‘Queijo, leite, laticinios, iogurtes ~ 2-5dias  25dias  25dias
ggr?]ricdlgtzégsaé;gbremesas, carne epeixee 3.5 dias 1-2 dias Nao recomendado
Armazenamento de frutas e lequmes oo ool gol
(exceto frutas tropicais e citrinos)

Sons funcionais

1. O compressor gera um zumbido durante o funcionamento do aparelho; esta situacao

é normal.
i T
he@ME
1 <
B L i
2. A passagem do gas refrigerante no interior do circuito de refrigeracdo
gera sons gorgolejantes e crepitacdes, pelo que estes sons sdo normais. . 5 r
= Il
g e
3. Epossivel que oica crepitacdes quando o compressor é ativado e desativado: trata-se
de um som normal proveniente da estrutura do produto. -
L2 : N
a—gda =
f g o, @

4. Certifique-se de que as prateleiras existentes no interior da porta do frigorifico, bem como
as gavetas do compartimento do mesmo se encontram fixas e posicionadas corretamente para evitar potenciais vibragdes.

5. Nao coloque recipientes de vidro (garrafas, jarros, etc.) em contacto direto uns com os outros para evitar quaisquer
vibragoes.

6. Este aparelho encontra-se equipado com um compressor que opera a uma velocidade minima de forma a otimizar o
consumo de energia. Como tal, em determinadas situacdes (durante o verdo ou se armazenar grandes quantidades de
alimentos) o compressor pode aumentar a sua velocidade e produzir mais ruido do que o habitual.

Recomendacao em caso de nao utilizacao do aparelho

Em caso de nao utilizacao do aparelho

Desligue o aparelho da tomada, despeje-o, descongele-o (se necessario) e limpe-o.

Mantenha as portas ligeiramente abertas para que o ar circule no interior dos compartimentos. Ao fazer isto, evita a formacéo
de bolor e maus odores.

Em caso de interrupcao no abastecimento de corrente

Mantenha as portas fechadas para que os alimentos se mantenham frios 0 maximo de tempo possivel. Nao torne a congelar
alimentos que ja tenha sido parcialmente descongelados. Se a falha de corrente for prolongada, podera ser também ativado o
alarme de falha de energia (em aparelhos com componente eletrénica).

Limpeza e manutencao

Antes de efetuar qualquer operacao de limpeza ou manutencao, retire a ficha da tomada ou desligue a corrente
elétrica.

Nunca utilize abrasivos. Nunca limpe as pecas do congelador com liquidos inflamaveis.

Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

Os botoes e o visor do painel de controlo nao devem ser limpos com alcool ou substancias derivadas do alcool, mas
sim com um pano seco.

Limpe o aparelho ocasionalmente com um pano e uma solucdo de 4gua morna e agentes de limpeza neutros especificamente
concebidos para a limpeza do interior do frigorifico.

* Disponivel apenas em determinados modelos
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Acessorios*

CAIXA PARA OVOS GRELHA PARA GARRAFAS

BLOCO DO FRIGORIFICO BLOCO DO CONGELADOR

'HUMIDITY CONTROL (CONTROLO DE PRATELEIRA DE ARRUMAGAO

BOTAO CONTROLO DA HUMIDADE ' HUMIDADE)

A
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Humidity Control (Controlo de humidade)*

Abra o regulador da humidade (posicao B) caso pretenda armazenar alimentos, tais como frutas, num ambiente menos
humido ou feche o mesmo (posicdo A) para armazenar alimentos, tais como legumes, num ambiente mais humido.

Prateleira de arrumacao *

Gracas ao sistema de deslize, esta prateleira permite-lhe deslizar sob a parte da frente, criando espaco extra para o
armazenamento de garrafas ou jarros.

Bloco do congelador (Alu PAD)*

O painel metalico ajuda a congelar mais rapido os alimentos.
Para uma limpeza facil pode-se retirar o painel metalico levantando-o a partir do canto esquerdo.

Bloco do frigorifico*

A gaveta para frutas e legumes esta equipada com uma grelha de higiene.

Gracas ao design especial deste componente, as frutas e os legumes nao estao em contacto com as fugas naturais (tais como a
perda por gotejamento e de humidade dos legumes) que caem por baixo da grelha de higiene. A grelha de higiene é tratada
com a tecnologia Microban SilverShield® que reduz as bactérias nocivas até 99,9% na superficie de uma prateleira de plastico,
para uma melhor preservacao das frutas e dos legumes**, A grelha de higiene pode ser removida para ser limpa sempre que
se encontrar suja, bastando para tal levanta-la e puxa-la para fora. Pode ser simplesmente lavada a mao, com agua apenas ou
com detergentes neutros comuns para loica. Também pode ser lavada na maquina e lavar loica.

Ap6s a limpeza, deixe secar antes de voltar a coloca-la no lugar.

* Disponivel apenas em determinados modelos

As pecas sobressalentes estardo disponiveis durante um periodo de até 7 ou 10 anos, de acordo com os requisitos do regulamento
especifico.
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Becul din interiorul frigiderului

Sistemul de iluminare din interiorul compartimentului frigider utilizeaza lumini cu LED-uri, care permit o iluminare mai buna
decat becurile traditionale, precum si un consum de energie foarte redus. Contactati Serviciul de Asistenta Tehnica daca aveti

nevoie de un bec de schimb.
Important: Becul din compartimentul frigider se aprinde cand usa frigiderului este deschisa.

inlocuirea luminilor cu LED-uri

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica inainte de a inlocui becul. Apoi urmati instructiunile in functie de
tipul de bec cu care este echipat produsul. Inlocuiti becul cu unul cu aceleasi caracteristici, disponibil la Serviciul de Asistenta

Tehnica sau la vanzatorii autorizati.
Daca trebuie sa inlocuiti luminile cu LED-uri, vd rugam sa contactati serviciul de asistenta tehnica.

Rafturi

Toate sertarele, rafturile de pe usi si rafturile pot fi scoase.

Usa

Reversibilitatea usii
Nota: directia de deschidere a usii poate fi modificatad. Dacd operatia este efectuata de reprezentantii serviciului de asistenta tehnicd post-

vanzare, aceasta nu este acoperitd de garantie.
Urmati instructiunile din ghidul de instalare.

* Disponibile numai la anumite modele




Ghid de utilizare si intretinere

Cum se utilizeaza aparatul

Prima utilizare

Dupa instalare, asteptati cel putin doud ore inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica. Conectarea aparatului la reteaua
de alimentare cu energie electrica incepe functionarea automata. Temperaturile ideale de depozitare a alimentelor sunt
presetate din fabrica.

Dupa ce puneti aparatul in functiune, trebuie sa asteptati 4-6 ore pana cand se atinge temperatura adecvata de pastrare a
alimentelor pentru un aparat incarcat normal. Daca aparatul este prevazut cu filtru antibacterian si anti-miros, amplasati-1 in
ventilator, asa cum se indica pe ambalajul filtrului. Daca este emis un semnal acustic, inseamna cd alarma de temperatura a fost
activata: apasati pe buton pentru a opri alarma sonora.

Compartimentul frigider si depozitarea alimentelor

Compartimentul frigider permite pastrarea alimentelor proaspete si a bauturilor. Compartimentul frigider se dezgheata
complet automat. Prezenta ocazionala a picaturilor de apa pe peretele interior posterior al compartimentului indica faza
de dezghetare automata. Apa rezultata din dezghetare este condusa intr-un canal de scurgere, apoi este colectata intr-un
recipient, din care se evapora.

Notd: temperatura ambiants, frecventa cu care se deschid usile si pozitia aparatului pot influenta temperaturile interne in cele doua
compartimente. Setati temperaturile in conformitate cu acesti factori. Intr-un mediu cu umiditate foarte ridicatd, in compartimentul
frigider se poate produce condens, mai ales pe rafturile de sticla. In acest caz, se recomanda sa acoperiti recipientele care contin lichide
(de ex. 0 0ald cu supad), sa ambalati alimentele cu continut ridicat de apa (de ex. legumele) si sa porniti ventilatorul (daca exista). Toate
sertarele, rafturile de pe usi si rafturile pot fi scoase.

Functia Multiflow de distributie a aerului

Functia Multiflow permite distributia uniforma a aerului rece in cavitate pentru conservarea optima a alimentelor. Alimentele
pot fi amplasate pe orice raft al aparatului. Aveti grija sa nu blocati orificiile de ventilatie pentru distributia aerului, asigurand
astfel circulatia libera a acestuia.

Depozitarea alimentelor proaspete si bauturilor

Alimentele care produc o cantitate mare de gaz etilenic (mere, caise, pere, piersici, avocado, smochine, prune, afine, pepeni,
fasole) si cele care sunt sensibile la acest gaz, precum fructele, legumele si salata, trebuie sa fie separate intotdeauna sau
ambalate pentru a nu se reduce durata lor de depozitare; de exemplu, nu depozitati rosii impreuna cu kiwi sau varza. Nu
apropiati alimentele prea mult unele de celelalte, pentru a permite circularea corespunzatoare a aerului. Folositi recipiente din
plastic reciclabil, metal, aluminiu sau sticla si folie transparenta pentru a ambala alimentele.

Daca aveti o cantitate mica de alimente de pastrat in frigider, va recomandam sa folositi rafturile de deasupra sertarului pentru
fructe si legume, avand in vedere cd aceasta este zona cea mai rece din compartiment. Pentru lichidele si alimentele care
degajeaza miros sau pot prinde miros sau gust, folositi doar recipiente cu capac sau acoperiti-le. Pentru a evita rasturnarea
sticlelor, folositi suportul pentru sticle (disponibil doar la anumite modele).

Legenda

) ZONA

Recomandata pentru depozitarea fructelor
tropicale, conservelor, bauturilor, oudlor,
sosurilor, murdturilor, untului, gemurilor
ZONA RECE

Recomandatd pentru depozitarea branzei,
laptelui, alimentelor de consum zilnic,

*% delicateselor, iaurtului, PASTELOR SI
ALUATURILOR pe baza de faina

— ZONA CEA MAI RECE
——— > Recomandata pentru depozitarea mezelurilor,

deserturilor, carnii si pestelui

SERTARUL PENTRU FRUCTE SI LEGUME

*% Pentru modelele dotate cu un COMPARTIMENT
,0°ZONE", ,zona cea mai rece” este evidentiata
in legenda

* Disponibile numai la anumite modele
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Compartimentul congelator si depozitarea alimentelor

Compartimentul congelator permite depozitarea alimentelor congelate si congelarea alimentelor proaspete o
perioada indelungata de timp. Cantitatea de alimente proaspete care poate fi congelata in 24 de ore este indicata pe placuta
cu date tehnice. Asezati alimentele proaspete in zona de congelare din interiorul compartimentului congelator, lasand spatiu
suficient in jurul pachetelor pentru a permite libera circulatie a aerului. Se recomanda sa nu congelati din nou alimentele
care s-au dezghetat partial. Este important sa ambalati alimentele astfel incat sa se evite patrunderea apei, a umezelii sau a
condensului.

Tava*
Tava congelatorului este utila pentru a accesa cu usurinta produsele utilizate frecvent, pentru a congela sau, pur si simplu,
pentru a depozita resturile alimentare sau articolele mici.

Cuburile de gheata
Umpleti tava pentru gheata 2/3 cu apa si asezati-o inapoi in compartimentul congelator. Nu folositi in niciun caz obiecte
taioase sau ascutite pentru a scoate gheata.

Demontarea sertarelor

Trageti sertarele in afard pana la capat, ridicati-le si scoateti-le. Pentru a beneficia de mai mult spatiu, compartimentul
congelator poate fi utilizat fara sertare. Verificati dacd usa este inchisa corect dupa ce ati asezat alimentele inapoi pe gratare/
rafturi.

Sistemul Total No Frost

Sistemul Total No Frost previne in mod eficient formarea ghetii, evitand neplacerea dezghetarii manuale atat a congelatorului,
cat si a frigiderului.
Sistemul sau de ventilatie asigura circularea perfecta a aerului rece in ambele compartimente, evitand astfel acumularea ghetii.

Legenda
|:| SERTAR PENTRU CONGELATOR
_ ___ _ SERTARUL ZONEI DE CONGELARE
(ZONA RACIRE MAXIMA) Recomandata pentru
- congelarea alimentelor proaspete/gatite.
— *HK Numai pentru modelele CB310 si CB380
(consultati placuta cu date tehnice din partea
xxx% laterala a sertarului pentru fructe si legume)

Perioada de depozitare pentru alimentele congelate la domiciliu

COMPARTIMENT CONGELAT
Produsul Perioada de depozitare Perioada de depozitare Perioada de depozitare
(-12 °C) recomandata (-18 °C) (-24 °C)

Unt sau margarina 1 lund 6 luni
Peste 1 lund dela1la3luni
Fructe (cu exceptia citricelor) si legum 1 luna ~ dela8lat2luni  12luni
Carne
Sunca - carnati 2 luni .
Alimente prajite (vita-porc-miel) 1luna dela8la 12 luni 12 luni
Medalioane sau cotlete (vita-porc-miel) 4 luni

I n . 5 luni
Lapte, lichide proaspete, branzeturi, < . «
h < 1 luna dela1la 3 luni (nu se recomanda pentru
inghetata sau serbet inghetats)
Carne de pasare (pui-curcan) 1 luna dela5la-7 luni 9 luni

* Disponibile numai la anumite modele
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COMPARTIMENT NECONGELAT

Produsul Perioada de depozitare Perioada de depozitare Perioada de depozitare
0-3°C (3-6 °C) 6-8 °C

Conserve, bauturi, oud, sosuri, muraturi, 3-4 saptamani 3-4 saptimani 3-4 siptamani

unt, gem

Fructe tropicale Nu se recomanda 2-4 saptamani 3-4 saptamani

branzeturi, lapte, produse lactate, e . e

delicatese, iaurt 2-5 zile 2-5 zile 2-5 zile

Mezeluri, deserturi, carne, peste si e 5 «

alimente preparate acasa 3-5zile 1-2 zile Nu se recomanda

Depozitati legume si fructe (excluzand . 19 o -

fructele tropicale si citricele) 15zle 1012 zile 4-7 zile

Sunete emise la functionare

1. Intimpul functionarii produsului, un sunet generat de compresor este normal.

@@%‘ i“ 2

2. Sunetele precum galgaitul si trosnitul sunt generate de trecerea agentului

frigorific in interiorul circuitului de racire, prin urmare, sunt zgomote normale. . 5 r
\ &8 =
‘6\“ | =
= 12 “'w:.

3. Este posibil sa ,auziti” scartaituri la activarea sau dezactivarea compresorului:

este un sunet normal generat de structura produsului. = - r
\ &N =
*G\,( —
A o, @

4. \Verificati daca rafturile din interiorul usii frigiderului, rafturile si sertarele
din compartimentul frigider sunt fixate si asezate in mod corespunzator pentru a evita eventuale vibratii.

5. Nu asezati recipiente din sticla (sticle, borcane etc.) in contact direct unele cu altele, pentru a evita vibratiile.

6. Acest aparat este echipat cu un compresor, care functioneaza la o viteza optima pentru a reduce la minimum consumul de
energie. In anumite situatii (in timpul verii sau daca sunt introduse cantitati mari de alimente), se poate intampla ca viteza
compresorului sa creasca si, prin urmare, acesta sa fie mai zgomotos decat de obicei.

Recomandari in cazul neutilizarii aparatului

in cazul neutilizarii aparatului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica, goliti-l, dezghetati-1 (daca este necesar) si curatati-I.

Lasati usile intredeschise pentru a permite aerului sa circule in interiorul compartimentelor. Astfel evitati formarea mucegaiului
si aparitia mirosurilor neplacute.

In cazul intreruperii alimentarii cu energie electrica

Tineti inchise usile pentru ca alimentele sa rdmana reci cat mai mult timp posibil. Nu congelati din nou alimentele care s-au
dezghetat partial. Daca pana de curent se prelungeste, este posibil sa se activeze si alarma de intrerupere a curentului (la
produsele cu componente electronice).

Curatarea si intretinerea

inainte de a efectua orice operatie de curatare sau de intretinere, scoateti aparatul din priza sau deconectati
alimentarea cu energie electrica.

Nu folositi niciodata substante abrazive. Nu curatati niciodata cu lichide inflamabile componentele frigiderului.
Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

Butoanele si afisajul panoului de comanda nu trebuie sa fie curatate cu substante alcoolice sau derivate, ci cu o
laveta uscata.

Curatati aparatul din cand in cand cu o laveta si o solutie de apa calda si agenti de curatare neutri speciali pentru curatarea
interiorului frigiderului.

* Disponibile numai la anumite modele
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Accesoriile*

SUPORT PENTRU OUA RAFT PENTRU STICLE

COVORAS PENTRU FRIGIDER COVORAS PENTRU CONGELATOR

BUTON PENTRU CONTROLUL HUMIDITY CONTROL _ RAFT DEMONTABIL
UMIDITATII (CONTROLUL UMIDITATII :
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Humidity Control (Controlul umiditatii)*

Deschideti regulatorul de umiditate (pozitia B) daca doriti sa depozitati alimente precum fructele, intr-un mediu cu umiditate
redusa, sau inchideti-l (pozitia A) pentru a depozita alimente precum legumele, intr-un mediu cu umiditate mai ridicata

Raft demontabil *

Datorita sistemului cu sind, acest raft permite glisarea sub partea frontald, credand un spatiu suplimentar pentru depozitarea
sticlelor sau vaselor inalte.

Covoras pentru congelator (Alu PAD)*

Panoul metalic contribuie la congelarea rapida a alimentelor.
Pentru curatare usoard, panoul metalic poate fi demontat, ridicandu-I din coltul din stanga.

Covoras pentru frigider*

Sertarul pentru fructe si legume este echipat cu gratar pentru mentinerea igienei.

Datorita designului special al acestei componente, fructele si legumele nu intra in contact cu scurgerile naturale (precum

apa pierduta prin scurgere si umiditatea din legume) care vor cadea sub gratarul pentru mentinerea igienei. Gratarul pentru
mentinerea igienei este tratat cu tehnologia Microban SilverShield® care reduce bacteriile ddundtoare de pe suprafata
sertarului pentru fructe si legume cu pana la 99,9%, pentru o mai buna conservare a fructelor si legumelor**. Gratarul pentru
mentinerea igienei poate fi demontat pentru a fi spalat atunci cand se murdareste, ridicandu-l pur si simplu si tragandu-lin
afara. Acesta poate fi pur si simplu spdlat manual, numai cu apd sau cu detergenti neutri obisnuiti pentru vase. Acesta poate fi
spalat si in masina de spalat vase.

Dupa curatare, uscati-l inainte de a-I pune inapoi in locas.

* Disponibile numai la anumite modele
Piesele de schimb vor fi disponibile pentru o perioada de pand la 7 sau pana la 10 ani, in conformitate cu cerintele normelor specifice
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Ndvod na pouzivanie a udrzbu I S K

Osvetlenie chladnicky

Systém osvetlenia vnutra chladni¢ky pouziva LED svetlo a umozniuje tak lepsie osvetlenie nez tradi¢né ziarovky, ako aj velmi
nizku spotrebu energie. Pre ich vymenu sa obratte na Sluzby technickej pomoci.
Délezité: Vnutorné osvetlenie chladiaceho priestoru sa zapne po otvoreni dvierok chladnicky.

Vymena LED ziarovky

Pred vymenou ziarovky vzdy spotrebi¢ odpojte od zdroja elektrického napajania. Potom sa riadte pokynmi suvisiacimi

s typom Ziarovky pre vas produkt. Vymerite Ziarovku za novu s rovnakymi vlastnostami, ktord je dostupnd u sluzieb technickej
pomoci a autorizovanych predajcov.

Ak potrebujete vymenit LED Ziarovku, obratte sa na technicky servis.

Police
Vsetky zasuvky, policky na dverdch a policky sa daju vybrat.

Dvere

Smer otvarania dveri
Pozndmka: Smer otvarania dveri sa d& zmenit. Ak tuto operaciu vykond popredajny servis, nie je kryta zarukou.
Postupujte podla pokynov v Navode na instalaciu.

*K dispozicii len na niektorych modeloch
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Ako pouzivat spotrebic

Prvé pouzitie

Po instaldcii pockajte aspon dve hodiny, az potom pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete. Po pripojeni k zdroju elektrickej
energie zacne spotrebi¢ automaticky pracovat. Ideédlne skladovacie teploty pre potraviny su prednastavené pri vyrobe.

Po zapnuti spotrebi¢a musite poc¢kat 4 az 6 hodin, nez sa dosiahne spravna skladovacia teplota pre normalne naplneny
spotrebic. Antibakterialny protizdpachovy filter umiestnite do vetrdka podla ukazky pribalenej k filtru (ak je prilozeny). Ak sa
ozve zvukovy signal, znamena to, Ze sa spustil teplotny alarm: stlacenim tlacidla zvukovy alarm vypnete.

Chladiaci priestor a uskladnenie potravin

Priestor chladni¢ky umoznuje skladovat Cerstvé potraviny a ndpoje. Chladnicka sa rozmrazuje Uplne automaticky. Ojedinelé
pripady kvapiek vody na zadnej stene vnutornej casti chladnicky si znakom toho, ze prebieha faza automatického
odmrazovania. Rozmrazena voda automaticky odteka do odtokového otvoru a hromadi sa v nadrzke, odkial sa odparuje.

Pozndmka: teplota okolia, frekvencia otvarania dvierok a umiestnenie spotrebic¢a mézu ovplyvnit vnutornu teplotu v oboch priestoroch.
Teplotu nastavte v zavislosti od tychto faktorov. Vo velmi vihkom prostredi méZe dojst k oroseniu v chladiacom priestore, najmé na
sklenenych policiach. V tomto pripade sa odportca uzavriet nadoby s tekutinami (napr. hrniec s vyvarom), zabalit jedlo s vysokym
obsahom vody (napr. zelenina) a zapnut ventilator, ak je sucastou spotrebica. Vsetky zasuvky, policky na dverdch a policky sa daju vybrat.

Viacpradova distribucia vzduchu

Této funkcia poméha rovnomerne distribuovat studeny vzduch v priestore, aby sa potraviny lepsie uchovali. Potraviny je
mozné ukladat na fubovolné police spotrebica. Davajte pozor, aby ste otvory na distribuciu vzduchu nezablokovali, aby mohol
vzduch volne prudit.

Ako skladovat cerstvé potraviny a napoje

Potraviny, ktoré vypustaju velké mnozstvo etylénu (jablka, marhule, hrusky, broskyne, avokado, figy, slivky, ¢ucoriedky,
meldny, fazula), a tie, ktoré su citlivé na tento plyn, ako je ovocie, zelenina a 3alat, by mali byt vzdy oddelené alebo zabalené,
aby sa neskracovala ich trvanlivost; napriklad neskladujte paradajky spolu s kivi alebo kapustou. Potraviny neskladujte prilis
blizko pri sebe, aby sa zabezpecila dostato¢na cirkulacia vzduchu. Pouzivajte nadoby z recyklovatelného plastu, kovu, hlinika
a skla a prilnavu foliu na zabalenie potravin.

Ak v chladnicke skladujete malé mnoZstvo potravin, odpori¢ame pouzit policky nad zdsuvkou pre ovocie a zeleninu, pretoze
je to najchladnejsia oblast chladnicky. Tekutiny a potraviny vydavajuce silny pach alebo nachylné na absorpciu pachov

vzdy skladujte v uzatvorenych nadobdch alebo ich prikryte. Aby ste sa vyhli prevrhnutiu flias, mézete pouzit drziak na flase
(dostupny pre niektoré modely).

Legenda

) ZONA

Odporuca sa na uskladnenie tropického
ovocia, plechoviek, ndpojov, vajicok, omacok,
nakladanej zeleniny, masla, dzemov
CHLADNA OBLAST

Odporuca sa na skladovanie syra, mlieka,
mlie¢nych vyrobkov, lahédkarskych vyrobkov,
*% jogurtov, CESTOVINY A CESTA na baze muky

NAJCHLADNEJSIA OBLAST
— Odporuca sa na uskladnenie studenych nérezov,
zakuskov, ryb a masa.

W ZASUVKA NA OVOCIE A ZELENINU
7/

*¥ V modeloch s PRIEHRADKOU ,ZONA 0°“ je
najchladnejsia ¢ast t4, ktora je zvyraznena
v legende.

*K dispozicii len na niektorych modeloch
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Uskladnenie potravin v mraziacom priestore

Mraziaci priestor umoznuje dlhodobé skladovanie mrazenych potravin a mrazenie Cerstvych potravin. Mnozstvo
Cerstvych potravin, ktoré mozno za 24 hodin zmrazit, je napisané na stitku. Cerstvé potraviny vnutri mraziaceho priestoru
usporiadajte tak, aby ste okolo potravin nechali dostatok volného miesta pre pridenie vzduchu. Odporuca sa, aby ste
CiastoCne rozmrazené potraviny znova nezamrazovali. Je doleZité potraviny zabalit spdsobom, ktory zabrani vniknutiu vody,
vlhkosti alebo kondenzicii.

Policka*

Policka v mraznicke je uzitocna na lahky pristup k ¢asto pouZivanym potravindm, na mrazenie alebo jednoduché uloZenie
zvyskov alebo malych kuskov.

Kocky ladu

Naplnte vodou 2/3 zésobnika ladu a vlozte ho spat do mraznicky. Za Ziadnych okolnosti nepouzivajte na odstrariovanie ladu
ostré alebo 3picaté predmety.

Vyberanie zasuviek

Zasuvky vytiahnite smerom von, nadvihnite ich a vyberte. Po odobrati zasuviek ziskate v mraziacom priestore viac miesta.
Uistite sa, ze su dvierka po vrateni potraviny na policku/mriezku spravne zatvorené.

Systém Total No Frost

Systém Total No Frost Ucinne zabranuje tvorbe namrazy a vdaka nemu sa vyhnete otravnému manualnemu odstrariovaniu
namrazy v chladnicke aj mraznicke.
Vetraci systém zabezpecuje dokonalu cirkulaciu studeného vzduchu v oboch priestoroch, vdaka comu sa namraza nevytvara.

Legenda
|:| ZASUVKA MRAZNICKY
B _ ZASUVKA MRAZIACEJ ZONY
, (MAXIMALNE CHLADNA ZONA) Odporuca sa
' - na mrazenie Cerstvych/varenych potravin.
— *xX Iba pre modely CB310 a CB380 (pozri
vykonnostny $titok na boku zasuvky na ovocie
*HK a zeleninu)

Cas skladovania potravin pre doma zmrazené potraviny

PRIESTOR S MRAZENYMI POTRAVINAMI

Vyrobok Cas skladovania Odporucany cas Cas skladovania
(-12°C) skladovania (—18 °C) (—24 °C)
Maslo alebo margarin 6 mesiacov 9 mesiacov
Ryppoy ~  Tmesac 1 -3 mesiacov ~ 6mesiacov.
Ovocie (okrem citrusov) a zelenina 8 - 12 mesiacov 12 mesiacov
Maéso
Sunka, klobasy
Na pecenie (hovadzie, jahnacie, 2 mesiacov .
bravcové) : 8 — 12 mesiacov 12 mesiacov
Rezne alebo kotlety (hovadzie, bravcové, 4 mesiacov
jahnacie)
. . ) . . 5 mesiacov
g?gggoé,;ﬁ;’;tve tekutiny, syr, zmrzlina 1 mesiac 1 - 3 mesiacov (neodporuca sa pre
zmrzlinu)
Hydina (kurc¢a, morka) 1 mesiac 5 -7 mesiacov 9 mesiacov

*K dispozicii len na niektorych modeloch
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PRIESTOR S NEMRAZENYMI POTRAVINAMI

Vyrobok Cas skladovania Cas skladovania Cas skladovania
0-3°C (3-6°C) 6-8°C
Konzervy, ndpoje, vajcia, omacky, D a4 s Ao
nakladana zelenlna masIo dzem 3 -4tyzdne 3 -4tyzdne 3 -4tyzdne
.Troplcke ovoae ~  Neodporu¢asa ~ 2-4tyzdne '3 4 tyzdne
Syr, mlleko mlie¢ne vyrobky, Iahodky, B
Jogurt 2 >an R ,2 >ani R 25 ant
Studené narezy, zakusky, maso a ryby _
adomacevareneJedIa 3-5dni 1-2dni Neodporuca sa
Uskladnenie ovocia a zelenmy (okrem .
tropického ovocia a citrusov) 15 dni 10~ 12 dni 4 -7 dni

Prevadzkové zvuky

1. Bzucanie kompresora je normalne, ked' je spotrebi¢ zapnuty.
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2. Klokotanie a pukotanie spésobuje prechod chladiaceho plynu chladiacim okruhom,
preto su to normalne zvuky. r.
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3. Pocut vizganie, ked je kompresor aktivny, aj neaktivny: je to normalny zvuk suvisiaci
so stavbou vyrobku. r

%,u. " =
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4. Skontrolujte, ¢i su priehradky na vnutornej strane dvier chladnicky, police a zasuvky v chladiacom priestore riadne
nasadené a umiestnené, aby nedochadzalo k vibraciam.

5. Sklené nadoby (flasky, pohare a pod.) by sa nemali navzdjom dotykat, aby nedochadzalo k vibraciam.

6. Spotrebic je vybaveny kompresorom, ktory pracuje optimalnou rychlostou, aby sa minimalizovala spotreba energie.
V niektorych situaciach (v lete alebo po vlozZeni velkého mnozZstva potravin) sa moZze stat, ze kompresor zvysi rychlost a je
hlu¢nejsi nez zvycajne.

Odporucanie v pripade nepouzivania spotrebica

V pripade nepouzivania spotrebica

Spotrebi¢ odpojte od zdroja elektrického napdjania, vyprazdnite ho, a ak je to potrebné, rozmrazte a vycistite ho.

Dvierka nechajte mierne pootvorené, aby do vnutra mohol prudit vzduch. Tymto zabranite vzniku plesne a neprijemného
zapachu.

V pripade prerusenia dodavky elektrickej energie

Dvierka nechajte zatvorené, aby ostali potraviny studené najdlhsie, ako je to mozné. Ciasto¢ne rozmrazenejedlo opat
nezamrazujte. V pripade dlhsieho vypadku prudu mézete tiez aktivovat alarm dlhého vypadku napéjania elektrinou (pri
produktoch s elektronikou).

Cistenie a idrzba

Pred akymkolvek tikonom udrzby alebo cistenia vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrickej siete alebo odpojte
privod elektrickej energie.

Nikdy nepouzwajte abrazivne prostriedky. Casti chladni¢ky nikdy neéistite horlavymi kvapalinami.
Nepouzivajte parné Cistice.

Tlacidla a displej ovladacieho panela sa nesmui cistit alkoholom ani latkami s obsahom alkoholu, ale len suchou
handrickou.

Spotrebic prilezitostne Cistite handrou, roztokom teplej vody a neutrdlnych ¢istiacich prostriedkov Specidlne ur¢enych na
Cistenie vnutra chladnicky.

*K dispozicii len na niektorych modeloch
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Prislusenstvo*

STOJAN NA VAJICKA POLICA NA FLASE

CHLADIACA VLOZKA ' MRAZIACA VLOZKA

'HUMIDITY CONTROL SKLADACIA POLICA

GOMBIK REGULACIE VLHKOSTI (REGULACIA VLHKOSTI)
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Humidity Control (Regulécia vlhkosti)*

Ak chcete skladovat potraviny, ako napriklad ovocie, v menej vlhkom prostredi, otvorte reguldtor vlihkosti (poloha B) alebo ho
zatvorte (poloha A), ak chcete potraviny skladovat vo vlhkejSom prostredi, ako napriklad zeleninu.

Skladacia polica *

Vdaka systému kolajnic¢iek moézete tuto policku zasunut pod prednu cast a vytvorit tak priestor navyse na uloZenie vysokych
flias alebo dzbanov.

Mraziaca vlozka (Alu PAD)*

Kovovy panel pomaha zmrazit potraviny rychlejsie.
Nadvihnutim z lavého rohu mozno kovovy panel vybrat, aby sa dal lahsie cistit.

Chladiaca vlozka*

Zasuvka na ovocie a zeleninu je vybavena hygienickou vystuhou.

Vdaka $pecialnemu dizajnu tohto komponentu ovocie a zelenina neprichddzaju do styku s tekutinami, ktoré prirodzene
stekaju zo zeleniny (odkvapkavanie, vihkost) a kvapkaju pod hygienickd mriezku. Hygienickd mriezka je o3etrena technolégiou
Microban SilverShield®, ktora redukuje Skodlivé batérie az 0 99,9 % na povrchu priehradky na ovocie a zeleninu pre lepsie
uchovanie ovocia a zeleniny**. Ked je hygienicka mriezka Spinavd, mozno ju jednoducho nadvihnut, vybrat a umyt. Mézete ju
umyvat ru¢ne iba vodou alebo s beznym neutralnym umyvacim prostriedkom na riad. Da sa umyvat aj v umyvacke riadu.

Po vycisteni ju vysuste a vlozte na miesto.

*K dispozicii len na niektorych modeloch
Néahradné diely budu k dispozicii pocas 7 alebo az 10 rokov podla konkrétnych poziadaviek nariadent.
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