Owner’s Manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

A Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

. Control panel

Cavity Fan
(not visible)

Ladder rack
(the level is indicated on the front of
the oven)

Door

Lamp

Upper heating element/grill p
Probe insert point

(if present)

Identification plate

(do not remove)

Lower heating element

(not visible)

CONTROL PANEL DESCRIPTION

0

O

=] lelo] [ +]

1 2
1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by selecting a function. Turn to

the O position to switch the oven off.
2. DISPLAY

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob to release

it from seating.

3. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you require when
activating manual functions.

4. TEMPERATURE INDICATOR
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ACCESSORIES

SLIDING SHELVES RAILS*
: (ONLY IN SOME MODELS)

WIRE SHELF BAKING TRAY

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
*Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER Then slide it horizontally along the runners as far as
ACCESSORIES possible.

Insert the wire shelf onto the level you require by Other accessories, like the baking tray, are to be
holding it tilted slightly upwards and resting the inserted horizontally, letting them slide on the
raised rear side (pointing upwards) down first. runners.

SLIDING RUNNERS AND LADDER RACKS

Before using the oven remove the protective tape REMOVING AND REFITTING THE LADDER RACKS

[a] and then remove the protective foil [b] from the 1. To remove the ladder racks, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to
extract the support and the two internal pins from
the lodging.

2. To reposition the ladder racks, position them near
the cavity and initially insert the two pins into
their lodgings. Next, position the external part
near its lodging, insert the support, and firmly
press towards the wall of the cavity to make sure
the ladder racks is properly secured.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).
REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the ladder racks (1) then
press the lower part of the sliding runners against the
ladder racks, until the lower hooks are clicking (2).

[d]




FUNCTIONS

SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol

for the function you require.

OFF

For switching off the oven.

YO)-LIGHT

~ To switch the oven light on.

EICONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.

tol 2] e & H
2
Leavened cakes V' 150-175 30-90
AF/=r
Biscuits/tartlets v\ 150-175 20-45 2
| —
Frozen Pizza v 250 10-15 2
| —
i 2
Lasagne / baked pasta / canneloni v 200 45 - 65
/ flans Aveennr
2
Lamb |/ beef k 1k 200 80-110
amb / veal / beef /pork 1 kg V4 1t
2
Chick bbit / duck 1 k 200 50-100
icken / rabbit / duck 1 kg v 1T
Baked fish / en papillote 0,5 kg 2
175-200 40-60
(fillets, whole) v I

CONVECTION BAKE

For cooking meat, baking cakes and pies with fillings

on one shelf only.

This function delivers an even, golden, crisp top and base.

fol all e ¢ —
2
Filled cake 150-190 30-85
Al
2
Salty cakes 175-200 35-55
Al
2
Stuffed vegetables v/ |175-200 50-60
allr

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling meat,
we recommend using a drip tray to collect the cooking
juices: position the tray on any of the levels below the wire
shelf and add 500 ml of drinking water.

fol &l B ¢ =
Toasted bread - 250 3-7 ,‘m‘j’m,,

e . , 2 1
Fish fillets / slices 5 250 20-30%*|_..7. . 1 r
Sausages / kebabs / spare , anx| 3 1
ribs / hamburgers > 200 130-407% L vonnd

*Turn food halfway through cooking

TU RBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels below
the wire shelf and add 500 ml of drinking water.

fol 8 | e ¢ =
: * 2 1
Roast chicken 1-1,3 kg 250 155-70% . T .4 ;
2
Roast beef rare 1 kg 250 135-45*¢ _—
2
Roast potatoes 250 45-55%**
P ()
. 2
Vegetable gratin 250 | 20-30 |\ —.

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

[X] DEFROST

For defrosting food more quickly. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging in order to
prevent it from drying out on the outside.

KEEP WARM

For keeping just-cooked food to a serving
temperature. Tune the thermostat knob to the
relative icon and insert the food immediately.

ECO CYCLE

For cooking roasted meat and fish, leavening
cakes, tarts and biscuits. When this ECO function is in
use, the light will remain switched off during cooking.
To use the ECO cycle and therefore optimize power
consumption, the oven door should not be opened
until the food is completely cooked.

<] BREAD

Function for baking homemade bread. Use the 3rd
shelf. Preheat the oven by turning the thermostat knob
to the relative icon and insert the food when the set
temperature is reached.

fol

(J
ate
o

Bread v

PIZZA

Function for baking homemade pizzas. Use the 2nd
shelf. Preheat the oven by turning the thermostat knob
to the relative icon and insert the food when the set
temperature is reached.

fol 2| e

Pizza v4 250
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HOW TO READ THE COOKING TABLES

The table lists recipes tof, if preheating is needed 2§,
temperature s, cooking time ¢, accessories and level
suggested for cooking. Cooking times start from the moment
food is placed in the oven, excluding preheating (where
required). Cooking temperatures and times are approximate and
depend on the amount of food and the type of accessory used.
Use the lowest recommended settings to begin with and, if the
food is not cooked enough, then switch to higher settings. Use
the accessories supplied and preferably dark-coloured metal cake
tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans
and accessories, but bear in mind that cooking times will be
slightly longer.

FIRST TIME USE

Accessories showed:

~-eee Wire Shelf

~==~ Oven tray / cake tin / casserole tray on wire shelf
1T Baking tray

oo Tray with water

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time of the day when you switch
on the appliance for the first time: “AUTO” and “0.00" flash

on the display.
\\G'/ \.-‘ i .-' '-"/
A

To set the time of day, press buttons 4+ and — at the same
time: Set the time of day using the 4 and — buttons.

Press the time button to confirm.

Having selected the desired time value, it is possible to
change the alarm tone: the display shows “ton 1”.

To select the desired tone, press button —, then press the
time button to confirm.

Please note: To change the time of the day afterwards for
example following lengthy power outages, proceed as
described above.

2. HEATTHE OVEN

A new oven may release odours that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal. Before
starting to cook food, we therefore recommend heating
the oven with it empty in order to remove any possible
odours.

Remove any protective cardboard or transparent film from
the oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must
be empty during this time. Follow the instructions for
setting the function correctly.

Please note: it is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

Whjr/lﬁool



DAILY USE

ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the thermostat
knob to set the temperature you require. To interrupt the
function at any time, switch off the oven, turn the selection
knob and the thermostat knobto O.

Once the function has been activated, the LED thermostat
lights up, switching off again when the oven reaches the
selected temperature: At this point, place the food inside
and proceed with cooking.

Please note: placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.

USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

By pressing the time button it is possible to select various
mode to keep or program the cooking time.

Please note: After few seconds without any interaction, a buzzer
sounds and all settings will be confirmed.

SETTING THE MINUTE MINDER

This option does not interrupt or activate cooking but
allows you to use the display as a timer, both while a
function is active and when the oven is off.

To activate the timer, long press the time button: the 0
symbol flashes on the display (1).

Use the 4+ and — buttons to set the desired duration: the
countdown begins after a few seconds. The display shows
the time of the day and the Q remains lit, confirming the
timer has been set (2).

At the end, long press the time button to deactivate the
alarm.

TN =1y
R ¥ SRR I (U

CLEANING AND MAINTENANCE

Please note: To view the countdown and change it if
necessary, press the time button 2 seconds again.

SETTING THE DURATION

After selecting and activating the function, in order to
stop it automatically, you can set a cooking time.

Long press the time button: the 0 symbol flashes (3).
Press the time button again: DUR and AUTO will flash on
the display (4).

Set the duration using the + and — buttons.

After a few seconds, the display will show the time of the
day while AUTO remains lit, confirming the setting (5).
LT S =1 =1
NI Y U R ) W 10 U I R RO | mgpe N
Please note: To see how much time is left and change the
remaining cooking time repeat the steps above.

When the set cooking time is over, an alarm will sound and
the cooking will be stopped (6).

=Ty
PRy gy X
Long press the time button to deactivate the alarm.

Return the selection knob and thermostat knob to O
to switch off the oven.

o-c»

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

+ Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

- Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with a
damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

« After every use, leave the oven to cool and then clean it,
preferably while it is still warm, to remove any deposits
or stains caused by food residues.

To dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, let the oven

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

to cool completely and then wipe it with a cloth or
sponge.

« The oven door glass can be removed to facilitate
cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution after
use, handling them with oven gloves if they are still hot.
Food residues can be removed using a washing-up brush
or a sponge.

Whjr/lﬁool 5



CLEAN THE INTERNAL GLASS OF THE DOOR

1. Open the oven door completely and activate hinge
stopper on both sides.

2. Then close the door until it stops in a safe position.

3. Simultaneously press the two retaining clips.

4. Remove the upper edge of the door by pulling it
towards you.

5. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands and remove it

6. Place it on a soft surface before cleaning it. Do
not remove intermediate glass from the door
assembly.

HOW TO REPOSITION THE DOOR GLASS

1. Insert inner glass after cleaning into the door
assembly with glossy side towards the oven cavity.

2. Insert the upper edge of the door and gently press
until it snaps in place

3. Remove hinge stopper on both sides and then
close the door.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

: Power cut.

The oven is not switching on. . ) .
: Disconnection from the mains.

© Check for the presence of mains electrical power and whether
. the oven is connected to the electricity supply. Turn off the oven
© and restart it to see if the fault persists.

The oven does not heat up. ‘-

The oven makes noises, even

when it is switched off. Cooling fan active.

* Available only on certain models

: Open the door or hold and wait until the cooling process has
. finished.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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IAX EYXAPIZTOYME MOY ATOPAXATE ENA MPOION

WHIRLPOOL
WHIRLPOOL  mooron asakaNor
Z ) o xatoxupionte o cooxeor dac oty tooenga ZAPQITE TON KQAIKO QR ZTH
www.register10.eu TYIKEYH IAX 1A NEPIZZOTEPEE

NMAHPOO®OPIEX
iﬂi AlaBacTe TIg 08nyieg yla TNV aGPAAEIA TIPOGEKTIKA TIPIV

XPNOIHOTIOINCETE T GUOKEUN.

NEPIFPA®H NMPOIONTOX

............................................................. 5 1. Mivakag eAéyxou
2. AVEHIOTAPAC KOIAOTNTAG
(bev eival opatdg)
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2 Pl e - — = (1o eninedo unodeikvuETal oTN
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¢ 5. Aapntipag
6. Avw avtiotaon/ykpIA p
3 I 8 7. Znpueio elcaywyng alodntripa
L 7 | E— 9 (edvundpxe)
// \\ 8. Mwvakida avayvwpiong
4 g N (va unv apalpeital)
— — 9. Kdtw avtiotaon

: : (bev eival opatn))

, H
: elo] [+

1 2 3 4
1. AIAKONTHZ EMNINOTHZ 3. AIAKONTHXZ OEPMOXTATH
la TNV EvEPYOTTOINGN TOU YOUPVOU EMAEYOVTAG LA MeplotpéPte TOV Yia va emAé€ete TN Ogpuokpaacia
Aerroupyia. MeplotpéPte otn Béon O yia amevepyormoinon  TTou eMOUUEITE OTAV EVEPYOTIOLEITE TIC PN AUTOUATEC
TOU (POUPVOU. AelToupyiec.
2. OOONH 4. ENAEI=H OEPMOKPAZXIAX

Y neiwaon: O Tumog Twv SlakomTTwy Uropel va Slagépel amd Tov TUTTO TOU OVTEAOU. EAv ot SIaKATTTEC EVEQYOTTOIOUVTAL LIE TTIEDN, TIECTE
OTO KEVTPO ToU SIAKATTTN YIA Va TOV AmEAEUBEPWOETE amd Tn Béon Tou.
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EZEAPTHMATA

. ZYPOMENA PAOIA*

: (MONO 3E OPIZMENA
: MONTEAA)

ZXAPA

| TAWI WHEIMATOX

O apIBoC Twy aéecoudp Umopel va SlapEpel avaloya UE TO OVTENO TTOU ayOPAOATE.
*ANMA aecoLdp UMOPOUV VA AyopACTOUV XWEIOTA ard TO KEVTPO eEUTTNEETNONG TIEAATWV.

TOMOOETHXIH THX IXAPAX KAl AAAQN
EEAPTHMATQN

TomoBeToTE TN OXApPa OTO AMAITOUUEVO ETimedo
KPATWVTAC TNV PE KAION EAAQPWC TPOG TA EMAVW
KAl QKOUUTINOTE MPWTA KATW TNV avuPpwpuévn miow
TAEVPA (TTov gival yuplopévn mPoG Ta EMAVW).

3TN OUVEXELA OUPETE KATA UAKOC TWV 0dNywV PEXPL
TéPUO.

AN\a a&eooudp, 6TTWE 1O TaYi (aXapPOTTAACTIKAG,
npémnel va TomoBetolvTtal opt{évTia, CUPOVTAG Ta
otoug odnyouc.

2YP'OMENOI OAHI'Ol KAl PAODIA ZKAAAX

Mpwv XpNOIMOTIOIAOETE TO YOUPVO, APAIPECTE TNV
TIPOOTATEVTIKA Tatvia [a] Kal 0Tn CUVEXELD APAIPEDTE
TO MPOOTATEVUTIKO GUANO [b] anmd Toug 0dnyoug

AQAIPEZH TQN XYPOMENQN OAHIQN [c]
Tpapnéte 1o KATW PEPOC TOU CUPSHEVOU 08NYOoU
yla va anmoocuvOéoeTe Ta KATw Aykiotpa (1) Kat
TPapnéte Toug cupduEVoUC 0dNYyoUC TTPOC TA TTAVW,
a@aAIPWVTAG TOUG amod Ta Avw AyKLoTpa (2).
ENANATONOOETHZH TQN XYPOMENQN OAHIQN
[d]

AYKIOTPWOTE Ta AVW AYKIOTPA OTA PAPLA OKAANAG
(1) KaL 0T CUVEXELD TIIECTE TO KATW UEPOG TWV
OUPOUEVWY 00NYywV KOVTPaA 0Ta pAPLa OKANAC, £WC
OTOU OKOUOTE( TO KAIK Ao Ta KATW AyKIoTpa (2).

[c]

AOQAIPEZH KAI ENTANATOMOOETHZH ZXAPQN
TYNOY ZKAAAX

1. Ta va agalpéoete Ta pAQLa OKANAC, TTIACTE
01a0epd 10 e€WTEPIKO TUAMA TOL 0dNYOoU Kal
TPaPBnrRTe TO MPOC TO HEPOC 0AC VIO VA APAIPECETE
TO OTAPLYMA KAl TOUG SU0 E0WTEPLKOUC TTEIPOUG
amoé tnv umodoxn.

2. Na va emavatonoBetioeTe Ta pA@la OKANAC,
TOTMOOETACTE TA KOVTA OTNV KOIAOTNTA KAl apXIKA
gloaydyete Toug SVO MEiPOUG OTIG UTTOSOXEG TOUG.
3TN OUVEXELD, TOTTOBETAOTE TO EEWTEPIKO HEPOG
KOVTd otnv umodoxr, TOMOOETAOTE TO OTAPLYHA Kal
TMEOTE 0TAOEPA TTPOG TO TOIXWHA TNG KOINOTNTAG
yla va BeBaiwdeite 611 Ta pdgla okalag gival
otafepomoinuéva KaAd.

[d]
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NEITOYPIIEX

EMINOTH AEITOYPIIAX

Ma va emAé€eTe Lia Aertoupyia, oTPEPTE TO Kouuri emAoyrc
OTO OUMPBOAO Ue TN Asitoupyia Tou emMOUEITE.

OFF

MNa 1o of3AociIpo Tou Poupvou.

(OH-00x

TURBO GRILL

Ma va Prioete peydAa KOUUATIA KPEATOC (UTouTia,
POOCT UTTi(p, KOTOTTOUAO). ZUVICTATAL VA XPNOIOTIOLEITE
TO ATTOCUANEKTN YIa TN CUAOYH TWV XUPWV Ynoipatoc:
TonoBetriote 10 TAYI 0€ omolodrimote eminedo KaTw anod
N oxdpa kat mpocbéote 500 ml méouo vepd.

_ tol &) e G =
MNa va avayete tn Aduma tTouv @oupvou.
W nAdl Pouvp Wnto kotomoulo 1-1,3 kg — 250 55-70* a,..z...ﬁ 1 ! r
EI 2YMBATIKO 5
y, y y ’ 3 A _ - *%
M0 To YOO OTTOIOUSHTIOTE EiBOUC PaynToy og  YNHEVO HooxdptLT kg 250 135-45" emn
ya ’ r 2
gva Hovo paot. WnTéC MaTATEC — | 250 45-55%
tof &) e ¢ = ‘_12
2 Aaxavikd oykpatév — 250 | 20-30 |\ ——.
K&k mou @ouoKwvouv v\ 150-175 30-90 — X YK =
" (e v hso-175 20-45 5 * TuploTe TO PAYNTO OTO UECO TOU CUVOAKOU XPAVOU PNOIlIaTOC
ioxoTa/TapTES ] TR **TuploTe To paynTd oTa SUO TPITA TOU GUVONKOU XPOVOU
2 , . !
Kateyuypiévn mitoa v 250 10-15 Pnoiuatoc (av eival amapaitnTo).
Aalavia/Zupapikd oto @olpvo/ v 200 45 -65 2 @ ANOYY=H
Kavehovia/Ohav e Ma anéPuén eayntou o ypriyopa. Tomobetriote
Apvi/Mooxapi/Bodivo/Xoipvo v 200 | 80-110 TO QaynTO OTO peoaio eninedo oxapac, Zuyloraral va
1kg L_T  a@rivete To aynTto OTn OCUOKEVOOIA TOU, WOTE VA NV
2 , e
Kotémouho/KouvéN/Mdma 1 k\é | V' 200 | 50-100 Eepabei egwtepikd.
Ydpt 010 PoUpvo / g Aadokola ) i | AIATHPHZH ©EPMO
05k V' 175-200 40-60 = ' : ,
= K9 1f MNa n diatipnon Twv UOAIC HaYEIPEUEVWVY

(pINéTa, OAOKANPQ)

WHZIMO XTON OOYPNO ME AEPA
lMa va payelpEPete KPEAG, va PriOETE KEIK KAl TTTEC UE

YEMION O€ €va UOVO pa@L.

H Aertoupyia autr) mapéxel €va oOIOUOPPO, XPUCAPEVIO

KAl TPAyavO Jayeipeua.

fo & B ¢ H
2
FeMoTo KEIK 150-190 30-85
a1~
. 2
Salty cakes (AApupd KEIK) 175-200 35-55 a—n
2
Fepiota Aaxavika 175-200 50-60
al=r

FKPIA

lMNa va Yrioete oto YKPIA urpt{OAeg, couBAAKIQ,

AOUKAVIKQ, AOXOVIKA OYKPATEV, KABWG Kal yla va
@puyavioete Pwpi. Otav Privete KPEAC OTO YKPIA,
OULVIOTATAL VA XPNOLUOTIOIEITE TOV MTTOCUANEKTN Y1 TN
oUN\OYN TwV XUHWV YPnoipatog: TomoBeTrioTe To TaYi o

@ayntwv o Beppokpaocia oepPipiopatoc. Pubuiote
ToV S1aKOTTN TOU BEPUOOTATN OTO OXETIKO €IKOVIOI0
Kal TOoBeTAOTE AUEOWG TO PayNnTo.

eEl KYKAOXZ I?CO , ’ ’

MNa 1o payeipepa YnTwv KPeATWY Kal Yaplwy,
yla 1o QOpwa KEIK, TAPTEC Kal umokoTa. Otav
Xpnotoroleital n oikovouikA Asettoupyia ECO, To
QWTAKL Oa mapapeivel ofnoTto Katd tn dldpkela
Ynoipatoc. MNa va xpnowpomnotoete Tov KUkAo ECO
(O1KOVOUIKO) Kal KATA CUVETIELA VA BEATIWOETE TNV
KATavaAwon peuPaAToC, N mépTa Tou Youpvou Sev
TPETEL va avoiel £éwg 0Tou To PaynToé va sival
EVTEAWC HAYEIPEUEVO.

) YQMI

Aertoupyia yia To Yoo OTIITIKOU PWHIOU.
Xpnoiuomoirote 1o 30 pdel. MpoBepudvete Tov poupvo
OTPEPOVTAG TOV SIOKOTITN TOU BEPUOOTATN OTO OXETIKO
€1koViblo Kal TooBeTAOTE TO PayNnTd dTav PTACEL OTNV
KaBoplopévn Bepuokpaaoia.

OTTOI08ATTOTE EMIMESO KATW amé T OXAPA Kol TTPOCBECTE fof e G H

ml mmé VEPO. 2
>00 OOIHO VERO ) ' Yopi v 200  30-40

tol & e ¢ = —J

Ynuévo P — 20 | 3-7 3, M

, , ) ' 2 1 Aetoupyia yia To Prioipo omikic mitoag.
Oiéra/koppdtia apio | 5" | 250 120-30% L T. vl XpnOWMOTIONOTE TO 20 pAgL. MPOBEPHAVETE TOV POUPVO
Noukavika/coupAdxia/ 5 200 30-40% 3 .1 OTPEPOVTAC TOV élaanTn TOU eeppqo’mm OTO OXETIKO
TGS AKIA/XAUTOVPYKEP e eikoviSIo Kall TOTOBETAGTE TO PayNTO GTAV PTACEI OTNY

*TupioTe TO PayNnTéd OTO PECO TOU GUVOAIKOU XPOVOU

Pnoipatoc

kaBoplopévn Bepuokpaaia.
fol &)

MNitoa v

‘ ffec

250
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M0 ©A AIABAZETE TOYZ TMINAKEX MATEIPEMATOX

O mivakag mephapBavel cuvtayeg fol, av xpeiddetal
npoBépuavon 2§, Bepuokpacia g, xpdvo Pnoiuatog ¢,
eCaptruata kat eminedo - mou mpoteiveTal yia Yrioio. H
Sldpkela PnoiuaTog Eekivé amd Tn OTiyur] TTou TOOBETETal TO
PaynTd OTO POVPVO, XWPIC Va TIEPINAUPBAVETAL N TTPOBEPLIAVON
(€av xpeialetar). Ot BepLOKPATIES Kall Ol XpOVOL PNnaiuaTog ival
eVOEIKTIKA KAl EEQQTWVTAIL ATTd TNV TTOGATNTA TOU (paynToU Kal
ToV TUTTO TOU £EQRTAKATOC TTOU XENOILOTTOIETAL. XPNOIUOTTONOTE
QPXIKA TIC EAAXIOTEC CUVIOTWIEVEG TIEC KA, EQV TO GaynTo Ogv
EXEL LAYEIPEVUTE! QPKETA, TIPOXWPENOTE OE EYAANUTEQPEC TILEC.

NPQTH XPHZH

XPNOILOTTOINOTE TA AEECOUAP TTOU TTAREXOVTAL KAl KATA
TIPOTINON CKOUPOXPWES ETAANIKES POPES YAUKOU Kal TAIA
YEVIKNG XPrionG. Mmopelte emiong va xpnOIomolrosTe OKeLn Kal
acecoudp amod TMEEE 1 OTEATITN, WOTOCO TTRETTEL VA AAPBETE
UTTOPN OTL O XPOVOC ayEIREUATOC Ba ival Aiyo LeyaAUTEQOC.
E€aptruata mou epgaviCovat:

===~ A[OKOG (pOUPVOU / pOPUa KEIK / HIOKOG KATOAPOAAG OE
OUPUATIVO PAL

I Tapi Wnoiuatog

e TaWI e vEPO

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va puBpioete TV wpa étav avaypete
Tn ouoKeun yla mpwtn @opd: Ta “AUTO” kat “0.00”
avaBooBr]vouv otnv oBovn.

Ny e lxi
oL

Ma va pubuiceTE TNV WPEA, TTATAOTE TAUTOXPOVA T KOUMTTIA
+ Kat — : PUBUIOTE TNV Wpa XpNOILOTIOWVTAC TA KOUUTIA
+ kol —.

Miéote To Kouumi wpag yia empPeRaiwon.

A@oU emAEEeTE TNV EMOLPNTH TIUR WPEAC, UITOPEITE Val
aM\da€eTe Tov TOVO cuvayepUoU: otnv 08dvn epgaviletal
To“ton 1",

N
Eon i

Ma va emAé€ete Tov emMOLPNTO TOVO, TTATHOTE TO KOUTTi —
OTN CUVEXELD TIATHOTE TO KOUWTT wpag yia empBePaiwon.

KAOHMEPINH XPHZH

2npeiwon;: Na va aMAEEETe TV WPa KETE amo peyahn SI0KOTT
PEVLATOC, TIPOXWPENOTE LE TOV TPOTTO TTOU TIEPIYPAPETAL

TIAPATAVW.
2. OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evag kavoupylog oUpVoG UITOPEL VA EKAUEL OCUEC TTOU
€xouv mapapeivel amod Tnv Sladikacia KaTaokeung: Auto
eivat armméAuta @ualoloyiko. Mpiv EekivAoeTe To PioIo
@aynTtov, cuvioTtdtal va (eoTaiveTe TO PoUPVO ASELD £TOL
WOTE VA ATTOAKPLUVOOUV TUXOV OCIEC.

A@aIp£oTE Ta XOPTOVIA ) TUXOV TTAAOTIKO QAU aTTd TO
@oUPVO Kal agalpéoTe and péoa ta e€aPTAUaTa.
ZeOTAVETE TO POUPVO 0Tou¢ 250 °C yia mrepimou pia wpa.
O @oupvo¢ Katd TN SIAPKEID AUTAC TNG AEITOUPYIOC TIPETTEL
va gival ddeloc. AkoAouBroTe TIC 0dnyieC yia TN owoTh
pLOUION TNG AsrToupyiac.

> Nuelwon; 2uvioTtatal va agPIcETE TO XWPEO LETA TN XPron TG
OUOKEUNG YIO TIPWTN GOPA.

ENEPrOMnoOIHZTE MIA AEITOYPTIA

MNa va EekivrioeTe pia Aerroupyia mou emAEEQTE,
TIEPIOTPEYTE TOV emAoyéa BepuooTdrn yia va pubuioeTe TNV
emBuuntr Beppokpaacia. MNa va SlakdPete TN Aeitoupyia
omoladnoTE OTIYUr), OB OTE TO POUPVO, TTIEPIOTPEPTE TO
Kouuri emAoyri¢ Kal Tov emAoyéa Bepuootdtn otn Béon 0.

MOA¢ evepyoroinBei n Aetrtoupyia, n Auxvia LED tou
Beppootdtn avafel kat ofrvel Eava étav o Youpvog
@TACEL TNV EMAEYUEVN OEpOKPATia: TO ONnEio auTo,
TOTMOOETAOTE TO PAYNTO UEDCA KAl TIPOXWPINOTE OTO
payeipepa.

> nueiwon: H tomoBétnon tou payntol GTo GoUEvVo TRV
ONOKANPWOEL N TIPOBEPavVON eVOEXETAI Va Exel averBUUNTa
QITOTEAECHIATA VIO TO TEAIKO LAVEIRELQL.

XPHZH TOY HAEKTPONIKOY NMPOrPAMMATIZTH
MiéCovtag To Kouuri wpac Pmopeite va emAEEeTe SIAPOPEC
AEIToupYieg i VA TIPOYPAUUATIOETE TO XPOVO HAYEIPEUATOC,
2 NUElwoN: ETA ammd PEPIKA SEUTEPONETTTA XWPIC KAIQ EVEQYELQ,
0 RouPNnTrc nxel kat OAeC ol pubpicelC emPBePalwvovTal.

PYOMIZH XPONOMETPHTH

Autn n emAoyr] v SIOKOTTTEL TO TPOYPANKA PNCipaToC
OANG OOG EMITPETTEL VA XPNOIOTIOIOETE TNV 000V WG
XPOVOUETPNTH, £iT€ 0TO SlA0TNA TTOU N AetToupyia ivat
evepyn 1 0Tav o YoLPVoC gival o3noToc.

M va eveEPYOTIOINOETE TO XPOVOSIAKOTITN, TIECTE
TIOPATETAPEVA TO KOUUTT (PAC: TO CUUBOAO O
avafoofrvel atnv 066vn (1).

XPNOWOTTOIOTE T KOUUTIA + KAl — yla va pUBUIOETE TNV
emBuuntrA Sidpkela: H avtiotpopn pétpnon ekiva Petd
amo Aiya SeutepoAenta. Ztnv 066vn epgavifetal n wpea Kal
TO 0 TIAPAUEVEL aVappEVO wE eMPBeRaiwon TG puBUIoNC
Tou XpovodIakomTn (2).

2T0 TENOG, TIEOTE MAPATETAUEVA TO KOUUTTI (PAG YIa VA
OTTEVEPYOTIOIOETE TOV CUVAYEPUO.

i (.5
il!lllz ) gy Y N

1

Y nuelwon: NMa va defte TNV avTioTpoen LETENON Kal TV
aAhayr| v eival amapaitnTo, MEGTE TO KOUUTT WEAC YIa 2
OeuTEPOAETTTA EQVAL.

’ Whjr/lﬁool



PYOMIZH AIAPKEIAX

A@oU emMAEEETE Kal EVEPYOTIOINOETE TN AEITOVPYIQ, Yia va
OTOUATHOEL AUTOUATA, UITOPEITE va pUBUICETE TO XpOVo
MOYEIPEUATOC,

MiéoTte mMapATETAUEVA TO KOUUTT WPAG: TO GUKPBOAO O
avafoofrivet (3).

Méote Eava to kouurti wpag: o DUR kat AUTO
avapoofiivouv otnv 086vn (4).

PuBpiote Tn S1ApKELQ IE TA KOUUTIA + KOl — .

MeTd amod pepika SeUTEPOAENTA, TNV 006VN epaviletal
N WEaA TNG NUEPAG Kat To AUTO Mapapével aVAUEVO,
empePaiwvovtag tn pubuion (5).

N L IR R I B B N |
: RGN W P Lo 12T

2YNTHPHZH KAl KAOAPIZMOZ

> nueiwon: TNa va defte Moog xpdVOC €xel amopEivel kal va

OMEEETE TOV UTTOAEITIOUEVO XPOVO AYEIQEUATOC, ETTAVANIPBETE

Ta mapanavw Priuata.

‘Otav 0 eMAEYHEVOG XPOVOG LAYEIPEUATOG OANOKANPWOE],

Ba nxoelL évag ouvayepUOG Kal To payeipepa Ba

otapatAoel (6).

(1. 0
0

4

MEoTe MOPATETAPEVA TO KOUMTTT (0PAG YIa VA

QATIEVEPYOTIOINCETE TO CUVAYEPHO. [ePIOTPEYTE TOV

Stakémtn emAoyrc¢ kal tov Siakoémtn Bepuootdtn oto

0 Yla va of3ioETe TO YOoUPVO.

B G
[l Nl
4 >

BePfaiwOeite 611 n cUCKEUN €XEL
KPUWOEL TIPLV TIPOX WP OETE OE
ouvtnpnon R Kabapiouo.

Mnv xpnotpomoleite
atpuokadaploTéc.

EZQTEPIKEX ENIOANEIEX

« KaBapiote Tig empdveleg pe Eva uypo mavi ano
MIKPOIiVEG.

Edv undpxouv moAAéG akaBapoieg, mpooBéote 01O
VEPO NYEC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU UE 0LOETEPO PH.
2 KOUTTIOTE JUE €va OTEYVO TTAVI.

+  Mnv xpnotuomnoleite S1aBPwTIKA ) amo&eoTIKA
amoppunavtikd. Edv kamolo and autd ta mpoiovta
€p0Oe1 katd AABo¢ o€ emaPr HE TIC EMPAVEIEC TNG
OUOKEUNC, KABapIoTe TO apéowe Ue éva Lypod Tavi e
MIKPOIiVEG.

EXQTEPIKEX EMIOANEIEX

«  Metd k&Be Xpron, aproTe To GOUPVO VA KPUWOEL KAl
kaBapioTe Tov, KaTd MPOoTiUNon evw gival akéun (eotdc,
Y10 VO APAIPEDETE TIC EMIKABIOEIC 1) TOUG AeKEDEC TTOU
SnuiovpyouvTal and Ta LUTTOAEIMUATA TPOPWV.
la va armopakpUVETE TUXOV CUMITUKVWHA TTOU
OXNMUATIOTNKE Ao TO JAYEIPEUA GAYNTWV PE UYNAR
TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APrOTE TO POUPVO VA KPUWOEL
EVTENWG KAl OTN OLVEXELA KaBapioTe e Eva LPacua i
oPouyydpL.

«  To (A1 TG TOPTAC TOU POUPVOU UTTOPEL va apalpedei
yla va SieukoAuvOei 0 kaBaploudc.

A=ZEXOYAP

AQAOTE Ta VA JOUAMAOOULV O€ VEPO UE ATTOPPUTTIAVTIKO
META TN Xprion. XpnOIHOTOoIROTE YAVTIA (POUPVOU YIA TO
XEIPIOMOS TOUG, AV gival akopn (eotd. Ta uTToAEippaTa
@AyNTWV PITOPOUV va agaipeBoUV eUKOAA e KATAANAN
Bouptoa rj opouyyapdKL.

Mnv XpnolHOTIOLEITE METAAAIKA
o@OUYYapPAKLa, AELAVTIKA
CUpPMATAKLIA i} AElaVTIKA/
SlaBpwtikd KabaploTikd, Kabwg
MmopEi va KataoTpEYPouv TIG
EM@PAVEIEG TNG CUCKEVNG.

Qopdte MPOOTATEVTIKA yAvTLA.

H cuokevn npémel va
amoouvdeBei amé Tnv mapoxn
PELUATOC TPV ATO OmolAdNTIOTE
gpyacia ocuvtipnong.

KAOAPIZTE TO EZQTEPIKO TZAMI THZ NMOPTAXZ

1. Avoite evteAw¢ TNV MOPTA TOU YOUPVOU Kal
EVEPYOTIOIOTE TOV AVAOTOAEA UEVTEGESWV KAl OTIC
OV TMAevpEC.

2, 3Tn OUVEXELD, KAEIOTE TNV TOPTA HEXPL VA
OTAPATAOEL O ao@aln Béon.

3. Miéote Tautoxpova ta VO KAITT GUYKPATNONG.

4. ApalpéoTe TNV eMAvw AKpn TNE TOPTAC TPABWVTAC
TNV TPOG TO HEPOG OAG.

5. ZNKWOTE KAl KPATAOTE OTABEPA TO ECWTEPIKO
At Kal pe Ta SUOo XEpLa Kal aPatpEéoTeE TO

6. TomoBeTOTE TO O€ YIa HAAAKA EMIPAVELA TIPLV TO
kaBapioete. Mnv agalpeite 1o evoldpecso taul
arod TO CLUYKPOTNMA TOPTAG.

11



MNQX NA ENANATOMNMOOGETHZETE TO TZAMI THXZ MOPTAZXZ

1. TormoBeTAOTE TO E0WTEPIKO T(AUL UETA TOV
KaBaplopod 0To CUYKPOTNUA TTOPTAC UE TN
YUOAlOTEPNA TTAEUPA TTPOC TNV KOIAOTNTA TOU
poupvou.
2. TomoBeTA0TE TO AVW AKPO TNG TTOPTAC KAl TIECTE
amald péxpl va ac@ahiogl otn Béon Tou
3. AQaIPECTE TOV AVOAOTOAEQ TOU PEVTEDE KAl OTIC
OU0 TMAEVPEC Kal, OTN OUVEXELD, KAEIOTE TNV TTOPTA. 1.

ANTIMETQI1IZH MPOBAHMATQN

NMPOBAHMA MIOGANH AITIA AYZH
¢ Alakomn pevuHATOG. : BeBaiwBeite 6T1 0 poUpVOG TPOoPodOoTEITAL PE PELHA Kal OTL Eival
O @oupvoc¢ dev gival avappévoc. AmoolvSeon amé Ty mapoxH owoTd ouvdedepévoc otny mpila. ZBnote kal avayte Eavda to
¢ pevuarog. . oUpPVO Yyla va SIaMOTWOETE €4V N BAARN TOPAPEVEL.
O @oUpvog dev Beppaivetat. L= ¢ EMKOIVWVAOTE UE TO TNAEQWVIKO KEVTPO
O @oUpvoc kavel B6pufo, akoun Aveptotipag Yuéng AvoiTe TNV TTOPTA 1] KPATAOTE KAl TTEPIUEVETE €WC OTOU
Kal otav givat onotdc. EVEPYOTIOINMEVOG. oAokAnpwbBei n Stadikacia KPUWHATOG,.

* AlaTiBeTal povo og oplopéva HoVTEAQ

Mmopeite va Bpeite MONITIKEG, TUMIKN TEKUNPIWGON Kat MpOocBeTeEC MANPOPOpPieC MPOIOVTOG:
« Xpnon tou kwdikol QR 0N cuokeur oag
«  Me emiokeyn otnv 1otooeAida pag docs.whirlpool.eu/docs

+  EvaAAakTIKd, pmmopeite va EMKOIVWVNOETE ME TRV YIINpEecia e§unmnpéTnong meAatwv (BA. TNAeQwVIKO aplBud
o7o BiBMapdakt eyyunong). Otav emkolvwveite pe to Kévipo eEumnpéTnong mMeAATWY, avapépate Toug KwSIKOUG TTou
avaypd@ovTal oTnV €TIKETA avayvwpiong mpoiovToc.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Mapdyetal pe ddea.

’ Whjr/lﬁool



Manual del usuario

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL

Para recibir una asistencia mas completa, registre su
producto en www.register10.eu

Antes de usar el aparato, lea atentamente las
Instrucciones de seguridad.

ESCANEE EL CODIGO QR DE SU
APARATO PARA OBTENER MAS
INFORMACION

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control

4. Puerta
5. Lampara
6

7

2. Cavidad ventilador
.................... 5 (no \/|S|b|e)
3. Guias de bandeja
W 7 (el nivel estd indicado en la parte
R 6 frontal del horno)

. Resistencia superior/grill

3 W — e 8 . Punto de insercion de la sonda
—— 2 9 . Slllohjy) e
. Placa de caracteristicas
S / ............ \[\ (no debe retirarse)
—— Sa— 9. Resistencia inferior

: (no visible)

| O l 4 :

" :

—] @[] o

H

: : : :

: : : :
1 2 3 v}

1. SELECTOR

Para encender el horno seleccionando una funcién. Girelo
hasta la posicién O para apagar el horno.

2. PANTALLA

3. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Gire para seleccionar la temperatura deseada cuando

active las funciones manuales.

4. INDICADOR DE TEMPERATURA

Nota: El tipo de selector puede variar segun el tipo de modelo. Si los selectores se quedan pulsados al activarlos, pulse en el centro del

selector para liberarlo de su alojamiento.

Whjr/lﬁool
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ACCESORIOS

REJILLA

. BANDEJA DE HORNO

El nimero de accesorios puede variar de un modelo a otro.

| RIELES DE ESTANTES
. DESLIZANTES*

| (SOLO EN ALGUNOS

. MODELOS)

*Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA PARRILLA Y OTROS
ACCESORIOS

Introduzca la rejilla en el nivel que desee,
manteniéndola ligeramente inclinada hacia arriba 'y
apoyando primero la parte trasera elevada (orientada
hacia arriba).

Luego desplacela horizontalmente por las guias hasta
el tope.

Otros accesorios, como la bandeja pastelera, se
deben introducir horizontalmente, dejando que se
deslicen por las guias.

GUIAS DESLIZANTES Y GUIAS DE BANDEJAS

Antes de utilizar el horno, retire la cinta protectora [a]
y luego extraiga la Iamina protectora [b] de las guias

[b]
EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c]

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para
desacoplar los ganchos inferiores (1) y tire de las
guias deslizantes hacia arriba para extraerlas de los
ganchos superiores (2).

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]

Enganche los ganchos superiores en las guias de
las bandejas (1) y, a continuacién, presione la parte
inferior de las guias deslizantes contra las guias de
las bandejas hasta que los ganchos inferiores (2) se
enganchen.

[c] [d]

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS
DE BANDEJAS

1. Para extraer las guias de las bandejas, sujete
firmemente la parte externa de la guia y tire hacia
usted para extraer el soporte y las dos clavijas
internas del alojamiento.

2. Para volver a colocar los soportes de bandejas,
coléquelos cerca de la cavidad e introduzca
primero las dos clavijas en sus alojamientos.
Luego, coloque la parte externa cerca de su
alojamiento, introduzca el soporte y presione
firmemente hacia la pared de la cavidad para
asegurarse de que la guia de las bandejas quede
bien sujeta.

” Whjr/lﬁool



FUNCIONES

SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta el
simbolo de la funcién deseada.

OFF

Sirve para apagar el horno.

-()-Luz

Para encender la luz del horno.

EI CONVENCIONAL
Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.
fol B & | & | H
. 2
Tartas esponjosas v\ 150-175 30-90 —
2
Galletas, tartalet 150-175 20-45
alletas, tartaletas v 1
2
Pi lad 250 10-15
izza congelada v 1
A 2
Lasafa / pasta aI. horno / v 200 45 - 65
canelones / budines Arennr
2
Cordero, t , buey, cerdo 1 k 200 80-110
ordero, ternera, buey, cerdo 1 kg | V'
2
Pollo/ C jo/Pato 1k 200 50-100
ollo / Conejo / Pato 1 kg 4 -
Pescado al horno / en papillote
0,5 kg V' |175-200 40-60 2
) |
(filetes, entero)

HORNO DE CONVECCION
Para cocinar carne, hornear pasteles y tartas con

relleno en un Unico estante.

Con esta funcion se obtiene un acabado dorado y crujiente
de la superficie y de la base.

tol 2] e ¢ H
2
Bizcocho relleno 150-190 30-85
LY==V
2
Tartas saladas 175-200 35-55
aFr
2
Verduras rellenas 175-200, 50-60
a1

PARRILLA

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas,
cocinar verduras gratinadas o tostar pan. Cuando ase

carne, le recomendamos colocar la grasera debajo para
recoger los jugos de la coccion: coloque la bandeja en
cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y afiada 500 ml

de agua potable.
fol &} e ¢ =

Pan tostado - 250 3-7 a...3...F

. . , 2 1
Filetes/rodajas de pescado| 5 250 1 20-30% |\ T e
Salchichas/pinchos 3 1
morunos/costillas/ 5' 200 130-40% | T . g
hamburguesas

*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

TURBO GRILL

Para asar piezas de carne grandes (pierna de cordero,
rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la grasera para
recoger los jugos de la coccion: Coloque el recipiente en
cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y afiada 500 ml
de agua potable.

fo 8 | e ¢ =
% 2 1
Pollo asado 1-1,3 kg - 250 155-70% . T .4 ;
. 2
Rosbif poco hecho 1 kg - 250 135-45*¢ _—
2
Patatas asadas - 250 45-55%**
| -
Vegetable (Verduras) 2
gratinadas 250 20-30 .

*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

vu i u i i¢
** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccion
(si fuera necesario).

[%] DESCONGELAR

Para descongelar alimentos mas rdpidamente. Se
recomienda colocar los alimentos en el estante central.
Ademas, se recomienda dejar los alimentos en su envase
para evitar que se sequen por fuera.

MANTENER CALIENTE

Para mantener los alimentos recién cocinados
a una temperatura de servicio. Ajuste el mando del
termostato al icono correspondiente e introduzca los
alimentos inmediatamente.

- | CICLO ECO
(=X
’:IPara cocinar carnes y pescados asados, leudar

pasteles, tartas y bizcochos. Cuando se utiliza esta
funcién ECO, la luz permanece apagada durante

la coccion. Para utilizar el ciclo ECO y optimizar el
consumo de energia, la puerta del horno no se debe
abrir hasta que termine la coccion.

<> PAN
Funcion para hornear pan casero. Utilice el 3.er

estante. Precaliente el horno girando el selector del
termostato hasta el icono correspondiente e introduzca los
alimentos cuando se alcance la temperatura seleccionada.

fol EN G M
Pan v4 200 30-40

I
w | PIZZA
=

Funcién para hornear pizzas caseras. Utilice el 2° nivel.
Precaliente el horno girando el selector del termostato
hasta el icono correspondiente e introduzca los alimentos
cuando se alcance la temperatura seleccionada.

fol N G

Pizza 250 | 10-30
1ZZ \/

L H

COMO UTILIZAR LAS TABLAS DE COCCION

La tabla muestra recetas fol, si es necesario precalentar 2§,
temperatura g, tiempo de coccion ¢, accesorios y nivel
sugerido para la coccion. Los tiempos de coccion inician en el

Whjr/lﬁool
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momento en que se coloca el alimento en el horno, excluyendo
el precalentamiento (cuando sea necesario). Las temperaturas y
los tiempos de coccidn son orientativos y dependen de la
cantidad de alimentos y del tipo de accesorio utilizado. En
principio, aplique los valores de ajuste recomendados mas bajos
y, sila coccion no es suficiente, auméntelos. Utilice los accesorios
suministrados Y, si es posible, moldes y bandejas pasteleras
metdlicas de color oscuro. También puede utilizar recipientes y

PRIMER USO

accesorios tipo pirex o de cerdmica, aunque deberd tener en
cuenta que los tiempos de coccion seran ligeramente mayores.

Accesorios mostrados:

~eeeer Rejilla

~==~ Bandeja de horno/molde/bandeja de cacerola sobre rejilla
1T Bandeja de horno

~~~f Bandeja con agua

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que ajustar
la hora del dia: en la pantalla parpadean «<AUTO» y «0.00».

\sg', ss.-‘. '-"-‘4

Ny Sy )

/a

Para ajustar la hora, pulse los botones +y — al mismo
tiempo: Ajuste la hora con los botones +y —.

Pulsar el botdn horario para confirmar.

Una vez seleccionado el valor horario deseado, puede
cambiar el tono de la alarma: la pantalla muestra «ton 1».

L.
L

Para seleccionar el tono deseado, pulse el boton —,
después pulse el botén horario para confirmar.

Nota: Para cambiar la hora del dia mas tarde, por ejemplo

USO DIARIO

después de cortes de corriente prolongados, proceda segun se
describe anteriormente.

2. CALENTAREL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacion: es completamente
normal. Antes de empezar a cocinar, le recomendamos
calentar el horno en vacio para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios de su
interior.

Caliente el horno a 250 °C durante una hora
aproximadamente. Durante este tiempo, el horno debe
permanecer vacio. Siga las instrucciones para configurar la
funcién correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

ACTIVAR UNA FUNCION

Para iniciar la funcion seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada. Para interrumpir
la funcién en cualquier momento, apague el horno, gire el
selectory el selector del termostato hasta O .

Una vez activada la funcién, el led del termostato

se enciende y se apaga al alcanzar la temperatura
seleccionada: coloque los alimentos dentro y proceda con
la coccion.

Nota: colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentado puede tener efectos adversos en el
resultado final de la coccion.

USO DEL PROGRAMADOR ELECTRONICO

Si pulsa el botén horario puede seleccionar varios modos
para mantener o programar el tiempo de coccion.

Nota: Después de unos segundos sin ninguna interaccion, sonara
un timbre y se confirmaran todos los ajuntes.

AJUSTAR EL CUENTAMINUTOS

Esta opcion no interrumpe ni activa la coccién, pero le
permite utilizar la pantalla como temporizador, tanto si la
funcion esta activada como si el horno estd apagado.

Para activar el temporizador, mantenga pulsado el botén
horario: en la pantalla parpadea el simbolo 0 (1).

Ajuste la duracion con los botones +y —: la cuenta atras
se inicia al cabo de unos segundos. La pantalla muestra la
horay la O permanece encendida, confirmando que se ha

ajustado el temporizador (2).
Al terminar, mantenga pulsado el botén horario para
desactivar la alarma.

sz =1
NI ¥ JI X IR IR | ngeu ¥

Nota: Para ver la cuenta atras y cambiarla si es necesario, pulse
de nuevo el botén horario durante 2 seqgundos.

PROGRAMACION DE LA DURACION

Una vez seleccionada y activada la funcion, para detenerla
de forma automatica puede ajustando un tiempo de
coccion.

Mantenga pulsado el botdn horario: el simbolo 0 parpadea
3).

Vuelva a pulsar el botén horario: En la pantalla parpadean
DURy AUTO (4).

Ajuste la duracién con los botones +y —.

Al cabo de unos segundos, la pantalla mostrara la hora y
AUTO permanece encendido, confirmando el ajuste (5).
L[St =Ty
NI ¥ SeUR ) N 1 U R A | mgpe N
Nota: Para ver cudnto tiempo queda y cambiar el tiempo de
coccion restante, repita los pasos descritos anteriormente.
Cuando el tiempo de coccidn haya terminado, sonara una

oO-HC>
o-HcCc>»
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alarmay se detendra la coccion (6).
(. 2

Sa?
u
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LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Mantenga pulsado el botdn horario para desactivar
la alarma. Vuelva a colocar el selector y el selector del
termostato en Q0 para apagar el horno.

Asegurese de que el horno
se haya enfriado antes de
llevar a cabo las tareas de
mantenimiento o limpieza.

No utilice productos de lavado
con vapor.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Limpie las superficies con un pafo humedo de
microfibra.
Si estdn muy sucias, anada unas gotas de detergente
neutro al agua. Seque con un pafio seco.

+ No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con
la superficie del aparato, limpielo de inmediato con un

pafo humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

+ Después de cada uso deje que el horno se enfriey, a
continuacién, limpielo, preferiblemente cuando aun

esté tibio, para quitar los restos o las manchas causadas

por los residuos de los alimentos.

Para secar la condensacién que se haya podido formar
debido a la coccién de alimentos con un alto contenido

en agua, deje que el horno se enfrie por completo y
limpielo con un pafo o esponja.

« Para limpiar el cristal del horno con facilidad, quite la
puerta.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucion
liquida con detergente, utilice guantes si aun estan

calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse con

un cepillo o esponja.
LIMPIAR EL CRISTAL INTERIOR DE LA PUERTA

1. Abra completamente la puerta del horno y active

COMO VOLVER A COLOCAREL CRISTAL DE LA PUERTA
1. Introduzca el cristal interior después de limpiarlo

en el conjunto de la puerta con el lado brillante
hacia la cavidad del horno.

2. Inserte el borde superior de la puerta y presione
suavemente hasta que encaje

3. Retire el tope de las bisagras en ambos lados y, a

continuacion, cierre la puerta.

No utilice estropajos de

acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

w

Utilice guantes protectores.

El horno debe desconectarse de
la red eléctrica antes de llevar

a cabo cualquier trabajo de
mantenimiento.

el tope de las bisagras en ambos lados.

. A continuacién, cierre la puerta hasta que se

detenga en una posicién segura.

. Presione simultdaneamente los dos clips de

retencion.

. Retire el borde superior de la puerta tirando de él

hacia usted.

. Levante y sujete firmemente el cristal interior con

ambas manos y retirelo

. Coléquelo sobre una superficie blanda antes

de limpiarlo. No retire el cristal intermedio del
conjunto de la puerta.

Whj/lﬁool !



RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

El horno no enciende.

El horno no se calienta.

El horno hace ruido, incluso
cuando esté apagado.

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

© Corte de suministro.
: Desconexién de la red eléctrica.

© Ventilador de refrigeracién
i activado.

* Disponible en determinados modelos solamente

i Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que el horno
i esté enchufado a la toma de electricidad. Apague el hornoy
i vuelva a encenderlo para comprobar si se ha solucionado el

Abra la puerta y espere a que finalice el proceso de
¢ enfriamiento.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:

. Utilizando el codigo QR en tu aplicacion
«  Visite nuestra pagina web docs.whirlpool.eu/docs

«  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nUmero de teléfono en el folleto de
la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los codigos que figuran en la

placa de caracteristicas de su producto.
®/TM/© 2025 Whirlpool. Fabricado con licencia.
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Priruénik za viasnika

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA
WHIRLPOOL

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomog, registrirajte
svoj proizvod na adresi www.register10.eu

Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe
uredaja.

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE
INFORMACLA

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca

. Ventilator u unutrasnjosti

(nije vidljiv)

3. Polica ljestvi
(razina je oznacena na prednjem
dijelu pecnice)
4. Vrata
5. Zarulja
6. Gornji grijac/grill p
7. Tocka za umetanje sonde za meso
(ako je uredaj opremljen)

. Identifikacijska plocica

(ne skidati)

. Doniji grijac

: (ne vidi se)

[

|

§

ela] |+ |

1 2
1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice odabirom funkcije. Okrenite u
polozaj O zaiskljuc¢ivanje pecnice.
2. ZASLON

3. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali potrebnu temperaturu
prilikom ukljuc¢ivanja funkcija kojima se ru¢no
upravlja.

4. INDIKATOR TEMPERATURE

Napominjemo: Vrsta gumba moZe se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako biste ga

oslobodili iz leZista.

Whjr/lﬁool N



DODATNI PRIBOR

. VODILICE KLIZNIH
| RESETKI*

: (SAMO NA NEKIM

. MODELIMA)

ZICANA RESETKA . PLITICA ZA PECENJE

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
*Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA  Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica

Resetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite ~ koliko god je moguce.
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite  Ostali dodatni pribor, kao $to je plitica za pecenje,
podignuti straznji dio (okrenut prema gore). trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na

vodilicama resetke.

KLIZNE VODILICE | POLICE LJESTVI

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a 2. Ponovno postavite police ljestvi tako da ih
postavite blizu unutrasnjosti i najprije umetnete
dva zatika u njihova lezista. Zatim vanjski dio
postavite u blizinu leziSta, umetnite nosac i ¢vrsto
ga pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste
provijerili jesu li police ljestvi dobro u¢vriéene.

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili
donje kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore
skidajuci ih s gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na police ljestvi (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na police ljestvi sve
dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

SKIDANJE | POSTAVLJANJE POLICA LJESTVI

1. Police ljestvi skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski
dio vodilice i povucete je prema sebi da biste
potporu i dva interna zatika izvukli iz lezista.
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FUNKCLE

ODABERITE FUNKCJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema
simbolu funkcije koju trebate.

O ISKLJUCENO
Iskljucivanje pecnice.
-()-=SVIJETLO
= Za ukljuc¢ivanje Zarulje u pe¢nici.

KONVENCIONALNO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
tof &) e ¢ =
Leavened cakes (Kolaci od 150 - 2
dizanog tijesta) v 175 | 3090 .
Keksi / vo¢ne tortice v o P07 045 2
175 |
Zamrznuta pizza v 250 10-15 2
P _r
- . : : 5
Lazanje / zapecvgna tjt?stenlna / v 200 45 - 65
kaneloni / kolaci s vo¢em Aeeneur
Janjetina / teletina / govedina / 2
svinjetina 1 kg v 2001 80-1101, |
2
Piletina / zecCetina / pacetina 1 k 200 | 50-100
iletina / zetetina / pacetina 1 kg | Vv 1 '
Pecena riba / rib itku 0,5 k - 2
ece “Ia/I'IaUOVI u g v 175 40 - 60
(fileti, cijela) 200 T

KONVEKCIJSKO PECENJE

Za kuhanje mesa, pecenje kolaca i pita s punjenjem
na samo jednoj polici.
Ova funkcija omogucuje jednoliko, rumeno hrskavo
pecenje odozgo i odozdo.

TURBO ROSTILJ

Rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju tijekom
pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 500 ml vode.

fo 8 | e ¢ =
Peceno pile 1 - 1,3 kg — 250 |55-70*% a...z...ﬁ \Q
zlj\éb;jnei:?izno govede . 250 135 - 45 ** aéﬁ
2
Peceni krumpir — 250 45-55** s
Zapeceno povrée — 250 20-30 ,\é,,,

*Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi).

[%x] ODMRZAVANJE

Brze odledivanje namirnica. Stavite hranu na srednju
reSetku. Ostavite hranu u njezinom pakiranju kako biste
sprijecili da se ona previse isusi izvana.

DRZANJE TOPLINE
Odrzavanje temperature tek skuhanih jela. Gumb

termostata postavite na pripadajucu ikonu i odmah
umetnite jelo.

+. | CIKLUS EKO

Za kuhanje pecenki i ribe, kola¢a od dizanog
tijesta, tortica i biskvita. Kada se upotrebljava funkcija
EKO, svjetlo ostaje isklju¢eno tijekom kuhanja. Kako
biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako optimizirali
potrosnju energije, vrata ne smijete otvarati sve dok
jelo nije gotovo.

fol 8 | ¢ H
2
Punjeni kola¢ 150-190 30-85
Al
2
Slani kolaci 175-200 35-55
al=r
i 2
Stufft?d vegetables (Punjeno v 175-200 50-60
povrce) AR
ROSTIL)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha. Kod rostiljanja
mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viska tekucine kako
bi prikupili sokove koji nastaju tijekom pecenija: pliticu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 500 ml
vode.

fol 8 | e ¢ =
Prepeceni kruh — 250 3-7 a_,_?’___,,

e ) . , 2 1
Riblji fileti/komadi 5 250 20-30%* | .7. . 1 [
Kobasice / raznjici / . a3 1
rebarca / pljeskavice > 200 130-40% L vonnd

* Okrenite hranu na polovici pecenja

<) BREAD (KRUH)

Funkcija za pecenje kruha napravljenog kod kuce.
Upotrijebite 3. razinu. Zagrijte pe¢nicu tako da gumb
termostata okrenete na odgovarajucu ikonu i umetnete
jelo kada se dosegne postavljena temperatura.

fol KR
Kruh v4 200  30-40

PIZZA

Funkcija za pecenje pizze napravljene kod kuce.
Upotrijebite 2. razinu. Zagrijte pe¢nicu tako da gumb
termostata okrenete na odgovarajucu ikonu i umetnete
jelo kada se dosegne postavljena temperatura.

fol N G

Pizza v4 250 10 - 30

H

L H

_r
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KAKO CITATI TABLICE KUHANJA

U tablici se navode receptitol, je li zagrijavanje potrebno2j,
temperatura e, vrijeme pripreme ¢, dodatni pribor i
preporucena razina - pecenja. Vrjeme pecenja zapocinje u
trenutku stavljanja namirnice u pec¢nicu, ne racunajuci
zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura i vrijeme pecenja
samo su informativni i ovise o kolic¢ini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno peceno, podesite visu
vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po

PRVA UPOTREBA

mogucnosti, tamne, metalne kalupe za kolace i posude za
pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i
pribor, ali imajte na umu da ¢e vrijeme pripreme biti nesto dulje.

Prikazani dodatni pribor:
Avennen ~ reSetka

~===- Plitica za pecenje/ plitica za tortu/plitica za slozenac na
reetki

L Lim za pecenje
T plitica s vodom

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat ¢ete postaviti to¢no vrijeme kada prvi put
uklju¢ujete uredaj: "AUTO”i“0.00" trepere na zaslonu.

\\G/ \.-‘. '-"-‘/
Do

/2

Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno pritisnite
tipke +i —: Postavite to¢no vrijeme pomocu tipki 4i —.
Pritisnite tipku za postavljanje vremena za potvrdu.

Po odabiru Zeljene vrijednosti, mozete promijeniti ton
alarma: na zaslonu se prikazuje “ton 1",

_ |
L

Za odabir Zeljenog tona, pritisnite tipku —, a zatim
pritisnite tipku za postavljanje vremena za potvrdu.

SVAKODNEVNA UPORABA

Napomena: Za naknadno mijenjanje to¢nog vremena, na
primjer nakon dugotrajnog nestanka struje, provedite gore

opisani postupak.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno. Stoga
preporucujemo da prije pocetka pripreme jela pe¢nicu
zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni mirisi.
Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite dodatni pribor koji se nalazi u pe¢nici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za
to vrijeme pecnica mora biti prazna. Slijedite upute za
ispravno postavljanje funkcije.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

UKLJUCIVANJE FUNKCIJE
Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete

gumb termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku taji
da iskljucite pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb
termostatana 0.

Kad se ukljuci funkcija, pali se LED svjetlo termostata, a

zatim se, nakon postizanja zeljene temperature, ponovno

iskljuCuje: tada stavite jelo unutra i zapocnite pecenje.
Napomena: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

UPOTREBA ELEKTRONICKOG PROGRAMATORA
Pritiskom na tipku za postavljanje vremena, mozete
odabrati razliCite nacine odrzavanja ili programiranja
vremena pripreme hrane.

Napomena: Nakon nekoliko sekundi bez pritiska na neku tipku,
oglasit ¢e se zvucni signal i sve ¢e postavke biti potvrdene.

POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida i ne zapocinje pripremu, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢enaili kada je pecnica
iskljucena.

Za ukljucivanje mjeraca vremena, pritisnite tipku za
postavljanje vremena: simbol 0 treperi na zaslonu (1).

Pomocu tipki+ i — postavite Zeljeno trajanje: odbrojavanje

zapocinje nakon nekoliko sekundi. Na zaslonu se prikazuje
vrijeme i Qostaje ukljucen, ¢ime se potvrduje da je mjerac
vremena postavljen (2).

Na kraju, dugim pritiskom na tipku za postavljanje vremena
iskljucite alarm.

sl R =N=1x]
RSN W IR | ngu [N

Napomena: Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja i
promijenili ga prema potrebi, ponovno pritisnite tipku za
postavljanje vremena na 2 sekunde.

POSTAVLJANJE TRAJANJA

Po odabiru i ukljucivanju ove funkcije, mozete postaviti
vrijeme pripreme hrane radi automatskog zaustavljanja.
Dulje pritisnite tipku za postavljanje vremena: simbol 0
treperi (3).

Ponovno pritisnite tipku za postavljanje viemena: DUR i
AUTO trepere na zaslonu (4).

Postavite trajanje pomocu tipki+i—.

Nakon nekoliko sekundi na zaslonu se prikazuje to¢no
vrijeme, a simbol AUTO ostaje ukljucen, ¢ime se potvrduje
postavka (5).

S 7
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Napomena: Ako Zelite vidjeti koliko je vremena preostalo i
promijeniti preostalo vrijeme za pripremu hrane, ponovite gore
navedene korake.

Po proteku postavljenog vremena pripreme hrane,
oglasava se alarm, a priprema hrane prestaje (6).

CISCENJE | ODRZAVANJE

N B = T
=y ¥

Dugim pritiskom na tipku za postavljanje vremena
iskljucite alarm. Okrenite gumb za odabir i gumb
termostata na 0 da biste iskljucili pe¢nicu.

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢isS¢enja.

Nemojte upotrebljavati parne
Cistace.

VANJSKE POVRSINE

+ Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdZenta. Dovrsite suhom krpom.

+ Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode
u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom krpom od
mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pec¢nicu da se ohladii
zatim je ocistite po mogucnosti dok je jo3 topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima
hrane.

Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao
rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite
pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom
ili spuzvom.

+ Radilakseg CiS¢enja, staklena vrata peénice mogu se
izvaditi.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda
odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice za pecnicu
ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete ukloniti
Cetkicom ili spuzvom.

NACIN PONOVNOG POSTAVLJANJA STAKLA VRATA

1. Umetnite unutarnje staklo u sklop vrata tako da
je sjajna strana okrenuta prema unutrasnjosti
pecnice.

2. Umetnite gornji rub vrata i lagano pritisnite dok ne
sjedne na mjesto

3. Skinite grani¢nik Sarke i zatim zatvorite vrata.

Nemojte upotrebljavati

celi¢nu vunu, abrazivne zice ili
abrazivna/korozivna sredstva za
ciS¢enje jer bi to moglo ostetiti
povrsine uredaja.

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

CISCENJE UNUTARNJEG STAKLA VRATA

1. Do kraja otvorite vrata i pokrenite grani¢nik Sarke
na obje strane.

2, Vrata zatim zatvorite dok se ne zaustave u
sigurnom polozaju.

3. Istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce.

4. Izvadite gornji rub vrata tako da ga povucete
prema sebi.

5. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga

6. Postavite na meku povrsinu prije ¢is¢enja. Nemojte
odmabh skidati staklo sa sklopa vrata.

Whj/lﬁool N



RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM

Pecnica se ne ukljucuje.

Pecnica se ne zagrijava.

Pecnica stvara zvukove cak i kada

jeiskljucena.

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Nestalo je struje.
- Doslo je do isklju¢enja iz mreze.

Provjerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukop¢ana u struju.
i Iskljucite i ponovno ukljucite peénicu kako biste provjerili javlja li
: se kvari dalje.

© Uklju¢en ventilator za hladenje.

* Dostupno samo na odredenim modelima

© Otvorite vrata ili ih zadrzite i pri¢ekajte da zavrsi postupak
. hladenja.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako da:
«  Koristeci QR kod na Vasem uredaju

«  posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu/docs

- Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potraZite u knjizici jamstva). Kada se obracate nasem
postprodajnom servisu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Proizvedeno prema licenci.
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Manuale d'uso | |T

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

‘I:Ztl::::ggtn'assistenza pit completa, registrare il SCANSIONARE IL CODICE QR
prodotto su www.register10.eu SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI

f‘E Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente INFORMAZIONI

le istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello dei comandi

o 5 2' Ventola a Cavité
.................................... (non visibile)
............ — : 3. Ripiano a scaletta
2 Pl = S~ 7 (il livello & indicato sulla parte
o 6 anteriore del forno)
4. Porta
¢ 5. Luce
‘ 6. Resistenza superiore / grill
39 I | 11 8 7. Punto diinserimento della sonda
................................... A |1 N— (se in dotazione)
Ny < SN e
....7] ................... l\
e — 9. Resistenza inferiore
[ : (non visibile)
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
{ | E
: (=1 lelo] [+
1 2 3 4
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 3. MANOPOLA TERMOSTATO
Per accendere il forno selezionando una funzione. Ruotare  Ruotare per selezionare la temperatura desiderata
in posizione O per spegnere il forno. attivando le funzioni manuali.
2. DISPLAY 4. INDICATORE DI TEMPERATURA

Note: Il tipo di manopola pud variare a seconda del modello. Se le manopole sono attivate a pressione, spingere verso il basso il
centro della manopola per sbloccarla dalla relativa sede.
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GLI ACCESSORI

GRIGLIA

. TEGLIA

: GUIDE PER RIPIANI
. SCORREVOLI*

: (SOLO IN ALCUNI

: MODELLI)

I numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
*E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Tecnica.

INSERIRE LA GRIGLIA E GLI ALTRI ACCESSORI
Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.

In seguito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide
fino a fine corsa.

. Gli altri accessori, per esempio la teglia, vanno
inseriti orizzontalmente facendoli scivolare sulle
guide.

GUIDE DI SCORRIMENTO E RIPIANI A SCALETTA

Prima di utilizzare il forno rimuovere il nastro di
protezione [a] e successivamente rimuovere la

RIMOZIONE DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [c]
Tirare la parte inferiore della guida di scorrimento
per sganciare i ganci inferiori (1) e tirare le guide

di scorrimento verso l'alto, rimuovendole dai ganci
superiori (2).

RIMONTAGGIO DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [d]

Agganciare i ganci superiori ai ripiani a scaletta
(1), quindi premere la parte inferiore delle guide
di scorrimento contro i ripiani a scaletta, fino a far
scattare i ganci inferiori (2).

[c]

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DEI RIPIANI A
SCALETTA

1. Per rimuovere i ripiani a scaletta, impugnare la
parte esterna della griglia e tirarla verso di sé
per estrarre il supporto e i due perni interni dai
rispettivi alloggiamenti.

2. Perriapplicare i ripiani a scaletta, posizionarli
vicino alla parete interna del forno e inserire
dapprima i due perni nei rispettivi alloggiamenti.
Posizionare quindi la parte esterna vicino alla sua
sede, inserire il supporto e spingere con decisione
verso la parete del forno per fissare saldamente i
ripiani a scaletta.

[d]
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FUNZIONI

SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza del simbolo della funzione
desiderata.

OFF
Per spegnere il forno.
-()=LUCE
Per accendere la luce all'interno del forno.
STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

TU RBO GRILL

Per arrostire grandi tagli di carne (cosce, roast beef,
pollo). Si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere
il liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 500 ml di acqua potabile.

fol B & | ¢ | H
- 2
Torte lievitate V' 150-175 30-90
AF/=r
Biscotti/Tortine v\ 150-175 20-45 2
g
Pizza surgelata v 250 10-15 2
9 1_r
Lasagne / Pasta al forno / 2
Cannelloni / Sformati v 200 45-65 | .
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 2
kg v 200 | 80-110
2
Pollo / Coniglio / Anatra 1 k 200 50-100
g g v o
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg v 175-200 40-60 2
(filetti, intero) I

VENTILATO

Per cucinare la carne, cuocere torte e crostate con
ripieno su un solo ripiano.
Questa funzione permette di ottenere pietanze dorate e
croccanti sia sopra che sotto.

fol 8 | B ¢ | H
2
Torta farcita 150-190 30-85
a1
2
Torte salate 175-200 35-55
aFr
2
Verdure ripiene v/ 175-200 50-60
a1

GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni,
si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere il
liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 500 ml di acqua potabile.

tof &} B ¢ =
3
Pane tostato - 250 3-7 |alls
R - , 2 1
Filetti / tranci di pesce 5 250 20-30%* ... . Tt
Salsicce / Spiedini / , x| 3 1
Costine / Hamburger > 200 130-407% L vonnd

* Ruotare il cibo a meta cottura

fo 8 | e ¢ =
2 1
Pollo arrosto 1-1,3 kg - 250 155-70% . T .4 ;
Roast beef al sangue 1 kg - 250 |35-45** Réﬂ
2
Patate arrosto - 250 45-55%**
| —
. 2
Verdure gratinate - 250 | 20-30 |\ —.

* Ruotare il cibo a meta cottura
** Girare gli alimenti a due terzi della cottura (se necessario).

[%] SCONGELAMENTO

Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.
Posizionare gli alimenti sul ripiano intermedio. Si consiglia
di lasciare gli alimenti nella confezione originale per
impedire che si asciughino eccessivamente all'esterno.

MANTENIMENTO IN CALDO

Per mantenere gli alimenti appena cotti alla
temperatura di servizio. Regolare la manopola
del termostato sull'icona relativa e inserire
immediatamente gli alimenti.

. | CICLO ECO
et . . I
Per cucinare arrosti di carne e pesce, far lievitare

torte, crostate e biscotti. In questa funzione ECO la
luce rimane spenta durante la cottura. Per utilizzare
il ciclo ECO e ottimizzare quindi i consumi energetici,
la porta del forno non deve essere aperta fino al
completamento della cottura del cibo.

<] PANE

Funzione per la cottura di pane fatto in casa. Utilizzare
il 3° livello. Preriscaldare il forno ruotando la manopola

del termostato sull'icona corrispondente e introdurre gli
alimenti al raggiungimento della temperatura impostata.

fol NG M
Pane v4 200 30-40

s | PIZZA
==

Funzione per la cottura di pizze fatte in casa. Utilizzare
il 2° ripiano. Preriscaldare il forno ruotando la manopola
del termostato sull'icona corrispondente e introdurre gl
alimenti al raggiungimento della temperatura impostata.

fol B G H

Pi 250 | 10-30
1ZZa \/
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COME LEGGERE LE TABELLE DI COTTURA

La tabella contiene il nome della ricetta tof, indica se e richiesto il
preriscaldamento 2§ e presenta la temperatura g, il tempo di
cottura ¢, gli accessori e il ripiano (- consigliati. | tempi di
cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno,
escluso il preriscaldamento (dove richiesto). Le temperature e i
tempi di cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di
cibo e dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori pit bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non e quello desiderato,
passare a quelli piu alti. Si consiglia di utilizzare gli accessori in

PRIMO UTILIZZO

dotazione e tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E
possibile utilizzare anche tegami e accessori in pyrex o in
ceramica, ma occorre considerare che i tempi di cottura si
allungheranno leggermente.

Legenda degli accessori:

~eeerGriglia

~==~ Pirofila/tortiera/vassoio per casseruole su griglia
1L__JTeglia

~fBacinella con acqua

1. IMPOSTARE L'ORA

Alla prima accensione dell'apparecchio, & necessario
impostare l'ora: sul display lampeggiano l'indicazione
“AUTO” e le cifre “0.00".

W e T
Do
Per impostare I'ora, premere contemporaneamente i tasti
+ e —: Impostare I'ora utilizzando i tasti e —.

Premere il tasto di regolazione del tempo per confermare.
Dopo avere selezionato il valore dell'ora, € possibile
cambiare la suoneria: Sul display viene visualizzato "ton 1"

N

gl I

Per scegliere il suono desiderato, premere il tasto —, quindi
premere il tasto di regolazione del tempo per confermare.

USO QUOTIDIANO

Note: per modificare ['ora in un romento successivo, ad
esempio dopo un'interruzione di corrente prolungata,
procedere come descritto sopra.

2. RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo &€ normale. Prima di
cucinare gli alimenti € dunque raccomandato di riscaldare
a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 250 °C per circa un'ora. Durante questa
procedura il forno deve essere vuoto. Seguire le istruzioni
per impostare correttamente la funzione.

Note: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.

AVVIARE UNA FUNZIONE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.
Per interrompere una funzione in qualsiasi momento,
spegnere il forno, ruotare la manopola di selezione e la
manopola del termostato su O.

Una volta attivata la funzione, il LED del termostato
si accende per poi spegnersi al raggiungimento della
temperatura selezionata. A questo punto, inserire gli
alimenti e procedere alla cottura.

Note: introdurre gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento puo avere effetti negativi sui risultati della
cottura.

USO DEL PROGRAMMATORE ELETTRONICO

Premendo il tasto di regolazione del tempo & possibile
selezionare varie modalita per programmare il tempo di
cottura.

Note: trascorsi alcuni secondi senza nessuna pressione dei tast,
viene emesso un segnale acustico e tutte le impostazioni
vengono confermate.

IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI

Questa opzione non puo essere utilizzata per interrompere
o attivare la cottura ma permette di utilizzare il display
come timer, sia quando é attiva una funzione che a forno
spento.

Per attivare il timer, tenere premuto il tasto di regolazione
del tempo: sul display lampeggia il simbolo Q (1).
Impostare la durata usando i tasti + e — dopo alcuni
secondi ha inizio il conto alla rovescia. Il display mostra
I'ora e il simbolo O rimane acceso per confermare che il
timer & stato impostato (2).

Alla fine, premere a lungo il tasto di regolazione del tempo
per disattivare la suoneria.
M, (.0
Ll:gi'_l Ll 5 [ g N |

1

Note: per visualizzare il conto alla rovescia ed eventualmente
modificarlo, premere nuovamente il tasto di regolazione del
tempo per almeno 2 secondi.

SELEZIONE DELLA DURATA

Dopo avere selezionato e attivato la funzione, & possibile
impostare un tempo di cottura per fare in modo che il
forno si spenga automaticamente.

Premere a lungo il tasto di regolazione del tempo: il simbolo
0 lampeggia (3).

Premere nuovamente il tasto di regolazione del tempo: sul
display lampeggiano le indicazioni DUR e AUTO (4).
Impostare la durata usando i tasti+ e —.

Dopo qualche secondo, sul display viene visualizzata
I'ora e l'indicazione AUTO rimane accesa per confermare
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l'impostazione (5).
AN G_l ol R e e
: !l!lllzgl_"_ll 3{, . I

Note: per vedere quanto tempo rimane e cambiare il tempo di
cottura restante, ripetere la procedura sopra descritta.

Al termine del tempo di cottura impostato, viene emesso
un segnale acustico e la cottura viene interrotta (6).

PULIZIA E MANUTENZIONE

N B = T
=y ¥

Premere a lungo il tasto di regolazione del tempo per
disattivare la suoneria. Per spegnere il forno, riportare
la manopola di selezione e la manopola del termostato
suoQ.

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di effettuare
qualsiasi intervento di
manutenzione o pulizia.

Non utilizzare apparecchi a
vapore.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente con pH neutro. Asciugare con un panno.

+ Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire
a contatto con le superfici, pulire subito con un panno
in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando & ancora tiepido per rimuovere
incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.

Per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti ad alto contenuto di acqua, usare a forno
freddo un panno o una spugna.

« Il vetro della porta del forno puo essere rimosso per
facilitare la pulizia.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti dopo
I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se ancora caldi.

| residui di cibo possono essere rimossi con una spazzola
per piatti o con una spugna.

PULIZIA DEL VETRO INTERNO DELLA PORTA

1. Aprire completamente la porta del forno e attivare
il fermo della cerniera su entrambi i lati.

COME RIPOSIZIONARE IL VETRO DELLA PORTA

1. Inserire il vetro interno dopo la pulizia nel
complessivo porta con il lato lucido rivolto verso la
cavita del forno.

2. Inserire il bordo superiore della porta e premere
delicatamente finché non scatta in posizione

3. Rimuovere il fermo della cerniera su entrambi i lati,

quindi chiudere la porta.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Indossare guanti protettivi.

Il forno deve essere scollegato
dalla rete elettrica prima di
effettuare qualsiasi tipo di
manutenzione.

2. Quindi chiudere la porta fino a quando non si
arresta in una posizione sicura.

3. Premere simultaneamente i due fermi di
ritenzione.

4. Rimuovere il bordo superiore della porta tirandolo
verso di sé.

5. Sollevare e tenere saldamente il vetro interno con
entrambe le mani e rimuoverlo

6. Prima di pulirlo, appoggiarlo su una superficie
morbida. Non rimuovere il vetro intermedio dal
complessivo porta.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

SOLUZIONE

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA

¢ Interruzione di corrente elettrica.
Il forno non si accende. . Disconnessione dalla rete

i principale.

¢ Contattare il Call Center

Il forno non si riscalda. i-

Il forno fa rumore anche se spento. | Ventola di raffreddamento attiva.

* Disponibile solo su alcuni modelli

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia collegato

. all'alimentazione elettrica. Spegnere e riaccendere il forno e
i verificare se l'inconveniente persiste.

Aprire la porta o tenere premuto e attendere che il processo di
raffreddamento sia terminato.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

- Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
«  Visitare il sito web docs.whirlpool.eu/docs

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

©/TM/© 2025 Whirlpool. Prodotto su licenza.
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Manual de instru¢ées

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO WHIRLPOOL

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o
seu produto em www.whirlpool.eu/register

Leia as instrucoes de seguranca com atencao antes de
usar o aparelho.

EFETUE A LEITURA DO CODIGO QR
NO SEU APARELHO PARA OBTER
MAIS INFORMACOES

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Painel de controlo

2. Ventoinha da cavidade do forno
(ndo visivel)
3. Grelha de nivel

(o nivel esta indicado na parte da
frente do forno)

4. Porta

5. Lampada

6. Resisténcia superior/grill
7

. Ponto de insercao da sonda
(se existente)

N 8. Placa de identificacao

SN\ (ndo remover)

= I\ 9. Resisténcia inferior

1 (ndo visivel)

O

| ) s

T =] E8 [+

1 2 3 4

1. BOTAO SELETOR

Para ligar o forno selecionando uma funcdo. Para desligar o

forno, rode o botao para a posicao O.
2. VISOR

3. BOTAO DO TERMOSTATO

Rode o botao para selecionar a temperatura
pretendida ao ativar as fungcées manuais.

4. INDICADOR DE TEMPERATURA

Nota: O tipo de botéo rotativo pode variar de acordo com o tipo de modelo. Se 0s botdes rotativos sao retréteis, pressione o centro

do botéo para liberta-lo.
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ACESSORIOS

. TABULEIRO PARA
| ASSAR

GRELHA METALICA

| CALHAS DAS GRELHAS
. DESLIZANTES*

| (APENAS EM ALGUNS

. MODELOS)

O numero de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
*Pode adquirir outros acessoérios separadamente junto do Servico Pds-venda.

COMO INSERIR A GRELHA E OUTROS ACESSORIOS

Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para
cima; em seguida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro.

Faca-a deslizar na horizontal pelos corredores tanto
quanto possivel.

Os restantes acessérios, como o tabuleiro para
assar, devem ser inseridos na horizontal, fazendo-os
deslizar pelas calhas deslizantes do forno.

CORREDICAS DESLIZANTES E GRELHAS DE NiVEL

Antes de utilizar o forno, remova a fita adesiva de
protecdo [a] e, em seguida, remova a pelicula de
protecao [b] das corredicas.

[a]
REMOGCAO DAS CORREDICAS [c]

Puxar a parte inferior da corredica para desacoplar
os ganchos inferiores (1) e puxar as corredicas para
cima, retirando-as dos ganchos superiores (2).

REINSTALAGCAO DAS CORREDICAS [d]

Prenda os ganchos superiores nas grelhas de nivel

(1) e, em seguida, pressione a parte inferior das
corredicas contra as grelhas de nivel, até que os
ganchos inferiores estejam encaixados e oica um som
de "clique" (2).

[c] [d]

DESMONTAGEM E MONTAGEM DAS GRELHAS DE
NIVEL

1. Para retirar as grelhas de nivel, segure firmemente
a parte externa da grelha e puxe-a na sua direcao
para extrair o suporte e os dois pinos internos do
alojamento.

2. Parareposicionar as grelhas de nivel, posicione-
as junto a cavidade e comece por inserir os dois
pinos nos seus alojamentos. De seguida, posicione
a parte externa junto do seu alojamento, insira
o suporte e pressione firmemente em direcao
a parede da cavidade de forma a garantir que a
grelha de nivel se encontra devidamente presa.
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FUNCOES

SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para o
simbolo da funcao que pretende selecionar.

TU RBO GRILL

Para assar pecas de carne grandes (pernas, rosbife,
frango). Recomendamos a utilizagao de um tabuleiro

DESLIGADO

Para desligar o forno.

-()-Luz

coletor, para recolher os sucos da cozedura: posicione o
tabuleiro em qualquer um dos niveis que se encontram
abaixo da grelha e adicione 500 ml de 4gua potavel.

_ ) . . . fol 8 | e ¢ =
Para ligar a lampada no interior do forno. 2 1
Frango assado 1 - 1,3 kg - 250 155-70% . T .4 ;
CONVENCIONAL 5
. . ope i - - *%
Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando Rosbife mal passado 1 kg 250 135-45" \emn
0 2
apenas um nivel. Batatas assadas - 250 45-55%**
fo &) B ¢ = ‘_12
2 Gratinado de legumes - 250 | 20-30 |\ —.
Bolos com levedura v’ |150-175 30-90 —
T 2 *Vire os alimentos a meio da cozedura
Biscoitos/queques V. 150-175 20-45 |, . sxvjire o alimento quando atingir dois tercos do tempo de
> I
Pizza congelada v4 250 10-15 cozedura (se necessario).
Lasanha/massa no forno/ v 2 @ DEFROST (DESCONGELAR)
200 | 45-65 . . .
canelones/flans e Para descongelar alimentos mais rapidamente.
5 ; P O :
Borrego/vitela/vaca/porco 1 kg v 200 | 80-110 Coloqu'e 0s all'mentos no nivel mtermedlo..Sugerl'mos
L_I  quedeixe o alimento na embalagem para impedir a
2 . ~ ', .
Frango/coelho/pato 1 kg 4 200 | 50-100 desidratacdo da superficie.
Peixe no forno / em papelote 0,5 ) MAN UTENCAO DO CALOR
u—
kg V' 175-200 40-60 . Para manter os alimentos acabados de
(filetes, inteiros) ; cozinhar a temperatura de servir. Regule o botao
COZEDURA CONVECCAO do terméstato para o icone relativo e introduza

Para cozinhar carne, fazer bolos e tartes com recheio

num soé nivel.

Esta funcdo proporciona cozinhados com um topo e uma
base uniformes, dourados e crocantes.

imediatamente os alimentos.

o CICLO I?CO .
Para cozinhar carne e peixe assados, levedar

bolos, tartes e biscoitos. Quando esta funcao ECO

A .. ; esta a ser utilizada, a luz mantém-se apagada ao
fol 4 B ¢ — . .
3 longo da cozedura. Para usar o ciclo ECO e, assim,
Bolo recheado 150-190 30-85 otimizar o consumo de poténcia, a porta do forno
LY==V ~ 7 . .
b nao deve ser aberta até que os alimentos estejam
Bolos salgados 175-2000 35-55 |~ completamente cozinhados.
0 .
Legumes recheados 175-200 50-60 = PAq ) ) - ) )
e Funcao para cozer pao caseiro. Utilize o 3.° nivel. Pré-

GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar

legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos

aqueca o forno rodando o botdo seletor do termdstato
para o respetivo icone e introduza os alimentos quando o
forno alcancar a temperatura definida.

a utilizacdo de um tabuleiro coletor, para recolher os sucos fol B @ H
da cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos Pio Y 200 | 30-20 | 2
niveis que se encontram abaixo da grelha e adicione 500 T
ml de agua potavel. 5 1PIZZA
o (2 k. == ~ . . . o e
ol B b C H Funcéo para cozinhar pizzas caseiras. Utilize o 2° nivel.

P&o tostado - 250 3-7 .3, Pré-aqueca o forno rodando o botao seletor do terméstato

; de bei ' 2 1 para o respetivo icone e introduza os alimentos quando o
Filetes/postas de peixe > 20 120-30% . s e forno alcancar a temperatura definida.
Salsichas / espetadas / , anx| 3 1 tol & e G =
costeletas / hamburgueres > 200 130-40% 1\ Cn s | | ¢ | '2

, . : Pi 250 | 10-30

*Vire o alimento a meio da cozedura 1224 v T
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COMO EFETUAR A LEITURA DAS TABELAS DE COZEDURA

A tabela contém uma lista de receitas tol, caso seja necessario
pré-aquecimento &, temperatura §#, tempo de cozedura ¢:,
acessorios e nivel - sugerido para cozinhar. Os tempos de
cozedura comecam a partir do momento em que o alimento é
colocado no forno, excluindo o pré-aquecimento (sempre que
necessario). As temperaturas e os tempos de cozedura s&o
aproximados e dependem da quantidade de alimento e do tipo
de acessorio utilizado. Comece por utilizar as definicdes mais
baixas recomendadas e, se o alimento ndo ficar bem cozinhado,
mude para definicdes mais elevadas. Utilize os acessérios
fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos e tabuleiros para
assar metalicos e de cor escura. Também podera utilizar
recipientes e acessorios em ceramica ou pirex, mas tenha em

conta que os tempos de cozedura serdo ligeiramente superiores.

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Acessorios apresentados:
~..rGrelha metdlica

~===~ Tabuleiro de forno / forma para bolos / tabuleiro para
cacarolas numa grelha

1T Tabuleiro para assar
ot Tabuleiro com dgua

1. ACERTAR A HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a hora
do dia: "AUTO" e "0.00" piscam no visor.

\G', \.-‘..-'.-',,
coT

a <

Para acertar a hora, prima os botées e — em simultaneo:
Acerte a hora utilizando os botées +e —.

Prima a tecla botdo do tempo para confirmar.

Apos selecionar o valor de tempo desejado, é possivel
alterar o tom do alarme: no visor é apresentado "ton 1".

Para selecionar o som pretendido prima o botao — e, em
seguida, prima o botdo do tempo para confirmar.

Nota: Para alterar a hora do dia, apds, por exemplo, longos
periodos de falha de energia, siga as instrucdes descritas acima.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais, resultantes
do processo de fabrico: isto é perfeitamente normal. Assim,
antes de comecar a cozinhar alimentos, recomendamos
gue aqueca o forno, vazio, para eliminar eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecao
em cartao ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.

Aqueca o forno até aos 250 °C durante uma hora,
aproximadamente. Durante este periodo de tempo, o
forno deverd estar vazio. Siga as instrugdes para programar
corretamente a fungao.

Nota: é aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira utilizacéo
do aparelho.
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UTILIZACAO DIARIA

ATIVAR UMA FUNCAO

Para iniciar a funcao selecionada, rode o botdo do
termdstato para definir a temperatura requerida. Para
interromper a funcao a qualquer momento, desligue o

forno e rode o botdo seletor e o botdo do termdstato para O.

Assim que a funcao for ativada, termdstato LED acende-
se, desligando-se novamente quando o forno atingir

a temperatura selecionada: nessa altura, coloque os
alimentos no interior do forno e dé inicio a cozedura.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o preaquecimento
estar concluido pode ter um efeito adverso no resultado final da
cozedura.

COMO UTILIZAR O PROGRAMADOR ELETRONICO

Ao premir o botdo do tempo é possivel selecionar varios
modos para manter ou programador o tempo de
cozedura.

Nota: Apos alguns segundos sem qualquer interagéo, ouve-se
um alarme sonoro e todas as definicbes serdo confirmadas.

PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcdo ndo interrompe nem ativa a cozedura, mas
permite-lhe utilizar o visor como temporizador, quer
enquanto uma funcao esta ativada, quer quando o forno
esta desligado. Para ativar o temporizador, prima de
forma prolongada o botdo do tempo: o simbolo O pisca
no visor (1). Utilize os botdes + e — para definir a duracao
pretendida: a contagem decrescente tem inicio apds
alguns segundos. O visor apresenta a hora e o simbolo O
permanece aceso, confirmando que o temporizador esta
ativo (2). No final, prima de forma prolongada o botdo do
tempo para desativar o alarme.

] (.1
!lllllz Gy N |

1

LIMPEZA E MANUTENCAO

Nota: para ver a contagem decrescente e alterd-la caso seja
necessario, volte a premir o botéo de horas durante 2
segundos.

DEFINIR A DURACAO

Apds selecionar e ativar a funcao, por forma a para-la
automaticamente, podera definir um tempo de cozedura.

Prima de forma prolongada o botdo do tempo: o simbolo 0
pisca (3). Prima o botdo do tempo novamente: DUR e AUTO
irdo piscar no visor (4). Defina a duracao através dos botdes
+e—.

Apds alguns segundos é apresentada a hora no visor e

a mensagem "AUTO" permanece acesa, confirmando a
programacao (5).

m i

NIz R R e e |
VN L (T)L"l ) 48 .

Nota: Para ver quanto tempo falta e alterar o tempo de cozedura
restante, repita 0s passos acima.

Quando o tempo de cozedura programado termina, ouvir-
se-a um alarme sonoro e a cozedura ira parar (6).

N N |
T
Para desativar o alarme, prima de forma prolongada

0 botdo do tempo. Volte a rodar o botdo de selecdo e o
botdo do termdstato para O para desligar o forno.

Assegure-se de que o forno
arrefece antes de executar
qualquer operacao de
manutencao ou limpeza.

Nao utilize produtos de limpeza  aParelho.

a vapor.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido.
Se estiverem muito sujas, acrescente algumas gotas de
detergente com um pH neutro. Termine a limpeza com
um pano seco.

+ Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se
algum destes produtos entrar inadvertidamente
em contacto com as superficies do aparelho, limpe
imediatamente com um pano de microfibra hiumido.

SUPERFICIES INTERIORES
« Apos cada utilizacdo, deixe que o forno arrefeca e

Nao utilize palha de aco,
esfregoes abrasivos ou produtos
de limpeza abrasivos/corrosivos,
uma vez que estes podem
danificar as superficies do

Use luvas de protecao.

O forno tem de ser desligado da
rede elétrica antes da realizacao
de qualquer tipo de trabalho de
manutencao.

limpe-o, de preferéncia enquanto estiver morno,
para remover eventuais depdsitos ou manchas
causados por residuos de alimentos. Para secar
qualquer condensacao que se tenha formado devido
a preparacao de alimentos com elevado teor de agua,
deixe o forno arrefecer completamente e limpe-o com
um pano ou uma esponja.

« Ovidro da porta do forno pode ser retirado para facilitar
a limpeza.

ACESSORIOS

Apds a utilizacao, coloque os acessérios numa solugao
liquida de limpeza, manuseando-os com luvas adequadas
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para forno, caso ainda estejam quentes. Os residuos de
alimentos podem ser retirados com uma esponja ou
escova de limpeza.

LIMPAR O VIDRO INTERIOR DA PORTA

1. Abra completamente a porta do forno e ative o
batente da dobradica em ambos os lados.

2. Em seguida, feche a porta até que esta pare numa
posicao segura.

3. Pressione simultaneamente os dois clipes de
retencao.

4. Retire o bordo superior da porta puxando-o na sua
direcao.

5. Levante e segure firmemente o vidro interior com
as duas maos e retire-o.

6. Coloque-o sobre uma superficie macia antes de o
limpar. Nao retirar o vidro intermédio do conjunto
da porta.

COMO REINSTALAR O VIDRO DA PORTA

1. Insira o vidro interior, depois de limpo, no
conjunto da porta com o lado brilhante virado
para a cavidade do forno.

2. Introduza o bordo superior da porta e pressione
suavemente até encaixar no lugar

3. Retire o batente das dobradicas de ambos os lados
e feche a porta.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL

SOLUCAO

Corte de energia.

O forno néo esta a ligar. : L _
9 i Desativacao da rede elétrica.

¢ Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e se o
. forno estd ligado a tomada elétrica. Desligue e reinicie o forno,
i para verificar se o problema ficou resolvido.

O forno nédo aquece. ‘-

O forno emite ruidos, mesmo

quando estd desligado. i ativado.

* Disponivel apenas em determinados modelos

© O ventilador de refrigeracdo esté

© Abra a porta e aguarde até que o processo de arrefecimento
i esteja concluido.

As politicas, a documentacao padrao e as informagoes de produto adicionais poderao ser consultadas:

Utilizar o cédigo QR no seu aparelho
Visitando o nosso website docs.whirlpool.eu/docs

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda (através do numero de telefone contido no livrete da garantia). Ao
contactar o nosso Servigo Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.
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Proizvajal¢eva navodila za uporabo

@I HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK WHIRLPOOL

Aparat registrirajte na spletni strani www.register10.eu, da ZA PODROBNEJSE INFORMACIJE

vam bomo lahko nudili celovit servis in podporo

POSKENIRAJTE KODO QR NA
A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna APARATU
navodila.
OPIS IZDELKA
1. Upravljalna plos¢a
] 2. Ventilator
................................................................................................ 5 (r_” na S||k|)
........... — : 3. Vodila za resetke
2 Pl == =~ 7 (raven je oznacena na sprednji strani
( . N, J .............. 6 peCICe)
4. Vrata
¢ 5. Lu¢
‘ 6. Zgornji grelnik/zar
3L I = A 1N 8 7. Mesto za vstavljanje termometra
............................................. Za meso
Vo <\ ? (¢e je na voljo)
4o, = \[\ 8. Identifikacijska plo¢ica
——— — (ostati mora namescena)
[ ! 9. Spodnji grelnik
(ni viden)
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
| ) F
: ] [@@ [+
1 2 3 4
1. IZBIRNI GUMB 3. GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERATURE
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za izklop pecice zavrtite Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb zavrtite v polozaj
gumb v polozaj O. zelene temperature.
2. ZASLON 4. INDIKATOR TEMPERATURE

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se sprosti.
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PRIBOR

. VODILA ZA IZVLECNE
| POLICE*

: (SAMO PRI NEKATERIH
. MODELIH)

RESETKA . ORIGINALNI PEKAC

Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
*Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETK IN DRUGEGA PRIBORA V Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
PECICO mogoce.

Resetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite Drug pribor, kot je na primer pekag, vstavite v
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila vodoravnem polozaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran. vodilih.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA RESETKE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zas¢itni ODSTRANITEV IN PONOVNA NAMESTITEV VODIL
trak [a] in nato Se zas¢itno folijo [b]. ZA RESETKE
‘ 1. Ce Zelite odstraniti vodila za re3etke, ¢vrsto primite
zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako
da iz lukenj izvlecete nosilec in dva notranja zatica.
2. Ce zelite vodila za re3etke ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni
luknji vstavite dva zatica. Nato blizu ustrezne
luknje postavite zunanji del, vstavite nosilec in
[al mocno pritisnite proti steni vdolbine tako, da se

DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c] prepricate, da so vodila pravilno pritrjena.

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da
jih odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na vodila za reSetke (1) in

nato spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilom,
da se spodniji zatici pritrdijo (2).

[d]
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FUNKCLE

IZBIRA FUNKCLJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v poloZaj simbola

Zelene funkcije.
IZKLOP
Za izklop pecice.

(O)-Luc

= Zavklop lu¢i pecice.
EI OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

fo &) e ¢ H
2
Leavened cakes (Kvaseno pecivo) | v/ | 150-175 30-90 —n
2
Piskoti/kolacki 150-175, 20-45
igkoti/kolacki v 1T
Zamrznjena pica v 250 10-15 2
J p 1 r
- p - 5
Lazanja(pecene t.estenlne/ v 200 45-65
kaneloni / narastki Arennr
Jagnjetina/teletina/govedina/ 2
svinjina 1 kg v 200 80-110 1 )
2
Pis¢ /k / 1k 200 50-100
iS¢anec/kunec/raca 1 kg v 1 '
Pecena riba/zavita v papir za peko
0,5 kg v\ 1 175-200 40-60 2
: I
(file, cela)

KONVEKCIJSKA PEKA
Za pripravo mesa in peko pit z nadevom samo na eni

visini.

Ta funkcija zagotavlja enakomerno, zlato zapecen hrustljav

zgornji in spodniji del.

tof &) - ¢ H
Peden pisanec 1-1,3 kg 250 |55-70% .2 L),
g:é/:ia;?ef;nka, malo 250 135 - 45 ** —‘ér
2
Pecen krompir. 250 45-55** 1r
E/Gegi;cr?ibrlaigr:;;zmava) 250 20-30 "é"'

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano
** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

[%x] ODMRZOVANJE

Za hitrejse odmrzovanje hrane. Zivila poloZite na
srednjo visino. Pustite hrano v embalazi, da se ne posusi na
zunaniji strani.

KEEP WARM (OHRANJANJE JEDI TOPLIH)

Za ohranjanje temperature pravkar pripravljene
hrane. Nastavite gumb termostata na ustrezno ikono
in takoj vstavite hrano.

S¥ FUNKCIJA ECO

Za peko pecenega mesa in rib, kvasenega
peciva, tort in piskotov. Ko je v uporabi funkcija
ECO, med pripravo hrane v pecici lu¢ ne gori. Za
dobro izkoris¢anje funkcije ECO CYCLE in varéevanje
z energijo vrat pecice ne odpirajte pred koncem
priprave hrane.

<) KRUH

Funkcija za domaco peko kruha. Uporabite tretjo
visino. Predgrejte pecico tako, da obrnete gumb za
nastavitev temperature na ustrezen simbol in vstavite

fo &) B ¢ — hrano, ko je Zelena temperatura dosezena.
2 a ‘
Polnjeno pecivo 150-190 30 -85 fol BN G
a1~ 2
2 ]
Slane torte 175200 | 35-55 | Bread (Kruh) v 200 30-40 1,
2 s | PICA
Polnjena zelenjava v/ |175-200| 50-60 . y . .
AFn Funkcija za domaco peko pic. Uporabite 2. visino.

ZAR

Za pripravo zrezkov, mesa za kebabe in klobas na
Zaru ter za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
kruha. Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da
uporabite prestrezni pekac za prestrezanje soka mesa:
pekac vstavite na katero koli visino pod redetko in dodajte

500 ml pitne vode.

fol 8 | e ¢ =
Popecen kruh - 250 3-7 ,‘m‘j’m,,
T, . , 2 1
Ribji fileji/kosi 5 250 120-30% |\ T e
Klobase/raznjici/rebrca/ , anx| 3 1
hamburgerji > 20001307407 i s

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano

HITRI ZAR

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka
in pis¢anci). Priporo¢amo, da uporabite pekac za

prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli visino

pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode.

Predgrejte pecico tako, da obrnete gumb za nastavitev
temperature na ustrezen simbol in vstavite hrano, ko je
zelena temperatura doseZena.

o 2]
v

‘ e

250

L H

Pica

VODIC PO PREGLEDNICAH ZA PRIPRAVO

Preglednica za pripravo vsebuje recepte s podatki o fof
potrebnem predgretju 8§, temperaturi §#c, Casu priprave ¢,
priboru in stopnji, i priporoceni za pripravo. Cas priprave se
Steje od trenutka, ko Zivilo polozite v pecico, brez predgretja
(kadar je zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne
vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega
pribora. Najprej uporabite najnizje priporocene nastavitve. Ce
zivilo ni dovolj peceno, uporabite visje vrednosti. Uporabite
prilozen pribor ter po moznosti temne kovinske tortne modele in
univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno
posodo in pribor, vendar pri tem upoStevajte, da bo ¢as priprave
nekoliko daljsi.
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Prikazan pribor:
Aveenes ~Resetka
~===~ Nizki pekac / tortni model / visoki pekac na Zi¢ni polici

PRVA UPORABA

1T Originalni pekac
=~ Pekac z vodo

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic vklopite, morate nastaviti uro: Na zaslonu
utripata “AUTO”in“0.00".

\\G'/ \.-‘ i .-' '-"/
CoeTe
Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba + in —: Nastavite
uro zgumboma +in —.

Za potrditev pritisnite gumb za nastavitev asa.

Ko nastavite zeleno ¢asovno vrednost, je mogoce
spremeniti zvok alarma: na zaslonu se prikaze “ton 1” (zvok

1).

(
l':i_’lu'tt

Za izbiro Zelenega zvoka pritisnite gumb — in nato gumb

VSAKODNEVNA UPORABA

za nastavitev casa, da potrdite.

Opomba: Ce Zelite pozneje spremeniti ¢as, na primer po daljsih
izpadih elektricnega toka, sledite zgornjemu postopku.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo,

da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da tako
odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zas€itni karton in prozorno folijo ter
iz njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V

tem ¢asu mora biti pecica prazna. Za pravilno nastavitev
funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor.

VKLOP FUNKCIJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo. Za
prekinitev funkcije lahko kadar koli izklopite pecico in
zavrtite izbirni gumb ter gumb za nastavitev temperature v
polozaj O.

Ko je funkcija vklopljena, zasveti LED-lu¢ka termostata,
ki ponovno ugasne, ko je dosezena zelena temperatura:
v tem trenutku polozite hrano v aparat in nadaljujte s
pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncen rezultat priprave hrane.
UPORABA ELEKTRONSKEGA PROGRAMSKEGA
STIKALA

S pritiskom na gumb za nastavitev ¢asa je mogoce izbrati
razlicne nacine ali nastaviti Cas priprave.

Opomba: Po nekaj sekundah neaktivnosti se oglasi zvocni
opozorilnik in vse nastavitve se potrdijo.

NASTAVITEV MINUTNEGA OPOMNIKA

Ta moznost ne prekine ali vklopi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer
tako med delovanjem funkcije kot ob izklopljeni pecici.
Za vklop ¢asovnika pritisnite in drzite gumb za nastavitev
c¢asa: na zaslonu utripa simbol 0(1).

Uporabite gumba + in —, da nastavite Zeleni ¢as trajanja:
odstevanje se zacne po nekaj sekundah. Zaslon prikazuje
uro in simbol zvonca 0 3e naprej sveti, kar potrjuje, da je
¢asovnik nastavljen (2).

Na koncu pritisnite in drzite gumb za nastavitev ¢asa, da
izklopite alarm.

T =Ty
NI ST | N [ ¥ g J

Opomba: Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi
spremenite tako, da ponovno za 2 sekundi pritisnete gumb za
nastavitev ¢asa.

NASTAVITEV TRAJANJA

Po izboru in vklopu funkcije lahko nastavite ¢as priprave,
da zagotovite samodejni izklop funkcije.

Pritisnite in drzite gumb za nastavitev casa: simbol 0 utripa
3).

Znova pritisnite gumb za nastavitev ¢asa: na zaslonu
utripata DUR (trajanje) in AUTO (4).

Trajanje nastavite zgumboma +in —.

Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze ura, AUTO pa
sveti Se naprej, kar potrjuje nastavitev (5).

aMN ez S o B b L |
1 i_t;gin_u_nz/;;::u ) i u:' N

Opomba: Ce Zelite videti preostanek ¢asa in spremeniti preostali
¢as kuhanja, ponovite zgornje korake.

Po preteku nastavljenega ¢asa kuhanja se vkljuci alarm in
kuhanje je ustavljeno (6).

H==1y]
o 1t
Pritisnite in drzite gumb za nastavitev casa, da

izklopite alarm. Za izklop pecice zavrtite izbirni gumb
in gumb za nastavitev temperature na Q.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

vev v

Pred vzdrzevanjem ali ¢is¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilcev.

ZUNANJE POVRSINE

- Povrsine istite z vlazno krpo iz mikrovlaken.

Ce so povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj
kapljic pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode.
Na koncu povrsine obrisite s suho krpo.

- Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z vlazno
krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

+ Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato
jo odistite. To po mozZnosti storite, ko je Se nekoliko
topla, da odstranite obloge in madeZe ostankov hrane.
Ce Zelite posusiti morebitni kondenzat, ki nastane
kot posledica priprave Zivil z visoko vsebnostjo vode,
pocakaijte, da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato
obirisite s krpo ali gobico.

. Zalazje Ciscenje lahko vrata snamete.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

PRESTAVLJANJE STEKLA NA VRATIH

1. Notranje steklo po ¢iscenju vstavite v sklop vrat z
bles¢eco stranjo proti notranjosti pecice.

2. Vstavite zgornji rob vrat in nezno pritisnite, da se
zaskoci

3. Odstranite zadrzevalnik tecajev na obeh straneh in
nato zaprite vrata.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih ¢istilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Nosite zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

OCISTITE NOTRANJE STEKLO VRAT

1.

H W

Povsem odprite vrata pecice in aktivirajte
zadrzevalnik tecajev na obeh straneh.

. Nato zapirajte vrata, dokler se ne ustavijo v varnem

polozaju.

. Hkrati pritisnite oba zadrzevalna zatica.
. Zgornji rob vrat odstranite tako, da ga potegnete

proti sebi.

. Dvignite in z obema rokama trdno primite

notranje steklo ter ga odstranite

. Pred ¢is¢enjem ga polozite na mehko povrsdino. Ne

odstranjujte vmesnega stekla s sklopa vrat.

Whjr/lﬁool ;



ODPRAVLJANJE TEZAV

MOTNJA MOZEN VZROK RESITEV

Izpad elektri¢ne energije. Preverite.,valije v vt]cnici elgktricni to.k in ali je pecica priklopljena
: i na elektri¢no napajanje. Z izklopom in ponovnim vklopom

Pecica se ne vklopi. :
P - Prekinitev napajanja.

Pecica se ne segreje. -

Ta pecica spusca zvoke, celo ko je

izkljucena. Ventilator za ohlajanje deluje. Odprite vrata ali pocakajte, da se postopek hlajenja zakljuci.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje

nacine:

«  Uporaba QR-kode v vasi napravi

«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu/docs

- Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjizici). Ko stopite v stik z
naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski ploscici izdelka.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Izdelano pod licenco.

" Whjr/lﬁool



Priruénik za viasnike

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE

WHIRLPOOL
Z ) Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

uredaj na adresi www.register10.eu

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
uredaja.

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREPAJU DA BISTE DOBILI VISE
INFORMACIJA

OPIS PROIZVODA

1. Kontrolna tabla

o 5 2 Ventilator u rerni
.................................... (nije vidljv)
T > 3. ReSetkasti nosac
2 | e ) S~ 7 (nivo je prikazan na prednjem delu
.............. 6 pecnice)
4. Vrata
5. Lampica
6. Gornji grejac/rostilj
3 P = 1N 8 7. Tacka umetanja sonde
............................................. (ako postoji)
//D S ° . Plocica za identifikaciju

(ne uklanjajte je)

. Doniji grejac

I |4 AN |
[ ! (nije vidljiv)
O
| ) s
: =] [elo] [+ ]
1 2 3 4

1. DUGME ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice biranjem funkcije. Okrenite
prekida¢ O na polozaj kako biste iskljucili rernu.

2. EKRAN

3. DUGME TERMOSTATA

Ukljucite ga da biste izabrali zeljenu temperaturu pri
ru¢nom biranju funkcija.

4. INDIKATOR TEMPERATURE

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju
pritiskom, pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.

Whjr/lﬁool N



DODACI

: VODICE KLIZNIH
. RESETKI*

: (SAMO KOD NEKIH
. MODELA)

ZICANA RESETKA . PLEH ZA PECENJE

Broj dodataka koje ste dobili se moZe razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
*Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno u postprodajnom servisu.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po

Postavite redetku na Zeljeni nivo tako $to cete je vodicama do kraja, koliko god je moguce.

lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu Ostali dodatni pribor, kao 3to je pleh za pecenje,

zadnju stranu (usmerenu nagore). treba umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajudi
duz vodica.

KLIZNE VODICE | RESETKASTI NOSACI

Pre koriS¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE RESETKASTIH

NOSACA

1. Da biste uklonili reSetkaste nosace, ¢vrsto uhvatite
spoljasnji deo vodice i povucite je ka sebi da biste
izvukli nosac i dva unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili reSetkaste nosace,
postavite ih uz Supljinu i prvo umetnite dva pina
u leziste. Zatim, postavite spoljasnji deo blizu
leziSta, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema
zidu Supljine da bi se reSetkasti nosaci pravilno

UKLANJANJE KLIZNIH VOPICA [c] pricvrstili.

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1) i povucite klizne vodice nagore,
skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]

Zakacite gornje kuke na reSetkaste nosace (1), a
zatim pritisnite donji deo kliznih vodica na reSetkaste
nosace, dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

h Whjr/lﬁool



FUNKCLE

IZABERITE FUNKCUJU

Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na
simbol koji oznacava Zeljenu funkciju.

O ISKLJUCENO
Koristi se za iskljucivanje rerne.
-()-=SVETLO
~ Za ukljucivanje sijalice u pec¢nici.
EI KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
resSetki.

TURBO ROSTILJ

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo vam da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od
pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i
dodajte 500 ml vode za pice.

fo &) e ¢ H
Kolac¢i $ki i V' 150-175/ 30-90 2
olaci s praskom za pecivo - - —
2
Biskviti/kolacici 150-175 20-45
v |
Zamrznuta pica v 250 10-15 2
P ()
- S : 5
Lazanje / zapec?na.teste?ma / v 200 45-65
kaneloni / zapeceni kolaci A
Jagnjetina / teletina / govedina / 2
svinjetina 1 kg v 200 80-110 1 )
2
Piletina / zecetina / pacetina 1 k 200 50-100
p g Vv o
Pecena riba/u sopstvenom soku
0,5 kg v\ 175-200 40-60 2
_—  —
(fileti, cela)

KONVEKCIONO PECENJE

Za pripremu mesa, pecenje kolaca i pita sa punjenjem
samo na jednoj resetki.
Ova funkcija omogucava pripremu ravhomerno ispecene
hrane sa zlatnozutom korom, kao i hrskavim gornjim i
donjim delom.

fo 8 | e ¢ =
. . 2 1

Peceno pile 1-1,3 kg - 250 155-70% . .4 ;

- 2
Krvavi biftek 1 kg - 250 35-45*¢ _—

2

Peceni krompir - 250 45-55%**

i pi

. - 2
Povrée gratinirano - 250 20-30 | —.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme

** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je
potrebno).

[%x] ODMRZAVANJE

Koristi se za brze odmrzavanje. Stavite hranu na
srednju policu. Ostavite hranu u svom pakovanju da biste
sprecili da se isusi na spoljnoj strani.

ODRZAVANJE HRANE TOPLOM

=7a odrzavanje tek pripremljene hrane na
temperaturi za serviranje. Podesite dugme termostata
na odgovarajucu ikonu i odmah ubacite hranu.

eEl EKO CIKLUS

Za kuvanje pec¢enog mesa i ribe, narastanje
kolaca, tartova i biskvita. Kada se koristi funkcija ECO,
svetlo je isklju¢eno tokom pecenja. Da bi se koristio
ciklus ECO i time smanjila potroSnja energije, vrata
pecnice ne bi trebalo otvarati dok se hrana potpuno
ne ispece.

fol all e ¢ H —
2
Torte i kolaci sa filom 150-190 30-85 =S .. v P L .
s Funkcija za peCenje domaceg hleba. Koristite 3. nivo.
> ; :
Salty cakes (Slane pite) 175-200 35-55 Unapred zagrejte rernu pkretqnjem dugmeta termostata
*’T‘F na odgovarajucu ikonu i ubacite hranu kada se dostigne
Punjeno povrée V' 175-200 50-60 @~ podesena temperatura.
fol N M
GRILL b y 2
Koristi se za pecenje odrezaka, raznji¢a i kobasica, Hle 200 30-40 1,
gratiniranog povrca ili za tostiranje hleba na rostilju. 5 1 PICA
=

Kada grilujete meso, preporucujemo da koristite pleh za
skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 500
ml vode za pice.

fol &l e ¢ =
Tostirani hleb - 250 3-7 a...3...F
e e . , 2 1
Riblji fileti / komadi 5 250 20-30%*|..7. . 1 [
Kobasice / ¢evapi / rebarca , anx| 3 1
/ pljeskavice > 200 30-40% 1\ Cm g

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme

Funkcija za pecenje domacih pica. Upotrebite 2. nivo.
Unapred zagrejte rernu okretanjem dugmeta termostata
na odgovarajucu ikonu i ubacite hranu kada se dostigne
podesena temperatura.

fol R
Pica v4 250

| H
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KAKO CITATI TABELE ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su navedeni recepti fof, da li je potrebno
predzagrevanje 2§, temperatura §#, vreme kuvanja ¢:, dodatni
pribor i nivo (4 predloZeni za kuvanje. Vreme trajanja pripreme
hrane pocinje od trenutka kada se hrana stavi u pecnicu,
iskljucujuci predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme pecenja su priblizni i zavise od koli¢ine hrane i vrste
dodatnog pribora koji se koristi. Po¢nite sa najnizim
preporucenim podesavanjima i, ako hrana nije dovoljno
spremljena, predite na visa podesavanja. Koristite dodatke koje
ste dobili uz pec¢nicu i po mogudstvu tamno obojene limene
plehove i plehove za pecenje u pecnici. Mozete koristiti i posude
i dodatke od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u vidu da je
tada vreme pripreme jela malo duze.

PRVA UPOTREBA

Prikazan dodatni pribor:

~...r/iCana resetka

~== Pleh za pec¢nicu/pleh za kolace/tepsija za kaserolu na
Zicanoj polici

1__TPleh za pecenje

t~nf Posuda sa vodom

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme za ukljucivanje uredaja prvi
put:, AUTO” (Automatski) i,0.00” trepere na displeju.

e el
ot

a <

Da biste podesili vreme, pritisnite dugmad + i —
istovremeno: Vreme podesite pomoc¢u dugmadi 4 i —.
Pritisnite dugme za vreme za potvrdu.

Kada izaberete Zeljenu vrednost za vreme, moguce je da
promenite zvuk alarma: na displeju se prikazuje ,ton 1“

(
l':i_’lu'tt

Da biste izabrali zeljeni ton, pritisnite dugme —, a zatim
pritisnite dugme za vreme za potvrdu.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Da biste promenili
vreme nakon, na primer, duzeg prekida u napajanju, postupite

kao sto je prethodno opisano.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego

$to zapocnete pripremu hrane, preporucujemo vam

da zagrejete praznu pecnicu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pecnice i uklonite sve
dodatke iz unutradnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pecnica mora biti prazna. Sledite uputstva
za pravilno kori¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

" Whjr/lﬁool



SVAKODNEVNA UPOTREBA

AKTIVIRANJE FUNKCUE

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu. Da biste

prekinuli funkciju u bilo kom trenutku, iskljucite rernu,
okrenite dugme za odabir i dugme termostatana O.

Kada se funkcija aktivira, LED lampica termostata svetli,

a ponovo se iskljucuje kada pecnica dostigne izabranu
temperaturu: Sada mozete ubaciti hranu u pecnicu i poceti
sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: stavljanje hrane u pec¢nicu pre
zavrietka procesa prethodnog zagrevanja moze imati
kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

KORISCENJE ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

Pritiskom na dugme za vreme moguce je izabrati razlicite
rezime ili programirati vreme kuvanja.

Obratite paznju na sledece: Nakon nekoliko sekundi bez
delovanja korisnika, oglasava se zvucni signal i sva podesavanja
se potvrduju.

PODESAVANJE OPCIJE MINUTE MINDER

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane, ali
vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer i kada je
bilo koja funkcija aktivna, i kada je rerna isklju¢ena.

Da biste aktivirali tajmer, dugo pritisnite dugme za vreme:
simbol 0 treperi na displeju (1).

Koristite dugmad + i — da biste podesili Zeljeno trajanje:
Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko sekundi. Na displeju
se prikazuje vreme, a 0 ostaje osvetljeno, sto potvrduje da
je tajmer podesen (2).

Na kraju, dugo pritisnite dugme za vreme da biste
deaktivirali alarm.

TNy =1y
R ¥ SR H I Teg= 1k

CISCENJE | ODRZAVANJE

Obratite paznju na sledece: Da biste videli odbrojavanje i
izmenili ga ako je potrebno, ponovo pritisnite dugme za
vreme na 2 sekunde.

PODESAVANJE TRAJANJA

Nakon biranja i aktiviranja funkcije, da biste je automatski
zaustavili, mozete podesiti vreme kuvanja.

Dugo pritisnite dugme za vreme: simbol QO treperi (3).
Ponovo pritisnite dugme za vreme: DUR (Trajanje) i AUTO
(Automatski) treperi na displeju (4).

Podesite trajanje pomocu dugmadi+i—.

Nakon nekoliko sekundi, na displeju se prikazuje vreme
dok AUTO (Automatski) ostaje osvetljeno, potvrdujudi
podesavanje (5).

m

Wz 1zBB == A P = 1n
1 u;[g_u_tzigedu ) i u:' N

Obratite paznju na sledece: Da biste videli koliko vremena je
preostalo i promenili preostalo vreme kuvanja, ponovite
prethodne kamere.

Kada podeseno vreme kuvanja istekne, oglasava se alarm i

kuvanje se zaustavlja (6).

=Ty
| R gy N

4l

Dugo pritisnite dugme za vreme da biste deaktivirali

alarm. Vratite dugme za biranje i dugme termostata na
0 da biste iskljucili pe¢nicu.

2
[ W=
K N

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za  Uredaja.
¢iS¢enje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

+ Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. Obrisite suvom krpom.

« Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah je ocistite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos uvek
topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od

Nemojte da koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za cis¢enje
jer mogu da ostete povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

ostataka hrane.
Da biste osusili rernu od isparenja nastalih tokom
pripreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.
« Staklo vrata pe¢nice moze da se skine da bi se olaksalo
CiScenje.
DODACI
Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko su jo3
uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti pomocu
Cetke za pranje ili sundera.
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OCISTITE UNUTRASNJE STAKLO NA VRATIMA

1. U potpunosti otvorite vrata i aktivirajte grani¢nik
Sarke sa obe strane.

2. Zatim zatvorite vrata dok se ne zatvore u
bezbednom polozaju.

3. Istovremeno pritisnite dva drzaca.

4, Skinite gornju ivicu vrata povlacedi je ka sebi.

5. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke i skinite ga

6. Postavite ga na mekanu povrsinu pre nego sto ga
ocistite. Ne uklanjajte srednje staklo sa vrata.

KAKO PONOVO POSTAVITI STAKLO VRATA

1. Unutrasnje staklo ubacite odmah nakon ¢is¢enja u
vrata, tako da sjajna strana bude okrenuta prema
unutrasnjosti pecnice.

2. Ubacite gornju ivicu vrata i nezno pritisnite dok ne
klikne na svoje mesto

3. Uklonite granic¢nik Sarke sa obe strane, pa zatvorite
vrata.

OTKLANJANJE PROBLEMA

PROBLEM MOGUCI UZROK

RESENJE

. Nestanak struje.

Pec¢nica se ne ukljucuje. : L - .
i Isklju¢enje iz elektri¢ne mreze.

© Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je pe¢nica
¢ priklju¢ena na elektri¢nu mrezu. Isklju¢ite pe¢nicu i ponovo je
kljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

Pecnica se ne zagreva. P -

Pecnica proizvodi zvuk ¢ak i kada

je iskljucena © Ventilator za hladenje radi.

* Dostupno samo na odredenim modelima

© Otvorite vrata i satekajte da se zavrsi proces hladenja.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naci:

Koris¢enjem QR koda na uredaju
Sa nase internet stranice docs.whirlpool.eu/docs

postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Proizvedeno pod licencom.
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