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% 6TH SENSE DUAL STEAM (KETTOS PAROLAS)
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6TH SENSE CHEF MENU (SEF MENU)

6th Sense A Séf menii egy egyszer(i és intuitiv itmutatd, amely automatikus recepteket kinal a mindig tokéletes eredmény érdekében.
Hasznélja a menit az alabbi tablazatokban szerepl§ ételek elkészitéséhez. Egyszerlien valasszon ki egy receptet, majd kovesse
a kijelzn megjelend utasitasokat: 6th Sense A Séf menii automatikusan bedllitia a siitési paramétereket a legjobb eredmény
érdekében.
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1 ) Nyomja meg a 6th Sense Chef Menu (Séf Mendi) gombot.

‘\2/ Forgassa el a forgatdgombot az étel kategériajanak kivalasztasahoz (Iasd az alabbi tablézatot).

3 Nyomja meg a Confirmation (Megerdsités) gombot a megerdsitéshez.

‘\4\/ Forgassa a gombot a recept kivélasztasahoz, majd nyomja meg a gombot a kivélasztas meger6sitéséhez.

\5\ A forgatogomb elforgatasaval allitsa be a suly értékét, majd a sitési program elinditasahoz nyomja meg a Confirmation
(Megerdsités) / Jet Start gombot.

@) Tanicsok és javaslatok:

* Mivel az ételek kiilonbdzGek, a siitési idGtartam egy atlagos iddtartam. Javasoljuk, hogy mindig ellendrizze az étel belsejének
késziiltségi fokat, és annak megfelelden hosszabbitsa meg a siitési idot.

+ Az élelmiszer hozzaadasaval / keverésével / forgatasaval kapcsolatos részletekért lasd a 11. oldalon évé tablazatot.

+ Aséf meniiben talélhatd, parolassal készilg receptekhez kérjiik, hasznalja az egyszeri parolast (fedd, alsd racs és alsé rész).
Rizs, tészta, tonkolybliza és quinoa esetén - kérjiik, hasznalja a parolét, csak a fed6t és az alsé részt hasznalja.

MEGJEGYZES:

+ Megtorténhet, hogy a siitési ciklusok kdzben parolgas/kondenz torténhet. Ez nem befolyasolja a siités eredményét, [évén
nem fligg a minGségi/gyartasi problémaktol.

KIEGESZITOK
= M3 G U85 4
~ 2 N@ N
Mikrohullamu siitében ~ [Mikrohullamu sitdben és siitében ~ Crisp fogantyd és Crisp Parolo
hasznalhato tal hasznalhato tal tanyér (Al als6 raccsal és fedével)
Fygg
Pérold
(als6 rész és fedd) Alacsony grillracs Magas grillracs




6TH SENSE CHEF MENU (SEF MENU)

ETELRECEPTEK | MENNYISEG | SUTESIDG | KEGESZITOK | ELOKESZITES
1-ZOLDSEGEK
@ Megfelelé burgonyahoz: 200 - 300g darabonként
= 200g - 1000g 6,5 - 18,5perc B3 Mossa meg és szurkalja meg. A siitd felszdlitasara
Burgonya [Siilt] forditsa meg.
P Paradicsorm 300g - 800g 12 - 16perc B Véagja félbe, fiiszerezze meg és szorja meg sajttal.
[Siitott]

.

o A ol 1% 50 Helyezze a parol6 racsara, ontson 100 ml vizet az
P30 Suguepe | 093000 érzékeld g aljaba. Fedje le a fedével.
[Parolas]
o @ B frikald ) Helyezze a pérold racsara, 6ntson 100 ml vizet az
‘ 1509- 5009 srzekeld N aljsba. Fedje le a fedovel.
Brokkoli [Pérolas]
oc A el ) Helyezze a parold racsara, 6ntson 100 ml vizet az
PI) pgya | o708 | Gkl N alizba. Fedje e  feddvel.
[Parolas]

=
:

Helyezze a pérold racsara, 6ntson 100 ml vizet az

P Fagyasztott 150g - 500g érzékelo ] aljaba. Fedje le a feddvel.
zoldségfelék
[Parolas]
2 - CSIRKE
Kissé zsirozza ki a mikrohullamu sitében és
G" siitében hasznélhatt talat. Fiiszerezze be a filéket
P ) .| 200g-1000g | 14,1-24,6perc @ \ és mikrohullamu stitében és siitében hasznalhato tal
Csirkemell-filé elémelegitését kovetten helyezze azokat a télba. A
[sitf] siitd felszolitaséra forditsa meg az ételt.

Fliszerezze meg a csirkecombokat. Zsirozza ki a
mikrohullamu sitében és siitében hasznalhato talat.
PZ SO 400g- 10009 | 14,5-26,5perc @ \ Miutan elémelegitette mikrohullamu sitében és
Csirkecombi[Siilt] siitében hasznélhatt talat, tegye ré a csirkecombokat,
majd forditsa meg 6ket, amikor a siit§ erre felszélitja.

9

Fiiszerezze meg és helyezze a parolracsra. Ontson
100 ml vizet az aljaba, majd fedje le a fedével.

B
:

150g - 500g érzékeld

E

Csirkemell-
filé[Crisp]

= o i o5 (0

. o n Mikrohullam siit6ben . . Pérold "
Mikrohullam siitében . -tz anaee  Crisp fogantyl és o i Parold Alacsony Magas
hasznalhato tal sutobentglasznalhato Crisp tanyér (Al ai%gﬁ)sal ¥ (alsorészesfeds)  grilracs grillracs
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6TH SENSE CHEF MENU (SEF MENU)

fedovel)

@

ETELRECEPTEK | MENNYISEG | SUTESIIDG | KIEGESZITOK | ELOKESZITES
3-HUS
Vegye ki a hist a hiitébdl 30 perccel siités elétt; izesitse
@ olajjal, soval és borssal és helyezze a mikrohullamu
o i B = ST stitében és stGben hasznalhatd edénybe és helyezze a
PUL Marahas | 8009-1800g | 249-dtpere | B (S8 | o e A it felszolasdra forditsa meg a sitet, A
[Roston siilt] siités végeztével hagyja a hust pihenni aluminium foliaval
letakarva legalabb 15 percig talalas el6tt.
Vegye ki a hist a hiitébél 30 perccel siités elétt; izesitse
% olajjal, soval és borssal és helyezze a mikrohullamu
o3 ) i siitében és siitében hasznalhaté edénybe és helyezze a
Pe | vty [Roston 1000g - 1500g | 32 - 40perc hideg sitébe. A sité felszdlitasara forditsa meg a siltet, A
g’.. i sltés végeztével hagyja a hist pihenni aluminium félidval
u letakarva legalabb 15 percig télalés el6tt.
- @ Fliszerezze meg a marhahatszint (entrecote), majd amikor
1 - -
r3 Bordaszelet 150g-600g | 14,9-25perc @% a sltd arra kéri, akkor forditsa meg a marhahatszint.
[Grillezett]
% S Miutén elémelegitette a talat, tegye ra a hust, majd forditsa
o . -
! Baconszalonna 50g-150g 7-10,5perc @ meg, amikor a siitd erre felszélitja.
[Sit]
4 - HAL/TENGERI ETELEK
B gﬂ B Ll T Fliszerezze meg és helyezze a péroldracsra. Ontstn 100
i —" | 150g-500g | érzékeld N m vizet az aljéba, mad fedje le a feddvel.
Halfilék [Pérold]
@,,
& Vékonyan zsirozza ki a Crisp tanyért. Az ételt az
P2 Fagyasztott 200g - 600g 13 - 23perc © \ elémelegitett Crisp tanyéra helyezze. A siit6 felszdlitasara
panirozott filé forditsa meg az ételt.
[Siilt]
o3 @ 1500 - 500 erzekels IW Hellyezzej a pérolér”écsra. Ontsdn 100 ml vizet az aljaba,
! Gamélarak g-ootg g majd fedje le a fedGvel.
[Parolas]
égg? Nagyméret(i panirozott garnélét valasszon. Vékonyan
& ; A
oL N . } & zsirozza ki a Crisp tanyért.
Py Réniol gamélerdk 200g-600g | 9,5-18,5perc © Az ételt az elomelegitett Crisp tanyérra helyezze. A siit6
[Dual Crisp] felszolitasara forditsa meg az ételt.
- % ) iy 50 Fliszerezze meg és helyezze a paroldracsra. Ontstn 100
Fa Halszeletek 150g - 500g rzékeld () ml vizet az aljaba, majd fedje le a fedével.
[Parolas]
or @ A i a 50 Helyezze a paroloracsra. Ontson 100 ml vizet az aljaba,
PO astkagye | 10975009 | erzékeld ) maid fedie le a fedovel.
[Pérolt]
= 1 o /
= ‘%@ Lo} I m
. T Mikrohullama stitében ’ - Pérolo P
Mikrohullamu siitoben . oirtx ahe  Crisp fogantyt és ern . Pérol6 Alacsony Magas
hasznahato tal sutobentglasznalhato Crisp tanyer (Alj also racesal és (also rész és fedd)  grilrécs grilcs
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6TH SENSE CHEF MENU (SEF MENU)

ETELRECEPTEK | MENNYISEG | SUTESIIDO | KIEGESZITOK |

ELOKESZITES

5 - PIZZA | TOJASOS LEPENY

Készitse el a tésztat 150 ml viz, 15 g friss élesztd, 200-
225 g liszt, 1 kiskandl s6 és 10ml olaj felhasznalésaval.
Hagyja kelni szobahdmérsékleten legalabb két éraig, egy
O —— ruhdval letakarva. NyUjtsa ki a bezsirozott Crisp tanyéron
P | Otthon készitett 8509 T4perc © Ss és szurkélja meg. v P
pizza[Dual Crisp] Készitse el a feltétet 150 g paradicsomszész, 10 ml
olivaolaj és s6 felhasznalasaval, majd teritse el a tésztan.
Adjon hozz4 100 g reszelt mozzarella sajtot.
Nyujtsa ki az elére elkészitett tésztat a Crisp tanyéron
@ a sitépapirral egyitt és szurkalja meg. Keverjen
] ) ) dssze 4 tojast, 150 ml f6z6tejszint, 130 g reszelt sajtot
P ] Quiche Lorraine 900g 1Bperc S (Gruyere fajtat). Adjon hozza 100 g kockara vagott
[Dual Crisp] bacon szalonnat a tésztahoz és fodje be tejszinnel.
|zesitse feketeborssal és szerecsendioval.
= Vegye ki a csomagolasbol, majd tegye a Cris
P3| Kemencés pizza | 3009-700g | 9-125perc S téngy}:érra. ¢ ooy P
[Dual Crisp]
Fagyasztott, Vegye ki a csomagolasbl, majd tegye a Cris
P | vékony tesztaju | 2509-400g | 9-11perc S tén%rra_ ¢ meiceoy P
pizza [Dual
Crisp]
Készitse el a tésztat 150 ml viz, 15 g friss élesztd,
200-225 g liszt, 1 kiskanal s6 és 10 ml olaj
felhasznalasaval. Hagyja kelni szobahdmérsékleten
legalabb két oraig, egy ruhaval letakarva. Nyujtsa
< (omy | Mabezsirozott Crisp tanyéron és szurkalja meg.
PS | Friss pizza 900g 19perc ZB) | Készitse el a feltétet 150 g paradicsomszész, 10 ml
Holéabefavas olivaolaj felhasznalasaval, majd teritse el a tésztan.
IHeleg | Adjon hozza 100 g darabolt mozzarella sajtot. A
siitd elémelegitése utan helyezze a mikrohullam-
és siitésallo talat a mikrohullamu siitd alacsony
grillracséra.
6 - TESZTA/ LASAGNE
Készitse el kedvenc receptje szerint.
Kezdje egy kis bechamel sz6sz elteritésével a tanyer
A aljan, majd helyezzen el egy réteg lasagna lapot.
Pl = 1200g 28perc Teritse el a bechamel szészt, majd a hisos sz6szt.
Friss lasagne Ismételje meg haromszor.
Az utolso réteget fedje be bechamel szésszal és szérja
meg reszelt sajttal, hogy tokéletesen barnuljon.
) < i
P2 Fagyasztot 300g - 1000g | 22 - 44perc Tavolitsa el az alufoliat.
lasagne

Mikrohullam siit6ben

~
=

Y o

Mikrohullama siit6ben

hasznalhato tal
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és siitben hasznalhatd

tal

Crisp fogantyl és

Crisp tanyér

Ly A
]‘\... fr
Pérold

(Alj alsd raccsal és
feddvel)

@

o\

iy a,

Pérolo Alacsony Magas
(als6 rész és fedd)  grillrécs grillrécs




6TH SENSE CHEF MENU (SEF MENU)

ETELRECEPTEK | MENNYISEG | SUTESIIDO | KIEGESZITOK | ELOKESZITES
6 - TESZTA / LASAGNE
Tegyen 1-3 adag tésztat a parold also részébe
(alapjébay), figyelembe véve hogy mindegyik adag 70
g-nak felel meg. Ontson vizet a parol6 belsején jelzett
szintig, a ,Pasta + Water” szdveg alatt (1 = 1 adag, 2
i =2 adag stb.).
P71 &% 1-3adag | A 3perct 0 Fedje le a pérol6 fedelével. Ne haznlja a pérold
— bedllitasi idd —J KozZ60S8 racsat
Tészta [Fzés] e artonds
Akijelz6 felhivasara valassza ki az elkészitendd
adagok szamat (L1 =1 adag, L2 = 2 adag stb.). A
csomagolas szerint, manualisan valassza meg a fozési
idét.
7 - RIZS | GABONAFELEK
Tegyen 1-4 adag rizst a parol6 alsé részébe (alapjaba),
figyelembe véve hogy mindegyik adag 100 g-nak felel
meg. Ontsdn vizet a parold belsején jelzett szintig, a
,Rice + Water” szoveg alatt (1 = 1 adag, 2 = 2 adag
o 1-4ada 2,5-7 perc + IaT stb.).Fedje le a parol¢ fedelével. Ne haznélja a parold
n 9 | bealitasiids —J kozépso racsat.
Akijelzd felhivasara vélassza ki az elkészitendd
adagok szamat (L1 = 1 adag, L2 = 2 adag stb.). A
csomagolas szerint, manudlisan valassza meg a f6zési
idct.
g s Helyezzen 100 - 400 g tonkdlyt a paroldba (aljara),
. Q Iavra) minden 100 g-hoz adjon 180 ml vizet és egy csipetnyi
] 0. - R
Pc Ténkblygauza 1-4adag | 20,5-50,5perc Uy sot, keverje jol Gssze és fedje le a parold fedelével. Ne
[Fézés] hasznélja a parol6 racsat.
7; Helyezzen 100 - 400 g quinoat a paroléba (aljara),
o 5 w0 i B IaTa minden 100 g-hoz adjon 200 ml vizet, 1 csipetnyi s6t
P3 e 1-dadag | 225-42perc Uy és 20 g szaritott paradicsomot, keverje ol Gssze és
Quinoa [F6zés] fedje le a parold fedelével. Ne haznélja a parol6 récsét.
8 - DESZERT / SULT TESZTAK
g]) Bélelje ki a Crisp tanyért a rovidszél tésztaval,
D ~ szurkalja meg és szérja meg az aljat kenyérmorzsaval,
Pl ) H.?Z' . 1200g 24perc @ \ hogy beszivja a gyimdlcs levét. Téltse meg darabolt
gytimolespite almaval, amelyet cukorral és fahéjjal kevert 6ssze.
[Dual Crisp]
=) Jol keverjen 6ssze 275-300 g kenyérlisztet, 10 g
o sUtéport, 4 g sot, 50 g olvasztott margarint és 200
P2 | Lingos Dua 5609 13,5perc SO S | mitejet, gylrja egy 20 cm-es atmérdjii egésszé és
g ; helyezze a kizsirozott, mikrohullamu sitében és
fsp) siitoben hasznalhat tlba.

=~ ~m m /|
= %@ Lo} I an)
' PP Mikrohulldm siitében : . Parolo L
Mikrohullamd siitében . it anoie Crisp fogantyl és T Pérolo Alacsony Magas
hasznato tal  °° Suoven hasznahald e taner T (AlaiSOracesales o0 v e fed)  gilracs grilics
tal fedovel)
@ 33



6TH SENSE CHEF MENU (SEF MENU)

ETELRECEPTEK | MENNYISEG | SUTESIIDO | KIEGESZITOK | ELOKESZITES
8 - DESZERT / SULT TESZTAK
KeverSedénybe tegyen 170 g cukrot és 2 nagy
& tojast, keverje nagy sebességen, majd csokkentse

a sebességet és adjon hozza 50 g el6z6leg
P Ropogos 600g 10perc O v | megolvasztott margarint, 170 g fehérlisztet, 10 ml

Siitemény [Dual siitBport &s 100 ml tejet. Zsirozza ki a Crisp tanyért és

Crisp] szorja meg kenyérrmorzsaval. Ontse a tésztat a Crisp
p
tanyérra.
oo | Porkolt olaios ) ) N Adjon hozza diét amikor a Crisp tanyér el6 van
" magvak [D]ual S09-2009 | 57-T5per0 | melegitve. A siité felszolitéséra keverje meg.
Crisp]
@ Meghémozva és cikkekre vagva helyezze a
Fg —~ 150g - 500g érzékel§ Vg paroloracsra. Ontson 100 ml vizet az aljaba, majd fedje
Gylmdlcs le a feddvel.
[Parolt]

Keverjen jol 6ssze 250 g lisztet, 15 g siitéport, 250 g
or % 900 46perc cukrot, 75 g olvasztott margarint, 150 ml hideg vizet,
e 9 P 100 ml tejet, 1859 tojast (héj nélkill) és tegye egy

Piskdta [konny(] stitpapirral kibélelt edénybe.

Keverjen ssze 170 g margarint és 170 g cukrot, amig

habos és vilagos nem lesz. Adjon hozza egyenként 3

D tojast. Ovatosan keverje Gssze a 225 g szitalt liszttel,
“‘i‘"ﬂ 7 g sitéporral és 0,25 g soval. Mérjen ki 28 grammnyit
P 350g 23perc a keverékbdl a papirformakba, majd egyenletesen
Muffinok helyezze a siitélapra.

[HElégbefivas] Ha elémelegedett a siitd, tegye a mikrohullamd
siitében és sitében hasznalhaté talat a mikrohullamu
sit6 alacsony grillracsara.

Keverjen dssze 250 g lisztet, 100 g cukrot és 1,5

g s6t. Tegyen bele 125 g margarint. Usson fel egy

@ tojast, és adja a keverékhez. Keverje dssze az 6sszes
oo & 250 18 5perc 0sszetevdt, készitsen 20 g-os golyokat, majd egy
= Siii g P villaval vagja félbe a golyokat.

Héléabefiva Ha elémelegedett a siit6, tegye a mikrohullamu

[Holegbefivas] sitében és sitcben hasznainat tlat a mikrohullamu
siit6 alacsony grillracsara.

Verjen fel 2 tojasfehériét 80 g cukorral. izesitse

W vanilidval és mandula aromaval. Ossza 10 - 12 adagra
Pg ) 100g 39,5perc a mikrohullamu siitoben és siitében hasznalhatd
Habesok talon. Ha elémelegedett a sit, tegye a Crisp tanyérta

[H6légbefuvas] mikrohullamu sité alacsony grillracsara.

Tegyen 62 g joghurtot 4 keramia csészébe (15,5 g/

600 —— | csésze), bntson 125 ml tejet mindegyik csészébe —
Pi J 6 ora 7 (=8 | hasznalion 3,5%-0s zsirtartalm, szobahGmérsekleti
(150gx4) tartos tejet-, edje le a talat mikrohullamd foldval,
Joghurt artos tejet-, fedje le a talat mikrohullamu folidval, s
helyezze ket a forgétanyérra.
= o o5 D an)
. AT Mikrohullamu sitében : g Pérold L
Mikrohullamu siitoben . oircx ooss  Crisp fogantyl és ke Pérolo Alacsony Magas
haszndlhato tal sutobentéhlasznalhato Crisp tanyér (Al az%g%zf)sal % (also rész és fedd)  grilracs grillacs
3 @)




AUTO CLEAN (AUTOMATA TISZTITAS)

Ez az automata tisztitd program segit a mikrohullama siitd sitGterének tisztitasaban és a kellemetlen szagok eltavolitasaban.

e © =

AUTO CLEAN

El Soor |
.o 1 3:00°

o ¥ s ® A @ s P

APROGRAM INDITASA ELOTT:

(1/ Ontstn 250 ml szobahdmérsekleti vizet egy mikrohullamd siitéhen hasznalhatd edénybe (lasd javaslatunkat az alabbi
fejezetben: , Tippek és javaslatok’).

( 2\ Helyezze az edényt kdzvetlenll az tiveg forgbtanyérra.

A PROGRAM INDITASAHOZ:
‘1 ) Nyomja meg az Auto Clean (Automata Tisztitas) gombot; a kijelz6n ekkor megjelenik a tisztitasi program idétartama.

(2) Nyomja meg a Confirmation (Megerésités) / Jet Start gombot a funkci6 elinditésahoz.

A PROGRAM VEGEZTEVEL:
(1) Nyomja meg a Stop (Ledlités) gombot.
(2) Vegye ki az edényt.

3/ Egy enyhe tisztitdszerrel atitatott puha kendd vagy papirtorolkozd segitségével tisztitsa meg a belsé felileteket.

@) Tandcsok és javaslatok:

* A hatékonyabb tisztitas érdekében 17-20 cm atmérdjli és 6,5 cm-nél alacsonyabb edény hasznalata javasolt. A parol6t
tartozékként tartalmazo modellek esetén egyszerlen csak hasznlja a parold aljat a funkcio elinditasahoz.

* Mivel a tisztitasi program végeztével az edény forrd lesz, javasolt h6allo kesztyiit hasznalni az edénynek a mikrohullamu
siit6hdl torténd eltavolitasa soran.

* Ahatékonyabb tisztitas és a kellemetlen szagok eltavolitasa érdekében tegyen egy kevés citromlevet a vizbe.

* Agrillezé fiit6szal nem igényel tisztitast, mert az intenziv hd a grillez6 fiitdszalra esetlegesen racseppent szennyezédést leégeti,
de az alatta lévd fels6 falon rendszeres fisztitasra lehet sziikség. Ehhez puha és enyhe mosdszeres vizben megnedvesitett
kend6t hasznaljon.



SPECIAL MENU (SPECIALIS MENU)

A Specidlis menii egy praktikus gomb, amely a siitési folyamatot tmogatd kiilonbdzd funkciokat tartalmaz. Lehetdvé teszi a tészta
kelesztését, a vaj, fagylalt, sajtkrém lagyitasat és olvasztasat stb.

SELECT FOODCLASS
P " [»]

= * P o = @ 2] jerstart

(1) Nyomja meg a Special Menu (Specialis Menii) gombot.

2 Forgassa el a forgatgombot az ételkategoria kivalasztasahoz (lasd az alabbi tablazatot), és megerdsitésképpen nyomja meg
a Confirmation (Megerdsités) gombot.

(3) Astily modositasahoz forgassa el a forgatogombot.

4, Nyomja meg a Confirmation (Megerdsités) / Jet Start gombot a siitési program elinditasahoz.

ETELKATEGORIA MODSZER suLY TIPPEK
Pizza tészta készitéséhez mérjen ki
kozvetlentil az edénybe 37 -0s vizet,
. morzsolja bele az éleszt6t, adjon hozza 250
I : : N g lisztet, 2 evékanal olajat, 2 teaskanal sot,
P1 Tészt@sztés Tesztakelesztés 250-500¢ és gyurja addig, amig cipdva nem &l 6ssze.
Mas kedvenc kelt tészta receptjét is
elkészitheti. Ne haszndljon mianyag
edényeket.
s A hémérséklet 60°C és 80°C kozotti
. kérjlk, nézze mega | értékre allithatd be. Az ajanlott recepteket
P21 elogentrias | MO9S S rngiegen farts tabazatot | megtatihata a7 atibbi tabazatban, a 36,
oldalon.
ﬁ] » ¥ Ahiitébdl kivéve csomagolja ki és tegye egy
P3 Va LS 50-500g mikrohullama sit6hoz hasznalhatd edénybe.
@ “ . Fagyott llapotban tegye a fagylaltot (a
P4 Fagylalt Puhitas 100-1000¢ dobozéban) a forgétanyérra.
— A itsbol kive fakiést
" u (it6bél kivéve csomagolja ki és tegye egy
P5 Krémsajt Puhités 50-500 mikrohullamu sitehoz hasznalhato edénybe.
P6 Faott Puhitas (i%t510_n1|0=0 q %) Fagyott llapotban vegye le a doboz tetejét.
gyumdlcslé
p Ahiitsbl kivéve csomagolja ki és tegye egy
P7 Olvasztas 50-500 ¢ mikrohullam sit6hoz hasznalhato edénybe.
Vaj Jelzéskor keverje meg.
% A szobahémérsékletl csokoladét tegye egy
P8 Olvasztas 100-500 g mikrohullamu siitSben hasznélhatd edénybe.
Csokolade chips Jelzéskor keverje meg.
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SPECIAL MENU (SPECIALIS MENU)

ETELKATEGORIA MODSZER sOLy TIPPEK
— Ahiitdbdl kivéve tegye egy mikrohullamu
P9 Olvasztas 50-500 g iﬂtﬁh{jz hasznalhato edénybe. Jelzéskor
everje meg.
. " A szobahdmérséklet csokoladét tegye egy
P10 Méﬁ o Ovaszs 100-5009 | rikohullama sitében hasznéhats edénybe.
Melegen tartas receptitmutaté
ETELKATEGORIA sULY HOM IDO (A max. id6 90 perc) EDENY
Pizza 300-800 g 80°C | 30perc Crisp tanyér
L o Siit6ben hasznalhatd
Siilt hus 800-1500 g 80°C | 30perc edény
Kenyér 100-500 g 60°C | 30perc Crisp tanyér
Muffin 336 g (28 gx 12db) 60°C | 30perc Crisp tanyér
Tanyérok 220-620 g 70°C | 30perc Sitben hasznalhato
edény
Kerémia edények 250-850 g 70°C | 30perc Sgé%*;e“ hasznalhato
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KORNYEZETVEDELMI TANACSOK

A csomagolddoboz teljes mértékben Ujrahasznosithatd, ahogyan azt a rajta lathatd Ujrahasznositési
jelis jelzi. Kovesse a helyi hulladékkezelésre vonatkozo szabalyokat. A potencidlis veszélyt hordozo
csomagoloanyagokat (mdanyag zacskok, polisztirol elemek stb.) tartsa tavol a gyermekektdl.
Akésziléken talalhato jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél
52616 2012/19/EU eurdpai parlamenti és tanacsi irdnyelvben (WEEE-iranyelvben) foglalt elirasoknak.
Afeleslegessé valt termék helyes kezelésével segit megel6zni a kdrnyezet és az emberi egészség
karosodasat, amely bekovetkezhetne, ha nem kdveti a hulladékkezelés helyes modjat.

Jigs

A terméken vagy a termékhez mellékelt dokumentumokon feltiintetett jelzés arra utal, hogy ez a termék
nem kezelhet§ haztartasi hulladékként. Kérjiik, hogy az elektromos és elektronikai hulladék gy(ijtésére
kijelolt gy(ijtéhelyen adja le.

Selejtezéskor a hulladékartalmatlanitasra vonatkozo helyi kdrmyezetvédelmi elgirasok szerint kell eljamni.

| >4

Kérjik, hogy a termék kezelésével, hasznositasaval vagy Ujrahasznositasaval kapcsolatos bévebb
tajékoztatasért forduljon a lakéhelye szerinti polgarmesteri hivatalhoz vagy a haztartasi hulladékok
artalmatlanitasat végzo helyi tarsaséghoz, vagy érdeklddjon abban az Uzletben, ahol a terméket vasarolta.
Selejtezés eltt a terméket a halozati kabel elvagasaval hasznalhatatlanna kel tenni.








