| VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
Ove upute dostupne su i na web-mjestu: www.whirlpool.eu

VASA SIGURNOST | SIGURNOST DRUGIH VRLO JE VAZNA

Ovaj priru¢nik i sam uredaj pruZaju vazna sigurnosna upozorenja koja morate procitati i stalno ih se pridrzavati.

A Ovoje simbol opasnosti koji se odnosi na sigurnost, a upozorava korisnike na mogucu opasnost za njih i druge osobe.
A Svim sigurnosnim upozorenjima prethodi simbol opasnosti i sljedeci pojmovi:

Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ako se ne izbjegne, prouzrociti teSku ozljedu.

Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ako se ne izbjegne, mogla prouzrociti tesku ozljedu.

Sva sigurnosna upozorenja donose posebne pojedinosti o potencijalnim rizicima i navode kako

se mozZe smanijiti opasnost od ozljeda, oStecenja i strujnog udara koji moZe nastati uslijed

nepravilne upotrebe uredaja. PaZljivo se pridrZavajte uputa koje slijede:

— Nosite zastitne rukavice pri skidanju ambalaZe i postavljanju uredaja.

— Uredaj morate iskopcati iz napajanja prije postavljanja.

— Postavljanje i odrzavanje mora obaviti kvalificirani tehnicar prema uputama proizvodaca
i uskladu s lokalnim sigurnosnim propisima. Nemojte popravljati ni zamjenjivati bilo koji
dio uredaja, osim ako to nije izricito navedeno u priru¢niku za upotrebu.

— Zamjenu kabela za napajanje mora izvrsiti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlastenom
servisu.

— Propisi zahtijevaju uzemljenje uredaja.

— Kabel za napajanje mora biti dovoljno dugacak kako bi se uredaj, nakon postavljanja u
element, mogao prikljuciti u izvor napajanja.

— Kako bi postavljanje bilo u skladu s vaze¢im sigurnosnim propisima, treba koristiti sklopku
za iskljucenje sa svim polovima i minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

— Ne upotrebljavajte visestruke meduutikace ako se na pecnici ve¢ nalazi utikac.

— Ne upotrebljavajte produzne kabele.

— Ne povlacite kabel za napajanje.

— Elektricni dijelovi nakon postavljanja ne smiju biti dostupni korisniku.

— Ako je povrsina indukcijske ploce napuknuta, nemojte je upotrebljavati i iskljucite uredaj
kako biste izbjegli opasnost od strujnog udara (samo za modele s indukcijskom funkci-
jom).

— Ne dodirujte uredaj mokrim dijelovima tijela i ne rukujte njime dok ste bosi.

— Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu za pripremu jela. Niti
jedna druga vrsta upotrebe nije dopustena (npr.: grijanje prostorija). Proizvodac ne snosi
odgovornost za neprikladnu upotrebu ili neispravno postavljene komande.
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— Uredaj i njegovi dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom upotrebe.
Pazite da ne dodirnete grijace.
Vrlo malu (0 — 3 godine) i malu djecu (3 — 8 godina) treba drzati dalje od uredaja ako
nisu pod neprekidnim nadzorom.

— Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili
osobe bez dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj samo ako su pod nadzorom
ili su dobili upute o sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju potencijalne opa-
snosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez
nadzora.

— Za vrijeme i nakon upotrebe nemojte dodirivati grijace ni unutarnje povrsine uredaja —
opasnost od opekotina. Nemojte dopustiti da uredaj dode u doticaj s odjecom ili drugim
zapaljivim materijalima sve dok se svi dijelovi nisu dovoljno ohladili.

— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja na kraju kuhanja i pustite da vruci zrak ili
para postupno izadu prije nego Sto pristupite pecnici. Kada su vrata uredaja zatvorena,
vrui se zrak odvodi kroz otvor iznad upravljacke ploce. Nemojte zacepljivati ventilacijske
otvore.

— Prilikom vadenja posuda i dodatnog pribora koristite rukavice za pecnicu i pazite da ne
dodirnete grijace.

— Ne stavljajte zapaljive materijale u uredaj ili u njegovu blizini: ako se uredaj nehoticno
ukljuci, moZe izbiti pozar.

— U uredaju nemojte zagrijavati niti kuhati hermeticki zatvorene staklenke ili spremnike.
Povecavanije tlaka u staklenci moZe prouzrociti njenu eksploziju, Sto ce ostetiti uredaj.

— Ne upotrebljavajte spremnike od sintetickih materijala.

— Pregrijana ulja i masnoce lako su zapaljivi. Uvijek budite oprezni prilikom kuhanja jela
bogatih masnocama i uljem.

— Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom susenja hrane.

— Ako prilikom kuhanja jela upotrebljavate alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino), ne zabora-
vite da alkohol na visokim temperaturama isparava. Zbog toga postoji opasnost da se pare
koje oslobada alkohol zapale u doticaju s elektricnim grijacem.

— Nikada ne upotrebljavajte opremu za parno ciscenje.

— Ne dodirujte pecnicu tijekom ciklusa pirolize. Djecu drZite dalje od pecnice tijekom ciklu-
sa pirolize. Prije ciklusa ciScenja (samo za pecnice s funkcijom pirolize) visak prolivene
tekucine mora se ukloniti iz unutrasnjosti pecnice.

— Za ovu pecnicu upotrebljavajte iskljucivo preporucene temperaturne sonde.

— Ne upotrebljavajte gruba abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne Zice za CiS¢enje
stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze uzrokovati rasprsnuce
stakla.
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— Prije zamjene Zarulje svakako iskljucite uredaj kako biste izbjegli moguénost strujnog
udara.
— Ne upotrebljavajte aluminijsku foliju za prekrivanje jela u posudi za pecenje (samo za

pecnice ko&e se isporucuju s posudom za kuhanije).

Odlaganje kucanskih uredaja na otpad

—  Ovaj je uredaj proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovno iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim zakonskim propisima za odlaganje otpada.
Prije odlaganja na otpad odreZite kabel za napajanje.

—  Dodatne informacije o obradi, obnovi i recikliranju elektri¢nih kucanskih uredaja potraZite u nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za sakupljanje komunalnog
otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj kupili.

POSTAVLJANJE

Nakon uklanjanja ambalaZe s pecnice, provjerite da nije doslo do oStecenja za vrijeme prijevoza te da se vrata pecnice dobro zatvaraju. U slucaju problema, obratite se
distributeru ili najblizem postprodajnom servisu. Kako biste izbjegli oStecenja, uklonite plocu od pjenastog polistirena ispod pecnice tek u trenutku postavljanja.
PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADNJU

Kuhinjski elementi u izravnom doticaju s pecnicom moraju biti otporni na toplinu (min. 90 °C).

Sve radove piljenja obavite prije postavljanja pecnice u element i paZljivo uklonite sve strugotine i piljevinu.
« Dno pecnice nakon postavljanja vise ne smije biti dostupno.

Da bi uredaj ispravno radio, pazite na minimalni potrebni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg ruba pecnice.
PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU
Provjerite odgovara li napon naveden na natpisnoj plocici uredaja naponu elektri¢ne mreze. Natpisna se plocica nalazi na prednjem rubu pecnice (vidljiva je kada su

vrata otvorena).
Zamjenu kabela za napajanje (vrste HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) mora obaviti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlaStenom servisu.

OPCE PREPORUKE

Prije upotrebe:
- Uklonite zastitne komade kartona, zastitnu foliju i naljepnice s dodatnog pribora.

—  lzvadite dodatni pribor iz pecnice i zagrijte je na 200° otprilike sat vremena kako biste uklonili miris i dim od izolirajucih materijala i zastitnog maziva. Tijekom
upotrebe:

- Nesstavljajte teske predmete na vrata jer ih mogu ostetiti.

— Nehvatajte se za vrata i ne vjeSajte nita za rucku.

- Ne prekrivajte dno pecnice aluminijskom folijom.

- Ne ulijevajte vodu u vrucu pecnicu; tako se mozZe ostetiti emajl.

—  Nevucite posude i kalupe po dnu pecnice jer tako mozZete ostetiti emajl.

- Provjerite da elektri¢ni kabeli drugih uredaja ne dodiruju vruce dijelove pecnice i da nisu zaglavljeni u njenim vratima.

- Neizlazite pe¢nicu atmosferskim agensima.

ZASTITA OKOLISA |

Odlaganje ambalaZnog materijala

Ambalazni je materijal 100 % reciklirajuci i oznacen je simbolom recikliranja ( L’.\) ). Zbog toga se razliciti dijelovi ambalaze moraju zbrinuti na odgovarajudi nacin i
u skladu s lokalnom zakonskim propisima za odlaganje otpada.

Odlaganje proizvoda na otpad

- Ovaj je uredaj oznacen sukladno europskoj direktivi 2012/19/EZ o elektri¢cnom i elektronickom otpadu (WEEE).

- Pravilnim zbrinjavanjem proizvoda doprinosite sprjetavanju mogucih Stetnih posljedica po okolis i zdravlje.

- Simbol E na proizvodu ili pratecoj dokumentaciji oznacava da se ne smije tretirati kao kucanski otpad vec¢ se mora odloZiti na odgovarajuce odlagali-

—_—
$te za recikliranje elektricne i elektronicke opreme.

Savjeti za uStedu energije

—  Prethodno zagrijte pecnicu samo ako je tako navedeno u tablici kuhanja ili receptu.

—  Upotrebljavajte tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje jer oni bolje upijaju toplinu.

- Iskljucite pecnicu 10 — 15 minuta prije vremena odredenog za kuhanje. Jela koja zahtijevaju dulje kuhanje nastavit ¢e se kuhati i nakon Sto iskljucite pecnicu.

IZJAVA O SUKLADNOSTI (€

- Ova je pecnica, namijenjena za pripremu raznih jela, sukladna europskoj uredbi ( C € ) br.1935/2004 i dizajnirana je, proizvedena i prodaje se sukladno sigur-
nosnim zahtjevima Direktive o niskom naponu 2006/95/EZ (koja zamjenjuje 73/23/EEZ i kasnije dopune i izmjene) te zahtjevima za zatitu “EMC" 2004/108/EZ.
- Ovaj uredaj zadovoljava zahtjeve ekoloskog nacina izrade europskih uredbi br. 65/2014 i br. 66/2014 u skladu s europskom normom EN 60350-1.
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VODIC ZA UTVRPIVANJE KVAROVA

Pecnica ne radi:
Provjerite ima li struje u mrei i je li pecnica ukopcana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Vaino: za vrijeme samocis¢enja otvaranje vrata nije moguce. Pricekajte dok se vrata automatski ne otkljucaju (pogledajte odlomak “Ciklus ¢iS¢enja pecnica
pomocu funkdije pirolize”).

Elektronicki programator ne radi:

Ako se na zaslonu prikaze slovo” F " popraceno brojkom, obratite se najblizem postprodajnom servisu. U tom slucaju navedite brojku koja se prikaze iza slova” F ",

POSTPRODAJNI SERVIS
Prije kontaktiranja postprodajnog servisa:

1. Provjerite moZete |i sami rijeSiti problem pomocu prijedloga iz“Vodica za utvrdivanje kvarova”.
2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Ako je nakon gore navedenih provjera smetnja i dalje prisutna, obratite se najblizem postprodajnom servisu.
Uvijek navedite:
kratki opis kvara;
vrstu i tocan model pecnice;
« servisni broj (radi se o broju koji se nalazi iza rijeci Servis na nazivnoj plocici), smjesten na desnom rubu unutrasnjosti pe¢nice (vidljiv je dok su vrata pecnice
otvorena).

Servisni broj naveden je i u jamstvenoj knjizici;
+ svoju punu adresu;

R
0000 000 00000

svoj telefonski broj.
Ako je potreban popravak, obratite se ovlastenom postprodajnom servisu (za zajamcenu upotrebu originalnih rezervnih dijelova i ispravan popravak).

CISCENJE

- Ne upotrebljavajte opremu za parno ciScenje.
& UPOZORENIJE - Pednicu distite tak kada se ohladi.

- Iskopdajte iz struje prije odrZavanja.

Vanjski dio pecnice
VAZNO: ne upotrebljavajte nagrizajucaili abrazivna sredstva za ciScenje. Ako neki od tih proizvoda slucajno dode u doticaj s uredajem, odmah
ocistite vlaznom krpom od mikrovlakana.
Povrsine (istite viaznom krpom od mikrovlakana. Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi sredstva za pranje posuda. Na kraju obrisite suhom krpom.
Unutrasnjost pecnice
VAZNO: ne upotrebljavajte abrazivne spuzve, metalne Zice ili strugalice. One viemenom mogu otetiti emajlirane povrsine i staklo na vratima
pecnice.
Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi pa je ocistite, po mogucnosti dok je joS donekle topla, kako biste uklonili nakupljenu necistocu i mrlje od
ostataka hrane (npr. hrane s visokim sadrZajem Secera).
Upotrebljavajte namjenske deterdZente za pecnicu i doslovno slijedite upute proizvodaca. }
Staklo vrata istite odgovarajucim tekucim sredstvom za ciscenje. Radi lakSeg ¢icenja, vrata pecnice mozete skinuti (pogledajte odjeljak ODRZAVANJE).
Gornji grijac rostilja (pogledaite odjeljak ODRZAVANJE) mozete spustiti (samo na nekim modelima) radi ¢iscenja gornjeg dijela pecnice.
Napomena: prilikom duljeg kuhanja jela s visokim sadrzajem vode (npr. pizza, povrée itd.), moZe doci do kondenzacije na unutrasnjoj strani vrata i
oko brtve. Kada se pecnica ohladi, osusite unutrasnji dio vrata krpom ili spuzvom.
Dodatni pribor:
«+ Dodatni pribor namocite u vodu sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon upotrebe; upotrijebite rukavice za pe¢nicu ako su jo$ vruci.
Ostatke hrane moZete jednostavno ukloniti cetkicom ili spuzvom.
Ciscenje straznje stijenke i bonih katalitickih ploca pecnice (ako je uredaj opremljen):
VAZNO: ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za ¢iScenje, hrapave cetke, sredstva za ribanje ni raspriivace za ciscenje pecnice jer bi
oni mogli ostetiti kataliticku povrSinu i unistiti njena svojstva samociScenja.
Ostavite praznu pecnicu da radi s funkcijom ventiliranja na 200 °C otprilike sat vremena
Zatim uredaj ostavite da se ohladi pa spuzvom uklonite sve ostatke hrane.
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ODRZAVANJE

- Nosite zastitne rukavice.
& UPOZORENIJE - Prije obavljanja sljedecih radnji provjerite je li pe¢nica hladna.

- Iskopcajte iz struje prije odrzavanja.
SKIDANJE VRATA

Za skidanje vrata:
1. Otvorite vrata do kraja.

2. Podignite zasune i do kraja ih gurnite prema naprijed (sl. 1).
3. Do kraja zatvorite vrata (A), podignite ih (B) i zakrenite (C) tako da se oslobode (D) (sl. 2).

Za ponovno postavljanje vrata:

1. Umetnite Sarke u sjedista.

2. Otvorite vrata do kraja.

3. Spustite dva zasuna.

4. Iatvorite vrata.

I 1 sl.2 ‘

POMICANJE GORNJEG GRIJACA (SAMO NEKI MODELI)

1. lzvadite bocne reetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

2. Maloizvucite grijac (sl. 4) i spustite ga (sI. 5).

3. Zaponovno namjestanje grijaca, podignite ga laganim povlacenjem prema sebi i provjerite je li sjeo na bo¢ne nosace.

SI.3
ZAMJENA ZARULJE PECNICE

Za zamjenu straznje Zarulje (ako je uredaj opremljen):

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte poklopac Zarulje (sl. 6), zamijenite Zarulju (pogledajte napomenu za vrstu Zarulje) i ponovno zavijte njezin poklopac (sl. 7).
3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

— L | /L

), S

Sl.6 SI.7

Napomena:

—  Upotrebljavajte iskljucivo Zarulje od 25 do 40 W/230V sa Zarnom niti, vrste E-14 ili halogene Zarulje od 20 do 40 W/230V, vrste G9, T 300 °C (ovisno 0 modelu).

—  Iarulja koja se upotrebljava u uredaju posebno je izradena za elektri¢ne uredaje i nije prikladna za osvjetljavanje stambenih prostora (uredba Komisije (EZ) br.
244/2009).

—  Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

VAZNO:

- Ako upotrebljavate halogene Zarulje, ne hvatajte ih golim prstima jer se mogu ostetiti.

- Ne ukljucujte pecnicu sve dok ponovno ne postavite poklopac Zarulje.
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UPUTE ZA UPOTREBU PECNICE
ZA ELEKTRICNO SPAJANJE POGLEDAJTE ODJELJAK 0 POSTAVLIANJU
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Upravljacka ploca

Gornji grijac/rostilj

Sustav hladenja pecnice (ako je uredaj opremljen)

Natpisna plocica (ne smije se skidati)

Svjetlo

Sustav ventiliranog pecenja (ako je uredaj opremljen)

RaZanj (ako je uredaj opremljen)

Donji grijac (ne vidi se)

Vrata

10. Polozaj razina

11. Straznja stijenka

Napomena:

—  Po zavrietku kuhanja ventilator za hladenje moZe odredeno vrijeme nastaviti raditi i nakon Sto iskljucite pecnicu.
- lzgled vaseg proizvoda moZe se malo razlikovati od onog na slici.

O NS W =

o
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KOMPATIBILNI DODATNI PRIBOR
(za dodatni pribor isporucen s pe¢nicom pogledajte tehnicki list)

Za skupljanje masnoce i komadica hrane ako se postavi ispod resetke, odnosno kao pladanj za pecenje mesa, peradi, ribe, itd. sa ili bez povrca. Kako biste izbjegli
prskanje masnoca i previse dima, ulijte malo vode u pliticu za sakupljanje viska tekucine.

Plitica za pecenje (sl. 2)

Koristite za pecenje keksa, torti, pizza.

Redetka (sl. 3)

Zarostiljanje hrane ili kao nosac za lonce, kalupe za kolace i druge posude za pecenje. MoZete je staviti na bilo koji slobodan poloZaj. Resetka se moZe postaviti okrenuta
prema gore ili prema dolje.

Bocne kataliticke ploce (sl. 4)

Ove ploce premazane su posebnim mikroporoznim emajlom koji upija Strcanje masnoce. Savjetujemo da nakon kuhanja narocito masnih jela obavite postupak auto-
matskog ¢iscenja (pogledajte odjeljak CISCENJE). RaZanij (sl. 5)

Razanj upotrebljavajte na nacin prikazan nasl. 9. Provjerite i savjete u dijelu “Preporucena upotreba i savjeti”.

Komplet posuda za rostilj (sl. 6)

Komplet sadrZi reSetku (6a) i emajliranu posudu (6b). Taj se komplet stavlja na reSetku (3) i koristi s funkcijom Rostilj.

Filtar za masnocu (sl. 7)

Upotrebljavajte ga samo kod narocito masnog kuhanja. Zakacite ga na straznju stijenku u unutrasnjosti, ispred ventilatora. MoZete ga prati u perilici posuda i upotreblja-
vati s funkcijom Ventilirano.

Klizne police (sl. 8)

Olaksavaju rukovanje jelom tijekom kuhanja, jer omogucuje izvlacenje reSetaka i plitica za skupljanje. Pogodne su za sav dodatni pribor i mogu se prati u perilici
posuda.



OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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Ako su gumbi na pecnici na uvlacenje, iskocit e kada ih pritisnete na sredini — ovisno 0 modelu vaseg
uredaja. lzgled vaseg proizvoda moZe se malo razlikovati od onog na slici.
1. Gumb za odabir funkcija
2. Elektronicki programator
3. Gumb termostata
4. Crveno kontrolno svjetlo termostata.
KAKO KORISTITI PECNICU
Okrenite gumb za odabir do Zeljene funkdije.
Pali se svjetlo pecnice.
Okrenite gumb termostata u smjeru kazaljke na satu do Zeljene temperature.
Ukljucuje se led svjetlo termostata i zatim, nakon postizanja Zeljene temperature, ponovno isklju-
Cuje. Na kraju kuhanja okrenite gumbe u polozaj“0".

UPOTREBA ELEKTRONICKOG PROGRAMATORA

@ 1. Tipka - : za smanjenje prikazane vrijednosti

[

[ — e — 2. Tipka €n() (::7aodabir raznih postavki:
‘T’-‘ -: | a. Mjerac vremena

Olem = b. Virijeme kuhanja

< A) ¢. Postavljanje zavrietka kuhanja
3. Tipka + : za povecanje prikazane vrijednosti

A. Simbol D oznacava da je ukljucena funkcija mjeraca vremena
B. Simbol AUTO potvrduje postavku

o—'0-

Prva upotreba pecnice

Postavljanje totnog vremena i tona zvu¢nog signala.

Nakon prikljucivanja pecnice na mrezno napajanje, na zaslonu treperi AUTO i 0.00. Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno pritisnite tipke - i +: sredidnja tocka
treperi. Postavite tocno vrijeme pomocu tipki + i -. Nakon odabira Zeljenih vrijednosti, pritisnite srednju tipku. Na zaslonu se prikazuje “ton 1. Za odabir Zeljenog
tona pritisnite tipku —. Nakon odabira Zeljenog tona, pritisnite srednju tipku. Za promjenu tocnog vremena ucinite gore navedeno.

Postavljanje mjeraca vremena Q

Za postavljanje mjeraca vremena na dulje pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i treperi simbol zvona. Postavite mjera¢ vremena pomocu tipke +
(maksimalna vrijednost programiranja iznosi 23 sata i 59 minuta). Odbrojavanje zapocinje nakon nekoliko sekundi. Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol
zvona ostaje ukljucen, cime se potvrduje da je mjerac viemena postavljen. Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja i promijenili ga prema potrebi, ponovno pritisnite
srednju tipku.

Postavljanje vremena kuhanja
Nakon $to pomocu gumba odaberete nacin i temperaturu kuhanja, pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i treperi simbol zvona. Ponovo pritisnite

srednju tipku: na zaslonu se prikazuje o 0.00i nakon toga treperi AUTO. Postavite vrijeme kuhanja pomocu tipki + i - (maksimalna vrijednost programiranja
iznosi 10 sati). Nakon nekoliko sekundi na zaslonu se prikazuje tocno vrijeme, a AUTO ostaje ukljuceno, ¢ime se potvrduje postavka. Za prikaz preostalog vremena
kuhanja i, prema potrebi, njegovu promjenu pritisnite srednju tipku i drZite je pritisnutom 2 sekunde, a zatim je ponovno pritisnite. Po isteku postavljenog vremena
simbol &)' se iskljucuje, ukljucuje se alarm i AUTO treperi na zaslonu. Pritisnite bilo koju tipku kako biste iskljucili alarm. Okrenite gumb funkcija i temperature na
nulu pa pritisnite srednju tipku na dvije sekunde kako biste zavrsili s kuhanjem.
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Odgoda zavrsetka kuhanja

Nakon odabira vremena kuhanja, pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje F = of , vrijeme zavrSetka kuhanja i nakon toga treperi AUTO. Pritisnite tipku +

za prikaz Zeljenog zavretka kuhanja (kuhanje se moze odgoditi maksimalno 23 sata i 59 minuta). Nakon nekoliko sekundi na zaslonu se prikazuje tocno vrijeme,

simbol |”_»| seiskljucuje, a AUTO ostaje ukljuceno, ¢ime se potvrduje postavka. Da biste provjerili vrijeme zavrietka kuhanja i promijenili ga prema potrebi, ponovno

pritisnite srednju tipku i zatim je ponovno dvaput pritisnite. Po zavrSetku odbrojavanja ukljucuje se simbol &)' i pecnica nastavlja raditi na odabranom nacinu

kuhanja.

TABLICA S OPISOM FUNKCIJA

GUMB FUNKCIJA
O ISKLJUCENO Za prekid kuhanja i iskljucenje pecnice.
ZARULJA Za ukljucivanje/iskljucivanje svjetla pecnice.
LAY N
(e ) Za pripremu bilo kojeg jela na samo jednoj razini. Upotrijebite 2. razinu. Unaprijed zagrijte pecnicu na Zeljenu temperaturu. Led
KONVENCIONALNO | 5yjetio termostata iskljucuje se kada je pechica spremna pa u nju moZete staviti jelo.
N—
PAMETNO CISCENJE Uklanjanje prljavstine koja nastaje kuhanjem pomocu ciklusa s niskom temperaturom. Kombinirano djelovanje posebnog
ZETTaN I . . X . S L N .
o O emajla i pare koja se oslobada tijekom ciklusa olakSava uklanjanje prijavstine. Funkdiju ukljucite dok je pecnica hladna. Stavite
'\—,' 200 ml vode na dno unutrasnjosti i pokrenite ciklus na 30 minuta pri 90 °C. Po zavrSetku ciklusa pricekajte 15 minuta za
\ S/ )
otvaranje vrata.
[ g— Ia pecenje mesa i pita s tekuéim punjenjem (pikantnih ili slanih) na jednoj razini i pizza na jednojili dvije razine. Ova funkcija omogu-
[] KONVEKCIJSKO i iadnoli toni ; i : o pagi an 5o ;
=~ | | pECENJE Cuje jednoliko, rumeno hrskavo pecenje odozgo i odozdo. Prilikom kuhanja na dvije razine zamijenite poloZaj posuda na pola kuhanja
Ne— kako bi se jelo ravnomjerno zapeklo. Za pripremu jela na samo jednoj razini upotrijebite 2. razinu. Za pripremu jela na dvije razine
upotrijebite 1.1 3. razinu. Zagrijte pecnicu na potrebnu temperaturu pa nakon postizanja Zeljene temperature u nju stavite jelo
— . Za rodtiljanje odrezaka, kebaba i kobasica; za pripremu gratiniranog povrca i tostiranje kruha. Stavite jelo na 4. razinu. Kod
ROSTILJ rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viska tekucine koja nastaje tijekom kuhanja. Stavite je na 3. razinu i ulijte u
——— nju otprilike pola litre vode. Zagrijte pecnicu 3 — 5 min. Tijekom kuhanja vrata pecnice moraju ostati zatvorena.
— . Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica). Stavite jelo na srednju razinu. Pomocu plitice sakupite visak teku-
vov TURBOROSTIL) | ¢ine koja se stvara tijekom kuhanja. Stavite je na 1./2. razinu i ulijte u nju otprilike pola litre vode. Preporucujemo povremeno
) okretanje mesa tijekom kuhanja za ujednacenu hrskavost korice. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati. Tijekom kuhanja vrata
pecnice moraju ostati zatvorena. Uz ovu funkciju moZete upotrebljavatii okretni razanj ako je uredaj njime opremljen.
f q ) | ODMRZAVANJE Za brze odmrzavanje jela. Stavite jelo na srednju razinu. Jelo ostavite zapakirano kako se ne bi osusilo na rubovima.
>N
“0 -/
K‘T Za jela s hrskavim dnom i mekim vrhom. Savrieno za pecenje kolaca s teku¢im punjenjem i bez biskvita koji je potrebno
( «m | TURBO VENTILACIJA | unaprijed peci (npr. pite, kolaci od ljiva, kolai od rikote te pizze s obilnim nadjevom) na jednoj razini. Stavite jelo na 2. razinu.
2 Zagrijte pecnicu prije kuhanja. Ova je funkcija savrsena i za zamrznutu brza jela (npr. pizze, pomfrit, savijace, lazanje). Slijedite
upute s pakiranja proizvoda.
(e~ ) Zaistovremenu pripremu razlicitih jela za koja je potrebna ista temperatura na dvije razine (npr. ribe, povrca, kolaca). Ovu funkci-
(}- TERMOVENTILACLIA jumozete upotrebljavati za pripremu razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne prenose s jednog jela na drugo. Upotrijebite 2. razinu
\ ) za kuhanje na samo jednoj razini. Pri pripremi jela na dvije razine, najprije zagrijte pecnicu, a zatim upotrijebite 1.1 3. razinu.
( \ Koristite ovu funkciju nakon kuhanja za brzo rumenjenje jela odozdo. Preporucujemo da jelo stavite na 1./2. razinu za kuhanje.
GRUANJES DNA Funkciju moZete upotrijebiti i za sporo kuhanje hrane poput povrtnih i mesnih gulasa; u tom slucaju upotrijebite 2. razinu za
N — kuhanje. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati.
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TABLICA KUHANJA

Razina

Recept Funkcija |Zagrijavanje Temp. (°C) | VrijeéMe| podacii napomene
ecep J g j J (Od dna) P ( ) (min) p
@ Da 2 160 - 180 35-55 | Kalup za kolace na redetki
Kolaci od dizanog tijesta 3. razina: kalup za kolace na resetki
(¢ Da 1-3 150-170 | 30-90
2 1. razina: kalup za kolace na resetki
g Da 2 150190 30-85 | Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
Pit di (kolat od pecenje ili kalup za kolace na reSetki
ite s nadjevom (kolac o
sira, savijaca, pita od jabuka) . . L
(‘\ Da 1-3 150-190 | 35-90 |3.razina: kalup za kolace na redetki
>
1. razina: kalup za kolace na redetki
@ Da 3 170-180 | 15-40 | Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Keksi/vocne tortice 3. razina: retetka
Y Da 1-3 150-175 | 20-45
92 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
@ Da 3 180 30-40 | Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Peciva za princes krafne 3. razina: plitica za pecenje na resetki
@ Da 1-3 170-190 | 35-45
2 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
Da 3 90 120-130| Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje
Poljupdi 3. razina: plitica za pecenje na resetki
DY Da 1-3 9 130150
2 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
@ Da 2 190-250 | 15-50 | Plitica za sakupljanje vika tekucine/plitica za
pecenje
Kruh/pizza/pogac
rub/pizza/pogaca 3. razina: plitica za pecenje na reSetki
Da 1-3 190-250 | 25-50
92 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
@ Da 2 250 10-15 | 2. razina: plitica za sakupljanje vika tekucine/
plitica za pecenje na resetki
Zamrznuta pizza 3. razina: ol L et
.razina: plitica za pecenje na rese
= Da 1-3 250 | 1020 | na-Picazapecen) !
92 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
Da 2 175-200 | 40-50 | kalup za kolace na redetki
Mesne pite i pite od krumpira
(pita od povréa, slana pita) 3. razina: kalup za kolace na redetki
(< Da 1-3 175-190 |50 -65
4 1. razina: kalup za kolace na redetki
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Recept Funkcija | Zagrijavanje Razina o | Vrijeme |Dodaciinapomene
Temp. (°C) .
(od dna) (min)
_ _ Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
@ Da 3 180-200 | 20-30 pecenje
Kosarice/hrskavci od lisnatog — - Y
tijesta > 3. razina: plitica za pecenje na redetki
(//‘ Da 1-3 175-200 [ 25-45 |1, razina: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje
Lazanje/zapecena tjestenina @ _ _ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
Cannelloni/pite Da 2 190-200 | 40-65 pecenje na redetki
Janjetina/teletina/govedina/ @ _ _ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
svinjetina 1 kg Da ‘ 190-200 | 50-110 pecenje na resetki
Piletina/zecetina/pacetina @ _ _ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
Tkg Da 2 190-200 | 65-85 pecenje na redetki
. B B Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
Puretina/guska 3 kg @ Da 12 190-200 | 140-180 peenje na resetki
Pecena riba/en papillote @ Plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za
(file, cijela) Da 2 180-200 | 40-60 peenje na redetki
Punjeno povrce . - M
. L. Da 2 175-200 | 50-60 Plitica za pecenje na reetki
(rajcica, tikvice, patlidzani)
Tost @ Da 4 200 2-5 redetka
4. razina: re3etka (okrenite jelo na polovici
File ribe/odresci @ Da 4 200 | 30-40 [Huhana
3. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
4. razina: redetka (okrenite jelo na polovici
quasue'/razn]|¢|/rebarca/ @ Da 4 200 30-50 kuhanja)
pljeskavice 3. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
2. razina: redetka (ako je potrebno, na dvije
Pile za petenje 1~ 1,3 kg i ) 200 55-70 trecine kuhanja okrenite jelo) : :
1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
— 2. razina: raZanj (ako je uredaj opremljen)
Pile za pecenje 1-1,3 kg - 2 200 60-80 | 1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
svodom
Slabije peceno govede i _ Plitica za pecenje na reetki (ako je potrebno,
pecenje od 1kg A 2 200 35-30 na dvije trecine kuhanja okrenite jelo)
— Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za
Janjeci but/koljenica - 2 200 60—-90 | pecenje na redetki (ako je potrebno, na dvije
trecine kuhanja okrenite jelo)
— Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica
Peceni krumpir - 2 200 4555 | za pecenje (ako je potrebno, na dvije trecine
kuhanja okrenite jelo)
o n
Zapeceno povrée X - 2 200 20-30 | Plitica za pecenje na resetki
3. razina: plitica za pecenje na resetki
Lazanje i meso Da 1-3 200 | 50-100% |1, razina: plitica za sakupljanje viéka tekucine ili
plitica za pecenje na reSetki
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Recept Funkcija |Zagrijavanje | Razina o Vrijeme |Dodaciinapomene
Temp. (°C) .
(od dna) (min)
3. razina: plitica za pecenje na redetki
Meso i krumpiri Da 1-3 200 45-100*
1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
ili plitica za pecenje na reetki
3. razina: plitica za pecenje na redetki
Riba i povrce Da 1-3 175 30-50*
1. razina: plitica za sakupljanje viska tekucine
ili plitica za pecenje na resetki

Vremena navedena u tablici odnose se na kuhanje s odgodom pocetka (ako je dostupna). Vremena kuhanja mogu biti dulja, ovisno o jelu.
Napomena: simboli funkcija kuhanja mogu se malo razlikovati od onih na slici.
Napomena: temperature i vrijeme kuhanja vrijede za otprilike 4 porcije.

PREPORUCENA UPOTREBA | SAVJETI

Kako citati tablicu kuhanja

U tablici je navedena funkcija koja je najbolja za sva navedena jela koja treba istovremeno kuhati na jednoj ili vie razina. Vrijeme kuhanja zapocinje u trenutku
stavljanja jela u pecnicu, ne raCunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni i ovise o kolicini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno kuhano, podesite viSu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni
dodatni pribor i, po mogu¢nosti, metalne, tamne kalupe za kolae i plitice za pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude, ali imajte na umu da ¢e
vrijeme kuhanja biti nesto dulje. Najbolje rezultate cete postici ako paZljivo slijedite savjete navedene u tablici kuhanja za izbor (isporucenog) dodatnog pribora i
njegovo stavljanje na razlicite razine.

Istovremeno kuhanje razlicitih jela
Primjenom funkcije “FORCED AIR” (“TERMOVENTILACIJA”) mozZete istovremeno kuhati razliite jela koja zahtijevaju istu temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i
povrce) na vise razina. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme kuhanja i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje vrijeme kuhanja.

Deserti

- Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na samo jednoj razini. Upotrebljavajte tamne, metalne kalupe za kolace i uvijek ih stavite na isporucenu reSetku.

la ﬁefenje na viSe razina odaberite funkciju prinudnog strujanja zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak ¢ime se pospjeSuje optimalno strujanje vruceg

zraka.

Kako biste provjerili je li dizani kolac ispecen, probodite ga ¢ackalicom na sredini. Ako izvadite Cistu cackalicu, kolac je gotov.

Ako upotrebljavate neprianjajuce kalupe za kolace, rubove nemojte namastiti maslacem jer kolac uz njih nece ravnomjerno narasti.

Ako kolac “potone” tijekom pecenja, sljededi put postavite nizu temperaturu ili smanjite kolicinu tekucine u smjesi i njeznije mijesajte.

—  Zaslastice s vlaznim nadjevom (kola¢ od sira ili voéne pite) upotrijebite funkciju “CONVECTION BAKE” (“KONVEKCIISKO PECENJE”). Ako je dno kolaca gnjecavo,
spustite razinu i prije stavljanja nadjeva pospite dno kola¢a mrvicama kruha ili keksa.

Meso

Upotrebljavajte bilo koju vrstu plitice ili vatrostalnu posudu koja odgovara velicini komada mesa koji pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je dodati malo gove-

de juhe na dno posude: meso ¢e imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom kuhanja. Kada je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jo3 10 — 15 minuta ili omotajte

aluminijskom folijom.

- Kada Zelite rostiljati meso, odaberite komade ravnomjerne debljine radi postizanja ujednacenih rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa zahtijevaju dulje
vrijeme kuhanja. Kako biste sprijecili da meso izvana izgori, spustite reSetku u niZi polozaj, tako da jelo bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad isteknu dvije
trecine vremena kuhanja.

Za sakupljanje sokova od pecenja savjetujemo stavljanje plitice za sakupljanje s pola litre vode izravno ispod rostilja s mesom. Po potrebi nadopunite.

Razanj (samo na nekim modelima)

Ovaj dodatak upotrebljavajte za ujednaceno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na Sipku raznja i zaveZite ako se radi o piletu; provjerite stoji li ¢vr-
sto stoji pa uvucite Sipku i oslonite je na njezin nosac na prednjoj stranici pecnice. Radi sprjecavanja dimljenja i sakupljanja sokova od pecenja savjetujemo stavljanje
plitice za sakupljanje viska tekucine s pola litre vode na prvu razinu. Sipka ima plastiénu ru¢ku koju morate skinuti prije pocetka pecenja i upotrijebiti na kraju kuhanja
kako se ne biste opekli prilikom vadenja jela iz pecnice.

Pizza

Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo dno. Pospite pizzu komadi¢ima mozzarelle kad isteknu dvije tre¢ine vremena kuhanja.
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