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Ladzu, vispirms izlasiet So rokasgramatu!

Cienitjamais klient

Paldies, ka izvélgjaties So produktu .

Lddzu, registrgjiet savus produktus vietné www.register10.eu

Més vélamies, lai $is kvalitativais produkts, kas ir raZots péc jaunakajam tehnologijam,
jums kalpotu ar optimalu efektivitati. Lai to izdarity, pirms izstradajuma lietoSanas rapigi
izlasiet So rokasgramatu un jebkuru citu pievienoto dokumentaciju.

Nemiet véra visu $aja lietoanas instrukcija doto informaciju un bridinajumus. Sadi jis
pasargasiet sevi un produktu no iespéjamiem riskiem. Saglabajiet So lietoSanas
rokasgramatu. Ja jus $o iekartu nododat kadam citam, lidzi dodiet ari So rokasgramatu.

Lietotaja rokasgramata un uz izstradajuma ir izmantoti Sadi simboli:

Izlasiet So lietoSanas rokasgramatu.

[OFEHO]
- E N EHG * % Izstradajumu datubazé saglabato informaciju par modeli var iegit,

apmeklgjot talak noradito timek|a vietni un sameklgjot taja sava
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |[modela identifikatoru (*), kas atrodams energijas mark&juma.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Ladzu, noskengjiet QR kodu uz ierices, lai iegitu plasaku informaciju
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1 Vides instrukcijas

1.1 lepakojuma materialu Tapéc dazadas iepakojuma dalas ir
iznicinasana jaiznicina atbildigi un pilniba saskana ar
vietgjo iestazu noteikumiem, kas

lepakojuma materials ir parstradajams, un ~ . AR
pakoj P ) reglamenté atkritumu iznicinasanu.

tas ir markéts ar parstrades simbolu @

2 Jusu saldetava
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1 Augseja paplate 2 Ledus paplate
3 Atras sasaldé$anas nodalijums 4 Saldetu partikas produktu nodalijumi
5 Saldéetu partikas produktu nodalijumi 6 Reguléjamas kajas

3 Uzstadisana

Vispirms izlasiet "Drosibas instrukcijas"! + Novietojiet izstradajumu vismaz 30 cm
attaluma no silditaja, krasns un [idzigiem
karstuma avotiem, un vismaz 5 cm

3.1 Pareiza uzstadisanas vieta

Sazinieties ar pilnvaroto servisu par attaluma no elektriskajam cepeskrasnim.
izstradajuma uzstadisanu. Lai sagatavotu + Novietojot divus ledusskapjus vienu
izstradajumu uzstadisanai, skatiet blakus otram, atstajiet vismaz 4 cm
informaciju lietotaja rokasgramata un attalumu starp abam iericém.
parliecinieties, vai elektriskie un tdensvadi + Uzglabat produktu arpus tieSiem saules
ir atbilstosi prasibam. Ja n€, zvaniet stariem un sausa vieta.

elektrikim un santehnikim, lai pec + Parliecinieties, ka atstarpes

vajadzibas sakartotu komunalos aizsargelements pie aizmuguréjas sienas
pakalpojumus. ir uzstadits tam paredzétaja vieta (ja

+ ierici uz lldzenas virsmas, lai izvairitos no ietilpst izstradajuma komplektacija).

Lv/3



3.2 Plastmasas malu pievienosana

Izmantojiet plastmasas malas, kas
ieklautas ierices komplektacija, lai
nodrosinatu pietiekoSu vietu gaisa
cirkulacijai starp izstradajumu un sienu.
Uzstadiet 2 plastmasas kilus, ka paradits
nakamaja attéla.

(Noradrtais attéls ir uzziméts reprezentativi,
tas nav pilniba tads pats ka jisu produkts.)

4 Sagatavosana

3.3 Kaju regulésana

Ja izstradajums nav nobalanséts,
noregul€jiet priek$ejas reguléjamas kajinas,
pagriezot tas pa labi vai pa kreisi.

| i

N W

3.4 Bridinajums par karstu virsmu

Jusu ledusskapja sanu sienas ir aprikotas
ar dzesgjosas vielas caurulem, lai uzlabotu
dzesésanas sistéemu. Caur $SIm virsmam var
plust augstspiediena skidrums, kas var
sakarsét virsmas un sanu sienas. Ta ir
parasta paradiba, un apkope nav
nepiecieSama.

Vispirms izlasiet "Drosibas instrukcijas"!

4.1 Ko darit, lai taupitu energiju

+ lekraujot partikas produktus, atstajiet
pietiekami daudz vietas ledusskapja
iekSpuse, lai nodrosinatu pietiekamu
gaisa cirkulaciju dzesésanai.

+ Ta ka karstais un mitrais gaiss tiesi
neiek|Ust jusu izstradajuma, kameér nav
atvertas durvis, jusu izstradajums pats
optimizés savus apstaklus, lai pasargatu
jasu partiku. Sados apstaklos funkcijas
un komponenti, pieméram, kompresors,
ventilators, silditajs, atkausésana,
apgaismojums, displejs un ta talak,
darbosies atbilstosi vajadzibam,
patérgjot minimalu energiju.

« Jair vairakas iespégjas, stikla plaukti
janovieto t3, lai gaisa izpludes atveres pie
aizmuguréjas sienas netiktu
aizsprostotas, un vélams t3, lai gaisa

izplUdes atveres paliktu zem stikla
plaukta. ST kombinacija var palidzét
uzlabo gaisa sadali un energoefektivitati.

+ Uzglabasanas laika |oti ieteicams
izmantot zemak esos$o atvilktni.

+ Optimalai efektivitatei 24 stundas pirms
svaigu partikas produktu ievietoSanas
saldétava var izmantot atro sasaldéSanu
(ja tada ir pieejama).

+ Vairuma gadijumu péc svaigu partikas
produktu ievietoSanas saldétava atras
sasaldésanas funkcijai pietiek ar 24
stundam. Péc kada laika atras
sasaldésanas funkcija tiks automatiski
deaktivizéta.

+ Saldejot nelielu partikas produktu
daudzumu, atras sasaldésanas funkciju
péc kada laika var deaktivizet, lai
nodrosinatu energijas taupisanu.

+ Lai tauprtu energiju, uzglabajiet partiku
dzesétaja vai dzeséSanas nodalijuma
atbilstosi piemérotiem uzglabasanas
apstakliem.
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4.2 Pirma lietoSana

Pirms izstradajuma lietoSanas
parliecinieties, ka ir veikti nepiecieSamie
sagatavosSanas darbi saskana ar
noradijumiem sadalas "DroSibas
instrukcijas" un "Uzstadisana".

+ Pirms produkta lietoSanas pagaidiet
vismaz 2 stundas, lai nodrosinatu pilnigu
saldesanas efektivitati.

* 6 stundas turiet produktu darbinamu,
nenovietojot taja nekadus édienus, un
produkta durtinas ir jatur péc iespéjas
vairak aizvertas.

+ Temperaturas izmainas, ko izraisa durvju
atvér§ana un aizvér$ana izstradajuma
lietosanas laika, parasti var izraistt

5 lzstradajuma darbiba

kondensaciju uz durvju/virsbuves
plauktiem un izstradajuma ievietotajiem
stikla traukiem.

+ Bus dzirdama skana, kad saks darboties
kompresors. Tas ir normali, ja produkts
rada troksni pat tad, ja kompresors
nedarbojas, jo Skidrums un gaze var tikt
saspiesti dzeséSanas sistéma.

+ Irnormali, ja ledusskapja priekséjas
malas ir siltas. Tas ir paredzétas sasilt,
lai noverstu kondensacijas veidosanos.

+ Daziem modeliem indikatoru panelis
automatiski izslédzas 1 minuates péc tam,
kad durvis aizveras. Tas atkartoti
aktivizéjas, kad durvis tiek atvértas vai
tiek nospiesta kada no pogam.

Vispirms izlasiet "DroSibas instrukcijas"!

+ lzstradajumu drikst lietot tikai partikas
glabasanai.

+ lIzsledziet Gdens varstu, ja busiet prom no
majam (piem., atvalinajuma) un ilgstosi
neizmantosiet ledus veidotaju vai tidens
automatu. Pretéja gadijuma var rasties
nopludes.

6 Jusu produkta lietoSana

Izstradajuma atvienosSana

* Iznemiet partiku, lai noverstu smaku
veido$anos,

+ Pagaidiet, l1dz ledus izkus's, notiriet
iekSpusi un |aujiet tai nozat, atstajiet
durvis vala, lai nesabojatu korpusa
ieksejo plastmasu.

6.1 Darbibas temperaturas
regulésSana

Darba temperatiiru nosaka temperatiras
regulators.

1 = zemakais dzes€Sanas iestatijums
(siltakais iestatijums)

4=augstakais dzeséSanas iestatijums
(aukstakais iestatijums)

(vai)

Min. = minimalais dzeséSanas iestatijums
(karstakie iestatijumi)

Max. = maksimalais dzeséSanas
iestatijums

(Aukstakais iestatijums)

Ladzu, izvelieties iestatijumu, pamatojoties
uz vélamo temperatru.

leks€ja temperatura ir atkariga ari no
apkartejas vides temperatdras, durvju
atverSanas biezuma un iekSpuseé uzglabata
édiena daudzuma.

Bieza durvju atvérSana izraisa ieksejas
temperatiras paaugstinasanos.

Tapéc péc lietoSanas ieteicams péc
iespejas atrak aizvert durvis.

lerices normalai glabasanas temperatrai
jabat-18 °C (0 °F). Ja termostata pogu
pagriez pretéji pulkstenraditaja raditaja
virzienam no 1. pozicijas, ierice izslédzas
un atskan "klikskis". Zemaku temperatdru
var sasniegt, parvietojot termostata pogu
uz 4. poziciju.
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Mes iesakam parbaudit temperatdru ar
termometru, lai parliecinatos, ka
uzglabasanas nodalijumos ir vélama
temperatura.

Neaizmirstiet nolasit temperatiru uzreiz
p€c iznemsanas no saldétavas, jo
termometra temperatura loti atri
paaugstinas.

Termostats atrodas uz skapja
aizmuguréjas sienas (skat. attélu ieprieks),
un to regulé ar termostata pogu.

6.2 Svaigu partikas produktu
sasaldesana

+ Saldéjamie partikas produkti jasadala
porcijas atbilstosi patéréjamajam
izméram un jasasaldé atseviskos
iepakojumos. Tas novérsis produktu
atkartotu kausésanu un sasaldésanu.

+ Lai iespéjami labak saglabatu édiena
uzturvertibu, aromatu un krasu, darzenus

vajadzetu novarit Tsi pirms sasaldésanas.

(Tadi darzeni ka gurki, p&tersili nav
javara.) Sadi sasaldétu darzenu
pagatavosanas laiks bus par 1/3 1saks,
neka svaigu darzenu pagatavosanas
laiks.

+ Lai pagarinatu saldétu produktu
glabasanas laiku, varitus darzeni
vispirms ir jaizfiltré un tad hermétiski
jaiepako ka jau jebkuru produkta veidu.

+ Produktus nevajadzétu likt saldétavas
nodalijuma bez iepakojuma.

+ Partikas iepakojuma materialam, kura
paredzéts glabat partiku, ir jabat
hermétiskam, biezam un izturigam, un

tas nedrikst deforméties aukstuma un
mitruma ietekmé. Pretéja gadijuma
sasaldétie produkti, klustot cieti, var
parplést iepakojumu. Drosai produktu
glabasanai vienlidz svarigi ir kartigi
aizvert iepakojumu.

Partikas sasaldésanai ir pieméroti sadi

iepakojuma veidi:

Polietiléena maisini, aluminija folija,

plastmasas pléve, vakuuma maisini un

aukstumizturigas glabasanas karbas ar
vakiem.

Partikas sasaldéSanai nav ieteicams

izmantot Sadus iepakojuma veidus:

iepakojuma papirs, sviestpapirs, celofans

(zelatina papirs), atkritumu maisi, lietoti

maisini un iepirkumu maisini.

+ Karstus produktus nevajadzetu likt
saldétavas nodalijuma, kamer tie nav
atdzisusi.

+ levietojot nesasaldétus svaigus
produktus saldétavas nodalijjuma,
raugiet, lai tie nesaskartos ar saldetiem
produktiem. Aukstummaisus (PCM) var
novietot uz ta plaukta, kas atrodas uzreiz
zem atras saldésanas plaukta, lai
nepielautu to uzsilSanu.

+ Saldésanas laika (24 stundas) nelieciet
saldétava citus produktus.

+ Novietojiet savus produktus uz
saldésanas plauktiem, izkartojot t3, lai tie
nesasaltu klucT (iepakojumiem ieteicams
savstarpégji nesaskarties).

+ Saldeti produkti ir jaizlieto uzreiz péc
atsaldésanas un tos vairs nedrikst
sasaldéet atkartoti.

+ Neaizklajiet ventilacijas caurumus ar
saldétajiem produktiem — nelieciet tos
prieksa ventilacijas caurumiem, kas
atrodas uz aizmuguréjas sienas.

+ Meés iesakam iepakojumam uzlimét
etiketi un uzrakstit taja esoSo partikas
produktu nosaukumu un sasaldésanas
laiku.
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Saldésanai pieméroti partikas produkti:
Zivis un juras veltes, sarkana un balta gala,
putnu gala, darzeni, augli, garSaugi, piena
produkti (pieméram, siers, sviests un
nokasts jogurts), miklas izstradajumi,
pusfabrikati vai pagatavotas maltites,
kartupe|u edieni, suflé un deserti.

Partikas produkti, kas nav piemeéroti

saldésanai:

Jogurts, skabais krejums, saldais krejums,

majonéze, lapu salati, sarkanie redisi,

vinogas, visi augli (pieméram, aboli,
bumbieri un persiki).

+ Lai produktus sasaldétu atri un pilniba,
nedrikst parsniegt talak noradito
daudzumu.

- Augli un darzeni, 0,5-1 kg
- Gala, 1-1,5 kg

+ Nelielu partikas daudzumu (maksimums
2 kg) var iesaldét, neizmantojot atras
sasaldéesanas funkciju.

Lai panaktu labako rezultatu, ievéerojiet

talak dotas norades.

« JUs varat aplukot tabulas, kuras noraditi
dzilas saldesanas parametri tadam
produktu grupam ka gala un zivis, darzeni
un augli, piena produkti.

Padomi par saldétu partikas produktu

uzglabasanu

+ Perkot savus saldétos produktus,
parbaudiet, vai tie ir sasaldéti piemérota
temperatdra un vai to iepakojumi nav
saplésti.

+ levietojiet iepakojumus saldetavas
nodalijuma iesp&jami drizak kop$
iegades briza.

« Parliecinieties, vai uz iepakojuma
noraditais beigu termins nav beidzies,
pirms pasniedzat é5anai iepakotas
gatavas maltites, kuras iznémat no
saldetavas nodalijuma.

Atkausésana

Ledus saldetavas nodalijumos tiek

automatiski atkauseéts.

Saldétavas detalas

EN 62552 standarts pieprasa (atbilstosi

konkrétiem mérisanas apstakliem), lai 24

stundu laika 25 °C apkartéjas vides

temperatdra var sasaldét vismaz 4,5 kg
partikas uz katriem 100 litriem saldétavas
nodalijuma tilpuma.

Saldétu partikas produktu atkausésana

Atkariba no produktu dazadibas un

izmantoSanas nolika, jus varat izveleties

talak noradttos atkausésanas variantus.

« Istabas temperatira (lai saglabatu
produkta kvalitati, nav Tpasi ieteicams
ilgstosi atstat produktu atkust istabas
temperatra)

+ Ledusskapt

+ Elektriskaja cepeskrasni (mode|os ar vai
bez ventilatora)

+ Mikrovilnu krasnt

UZMANIBU!

+ Nekada gadijuma nelieciet saldetava
stikla pudelés pilditus skabus dzérienus,
jo tie var uzspragt.

+ Ja saldétu produktu iepakojuma ir
mitrums un tas parmeérigi piepusas, ir |oti
ticams, ka produkti ieprieks tika uzglabati
nepiemeérotos apstak|os un sabojajas.
Nelietojiet uztura sadus produktus bez
parbaudisanas.

+ Taka dazu garsvielu garsa gatavos
edienos var maintties, ja tas tiek
paklautas ilgsto$as uzglabasanas
apstakliem, sasaldéetajiem edieniem
japievieno mazak garsvielu vai ari péc
atkauseésanas tiem japievieno vélamas
garSvielas.
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llgakais

Gala un zivis SagatavoSana g[abasanas
' laiks
(ménesis)
Steiks Sagrlezgt tos 2 crr-1Ab|tA-:-zuma un starp tiem novietojot 6-8
foliju vai arf stingri ietinot
Cepetis lepakojot galas gabalus aukstummaisos vai ciesi ietinot 6-8
Kubini Mazos gabalinos 6-8
Tela gala Snicele, leliekot foliju starp sagrieztajam $kélém un vai ciesi tas 6-8
karbonade ietinot
karbonades !eh_ekot foliju starp sagrieztajam $kélém vai ciesi tas 48
ietinot
Cepetis lepakojot galas gabalus aukstummaisos vai ciesi ietinot 4-8
Aitas ’ . - VT
- lepakojot galas gabalinus aukstummaisos vai ciesi tos
galas Kubini ieznotj galas g . 4-8
Cepetis lepakojot galas gabalus aukstummaisos vai ciesi ietinot 8-12
Steiks Sagrlezgt tos 2 cm'blgzuma un starp tiem novietojot 812
foliju vai ar stingri ietinot
Ue|”0P3 Kubini Mazos gabalinos 812
ala - - -
Galas ga Varita gala lepakojot mazus gabalinus aukstummaisos 8-12
produkti Malta gala Bez garsvielam, plakanos maisinos 1-3
Organu gala (gabals) Gabalos 1-3
Zavéta desa — salami To vajadzétu iepakot ar tad, ja tai ir apvalks. 1-3
Bekons leliekot foliju starp skelem 2-3
Vista un titars letinot folija 4-6
Z0ss letinot folija (porcijam nevajadzétu bt lielakam par 2,5 26
kg)
Putnu un Pile letinot folija (porcijam nevajadzétu bt lielakam par 2,5 26
medijuma kg)
gala Briedis, zakis, stima letinot f0|Ij'a (porcqam rlevajadzetu 'but lielakam par 2,5 6-8
kg un galai vajadzétu bt atkaulotai)
Saldudens zivs (forele,
2
karpa, rauda, sams)
Liesas zivis (juras asaris,
= 4-6
ate, paltuss) - . e . _
Zivs un jiras Vispirms iznemiet zivs iek$as, notiriet zvinas,
veltes Treknas zivis (pelamida,  |nomazgajiet un nosusiniet; ja nepiecie$ams, nogrieziet
makrele, lufars, sarkana asti un galvu. 2-4
kefale, ansovi)
Vézveidigie Notirtti un ievietoti maisinos 4-6
Kaviars lepakojumos, aluminija vai plastmasas karba 2-3
llgakais
Augli un darzeni SagatavoSana glgbasanas
) i laiks
(ménesis)
Francu pupinas un lauku pupas  |Nomazga, sagriez mazakos gabalos un blansé 3 mindtes 10-13
Zalie zirnisi Iznem no pakstim, nomazga un blan$é 2 mindtes 10-12
Kaposti Notira un blan$é 1-2 minates 6-8
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llgakais
Augli un darzeni SagatavoSana Igaliakl;a§anas

(ménesis)
Burkani Notira, sagriez mazakos gabalos un blan$é 3- 4 mindtes 12
Paprika Izgriez katu, pardala uz pusém, iznem séklas un vara 2-3 mindtes 8-10
Spinati Nomazga, notira un blansé 2 mindtes 6-9
Puravs Sakapa un blan$é 5 mindtes 6-8
Pukkaposts :?r%i?Jggsz_gag?Azt%ibaIos, blansé neliela daudzuma 1012
Baklazans Nomazga, sagriez 2 cm gabalos un blan$é 4 mindtes 10-12
Kirbis Nomazga, sagriez 2 cm gabalos un blan$é 2-3 minates 8-10
Sénes Nedaudz pasauté un apslaka ar citrona sulu 2-3
Kukurdza Notira un iepako visu valiti vai tikai graudus 12
Aboli un bumbieri Nomizo, sagriez $kélés un blansé 2-3 minutes 8-10
Aprikozes un persiki Pargriez uz pusém, iznem kaulinus 4-6
Zemenes un avenes Nomazga un nonem katinus 8-12
Pagatavoti augli Pievieno 10% cukuruy, liek karba 12
Plimes, kirsi, skabie kirsi Nomazga un nonem katus 8-12

Piena produkti Sagatavosana llgakais glabasanas laiks Glabasanas apstakli
(ménesis)

Tslaicigi to var atstat originalaja
iepakojuma. Ja paredzéts

Siers (iznemot feta sieru) |leliekot foliju starp $kélem 6-8 uzglabat ilgak, to vajadzétu ietit
aluminija folija vai plastmasas
pléve.

Sviests, margarins Sava iepakojuma 6 Eg;/;él:pakmuma vai plastmasas

ATRUNA

Dazas (vienkarsas) klimes galalietotajs var
pienacigi risinat, neradot nekadus droSibas
jautajumus vai nedrosu lietosanu, ja tas tiek
veikts ieverojot ierobezojumus un saskana
ar §adam instrukcijam (skatiet sadalu
“Pasremonts”).

Tadé|, ja vien zemak esosaja sadala
"Pasremonts" nav atlauts citadi, remonts
javeic registrétiem profesionaliem
remontétajiem, lai izvairitos no drosibas
problémam. Registréts profesionals
remontétajs ir profesionals remontétajs,
kuram razotgjs ir pieskiris piekluvi St
izstradajuma instrukcijam un rezerves dalu
sarakstam saskana ar metodem, kas
aprakstitas normativajos aktos saskana ar
Direktivu 2009/125/EK.

Tomer tikai servisa centrs (t. i., pilnvaroti
profesionali remontdarbu veicgji), ar kuru
varat sazinaties, izmantojot talruna
numuru, kas noradits lietotaja
rokasgramata / garantijas talona, vai ar
pilnvarota izplatitaja palidzibu, var sniegt
pakalpojumus saskana ar garantijas
noteikumiem. Tapéc lidzam nemt vera, ka
profesionalu remontdarbu veicéju (kuru
nav pilnvarojis Whirlpool) veiktu
remontdarbu rezultata garantija tiks
anuleta.

Pasrocigi veikts remonts

Galalietotajs var pasrocigi veikt remontu
attieciba uz Sadam rezerves dalam: durvju
rokturi, durvju enges, paplates, grozi un
durvju blives (no 2021. gada 1. marta
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atjauninats saraksts ir pieejams ari vietné
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com).
Turklat, lai nodroSinatu izstradajuma
droSibu un novérstu nopietnu traumu risku,
minétais pasremonts javeic, ievérojot
lietotaja rokasgramata sniegtos
noradijumus par pasremontu, vai kas
pieejams vietné https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . Jusu
drosibas labad pirms méginat veikt
pasremontu, atvienojiet izstradajumu no
kontaktligzdas.

Galalietotaju méginajumi labot detalas,
kuras nav ieklautas Saja saraksta un/vai
neievérojot lietotaja rokasgramatas
sniegtos noradijumus par pasremontu, vai
detalas, kuras ir pieejamas vietné: https://
parts-selfservice.europeanappliances.com,
var radit drosSibas problémas, kas nav
attiecinamas uz Whirlpool, un tadejadi tiks
anuléta izstradajuma garantija.

Tapec galalietotajiem ir |oti ieteicams
atturéties no méginajumiem veikt
remontdarbus, kas neietilpst minétaja
rezerves dalu saraksta, $ados gadijumos
sazinoties ar pilnvarotiem profesionaliem

remontétajiem vai registrétiem
profesionaliem remontétajiem. Sadi
galalietotaju méginajumi var radit droSibas
problémas un sabojat izstradajumu, ka ar1
péc tam izraisit ugunsgréku, pladus,
elektrotraumu un nopietnus miesas
bojajumus.

Pilnvarotiem vai registrétiem
profesionaliem remontdarbu veicé&jiem ir
jauztic, pieméram, $adu dalu (bet ne tikai)
remonts: kompresors, dzeséSanas kéde,
galvenas plates invertora plate, displeja
panelis utt. u.c.

Ja galalietotaji neievéro ieprieks minéto,
razotaju/pardeveju nevar saukt pie nekadas
atbildibas.

Jusu iegadata ledusskapja rezerves dalu
pieejamiba ir 10 gadi. Saja laika perioda
bls pieejamas originalas rezerves dalas, lai
ledusskapis darbotos pareizi.

Jusu iegadata ledusskapja minimalais
garantijas ilgums ir 24 menesi.

Sis produkts ir aprikots ar "G" energijas
klases apgaismojuma avotu.
Apgaismojuma avotu Saja izstradajuma
drikst nomainit tikai profesionals
remontetajs.
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Pirmiausia perskaitykite §j vadova!

Gerbiamas kliente

Dékojame, kad pasirinkote §j produktg .

Uzregistruokite savo gaminius svetainéje www.register10.eu

Mes norime, kad jds pasiektuméte optimaliausig efektyvuma naudodami $j aukstos
kokybés produkta, kuris buvo pagamintas naudojantis auksciausiomis technologijomis.
PrieS naudodami gaminj atidziai perskaitykite $j vadova ir visus kitus pateiktus
dokumentus.

Atsizvelkite j visg informacija ir jspéjimus pateiktus naudotojo vadove. Tokiu budu, galésite
apsaugoti save ir savo produktg nuo galimy pavojy. ISsaugokite naudotojo vadova.
Pridékite Sj vadova, jei perleisite produktg kam nors kitam.

Naudotojo vadove ir ant gaminio naudojami Sie simboliai:

Perskaitykite naudotojo vadova.

[OFEHO]
- E N EHG * % Gaminio duomeny bazéje saugoma modelio informacija galite
mEE%E

pasiekti apsilanke Sioje svetainéje ir paieskoje savo modelio
identifikatoriaus (*), esancio energijos vartojimo efektyvumo
etiketéje.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Norédami gauti daugiau informacijos, nuskaitykite ant prietaiso esantj QR kodg
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1 Aplinkosaugos instrukcijos

Todél jvairios pakuotés dalys turi bati
Salinamos atsakingai ir laikantis vietos
valdzios institucijy taisykliy,
reglamentuojanciy atlieky $alinima.

1.1 Pakavimo medziagy Salinimas
Pakuotés medziaga yra perdirbama ir

pazymeéta perdirbimo simboliu @

2 Juasy saldiklis

1 =
2 < L !
3 <
4 <
5«
(l

> <

1 VirSutinis déklas
3 Greito uzSaldymo skyrius
5 Saldyty maisto produkty skyriai

3 Jrengimas

2 Ledo padéklas
4 Saldyty maisto produkty skyriai
6 Reguliuojamos kojos

Visy pirma perskaitykite skyriy ,Saugumo
instrukcijos”!

3.1 Irengimui tinkama vieta

Dél gaminio montavimo kreipkités j
igaliotajj aptarnavimo centrg. Norédami
paruosti gaminj montavimui, perzidrékite
informacija vartotojo vadove ir jsitikinkite,
kad elektros ir vandens tiekimas atitinka
reikalavimus. Jei ne, kvieskite elektrika ir
santechnikg, kad sutvarkyty komunalines
paslaugas.
+ Pastatykite prietaisg ant lygaus
pavirsiaus, kad jis nevibruoty

+ Statykite prietaisg bent 30 cm atstumu

nuo kaitlentés ir kity Silumos $altiniy ir
bent 5 cm atstumu nuo elektriniy
orkaiciy.

+ Jei Salia statote du auSintuvus, tarp jy

palikite bent 4 cm tarpa.

+ Laikykite gaminj sausoje vietoje, atokiau

nuo tiesioginiy saulés spinduliy.

+ Patikrinkite, ar galinéje sieneléje esantis

apsauginis komponentas yra savo vietoje
(jei jis pateiktas kartu su gaminiu).
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3.2 Plastikiniy montavimo kaladéliy
pritvirtinimas
Su prietaisu pateikiamos montavimo
kaladélés, kurios leidZia uztikrinti
pakankama oro cirkuliacijg tarp prietaiso ir
sieny. Sumontuokite 2 dalis plastikiniy
pleisty, kaip parodyta toliau pateiktame
paveikslélyje.
(Nurodytas paveikslélis yra pavaizduotas,
jis néra visiskai toks pat kaip jusy
gaminys.)

4 Paruosimas

3.3 Kojy reguliavimas

Jei prietaisas stovi nestabiliai,
pareguliuokite priekines atramas
pasukdami j kaire arba j deSine.

| i

N W

3.4 Karsto pavirsiaus jspéjimas

Soninés jiisy produkto sienelés
komplektuojamos su Saldanciais
vamzdZiais vésinimo sistemos pagerinimui.
Auksto slégio skystis gali tekéti per Siuos
pavirSius ir jkaitinti Sonines sieneles. Tai
yra normalu ir nerodo gedimo.

Visy pirma perskaitykite skyriy ,Saugumo
instrukcijos”!

4.1 Ka daryti norint sutaupyti
energijos
« Dédami maistg j Saldytuva, jo viduje
palikite pakankamai vietos, kad oras
galéty tinkamai cirkuliuoti ir vésinti.

+ Kadangi karStas ir drégnas oras nepateks

tiesiai j jusy gaminj, kai durys nebus
atidarytos, todél jusy produktas
optimizuosis tokiomis salygomis, kuriy
pakaks jusy maistui apsaugoti. Esant
tokioms aplinkybéms, funkcijos ir
komponentai, tokie kaip, kompresorius,
ventiliatorius, Sildytuvas, atitirpinimas,

apSvietimas, ekranas ir t.t., veiks taip, kad

buty taupoma energija.

« Jei yra keletas varianty, stiklinés lentynos

turi biti pastatytos taip, kad nebity
uzstatytos galinés sienelés oro iSleidimo
angos, geriausia taip, kad oro iSleidimo

angos likty Zemiau stiklinés lentynos. Sis
derinys gali pagerinti oro cirkuliacija ir
energijos efektyvuma.

+ Laikant primygtinai rekomenduojama
naudoti zemiau esantj stalCiy.

+ Kad bty pasiektas optimalus rezultatas,
galima naudoti greito uzsaldymo funkcijag
(jei yra), likus 24 valandoms iki Svieziy
maisto produkty jdéjimo j Saldiklj.

+ Daugeliu atvejy greito uzsaldymo
funkcijai pakanka 24 valandy po to, kai j
Saldiklj jdedami Sviezi maisto produktai.
Po tam tikro laiko greito uzsaldymo
funkcija bus iSjungta automatiskai.

« Saldant nedidelj kiekj maisto produkty,
greito uzsaldymo funkcijg po kurio laiko
galima iSjungti, kad buty taupoma
energija.

+ Norédami tausoti energijg, maista,
atsizvelgdami j laikymo salygas,
atitinkamai laikykite Saldytuvo arba
Saldymo skyriuje.
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4.2 Pirmas naudojimas

Pries naudodamiesi gaminiu, imkités

reikalingy priemoniy naudodamiesi

instrukcijomis skyriuose ,Saugumo
instrukcijos” ir ,Montavimas”.

* Prie$ pradédami naudoti gaminj,
palaukite bent 2 valandas, kad bty
uztikrintas visiSkas Saldymo
efektyvumas.

+ Leiskite prietaisui veikti be maisto
produkty bent 6 val., neatidarinékite
dureliy, jei tai néra batina.

« Temperatiros pokytis, kurj sukelia dury
atidarymas ir uzdarymas naudojant
gaminj, paprastai gali sukelti
kondensacijg ant dury / korpuso lentyny
ir j gaminj dedamuy stikliniy indy.

5 Gaminio valdymas

+ Kai jsijungs kompresorius, isgirsite
triukSma. Normalu, kad gaminys
skleidzia triukSma, net jei kompresorius
neveikia, nes ausinimo sistemoje gali bati
suspaustas skystis ir dujos.

+ Priekiniams gaminio krastams bti
Siltiems yra normalu. Sios zonos yra
numatytos buti Siltos, kad viduje
nesikaupty kondensatas.

+ Kai kuriuose modeliuose indikatoriaus
skydelis automatiskai iSsijungia praéjus 1
minutei nuo dureliy uzdarymo. Jis vél
jsijungs paspaudus bet kurj mygtuka
arba atidarius dureles.

Visy pirma perskaitykite skyriy ,Saugumo

instrukcijos”!

+ Prietaisas skirtas tik maisto produktams
laikyti.

+ ISjunkite vandens sklendg, jei busite
iSvyke (atostogausite) ir nenaudosite
ledy gaminimo arba vandens rezervuaro
funkcijy ilga laika. Kitu atveju, gali iStekéti
vanduo.

6 Produkto naudojimas

Gaminio atjungimas

+ ISimkite maistg, kad iSvengtuméte blogy
kvapy,

+ Palaukite, kol ledas istirps, iSvalykite vidy
ir leiskite iSdziuti, dureles palikite
atidarytas, kad nepazeistuméte korpuso
plastiko.

6.1 Darbinés temperatiiros
reguliavimas

Darbine temperatirg nustato temperatiros
reguliatorius.

1 = zemiausias ausinimo nustatymas
(Silciausias nustatymas)

4 = didZiausias ausinimo nustatymas
(Sal¢iausias nustatymas)

(arba)

Min. = maZiausias ausinimo nustatymas
(Karsciausias nustatymas)

Max. = maksimalus ausinimo nustatymas
(Salgiausias nustatymas)

Pasirinkite nustatyma pagal pageidaujama
temperatira.

Vidiné temperatira taip pat priklauso nuo
aplinkos temperaturos, dureliy atidarymo
daznumo ir viduje laikomy maisto produkty
kiekio.

Dél dazno dury varstymo pakyla vidiné
temperatura.

Todél po naudojimo rekomenduojama kuo
greiCiau uzdaryti dureles.

|prastiné jrenginio laikymo temperatira
turéty bdti-18 °C (0 °F). Termostato
rankenéle pasukus i$ 1 padéties pries
laikrodZio rodykle, prietaisas iSsijungs ir
pasigirs "spragteléjimas”. Zemesne
temperatirg galima pasiekti termostato
rankenéle pastimus j 4 padét;.
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Rekomenduojame patikrinti temperatirg
termometruy, kad jsitikintumeéte, jog laikymo
skyriuose yra reikiama temperatira.
Nepamirskite, kad temperatirg reikia
matuoti iSkart iSémus i$ Saldiklio, nes
termometro temperatira labai greitai
pakyla.

A

Termostatas yra ant galinés spintelés
sienelés (zr. paveikslélj auksciau) ir yra
valdomas termostato rankenéle.

6.2 Svieziy produkty uzsaldymas

- Saldomas maistas turi biiti padalinamas j
porcijas priklausomai nuo suvartojimo ir
Saldomas atskirose pakuotése. Tokiu
bidu, visas maistas bty apsaugomas
nuo pakartotinio uzsaldymo.

+ Tam, kad kiek jmanoma daugiau
apsaugotumeéte maistine verte, kvapa ir
maisto spalvg, darzovés turéty buti
trumpai apverdamos pries Saldyma.
(Apvirimas néra bitinas tokiam maistui
kaip agurkas, petrazolés.) Tokiu bdu
uzSaldyty darzoviy kepimo laikas yra 1/3
trumpesnis nei Svieziy darzoviy.

+ Norint pratesti Saldyty maisto produkty
laikymo laika, virtos darzovés pirmiausia
turi bati filtruojamos, o po to hermetiskai
supakuojamos kaip ir visy rasiy maisto
produktai.

+ Maistas neturéty bdti talpinamas |
Saldiklio skyriy be pakuotés.

+ Maisto, kuris bus laikomas Saldiklyje
pakuoté turéty bati sandari, stora ir
patvari ir nepasikeisti Saltyje ir dréegméje.
Kitu atveju, maistas kuris bus Saldomas ir

sukietes, gali pradurti pakuote. Geras
pakuotés uzsandarinimas taip pat yra
svarbus saugiam maisto laikymui.

Maistui uzsaldyti tinka Sie pakuocCiy

tipai:

Polietileno maiselis, aliuminio folija,

plastikiné folija, vakuuminiai maiseliai ir

SalCiui atsparus indai su dangteliais.

Maistui uzsaldyti nerekomenduojama

naudoti Siy tipy pakuodiy:

Pakavimo popierius, kepimo popierius,

celofanas (zelatinos popierius), Siuksliy

maisai, panaudoti maisai ir pirkiniy maisai.

+ Karstas maistas neturéty bati talpinamas
i Saldiklio skyriy, jei jis néra atvéses.

+ Talpinant neSaldytg Sviezig maistg j
Saldiklio skyriy, uztikrinkite, kad jis
nesilie€ia su Saldytu maistu. ,Cool-pack”
(PCM) gali biti dedami ant lentynos po
greito uzsaldymo lentyna tam, kad
maistas nesusilty.

+ Per Saldymo laika (24 val.), netalpinkite
kito maisto j Saldiklj.

+ Talpinkite savo maistg j Saldymo
lentynas paskleidziant jj taip, kad Saldiklis
nebdty perpildytas (rekomenduojama,
kad pakuoté nesiliesty su kita pakuote).

- Saldytas maistas turi biiti suvartojamas
iSkarto per trumpa laikg po atSildymo ir
neturi buti Saldomas dar karta.

+ Neuzblokuokite ventiliacijos angy
patalpindami Saldyta maistg prieSais
ventiliacijos skyles esancias ant galinio
pavirSiaus.

+ Rekomenduojame pridéti etikete ant
pakuotés ir uzrasyti maisto pavadinimg,
bei jo uzsaldymo laika.

Maisto produktai, tinkami Saldyti:

Zuvis ir jiros gérybés, raudona ir balta

meésa, paukstiena, darzoveés, vaisiai,

prieskoninés Zolelés, pieno produktai (tokie
kaip siris, sviestas ir nenatiralus jogurtas),
kepiniai, paruosti arba iSkepti patiekalai,
bulviy patiekalai ir desertai.
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Maisto produktai, netinkami Saldyti:
Jogurtas, grieting, grietinélé, majonezas,
lapinés salotos, ridikélis, vynuogeés, visi
vaisiai (tokie kaip obuolys, kriausés ir
persikai).

+ Kad maistas uzsalty greitai ir tinkamai,
neturéty bati virsyti Sie nurodyti pakuociy
kiekiai.

— Vaisiai ir darzovés, 0.5-1 kg
- Meésa, 1-1,5 kg

+ Mazas maisto kiekis (maks. 2 kg) gali
biti Saldomas be greito uzsaldymo
funkcijos.

Tam, kad iSgautuméte geriausia rezultatg,

naudokités tolimesnémis instrukcijomis:

+ Galite perziuréti mésos ir zuvies, darzoviy
ir vaisiy, pieno produkty lenteles, dél
jdéjimo ir laikymo giluminiame Saldiklyje.

Patarimai dél Saldyty maisto produkty

laikymo

+ Perkant Saldytg maistg, jsitikinkite, kad jie
buvo uzsaldyti tinkamose temperatirose
ir kad jy pakuoté néra pazeista.

+ Po jsigijimo, patalpinkite pakuotes j
Saldiklj kaip jmanoma greiciau.

+ ISémus supakuotus jau paruostus
patiekalus ir pries$ juos vartojant
jsitikinkite, kad galiojimo laikas nurodytas
ant pakuotés néra pasibaiges.

Atitirpinimas

Saldiklio skyriuose esantis ledas istirpsta

automatiskai.

Saldiklio detalés

EN 62552 standartas reikalauja (pagal

konkrecias matavimo salygas), kad 25 °C

aplinkos temperaturoje per 24 valandas
bity galima uzSaldyti maziausiai 4,5 kg
maisto kiekvienam 100 litry Saldiklio
kameros tario.

Saldyty maisto produkty atitirpinimas

Atsizvelgiant j maisto jvairove ir naudojimo

tikslg, galima pasirinkti Siuos atitirpinimo

budus:

+ Kambario temperatroje (néra itin
tinkama atitirpinti maistg, paliekant jj ilga
laikg kambario temperatiroje, jei
siekiama islaikyti maisto kokybe)

+ Saldytuve

« Elektrinéje orkaitéje (modeliuose su ir be
véjo apipQtimo funkcija)

+ Mikrobangy krosneléje

ATSARGIAI!

+ Niekada nedékite rugsciy gérimy
stikliniuose buteliuose ir skardinése j
Saldiklj dél sprogimo pavojaus.

+ Jei Saldyty maisto produkty pakuotése
yra drégmés ir jos nejprastai iSsiptusios,
tikétina, kad jie anksciau buvo laikomi
netinkamai, o jy turinys pablogéjo.
Nevartokite Sio maisto prie$ tai jo
nepatikrine.

+ Kadangi kai kuriy prieskoniy skonis
gaminant maistg gali pasikeisti ilgalaikio
laikymo salygomis, j Saldytg maista turite
déti maziau prieskoniy arba po atsildymo
j maistg déti norimy prieskoniy.
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ligiausias
laikymo laikas

Mésa ir zuvis ParuoSimas
(ménesiai)
Kepsniai Supjaustytl juos 2. cm storio pjausniais ir padetl tarp ju 68
folijg arba sandariai apvynioti maistine plévele
Skrudinta meésa Supakuoti mésos gal_)aI‘ellust §a]dymg| sk}_rta maisel; 68
arba sandariai suvynioti maistinéje pléveléje
Kubeliai Mazais gabaliukais 6-8
Versiena | gniceliai, Jdeti folijg tarp supjaustyty riekeliy arba suvynioti 8
pjausniai atskirai maistinéje pléveléje
Pjausniai Jden‘fo_luq t_arp ggpjaqstyt_g riekeliy arba suvynioti 48
atskirai maistinéje pléveléje
Skrudinta meésa Supakuoti mésos gal_)al_ellus_; §a]ijmg| sI(_lrta maiselj 28
arba sandariai suvynioti maistinéje pléveléje
Aviena . Supakuoti mésos gabalélius j Saldymui skirta maiselj
Kubeliai o AR 4-8
arba sandariai suvynioti maistinéje pléveléje
Skrudinta meésa Supakuoti mésos gat')al.ellus'J ga]dymgl sk'l'rta maiselj 812
arba sandariai suvynioti maistinéje pléveléje
Kepsniai Sup]austytl juos 2, cm storio pjausniais ir padetl tarp ju 812
folijg arba sandariai apvynioti maistine plévele
Jautiena |Kubeliai Mazais gabaliukais 8-12
Mésos ) . Supakuoti mazais gabaliukais $aldymui skirtuose
produktai Virta mesa maiseliuose 812
Farsas Be prieskoniy, ploks¢iuose maiseliuose 1-3
Subproduktai (gabalai) Gabaléliais 1-3
Fermentuota desra - . L - .
Saliamis Turéty biti supakuota net jei jau yra pakuotéje 1-3
Kumpelis Patalpinant folijoje ir jdéjus folijg tarp riekeliy 2-3
Vistiena ir Kalakutiena Suvynioti j folija 4-6
Zasis Eg)vynlotl i folija (porcijos neturéty biti didesnés nei 2.5 26
. Suvynioti j folijg (porcijos neturéty bati didesnés nei 2.5
Paukstiena ir [ANtis kg) 46
laukiné mésa
e Elnias, triusis, stirna Suvynioti j folijg (porcijos neturéty biti didesnés nei 2.5 68
' ’ kg ir kaulai turéty bati atskirti)
Gélavandenés Zuvys
(upétakiai, karpiai, gerves, 2
Samai)
Liesa zZuvis (jary eserys,
TS yiai 4-6
; otas, jdry liezuviai)
Zg:/izgsiﬂfos Riebi zuvis (dryzieji tunai, Kruopséiai isvalius vidy ir vynus, reikia nuplauti ir
gery: skumbre, melynoji zuvis, iSdZiovinti, o prireikus nupjauti uodega ir galva. s
raudonoji moliuska,
anciuvis)
Véziagyviai I8valyti ir maiSeliuose 4-6
Ikrai Savo pakuotéje, aliuminiame arba plastikiniame inde 2-3

LT/18




llgiausias
Vaisiai ir darzovés ParuoSimas :a?kymo

aikas

(ménesiai)
Sparaginés pupelés Ir pupelés S;Ei;i;?;\slirti 3 minutes po plovimo ir supjaustyti mazais 1013
Zalieji zirneliai Greitai apvirti 2 minutes po plovimo ir iSaizymo 10-12
Kopustai Nuvalyti ir greitai apvirti 1-2 min. 6-8
Morkos g;ii;?éil?a[;\slirti 3-4 minutes po plovimo ir supjaustyti mazais 12
Paprikos ?é’lZlI:sl 2-3 minutes, iSpjovus stieba, padalijus j dvi dalis ir atskiriant 8-10
Spinatai Nuvalyti, nuplauti ir greitai apvirti 2 min. 6-9
Porai Supjaustyti ir greitai apvirti 5 min. 6-8
Baklazanai Greitai apvirti 4 minutes po plovimo ir supjaustyti 2cm gabaléliais 10-12
Moliugas Greitai apvirti 2-3 minutes po plovimo ir supjaustyti 2cm gabaléliais 8-10
Grybai Siek tiek apkepus aliejuje ir uzlasinus citrinos sulgiy 2-3
Kukurazai ISvalius pakuoti burbuoléje arba atskyrus 12
Obuoliai ir kriau$és Nulupti, supjaustyti ir greitai apvirti 2-3 min. 8-10
Abrikosai ir persikai Padalinti per puse ir iSimti séklas 4-6
Braskés ir avietés Nuplauti ir i§imti vidy 8-12
Kepti vaisiai Pridéti 10% cukraus j inda 12
?}I]}é\;(i)s,svy%ios, ragsciosios Nuplauti ir iSimti kotelius 8-12

Pieno produktai Paruosimas

ligiausias laikymo

Laikymo salygos
laikas(ménesiai)

Patalpinant folijoje ir

Siris (i$skyrus fetos sirj) idejus folija tarp riekeliy

Gali bati paliekamas originalioje
pakuotéje trumpam laiko tarpui.
6-8 ligesniam laiko tarpui, turéty bati
ivyniojamas j aliuminio arba
plastikine folija.

Sviestas, margarinas Savo pakuotéje

Savo pakuotéje arba
plastikiniuose indeliuose

ATSAKOMYBES ATSISAKYMO PAREISKIMAS

Kai kuriuos (paprastus) gedimus galutinis
vartotojas gali tinkamai pasalinti be jokiy
saugumo problemy ar nesaugaus
naudojimo, jei jie atliekami laikantis toliau
pateikty nurodymy (Zr. skyriy
,Savarankiskas remontas”).

Todél, jei toliau skyriuje ,Savarankiskas
remontas” nenurodyta kitaip, siekiant
iSvengti saugos problemy, remontas turi
bati paliekamas profesionaliems
meistrams. Profesionalus meistras yra

profesionalus meistras, kuriam gamintojas
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suteiké prieigg prie Sio gaminio instrukcijy
ir atsarginiy daliy sgraso vadovaudamasis
teisés aktuose aprasytais metodais pagal
Direktyva 2009/125/EB.

Taciau tik techninés prieZiliros atstovas (t.
y. jgalioti profesionallis meistrai), su
kuriais galite susisiekti telefono numeriu,
nurodytu vartotojo vadove/garantijos
korteléje arba per jgaliotajj pardavéja, gali
teikti paslaugas pagal garantijos salygas.




Todél atminkite, kad profesionaliems
meistrams, kurie néra jgalioti Whirlpool,
garantija negalioja.

Savarankiskas remontas

Galutinis vartotojas gali pats taisyti butent
Sias atsargines dalis: dury rankenas, dury
vyrius, padéklus, krepSelius ir dury tarpines
(2021 m. kovo 1 d. atnaujintas sgrasas
pateikiamas https://parts-
selfservice.europeanappliances.com).

Be to, siekiant uztikrinti gaminio saugg ir
iSvengti rimty suzalojimy pavojaus,
minétas savarankiskas remontas turi bati
atliktas vadovaujantis vartotojo vadove
arba https://parts-
selfservice.europeanappliances.com
pateiktomis remonto instrukcijomis.
Saugumo sumetimais, prie$ bandydami
remontuoti patys, atjunkite gaminj is
elektros tinklo.

Sio produkto garantija gali nustoti galioti,
jei galutinis vartotojas taiso arba bando
taisyti dalis, nejtrauktas j tokj sarasa, ir
(arba) nesivadovaudamas vartotojo vadove
arba https://parts-
selfservice.europeanappliances.com
pateiktomis savarankisko remonto
instrukcijomis, dél ko gali kilti saugos
problemy, nepriskirtiny Whirlpool.

Todeél itin rekomenduojama, kad galutiniai
vartotojai nebandyty atlikti remonto darby,
kurie nepatenka j nurodytg atsarginiy daliy
sgrasa ir kad tokiais atvejais kreiptysi j
jgaliotus profesionalius meistrus. Priesingu
atveju, tokie galutiniy naudotojy bandymai
gali sukelti saugos problemy ir sugadinti
gaminj, o véliau sukelti gaisrg, potvynj,
elektros smugj ir rimtus suzalojimus.
Pavyzdziui, bet tuo neapsiribojant, Sie
remonto darbai turi bati skirti jgaliotiems
profesionaliems meistrams arba
registruotiems profesionaliems meistrams:
kompresorius, ausinimo grandiné,
pagrindinés plokstés inverterio ploksté,
ekrano ploksteé ir kt.
Gamintojas/pardavéjas negali bati
laikomas atsakingu jokiu atveju, jei
galutiniai vartotojai nesilaiko auksciau
nurodyty reikalavimy.

Galimybé gauti atsargine dalj Saldytuvui yra
10 mety. Siuo laikotarpiu yra galimybé
isigyti originalias atsargines dalis, kad jusy
Saldytuvas tinkamai veikty.

Minimali jusy jsigyto Saldytuvo garantija yra
24 ménesiai.

Siame gaminyje yra ,G" energijos klasés
apsvietimo saltinis.

Sio gaminio ap$vietimo $altinj gali pakeisti
tik profesionalus meistras..
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