MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Guide rapide
Afin de profiter d'une assistance compléte,
veuillez enregistrer votre appareil sur

www.whirlpool.eu/register

A Lire attentivement les instructions avant d'utiliser
I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Bandeau de commande
T 2. Ventilateur
— >~ > — 3. Supportsde grille
2. LR > 5 (le niveau est indiqué a l'avant du four)
u 6 4. Porte
- B 5. Elément chauffant supérieur/grill
%§ ] 7 6. Ampoule
- @@ @1 7. Plaque signalétique
34 — — (ne pas enlever)
- . 8. Elément chauffant inférieur
) (invisible)
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1. BOUTON DE SELECTION 4.ECRAN
Pour allumer le four en sélectionnant une fonction. Tournez a la 5.BOUTON THERMOSTAT

position Q pour éteindre le four.

2.BOUTONS +/-

Pour diminuer ou augmenter la valeur affichée a I'écran.
3. TOUCHE HEURE

Pour sélectionner les différents réglages : durée, fin de cuisson,
minuterie.

ACCESSOIRES

Tournez pour sélectionner la température désirée en lancant la
fonction.
6.VOYANT THERMOSTAT / PRECHAUFFAGE

S'allume pendant le processus de chauffage. S'éteint une fois la
température désirée atteinte.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.
Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les acheter
séparément aupres du Service Aprés-Vente.

GRILLE METALLIQUE. Utilisées pour la cuisson

des aliments ou comme support pour les

lechefrites, moules a gateau, et autres plats de
~---+++7 cuisson résistants a la chaleur.

LECHEFRITE. Utiliser comme plat de cuisson

v 7 pour la viande, le poisson, les Iégumes, |a
/ Y i > SIUl)
b Y/ focaccia, etc., ou pour recueillir les jus de
7 cuisson en la plagant sous la grille métallique.

* Disponible sur certains modéles seulement

PLAQUE A PATISSERIE*. Pour la cuisson du pain
et des patisseries, mais aussi pour cuire des
rétis, du poisson en papillotes, etc.

Insérez la grille métallique horizontalement en la glissant sur les
supports de grille, assurez-vous que le coté avec le bord relevé est
placé vers le haut.

Les autres accessoires, comme la léchefrite et la plaque de cuisson, sont
insérés a I'horizontal, de la méme maniere que la grille métallique.
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PREMIERE UTILISATION

1. REGLAGE DE L'HEURE ET DU SON

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez I'appareil pour la
premiere fois : « AUTO » et « 0.00 » clignotent a I'écran.

\\G/ \.-‘.'-"-‘/
AT

/a

Pour régler I'heure, appuyez sur les touches - et —+ en méme temps :

Réglez I'heure a l'aide des touches + et —.
Appuyez sur la touche heure pour confirmer.
Aprés avoir réglé I'heure voulue, il est possible de modifier la sonnerie
d'alarme : I'affichage indique « ton 1 ».
L o’ o ‘
[
Pour sélectionner la tonalité désirée, appuyez sur la touche —, puis
appuyez ensuite sur la touche heure pour confirmer.

Veuillez noter : Pour modifier I'heure du jour comme, par exemple, suite a
une longueur coupure de courant, procédez comme décrit ci-dessus.

FONCTIONS ET UTILISATION QUOTIDIENNE

2. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la fabrication
: ceci est parfaitement normal. Avant de cuire des aliments, nous vous
conseillons de chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.

Enlevez les cartons de protection ou les pellicules transparentes du
four et retirez les accessoires qui se trouvent a I'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure. Le four doit

étre vide durant cette opération. Suivre les directives pour régler
correctement la fonction.

Veuillez noter : Nous vous conseillons d'aérer la piece apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.

.SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection sur le
symbole de la fonction désirée.

OFF
Pour éteindre le four.

GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses, faire
gratiner des légumes et griller du pain. Pour la cuisson de la viande,
nous vous conseillons d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur n'importe
quel niveau sous la grille métallique.

'O' ECLAIRAGE - o &) e © =
~=* Pour allumer la lumiére du four. 4
Pain grillé v 200 2-5  an
CONVECTION NATURELLE 2 3
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille. Filets/tranches de poisson v 2000 30-40% . o
fol 2 e ¢ H Saucisses/brochettes/ cotes ) 4 3
G | v P levées/hamburgers v 200 30-50% | ... oS
ateaux a pate levée 160-180, 35-55
P A=e *Tourner les aliments & mi-cuisson
- 3
Biscuits/Tartelettes v/ 170-180 15-40 TURBO GRIL
Pizzas surgelées v 250 10-15 2 Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, roti de boeuf,
. - poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une léchefrite pour recueillir
'/-Et’sa?”es / pates au four / cannellonis v/ 1190-200 40-65 2 les jus de cuisson : Placez la léchefrite, contenant 500 ml d'eau, sur
artes 5 n'importe quel niveau sous la grille métallique.
Agneau/veau/boeuf/porc 1 kg v/ 190-200, 90-110 1 ) fol 2] e ©: 2|
Poulet/lapin/canard 1 kg v/ |190-200 65-85 1 2 j Poulet roti 1-1,3 kg - 200 55-70* a...z...ﬁ 1 ! r
Poisson au four / en papillote 0,5 kg 2 - . 2
(en filet, entien v/ 1180-200 40-60 Réti de beeuf saignant 1 kg - 200 30-40%% |
2
Pommes de terre roties - 200 45 - 55 **
757 SMART CLEAN (sur certains modeles seulement) —

= 'action de la vapeur créée lors de ce cycle de nettoyage a basse

température spécial permet d'enlever la saleté et les résidus d'aliments
plus facilement. Cette fonction doit étre activée uniquement lorsque
le four est froid et aprés avoir placé 200 ml d'eau au fond de la cavité
du four. Réglez la minuterie a 30 minutes et la température a 90°C.
Une fois le cycle terminé, attendre environ 15 minutes avant d'ouvrir la
porte.

@ CONVECTION FORCEE

Pour cuire de la viande ou des gateaux avec un centre liquide sur
une seule grille. Cette fonction permet d'obtenir une base et un dessus
également dorés et croustillants.

fof 8 | g & =
Gateau fourré v/ 180-200 50-60 | 2 ,
Quiches et tartes salés v/ 180-200 35-55 _‘él’_
Légumes farcis V' 175-200 40-60 aéﬁ

*Tourner les aliments a mi-cuisson
** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

(_) DECONGELATION
-

O~ Pour décongeler les aliments plus rapidement. Placez les
aliments sur la grille du milieu. Laissez la nourriture dans son emballage
pour empécher qu'elle se desséche.
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COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau fait la liste de recettes {O[, en précisant si le préchauffage

est nécessaire 8f), la température f#c, le temps de cuisson ¢, les
accessoires et le niveau - suggéré pour la cuisson. Les temps de

cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four

et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est nécessaire). Les
températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la
quantité d'aliments et du type d'accessoire. Pour commencer, utilisez les
valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits,
augmentez-les. Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules
a gateau en métal foncés et des plats de cuisson. Vous pouvez aussi utiliser
des plaques et accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les
temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

Accessoires illustrés :

a1~ Moule a gateaux sur la grille métallique

+r Léchefrite / Plaque de cuisson

L Léchefrite/plaque de cuisson ou moule a gateaux sur grille
t~rd Plateau avec de l'eau

.ACTIVER UNE FONCTION

Pour activer la fonction sélectionnée, tournez le bouton du thermostat
pour régler la température requise.

Pour interrompre la fonction en tout temps ou éteindre le four, tournez
le bouton de sélection et le bouton de thermostata O et @ .

Une fois la fonction activée, le voyant du thermostat s'allume. Il

s'éteint lorsque la température sélectionnée est atteinte: vous pouvez
maintenant placer les aliments a l'intérieur et débuter la cuisson.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du préchauffage
peut affecter la qualité de la cuisson.

. UTILISER LE PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE

En appuyant sur le bouton heure, il est possible de sélectionner divers
modes pour conserver ou programmer le temps de cuisson.

Veuillez noter : Au bous de quelques secondes sans action, une alarme
retentit et tous les réglages sont confirmés.

REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne lance pas la cuisson, mais vous
permet d'utiliser I'écran comme minuterie, durant le fonctionnement
d'une fonction ou quand le four est éteint.

Pour lancer la minuterie, appuyez longuement sur la touche heure : le
symbole 0 clignote a I'écran (1).

Utilisez les touches - et — pour régler la durée désirée : le compte a
rebours démarre aprés quelques secondes. L'écran affiche I'heure et 0
reste allumé, confirmant que la minuterie a été réglée (2).

Ala fin, appuyez longuement sur le bouton heure pour désactiver
I'alarme.

e =1
R ¥ SR H I il

Veuillez noter : Pour afficher le compte a rebours et le changer, au besoin,
appuyez de nouveau sur la touche heure pendant au moins 2 secondes.

|
. FR
REGLAGE DE LA DUREE

Aprés avoir sélectionné et activé la fonction et pour qu'elle s'arréte
automatiquement, vous pouvez régler un temps de cuisson.

Appuyez longuement sur la touche heure : le symbole 0 clignote (3).
Appuyez sur la touche heure de nouveau : « DUR » et « AUTO »
clignotent a I'écran (4).

Réglez la durée a l'aide des touches + et —.

Aprés quelques secondes, I'écran affiche I'heure alors qu' AUTO reste
allumé, confirmant le réglage (5).

el B A D S I n |
I N U | N [N PR [ |

Veuillez noter : Pour savoir le temps qu'il reste et modifier le temps de
cuisson restant, répétez les étapes susmentionnées.

Une fois le temps de cuisson terminé, une alarme retentit et la cuisson
est arrétée (6).

7

I R e oy
T
6 7N
Pour désactiver I'alarme, appuyez longuement sur la touche heure. Pour

éteindre le four, tournez le bouton de sélection et le bouton du
thermostat sur Qet @.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four ait refroidi avant tout entretien ou nettoyage.

N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a la vapeur.

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils pourraient endommager les
surfaces de I'appareil.

Utilisez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché de I’'alimentation principale avant d’effectuer des travaux d’entretien.

SURFACES EXTERIEURES ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibre humide. Sielles  Pour enlever la porte, ouvrez-la compléetement et abaissez les loquets,
sont trés sales, ajoutez quelques gouttes de détergent a pH neutre. poussez-les jusqu'a qu'ils soient déverrouillés (1). Fermez le plus
Essuyez avec un chiffon sec. n'utilisez pas de détergents corrosifs ou possible la porte. Tenez la porte fermement avec les deux mains - ne
abrasifs. Si I'un de ces produits entre en contact avec des surfaces de la tenez pas par la poignée. Enlevez simplement la porte en continuant
I'appareil, nettoyezimmédiatement a I'aide d'un chiffon en microfibre a lafermer tout en la tirant vers le haut jusqu'a ce qu'elle soit dégagée
humide. de ses appuis (2). Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface

SURFACES INTERIEURES souple.
Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et nettoyez-le, de
préférence lorsqu'il est encore tiede, pour enlever les dépbts ou taches
laissés par les résidus de nourriture. Pour enlever la condensation qui
se serait formée lors de la cuisson d'aliments avec une forte teneur en
eau, laissez le four refroidir complétement et essuyez-le avec un chiffon
ou une éponge.

Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent liquide approprié. 1
La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le nettoyage.

Réinstallez la porte en la plagant devant le four pour aligner les
ACCESSOIRES crochets des charniéres avec leurs appuis et attacher la partie
supérieure sur son appui. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
complétement. Abaissez les loquets dans leur position originale (3)
: Assurez-vous de les avoir abaissés complétement. Appliquez une
Iégére pression pour vous assurer que les loquets sont bien placés.

Faites tremper les accessoires dans de I'eau contenant un détergent a
vaisselle apres les avoir utilisés ; utilisez des gants de cuisine s'ils sont
encore chauds. Utilisez une brosse a vaisselle ou une éponge pour
enlever les résidus d’aliments.

REMPLACEMENT DE 'AMPOULE

Débranchez le four de I'alimentation, dévissez le couvercle de
I'ampoule, remplacez I'ampoule, et revissez le couvercle. Rebranchez le
four a I'alimentation électrique.

Veuillez noter : Utilisez uniquement des ampoules a halogéne de
20- 40W/230V type G9, T300°C. Lampoule utilisée dans 'appareil est

spécialement concue pour les appareils électroménagers et ne convient 3 . o
pas pour I'éclairage d'une piéce de la maison (Reglement CE 244/2009). Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu elle est’all,gnee avecle
Ces ampoules sont disponibles auprés de notre Service Aprés-vente. panneau de commande. Sinon, répétez les étapes précédentes : La
Ne manipulez pas les ampoules a mains nues, les traces laissées par vos porte pourrait s'endommager si elle ne fonctionne pas correctement.
empreintes pourraient les endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-
vous que le couvercle de I'ampoule a bien été remis en place.
GUIDE DE DEPANNAGE
Que faire si... Causes possibles Solutions
Le four ne fonctionne pas. Coupure de courant. Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
Débranchez de l'alimentation principale. four est bien branché.
Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme
persiste.
ey _ p=m Vous pouvez télécharger les consignes de sécurité, le manuel de I'utilisateur, la fiche produit et les
m données énergétiques en:
«  Envisitant notre site Web docs.whirlpool.eu.
- Utilisant le Code QR
- Vous pouvez également contacter notre Service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le
[ | livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, veuillez indiquer les codes

visibles sur la plaque signalétique de I'appareil.
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GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
WHIRLPOOL

Guida rapida
Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il

prodotto su www.whirlpool.eu/register

T

A Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le

istruzioni relative alla sicurezza.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello comandi
) [ T 2. Ventola
P - A d — 3. Griglie laterali
2. LR > 5 (il livello e indicato sulla parte frontale del
. 6 forno)
* 4. Porta
@§ L] 7 5. Resistenza superiore / grill
- @@ @1 L 6. Luce
34 — — 7. Targhetta matricola
L ~ (da non rimuovere)
) 8. Resistenza inferiore
(non visibile)
[ C c @
0 . :

-75
+100

50

..
See. 125
250-

) PR m gy s
e : :
1 2 3 2 4 5 6
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 4. DISPLAY

Per accendere il forno selezionando una funzione. Ruotare nella
posizione Q per disattivare il forno.

2.TASTI-/ +

Per aumentare o diminuire il valore visualizzato sul display.
3. TASTO DI REGOLAZIONE DEL TEMPO

Per selezionare le impostazioni di: durata, fine cottura, timer.

GLI ACCESSORI

5. MANOPOLA TERMOSTATO

Ruotare per selezionare la temperatura e attivare la funzione
desiderata.

6.SPIA TERMOSTATO / PRERISCALDAMENTO

Si accende durante la fase di riscaldamento. Si spegne al
raggiungimento della temperatura desiderata.

Il numero e il tipo di accessori puo variare a seconda del modello
acquistato. E possibile acquistare separatamente altri accessori non in
dotazione presso il Servizio Assistenza Clienti.

[T+ Seemesompans e paseredia
l////////////////l/ .~ ?ourﬂg'nque recipiente adatto alla cottura in

LECCARDA. Da usare come piastra per cuocere

y/ V4 carni, pesci, verdure, focacce, etc. o,
W Va posizionata sotto la griglia, per raccogliere i
—= 74 . FRTIAT]
4 liquidi di cottura.

* Disponibile solo su alcuni modelli

TEGLIA. Da usare per cuocere prodotti di
panetteria e pasticceria, ma anche carne
arrosto, pesce al cartoccio, ecc.

Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare sulle griglie
laterali inserendo dapprima il lato rialzato orientato verso l'alto.
Gli altri accessori, come la leccarda o la teglia, si inseriscono
orizzontalmente come la griglia.
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PRIMO UTILIZZO

1.IMPOSTAZIONE DELL'ORA E DEI SUONI

Alla prima accensione, € necessario impostare l'ora: sul display
lampeggiano l'indicazione “AUTO” e le cifre “0.00".

\\G/ \.-‘.'-"-‘/
AT

Perimpostare I'ora, premere contemporaneamente i tasti 4 e —:
Impostare 'ora utilizzando i tasti + e —.

Premere il tasto di regolazione del tempo per confermare.

Dopo avere selezionato il valore dell'ora, & possibile cambiare la
suoneria: Sul display viene visualizzato "ton 1".

L o’ o ‘
[ R |
Per scegliere il suono desiderato, premere il tasto —, quindi premere il
tasto di regolazione del tempo per confermare.

Nota: per modificare I'ora in un momento successivo, ad esempio dopo
un'interruzione di corrente prolungata, procedere come descritto sopra.

FUNZIONI E USO QUOTIDIANO

2.RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla lavorazione di
fabbrica: questo e normale. Prima di cucinare gli alimenti & dunque
raccomandato di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e togliere gli
accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 250°C per circa un'ora. Durante questa procedura
il forno deve essere vuoto. Seguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Nota: E opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo utilizzo.

. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di selezione in
corrispondenza del simbolo della funzione desiderata.

OFF
Per spegnere il forno.

6 LUCE
=~ Per accendere la luce del forno.

STATICO
Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano.
fol 8 ¢ H
Torte lievitate V' 160-180 35-55 Mélﬁ
Biscotti/Tortine v 170-180 15-40 | >
. 2
Pizza surgelata v 250 10-15 y
Lasagne/ Pasta al forno / Cannelloni / ) ) 2
Sformati V' 190-200 40-65 | ;
X . 2
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg v/ 190-200, 90-110 ! j
- 2
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg v/ |190-200 65-85 1 j
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg 2
(filetti, intero) v/ 180-200 40-60 —J

7753 SMART CLEAN (solo in alcuni modelli)

= |'azione del vapore rilasciato durante questo speciale ciclo di
pulizia a bassa temperatura permette di rimuovere facilmente sporco e
residui di cibo. Attivare la funzione quando il forno e freddo, dopo aver
versato 200 ml di acqua potabile sul fondo del forno. Selezionare 30
minuti a una temperatura di 90°C. Alla fine del ciclo, attendere circa 15
minuti prima di aprire la porta.

@ VENTILATO

Per cuocere carni o torte con ripieno liquido su un solo ripiano.
Questa funzione permette di ottenere pietanze dorate e croccanti sia
sopra che sotto.

fof B b C H
Torte ripiene v/ 1180-200 50-60 1 2 j
Torte salate v’ 180-200 35-55 aéﬁ

v/ 1175-200 40-60 2

Verdure ripiene

GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce, gratinare verdure o
dorare il pane. Per la grigliatura delle carni, si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un livello
sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua potabile.

fol &) e ¢ H
Pane tostato v 200 2-5 a...4...;=
Filetti / tranci di pesce v 200 30-40* a,..4...;= '@
Salsicce/Spiedini/Costine/ 4 3
Hamburger v 20001305507 e e

* Ruotare il cibo a meta cottura

TURBO GRILL

Per arrostire grossi tagli di carne (cosciotti, roast beef, polli).
Si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere i liquidi di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua
potabile.

ol 8 ¢ H
Pollo arrosto 1-1,3 kg - 200 55-70* R...z...F' '1M
Roast beef al sangue 1 kg - 200 30-40** _‘éll_
Patate arrosto - 200 45 - 55 ** ‘;3

* Ruotare il cibo a meta cottura
** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario.

(| SCONGELAMENTO
-

O~ Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti. Si consiglia
di disporre gli alimenti sul ripiano centrale. Si consiglia di lasciare gli
alimenti nella confezione originale per impedire che si asciughino
eccessivamente all'esterno.
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COME LEGGERE LE TABELLE DI COTTURA

La tabella contiene il nome della ricetta fo}, indica se & richiesto il
preriscaldamento ) e presenta la temperatura §#, il tempo di cottura
(¢, gliaccessori e il ripiano [ consigliati. | tempi di cottura si intendono
dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e dipendono
dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori
piu bassi consigliati e, se il risultato della cottura non e quello desiderato,
passare a quelli piu alti. Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e
tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche
tegami e accessori in pyrex o in ceramica, ma occorre considerare che i
tempi di cottura si allungheranno leggermente.

Legenda degli accessori:

Aveenen FGrigHa

~F=~Tortiera su griglia

~—rleccarda/ piastra dolci

L_leccarda/ teglia o tortiera su griglia

o~ fBacinella con acqua

.AVVIARE UNA FUNZIONE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola termostato per
impostare la temperatura desiderata.

Per interrompere una funzione in qualsiasi momento, spegnere il forno,
ruotare la manopola di selezione e la manopola del termostato su O e

Una volta attivata la funzione, il LED del termostato si accende per poi
spegnersi al raggiungimento della temperatura selezionata. A questo
punto, inserire gli alimenti e procedere alla cottura.

Nota: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del preriscaldamento

puo compromettere i risultati di cottura.

.USO DEL PROGRAMMATORE ELETTRONICO

Premendo il tasto di regolazione del tempo ¢ possibile selezionare varie
modalita per programmare il tempo di cottura.

Nota: trascorsi alcuni secondi senza nessuna pressione dei tasti, viene
emesso un segnale acustico e tutte le impostazioni vengono confermate.,

IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI

Questa opzione non puo essere utilizzata per interrompere o attivare
la cottura ma permette di utilizzare il display come timer, sia quando &
attiva una funzione che a forno spento.

Per attivare il timer, tenere premuto il tasto di regolazione del tempo: sul
display lampeggia il simbolo 0 (1).

Impostare la durata usando i tasti + e —: dopo alcuni secondi ha
inizio il conto alla rovescia. Il display mostra I'ora e il simbolo 0 rimane
acceso per confermare che il timer € stato impostato (2).

Alla fine, premere a lungo il tasto di regolazione del tempo per
disattivare la suoneria.

Wl B =P=1x]
NI ST ¥ R | g

Nota: per visualizzare il conto alla rovescia ed eventualmente modificarlo,
premere nuovamente il tasto di regolazione del tempo per almeno 2
secondi.

|
AT
SELEZIONE DELLA DURATA

Dopo avere selezionato e attivato la funzione, & possibile impostare
un tempo di cottura per fare in modo che il forno si spenga
automaticamente.

Premere a lungo il tasto di regolazione del tempo: il simbolo )
lampeggia (3).

Premere nuovamente il tasto di regolazione del tempo: sul display
lampeggiano le indicazioni DUR e AUTO (4).

Impostare la durata usando i tasti+e —.

Dopo qualche secondo, sul display viene visualizzata l'ora e
I'indicazione AUTO rimane accesa per confermare l'impostazione (5).

el B A D Fbn I n |
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Nota: per vedere quanto tempo rimane e cambiare il tempo di cottura
restante, ripetere la procedura sopra descritta.

Al termine del tempo di cottura impostato, viene emesso un segnale
acustico e la cottura viene interrotta (6).

S 43,00

0
61O

Premere a lungo il tasto di regolazione del tempo per disattivare la
suoneria. Per spegnere il forno, riportare la manopola di selezione e la
manopola del termostatosuQ e @ .
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia raffreddato prima di eseguire ogni operazione.

Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi e detergenti abrasivi o corrosivi che possano danneggiare le superfici.

Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso dalla rete elettrica prima di effettuare operazioni di manutenzione.

SUPERFICI ESTERNE

Pulire le superfici con un panno in microfibra umido. Se molto
sporche, aggiungere qualche goccia di detergente neutro. Asciugare
con un panno asciutto. Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire a contatto con
le superfici, pulire subito con un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo preferibilmente
quando & ancora tiepido per rimuovere incrostazioni e macchie dovute
a residui di cibo. Per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti ad alto contenuto di acqua, usare un panno o una spugna a
forno freddo.

Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi specifici.

Per facilitare la pulizia della porta e possibile rimuoverla .

GLI ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti dopo l'uso,
maneggiandoli con guanti da forno, se ancora caldi. | residui di cibo
possono essere rimossi con una spazzola per piatti o con una spugna.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

Staccare il forno dalla rete elettrica, svitare il coprilampada, sostituire la
lampadina e avvitare nuovamente il coprilampada. Ricollegare il forno
alla rete elettrica.

Nota: usare solo lampade alogene da 20-40 W/230 ~ V tipo G9, T 300 °C.

La lampada utilizzata nel prodotto e specifica per elettrodomestici e non

¢ adatta per l'illuminazione di ambienti domestici (Regolamento (CE)
244/2009). Le lampadine sono disponibili presso il Servizio Assistenza.

Non maneggiare le lampadine a mani nude, per evitare che vengano
danneggiate dalle impronte digitali. Non far funzionare il forno senza prima
aver riposizionato il coperchio.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

TOGLIERE E RIMONTARE LA PORTA

Per rimuovere la porta, aprirla completamente e sollevare i fermi,
spingendoli in avanti fino alla posizione di sblocco (1). Chiudere la
porta fino a quando ¢ possibile. Prendere saldamente la porta con
entrambe le mani, evitando di tenerla per la maniglia. Per estrarre la
porta, continuare a chiuderla e contemporaneamente tirarla verso
I'alto finché non esce dalle sedi (2). Togliere la porta e appoggiarla su
un piano morbido.

Per rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i ganci

delle cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte superiore agli
alloggiamenti. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale (3): controllare che siano
completamente abbassati. Sara necessario applicare una leggera
pressione per assicurare il corretto posizionamento dei fermi.

Provare a chiudere la porta, verificando che sia allineata al pannello
di controllo. Se non lo fosse, ripetere tutte le operazioni: funzionando
male, la porta potrebbe danneggiarsi.

Cosafare se... Possibili cause

Soluzioni

Interruzione di corrente elettrica.
Disconnessione dalla rete principale.

Il forno non funziona.

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia collegato
all'alimentazione elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno per verificare se
I'inconveniente persiste.

Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
Usare il codice QR

T

prodotto.

Per scaricare le istruzioni di sicurezza, il manuale d'uso, la scheda tecnica e i dati energetici:

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia).
[ ] Quando si contatta il Servizio Assistenza, fornire i codici presenti sulla targhetta matricola del
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Skrocona instrukcja obstugi
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@I W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z. ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU
] 1. Panel sterowania
B 2. Wentylator
— >~ > — 3. Prowadnice pétek
2. LS R 7 5 (poziom jest zaznaczony na froncie
Sl 6 piekarnika)
- 4. Drzwiczki
@§ L] 7 5. Grzatka gorna/ grill
- @@ @1 L 6. Oswietlenie piekarnika
34 — — 7. Tabliczka znamionowa
| ~_ (nie usuwac)
) 8. Grzatka dolna
(niewidoczna)
PANEL STEROWANIA
[ C c @

50

-75
+100

..
See. 125
250-

) PR m gy s
e e S : ;
1 2 3 2 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 4, WYSWIETLACZ
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez wybranie funkgji. Obrocic¢ do 5. POKRETLO TERMOSTATU

pozycji Q, by wylaczy¢ urzadzenie.
2.PRZYCISKI-/ +

Stuza do zmniejszania lub zwiekszania wartosci widocznej na
wyswietlaczu.

3.PRZYCISK ZEGARA

stuzy do wybierania réznych ustawien: czas trwania pieczenia, czas
zakonczenia pieczenia, czasomierz.

AKCESORIA

Obroci¢, aby ustawic¢ zadana temperature dla wybranej uprzednio
funkgji.

6. DIODA TERMOSTATU / NAGRZEWANIA

Swieci podczas nagrzewania urzadzenia. Wylacza sie po osiggnieciu
wymaganej temperatury.

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego
modelu. Akcesoria dodatkowe, ktérych nie ma w zestawie, mozna kupic¢
oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

RUSZT. Stuzy do pieczenia potraw lub jako
miejsce do potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn zaroodpornych.

— BLACHA-OCIEKACZ. Do stosowania jako blacha
do pieczenia miesa, ryb, warzyw, focaccii itp.
lub w przypadku umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajgcego ttuszczu i sokéw.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

BLACHA DO PIECZENIA. Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i chleba oraz miesa,
ryb w folii itd.

Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz prowadnic i
upewniajac sie, czy strona z uniesiong krawedzig jest skierowana ku
gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na $ciekajacy ttuszcz, czy blacha do
pieczenia sg wsuwane poziomo, w taki sam sposob jak ruszt.
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE AKTUALNEJ GODZINY | DZWIEKU ALARMU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic¢ aktualna
godzine: Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “AUTO” oraz “0.00".

o LT
oL
Aby ustawi¢ godzine, nacisna¢ rownoczesnie przyciski 4 i —: Ustawic

godzine, korzystajac z przyciskow -+ i —.
Nacisnac przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Po wybraniu zadanej godziny mozna zmieni¢ dzwiek alarmu: Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,ton 1”.
L o’ o ‘
[
Aby wybra¢ zadany dzwiek wcisngé przycisk —, nastepnie wcisngc
przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Uwaga: Aby pdZniej ustawi¢ aktualng godzine, na przykfad po dtugiej
przerwie w dostawie pradu, powtorzy¢ wyzej opisane czynnosci.

2. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze wydziela¢ zapachy, ktéry stanowig pozostatos¢
po produkgji: jest to zjawisko normalne. Dlatego przed przystgpieniem
do przygotowywania potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika,
co utatwi pozbycie sie niepozadanego zapachu.

Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdja¢ przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niegj
akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

.WYBOR FUNKCJI
Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zadanej funkgji.

WYLACZONY

Do wytaczania piekarnika.
= OSWIETLENIE PIEKARNIKA

GRILL

Do grillowania steku, kebabu, kietbasek, do zapiekania warzyw
lub do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

O winezart X ietlenia iekarmik fol B © H
N czanie wewnetrznego oswietlenia piekarnika.
2 ¢ g P Tosty v4 200 2-5 “_._4___,_
KONWENCJONALNE I 3
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie. Filety rybne / kawatki v 2000 30-40% . o
fol 2 e ¢ H Kietbaski/kebaby/zeberka/ Cenx 4 3
5 hamburgery v 200 30-50% I e
Ciasta drozdzowe v/ 160-180 35-55 A—r o . . .
*Obrocic¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
. s 3
Kruche ciasteczka / rogaliki v/ 1170-180 15-40 TURBOGRILL
Mrozona pizza v 250 10-15 2 Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).
1 ik 3 ; ‘:’2 Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na
asagne / zapiekany makaron v/ 190-200 40-65 $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
Jcagnfem_)”'//.zjl’;'?:::r/‘k' owin > blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
agnigcina/cielecina/wotowina ) B N )
wieprzowina 1 kg V' 1190-200 90-110 - fol 2j Qe (& =
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg V' 190-200 65-85 | 2 ] Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 200 55-70* a_'_z_‘_,, 1 ! r
Ryba pieczona/w folii 0,5 kg 2 . 2
- - Befsztyk k ty 1k - 200 30-40**
(Flety, w catoic) v/ 180-200 40-60 , | efsztyk krwisty 1 kg s
Pieczone ziemniaki - 200 45-55** 1| 2 |

SMART CLEAN (Tylko w niektérych modelach)

= W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscia usunag¢ za
pomoca pary. Funkcja moze zosta¢ uruchomiona wytacznie przy
zimnym piekarniku i po wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika.
Ustawi¢ minutnik na 30 minut i temperature na 90°C. Po zakonczeniu
cyklu nalezy odczeka¢ okoto 15 minut przed otwarciem drzwi
urzadzenia.

@ PIECZ. KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym nadzieniem, na jednej
potce. Ta funkcja zapewnia rownomierne wypieczenie czesci dolnej i
gornej. Caty wypiek jest ztoty i chrupiacy.

fol 2l e (G =
v/ 1180-200 50-60 2

Ciasto z nadzieniem

Stone ciasta v/ 1180-200| 35-55 2

Nadziewane warzywa v/ |175-200 40-60

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

(_) ROZMRAZANIE
-

O~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie potrawy w
opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.
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JAK POSEUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

W tabeli podano przepisy 0], informacje o ewentualnej koniecznosci
nagrzewania wstepnego 2f, temperaturze §#t, czasie pieczenia ¢

, akcesoriach i sugerowanym poziomie - pieczenia. Czasy pieczenia sg
liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia
sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoridw.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzyc¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

Pokazane akcesoria:

aF==~Forma do ciasta na ruszcie
~— rBlacha-ociekacz / blacha do pieczenia

L Tortownica na ruszcie lub blacha na sciekajacy ttuszcz / blacha do
Ciast

teonf Blacha z woda

.WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obroci¢ pokretto termostatu, by
ustawic¢ zadana temperature.

Aby wytaczy¢ funkcje, ustawi¢ pokretto wyboru funkcji oraz pokretto
termostatu odpowiednio w potozeniach U oraz

Po wiaczeniu tej funkcji zapali sie kontrolka termostatu. Kontrolka
wytaczy sie w momencie osiggniecia wybranej temperatury. W tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej
pieczenie.

Uwaga: umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
wstepnego nagrzewania moze miec¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.

.UZYWANIE PROGRAMATORA ELEKTRONICZNEGO
Wociskajac przycisk zegara mozna wybierac rézne tryby w celu
zachowania lub zaprogramowania czasu pieczenia.

Uwaga: Jedli nie podejmie sie zadnego dziatania w ciggu kilku
sekund, rozlegnie sie dZzwiek brzeczyka i wszystkie ustawienia zostang
zatwierdzone.

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie programuje go, pozwala tylko
uzywac wyswietlacza jako minutnika, zaréwno gdy wtaczona jest jakas
funkgcja, jak i wtedy, gdy piekarnik jest wytagczony.

Nacisna¢ przycisk zegara aby uruchomié¢ minutnik: symbol ) miga na
wyswietlaczu (1).

Aby ustawi¢ zadany czas pieczenia nalezy uzy¢ przyciskow - oraz

—: odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach. Na wyswietlaczu
jest widoczna godzina i podswietlony symbol () potwierdzajacy
ustawienie minutnika (2).

Na koncu nacisna¢ i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac
alarm.

Mo (.
NI ST ¥ R F g J
Uwaga: Aby wyswietli¢ odliczanie i zmienic je jedli to konieczne, naciskac
ponownie przycisk zegara przez 2 sekundy.

|
. PL
USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

Po wybraniu i aktywowaniu tej funkcji mozna ustawic czas pieczenia,
aby funkcja automatycznie sie wytaczyta.

Nacisna¢ i przytrzymac przycisk zegara: symbol ) zacznie migac¢ (3).
Ponownie nacisnac i przytrzymac przycisk zegara: na wyswietlaczu
zaczna miga¢ komunikaty DUR i AUTO (4).

Nastawi¢ czas pieczenia za pomoca przycisku +i—.
Po kilku sekundach na wyswietlaczu bedzie wida¢ godzine i
podswietlony napis AUTO potwierdzajacy ustawienie (5).

2

7]

L o R e e |
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Uwaga: Aby zobaczy¢ ile pozostato czasu i zmieni¢ pozostaty czas
pieczenia, nalezy powtérzy¢ kroki opisane powyze).

Gdy ustawiony czas pieczenia sie skonczy, rozlegnie sie alarm i
pieczenie sie zakonczy (6).

7

I R e oy
T

6 7N

Nacisnac¢ i przytrzymad przycisk zegara, aby dezaktywowac alarm.

Ustawi¢ ponownie pokretto wyboru i pokretto termostatu do pozycji Q
oraz @ ,aby wylaczy¢ piekarnik.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych lub czyszczenia upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowa¢ welny szklanej, szorstkich gabek lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz moga one uszkodzi¢

powierzchnie urzadzenia.
Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych upewnic sig, ze urzadzenie zostato odtagczone od zasilania.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czyscic¢ wilgotna sciereczka z mikrofibry. Jesli
sq silnie zabrudzone, dodac¢ kilka kropel detergentu o neutralnym
pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka. Nie stosowac zracych ani $ciernych
detergentow. Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je
usunac¢ za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik ostygnie i wyczyscic¢
go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny,
ktére powstaty w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody,
nalezy pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

Aby ufatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna zdemontowac¢ drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do przenoszenia
zatozy¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci mozna fatwo usuna¢ za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPY

Odfaczy¢ zasilanie piekarnika, odkreci¢ ostone od lampki, wymienic
zaréwke i ponownie przykreci¢ ostone. Ponownie podtaczy¢ piekarnik
do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40 W/230V,
typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzadzerh domowych i nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. Nie dotykac zarowek
gotymi rekami - slady palcéw pozostawione na powierzchni moga
doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki
ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

USUWANIE USTEREK

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i podnies$¢ zaczepy
popychajac je do przodu do momentu az zostang odblokowane

(1). Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe. Mocno
przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie trzymac ich za uchwyt.
Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je przez caty czas i
jednoczesnie wyciggajac do gory, az wysuna sie z miejsc zamocowania
(2). Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i wyréwnujac
haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania oraz blokujac gérna
cze$¢ na swoim miejscu. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia (3): Upewni¢
sie, ze zaczepy zostaty catkowicie opuszczone. Delikatnie nacisna¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepdw jest prawidtowe.

Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich potozenie jest
wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, powtorzy¢ wyzej
opisane czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.

Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Awaria zasilania.
Urzadzenie odfagczone od zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka mikrofalowa
jest prawidtowo podtaczona do sieci.

Wytaczy¢ kuchenke i wiaczy¢ ja ponownie, sprawdzajac czy
usterka nie ustapita.

mozna pobrac:

Tt ety

Uzywajac kodu QR

znamionowej urzadzenia.

Instrukcje bezpieczenstwa, instrukcje obstugi, karte produktu oraz parametry poboru energii

Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

«  Mozna réwniez skontaktowac sie z Centrum pomocy technicznej (Patrz numer telefonu na karcie
[ | gwarancyjnej). Kontaktujac sie z naszym Centrum pomocy technicznej, nalezy podac kody z tabliczki
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