POMEMBNA NAVODILA ZA VARNOST

Ta navodila so na voljo tudi na spletni strani: www.whirlpool.eu

VASA VARNOST IN VARNOST DRUGIH OSEB JE ZELO POMEMBNA
V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in vedno upostevati.

/A Tojesimbol za nevamost, ki se nanasa na varnost ter opozarja uporabnike na morebitno nevarnost za uporabnike in druge osebe.
y \ Pred vsakim varnostnim opozorilom so simbol za nevarnost in naslednji izrazi:

j NEVARNOST 0znacuje nevarno situacijo, ki bo povzrocila tezko poskodbo, ce se ji ne izognete.
,: OPOZORILO 0znacuje nevarno situacijo, ki lahko povzroci tezko poskodbo, ce se ji ne izognete.

Vsa varnostna opozorila podajajo podrobnosti o morebitnih nevarnostih in prikazujejo, kako
zmanjsati nevarnost telesnih poskodb, materialne skode ter elektricnega udara zaradi nepra-
vilne uporabe aparata. Natancno upostevajte naslednja navodila:

- Vedno uporabljajte zascitne rokavice pri odstranjevanju embalaZze in namescanju aparata.

- Pred namestitvijo vedno odklopite elektricno napajanje aparata.

- Namestitev in vzdrzevalna dela mora izvesti strokovno usposobljena oseba v skladu z navo-
dili proizvajalca in lokalnimi varnostnimi predpisi. Ne popravljajte ali menjajte katerega koli
dela aparata, razen Ce to ni izrecno navedeno v navodilih za uporabo.

- Napajalni kabel mora zamenjati usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblasceni servisni
center.

- Predpisi zahtevajo obvezno ozemljitev aparata.

- Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da bo aparat ob namestitvi na svoje mesto mogoce
prikljuciti v omrezno vticnico.

- Da bi bila namestitev v skladu z veljavnimi varnostnimi predpisi, je treba uporabiti vsepolno
odklopno stikalo z najman;j 3-milimetrskim razmikom med kontaktoma.

- Ce ima pecica vti¢, ne uporabljajte razdelilne vticnice.

- Ne uporabljajte podaljskov.

- Ne vlecite napajalnega kabla.

- Uporabnik po namestitvi ne sme imeti dostopa do elektricnih komponent.

- Ce je povrsina indukcijske plosce poskodovana, plosce ne smete uporabljati, aparat pa izklo-
pite, da preprecite morebiten elektricni udar (samo za modele z indukcijsko plosco).

SL3



- Aparata se ne dotikajte z mokrimi deli telesa in ga ne uporabljajte, ko ste bosi.

- Aparat je namenjen izkljucno pripravi hrane v gospodinjstvu. Drugi nacini uporabe niso
dovoljeni (npr.: ogrevanje prostorov). Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo ali
poskodbe zaradi nepravilne uporabe ali napacne nastavitve upravljalnih elementov.

- Aparat in dostopni deli se med uporabo segrevajo.

Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci do 8. leta starosti ne smejo biti v bliZini aparata brez ustreznega nadzora.

- Otroci, stari 8 let ali vec, in osebe z omejenimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi sposob-
nostmi oz. osebe brez izkusenj in znanja lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oz. ce
s0 bili pouceni o varni uporabi aparata ter se zavedajo morebitnih nevarnosti. Otroci se ne
smejo igrati z aparatom. Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrZevati aparata.

- Med uporabo in po njej se ne dotikajte grelnikov ali notranjosti aparata, saj se lahko opece-
te. Pazite, da aparat ne pride v stik s tkaninami ali drugimi vnetljivimi predmeti, dokler se
vsi sestavni deli povsem ne ohladijo.

- Pri odpiranju vrat aparata po zakljuceni pripravi hrane bodite previdni in dovolite, da vroc
zrak ali para pocasi izstopi iz peCice, preden se ji priblizate. Ko so vrata aparata zaprta, vroc
zrak uhaja skozi odprtino nad upravljalno plosco. Prezracevalnih odprtin ne prekrivajte.

- Za odstranjevanje posode in pribora uporabljajte zascitne rokavice in pazite, da se ne dotak-
nete grelnikov.

-V aparat ali njegovo bliZino ne postavljajte vnetljivih materialov: ob nenamernem vklopu
aparata lahko pride do pozara.

- V aparatu ne pogrevajte ali pripravljajte jedi v zaprtih kozarcih ali posodah.

V notranjosti nastane tlak, ki lahko povzroci eksplozijo kozarca in poskoduje aparat.

- Ne uporabljajte posod iz sinteticnih materialov.

- Pregreta olja in mascobe se lahko hitro vnamejo. Bodite zelo previdni pri pripravi hrane z
visoko vsebnostjo mascob in olja.
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- Aparata med susenjem hrane nikoli ne puscajte brez nadzora.

- Ce pri pripravi hrane uporabljate alkoholne pijace (npr. rum, konjak, vino), upostevajte, da
alkohol pri visokih temperaturah izhlapeva. Izhlapevanje lahko privede do nevarnosti vZiga
alkoholnih hlapov, Ce ti pridejo v stik z elektricnim grelnikom.

- Nikoli ne uporabljaje parnih Cistilnikov.

- Med pirolizo se pecice ne dotikajte. Otroci naj se med pirolizo ne pribliZujejo pecici. Morebi-
tna razlitja je treba oistiti pred zacetkom Cistilnega cikla (samo za pecice s funkcijo piroli-
ze).

- Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za to pecico.

- Ne uporabljajte grobih, abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za ciscenje stekla vratc
pecice, saj lahko opraskajo povrsino, kar lahko povzrodi, da steklo poci.

- Da preprecite nevarnost elektricnega udara, se prepricajte, da je aparat pred menjavo luci
izklopljen.

- Ne uporabljajte aluminijaste folije za prekrivanje hrane v posodah za peko (samo za pecice s
priloZenimi posodami za peko).

Odstranjevanje gospodinjskih aparatov

- Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati oz. ponovno uporabiti. Aparat odstranite skladno z veljavnimi predpisi. Pred odstranjevanjem naprave
odreZite napajalni kabel.
Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektricnih gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojni krajevni sluzbi, pri komunalni sluzbi ali v
trgovini, kjer ste aparat kupili.
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NAMESTITEV

Po odstranitvi embalaze s pecice preverite, da se pecica med prevozom ni poskodovala in se vrata pecice pravilno zapirajo. Ce se pojavijo teZave, se obrnite na prodajal-
ca ali na najbliZji servisni center. Za preprecitev poskodbe med postopkom namestitve pecico odstranite samo iz podstavka iz polistirena (stiropora).
PRIPRAVA KUHINJSKEGA ELEMENTA
+ Kuhinjski elementi, ki se dotikajo pecice, morajo biti odporni proti vrocini (najman;j 90 °C).
Vse potrebne izreze v element izvedite pred vgradnjo pecice v kuhinjski element ter natancno odstranite vse lesene trske in Zagovino.
Ko je namestitev koncana, spodnji del pecice ne sme vec biti dosegljiv.
Za pravilno delovanje aparata ne zmanjSujte minimalne razdalje med delovno povrsino in zgornjim robom pecice.
PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE
Prepricajte se, da napetost na ploscici s podatki ustreza omrezni napetosti na mestu prikljucitve. Plo3ica s podatki je names¢ena na prednji strani pecice in je vidna, ko

so vrata pecice odprta.
Napajalni kabel (tipa HO5 RR-F 3 s presekom 1,5 mm?) lahko zamenja samo strokovno usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblasceni servisni center.

SPLOSNA PRIPOROCILA

Pred uporabo:
- Spribora odstranite zaicitne dele iz lepenke, zasitno folijo in nalepke.

- lzpeice odstranite pribor in pecico priblizno eno uro segrevajte pri 200 °C, da iz izolacijskega materiala ter zas¢itnega maziva odstranite vonjave in hlape.

Med uporabo:

- Navrata ne postavljajte tezkih predmetov, saj jih tako lahko poSkodujete.

- Neopirajte se na vrata in nicesar ne obesajte na roaj.

- Notranjosti pecice ne prekrivajte z aluminijasto folijo.

- Vode nikoli ne vlivajte neposredno v vroco pecico, saj lahko tako poskodujete emajl v peici.

- Nikoli ne vlecite posode po dnu pecice, saj lahko tako poskodujete emajl v pecici.

- Prepricajte se, da se elektricni kabli drugih naprav ne dotikajo vrocih delov pecice oz. se ne zagozdijo v vrata peice.
- Pecice nikoli ne izpostavljajte vremenskim vplivom.

VAROVANJE OKOLJA @\

Odstranjevanje embalaznega materiala

EmbalaZa je sestavljena iz materiala, ki ga je mozno 100-odstotno reciklirati, in je oznacena s simbolom recikliranja (&). Zato dele embalaZe odvrzite odgovorno ter

jih odstranite v skladu s predpisi za odlaganje odpadkov.

Odstranjevanije izdelka

- Aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektricni in elektronski opremi (OEEQ).

- Spravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne posledice ter vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavili
ob nepravilnem odstranjevanju izdelka.

- Simbol E na aparatu ali priloZeni dokumentaciji pomeni, da je aparat prepovedano odlagati med komunalne odpadke, temvec ga je treba oddati v zbirmem
centru za_recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

Nasveti za varevanje z energijo

- Pecico predhodno segrejte samo, e je tako predpisano v tabeli za pecenje ali v receptu.

- Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace, saj se veliko bolje segrevajo.
- Pecico izklopite 10—15 minut pred iztekom nastavljenega ¢asa priprave. Hrana, ki zahteva daljSi cas priprave, se $e naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

IZJAVA O SKLADNOSTI (€

- Petica, ki je predvidena za stik s hrano, ustreza zahtevam evropske uredbe (C €) 3t.1935/2004 ter je naértovana, izdelana in se prodaja skladno z vamostnimi
zahtevami nizkonapetostne direktive 2006/95/CE (ki nadomes¢a 73/23/CEE in naknadne spremembe) kot tudi zahtevami za zascito po direktivi za elektroma-
gnetno zdruzljivost “EMC”2004/108/CE.

Aparat izpolnjuje zahteve po ekoloski zasnovi evropskih uredb 3t. 65/2014 in 3t. 66/2014 v skladu z evropskim standardom EN 60350-1.

NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE NAPAK

Pecica ne deluje:
Preverite, ali je v vticnici elektri¢ni tok in ali je pecica priklopljena na napajanje.
+  Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka e vedno prisotna.
Vrata se ne odprejo:
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka $e vedno prisotna.
Pomembno: vrat pecice med samodejnim ¢iScenjem ni mogoce odpreti. Pocakajte, da se samodejno odklenejo (glej poglavje “Program ciscenja pri
pedicah s funkdijo pirolize”).
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Elektronski programator ne deluje:
Ce se na zaslonu izpiseta érka“F” in Stevilka, se obrnite na najbliZjo servisno sluzbo. V tem primeru navedite tevilko, ki sledi é&rki“F.

SERVISNI CENTER

Pred klicanjem servisne sluzbe:
1. Preverite, ¢e lahko napako odpravite sami ob pomoci predlogov v poglavju "Navodila za odpravljanje tezav".
2. Zizklopom in ponovnim vklopom naprave preverite, ce je napaka Se vedno prisotna.
Ce tudi po zgoraj navedenih ukrepih ne odpravite napake, poklicite najblizjo servisno sluzbo.
Vedno navedite:
kratek opis napake,
tip in tocen model pecice,
« servisno Stevilko (za besedo "Service" na ploscici s podatki) na desnem robu znotraj pecice (vidna pri odprtih vratih pecice),.
(Servisna Stevilka je navedena tudi v garancijski knjizici.)
tocen naslov,
svojo telefonsko Stevilko.

T
0000 000 00000

(e je potrebno popravilo, se obrnite na pooblas¢eno servisno sluzbo (ki zagotavlja uporabo originalnih nadomestnih delov in pravilno izvedbo popravila).

CISCENJE

OPOZORILO - Nevl'lpoiab'ljajte parmh.clstllnlkov.
( \ - Pecico Cistite samo, ko je hladna.

- Pred servisnimi deli izklopite napajanje.

Zunanjost pecice
POMEMBNO: ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih distilnih sredstev. Ce katerikoli izmed teh izdelkov pride v stik z napravo, ga takoj odistite z
vlaino krpo iz mikrovlaken.

Povrsine distite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce je povrsina zelo umazana, dodajte v vodo nekaj kapljic sredstva za pomivanje posode. Na koncu povriine obrisite
s suho krpo.

Notranjost pecice
POMEMBNO: ne uporabljajte abrazivnih gobic, kovinskih strgal ali grobih distilnih sredstev. Ta sredstva lahko scasoma unicijo emajlirane povrsine
in steklena vrata.
Po vsaki uporabi pocakajte, da se pecica ohladi, in jo oistite, ko je e topla, da odstranite necistoce in madeze zaradi ostankov hrane (npr. hrane z visoko vsebno-
stjo sladkorja).
Uporabljajte cistilna sredstva, namenjena samo pecicam, in dosledno upostevajte proizvajalceva navodila.
Steklo na vratih oistite z ustreznim tekocim istilnim sredstvom. Za laZje &iS¢enje lahko vrata snamete s pecice (glej VZDRZEVANJE).
. ZIacienje zgomjega dela pecice lahko pri nekaterih modelih spustite zgornji grelnik za 7ar (glej VZDRZEVANJE).
Opomba: Med daljo pripravo jedi z visoko vsebnostjo vode (npr. pice, zelenjava) lahko na notraniji strani vrat in okoli tesnila nastane kondenzat.
Ko se pecica ohladi, obrisite notranji del vrat s krpo ali gobico.
Pribor:
Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite zas¢itne rokavice.
Ostanke hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco ali gobico.
(iséenje zadnje stene in stranskih katalitiénih plosé pecice (¢e sta na voljo):
POMEMBNO: ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih sredstev, grobih krtag, Cistil za lonce ali razprsil za ciScenje pecic, ki bi lahko posko-
dovali kataliti¢ne povrsine in pokvarili njihovo funkcijo samodejnega ¢iscenja.
Prazno pecico pustite delovati priblizno eno uro z ventilatorjem pri temperaturi 200 °C
Nato pocakajte, da se aparat ohladi, in z gobico odstranite ostanke hrane.
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VZDRZEVANJE

- Uporabljajte zascitne rokavice.
& OPOZORILO - Preden nadaljujete z opravili, pocakajte, da se pecica ohladi.

- Pred servisnimi deli izklopite napajanje.

DEMONTAZA VRAT

Demontaza vrat:

1. Vrata povsem odprite.

2. Dvignite zaporna vzvoda in ju do konca potisnite naprej (sl. 1).

3. Vrata do konca zaprite (A), jih dvignite (B) in zavrtite (C), da se sprostijo (D) (sl. 2).
Ponovna namestitev vrat:

1. Telaja vstavite na ustrezni mesti.

2. Vrata povsem odprite.

3. Spustite zaporna vzvoda.

4. Zaprite vrata.

SL1 S1.2
PREMIKANJE ZGORNJIH GRENIKOV (SAMO PRI NEKATERIH MODELIH)

1. Odstranite stranske reSetke za dodatno opremo (sl. 3).
2. Grelnik (sI. 4) nekoliko izvlecite in ga nato spustite (sI. 5).
3. Grelec namestite v poloZaj tako, da ga dvignete, narahlo povlecete k sebi in preverite, da je naslonjen na stranske nosilce.

2
2
SL.3
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MENJAVA ZARNICE V PECICI

Zamenjava zadnje Zarnice (Ce je na voljo):

1. Petico odklopite z elektricnega omreZja.

2. Odvijte pokrov Zarnice (sl. 6), zamenjajte Zarnico (glejte opombo o tipu Zarnice) in pokrov Zarnice ponovno privijte (sl. 7).
3. Pecico ponovno prikljutite na elektricno omreZje.

— N
I

& &

SI.6 SI.7

Opomba:

- Uporabljajte samo Zarnice 25-40 W/230V z Zarilno nitko tipa E-14 7300 °C ali halogenske Zarnice 20—40 W/230V tipa G9 T300 °C (odvisno od modela).

- Iamica v aparatu je posebej zasnovana za elektri¢ne aparate in ni primerna za osvetljevanje prostorov v gospodinjstvu (uredba Komisije (ES) 5t. 244/2009).
- Iamice so na voljo pri nasi servisni sluzbi.

POMEMBNO:

- Ce uporabljate halogenske zarnice, se jih ne dotikajte z golimi rokami, saj jih lahko prstni odtisi poskodujejo.

- Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite zascitnega pokrova.

NAVODILA ZA UPORABO PECICE
ZA PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE GLEJTE POGLAVJE »NAMESTITEV«
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Upravljalna plos¢a

Zgornji grelnik/zar

Hladilni sistem (Ce je prisoten)

Plos¢ica s podatki (ne odstranite)

Lu¢

Ventilacijski sistem za pecenje (Ce je prisoten)

RaZenj (Ce je na voljo)

Spodnji grelnik (ni viden)

. Vrata

10. Polozaj vodil

11. Zadnja stena

Opomba:

- Vadizdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.
- Pokoncu priprave hrane in izklopu pecice lahko hladilni ventilator deluje Se nekaj ¢asa.

O NS W =

=
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ZDRUZLJIV PRIBOR
(za pribor, ki je priloZen pecici, si oglejte tehnicne podatke)

SI.3
| E— al
T&—K—&EA
E,L—Asf
SI.7 SI.8

SI.9

Prestrezni pekac (sl. 1)

Za prestrezanje mascobe in kosckov hrane, ko je namescena pod resetko, oziroma kot pekac za pripravo mesa (piscanca, rib itd.) z zelenjavo ali brez nje. Za preprecitev
brizganja mascobe in nastajanja dima vlijte v pekac nekaj vode.

Originalni pekac (Sl. 2)

Za pecenje piskotov, peciva in pic.

Redetka (Sl. 3)

Za pecenije Zivil na Zaru ali kot podpora za lonce, modele za pecivo in drugo posodo. Namestite jo lahko na poljubno viSino. Resetko lahko vstavite tako, da je njen
ukrivljen del obrnjen navzgor ali navzdol.

Stranske kataliticne plosce (SI. 4)

Te ploce so prekvritvevs posebnim mikroporoznim emajlom, ki vpija kapljice mascobe. Priporocamo, da po pecenju zelo mastnih jedi zaZenete program samodejnega
(iscenja (glejte CISCENJE).

Razenj (SI. 5)

RazZenj uporabljajte, kot je prikazano na sl. 9. Za dodatna navodila glejte tudi poglavje “Priporocena uporaba in nasveti”

Komplet "Grill Pan Set" (sl. 6)

V kompletu je redetka (6a) in emajlirana posoda (6b). Komplet se namesti na resetko (3) in uporablja s funkcijo Zara.

Mascobni filter (sl. 7)

Uporabite ga samo za pecenje zelo mastnih jedi. Obesite ga na zadnjo steno v notranjosti pecice, nasproti ventilatorja. Filter lahko Cistite v pomivalnem stroju in ga
uporabljate z aktivirano funkdijo ventilatorja.

Drsna vodila (sl. 8)

Omogocajo, da se reetke in prestrezne ponve med pecenjem do polovice izvlecejo iz pecice. Vodila so primerna za vso dodatno opremo; pomivajo se lahko v pomival-
nem stroju.
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OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

Opomba:

Va3 izdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.

1. Gumb za izbiro funkcije

2. Gumb za izbiro trajanja priprave

3. Vrtljivigumb za nastavitev temperature
4. Rdeca kontrolna lucka termostata.
UPORABA PECICE

Gumb za izbiro funkdije zavrtite na Zeleno funkcijo. Vkljuci se Zarnica v pecici.
Gumb termostata zavrtite v smeri urnega kazalca na Zeleno temperaturo. Zasveti rdeca kontrolna lucka termostata, ki ob dosegu izbrane temperature
ponovno ugasne. Po zakljuceni pripravi hrane obrnite gumba v polozaj“0’.

GUMB ZA IZBIRO TRAJANJA PRIPRAVE

S tem izbirnim gumbom lahko nastavite as od 1do 120 minut. Za nastavitev trajanja, po izbrani funkciji peke, v celoti obrnite gumb v smeri
urinemu kazalcu in ga ponovno vrnite na Zeleni Cas peke tako, da ga obracate v nasprotni smeri urinega kazalca. Po poteku nastavljenega Casa

19
105 °0

peke se pecica izklopi in izbirni gumb ostane v polozaju "0". Pri uporabi pecice v roénem nacinu, torej brez nastavitve ¢asa peke, se prepricajte, da s+ Q o5
je izbirni gumb obrnjen na simbol {Iﬂ 750 030

POMEMBNO: Ce je izbirni gumb obrnjen na "0", se pecica ne vKljuci. Za vklop pecice obrnite izbirmni gumb na simbol @] ali nastavite Cas priprave.

TABELA Z OPISOM FUNKCL
FUNKCLJA OPIS
0 1ZKLOP -
=
“ )~ Luc Za vklop ludi petice.
F T ]
KLASIENO Za pripravo vseh vrst jedi na eni viSini. Uporabite 2. viSino. Vnaprej segrejte pecico na Zeleno temperaturo. LED-lucka termostata se
— izkljudi, ko je pecica pripravljena in je vanjo mogoce polofiti hrano.
7=~ Za odstranjevanje umazanije, ki nastane med pripravo hrane s programom pri nizki temperaturi. Kombinirano delovanje posebnega emajlain
A0 FUNKCUJA . o . N o . L . .
1OV "SMARTCLEAN" vodne pare, ki se spros¢a med izvedbo programov, olajsa odstranjevanje umazanije. Program vklopite 3ele potem, ko se pecica ohladi. Na dno
) pecice vlijte 200 ml vode, nato jo vkljucite za 30 minut pri temperaturi 90 °C. Na koncu programa pocakajte 15 minut, preden odprete vrata.
_— Za peko peciva s tekocim nadevom (sladice ali slane jedi) na eni visini. To funkcijo je mogoce uporabiti tudi za pripravo jedi na dveh
KONVEKCDA | ©%] h. Pologai edi lahk ) y ¥ o venie | i !
JQ PECENJE visinah. PoloZaj jedi lahko spremenite, da doseZete enakomernejSe pecenje. Za pecenje le na eni visini uporabite drugo visino, za
— pecenje na dveh viSinah pa prvo in tretjo. Pred pecenjem pecico predhodno segrejte.
(vww | Za peko zrezkov, kebaba in klobasic na Zaru; za gratiniranje zelenjave ter popekanje kruha. Postavite jed na 4. viSino. Kadar pecete
ZAR meso, uporabite pekac za prestrezanje soka mesa. Postavite jo na 3. viSino in dodajte priblizno pol litra vode. Pecico predhodno
e segrevajte 3—5 minut. Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta.
Za pecenje velikih kosov mesa (stegna, goveje pecenke, piStancev). Postavite jed na srednjo visino. Uporabite prestrezni pekac za
- zbiranje sokov, ki odtekajo iz hrane. Namestite ga na 1. ali 2. viSino in dodajte priblizno pol litra vode. Priporocamo, da meso med
|| wmizar | ] ) ) I . : - e "
pecenjem obracate, da bo porjavelo bolj enakomerno. Pecice ni treba vnaprej segrevati. Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta. Pri tej funkiji lahko uporabite raZenj, ce je ta prilozen
% ODMRZOVANIJE | Za hitrejSe odmrzovanja hrane. PoloZite hrano na srednjo visino. Pustite hrano v embalaZi, da se ne posusi na zunanji strani.
— L
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO

Resetka Cas
Recept Funkcija | Predgretje | (od spodaj Temp. (°C) (min.) Pribor in opombe
navzgor) :
- Da 2 160-180 35-55 | Model za pecivo na resetki
. . 3. viSina: model za pecivo na reSetki
Kvaseno pecivo == (po polovici ¢asa priprave zamenjajte
s Da 13 150-170 30-90 [Visino)
1. viSina: Tortni model na reetki
N i _oc | Prestrezni/originalni pekaé ali tortni
é Da 2 150-190 30-85 { imodel na resetki
Pite z nadevom (skutna pita, jabolcni 3. viSina: model za pecivo na reSetki
zavitek, jabolcna pita) —_ (po polovici asa priprave zamenjajte
s Da 13 150-190 35-90 [ visino)
1. viSina: tortni model na resetki
- Da 3 170-180 15-40 | Prestrezni/originalni pekac
Pitkoti/koladi 3. viSina: reSetka (po polovici ¢asa
—— priprave zamenjajte visino)
s Da 13 150-175 20-45
1. viSina: prestrezni/originalni pekac
- Da 3 180 30-40 | Prestrezni/originalni pekac
Princeske — 3. visina: pekac na resetki (po polovici
agq’ Da 13 170-190 35.45 (asa priprave zamenjajte visino)
1. viSina: prestrezni/originalni pekac
- Da 3 90 120-130 | Prestrezni/originalni pekac
Beliakovi poliubéki 3. viSina: univerzalni pekac na reetki
J poY —— (po polovici asa priprave zamenjajte
Es Da 13 9 130-150 | vigino)
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
- Da 2 190-250 15-50 | Prestrezni/originalni pekac
Kruh/pica/f . 3. viSina: univerzalni pekac na resetki
iplcajiocaccid — (po polovici ¢asa priprave zamenjaijte
o Da 13 190-250 25-45 | Visino)
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
- ! 2. vidina: prestrezni/originalni pekac
_ Da 2 250 10-15 na redetki
Zamrznjena pica — 3. visina: pekac na reetki (po polovici
agq’ Da 13 250 10-20 (asa priprave zamenjajte visino)
1. visina: prestrezni/originalni peka¢
& Da 2 175-200 40-50 | Model za pecivo na resetki
S!ane stk e 3. visina: model za pecivo na resetki
pita) —_— (po polovici ¢asa priprave zamenjajte
Es Da 13 180-190 40-55 | yisino)

1. viSina: tortni model na resetki
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Resetka

Recept Funkcija | Predgretje (od spodaij Temp. (°C) ( "C:; ) Pribor in opombe
navzgor) *
- Da 3 180-200 20-30 | Prestrezni/originalni pekac
Maslene pastetke/pecivo iz listnatega 3. viina: univerzalni pekac na reetki
testa — (po polovici ¢asa priprave zamenjajte
o Da 13 180-190 2040 |vigino)
1. viSina: prestrezni/originalni pekac
Lazanja/pecene testenine/ - . y Prestrezna ponev ali univerzalni pekad
kaneloni/flan - ba 2 190-200 4065 na esetki
Jagnjetina/teletina/govedina/svinji- - . . Prestrezna ponev ali univerzalni peka
na, 1kg . Da 2 190-200 90-110 | 3 resetki
Piscanec/kuned/raca, 1kg - Da 2 190-200 65-85 | Prestrezna ponev ali univerzalni pekag
_ na reSetki
- . _1aq | Prestrezna ponev ali univerzalni pekad
Puran/gos, 3 kg . Da 1/2 190-200 140-180 na redetki
Pecena riba/v lastnem soku - Prestrezna ponev ali univerzalni peka
(file, cela) - Da 2 180-200 40-60 |13 resetki
Polnjena zelenjava (paradizniki, o . T
o agq, Da 2 175-200 50-60 | Univerzalni pekac na redetki
bucke, jajcevci) _—
o d
Toast Da 4 200 2-5 | Vodilo
4. viSina: reSetka (obrnite hrano po
o d ici ¢ i
Ribji fileji/zrezki | Da 4 200 30.49 | Polovici casa priprave)
3. viSina: prestrezni pekac z vodo
4, visina: reSetka (obrnite hrano po
Klobase/kel').ab/rebrca/ @ Da 4 20 30:50 polovici casa priprave)
Hamburgerji
3. viSina: prestrezni pekac z vodo
2. viSina: reSetka (hrano po potrebi
— obrnite po dveh tretjinah casa
Peéen piséanec1-1,3 kg 'y - 2 200 55-70 | priprave)
1. viSina: prestrezni pekac z vodo
— 2. visina: razenj (Ce je prisoten)
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg 'y - 2 200 60-80

1. visina: prestrezni pekac z vodo
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Resetka

Recept Funkcija | Predgretje (od spodaij Temp. (°C) ( “(:: ) Pribor in opombe
navzgor) .
Goveia pedenk tetko peé — univerzalni pekac na reSetki (hrano
1?(‘;” pecenka, anglesko pecena, s - 2 200 35-50 | po potrebi obite po dveh tretjinah
(asa pecenja)
— prestrezni ali univerzalni pekac na
Jagnjece stegno/kraca t,}k, - 2 200 60-90 | redetki (hrano po potrebi obrnite po
dveh tretjinah ¢asa priprave
— prestrezni/originalni pekac (hrano
Pecen krompir s - 2 200 45-55 | obrnite po dveh tretjinah ¢asa
priprave)
Gratinirana zelenjava s - 2 200 20-30 | Univerzalni pekat na resetki
3. viSina: univerzalni pekac na redetki
(hrano obrnite po dveh tretjinah casa
—_— priprave)
Lazanja in meso & Da 1-3 200 50-100*
1. visina: prestrezni ali univerzalni
pekac na resetki
3. viSina: univerzalni pekac na resetki
(hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa
—— priprave)
Meso in krompir & Da 1-3 200 45-100*
1. visina: prestrezni ali univerzalni
pekac na resetki
3. viSina: univerzalni pekac na resetki
(po polovici ¢asa priprave zamenjajte
—_— viSino)
Ribe in zelenjava & Da 1-3 180 30-50%

1. vidina: prestrezni ali univerzalni
pekac na resetki

* Cas priprave je okviren. Hrano lahko iz petice vzamete kadar koli, odvisno od vaih osebnih Zelja.
Opomba: Simboli funkcij kuhanja so lahko nekoliko drugacni kot na risbi.
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PRIPOROCENA UPORABA IN NASVETI

Vodic po preglednici za pripravo

V preglednici je oznacena najboljsa funkcija za dolocene jedi, ki jih istocasno pripravljate na eni ali ve¢ visinah. Cas priprave se Steje od trenutka, ko hrano postavite

v pecico, brez predgretja (kjer je potrebno). Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki so odvisne od kolicine hrane in vrste uporabljenega pribora. Najprej
uporabite najniZje priporocene vrednosti. Ce hrana ni dovolj kuhana oz. pecena, uporabite visje vrednosti. Uporabljajte prilozen pribor ter po moZnosti temne ko-
vinske tortne modele in univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lonceno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo cas priprave nekoliko daljsi.
Za najboljse rezultate dosledno upo3tevajte navodila, ki so za izbiro priloZene opreme, ki jo je treba vstaviti na razlicna vodila, podana v preglednici za pripravo.
Istocasna priprava razli¢nih jedi

Z uporabo funkdije "KONVEKCIISKO PECENJE" lahko isto¢asno peete razlicne jedi, ki zahtevajo enako temperaturo pecenja (npr ribe in zelenjavo), z uporabo razli¢nih
vidin. po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino. Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo kraji ¢as priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi cas priprave, pa pustite v peici.
Sladice

- Mehke sladice pripravljajte s funkcijo za obicajno pecenje na eni viSini. Uporabite temne kovinske modele za pecivo in jih vedno postavite na priloZeno resetko.
Za pripravo hrane na ve¢ visinah izberite funkcijo termoventilacijske priprave in razvrstite tortne modele, da zagotovite optimalno krozenje vrocega zraka.
- (ezelite preveriti, ali je vzhajano pecivo peceno, zapicite lesen zobotrebec v sredino peciva. Ce je zobotrebec Cist, je pecivo peceno.

- (e uporabljate teflonske tortne modele, ne mazite robov z maslom, saj lahko pecivo ob robovih neenakomerno vzhaja.
- (e se pecivo med pripravo "sesede", naslednji¢ nastavite nizjo temperaturo. Lahko tudi zmanj3ate kolicino tekocine v testu in ga bolj rahlo premesate.

- ZIasladice z vlaznim nadevom (skutna ali sadna pita) uporabite funkcijo "KONVEKCIJSKO PECENJE". Ce je biskvit peciva vlaZen, pecite na niZji visini in posujte
spodnji del peciva s kruSnimi ali piskotnimi drobtinami, preden dodate nadev.

Meso

- Uporabite poljuben univerzalni pekac ali stekleno posodo ustrezne velikosti za pripravo izbranega kosa mesa. Za pecenje pecenk je najbolje, ¢e na dno posode
\f/lilj_gte nekaj tekocine ter pecenko za boljsi okus polivate med pecenjem. Ko je pecenka gotova, jo pustite v pecici $e 10—15 minut oz. jo zavijte v aluminijasto
olijo.

- (e Zelite pedi meso na Zaru, izberite kose z enako debelino, da bo meso enakomerno peceno. Debelejsi kosi mesa zahtevajo daljsi ¢as pecenja. Ce Zelite prepreciti
prekomerno zapecenje mesa, spustite reSetko na nizjo visino, da se meso pece na vegji razdalji od grelnika za Zar. Meso obrnite po dveh tretjinah casa priprave.

Za zbiranje sokov mesa priporocamo, da neposredno pod resetko, na kateri se pece meso, postavite prestrezni pekac s pol litra vode. Po potrebi dolijte vodo.

Razenj (samo pri nekaterih modelih)

Ta pribor uporabljajte za enakomerno pecenje velikih kosov mesa in perutnine. Meso namestite na palico raznja (piS¢anca poveZite z vrvico) in pred vstavljanjem

palice v vdolbino za raZenj na sprednji strani pecice preverite, ¢e je meso dobro pritrjeno. Da preprecite nastajanje dima in prestrezete sok mesa, vstavite prestrezni

pekac s pol litra vode na prvo visino. Palica ima plasticen rocaj, ki ga odstranite pred zacetkom pecenja in ga uporabite po koncu pecenja, da se ne opecete pri jemanju

mesa iz pecice.

Pica

Pekace rahlo namaZite, da bo spodnji del pice hrustljav. Po dveh tretjinah pecenja posuijte po pici sir mocarela.
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