Whj;lﬁool

Refrigerator / User Manual
Frigorifero / Manuale Utente
Chtodziarko - zamrazarka / Instrukcja obstugi

Lednice / Navod k obsluze
Chladnicka / Pouzivatel'ska prirucka

=

WHK2 6614 X8E
®/TM/© 2025Whirlpool. Produced under license_®/TM/©
2025Whirlpool.Prodotto su licenza_®/TM/© 2025Whirl-
pool.Wyprodukowano na licencji_®/TM/© 2025Whirlpool.®/TM/©
2025Whirlpool._Vyrobeno v licenci®/TM/© 2025Whirl-
pool.Vyrobené na zaklade licencie

1575500113/ ENIT PL CS SK/ AH/ 5/5/2025 4:30 PM
7296540074

< \ RECYKLOVANY A : \ RECYKLOVANY A H \ o : \ CARTA RICICLATA E : \ RECYCLED &
\@6% RO ouNE P @ by @ oo (¢ ) ot ¢ ) o e




Please read this manual first!

Dear Customer

Thank you for choosing this product.

Please register your products on www.register10.eu

We would like you to achieve the optimal efficiency from this high quality product which
has been manufactured with state of the art technology. To do this, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect yourself
and your product against the dangers that may occur. Keep the user manual. Include this
manual with the product if you hand it over to someone else.

The following symbols are used in the user manual and on the product:

Read the user manual.

EEEE
- E N EHG * % The model information as stored in the product data base can be

reached by entering following website and searching for your model
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | identifier (*) found on energy label.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Environmental Instructions

1.1 Disposal Of Packaging Materi-
als

The packaging material is recyclable and is

marked with the recycle symbol @

2 Your Refrigerator

The various parts of the packaging must
therefore be disposed of responsibly and in
full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.
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Egg holder 2 *Door Shelf
*Adjustable Small Door Shelf 4 *Bottle Shelf
Adjustable legs 6 *Freezer Compartment Small Drawer
*Freezer Compartment Large Drawer 8 *Chill Compartment Drawers /

Crisper Cover

*Adjustable Glass Shelf
Lighting
Freezer Compartment
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*Optional: Figures in this user manual are
schematic and may not exactly match your
product. If your product does not comprise
the relevant parts, the information pertains
to other models.

3 Installation

**|f your product has a chill compartment,
the cooler compartment is areas other than
the chill compartment.

Read the “Safety Instructions” first!

3.1 Right Place For Installation

Contact the Authorized Service for the
product's installation. To prepare the
product for installation, see the information
in the user manual and make sure the elec-
tric and water utilities are as required. If
not, call an electrician and plumber to ar-
range the utilities as necessary.

+ Place the product on a flat surface to
avoid vibration

+ Place the product at least 30 cm away
from the heater, stove and similar
sources of heat and at least 5 cm away
from electric ovens.

« When placing two coolers in adjacent po-
sition, leave at least 4 cm distance
between the two units.

+ Keep the product out of direct sunlight
and in a dry place.

+ Your product requires adequate air circu-
lation to function efficiently. If you place
the product in an alcove, remember to
leave at least 5 cm clearance between
the product and the ceiling, rear wall and
the side walls.

+ Check if the rear wall clearance protec-
tion component is present at its location
(if provided with the product).

4 Preparation

+ If the component is not available, or if it
is lost or fallen, position the product so
that at least 5 cm clearance shall be left
between the rear surface of the product
and the wall of the room. The clearance
at the rear is important for efficient oper-
ation of the product.

3.2 Adjusting the Legs

If the product is not in balanced position,
adjust the front adjustable legs by rotating
them to right or left.

| i

N W

3.3 Hot Surface Warning

The side walls of your product are equipped
with cooler pipes to enhance the cooling
system. High pressure fluid may flow
through these surfaces, and cause hot sur-
faces on the side walls. This is normal and
it does not require servicing.

Read the “Safety Instructions” first!

4.1 What To Do For Energy Saving

+ This refrigerating appliance is not inten-
ded to be used as a built in appliance.

+ When loading the food, leave enough
space inside the refrigerator to allow suf-
ficient air circulation for cooling.

+ Since hot and humid air will not directly
penetrate into your product when the
doors are not opened, your product will
optimize itself in conditions sufficient to
protect your food. Under these circum-
stances, functions and components such
as compressor, fan, heater, defrost, light-
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ing, display and so on will operate ac-
cording to the needs by consuming min-
imum energy.

+ In case that multiple options are present,
glass shelves must be placed so that the
air outlets at the rear wall are not blocked
and preferably, in a way that air outlets
remain below the glass shelf. This com-
bination may help improving air distribu-
tion and energy efficiency.

+ Using the below drawer when storing is
strongly recommended.

+ For optimum performance, Quick Freez-
ing can be used (if available), 24 hours
prior to placing fresh foods in the freezer.

+ In most cases, 24 hours is enough for the
Quick Freezing function after fresh foods
are placed in the freezer. After some
time, Quick Freezing function will deactiv-
ate automatically.

+ When freezing a small amount of food,
Quick Freezing function can be deactiv-
ated after some time to ensure energy
saving.

+ Depending on the product’s features; de-
frosting frozen foods in the cooler com-
partment will ensure energy saving and
preserve food quality.

* In order to load the maximum quantity of
food into the freezer compartment of
your refrigerator, the upper drawers
should be taken out and the food should
be placed onto the wire/glass shelves.

+ Store food in the cooler or chill compart-
ment according to proper storage condi-
tions to save energy.

+ Food packages shall not be in direct con-
tact with the temperature sensor located
in the freezer compartment.

4.2 First Use

Before using your product make sure the
necessary preparations are made in line
with the instructions in "Safety Instructions”
and "Installation" sections.

+ Wait for at least 2 hours before operating
the product, to ensure the complete effi-
ciency of refrigeration.

+ Keep the product running without placing
any food inside for 6 hours and the
product door should be kept as closed as
possible.

+ The temperature change caused by open-
ing and closing of the door while using
the product may normally lead to con-
densation on door/body shelves and
glassware placed in the product.

+ A sound will be heard when the com-
pressor is engaged. It is normal for the
product to make noise even if the com-
pressor is not running, as fluid and gas
may be compressed in the cooling sys-
tem.

+ Itis normal for the front edges of the
product to be warm. These areas are de-
signed to warm up in order to prevent
condensation

+ For some models, indicator panel turns
off automatically 1 minute after the door
closes. It will be reactivated when the
door is opened or any button is pressed.

4.3 Climate Class and Definitions

Please refer to the Climate Class on the rat-
ing plate of your device. One of the follow-
ing information is applicable to your device
according to the Climate Class.

+ SN: Long Term Temperate Climate: This
cooling device is designed for use at am-
bient temperatures between 10 °C and 32
°C.

+ N: Temperate Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 32 °C.

+ ST: Subtropical Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 38°C.

+ T: Tropical Climate: This cooling device
is designed for use at ambient temperat-
ures between 16°C and 43°C.
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5 Control Panel of the Product
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1 *Wireless Key

3 Cooler Compartment Temperature
Setting Key

5 Freezing Compartment Symbol

7 Quick Freezing Key
9 Refrigerator On/Off

Read the “Safety Instructions” first!
Auditory and visual functions on the indic-
ator panel will assist you when using the
product.

*Optional: Shown functions are optional,
there may be differences of shape and loc-
ation in functions found on your appliance’s
indicator panel.

1.Wireless Key * /";7\

This key is utilized to connect wirelessly to
your appliance through HomeWhiz mobile
application. If the key is pressed for a long
time (3 seconds), the wireless connection
symbol on the display/indicator will blink
slowly (in 0.5 second intervals). The link
between the appliance and the home net-
work is initialized. After the wireless con-
nection with the appliance is established,
the wireless connection icon () will be lit
solid. After initial setup, the connection can
be activated/deactivated by pressing this
button. The wireless connection symbol

C1)r
I

2 Vacation Function Key
4 Cooling Compartment Symbol

6 Freezer Compartment Temperature
Setting Key

8 Error Status Indicator

will flash quickly (at 0.2 second intervals)
until the connection is established. When
the connection becomes active, wireless
connection symbol flashes continuously. If
the connection cannot be established for a
long period, check your connection settings
and refer to the “Troubleshooting” section
provided in the user manual. Use Home-
Whiz application for wireless

connection. The installation steps are de-
scribed on the application during installa-
tion.

You may access the application by reading
the QR code available on the HomeWhiz la-
bel on the product.

The application can be obtained from App
Store or from Play Store for Android
devices. For details visit https://www.home-
whiz.com/.
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2. Vacation Function Key @(

Press the key for 3 seconds to activate the
vacation function. The vacation mode is ac-
tivated and the vacation symbol lights. “--"
will be displayed on the cooler compart-
ment temperature indicator and the cooler
compartment active cooling operation will
not be performed. You should not keep
your food in the cooler compartment if you
activate this function. The other compart-
ments continue to cool according to tem-
peratures set before. Press the key for 3
seconds again to cancel this function.

3. Cooler Compartment Temperature

Setting Key CE|

Allows setting of temperature for cooler
compartment. Pressing this key will enable
the cooler compartment temperature to be
setat8,7,6,5,4,3,2and 1 °C.

4. Cooling Compartment Symbol

The temperature values of the cooling com-
partment is displayed on the screen when
this symbol is active.

5. Freezing Compartment Symbol

The temperature values of the freezing
compartment is displayed on the screen
when this symbol is active.

6.Freezer Compartment Temperature

Setting Key 'CEI

Temperature setting is made for freezer
compartment. When you press on the key,
the freezer compartment temperature is set
t0-18,-19,-20,-21,-22,-23, 24 °C values.

7.Quick Freezing Key ﬁifg

When the quick freeze key is pressed, the
quick freeze symbol shall be illuminated
and the quick freeze function shall be activ-

6 Use of Your Appliance

ated. The freezer compartment temperat-
ure is set to -27 °C. Function is cancelled
when the key is pressed again. The quick
freezing function will be cancelled automat-
ically. To freeze a large amount of fresh
food, press the quick freezing key before
placing the food in the freezer compart-
ment.

8. Error Condition Indicator @

This indicator will be active when your refri-
gerator cannot perform adequate cooling
or in case of any sensor error. “E” will be
displayed on the freezer compartment tem-
perature indicator and figures such as
1,2,3... will be displayed on the cooler com-
partment temperature indicator. These fig-
ures provide information to the authorized
service on the error that has occurred. Ex-
clamation mark may be displayed when
you load warm food to the freezer compart-
ment or keep the door open for a long
period of time. This is not a fault, this warn-
ing will be removed when the food is
cooled down or when any key is pressed.

9. Refrigerator on/off ®3”

Enables to turn off the refrigerator if the
button is pressed for 3 seconds. The refri-
gerator can turned on by pressing the but-
ton again for 3 seconds. When the function
is active all indicators will go off.

The temperature can be set between 1-8°C
for the chiller compartment and between
-24 and -15°C for the freezer compart-
ment. Adjustable temperature values may
vary provided that they are within these
ranges according to product specifica-
tions.

6.1 Replacing the lllumination Lamp

Call the Authorized Service when the Bulb/
LED used for lighting in your refrigerator
will be replaced.

Lamp(s) used in this appliance cannot be
used for house lighting. Intended use of
this lamp is to help the user place food into
the refrigerator / freezer safely and com-
fortably.
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6.2 Door Open Alert

The door open alert system of your refriger-
ator may differ depending on the model.
Version 1;

If the door of the product remains open for
a certain time (between 60 s and 120 s), an
audio warning signal sounds; depending on
the product model, a visual warning signal
(light flash) can also be displayed. If you
close the door of the device or press a but-
ton on the screen of the device, if any, the
warning sound will stop.

Version 2;

If the door of the device remains open for a
certain period of time (between 60 s and
120 s), the door open alert is sounded. The
door open alert is sounded gradually. First,

7 Storing Food in Your Product

an audible warning starts to sound. After 4
minutes, if the door is still not closed, a
visual warning (lighting flash) is activated.
The door open alert will be delayed for a
certain period of time (between 60 s and
120 s) when any key on the product screen,
if any, is pressed. Then the process will
start again. When the device door is closed,
the door open alert will be cancelled.

6.3 Reversing the Door Opening
Side
The door opening side of your refrigerator
can be reversed according to the place you
put it. For the products that include elec-
tronical display when you need this, you
should definitely call the nearest Author-
ized Service.

Storing Food in the Cooler and Chill

Compartments

+ Compartment temperatures rise promin-
ently if compartment door is opened and
closed frequently and kept open for a
long time, this can reduce the life span of
the food and cause the food to spoil.

* In order not to cause odour and taste
changes, the food should be stored in the
closed containers.

+ To achieve a better and homogeneous
cooling, place the food separately in a
way that cold air can wander through
them.

+ Provide air flow by leaving a space
between the food and internal wall. If you
lean the food against the rear wall, the
food may freeze.

+ Bring cooked hot meals to the room tem-
perature before placing them in the refri-
gerator. Then, you can place the tepid
meal in the lower shelves of your refriger-
ator. Place warm foods away from per-
ishable foods.

+ Especially pay attention not to mix the
foods sold as frozen with the fresh
foods.

+ Defrost your frozen food in the chill com-
partment. Thereby, you can cool the chill
compartment by using frozen food and
save energy.

« Storing unripe tropical fruits (mango,
melon varieties, papaya, banana, pine-
apple) in the refrigerator may speed up
the ripening process. This is not recom-
mended because it will cause shorter
storage time.

+ You should store onions, garlics, gingers
and other root vegetables in dark and
cold room conditions, not in the refriger-
ator.

« If you notice that a food has spoiled in
the refrigerator, throw away that food and
clean the accessories which have come
into contact with it.

+ In order to cool the meals like soups and
stews, which are cooked in the large
pots, quickly, you can put them in the re-
frigerator by separating them into their
own shallow containers.

+ Place unpackaged food away from eggs.
+ Keep the fruits and vegetables separately
and store each variety together (for ex-
ample; apples with apples, carrots with

carrots).
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+ Take green vegetables out of the plastic
bag and place them in the refrigerator
after wrapping them in a paper towel or
drying cloth. If you wash this type of food
before placing them in the refrigerator, re-
member to dry them.

+ You can both create a damp environment
and provide an air flow by keeping fruits
and vegetables, which are prone to dry-
ing, in the perforated or unsealed plastic
bags.

+ Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the chill compart-
ment and freezer compartment.

+ Do not store cold-sensitive vegetables
such as green-leaves vegetables, toma-
toes, and cucumbers in the chill compart-
ment. If you need to use the chill com-
partment drawers for storing vegetables,
make sure the control panel of your refri-
gerator is set to 5°C or warmer.

Storing Food in the Chill Compartment
In the chill compartment, the temperature
of the food to be stored in the product can
vary between +3 °C and -3 °C. The temper-
ature in the chill compartment may drop be-
low 0°C, and this is not suitable for storing
fresh fruits and vegetables. If you need to
store fresh food in the cold drawers, make
sure to set the refrigerator temperature to
5°C or warmer.

Store Foods In The Different Places According To Their Properties:

Food

Location

Egg

Door Shelf

Dairy products (butter, cheese)

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

Fruits, vegetables and greenery

Fruit-vegetable compartment, crisper or;

In the fresh food compartment, in the vegetable
drawer or the Everfresh+ drawer (if available),
provided that the refrigerator is set to a temperature
above 5°C

Fresh meat, poultry, fish, sausage etc. Cooked foods

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

Ready to serve foods, packaged products, canned foods and

pickles

Top shelves or door shelf

Beverages, bottles, spices and snacks

Door Shelf

Storing Food In The Freezer Compartment
*+ You can activate Quick Freezing function
4-6 hours before freezing function and

perform a faster cooling.

+ Bring hot meals to the room temperature
before placing them in the freezer com-
partment.

+ Foods to be frozen must be divided into
portions according to a size to be con-
sumed, and frozen in separate packages.

« Itis recommended to pack the foods be-
fore placing them in the freezer.

+ In order to prevent expiration of storage
time, write the freezing date, time and
name of the product on the package ac-
cording to the storage times of different
foods.

+ Consume the foods you have defrosted
quickly. Defrosted foods cannot be
frozen again unless they are cooked. It is
not safe to consume the refrozen fresh
foods without cooking after they are de-
frosted.

+ As you freeze fresh foods, do not bring
them in contact with already frozen
foods. Otherwise, frozen foods will be de-
frosted.
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Storing The Foods, Which Are Sold Frozen

+ When storing food, follow the time peri-
ods specified in these instructions.

+ In order to protect the quality of the food,
keep the time interval between purchas-
ing transaction and storing as short as
possible.

+ Buy frozen food which are stored at —-18
°C or lower temperatures.

+ Avoid buying foods whose packages are
covered with ice etc. This means that the
product could be partially defrosted and
refrozen. Temperature impacts the qual-
ity of the food.

Store food for manufacturer's recom-
mended time. Remove only the food as
much as you need from the freezer.
Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the fresh product
compartment and freezer compartment.
If fresh food compartment is set to a
lower temperature, fresh fruits and veget-
ables may be partially frozen.

The two-star compartments are suitable

for pre-frozen food. Ice cream and ice

cubes can be stored.

+ Freeze food only in 4-star compartment.

Longest stor-
Meat and Fish Preparation age time
(month)
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 68
them or wrapping tightly with stretch
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 68
wrapping them tightly with stretch
Cubes In small pieces 6-8
Veal . . . PR
Schnitzel, chops By pla_cmg foil between cut slices or wrapping individu 68
ally with stretch
By placing foil between meat pieces or wrapping indi- }
Chops vidually with stretch 48
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 48
wrapping them tightly with stretch
Mutton By packing the shredded meats in a refrigerator bag or
Cubes ! ) ; 4-8
wrapping them tightly with stretch
By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or g
Roast wrapping them tightly with stretch 812
By cutting them 2 cm thick and placing foil between g
Steak them or wrapping tightly with stretch 812
Meat Beef Cubes In small pieces 8-12
ea
Products Boiled meat By packaging in small pieces in a refrigerator bag 8-12
Mince Without seasoning, in flat bags 1-3
Offal (piece) In pieces 1-3
Fermepted sausage- It should be packaged even if it has casing. 1-3
Salami
Ham By placing foil between cut slices 2-3
Chicken and Turkey By wrapping in foil 4-6
Goose By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
Poultry and Duck By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
hunting an- ’ By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg,
imals Deer, Rabbit, Roe Deer and their bones should be separated) 68
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Longest stor-
Meat and Fish Preparation age time
(month)
Freshwater fish (Trout, 2
Carp, Crane, Catfish)
Lean fish (Sea bass, Tur-
bot, Sole) 46
Fish and sea- ! After thoroughly cleaning the inside and scales, it
food Fatty fish (Bonito, Mack-  |should be washed and dried, and the tail and head parts
erel, Bluefish, Red Mullet, [should be cut when necessary. 24
Anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In its packaging, in an aluminium or plastic container 2-3
"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C."
Longest
Fruits and Vegetables Preparation ;sitrzreage
(month)

By shock boiling for 3 minutes after washing and cutting into small

String bean and Pole bean 7 10-13
pieces

Green pea By shock boiling for 2 minutes after shelling and washing 10-12

Cabbage By shock boiling for 1-2 minute(s) after cleaning 6-8

Carrot By shock boiling for 3-4 minutes after cleaning and cutting into 12
slices

Pepper By boiling fo_r 2-3 minutes after cutting the stem, dividing into two 8-10
and separating the seeds

Spinach By shock boiling for 2 minutes after washing and cleaning 6-9

Leek By shock boiling for 5 minutes after chopping 6-8

Cauliflower By shock boiling in a_llttle lemon Yvater for 3-5 minutes after separ- 10-12
ating the leaves, cutting the core into pieces

Eggplant By shock boiling for 4 minutes after washing and cutting into 2cm 10-12
pieces

Squash By sho_ck boiling for 2-3 minutes after washing and cutting into 8-10
2cm pieces

Mushroom By lightly sauteing in oil and squeezing lemon on it 2-3

Corn By cleaning and packing in cob or granular 12

Apple and Pear By shock boiling for 2-3 minutes after peeling and slicing 8-10

Apricot and Peach Divide in half and extract the seeds 4-6

Strawberry and Raspberry By washing and shelling 8-12

Baked fruit By adding 10% sugar in the container 12

Plum, Cherry, Sour Cherry By washing and shelling the stalks 8-12

"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of

-18°C. "
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Dairy Products Preparation Longest Storage Time Storage Conditions
(Month)
It can be left in its original pack-
Cheese (except feta By placing foil thereb- aging for short terrp storage. For
2 6-8 long-term storage it should also
cheese) etween, in slices : L
be wrapped in aluminium or
plastic foil.
Butter, margarine In its own packaging 6 In its own packaging or in plastic
containers

"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C."

Recommended set values table

“The amount of fresh food that can be
frozen for a certain period of time is spe-
cified on the type label.

Freezer Compartment Cooler Compartment Remarks
Setting Setting
This is the default, recommended set-
-20°C 4°C ting. This setting is recommended if
ambient temperature is below 30°C.
These settings are recommended for
-20°C or colder 4°C ambient temperatures exceeding
30°C.
Use when you want to freeze your
. o food in a short time. When the pro-
Quick Freeze 4C cess ends, the product’s settings will
return to previous position.

Quick Freezing

1. Activate the quick freezing function 24
hours before placing your fresh foods.
After 24 hours after pressing the but-
ton, place your food that you want to
freeze on the second shelf with higher
freezing capacity.

Once the quick freezing function is ac-
tivated, it is automatically cancelled
after a period of time.

2.

Freezer Details

As per the IEC 62552 standards, the freezer
must have the capacity to freeze 4,5 kg of
food items at -18°C or lower temperatures
at 25°C room temperature in 24 hours for
each 100 litres of freezer compartment
volume.

Food products can only be preserved for
extended periods at or below temperature
of -18 °C.

You can keep the foods fresh for months
(in freezer at or below temperatures of -18
°C).

The food products to be frozen must not
contact the already-frozen food inside to
avoid partial defrosting.

Boil the vegetables and filter the water to
extend the frozen storage time. Place the
food in air-tight packages after filtering and
place in the freezer. Bananas, tomatoes,
lettuce, celery, boiled eggs, potatoes and
similar food items should not be frozen. In
case these foods are frozen, only nutri-
tional values and eating qualities will be
negatively affected. A rotting that would
threaten human health is not in question.

Placing The Food

Freezer compartment shelves:Different
frozen foods like meat, fish, ice cream, ve-
getables etc.

Cooler compartment shelves:Food items
inside pots, capped plate and capped
cases, eggs (in closed case)

Cooler compartment door shelves:Small
and packaged food or beverages
Crisper:Vegetables and fruits
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Fresh food compartment:Delicatessen
(breakfast food, meat products to be con-
sumed in short time)

8 Product Features

8.1 Crisper

The refrigerator's crisper is designed to
keep vegetables fresh by preserving their
humidity. For this purpose, the overall cold
air circulation is intensified in the crisper.
Keep fruits and vegetables in this compart-
ment. Keep the green-leaved vegetables
and fruits separately to prolong their life.

8.2 Dairy Products Cold Storage
Area

Cold Storage Drawer

The Cold Storage Drawer can reach lower
temperatures in the cooler compartment.
Use this drawer for delicatessen products
(salami, sausage, etc.) and dairy products
that require colder storage conditions, or
for meat, chicken or fish to be consumed
quickly. It is not suitable to store fruits and
vegetables in this drawer.

8.3 The ice storage area

Ice Container

Ice bucket allows you take ice easily from

the refrigerator.

Using the ice bucket

1. Take the ice bucket out of the freezer
compartment.

2. Fill the ice bucket with water.

3. Place the ice bucket into the freezer
compartment. The ice will be ready
after approximately two hours.

4. Take the ice bucket from the freezer
compartment and bend in slightly over
the holder that you are going to serve.
Ice will easily pour into the serving
holder.

8.4 Egg holder

You can place the egg holder on the door or

body shelf you wish.

If the egg holder is to be placed on the body

shelf, we recommend you to choose colder

lower shelves.

+ Never place the egg holder on the freezer
compartment.

8.5 Humidity Controlled Crisper

With the humidity controlled crisper, you
can store vegetables and fruits for a longer
period at an environment with ideal humid-
ity conditions.

With the humidity setting system with 3 op-
tions in front of your crisper, you may con-
trol the humidity inside the compartment as
per the food you store. We recommend you
to store your food by selecting vegetable
option when you store vegetables only, fruit
option when you store fruit only and mixed
option when you store mixed food.

We recommend that the vegetables and
fruits shall not be stored in bags to improve
the storage period of the food and to better
benefit from the humidity control system.
Leaving them in plastic bags causes veget-
ables to rot in a short time. We recommend
that cucumbers and broccolis, in particular,
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are not stored in closed bags. In situations
where contact with other vegetables is not
preferred, use packaging materials such as
paper that has a certain level of porosity in
terms of hygiene.

When placing the vegetables, place heavy
and hard vegetables at the bottom and light
and soft ones on the top, taking into ac-
count the specific weights of vegetables.
Do not put fruits that have a high ethylene
gas production such as pear, apricot, peach
and particularly apple in the same crisper
with other vegetables and fruits. The ethyl-
ene gas coming out of these fruits might
cause other vegetables and fruits to mature
faster and rot in a shorter period of time.

With the humidity controlled crisper feature,
the humidity of vegetables and fruits is
kept under control and the food is kept
fresh for a longer period of time.

We recommend that you place leafy veget-
ables such as lettuce, spinach and similar
vegetables that are sensitive to moisture
loss in the crisper, not upright on their
roots, but as horizontally as possible.

When placing the vegetables, place heavy
and hard vegetables at the bottom and light
and soft ones on the top, taking into ac-
count the specific weights of vegetables.
Never leave vegetables in plastic bags in
the crisper. Leaving them in plastic bags
causes vegetables to rot in a short time.

In situations where contact with other ve-
getables is not preferred, use packaging
materials such as paper that has a certain
level of porosity in terms of hygiene.

Do not put fruits that have a high ethylene
gas production such as pear, apricot, peach
and particularly apple in the same crisper
with other vegetables and fruits. The ethyl-
ene gas coming out of these fruits might
cause other vegetables and fruits to mature
faster and rot in a shorter period of time.

9 Maintenance and Cleaning

Artificial Intelligence (Al) Tech-
nology

&

Artificial Intelligence Feature

Your fridge has an Artificial Intelligence fea-

ture installed. To run this feature, you must

add your product to the HomeWhiz app and

connect it to the Internet.

You can turn the Artificial Intelligence Fea-

ture on or off from your product’s auxiliary

functions page on the HomeWhiz app.

With the Autonomous Fridge technology,

your product adapts to your usage habits,

optimizing energy efficiency and delivering

savings up to *20%.

+ The specified saving figures are obtained
under standard laboratory conditions. As
a customer, your savings figures may
vary according to your unique operating
and climatic conditions.

8.6 Energy Management

Your fridge has an energy consumption
management feature. In order to run this
feature, your product must be added to the
HomeWhiz application and connected to
the internet.

You can follow the consumption informa-

tion of your product by using the Homewhiz

application Energy Management panel.

You can monitor the consumption informa-

tion of your smart refrigerator product ac-

cording to different time periods* and you
can save money with suggestions to re-
duce your consumption.

+ The consumption values indicated on the
product label are provided under stand-
ard laboratory conditions. The consump-
tion values shown in the HomeWhiz ap-
plication are for informational purposes
and may differ from the actual consump-
tion values according to the customer's
operating conditions and climatic condi-
tions.

Read the “Safety Instructions” first!
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Before cleaning your product, unplug it or
de-energize the fuse to which it is connec-
ted.

Do not place your hands, feet or metal ob-

jects under the refrigerator or between the

refrigerator and the floor for whatsoever
reason. Jamming may occur or any sharp
edge may cause personal injuries.

+ Do not use sharp or abrasive tools to
clean the product. Do not use materials
such as household cleaning agents,
soap, detergents, gas, gasoline, thinner,
alcohol, wax, etc.

+ The dust shall be removed from the vent-
ilation grill on the rear of the product at
least once a year (without opening the

cover). Clean the product with a dry cloth.

+ Take care to keep water away from the
lamp's cover and other electrical parts.

+ Clean the door with a damp cloth. Re-
move all contents to remove the door
and body racks. Remove the door racks
by lifting them upwards. Clean and dry
the shelves, then attach back in place by
sliding from above.

+ Do not use chlorinated water or cleaning
products on the exterior surface and
chrome coated parts of the product.
Chlorine will cause rust on such metallic
surfaces.

+ Do not use sharp and abrasive tools,
soap, house cleaning materials, deter-
gents, gas, gasoline, varnish and similar
substances to prevent deformation of
and removal of prints on the plastic part.
Use warm water and a soft cloth for
cleaning, and then dry it.

+ On the products without a No-Frost fea-
ture, water droplets and icing up to a
thickness of a finger may occur on the

10 Troubleshooting

rear wall of the cooler compartment. Do
not clean, and never apply oils or similar
materials.

+ Use only a mildly dampened micro-fibre
cloth to clean the external surface of the
product. Sponges and other types of
cleaning clothes may cause scratches.

+ To clean all removable components dur-
ing the cleaning of the interior surface of
the product, wash these components
with a mild solution consisting of soap,
water and carbonate. Wash and dry thor-
oughly. Prevent contact of water with illu-
mination components and the control
panel.

+ Do not use vinegar, rubbing alcohol or
other alcohol based cleaning agents on
any interior surface.

Stainless Steel External Surfaces

Use a non-abrasive stainless steel cleaning

agent and apply it with a soft lint-free cloth.

To polish, gently wipe the surface with a mi-

cro-fibre cloth dampened with water and

use dry polishing chamois. Always follow
the veins of the stainless steel.

Preventing Odours

The product is manufactured free of any

odorous materials. However, inappropri-

ately storing food and improper cleaning of
internal surfaces may lead to odours.

+ To avoid this, clean the inside with car-
bonated water every 15 days.

+ Keep the foods in sealed holders, as mi-
cro-organisms arising from foods kept in
unsealed containers will cause bad
odour.

+ Do not keep expired and spoilt foods in
the refrigerator.

Protecting Plastic Surfaces

Oil spilled on plastic surfaces may damage
the surface and must be cleaned immedi-
ately with warm water.

Read the “Safety Instructions” first!

Check this list before contacting the ser-
vice. Doing so will save you time and
money. This list includes frequent com-
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plaints that are not related to faulty work-

manship or materials. Certain features

mentioned herein may not apply to your
product.

If the problem persists after following the

instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Do not try
to repair the product.

The refrigerator is not working.

+ The power plug is not fully settled. >>>
Plug it in to settle completely into the
socket.

+ The fuse connected to the socket power-

ing the product or the main fuse is blown.

>>> Check the fuse.

Condensation on the side wall of the
cooler compartment (MULTI ZONE,
COOL CONTROL and FLEXI ZONE).

+ The door is opened too frequently. >>>
Take care not to open the product's door
too frequently.

+ The environment is too humid. >>> Do
not install the product in humid environ-
ments.

+ Foods containing liquids are kept in un-
sealed holders. >>> Keep the foods con-
taining liquids in sealed holders.

+ The product's door is left open. >>> Do
not keep the product's door open for long
periods.

+ The thermostat is set to a very cool tem-

perature. >>> Set the thermostat to an ap-

propriate temperature.

Compressor is not working.

+ In case of sudden power failure or pulling
the power plug off and putting back on,
the gas pressure in the product's cooling
system is not balanced, which triggers
the compressor thermic safeguard. The
product will restart after approximately 6
minutes. If the product does not restart
after this period, contact the service.

+ Defrosting is active. >>> This is normal
for a fully-automatic defrosting product.
The defrosting is carried out periodically.

« The product is not plugged in. >>> Make
sure the power cord is plugged in.

+ The temperature setting is incorrect. >>>
Select the appropriate temperature set-
ting.

+ The power is out. >>> The product will
continue to operate normally once the
power is restored.

The refrigerator's operating noise is in-

creasing while in use.

+ The product's operating performance
may vary depending on the ambient tem-
perature variations. This is normal and
not a malfunction.

The refrigerator runs too often or for too

long.

+ The new product may be larger than the
previous one. Larger products will run for
longer periods.

+ The room temperature may be high. >>>
The product will normally run for long
periods in higher room temperature.

+ The product may have been recently
plugged in or a new food item is placed
inside. >>> The product will take longer to
reach the set temperature when recently
plugged in or a new food item is placed
inside. This is normal.

+ Large quantities of hot food may have
been recently placed into the product.
>>> Do not place hot food into the
product.

+ The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> The warm
air moving inside will cause the product
to run longer. Do not open the doors too
frequently.

+ The freezer or cooler door may be ajar.
>>> Check that the doors are fully closed.

+ The product may be set to a temperature
that is too low. >>> Set the temperature
to a higher degree and wait for the
product to reach the adjusted temperat-
ure.

+ The cooler or freezer door washer may
be dirty, worn out, broken or not properly
settled. >>> Clean or replace the gasket.
Damaged / torn door washer will cause
the product to run for longer periods to
preserve the current temperature.
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The freezer temperature is very low, but

the cooler temperature is adequate.

*+ The freezer compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
freezer compartment temperature to a
higher degree and check again.

The cooler temperature is very low, but

the freezer temperature is adequate.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
cooler compartment temperature to a
higher degree and check again.

The food items kept in cooler compart-

ment drawers are frozen.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
cooler compartment temperature to a
higher degree and check again.

The temperature in the cooler or the

freezer is too high.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very high degree. >>> Temperat-
ure setting of the cooler compartment
has an effect on the temperature in the
freezer compartment. Wait until the tem-
perature of relevant parts reach the suffi-
cient level by changing the temperature
of cooler or freezer compartments.

+ The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> Do not
open the doors too frequently.

+ The door may be ajar. >>> Fully close the
door.

+ The product may have been recently
plugged in or a new food item is placed
inside. >>> This is normal. The product

will take longer to reach the set temperat-

ure when recently plugged in or a new
food item is placed inside.

+ Large quantities of hot food may have
been recently placed into the product.
>>> Do not place hot food into the
product.

Shaking or noise.

+ The surface is not flat or durable >>> If
the product is shaking when moved
slowly, adjust the stands to balance the
product. Also make sure the ground is
sufficiently durable to bear the product.

+ Any items placed on the product may
cause noise. >>> Remove any items
placed on the product.

+ The product is making noise of liquid
flowing, spraying etc.

+ The product's operating principles in-
volve liquid and gas flows. >>> This is
normal and not a malfunction.

There is sound of wind blowing coming

from the product.

+ The product uses a fan for the cooling
process. This is normal and not a mal-
function.

There is condensation on the product's

internal walls.

+ Hot or humid weather will increase icing
and condensation. This is normal and not
a malfunction.

+ The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> Do not
open the doors too frequently; if open,
close the door.

+ The door may be ajar. >>> Fully close the
door.

There is condensation on the product's

exterior or between the doors.

+ The ambient weather may be humid, this
is quite normal in humid weather. >>>
The condensation will dissipate when the
humidity is reduced.

The interior smells bad.

+ The product is not cleaned regularly. >>>
Clean the interior regularly using sponge,
warm water and carbonated water.

+ Certain holders and packaging materials
may cause odour. >>> Use holders and
packaging materials without free of
odour.
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+ The foods were placed in unsealed hold-
ers. >>> Keep the foods in sealed hold-
ers. Micro-organisms may spread out of
unsealed food items and cause bad
odour.

+ Remove any expired or spoilt foods from
the product.

The door is not closing.

+ Food packages may be blocking the
door. >>> Relocate any items blocking
the doors.

+ The product is not standing in full upright
position on the ground. >>> Adjust the
stands to balance the product.

+ The surface is not flat or durable >>>
Make sure the surface is flat and suffi-
ciently durable to bear the product.

The crisper is jammed.

+ The food items may be in contact with
the upper section of the drawer. >>> Re-
organize the food items in the drawer.

Temperature on the product surface.

+ High temperature may be observed
between two doors, on the side panels
and on the rear grill area while your
product is operated. This is normal and it
does not require servicing.

Fan continues to operate when the door

is opened.

+ Fan may continue to operate when the
freezer door is open.

If the problem persists after following the

instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Do not try

to repair the product. This is normal.
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Packaging sorting information

DISCLAIMER

Please scan the QR code which places on
the outer packaging of the product to find
all the information relating to the packaging
and how to manage the packaging waste.

Some (simple) failures can be adequately
handled by the end-user without any safety
issue or unsafe use arising, provided that
they are carried out within the limits and in
accordance with the following instructions
(see the “Self-Repair” section).

Therefore, unless otherwise authorized in
the “Self-Repair” section below, repairs
shall be addressed to registered profes-
sional repairers in order to avoid safety is-
sues. A registered Professional repairer is a
professional repairer that has been granted
access to the instructions and spare parts
list of this product by the manufacturer ac-
cording to the methods described in legis-
lative acts pursuant to Directive 2009/125/
EC.

However, only the service agent (i.e.au-
thorized professional repairers) that you
can reach through the phone number given
in the user manual/warranty card or
through your authorized dealer may
provide service under the guarantee terms.
Therefore, please be advised that repairs
by professional repairers (who are not au-
thorized by) Whirlpool shall void the guar-
antee.

Self-Repair

Self-repair can be done by the end-user
with regard exclusively to the following
spare parts:door handles,door hinges, trays,
baskets and door gaskets (an updated list
is also available https://parts-selfser-
vice.europeanappliances.com as of 1st
March 2021).

Moreover, to ensure product safety and to
prevent risk of serious injury, the mentioned
self-repair shall be done following the in-
structions in the user manual for selfrepair
or which are available in https://parts-self-
service.europeanappliances.com . For your
safety, unplug the product before attempt-
ing any self-repair.

Repair and repair attempts by end-users for
parts not included in such list and/or not
following the instructions in the user manu-
als for self-repair or which are available in
https://parts-selfservice.europeanappli-
ances.com, might give raise to safety is-
sues not attributable to Whirlpool, and will
void the warranty of the product.

Therefore, it is highly recommended that
end-users refrain from the attempt to carry
out repairs falling outside the mentioned
list of spare parts, contacting in such cases
authorized professional repairers or re-
gistered professional repairers. On the con-
trary, such attempts by end-users may
cause safety issues and damage the
product and subsequently cause fire, flood,
electrocution and serious personal injury to
occur.

By way of example, but not limited to,the
following repairs must be addressed to au-
thorized professional repairers or re-
gistered professional repairers:compressor,
cooling circuit, main board,inverter board,
display board, etc.

The manufacturer/seller cannot be held li-
able in any case where end-users do not
comply with the above.

The spare part availability of the refriger-
ator that you purchased is 10 years.During
this period, original spare parts will be avail-
able to operate the refrigerator properly
The minimum duration of guarantee of the
refrigerator that you purchased is 24
months.

This product is equipped with a lighting
source of the "G" energy class.

The lighting source in this product shall
only be replaced by Professional repairer.
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Cortesemente leggi prima questo manuale!

Gentile Cliente,

Ti ringraziamo per aver scelto questo prodotto .

Registrare i prodotti su www.register10.eu

Vorremmo che il prodotto, che ¢ stato realizzato con la tecnologia piu avanzata, ti possa
offrire I'efficienza ottimale. Per questo, prima di utilizzare il prodotto leggere attentamente
guesto manuale e qualsiasi altra documentazione fornita.

Presta particolare attenzione alle informazioni e alle avvertenze contenute nel manuale
utente. In questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto da possibili pericoli. Conser-

va il manuale utente. Se si dovesse trasferire il prodotto a qualcun altro, non dimenticare di
includere questo manuale.

Nel manuale d’uso e sul prodotto sono utilizzati i seguenti simboli:
Leggi il manuale utente.

[OFEHO]
- E N EHG * % Le informazioni sul modello memorizzate nella banca dati del prodot-
mEE%E

to possono essere ottenute entrando nel seguente sito web e cercan-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) doil proprio identificatore di modello (*) che si trova sull'etichetta
energetica.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Istruzioni relative all’ambiente

1.1 Smaltimento dell’imballaggio Le diverse parti dell'imballaggio devono
Il materiale di imballaggio € riciclabile al ed quindi essere gmaltlte in modo responsabi-
le e nel pieno rispetto delle norme delle au-

e contrassegnato dal simbolo del riciclo T . oo . o
torita locali in materia di smaltimento dei ri-

@. fiuti.
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2 Il vostro frigorifero
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Porta uova
* Ripiano sportello piccolo regolabile
Gambe regolabili

* Cassetto grande dello scomparto
congelatore

Coperchio del cassetto verdura

* Ripiano in vetro regolabile
llluminazione
Scomparto congelatore

*QOpzionale: Le figure contenute in questo
manuale d'uso sono schematiche, e potreb-
bero non corrispondere esattamente al pro-

*Ripiano sportello

4 * Ripiano per bottiglie

10

12
14

* Cassetto piccolo dello scomparto
congelatore

*Cassetti dello scomparto refrigera-
to/*Cassetti frutta e verdura

* Cassetto dello scomparto refrigera-
to / Cassetto di conservazione del
freddo

Ventola
**Scomparto frigorifero

dotto. Qualora il prodotto non contenga le
parti descritte, I'informazione riguarda altri
modelli.

**Se il prodotto e dotato di uno scomparto
refrigerato, lo scomparto frigorifero si trova
in aree diverse dallo scomparto refrigerato.
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3 Installazione

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

3.1 Luogo idoneo per l'installazione

Rivolgersi al Servizio Autorizzato per I'in-
stallazione del prodotto. Per preparare il
prodotto all'installazione, consultare le in-
formazioni contenute nel manuale utente e
accertarsi che le utenze elettriche e idriche
siano conformi a quanto necessario. In ca-
so contrario, chiamare un elettricista e un
idraulico per sistemare le utenze come ne-
cessario.

+ Per evitare vibrazioni, posizionare il pro-
dotto su una superficie piana

+ Collocare il prodotto ad almeno 30 cm
dal termosifone, dalla stufa e da altre
fonti di calore e ad almeno 5 cm da even-
tuali forni elettrici.

+ Quando vengono posizionati due frigori-
feri l'uno a fianco dell'altro, lasciare una
distanza di almeno 4 cm fra le due unita.

+ Conservare il prodotto al riparo dalla luce
solare diretta e in un luogo asciutto.

« Il prodotto necessita di adeguata ventila-
zione per un funzionamento efficiente.
Se il prodotto viene collocato all'interno
di una nicchia, lasciare almeno 5 cm di
spazio tra il prodotto, il soffitto, i muri la-
terali e il muro retrostante.

+ Controllare se il componente di protezio-
ne della parete posteriore & presente e
nel suo alloggio (se fornito con il prodot-
to).

4 Preparazione

+ Se il componente non e disponibile, o se
e stato smarrito o e caduto, posizionare il
prodotto in modo tale da lasciare almeno
5 cm di spazio libero tra il retro del pro-
dotto e le pareti del locale. Lo spazio libe-
ro nella parte posteriore € importante per
il funzionamento efficiente del prodotto.

3.2 Regolazione delle gambe

Qualora il prodotto non fosse in equilibrio,
regolare le gambe anteriori regolabili, ruo-
tandole verso destra o verso sinistra.

| i

N W

3.3 Avvertenza: superficie calda

Le pareti laterali del prodotto sono dotate
di tubi di raffreddamento per migliorare il
sistema generale di raffreddamento. L'ele-
vata pressione del fluido potrebbe fluire at-
traverso queste superfici, causando il ri-
scaldamento eccessivo delle superfici sulle
pareti laterali. Cido &€ normale e non richiede
interventi di manutenzione.

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

4.1 Cosa fare per risparmiare ener-
gia
+ Questo apparecchio refrigerante non e

destinato ad essere utilizzato come ap-
parecchio da incasso.

+ Quando si caricano gli alimenti, lasciare
uno spazio sufficiente all'interno del fri-
gorifero per consentire una circolazione
d'aria sufficiente per il raffreddamento.

+ L'aria calda e umida, non penetrando di-
rettamente nel prodotto quando le porte
non sono aperte, permettera al prodotto
di ottimizzare la funzione di protezione
degli alimenti. In queste circostanze, fun-
zioni e componenti come il compressore,
la ventola, il riscaldatore, lo sbrinamento,
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I'illuminazione, il display e cosi via funzio-
neranno in base alle esigenze di consu-
mo minimo di energia.

Nel caso in cui siano presenti piu opzioni,
i ripiani in vetro devono essere posiziona-
ti in modo da non bloccare le uscite d'aria
sulla parete posteriore e, preferibilmente,
in modo che le uscite d'aria rimangano al
di sotto del ripiano in vetro. Questa com-
binazione potrebbe aiutare a migliorare la
distribuzione dell'aria e I'efficienza ener-
getica.

Per la conservazione, si raccomanda vi-
vamente di utilizzare il cassetto sotto-
stante.

Per prestazioni ottimali, € possibile utiliz-
zare la funzione Congelamento rapido
(se disponibile) 24 ore prima di riporre gl
alimenti freschi nel congelatore.

Nella maggior parte dei casi, 24 ore sono
sufficienti per la funzione di Congelamen-
to rapido dopo aver inserito gli alimenti
freschi nel congelatore. Dopo un po' di
tempo, la funzione Congelamento rapido
si disattiva automaticamente.

Quando si congela una piccola quantita
di cibo, la funzione di congelamento rapi-
do pud essere disattivata dopo un po' di
tempo per garantire il risparmio energeti-
co.

A seconda delle caratteristiche del pro-
dotto, lo scongelamento degli alimenti
surgelati nello scomparto raffreddatore
garantira un risparmio energetico preser-
vando al tempo stesso la qualita degli ali-
menti.

Per poter caricare la massima quantita di
cibo nello scomparto freezer del frigorife-
ro, i cassetti superiori devono essere
estratti e il cibo deve essere collocato sui
ripiani metallici/in vetro.

Conservare gli alimenti nel vano frigorife-
ro o nel congelatore rispettando le corret-
te condizioni di conservazione per rispar-
miare energia.

Le confezioni di alimenti non dovranno
essere a diretto contatto con il sensore di
calore situato nello scomparto freezer.

4.2 Primo utilizzo

Prima di utilizzare il prodotto, accertarsi
che siano stati effettuati i preparativi ne-
cessari in linea con le istruzioni riportate
nelle sezioni “Istruzioni di sicurezza” e “In-
stallazione”.

+ Attendere almeno 2 ore prima di mettere
in funzione il prodotto, per garantire la
completa efficienza della refrigerazione.

+ Mantenere il prodotto in funzione senza
inserire alcun alimento all'interno per 6
ore; lo sportello del prodotto dovra esse-
re tenuto quanto piu possibile chiuso.

+ Lavariazione di temperatura causata
dall'apertura e dalla chiusura della porta
durante l'uso del prodotto potrebbe por-
tare a normale formazione di condensa
sul cibo posto sui ripiani della porta/del
vano frigo e sui contenitori di vetro posti
nel prodotto.

+ Si sentira un suono quando viene attivato

il compressore. E normale che il prodotto
faccia rumore anche se il compressore
non ¢ in funzione, poiché il fluido e il gas

potrebbero essere compressi nel sistema

di raffreddamento.

+ E normale che i bordi anteriori del prodot-

to siano caldi. Queste aree sono proget-

tate per riscaldarsi al fine di evitare la for-

mazione di condensa.

+ Per alcuni modelli, il pannello indicatore
si spegne automaticamente 1 minuto do-
po la chiusura della porta. Si riattiva
quando la porta & aperta o si preme un
qualsiasi pulsante.

4.3 Classe climatica e definizioni

Si prega di fare riferimento alla classe cli-
matica indicata sulla targhetta del disposi-
tivo. Una delle seguenti informazioni & ap-
plicabile al proprio dispositivo secondo la
classe climatica.

+ SN: Clima temperato a lungo termine:
Questo dispositivo di raffreddamento &
progettato per l'uso a temperature am-
biente tra 10 °C e 32 °C.
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+ N: Clima temperato: Questo dispositivo
di raffreddamento & progettato per I'uso
a temperature ambiente tra 16°C e 32 °C.

+ ST: Clima subtropicale: Questo dispositi-
vo di raffreddamento & progettato per
l'uso a temperature ambiente tra 16°C e
38°C.

+ T: Clima tropicale: Questo dispositivo di
raffreddamento € progettato per I'uso a
temperature ambiente tra 16°C e 43°C.

5 Pannello di controllo del prodotto
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1 * Tasto wireless

3 Tasto di impostazione della tempera-
tura dello scomparto raffreddatore

5 Simbolo dello scomparto di congela-
mento

7 Tasto di congelamento rapido
9 Frigorifero on/off

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

Le funzioni audio e video sul pannello indi-
catore assisteranno 'utente nell’utilizzo del
prodotto.

*Qpzionale: Le funzioni mostrate sono op-
zionali, ci potrebbero essere differenze di
forma e posizione nelle funzioni che si tro-
vano sul pannello indicatore dell'elettrodo-
mestico.

CPr
!

2 Tasto funzione vacanza

4 Simbolo dello scomparto di raffred-
damento (raffreddatore)

6 * Tasto di impostazione della tempe-
ratura dello scomparto congelatore

8 Indicatore di stato d’errore

~—
1. Tasto wireless* ‘o

Questo tasto viene utilizzato per connetter-
si senza fili all'apparecchio tramite I'appli-
cazione mobile HomeWhiz. Se si preme il
tasto per un lungo periodo (3 secondi), sul
display/indicatore il simbolo di connessio-
ne wireless lampeggera lentamente (ad in-
tervalli di 0,5 secondi). Il collegamento tra
I'apparecchiatura e la rete domestica viene
inizializzato. Una volta stabilita la connes-
sione wireless con I'apparecchio, I'icona
della connessione wireless sara accesa fis-
sa. Dopo la configurazione inizialg, il colle-
gamento puo essere attivato/disattivato
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premendo questo pulsante. Il simbolo della
connessione wireless lampeggera rapida-
mente (a intervalli di 0,2 sec.) fino a quando
non viene stabilita la connessione. Quando
la connessione & attiva, il simbolo della
connessione wireless lampeggia in modo
continuo (fisso). Se la connessione non
puo essere stabilita per un lungo periodo di
tempo, controllare le impostazioni per la
connessione e consultare la sezione "Riso-
luzione dei problemi" del manuale utente.
Per la connessione wireless, utilizzare I'ap-
plicazione

HomeWhiz. Le varie fasi di installazione so-
no descritte sull'applicazione durante l'in-
stallazione.

E possibile accedere all'applicazione leg-
gendo il codice QR disponibile sull'etichetta
HomeWhiz del prodotto.

L'applicazione pud essere scaricata
dall’App Store o dal Play Store per dispositi-
vi Android. Per ulteriori dettagli in merito, vi-
sitare il sito https://www.homewhiz.com/.

2. Tasto funzione vacanza @(

Per attivare la funzione vacanza premere il
tasto per 3 secondi. La modalita vacanza si
attiva e il simbolo vacanza si illumina. “--"
viene visualizzato sull'indicatore di tempe-
ratura del vano refrigerante e l'operazione
di raffreddamento attivo del vano refrige-
rante non viene eseguita. Se viene attivata
questa funzione, non si devono tenere gli
alimenti nello scomparto raffreddatore. Gli
altri scomparti continuano a raffreddare se-
condo le temperature impostate in prece-
denza. Per annullare questa funzione, pre-
mere di nuovo il tasto per 3 secondi.

3. Tasto di impostazione della tempera-

tura dello scomparto raffreddatore CEI
Per lo scomparto raffreddatore & disponibi-
le 'impostazione della temperatura. La
pressione di questo tasto abilitera I'impo-
stazione della temperatura dello scomparto
raffreddatorea 8,7, 6, 5,4,3,2 e 1°C.

4. Simbolo dello scomparto di raffredda-
mento (raffreddatore)

| valori di temperatura dello scomparto di
raffreddamento (raffreddatore) é visualiz-
zato sullo schermo quando questo simbolo
e attivo.

5. Simbolo dello scomparto di congela-
mento

| valori di temperatura dello scomparto di
congelamento sono visualizzati sullo scher-
mo quando questo simbolo & attivo.

6. Tasto di impostazione della tempera-

tura dello scomparto Congelatore 'CEI
L'impostazione della temperatura & dispo-
nibile per lo scomparto del congelatore.
Premendo questo tasto, la temperatura del-
lo scomparto congelatore pud essere impo-
stata sui seguenti valori: -18,-19,-20,-21,-22,
-23,24°C.

7. Tasto di congelamento rapido ”"Iifs
Quando si preme il tasto di congelamento
rapido, il simbolo del congelamento rapido
siilluminera e si attivera la funzione di con-
gelamento rapido. La temperatura del vano
congelatore viene impostata a-27 °C. La
funzione viene annullata quando si preme
nuovamente il tasto. La funzione di conge-
lamento rapido sara automaticamente an-
nullata. Per congelare grandi quantitativi di
alimenti freschi, premere il tasto di congela-
mento rapido prima di collocare gli alimenti
all'interno dello scomparto congelatore.

8. Indicatore di condizione di errore @
Questo indicatore sara attivo quando il fri-
gorifero non & in grado di eseguire un raf-
freddamento adeguato o in caso di errore
del sensore. La lettera "E” sara visualizzata
sull'indicatore della temperatura dello
scomparto congelatore e cifre come 1,2,3...
saranno visualizzate sull'indicatore della
temperatura dello scomparto raffreddatore.
Queste cifre forniscono informazioni al ser-
vizio autorizzato sull'errore verificatosi.
Quando si caricano alimenti caldi nello
scomparto freezer o si tiene aperta la porta
per un lungo periodo di tempo potrebbe vi-
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sualizzarsi un punto esclamativo. Non si
tratta di un guasto, questa avvertenza sara
rimossa quando il cibo viene raffreddato o
quando viene premuto un tasto qualsiasi.

9. Frigorifero on/off ®3"

Consente di spegnere il frigorifero se il pul-
sante viene premuto per 3 secondi. Il frigo-
rifero puo essere acceso premendo nuova-
mente il pulsante per 3 secondi. Quando la
funzione é attiva, tutti gli indicatori si spen-
gono.

6 Uso dell'apparecchio

La temperatura puo essere impostata tra
1-8°C per il vano frigorifero e tra -24 e
-15°C per il vano congelatore. | valori di
temperatura regolabili possono variare a
condizione che siano compresi in questi
intervalli in base alle specifiche del prodot-
to.

6.1 Sostituzione della lampada

Quando la lampadina/LED usata per l'illumi-
nazione del frigorifero deve essere sostitui-
ta, chiamare il servizio assistenza autoriz-
zato.

La lampada o le lampade utilizzate in que-
sta apparecchiatura non possono essere
utilizzate per l'illuminazione della casa.
L'uso previsto di questa lampada € quello
di aiutare I'utente a mettere il cibo nel frigo-
rifero/congelatore in modo sicuro e confor-
tevole.

6.2 Avviso di sportello aperto

Il sistema di avviso di sportello aperto del
frigorifero puo differire a seconda del mo-
dello.

Versione 1;

Se lo sportello del prodotto rimane aperto
per un determinato periodo di tempo (tra
60 e 120 secondi), viene emesso un segna-
le acustico di avviso; a seconda del model-
lo di prodotto, pud essere visualizzato an-
che un segnale di avvertimento visivo (luce
lampeggiante). Se si chiude lo sportello del

dispositivo o se si preme un pulsante sullo
schermo del dispositivo, se presente, I'avvi-
S0 sonoro si arrestera.

Versione 2;

Se lo sportello del dispositivo resta aperto
per un determinato periodo di tempo (tra
60 e 120 secondi) viene emesso l'avviso
porta aperta. L'avviso di porta aperta viene
emesso gradualmente. Prima un avviso
udibile inizia a suonare. Dopo 4 minuti, se
lo sportello non ¢ ancora stato chiuso, si at-
tiva un avviso visivo (luce lampeggiante).
L'avviso di sportello aperto verra ritardato
per un certo periodo di tempo (tra 60 s e
120 s) quando si preme un qualsiasi tasto
sullo schermo del prodotto, se presente.
Quindi il processo ricomincera. Quando lo
sportello del dispositivo & chiuso, I'avviso di
sportello aperto verra annullato.

6.3 Inversione del lato di apertura
della porta

Il lato di apertura della porta del frigorifero
puo essere invertito secondo il posto in cui
lo si sistema. Nel caso sia necessario inver-
tire il lato di apertura della porta, chiamare
il servizio assistenza autorizzato piu vicino.
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7 Conservazione degli alimenti nel frigo

Conservazione degli alimenti negli
scomparti frigo e congelatore

Le temperature dello scomparto aumen-
tano notevolmente se la porta dello
scomparto viene aperta e chiusa frequen-
temente e tenuta aperta per molto tem-
po; questo puo ridurre la durata degli ali-
menti e causare il loro precoce deteriora-
mento.

Per non causare cambiamenti di odore e
sapore, gli alimenti dovrebbero essere
conservati in contenitori chiusi.

Per ottenere un raffreddamento migliore
e omogeneo, disporre gli alimenti separa-
tamente in modo che I'aria fredda possa
attraversarli.

Garantire il flusso d'aria lasciando uno
spazio tra gli alimenti e la parete interna.
Se gli alimenti vengono appoggiati sulla
parete posteriore potrebbero congelarsi.
Portare i pasti caldi cotti a temperatura
ambiente prima di metterli in frigorifero.
Quindi, mettere il pasto tiepido nei ripiani
inferiori del frigorifero. Posizionare i cibi
caldi lontano da quelli deperibili.

In particolare, prestare attenzione a non
mescolare gli alimenti venduti come sur-
gelati con quelli freschi.

Scongelare gli alimenti congelati nello
scomparto refrigerato. In questo modo, &
possibile raffreddare lo scomparto refri-
gerato utilizzando gli alimenti congelati
cosi da risparmiare energia.

Conservare la frutta tropicale acerba
(mango, varieta di melone, papaya, bana-
na, ananas) nel frigorifero potrebbe acce-
lerare il processo di maturazione. Questo
non & consigliabile, perché causa una ri-
duzione dei tempi di conservazione.
Cipolle, aglio, zenzero e altri ortaggi a ra-
dice dovrebbero essere conservati in
condizioni di buio e freddo, non in frigori-
fero.

Se si nota che un alimento si & deperito
nel frigorifero, buttare via quell’alimento e
pulire gli accessori che sono entrati in
contatto con esso.

+ Per raffreddare rapidamente zuppe e stu-

fati, che sono cucinati in grandi pentole, &

possibile metterli in frigorifero distribuen-
doli in contenitori poco profondi

Posizionare gli alimenti non confezionati

lontano dalle uova.

+ Conservare la frutta e la verdura separa-
tamente e raggruppandola secondo la va-
rieta (per esempio: mele con mele, carote
con carote).

+ Togliere le verdure verdi dal sacchetto di
plastica e metterle in frigorifero dopo
averle avvolte in un tovagliolo di carta o
in un panno asciutto. Se prima di metterli
in frigorifero questi alimenti sono stati la-
vati, ricordarsi di asciugarli.

+ Per creare un ambiente umido e fornire
un flusso d'aria a frutta e verdura, che so-
no inclini a seccarsi, conservarle nei sac-
chetti di plastica perforati o non sigillati.

+ Tranne i casiin cui vi siano delle circo-
stanze ambientali estreme, se il prodotto
(sulla tabella dei valori nominali racco-
mandati) & impostato sui valori nominali
specificati, gli alimenti manterranno la lo-
ro freschezza piu a lungo sia nello scom-
parto refrigerato che nello scomparto
congelatore.

+ Non conservare verdure sensibili al fred-
do come verdure a foglia verde, pomodo-
ri e cetrioli nello scomparto refrigerato.
Se € necessario usare i cassetti dello
scomparto freddo per conservare le ver-
dure, assicurarsi che il pannello di con-
trollo del frigorifero sia impostato su 5°C
o piu caldo.

Conservare il cibo nello scomparto fri-
gorifero

Nello scomparto raffreddatore, la tempera-
tura degli alimenti da conservare nel pro-
dotto puo variare tra +3 °C e -3 °C. La tem-
peratura nello scomparto freddo puo scen-
dere sotto 0 °C e non & adatta per conser-
vare frutta e verdura fresca. Se & necessa-
rio conservare alimenti freschi nei cassetti
freddi, assicurarsi di impostare la tempera-
tura del frigorifero a 5 °C o piu calda.

IT/31



Conservare gli alimenti in luoghi diversi a seconda delle loro proprieta:

Alimenti

Ubicazione

Uova

Ripiano porta

Prodotti caseari (burro, formaggio)

Se disponibile, scomparto a zero gradi (per il cibo del-
la colazione)/scomparto refrigerato

Frutta, vegetali e verdura a foglia verde

Scomparto per frutta e verdura, verdura o;

Nello scomparto alimenti freschi, nel cassetto verdu-
ra o nel cassetto Everfresh+ (se disponibile), a condi-
zione che il frigorifero sia impostato su una tempera-
tura superiore a 5°C

Carne fresca, pollame, pesce, salsicce, ecc. Cibi cotti

Se disponibile, scomparto a zero gradi (per il cibo del-
la colazione)/scomparto refrigerato

Cibi pronti da servire, prodotti confezionati, cibi in scatola e

sottaceti

Ripiani superiori o ripiano della porta

Bevande, bottiglie, spezie e snack

Ripiano porta

Conservare il cibo nello scomparto conge-

latore (freezer)

« E possibile attivare la funzione di conge-
lamento rapido 4-6 ore prima della fun-
zione di congelamento ed eseguire cosi
un raffreddamento piu rapido.

+ Prima di metterli nello scomparto conge-
latore, portare i pasti caldi a temperatura
ambiente.

+ Gli alimenti da congelare vanno suddivisi
in porzioni a seconda della dimensione
da consumare e vanno congelati in pac-
chetti separati.

+ Consigliamo di confezionare gli alimenti
prima di riporli all'interno del congelatore.

+ Al fine di evitarne la scadenza, annotare
la data, I'ora di congelamento e il nome
dell'alimento sulla confezione, in base ai
periodi di conservazione dei diversi pro-
dotti alimentari.

« Consumare rapidamente gli alimenti che
sono stati scongelati. Gli alimenti scon-
gelati non possono essere ricongelati, a
meno che siano cotti. Non & sicuro con-
sumare i cibi freschi ricongelati senza
cottura dopo che sono stati scongelati.

+ Quando vengono congelati alimenti fre-
schi, evitare che gli stessi entrino in con-
tatto con alimenti gia congelati. Altrimen-
ti, i cibi congelati si scongeleranno.

Conservare gli alimenti che sono venduti

congelati

* Quando si conservano gli alimenti, atte-
nersi ai tempi indicati nelle presenti istru-
zioni.

+ Per proteggere la qualita degli alimenti,
mantenere l'intervallo di tempo tra l'ac-
quisto e la conservazione il piu breve
possibile.

+ Acquistare gli alimenti congelati che so-
no conservati a-18°C o a temperature in-
feriori.

+ Evitare di acquistare alimenti le cui con-
fezioni sono coperte di ghiaccio ecc.
Questo significa che il prodotto potrebbe
essere stato parzialmente scongelato e
ricongelato. La temperatura influisce sul-
la qualita degli alimenti.

+ Conservare gli alimenti per il periodo di
tempo consigliato dal produttore. Toglie-
re dal congelatore solo il cibo di cui si ha
bisogno.

+ Tranne i casi in cui vi siano delle circo-
stanze ambientali estreme, se il prodotto
(sulla tabella dei valori nominali racco-
mandati) & impostato sui valori nominali
specificati, gli alimenti manterranno la lo-
ro freschezza piu a lungo sia nello scom-
parto prodotti freschi che nello scompar-
to congelatore.
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+ Se lo scomparto degli alimenti freschi e + Gli scomparti a due stelle sono adatti per

impostato su una temperatura piu bassa, gli alimenti pre-congelati. Al loro interno
la frutta e la verdura fresche potrebbero sara possibile conservare gelato e cubet- Fgy
subire il parziale congelamento. ti di ghiaccio.

+ Congelare gli alimenti solo nello scom-
parto a 4 stelle.

Tempo di con-
. servazione piu
Carne e pesce Preparazione
lungo
(mese)
Tagliandoli con uno spessore di 2 cm e ponendo tra di
Bistecca loro della pellicola o avvolgendoli strettamente con un 6-8
elastico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto ; - : 6-8
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
) Cubetti A pezzettini 6-8
Vitello P
Cotolette, bra-  [Mettendo della pellicola tra le fette tagliate o avvolgen- 68
ciole do singolarmente con un elastico
Braciole Mett.endo della pellicola tra i pezzi di carne o avvolgen- 28
do singolarmente con un elastico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto ; - b 4-8
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
Carne di Confezionando la carne sminuzzata in un sacchetto da
montone | o petti frigorifero oppure avvolgendoli strettamente con un ela- 4-8
stico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto : - : 8-12
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
Tagliandoli con uno spessore di 2 cm e ponendo tra di
Bistecca loro della pellicola o avvolgendoli strettamente con un 8-12
elastico
Prodottidi  |Manzo |Cubetti A pezzettini 8-12
carne - - — - —
Carne bollita ]E)onfezmnando i pezzettini in un sacchettino da frigori- 812
ero
Macinato Senza condimento, in sacchettini piatti 1-3
Frattaglie (pezzi) A pezzi 1-3
;a;smma fermentata - Sala- Deve essere confezionato anche se ha il budello. 1-3
Prosciutto Mettendo della pellicola tra le fettine tagliate 2-3
Pollo e tacchino Avvolgendo con pellicola 4-6
Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Oca - 4-6
superare i 2,5 kg)
Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Pollamee  |Anatra superare i 2,5 kg) 46
animali da N —
caccia Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Cervo, coniglio, capriolo superare i 2,5 kg, e le ossa dovrebbero essere conserva- 6-8
te separatamente)
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Tempo di con-
. servazione piu
Carne e pesce Preparazione |
ungo
(mese)
Pesce d'acqua dolce (Tro- 2
ta, Carpa, Gru, Pesce gatto)
Pesce magro (Branzino,
Rombo, Sogliola) 46
! Dopo aver pulito in modo accurato l'interno e le squa-
Pesce e frutti [Pesce grasso (Bonito, me, deve essere lavato e asciugato, e le parti della coda
di mare Sgombro, Pesce azzurro, |e della testa vanno tagliate all'occorrenza. 2-4
Triglia, Acciuga)
Crostacei Puliti e in sacchetti 4-6
. Nella sua confezione, in un contenitore di alluminio o di
Caviale } 2-3
plastica
"l tempi di conservazione indicati nella ta-
bella si basano sulla temperatura di conser-
vazione di -18°C."
Tempo di
Frutta e verdura Preparazione c‘onser\{‘a—
zione pil
lungo
(mese)
Fagiolini e fagioli di Spagna Sbollentare per 3 minuti dopo il lavaggio e il taglio in piccoli pezzi 10-13
Piselli verdi Bollire per 2 minuti dopo averli sgranati e lavati 10-12
Cavoli Bollire per 1-2 minuti dopo averli puliti 6-8
Carote Sbollentare per 3-4 minuti dopo la pulizia e il taglio a fette 12
Peperoni Bollire per 2-3 _secopdl dopo aver tagliato lo stelo, suddividere in 8-10
due e togliere i semi
Spinaci Sbollentare per 2 minuti dopo il lavaggio e la pulizia 6-9
Porri Sbollentare per 5 minuti dopo il taglio a pezzi 6-8
Cavolfiore Sbollentare inun po' di acqua e limone per 3-5 minuti dopo aver se- 10-12
parato le foglie, tagliando il torsolo a pezzi
Melanzana Sbollentare per 4 minuti dopo il lavaggio e il taglio a pezzettini da 10-12
2cm
Belleville di zucca Elc;tri)o averli lavati e tagliati a pezzi di 2 cm, sbollentare per 2-3 mi- 8-10
Funghi Saltare delicatamente in olio e spruzzare del limone 2-3
Mais Pulire o confezionare come pannocchia o in forma granulare 12
Mele e pere Sbollentare per 2-3 minuti dopo averle sbucciate e tagliate a fette 8-10
Albicocca e pesca Dividere a meta ed estrarre i semi 4-6
Fragola e lampone Per lavare e sgusciare 8-12
Frutta al forno Aggiungere il 10% di zucchero al contenitore 12
Prugne, ciliegie, amarene Per lavare e sgusciare i gambi 8-12

"l tempi di conservazione indicati nella ta-
bella si basano sulla temperatura di conser-

vazione di -

18°C."
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Prodotti lattiero-caseari Preparazione

Tempo di conservazione

Condizioni di conservazione
pit lungo (mese)

Formaggio (eccetto la fe- |Mettendo della pellicola
ta) tra le fettine tagliate

Puo essere lasciato nel suo im-
ballaggio originale per la conser-
vazione a breve termine. Per la
6-8 conservazione a lungo termine
dovrebbe anche essere avvolto
in un foglio di alluminio o di pla-
stica.

Burro, margarina Nella propria confezione

Nella propria confezione o in

6 contenitori di plastica

"l tempi di conservazione indicati nella ta-
bella si basano sulla temperatura di conser-
vazione di-18°C. "

"La quantita di alimenti freschi che & possi-
bile congelare per un certo periodo di tem-
po & indicata sull'etichetta del tipo.

Tabella dei valori di impostazione consigliati

Scomparto congelatore

Impostazione Impostazione

Scomparto raffreddatore

Consigli

-20°C 4°C

Questa ¢ l'impostazione predefinita
consigliata. Questa impostazione &
raccomandata se la temperatura am-
biente ¢ inferiore a 30°C.

-20°C o inferiore 4°C

Queste impostazioni sono consigliate
quando la temperatura ambiente su-
perai30°C.

Congelamento rapido 4°C

Usare quando si desidera congelare
alimenti in modo rapido. Al termine
del processo, le impostazioni del pro-
dotto torneranno a quelle precedenti.

Congelamento rapido

1. Attivare la funzione di congelamento
rapido 24 ore prima di inserire gli ali-
menti freschi.

2. 24 ore dopo aver premuto il pulsante,
mettere gli alimenti che si desidera
congelare sul ripiano superiore, che ha
una capacita di congelamento maggio-
re.

3. Una volta che la funzione di congela-
mento rapido verra attivata, sara auto-
maticamente annullata dopo un certo
periodo di tempo.

Dettagli per il congelatore

Conformemente agli standard IEC 62552, il
congelatore deve avere la capacita di con-
gelare 4,5 kg di alimenti a-18°C o a tempe-
rature inferiori a 25°C in 24 ore per ogni 100
litri di volume dello scomparto congelatore.

Gli alimenti possono essere conservati solo
per lunghi periodi di tempo a temperature
uguali o inferiori a-18°.

Sara possibile conservare gli alimenti fre-
schi per mesi (all'interno del congelatore a
temperature uguali o inferiori a -18°).

Per evitare uno scongelamento parziale, gli
alimenti da congelare non devono entrare
in contatto con gli altri alimenti gia congela-
ti all'interno del congelatore.

Bollire le verdure e filtrare I'acqua per
estendere il tempo di conservazione del
congelato. Collocare gli alimenti in sacchet-
ti ermetici, dopo aver eseguito il filtraggio e
il posizionamento all'interno del congelato-
re. Banane, pomodori, lattuga, sedano, uova
bollite, patate e altri alimenti simili non do-
vrebbero essere congelati. Nel caso in cui
questi alimenti si congelino, solo i valori nu-
trizionali e le qualita alimentari ne risenti-
ranno negativamente. Non si tratta di una
minaccia per la salute umana.
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Posizionamento degli alimenti

Ripiani dello scomparto congelatore: diver-
si alimenti congelati come carne, pesce, ge-
lato, verdure ecc.

Ripiani dello scomparto refrigerante: ali-
menti all'interno di vasi, piatti e contenitori
chiusi, uova (in contenitori chiusi)

8 Caratteristiche del prodotto

Ripiani dello sportello dello scomparto re-
frigerante: alimenti o bevande di piccole di-
mensioni e confezionati

Crisper: Verdure e frutta

Scomparto alimenti freschi: Delicatessen
(alimenti per la prima colazione, prodotti a
base di carne da consumare in poco tem-

po)

8.1 Cassetto frutta e verdura

Il cassetto frutta e verdura del frigorifero &
stato pensato per tenere fresche le verdure
preservando al tempo stesso il loro grado
di umidita. A tal fine, all'interno del casset-
to, la circolazione complessiva dell'aria
fredda & piu intensa. Consigliamo di tenere
frutta e verdura all'interno di questo scom-
parto. Tenere le verdure con foglie verdi e i
frutti in luoghi separati, al fine di prolungar-
ne la durata.

8.2 Area di conservazione a freddo
dei prodotti lattiero-caseari

Cassetto per la conservazione a freddo
Nello scomparto frigorifero, il cassetto per
la conservazione a freddo pud raggiungere
temperature piu basse. Utilizzare questo
cassetto per prodotti di rosticceria (salumi,
salsicce, ecc.) e latticini che richiedono
condizioni di conservazione piu fredde, o
per carne, pollo o pesce da consumare rapi-
damente. Non conservare frutta e verdura
in questo cassetto.

8.3 L'area di conservazione del
ghiaccio

Contenitore del ghiaccio

La vaschetta del ghiaccio permette di pren-

dere il ghiaccio facilmente dal frigorifero.

Utilizzo della vaschetta del ghiaccio

1. Estrarre il secchiello del ghiaccio dallo
scomparto congelatore.

2. Riempire con acqua la vaschetta del
ghiaccio.

3. Posizionare la vaschetta del ghiaccio
nello scomparto congelatore. Il ghiac-
cio sara pronto all'incirca dopo due ore.

4. Prendere la vaschetta del ghiaccio dal-
lo scomparto congelatore e piegare
leggermente sopra il contenitore che si
utilizzera. Il ghiaccio si versera facil-
mente.

8.4 Porta uova

E possibile posizionare il portauovo sullo

sportello o sul ripiano del corpo/struttura

che si desidera.

Se il portauovo deve essere posizionato sul

ripiano del corpo, si consiglia di scegliere ri-

piani inferiori piu freddi.

+ Non collocare mai il portauova sullo
scomparto congelatore.

8.5 Crisper a umidita controllata

Grazie al crisper ad umidita controllata,
frutta e verdura possono essere conservate
piu a lungo in un ambiente con condizioni
ideali di umidita.
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Il sistema di impostazione dell'umidita con
3 opzioni di fronte al cassetto permette di
controllare il livello di umidita all'interno
dello scomparto a seconda degli alimenti
che si conservano. Consigliamo di conser-
vare i propri alimenti selezionando I'opzio-
ne verdura quando si conservano solo ver-
dure, I'opzione frutta quando si conserva
solo frutta e lI'opzione mista quando si con-
servano alimenti misti.

Per migliorare il periodo di conservazione
degli alimenti e per beneficiare al massimo
del sistema di controllo dell'umidita, consi-
gliamo di non conservare la verdura e la
frutta in sacchetti. Lasciare quel tipo di ali-
menti in sacchetti di plastica fara marcire
le verdure in breve tempo. Consigliamo di
non conservare i cetrioli e i broccoletti, in
particolare, in sacchetti chiusi. In situazioni
in cui & preferibile non mettere in contatto
diversi tipi di verdure, utilizzare materiali da
imballaggio come la carta che abbia un cer-
to grado di porosita in termini di igiene.
Quando si posizionano le verdure, sistema-
re quelle pesanti e dure in basso e quelle
leggere e morbide in alto, tenendo conto
del loro perso specifico.

Non mettere la frutta che ha un'alta produ-
zione di gas etilene come la pera, I'albicoc-
ca, la pesca e in particolare la mela nello
stesso cassetto con altre verdure e frutti. |l
gas etilene che fuoriesce da questi frutti
potrebbe far maturare piu velocemente altri
ortaggi e frutti e farli marcire in un periodo
di tempo pil breve.

Con la funzione crisper a umidita controlla-
ta, 'umidita delle verdure e della frutta & te-
nuta sotto controllo e il cibo & mantenuto
fresco per un periodo di tempo piu lungo.
Raccomandiamo di mettere le verdure a fo-
glia come la lattuga, gli spinaci e altre ver-
dure simili che sono sensibili alla perdita di
umidita nel crisper, non in verticale sulle lo-
ro radici, ma il pit orizzontalmente possibi-
le.

Quando si posizionano le verdure, sistema-
re quelle pesanti e dure in basso e quelle
leggere e morbide in alto, tenendo conto
del loro perso specifico.

Non lasciare mai le verdure in sacchetti di
plastica nel crisper. Lasciare quel tipo di ali-
menti in sacchetti di plastica fara marcire
le verdure in breve tempo.

In situazioni in cui & preferibile non mettere
in contatto diversi tipi di verdure, utilizzare
materiali da imballaggio come la carta che
abbia un certo grado di porosita in termini
diigiene.

Non mettere la frutta che ha un'alta produ-
zione di gas etilene come la pera, I'albicoc-
ca, la pesca e in particolare la mela nello
stesso cassetto con altre verdure e frutti. |l
gas etilene che fuoriesce da questi frutti
potrebbe far maturare piu velocemente altri
ortaggi e frutti e farli marcire in un periodo
di tempo pil breve.

TecnolTecnologia con intelli-
genza artificiale (I1A)

&

Il tuo frigorifero ha . Per utilizzare questa
funzione, il prodotto deve essere aggiunto
all'applicazione HomeWhiz e connesso a
Internet.

Puoi controllare il dalla pagina delle funzio-
ni ausiliarie del prodotto nell’applicazione
Homewhiz. Con la tecnologia Autonomous
Fridge, il prodotto si adatta alle tue abitudi-
ni operative e offre un'elevata efficienza
energetica, risparmiando fino al *20%.

I valori di risparmio specificati sono
forniti in condizioni di laboratorio
standard. | valori di risparmio pos-

sono variare in base alle condizioni
operative e climatiche del cliente.
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8.6 Gestione dell’energia

Il tuo frigorifero & dotato di funzione di ge-
stione del consumo energetico. Per utilizza-
re questa funzione, il prodotto deve essere
aggiunto all'applicazione HomeWhiz e con-
nesso a Internet.

Puoi seguire le informazioni sul consumo
del tuo prodotto utilizzando il pannello di
gestione dell'energia dell'applicazione Ho-
meWhiz.

Puoi monitorare le informazioni sul consu-
mo del tuo prodotto smart fridge in base a

9 Manutenzione e pulizia

diversi periodi di tempo* e puoi risparmiare
denaro con suggerimenti per ridurre i tuoi
consumi.

I valori di consumo riportati sull'eti-
@ chetta del prodotto sono forniti in

condizioni di laboratorio standard. |
valori di consumo mostrati nell'ap-
plicazione HomeWhiz sono a scopo
informativo e possono differire dai
valori di consumo effettivi in base
alle condizioni operative e climati-
che del cliente.

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-

rezza"l

Prima di pulire il prodotto, scollegarlo o to-

gliere tensione al fusibile a cui e collegato.

Non posizionare per nessun motivo le ma-

ni, i piedi o oggetti metallici sotto il frigori-

fero o tra il frigorifero e il pavimento. Si po-
trebbero verificare inceppamenti o i bordi
taglienti potrebbero causare lesioni perso-
nali.

+ Non utilizzare utensili affilati o abrasivi
per pulire il prodotto. Non usare materiali
come detergenti domestici, sapone, de-
tersivi, gas, benzina, diluenti, alcool, cera,
ecc.

+ La polvere deve essere rimossa dalla gri-
glia di ventilazione sul retro del prodotto
almeno una volta all'anno (senza aprire il
coperchio). Pulire il prodotto servendosi
di un panno asciutto.

+ Fare attenzione a tenere I'acqua lontana
dalla copertura delle lampade e dalle al-
tre componenti elettriche.

+ Pulire la porta servendosi di un panno
umido. Per rimuovere la porta e i vari ri-
piani, rimuovere prima tutto il contenuto.
Rimuovere i ripiani della porta sollevan-
doli verso l'alto. Pulire e asciugare i ripia-
ni, poi fissare nuovamente in posizione
facendo scorrere da sopra.

+ Non usare acqua con cloro o prodotti de-
tergenti sulla superficie esterna e sulle
componenti rivestite in cromo. Il cloro
provoca ruggine su queste superfici me-
talliche.

+ Non utilizzare strumenti affilati e abrasivi,

sapone, materiali per la pulizia della casa,

detersivi, gas, benzina, vernici e sostanze
simili per evitare deformazioni e rimozio-
ne di impronte sulla parte in plastica. Per
pulire, usare acqua tiepida e un panno
morbido, quindi asciugare.

Sui prodotti senza la funzione No-Frost,

potrebbero formarsi goccioline d'acqua e

ghiaccio fino allo spessore di un dito sul-

la parete posteriore dello scomparto con-
gelatore. Non pulirla; non applicare mai
olio o sostanze simili.

+ Per pulire la superficie esterna del pro-
dotto utilizzare un panno in micro-fibra
leggermente inumidito. Spugne e altri tipi
di panni per la pulizia potrebbero graffia-
re la superficie.

+ Per pulire tutti i componenti rimovibili du-
rante la pulizia della superficie interna del
prodotto, lavare questi componenti con
una soluzione delicata composta da sa-
pone, acqua e carbonato. Risciacquare e
asciugare completamente. Evitare il con-
tatto dell'acqua con i componenti dell'illu-
minazione e con il pannello di controllo.

+ Non utilizzare aceto, alcool o altri deter-
genti a base di alcool su nessuna delle
superfici interne.
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Superfici esterne in acciaio inossidabile
Utilizzare un detergente non abrasivo per
acciaio inossidabile e applicarlo con un
panno morbido privo di pelucchi. Per luci-
dare, strofinare delicatamente la superficie
con un panno in micro-fibra inumidito con
acqua e utilizzare una pelle di camoscio per
lucidare a secco. Seguire sempre le venatu-
re in acciaio inossidabile.

Prevenzione dei cattivi odori
Il prodotto e stato realizzato con materiali

che non emettono cattivi odori. Tuttavia,
una conservazione inappropriata degli ali-

menti e una pulizia inadeguata delle super-

fici interne possono causare la formazione

di odori.

+ A tal fine consigliamo di pulire l'interno
con acqua gassata ogni 15 giorni.

+ Conservare gli alimenti in contenitori si-
gillati, poiché i microrganismi derivanti da
alimenti tenuti in contenitori non sigillati
causano cattivi odori.

+ Non conservare alimenti scaduti e marci
all'interno del frigorifero.

Protezione delle superfici in plastica
L'olio rovesciato sulle superfici in plastica
potrebbe danneggiare la superficie, e deve
essere pulito immediatamente servendosi
di acqua tiepida.

10 Guida alla risoluzione dei problemi

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-

rezza"l

Controllare questo elenco prima di contat-

tare il servizio clienti. Questa operazione vi

consentira di risparmiare soldi. Questo

elenco contiene le lamentele piu frequenti
che non riguardano problemi a livello di ma-
nodopera o materiali. Alcune funzioni qui

indicate potrebbero non essere valide per il

prodotto in questione.

Se il problema persiste dopo aver seguito le

istruzioni di questa sezione, contattare il

fornitore o un Servizio di Assistenza auto-

rizzato. Evitare in ogni caso di riparare il

prodotto.

Il frigorifero non funziona.

+ La presa di corrente non é stata inserita
correttamente. >>> Spingerla fino a inse-
rirla completamente nella presa.

« Il fusibile collegato alla presa che alimen-
ta il prodotto, oppure il fusibile principale,
e bruciato. >>> Controllare il fusibile.

Condensa sulla parete laterale dello
scomparto raffreddatore (MULTI ZONE,
COOL, CONTROL e FLEXI ZONE).

+ La porta viene aperta troppo spesso. >>>
Fare attenzione a non aprire troppo fre-
guentemente la porta del prodotto.

« L'ambiente & troppo umido. >>> Non in-
stallare il prodotto in ambienti umidi.

+ Gli alimenti contenenti liquidi sono con-
servati in contenitori non sigillati. >>> Te-
nere gli alimenti contenenti liquidi in con-
tenitori sigillati.

+ La porta del prodotto viene lasciata aper-
ta. >>> Non tenere aperte a lungo le porte
del frigorifero.

+ Il termostato € impostato su una tempe-
ratura molto fredda. >>> Impostare il ter-
mostato su una temperatura adeguata.

Il compressore non funziona.

+ In caso di improvviso black out, o nel ca-
so in cui la spina venga tolta e poi reinse-
rita, la pressione del gas nel sistema di
raffreddamento del prodotto non & equili-
brata, il che fa scattare la protezione ter-
mica del compressore. |l prodotto si riav-
viera dopo circa 6 minuti. Qualora il pro-
dotto non si riavvii dopo questo periodo,
contattare l'assistenza.

+ La modalita di scongelamento & attiva.
>>> §Sj tratta di una condizione normale
per un frigorifero con funzione di sbrina-
mento completamente automatica. Lo
sbrinamento avviene a intervalli periodici.

+ Il prodotto non & collegato. >>> Verificare
che il cavo di alimentazione sia collega-
to.

+ L'impostazione della temperatura & sba-
gliata. >>> Selezionare |'impostazione di
temperatura adeguata.
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+ Non c'é corrente. >>> |l prodotto conti-
nuera a funzionare normalmente quando
verra ripristinata la corrente elettrica.

Il rumore di funzionamento del frigorife-

ro aumenta col passare del tempo.

+ Le prestazioni del prodotto potrebbero
variare a seconda delle variazioni della
temperatura ambiente. Cid € normale e
non & un‘anomalia di funzionamento.

Il frigorifero funziona troppo spesso o

troppo a lungo.

+ Il nuovo prodotto potrebbe essere piu
grande di quello precedente. | prodotti
piu grandi funzioneranno piu a lungo.

+ La temperatura della stanza potrebbe es-
sere alta. >>> |l prodotto funzionera nor-
malmente per lunghi periodi di tempo
con temperature ambiente superiori.

+ Il prodotto potrebbe essere stato di re-
cente collegato alla corrente, oppure al
suo interno potrebbero essere stati re-
centemente aggiunti vari alimenti. >>> Al
prodotto servira piu tempo per raggiunge-
re la temperatura impostata, se collegato
di recente, oppure nel caso in cui siano
stati collocati nuovi alimenti al suo inter-
no. Cio € normale.

+ Forse di recente sono state introdotte nel
frigorifero grandi quantita di alimenti cal-
di. >>> Non mettere alimenti caldi diretta-
mente dentro al frigorifero.

+ Le porte sono state aperte frequentemen-
te o tenute aperte a lungo. >>> L'aria cal-
da che si muove all'interno provochera un
funzionamento piu prolungato. Non apri-
re le porte con troppa frequenza.

+ Le porte del congelatore o del raffredda-
tore potrebbero essere socchiuse. >>>
Controllare che le porte siano totalmente
chiuse.

« |l prodotto potrebbe essere impostato su
una temperatura troppo bassa. >>> Impo-
stare la temperatura su un livello piu alto
e attendere che il prodotto raggiunga la
temperatura desiderata.

+ Larondella della porta del raffreddatore o
del congelatore potrebbe essere sporca,
usurata, rotta o non correttamente confi-
gurata. >>> Pulire o sostituire la guarni-
zione. Le rondelle consumate e usurate
faranno funzionare il prodotto pit a lungo
per conservare la temperatura attuale.

La temperatura del congelatore & molto
bassa, ma la temperatura del raffredda-
tore é corretta.

+ Latemperatura dello scomparto congela-
tore € impostata su un livello molto bas-
s0. >>> Impostare la temperatura dello
scomparto congelatore su un livello piu
alto, quindi eseguire un controllo.

La temperatura del raffreddatore & molto
bassa, ma la temperatura del congelato-
re & corretta.

+ Impostare la temperatura dello scompar-
to raffreddatore su un livello piu alto,
quindi eseguire un controllo. >>> Impo-
stare la temperatura dello scomparto raf-
freddatore su un livello piu alto, quindi
eseguire un nuovo controllo.

Gli alimenti conservati nei cassetti dello

scomparto raffreddatore sono congelati.

+ Impostare la temperatura dello scompar-
to raffreddatore su un livello piu alto,
quindi eseguire un controllo. >>> Impo-
stare la temperatura dello scomparto raf-
freddatore su un livello piu alto, quindi
eseguire un nuovo controllo.

La temperatura nello scomparto raffred-

datore e congelatore é troppo alta.

+ La temperatura dello scomparto raffred-
datore & impostata su un livello molto al-
to. >>> L'impostazione della temperatura
dello scomparto raffreddatore ha un ef-
fetto sulla temperatura dello scomparto
congelatore. Attendere che la temperatu-
ra delle parti interessate raggiunga il livel-
lo sufficiente modificando la temperatura
degli scomparti del raffreddatore o del
congelatore.

+ Le porte sono state aperte frequentemen-
te o tenute aperte a lungo. >>> Non aprire
le porte con troppa frequenza.
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+ La porta potrebbe essere socchiusa. >>>
Chiudere completamente la porta.

+ Il prodotto potrebbe essere stato di re-
cente collegato alla corrente, oppure al
suo interno potrebbero essere stati re-
centemente aggiunti vari alimenti. >>>
Non si tratta di un'anomalia. Al prodotto
servira piu tempo per raggiungere la tem-
peratura impostata, se collegato di recen-
te, oppure nel caso in cui siano stati col-
locati nuovi alimenti al suo interno.

+ Forse di recente sono state introdotte nel
frigorifero grandi quantita di alimenti cal-
di. >>> Non mettere alimenti caldi diretta-
mente dentro al frigorifero.

Vibrazioni o rumore.

+ >>> Se il prodotto vibra quando viene
spostato lentamente, regolare i supporti
per equilibrarlo. Verificare inoltre che la
superficie di appoggio sia sufficiente-
mente resistente per supportarne il peso.

+ Gli eventuali oggetti collocati sul prodot-
to potrebbero causare rumori. >>> Toglie-
re gli eventuali elementi collocati sul pro-
dotto.

+ |l prodotto emette rumori, come ad esem-
pio liquido che scorre, spruzzo, eccetera

« | principi operativi del prodotto prevedo-
no flussi di liquido e di gas. >>> Cio & nor-
male e non & un'anomalia di funziona-
mento.

C'é un rumore, simile a un soffio, che

proviene dal prodotto.

+ Il prodotto si serve di una ventola per il
processo di raffreddamento. Cio & nor-
male e non & un‘anomalia di funziona-
mento.

Si é formata condensa sulle pareti inter-

ne del prodotto.

+ Le temperature calde o umide aumente-
ranno la formazione di ghiaccio e la con-
densa. Cio &€ normale e non € un'‘anoma-
lia di funzionamento.

+ Le porte sono state aperte frequentemen-
te o tenute aperte a lungo. >>> Non aprire
le porte con troppa frequenza; se la porta
€ aperta, chiuderla.

+ La porta potrebbe essere socchiusa. >>>
Chiudere completamente la porta.

Si é formata condensa sulla superficie

esterna del prodotto o fra le porte.

+ Le condizioni ambientali potrebbero es-
sere umide, e cio € normale. >>> La con-
densa si dissipera alla riduzione dell'umi-
dita.

L'interno emette cattivi odori.

« Il prodotto non & stato pulito regolarmen-
te. >>> Pulire la superficie interna a inter-
valli regolari servendosi di spugna, acqua
tiepida, e acqua gassata.

+ Alcuni supporti e materiali da confeziona-
mento potrebbero causare cattivi odori.
>>> Servirsi di supporti confezionamento
che non emettano cattivi odori.

+ Gli alimenti sono stati collocati in suppor-
ti non sigillati. >>> Tenere gli alimenti in
contenitori sigillati. | microrganismi pos-
sono diffondersi dagli alimenti non sigil-
lati e causare cattivi odori.

+ Rimuovere gli eventuali alimenti scaduti o
rovinati dal prodotto.

La porta non si chiude correttamente.

+ Le confezioni degli alimenti potrebbero
bloccare la porta. >>> Trovare una nuova
posizione per gli alimenti che bloccano le
porte.

+ Il prodotto non & in posizione verticale,
appoggiato per terra. >>> Regolare i sup-
porti per I'equilibrio del prodotto.

+ La superficie non & piatta o resistente
>>> Assicurarsi che la superficie sia piat-
ta e sufficientemente resistente per so-
stenere il prodotto.

Il cassetto frutta e verdura é inceppato.

+ Gli alimenti potrebbero entrare in contat-
to con la sezione superiore del cassetto.
>>> Ri-organizzare gli alimenti nel casset-
to.

Temperatura sulla superficie del prodot-

to.

+ Mentre il prodotto € in funzione, potreb-
bero generarsi temperature elevate tra le
due porte, sui pannelli laterali e sulla gri-
glia posteriore. Cid & normale e non ri-
chiede interventi di manutenzione.
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La ventola continua a funzionare quan- Se il problema persiste dopo aver seguito le

do la porta é aperta. istruzioni di questa sezione, contattare il

+ La ventola potrebbe continuare a funzio- fornitore o un Servizio di Assistenza auto-
nare quando la porta del congelatore & rizzato. Evitare in ogni caso di riparare il
aperta. prodotto. Cio € normale.
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Informazioni sulla classificazione
dell’imballaggi

Scansiona il Qrcode che si trova sull'imbal-
lo del prodotto per trovare tutte le informa-
zioni relative all'imballo e come gestirne il
suo corretto smaltimento.

ESONERO DA RESPONSABILITA’

Alcuni guasti (semplici) possono essere ge-
stiti adeguatamente dall'utente finale senza
che si verifichino problemi di sicurezza o di
utilizzo non sicuro, a condizione che venga-
no eseguiti entro i limiti e in conformita alle
seguenti istruzioni (vedere la sezione "Auto-
riparazione").

Pertanto, se non diversamente autorizzato
nella sezione sotto "Autoriparazione", per
evitare problemi di sicurezza, le riparazioni
dovranno essere eseguite da riparatori pro-
fessionisti registrati. Un riparatore profes-
sionale registrato & un riparatore professio-
nale a cui il produttore ha concesso l'acces-
so alle istruzioni e all'elenco delle parti di ri-
cambio di questo prodotto secondo i meto-
di descritti negli atti legislativi ai sensi della
direttiva 2009/125/CE.

Solo gli agenti di assistenza (cioé i ripara-
tori professionali autorizzati) raggiungibili
tramite il numero di telefono indicato nel
manuale d'uso/scheda di garanzia o trami-
te il rivenditore autorizzato possono, tutta-
via, fornire assistenza in base ai termini
della garanzia. Pertanto, si ricorda che le
riparazioni effettuate da riparatori profes-
sionisti (non autorizzati da) Whirlpool an-
nulleranno la garanzia.

Autoriparazione

L'utente finale pud eseguire l'autoriparazio-
ne dei seguenti pezzi di ricambio:maniglie,
cerniere, vassoi, cestini e guarnizioni degli
sportelli (¢ disponibile una lista aggiornata
anche su https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com partire dal 1° marzo
2021).

Inoltre, per garantire la sicurezza del pro-
dotto e prevenire il rischio di gravi lesioni,
l'autoriparazione menzionata deve essere
eseguita seguendo le istruzioni contenute
nel manuale d'uso per l'autoriparazione o
disponibili su https://parts-selfservice.euro-

peanappliances.com . Per la sicurezza
dell'utente, prima di tentare qualsiasi ripara-
zione, staccare la spina del prodotto.

| tentativi di riparazione da parte degli uten-
ti finali per parti non incluse in tale elenco
e/o non seguendo le istruzioni contenute
nei manuali d'uso per l'autoriparazione o di-
sponibili su https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, potrebbero causare
problemi di sicurezza non imputabili a
Whirlpool e invalideranno la garanzia del
prodotto.

Pertanto, si raccomanda vivamente agli
utenti finali di astenersi dal tentare di effet-
tuare riparazioni che non rientrano nell'elen-
co dei pezzi di ricambio indicati, rivolgendo-
si in questi casi a riparatori professionali
autorizzati o registrati. Al contrario, tali ten-
tativi di riparazione da parte degli utenti fi-
nali potrebbero comportare problemi di si-
curezza, danneggiare il prodotto e causare
successivamente incendi, inondazioni, elet-
trocuzione e gravi lesioni personali.

A titolo esemplificativo, ma non esaustivo,
le seguenti riparazioni devono essere affi-
date a riparatori professionisti autorizzati o
registrati: compressore, circuito di raffred-
damento, scheda principale, scheda inver-
ter, scheda display, ecc.

Il produttore/venditore non puo essere rite-
nuto responsabile in caso di mancata os-
servanza di quanto sopra da parte degli
utenti finali.

La disponibilita dei pezzi di ricambio del fri-
gorifero acquistato e di 10 anni. Durante
questo periodo, i pezzi di ricambio originali
saranno disponibili per il corretto funziona-
mento del frigorifero

La durata minima della garanzia del frigori-
fero acquistato & di 24 mesi.

Questo prodotto & dotato di una sorgente
luminosa di classe energetica “G”.
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La sorgente luminosa in questo prodotto
deve essere sostituita solo da un riparatore
professionista.
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Prosze najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybranie produktu .

Zarejestruj swoje produkty na www.register10.eu

Chcielibysmy, aby uzytkownik mogt wykorzystac¢ optymalng wydajnos¢ tego wysokiej jako-
$ci produktu, ktory zostat wykonany przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Aby to

zrobi¢, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje i wszelkie inne dokumenty dostarczone z
produktem przed jego uzyciem.

Przestrzegaj wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten spo-
sbb zabezpieczysz siebie i swéj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystagpic¢. Zacho-
waj instrukcje obstugi. W przypadku sprzedazy produktu nalezy dotaczyé¢ do niego instruk-
cje obstugi.

W tej instrukcji uzytkownika sg uzywane nastepujace symbole:

Przeczytaj instrukcje obstugi.
L

[OFEHO]
- E N EHG * % Informacje o modelu przechowywane w bazie danych produktu moz-

na uzyskac¢ na nastepujacej stronie internetowej, wyszukujac identyfi-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | kator modelu (*) znajdujacy sie na etykiecie energetyczne;j.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

1.1 Utylizacja materiatéw opakowa- W zwigzku z tym poszczegdlne czesci opa-

niowych kowania nalezy utylizowaé¢ w sposéb odpo-
wiedzialny i w petnej zgodnosci z przepisa-
mi wtadz lokalnych dotyczacymi utylizacji
odpadow.

Materiat opakowaniowy nadaje sie do recy-
klingu i jest oznaczony symbolem recyklin-

u®.
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2 Twoja lodéwka
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1 Pojemnik na jajka

3 *Regulowana mata pétka na
drzwiach

5 Regulowane nogi

7 *Duza szuflada komory zamrazarki

9 Pokrywa pojemnika na owoce i wa-
rzywa

11 *Regulowana pétka szklana
13 Podswietlenie
15 Komora zamrazarki

*Opcjonalne: Rysunki w niniejszej instrukcji
obstugi sg schematyczne i moga rézni¢ sie
od rzeczywistego wygladu urzadzenia. Jesli

2 Poétka na drzwiach
4 *Poétka na butelki

6 *Mata szuflada komory zamrazarki
8 *Szuflady komory chtodzacej/*Szu-
flady na owoce i warzywa
10 * Komora chtodzaca/Szuflada komo-
ry chtodzacej
12 Wentylator
14 **Komora lodéwki

posiadany produkt nie zawiera odpowied-
nich czesci, informacje dotyczg innych mo-
deli.

**Jesli Twoj produkt posiada komore chto-
dzaca, komora lodéwki obejmuje obszary
inne niz komora chtodzaca.
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3 Instalacja

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

3.1 Odpowiednie miejsce instalacji

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w sprawie instalacji produktu. Aby przygo-
towac produkt do instalacji, zapoznaj sie z
informacjami w instrukcji uzytkownika i
upewnij sig, ze zasilanie elektryczne i wod-
ne sg zgodne z wymaganiami. Jesli nie, we-
zwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali
zasilanie do wymagan.

+ Urzadzenie nalezy umiescic¢ na ptaskiej
powierzchni, aby unikng¢ wibraciji

*+ Produkt nalezy umiesci¢ w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od grzejnika, kuchen-
ki i podobnych zrédet ciepta i przynaj-
mniej 5 cm od piekarnikow elektrycz-
nych.

+ W razie umieszczenia dwoch chtodziarek
obok siebie nalezy zostawi¢ miedzy od-
step nimi przynajmniej 4 cm.

+ Przechowuj produkt w suchym miejscu
niewystawionym na bezposrednie dziata-
nie promieni stonecznych.

+ Urzadzenie wymaga odpowiedniej cyrku-
lacji powietrza, aby mogto sprawnie dzia-
ta¢. Umieszczajac produkt we wnece, pa-
mietaj o pozostawieniu co najmniej 5 cm
odstepu miedzy produktem a sufitem, tyl-
ng sciang i $cianami bocznymi.

4 Przygotowanie

+ Sprawdz, czy element zabezpieczajacy
tylng $ciane znajduje sie na swoim miej-
scu (jesli zostat dostarczany z produk-
tem).

+ Jesli element nie jest dostepny lub zostat
zgubiony lub upadt, ustaw urzadzenie w
taki sposdb, aby pozostawié przynajmniej
5 cm odstepu miedzy przestrzenig za
urzadzeniem a $ciang. Odstep z tytu jest
wazny dla efektywnego dziatania urza-
dzenia.

3.2 Regulacja nézek

Jesli produkt nie znajduje sie w réwnowa-
dze, dostosuj przednie regulowane nézki,
obracajac je w prawo lub w lewo.

| i

N W

3.3 Ostrzezenie o goracej po-
wierzchni

Sciany boczne produktu sg wyposazone w
chtodniejsze rury, aby usprawni¢ system
chtodzenia. Ptyn pod wysokim ci$nieniem
moze przeptywac przez te powierzchnie i je
nagrzewac. Jest to zjawisko normalne i nie
wymaga zadnej obstugi techniczne;.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

4.1 Co robi¢, aby zaoszczedzi¢
energie

« Loddéwka nie jest przeznaczona do uzyt-
ku jako urzadzenie do zabudowy.

+ Podczas wktadania zywnosci nalezy po-
zostawi¢ w lodéwce wystarczajgco duzo
miejsca, aby umozliwi¢ odpowiednig cyr-
kulacje powietrza i chtodzenie.

+ Poniewaz gorace i wilgotne powietrze nie
przedostaje sie bezposrednio do urza-
dzenia, gdy drzwi nie sg otwarte, urzadze-
nie zoptymalizuje sie w warunkach wy-
starczajacych do ochrony zywnosci. W
takich okolicznosciach funkcje i kompo-
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nenty, takie jak sprezarka, wentylator,
grzatka, odszranianie, oswietlenie, wy-
Swietlacz itd. beda dziata¢ zgodnie z po-
trzebami, zuzywajgc minimalng ilos¢
energii.

« W przypadku, gdy dostepnych jest wiele
opcji, szklane poétki nalezy umiescic tak,
aby wyloty powietrza znajdujace sie na
tylnej Scianie nie byty zablokowane, a naj-
lepiej w taki sposob, aby wyloty powie-
trza pozostawaty ponizej szklanej pofki.
Takie potgczenie moze pomoc w popra-
wieniu dystrybucji powietrza i efektywno-
$ci energetycznej.

+ Do przechowywania zywnosci zdecydo-
wanie zaleca sie korzystanie z dolnej szu-
flady.

+ W celu uzyskania optymalnej wydajnosci
mozna uzy¢ funkcji szybkiego zamraza-
nia (jesli jest dostepna) na 24 godziny
przed wiozeniem swiezej zywnosci do za-
mrazarki.

« W wiekszosci przypadkéw po umieszcze-
niu Swiezej zywnosci w zamrazarce wy-
starczg 24 godziny dziatania funkcji szyb-
kiego zamrazania. Po pewnym czasie
funkcja szybkiego zamrazania wytgczy
sie automatycznie.

« W przypadku zamrazania niewielkich ilo-
$ci zywnosci mozna wytgczy¢ funkcje
szybkiego zamrazania po pewnym cza-
sie, aby zapewni¢ oszczednos¢ energii.

+ W zaleznosci od funkcji produktu rozmra-
zanie zamrozonej zywnosci w komorze
lodéwki zapewni oszczednos¢ energii i
zachowanie jakosci zywnosci.

+ Aby zatadowa¢ maksymalng ilo$¢ zywno-
$ci do komory zamrazarki lodéwki, nalezy
wyjac gorne szuflady, a zywnos$¢ umie-
$ci¢ na potkach z drutu/szkta.

+ Przechowuj zywnos$¢ w lodéwce lub ko-
morze chtodzgcej zgodnie z odpowiedni-
mi warunkami przechowywania, aby
oszczedzac energie.

+ Opakowania zywnosci nie powinny doty-
kac¢ czujnika temperatury znajdujgcym
sie w komorze sie w zamrazalniku.

4.2 Uzycie po raz pierwszy

Przed uzyciem produktu nalezy upewnic
sig, ze wykonano niezbedne przygotowania
zgodnie z instrukcjami podanymi w cze-
$ciach ,Instrukcje bezpieczenstwa” i ,Insta-
lacja”.

+ Przed uzyciem produktu nalezy odczekaé
co najmniej 2 godziny, aby zapewnic¢ pet-
ng wydajnos¢ chtodzenia.

+ Pozostaw produkt wtgczony przez 6 go-
dzin z doktadnie zamknietymi drzwiami,
bez wktadania zywnosci do $rodka.

+ Zmiana temperatury spowodowana
otwarciem i zamknieciem drzwi podczas
korzystania z produktu moze zwykle pro-
wadzi¢ do skraplania sie pary wodnej na
pétkach drzwiowych i wewnetrznych i
szklanych opakowaniach.

+ Bedzie stychaé¢ dZzwiek wigczenia spre-
zarki. Jest to normalne zjawisko, ze urza-
dzenie wydaje dZzwieki nawet wtedy, gdy
sprezarka nie pracuje, poniewaz ptyn i
gaz moga by¢ sprezane w uktadzie chto-
dzenia.

+ Zjawiskiem normalnym jest to, ze przed-
nie krawedzie produktu beda ciepte. Ob-
szary te sg zaprojektowane tak, aby sie
nagrzewac, zapobiegajac kondensacji

+ W niektérych modelach panel wskazni-
kéw wytacza sie automatycznie po 1 mi-
nucie od zamkniecia drzwi. Panel wigczy
sie ponownie po otwarciu drzwi lub naci-
$nieciu dowolnego przycisku.

4.3 Klasa klimatyczna i definicje

Klasa klimatyczna jest podana na tabliczce

znamionowej urzadzenia. Jedna z poniz-

szych informacji dotyczy Twojego urzadze-

nia, zgodnie z klasg klimatyczna.
+ SN: Dtugoterminowy klimat umiarkowa-
ny: Urzadzenie to przeznaczone jest do
stosowania przy temperaturze otoczenia
od 10 °C do 32°C.

+ N: Klimat umiarkowany: Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 32°C.
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+ ST: Klimat subtropikalny: Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 38°C.

5 Panel sterowania urzadzenia

+ Tel.: Klimat tropikalny Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 43°C.
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1 *Przycisk sieci bezprzewodowej

3 Przycisk regulacji temperatury lodow-
ki
5 Symbol komory zamrazarki

7 Przycisk funkcji szybkiego zamraza-
nia

9 Loddéwka wtgczona/wytgczona

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

Funkcje dzwiekowe i optyczne na panelu
wskaznikéw utatwiaja korzystanie z urza-
dzenia.

*Opcjonalne: Przedstawione funkcje sg
opcjonalne, moga wystepowac réznice w
ksztatcie i lokalizacji funkcji dostepnych na
panelu wskaznikow urzadzenia.

. =
1. Przycisk bezprzewodowy* ‘o
Przycisk ten jest uzywany do bezprzewodo-
wego taczenia sie z urzgdzeniem za pomo-
cg aplikacji mobilnej HomeWhiz. Jesli przy-
cisk jest wcisniety przez dtuzszy czas (3
sekundy), symbol potgczenia bezprzewodo-
wego na wyswietlaczu/wskazniku bedzie

© 1——@
P

2 Przycisk funkcji wakaciji
4 Symbol komory lodéwki

6 Przycisk regulacji temperatury za-
mrazarki

8 Wskaznik stanu btedu

migat powoli (w odstepach co 0,5 sekun-
dy). Zostanie zainicjowane potgczenie mie-
dzy urzadzeniem a siecig domowa. Po na-
wigzaniu potagczenia bezprzewodowego z
urzadzeniem, ikonka potaczenia bezprze-
wodowego bedzie $wieci¢ nieprzerwanie.
Po wstepnej konfiguracji, potaczenie moz-
na aktywowac/dezaktywowac, naciskajac
ten przycisk. Ikonka potgczenia bezprzewo-
dowego bedzie szybko migac¢ (co 0,2 se-
kundy), az do nawigzania potgczenia. Gdy
potaczenie staje sie aktywne, symbol pota-
czenia bezprzewodowego miga w sposéb
ciagtly. Jezeli przez dtuzszy czas nie mozna
nawigza¢ potaczenia, sprawdz ustawienia
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potaczenia i zapoznaj sie z sekcjg ,Rozwig-
zywanie problemow” w instrukcji obstugi.
Uzyj aplikacji HomeWhiz do potaczenia
bezprzewodowego. Czynnosci instalacyjne
sg opisane w aplikacji podczas instalacji.
Dostep do aplikacji mozna uzyskac, odczy-
tujgc kod QR dostepny na etykiecie Home-
Whiz na produkcie.

Aplikacje mozna pobra¢ z App Store lub
Play Store na urzadzenia z systemem An-
droid. Szczegéty na stronie https://www.ho-
mewhiz.com/.

2. Przycisk funkcji wakacji @(

Nacisnij przycisk na 3 sekundy, aby wia-
czyc¢ tryb wakacyjny. Tryb wakacyjny jest
aktywowany i Swieci sie symbol wakacji.
Na wskazniku temperatury lodéwki pojawi
sie symbol - -*, a komora lodowki nie be-
dzie chtodzi¢. Gdy ta funkcja jest aktywna,
nie wolno przechowywac zywnosci w lo-
dowce. Pozostate komory bedg nadal chto-
dzi¢ zgodnie z ustawionymi wczesniej tem-
peraturami. Nacisnij przycisk przez 3 se-
kundy, aby wytgczy¢ te funkcje.

3. Przycisk regulacji temperatury komo-

ry lodowki ||

Pozwala na ustawienie temperatury w ko-
morze lodéwki. Nacisniecie tego przycisku
umozliwia ustawienie temperatury w komo-
rze lodéwkina 8,7, 6, 5,4, 3,2 oraz 1°C.

4. Symbol komory lodoéwki

Wartosci temperatury w komorze lodowki
sg wyswietlane na ekranie, gdy symbol jest
aktywny.

5. Symbol komory zamrazarki

Wartosci temperatury w komorze zamra-
zarki sg wyswietlane na ekranie, gdy sym-
bol jest aktywny.

6. Przycisk regulacji temperatury komo-

ry zamrazarki 'CEI

Ustawiana jest temperatura dla komory za-
mrazarki. Po nacisnieciu przycisku tempe-
ratura komory zamrazarki zostanie usta-
wiona na wartosci -18, -19, -20, -21, -22, -23,
24 °C.

7. Przycisk szybkiego zamrazania ;’Ii"\)
Po nacisnieciu przycisku szybkiego zamra-
zania, symbol szybkiego zamrazania za-
Swieci sie, a funkcja szybkiego zamrazania
zostanie wtgczona. Temperatura komory
zamrazarki jest ustawiona na -27 °C. Funk-
cja zostaje anulowana po ponownym naci-
$nieciu przycisku. Funkcja szybkiego za-
mrazania zostanie automatycznie wytgczo-
na. Aby zamrozi¢ duzg ilo$¢ swiezej zywno-
$ci, nacisnij przycisk szybkiego zamrazania
przed umieszczeniem zywnosci w zamra-
zalniku.

8. Wskaznik stanu btedu @

Wskaznik ten bedzie aktywny, gdy lodéwka
nie moze zapewni¢ odpowiedniego chto-
dzenia lub w przypadku btedu jakiegokol-
wiek czujnika. Na wskazniku temperatury w
komorze zamrazarki wyswietla sie ,E”, a na
wskazniku temperatury komory chtodniczej
wyswietlane sg liczby 1, 2, 3... Liczby te do-
starczajg autoryzowanemu serwisowi infor-
macji na temat zaistniatego btedu. Wy-
krzyknik moze zosta¢ wyswietlony po wto-
zeniu zywnosci do zamrazalnika lub pozo-
stawieniu otwartych drzwi przez dtuzszy
czas. To nie jest usterka, ostrzezenie znik-
nie po ostygnieciu potrawy lub po nacisnie-
ciu dowolnego przycisku.

9. Lodéwka wiaczonal/wytaczona (Da”
Umozliwia wytaczenie lodowki, jesli przy-
cisk jest wcisniety przez 3 sekundy. Lodow-
ke mozna wigczy¢, naciskajgc ponownie
przycisk przez 3 sekundy. Gdy funkcja jest
aktywna wszystkie wskazniki zgasna.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie
1°C—-8°C w komorze chtodziarki oraz w za-
kresie od -24°C do -15°C w komorze za-
mrazarki. Wartosci temperatury, ktére
mozna regulowaé, moga sie réznié, pod
warunkiem, Ze mieszcza sie w podanych
zakresach okreslonych w specyfikacji pro-
duktu.
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6 Korzystanie z urzadzenia

6.1 Wymiana lampki oswietlenia

W przypadku konieczno$ci wymiany zaréw-
ki/LED uzywanej do oswietlenia lodowki na-
lezy skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.

Lampa lub lampy stosowane w tym urza-
dzeniu nie mogg by¢ stosowane w oswie-
tleniu domu. Przeznaczeniem tej lampy jest
pomaéc uzytkownikowi wtozy¢ jedzenie do
lodéwki/zamrazarki bezpiecznie i wygod-
nie.

6.2 Alarm otwarcia drzwi

System ostrzegania o otwartych drzwiach
lodéwki moze sie rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

Wersja 1;

Jesli drzwi urzadzenia pozostang otwarte
przez okreslony czas (miedzy 60 sek. a 120
sek.), wiaczy sie dzwiekowy sygnat ostrze-
gawczy; w zaleznosci od modelu urzadze-
nia moze by¢ rowniez wyswietlany wizualny
sygnat ostrzegawczy (btysk $wiatta). Jesli
zamkniesz drzwi urzadzenia lub nacisniesz
przycisk na ekranie urzadzenia, jesli taki ist-
nieje, dzwiek ostrzegawczy ustanie.

Wersja 2;

Jesli drzwi urzadzenia pozostajg otwarte
przez okreslony czas (od 60 sek. do 120
sek.), wigcza sie alarm otwarcia drzwi.
Alarm otwarcia drzwi jest emitowany stop-
niowo. Najpierw zaczyna rozbrzmiewac
ostrzezenie dzwiekowe. Po 4 minutach, je-
$li drzwi nadal nie sg zamkniegte, wiacza sie
ostrzezenie wizualne (btysk oswietlenia).
Alarm otwarcia drzwi zostanie opézniony o
okreslony czas (miedzy 60 sek. a 120 sek.),
gdy zostanie nacisniety dowolny klawisz na
ekranie produktu, jesli taki istnieje. Wtedy
proces rozpocznie sie od nowa. Gdy drzwi
urzadzenia zostang zamkniete, alarm
otwarcia drzwi zostanie anulowany.

6.3 Odwracanie strony otwierania
drzwi

Strone otwierania lodowki mozna odwrécié
w zaleznosci od miejsca, w ktérym jg umie-
Scisz. Gdy zajdzie taka potrzeba, nalezy
skontaktowac sie z najblizszym autoryzo-
wanym serwisem.

7 Przechowywanie zywnosci w produkcie

Przechowywanie zywnosci w komorze

lodowki i w komorze chlodzacej

+ Temperatury w komorze rosng w sposob
widoczny, jesli drzwi komory sg czesto
otwierane i zamykane lub przez dtugi
czas utrzymywane w potozeniu otwar-
tym, moze to skroci¢ termin przydatnosci
zywnosci i doprowadzi¢ do jej zepsucia.

+ Aby nie powodowa¢ zmian zapachu i
smaku, zywno$¢ nalezy przechowywaé w
zamknietych pojemnikach.

+ Aby uzyskac lepsze i jednorodne chto-
dzenie, nalezy umiescic¢ jedzenie oddziel-
nie w taki sposéb, aby chtodne powietrze
mogto wokét niego optywac.

+ Zapewnij przeptyw powietrza, pozostaw
wolng przestrzen miedzy zywnoscia a
wewnetrzng scianka. W przypadku gdy je-
dzenie dotyka tylnej $cianki, moze ono do
niej przymarznag.

+ Przed umieszczeniem gotowanych gora-
cych positkéow w lodéwce, ostudz je do
temperatury pokojowej. Nastepnie moz-
na umiesci¢ letnig zywnos$¢ na dolnych
pétkach loddwki. Cieptg zywnos$é nalezy
umieszczac z dala od tatwo psujacych
sie produktow.

« Zwr6¢ szczegoblng uwage, aby nie mie-
szaé zywnosci sprzedawanej jako mrozo-
na ze $wieza.
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+ Rozmrazaj zamrozone produkty w komo-
rze chtodzacej. W ten sposéb mozna
schtodzi¢ komore chtodzacag za pomoca
Zamrozonej zywnosci i zaoszczedzi¢ w
ten sposoéb energie.

+ Przechowywanie w lodéwce niedojrza-
tych owocéw (mango, rézne odmiany me-
lona, papaja, banany, ananasy) moze
przyspieszy¢ proces ich dojrzewania. Nie
jest to zalecane, poniewaz spowoduje
skrocenie czasu ich przechowywania.

+ Cebule, czosnek, imbir i inne warzywa ko-
rzeniowe nalezy przechowywac¢ w ciem-
nym i chtodnym pomieszczeniu, a nie w
lodéwece.

+ Jesli zauwazysz, ze zywnosc¢ zepsuta sie
w lodowce, wyrzu¢ jg i wyczysc¢ akceso-
ria, ktére miaty z nig kontakt.

+ W celu szybkiego schtodzenia positkdw,
takich jak zupy i gulasze, ktére sg goto-
wane w duzych garnkach, mozna je umie-
$ci¢ w lodéwce, rozdzielajac je do osob-
nych, ptytkich pojemnikéw.

+ Nieopakowang zywnos¢ nalezy umiesz-
czac z dala od jaj.

+ Owoce i warzywa przechowuj oddzielnie
w grupach (np.: jabtka z jabtkami, mar-
chew z marchewka).

+ Wyjmij zielone warzywa z plastikowej to-
rebki i umies¢ je w lodowce po zapako-
waniu w papierowy recznik lub $cierecz-
ke. W przypadku mycia tego typu zywno-
$ci przed umieszczeniem jej w lodowce
nalezy pamieta¢ o ich wysuszeniu.

+ Mozna stworzy¢ zaréwno wilgotne $ro-
dowisko jak i zapewni¢ przeptyw powie-
trza, utrzymujgc owoce i warzywa, ktore
sg podatne na suszenie, w perforowa-
nych lub nieuszczelnionych plastikowych
torebkach.

+ Z wyjatkiem przypadkow skrajnych wa-
runkow srodowiskowych, jesli przecho-
wywanie produktu (w tabeli zalecanych
wartosci) jest szczegotowo okreslone,
zywnos¢ zachowuje swiezos¢ przez dtuz-
szy czas, zarbwno w komorze chtodza-
cej, jak i w komorze zamrazarki.

+ Nie przechowuj w komorze chtodzacej
warzyw wrazliwych na zimno, takich jak
warzywa lisciaste, pomidory i ogorki. Je-
$li chcesz przechowywac¢ warzywa w
szufladach komory chtodniczej, upewnij
sig, ze panel sterowania lodowki jest
ustawiony na temperature 5°C lub wyz-
sz3.

Przechowywanie zywnosci w komorze

chodziarki

W komorze chtodzgcej temperatura zywno-

$ci, ktéra ma by¢ tam przechowywana mo-

ze sie waha¢ od 3°C do -3°C. Temperatura

w komorze chtodzgcej moze spas¢ ponizej

0°C, co nie jest odpowiednie do przechowy-

wania $wiezych owocow i warzyw. Jesli

chcesz przechowywac swiezg zywnos¢ w

szufladach chtodniczych, upewnij sie, ze

temperatura w lodéwce wynosi 5°C lub wie-
cej.

Przechowuj zywnos$é w réznych miejscach zgodnie z ich wtasciwos$ciami:

Zywnoséé

Lokalizacja

Jajko

Potki na drzwiach

Produkty mleczne (masto, ser)

Jesli jest to mozliwe, komora o zerowej temperaturze
(na jedzenie $niadaniowe)/komora chtodzaca

Owoce, warzywa i zielenina

Pojemnik na owoce i warzywa lub;

W komorze na swiezg zywnos¢, w szufladzie na wa-
rzywa lub szufladzie Everfresh+ (jesli jest dostepna),
pod warunkiem, ze lodéwka jest ustawiona na tempe-
rature wyzsza niz 5°C

Swieze mieso, dréb, ryby, kietbasy itd., gotowane jedzenie

Jesli jest to mozliwe, komora o zerowej temperaturze
(na jedzenie $niadaniowe)/komora chtodzaca

Produkty gotowe do spozycia, produkty w paczkach, produk-

ty w puszkach i produkty marynowane

Potki gérne lub pétka drzwiowa

Napoje, butelki, przyprawy i przekaski

Pétki na drzwiach
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Przechowywanie zywnosci w komorze za- .

mrazarki

+ Funkcje szybkiego zamrazania mozna
wigczy¢ na 4-6 godzin przed zamroze-
niem i przyspieszy¢ chtodzenie. .

+ Przed umieszczeniem goracych positkdw
w komorze zamrazarki nalezy je ostudzi¢  *
do temperatury pokojowe;j.

« Zywnos¢ przeznaczong do zamrozenia
nalezy podzieli¢ na porcje i zamrozi¢ w
osobnych opakowaniach.

+ Zaleca sie zapakowanie jedzenia przed
wtozeniem go do zamrazarki. .

+ W celu unikniecia przekroczenia czasu

przechowywania, nalezy zapisac¢ date za-

mrozenia, termin przydatnosci do spozy- .

cia i nazwe produktu na opakowaniu,

zgodnie z okresem przechowywania roz-

nych rodzajow zywnosci.

Nalezy szybko spozy¢ rozmrozong zyw-

nos¢. Rozmrozonej zywnosci nie mozna

ponownie zamrozi¢ chyba, ze zostanie

ugotowana. Nie mozna bezpiecznie spo- .

zywac ponownie zamrozonej Zywnosci

bez jej ugotowania po rozmrozeniu.

+ Podczas zamrazania Swiezych produk-
tow, nie powinny one dotykac juz zamro- .
zonych produktéw. W przeciwnym razie
zamrozone produkty zostang rozmrozo-
ne. .

Przechowywanie zywnosci, ktora jest

sprzedawana w stanie zamrozonym

+ Przechowujac zywnos¢, nalezy przestrze-
gac termindéw podanych w niniejszej in-
strukcji.
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W celu ochrony jakosci zywnosci nalezy
zachowac¢ mozliwie najkrotszy odstep
czasu miedzy jej zakupem, a wtozeniem
do zamrazarki.

Kupuj mrozong zywnos¢ przechowywang
w temperaturze —18°C lub nizszej.
Nalezy unika¢ kupowania zywnosci, kt6-
rej opakowania sg pokryte lodem itp. -
oznacza to, ze produkt mogt by¢ czescio-
WO rozmrozony i ponownie zamrozony.
Temperatura ma wptyw na jakos$¢ zywno-
Sci.

Przechowywac¢ zywnos¢ przez czas zale-
cany przez producenta. Wyjmuj z zamra-
zarki tylko tyle jedzenia, ile potrzebujesz.
Z wyjatkiem przypadkdéw skrajnych wa-
runkéw srodowiskowych, jesli przecho-
wywanie produktu (w tabeli zalecanych
wartosci) jest szczegotowo okreslone,
zywnos¢ zachowuje swiezos¢ przez dtuz-
szy czas, zarbwno w komorze na swiezg
zywnosg, jak i w komorze zamrazarki.
Jesli komora na swieze jedzenie jest
ustawiona na nizszg temperature, Swieze
owoce i warzywa mogg zostac¢ czescio-
WO zamrozone.

Dwugwiazdkowe komory sg odpowiednie
do wstepnie zamrozonej zywnosci. Moz-
na przechowywac lody i kostki lodu.
Zamrazac zywnos¢ tylko w komorze 4-
gwiazdkowe;j.



Maksymalny
czas przecho-

Migso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiac)
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek N ; S I 6-8
nimi folig lub szczelnie owijajgc rozciggnij je
’ . Umies¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . - . 6-8
szczelnie owin, naciggajac
Kostki W matych kawatkach 6-8
Cielgcina Umieszczajac folie pomiedzy pokrojonymi plastrami lub

niku

Sznycel, kotlety AR L . 6-8
owin pojedynczo, naciggajac folie
Kotlety Umgszc_:zamc folie pqmwgdzy qurOjonym| plastrami lub 28
owin pojedynczo, naciggajac folie
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . i S 4-8
szczelnie owin, naciggajac
Baranina . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Kostki ) - S 4-8
szczelnie owin, naciggajac
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . - L 8-12
szczelnie owin, naciggajac
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek P ; o B 8-12
. nimi folie lub szczelnie owijajgc rozciagnij je
Wotowi- -
na Kostki W matych kawatkach 8-12
Produkty - - - -
miesne Gotowane migso | Mate kawatki zapakuj w woreczek do mrozenia 8-12
Mieso mielone Bez przypraw, w ptaskich woreczkach 1-3
Podroby (kawatek) W kawatkach 1-3
Kleiba§a fermentowana - Powinna by¢ zapakowana, nawet jesli ma ostone. 1-3
Salami
Szynka Umies¢ folie miedzy plasterkami 2-3
Kurczak i indyk W folii 4-6
Ges W folii (porcja nie powinna przekraczac 2,5 kg) 4-6
Kaczka W folii (porcja nie powinna przekraczac 2,5 kg) 4-6
Dréb i dziczy- W folii . - K 525 ka: oddzielic
Zna Jeler, krélik sarna folii (porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg; oddzieli¢ 68
kosci)
Ryby stodkowodne (pstrag, 2
karp, szczupak, sum)
Chude ryby (okor morski, 16
) turbot, sola) Po doktadnym oczyszczeniu wnetrza i tusek nalezy
Etny:r);;owoce Ryby tluste (bonito, makre- umyé ibwysuszyé, a ogon i czesci gtowy wycigé w razie s
la, lufar, barwena, sardela) potrzeby.
Matze Oczyszczone i w woreczkach 4-6
Kawior W opakowaniu, w aluminiowym lub plastikowym pojem- 2.3

,Czasy przechowywania podane w tabeli sg
oparte na temperaturze przechowywania

-18°C."
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Maksymal-
Owoce i warzywa Przygotowanie ny czas
przechowy-
wania
(miesiac)
Fasolka szparagowa i fasola tycz- | Gotowanie szokowe przez 3 minuty po umyciu i pokrojeniu na ma- 1013
na te kawatki
Groszek Gotowanie szokowe przez 2 minuty po obraniu i umyciu 10-12
Kapusta Gotowanie szokowe przez 1-2 minuty po umyciu 6-8
Marchewka Gotowanie s;okowe przez 3-4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 12
mate kawatki
Papryka GoFowam’e przez 2—3 m!nuty po przecigciu todygi, podzieleniu na 8-10
dwie czesci i oddzieleniu nasion
Szpinak Gotowanie szokowe przez 2 minuty po umyciu 6-9
Por Gotowanie szokowe przez 5 minuty po posiekaniu 6-8
Kalafior Gotowame s;ok'qw.evw mg}e! |Io§p| wody z cytrynq.przez 3-5 minut 1012
po oddzieleniu liéci, i pocieciu rézyczek na kawatki
Baktazan Gotowgnle szokowe przez 4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 cm 10-12
kawatki
Kabaczek Gotowanle'szokowe przez 2-3 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 8-10
cm kawatki
Grzyby Lekko podsmazy¢ na oleju i wyciskajgc na nie cytryne 2-3
Kukurydza Oczyszczajac i pakujgc w kolby lub granulki 12
Jabtko i gruszka Gotowanie szokowe przez 2-3 minuty po obraniu i pokrojeniu 8-10
Morela i brzoskwinia Podzieli¢ na pét i wyja¢ pestki 4-6
Truskawka i malina Po umyciu i obraniu 8-12
Pieczone owoce Po dodaniu 10% cukru do pojemnika 12
Sliwka, winia, czeresnia Po umyciu i obraniu 8-12

,Czasy przechowywania podane w tabeli sg
oparte na temperaturze przechowywania
-18°C.”

Nabiat Przygotowanie Maksymalny czas prze- Warunki przechowywania
chowywania (miesiac)

Mozna go pozostawi¢ w orygi-
nalnym opakowaniu do krétko-
trwatego przechowywania. W

Umies¢ folig miedzy pla- 6-8 przypadku dtugotrwatego prze-

Ser (oprécz sera feta)

sterkami . L o
chowywania powinien by¢ réw-
niez zawiniety w folie aluminiowa
lub plastikowa.

Masto, margaryna W oryginalnym opakowa- 6 W oryglnalnym Qpakqwanlu lub
niu plastikowym pojemniku

,Czasy przechowywania podane w tabelisg ,llo$¢ swiezej zywnosci, ktéra moze by¢ za-

oparte na temperaturze przechowywania mrozona przez okreslony czas, jest podana

-18°C.” na etykiecie.
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Tabela zalecanych wartosci ustawien

Komora zamrazarki Komora chtodziarki Uwagi

Ustawienie Ustawienie
Jest to domysIne zalecane ustawie-

o o nie. To ustawienie jest zalecane, jesli

-20°C 4°C . - -
temperatura otoczenia jest nizsza niz
30°C.

20°C lub mniej 2C Te ustaW|en|q sa zale‘cgne ?Ia tempe-
ratur otoczenia powyzej 30°C.
Przydaje sig, gdy chcesz szybko za-

Szybkie zamrazanie 2C mrozi¢ zywnos¢. Po za’kgnczenlu pro-
cesu urzadzenie powréci do poprzed-
niego trybu pracy.

Szybkie zamrazanie

1. Wiacz funkcje szybkiego zamrazania
24 godziny przed umieszczeniem w ko-
morze swiezej zywnosci.

2. Po 24 godzinach od nacisniecia przyci-
sku umies¢ zywnos¢, ktorg chcesz za-
mrozi¢ na drugiej potce z wiekszg wy-
dajnoscig zamrazania.

3. Po aktywowaniu funkcji szybkiego za-
mrazania zostaje ona automatycznie
anulowana po pewnym czasie.

Szczegotly dotyczace zamrazarki

Zgodnie z norma IEC 62552, zamrazarka
musi by¢ w stanie zamrozi¢ 4,5 kg zywno-
$ci do temperatury -18°C lub nizszej, przy
temperaturze otoczenia 25°C, w ciggu 24
godzin, na kazde 100 litréw pojemnosci ko-
mory zamrazarki.

Zywno$é mozna przechowywacé przez dtuz-
szy czas tylko w temperaturze réwnej -18°C
lub nizsze;j.

Zywno$é moze zachowaé $wiezo$é miesia-
cami (w temperaturze przynajmniej -18°C).
Zywno$é przeznaczona do zamrozenia nie
moze sie styka¢ z wczesniej zamrozong
zywnoscig, aby unikna¢ czesciowego jej
rozmrozenia.

8 Cechy produktu

Warzywa nalezy zagotowac i odcedzi¢ wo-
de, aby wydtuzyé czas zamrazania. Umiesé
zywnos$¢ w hermetycznych opakowaniach
po odfiltrowaniu i wt6z do zamrazarki. Ba-
nany, pomidory, satata, seler, gotowane jaj-
ka, kartofle i podobna zywnos$¢ nie powinna
by¢ mrozona. W przypadku zamrozenia
tych produktow bedzie to miato negatywny
wptyw tylko na wartosci odzywcze i walory
zywieniowe. Nie ma jednak mowy o gniciu,
ktdére zagrazatoby zdrowiu cztowieka.
Umieszczanie zywnosci

Pétki zamrazarki: rézne mrozonki, takie jak
mieso, ryby, lody, warzywa itp.

Potki w komorze chtodziarki: artykuty spo-
zywcze w garnkach, zakrytych talerzach i
zakrytych pojemnikach, jajka (w zamknie-
tym pojemniku)

Pétki na drzwiach komory chtodziarki: nie-
wielkie ilosci zapakowanej zywnosci lub na-
poje

Pojemnik na owoce i warzywa: warzywa i
owoce

Komora swiezej zywnosci: artykuty spo-
zywcze (zywnos$¢ na $niadanie, produkty
miesne do spozycia w krétkim czasie)

8.1 Pojemnik na Swieze owoce i wa-
rzywa

Pojemnik na Swieze owoce i warzywa jest
przeznaczony do zachowania swiezosci
warzyw dzieki zachowywaniu ich wilgotno-

$ci. W tym celu w pojemniku na swieze
owoce i warzywa zostat zintensyfikowany
0golny obieg zimnego powietrza. W tej ko-
morze nalezy przechowywa¢ owoce i wa-
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rzywa. Zielone warzywa lisciaste i owoce
nalezy przechowywac oddzielnie w celu
przedtuzenia ich trwatosci.

8.2 Obszar lodowki do przechowy-
wania nabiatu

Szuflada przechowywania w zimnie
Szuflada do przechowywania w niskich
temperaturach moze osiggna¢ nizsze tem-
peratury w lodéwce. Uzyj tej szuflady do
produktow delikatesowych (salami, kietba-
sa itp.) i produktéw mlecznych, ktére wy-
magaja chtodniejszych warunkéw przecho-
wywania lub miesa, kurczaka lub ryb prze-
znaczonych do szybkiego spozycia. W tej
szufladzie nie nalezy przechowywaé owo-
céw ani warzyw.

8.3 Miejsce przechowywania lodu

Pojemnik na lod

Pojemnik na 16d umozliwia tatwe wyjmowa-

nie lodu z chtodziarki.

Stosowanie pojemnika na léd

1. Wyjmij pojemnik na 16d z komory za-
mrazarki.

2. Napetnij pojemnik na l6d woda.

3. Umies¢ pojemnik na 16d w komorze za-
mrazarki. Léd bedzie gotowy po okoto
dwéch godzinach.

4.  Wyjmij pojemnik z lodem z komory za-
mrazarki i wygnij go nieznacznie nad
naczyniem, w ktérym ma by¢ podany
16d. Lod tatwo wysypie sie do naczynia.

8.4 Pojemnik na jajka

Pojemnik na jajka mozesz umiesci¢ na kto-

rejkolwiek pdtce na drzwiach lub korpusu.

Jesli pojemnik na jajka ma by¢ umieszczo-

ny na pétce korpusu, polecamy wybrac

chtodniejsze dolne pétki.

+ Nigdy nie umieszczaj pojemnika na jajka
w komorze zamrazarki.

8.5 Pojemnik na owoce i warzywa z
kontrolg wilgotnosci

W pojemniku na owoce i warzywa z kontro-
lg wilgotnosci mozna je przechowywaé
przez dtuzszy czas w srodowisku o idealnej
wilgotnosci.

Dzieki systemowi ustawiania wilgotnosci z
3 opcjami przed pojemnikiem, mozesz kon-
trolowac wilgotnos¢ wewnatrz komory
zgodnie z przechowywang zywnoscig. Zale-
camy przechowywanie zywnosci, wybiera-
jac opcje warzyw, gdy przechowujesz tylko
warzywa, opcje owocow, gdy przechowu-
jesz tylko owoce i opcje mieszang, gdy
przechowujesz zywnos¢ mieszana.
Zalecamy, aby warzywa i owoce nie byty
przechowywane w workach, aby wydtuzyé
okres przechowywania zywnosci i lepiej wy-
korzysta¢ system kontroli wilgotnosci. Po-
zostawianie warzyw w woreczkach z two-
rzywa sztucznego spowoduje ich szybsze
popsucie sie. Zalecamy, aby w szczegélno-
$ci ogorki i brokuty nie byty przechowywane
w zamknietych workach. W sytuacjach, w
ktérych kontakt z innymi warzywami jest
niekorzystny, uzyj materiatéw opakowanio-
wych, takich jak papier, ktéry posiada pew-
ng porowatosé.

Podczas umieszczania warzywa, umiesé
ciezkie i twarde warzywa na dole i lekkie i
miekkie na gorze.

Nie wktadaj owocoéw produkujacych duzo
etylenu, takich jak gruszki, morele, brzo-
skwinie, a zwtaszcza jabtka, do tego same-
go pojemnika, co inne warzywa i owoce.
Gaz etylenowy pochodzacy z tych owocéw
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moze spowodowac szybsze dojrzewanie
innych warzyw i owocow oraz ich szybsze
psucie sie.

Dzieki funkcji pojemnika na owoce i warzy-
wa z kontrolg wilgotnosci, wilgotnos$¢ wa-
rzyw i owocow jest kontrolowana, a zyw-
nos¢ jest przechowywana w stanie $wie-
zym przez dtuzszy czas.

Zalecamy umieszczenie warzyw liscia-
stych, takich jak satata, szpinak i podobne
warzywa, ktore sg wrazliwe na utrate wilgo-
ci w tym pojemniku, nie pionowo na ich ko-
rzeniach, ale jak najbardziej poziomo.
Podczas umieszczania warzywa, umiesc
ciezkie i twarde warzywa na dole i lekkie i
miekkie na gorze.

Nigdy nie pozostawiaj warzyw w plastiko-
wych woreczkach w pojemniku na owoce i
warzywa z kontrolg wilgotnosci. Pozosta-
wianie warzyw w woreczkach z tworzywa
sztucznego spowoduje ich szybsze popsu-
cie sie.

W sytuacjach, w ktérych kontakt z innymi
warzywami jest niekorzystny, uzyj materia-
téw opakowaniowych, takich jak papier,
ktéry posiada pewng porowatosc.

Nie wktadaj owocoéw produkujacych duzo
etylenu, takich jak gruszki, morele, brzo-
skwinie, a zwtaszcza jabtka, do tego same-
go pojemnika, co inne warzywa i owoce.
Gaz etylenowy pochodzacy z tych owocdéw
moze spowodowac szybsze dojrzewanie
innych warzyw i owocéw oraz ich szybsze
psucie sie.

Technologia sztucznej inteligen-
cji (Al)

&

Twoja lodéwka wyposazona jest w funk-
cje . Aby uruchomic te funkcje, nalezy do-
da¢ produkt do aplikacji HomeWhiz i nawia-
zac¢ potaczenie z Internetem.

Mozesz kontrolowaé na stronie funkcji po-
mocniczych swojego produktu w aplikacji
Homewhiz. Dzigki technologii Autonomous
Fridge, Twdj produkt dostosowuje sie do
Twoich nawykoéw i oferuje wysokag wydaj-
nos$¢ energetyczng oraz oszczednos¢ do
*20%.

Okreslone wartosci oszczednosci

@ okreslono na podstawie standardo-
wych warunkow laboratoryjnych.
Wartosci oszczednosci moga sie
rézni¢ w zaleznosci od warunkéw
pracy i warunkow klimatycznych u
klienta.

8.6 Zarzadzanie energia

Twoja lodéwka wyposazona jest w funkcje
zarzadzania zuzyciem energii. Aby urucho-
mic¢ te funkcje, nalezy dodac¢ produkt do
aplikacji HomeWhiz i nawigza¢ potaczenie
z Internetem.

Informacje na temat zuzycia energii przez
Twaj produkt mozesz sledzi¢ za pomoca
panelu zarzadzania energig aplikacji Home-
whiz.

Mozesz monitorowac¢ informacje o zuzyciu
energii przez inteligentng lodéwke w roz-
nych okresach* i oszczedzac pienigdze
dzieki sugestiom dotyczacym zmniejszenia
zZuzycia.

Wartosci dotyczgce zuzycia energii

@ wskazane na etykiecie produktu
okreslono na podstawie standardo-
wych warunkéw laboratoryjnych.
Wartosci dotyczace zuzycia energii
wskazane w aplikacji HomeWhiz
maja charakter informacyjny i mo-
ga réznic sie od rzeczywistych war-
tosci zuzycia w zaleznosci od wa-
runkow pracy i warunkéw klima-
tycznych u klienta.
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9 Konserwacja i utrzymywanie w czystosci

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-

stwa”l

Przed przystgpieniem do czyszczenia pro-

duktu nalezy odtgczy¢ go od zasilania lub

wytgczy¢ bezpiecznik, do ktérego jest pod-
taczony.

Z zadnego powodu nie wolno umieszczaé

rak, stop ani metalowych przedmiotéw pod

lodéwka lub miedzy lodéwka a podtoga.

Moze wystgpi¢ zakleszczenie lub jakas

ostra krawedz moze spowodowac obraze-

nia ciata.
Nie uzywaj ostrych lub szorstkich narze-
dZI do czyszczenia produktu. Nie uzywaj
materiatéw takich jak domowe $rodki
czyszczace, mydta, detergentéw, gazu,
benzyny, alkoholu, wosku itp.

+ Kurz nalezy usuwac z kratki wentylacyj-
nej znajdujacej sie z tytu produktu przy-
najmniej raz w roku (bez otwierania osto-
ny). Czys$¢ produkt sucha $ciereczka.

+ Wode nalezy trzymac z dala od ostony
lampy i innych czesci elektrycznych.

+ Wyczys¢ drzwi zwilzong Sciereczka. Wyj-
mij catg zawartos$¢ z potek i drzwi. Wyjmij
poétki drzwiowe, unoszac je do géry.
Oczys¢ i wysusz potki, a nastepnie zamo-
Cuj je z powrotem na miejscu, wsuwajac
je od gory.

+ Do powierzchni zewnetrznej i czesci
chromowanych produktu nie wolno uzy-
wac wody chlorowej ani produktéw do
czyszczenia. Chlor spowoduje rdzewienie
powierzchni metalowych.

+ Nie uzywaj ostrych i Sciernych narzedzi,
mydta, domowych srodkdéw czyszcza-
cych, detergentéw, gazu, benzyny, lakieru
i podobnych substancji, aby zapobiec od-
ksztatceniu plastikowych czesci i usunie-
ciu odciskow na czesci plastikowej. Nale-
zy je wyczyscic letnig woda i miekka
Scierka, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

+ Na produktach bez funkcji No-Frost na
tylnej Scianie komory zamrazarki moga
pojawi¢ sie krople wody i oblodzenie o

grubosci nawet jednego palca. Nie czy-
$ci¢ i nigdy nie wlewac olejow ani podob-
nych materiatéw.

+ Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni
produktu uzywaj lekko zwilzonej $cie-
reczki z mikrofibry. Gabki i inne rodzaje
szmatek do czyszczenia mogg powodo-
wacé zarysowania.

+ Aby wyczysci¢ wszystkie wyjmowane ele-
menty podczas czyszczenia wewnetrznej
powierzchni produktu, przemy;j je tagod-
nym roztworem mydta, wody i sody
oczyszczonej. Doktadnie umyj i wysusz.
Elementami oswietlenia i panelem stero-
wania nie powinny mie¢ stycznosci z wo-
da.

+ Nie uzywaj octu, alkoholu do wycierania
lub innych $rodkéw czyszczacych na ba-
zie alkoholu na zadnej wewnetrznej po-
wierzchni.

Powierzchnie zewnetrzne ze stali nie-

rdzewnej

Uzyj niesciernego srodka do czyszczenia

stali nierdzewnej i natéz go miekka nie-

strzepigca sie szmatka. Aby wypolerowac
powierzchnie delikatnie przetrzyj jg Scie-
reczka z mikrofibry zwilzong wodg i uzyj su-
chej irchy polerskiej. Nalezy podazac¢ za
$ladami stali nierdzewne;.

Zapobieganie powstawaniu nieprzyjem-

nych zapachow

Wyprodukowany produkt jest wolny od

wszelkich materiatéw zapachowych. Jed-

nak nieodpowiednie przechowywanie zyw-
nosci i niepoprawne czyszczenie po-
wierzchni wewnetrznych moze wywotywa¢é
n|eprzyjemne zapachy.
+ Aby tego unikngé, nalezy czysci¢ wnetrze
woda z sodg oczyszczong co 15 dni.

+ Przechowuj zywno$¢ w zamknietych po-
jemnikach, poniewaz drobnoustroje po-
chodzace z zywnosci przechowywanej w
niezamknietych pojemnikach bedg powo-
dowa¢ nieprzyjemny zapach.

+ W lodéwce nie nalezy przechowywa¢é
przeterminowanej ani zepsutej zywnosci.
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Ochrona powierzchni plastikowych

10 Rozwigzywanie problemoéw

Olej rozlany na powierzchnie plastikowe
moze je uszkadzac i nalezy go natychmiast
usunac ciepta woda.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-

stwa”!

Przed skontaktowaniem sie z serwisem na-

lezy sprawdzic te liste. Umozliwi to zaosz-

czedzenie czasu i pieniedzy. Ta lista zawie-
ra czesto spotykane problemy niezwigzane

z wadami jakosci wykonania lub materia-

téw. Pewne wymienione tutaj funkcje moga

nie dotyczy¢ posiadanego produktu.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-

strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-

tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nie prébuj naprawia¢ produktu.

Lodéwka nie dziata.

« Wtyk zasilania nie jest wtozony do konica.
>>> Docisnij go do korica w gniazdku.

+ Bezpiecznik podtgczony do gniazda zasi-
lajgcego produkt lub bezpiecznik gtéwny
jest przepalony. >>> Sprawdz bezpiecz-
nik.

Kondensacja na bocznej sciance komo-

ry chtodziarki (WIELOSTREFOWE, KON-

TROLA CHLODZENIA | FLEXI ZONE).
Drzwi sg otwierane zbyt czesto. >>> Nale-
zy uwazag, aby nie otwierac zbyt czesto
drzwi urzadzenia.

- Srodowisko jest za wilgotne. >>> Produk-
tu nie nalezy instalowa¢ w wilgotnych
srodowiskach.

« Zywno$¢ zawierajgca ptyny jest przecho-
wywana w nieszczelnych opakowaniach.
>>> Zywno$¢ zawierajgca ptyny nalezy
przechowywa¢ w zamknietych opakowa-
niach.

+ Drzwi produktu pozostaty otwarte. >>>
Nie wolno pozostawiac otwartych drzwi
produktu przez dtugi czas.

+ Termostat jest ustawiony na bardzo ni-
ska temperature. >>> Ustaw termostat na
odpowiednig temperature.

Sprezarka nie dziata.

+ W przypadku nagtej awarii zasilania lub
wyciagniecia kabla zasilajgcego z gniaz-
da i podtgczenia go z powrotem cisnienie
gazu w uktadzie chtodzenia produktu jest
niezrbwnowazone, co wyzwala zabezpie-
czenie termiczne sprezarki. Produkt po-
nownie sig uruchomi po okoto 6 minu-
tach. Jesli produkt nie uruchomi sie po
tym czasie, skontaktuj sie z serwisem.

+ Odmrazanie jest aktywne. >>> To jest
normalne w przypadku produktu z catko-
wicie zautomatyzowanym odmrazaniem.
Odmrazanie odbywa sig okresowo.

+ Produkt nie jest podtgczony. >>> Upewnij
sie, ze kabel zasilania jest podtaczony.

+ Nastawa temperatury jest niepoprawna.
>>> Wybierz poprawng nastawe tempera-
tury.

+ Brak zasilania. >>> Po przywréceniu zasi-
lania produkt bedzie kontynuowat nor-
malna prace.

Halas pracy lodowki zwieksza sie pod-

czas uzywania.

+ Wydajnos¢ robocza produktu moze sie
zmienia¢ w zaleznosci od zmian tempe-
ratury otoczenia. To jest sytuacja normal-
na, a nie awaria.

Lodoéwka wiacza sie za czesto lub na

zbyt dtugo.

+ Nowy produkt moze by¢ wiekszy niz po-
przedni. Wieksze produkty pracuja dtuzej.

+ Temperatura w pomieszczeniu moze by¢
wysoka. >>> Produkt bedzie normalnie
dziatat przed dtuzszy czas przy wyzszej
temperaturze w pomieszczeniu.

+ Produkt mogt zosta¢ niedawno podtaczo-
ny lub do $rodka zostata wiozona nowa
porcja zywnosci. >>> Produkt bedzie po-
trzebowat wiecej czasu na osiggniecie
ustawionej temperatury, jesli zostat nie-
dawno podtaczony lub do srodka zostata
wtozona nowa porcja zywnosci. To jest
normalne.
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+ Do produktu wtozono ostatnio duzg ilos¢
gorgcej zywnosci. >>> Do produktu nie
wolno wktadac¢ goragcej zywnosci.

+ Drzwi byly czesto otwierane lub byty
otwarte przez dtuzszy czas. >>> Ciepte
powietrze przedostajgce sie do srodka
spowoduje wydtuzenie pracy produktu.
Nie nalezy za czesto otwierac¢ drzwi.

*+ Drzwi zamrazarki lub lodowki moga by¢
uchylone. >>> Sprawdz, czy drzwi sg cat-
kowicie zamkniete.

+ Urzadzenie moze by¢ ustawione na zbyt
niskg temperature. >>> Ustaw wyzszg
temperature i poczekaj az produkt jg
osiagnie.

+ Uszczelka drzwi lodowki lub zamrazarki
moze by¢ zabrudzona, zuzyta, uszkodzo-
na lub niepoprawnie utozona. >>> Oczysé
lub wymien uszczelke. Uszkodzona/po-
darta uszczelka drzwi spowoduje wydtu-
zenie dziatania produktu w celu utrzyma-
nia biezacej temperatury.

Temperatura zamrazarki jest bardzo ni-

ska, ale temperatura lodowki jest odpo-

wiednia.

« Temperatura komory zamrazarki jest
ustawiona bardzo nisko. >>> Ustaw wyz-
szg temperature komory zamrazarki i
sprawdz ponownie.

Temperatura lodowki jest bardzo niska,
ale temperatura zamrazarki jest odpo-
wiednia.

+ Temperatura komory chtodziarki jest
ustawiona bardzo nisko. >>> Ustaw wyz-
szg temperature lodéwki i sprawdz po-
nownie.

Zywnos$é przechowywana w szufladach

komory lodéwki jest zamarznieta.

« Temperatura komory chtodziarki jest
ustawiona bardzo nisko. >>> Ustaw wyz-
szg temperature lodowki i sprawdz po-
nownie.

Temperatura lodowki lub zamrazarki jest

za wysoka.

« Temperatura komory lodéwki jest usta-
wiona bardzo wysoko. >>> Ustawienie
temperatury komory chtodzenia ma

wptyw na temperature w zamrazarce. Po-
czekaj, az temperatura odpowiednich
czesci osiggnie wystarczajgcy poziom,
zmieniajgc temperature lodowki lub za-
mrazarki.

+ Drzwi byty czesto otwierane lub byty
otwarte przez dtuzszy czas. >>> Nie nale-
zy za czesto otwierac drzwi.

+ Drzwi moga by¢ uchylone. >>> Catkowi-
cie zamknij drzwi.

+ Produkt mogt zosta¢ niedawno podtaczo-
ny lub do $rodka zostata wtozona nowa
porcja zywnosci. >>> To jest normalne.
Produkt bedzie potrzebowat wiecej czasu
na osiggniecie ustawionej temperatury,
jesli zostat niedawno podtgczony lub do
srodka zostata wtozona nowa porcja
Zywnosci.

+ Do produktu wtozono ostatnio duzg ilos$¢
goracej zywnosci. >>> Do produktu nie
wolno wktadac¢ goragcej zywnosci.

Wstrzasy lub hatas.

+ Powierzchnia nie jest ptaska lub trwata
>>> Jesli produkt sie kotysze, wyreguluj
podstawki, aby wypoziomowac¢ produkt.
Upewnij sie tez, ze podtoze jest wystar-
czajgco wytrzymate i uniesie produkt.

+ Wszelkie przedmioty umieszczone na
produkcie mogg powodowac hatas. >>>
Zdejmij wszelkie przedmioty umieszczo-
ne na produkcie.

+ Produkt wytwarza dzwieki przeptywajace-
go ptynu, rozpryskiwania itd.

+ Zasada dziatania produktu obejmuje
przeptywy ptynu i gazu. >>> To jest sytu-
acja normalna, a nie awaria.

Z produktu stycha¢ odgtos dmuchajace-

go wiatru.

+ Produkt uzywa wentylatora w procesie
chtodzenia. To jest sytuacja normalna, a
nie awaria.

Na wewnetrznych scianach urzadzenia

dochodzi do skraplania.

+ Goraca lub zimna pogoda zwigkszy zalo-
dzenie i kondensacje. To jest sytuacja
normalna, a nie awaria.
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+ Drzwi byly czesto otwierane lub byty
otwarte przez dtuzszy czas. >>> Nie nale-
zy otwiera¢ drzwi za czesto, a jesli sg
otwarte nalezy je zamknac.

+ Drzwi moga by¢ uchylone. >>> Catkowi-
cie zamknij drzwi.

Na powierzchni zewnetrznej lub miedzy
drzwiami produktu wystepuje kondensa-
cja.

+ Pogoda moze by¢ wilgotna i to zjawisko
jest normalne w takich warunkach. >>>
Po zmniejszeniu wilgotnosci kondensa-
cja zniknie.

Nieprzyjemny zapach we wnetrzu.

+ Produkt nie jest regularnie czyszczony.
>>> Czy$¢ wnetrze regularnie za pomoca
gabki, cieptej wody i wody z sodg oczysz-
czona.

+ Niektore pojemniki i opakowania moga
wywotywac nieprzyjemne zapachy. >>>
Nalezy uzywac¢ pojemnikéw i opakowan z
materiatéw niewydzielajgcych zapachow.

« Zywnos¢ zostata umieszczona w nie-
szczelnych pojemnikach. >>> Zywno$¢é
nalezy przechowywac¢ w zamknietych
opakowaniach. Drobnoustroje moga roz-
przestrzeniac sie z niezamknietych pro-
duktow spozywczych i powodowac nie-
przyjemny zapach.

+ Z urzadzenia nalezy usung¢ wszelka
przeterminowang i zepsutg zywnosc.

Drzwi sie nie zamykaja.

+ Opakowania zywnosci moga blokowac
drzwi. >>> Przesun przedmioty blokujgce
drzwi.

st
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+ Powierzchnia nie jest ptaska lub trwata

+ Produkt nie stoi catkowicie pionowo na

ziemi. >>> Wyreguluj nézki, aby zréwno-
wazy¢ produkt.

>>> Upewnij sig, ze powierzchnia jest pta-
ska i wystarczajgco wytrzymata, aby
udzwigna¢ urzadzenie.

Pojemnik na owoce i warzywa z regula-
cja wilgotnosci jest zablokowany.

Zywnos$é moze sie stykaé z gérng cze-
$cig szuflady. >>> Zmien utozenie zywno-
$ci w szufladzie.

Temperatura na powierzchni produktu.
+ podczas dziatania produktu mozna zaob-

serwowac wysoka temperature miedzy
dwojgiem drzwi, na panelach bocznych i
na tylnej czesci grilla.Podczas pracy
urzadzenia wysokie temperatury mozna
poczu¢ miedzy dwoma skrzydtami drzwi,
na $cianach bocznych i na kratce z tytu.
Jest to zjawisko normalne i nie wymaga
zadnej obstugi techniczne;j.

Po otwarciu drzwi wentylator nadal pra-
cuje.

Wentylator moze nadal dziataé, gdy drzwi
zamrazarki sg otwarte.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-

rukcji podanych w tym rozdziale, skontak-

tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nie prébuj naprawia¢ produktu.
To jest normalne.
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ZASTRZEZENIE

Niektére (proste) awarie moga by¢ odpo-
wiednio naprawione przez uzytkownika
koncowego bez zadnych probleméw zwia-
zanych z bezpieczenstwem lub wynikaja-
cym z tego niebezpiecznego uzytkowania,
pod warunkiem, ze zostang wykonane w
okreslonych granicach i zgodnie z poniz-
szymi instrukcjami (patrz: cze$¢ ,Naprawa
samodzielna”).

Dlatego, o ile nie okreslono inaczej w cze-
$ci ,Naprawa samodzielna” ponizej, napra-
wy powinny by¢ kierowane do zarejestro-
wanych warsztatow w celu unikniecia pro-
bleméw zwigzanych z bezpieczenstwem.
Zarejestrowany profesjonalny podmiot zaj-
mujgcy sie naprawami to warsztat, ktéremu
producent przyznat dostep do instrukcji i
wykazu czesci zamiennych tego produktu
zgodnie z metodami opisanymi w aktach
prawnych zgodnie z dyrektywa 2009/125/
WE.

Jednak tylko agent serwisowy (1. autory-
zowane profesjonalne warsztaty), z ktérym
mozna skontaktowac sie pod numerem te-
lefonu podanym w instrukcji obstugi/kar-
cie gwarancyjnej lub za posrednictwem
autoryzowanego sprzedawcy, moze swiad-
czy¢ ustugi na warunkach gwarancji. Dla-
tego informujemy, ze naprawy wykonywa-
ne w warsztatach profesjonalnych (nieau-
toryzowanych przez) Whirlpool powoduja
utrate gwaranc;ji.

Naprawa samodzielna

Uzytkownik koricowy moze dokona¢ samo-
dzielnej naprawy wytgcznie nastepujgcych
czesci zamiennych: rgczek drzwi, zawia-
sow, potek, koszykdw i uszczelek drzwi
(zaktualizowana lista jest rowniez dostepna
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com od 1 marca 2021).

Ponadto, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produktu i zapobiec ryzyku powaznych ob-
razen, wspomniang samodzielng naprawe
nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z instrukcja-
mi zawartymi w instrukcji samodzielnej na-
prawy lub dostepnymi na https://parts-sel-
fservice.europeanappliances.com . Dla wta-

snego bezpieczenstwa odtgcz produkt od
zasilania przed przystgpieniem do samo-
dzielnej naprawy.

Préby naprawy i naprawy czesci, ktore nie
zostaty wymienione na liscie i/lub nie zo-
staty opisane w instrukcjach uzytkownika
dotyczacych naprawy wtasnej lub ktére sg
dostepne w https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, moga stanowi¢ naru-
szenie zasad bezpieczenstwa, ktdrych nie
mozna przypisa¢ Whirlpool, i powoduja
uniewaznienie gwarancji na produkt.

W zwigzku z tym zdecydowanie zaleca sie,
aby uzytkownicy koncowi powstrzymali sie
od podejmowania préb wykonywania na-
praw spoza wymienionego wykazu czesci
zamiennych, kontaktujac sie w takich przy-
padkach z autoryzowanymi warsztatami
lub zarejestrowanymi warsztatami. Wrecz
przeciwnie, takie préby przeprowadzone
uzytkownikéw koricowych moga spowodo-
wacé problemy z bezpieczenstwem i uszko-
dzié produkt, a nastepnie spowodowacé po-
zar, pow06dz, porazenie pradem i powazne
obrazenia ciata.

Na przyktad, ale nie ograniczajac sie do nie-
go, nastepujace naprawy musza by¢ skiero-
wane do autoryzowanych warsztatéw pro-
fesjonalnych lub zarejestrowanych warszta-
tow profesjonalnych: sprezarka, obwod
chtodzenia, ptyta gtéwna, ptyta inwertera,
ptyta wyswietlacza itp.
Producent/sprzedawca nie moze byc¢ po-
ciggniety do odpowiedzialnosci w kazdym
przypadku, gdy uzytkownicy koncowi nie
zastosujg sie do powyzszego.

Dostepnos¢ czesci zamiennych zakupionej
lodéwki wynosi 10 lat. W tym okresie do-
stepne beda oryginalne czes$ci zamienne do
prawidtowej obstugi lodéwki

Minimalny okres gwarancji na zakupiong lo-
doéwke wynosi 24 miesigce.

Ten produkt jest wyposazony w zrédto
$wiatta klasy energetycznej ,G”".

Zrédto $wiatta w tym produkcie moze zo-
sta¢ wymienione wytgcznie przez specjali-
ste.
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Nejdfive si prectéte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek .

Zaregistrujte své produkty na www.register10.eu

Byli bychom radi, kdyby jste dosahli optimalni ucinnost tohoto vysoce kvalitniho vyrobku,
ktery byl vyroben pomoci nejmodernéjsich technologii. Pfed pouzitim produktu si pozorné
prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci.

Dbejte na v§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfirucce. Timto zplisobem
budete chrénit sebe a svij vyrobek pfed moznymi nebezpecimi. Uschovejte tento navod k
obsluze. Prilozte tuto priruc¢ku ke spotiebici, pokud jej odevzdate nékomu jinému.

V uzivatelské pfiru€ce jsou pouzivany nasledujici symboly, které se nachazi na
vyrobku:

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

[Of= 0]
- E N E HG * % Informace o modelu ulozené v databazi vyrobkd se daji ziskat

zadanim nésledujici webové stranky a vyhledanim identifikatoru
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [vaseho modelu (*), ktery je uveden na energetickém stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Pokyny pro ochranu zivotniho prostiredi

1.1 Likvidace obalovych materiala Jednotlivé ¢4sti obalu se proto musi

likvidovat zodpovédné a v pIném souladu s
predpisy mistnich organd, které upravuiji

oznacen recyklacnim symbolem @ likvidaci odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vase chladnicka
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1 Drzéak na vejce 2 *Dvefni police
3 *Nastavitelna Mala dvefova policka 4 *Drzék na lahve
5 Nastavitelné nohy 6 *Mala zasuvka mraziciho prostoru
7 *Velka zasuvka mraziciho prostoru 8 *Z&asuvky chladici slozky / *Zasuvky
nadoby na ovoce a zeleninu
9 Kryt ovoce a zeleniny 10 * Chladici slozka / Zasuvka
chladiciho prostoru
11 *Nastavitelna sklenéna policka 12 Ventilator
13 Osvétleni 14 Chladici prostor

15 Casti mrazaku
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*Voliteln&: Udaje v této uzivatelské pfiru¢ce
jsou schematické a nemusi presné
odpovidat vasemu vyrobku. Pokud vas
vyrobek neobsahuje prislusné ¢asti, tyto
informace se vztahuji na ostatni modely.

3 Instalace

**Pokud vas vyrobek obsahuje chladici
slozku, chladici prostor je oblast mimo
chladici slozku.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
3.1 Spravné misto pro instalaci

Pro instalaci vyrobku se obratte na
autorizovany servis. Pro pfipravu
spotrebice pro instalaci vyhledejte
informace v uzivatelské pfirucce a ujistéte
se, ze jsou k dispozici pozadované
elektrické a vodovodni nastroje. Pokud ne,
pro usporadani téchto nastrojl podle
potieby se obratte na elektrikare a
vodoinstalatéfi.

+ Pro zabranéni vibracim umistéte vyrobek
na rovny povrch

+ Umistéte vyrobek alespor 30 cm od
radiatord, kamen a podobnych tepelnych
zdrojli a alespon 5 cm od elektrickych
trub

+ Pfi umisténi dvou chladnicek v pfilehlé
pozici, mezi dvéma jednotkami nechejte
vzdalenost nejméné 4 cm.

+ Uchovavejte produkt mimo pfimé
slunecni svétlo a na suchém misté.

+ Aby Vas vyrobek ucinné fungoval,
vyZaduje dostatec¢ny obéh vzduchu.
Umistujete-li produkt ve vyklenku,
nezapomente mezi vyrobkem a stropem,
zadni sténou a bo¢nimi sténami
ponechat volny prostor nejméné 5 cm.

+ Zkontrolujte, zda je na svém misté
soucastka zajistujici ochranny odstup od
zdi (pokud je dodana s vyrobkem).

4 Priprava

+ Pokud soucastka neni k dispozici, nebo
pokud se ztratila nebo upadla, umistéte
vyrobek tak,aby mezi zadni sténou
vyrobk( a sténou mistnosti zlstal volny
prostor nejméné 5 cm. Volny prostor
vzadu je dullezity pro ucinny provoz
vyrobku.

3.2 Nastaveni nozek

Pokud vyrobek neni v rovhovazné poloze,
nastavte predni nastavitelné stojany jejich
otacenim smérem doprava nebo doleva.

| i

N W

3.3 Vystraha pied horkym
povrchem

Bocni stény vaseho produktu jsou vybaveny
trubkami chlazeni, které vylepsuji chladici
systém. Pres tyto povrchy mlze téct
vysokotlaka kapalina, kterda mize zpUsobit
ohfev boc¢nich stén. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
4.1 Co udélat pro usporu energie

+ Tento chladici spotfebic neni urcen k
pouzivani jako vestavny spotfebic.

+ PFi nakladani potravin nechte v
chladniCce dostatek mista pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu pro
chlazeni.

+ Protoze horky a vlhky vzduch se
nedostane pfimo do vaseho vyrobku,
kdyz nejsou dvirka zavrena, vyrobek se
optimalizuje ve stavajicich podminkach
tak, aby jidlo uvnitf bylo bezpecné
chranény. Za téchto okolnosti budou
funkce a soucasti, jako jsou kompresor,
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ventilator, ohfiva¢, rozmrazovac,
osvétleni, displej atd., pracovat podle
potreb s minimalni spotfebou energie.

+ V pripadé, ze je k dispozici vice moznosti,
sklenéné police musi byt umistény tak,
aby nebyly blokovany vystupy vzduchu na
zadni sténé a nejlépe tak, aby vystupy
vzduchu zUstaly pod sklenénou polici.
Tato kombinace mize pomoci zlepsit
distribuci vzduchu a energetickou
ucinnost.

« Pri skladovani dlrazné doporucujeme
pouziti spodni zasuvky.

+ K dosazeni optimalniho vykonu lze pouzit
funkci rychlého zmrazeni (je-li k
dispozici), a to 24 hodin pred vlozenim
Cerstvych potravin do mraznicky.

+ Ve vétsiné pfipadl staci funkci rychlého
zmrazovani 24 hodin po vlozeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po
urcité dobé se funkce rychlého zmrazeni
automaticky deaktivuje.

+ Pfi zmrazovani malého mnozstvi potravin
Ize funkci rychlého zmrazovani po urcité
dobé deaktivovat, aby se zajistila Uspora
energie.

+ V zavislosti na funkcich tohoto vyrobku;
rozmrazovani zmrazenych potravin v
chladnéjsim prostoru zajisti Usporu
energie a zachovani kvality potravin.

+ Chcete-li do mraziciho prostoru
chladnicky vlozit maximalni mnozstvi
potravin, je tfeba vyjmout horni zasuvky a
potraviny umistit na draténé/sklenéné
police.

+ Ukladejte potraviny do chladiciho
prostoru nebo chladici slozky podle
spravnych skladovacich podminek,
abyste usetfili energii.

+ Baleni potravin nesmi byt v pfimém
kontaktu se snimacem teploty
umisténym v mrazicim prostoru.

4.2 Prvni uvedeni do provozu

Pred pouzitim produktu se ujistéte, Ze byly
provedeny vSechny nezbytné pfipravy v
souladu s pokyny uvedenymi v kapitolach
,Bezpecnostni instrukce" a "Instalace".

+ Pred pouzitim vyrobku pockejte alespon
2 hodiny, aby se zajistila UpIna ucinnost
chlazeni.

+ Nechte produkt bézet bez umisténi
jakychkoli potravin uvniti po dobu 6 hodin
a dvirka produktu by méla byt co nejvice
zaviena.

« Zména teploty zplisobena oteviranim a
zaviranim dvifek béhem pouzivani
vyrobku mize bézné vést ke kondenzaci
na dvefich/policich a sklenénych
nadobach umisténych ve vyrobku.

+ Kdyz se kompresor zapne, uslysite zvuk.
Je normalni, ze vyrobek vydava hluk, i
kdyz kompresor neni v provozu, protoze v
chladicim systému se mize stlacovat
kapalina a plyn.

+ Je normalni, Ze se predni hrany produktu
ohfreji. Tyto oblasti jsou navrzeny tak, aby
se zahrali, s cilem zabranéni kondenzace.

+ U nékterych modelG se panel indikétoru
automaticky vypne po 1 minutach po
zavreni dvefi. Znovu se aktivuje kdyz se
dvere oteviou nebo po stisknuti tlacitka.

4.3 Klimaticka trida a definice

Prohlédnéte si klimatickou tfidu na
typovém stitku zafizeni. Podle klimatické
tfidy se na vase zafizeni vztahuje jedna z
nasledujicich informaci.

+ SN: Dlouhodobé mirné podnebi: Toto
chladici zafizeni je urc¢eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 10 °C do 32 °C.

+ N: Mirné podnebi: Toto chladici zafizeni
je urceno k pouzivani pfi teplotach okoli
od 16°C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur€eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 38°C.

+ T: Tropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur€eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 43°C.
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5 Ovladaci panel produktu
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1 *Bezdratové tlacitko

3 Tlacitko nastaveni teploty chladiciho
prostoru

5 Symbol mraziciho prostoru

7 Tlacitko rychlého zmrazeni
9 Zapnuti/vypnuti chladnicky

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
Pri pouzivani produktu vdm budou pomahat
zvukové a vizudlni funkce indikacniho
panelu.

*Volitelné: Zobrazené funkce jsou volitelné,
mohou existovat rozdily ve tvaru a umisténi
funkci, které se nachazeji na panelu
indikator( vaseho spotiebice.

e f e X =
1. Bezdratové tlaitko* “
Toto tlaéitko se pouzivd k bezdratovému
pfipojeni k vasemu zafizeni prostifednictvim
mobilni aplikace HomeWhiz. Pokud je
tlacitko stisknuto po delsi dobu (3 s), LED
na tla¢itku bude blikat (v 0,5 sekundovych
intervalech). Spojeni mezi zafizenim a
domadci siti je inicializovano. Po navazani
bezdratového spojeni se spotfebi¢em bude
ikona bezdratového spojeni () svitit
napevno. Po po¢atecnim nastaveni lze
stisknutim tlacitka aktivovat/deaktivovat
pfipojeni. Symbol bezdratového pfipojeni
bude blikat rychle (v intervalech 0,2

2 Tlacitko funkce Dovolena
4 Symbol chladiciho prostoru

6 Tlacitko nastaveni teploty mrazici
Casti
8 Indikator poruchového stavu

sekundy), dokud se spojeni nenavéze. Kdyz
je pripojeni aktivni, symbol bezdratového
pripojeni nepretrzité blika. Pokud se spojeni
nelze navazat delsSi dobu, zkontrolujte
nastaveni spojeni a viz "Re$eni problém({" v
uzivatelské pfirucce. Pro bezdratové
pripojeni pouzijte aplikaci HomeWhiz

. Kroky instalace jsou popsany v aplikaci v
prabéhu instalace.

Do aplikace mliZete vstoupit pfectenim QR
kodu dostupného na stitku HomeWhiz na
produktu.

Aplikaci Ize ziskat z App Store nebo z Play
Store pro zafizeni Android. Podrobnosti
naleznete na https://www.homewhiz.com/.

2. Tlaéitko funkce Dovolena @(
Stisknutim tlacitka na 3 sekundy aktivujete
funkci dovolené. Je aktivovan prazdninovy
rezim a symbol dovolené rozsviti Na
ukazateli teploty chladiciho prostoru se
zobrazi "- -" a operace aktivniho chlazeni
chladiciho prostoru se neprovede. Pri
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aktivaci této funkce nenechavejte
uskladnény jidlo v chladicim prostoru.
Ostatni oddéleni pokracuji v ochlazovani
podle dfive nastavené teploty. Opétovnym
stisknutim tla¢itka na 3 sekundy tuto funkci
zrusite.

3. Tlacitko nastaveni teploty chladiciho

prostoru CEl

Umoznuje nastaveni teploty pro oddéleni
chlazeni. Stisknutim tohoto tlacitka se
umozni nastaveni teploty chladiciho
prostoruna8,7,6,5,4,3,2a1°C.

4. Symbol chladiciho prostoru

Kdyz je tento symbol aktivni, na obrazovce
se zobrazuji hodnoty teploty chladiciho
prostoru.

5. Symbol mraziciho prostoru

Kdyz je tento symbol aktivni, na obrazovce
se zobrazuji hodnoty teploty mraziciho
prostoru.

6. Tlacitko nastaveni teploty mrazici
casti 'CEI

Nastaveni teploty se provadi pro mrazici
prostor. Po stisknuti tohoto tlacitka se

teplota mraziciho prostoru nastavi na
hodnoty -18,-19,-20,-21,-22,-23, 24 °C.

7. Tlacitko rychlého zmrazeni %’9

Po stisknuti tlacCitka rychlého zmrazeni,
rozsviti se symbol rychlého zmrazeni a
aktivuje se funkce rychlého zmrazeni.
Teplota v mrazicim prostoru se nastavi na
hodnotu -27 °C. Funkce se zrusi po
opétovném stisknuti tlacitka. Funkce

6 Pouzivani vaseho spotiebice

rychlého zmrazeni se zrusi automaticky.
Pro zmrazeni velkého mnozstvi Cerstvych
potravin, stisknéte tlacitko Rychlého
zmrazovani pred vlozenim potravin do
mraziciho prostoru.

8. Kontrolka poruchového stavu @
Tento ukazatel bude aktivni, kdyz vase
chladnicka nedokaze dostatec¢né chladit
nebo v pfipadé chyby snimace. Na
ukazateli teploty mrazici ¢asti se zobrazi
"E" a na ukazateli teploty chladici Casti se
zobrazi Cisla jako 1,2,3 .... Tato Cisla
poskytuji autorizované sluzbé informace o
chybé, ke které doslo. Kdyz nalozite teplé
jidlo do mrazici pfihradky nebo pokud
ponechéte dvefe oteviené del$i dobu, mize
se zobrazit vykFicnik. Nejde o chybu, toto
varovani se odstrani, kdyz potraviny
vychladnou nebo stisknete libovolné
tlacitko.

9. Zapnuti/vypnuti chladnicky (Da"
Umoznuje vypnout chladni¢ku, pokud je
tla¢itko stisknuto na 3 sekundy. Chladni¢ku
Ize zapnout opé&tovnym stisknutim tlacitka
na 3 sekundy. Kdyz pojedete na funkce
aktivni, vdechny kontrolky zhasnou.

Teplotu Ize nastavit v rozmezi 1-8 °C pro
chladici prostor a v rozmezi -24 az -15 °C
pro mrazici prostor. Nastavitelné hodnoty
teploty se mohou lisit za predpokladu, ze
jsou v téchto rozmezich podle specifikaci
vyrobku.

6.1 Vyména osvétlovaci lampy

Pfi vyméneé zarovky/LED, ktera se pouziva k
osvétleni v chladnicce, zavolejte
autorizovany servis.

Lampa/y, pouZzité v tomto zafizeni neni
mozné pouzit pro osvétleni domu. Ucel
pouziti tohoto svétla je pomoci uzivateli
umistit potraviny do chladni¢ky / mraznicky
bezpecné a pohodiné.

6.2 Upozornéni na oteviené dvere

Systém upozornéni na oteviené dvere
chladnicky se mUze lisit v zavislosti na
modelu.

Verze 1;

Pokud dvere vyrobku zlistanou oteviené
urcitou dobu (od 60 s do 120 s), zazni
zvukovy vystrazny signal; v zavislosti na
modelu vyrobku se mize zobrazit také

CS/74



vizualni vystrazny signal (svételny zablesk).
Pokud zavrete dvere zafizeni nebo
stisknete tlacitko na obrazovce zafizeni,
pokud takové je, vystrazny zvuk se zastavi.

Verze 2;

Pokud dvere zafizeni zlistanou oteviené
urcitou dobu (od 60 s do 120 s), zazni
upozornéni na oteviené dvere. Upozornéni
na oteviené dvere se ozyva postupné.
Nejprve se spusti zvukové varovani. Pokud
dvere stdle nejsou zaviené, po 4 minutach
se aktivuje vizualni upozornéni (svételny

zéblesk). Upozornéni na oteviené dvere se
zpozdi o urcity ¢as (od 60 s do 120 s), kdyz
se stiskne libovolné tlacitko na obrazovce
produktu, pokud takové je. Potom se
proces zacne znovu. Kdyz jsou dvere
zafizeni zaviené, upozornéni na oteviené
dvere se zrusi.

6.3 Obraceni strany otevirani dvefi

Strana otevirani dvefi chladnicky maze byt
otoCena podle mista, na které ji umistite.
Pokud to potfebujete udélat, vzdy zavolejte
nejblizsi autorizovany servis.

7 Ukladani potravin ve vasem produktu

Ukladani potravin do chladiciho

prostoru a chladici slozky

+ Pokud se dvere prihradky Casto oteviraji
a zaviraji a zUstavaji dlouho otevrené,
teplota v prihradce se vyrazné zvysi, coz
mdzZe snizit Zivotnost potravin a zplsobit
jejich znehodnoceni.

+ Aby nedoslo ke zméné zapachu a chuti,
potraviny by mély byt skladovany v
uzavienych nadobach.

+ Chcete-li dosahnout lepsiho a

homogennéjsiho chlazeni, umistéte

potraviny oddélené tak, aby jimi mohl
proudit studeny vzduch.

Zajistéte proudéni vzduchu ponechanim

prostoru mezi potravinami a vnitni

sténou. Pokud potraviny oprete o zadni
sténu, mohou zamrznout.

Uvarena tepla jidla pred ulozenim do

chladnicky zchladte na pokojovou

teplotu. Potom mUzete vlazny pokrm
umistit do spodnich polic chladnicky.

Teplé potraviny umistéte dale od potravin

podléhajicich zkaze.

« DAavejte pozor zejména na to, abyste
nemichali potraviny prodavané jako
zmrazené s Cerstvymi potravinami.

+ Rozmrazte své zmrazené potraviny v
chladici slozce. Timto zplsobem mUzete
ochladit chladici slozku pomoci
zmrazenych potravin a usetfit energii.

+ Skladovani nezralého tropického ovoce
(mango, melouny, papaja, banany,
ananas) v chladni¢ce muze urychlit
proces zrani. To se nedoporucuje,
protoze se tim zkrati doba skladovani.

+ Cibuli, Cesnek, zazvor a jinou kofenovou
zeleninu skladujte v tmavych a chladnych
prostorach, nikoli v chladnicce.

+ Pokud zjistite, ze se v chladnicce

pokazila néjaka potravina, vyhodte ji a

vyCistéte prislusSenstvi, které s ni prislo do

kontaktu.

Abyste jidla, jako jsou polévky a duSena

jidla, ktera se vafi ve velkych hrncich,

rychle ochladila, miZzete je dat do
chladnicky tak, ze je rozdélite do
vlastnich mélkych nadob.

+ Nebalené potraviny umistéte mimo vajec.

+ Ovoce a zeleninu skladujte oddélené a
jednotlivé druhy skladujte spolu
(napriklad jablka s jablky, mrkev s mrkvi).

+ Zelenou zeleninu vyjméte z plastového
sacku a po zabaleni do papirového
rucniku nebo susici utérky ji viozte do
chladnicky. Pokud tento typ potravin pred
ulozenim do chladnicky omyjete,
nezapomente je vysusit.

+ VIhké prostredi a zaroven proudéni
vzduchu vytvorite tak, ze ovoce a
zeleninu, které jsou nachylné k vysychani,
budete uchovavat v perforovanych nebo
neuzavienych plastovych saccich.
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Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v
prostredi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost del$i dobu v chladici
slozce i v mrazici slozce.

Neuchovavejte v chladici slozce zeleninu
citlivou na chlad, jako jsou listova
zelenina, rajcata a okurky. Pokud
potrebujete pouzit zasuvky chladici

slozky pro skladovani zeleniny, ujistéte
se, ze ovladaci panel vasi chladnicky je
nastaven na 5°C nebo tepleji.

Ukladani potravin v Chladici prihradce
V chladici slozZce se teplota skladovanych
potravin miize pohybovat mezi 3 °C a -3 °C.
Teplota v chladici sloZzce mUze klesnout
pod 0 °C, coz neni vhodné pro skladovani
Cerstvého ovoce a zeleniny. Pokud
potfebujete ulozit Cerstvé potraviny do
chladicich zasuvek, ujistéte se, Ze nastavite
teplotu chladni¢ky na 5°C nebo vysSi.

Ukladejte potraviny na riizna mista podle jejich vlastnosti:

Potraviny

Umisténi

Vajicka

Poli¢ka ve dvefich

MIécné vyrobky (méslo, syr)

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidafnové
potraviny) pfihradka / chladici slozku

Ovoce, zelenina a zelen

Prihradka na ovoce a zeleninu, nddoba na ovoce a
zeleninu (Crisper) nebo;

V pfihradce na Cerstvé potraviny, v zdsuvce na
zeleninu nebo v zasuvce Everfresh (je-li k dispozici),
za predpokladu, ze chladni¢ka je nastavena na
teplotu nad 5°C

Cerstvé maso, drilbez, ryby, klobdsy atp. Varené potraviny

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidafiové
potraviny) pfihradka / chladici slozku

Potraviny pfipravené k podavani, balené vyrobky,
konzervované potraviny a okurky

Horni police nebo dverni policka

Napoje, lahve, pepr a obcerstveni

Poli¢ka ve dvefich

Ukladani potravin v mrazicim prostoru

Funkci rychlého zmrazovani mizete
aktivovat 4-6 hodin pred funkci
zmrazovani a provést rychlejsi chlazeni.
Teplé pokrmy pred vloZzenim do
mraziciho prostoru zahrejte na pokojovou
teplotu.

Potraviny, které se maji zmrazit, rozdélte
na porce s velikosti které Ize
konzumovat, a zmrazte je v
samostatnych bali¢cich.

Pred vlozenim potravin do mraznicky se
doporucuje jejich zabaleni.

Abyste zabranili uplynuti doby
skladovani, napiste na obal datum, Cas a
nazev vyrobku podle doby skladovani
rliznych potravin.

Potraviny, které jste rozmrazili, rychle
zkonzumujte. Rozmrazené potraviny
nelze znovu zmrazit, pokud nejsou
tepelné zpracovany. Po rozmrazeni neni
bezpecné konzumovat opétovné
zmrazené Cerstvé potraviny bez tepelné
Upravy.

+ Pfi zmrazovani ¢erstvych potravin je
nedavejte do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami. V opa¢ném pfipadé se
zmrazené potraviny rozmrazi.

Skladovani potravin, které se prodavaji

zmrazené

+ Pri skladovani potravin dodrzujte ¢asové
Ihdty uvedené v téchto pokynech.

+ V zajmu ochrany kvality potravin

dodrzujte co nejkratsi Casovy interval

mezi nakupni transakci a skladovanim.
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+ Kupujte mrazené potraviny, které jsou
skladovany pfi teploté -18 °C nebo nizsi.

+ Vyhnéte se nakupu potravin, jejichz obaly

jsou pokryty ledem atp. To znameng, ze

vyrobek mohl byt ¢astecné rozmrazen a .

znovu zmrazen. Teplota ovliviuje kvalitu

potravin.

Skladujte potraviny po dobu

doporucenou vyrobcem. Z mraznicky .
vyjméte jen tolik potravin, kolik
potrebujete.

« Pokud je vas vyrobek (v tabulce .

doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,

potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v
prostredi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delSi dobu ve slozce pro
Cerstvé vyrobky i ve slozce mraznicky.
Pokud je pfihradka na Cerstvé potraviny
nastavena na nizsi teplotu, Cerstvé ovoce
a zelenina mohou byt ¢astecné
zmrazeny.

Dvouhvézdickové prihradky jsou vhodné
pro pfedmrazené potraviny. Lze v nich
skladovat zmrzlinu a kostky ledu.
Potraviny zmrazujte jen ve 4
hvézdickovém prostoru.

Nejdelsi doba
Maso a ryby Priprava skladovani
(mésice)
Nakrdjejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak e - Y e 6-8
nebo jejich pevné obalte stre¢ovou félii
Vyprézen Zabevzlte kou:slﬁy masa nebo jejich pevné obalte 68
stre¢ovou folii
Kostky Na malé kousky 6-8
Teleci x - P . PR . ~
Rizky, kotlety Umlstenlmvfolle mezi nakréjené platky nebo jejich pevné 68
obalte streCovou félii
Kotlety Umlstenlmvfolle mezi kousky masa nebo je specialné 48
obalte streCovou félii
Vyprageni Zabz?lte kou,sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 28
o strecovou félii
Ovei
maso Kostky Zabalte mlfgte mas,o'f:lo mraziciho sacku, nebo jej pevné 28
obalte stre¢ovou folii
Vyprazeni Zabélte kou’sl'<,y masa nebo jejich pevné obalte 8-12
strecovou folii
Steak Nakra_]gﬁe jeo tlgustce 2 cma poIozFeﬂmen né folii 812
- nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Hovézi -
Masné maso Kostky Na malé kousky 8-12
vyrobky Varené maso Zabalte ho v malych kouscich do kapsy na mrazeni 8-12
Mleté maso Bez kofeni, v plochych pytlich 1-3
Droby (kusy) V kouscich 1-3
Ferl:nentovana Klobésa - Je tieba je zabalit, i kdyz maji vlastni obal. 1-3
saldm
Sunka Umisténim folie mezi nakrajené platky 2-3
Kureci a krati maso Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porce by nemély piesahnout 2,5 kg) 4-6
Kachna Zabalenim do fdlie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Dribez a Zabalenim do foli by nemély presahnout 2,5 k
zvéfina Jelen, kralik, srnka abalenim co folie (Porce Dy nemely presahnout £, kg 6-8
a jejich kosti musi byt oddéleny)
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Nejdelsi doba
Maso a ryby Pfiprava skladovani
(mésice)
Sladkovodni ryby (pstruh, 9
kapr, jefab, sumec)
Libové ryby (mofsky vlk,
pakambala velka, morsky 4-6
jazyk) Po dukladném vycisténi vnitfnosti a $upin jejich omyijte
?:F);Eé o Mastné ryby (bonito, ﬁlvysust? av pfipadé potreby jim odfiznéte ocasni a
plody makrela, lufara, parma, avove Casti. 2-4
ancovicky)
Mékkysi Vycisténé a v pytlich 4-6
Kavidr V? vIas}mm obaly, v hlinikovych nebo plastovych 2.3
nadobéach
"Cas skladovéni uvedeny v tabulce je
zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."
Nejdelsi
Ovoce a zelenina Priprava doba
P skladovani
(mésice)
Fazole PQ umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vyloupeni a umyti Sokovym varem 2 minuty 10-12
Zeli Po vyc¢isténi Sokovym varem 1 - 2 minuty 6-8
Mrkev PQ umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3-4 12
minuty
. Po odfFiznuti stonky, rozdélenim na dvé ¢asti a oddélenim semen
Pepf L R 8-10
vafenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a o¢isténi Sokovym varem 2 minuty 6-9
Pér Po nasekanym a vycisténi Sokovym varem 5 minut 6-8
Kvétak Po 9dd_e:|va:n| I|s’tu a nakrajeni jadra na kousky Sokovym varem v 10-12
troSe citrénové vody po dobu 3 - 5 minut
Lilek Pq umyti a nakrdjeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 4 10-12
minuty
Dyné Pq umyti a nakrdjeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zlehka osmahneme na oleji a vytla¢ime na ném citron 2-3
Kukufice Ocisténim a zabalenim jako palice nebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisténi a nakrajeni Sokovym varem po dobu 2-3 minuty 8-10
Meruriky a broskve Rozdélime na polovinu a vybereme pecky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oloupani 8-12
Pecené ovoce Pfidanim 10% cukru do nadoby 12
Svestky, tfesné, visné Po umyti a odstranéni stopek 8-12

"Cas skladovéni uvedeny v t

abulce je

zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."
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MIlécné vyrobky. Pfiprava Nejdelsi doba skladovani Podminky skladovani
(mésice)
Mze byt ponechéan v plivodnim
Umisténim folie mezi obalu na kratkodobé uskladnéni.
Syr (kromé syra feta) nakraiend platk 6-8 Na dlouhodobé skladovani
) platky zabalte do alobalu nebo plastové
félie.
Maslo, margarin Ve vlastnim obalu 6 Ve vlast’nlm o,balu’nebo v
plastovych nadobach

"Cas skladovani uvedeny v tabulce je
zalozen na skladovaci teploté -18 °C."

Mnozstvi Cerstvych potravin, které Ize
zmrazit na urcitou dobu, je uvedeno na
typovém stitku.

Tabulka doporuéenych nastavenych hodnot

Césti mrazaku Chladici prostor Poznéamky

Nastaveni Nastaveni
Toto je vychozi, doporué¢ené

. . nastaveni. Toto nastaveni se

20°C 4C doporucuje, pokud je okolni teplota
nizsi nez 30°C.

one A R Tyto nastaveni se doporucuji pro

20°C nebo nizsi 4°C teploty nad 30 ° C.
Pouzijte, kdyz chcete zmrazit vase

Quick Freeze - Rychlé mrazeni 4°C potraviny krétké dOb?' EO skonce’n}
procesu se nastaveni vyrobku vrati do
pfedchozi polohy.

Quick Freezing - Rychlé mrazeni

1. Pred vlozenim Cerstvych potravin
aktivujte funkci rychlého zmrazeni 24
hodin.

2. Po 24 hodinach od stisknuti tlacitka
umistéte potraviny, které chcete
zamrazit, na druhou polici s vySsi
mrazici kapacitou.

3. Po aktivaci funkce rychlého zmrazeni
se po urcité dobé automaticky zrusi.

Podrobnosti o mrazni¢ce

Podle normy IEC 62552 musi mit
mraznicka kapacitu pro zmrazeni 4,5 kg
potravin pfi teploté -18°C nebo nizsi pfi
pokojové teploté 25°C za 24 hodin na
kazdych 100 litrd objemu mraziciho
prostoru.

Potraviny mohou byt zachovany po delsi
dobu pouze pfi teploté do teploty -18 °C.
Potraviny miZete udrzovat cerstvé po dobu
nékolika mésicl (v mrazni¢ce na nebo pod
teplotou -18 °C).

Potraviny které maji byt zmrazeny nesmi
prijit do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami uvniti mraznicky z ddvodu
zabranéni jejich ¢astecnému rozmrazeni.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pro
prodlouzeni doby zmrazeného skladovani.
Po filtraci dejte jidlo do vzduchotésnych
baleni a umistéte jej v mraznicce. Banany,
rajCata, hlavkovy salat, celer, varené vejce,
brambory a podobné potraviny
nezmrazujte. V pfipadé, Ze jsou tyto
potraviny zmrazeny, negativné to ovlivni jen
jejich vyzivové hodnoty a konzumni
vlastnosti. Nejedna se o hnilobu, ktera by
ohrozovala lidské zdravi.

Umisténi potravin

Police v mrazicim prostoru: Rizné
mrazené potraviny jako maso, ryby,
zmrzlina, zelenina atp.

Police v chladicim prostoru: Potraviny
uvnitf hrnc, talife s uzavérem a obaly s
uzavérem, vejce (v uzavieném obalu)
Policky na dverich chladiciho prostoru:
Malé a balené potraviny nebo napoje
Crisper: Zelenina a ovoce

CS/79




Prihradka na cerstvé potraviny: Lahtdky
(snidané, masné vyrobky spotfebované v
kratkém case)

8 Vlastnosti produktu

8.1 Nadoba na ovoce a zeleninu
(Crisper)

Nédoba na ovoce a zeleninu (Crisper) je
navrzena tak, aby udrzovala zeleninu
cerstvou diky zachovani jeji vihkosti. Za
timto ucelem je celkova cirkulace
chladného vzduchu v nddobé na ovoce a
zeleninu (Crisper) intenzivnéjsi. Skladujte
ovoce a zeleninu v tomto prostoru. Udrzujte
zelené, listnaté zeleniny a ovoce oddélené,
aby se prodlouzila jejich zivotnost.

8.2 Oblast chladiciho prostoru
mlécénych vyrobku
Chladici zasuvka
V Chladici zasuvce Ize dosahnout nizsich
teplot. Tuto zasuvku pouzivejte na
lahtdkarské vyrobky (salamy, klobasy atd.)
a mlécné vyrobky, které vyzaduji chladnéjsi
skladovaci podminky, nebo na maso, kureci
maso nebo ryby, které maiji byt rychle
spotfebovany. V této zasuvce neni vhodné
skladovat ovoce a zeleninu.

8.3 Prostor pro uskladnéni ledu

Nadoba na led

Kbelik na led vam umozni snadno vyjmout

led z chladnicky.

Pouzivani kbeliku s ledem

1. Vyjméte kbelik s ledem z mraziciho
prostoru.

2. Naplnite nadobu na led vodou.

3. Vlozte nadobu na led do mraznicky.
Led bude pfipraven asi po dvou
hodinach.

4. Vezméte nadobu na led z mrazaku a
opatrné ji ohnéte nad drzakem, ktery
budete podavat. Led se lehce nasype
do drzaku na servirovani.

8.4 Drzak na vejce

Drzék na vajicka m{zete umistit na dvere

nebo poli¢cku na korpusu dle vlastniho

uvazeni.

Pokud ma byt drzak na vejce umistén na

polici korpusu, doporucujeme vam vyjmout

chladnéjsi spodni police.

+ Nikdy neumistujte drzak na vejce do
mraziciho prostoru.

8.5 Nadoba na ovoce a zeleninu
(Crisper) s regulaci vlhkosti

S nadobou na ovoce a zeleninu (Crisper) s
regulovanou vlihkosti mdzete zeleninu a
ovoce déle skladovat v prostredi s idealni
vlhkosti.

Diky systému nastaveni vihkosti s 3
moznostmi pred vasim Zasobnikem na
zeleninu a ovoce miZzete regulovat vlhkost
v prihradce podle skladovanych potravin.
Doporucujeme vam skladovat jidlo vybérem
moznosti zelenina, kdyz skladujete pouze
zeleninu, moznosti ovoce, kdyz skladujete
pouze ovoce, a smes, kdyz skladujete
smisené jidlo.

Doporucujeme, aby zelenina a ovoce nebyly
skladovany v saccich, aby se zlepsila doba
skladovani potravin a aby se lépe vyuzil
systém kontroly vihkosti. Ponechani v
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igelitovych saccich zplsobi, Ze zelenina
shnije v kratké dobé. Doporucujeme, aby se
zejména okurky a brokolice neskladovaly v
uzavienych saccich. V situacich, kde
kontakt s ostatni zeleninou neni vhodny,
pouzijte obalovy materidl, jako je papir,
ktery ma urcitou porovitost v souladu s
hygienou.

Pfi umistovani zeleniny, uloZte téZkou a
tvrdou zeleninu na dno a lehkou a mékkou
na vrchol, s prihlédnutim na specifické
hmotnosti zeleniny.

Nedavejte plody, které maji vysokou
produkci plynu ethylenu, jako jsou hrusky,
merunky, broskve a zejména jablka do
spole¢ného zeleninového zasobniku s jinou
zeleninou a ovocem. Plyn etylen vychazejici
z téchto plodd mdze zpUsobit, Ze ostatni
zelenina a ovoce budou zrat rychleji a
zacnou hnit v kratSim ¢asovém obdobi.

Diky funkci Crisper s regulaci vlhkosti se
vlhkost zeleniny a ovoce udrzuje pod
kontrolou a potraviny z(stavaji déle
Cerstvé.

Listovou zeleninu, jako je salat, Spenat a
podobna zelenina, kterd je citliva na ztratu
vlhkosti, doporuéujeme umistit do nddoby
na ovoce a zeleninu (Crisper) ne svisle na
kofenech, ale co nejvice vodorovné.

Pfi umistovani zeleniny, uloZte téZkou a
tvrdou zeleninu na dno a lehkou a mékkou
na vrchol, s pfihlédnutim na specifické
hmotnosti zeleniny.

Nikdy nenechavejte zeleninu v plastovych
sdaccich v nadobé na ovoce a zeleninu
(Crisper). Ponechani v igelitovych saécich
zpUsobi, Ze zelenina shnije v kratké dobé.

V situacich, kde kontakt s ostatni zeleninou
neni vhodny, pouzijte obalovy material, jako
je papir, ktery ma urcitou porovitost v
souladu s hygienou.

Nedavejte plody, které maji vysokou
produkci plynu ethylenu, jako jsou hrusky,
merunky, broskve a zejména jablka do
spolecného zeleninového zasobniku s jinou
zeleninou a ovocem. Plyn etylen vychazejici

z téchto plodd mize zplsobit, Ze ostatni
zelenina a ovoce budou zrat rychleji a
zacnou hnit v kratSim ¢asovém obdobi.

Technologie umélé inteligence
(AN

&

Vase chladnicka disponuje . Chcete-li
spustit tuto funkci, vas produkt musi byt
pridan do aplikace HomeWhiz a pripojen k
internetu.

MzZete ovladat z pomocné stranky funkci
vaseho produktu v aplikaci Homewhiz. S
technologii Autonomni chladnicky se vas
produkt pfizplsobi vasim provoznim
navykldm a nabidne vysokou energetickou
Gcinnost a Usporu az do *20%.

Uvedené tsporné hodnoty jsou
@ poskytovany za standardnich
laboratornich podminek. Hodnoty
vasich uspor se mohou lisit v
zavislosti na provoznich
podminkach zékaznika a
klimatickych podminkach.

8.6 Rizeni energie

Vase chladni¢ka ma funkci fizeni spotieby
energie. Chcete-li spustit tuto funkci, vas
produkt musi byt pfidan do aplikace
HomeWhiz a pfipojen k internetu.

Mzete sledovat informace o spotiebé
vaseho produktu pomoci panelu pro fizeni
energie v aplikaci Homewhiz.

Mzete monitorovat informace o spotfebé
vasi inteligentni chladnicky podle riiznych
Casovych obdobi* a miZete usetfit penize s
navrhy na snizeni spotreby.
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Hodnoty spotfeby uvedené na

@ etiketé vyrobku jsou poskytnuty za
standardnich laboratornich
podminek. Hodnoty spotreby
zobrazené v aplikaci HomeWhiz
jsou pouze informativni a mohou se
lisit od skute¢nych hodnot spotreby
v zavislosti na provoznich
podminkach zdkaznika a
klimatickych podminkach.

9 Udrzba a ¢isténi

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
Pred cisténim produktu ho odpojte nebo
odpojte pojistku, ke které je pripojena.

Z zadného ddvodu nepokladejte ruce, nohy

ani kovové predméty pod chladnicku nebo

mezi chladnic¢ku a podlahu. MUze dojit k

zaseknuti nebo jakakoli ostra hrana mize

zpUsobit poranéni osob.

« K Cisténi produktu nepouzivejte ostré ani
drsné nastroje. Nepouzivejte materialy,
jako jsou Cistici prostredky pro
domacnost, mydlo, Cistici prostredky,
plyn, benzin, fedidlo, alkohol, vosk atd.

+ Prach se musi z ventilacni mfizky na
zadni strané produktu odstranit nejméné
jednou ro¢né (bez otevieni krytu).
Vyrobek Cistéte suchym hadfikem.

+ DAavejte pozor, aby se voda nedostala do
krytu lampy a jinych elektrickych ¢asti.

+ Ocistéte dvere pomoci vihkého hadfiku.
Odstrarnite veskery obsah, abyste
odstranili dvere a policky. Zvednutim
nahoru vyberte poli¢ky ve dvefich.
Vycistéte a osuste police, pak je umistéte
zpét na jejich misto zasunutim shora.

+ Nepouzivejte chlorovanou vodu nebo
Cistici prostiedky na vnéjsim povrchu a
pochromovanych ¢astech vyrobku. Chlor
miZe na takovych kovovych povrsich
zpUsobit korozi.

+ Nepouzivejte ostré a abrazivni nastroje,
mydlo, Cistici prostredky, Cistici
prostredky, plyn, benzin, laky a podobné
latky, abyste zabranili deformaci plastové

Casti a odstranéni otiskl na ni. K ¢isténi
pouzijte teplou vodu a mékky hadfik a
ususte do sucha.

+ Na vyrobcich bez funkce No-Frost se
mohou na zadni sténé mraznicky
nachazet kapky vody a namraza az do
tloustky prstu. Necistéte a nikdy
nenanasejte oleje ani podobné materialy.

+ K isténi vnéjsiho povrchu vyrobku
pouzivejte pouze mirné navlh¢eny hadrik
z mikrovlakna. Houby a jiné druhy
Cisticich odévd mohou zpUsobit
skrabance.

+ Chcete-li béhem ¢isténi vnitfniho povrchu
vyrobku vycistit vSechny odnimatelné
komponenty, omyjte tyto komponenty
slabym roztokem sestavajicim z mydla,
vody a uhli¢itanu. Umyjte a dlikladné
osuste. Zabrante kontaktu vody s prvky
osvétleni a ovladaciho panelu.

+ Na zadny vnitini povrch nepouzivejte
ocet, lih nebo jiné Cistici prostredky na
bazi alkoholu.

Vnéjsi povrchy z nerezavéjici oceli

Na nerezovou ocel pouzijte neabrazivni

Cistici prostfedek a naneste ho mékkym

hadrikem, ktery nepousti vlakna. Pro

lesténi, povrch jemné otrete hadrikem z

mikrovlakna navlh¢enym ve vodé a pouzijte

suchou jeleni kaizi. Vzdy sledujte Zily
nerezaveéjici oceli.

CS/82



Predchazeni zapachim

Vyrobek je vyroben bez jakychkoliv

pachovych latek. Nicméné, nevhodné

ulozeni jidla a nespravné cisténi vnitrnich
povrchl mdze vést k zapachu.

+ Aby k tomu nedoslo, ocCistéte vnitfek se
sodovou vodou kazdych 15 dni.

+ Potraviny uchovavejte v uzavrenych
nadobach, protoze mikroorganismy
vznikajici z potravin uchovavanych v
neuzavienych nadobach zplsobuiji
nepfijemny zapach.

10 Reseni problému

+ Nenechavejte potraviny se zaslym datem
spotfeby a zkazené potraviny v
chladnicce.

Ochrana plastovych povrcht

Olej vytekly na plastové povrchy maze

poskodit povrch a musi byt ihned umyty

teplou vodou.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
Nez se obratite na servis, viz nasledujici
seznam. M(ze Vam to usetfit ¢as i penize.
Tento seznam obsahuje ¢asté stiznosti,
které nejsou spojeny s vadnym
zpracovanim nebo poskozenim materialu.
Nékteré funkce uvedené v tomto
dokumentu se nemusi vztahovat na vas
produkt.

Pokud problém pretrvava i po provedeni

pokyn(l v této Casti, obratte se na svého

prodejce nebo na autorizovany servis.

Nepokousejte se opravit produkt.

Chladni¢ka nefunguje.

« ZastrCka neni Gplné nasazena. >>>
Zapojte ji Uplné do zasuvky.

+ Pojistka pripojena do zasuvky ktera
napdji produkt nebo hlavni pojistka je
spalena. >>> Zkontrolujte pojistku.

Kondenzace na boéni sténé chladiciho

prostoru (MULTI ZONA, CHLADICI,

KONTROLNI a FLEXI ZONA).

+ Dvere se oteviraji pfilis ¢asto. >>> Dbejte
na to, abyste dvere vyrobku neotevirali
prilis casto.

+ Prostredi je pfilis vlhké. >>> Neinstalujte
vyrobek ve vihkém prostredi.

+ Potraviny obsahuijici tekutiny jsou
uchovavany v neuzavienych nadobach.
>>> Uchovavejte potraviny, které obsahuji
tekutiny v uzavienych nadobach.

« Dvere vyrobku byly ponechany otevrené.
>>> Nenechdvejte dvere chladni¢ky
otevreny po delSi dobu.

+ Termostat je nastaven na velmi nizkou
teplotu. >>> Nastavte termostat na
vhodnou teplotu.

Kompresor nepracuje.

+ V pfipadé nahlého vypadku proudu nebo
vytazeni napdjeciho kabelu a po jeho
opétovném pripojeni tlak plynu v
chladicim systému vyrobku neni
vyvazeny, coz spusti tepelny jistic¢
kompresoru. Produkt se restartuje po
priblizné 6 minutach. Kdyz se vyrobek po
uplynuti této doby nerestartuje, obratte
se na servis.

+ Je aktivni rozmrazovani. >>> To je
normalni pro chladnicku s plné
automatickym rozmrazovanim.
Rozmrazovani se provadi pravidelné.

+ Produkt neni zapojen do elektrické sité
>>> Ujistéte se, Ze napajeci kabel je
zapojen.

+ Nastaveni teploty je nespravné. >>>
Zvolte odpovidajici nastaveni teploty.

+ Neni proud. >>> Produkt bude nadale

fungovat normalné po obnoveni napajeni.

Provozni hluk chladni€ky se pfi

pouzivani zvysuje.

+ Provozni vysledky tohoto vyrobku se
mohou liSit v zavislosti na zménach
teploty okolniho prostfedi. To je normalni
a nejedna se o zavadu.
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Chladnic¢ka bézi prilis ¢asto nebo prilis

dlouho.

+ Novy vyrobek mlze byt vétsi nez ten
predchozi. Vétsi vyrobky budou pracovat
po delsi dobu.

+ Teplota v mistnosti miZze byt vysoka. >>>
Vyrobek bude v mistnosti s vyssi teplotou
spustén po delsi dobu.

+ Vyrobek mohl byt zapojen pouze
nedavno nebo v ném byly umistény nové
polozky potravin. >>> Vyrobek dosahne
nastavené teploty déle, kdyz byl jen pravé
zapojen nebo do néj byly umistény nové
potraviny. To je normalni.

+ Do vyrobku bylo v posledni dobé
umisténo velké mnozstvi teplého jidla.
>>> Nepokladejte horké jidlo do vyrobku.

- Dvere byly ¢asto otevieny nebo zlstaly
otevreny po delSi dobu. >>> Teply vzduch
pohybujici se uvniti zplsobi, Ze vyrobek
bude v provozu déle. Neotvirejte dvere
chladnicky prilis ¢asto.

+ Dvere mrazniCky nebo chladniCky mohly
zUstat pooteviené. >>> Zkontrolujte, zda
jsou dvere uplIné zaviené.

+ Vyrobek miZe byt nastaven na pfili$
nizkou teplotu. >>> Nastavte teplotu na
vy$si stupen a pockejte, az vyrobek
dosahne nastavené teploty.

+ Podlozky dvefi lednicky nebo mraznicky
mohou byt Spinavé, opotfebované,
rozbité nebo nespravné nasazené. >>>
Vycistéte nebo vyménte tésnéni.
Poskozené / roztrhané podlozky dveri
zpUsobi, Ze vyrobek bude bézet delsi
dobu pro zachovani aktualni teploty.

Teplota mrazeni je velmi nizka, ale

teplota chladice je dostacujici.

+ Teplota prostoru mraznicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte
teplotu v mraznicce na vyssi stupen a
znovu zkontrolujte.

Teplota chlazeni je velmi nizka, ale

teplota mraznicky je dostacuijici.

+ Teplota prostoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte
teplotu v mraznicce na vyS$Ssi stupen a
znovu zkontrolujte.

Potraviny uchovavané v chladnéjsich

zasuvek prostor jsou zmrazeny.

+ Teplota prostoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte
teplotu v mraznicce na vyS$Ssi stupen a
znovu zkontrolujte.

Teplota v chladniéce nebo v mrazniéce

je prilis vysoka.

+ Teplota prostoru chladnicky je nastavena
na velmi vysoky stupen. >>> Nastaveni
teploty chladiciho prostoru ma vliv na
teplotu v mrazicim prostoru. PocCkejte, az
teplota pfislusnych casti dosahne
dostatecnou uroven zménou teploty
chladiciho nebo mraziciho prostoru.

« Dvere byly casto otevieny nebo zlstaly
otevreny po delSi dobu. >>> Neotvirejte
dvere chladnicky prilis casto.

+ Dvere mohou byt pooteviené. >>> Zcela
zaviete dvere.

+ Vyrobek mohl byt zapojen pouze
nedavno nebo v ném byly umistény nové
polozky potravin. >>> To je normalni.
Vyrobek dosahne nastavenou teplotu
déle, kdyz byl jen pravé zapojen nebo do
néj byly umistény nové potraviny.

+ Do vyrobku bylo v posledni dobé
umisténo velké mnozstvi teplého jidla.
>>> Nepokladejte horké jidlo do vyrobku.

Trese se nebo vydava hluk.

+ Povrch neni rovny nebo odolny >>>
Pokud se vyrobek pfi pomalém pohybu
tfese, upravte stojany, abyste vyrobek
vyvazili. >>> Ujistéte se také, ze podlaha
je dostatecné odolna k tomu, aby unesla
produkt.

+ VSechny polozky umisténé na vyrobku
muze zpUsobit hluk. >>> Odstrante
vSechny polozky umisténé na vyrobku.

+ Vyrobek vytvari hluk tekouci, stfikajici
kapaliny apod.
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+ Princip fungovani tohoto vyrobku je
zalozen na toku kapalin a plynu. >>>To je
normalni a nejedna se o zavadu.

Z vyrobku zni zvuk jako vanouci vitr.

+ Vyrobek pro proces chlazeni pouziva
ventilator. To je normalni a nejedna se o
zavadu.

Na vnitinich sténach vyrobku se vytvoril

kondenzat.

+ Horké nebo vihké pocasi zvysi namrazu a
kondenzaci. To je normalni a nejedna se
0 zavadu.

- Dvere byly ¢asto otevieny nebo zlstaly
otevreny po delSi dobu. >>> Neotvirejte
dvere prilis ¢asto, pokud zUstaly
oteviené, zavrete je.

+ Dvefe mohou byt pooteviené. >>> Zcela
zavrete dvere.

Vytvari se kondenzat na vnéjsi strané

vyrobku nebo mezi dveimi.

+ Okolni prostredi mGze byt vihké, je to
naprosto normalni ve vihkém pocasi. >>>
Kondenzace se rozptyli, kdyz se snizi
vlhkost.

Interiér zapacha.

+ Produkt neni pravidelné cistén. >>>
Pravidelné Cistéte vnitfek pomoci
houbicky, teplé vody a sycené vody.

+ Nékteré baleni a obalové materialy
muizou zpUsobit zapach. >>> Pouzivejte
baleni a obalové materidly bez zapachu.

+ Potraviny byly umistény v neuzavienych
balenich. >>> Uchovavejte potraviny v
uzavrenych balenich. Mikroorganismy se
mohou Sifit z neuzavrenych potravin a
zpUsobovat nepfijemny zapach.

+ Z vyrobku odstrante vSechny potraviny se
zaslym datem spotfeby a zkazené
potraviny.

Dvefre se nezaviraji.

+ Balicky s potravinami mohou blokovat
dvere. >>> Pfemistéte predméty blokujici
dvere.

+ Produkt nestoji v zcela svislé poloze na
zemi. >>> Nastavte stojany pro uvedeni
vyrobku do svislé polohy.

+ Povrch neni rovny nebo odolny >>>
Ujistéte se, Ze povrch je rovny a
dostatec¢né odolny, aby unesl vyrobek.

Prihradka (Crisper) je zaseknuta.

+ Potraviny mohou byt v kontaktu s horni
¢ésti zasobniku. >>> Znovu usporadejte
potraviny v Supliku.

Teplota na povrchu vyrobku.

« Béhem provozu vaseho vyrobku muze byt
mezi dvéma dvefmi, na bo¢nich panelech
a na zadni ¢asti mfizky pozorovana
vysoka teplota. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

Ventilator pokracuje v provozu i po

otevieni dveri.

+ Ventildtor mdze pokracovat v ¢innosti,
kdyz jsou dvefe mrazniCky oteviené.

Pokud problém pretrvava i po provedeni

pokyn( v této Casti, obratte se na svého

prodejce nebo na autorizovany servis.

Nepokousejte se opravit produkt. To je

normalni.
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VYLOUCENIi ODPOVEDNOSTI

Neékteré (jednoduché) poruchy mulze
koncovy uzivatel adekvatné vyresit bez
jakychkoli bezpecnostnich rizik nebo
nebezpecného pouziti, pokud se tyto chyby
opravi v mezich stanovenych limity a v
souladu s nasledujicimi pokyny (viz ¢ast
»Samoprava®).

Proto, pokud neni v nize uvedené Casti
»Samoprava“ povoleno néco jiného, opravy
budou adresovany registrovanym
profesiondlnim opravnam, a z divodu
predchazeni problémim s bezpecnosti.
Registrovany profesionalni opravar je
profesionalni opravar, jemuz vyrobce udélil
pristup k pokyniim a seznamu nahradnich
dild tohoto produktu v souladu s metodami
popsanymi v legislativnich aktech podle
smérnice 2009/125/ES.

Ovsem zaruéni opravy miiZe provadét
pouze ten servis (tedy opravnéna odborna
opravna), jehoz telefonni ¢islo naleznete v
navodu/v zaruénim listé nebo ziskate u
svého autorizovaného prodejce.
Upozoriujeme tedy, Ze opravy provedené
odbornymi servisy (které nejsou
spoleénosti Whirlpool opravnéni) vedou k
poruseni zaruky.

Samooprava

Koncovy uzivatel si mize sam opravit
vyhradné nasledujici nahradni dily: kliky
dvefi, zavésy dvefi, zasobniky, kose a
tésnéni dvefi (aktualizovany seznam je k
dispozici na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com od 1.
brfezna 2021).

Kromé toho, aby se zajistila bezpe¢nost
vyrobku a predeslo se riziku vazného
poranéni, musi byt tato samooprava
provedena podle pokynl uvedenych v
navodu k pouziti pro samoopravu nebo
pokynt dostupnych na strance https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
V zajmu vasi bezpecnosti odpojte vyrobek
od elektrické sité dfive, nez se pokusite o
vlastni opravu.

Opravy nebo pokusy o opravu provedené
koncovymi uzivateli u dild, které nejsou
soucdsti tohoto soupisu, nebo které nejsou
v souladu s pokyny v ndvodu pro vlastni
opravy nebo s pokyny, které jsou k dispozici -
) Cs
na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com,,
mohou vést ke vzniku bezpecnostnich rizik,
kterd nespadaji do odpovédnosti
spolec¢nosti Whirlpool, a vedou k propadnuti
zaruky na vyrobek.
Proto se dlrazné doporucuje, aby se
koncovi uzivatelé zdrZeli pokust o
provedeni oprav, které nespadaji do
uvedeného seznamu néhradnich dild, a v
takovém pripadé kontaktujte autorizované
profesionalni opravny nebo registrované
profesionalni opravny. Naopak, takové
pokusy koncovych uZivatel mohou
zpUsobit problémy s bezpeénosti a
poskodit produkt a nasledné zplsobit
pozar, vytopeni, elektricky zasah a vazné
zranéni osob.
Napfiklad, ale ne vyluéné, nasledujici
opravy musi byt adresovany autorizovanym
odbornym servisem nebo registrovanym
odbornym servisem: kompresor, chladici
okruh, hlavni deska, deska ménice, deska
displeje atp.
Vyrobce/prodavajici nemdze byt v zadném
pfipadé odpovédny za pfipad, kdy koncovi
uzivatelé nedodrzi vySe uvedena
ustanoveni.
Dostupnost nahradnich dild pro chladnicku,
kterou jste si zakoupili, je 10 let. Béhem
tohoto obdobi budou k dispozici originalni
nahradni dily pro spravny provoz chladnicky
Minimalni zaru¢ni doba na vami
zakoupenou ledni¢ku je 24 mésic(.
Tento vyrobek je vybaven svételnym
zdrojem energetické tridy "G".
Svételny zdroj v tomto vyrobku muze
vymeénit pouze odborny servis.
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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,
ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si
tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.
V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[OFEHO]
- E N E HG * % Informécie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |ho modelu (*), ktory je uvedeny na energetickom Stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materialov

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

oznaceny recyklaénym symbolom @

2 Vasa chladnicka

Jednotlivé ¢asti obalu sa preto musia lik-
vidovat zodpovedne a v plnom sulade s
predpismi miestnych organov, ktoré upra-
vuju likvidaciu odpadu.
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Drziak na vajcia 2 *Dverova polica
*Nastavitelna Mala dverova policka 4 *Polica pre flase
Nastavitelné nohy 6 *Mala zasuvka mraziaceho priestora
*Velkd zadsuvka mraziaceho priestora 8 *Zasuvky chladiaceho prieéinku /

Kryt ovocia a zeleniny

*Nastavitelna sklenena policka
Osvetlenie
Mraziaci priestor

10

12
14
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*Zasuvky nadoby na ovocie a zeleni-
nu

* Chladiaci priecinok / Zasuvka
chladiaceho priestoru

Ventilator
**Chladiaci priestor



*Volitel'né: Obrazky v tejto uzivatel'skej
priruCke su schematické a nemusia sa
presne zhodovat s vasim produktom. Ak

3 Instalacia

vas vyrobok neobsahuje prislusné casti,
tieto informacie sa vztahuju na ostatné
modely.

**Ak vas vyrobok obsahuje chladiaci prieci-
nok, chladiaci priestor je oblast mimo
chladiaceho priecinku.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!
3.1 Spravne miesto pre instalaciu

Pre instalaciu spotrebica sa obrétte na au-

torizovany servis. Pre pripravu spotrebica

pre instalaciu vyhladajte informacie v uzi-
vatel'skej prirucke a uistite sa, ze su k dis-
pozicii pozadované elektrické a vodovodné
nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
nastrojov podla potreby sa obratte na
elektrikara a vodoinsStalatéra.

+ Pre zabranenie vibraciam umiestnite vy-
robok na rovny povrch.

+ Umiestnite vyrobok aspon 30 cm od ra-
diatorov, peci a podobnych tepelnych
zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych ruar.

+ Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho slne¢ného svetla a na suchom
mieste.

+ Vas vyrobok pre svoje efektivne fungova-
nie vyzaduje dostatoc¢nu cirkulaciu
vzduchu. Ak vyrobok umiestnite do vy-
klenku, nezabudnite ponechat medzi vy-
robkom a stropom, zadnou stenou a boc-
nymi stenami volny priestor aspon 5 cm.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru voci zadnej stene
nachdadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).

4 Priprava

* Ak komponent nie je k dispozicii, alebo m

ak sa stratil ¢i spadol, umiestnite vyrobok
tak, aby medzi zadnou stenou vyrobkov a
stenou miestnosti zostal vol'ny priestor
najmenej 5 cm. Volny priestor vzadu je
dolezity pre efektivnu prevadzku vyrobku.

3.2 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovnovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i
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3.3 Vystraha pred hortucim povr-
chom

Bocné steny vasho produktu su vybavené
rurkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci
systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-
kotlakova kvapalina, ktord moze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyzaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
4.1 Co urobit pre usporu energie

+ Tento chladiaci spotrebi¢ nie je uréeny na
pouzivanie ako vstavany spotrebic.

« Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-
nicke dostatok priestoru, aby bola zabez-
pecena dostatoéna cirkuldcia vzduchu na
chladenie.

* Pretoze horlci a vlhky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie su
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
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je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpecne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a
sUcasti, ako su kompresor, ventilator,
ohrievac, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.

V pripade, ze je k dispozicii viacero moz-
nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepsie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-
nou policou. Tato kombinacia mo6ze po-
moct zlepsit distriblciu vzduchu a ener-
getickd Gcinnost.

Pri skladovani dérazne odporticame po-
uzitie spodnej zasuvky.

Na dosiahnutie optimalneho vykonu je
mozné pouzit funkciu rychleho zmraze-
nia (ak je k dispozicii), a to 24 hodin pred
vlozenim Cerstvych potravin do mraznic-
ky.

Vo véacsine pripadov staéi funkcii rych-
leho zmrazovania 24 hodin po vlozeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po urci-
tom ¢ase sa funkcia rychleho zmrazenia
automaticky deaktivuje.

Pri zmrazovani malého mnozstva po-
travin mozno funkciu rychleho zmrazova-
nia po uréitom case deaktivovat, aby sa
zabezpecila Uspora energie.

V zdvislosti na funkcidch tohto vyrobku;
rozmrazovanie zmrazenych potravin v
chladnejSom priestore zaisti Usporu ener-
gie a zachovanie kvality potravin.

Ak chcete do mraziaceho priestoru chlad-
ni¢ky vlozit maximalne mnozstvo po-
travin, treba vybrat horné zasuvky a po-
traviny umiestnit na drétené/sklenené
police.

Ukladajte potraviny do chladiaceho pries-
toru alebo chladiaceho prie¢inku podla
spravnych skladovacich podmienok, aby
ste usetrili energiu.

Balenia potravin nesmu byt v priamom
kontakte so snima¢om teploty umiest-
nenym v mraziacom priestore.

4.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze ste vy-
konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-
mi v ¢astiach ,Bezpecnostné pokyny“ a ,In-
Stalacia”.

+ Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila Uplna ucin-
nost chladenia.

+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt ¢o najviac zatvorené.

+ Zmena teploty spésobenad otvaranim a
zatvaranim dvierok poc¢as pouzivania vy-
robku méze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

+ Ked sa kompresor zapne, budete pocut
zvuk. Je normalne, ze vyrobok vydava
hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,
pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

+ Je normalne, Ze predné okraje vyrobku su
teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-
nie, aby sa zabrénilo kondenzacii

+ Pri niektorych modeloch sa panel indika-
tora automaticky vypne po 1 minute po
zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuji ked sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tla¢idla.

4.3 Klimaticka trieda a definicie

Pozrite si klimaticku triedu na typovom $tit
ku zariadenia. Podla klimatickej triedy sa
na vase zariadenie vztahuje jedna z na-
sledujucich informdcii.

+ SN: DIhodobé mierne podnebie: Toto
chladiace zariadenie je urCené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 10 °C do 32
°C.

+ N: Mierne podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je ur¢ené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 32 °C.
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+ ST: Subtropické podnebie: Toto
chladiace zariadenie je urCené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 16 °C do 38
°C.

5 Ovladaci panel produktu

+ T: Tropické podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je urCené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 43 °C.
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1 * Bezdrotové tlacidlo

3 Tlacidlo nastavenia teploty
chladiaceho priestoru

5 Symbol mraziaceho priestoru

7 Tlacidlo rychleho zmrazenia
9 Zapnutie/vypnutie chladnicky

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!
Pri pouzivani produktu vam budi pomahat
zvukové a vizualne funkcie indikacného pa-
nela.

*Volitelné: Zobrazené funkcie su volitelné,
mozu existovat rozdiely v tvare a umiest-
neni funkcii, ktoré sa nachadzaju na paneli
indikatorov vasho spotrebica.

PO, =
1. Bezdrétové tlacidlo* ‘o
Toto tlaCidlo sa pouziva na bezdrétové pri-
pojenie k vasmu pristroju prostrednictvom
mobilnej aplikacie HomeWhiz. Ak je tlacidlo
stlacené dlho (3 sekundy), symbol bezdré-
tového pripojenia na displeji/indikatore bu-
de pomaly blikat (v 0,5-sekundovych inter-
valoch). Spojenie medzi zariadenim a
domacou sietou je inicializované. Po nad-
viazani bezdrotového spojenia so spotrebi-

CPr
!

2 Tlacidlo funkcie Dovolenka
4 Symbol chladiaceho priestoru

6 Tlacidlo nastavenia teploty mraziacej
Casti
8 Kontrolka poruchového stavu

¢om bude ikona bezdrotového spojenia ()
svietit napevno. Po pociato¢nom nastaveni
je mozné spojenie aktivovat / deaktivovat
stlaéenim tohto tlacidla. Symbol bezdréto-
vého pripojenia bude blikat rychlo (v inter-
valoch 0,2 sekundy), kym sa spojenie
nenadviaze. Ked' je pripojenie aktivne, sym-
bol bezdrétového pripojenia nepretrzite bli-
ka. Ak sa spojenie neda nadviazat dlhsiu
dobu, skontrolujte nastavenia spojenia a
pozrite si Cast ,RieSenie problémov” v po-
uzivatel'skej prirucke. Na bezdrotové pripo-
jenie pouzite aplikaciu HomeWhiz

. Kroky inStalacie su popisané v aplikacii v
priebehu instalacie.

Do aplikacie mézete vstupit prec¢itanim QR
kédu dostupného na stitku HomeWhiz na
produkte.
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Aplikaciu je mozné ziskat z App Store alebo
z Play Store pre zariadenia s Androidom.
Podrobnosti najdete na https://www.home-
whiz.com/.

2. Tlacidlo funkcie Dovolenka @r
Stlacenim tlacidla na 3 sekundy aktivujete
funkciu dovolenky. Je aktivovany rezim do-
volenky a symbol dovolenky svieti. Na uka-
zovateli teploty chladiaceho priestoru sa
zobrazi - -“ a operdcia aktivneho chladenia
chladiaceho priestoru sa nevykona. Pri akti-
vacii tejto funkcie nenechavajte uskladnené
jedlo v chladiacom priestore. Ostatné od-
delenia pokracuju v ochladzovani podla
predtym nastavenej teploty. Opatovnym
stlacenim tlacidla na 3 sekundy tuto fun-
kciu zrusite.

3. Tlacidlo nastavenia teploty chladiace-

ho priestoru CEl

Umoznuje nastavenie teploty pre oddelenie
chladenia. Stlacenim tohto tlacidla mozete
nastavit teplotu chladiaceho priestoru na
8,7,6,5,4,3,2 a 1 stupriov Celzia.

4. Symbol chladiaceho priestoru

Ked je tento symbol aktivny, na obrazovke
sa zobrazuju hodnoty teploty chladiaceho
priestoru.

5. Symbol mraziaceho priestoru

Ked je tento symbol aktivny, na obrazovke
sa zobrazuju hodnoty teploty mraziaceho
priestoru.

6. Tla¢idlo nastavenia teploty mraziacej

Casti 'CEI

Nastavenie teploty sa vykonava pre
mraziaci priestor. Po stlaceni tlacidla sa
teplota v mraziacom priestore nastavi na
hodnoty -18,-19,-20,-21,-22,-23, 24 °C.

7. Tlacidlo rychleho zmrazenia ¢Ii_‘@
Ked', stlacite tlac¢idlo rychleho zmrazenia,
rozsvieti sa symbol rychleho zmrazenia a
aktivuje sa funkcia rychleho zmrazenia.
Teplota v mraziacom priestore sa nastavi
na hodnotu -27 °C. Funkcia sa zrusi po
opatovnom stlaceni tlacidla. Funkcia rych-
leho zmrazenia sa zrusi automaticky. Pre
zmrazenie velkého mnozstva Gerstvych po-
travin, stlacte tlacidlo Rychleho zmrazova-
nia pred vloZzenim potravin do mraziaceho
priestoru.

8. Kontrolka poruchového stavu @
Tato kontrolka bude aktivna, ked vasa
chladnicka nedokaze dostatocne chladit
alebo v pripade chyby snimaca. Na ukazo-
vateli teploty Mraziacej ¢asti sa zobrazi ,E”
a na ukazovateli teploty Chladiacej Casti sa
zobrazia Cisla ako 1,2,3 .... Tieto Cisla po-
skytuju autorizovanej sluzbe informdcie o
chybe, ku ktorej doslo. Ked' nalozite teplé
jedlo do mraziacej Casti alebo ak ponecha-
te dvere otvorené dlhsi ¢as, moze sa zo-
brazit vykri¢nik. Nejde o chybu, toto varova-
nie sa odstrani, ked potraviny vychladnu
alebo stlacite lubovolné tlacidlo.

9. Zapnutie/vypnutie chladni¢ky (Da"
Umoznuje vypnut chladnicku, ak je tlacidlo
stlacené na 3 sekundy. Chladnicku mozno
zapnut opatovnym stlacenim tlacidla na 3
sekundy. Ked' je funkcia aktivna, vSetky
kontrolky zhasnu.

Teplotu moZno nastavit v rozmedzi 1-8 °C
pre chladiaci priestor a v rozmedzi -24 az
-15 °C pre mraziaci priestor. Nastavitelné
hodnoty teploty sa méZzu lisit za predpo-
kladu, Ze st v tychto rozsahoch podla Spe-
cifikacii vyrobku.

SK /94


https://www.homewhiz.com/
https://www.homewhiz.com/

6 Pouzivanie vasho spotrebica

6.1 Vymena osvetlovacej lampy

Pri vymene ziarovky/LED, ktora sa pouziva
na osvetlenie v chladnicke, zavolajte autori-
zovany servis.

Lampa/y, pouzité v tomto zariadeni nie je
mozné pouzit pre osvetlenie domu. Ugel
pouZitia tohto svetla je poméct uzivatelovi
umiestnit potraviny do chladni¢ky / mraz-
nicky bezpecne a pohodine.

6.2 Upozornenie na otvorené dvere

Systém upozornenia na otvorené dvere
chladni¢ky sa moze lisit v zavislosti od
modelu.

Verzia 1;

Ak dvere vyrobku zostanu otvorené urcity
¢as (od 60 s do 120 s), zaznie zvukovy vy-
strazny signal; v zavislosti od modelu vy-
robku sa moze zobrazit aj vizualny vystraz-
ny signal (svetelny zablesk). Ak zatvorite
dvere zariadenia alebo stlacite tlacidlo na
obrazovke zariadenia, ak také je, vystrazny
zvuk sa zastavi.

Verzia 2;

Ak dvere zariadenia zostanu otvorené urcity
¢as (od 60 s do 120 s), zaznie upozornenie
na otvorené dvere. Upozornenie na otvore-
né dvere sa ozyva postupne. Najprv sa
spusti zvukové varovanie. Ak dvere stale
nie st zatvorené, po 4 mindtach sa aktivuje
vizualne upozornenie (svetelny zablesk).
Upozornenie na otvorené dvere sa oneskori
o urcity ¢as (od 60 s do 120 s), ked sa
stla¢i lubovolné tlacidlo na obrazovke
produktu, ak také je. Potom sa proces za-
¢ne odznova. Ked' su dvere zariadenia za-
tvorené, upozornenie na otvorené dvere sa
zrusi.

6.3 Obratenie strany otvarania dveri

Strana otvarania dveri chladnicky moze byt
otoCena podla miesta, na ktoré ju umiestni-
te. Ak to potrebujete urobit, vzdy zavolajte
najblizsi autorizovany servis.

7 Ukladanie potravin vo vaSom produkte

Ukladanie potravin do chladiaceho

priestoru a chladiaceho priecinku

+ Ak sa dvere priehradky ¢asto otvarajui a
zatvaraju a zostdvaju dlho otvorené, tep-

lota v priehradke sa vyrazne zvysi, ¢o mo-
Ze znizit zivotnost potravin a sposobit ich

znehodnotenie.

+ Aby nedoslo k zmene zdpachu a chuti,
potraviny by sa mali skladovat v uzavre-
tych nadobach.

* Ak chcete dosiahnut leps$ie a homogén-

nejsie chladenie, umiestnite potraviny od-
delene tak, aby nimi mohol prudit studeny

vzduch.

+ Zabezpecte prudenie vzduchu ponecha-
nim priestoru medzi potravinami a
vnutornou stenou. Ak potraviny opriete o
zadnu stenu, mézu zamrznut.

+ Uvarené teplé jedla pred ulozenim do
chladnicky schladte na izbovu teplotu.
Potom mozete vlazny pokrm umiestnit

do spodnych polic chladni¢ky. Teplé po-
traviny umiestnite d'alej od potravin pod-
liehajdcich skaze.

+ Davajte pozor najma na to, aby ste ne-
miesali potraviny predavané ako mrazené
s ¢erstvymi potravinami.

+ Rozmrazte svoje zmrazené potraviny v
chladiacom priecinku. Tymto spésobom
mézete ochladit chladiaci prie¢inok po-
mocou zmrazenych potravin a usetrit
energiu.

+ Skladovanie nezrelého tropického ovocia
(mango, melény, papdja, banéany, ananas)
v chladni¢ke méze urychlit proces do-
zrievania. To sa neodporuca, pretoze to
spOsobi skratenie ¢asu skladovania.

+ Cibulu, cesnak, zazvor a int korenovu ze-
leninu skladujte v tmavych a chladnych
priestoroch, nie v chladnicke.
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+ Ak zistite, ze sa v chladnicke pokazila
nejaka potravina, vyhodte ju a vycistite
prislusenstvo, ktoré s riou prislo do kon-
taktu.

+ Aby ste jedl3, ako su polievky a dusené
jedla, ktoré sa varia vo velkych hrncoch,
rychlo ochladili, méZete ich dat do chlad-
nicky tak, ze ich rozdelite do vlastnych
plytkych nadob.

+ Nebalené potraviny umiestnite mimo va-
jec.

+ Ovocie a zeleninu skladujte oddelene a
jednotlivé druhy skladujte spolu (napri-
klad jablka s jablkami, mrkvu s mrkvou).

+ Zelenu zeleninu vyberte z plastového
vrecka a po zabaleni do papierového ute-
raka alebo suSiacej utierky ju vlozte do
chladnicky. Ak tento typ potravin pred
ulozenim do chladnicky umyjete, neza-
budnite ich vysusit.

+ VIhké prostredie a zaroven prudenie
vzduchu vytvorite tak, Ze ovocie a zeleni-
nu, ktoré su nachylné na vysychanie, bu-
dete uchovavat v perforovanych alebo
neuzavretych plastovych vreckach.

+ Ak je vas vyrobok (v tabulke odporuca-
nych nastavenych hodnoét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v chladiacom priecinkuy, aj
v mraziacom priecinku.

+ Neuchovavajte v chladiacom priecinku
zeleninu citlivi na chlad, ako su listova
zelenina, paradajky a uhorky. Ak potrebu-
jete pouzit zasuvky chladiaceho priecinku
na skladovanie zeleniny, uistite sa, ze
ovladaci panel vasej chladnicky je na-
staveny na 5°C alebo teplejsie.

Ukladanie potravin v Chladiacej prieh-
radke

V chladiacom priecinku sa teplota sklado-
vanych potravin méze pohybovat medzi +3
°C a-3 °C. Teplota v chladiacom priecinku
moze klesnut pod 0 °C, ¢o nie je vhodné na
skladovanie Cerstvého ovocia a zeleniny.
Ak potrebujete ulozit Cerstvé potraviny do
chladiacich zasuviek, uistite sa, Ze nastavi-
te teplotu chladnicky na 5°C alebo vys$siu.

Ukladajte potraviny na r6zne miesta podla ich vlastnosti:

Potraviny

Miesto

Vajce

Dverova polica

Mliecne vyrobky (maslo, syr)

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre ranajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci priec¢inok

Ovocie, zelenina a zelen

Priehradka na ovocie a zeleninu, nddoba na ovocie a
zeleninu (Crisper) alebo;

V priehradke na €erstvé potraviny, v zasuvke na ze-
leninu alebo v zésuvke Everfresh+ (ak je k dispozicii),
za predpokladu, Ze chladni¢ka je nastavena na teplo-
tu nad 5°C

Cerstvé maso, hydina, ryby, klobésy atd. Varené potraviny

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre rafajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci prie¢inok

Potraviny pripravené na podavanie, balené vyrobky, konzer-
vované potraviny a uhorky

Horné police alebo dverova polica

Napoje, flase, korenie a obcerstvenie

Dverova polica

Ukladanie potravin v mraziacom priestore

+ Funkciu rychleho zmrazovania mozete
aktivovat 4-6 hodin pred funkciou
zmrazovania a vykonat rychlejsie
chladenie.

+ Teplé pokrmy pred vlozenim do
mraziaceho priestoru zohrejte na izbovu
teplotu.

+ Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte
na porcie s velkostou ktoré je mozné
konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
nych bali¢koch.

SK /96




+ Pred vlozenim potravin do mraznicky sa .
odporuca ich zabalenie.

+ Aby ste zabranili uplynutiu doby sklado-
vania, napiste na obal datum, ¢as a nazov = -
vyrobku podla doby skladovania réznych
potravin.

+ Potraviny, ktoré ste rozmrazili, rychlo
skonzumujte. Rozmrazené potraviny sa
nedaju znova zmrazit, pokial nie su tepel-
ne spracované. Po rozmrazeni nie je bez-
pecné konzumovat opdtovne zmrazené
Cerstvé potraviny bez tepelnej Upravy. .

+ Pri zmrazovani Cerstvych potravin ich
nedavajte do kontaktu s uz zmrazenymi
potravinami. V opacnom pripade sa
zmrazené potraviny rozmrazia.

Skladovanie potravin, ktoré sa predavaju

mrazené

+ Pri skladovani potravin dodrziavajte
Casové lehoty uvedené v tychto poky-
noch.

+ V zaujme ochrany kvality potravin dodr-
Ziavajte ¢o najkrat$i ¢asovy interval
medzi ndkupnou transakciou a skladova-
nim.
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Kupujte mrazené potraviny, ktoré su
skladované pri teplote -18 °C alebo niz-
Sej.

Vyhnite sa nakupu potravin, ktorych obaly
su pokryté l'adom atd. To znamen3, ze
vyrobok mohol byt ¢iastocne rozmrazeny
a znovu zmrazeny. Teplota ovplyvriuje
kvalitu potravin.

Potraviny skladujte po dobu odporucanu
vyrobcom. Z mraznicky vyberte len tolko
potravin, kolko potrebujete.

Ak je vas vyrobok (v tabulke odporuca-
nych nastavenych hodnét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v priecinku pre erstvé vy-
robky aj v prieCinku mraznicky.

Ak je priehradka na Cerstvé potraviny na-
stavena na nizsiu teplotu, Cerstvé ovocie
a zelenina mézu byt Ciastone zmrazené.
Dvojhviezdickové priehradky su vhodné
na predmrazené potraviny. Mozno v nich
skladovat zmrzlinu a kocky ladu.
Potraviny zmrazujte len v 4 hviezdic-
kovom priestore.



Najdlhsia doba

Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak . M " 6-8
alebo ich pevne obalte strecovou féliou
s Zabalte kiisky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou
Vyprazanie P 6-8
féliou
Kocky Na malé kusky 6-8
Telacina f - i o nl4 f
Rezne, kotlety Umiestnenim follg medZ|’n_akraJane platky alebo ich 68
pevne obalte stre¢ovou féliou
Umiestnenim félie medzi kiisky mésa alebo ich osobit-
Kotlety N . 4-8
ne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Z’a!:;alte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 28
. féliou
OvCie — -
maso Kocky Zabalte mleté ma§o do rr)rfmaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Z’a'balte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 812
féliou
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a poloZte medzi ne féliu
Steak g M 0 8-12
L alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
Hovadzie Kock N 1é kusk 8-12
5 oc| a malé kus| -
Masové vy- | MasO L . L "
robky Varené méso Zabalte ho v malych kuskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fer[nentovana Klobésa - Je potrebné ich zabalit, aj ked maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakrajané platky 2-3
Kuracie a mor€acie mdso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - K X ;
divina Jelefi, kralik, srka Zabalen}m dq folle' (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg a 68
ich kosti musia byt oddelené)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vk, 16
kalkan velky, morsky jazyk) . o P )
- ! : Po dokladnom vy¢isteni vnutornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- |Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové &asti. 2-4
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kavidr Vo vlastnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3

nadobdach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
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Najdlhsia
. . . doba
Ovocie a zelenina Priprava .
skladovania
(mesiace)
Fazula Pc_) u’mytl a nakréjani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vylipeni a umyti Sokovym varom 2 minuty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 minuty 6-8
Mrkva Pq u,mytl a nakrajani na malé kdsky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
. . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . i 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a oCisteni Sokovym varom 2 minuty 6-9
Pér Po nasekani a vy¢isteni Sokovym varom 5 minut 6-8
Karfiol Po odde!er]l Iistqv a nakrajani jadra na.ku’sky Sokovym varom v 1012
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pg u’mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica PQ u'mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na niom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako $ulok alebo zrno 12
Jablkd a hrusky Po ocisteni a nakréjani Sokovym varom po dobu 2-3 mintty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oldpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Slivky, Geresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12
"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
Milie€ne vyrobky Priprava Najdlhsia doba skladova- Podmienky skladovania
nia (mesiace)
Mbze byt ponechany v pévod-
Umiestnenim félie medzi nom obale na kratkodobé usklad-
Syr (okrem syra feta) A 6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
nakréjané platky .
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.
Maslo, margarin Vo vlastnom obale 6 Vo vIast’nom ’obale’ alebo v
plastovych nadobach
"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-  "MnoZstvo &erstvych potravin, ktoré je moz-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C." né zmrazit na urcity Cas, je uvedené na ty-

povom Stitku."
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Tabulka odporucanych nastavenych hodnét

Mraziaci priestor Chladiaci priestor Poznéamky

Nastavenie Nastavenie
Toto je predvolené, odporucané na-

20°C 2 stavenie. Toto nastavenie sa odporu-
Ca, ak je teplota okolia nizsia ako
30°C.

20°C alebo nizsie 2C Tieto nastavenia sa odporudcaju pri
teplotach okolia nad 30 °C.
Pouzite, ked chcete zmrazit vase po-

Quick Freeze - Rychle mrazenie 4°C traviny kratkej dobe. FO s’koncenl -
procesu sa nastavenia vyrobku vrétia
do predchadzajlcej polohy.

Rychle mrazenie

1. Pred vloZenim Cerstvych potravin akti-
vujte funkciu rychleho zmrazenia 24
hodin

2. Po 24 hodinach od stlacenia tlacidla
umiestnite potraviny, ktoré chcete za-
mrazit, na druhd policu s vy$Sou
mraziacou kapacitou.

3. Po aktivacii funkcie rychleho zmraze-
nia sa po urcitom Case automaticky
zrusi.

Podrobnosti o mraznicke

Podla noriem IEC 62552, mrazni¢ka musi
mat schopnost zmrazit 4,5 kg potravin na
teplotu -18°C alebo nizsej pri izbovej teplo-
te 25°C za 24 hodin na kazdych 100 litrov
objemu mraziaceho priestoru.

Potraviny m6zu byt zachované po dlhsiu
dobu iba pri teplote do teploty -18°C.
Potraviny mézete udrziavat erstvé po
dobu niekolkych mesiacov (v mraznicke na
alebo pod teplotou -18°C).

Potraviny ktoré maju byt zmrazené nesmu
prist do kontaktu s uz zmrazenymi po-
travinami vo vnutri mraznicky z dévodu za-
branenia ich ¢iastocnému rozmrazeniu.

8 Vlastnosti produktu

Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pre
predizenie doby zmrazeného skladovania.
Po filtracii dajte jedlo do vzduchotesnych
baleni a umiestnite ho v mraznicke. Banany,
paradajky, hlavkovy Salat, zeler, varené vaj-
cia, zemiaky a podobné potraviny nezm-
razujte. V pripade, Ze su tieto potraviny
zmrazené, negativne to ovplyvni len ich vy-
zivové hodnoty a konzumné vlastnosti.
Nejedna sa o hnilobu, ktora by ohrozovala
[udské zdravie.

Umiestnenie potravin

Police v mraziacom priestore:R6zne
mrazené potraviny ako maso, ryby, zmrzli-
na, zelenina atd".

Police v chladiacom priestore:Potraviny vo
vnutri hrncov, taniere s uzaverom a obaly s
uzéverom, vajcia (v uzavretom obale)
Policky na dverach chladiaceho pries-
toru:Malé a balené potraviny alebo napoje
Crisper:Zelenina a ovocie

Priehradka na ¢erstvé potraviny:Lahodky
(ranajky, masové vyrobky spotrebované v
kratkom Case)

8.1 Nadoba na ovocie a zeleninu

Nadoba na ovocie a zeleninu (Crisper) je
navrhnuta tak, aby udrziavala zeleninu Cers-
tvu vd'aka zachovaniu jej vlhkosti. Za tymto
ucelom je celkova cirkulacia chladného

vzduchu v Nadobe na ovocie a zeleninu
(Crisper) intenzivnejsia. Skladujte ovocie a
zeleninu v tomto priestore. Udrzujte zelenég,
listnaté zeleniny a ovocie oddelene, aby sa
predizila ich Zivotnost.
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8.2 Oblast’ chladiaceho priestoru
mlie€nych vyrobkov

Chladiaca zasuvka

V Chladiacej zdsuvke je mozné dosiahnut
nizSie teploty. Tuto zasuvku pouzivajte na
lahédkarské vyrobky (salamy, klobdsy atd'.)
a mlie¢ne vyrobky, ktoré si vyzaduju chlad-
nejsSie skladovacie podmienky, alebo na
maso, kuracie maso alebo ryby, ktoré sa
maju rychlo spotrebovat. V tejto zasuvke
nie je vhodné skladovat ovocie a zeleninu.

8.3 Priestor na uskladnenie 'adu

Drziak na I'ad

Vedierko na 'ad vdm umozni lahko vybrat

I'ad z chladnicky.

Pouzivanie vedra s l'adom

1. Vyberte vedro s l'adom z mraziaceho
priestoru.

2. Naplnite nadobu na l'ad vodou.

3. Vlozte nadobu na l'ad do mraznicky.
LLad bude pripraveny asi po dvoch hodi-
nach.

4. Vezmite nadobu na l'ad z mraznicky a
opatrne ju ohnite nad drziakom, ktory
budete podavat. Lad sa lahko nasype
do drziaka na servirovanie.

8.4 Drziak na vajcia

Drziak na vajicka mozete umiestnit na
dvere alebo poli¢ku na korpuse podla vlast-
ného uvazenia.

Ak ma byt drZiak na vajcia umiestneny na
polici korpusu, odpori¢ame vam vybrat
chladnejsie spodné police.

+ Nikdy neumiestnujte drziak na vajcia do
mraziaceho priestoru..

8.5 Nadoba na ovocie a zeleninu
(Crisper) s regulaciou vlhkosti

S nadobou na ovocie a zeleninu (Crisper) s
regulovanou vihkostou méZzete zeleninu a
ovocie dlhsie skladovat v prostredi s ideal-
nou vlhkostou.

Vdaka systému nastavenia vihkosti s 3
moznostami pred vasou Nadobou na ovo-
cie a zeleninu (Crisper) mozete regulovat
vihkost v priehradke podla skladovanych
potravin. Odpori¢ame vam skladovat jedlo
vyberom moznosti zelenina, ked' skladujete
iba zeleninu, moznosti ovocia, ked' skladu-
jete iba ovocie, a zmes, ked' skladujete
zmiesané jedlo.

Odporucame, aby zelenina a ovocie neboli
skladované v sackoch, aby sa zlepsila doba
skladovania potravin a aby sa lepSie vyuzil
systém kontroly vlhkosti. Ponechanie v ige-
litovych sackoch sposobi, ze zelenina
zhnije v kratkej dobe. Odportc¢ame, aby sa
najma uhorky a brokolica neskladovali v
uzavretych sackoch. V situaciach, kde kon-
takt s ostatnou zeleninou nie je vhodny, po-
uzite obalovy materidl, ako je papier, ktory
ma urcitu porovitost v stlade s hygienou.
Pri umiestriovani zeleniny, ulozte tazkd a
tvrdu zeleninu na dno a l'ahku a makku na
vrchol, s prihliadnutim na Specifické hmot-
nosti zeleniny.

Neddvajte plody, ktoré maju vysoku produk-
ciu plynu etylénu, ako st hrusky, marhule,
broskyne a najma jablka do spoloéne;j
nadoby na ovocie a zeleninu (Crisper) s
inou zeleninou a ovocim. Plyn etylén vycha-
dzajuci z tychto plodov méze spdsobit, Zze
ostatna zelenina a ovocie budu zriet rych-
lejsie a za¢nu hnit v kratSom ¢asovom ob-
dobi.

Vd'aka funkcii Crisper s regulaciou vlihkosti
sa vlhkost zeleniny a ovocia udrziava pod
kontrolou a potraviny zostavaju dlhsie Cers-
tvé.
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Listovu zeleninu, ako je Salat, Spenat a
podobna zelenina, ktora je citliva na stratu
vlhkosti, odpori¢ame umiestnit do nadoby
na ovocie a zeleninu (Crisper) nie zvisle na
korenoch, ale ¢o najviac vodorovne.

Pri umiestriovani zeleniny, uloZte tazku a
tvrdu zeleninu na dno a l'ahkd a mékku na
vrchol, s prihliadnutim na Specifické hmot-
nosti zeleniny.

Nikdy nenechavajte zeleninu v plastovych
vreckach v nadobe na ovocie a zeleninu
(Crisper). Ponechanie v igelitovych sackoch
spOsobi, Ze zelenina zhnije v kratkej dobe.
V situaciach, kde kontakt s ostatnou zeleni-
nou nie je vhodny, pouzite obalovy material,
ako je papier, ktory ma urcitt porovitost v
sulade s hygienou.

Nedavaijte plody, ktoré maju vysoku produk-
ciu plynu etylénu, ako su hrusky, marhule,
broskyne a najma jablka do spoloc¢nej
nadoby na ovocie a zeleninu (Crisper) s
inou zeleninou a ovocim. Plyn etylén vycha-
dzajuci z tychto plodov méze sposobit, Zze
ostatna zelenina a ovocie budu zriet rych-
lejsie a za¢nu hnit v kratSom ¢asovom ob-
dobi.

Technolégia umelej inteligencie
(AI)

&

Vas$a chladnicka disponuje . Ak chcete
spustit tato funkciu, vas produkt musi byt
pridany do aplikacie HomeWhiz a pripojeny
k internetu.

9 Udrzba a éistenie

Mozete ovladat z pomocnej stranky funkcii
vasho produktu v aplikacii Homewhiz. S
technoldgiou Autonédmnej chladnicky sa
vas produkt prispésobi vasim prevadz-
kovym navykom a ponukne vysoku energe-
tickd uc¢innost a Gsporu az do *20%.

Uvedené tGsporné hodnoty su po-
@ skytované za Standardnych labora-
térnych podmienok. Hodnoty va-
Sich Uspor sa mozu liit v zavislosti
od prevadzkovych podmienok za-
kaznika a klimatickych podmienok.

8.6 Riadenie energie

Vasa chladni¢ka ma funkciu riadenia
spotreby energie. Ak chcete spustit tito
funkciu, vas produkt musi byt pridany do
aplikacie HomeWhiz a pripojeny k interne-
tu.

MozZete sledovat informécie o spotrebe
vasho produktu pomocou panela pre
riadenie energie v aplikacii Homewhiz.
MoZete monitorovat informacie o spotrebe
vas$ej inteligentnej chladnicky podla r6z-
nych ¢asovych obdobi* a moZete usetrit pe-
niaze s ndvrhmi na zniZenie spotreby.

Hodnoty spotreby uvedené na etike-

@ te vyrobku su poskytnuté za Stan-
dardnych laboratérnych pod-
mienok. Hodnoty spotreby zobraze-
né v aplikacii HomeWhiz st len in-
formativne a mézu sa lisit od
skuto¢nych hodn6t spotreby v
zavislosti od prevadzkovych pod-
mienok zakaznika a klimatickych
podmienok.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
Pred Cistenim vyrobku ho odpojte od
elektrickej siete alebo vypnite poistku, ku
ktorej je pripojeny.

Pod chladni¢ku ani medzi chladnicku a
podlahu zo Ziadneho dévodu nedavajte ru-
ky, nohy ani kovové predmety. Méze dojst k
zaseknutiu alebo akdakolvek ostra hrana
moze sposobit poranenie osob.
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+ Na Cistenie produktu nepouzivajte ostré
ani drsné nastroje. Nepouzivajte mate-
ridly, ako su Cistiace prostriedky pre
domacnost, mydlo, Cistiace prostriedky,
plyn, benzin, riedidlo, alkohol, vosk atd".

+ Prach sa musi z ventilacnej mriezky na
zadnej strane produktu odstranit najme-
nej raz rocne (bez otvorenia krytu). Vyro-
bok cistite suchou handri¢kou.

+ Davajte pozor, aby sa voda nedostala do
krytu lampy a inych elektrickych Casti.

+ Ocistite dvere pomocou vlhkej handricky.
Odstrante vSetok obsah, aby ste odstrani-
li dvere a policky. Zdvihnutim nahor vy-
berte policky vo dverach. Vycistite a
osuste police, potom ich umiestnite spat
na ich miesto zasunutim zhora.

+ Nepouzivajte chlérovanu vodu alebo Cis-
tiace prostriedky na vonkajSom povrchu
a pochrémovanych castiach vyrobku.
Chlér méze na takych kovovych povr-
choch sposobit koréziu.

+ Nepouzivajte ostré a abrazivne nastroje,
mydlo, prostriedky na Cistenie domac-
nosti, Cistiace prostriedky, plyn, benzin,
laky a podobné latky, aby ste zabranili de-
formécii a odstréneniu odtlackov na
plastovej Casti. Na Cistenie pouzite teplu
vodu a makku handricku a ususte do
sucha.

+ Na vyrobkoch bez funkcie No-Frost sa
mozu na zadnej stene chladiaceho pries-
toru nachadzat kvapky vody a namraza
az do hrubky prsta. Necistite a nikdy
nenanasajte oleje ani podobné materialy.

+ Na cistenie vonkajSieho povrchu vyrobku
pouzivajte iba mierne navlhéenu handric-
ku z mikrovlakna. Spongie a iné druhy
Cistiacich odevov mo6zu sposobit
Skrabance.

10 Odstranovanie problémov

+ Ak chcete pocas Cistenia vnutorného po-
vrchu vyrobku vycistit véetky odnimatel-
né komponenty, umyte tieto komponenty
slabym roztokom pozostavajucim z myd-
la, vody a uhli¢itanu. Umyte a dékladne
osuste. Zabrante kontaktu vody s prvka-
mi osvetlenia a ovladacieho panela.

+ Na ziadny vnatorny povrch nepouzivajte
ocot, lieh alebo iné Cistiace prostriedky
na baze alkoholu.

Vonkajsie povrchy z nehrdzavejlcej

ocele

Na nehrdzavejucu ocel pouzite neabrazivny

Cistiaci prostriedok a naneste ho makkou

handrickou, ktora nepusta vldkna. Pre les-

tenie, povrch jemne utrite handrickou z

mikrovlakna navlh¢enou vo vode a pouzite

suchu jeleniu kozu. Vzdy sledujte zily nehr-
dzavejucej ocele.

Predchadzanie zapachom

Vyrobok je vyrobeny bez akychkolvek pa-

chovych latok. Nespravne skladovanie po-

travin a nespravne Cistenie vnutornych po-

vrchov v8ak moézu viest k zapachu.

+ Aby k tomu nedoslo, ocistite vnutro so
sédovou vodou kazdych 15 dni.

+ Potraviny uchovavajte v uzavretych nado-
bach, pretoze mikroorganizmy vznikajice
z potravin uchovavanych v neuzavretych
nadobdach spbésobuju neprijemny zapach.

+ Nenechavajte potraviny so zaslym datu-
mom spotreby a pokazené potraviny v
chladnicke.

Ochrana plastovych povrchov

Olej vyteceny na plastové povrchy méze po-
Skodit povrch a musi byt ihned umyty tep-
lou vodou.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
Nez sa obratite na servis, pozrite si na-
sledujuci zoznam. M6Ze Vam to usetrit ¢as
aj peniaze. Tento zoznam obsahuje ¢asté
staznosti, ktoré nie su spojené s chybnym
spracovanim alebo poskodenim materialu.

Niektoré funkcie uvedené v tomto doku-
mente sa nemusia vztahovat na vas
produkt.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-
nov v tejto Casti, obratte sa na svojho
predajcu alebo na autorizovany servis. Ne-
pokusajte sa opravit produkt.
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Cc

hladni¢ka nefunguje.
Zastrcka nie je Uuplne nasadena. >>> Za-
pojte ju uplne do zasuvky.

+ Poistka pripojena do zasuvky ktora napa-

K

ja produkt alebo hlavna poistka je spa-
lend. >>> Skontrolujte poistku.

ondenzacia na boc¢nej stene chladiace-

ho priestoru (MULTI ZONA,

Cc
N

HLADIACA , KONTROLNA a FLEXI Z0-
A).

Dvere sa otvaraju prilis ¢asto. >>> Dbajte
na to, aby ste dvere vyrobku neotvarali
prilis ¢asto.

+ Prostredie je prili$ vihké. >>> Neinstalujte

vyrobok vo vlhkom prostredi.

+ Potraviny obsahujuce tekutiny st uchova-

vané v neuzavretych nadobach. >>>
Uchovavaijte potraviny, ktoré obsahuju te-
kutiny v uzavretych nadobach.

« Dvere vyrobku boli ponechané otvorené.

>>> Nenechavajte dvere chladnicky otvo-
rené po dlhsiu dobu.

+ Termostat je nastaveny na velmi nizku

teplotu. >>> Nastavte termostat na vhod-
nu teplotu.

Kompresor nepracuje.
+ V pripade nahleho vypadku prudu alebo

vytiahnutia napdjacieho kabla a po jeho
opatovnom pripojeni tlak plynu v
chladiacom systéme vyrobku nie je vyva-
zeny, ¢o spusti tepelny isti¢c kompresora.
Produkt sa restartuje po priblizne 6 minu-
tach. Ked' sa vyrobok po uplynuti tejto
doby nerestartuje, obratte sa na servis.

+ Je aktivne rozmrazovanie. >>> To je nor-

malne pre chladni¢ku s plne automatic-
kym rozmrazovanim. Odmrazovania sa
vykonava pravidelne.

+ Produkt nie je zapojeny do elektrickej

siete >>> Uistite sa, Ze napdjaci kabel je
zapojeny.

+ Nastavenie teploty je nespravne. >>>

Zvolte zodpovedajuice nastavenie teploty.

+ Nie je prud. >>> Produkt bude nadalej

fungovat normaélne po obnoveni napdja-
nia.

Prevadzkovy hluk chladnicky sa pri po-
uzivani zvySuje.
+ Prevadzkové vysledky tohto vyrobku sa

mozu lisit v zavislosti na zmenach teplo-
ty okolitého prostredia. To je normalne a
nejedna sa o zavadu.

Chladnicka bezi prili§ ¢asto alebo prilis

di

ho.

Novy vyrobok moze byt vacsi ako ten
predchadzajuci. Vacsia vyrobky budu
pracovat po dlhs$iu dobu.

+ Teplota v miestnosti moZze byt vysoka.

>>> Vyrobok bude v miestnosti s vysSou
teplotou spusteny po dlhsiu dobu.

+ Vyrobok mohol byt zapojeny len nedavno

alebo v nom boli umiestnené nové poloz-
ky potravin. >>> Vyrobok dosiahne na-
stavenu teplotu dlhSie, ked bol len prave
zapojeny alebo don boli umiestnené nové
potraviny. To je normalne.

+ Do vyrobku bolo v poslednej dobe

umiestnené velké mnozstvo teplého jed-
la. >>> Nepokladajte horuce jedlo do vy-
robku.

« Dvere boli ¢asto otvorené alebo zostali

otvorené po dlhsiu dobu. >>> Teply
vzduch pohybujice sa vo vnutri sposobi,
Ze vyrobok bude v prevadzke dlhsie. Ne-
otvarajte dvere chladnicky prilis ¢asto.

+ Dvere mrazniCky alebo chladni¢ky mohli

zostat pootvorené. >>> Skontrolujte, ¢i su
dvere Uplne zatvorené.

+ Vyrobok moze byt nastaveny na prilis

nizku teplotu. >>> Nastavte teplotu na
vy$Si stupen a pockajte, az vyrobok do-
siahne nastavenu teplotu.

+ Podlozky dvier chladnicky alebo mraznic-

ky mozu byt $pinavé, opotrebované, roz-
bité alebo nespravne nasadené. >>> Vy-
Cistite alebo vymente tesnenie. Po-
Skodené / roztrhané podlozky dveri spo6-
sobia, Ze vyrobok bude bezat dlhsiu dobu
pre zachovanie aktualnej teploty.

SK /104



Teplota mrazenia je velmi nizka, ale tep-

lota chladi¢a je dostacujtca.

+ Teplota priestoru mraznicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte tep-
lotu v mraznicke na vyssi stupen a znovu
skontrolujte.

Teplota chladenia je velmi nizka, ale tep-

lota mraznicky je dostacujuca.

+ Teplota priestoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte tep-
lotu v chladnicke na vyssi stupen a znovu
skontrolujte.

Potraviny uchovavané v chladnejsich

zasuviek priestorov si zmrazené.

+ Teplota priestoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte tep-
lotu v chladnicke na vyssi stupen a znovu
skontrolujte.

Teplota v chladni¢ke alebo v mraznicke

je prilis vysoka.

+ Teplota priestoru chladnicky je nastavena
na velmi vysoky stupen. >>> Nastavenie
teploty chladiaceho priestoru ma vplyv na
teplotu v mraziacom priestore. PoCkajte,
az teplota prislusnych ¢asti dosiahne do-
stato¢nu droven zmenou teploty
chladiaceho alebo mraziaceho priestoru.

+ Dvere boli ¢asto otvorené alebo zostali
otvorené po dlhsSiu dobu. >>> Neotvarajte
dvere chladnicky prili$ Casto.

« Dvere mézu byt pootvorené. >>> Uplne
zatvorte dvere.

+ Vyrobok mohol byt zapojeny len nedavno
alebo v nom boli umiestnené nové poloz-
ky potravin. >>> To je normalne. Vyrobok
dosiahne nastavend teplotu dlhsie, ked
bol len prave zapojeny alebo don boli
umiestnené nové potraviny.

+ Do vyrobku bolo v poslednej dobe
umiestnené velké mnoZstvo teplého jed-
la. >>> Nepokladajte horuce jedlo do vy-
robku.

Trasie sa alebo vydava hluk.
+ Povrch nie je rovny alebo odolny >>> Ak

sa vyrobok pri pomalom pohybe trasie,
upravte stojany, aby ste vyrobok vyvazili.

>>> Uistite sa tiez, ze podlaha je do-
statocne odolna k tomu, aby uniesla
produkt.

+ VSetky polozky umiestnené na vyrobku
moze sposobit hluk. >>> Odstranit vSetky
polozky umiestnené na vyrobku.

+ Vyrobok vytvara hluk tecucej, striekajucej
kvapaliny a pod.

+ Princip fungovania tohto vyrobku je zalo-
zeny na toku kvapalin a plynu. >>>To je
normalne a nejedna sa o zavadu.

Z vyrobku znie zvuk ako vanuci vietor.

+ Vyrobok pre proces chladenia pouziva
ventilator. To je normalne a nejednd sa o
zavadu.

Na vnutornych stenach vyrobku sa vy-

tvoril kondenzat.

+ Horuce alebo vihké pocasie zvysi ndm-
razu a kondenzaciu. To je normalne a
nejedna sa o zavadu.

+ Dvere boli ¢asto otvorené alebo zostali
otvorené po dlhSiu dobu. >>> Neotvarajte
dvere prili$ Casto, ak zostali otvorené, za-
tvorte ich.

+ Dvere mozu byt pootvorené. >>> Uplne
zatvorte dvere.

Vytvara sa kondenzat na vonkajsej

strane vyrobku alebo medzi dverami.

+ Okolité prostredie moze byt vihké, je to
Uplne normalne vo vlhkom pocasi. >>>
Kondenzacia sa rozptyli, ked sa znizi vih-
kost.

Interiér zapacha.

+ Produkt nie je pravidelne Cisteny. >>>

Pravidelne ¢istite vnitro pomocou hubky,

teplej vody a sytenej vody.

Niektoré balenia a obalové materidly mo-

Ze spOsobit zapach. >>> Pouzivajte

balenia a obalové materidly bez zéapachu.

Potraviny boli umiestnené v neuzavretych

baleniach. >>> Uchovavajte potraviny v

uzavretych baleniach. Mikroorganizmy sa

mozu $irit z neuzavretych potravin a spo-
sobovat neprijemny zapach.

+ Z vyrobku odstrante v§etky potraviny so
zaslym datumom spotreby a pokazené
potraviny.
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Dvere sa nezatvaraju.

- Bali¢ky s potravinami mozu blokovat
dvere. >>> Premiestnite predmety bloku-
juce dvere.

Produkt nestoji v Uplne zvislej polohe na
zemi. >>> Nastavte stojany pre uvedenie

Teplota na povrchu vyrobku.

Pocas prevadzky vasho vyrobku moze
byt medzi dvomi dverami, na bo¢nych pa-
neloch a na zadnej ¢asti mriezky pozoro-
vana vysoka teplota. Je to normalne a ne-
vyzaduje to udrzbu.

vyrobku do zvislej polohy.

+ Povrch nie je rovny alebo odolny >>> Uis-
tite sa, ze povrch je rovny a dostatoCne
odolny, aby uniesol vyrobok.

Priehradka (Crisper) je zaseknuta.

+ Potraviny m6zu byt v kontakte s hornou
Castou zasobnika. >>> Preusporiadajte
potraviny v zasuvke.

Ventilator pokracuje v prevadzke aj po

otvoreni dveri.

+ Ventilator m6ze pokracovat v ¢innosti,
ked' st dvere mraznicky otvorené.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ne-

pokusajte sa opravit produkt. To je normal-

ne.

SK /106



-

= A
[ ] = | o
i B
g ¢
on | 3k Qe
—— =T
nn («9 @
e B ©
@ —t—
i ==
] % i
I Q) il
T ﬂl &1
5 =
| 7 \UII .
7 Xl

SK /107




ZRIEKNUTIE SA PRAVA

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-
covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-
kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-
pecného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v stlade
s nasledujucimi pokynmi (pozri ¢ast ,Sa-
moprava®).

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej Casti
»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-
du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
nia problémom s bezpecnostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
onalny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v sulade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
mézete obratit prostrednictvom telefénne-
ho ¢isla uvedeného v pouzivatel'skej
prirucke/zaruénom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, moze po-
skytovat sluzby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozoriiujeme, ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-
mi (ktori nemaji opravnenie od spolo¢nos-
ti )Whirlpool maju za nasledok stratu zaru-
ky.

Samooprava

Koncovy pouzivatel si moze sam opravit
vylucne nasledujuce nahradné diely: kl'ucky
dveri, zavesy dveri, zasobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com od 1. marca 2021).
Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vdzneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v névo-
de na pouZzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . V

zaujme vasej bezpeénosti odpojte vyrobok
od elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
su uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatelmi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priruckach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com, m6zu sposobit bezpec-
nostné problémy, ktoré nemozno pripisat
Whirlpool, a viest k strate zaruky na vyro-
bok.

Preto sa dérazne odporuca, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesiondlne
opravovne alebo registrované profesional-
ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
my s bezpecnostou a poskodit produkt a
nésledne sposobit poziar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie osoéb.
Napriklad, ale nie vylu¢ne, nasledujice
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd".

Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouziva-
telia nedodrziavaju vyssSie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
Cas tohto obdobia budu k dispozicii origi-
nalne nahradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimalna zaru¢na doba na Vami zakupe-
nu chladnicku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku méze vyme-
nit len odborny servis.
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