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SAFETY INSTRUCTIONS

|
- EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
A\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.
A WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
MA\Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M This appliance is not for professional use. Do not

use the appliance outdoors.

AWARNING: Induction hob may generate the

acoustic sound when something is left on the control

panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF

button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by

two or more persons - risk of injury. Use protective
loves to unpack and install - risk of cuts.

Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by amulti-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

M\ WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

&\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol .

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol jz_{ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.
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Owner's manual

THANKYOU FOR BUYING A HOTPOINT PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.register10.eu. PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
f:i Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.

YOUR APPLIANCE IN ORDER TO

PRODUCT DESCRIPTION

1. Cooktop

2. Control panel

To — 0 -

Hotpoint
CONTROL PANEL
2 4 6 10
7
o
[ ':: —t [
© s
; ':' 3sec
L -
8 11
1 3 5 9
1. On/Off button 5. Special function icon 9. Power and cooking time adjustment buttons
2. Cooking level selected 6. Timer indicators active for the selected zone  10. Indicator light - function active
3. Zone selection indicator 7. Cooking time indicator 11. My menu button/Key lock button - 3 seconds
4. Cooking zone selection button 8. Timer activation button

Hotpoint

ARISTON




ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

<

enamelled steel, cast iron.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended | Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

heat evenly.

Suitable

Base not fully ferromagnetic

Only the ferromagnetic area

cookware (magnet sticks only on part of | heats up. As a result, may heat
the cookware base). up less quickly and heat may

be distributed less evenly.
S uitab | e|Fermomagnetic base contains | The ferromagnetic area
cookware areas with aluminium, or has |is smaller than the actual
arecessed area in the centre. | cookware base area. As a
ko result, less power may be
s delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and

copper, aluminium and other
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

will not heat up.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FORINDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE

Zone S le cc Suitable ferromagnetic
shape base (cm)
1 Round 10
2 Round 15

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the “+" button for at least 3 seconds. The display shows “PL".

Press the =J%... button to confirm.

Use the “+" and “—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2,5 kW - 3,7 kW.

Confirm by pressing [=)$....

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, then plug it back in and repeat the steps above.

If an error occurs during the setting sequence, the “EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

«  Within 60 seconds, press the buttons “+" and @ %.. simultaneously for at
least 5 seconds.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on"Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence;

« Within 60 seconds, press simultaneously the cooking zone selection
buttons on the left for at least 3 seconds (as shown below);

«  “DE”will show on the display.

3 sec.

2
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Owner's manual

DAILY USE

' EN

SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

_U_ ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

Select the pre-selected cooking zone by pressing the corresponding zone
selection button. The display will show level “0".

Each cooking zone has different power levels that can be adjusted using
the “+"/"=" buttons, from a minimum of 1 to a maximum of 9.

Some cooking zones have a fast heating function (Booster), shown on the
display with the letter “P".

] —| Power indicator display
|—l o —| Selected cooking zone indicator

To deactivate the cooking zones:

Select the cooking zone to be switched off by pressing the corresponding
zone selection button (a dot will light up on the display, to the bottom right
of the power level indicator). Press the “—* to set the level to “0".

FUNCTIONS

To switch off immediately, press and hold the zone selection button for
3 seconds. The cooking zone is deactivated and the residual heat indicator “H”
appears on the display.

§.. CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from being switched on accidentally, press
and hold the My menu/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning
light above the symbol indicate that this function has been activated. The
control panel is locked except for the switching off function ([®]). To unlock
the controls, repeat the activation procedure.

[N
O -+

TIMER
The timer enables a cooking time to be set for all of the zones.

To activate the timer:

Select and activate the cooking zone for which you wish to set the timer.
Press the button with the clock icon and set the desired time, using the “+"
and “—" buttons. The timer LED for the zone in use will be illuminated.

A few seconds after the last touch, the timer will start the countdown and the
dot on the display that indicates that the seconds are passing will flash.
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone
will switch off automatically.

After selecting the zone and the clock icon, the time can be changed at any
point, and several timers can be activated simultaneously.

The timer always shows the time set for the selected area, or the shortest
remaining time.

When more than one timer is active, the flashing LED indicates the zone for
which the cooking time is visible on the display.

To set the timer for another zone, repeat the above steps.

To deactivate the timer:

Select the cooking zone for which you wish to deactivate the timer.

Press the button with the clock icon (() for 3 seconds. Alternatively, press the
button with the clock icon and then press and hold the “—* button until the
display shows “0:0".

MY MENU

The “My menu” button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the “My menu” button. The display of the selected area will show “A”.
To deactivate the special function and return to manual mode, select the
cooking zone and press the “My menu” button again.

The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

@ KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

9  BoiLING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

In all cases, users are advised to closely monitor the boiling water and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

Hotpoint
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INDICATORS

(M
I | RESIDUAL HEAT

If “H” appears on the display, this means that the cooking zone is hot.

indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated

due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed oniit.
When the cooking zone has cooled down, the "H” disappears.

COOKING TABLE

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The

The cooking table offers an example of the cooking type for each power
dimension.

level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

POWER LEVEL TYPE OF COOKING N LEVEL USE .
(indicating cooking experience and habits)
. Ideal for rapidly increasing the food temperature to fast boiling in the case of
Maximum power P Fast heating/Booster water or rapidly heating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
' grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - - — - - - — - -
6—7 Browning — cooking — stewing — [ Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4_5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 . . . . . Ideal for !ong-cook]ng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
)_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
122 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low power Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
- 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface I;r(])bl_:n) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off
that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
stains from food residue.

control panel buttons.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of

Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be
immediately removed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

and

and

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.
These noises actually come from the cookware and are linked to the

These noises may vary according to the type of cookware used, and the

pan  amount of food, it contains and are not the symptom of something wrong.

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from

different layers of material or are irregular).

Hotpoint

ARISTON



Owner's manual | E N

TROUBLESHOOTING

+  Check that the electricity supply has not been shut off. Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
«+  If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power  resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
supply. control panel lock function.

+  Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

DISPLAY CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
Cookware is detected but it is not The cookware is not well positioned on | Press On/Off button twice to remove the
compatible with requested operation. |the cooking zone, oritis not compatible | FOET code and restore the functionality
FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the

cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in “ELECTRICAL|according to “ELECTRICAL CONNECTION”
CONNECTION" paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using

of excessively high temperatures. parts is too high. it again.

The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off
FOE9 . . . . -

temperatures are too high. parts is too high. before using it again.

FOE2, FOE4, FOEG6, FOE8, | Disconnect the hob from the power supply.
FOEC, F1E1, F2E1,F6E1, | Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.

F6E3, F7E5, F7E6 If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
dE The hob does not switch heat up. DEMO MODE on. Follow the instructions in the “DEMO MODE"
[when the hob is off] The functions do not come on. paragraph.
_ The hob does notallow a special function | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
eg. B 1 — - [tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eq. b q The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
[Power level lower than level | POWer level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum
requested] zone can be used. value set for the hob.

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: «  theserial number (number after the word SN on the rating plate located under
1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the the appliance). The serial number is also indicated in the documentation;
TROUBLESHOOTING suggestions. Mod. XXX XXX

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
82{
£Q

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify: - yourfull address;
«  abrief description of the fault; «  yourtelephone number.
«  the type and exact model of the appliance;

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit (if not present).

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

«  Visiting our website docs.hotpoint.eu;

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Hotpoint
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CONSIGNES DE SECURITE

|
| FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
quidoivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de I'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

&\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

N\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

ANMISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

M\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de I'huile
peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie. Ne tentez
JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au contraire,
éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

M\ N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu'a ce
que toutes les composantes soient completement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M\ Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteau, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a l'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés Iutilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

A\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors
de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenusal'écartdel’appareil, amoinsd'étresoussurveillance
constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou aprés la
cuisson.

USAGE AUTORISE

N\ MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systéme de
contrOle a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

& Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

M\ Uinstallation, incluant 'alimentation en eau (selon le
modele), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piece sur I'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Apreés
avoir déballé l'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probléme,
contactez le détaillant ou le service Apres-vente le plus
proche. Unefoisinstallé, gardez le matériel d’emballage
(sacs en plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
laportée des enfants-ils pourraients'étouffer.L'appareil
ne doit pas étre branché a I'alimentation électrique lors
de l'installation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de l'installation, assurez-vous que le cable
d’alimentation n’est pas endommagé par I'appareil -
risque d'incendie ou de choc électrique. Allumez
I'appareil uniquement lorsque linstallation est
terminée.

M\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil nest pas installé au-dessus d'un four,
un panneau séparateur (hnon compris) doit étre installé
dans le compartiment sous I'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

M\l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

M\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Apres-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de l'alimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou I'entretien; n'utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage é%’

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiére d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté 'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme ala Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que I'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

h:¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

X

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

. REPRISE
Cet appareil A LA LIVRAISON

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d'eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d'énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de l'appareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent pres de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.

I




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi : utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.
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Manuel du propriétaire

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT HOTPOINT
Afin de profiter d'une assistance plus compléte, veuillez
= enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser I'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

)

Hotpoint

PANNEAU DE COMMANDE

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

2 4 6 10
E I
[ '—: — [
© s
: ':' sec
Y " m} +
11
1 3 5
1. Touche Marche/Arrét 6. Indicateurs de minuterie actifs pour la zone temps de cuisson
2. Niveau de cuisson choisie sélectionnée 10. Témoin indicateur - fonction active
3. Indicateur de sélection de zone 7. Indicateur de temps de cuisson 11. Bouton My menu/Verrouillage des touches -
4. Bouton de sélection du foyer 8. Bouton d'activation de la minuterie 3 secondes
5. Icone de fonction spéciale 9. Boutons de réglage de la puissance et du

Hotpoint

ARISTON



ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base n'est pas entierement
ferromagnétique (Iaimant ne
colle que sur une partie de la
base de l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
I'aluminium ou présente une

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
base effective de [l'ustensile

ZOone creuse au centre. de cuisine. Par conséquent,
la puissance délivrée peut
étre moindre et les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas
chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent
ne pas étre détectés.

Non adapté Acier fin normal, verre,|Les ustensiles de cuisine
argile, cuivre,  aluminium [ ne sont pas détectés et ne
et autres matériaux non | chauffent pas.
ferromagnétiques,  ustensiles
de cuisine avec pieds en
caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
réguliérement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de ['ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latablede cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne quiactive lafonction
« Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDE LA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pourassurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diameétre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
del'ustensile, plutot que le diametre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
dela base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PARZONE

Zone Forme d'ustensile | Baseferromagnétique
de cuisine adaptée adaptée (cm)
1 Ronde 10
2 Ronde 15

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyez sur la touche “+" pendant au moins 3 secondes. L'écran affichera “PL".

Appuyez sur )., pour confirmer.

Utilisez les boutons “+“ et “—" pour sélectionner le niveau de puissance
souhaité.

Les niveaux de puissance onibles sont: 2,5 kW - 3,7 kW.

Confirmer avec la touche @ e

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole “EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter I'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

«  Dansles60secondes, appuyezsurlesboutons “+* et 8..simultanément
pendant au moins 5 secondes.

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir la section sur le “Guide de

dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendez la séquence d'allumage;

«  Dansles 60 secondes, appuyez simultanément sur les boutons de sélection
du foyer a gauche pendant au moins 3 secondes (comme indiqué ci-
dessous);

«  L'afficheur indiquera “DE".

3 sec.

Hotpoint
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USAGE QUOTIDIEN

' FR

MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT

Localisez la zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

U ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

Pour activer les zones de cuisson:

Sélectionnez le foyer présélectionné en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant. L'afficheur indiquera le niveau “0”.
Chaque foyers a différents niveaux de puissance, réglables avec les touches
“+"/"=", qui vont d'un minimum de 1 a un maximum de 9.

Certains foyers sont équipés d'une fonction de réchauffage rapide
(Booster), indiquée sur l'afficheur par la lettre “P”.

N
| : — | Indicateur de puissance
'— ¢, ——| Indication du foyer sélectionné

Pour désactiver les zones de cuisson:

Sélectionner la zone de cuisson a éteindre en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant (un point s'allumera sur I'afficheur, dans
I'angle inférieur droit de I'indicateur de niveau de puissance). Appuyez sur la
touche “—" pour régler la puissance a “0".

FONCTIONS

Pour couper immédiatement, appuyez sur le bouton de sélection de zone
et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. Le foyer est désactivé et
l'indicateur “H” de chaleur résiduelle apparait sur I'écran.

.. VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton My menu/Verrouillage des touches pendant 3 secondes.
Un bip et un témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que
cette fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a
I'exception de la fonction d'arrét ([@]). Pour déverrouiller les commandes,
répétez ces opérations.

~© + MINUTERIE
La minuterie permet de régler le temps de cuisson pour tous les foyers.

Pour activer la minuterie:

Sélectionnez et activez le foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et réglez le temps souhaité,
en utilisant les boutons “+” et “—*. Le voyant du minuterie pour le foyer utilisé
sera allumé.

Quelques secondes apreés la derniéere pression, le minuterie commencera le
décompte et le point sur l'afficheur qui indique que les secondes s'écoulent
clignotera.

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson
s'éteint automatiquement.

Apres avoir sélectionné le foyer et licone de I'horloge, le temps peut étre
changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent étre activées
simultanément.

La minuterie montre toujours le temps programmé pour la zone sélectionnée
ou le temps résiduel plus bref.

Lorsque plusieurs minuteries sont actives, le voyant clignotant indique la zone
pour laquelle le temps de cuisson est visible sur I'écran.

Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus.

Pour désactiver la minuterie:
Sélectionnez le foyer pour lequel vous souhaitez désactiver la minuterie.

Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge ( () pendant 3 secondes.
Sinon, appuyez sur le bouton avec I'icone de I'horloge et appuyez ensuite sur
le bouton “—" et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'écran affiche “ 0:0 “.

MY MENU

Le bouton “My menu” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton “My menu”. L'écran de la zone sélectionnée affichera
un “A”.

Pour désactiver la fonction spéciale et revenir en mode manuel, sélectionnezla
zone de cuisson et rappuyez sur le bouton “My menu”.

Le niveau de puissance lors de |'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plaque de cuisson et ne peut pas étre modifié.

-@- MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniére trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

&5 BouiLLIR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d’énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de controler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d’eau restante régulierement.

Si les récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

Hotpoint
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INDICATEURS

I"| CHALEUR RESIDUELLE

Siun “H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de |'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le “H” disparait.

TABLEAU DE CUISSON

“U  CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée pour une cuisson
par induction, si elle n‘est pas positionnée correctement ou si elle
n'est pas de taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune
casserole n'est détectée dans un délai de 30 secondes suivant la
sélection, la zone de cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
p Chauffer rapidement/Booster Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments, notamment pour
Puissance P faire bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir -
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouillir - griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
. _ période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — : - - — e - - =
6—7 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition légere, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4_5 Cuire — cuire a I'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
— griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3_4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rotis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2_3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume : riz, sauces, rotis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder les ;
. . . A soupes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle OFF Surface d'appui AT "y
possible, indiquée par un “H").

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Important :

«  Lesucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

+ Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que

les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle (“H”) n'est allumé.

N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

Apres chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut réduire
la sensibilité des boutons de panneau de commande.

Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.

Aprés le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d‘aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

Hotpoint
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Manuel du propriétaire

GUIDE DE DEPANNAGE

' FR

«  Contrélez que l'alimentation électrique na pas été coupée.

-« Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson apres l'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

températures sont trop élevées.

CODE D'AFFICHAGE DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
L'ustensile de cuisson est détecté mais n'est pas | L'ustensile de cuisson n'est pas bien positionné | Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
compatible avec l'opération requise. sur la zone de cuisson ou n'est pas compatible | fois pour éliminer le code FOE1 et rétablir la
FOE1 avec une ou plusieurs zones de cuisson. fonctionnalité de la zone de cuisson. Puis essayez
dutiliser l'ustensile avec une zone de cuisson
différente, ou utilisez un ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable électrique. Le branchement de lalimentation électrique | Ajustez le branchement de Ialimentation
FOE7 n'est pas exactement comme indiqué dans le | électrique selon le paragraphe “BRANCHEMENT
paragraphe "BRANCHEMENT ELECTRIQUE". ELECTRIQUE".
FOEA Le panneau de commande séteint en raison de | Latempératureinterne des pieces électroniques | Patientez que la table de cuisson refroidisse
températures excessivement élevées. est trop élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les | Latempératureinternedes piecesélectroniques | Attendez que lazone de cuisson ait refroidi avant

est trop élevée.

de laréutiliser.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.

Si le probleme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur Iafficheur.

dE

[quand la table de cuisson est éteinte]

Latable de cuisson ne sallume pas et ne chauffe pas.
Les fonctions ne sactivent pas.

MODE DEMO activé.

Respectez les instructions au paragraphe "MODE
DEMO".

parex. B L — -

La plaque de cuisson ne permet pas d'activer une
fonction spéciale.

Le régulateur de puissance limite les niveaux de
puissance conformément a la valeur maximale
réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.

par ex. P—F5
[Niveau de puissance inférieur
au niveau requis]

La plaque de cuisson regle automatiquement un
niveau de puissance minimum pour sassurer que
le foyer peut étre utilisé.

Le régulateur de puissance limite les niveaux de
puissance conformément a la valeur maximale
réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.

SERVICE APRES-VENTE

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des

suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.
2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probleme persiste.

+ le numéro de série (numéro apres le mot SN sur la plaque signalétique

documentation;

située sous l'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la

XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRES LES VERIFICA:I'IONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, toujours préciser:
une bréve description du probleme;
+ letype etle modéle exact de l'appareil;

T i e s

XXXX XXXX XXXX

z
=9
OFE
a3
Ez
D.E

2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  votre adresse compléte ;
«  votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les pieces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service aprés-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

&=}

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.hotpoint.eu;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

Hotpoint
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NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o daerrate impostazioni dei comandi.
&\ AVWERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

A\ AWERTENZA: Pericolo diincendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVVERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
pianodicottura con grasso e olio puo essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
fiamme con acqua: piuttosto, spegnere l'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

&\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali inflammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M\ Tenere i bambini di etd inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche 'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini di
eta superiore agli 8 anni, le persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali e le persone che
nonabbianoesperienzaoconoscenzadell'apparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando
siano state istruite sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e siano consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai
bambini di giocare con I'apparecchio. | bambini non
devono eseguire operazioni di pulizia e manutenzione
dell'apparecchio senza la sorveglianza di un adulto.
M Dopo I'uso, spegnere I'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.

N\ ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per pit di un'ora prima o dopo la cottura.

USO CONSENTITO

M\ ATTENZIONE: l'apparecchio non é destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazioneesterno,adesempiountemporizzatore,
o attraverso un sistema di comando a distanza
separato.

A\ 'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

&\ Non sono consentiti altri usi (ad es,, il riscaldamento
di ambienti).

M\ Questo apparecchio non & destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare 'apparecchio all'aperto.
N\ AWERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.

INSTALLAZIONE

A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone.Perleoperazionididisimballaggioeinstallazione
utilizzare i guanti protettivi per non procurarsi tagli.

M VL'installazione,comprendenteancheeventualiraccordi
per l'alimentazione idrica e i collegamenti elettrici, e gli
interventi di riparazione devono essere eseguiti da
personale qualificato. Non riparare o sostituire qualsiasi
parte dell'apparecchio se non specificatamente richiesto
nel manuale d'uso. Tenere i bambini a distanza dal luogo
dellinstallazione. Dopo aver disimballato I'apparecchio,
controllare che 'apparecchio non sia stato danneggiato
durante il trasporto. In caso di problemi, contattare il
rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale diimballaggio (partiin
plastica, polistirolo, ecc)) fuori della portata dei bambini
per evitare il rischio di soffocamento. Per evitare rischi di
scosse elettriche, prima di procedere allinstallazione
scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Durante
linstallazione, accertarsi che l'apparecchio non possa
danneggiare il cavo di alimentazione e causare cosi rischi
discosse elettriche. Attivare 'apparecchio solo dopo avere
completato la procedura diinstallazione.

M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.

A\ Se I'apparecchio non & installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.

AVVERTENZE ELETTRICHE

M Deve essere possibile scollegare 'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa € accessibile,
o tramite un interruttore multipolare installato a monte
della presa nel rispetto dei regolamenti elettrici vigenti;




inoltre, la messa a terra dellapparecchio deve essere
conforme alle norme di sicurezza elettrica nazionali.

M\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [linstallazione, i
componenti elettricinon devono piu essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si & bagnati
oppure a piedi nudi. Non accendere 'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, se
si osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio e caduto o & stato danneggiato.

M\ Linstallazionetramite spinadel cavodialimentazione
non & consentita @ meno che il prodotto non sia gia
dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

&\ AVWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che l'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

M\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti
a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio é riciclabile al 100% ed e contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio ®+.

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto € stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
oil negozio presso il quale il prodotto & stato acquistato. Questo apparecchio
& contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per 'ambiente e la salute.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d'acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in
conformita con il Regolamento (UE) 2023/826 sono disponibili al seguente
link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre e acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.

I




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigentiin materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, 'installazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio € obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).
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niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cBO)-nNnNaea (cuea)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/Trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHbIN-KOBTUIA/3eNeHNn-xacbln/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-utAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo-nnasa-modro-
plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO HOTPOINT
Per ricevere un‘assistenza pil completa, registrare il prodotto S| PREGA DI SCANSIONARE

suwww.register10.eu. IL CODICE QR SUL PROPRIO
Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente APPARECCHIO PER OTTENERE
le istruzioni di sicurezza. MAGGIORI INFORMAZIONI

DESCRIZIONE PRODOTTO

¢ Y 1. Pianodi cottura
2. Pannello di controllo

@ @s.. !
T - O+

Hotpoint
PANNELLO DI CONTROLLO
2 4 6 10
I
- gow :
® 2
':' 5 3sec
-'. [} @ - . @ . +
8 11
1 3 5 9
1. Tasto di Accensione/Spegnimento 6. Indicatori contaminuti attivi in relazione alla  10. Spia luminosa funzione attiva
2. Livello di cottura selezionato zona selezionata 11. Tasto My menu/Blocco tasti - 3 secondi
3. Indicatore zona selezionata 7. Indicatore tempo di cottura
4. Tasto diselezione zona cottura 8. Tasto attivazione contaminuti
5. lcona funzione speciale 9. Tasti regolazione potenza e tempo di cottura
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ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare
anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI A
COTTURA MATERIALE PROPRIETA
Pentola La base & in acciaio inox con | Assicura un'efficienza ottimale,
consigliate design a sandwich, acciaio |si riscalda rapidamente e
smaltato, ghisa. distribuisce il calore in modo
uniforme.
Pentola adatta La base non € completamente | Solo 'area ferromagnetica

ferromagnetica (il magnete si
attacca solo su una parte della
base della pentola).

si riscalda. Di conseguenza,
potrebbe  riscaldarsi meno
rapidamente e il calore
potrebbe essere distribuito in
modo meno uniforme.

L'area ferromagnetica € piu
piccola dellarea della base
della pentola. Di conseguenza,
la potenza erogata potrebbe
essere inferiore e la pentola
potrebbe  non  riscaldarsi
a sufficienza. La pentola
potrebbe non essere rilevata.

La pentola non viene rilevata e
non si riscalda.

-

Pentola adatta La base ferromagnetica

contiene aree con alluminio o

ko presenta un'area incassata al
&) | centro.

Non adatta Acciaio sottile normale, vetro,
argilla, rame, alluminio e altri
materiali non ferromagnetici o

pentola con piedini in gomma.

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare
periodicamente che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune
pentole possono subire deformazioni a causa del calore elevato.

L'utilizzo di pentole che non corrispondono alle dimensioni e alle proprieta
consigliate puo influire significativamente sulle prestazioni di cottura e causare
risultati insoddisfacenti.

ADATTATORIPERPENTOLE/PADELLENONADATTEALLINDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare I'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro

PRIMO UTILIZZO

ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra
di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente l'efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione
"Automatic off" (Spegnimento automatico) quando viene rilevata una temperatura
troppo elevata. L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non e
raccomandato ma, in caso di utilizzo, la temperatura potrebbe aumentare pilu
rapidamente del tempo necessario per |'attivazione tempestiva dello "Spegnimento
automatico”, con il rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano cottura.
In tal caso, non toccare la pentola o la superficie del piano di cottura. Attendere
che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio di errore,
chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/
PENTOLA PER LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantireil corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni come previsto, utilizzare sempre una
zonadli cotturaconunadimensione corrispondentealladimensioneferromagnetica
del fondo della pentola.

Centrare correttamente la pentola sulla zona di cottura in uso. Si consiglia di
non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

Zona Formadellapentola | Base ferromagnetica
adatta adatta (cm)
1 Rotonda 10
2 Rotonda 15

REGOLATORE DI POTENZA

Almomento dell'acquistoil piano di cottura & impostato sulla potenza massima
raggiungibile. Adeguare l'impostazione rispetto ai limiti dell'impianto elettrico
di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e

funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Una volta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi € possibile
impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 3 secondi il tasto “+". Sul display viene visualizzato “PL".

Premere il tasto =) 5... per confermare.
Utilizzare i tasti “+" e “—" per selezionare la potenza desiderata.
I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 3,7 kW.

Confermare con il tasto 2)5....

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata
alimentazione.

Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
per almeno 60 secondi, quindi ricollegarlo e ripetere le operazioni descritte
sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo “EE” e
viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere |'operazione.
Se l'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

+  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 5 secondi

i tasti “+" e [®)%....

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato, vediil paragrafo “Risoluzione
dei problemi*)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

+  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

»  Entro 60 secondi, premere contemporaneamente per almeno 3 secondi i
tasti di selezione della zona di cottura a sinistra (come illustrato di seguito);

«  Suldisplay viene visualizzato “DE".

3sec.

e
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USO QUOTIDIANO

T

ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione. Per
spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono disattivate.

POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente pit largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

_8 _ ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E
REGOLAZIONE DELLA POTENZA

Per attivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura prescelta premendo il tasto di selezione zona
corrispondente. Sul display viene visualizzato il livello “0".

Ogni zona di cottura ha diversi livelli di potenza, regolabili con i tasti
“+"/"=", che vanno da un minimo di 1 a un massimo di 9.

Alcune zone di cottura hanno la funzione riscaldamento rapido (Booster),

l I — | Display dellindicatore di potenza
'-l . Indicazione zona di cottura selezionata

Per disattivare le zone cottura:

Selezionare la zona di cottura da spegnere premendo il tasto di selezione
zona corrispondente (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene
visualizzato sul display). Premere il tasto “—" fino a portare il livello a “0".

FUNZIONI

Per un spegnimento immediato tenere premuto per 3 secondi il tasto di
selezione zona. La zona di cottura si disattiva e sul display compare l'indicatore
“H" del calore residuo.

.. BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere per
3 secondi il tasto My menu/Blocco tasti. Un segnale acustico e una spia
luminosa sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello dei
comandi & bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ([@)). Per
disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

— 5+ CONTAMINUTI

Il contaminuti offre la possibilita di impostare una durata di cottura associabile
a tutte le zone.

Per attivare il contaminuti:

Selezionare e attivare la zona di cottura a cui siintende associare il contaminuti.
Premere il pulsante con l'icona dell'orologio e impostare il tempo desiderato
coni tasti “+" e “—". Si accende il led del contaminuti relativo alla zona in uso.

Dopo alcuni secondi dall'ultimo tocco il contaminuti comincia il conto alla
rovescia e il puntino sul display che segna lo scorrere dei secondi lampeggia.
Allo scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la
zona di cottura si spegne automaticamente.

Dopo aver selezionato la zona e I'icona dell'orologio &’ possibile modificare
il tempo in qualsiasi momento e attivare pil timer contemporaneamente.

Il contaminuti mostra sempre il tempo impostato per la zona selezionata o il
tempo residuo piui breve.

Quando sono attivi pit contaminuti il led che lampeggia indica la zona il cui
tempo di cottura e visualizzato sul display.

Perimpostare il timer per un‘altra zona, ripetere la procedura descritta sopra.

Per disattivare il contaminuti:

Selezionare la zona di cottura a cui si intende disattivare il contaminuti.
Premere per 3 secondi il pulsante con I'icona dell'orologio (). In alternativa,
premere il pulsante con l'icona dell'orologio e tenere premuto il pulsante “—*
fino a quando sul display non viene visualizzato “0:0".

MY MENU

Con il tasto “My menu” & possibile attivare le funzioni speciali.

Posizionare la pentola, selezionare la zona di cottura.

Premere il tasto “My menu”. Sul display della zona selezionata appare “A".
Per disattivare la funzione speciale e ritornare in modalita manuale, selezionare
la zona di cottura e premere nuovamente il tasto “My menu”.

Il livello di potenza durante una funzione speciale € preimpostato dal piano e
non € modificabile.

@ MANTENERE IN CALDO

Funzione che permette di mantenere la preparazione ad una temperatura
ideale, generalmente dopo che ha gia effettuato la cottura o per far evaporare
molto lentamente i liquidi e servire I'alimento alla temperatura ideale.

&5 BoLLIRE

La funzione consente di portare l'acqua ad ebollizione e di mantenerla in
questo stato con un minor consumo energetico.

Siraccomanda di utilizzare circa 2 litri di acqua (preferibilmente a temperatura
ambiente).

In ogni caso si consiglia di tenere sotto controllo le condizioni di ebollizione e
la quantita di acqua residua.

Se le pentole sono grandi e la quantita d'acqua é superiore a 2 litri, si consiglia
di utilizzare un coperchio per ottimizzare il tempo di ebollizione.
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INDICATORI

(M
I | CALORERESIDUO

Se sul display compare “H” significa che la zona di cottura é calda. L'indicatore
si accende anche nel caso in cui la zona non e stata mai attivata ma si e
surriscaldata a causa dell'utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona é stata

PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non & adatta per la cottura a induzione, non
@ posizionata correttamente o non é delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata

collocata la pentola calda.
Quando la zona di cottura si raffredda l'indicatore “H” scompare.

TABELLA DI COTTURA

nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA o UTILIZZOLIVELLO
(I'indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di cottura)
p Riscaldamento rapido/Booster Ideiale pe(;.aumentare rapldalr;rjmente Ia.fjemperatg:'.a d%glzfllmentl al punto di bollitura,
S e nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
8-9 Friggere — bollire Ideale perrosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi durate,
grigliare 5-10 minuti).
Potenza alta - - — —
67 Rosolare — cuocere — stufare — Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4_5 Cuocere — stufare — soffriggere — | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
Potenza media 3_4 ‘ Ideale per cotture prolungate _(rlso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2-3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
1-2 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti e
Potenza bassa Fondere — scongelare — tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
1 mantenere in caldo —mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
L . Piano di cottura in modalita standby o spento (possibile presenza di calore residuo
Potenza zero 0 Superficie di appoggio da fine cottura, segnalato con “H").

PULIZIA E CURA

Importante:

+  Lozucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano

+  Primadiprocedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che l'indicatore di calore residuo (“H") non sia visualizzato.

»  Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il
vetro.

« Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.

« Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei
pulsanti del pannello di controllo.

«  Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di
graffiare il vetro.

SUONI FUNZIONALI

il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

«  Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

«  Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

«  Lefuoriuscite diliquidisulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.

«  Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle
caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati
di materiale o sono irregolari).

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

T

- Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
«  Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,
staccare il piano dalla rete elettrica.

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare
I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

« Se, quando il piano di cottura € acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

CODICE DISPLAY

DESCRIZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Le pentole vengono rilevate ma non

La pentola non e ben posizionata sulla

Premere due volteil tasto Accensione/Spegnimento

temperature eccessivamente elevate.

sono compatibili con l'operazione | zona di cottura, o non & compatibile con | per rimuovere il codice FOE1 e ripristinare la
FOE1 richiesta. una o piti zone di cottura. funzionalita della zona di cottura. Quindi, provare ad
utilizzare le pentole con una zona di cottura diversa
o utilizzare le pentole diverse.
Connessione del cavo di alimentazione | Il collegamento dell'alimentazione non é | Sistemare il collegamento dell'alimentazione
FOE7 errata. esattamente come indicato nel paragrafo | secondo le indicazioni del paragrafo
“COLLEGAMENTO ELETTRICO". “COLLEGAMENTO ELETTRICO".
Il pannello di controllo si spegne a|La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi
FOEA causa di temperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.
elevate.
FOE9 La zona di cottura si spegne a causa di | La temperatura interna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi

elettronici & troppo elevata.

prima di riutilizzarla.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.
Attendere qualche secondo e ricollegare il piano alla rete elettrica.

Se il problema persiste, chiamare il Servizio di assistenza e specificare il codice di errore visualizzato sul display.

[Livello di potenza inferiore
rispetto a quello richiesto]

un livello di potenza minimo per
garantire |'utilizzo della zona cottura.

dE Il piano di cottura non si riscalda. MODALITA DEMO attiva. Seguire le istruzioni presenti nel paragrafo
[quando il piano di cottura | Le funzioni non si attivano. “MODALITA DEMO".
e spento]
_ Il piano non consente l'attivazione di| Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”“.
es. B — - una funzione speciale. di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.
es. P — G Il piano imposta automaticamente | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”“.

di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

SERVIZIO ASSISTENZA

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificaresenonsia possibile eliminaredasoliiguasti.Vedere “RISOLUZIONE

DEIPROBLEMI”.

2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per assicurarsi che I'inconveniente

sia stato eliminato.

il numero di serie (€ il numero che si trova dopo la parola SN sulla targhetta

nella documentazione;

SEDOPO | SUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE

IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
« una breve descrizione del guasto;

« iltipo e il modello esatti del prodotto;

matricola posta sotto I'apparecchio); Il numero di serie & indicato anche

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
2
Qs
EK
£

z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

il proprio indirizzo completo;
« il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta

riparazione).

Nel caso di installazione a incasso, contattare il Servizio Assistenza per richiedere

il kit di viti (se non presente).

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
«  Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
«  Visitando il nostro sito web docs.hotpoint.eu;

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

|
- PT
AVISOS IMPORTANTES QUE DEVERA

LER E CUMPRIR

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucdes de
seguranca com atencao. Guarde-as por perto para
consulta futura.
Estas instrucbes e o préprio aparelho possuem
mensagens importantes relativas a seguranca que
deve ler e respeitar sempre. O fabricante declina
qualquer responsabilidade pela inobservancia das
presentes instrucdes de seguranca, pela utilizacao
inadequadadoaparelhoou pelaincorreta configuragao
dos controlos.
/N ADVERTENCIA: Se a superficie da placa estiver
rachada, nao utilize o aparelho - risco de choque
elétrico.
&\ ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: Ndo armazene
Xaisquer produtos nas superficies de cozedura.
CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Os processos de cozedura de curta duragao
devem ser continuamente vigiados.
AN ADVERTENCIA: A cozedura de alimentos com
gorduras ou 6leos numa placa sem vigilancia pode ser
perigosa - risco de incéndio. NUNCA tente apagar um
incéndio com agua: desligue o aparelho e depois cubra
a chama, por exemplo com uma tampa ou manta
antifogo.
M Nao utilize a placa como superficie ou suporte de
trabalho. Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamaveis afastados do aparelho até
gue todos os componentes deste tenham arrefecido
completamente, pois existe risco de incéndio.
M Os objetos metalicos, tais como facas, garfos,
colheres e tampas nao devem ser colocados na
superficie da placa, pois podem ficar quentes.
M\ As criancas até aos 3 anos devem ser mantidas
afastadas do aparelho. As criancas entre os 3 e os 8
anos devem ser mantidas afastadas do aparelho, exceto
se estiverem sob supervisao permanente. Este aparelho
pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento,
desde que estejam sob supervisao ou tenham recebido
instrugdes quanto a utilizagcao segura deste aparelho e
se compreenderem os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a cargo do utilizador nao devem ser
realizadas por criancas sem supervisao.
M Apés a utilizacdo, desligue a placa através do
respetivo controlo e ndo confie no detetor de panelas e
tachos.
M\ ADVERTENCIA: Este aparelho e as suas pecas
acessiveis aquecem durante o uso. Deve ter-se cuidado
para evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha as
criangas com idade inferior a 8 anos afastadas do
aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

M\ Os alimentos ndo devem ser deixados dentro ou
sobre o produto durante mais de uma hora, antes ou
depois da cozedura.

UTILIZACAO PERMITIDA

M\ CUIDADO: o aparelho ndo deve ser ligado a partir de
um temporizador externo, como, por exemplo, um
temporizador, nem a partir de um sistema de controlo
remoto em separado.

M\ Este aparelho destina-se a ser usado em ambiente
doméstico e em aplicagdes semelhantes tais como:
copas para utilizacdo dos funciondrios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho; quintas de
exploragao agricola; clientes em hotéis, motéis, bed &
breakfast e outros tipos de ambientes residenciais.
M\Estdo proibidos outros tipos de utilizacdo (por
exemplo, aquecimento de divisdes da casa).

MEste aparelho ndo estd concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.

&\ AVISO: A placa de inducao pode gerar som acuistico,
guando algo é deixado no painel de controlo. Desligue
a placa do fogao com o botao LIGAR/DESLIGAR.
INSTALACAO

M O aparelho deve ser transportado e instalado por
duas ou mais pessoas, para evitar o risco de lesdes. Use
luvas de protecao paradesembalar einstalaroaparelho,
de forma a evitar o risco de cortes.

M\ A instalacio, incluindo a alimentacdo de dgua (caso
seja necessario) e as ligacoes elétricas, bem como
quaisquer reparacées devem ser realizadas por um
técnico devidamente qualificado. Nao repare nem
substitua nenhuma peca do aparelho a nao ser que tal
seja especificamente indicado no manual de utilizagao.
Mantenha as criancas afastadas do local da instalacao.
Desembale o aparelho e certifique-se de que este ndo
foi danificado durante o transporte. Se tiverem ocorrido
problemas, contacte o revendedor ou o Servico Pos-
Venda mais préximo. Uma vez instalado o aparelho, os
elementos daembalagem (plastico, pegas de esferovite,
etc.) devem ser armazenados longe do alcance das
criangas, pois existe o risco de asfixia. Deve desligar o
aparelho da corrente elétrica antes de efetuar qualquer
operacao de instalagao, para evitar o risco de choques
elétricos. Durante a instalacao, certifique-se de que o
aparelho nao danifica o cabo de alimentacao, pois
existe o risco de incéndio ou de choques elétricos.
Ligue o aparelho apenas apds concluir a instalacao do
mesmo.

A\ Execute todos os trabalhos de corte no mével antes
de instalar o forno e remova todas as lascas de madeira
e serradura.

A\ Caso o aparelho n&o seja instalado sobre um forno,
devera instalar um painel de separacao (nao incluido)
no compartimento localizado sob o aparelho.




AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE

&\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte de
alimentacdo, desligando-o na ficha, caso esta esteja
acessivel, ou através de um interruptor multipolar
instalado na tomada de acordo com a regulamentacao
aplicavel a ligacoes elétricas; além disso, o aparelho
devedispordeligacao a terra, de acordo comas normas
de seguranca elétrica nacionais.

M Naso utilize extensdes, tomadas mudiltiplas ou
adaptadores. Apo6s a instalacado do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis ao
utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés descalcos
ou molhados. Nao ligue este aparelho se o cabo ou a
ficha elétrica apresentar danos, se nao estiver a
funcionar corretamente, se estiver danificado ou se
tiver caido.

M\ A instalacdo utilizando uma tomada do cabo de
alimentacao nao é permitida exceto se o roduto ja
estiver equipado com uma tomada fornecida pelo
Fabricante.

A\ Se o cabo de alimentac&o estiver danificado devera
ser substituido por um idéntico do mesmo fabricante
ou por um técnico de assisténcia ou pessoas
similarmente qualificadas de modo a evitara ocorréncia
de situacbes perigosas, pois existe o risco de choques
elétricos.

LIMPEZA EMANUTENCAO

A\ ADVERTENCIA: Assegure-se de que o aparelho esta
desligado da fonte de alimentagao antes de realizar
quaisquer operacoes de manutencao; nunca use uma
maquina de limpeza a vapor para limpar o aparelho -
risco de choques elétricos.

M\ Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregdes da
louca.

ELIMINAgf\O DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo simbolo

dereciclagem &¢.
As varias partes da embalagem devem ser eliminadas de forma responsével e
em total conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

ELIMINAGCAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais reciclaveis ou reutilizaveis. Elimine-o
em conformidade com as normas de eliminacdo de residuos locais. Para
obter mais informacdes sobre o tratamento, recuperacédo e reciclagem de
eletrodomésticos, contacte as autoridades locais, o servico de recolha de
residuos domésticos ou a loja onde adquiriu o aparelho. Este aparelho esta
classificado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa
aos Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos (REEE) e com os
regulamentos referentes a gestdo de residuos de equipamentos elétricos e
eletrénicos de 2013 (conforme alteragao).

Ao assegurar a eliminacdo correta deste produto, estamos a proteger o
ambiente e a saide humana contra riscos negativos.

O simbolo g no produto, ou nos documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho ndo deve ser tratado como residuo doméstico e
deve ser transportado para um centro de recolha adequado para proceder a
reciclagem do equipamento elétrico e eletrénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Tire 0 maximo partido do calor residual libertado pela sua placa durante o
funcionamento da mesma, desligando-a durante alguns minutos antes de
terminar a cozedura.

A base das suas panelas ou dos seus tachos deve cobrir a placa na totalidade;
a utilizacdo de recipientes mais pequenos do que a placa levard a um
desperdicio de energia.

Tape as suas panelas e tachos com tampas adequadas as dimensoes dos
mesmos durante a cozedura e utilize o minimo de dgua possivel. A cozedura
em recipientes sem tampa aumenta fortemente o consumo de energia.
Utilize apenas panelas e tachos com um fundo plano.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de concec¢do ecoldgica do regulamento
europeu n.e 66/2014, os requisitos de concepgdo ecoldgica dos produtos
relacionados com o consumo de energia e o regulamento sobre as
informacdes energéticas (alteracdo) (saida UE) de 2019 em conformidade com
a norma europeia EN 60350-2.

As informacgdes relacionadas com o modo de baixo consumo do aparelho, em
conformidade com o Regulamento (UE) 2023/826, podem ser encontradas na
seguinte hiperligacao: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

As pessoas com um pacemaker ou um dispositivo médico semelhante
devem ter cuidado quando estiverem perto da placa de indugao durante o
seu funcionamento. O campo eletromagnético pode afetar o pacemaker
ou dispositivo médico semelhante. Consulte o seu médico, ou o fabricante
do pacemaker ou dispositivo médico semelhante, para obter informagées
adicionais sobre os efeitos do campo eletromagnético da placa de inducéo
no seu dispositivo.

I




LIGACAO ELETRICA

A ligagao elétrica deve ser efetuada antes de ligar o aparelho a corrente doméstica.

O aparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas vigentes em matéria de instalacdo e seguranca. Mais especificamente,
ainstalacdo deverd ser realizada em conformidade com os regulamentos do fornecedor de eletricidade local.

Certifique-se de que a tensao elétrica indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho, corresponde a da habitagdo na qual vai ser instalado.
Aligacdo a terra do aparelho é obrigatdria: utilize apenas condutores (incluindo o condutor de terra) com as dimensdes apropriadas.

380-415V2 N~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
/S /S /S /S
Oo 7\El ] @11
s @ s @ s< or

or
@ T
@[]

@
2B —en

or

@ R

T @@ T @@
E @ E @ E @ E @
380-415V3 N~ 220-240V ~

or
<o | [li—erm

or

o
T @@ ! @@
@@ @

black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbln-vYopHun-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagss-
6paoH-rjava-smed-kopu4HeBbI-kopUYHEeBUI-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pttAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cBO)-nNnNaea (cuea)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/Trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHbIN-KOBTUIA/3eNeHNn-xacbln/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

¥
2 m = un >

blue-blu-azul-azul-utAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo-nnasa-modro-
plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm




Manualdoproprietdrio

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa, registe o

seu produto em www.register10.eu. EFETUE A LEITURA DO CODIGO
QR NO SEU APARELHO PARA
f:i Leia as instrugdes de seguranga com atengao antes de OBTER MAIS INFORMACOES

usar o aparelho.

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO HOTPOINT

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Placade cozedura
2. Painel de comandos

L e )
PAINEL DE COMANDOS

2 4 6 10

) 2

e
':' 3sec
-
11
'I 3 5 .............. 9 ...............

1. Botéo Ligar/Desligar 6. Indicadores de ativacdo do temporizador de cozedura
2. Nivel de cozedura selecionado para a zona selecionada 10. Indicador luminoso - fungao ativa
3. Indicador de selecéo de zona 7. Indicador de tempo de cozedura 11.Botdo My menu/Bloqueio de botdes -
4. Botao de selecdo da zona de cozedura 8. Botdo de ativacdo do temporizador 3 segundos
5. Icone de funcdo especial 9. Botdes de regulacdo da poténcia e do tempo

Hotpoint
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ACESSORIOS

Utilize apenas tachos e panelas feitos de material ferromagnético adequado para

placas de indugéo. Verifique o simbolo (geralmente estampado no fundo)
para determinar se uma panela é adequada. Também se pode utilizar um iman

para verificar se a base do utensilio de cozinha é magnética.

UTENSILIOS DE

PROPRIEDADES

DOS MATERIAIS

recipiente).

COZINHA
Utensilios A base é feita de aco|Garante uma eficiéncia ideal,
de cozinha inoxidavel com design tipo | aquece rapidamente e distribui
recomendados sanduiche, ago esmaltado, | o calor uniformemente.

\ ferro fundido.
Utensilios A base ndo é totalmente [S6 a zona ferromagnética
de cozinha ferromagnética (o iman so|é que aquece.
adequados adere a uma parte da base do | Consequentemente, pode

aquecer mais lentamente e o
calor pode ser distribuido de
forma menos uniforme.

Utensilios A base ferromagnética contém | A area ferromagnética € mais
de cozinha areas com aluminio ou tem | pequena do que a area real da
adequados uma area rebaixada no centro. | base do utensilio de cozinha.

Consequentemente, a poténcia
pode ser menor e os utensilios
de cozinha podem n&o aquecer
o suficiente. Os utensilios
de cozinha podem ndo ser
detetados.

Os utensilios de cozinha
ndo séo detetados e ndo
aquecem.

N&o adequado Aco fino normal, vidro, argila,
cobre, aluminio e outros
materiais ndo ferromagnéticos,

utensilios de cozinha com pés

de borracha.

NOTA: Todos os utensilios de cozinha devem ter uma base plana. Verifique
periodicamente se a base apresenta sinais de deformacao, uma vez que alguns
utensilios de cozinha podem sofrer deformagdes devido ao calor elevado.

A utilizacdo de utensilios de cozinha que nao correspondam as dimensdes e
propriedades recomendadas pode afetar significativamente o desempenho da
cozedura e provocar resultados insatisfatorios.

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

ADAPTADORES PARA TACHOS/PANELAS QUE NAO SAo
ADEQUADOS PARA A COZEDURA DE INDUCAO

A utilizacao de placas adaptadoras afeta a eficiéncia e, por conseguinte, aumenta o
tempo necessario para aquecer agua ou alimentos. Certifique-se de que o diametro
ferromagnético da base do recipiente de cozinha esta alinhado com o didmetro
da placa de adaptacao e com o diametro da zona de cozedura. Se estas medidas
nao corresponderem, a eficiéncia e o desempenho podem ser significativamente
reduzidos. Se estas indicacbes ndo forem respeitadas, pode ocorrer uma
acumulagdo de calor que néo é transferida eficazmente para a panela ou frigideira,
podendo provocar o escurecimento da placa e da placa.

TACHOS E PANELAS VAZIOS

A placa estd equipada com um sistema de seguranca interno que ativa a funcdo
"Desligar automatico" quando é detetada uma temperatura demasiado elevada.
Nao se recomenda a utilizacdo de tachos e panelas vazios com fundo fino, mas,
se forem utilizados, a temperatura pode subir mais rapidamente do que o tempo
necessario para que o "Desligar automatico" seja acionado de imediato, com o
risco de danificar a panela ou a superficie da placa. Se isso acontecer, ndo tocar na
frigideira ou na superficie da placa. Aguardar que todos os componentes arrefecam.
Se for apresentada uma mensagem de erro, contacte o centro de assisténcia.

DIMENSOES DE BASE DE TACHO/PANELA ADEQUADAS AS
DIFERENTES ZONAS DE COZEDURA

Para garantir o bom funcionamento da placa, utilize recipientes com um
diametro de base adequado para cada zona (ver tabela abaixo). Tenha em
atencao que os fabricantes de utensilios de cozinha fornecem frequentemente
a dimensao do didmetro superior do utensilio, em vez do didmetro da base.
Para que a placa de cozedura funcione como previsto, utilize sempre uma zona
de cozedura com uma dimenséo correspondente a dimenséo ferromagnética
da base do recipiente para cozinhar.

Centrar corretamente o tacho/panela na zona de cozedura utilizada. Recomenda-
se que ndo se utilizem recipientes maiores do que a dimenséo da zona de cozedura.

UTILIZAGAO DE UTENSILIOS DE COZINHA PORZONA

Zona Formato adequado Ferromagnético
dos utensilios de adequado base (cm)
cozinha
1 Redondo 10
2 Redondo 15

DEFINICAO DE POTENCIA

Na altura de aquisicéo, a placa esté definida para a poténcia maxima. Regule a
definicdo de acordo com os limites do sistema elétrico da sua casa, conforme
descrito no seguinte paragrafo.

NOTA: Dependendo da poténcia selecionada para a placa, alguns niveis
de poténcia e fung¢des de cozedura (ex., fervura ou aquecimento rapido)
poderao ser limitados automaticamente, de forma a evitar que os limites
selecionados sejam ultrapassados.

Para definir a poténcia da placa:

Depois de ligar o dispositivo a rede elétrica, pode definir o nivel de poténcia
num periodo de 60 segundos.

Prima e mantenha premido o botao “+" durante, pelo menos, 3 segundos. No
visor serd apresentada a mensagem “PL".

Prima @ 8. para confirmar.
Utilize os botoes “+" e “—" para selecionar o nivel de poténcia pretendido.
Os niveis de poténcia disponiveis sdo: 2,5 kW - 3,7 kW.

Confirme premindo (=)¢4....

O nivel de poténcia selecionado mantém-se na memodria mesmo que a
alimentacao elétrica seja interrompida.

Para alterar o nivel de poténcia, desligue o aparelho da rede elétrica durante
pelo menos 60 segundos e, em seguida, volte a ligé-lo e repita os passos
anteriores.

Se ocorrer um erro durante a sequéncia de definicéo, aparece o simbolo “EE” e
ird ouvir um sinal sonoro. Se isso acontecer, repita a operagao.
Se o erro persistir, contacte o Servico Pés-Venda.

LIGAR/DESLIGAR O SINAL SONORO

Para ligar/desligar o sinal sonoro:

«  Ligue a placa a alimentacdo elétrica;

» Aguarde pela sequéncia de ativagao;

« Apds 60 segundos prima os botdes “+" e ‘?m em simultaneo durante
pelo menos, 5 segundos.

MODO DE DEMONSTRACAO (aquecimento desativado, consulte os
procedimentos a efetuar na seccao “Resolucao de problemas”)

Para ligar e desligar o modo de demonstracéo:

« Ligue a placa a alimentacéo elétrica;

«  Aguarde pela sequéncia de ativagao;

« Apds 60 segundos prima simultaneamente os botdes de selecdo da
zona de cozedura a esquerda durante, pelo menos, 3 segundos (como
ilustrado abaixo);

«  “DE"surgira no visor.

R

3 seg.
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UTILIZACAO DIARIA

PT

LIGAR/DESLIGAR A PLACA

Para ligar a placa, prima o botao de ligacdo durante cerca de 1 segundo. Para
desligar a placa, volte a premir o mesmo botéo, e todas as zonas de cozedura
serdo desativadas.

COLOCACAO

Consulte os simbolos de posicao para localizar a zona de cozedura desejada.
Né&o tape os simbolos do painel de controlo com o tacho.

Lembre-se: Nas zonas de confecao perto do painel de controlo, é aconselhavel
manter as panelas e frigideiras dentro das marcacdes (tendo em consideragao
a parte de inferior da frigideira e extremidade superior, uma vez que esta
tende a ser mais larga).

Tal evita o excesso de sobreaquecimento no ecré tatil. Quando grelhar ou
fritar, utilize as zonas de cozedura traseiras sempre que possivel.

o ATIVAR/DESATIVAR ZONAS DE COZEDURA E AJUSTAR OS NIVEIS
DE POTENCIA

Para ativar as zonas de cozedura:

Selecione azona de cozedura pré-selecionada premindo o botao deselecao de
zona de cozedura correspondente. O visor ird apresentar o nivel “0".

Cada zona de cozedura dispde de niveis de poténcia diferentes, que
podem ser regulados através dos botdes “+“/“—" , entre o nivel minimo 1
até ao nivel maximo 9.

Algumas zonas de cozedura possuem a funcdo de aquecimento rapido
(Booster), que aparece indicada no visor com a letra “P*.

—
= { | Visor de indicagdo de poténcia
_l ¢ —| Indicagdo da zona de cozedura selecionada

Para desativar as zonas de cozedura:

Selecione a zona de cozedura que pretende desligar, premindo o botdo de
selecdo da zona de cozedura correspondente (ird acender-se um ponto no
visor, no canto inferior direito do indicador do nivel de poténcia). Prima a
tecla “—" para definir o nivel para “0".

FUNCOES

Para desligar de imediato, prima e mantenha premido o botao de selecéo da
zona de cozedura durante 3 segundos. A zona de cozedura é desativada e é
apresentado no visor o indicador “H” de calor residual.

.. BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLO

Para bloquear as definicdes e evitar que a placa seja ligada inadvertidamente,
prima e mantenha premido o botdo My menu/Bloqueio de botbes durante
3 segundos. Um sinal sonoro e um indicador luminoso de aviso indicam
que esta funcéo foi ativada. O painel de controlo fica bloqueado, a excecao
da funcdo de desligar ( ). Para desbloquear os comandos, repita o
procedimento de ativacéo.

- © * TEMPORIZADOR

O temporizador permite definir um tempo de cozedura para todas as zonas
de cozedura.

Para ativar o temporizador:

Selecione eative azonade cozedura paraaqual pretende definiro temporizador.
Prima o botdo com o icone do relégio e defina o tempo pretendido,
utilizando os botdes “+“ e “—". O LED referente ao temporizador para a zona
em utilizagdo ird acender-se.

Alguns segundos apds o ultimo toque, o temporizador ird iniciar a contagem
decrescente e o ponto apresentado no visor indicando a passagem dos
segundos ird piscar.

Quando terminar o tempo, ouve-se um sinal acstico e a zona de cozedura
desliga-se automaticamente.

Apos selecionar a zona de cozedura e o icone do relégio, podera alterar o
tempo de cozedura a qualquer altura, bem como ativar vérios temporizadores
em simultaneo.

O temporizador apresenta sempre o tempo definido para a rea selecionada,
ou o tempo restante mais curto.

Quando mais do que um temporizador esta ativo, o LED a piscar indica a zona
de cozedura para a qual o tempo de cozedura é visivel no visor.

Para programar o temporizador para outra zona de cozedura, repita 0s passos
acima.

Para desativar o temporizador:

Selecione azona de cozedura para a qual pretende desativar o temporizador.
Prima o botdo com o icone do relégio (&) durante 3 segundos. Em alternativa,
prima o botdo com o icone do relégio e, em seguida, prima e mantenha
premido o botdo “—* até que a mensagem “0:0” seja apresentada no visor.

MY MENU

O botédo “My menu” ativa as fungdes especiais.

Posicione o tacho na devida posicdo e selecione a zona de cozedura.

Prima o botdo “My menu”. No visor, a area selecionada ird apresentar “A”.

Para desativar a fungao especial e regressar ao modo manual, selecione a zona
de cozedura e prima o botao “My menu” novamente.

O nivel de poténcia para utilizar as fungdes especiais é predefinido pela placa
e nao pode ser modificado.

-@' MANTER QUENTE

Esta funcdo permite manter a comida a uma temperatura ideal, normalmente
depois de a cozedura estar concluida, ou quando pretender reduzir liquidos
muito lentamente.

Ideal para servir alimentos a temperatura perfeita.

&9  FERVER

Esta funcao permite ferver agua e manté-la a ferver com um menor
consumo de energia.

Devera encher a panela com cerca de 2 litros de agua (preferencialmente
a temperatura ambiente).

Em todos os casos, recomenda-se que os utilizadores figuem atentos a
agua a ferver e verifiquem regularmente a quantidade de dgua restante.
Se as panelas forem grandes e a quantidade de agua for superior a 2 litros,
recomendamos a utilizagdo de uma tampa para otimizar o tempo de ebulicdo.
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INDICADORES

(M
I | CALORRESIDUAL

Se aletra "H" for apresentada no visor, tal significa que a zona de cozedura estd
quente. O indicador acende-se mesmo que a zona de cozedura nao tenha sido
ativada mas tenha sido aquecida devido a utilizagdo das zonas adjacentes, ou a
colocagao de um recipiente de cozedura quente sobre a respetiva zona.
Quando a zona de cozedura tiver arrefecido, a letra “H” desaparece do visor.

=g TACHO POSICIONADO INCORRETAMENTE OU EM FALTA

Este simbolo aparece se o tacho néo for adequado para cozedura por inducao,
nédo estiver posicionado corretamente ou for de um tamanho inadequado
para a zona de cozedura selecionada. Se ndo for detetado qualquer tacho num

periodo de 30 segundos apos a sele¢do, a zona de cozedura desliga-se.

TABELA DE COZEDURA

A tabela de cozedura fornece um exemplo do tipo de cozedura para cada nivel de poténcia. A poténcia real proporcionada por cada nivel de poténcia depende

da dimensao da zona de cozedura.

NiVEL DE POTENCIA TIPO DE COZEDURA . UTILIZACAO DO NIVEL
(a indicagao junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
Poténcia P Aquecimento rapido/Booster Ideal para aumentar rapidamente a te.mperatura,do.s alimentos para uma rapida ebulicdo
no caso de dgua ou para aquecer rapidamente liquidos.
maxima
8-9 Fritar — ferver Ideal para alourar, comecar a cozinhar, fritar produtos congelados, ferver rapidamente.
7_8 Alourar — saltear — ferver — assar | 02l para saltear, manter uma fervura viva, cozinhar e asar (por um curto periodo de
.. tempo 5-10 minutos).
Alta poténcia - — -
6—7 Alourar — cozer — guisar — saltear | Ideal para saltear, manter uma fervura ligeira, cozer e assar (por um curto periodo de
—assar tempo 10-20 minutos), acessorios de pré-aquecimento.
4_s Cozer — guisar — saltear — assar Ideal para guisar, mantendo uma fervura ligeira, cozer (durante um longo periodo de
tempo). Massa cremosa.
Média poténcia 3_4 ‘ Ideal par:fl “receitas de cozedu‘ra lenta (arroz, molhos, assados, peixe) com liquidos
Cozer — fervilhar — espessar — | (exemplo: dgua, vinho, caldo, leite), pasta cremosa.
2.3 fazer creme Ideal para receitas de cozedura lenta (inferior a um litro em volume): arroz, molhos,
assados, peixe) com liquidos (exemplo: dgua, vinho, caldo, leite).
Ideal para amolecer manteiga, derreter chocolate suavemente, descongelar pequenos
1-2 Derreter —d | " produtos e manter quentes os alimentos acabados de cozinhar (exemplo: molhos, sopas,
Baixa poténcia erreter —descongelar —manter |\ inastrone).
alimentos quentes — fazer creme - - -
1 Ideal para manter quentes os alimentos acabados de cozinhar, para risotos cremosos e
para manter quentes os pratos de servir (com o acessério adequado).
Poténcia zero 0 Superficie de suporte _Plaga em modo de espera ou desligada (possivel calor residual de final de cozedura,
indicado por um “H").

LIMPEZA E MANUTENCAO

Importante:

- Antes de limpar, certifique-se de que as zonas de cozedura estiao
desligadas e que o indicador de calor residual (“H”) nao esta aceso.

« Nao utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco, pois podem
danificar o vidro.

«  Apdscada utilizagdo, limpe a placa (apés arrefecer) para remover quaisquer
depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

« Uma superficie que nao esteja adequadamente limpa poderd reduzir a
sensibilidade dos botdes do painel de controlo.

«  Apenas utilize um raspador se existirem residuos colados na superficie
da placa. Siga as instrugdes do fabricante do raspador para evitar riscar o
vidro.

«  AcUcar ou alimentos com elevado contetdo de acuicar podem danificar a

placa e devem ser removidos de imediato.

« Sal,acucar e areia riscam a superficie de vidro.
« Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de

limpeza especifico para placas (siga as instru¢cdes do fabricante).

«  Os derrames de liquidos nas zonas de cozedura podem fazer com que os

tachos se desloquem ou vibrem.

«  Depois de limpar a placa, seque-a bem.

SONS EMITIDOS DURANTE O FUNCIONAMENTO

As placas de indugdo podem emitir sons de assobio ou estalidos durante o
funcionamento normal. Estes ruidos tém origem nos recipientes e tém a ver
com as caracteristicas das bases dos recipientes (por exemplo, quando as bases
sao compostas por diversas camadas de materiais ou quando séo irregulares).

Estes ruidos podem variar consoante o tipo de recipiente utilizado e a quantidade
de alimentos que contém, ndo sendo sintoma de qualquer problema.
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Manualdoproprietdrio

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PT

«  Verifique se o abastecimento de eletricidade néo foi desligado.
«  Se ndo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede

elétrica.

Lembre-se: A presenca de 4gua, liquido derramado de panelas ou quaisquer
objetos sobre os botdes da placa pode ativar ou desativar inadvertidamente a

funcao de blogueio do painel de controlo.

Se, quando a placa for ligada, aparecerem cddigos alfanumeéricos no visor,
consulte as instrucdes na tabela abaixo.

CODIGO VISOR

DESCRIGCAO

CAUSAS POSSIVEIS

SOLUCAO

FOE1

Foi detetada a presenca de recipientes
para cozedura mas 0s mesmos Nao sao
compativeis com a operacao requerida.

O recipiente para cozedura em questao
ndo estd bem posicionado na zona de
cozedura ou ndo é compativel com uma
ou mais zonas de cozedura.

Prima o botao "On/Off" (Ligar/Desligar) duas
vezes para remover o coédigo FOE1 e repor
a funcionalidade da zona de cozedura. Em
seguida, tente utilizar um recipiente para
cozedura numa zona de cozedura diferente
ou utilizar um outro recipiente para cozedura.

FOE7

Cabo de alimentacéo ligado
incorretamente.

A ligagdo a fonte de alimentacdo nao
foi realizada exatamente conforme
o estabelecido na seccdo "LIGACAO
ELETRICA”.

Ajuste a ligacdo a fonte de alimentagdo em
conformidade com as instrugées contidas na
seccdo "LIGAGAO ELETRICA”.

FOEA

A zona de comandos desliga-se devido
a temperatura demasiado elevada.

A temperatura interna das
eletrénicas é demasiado elevada.

pecas

Espere que a placa arrefeca antes de a usar de
novo.

FOE9

A zona de cozedura desliga-se quando
as temperaturas sdao demasiado
elevadas.

A temperatura interna das
eletrénicas é demasiado elevada.

pecas

Aguarde até que a zona de cozedura arrefeca
antes de voltar a utiliza-la.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Desligue a placa da corrente elétrica.

Aguarde alguns segundos e, em seguida, ligue novamente a placa a fonte de alimentacao elétrica.
Caso o problema persista, contacte o centro de servigos e indique o cddigo de erro apresentado no visor do aparelho

[Nivel de poténcia
inferior ao nivel
requerido]

nivel de poténcia minimo para garantir
que a zona de cozedura possa ser
utilizada.

F7ES5, F7E6
dE A placa ndo aquece. MODO DE DEMONSTRACAO ligado. Siga as instrugbes contidas no paragrafo
[quando aplacaestd | Nao € possivel ativar as fungdes. "MODO DE DEMONSTRACAO”.
desligada]

_ A placa ndo permite a ativacdo de uma | O regulador de poténcia limita os niveis de | Consulte a seccdo "Definicdo de poténcia”.

Ex: B9 : 1 — — |funcdo especial. poténcia de acordo com o valor maximo
definido para a placa.

Ex: P —§ A placa define automaticamente um | O regulador de poténcia limita os niveis de | Consulte a seccdo "Definicdo de poténcia”.

poténcia de acordo com o valor maximo
definido para a placa.
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SERVICO POS-VENDA

ANTES DE CONTACTAR O SERVICO POS-VENDA: + 0 numero de série (nUmero situado apds a palavra SN na chapa de
caracteristicas localizada por baixo do aparelho). O nimero de série
também se encontra indicado na documentacéo;

Mod. XXX XXX

1. Tente solucionar o problema sozinho com a ajuda das sugestdes
fornecidas na seccdo de RESOLUCAO DE PROBLEMAS.

2. Desligue e volte a ligar o aparelho para verificar se o problema ficou resolvido.

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
8[!
EQ

=

SE O PROBLEMA PERSISTIR AEOS ESSAS VERIFICACOES, CONTACTE O
SERVICO POS-VENDA MAIS PROXIMO.

Quando contactar o nosso Servico de Pds-venda indique sempre:
« uma breve descricdo da anomalia;
» otipoeomodelo exato do aparelho;

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ asuamorada completa;
«  0seunumero de telefone.

Se for necessario efetuar alguma reparacao, contacte um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado (para garantir a utilizacdo de pecas sobressalentes originais
€ uma reparagéo correta).

No caso de uma instalacdo de encastramento, contacte o Servico PésVenda
para solicitar o kit de parafusos de montagem (caso nao exista).

As politicas, a documentacao padrao e as informacgoes de produto adicionais poderao ser consultadas:

»  Utilizar o cédigo QR no seu aparelho;

«  Visitando o nosso website docs.hotpoint.eu;

- Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone contido no livrete da garantia).
Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os codigos fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.
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MHCTPYKLUUU 3A
BE3OMNMACHOCT

" BG

BAXHO E A TV NMPOYETETE U AA 'h CITA3BATE

N3Ternete NbaHOTO pbKOBOACTBO C UHCTPYKLMN OT
Mpean wn3non3BaHeTO Ha ypeda mnpouyerteTe
BHMMATESTHO Te3 yKa3aHusA 3a 6e30nacHOCT. JpbxTe
I Ha YA06HO MACTO 3a 6bAeLLM CNpaBKW.

B Te31 yKazaHuA 1 Ha camma ypep ca NpeacTaBeHy BaXHN
npenynpexneHna 3a 6e30MacHOCTTa, KOUTO TPAOBa Aa ce
MpoyeTaT 1 Aa ce cbbntogaBat BuHaru. lNpovissoautenat
OTKa3Ba BCAKAKBA OTFTOBOPHOCT MPW HeCra3BaHe Ha Te3u
yKa3aHuA 3a 6e30MacHOCTTa, BbB BPb3ka C HEMOAXOAALLA
ynotpeba Ha ypefa WM HempaBWIHa HAaCTPOMKa Ha
opraHuTe 3a yrpasneHue.

MNPEOAYMPEXAEHWME: AKO nOBbpPXHOCTTA Ha
nnoyaTta 3a roTBEHe e HarfykaHa, He W13non3BamnTe
ypeqa - OnacHOCT OT eNeKTpuyeckm yaap.

NPEAYNPEXAEHME: OnacHocT OT noxap: He
NOCTaBANTENPEAMETMN MO rOTBAPCKMUTE NMOBBPXHOCTH.
A\ BHAMAHVE: MpoLechT Ha roTBeHe TpA6Ba Aa ce
Habniogaea. KpaTkoTpaHMTe Mpouecs Ha roTBeHe
TpA6Ba Ja ce HabmoaaBaT MOCTOAHHO.

NPEOYNPEXOEHWME: FoTBEHETO Ha nioyaTta Ha
XpaHu C Ma3HMHa U onmo 6e3 HabnaeHre MoXe Aa
Ce OKake onacHo 1 fa gosege fo noxap. HAKOT'A He
onuTBanTe Aa noTylmTe niambumTe C BOAa: BMECTO
TOBa M3KJIKOYETE ypeaa 1 NOKpUnTe niaMbKa C Kanak
WM OTHEYNOPHO OAEANO.

&\ He v3non3Bgaiite nnoyata Kato paboTeH MioT uin
nocraeka. [lazete ppexute ”n Apyrv 3ananvmu
mMaTepun daney OT ypeaa, AOKaTO BCUYKM HEroBU
KOMMOHEHTN U3CTUHAT HAMDbJ/IHO - OMACHOCT OT MOXap.
&\ He octassiiTe Bbpxy Nnoyata MeTanHu npenmeTy,
KaTO HOXKOBE, BUNNLIW, TBXXMLM U Kamnawuw, Tbi KaTo
MO>Ke [la Ce HaropeLAT.

M MHoro mankn peua (0-3 roa) TpA6Ba Aa CToAT
paney ot ypega. Manku peua (3-8 rop.) Tpa6sa pa
CTOAT farney OT ype[a, 0CBeH ako He ca nod noCTOAHHO
HabniogeHve. To3n ypen Moxe Aa Ce M3Mnosn3Ba oT
feua Ha 8 roguHM 1 No-ronemu, Kakto 1 oT nnua
orpaHuyeHn Qu3nYecKn, CETUBHM WU YMCTBEHM
BbH3MOXHOCTU UMK C HEAOCTaTbY€eH ONUT 1 NMO3HAHNA
CamMOaKo canoHaA30p U ca M 4afeHN UHCTPYKLK
3a ynotpebata Ha ypepa no 6e3onaceH HauuH u©
pa3bupat Bb3MOXKHUTE ONacHOCTW. [leljaTa He TpsbBa
[la C1 UrpanT ¢ ypega. [ouncreaHeTo 1 nogapbKKaTa
OT NoTpebuTena He TPAGBa fa Ce M3BbPLUBA OT AeLa
6e3 Hag3op.

&\ CnepvanionsBaHem3KloueTeCbOTBETHVAHArPeBaTeNeH
e/leMeHT OT MN/10Ta, @ He pa3unTaiTe Ha AaTumKa 3a CbAoBe.
ATPEOYNPEXXAEHUE: YpenbT u OTKpUTUTE My
yacT ce HaropewAsaT MO Bpeme Ha paboTa.
BHMmaBanTe pga He [OKOCBaTe HarpeBaTesniHuTe
enemeHTu. [leyata nop 8-roguiiHa Bb3pacT TpA6Ba
[ia Ce Ma3AT faney oT ypenaa, ako He ce HabnoaaeaTt
HenpekbCcHaTo.

M\ XpaHata He TpabBa fa ce OCTaBA B WM BbpXY
NpOoAYyKTa 3a noBeye OT Yac Npean Unn cef roteeHe.

NMO3BOJIEHA YNOTPEBA

A\ BHAMAHME: ypeabT He e npefdHa3sHayeH 3a
yrnpasrneHye C BbHLUEH TaMep 1nu OTAeNnHa cucrema
C ANCTAHLUMOHHO YnpaBneHue.

M\ Tosnypen e npepHasHaueH 3a yrnotpeba B AOMALLHM
yCioB/A 1 NMOAOOHM MPUNOXKEHWA, KaTo: KyxHW 3a
CNYXKNUTENN B MarasvHm, oducy n apyrv paboTHY cpeauy;
B CTOMAHCTBQ; OT KIIMEHTW B XOTENW, MOTENN U APYTL
MecCTa 3a HaCTaHABaHe.

M\ He e no3soneHo u3non3BaHe 3a HUKaKBU JpYru
uenu (Hanpumep 3a OTOMNIEHNE Ha NMOMELLEHUSA).

To3n ypen He e npefHa3HayveH 3a npodecnoHanHa
ynotpeba. He nanon3searite 1031 ypeq Ha OTKpUTO.
A\NPEOYMPEXIEHWE: NHAOYKUMOHHUAT KOT/IOH MOXKe
[ia reHepyrpa akyCTUYEeH 3BYK, KOraTo HeLLlo e OCTaBEHO
BbPXY KOHTPONHMA MaHesn. V3knouete roTBapcKus
nnot upes 6ytoHa ON/OFF.

MOHTUPAHE

/\ BopaBeHeTo 11 MOHTaXbT Ha ypesa TpabBa Aa ce
M3BbPLUBAT OT ABEe WM NoBeye N1ua — CblyecTByBa
OMacHOCT OT HapaHsaBaHe. V3non3sante npeanasHn
PbKaBULM 3a Pa30MakoBaHETO M MOHTaX<a Ha ypeaa —
CbLLECTBYBA OMACHOCT OT NMOPA3BAHUA.

N\ MoHTVpaHeTo, BKIIOUMTENHO MOAaBaHeTo Ha Bofa
(QKO e MPUNOXINMO) N ENEKTPUYECKOTO CBbP3BaHE U
PEMOHTHUTE AeNHOCTM TpAbBa fJa ce M3BbpLUBaT OT
KBanMdurLMpaH TeXHKK. He nonpasaiiTe 1 He 3aMeHAnTe
4yacTu OT ypeda, ako TOBa He e M3PUYHO MOCOYEHO B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens. MNaseTe aelata ganey
OT MACTOTO, KbETO Ce 13BbPLUBA MOHTaXKbT. (e[ Kato
pa3onaKkoBaTe ypefa, NpoBepeTe Aasivi He e MoBpeaeH No
BPEMe Ha TPaHCMopTpaHeTo. B cnyyar Ha npobnemun ce
0ObPHETE KbM ThProBeLa, OT KOMTO CTe 3aKynuin ypesa,
WM KbM Ha-Onm3kma cepBm3 3a C1eanpomaxobeHo
obcnyxBaHe. (e, MOHTaXa BCUYKM OTMagbuy OT
OnakoBKuTe (MnactMaca, CTpornop 1 ap.) TpsAbsa da ce
CbXpaHABaT Aaney ot obcera Ha feua — CbllecTByBa
OMacHOCT OT 3apylaBaHe. YpenbT TpaAbsBa ga 6bae
M3KIIOYEH OT 3aXPaHBAHETO NPEAV MOHTAa — ONACHOCT
OT enektpuyeckn ygap. o Bpeme Ha MOHTaxa
BHMMaBaliTe ypeabT Aa He MOBPeay 3axpaHBaLLyA kaben
— OMacHOCT OT eNeKTpuyeckn yaap. AKTBuMpanTe ypeaa
eBa aief 3aBbpLUBAHE HA MOHTaXa.

M3BbplueTe BCMYKM paboTn MO U3PA3BAHETO Ha
wkada, Nnpean aa nocrasute ¢ypHaTa B HULIATA, W
cneq, ToBa OTCTPaHeTe BCUMYKM AbPBEHU OTIOMKA 1
CTbProTUHMN.

A\ Ako ypepbT He e MOHTVIPaH Haa dypHa, TpAGBa Aa
ce nocCTaBy pasgenuTesieH naHen (He e BKIOYeEH) B
HYLWaTa nog ypepa.

NPEAYNPEXAEHNA OTHOCHO
ENEKTPO3AXPAHBAHETO

M\ Tpabsa aa e Bb3MOXKHO ypeabT fja Ce U3KIoUM OT
3aXpaHBaHETO Upe3 U3BaX[daHe Ha LLEncena, ako e
OOCTbMEH, WX 4Ype3 [OCTbMeH MHOrOMoJoCeH




NPEeBKIOYBATEN, MOHTUPAH C/liefl KOHTAKTa, KaKTo 1
ypenbTae3a3eMeH BCbOTBETCTBME CHALMOHANHNTE
CTaHAPTV 3a eNneKkTpryecka 6e30MacHoCT.

MHe u3nonssaiite ygbmKATENN, Pa3KNOHUTENN C
HSKONIKO rHe3da win agantepu. (nen UHCTanMpaHeTo
ENEKTPUYECKNTE KOMIMOHEHTUTPAGBAAA6AAT AOCTLIHY
3a noTpebuTens. He n3nonsgaiite ypega, Korato cre ¢
MOKpW 1 6ocn Kpaka. He n3nonsearite To3u ypea, ako
3aXPaHBALLMAT My Kaben 1iu LLences e NOBPEAEH, ako He
PaboTV NPABUIHO WM aKo e 61N NoBPeaeH Ui e Nagan.
M\ ViHcTanvpaHeTo ¢ M3non3saHe Ha 3axpaHBaLL Kabern ¢
LLenceNHece pa3peLLiaBa, 0CBEH aKOYPEeAbTOPUTIHANIHO
He e Beue 060pyBaH C TakKbB OT MPOU3BOAUTENA.

AKo 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpeaeH, Toln Tpsabea
[1a Ce CMEHV OT NPOU3BOANTENSA, HETOB CEPBU3EH areHT
WM NULEe C aHarnorMyHa Keanvdukaums, 3a ga ce
n36erHe omnacHa CUTyaLusa, HAaNPUMEP eNeKTPUYECKN

yAap.
MOYNCTBAHE U NOAAPDBXKKA
ANPEAYNPEXXAEHVE: TMpean u3BbpliBaHe Ha

KaKBaTo M Aa Ouno AenHOCT Mo noaapbKKaTa Ha
ype[a, ce yBepeTe, ue Toi € U3KJTHoUEH U He e CBbP3aH
KbM 3aXpaHBaHETO; HUKOTa He U3MOoN3BaiiTe ypeam 3a
MOYNCTBAHE C Napa - ONMACHOCT OT eIEKTPUYECKN YAAP.
MHe w3nonssalite abpasvBHM UM KOPO3VIBHM
npenapaTyi, NpenapaTHaxiopHaoCHOBAWINCTOMaHEHa
Bb/IHa.

N3XBBHPNAHE HA ONAKOBDBYHUTE MATEPUANTA

OnakoBbuHUAT MaTepuan e 100% rogeH 3a peLyKnMpaHe 1 e MapKnpaH CbC

CVMBONIa 33 peumKInpaHe Be.

PasnnuHniTe OMakoBbYHM MaTepuanu Tpa6Ba fa 6boaT W3XBbpIeHU
OTrOBOPHO 11 B CbOTBETCTBYIE C HAPEAOWTE Ha MECTHUTE OPraHyi 3a U3XBbpPAHe
Ha oTnagbLy.

N3XBDBPNIAHE HA EJIEKTPOYPEAU

To3n ypen e npowsBefieH C MaTepuany, rofHW 3a PeuyvKIvMpaHe Wi 3a
MOBTOPHO M3non3BaHe. [lpy M3XBbPIAHETO My Cra3BaiiTe MecTHUTe
pa3nopenby 3a U3XBbPIIAHE Ha OTNaAbLUM. 3a AOMbIAHUTENHO UHOPMaLMA
OTHOCHO TPETVPAHETO, OMON30TBOPSABAHETO U PELIMKIMPAHETO Ha IOMAKVHCKU
eneKkTpoypeam ce 06bpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHI OpraHu, cny»xbaTa 3a
6VTOBU OTMAZbLIM UM MarasuHa, OTKbAETO CTe 3aKynuiv ypeaa. To3u ypen e
MapKupaH B cboTBeTCTBYE C EBponelicka anpekTtrea 2012/19/EC, OTnagbyHo
€NIeKTPUYECKO 1 eNeKTPOHHO 06opyaBaHe (WEEE) 1 ¢ npaBwvnarta 3a oTnagbyHo
€NeKTPUYECKO 1 eNeKTPOHHO 06opyaBaHe oT 2013 T. (C M3MeHeHWATa).

KaTo ce norpwxuTe NpopyKTbT Aa 6bae 13XBbPIIeH No NpaBuieH HauvH, Bre
LLie MOMOTHeTe 3a NPefoTBPaTABAHE Ha Bb3MOXKHUTE HEraTVBHY NOCIeACTBIA
3a OKOJHaTa cpefia v 3APpaBeTo Ha Xxoparta.

CumBonbT E BbPXY Ypeaa unv npuapyxasallata ro AOKyMeHTaL s NoKa3ga,
ye TO3M ypepn He TpAbBa fa ce TpeTvpa Kato GUTOB OTMafbK, a Aa 6bae
npefafieH B CbOTBETHYIA CbOVpaTeNeH MyHKT, MpefHa3HauYeH 3a peLmKimpaHe
Ha eneKTpuYecka 1 enekTpoHHa anapaTypa.

CbBETU 3A UKOHOMUA HA EHEPIUA

Bb3non3gaiiTe ce MaKCManHO OT OCTaTbyHaTa TOMIMHA Ha KOT/IOHa, KaTo A
U3KITIOUMTE HAKOMKO MUHYTY, MPEAM Aa CTE 3aBbPLUUIN FOTBEHETO.

OcHoBaTa Ha Bawata TeHKepa wnu TwraH Tpa6Ba M3UANO Aa MOKpKBa
KOT/IOHa; M3MOM3BaHETO Ha Cbf, YUMATO MIIOLL € MO-MaJika OT Ta3u Ha KOT/IOHa,
LLie foBefie 10 3aryba Ha eHepris.

Mo Bpeme Ha roTBeHe MOKPMBaNTe TEHIKEPUTE U TUFAHUTE C NOAXOAALLM
Kanauy 1 U3nos3BaiiTe Bb3MOXHO Hall-Majiko Bofia. FoTBeHeTo 6e3 Kamnak Lie
YBENNYM 3HAUUTENHO NOTPebneHMeTo Ha eHeprus.

13non3Barite camo TeHIPKepU 1 TUraHM C MIOCKO AbHO.

R

AEKJIAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

To3n ypen oTroBapA Ha M3WCKBaHMATA 3a ekoau3alH Ha EBponencku
pernameHT 66/2014 1 PernameHTn 3a ekogm3aliH 3a eHepruiHU NPOAYKTU
N eHepruiHa nHpopmaums (n3meHeHue) (EC nsxog) 2019, B CbOTBETCTBYE C
Esponeinckm ctangapt EN 60350-2.

MHbopmaumaTa, CBbp3aHa C pexuMa Ha HWUCKa MOLWHOCT Ha ypefa B
cboTeTcTBMe ¢ PernameHT (EC) 2023/826, MOXe fia ce OTKpMe Ha CriefHuA
nuHK: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

3ABEJIEXKKA

JInua ¢ nencmenkbp nnM NOAobHO MEeAMUMHCKO YCTPOMCTBO TpsibBa Aa
6baaT BHUMATENHMW, KOraTo ce Hammpat 6n130 [0 MHAYKUMOHHMA MNoT 3a
roTBeHe, JOKaTo € BK/oUeH. EneKTpomMarH1THOTO none moxe fa NoBnvse Ha
nericMenKbpa v apyr B yCTporcTBo. KoHcynTuparite ce ¢ Bawmanekap nnm
C NPOV3BOAUTENA Ha MeCMeNKbpa Uin Nogo6HO MEAVLIMHCKO YCTPOCTBO,
KouTo e Bu Jafmat gonmbnHuTeNnHa nHbopMaLms OTHOCHO ebeKTUTe, KOMTO
MOXe fia MMa enekTPOMarH1THOTO MOJ1e Ha MHAYKLIMIOHHWA MAIOT 3a rOTBEHe.




CBbP3BAHE KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXA

EnexTpuryecknTe CBbP3BaHKA TPAOBA Aa Ce M3BbPLLAT Npeay CBbP3BAHETO Ha Ypeaa KbM efleKTpruyeckaTa Mpesxa.

MoHTrpaHeTo TpsAbBa Aa Ce N3BbPLLY OT KBaNMMLMPaH NepCcoHar, 3ano3HaT C TEKYLLMTE HOPMATUBHI pa3nopeaby OTHOCHO 6e30MacHOCTTa Y MOHTVPAHETO.
Oco6eHO BaXKHO € MOHTaXKbT 1a Ce 3BbPLUN B CbOTBETCTBME C HAPEAOMTE Ha MECTHATA eNIeKTPOCHABAMTENHA KOMMAHA.

YBepeTe ce, ue HanpPeXeHNETo, yKkaszaHo Ha Tabesikata C HOMVUHASTIHWTE AaHHK, HAMMPALLA Ce B OMHATa YacT Ha ype[a, € CbLLOTO KaTo ToBa B Aoma Bu.
3a3eMABaHETO Ha ypeaa € 33 b/HKITENHO MO 3aKOH: U3MOM3BaNTE NPOBOAHULM (BKIOUMTESHO 3a3eMABALLYA MPOBOAHVIK) CAMO C MOAXOAALL Pa3mep.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbln-vYopHun-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh
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6paoH-rjava-smed-kopu4HeBbI-kopu4HeBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cvHbo (cvBo)-nnaea (cvBa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuii (cepbliit)-cuHin (cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/mrpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zétty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenThlii/3eneHbIN-KOBTUI/3eNeHNN-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas
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BNIAFOOAPUM BU, YE 3AKYMUXTE NPOAYKT HA HOTPOINT .
3aganonyvaBate No-MbJIHO CbAENCTBIE, MOJIA, PerncTprpanTte -
o » perMeTpip MONA, CKAHUPATE QR KOZIA HA \

BaLLMA NPOAYKT Ha www.register10.eu.

MNpean pa nsnonssare ypena, npouetete suumarenvo  [IOBEYE UHOOPMALIUA

MHCTPYKUMMTe 3a 6e30nacHOCT.

Hapws4yHuk Ha nompeb6umens

BALUUA YPEA, 3A AA MOJIYYUTE

OMNMMUCAHUE HA U3AEJIUETO

1. Tnoua3arotBeHe

2. [laHen 3aynpaBsneHve
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1. bytoH 3a BkniousaHe//I3kntouBaHe 6. lIHankaTopu 3a Talimep, akTviBeH 3a n3bpaHaTa NPOABITKATENHOCTTA Ha FOTBEHETO
2. /136paHo HYBO Ha MOLLHOCTTa 30Ha 10. CvirHanHa cBeT/IMHa 3a BKITtoYeHa GyHKL A
3. WHaukaTop 3a M360p Ha 30Ha 7. WHpvkaTop3anpogbmkutenHoctTaHaroteeHe  11. bytoH My menu/bnokvpaHe Ha naHena 3a
4. ByTOH 3a U36MpaHe Ha 30Ha Ha roTBEHe 8. byToH 3a aKTMBMpaHe Ha Talivepa ynpaBneHue — 3 cekyHan
5. WkoHa 3a cneuuanHa GpyHKUmA 9. bytoHm 3a perynupaHe Ha MOLYHOCTTa ”
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NMPUHAONEXHOCTHU

13non3Barite camo TEHIPKEPW U TUraHW, U3PaboTeHMN OT GepoMarH1TEH MaTepuar,
NOOXOASALL 33 VHAYKLVIOHHW KOT/IOHW. 3a 1a ONPeaeniTe Jani CbabT € NOAXOAsL,

npoBepeTe Aan IMa CYMBOJ (0BMKHOBEHO HaHeceH Ha IbHOTO). Moxe aa ce

M3MNos3Ba  MarHUT, 3a ja Ce NPOBEPU Aali OCHOBAaTa Ha CbAa € MarHUTHa.

CbAOBE 3A -

FOTBEHE MATEPUAN CBOUCTBA
MpenopbyaHn OcHogarta e nspaboteHa Ocvirypsia onTvMarta
Cb[OBE 32 OT HepbXaaema CToMaHa €(hEKTVBHOCT, Harpsia
rotBeHe C An3aiiH Tun "caHgsny”, ce 6bp30 U pasnpesens

emalnvpaHa cToMaHa, TOMnnMHaTa paBHOMEPHO.
YYryH.
Moaxoosawm OcHoBaTta He e HarmbIHO HarpsiBa ce camo
CbAOBe 3a depomarHuTHa (MarHuTeT ce | dhepomMarHuTHaTa 3oHa. B
roTBeHe 3arernBa camo BbpXy YacT OT | pesynTaT Ha ToBa Moxe
OCHOBaTa Ha Cbaa). [a ce Harpee no-6bp3o 1
TOMnvHaTa aa ce pasnpegen
No-HepaBHOMEPHO.
Mopoxooswum PepomarHmTHaTa ocHoBa PepomarHuTHaTa obract e
CcbaoBe 3a BKIKOYBA 30HM C aryMUHUIN no-marka oT AevicTBuTenHaTa
rotBeHe W Ma BOfTbOHaTa 30Ha B | MOLL, Ha OCHOBATa Ha Cbaa
LieHTbpa. 3a rotBeHe. B pesynrat Ha
y 3 TOBa MOLLIHOCTTa MOXe Aa
\ i € no-marika 1 CboBeTe 3a
roTBEHe Aa He ce HarpsiBaTt
nocratbyHo. ChaoBseTe 3a
roTBeHe MOXe Aa He 6baat
OTKPUTU.
He e nogxopsy, | ObukHoBEHA ThHKa CTOMaHa, | CbaoBeTe 3a roTBEHE He ca
CTBKIT0, [MMHA, MEeA, anyMUHWIA | pasnosHaTy 1 He ce Harpsisar.
n apym  HedbepoMarHuTHM
Matepuany,  CbaoBe — 3a
rOTBEHE C [YMEHM KpadeTa

3ABENIEXKKA: Bcuky cbpoBe 3a rotBeHe TpAOBa fa MMaT M/Iocka OCHOBA.
lMepriognyHo NpoBepsBaliTe OCHOBaTa 3a NPV3HaLW Ha AedpopmaLys, Thid KaTo
HAKOW CbJ0BE 3a roTBEHe MoraT fja ce fiedbopmmpaT Nopaam BCoKa TemnepaTypa.
M3non3saHeTo Ha CbaoBe 3a rOTBEHE, KOUTO He OTFOBAPAT Ha MpenopbyaHnTe
|pa3mepVi 1 CBOVICTBA, MOXE Aa MOBNAE 3HAUNTENHO HA ePEKTUBHOCTTA Ha rOTBEHE
1 fja foBefie A0 He3aI0BONMTENHY Pe3ynTaTu.

ALANTEP 3A TEHAXXEPU U TUTAHUW, KOUTO HE CA NOAXOAALLM
3A MHAYKLUA

M3non3eaHeTo Ha afanTepH NIoYn BInAE Ha ed)eKTI/IBHOCITa n aneposatesiHo
yBenn4daBa BPEMETO, HeO6XO£|,VIMO 3a 3arpABaHe Ha BOAa WM XpaHa. YBepeTe

WU3MOJI3BAHE 3A INPHB MbT

ce, ue GepOMarHUTHUAT AViaMeTbp Ha OCHOBATa Ha CbAa CbBMaja C AviamMeTbpa
Ha afanTepHata Mnnoya M C [vameTbpa Ha 30HaTa 3a rotBeHe. AKO Te3u
V3MepBaHNA He CbBMAJAT, TOBA MOXE 3HAUMTENHO A3 Hamany edeKTVBHOCTTa
1 MPOU3BOANTENHOCTTa. HecnassaHeTo Ha Te3n yKasaHuA Moxe fa Aosefe Ao
CbOMpaHe Ha TOMINHA, KOSITO He Ce NpeaaBa eGeKTVBHO Ha Cbaa WM THraHa, KOeTo
MOMe [ja AOBeEe A0 MOYepHSABAHE Ha MyioyaTa 1 niota.

MPA3HU TEHAXEPU U TUTAHU

[OTBapPCKVAT MNOT e CHAbZEH C BbTPELLHA CICTEMA 32 6E30MacHOCT, KOSTO aKTUBMPA
byHKUMATa "ABTOMATUYHO M3KMIOYBaHE" MPU YCTaHOBABAHE Ha TBbPAE BUCOKA
Temnepatypa. /13rnon3saHeTo Ha NpasHn TEHIPKEPY M TUFaHM C TbHKa OCHOBA He
Ce NperopbyBa, HO aKo Te Ce M3roM3BaT, TemrepaTtypaTta MoXe Aa ce MOoBULN
no-6bp30 OT BPeMeTo, HeobXoAMMO 3a 6bP30TO 3aeiCTBaHe Ha "ABTOMATUYHO
U3KIIOUBaHE", C PUCK OT MOBPEXKAAHE Ha TVraHa UM NMOBBPXHOCTTA Ha rioTa. AKO
TOBa Ce lyuu, He AOKOCBalTe TUraHa UM NMOBBPXHOCTTa Ha mioTa. V3vakarire
BCVYKI KOMIMOHEHTV [la M3CTUHAT. AKO Ce NOsiBM CboOLLIEHME 3a rpeLLKa, obazieTe
Ce Ha CepBYI3HYIA LIEHTBP.

noaxoaAll PASMEP HA AbHOTO HA TUTAHA/TEHAXKEPATA 3A
PA3JINMHUTE 30HU 3ATOTBEHE

3a [a ce rapaHTUpa MpaBwiHaTa pabota Ha MIOTa, M3MON3BaliTe CbhoBe C
MOAXOAALL IMAaMETBP Ha bHOTO 3a BCAKA 30Ha (BYKTe Tabnuuata no-gony). Mons,
06bpHETE BHMAHVIE, Ye NMPOU3BOAVTENINTE HA CbAOBE 3a FOTBEHE YECTO MbTU
MOCOYBAT pa3Mepa Ha FOPHYIA AMAMETBP Ha Cbfid, @ HE HA OCHOBHIA iViaMeTbp.

3a f1a Ce rapaHTupa, Ye MIoTbT PaboTy C OYaKBaHaTa MPOV3BOANTENHOCT, BUHAM
V3MoM3BalTe 30Ha 3a rOTBEHE C pasmep, CbOTBETCTBALY Ha (epoMarHUTHYA
pa3mep Ha OCHOBaTa Ha Cbjia.

LleHTpyipaliTe MPaBUIHO TUIAHA/Cbda BbPXY M3MOJ3BaHaTa 30Ha 3a rOTBEHe.
MperopbyBa ce Aa He Ce U3MoM3BaT CboBe, MO-TONIeMI OT Pa3mMepa Ha 30HaTa 3a
rOTBEHE.

M3MNON3BAHE HA CbAOBE 3ATOTBEHE NO

30HU
3oHa MoaxopAwy T depomarHutHa
Cbp0Be 3a rorBeHe ocHoBa (cm)
1 Kpbrna 10
2 Kpbrna 15

OMPEAENAHE HA MOLLHOCTTA

B MOMeHTa Ha MoKynkaTa MjoTbT € HACTPOEH Ha MaKCVMasHa MOLLHOCT.
Perynupaiite HacTpolikaTa CbIflacHO MapaMeTpUTE Ha efnekTpuyeckaTa
Mpexa B loma Bu, KaKTo e onuncaHo B ciefjgaluyis pasgen.

3ABEJIEPKKA: B 3aBMCMMOCT OT MOLLHOCTTA, 136paHa 3a nnoTa 3a FOTBEHE,
HAKOV OT HMBATa Ha MOLUHOCT 1 GYHKLUMMTE Ha 30HaTa 3a roTBeHe (Harmp.
BapeHe nnv 6bP30 NpeTonnsaHe) MoraT Aa 6baT aBTOMATUUYHO OrpaHNYeHH,
3a fja He 6bAAT NpeBMLIABaHM U30PAHNTE FPaHUYHUN CTOMHOCTY.

HacmpoiieaHe Ha mowjHocmma Ha nioma:

BnpopgbnxeHune Ha 60 cekyHaM cref CBbp3BaHe Ha ypeaa KbM enekTpuyeckaTa
MpeXxa e Bb3MOXKHO Jja e 3aiafie MaKCcMarnHaTa MOLLHOCT Ha njoTa.
HatucHeTe 1 3apgpbxTe 3a Hal-Manko 3 cekyHam 6yToHa “+”. Ha gucnnes we
ce nokaxe “PL".

HatucHete f., 3@ Ja NOTBbPAMNTE.
C 6yTOHM “+" 1 "—" n3bepeTe enaHaTa MOLLHOCT.
Bb3MOXHU ca cnegHUTe CTOMHOCTW: 2,5 KBT — 3,7 KBT.

[NoTBbpaeTe, KaTo HaTUCHeTe &)5..

V136paHaTa MakcvManHa MOLLHOCT Ce 3ana3Ba AopU 1 Cief MPeKbCBaHe Ha
€N1eKTPNYECKOTO 3aXPaHBaHe.

3a pa npomeHUTe MaKCMManaHaTa MOLHOCT, W3K/oueTe ypeda oT
eNeKTprYeckaTa Mpexa, U3vakaiTe noHe 60 CeKyHAW, BKIIOUETE rO OTHOBO
1 U3MbJIHETE OMCAHUTE NO-TOPE CTHIKN.

Mpw rpeLuKa No Bpeme Ha HacTpoKKaTa Ha ekpaHa ce n3sexaa cumeonbT “EE”
1 ce nofasa 3ByKOB CMrHas. AKO TOBa Ce CJlyuu, MoOBTOpeTe npouegyparta.
AKo rpeluKaTa He n3yesHe, obafeTe ce B CepBM3a 3a NOAAPDBHKKA.

BKJ/IIOYBAHE/U3KJTIOYBAHE HA 3BYKOBUA CUTHAN

BkutouBaHe/U3KTI0UBaHe Ha 3BYKOBMWA CUTHA:

«  CBbpxeTe KOT/IOHa KbM 3aXpaHBaHETO;

+  VI3vakainTe nocnenoBaTenHOCTTa Ha BKIIOUBAHE;

. ’B_ﬁ)aMKI/ITe Ha 60 CeKyHAM HaTUCHeTe efHOBPEeMEHHO ByToHuTe “+" 1
<

8. 32 Ha-ManKko 5 cekyHaW.

AEMOHCTPALUMOHEH PEXWM (npetonnsHeTo e [AeaKTMBUPAHO,
BVXKTE CbOTBETHUA ab3aL, B “OTCTpaHABaHe Ha Hen3npaBHOCTU" )

3a BK/IOYBaHE 1 U3K/OYBaHE Ha AEMOHCTPALIMIOHHS PEXIM:

«  CBbpKETE KOT/IOHA KbM 3aXpaHBaHETO;

«  VI3uakalTe nocneqoBaTeNHOCTTA Ha BKIIOUBAHE;

« B pamkute Ha 60 ceKyHAM HaTWCHeETe eAHOBPEeMEHHO OyToHWTe 3a
n3bupaHe Ha 30Ha 3a FOTBEHE BJISIBO 33 Hal-MasnKo 3 CeKyHaM (KaKTo e
nokasaHo no-gony);

«  Ha gucnnes we ce nokaxe “DE".

3cek.
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Hapws4yHuk Ha nompe6umens

BKJ/IIOYBAHE/U3KJNTIIOYBAHE HA TOTBAPCKUA MJ1IOT

3a pa BKounTe roTBapCkmMA mMJoT, HaTUCHeTe 6yTOHa 3a BK/OYBaHE B
npoabmKeHne Ha okono 1 CeKkyHAa. 3a pga v3KIuYMTE MN0Ta, HaTUCHETe
OTHOBO CbLUKA 6yTOH - BKNKOYBAT Ce BCUYKWU HarpeBaTesIHM 30HW.

PA3MOJIATAHE HA CbAOBETE

l/|36epeTe »enaHaTa 30Ha 3a roTBeHe, KaTo Ce OpureHTMpaTe No CUMBOTATE 3a
Pa3nonioXxeHre Ha 30HUTe.
CbabT He Tpﬂ6Ba Aa NoKpnBa CUMBONTUTE Ha MaHenNa 3a yrnpasneHne.

Mons, nmaite npeasna: AKO 30HUTE 3a roTBeHe Ca [Pa3nonoxeH 611130 ao
KOHTPRONTHUA MaHes, NPenopbYnTENHO € a AbPXKNTE TeHOKePUTE N TUraHUTE B
Oo4yepTaHMATa Ha 30HUTe (kaTo ce CbO6paSﬂBaT€ KaKTO C AbHOTO Ha roTBapCKmA
Cb/, Taka 1 CTOPHUA My p'b6,'|"bl;l KaTo OOMKHOBEHO Te3w YacTu ca I'IO-LLWlpOKVI)
ToBa npeanasBa CEH30PHUA NaHen OT NpeKaneHo HarpABaHe. |_|pl/l neyeHe
NN MbpXxKeHe 13NOM3BaNTE 3afiHUTE 30HM 33 FOTBEHE, aKO € Bb3MOXHO.

_U  BK/IIOYBAHE/M3KJIIOYBAHE HA HATPEBATENHUTE 30HU U
PErYJINPAHE HA MOLLIHOCTTA

BknroyeaHe HA Ha2pesamesiHA 30HA:

/36epeTe npenBapuTenHO M3bpaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE, KAaTo HATUCHETe
6yTOHa 3a n3bMpaHe Ha CbOTBETHaTa 30Ha. [IUCMNeAT Lye noKaxe HrBo “0”.
BcAka 30Ha 3a rotBeHe UMa pPasfMYHM HMBA HA MOLLHOCT, KOMTO MOraT Aa
ce HacTpowiBaT ¢ 6yToHWTE “+"/“—", OT Hal-HUCKO 1 A0 Hali-BUCOKO 9.
HAkon 30HM Ha roTBeHe pasnonarat ¢ GyHKUMA 3a 6bpP30 MpeTonnAHe
(Booster), n3obpaseHa Ha gucnnes c byksata “P”.

I — | Moka3sBaHe Ha MHAVKaTOPa 3a 3axpaHBaHe
'-' ¢ ——| VHpnkaTtop Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe

UsknoyeaHe Ha HazpeeamesnHa 30Ha:

/136epeTe 30HaTa 3a rOTBEHe, KOATO [ja Ce M3KITI0UM, KaTo HaTiCHeTe GyToHa
3a n3bMpaHe Ha CbOTBETHaTa 30Ha (Ha AMCMNen Le CBeTHe TOuKa, OTAOJY
BAACHO Ha WHAMKATOpPa 3a HMBOTO Ha MOLYHOCT). HaTucHete “—“, 3a pda
33/laJleTe HMBOTO Ha “0”.

OYHKUUNN

33 He3abaBHO V3KIIOUBAHE HATUCHETE 1 3aApbXTe 3a 3 cekyHau OyToHa
3a M36bMpaHe Ha 30Ha. 30HaTa 3a roTBeHe Ce AeaKTUBMpa W Ha Aucrnes ce
noABABa MHAMKATOPBT 3a OCTaTbyHa TonAvHa “H”.

.. BJIOKUPAHE HA BYTOHUTE

3a fa 3aKounTe BYTOHWTE 3a HACTPOWKa 1 3a Aa U3berHeTe ClyyatHOTO
BK/IIOUBAHE HA KOT/IOHA, HATUCHETE W 33ApbXTe 3a 3 CekyHan OyToHa
My menu/bnokumpaHe Ha naHena 3a ynpasneHue. Mofasa ce 3ByKOB CurHas
M Hap GYTOHa ce MOsMBABA CBETAMHA, CUrHanM3upala, Ye ¢yHKumsTa e
BK/lOUeHa. MaHembT 3a ynpasneHre Beve e 6A0KMpaH, C U3KITIoUeHre Ha
dbyHKumATa 38 n3KousaHe ([@)). 3a ga nebnokmpate NaHena 3a ynpasneHye,
NoBTOpeTE NpoLieaypaTa 3a 6roKnpaHe.

~— © = KYXHEHCKW TAUMEP

Tal7lmepr No3B0JIABa fa Ce 3afiaBa NPOAB/TKMUTENTHOCT Ha FOTBEHETO 3a BCAKa
OT 30HUTE.

BknroyeaHe Ha Talimep:

M36epeTe 1 BKOUETE 30HATA 3a FOTBEHE, 3@ KOSITO »KeNaeTe Aa 3afafere
Tavimepa.

HatcHeTe OyTOHa CbC CUMMBONM Ha YacOBHUK W1 3afaliTe »KenaHaTa
NPOLBKUTENHOCT C 6yTOHUTE “+" 1 “—". CBETOAVOABT Ha TaliMepa Lue CBETHe
3a 30HaTa, B KOATO Ce U3MoJ3Ba.

Hsakonko cekyHau cnep nocnefHOTO AOKOCBaHe TaiMEP®HT Lie 3arnoyHe
fa oTbpoABa M TouKaTa Ha Aucnnen, KOATO 0603HauaBa, Ye CeKyHauTe
n3TryaT, We NpUMmraa.

Cnep U3TMyaHe Ha 3aalEHOTO BpeMe 3a roTBeHe Ce YyBa 3BYKOB CUrHas U1
HarpeBaTe/iHaTa 30Ha Ce U3KJIYBa aBTOMATUYHO.

Cnep n3bupaHe Ha 30Ha 3a FOTBEHE 1 CUMBOJIA C YaCOBHMK BPEMETPAEHETO
MOXe [la Ce MPOMEeHA MO BCAKO Bpeme, KaTo MoraT Aa 6bhaTt akTuBupaHm
HAKOJKO TallMepa eJHOBPEMEHHO.

TamepbT NoKa3Ba BPeEMETO, 3aAafeHO 3a M3bpaHaTa 30Ha WAW Hali-
KpaTKOTO OCTaBaLlo Bpeme.

KoraTo e akTvBeH noBeye OT e41H TallMep, MAraLWMAT CBETOAMOL NOKa3Ba
30HaTa, YMATO NPOLBIIKUTENHOCT Ha FOTBEHE Ce MOKa3Ba Ha Aucnnesn.

3a la HacTpouTe TaiMepa 3a Apyra 30Ha, MOBTOPETE CTbIKKWTE MO-Tope.

UskmoyeaHe Ha Tatimep:

M36epeTe 30HaTa 3a roTBEHe, 3a KOATO XeslaeTe Aa fieakTuBrpaTe Taimepa.
HaTucHeTe 3a 3 ceKyHay 6yToHa c ukoHa Ha uacosHK (D). Kato antepHaTusa
HaTMCHeTe BYTOHa C MKOHa Ha YaCOBHWIK, Ciefl KOETO HaTVCHETE U 3afpbXKTe
6yToHa “—", JOKaTO Ha Ancnnen ce nokaxe “0:0”.

MY MENU

ByToH “My menu” BKtouBa cneumantuTe GyHKLUN.

MocTaBeTe cba v n3bepeTe CbOTBETHATA HarpeBaTesHa 30Ha.

HaTucHete 6yToH “My menu”. incnneat Ha n3bpaHata 30Ha Lie nokassa “A”.
3a feaKTuBMpPaHe Ha crieymanHaTta GpyHKUMA 1 BPbLLaHe KbM PbYeH pexum
n3bepeTe 30HaTa 3a FOTBEHE 1 HaTUCHETE OTHOBO GyToHa “My menu’”.

Mpv wu3nonsBaHe Ha crneumanHW OQYHKUMM HUBOTO HA MOLYHOCT e
npeABapUTENHO 3aAaZleHO OT N/0Ta U He MOoXKe fa 6bie MPOMEHSHO.

§9 noapbPXATONNO

Ta3u GyHKLMA MO3BOMABA Aa MOAAbPXKATE XpaHaTa Mpy Hali-NMoaxoaALaTa
Temneparypa, 06UKHOBEHO C/ief NMPUKIIOUYBAHE Ha FOTBEHETO WS MPY MHOTO
6aBHO M3napABaHe Ha TeUHOCTTa.

MHoro nogxogsiua 3a cepBupaHe Ha XpaHa € naeasnHa Temneparypa.

@ KUNEHE

DyHKUMATa CNY>KW 32 Bb3BMPAHE Ha BOAA 1 MOAAbPKAHE HA KUMEHETO C Mo-
HICBHK Pa3XOf Ha eNIEKTPOEHEPT .

B cbaa3saroTeeHe TpA6Ba fa ce HaneaT OKoso 2 IUTpa Boga (3a npeanounTaHe
Ha CTalHa TemnepaTtypa).

lMpenopbuyBa Ce KMMALaTa BOAA BUHArM fja ce Habmofgasa U NepriognyHo Aa
Ce NpoBepsBa KaKBO KONMYECTBO OCTaBa.

AKO Cb[OBETE Ca rofieMn 1 KONMUYECTBOTO BOfa € rnoBeye OT 2 JUTPa,
nperopbyBame [a W3Mofi3BaTe Karak, 3a Aa OrnTMMK3MpaTe BPemeTo 3a
BapeHe.
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WHOAWKATOPU

(M
I'| OCTATBYHA TOMJIUHA

AKo ancnneaT nokasea "H”, ToBa 03HauaBa, Ye 30HaTa 3a rOTBEHE e ropelya.
MHOMKaTOpBbT CBETM AOPYM aKo 30HaTa He e Grna akTUBMPaHa, HO Ce e Harpsna
nopazu U3non3BaHe Ha CbCeAH 30HW UMK 3aLLOTO BbPXY Hed e 61 noctaBeH
ropeLy Cbf 3a roTBEHE.

KoraTo 30HaTa 3a rotBeHe 13cTuHe, "H” nsracsa.

TABJINLIA 3A TOTBEHE

(]
— ¢ HENPABWJIHO PA3MOJIOXEH UNN NTUNCBALL CbA
CVMBONTBT Ce MOABABA, KOTaTo CbABLT HE € MOAXOAAL, 33 MHAYKLMOHEH
rOTBAapCKM MJIOT, He € pa3MoNoXKeH MPAaBUHO WM pPa3Mepbr My e
HeroaxopasLy 3a n3bpaHaTta HarpeBaTesiHa 30Ha. AKO CbCTOSIHMETO Ce 3arasu
B Mpoab/KeHyie Ha 30 CEKYHAW, HarpeBaTesIHaTa 30Ha Ce U3K/oYBa.

rOTBapCKaTa Ta6r||/|ua AaBa NpuMepPK 3a TuMna rotBeHe npu BCAKO HMBO Ha MOLLHOCT. PeanHaTa nogaBaHa MOLHOCT Ha BCAKO OT HMBATa Ha MOLLHOCT 3aBMCU OT

Pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

MN3MNONI3BAHO HUBO
HUBO HA MOLWHOCTTA BUA rOTBEHE
(MHAMKaLMA 3a NoANOMaraHe Ha onuTa U HaBULMTE NPU rOTBEHE)
MopxofAawo 3a 6bP30 yBENMYaBaHE HA TemrepaTypaTa Ha XpaHute 3a 6bp3o
P Bbp30 3arpsaBaHe/Booster AXoAALL p3o y patyp P P
MakcumarnHa 3aBMPaHe, aKo Ce Kacae 3a Bofa, Wi 6bp30 3arpsBaHe Ha TEYHOCTU.
MoLYHoCT MpeanHo 3a 3anuyaHe, 3anoyBaHe Ha roTBEHE, MbPXEHe Ha 3amMmpaseHy NPOAYyKTY,
8-9 [TbpxeHe — 3aBupaHe
6bP30 KMMNBaHe.
7_8 3anunyaHe - 3ambpKBaHe — KuneHe | VigeanHo 3a 3anmbpikBaHe, MOAAbPMAHE HA KWMeHe, roTBeHe 1 neyeHe (3a KpaTka
Bucoka - rneyeHe NPOLABIKATENHOCT, 5 - 10 MUHYTW).
MoLHoCT 6—7 3annyaHe - rotTBeHe — 3adyluaBaHe |lipeanHo 3a 3ambpBaHe, MOAAbPKAHE Ha JIEKO BapeHe, roTBeHe 1 neveHe (3a
— 3aMbpKBaHe — NeyeHe cpepHa npogbmKkuTenHocT — 10 - 20 MUHYTK), 3arpABaHe Ha akcecoapy.
4-s loTBeHe — 3apyLuaBaHe — WpeanHo 3a 3afywaBaHe, nopabplKaHe Ha KbKpeHe, rotBeHe (3a ronama
3aMbp)KBaHe — neyeHe NPOABKNTENHOCT). PasmecBaHe Ha MaKapOHeHW n3genus.
CpegHa 3_4 MpeanHo 3a Npogb/iKUTENHO roTBeHe (opwi3, rbbu, neveHo, puba) ¢ HanMuve Ha
MOLLHOCT [oTBeHe — KUMBaHe — CrbCTaBaHe - | TEYHOCTU (Hanp. BOAa, BUHO, 6yJ'|b0H, MJIAIKO), pa3sMmecBaHe Ha MaKapOHMN.
2-3 pa3mecBaHe VpeanHo 3a Npogb/KUTENHO roTBeHe (C 0b6emM Mof efuH NMTbpP: OpuU3, COCOBE,
neyeHo Meco, puba) C TEYUHOCTU (HaMp. BOAa, BUHO, 6YNIbOH, MAIAKO).
MpeanHo 3a omeKoTABaHE Ha Macio, IEKO pasTanfaHe Ha LOKOMag, pasMpasaBaHe
H 1-2 ToneHe — pasmpa3sBaHe Ha NPOJYKTW C ManKy pasmepu 1 NogabpKaHe Ha NPACHO CrOTBEHW XPaHW TOMn
Mo:';?ﬂ — noaAbp*aHe Ha TOMAo — (Hanp. cocoBe, Cynu, MUHECTPOHE).
1 pasmecBaHe MpeanHo 3a nogabpaHe Ha TOMO Ha NPACHO CrOTBEHM XpaHW, Job6aBAHe Ha opu3
nopabpkaHe Ha TeMnepaTtypara Ha ACTVA (C NoA6GPaHN MHAYKLMOHHY akcecoapi).
[noyata 3a roTBeHe € B PEXMUM Ha FOTOBHOCT WM M3KIOYEH (C BH3MOMXHO
MolyHocT Hyna 0 MoBbpPXHOCT 3a NOCTaBAHe Hannume Ha OCTaTbyHa TOMNUHA CNlef 3aBbpLUBAaHE Ha FOTBEHETO, KOEeTo ce
ykasBa ¢ “H").

NMOYUCTBAHE U NOAAPDBMKA

BaxxHo:

- [pean nouncreaHe ce yBepeTe, 4e 30HNTE 3a FOTBEHE Ca USKITIOUYEHUN
N MHAUKATOPBbT 3a OcTaTbY4Ha TonnuHa (“H”) He cBeTn.

«  He n3non3gaiite abpasuBHY rbOU UK TeN, Thi KaTo MOXe [la NoBpeaunTe
CTBKJIOTO.

»  Cnep BCAKO M3MON3BaHe NOYMCTBAlTE FOTBAPCKMA MIOT (KOraTo U3CTUHE),
3a [1a OTCTPaHWTE OCTaTbLUTE M NMETHATA, Ib/IKALLIM CE Ha OCTaHKV OT XPaHU.

+  [MoBBPXHOCT, KOATO He Ce NoALbpa AOCTaTbYHO YMCTa, MOXKe Aa HaManK
YyBCTBUTENTHOCTTa Ha GYTOHUTE HAa KOHTPOJTHYS MaHes.

+  V13non3Baiite cTbpranka camo ako no KOT/IoHa UMa 3anenHainiu ocTaTbLy
ot xpaHa. CnefgaiiTe MHCTPYKLMMTE HA MPOV3BOAUTENA Ha CTbprankarta,
3a [1a He HaipacKaTe CTbKOoTO.

LUYMOBE MO BPEME HA PABOTA

-+ 3axap WM XpaHU C BUCOKO CbAbpKaHMe Ha 3axap MoraTt Aa noBpegsaT
roTBapCKMA NOT U TPAGBa Aja Ce OTCTPaHABAT He3abaBHO.

- ConTa, 3axapTa v NACbKbT MOTaT fja HafipacKaT CTbK/eHaTa NoBbPXHOCT.

- W3non3gaiiTe MeKka Kbpra, MOMMBalla KyxHeHcKa candeTka wumm
crieyyaneH MOYMCTBALL MpenapaTt 3a roTBapcKu MioToBe (crasganTe
VHCTPYKLMWTE Ha NMPOU3BOANTENS).

+  Tpu pa3nuBaHe Ha TEUHOCT BbPXY HarpeBaTesiHa 30Ha CbA0BETE MOXE fia
3aMnoyYHarT fja ce NpemecTsaT Uiu Aa Brbpupar.

-+ MNopcywasaiite fO6PE MOBBPXHOCTTA Ha N/IOTa Cflef MOYNCTBAHETO .

VIHAYKUMOHHMTE MAIOTOBe MOraT [a W3AaBaT CBUCTALL UMW MyKally LyM Mo
Bpeme Ha HopManHa pa6orta. LLymMbT BCbLHOCT 1aBa OT CbAa W 3aBUCU OT
CBOWICTBaTa Ha HEFOBOTO [IbHO (HaNMpPUMep KOraTo IbHOTO € OT HAKOJKO CJIof
OT Pas/MYHY MaTeprany UK € HEeAHOPOAHO).

LU)/MOBeTe Ca pasiMyHn 3a pasinvyHUTE BUAOBE CbAOBE W 3aBUCAT OT
KONMYeCTBOTO Ha XpaHaTa B TAX; Te He Ca NPW3HaK 3a HEN3MNpPaBHOCT.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3INMPABHOCTU

Hapws4yHuk Ha nompe6umens

. I'IposepeTe [ann Ma HanpeXxeHne B 3axpaHBallaTa Mpexa.

«  AKO He CTe B CbCTOAHME Aa U3KIOUNTE roTBapcCKkmA nnoT aieq pa60Ta,
He3abaBHO ro U3KMtoyeTe oT elekTpmnyeckaTa 3axpaHBalla MpexXa.

Mons, umante npeasua: MNonagaHeTto Ha BOfAa, pa3nATa OT CbAoBeTE TEYHOCT

«  AKO Cfief] BKMIOUBaHE Ha rOTBAPCKIA MIIOT Ha AVCTNen Ce Nnosism GyKBeHO-
LMPOB KOg, NOCTbETE B CbOTBETCTBUE C MPUBEAEHATA MO-A0/y Tabnuua.

WIN KaKbBTO 1 fa € NPeaMET BbPXY NaHeNa 3a ynpasJieHNEe Ha rnjioTa MoXe
cnyqa|7|Ho Aa aKTBUpa nnn aeaktrneupa (I)yHKLI,I/IFITa 3a 6n0K|/1paHe Ha naHena.

B/COKWN.

KoA4 HA ANCNJIEA OMUCAHUE Bb3MOXHU NPUYUNHN PELWWEHUE
[OTBapCKMAT Cbf € pa3no3HaT, HO He e | FoTBapCKMAT cbf He e fobpe pasnonoxeH | HatncHete aByKpaTHO OyTOoHa 3a BktouBaHe/
CbBMECTVIM C XEMAHOTO AelCTBYE. BbpXy 30HaTa 3a roTBeHe WM He e | M3knouBaHe, 3a Aa mnstpuete kog FOET n ga
FOE1 CbBMECTVM C e[JHa VNN HAKOJIKO 30HM 3a | Bb3CTaHOBMTE OYHKLIMOHANHOCTTa Ha 30HaTa
roTBeHe. 3aroteeHe. (e TOBa onuTalTe ja M3non3sarte
roTBapCKuA Cbf BbPXY Apyra 30Ha 3a roteeHe
W M3MON3BaNTe pasnnyeH Cba,.
HenpaswnHo cebp3BaHe Ha Bpb3kata KbM enekTpryeckata Mpexa He | CBbpxeTe ypefa KbM — enekTpuyeckata
FOE7 3axpaHBaLLms Kabern. € HanpaBeHa, KaKTO e OMUCaHO B pasfieNl | Mpexa CbrnacHoO OnuWCaHWeTo B pasgen
“CBbP3BAHE KbM  EJIEKTPUYECKATA | “CBbP3BAHE ~ KbM EJTIEKTPUYECKATA
MPEXA". MPEXA".
FOEA [oTBapckuAT MnoT ce m3KMoyBa | BbTpelwHata Temnepatypa Ha | M3uyakanTe NnoTHT Aa ce OXaaw, Npean fa ro
nopaau TBbpfe BYCOKa TemnepaTypa. | eneKTpoHHMUTE YacTy € TBbpe BMUCOKa. 13rnon3Bate OTHOBO.
30HaTa 3a rovtBeHe ce Wu3KIYBa | BrTpewHara Temnepartypa Ha | Mi3uakariTe 30HaTa 3a roTBeHe da ce oxagu,
FOE9 Korato TemnepatypuTte ca TBbpAE | eNeKTPOHHNUTE YacTy e TBbPLe BMUCOKA. npeav fa A 13nos3BaTe OTHOBO.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

M3kntouete roTBapCKMA NOT OT elIeKTpUYeCKaTa MpeXxa.
M3uyakanTe HAKONKO CcekyHOu, e KOeTo OTHOBO BKITKOYETE NNOTa B MpeXaTa.

AKO NPOBNEMDBT He 13Ue3He, CBbPIKETE Ce CbC CEPBY3EH LIEHTBP 1 ' MHGOPMMPAITE 3a KOAA Ha MPeLLKaTa, M3BeLeH Ha Aucres.

F7E5, F7E6
dE MnoTbT He 3arpsBa. PEXXINM DEMO e BKstoueH. CnepBalte  WHCTpyKuMuTe B pasgen
[kozamo nnomosm e DyHKUMKTE He ce BKIoYBaT. “NEMOHCTPALIIOHEH PEXXM" .
U3K/TIoYeH]

Hanp. B 0 — -

[noTbT 3a roTtBeHe He MO3BOJABA
aKTBMpPaHe Ha cneunanHa d)yHKLlI/IFI.

PerynatopbT Ha MOLLIHOCTTa orpaHuyaBa
HMBaTa  HAa  MOLUHOCT  CbFAcHO
MaKcMMarniHaTa CTOWMHOCT, 3apjafeHa 3a
nrnora.

BwxxTe paspen “OnpepenaHe Ha MOLHOCTTa “.

Hanp. P — §
[Husomo Ha MowHocm
€ No-HUCKO om
3a0adeHomo HUBo]

MnotbT aBTOMaTU4HO 3ajaBa
MWHMMAJTHO HBO Ha MOLWWHOCT, 3a Aa
€ CUI'YpPHO, Ye 30HaTa 3a FOTBEHE MOXKe
da 6bne n3non3saHa.

PerynaTopr Ha MOLHOCTTa OrpaHn4yaBa
HMBaTa Ha MOLLHOCT CbrlacHO
MaKCMManHaTa CTOMHOCT, 3afjajeHa 3a
nnoTa.

Bwkte pasgen “OnpepenaHe Ha MOLHOCTTa “.
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CNEANPOAAMXBEHO OBCJTYKBAHE

NPEQN OA CE OBAOUTE HA OTAENA 3A UJIEANPOAAMBEHO OBUTYKBAHE:

1.

2,

[MpoBepeTe fanu MoXeTe Aa OTCTpaHUTE Camm npobnema C MomMoLiTa Ha
npenoxeHnaTa, fageHn B pasgena OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTIA.
M3knoueTe ypena v ro BKIOYETE OTHOBO, 3a fa MpoBepute fanu
HeV3npPaBHOCTTa € OTCTPaHeHa.

AKO CIE[ W3BLPWBAHE HA TOPEMNOCOYEHUTE TMPOBEPKU
HEU3MNPABHOCTTA BCE OLLE HE E OTCTPAHEHA, CBbPXKETE CE C HAU-
BJIN3KUA OTAEN 3A CJIEANPOAAMBEHO OBCJTYKBAHE.

Koratoce CBbpXKETECOTAENA3aCnenn pO,D,a>K6EHO O6CJ'Iy>KBa He, BVIHAr MocoYBaiTe:

KPaTKO onncaHre Ha Hen3npaBHOCTTa;
TOYHMA TN N MOAEN Ha ypeaa;

cepuneH Homep (Homepr aien gymata SN Ha Tabenkata ¢ HOMUHANHK
LaHHW, Pa3nosioXKeHa noa ype,qa). Cepl/ll?IHI/IﬂT HOMEP € NOCOYEH CbLo 1N
B JOKyMeHTaUnATa;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
gn:
&2

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Bawuma mbneH agpec;
Bawuwms TenepoHeH Homep.

AKO ce HanaraT HAKaKBW MOMPABKYK, MOJIS, CBbPXKETe Ce C OTOpK3MpaH
oThen 3a cnefnpoaakbeHo obcykBaHe (3a da GbheTe curypHu, uye e
6bAaT M3MNOM3BaHN OPUIMHAMHN PE3EPBHM YacTh 1 NomnpaBkuTe LWe 6bgaTt
M3BbPLUEHN MPABUIHO).

B cyyail Ha MOHTaX C MITTHO NMpunAraHe ce obafieTe Ha OTAea 3a U1eANpPoaaK6eHo
006CTy>KBaHe, 3a Aia NMomcKaTe KOMMIEKT BUHTOBE (ako HAMA).

3 npaBunamu, CTaHZapTHOIO AOKYMEHTaLi€l0 Ta A0AaTKOBOIO iH$popMaLli€lo Npo BMPi6 MoXKHa 03HalOMUTUCA HACTYMHUM

YNHOM:

3a gornomoroto QR-Kogy Ha Ballomy nobGyToBomy Npunagi;
BiABigaBLWYM Haw Beb-canT docs.hotpoint.eu;

260 3BepHYBLUNCb [0 HALLOro LIEHTPY NiCNANPOAA’KHOro 06C/yroByBaHHs KIEHTIB (HOMep TeniedoHy 3a3HaUeHo Y
rapaHTiiHOMy TasoHi). 3BepTalounChb A0 LEHTPY NicnAnNpoaaKHOro 06CsyroByBaHHS, MOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha Tabnuyi

3 MNaCnoOpPTHUMIN JaHMIA Bmpo6y.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbl-4opHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-briins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
6paoH-rjava-smed-kopu4HeBbI-kKOpUYHEBUI-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cvHb0 (cvMBO)-nnaea (cvBa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuii (Cepblin)-CuHin (Cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexHa-
rumeno/zeleno-zZuto/zelena-xenThlii/3enNeHbIN-KOBTUI/3eNeHNn-xacbln/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-utAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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