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Premierement veuillez lire ce manuel !

Notre précieux client,

Merci d'avoir choisi le produit . Nous souhaitons que vous obteniez les meilleurs résultats
avec ce produit, fabriqué avec des technologies de haute qualité. Pour ce faire, veuillez lire
attentivement ce manuel et les autres documents fournis avant d'utiliser le produit.

Suivez toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. Cela vous proté-
gera, vous et votre produit, des dangers potentiels. Conservez le manuel d'utilisation.
Transmettez obligatoirement ces notices aux utilisateurs, y compris en cas de prét ou de
revente.

Veuillez enregistrer vos produits sur www.register10.eu
Les symboles suivants apparaissent dans le manuel d'utilisation et sur le produit :
Lisez le manuel d'utilisation.

EEsE
- E N EHG * % Les informations sur le modele, telles qu'elles sont enregistrées dans
= ]

la base de données des produits, peuvent étre obtenues en accédant
SUPPLIER'S NAME MODEL 1DENTIFIER—3 () | 3Y site web suivant et en recherchant l'identifiant du modéle (*) figu-

rant sur I'étiquette énergétique.
m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Instructions environnementales m

1.1 Elimination des matériaux d'em- Les différentes parties de I'emballage

ballage doivent donc étre éliminées de maniére res-
ponsable et dans le respect des réglemen-
tations locales en matiére d'élimination des
déchets.

Les matériaux d'emballage sont recy-
clables et sont marqués du symbole de re-

cyclage @

2 Votre réfrigérateur

12 «

11 «

10

A

©
A

~
A A

»
A

1 Support a ceufs 2 Porte-bouteilles

3 Etagéres réglables 4 Porte réglable

5 Pieds avant réglables 6 Croustillant

7 * Everfresh 8 * Compartiment frigorifique
9 Ventilateur 10 Etagéres réglables

11 * Porte-bouteilles pliable 12 * Lampe d'éclairage

*Facultatif: Les illustrations de ce manuel
d'instructions sont schématiques et
peuvent différer Iégérement de votre pro-
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duit. Si les pieces concernées ne sont pas

3 Installation

disponibles pour le produit que vous avez
acheté, ces illustrations s'appliquent a
d'autres modeles.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

3.1 Emplacement pour l'installation

Contactez le service agréé pour l'installa-
tion de votre réfrigérateur. Pour préparer
I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-
ment les instructions du manuel d'utilisa-
tion et assurez-vous que les alimentations
électriques et les alimentations en eau sont
installées dans les normes en vigueur. Si ce
n'est pas le cas, faites appel a un électri-
cien ou un plombier professionnel.

+ Placez I'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

+ Placez le produit a 30 cm du chauffage,
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des
fours électriques.

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
|és cote a cote, laissez au moins 4 cm de
distance entre les deux appareils

« Conservez I'appareil a I'abri de la lumiére
directe du soleil et dans un endroit sec.

+ Votre appareil nécessite une circulation
d'air adéquate pour pouvoir fonctionner
efficacement. Si vous placez I'appareil
dans une alcdve, n'oubliez pas de laisser
un espace d’'au moins 5 cm entre I'appa-
reil, le plafond, la paroi arriére et les pa-
rois latérales.

« Vérifiez la présence et le bon positionne-
ment de l'intercalaire entre l'arriére du ré-
frigérateur et le mur (au cas ou il est four-
ni avec I'appareil).

+ Sil'élément n'est pas disponible, perdu
ou tombé, positionnez I'appareil de ma-
niére a laisser un espace d'au moins 5
cm entre l'arriere de I'appareil et les murs
de la piéce. L'espace prévu a 'arriére est
important pour le bon fonctionnement de
I'appareil.

3.2 Fixation des cales en plastique

Utilisez les cales en plastiques fournies
avec le réfrigérateur pour maintenir une cir-
culation d’air suffisante entre le réfrigéra-
teur et le mur.

1. Pour fixer les cales, retirez les vis du ré-
frigérateur et utilisez celles fournies
avec les cales.

2. Fixez 2 cales en plastique sur le cou-
vercle de ventilation tel qu'illustré par
l'image.

=

ﬁ—;

3.3 Réglages des pieds avant

Si I'appareil n'est pas équilibré, réglez les
pieds avant en les tournant vers la gauche
ou la droite.

| i

N W

3.4 Installation du réfrigérateur et
du congélateur céte a cote

Lorsque le congélateur et le réfrigérateur
sont installés cote a cote, l'installation doit
étre effectuée de maniére a ce que le
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congélateur (1) soit a gauche et le réfrigé-
rateur (2) a droite. Pour éviter les pro-
blemes de transpiration qui pourraient sur-

venir entre les produits, des éléments anti-
condensation sont situés sur le coté
gauche du réfrigérateur.

Congelateur
(1)

3.5 Attention aux surfaces chaudes

Les condenseurs du circuit réfrigérant, né-
cessaire a I'évacuation de la chaleur récu-
pérée dans la cavité du produit via le
fluide frigorigéne en haute pression, sont

4 Préparation

Glaciere (2)

placés sur les parois latérales du produit.
Ce phénoméne normal implique que les pa-
rois peuvent devenir trés chaudes. Atten-
tion au dégagement de chaleur (contact
avec la paroi). Aucun entretien n'est néces-
saire sur ces parois.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

4.1 Moyens d’économiser I’énergie

+ Cet appareil de réfrigération n’est pas
congu pour étre utilisé comme un appa-
reil encastré.

+ Lorsque vous chargez les aliments, lais-
sez suffisamment d'espace a l'intérieur
du réfrigérateur pour permettre une circu-
lation d'air suffisante pour le refroidisse-
ment.

+ Lorsque les portes restent fermées, au-
cun air chaud ou humide n’entre dans la
cavité. Votre produit optimise alors son

fonctionnement, (en alimentant le com-
presseur, le ventilateur, les résistances
de dégivrage, I'éclairage, I'afficheur, etc),
afin d'assurer la meilleure conservation
des aliments tout en minimisant la
consommation d’'énergie.

+ Selon le chargement du produit, les
clayettes en verre doivent étre disposées
de fagon a ne pas obstruer les sorties
d’air de la paroi arriére, et de préférence
de maniere a ce que celles-ci diffusent
I'air froid sous I'étagere en verre.Cette
combinaison peut contribuer a améliorer
la distribution de I'air et I'efficacité éner-
gétique.
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+ Conservez les aliments dans le réfrigéra-
teur ou le Compartiment pour denrées
hautement périssables selon les condi-
tions de stockage appropriées afin d'éco-
nomiser de I'énergie.

4.2 Premiére utilisation

Avant d'utiliser votre appareil, assurez-vous
que les installations nécessaires sont
conformes aux instructions des sections

« Consignes de sécurité » et « Installation ».

+ Attendez au moins 2 heures avant de
faire fonctionner le produit, afin d'assurer
la pleine efficacité de la réfrigération.

« Laissez I'appareil fonctionner a vide pen-
dant 6 heures, et la porte de I'appareil
doit étre maintenue fermée autant que
possible.

+ Le changement de température causé
par l'ouverture et la fermeture de la porte
pendant l'utilisation du produit peut nor-
malement entrainer la formation de
condensation sur les tablettes de la
porte/du corps et sur les verres placés
dans l'appareil.

+ Un son retentit a I'activation du compres-
seur. Il est normal que I'appareil fasse du
bruit méme si le compresseur ne fonc-
tionne pas, car du fluide et du gaz
peuvent étre comprimés dans le systéme
de refroidissement.

« Il est normal que les bords avant de I'ap-
pareil soient chauds. Ces parties doivent
en principe étre chaudes afin d'éviter la
condensation

5 Fonctionnement de I’appareil

+ Pour certains modeles, le panneau indi-
cateur s'éteint automatiquement 1 mi-
nute apres la fermeture des portes. Il
s'active a nouveau a l'ouverture de la
porte ou lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quelle touche.

4.3 Classe climatique et définitions

Veuillez vous référer a la classe climatique
figurant sur la plaque signalétique de votre
appareil. L'une des informations suivantes
s'applique a votre appareil selon la classe
climatique.

+ SN : Climat tempéré , température élar-
gie : Ce dispositif de refroidissement est
congu pour étre utilisé a une température
ambiante comprise entre 10 °C et 32 °C.

+ N: Climat tempéré : Ce dispositif de re-
froidissement est congu pour étre utilisé
a une température ambiante comprise
entre 16°C et 32 °C.

+ ST : Climat subtropical : Ce dispositif de
refroidissement est congu pour étre utili-
sé a une température ambiante comprise
entre 16°C et 38°C.

+ T: Climat tropical : Ce dispositif de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
une température ambiante comprise
entre 16°C et 43°C.

Lisez d'abord les « consignes de sécurité » !

+ Ce produit ne convient pas a la congéla-
tion des aliments.

+ Ce produit ne doit étre utilisé que pour la
conservation des aliments.

+ Sivous vous absentez de votre domicile
pendant une période prolongée (par
exemple, en vacances) et que vous n'utili-
sez pas la machine a glagons ni le distri-
buteur d'eau, fermez le robinet d'arrivée
d'eau. Sinon, une fuite d'eau pourrait se
produire.

+ De légéres variations de brillance
peuvent étre observées sur les surfaces
en acier inoxydable en raison du proces-
sus de fabrication et des caractéristiques
intrinseques du matériau. Ceci est nor-
mal et n'affecte pas les performances du
produit.

Arrét du produit

+ Retirez les aliments pour éviter les
odeurs.
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+ Attendez que la glace fonde, nettoyez I'in-
térieur et laissez-le sécher en laissant les
portes ouvertes pour éviter dendomma-
ger les plastiques intérieurs.

6 Utilisation de votre appareil

6.1 Panneau de contréle du produit  -18 °C. Les valeurs de température ré-
glables peuvent varier selon les spécifica-
tions du produit.

La température du compartiment réfrigéra-
teur peut étre réglée entre 1 et 8 °C, et celle
du compartiment congélateur entre -24 et

6.2 Panneau de contréle du produit

G =T O1T>1

m

| — > 2

—1 »3

6 < [ |

Q1 ps

1 Indicateur d'état d'erreur 2 Indicateur d'économie d'énergie (affi-
chage éteint)

3 *Bouton sans fil 4 Fonction d'arrét automatique du
compartiment réfrigérateur (jours fé-
riés)

5 *Bouton d'assistance 6 *Bouton de réglage de la tempéra-
ture
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Lisez d'abord les « Consignes de sécurité

» 1

Les fonctions audio et visuelles du tableau
de bord vous aident a utiliser votre produit.
*Facultatif Les fonctions affichées sont op-
tionnelles. Les fonctions présentes sur le
tableau de bord de votre produit peuvent
varier en forme et en emplacement.

1. Indicateur d'état d'erreur@

Ce voyant s'allume si votre produit ne re-
froidit pas correctement ou en cas de dys-
fonctionnement d'un capteur. La lettre « E »
s'affiche alors sur I'écran de température
du compartiment réfrigérateur, suivie de
chiffres tels que 1, 2, 3, etc. Ces chiffres in-
forment le service apres-vente de l'erreur.
Si vous laissez la porte ouverte trop long-
temps, un point d'exclamation peut s'allu-
mer brievement. Ceci est normal ; I'avertis-
sement disparait une fois les aliments re-
froidis ou aprés avoir appuyé sur un bou-
ton.

2. Indicateur d'économie d'énergie (affi-

chage éteint)l

Lorsque les portes du produit ne sont ni ou-
vertes ni fermées, le mode économie
d'énergie s'active automatiquement et le
symbole correspondant s'allume. En mode
économie d'énergie, toutes les icones a
I'écran, a I'exception du symbole correspon-
dant, s'éteignent. Si un bouton est enfoncé
ou si une porte est ouverte pendant que le
mode économie d'énergie est actif, celui-ci
se désactive et les icones a I'écran re-
prennent leur aspect normal. Le mode éco-
nomie d'énergie est activé par défaut et ne
peut pas étre désactivé.

3. Bouton sans filf'::':"\

Ce bouton permet de connecter votre pro-
duit sans fil via I'application mobile Ho-
meWhiz. Maintenez-le enfoncé pendant 3
secondes : |'icone de connexion sans fil cli-
gnotera lentement (a intervalles de 0,5 se-
conde) sur I'écran. Ceci lance la configura-
tion initiale du réseau domestique avec le
produit. Une fois la connexion sans fil éta-
blie, I'icbne restera allumée. Apres la confi-

guration initiale, appuyez de nouveau sur ce
bouton pour activer ou désactiver la
connexion. Tant qu'une connexion n'est pas
établie, l'icone clignotera rapidement (a in-
tervalles de 0,2 seconde). Lorsque la
connexion est active, l'icone restera allu-
mée. Si la connexion ne peut étre établie
pendant une période prolongée, vérifiez vos
parameétres de connexion et consultez la
section « Dépannage » du manuel d'utilisa-
tion. L'application HomeWhiz est indispen-
sable pour la connexion sans fil. Les étapes
de configuration sont expliquées dans I'ap-
plication lors de l'installation. Vous pouvez
accéder a l'application en scannant le code
QR figurant sur I'étiquette HomeWhiz du
produit. L'application est disponible sur
I'App Store pour les appareils iOS et sur le
Play Store pour les appareils Android. Pour
plus d'informations, veuillez consulter le
site https://www.homewhiz.com/.

4. Bouton de fonction d'arrét du comparti-

ment réfrigérateur (jours fériés)>|<_i|3"
Appuyez sur le bouton pendant 3 secondes
pour activer le mode vacances. Le symbole
des vacances s'activera et le voyant corres-
pondant s'allumera. L'affichage de la tem-
pérature du réfrigérateur indiquera « - - » et
le réfrigérateur ne refroidira pas. Il est dé-
conseillé de conserver des aliments dans le
réfrigérateur lorsque ce mode est activé.
Pour désactiver ce mode, appuyez de nou-
veau sur le bouton pendant 3 secondes.

5. Bouton d'assistance technique Qs"
Maintenez ce bouton enfoncé pendant 3
secondes pour activer/désactiver le service
d'assistance. Vous trouverez des informa-
tions détaillées sur l'utilisation du service
d'assistance dans la section « Fonctionnali-
tés du service d'assistance ».

6. Bouton de réglage de la température‘clil
La température du produit est réglable. En
appuyant sur le bouton, la température du
compartiment peut étre réglée sur 1,2, 3, 4,
5,6,70u8°C.

FR/9



* Bouton de réinitialisation des para-
métres de connexion sans fil >|<_i|3" + "":::‘\
Pour réinitialiser les parametres sans fil,
maintenez enfoncés simultanément les
boutons de gel rapide et sans fil pendant 3
secondes. La réinitialisation des para-
métres sans fil aux valeurs d'usine effacera
toutes les informations utilisateur saisies
lors de la configuration.

La température peut étre réglée entre

1-8° C pour le compartiment réfrigérateur et
entre - 24 et - 15° C pour le compartiment
congélateur. Les valeurs de température ré-

glables peuvent varier, a condition qu’elles
se situent dans ces fourchettes, conformé-
ment aux spécifications du produit.

6.3 Stockage de denrées dans votre
appareil

Conservation des aliments dans le com-
partiment froid

Dans le compartiment froid, la température
des aliments conservés peut varier entre +3
°C et -3 °C. La température peut descendre
en dessous de 0 °C ; ce compartiment n'est
donc pas adapté a la conservation des
fruits et Iégumes frais. Si vous souhaitez y
conserver des aliments frais, veillez a régler
le réfrigérateur sur 5 °C ou plus.

Rangez les aliments a différents endroits en fonction de leurs caractéristiques :

Nourriture

Emplacement

Euf

étagere de porte

Produits laitiers (beurre, fromage)

Si disponible, un compartiment a zéro degré (petit-dé-
jeuner)/compartiment réfrigéré

Fruits, Ilégumes et verdures

Compartiment a fruits et légumes, tiroir a légumes
ou;

Dans le compartiment des aliments frais, a condition
que votre réfrigérateur soit réglé a une température
supérieure a 5 °C, dans le bac a légumes ou dans le ti-
roir Everfresh+ (si disponible).

Viandes fraiches, volailles, poissons, charcuteries, plats cui-
sinés.

Si disponible, un compartiment a zéro degré (petit-dé-
jeuner)/compartiment réfrigéré

Aliments préts a consommer, produits emballés, conserves
et cornichons.

étageres supérieures ou étagére de porte

Boissons, bouteilles, condiments et en-cas.

étagere de porte

Stocker les aliments dans le compartiment

congélateur

+ Vous pouvez obtenir un refroidissement
plus rapide en activant la fonction Congé-
lation rapide 4 a 6 heures avant la congé-
lation.

+ Laissez les aliments chauds atteindre la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le compartiment congélateur.

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions suffisamment impor-
tantes pour chaque portion et congelés
dans des emballages séparés.

+ Il est recommandé d'emballer les ali-
ments avant de les mettre au congéla-
teur.

+ Pour éviter que les aliments ne se pé-
riment, inscrivez la date de congélation,
la durée de conservation et le nom de
I'aliment sur I'emballage, en fonction des
durées de conservation des différents ali-
ments.

+ Consommez rapidement les aliments dé-
congelés. Les aliments décongelés ne
peuvent étre recongelés que s'ils sont
cuits. Il est dangereux de consommer
des aliments frais décongelés puis re-
congelés sans les avoir cuits.

+ Lors de la congélation d'aliments frais,
évitez tout contact entre les aliments
frais et les aliments déja congelés. Sinon,
les aliments congelés décongeleront.
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Conservation des aliments congelés

Lors de la conservation des aliments,
veuillez respecter les durées de conser-
vation indiquées dans ces instructions.
Pour préserver la qualité des aliments,
essayez de réduire au maximum le délai
entre l'achat et le stockage.

Achetez des aliments surgelés conservés
a-18°C ou moins.

Evitez d'acheter des aliments dont I'em-
ballage contient de la glace ou des sub-
stances similaires. Cela signifie que le
produit a peut-étre partiellement décon-
gelé puis recongelé. La température in-
flue sur la qualité des aliments.
Conservez les aliments pendant la durée
recommandée par le fabricant. Ne sortez
du congélateur que la quantité néces-
saire.

+ Sauf en cas de conditions environnemen-
tales extrémes, si votre produit est réglé
selon les valeurs spécifiées dans le ta-
bleau des valeurs de réglage recomman-
dées, les aliments resteront frais plus
longtemps aussi bien dans le comparti-
ment réfrigérateur que dans le comparti-
ment congélateur.

+ Les fruits et légumes frais peuvent par-
tiellement geler si le compartiment des
aliments frais est réglé sur une tempéra-
ture plus basse.

+ Le compartiment a deux étoiles est adap-
té aux aliments pré-congelés. On peut y
conserver des cremes glacées et des gla-
gons.

+ Ne congelez les aliments que dans le

compartiment 4 étoiles.
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Durée de sto-

Viandes et poissons Méthode de préparation lckage la plus
ongue
(mois)
Découpez-les en morceaux de 2 cm d'épaisseur et pla-
Steak cez du papier aluminium entre eux ou enveloppez-les 6-8
hermétiquement dans du film plastique.
En emballant les morceaux de viande dans un sac de
Roti congélation ou en les enveloppant hermétiquement 6-8
dans du film plastique.
Ecaillé En petits morceaux 6-8
Veau - —
Schnitzel, cote- En plaq,:ant du papier alum|n|um.ent_r¢‘a les morceaux
tranchés ou en les enveloppant individuellement dans 6-8
lettes ) )
du film plastique.
En plagant du papier aluminium entre les morceaux de
Hacher viande ou en les enveloppant individuellement dans du 4-8
film plastique.
En emballant les morceaux de viande dans un sac de
Roti congélation ou en les enveloppant hermétiquement 4-8
Mouton dans du film plastique.
En emballant la viande hachée dans un sac de congéla-
Ecaillé tion ou en I'enveloppant hermétiquement dans du film 4-8
plastique.
En emballant les morceaux de viande dans un sac de
Roti congélation ou en les enveloppant hermétiquement 8-12
dans du film plastique.
dui Découpez-les en morceaux de 2 cm d'épaisseur et pla-
Pr’o uits car- Steak cez du papier aluminium entre eux ou enveloppez-les 8-12
nes Boeuf hermétiquement dans du film plastique.
ceu -
Ecaillé En petits morceaux 8-12
viande bouillie Enle cor}dlt!onnant en petites portions dans des sacs 8-12
de congélation.
Hacher Non assaisonnés, en emballages plats. 1-3
Abats (parties) En morceaux 1-3
Saucisse - Salami Méme s'il est dans un étui, il doit étre emballé. 1-3
Jambon En plaq,:ant du papier aluminium entre les morceaux 2.3
tranchés.
Poulet et dinde Emballé dans du papier aluminium 4-6
. Enveloppez dans du papier aluminium (les portions ne
Oie ) . 4-6
doivent pas dépasser 2,5 kg).
Canard gnyeloppez gqns du pg;?slekr aluminium (les portions ne 246
volailles et oivent pas dépasser 2,5 kg).
gibiers Enveloppez dans du papier aluminium (les portions ne
Cerf, lapin, chevreuil doivent pas dépasser 2,5 kg et les arétes doivent étre 6-8
retirées).
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Durée de sto-
Viandes et poissons Méthode de préparation lckage laplus
ongue
(mois)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, brochet, pois- 2
son-chat)
Poissons maigres (bar, tur- 46
) bot, sole) Apres avoir soigneusement nettoyé l'intérieur et les
?rzlitssszr;snfér Poissons gras (bonite, ma- ecalllles, il conl/llerltftie Ig Ia’ver et fie le sécher, et de cou-
quereau, tassergal, rouget, |Per 12 queue et la téte si nécessaire. 2.4
anchois)
fruits de mer Nettoyés et emballés. 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique.
« Les durées de conservation indiquées
dans le tableau sont basées sur une tempé-
rature de stockage de -18 °C. »
Durée de
Légumes et fruits Méthode de préparation stockage la
plus longue
(mois)
Aysekadin et haricots grimpants Apres avoir lavé et coupé en petits morceaux, blanchir pendant 3 1013
minutes.
Pois Apres nettoyage et lavage, blanchir pendant 2 minutes. 10-12
Chou Apres le nettoyage, blanchir pendant 1 a 2 minutes. 6-8
Carotte Apres le nettoyage et la découpe, blanchir pendant 3 a 4 minutes. 12
. Apres avoir coupé la tige, I'avoir fendue en deux et avoir retiré les
Poivre . R N . 8-10
graines, blanchissez-la pendant 2 a 3 minutes.
Epinard Aprés lavage et nettoyage, blanchir pendant 2 minutes. 6-9
poireau Apres avoir haché, blanchir pendant 5 minutes. 6-8
Chou-fleur Séparez les feuilles, f:oupe.z le cgntre en morcgaux, _pms blanchis- 10-12
sez-le dans un peu d'eau citronnée pendant 3 a 5 minutes.
Aubergine Aprgs lavage, coupez en morceaux de 2 cm et blanchissez pendant 10-12
4 minutes.
Courgette Aprés I§vagg, coupez en morceaux de 2 cm et blanchissez-les pen- 8-10
dant 2 & 3 minutes.
. Faites-les Iégérement revenir dans de I'huile et arrosez-les de jus
Champignon X 2-3
de citron.
Mais doux Apres le nettoyage, emballez-les avec I'épi ou en morceaux indivi- 12
duels.
Pommes et poires Pelez la peay, tranchez-la et blanchissez-la pendant 2 a 3 minutes. 8-10
abricots et péches Coupez-le en deux et retirez les graines. 4-6
Fraises et framboises En lavant et en triant 8-12
fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre au récipient 12
Prune, cerise, griotte Apres lavage et retrait des tiges 8-12

« Les durées de conservation indiquées
dans le tableau sont basées sur une tempé-
rature de stockage de-18 °C. »
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Produits laitiers Méthode de préparation

Durée maximale de sto-

Conditions de stockage
ckage (mois)

Fromage (a I'exception du
fromage feta)

En tranches, avec du pa-
pier aluminium entre
chaque.

Pour une conservation a court
terme, il peut étre laissé dans
son emballage d'origine. Pour
6-8 une conservation a long terme, il
convient également de I'envelop-
per dans du papier aluminium ou
plastique.

Beurre, margarine

Dans son propre embal-
lage

Dans son emballage d'origine ou

6 ]
ses contenants en plastique

« Les durées de conservation indiquées
dans le tableau sont basées sur une tempé-
rature de stockage de-18 °C. »

« La quantité d'aliments frais pouvant étre
congelés dans un délai précis est indiquée
sur I'étiquette. »

La température des compartiments aug-
mente considérablement si la porte du
compartiment est ouverte et fermée fré-
gquemment et si elle reste ouverte pen-
dant longtemps, ce qui peut réduire la du-
rée de vie des aliments et les faire se ga-
ter.

Afin de ne pas provoquer de change-
ments d'odeur et de godt, les aliments
doivent étre conservés dans des réci-
pients fermés.

Pour obtenir un refroidissement plus effi-
cace et homogene, placez les aliments
séparément de maniéere a ce que l'air
froid puisse circuler.

Assurez la circulation de I'air en laissant
un espace entre l'aliment et la paroi in-
terne. Si vous appuyez les aliments
contre la paroi arriére, ils risquent de ge-
ler.

Amenez les plats chauds cuisinés a la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le réfrigérateur. Ensuite, vous
pouvez placer le repas tiede dans les éta-
géres inférieures de votre réfrigérateur.
Rangez les aliments chauds de sorte a
les éloigner des denrées périssables.
Décongelez vos aliments congelés dans
le compartiment des aliments frais. Ainsi,
vous pouvez refroidir le compartiment
des aliments frais en utilisant des ali-
ments congelés et économiser de I'éner-

gie.

Conservez les fruits tropicaux non mrs
(mangue, variétés de melon, papaye, ba-
nane, ananas) au réfrigérateur peut accé-
lérer le processus de maturation. Ceci
n'est pas recommandé car cela entraine-
ra une réduction de la durée de stockage.
Vous devez conserver les oignons, les
aulx, les gingembres et les autres [é-
gumes-racines dans une piece sombre et
froide, et non au réfrigérateur.

Si vous remarquez qu'un aliment a tourné
dans le réfrigérateur, jetez-le et nettoyez
les accessoires qui ont été en contact
avec cet aliment.

Pour refroidir rapidement les plats tels
que les soupes et les ragodts, qui sont
cuits dans de grandes marmites, vous
pouvez les mettre au réfrigérateur en les
séparant dans leurs propres récipients
peu profonds.

Ne placez pas d'aliments non emballés a
proximité des ceufs.

Conservez les fruits et les légumes sépa-
rément et conservez chaque variété dans
un méme endroit (par exemple, les
pommes avec les pommes, les carottes
avec les carottes, etc.).

Sortez les [égumes verts du sac en plas-
tique et placez-les au réfrigérateur aprés
les avoir enveloppés dans une serviette
en papier ou un linge sec. Si vous lavez
ce type d'aliments avant de les placer
dans le réfrigérateur, n'oubliez pas de les
sécher.

Vous pouvez a la fois créer un environne-
ment humide et assurer une circulation
d'air en conservant les fruits et [égumes,
qui ont tendance a sécher, dans des sacs
en plastique perforés ou non fermés.
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Sauf en cas de circonstances ex-

trémes, si votre produit (sur le tableau
des valeurs de consigne recomman-

dées) est réglé sur les va-

leurs de consigne spécifiées, les ali-
ments conservent leur fraicheur plus long-
temps, aussi bien dans le réfrigérateur que
dans le congélateur.

Placer les aliments

Etagéres du compartiment réfrigéra-

teur :Les aliments contenus dans des cas-
seroles, des plats couverts, des gamelles et
les ceufs (dans des gamelles fermées)
Balconnets de la porte du compartiment
réfrigérateur :Aliments ou boissons de pe-
tite taille et emballés.

Bac a légumes :Légumes et fruits

Tableau des valeurs de réglage recommandées

Réglage du comparti-
ment réfrigérateur

Remarques

4°C

Ce réglage est celui qui est recommandé par défaut. Ce réglage est recommandé si la tem-
pérature ambiante est inférieure a 30° C.

Informations sur le congélateur

Selon la norme IEC 62552, pour chaque vo-
lume de 100 litres du compartiment congé-
lateur, le produit doit pouvoir congeler 4,5
kg d'aliments a une température ambiante
de 25 °C pendant 24 heures a-18 °C ou
moins.

Les aliments ne peuvent étre conservés
pendant de longues périodes qu'a des tem-
pératures de -18°C et inférieures.

Vous pouvez conserver la fraicheur des ali-
ments pendant des mois (dans un congéla-
teur a des températures de -18°C et infé-
rieures).

Les aliments a congeler ne doivent pas étre
mis en contact avec des aliments déja
congelés afin d'éviter une décongélation
partielle.

Pour prolonger la durée de conservation
des légumes surgelés, blanchissez-les et
égouttez-les. Placez-les ensuite dans des
récipients hermétiques et mettez-les au
congélateur. Les bananes, les tomates, la
laitue, le céleri, les ceufs durs et les
pommes de terre ne se congeélent pas. La
congélation de ces aliments altere leur va-
leur nutritionnelle et leurs qualités gusta-
tives. Il n'y a aucun risque de détérioration
susceptible de nuire a la santé.

Placement alimentaire

Etagéres du compartiment congélateur :
Divers aliments surgelés tels que viande,
poisson, creme glacée, légumes, etc.

Etageéres du compartiment réfrigérateur :
Aliments en pots, plats couverts et réci-
pients couverts, ceufs (dans un récipient
couvert)

Etagéres de porte du compartiment réfri-
gérateur : Petits aliments ou boissons em-
ballés

Conservation des légumes : Légumes et
fruits

Compartiment pour aliments frais : Pro-
duits de charcuterie (articles pour le petit-
déjeuner, produits carnés a consommer ra-
pidement)

6.4 Croustillant

Le compartiment a légumes est spéciale-
ment congu pour conserver la fraicheur des
légumes sans les dessécher. Pour ce faire,
un flux d'air froid est concentré dans tout le
compartiment. Rangez-y vos légumes et
vos fruits. Pour une conservation optimale,
évitez de placer les légumes a feuilles
vertes a coté des fruits.

6.5 Zone d'entreposage dans le ré-
frigérateur des produits laitiers

Bac a viande / FreshBox 0°C

Le tiroir de stockage du froid peut atteindre
des températures plus basses dans le com-
partiment réfrigérant. Utilisez ce tiroir pour
les produits de charcuterie (salami, sau-
cisse, etc.) et les produits laitiers qui néces-
sitent des conditions de stockage plus
froides, ou pour la viande, le poulet ou le
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poisson a consommer rapidement. Il n'est
pas possible de stocker des fruits et des lé-
gumes dans ce tiroir.

6.6 Inversion du sens d'ouverture
de la porte

Le sens d'ouverture de la porte de votre ré-
frigérateur peut étre inversé en fonction de
I'endroit ou vous le placez. En cas de be-
soin, vous devez absolument appeler le ser-
vice agréé le plus proche.

6.7 Alarme porte ouverte

Le systeme d'alerte d'ouverture de porte de
votre réfrigérateur peut varier selon le mo-
dele.

Version 1;

Si la porte du produit reste ouverte pendant
un certain temps (entre 60 s et 120 s), un
signal d'avertissement sonore retentit ; se-
lon le modéle de produit, un signal d'aver-
tissement visuel (flash lumineux) peut éga-

7 Entretien et nettoyage

lement étre affiché. Si vous fermez la porte
de I'appareil ou appuyez sur une touche de
I'écran de I'appareil, le signal d'avertisse-
ment sonore s'arréte.

Version 2;

Si la porte de I'appareil reste ouverte pen-
dant un certain temps (entre 60 s et 120 s),
I'alarme d'ouverture de porte retentit.
L'alarme d'ouverture de porte retentit pro-
gressivement. Un signal d'avertissement
sonore retentit d'abord. Si la porte n'est tou-
jours pas fermée aprés 4 minutes, un aver-
tissement visuel (lumiére clignotante) est
activé. L'alarme d'ouverture de porte est de
nouveau retardée (entre 60 s et 120 s) si
I'on appuie sur n'importe quelle touche de
I'écran (le cas échéant). Vous pouvez re-
nouveler l'opération plusieurs fois.Lorsque
la porte de l'appareil est fermée, I'alarme
d'ouverture de porte est annulée.

6.8 Remplacement de la lampe
d'éclairage
Appelez le service autorisé lorsque I'am-
poule/LED utilisée pour I'éclairage de votre
réfrigérateur doit étre remplacée.
La ou les lampes utilisées dans cet appareil
ne peuvent pas étre utilisées pour I'éclai-
rage de la maison. L'objectif de cette lampe
est d'aider l'utilisateur a placer les aliments
dans le réfrigérateur/congélateur de ma-
niére sire et confortable.

z d’abord les « Consignes de sécurité » !

+ Débranchez votre appareil avant de le
nettoyer.

+ La poussiere accumulée sur la grille d'aé-
ration située a l'arriere de l'appareil doit
étre enlevée (sans ouvrir le couvercle) au
moins une fois par an. Le nettoyage doit
étre effectué avec un chiffon sec.

+ Veillez a ne pas laisser d'eau pénétrer
dans le boitier de la lampe et les autres
composants électriques.

+ Nettoyez la porte avec un chiffon hu-
mide. Videz le véhicule pour retirer les
étageres de porte et de carrosserie. Sou-
levez les étagéres de porte pour les reti-

rer. Apres les avoir nettoyées et séchées,
remettez-les en place en les faisant glis-
ser de haut en bas.

+ N'utilisez jamais d'eau chlorée ni de pro-
duits nettoyants chlorés pour nettoyer la
surface extérieure du produit ou les
pieces chromées. Le chlore provoque la
rouille sur ces types de surfaces métal-
liques.

+ Pour éviter que les impressions sur la
partie en plastique ne se décollent ou ne
se déforment, n'utilisez pas d'outils poin-
tus ou abrasifs, de savon, de produits
ménagers, de détergents, d'essence, de
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produits de polissage, etc. Pour le net-
toyage, utilisez un chiffon doux imbibé
d'eau tiede et séchez.

+ Sur tous les produits, a lI'exception des
No-Frost, des gouttes d'eau ou une épais-
seur jusqu'a un doigt de givre peut appa-
raitre sur le mur de froid (a l'arriére du
produit). Laisser l'appareil dégivrer seul
sans aucune action mécanique ou chi-
mique. Ne pas appliquer de produits gras
ou de produits contenant un corps gras.

+ Utilisez uniquement un chiffon en micro-
fibre Iégérement humide pour nettoyer la
surface extérieure du produit. Les
éponges et autres types de chiffons de
nettoyage peuvent provoquer des
rayures.

+ Pour nettoyer les surfaces intérieures du
produit, lavez toutes les pieces amo-
vibles avec une solution douce de savon,
d'eau et de bicarbonate de soude. Rincez
abondamment et séchez complétement.
Veillez a ce que 'eau ne pénétre pas
dans les lampes ni dans le panneau de
commande.

+ N'utilisez pas de vinaigre, d'alcool a fric-
tion ou d'autres nettoyants a base d'al-
cool sur les surfaces intérieures.

8 Dépannage

Surfaces extérieures en acier inoxy-
dable

Utilisez un nettoyant non abrasif pour acier
inoxydable et appliquez-le avec un chiffon
doux non pelucheux. Pour polir, essuyez dé-
licatement la surface avec un chiffon en mi-
crofibre légérement humidifié et utilisez un
tampon de polissage sec. Suivez toujours
le sens du grain de l'acier inoxydable.

Prévenir les mauvaises odeurs

Aucune substance susceptible de provo-

quer des odeurs n'est utilisée dans la fabri-

cation de votre produit. Cependant, des
odeurs peuvent apparaitre en cas de sto-
ckage inadéquat des aliments ou de net-
toyage insuffisant de la surface intérieure
du produit.

+ Pour éviter ce probléme, nettoyez avec
de 'eau bicarbonatée tous les 15 jours.

+ Conservez les aliments dans des réci-
pients hermétiques, car les micro-orga-
nismes libérés par les aliments ouverts
peuvent provoquer de mauvaises odeurs.

+ Ne stockez jamais d'aliments périmés ou
avariés dans votre produit.

Protection des surfaces plastiques

En cas de déversement d'huile sur des sur-

faces en plastique, nettoyez-les immédiate-

ment a I'eau chaude, car I'huile peut endom-
mager la surface.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té » !

Vérifiez la liste suivante avant de contacter
le service aprés-vente. Cela devrait vous
éviter de perdre du temps et de l'argent.
Cette liste répertorie les plaintes fréquentes
ne provenant pas de vices de fabrication ou
des défauts de pieces. Certaines fonction-
nalités mentionnées dans ce manuel
peuvent ne pas exister sur votre modele.

Si le probléme persiste méme apres obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l|'appareil.

Le réfrigérateur ne fonctionne pas.

+ La fiche électrique n'est pas correcte-
ment insérée. >>> Branchez-la en I'enfon-
cant complétement dans la prise.

+ Le fusible branché a la prise qui alimente
I'appareil ou le fusible principal est grillé.
>>> Vérifiez les fusibles.

Condensation sur la paroi latérale du
congélateur (MULTI ZONE, COOL,
CONTROL et FLEXI ZONE).

+ La porte a été ouverte trop fréquemment
>>> Evitez d’ouvrir trop fréquemment la
porte de I'appareil.

+ L'environnement est trop humide. >>>
N'installez pas I'appareil dans des en-
droits humides.
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+ Les aliments contenant des liquides sont
conservés dans des récipients non fer-
més. >>> Conservez ces aliments dans
des emballages scellés.

+ La porte de 'appareil est restée ouverte.
>>> Ne laissez pas la porte de I'appareil
ouverte longtemps.

+ Le thermostat est réglé sur une tempéra-
ture trés froide. >>> Réglez le thermostat
a la température appropriée.

Le compresseur ne fonctionne pas.

* En cas de coupure soudaine de courant
ou de débranchement intempestif, la
pression du gaz dans le systeme de réfri-
gération de 'appareil n'est pas équilibrée,
ce qui déclenche la fonction de conserva-
tion thermique du compresseur. L'appa-
reil se remet en marche au bout de 6 mi-
nutes environ. Dans le cas contraire,
veuillez contacter le service de mainte-
nance.

+ Le dégivrage est actif. >>> Ce processus
est normal pour un appareil a dégivrage
complétement automatique. Le dégi-
vrage se déclenche périodiquement.

+ L'appareil n’est pas branché. >>> Vérifiez
que le cordon d'alimentation est branché.

+ Leréglage de la température est incor-
rect. >>> Sélectionnez le réglage de tem-
pérature approprié.

+ Absence d'énergie électrique. >>> L'appa-
reil continuera a fonctionner normale-
ment une fois le courant rétabli.

Le bruit du réfrigérateur en fonctionne-

ment s’accroit pendant son utilisation.

+ Le rendement de l'appareil en fonctionne-
ment peut varier en fonction des fluctua-
tions de la température ambiante. Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

Le réfrigérateur fonctionne fréquem-

ment ou pendant de longues périodes.

+ Il se peut que le nouvel appareil soit plus
grand que l'ancien. Les appareils plus
grands fonctionnent plus longtemps.

+ Latempérature de la piéce est peut-étre
trop élevée. >>> |l est normal que l'appa-
reil fonctionne plus longtemps quand la
température de la piece est élevée.

+ L'appareil vient peut-étre d'étre branché

ou chargé de nouvelles denrées alimen-

taires. >>> L'appareil met plus longtemps

a atteindre la température réglée s'il vient

d'étre branché ou récemment rempli de

denrées. C'est normal.

Il est possible que des quantités impor-

tantes d'aliments chauds aient été ré-

cemment placées dans l'appareil. >>> Ne

mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur

de 'appareil.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment

ou sont restées longtemps ouvertes. >>>

L'air chaud qui se déplace a l'intérieur

permet a I'appareil de fonctionner plus

longtemps. N'ouvrez pas les portes trop
fréquemment.

Il est possible que la porte du congéla-

teur soit entrouverte. >>> Vérifiez que les

portes sont complétement fermées.

+ L'appareil peut étre réglé a une tempéra-
ture trop basse. >>> Réglez la tempéra-
ture a un degré supérieur et attendez que
I'appareil atteigne la nouvelle tempéra-
ture.

+ Lejoint de la porte du congélateur peut
étre sale, usé, cassé, ou mal positionné.
>>> Nettoyez ou remplacez le joint
d'étanchéité. Si le joint du congélateur
est endommagé ou arraché, l'appareil
prendra plus longtemps a conserver la
température actuelle.

La température du congélateur est trés
basse, alors que celle du réfrigérateur
est appropriée.

+ Latempérature du compartiment congé-
lateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment congélateur a
un degré supérieur et vérifiez a nouveau.
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La température du réfrigérateur est trés
basse, alors que celle du congélateur
est appropriée.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.

Les aliments conservés dans le compar-

timent réfrigérateur sont congelés.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.

La température du compartiment réfrigé-

rateur ou congélateur est trés élevée.

+ La température du compartiment réfrigé-
rateur est réglée a un degré tres élevé.
>>> L e réglage de la température du com-
partiment réfrigérateur a une incidence
sur la température du compartiment
congélateur. Patientez jusqu’a ce que la
température du réfrigérateur et du congé-
lateur atteignent le niveau d’efficacité re-
quis en changeant la température des
compartiments réfrigérateur ou congéla-
teur.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N’ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment.

+ La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

+ L'appareil vient peut-étre d'étre branché
ou chargé de nouvelles denrées alimen-
taires. >>> Cela est normal. L'appareil
met plus longtemps a atteindre la tempé-
rature réglée s'il vient d'étre branché ou
récemment rempli de denrées.

+ Il est possible que des quantités impor-
tantes d'aliments chauds aient été ré-
cemment placées dans l'appareil. >>> Ne
mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur
de 'appareil.

En cas de vibrations ou de bruits.

+ La surface n'est pas plate ou durable >>>
Si I'appareil n'est pas stable lorsque
vous lui exercez une légere pression,
ajustez les pieds afin de le stabiliser. As-
surez-vous également que le sol est as-
sez solide pour supporter |'appareil.

+ Les éléments placés sur I'appareil
peuvent étre a l'origine du bruit. >>> Reti-
rez tous les éléments placés sur l'appa-
reil.

+ L'appareil émet un bruit d'écoulement de
liquide ou de pulvérisation, etc.

+ Les principes de fonctionnement de I'ap-
pareil impliquent des écoulements de li-
quides et des émissions de gaz. >>> Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

L'appareil émet un sifflement.

+ L'appareil effectue le refroidissement a
I'aide d'un ventilateur. Ceci est normal et
ne constitue pas un dysfonctionnement.

Il'y a de la condensation sur les parois

internes de I'appareil.

+ Un climat chaud ou humide accélere le
processus de givrage et de condensa-
tion. Ceci est normal et ne constitue pas
un dysfonctionnement.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N'ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment ; fermez-les lorsqu'elles sont ou-
vertes.

+ La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

Il'y a de la condensation sur les parois
externes ou entre les portes de I'appa-
reil.

+ Il se peut que le climat ambiant soit hu-
mide, auquel cas cela est normal. >>> La
condensation se dissipera lorsque I'humi-
dité sera réduite.
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Présence d'une odeur désagréable dans

I'appareil.

+ L'appareil n'est pas nettoyé réguliere-
ment. >>> Nettoyez régulierement l'inté-
rieur a I'aide d'une éponge, de l'eau tiéde
et du bicarbonate de soude dissout dans
l'eau.

+ Certains récipients et matériaux d'embal-
lage sont peut-étre a l'origine des mau-
vaises odeurs. >>> Utilisez des récipients
et des emballages exempts de toute
odeur.

+ Les aliments étaient placés dans des ré-
cipients ouverts. >>> Conservez les ali-
ments dans des récipients fermés. Les
micro-organismes peuvent se propager a
partir de produits alimentaires non cou-
verts hermétiquement et provoquer une
mauvaise odeur.

+ Retirez tous les aliments périmés ou ava-
riés de l'appareil.

La porte ne se ferme pas.

+ Les paquets d'aliments peuvent bloquer
la porte. >>> Déplacez tout ce qui bloque
les portes.

+ L'appareil ne se tient pas parfaitement
droit sur le sol. >>> Ajustez les pieds afin
de stabiliser le produit.

+ La surface n'est pas plane ou durable >>>
Assurez-vous que la surface est plane et
suffisamment durable pour supporter le
produit.

Le bac a légumes est bloqué.

Il est possible que les aliments soient en
contact avec la section supérieure du
bac. >>> Replacez les aliments dans le
bac.

Température a la surface de I’appareil.

+ Une température élevée peut étre obser-
vée entre deux portes, sur les panneaux
latéraux et sur la grille arriere lorsque
votre appareil est utilisé.

Le ventilateur continue de fonctionner

lorsque la porte est ouverte.

+ Le ventilateur peut continuer a fonction-
ner lorsque la porte du congélateur est
ouverte.

Si le probléme persiste méme aprés obser-

vation des instructions contenues dans

cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l'appareil.

C’est normal.
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CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Certaines défaillances (simples) peuvent
étre traitées de maniere adéquate par I'utili-
sateur final sans qu'aucun probléme de sé-
curité ou d'utilisation dangereuse ne sur-
vienne, a condition qu’elles soient effec-
tuées dans les limites et conformément
aux instructions suivantes (voir la section

« Auto-réparation »).

Par conséquent, sauf autorisation contraire
dans la section « Auto-réparation » ci-des-
sous, adressez-vous a des réparateurs pro-
fessionnels agréés pour toutes réparations
afin d’éviter des problémes de sécurité. Un
réparateur professionnel agréé est une per-
sonne a qui le fabricant a donné accés aux
instructions et a la liste des piéces déta-
chées de ce produit selon les méthodes dé-
crites dans les actes |égislatifs en applica-
tion de la directive 2009/125/CE

Toutefois, seul I'agent de service (c'est-a-
dire les réparateurs professionnels
agréés) que vous pouvez joindre au numé-
ro de téléphone indiqué dans le manuel
d'utilisation/la carte de garantie ou par I'in-
termédiaire de votre fournisseur agréé
peut fournir un service conformément aux
conditions de garantie. Par conséquent,
veuillez noter que les réparations effec-
tuées par des réparateurs professionnels
(qui ne sont pas autorisés par) Whirlpool
Marka annulent la garantie.
Auto-réparation

L'auto-réparation peut étre effectuée par
I'utilisateur final en ce qui concerne les
pieces de rechange suivantes : poignées de
porte, charniéeres de porte, plateaux, paniers
et joints de porte (une liste mise a jour est
également disponible sur https://parts-self-
service.europeanappliances.com a partir
du 1er mars 2021).

En outre, pour garantir la sécurité du pro-
duit et éviter tout risque de blessure grave,
ladite auto-réparation doit étre effectuée en
suivant les instructions du manuel d'utilisa-
tion pour 'auto-réparation ou celles dispo-
nibles sur https://parts-selfservice.euro-

peanappliances.com . Pour votre sécurité,
débranchez le produit avant de procéder a
toute auto-réparation.

Les réparations et tentatives de réparation
par les utilisateurs finaux pour des piéces
ne figurant pas dans cette liste et/ou ne
suivant pas les instructions des manuels
d'utilisation pour I'auto-réparation ou celles
disponibles sur https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.com, pourraient donner
lieu a des problémes de sécurité non impu-
tables a Whirlpool, et annuleront la garantie
du produit.

Il est donc fortement recommandé aux utili-
sateurs finaux de s’abstenir de tenter d'ef-
fectuer des réparations ne figurant pas sur
la liste des pieces de rechange mentionnée,
mais de contacter dans de tels cas des ré-
parateurs professionnels autorisés ou des
réparateurs professionnels agréés. Au
contraire, de telles tentatives de la part des
utilisateurs finaux peuvent causer des pro-
blémes de sécurité et endommager le pro-
duit et, par la suite, provoquer un incendie,
une inondation, une électrocution et des
blessures corporelles graves.

A titre d’exemple, mais sans s'y limiter,
vous devez vous adresser a des répara-
teurs professionnels autorisés ou a des ré-
parateurs professionnels agréés pour les
réparations suivantes : compresseur, circuit
de refroidissement, carte meére, carte d'in-
verseur, panneau d'affichage, etc.

Le fabricant/vendeur ne peut étre tenu res-
ponsable dans tous les cas o les utilisa-
teurs finaux ne se conforment pas a ce qui
précéde.

La disponibilité des pieces de rechange du
réfrigérateur que vous avez acheté est de
10 ans. Pendant cette période, les piéces
de rechange d'origine seront disponibles
pour faire fonctionner le réfrigérateur cor-
rectement.

La durée minimale de garantie du réfrigéra-
teur que vous avez acheté est de 24 mois.
Cet appareil est équipé d'une source
d'éclairage de classe énergétique « G ».
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La source d’éclairage de cet appareil ne
doit étre remplacée que par des répara-
teurs professionnels.

EPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

[

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

H ELEMENTS

PAPIER

Voir également

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 23]
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