Ghid de referinta rapida
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WHIRLPOOL A
Pentru a beneficia de servicii complete de A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

1. Panou de comanda

2. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

3. Placuta cu datele de identificare
(a nu se demonta)

Usa

Rezistenta superioard/grill
Lumina

Placa rotativa
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1. PORNIT / OPRIT
Pentru pornirea si oprirea

3. PREFERINTA
Pentru accesarea listei de functii

cuptorului. favorite.
2. ECRAN PRINCIPAL 4, AFISAJ
Pentru accesarea rapida a meniului | 5. UNELTE

principal. Pentru a alege din mai multe
optiuni si, de asemenea, pentru
a modifica setarile cuptorului si

preferintele

6. CONTROL LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei
Whirlpool 6™ Sense Live.

7. ANULARE

Pentru a opri orice functie a
cuptorului, cu exceptia functiilor
Clock (Ceas), Cronometru de
bucatarie si Blocare control.
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ACCESORII

PLACA ROTATIVA

Placa rotativa din sticla amplasata pe
suportul sau poate fi utilizata pentru
toate metodele de preparare.

Placa rotativa trebuie sa fie utilizata

intotdeauna ca baza de sustinere
pentru recipiente si accesorii, exceptie facand doar tava
de copt.

SUPORTUL PLACII ROTATIVE

Suportul placii rotative din sticla
trebuie sa fie utilizat doar pentru
sustinerea acesteia.

Nu amplasati alte accesorii pe acest
suport.

FARFURIA CRISP

Numai pentru utilizare cu functiile

desemnate.

Farfuria Crisp trebuie sa fie
¥ amplasata intotdeauna in centrul

placii rotative din sticla si poate fi
preincalzita atunci cand este goala, utilizandu-se functia
speciala exclusiv in acest scop. Amplasati alimentele
direct pe farfuria Crisp.

MANERUL PENTRU FARFURIA CRISP

Util pentru scoaterea din cuptor a
farfuriei Crisp fierbinti.

GRATAR DE SARMA
Acesta va permite sa amplasati
l» pentru o rumenire perfecta a
\'J preparatelor si permite circularea
optima a aerului.
anumitor functii ,6" Sense Crisp Fry”.
Amplasati gratarul de sarma pe placa rotativa, avand
grija ca acesta sa nu intre in contact cu celelalte

alimentele mai aproape de grill,
Trebuie utilizat ca baza pentru farfuria Crisp in cazul
suprafete.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Exista mai multe accesorii disponibile pe piata.
inainte de a le achizitiona, asigurati-va ca acestea
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptoarele cu
microunde si ca sunt rezistente la temperaturile
generate in interiorul cuptorului.

in cazul prepararii cu microunde, nu trebuie utilizate
recipiente metalice pentru alimente sau bauturi.

TAVA DE COPT DREPTUNGHIULARA

Utilizati tava de copt numai cu
functiile care permit prepararea prin
convectie; aceasta nu trebuie sa fie
utilizata niciodata in combinatie cu
microundele.

Introduceti farfuria in pozitie orizontala, sprijinind-o pe
gratarul din compartimentul pentru preparare.

Va rugam sa retineti: Nu este necesar sa scoateti placa rotativa
si suportul acesteia atunci cand utilizati tava de copt.

OALA DE PREPARARE CU ABURI

Pentru a prepara la aburi
T alimente precum peste sau
legume, introduceti-le in cosul
2 ) si turnati apa potabila (100
ml) in partea inferioara a oalei
73 de preparare cu aburi (3), pentru
obtinerea cantitatii optime de
aburi.

Pentru a fierbe alimente precum cartofi, paste, orez sau
cereale, amplasati-le direct in partea inferioara a oalei
de preparare cu aburi (utilizarea cosului nu este
necesara) si adaugati o cantitate corespunzatoare de
apa potabila, in functie de cantitatea de alimente
preparate.

Pentru rezultate optime, acoperiti oala de preparare cu
aburi utilizand capacul (1) din dotare.

Amplasati intotdeauna oala de preparare cu aburi pe
placa rotativa din sticla si utilizati-o doar in combinatie
cu functiile de preparare corespunzatoare sau cu functia
de preparare cu microunde.

De asemenea, partea inferioara a oalei de preparare cu
aburi a fost conceputa pentru a fi utilizata in combinatie
cu functia speciala de curatare cu aburi.

.....

.....

Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate separat
de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele si accesoriile
nu intra in contact cu peretii interiori ai cuptorului.

inainte de punerea in functiune a cuptorului,
verificati intotdeauna ca placa rotativa sa se poata
roti libera. Aveti grija sa nu rasturnati placa rotativa
atunci cand introduceti sau scoateti alte accesorii.

N
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FUNCTII DE PREPARARE

&D FUNCTII MANUALE
+  MICROUNDE

Pentru prepararea si reincdlzirea rapida a alimentelor sau
bauturilor.

Putere (W) Recomandata pentru
Relncalzirea rapidad a bauturilor sau altor alimente care

900 . .
au un continut de apa ridicat.

750 Gatirea legumelor.

650 Prepararea carnii si pestelui.
Prepararea sosurilor cu carne sau a sosurilor cu

500 continut de branzd sau oud. Rumenirea pldcintelor cu
carne sau a pastelor la cuptor.

350 Preparare lentd, delicata. Perfectd pentru topirea
untului sau ciocolatei.

160 Decongelarea alimentelor congelate sau topirea
untului si branzeturilor.

920 Topirea inghetatei.

Actiune Alimente Putere (W) Durata (min.)

Incalzire 2 cesti 900 1-2

Incalzire Piure de cartofi 1 kg 900 10-12

Decongelare Carne tocata 500 g 160 15-16

Coacere Pandispan 750 7-8

Coacere Crema de ou 500 16-17

Coacere Rulada de carne 750 20-22
tocata

- CRISP

Pentru rumenirea perfecta a unui preparat, atat pe partea
superioard, cat si pe partea inferioard. Aceasta functie trebuie sa
fie utilizata doar in combinatie cu farfuria Crisp speciala.

Alimente Durata (min.)
Tort dospit 7-10
Hamburger 8-10*

*Intoarceti alimentele la juméatatea duratei de preparare.

Accesorii necesare: Farfuria Crisp, manerul pentru farfuria Crisp

« AERFORTAT

Pentru prepararea alimentelor astfel incat sa se obtina
rezultate similare celor obtinute in cazul utilizarii unui cuptor
conventional. Pentru prepararea anumitor alimente, se pot

folosi tava de copt sau alte accesorii pentru gatit adecvate
pentru utilizarea in cuptor.

Alimente Temp. (°C) Durata (min.)
Sufleu 175 30-35
Cupcake cu branza 170 * 25-30
Fursecuri 175 % 12-18

* Este necesard preincalzirea

Accesorii recomandate: Tava de copt dreptunghiulard/gratar de
sarma

+ AERFORTAT + MICROUNDE

Pentru prepararea la cuptor a alimentelor, intr-un timp
scurt. Se recomanda utilizarea gratarului pentru a optimiza
circulatia aerului.

Alimente Putere (W) | Temp. (°C) Durata (min.)
Friptura 350 170 35-40
Pldcinta cu carne 160 180 25-35

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma

« GRILL

Pentru rumenire, frigere pe grill si gratinare. Este recomandat
sa intoarceti alimentele pe parcursul procesului de preparare.

Alimente Nivel grill Durata (min.)
Paine prdjita Ridicat 5-6
Creveti roz Fierte mediu 18-22

Accesorii recomandate; Gratarul de sarma

+ GRILL + MICROUNDE

Pentru prepararea si gratinarea rapidd a alimentelor, combinati
functia de microunde cu functiile Grill.

Alimente Putere (W) | Nivel grill Durata (min.)
Cartofi gratinati 650 F|ert¢ 20-22

3 mediu
Cartofi copti 650 Ridicat 10-12
umpluti

Accesorii recomandate; Gratarul de sarma
« TURBO GRILL

Pentru rezultate perfecte, combinati functia Grill cu functia de
preparare prin convectie cu aer a cuptorului. Este recomandat
sa intoarceti alimentele pe parcursul procesului de preparare.
Alimente | Nivel grill |
Kebab de pui ‘ Ridicat ‘

Accesorii recomandate; Gratarul de sarma

« GRILL TURBO + MICROUNDE

Pentru prepararea si rumenirea rapida a alimentelor,
combinati functia de microunde, functia Grill si functia de
preparare prin convectie cu aer a cuptorului.

Durata (min.)
25-35

Alimente Putere (W) | Nivel grill Durata (min.)
Cannelloni Congelati 650 Ridicat 20-25
Porc cotlete 350 Ridicat 30-40

Accesorii recomandate: Gratarul de sarma

« PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului inainte de pornirea
unui ciclu de preparare.

«  FUNCTII SPECIALE

»  MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
preparate, precum carnea, alimentele prajite sau prdjiturile.

» CRESTERE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate. Pentru
a mentine calitatea dospirii, nu activati functia in cazul in
care cuptorul este inca fierbinte dupa finalizarea unui ciclu
de preparare.
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O FUNCTII 6 SENSE

Acestea permit gatirea complet in mod automat a tuturor
tipurilor de alimente. Pentru a utiliza in mod optim aceasta
functie, urmati indicatiile din tabelul cu informatii privind
prepararea.

» DECONGELARE CU FUNCTIA 6% SENSE

Pentru decongelarea rapida a diferitelor tipuri de alimente doar
prin specificarea greutatii acestora. Amplasati intotdeauna
alimentele direct pe placa rotativa din sticla pentru rezultate
optime.

DECONGELARE PAINE CROCANTA

Aceastd functie exclusiva de la Whirlpool vd permite sa decongelati
painea congelata. Datoritd combinatiei intre tehnologiile
Decongelare si Crisp, painea dumneavoastra va avea gustul si
consistenta unei paini proaspat coapte. Utilizati aceasta functie
pentru a decongela siincalzi rapid chifle, baghete si cornuri
congelate. Farfuria Crisp trebuie utilizata in combinatie cu aceasta
functie.

Alimente Greutate

DECONGELARE PAINE CROCANTA € O 50-800g

CARNE 100 - 2000 g
CARNE DE PASARE 100-3000 g
PESTE 100 - 2000 g
LEGUME 100 - 2000 g
PAINE 100 - 2000 g

« REINCALZIRE 6t SENSE

Pentru reincalzirea alimentelor semipreparate care sunt
congelate sau la temperatura camerei. Cuptorul calculeaza
automat setarile necesare pentru obtinerea celor mai bune
rezultate in cel mai scurt timp posibil. Amplasati alimentele

pe o farfurie rezistenta la caldura si care se poate folosi in
cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj cu atentie pentru
andeparta folia de aluminiu in intregime. La terminarea
procesului de reincalzire, lasati alimentele sa mai stea timp

de 1-2 minute pentru a imbunatati intotdeauna rezultatul de
preparare, in special in cazul alimentelor congelate.

Nu deschideti usa in timpul rularii acestei functii.
« FUNCTIA DE PREPARARE LA ABURI 6" SENSE

Pentru prepararea la aburi a alimentelor precum legumele sau
pestele, utilizand oala de preparare cu aburi furnizata. In cadrul
etapei de preparare, generarea aburilor se produce in mod
automat, apa turnatad in partea inferioara a oalei de preparare cu
aburi fiind adusa la temperatura de fierbere. Duratele de
preparare aferente acestei etape pot sd varieze. Cuptorul continua
prepararea la aburi a alimentelor, in functie de durata de timp
setata.

Reglati la 1- 4 minute pentru legume moi, precum broccoli si praz
sau la 4- 8 minute pentru legume mai tari, precum morcovi si
cartofi.

Nu deschideti usa in timpul rularii acestei functii.

Accesorii necesare: Qala de preparare cu aburi

6" SENSE CRISP FRY

Aceasta functie sandtoasa si exclusiva combina calitatea
functie Crisp cu proprietatile circulatiei aerului cald. Permite
obtinerea unor preparate crocante si gustoase, reducand
semnificativ cantitatea de ulei necesard in comparatie cu

metoda traditionala de preparare si chiar eliminand complet
uleiul din anumite retete. Poate fi utilizata pentru a prdji
diverse alimente presetate, proaspete sau congelate.
Respectati urmatorul tabel pentru a utiliza accesoriile conform
indicatiilor si pentru a obtine rezultate optime de preparare
pentru fiecare tip de aliment (proaspat sau congelat).

Greutate /

Alimente ii
portii

FILE CU PESMET PRAJIT

Acoperiti cu un strat subtire de ulei inainte de preparare.
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe gratar

100-500 g

CHIFTELE

Acoperiti cu un strat subtire de ulei inainte de preparare.
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe gratar

200-800g

PESTE S| CARTOFI PRAJITI %

1-3pt
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp P

CREVETI CU PESMET

100 - 500
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp 9

RONDELE DE CALAMARI IN PESMET

100 -
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp 00-5009

CROCHETE DE PESTE CU PESMET %

Distribuiti uniform pe farfuria Crisp. Intoarceti atunci cand se
solicitd acest lucru

100-500 g

CARTOFI PRAJITI %

o o 200-500¢
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp

CARTOFI PRAJITI

Decojiti si taiati in felii. Inmuiati in apa rece cu sare timp de 30
de minute. Uscati cu un prosop si cantariti-i. Ungeti cu ulei de
masline (5%). Distribuiti pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe
grétar. Intoarceti-i cand vi se solicitd acest lucru

200-5009

CROCHETE DE CARTOFI

Distribuiti uniform pe farfuria Crisp 100-600g

VINETE

Taiati in bucati, adaugati sare si Idsati sd stea 30 de minute.
Spdlati, uscati si cantariti. Ungeti cu ulei de mdsline (5%).
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe grdtar.
Intoarceti atunci cand se solicita acest lucru

200-600 g

ARDEI
Taiati felii, cantdriti si ungeti cu ulei de mdsline (5%). Distribuiti
uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe grdtar

200-5009

DOVLECEI
Taiati felii, cantdriti si ungeti cu ulei de madsline (5%). Distribuiti
uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe gratar

200-500g

CROCHETE DE CARTOFI

Curatati si taiati marunt. Inmuiati in apa rece cu sare timp de 30
de minute. Uscati cu un prosop si cantdriti-i. Ungeti cu ulei de
masline (5%). Distribuiti pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe
grdtar. Adaugati si intoarceti atunci cand se solicita acest lucru

100-600 g

CROCHETE DE PUI %

B o . . . 200-600g
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe grdtar

CASCAVAL PANE %

T o . . . 100-400g
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe gratar

FALAFEL

Ungeti putin farfuria Crisp. Adaugati si intoarceti alimentele
atunci cand se solicita acest lucru

100-400 g

PRAJIRE MIXTA PESTE

S o 100-500 g
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp

RONDELE DE CEAPA %

o o . . . 100-500¢g
Distribuiti uniform pe farfuria Crisp. Asezati farfuria pe gratar

4
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UTILIZAREA AFISAJULUITACTIL

Pentru a derula intr-un meniu sau o lista:
Trageti pur si simplu cu degetul pe afisaj pentru
a derula printre elemente sau valori.

Pentru a selecta sau a confirma:

@ Atingeti ecranul pentru a selecta valoarea sau
elementul de meniu dorit.

PRIMA UTILIZARE

Pentru a reveni la ecranul anterior:

Atingeti < .

Pentru a confirma o setare sau a merge la urmatorul
ecran:

Atingeti,SETARE” sau ,URMATORUL".

Atunci cand porniti aparatul pentru prima datad, va
trebui sa configurati produsul.

Setarile pot fi modificate ulterior apdsand & pentru a accesa
meniul ,Unelte”.

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa

setati mai intai limba si ora.

« Trageti cu degetul pe ecran pentru a derula lista cu
limbile disponibile.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

+ Apasati pe limba dorita.

EAVIKG
Greek, Modern

English
English

Daca atingeti € , veti reveni la ecranul anterior.

Espariol
Spanish

2. CONFIGURAREA RETELEI WIFI

Caracteristica 6th Sense Live va permite sa actionati
cuptorul de la distanta de pe un dispozitiv mobil.
Pentru a activa controlul de la distanta al aparatului,
mai intai trebuie sa finalizati cu succes procesul de
conectare. Acest proces este necesar pentru a va
inregistra aparatul si pentru a-l conecta la reteaua
dumneavoastra de domiciliu.

+ Apasati pe ,SETATI ACUM” pentru a configura
conexiunea.

Setati WiFi acum pentru a seta automat ora,
data si pentru a activa conectivitatea cu
aparatul smartphone.

Daca omiteti, puteti gasi functia optionala

ulterior in meniul Unelte.

In caz contrar, atingeti ,OMITERE” pentru a va conecta la
produs ulterior.

CONFIGURAREA CONEXIUNII

Pentru a utiliza aceasta functie, este necesar sa
detineti: Un smartphone sau o tableta si un router
fara fir conectat la internet.

Utilizati dispozitivul inteligent pentru a verifica daca
semnalul retelei fara fir de domiciliu este puternic
langa aparat.

Cerinte minime.

Dispozitiv inteligent: Android 4.3 (sau o versiune ulterioard) cu
un ecran de 1280x720 (sau mai mare) sau iOS 8 (sau o
versiune ulterioard).

Router fara fir: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Descarcati aplicatia 6™ Sense Live

Primul pas in conectarea aparatului este de a
descarca aplicatia pe dispozitivul mobil. Aplicatia 6™
Sense Live va va ghida prin toti pasii enumerati aici.
Puteti descarca aplicatia 6™ Sense Live din iTunes
Store sau magazinul Google Play.

2. Creati un cont

Daca nu aveti un cont inca, va trebui sa Creati un
cont. Acesta va va permite sa conectati in retea
aparatele si, de asemenea, sa le vizualizati si sa le
controlati de la distanta.

3. inregistrati-va aparatul

Urmati instructiunile furnizate de aplicatie pentru a
va inregistra aparatul. Veti avea nevoie de numarul
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Smart Appliance IDentifier (SAID) (Identificatorul
aparatului inteligent) pentru a finaliza procesul de
inregistrare. Puteti afla acest cod unic de pe placuta
cu date tehnice atasata la produs.

4. Conectati-va la WiFi

Urmati procedura de configurare prin scanare
pentru conectare. Aplicatia va va dirija pe parcursul
procesului de conectare a aparatului la reteaua fara
fir din locuinta dumneavoastra.

Daca routerul dumneavoastra accepta WPS 2.0 (sau
mai mare), selectati ,MANUAL", apoi apdsati pe ,Setare
WPS”: Pe routerul fara fir, apasati butonul WPS pentru
a stabili o conexiune intre cele doua produse.

Daca este necesar, puteti conecta si manual produsul
utilizand optiunea ,Search for a network” (Cautare
retea).

Codul SAID este utilizat pentru a sincroniza un dispozitiv
inteligent cu aparatul dumneavoastra.

Adresa MAC este afisata pentru modulul WiFi.

Procedura de conectare va trebui efectuata din
nou numai daca modificati setarile routerului (de
exemplu, numele retelei, parola sau furnizorul de
date).

3. SETAREA OREI SI A DATEI

Conectarea cuptorului la reteaua de domiciliu va
seta ora si data in mod automat. In caz contrar, va fi
necesar sa le setati manual.

+ Atingeti cifrele relevante pentru a seta ora.

+ Apasati,SETARE” pentru a confirma.

Dupa ce ati setat ora, va trebui sa setati data.
 Atingeti numerele relevante pentru a seta data.
« Apasati,SETARE" pentru a confirma.

Dupa intreruperea alimentarii cu energie electrica
pentru o perioada lunga de timp, trebuie sa setati din
nou ora si data.

4. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C, preferabil utilizand functia
“Preincalzire rapida”.

Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa utilizarea aparatului
pentru prima datd.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

+ Pentru a porni cuptorul, apasati sau atingeti
oriunde pe ecran.

Afisajul va permite sa alegeti intre functiile Manual si

6" Sense.

- Atingeti functia principala dorita pentru a accesa
meniul corespunzator.

12:35

Functii manuale Z

Functii 6th Sense

2min | +1min [ s20sec | O

+ Derulati in sus sau in jos pentru a explora lista.

Functii manuale

Microunde Crisp

Aer fortat +

Aer forta
microunde

+ Atingeti functia doritd pentru a o selecta.

2. SETAREA FUNCTIILOR MANUALE

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate setarile
care pot fi modificate.

PUTERE / TEMPERATURA / NIVEL GRILL

« Derulati printre valorile sugerate si selectati-o pe
cea dorita.

< Selectati un nivel de putere

pentru preparare.

750 900"

In functia ,Aer fortat”, puteti apasa ®f pentru a activa

preincdlzirea.

DURATA

In functiile cu microunde si combinate cu microunde,

trebuie sa setati intotdeauna o durata de preparare.

+ Atingeti cifrele relevante pentru a seta durata de
preparare dorita.

I§troduceti ora cuptorului cu microunde.

- Atingeti, URMATORUL" pentru a confirma.

La finalizarea duratei de preparare, procesul de
preparare se opreste in mod automat.

In cazul functiilor care nu pot fi utilizate cu

microunde, nu este necesar sa setati durata de

preparare daca doriti sa gestionati manual procesul

de preparare.

« Pentru a seta durata, apasati pe,Setati timpul de
gatit”.

Selectati o temperatura pentru

<

75 180° 18!
s@”’_}impm de gatil

aerul fortat.

Pentru a anula o duratd setata in timpul prepararii si pentru a
gestiona astfel manual finalizarea prepararii, atingeti valoarea
duratei si apoi selectati ,STOP”".

3. SETAREA FUNCTIILOR 6" SENSE

Functiile 6th Sense va permit sa preparati o gama
larga de feluri de mancare, alegand dintre cele
prezentate in lista. Majoritatea setarilor de preparare
sunt selectate in mod automat de aparat pentru cele
mai bune rezultate.

+ Alegeti un tip de gatire din lista.

- Selectati o functie.

Functiile sunt afisate pe categorii de alimente in meniul

LALIMENTE GATITE CU FUNCTIA 6" SENSE” (consultati tabelele

corespunzatoare) si in functie de caracteristicile retetei din

meniul ,LIFESTYLE".

« Dupa selectarea unei functii, indicati pur si simplu
caracteristica dorita a alimentului (cantitate,
greutate etc.) pentru a obtine rezultate perfecte de
preparare.

4. SETAREA DURATEI DE TEMPORIZARE A
PORNIRII

Puteti sa intarziati prepararea inainte de porni o
functie care nu poate fi utilizata cu microunde:
Functia va porni la ora selectata de dumneavoastra in
prealabil.

- Atingeti,, INTARZIERE” pentru a seta ora de pornire
dorita.

Aer fortat

INSTRUCTIUNI DE GATIT:

Pentru prepararea diferitor alimente
care necesita aceeasi temperatura de ."
preparare, pe mai multe niveluri "
(maximum trei) in acelasi timp. v

+ Dupa ce ati setat durata de temporizare doritad,
atingeti,PORNIRE CU INTARZIERE” pentru a porni
perioada de asteptare.

+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa intervalul de timp
calculat.

Whj;lﬁool



Programarea unei ore de incepere temporizatd a procesului

de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului:

Cuptorul va atinge treptat temperatura necesara, adica

duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele

indicate In tabelul cu informatii privind prepararea.

« Pentru a activa functia imediat si pentru a anula
durata de temporizare programats, atingeti ® .

5. ACTIVAREA FUNCTIEI

- Dupa ce ati configurat setarile, atingeti ,START”
pentru a activa functia.

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura

maxima specifica, va aparea un mesaj pe afisaj.

in functiile cu microunde, este furnizata o protectie la

pornire. Usa trebuie sa fie deschisa si inchisa inainte

de a porni functia.

« Deschideti usa.

+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

« Apasati“START".

Puteti sa modificati valorile setate in orice moment al

procesului de preparare, atingand valoarea pe care doriti sa o
modificati.

. Apasati pentru a opri functia activa in orice
moment.
6. JET START

In partea de jos a ecranului principal, existd o bara
care va indica trei durate diferite. Apdsati pe una
din ele pentru a porni gatirea cu functia de microunde
setata la putere maxima (900 W).

« Deschideti usa.
+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.
« Apasati pe durata de preparare dorita.

12:35

Functii manuale

Functii 6th Sense

wm

7. PREINCALZIRE

In cazul in care a fost activata anterior, dupa

pornirea functiei, afisajul va indica starea etapei de

preincalzire.

Dupa finalizarea acestei etape, se va emite un semnal

sonor, iar pe afisaj se va indica atingerea temperaturii

setate.

« Deschideti usa.

+ Introduceti alimentele.

- Inchideti usa si atingeti ,TERMINAT” pentru a porni
prepararea.

Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea

preincdlzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de

preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire

0 va intrerupe pentru un timp. Durata de preparare nu include

si faza de preincalzire.

Puteti modifica setarea implicita a optiunii de

preincalzire pentru functiile de preparare care permit

realizarea acestui lucru manual.

+ Selectati o functie care va permite sa selectati
functia de preincalzire manual.

+ Atingeti pictograma »f) pentru a activa sau
dezactiva preincalzirea. Aceasta va fi setata ca
optiune implicita.

8. INTRERUPEREA PREPARARII

Anumite functii 6™ Sense vor necesita intoarcerea

alimentelor in timpul procesului de preparare. Se

va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata

actiunea care trebuie desfasurata.

« Deschideti usa.

- Efectuati actiunea solicitata pe afisaj.

- Inchideti usa si atingeti , TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

Tnainte ca procesul de preparare sa se sfarseasca,

cuptorul va poate solicita sa verificati alimentele in

acelasi mod.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi

indicata actiunea care trebuie desfasurata.

+ Verificati alimentele.

- Inchideti usa si atingeti , TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

9. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

Cu anumite functii, dupa ce s-a finalizat gatirea,
puteti extinde durata de gatire sau puteti salva
functia ca preferata.

00:01 de cand este gata

TEMPORIZATOR
FINALIZAT

Aer fortat
Preparare
TERMINAT

v ®

- Atingeti (? pentru a memora ca favorita.

« Atingeti ® pentru a prelungi procesul de
preparare.

10. PREFERINTE

Caracteristica Preferinte memoreaza setarile
cuptorului pentru retetele dumneavoastra favorite.
Cuptorul detecteaza automat functiile pe care le folositi cel
mai des. Dupa un anumit numar de utilizari, vi se va solicita sa
addugati functia la preferinte.

SALVAREA UNEI FUNCTII

De indata ce functia s-a incheiat, puteti apasa @
pentru a o salva ca preferata. Aceasta va permite

sa o utilizati rapid in viitor, pastrand aceleasi setari.
Afisajul va permite sa salvati functia indicand pana

la 4 ore de masa preferate, inclusiv mic dejun, pranz,
gustare si cina.

+ Atingeti pictogramele pentru a selecta cel putin una.
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<1. Aer fortat
Temp cavitate: 180 °C
Timp de gatit: 05:00
Preincalzire: Dezactivata

e

vd

- Atingeti,PREFERINTE" pentru a salva functia.
DUPA SALVARE

De indata ce aveti functii salvate ca preferate, ecranul
principal va afisa functiile pe care le-ati salvat pentru
ora curenta din zi.

e PENTRU DVS.
Functii RECOMANDARE CINA
@ manuale  Pizza .
220,
00:11:00
Functii
6th Sense
v .

Pentru a vizualiza meniul favorit, apasati pe Q) :

functiile vor fi impartite dupa diferitele ore de masa si

se vor oferi unele sugestii.

« Atingeti pictograma pentru preparate pentru a
vizualiza listele aferente.

Cdutati altceva?
Verificati recomandarea de mai jos.

h | h |
Atingand puteti de asemenea sd vizualizati istoricul
functiilor utilizate cel mai recent.

« Derulati prin lista solicitata.

+ Atingeti reteta sau functia dorita.

+ Atingeti,START” pentru a activa prepararea.
MODIFICAREA SETARILOR

Pe ecranul Preferinte puteti sa adaugati o imagine
sau un nume la fie care preparat preferat pentru a
particulariza potrivit preferintelor.

« Selectati functia pe care doriti sa o modificati.

+ Atingeti,EDITARE".

+ Selectati caracteristica pe care doriti sa o
modificati.

- Atingeti, URMATORUL": Pe afisaj vor aparea noile
caracteristici.

+ Atingeti,SALVARE” pentru a confirma modificarile.

Pe ecranul cu preferinte puteti, de asemenea, sa
stergeti functiile salvate:

- Atingeti € aferenta functiei.

. Atingeti,ELIMINA".

Puteti, de asemenea, sa modificati ora pentru diferite
preparate:

. Apésati pe & .

. Selectati B3 ,Preferinte”.

+ Selectati,Ore si date”.

« Atingeti,Orele pentru mesele dvs.".

+ Derulatiin lista si atingeti ora corespunzatoare.

+ Atingeti preparatul relevant pentru a-l modifica.
Fiecare interval orar poate fi combinat numai cu un preparat.

11. UNELTE

Apasati & pentru a deschide meniul ,Unelte” in orice
moment.

Acest meniu va permite sa alegeti dintre numeroasele
optiuni si, de asemenea, sa modificati setarile sau
preferintele pentru produs sau afisaj.

© 00

De la distanta « -
’ Masa rotativa Cronometru

Activare de bucatarie

ACTIVARE DE LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei Whirlpool 6™ Sense
Live.

@ MASA ROTATIVA

Aceasta optiune opreste rotirea placii rotative pentru
a va permite sa folositi recipiente mari si patrate
adecvate pentru microunde, care nu se pot roti liber
in interiorul aparatului.

@ CRONOMETRU DE BUCATARIE

Aceasta functie poate fi activata fie cand utilizati o

functie de preparare, fie doar cand masurati timpul.

Dupa activare, temporizatorul va continua

numaratoarea inversa in mod independent, fara a

influenta functia in sine.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de

asemenea, selecta si activa o functie.

Temporizatorul va continua numaratoarea inversa in coltul din

dreapta sus al ecranului.

Pentru a apela sau a modifica cronometrul de

bucatarie:

. Apasati pe & .

. Atingeti O .

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea

inversa a duratei de timp selectate, se va emite un

semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

+ Atingeti ,RESPINGERE” pentru a anula
temporizatorul sau pentru a seta o noud durata
pentru temporizator.

+ Atingeti,SETATI CRONOMETRU NOU” pentru a seta
din nou temporizatorul.
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LUMINA
Pentru a aprinde sau a stinge becul din cuptor.

@AUTO-CURZ\TARE

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu
special de curdtare permite eliminarea cu usurinta a
reziduurilor de murdarie si a resturilor de alimente.
Turnati o ceasca de apa potabila numaiin partea
inferioara a oalei de preparare cu aburi din dotare (3)
sau intr-un recipient rezistent la microunde si activati
functia.

Accesorii necesare: Oala de preparare cu aburi

@ FARA SUNET

Atingeti pictograma pentru a dezactiva sau pentru a
activa toate sunetele si alarmele.

BLOCARE CONTROL

Functia ,Blocare control” va permite sa blocati
butoanele de pe panoul tactil astfel incat sa nu poata
fi apasate in mod accidental.

Pentru a activa blocarea:

- Atingeti pictograma ® .

Pentru a dezactiva blocarea:

« Atingeti afisajul.

+ Tragetiin sus cu degetul pe mesajul indicat.

Blocare control
Produsul este blocat.

Trageti cu degetul pentru a
debloca.

E PREFERINTE
Pentru a modifica mai multe setari ale cuptorului.

WI-FI

Pentru a modifica setarile sau pentru a configura o noua
retea la domiciliu.

INFO

Pentru a opri functia ,Memorare mod demo”, pentru a
reseta produsul si pentru a obtine mai multe informatii
despre produs.

10
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RECOMANDARI UTILE

GATIRE LA MICOUNDE

PRAJITURI SI PAINE

Microundele patrund in alimente numai pana la

0 anumita adancime; prin urmare, atunci cand
preparati mai multe alimente in acelasi timp, lasati cat
mai mult spatiu posibil intre acestea pentru a permite
expunerea la microunde a unei suprafete maxime.
Bucatile mici se prepara mai repede decat bucatile
mari: pentru a asigura prepararea uniforma, tdiati
alimentele in bucati de dimensiuni egale.

Cele mai multe alimente vor continua sa se coaca si
dupa finalizarea prepararii la microunde. De aceea,
lasati intotdeauna alimentele sa se odihneasca pentru
a finaliza prepararea lor.

Indepartati sarmulitele de inchidere de la pungile
de hartie sau de plastic, inainte de a le introduce in
cuptor pentru preparare la microunde.

Foliile din plastic trebuie taiate sau perforate cu
o furculita pentru a elibera presiunea si a preveni
plesnirea din cauza acumularii de aburi in timpul
procesului de preparare.

LICHIDE

Lichidele se pot supraincalzi peste punctul de
fierbere, fara formarea vizibila de bule. Acest lucru
poate cauza revdrsarea brusca a lichidelor fierbinti.
Pentru a preveni acest lucru, evitati sa utilizati
recipiente cu gat ingust, amestecati lichidul inainte
de a introduce recipientul in cuptorul cu microunde si
lasati o lingurita in recipient.

Dupa incalzire, amestecati din nou inainte de a scoate
cu grija recipientul din cuptorul cu microunde.

ALIMENTE CONGELATE

Pentru rezultate optime, este recomandat sa
amplasati direct pe tava de sticla alimentele care
urmeaza sa fie decongelate. Daca este necesar, puteti
utiliza un recipient din plastic usor, adecvat pentru
microunde.

Alimentele fierte, inabusite si sosurile de carne se
decongeleaza mai bine daca sunt amestecate in
timpul decongelarii. Separati alimentele imediat
ce incep sa se decongeleze: portiile separate se vor
decongela mai rapid.

ALIMENTE PENTRU BEBELUSI

Atunci cand incalziti in biberon sau in caserola
alimentele sau bauturile pentru copii, amestecati
si controlati intotdeauna temperatura inainte de a
le servi. Astfel, veti asigura distribuirea uniforma a
caldurii si veti evita riscul de oparire sau de arsuri.
Tnainte de incélzire, asigurati-va ca capacul
recipientului sau tetina sticlei sunt scoase.

Pentru prajituri si produse de panificatie, se
recomanda utilizarea functiei ,Aer fortat”. Ca
alternativa, pentru a reduce duratele de preparare,
utilizatorul poate selecta functia ,Aer fortat +
microunde”, puterea microundelor fiind setatd la o
valoare de maxim 160 W pentru a mentine produsele
alimentare fragede si aromate.

Cu functia,Aer fortat”, folositi forme pentru prdjituri
din metal, de culoare inchisa si asezati-le intotdeauna
pe gratarul metalic din dotare.

Ca alternativa, tava de copt dreptunghiulara sau

alte accesorii pentru gatit adecvate pentru utilizarea
in cuptor pot fi folosite pentru a prepara anumite
alimente, cum ar fi biscuiti sau chifle.

Daca utilizati functia ,Aer fortat + microunde”, folositi
numai recipiente adecvate pentru microunde si
asezati-le pe gratarul metalic din dotare.

Pentru a verifica daca preparatul s-a copt, introduceti
o tija in centrul acestuia: Daca aceasta iese afara
curata, prajitura sau painea este gata.

Daca folositi forme pentru prdjituri antiaderente, nu
ungeti cu unt marginile, deoarece prajitura ar putea
sa nu creasca uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla”in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reduceti cantitatea de lichid addugat sau sa
amestecati mai usor.

Daca baza prajiturii este prea umeda, folositi un
nivel inferior si presarati la baza prajiturii pesmet sau
biscuiti sfaramati inainte de a adduga umplutura.

PIZZA

Pentru a obtine o preparare uniforma si o baza
crocanta a pizzei intr-un timp scurt, se recomanda sa
utilizati functia ,Crisp” impreuna cu accesoriul special
din dotare.

Ca alternativa, pentru pizze de dimensiuni mari,
puteti utiliza tava de copt dreptunghiulara impreuna
cu functia ,Aer fortat”: in acest caz, preincalziti
cuptorul la temperatura de 200 °C si presarati
mozzarella pe pizza dupa ce au trecut doua treimi din
durata procesului de preparare.

CARNE SI PESTE

Pentru a obtine rumenirea perfecta a suprafetei intr-o
perioada scurta de timp, mentinand in acelasi timp
interiorul carnii sau al pestelui fraged si suculent, se
recomanda sa utilizati functii care combina functia
Aer fortat cu microundele, de exemplu ,Turbo grill +
Microunde” sau ,Aer fortat + Microunde”.

Pentru a obtine rezultate de preparare optime,

setati nivelul de putere al microundelor la valoarea
de 350 W.
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Informatii privind prepararea

Preparati in conformitate cu reteta favorita. Turnati sosul bechamel

deasupra si presdrati branza pentru a obtine o rumenire perfecta

Categorii de alimente ¢ Accesorii :  Cantitate

& ‘lLasagna 4 -10 portii
np @
< 5 :Cannelloni : ¢ 400-1500¢
oY : :
& < :lLasagna % . 500-12009
LR
SE: &

< :Cannelloni % : . 400-1500g

Orez 100400 g o

§ Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indepadrta folia de aluminiu

inintregime

Setati durata de gdtire recomandatd pentru orez. Addugati apa cu
sare si orez in partea inferioard a oalei de preparare cu aburi si

i acoperiti cu capacul. Folositi 2-3 cesti de apd pentru fiecare ceasca

de orez.

§OREZ 3| PASTE %Terci de orez 2 — 4 portii o-e

Addugati apd si orez in partea inferioard a oalei de preparare cu
aburi si acoperiti cu capacul. Adaugati lapte cand cuptorul vé cere
acest lucru. Pentru 2 portii, folositi 75 ml de orez, 200 ml de apd si

300 ml de lapte.

iPaste 1 -4 portii oe

iBngur

{Quinoa

g

Mei

OREZ, PASTE SI CEREALE

' Amarant

iSEMINTESI . 100-400g

: CEREALE
] :Alac

iOrz

iHri§cé

ECU§CU§

i Setati durata de gatire recomandatd pentru paste. Addugati pastele
¢ cand cuptorul vd solicita si gdtiti cu capac. Folositi aproximativ 750

ml de apa pentru fiecare 100 g de paste

Addugati apd cu sare si cereale in partea inferioara a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 2 cesti de apd
pentru fiecare ceasca de bulgur

Adaugati apa cu sare si cereale in partea inferioard a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 2 cesti de apa
pentru fiecare ceasca de quinoa

Adaugati apa cu sare si cereale in partea inferioara a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 3 cesti de apd
pentru fiecare ceascd de mei

Adaugati apa cu sare si cereale in partea inferioard a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 3-4 cesti de apd
pentru fiecare ceascd de amarant

Adaugati apa cu sare si cereale in partea inferioara a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 3-4 cesti de apa
pentru flecare ceascd de grau spelt

Adaugati apa cu sare si cereale in partea inferioard a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 3-4 cesti de apd
pentru fiecare ceasca de orz

Adaugati apa cu sare si cereale in partea inferioara a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 3 cesti de apa
pentru fiecare ceascd de hrisca

Adaugati apa cu sare si cereale in partea inferioard a oalei de
preparare cu aburi si acoperiti cu capacul. Folositi 2 cesti de apd
pentru fiecare ceasca de cuscus

éTerci de ovaz Sy . 12 portiice

Adaugati apa cu sare si fulgi de ovaz intr-un recipient adanc,
amestecati si introduceti in cuptor

% Congelat >* Cantitate recomandata. Nu deschideti usa in timpul desfdsurarii procesului de preparare.
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Categorii de alimente i Accesorii Cantitate : Informatii privind prepararea
3 Ungeti cu ulei si frecati cu sare si piper. Condimentati cu usturoi si
i Fripturd de vitd la ¢ ierburi aromatice in functie de preferintd. La finalul procesului de
‘cuptor © preparare, lasati preparatul sa stea cel putin 15 minute inainte de a
5 =, ()  s800-1500g tdia
: Friptura de vitel la : Ungey cu ulei sau untvtoplt. Frecati cu sare si piper. ga ﬁnalgl
TR : ’ ‘ procesului de preparare, |3sati preparatul sa stea cel putin 15 minute
:VITA i cuptor ; o <
: ; ; inainte de a tdia
. < . ‘. Ungeti cu ulei si rozmarin. Frecati cu sare si piper negru. Distribuiti
Fripturd m 2-6 bucai uniform pe grdtarul de la grill
Hamburger @ 2-6bucati Ungeti cu ulei si addugati sare inainte de a incepe prepararea
‘Hamburger % ¢ 100-500g Ungeti putin farfuria Crisp inainte de preincélzire
Friotura de porc la ; Ungeti cu ulei sau unt topit. Frecati cu sare si piper. La finalul
icuptor P =¥, m 800-1500g : procesului de preparare, lasati preparatul sa stea cel putin 15 minute
P inainte de a tdia
E Cotlete m 2-6buciti Ungeti cu ulei si rozmarin. Frecaglcu sare si piper negru. Distribuiti
‘PORC ; ’ uniform pe gratarul de la grill
E ; Ungeti cu ulei si condimentati in functie de preferintd. Frecati cu
:Coaste 700-1200¢ sare si piper. Distribuiti uniform in farfuria Crisp, cu partea cu os
; orientatd in jos
Sunca 50-150g Distribuiti uniform in farfuria Crisp
[ « . i Ungeti cu ulei sau unt topit. Frecati cu sare, addugati piper si usturoi
fgﬂp:g:a de miel la = 1000-1500g : taiat fin. La finalul procesului de preparare, lasati preparatul sd stea
MIEL cup 2y m cel putin 15 minute fnainte de a tdia
Cotlet 2 -8bucdti Ungeti cu ulei si frecati cu sare si piper. Distribuiti uniform pe gratar
w Friptura de pui la P 800- 2500 g Ungeticu uI¢| S| condlmentapAlp functie de prefermga‘ Frecati cu
Z i cuptor sare si piper. Introduceti in cuptor cu pieptul in sus
<< . o . - . e
o PUI  Bucéti de pui 400-1200g Ungey cu u[e\ Si cor?d|mAema‘g| in functie d¢ prefgrm‘ga.PJstﬂbmtl
: ; @ uniform in farfuria Crisp, cu partea cu piele orientata in jos
File / Piept de pui 300-1000g Ungeti putin farfuria Crisp inainte de preincalzire
:Friptura de rata la Ungeti cu ulei sau unt topit. Frecati cu sare, piper si boia. Introduceti
i ’ 800 - 2000 g A . a
; i cuptor : in cuptor cu pieptul in jos
RATA ; U i lei si condi i in functie d ferintd. Distribuiti
. s ) ngeti cu ulei si condimentati in functie de preferinta. Distribuiti
Rata bucati @ 400-1400g uniform in farfuria Crisp, cu partea cu piele orientata in jos
Fileuri de Pui m : 300- 800 : DistribLiti Uniform n ardtarul d s aburi
Y - oe ! istribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
CARNELA File de curcan = 9o ’ ¢ Prep
§ABUR : ‘ < Adaugati crenvurstii in partea inferioara a oalei de preparare cu
: ‘Hot dog Uy { 4-8bucitioe ’ o iy NSO .
: ; ; aburi si acoperiti cu apa. Incalziti descoperit
Rulada de carne ~ . Preparatiin conformitate cu reteta favorita si dati forma tavii pentru
: < & 4-8 portii PR - X
i tocata ; ; franzeld, apdsand pentru a elimina golurile de aer
A Pregatiti un amestec de sos de carne pentru 6 - 9 forme individuale
« s = A de placintd pentru servire. Asezati forma pentru prajituri unsd cu
~ 2 E H H 5
| Plécintd cu carne + 1 rand ¢ aluat fraged, umpleti cu sosul de carne si inchideti cu un capac de
; aluat de foietaj
EM/:\NCARURI iKebab m 400-1200 g Ungeti cu ulei §|Src])i?g:rr:erétatrléctt;rlslrggrlwaarcr)irlrlwatme Distribuiti
:CU CARNE peg g
j File cu Pesmet Prdjit @ + m 100-5009 Ungeti cu ulei. Distribuiti uniform in farfuria Crisp
Carnati si crenvursti @ 200-800 Ungeti putin farfuria Cr!sE) inainte de prem.calzwe..\ntepa;l carnatii cu
; o furculitd pentru a preveni plesnirea
i Preparati in conformitate cu reteta dumneavoastra preferata si
Chiftele @ + m 200-800g formati bile de o greutate de aproximativ 30-40 g fiecare. Ungeti cu
‘ : : : ulei. Distribuiti uniform in farfuria Crisp
Uy 0 Wy ) — L
Oala de preparare cu
5 . Oala de preparare
ACCESORII Recipient pt mw/ Oala stgiﬁarare aburi cu apbulz Gratarul de Tava de copt Farfuria
cuptor (Completd) (Parte inferioara + (parte inferioar3) sarma dreptunghiulara Crisp
Capac)
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Categorii de alimente ©  Accesorii |  Cantitate Informatii privind prepararea

Peste intreg la )
PESTE INTREG cuptor + m 600-1200g Ungeti cu ulei. Condimentati cu zeamd de lamaie, usturoi si
: : atrunjel
Peste intreg la abur @ 600-1200g i P J
Fripturd de ton
Fripturd de somon
: Friptura de peste
: ispada
:FILEURI LA i : m
:ABURSI File de biban g 300-800goe Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
:FRIPTURI File de dorada
3 Fileuri
File de pastrav
i . o
g ..................................... LSS S N
B PESTE i Peste gratinat )y +m 500-1200g Acoperiti cu pesmet si addugati bucati mici de unt
o : : :
B D GRATINAT . = ! Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indepérta folia de aluminiu
[ : £ , : § §
G i { Peste gratinat % = 600-1200g ih intregime
D b S e b
; : :Scoici Wy T-6bucati ¢ Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
p (FRUCTEDE Condimentati cu ulei, piper, lamaie, usturoi si patrunjel inainte de a
5 MARE LA ‘Midii ) 400-1000g tat  PIPEL, : 3! patrunje
& BUR : : incepe procesul de preparare. Amestecati bine
; Creveti @ 100-600g Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
Peste si Cartofi 123 portii : Distribuiti uniform in farfuria Crisp, alternand fileurile de peste cu
‘Prajiti % : port cartofii
Creveti cu Pesmet %
PESTE S| EBondeIe ?e*calamarl : :
'FRUCTEDE ' Pesme ~ : ;
 MARE PRAJITE | Crochete de pestecu! € @ 100-500g Distribuiti uniform in farfuria Crisp
: ‘pesmet % : :
 Prajire mixta
‘peste ¥
Friptura de peste . 300-800 g Ungeti putin farfuria Crisp inainte de pre}r‘malzwe, Condlmentagw
: : ; medalioanele de peste cu ulei si acoperiti cu seminte de susan

% Congelat o* Cantitate recomandata. Nu deschideti usa in timpul desfdsurarii procesului de preparare.
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Categorii de alimente © Accesorii |  Cantitate ! Informatii privind prepararea
3 ) V %Téiati in bucdti, condimentati cu ulej, sare si ierburi aromatice inainte
Cartofi +60 + 300-12009 i de a introduce in cuptor

“Scobiti legumele si umpleti-le cu un amestec format din miezul

Legume umplute 'y 600-2200g :acestora, carne tocatd si branzd rasd. Condimentati cu usturoi, sare
: ; . - si ierburi aromatice In functie de preferintd.
j LEGUME LA Burger vegetarian % @ 2-6bucdti Ungeti cu putin ulei farfuria Crisp
:CUPTOR § § §
: “Ungeti cu ulei sau unt topit. Tdiati in forma de cruce partea
: Cartofi copti umpluti &y 200-1000g :superioard a cartofilor si turnati smantana fermentatd si
: ; ‘ingredientele favorite.
N iTéiagi felii, condimentati cu ulei, sare si ierburi aromatice inainte de a
ECartofl feliati © 300-8009 it 0ice in cuptor
. o™ B - Feliati si introduceti intr-un recipient mare. Condimentati cu sare,
Cartofi Pt m 4-10porti " piper si turnati deasupra smantana. Presarati branza deasupra
Broccoli 'y 600-1500 g %Téiati n bucati si introduceti intr-un recipient mare. Condimentati
‘ ; i cu sare, piper si turnati deasupra smantand. Presarati branza
j :Conopida ), 600 © 600-1500g ' deasupra
: LEGUME onop - : I cdeaswp

: GRATINATE Curdtati si taiati marunt. Inmuiati in apa rece cu sare timp de 30 de

Crochete de cartofi @ 100-500g  minute. Uscay cu un prosop si mdepartan orice exces de .um|d|tate.
; i Condimentati cu sare, piper negru, piper cayenne si paprika.
‘ Distribuiti uniform pe farfuria Crisp unsa
=  Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indeparta folia de aluminiu
L N -~ - : 5 5
= ELegume % =0 400-8009 i nregime
(G oA o e . . L . . L .
o Cartofi bucéti 0 £ 300-1000 g o éTalap in bucati. Dlgtrlbuwtl uniform in partea inferioara a oalei de
; ; : i preparare cu aburi
‘Mazire @ © 200- 500 goe E Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
Morcovi
: Broccoli 200 - 500 g o : Tdiati in bucati. Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
{LEGUMELA  Conopids
:ABUR : : : ;
: :Sparanghel ¢ 200-500g e : Distribuiti uniform in grdtarul de preparare la aburi
Dovleac D 200-500 g oe %Téiati in bucati. Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
§Varzé de Bruxelles 200-500goe
: : i Distribuiti uniform in grdtarul de preparare la aburi
:Porumb : i 300-1000g o :
Ardei grasi Tdiati in bucati. Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
i 200-500goe —— e :
Alte legume ; Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
‘Mazare %
‘Broccoli % ‘
: LEGUME : " : :
‘CONGELATE Varza de Bruxelles %
LA ABUR : " : @ i 300-800goe :Distribuiti uniform in gratarul de preparare la aburi
: ‘Morcovi :
%Sparanghel *
%Alte legume %
& o W an — o
Oala de preparare
5 : Oalad
ACCESORII Recipient pt mw/ Oala de preparare cu aburi ala de preparare - ~ . Tavade copt o
cuptor cu aburi (Parte inferioars + cuaburi Gratarul de sarma dreptunahiular Farfuria Crisp
P (Completa) arte interioara (parte inferioard) prung
Capac)
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LEGUME

PRAJITURI SARATE

PIZZA

PRAJITURI SI PRODUSE

Categorii de alimente Accesorii Cantitate Informatii privind prepararea
Cartofi prajiti % 200-5009 Distribuiti uniform in farfuria Crisp
: Decojiti si taiati in felii. Inmuiati in apa rece cu sare timp de 30 de
e ) minute. Spdlati, uscati si cantdriti. Amestecati cu ulei, aproximativ 10
Cartofi prajiti @ 1200-5009 i g pentru fiecare 200 g de cartofi uscati. Distribuiti uniform in farfuria
Crisp
: Crochete de cartofi 100-600g Distribuiti uniform in farfuria Crisp
‘LEGUME Taiati in bucati si inmuiati in apa rece cu sare timp de 30 de minute.
USCATE . ) Spalati, uscati si cantariti. Amestecati cu ulei, aproximativ 10 g
; Vinete 200-600g i pentru fiecare 200 g de vinete uscate. Distribuiti uniform in farfuria
Crisp
: : @ m : i Feliati, cantdriti si amestecati cu ulei, aproximativ 10 g pentru fiecare
‘Ardei + :200-5009 £ 200 g de ardei uscati. Condimentati cu sare. Distribuiti uniform in
‘ ‘ i farfuria Crisp
Feliati, cantariti si amestecati cu ulei, aproximativ 10 g pentru fiecare
Dovlecei :200-5009 £ 200 g de dovlecei uscati. Condimentati cu sare si piper negru.
‘ ; - Distribuiti uniform pe farfuria Crisp
3 ; Asezati foietajul pe farfuria Crisp si intepati-I cu o furculitd. Preparati
:Quiche Lorraine 1 rand :amestecul pentru Quiche lorraine, folosind o cantitate
: @ { corespunzdtoare pentru 8 portii
. . . Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indepdrta folia de aluminiu
Echhe Lorraine % 200-800g i intregime
: Asezati foietajul intr-o tava pentru pldcinte pentru 8-10 portii si
: Prajitura saratd = aDy 1 rand “intepati-l cu o furculitd. Umpleti foietajul in conformitate cu reteta
: -favorita
Preparati un amestec de legume tdiate in bucati. Turnati putin ulei
: | peste acestea si gatiti-le intr-o tigaie timp de 15-20 de minute. Ldsati
: Strudel cu legume @ 800-1500g :sa seraceascd. Addugati branzd proaspdta si condimentati cu sare,
: “otet balsamic si mirodenii. Faceti un rulou din foietaj si pliati partile
; exterioare
: Preparati aluatul dupd reteta dumneavoastra favoritd pentru paine
: Chifle — 1rand - dietetica. Modelati sub forma de chifle inainte de a dospi. Utilizati
: i functia de dospire aferenta a cuptorului
: Chifle % 1rand : Scoateti din ambalaj. Distribuiti uniform pe tava de copt
Preparati aluatul dupd reteta dumneavoastra favoritd pentru paine
: Paine pentru sandvis in forma — 1-2bucati dietetica. Introduceti aluatul intr-o tavd pentru franzeld inainte de a
: i dospi. Utilizati functia de dospire aferentd a cuptorului
: Chifle precoapte 1rand Scoateti din ambalaj. Distribuiti uniform pe tava de copt
@ N Modelati aluatul in formd de biscuit sau impartiti-l in bucdti mici si
EScones 1 rand amplasati-l pe farfuria Crisp unsd cu ulei
i Chifle la conserva — 1rand Scoateti din ambalaj. Distribuiti uniform pe tava de copt
i Preparati un aluat pentru pizza folosind 150 ml de apd, 15 g de
. drojdie, 200-225 g de fding, ulei si sare. Ldsati-I sa creascd folosind
Pizza — 2-6portii i functia aferentd a cuptorului. Rulati aluatul intr-o tava de copt unsa
“cu putin ulei. Adaugati ingrediente, cum ar fi rosii, mozzarella si
isunca
: Pizza subtire % 250-5009%®  Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indepérta folia de aluminiu
3 . oLe f
: Pizza groasa % < 300-800goe :Nintregime
: Pizza refrigerata 200-500g i Scoateti din ambalaj. Distribuiti uniform in farfuria Crisp
Preparati un aluat de 500-900 g pentru un pandispan fara grasimi.
- Pandigpan in forma 1 rand Turnati-l intr-o tava de copt tapetatd cu hartie de copt si unsd cu
; ulei
: PRAJITURI CU Prajiturd cu agent de : ; Pregatiti o compozitie de prajitura conform retetei preferate,
: AGENT DE : crestere si fructe in + m ¢ 900-1900g : utilizand fructe proaspete taiate cuburi sau felii. Turnati- intr-o tava
: CRESTERE - forma de copt tapetata cu hartie de copt si unsa cu ulei
g Preparati un aluat de prdjitura pe baza de ciocolata-cacao folosind
: : Tort de ciocolata 600-1200g reteta dumneavoastra preferatd. Turnati-l intr-o tavd de copt

DE PATISERIE

tapetatd cu hartie de copt si unsa cu ulei

% Congelat >* Cantitate recomandata. Nu deschideti usa in timpul desfdsurarii procesului de preparare.
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Categorii de alimente i Accesorii Cantitate : Informatii privind prepararea
: : Preparati un aluat din 250 g de fdind, 100 g de unt sdrat, 100 g de zahar
: Fursecuri — 1 rand si 1 ou. Addugati esentd de fructe pentru aroma. Lasati sa se rdceasca.
; Modelati 10-12 fasii pe tava de copt unsa
Preparati un aluat din 250 g de fdind, 150 g de unt, 100 g de zahdr, 1 ou,
. . < N 25 g de pudra de cacao, sare si praf de copt. Addugati esenta de vanilie.
: Fursecuri cu ciocolatd : @ 1'rand Lasati s se raceasca. Intindeti pana obtineti o grosime de 5 mm, dai
forma dorita si distribuiti uniform in farfuria Crisp
5 Cornuri % @ 1and Distribuiti uniform in farfuria Crisp. L_asatl sd se raceasca inainte de a
4 : PRODUSE , servi
E : DE PATISERIE ¢ Preparati un aluat din 2 albusuri de ou, 80g zahér si 100g nuca de cocos
& *SIPLACINTE | Bezele — 1rand deshidratata. Addugati esentd de vanilie si migdale. Modelati 20-24 e
a :UMPLUTE ‘ bucati pe tava de copt unsd
§ : Placint umbluts cu Asezati foietajul intr-o tava pentru placinte si presarati pesmet in partea
a fructe P + m 800-15004g inferioard pentru a absorbi zeama fructelor. Umpleti cu amestecul de
8 : fructe proaspete tdiate, cu zahar si scortisoara
% : _ Preparati un aluat din 180g faind, 125g unt si 1 ou. Amplasati aluatul pe
= - Placinta cu fructe @ 1rand . farfuria Crisp si puneti deasupra 700-800 g de felii de fructe proaspete,
= : amestecate cu zahdr i scortisoard
<  Placints cu fructe % @ 300-800g Scoateti din ambalaj cu aten§|§ pentru a indeparta folia de aluminiu in
o N T S, g
: Preparati un aluat pentru 16-18 bucati, in conformitate cu reteta
: Briose — Trand dumneavoastra favoritd, si umpleti formele de hartie. Distribuiti
] : uniform pe tava de copt
: BRIOSE Sl ; : f : lSmaie. clocolats sau fi : s
: CUPCAKES Sufleu P m 2~ 6 porti Preparati un sufleu mixt cu lamaie, ciocolata sau ructe si turnati intr-un
: ; + ’ vas rezistent la cuptor cu margini inalte
Cupcake cu branzs 1 1and Preparati un amestec pentru 12-15 bucati folosind branza moale
P ‘ maruntitd si cubulete de sunca. Umpleti formele individuale de briose.
: am ) Decojiti si scoateti samburii fructelor. Taiati in bucati si introduceti-le in
: Compot de fructe wJ | 300-800mloe gratarul de preparare cu aburi
ﬂ_:g Mere coapte 4-8bucati Indepartati cotorul si umpleti cu martipan sau scortisoara, zahar si unt
2 :
e Preparati in conformitate cu reteta favoritd, intr-un singur recipient.
¥ :Ciocolata calda &y 2 - 8 portii Addugati vanilie sau scortisoard pentru gust. Adaugati amidon de
(S porumb pentru a mari densitatea
Negrese 11and Preparati in conformitate cu reteta favoritd. Introduceti aluatul in tava
: V€9 ; ; de copt acoperita cu hartie de copt
Jumari 2-10 bucati Preparati in conformitate cu reteta favoritd, intr-un singur recipient
: Bulls Eye @ 1-6 bucati
: Ungeti putin farfuria Crisp inainte de preincalzire
’%‘ : Omletd © 1rand
Preparati o portie din 0,5 litri de lapte, 4 gdlbenusuri, 100 g de zahdr si
: < ~ ) " 40 g de faina. Introduceti laptele intr-un recipient si apoi in cuptor.
: Crema de ou < 1-2porti ¢ Atunci cand cuptorul vd indica, turnati usor laptele fierbinte peste
; ; i amestecul de galbenusuri, faina si zahdr si continuati procesul de gatire
. ) Amplasati intotdeauna punga direct pe placa rotativa din sticld. Gatiti
..................... e . Goarciteopungsodata
. © 300-600goe
e Distribuiti uniform in farfuria Crisp
_:Crochete de pui % @4—@ 200-6009g
[ U ORI
= Turnati putin ulei peste branzd inainte de a in r Id
B ) i put peste branzd inainte de a incepe procesul de
3 Cascaval pane % @ 100-400g preparare. Distribuiti uniform in farfuria Crisp
O o e Unget| cu putin ulélfér'l“uria Crisp Turngt”i”ulei peste falafélnf‘ﬁ”ainte dea
Falafel @ 100-400g i i incepe procesul de breparare
Rondele de ceapa * : @er 100-500g
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Distribuiti uniform in farfuria Crisp
Nuci si alune prdjite @ 50-200g
o o Uy ) — L
. Oala de preparare
ACCESORII Recipient pt mw/ Oala de preparare cu aburi Oala de preparare Tava de copt
cuptor cu aburi (Parte inferioars + cu aburi Gratarul de sarma dreptunghiulars Farfuria Crisp
(Completd) d eCapeac()ja d (parte inferioard)
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CURATARE

Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de
efectuarea oricaror activitati de intretinere sau
curatare.

SUPRAFETELE INTERIOARE $SI EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibra. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscata.

« Curatati sticla usii folosind un detergent lichid adecvat.

- La intervale requlate sau in cazul varsarii de alimente
sau lichide, scoateti placa rotativa si suportul acesteia
pentru a curata baza cuptorului, eliminand toate
reziduurile de alimente.

- Activati functia ,Auto curdtare” pentru curdtarea
optima a suprafetelor interioare.

Nu folositi niciodata aparate de curatare cu aburi.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau
produse de curatare abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora suprafata aparatului.

« Grillul nu necesita curatare, deoarece caldura intensa
arde toate reziduurile. Utilizati aceasta functie in mod
regulat.

ACCESORII

Toate accesoriile pot fi spalate in masina de spalat
vase,cu exceptia farfuriei Crisp.

Farfuria Crisp trebuie sd fie spalata intr-o solutie de apa
cu detergent neutru. Pentru depunerile persistente,
frecati usor cu o laveta. Permiteti intotdeauna rdcirea
farfuriei Crisp inainte de a o curéta.

18
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intrebari frecvente referitoare la WIFI

Ce protocoale Wi-Fi sunt suportate?

In tarile europene, adaptorul WiFi instalat suporta
WiFi b/g/n.

Ce setari trebuie configurate in software-ul
routerului?

Este necesara efectuarea urmatoarelor setari ale
routerului: 2,4 GHz activat, WiFi b/g/n, DHCP si NAT
activat.

Ce versiune de WPS este suportata?

WPS 2.0 sau o versiune ulterioara. Consultati
documentatia din dotarea routerului.

Exista diferente la utilizarea unui smartphone (sau a
unei tablete) cu sistem de operare Android sau iOS?
Puteti utiliza orice sistem de operare preferati, nu
exista diferente.

Pot sa utilizez partajarea conexiunii mobile la internet
3Gin locul unui router?

Da, insa serviciile cloud sunt concepute pentru
dispozitive conectate permanent.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
conexiunea mea la internetul de la domiciliu este
functionald, iar functionalitatea fara fir este activata?

Puteti cauta reteaua dumneavoastra pe dispozitivul
inteligent. Dezactivati toate celelalte conexiuni de
date inainte de a incerca.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
aparatul este conectat la reteaua fara fir de la
domiciliu?

Accesati configuratia routerului dumneavoastra
(consultati manualul routerului) si verificati daca
adresa MAC a aparatului apare pe pagina cu lista de
dispozitive fara fir conectate.

Unde pot sa gasesc adresa MAC a aparatului?

Apasati pe & , apoi atingeti & WiFi sau uitati-va la
dispozitivul dumneavoastra: Exista o eticheta pe care
sunt afisate adresele SAID si MAC. Adresa Mac consta
dintr-o combinatie de cifre si litere care incepe cu
,88:e7".

Cum pot verifica daca functionalitatea fara fir a
aparatului este activata?

Folosind dispozitivul dumneavoastra inteligent si
aplicatia 6th Sense Live, puteti verifica daca reteaua
aparatului este vizibila si conectata la cloud.

Exista modalitati de a impiedica semnalul sa ajunga la
aparat?

Verificati daca dispozitivele conectate utilizeaza
intreaga latime a benzii de internet. Asigurati-va ca
dispozitivele dumneavoastra conectate la WiFi nu
depasesc numarul maxim permis de router.

La ce distanta trebuie sa se afle routerul de cuptor?

In mod normal, semnalul WiFi este suficient de
puternic pentru a acoperi mai multe incaperi, insa
conteaza foarte mult si materialul din care sunt
construiti peretii. Puteti verifica puterea semnalului
amplasand un dispozitiv inteligent langa aparat.

Ce pot sa fac in cazul in care conexiunea mea fara fir
nu ajunge la aparat?

Puteti utiliza dispozitive specifice pentru a extinde
acoperirea WiFi de domiciliu, precum puncte de
acces, repetoare de semnal WiFi sau adaptoare
Powerline (neincluse impreuna cu aparatul).

Cum pot afla numele si parola retelei mele fara fir?

Consultati documentatia din dotarea routerului.

De obicei, pe router exista un autocolant care
prezinta informatiile de care aveti nevoie pentru a
accesa pagina de setare a dispozitivului, folosind un
dispozitiv conectat.

Cum procedez in cazul in care routerul meu utilizeaza
un canal WiFi de la vecini?

Faceti tot posibilul ca routerul sa utilizeze propriul
canal WiFi de domiciliu.

Ce pot face daca =" apare pe afisaj sau daca cuptorul
nu poate sa stabileasca o conexiune stabila cu
routerul de domiciliu?

Aparatul a fost conectat cu succes la router, dar nu
poate sa se conecteze la internet. Pentru a conecta
aparatul la internet, trebuie sa verificati setarile
routerului si/sau ale purtatorului.

Setdrile routerului: NAT trebuie sa fie activat, paravanul de
protectie si DHCP trebuie sa fie configurate corespunzator.
Criptarea parolei suportatd: WEP, WPA, WPA2. Pentru a incerca
un tip diferit de criptare, vd rugam sa consultati manualul
routerului.

Setdrile purtatorului: Dacd furnizorul dumneavoastra de
servicii de internet a stabilit numadrul de adrese MAC ce se pot
conecta la internet, probabil ca nu veti putea sa conectati
aparatul la cloud. Adresa MAC a dispozitivului este
identificatorul sau unic. Va rugam sa solicitati furnizorului de
internet informatii despre modul de conectare la internet a
altor dispozitive decat computerele.

Cum pot verifica daca datele sunt transmise?

Dupa configurarea retelei, opriti alimentarea,
asteptati 20 de secunde, dupa care porniti cuptorul:
Verificati daca aplicatia indica starea Ul a aparatului.
Selectati un ciclu sau alta optiune si verificati-i
evolutia pe aplicatie.

Pentru unele setdri, dureaza cateva secunde inainte ca acestea
sa fie afisate in aplicatie.

Cum sa procedez daca vreau sa imi schimb contul
Whirlpool, dar sa pastrez celelalte aparate conectate?
Puteti crea un cont nou, dar nu uitati sa eliminati
asocierea aparatelor dumneavoastra la contul vechi
inainte de a le asocia contului nou.

Mi-am schimbat routerul, ce trebuie sa fac?

Puteti sa pastrati aceleasi setari (numele si parola
retelei) sau sa stergeti setdrile anterioare de la aparat
si sa configurati din nou setadrile.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema ; Cauza posibila Solutie

-Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
-cuptorul este conectat la reteaua electrica. Opriti si
‘reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
 persista.

'Pana de curent.
Deconectare de la reteaua
‘electrica.

Cuptorul nu
functioneaza.

. Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
‘asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati
‘numarul care este prezentat dupa litera ,F". Apasati pe
&, atingeti [@ "Info" si apoi selectati,Factory Reset”
‘(Resetare la valorile din fabricd). Toate setarile salvate
-vor fi sterse.

Pe afisaj apare litera
,F”urmata de un - Defectiune cuptor.
numar sau o litera.

Cuptorul emite

S Ventilatorul de racire este  Deschideti usa sau asteptati pana cand procesul de
zgomote, chiar si ; ;

2 . -activ. -racire este finalizat.
cand este oprit. ; ;
Functia nu se : :
iveaza. 5 . e . . v . .
Eﬁtncfiaa ra]u este Modul demo este in Apasati pe ¢, atingeti @ ,Info”si apoi selectati
dispdnibilé in modul gfunc‘;lune. 2,,Memorare mod demo” pentru a iesi.
demo.
'Routerul WiFi este oprit. L . '
‘Setarile routerului au fost Verificati daca routerul WiFi este conectat la internet.
‘modificate. ‘Verificati daca puterea semnalului WiFi este
‘Conexiunile fara fir nu ajung §gorespunzétoare in apropierea aparatului.
Pictograma 2" apare la aparat. Incercati sa reporniti routerul.
pe afisaj. Cuptorul nu reuseste sa _consultati sectiunea “Intrebari frecvente legate de WiFi",
stabileasca o conexiunela  Daca au fost modificate setarile retelei dumneavoastra
reteaua d_e domiciliu. fara fir de domiciliu, conectati la retea: Apasati pe &,
Conectivitatea nu este ‘atingeti & "WiFi” si apoi selectati “Conectare la retea”.
‘suportata.
.. §Operarea de la distanta ‘Inainte de achizitionare, verificati daca tara
Conectivitatea nu ; RSO ; ; < . ; 7 y
< ‘nu este permisa in tara ‘dumneavoastra permite operarea de la distanta a
este suportata. : N ; . ;
~dumneavoastra. -aparatelor electronice.

= . = =] Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hi--|0 «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
— aas - Utilizand codul QR
+  Caalternativd, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
— numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta
[ ] tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta YRR ‘
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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