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Valkommen!

Kéra kund,

Tack for att du valde Whirlpool produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog kvalitet
och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, Ids noggrant denna
handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvéander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till ndgon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsokningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Las dessa sdkerhetsinstruktioner innan du anvander apparaten. Hall dem i narheten
for framtida referens.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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A 1 SAKERHETSINSTRUKTIONER

VIKTIGT ATT LASAS OCH
OBSERVERAS

Las dessa
sakerhetsinstruktioner innan du
anvander apparaten. Hall dem i
narheten for framtida referens.
Dessa instruktioner och sjalva
apparaten tillhandahaller viktiga
sakerhetsvarningar som alltid
ska foljas. Tillverkaren fransager
sig allt ansvar for underlatenhet
att folja dessa
sakerhetsanvisningar, for
olamplig anvandning av
apparaten eller felaktig
installning av kontroller.

A\ VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Forsiktighet
bor iakttas for att undvika att
vidrora varmeelement. Barn
under 8 ar maste hallas borta
om de inte dvervakas
kontinuerligt.

A\ VARNING: Om hillens yta &r
sprucken, anvand inte apparaten
— risk for elektriska stotar.

A\ VARNING: Risk fér brand:
Forvara inte foremal pa
matlagningsytorna.

A VARNING:
Tillagningsprocessen maste
overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
overvakas kontinuerligt.

A VARNING: Att lamna hillen
obevakad nar du lagar mat med
fett eller olja kan vara farligt -
risk for brand. Forsok ALDRIG
slacka en eld med vatten, utan
stang av apparaten och tack
sedan 6ver lagorna t.ex. med
lock eller brandfilt.

A\ Anvind inte hillen som
arbetsyta eller stod. Hall klader
eller andra brandfarliga material
borta fran apparaten, enl alla
komponenter har svalnat helt -
risk for brand.

A Metallféremal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom
de kan bli varma.

A Mycket sma barn (0-3 ar) bor
hallas borta fran apparaten.
Sma barn (3-8 ar) bor hallas
borta fran apparaten om de inte
overvakas kontinuerligt. Barn
fran 8 ar och uppat och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller
bristande erfarenhet och
kunskap far endast anvéanda
denna apparat om de 6vervakas
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eller har fatt instruktioner om
saker anvandning och forstar de
risker som ar involverade. Barn
far inte leka med apparaten.
Rengoring och
anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan tillsyn.

A Efter anvandning, stang av
hallelementet med dess kontroll
och lita inte pa panndetektorn.

A VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Forsiktighet
bor iakttas for att undvika att
vidrora varmeelement. Barn
under 8 ar maste hallas borta
om de inte dvervakas
kontinuerligt

A Limna aldrig apparaten utan
uppsikt under mattorkning. Om
apparaten ar lamplig for
anvandning av sond, anvand
endast en temperatursond som
rekommenderas for denna ugn -
brandrisk.

A\ Hall Klader eller andra
brandfarliga material borta fran
apparaten tills alla komponenter
har svalnat helt - risk for brand.
Var alltid vaksam nar du lagar
mat som &r rik pa fett, olja eller
nar du tillsatter alkoholhaltiga
drycker - risk for brand. Anvand
ugnshandskar for att ta bort
kastruller och tillbehor. Vid
slutet av tillagningen, 6ppna

luckan forsiktigt, Iat varm luft
eller anga stromma ut gradvis
innan du kommer at haligheten -
risk for brannskador. Blockera
inte varmluftsoppningarna pa
framsidan av ugnen - brandrisk.

A akita forsiktighet nar
ugnsluckan ar i oppet eller
nedatlage for att undvika att sld i
luckan.

A1 A TII___LATEN
ANVANDNING

A VARNING: Apparaten ar inte
avsedd att anvandas med hjalp
av en extern omkopplingsenhet,
sasom en timer, eller separat
fjarrstyrt system.

A Denna apparat ar avsedd att
anvandas i hushall och liknande
applikationer sdsom:
personalkok i butiker, kontor och
andra arbetsmiljoer; bondgardar;
av kunder pa hotell, motell, bed
& breakfast och andra
boendemiljcer.

A Ingen annan anvandning ar
tilldten (t.ex. uppvarmning av
rum).

A Denna apparat ar inte for
professionell anvandning.
Anvand inte apparaten utomhus.

A Forvara inte explosiva eller
brandfarliga @mnen (t.ex. bensin
eller aerosolburkar) inuti eller
nara apparaten - brandrisk.
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A1 2 INSTALLATION

A Apparaten maste hanteras
och installeras av tva eller flera
personer - risk for skador.
Anvand skyddshandskar for att
packa upp och installera - risk
for skarsar.

A\ Installation, inklusive
vattenforsorjning (om sadan
finns), elektriska anslutningar
och reparationer maste utforas
av en kvalificerad tekniker.
Reparera eller byt inte ut ndgon
del av apparaten om det inte
specifikt anges i
bruksanvisningen. Hall barn
borta fran installationsplatsen.
Efter att ha packat upp
apparaten, se till att den inte har
skadats under transporten. Vid
problem, kontakta
aterforsaljaren eller din
narmaste kundservice. Nar det
ar installerat ska
forpackningsavfall (plast,
frigolitdelar etc.) férvaras utom
rackhall for barn - risk for
kvavning. Apparaten maste
kopplas bort fran
stromforsorjningen fore varje
installation - risk for elektrisk
stot. Under installationen, se till
att apparaten inte skadar
stromkabeln - risk for brand eller

elektrisk stot. Aktivera
apparaten forst nar
installationen ar klar.

A\ Ta inte bort apparaten fran
dess polystyrenskumbas forran
vid installationstillfallet.

A Installera inte apparaten
bakom en dekorativ lucka - risk
for brand.

/4 om disken placeras pa en
bas, maste den jamnas och
fastas pa vdggen med den
medfoljande hallarkedjan for att
forhindra att apparaten glider
fran basen.

VARNING: For att férhindra
att apparaten tippar, maste den
medfoljande hallarkedjan
installeras. Se instruktionerna
for installation.

A1 .3 ELEKTRISKA
VARNINGAR

A\ VIKTIGT: Information om
strom- och
spanningsforbrukning finns pa
typskylten.

A Markskylten sitter pa ugnens
framkant (synlig nar luckan ar
oppen).

A\ Det maste vara mojligt att
koppla bort apparaten fran
stromfdrsorjningen genom att
koppla ur den om stickkontakten
ar atkomlig, eller genom en
flerpolig strombrytare installerad
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uppstroms om uttaget i enlighet
med ledningsreglerna och
apparaten maste vara jordad i
enlighet med nationell
elsakerhet standarder.

A\ strémkabeln méaste vara
tillrdckligt Iang for att ansluta
apparaten, nar den val har
monterats i sitt holje, till
huvudstromférsorjningen. Dra
inte i stromkabeln.

A Anvind inte
forlangningssladdar, flera uttag
eller adaptrar. De elektriska
komponenterna far inte vara
tillgangliga for anvandaren efter
installationen. Anvand inte
apparaten nar du ar vat eller
barfota. Anvand inte denna
apparat om den har en skadad
natkabel eller kontakt, om den
inte fungerar som den ska eller
om den har skadats eller
tappats.

A Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer
for att undvika fara - risk for
elektriska stotar.

A Om stromkabeln behover
bytas ut, kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

A\ VARNING: Se till att
apparaten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika
risken for elektriska stotar.

A Installation med en
natkabelkontakt ar inte tillaten
om inte produkten redan ar
utrustad med den som
tillhandahalls av tillverkaren.

1.4 RENGORING OCH
UNDERHALL

A VARNING: Se till att
apparaten ar avstangd och
frankopplad fran
stromforsorjningen innan du
utfor nagot underhallsarbete;
anvand aldrig
angrengdringsutrustning - risk
for elektriska stotar.

A Anvind inte harda slipande
rengoringsmedel eller
metallskrapor for att rengora
dorrglaset eftersom de kan repa
ytan, vilket kan resultera i att
glaset spricker.

A Anvind inte slipande eller
fratande produkter, klorbaserade
rengoringsmedel eller
skurmaskiner.

A\ setill att apparaten har
svalnat innan du rengor eller
utfor underhall. - risk for
brannskador.
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A\ VARNING: Sting av
apparaten innan du byter lampa
- risk for elektrisk stot.

2 Miljoinstruktioner

AVFALLSHANTERING AV
FORPACKNINGSMATERIAL
Forpackningsmaterialet ar 100 %
atervinningsbart och ar markt med
atervinningssymbolen XX. De olika delarna
av forpackningen maste darfor kasseras pa
ett ansvarsfullt satt och i full
overensstammelse med lokala
myndigheters bestdmmelser om
avfallshantering.

AVFALLSHANTERING AV
HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat ar tillverkad av
atervinningsbara eller ateranvandbara
material. Kassera det i enlighet med lokala
regler for avfallshantering. For ytterligare
information om behandling, atervinning och
atervinning av elektriska hushallsapparater,
kontakta din lokala myndighet,
insamlingstjansten for hushallsavfall eller
butiken dar du kdpte apparaten. Denna
apparat ar markt i Overensstammelse med
det europeiska direktivet 2012/19/EU,
Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) och med bestdmmelserna om
Waste Electrical and Electronic Equipment
2013 (som andrat). Genom att sékerstélla
att denna produkt kasseras pa ratt sétt
hjalper du till att forhindra negativa
konsekvenser for miljon och manniskors
halsa. Symbolen XX pa produkten eller pa
den medfoljande dokumentationen
indikerar att den inte ska hanteras som
hushallsavfall utan maste ldmnas till en
lamplig insamlingscentral for atervinning
av elektrisk och elektronisk utrustning.
ENERGIBESPARINGSTIPS

Foérvarm endast ugnen om det anges i
tillagningstabellen eller ditt recept.
Anvand morklackade eller emaljerade
bakplatar da de absorberar vdarme béttre.

Fa ut det mesta av din varmeplattas
restvarme genom att stanga av den nagra
minuter innan du avslutar tillagningen.
Basen pa din gryta eller panna bor tacka
varmeplattan helt; en behallare som &r
mindre dn varmeplattan gor att energi gar
till spillo.

Téack dina kastruller och kastruller med
tattslutande lock medan du lagar mat och
anvand sa lite vatten som majligt. Att laga
mat med locket av Okar
energiforbrukningen avsevart.

Anvand endast grytor och kastruller med
platt botten.

XX Personer med pacemaker eller liknande
medicinsk utrustning bér vara forsiktig nar
de star ndra denna induktionshall medan
den &r pa. Det elektromagnetiska faltet kan
paverka pacemakern eller liknande enhet.
Radfraga din lakare eller tillverkaren av
pacemakern eller liknande medicinsk
utrustning for ytterligare information om
dess effekter pa induktionshillens
elektromagnetiska falt.

Mat som kréver langre tillagning fortséatter
att tillagas dven nar ugnen stangs av.

Se till att ugnsluckan ar helt stangd néar
apparaten ar paslagen och hall den stangd
sa mycket som mojligt medan du bakar.
Skar maten i sma, lika stora bitar for att
minska tillagningstiden och spara energi.
Nér tillagningstiden &r lang, 6ver 30
minuter, séank ugnstemperaturen till den
lagsta installningen under den sista fasen
(3-10 minuter), baserat pa den totala
tillagningstiden. Den resterande vdarmen
inuti ugnen fortsatter att tillaga maten.
FORKLARINGAR OM
OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller: Ekodesignkraven i
europeisk forordning 66/2014;
Energimarkningsférordning 65/2014;
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Ekodesign for energirelaterade produkter
och energiinformation (Andring) (EU Exit)
forordningar 2019, i enlighet med den
europeiska standarden EN 60350-1.
Denna apparat uppfyller ekodesignkraven i
europeisk férordning 66/2014 och
forordningarna om ekodesign for
energirelaterade produkter och
energiinformation (Andring) (EU Exit) 2019 i
enlighet med den europeiska standarden
EN 60350-2.

3 Din produkt

Denna apparat uppfyller ekodesignkraven i
europeisk férordning 66/2014 och
forordningarna om ekodesign for
energirelaterade produkter och
energiinformation (Andring) (EU Exit) 2019 i
enlighet med den europeiska standarden
EN 60350-2.

Denna produkt kan innehalla halogenljus
(energieffektivitetsklass G) eller LED-
ljuskalla (energieffektivitetsklass F).

i)

| det har avsnittet hittar du 6versikten och
de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan
finnas skillnader i bilder och vissa
funktioner beroende pa vilken typ av
produkt.

3.1 Produkt introduktion

o0 OOOOT—»2

» 4
—» 5
1  Tillagningszon
2 Kontrollpanel
3 Hantera
4 Dorren
5 Underdel

3.1.1 Kokenhet

6 < > 1"
5| @ ) L Ak*
la > 2
3 »

5« 3

2
1 @ C

4 <

1 Lampa

2 Tradhyllor

3 Flaktmotor (bakom stalplatta)

4 Nedre varmare (under stélplattan)

5 Hyllpositioner

6  Ovre vdarmare

7  Ventilationshal

*

Varierar beroende pa modell. Produkten kanske
inte har ndgon lampa eller s& kan lampans typ
och placering skilja sig fran bilden.

**  Varierar beroende pa modell. Produkten ar
kanske inte utrustad med galler. | bilden ar
produkt med galler visad som exempel.
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3.1.2 Hallsektion

v
N

v
w

O

1 Bakre vénster - Zon for induktionsmatlagning
2 Framre vénster - Zon for induktionsmatlagning
3 Framre hoger - Zon for induktionsmatlagning
4 Bakre hoger - Zon for induktionsmatlagning
3.2 Introduktion av ugnens

kontrollpanel

P

O
:

s

1 Termostatlampa
3 Temperaturvalsratt

Om det finns ratt(ar) som styr din produkt, i
vissa modeller kan denna/dessa ratt(ar)
vara sa att de kommer ut nar de trycks in
(nedgrévda rattar). For instéllningar som
ska goras med dessa rattar, tryck forst in
den aktuella ratten och dra ut ratten. Nar du
har gjort din justering, tryck in den igen och
satt tillbaka vredet.

Vred for funktionsval

Du kan vélja ugnsdriftsfunktioner med
funktionsvéljarratten. Vrid vanster/hoger
frén stangt (6vre) lage for att valja.
Temperaturvalsratt

Du kan vélja den temperatur du vill laga
med temperaturvredet. Vrid medurs fran
det stédngda (6versta) laget for att valja.

O
|

2 Funktion valsratt

Ugnens inre temperaturindikator

Du kan forsta ugnens innertemperatur fran
temperaturlampan. Termostatlampan finns
pa kontrollpanelen. Termostatlampan
tands nar produkten borjar fungera och
termostatlampan sléacks nar den nar den
installda temperaturen. Nar temperaturen
inuti ugnen sjunker under den instéllda
temperaturen tands termostatlampan igen.

3.3 Ugnsfunktioner

| funktionstabellen visas ugnens
anvandningsfunktioner och hdgsta och
lagsta temperatur som kan stéllas in for
dessa funktioner. Har visade driftslagen
kan skilja sig ordningen i din produkt.
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Funktions Temperaturom

symbol Funktionsbeskrivning rade (°C) Beskrivning och anvéandning

Ugnen varms inte upp. Bara flakten (i bakvéggen) fungerar.
Fryst mat avfrostas sakta i rumstemperatur, tillagad mat
svalnas. Tiden for avrostning av hel kéttstycke &t langre &@n for
mat med korn.

Arbeta med flakt -

Maten varms uppifran och nerifrén samtidigt. Passar for kakor,
Upp- och bottenvarme * bakelser eller kakor och stuvningar i bakform. Tillagning sker
med en plat.

ES

Endast undre varme &r pa. Passar mar som behover brynas i
Bottenvdarme * botten. Denna funktion méste anvandas ocksa for latt
angrengoring.

+
&

Den varma luften fréan 6vre och nedre varmaren delas jamnt
* och snabbt genom hela ugnen med flékten. Tillagning sker
med en plat.

Flaktassisterad
botten-/toppvarme

Den varma luften fran flaktvarmaren delas jamnt och snabbt
Flaktuppvarmning * genom hela ugnen. Den passar for tillagning med flera platar
pa olika nivaer.

Ovre, undre varmare och flaktvarme anvinds. Varje sida av
"3D"-funktion * produkten tillagas jamnt och snabbt. Tillagning sker med en
plat.

R

Den stora grillen i ugnens tak anvénds. Den passar till grillning

Full grill * av stdrre méangder.
w Den varma luften fran den sma grillen delas jamnt och snabbt
% Flakt assisterad lag grill * genom hela ugnen med flakten. Den passar till grillning av
mindre mangder.
* Din produkt fungerar inom det Brickorna i produkten kan
temperaturomrade som anges pa @ deformeras av varmeeffekten.
temperaturvredet. Detta paverkar inte funktionen.

3.4 Tillbehér till produkter Deformationen forsvinner nar

; ks tillbehdr | d dukt 1 d brickan svalnar.

Det finns olika tillbehor i din produkt. | det

har avsnittet finns en beskrivning av Standart'i'fack .

tillbehdren och beskrivningarna av ratt Den anvénds till bakverk, fryst mat och
anvandning. Beroende pa produktmodell stekning av stora bitar.

varierar det medfdljande tillbehoret. Alla

tillbehor som beskrivs i bruksanvisningen

kanske inte ar tillgangliga i din produkt.
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Konditori varor bricka

Den anvands till bakverk som kakor och
kex.

Trad grill

Den anvands for att steka eller placera
maten som ska bakas, stekas och stuvas
pa 6nskad hylla.

Modeller med tradhyllor :

Modeller utan tradhyllor :

3.5 Anviandning av produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
fradmre ramen av ugnen.

Modeller med tradhyllor :

=N who

Modeller utan tradhyllor :

5
4; =~ 2
N 1

Placera tradgrillen pa
matlagningshyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det ar avgérande att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgrillen pa 6nskad hylla maste
den 6ppna delen vara pa framsidan. For
battre tillagning maste grillen fastas pa
gallrets stopppunkt. Den far inte passera
over stopppunkten for att komma i kontakt

med ugnens bakre vagg.

Modeller utan tradhyllor :

Det &r avgoérande att placera tradgrillen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgrillen har en
riktning nar den placeras pa hyllan. Nar du
placerar tradgrillen pa 6nskad hylla maste
den O6ppna delen vara pa framsidan.

Placera facket pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt. N&r du
placerar facket pa énskad hylla maste den
sida som &r konstruerad fér att halla den
vara pa framsidan. For battre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
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tradhyllan. Den far inte passera 6ver
proppen for att komma i kontakt med

Modeller utan tradhyllor :

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pa hyllan. Nér
du placerar facket pa 6nskad hylla maste
den sida som &r konstruerad for att halla
den vara pa framsidan.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att férhindra
att tradgallret tippar ut ur tradhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sdkert ta
ut din mat. N&r du tar bort tradgallret kan
du dra den framat tills den nar proppen. Du
maste passera 6ver denna punkt for att ta
bort den helt.

Platens stoppfunktion - Modeller med
tradhyllor

Det finns ocksa en stoppfunktion for att
forhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre proppen nar du tar
bort platen och dra det mot dig sjélv tills
den nar framsidan. Du maste passera Gver
stopp-punkten for att ta bort den helt.

Korrekt placering av tradgallret och
brickan pa teleskopskenorna -Modeller
med tradhyllor och teleskopskenor

Tack vare de teleskopiska skenorna kan
brickor eller tradhyllor enkelt installeras och
tas bort. Var noga med att placera
brickorna och tradhyllorna pa
teleskopskenorna som visas i figuren
nedan.

Barnsakerhetslas

Denna produkt har ett barnlas pa
ugnsluckan (om det inte &r installerat pa
din produkt, tillhandahalls det for att
installeras pa ugnsluckan tillsammans med
din produkt.). For att 6ppna ugnsluckan, lyft
plastdelen nagot uppat och dra i
dorrhandtaget. Nar dérren stangs lases
barnlaset av sig sjalvt.
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3.6 Tekniska specifikationer

Allmanna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (héjd/bredd/djup) (mm) |850 /600 /600

Spénning / frekvens TN ~ 220-240 V/3N ~ 380-415V 50 Hz

Kabeltyp och tvérsnitt som anvéands/lampar sig for min. HO5VV-FG 3 x 6 mm2 (1N) / HO5VV-FG 5 x 1,5 mm2
anvandning i produkten (3N)

Totala stromforbrukning (kW) 9,2

Typ avugn Multifunktionsugn

Matlagningszoner

Fréamre vénster Zon for induktionsmatlagning

Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W

Framre héger Zon for induktionsmatlagning

Matt 145 mm

Effekt 1600 W / Booster 1800 W

Bakre vanster Zon for induktionsmatlagning

Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W

Bakre hoger Zon for induktionsmatlagning

Matt 210 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vérdena &r bestdamda i Upp- och bottenvarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme funktionerna
med standarbelastning .

Energieffektivitetsklassen bestdms i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pa produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flakt assisterad lag grill, 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande for att forbéattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken &r schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atfoljer
Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa varden variera.
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4 Installation

A Allman information

Kontakta ndarmaste auktoriserade
serviceombud nér produkten ska
installeras. Kontrollera att el- och
gasinstallationer ar korrekta innan du
kontaktar det auktoriserade
serviceombudet. Om inte ska du forst
kontakta en behorig elektriker.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade personer
och kan gora garantin ogiltig.
Forberedelse av platsen och el- och
gasinstallationen for produkten ligger pa
kundens ansvar.

Produkten maste installeras i enlighet
med lokala lagar och regler avseende el
och gas.

Innan installation ska du kontrollera
produkten visuellt att den inte &r defekt.

4.1 Ratt plats for installation

Placera produkten pa en hard yta pa
grund av luftkanalerna under produkten.
Den far inte placeras pa en bas eller en
piedestal. Produktens fotter ska inte
doppa pa mjuka ytor, t.ex. matta osv.
Koksgolvet maste kunna bara
apparatens vikt plus den extra vikten av
kokkarl och bakverk och mat.

Denna produkt &r en klass 1-enhet enligt
EN 30-1-1standard. Den kan placeras i
anslutning till koksvaggar, koksmobler
eller vilken produkt som helst i valfri
dimension bakifran och ena kanten.
Koksmablerna eller utrustningen pa
andra sidan far endast vara av samma
storlek eller mindre.

Den kan anvandas med skap pa bada
sidor, men for att ha ett minsta avstand
pa 400 mm 6ver varmeplattans niva, tillat
ett sidoavstand pa 65 mm mellan
apparaten och alla vaggar, mellanvaggar
eller hogskap.

Hood
£
e
| e— . = | —
é | £ ﬂ
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
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+ Den kan &ven anvandas i fristdende
position. Tillat ett avstand p& minst 750
mm Over héllens yta.

+ Om en spiskapa ska monteras ovanfor
spisen, se anvisningar fran tillverkaren av
spiskapan angaende monteringshojd
(min. 650 mm).

+ Alla kéksmobler bredvid apparaten
maste vara varmebesténdiga (100 °C
min.).

For att forhindra att apparaten tippar,
maste denna stabiliseringsanordning
installeras. Se instruktionerna for
installation.

4.2 Elanslutning

* Innan du paborjar ndgot arbete med den
elektriska installationen ska du koppla
bort produkten fran elnatet. Det
forekommer risk for elchock!
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Anslut produkten till ett jordat uttag som
ar skyddat av en automatsakring av
lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade
installationen ska goras av en
kvalificerad elektriker medan produkten
anvands med eller utan transformator.
Vart foretag kan inte hallas ansvarig for
skador som uppstatt pa grund av att
produkten har anvands utan en jordad
installation, i enlighet med lokala lagar
och regler.

Produkten far endast anslutas till elnatet
av en auktoriserad och kvalificerad
person. Produktens garantiperiod borjar
forst efter korrekt installation.
Tillverkaren skall inte hallas ansvarig for
skador som uppstar till foljd av
forfaranden som utfors av obehdoriga
personer.

Strémsladden far inte klammas, bgjas,
klammas eller komma i kontakt med
produktens heta delar. En skadad
stromsladd maste bytas ut av en behérig
servicetekniker. Annars finns risk for
elektrisk st6t, kortslutning eller brand!
Stromdata maste 6verensstamma med
de data som anges pa markplaten pa
produkten. Markplaten finns antingen pa
dorren eller sa 6ppnar du den nedre
kapan som finns pa enhetens bakre vagg
beroende pa enhetstypen. Produktens
stromsladd maste f6lja vardena i
"Tekniska specifikationer".

Vid anslutning av kablarna maste du félja
de nationella / lokala elektriska
foreskrifterna samt anvédnda lampligt
uttag / ledning och stickkontakt for
ugnen. Om produktens
strombegransningar ligger utanfor
stromtillférselnivan till stickkontakten /
ledningen, maste produkten anslutas
direkt via fast elinstallation utan att
anvanda stickkontakt / ledning.

Om produkten ansluts direkt till strom
forsorjningen: Om det inte ar majligt att
koppla bort alla stolpar i strom
forsorjningen maste en
frankopplingsenhet med minst 3 mm

kontakt avstand (sakringar,
ledningsséakerhetsbrytare, kontaktorer)
anslutas och alla poler i denna
frankopplingsenhet maste ligga intill (inte
ovanfér) produkten i enlighet med IEE-
direktiven. Underlatenhet att folja denna
instruktion kan orsaka drift problem och
ogiltigforklara produkt garantin.

* Ytterligare skydd med en jordfelsbrytare
rekommenderas.

Om produkten ar tillverkad med kabel och

utan:

Anslut sladden till strom forsorjningen

enligt nedanstaende:
ElNgatd
el El
gt

Enfas
220/230/240 V AC

al
15

Tvafas
380/400/415 V AC

35 14]
it

Trefas
380/400/415V AC

* Kopparbrygga

Om din natsladdstyp ar 3-ledare, for 1-
fasanslutning:

- Brun/Svart = L (Fas)

- Bla = N (Neutral)

- Grén/gul trad = (E) @ (Jordning)

Om din natsladdstyp &r av 5-ledartyp, for 3-
fasanslutning:

-Brun = L1 (Fas)

- Svart = L2 (Fas)

- Gré = L3 (Fas)

- Bl&d = N (Neutral)

- Gron/gul trdd = (E) D (Jordning)
4.3 Placering av produkten

1. Skjut produkten mot kdksvaggen.
2. Justera ugnens fotter
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Justering av ugnens fotter

Vibrationer under anvandning kan gora att
kokkarl ror sig. Denna farliga situation kan
undvikas om produkten &r jamn och
balanserad.

5 Forsta anvandning

For din egen sékerhet, se till att produkten
ar i vag genom att justera de fyra fétterna
langst ned genom att vrida at vanster eller
hoger och passa in i nivda med bénkskivan.

Slutkontroll
1. Ateranslut produkten till elnatet.
2. Kontrollera funktionerna.

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas foljande i foljande avsnitt.

5.1 Forsta rengoring

1. Tabort allt férpackningsmaterial.

2. Tabort alla tillbehor fran ugnen som
finns i produkten.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och stang
sedan av den. P4 sa satt brénns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4. Nar du anvander produkten véljer du den
hogsta temperaturen och den drift
funktion som alla vérmare i produkten

6 Sa har anvander du hallen

anvander. Se "Ugnsfunktioner”. Du kan
lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5. Vanta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren:

Rengor tillbehoren du tar bort fran ugnen

med tvattmedelsvatten och en mjuk

rengdringssvamp.

OBS! Under forsta anvandning kan rok och

lukt uppsta under flera timmar. Detta &r

normalt och endast god ventilation maste

ombesorjas. Undvik inandning av rék och
lukter.

6.1 Allman information om
anvandning av kokplattan

« Avsta fran att anvénda obalanserade och
latt vippbara grytor/kokkarl pa hallen.

« Avsta fran att varma grytorna/pannorna
och kastrullerna tomma. Krukorna och
apparaten kan vara skadade.

« Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

+ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

« Efter varje anvandning blir ytan varm, sé
stéll inte plastgrytorna/-pannorna pa
ytan. Rengor omedelbart sddant material
pa ytan.

« Plétsliga temperaturforandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

+ Lagg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. Pa detta satt kan du forhindra
maten fran att koka 6ver och undvika
onddig rengoring.

- Avsta fran att placera locken till kastruller
och kastruller pa brannare/zoner.

+ Placera kastrullen centrerad 6ver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brénnare/zon, dra
inte den mot 6nskad brénnare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan bréannare.

Induktionshallens funktionsprincip

Induktionshallen ar som en 6ppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som

ar lampliga for induktionskokning placeras
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pa den och ett elektroniskt system under

glasytan genererar ett magnetfalt.

Krukorna / kokkarlens metallbotten varms

upp genom att ta energi fran detta

magnetfalt. Pa detta s&tt genereras inte
varmen i kokplattans yta, utan direkt pa
kastrullen/pannan pa den. Glasytan varms
upp fran varmen fran kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning

Induktionshéllar erbjuder nagra férdelar da

varmen overfors direkt till kastrullen/

pannan.

+ Mat som kokar dver brénns inte fast
snabbt, d& glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengoring av den ar
|attare.

« Tillagningen &r snabbare, d& vdrmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfoért med
andra typer av kokplattor.

- Da varmen ges direkt till kastrullen/
pannan, uppstar ingen varmeforlust, och
tillagningen blir effektivare.

+ Det faktum att varmeoverforingen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt
nar kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sékrare
anvandning mot mdjliga olyckor under
matlagningen.

« Avsta fran att vélja hoga
uppvarmningsnivaer nar du anvander
grytor/pannor som inte vidhaftar,
belagda med liten mangd olja eller
anvands utan olja (typ teflon).

+ Hall magnetiska féoremal, s& som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

+ Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stdnga av
kokplattan.

+ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information
om detta system finns i foljande kapitel.
Om emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller virmas
upp snabbt och dess botten kan smaélta

och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.

Kastruller/pannor

Man ska anvédnda ferromagnetiska,

kvalitetskastruller/-pannor, som ar

utrustade med etikett eller varning, om att

den lampar sig bara for

induktionsmatlagning. Generellt sett ger

hogre jarninnehall i kastruller/pannor battre

prestation. Kokkarlens / kokkarlens

basdiameter ska matcha induktionszonen.

Foreslagna storlekar ar presenterade

nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

« Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med markning eller varning om
lamplighet for induktionsmatlagning)

Olampliga kastruller/pannor:

+ Aluminiumkastruller/-pannor

+ Kopparkastruller/-pannor

+ Massingskastruller/-pannor

+ Glaskastruller/-pannor

+ Lergods

+ Keramiska och porslin

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor
med konvex eller konkav botten.

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med
tunt botten anvénds, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten kan
smalta och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska

avstangningssystemet aktiveras. Vassa
kanter kan skrapa ytan.

I i1
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+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt &n dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas
darmed inte jamnt och

matlagningseffekten forsamras. @ Jamn fordelning av kokkarlen till

Dessutom detekterar kanske inte storre hoger och vanster och mitten (om
induktionshallar dessa kastruller/pannor. tiliganglig) kokzoner for val av
Darfor ska kokplattan véljas enligt den kokzoner paverkar
ferromagnetiska faltets storlek. tillagningsprestandan positivt vid
tillagning av flera maltider pa
induktionshallarna..

Test av kastruller/pannor
Testa om kastrullen lampar sig for
anvandning med induktionshall pa foljande

+ Vissa kastrullers/pannors botten kan

. arr . . satt.

innehalla icke-ferromagnetiska material, ) .

s& som aluminium. Dessa kastruller/ 1. Den &r kompatibel, om kastrullens
pannor varms inte tillréckligt eller botten kan halla en magnet.

induktionshallen detekterar inte dessa
alls. I vissa fall kan en dalig kastrullers/
pannors visas.

Rekommendationer for kastrull-/pannstoriek

Diameter p& matlagningszon - mm Diameter pa karl - mm

145 min. 100 - max. 145

180 min. 100 - max. 180

210 min. 140 - max. 210

240 min. 140 - max. 240

280 min. 125 - max. 280

320 min. 125 - max. 320

2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Matlagningszon med bred yta (flexi) bredd 230 - langd 390

Kokbeteendet kan variera beroende pa anvandas. Att anvanda en storre kokzon
grytans typer, grytans storlek och orsakar inte sléseri med energi pa
kokzonens storlek. For ett mer homogent induktionshéllar, eftersom varmen bara
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon skapas i det aktuella grytomradet.

6.2 Kontrollpanel

CD P&-/av-knapp

]
@ [E] 88 88 @ ® Timerknapp
olo @ Okningsknapp
| @ Minskningsknapp

o|o
(oXe (oXe .
@ 00 0e @ Symboler :

[E] Knapplassymbol

NycKlar : Knappar for val av matlagningszon :
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88 Knapp for val av matlagningszon langst baktill
vénster

gg Knapp for val av matlagningszon framtill vénster

gg Knapp for val av matlagningszon framtill hoger

gg Knapp for val av matlagningszon léngst bak till
hoger

Generella information for

kontrollpanelen

« Bilderna och illustrationerna ar endast till
i beskrivande syfte. Faktiska displayer
och funktioner kan variera beroende pa
modell av héllen.

+ Den har produkten styrs med en
pekkontrollspanel. Varje atgard du gor pa
pekkontrollen bekraftas av en horbar
signal.

+ Hall alltid kontrollpanelen rena och torr.
Fuktiga och smutsiga ytor kan orsaka
felfunktion.

Satta pa hallen
1. Tryck pa D knappen pa
kontrollpanelen.

= “0” symbolen visas pa alla plattors
displayer.

© o 8012

-
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28 @
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Q s o
Om ingen anvandning sker inom 20

@ sekunder atergar hallen

automatiskt till standby-lage.

-
- |
<

S

Stanga av hallen
1. Tryck pa D knappen pa
kontrollpanelen.

= Hallen kommer att stdngas av och
aterga till standby-lage.

“H" eller “h” visas pa plattans
@ display nar hallen &r avstangd

indikerar att héllen fortfarande ar

varm. Ror inte vid plattorna.

Restvarmeindikator

“H” symbolen visas pa plattans skarm néar
héllen &r avstangd indikerar att héallen
fortfarande &r varm och kan anvandas for
varmhallning av en liten méngd mat. Den
har symbolen omvandlas strax till “h” som
star for mindre varmt.

Nar strommen slas av tands inte

@ indikatorn for restvdarme och
anvandaren varnas inte for heta
plattor.

Sla pa plattor

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Tryck pa knappen (D for att sl pa
héllen.

2. Tryck pa valknappen for plattan du vill
sla pa.
= “0” symbolen visas pa plattans display

och den berorda displayen lyser
starkare.

Om ingen anvandning sker inom 20
@ sekunder atergar hallen
automatiskt till standby-lage.

Stalla in temperaturniva

Tryck pa @ eller © knappen for att stalla
in temperaturnivan mellan “1” och “9” eller
“9" och “1”.

P& nivaer fran 1 till 7 kan vattnet
@ eller oljan i kéarlet koka eller stoppa.
Detta kan leda anvandaren att tro
att produkten slas pa och av
intermittent. Detta fall, som
forekommer framfor allt nar vatten-
eller oljenivan &r lag, &r inte ett fel;
det ar sa som produkten fungerar.
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Den yttre delen av tillagningszonen

@ (av induktionshallstyp) pa 280 mm
(om produkten ar utrustad med en
sadan) aktiveras endast om en
kastrull stor nog att tacka
tillagningszonen placeras pa
tillagningszonen och temperaturen
ar satt till en niva hogre &n 8.

Sla av plattor:

En vald platta kan stangas av pa 3 olika

satt:

1. Genom att lata temperaturnivan falla
till “0”: Du kan stanga av plattan
genom att sanka
temperaturinstéllningen till “0” laget.

2. Genom att trycka pa dem relevanta
plattans symbol under en langre tid:
Stang av plattan genom att trycka pa
den relevanta symbolen under en
langre tid tills temperaturlaget sdnks
till “0”.

3. Genom att anvanda avstangningen pa
timer laget for vald platta: Nar tiden ar
over kommer timern att stdnga av
plattan som é&r tilldelad den. “0” eller
“00” kommer att visas pa relevant
display. Dessutom hors ett ljudalarm
nar tiden ar over. Tryck pa valfri knapp
pa kontrollpanelen for att tysta
ljudlarmet.

Hog effekt (booster) Det varierar
beroende pa produktmodell. Den kanske
inte ar tillganglig pa din produkt.

For en snabb uppvarmning kan du anvanda
dig av snabbstart funktionen “P”. Denna
funktion ar inte avsedd att anvandas vid en
langre koktid. Snabbstart funktionen finns
inte alltid tillganglig pa alla plattor.

Att sla pa High Power Snabbstart:

1. Tryck pa knappen (D for att sl pa
hallen.

2. Vailj 6nskad platta genom att trycka pa
knapparna for plattan.

3. Tryck pa @ eller © knappen tills du nar
lage “9”.

oosElze &
©

© eslLISe

4. Nar plattan star pa lage “9”, tryck pa ®
knappen en gang for att stélla in
plattans temperartur till “P”.

Att sla av High Power Snabbstart:

+ For att sla av snabbstartsfunktionen,
tryck p& © och sitt temperaturen pa
lage “9”. Plattan slar av
snabbstartsfunktionen och fortsatter att
vara paslagen pa lage “9".

+ Du kan sdnka temperaturnivan genom att
trycka pa © eller stinga av den helt
genom att sanka temperaturléaget till “0”.

Knapplas

Du kan aktivera knapplaset for att undvika

att andra funktionerna av misstag nar

héllen anvands.

Aktivera knapplas

1. Tryck pa knappen (D for att sla pa
hallen.

2. Tryck pa €9 och 83 knapparna samtidigt
for att sla pa knapplaset.

&i®00e e
_|_
@ esllllss ©

= Knapplaset kommer att slas pa och en

punkt pa symbolen (3] kommer att
téndas.
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Om du stanger av hallen nar

@ knapparna ar lasta kommer
knapplaset att aktiveras nédsta gang
du slar pa hallen igen. Knapplaset

maste avaktiveras for att kunna
anvanda hallen.

Avaktivera knapplas

1. Nér knapplaset ar paslaget, tryck pa (O
och 89 knapparna samtidigt.
= Knapplaset kommer att slas av och en
punkt p& symbolen (& kommer att
slockna.

Barnlas Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.

Du kan skydda héllen fran att anvandas
oavsiktligt for att forhindra att barn satter
pa plattan. Barnlaset kan bara aktiveras
och avaktiveras i standby-lage.

@ Barnldset avbryts vid stromavbrott.

Sla pa barnlaset

1. Tryck p& (D knappen for att sl pa
hallen.

2. Tryck pd © och @ knapparna
samtidigt. Efter “pip” signalen tryck pa
@ for att sla pa barnlaset.

ool ©
o s o

= Barnlaset kommer att slas pa “L"
symbolen kommer att visas pa alla
plattors displayer.

Sla av barnlaset

1. Nar knapplaset ar paslaget, tryck pa (O
knappen for att sla pa hallen.

2. Tryck pd © och @ knapparna
samtidigt. Efter “pip” signalen tryck pa
© for att sla av barnlaset.

= Barnlaset kommer att slas av och “L”
symbolen kommer att slockna pé alla
plattors displayer.

Timer funktion

Denna funktion underlattar matlagningen
for dig. Det kommer inte att vara
nodvandigt att ga till hallen under hela
tillagningsperioden. Kokzonen stangs av
automatiskt vid slutet av den tid du har valt.

Aktivera timern

1. Tryck pa knappen (D for att sla pa
héllen.

2. Valj 6nskad platta genom att trycka pa
knapparna for plattan.

©ass[]]ss @
—+

@ ks ©

3. Tryck pd @ eller © knapparna for att
stélla in 6nskat temperaturlage.

4. Tryck pa €O knappen for att sla pa
timern.

= “00” symbolen kommer att tdndas
pa plattans display och ett
kommatecken kommer att lysa pa
den valda plattans display.

§ o ssimee

©
® eolblllce ©

Bakre hoger och vénster plattornas
@ displayer fungerar som tidsvisare

nar timern &r paslagen.
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5. Tryck pd @® eller © knapparna for att
stélla in 6nskad tid.

Timern kan bara stéllas in for
plattor som redan &r paslagna.

Upprepa atgarderna ovan for andra
plattor for vilka du vill stélla in
timern.

@ Timern kan inte justeras om inte

plattan och temperaturvardet for
plattan valjs.

Nar du véljer en platta med installd
timer, kan du se aterstdende tid
genom att trycka pa £ knappen
igen.
Avaktivera timern
Sa fort den instéllda tiden &r Gver slas
héllen automatiskt av och avger en
ljudsignal. Tryck pa valfri knapp for att tysta
ljudsignalen.

Sla av timers tidigare
v/ Om du slar av timern tidigare fortsatter

hallen arbeta med den instéllda
temperaturen tills den stangs av.

—_

. Valj den platta du vill sla av.

N

Tryck pa (O knappen for att sl pa
timern.

3. Tills “00” visas pa timer skdrmen, tryck
pa © for att stalla in vardet “00”".

= Punktformat ljus visas pa den
relevanta plattans display och timerns
display kommer att stédnga av sig sjalv.
helt efter att ha blinkat under en tid
slas timern av.

Energisparfunktion Det varierar beroende
pa produktmodell. Den kanske inte &r
tillganglig pa din produkt.

Din produkt har en energisparfunktion. Med
hjalp av denna funktion kan du éndra den
totala effektinstéllning som hallen kommer
att dra.

Stromhantering kan endast utféras
@ nar produkten forst installeras och
forst spanningssatts. Du kan
slutfora installningen genom att
folja stegen nedan inom 30
sekunder nar produkten stromséatts

for forsta gangen.
Effektstyrningsfunktion - Justerbara totala
effektnivaer

Stromhanteringsdisplayindikator
kraft

Total

25 2.5kW
30 3kwW

36  3.6kW
44 4.4KkW
54  54kW
57  57kW
67 6.7kW
72 7.2kW

Om den totala effekten for din
@ produkt ar under den onskade

effekten, kommer din produkt att

fungera pa den totala effektnivan

som anges i den tekniska tabellen.
(Tekniska specifikationer)

For att dndra den totala effekten;

1. Nér produkten sétts pa for forsta
gangen, tryck pa knapparna®/Q/@®/
©/@inom 30 sekunder.

2. Den installda energihanteringsnivan
visas pa timerdisplayen.

3. Tryck p& @ for att vaxla mellan nivaer
och stélla in det totala effektvardet du
vill stélla in.

4. Bekréfta instaliningen genom att trycka
pa (D nyckel och sting av hillen. Det
totala effektvardet du har stéllt in ska
aktiveras

Temperaturnivaerna du kan tilldela

@ hallarna kan variera beroende pa
den instéllda totala effektnivan.
Temperaturnivan till héllen sanks
automatiskt enligt den
effektinstéllning som hallen ska
utfora. Detta &r inte ett fel.
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Om en annan tangent an den
@ angivna sekvensen trycks nar

effektnivan andras, kan

instéllningen inte goéras. Du maste

upprepa stegen fran borjan for att
gora instéllningen.

Anvanda induktionsplattorna pa ett
sakert och effektivt satt
Funktionsprincip: Induktionshallen varmer
upp karlet direkt. Darfér finns det manga
fordelar jamfort med andra typer av héllar.
Den arbetar effektivare och hallens yta
hettas inte upp. Induktionshéllen ar
utrustad med ett 6verldgset
sakerhetssystem som ger dig maximal
anvandarsakerhet.

Din hall kan vara utrustad med
@ induktionsplattor med en diameter
av 145, 180 och 210-280 mm
beroende pa modell. Genom
induktionsfunktionen kdnner
plattorna av varje karl som placeras
pa dem. Energin bildas bara pa de
stéllen dar karlet har kontakt med
plattan och darmed minimeras
energiforbrukningen.

Begréansningar for driftstid

Hallkontrollen &r utrustad med en
driftstidsbegransning. Nar en eller flera
plattor lamnas oavsiktligt avaktiveras
plattan efter en viss tidsperiod (se tabell 1).
Om det finns en timer tilldelad plattan slas
aven timerdisplayen av senare. Driftstiden
beror pa den valda temperaturinstallningen.
Maximal anvandningstid anvands med den
har temperaturnivan. Plattan kan startas
om av anvandaren efter att den har slagits
av automatiskt enligt beskrivningen ovan.

Temperaturniva Driftstidsgréns - timme
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 15

9 20-30 min.
P (Snabbstart) 5-10 min. *
(*) Hallen faller till niva 9 efter 5 minuter

Tabell 1: Tabell 1: Driftstidsgranser

Overhettningsskydd

Haéllen &r utrustad med en sensor for att

sakerstalla skydd mot 6verhettning.

Foljande maste beaktas vid 6verhettning:

- Den aktiva plattan kan slas av.

+ Den valda nivan kan falla. Det har
forhallandet gar dock inte att se pa
indikatorn.

Sakerhetssystem for 6verkokning

Hallen &r utrustad med ett
sdkerhetssystem for éverkokning. Om det
ar nagot som kokar 6ver pa kontrollpanelen
stanger systemet av strommen omedelbart
och slar av héllen. “F” -varningen visas pa
displayen under den har perioden.

Exakt strominstéllning

Induktionshéllen reagerar direkt, som ett
svar pa anvandningsprinciperna. Den
andrar effektinstéllningarna mycket snabbt.
Alltsa kan du undvika att ett kokkarl
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(innehallande vatten, mjolk eller dylikt)
kokar Over dven nar det &r pa vag att gora
det.

Om ytan pa pekkontrollspanelen ar
exponerad for stora méngder angor
kan hela kontrollsystemet

avaktiveras och avge felsignaler.

7 Att anvanda ugnen

Hall ytan pa pekkontrollspanelen
@ ren. Felaktig anvandning kan

observeras.

7.1 Allman information om att
anvanda ugnen

Kylflakt ( Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. )

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
béade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut dver ugnsluckan. Tack inte dver
dessa ventilationséppningar. Annars kan
ugnen overhettas. Kylflakten fortsatter att
fungera under ugnsdrift eller efter att ugnen
har sténgts av (ca 20-30 minuter). Om du
lagar mat genom att programmera
ugnstimern, sténgs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner.
Kylflaktens drifttid kan inte bestdmmas av
anvandaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta ar inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan tdands nar ugnen borjar tillaga.
| vissa modeller &r lampa tand under
tillagningen, medan den i vissa modeller
sténgs av efter en viss tid.

7.2 Anvéandning av ugnens
kontrollenhet

Starta ugnen

Nar du véljer en funktion som du vill laga
mat med, med hjalp av funktionsvalsvredet
och stéller in en viss temperatur med hjalp
av temperaturvredet, startar ugnen.

Sting av ugnen

Du kan stanga av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och temperaturvredet
till avstangningsléaget (uppat).

Val av temperatur och ugnsfunktion.

Du kan laga mat med manuell styrning
(under din egen kontroll) genom att vélja
temperatur och funktion som ar specifik for
din mat.

P / C

[e]
~

1. Valj kombi-funktion som du vill anvanda
med funktionsvalsvredet.

2. Stall in den temperatur du vill anvanda
med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast fungera med den
valda funktionen och temperaturen,
och temperaturlampan lyser. Nar
temperaturen i ugnen natt den instéllda
temperaturen slacks
temperaturlampan. Ugnen stangs inte
av automatiskt efter att matlagningen
avslutas. Du maste sjalv kontrollera
tillagningstiden och stanga av ugnen.
N&r matlagningen &r klar stanger du av
ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och
temperaturvredet till avstangningslaget

(uppat).

8 Allman information om matlagning

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.
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Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats av producenter och
de lampligaste installningarna for dessa

livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och
tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa.

8.1 Allmédnna information om
matlagning i mikrovagsugnen

Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het anga uppsta.
Angan kan branna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nar du 6ppnar
ugnsluckan.

Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av moblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta ar
en normal och fysisk handelse.

Kondens eller vattenanga kan
férekomma som svettningar eller
droppande pa ugnens innerglas,
beroende pa maten. Denna vanliga
héndelse kan intréffa vid matlagning. Det
rekommenderas att anvanda en fuktig
trasa for att torka rent det inre glaset nar
produkten har svalnat efter tillagning.
Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

Ta alltid ut oanvanda tillbehdr ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehér som
finns kvar i ugnen kan forhindra att
maten tillagas till ratt hall.

For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som anges
i matlagning tabeller.

Att anvanda de medfdljande tillbehdren
sékerstéller att du far basta
matlagningsprestanda. Observera alltid
informationen fran tillverkaren for de
externa kokkarl du ska anvanda.

Klipp fettsakert papper som du kommer
att anvanda i din matlagning i lampliga
storlekar till behallaren du kommer att
laga mat. Fettsdkra papper som
svammar 6ver fran behallaren kan skapa

SV /27

8.
Allman information

risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvénd det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

1.1 Bakverk och ugnsmat

Vi rekommenderar att du anvander
tillbehoren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvéanda
en extern koksredskap, féredra mork,
icke-fastnar och varmebestéandiga karl.
Om férvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta maten
i ugnen efter férvarmning.

Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i nérheten av bakvéggen.
Allt material som anvands for att gora
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

Matens tillagningsstatus kan variera
beroende pa méangden mat och
koksredskapens storlek.

Metall-, keramik- och glasformer 6kar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

Om bakplatspapper anvénds, kan matens
botten brynas Iatt. | detta fall bor
tillagningstiden 6kas med ca. 10 minuter.
De varden som anges i koktabellen
bestdams som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

Om kakan ar for torr, 6ka temperaturen
med 10 ° for att forkorta bakningstiden.
Om kakan ar fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.



+ Om toppen av kakan branns, lagg den pa .
den nedre hyllan, sank temperaturen och
Oka bakningstiden.

+ Om kakans insida har tillagats vél, men .
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska,
sank temperaturen och forlang
tillagningstiden.

Tips for bakelser

+ Om bakelsen ar for torr, oka
temperaturen med 10 ° for att forkorta
tillagningstiden. BI6t degen ark med en
sas bestdende av mjolk, olja, &gg och
yoghurt blandning.

Om degen blir kokta langsamt, se till att
tjockleken pa de bakverk du har forberett
inte svdmmar dver facket.

Om degen &r brynt pa ytan men botten
inte ar kokt, se till att méngden sas du
kommer att anvénda for degen &r inte for
mycket langst ner pa degen. For en jamn
bryning, forsok att sprida sasen jamnt
mellan deglakan och degen.

+ Gradda dina bakverk i den position och

temperatur som ar [amplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér ndsta matlagning.

Matlagningstabell for bakverk och

ugnsmat
Forslag for bakning med en plat
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kaka pa plat Standardfack * LbJpp- och 3 180 30..45
ottenvarme
Kaka i form :f;ﬁffj[m pa trad Flaktuppvarmning |2 180 35..45
Sma kakor Standardfack*  |UPP-o°h 3 160 25..35
bottenvarme
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning |2 150 25..35
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi d|§meter . Upp- octn 2 160 30..45
med kldmma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 160 30..40
med kldmma pa
tradgrill **
Konditori varor Upp- och
Kaka bricka * bottenvérme 3 170 25..40
Konditori varor u N .
Kaka bricka * Flaktuppvarmning |3 170 20..30
Bakelser Standardfack*  |JPP-och 2 200 30..45
bottenvarme
Bakelser *** Standardfack * Upp- ocﬁ 2 200 30..45
bottenvarme
Flaktassisterad
Bakelser Standardfack * botten-/ 2 200 30..40
toppvarme
Bakelser Standardfack * Flaktuppvarmning (2 180 35..45
Bulle Standardfack* | PP o 2 200 20..35
ottenvarme
Bulle Standardfack * Flaktuppvarmning |3 180 20..30
Hela bréd Standardfack * thp- och 3 200 30..45
ottenvarme
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Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Hela brod Standardfack * Flaktuppvarmning |3 200 30..40
Glas / metall
rektangular Upp- och

Lasagne behéllare pé trad |bottenvarme 2eller3 200 3045
grill **
Rund svart

« . metallform, 20 cm [Upp- och

Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 60 .75
tradgrill **
Rund svart

. . metallform, 20 cm | _,.. . .

Appelpaj i diameter pa Flaktuppvarmning |2 170 50..70
tradgrill **

Pizza Standardfack * Lb’p"' och 2 220 10..25

ottenvarme

Forvdarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

bricka *

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
2-Standardfack *

Sma kakor 4-Konditori varor | Fléktuppvérmning |2 -4 150 25..40
bricka *
2-Standardfack *

Kaka 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4 170 25..35
bricka *
1-Standardfack *

Bakelser 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |1 -4 180 35..45
bricka *
2-Standardfack *

Bulle 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 180 20..30

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

8.1.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kétt an filé genom stekning.

+ Du bor berdkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott

tjockleken.

Nar tillagningstiden &r 6ver, lamna k&ttet
i ugnen i ca 10 minuter. Kott saften
fordelas battre till stekt kdtt och kommer
inte ut nar kottet skars.
+ Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag hyliniva i en varmebestandig platta.
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« Tillaga i tillagningstabellen

Matlagningstabell for kott, fisk och

rekommenderade rétter i ett karl. fagelkott
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
. Flaktassisterad )
Biff (hel) / Stek (1 Standardfack * botten-/ 15 min. 250/max, 60 .80
kg) M efter 180 ... 190
toppvarme
Lamm skaft (1,5-2 Flaktassisterad 15 min. 250/max,
! Standardfack * botten-/ ; '1110..120
kg) M efter 170
toppvarme
Trad grill * 5 i
Friterad kyckling L El(ilt(;arlf}msterad 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,82 kg) Placera en plat pa r efter 190
en lagre hylla. toppvarme
Friterad kvekii Trad grill *
riterad kycklin x P
(1,82 kg)y 9 Placera en plt pa |Flaktuppvarmning 200 ... 220 60 .. 80
en lagre hylla.
F d kyckl Tréd grill* 15 250/
riterad kycklin I ) min. max,
(182 kg)y 9 |Placera en plat pa |3D"funktion efter 190 60 .. 80
en lagre hylla.
Flaktassisterad .
25 min. 250/max
* - .
Kalkon (5,5 kg) Standardfack botteq_/ ofter 180 .. 190 150..210
toppvéarme
. . 25 min. 250/max,
Kalkon (5,5kg)  |Standardfack * 3D"-funktion ofter 180 . 190 150..210
Trad grill * Flaktassisterad
Fisk Placera en plét p& botterl—/ 200 20..30
en lagre hylla. toppvarme
Trad grill *
Fisk Placera en plat pa | "3D"-funktion 200 20..30
en lagre hylla.

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

8.1.3 Grill

Rott kott, fisk och fagelkott kommer snabbt

att bli brun nér den grillas, fa en vacker

skorpa och torkar inte ut. Filékott, spettkott,

korv samt saftiga gronsaker (tomater, 16k,

etc.) ar sarskilt lampliga for grillning.

Allméan information

+ Stang ugnsluckan under grillning. Grilla
aldrig med ugnsluckan 6ppen.

De viktigaste punkterna i grillen

+ Forbered livsmedel med liknande tjocklek
och vikt s mycket som mojligt fér

grillen.
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+ Placera de bitar som ska grillas pa

tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att 6verskrida
varmarens matt.

Beroende pa tjockleken pa de bitar som
ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
variera.

Skjut tradgallret eller tradgallret till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa
tradgrillen, skjut ugnsbrickan till den
nedre hyllan for att samla in oljorna.
Ugnsbrickan som du ska glida ska vara
dimensionerad for att tdcka hela
grillomradet. Denna bricka kanske inte
medfoljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengéring.




Grillbord

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Fisk Trad grill - 250 20..25
Kyckling bitar Trad grill - 250 25..35
Kottbulle (kalvkott) - |14y iy 4 250 20...30
12 méngd
Lammekotlett Trad grill 4-5 250 20..25
Stek - (kottbitar) Trad grill 4-5 250 25..30
Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25..30
Vegetabiliskt gratdng | Trad grill 4-5 220 20..30
Rostat brod Trad grill 4 250 1.4
Det rekommenderas att forvdarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.
Flakt assisterad lag grill
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Fisk Trad grill Flakt assisterad |, 200 30..35
lag grill
Kyckling bitar | Trad gril Flakt assisterad |, 250 25 .35
lag grill
Kéttbulle u )
(kalvkét) - 12 |Trad gril Flakt assisterad |, 250 30..40
" 1ag grill
mangd
; Trad grill - Placera | _, .. . .
Biff (hel) / Stek (1 en plat pa en lgre Fulakt gssmerad 3 15 min. 250, efter 90 . 110
kg) hylla lag grill 180 .. 190

Forvarm inte mat, som rekommenderats i denna grilltabell.

8.1.4 Testa livsmedel

+ Livsmedel i denna koktabell bereds enligt
EN 60350-1-standarden for att underlatta
testning av produkten for kontrollinstitut.

Forslag for bakning med en plat

Matlagningstabell for testmat

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kort brod (sot Standardfack*  |UPP-o°h 3 140 20 ...30
kaka) bottenvarme
Modeller med
6d (s6 tradhyllor :3
Kort brd (s5t Standardfack * Flaktuppvarmning Y 140 15..25
kaka) Modeller utan
tradhyllor :2
Sma kakor Standardfack*  |UPP-o°h 3 160 25..35
bottenvarme
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvéarmning |2 150 25..35
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter - Upp- och 2 160 30..45
med kldmma pd |bottenvarme

tradgrill **
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Mat

Tillbehor som ska
anvandas

Funktion for drift

Hyllposition

Temperatur (°C)

Bakningstid (min)
(ca.)

Sockerkaka

Rund kakform, 26
cm i diameter
med kldamma pa
tradgrill **

Flaktuppvarmning |2

160

30..40

Appelpaj

Rund svart
metallform, 20 cm
i diameter pa
tradgrill **

Upp- och
bottenvarme

180

60 ..75

Appelpaj

Rund svart
metallform, 20 cm
i diameter pa
tradgrill **

Flaktuppvarmning

N

170

50..70

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvéndas (ca.)
2-Standardfack *

Sma kakor 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 150 25..40
bricka *

Kort bréd (s6 2-Standardfack *

ort brod (sot x ——

kaka) 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 140 15..25

bricka *

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Grill

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Kattbulle (kalvkStt) - | oy 4 250 20..30

12 méngd

Rostat brod Trad grill 4 250 1.4

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

9 Underhall och rengoring

9.1

Allméan information
+ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka

brannskador!

Allman rengoringsinformation

+ Produkten ska rengdras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester

SV/32

forhindras fran att brannas nér produkten
anvénds igen senare. Séledes forldangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.

+ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel

kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande




ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengéringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

+ Ingen speciell rengdrings material
behovs nér rengdringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.

+ Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengéring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

« Avsta fran att diska nagon del av din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

For hallar:

+ Surt smuts, sa som mjolk, tomatsas och
olja kan orsaka permanenta flackar pa
héllen och matlagningszonernas delar.
Ta bort spilld vatska omedelbart nar
héllen har svalnat.

Inox - rostfria ytor

+ Rostfria och inoxytornas farg kan @ndras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengéringsmedel.

+ Rengor med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

+ Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

+ Rengoringsmedel som sprayas/hélls pa
produkten ska rengdras omedelbart.
Slipande rengdringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor
+ Ugnen maste svalna for rengoring i

matlagningsomradet. Rengéring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

+ Rengdr emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

+ Om din produkt har en enkel
angrengoring funktion kan du enkelt gora
angrengoring for latt icke-permanent
smuts. )Se Enkel angrengoring [» 35]).

Katalytiska ytor

+ Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

+ De katalytiska vaggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengoras.

+ Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och bérjar lysa nar
ytan dr méattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor lamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengoring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengdringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.
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+ Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengéringsmedel pa flacken
med en svamp och vénta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor sedan
glasytan med en vat trasa.

- Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och mélade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas véata
och med rengdéringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

9.2 Rengoring av tillbehoér

Lagg inte produktens tillbehor i en
diskmaskin om inte annat anges i
bruksanvisningen.

9.3 Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner i

"Allman rengoringsinformation” sektionen

for rengoring av kokplattans glasyta. |

speciella fall kan du folja
rengoringsinstruktionerna nedan.

+ Sockerbaserad mat, sa som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan
svalnar. Annars kan glasmatlagningsytan
skadas permanent.

+ Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nar kokplattan &r het, annars
kan permanenta flackar bildas.

9.4 Rengoring av kontrollpanelen

« Nar du rengdr panelerna med rattkontroll,
torka av panelen och rattarna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Avsta fran att ta bort knopparna
och packningarna under for att rengéra
panelen. Kontrollpanelen och vreden kan
vara skadade.

+ Nar du rengor inox-panelerna med
vredkontroll, avsta fran att anvanda inox-
rengoringsmedel runt knoppen.
Indikatorerna runt ratten kan raderas.

+ Rengor berdrings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion stéller du in nyckellaset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

9.5 Rengo6ring av ugnens insida
(kokyta)

Folj rengoringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allman rengéringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.

Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk vagg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengor
sidovaggarna. Slutfor sedan rengoringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengoringsinformation” enligt typen av
sidovéagg.

Sa har tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den pa sidovaggen i motsatt
riktning.

2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort den
helt.

- N W B o

3. For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som nér de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.
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9.6 Enkel angrengoring

Detta mojliggor rengoring av smuts (inte
ingrodd) som mjukas upp med anga pa
insidan av ugnen och vattendroppar, som
kondenseras pa innerytorna.

1. Ta bort alla tillbehor i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa platen och placera
den pa ugnens andra hylla.

Avsta fran destillerat eller filtrerat
vatten. Anvand endast fardigt

vatten.

3. Satt ugnen pa enkelt angrengoringslage
och kori 100 °C i 15 minuter.
Oppna luckan omedelbart och torka av
ugnens inre ytor med en fuktig svamp eller
trasa. Angan frigors nar luckan dppnas.
Detta kan skapa en risk for brannskada. Var
forsiktig nar du 6ppnar dorren.
For ingrodd smuts, rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka den med en torr
trasa.

| enkel angrengoringsfunktionen

@ kan det forvantas, att det tillagda
vattnet férangas och kondenserar
pa ugnens insida och lucka for att
mjuka upp latt smuts som bildats i
ugnen. Kondensvattnet som
formas i ugnsluckan kan rinna ut,
om ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet direkt nar
ugnsluckan 6ppnas.

(Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte &r tillganglig pa din
produkt.) Efter att kondensvatten bildats i
ugnen, kan polar eller fukt mildas i
poolkanalen under ugnen. Rengor
poolkanalen efter anvdndning med en
fuktig trasa och torka den sedan.

9.7 Rengo6ring av ugnsluckan

Du kan ta bort din ugnslucka och luckglas
for att rengéra dem. Hur man tar bort
dorrar och fonster forklaras i avsnitten "Ta
bort ugnsluckan" och "Ta bort de inre
glasen pa luckan". Efter att ha tagit bort
dorrens innerglas, rengér dem med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka dem med en torr
trasa. Om kalkavlagringar formas pa
ugnsglaset, torka glaset med vinager och
skolj.

Rengoring av ugnsdorren

1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna klammorna i framre
gangjarnsuttaget till hoger och vanster
genom att trycka nedat enligt figuren.

3. Gangjarnstyperna kan vara (A), (B), (C)
beroende pa produktmodell. Féljande
bilder visar hur de olika
gangjarnstyperna 6ppnas.

4. (A) typen finns i normala lucktyper.

"

5. (B) typen finns i lucktyper med mjuk
stangning.

6. (C) typen finns lucktyper med mjuk
oppning/sténgning.
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8. Dra den borttagna luckan uppat for att
frigéra den fran hoger och vanster
gangjarn och ta bort den.

For att satta tillbaka dérren maste
@ de forfaranden som tillampas nar

den togs bort upprepas fran slutet

till borjan. Nar du monterar dorren,

se till att sténga klammorna pa
gangjarnsuttaget.

9.8 Ta bort det inre glaset pa
ugnsluckan

Innerglaset pa frontluckan kan tas bort for
rengoring.

1. Oppna ugnsluckan.

X

2. Tabort plastkomponenten som sitter pa
den 6vre delen av ytterdérren genom att
dra den mot dig sjalv.

3. Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".

1 Innersta glas 2* Innerglas (Den

kanske inte ar
tillgénglig pa din
produkt)

4. Om produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5. Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att satta ihop innerglaset igen
(2). Som visas i figuren, placera den
fasade kanten av glaset for att mota den
avfasade kanten av plastfacket. (Om
produkten har ett innerglas). Innerglas
(2) maste fastas pa plastfacket ndrmast
det innersta glaset (1).

6. Nar du faster det innersta glaset (1), var
uppmaérksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det ar viktigt att placera de nedre
hérnen av alla innerglas for att mota de
nedre plastoppningarna (1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen tills
ett "klick"-ljud hors.

9.9 Rengoring av ugnslampan

| handelse av att glasdorren till ugnslampan
i kokomradet blir smutsig; rengér med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka med en torr trasa.
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Vid fel pa ugnslampan kan du byta ut
ugnslampan genom att félja de sektioner
som foljer.

Byte av ugnslampa

Allmén information

+ FOor att undvika risk for elstétar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran eln&tet och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Denna ugn &r utrustad med en under 40
W glédlampa, som ar under 60 mm hog
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med
under 60 W effekt. Lamporna passar for
anvandning i 6ver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhallas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

+ Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

« Lampan som anvéands i denna produkt &r
inte lamplig for anvandning i belysning av
rum hemma. Syftet med denna lampa &r
att hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukterna.

+ De lampor som anvands i denna produkt
maste tala extrema fysiska forhallanden
sasom temperaturer 6ver 50 °C.

Om ugnen har en rund lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Ta bort glaslocket genom att vrida det
medurs.

=",
3. Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
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4.

ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut -
den som visas i figuren och erséatter den
med en ny.

Satt tillbaka glaslocket.

Om ugnen har en fyrkantig lampa

1.
2.

w

»

Koppla bort produkten fran elen.

Ta bort tradhyllorna enligt
beskrivningen.

Lyft lampans skyddande glasskydd med
en skruvmejsel. Ta bort skruven forst,
om det finns en skruv pa den fyrkantiga
lampan i din produkt.

Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

Sétt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.



10 Felsokning

Om problemen kvarstar efter den féljande
har atfoljds, kontakta aterforséljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera
produkten sjalv.

Anga bildas nir ugnen anvinds.

« Det ar normalt att se anga under
anvandningen. >>> Detta ar inte ett fel.

Vattendroppar bildas under tillagningen.

+ Angan som bildas under tillagningen
kondenserar nar det kommer i kontakt
med kalla ytor utanfor produkten och kan
bilda vattendroppar. >>> Detta ar inte ett
fel.

Metalliska ljud hoérs nér produkten

varms och kallnar.

+ Metalldelarna kan expandera och ljud
héras under uppvarmningen. >>> Detta ar
inte ett fel.

Produkten fungerar inte.

« Séakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sékringsdosan. Byt dem vid
behov.

« Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> 0m
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

« Om displayen inte lyser nar du slar pa
héllen igen. >>> Koppla ur apparaten med
kretsbrytaren. Vanta minst 20 sekunder
och koppla sedan in den igen.

« Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L&t
spishéllen svalna.

« Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med
induktionskokning >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

Ugnslampan ténds inte.

+ Ugnslampan &r kanske defekt. >>> Byt
ugnslampa.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sékringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Ugnen varmer inte.

+ Ugnen har inte stéllts till specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stall in specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sékringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

lI_l.symbolen pa hillzonens display lyser
konstant.

+ Det kanske inte finns en kastrull pa den
hallzonen som &r igang. >>> Kontrollera
om det finns en kastrull pa hallzonen.
Din kastrull kanske inte ar
induktionskompatibel. >>> Kontrollera
om din kastrull ar lamplig for
induktionshallar.

+ Grytan kanske inte ar korrekt centrerad
pa hallzonen eller sa &r bottenytan pa
grytan kanske inte tillrackligt bred for den
valda hallzonen. >>> Centrera héllzonen
genom att valja en kastrull som ar
tillrackligt bred for hallzonen.

Grytan eller hallzonen kan vara mycket
het. >>> Vanta tills de har svalnat.

Den valda haéllzonen stings plotsligt av

medan den arbetar.

+ Tillagningstiden for den valda zonen kan
ha gatt ut. >>> Du kan stélla in en ny
tillagningstid eller avsluta tillagningen.

+ Det finns dverhettningsskydd. >>> Véanta
tills din spis har svalnat.

+ Ett foremal kan tacka
pekkontrollpanelen. >>> Ta bort
foremalet fran panelen.
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Aven om hillzonen ir paslagen viarms
inte grytan upp.

Grytan kanske inte ar kompatibel med
induktionshallen. >>> Kontrollera om din
kastrull ar 1amplig for induktionshallen.
Grytan kanske inte &r korrekt centrerad
pa hallzonen eller sa ar bottenytan pa
grytan kanske inte tillréckligt bred for den
valda hallzonen. >>> Centrera héllzonen
genom att vélja en kastrull som ar
tillrackligt bred for hallzonen.

Kylfldkten fortsatter att ga trots att
hallen ar avstangd.

Detta &r inte ett fel. Kylflakten fortsatter
att fungera tills den elektroniska
utrustningen inuti héllen svalnar till
lamplig temperatur.

Det hors ett ljud fran héllen under
matlagning

Det kan forekomma nagra ljud fran hallen
under tillagningen. Dessa ljud beror pa
kokkarlets sammansattning. Dessa ljud
ar normala, inte ett fel och ar en del av
induktionstekniken.

Felkoder/orsaker och majliga I6sningar

Mojliga ljud och orsaker:
« Flaktljud: Hallen har en flakt som gar

automatiskt efter produktens temperatur.
Flakten har olika driftnivaer och arbetar
pa olika nivaer beroende pa
temperaturen. Efter att hallen stangts av,
om temperaturen ar hog enligt
produkttemperaturen, kan flakten
fortsétta att ga ett tag.

Lagt brum som transformatordrift: Detta
ar induktionsteknikens natur. Eftersom
varmen Overfors direkt till kokkéarlets
botten kan denna typ av brum uppsta
beroende pa kokkarlets material. Darfor
kan olika ljud héras med olika kokkarl.
Knackande ljud: Detta beror pa
materialet och strukturen pa kokkarlets
botten. Om kokkarlet ar tillverkat av olika
material och lager kan knastrande ljud
uppsta.

Visslande ljud: Ett visslande ljud kan
horas nar du lagar mat pa tva hallzoner
pa samma sida av héllen vid olika
tillagningsnivaer.

Felkoder

Orsaker till fel

Mojliga I6sningar

E1-E11

Ett kommunikationsfel med
induktionshéll har intraffat.

Stang av induktionshallen och satt pa
den igen efter 30 sekunder. Om felet
kvarstar, koppla bort produkten fran
stromforsorjningen och anslut den
igen. Om problemet kvarstar,
kontakta en auktoriserad service.

E16-E21

Ett temperatursensorfel for
induktionshallen har intraffat.

Sténg av induktionshéllen och sétt pa
den igen efter 30 sekunder. Om felet
kvarstar, koppla bort produkten fran
stromforsorjningen och anslut den
igen. Om problemet kvarstar,
kontakta en auktoriserad service.

E22
E 26

Induktionshallen 6verhettas.

Stang av induktionshallen och vanta
tills den svalnat. Felet forsvinner nar
hallens temperatur sjunker under
granserna. Kontakta auktoriserad
service om problemet kvarstar.

E23

Ett programvarufel for induktionshall
E24 har intréffat.

Stang av induktionshallen och satt pa
den igen efter 30 sekunder. Om felet
kvarstar, koppla bort produkten fran
stromforsorjningen och anslut den
igen. Om problemet kvarstar,
kontakta en auktoriserad service.
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Felkoder

Orsaker till fel

Mojliga I6sningar

Ett fel uppstod i driften av

Stang av induktionshallen och satt pa
den igen efter 30 sekunder. Kontakta

E25 induktionshaéllens flakt. auktoriserad service om problemet
kvarstar.
E27 Induktionskompatibla kastruller Felet forsvmner naren
. ] induktionskompatibel kastrull
E 47 anvéndes inte. anvinds
Stang av induktionshallen och satt pa
den igen efter 30 sekunder. Om felet
E31-E39 Ett maskinvarufel har uppstatt i kvarstar, koppla bort produkten fran
induktionshéllens elektroniska kort.  |stromférsorjningen och anslut den
igen. Om problemet kvarstar,
kontakta en auktoriserad service.
Ateruppratta den korrekta elektriska
E42 Ett elektriskt anslutningsfel har anslutningen genom att se
intraffat. produktens tekniska tabell och
installationsmanual.
Ifn eller flera nycklar holls nere i mer Nir du tar bort handen fran hallen
an 10 sekunder. R
forsvinner problemet.
E 46 Ett foremal lamnades kvar pa . .
A Nér kontrollpanelen har rengjorts
kontrollpanelen eller s utsattes det |... .
for & forsvinner problemet.
Or anga.
Sensorns héardvara maste anpassas
E 48 till anvéndningsvillkoren. Om felet
Ett sensorfel for induktionshall har kvarstar, koppla bort produkten fran
E 49 — PP
intraffat. stromforsorjningen och anslut den
E 51 igen. Kontakta en auktoriserad
service om problemet kvarstar.
Stang av induktionshallen och vanta
Ett hogtemperaturfel har intraffat p& tills den svalnat. Felet forsvmner nar
E52-E57 . ; A sensortemperaturen sjunker under
induktionshéllen. L .
grénserna. Kontakta auktoriserad
service om problemet kvarstar.
Stang av induktionshallen och vanta
Ett sensorfel / hog temperaturfel It(':)ls ﬁznbi\;taIn:)tc.h?krtne;eflgrll(varstar,
E58-E59 intraffade i automatiskt PP forsd pr h anslut d
tillagningslage stromforsorjningen och anslut den
’ igen. Kontakta en auktoriserad
service om problemet kvarstar.
Ta bort och sétt tillbaka
E63 Om din produkt &r en induktionshall  |ventilationsfiltren. Kontakta en
med flakt; ett filterfel har intraffat. auktoriserad service om problemet
kvarstér.
Vilken tangent som helst kan ha Na&r du slapper nagon tangent under
berdrts under en langre tid. en langre tid,
FF En kastrull kan ha placerats pa Nér kastrullen pa styrenheten tas

styrenheten.

bort,

Mat/vétska kan ha runnit 6ver pa
styrenheten.

Felet forsvinner nar de overfyllda
mat-/vétskeresterna har rengjorts.
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Gaman aéd fa pig i

Keeri vidskiptavinur,

Takk fyrir ad velja Whirlpool voruna. Vid viljum ad varan pin, framleidd med hagaeda og
taekni, bjodi pér bestu skilvirkni. Lestu pvi vandlega pessa handbdk og énnur gogn sem
fylgja &4dur en pu notar voruna.

Hafdu i huga allar upplysingar og vidvaranir sem fram koma i notendahandbdkinni. pannig
verndar pu pig og voruna pina gegn haettum sem geta komid upp.

Geymid notendahandbdkina. Ef pu gefur einhverjum 6drum voruna, gefdu pa handbdkina
med henni. Abyrgdarskilyrdi, notkun og bilanaleitaradferdir fyrir véruna pina eru i pessari
handbok.

Lestu pessar 6ryggisleidbeiningar adur en pu notar taekid. Haltu peim nalaegt til frekari
tilvisunar.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy

IS/ 42



Efnisyfirlit

1 ORYGGISLEIDBEININGAR............... 44
1.1 LEYFILEG NOTKUN .........covvennennnee. 45
1.2 UPPSETNING.....cccooieirieieiriennne 45
1.3 RAFMAGNSVIDVARANIR.............. 46
1.4 HREINSUN OG VIDHALD............... 47
2 Umhverfisleidbeiningar-.................. 47
3 PiNVara....cccceeceeereicnneeeeenecnnneeenn. 49
3.1 VOrukynning.......oceeeeeeveveieeeenee. 49
3.1.1  Eldunareining ......ccccoecvveevenenee. 49
3.1.2 Hellubordshluti...........cccen.... 49
3.2 Kynning 4 stjérnbordi ofnsins....... 49
3.3 Rekstraradgerdir ofnsins............... 50
3.4 Vorufylgihlutir ......ccooeveiieieinee, 51
3.5 Notkun aukahluta fyrir vorur......... 51
3.6 Teekniforskriftir........ccccoovevveernenene. 54
4 Uppsetning ......cceeeeeeeeeeeeeenennnnnneeens 55
4.1 Réttur stadur fyrir uppsetningu .... 55
4.2 Rafmagnstenging......c..ccccceeeuenene. 56
4.3 A& koma vorunni fyrir ................... 57
5 Fyrstanotkun........ccceeeeeecunnnnnnnnee 57
5.1 Upphafsprif........ccccooieiii. 57
6 Hvernig a ad nota hellubordio ........ 58
6.1 Almennar upplysingar um notkun 58

hellubords .......cccooveveivieieiiee
6.2 Styribanadur fyrir hellubord .......... 60
7 Adnotaofninn........cccceeeeeeeunnenennne. 65
7.1 Almennar upplysingar um notkun 65
OfNSINS .o,

7.2 Notkun stjorneiningar ofnsins....... 65
8 Almennar upplysingar um 66
Matreidsiu ......cccoevveniiciiinininncnns
8.1 Almennar upplysingar um bakstur 66
T 0N
8.1.1 Seetabraud og ofnmatur............ 66
8.1.2 Kjot, fiskur og alifuglar............... 69
8.1.3  Grillceeeeeee 69
8.1.4 Prufufeedi....ccccovvevvvieieein, 71
9 Vidhald og prif ....ccceeeeveeeennnnaeee 72
9.1 Almennar raestingarupplysingar. 72
9.2  Aukabunadur fyrir prif................. 73
9.3  prif d hellubordi.........cccoooeueunennee. 73
9.4  Hreinsun stjornbords.................. 73

9.5  Ad prifa ofninn ad innan 74

(eldunarsveedi).........cccoeveeerrennes
9.6 Audveld gufuprif......ccccoeiiennnnenn.
9.7  Hreinsun ofnhurdar.....................
9.8  Ad fjarleegja innra gler
ofnhurdarinnar.........cccceeevvevennnn.
9.9 Hreinsun ofnlampans.................. 76
10 Urraedaleit........c.covereeveeerevereenennnnn. 77




A 1 ORYGGISLEIDBEININGAR

MIKILVZAGT AP LESA 0G
FYLGJAST MED

Lestu pessar
oryggisleidbeiningar ddur en pu
notar teekid. Haltu peim nalaegt
til frekari tilvisunar.

pessar leidbeiningar og taekid
sjalft veita mikilveegar
oryggisvidvaranir sem ber ad
fylgja 6llum stundum.
Framleidandinn hafnar allri
abyrgd a pvi ad fylgja ekki
pbessum oryggisleidbeiningum,
vegna ovideigandi notkunar
taekisins eda rangrar stillingar @
stjorntaekjum.

A\ VIDVORUN: Tzkid og
adgengilegir hlutar pess hitna
vid notkun. Geeta skal pess ad
sherta ekki hitaelement. Born
yngri en 8 ara verda ad vera fjarri
nema undir stodugu eftirliti.

A\ VIDVORUN: Ef hellubordid er
sprungid skaltu ekki nota taekid
— heetta a raflosti.

A\ VIDVORUN: Eldhzetta :
Geymid ekki hluti &
eldunarflotum.

A\ VARUD : Hafa parf eftirlit
med eldunarferlinu. Hafa parf

stodugt eftirlit med stuttu
eldunarferli.

A\ VIDVORUN: A3 skilja
hellubordid eftir eftirlitslaust
begar eldad er med fitu eda oliu
getur verid haettulegt — haetta 4
eldsvoda. Reyndu ALDREI ad
slokkva eld med vatni heldur
slokktu a teekinu og hyldu sidan
eldinn, t.d. med loki eda
eldvarnarteppi.

A\ EKki nota hellubor3id sem
vinnusvaedi eda studning. Haltu
fotum eda 6drum eldfimum
efnum fra teekinu og lattu alla
ihlutina kélna alveg — heetta a
eldsvoda.

A\ Maimhluti eins og hnifa,
gaffla, skeidar og lok aetti ekki
ad setja a hellubordid par sem
beir geta hitnad.

A Mjog ung born (0-3 ara) aettu
ad vera fjarri teekinu. Ungum
bornum (3-8 ara) skal haldid fra
taekinu nema undir stodugu
eftirliti. Born 8 ara og eldri og
einstaklingar med skerta
likamlega, skynraena eda
andlega getu eda skort a reynslu
og pekkingu geta adeins notad
petta teeki ef pau eru undir
eftirliti eda hafa fengid
leidbeiningar um 6rugga notkun
og skilja haetturnar sem fylgja.
Born mega ekki leika sér med
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taekid. brif og vidhald notenda
ma ekki framkvaema af bornum
an eftirlits.

A\ Eftir notkun skaltu slkkva &
hellubordinu med pvi ad stjérna
bvi og ekki treysta a
ponnuskynjarann.

A\ VIDVORUN: Takid og
adgengilegir hlutar pess hitna
vid notkun. Geeta skal pess ad
snerta ekki hitaelement. Halda
verdur bérnum yngri en 8 ara
fjarri nema undir stédugu eftirliti

A\ SKiljid teekid aldrei eftir
eftirlitslaust medan a
matarpurrkun stendur. Ef teekid
hentar til notkunar a preifara
skal adeins nota hitanema sem
maelt er med fyrir pennan ofn -
eldhaetta.

A\ Haltu fétum eda 63rum
eldfimum efnum fjarri taekinu
bar til allir ihlutirnir hafa kélnad
alveg - haetta a eldsvoda. Vertu
alltaf a vardbergi pegar pu eldar
mat sem er rikur af fitu, oliu eda
begar afengum drykkjum er baett
vid - eldhaetta. Notadu
ofnhanska til ad fjarleegja
ponnur og fylgihluti. [ lok eldunar
skaltu opna dyrnar med varud
og leyfa heitu lofti eda gufu ad
sleppa smam saman adur en pu
kemst inn i holrumid - haetta @
bruna. Ekki hindra loftop framan
a ofninum - eldhaetta.

A\ Getid varadar begar
ofnhurdin er i opinni eda
nidurstoduy, til ad fordast ad
lemja hurdina.

A1 .1 LEYFILEG
NOTKUN

A VARUD: Taekid er ekki tlad
til notkunar med ytri rofabuinadi,
svo sem timastilli eda adskildu
fjarstyrdu kerfi.

A\ betta taeki er tlad til
notkunar a heimilum og i
svipudum tilgangi, svo sem:
eldhdssveaedi starfsfolks i
verslunum, skrifstofum og 6dru
vinnuumhverfi; bdndabylum; af
vidskiptavinum & hételum,
motelum, gistiheimilum og 6dru
ibidarumhverfi.

A Engin 6nnur notkun er leyfd
(t.d. upphitun herbergja).

A\ betta teeki er ekki etlad til
notkunar i atvinnuskyni. EKKi
nota taekid utandyra.

A Geymid ekki sprengifim eda
eldfim efni (t.d. bensin eda
Udabrisa) inni i eda nalaegt
taekinu - eldhaetta.

/N\1.2 UPPSETNING

A\ Tveir eda fleiri verda ad
medhondla teekid og setja pad

upp - haetta @ meidslum. Notadu

hlifdarhanska til ad taka upp og
setja upp - haetta a skurdum.

IS/ 45



A Uppsetning, par @ medal
vatnsveita (ef einhver er),
rafmagnstengingar og vidgerdir
verda ad vera framkvaemdar af
haefum taeknimanni. Ekki gera
vid eda skipta um neinn hluta
taekisins nema pad sé
sérstaklega tekid fram i
notendahandbdkinni. Haldid
bornum fra
uppsetningarstadnum. Eftir ad
taekid hefur verid tekid upp skal
ganga ur skugga um ad pad hafi
ekki skemmst i flutningi. Ef
vandamal koma upp skaltu hafa
samband vid so6luadila eda
naestu baksolupjonustu. Eftir
uppsetningu skal geyma
umbudaurgang (plast,
froduhluta o.s.frv.) par sem born
na ekki til - haetta & kofnun.
Teekid verdur ad vera aftengt
aflgjafanum adur en pad er sett
upp - heetta a raflosti. Gakktu ur
skugga um ad txekid skemmi
ekki rafmagnssnuruna medan a
uppsetningu stendur - haetta a
eldi eda raflosti. Virkja taekid
adeins pegar uppsetningu er
lokid.

A EKki fjarleegja taekid ur
polystyren frodugrunni fyrr en
vid uppsetningu.

A Ekki setja taeekid 4 bak vid
skrauthurd - haetta a eldsvoda.

/A ef svidid er sett 4 grunn,
verdur pad ad vera jafnad og
fest vid vegginn med vardveislu
kedju sem fylgir, til ad koma i
veg fyrir ad taekid renni fra
grunninum.

VIDVORUN: Til a8 koma i veg
fyrir ad taekid velti verdur ad
setja upp geymslukedjuna sem
fylgir. Sja leidbeiningar um
uppsetningu.

1.3
A RAFMAGNSVIDVARA
NIR

A\ MIKILVAGT: Upplysingar um
straum- og spennunotkun er ad
finna a matsplotunni.

A Einkunnarplatan er a
frambrun ofnsins (sést pegar
hurdin er opin).

A\ bad verdur ad vera haegt ad
aftengja taekid fra aflgjafa med
bvi ad taka pad ur sambandi ef
tenging er adgengileg, eda med
fiolpola rofa sem settur er upp
framan vid tengilinn i samraemi
vid raflogn og taekid verdur ad
jardtengja i samraemi vid
innlenda
rafmagnsoryggisstadla.

A Rafmagnssnuran verdur ad
vera négu Iong til ad tengja
taekid, pegar pvi hefur verid
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komid fyrir i hdsinu, vid
adalaflgjafann. Ekki toga i
rafmagnssnuruna.

A\ Ekki nota
framlengingarleidara, marga
tengla eda millistykki.
Rafmagnsihlutirnir mega ekki
vera adgengilegir notandanum
eftir uppsetningu. Ekki nota
taekid pegar pu ert blautur eda
berfaettur. Ekki nota petta taeki
ef pad er med skemmda
rafmagnssnuru eda innstungu,
ef pad virkar ekki rétt eda ef pad
hefur skemmst eda dottid.

A Ef rafmagnssnuran er
skemmd verdur framleidandinn,
bjonustufulltrii hans eda dlika
heaefir adilar ad skipta henni ut
fyrir sams konar snuru til ad
koma i veg fyrir heettu - heettu &
raflosti.

A Ef skipta parf um
rafmagnssnuru skal hafa
samband vid vidurkennda
bjonustumidstod.

A\ VIDVORUN: Gakktu dr
skugga um ad slokkt sé a
taekinu adur en pu skiptir um
lampa til ad koma i veg fyrir
moguleika a raflosti.

2 Umhverfisleidbeiningar

A Uppsetning med
rafmagnssnuru er 6heimil nema
varan sé pegar buin pvi sem
framleidandinn utvegar.

1.4 HREINSUN OG
VIDHALD

A VIDVORUN: Gakktu ar
skugga um ad slokkt sé a
teekinu og pad aftengt aflgjafa
adur en pu framkveaemir
vidhaldsadgerdir; notadu aldrei
gufuhreinsibunad - heetta a
raflosti.

A\ Ekki nota sterk slipiefni eda
malmskofur til ad prifa
hurdarglerid par sem pau geta
rispad yfirbordid, sem getur leitt
til pess ad glerid brotni.

A\ Exki nota slipiefni eda
aetandi vorur, hreinsiefni sem
innihalda klor eda
pannahreinsiefni.

A\ Gakktu dr skugga um ad
taekid hafi kélnad adur en pu
prifur eda framkvaemir vidhald. -
Haetta & bruna.

A VIDVORUN: Slokktu & taekinu
adur en pu skiptir um lampa -
haetta 4 raflosti.

FORGUN UMBUDAEFNA
Umbuadirnar eru 100% endurvinnanlegar og

eru merktar med endurvinnslutakninu ¥.e.
bess vegna verdur ad farga hinum ymsu

hlutum umbuidanna & &byrgan hatt og i fullu

samraemi vid reglur sveitarfélaga um
forgun drgangs.
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FORGUN HEIMILISTEKJA

betta teeki er framleitt Ur endurvinnanlegum
eda endurnytanlegum efnum. Fargid i
samraemi vid stadbundnar reglur um férgun
urgangs. Ef pu vilt fa frekari upplysingar um
medhondlun, endurheimt og endurvinnslu
heimilistaekja skaltu hafa samband vid
stadaryfirvold, s6fnunarpjénustu fyrir
heimilissorp eda verslunina par sem pu
keyptir teekid. betta taeki er merkt i
samraemi vid tilskipun Evrépusambandsins
2012/19/ESB um raf- og
rafeindabunadardrgang (WEEE) og
reglugerdir um raf- og
rafeindabunadardrgang fra 2013 (med
dordnum breytingum). Med pvi ad tryggja
ad pessari voru sé fargad a réttan hatt
hjalpar pu til vid ad koma i veg fyrir
neikvaedar afleidingar fyrir umhverfid og
heilsu manna. E taknid & vorunni eda 4
medfylgjandi gdgnum gefur til kynna ad
ekki eigi ad medhondla pad sem
heimilisirgang heldur verdi ad fara med
pbad 4 videigandi séfnunarstod fyrir
endurvinnslu raf- og rafeindateekja.
ABENDINGAR UM ORKUSPARNAD
Forhitadu adeins ofninn ef tilgreint er {
eldunarbordinu eda uppskriftinni pinni.
Notadu dokklakkada eda emalerada
bokunarbakka par sem peir draga betur i
sig hita.

Fadu sem mest Ut Ur hitaplétunni med pvi
ad slokkva & henni nokkrum minGtum adur
en pu lykur eldamennskunni.

Grunnurinn & pottinum eda pdnnunni aetti
ad hylja hitaplétuna alveg; ilat sem er
minna en hitaplatan mun valda séun a orku.
Hyldu pottana og ponnurnar med péttum
lokum medan pu eldar og notadu eins litid
vatn og mogulegt er. Matreidsla med lokid
af mun auka orkunotkun verulega.

Notadu adeins flatbotna potta og ponnur.
ATH: F6lk med gangrdd eda svipad
leekningateeki aetti ad geeta varudar pegar
pad stendur naleegt pessari spanhellu &
medan hun er i gangi. Rafsegulsvidid getur
haft ahrif 8 gangradinn eda svipad teeki.

Radfzerdu pig vid leekninn eda
framleidanda gangradsins eda svipads
lekningateekis til ad fa frekari upplysingar
um ahrif hans & rafsegulsvid
spaneldavélarinnar.

Matur sem krefst langvarandi eldunar mun
halda afram ad elda jafnvel eftir ad slokkt
hefur verid a ofninum.

Gakktu ur skugga um ad ofnhurdin sé lokud
alveg pegar kveikt er a taekinu og haltu
henni lokadri eins mikid og mogulegt er
medan a bakstri stendur.

Skerid matinn i litla, jafnstéra bita til ad
draga ur eldunartima og spara orku.

pegar eldunartiminn er langur, yfir 30
minutur, skal leekka hitastig ofnsins i
leegstu stillingu a sidasta fasanum (3-10
minutur), midad vid heildareldunartimann.
Afgangshitinn inni i ofninum mun halda
afram ad elda matinn.
SAMRAEMISYFIRLY

betta teeki uppfyllir: Krofur vardandi
visthdnnun i Evropureglugerd 66/2014;
Reglugerd um orkumerkingar 65/2014;
Reglugerd um visthonnun orkutengdra vara
og orkuupplysinga (breyting) (ESB
Utgangur) 2019, i samraemi vid
Evrépustadalinn EN 60350-1.

petta teeki uppfyllir kréfur vardandi
visthonnun i reglugerd Evrépusambandsins
nr. 66/2014 og reglugerd
Evropusambandsins um visthénnun ad pvi
er vardar orkutengdar vorur og upplysingar
um orku (breyting) (Gtganga ur ESB) 2019 i
samraemi vid Evrépustadalinn EN 60350-2.
betta taeki uppfyllir krofur vardandi
visthonnun i reglugerd Evrépusambandsins
nr. 66/2014 og reglugerd
Evrépusambandsins um visthdnnun ad pvi
er vardar orkutengdar vorur og upplysingar
um orku (breyting) (Gtganga ur ESB) 2019 i
samraemi vid Evrépustadalinn EN 30-2-1.
bessi vara getur innihaldid halégenljés
(orkunytniflokkur G) eda LED
liésgjafa(orkunytniflokkur F).

e

IS/ 48




3 Pbin vara

i pessum hluta getur pu fundid yfirlit og

grunnnotkun stjérnbords vorunnar. bad

getur verid munur & myndum og sumum
eiginleikum eftir tegund vérunnar.

3.1 Vorukynning

OO OO0O0OT—»2

> 4
—» 5
1 Hellubord
2 Stjérnbord
3 Handfang
4 Hurd
5  Nedri hluti

3.1.1 Eldunareining

1 Lampi

* N oy o AW N

*%

Virhillur

Viftumétor (4 bak vid stalplétuna)
Nedri hitari (undir stalplotunni)
Hillustddur

Efri hitari

Loftraestingargot

Mismunandi eftir gerd. Varan pin geeti verid ekki
buin lampa, eda gerd og stadsetning lampans
geeti verid frabrugdin myndinni.

Mismunandi eftir gerd. Varan pin er hugsanlega
ekki buin virgrind. A myndinni er vara med
virgrind synd sem daemi.

3.1.2 Hellubordshluti

AW N =
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Aftan til vinstri - Induction eldunarsveedi

Framan til vinstri - Induction eldunarsvaedi
Framan til haegri - Induction eldunarsveedi
Aftan til haegri - Induction eldunarsveedi

3.2 Kynning a stjornbordi ofnsins



P

O
:

~——0

1 Hitastillir lampi
3 Hitahnappur

Ef pad eru hnappar sem stjérna vorunni
pinni, getur verid ad i sumum gerdum sé
pessi hnappur/pessir hnappar pannig ad
pbeir komi Ut pegar ytt er & pa (nidurgrafnir
hnappar). Til ad stillingar séu gerdar med
pessum hndppum, yttu fyrst 4 videigandi
hnapp og dragdu hnappinn Ut. begar pu
hefur gert stillinguna skaltu yta henni inn
aftur og skipta um hnapp.

Hnappur fyrir val a virkni

bu getur valid virkni ofnsins med
adgerdavalstakkanum. Snuddu til vinstri/
haegri Ur lokadri (efstu) stodu til ad velja.
Hitahnappur

bu getur valid hitastigid sem pu vilt elda
med hitatakkanum. Snudu réttseelis ur
lokudu (efstu) stdédunni til ad velja.

O
|

2 Hnappur fyrir val & virkni

Visir fyrir innra hitastig ofns

bu getur skilid hitastig inni i ofninum fra
hitastigslampanum. Hitastillilampinn er
stadsettur 4 stjérnbordinu. Hitastillilampinn
kviknar pegar varan byrjar ad starfa og
hitastillilampinn slokknar pegar hann naer
stilltu hitastigi. Pegar hitastigid inni i
ofninum laekkar nidur fyrir stillt hitastig
kviknar aftur & hitastillilampanum.

3.3 Rekstraradgerdir ofnsins

A adgerdatoflunni eru adgerdaadgerdir
sem pu getur notad i ofninum pinum og
haesta og laegsta hitastig sem hzegt er ad
stilla fyrir pessar adgerdir syndar. R6d
notkunarstillinganna sem syndar eru hér
getur verid frabrugdin fyrirkomulaginu &
vorunni pinni.

Virka

takn Adgerdarlysing

Hitastig (°C)

Lysing og notkun

Vinnur me3d viftu

Ofninn er ekki hitadur. Adeins viftan (4 bakveggnum) virkar.
Frosinn matur med kyrni er haegt afpida vid stofuhita, eldagur
matur er keeldur. Timinn sem parf til ad pida heilt kjotstykki er
lengri en fyrir matvaeli med korni.

Matur er hitadur ad ofan og nedan & sama tima. Hentar fyrir

%
—o

Yfir- og botnhiti * kokur, seetabraud eda kokur og kdssur i békunarformum. Eldun
fer fram med einum bakka.
Adeins er kveikt & laegri hitun. Hentar vel fyrir mat sem parf ad
e Botnhitun * brdna & botninum. bessa adgerd atti einnig ad nota til ad
By audvelda gufuprif.
e d

IS/ 50




Heita loftid sem hitad er med efri og nedri hitara dreifist jafnt
* og hratt um ofninn med viftunni. Eldun fer fram med einum
bakka.

Viftustyrd botn/efri
hitun

Heita loftid sem hitud er af hitablasaranum dreifist jafnt og
Viftuhitun * hratt um ofninn me3 viftunni. bad er hentugur fyrir fjolbakka
eldun @ mismunandi hillum.

® |||l

3D virka * Hver hlid vorunnar sem a ad elda er eldud jafnt og hratt. Eldun
fer fram med einum bakka.

® Heerri upphitun, laegri upphitun og hitunaradgerdir viftu virka.
wwW

Stoéra grillid @ ofnloftinu virkar. Hentar vel til ad grilla i miklu

Fullt grill * ;
magni.

% Lagt grill med viftu N Heita loftinu sem hitad er med litlu grillinu er flj6tt dreift inn i

ofninn med viftunni. Hentar vel til ad grilla minna magn.

* Varan pin starfar 4 hitastigssvidinu sem
tilgreint er & hitastigshnappinum.

3.4 Vérufylgihlutir

bad eru ymsir aukahlutir i vérunni pinni. i
pessum hluta er ad finna lysingu a
fylgihlutum og lysingu & réttri notkun. bad
fer eftir vorutegundinni, aukabunadurinn
sem fylgir er breytilegur. Ekki er vist ad allir
aukahlutir sem lyst er i notendahandbdékinni .
séu faanlegir i vérunni pinni. A gerdum me3 virhillum :

Bakkarnir inni i teekinu pinu geta
@ aflagast vegna hitans. betta hefur

engin ahrif & virknina. Afldgun

hverfur pegar bakkinn er kaeldur.

Virgrill

pad er notad til ad steikja eda setja matinn
sem & ad baka, steikja og steikja &
videigandi hillu.

Standard tray
bad er notad fyrir saetabraud, frosinn mat A médel an virhillur :
og steikingu a stérum bitum.

3.5 Notkun aukahluta fyrir vérur

Eaztr" "aty 5 fori KSkur e . Matreidsluhillur
og k:)r( notac Tyrir kokur €ins og smakokur pad eru 5 haedir af hillu 8 eldunarsvaedinu.

PU getur einnig séd réd hillanna i tolunum &
framgrind ofnsins.
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A gerdum med virhillum :

N

5

4

3

2

1

>/
A médel an virhillur :

4; ~ 2
~ ]

Virgrill sett a eldunarhillurnar

A gerdum med virhillum :

Mikilveegt er ad setja virgrillid & hlidarhillur
virsins a réttan hatt. begar virgrillid er sett &
vidkomandi hillu verdur opni hlutinn ad vera
ad framan. Fyrir betri eldun verdur virgrillid
ad vera fest & stodvunarstad virhillunnar.
Pad ma ekki fara yfir stédvunarstadinn til
ad komast i snertingu vid afturvegg
ofnsins.

A médel an virhillur :

Mikilvaegt er ad setja virgrillid & hillurnar &
hlidinni 4 réttan hatt. Virgrillid hefur eina
stefnu pegar pad er sett & hilluna. begar
virgrillid er sett & vidkomandi hillu verdur
opni hlutinn ad vera ad framan.

Ad setja bakkann a eldunarhillurnar

A gerdum me3d virhillum :

pad er einnig mikilvaegt ad setja bakkana & m
hlidarhillur virsins a réttan hatt. begar

bakkinn er settur & videigandi hillu verdur

hlidin sem er honnud til ad halda honum 4

ad vera ad framan. Til ad fa betri eldun

verdur bakkinn ad vera festur &

stopptengilinn & virhillunni. Pad ma ekki

fara yfir stodvunartengid til ad komast i

A médel n virhillur :

pad er einnig mikilvaegt ad setja bakkana &
hillurnar & hlidinni 4 réttan hatt. Bakkinn er
med eina stefnu pegar hann er settur 4
hilluna. begar bakkinn er settur & videigandi
hillu verdur hlidin sem honnud er til ad
halda honum & ad vera ad framan.

Stoédvunaradgerd virgrillsins

pad er stodvunaradgerd til ad koma i veg
fyrir ad virgrillid velti at ar virhillunni. Med
pessari adgerd geturdu audveldlega og
orugglega tekid at matinn pinn. begar
virgrillid er fjarlaegt er haegt ad draga pad
afram par til pad neer stédvunarstad. bu
verdur ad fara yfir pennan punkt til ad
fjarleegja hann alveg.
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A médel an virhillur : Barnadryggislas
bessi vara er med barnalaesingu 4
ofnhurdinni (Ef hun er ekki uppsett a m
vérunni pinni, pa er han sett upp a
ofnhurdina dsamt vérunni pinni.). Til ad
opna ofnhurdina skal lyfta plasthlutanum
adeins upp og toga i hurdarhandfangid.

= i Pegar hurdinni er lokad verdur
Stédvunaradgerd bakka - A gerdum med  barnalzesingin sjalf laest.
virhillum
pad er einnig stodvunaradgerd til ad koma i
veg fyrir ad bakkinn velti ar virhillunni.
begar pu fjarlaegir bakkann skaltu losa
hann fra aftari stopptenglinum og draga
hann ad pér par til hann naer framhlidinni.
ba verdur ad fara yfir pennan stopptengil til
ad fjarlaegja hann alveg.

Rétt stadsetning virgrillsins og bakkans
& sjénaukareinunum-A gerdum med
virhillum og sjénauka gerdum

pokk sé teinunum er audvelt ad setja upp
og fjarlaegja bakka eda virahillur. Geeta skal
pess ad setja bakkana og virahillurnar &
teinana eins og synt er & myndinni hér ad
nedan.
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3.6 Taekniforskriftir

Almennar upplysingar

Ytri mél voru (haed/breidd/dypt) (mm )

850 /600 /600

Spenna/tidni

TN ~ 220-240 V/3N ~ 380-415V 50 Hz

Kapalgerd og hluti notadur/hentugur til notkunar {
vorunni

min. HO5VV-FG 3 x 6 mm2 (1N) / HO5VV-FG 5 x 1,5 mm2
BN)

Heildarorkunotkun (kW)

9,2

Ofn gerd

Fjolnotaofn

Eldunarsvaedi

Framan til vinstri

Induction eldunarsvaedi

Staerd

180 mm

Kraftur

2000 W / Booster 2300 W

Framan til haegri

Induction eldunarsvaedi

Steerd

145 mm

Kraftur

1600 W / Booster 1800 W

Aftan til vinstri

Induction eldunarsvaedi

Steerd

180 mm

Kraftur

2000 W / Booster 2300 W

Aftan til haegri

Induction eldunarsvaedi

Staerd

210 mm

Kraftur

2000 W / Booster 2300 W

Grunnatridi: Upplysingar um orkumerki rafofna eru gefnar i samraemi vid EN 60350-1 / IEC 60350-1 stadalinn. bessi
gildi eru akvordud undir venjulegu alagi med botnhitara eda viftuupphitunaradgerdum (ef einhver er).

Orkunytingarflokkur er akvardadur i samraemi vid eftirfarandi forgangsrodun eftir pvi hvort viskomandi adgerdir eru
til stadar & vorunni eda ekki: 1-Eco viftuhitun , 2-Viftuhitun, 3-Lagt grill med viftu , 4-Yfir- og botnhiti.

@ Teeknilysingum gaeti breyst an fyrirvara til ad baeta gaedi vorunnar.

Tolur i pessari handbok eru skyringarmyndir og passa kannski ekki nakveemlega
@ vid voruna pina.

rannséknarstofuadstaedur i samreemi vid videigandi stadla. pad fer eftir rekstrar-

@ Gildi sem tilgreind eru & vorumerkingum eda i fylgiskjélum eru fengin vid

og umhverfisadstaedum vorunnar, pessi gildi geta verid mismunandi.
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4 Uppsetning

A Almennar upplysingar
+ Hafid samband vid naesta vidurkennda
pjonustufulltrda til ad fa upplysingar um
uppsetningu vorunnar. Gakktu ur skugga
um ad rafmagns- og gasbunadur sé il
stadar ddur en pu hringir i vidurkenndan
pjonustufulltrda til ad hafa voruna tilbdna
til notkunar. Ef ekki, hafédu pa samband
vid vidurkenndan rafvirkja og
isetningaradila til ad gera naudsynlegar
rddstafanir. Framleidandinn skal ekki
vera abyrgur fyrir tjéni sem stafar af

verklagsreglum sem framkvaemdar eru af

6vidkomandi adilum sem geta einnig
6gilt abyrgdina.

+ bad er 4 dbyrgd vidskiptavinar ad
undirbua stadinn sem varan skal sett &
og einnig lata Gtbua rafmagns- og/eda
gasveitu.

+ Fylgja skal reglunum sem tilgreindar eru i

stadbundnum stdédlum um rafmagns- og/

eda gasbunad (lagareglur um
uppsetningu) vid uppsetningu vérunnar.

+ Athugadu hvort skemmdir séu & teekinu
fyrir uppsetningu.

4.1 Réttur stadur fyrir uppsetningu

+ Settu voruna & hart yfirbord vegna
loftrdsanna undir vorunni. Ekki ma setja
pad & undirst6du eda stand. Faetur
vorunnar aettu ekki ad dyfa sér @ mjuka
fleti, t.d. teppi o.s.frv.

+ Eldhusgolfid verdur ad geta borid pyngd
teekisins auk vidbdtarpyngdar
eldhusbunadar, bakkelsi og matar.

+ bessi vara er teeki i flokki 1 samkvaemt
EN 30-1-1 stadli. bad er haegt ad setja
pad vid hlidina 4 eldhisveggjum,
eldhishisgdgnum eda 6drum vérum i
hvada vidd sem er aftan fra og med
einum kanti. Eldhishusgdgnin eda
bunadurinn & hinni hlidinni ma adeins
vera af sému steerd eda minni.

+ bad er haegt ad nota med skdpum &
hvorri hlid en til pess ad hafa ad minnsta
kosti 400mm fjarlaegd yfir hitaplotu leyfir

pad 65mm hlidarbil milli taekisins og
hvada veggs, skilrims eda hds skaps
sem er.

Hood
£
| e— € | —
T 1S
g . £ |]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
_— DD OO

+ Einnig er haegt ad nota pad i fristandandi
stodu. Leyfid 750 mm lagmarksfjarlaegd
yfir hellubordinu.

+ Ef setja & eldavélarhettu fyrir ofan
eldavélina, sja leidbeiningar framleidanda
eldavélarhettunnar vardandi
uppsetningarhaed (minnst 650 mm).

+ Oll eldhtshisgdgn vid hlidina & teekinu
verda ad vera hitapolin (100 °C min.).

Til ad koma i veg fyrir ad taekid velti verdur

ad setja upp pessa stédugleikablnad. Sja
leidbeiningar um uppsetningu.
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4.2 Rafmagnstenging + Rafmagnssndran ma ekki mylja, brjéta

saman, festast eda snerta heita hluta

A Almennar vidvaranir vorunnar. Ef rafmagnssnuran er skemmd
verdur ad skipta um hana af
vidurkenndum rafvirkja. Annars er raflost,
skammhlaup eda eldhaettal!

+ Rafmagnsupplysingar verda ad vera i
samraemi vid gognin sem tilgreind eru &
tegundarmerki vorunnar. Merkiplatan
sést annad hvort pegar hurdin eda nedri
hlif taekisins er opnud eda hun er stadsett
4 bakvegg heimilisteekisins, allt eftir gerd
heimilisteekisins.

+ 0g verdur ad nota videigandi innstungu/
linu og k6 fyrir ofn. Ef afltakmork
vorunnar eru utan straumflutningsgetu
innstunga og innstungu/lina, verdur ad
tengja voruna beint i gegnum fasta
rafmagnsuppsetningu 4n pess ad nota
innstungur og innstungur.

+ Ef varan verdur tengd beint vid
inngjafarafl: Ef ekki er haegt ad aftengja
alla staura i inngjafaraflinu verdur ad
tengja aftengieiningu med ad minnsta
kosti 3 mm snertilengd (6ryggi, linurofar,
snertlar) og allir staurar pessarar

+ Taktu voruna ur sambandi vid aftengingareiningar verda ad liggja ad
rafmagnstengid adur en unnid er vid (ekki ofar) vorunni i samraemi vid |IEE
rafmagnsuppsetninguna. Heetta er & tilskipanir. Ef pessum fyrirmaelum er ekki
raflosti. hlytt getur pad valdid

« Tengdu voruna vid jardtengda innstungu/ rekstrarvandamalum og égilt
linu sem varin er med litlum aflrofa med vorudbyrgdina.
videigandi afkastagetu eins og fram « Meelt er med vidbotarvérn med
kemur i toflunni , Taeknilegar afgangsstraumsrofa.
upplysingar”. Lattu vidurkenndan rafvirkja ~ Ef varan er framleidd med snuru og an
gera jardtenginguna @ medan pu notar tappa:
voruna med eda an spenni. Fyrirtaekid Tengdu snuru vorunnar til ad veita orku
okkar ber ekki abyrgd a tjoni sem verdur eins og greint er fra hér ad nedan:
vegna notkunar vorunnar an Gerdu tengiklemmutengingu vorunnar i
jardtengingar i samraemi vid stadbundnar  samraemi vid upplysingar um tengingu/fasa
reglur. a merkimida vérutegundarinnar.

+ Voruna ma adeins tengja vid
rafmagnstengi af vidurkenndum og
haefum adila og abyrgd vorunnar hefst
adeins eftir rétta uppsetningu.
Framleidandinn getur ekki borid abyrgd a
tjéni sem kann ad verda vegna adgerda
6vidkomandi.

IS/ 56



B0
T | | 2R
BIEEIRIREE

Einfasa Tveggja fasa
220/230/240V AC 380/400/415V AC

4]
Hrjys

briggja fasa
380/400/415V AC

SeRD

* Koparbru

Ef rafmagnssndran pin er 3-leidara gers,
fyrir 1-fasa tengingu:

- Brann/Svartur = L (Afangi)

- Blar = N (Hlutlaus)

- Graenn/gulur vir = (E) @ (Jardtenging)
Ef rafmagnssnuran pin er 5-leidara gerd,
fyrir 3-fasa tengingu:

5 Fyrsta notkun

- Brdnn = L1 (Afangi)
- Svartur = L2 (Afangi)
- Gréatt = L3 (Afangi)

- Blar = N (Hlutlaus)

- Graenn/gulur vir = (E) D (Jardtenging)
4.3 Ad koma vorunni fyrir

1. Yttu vorunni i att ad eldhisveggnum.

2. Stilltu faetur ofnsins

Stilling 4 fotum ofns

Titringur vid notkun getur valdid pvi ad
eldunarilat hreyfist. Haegt er ad koma i veg
fyrir petta heettulega astand ef varan er jofn
og jofn.

Til ad tryggja 6ryggi pitt skaltu ganga ur
skugga um ad varan sé jofn med pvi ad
stilla fjora feetur nedst med pvi ad snda til
vinstri eda haegri og samraema stig vid
vinnutoppinn.

Lokapréfun
1. Tengdu voruna aftur vid rafmagn.
2. Athugadu rafmagnsadgerdir.

Adur en pu byrjar ad nota véruna pina er
meelt med pvi ad gera eftirfarandi sem
fram kemur i eftirfarandi koflum.

5.1 Upphafsprif

1. Fjarleegdu allt umbudaefni.

2. Fjarleegdu alla fylgihluti tr ofninum sem
fylgir med vorunni.

3. Notadu voruna i 30 minutur og slokktu
sidan & henni. bannig eru leifar og l6g
sem kunna ad hafa verid eftir i ofninum
vid framleidslu brennd og hreinsud.

4. begar pu notar voruna skaltu velja
haesta hitastigid og notkunaradgerdina
sem allir hitarar i vérunni pinni virka. Sja
»Adgerdir ofnsins”. bu getur leert hvernig
4 ad stjorna ofninum i eftirfarandi kafla.

5. Biddu par til ofninn kélInar.

6. burrkadu yfirbord vérunnar med
blautum klut eda svampi og purrkadu
med klut.

Adur en aukabtnadurinn er notadur:
Hreinsadu aukabunadinn sem pu tekur ar
ofninum med pvottaefni og mjukum
hreinsisvampi.

TILHYNNING: Vid fyrstu notkun getur
reykur og lykt komid upp i nokkrar
klukkustundir. betta er edlilegt og pu parft
bara g6da loftraestingu til ad fjarleegja pad.
Fordastu ad anda beint ad pér reyknum og
lyktinni sem myndast.
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6 Hvernig a ad nota helluborodid

6.1 Almennar upplysingar um
notkun helluborés

+ Fordastu ad nota 6jafna potta/ponnur
sem haegt er ad halla audveldlega &
helluborginu.

+ Fordastu ad hita potta/pdnnur og potta
téma. Pottarnir og taekid geta skemmst.

+ Slokkvid alltaf & brennara hellubordsins
eftir hverja notkun.

+ bu skalt skemma teekid ef pu stjérnar
hellubordunum &n potta eda potta/
panna. Slokkvid alltaf & hellunum eftir
hverja adgerd.

« Eftir hverja notkun verdur
eldunarfldturinn heitur og pvi skaltu ekki
setja plastpottana/ponnurnar @
eldunarflotinn. Hreinsadu slikt efni strax
a yfirbordinu.

+ Skyndilegar hitabreytingar 4 yfirbordi
glersins geta valdid skemmdum. Geettu
pess ad hella ekki nidur kdldum vokva
medan & eldun stendur.

+ Settu naegilegt magn af mat i potta og
ponnur. Pannig geturdu komid i veg fyrir
ad matur streymi Gt Ur pottunum/
ponnunum og pu parft ekki ad prifa hann
ad éporfu.

+ Fordastu ad setja yfirbreidslur af pottum
og pénnum 4 brennara/svaedi.

+ Setjid pottana med pvi ad mida pa vid
brennarana/svaedin. Ef pu vilt setja pott &
annan brennara/svaedi skaltu ekki renna
honum i att ad vidkomandi brennara;
lyftu honum frekar fyrst og settu hann
sidan 4 hinn brennarann.

Starfsregla induction hellubordsins

Induction hellubord er eins og opid

hringrds. Hringrasin lykur pegar pottar/

pénnur sem henta til innleidslueldunar eru
settir & hana og rafeindakerfi undir
gleryfirbordinu myndar segulsvid.

Malmbotn pottanna/ponnanna er hitud

med pvi ad taka orku Ur pessu segulsvidi.

Pannig myndast hitinn ekki & yfirbordi

hellubordsins heldur beint & potta/pénnur

fyrir ofan hana. Glerfl6tur er hitud med hita
pottanna/pénnanna.

Kostir pess ad elda med innleidslu
Induction hellubord bjéda upp a nokkra
kosti par sem hitinn er fluttur beint i potta/
ponnur.

+ Matur sem flaedir yfir vid matreidslu
brennur ekki hratt par sem eldunarflét ur
gleri er ekki hitud beint. pad er
audveldara ad prifa pad.

+ Matreidsla skal vera hradari par sem
hitinn myndast beint @ potta/poénnur.
pannig sparar pad tima og orku midad
vid adrar gerdir helluborda.

+ bar sem hitinn er gefinn beint i pottana/
ponnurnar er ekkert hitatap og pad veitir
skilvirkari eldun.

+ SU stadreynd ad hitaflutningur stodvast
og eldunarfloturinn hitnar ekki beint
begar pottar/ponnur eru fjarlaegdar af
eldunarfldtnum veitir 6ruggari notkun
gegn hugsanlegum slysum vid eldun.

+ Fordastu ad velja hatt hitunarstig pegar
pu notar potta/ponnur sem ekki limast,
hudadar med litlu magni af oliu eda
notadar an oliu (teflongers).

+ Haltu segulmagnudum hlutum eins og
kreditkortum eda segulbdondum frd
hellubordinu & medan hun er i gangi.

+ Ef ofn er undir hellubordinu pinu og hann
er i gangi, geetu skynjarar & hellubordinu
dregid Ur eldunarstigi eda slokkt &
hellunni.

+ Heldavélin pin er med sjalfvirku
slokkvikerfi. ftarlegar upplysingar um
petta kerfi eru veittar i eftirfarandi
koflum. Hins vegar, ef pu notar punna
potta til ad elda, munu pessir pottar hitna
mjog hratt og botninn @ pénnunni geeti
bradnad og skemmt eldunarflotinn og
heimilistaekid 4dur en sjalfvirka
slokkvikerfid er virkjad.

Eldunarpottar/ponnur

b skalt nota jarnsegulmagnadir, geeda

pottar/ponnur sem eru med merkimida eda

vidvorun um ad pad sé eingdngu samhaeft

vid innleidslueldun med

innleidsluhellubordinu pinu. Almennt gildir

ad pvi haerra sem jarninnihaldid er, pvi betri
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skila pottarnir/pénnurnar. Grunnpvermal + Undirstddur sumra potta/panna hafa

pottanna/panna skal passa vid minna jarnsegulsvid en raunverulegt
innrennslissvaedid. Radlagdar steerdir eru pvermal pess. Adeins petta svaedi er
taldar upp hér ad nedan. hitad upp af hellubordinu. Pess vegna
Hentuglr pottar/ponnur: dreifist hitinn ekki jafnt og
+ Steypujarns pottar/ponnur eldunararangurinn minnkar. bar ad auki
+ Emaljeradir stalpottar/ponnur er ekki vist ad slikir pottar/pénnur
+ Konnur/pdnnur ar stdli og rydfriu stali greinist af stérum érvunarhellum. pvi skal
(med merkimida eda vidvorun sem gefur velja hellubordid i samraemi vid staerd
til kynna ad pad sé samhaeft vid jarnsegulsvidsins.
innleidslu)

Ohentuglr pottar/ponnur:
« Alpottar/p&nnur

+ Eirpottar/ponnur

+ Eirpottar/ponnur

* Glerpottar/pénnur + Sumir pottar/pdnnur eru med botni sem
+ Leirmuni inniheldur ekki jarnsegulefni eins og al.
Keramik og postulin pessar gerdir af pottum/pdnnum hitna
Raalegglngar kannski ekki naegilega vel eda paer
+ Notadu eingdngu potta/ponnur med greinast alls ekki af
flatbotna botni. Ekki nota potta/ponnur innleidsluhellubordinu. | sumum tilfellum
med kuptum eda ihvolfum botni. getur vidvorun um sleema potta/ponnur

« x birst.
+ Notadu eingéngu potta/ponnur med
pykkum, unnum I?Otn" Ef bf’ notar.punna Jofn dreifing 4 eldunardholdum til
potta munu pessir pottar hitna mjog hratt haegri og vinstri og midju (ef tiltaekt)
og botninn & pénnunni getur bradnad og eldunarsvaedi fyrir val 4
skemmt eldunarflotinn og heimilistaekid

Id dum hefur jakvaed ahrif
adur en sjalfvirka slokkvikerfid er virkjad. lerarsvesolim heturjaryeso anr

- . . 4 eldunarafkost pegar eldad er
Skarpar branir geta valdid rispum & margar méltiir 4
yfirbordinu.

innleidsluhellubordum.

v x Eldunarilatsprof
Préfadu hvort potturinn pinn henti eldun
med innleidsluhellu med pvi ad nota
adferdirnar hér ad nedan.

1. bad er samheeft ef botn pottsins pins
inniheldur segull.

Raodlagdar steerdir af pottum/ponnum

bvermal eldunarsvaedis - mm bvermal potts - mm

145 min. 100 - hdmark 145
180 min. 100 - hdmark 180
210 min. 140 - hdmark 210

240 min. 140 - hdmark 240
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pvermal eldunarsvaedis - mm

bvermal potts - mm

280

min. 125 - hamark 280

320

min. 125 - hamark 320

2% (92,7 x 200)

min. 100 - hdmark 180

Eldunarsvaedi med breitt (flexi) yfirbord

breidd 230 - lengd 390

Suduhegdun getur verid mismunandi eftir
pottategundum, staerd pottsins og staerd
eldunarsvaedisins. Fyrir einsleitari
suduhegdun gaeti verid notad eitt skref

6.2 Styribanadur fyrir hellubord
o
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Lyklar :
@ Kveikt/slékkt takki

©

@ Timamaeelir lykill
@ Haekka takkann

@ Minnka lykla

Téakn :
@ Takn fyrir lyklalas

Valtakkar fyrir eldunarsvaedi :
@0
oo
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Valhnappur fyrir aftari vinstri eldunarsvaedi
Valtakki fyrir eldunarsvaedi ad framan til vinstri
Valtakki fyrir eldunarsveedi ad framan til haegri

Valhnappur fyrir aftari haegri eldunarsvaedi

Almennar upplysingar fyrir stjornbordio

+ Grafik og myndir eru eingdngu til
upplysinga. Raunverulegir skjair og
adgerdir geta verid mismunandi eftir gerd
hellubordsins.

+ bessari voru er stjérnad med
snertistjérnbordi. Hver adgerd sem pu
gerir & snertistjérnbordinu pinu verdur
stadfest med hljddmerki.

+ Haltu stjérnbordinu alltaf hreinu og purru.
Rautt og éhreint yfirbord getur valdid
vandamdlum i adgerdunum.

steerra eldunarsveaedi. Ad nota steerra
eldunarsvaedi veldur ekki séun & orku &
innleidsluhellum, pvi hitinn myndast adeins
4 viskomandi pottasveedi.

Kveikt & hellubordinu
1. Snertu (D takkann & stjérnbordinu.
= “0” taknid birtist & 6llum skjanum a
eldunarsveaedinu.

© oSO ©
1ot
e

Q ecldllilse ©

Ef engin adgerd er framkveemd
@ innan 20 sekundna fer hellubordid
sjalfkrafa aftur i bidstodu.

Ad slokkva a hellubordinu

1. Snertu (D takkann 4 stjornborainu.

= Hellubordid slekkur & sér og fer aftur i
bigstoou.

LJH" eda h" tdknid sem birtist &
@ skjanum a eldunarsvaedinu gefur til

kynna ad eldunarsvaedid sé enn

heitt. Ekki snerta eldunarsvaedi.
Afgangshitavisir
,H" tdknid sem birtist & skjanum &
eldunarsveaedinu gefur til kynna ad
hellubordid sé enn heitt og geeti verid notad
til ad halda litlu magni af mat heitum. petta
takn mun flj6tlega breytast i ,h“ takn sem
pydir minna heitt.
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begar rafmagn er slitid kviknar ekki
@ afgangshitavisir og varar
notandann ekki vid heitum
eldunarsveedum.
Kveikt a eldunarsveedum
N4 [ ]oe®
N

@ @36) 00
(& 08 I:Il:lgo

1. Snertu (D takkann til ad kveikja &
hellubordinu.

@

©

2. Snertu valtakkann & eldunarsvaedinu
sem pu vilt kveikja &.
= ,0"taknid birtist & skjanum &
eldunarsvaedinu og tengd skjarinn lysir
betur.

Ef engin adgerd er framkvaemd
innan 20 sekundna fer hellubordid
sjalfkrafa aftur i bidstodu.

Stilling a hitastigi

Snertu @ eda O takkana til ad stilla
h|tast|gla a’ m|"| II—I " og ||9|| eaa ||9|| Og ||—I ||.

Varan geeti byrjad-stodvad pegar
@ hun er i notkun & stigum fra 1 til 7,
sérstaklega med eldunarahéldum

med litlum pvermal og pegar vatn-
olia er litil. betta er ekki ad kenna.

Ytri hluti 280 mm

@ eldunarhelluhellunnar (ef varan pin
er bdin 280 mm virkjunarhellubordi)
er adeins virkur pegar pottur sem er
négu stor til ad hylja eldunarsvaedid

er settur @ eldunarsvaedid og
hitastigid er stillt 4 hzerra stig en 8.

Slokkt a eldunarsveedum:

Haegt er ad slokkva & eldunarsvaedi 4 3

mismunandi vegu:

1. Med bvi ad l=kka hitastigid i ,,0“: bu
getur slokkt & eldunarsvaedinu med pvi
ad sleppa hitastillingunni i ,0".
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Med pvi ad snerta videigandi
eldunarsvaedi takn i akvedinn tima:
Kveiktu & eldunarsvaedinu med pvi ad
yta 4 videigandi takn i dakvedinn tima til
ad leekka hitastigid i,0".

Med bvi ad nota slokkt a timamaelinum
fyrir vidkomandi eldunarsvaedi: begar
timinn er lidinn mun teljarinn slokkva &
eldunarsvaedinu sem honum er
Uthlutad. ,0“ eda ,00“ mun birtast &
tengdum skjd. begar timinn er lidinn
heyrist hljdédmerki. Snertu hvada takka
sem er & stjornbordinu til ad slokkva a
hljédvidvoruninni.

High Power (Booster) bad er mismunandi
eftir gerd vorunnar. bad gaeti verid ad pad
sé ekki faanlegt a vorunni pinni.

For rapid heating, you can use booster
function “P”. However, this function is not
recommended for cooking a long time.
Booster function may not be available in all
cooking zones.

Kveikt & High Power (Booster):

1.

Snertu (D takkann til ad kveikja &
helluborginu.

Veldu videigandi eldunarsvaedi med pvi
ad snerta valhnappa eldunarsvaedisins.

Snertu @ eda O takkann fyrst til ad na

O 63513l

@

ce
(o¢)

HuINE:
o o

stiginu ,9".
@

©

4. begar eldunarsvadid er 4 stigi ,9"

snertid pid @ takkann einu sinni til ad
stilla hitastig eldunarsveaedisins & ,P".

Slokkt a High Power (Booster):

+ Til ad slokkva & Booster-adgerdinni
skaltu snerta © og stilla hitastigid 4 ,9“.
Eldunarsveedid fer ur 6rvun og heldur
afram ad starfa 4a stigi "9".



+ b getur laekkad hitastigid med pvi ad
snerta © eda pu getur slokkt &
eldunarsvaedinu alveg med pvi ad laekka
hitastigid i "0".

Lyklalas

b getur virkjad takkalasinn til ad fordast

ad breyta adgerdunum fyrir mistok pegar

hellubordid er i gangi.

Kveikt a takkalasnum

1. Snertu (D takkann til ad kveikja &
hellubordinu.

2. Snertu (O og 33 lykla samtimis til ad
virkja takkalasinn.

KRR

_|_
@ esll]ss ©

= Takkalds verdur virkjadur og
punkturinn & takninu & kviknar.

Ef pu slekkur & hellubordinu pegar
@ takkarnir eru lzaestir verdur

takkaldsinn virkur naest pegar pu

kveikir & hellubordinu aftur.

Lyklaldsinn verdur ad vera évirkur til
ad haegt sé ad stjorna hellubordinu.

o0 @

Slokkt a takkalasnum
1. begar takkalasinn er virkur skaltu snerta
(O 0g 33 ykla samtimis.
= Takkaldsinn verdur dvirkur og
punkturinn a takninu & hverfur.

Barnalas bad er mismunandi eftir gerd
vorunnar. bad gaeti verid ad pad sé ekki
faanlegt a vorunni pinni.

You can protect the hob against being
operated unintentionally in order to prevent
children from turning on the cooking zone.
Child Lock can only be activated and
deactivated in Standby mode.

Child lock will be cancelled in case
@ of power failure.
Kveikt a barnalasingunni

1. Snertu (D takkann til ad kveikja &
hellubordinu.

2. Snertu © og @ takkana samtimis. Eftir

,pip“ merki snertirdu @ til ad virkja
barnalaesinguna.

ool ©
o s o

= Barnalaesing verdur virkjud og ,L"
taknid birtist @ skjanum & 6llum
eldunarsveedum.

Slokkt a barnalasingunni

1. Pegar takkalasinn er virkur skaltu snerta
(D takkann til ad kveikja & helluborinu.

2. Snertu © og @ takkana samtimis Eftir

,Pip” merki snertid pid O til ad slékkva
a barnalaesingunni.

= Slokkt verdur & barnalaesingunni og ,L"
taknid hverfur & skjanum fyrir oll
eldunarsvaedi.

Timamaeelir virka

bessi adgerd audveldar matreidslu fyrir pig.
Ekki er naudsynlegt ad maeta i ofninn allan
eldunartimann. Slokkt verdur sjalfkrafa &
eldunarsveedinu i lok pess tima sem pu
hefur valid.

Kveikir a timameelinum

1. Snertu (D takkann til ad kveikja &
hellubordinu.

2. Veldu videigandi eldunarsveedi med pvi
ad snerta valhnappa eldunarsvaedisins.
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3. Snertu @ eda O takkana til ad stilla
aeskilegt hitastig.

4. Snertu O takkann til ad kveikja &
timameaelinum.

= ,00“ taknid kviknar &
timameelisskjdnum og aukastafur
mun birtast & skjanum fyrir valid
eldunarsvaedi.

§ o ssilies

3

o S ©

Skjar & haegri aftari og vinstri aftari

@ eldunarsveaedi pjona sem
timamaelaskjar pegar timameelirinn
er virkur.

5. Snertu @ eda © takkana til ad stilla
pann tima sem pu vilt.

Adeins er haegt ad stilla timameeli
@ fyrir pau eldunarsvaedi sem pegar

eru i notkun.

Endurtaktu ofangreindar adferdir
@ fyrir onnur eldunarsvaedi sem pu vilt

stilla timamaeeli fyrir.

Ekki er haegt ad stilla timameeli
@ nema eldunarsvaedid og hitastigid
fyrir eldunarsvaedid sé valid.

begar eldunarsvaedid sem
timamaeelir var stillt fyrir er valid
geturdu séd timann sem eftir er

med pvi ad snerta {9 takkann aftur.

Slokkt a timamaelinum

begar stilltur timi er lidinn slekkur
hellubordid sjalfkrafa & sér og gefur fra sér
hljodvidvorun. Yitu & hvada takka sem er til
ad pagga nidur i hljédvidvoruninni.

Slokkt a timamaelum fyrr

v Ef pu slekkur a timameelinum fyrr mun
hellubordid halda afram ad starfa vid
stillt hitastig par til pad er slokkt &
henni.

1. Veldu eldunarsvaedid sem pu vilt
slokkva a.

2. Snertu € takkann til a8 kveikja a
timamaelinum.

3. Ppartil ,00" birtist & timameaelisskjanum,
snertid pid O rtil ad stilla gildid & ,00".

= Punktalaga lj6sid & vidkomandi
eldunarsvaedisskja sjalft slokknar
Lcompletely” eftir ad hafa blikkad i
akvedinn tima og timamaelirinn er heett.

Rafmagnsstjornunaradgerd bad er
mismunandi eftir gerd vorunnar. bad gaeti
verid ad pad sé ekki faanlegt a vorunni
pinni.

Varan pin hefur orkustjérnunaradgerd. Med
hjalp pessarar adgerdar geturdu breytt
heildaraflstillingunni sem hellubordid tekur.

Power management can only be

@ done when the product is first
installed and first energized. You
can complete the setting by
following the steps below within 30
seconds when the product is first
energized.

Aflstjornunaradgerd - Stillanleg heildarafl

Aflstyringarvisir ~ Algjor kraftur
25 2.5kwW

30 3kw

36 3.6kwW

44 4.4 KkW

54  5.4kw

57 5.7kwW

67 6.7kW

72 7.2kW
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Ef heildarafl vérunnar pinnar er

@ undir eeskilegu afli mun varan pin
starfa & heildaraflstigi sem gefid er
upp i teeknitoflunni. ()

Til ad breyta heildarafli;
1. begar varan er fyrst spennt skaltu snerta

takkana@®/OQ/@®/O/@innan 30

sekindna.

2. Aflstjérnunarstigid sem er stillt birtist &
timameelisskjanum.

3. Snertu @ takkann til ad skipta & milli
stiga og stilla heildaraflgildid sem pu vilt
stilla.

4. Stadfestu stillinguna med pvi ad snerta
(D takkann og slokktu & hellubordinu.
Heildaraflgildi sem pu hefur stillt skal
virkjast.

Hitastigid sem pu getur Uthlutad a
@ hellubordid getur verid mismunandi
eftir heildaraflstigi sem er stillt.
Hitastigid sem hellubordid fylgir
laekkar sjalfkrafa i samraemi vid
aflstillinguna sem hellubordid & ad
framkvaema. betta er ekki villa.

Ef snert er @8 68rum takka en
@ tilgreindri rod medan a aflstigi er

breytt er ekki haegt ad gera

stillinguna. ba verdur ad endurtaka

skrefin fra upphafi til ad gera
stillinguna.

Notadu innleidslueldunarsvaedi a
oruggan og skilvirkan hatt
Starfsreglur: Innleidsluhellubord hitar
eldunarkerid beint sem eiginleiki
rekstrarreglna pess. bess vegna hefur pad
ymsa kosti i samanburdi vid adrar gerdir
hellubords. Hann starfar & skilvirkari hatt
og yfirbord hellubordsins hitnar ekki.
Induction hellubord er buid frabaeru
oryggiskerfum sem veita pér hamarks
notkunaroryggi.

Hellubordid pitt er haegt ad utbua
@ med innleidslueldunarsvaedum
med pvermal 145, 180, 210-280
mm eftir gerd. Med
innleidslueiginleika greinir hvert
eldunarsveaedi hvert ilat sem er sett
4 pad. Orka safnast adeins upp par
sem ilatid snertir eldunarsvaedid og
pannig naest lagmarksorkunotkun.

Sjalfvirkt slokkvikerfi
Hellubordsstyringin er med sjalfvirku
slokkvikerfi. Ef eitt eda fleiri
hellubordssvaedi eru skilin eftir 8, slokknar
a hellubordinu sjalfkrafa eftir sma stund
(sja toflu-1). Ef um er ad reeda timameeli
sem er Uthlutad & hellubordid er slokkt &
timamaelaskjanum pa lika. Timamork fyrir
sjalfvirka slokkva fer eftir voldum hitastigi.
Hamarksnotkunartimabil er notad fyrir
petta hitastig. Notandinn getur stjérnad
hellubordssvaedinu aftur eftir ad slokkt
hefur verid & pvi sjalfkrafa eins og lyst er
hér ad ofan.

Hitastig Sjalfvirk slokkvitimabil - klukkustundir
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5
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Hitastig Sjalfvirk slokkvitimabil - klukkustundir
9 20-30 mindtu
P (Booster) 5-10 minGtu*

(*) Hellubordid fer nidur i 9 stig eftir 5 minatur

Tafla 1: Tafla-1: Sjalfvirk sl6kkvitimabil

Ofhitnunarvérn
Hellubordid pitt er buid nokkrum skynjurum
sem tryggja vorn gegn ofhitnun. Eftirfarandi
geeti komid fram ef um ofhitnun er ad
raeda:
+ Heegt er ad slokkva 4 virku eldunarsvaedi.
+ Valid stig geeti laekkad. Hins vegar er
petta dstand ekki haegt ad sja 4 visinum.
Yfirfallsoryggiskerfi
Hellubordid pitt er buid yfirfallsoryggiskerfi.
Ef eitthvad yfirfall er sem lekur &
stjornbordid mun kerfid slita
rafmagnstenginguna strax og slokkva &
hellubordinu. ,F* vidvorun birtist & skjanum
a pessu timabili.

7 AOJ nota ofninn

Nakvaem aflstilling

Innleidsluhellubord bregst strax vid
skipunum sem einkennir notkunarreglur
pess. bad breytir aflstillingunum mjog hratt.
Pannig geturdu komid i veg fyrir ad pottur
(sem inniheldur vatn, mjélk og o.s.frv.)
flaedi yfir jafnvel ptt hann veeri rétt vid pad
ad fleeda yfir.

Ef yfirbord snertistjéornbordsins

@ verdur fyrir mikilli gufu getur allt
stjornkerfid ordid dvirkt og gefid
villumerki.

Haltu yfirbordi snertistjérnbordsins
@ hreinu. Pad getur komid fram

rangar adgeradir.

7.1 Almennar upplysingar um
notkun ofnsins

Keelivifta ( bad er mismunandi eftir gerd
vorunnar. bad gaeti verid ad pad sé ekki
faanlegt a vorunni pinni. )

Varan pin er med keeliviftu. Keeliviftan er
virkjud sjalfkrafa pegar porf krefur og keelir
baedi framhlid vorunnar og hisgdgnin. bad
er sjalfkrafa évirkt pegar keelingu er lokid.
Heitt loft kemur Gt um ofnhurdina. Fordastu
ad hylja pessi loftreestiop. Annars geeti
ofninn ofhitnad. Keeliviftan heldur &fram ad
ganga 4 medan ofninn er i gangi eda eftir
ad slokkt er & ofninum (u.p.b. 20-30
minutur). Ef pu eldar med pvi ad stilla
ofntimamaelirinn, i lok békunartimans,
slekkur keeliviftan @ sér med 6llum
adgerdum. Notandinn getur ekki dkvardad
gangtima keeliviftu. Pad kveikir og slokknar
sjalfkrafa. betta er ekki villa.

Ofnlysing

Kveikt er & ofnlysingunni pegar ofninn
byrjar ad bakast. [ sumum gerdum er lysing
4 medan 4 bakstri stendur en i sumum
gerdum slokknar hun eftir akvedinn tima.

7.2 Notkun stjérneiningar ofnsins

Kveikja @ ofninum

pegar pu velur adgerd sem b vilt elda med
valtakkanum og stillir 4kvedid hitastig med
hitastillinum byrjar ofninn ad virka.
Slokkva & ofninum

pu getur slokkt & ofninum med pvi ad snda
valhnappi adgerdarinnar og hitastigshnappi
i slokkt (upp) stodu.

Val a hitastigi og vinnsluadgeré ofnsins.
bu getur eldad med pvi ad bua til handvirka
styringu (undir eigin stjorn) med pvi ad velja
hitastig og virkni sem & sérstaklega vid
matinn pinn.

1. Veldu adgerdina sem pu vilt elda med
adgerdarhnappinum.
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2. Stilltu hitastigid sem pu vilt elda med
hitastigshnappinum.

= Ofninn pinn mun byrja ad virka strax
vid valda virkni og hitastig og
hitastilliljésid mun kveikja 4. begar
hitastigid inni i ofninum neer aeskilegu
hitastigi slokknar & hitastillilampanum.

Ofninn slekkur ekki & sér eftir
bakstursferlid. bu verdur ad hafa stjérn
4 bakstri og slokkva & honum sjalfur.
begar bakstri er lokid skaltu slokkva &
ofninum med pvi ad snida
adgerdarhnappnum og
hitastigshnappinum i slokkt (upp)
stodu.

8 Almennar upplysingar um matreidslu

bu getur fundid r&d um ad Utbua og elda
matinn pinn i pessum hluta.

Auk pess lysir pessi hluti sumum
matvaelanna sem préfud eru sem
framleidendur og videigandi stillingum fyrir
pessi matveeli. Videigandi ofnstillingar og
fylgihlutir fyrir pessi matveeli eru einnig
tilgreindar.

8.1 Almennar upplysingar um
bakstur i ofni

+ A medan ofnhurdin er opnud medan a
bakstri stendur eda eftir bakstur getur
myndast heitbrennandi gufa. Gufan getur
brennt héndina, andlitid og/eda augun.
begar pu opnar ofnhurdina skaltu halda
pig fjarri.

+ Sterk gufa sem myndast vid bakstur
getur myndad péttivatnsdropa a innra og
ytra byrdi ofnsins og efri hluta
hudsgagnanna vegna hitamismunarins.
petta er edlilegt og likamlegt atvik.

+ Pbétting eda vatnsgufa getur birst sem
sviti eda leki & innra gler ofnsins, allt eftir
matnum. bessi algenga aukaverkun geeti
att sér stad pegar eldad er. Radlagt er ad
nota rakan kldt til ad purrka af innra
glerinu pegar varan hefur kélnad eftir
eldun.

+ Hitastig og timagildi eldunar sem gefin
eru upp fyrir matveeli geta verid
mismunandi eftir uppskrift og magni. Af
pessum sokum eru pessi gildi gefin upp
sem svid.

+ Fjarleegdu alltaf 6notada aukahluti ar
ofninum adur en pu byrjar ad elda.
Aukahlutir sem verda eftir i ofninum geta
komid i veg fyrir ad maturinn pinn sé
eldadur 4 réttum gildum.
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+ Fyrir mat sem pu zetlar ad elda

samkvamt eigin uppskrift getur pu visad
i svipadan mat sem gefinn er upp i
eldunartéflunum.

+ Med pvi ad nota medfylgjandi fylgihluti

tryggir pu ad pu ndir sem bestum &rangri
i eldamennskunni. Fylgdu alltaf
upplysingunum fra framleidandanum fyrir
ytri eldunarilatin sem pu munt nota.

+ Skerdu fituhelda pappirinn sem pu notar i

eldamennskuna i videigandi steerdum {
ilatid sem pu eetlar ad elda. Fituheldir
pappirar sem flaeda Ur iltinu geta valdid
haettu @ bruna og haft ahrif & geedi
bakstursins. Notadu fituhelda pappirinn
sem pu munt nota & pvi hitastigi sem
tilgreint er.

+ Fyrir g6da bakstursgetu skaltu setja

matinn 4 rétta hillu sem meaelt er med.
Ekki breyta hillust6du medan a bakstri
stendur.

8.1.1 Satabraud og ofnmatur

Almennar upplysingar
+ Vid maelum med pvi ad nota aukahluti

vorunnar til ad na gédum eldunararangri.
Ef pd vilt nota utanaliggjandi
eldunarahold skaltu velja dokkan,
6hreinsadan og hitapolinn varning.

+ Ef meelt er med forhitun i eldunarbordinu

skaltu setja matinn i ofninn eftir forhitun.

+ Ef pu eetlar ad elda med pvi ad nota

eldunardhold 4 virgrillinu skaltu setja pad
4 midju virgrillsins, ekki nalaegt
bakveggnum.

« Oll efni sem notud eru i seetabraud aettu

ad vera fersk og vid stofuhita.




+ Eldunarstada matvaelanna getur verid
mismunandi eftir magni matar og steerd
eldunarilatanna.

+ Malm-, keramik- og glermét lengja
eldunartimann og nedstu fletir
saetabrauds brinast ekki jafnt.

+ Ef pu notar bokunarpappir ma sja litla
brinun & botni matarins. Vid pessar
adstaedur geetir pu purft ad lengja
eldunartimann um u.p.b. 10 mindatur.

+ Gildin sem tilgreind eru i eldunartéflunum
eru akvordud i kjolfar préfana sem gerdar
eru 4 rannsoéknarstofum okkar. Gildi sem
henta pér geta verid frabrugdin pessum
gildum.

+ Settu matinn & videigandi hillu sem mzelt
er med i eldunarbordinu. Visid til nedstu
hillu ofnsins sem hillu 1.

Abendingar um bakstur 4 kékum

+ Ef kakan er of purr skaltu haekka hitann
um 10°C og stytta baksturstimann.

+ Ef kakan er rok, notid litid magn af vokva
eda laekkid hitastigid um 10°C.

+ Ef toppurinn & kdkunni er brenndur skaltu
setja hana & nedri hilluna, laekka hitann
og auka bokunartimann.

Tillogur um bakstur med einni bakka

+ Ef kakan er vel eldud ad innan en hun er
klistrud ad utan skaltu nota minni vokva,
leekka hitastigid og auka eldunartimann.

Visbending fyrir saetabraud

+ Ef saetabraudid er of purrt skaltu haekka
hitastigid um 10 °C og stytta
eldunartimann. Veetid deigbl6din med
s6su sem samanstendur af mjolk, oliuy,
eggi og jogurtblondu.

+ Ef saetabraudid eldast haegt skaltu ganga
ur skugga um ad pykkt seetabraudsins
sem pu hefur Gtbuid flaedi ekki yfir
bakkann.

+ Ef seetabraudid er brinad a yfirbordinu
en botninn er ekki eldadur, vertu viss um
ad magnid af sésunni sem pu munt nota
i seetabraudid sé ekki of mikid nedst 4
saetabraudinu. Reyndu ad dreifa sésunni
jafnt @ milli deigsins og saetabraudsins til
ad fa jafna branun.

+ Bakadu saetabraudid i peirri st6du og
hitastigi sem hentar eldunarbordinu. Ef
botninn er enn ekki négu brunn skaltu
setja hann i nedstu hillu fyrir naestu
eldun.

Eldunarbord fyrir seetabraud og ofnmat

Matur Aukabtinadur Rekstraradgerd |Hillustada Hitastig (°C) Békunartimi (min)
sem & ad nota (u.p.b.)
Kaka & bakkanum |Venjulegur bakki * | Yfir- og botnhiti |3 180 30..45
Kaka i forminu kagform a Viftuhitun 2 180 35..45
virgrill** **
Litlar kokur Venjulegur bakki * | Yfir- og botnhiti |3 160 25..35
Litlar kokur Venjulegur bakki * | Viftuhitun 2 150 25..35
Kringlott
Svampkaka springform, 26 6m |\ 6. o potnhiti |2 160 30..45
i pvermal 4 virgrill
*%
Kringlott
Svampkaka springform, 26 om |\ itun 2 160 30.. 40
i pvermal & virgrill
*%
Kex Seetabraudsbakki |y i og potnhiti |3 170 25..40
Kex Seetabraudsbakki | ey itun 3 170 20...30
Rikulegt bakkelsi |Venjulegur bakki * | Yfir- og botnhiti |2 200 30..45
Rikulegt bakkelsi |\ i jegur bakki * |Yfir- og botnhiti |2 200 30..45
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Matur Aukabtinadur Rekstraradgerd |Hillustada Hitastig (°C) Bokunartimi (min)
sem & ad nota (u.p.b.)
Rikulegt bakkelsi |Venjulegur bakki * | Viftustyré botn/ 1, 200 30..40
efri hitun
Rikulegt bakkelsi |Venjulegur bakki * |Viftuhitun 2 180 35..45
Deigsbraud Venjulegur bakki * | Yfir- og botnhiti |2 200 20..35
Deigsbraud Venjulegur bakki * | Viftuhitun 3 180 20..30
Heilt braud Venjulegur bakki * | Yfir- og botnhiti |3 200 30..45
Heilt braud Venjulegur bakki * | Viftuhitun 3 200 30..40
Ferhyrnt ilat ar
Lasagne gleri/malmi & Yfir- og botnhiti |2 eda3 200 30..45
virgrill **
Hringlaga svart
Eplata malmmot, 20 em iy e oo pompiti |2 180 60.. 75
pvermal 4 virgrill
*%
Hringlaga svart
Eplata malmmot, 20 6m i |\ hitun 2 170 50..70
pvermal 4 virgrill
*%
Pizza Venjulegur bakki * | Yfir- og botnhiti |2 220 10..25

Meelt er med forhitun fyrir allan mat.

*Ekki er vist ad pessir fylgihlutir fylgi vérunni pinni.

**pessir fylgihlutir fylgja ekki med vorunni pinni. beir eru fylgihlutir sem fast i verslun.

Tillogur um matreidslu med tveimur bokkum

Matur

Aukabtnadur
sem a ad nota

Rekstraradgerd

Hillustada

Hitastig (°C)

Békunartimi (min)

(u.p.b.)

Litlar kokur

2-Venjulegur
bakki *

4_
Saetabraudsbakki
*

Viftuhitun

150

25..40

Kex

2-Venjulegur
bakki *

4-
Saetabraudsbakki
*

Viftuhitun

170

25..35

Rikulegt bakkelsi

1-Venjulegur
bakki *

4_
Seetabraudsbakki

*

Viftuhitun

180

35..45

Deigsbraud

2-Venjulegur
bakki *

4_
Saetabraudsbakki

*

Viftuhitun

180

20..30

Meelt er med forhitun fyrir allan mat.

*Ekki er vist ad pessir fylgihlutir fylgi vérunni pinni.

**pessir fylgihlutir fylgja ekki med vorunni pinni. beir eru fylgihlutir sem fast i verslun.
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8.1.2 Kjot, fiskur og alifuglar

Lykilatridin vardandi grillun
+ Ad krydda pad med sitrénusafa og pipar
adur en pu eldar heilan kjukling, kalkun
og stora kjotbita eykur afkost eldunar.

+ Ppad tekur 15 til 30 mindtum meira ad
elda urbeinad kjot en flak med steikingu.

+ PU eettir ad reikna Ut um pad bil 4 til 5
mindtur af eldunartima & hvern

sentimetra af pykkt kjotsins.

+ Eftir ad eldunartiminn er Gtrunninn skaltu
geyma kjotid i ofninum i um pad bil 10
mindGtur. Safanum af kjotinu er betur
dreift & steikta kjotid og kemur ekki Ut
begar kjotid er skorid.

+ Fiskur skal settur & midlungs eda laga
hillu i hitapolinni plotu.

+ Eldadu réttina sem meelt er med i
eldunarbordinu med einum bakka.

Matarbord fyrir kjot, fisk og alifugla

Settu einn bakka a
nedri hillu

Matur Aukabtinadur Rekstraradgerd |Hillustada Hitastig (°C) Békunartimi (min)
sem & ad nota (u.p.b.)
Steik (heil) / Steik . - | Viftustyrd botn/ 15 min. 250/max,
(1 kg) Venjulegur bakki* | o qi'hitun 8 eftir180 .. 100  |©0~ 80
Lambakjot (1,5-2 . . . | Viftustyrd botn/ 15 min. 250/max,
kg) Venjulegur bakki * ofri hitun 3 oftir 170 110..120
Virgrill *
Steiktur kjuklingur ) _ | Viftustyrd botn/ 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,82 kg) Settu einn bakka & | efri hitun eftir 190
nedri hillu
Steiktur Kidki Virgrill *
teiktur kjuklingur T
(182 kg)J 94| ety einn bakka & |Viftuhitun 2 200 .. 220 60..80
nedri hillu
Steiktur kjukl Virgril* 15 250/
teiktur kjuklingur ) min. max,
(1,82 kg)J 9| Settu einn bakka 4[3D virka 2 eftir 190 60 .. 80
nedri hillu
. - . | Viftustyrd botn/ 25 min. 250/max
* )
Tyrkland (5.5 kg) |Venjulegur bakki offi hitun 1 oftir 180 . 190 150..210
. . . 25 min. 250/max
* )
Tyrkland (5.5 kg) |Venjulegur bakki * |3D virka 1 oftir 180 .. 190 150..210
Virgrill * Viftustira botn/
; iftustyrd botn
Fiskur Settu einn bakka & gfj hin)Jln 3 200 20..30
nedri hillu
Virgrill *
Fiskur 3D virka 3 200 20..30

Meelt er med forhitun fyrir allan mat.

*Ekki er vist ad pessir fylgihlutir fylgi vérunni pinni.

**pessir fylgihlutir fylgja ekki med vorunni pinni. beir eru fylgihlutir sem fast i verslun.

8.1.3 Grill

Rautt kjot, fiskur og alifuglakjot verdur fljott
briant pegar pad er grillad, heldur fallegri
skorpu og pornar ekki. Filletkjot, spjotkjot,
pylsur og safarikt greenmeti (tdmatar,
laukur o.s.frv.) henta sérstaklega vel til

grillunar.

Almennar upplysingar

+ begar forhitunartiminn er 5 minatur i
grillstillingu skaltu sleppa forhituninni,
ekki bida eftir ad allur forhitunartiminn

lii hja.

+ Lokadu ofnhurdinni medan a grillun
stendur. Grillid aldrei med ofnhurdina

opna.
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Lykilatridi grill

sins

+ Undirbda matveeli af svipadri pykkt og
pyngd eins mikid og mogulegt er fyrir

grillia.

+ Setjid stykkin sem 4 ad grilla 4 virgrillid
eda virgrillbakkann med pvi ad dreifa
peim an pess ad fara yfir mal hitarans.

+ bad fer eftir pykkt bitanna sem & ad grilla,
eldunartiminn sem gefinn er upp |

+ Renndu virgrillinu eda virgrillbakkanum &
videigandi stig i ofninum. Ef pu ert ad
elda & virgrillinu skaltu renna
ofnbakkanum i nedri hilluna til ad safna
oliunum. Ofnbakkinn sem pu rennir aetti
ad vera i steerd til ad pekja allt
grillsvaedid. Ekki er vist ad pessi bakki
fylgi med vorunni. Settu vatn |
ofnbakkann til ad audvelda prifin.

toflunni getur verid breytilegur. Grillbord
Matur Aukabtnadur sema [Hillustada Hitastig (°C) Bokunartimi (min)
ad nota (u.p.b.)
Fiskur Virgrill 250 20..25
Kjuklingabitar Virgrill - 250 25..35
szébt;;':]‘;éké'fakjm) | Virgril 4 250 20...30
Lambakoétilettur Virgrill 4-5 250 20..25
Steik - (kjétbitar) Virgrill 4-5 250 25..30
Kalfakjotskétilettur Virgrill 4-5 250 25..30
Graenmetisgratin Virgrill 4-5 220 20..30
Ristad braud Virgrill 4 250 1.4

Meelt er med pvi ad forhita i 5 mindtur fyrir allan grilladan mat.

Snuid matarbitum eftir 1/2 af heildar grilltimanum.

Lagt grill med viftu

Matur Aukabtinadur Rekstraradgerd |Hillustada Hitastig (°C) Bokunartimi (min)
sem a ad nota (u.p.b.)

Fiskur Virgril \';ffg} grillmed 1, 200 30..35

Kjtklingabitar  |Virgrill Lagtgrilmed |, 250 25..35

viftu

Kjétbollur . )

(Kalfakjst) - 12 |Virgril Lagt orl med 14 250 30..40

upphaed

Steik (heil) / Steik |Virgrill - Settu einn |Lagt grill med 3 15 min. 250, eftir 90 110

(Tkg) bakka & nedri hillu |viftu 180 ...190

Ekki forhita réttina sem maelt er med i pessari grilltoflu.
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8.1.4 Prufufadi

Tillogur um bakstur med einni bakka

+ Matveeli i pessu eldunarbordi eru tGtbuin
samkvaemt EN 60350-1 stadlinum til ad
audvelda proéfanir & vorunni fyrir
eftirlitsstofnanir.

Matarbord fyrir prufumaltioir

pvermal 4 virgrill
*%

Matur Aukabtinadur Rekstraradgerd |Hillustada Hitastig (°C) Bokunartimi (min)
sem 4 ad nota (u.p.b.)
Eg(?kaka (52t |\ enjulegur bakki * |Yfir- og botnhiti |3 140 20..30
A gerdum med
4 virhillum :3
Smakaka (szet Venjulegur bakki * | Viftuhitun B 140 15..25
kex) Amédel an
virhillur :2
Litlar kokur Venjulegur bakki * | Yfir- og botnhiti |3 160 25..35
Litlar kokur Venjulegur bakki * | Viftuhitun 2 150 25..35
Kringlott
Svampkaka springform, 26 cm |\ 0 potnhii |2 160 30..45
i pvermal & virgrill
*%
Kringlott
Svampkaka springform, 26 cm |\ itun 2 160 30..40
i pvermal & virgrill
*k
Hringlaga svart
Eplata malmmot, 20 cm i |6 oo pompiti |2 180 60 .. 75
pvermal 4 virgrill
*%
Hringlaga svart
Eplata malmmot, 20 6m i |\ hitun 2 170 50...70

Meelt er med forhitun fyrir allan mat.

*Ekki er vist ad pessir fylgihlutir fylgi vérunni pinni.

**bessir fylgihlutir fylgja ekki med vérunni pinni. beir eru fylgihlutir sem fast i verslun.

Tillogur um matreidslu med tveimur bokkum

Matur

Aukabunadur
sem a ad nota

Rekstraradgerd

Hillustada

Hitastig (°C)

Bokunartimi (min)

(u.p.b.)

Litlar kokur

2-Venjulegur
bakki *

4_
Seetabraudsbakki
*

Viftuhitun

2-4

150

25..40

Smakaka (saet
kex)

2-Venjulegur
bakki *

Saetabraudsbakki
*

Viftuhitun

2-4

140

15..25
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Meelt er med forhitun fyrir allan mat.

*Ekki er vist ad pessir fylgihlutir fylgi vérunni pinni.

**bessir fylgihlutir fylgja ekki med vérunni pinni. beir eru fylgihlutir sem fast i verslun.

Grill

Matur Aukabtnadur sem a |Hillustada Hitastig (°C) Bokunartimi (min)
ad nota (u.p.b.)

Kjotbollur (kalfakjot) - |,,. .

12 upphaed Virgrill 4 250 20..30

Ristad braud Virgrill 4 250 1.4

Meelt er med pvi ad forhita i 5 minatur fyrir allan grilladan mat.

Snuid matarbitum eftir 1/2 af heildar grilltimanum.

9 Vidhald og prif

9.1 Almennar Fyr|r helluboréin:

raestingarupplysingar
Almennar upplysingar
+ Biddu eftir ad varan kolni a48ur en pu
hreinsar voruna. Heitir fletir geta valdid
bruna!
+ Varan ztti ad vera vandlega hreinsud og

+ Syrd 6hreinindi eins og mjolk, tdmatmauk
og olia geta valdid varanlegum blettum &
hellubordum og ihlutum hellubordsins,
hreinsadu yfirfylltan vokva strax eftir
keelingu hellubordsins med pvi ad
slokkva a pvi.

burrkud eftir hverja adgerd. bannig skal Inox - rydfriir fletir

hreinsa matarleifar audveldlega og koma
i veg fyrir ad pessar leifar brenni pegar
varan er notud aftur sidar. bannig lengist
endingartimi taekisins og vandamal sem
oft koma upp minnka.

+ Sum hreinsiefni eda hreinsiefni valda
skemmdum 4 yfirbordinu. Ohentug
hreinsiefni eru: Bleikiefni, hreinsiefni sem
innihalda ammoniak, syru eda klérid,
gufuhreinsiefni, afkdlkunarefni, bletta- og
rydhreinsiefni, slipiefni (kremhreinsiefni,
hreinsiduft, hreinsikrem, slipi- og
rispuhreinsi, vir, svampar, hreinsikldtar
sem innihalda éhreinindi og
hreinsiefnaleifar).

« EKKki er porf & sérstoku hreinsiefni vid

+ Yfirbord med rydfriu ioxi getur breytt um

lit med timanum. betta er edlilegt. Eftir
hverja adgerd skaltu prifa med pvottaefni
sem hentar rydfriu eda inox yfirbordinu.

+ brifdu med mjukum sapuklut og fljétandi

(ekki klorandi) pvottaefni sem hentar fyrir
inox yfirbord og geettu pess ad purrka i
eina att.

+ Fjarlaegdu kalk, oliu, sterkju, mjélk og

protein bletti & glerinu og inox yfirbordinu
strax an pess ad bida. Blettir geta rydgad
a léngum tima.

+ Hreinsiefni sem G&ud eru a yfirbordid

skal hreinsa strax. Slipiefni sem skilin eru
eftir 4 yfirbordinu valda pvi ad yfirbordid
verdur hvitt.

prifin sem gerd eru eftir hverja notkun. Aletradir fletir

prifdu taekid med upppvottalegi, volgu
vatni og mjukum kldt eda svampi og
purrkadu pad med purrum klut.

+ Geettu pess ad purrka allan vokva alveg
af eftir prif og prifdu strax allan mat sem
skvettist um vid eldun.

+ Ekki pvo neinn ihlut taekisins i
upppvottavél nema annad sé tekid fram i
notendahandbokinni.
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+ Ofninn verdur ad kdlna adur en

eldunarsvaedid er prifid. Hreinsun &
heitum flotum skal baedi skapa eldhaettu
og skemma yfirbord glerungsins.

+ Eftir hverja notkun skal prifa

glerungsyfirbordin med upppvottalegi,
volgu vatni og mjukum klut eda svampi
og purrka pau med purrum klut.




+ Ef varan pin er med audveldan
gufuhreinsi pa geturdu audveldlega
hreinsad gufu fyrir |étt hreinindi sem eru
ekki varanleg. (Sja ,Audveld gufuprif
[» 74]1")

Hvarfafletir
« Hlidarveggi eldunarsvaedisins ma adeins
hylja med glerungi eda hvataveggjum.
pad er mismunandi eftir tequndum.

+ Hvataveggirnir eru med léttu mottu og
gropnu yfirbordi. Hvataveggi ofnsins eetti
ekki ad prifa.

+ Hvataflotur gleypir oliu pokk sé gropinni
uppbyggingu og byrjar ad skina pegar
yfirbordid er mettad af oliu, i pessu tilfelli
er meaelt med pvi ad skipta um hlutana.

Glerflotur
« prifdu teekid med upppvottalegi, volgu
vatni og ortrefjaklut fyrir glerflét og
purrkadu pad med purrum ortrefjaklut.

« Ef pad eru leifar af hreinsiefni eftir
hreinsun skaltu purrka pad med kéldu
vatni og purrka med hreinum og purrum
ortrefjaklut. Afgangspvottaefni getur
skemmt glerflotinn naest.

+ Ekki ma undir neinum kringumstaedum
hreinsa upp purrkadar leifar & yfirbordi
glersins med riffludum hnifum, virull eda
svipudum kléraverkfaerum.

+ bu getur fjarleegt kalsium bletti (gula
bletti) & yfirbordi glersins med pvi
afkdlkunarefni sem er i bodi & almennum
markadi, med afkdlkunarefni eins og
ediki eda sitronusafa.

+ Ef yfirbordid er mjog éhreint skaltu bera
hreinsiefnid & blettinn med svampi og
bida lengi eftir ad pad virki rétt.
Hreinsadu sidan glerfldtinn med blautum
klat.

« Litabreytingar og blettir & yfirbordi
glersins eru edlilegir og ekki gallar.

Plasthlutar og maladir fletir

+ prifdu plasthluta og malada fleti med
upppvottalegi, volgu vatni og mjukum
klat eda svampi og purrkadu pa med
purrum klat.

+ Gangid ur skugga um ad lidir ihluta
vorunnar séu ekki skildir eftir rakir og
med hreinsiefni. Annars getur taering att
sér stad a pessum lidum.

9.2 Aukabunadur fyrir prif

Ekki setja aukahluti vérunnar i upppvottavél
nema annad sé tekid fram |
notendahandbdkinni.

9.3 brif a hellubordi

Yfirbord eldunar ur gleri
Fylgdu hreinsunarskrefunum sem lyst er
fyrir glerfleti i hlutanum ,Almennar
upplysingar um prif* til ad prifa eldunarflot
ur gleri. bu getur lokid reestingum i
samraemi vid upplysingarnar hér ad nedan
vegna sérstakra tilvika.
+ Sykurrik matveeli eins og dokkt krem,
sterkja og sirép eetti ad hreinsa strax, én
bess ad bida eftir ad yfirbordid kdlni.
Annars getur eldunarfl6tur glersins ordid
fyrir varanlegum skemmdum.

9.4 Hreinsun stjérnborés

+ Pbegar spjoldin eru prifin med
hnappastyringu skal purrka spjaldid og
hnappana med rokum mjikum klut og
purrka med purrum klut. Ekki fjarlaegja
hnappa og péttingar ad nedan til ad
hreinsa spjaldid. Stjérnbord og hnappar
geta skemmst.

+ begar pu prifur inox spjoldin med
hnappastyringu skaltu fordast ad nota
inox hreinsiefni i kringum hnappinn.
Haegt er ad eyda visunum i kringum
hnappinn.

+ Hreinsadu snerti stjornbordin med rokum
mjukum klat og purrkadu med purrum
klat. Ef varan pin er med lykillas skaltu
stilla lykilldsinn adur en pu framkvaemir
hreinsun stjérnbords. Annars getur
komid upp réng greining & lyklunum.
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9.5 A0 prifa ofninn ad innan
(eldunarsvadi)

Fylgdu hreinsunarskrefunum sem lyst er i
"General Cleaning Information” hlutanum {
samraemi vid yfirbordsgerdirnar i ofninum
pinum.

Hreinsun & hlidarveggjum ofnsins
Hlidarveggi eldunarsvaedisins ma adeins
hylja med glerungi eda hvataveggjum. bad
er mismunandi eftir tequndum. Ef
hvataveggur er til stadar skaltu skoda
“Catalytic surfaces” hlutann til ad fa
upplysingar.

Ef varan pin er ar virhillu skaltu fjarleegja
virhillurnar 4dur en pu prifur hlidarveggina.
Ljuktu sidan prifunum eins og lyst er i
“Catalytic surfaces” hlutanum i samraemi
vid yfirbordsgerd hlidarveggjarins.

Til ad fjarlaegja hlidarvirshillur:

1. Fjarleegdu framhlid virhillunnar med pvi
ad draga hana 4 hlidarvegginn i
gagnstaeda att.

2. Dragdu virhilluna ad pér til ad fjarleegja
hana alveg.

- N W B o

3. Til ad festa hillurnar aftur verdur ad
endurtaka adferdirnar sem beitt er
pegar peer eru fjarleegdar fra lokum til
upphafs, i sému roé.

9.6 Audveld gufuprif

betta gerir kleift ad prifa 6hreinindi (ekki
eftir i langan tima) sem mykjast af gufunni
inni i ofninum og af vatnsdropunum sem
péttast audveldlega i innra yfirbord ofnsins.

1. Fjarleegdu alla fylgihluti inni i ofninum.

2. Beetid 500 ml af vatni i bakkann og
setjid pad a 2. hillu ofnsins.

Fordastu ad nota eimad eda siad
@ vatn. Notadu adeins tilbuid vatn.

3. Stilltu ofninn & paegilegan
gufuhreinsunarstillingu og notadu hann
vid 100°C i 15 mindtur.

Opnadu hurdina strax og purrkadu ofninn

ad innan med blautum svampi eda klut.

Gufu losnar pegar hurdin er opnud. betta

getur valdid haettu 4 bruna. Vertu varkar

pegar pu opnar hurdina.

Fyrir prjésk éhreinindi skaltu hreinsa véruna

med upppvottaefni, volgu vatni og mjukum

klat eda svampi og purrka hana med
purrum klat.

i audveldu
@ gufuhreinsunaradgerdinni er gert

radd fyrir ad vidbaett vatn gufi upp og
péttist innan i ofninum og
ofnhurdinni til ad mykja létt
6hreinindi sem myndast i ofninum
pinum. bétting sem myndast &
ofnhurdinni getur lekid um pegar
ofnhurdin er opnud. Um leid og pu
opnar ofnhurdina skaltu purrka af
péttingunni.

(Pad er mismunandi eftir gerd vérunnar.
pad geeti verid ad pad sé ekki faanlegt a
vorunni pinni.) Eftir péttingu inni i ofninum
getur komid pollur eda raki i
sundlaugarrdsinni undir ofninum. burrkadu
pessa sundlaugarrds med rokum klat eftir

notkun og purrkadu hana.
)

I
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9.7 Hreinsun ofnhurdéar

bu getur fjarleegt ofnhurdina og
hurdargleraugun til ad prifa pau. Hvernig @
ad fjarlaegja hurdir og glugga er ttskyrt i
koflunum ,Fjarlaegja ofnhurdina“ og
JFjarleegja innri gleraugu hurdarinnar”. Eftir
ad innri gleraugun hafa verid fjarlaegd skal
prifa pau med upppvottalegi, volgu vatni og
mjukum klut eda svampi og purrka med
purrum klat. Fyrir kalkleifar sem geta
myndast & ofnglerinu, purrkid glasid med
ediki og skolid.

Fjarleegja ofnhurdina
1. Opnadu ofnhurdina.

2. Opnadu klemmurnar i
framhurdarhulstrinu haegra og vinstra
megin med pvi ad yta peim nidur eins
og synt er 8 myndinni.

3. Lom tegundir eru mismunandi eins og
(A), (B), (C) tegundir i samreemi vid
vorutegundina. Eftirfarandi myndir syna
hvernig & ad opna hverja tegund lamar.

4. (A) tegund 16m er faanleg i venjulegum
dyrategundum.

ol

(B) gerd lampa er faanleg i mjukum
lokunarhurdum.

6. (C) gerd 16m er faanleg i mjikum
opnun/lokun hurdar.

8. Dragdu fjarlaegdu hurdina upp til ad losa
hana fra haegri og vinstri lamir og
fjarleegdu pad.

Til ad festa hurdina aftur verdur ad
@ endurtaka adferdirnar sem beitt er

pegar hun er fjarleegd fra lokum til

upphafs, i somu r6d. begar hurdin

er sett upp skaltu loka klemmunum
& innstungunni.

9.8 AOd fjarlagja innra gler
ofnhurdarinnar

Innra gler af Gtihurd voérunnar ma fjarleegja
til ad prifa.

1. Opnadu ofnhurdina.

X

2. Fjarleegdu plasthlutann sem er festur @
efri hluta Gtidyranna med pvi ad toga
hann i att ad pér.
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Skipta um ofnlampa

Almennar upplysingar

+ Til ad koma i veg fyrir haettu 4 raflosti
4dur en pu skiptir um ofnlampa skaltu
aftengja voruna og bida eftir ad ofninn
kolni. Heitir fletir geta valdid bruna!

+ bessi ofn er kndinn afram af glédarlampa
med minna en 40 W, minna en 60 mm a
haed, minna en 30 mm i pvermadl, eda
halégenlampa med G9 innstungum med
minna en 60 W afli. Lampar henta til
notkunar vid hitastig yfir 300 °C.
Ofnlampar fast hja vidurkenndri pjénustu
eda taeeknimdnnum me? tilskilin leyfi.
bessi vara inniheldur G orkuflokkslampa.

+ Stada lampans getur verid frabrugdin pvi
sem synt er @ myndinni.

+ Lampinn sem notadur er i pessa voru
hentar ekki til notkunar i lysingu
heimilisryma. Tilgangur pessa lampa er

1 Innsta gler 2% Innra gler (pad er ad hjalpa notandanum ad sja matvorur.

lf(;?rnvsgr'uenk:'bfiiz;“eg‘ * Lamparnir sem notadir eru i pessari véru
verda ad pola mjog likamlegar adstaedur

3. Eins og synt er @ myndinni, lyftu varlega
innsta glerinu (1) i 4tt ad ,A" og
fjarlaegdu pad sidan med pvi ad toga i
att ad ,B".

4. Ef varan pin er med innra gler (2) skaltu eins og hitastig yfir 50° C.
endurtaka sama ferli til ad losa pad (2). Ef ofninn pinn er med kringléttan lampa,
5. Fyrsta skrefid vid ad endurflokka 1. Aftengdu véruna fra rafmagninu.

hurdina er ad setja innra glerid aftur
saman (2). Settu skabrun glersins til ad
maeta skabrdninni 4 plastraufinni. (Ef
varan pin er med innra gleri). Innra gler

2. Fjarleegdu glerhlifina med pvi ad snda
henni rangsaelis.

(2) verdur ad vera fest vid plastraufina \

naest innsta glerinu (1). —
6. A medan innsta glerid er sett saman "

aftur (1) skaltu geeta pess ad setja P

prentudu hlid glersins & innra glerid. bad
er mikilveegt ad setja nedri hornin &
innsta glerinu (1) til ad maeta nedri
plastraufunum.

3. Ef ofnlampinn er af gerdinni (A) sem
synd er @ myndinni hér ad nedan skaltu
snua ofnlampanum eins og synt er &
myndinni og skipta honum ut fyrir nyjan.

7. Yttu plasthlu}anum i 4tt ad rammanum Ef pad er gerd (B) médel, dragdu pad Gt
par til ,smell” heyrist. eins og synt er 4 myndinni og skiptu pvi
9.9 Hreinsun ofnlampans at fyrir nytt.

Ef glerhurd ofnlampans 4 eldunarsvaedinu
verdur 6hrein; hreinsi® med upppvottaledgi,
volgu vatni og mjikum kldt eda svampi og
burrkid med purrum kldt. Ef ofnlampinn
bilar getur pu skipt um ofnlampann med pvi
ad fylgja eftirfarandi koflum.
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4. Settu glerhlifina aftur &.
Ef ofninn pinn er med ferhyrndum lampa,

1. Aftengdu voruna fra rafmagninu.

2. Fjarleegdu virahillurnar i samraemi vid
lysinguna.

10 Urradaleit

3. Lyftu hlifdarglerhlif lampans med
skrafjarni. Fjarleegdu skrafuna fyrst ef
pad er skrifa & ferhyrnda lampanum i
vorunni pinni.

4. Ef ofnlampinn er af gerdinni (A) sem
synd er @ myndinni hér ad nedan skaltu
snua ofnlampanum eins og synt er &
myndinni og skipta honum at fyrir nyjan.
Ef pad er gerd (B) model, dragdu pad ut
eins og synt er @ myndinni og skiptu pvi
ut fyrir nytt.

5. Settu glerhlifina og virahillurnar aftur a.

Ef vandamalid er vidvarandi eftir ad hafa

fylgt leidbeiningunum i pbessum hluta skaltu

hafa samband vid so6luadilann pinn eda

vidurkennda pjénustu. Reyndu aldrei ad

gera vid voruna pina sjalfur.

Gufa kemur Ut a medan ofninn er i

gangi.

+ Pbad er edlilegt ad sja gufu vid notkun.
>>> petta er ekki villa.

Vatnsdropar birtast vid matreidslu

+ Gufan sem myndast vid eldun péttist
pegar hun kemst i snertingu vid kalt
yfirbord utan vorunnar og getur myndad
vatnsdropa. >>> betta er ekki villa.

Malmhlj66 heyrast 4 medan varan er ad

hitna og koélna.

+ Malmhlutir geta panist Ut og gefid fra sér
hlj6d pegar peir eru hitadir. >>> betta er
ekki villa.

Varan virkar ekki.

- Oryggid getur verid bilad eda sprungid.
>>> Athugadu 6ryggi i 6ryggisboxinu.
Breyttu peim ef porf krefur eda
endurvirkjadu pau.

+ Heimilistaekid ma ekki tengja vid
(jartada) innstungu. >>> Athugadu hvort
heimilistaekid sé tengt vid innstungu.

+ (Ef pad er timamzelir & heimilistaekinu
pinu) Takkar & stjérnbordinu virka ekki.
>>> Ef varan pin er med lyklalds geeti
takkaldsinn verid virkur, slokktu &
takkaldsnum.

+ Ef kveikt er ekki & hellubordinu pegar ytt
er a kveikja/slokkva takkann >>> Taktu
pad ur sambandi og biddu i ad minnsta
kosti 20 sekundur a8ur en pu tengir pad i
samband.

+ pad er med ofhitunarvorn. >>> Biddu par
til hellubordid kdélnar.

+ Ekki ma nota videigandi potta. >>>
Athugadu pottana pina.

Ofnljos er ekki kveikt.

+ Ofnlampi gaeti verid biladur. >>> Skiptu
um ofnlampa.

+ Ekkert rafmagn. >>> Gakktu ur skugga
um ad rafmagnid sé virkt og athugadu
oryggi i 6ryggisboxinu. Skiptu um 6ryggi
ef porf krefur eda endurvirkjadu pau.
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Ofninn hitar ekki.

Ekki er vist ad ofninn sé stilltur 4 dkvedna
eIdunaraageré og/eda hitastig. >>> Stilltu
ofninn & akvedna eldunaradgerd og/eda
hitastig.

+ Ekkert rafmagn. >>> Gakktu ur skugga
um ad rafmagnid sé virkt og athugadu
oryggi i 6ryggisboxinu. Skiptu um oryggi
ef porf krefur eda endurvirkjadu pau.

LI taknid a skja hellubordssvadisins

Iogar stodugt.

+ bad er kannski ekki pottur & pvi
hellubordssvaedi sem er i gangi. >>>
Athugadu hvort pad sé pottur &
hellubordssvaedinu.

+ Kanninn pinn gaeti ekki verid samhaeféur
vid innleidslu. >>> Athugadu hvort
potturinn pinn henti undir induction
helluborai.

+ Potinn geeti ekki verid rétt midadur &
hellubordssvaedinu eda ad botninn &
pottinum sé ekki négu breidur fyrir valid
hellubord. >>> Midja hellubordssvaedid
med pvi ad velja pott sem er ndgu breidur
fyrir hellubordssvaedid.

+ Kanturinn eda hellubordssvaedid getur
verid mjog heitt. >>> Biddu par til pau
kolna.

Skyndilega slokknar a valnu
hellubordssvaeodi 4 medan pad er ad
vinna.

+ Eldunartimi valins svaedis geeti verid
lidinn. >>> bu getur stillt nyjan
eldunartima eda klarad eldunina.

+ Pad er ofhitunarvorn. >>> Biddu par til
helluborgid kélnar.

* Hlutur geeti verid ad hylja
snertistjornbordid. >>> Fjarlaegdu hlutinn
af spjaldinu.

b6 ad kveikt sé a hellubordssvaedinu

hitnar potturinn ekki.

+ Kannurinn gaeti ekki verid samhaefur vid
innleidsluhellubordid. >>> Athugadu
hvort potturinn pinn henti
innleidsluhellubordinu.

+ Potinn geeti ekki verid rétt midadur &
hellubordssvaedinu eda ad botninn a
pottinum sé ekki négu breidur fyrir valid
hellubordssvaedi. >>> Midja
hellubordssvaedid med pvi ad velja pott
sem er négu breidur fyrir
hellubordssvaedid.

Kaliviftan heldur afram ad ganga pratt

fyrir ad slokkt sé a hellubordinu.

+ betta er ekki villa. Keeliviftan heldur afram
ad ganga par til rafeindabunadurinn inni
4 hellubordinu kélnar nidur i videigandi
hitastig.

Pad heyrist havadi fra hellubordinu a

medan eldad er

+ Pbad geeti heyrst hljéd fra hellubordinu
medan & eldun stendur. bessi havadi fer
eftir samsetningu eldunarbunadarins.
bessi havadi er edlilegur, ekki bilun og er
hluti af innleidslutaekni.

Maoguleg hljod og orsakir:

+ Viftuhlj6d: Hellubordid er med viftu sem
gengur sjalfkrafa i samraemi vid hitastig
vorunnar. Viftan hefur mismunandi
vinnustig og starfar & mismunandi
stigum eftir hitastigi. Eftir ad slokkt hefur
verid & hellubordinu, ef hitastigid er hatt i
samraemi vid hitastig vorunnar, gaeti
viftan haldid afram ad starfa um stund.

+ Lagt sud eins og spenniadgerd: betta er
edli innleidslutaekni. bar sem hitinn er
fluttur beint & botninn & pottinum getur
slikt sud att sér stad eftir efninu i
pottinum. bess vegna geta mismunandi
hlj6d heyrst med mismunandi
eldhusahdldum.

+ Brakandi hljod: betta er vegna efnis og
uppbyggingar botnsins & pottinum. Ef
eldunardholdin eru ar mismunandi efnum
og logum getur sprunguhljéd komid
fram.

+ Flautandi hljéd: Piskandi hlj6d getur
heyrst begar eldad er & tveimur
hellubordssvaedum sému hlid
hellubordsins vid mismunandi
eldunarstig.
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Villukédar/astaedur og mogulegar lausnir

Villukédar

Villudstaedur

Maogulegar lausnir

ET1-ET1

Samskiptavilla i innleidsluhellubordi
hefur att sér stad.

SIokktu & orvunarhellubordinu og
kveiktu aftur @ henni eftir 30
sekundur. Ef villan er vidvarandi
skaltu aftengja voruna fra
aflgjafanum og tengja hana aftur. Ef
vandamalid er vidvarandi skaltu hafa
samband vid vidurkennda pjénustu.

E16-E21

Villa kom upp i hitaskynjara med
innleidsluhellu.

Slokktu & érvunarhellubordinu og
kveiktu aftur & henni eftir 30
sekundur. Ef villan er vidvarandi
skaltu aftengja voruna fra
aflgjafanum og tengja hana aftur. Ef
vandamdlid er vidvarandi skaltu hafa
samband vid vidurkennda pjénustu.

E22
E26

Induction hellubord er ad ofhitna.

Slokktu & érvunarhellubordinu og
biddu eftir ad hun kdlni. Villan hverfur
begar hitastig hellubordsins fer nidur
fyrir morkin. Ef vandamalid er
vidvarandi skaltu hafa samband vid
vidurkennda pjénustu.

E23
E24

Hugbunadarvilla i innleidsluhellubordi
hefur att sér stad.

Slokktu & érvunarhellubordinu og
kveiktu aftur & henni eftir 30
sekundur. Ef villan er vidvarandi
skaltu aftengja voruna fra
aflgjafanum og tengja hana aftur. Ef
vandamalid er vidvarandi skaltu hafa
samband vid vidurkennda pjénustu.

E25

Villa kom upp i virkjun
hellubordsviftu.

Slokktu & érvunarhellubordinu og
kveiktu aftur & henni eftir 30
sekundur. Ef vandamalid er
vidvarandi skaltu hafa samband vid
vidurkennda pjénustu.

E27
E47

Induction samhaefdir pottar voru ekki
notadir.

Villan hverfur pegar
orvunarsamhaefdur pottur er notadur.

E31-E39

Vélbunadarvilla hefur att sér stad i
rafeindakorti hellubordsins.

Slokktu & orvunarhellubordinu og
kveiktu aftur @ henni eftir 30
sekundur. Ef villan er vidvarandi
skaltu aftengja voruna fra
aflgjafanum og tengja hana aftur. Ef
vandamalid er vidvarandi skaltu hafa
samband vid vidurkennda pjonustu.

E 42

Villa vid rafmagnstengingu hefur &att
sér stad.

Komdu aftur & réttri raftengingu med
bvi ad visa i taeknitoflu vérunnar og
uppsetningarhandbok.

E46

Einum eda fleiri lyklum var haldid
nidri i meira en 10 sekundur.

Hlutur var skilinn eftir @ stjérnbordinu
eda hann vard fyrir gufu.

pegar pu hefur tekid hondina af
hellubordinu hverfur vandamalig.

begar stjornbordid hefur verid
hreinsad hverfur vandamalid.

E48
E49
E 51

Villa vig innleidsluhelluskynjara hefur
att sér stad.

Skynjarbuinad verdur ad vera i
samraemi vid notkunarskilyrdi. Ef
villan er vidvarandi skaltu aftengja
voruna fra aflgjafanum og tengja
hana aftur. Ef vandamalid er
vidvarandi skaltu hafa samband vid
vidurkennda pjonustu.

IS/79




Villukédar

Villuastaedur

Maogulegar lausnir

Mikil hitavilla hefur att sér stad a

SIokktu & orvunarhellubordinu og
biddu eftir ad han kélni. Villan hverfur
begar hitastig skynjarans fer nigur

E52-E57 innleidsluhellubordinu. fyrir morkin. Ef vandamalid er
vidvarandi skaltu hafa samband vid
vidurkennda pjonustu.

SIokktu & orvunarhellubordinu og
biddu eftir ad han kélni. Ef villan er

E58-E 59 Skynjarvilla / hatt hitastigsvilla kom |vidvarandi skaltu aftengja voruna fra

upp i sjalfvirkri eldunarham. aflgjafanum og tengja hana aftur. Ef
vandamalid er vidvarandi skaltu hafa
samband vid vidurkennda pjonustu.
Fjarlaegdu og settu loftraestisiurnar

E63 Ef varan pin er induction hellubord aftur i. Ef vandamalid er vigvarandi

med hettu; siuvilla hefur komid upp. |skaltu hafa samband vid vidurkennda
pjénustu.

bad geeti hafa verid snert & hvada pegar pu sleppir einhverjum takka i

takka sem er i langan tima. langan tima,

Pottur geeti hafa verid settur & begar potturinn & stjérneiningunni er

FF stjérneininguna. fjarleegdur,

Matur/vokvi geeti hafa fleett yfir &
stjérneininguna.

Villan hverfur pegar matar-/
vokvaleifar sem flaeda yfir eru
hreinsadar.
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