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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a
le putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu isi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea aces-
tor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea neco-
respunzatoare a aparatului sau pentru setarea inco-
recta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea rezistentelor. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in per-
manenta.

A\ AVERTISMENT: Daca suprafata plitei este crépata,
nu utilizati aparatul - risc de electrocutare.

/N AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati
obiecte pe zonele de gatit.

MNATENTIE: Procesul de preparare trebuie s& fie su-
pravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
A&\ AVERTISMENT: Lasarea plitei nesupravegheatd in
timpul prepararii cu grasime sau ulei poate fi peri-
culoasa - pericol de incendiu. Nu incercati NICIODA-
TA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie sa
opriti aparatul si apoi trebuie sa acoperiti flacara, de
exemplu cu un capac sau cu o patura ignifuga.
MNu utilizati plita ca suprafata de lucru sau suport.
Nu amplasati articole vestimentare sau alte materi-
ale inflamabile langa aparat pana cand nu s-au rdcit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte
mici (0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copii-
lor mici (3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanenta. Copiii cu varsta de peste 8 ani si per-
soanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si in-
teleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joa-
ce cu aparatul. Curdtarea si intretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea elementelor de incalzire. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilor in care sunt suprave-

gheati in permanenta

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in
timpul deshidratarii alimentelor. Daca aparatul poa-
te fi utilizat impreuna cu o sonda, utilizati exclusiv o
sonda de temperatura recomandata pentru acest
cuptor - pericol de incendiu.
M\ Nu amplasati articole vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci cand gatiti
alimente bogate in grasimi, ulei sau la adaugarea de
bauturi alcoolice - pericol de incendiu. Folositi ma-
nusi pentru cuptor pentru a scoate tavile si acceso-
riile. La finalul procesului de preparare, deschideti
usa cu grija, permitand aerului sau aburului fierbin-
te sd iasa treptat inainte de a accesa cavitatea - peri-
col de arsuri. Nu blocati orificiile de ventilare a aeru-
lui fierbinte din partea frontala a cuptorului - pericol
de incendiu.
M\ Actionati cu atentie atunci cand usa cuptorului
este deschisa partial sau complet, pentru a evita lo-
virea acesteia.
UTILIZAREA PERMISA
MATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiu-
ne prin intermediul unui intrerupator extern, cum
ar fi un temporizator, sau al unui sistem de coman-
da de la distanta separat.
MAcest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip ,bed and brea-
kfast” si alte spatii rezidentiale.
MNu este permis nicio alt3 utilizare (de ex., incélzi-
rea incaperilor).
MAcest aparat nu este destinat utilizérii in scop pro-
fesional. Nu utilizati aparatul afara.
M\ Nu depozitati substante explozive sau inflamabi-
le (de ex. benzina sau doze de aerosoli) in interiorul
sau in apropierea aparatului - pericol de incendiu.
INSTALARE
M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s3 fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de taiere.
A Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de ali-
mentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua de
alimentare cu energie electrica, precum si reparatii-
le trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu re-
parati si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului, daca
acest lucru nu este indicat in mod expres in manua-
lul de utilizare. Nu lasati copiii in apropierea zonei
de instalare. Dupa despachetarea aparatului, asigu-
rati-va ca acesta nu a fost deteriorat in timpul trans-
portului. Daca apar probleme, contactati distribui-
torul sau cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica post-vanzare. Odata instalat aparatul, dese-




urile de ambalaje (bucati de plastic, polistiren etc.)
nu trebuie lasate la indemana copiilor - risc de as-
fixiere. Inainte de orice operatie de instalare, apara-
tul trebuie sa fie deconectat de la reteaua de ali-
mentare cu energie electrica - risc de electrocutare.
In timpul instalarii, aveti grija ca aparatul sa nu dete-
rioreze cablul de alimentare - risc de incendiu sau
de electrocutare. Activati aparatul numai atunci
cand instalarea a fost finalizata.

Nu scoateti aparatul din suportul sau din polistiren
decat in momentul instalarii.

M\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorati-
ve - pericol de incendiu.

A daca produsul este amplasat pe o baza,
acesta trebuie aliniat si fixat pe perete cu

lantul de fixare furnizat, pentru a preveni

alunecarea aparatului de pe baza.

AVERTISMENT: Pentru a preveni rasturna-
rea aparatului, trebuie instalat lantul de fi-
xare furnizat. Consultati instructiunile de

instalare.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU ENER-
GIE ELECTRICA

M\ Plicuta cu datele tehnice se afld pe marginea
frontala a cuptorului (este vizibila cand usa este des-
chisa).

M\ Aparatul trebuie s3 poatd fi deconectat de la re-
teaua electrica fie prin scoaterea stecherului din pri-
za (daca stecherul este accesibil), fie prin interme-
diul unui intrerupator multipolar situat in amonte
de priza, in conformitate cu normele privind cablu-
rile electrice, si trebuie sa fie impamantat in confor-
mitate cu standardele nationale privind siguranta
electrica.

A\ Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componente-
le electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu pu-
neti in functiune acest aparat daca are cablul de ali-
mentare sau stecherul deteriorat, daca nu functio-
neaza corespunzator sau daca a fost deteriorat sau
a cazut pe jos.

M\ n cazul in care cablul de alimentare este deterio-
rat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de
catre producator, agentul sau de service sau alte
persoane calificate, pentru a evita orice pericol sau
risc de electrocutare.

M\Daci cablul de alimentare trebuie inlocuit, con-
tactati un Centru de service autorizat.

A\ AVERTISMENT: Tnainte de a inlocui becul, asigu-

hid

rati-va ca aparatul este oprit, pentru a evita posibili-

tatea electrocutarii.

CURATAREA SI iINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit

si deconectat de la reteaua de alimentare electrica

fnainte de a efectua orice operatie de intretinere; nu

utilizati niciodata aparate de curatare cu aburi - risc

de electrocutare.

A\ Nu utilizati substante de curatare abrazive sau ra-

clete metalice pentru a curata geamul usii; acestea

pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la sparge-

rea sticlei.

MNu utilizati produse abrazive sau corozive, produ-

se pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de efec-

tuarea oricaror activitati de intretinere sau curatare.

- pericol de arsuri.

&\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a inlocui

becul - pericol de electrocutare.

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii €. Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie eliminate
in mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite de autorita-
tile locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile.
Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea de-
seurilor.

Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reci-
clarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competen-
te, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati
achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Direc-
tiva europeand 2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (DEEE).si cu reglementdrile privind deseurile de echipamente
electrice si electronice din anul 2013 (astfel cum au fost modificate).
Asigurandu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sana-
tatii persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie
predat la centrul de colectare corespunzator pentru reciclarea echipa-
mentelor electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA ENERGI-
El

Preincalziti cuptorul numai daca se specifica astfel in tabelul cu informatii
privind prepararea sau in reteta dumneavoastra. Folositi forme de copt
inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine.

DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste: Cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul

european nr. 66/2014; Regulamentul privind etichetele energetice nr.
65/2014;

Regulamentele din 2019 (lesire UE) (Amendamentul) privind informati-
ile energetice si proiectarea ecologicd aplicabila produselor cu impact
energetic, in conformitate cu Standardul european EN 60350-1.

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevazute
de Regulamentul european nr. 66/2014, precum si Regulamentele

din 2019 (lesire UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice

si proiectarea ecologica aplicabila produselor cu impact energetic, in
conformitate cu Standardul european EN 60350-2.




RO |

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita din vitroceramica
2. Panou de comanda

3. Gratar metalic

4. Tava

5.Usa

6. Sine de ghidare pentru rafturi
culisante

7. Pozitia 1

8. Pozitia 2

9. Pozitia 3

10. Pozitia 4

11. Pozitia 5

12. Pozitia 6

PANOU DE COMANDA

TEMPORIZATOR ELECTRONIC
BUTON DE SELECTARE INDICATORUL LUMINOS AL TERMOSTATULUI

i 1

O w O

{7

-
BUTONUL TERMOSTATULUI
PANOUL DE COMANDA
8 11
'I 3 5 ................ 9 ...............

1. Buton de Pornire/Oprire 6. Indicatori de temporizare activi pentru zona functionare

2. Nivel de gatit selectat selectatd 10. Indicator luminos - functie activa

3. Indicator de selectare a zonei 7. Indicatorul duratei de preparare 11. Buton 6™ Sense/Blocare taste — 3 secunde
4. Buton de selectare a zonei de gatit 8. Buton de activare temporizatorului

5. Pictograma functiei speciale 9. Butoane de reglare a duratei de gatire si de




A AVERTISMENT: Aceast oPera’gie trebuie sa fie

efectuata de un tehnician calificat
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INSTALARE

Inainte de a pune in functiune noul aparat, cititi cu atentie
aceasta brosura cu instructiuni. Aceasta contine informatii
importante privind instalarea si functionarea in siguranta a
aparatului.

Pastrati aceste instructiuni de utilizare in vederea consultarii
ulterioare. Asigurati-va ca instructiunile sunt pastrate impreuna
cu aparatul in cazul in care acesta este vandut, donat sau mutat.
Aparatul trebuie instalat de catre un personal calificat, conform
instructiunilor furnizate.

Orice ajustare sau intretinere necesara trebuie efectuata dupa
deconectarea aparatului de la sursa de alimentare cu energie
electrica.

Pozitionarea si nivelarea

Aparatul poate fi instalat langa dulapuri a caror inaltime nu o
depaseste pe cea a

suprafetei plitei.

Acest aragaz trebuie instalat direct pe pardoseald. Nu instalati
acest aragaz pe niciun fel de baza artificiala.

Asigurati-va ca peretele care intra in contact cu partea din spate
a aparatului este realizat dintr-un material neinflamabil, rezistent
la caldura (T 90 °C).

Important: Nu instalati acest aparat in apropierea usii sau
a altor cai de acces, pentru a minimiza astfel probabilitatea
ca persoanele care utilizeaza usa sa intre in contact cu
vasele de gatit de pe suprafata plitei

Pentru a evita supraincalzirea, aparatul nu trebuie

instalat in spatele unei usi decorative

Acest aparat nu trebuie montat pe o platforma.

Aragazul este proiectat pentru a fi montat intre dulapuri de

bucétérie aflate la o distanta de 600 mm unul fata de celalalt.

Spatiul de pe ambele parti trebuie sa fie suficient pentru a

permite scoaterea aragazului in vederea efectuarii lucrarilor de

intretinere. Acesta poate fi amplasat in partea laterald a unui

dulap sau intre doua dulapuri, precum si intr-o zona de colt. De

asemenea, acesta poate fi montat independent.

Peretii laterali adiacenti care depasesc nivelul plitei nu trebuie

sa prezinte o distanta mai mica de 150 mm fata de aragaz si ar

trebui sé fie protejati cu un material rezistent la caldura. Nicio

suprafata suspendata si nici hota aragazului nu trebuie sa se

afle la o distanta mai micd de 650 mm fata de plita.

a. Aragazul poate fi amplasat intr-o bucatarie, sala de mese sau
garsonierd, insa nu intr-o baie sau sald de dusuri.

b. Hotele trebuie instalate in conformitate cu cerintele din
manualele corespunzatoare acestora.

c. Peretele care intra in contact cu partea din spate a aragazului
trebuie sa fie realizat dintr-un material neinflamabil.

d. Aragazul este prevazut cu un lant de siguranta care trebuie
atasat de un cérlig, fixat in peretele din spatele

e. aparatului.

Racordarea la refeaua de alimentare cu
energie electrica

Cuptoarele cu un cablu de alimentare cu trei poli sunt concepute
sa functioneze cu curent alternativ la frecventa si tensiunea

de alimentare specificate pe placuta cu date de identificare (in
partea de jos a tabloului de comanda al cuptorului). Conductorul
de impamantare a cablului este conductorul galben-verde.

Conexiune electrica de baza

220-240 V~ <
N

H05V2V2-F 3x6 <« HAR® 60227 IEC 53
HO5VV-F 3x6 <« HAR® 60227 IEC 57 U

Optiuni alternative de alimentare electrica

380-415 3N~

1 21 |3] 4] [5] =
H05V2V2-F 5x1.5 HAR ® 60227 IEC 53
HOSVV-F 5x1.5 @ HAR® 60227 IEC57 Ue Ve Wi N

380-415 2N~ <
UeV e N

H05V2V2-F 4x4«a HAR® 60227 IEC 53
HOSVV-F 4x4 <« HAR® 60227 IEC 57

Conectarea cablului de alimentare electrica la reteaua de
alimentare cu energie electrica

A\ AVERTISMENT: Aceasti operatie trebuie s fie
efectuatd de un tehnician calificat

inainte de a deplasa aragazul, verificati daca acesta este rece
si opriti-l de la unitatea de comanda a acestuia. Deplasarea
aragazului se realizeaza cu usurinta prin ridicarea partii din fata
a acestuia, dupa cum urmeaza:

Deplasarea aragazului

4

Fig. A

Deschideti suficient usa grill-ului pentru a permite prinderea
confortabila a marginii inferioare din fata a plafonului cuptorului,
evitand orice element al grill-ului. (FIG. A)

Aveti grija la deplasarea aragazului, deoarece acesta este greu.
Asigurati-va ca nu este deteriorata nicio portiune a pardoselii.

Urmaétoarele instructiuni trebuie citite de catre un tehnician
calificat pentru a se asigura ca aparatul este instalat, reglat si
servisat corect din punct de vedere tehnic, in conformitate cu
normele aflate in vigoare.




AVERTISMENT: Aceasta operatie trebuie sa fie
efectuata de un tehnician calificat

AVERTISMENTE: ACEST APARAT TREBUIE SA FIE
iIMPAMANTAT.

Aragazul trebuie conectat la reteaua electrica printr-o
priza cu comutator (bipolara) pentru aragaz, cu sigurante
fuzibile, cu o capacitate corespunzatoare celei indicate
pe placuta cu date tehnice a aragazului. Toate cablurile
electrice de la unitatea de consum la aragaz, care trec prin
priza cu comutator cu doi poli a aragazului, trebuie sa fie
de un tip acceptat si cu curentul nominal mentionat mai
sus. Cablul de alimentare trebuie pozitionat astfel incat sa
nu atinga niciodata o temperatura cu 50 °C mai ridicata
decéat temperatura camerei. Cablul trebuie indepartat de
orificiile de ventilare din spate.

Lantul de siguranta
Pentru a preveni
rasturnarea
iy 1 accidentald a
d i | o1 aparatului, de
e exemplu, de
L A el catre un copil
- 2 - care se agata de
usa cuptorului,
i TREBUIE sa fie
v o montat lantul
: de siguranta
furnizat!

Aragazul este prevazut cu un lant de siguranta care trebuie
sa fie fixat cu un surub (care nu este furnizat impreuna cu
aragazul) pe peretele din spatele aparatului, la o Thaltime
identica cu cea de atasare a lantului la aparat.

Alegeti surubul si diblul in functie de tipul de material al
peretelui din spatele aparatului. in cazul in care capul
surubului are un diametru mai mic de 9 mm, trebuie
utilizata o saiba. Peretele din beton necesita un surub cu
diametrul de cel putin 8 mm si cu lungimea de 60 mm.

Asigurati-va ca lantul este fixat de peretele posterior al
aragazului si de perete, conform indicatiei din figura,
astfel incat, dupa instalare, acesta sa fie tensionat si

paralel cu solul.
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ACCESORII

OALE SI TIGAI
Folositi numai oale si tigdi din material feromagnetic
care suntadecvate pentru utilizarea pe plite cu inductie:

AN > - otel emailat

. fonta
@ @ « oale si cratite speciale din otel inoxidabil,
adecvat pentru gatit cu inductie

Pentru a stabili dacd o oala este adecvatd, verificati simbolul QQQ (de obicei,
acesta se afld pe partea inferioara). Puteti utiliza un magnet pentru a verifica
dacd oalele sunt magnetice.

Calitatea si structura bazei oalei poate modifica rezultatele de preparare.
Anumite indicatii pentru diametrul bazei nu corespund cu diametrul
efectiv al suprafetei feromagnetice.

Anumite oale si cratite au doar o parte a portiunii inferioare confectionata
din material feromagnetic, celelalte portiuni fiind confectionate din alte
materiale nepotrivite pentru gatit cu inductie. Aceste zone se pot incalzi
la niveluri diferite sau la temperaturi mai scazute. In anumite cazuri,
cand partea inferioara este confectionatd in principal din materiale
neferomagnetice, este posibil ca plita sa nu recunoasca cratita si, prin
urmare, nu va activa zona de gatit.

Pentru a asigura eficientd maxima, utilizati intotdeauna oale si cratite cu
partea inferioara plata, care distribuie caldura uniform. Daca partea inferioara
nu este uniforma, acest lucru va afecta puterea si conducerea caldurii.

7
Oalele goale sau oalele cu baza subtire
Nu amplasati oale si tigdi goale pe plita pornita. Plita este dotata cu un
sistem de sigurantd intern care monitorizeaza in mod constant temperatura,
activand functia de "oprire automatd” la detectarea unor temperaturi

PRIMA UTILIZARE

nalte. Atunci cand este utilizata cu recipiente goale sau cu recipiente care
au baze subtiri, temperatura poate creste foarte rapid, iar functia de "oprire
automatd” nu poate fi declansata imediat, determina astfel deteriorarea
tigdii sau suprafetei plitei. Daca se intdmpla acest lucru, nu atingeti nimic si
asteptati pana cand se racesc toate componentele.

Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

Diametru minim al bazei oalei/tigdii pentru diferitele zone de gatit
Pentru a asigura functionarea corecta a plitei, utilizati oale cu un diametru
minim adecvat ((consultati tabelul de mai jos).

Utilizati intotdeauna cea mai adecvata zona de gatit pentru diametrul
minim al partii inferioare a oalei.

Asezati oala si asigurati-va cd este bine centrata pe zona de gadtit utilizata.
Este recomandat sa nu utilizati oale care depdsesc perimetrul zonei de gatit
utilizate.

=
amin.@’

Nota: Atunci cand preparati alimente care necesita distributia perfecta a
caldurii (de exemplu, cldtite) si pentru prepararea rapida (de exemplu, fierbere),
utilizati zona de gatit astfel cum se indica in tabelul de mai jos.

D ] -

interioara: 100 mm
exterioara: 240 mm

100 mm 150 mm

Clatite :
Testare in conformitate cu EN 50304/EN60350 § 7.3 € -3

Fierbere
Testare in conformitate cu EN 50304/EN60350 § 7.1

ADAPTOR PENTRU OALE/CRATITE NEPOTRIVITE PENTRU GATIT
CU INDUCTIE

Utilizarea acestui accesoriu face posibila folosirea oalelor si cratitelor care nu
sunt potrivite pentru plite cu inductie. Este important sa retineti ca utilizarea
acestuia afecteaza eficienta si, in consecintd, durata necesara pentru incalzirea
alimentelor. Utilizarea trebuie limitata deoarece temperaturile atinse pe
suprafata sa depind in mod semnificativ de oala/cratita utilizata, platitudinea
acesteia si tipul de aliment gatit. Utilizarea unei oale sau cratite cu un diametru
mai mic decat discul adaptorului poate cauza acumularea unui nivel de
caldura care nu este transmis la oala sau cratitd, lucru care poate innegri atat
plita, cat si discul. Adaptati diametrul oalelor/cratitelor si plita la diametrul
adaptorului.

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitionarii, plita este setata la puterea maxima posibila.
Reglati setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta
dumneavoastra conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: Tn functie de puterea selectatd pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gdtit (de exemplu, fierbere sau reincalzire rapida)
ar putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depdsirea limitei
selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electricd, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Apasati si mentineti apasat butonul "+” timp de cel putin 3 secunde. Pe afisaj
apare "PL".

Apasati O pentru a confirma.

Folositi butoanele "+” si "—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW —
7,2 kW.

Nivelul de putere selectat va rdmane stocat in memorie chiar daca
alimentarea cu energie electrica este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-l si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Daca pe parcursul efectudrii setarii survine o eroare, va fi afisat simbolul
"EE” si se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrics;

«  Asteptati secventa de pornire;

+ Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele "+" si % simultan timp
de cel putin 5 secunde.

MOD DEMO (reincdlzire dezactivatd, consultati sectiunea "Remedierea
defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire;

« In decurs de 60 de secunde, apasati butoanele de selectare a zonei
de gatit din stanga sus si din dreapta sus, simultan, timp de cel putin
3 secunde (conform indicatiilor de mai jos);




- Peafisaj va apdrea "DE".

[ 3 sec. ‘
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UTILIZAREA ZILNICA

|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ
1 secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate
zonele de gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA

Localizati zona de gatit dorita urmarind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Va rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand In considerare atat baza, cat si marginea superioard a
cratitei, aceasta din urma avand tendinta sa fie mai mare).

Acest lucru impiedica incalzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugdm sa utilizati onele de gatit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT S| REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gaitit:

Selectati zona de gatit preselectata apasand butonul de selectare a zonei
corespunzator. Afisajul va indica nivelul "0".

Fiecare zona de gatit are niveluri de putere diferite care pot fi reglate cu
ajutorul butoanelor "+"/"-", de la minim 1 la maxim 9.

Unele zone de gatit au o functie de reincalzire rapida (Booster), indicata pe
afisaj cu litera "P".

[ Afisajul indicatorului de putere
'-' . Indicator pentru zona de gdtit selectata

Pentru a dezactiva zonele de gaitit:

Selectati zona de gdtit care urmeaza sa fie opritd apasand butonul de selectare
azonei corespunzator (un punct se va aprinde pe afisaj, in partea dreapta jos a
indicatorului nivelului de putere). Apdsati "—" pentru a seta nivelul la "0".

FUNCTII

Pentru a dezactiva imediat, apdsati si tineti apasat butonul de selectare a
zonei timp de 3 secunde Zona de gdtit este dezactivata si pe afisaj apare
indicatorul de caldura reziduala "H".

fe BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentala a acestora, apasati si
mentineti apasat timp de 3 secunde butonul 6™ Sense/Blocare taste. Emiterea
unui semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului indicd faptul
cd functia a fost activatd. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de
dezactivare ([©]). Pentru a debloca comenzile, repetati procedura de activare.

- & + TEMPORIZATOR

Temporizatorul permite setarea unei durate de preparare pentru toate
zonele.

Pentru a activa temporizator:

Selectati si activati zona de gatit pentru care doriti sa setati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas si setati timpul dorit, folosind butoanele
"+"si"—" . LED-ul temporizatorului pentru zona utilizatd va fi aprins.

La cateva secunde dupd ultima atingere, cronometrul vaincepe numaratoarea
inversg, iar punctul de pe afisaj care indica trecerea secundelor, va clipi.

La finalizarea duratei setate, va fi emis un semnal acustic si zona de gatit
se va dezactiva automat.

Dupa selectarea zonei si a pictogramei ceas, durata poate fi modificata in
orice moment si mai multe temporizatoare pot fi activate simultan.
Temporizatorul indica intotdeauna timpul setat pentru zona selectata sau
cea mai scurta duratd de timp ramasa.

Atunci cand mai mult de un temporizator este activ, LED-ul intermitent
indicd zona pentru care durata de preparare este vizibila pe afisaj.

Pentru a seta temporizatorul pentru o alta zona, repetati etapele precizate
mai sus.

Pentru a dezactiva temporizator:

Selectati zona de gdtit pentru care doriti sa dezactivati temporizatorul.
Apésati butonul cu pictograma ceas ( (U ) timp de 3 secunde. Ca alternativa,
apasati butonul cu pictograma ceas si apoi apdsati si mentineti apdsat
butonul "-" pana cand "0:0” este afisat pe ecran.

ZONA EXTENSIBILA (ZONA DUBLA)

In functie de diametrul recipientului, zona se adapteazi automat, pornind
partial (zona interioara) sau complet (zona exterioard). Pentru informatii
suplimentare, consultati diametrul minim.

IMPORTANT: Asezati oala asigurandu-va ca centrul acesteia corespunde zonei
de gatit utilizate (dupa cum se aratd mai jos).

6™ SENSE

Butonul "6 Sense” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gatit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul "6™ Sense”. Pe afisajul zonei selectate va aparea "A”.
Pentru a dezactiva functia speciala si a reveni la modul manual, selectati zona
de gatit si apasati butonul "6™ Sense” din nou.

Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita
si nu poate fi modificat.

149 TOPIRE

Aceasta functie vd permite sa aduceti alimentele la temperatura ideald
pentru topire si sa mentineti starea acestora fara riscul de a le arde.
Metoda este ideala deoarece nu deterioreaza alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.




1Y)  MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristica va permite sa pastrati alimentele la o temperatura
ideald, de obicei, dupd finalizarea prepardrii sau cand doriti sa reduceti
foarte lent nivelul lichidelor.

Functia este ideald pentru servirea alimentelor la temperatura perfecta.

=T FIERBERE

Aceastd functie va permite sd aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Trebuie sd turnati aproximativ 2 litri de apa (de preferinta la temperatura
camerei) in vasul de gdtit.

In orice caz, este recomandat s& supravegheati apa care fierbe si sa verificati
cu regularitate cantitatea de apd rdmasa.

Daca vasele de gatit sunt mari si cantitatea de apa este de peste 2 litri, va
recomanddm sa utilizati un capac pentru a optimiza timpul de fierbere.

INDICATORI

|
I | CALDURA REZIDUALA

Daca pe afisaj apare "H", aceasta inseamna ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar daca zona nu a fost activatd, dar
a fost incalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru ca o oala
fierbinte a fost asezata pe aceasta.

Atunci cand zona de gdtit s-a rdcit, litera "H" dispare.

TABELUL DE GATIRE

Y VAS DE GATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare daca vasul de gdtit nu este adecvat pentru plita cu
inductie, daca nu este pozitionat corect sau dacd nu are o dimensiune
adecvatd pentru zona de gatit selectatd. Daca in interval de 30 de secunde
nu este detectatd niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livrata reala a fiecarui nivel de putere
depinde de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
N - Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapida, in
P Incalzire rapida/Booster cazul apei, sau pentru incalzirea rapida a lichidelor de la gatit.
Putere maxima . —
8-9 Prajire — fierbere Irg;?(lja pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe
7_8 Rumenire — prdjire — fierbere | Idealad pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gati si a frige la gratar (pentru un
—frigere la gratar interval scurt de timp, 5 - 10 minute).
Putereridicata S _
. I?umgnlre preparare Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lenta, a gati si a frige la grdtar (pentru
6-7 indbusire — prajire — frigere durats medie. 10 - 20 minute incalzi oriil
la gritar o durata medie, 10 - 20 minute), pentru a preincélzi accesoriile.
4_5 Preparare — inabusire — Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicata, a gdti si a frige la gratar
prajire — frigere la gratar (durata lunga).
. Ideala pentru preparate cu durata lungd de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste)
Putere medie 3-4 : -0 PR < . <
Preparare — clocotire — cu lichide (de ex. apa, vin, supd, lapte), condimentarea pastelor fainoase.
ingrosare — condimentarea
2-3 pastelor fiinoase Ideala pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de un litru:
orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apa, vin, supa, lapte).
Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 ) produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupa terminarea
Topire — decongelare gatitului (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe).
Putere scazuta —mentinere la cald -
condimentarea pilafului Ideald pentru a mentine la cald méncarea dupa terminarea gatitului, pentru a
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masd (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
< Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil sa existe caldura reziduald la
Putere zero 0 Suprafata de sprijin terminarea gatitului, semnalata cu “H").




INTRETINEREA S| CURATAREA

AVERTISMENT
» Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

. Inainte de a incepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala

("H”) a disparut.

Important:

Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

O suprafatd care nu este mentinuta curata poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

Utilizati o razuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de
plita. Respectati instructiunile producatorului razuitoarei pentru a evita
zgarierea sticlei.

Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza
plita si trebuie sa fie indepartate imediat.

Sarea, zahdrul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Folositi o laveta moale, hértie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectatiinstructiunile producatorului).

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.
Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

Daca pe suprafata din sticla apare sigla iXelium™, inseamna ca plita a
fost tratatd cu tehnologia iXelium™, un finisaj exclusiv de la Whirlpool
care asigura rezultate de curdtare perfecte si mentine suprafata plitei
stralucitoare pentru mai mult timp.

Pentru a curata plitele iXelium™, urmati recomandarile de mai jos:

Folositi o laveta moale (preferabil din microfibre), umezita cu apa sau
cu detergent universal pentru suprafete din sticla.

Pentru rezultate optime, ldsati o lavetd umeda pe suprafata din sticld a
plitei timp de cateva minute.

Controlati sd nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

Daca, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de
la reteaua de alimentare cu energie electrica.

Daca, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmdtor pentru instructiuni.

Va rugam s retineti cd: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

COD AFISA) DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gdtit sunt detectate, | Accesoriile pentru gatit nu sunt | Apasati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit | de doua ori pentru a sterge codul FOET si a
solicitata. sau nu sunt compatibile cu una sau | restabili functionarea zonei de gdtit. Apoi,
FOE1 ) ot . S e . e
mai multe zone de gatit. incercati sa folositi accesoriile pentru gatit
cu o zond de gadtit diferita sau utilizati alte
accesorii pentru gatit.
Conectare gresitd a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuatd | cu energie electrica conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful | "CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
"CONECTARE LA RETEAUA  DE | CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CUENERGIE ELECTRICA”.
Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperatura internda a  partilor | Asteptati ca plita sa se rdceasca inainte de a o
FOEA " o . S ; NS
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. folosi din nou.
FOE9 Zona de gdtit se opreste atunci cand | Temperatura interna a partilor | Asteptati pana cand zona de gatit s-a racit

temperaturile sunt prea ridicate.

electronice este foarte ridicata.

nainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOEG,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Daca problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

F7E5, F7E6
dE Plita nu creste temperatura deincdlzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful "MOD
[atunci cand plitaeste | Functiile nu se activeaza. DEMO”.
opritd]

deex: i) — -

Plita nu permite activarea unei functii
speciale.

Regulatorul de putere limiteaza
nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful "Setarea nivelului de
putere”.

deex: P— 5§
[Nivel de putere mai mic
decat nivelul solicitat]

Plita stabileste automat un nivel minim
de putere pentru ca zona de gdtit sa
poata fi utilizata.

Regulatorul de putere limiteazad
nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful "Setarea nivelului de
putere”.
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UTILIZAREA PENTRU PRIMA DATA A CUPTORULUI SI UTILIZAREA ZILNICA A

ACESTUIA

! La prima utilizare a aparatului, incalziti cuptorul gol cu usa
inchisa, la temperatura maxima, timp de cel putin o jumatate
de ora. Asigurati-va ca incaperea este bine ventilata inainte
de a opri cuptorul si de a deschide usa cuptorului. Aparatul
poate emite un miros usor neplacut cauzat de substantele de
protectie utilizate in timpul procesului de ardere din fabricatie.

Utilizarea cuptorului

1. Selectati modul de preparare dorit rotind butonul de

SELECTARE.

2. Selectati temperatura recomandata pentru modul

de preparare sau temperatura dorita rotind selectorul

TERMOSTATULUI. O lista detaliata cu modurile de preparare

si temperaturile de preparare recomandate poate fi gasita

in tabelul aferent (consultati TABELUL CU INFORMATII

PRIVIND PREPARAREA).

in timpul prepararii, aveti intotdeauna posibilitatea s&:

e Schimbati modul de preparare rotind butonul de SELECTARE.

e Schimbati temperatura rotind butonul TERMOSTATULUI.

e  Setati durata de preparare totala si ora de finalizare a prepararii.

e Opriti procesul de preparare rotind butonul de SELECTARE in
pozitia ,,0”.

! Nu asezati niciodata obiecte direct pe partea inferioara a

cuptorului; astfel, evitati deteriorarea stratului de email.

! Asezati intotdeauna accesoriile pentru gatit pe gratarul
(gratarele) din dotare.

INDICATORUL LUMINOS AL TERMOSTATULUI

Atunci cand acesta se aprinde, cuptorul genereaza caldura.
Acesta se opreste atunci cand in interiorul cuptorului se
atinge temperatura selectata. in acest moment, lumina se
aprinde si se stinge alternativ, indicand faptul ca termostatul
functioneaza si mentine temperatura la un nivel constant.

BECUL CUPTORULUI

Acesta poate fi aprins prin rotirea butonului de selectare

in orice alta pozitie decét ,,0”. Ramane aprins atat timp

cat cuptorul este in functiune. Prin selectarea cu ajutorul
butonului, lumina este aprinsa fara ca niciuna dintre rezistente
sa fie activata.

Aburi +

Functiile permit obtinerea de rezultate excelente datoritd adaugarii
aburilor la ciclurile de preparare. Numai cand cuptorul este rece,
turnati apa potabila in partea inferioara a cuptorului si selectati functia
specifica pentru preparatul dumneavoastra. Cantitatile si temperaturile
optime ale apei pentru fiecare categorie de alimente sunt indicate in
tabelul aferent cu informatii privind prepararea.

Nu preincalziti cuptorul inainte de a adduga alimente.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite.

¥ PREINCALZIRE USOARA/RAPIDA
- ,f“ Pentru aprinderea luminii cuptorului.
! | Pentru preincélzirea rapidé a cuptorului.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)
Pentru prepararea oricéror tipuri de alimente, pe un singur nivel.

> COACERE CONVEN]’IONALI\

b Pentru prepararea pe maxim doud niveluri in acelasi timp. Este
recomandat sa interschimbatj pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei
de preparare. Aceasta functie va permite sa preparatj simultan alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri diferite.

<<~ | | GRILL
Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si carnatjlor, pentru
a gratina legume sau pentru a préji painea. Atunci cand frigeti came
la gratar, va recomandam sa utilizaij o tava de colectare a picaturilor
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 200 ml de
apa potabild.
AN TURBO GRILL
e Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita, came de pui).
L Va recomandam sa utilizatj o tava de colectare a picaturilor pentru a

colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionatj tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 200 ml de apa
potabild.

INCALZIRE INFERIOARA

Aceasta functie poate fi utilizatd pentru a finaliza prepararea placintelor
umplute sau pentru a ingrosa supe. Utilizati aceasta functie in ultimele
10/15 minute de preparare.

DECONGELARE
Pentru accelerarea procesului de decongelare a alimentelor.

——

Ve
\eb/

INCALZIRE IN PARTEA INFERIOARA + VENTILATOR

Pentru a termina coacerea alimentelor cu o consistentd foarte lichida
si pentru a obtine baze crocante, aurii. Este util si pentru ingrosarea
sosurilor. Se recomanda pozitionarea alimentelor pe nivelul 2. Nu este
necesar sa preincalziti cuptorul.

STEAM (ABURI)

Functile permit obtinerea de rezultate excelente datorita adaugarii
aburilor la ciclurile de preparare. Numai atunci cand cuptorul este rece,
turnati apa potabila in partea inferioara a cuptorului si selectati functia
specificd pentru preparatul dumneavoastra.

Cantitatile si temperaturile optime ale apei pentru fiecare categorie de
alimente sunt indicate in tabelul aferent cu informatji privind prepararea.
Nu preincalziti cuptorul fnainte de a adduga alimente.

79> AER FORTAT
\‘;:, Pentru prepararea simultana a diferitelor alimente pe mai multe niveluri.

Aceastd functie poate fi utilizatd pentru a prepara diverse alimente
fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.
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GRATARELE LATERALE DE MONTARE

PARTEA DIN SPATE A CUPTORULUI

’ ju
&
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i
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Fig. 2 Fig. 3

Noul dumneavoastrd aragaz este dotat cu 2 suporturi cromate pentru gratare, ambalate in cuptor impreuna cu gratarele.

Retineti ca tijele superioare sunt mai lungi decat cele inferioare si ca carligele se afld in partea din spate a cuptorului. Consultati fig. 1.
Partea superioara a suportului de gratar se fixeaza in fantele din peretele lateral al cuptorului, asa cum se arata in Fig. 2.

Odata fixate in partea de sus, impingeti tijele inferioare in fantele inferioare din peretii laterali ai cuptorului. Acum permiteti
suporturilor de gratar sa coboare usor si sa se fixeze. Consultati Fig. 3

MONTAREA GRATARELOR CULISANTE (DACA INTRA iN DOTARE)

Extinderea partiald sau completd a gratarelor
culisante faciliteazd manevrarea gratarelor metalice si
a tavilor

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere (Fig. 1)

2. Scoateti protectia din plastic de pe gratarele
culisante (Fig. 2).

3. Agatati partea superioara a gratarelor culisante
pe gratarele de sustinere. Asigurati-va ca sinele
telescopice se pot deplasa liber in partea din fata
a cuptorului.

Apoi apasati ferm partea inferioara a gratarelor
culisante pe gratarul de sustinere pana cand se
fixeaza in locas (Fig. 3).

4. Montati la loc in cuptor gratarele laterale de
sustinere (Fig. 4).

5. Asezati accesoriile pe glisor (Fig. 5, 6).

Fig.5 Fig.6
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ACCESORIILE

GRATAR TAVA ADANCA TAVA DE COPT KIT ROTISOR

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat. Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate
separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARELOR METALICE Sl A ALTOR ACCESORII iN CUPTOR

1. Introduceti orizontal gratarul metalic, cu partea
ridicata,A” orientata in sus (Fig. 1A, Fig. 1B)

2. Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a
picaturilor si tava de copt, se introduc la fel ca
gratarul metalic (Fig. 2).

Fig. 2
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Tabelul prezinta functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru prepararea diferitelor tipuri de alimente. Duratele de preparare
fncep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesara). Temperaturile
si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, utilizati cele mai mici
setdri recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda sa utilizati accesoriile din dotare, precum si
tavi de copt si forme pentru prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul

acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

PREINCAL- TEMPERATURA. DURATA NIVEL (numar N) SI
RETETA FUNCTIE ZIRE. °C) (Min) ACCESORII
e ) ) CONVENTIONAL —
Torturi dospite/pandispanuri (CONVENTIONAL) DA 170 30-50 N2 L) A==
Torturi dospite/pandispanuri FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150 - 160 40-60 N3 e J aF=Ar
Torturi dospite/pandispanuri FORCED AIR (AER FORTAT) DA 160 40-70 mg L J ~F==
Prajitura umpluta CONVENTIONAL ~ - ~
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu fructe) (CONVENTIONAL) DA 160-180 40-60 N-2 .\—r —J
Prajitura umpluta - N-4 ==
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu fructe) FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150-170 40-70 N-2 —J -~ a
e . CONVENTIONAL
Fursecuri / biscuiti fragezi (CONVENTIONAL) DA 140 30-60 N-3 l [ _J
R . N-5
Fursecuri / biscuiti fragezi FORCED AIR (AER FORTAT) DA 140 30-60 N3 l | |
N-6
Fursecuri / biscuiti fragezi FORCED AIR (AER FORTAT) DA 140- 150 40-50 N-4 . _J
N-2
N-6
PN . N-5
Fursecuri / biscuiti fragezi FORCED AIR (AER FORTAT) DA 140 50-60 N4 \ ( —J
L3
. . CONVENTIONAL
Préjiturele / briose (CONVENTIONAL) DA 160 - 180 20-50 N-4 \ [ - J
. N-5
Préjiturele / briose FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150-160 30-40 N-2 l __J
N-6
Prajiturele / briose FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150-160 30-50 N-4 l _J
N-2
s N CONVENTIONAL
Chouxalacréeme (CONVENTIONAL) DA 170 -200 20-50 N-3 I | S—
N4 [ —
Choux ala creme FORCED AIR (AER FORTAT) DA 170-180 20-50
N2 L—J ARr
N-6
Chouxalacréeme FORCED AIR (AER FORTAT) DA 170-180 20-50 N-4 l —_J
N-2
CONVENTIONAL
Bezele (CONVENTIONAL) DA 80-100 120-200 N3] [ —
va  —J —
Bezele FORCED AIR (AER FORTAT) DA 80-100 120-200 N-2
L J ~F==
N5 [ —
Bezele FORCED AIR (AER FORTAT) DA 80-100 120-200 N-3
AL SR PN
. 5 . CONVENTIONAL
Pizza / paine / focaccia (CONVENTIONAL) DA 190 - 250 15-50 N-2 l ‘ | E—
N4 [ —
Pizza / paine / focaccia COACERE CONVECTIE DA 190 - 230 20-50
N-1 l | —
N-6
Pizza / paine / focaccia FORCED AIR (AER FORTAT) DA 190 - 230 20-50 N-4 . _J
N-2
N-5
Pizza / paine / focaccia FORCED AIR (AER FORTAT) DA 190-230 20-50 mj‘; L) ~F=3r
N-2
Placinte picante (placintd cu legume, quiche lorraine) COACERE CONVECTIE DA 170-180 30-60 N3 L aF=Ar
Placinte picante (placinta cu legume, quiche lorraine) FORCED AIR (AER FORTAT) DA 170-180 50-60 m; L J ~F==
L L CONVENTIONAL
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj (CONVENTIONAL) DA 170-190 15-40 N-3 l | |
N-4 l ‘ —_J
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj FORCED AIR (AER FORTAT) DA 180-210 15-40
N-2 .\—r aFlr
—J
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ACCESORIILE

RETETA FUNCTIE PREIg%&L- TEMPE(BCI}TURA. Dl(.l'ﬁiﬁ')ri\ vailég\éuén:élr:) sl
Lasagna / budinci / paste la cuptor / cannelloni (Egmém:gmt) DA 180- 200 30-65 [V S N = P
Miel / vitel / vita / porc 1 kg TURBO GRILL — 190 - MAX 40-90 N-3 T\;’{ aFs
Carne de pui/iepure/ ratd, 1 kg TURBO GRILL - 230 - MAX 50-100 N-3 T\;’{ aF=r
Carne de curcan/gasca, 3 kg TURBO GRILL — 160 - MAX 130-170 N3 L aF=r
Fileuri / medalioane de peste GRILL — 230 - MAX 10-30 N4 Aueene e
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) TURBO GRILL — 230 - MAX 30-60 N-3 :\;’{ =~
Legume gratinate GRILL - 230 - MAX 10-30 N-4 :\;’{ A
Paine préjita GRILL 5 MAX 1-2 N5 Aeeennn ~
Carnati/ kebab / coaste / hamburgeri GRILL — 230 - MAX 15-30 N-5  Reeeens A 1 f
Cartofi copti TURBO GRILL — 230 - MAX 30-60 N-3 :\;’{ =~
Pulpa de miel / but TURBO GRILL — 200 - MAX 50-100 N-3 :\;’{ A=
MasaTm@pleta (Cook3): NE L AR
a’tl_:s:;r’;“e FORCED AIR (AER FORTAT) — 180-190 40-100 . 1 fo
Friptura — === ~
Mesicompletd Cooe o )
Fell.iiacsiaegcr;arne FORCED AIR (AER FORTAT) — 180-190 40-100 v LS —
Legume la cuptor L T |
RETETA FUNCTIE APA (g) TE“&';E(BSTU' DL(’I\mIA N'Vi'&g‘é'é"g;ﬁ” $!
Torturi dospite/pandispanuri Steam (Aburi) 100 170-180 30-60 N-2 | L____J~F=r
Prajiturele / briose Steam (Aburi) 100 160-170 30-55 N-3 1 [
Focaccia Steam (Aburi) 150 200-220 20-40 N-3 1 [ L
Chifle Steam (Aburi) 100 210 25-40 N-3 1 [
Franzela Steam (Aburi) 150 170-180 70-100 N-3 1 [
Friptura de vita la cuptor Steam (Aburi) 200 200 35-60 N-3 1 [ _J
Muschi de vita de 2 kg Steam (Aburi) 250 200 40-70 N-3 1 |
Pulpa de miel Steam (Aburi) 200 180-200 65-75 N-3 1 [
Miel / vitel / vita / porc 1 kg Steam (Aburi) 200 200 60-90 N-3 1 [
Carne de pui/ iepure / rata, 1 kg Steam (Aburi) 200 200-220 50-70 N-3 1 [ L
Fileuri / medalioane de peste Steam (Aburi) 150 180 15-35 N-3 | L___ J~E=r
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) Steam (Aburi) 150 180-200 25-40 N-3 1 [ L]
Cartofi copti Steam (Aburi) 200 200-220 50-70 N-3 1 [ L
Friptura de pui 1-1,3 Kg Steam (Aburi) 250 200 50-80 N-3 1 [ L
[T - afl/=r J 1 [ | |

Gratar metalic

Vas de copt sau forma
pentru prajituri pe
grdtarul metalic

Tava de copt/tava de
colectare a picaturilor sau
vas de copt, pe grdtarul
metalic

Tava de colectare a
picaturilor/Tava de

copt

Tava de colectare a
picéturilor/tava de copt
cu 200 ml de apa
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UTILIZAREA CEASULUI/TEMPORIZATORULUI

Pictograma PROCES DE PREPARARE

AFISAJ

Pictograma
TEMPORIZATOR

— Butonul CRESTERE

Butonul REDUCERE — O
TIMP TIMP

Butonul
MOD

Reglarea ceasului

Ceasul poate fi setat atunci cand cuptorul este oprit sau pornit,
cu conditia ca ora de finalizare a unui ciclu de preparare sa nu fi
fost programata anterior.

Dupa ce aparatul este conectat la reteaua de alimentare cu
energie electrica sau dupa o intrerupere a alimentarii cu energie
electrica, cifrele 00:00 de pe AFISAJ vor incepe sa clipeasca.

1. Apasati simultan butoanele ,+” si ,-”

Apoi cele doua puncte dintre ora si minute vor incepe sa
clipeasca.

2. Pentru a regla ora, utilizati butoanele ,+” si ,-”; daca apasati si
mentineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va derula mai
rapid valorile, iar setarea valorii dorite va deveni astfel mai rapida
si mai usoara.

Modificarea frecventei avertizorului sonor
Frecventa semnalului avertizorului sonor poate fi modificata
atingand in mod repetat butonul ,- ”.

Setarea temporizatorului

Aceasta functie nu intrerupe prepararea si nu afecteaza cuptorul;
aceasta este utilizata doar pentru a activa avertizorul sonor
atunci cand timpul setat a expirat.

1. Apasati in mod repetat butonul () pana cand pictograma [l
si cele trei cifre de pe afisaj incep sa clipeasca.

2. Utilizati butoanele ,+” si ,-” pentru a seta ora dorita; daca
apasati si mentineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va
derula mai rapid valorile, iar setarea valorii va deveni astfel mai
rapida si mai usoara.

3. Asteptati 5 secunde. Daca apasati din nou butonul, afisajul va
indica numaratoarea inversa.

Cand aceasta perioada de timp a expirat, avertizorul sonor este
activat.

Programarea prepararii
Inainte de a efectua programarea, trebuie selectat un mod de
preparare.

Programarea duratei de preBarare

1. Apasati Tn mod repetat butonul O pana cand pictograma A
si cifrele DUR de pe AFISAJ incep sa clipeasca.

2. Utilizati butoanele ,+” si ,-” pentru a seta durata dorita; daca
apasati si mentineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va

derula mai rapid valorile, iar setarea valorii va deveni astfel mai

rapida si mai usoara.

3. Asteptati 5 secunde, apoi pictograma A va fi vizibila pe afisaj.

4. Cand durata setata a expirat si cuptorul opreste prepararea,

veti auzi un semnal sonor. Apasati orice buton pentru a opri

avertizorul sonor.

¢ De exemplu: este ora 9:00 a.m. si este programata o duraté de
1 oréa si 15 minute. Programul se va opri in mod automat la ora
10:15a.m.

Setarea orei de finalizare pentru un mod de
preparare

1. Urmati pasii de la 1 pana la 3 pentru a seta durata conform
informatiilor detaliate de mai sus.

2. Apoi, apasati butonul pana cand textul END (FINALIZAT)
de pe afisaj incepe sa clipeasca.

3. Utilizati butoanele ,+” si ,-” pentru a regla ora de finalizare a
procesului de preparare; daca apasati si mentineti apasat oricare
dintre butoane, afisajul va derula mai rapid valorile, iar setarea
valorii dorite va deveni astfel mai rapida si mai usoaréF.)

4. Asteptati 5 secunde sau apasati din nou butonul O . Atunci
cand procesul de preparare incepe, simbolul £, este vizibil pe
afisaj.
5. Cand durata setata a expirat, cuptorul opreste procesul de
preparare si este emis un semnal sonor. Apasati orice buton
pentru a-l opri.
Programarea este setata atunci cand pictograma A este aprinsa.
¢ De exemplu: Este ora 9:00 a.m. si a fost programata o
durata de 1 ora. 12:30 este programata ca ora de finalizare.
Programul va porni ih mod automat la ora 11:30 a.m.

Anularea unui program

Pentru a anula un program:
P

e apasati butonul O pana cand pictograma care corespunde
setarii pe care doriti s-o anulati si cifrele de pe afisaj clipesc.
Apasati butonul ,-” pana cand cifrele 00:00 apar pe afisaj.

¢ Apasati si mentineti apasate butoanele ,+” si ,-”.; aceasta
va anula toate setarile selectate anterior, inclusiv setarile
temporizatorului.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

iNAINTE DE CURATARE, DECONECTATI COMUTATORUL PRINCIPAL SI ASIGURATI-VA CA ARAGAZUL ESTE RECE.
INAINTE DE A-L RECONECTA, ASIGURATI-VA CA TOATE BUTOANELE DE COMANDA SE AFLA iN POZITIA OPRITA.

Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

Utilizati manusi de protectie pe parcursul
tuturor acestor operatiuni.
electrica.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie
electrica

CURATAREA PLITEI CERAMICE

* Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot
deteriora suprafata din sticla.

* Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a racit) pentru a
elimina depunerile si petele cauzate de resturile de alimente.

e O suprafata care nu este mentinuta curata poate reduce
sensibilitatea butoanelor panoului de comanda.

e Utilizati o racleta numai daca pe plita au ramas resturi alimentare
aderente. Respectati instructiunile producatorului racletei pentru
a evita zgarierea sticlei.

¢ Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri
deterioreaza plita si trebuie sd fie indepartate imediat.

e Sarea, zahdrul si nisipul pot zgaria suprafata din sticla.

e Utilizati o laveta moale, prosoape absorbante din hartie sau
produse speciale pentru curatarea plitei (respectati instructiunile
producatorului).

¢ Patrunderea lichidelor in zonele de gatit poate provoca
deplasarea sau vibrarea vaselor de gatit.

e Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

» Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
céateva picaturi de detergent cu pH neutru. Stergeti cu o
lavetd uscata.

* Nu utilizati detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
astfel de produs intra accidental in contact cu suprafetele
aparatului, indepartati-l imediat cu o laveta umeda din
microfibre.

Nu utilizati produse pe baza de alcool, precum alcool

denaturat.

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor.

2. Extrageti putin rezistenta (Fig. 1) si coborati-o (Fig. 2).

3. Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin catre
dumneavoastra, avand grija sa se sprijine pe suporturile
laterale.

SUPRAFETELE INTERIOARE

* Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi
curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente. Pentru
a indeparta condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati cuptorul sa se
raceasca complet si apoi stergeti-I folosind o laveta sau un
burete.

e Curatati sticla usii folosind un detergent lichid adecvat.

Efectuati operatiunile necesare numai
cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la reteaua

Nu utilizati bureti de sarma abrazivi
sau agenti de curatare abrazivi/
corozivi, deoarece acestia pot deteriora
suprafetele aparatului.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent
lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca
sunt inca fierbinti. Resturile de méancare pot fi indepartate cu o
perie de curatare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1.Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica

2.Desfiletati capacul becului, Tnlocuiti becul si infiletati la loc

capacul becului.

1. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu energie
electrica.
Nota: Utilizati tipul G9 de 40 W/230V

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare.

- Nu manevrati becurile cu mainile neprotejate deoarece
varfurile degetelor dumneavoastra le-ar putea deteriora. Nu
utilizati cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la
loc.

CURATAREA CATALITICA

Aceste panouri sunt acoperite cu un strat emailat special,
capabil sa absoarba grasimile eliberate de alimente in
timpul prepararii. Acest strat emailat este foarte rezistent, iar
diferitele accesorii (rafturi, tavi de colectare a picaturilor etc.)
pot glisa pe acesta fara a-l deteriora. Pe suprafete ar putea
aparea pete albe; acest lucru nu reprezinta o problema.
Totusi, ar trebui evitate urmatoarele:

-razuirea cu obiecte ascutite (de exemplu, cu un cutit) a
stratului de email;

-utilizarea de detergenti sau materiale abrazive

-
~
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DEMONTAREA S| REMONTAREA GEAMULUI USII CUPTORULUI

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coboréati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele méaini — nu o tineti de méaner.
Demontati pur si simplu usa, continudnd sa o inchideti si tra-
gand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza din
locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatda moale.

3. Remontati usa deplasénd-o spre cuptor, aliniind cuplajele
balamalelor cu locasurile si fixand partea superioara in locas.
4. Coboréti usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-vé ca se aliniaza cu pa-
noul de comanda. in caz contrar, repetati etapele de mai sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI
DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafatd moale, apasati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a usii,
tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-I si amplasati-l pe o suprafatd moale inainte de a-I
curata.

3. Lareasamblarea geamului usii interioare, introduceti corect
panoul din sticla, astfel incéat textul inscriptionat pe panou sa nu
fie inversat si sa poata fi usor lizibil.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura
este fixata sigur inainte de a remonta usa.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Ce trebuie sa faceti Motive posibile
daca...

Solutii

Cuptorul nu functioneaza. intreruperea curentului electric.

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul

Deconectarea de la reteaua electrica este conectat la reteaua electrica. Opriti si reporniti cuptorul,

pentru a verifica daca defectiunea persista.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZA-
RE

Pentru asistentd, sunati la numarul indicat pe certificatul de
garantie furnizat impreuna cu produsul sau urmati instructiunile
de pe site-ul nostru web.

Fiti pregatiti sa oferiti:

e 0 scurta descriere a problemei;

¢ tipul simodelul exact al produsului dumneavoastra;

e codul de solicitare a asistentei (numarul care urmeaza dupa
termenul SERVICE de pe placuta cu date de identificare fixa-
ta pe produs, care este vizibila pe marginea interioara atunci
cand usa cuptorului este deschisa);

e adresa dumneavoastra completa;

e un numar de telefon pentru contact.

SN XXX

M

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Retineti: Daca sunt necesare reparatii, contactati un centru de ser-
vice autorizat care utilizeaza piese de schimb originale si efectu-
eaza reparatiile in mod corespunzator. Pentru mai multe informatii
privind garantia, consultati certificatul de garantie inclus.

[zWWW Documentatia completa cu specificatii privind produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui cuptor, poate fi consultata si des-

carcata de pe site-ul nostru web www.whirlpool.com
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