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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kart okozhat.
MEZTE-
TES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak

Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

Céglink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

Ezen utasitasok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

Csak eredeti potalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.
Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.

AN

+ Ezt a terméket otthoni haszna-
latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznalasra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-

ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint zletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

Ez a késziilék legfeljebb 2500

méteres tengerszint feletti ma-

gassagig hasznalhato.

FIGYELMEZTETES: Ez a ter-

mék kizarolag f6zési célokra

hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

+ A suit6é hasznalhato kiolvasz-
tasra, slitésre, siitésre és grille-
zésre.

+ Ez a termék nem hasznalhato
tanyérmelegitésre, szaritasra
torolkoz6k vagy ruhak fogan-
tyura akasztasaval.

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek
és haziallatok bizton-
saga

* A terméket nyolcéves és id6-

sebb gyermekek, valamint fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi
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képességeikben korlatozott, il-
letve kell6 tapasztalattal és is-
meretekkel nem rendelkezé
személyek csak felligyelet mel-
lett hasznalhatjak, vagy ha kap-
tak eligazitast a termék bizton-
sagos hasznalatardl és veszé-
lyeirdl.

A gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. A tisztitast és a fel-
hasznaloi karbantartast nem
végezhetik gyermekek, kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket.

A terméket nem hasznalhatjak
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is), kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket, vagy
ha megkapjak a sziikséges
utasitasokat.

A gyermekekre figyelni kell,
hogy ne jatsszanak a késziilék-
kel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekekre és a
haziallatokra. Gyerekek és ha-
ziallatok nem jatszhatnak, nem
maszhatnak fel és nem Iéphet-
nek be a termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a gyerme-
kek elérhetnek.

- FIGYELMEZTETES: Haszna- m

lat kozben a termék hozzafér-
hetd fellletei forroak. Tartsa
tavol a gyermekeket a termék-
tol.

+ Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekek szamara elérhetet-
len helyen. Sériilés és fulladas
veszélye all fenn.

* Ha az ajtd nyitva van, ne te-
gyen ra nehéz targyakat, és ne
engedije, hogy gyerekek radilje-
nek. El6fordulhat, hogy a siité
felborul, vagy megsériilhetnek
az ajto zsanérjai.

+ Az elhasznalédott és hasznal-
hatatlan termékek kidobasa
elétt:

1. Huzza ki a halozati csatlako-
z6t és huzza ki a konnektor-
bél.

2. Vagja le a tapkabelt, és huzza
ki a dugoval egyitt a termék-
bél.

3. Tegyen dvintézkedéseket an-
nak érdekében, hogy a gyer-
mekek ne juthassanak be a
termékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerme-
kek jatszanak a termékkel,
amikor az Uresjarati Uzem-
maodban van.
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1.3 Elektromos bizton-
sag
+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltlin-
tetett aramer6sségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznélja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkul.
A készilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozojanak
konnyen hozzaférhet6 helyen
kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
meék csatlakozik, az elektro-
mos el6irdsoknak megfeleld,
az osszes polust a halézattdl
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsold, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.
Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
feszliltség- és frekvenciaérté-
keknek.
Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

* Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, 6sszenyomni, és nem
szabad héforrassal érintkezni.

- Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 0sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

+ A sit6 hatsé feliilete hasznalat
kozben felforrésodik. A tapka-
belek nem érhetnek a termék
hatsé feliiletéhez. Ellenkez6
esetben megsérilhetnek.

* Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siitd ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro fellile-
tek folé. Ellenkez6 esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tlizet okozhat.

+ Csak eredeti kabelt hasznaljon.
Ne hasznaljon levagott vagy
sérilt kabeleket.

* Ne hasznaljon hosszabbit6t
vagy tobbdugds csatlakozét a
termék mikodtetéséhez.

+ Forduljon a hivatalos szerviz-
koézponthoz vagy az importér-
hoz a jévahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az
esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter
haszndlata sziikséges.
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* Ha a tapvezeték hossza nem
megfeleld, forduljon az impor-
térhoz vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

+ A hordozhat6 aramforrasok

vagy a tobb dugalj tulmeleged-

hetnek és kigyulladhatnak.
Tartsa tavol a terméktél a

tobbszoros konnektorokat ésa

hordozhat6 aramforrasokat.
+ Ha a tapkabel megsériil, azt a

gyartonak, hivatalos szerviznek

vagy az importdr cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

+ FIGYELMEZTETES: A siité-
[ampa cseréje el6tt feltétlendl
valassza le a terméket a halé-
zatrol, hogy elkertilje az aram-
utés veszélyét. Huzza ki a ter-
méket a halézatbdl, vagy kap-
csolja ki a biztositékot a bizto
sitékdobozbdl.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugéval:

+ Soha ne dugja a termék dugé-
jat torott, meglazult vagy a
konnektoron kivili dugéba.
Gy6z6djon meg rola, hogy a
dugd teljesen be van dugva a
csatlakozoaljzatba. Ellenkezé
esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tlizet okoz-
hatnak.

Kerlilje, hogy a késziiléket zsi-
ros, tisztatalan vagy potenciali-
san viznek kitett dugaszokba
dugja be (példaul olyan munka-
lap k6zelében, ahonnan viz szi-
varoghat). Ellenkez6 esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramutés veszélye.

Soha ne érintse meg a dugoét
nedves kézzel!

Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

A1 .4 Szallitasi biztonsag
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A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziiléket a haldzatbol.

A termék rendkiviil nehéz, azt
mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

Ne hasznadlja az ajtot és/vagy a
fogantyut a termék szallitasara
vagy mozgatasara.

Ne helyezzen targyakat a ké-
sziilékre. A késziiléket fligglle-
gesen hordozza.

A terméket nem szabad szalli-
tani, ha viz van benne. Szallitas
el6tt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a termékben nincs viz.

Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sériilések
elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.




+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket a szallitas
utani esetleges sériilések
szempontjabol. Sériilés esetén
forduljon az importérh6z vagy
a hivatalos szervizkézponthoz.

Al .5 Telepites biztonsaga

+ A telepités megkezdése el6tt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

+ A szdllitas és a telepités soran
mindig viseljen védbkeszty(it.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
rilés veszélye az éles élek mi-
att!

+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérilés. Ha a ké-
szllék sérilt, tilos Uzembe he-
lyezni.

+ Kerllje a hGszigetel6 anyagok
hasznalatat a beépitésre keru-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

+ Kdzvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazflt6testek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.

+ Tartsa nyitva a termék 6sszes
szell6z6csatornajanak kornye-
zetét.

« A tllmelegedés elkeriilése ér- m

dekében a termék beépitése
nem torténhet dekorativ burko-
latok mogott.

« Abban az esetben, ha a termék

szamara kijelolt telepitési teru-
let mogott gazcs6/csé vagy
mUianyag vizvezeték talalhatd,
feltétlenil biztositani kell, hogy
a termék és ezek a kozmlive-
zetékek ne érintkezzenek egy-
massal. Ellenkez6 esetben a
tomlé/csé megtorhet.

+ Ha a termék telepitési helye

mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
mék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugoval.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

+ Ha hosszabb ideig nem hasz-
nélja a terméket, huzza ki a
konnektorbél, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megsérul. Valassza le
a terméket az elektromos halé-
zatrol. Forduljon az import6r-
hoz vagy a hivatalos szerviz-
kdézponthoz.
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* Ne hasznalja a terméket, ha az
ellilsé ajto lvegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt. Ellenkez6
esetben fennall a sériilés és a
kornyezeti karok veszélye.

« Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
készlilékre.

* Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacidja alkohol és/vagy kabito-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

« A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkez6 esetben
ezek tiizet okozhatnak.

+ A siit6 fogantyuja nem torolko-
zGszarit6. A termék hasznala-
takor ne akasszon torolkoz6t,
keszty(t vagy hasonlé textilia-
kat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajto nyitasakor és zarasakor
elmozdulhatnak, és elakadhat-
nak. Az ajté nyitasakor/zarasa-
kor ne fogja meg a zsanérok-
kal ellatott részt.

/_\ 1.7 Homeérseklet figyel-
meztetések

« FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhetd részei forrdéak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
f(itbelemeket. A 8 év alatti

1.8
A lata

gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha allando
felligyelet alatt allnak.

* Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miko-
dés kozben a fellletek forroak
lesznek.

« Tartson tavolsagot, amikor a
sutd ajtajat a slités kdzben
vagy a siités végén kinyitja. A
g6z megégetheti a kezét, az ar-
cat és/vagy a szemét.

* M(ikddés kozben a termék for-
ro. Ugyelni kell arra, hogy ne
érintse meg a forrd részeket, a
suto belsejét és a flit6eleme-
ket.

+ A termék kezelésénél mindig
viseljen héallo siitékesztydt.

Kiegeészitok haszna-

* Fontos, hogy a drétracs és a
talca megfelel6en legyen elhe-
lyezve a drotpolcokon. Részle-
tes informacidkat a "Tartozé-
kok hasznalata" cimd részben
talal.

+ Zarja be a sutd ajtajat, miutan
a tartozékokat teljesen a siit6-
térbe tolta, kiilonben azok az
ajtéuvegnek tkozhetnek és
megsérilhetnek.
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Al .9 Afozes biztonsaga

Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen dvatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-
ten elpdarolog és tiizet okozhat,
mivel forro felliletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

A fézbteriileten |évé ételmara-
dékok, példaul az olaj, meg-
gyulladhatnak. F6zés el6tt ta-
volitsa el ezeket a maradéko-
kat.

Ftelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 6ranal hosszabb ideig a
sutében allni. Ellenkezé eset-
ben ételmérgezést vagy beteg-
ségeket okozhat.

Zart konzervdobozokat és
uvegedényeket ne melegitsen
a sutében. A konzervdoboz-
ban/lvegben felgyilileml6 nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.
Ne helyezzen sutdlemezeket,
edényeket vagy aluminiumféli-
at kozvetlenil a sut6 aljara. A
felgytilemlett h6 karosithatja a
sutd aljat.

A zsiros pergamenpapir vagy ha-
sonlo anyagok hasznalatakor
ugyeljen a kovetkez6 ovintézke-
désekre:

Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a siit6 tartozéka-
ra (talca, drétracs stb.) az étel-
lel egyiitt, és tegye az elémele-
gitett slit6be.

Annak érdekében, hogy ne ér-
jen a sit6 flitéelemeihez és a
forré leveg6 aramlasat nem
akadalyozza, tavolitsa el a tar-
tozékokrol vagy edényekrol le-
1696 zsirpapir felesleges része-
it. Ne hasznaljon zsirpapirt a
gyarto altal megadott maxima-
lis hdmérsékletnél magasabb
sttéhémérsékleten. Soha ne
tegyen zsirpapirt a siité aljara.
Elémelegités kozben ne tegye
a tartozékokra.

Mindig nyomija le egy tanyérral
vagy hasonlo targgyal, hogy
megakadalyozza, hogy az
anyag a sttében lévé légaram-
las miatt szétrepdiljon.

Csak a sziikséges felliletet fed-
je le a talca belsejében.
Minden hasznalat utan a talcat
meg kell tisztitani, és a talca-
ban hasznalt zsirpapirt vagy
hasonl6 anyagokat ki kell cse-
rélni. Ellenkezd esetben a tal-
cara csepeg0 folyadékot flistot
okoznak, de akar meg is gyul-
ladhatnak.

A termék fedelének kinyitasa-
kor megvaltozik a légaramlas.
A zsirpapir érintkezhet a f(it6-
elemekkel és meggyulladhat.
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* Ha sitéshez grillracsot hasz-
nal, az alsé racsra egy talcat
kell helyezni. Ellenkez6 eset-
ben a siit6 aljara csopogo ét-
olaj és egyéb dsszetevOk erés
fistot képezhetnek, és langok-
hoz vezethetnek.

* Grillezés kozben zarja be a si-
t6 ajtajat. A forré feliletek égé-
si sériiléseket okozhatnak!

* A grillezésre nem alkalmas
ételek tlizveszélyesek. Csak
olyan ételeket grillezzen, ame-
lyek alkalmasak er6s grilltizre.
Ne helyezze az ételt tulsago-
san hatra a grill hatuljaba. Ez a
legforrébb teriilet, és a zsiros
ételek langra kaphatnak.

Al .10 Gozrendszer

+ Gbzrasegitéses sitésnél az aj-
to kinyitasa soran g6z aramol-
hat ki, égési sértiléseket okoz-
va. Legyen évatos, amikor ki-
nyitja az ajtot.

* Ha nedvesség marad a siit6-
ben a gézrasegitéses siités
utan, az korréziét okozhat. F6-
zés utan hagyja a siit6t meg-
szaradni. Ne tarolja a nedves
ételeket sokaig a stitében.

« Amikor eltavolitja az ételt a
gbzrasegitéses siités utan, for-
ré folyadék folyhat ki a tartozé-
kokbdl, legyen évatos.

+ A gOzrasegitéses siités soran
ajanlott annyi vizet hozzaadni,
amennyi a f6zési tablazatban
szerepel.

* Ne hasznaljon desztillalt vagy
szlrt vizet. Csak hasznalatra
kész vizet hasznaljon. Viz he-
lyett ne hasznaljon gyulékony,
alkoholos vagy szilard részecs-
kés oldatokat.

+ F6zés kozben ne hasznaljon
olyan tartozékokat, amelyek a
g6ztdl korrodalodhatnak.

+ A viztartaly eltavolitasakor
vagy elhelyezésekor ligyeljen
arra, hogy ne ontson vizet a si-
16 felliletére vagy a nem kivant
fellletekre.

A.I .11 Biztonsagos karban-

tartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

+ Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramutés ve-
szélye!

* Ne hasznaljon géztisztitot a
termék tisztitdsahoz, mert ez
aramutést okozhat.

* Ne hasznaljon durva surol6-
szereket, fémkaparokat, drot-
gyapotot vagy fehérité anyago-
kat a elllsé ajto Uveg tisztita-
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sahoz. Ezek az anyagok az
uvegfeliletek karcolédasat és
torését okozhatjak.

* Minden ggdzrasegitéses siités
utan ki kell Griteni a viztartaly-
ban lévé maradék vizet és meg
kell tisztitani a viztartalyt. A
kamraban maradt viz felhasz-
nalasa a kovetkez6 siités so-
ran a higiénia szempontjabol
problémat okoz.

A1 .12 Magas homerseékletii

ontisztitas (pirolizis)

« Az Ontisztitas soran a feliiletek
forrobbak lesznek, mint normal
hasznalat soran. Tartsa tavol a
gyerekeket.

« A forré fellletek égési sériilé-
seket okozhatnak! Ne érintse
meg a terméket Ontisztitas
kozben, és tartsa tavol a gyer-

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

mekeket a terméktél. Varjon
legalabb 30 percet, mielétt el-
tavolitja a maradékot.

+ Az dntisztitas soran az ételma-
radékok elégetése miatt flist
keletkezik. A tisztitasi folyamat
soran jol szell6ztesse a kony-
hat.

+ A tisztitas megkezdése el6tt
szappanos ruhaval tisztitsa
meg a sito kiilsé fellleteit és a
suto belsejében |évé ételmara-
dékokat. Tavolitson el minden
tartozékot és f6z6eszkozt a
suitébél. Ha az On terméke ren-
delkezik pirobiztos tartozékkal
(ellendll a magas hémérsékle-
tl Ontisztitdsnak), akkor ezeket
a tartozékokat nem kell eltavo-
litani a sttobal.

*+ Ha a suit6 folott f6z6lap van,
ne miikodtesse a f6z6lapot a
prolizalas alatt.

2.1 Hulladékrol sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol sz6-
16 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EV). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimboélumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéségi al-

katrészekbdl és anyagokbol ké-

sziilt, amelyek Ujrafelhasznal-

hatdk és Ujrahasznositasra al-

kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések ujra-
hasznositasara szolgalé gyujtéhelyre. Ezek-
rél a gydjtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A késziilék megfelelé artal-
matlanitasa segit megel6zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.
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Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On 4ltal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az irdnyelvben meghatdrozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagol6anyagai Ujrahasznosit-
haté anyagokbol késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi eléirasoknak megfeleléen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyditt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
I6lt csomagoldanyag-gy(jtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-

sdgra vonatkozd informacidk a termékhez

mellékelt elismervényen talalhatok.

Az alabbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kornyezetbarat és energiahaté-

kony modon hasznalja:

+ Siités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.
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A siit6ben hasznaljon s6tét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.

Ha a recept vagy a hasznalati utmutato
eléirja, mindig melegitse el6. Siités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.
Hosszan tarto siités esetén a siités vége
elétt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé-
ket. A maradék hé felhasznaldsaval akar
20% villamos energiat is megtakarithat.
Probaljon meg egyszerre t6bb ételt sitni
a slitében. Egyszerre is fézhet, ha két si-
t6edényt helyez a drétracsra. Raadasul,
ha az ételeket egymds utan f6zi meg,
energiat takarit meg, mert a siité nem ve-
sziti el a hgjét.

Ne nyissa ki a siit6 ajtajat, amikor a siités
a "Eco ventilator f(ités" izemmaodban tor-
ténik. Ha az ajto nincs kinyitva, a bels6
hémérsékletet az energiatakarékossag
érdekében a "Eco ventilator flités" lizem-
modban optimalizaljak, és ez a hdmér-
séklet eltérhet a kijelz6n megjelenitettdl.




3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa
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—

1 O 4 ) C ) C ) C ) C ) |
9 «¢ p 2"
> 3**
> 4
8 <
7 <
» 5
5 \
l |
| |
I —» 6
1 Kezel6panel 2 Lampa
3 Racsos polcok 4 Ventilator motor (az acéllemez mo-
gott)
5 Ajto 6 Kezelés
7 Vizmedence a g6zrasegitéses siités- 8 Polcpozicié
hez
9 Fels6 flitotest 10 Szell6z6nyilasok

11 Viztartaly

3.2 Termékvezérlé panel bemutatasa
és hasznalata

Ebben a részben a termék vezériépanelé-
nek attekintését és alapvet6 felhaszndldsi
madjait taldlja. A termék tipusatdl fliggben
eltérések lehetnek a képekben és egyes jel-
lemz6kben.
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3.2.1 Kezelopanel

P
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“@ [z SEEam° ;] _
M max:'.
¥ = 0 Q © ® & @ k
— .
1 2 3
1 Viztartaly 2 Funkciévalaszté gomb
3 dézité 4 Hoémérséklet kivalaszté gomb

Ha vannak a terméket vezérl6 gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra kijo-
hetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a gom-
bokkal elvégezhet beallitdsokhoz elészor
nyomja be a megfelel6 gombot, majd hizza
ki a gombot. Miutan elvégezte a bedllitast,
nyomja be Ujra, és helyezze vissza a gom-
bot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Funkciovalaszté gomb

A siité mikddési funkcidit a funkcidvalasz-
16 gombbal vélaszthatja ki. Zart (felsd)
helyzetbél balra/jobbra forgassa a kivélasz-
tashoz.

Homérséklet gomb

A fézni kivant hémérsékletet a héfokszaba-
lyozé gombbal vélaszthatja ki. A valasztas-
hoz forgassa el az ramutat6 jarasaval
megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bol.

Siit6 bels6 homérséklet jelzo

Az id6zit6 kijelz6jén lathatja a siitd belsé
hémérsékletét. A siité addig melegszik,
amig el nem éri a bedllitott hémérsékletet,
és ezt a hémérsékletet tartja, és a 3 soros
melegitési animacié a jobb szélen villog.
Amikor a stité h6mérséklete eléri a bealli-
tott értéket, ez az animdcio ledll, és a ,C”
szimbdlum folyamatosan megjelenik a be-
allitott h6mérsékleti érték mellett.

Idézité

O
)
CSENCORNC)

v v v
2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

~eD |5 g

Riasztas gomb
1d6 beallitds gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Bedllitdsok gomb

o U A W N =

Nyomégomb zar gomb
Szimbdlumok megjelenitése

: Siitési id6 szimbolum

: Siités végének szimbdluma *
: Riasztas szimbélum

: Hisszonda szimbolum *

: Nyomégomb zar szimbdlum
: Hémérséklet szimbdlum

: Bedllitasok szimboélum

Bl & =EPNWDOCO

: Ajté zar szimbdlum *
* A termék tipusatol fiiggden valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

3.3 Asiité miikodési funkcioi

A funkciétablazatban a siitében hasznalha-
t6 m(ikddési funkcidk, valamint az ezekhez
a funkciokhoz bedllithaté legmagasabb és
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legalacsonyabb hémérséklet lathato. Az itt
bemutatott mikddési modok sorrendje el-
térhet a terméken talalhato elrendezéstdl.

Funkcioé o
N s Hoémérséklet- . .
szimb6- |Funkcid leiras . op |Leiras és hasznalat
tartomany (°C)
lum
7/ | N\ Siité lampaja - A siit6ben nem miikodik flitétest. Csak a siité lampa vildgit.

Az ételt egyszerre melegitik fellilrél és alulrél. Alkalmas siite-
Felsé és also fiités 40-280 ményekhez, siiteményekhez vagy siiteményekhez és porkoltek-
hez siit6formakban. A f6zés egyetlen talcaval torténik.

Csak als¢ flités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételekhez,

Also fltés 40-220 amelyek aljat barnitani kell.

A felsé és also fitStestek altal felmelegitett forrd levegét a
40-280 ventildtor egyenletesen és gyorsan szétosztja a siitében. A f6-
zés egyetlen talcaval torténik.

Légkeveréses felsé/al-
s6 flités

A ventilator 4ltal felmelegitett forrd leveg6 egyenletesen és
Ventiltor f(ités 40-280 gyorsan oszlik el a ventilatorral egyiitt a siitében. Alkalmas
tobbtdlcas f6zéshez kiilonbz6 polcszinteken.

Eco ventilator flités 160-220 a ,Ventilator f(ités” helyett a 160-220°C tartomanyban. De; a f6-
zési id6 valamivel hosszabb lesz.

A felsé flités, az also fités és a ventilatoros f(ités funkciok mu-
kddnek. A siitott termék mindkét oldala egyforman és gyorsan
megsiil. A f6zés egyetlen talcaval torténik. Ezt a funkciodt géz-
rasegitéses siitéshez is hasznalni lehet.

,3D” funkcio 40-280

®I® Az energiatakarékossdag érdekében ezt a funkcidt hasznalhatja
:.3,
ww

A siité mennyezetén 1év6 nagy grill mikodik. Nagy mennyiségi

Teljes grill 40-280 grillezésre alkalmas.
000 A siit6 Ontisztitdséra szolgal, magas h6mérsékleten. Nézze
'YX} Pirolizis - meg a karbantartds és tisztitas fejezetben talalhato eléirasokat
e o . erre a funkciéra vonatkozdan.
3.4 Termék tartozékai A késziilék belsejében Iév6 téalcak a
Az On termékében kiilénbz6 tartozékok hé hatasara deformalédhatnak. Ez
nincs hatassal a funkcionalitasra. A

vannak. Ebben a részben a tartozékok leira-

sa és a helyes hasznalat leirasa tallhato. A deforméacié megsz(inik, amikor a

mellékelt tartozékok a termékmodelltdl fiig- talca lehdl.

gden eltéréek. El6fordulhat, hogy nem 4ll Standard talca

rendelkezésre a felhasznaloi kézikonyvben Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
leirt 6sszes tartozék az On termékéhez. nagy darabok siitéséhez hasznalatos.
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Grill racs

A siitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

3.5 A termék tartozékainak hasznala-
ta

Fo6zopolcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicié all ren-

delkezésre. A polcok sorrendjét a siit6 eliil-
s6 keretén lév6 szamokbdl is lathatja.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

~N

=N who

>

A racsos polc nélkiili modelleknél :

W

= NwWwpkro

|
—
=~
\

A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalsé polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyitott
résznek az eliilsé oldalon kell lennie. A jobb
siités érdekében a grillracsot a racspolc
megallasi pontjan kell régziteni. Nem halad-
hat at a megallasi ponton, hogy érintkezzen
a siité hatso falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze az oldalso polcokon. A grill-
racsnak egy iranya van, amikor a polcra he-
lyezi. A grillracsot a kivant polcra helyezve
a nyitott résznek az eliilsé oldalon kell len-
nie.

A talca elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcakat megfe-
leléen helyezze el a drétos oldalsé polco-
kon. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartdsdra szolgalo oldalanak az eliils6é
oldalon kell lennie. A jobb stités érdekében
a talcat a drétpolcon 1évé megdllité aljza-
ton kell régziteni. Nem haladhat &t a megal-
lit6 aljzaton, hogy érintkezzen a siit6 hatso
falaval.
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A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a talcdkat megfe-
lel6en helyezze el az oldalsé polcokon. A
talcanak egy iranya van, amikor a polcra he-
lyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasara szolgalo oldalanak az eliils6
oldalon kell lennie.

A grillracs megallité funkcidja

Van egy megallit6 funkcié, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a drét-
polcrél. Ezzel a funkciéval knnyen és biz-
tonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs el-
tavolitasa kdzben hizza elére, amig el nem
éri a megallasi pontot. Ezen a ponton at kell
haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.

N

\‘\“\\{\\\\\\\\\\‘
BN \

Talca megallité funkcié - A racsos pol-
cokkal ellatott modelleken

Van egy megallit6 funkcid is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a drot-
polcrél. A talca eltavolitdsa kozben engedje
ki a hats6 megallité aljzatbdl, és hizza ma-
ga felé, amig eléri az eliils6 oldalt. A teljes
eltavolitashoz &t kell haladnia ezen a meg-
all6 aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos pol-
cokkal ellatott és a teleszk6pos model-
leken

A teleszkopos sineknek koszonhet6en a
talcak vagy a grillracs kdnnyen felszerelhe-
16 és eltavolithato. Ha talcakat és grillra-
csokat hasznal a teleszkdpos sinekkel,
dgyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
ellilsé és hatsé részén lévd csapok a racs
és a talca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos eléirasok

A termék kiils6 méretei (magassédg/szélesség/mélység) 505 /594 /567

(mm)

A’suto beépitési méretei (magassag / szélesség / mély- 590-600 /560 /min. 550
ség) (mm)

Fesziiltség/frekvencia 220-240V ~; 50 Hz
éét:;mekben haszndlt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Teljes energiafogyasztds (kW) 33

Siité tipusa Tobbfunkciés siité

Alapok: A haztartdsi tipusu elektromos siiték energiacimkéjére vonatkozé informaciék az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvéanynak megfeleléen szerepelnek. Az értékek meghatarozésa a Felsé és also fiités vagy (ha van) a Légkeveré-
ses felsé/als6 flités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysdgi osztdly meghatarozasa az aldbbi rangsorolas szerint torténik, attél fliggéen, hogy a termé-
ken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem. 1-Eco ventilator f(ités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses alacsony
grill, 4-Felsé és also flités.

A muszaki jellemzdk el6zetes értesités nélkil médosithatdk a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szerepl6 abrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi korilmények kdzott, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,

ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-

ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

Ha az id6 el6szor nincs beallitva, a
"12:00" és a {9 szimbolum tovabb-
ra is villog, és a stté nem indul el.

Ahhoz, hogy a siité mikodjon, meg
kell erésitenie a napi id6t a napi id6

@

®

egyes sutémodellekben nem lehet
sutni.

A siit6 hasznalata el6tt mindig allit-
sa be a napi id6t. Ha nem 4llitja be,

bedllitasaval vagy a (S gomb meg-
érintésével, amikor az "12:00” al-
lasban van. Kés6bb a napi idét
megvaltoztathatja a "Beallitasok"

. A siit6 elsé inditasakor a kijelzén a
"12:00" és a (S szimbdlum villog.

Allitsa be a napi id6t a /O gombok
megérintésével.

részben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén a napi id6 bedl-
litdsok torlédnek. Ujra be kell allita-
ni.

®
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4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-

szét.
Vegye ki az 0sszes tartozékot a termék-

A percek mez6 aktivalasahoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

kel egyditt szallitott stit6bdl.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. Igy a gyartas soran a ke-
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mencében maradt maradvanyok és réte-
gek elégethetdk és megtisztithatok.

A termék mUkodtetésekor valassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a

gombokat.

A perc bedllitdsahoz érintse meg a ®/O

mUkddési funkciot, amely esetében a
termék dsszes fltéberendezése m(iko-
dik. Lasd "A sité mikddési funkcioi

o |1JCo
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[» 15]". A siit6 kezelését a kovetkezé
részben ismerheti meg.

5. Varja meg, amig a sut6 kihdil.

6. A termék fellileteit nedves ruhdval vagy
szivaccsal tor6lje at, majd ruhaval sza-

a bedllitasokat.

= Megtorténik a napi idé bedllitasa és a
(O szimbdlum eltdnik a kijelz6rél.

A (© gomb megérintésével erésitse meg

ritsa meg.
A tartozékok hasznalata el6tt:
Tisztitsa meg a siit6bél kivett tartozékokat
mososzeres vizzel és puha tisztitdszivacs-
csal.
MEGJEGYZES: Egyes mos6- vagy tisztité-
szerek karosithatjdk a fellletet. A tisztitas
soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitoporokat, tisztité krémeket
vagy éles targyakat.
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MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat soran
tobb 6ran keresztiil fiist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van

5 A siito hasznalata

sziikség az eltdvolitasahoz. Kertiilje a fiist
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a siit6
hasznalatahoz

Hiitoventilator ( A termék tipusatal fiig-
g6en valtozik. Lehet, hogy az On termé-
kén nem érhetd el. )

Az On terméke hiitéventilatorral rendelke-
zik. A h(téventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiiti a termék eliil-
s6 részét és a butorokat is. A h(tési folya-
mat befejeztével automatikusan kikapcsol.
A forré leveg6 a siit6 ajtajan keresztiil tavo-
zik. Ne takarja le ezeket a szell6z6nyilaso-
kat semmivel. Ellenkezd esetben a siitd tul-
melegedhet. A hiitéventilator a siité miko-
dése alatt vagy a siit6 kikapcsoldsa utan
(kb. 20-30 percig) tovabb mikédik. Ha a sii-
16id6zit6 programozasaval féz, a siitési id6
végén a hitéventilator minden funkciéval
egyutt kikapcsol. A hiitéventilator lizemide-
jét a felhaszndalé nem tudja meghatarozni.
Automatikusan be- és kikapcsol. Ez nem hi-
ba.

Siito vilagitas

A siit6 vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a siitést. Egyes modelleknél
a vilagitas siités kozben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos idé utan kikap-
csol.

Néhany sitési funkciéban a lampa az ener-
giatakarékossag érdekében soha nem kap-
csol be.

Ha azt szeretné, hogy a siit6lampa folya-
matosan vilagitson, valassza ki a "Siit6
[dmpaja" izemallapotot a funkciévalasztd
gombbal.

5.2 A siit6 vezérloegységének miiko-

dése

A siito vezérloegység altalanos figyelmez-

tetései

+ A siitési folyamat maximalisan bedllitha-
t6 ideje 5 6ra 59 perc. Aramkimaradés
esetén a program torlédik. Ujra kell prog-
ramoznia.

+ Barmilyen beallitas elvégzése kdzben a
megfeleld szimbolumok villognak a kijel-
z6n. A bedllitdsok mentésére rovid ideig
varni kell.

+ Barmilyen siitési beallitas esetén, a nap-
szakot nem lehet beallitani.

+ Ha a siitési id6 a silités megkezdésekor
van bedllitva, a hatralévé id6 megjelenik a
kijelz6n.

+ Abban az esetben, ha a siitési idé vagy a
slités befejezésének ideje be van Allitva;
a (© gomb hosszu ideig torténé megérin-
tésével automatikusan torolheti.

Id6zité

O
O
® 0 ®

v v v
2 3 4
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Riasztds gomb
1d6 beallitds gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Beallitdsok gomb

o oA W N =

Nyomdégomb zar gomb
Szimbdlumok megjelenitése

© :Siitési id6 szimbdlum

O :Siités végének szimbdluma *
L1 :Riasztas szimbdlum
7

: Hisszonda szimbdlum *
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: Nyomégomb zar szimbdélum
: Hémérséklet szimbdlum
: Bedllitasok szimbolum

Bl & = b

: Ajt6 zar szimbdlum *
* A termék tipusatol fiiggden véltozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhetd el.

A siit6 bekapcsolasa

Amikor a funkciévalaszté gombbal kiva-
lasztja a mikddési funkcidt, mellyel f6zni
szeretne, és a hémérsékletgombbal bedllit
egy bizonyos hémérsékletet, a siité miiko-
désbe lép.

A siito kikapcsolasa.

A siitét ugy kapcsolhatja ki, hogy a funkcié-
valaszté gombot és a hémérsékletgombot
kikapcsolt (felfelé) allasba forditja.

Kézi siités a homérséklet és a siité miiko-
dési funkciojanak kivalasztasahoz

Kézi vezérléssel (sajat kez(ileg) sutésiidd
beallitdsa nélkiil is fézhet, az ételre jellem-
z6 hémérséklet és miikodési funkcio kiva-
lasztasaval.

P / C

o / [

1. Valassza ki a f6zni kivant m(ikodési
funkciét a funkciévalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal allitsa be a f6zni
kivant h6mérsékletet.

= A siité azonnal elinditja a kivalasztott
funkciot a kivalasztott hdmeérsékleten,
és a [} jelenik meg a kijelz6n. A kijel-
z6n a bedllitott h6mérsékleti érték és
egy 3 soros animacid jelenik meg. Ez-
utan sorrendben megjelenik a siités
megkezdése 6ta eltelt id6. Amikor a su-
16 belsé hémérséklete eléri a beallitott
hémérsékletet, a §§ szimbdlum eltlinik,
és hangjelzéssel figyelmeztet. A kijel-
z6n megjelend haromsoros animacio
ledll, és a C szimbdélum fixen megjele-
nik a hémérsékleti érték mellett. A siitd

nem kapcsol ki automatikusan, mivel a
kézi sttés a siitési id6 beallitasa nélkil
torténik. A sttést onnek kell iranyitania
és kikapcsolnia. Amikor a siités befeje-
z6dott, kapesolja ki a siitét a funkcié-
valaszté gomb és a hdmérséklet-kap-
csol6 kikapcsolasaval (fel).
Siités a siitési ido beallitasaval:
A siit6 automatikusan kikapcsolhat az id6é
leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemzdé
hémérsékletet és mUikodési funkcidt, vala-
mint bedllitja a siitési id6t az id6zitén.
1. Valassza ki a siitéshez sziikséges md-
kodési funkciot.
2. Erintse meg a (9 gombot, amiga ®
szimbo6lum meg nem jelenik a kijelzén a
slitési id6re vonatkozodan.
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siitési funkcié és a h6mérséklet be-
allitdsa utan a ® gombot megérint-
ve 30 percre allithatja be a siitési
id6t, majd a @/ gombokkal mé-
dosithatja az id6t.

@ A siitési id6 gyors bedllitdsahoz a

3. A® /© gombokkal éllitsa be a a siitési
idé6t.

O M-
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A siitési id6 az elsé 15 percben 1
@ perccel, 15 perc utan pedig 5 perc-

cel né.

4. Tegye az ételt a sttbbe, és allitsa be a
hémérsékletet a hémérsékletszabalyzo-
val.
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= A siit6 azonnal elinditja a kivalasz-
tott funkciot a kivalasztott h6mér-
sékleten. A beallitott siitési ido el-
kezd visszafelé szamolni és a §
jelenik meg a kijelzén. Sorrendben
megjelenik a visszaszamlalo siité-
si id6 és a beallitott hdmérsékletér-
ték, valamint a mellettiik l1évé 3 so-
ros animacié. Amikor a siité belsé
hémérséklete eléri a bedllitott h6-
mérsékletet, a § szimbdlum eltd-
nik, és hangjelzéssel figyelmeztet.
A kijelz6n megjelené haromsoros
animacio ledll, és a C szimbdlum
fixen megjelenik a h6mérsékleti ér-
ték mellett.

5. Ha a beallitott siitési id6 lejart, a kijelzén
megjelenik az "End" izenet, a © szim-
bélum villog, és az id6zit6é hangjelzést
ad.

6. A figyelmeztetés két percig szél. Erintse
meg barmelyik gombot a hangjelzés le-
allitasahoz. A figyelmeztetés megszl-
nik, és a kijelz6n megjelenik a napszak.

Ha a hangjelzés végén barmelyik
@ gombot megnyomija, a siité Ujra
mikodésbe 1ép. Ahhoz, hogy a siité
a figyelmeztetés lejartaval ne mi-
kodjon Ujra, kapcsolja ki a siit6t a
hémérséklet- és funkciogomb "0"

(ki) allasba torténd elforditasaval.

5.3 Gozrasegitéses siités

Az On siit6je g6zrasegitéses siités funkcio-
val rendelkezik. A gézrasegitéssel jobb su-
tési eredmény érhetd el. A gbzrasegités biz-
tositja, hogy a tésztas ételek fellilete fénye-
sebb, héjuk ropogdsabb és terjedelmesebb
legyen. A g&ézrasegitéssel csokken az élel-
miszerek, példaul a husok nedvességvesz-
tése, és lehetévé teszi, hogy beliilrél szafto-
sabba és izletesebbé valjanak.

Altalanos figyelmeztetések

« A gbzrasegitéses siités csak a kézikonyv-
ben megadott g6zzel segitett f6zési funk-
ciokkal végezhetd.

A viztartaly kapacitdasa 250 ml. Sités
kozben ne t6ltsén 250 ml-nél tobb vizet a
viztartalyba.

+ A gbzrasegitéses sités utan a siit6 ajta-
jan képz&dott kondenzviz a siit6 ajtaja-
nak kinyitasakor lecsepeghet. Amint ki-
nyitja a siit6 ajtajat, torolje le a paralecsa-
podast.

+ A siit6 ajtajanak kinyitasakor alljon tavo-
labb, mert a gézrasegitéses siités kozben
és utan g6z és ho tavozhat. A g6z meg-
égetheti a kezét, az arcat és/vagy a sze-
mét.

+ Ha a g6zrasegitéses siités utan viz ma-
rad a siit6ben, szaritsa meg a maradék
vizet szdraz ruhaval, miutan a sit6 lehdilt.
Ellenkezé esetben a visszamaradt viz viz-
k6 képzbdéshez vezethet.

+ Ha a termék husszondaval rendelkezik,

gy6z8djon meg arrdl, hogy a hisszonda

fedele le van zarva a g6zzel segitett f6-
zés el6tt. Ellenkezd esetben g6z sziva-
roghat ki a hisszonda aljzatabdl.

Gozrasegitéses siités:

1. Inditsa el a siitést, miutan ellenérizte a
gbzrasegitéses siitési tablazatot, és be-
allitotta a funkciot, a hémérsékletet és
az id6t a sitni kivant ételnek megfelels-
en. A tablazatban nem szerepl6 viz-
mennyiséget, h6mérsékletet, siitési
funkciot és siitési idét On hatérozhatja
meg.

2. Helyezze az ételt a siitébe az ajanlott
racshelyzetbe.

3. Nyomja meg a viztartalyt a siit6 kezel6-
paneljén, amikor a siitési tablazat sze-
rint eljon a viz hozzaadasanak ideje.

4. Vegye ki a viztartalyt a nyildsabdl.
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5. Nyissa ki a viztartaly fedelét, és toltse
be a siitési tablazatban megadott meny-
nyiséget.

| &
Q)

Ne hasznaljon desztillalt vagy sz(rt
@ vizet. Csak hasznalatra kész vizet
hasznaljon. Viz helyett ne hasznal-

jon gyulékony, alkoholos vagy szi-
lard részecskés oldatokat.

Q@@@@‘

= A kijelz6n megjelenik a & szimbdlum,
és elindul a 3-2-1 visszaszamlalas. A
kulcszar akkor aktivalodik, amikor a
visszaszamlalas véget ér. Ha barmelyik
gombot megérinti, miutan a billentyu-
zar be van dllitva, az id6zit6 hangjel-
zést ad, és a (@ szimbolum villogni fog.

6. Csukja le a fedelet, és helyezze a viztar-
talyt a helyére. A viztartdlyt tolja be egé-
szen a végeéig.

= A viztartalyban Iévé viz lassan el-
kezd aramlani a siité padléjaba,
g6ztamogatast nyljtva az ételek-
nek.
7. A siités befejezése utan kapcsolja ki a

siit6t a funkcio- és hdmérsékletgombok
kikapcsolt allasba allitasaval.

Ha a visszaszamlalds vége el6tt en-
gedi el a 3y gombot, a kulcszar nem

aktivalodik.

Ha a billenty(izar be van kapcsolva,
az id6zit6 gombok nem hasznalha-

tok. Aramsziinet esetén a gombzar

nem torlédik.

Ha a siité aljan minden g6zrasegi-
@ téses siités utan viz marad, a siité

kih(ilése utan szaraz ruhaval torolje

ki a maradék vizet. Ellenkezd eset-

ben a siitd aljan maradt viz vizkove-
sedést okozhat.

5.4 Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa

A billenty(zar funkciéval megvédheti az

id6zit6t az interferenciatol.

1. Erintse meg a & gombot, amig a @ szim-
bélum megjelenik a kijelzén.

A gombzar deaktivalasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a & szim-
bélum el nem tdnik a kijelz6rél.

= A szimbdlum eltlnik a kijelz6rél, és a
gombzar ki van kapcsolva.

A hangjelzés beallitasa

A termék id6zit6jét a sités kivételével bar-
milyen figyelmeztetéshez vagy emlékezte-
t6hoz is felhasznalhatja. Az ébresztééra
nincs hatassal a siité mikoddési funkcioira.
Figyelmeztetési célokra hasznalatos. Pél-
daul akkor is hasznalhatja az ébreszt&orat,
ha a siit6be |év6 ételt egy bizonyos id6-
pontban meg szeretné forditani. Amint a
bedllitott id6 letelik, az id6zit6 hangjelzés-
sel figyelmeztet.

A maximalis jelzési id6é 23 6ra 59
@ perc lehet.

1. Erintse meg a £ gombot, amig a A\
szimboélum megjelenik a kijelzén.
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2. A® /© gombokkal dllitsa be a riasztas
idejét.

2. A® /© gombokkal allitsa be a kivant
szintet. (b-01-b-02-b-03)
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= Az ébresztési id6 bedllitdsa utan a
£\ szimbolum vilagit, és a kijelzén
elkezd6dik az ébresztési ido visz-
szaszamldlasa. Ha az riasztasi és a
slitési id6 egyidejlleg van bedllitva,
a kijelzén a rovidebb id6 jelenik
meg.

3. Ariasztasi idé letelte utan a L\ szimbo-
lum villogni kezd és hangos figyelmezte-
tést ad.

A figyelmeztetés kikapcsolasa

1. Ariasztasi id6szak végén a figyelmezte-
tés két percig szol. Erintse meg barme-
lyik gombot a hangjelzés leallitasahoz.

= A figyelmeztetés megsz(nik, és a kijel-
z6n megjelenik a napszak.

Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg a £ gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a 2 szimbdlum az
ébresztési id6 visszaallitasahoz. Erintse
meg a © gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a "00:00" szimbdlum.

2. Ariasztast a Q gomb hosszu ideig torté-
nd megnyomasaval is megsziintetheti.

A hangerd beallitasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a b-01-b-02-b-03
értékek egyike és a ¢ szimbolum.

= Erintse meg a & billenty(it a megerési-
téshez, vagy varjon anélkiil, hogy bar-
melyik billenty(it megérintené. A hang-
er6-készlet egy id6 utan aktivva valik.
A kijelzo fényerejének beallitasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a d-01-d-02-d-03
értékek egyike és a ¢t szimbdlum.
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2. A® /© gombokkal allitsa be a fényer6t.
(d-01-d-02-d-03)
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= Erintse meg a & billenty(it a megerési-
téshez, vagy varjon anélkiil, hogy bar-
melyik billenty(it megérintené. A fény-
er6 beallitas egy id6 utan aktivva valik.
A napi ido megvaltoztatasa
A siitén a korabban bedllitott napszak meg-
valtoztatasahoz:

1. Erintse meg a & gombot, amig a O
szimboélum megjelenik a kijelzén.

2. Allitsa be a napi idét a @/ gombok
megérintésével.
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4. A perc beéllitdsahoz érintse meg a ®/©

gombokat.
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3. A percek mezé aktivalasdhoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.
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6 Altalanos informaciok a siitésrol
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5. A(O gomb megérintésével erésitse meg

a bedllitdsokat.

= Megtorténik a napi id6 bedllitasa és a
szimbolum eltdnik a kijelz6rél.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-
allitdsokat. A siit6 megfelel6 bedllitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-
toben valo siitéssel kapcsolatban

+ A siit6 ajtajanak siités kozbeni vagy utani
kinyitasakor forrd, égetd g6z keletkezhet.
A g6z megégetheti a kezét, az arcat és/
vagy a szemét. A siit6 ajtajanak kinyita-
sakor, Iépjen hatrébb.

+ A siités soran keletkez§ intenziv g6z a
hémérsékletkiilonbség miatt kondenzviz-
cseppeket képezhet a siitd belsé és kiil-
s6 részén, valamint a batorok felsé ré-
szén. Ez egy normalis és fizikai jelenség.

+ Az ételekre megadott f6zési hémérséklet
és idéértékek a recepttdl és a mennyiség-
t6l fligg6en valtozhatnak. Ezért ezeket az
értékeket tartomanyokként adjuk meg.

+ A siités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a sit6bdl a nem hasznalt tartozéko-
kat. A siit6ében maradé tartozékok meg-
akadalyozhatjak, hogy az ételek a megfe-
lel6 értékeken siiljenek meg.

+ Az olyan ételek esetében, amelyeket a sa-
jat receptje szerint fog elkésziteni, hivat-
kozhat a f6zési tablazatokban megadott
hasonlo6 ételekre.

A mellékelt tartozékok haszndlata bizto-
sitja a legjobb f6zési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyarto altal az On altal
hasznalt kiilsé f6z6edényekre vonatkozoé-
an megadott figyelmeztetéseket és infor-
macidkat.

+ A siitéshez hasznalt zsirpapirt vagja

megfeleld méretlire a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kil6go zsirpapirok égési
sériilések veszélyét okozhatjak, és befo-
lydsolhatjak a silités min6ségét. A meg-
adott h6mérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

+ A j6 siitési teljesitmény érdekében he-

lyezze az ételeket az ajanlott megfeleld
polcra. Sutés kdzben ne véltoztassa meg
a polc poziciojat.

6.1.1 Siitemények és siitdipari ételek

Altalanos informaciok

A jo f6zési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak hasznala-
tat. Ha kiils6 f6z6edényt fog hasznaini,
akkor inkdbb sotét, tapaddsmentes és
h6allé edényeket vélasszon.

Ha a siitési tdblazatban elémelegités ja-
vasolt, akkor az ételeket elémelegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe.
Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drétracs kdzepére helyezze, ne
a hatso fal kozelébe.

A tésztakészitéshez hasznalt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobah&mér-
sékletlinek kell lennie.
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+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggd-
en valtozhat.

+ A fém-, keramia- és ivegformak meg-
hosszabbitjak a siitési id6t, és a tésztafé-
|ék als¢ feliilete nem barnul meg egyenle-
tesen.

+ Ha siit6papirt hasznal, akkor az étel alsé
feliiletén egy kis barnulds figyelheté meg.
Ebben a helyzetben elé6fordulhat, hogy a
f6zési id6t korilbeldl 10 perccel meg kell
hosszabbitania.

+ A fézési tablazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On széamara megfeleld értékek eltér-
hetnek ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tablazatban
ajanlott megfelel6 polcra. A siit6 alsé
polcat nevezze 1. polcnak.

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a sitemény tul szaraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
sitési id6t.

+ Ha a sitemény nedves, hasznaljon keve-
sebb folyadékot, vagy csokkentse a hé-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a siitemény teteje megégett, tegye az
also polcra, csokkentse a hdmérsékletet,
és novelje a siitési id6t.

+ Ha a stitemény belseje jol atsiilt, de kiviil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a h6mérsékletet és novelje a
sitési idét.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul szaraz, novelje a h6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

+ Ha a tészta lassan siil, ligyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tdl a talcat.

+ Ha atészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z6djon meg réla,
hogy a tésztahoz hasznalt martds meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulds érdekében prébalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kozott.

+ Siisse a tésztat a sltési tablazatnak
megfeleld helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg
eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezd
slitéshez.

Fozo tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez

Javaslatok egy tepsivel t6rténo siitéshez

Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Torta a talcan Standard talca * féeslso ésalsofi- |, 180 30..45
Torta a formaban T’onafoirra gril Ventilator f(ités |2 180 30..40
rdcson
Aprésiitemény Standard télca * fée;so és also fi- 3 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott model-
leken: 3
Aprosiitemény Standard talca* | Ventilator f(ités i . |150 25..35
A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
2
Kerek tortaforma,
Piskta 26 ctn,atmero,Ju, F’elso és also fi- 9 150 30 . 40
szoritéval a ré- tés
cson **

HU /27



Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm AmerGih, \yonvijgtor fités |2 155 30...40
szoritéval a ra-
cson **
Siitik-k Tészta talca * f:;“ ésalsofi- |5 170 25..40
Siitik-k Tészta télca * Ventiltor f(ités 3 170 20..30
Tészta Standard talca * tF:S'“ ésalsofi- 1) 200 30..40
Tészta Standard talca* |-€9keveresesfel- |, 180 35..45
s6/also flités
Tészta Standard talca * |Ventilator f(ités 2 180 30..40
Zsemle Standard télca * féeslso ésals6fi- 1, 200 20 ..35
Zsemle Standard talca* |Ventildtor flités 3 180 20..30
Egész kenyér Standard télca * féeslso ésalsofi- g 200 30..45
Egész kenyér Standard télca* |Ventildtor fltés |3 200 30..40
Uveg / fém tégla- « o
Lasagne lap alakud forma ,'::SISO és als6 fd 2 vagy 3 200 30..45
grill racson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- - |FelsS és alsé fi- |, 180 50..70
méréjd, grill ré-  |tés
cson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 cm &t /o isior fiités |3 170 50 ... 65
mér6jd, grill ra-
cson **
Pizza Standard talca* |FSIs6 ésalsofl- |, 200 ... 220 10..20

tés

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.
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Javaslatok a két tepsivel val6é f6zéshez

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
A racsos polcok- |A racsos polcok-
kal ellatott model- |kal ellatott model-
o 2-Standard télca * o leken :150 leken: 25 ...40
Aprésiitemény i i Ventiltor f(ités  [2-4 i i i i
4-Tészta talca * A racsos polc nél- | A rdcsos polc nél-
kiili modelleknél [kili modelleknél :
1140 30..45
2-Standard télca *
Siitik-k Ventilator fités  |2-4 170 25..35
4-Tészta télca *
1-Standard talca *
Tészta Ventilator fités  |1-4 180 35..45
4-Tészta talca *
2-Standard télca *
Zsemle Ventilator fités  |2-4 180 20..30
4-Tészta talca *

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Fo6z0 tablazat "Eco ventilator fiités” keze-

l6funkcioval

« A "Eco ventilator f(ités" miikodési funkci-
6ban ne valtoztassa meg a hémérséklet-
bedllitast a f6zés megkezdése utan.

+ Ne nyissa ki a siit6 ajtajat, amikor a siités
a "Eco ventilator f(ités" tzemmaodban tor-
ténik. Ha az ajté nem nyilik ki, a belsé hé-
mérsékletet energiatakarékossagi okok-
bol optimalizaltak, és ez a h6mérséklet
eltérhet a kijelz6n megjelenitettdl.

+ A"Eco ventilator f(ités" izemmaddban ne
melegitsen elé.

* El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

6.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb
husdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési telje-
sitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel

tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siitése.

+ A hus vastagsaganak minden centiméte-
rére koriilbeliil 4-5 perc siitésiid6t kell
szamitani.

+ Asiitési id6 lejarta utan tartsa a hist a
stit6ében koriilbeldl 10 percig. A hus leve
jobban eloszlik a siilt husban, és nem jon
ki, amikor a hust felvagjak.

+ A halakat a kdzepes vagy alacsony szinti
polcra kell helyezni egy h64llé talban.

+ A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.
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Fézoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
. . . 15 percek 250/
Steak (egesz— Standard talca * ngkev’ergsgs fel- 3 max, utana 180 ... |60 ... 80
ben) / Siilt (1 kg) s6/also flités 190
Baranycsiilok .« |Légkeveréses fel-
(1,52 kg) Standard talca 6/als6 fiités 3 170 85..110
Grill racs *
Siilt csirke (1,8-2 Helyezzen egy tal- Lle:gkev’erés,es fel- 9 15 percc::k 250/ 1en gp
kg) cat egy alsé polc- |86/also fiités max, utana 190
ra.
Grill rdcs *
Sult csirke (1,8-2 | Helyezzen egy tél- | 3p” funkeio 2 15percek 250/ ¢4 gg
kg) cét egy alsé polc- mayx, utana 190
ra.
Légkeveréses fel- 25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca * cgKeverese 1 max, utdna 180 ... |150 ... 210
s6/also flités 190
25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca* |,3D” funkcid 1 max, utdna 180 ... |150 ... 210
190
Grill rdcs *
Halak Helyezzen egy tal- | -égkeveréses fel- |5 200 20..30
cat egy alsé polc- |$6/also flités
ra.
Grill racs *
Halak Helyezzen egy tal-| 3p” funkcio 3 200 20..30
cat egy alsé polc-
ra.

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

6.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihidsok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget
kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hu-
sok, a nyarsra tlizott husok, a kolbaszok,
valamint a lédus z6ldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilondsen alkalmasak grille-
zésre.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezésre nem alkalmas ételek tiizve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak er&s grilltlizre. Ne
helyezze az ételt tulsdgosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.

+ Grillezés kézben zarja be a siit6 ajta-
jat. Soha ne grillezzen nyitott siit6ajto-
val. A forro feliiletek égési sériiléseket
okozhatnak!

A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonl6 vastagsagu
és sulyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezendé darabokat a grill-
racsra vagy a drotracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne Iépje tul a flit6test mé-
reteit.

+ A grillezendé darabok vastagsagatdl fiig-
gben a tablazatban megadott siitési id6k
valtozhatnak.
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- CsUsztassa a grillracsot vagy a drotra- tat, igy kell méretezni, hogy a teljes grill- m

csos grilltalcat a siitében a kivant szintre. feliiletet lefedje. El6fordulhat, hogy ez a
Ha a grillracson siit, csusztassa a sut6- talca nem tartozéka a terméknek. Tegyen
talcat az also polcra, hogy 0sszegydjtse egy kis vizet a siit6talcaba a konnyebb
az olajat. A siit6talcat, amelyet becsusz- tisztitas érdekében.

Grill tablazat

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hoémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)

zék (kb.)

Halak Grill rdcs 4-5 250 20..25

Csirke darabok Grill rdcs 4-5 250 25..35

::53)901";";;22?2‘;9 Grill récs 4 250 20..30

Baranyborda Grill récs 4-5 250 20..25

Steak - (hiiskockak)  |Grill racs 4-5 250 25..30

Borjuszelet Grill racs 4-5 250 25..30

Gratinirozott zoldség |Grill rdcs 4-5 220 20..30

Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..3
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

6.1.4 Gozrasegitéses siités + Af6zési tablazat a gyarto altal tesztelt f6-
zési ajanlasokat tartalmazza. A tablazat-
L L N ban nem szerepl6 ételek esetében beallit-
* Agbzrasegiteses siités csak a kezikonyv- hatja a vizmennyiséget, a hémérsékletet,
ben megadott gézzel segitett fozesi funk- a Gozrasegitéses siités funkciot és az
ciokkal végezhetd. A gbzrasegitéses si- idét.
tés funkciodkat lasd a "Sité mikodési
funkcidi" [» 15] részben.

+ Ha a siitési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe. A
vizellataskor megadott id6tartamok az
el6melegités utan eltelt id6t jelzik.

Altalanos informaciok

+ A gbzrasegitéses siitést egy talcaval vé-
gezze.

Javaslatok egy tepsivel t6rténé siitéshez - ,,.3D” funkcié

Etel Hasznalan- |Polcpozicié [Homérsék- |A felhasz- |Vizfelvételi |Siitésiidé |Hozzavets-
dé tartozék let (°C) nalt viz idé (per- (perc) (kb.) [leges élel-
mennyisége |cek)** miszer suly
(ml) (9)
Egész kenyér | Standardtal |, 200 200 elémelegités | 5, 4, 820
ca utén
Grill racs *
. . 25 percek
Siilt csirke Helyezzen
(1.8-2 kg) egy talcat 2 259/max, 250 25 60 ... 70 2000
egy alsé utéana 190
polcra.
Bordaszelet |Standard tal- 3 180 250 15 40 55 1000
(egy darab) |ca*
B?ranycomb Standard tal- 3 170 25042504+ elqmelegltes 90 . 110 2000
z0ldséggel |ca* utan
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Etel Hasznalan- |Polcpozicio |H6mérsék- |A felhasz- |Vizfelvételi |Sutésiidé |Hozzavets-
do tartozék let (°C) nalt viz id6 (per- (perc) (kb.) |[leges élel-
mennyisége |cek)** miszer suly
(ml) (9)
Eleszt6s Standard tal- 3 180 100 elqmelegltes 25 35 1200
zsemle ca* utdn
Sajtorta | Srandardtl- |5 120 150 elémelegités |5 ¢ 1450
ca el6tt
Csirkecomp | Standardté- 5 200 150 elomelegités 1,5 35 |g00
ca utén
Sultburgo- | Standardtal- 5 190 150 25 4555 500
nya ca
Hamburger |[Standard tal- 3 180 150 elqmelegltes 20 .30 800
zsemle ca* utadn
Lz?zac z6ld-  [Standard tal- 3 180 100 elqmelegltes 25 35 500
séggel ca* utan

** Jelzi az el6émelegités utan eltelt id6t.

**% A f6zési id6 felénél adjon hozza még 250 ml vizet.

* El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

6.1.5 Tesztelt ételek

+ Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkdnnyitsék a termék
vizsgdlatat az ellen6rz6 intézetek szama-

ra.

F6z0 tablazat a teszt ételekhez

Javaslatok egy tepsivel t6rténé siitéshez

szoritéval a ra-
cson **

tés

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
Omlos tészta | gt ngard talca*  |F SIS0 €s alsO fl- |3 140 20..30
(édes stiti) tés
A racsos polcok-
kal ellatott model-
5s té leken :3
Qr(r;los teszta Standard talca * | Ventilator fiités i . |140 15..25
(édes siiti) A racsos polc nél-
kili modelleknél
2
Aprésiitemény  |Standard télca * féeslso ésalsofi- g 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott model-
) i 3 i L leken : 3
Aprésiitemény Standard talca * | Ventilator f(tés ) . |150 25..35
A racsos polc nél-
kili modelleknél :
2
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atméroji, |Fels6 és alsé fi- 9 150 30 .40
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Etel

Hasznalandé
tartozék cio

Miikodési funk-

Polcpozicio

Hémérséklet (°C)

Siitési id6 (perc)
(kb.)

Piskdta

Kerek tortaforma,
26 cm atmérd;j(,
szoritéval a ra-
cson **

Ventiltor f(ités 2

155

30..40

Almas pite

Kerek fekete fém
forma, 20 cm at-
méréj(, grill ra- tés
cson **

Felsé és also fu-

180

50..70

Almas pite

Kerek fekete fém
forma, 20 cm &t-
méréj(, grill ra-
cson **

Ventilator fités |3

170

50 ... 65

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*Eléfordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Javaslatok a két tepsivel val6 f6zéshez

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
A racsos polcok- |A racsos polcok-
kal ellatott model- |kal ellatott model-
B 2-Standard télca * leken :150 leken : 25 ... 40
Aprésiitemény i i Ventilator fités  |2-4 i i i i
4-Tészta talca * A racsos polc nél- | A racsos polc nél-
kiili modelleknél |kili modelleknél :
1140 30..45
53 té 2-Standard télca *
OmiGs tészta Ventilétor fités  |2- 4 140 15..25
(édes siti) 4-Tészta talca *

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Grill

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
zék (kb.)

Husgombse (borjd- |y 4 4 250 20 .30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehdl. A forro felliletek égési sé-

riléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitdszereket kozvet-

lendil a forrd fellletekre. Ez maradandd
foltokat okozhat.

+ A terméket minden m(ivelet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-

tani. igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatéknak kell lenniiik, és meg kell
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akadalyozniuk, hogy a termék késdébbi uj-
rafelhasznaldsakor ezek a maradékok el-
égjenek. Igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmeriilé
problémak csokkennek.

Ne hasznaljon géztisztito késziiléket a
tisztitashoz.

Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitoszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazo tisztitoszerek, géztisztito-
szerek, vizkéoldok, folt- és rozsdaeltavoli-
1ok, csiszolo tisztitoszerek (krémitisztitok,
surolopor, surolokrém, csiszol6 és karco-
16 suroldszer, drét, szivacsok, szennyez6-
dést és tisztitdszer-maradékot tartalma-
z0 tisztitokendo).

A minden hasznalat utani tisztitashoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utén telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben, hacsak a
hasznalati Utmutaté masként nem ren-
delkezik.

Inox - rozsdamentes feliiletek

+ Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitoszereket a rozsdamentes vagy in-
ox feliiletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

A rozsdamentesinox feliilet id6vel meg-
valtoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden mivelet utan tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitoszerrel.

Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, tigyelve arra, hogy
egy iranyban torolje at.

Azonnal, varakozas nélkdl tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményit6-, tej- és fehérjefol-
tokat az liveg- és inox feliiletekrél. A fol-
tok hosszu idé alatt rozsdasodhatnak.
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A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszolé tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

A siit6tér tisztitdsa el6tt a siitének ki kell
hdlnie. A forré fellileteken torténd tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a
zomancfeliileteket mosogatdszerrel, me-
leg vizzel és puha ruhaval vagy szivacs-
csal, majd szaraz ruhaval szaritsa meg
Oket.

Tartés foltok esetén a termék marka
weboldaldn ajanlott siité- és grilltisztito,
valamint egy nem karcolé suroléparna
haszndlhatd. Ne hasznaljon kiilsé siit6-
tisztitot.

Katalitikus feliiletek

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott
vagy katalitikus falakkal borithaték. Ez
modellenként valtozik.

A katalitikus falak vildgos matt és poré-
zus felliletGek. A siitd katalitikus falait
nem szabad tisztitani.

A katalitikus felliletek porézus szerkeze-
tliknek kdszonhet6en magukba szivjak
az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

Uvegfeliiletek tisztitdsakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszolo tiszti-
téanyagokat. Ezek karosithatjak az tiveg-
feliiletet.

Tisztitsa meg a késziiléket mosogaté-
szerrel, meleg vizzel és egy specidlisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
haval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhaval.

Ha a tisztitds utdn mosdszer maradva-
nyok maradnak rajta, tordlje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas ru-
haval torolje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkez6 alkalommal karosithatja
az lvedfeliiletet.



+ Az livegfeliileten |év6 beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcolo eszkdzokkel letisztitani.

+ Az livegfeliileten lévé kalciumfoltokat
(sérga foltok) a kereskedelemben kapha-
16 vizk6oldo szerrel, vizk6oldo készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitdszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokdig, amig megfeleléen hatni
kezd. Ezutan nedves ruhdval tisztitsa
meg az lvegfeliiletet.

+ Az livegfeliileten évé elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A mU(anyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd széraz ruhaval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
surolészereket. Ezek karosithatjak a fell-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogatoé-
gépbe, hacsak a hasznalati Gtmutaté mas-
ként nem rendelkezik.

7.3 A kezel6panel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val t6rolje at, majd szaraz ruhdaval torolje
szdrazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sériilhetnek.

+ A gombbal vezérelhet6 inox panelek tisz-
titdsa sordn ne hasznaljon inox tisztité-
szereket a gomb kordil. A gomb kortli jel-
zések torlésre kerilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érintéképernyds kezel6s-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék

rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkez6 esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

7.4 Asiit6 belsejének tisztitasa (f6z6-
tér)
Kdvesse az "Altalanos tisztitasi informéci-

Ok " szakaszban leirt tisztitasi Iépéseket a
siité feliilettipusainak megfelel6en.

A siit6 oldalfalainak tisztitasa

A f6zé6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithatdok. Ez modellen-
ként valtozik. Ha van katalitikus fal, olvassa
el a "Katalitikus feliiletek" cim(i részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitdsa el6tt tavolitsa el a drét-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok" szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfeleléen.

Az oldalsé drétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-

lon az ellenkez§ iranyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drétpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

- N W B o

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

A siito aljan lévo vizmedence tisztitasa

A gbzrasegitéses siités és az easy steam

tisztitasi miveletek gyakorisagatol és a

hasznalt viz keménységétdl fliggden a siitd

aljan lévé vizmedencében vizkéfoltok kelet-
kezhetnek.
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A ggbzrasegitéses siités és az easy
steam tisztitasi miiveletek utan a siité
aljan lévé vizmedencében esetlegesen
keletkez6 vazké eltavolitasara, 2-3 mii-

veletenként:

1. Adjon 350 cm3 fehér ecetet (az ecet
savtartalma nem haladhatja meg a 6%-
ot) a siit6 aljan lévé vizmedencébe.

2. Varjon legaldbb 30 percet, hogy az ecet
szobahémérsékleten feloldja a vizkd
maradvanyokat.

3. Tisztitsa meg a vizes medencét puha
nedves ruhaval, majd szaraz ruhaval.

A siit6 aljan |évé vizmedence tiszti-
@ tasahoz ne haszndljon savakat

vagy kloridokat tartalmazé tisztité-

szereket A siit6 aljan l1évé viztme-

dencében esetleg képz6dé vizkovet
ne kaparassal tisztitsa le. Ellenkez6

esetben a termék alja kdrosodhat.

Annak érdekében, hogy novelje a vizk6-
mentesités hatékonysagat valdsziniileg
a vizmedencében, a fenti vizk6mentesi-
tési Iépéseken kiviil, minden 10 haszna-
lat utan:

Valasszon ki egy olyan m(ikddési funkcidt,
amelyben az als¢ f(ités aktiv, és mikddtes-
se a siit6t 100 °C-on 2-3 percig. Ezutan kap-
csolja ki a siit6t, és a siité padléjan l1évé viz-
medencébe fujja be a termék markajahoz a
weboldalon ajanlott siité- és grilltisztitot,
majd hagyja allni 5 percig. 5 perc elteltével
torolje ki a siité padléjan lévé vizmedencét
egy nedves mikroszalas ruhaval, és torolje
szarazra.

7.5 Magas homérsékletii ontisztitas m

A siit6 pirolizis funkcioval van ellatva. A si-
16 koriilbellil 420-480 °C-ra melegszik fel,
és addig ég, amig a meglévé szennyez6dé-
sek hamuvda nem vaélnak. Erés flst keletkez-
het. Biztositson jo szell6zést. A magas h6-
mérsékletd tisztitast korilbelil minden 10.
haszndlat utan el kell végezni.

Altalanos figyelmeztetések

A forro feliiletek égési sériilése-
ket okozhatnak!
Ne érintse meg a terméket ontiszti-
tas kozben, és tartsa tavol a gyer-
mekeket a terméktdl. Varjon leg-
alabb 30 percet, mielétt eltavolitja a
maradékot.

+ A pirolizis funkcié haszndlata el6tt tavo-
litsa el az 6sszes tartozékot, a teleszko-
pos polcot és az oldalsé polcokat (ha
vannak). Ha nem tdvolitja el, a tartozékok
és az oldalso drétpolcok megsériilnek.

+ Ha az On terméke rendelkezik pirobiztos
tartozékkal (ellenall a magas hémérsék-
letli ontisztitasnak), akkor ezeket a tarto-
zékokat nem kell eltavolitani a stit6bél.
Az, hogy tartozékai pirolizisallok-e vagy
sem, a tartozékok részben van megadva.
Ha nincs megadva, a tartozékai nem all-
nak ellen a magas hémérsékletnek. Tisz-
titas el6tt a sériilések elkeriilése érdeké-
ben ki kell 6ket venni a siitébél.

+ Ne tisztitsa az ajtotomitést. Az livegsza-
las tomités nagyon érzékeny és kdnnyen
sériil. Ha az ajtotomités megsériilt, cse-
rélje ki egy hivatalos szervizbél szarmazé
Gjjal.

+ A magas hémérsékletl ontisztité funkcio
kivalasztasa el6tt Uritse ki a viztartalyt.
Mivel a st belseje a tisztitds soran ma-
gasabb hémérsékletet ér el, nagy zaj és a
siit6 belsé felliletének karosodasa kovet-
kezhet be, ha a suté belsejébe vizet ve-
zetnek.

A pirolizis funkcio elinditasa:
1. Tavolitson el minden kiegészitét a siité-

bél. A drétpolccal ellatott modelleknél
ne feledje eltavolitani a drétpolcot.
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2. Atisztitds megkezdése el6tt szappanos
ruhdval tisztitsa meg a siité kiilsé feliile-
teit és a sut6 belsejében |1év6 ételmara-
dékokat.

3. Vdlassza ki a "pirolizis" (Pirolizis) funkci-
ot.

= Akijelz6n villog a "P2:00" . Ha a
késziilék Eco pirolizis funkcidval
van felszerelve, a kijelzén elészor 2
masodpercig a "Pro" izenet jele-
nik meg, majd a P2:00 lizenet kezd
villogni.

A pirolizis funkcié befejezése utan

@ az ajtézar aktiv lesz, amig a suté a
megfelelé hémérsékletre nem huil.
Ha ebben az idépontban szeretne
fézni, a kijelz6n "H " jelenik meg, és
a f6zés nem lehetséges.

Ha a kijelzén nem jelenik meg a
@ "Pro ", majd az "ECO" lizenet, a ké-

sziilék nem rendelkezik Eco piroli-

zis funkcidval.

4. Forditsa a hémérsékletszabalyozét a
legmagasabb "max" (maximalis) hé-
mérsékletre.

5. Amikor a pirolizis funkcié elindul, a
"P2:00" felgyullad és elkezd visszasza-
molni. A pirolizis ideje (2 éra) megjele-
nik a kijelzén. Ez az idé megvaltoztatha-
tatlan.

6. Amikor a siit6 a pirolizis folyamat elin-
duldsa utan elér egy bizonyos hémér-
sékletet, az id6zitd kijelz6jén megjelenik
a fa] szimbdlum, és a siité ajtaja nem
nyithato ki. Ne nyomja er6sen a fogan-
tyat az ajto felolddsahoz, amig a tisztita-
si folyamat be nem fejezédik, és a zar
szimbo6lum el nem tlinik a kijelzrél.

7. Amikor a tisztitasi folyamat befejez6-
dott, az ,,End” felirat jelenik meg a kijel-
z6n.

8. Miutan a kijelz6n megjelenik a "End "
felirat, a folyamat befejezéséhez fordit-
sa a funkcié- és a hémérsékletgombot 0
(kikapcsolt) éllasba.

9. Amikor a [&] szimboélum eltdnik a kijel-
z6n, tavolitsa el a maradék lerakédéso-
kat ecetes vizzel.

10.Erintse meg barmelyik gombot a hang-
jelzés ledllitasahoz.

Ontisztité funkcié magas homérséklettel -
Oko pirolizis (A termék tipusatél fiiggéen
valtozik. Lehet, hogy az On termékén
nem érhet6 el.)

v Ha siit6je nem nagyon szennyezett, ja-
vasoljuk az "Pirolizis - energiatakaré-
kos mod" funkcié hasznalatat. Az "Piro-
lizis - energiatakarékos mod" funkcio
kevesebb idét vesz igénybe, mint a Pi-
rolizis" funkcid. Ha a siit6 nagyon
szennyezett, az "Pirolizis - energiataka-
rékos mod" funkcié nem biztos, hogy
elegendd. Ebben az esetben tisztitsa
meg a "Pirolizis" funkcidval.

1. Tavolitson el minden kiegészitét a siité-
bél. A drétpolccal ellatott modelleknél
ne feledje eltavolitani a drétpolcot.

2. Atisztitds megkezdése elétt szappanos
ruhdval tisztitsa meg a siit6 kiilsé feliile-
teit és a siit6 belsejében 1év6 ételmara-
dékokat.

3. Vdlassza ki a "pirolizis" (Pirolizis) funkci-
ot.

= Akijelz6n kb. 2 masodpercig a
"P2:00" és a "Pro" lizenet jelenik
meg, majd a P2:00 {izenet villogni
kezd.

4. Erintse meg a @ vagy a © gombot.

= A kijelzén kb. 2 masodpercig az
"ECO" (izenet jelenik meg, majd a
P1:30 (izenet villogni kezd.

5. Forditsa a hémérsékletszabdlyozot a
legmagasabb "max" (maximalis) hé-
mérsékletre.

6. A pirolizis funkcié inditdsakor a P1:30
kigyullad és elkezd visszaszamolni. A pi-
rolizis ideje (1,5 éra) megjelenik a kijel-
z6n. Ez az id6 megvaltoztathatatlan.
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7. Amikor a siité a pirolizis folyamat elin-
duldsa utan elér egy bizonyos hémér-
sékletet, az id6zit6 kijelz6jén megjelenik
a f&] szimbdlum, és a siité ajtaja nem
nyithato ki. Ne nyomja erésen a fogan-
tyut az ajto feloldasahoz, amig a tisztita-
si folyamat be nem fejezédik, és a zar
szimbolum el nem tlinik a kijelz6rél.

8. Amikor a tisztitasi folyamat befejezé-
dott, az ,End” felirat jelenik meg a kijel-
z6n.

9. Miutan a kijelz6n megjelenik a "End "
felirat, a folyamat befejezéséhez fordit-
sa a funkcié- és a h6mérsékletgombot 0
(kikapcsolt) allasba.

10.Amikor a [&] szimbolum eltiinik a kijel-
z6n, tavolitsa el a maradék lerakdédaso-
kat ecetes vizzel.

11.Erintse meg barmelyik gombot a hang-
jelzés ledllitasdhoz.

A pirolizis funkcié befejezése utédn

@ az ajtézar aktiv lesz, amig a siitd a
megfelel6 hémérsékletre nem hiil.
Ha ebben az id6pontban szeretne
f6zni, a kijelzén "H " jelenik meg, és
a fézés nem lehetséges.

7.6 A siitoajto tisztitasa

A siitd ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitdshoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitdsat a "A siit6ajto eltavolitasa" és
"Az ajté belsé livegének eltavolitasa" ci-
mU fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitot-
ta az ajto belsé Uvegeit, tisztitsa meg azo-
kat mosogatodszerrel, meleg vizzel és puha
ruhdval vagy szivaccsal, majd szdraz ruha-
val szdritsa meg. A siit6livegen esetlege-
sen képz8&dé vizkémaradvanyok esetén to-
rolje at az Uveget ecettel, majd oblitse le.

Ne hasznaljon durva surolészere-

@ ket, fémkapardkat, drétgyapotot
vagy fehérité anyagokat a siitéajtd
és az liveg tisztitasahoz.

A siitoajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a suit6 ajtajat.

2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajté m
zsanéraljzataban lév6 kapcsokat az ab-
ran lathaté moédon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustdl fliggé-
en (A), (B), (C) tipusok. A kovetkez6 ab-
rak az egyes zsanértipusok nyitasat mu-
tatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
ndl talalhato.

A
/

5. (B) tipusu zsanér a lagyan zarodo ajtoti-
pusoknal taldlhato.

6. a (C) tipusu zsanér puhan nyil6/zar6do
ajtétipusoknal talalhato.

)

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtét, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.
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Az ajto visszahelyezéséhez az elta-
@ volitaskor alkalmazott eljarast kell

megismételni a végétdl az elejéig.

Az ajté felszerelésekor ligyeljen ar-

ra, hogy a zsanéraljzaton lévé klip-
szek zarodjanak.

7.7 A siit6ajto belsé iivegének eltavo-
litasa

A termék ellilsé ajtajanak belsé tivege tisz-

titas céljabdl eltavolithatd.

1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

| 4

2. Huzza magahoz az eliilsé ajto fels6 ré-
széhez rogzitett miianyag alkatrészt
ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-
katrész két oldalan lIévé nyomasponto-
kat, és vegye ki.

51234

2 Masodik
belsé liveg

1 Legbelsé
uveg

3 Harmadik
belsé liveg

4 Kilsé iveg

5 Mdanyag
liveg nyilas-
alsé

3. Az abran lathaté médon évatosan emel-
je fel a legbelsé liveget az "A" irdnydba,
majd a "B" iranyaba hizva vegye ki.

4. Ismételje meg ugyanezt a folyamatot a
masodik és harmadik liveg eltavolitasa-
hoz.

Az ajtd atcsoportositdsanak elsé [épése a
masodik és a harmadik liveg (2, 3) cseréje.
Az abran lathaté mddon helyezze az liveg
ferde szélét ugy, hogy az taldlkozzon a md-
anyag nyilas ferde szélével.

A masodik és harmadik belsé liveg rogzité-
si sorrendje nem fontos, mivel ezek felcse-
rélhetdk.

A legbelsé liveg (1) rogzitése soran ligyel-
jen arra, hogy az liveg nyomtatott oldala a
masodik belsd tivegre keriiljon. Nagyon
fontos, hogy az 0sszes belsé liveg alsé sar-
ka az als6 mianyag nyildasokhoz (5) illesz-
kedjen. Nyomja a mianyag alkatrészt a ke-
ret felé, amig "kattané" hangot nem hall.

Tisztitas utan minden liveget Ujra
ossze kell szerelni.
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7.8 A siitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a siit6térben 1évé sii-

t6lampa lvegajtdja szennyezddik; tisztitsa

meg mosogatoszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz ru-
haval szaritsa meg. A siitéldampa meghiba-
soddsa esetén a siit6lampat a kdvetkezd
szakaszok szerint cserélheti ki.

A siitélampa cseréje

Altalanos figyelmeztetések

« Az aramiités veszélyének elkeriilése ér-
dekében a siit6lampa cseréje elétt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
|6zatrél és varja meg, amig a siité kihdl. A
forré felliletek égési sériiléseket okozhat-
nak!

+ Ez a siit6 40 W-nal kisebb teljesitmény,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atméréjl izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es fog-
lalatu halogénldampaval miikodik. A lam-
pak 300 °C feletti h6mérsékleten torténé
mUkddésre alkalmasak. A siit6lampak a
hivatalos szervizekt6l vagy az engedéllyel
rendelkezd technikusoktél szerezhet6k
be. Ez a termék G energiaosztalyd lampat
tartalmaz.

« Alampa helyzete eltérhet az abran latha-
tétol.

+ A termékben hasznalt lAmpa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
lampa célja, hogy segitse a felhasznalét
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében.

+ Az ebben a termékben hasznalt [Ampak-
nak ellen kell allniuk a szélséséges fizikai
korilményeknek, példaul az 50 °C feletti
hémérsékletnek.

Ha a siit6je kerek lampaval rendelkezik,

1. Vdlassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye le az livegfedelet az ramutaté
jarasaval ellentétes irdnyban elforgatva.

=",

3. Ha az On siité6ldmpaja az alébbi dbran
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité-
ldmpat az dbran lathaté modon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusti modell-
rél van szo, hizza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

4. Szerelje vissza az livegfedelet.

Ha a siit6je négyzet lampaval rendelke-

zik,

1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye ki a drotpolcokat a leirasnak
megfelel&en.

3. Emelje fel a lampa védéiivegét egy csa-
varhuzoéval. EI6szor tavolitsa el a csa-
vart, ha van csavar a termék négyzet
alaku lampajan.

4. Ha az On siit6lampaéja az alabbi dbran
lathato (A) tipusy, forgassa el a siité-
lampat az abran lathaté moédon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusui modell-
rél van sz, huzza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy Ujjal.
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8 Hibaelharitas

5. Szerelje vissza az livegfedelet és a drét-

polcokat.

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-
tak kovetése utan is fennall, forduljon a for-
galmazdhoz vagy hivatalos szervizhez. So-
ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani
a késziiléket.

A siito miikodése kozben goz keletkezik.

+ Normalis, hogy m(k&dés kozben g6z jele-

nik meg. >>> Ez nem hiba.

Fozés kozben vizcseppek jelennek meg

+ A fbézés soran keletkezé g6z a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.

A termék melegedése és hiitése kozbhen

fémhangok hallatszanak.

« A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.

A termék nem miikodik.

+ A biztositék hibds vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen lévé gombok nem mukddnek.
>>> Ha a termék nyomégomb zarral ren-

delkezik, a nyomégomb zar engedélyezve

lehet, tiltsa le a nyomégomb zérat.

A siitoé lampaja nem vilagit.

+ A siit6 lampaja meghibasodhatott. >>>
Cserélje ki a siité lampajat.
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Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a héal6zati aramellatds mikodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siito nem melegit.

El6fordulhat, hogy a siité nincs bedllitva
egy adott siitési funkciora és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siit6t egy
adott sttési funkcidéra és/vagy hémérsék-
letre.

Lehet, hogy a siit6 ajtaja nyitva van. >>>
Gy6z8djon meg rola, hogy a siité ajtaja
zdrva van. Ha a siit6ajté 5 percnél tovabb
marad nyitva, a stitéshez bedllitott id6be-
allitas torlédik, és a flitétestek nem m-
kodnek.

Az id6zitével ellatott modellek esetében
az idé nincs bedllitva. >>> Allitsa be az
idét.

Nincs dram. >>> Gy&z6djon meg arrdl,
hogy a hal6zati aramellatas mikodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

Lehet, hogy a siité ajtaja nyitva van. >>>
Gy6z8djon meg rola, hogy a siité ajtaja
zdrva van. Ha a siit6ajté 5 percnél tovabb
marad nyitva, a stitéshez bedllitott id6be-
allitas torlédik, a fit6testek nem miikod-
nek, és a ldmpa nem kapcsol be.

(Idozitovel rendelkezé modellek esetén) Az
id6zito kijelzdje villog, vagy az id6zit6
szimbolum nyitva maradt.

Korabban aramsziinet volt. >>> Allitsa be
az id6t / Kapcsolja ki a termék funkcio-
gombijait, és ismét allitsa a kivant pozici-
Oba.



Hibakodok/okok és lehetséges megoldasok

Hibakédok Hiba okai Lehetséges megolddsok
Lépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel, hogy Ujra tud-
jon siitni a hisszondaval. Tavolitsa el a hisszondat, és
Husszonda kommunikacids hi- |dllitsa a funkcidvalaszté gombot ki (0) alldsba, hogy
Er5 P ) L .
ba normal médon tudjon siitni anélkiil, hogy a hisszonda a
slitében van. Ezutan folytathatja a f6zést a hisszonda
nélkdl.
Er1-Er7 Kommunikaciés hibdk A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 8-Er 27 Erzékeléhibak A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 28 - Er 31 Husszonda hibak A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er32-Er41 Siitémelegitési hibak A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 42 - Er 58 A siit6 alkatrészeinek hibai A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er 59 - Er 64 Siité fedhibai A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Gézzel kapcsolatos hibak (g6z
Er65-Er 71 funkcidval rendelkezé siiték-  |A hiba elharitdsédhoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
ben)
Er72-Er 80 Hardverrel kapcsolatos hibak |A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Er81-Er85 Siité biztonsagi hibak A hiba elharitasahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
Internetkapcsolati hibak (Ho-
Er 86 - Er 88 mewhiz funkciéval rendelkezé |A hiba elharitdsédhoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
stit6kben)
Er89-Er92 l\{llkr’oh‘t‘JII”amu hibak (mikrohul- A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
|amu siitében)
Er93-Er99 Kartya és id6zit6 hibak A hiba elhéritdsahoz forduljon egy hivatalos szervizhez.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

* Questo apparecchio e destina-
to ad essere utilizzato fino ad
un'altitudine massima di 2500
metri sul livello del mare.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

« Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.
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1.2 Sicurezza di bambi- - Non mettere sul forno oggetti
ni, persone disabili e che i bambini potrebbero rag-
animali domestici giungere.

« AVWERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

* Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-

za, purché siano sorvegliati o Quando | tello & "
addestrati sull'uso sicuro e sui uando 1o sportelio € aperto,

pericoli legati all’'uso del pro- non metterci sopra oggetti pe-
dotto santi e non lasciare che i bam-

bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribaltamen-
to del forno o danneggiare le
cerniere dello sportello.

* Prima di eliminare i prodotti

usurati e inutili:

1. Scollegare la presa di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-
zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-
pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto quan-
do é nella modalita inattiva.

* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.

+ Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.

* | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono &1 3 Sicurezza elettrica
giocare, salire o entrare nel for-

no. * Collegare il prodotto a una pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore

IT/47



indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
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tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).



+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica € inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVWERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

« Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* |l prodotto € pesante, e consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo spor-
tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* |l prodotto non deve essere tra-

sportato quando contiene

dell'acqua. Assicurarsi che non
ci sia acqua nel prodotto prima

di trasportarlo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
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garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

 Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

Installazione in sicu-

1.5
A rezza

* Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

 Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

+ Evitare lI'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

Per evitare il surriscaldamento,

l'installazione del prodotto non

deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

Nei casi in cui un tubo del gas

o un tubo dell'acqua in plastica

si trovi dietro l'area di installa-

zione designata per il prodotto,

e imperativo garantire che non

vi sia contatto tra il prodotto e

queste linee di servizio. In ca-

so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.
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* Non utilizzare l'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'e
rischio di lesioni e danni am-
bientali.

* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

* Non & consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

+ La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si utiliz-
za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi

elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante che la grigliae la
teglia siano posizionate corret-
tamente sui ripiani metallici.
Per informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

+ Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.
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1.9 Sicurezza nella cot- .
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pud causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

* | residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-
trario, si potrebbero causare in-
tossicazioni alimentari o0 ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.

* Non collocare teglie, piatti o fo-
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali
simili:
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Posizionare nel forno preriscal-
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).
Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla
base del forno.

Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a causa
della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.



* Quando si apre il coperchio del
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

* Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario posi-
zionare un vassoio sul ripiano
inferiore. In caso contrario,
I'olio alimentare e altri compo-
nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo pe-
sante e provocare fiamme.

* Durante la cottura al grill, chiu-
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!

+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

Al .10 Sistema a vapore

* Nella cottura assistita a vapo-
re, l'apertura dello sportello po-
trebbe provocare la fuoriuscita
di vapore, con rischio di ustio-
ni. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.

+ Se dopo la cottura assistita a
vapore nel forno rimane
dell'umidita, cio potrebbe cau-
sare corrosione. Lasciare
asciugare il forno dopo la cot-
tura. Non conservare gli ali-
menti bagnati nel forno per
lungo tempo.

+ Quando vengono tolti gli ali-
menti dopo la cottura assistita
a vapore, potrebbe fuoriuscire
del liquido caldo dagli acces-
sori, si prega di prestare atten-
zione.

* Quando si cucina con il vapore

in modalita assistita, si consi-
glia di aggiungere la quantita

di acqua consigliata nella ta-

bella di cottura.

* Non utilizzare acqua distillata

o filtrata. Utilizzare solo acque
pronte per l'uso. Non utilizzare
soluzioni inflammabili, alcoli-
che o di particolato solido al
posto dell'acqua.

« Non utilizzare accessori che

potrebbero essere corrosi dal
vapore durante la cottura.

* Quando si rimuove o si posi-

ziona la vaschetta dell'acqua,
fare attenzione a non versare
acqua sulla superficie del for-
no o su superfici indesiderate.
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Al .11 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrical

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
cio potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o candeg-
gina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

+ Dopo ogni cottura assistita a
vapore, svuotare l'acqua rima-
sta nella vaschetta e pulire la
vaschetta. L'uso dell'acqua la-
sciata per la successiva cottu-
ra crea problemi di igiene.

A.I .12 Auto-pulizia ad alta
temperatura (pirolisi) -

* Durante l'auto-pulizia, le super-
fici diventano piu calde rispet-
to all'uso standard. Tenere i
bambini lontani.

* Le superfici calde causano
ustioni! Non toccare il prodotto
durante l'auto-pulizia e tenere i
bambini lontani dal prodotto.
Attendere 30 minuti prima di ri-
posizionare il residuo.

+ Durante l'auto-pulizia, viene ri-
lasciato del fumo a causa della
combustione dei residui di ci-
bo. Durante il processo di puli-
zia areare bene la cucina.

* Prima di iniziare la pulizia, puli-
re le superfici esterne del forno
e i residui di cibo all'interno del
forno con un panno saponoso.
Rimuovere tutti gli accessori e
gli utensili da cucina dal forno.
Se il prodotto ha un accessorio
ignifugo (resistente alle alte
temperature autopulente), non
€ necessario rimuovere tale
accessorio dal forno.

+ Se e presente un piano cottura
sopra il forno, non azionare il
piano cottura durante la piroli-
Si.
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2 Istruzioni relative all'ambiente

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto &€ conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-

stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.

+ Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

+ Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

+ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funzionamen-
to "Riscaldamento ventola eco". Se lo
sportello non viene aperto, nella modalita
di funzionamento “Riscaldamento vento-
la eco” la temperatura interna € ottimiz-
zata per risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da quella
mostrata sullo schermo.
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3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto
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1 Pannello di controllo 2 Lampada
3 Ripiani a filo 4 Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)
5 Sportello 6 Maniglia
7 Vaschetta d'acqua per la cottura a 8 Posizioni del ripiano
vapore
9 Riscaldatore superiore 10 Fori di ventilazione

11 Serbatoio dell'acqua

3.2 Introduzione e utilizzo del pannel-  pologia di prodotto, ci potrebbero essere

lo di controllo del prodotto differenze nelle immagini e in alcune delle

. R . funzionalita o caratteristiche presentate.
In questa sezione & possibile trovare la pa-

noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 2 3
1 Serbatoio dell'acqua 2 Manopola selezione funzione
3 Timer 4 Manopola di selezione della tempera-
tura
Se ci sono delle manopole che controllano Timer
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando O .17 & i
vengono premute (manopole a scompar- A ) I 8 g
sa). Per effettuare le impostazioni con que- T =
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato [‘-1 @ @ @ ﬁ% @
la regolazione, premerla di nuovo per riposi- + + + + + +
zionarla. 1 2 3 4 5 6
3.2.2 Introduzione al pannello di con- 1 Tasto allarme
trollo del forno 2 Tasti di impostazione ora
Manopola di selezione delle funzioni 8 Tasto peri decrementi
s . . . . 4 Tasto per gli incrementi
E possibile selezionare le funzioni operative . .
. . . 5 Tasto impostazioni
del forno tramite la manopola di selezione )
6 Tasto blocco tastiera

funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile visualizzare la temperatura in-
terna del forno sul display del timer. Il forno
si riscalda fino a raggiungere la temperatu-
ra impostata e la mantiene e I'animazione
del riscaldamento a 3 righe lampeggia
all'estrema destra. Quando la temperatura
del forno raggiunge il valore impostato,
questa animazione si interrompe e accanto
al valore di temperatura impostato compa-
re costantemente il simbolo “C”".

Simboli del display

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

: Simbolo della sonda per la carne *
: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura

Be=PNDTO

: Simbolo delle impostazioni

: Simbolo blocco sportello *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
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bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-
rire da quello del proprio prodotto.

Simbolo . Intervallo di
Descrizione della fun- L. -
della fun-|_. temperatura |Descrizione e utilizzo
N zione o
zione (°C)
A\ Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la

/ | N Lampada del forno ) lampada del forno.

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
40-280 mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

Riscaldamento superio-
re e inferiore

Riscaldamento inferio- E acceso solo il riscaldamento inferiore. E adatto per alimenti
40-220 X R : .
re che necessitano di rosolatura sulla parte inferiore.

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dai riscaldatori supe-
40-280 riore e inferiore viene distribuita equamente e rapidamente in
tutto il forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

Riscaldamento a vento-
la superiore/inferiore

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore supe-

. riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
Riscaldamento ventola 40-280 < . ) . e
no. E adatta per la cottura a pil vassoi e con diversi livelli di ri-

piano.
I Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa funzio-
Riscaldamento ventola ne anziché usare "Riscaldamento ventola" nella gamma di
4 160-220 . ; rota n -
eco 160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
lungo.

In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
p— S P -
— < quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
. o dell’alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
Funzione "3D 40-280 N . X
La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa funzio-
ne dovrebbe essere utilizzata anche per la cottura assistita a

vapore.
) Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
Grill completo 40-280 - R NP
per grigliare grandi quantita di cibo.
000 Viene utilizzata per 'auto-pulizia del forno ad alta temperatura.
XX ) Pirolisi - Leggere le specifiche nella sezione manutenzione e pulizia per
(IR questa funzione.
3.4 Accessori del prodotto | vassoi all'interno dell’elettrodome-
Il prodotto & dotato di vari accessori. Que- stico potrebbero deformarsi a cau-
sa del calore. Cio non influisce sulla

sta sezione contiene la descrizione degli

accessori e del loro corretto utilizzo. A se- . oS

conda del modello, 'accessorio fornito po- scompare quando il vassoio viene

trebbe variare. Non tutti gli accessori de- raffreddato.

scritti nel manuale d'uso potrebbero essere  Vassoio standard

disponibili sul proprio prodotto. Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

funzionalita. La deformazione
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Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-
no desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Si consiglia di non utilizzare vassoi
@ e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
4; =~ 2
NU 1

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

—

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
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ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio pu0 es-
sere posizionato sul ripiano in una sola di-
rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

RN \<‘\\\ N
A

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, € prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui-
de telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 3,3

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre I'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo & lam-
peggeranno sullo schermo.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Toccare (O 0 4 per impostare il campo
dei minuti.

O I

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Toccare i tasti @/ per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confermare l'impostazione premendo il
tasto .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo © .
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Se il primo timer non & impostato,
@ “42:00” ed il simbolo (S continue-

ranno a lampeggiare ed il forno non
si accendera. Affinché il forno fun-
zioni, € necessario confermare l'ora
del giorno impostandola o toccan-
do il tasto {© quando & alle "12:00".
Come descritto nella sezione "Im-
postazioni’, 'impostazione dell'ora
del giorno puo essere modificata in
un secondo momento.

In caso di interruzione di corrente,
le impostazioni dell'ora del giorno

vengono annullate. L'impostazione
dovra essere eseguita nuovamente.

4.2 Pulizia iniziale

1.

Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

Far funzionare il prodotto per 30 minuti
e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-
masti nel forno durante la sua fabbrica-
zione vengono bruciati e puliti.

Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno [» 57]" Nella seguente sezione &
possibile apprendere come far funziona-
re il forno.

Attendere il completamento del raffred-
damento.

Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-
si dal forno con acqua detergente e una
spugna morbida.




AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo & normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto € dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamente
queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il ti-
mer del forno, alla fine del tempo di cottura,
la ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud es-
sere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Per risparmiare energia, con alcune funzio-
ni di cottura la luce non si accende mai.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno” con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per 'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura € di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell’alimen-
tazione, il programma viene cancellato.
Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se & stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene mo-
strato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il tem-
po di fine cottura sono impostati, & possi-
bile annullarli automaticamente toccando
a lungo il tasto ©.

Timer
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Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
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Tasto blocco tastiera
Simboli del display
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: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

: Simbolo della sonda per la carne *
: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura

: Simbolo delle impostazioni

Bl & = PN D G O

: Simbolo blocco sportello *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti.

P , °C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e sul display apparira § .
Sul display compaiono il valore di tem-
peratura impostato e le animazioni a 3

righe. Successivamente, viene visualiz-
zato in ordine il tempo trascorso
dall'inizio della cottura. Quando la tem-
peratura all'interno del forno raggiunge
la temperatura impostata il simbolo §
scompare e viene emesso un segnale
acustico. L'animazione a 3 righe che
appare sul display si interrompe e il
simbolo C appare fisso accanto al valo-
re della temperatura. Poiché la cottura
manuale avviene senza impostare il
tempo di cottura, il forno non si spegne
automaticamente. Bisogna controllare
la cottura personalmente e spegnerlo
appositamente. Quando la cottura &
completata, spegnere il forno ruotando
la manopola di selezione delle funzioni
e la manopola della temperatura in po-
sizione off (su).
Cottura con impostazione del tempo di
cottura:
E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato, sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura .
S Mr-rnr
[y

N
‘@G)i?i%@

Q
Per impostare rapidamente il tem-
@ po di cottura, & possibile toccare il
tasto @ per impostare il tempo di
cottura su 30 minuti dopo aver im-
postato la funzione di cottura e la
temperatura quindi usare i tasti @/

© per cambiare il tempo.

3. Impostare l'ora di cottura con i tasti ®/

.
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Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
@ nuto nei primi 15 minuti, di 5 minuti

dopo 15 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= Il forno iniziera a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato inizia un con-
to alla rovescia e sul display appa-
re § . In ordine vengono visualizza-
ti acconto ad esso il tempo di cot-
tura, il valore della temperatura im-
postata e I'animazione a 3 righe.
Quando la temperatura all'interno
del forno raggiunge la temperatura
impostata il simbolo § scompare
e viene emesso un segnale acusti-
co. L'animazione a 3 righe che ap-
pare sul display si interrompe e il
simbolo C appare fisso accanto al
valore della temperatura.

5. Quando il tempo di cottura si & esaurito,
sul display viene mostrato il messaggio
"End", il simbolo (3 lampeggia e il timer
emette un segnale acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Toccare
un tasto qualsiasi per interrompere I'av-
viso acustico. L'avviso si arresta e sul
display appare l'ora del giorno.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il

forno riprende a funzionare. Per evi-
tare che il forno riprenda a funzio-
nare alla fine dell'avviso, spegnere il
forno portando la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione “0” (off).

5.3 Cottura assistita a vapore

Il forno dispone di una funzione di cottura
assistita a vapore. Migliori risultati di cottu-

ra si ottengono con la funzione vapore assi-

stito. La funzione vapore assistito assicura
che la superficie dei pasticcini sia piu lu-
cente, la loro crosta sia pill croccante e sia-
no pit gonfi. Inoltre, la funzione con vapore
assistito riduce la perdita di umidita degli
alimenti come la carne e consente di cuo-
cerli facendoli restare piu succosi all'inter-
no e quindi piu saporiti.

Avvertenze generali

+ La cottura assistita a vapore pud essere

eseguita unicamente nelle funzioni di cot-

tura assistita a vapore che sono indicate
nel manuale d'uso.

+ La capacita del serbatoio dell'acqua & di
250 ml. Non mettere piu di 250 ml di ac-
qua nel serbatoio durante la cottura.

+ La condensa che si € formata sullo spor-
tello del forno in seguito a una sessione
di cottura assistita a vapore puo causare

un gocciolamento quando lo sportello del

forno viene aperto. Non appena viene

aperto lo sportello del forno, pulire la con-

densa.

+ Si prega di stare lontani quando viene
aperto lo sportello del forno, dato che vi
potrebbero essere delle fuoriuscite di va-
pore e di calore durante e dopo la sessio-
ne di cottura assistita a vapore. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani, vi-
so e/o occhi.

+ Qualora rimanga dell'acqua all'interno del
forno dopo ogni sessione di cottura assi-
stita a vapore, provvedere ad asciugare
I'acqua residua servendosi di un panno
asciutto successivamente al raffredda-
mento del forno. In caso contrario, I'ac-
qua residua potrebbe portare alla calcifi-
cazione.

+ Se il prodotto dispone di una sonda per
carne, assicurarsi che il coperchio della
sonda per carne sia chiuso prima della
cottura con vapore. In caso contrario, po-

trebbero verificarsi perdite di vapore dalla

presa della sonda per carne.
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Per la cottura assistita a vapore:

1. Inizia la cottura dopo aver controllato il
piano di cottura con vapore assistito e
aver impostato la funzione, la tempera-
tura e il tempo in base al cibo che si de-
sidera cucinare. E possibile determinare
la quantita di acqua da aggiungere, la
temperatura, la funzione di cottura e il
tempo di cottura che non sono in tabel-
la.

2. Mettere il cibo nel forno nella posizione
della griglia consigliata.

3. Premere il serbatoio dell'acqua sul pan-
nello di controllo del forno quando arriva
il momento di aggiungere l'acqua, se-
condo la tabella di cottura.

4. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dal
suo alloggiamento.

5. Aprire il coperchio del serbatoio dell'ac-
qua e riempirlo di acqua attenendosi al-
la quantita indicata nella tabella di cottu-
ra.

[/
A\

L

-
==

6. Chiudere il coperchio e posizionare il
serbatoio dell'acqua nel suo alloggia-
mento. Spingere il serbatoio dell'acqua
fino in fondo.

|

|
|
|
|
| |

= L'acqua contenuta nel serbatoio
dell'acqua inizia a scorrere lenta-
mente verso il piano del forno, for-
nendo assistenza a vapore per i ci-
bi.

7. Quando la cottura € completata, spe-
gnere il forno ruotando le manopole di
selezione della funzione e della tempe-
ratura in posizione off.

Qualora rimanga dell'acqua nella

@ parte bassa del forno dopo ogni
sessione di cottura assistita a va-
pore, provvedere ad asciugare l'ac-
qua residua servendosi di un panno
asciutto dopo che il forno si & raf-
freddato. Altrimenti, 'acqua residua
sul piano del forno puo causare cal-
cificazione.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
@ trata. Utilizzare solo acque pronte

per I'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-

lato solido al posto dell'acqua.

5.4 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto (& fino a che non com-
pare il simbolo (& sul display.

il

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Sul display viene visualizzato il simbolo

& e inizia il conto alla rovescia 3-2-1. Al
termine del conto alla rovescia si attiva
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il blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi dopo aver impostato il
blocco tasti, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se sirilascia il tasto (3 prima della
fine del conto alla rovescia, il bloc-

co tasti non si attiva.

M. 20
2 U CU
& &

Q@@@‘

Quando il blocco tasti & attivo, i ta-
sti del timer non possono essere
utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di
corrente.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto 3 fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo (& scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria di-
verso dalla cottura. L'allarme non ha alcun
effetto sulle funzioni operative del forno.
Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare il tasto £\ fino a che non com-
pare il simbolo 2 sul display.

I
_‘(9@@@@

2. Impostare I'ora dell’allarme con i tasti ®

/.

= Dopo aver impostato |'ora dell'allar-
me, il simbolo Q) rimane acceso e
sul display inizia il conto alla rove-
scia dell’'ora dell'allarme. Se I'ora
dell’allarme e 'ora di cottura ven-
gono impostate contemporanea-
mente, sul display viene visualizza-
ta quella a scadenza piu breve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo N\
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell'allarme
1. Al termine del timer, l'avviso suonera per

due minuti. Toccare un tasto qualsiasi
per interrompere l'avviso acustico.

= L’avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.
Se si vuole annullare I'allarme;
1. Per resettare I'ora dell'allarme, toccare il
tasto £ finché sul display non appare il
simbolo L. Toccare il tasto © fino a che

sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. Eanche possibile annullare I'allarme
toccando a lungo il tasto 2.
Regolazione del volume

1. Toccare il tasto 4 finché sul display
non compare uno dei valori b-01-b-02-
b-03 e il simbolo .

| R

o~ L
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2. Impostare il livello desiderato con i tasti
®/O. (b-01-b-02-b-03)
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= Toccare il tasto % per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto {¢; finché sul display
non compare uno dei valori d-01-d-02-
d-03 e sul display appare il simbolo 3.

A 00 @ %
‘@

2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/O. (d-01-d-02-d-03)

_mn =

o- U3
o

Lo O ‘
= Toccare il tasto % per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita imposta-
ta diventa attiva.

6 Informazioni generali sulla cottura

Modificare I'ora del giorno
sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto & fino a che non com-
pare il simbolo (© sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti ®/

Q.

o 130
j[gu|u

200 @ & 6
|

3. Toccare (O o % per impostare il campo
dei minuti.

© 1300
8 Q 06 & @
8

4. Toccare i tasti @/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
]y

L O © ‘ & o
5. Confermare l'impostazione premendo il
tasto €©.

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo il simbolo scompare dal di-

splay.

In questa sezione & possibile trovare consi-
gli su come preparare e cucinare gli alimen-
ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-
menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. |l vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno
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del forno e sulle parti superiori del mobile
a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

+ | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-
lori corretti.

+ Peri cibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi si-
mili indicati nelle tabelle di cottura.

« L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-
rantisce le migliori prestazioni di cottura.
Osservare sempre le avvertenze e le in-
formazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

+ Per una buona prestazione di cottura, col-
locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

+ Per una buona cottura, si consiglia di uti-
lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha
intenzione di utilizzare una pentola ester-
na, preferire pentole scure, anti-aderenti e
resistenti al calore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill a
filo, non vicino alla parete posteriore.

« Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschie a
temperatura ambiente.

+ Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

+ Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

+ Se si usa la carta da forno, si pud osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

+ | valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno & il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se la torta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se la torta € umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta & brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se I'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.
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+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non & cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare I'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non é ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

ventola

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Vassoio standard Riscaldamento
Torta sul vassoio |, superiore e infe- |3 180 30..45
riore
Torta nello stam- StamApo pgrtorte Riscaldamento 2 180 30 .40
po su grill a filo ** ventola
- ; Riscaldamento
Tprte d'. plc;cole Ya330|0 standard superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni A
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento  [lico:3
N Y . 150 25..35
dimensioni ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 150 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 155 30..40
. . |ventola
setto su grill a filo
*%
Vass0i0 per pa- Riscaldamento
Biscotti ; ) E P superiore e infe- |3 170 25..40
sticceria .
riore
Biscotti Vgssop per pa- |Riscaldamento 3 170 20 .30
sticceria * ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pasticceria . superiore e infe- |2 200 30..40
riore
Vassoio standard Riscaldamento a
Pasticceria * ventola superiore/ |2 180 35..45
inferiore
Pasticceria l/assom standard |Riscaldamento 2 180 30 . 40
ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..35
riore
Panino rotondo l/assom standard |Riscaldamento 3 180 20 .30
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-

riore

simativ.)
. Vassoio standard Rlscal_dame_nto
Pane integrale * superiore e infe- |3 200 30..45
riore
Pane integrale Vassoio standard |Riscaldamento 3 200 30 .40
* ventola
Contenitore ret- Riscaldamento
tangolare in vetro/ ) .
Lasagne - superiore e infe- (203 200 30..45
metallosugrilla |
filo ** riore
Stampo rotondo .
. in metallo nero di Rlsca!damepto
Torta di mele 20 cm di diametro |SUPeriore e infe- |2 180 50..70
su grill a filo ** riore
Stampo rotondo
. in metallo nero di |Riscaldamento
Torta di mele 20 cm di diametro |ventola 3 170 50 .65
su grill a filo **
. Vassoio standard Rlscal.dame.mo
Pizza . superiore e infe- |2 200 ... 220 10..20

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

Torte di piccole

2-Vassoio stan-
dard *

Riscaldamento

Su modelli con ri-
piani in filo metal-
lico :150

Su modelli con ri-
piani in filo metal-
lico:25...40

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

¢ ' pic 2-4

dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- | ripiani in filo me-

tallico :140 tallico: 30 ... 45

2-Vassoio stan-
dard * i

Biscotti Riscaldamento 1, 4 170 25..35
4-Vassoio per pa- |Ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-
dard * i

Pasticceria Riscaldamento 1, _, 180 35..45
4-Vassoio per pa- |Ventola
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i

Panino rotondo Riscaldamento 1, , 180 20...30

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

+ Non modificare I'impostazione della tem-
peratura dopo aver iniziato la cottura nel-
la funzione operativa “Riscaldamento

ventola eco”

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Riscal-
damento ventola eco” operating function.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.2 Carne, pesce e pollame .

| punti chiave della cottura alla griglia

 Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato

della cottura del pollo intero, del tacchino

e dei grossi pezzi di carne.
+ Per cuocere la carne disossata ci voglio-

no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

+ Sidovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Se lo sportello non viene aperto, la tem-
peratura interna € ottimizzata per rispar-
miare energia, e questa temperatura po-
trebbe differire da quella mostrata sul di-
splay.

Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco”.

Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
. : ] Riscaldamento a .
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard ; 15 min. 250/max,
Arrosto (1 kg) * ;/rir;tr?(ljerlesupenore/ 3 dopo 180 ... 190 6080
Stinco di agnello |Vassoio standard Riscaldamentp a
(1,52 kg) * ventola superiore/ |3 170 85..110
! 9 inferiore
Grill a filo * R d
. iscaldamento a .
EO)”O fritto (1,8-2 Mettere un vasso- |ventola superiore/ |2 ;g n;|r11.9(2)50/max, 60 ... 80
9 io sul ripiano infe- |inferiore P
riore.
Grill a filo *
Eollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- Funzione "3D" 9 ;115 min. 250/max, | o
9) io sul ripiano infe- opo 190
riore.
Vassoio standard Riscaldamento a 25 min. 250/max
Turchia (55kg) |, ;/rir;trci)(l)erlesuperlore/ 1 dopo 180 ... 190 150 ... 210
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Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
. Vassoio standard . [ 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150 ...210
Grill a filo * )
Riscaldamento a
Pesce Mettere un vasso- |ventola superiore/ |3 200 20..30
io sul ripiano infe- (inferiore
riore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vasso- |Funzione "3D" 200 20 ... 30
io sul ripiano infe-
riore.

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-
dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa & la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

Quando il tempo di preriscaldamento & di
5 minuti in modalita grill, saltare il preri-
scaldamento e non attendere che tra-
scorra l'intero tempo di preriscaldamen-
to.
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+ Durante la cottura alla griglia, chiude-

re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

| punti chiave della cottura al grill
+ Preparare alimenti di spessore e peso il

pil possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.



Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura

zare no (min) (approssima-
tiv.)

Pesce Grill a filo 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4- 250 25..35

E‘I’l'g;ftfzdf]ﬁz:;; é("i' Grill a filo 4 250 20....30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25

E;Srtn?)"a - (cubettidi iy 4 filo 4-5 250 25...30

Costoletta di vitello  |Grill a filo 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

6.1.4 Cottura assistita a vapore

Informazioni di carattere generale

+ La cottura assistita a vapore puo essere
eseguita unicamente nelle funzioni di cot-
tura assistita a vapore che sono indicate
nel manuale d'uso. Vedere la sezione
“Funzioni operative forno” [» 57] per le fun-

zioni di cottura assistita a vapore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il

Le durate specificate al momento
dell'erogazione dell'acqua indicano il
tempo trascorso dal preriscaldamento.

+ La tabella di cottura contiene consigli di
cottura testati dal produttore. E possibile
impostare la quantita di acqua, la tempe-
ratura, la funzione di cottura a vapore e il
tempo per i cibi che non sono in tavola.

+ Eseguire la cottura assistita a vapore con
una teglia.

preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo - Funzione "3D"

Alimento Accessorio |Posizione Temperatu- |Quantita di |Tempo di Tempo di Peso ap-

da utilizzare |del ripiano (ra (°C) acqua da assunzione |cottura prossimati-
utilizzare dell'acqua |(min) (ap- vo dell’ali-
(ml) (min.)** prossima- |[mento (g)
tiv.)

Pane integra- |Vassoio 2 200 200 dopo il preri- 30 .40 820

le standard * scaldamento
Grill a filo *

. Mettere un 25 min. 250/

(P1°E';'°2f|:'5° vassoio sul |2 max, dopo  |250 25 60..70  |2000
ripiano infe- 190
riore.

Bistecca di Vassoio

costata (pez- 3 180 250 15 40 ... 55 1000

N standard *

z0 singolo)

Stinchi di Vassoio dopo il preri-

agnello con 3 170 250+250%++ |9OPO 1P 90..110  |2000
standard * scaldamento

verdure

Panino tosta- |Vassoio 3 180 100 dopo il preri- 25 35 1200

to standard * scaldamento
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Alimento Accessorio |Posizione Temperatu- |Quantita di |Tempo di Tempo di Peso ap-
da utilizzare |del ripiano |ra (°C) acqua da assunzione |cottura prossimati-
utilizzare dell'acqua |(min) (ap- vo dell’ali-
(ml) (min.)** prossima- |mento (g)
tiv.)
Vassoio prima del
Cheesecake 3 120 150 preriscalda- |50 ... 60 1450
standard *
mento
Bacchetta di |Vassoio 3 200 150 dopo il preri- 25 35 800
pollo standard * scaldamento
Patate al for- |Vassoio |, 190 150 25 45..55 500
no standard *
Pane per Vassoio 3 180 150 dopo il preri- 20 .30 800
hamburger |standard * scaldamento
Salmone con |Vassoio 180 100 dopo il preri- 25 35 500
verdure standard * scaldamento

** Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento.

*** Aggiungere altri 250 ml di acqua a meta cottura.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.5 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per i pasti di prova

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

setto su grill a filo
*%

riore

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Shortbread (bi- Vassoio standard Riscaldamento
scotto dolce) . superiore e infe- |3 140 20..30
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico 3 140 1525
scotto dolce) * ventola Su modelli senza v
ripiani in filo me-
tallico :2
. ; Riscaldamento
gi(:rrltsniligrl\?mle Ya330|o standard superiore e infe- |3 160 25..35
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento lico:3 150 25 35
dimensioni * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 150 30..40
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

simativ.)
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 155 30..40
A . |ventola
setto su grill a filo
*%
?;2'3;{:2?2% Riscaldamento
Torta di mele . superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro |
- riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 3 170 50 . 65

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

scotto dolce)

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

Torte di piccole ~ [dard * Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25 ... 40
dimensioni 4-Vassoio per pa- |Ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- [ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
i dard * i
Shortbread (bi Riscaldamento |, _, 140 15 925

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- . )
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

Zia

Avvertenze generali

Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.
Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Superfici in acciaio inossidabile

+ Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

+ Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo sbiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

+ Prima di effettuare la pulizia dell’area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.

+ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

+ Per le macchie piu difficili, si puo usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.

Superfici catalitiche

+ Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

+ Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.
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Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.
Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb- F§g
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto € dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,
seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
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tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-

tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

- N W B o

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

Riempimento della vaschetta dell'acqua
alla base del forno

A seconda della frequenza delle cotture e
pulizie a vapore e della durezza dell'acqua
utilizzata, nella vaschetta alla base del for-
no potrebbero formarsi delle macchie di
calcare.

Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del forno
dopo le cotture e pulizie a vapore, dopo
oghi 2 o 3 operazioni:

1. aggiungere 350 cc di aceto bianco (I'aci-
dita dell'aceto non deve superare il 6%)
alla vaschetta sulla base del forno.

2. Attendere almeno 30 minuti per permet-
tere all'aceto di sciogliere i residui di cal-
care a temperatura ambiente.

3. Pulire la vaschetta con un panno morbi-
do e umido e tamponare con un panno
asciutto.

Per pulire la vaschetta dell'acqua
@ alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o cloru-
ri. Non pulire il calcare che potreb-
be formarsi nella vaschetta dell’ac-

qua sulla base del forno raschian-
do. In caso contrario, la base del

prodotto potrebbe danneggiarsi.

Per aumentare I'efficacia della decalcifi-
cazione probabile nella vaschetta d'ac-
qua, oltre ai passaggi di decalcificazione
sopra indicati, ogni 10 utilizzi:
Selezionare una funzione operativa in cui &
attivo il riscaldatore inferiore e far funziona-
re il forno a 100 °C per 2-3 minuti. Quindi,
spegnere il forno e spruzzare il detergente
per forno e grill raccomandato sul sito, per
la marca del vostro prodotto nella vaschet-
ta dell'acqua sul fondo del forno e lasciare
agire per 5 minuti. Dopo 5 minuti, pulire la
vaschetta dell'acqua sul fondo del forno
con un panno in microfibra umido e asciu-
gare.

7.5 Auto-pulizia ad alta temperatura

Il forno e dotato di una funzione di pirolisi.
Il forno si riscalda fino ad una temperatura
di circa 420-480°C e brucia fino a che lo
sporco esistente non si trasforma in polve-
re. Potrebbe generarsi un forte fumo. Prov-
vedere ad una buona ventilazione. La puli-
zia ad alta temperatura dovrebbe essere
eseguita all'incirca ogni 10 utilizzi del forno.
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Avvertenze generali

ni!

Non toccare il prodotto durante
I'auto-pulizia e tenere i bambini lon-
tani dal prodotto. Attendere 30 mi-
nuti prima di riposizionare il resi-
duo.

f Le superfici calde causano ustio-

Prima di utilizzare la funzione di pirolisi,
rimuovere tutti gli accessori, la griglia te-
lescopia e quelle laterali (se presenti). Se
non dovessero essere rimossi, gli acces-
sori e le griglie laterali potrebbero essere
danneggiati.

Se il prodotto ha un accessorio ignifugo
(resistente alle alte temperature autopu-
lente), non & necessario rimuovere tale
accessorio dal forno. Se gli accessori so-
no a prova di pirolisi o meno ¢ specifica-
to nella sezione accessori. A meno che
non sia indicato, gli accessori non sono
resistenti alle alte temperature. Devono
essere rimossi dal forno prima della puli-
zia per evitare danni.

Non pulire la guarnizione dello sportello.
La guarnizione in fibra del vetro € molto
delicata e potrebbe essere facilmente
danneggiata. Se la guarnizione si dan-
neggia, sostituirla con una nuova fornita
da un rivenditore autorizzato.

Scaricare il serbatoio dell'acqua prima di
selezionare la funzione di autopulizia ad
alta temperatura. Poiché l'interno del for-
no raggiungera alte temperature durante
la pulizia, potrebbero verificarsi rumori
elevati e danni alla superficie interna del
forno se l'acqua viene ergoata all'interno
del forno.

Per avviare la funzione di pirolisi:

1.

Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno. Nei modelli con gri-
glie, ricordarsi di rimuoverle.

Prima di iniziare la pulizia, pulire le su-
perfici esterne del forno e i residui di ci-
bo all'interno del forno con un panno sa-
ponoso.

3. Selezionare la funzione di “pirolisi” (Piro-
lisi) .
= Il simbolo “P2:00” lampeggia sullo

schermo. Se I'elettrodomestico &
dotato di una funzione Eco, il mes-
saggio “Pro” appare sullo scher-
mo per 2 secondi prima, e poi il
messaggio P2:00 inizia a lampeg-
giare.

Se sullo schermo non appaiono i

@ messaggi “Pro” e poi “ECO”,
I'elettrodomestico non & dotato del-
la funzione di pirolisi Eco.

4. Impostare la manopola della temperatu-
ra al valore "max" (massimo) .

5. Quando la funzione di pirolisi inizia,
“P2:00” si accende ed inizia il conto alla
rovescia. Sul display viene mostrato il
tempo della pirolisi (2 ore). Questo tem-
po non puo essere modificato.

6. Quando il forno raggiunge una certa
temperatura dopo l'avvio del processo
di pirolisi, il simbolo f&] appare sul di-
splay del timer e la porta del forno non
puo essere aperta. Non forzare la mani-
glia per sbloccare lo sportello finché il
processo di pulizia non & terminato e il
simbolo del lucchetto non scompare dal
display.

7. Quando il processo di pulizia & finito, sul
display appare, "End".

8. Dopo che "End" appare sul display, ruo-
tare le manopole della funzione e della
temperatura su 0 (off) per terminare il
processo.

9. Dopo che il simbolo [& scompare sul di-
splay, togliere i residui di sporco con ac-
qua e aceto.

10.Toccare un tasto qualsiasi per interrom-
pere l'avviso acustico.
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Una volta completata la funzione di
@ pirolisi, il blocco dello sportello sara
attivo fino a quando il forno non si
raffredda ad una temperatura ade-
guata. Se si desidera cucinare in
questo momento, "H” apparira sul

display e non sara possibile cucina-
re.

Funzione di autopulizia con alta tempera-
tura — Pirolisi eco (Varia a seconda del
modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)

v Se il forno non € molto sporco, racco-
mandiamo l'uso della funzione "Pirolisi
- modalita economy" . "Pirolisi - modali-
ta economy" impiega meno tempo ri-
spetto alla funzione Pirolisi" . Se il for-
no & molto sporco, la funzione "Pirolisi
- modalita economy" potrebbe non es-
sere sufficiente. In questo caso pulirlo
con la funzione "Pirolisi" .

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno. Nei modelli con gri-
glie, ricordarsi di rimuoverle.

2. Prima di iniziare la pulizia, pulire le su-
perfici esterne del forno e i residui di ci-
bo all'interno del forno con un panno sa-
ponoso.

3. Selezionare la funzione di “pirolisi” (Piro-
lisi) .
= Il messaggio “P2:00” e “Pro” ap-
pare sul display per circa 2 secondi
e poi il messaggio P2:00 inizia a
lampeggiare.

4. Toccareiltasto o O.

= Il messaggio “ECO” viene mostra-
to sul display per circa 2 secondi e
poi il messaggio P1:30 inizia a
lampeggiare.

5. Impostare la manopola della temperatu-
ra al valore "max" (massimo) .

6. Quando la funzione di pirolisi inizia,
“P1:30 si accende ed inizia il conto alla
rovescia. Sul display viene mostrato il
tempo della pirolisi (1,5 ore). Questo
tempo non pud essere modificato.

7. Quando il forno raggiunge una certa
temperatura dopo l'avvio del processo
di pirolisi, il simbolo f&] appare sul di-
splay del timer e la porta del forno non
puo essere aperta. Non forzare la mani-
glia per sbloccare lo sportello finché il
processo di pulizia non & terminato e il
simbolo del lucchetto non scompare dal
display.

8. Quando il processo di pulizia é finito, sul
display appare, "End".

9. Dopo che "End" appare sul display, ruo-
tare le manopole della funzione e della
temperatura su 0 (off) per terminare il
processo.

10.Dopo che il simbolo [&] scompare sul di-
splay, togliere i residui di sporco con ac-
qua e aceto.

11.Toccare un tasto qualsiasi per interrom-
pere l'avviso acustico.

Una volta completata la funzione di

@ pirolisi, il blocco dello sportello sara
attivo fino a quando il forno non si
raffredda ad una temperatura ade-
guata. Se si desidera cucinare in
questo momento, "H” apparira sul
display e non sara possibile cucina-
re.

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del
forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello". Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piat-
ti, acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
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Per i residui di calcare che potrebbero for-
marsi sul vetro del forno, pulire il vetro con
aceto erisciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-
gina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. I tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) & disponibile nei
normali tipi di sportelli.

A
/

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

[ 5

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-
@ cedure applicate per la sua rimozio-

ne devono essere ripetute, pero in

ordine inverso. Durante l'installazio-

ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della

cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

| 4

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.
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2 Secondo
vetro inter-
no

1 Vetro pitin-
terno

3 Terzo vetro 4 Vetro ester-
interno no

5 Fessuradi
vetro in pla-
stica- Infe-
riore

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno verso 'A' e
poi rimuoverlo tirando verso 'B'.

4. Ripetere lo stesso procedimento per la
rimozione del secondo e terzo vetro.

Il primo passo per risistemare lo sportello &
quello di sostituire il secondo e il terzo ve-
tro (2, 3). Come mostrato in figura, posizio-
nare il bordo smussato del vetro in modo
da incontrare il bordo smussato della fes-
sura in plastica.

L'ordine di attacco del secondo e del terzo
vetro interno non & importante, in quanto
sono intercambiabili.

Nel fissare il vetro pili interno (1), fare at-
tenzione a posizionare il lato stampato del
vetro sul secondo vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori di
tutti i vetri interni perché coincidano con le
fessure inferiori in plastica (5). Spingere il
componente in plastica verso il telaio fino a
qguando non si sente un "click".

Dopo la pulizia, tutti i vetri devono
essere rimontati.

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.
Sostituzione della lampada del forno
Avvertenze generali
+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!
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+ Questo forno & alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di poten-
za. Le lampade sono adatte al funziona-
mento a temperature superiori a 300 °C.
Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno é provvisto di una lampada
quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-

ferire da quella indicata in figura.

La lampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada

ca.

. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-

condo la descrizione.

€ quello di aiutare l'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno & provvisto di una lampada

rotonda,

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri- Rimuovere prima la vite, se & presente

ca. una vite sulla lampada quadrata del pro-
2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan- dotto.

dolo in senso antiorario. 4. Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-

’—\ pada come mostrato in figura e sosti-

—) tuirla con una nuova. Se &€ un modello
’ del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-

/4 gura e sostituirla con una nuova.
S

3. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se € un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

o

Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.
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8 Risoluzione dei problemi

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

+ E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non € un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

« Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non & un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non & un errore.

Il prodotto non funziona.

« Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, pud
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non e accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere di-
fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
no.

« Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Lo sportello del forno potrebbe essere
aperto. >>> Assicurarsi che lo sportello
del forno sia chiuso. Se lo sportello del
forno rimane aperto per piu di 5 minuti, le
impostazioni del tempo di cottura vengo-
no cancellate ed i riscaldatori non funzio-
nano.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare l'ora.

+ Non c'e elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

+ Lo sportello del forno potrebbe essere
aperto. >>> Assicurarsi che lo sportello
del forno sia chiuso. Se lo sportello del
forno rimane aperto per piu di 5 minuti, le
impostazioni del tempo di cottura vengo-
no cancellate, i riscaldatori non funzione-
ranno e la lampada non si accendera.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'e stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare 'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-
le di nuovo nella posizione desiderata.
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Codici di errore/motivi e possi

i soluzioni

Codici di errore

Motivi dell'errore

Possibili soluzioni

Errore 5

Errore di comunicazione della
sonda per la carne

Contattare il servizio autorizzato per poter cucinare
nuovamente con la sonda per la carne. Per poter cuci-
nare normalmente senza la sonda per la carne nel for-
no, rimuovere la sonda per la carne e posizionare la ma-
nopola di selezione delle funzioni su off (0). Si potra
quindi continuare a cuocere senza la sonda per la car-
ne.

Errore 1 - Errore 7

Errori di comunicazione

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 8 - Errore 27

Errori sensori

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 28 - Errore 31

Errori sonda per la carne

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 32 - Errore 41

Errori di riscaldamento del for-
no

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 42 - Errore 58

Errore delle componenti del for-
no

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 59 - Errore 64

Errori relativi al coperchio del
forno

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 65 - Errore 71

Errori relativi al vapore (nei for-
ni con funzione vapore)

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 72 - Errore 80

Errori relativi all’hardware

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 81 - Errore 85

Errori relativi alla sicurezza del
forno

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 86 - Errore 88

Errori di connessione interna
(nei forni con la funzione Ho-
mewhiz)

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 89 - Errore 92

Errori delle microonde (nei forni
con la funzione microonde)

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.

Errore 93 - Errore 99

Errori della scheda e del timer

Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzato per ri-
solvere l'errore.
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