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Quick guide | EN
THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please A Before using the appliance carefully read the Safety
=) register your product on www.whirlpool.eu/register Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1. Control panel
y [ D 2. Circular heating element
(non-visible)
3. Fan
4. Shelf guides
(the level is indicated on the front of the
oven)
5. Door
6. Upper heating element/grill
7. Lamp
8. Identification plate
(do not remove)
9. Bottom heating element
(non-visible)
CONTROL PANEL
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1. SELECTION KNOB 4. DISPLAY
For switching the oven on by selecting a function. Turn to the position 5. THERMOSTAT KNOB

O to switch the oven off.

2. -/+BUTTONS
To decrease or increase the value shown on the display.
3. TIMEBUTTON

For selecting the various settings: duration, cooking end time, timer.

ACCESSORIES

Turn to select a desired temperature, activating the selected function.

6. LED THERMOSTAT / PREHEATING

Switches on during the heating process. Switches off once the desired
temperature is reached.

Please note: The knobs are retractable. Press the knobs in the middle and
they pop up.

The number and type of accessories may vary depending on which model
is purchased. Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

WIRE SHELF. Use to cook food or as a support
for pans, cake tins and other ovenproof items of

cookware.
g TR I~
e DRIP TRAY. Use as an oven tray for cooking
/ ]/7 meat, fish, vegetables, focaccia, etc. or position
V! 7 underneath the wire shelf to collect cooking
T~ L[ juices.

BAKING TRAY. Use for cooking all bread and
pastry products, but also for roasts, fish en
papillotte, etc.

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across the shelf guides,
making sure that the side with the raised edge is facing upwards. Other
accessories, such as the drip tray and the baking tray, are inserted
horizontally in the same way as the wire shelf.

* Available only on certain models

SLIDING RUNNERS.*

/ To facilitate inserting or removing accessories.
To fit the sliding runners, remove the shelf guides and take the protective
plastic off of them. Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go (1). Lower other clip into position. To
secure the guide, press the lower portion of the clip firmly against the shelf
guide (2). Make sure that the runners can move freely. Repeat these steps
on the other shelf guide on the same level. The sliding runners can be

fitted on any level. Reposition the shelf guides and rest the accessories on
them.

1
REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

To remove the shelf guides, lift the guides up and then gently pull the
lower part out of its seating: the shelf guides can now be removed.

To refit the shelf guides, first fit them back into their upper seating.
Keeping them held up, slide them into the cooking compartment, then
lower them into position in the lower seating.
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FIRST TIME USE

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time of the day when you switch on the

appliance for the first time: “AUTO” and “0.00” flash on the display.
R I |
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To set the time of day, press buttons 4+ and — at the same time: Set the
time of day using the + and — buttons.

Press the time button to confirm.

Having selected the desired time value, it is possible to change the
alarm tone: the display shows “ton 1”.

'- ) (D, ‘

[ R I |
To select the desired tone, press button —, then press the time button
to confirm.

Please note: To change the time of the day afterwards for example
following lengthy power outages, proceed as described above.

FUNCTIONS & DAILY USE

2. HEATTHE OVEN

A new oven may release odours that have been left behind during
manufacturing: this is completely normal. Before starting to cook food,
we therefore recommend heating the oven with it empty in order to
remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film from the oven
and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must be empty
during this time. Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: it is advisable to air the room after using the appliance for the
first time.

.SELECT A FUNCTION
To select a function, turn the selection knob to the symbol for the
function you require.

OFF
For switching off the oven.
= LIGHT
O To switch the oven light on.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking vegetables au
gratin or toasting bread. When grilling meat, we recommend using a
drip tray to collect the cooking juices: position the tray on any of the
levels below the wire shelf and add 500 ml of drinking water.

fol 8 @ & =
Toasted bread 5' 200 2-5 . 5,-
Fish fillets / slices 5 200 | 20-30% L4 2y

Sausages / kebabs / spare ribs / , B 5 4
fol 2] e ¢ = hamburgers 3 200 30-40% ATk YnS
Leavened cakes v/ 1150-175| 35-90 _‘é‘r *Turn food halfway through cooking
i 3 TURBO GRILL
Biscuits/tartlets 160-175| 20-45
e 4 — For roasting large joints of meat (legs, roast beef, chicken). We
Frozen Pizza v4 250 10-15 |4 3 j recommend using a drip tray to collect the cooking juices: position
: the pan on any of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
Lasagne / baked pasta / canneloni/ 3
ﬂansg P v 200 45-65 |~ j  drinking water.
Lamb / veal / beef /pork 1 kg v4 200 80-110 | 3 tof ap e & H
f % 2 1
Chicken / rabbit / duck 1 kg v | 200 | s0-100 3 ,  Roastchickeni-13kg — 200 55-70% [alfir jennf
f 3
Baked fish / en papillote 0,5 kg ) B 3 Roast beefrare 1 kg — 200 35-45%* | =
(fllets, whole) V. |175-200) 40-60 | ° ]
Roast potatoes — 200 45 - 55 **
SMART CLEAN (Only in some models) P —
= The action of the steam released during this special low- Vegetable gratin — 200 20-30 | 2.

temperature cleaning cycle allows dirt and food residues to be
removed with ease. This function should be activated only when the
oven is cold and after having poured 200 ml of water into the bottom
of the oven. Set the timer for 30 minutes and the temperature at 90°C.
Once the cycle is finished, wait about 15 minutes before opening the
door.

@ CONVECTION BAKE
For cooking meat or baking cakes with liquid centre on a single
shelf. This function delivers an even, golden, crisp top and base.

fol 5 e & H
Filled cake v 150-190| 30-85 |3
Salty cakes V' 175-200 35-55 | 5.
Stuffed vegetables V' 175-200 50-60 | .2,

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

1) DEFROST

0~ For defrosting food more quickly. Place food on the middle shelf.
Leave food in its packaging in order to prevent it from drying out on
the outside.

BOTTOM HEATING

Use this function after cooking to brown the bottom of the dish.
The function can also be used for slow cooking, such as vegetables and
meat stews.
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= FORCED AIR
=J For cooking a variety of food requiring the same temperature on
two shelves at the same time (e.g. fish, vegetables, cakes). This function
can be used to cook different foods without odours being transferred
from one food to another.

tof &) e ¢ H
Leavened cakes V' 150-170 30-90 2 L.
Filled cake V' 150-190 35-90 2 L
Biscuits / tartlets Vo 150-175 20-45 2 T
Bread / Pizza / Focaccia V' 190-250 20-50 et l;
Frozen Pizza v 250 10-20 i, 1
Salty cakes Vo 175-190  45-60 gt ol
Lasagne & meat v 200 | 50-100% et !
Meat & potatoes v 200 45-100% 2. léﬂ
Fish & vegetables v 175 30-50* al—.-n-i.-lﬂ léﬂ

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at
different times depending on personal preference.

<= PIZZA
Function for baking homemade pizzas. Use the 3rd shelf. Preheat
the oven by turning the thermostat knob to the relative icon and insert
the food when the set temperature is reached.
H

ol B e &
Pizza v 250 10-30 . 3 .

HOW TO READ THE COOKING TABLES

The table lists recipes Y0, if preheating is needed &, temperature
,cooking time (¥ , accessories and level [ suggested for cooking.
Cooking times start from the moment food is placed in the oven,
excluding preheating (where required). Cooking temperatures and times
are approximate and depend on the amount of food and the type of
accessory used. Use the lowest recommended settings to begin with and,
if the food is not cooked enough, then switch to higher settings. Use the
accessories supplied and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories,
but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

Accessories showed:

Aeeeeeom Wire Shelf

Ak~ Cake tin on wire shelf

~— Drip tray / baking tray

L Cake tin on wire shelf or drip tray / baking tray

Yo Tray with water

. ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the thermostat knob to set
the temperature you require.

To interrupt the function at any time, switch off the oven, turn the
selection knob and the thermostat knobto O and @ .

Once the function has been activated, the LED thermostat lights up,
switching off again when the oven reaches the selected temperature:
At this point, place the food inside and proceed with cooking.

Please note: placing the food in the oven before preheating has finished
may have an adverse effect on the final cooking result.

. USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

By pressing the time button it is possible to select various mode to keep
or program the cooking time.

Please note: After few seconds without any interaction, a buzzer sounds
and all settings will be confirmed.

SETTING THE MINUTE MINDER

This option does not interrupt or activate cooking but allows you to
use the display as a timer, both while a function is active and when the
oven is off.

To activate the timer, long press the time button: the ) symbol flashes
on the display (1).

Use the + and — buttons to set the desired duration: the countdown
begins after a few seconds. The display shows the time of the day and
the 0 remains lit, confirming the timer has been set (2).

At the end, long press the time button to deactivate the alarm.

T =Ty
Couud ) ig:au

Please note: To view the countdown and change it if necessary, press the
time button 2 seconds again.

SETTING THE DURATION

After selecting and activating the function, in order to stop it
automatically, you can set a cooking time.

Long press the time button: the {3 symbol flashes (3).

Press the time button again: DUR and AUTO will flash on the display (4).
Set the duration using the ++ and — buttons.

After a few seconds, the display will show the time of the day while
AUTO remains lit, confirming the setting (5).

A
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Please note: To see how much time is left and change the remaining
cooking time repeat the steps above.

When the set cooking time is over, an alarm will sound and the cooking
will be stopped (6).

= =1x
A LB

Long press the time button to deactivate the alarm. Return the selection
knob and thermostat knobto Q and @ to switch off the oven.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has cooled down before carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/corrosive cleaning agents, as these could damage the surfaces of the appliance.

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected from the mains before carrying out any kind of maintenance work.

EXTERIOR SURFACES

Clean surfaces with a damp microfibre cloth. If they are very dirty,
add a few drops of pH-neutral detergent. Finish off with a dry cloth.
Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products
inadvertently comes into contact with the surfaces of the appliance,
clean immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

After every use, leave the oven to cool and then clean it, preferably
while it is still warm, to remove any deposits or stains caused by
food residues. To dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

Clean the glass in the door with a suitable liquid detergent.

The oven door can be removed to facilitate cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution after use, handling
them with oven gloves if they are still hot. Food residues can be
removed using a washing-up brush or a sponge.

CLEANING THE CATALYTIC PANELS (ONLY IN SOME MODELS)

This oven could be equipped with special catalytic liners that facilitate
cleaning of the cooking compartment thanks to their special self-
cleaning coating, which is highly porous and able to absorb grease and
grime. These panels are fitted to the shelf guides: When repositioning
and then refitting the shelf guides, make sure that the hooks at the top
are slotted into the appropriate holes in the panels.

To make best use of the catalytic panels’ self-cleaning properties, we
recommend heating the oven to 200 °C for around one hour using the
“Convection Bake” function. The oven must be empty during this time.
Then leave the oven to cool down before removing any remaining food
residues using a non-abrasive sponge.

Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents, stiff brushes,
pan scourers or oven sprays could damage the catalytic surface and
compromise its self-cleaning properties. Please contact our After-sales
Service if you require replacement panels.

TROUBLESHOOTING

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew the cover from
the light, replace the bulb and screw the cover back on the light.
Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Only use 20-40 W/230V type G9, T300 °C halogen bulbs.

The bulb used in the product is specifically designed for domestic
appliances and is not suitable for general room lighting within the home
(EC Regulation 244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service. If using halogen bulbs, do not handle them with your bare hands
as your fingerprints could cause damage. Do not use the oven until the
light cover has been refitted.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

To remove the door, open it fully and lift the catches, pushing them
forwards until they are in the unlock position (1). Close the door as
much as you can. Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle. Simply remove the door by continuing to close

it while pulling it upwards at the same time until it is released from its
seating (2). Put the door to one side, resting it on a soft surface.

Refit the door by moving it towards the oven, aligning the hooks of the
hinges with their seating and securing the upper part onto its seating.
Lower the door and then open it fully. Lower the catches into their
original position (3): Make sure that you lower them down completely.
Apply gentle pressure to check that the catches are in the correct
position.

Try closing the door and check to make sure that it lines up with the
control panel. If it does not, repeat the steps above: The door could
become damaged if it does not work properly.

Possible reasons

The oven is not working. . Power cut.

Disconnection from the mains.

n
.
1 1 +  Visiting our website docs.whirlpool.eu
mqjl. +  Using QR Code
H plate.

You can download the Safety Instructions, User Manual, Product Fiche and Energy data by:

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
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Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOOAAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

@ WHIRLPOOL
3a Aa nosy4yasarte no-nbJiHO C'b):lEI?ICTBVIe, A npeAM Aa n3nonsBaTte ypeaa, npoyertete BHUMaTe/IHO
=) peructpupainTe Bawua ypen Ha MHCTPYKLUMTe 3a 6e30nacHOCT.
www.whirlpool.eu/register
OMMUCAHUE HA YPEOA
1. KoHTponeH naxen
[ 2. Kpbrbn HarpeBaTeneH efieMeHT
(He e Buanm)
3. BeHTtunatop
4. Hocaun
(HMBOTO € MOCOYEeHO Ha NpeaHaTa CTeHa Ha
¢bypHaTa)
5. Bpartuuka
6. [opeH HarpeBaTeneH enemeHT/lpun
7. Jlamna
8. 3aBojcka Tabenka
(He NnpemaxBaiiTe)
9. [JloneH HarpeBaTeneH enemeHT
(He e BUAMM)
KOHTPOJIEH NAHEN
: <
R oc
NI
: : ® : : : :
1 2 3 2 4 5 6
1. BbBPTALL CEBYTOH 3A U3BUPAHE 4. AVUCMNEN
3a BKJloUBaHe Ha pypHaTa ¢ n3burpaHe Ha GyHKUMSA. 3aBbpTeTE Ha 5. BbPTALLCE BYTOH HA TEPMOCTATA

nosnuma O, 3a ga nskmounTe PpypHara.

2. BYTOHU-/+
3a yBe/yaBaHe W HamansABaHe Ha CTOMHOCTTa, MOKa3aHa Ha Avcres.

3. BYTOH "BPEME"
3a n3bupaHe Ha pasnUYHKTE HACTPONKU: MPOLBIKUTENTHOCT, Bpeme Ha
CrMpaHe Ha roTBEHETO, Talimep.

NMPUHALNEXHOCTU

3aBbpTeTE, 3a Aa U3bepeTe xenaHaTta TemnepaTypa 1 a akTiBmpare
n3bpaHata GyHKLMA.

6. TEPMOCTAT CbC CBETOAMOA / MPEABAPUTEJIHO 3ArPABAHE
BkntouBa ce no Bpeme Ha 3arpsiBaHe. M3knouBa ce Npu JOCTUraHe Ha
)XenaHata Temneparypa.

Morns, mariTte npeasua: BopTaumte ce yToHu ca nprbupatm ce. HatncHete
6yTOHa B CpefjiaTa U TOW Lie M3CKOUW.

BpOAT 1 BULBT Ha MPUHAIEXHOCTUTE MOXe [la € Pa3/MueH B 3aBUCKUMOCT OT
3aKynenua Moaen. Apyry npuHaanexHoCTH, KOUTO He ca NMPUIOMKEHW, MoraT
na Ob/aT 3aKkyrneHn OTAeNHO OT OTAEeNa 3a cleAnpoaaxbeHo 00y KBaHe.

PELLETBYEH PADT. Mi3non3Barite 3a NpuroTBsaHe

Ha XpaHa unu Kato onopa 3a Taeu, Gopmu 3a

KerKoBe 1 ApYyr OrHeynopHM roTBapCKu
A......~CbAoBe.

TABA 3A OTUEXXOAHE. Mi3non3BaiiTe KaTo TaBa
3a pypHa 3a npuroTeAHe Ha Meco, puba,
3eneHuyuu, bokaum n ap., v pasnosioxeTe

1 [ MoA peleTbyHUA padT 3a OTUEKAAHE Ha
COCoBeTe NPU roTBEHE.

TABA 3A MNEYEHE. Vi3non3BalnTe 3a NpuroTBaHe
Ha BCUYKYM BUOBE XJI6 1 CJTaAKMLLY, @ CbLLO
TaKa 1 Ha neyeHu Meca, pvba B neprameHT 1 ap.

BkapaiiTe pelieTbuHUs padT B HOCaunTe, KaTo BHUMaBaTe
NOBAUTHATUAT CTPaHMYEH pbb fa Coumn Harope, 1 ro Nab3HeTe
HaBbTpe. [lpyruTe NprHaaneXXHOCTU, HanprMep TaBaTa 3a oTuexaaHe
1 TaBaTa 3a NneyeHe, ce NOCTABAT XOPU3OHTAHO MO CbLYMA HAUMH KaTo
peweTbyHMA padT.

* HannuHo camo npw onpeaeneHn mogenmn

MIb3rA4YN.*

3a ynecHeHMe Ha MOCTaBAHETO 1 U3BaXKAAHETO Ha

NPVHAANEXHOCTU.
3a fla NoCTaBwWTe Nb3raunTe, NPeMaxHeTe BOAaumMTe 1 OTCTpaHeTe
3aWMTHMA HAMOH OT TAX. 3aKpeneTe ropHaTa Ckoba Ha nib3raya Kb
HOCayYa 1 A BKapalTe [JoKpait HasbTpe (1). HamecTeTe apyraTa ckoba Ha
NPaBUIHOTO MACTO. 3a [la 3aKpenuTe HoCaua, HaTUCHETe 3PaBo [Jo/HaTa
UacT Ha ckobaTa KbM Hero (2). MpoBepeTe fanu Nab3raynte ce ABUXaT
cBoboaHO. [NoBTOpEeTe OnrcaHuTe CTHMKM 33 APYr1a BOAAY Ha CbLIOTO
HVBO. [b3raynTe MOraT fia Ce MOHTMPAT Ha BCAKO OT HKBaTa. [pomeHeTe
MSACTOTO Ha BOAAUMTE 1 NOCTaBeTe NPUHAANEXHOCTHTE BbPXY TAX.

1
MN3BAXXAAHE U MNOCTABAHE HA BOOAYUTE

3a a cBafiMTe HOCAuWTe, M1 MOBAVIHETE 1 TOraBa BHUMATESTHO T
n3gbpranTe OT JOSHUTE UM FHe3[a: MOXeTe Aa N3BaguTe HocauuTe.
3a ga nocTaBuTe HoCauUTe 06pPaTHO, MbPBO MM NMOCTABETE B rOPHUTE
UM rHesfa. [ipbxTe Hocaua NOBAWIHAT, BKapaiTe ro Bbe GypHaTta 1 ro
CMNycHeTe BbpXY AOMHUTE THe3ja.
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M3MNON3BAHE 3AMPDBHB NbT

1. HACTPOWMKA HA YACOBHUKA

KoraTo BKntounTe ypena 3a NbpBu NbT, TpAGBa fla CBepuTe YaCOBHMKa:
Ha ancnnes npemursat “AUTO” n “0.00".

O I |
Loy

b AN

3a ja HacTpowTe Yaca, HaThCHeTe eJHOBPEMEHHO By TOHWTE + 1 —:
HacTpoliTe ToYHUA Yac c nomolyTa Ha 6yToHuTe 1 —.

HaTtuncHeTe 6ymoHa "Bpeme”, 3a fa noTBbpAunTe.

Cnep KaTo CTe 3aja/iv Yaca, € Bb3MOXHO [lJa NPOMEHUTE 3ByKOBMA
CUrHas Ha anapmara: Ha gucrnnes ce nokassa ,ton 1%

'- ) '

L e
3a pa n3bepete )enaHvsA 3ByKOB CUTHas, HaTUCHeTe ByToHa —, cnep
KOeTOo HaTuCHeTe 6ymoHa "Bpeme", 3a fa NnoTBbpAMTE.

Mong, nmante npensuna: 3a [a NpoOMeHUTE TOUHMA YaC C1ed Hanpumep
NPOABIIKUTENHO CMPaHe Ha e1eKTPO3axpaHBaHETO, MOBTOpeTe
OnMrcaHWTe NOo-rope CTbnkKn.

OYHKUWU N BCEKWAHEBHA YIMOTPEBA

2. 3AIrPABAHE HA ®YPHATA

HoBata ¢pypHa MoKe Aa n3nycka MMpU3mMmn, oCTaHanm ot npotieca

Ha HeMHOTO NPon3BOACTBO: TOBa € Hanb/IHO HopManHo. MNpean aa
3anoyHeTe fla roTBMTe XpaHa BbB pypHaTa, npenopbyBame Aa A
HarpeeTe npasHa, 3a ja NpemMaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3MMU.

Canete npefnasHnA KapToOH UK NPO3payHOTO Gonno oT pypHaTa u
n3BageTe HamMmMpaLuTe ce B Hed NPUHAANEXHOCTN.

3arpeiTe ¢pypHaTa go 250°C 3a okosno yac. B ToBa Bpeme dpypHaTta
TpAb6Ba fa e npa3Ha. Cna3paiiTe yKasaHuATa 3a NPaBUIIHO HAaCTPOMBaHe
Ha yHKLMATa.

Mons, nmarTe npeasmA: 3a NpenopbyBaHe e a NPOBeTPUTE MOMELLEeHNETO
cnef U3Non3BaHe Ha ypefa 3a MbPBM MbT.

. UIBBUPAHE HA ®YHKLUUA
3a fa nsbepete GyHKUMA, 3aBbpTETE 6YMOHA 30 U3bUPAHe [0 CUMBONA
Ha >kenaHaTta GyHKUKMA.

O N3KNMIOYEHO
3a n3KouBaHe Ha dypHarta.

revn

3a neyeHe Ha rpusl Ha MbPXKONU, Keban, HaleHNLUWY, MPUTOTBAHE

Ha 3€e/1eHUYyKOB OrpeTeH 1 NpennyaHe Ha xnis6. Korato neuete
Meco, NpernopbyBaMe Aa U3MNo3BaTe TaBaTa 3a OTUeXAaHe, 3a Aa
cbbrpaTe OTAeNSHUTE COKOBE: MOCTaBETE TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa
nop pewweTbyHna padT 1 HanelTe B Hes 500 ml nuTteiiHa Boaa.

= OCBETJIEHUE N . .
v°C Vi 3
O 3a BKJIlOYBaHe Ha CcBeT/IMHaTa Ha pypHarTa. fol 0 6 ¢ 5 =
@ KOHBEHLWIOHAHHO npenequ xna6 5 200 2-5 Aeenenn ~
3a roTBeHe Ha BCSIKaKBU ACTUA CAMO Ha eHO HMBO. Pu6HN duneTa / napueta 5 200 20-30* a...4...,= 3
by |4°C v -
fol | i (G2 H Hapenuuw / Keban / Pe6pa / 5 200 30-40% . 5 . 4
. 3 Xambyprepy T TEE ) TE TR e SN
Kelikose ¢ Mas v\ 150-175 35-90 | .=,
3 * OObpHeTe xpaHaTa Nnpu U3TMyaHe Ha NosoBMHaTa OT BPEMETO 3a FOTBEHE
Bucksutn/Taptanetn 4 160-175| 20-45
3 TYPBO rPUn
3ampaseHa nuua v4 250 10-15 |4 j 3a neyeHe Ha efpv NapyeTa Meco (fXonaH, roBeXx[o0 neyeHo,
NlasanA / nacTa Ha ypHa / KaHenoHm / v 00 4565 3 nune). NpenopbyBame Aa 13Nos3BaTe TaBaTa 3a OTUEXKAaHe, 3a
N0[0BY NUTH - —J Ja cbbepeTe oTheneHUTe Npy roTBeHeTo cokose: [ocTaBeTe TaBaTa
ArHewko/Tenewko/ToBexa0/CBUHCKO v 200 80-110 3 Ha HAKOE OT HrBaTa NOA pelleTbYHNA padT 1 HanenTe B HeA NONOBUH
1kg _J JINTBP NUTenHa Boja.
Munewko/3aewwko/Matelwko 1 kg Vv 200 50-100 |, 3 , fol 2] e ¢ =
MeueHa puba / Pnuba B xapTynia 3a 3 MeueHo nune 1-1,3 kg - 200 55-70* .\_,_2.__,. 1 ! r
neuee 0,5 kg v/ 175-200 40-60 |, ] 3
(dvneTa, uana) loBexao neyeHo anaHrne 1 kg - 200 35-45** | =4,
SMVART CLEAN (camo npu HAKOM mogeni) KapTodu Ha dypHa _ 200 | 45-55 % “L
[lencTeneTo Ha NnapaTa, KOATO ce Nycka No Bpeme Ha To3u
cneunaneH UMKb/ Ha NOYNCTBaHE, NO3BONIABA 1IECHOTO 3efleHYyKOB OrpeTeH — 200 20-30 -u-.-..-i.-l,-

NouYncTBaHe Ha 3aMbPCABaHNA 1 OCTATbLM OT XpaHa. Ta3n GyHKUMA

ce aKTMBMpa caMo KoraTo dypHaTa e CTyAeHa 1 cfief] KaTo cTe

Hanenu 200 ml Boga Ha fbHOTO 1. 3apaiiTe Talmepa 3a 30 MUHYTY 1
TemnepaTypata Ha 90°C. AKO LMKbBT e NPUKIIYNN, N34aKanTe OKOJo
15 MUHYTK, Npean Aa OTBOPUTE BpaTMUyKaTa.

g NEYEHE C KOHBEKL XA
3a neyeHe Ha MeCO MMM KellKoBe C TeYHa NiTbHKa Ha eAnH padT.
C 1a3m pyHKLMA ce nocTUraT paBHOMEPHO OMeYeHy oTrope u
OTA0NY, 3NaTUCTU, XPYMKaBU MOBBPXHOCTU.

o 8 e ¢ H
Kelik ¢ nbHKa V' 150-190| 30-85 |3
ConeHu kelikose V' 175-200 35-55 | ..
[MbnHeHn 3eneHuyun v/ |175-200 50-60 .\él,.

* ObbpHeTe XpaHaTa Npu M3THUYaHe Ha NOMOBMHATa OT BPEMETO 3a
rotseHe

** O0bpHeTe xpaHaTa Npu 1U3TWYaHe Ha [1Be TPeTu OT BPEMETO 3a
rotseHe.

4] DEFROST (PASMPA3ABAHE)
0~ 3ano-6bp30 pasmpassaBaHe Ha xpaHa. [locTaBeTe xpaHaTa Ha
cpenHua padT. OcTaBeTe xpaHaTa B ONakoBKaTa 1, 3a fa ce

nsberHe n3cywasaHeTo X OTBbH.

Q OOJIHO HATPABAHE
M3non3BaiTe Ta3n GyHKLUMA Cnef roTBEHETO 3a 3amnMyaHe Ha
AOJIHaTa vacT Ha ACTMeTo. Tasn GyHKLMA MOXe CbLO TaKa Aa ce
13non3Ba 3a 6aBHO roTBEHe Ha XpaHu KaTo 3efleHUyLM 1 3aflyLleHn
ACTNA C Meco.
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OOPCUPAH Bb3aYX

3a roTBeHe Ha pasfIMYHM XPaHW, 3a KOUTO Ce U3UCKBa eiHaKBa
TemrnepaTypa Ha roTBeHe, Ha ABa padta no efHo 1 CbLLo
Bpeme (Hanp.: pnba, 3eneHuyuu, Keiikose). Tasu GyHKUMA MOXe fa
Ce 13M013Ba 33 FOTBEHE Ha Pa3IMYHM XpaHu 6e3 npeMnHaBaHe Ha
MUPV3MITE OT efjHaTa XpaHa KbM ApyraTa.

tol &) - ¢ H
Kelikose ¢ Mas V' 150-170 30-90 2 L.
Keiik ¢ nibHKa V' 150-190 35-90 |2 ..
BuckenTY / TapTaneTu V' 150-175 20-45 alélﬁ a;f
Xna6/nuua/pokava v/ 1190-250 20-50 a,é,,: l;
3ampaseHa nuua v4 250 10-20 ah—-—-—i-lﬁ l;
ConeHu KeiikoBe V. 175-190 45-60 |2 ..
NasaHs 1 meco vV 200 50-100% oo 1
Meco 1 KapTodpu v 200  45-100* al—;-n-i-lﬁ l;
Puba 1 3eneHuyum v 175 30-50% e, l%l

* MprbnusnTenHa NPOAbIKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXE a U3BaguTe
ACTUATa OT PypHaTa NO Pa3NMUHO BpemMe B 3aBUCUMOCT OT nyHuTE Bi
npeanoUYNTaHNA.

NULA
DyHKUMA 3a NeyeHe Ha JOMALUHO MPUTroTBEHU MULN.
M3non3eaiTe 3-Tna padt. Harpeiite pypHaTta npeasaputenHo
ypes 3aBbpTaHe Ha KOMYETO Ha TepMOCTaTa ;O CbOTBETHUA CYMBON 1
KoraTo 6bfie JOCTUrHATA HAaCTpOeHaTa TemnepaTypa, CJIoXKeTe XxpaHaTa

BbB pypHaTa.
NE

fol B e &

Pizza (Muua) V4 250 10-30 . 3
KAK A CE YETE TOTBAPCKATA TABJTMLIA

B tabnuuata ca nsbpoenn peyenty 0|, nanu e Heobxoammo
npeasapuTenHo 3arpssaHe 2f, Temneparypata §#, NpOAbIKUTENHOCTTA
Ha roteere (V:, NPUHAANEXHOCTUTE U HUBOTO k], MpenopbuaHm 3a
roTeeHe. BpemeHaTa 3a rotBeHe 3anoysaT OT MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa

Ce MoCTaBy BbB QypHaTa, U He BKAIOUBAT NpeABapmUTeNHOTO 3arpaBaHe
(KoraTo ce 13M1CKBa Takoea). TemnepaTypuTe U NPOAB/KATENHOCTTA Ha
roTBEHE Ca NPUONV3UTENHN 1 3aBUCAT OT KONMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 oT
M3M0N3BaHNTE MPUHALNEXHOCTY. B HaUanoTo 13non3BaiTe Hal-HNCK1Te
NpenopbYBaHN CTOMHOCTM M ako XpaHaTa He ce CroTev obpe, NpemmHeTe
KbM MO-BUCOKM CTOMHOCTW. 3non3BaiTe focTaBeHmTe C dypHaTa
NPUHAANEXHOCTY MW MeTanHu GopmMin 3a KelkoBe v TaBu 3a dypHa (3a
npeanoyrTaHe TbMHO oLBeTeHM). Moxe fa 13Mnon3gaTe Cbllo CbAOBE U
aKkcecoapm OT OrHeYNOPHO CTBKAO (MMpPeKC) nnn KaMeHNMHOBM TaKKMBa,

HO VUMaiiTe NpeaBua, Ye NPOab/IKUTENHOCTTa Ha roTBEHE Lie Obae Manko
no-ronama.

[TokazaHu NPUHAANEXHOCTL:

ne-----rPelieTbyeH padT

aF==1~ DOpPMa 33 KelK Ha pelleTbyHmA padT

~—rTaBa 3a oTUeXAaHe / TaBa 3a nevyeHe

L Dopma 3a KelK Ha peleTbyHnA padT 1nv TaBa 3a oTUexaaHe / TaBa
3a neyexe

tnnf TaBMYKa C BOAA

.AKTUBUPAHE HA OYHKLMUA

3a pa ctapTupate nsbpaHata GyHKLMSA, 3aBbpTETE BYyMOHA HA
mepmocmama 3a 3afjaBaHe Ha HeobxofMaTa Temneparypa.

3a pa cnpeTe dyHKUMATA MO BCAKO BpeMe, n3knoyete GpypHaTa,
3aBbpTETE K/1I04d 3d U3bUpaHe v Katoya Ha mepmocmama Ha U u
Cnep akTMBMpaHe Ha GyHKLMUATA CBETOAMOLBT Ha TEPpMOCTaTa CBETBA
U Ce V3KITI0YBa, Korato dypHaTa foCcTUrHe n3bpaHaTta Temneparypa:
Ha TO3 eTarn nocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB GypHaTa U NpoabIIKeTe C
roTBEHeTO.

Mons, nmaiiTe npeaema: AKO MOCTaBUTE XpaHaTa BbB ypHaTta, npeau
NpeABaPUTENHOTO 3arpABaHe [a 3aBbpLUL, KaYeCTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO
ACTNE MOXE Aa Ce BIOLWMN.

.N3MNON3BAHE HA EJIEKTPOHHUA MPOTPAMATOP

C HaTncKaHe Ha 6ymoHa "Bpeme" e Bb3MOXHO fia n3bepete

pasfiMueH pexxum, KOMTOo Aa ce 3anameTu, Uiu Ja nporpammpare
NPOAB/MKUTENTHOCTTA Ha TOTBEHE.

Mons, umante npeasua: Cnea n3MrHaBaHe Ha HAKOMKO CeKyHam 6e3
13BbPLIBAHE Ha [efICTBME NPO3BYYaBa 3BYKOB CUMHAN M BCUYKM HACTPOMKM
le 6baaT NOTBbPAEHMN.

HACTPOVBAHE HA BPOAYA HA MUHYTU

Ta3u onums He NpeKbCBa ¥ He akTMBUpPa roTBeHeTo, HO By no3sonsea
[a v3non3BaTe AUcnien Kato Taimep no Bpeme Ha pabotela GyHKUMA
UV Npu U3KniodeHa oypHa.

3a fa akTMBUpaTe TaliMepa, HaTUCHEeTE 1 3aapbXKTe bymoHa "Bpeme™:
cumBonbT L) mura Ha gucnnes (1).

C nomolyTa Ha 6yToHWTE ++ 11 — 3afaiiTe KenaHaTta NPOAb/IKUTENIHOCT:
OT6poABaHETO 3anouBa Clef HAKOJIKO CeKyHAW. lncnneaTt nokassa
TOYHVA Yac U cuMBONBT [) 0CTaBa [1a CBETY, C KOETO Ce MOTBbPXK/aBa,
ye TaiMepbT € HAaCTPOEH (2).

Hakpas HaTncHeTe 1 3aapbxTe 6ymoHa "Bpeme”, 3a fa peaktusupare
anapmara.

] (2. 5
: L N L =
Mons, nmalite npeasua: 3a fia BUAUTE OTOPOABAHETO U [ia FO MPOMEHUTE,
aKo e HeobxoAnMO, HaTUCHeTe OTHOBO OyToHa "Bpeme" 3a 2 cekyHau.

HACTPOVMBAHE HA MPOLBJIXXUTE/THOCTTA

Cnep kaTo cTe n3bpanu 1 akTnBmMpanu GyHKUKMA, MOXeTe fja HacTpouTe
TA Ja cnpe aBTOMaTUYHO, KaTo 3ajajeTe NPOAb/IKUTENHOCT Ha
roTBeHeTo.

HaTtucHeTe 1 3agpbxTe 6ymoHa "Bpeme"; cumsonsbt ) npemurea (3).
HaTtucHeTte oTHoBO 6ymoHa "Bpeme": DUR n AUTO wie npemureaT Ha
ancnnes (4).

3afaliTe NPOAB/IKMTENIHOCTTA C NOMOLLTa Ha GyToHUTE + 1 —.

Cnepi HAKONKO CeKYHAM Ha AncCniea ce nokas3sa TOYHUAT yac n AUTO

OCTaBa CBETHAJIO, C KOETO Ce NOTBbPKAaBa HaCTpOI?IKaTa 5).

M xIRs 2 D= i I n
1 u_n;;g:u_u_tzg,\\du ) i u:' au

Mons, umarTe npeasua: 3a Aa BUAMTE OCTaBALLOTO BPEME U 3a [a o
NpOMeHNTe, NOBTOPETE ONUCAHNTE NO-TOPE CTHMKM.

KoraTo 3agafeHaTa Npoab/IKUTENHOCT Ha FOTBEHE 13Teye, MPo3ByYaBa
3BYKOB CUrHas 1 roTBeHeTo cnupa (6).

K e P T |
PR gy X

N
HaTtucHete v 3agpbxTe 6ymoHa "Bpeme”, 3a fa peakTneupare
anapmara. BbpHeTte 6ymoHa 3a usbupaHe v 6ymoHa Ha mepmocmama B
nonoxeHva O u @, 3a ga nsknounTe GpypHara.
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MOYNCTBAHE U NOAAPDXKKA

Mpeau ga npucTbnnTe KbM NOAAPBIKKA UMM NOYMNCTBaHe Ha pypHaTa, ce y6efeTe, ue He e ropelya.

He nsnonspante ypean, nouncrealuu c napa.

He nsnonseaiiTe cToMaHeHa BbJIHA, CTbpranku Unv abpasusHu/passaKaalyy NoYnCTBalLy NpenapaTi, Tbil KaTo Te MoraT fja noBpeaAT

NOBBPXHOCTUTE Ha ypepaa.
HoceTe npeanasHun pbKaBuuym.

(DypHaTa Tpa63a Aa ce NSKNI0YN OT eJieKTpnyeckata Mpexxa npean nspbpluBaHe Ha KaKBUTO 1 Aa 6uno AeNnHOCTN No noaapbXKKa.

BbHLUHU MOBBbPXHOCTU

MouncTeTe MOBBPXHOCTUTE C BNaXkHa MUKPOPMOBPHA Kbpna. AKO

Ca CUJTHO 3aMbpceHm, AobaBeTe HAKOMKO Kanku MUAneH npenapat

C HeyTpanHo pH. Hakpas n3bbplieTe cbc cyxa Kbpna. [la He ce
13M0s3BaT KOPO3MBHMW UM abPasvBHY NOYMCTBALYM NpenapaTn. AKo
nopfobeH NPOAyKT CNlyyaliHO NonajiHe BbPXY NOBBPXHOCTTA Ha ypena,
noymnctete He3abaBHO C BNlaXKHa MUKPOdUOBPHaA Kbpna.

BBTPELUH/ MOBBPXHOCTU

Cnep BCAKO M3Moni3BaHe U3JakaiTe dypHaTa fa ce oxnagm u A
roymncTeTe, 3a NpeAnoYnTaHe OKaTo € OLLe TOMNA, 3a fa OTCTPaHuUTe
oTnaraHuATa ¥ NeTHaTa, MPUYMHEHN OT OCTaTbLMTE OT XpaHa. 3a

[a OTCTpaHWTe KOHAEH3Mparnara Bfara npu rotTBeHe Ha NPOLYKTM C
BUCOKO CbbpKaHVe Ha BOA], M34aKaiTe GpypHaTa Hamb/IHO Aa ce
OXNafu U Cieq ToBa A MoAcyLeTe ¢ Kbpna uiv rooa.

MouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTWuKaTa C NOAXOAALY TeUeH npenapar.
Bpatuukata Ha GpypHaTa MOXKe ce CBafiu 3a MO-fIeCHO NMoYnCTBaHe.

MPUHAAJIEXKHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakMcHeTe MPUHaANEXHOCTHTE BbB BOAa C
[o6aBeH TeueH MMeLY Npenapart, KaTo 1U3nonseaTe pbKaBuLUM 3a GypHa,
aKo NpUHaAnexHoCTMTe BCe ole ca ropewn. OCcTaTbLm OT XpaHa Morat
[la ce MpemaxHaT C MoOMOLLTa Ha YeTKa unu ro6a.

MOYUCTBAHE HA KATAJINTUMHUTE NAHEJIU (CAMO TPV HAKOW
MOAENN)

Ta3u dpypHa e obopyaBaHa CbC CneuranHy KaTanuTUYHU NAHENU, KOUTO
ynecHABaT MOYNCTBaHETO Ha OTAENeHNeTo 3a roTBeHe bnarofapeHve
Ha crneumanHoTO CaMOMNOYMCTBALLO NMOKPUTUE, KOETO € MHOTO NMopecTo
1 MOXe Aa abcopbmpa Ma3HUHY 1 3ambpcABaHuA. MNMaHenuTe ca
cBbp3aHu ¢ BogaunTe: Korato paamecTsaTe 1 3aKpensaTe BOAauuTe, ce
yBepeTe, Ue KyKMUYKUTE OTrope ca BMbKHaT/ B CbOTBETHUTE OTBOPU B
naHenuTe.

3a fa ce Bb3nos3BaTe Han-gobpe OT CaMonoYMCTBaALLMTE CBONCTBA Ha
KaTaIMTUYHUTE MaHenu, NpenopbyYBamMe [a HarpeeTe pypHaTa 1o
200°C n ga noagabpkaTte Ta3mn TemnepaTtypa B Te4eHMe Ha OKOSO eAnH
yac, Kato nsnonssate dyHKUmATa [MeyeHe ¢ KOHBeKLMA". B TOBa Bpeme
dypHaTa Tpsabea Aa e npa3Ha. Cnep ToBa ocTaBeTe dypHaTa fja ce
oxnagn n ¢ HeabpasmeHa rbba NpemaxHeTe OCTaHaNUTE 3aMbpPCABaHNA
OT XpaHarTa.

Mons, mariTe npeaBua;: V3non3eaHeTo Ha KOPO3VBHU U abpasnBHM
npenapaTy, rpybu YeTku, Ten 3a TbpKaHe 1An crnpeiose 3a dypHa, Moxe
[la NoBpean KaTannTuyHaTa MOBbPXHOCT ¥ Aa BAOLLIV CaMOMOYMCTBaLUTE
I cBoMCTBa. MOns, CBbPXETe Ce C HalluA OTaen 3a creanpofaxbeHo
obcnyKBaHe Npu HeOOXOAUMOCT OT 3aMsAHa Ha NaHenuTe.

CMAHA HA JIAMIMATA

M3knioueTe dypHaTa OT 3axpaHBaHETO, pa3BUIATE Kanaykata Ha
OCBETUTESIHOTO TANO, CMEHETE KpyLUKaTa 1 3aBUIATE OTHOBO Kamnadkara.
CBbpKeTe OTHOBO dypHaTa KbM efleKTprueckaTa Mpexa.

Mons, nmarnTe npeasua: Vi3non3gante camo xanoreHHu namnu 20-40
W/230V tvn G9, T300°C. Jlamnarta, n3non3saHa B ypeaa, e npefHa3HayeHa
CNeumanHo 3a AOMaKNHCKIN ypeamn 1 He e NoAxXoAALLa 3a OCBETABAaHE Ha
nomeleHns B foma (PernameHT Ha EO 244/2009). JlamnuTe moraT fia ce
3aKynAT OT Halms OTAeN 3a cnefnpoaakoeHo obcnyxeaHe. He nunaite
6asnioHa Ha xanoreHHa 1aMna, Tbil KaTo OCTaBaLLMTe MO Hero oTneYaTbLm
moraT Aia A noBpedAT. He n3nonsgaiite dypHaTta, Nnpeau fa nocTasuTe Ha
MACTO KarnaykaTa Ha jlamnata.

CBAJIAHE N NOCTABAHE HA BPATUYKATA

3a fa cBanuTe BpaTMUKaTa, OTBOPETE A HAMbBJIHO 1 3aBbpTeTe
dukcaToprTe B 0TBOPEHO nonoxeHue (1). 3aTBopeTe BpaTUUKaTa,
[OKONKOTO € Bb3MOXHO. XBaHeTe 3paBo BpaTMuKaTa C Be pbLe (He
A XBallanTe 3a gpbxKKaTa). OTKaueTe BpaTNUKaTa, KaTo A 3aTBapATe,
[I0KaTO CbLUEBPEMEHHO A U3TEMNATE HArope, 3a Aa nsnese ot
rHesgata (2). OctaBeTe BpaTUyKaTta Ha NOAXOAALO MACTO BbPXY MeKa
NOBBPXHOCT.

3a fa nocTaBUTe BpaTMyKaTa, NbpBO A Npubnmxete Kbm GypHaTa, cnep
KOETO M3paBHEeTE KYKNUYKMTE Ha MaHTUTE C rTHe3jaTta M 1 GukcmpanTe
ropHaTa 4acT Ha BpaTunukaTta. CnycHeTe BpaTMuKaTa Hajony 1 A
oTBOpeTe foKpait. CnycHeTe dprKcaTopuTe 4O TAXHOTO MbPBOHAYANHO
nonoxeHue (3): Yoepete ce, ue cnyckate GprikcatopuTe [0 [ONY.
HaTncHeTe neko, 3a ga nposepuTe fanu GpukcaTopuTe ca PasnosioXKeHu
npasusHo.

Mpob6BaiiTe fa 3aTBOPUTE BpaTMyYKaTa 1 NpoBepeTe fanu T4 3acTaBa
ycnopeaHo Ha TabnoTo 3a ynpasneHue. AKO TOBa He e Taka, NoBTopeTe
nocoyeHunTe NO-rope CTbNKU. BpaTnukaTta Mmoxe fia ce noBpeau, ako He
bYHKUMOHMPa NpaBUITHO.

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTU

KakBo ga HanpaBuTe,

aKo... Bb3MOXHU NPUYNHN

PeweHnsa

CI'II/IpaHe Ha eNeKTpOo3axpaHBaHETO.
Ype,qu € U3KJTIDYEH OT MpeXkaTa.

®ypHarta He paboTu.

i MpoBepeTe gann uma HamnpeXeHve B MpexaTa v aanm
i dypHaTa e BKJlOUEHa KbM MpexaTa.

¢ Vi3knioueTe 1 BKMOUETE ype/ja OTHOBO, 3a Aa BUAWTE fank
. NPOGMIEMBT He e OTCTPAHEH.

P —
M= W] noxere [a HamepuTe, KaTo:
« Nocetute Hawws yebcant docs.whirlpool.eu
. 3non3eaTte QR kopa

P

OupMmeHNTe NONUTUKY, CTaHAapPTHaTa AOKYMEHTaUnA 1 AoNbAHNTeNHa uHGopmauuA 3a ypeaa

- KaTo antepHaTviBa MOXeTe fia ce CBbpIKeTe C oTAena 3a cegnpopax6eHo o6cnyKBaHe
(BUKTe TenedOHHMA HOMEpP B rapaHUMOHHaTa KHIXKKA). Mpy KOHTAKT C OTAeNa 3a ClieAnpoaak6eHo
ob6cnyBaHe CbobLlaBaliTe KOLOBETE, MOCOYEHN Ha naeHTUdrKaLMoHHaTa Tabenka Ha Bawwsa ypepn,.
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Kratke upute

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL
Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomo¢,
=) registrirajte svoj uredaj na adresi

www.whirlpool.eu/register

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

uredaja.

OPIS PROIZVODA
1. Upravljacka ploca
) [ 2. Kruznigrijac¢
...... - > (ne vidi se)
~ 3. \Ventilator
3N =6 4. \Vodilice resetke
s 7 (razina je oznacena na prednjem dijelu
: pecnice)
A 5. Vrata
, 6. Gornji grijac/grill
] .8 7. Zarulja
21T 8. Identifikacijska plocica
! (ne skidati)
\& =9 9. Donijigrija¢
/ﬂ (ne vidi se)
UPRAVLJACKA PLOCA
F <
I oc
] i
1 2 2 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 4., ZASLON

Za ukljucivanje peénice odabirom funkcije. Okrenite u polozaj O za
isklju¢ivanje pecnice.

2. -/+TIPKE

Za smanjenje ili povecanje vrijednosti prikazane na zaslonu.

3. TIPKA ZA POSTAVLJANJE VREMENA
Za odabir raznih postavki: trajanje, zavrsetak pripreme hrane, mjerac
vremena.

DODATNI PRIBOR

5. GUMB TERMOSTATA
Okrenite za odabir zeljene temperature prilikom uklju¢ivanja odabrane
funkcije.

6. LED SVJETLO TERMOSTATA/ZAGRIJAVANJE
Ukljucuje se tijekom zagrijavanja. Iskljucuje se kada se dosegne Zeljena
temperatura.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon pritiska. Pritisnite gumbe na sredini
kako bi iskocili.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom
modelu. Dodatni pribor koji se ne isporucuje kupuje se odvojeno u
postprodajnom servisu.

RESETKA. Upotrebljavajte za pripremu

namirnica ili kao nosac tavi, kalupa za kolace i

ostalog posuda prikladnog za upotrebu u
Aceenns ~pecnici.

e PLITICA ZA PRIKUPLJANJE VISKA TEKUCINE.
/ =) Upotrebljava se kao posuda za pecnicu za
// A pecenje mesa, ribe, povrca, focaccia i sl. ili se

1__f postavlja ispod zZi¢ane resetke za prikupljanje
sokova pecenja.

LIM ZA PECENJE. Upotrebljava se za pe¢enje
kruha i peciva, alii pecenki, ribe u ovitku itd.

Resetku vodoravno umetnite tako da je
kliznete kroz vodilice resetke pazedi da je strana s podignutim rubom
okrenuta prema gore. Ostala dodatna oprema kao $to je posuda za
prikupljanje sokova i lima za pecenje, postavlja se vodoravno, na isti
nacin kao i reSetka.

* Dostupno samo na odredenom modelima

KLIZNE VODILICE*

/ Za lakse umetanje ili vadenje dodatne opreme.
Klizne vodilice postavite tako da uklonite vodilice resetki i s njih skinete
zastitnu plastiku. Pricvrstite gornju kopcu vodilice na vodilicu resetke i do
kraja je klizno pomaknete (1). Donju kopcu spustite u polozaj. Vodilicu
ucvrstite tako da ¢vrsto pritisnete donji dio kopce na vodilicu resetke (2).
Provjerite mogu i se vodilice slobodno pomicati. Ove korake ponovite
na drugoj vodilici resetke na istoj razini. Klizne vodilice mogu se postaviti
na bilo koju razinu. Ponovno postavite vodilice resetke i ostalu dodatnu
opremu na njih.

1
SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA RESETKI

Klizne resetke uklonite tako da podignete vodilice i zatim lagano
izvucite donji dio iz sjedista: vodilice resetki sada se mogu ukloniti.
Vodilice resetki postavite tako da ih najprije postavite u njihovo gornje
sjediste. Drzeci ih, klizno ih pomaknite u odjeljak za pecenje, a zatim
spustite u polozaj donjeg sjedista.
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PRVA UPOTREBA

1. POSTAVLJANJE VREMENA
Morat ¢ete postaviti to¢no vrijeme kada prvi put ukljucujete ureda;j:
“AUTO" i “0.00" trepere na zaslonu.

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno pritisnite tipke i —:
Postavite to¢no vrijeme pomocu tipki 4-i —.

Pritisnite tipku za postavljanje vremena za potvrdu.

Po odabiru Zeljene vrijednosti, mozete promijeniti ton alarma: na
zaslonu se prikazuje “ton 1”.

'- ) (D, ‘

[ R I |
Za odabir zeljenog tona, pritisnite tipku —, a zatim pritisnite tipku za
postavljanje vremena za potvrdu.

Napominjemo: Za naknadno mijenjanje to¢nog vremena, na primjer nakon
dugotrajnog nestanka struje, provedite gore opisani postupak.

FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom proizvodnje:
to je potpuno uobicajeno. Stoga preporucujemo da prije pocetka
pripreme jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pe¢nice i izvadite pribor
koji se nalazi u pecnici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme pecnica
mora biti prazna. Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve upotrebe
uredaja.

. ODABIR FUNKCLJE
Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu
funkcije koju trebate.

O ISKLJUCENO
Iskljucivanje pecnice.
SVJETLO
Za ukljucivanje zarulje u pecnici.

@ KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

tof 2l e & H
Kola¢i od dizanog tijesta V' 150-175 35-90 | o
Keksi/vocne tortice v 160-175| 20-45 3
Zamrznuta pizza v 250 10-15 |, 3 ]
Lazanje / zapecena tjestenina / 3
kaneloni / kola¢i s voéem v 200 -6 L
Janjetina / teletina / govedina / 3
svinjetina 1 kg 4 200 80-110 1 =
Pile / zec / patka 1 kg v 200 | 50-100 | >
Pecena riba / riba u ovitku 0,5 kg 175 - 3
(fleti, cijela) V| 00 | 40-60 2,
750 SMART CLEAN (Samo za neke modele)

= Djelovanje pare otpustene tijekom ovog posebnog ciklusa
¢is¢enja na niskoj temperaturi omogucuje lako otklanjanje prljavstine
i ostataka hrane. Tu funkciju ukljucujte samo kada je pecnica hladna

i nakon sto ste ulili 200 ml vode na dno pecnice. Mjera¢ vremena
postavite na 30 minuta i temperaturu na 90 °C. Po zavrsetku ciklusa
pri¢ekajte priblizno 15 minuta prije otvaranja vrata.

g KONVEKCIJSKO PECENJE

Za pecenje mesa ili pecenje kolaca s tekucim punjenjem na
jednoj razini. Ova funkcija omogucuje jednoliko, rumeno hrskavo
pecenje odozgo i odozdo.

o 8 ¢ H
Punjeni kola¢ V' 150-190] 30-85 |3
Slani kolai Vo sy 35-55 .
Punjeno povrce v 12780_ 50-60 i

GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu gratiniranog
povrca ili tostiranje kruha. Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju tijekom
kuhanja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte
500 ml vode.

tof &) e ¢ H
Prepeceni kruh 5' 200 2-5 a...5...,=
Riblji fileti/komadi 5 200 | 20-30% LA 3
Kobasice / raznjici / rebarca / ' 5 4
pljeskavice 5 200 30-40% L 7. PSS

* Okrenite hranu na polovici pecenja

TURBO ROSTILJ

Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica).
Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska tekucine za
prikupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na
bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 500 ml vode.

tol &l B ¢ H
Peceno pile 1 - 1,3 kg — 200 55-70% A2 g
Slabije peceno govede _Ag #% 3
pecenje 1 kg - 20013545 | nmmmn
Peceni krumpir — 200 | 45-55% | 3 |
Zapeceno povrée — 200 20-30 -u-.-..-i.-l,-

* Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

.| ODMRZAVANJE
0— Brze odledivanje namirnica. Stavite jelo na srednju razinu. Jelo

ostavite zapakirano kako se ne bi osusilo na rubovima.

GRIJANJE S DNA

Koristite ovu funkciju nakon pripreme, za brzo rumenjenje jela
odozdo. Funkciju mozete upotrijebiti i za sporo kuhanje hrane poput
povrtnih i mesnih gulasa.

Whj;lﬁool



= KRUZENJE ZRAKA

=/ Zaistovremenu pripremu razli¢itih jela za koja je potrebna ista
temperatura na dvije razine (npr. ribe, povréa, kolaca). Ova funkcija
moze se upotrebljavati za pripremu razlicitih vrsta hrane, a da se mirisi
ne prenose s jedne vrste hrane na drugu.

.UPOTREBA ELEKTRONICKOG PROGRAMATORA

Pritiskom na tipku za postavljanje vremena, mozete odabrati razlicite
nacine odrzavanja ili programiranja vremena pripreme hrane.
Napominjemo: Nakon nekoliko sekundi bez pritiska na neku tipku, oglasit
e se zvucni signal i sve ¢e postavke biti potvrdene.

POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida i ne zapocinje pripremu, ali omogucuje vam da
zaslon upotrebljavate kao mjerac¢ vremena dok je funkcija ukljucena ili
kada je pecnica isklju¢ena.

Za ukljucivanje mjeraca vremena, pritisnite tipku za postavljanje
vremena: simbol [ treperi na zaslonu (1).

Pomo¢u tipki 4~ i — postavite Zeljeno trajanje: odbrojavanje zapocinje
nakon nekoliko sekundi. Na zaslonu se prikazuje vrijeme i Q) ostaje
ukljucen, ¢ime se potvrduje da je mjerac vremena postavljen (2).

Na kraju, dugim pritiskom na tipku za postavljanje vremena iskljucite
alarm.

(.

X
1 [ngepu | X

ol 8 | & H
Kolaci od dizanog tijesta v/ 150-170 30-90 a,é,,, a%,,
Punjeni kola¢ V' 150-190, 35-90 al—;—.—.—i.-lﬁ a%a
Keksi / vo¢ne tortice Voo 150-175 20-45 AT
Kruh / pizza / pogaca v 129;)0_ 20-50 ﬁl—rn—i-lﬁ l%l
Zamrznuta pizza v 250 10-20 a:éu: l;
Slani kolaci V' 175-190 45-60 | 2. .o
Lasagne i meso v 200 50-100% oo, !
Meso i krumpiri v 200 45-100*% a;élﬁ L ! )
Riba i povrée vV 175 30-50% 2 l;

* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razlicita
vremena, ovisno o Zeljama.
== PIZZA

Funkcija za pecenje pizze napravljene kod kuce. Upotrijebite
3. razinu. Zagrijte pecnicu tako da gumb termostata okrenete na
odgovarajucu ikonu i umetnete jelo kada se dosegne postavljena

temperatura.
fol N R G -

Pizza v 250 10-30 3 .

KAKO CITATI TABLICE KUHANJA

U tablici se navode recepti fol, je li zagrijavanje potrebno 2f, temperatura
§#c, vrijeme pripreme (:, dodatni pribor i preporucena razina f—
pecenja. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u
pecnicu, ne ra¢unajudi zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura

i vrijeme pecenja samo su informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti
dodatnog pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno peceno, podesite visu vrijednost.
Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. MoZete upotrijebiti i
vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali imajte na umu da ce vrijeme
pripreme biti nesto dulje.

Prikazani dodatni pribor:

[ S ~ reSetka

~F==1~ kalup za kolace na resetki

+—rplitica za sakupljanje viska tekucine / plitica za pecenje

L—J kalup za kolace na resetki ili plitica za sakupljanje viska tekucine /
plitica za pecenje

‘b plitica s vodom

. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb termostata
kako biste postavili trazenu temperaturu.

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako da iskljucite
pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb termostatana O i @

Kad se ukljuci funkcija, pali se LED svjetlo termostata, a zatim se, nakon
postizanja zeljene temperature, ponovno iskljucuje: tada stavite jelo
unutra i zapocnite pecenje.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.

Napominjemo: Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja i promijenili ga
prema potrebi, ponovno pritisnite tipku za postavljanje vremena na 2
sekunde.

POSTAVLJANJE TRAJANJA

Po odabiru i uklju¢ivanju ove funkcije, mozete postaviti vrijeme
pripreme hrane radi automatskog zaustavljanja.

Dulje pritisnite tipku za postavljanje vremena: simbol 0 treperi (3).
Ponovno pritisnite tipku za postavljanje vremena: DUR i AUTO trepere
na zaslonu (4).

Postavite trajanje pomocu tipki 4 i—.

Nakon nekoliko sekundi na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme, a simbol
AUTO ostaje ukljucen, ¢ime se potvrduje postavka (5).

SKa

m

T T =-E=1y
R A R TR = N O e | X

Napominjemo: Ako Zelite vidjeti koliko je vremena preostalo i promijeniti
preostalo vrijeme za pripremu hrane, ponovite gore navedene korake.

Po proteku postavljenog vremena pripreme hrane, oglasava se alarm, a
priprema hrane prestaje (6).

\\A/' - -—, -,
T e e N |
AR I B iy N |
Dugim pritiskom na tipku za postavljanje vremena iskljucite alarm.

Okrenite gumb za odabir i gumb termostatana Q i @ za isklju¢ivanje
pecnice.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio prue obavljanja zahvata odrzavanja ili ¢iScenja.

Nemojte koristite uredaje za cis¢enje parim.

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu, abrazivne zice ili abrazivna/korozivna sredstva za ciS¢enje jer bi to moglo ostetiti povrsinu uredaja.

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz napajanja prije bilo kakvih zahvata odrzavanja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana. Ako su jako prljave,
dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom
krpom. nemojte koristiti korozivna niti abrazivna sredstva za ¢is¢enje.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u dodir s uredajem,
odmah ocistite vlaznom krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi i zatim je ocistite,
po moguénosti dok je jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja se
stvorila kao rezultat pecenja s visokim udjelom vode, ostavite pecnicu
da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Staklo vrata cistite odgovaraju¢im tekuc¢im deterdzentom.

Radi lak3eg cis¢enja, vrata pecnice mogu se izvaditi.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon
uporabe; upotrijebite rukavice za pec¢nicu ako su jos vrudi. Ostatke
hrane lako mozZete ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

CISCENJE KATALITICKIH PLOCA (SAMO NA NEKIM MODELIMA)

Ova je pecnica opremljena posebnim katalitickim oblogama kako

bi se olaksalo cis¢enje odjeljka za kuhanje zahvaljujuci njihovom
posebnom premazu s funkcijom samociséenja koji je visoko porozan

i moze upiti masnocu i prljavitinu. Te su ploce postavljene na vodilice
redetki: prilikom premjestanja i ponovnog postavljanja vodilica resetki
provijerite jesu li kukice na vrhu umetnute u odgovarajuce otvore na
plocama.

Kako biste na najbolji nacin iskoristili svojstva samociscenja katalitickih
ploca preporucujemo da pecnicu oko jedan sat zagrijavate na 200 °C
pomocu funkcije ,Konvekcijsko pecenje”. Za to vrijeme pecnica mora
biti prazna. Zatim pustite da se pecnica ohladi prije no $to uklonite
ostatke jela neabrazivnom spuzvom.

Napominjemo: Upotreba nagrizajucih ili abrazivnih sredstava za ¢iscenje,
hrapavih cetki, sredstva za ribanje ili rasprsivaca za ¢is¢enje pecnice

mogla bi ostetiti kataliticku povrsinu i unistiti njena svojstva samocis¢enja.
Obratite se nasem postprodajnom servisu ako trebate zamjenske ploce.

RJESAVANJE PROBLEMA

ZAMJENA ZARULJE

Iskljuate napajanje pecnice, odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju
i ponovno zavijte pokrov na svjetlo. Ponovno ukopcajte pecnicu u
struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 20 - 40 W / 230
V, tip G9, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena
za kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ
244/2009). Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. Ako
upotrebljavate halogene Zarulje, Zaruljama ne rukujte goloruki jer biih
oftisci prstiju mogli ostetiti. Ne upotrebljavajte pe¢nicu prije nego sto
ponovno postavite pokrov svjetla.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i podignete zasune dok ne
dodu u polozaj za odbravljivanje (1). Zatvorite vrata koliko god to
mozete. Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za ru¢ku. Vrata
jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati dok ih istovremeno
vucete prema gore dok se ne otpuste iz lezista (2). Stavite vrata sa
strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema pecnici, poravnavajuci
kuke $arki s lezistima i u¢vrs¢ujuci gornji dio na njegovo leziste.
Spustite vrata pa ih otvorite do kraja. Sarke spustite u njihov pocetni
polozaj (3): Provjerite jeste li ih spustili do kraja. Lagano pritisnite kako
biste provjerili jesu li Sarke u ispravnom polozaju.

Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata s upravljackom
plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu oStetiti
ako ispravno ne rade.

§to uciniti ako...

Moguci razlozi

Rjesenja

© Nestalo je struje.
. Doslo je do iskljucenja iz mreze.

© Provjerite ima li struje u mrezi |Je li pecnica ukopcana u struju.
- Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili
: JavIJa li se kvar i dalje.

«  posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
«  upotrebom QR koda

.Iﬂ._-

proizvoda.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

- Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjiZici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY WHIRLPOOL
Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

. CS

A Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

vyrobek na www.whirlpool.eu/register pokyny.
POPIS PRODUKTU
1. Ovladaci panel
LIS BRI 2. Kruhové topné téleso
(nenf videét)
3. Ventilator
4. Vodici mfizky
(Groven je vyznacena na prfedni strané
trouby)
5. Duvitka
6. Hornitopné téleso / gril
7. Osvétleni
8. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)
9. Spodnitopné téleso
(nenf videt)
OVLADACI PANEL
F C
T oc
J I O :
—— s :
1 2 3 2 4 5 6
1. OVLADAC VYBERU 4. DISPLEJ

Pro zapinani trouby vybérem funkce. Pfejete-li si troubu vypnout,
otoc¢te do polohy O.

2. TLACITKA ,—/+"
Pro snizeni hodnoty zobrazené na displeji.

3. CASOVE TLACITKO
Pro volbu rdznych nastaveni: doby trvani, ¢asu ukonceni tepelné
Upravy, ¢asovace (minutky).

PRISLUSENSTVI

5. OVLADAC TERMOSTATU
Otocte jim pro nastaveni pozadované teploty a aktivaci vybrané
funkce.

6. LED KONTROLKA TERMOSTATU/PREDEHREVU
Zapina se béhem faze vyhfivani trouby. Po dosazeni pozadované
teploty zhasina.

Upozornénf: Ovladace jsou zamackévaci. Stisknete-li je uprostied, vyskoci ven.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu
trouby lisit. Dalsf pfislusenstvi, jeZz neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvIast
prostiednictvim servisniho centra.

MRIZKA. Pouziti: k pe¢eni pokrm(i nebo jako
podloZka pro nadoby, dortové formy a jiné
zéruvzdorné nddobi.

— ODKAPAVACI PLECH. Pouziti: jako plech pro
VA - ucely peceni masa, ryb, zeleniny, chlebového
peciva typu ,focaccia” atd. nebo k zachycovani
LT uvolniujicich se stav, je-li umistén pod rost.

PLECH NA PECENI. Pouziti: k pe¢eni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

VloZte mfizku horizontédlné zasunutim do vodicich rostd, pficemz se
ujistéte, ze strana se zvednutym okrajem je otoc¢end nahoru. Dalsi
pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo pecici plech, se zasunuji
svisle, a to stejnym zpusobem jako rost.

* Dostupné pouze u urcitych modeld

POSUVNE DRAZKY *

/ Pro usnadnéni vkladani a vyjimani pfislusenstvi.
Pro nasazeni posuvnych drézek odstrarite vodici mfizky a sejméte z nich
ochranny plastovy kryt. Pfipevnéte hornf sponu drazky k vodici mfizce
a sunte ji po celé délce az na doraz (1). Druhou sponu posunte doll na
misto. Aby byla vodici mfizka dobre zajisténa, zatlacte pevné spodni ¢ast
spony oproti vodici mfizce (2). Ujistéte se, ze drazkami Ize volné pohybovat.
Postupujte stejné i na druhé strané vodici mfizky v ramci stejné vyskové
urovné. Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli Urovné. Presunte
vodici mfizky a umistéte na né pfislusenstvi.

1
DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici miizky, nazdvihnéte je a poté lehce
zatdhnéte za spodni ¢ast smérem ven z usazeni: rost Ize nyni vyjmout.
Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve je nasadte do jejich
usazeni v horni ¢asti. Drzte je zdvihnuté a zasurite je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurte smérem dold do polohy pro usazeni v dolni ¢asti.
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PRED PRVNIM POUZITIiM

1. NASTAVENIi DENNIHO CASU
PFi prvnim zapnuti spotiebic¢e budete muset nastavit denni ¢as: na
displeji bude blikat ,AUTO" a ,,0.00".

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Chcete-li nastavit denni ¢as, stisknéte soucasné tlacitka 4 a —: Pomoci
tlac¢itek 4 a — nastavte denni cas.

Pro potvrzeni stisknéte casové tlacitko.

Poté, co jste zvolili pozadovany ¢as, mizete zménit ton upozornéni: na
displeji se zobrazi ,ton 1“

'- ) (D, ‘

[ R I |
Pro vybér pozadovaného tonu stisknéte tlacitko — a poté, pro
potvrzeni, stisknéte ¢asové tlacitko.

Upozornént: Pro dodate¢nou zménu denniho ¢asu, napfiklad po delsich
vypadcich proudu, postupujte podle popisu uvedeného vyse.

FUNKCE & KAZDODENNI POUZiVANI

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji s probéhlym
procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev. Pfed zapocetim vareni
tedy doporucujeme zahtat troubu prazdnou za ucelem odstranéni
jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrarite viechny ochranné kartény nebo félie a vyjméte
rovnéz i veskeré uvniti ulozené pfislusenstvi.

Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny. V této
dobé musi byt trouba prazdnd. Dodrzujte instrukce pro spravné
nastaveni funkce.

Upozornéni: Po prvnim pouZitf trouby doporucujeme vyvétrat mistnost.

. ZVOLTE FUNKCI
Funkci zvolite otocenim ovladace vybéru na symbol pozadované
funkce.

VYPNUTO

Slouzi k vypinani trouby.
6 SVETLO
N+ Slouzi k zapnuti osvétleni trouby.

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

fo | e | @ | H

Kynuté kolace V' 150-175  35-90 | .
Cajové petivo / ovocné kolacky v 160-175 20-45 3
Mrazend pizza v 250 | 10-15 3,
Lasagne / zapecené téstoviny / 3
pInéné téstoviny ,canneloni”/ pecené v 200 45-65 |} j
pudingy typu ,flan”
Jehnéci/ teleci/ hovézi / vepiové 1 kg V4 200 80-110 |4 3 j
Kufe/kralik/kachna 1 kg v 200 | 50-100 | >
Pecend ryba v troubé / v papiloté 3
(alobalu) 0,5 kg V' | 175-200 40-60 |, |
(filé, celd)

7507 SMART CLEAN (pouze u nékterych model()

= Plsobeni pary, kterd se uvoliuje pfi tomto Cisticim cyklu za nizké
teploty, umoznuje snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Tuto funkci
se doporucuje aktivovat pouze v pfipadé, Ze trouba neni zahtata a déle
po naliti 200 ml vody na dno trouby. Nastavte ¢asovac na 30 minut

a teplotu na 90 °C. Po ukonceni peciciho cyklu vyckejte pfiblizné

15 minut predtim, nez oteviete dvirka.

@ KONVEKCNI PECENI

Pro peceni masa, kolacl s tekutou naplni uprostied na jedné
urovni. Tato funkce poskytuje rovnomérné propecenou svrchni
i spodni stranu.

fol 8 B & H
Kol s naplni V' 150-190 30-85 | 3
Slané kolace V' 175-200  35-55 | 2.
PInéna zelenina V' 175-200  50-60 | .2,

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabl a uzenin, k zapékani ¢i gratinovani
zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni uvolniujicich se stav pfi
grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech umistéte
na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml pitné vody.

fof &j e & i
Opeteny chléb 5 200 25 aln
Rybi filé / platky 50 200 20-30% .42y
Klobasy/kebaby/zebirka/ . 5 4
hamburgery 5 200 30-40* [ YR vl M

*V poloviné doby peceni jidlo obratte

TURBO GRIL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbift, kurat). K zachyceni
uvolnujicich se $tav doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pfidejte 500 ml pitné vody.

fol & e ¢ H
Pecené kufe 1-13 kg - 200 | 55-70% 4.2 . dog
Krvavy rostbif 1 kg - 200 35-45** a,%,,,
Pecené brambory - 200 45-55 ** 3
Zapékana zelenina - 200 20-30 a,%,,,

*V poloviné doby pecent jidlo obratte
**Ve dvou tretindch pecenf jidlo obratte (v pfipadé potieby).

{) ROZMRAZOVANI
0~ Pro rychlejsi rozmrazeni jidla. Doporucujeme vlozit jidlo do

stfedni Urovné drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby se
povrch pfili$ nevysusil.

VYHRIVANI DOLNI CASTI

Tuto funkci pouzivejte az po upeceni, aby se spodni ¢asti pokrmu
propekla dozlatova. Tuto funkci lze vyuzit rovnéz k pomalé tepelné
Upraveé jako napt. u zeleniny a duSeného masa.
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= HORKY VZDUCH

=) Slouzi k sou¢asnému peceni rliznych druht jidel vyzadujicich
stejnou teplotu, umisténych na dvou urovnich drazek (napf. ryby,
zelenina, moucniky). U této funkce nedochazi ke vzdjemnému pfenosu
vUni mezi jednotlivymi jidly.

.POUZITI ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU

Stiskem casového tlacitka je mozné vybrat r(izné rezimy pro zachovani
nebo naprogramoviéni doby pfipravy.

Upozornént: Po nékolika sekundéch bez jakékoli interakce se rozezni
bzucak a vdechna nastaveni se potvrdi.

ol 8 | & H NASTAVENi CASOVACE (MINUTKY)
Kynuté kolace V' 150-170 30890 | 2. .. Provedenim této volby nedochazi k preruseni nebo aktivaci furjkce
4 . peceni, ale umozni vam to pouzit displej jako ¢asovag, a to bud
Kolac s naplni V' 150-190  35-90 | .gmmn A= v pribéhu samotné funkce, nebo pfi vypnuté troubé.
P . Pro aktivaci ¢asovace stisknéte dlouze casové tlacitko: na displeji (1)
Cajové pecivo / ovocné 4 1 X
Kotacky T V' 150-175  20-45 2o, ' . bude blikat symbol Q.

T ; 4 1 Pouzijte tla¢itka + a — a nastavte pozadovanou dobu trvani: po
Chléb/pizza/focaccia V' [190-250 20-50 .==m. L ngkolika sekundach zacne odpocitavani. Na displeji je zobrazen denni
MraZend pizza v 250 10-20 . 4 . 1 rc‘\z;enazg;te(é;)é rozsviceny symbol ) jako potvrzeni, Zze ¢asovac byl

e L—J v .
Slané kolace V' 175190 45-60 a,é,,, aﬂ;,,, Na konci dlouze stisknéte ¢asové tlacitko, kterym se alarm deaktivuje.
Lasagne a maso vV | 200 50-100% gt ] N alx] (3.0
Maso a brambory v4 200 45-100* a,é,,, L 1 ) 1 L'tﬂ:,-' '-' 2 ( '- 0 -‘ '-'
Ryba a zelenina v 175 30-50% | o ! Upozornént: Pokud si prejete vidét pribéh odpocitavéni casu a pripadné

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout,
zélezi na vasich pozadavcich.
<= PIZZA
Funkce slouzi k pe¢eni domdci pizzy. Pouzivejte tieti Urovern.
Predehfejte troubu otocenim knofliku termostatu na pfislusnou ikonu
a po dosazeni nastavené teploty vlozte jidlo.
H

fol N
Pizza vV 250 10-30 . 3 ,

JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU

V tabulce je uveden seznam recept( 10l , informace o nutnosti pfedehfevu
2], teploté §#t, dobé peceni ¢, piislusenstvi a trovni - doporucené
pro peceni. Doba pecenf se pocitd od okamziku vioZeni jidla do trouby bez
doby predehfevu (je-li nutny). Teploty a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého ptislusenstvi.
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi
a nejlépe tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
MUZete pouZit také nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
pamatujte, ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

Vlyobrazené pfislusenstvi:

Aeeenen FRoét

aF—=~ Dortova forma na rostu

~—r Hluboky plech / plech na pecenf

L Forma na peceni na draténém rostu nebo odkapédvacim

plechu / plechu na pecenf

et Plech s vodou

. AKTIVACE FUNKCE

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu otocenim
ovladace termostatu.

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte oviadacem vybéru
a knoflikem termostatuna O a

Po aktivaci funkce se rozsviti LED kontrolka termostatu a po dosazeni
zvolené teploty opét zhasne: v tomto okamziku vlozte jidlo do trouby
a pokracujte v peceni.

Uvedomte si prosim: Vlozeni jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mize mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy
pokrmu.

ho zménit, opétovné na 2 sekundy stisknéte ¢asové tlacitko.

NASTAVENiI DOBY OHREVU

Poté, co jste vybrali a aktivovali funkci, mzete za Gcelem jejiho
automatického ukonceni nastavit dobu pfipravy.

Dlouze stisknéte ¢asové tlacitko: bude blikat symbol (3) 0.
Opétovné dlouze stisknéte casové tlacitko: na displeji (4) bude blikat
,DUR" a ,AUTO".

Dobru ptipravy nastavite pomoci tla¢itek +a —.

Po nékolika sekundach se na displeji zobrazi denni ¢as a zUstane svitit
symbol ,AUTO" jako potvrzeni o provedeném nastaveni (5).
T IR R R Rl
NI SN ) W 1= T R O | mgipu I N

Upozornénf: Abyste vidéli, kolik ¢asu zbyva a mohli zménit tdaj tykajici se
zbyvajici doby pfipravy, zopakujte kroky uvedené vyse.

Jakmile nastavend doba uplyne, rozezni se vystrazné zvukové
upozornéni a proces tepelné Upravy se zastavi (6).

(. I
O R Gy N

Dlouze stisknéte casové tlacitko , kterym alarm deaktivujete. Pro vypnuti
trouby vratte knoflik vybéru a knoflik termostatu do polohy Q a @.

7
(O3 Naih
~

7N
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CISTENi A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby a Cisténi se ujistéte, ze trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky nebo abrazivni/ziravé prostiedky, protoze by mohlo dojit k poSkozeni povrchu spotiebice.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

Pied provadénim jakékoliv udrzby musi byt trouba odpojena od elektrické sité.

VNEJSi POVRCHY

Plochy trouby otirejte vihkym hadfikem z mikrovldkna. Jsou-li velmi
znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-neutrélniho Cisticiho prostredku.
Nakonec je otfete suchym hadfikem. Nepouzivejte korozivni ani brusné
Cistici prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned pottisnény povrch otrete vihkym
hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout a poté ji vycistéte,
idedlné v dobé, kdyz je jesté stale tepld, aby bylo mozné odstranit
skvrny a zbytky jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvoreného v dusledku pfipravy jidla s vyssim obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté kondenzat setfete hadiikem
nebo houbou.

Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

Pro usnadnéni cisténi Ize dvitka vymontovat z pantd.

PRISLUSENSTVI

Ihned po poufziti vloZte pfislusenstvi do roztoku myciho prostredku
na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte kuchyriské chnapky. Zbytky jidel
odstranite vhodnym kartackem nebo houbi¢kou na nadobi.

CISTENI KATALYTICKYCH PANELU (POUZE U NEKTERYCH MODELU)
Tato trouba muze byt vybavena specialnimi katalytickymi viozkami,
které usnadnuji ¢isténi vnitini ¢asti trouby diky specidlnimu
samodisticimu povrchu, jez je vysoce porézni a schopny pohlcovat
mastnotu a necistotu. Tyto panely jsou upevnény k vodicim mfizkam:
Pfi vkladani a nasledném upevriovani vodicich mrizek dbejte na to, aby
hacky na horni ¢asti zapadly do pfislusnych otvorG v panelech.

Pro co nejlepsi vyuziti samocisticich vlastnosti katalytickych panelG
doporucujeme zahtivani trouby na 200 °C pro dobu pfiblizné jedné
hodiny prostrednictvim funkce ,Tradi¢ni peceni”. V této dobé musi byt
trouba prazdna. Poté, pred odstrariovanim veskerych zbytk( jidel
pomoci jemné houbicky, nechejte troubu vychladnout.

Upozornéni: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich cisticich prostredkd,
drsnych kartackd, dratének nebo sprejd do trouby by mohlo poskodit
katalyticky povrch a zni¢it jeho samocistici vlastnosti. Potfebujete-li
ndhradnf panely, obratte se na nase stfedisko poprodejnich sluzeb.

ODSTRANOVANI ZAVAD

VYMENA ZAROVKY
Odpoijte troubu ze sité, odSroubujte kryt zarovky, vyménte ji
a nasroubujte kryt zpét. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: Pouzivejte pouze halogenové zarovky T300 °C, 20-40 W/230
V typu G9. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena

pro domdci spotfebice a nenf vhodnd pro vieobecné osvétleni mistnosti
v domacnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim
stfedisku. Pouzivéte-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi holyma
rukama, nebot otisky prstli je mohou poskodit. NepouZivejte troubu bez
nainstalovaného krytu zarovky.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete, nazdvihnéte zapadky,
tlacte je smérem dopredu, dokud nedojde k jejich odjisténi (1). Dvirka
dobre uzaviete. Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete opakované zavirat a sou¢asné
za né tdhnout, dokud se neuvolni ze svého usazeni (2). Odlozte dvirka
na stranu na mékky povrch.

Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubé, nasmérujete hacky
pantll oproti jejich usazeni a do piislusného usazeni zajistite i horni
¢ast. Dvitka posunte smérem doll a poté je zcela oteviete. Posunte
zapadky smérem doll do jejich pdvodni polohy (3): Ujistéte se, Ze jsou
zcela zasunuté dole. Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, ze na
né lehce zatlacite.

Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné roviné s ovladacim
panelem. Pokud tomu tak neni, vyse uvedené kroky zopakujte: Pokud
dvitka spravné nefunguji, mohou se poskodit.

Mozné duvody

Pferuseni napajeni.
© Odpojeni od elektrické sité.

Trouba nefunguje.

k elektrickému napdjeni.
¢ Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
. pretrvava.

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,

n Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

. pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pri
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.
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Kvikguide

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL
PRODUKT

Registrér venligst dit produkt pa
www.whirlpool.eu/register, for at modtage en mere
komplet assistance

' DA

Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, fgr apparatet
tagesi brug.

YA

PRODUKTBESKRIVELSE
1. Betjeningspanel
) [ pore 2. Ringvarmelegeme
...... - > (ikke synligt)
~ 3. \Ventilator
3N 4, Skinner
s n(iveauet vises pa ovnens forside)
] 5. Lage
4 6. Overste varmelegeme/grill
7. Lampe
8. Identifikationsskilt
(ma ikke flernes)
! 9. Nedre varmeelement
A\ (ikke synligt)
/,
BETJENINGSPANEL
F <
S oc
D00
: ) : : :
1 2 3 2 4 5 6

1. VALGEKNAP
Bruges til at teende og slukke for ovnen, ved at vaelge en funktion. Sluk
for ovnen, ved at dreje knappen over p& O.

2. -/+TASTER
Til at reducere eller gge den viste veerdi pa displayet.

3. KNAPPEN KLOKKESLAT
Til valg af forskellige indstillinger: varighed, tilberedningens sluttid,
minutur.

TILBEH@R

4. DISPLAY

5. TERMOSTATKNAP
Drej for at veelge en @nsket temperatur og aktivere den valgte funktion.

6. KONTROLLAMPE FOR TERMOSTAT/FORVARME
Den teender under opvarmningen. Den slukker, nar den gnskede
temperatur er ndet.

Bemazerk: Knapperne er drejetrykknapper. De kommer ud, nar der trykkes
midt pa dem.

Antallet og typerne af tilbeher kan variere afhaengigt af, hvilken model
der er kabt. Yderligere, ikke medfelgende, tilbehar kan kebes separat hos
Kundeservice.

RIST. Bruges til at tilberede mad eller som
stotte til pander, teerteforme og andet ovnfast
kogegrej.

DRYPPEBAKKE. Bruges som en bradepande til

at tilberede kad, fisk, grentsager, focaccia etc.,
eller til at anbringe under risten for at opsamle
==/ 1_[safter

BAGEPLADE. Bruges til at tilberede brad og
teerter, men ogsa fleeskesteg, fisk i fad, etc.

Indsaet risten vandret ved at lade den glide
langs skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede kant vender
opad. Andet tilbehgr sdsom drypbakken og bagepladen isaettes
vandret pa samme made som risten.

* Kun disponibel pa visse modeller

GLIDESKINNER*
/ Til at fremme iszetning eller udtagning af tilbeher.
Fjern skinnerne og tag deres plastikbeskyttelse af, for at montere
glideskinnerne. Fastger glideskinnens gverste klemme til skinnen, og skub
den sd langt den kan (1). Seenk den anden klips, og skub den pa plads. Tryk
det nedre afsnit af klipsen hardt mod skinnen (2), for at sikre den. Serg for,
at glideskinnerne kan bevaeges frit. Gentag disse trin pa den anden skinne

pd det samme niveau. Glideskinnerne kan iszettes pa et hvilket som helst
niveau. Anbring skinnerne og placér tilbeharet herpad.

1
AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

For at tage skinnerne ud, skal man lgfte dem op og derefter forsigtigt
treekke den nederste del ud af lejet: nu kan du tage risten ud. For at
iseette skinnerne igen, skal man forst seette dem i det gverste leje. Skub
dem ind i ovnrummet, mens du holder dem oppe, seenk dem, og skub
dem derefter pa plads i det nederste leje.
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FORSTEGANGSBRUG

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT
Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet farste gang, man taender
for apparatet: “AUTO” og “0.00” blinker pa displayet.

\\C', \\’-' . .-’ '-‘/,
]

Tryk samtidigt pa tasterne 4 og —, for at indstille klokkeslaettet: Indstil
klokkesleettet ved hjeelp af knapperne + og —.

Tryk pa knappen klokkesleet for at bekraefte.

Efter indstilling af klokkeslzettet er det muligt at @endre alarmens lyd:
Displayet viser “ton 1".

'- ) (D, ‘
[
Tryk pa knappen — for at veelge den gnskede tone, og tryk herefter pa
knappen Klokkesleet, for at bekraefte.

Bemaerk: Folg den ovenstdende procedure, for at eendre klokkeslaet, for
eksempel efter et laengerevarende strgmsvigt.

FUNKTIONER & DAGLIG BRUG

2. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra fremstillingen:
Det er helt normalt. Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at
flerne eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og
tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 250 °Cii cirka en time. Oven skal veere tom i dette
tidsrum. Falg anvisningerne, for at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger apparatet for
forste gang.

.VEAELGEN FUNKTION
Man veelger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen over pa den
onskede funktions symbol.

OFF
Til at slukke for ovnen.

= LYS
O Til teending af ovnlyset.

OVER-/UNDERVARME
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

o 2} B ¢ H

Kager med haevemiddel V' 150-175 35-90 | o,
Smakager/portionstarter v 160-175 20-45 3 _
Frossen pizza v4 250 10-15 3,
I/_efl]saangsne/ pastaret i ovn / cannelloni v 200 45-65 ‘iy
Is.\zjmé?(gléaﬂléa|vek¢d/oksek¢d/ v 200 80-110 t;ﬂ
Kylling / kanin /and 1 kg v 200 | 50-100 | >
I(gglt):r?;g)sk/ﬁsk ifad 0,5 kg V. 175-200 40-60 ‘;E
750 SMART CLEAN (Kun pa visse modeller)

=) Dampvirkningen under denne specielle renggringscyklus med
lav temperatur gor, at snavs og madrester nemt kan fiernes. Denne
funktion ma kun aktiveres nar oven er kold, og efter at have haeldt
200 ml vand i bunden af ovnen. Indstil timeren pa 30 minutter og
temperaturen pa 90°C. Vent i cirka 15 minutter for ldagen dbnes, nar
cyklussen er feerdig.

g VARMLUFTSBAGNING
Til tilberedning af ked eller til at bage teerter med fyld pa én
ribbe. Denne funktion giver en jeevn, gylden, spred top og bund.

fol gy & H
Kage med fyld v 150-190| 30-85 |3
Madteerter V. 175-200 35-55 | o
Fyldte grontsager V' 175-200 50-60 | .=2.

GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpglse, til gratinering
af grentsager og ristning af bred. Nar du griller ked, anbefaler vi at
anvende en drypbakke til at opsamle saften fra kedet: Anbring bakken
hvor som helst under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

fof 2 e ¢ =
Ristet brad 5 200 2-5 0.
Fiskefiletter/skiver 50 200 20-30% LA 3y
Polser/grillspyd/ spareribs/ . R 5 4
hakkebaf 5 200 30-40% ATk S

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet

TURBO GRILL

Til stegning af store kadstykker (keller, oksesteg, kylling). Vi
anbefaler at anvende en drypbakke til at opsamle saften fra kadet: Stil
bakken hvor som helst under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

fol & e ¢ H
Stegt kylling 1-1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . g
Oksesteg -rad 1 kg - 200 35-45%* a,%,,,
Ovnstegte kartofler - 200 45 - 55 ** 3
Grensagsgratin - 200 20-30 a,%,,,

*VVend maden, ndr halvdelen af tilberedningstiden er gdet
**Vend maden, nar 2/3 af tilberedningstiden er géet (om ngdvendigt).

4] OPT@NING

0~ Til hurtigere optgning af mad. Anbring maden pa midterste
ribbe. Lad madvaren blive i emballagen, sa overfladen ikke torrer ud.

UNDERVARME

Brug denne funktion efter tilberedningen til at brune rettens
bund. Funktionen kan ogsa anvendes til langsom tilberedning af f.eks.
grensager og gryderetter.
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VARMLUFT

27) Til samtidig tilberedning pa to ribber af (forskellige) retter, der
skal tilberedes ved samme temperatur (f.eks.: fisk, grensager, kager).
Funktionen ger samtidig tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

.BRUG AF DEN ELEKTRONISKE PROGRAMMERINGSFUNKTION

Ved tryk pa knappen klokkesleet kan man veelge forskellige tilstande, for
at bibeholde eller programmere tilberedningstiden.

Bemazerk: Efter et par sekunder uden indvirkning, lyder summetonen og
alle indstillingerne bekreeftes.

INDSTILLING AF MINUTUR

Denne funktion hverken afbryder eller aktiverer tilberedningen, men
giver dig mulighed for at anvende displayet som en timer, bade mens
en funktion er aktiv, og mens ovnen er slukket.

Tryk langvarigt pa knappen klokkeslaet, for at aktivere timeren: Symbolet
0 blinker pa displayet (1).

Indstil den gnskede varighed vha. knapperne 4- og —: Nedtzllingen
begynder efter fa sekunder. Displayet viser klokkesleettet og 0
forbliver teendt, for at bekraefte at timeren er indstillet (2).

Tryk ved afslutningen langvarigt pa knappen klokkeslaet for at sla
alarmen fra.

fol &l e ¢ =
Kager med haevemiddel v/ 150-170 30-90 R,é.,n a,%,,
Kage med fyld V' 150-190 35-90 .gmo. e,
Smakager / Tarteletter V. 150-175 20-45 oo 1
Bred/pizza/focacciaboller V' 190-250 20-50 R,é,,n q#g
Frossen pizza v 250 10-20 e '
Madtaerter V175190 45-60 e i,
Lasagne & ked v 200 50-100% aemo !
Ked og kartofler v 200 45-100% aemo !
Fisk og grensager v 175 30-50% apmm, '

* Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige
tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

PIZZA

Funktion til tilberedning af hjemmelavede pizzaer. Brug 3. ribbe.
Forvarm ovnen, ved at dreje termostatknappen over pa det tilsvarende
ikon, og saet retten i, nar den indstillede temperatur er oparbejdet.

fol W ke | G M

Pizza v 250 10-30 . 3 .

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLERNE

Tabellen indeholder listen over opskrifter fof og angiver om forvarme

er nadvendig &{, temperatur §#c, tilberedningstid (¢, og anbefalet
tilbehar og niveau [ til tilberedningen. Tilberedningstiderne geelder fra
det tidspunkt, retten sattes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kraever
forvarmning. Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er vejledende og
afheenger af maengden af madvarer og den anvendte type tilbeher. Start
med de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere indstillinger, hvis
retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt. Brug det medfglgende tilbehar, og
anvend om muligt teerteforme og bageplader af markt metal. Pyrex- eller
stentejs-gryder og -tilbehar kan ogsa anvendes, men dette forleenger
tilberedningstiderne lidt.

Peceens ~Rist

aF==~ Teerteform pa rist

~— Dryppebakke/bageplade

L iTeerteform pa rist eller dryppebakke / bradepande
teonf Bakke med vand

. AKTIVERING AF EN FUNKTION

Drej termostatknappen for at indstille den gnskede temperatur og
starte den valgte funktion.

Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved at dreje vaelgeknappen og
termostatknappen over pa O og ‘ .

Termostatkontrollampen teender, nar funktionen er blevet aktiveret og
slukker igen, ndr den valgte temperatur er ndet: Seet nu retten i ovnen,
og begynd tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er afsluttet,
kan det endelige resultat blive pavirket pa en negativ made.

L (.
AN IR ) g IR
1 T 2

Bemeerk: For at vise nedtaellingen og eventuelt zendre den skal du trykke
pa knappen klokkeslzet i 2 sekunder igen.

INDSTILLING AF VARIGHED

Efter valg og aktivering af funktionen kan man indstille en
tilberedningstid, for automatisk at stoppe tilberedningen.

Tryk langvarigt p& knappen klokkesleet: Symbolet 0 blinker (3).

Tryk pa knappen Klokkeslaet igen: DUR og AUTO blinker pa displayet (4).
Indstil varigheden vha. tasterne 4+ og —.

Displayet vil vise klokkesleettet efter fa sekunder, og AUTO forbliver
teendt, for at bekrzfte indstillingen (5).

el x B (101
R SRR R = W ([ g

Bemazerk: Gentag de ovenstaende trin, for at se hvor lang tid der er tilbage
eller 2endre den tilbagevaerende tilberedningstid.

Nar tilberedningstiden er gaet, vil der lyde en alarm og tilberedningen
stoppes (6).

\\A" - -, -,
TR R e N i |
= =g ¥
Tryk langvarigt pa knappen klokkesleet, for at sla alarmen fra. Drej
veelgeknappen og termostatknappen over pa Q og @ for at slukke for
ovnen.

o

=

-'-
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L}

Whjr/lﬁool



RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden du foretager vedligeholdelse eller renggring.

Anvend ikke damprensere.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/zetsende renggringsmidler, da disse kan beskadige apparatets overflader.

Brug beskyttelseshandsker.

Ovnens stromforsyning skal afbrydes for enhver form for vedligeholdelse.

UDVENDIGE OVERFLADER

Renggr overfladerne med en fugtig mikrofiber klud. Tilfgj et par draber
neutralt rengeringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tor efter med
en tor klud. Brug aldrig setsende renggringsmidler eller slibemidler.
Hvis et af ovennaevnte produkter uforvarende kommer i kontakt med
apparatet, skal det straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

Efter hver brug, skal ovnen afkegle og sa rengeares, fortrinsvist, nar den
stadig er lun for at flerne eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at terre eventuel ter kondens, der har dannet sig som
folge af tilberedning af mad med et hgjt vandindhold, skal du lade
ovnen kgle helt af og derefter torre den af med en klud eller svamp.
Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til rengering af ruden i
ovnens lage.

Ovnens lage kan tages af haengslerne, sa rengoringen lettes.

TILBEH@R

Vask altid tilbehoret i en opvaskemiddeloplgsning efter brug. Brug
ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig er varmt. Madrester fjernes let med
en opvaskebeorste eller en svamp.

RENGO@RING AF DE KATALYTISKE PANELER (KUN PA VISSE MODELLER)
Denne ovn kan veaere udstyret med specielle katalytiske belsegninger,
som letter renggring af ovnrummet i kraft af deres specielle,
selvrensende beklaedning, der er meget porgse og i stand til at
absorbere fedt og snavs. Disse paneler er fastgjort til skinnerne: Serg
for at krogene for oven anbringes i de korrekte huller i panelerne, nar
skinnerne szettes pa plads igen.

1
Vianbefaler at varme ovnen op til 200 °Cii cirka en time, ved hjzelp af
funktionen "Varmluftsbagning", for at fa det bedste ud af de katalytiske
panelers selvrensningsegenskaber. Ovnen skal vaere tom i dette
tidsrum. Derefter skal ovnen afkgle inden resterende madrester flernes
ved brug af en bled svamp, som ikke ridser.

Bemaerk: Brug af skrappe eller ridsende rengaringsmidler, grove barster,
grydesvampe eller ovnrens, kan beskadige den katalytiske overflade og
kompromittere dens selvrensende egenskaber. Kontakt venligst vores
serviceafdeling, hvis du har behov for nye paneler.

FEJLFINDING

UDSKIFTNING AF PAREN

Frakobl ovnens stramforsyning, skru lampeglasset af lampen,
udskift paeren, og skru lampeglasset pa lampen igen. Seet stikket i
stikkontakten igen.

Bemaerk: Brug udelukkende halogenpaerer 20-40 W/230 ~ V af typen G9,
T300 °C. Pzeren i produktet er specielt designet til husholdningsapparater
og er ikke egnet til almindelig belysning i hjemmet (Radets forordning EF
244/2009). Pzererne kan kabes hos eftersalgs-serviceafdelingen. Rar ikke
ved paererne med bare haender, hvis du bruger halogenpaerer, da dine
fingeraftryk kan medfgre beskadigelse. Ovnen ma ikke tages i brug, fer
lampeglasset er blevet genmonteret.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

For at flerne lagen skal du dbne den helt, lofte spaerhagerne og skubbe
dem fremad, indtil de er i den ulaste position (1). Luk lagen, sa meget
du kan. Tag godt fat om lagen med begge haender - hold den ikke i
handtaget. Fjern ldgen ved ganske enkelt at fortsaette med at lukke
den, mens du samtidigt traekker den opad, indtil, den frigares fra lejet
(2). Laeg lagen pa den ene side pa en blgd overflade.

Montér lagen igen, ved at flytte den hen imod ovnen og lade
haengslernes kroge flugte med deres lejer og fastgere den gverste
del pa lejet. Seenk lagen, og dbn den helt. Seenk spaerhagerne til deres
oprindelige position (3): Kontrollér at de er lagt helt ned. Udgv et let
tryk for at tjekke, at spaerhagerne er i den rigtige position.

Prov at lukke lagen, og tjek for at sikre, at den flugter
betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfeldet, skal du gentage
ovenstaende trin: Lagen kan tage skade, hvis den ikke fungerer rigtigt.

Fejlfinding Mulige arsager

Lasninger

Ingen strom.
. Afbrydelse fra lysnettet.

Ovnen fungerer ikke.

¢ Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket sidder i
¢ stikkontakten.

¢ Sluk og taend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
. afhjulpet.

Besoge vores website docs.whirlpool.eu
Ved hjaelp af QR-koden

H Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

«  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihzftet). Nar
du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

Whj;lﬁool
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Kurzanleitung | DE
DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL
@ PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die Sicherheitshinweise
Z= ) Fireine umfassendere Unterstlitzung melden Sie lhr aufmerksam durch.
Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an
PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Bedientafel
[ U 2. Ringheizelement
(nicht sichtbar)
3. Geblase
4. Seitengitter
(die Einschubebene wird auf der
Vorderseite des Ofens angezeigt)
5. Tir
6. Oberes Heizelement/Grill
7. Beleuchtung
8. Typenschild
(nicht entfernen)
9. Bodenheizelement
(nicht sichtbar)
BEDIENTAFEL
F C
T oc
J LJ () :
—— : :
1 2 3 2 4 5 6

1. AUSWAHLKNOPF
Zum Einschalten des Ofens durch Funktionsauswahl. Auf O drehen,
um den Ofen auszuschalten.

2. -/+TASTEN
Zum Verringern oder Erhéhen des auf dem Display angezeigten
Wertes.

3. ZEIT-TASTE
Zur Auswahl der verschiedenen Einstellungen: Dauer, Abschaltzeit,
Timer.

ZUBEHOR

4. DISPLAY

5. THERMOSTATREGLER
Durch Drehen Auswahl der gewtinschten Temperatur und Aktivierung
der ausgewahlten Funktion.

6. LED-KONTROLLLEUCHTE THERMOSTAT / VORHEIZEN

Schaltet sich wahrend dem Heizvorgang an. Schaltet sich aus, wenn die
gewlinschte Temperatur erreicht ist.

Bitte beachten: Die Bedienknopfe sind versenkbar. Driicken Sie den
Bedienknopf mittig ein, um ihn aus der Versenkung zu holen.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Gber den Kundendienst
erhaltlich.
ROST. Zum Garen von Speisen oder zum Abstellen
l von Topfen, Kuchenformen und anderem
l/ ofenfesten Kochgeschirr.

oder zum Aufsammeln von Garflissigkeiten bei
1__f Positionierung unter dem Rost.

BACKBLECH. Zum Backen von Backerei- und
Konditoreierzeugnissen, aber auch fir die
Zubereitung von Braten, Fisch in der Folie usw.

Den Rost horizontal einsetzen, indem dieser durch die Seitengitter
geschoben wird; sicherstellen, dass die Seite mit dem erhéhten Rand nach
oben zeigt. Andere Zubehorteile, wie Fettpfanne oder Backblech, werden
auf die gleiche Weise horizontal eingesetzt wie der Rost.

*nur fur bestimmte Modelle erhdltlich

LAUFSCHIENEN*

Um das Einsetzen oder Entfernen von Zubehor zu

erleichtern.
Um die Seitengitter einzubauen, die Seitengitter entfernen und die Kunststoff-
Schutzhtlle abnehmen. Den oberen Clip des Backauszugs am Seitengitter
befestigen und ihn so weit wie méglich entlang gleiten lassen (1). Den
anderen Clip in seine Position absenken. Um die Fihrungen zu sichern, den
unteren Teil des Clips fest gegen das Seitengitter (2) driicken. Sicherstellen,
dass sich die Backauszige frei bewegen kénnen. Diese Schritte am anderen
Seitengitter auf der gleichen Einschubebene wiederholen. Die Backausztige
konnen auf einer beliebigen Einschubebene angebracht werden. Die
Seitengitter und das Zubehdr wieder anbringen.

1
ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER SEITENGITTER

Zur Entfernung der Seitengitter, diese anheben und den unteren Teil
vorsichtig aus seinem Sitz ziehen: Jetzt konnen die Seitengitter entfernt
werden. Zum erneuten Anbringen der Seitengitter, diese wieder in ihrem
oberen Sitz anbringen. Die Seitengitter halten, in den Garraum schieben
und anschlielend in die Position im unteren Sitz herablassen.

Whjr/lﬁool



ERSTER GEBRAUCH

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT
Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss die Uhrzeit
eingestellt werden: ,,AUTO” und ,,0.00” blinken auf dem Display.

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Um die Uhrzeit einzustellen, driicken Sie die Tasten -+ und — gleichzeitig:
Die Uhrzeit mit den Tasten 4 und — einstellen.

Driicken Sie die Zeit-Taste zur Bestatigung.

Nachdem Sie die gewiinschte Zeit ausgewahlt haben, kann der Alarmton
geandert werden: Auf dem Display wird ,ton 1“ angezeigt.

L.
L

Um den gewiinschten Ton auszuwéhlen, die Taste — driicken, dann die
Zeit-Taste zur Bestatigung.

Bitte beachten: Um die Zeit spater zu dndern, beispielsweise nach langeren
Stromausfallen, wie oben beschrieben vorgehen.

FUNKTIONEN UND TAGLICHER GEBRAUCH

2. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Geriiche freisetzen, die bei der Herstellung
zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor dem Garen von Speisen
wird daher empfohlen, den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um
mogliche Gertliche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen und die
Zubehorteile entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen. Der Ofen muss
wahrend dieser Zeit leer sein. Die Anweisungen zur korrekten Einstellung
der Funktion befolgen.

Bitte beachten: Es ist empfehlenswert, den Raum nach dem ersten Gebrauch
des Geréts zu lUften.

.AUSWAHLEN EINER FUNKTION
Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf das Symbol fiir die
gewlinschte Funktion drehen.

AUS
Zum Ausschalten des Ofens.
= LICHT
O Einschalten der Backofen-Innenbeleuchtung.

OBER/UNTERHITZE
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer Einschubebene.

fol 8 & H

Hefekuchen V' 150-175 35-90 | o,
Platzchen (Kekse), Tortchen v 160-175 20-45 3 _
Tiefgefr. Pizza v | 250 | 10-15 3,
sgre thetscereratal |y a0 ases 2
Lamm/Kalb/Rind/Schwein 1 kg v | 200 | 80-110 3,
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg v 200  50-100 3
(C}-i:ﬁlgta&clé%r:g Fisch /in Folie 0,5 kg v 175-200 40-60 t;ﬂ
7501 SMART CLEAN (Nur bei bestimmten Modellen)

= Der Dampf, der durch dieses spezielle Reinigungsprogramm bei
niedriger Temperatur entsteht, ermdglicht das einfache Entfernen von
Schmutz und Speiseresten. Diese Funktion sollte erst bei kaltem Ofen
aktiviert werden, nachdem Sie 200 ml Wasser auf den Boden des Ofens
gegeben haben. Stellen Sie den Timer auf 30 Minuten und die Temperatur
auf 90°C ein. Warten Sie nach Abschluss des Durchlaufs 15 Minuten, bevor

Sie die Ofentr 6ffnen.

@ UMLUFT

Zum Garen von Fleisch oder Backen von Kuchen mit flissiger
Fillung auf einer Einschubebene. Mit dieser Funktion lassen sich
gleichmdfig gebraunte und knusprige Oberflache und Boden backen.

fol 8 B & H
Gefiillter Kuchen v 150-190| 30-85 |3
Herzhafte Kuchen V. 175-200 35-55 | o
Gefillltes Gemiise V' 175-200 50-60 | .2,

GRILL

Zum Grillen von Steaks, GrillspieBen und Bratwdrsten, zum
Uberbacken von Gemiise oder Résten von Brot. Beim Grillen von
Fleisch wird die Verwendung einer Fettpfanne zum Aufsammeln
der Garflussigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml Trinkwasser zufiigen.

fol B e | C -

Getoastetes Brot 5' 200 2-5 A ~

Fischfilets/Scheiben 5' 200 20-30%* |A...0.. ~

3
T
30-40% o2 . d s

Bratwiirste / Grillspie3e /

Rippchen / Hamburger 5 200

*Das Gargut nach halber Garzeit wenden

GRILL + HEISSLUFT

Zum Garen grof3er Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef, Hdhnchen).
Es wird die Verwendung einer Fettpfanne zum Aufsammeln der
Garflussigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml Trinkwasser zufiigen.

fof 8 & H
Brathihnchen 1-1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . pds
Roastbeef englisch 1 kg - 200 35-45** R%,F
Bratkartoffeln - 200 | 45-55%* “;,
Gemisegratin - 200 20-30 Q%F

*Das Gargut nach halber Garzeit wenden
**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).

4] AUFTAUEN
0~ Zum schnelleren Auftauen von Speisen. Es wird empfohlen, das
Gargut auf die mittlere Einschubebene zu geben. Es wird empfohlen, die
Lebensmittel in ihrer Verpackung aufzutauen, um dem Austrocknen der
Oberflache vorzubeugen.

UNTERHITZE

Verwenden Sie diese Funktion, um das Gericht beim Garen von
unten zu braunen. Diese Funktion kann auch fiir langsames Garen
verwendet werden, wie fiir Gemise- und Fleischeintopfe.

Whj;lﬁool



&= HEISSLUFT

=/ Zum gleichzeitigen Zubereiten verschiedener Speisen auf zwei
Einschubebenen mit gleicher Temperatur (z. B.: Fisch, Gemdse, Kuchen).
Die Funktion erlaubt das Garen ohne Geschmackstibertragung von einer
Speise auf die anderen.

tof &) e ¢ H
Hefekuchen V' 150-170 30-90 A 1.
Gefillter Kuchen V' 150-190 35-90 .ot ol
Platzchen (Kekse), Tortchen V4 150-175 20-45 ﬁ,é.,, %1,
Brot / Pizza / Fladenbrot v 190-250 20-50 2 1
Tiefgefr. Pizza vV 250 10-20 b, 1
Herzhafte Kuchen V' 175-190 45-60 al;4.'-li= ﬁl;1;lF
Lasagne & Fleisch v 200 50-100% oo, 1
Fleisch & Kartoffeln v 200 45-100% 2, u1=a
Fisch & Gemiise v 175 30-50% o, u1=J

*Voraussichtliche Zeitdauer: Je nach persénlichen Vorlieben kénnen die
Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem Ofen genommen werden.

<= PIZZA
Spezialfunktion zum Backen von hausgemachter Pizza. Verwenden
Sie die 3. Einschubebene. Heizen Sie den Ofen vor und drehen Sie den
Thermostatregler auf das entsprechende Symbol. Stellen Sie die Speise in
den Ofen, wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist.
|

fo O B

Pizza V4 250 10-30 . 3 .

LESEN DER GARTABELLEN

In der Tabelle sind Rezepte Yol angefiihrt, ob Vorheizen erforderlich ist 2§,
empfohlene Temperatur §#c, Garzeit ¢, Zubehdr und Einschubebene [
zum Garen. Die Garzeiten gelten ab dem Moment, in dem das Gargut in den
Ofen gegeben wird, die (eventuell erforderliche) Vorheizzeit zahlt nicht dazu.
Die Gartemperaturen und -zeiten sind nur Richtwerte und sind von der Menge
des Garguts und von den verwendeten Zubehorteilen abhangig. Zundchst die
niedrigeren Einstellungen verwenden und, falls das erzielte Garergebnis nicht
den Winschen entspricht, zu den hoheren Einstellungen Ubergehen. Es wird
empfohlen, die mitgelieferten Zubehérteile und vorzugsweise Kuchenformen
und Backbleche aus dunklem Metall zu verwenden. Es kdnnen auch Topfe
und Zubehorteile aus feuerfestem Glas oder Keramik verwendet werden, aber
es ist zu berticksichtigen, dass sich die Garzeiten dadurch etwas verlangern.
Angezeigtes Zubehor:

aF==~Kuchenform auf Rost

~— - Fettpfanne / Backblech

L—J Kuchenform auf Rost oder Fettpfanne / Backblech
e Blech mit Wasser

. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

Um die Funktion zu aktivieren, miissen Sie den Thermostatregler auf die
gewiinschte Temperatur drehen.

Um die Funktion jederzeit zu unterbrechen, den Ofen ausschalten, den
Auswahlknopfund den Thermostatregler auf U und @ drehen.

Nachdem die Funktion aktiviert wurde, schaltet sich die LED-Thermostat-
Kontrollleuchte ein und beim Erreichen der gewahlten Temperatur wieder
aus: An diesem Punkt die Speise in den Ofen stellen und den Garvorgang
fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das Vorheizen
beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das endgultige Garergebnis
haben.

.VERWENDUNG DER ELEKTRONIKUHR

Durch Driicken der Zeit-Taste konnen verschiedene Arten zum Beibehalten
oder Programmieren der Garzeit ausgewahlt werden.

Bitte beachten: Nach einigen Sekunden ohne Betdtigungen ertént ein
Summer und alle Einstellungen werden bestatigt.

EINSTELLUNG DES KURZZEITWECKERS

Diese Option unterbricht oder aktiviert nicht das Garen, aber ermdglicht
es lhnen die Anzeige als Timer zu verwenden, sowohl wenn eine Funktion
aktiviert ist als auch bei ausgeschaltetem Ofen.

Fiir die Aktivierung des Timers, die Zeit-Taste lange driicken: das Symbol Q)
blinkt auf dem Display (1).

Die Tasten + und — fiir die Einstellung der gewtinschten Dauer
verwenden: Das Riickzdhlen beginnt nach einigen Sekunden. Auf dem
Display wird die Uhrzeit angezeigt und das Symbol ) leuchtet weiterhin
auf und bestatigt damit, dass der Timer eingestellt wurde (2).

Am Ende die Zeit-Taste lange driicken, um den Alarm zu deaktivieren.

., (.
: !_lh/'lll_lz ) G Y N |

Bitte beachten: Wenn Sie die Timereinstellung ansehen und ggf. andern
maochten, driicken Sie erneut 2 Sekunden lang die Zeit-Taste.

GARZEIT EINSTELLEN

Nach dem Auswahlen und Aktivieren der Funktion kdnnen Sie, um diese
automatisch zu auszuschalten, eine Garzeit einstellen.

Die Zeit-Taste lange driicken: Das Symbol [ blinkt (3).

Die Zeit-Taste erneut driicken: DUR und AUTO blinken auf dem Display (4).
Die Dauer unter Verwendung der Tasten ++ und — einstellen.

Nach einigen Sekunden wird auf dem Display die Uhrzeit angezeigt,
wahrend AUTO zur Bestatigung der Einstellung weiterhin aufleuchtet (5).

oL =1y
LAt T ) (f g X

Bitte beachten: Um die verbleibende Garzeit zu sehen und diese ggf. zu
andern, die oben aufgeflhrten Schritte wiederholen.

Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist, ertont ein Alarm und der
Garvorgang wird angehalten (6).

==l
t:l' (g N |

Fir die Deaktivierung des Alarms, die Zeit-Taste lange driicken. Den
Auswahlknopfund den Thermostatregler auf Q und @ drehen, um den
Ofen auszuschalten.

VOLLAUTOMATISCHES PROGRAMM / STARTVERZOGERUNG

Sie kdnnen den Start einer Funktion mittels Programmierung ihrer
Abschaltzeit verzogern.

Driicken Sie nach dem Einstellen der Dauer die Zeit-Taste bis das Display
END zeigt (7).

Driicken Sie die Tasten 4~ und — fur die Auswahl der gew{inschten
Abschaltzeit. Nach einigen Sekunden wird auf dem Display die Uhrzeit
angezeigt, wahrend das Symbol M sich abschaltet und AUTO zur
Bestatigung der Einstellung weiterhin aufleuchtet (8).

Bitte beachten: Zum Ansehen und Andern der Einstellungen oben angefihrte
Schritte wiederholen.

Die Funktion bleibt solange in Pause, bis das Symbol  aufleuchtet:

An dieser Stelle fahrt der Backofen automatisch mit dem ausgewahlten
Garmodus fort (9).
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Am Ende die Zeit-Taste lange driicken, um den Alarm zu deaktivieren. Den
Auswahlknopfund den Thermostatregler auf Q und @ drehen, um den
Ofen auszuschalten.

Bitte beachten: Wird nur die Abschaltzeit ausgewahlt (ohne Einstellung der
Dauer), startet die Funktion sofort. Der Garvorgang wird fortgesetzt, bis zur
gewdinschten Abschaltzeit.

Bitte beachten: Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fir Grill- und
Turbo Grill-Funktionen nicht verftigbar.

Whj;lﬁool



REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass der Ofen abgekiihlt ist.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/dtzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die Flachen des Gerates beschddigen

konnen.
Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungsarbeiten muss der Ofen von der Stromversorgung getrennt sein.

AUSSENFLACHEN

Die Flachen mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen. Sollten sie stark
verschmutzt sein, einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach. Keine aggressiven
Reinigungs- oder Scheuermittel verwenden. Falls ein solches Mittel
versehentlich mit den Flachen des Geréts in Kontakt kommt, dieses sofort
mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen und anschlieend
reinigen, vorzugsweise wenn dieser noch warm ist, um durch
Speiseriickstande verursachte Ablagerungen oder Flecken zu entfernen.
Zum Trocknen von Kondensation, die sich beim Garen von Speisen mit
einem hohen Wassergehalt bildet, den Ofen vollstandig abkihlen lassen
und anschlieBend mit einem Tuch oder Schwamm trockenwischen.

Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten Flissigreiniger reinigen.
Die Backofentiir kann zum Reinigen vollstdndig ausgehdngt werden.

ZUBEHOR

Weichen Sie das Zubehor nach Gebrauch in einer Spiilmittelldsung
ein und behandeln Sie es, falls es noch heif3 ist, mit Ofenhandschuhen.
Speiseriickstande kdnnen dann mit einer Splilbirste oder einem
Schwamm entfernt werden.

REINIGUNG DER KATALYTISCHEN WANDE (NUR BEI EINIGEN MODELLEN)
Der Ofen kdnnte mit katalytischen Auskleidungen ausgestattet, welche
die Reinigung des Garraums, dank ihrer speziellen selbstreinigenden
Beschichtung, die hochpor6s ist und in der Lage ist, Fett und Schmutz
aufzunehmen, vereinfachen. Diese Wande sind an den Laufschienen
angebracht: Beim erneuten Positionieren und Anbringen der
Laufschienen, sicherstellen, dass die Haken im oberen Bereich in die
entsprechenden Offnungen in den Winden eingehéngt sind.

Um die selbstreinigenden Eigenschaften der katalytischen Wande
bestmdglich zu nutzen, wird empfohlen, den Ofen fiir ungefahr eine
Stunde auf 200 °C unter Verwendung der ,Umluft“-Funktion aufzuheizen.
Der Ofen muss wahrend dieser Zeit leer sein. Dann den Ofen abkiihlen
lassen, bevor verbleibende Speisereste mit einem nicht scheuernden
Schwamm entfernt werden.

Bitte beachten: Keine dtzenden oder scheuernden Reinigungsmittel, harte
Birsten, Topfkratzer oder Backofensprays verwenden, da dadurch die
katalytische Emaillierung beschadigt werden und die selbstreinigenden

Eigenschaften beeintrachtigt werden kénnen. Bitte unseren
Kundendienst kontaktieren, wenn Ersatzwande erforderlich sind.
AUSWECHSELN DER LAMPE

Den Ofen von der Stromversorgung trennen, die Abdeckung von der
Beleuchtung abschrauben, die Lampe ersetzen und die Abdeckung
erneut an der Beleuchtung festschrauben. Schlieen Sie den Ofen wieder
an das Stromnetz an.

Bitte beachten: nur Halogenlampen mit 20 bis 40 W / 230V Typ G9, 7300 °
C verwenden. Die im Gerat verwendete Lampe ist speziell flr Elektrogerate
konzipiert und ist nicht fur die Beleuchtung von Raumen geeignet (EU-
Verordnung 244/2009). Die Gluhlampen sind Uber unseren Kundendienst
erhéltlich. Bei der Verwendung von Halogenlampen, diese nicht mit blo3en
Handen berthren, da sie durch die Fingerabdriicke beschadigt werden
konnten. Den Backofen erst benutzen, nachdem die Abdeckung der
Beleuchtung wieder aufgesetzt wurde.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

Zur Entfernung der T, diese vollstandig 6ffnen und die Haken anheben
und nach vorn driicken, bis sie sich in entriegelter Position (1) befinden. Die
Tir so weit wie moglich schlieen. Die Tiir mit beiden Hande festhalten -
diese nicht am Griff festhalten. Die Tir einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben gezogen wird, bis sie sich aus
ihrem Sitz (2) 16st. Die Tir seitlich abstellen und auf eine weiche Oberflache
legen.

Die Tur erneut anbringen, indem sie zum Ofen geschoben wird und die
Haken der Scharniere auf ihre Sitze ausgerichtet werden, den oberen Teil
auf seinem Sitz sichern. Die Tlr senken und anschlieBend vollstandig
offnen. Die Haken in ihre Ursprungsposition (3) senken: Stellen Sie sicher,
dass sie vollstandig abgesenkt wurden. Leichten Druck austiben, um zu
Uberpriifen, dass sich die Haken in der korrekten Position befinden.

3 ‘\\\/,,.
Versuchen, die Tir zu schlieen und sicherstellen, dass sie auf das
Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall, die oben aufgefiihrten
Schritte wiederholen: Die Tir kdnnte beschadigt werden, wenn dies nicht
richtig funktioniert.

Abhilfe

LOSEN VON PROBLEMEN
Was tun, wenn... Mdogliche Ursachen
Der Ofen funktioniert nicht. Stromausfall.

Trennung von der Stromversorgung.

i Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der Backofen
¢ an das Netz angeschlossen ist.

i Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um

i festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Das Display zeigt einen . Andere Sprache eingestellt.
unscharfen Text und scheint

kaputt zu sein.

H wie folgt herunterladen:

Bl it |

Verwenden Sie den QR-Code

Produkts angeben.

Sie k6nnen die Sicherheitshinweise, Bedienungsanieitung, Technischen Daten und Energiedaten
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu

«  Alternativ kdnnen Sie unserer Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer in dem
[ ] Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
Py

seade aadressil www.whirlpool.eu/register

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
[P 2. Ringikujuline kiitteelement

(pole ndhtaval)

3. \Ventilaator

4. Riiulisiinid
(taseme number on margitud ahju esikiljel)

5. Uks

6. Ulemine soojenduselement/grill

7. Lamp

8. Identimisplaat
(drge eemaldage)

9. Alumine kutteelement
(pole ndhtaval)

JUHTPANEEL
F C
N oc
J I O
—— s
1 2 2 4 5 6
1. VALIKUNUPP 4. KUVA

Ahju sisselllitamiseks ja funktsiooni valimiseks. Ahju véljalilitamiseks
keerake nupp asendisse O.

2. NUPUD-/+
Kuval ndidatud vaartuse vahendamiseks/suurendamiseks.

3. AJANUPP
Mitmesuguste seadistuste valimiseks: kestus, kipsetuse 16puaeg,
taimer.

TARVIKUD

5. TERMOSTAADINUPP
Keerake soovitud temperatuuri valimiseks, aktiveerides valitud
funktsiooni.

6. LED-LAMP TERMOSTAAT/EELSOOJENDUS

Lilitub soojendamise ajal sisse. Lilitub valja, kui soovitud temperatuur
on saavutatud.

Pange téhele: Nupud liiguvad véljapoole. Vajutage keskel olevaid nuppe
ning need kldpsavad valja.

Tarvikute arv ja tllbid véivad erineda séltuvalt ostetud mudelist. Muid
tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde osta.

TRAATREST. Toidu klipsetamiseks voi pannide,
koogivormide ja muude ahjukindlate
kiipsetusnéude aluseks.

Lo TR al
— TILKUMISALUS. Kasutamiseks ahjuplaadina
y/ =) liha, kala, koogiviljade, foccaccia jms
//;7 V4 kiipsetamisel vai siis kiipsetusmahlade
S 4 1_ I kogumiseks asetatuna resti alla.

KUPSETUSPLAAT. Ahjusaia ja saiakeste
kiipsetamiseks, aga ka liha, kala
klipsetuspaberis jms valmistamiseks.

Veenduge, et resti tdstetud dar on tlevalpool, ja likake rest
réhtsalt modda riiulisooni ahju. Muud tarvikud, nt nérgumispann ja
kiipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID.*

Tarvikute ahju panemist ja ahjust vélja vétmise

hélbustamiseks.
Liugsiinide paigaldamiseks eemaldage riiulijuhikud ja eemaldage nendelt
kaitseplastik. Kinnitage siini Glemine klamber riiulisiini kilge ja libistage
see nii kaugele, kui see liigub (1). Langetage teine klamber oma kohale.
Siini kinnitamiseks vajutage klambri alumine osa kindlalt vastu riiulisiini (2).
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut teisel samal tasemel
asuval riiulisiinil. Liugsiinid voib kinnitada tkskoik millisele tasemele. Pange
riiulijuhikud paika ja asetage tarvikud nende peale.

1
RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
Riiulijuhikute eemaldamiseks tdstke juhikuid tGlespoole ja tommake
ornalt alumine osa oma pesast vélja: niitid saab restid eemaldada.
Riiulijuhikute tagasipaigaldamiseks paigutage kdigepealt oma pessa
juhikute tGlemine osa. Hoidke neid tleval, libistage kiipsetuskambrisse,
seejarel laske alla oma kohale alumises pesas.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE
Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata kellaaeg. Kuval
vilguvad ,AUTO" ja ,0.00".

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Kellaaja seadmiseks vajutage korraga nuppe -} ja—. Seadke kellaaeg
nuppudega -+ ja—.

Kinnitamiseks vajutage aja nuppu.

Kui olete valinud kellaaja, on véimalik muuta alarmi tooni. Ekraanil
kuvatakse “ton 1.

'- ) (D, ‘

[ B B
Soovitud tooni valimiseks vajutage nuppu —, seejérel vajutage
kinnitamiseks aja nuppu.

Pange tdhele! Kellaaja muutmiseks hiljem, nditeks pikema elektrikatkestuse
jdrel, toimige nii, nagu on Ulalpool kirjeldatud.

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadnud I6hnu: see on taiesti
tavapdrane. Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt kdik kile- ja pappkatted ja seest kdik tarvikud.
Kuumutage ahju umbes liks tund temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel
ajal olema tiihi. Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.

. FUNKTSIOONI VALIMINE
Funktsiooni valimiseks keerake valikunupp soovitud siimbolile.

O VALJAS
Ahju véljalilitamiseks.

VALGUSTUS

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade gratineerimine voi
leiva rostimine. Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage nérgumispann resti alla Gikskdik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.

= ]| 3°C < 2
O Ahju lambi sisselilitamiseks. fol 0 b ¢ s =
@ TAVAPARANE KUPSETAMINE Rostitud sai/leib 5 200 25 Wls
Mis tahes tiilipi roogade kiipsetamine ainult Ghel ahjutasandil. Kalafilee/-16igud 5 200 20-30% .4 1 3 r
fof 3 e & = Vorstid / kebab / ribi / kotletid | 5' 200 | 30-40* .2 . 3
Parmitainast koogid V. 150-175 35-90 g Podrake toitu poole kiipsetusaja méddudes
Kipsised / korvikesed \/ 160-175| 20-45 3 TURBOGRILL
Stigavkilmutatud pitsa v 250 10-15 3 ' Suurte Iihatl;'lkl'dde (koiv_ad, qumaliha_lp@ad, kanad) grillimiseks.
R - —J Soovitame asetada liha alla nérgumispanni kiipsetusmahlade
Lasanje / kiipsetatud pasta / cannelloni / 200 45-65 |3 kogumiseks: paigutage ndrgumispann resti alla tikskéik millisele
/lahtine pirukas tasandile ja valage sinna 500 ml vett
Lambaliha/vasikaliha/veiseliha/sealiha v 200 80- 110 3 ) 9 ; . )
1 kg | o — tof & e ¢ =
K .
Wigap'aa /jénesepraad/pardipraa v 200  50-100 3 Grillkana 1-1,3 kg - 200 | 55-70% .2 .y
Kipsetatud kala / kalaléigud 0,5 k .
(ﬁngg/ ?erl‘\l/ed)a a/kalaloigu 9 v/ 1175-200 40-60 |, 3 j Veisepraad pooltoores 1 kg — 200 35-45** a,%,,,
~ . . . 3
7563 SMART CLEAN (ainult monedel mudelitel) Ahjukartulid — 200 | 45-55**
= Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse e 3
. S ~ . K | — 2 20 -
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud rasva- ja oogiviljagrataan 00 0-30 |"e=mn

toidupritsmete eemaldamist. Enne selle funktsiooni kasutamist peaks
ahi olema killm ja selle péhja valatud 200 ml vett. Seadke taimer 30
minutile ja temperatuuriks 90 °C. Kui tstikkel on I6petanud, oodake
ligikaudu 15 minutit, enne kui ukse avate.

@ KONVEKTSIOONKUPSETUS
Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks thel tasandil. Selle
funktsiooniga saab thtlase, kuldpruuni ja krébeda katte ning péhja.

o 8 ¢ =
Taidisega kook V' 150-190| 30-85 |3
Soolased pirukad V' 175-200 35-55 | ..
Taidetud aeduvili V' 175-200 50-60 | 2.

* Poorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes
**Vajadusel poorake toit Umber parast 2/3 kipsetusaja moddumist.

4| SULATUS

0~ Toidu kiire sulatamine Paigutage toit keskmisele ahjutasandile.
Jatke toit pakendisse, et valtida selle pealispinna kuivamist.

ALUMINE KUUMUTUS

Kasutage seda funktsiooni parast kiipsetamist toidu
pohja pruunistamiseks. Funktsiooni saab kasutada ka aeglaseks
kiipsetamiseks, naiteks kdogiviljade ja lihahautiste valmistamiseks.
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SUNDOHK

Mitmesuguste sama temperatuuri ndudvate toitude (nt

kala, kdogiviljad, koogid) valmistamiseks korraga kahel tasandil.
Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et tihe toidu I6hn voi maitse kanduks lle teisele.

tof &) e ¢ H
Parmitainast koogid V' 150-170 30-90 et .
Taidisega kook V' 150-190 35-90 al—;—.—.—i.-lﬁ a%a
Kupsised/marjakorvikesed v/ 150-175 20-45 a,é-,, \;
Sai / pitsa / focaccia V' 190-250 20-50 .2, u;
Siigavkiilmutatud pitsa v 250 10-20 2, l;
Soolased pirukad V175190 45-60 i e,
Lasanje ja liha v 200 | 50-100% et !
Liha ja kartulid Vo200 4s-100% Ao 1
Kala ja kéogiviljad v 175 30-50% emo !

* Arvestuslik ajakulu. Toidu véib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele
ahjust vélja votta erineval ajal.

<= PITSA

Funktsioon omatehtud pitsade kiipsetamiseks. Kasutage
3. ahjutasandit. Eelsoojendage ahi, keerates termostaadi nuppu
vastava ikooni suunas, ja asetage toit ahju kui seatud temperatuur on

saavutatud.
fol NG =
Pizza v 250 10-30 . 3 .

KUIDAS KUPSETUSTABELEID LUGEDA

Tabelis on toodud retseptid fof, kui eelkuumutamine on vajalik 2]

, temperatuur §#, toiduvalmistamise aeg (%, tarvikud ja tase
kUpsetaiseks soovitatud. Kiipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju,
kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Kiipsetustemperatuurid ja
ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole
piisavalt kiips, siis kasutage korgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid
tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja
kUpsetusplaate. Kasutada voib ka ptireksklaasist ja keraamilisi néusid, kuid
tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kipsetusajad veidi pikemad.
Néidatud tarvikud:

n------rTraatrest

ar==~Koogivorm restil

~— rRasvavann / kiipsetusplaat

L—JIKoogivorm restil voi rasvavann / kiipsetusplaat voi koogivorm restil
teenf Veevann

. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Valitud funktsiooni kdivitamiseks p&orake termostaadinuppu, et
madrata soovitud temperatuur.

Funktsiooni ikskoik millisel hetkel véljalulitamiseks ltlitage ahi vélja,
keerake valikunupp ja termostaadinupp asenditesse O ja

Kui funktsioon on aktiveeritud, siittib termostaadi LED-lamp, mis
ltlitub uuesti valja, kui ahi saavutab valitud temperatuuri. NGid
asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange téhele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise I6ppemist, voib
see kUpsetustulemusele halvasti méjuda.

.ELEKTROONILISE PROGRAMMEERIJA KASUTAMINE

Aja nupuga on véimalik valida erinevaid reziime klipsetusaja
hoidmiseks vb6i programmeerimiseks.

Pange tdhele: kui méne sekundi jooksul midagi ei tehta, véljastab sumisti
helisignaali ja kéik satted kinnitatakse.

MINUTILUGEJA SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid véimaldab
teil kasutada ekraani taimerina nii funktsiooni té6tamise ajal kui ka siis,
kui ahi on valja lulitatud.

Taimeri aktiveerimiseks vajutage pikalt aja nuppu: simbol 0 vilgub
kuval (1).

Kasutage nuppe - ja —, et seada soovitud kestus. Ajaarvestus alguseni
algab méne sekundi parast. Kuvatakse kellaaeg ja ) jaab pdlema, mis
viitab, et taimer on aktiveeritud (2).

Parast I6petamist vajutage pikalt aja nuppu, et alarm vélja lilitada.

i (.M
L ',:‘g-',-'

1 s

Pange téhele: Ajaarvestuse vaatamiseks ja vajaduse korral muutmiseks
vajutage veel 2 sekundit aja nuppu.

KESTUSE SEADMINE

Parast funktsiooni valimist ja aktiveerimist voite selle automaatseks
seiskamiseks madrata kiipsetusaja.

Vajutage pikalt aja nuppu: simbol Q) vilgub (3).

Vajutage uuesti aja nuppu: DUR ja AUTO vilguvad kuval (4).

Seadke kestus nuppudega 4 ja —.

Méne sekundi parast kuvatakse kellaaeg ja AUTO jaab pbélema, mis

viitab, et seade on kinnitatud (5).

xR

(RSN TR IR = [ B b
'I Ak N 3

Pange téhele: jarelejddnud aja vaatamiseks ja muutmiseks korrake Ulalpool
toodud samme.

Kui valitud klpsetusaeg on labi, kdlab alarm ja kiipsetamine 16ppeb (6).
o 02,
M= R =g ¥
Alarmi inaktiveerimiseks vajutage pikalt aja nuppu. Keerake valikunupp
ja termostaadinupp asenditesse Q ja @, et ahi vilja ltlitada.

i
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist vé6i puhastamist veenduge, et ahi on maha jahtunud.

Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivseid kiilirimispastasid ega abrasiivseid/so6vitavaid puhastusvahendeid, kuna need voivad

kahjustada seadme pinda.
Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustodd tuleb ahi vooluvorgust lahti iihendada.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui pind on vdga
maardunud, lisage paar tilka neutraalse pH-ga puhastusvahendit.
Lépetage puhastamine kuiva lapiga. Arge kasutage abrasiivseid ega
sOovitavaid puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige seade kohe niiske
mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel (soovitatavalt siis, kui
ahi on veel soe) puhastage see, eemaldades kéik toidujadgid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude klipsetamisel tekkinud kondensaadi
kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage
lapi voi kdsnaga.

Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.

Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides neid kinni
pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad. Toidujadke saab
kergesti eemaldada pesuharja véi svammiga.

KATALUUTILISTE PANEELIDE (AINULT OSADEL MUDELITEL)

Ahi voib olla varustatud spetsiaalsete katalutiliste paneelidega, mis
hélbustavad ahju sisemuse puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne
isepuhastuv kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma. Paneelid on
kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide Gmbertdstmisel ja nende uuesti
paigaldamisel veenduge, et ilaosas olevad konksud oleksid korralikult
paneelide vastavates aukudes.

KatalUttiliste paneelide isepuhastustoime téhusaks kasutamiseks
soovitame ahju kuumutada umbes tund aega 200 °C juures
funktsiooniga “Konvektsioonkiipsetus”. Ahi peab sel ajal olema tiihi.
Enne jarelejadnud toidujadkide eemaldamist pehme Svammiga laske
ahjul maha jahtuda.

Pange tahele: Arge kasutage sodvitavaid voi abrasiivseid pesuvahendeid,
karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid, mis véivad kataltutilist

pinda kahjustada ja selle enesepuhastusvoime rikkuda. Kui vajate
asenduspaneele, podrduge teenindusse.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
Uhendage ahi vooluvorgust lahti, keerake kate lambilt lahti, vahetage
pirn ja keerake kate tagasi. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tdhele! Kasutage ainult 20-40 W / 230V tltpi G9, T300 °C
halogeenpirne. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks valgustamiseks (EU
madrus nr 244/2009). Pirnid on saadaval teeninduses. Kui paigaldate
halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste kdtega kinni, kuna sérmejdljed
voivad seda kahjustada. Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte
tagasi pannud.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

Ukse eemaldamiseks avage see téielikult ja tdstke haake, likates
neid edasi, kuni need on avatud asendis (1). Sulgege uks nii tihedalt
kui voimalik. Votke uksest molema kadega kovasti kinni — drge hoidke
seda kdepidemest. Eemaldage uks seda lihtsalt sulgedes ja samal ajal
Ulespoole tdmmates, kuni see lahti tuleb (2). Pange uks pehme pinna
peale tihele kiiljele maha.

—_

Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joondage hingede
haagid pesadega ja kinnitage ilemine osa oma pessa. Laske uks alla
ja seejarel avage tdielikult. Langetage haagid oma algsesse kohta (3).
Langetage need kindlasti I6puni oma kohale. Vajutage neile rnalt
peale, et need kindlasti digesse kohta laheksid.

Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks juhtpaneeliga thel
joonel. Kui pole, korrake tlalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu
korralikult, voib see viga saada.

RIKKEOTSING
Mida teha, kui... Véimalikud pohjused Lahendused
Ahi ei toota. © Voolukatkestus. © Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku

. Vooluvérgust lahti ihendatud.

. Ghendatud.

Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine

i

andmeplaadil olevad koodid.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Teise voimalusena votke ithendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
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Pikaopas

KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava
Py

osoitteessa www.whirlpool.eu/register

" FI

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kadyttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

1. Kayttopaneeli
[P 2. Pydred lammitysvastus

(ei ndkyvissd)

3. Puhallin

4. Kannattimet
(taso kuvataan uunin edessa)

5. Luukku

6. Ylempildampovastus/grilli

7. Valo

8. Tunnistekilpi
(313 poista)

9. Alaosan lammitysvastus
(ei ndkyvissd)

KAYTTOPANEELI
F C
T oc
J I O
e e s :
1 2 3 2 4 5 6
1. VALINTANUPPI 4. NAYTTO

Kytkee uunin paalle valitsemalla toiminnon. Asentoon O kaantdminen
laittaa uunin pois paalta.

2. -/+PAINIKKEET

Nostavat tai laskevat ndytossa ndkyvaa arvoa.

3. AIKA-PAINIKE
Painikkeella valitaan eri asetukset: kesto, kypsennyksen pdattymisaika,
ajastin.

VARUSTEET

5. LAMPOTILAN VALITSIN
Haluttu lampatila valitaan kd@ntamalla, jolloin valittu toiminto
aktivoituu.

6. TERMOSTAATIN / ESIKUUMENNUKSEN LED
Syttyy kuumennusprosessin ajaksi. Sammuu kun haluttu lampétila on
saavutettu.

Huomaa: Valitsimet ovat upotettuja. Valitsin nousee ylos kayttopaneelista,
kun painat sitd keskelta.

Varusteiden maard ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan. Muita
lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILA. Kdytetdan ruoan kypsentamiseen seka
tasona pannuille, kakkuvuoille sekd muille
uuninkestaville keittoastioille.

UUNIPANNU. Kaytetdan uunipeltind lihan,

Y/ : // kalan, vihannesten, focaccian, jne. paistoon tai
Y/ V4 ritilan alle asetettuna valuvien nesteiden
==/ 1T keradmiseen.

LEIVINPELTI. Kaytetaan leivan ja leivonnaisten,
mutta myos paistien, foliossa kypsennettavan
kalan jne. paistamiseen.

Aseta ritild vaakasuoraan tyontamalla se hyllykkdohjaimiin ja
varmista, ettd kohotetulla reunalla varustettu puoli osoittaa yldspdin.
Muut lisdvarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti, laitetaan uuniin
vaakasuoraan asentoon samalla tavalla kuin ritila.

* Saatavana vain erdissa malleissa

LIUKUKISKOT.*

Helpottaa lisdvarusteiden laittamista uuniin seka

niiden ottamista pois.
Liukukiskojen paikalleen asettamista varten on irrotettava hyllykkdohjaimet
seka niissa oleva suojamuovi. Kiinnitd liukukiskon ylempi pidike
hyllykkéohjaimeen ja liu“uta sitd niin pitkalle kuin se menee (1). Laske
toinen pidike paikalleen. Varmista ohjain paikalleen painamalla pidikkeen
alaosaa tiukasti hyllykkdohjainta vasten (2). Varmista, ettd liukukappaleet
liikkuvat vapaasti. Toista nama vaiheet toiselle samalla tasolla olevalle

kannattimelle. Liukukappaleet voidaan asettaa mille tahansa tasolle. Laita
hyllykkoéohjaimet takaisin paikoilleen ja aseta lisdvarusteet niiden paalle.

1
HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA KIINNITTAMINEN

Poista hyllykkdohjaimet nostamalla niitd ylos ja vetamalla sitten
varovaisesti alaosa pois paikaltaan: nyt hyllykkdohjaimet voidaan
irrottaa. Laita hyllykkoohjaimet takaisin asettamalla ne ensin ylemmalle
paikalleen. Pida niita ylhaalla samalla liu‘uttaen ne kypsennysosastoon
ja laske ne sitten alemmalle paikalleen.

Whjr/lﬁool



ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN
Kun kytket laitteen padlle ensimmaisen kerran, on tehtdva kellonajan
asetukset: naytolla vilkkuvat “AUTO” ja “0.00".

\\C', \\’-'..-"-‘4
o MLt

£ 7

Aseta kellonaika painamalla samanaikaisesti painikkeita 4 ja —: Aseta
kellonaika kdyttamalla 4 ja —-painikkeita.

Vahvista painamalla aika-painiketta.

Kun olet valinnut halutun aika-arvon, on mahdollista muuttaa
halytysaanta: Naytossa lukee "ton 1" (@animerkki 1).

'- ) (D, ‘
[ R I |
Valitse haluttu d@nimerkki painamalla —-painiketta ja vahvista sitten
painamalla aika-painiketta.

Huomaa: Jos haluat muuttaa kellonajan mydhemmin, esimerkiksi
pitemman sahkokatkon jélkeen, toimi ylld mainitulla tavalla.

TOIMINNOT & PAIVITTAINEN KAYTTO

2. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat jadneet siihen
valmistuksen aikana: tdma on tdysin normaalia. Tdman vuoksi ennen
ruokien kypsennysta suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana,
jotta poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja poista my0s kaikki
sen sisdlla olevat varusteet.

Lammitd uuni 250 °C:een noin tunnin ajaksi. Uunin on oltava tyhjana
téna aikana. Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Laitteen ensimmadisen kayton jalkeen on suositeltavaa tuulettaa
huone.

. VALITSE JOKIN TOIMINTO
Toiminto valitaan kddntamalla valintanuppi haluamasi toiminnon
symbolin kohdalle.

OFF
Sammuttaa uunin.
= LIGHT (VALO)
O Sytyttaa uuniin valon.

PERINTEINEN
Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdelld tasolla.

o 2} B ¢ H
Kohoavat kakut V' 150-175 35-90 | o,
Pikkuleivat/tortut Vv 160-175, 20-45 || 3 -
Pakastepizza v 250 | 10-15 3,
Lasagne / uunipasta / cannelloni / B 3
laatikot v 200 45-65 L
Lammas / vasikka / nauta / porsas 1 kg v4 200 80-110 || 3 j
Broileri / janis / ankka 1 kg v4 200 50-100 | 3 j
Paistettu kala / foliossa paistettu kala 3
0,5kg v/ 1175-200 40-60 |, ]
(fileet, kokonainen)
SMART CLEAN (ainoastaan joissakin malleissa)
—)

Taman matalassa lampétilassa toimivan erityisen
puhdistusjakson aikana vapautuva hoyry helpottaa lian ja ruoasta
jadneiden tahrojen irtoamista. Tdma toiminto tulee kdynnistaa uunin
ollessa kylma; ennen kdynnistamista uunin pohjalle on kaadettava 200
ml vettd. Aseta ajastin arvoon 30 minuuttia ja lampétilaksi 90 °C. Kun
jakso on paattynyt, odota noin 15 minuuttia ennen kuin avaat uunin
luukun.

g PERINTEINENLEIVONTA

Kypsennd lihaa tai kakkuja nestemaiselld sisdosalla yhdella
tasolla. Talla toiminnolla ruokaan saadaan tasainen, kullanruskea seka
rapea pinta ja pohja.

fol 3 e & H
Taytekakku V' 1150-190) 30-85 | 3
Piiraat V' 175-200 35-55 | o
Téytetyt vihannekset V' 175-200 50-60 @ .=2.

GRILLI

Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentaa vihannekset
gratinoimalla tai paahtaa leipda. Lihaa grillattaessa suosittelemme
kdyttdamaan uunipannua valuvien nesteiden keraamiseksi: aseta pannu
mille tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisdd 500 ml juomakelpoista
vettd.

tof &) e ¢ H
Paahdettu leipa 5' 200 2-5 R_,_5,,_,=
Kalafileet/palat 5 200 | 20-30% LA 3
Makkarat/kebabit /grillikylki/ ' R 5 4
jauhelihapihvit 3 200 30-40% AT QEASESS

* K&anna ruokaa kypsennyksen puolivalissa

TURBOGRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti, broileri).
Suosittelemme kdyttamaan uunipannua valuvien nesteiden
kerdamiseksi: aseta pelti mille tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa
500 ml juomakelpoista vetta.

fol Bk | © H
Paistettu broileri 1-1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . pds
Paahtopaisti, raaka 1 kg - 200 35-45** R%,F
Uunissa paistetut perunat - 200 45 - 55 ** 3
Vihannesgratiini - 200 20-30 Q%F

* Kaanna ruokaa kypsennyksen puolivélissa
** Kaannd ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).

4] SULATUS
0~ Sulata ruoat nopeammin. Laita ruoka uunin keskitasolle. Anna
ruoan olla pakkauksessaan, jotta sen pinta ei kuivu.

ALALAMPO

Tatd toimintoa kdytetdan paistamisen jalkeen pohjan
rapeuttamiseen. Tata toimintoa voidaan kdyttaa myos hitaaseen
kypsyttamiseen esimerkiksi vihanneksille ja lihapadoille.

Whj;lﬁool



= KIERTOILMA
=) Kypsentad saman lampétilan vaativat ruoat samanaikaisesti
kahdella tasolla (esimerkiksi kala, vihannekset, leivonnaiset). Talla
toiminnolla voit kypsentad useampia ruokalajeja ilman, ettd tuoksut
siirtyvat ruoasta toiseen.

tof &) e G H
Kohoavat kakut V' 150-170 30-90 2 L.
Taytekakku V' 150-190 35-90 | \emo e,
Pikkuleivit / tarteletit Vo o150-175 20-45 A T
Leipé/pizza/focaccia V' |190-250 20-50 al‘-;—é—.-—lﬁ l;
Pakastepizza v 250 10-20 | e, l;
Piiraat Voors-190 as-e0 A L,
Lasagne ja liha v 200 50-100% \emo, !
Liha ja perunat v 200 45-100% 2 !
Kala ja vihannekset v 175 30-50% g, léﬂ

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina
henkilokohtaisista mieltymyksisté riippuen.

<= PITSA

Talla toiminnolla voit paistaa pizzaa kotona. Kdyta kannatintasoa
3. Esikuumenna uuni kiertamalld [ampatilan valitsin kyseisen
kuvakkeen kohdalle ja laita ruoka uuniin kun asetettu lampétila on

saavutettu.
fol B -

Pitsa v 250 10-30 . 3 .

KYPSENNYSTAULUKOIDEN LUKEMINEN

Taulukossa on lueteltu reseptit fol, tarvitaanko esikuumennusta )
,lampotila @8, kypsennysaika ¢, lisdvarusteet ja kypsennykselle
suositeltu taso B . Kypsennysaika alkaa hetkestd, jolloin ruoka asetetaan
uuniin, pois lukien esilammitys (jos vaaditaan). Kypsennyslampdétilat ovat
arvioita ja riippuvat ruuan madarasta ja kdytetyista tarvikkeista. Kéyta ensin
alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia,
siirry korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita ja mieluiten
tummia metallisia vuokia ja uunipeltejd. Voit kdyttdd myds pyrex- tai
keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta muista, ettd talldin paistoajat ovat
hieman pidempia.

[ S ~Ritila

a1~ Kakkuvuoka ritilalla

+—r Uunipannu/leivinpelti

L Kakkuvuoka ritildlld tai uunipannu / leivinpelti
T Vettd sisdltava pelti

. AKTIVOI TOIMINTO

Valitsemasi toiminto kdynnistetddn asettamalla haluamasi lampétila
Idmpétilan valitsinta kdantden.

Toiminto voidaan keskeyttaa milloin tahansa sammuttamalla uuni,
kaantaen valintanupin ja limpétilan valitsimen asentoon O ja

Kun toiminto on aktivoitu, lampétilan valitsimen LED syttyy; se
sammuu uudelleen, kun uuni on saavuttanut valitun lampétilan: nyt
voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa kypsennyksen.

Huomaa: jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus
on paattynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

.ELEKTRONISEN OHJELMOINNIN KAYTTAMINEN

Painamalla aika-painiketta voidaan valita eri tila tai ohjelmoida
kypsennysaika.

Huomaa: Jos mitdan toimenpidettd ei suoriteta muutaman sekunnin sisallg,
kuuluu ddnimerkki ja kaikki asetukset vahvistetaan.

MINUUTTIAJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama lisdvalinta ei keskeyta tai kdynnista kypsennysta. Sen sijaan talla
lisdvalinnalla ndyttoa voidaan kdyttda ajastimena sekd toiminnon
ollessa aktiivisena ettd uunin ollessa sammutettuna.

Ajastin aktivoidaan painamalla pitkddn aika-painiketta: ndytolla vilkkuu
0 -symboli (1).

Aseta haluttu kestoaika 4 ja —-painikkeita painamalla: ajastimen ajan
laskenta kdynnistyy muutaman sekunnin kuluttua. Naytossa nakyy
kellonaika ja 0 jaa palamaan, mikd vahvistaa, etta ajastin on asetettu
(2).

Deaktivoi lopuksi halytys painamalla pitkaan aika-painiketta.
L (.
R =1 W ) N | g
Huomaa: Voit tarkistaa ajastimessa jéljelld olevan ajan ja muuttaa sita
tarvittaessa painamalla uudelleen aika-painiketta 2 sekunnin ajan.
TOIMINTA-AJAN ASETTAMINEN

Toiminnon valitsemisen ja aktivoinnin jalkeen voit sammuttaa sen
automaattisesti asettamalla kypsennysajan.

Paina pitkaan aika-painiketta: () symboli vilkkuu (3).

Paina aika-painiketta uudelleen: Naytolla vilkkuvat DUR ja AUTO (4).
Aseta kestoaika +- ja —-painikkeita kayttaen.

Kellonaika tulee nakyviin muutaman sekunnin kuluttua ja sana AUTO
jaa palamaan vahvistaen, ettd asetus on tehty (5).

el x B =
1 Ly e o [ g TN

Huomaa: Jos haluat néhda jaljelld olevan ajan ja muuttaa jaljelld olevaa
kypsennysaikaa, toista ylld kuvatut vaiheet.

Kun asetettu kypsennysaika on kulunut loppuun, kuuluu hélytys ja
kypsennys pysahtyy (6).

\\A" - -—, -,
T R e N |
| R gy N
Deaktivoi halytys painamalla pitkdan aika-painiketta. Palauta

valintanuppi ja ldmpdtilan valitsin kohtaan O ja @ uunin
sammuttamiseksi.

m

o-HC>»

o

>
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, etta uuni on jadahtynyt, ennen kuin aloitat huolto- tai puhdistustoimenpiteet.

Alé kéyta hoyrypesuria.

Ala kéyta terdsvillaa, hankaavia kaapimia tai hankaavia/syovyttivia puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

Kayta suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti sahkoverkosta ennen minkdan tyyppisten huoltotdiden aloittamista.

ULKOPINNAT

Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne ovat erittdin likaisia,
voit lisdta muutaman pisaran neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa
pinnat lopuksi kuivalla liinalla. Ald kdyta sydvyttavia tai hankaavia
puhdistusaineita. Jos mitaan tallaista ainetta padsee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

Jokaisen kdyton jalkeen anna uunin jadhtya ja puhdista se sitten,
mieluiten sen ollessa vield hieman ldmmin, jotta poistetaan kaikki
ruoantahteiden muodostamat kerrostumat ja tahrat. Jotta kuivataan
mahdollinen erittdin vesipitoisten ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi, anna uunin jadhtya kokonaan ja pyyhi se
sitten liinalla tai sienella.

Puhdista luukun lasi nestemdiselld erikoispesuaineella.

Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen helpottamiseksi.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kdyton jalkeen ja kasittele
niitd uunikintailla, jos ne ovat vield kuumia. Ruoantéahteet voidaan
poistaa harjalla tai sienell.

KATALYYTTISTEN PANEELIEN PUHDISTAMINEN (VAIN JOISSAKIN
MALLEISSA)

Tama uuni on saatettu varustaa erityisella katalyyttiselld vuorauksella,
joka erityisen itsepuhdistuvan pinnoituksensa ansiosta helpottaa
kypsennystilan puhdistamista; pinnoitteen huokoisuus imee

rasvaa ja likaa. Paneelit on asennettu hyllykkdohjainten varaan:

Kun hyllykkdohjaimia siirretdan ja asetetaan takaisin paikalleen,

on varmistettava, ettd ylaosan koukut tulevat niille tarkoitettuihin
aukkoihin paneeleissa.

Katalyyttisten paneelien itsepuhdistusominaisuudet toimivat
parhaiten, kun uuni lammitetdan 200 °C:een noin tunniksi “Perinteinen
leivonta” -toiminnolla. Uunin on oltava tyhjana téana aikana. Anna uunin
sitten jaahtya ennen kuin pyyhit ruoantdahteet naarmuttamattomalla
sienella.

Huomaa: Sydvyttavien tai hankaavien puhdistusaineiden, karkeiden
harjojen, kattilasienien tai uuninpuhdistussuihkeiden kdyttdminen saattaa
vahingoittaa katalyyttista pintaa ja heikentda itsepuhdistusominaisuuksia.
Ota yhteytta huoltopalveluun, jos tarvitset vaihtopaneeleja.

LAMPUN VAIHTAMINEN
Katkaise uuni virrasta, ruuvaa auki lampun suojus, vaihda lamppu ja
ruuvaa suojus takaisin paikalleen. Kytke uuni sdhkdéverkkoon.

Huomaa: Kaytd ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40 W/230 V tyyppi G9,
T300 °C. Tuotteessa kdytetty lamppu on suunniteltu erityisesti kodinkoneita
varten eikéd se sovellu yleiseen huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o
244/2009). Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta. Jos kdytetdan
halogeenilamppuja, dla kdsittele niitd paljain kasin, koska sormenjaljet
voivat vahingoittaa niitd. Ald kdytd uunia ennen kuin valon suojus on
asetettu takaisin paikalleen.

LUUKUN IRROTTAMINEN JA ASENTAMINEN TAKAISIN

Luukku poistetaan avaamalla se kokonaan ja nostamalla varmistimia
niitd eteenpdin tyontaen kunnes niiden lukitus vapautuu (1). Sulje
luukkua niin paljon kuin voit. Ota tukeva ote luukusta molemmilla
kasilla — ala pida siita kiinni vain yhdelld kadelld. Yksinkertaisesti irrota
luukku jatkamalla sen sulkemista ja vetamalld sitd samalla ylospdin,
kunnes se vapautuu paikaltaan (2). Laita luukku sivuun ja aseta se
pehmedlle pinnalle.

Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitéd uunia kohden ja linjaamalla
saranoiden koukut niiden paikalleen ja varmistamalla ylempi osa
paikalleen. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske varmistimet
takaisin niiden alkuperdiseen asentoon (3): Varmista, etta lasket ne
taysin alas. Paina hieman tarkastaaksesi, ettd varmistimet ovat oikeassa
asennossa.

Yrita sulkea luukku ja tarkista, ettd se osuu kohdalleen ohjauspaneelin
kanssa. Jos se ei ole oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet: Luukku
saattaa vahingoittua, jos se ei toimi kunnolla.

VIANMAARITYS
Vianmaaritys Mahdolliset syyt Korjauskeinot
Uuni ei toimi. . Sahkokatkos. Tarkista, ettd verkossa on jannite ja etta uuni on kytketty

- Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

- verkkoon.
¢ Kytke uuni pois pdalta ja uudelleen paalle ja tarkasta, onko

P

1 HS
osoitteesta:

mI:-':I- «  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
- Kayttamalla QR-koodia

P

[

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat saatavissa

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat
yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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Guide rapide
MERCI D'AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

@ Afin de profiter d'une assistance compléte,
Z ) veuillez enregistrer votre appareil sur

www.whirlpool.eu/register

A Lire attentivement les instructions avant d'utiliser

I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Panneau de commande
[ D 2. Elément chauffant rond

(invisible)

3. Ventilateur

4. Supportsde grille
(le niveau est indiqué a l'avant du four)

5. Porte

6. Elément chauffant supérieur/gril

7. Ampoule

8. Plaque signalétique
(ne pas enlever)

9. Elément chauffant inférieur
(invisible)

PANNEAU DE COMMANDE
F c
. o
J I O
—— s
1 2 3 2 4 5 6
1. BOUTON DE SELECTION 4. ECRAN

Pour allumer le four en sélectionnant une fonction. Tournez a la
position O pour éteindre le four.

2. BOUTONS +/-
Pour diminuer ou augmenter la valeur affichée a I'écran.

3. TOUCHE HEURE
Pour sélectionner les différents réglages : durée, fin de cuisson,
minuterie.

ACCESSOIRES

5. BOUTON DU THERMOSTAT
Tournez pour sélectionner la température désirée en lancant la fonction.

6. VOYANT THERMOSTAT / PRECHAUFFAGE
S'allume pendant le processus de chauffage. S'éteint une fois la
température désirée atteinte.

Veuillez noter : Les boutons sont escamotables. Appuyez au centre des
boutons pour les faire sortir.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.
Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les acheter
séparément aupres du Service Apres-Vente.

GRILLE METALLIQUE. Utilisées pour la cuisson

des aliments ou comme support pour les

lechefrites, moules a gateau, et autres plats de
A......ncUisson résistants a la chaleur.

e LECHEFRITE. Utiliser comme plat de cuisson
// // pour Iq viande, le poisson, Ie; ]égumes, la
Y/ V4 focaccia, etc., ou pour recueillir les jus de

1L__[ cuisson en la plagant sous la grille métallique.

PLAQUE A PATISSERIE. Pour la cuisson du pain
et des patisseries, mais aussi pour cuire des
rétis, du poisson en papillotes, etc.

Insérer la grille métallique horizontalement en la glissant sur les
supports de grille, assurez-vous que le coté avec le bord relevé est
placé vers le haut. Les autres accessoires, comme la lechefrite et la
plaque de cuisson, sont insérés a I'horizontal, de la méme maniére que
la grille métallique.

* Disponible sur certains modeles seulement

GRILLES COULISSANTES.*

Pour insérer ou enlever les accessoires plus

facilement.
Pour placer les grilles coulissantes, enlever les supports grille et enlevez la
protection en plastique. Attachez l'agrafe supérieure de la grille coulissante
au support de grille et glissez-la aussi loin que possible (1). Abaisser l'autre
agrafe en place. Pour fixer le guide, pressez la partie inférieure de I'agrafe
fermement sur le support de grille (2). Assurez-vous que les grilles peuvent
se déplacer librement . Répétez ces étapes pour l'autre support de grille du

méme niveau. Les grilles coulissantes peuvent étre installées au niveau de
votre choix. Replacez les supports de grille et y appuyez les accessoires.

1
ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

Pour enlever les supports de grille, soulevez les supports et sortez
délicatement la partie inférieure de leur appui : les supports de grille
peuvent maintenant étre enlevés. Pour replacer les supports de grille,
vous devez en premier les replacer dans leur appui supérieur. En les
maintenant soulevés, glissez-les dans le compartiment de cuisson,
abaissez-les ensuite dans leur appui inférieur.

Whjr/lﬁool



PREMIERE UTILISATION

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez I'appareil pour la
premiére fois : « AUTO » et « 0.00 » clignotent a I'écran.

O |
CoT

Pour régler I'heure, appuyez sur les touches - et —+ en méme temps :

Réglez I'heure a l'aide des touches 4 et —.

Appuyez sur la touche heure pour confirmer.

Aprés avoir réglé I'heure voulue, il est possible de modifier la sonnerie
d'alarme : I'affichage indique « ton 1 ».

'- ) (D, ‘

[ R I |
Pour sélectionner la tonalité désirée, appuyez sur la touche —,
appuyez ensuite sur la touche heure pour confirmer.

Veuillez noter : Pour modifier I'neure du jour comme, par exemple, suite a
une longueur coupure de courant, procédez comme décrit ci-dessus.

FONCTIONS ET UTILISATION QUOTIDIENNE

2. CHAUFFERLEFOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la fabrication
: ceci est parfaitement normal. Avant de cuire des aliments, nous vous
conseillons de chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.

Enlever les cartons de protection ou les pellicules transparentes du
four, et enlever les accessoires qui se trouvent a l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure. Le four doit

étre vide durant cette opération. Suivre les directives pour régler
correctement la fonction.

Veuillez noter : Nous vous conseillons d'aérer la piéce apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.

. SELECTIONNER UNE FONCTION
Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection sur le
symbole de la fonction désirée.

O ARRET
Pour éteindre le four.

ECLAIRAGE
Pour allumer la lumiére du four.

@ TRADITIONNEL
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

fof &} e ¢ H
Géteaux & pate levée V' 150-175 35-90 | o,
Biscuits/Tartelettes v 160-175 20-45 3
Pizzas surgelées Vv 250 10-15 || 3 ]
Lasagnes / pates au four / cannellonis B 3
Jtartas v4 200 45-65 >
Agneau/veau/boeuf/porc 1 kg v4 200 80-110 || 3 j
Poulet/lapin/canard 1 kg v4 200 50-100 | 3 j
Poisson au four / en papillote 0,5 kg B ~ 3
(en filet, entier) v/ 1175-200 40-60 —J

SMART CLEAN (sur certains modeles seulement)

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle de nettoyage a basse
température spécial permet d'enlever la saleté et les résidus d'aliments
plus facilement. Cette fonction doit étre activée uniquement lorsque
le four est froid et apreés avoir placé 200 ml d'eau au fond de la cavité
du four. Réglez la minuterie a 30 minutes et la température a 90°C.
Une fois le cycle terminé, attendre environ 15 minutes avant d'ouvrir la
porte.

@ CONVECTION FORCEE

Pour cuire de la viande ou des gateaux avec un centre liquide sur
une seule grille. Cette fonction permet d'obtenir une base et un dessus
également dorés et croustillants.

fol gy & H
Gateau fourré v 150-190| 30-85 |3
Quiches et tartes salés V. 175-200 35-55 | o
Légumes farcis V' 175-200 50-60 | .2,

GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses, faire
gratiner des [égumes et griller du pain. Pour la cuisson de la viande,
nous vous conseillons d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur n'importe
quel niveau sous la grille métallique.

fol & ¢ H
Pain grillé 5 200 2-5 a2 n
Filets/tranches de poisson 5' 200 20-30% R_,_4,,_,= 1 3 r
Saucisses/brochettes/ cotes ' e 5 4
levées/hamburgers 3 200 30-407% I~ Tim Y

*Tourner les aliments a mi-cuisson

TURBO GRIL

Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, roti de boeuf,
poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une lechefrite pour recueillir
les jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur
n'importe quel niveau sous la grille métallique.

fof 8 & H
Poulet roti 1- 1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . pds
Roti de beeuf saignant 1 kg - 200 35-45** R%,F
Pommes de terre roties - 200 45 - 55 ** “;,
Gratin de l[égumes - 200 20-30 Q%F

*Tourner les aliments a mi-cuisson
** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

R DECONGELATION

0~ Pour décongeler les aliments plus rapidement. Placez les
aliments sur la grille du milieu. Laissez la nourriture dans son emballage
pour empécher qu'elle se desséche.

CHAUFFAGE INFERIEUR

Utilisez cette fonction apres la cuisson pour brunir le fond du
plat. La fonction peut aussi étre utilisée pour la cuisson lente comme
les légumes et les rago(ts.
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= CHALEUR PULSEE

=J Pour cuire simultanément et a la méme température différents
types d'aliments sur deux grilles (ex. poisson, légumes, gateaux). Cette
fonction permet de cuire différents aliments sans transmettre les
odeurs d'un aliment a l'autre.

tof &) e ¢ H
Gateaux a pate levée V' 150-170 30-90 et .
Gateau fourré V' 150-190 35-90 2 L
Biscuits/Tartelettes Vo 150-175 20-45 2 T
Pain/Pizza/Fougasse V' 190-250 20-50 al‘-;—é—.—"lﬁ l;
Pizzas surgelées v 250 10-20 | e, l;
Quiches et tartes salés v/ 175-190 45-60 a,é-,, .ﬁ%,:
Lasagnes & viandes v 200 50-100% \gmo, 1
Viandes & pommes de terre v 200  45-100% aénp uéa
Poissons & légumes v 175 30-50* al—.-n-i.-lﬂ ués

* Durée approximative : les plats peuvent étre retirés du four en tout
temps, selon vos préférences personnelles.

< PIZZA

Fonction pour cuire la pizza maison. Utilisez le 3e niveau.
Préchauffez le four en tournant le bouton du thermostat sur l'icéne
correspondante et introduisez le plat lorsque le four a atteint la
température voulue.

fol B
Pizzas V4 250

| H

10-30 . 3 .

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau fait la liste de recettes Yof en précisant si le préchauffage

est nécessaire &), latempérature §#c, le temps de cuisson (%, les
accessoires et le niveau k- suggéré pour la cuisson. Les temps de

cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four

et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est nécessaire). Les
températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la
quantité d'aliments et du type d'accessoire. Pour commencer, utilisez les
valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits,
augmentez-les. Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules
a gateau en métal foncés et des plats de cuisson. Vous pouvez aussi utiliser
des plaques et accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les
temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

Accessoires illustrés :

a1~ Moule a gateaux sur la grille métallique

+—rLechefrite / Plaque de cuisson

L Lechefrite/plaque de cuisson ou moule a gateaux sur grille
teorf Plateau avec de l'eau

. ACTIVER UNE FONCTION

Pour lancer la fonction que vous avez sélectionnée, tournez le bouton
du thermostat pour régler la température requise.

Pour interrompre la fonction a tout moment, éteignez le four, tournez
le bouton de sélection et le bouton du thermostat sur O et @ .

Une fois la fonction activée, le voyant du thermostat s'allume. I
s'éteint lorsque la température sélectionnée est atteinte: vous pouvez
maintenant placer les aliments a l'intérieur et débuter la cuisson.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du préchauffage
peut affecter la qualité de la cuisson.

. UTILISER LE PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE

En appuyant sur le bouton heure, il est possible de sélectionner divers
modes pour conserver ou programmer le temps de cuisson.

Veuillez noter : Au bous de quelques secondes sans action, une alarme
retentit et tous les réglages sont confirmés.

REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne lance pas la cuisson, mais vous
permet d'utiliser I'écran comme minuterie, durant le fonctionnement
d'une fonction ou quand le four est éteint.

Pour lancer la minuterie, appuyez longuement sur la touche heure : le
symbole 0 clignote a I'écran (1).

Utilisez les touches - et — pour régler la durée désirée : le compte a
rebours démarre aprés quelques secondes. L'écran affiche I'heure et 0
reste allumé, confirmant que la minuterie a été réglée (2).

Ala fin, appuyez longuement sur le bouton heure pour désactiver
I'alarme.

Y =1y
NI ¥ JI X IR (R | ngeu ¥

Veuillez noter : Pour afficher le compte a rebours et le changer, au besoin,
appuyez de nouveau sur la touche heure pendant au moins 2 secondes.

REGLAGE DE LA DUREE

Aprés avoir sélectionné et activé la fonction et pour qu'elle s'arréte
automatiquement, vous pouvez régler un temps de cuisson.
Appuyez longuement sur la touche heure : le symbole () clignote (3).
Appuyez sur la touche heure de nouveau : « DUR » et « AUTO »
clignotent a I'écran (4).

Réglez la durée a l'aide des touches + et —.

Aprés quelques secondes, I'écran affiche I'heure alors qu' AUTO reste
allumé, confirmant le réglage (5).

SK3

s ala b e anr
1 u;;giuuz,g\\du / 0 Tl 1

Veuillez noter : Pour savoir le temps qu'il reste et modifier le temps de
cuisson restant, répétez les étapes susmentionnées.

Une fois le temps de cuisson terminé, une alarme retentit et la cuisson
est arrétée (6).

\\A/' - -—, -,
T e N N |
A= g X
Pour désactiver I'alarme, appuyez longuement sur la touche heure.
Pour éteindre le four, tournez le bouton de sélection et le bouton du
thermostatsur Q et @.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four ait refroidi avant tout entretien ou nettoyage.

N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a la vapeur.

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils pourraient endommager les

surfaces de l'appareil.
Utilisez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché de I’'alimentation principale avant d’effectuer des travaux d’entretien.

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a l'aide d'un chiffon en microfibre humide. Si elles
sont trés sales, ajoutez quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec. N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Sil'un
de ces produits entre en contact avec des surfaces de I'appareil, nettoyez
immédiatement a |'aide d'un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et nettoyez-le, de
préférence lorsqu'il est encore tiede, pour enlever les dépéts ou taches
laissés par les résidus de nourriture. Pour enlever la condensation qui
se serait formée lors de la cuisson d'aliments avec une forte teneur en
eau, laissez le four refroidir complétement et essuyez-le avec un chiffon
ou une éponge.

Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent liquide approprié.

La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le nettoyage.

ACCESSOIRES

Faire tremper les accessoires dans de I'eau contenant un détergent a
vaisselle apres les avoir utilisés ; utilisez des gants de cuisine s'ils sont
encore chauds. Utilisez une brosse a vaisselle ou une éponge pour
enlever les résidus d'aliments.

NETTOYAGE DU REVETEMENT CATALYTIQUE (SUR CERTAINS
MODELES UNIQUEMENT)

Ce four est équipé d'un revétement catalytique qui facilite le nettoyage
du compartiment de cuisson grace a son enduit auto-nettoyant qui

est hautement poreux et capable d'absorber la graisse et la saleté. Ces
panneaux sont ajustés sur les supports de grille : Lorsque vous replacez
et réinstallez les supports de grille, assurez-vous que les crochets du
haut sont insérés dans les trous correspondants sur les panneaux.

Pour profiter au maximum des propriétés auto-nettoyantes des panneaux
catalytiques, nous vous conseillons de chauffer le four a 200 °C pour
environ une heure en utilisant la fonction « Convection forcée ». Le four
doit étre vide durant cette opération. Laissez ensuite le four refroidir avant
d'enlever les résidus d'aliments qui restent avec une éponge non abrasive.

Veuillez noter : Les produits de nettoyage corrosifs ou abrasifs, les

brosses dures, les tampons a récurer, ou les aérosols pour four pourraient
endommager la surface catalytique et lui faire perdre ses propriétés auto-
nettoyantes. Veuillez contacter notre Service Aprés-vente si vous avez
besoin de panneaux de remplacement.

GUIDE DE DEPANNAGE

REMPLACEMENT DE LAMPOULE

Débranchez le four de I'alimentation, dévissez le couvercle de
I'ampoule, remplacez I'ampoule, et revissez le couvercle. Rebranchez le
four a l'alimentation électrique.

Veuillez noter : Utilisez uniquement des ampoules a halogene de

20- 40W/230V type G9, T300°C. Lampoule utilisée dans I'appareil est
spécialement congue pour les appareils électroménagers et ne convient
pas pour I'éclairage d'une piéce de la maison (Reglement CE 244/2009).
Ces ampoules sont disponibles aupres de notre Service aprés-vente. Ne
manipulez pas les ampoules a halogene a mains nues, les traces laissées
par vos empreintes pourraient les endommager. Avant d'utiliser le four,
assurez-vous que le couvercle de I'ampoule a bien été remis en place.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et abaissez les loquets,
poussez-les jusqu'a qu'ils soient déverrouillés (1). Fermez le plus
possible la porte. Tenez la porte fermement avec les deux mains - ne
la tenez pas par la poignée. Enlevez simplement la porte en continuant
a lafermer tout en la tirant vers le haut jusqu'a ce qu'elle soit dégagée
de ses appuis (2). Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface
souple.

Réinstallez la porte en la plagant devant le four pour aligner les
crochets des charniéres avec leurs appuis et attacher la partie
supérieure sur son appui. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
complétement. Abaissez les loquets dans leur position originale (3) :
Assurez-vous de les avoir abaissés completement. Appliquez une
Iégere pression pour vous assurer que les loquets sont bien placés.

Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est alignée avec le
panneau de commande. Sinon, répétez les étapes précédentes : La
porte pourrait s’endommager si elle ne fonctionne pas correctement.

Que faire si. Causes possibles

Le four ne fonctionne pas. ¢ Coupure de courant.

: Débranchez de I'alimentation principale.

Solutions

¢ Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
¢ four est bien branché.

i Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme

: persiste.

données énergétiques en:

m&' - Visitant notre site internet docs.whirlpool.eu

Utilisant le Code QR

visibles sur la plaque signalétique de l'appareil.

Vous pouvez télécharger les consignes de sécurité, le manuel de l'utilisateur, la fiche produit et les

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le
[ ] livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, veuillez indiquer les codes
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Zuvtouog oényog

ZAX EYXAPIZTOYME MOY AFOPAZATE ENA

MPOION WHIRLPOOL

Mo va Aafete mMAfpn TEXVIKNA UTTOOTAPLEN,
TIOPOKAAOUUE VA KATAXWPICETE TN OUCKEUN GOG OTNV

1otooeAiba www.whirlpool.com/register

. EL

A AwaBaoTe TIg 08nyieg yla TNV AGPANEIA TPOGEKTIKA TIPIV

XPNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN.

NEPIFPA®H NPOIONTOX

—
.

Mivakag eAéyxou
2. KukAiki avtiotaon

(Gev eival opaTtr)
3.  Avepiotnpag
4., O0Odbnyoi pagiov
(to eminedo uUTOOEIKVUETAL OTN UTTPOCTIVN
TTAEUPA TOL POUPVOU)
5. TMMopta
6. Avw avtioTaon/ykpih
7. Aapntipag
8. TMwvakida avayvwpiong
(va pnv agatpeitay
9. Kdtw avtiotaon
(Bev eivat opatn)
MINAKAX EAEFXOY
F <
— o
reE e :
b s
1 2 3 2 4 5 6

1. AIAKOMNTHZ ENINOTHX

[0 TNV evepyomoinon Tou Goupvou eMAEYOVTAG Hia AelToupyia.
MeplotpéPte otn B£on Oyla amevepyonoinon Tou @oupvou.

2. KOYMNIA-/+

Ma av&non n peiwon TN TR Tou epgaviletal otnv 084vn.

3. KOYMMNI QPAZX
MNa emAoyn Twv Slapdpwv pubuiccwv: S1IAPKEL, WPA TEAOUG
Ynoipatog, XpovoSlakdmTng.

EZAPTHMATA

4. OOONH

5. AIAKONTHX OEPMOXTATH
TTPEPTE TO YIa va eMAEEETE TNV emOUUNTH Beppokpaaia,
EVEPYOTIOIWVTAC TNV EMAEYHEVN AelTOLPYIA.

6. LED OEPMOXTATH/IMPOGEPMANZH
AvdBel katd tn Stadikacia B€ppavong. ZBAVeEL LOMC 0 POUPVOG PTACEL
otnv emBupuntr Beppokpaaia.

Y nueiwon: Ot Slakdmteg ivat Bubildpevol. MatroTe Toug OIAKOTITEG OTO
KEVTPO Yla va Byouv €€w.

O apiBuode kal o TUTTOG TWV E6APTNUAETWY UMTOPE( va Slapépel avaloya e
TO HOVTENO TTOU ayopdoaTte. Mmope(te va ayopdoeTe EExwPIoTA Kal AAAC
a&eooudp amd TNV UMNEECIA €EUTTNPETNONG TIEAATWV.

2 XAPA. XpnOLUOTIOINOTE TOUG YIa TO PHOIUO TOU

@aynTou 1 yla Tn oTAPIEN OKELWY, TAPIWY KEIK

Kat AAAWV OKEVWV KAaTAAAnAwV yla xprion oto
Arenen F(po()pvo,

e AINMOZYAAEKTHZ. Na xprion wg tayi yia 1o

. Hayeipepa KpEATog, Papliv, AaXavIKwy,
POKATOIQ, K.ATT A yla TomoBétnon Katw amd

1__ [ oxdpa yia Tn GUANOYH TWwV UMWV
MOYEIPEUATOC.

TAYI WHXIMATOX. Na va Yrivete Ywui kat Tmiteg
aAAd kat Kpéag, PAapt o€ A\aSOKOAA K.ATT.

TomoBeTOTE TN OXAPA OPI{OVTIA CUPOVTAG
oTtoug 0Snyoug Tou pa@loL Kat BeBaiwdeite 6t n MAeUPA e TO
AvVUPWHEVO AKPO gival yuplopévn pog Ta emavw. Ta dAAa afeooudp,
OMWC To TaYi yla Airn Kat To Tagi Ynoipatog, tomobetouvtat opi{dvtia
ME Tov 510 TpOTIOo OTWG N oXApPA.

* NlatiBetal pévo oe opIopéva HOVTENT

KINHTOI OAHIOL*

/ MNa va Balete kat va Bydlete ebkoAa e€apTrpATA.
la va TomoBeTOETE TOUG KIVTOUES 08NnyoUS, BYAATE TOug 0dnyoUc Tou paplol
Kal aQalpéoTe amod autoug TO MAAOTIKO TTPOOTATEUTIKO. X (PIETE TO AVW KAIT TOU
KIVNTOU 08nyou atov 08nyd pagiov Kal CUPETE Tov péxpL TéEppa (1). KateBdote
To AN\ KAIIT 0N B¢0n Tou. I1a va ao@anioel 0 08nyog, TIECTE TO KATW T ga
TOU KA\IT 0TaBepd Tp0o¢ Tov 00nyo paglov (2). BeBalwbeite &Tt ot kivntol oonyol
UIopoLV va KivnBoUv eAelBepa. EmavoldBeTe Ta Bruata otov AANO 0dnyo
palov oto blo eniriedo. Ot kivntol odnyol Umopoly va torofetnBouv oe
onolodAToTe PAEL TomoBeTAOTE Eavd TA ECAPTALATA GTOUC 08NYOUC PAPIWV
Kal aprioTe Ta e6apTAPATA MAVW OE AUTOUG,

AOQAIPEZH KAl ENANATOMOGETHXZH OAHIQN PA®IOY

Ma va apaipéoete Toug 0dNyoUE palwy, CNKWOTE TOUG 08NyoUE Kal 0Tn
ouvéxela Tpafn&te amaAd To KATw TuRpa €€w amo tnv umodoxr Tou: Twpea
UTTOPEITE Va a@alpéoeTe Ta pd@la. la va tomoBetrioete avd Toug 08nyoug
PAPLWV, TTPWTA TOMOBETAOTE TOUC OTNV Avw LTToSOoXH. KpatwvTtag Toug
ONKWHEVOUC, CUPETE PECA 0TO BANAUO YNoipaTog Kat KateBAoTeE TOoug 0N
B¢0n Tou¢ 0TI KATW UTTOSOXEG.

Whjr/lﬁool



NPQTH XPHZH

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va puBUIcETE TV WPA OTAV AVAYETE TN CUOKEUN Yla
mpwTN Yopd: Ta “AUTO” kat “0.00” avaBoofrivouv otnv 00ovn.

O |

)
Lo

MNa va pubuicETE TNV WPA, TTATAOTE TAUTOXPOVA TA KOUTA - KOt — :
PuBpiote TNV wpa XPNOIHOTTOIWVTAG TA KOUUTTIA - KOl — .

Miéote T0 Kouuri wpag ya empPePaiwon.

A@oU emAEEeTE TNV EMOUUNTA TIUN WPAS, UTOPEITE va aANAEETE TOV
TOVO GuVaYEPMOU: 0TNV 006vN gpgaviCetal to “ton 1"

oo
vaum amm”

MNa va emAé€eTe Tov EmMOLVUNTO TOVO, TATAOTE TO KOUUTTi —, 0TN
OUVEXELD TTATAOTE TO KOoUUrTi Wpag yia empBeRaiwon.

Y nuelwon: Na va aMAEEeTe TNV WA PETA armd PeyAAn S1aKoTTr PEUUATOC,
TTIPOXWPENOTE HE TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAL TTAPATIAVW.

AEITOYPTIEZ KAl KAOHMEPINH XPHZH

2. OEPMANZIH ®OYPNOY

‘Evag katvoUpylog ¢oUpvog Umopei va eKAUEL OGUEG TTOU £XOUV
mapayeivel amod tnv dladikacia kataokeuig: Autd eival amdAuta
@UOLONOYIKO. Mptv EKIVAOETE TO PrIOIUO GAyNnTOU, CUVICTATAL VA
(eoTaiveTE TO POUPVO ASELO £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV TUXOV
OOMEC.

A@aipéaTe Ta XapTévia 1 TUXOV TTAACTIKO QAU ATTO TO POUPVO Kal
apalpéote amd péoa ta e€apTiaTA.

ZeoTdveTe TO @oUPVO oTouG 250 °C yia mepimou pia wpa. O govpvog
Katd Tn S1dpKela auTAg TNG AelToupyiag mpémel va gival adelog.
AkohouBrioTe Tig 0dnyieg yia Tn owoTrh pubuion TNG AstToupyiac.

> NUEIWON;: 2LVIOTATAL VA AEP{OETE TO XWPO META TN XPrON TNG CUOKEUNG
yla mpwtn popd.

.ENMIAOIH AEITOYPIIAX
Ma va emAEEETE HIa AelTOLPYIQ, OTPEYTE TO KOUUTTI EMAOYIC OTO
oUMPBOANO e TN AelToupyia Tou eMBOUEITE.

AMENEPIOnoIHzH
la 10 6BN\OIHO TOU PoupVOou.
= 0Qx
O la va avayete tn AApma Tou goupvou.

@ YHIIMO NMANQ KATQ
la To YPriotpo omoloudnmote €idoug ayntoL o€ éva HOVo pA@L.

o 2} B ¢ H

Kéik mou gpouokwvouv v/ 150-175 35-90 ,\%,.
MMIOKOTA/TAPTEC v 160-175 20-45 3
Kateyuyuévn mitoa v 250 10-15 || 3 ]
Aalavia/Zupaptkd oto eoupvo/ B 3
Kavelévia/Ohav v 200 45-65 L~
Apvi/Mooydp1/BoSvé/Xolptvé 1 ki v 200  80-10 3
Kotémoulo/Kouvéh/Mama 1 K\ Vv 200 50-100 | 3 j
Yapt oto poupvo / og \addkoAa 0,5 kg ) ~ 3
(@\éTa, ONOKANPQ) v/ 1175-200  40-60 —J
7561 SMART CLEAN (M&vo oe oplopéva HOVTENQ)

= H §pdon Tou atpou mou ameAeuBepWVETAL KATA TOV EIGIKO KUKAO
KaBaplopov Pe xaunAr Beppokpacia, EMTPEMEL TNV EVKOAN APaAipeon
™G BPWHIAG KAl TWV UTTOAEIMUATWY TPO@ipwyv. AuTh N AglToupyia
TIPETIEL VA EVEPYOTTIOLEITAL UOVO OTAV O POUPVOC Eival KPUOG Kat agoul
pi€ete 200 ml vepd 0TV KATW EMQPAVELQ TOU PoVpVOoU. PubpioTe To
XpovodiakomTtn yia 30 Aemtd kat tn Ogppokpacia otoug 90 °C. MOAIG
OANOKANPWOEL 0 KUKAOC, TIEPIUEVETE YIa TIEPITIOU 15 AETITA TIPIV AvoifeTe
v mopTa.
g XYMB. WHZIMO

Mo to PrioIpo KPEATOG 1 KEIK PE LYPN YEIoN o€ éva emimedo. H
Aettoupyia auth MaPEXEL £va OPOIOUOPPO, XPUOAPEVIO KAl TPAYAVO
payeipepa.

tof ) e G =
TERIOTO KEIK V' 150-190| 30-85 |3
AMIUPG KEIK v 175-200 35-55 | ..
lepiota Aaxav V' 175-200 50-60 | 2.

TKPIA

la va Prioete oto YKPIA urrpildAeg, couPAdKIa, AoUKAVIKA,
Aaxavikd oykpatéy, Kabwg Kal yla va @puyavioste Pwui. Otav Privete
KPEAG 0TO YKPIA, CUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TO AITOGUAAEKTH yIa TN
OUA\OYH TWV XUHWV Ynaipatog: TomoBeTriote To TaYi oe omolodrmote
emimedo KATw amo Tn oxapa Kat mpooBéote 500 ml méoipo vepod.

tof &) e ¢ H
Ynuévo Ywpi 5' 200 2-5 Averenn -

O\éta/KoppdTia Yaptol 5' 200 20-30*% |0, ~

3
T
30-40% o2 . d s

Noukavika/couBAdkia/

TaidaKI0/XAMTTOUPYKEP 5 200

*TupioTe TO PaynTd OTO PECO TOU GUVONIKOU XPOVOU PNCIUATOC

FPHIOPO IKPIA

la va YPrioete peyaa KOPUATIA KPEATOC (UTOUTIA, POCT Wi,
KOTOTIOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TO AUITOGUAANEKTN Yla TN
OUA\OYH TWV XUHWV Ynaipatog: TomoBeTrioTe To TaYi oe omolodrmote
emimedo KATw amod Tn oxdpa Kat mpoobéote 500 ml Moo vepod.

ol & | e & H
YNt6 KoTéMmouho 11,3 KNG - 200 | 55-70% A2 . pds
YNt Bodive 1 kg — 200 | 35-45% 3
Wntéc matdtec — 200 | 45-55% 3
Aaxavika oyKpaTtév — 200 20-30 Q%F

*TuploTe T0 PayNTO OTO PECO TOU CUVOAIKOU Xpdvou PNo{UaToq
** TuploTe 1O PayNnTo ota SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU YNGIUaTOG
(av eival anapaitnto).

4| ANOWY=H
0~ Na amdéPuén eayntou 1o ypriyopd. TomoBeTAOTE TO PaAyNnTO OTO
HEoaio pA@L. ZuVIOTATAL VO APHVETE TO GAYNTO OTN CUOKEVAGCIA TOU,

woTe va pnv Eepabdei e€wTtepika.

Q KATQ ANTIZTAZH

XpNOIUOTIOINOTE AUTHV TN A&lToupyia HETA TO POIMO Yia
POSOKOKKIVIOUA TOU KATW PEPOUC TOU @aynTou oag. H Aeitoupyia auth
MITopEi va xpnotpomolnBei yia apyd Hayeipepa, OTwE yia AaxaviKa Kat
otipado.

Whj;lﬁool



(&<) EZANATK.AEPAX

%) Tia va POETE TAUTOXPOVA SIAQOPETIKA QayNnTd yla Ta omoia
amatteital n idla Beppokpacia Ynoipatog o Svo oxdpeg (M. Yapt,
Aaxavikd, kék). Autr n Aettoupyia umopei va xpnotpormotnei yia 1o
YNOLUO SIAQOPETIKWY GAYNTWV XWPIC va PETAPEPOVTAL OCHEG ATTO TO
€va paynTo oTo AAho.

. XPHZH TOY HAEKTPONIKOY NMPOrPAMMATIZTH

MiéCovtag To Kouuri Wpag Umopeite va emAEEETE SIAPOPEC AeITOUPYIEC
1 va TTPOYPAUMATIOETE TO XPOVO HAYEIPEUATOC.

S nUelwon: HETA ammd PePIKE OEUTEPOAETTTA XWPIC Kapia evépyela, O
BouBNnTnc nxel kat dAec ol pubuicelg emPBeBaiwvovTal.

PYOMIZH XPONOMETPHTH

AuTn n emAoyn Sgv SIAKOTITEL TO TPOYPAUUA Pnoipatog aAAd oag
ETTPETIEL VA XPNOIUOTIOINCETE TNV 000V WG XPOVOUETPNTH, E(TE

070 S1A0TNKA TTOU N AEITOUPYIA Eival EVEPYN 1] OTAV O YOUPVOC Eival
ofnotoc.

la va evepyoTmolnoeTe TO XPOVOSIAKATITN, TIECTE TAPATETAUEVA TO
Kouurti wpag: To cuBoAo L) avaBooBrvel otnv 086vn (1).
XpPNOIUOTOIROTE Ta Kouumd -+ Kal — yia va puBuioste tnv emBupnth
Sidpkela: H avtiotpogn pétpnon Eekva peta amd Aiya Seutepolenta.
Stnv 086vn gpgaviletal n wpa Kat 1o L) Tapapével AVAPIEVO WG
empBefaiwon g pUBUIONC TOL XPOVOSIAKOTTN (2).

310 TENOG, TIECTE TTOPATETAUEVA TO KOUUTTI PAg yla va
QTTEVEPYOTIOIOETE TOV CUVAYEPUO.

fol &l e ¢ !
K£IK TToU OUOK®VOULV V' |150-170 30-90 -\lélr -\A-FH-L.-lr
TeMIOTO KEIK V' 150-190 35-90 Ao .
MTTIOKOTA/TAPTEG V' 150-175  20-45 -\élr ;
Ywpi/mitoa/pokdtola V' 190-250 20-50 g2 !
Kateyuyuévn mitoa v 250 10-20 2 '
ANQUPA KEIK V175190 45-60 emo o,
Aalavia kat kpéata v 200 50-100% o, '
Kpéac Kal TaTaTeg v 200 45-100% Ao 1
Wapt Kat Nayavika v 175 30-50% e

* EKTIMWPEVN XpoviKr SldpKela: Mopeite va agalpeite To paynto amd
TO POUPVO O OIAPOPETIKOUE XPOVOUC, AVANOYA UE TNV TTPOCWTTIKK
npotipgnon.
s PIZZA

Aetrtoupyia Ynoipatog OmMITIKAG TToAG. XPNOIUOTIOIOTE TO
30 pdaL. MNpoBepudvete TOV oUpPVo YupilovTag TO KOUUTT TOU
0ePUOOTATN OTO OXETIKO EIKOVISIO KAl EICAYAYETE TO YAYNTO OTAV
emtevyOei n kaBopilopévn Beppokpacia.

O

ol o e &

Mitoa V4 250 10-30 . 3 ,

Q> ©A AIABAZETE TOYZ MINAKESX MATEIPEMATOX

O mivakag mepapBavel cuvtayéc tol, av xpeialetal mpoBépuavon &

, Beppokpaota §#e, xpovo pnoipatoc ¢, e€aptripata Kat eninedo
710V TTPOTElvVETal YIa Priolpo. H Sidpkela Pnoipatog Eekiva amd Tn oTiyun
TIOU TOTIOBETE(TAL TO PAYNTO OTO POUPEVO, XWPIC va TEpINapBaveTal n
mpoBépuavon (edv xpelaletal). Ot Beppokpaciec Kal ol xpdvol Pnoiuatog
efval evOeIKTIKA Kal EEQPTWVTAL arTd TNV TOCOTNTA TOU (pAyNTOU KAl TOV
TUTTO TOU €6PTAATOC TTOU XPNOIUOTOLETaL XPNOILOTIOOTE APXIKA TIG
ENAXIOTEC CUVIOTWHEVEC TIEC Kal, €AV TO @aynTo SV EXEL UAYEIQEUTEI
QPKETE, TIPOXWPENOTE OE UEYANUTEPEC TILEC. XPNOILOTIOIOTE TA AECOUAP
TIOU TIAPEXOVTAI KAl KATA TTPOT{UNON OKOUPOXPWUES UETANNIKES POPES
YAUKOU Kal TaLd YEVIKNG Xpriong. Mmopeite emiong va xpnolUomnolioeTe
OKeun kal agecoudp amod MPEE | OTEATITN, WOTOCO TPEMEL va AAReTe
uné PN ATl 0 XPAVOC LAYEIPERATOC Ba ival Aiyo LeyaAUTEPOC,
E€aptriuata mou epgaviCovtat:

Peceens vl ZXQQQ

~F=1~ OOppa YAUKOU emavw oe oxdpa

+~ AITOCUMEKTN G/ TaPi PNOIHaATOC

L OSppa YAUKOU Og oxdpa fj MTTOCUANEKTNG / Tapi Pnoipatog
Yoo Tayi pe vepd

.ENEPTONOIHXTE MIA NEITOYPIIA

MNa va EekivnoeTe pia Aertoupyia mou emAEEATE, TEPIOTPEPTE TOV
emAoyéa Bepuootdn yia va pubuioete Tnv emBuuntr Beppokpaoia.
Ma va SlokoOPeTe TN Aettoupyia omoladnmoTe oTiypr, oBROTE TO
POUPVO, TIEPIOTPEYTE TO KOUUTTI EMAOYAC KAl TOV emAoyéa BepuooTdtn
oto O kat

MOoAig evepyomoinBei n Aettoupyia, n Auxvia LED tou Bgppootdtn
avaPet kat oprivel Eavd dtav o eovPVOC PTACEL TNV EMAEYUEVN
Oeppokpaoia: Z1o onpeio autd, TOMoOETAOTE TO PAYNTO PETa Kal
TIPOXWPNOTE OTO HAYEIPEUQ.

Y nuelwon: H tomobétnon Tou @aynTol 6To GoUEVO TTPIV OAOKANPWOEL N
TIPOBEPLAVON EVOEXETAL VA EXEL AVETTIOUNTA ATTOTEAECLIATA YIA TO TENKO
payeipepa.

TN =1y
NI ¥ PN IR (A | ngeu ¥

Y nueiwon: Na va Seite Tnv avtiotpoen PETPNON Kat TNV alayr €4v eival
amapaAitnTo, MECTE TO KOUUT WEAC Yia 2 SeuTepOAETTA Eavd.
PYOMIZH AIAPKEIAX

A@OoU eMAEEETE KAl EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUPYIQ, VIO VA OTAUATAOEL
aUTOMATA, YUTTOPEITE VA PUBUICETE TO XPOVO AYEIPEUATOC.

MéoTe mapaTETAPEVA TO KouurT wpag: To ouuPolo L avaBooPrivel (3).
Miéote Eava To kouuri wpag: To DUR kat AUTO avapoofrivouv otnv
obovn (4).

PuBpioTe T S1GPKELA P T KOUPTTIA - Kat — .

MeTd amo pepikd SeuTepONENTA, 0TNV 006vN pgaviCeTal n wpa

™G nUépag kail to AUTO mapapével avappévo, empBefaiwvovtag tn
puBuion (5).

N7
--' A o

TN Ta iRk = =Ry
R R TV i3

o-HCc>»

Y nueiwon: MNa va Seite OO0 XPOVOC EXEL ATTOUEIVEL Kal VA AAAEETE TOV
UTTOAETTOLEVO XPOVO UAYEIPEUATOC, EMAVANABETE Ta MTapanmdvw Brjpata.
‘Otav o eMAEYUEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG OAOKANPwWOEL, Ba nXNoEL
€V0G OLVAYEPUOG Kal TO Jayeipepa Ba oTapaTthoEl (6).

R D W N |
s 1TCu
Migote mapateTapéva To KOUUT wPag yla Vo anevePYOTIOIOETE TO

ouvayepuo. NeplotpéPte Tov SIaKOIMTH EMAOYAS KAl Tov SIaKomTn
Bepuootatn oto O katoto @ yla va oRCETE TOV Youpvo.

Whjr/lﬁool



2YNTHPHZH KAl KAOAPIZMOZ

BeBaiwOeite 0TI N CUCKEUN £XEI KPUWGEL TIPIV TPOXWPNOETE GE GUVTIHPNON | KABAPIGHO.

Mn xpnoipomnoleite atpoKabaploTég.

Mnv xpnoipomoleite HETAANIKA GPOUVYYAPAKLA, AEIAVTIKA GUPHATAKLA ] AE1aVTIKA/S1aBpwTiKA KaBaploTiKd, KaBw¢ pmopei va

KATAOTPEPOUV TIG EMPAVEIEG TNG GUCKEUNG.
DopATe MPOOTATEVTIKA YAvTia.

H ouokeun npémnel va amoouvdeOei amd TNV mapoyn pEVHATOG TIPIV ATTO OTTOIASTTOTE Epyacia ouvTipnong.

E=QTEPIKEX ENMIOANEIEZ

KaBapiote TI¢ emipaveleg pe éva uypo mavi and pikpoiveg. Edv
untdpxouv MoANEC akaBapoieg, MPooBEoTe 0TO VEPO Aiyeg OTAYOVES
ATMOPPUTIAVTIKOU e 0udETEPO PH. ZKouTioTe e éva oTeyvd mavi. Mn
xpnotuomnoleite SlafpwTikd f Aelavtikd kaBaploTikd. Eav kamoto amd
auTd ta TpoidvTa £pBel Katd AABo¢ o€ emaPn UE TIC EMIPAVELEC TNG
OUOKEUNG, KABaPIioTe TO ApEOWC PE Eva LYPO TIAVI IE IKPOTVEG.

EXOTEPIKEX ENIOANEIEZ

MeTd tn Xprion, a@roTE TO POUPVO VA KPUWOEL KAl KABapioTe Tov, Katd
TPOTIMNON VW €ival akOpN (E0TOG, yIa VA AQAIPECETE TIG EMKABIOELG

1} TOuG Aek€DEC TTOU SNpoVPYOLUVTAL ATTO TA UTTOAEIUUATA TPOQWV.

Mo va amopakpUVETE TUXOV CUUTTUKVWA TTIOU OXNUATIOTNKE armo

TO HAYEIPEUA PAYNTWY PE UPNAN TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APNOTE

TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG KAl OTN OUVEXELD KABapioTe e éva
Upaopa 1 opouyyapt. KaBapilete To KpUOTANNO TNG TOPTAG HE

€161KO LYPO amoPPUTAVTIKO. MNa va S1EUKOAUVETE TOV KABAPIOUO TOoU
@OUPVOU, UTTOPEITE VA BYANETE TNV TTOPTA.

EZAPTHMATA

A@OTE TA VA HOUMACOUV O€E VEPO LE ATTOPPUTIAVTIKSO PETA TN XPHON.
XpNOIUOTIOIROTE YAVTIA QOUPVOU YIa TO XEIPIOMO TOUG, EAV gival akdun
CeoTd. Ta UTTOAEIPMATA GAYNTWV UITOPOUV va agaipefolv eDKONA UE
KATAAANAN BolpTtoa i opouyyapdkL.

KAOAPIZMOZ KATAAYTIKQN KAMAKIQN (MONO >E OPIZMENA
MONTEAA)

O @oupvoc eComhiCeTal pe e181KN KATANUTIKNA €mévEuoN TTou SIEUKOAUVEL
ToVv KaBaplopo Tou BAaAdUOU paYEIPEUATOC XAPN OTNV EISIKN
autokaBapllouevn mioTpwon, N omoia gival eEAIPETIKA TOPWANG Kalt
eival og Béon va amoppo@rioel Ta Aimn kat Tn Bpwpid. Autd ta Kamdkia
epappolovtal oToug 0dnyoug paglwv: Otav emavatonoBeTeite Kat
emavanpooapuolete Toug 0dnyol¢ pagiwy, va BERAIVESTE OTI Ol
yavtlol oTnV Kopu®n €ival TomoBeTnUéVOL OTIC KATAANNAEG OTTéC OTal
KATAKIA.

Ma TNV KaAUTEPN XPrioN TWV ISI0TATWY AUTOKABAPICUOU TWV KATTAKIWY,
o0 poTeivoupe va (e0TAVETE TO PoUpvo oToug 200 °C yia mepimou pia
Wpa xpnotpomolwvTag tn Asttoupyia “Zupf. Pricipo”. O eolpvog Katd
TN SIAPKELD AUTAG TNG AElToupyiag TPEMEL va ival ASEL0G. TN CLUVEXELQ
APOTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPLV KABApIoETE Ta UTTOAEIpaTa
TPOPWV ME €va [N SLaBPWTIKO GYOUYYAPAKL.

Y nueiwon: H xprion SlaBpwTikwy 1 amogeOTIKWY OUCIWY, XOVTPEG
BoUpToEG, EUOTPEC yIa TTOUPL 1 OTTPEL POUPVOU TIOU UTTOPOLV va
TIPOKAAEOOUY {NUIA OTNV KATAAUTIKH EMQAVELQ KAl VA KATAOTREYOULV TICG
116N TEC auTdpaToU KaBaplopoU TNG. Av amalTeital avTikatéoTaon Twy
KATTOKIWY, ETTIKOIVWVAOTE UE To Kévtpo EEumnpétnong Mehatwy.

ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

ANTIKATAZTAZH AAMNOTHPA

AmoouvdéaTe To poupvo amd Tnv mapoxr pevpatog, efIdwoTe To
KATTAKL amo TO QWC, AVTIKATACTAOTE To Aauntrpa kat Bidwote Eavd to
Kamakl. XuvdéoTte Eavd To @oUPVo 0TNV NAEKTPIKH Tpopodoaia.

Y nueiwon: Na xpnolUoToLE(Te pdvo Aapmtr)peg aloyovou 20-40 W/230V
TUmou G9, T300 °C. O Aaumtrpag mou XPNOIUOTIOIETaAl 0Tn CUOKEUN Elval
€161KA OXeSIO0UEVOC YIa OIKIOKEG OUOKEVEG Kal OeV lval KATAMNAOG yld TO
YEVIKO @wTlopo dwpatiou péoa oto omitt (Kavoviopog EK aptb. 244/2009).
Mmopeite va mpopnBeuTeite TOUG ANAUMTAPEG Ao TO KEVTPO TEXVIKAG
YTooTAPIENG. AV XONOILOTIOIEITE AAUNTTAPES AAOYOVOU, Un XElpileoTe

TOUG AQUITTAPEG E YULIVA XEPLa KAOWE TA AMOTUTTMWHATA UTOPE( VA TOUG
KATAOTEEPYOULV. MV XPNOILOTIOINCETE TO OUEVO TPV TOTTOBETHOETE {avd
TO KQAMEKI TOU AATTTAPA.

AOAIPEZH KAI ENANATOMNMOOGETHZH NOPTAX

Mo va agalpéoete TNV MOPTA, AVOIETE EVTEAWC KAl ONKWOTE TA
aykiotpa méovTag mPOG Ta EUTIPOG WG OTOU PTACOUV o€ Béon
anmac@aliong (1). KAeiote Tnv mépTa 600 TEPIOCOTEPO UMOPEITE.
Midote kKaAA TNV TOPTA KAl Pe Ta SVO XEPLa — PNV TNV KPATATE

amod T Xelpohapr. AMAA a@alpéoTe TNV MOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPABWVTAC TTPOG TA EMAVW TAUTOXPOVA £WG OTOU PByel amod Tnv €5pa
NG (2). AKOUUTTAOTE TNV TOPTA OTN id TTAEUPA, TTAVW OF HId LAAAKH
EM@PAVELQ.

Emavatonofetriote TNV mOPTA HETAKIVWVTAG TNV TTIPOC TNV TTAEUPA TOU
@oLpvou, euBuypaupiCovTac Toug YAVT{OUC TWV PEVTECESWV WE TIC
€5peg Toug Kat ac@aifovtag Tnv emdvw MAEUPA 0TV €6pa Tou KABE
MEVTEGE. XaUNAWOTE TNV MOPTA KAl 0TI CUVEXELD OVOIETE TNV EVTEAWC.
XaunAWoTe Ta AYKIOTPA 0TNV apXIKr Toug B€on (3): BeBaiwbeite o1t
Toug KateRdoate evieAwe. AoKNoTe eEAagpld mieon yia va BePaiwbeite
OTL Ta AYKIOTPA BpiokovTal oTn owoTr Béon.

AoKIpAOoTE va KAgioeTe TNV MOpTa Kal Beaiwbdeite oT1 givat
€uBuypappiopévn Pe Tov Trivaka eAéyxou. AlagopeTiKd, emavaldpete
Ta mapamavw Bripata: Av Sgv AITOUpYEl KAVOVIKA UMTOPE( va TTpokANOei
{nuia otnv mopTa.
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¢ Amoouvdeon armo Tnv mapoxn PELHATOG.

i BeBalwBeite 0TI 0 POUPVOC TPOPOSOTETAL PE pEUUA Kal OTL
¢ gival owotd ouvdedepévoc otny mpida.
¢ XProte kat avayte &avd To PoUpPVo yia va SlamoTWOoETE €dv N

Tnv 1otooehida pag docs.whirlpool.eu
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Mmopeite va Bpeite MOAITIKEC, TUTTIKN TEKUNPIWON Kal TPOcOeTeEC MANPOYOPIEC TPOIOVTOG:

EVOANOKTIKE, PTTOPEITE VA EMKOIVWVROETE HE TRV YIINpecia e§unmnpétnong mehatwv (BA.
TNAEQPWVIKO ap1Bud oo PiIBAlapdkt yyunonc). Otav emkovwveite pe to Kévtpo e€umnpétnong
TENATWV, Ava@épate Toug KwSIKOUE TTOU avaypa@ovTal 0TV ETIKETA AVAYVWPIONG TPOIOVTOC.
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GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO
WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su

' ES

Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

A

= producto en www.whirlpool.eu/register de seguridad.
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1. Panel de control
y [ D 2. Resistencia circular
(no visible)
3. Ventilador
4. Guias para estantes
(el nivel estd indicado en la parte frontal del
horno)
5. Puerta
6. Resistencia superior/ grill
7. Ladmpara
8. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
9. Resistencia inferior
(no visible)
PANEL DE CONTROL
F <
N oc
rere e
1 2 3 2 4 5 6
1. SELECTOR 4. PANTALLA
Para encender el horno seleccionando una funcién. Péngalo en la 5. SELECTOR DEL TERMOSTATO

posicion O para apagar el horno.
2. BOTONES-/+
Para disminuir o aumentar el valor que se muestra en la pantalla.

3. BOTON HORARIO
Para seleccionar los distintos ajustes: duracién, hora de finalizacién de
la coccién, temporizador.

ACCESORIOS

Girelo para seleccionar la temperatura deseada y activar la funcion
seleccionada.

6. TERMOSTATO DEL LED / PRECALENTAMIENTO
Se enciende durante el proceso de precalentamiento. Se apaga cuando
se alcanza la temperatura deseada.

Nota: Los selectores son retractiles. Presione en el centro para extraerlos de
su alojamiento.

El nimero y tipo de accesorios puede variar de un modelo a otro. Los
accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el Servicio Postventa.

REJILLA. Para cocinar alimentos o como soporte
de cazuelas, moldes de tartas y otros
recipientes de coccién aptos para horno.

BANDEJA DE GOTEO. Para utilizar como

Y/ - bandeja de horno para cocinar carne, pescado,
7 verduras, focaccia, etc. o para recoger los jugos
1__I dela coccion debajo de la rejilla.

BANDEJA DE HORNEAR. Se utiliza para pany
pasteles, pero también para asados, pescado
en papillote, etc.

Introduzca la rejilla horizontalmente deslizdndola a través de las guias y
asegurese de que el lado con el borde en relieve queda mirando hacia
arriba. Otros accesorios, como la grasera y la bandeja pastelera, se
introducen horizontalmente igual que la rejilla.

* Disponible en determinados modelos solamente

GUIAS DESLIZANTES *

/ Para facilitar la insercion y extraccion de accesorios.
Para instalar las gufas, saque las guias para estante y quiteles el plastico
protector. Fije el cierre superior de la deslizante a la gufa para los estantes
y deslicela hasta el tope (1). Baje el otro clip a su posicion. Para fijar la
guia, empuje la parte inferior del cierre contra la gufa para estantes (2).
Asegurese de que las guias se pueden mover libremente. Repita estos
pasos en la otra guia para estantes del mismo nivel. Las gufas deslizantes
se pueden montar en cualquier nivel. Reposicione las gufas para los
estantes y coloque los accesorios.

1
COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS PARA ESTANTES
Para extraer las guias para estantes, levantelas y saque la parte

inferior con cuidado de su alojamiento: ahora puede extraer las guias.
Para volver a colocar las guias para estantes, primero coléquelas en

su alojamiento superior. Manteniéndolas en alto, deslicelas en el
compartimento de coccidn, y luego bajelas hasta colocarlas en el
alojamiento inferior.
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PRIMER USO

1. AJUSTEDELAHORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que ajustar la hora del
dia: en la pantalla parpadean «<AUTO» y «0.00».

O |
CoT

Para ajustar la hora, pulse los botones 4 y — al mismo tiempo: Ajuste
la hora con los botones 4y —.

Pulsar el botén horario para confirmar.

Una vez seleccionado el valor horario deseado, puede cambiar el tono
de la alarma: la pantalla muestra «ton 1».

>

'- ) (D, ‘

[ R I |
Para seleccionar el tono deseado, pulse el botén —, después pulse el
botén horario para confirmar.

Nota: Para cambiar la hora del dia més tarde, por ejemplo después
de cortes de corriente prolongados, proceda segun se describe
anteriormente.

FUNCIONES Y USO DIARIO

2. CALENTARELHORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacion: es completamente normal. Antes
de empezar a cocinar, le recomendamos calentar el horno en vacio
para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccién o el film transparente del horno
y saque todos los accesorios de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante una hora aproximadamente.
Durante este tiempo, el horno debe permanecer vacio. Siga las
instrucciones para configurar la funcion correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacién después de usar el aparato por
primera vez.

. SELECCIONAR UNA FUNCION
Para seleccionar una funcién, gire el selector hasta el simbolo de la
funcién deseada.

O APAGAR
Sirve para apagar el horno.

LUz
Para encender la luz del horno.

@ CONVENCIONAL
Para cocinar cualquier tipo de alimento en un estante.

o 8 ¢ H
Bizcochos V. 150-175 35-90 | o
Galletas, tartaletas v/ 1160-175 20-45 3
Pizza congelada v4 250 10-15 3,
Lasafa / pasta al horno / canelones / } 3
budines 4 200 45-65 L~
Cordero, ternera, buey, cerdo 1 kg V4 200 80-110 |, 3 j
Pollo/conejo/pato 1 kg v4 200 50-100 |3
Pescado al horno / en papillote 0,5 kg ) _ 3
(filetes, entero) v/ 175-200  40-60 —J

0
V i

SMART CLEAN(Solo en algunos modelos)

La accion del vapor liberado durante este ciclo especial de
limpieza a baja temperatura permite eliminar la suciedad y los residuos
de alimentos con facilidad. Vierta 200 ml de agua potable en el fondo
del horno y active la funcion tnicamente cuando el horno esté frio.
Ajuste el temporizador a 30 minutos y la temperatura a 90°C. Una vez
terminado el ciclo, espere aproximadamente 15 minutos antes de abrir
la puerta.

g HORNO DE CONVECCION

Para cocinar carne o pasteles con relleno liquido en un tnico
estante. Con esta funcién se obtiene un acabado dorado y crujiente de
la superficie y de la base.

o 8 e ¢ H
Tartas rellenas V' 150-190| 30-85 |3
Tartas saladas vV 175-200 35-55 | ..
Verduras rellenas v 175-200 50-60 | 2.

GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas, cocinar verduras
gratinadas o tostar pan. Cuando ase carne, le recomendamos colocar la
grasera debajo para recoger los jugos de la cocciéon: coloque la bandeja
en cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y afada 500 ml de agua
potable.

fol 8 | e ¢ !
Pan tostado 5 200 2-5 0,
Filetes/rodajas de pescado 5' 200 20-30% .\___4___,. 1 3 r
Salchichas, pinchos morunos, . B 5 4
costillas, hamburguesas 3 200 30-407% 1A Zim dned

*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

TURBO GRILL

Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero, rosbif,
pollo). Le recomendamos utilizar la grasera para recoger los jugos de la
coccion: Coloque el recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la
rejilla y anada 500 ml de agua potable.

fol &l B ¢ =
Pollo asado 1-1,3 kg - 200 55-70* a...z...F \:221 ~f
Rosbif poco hecho 1 kg - 200 35-45** .\,%,,.
Patatas al horno - 200 45 - 55 ** 3
Verduras gratinadas - 200 20-30 .\,%,,.

*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccién
**Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccion (si fuera
necesario).

4] DESCONGELAR

0~ Para descongelar alimentos mas rapidamente. Se recomienda
colocar los alimentos en el estante central. Ademas, se recomienda
dejar los alimentos en su envase para evitar que se sequen por fuera.

CALENTAMIENTO INFERIOR

Use esta funcién después de cocinar para dorar la parte inferior
del plato. Esta funcién puede usarse también para la coccién lenta,
adecuada para verduras y estofados de carne.

Whj;lﬁool



AIRE FORZADO

=J Para cocinar a la vez varios alimentos que requieran la misma
temperatura, situdndolos en dos estantes diferentes (por ej., pescado,
verduras, pasteles). Esta funcién puede utilizarse para cocinar
diferentes alimentos sin que se mezclen los olores.

tof &) e ¢ H
Bizcochos V' 150-170 30-90 2 L.
Tartas rellenas V' 150-190 35-90 2 L
Biscuits / tartaletas V' |150-175  20-45 axénp N
Pan, pizza, focaccia v 1190-250, 20-50 al‘-;—é—.-—lﬁ l;
Pizza congelada v 250 10-20 | e, l;
Tartas saladas Vo 175-190  45-60 gt ol
Lasafay carne v 200 | 50-100% et !
Carne con patatas v 200 45-100% 2. léﬂ
Pescado con verduras v 175 30-50% g, léﬂ

*Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden extraer del horno
antes o después segun los gustos personales.

<= PIZZA
Funcién para hornear pizzas caseras. Utilice el 3er estante.
Precaliente el horno girando el selector del termostato hasta el icono
correspondiente e introduzca los alimentos cuando se alcance la
temperatura seleccionada.
|

fo e B

Pizza v 250 10-30 . 3 .

COMO UTILIZAR LAS TABLAS DE COCCION

La tabla muestra recetas {0l si es necesario precalentar f, temperatura
§#c, tiempo de coccion ¢, accesorios y nivel B sugerido para la
coccion. Los tiempos de coccion inician en el momento en que se coloca
el alimento en el horno, excluyendo el precalentamiento (cuando sea
necesario). Las temperaturas y los tiempos de coccion son orientativos y
dependen de la cantidad de alimentos y del tipo de accesorio utilizado.
En principio, aplique los valores de ajuste recomendados mas bajos y, si la
coccion no es suficiente, auméntelos. Utilice los accesorios suministrados
y, si es posible, moldes y bandejas pasteleras metalicas de color oscuro.
También puede utilizar recipientes y accesorios tipo pirex o de cerdamica,
aungue debera tener en cuenta que los tiempos de coccién seran
ligeramente mayores.

Accesorios mostrados:

[ S ol Rejl”a

aF===Molde sobre rejilla

+—rGrasera / bandeja pastelera

L—J Molde sobre rejilla o grasera / bandeja pastelera

t~~f Bandeja con agua

.ACTIVAR UNA FUNCION

Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del termostato hasta
la temperatura deseada.

Para interrumpir la funcién en cualquier momento, apague el horno,
gire el selector y el selector del termostato hasta O'y f

Una vez activada la funcion, el led del termostato se enciende y se
apaga al alcanzar la temperatura seleccionada: coloque los alimentos
dentro y proceda con la coccién.

Nota: colocar los alimentos en el horno antes de que haya finalizado el
precalentamiento puede tener efectos adversos en el resultado final de la
coccion.

.USO DEL PROGRAMADOR ELECTRONICO

Si pulsa el botén horario puede seleccionar varios modos para
mantener o programar el tiempo de coccién.

Nota: Después de unos segundos sin ninguna interaccién, sonard un
timbre y se confirmaran todos los ajuntes.

AJUSTAR EL CUENTAMINUTOS

Esta opcién no interrumpe ni activa la coccion, pero le permite utilizar
la pantalla como temporizador, tanto si la funcién esta activada como
si el horno estd apagado.

Para activar el temporizador, mantenga pulsado el botdén horario: en la
pantalla parpadea el simbolo 0 (1).

Ajuste la duracién con los botones + y —: la cuenta atras se inicia al
cabo de unos segundos. La pantalla muestra la horay la [ permanece
encendida, confirmando que se ha ajustado el temporizador (2).

Al terminar, mantenga pulsado el botdén horario para desactivar la
alarma.

1, 1 (.

(] (] (]
NI ¥ I X IR IR | ngeu ¥

7N
Nota: Para ver la cuenta atrds y cambiarla si es necesario, pulse de nuevo el
botdn horario durante 2 segundos.

PROGRAMACION DE LA DURACION

Una vez seleccionada y activada la funcidn, para detenerla de forma
automatica puede ajustando un tiempo de coccidn.

Mantenga pulsado el botén horario: el simbolo ) parpadea (3).
Vuelva a pulsar el botén horario: En la pantalla parpadean DUR y AUTO
().

Ajuste la duracion con los botones 4y —.

Al cabo de unos segundos, la pantalla mostrara la hora y AUTO
permanece encendido, confirmando el ajuste (5).

4

SK3

s ala b e anr
1 u;;giuuz,g\\du / 0 Tl 1

Nota: Para ver cuénto tiempo queda y cambiar el tiempo de coccién
restante, repita los pasos descritos anteriormente.

Cuando el tiempo de coccién haya terminado, sonard una alarmay se
detendra la coccion (6).

(. 1
I gy N |
Mantenga pulsado el botdn horario para desactivar la alarma. Vuelva a

colocar el selector y el selector del termostatoen QO y @ para apagar el
horno.

7
(O3 Nah
~

7N
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se haya enfriado antes de llevar a cabo las tareas de mantenimiento o limpieza.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que podrian dafar las superficies del aparato.

Utilice guantes de proteccion.

El horno debe desconectarse de la red eléctrica antes de llevar a cabo cualquier trabajo de mantenimiento.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pafio himedo de microfibra. Si estdn muy
sucias, afada unas gotas de detergente neutro al agua. Seque con un
pafo seco. No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con la superficie del
aparato, limpielo de inmediato con un paio himedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

Después de cada uso deje que el horno se enfrie y, a continuacién,
limpielo, preferiblemente cuando aun esté tibio, para quitar los restos
o las manchas causadas por los residuos de los alimentos. Para secar
la condensacién que se haya podido formar debido a la coccién de
alimentos con un alto contenido en agua, deje que el horno se enfrie
por completo y limpielo con un paio o esponja.

Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido adecuado.
Para limpiar el horno con facilidad, quite la puerta.

ACCESORIOS

Después del uso, sumerja los accesorios en una solucién liquida con
detergente, utilizando guantes si alin estan calientes. Los residuos de
alimentos pueden quitarse con un cepillo o esponja.

LIMPIEZA DE LOS PANELES CATALITICOS (SOLO EN ALGUNQS
MODELOS)

El horno podria estar equipado con paneles cataliticos especiales que
facilitan la limpieza de los compartimentos gracias a su capa especial
de autolimpieza, que es muy porosa y absorbe la grasa y la suciedad.
Estos paneles estan fijados a las guias para estantes: Al volver a colocar
y fijar las guias para estantes, asegurese de que los ganchos superiores
quedan introducidos dentro de los agujeros adecuados de los paneles.

Para sacar el méximo partido a las propiedades de autolimpieza de los
paneles cataliticos, recomendamos que caliente el horno a 200 °C
durante aproximadamente una hora utilizando la funcién «<Horno de
conveccién». Durante este tiempo, el horno debe permanecer vacio.
Deje el horno abierto para que se enfrie antes de eliminar los residuos
de alimentos con una esponja no abrasiva.

Nota: El uso de detergentes corrosivos o abrasivos, cepillos duros,
estropajos para ollas y esprays para horno puede danar la superficie
catalitica y poner en peligro sus propiedades de autolimpieza. Péngase en
contacto con el Servicio Postventa si necesita paneles de recambio.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

SUSTITUCION DE LA LAMPARA

Desconecte el horno del suministro de energia, destornille la tapa de la
luz, sustituya la bombilla y vuelva a atornillar la tapa de la luz. Vuelva a
conectar el horno a la red eléctrica.

Nota: Utilice sélo bombillas halégenas de 20-40W/230V tipo G9, T300

°C. La bombilla que se usa en el aparato esta disefiada especificamente
para electrodomeésticos y no es adecuada para la iluminacion general de
estancias de una vivienda (Normativa CE 244/2009). Las bombillas estan
disponibles en nuestro Servicio Postventa. Si utiliza bombillas halégenas,
no las toque con las manos desnudas ya que las huellas dactilares podrian
dafarlas. No utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de
la ldmpara.

EXTRACCION E INSTALACION DE LA PUERTA

Para quitar la puerta, dbrala por completo y baje los pestillos hasta
que estén en posicion desbloqueada (1). Cierre la puerta tanto como
pueda. Sujete bien la puerta con las dos manos —-no la sujete por el
asa. Simplemente extraiga la puerta cerrandola y a la vez levantandola
hasta que se salga de su alojamiento (2). Ponga la puerta en un lado,
apoyada sobre una superficie blanda.

Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el horno, alineando los
ganchos de las bisagras con sus alojamientos y fijando la parte superior
en su alojamiento. Baje la puerta y abrala por completo. Baje los
pestillos hasta su posicidn original (3): Asegurese de haberlos bajado
por completo. Presione suavemente para comprobar que los pestillos
estan en la posicion correcta.

Intente cerrar la puerta y compruebe que estd alineada con el panel
de control. Si no lo esta, repita los pasos de arriba: La puerta podria
dafarse si no funciona correctamente.

Posibles razones

El horno no funciona. i Corte de suministro.

Desconexion de la red eléctrica.

© horno esté enchufado a la toma de electricidad.
¢ Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si se

los Datos de energia:

ot |

Usando el codigo QR

Puede descargarse las Instrucciones de seguridad, el Manual del usuario, la Ficha del productoy
Visitando nuestra pagina web docs.whirlpool.eu
- También puede, ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de

[ ] teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa,
deberd indicar los cddigos que figuran en la placa de caracteristicas de su producto.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjuk, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS
1. Kezel6lap
Todn 2. Kor alaku fitéelem
(nem lathat®)
3. Ventilator
4, Polcvezetd sinek
(a szintek a sutd elején vannak feltintetve)
5. Ajto
6. Felsé fitéelem/grill
7. Vilagitas
8. Azonosito tabla
(ne tavolitsa el)
9. Also fltéelem
(nem lathato)
KEZELOPANEL
F %
I oc
rrE I :
1 2 3 2 4 5 6

1. VALASZTOGOMB
Funkcio kivalasztasa és a stit6é bekapcsolasa. A siit6 kikapcsolasahoz
forgassa O allasba.

2. -/+GOMBOK
A kijelzén megjelend értékek csokkentése vagy ndvelése.

3. IDOZITGGOMB
Kilonb6zé beallitasokhoz: stitési idétartam, sttés befejezésének
idépontja, id6zit6.

TARTOZEKOK

4. KUELZO

5. HOMERSEKLET-SZABALYOZO GOMB
Forgassa el a kivant hdmérséklet bedllitdsdhoz és a kivalasztott funkciod
bekapcsolasahoz.

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO/ELOMELEGITES JELZOFENYE

A sut6 felmelegitése kdzben bekapcsol. A kivant hémérséklet
elérésekor kikapcsol.

Megjegyzés: A gombok siillyesztett kivitelliek. A helylkrdl valé kiemeléshez
kozépen kell megnyomni éket.

A tartozékok szdma a megvasérolt modelltél figgéen valtozhat. Azok a
tartozékok, amelyek nem részei a csomagnak, kilén vasarolhatok meg a
vevészolgalaton.

SUTORACS. Etel siitésére szolgal, illetve tepsi,

— CSEPPFELFOGO TALCA. Hasznalhaté

stt6tepsiként hus, hal, zoldségek, focaccia stb.
készitéséhez, vagy a stitéracs ala helyezve a

1 [ sttéskorlecsop0go szaft Osszegyjtésére.

SUTEMENYES TEPSI. Hasznalhato kiilonféle
kenyerek és sitemények, valamint siiltek,
sutépapirban silt hal stb. készitéséhez.

Tegye be a stitéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek mentén, és
Ugyeljen ra, hogy a racs felfelé hajl6 vége valdban felfelé alljon.
Az egyéb tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogé talcat és a
stiteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen kell behelyezni, mint a
sutéracsot.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén

sttéforma és egyéb héallo edény helyezheté ra.

KIHUZHATO TARTOSINEK *

/ A tartozékok behelyezését és kivételét seqiti.
A kihtzhatd sinek beszereléséhez eldszor vegye ki a polcvezetd sineket, és
vegye le réluk a manyag védéboritast. Rogzitse a tartdsin felsé kapcsat
a polcvezetd sinhez, majd csusztassa végig Utkodzésig (1). Engedje le a
helyére a mésik kapcsot. A polcvezetd sin rogzitéséhez erételjesen nyomja
neki a kapocs aljat a polcvezetd sinnek (2). Gydzddjon meg arrél, hogy a
tartosinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje meg ezeket a Iépéseket
az azonos szinten lévé masik polcvezetd sinnel is. A kihtizhato tartosinek
barmely szintre felszerelhetdk. Tegye vissza a polcvezetd sineket, és azokra
illessze majd a tartozékokat.

1
A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES VISSZAHELYEZESE

A polcvezetd sinek eltdvolitdsahoz emelje fel a sineket, majd 6vatosan
hulzza ki az alsé részt a helyébdl: ezutdn mar kiveheti a polcvezetd
sineket. A polcvezetd sinek visszaszereléséhez el8szor a felsé helylikre
szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa ket a stit6térbe, majd
engedje le ket az alsé illesztésben [évé helyzetiikbe.
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ELSO HASZNALAT

1. AZIDO BEALLITASA
A késziilék elsé bekapcsoldsakor be kell llitani az id6t: A kijelzén az
+~AUTO" és a ,,0.00" felirat villog.
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A pontos idé beallitdsdhoz nyomja meg egyszerre a -+ és a— gombot:
Allitsa be a pontos id6t a | és a — gombokkal.

Nyomja meg az id6zitégombot a mentéshez.

A pontos id6 bedllitasa utdn lehetdség van a riasztas hangjelzésének
modositasara is: a kijelzén a ,ton 1” felirat latszik.
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A kivant hangjelzés kivalasztasahoz nyomja meg a — gombot, majd
mentse el az idézitégombbal.

Ne feledje: Lehet, hogy a pontos id6t majd Ujra be kell allitani, példaul egy
hosszabb dramkimaradas utan.

MINDENNAPI HASZNALAT / FUNKCIOK

2. ASUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocséthat ki: ez teljesen
normalis. Ezért miel6tt a stitét étel készitésére haszndlng, azt javasoljuk,
hogy melegitse fel Uresen a lehetséges szagok eltavolitdsa érdekében.
Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszo filmréteget a sutérdl,
és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.

MUkodtesse a sttét 250 °C-on kb. egy 6rén &t. Ezalatt a sité legyen
Ures. Kévesse a funkcié megfelel6 bedllitasahoz sziikséges utasitasokat.

Ne feledje: A készllék elsé hasznalatat kovetden érdemes kiszelléztetni a
helyiséget.

.FUNKCIO KIVALASZTASA
Funkcié kivalasztasdhoz forgassa a vdlasztégombot a kivant funkciot
jelzé szimbdlumra.

OFF
A siité kikapcsolasa.
= VILAGITAS
O A sutd vilagitasanak felkapcsolésa.

ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténé siitése.
o & e ¢ H

Kelt tésztak V' 150-175 35-90 | o,
Kekszek/aprésiitemények V. 160-175  20-45 3
Fagyasztott pizza v 250 | 10-15 3,
Lasagne/csében siilt tészta/ _ 3
cannelloni/felfuijt v 200 45-65 L
Barany/borju/marha/sertés 1 kg v4 200 80-110 || 3 j
Csirke/nyul/kacsa 1 kg v4 200 50-100 | 3 j
Sult hal/ papirban siilt hal 0,5 kg B ~ 3
(flek, eges2) V' |175-200 40-60 |, j
750 SMART CLEAN (Csak bizonyos modelleknél)

== A specidlis, alacsony hémérséklet( tisztitasi ciklus soran
kibocséatott g6z megkonnyiti a szennyezddés és az ételmaradékok
eltévolitasat. Ontsén 200 ml csapvizet a siité aljara, és csak akkor
inditsa el a ciklust, ha a siité teljesen kihilt. Allitsa az id6zit6t 30 percre,
a hémérsékletet pedig 90 °C-ra. A ciklus végeztével még varjon kb. 15
percig, miel6tt kinyitna a suité ajtajat.
g LEGKEVERESES SUTES

Huasok vagy lavasiitemények egy szinten torténd siitéséhez.
Ezzel a funkcidval az étel teteje és alja is egyenletesen ropogdsra,
aranybarnara siithetd.

fol 5 e & H
Téltstt torta v 150-190 30-85 |3
S6s siitemények V' 175-200 3555 | o
Toltstt zoldség vV 175-200) 50-60 | 2o

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek stitése
és kenyérpiritas. Husok grillezésekor cseppfelfogé télca hasznélatat
ajanljuk a stités kdzben lecs6pogo szaft 0sszegyUjtéséhez: Helyezze
a talcat a stitéracs alatt |évé barmelyik szintre, és dntsdn bele 500 ml
vizet.

fol &) e ¢ H
Piritott kenyér 5' 200 2-5 a...5...,=
Halfilé/szeletek 5 200 | 20-30% .4 2
Kolbasz / kebab / oldalas / ! 5 4
hamburger 5 200 | 30-40% ATl S

*Forditsa meg az ételt a sutési idé felénél

TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok sttése (bardnycomb, marhahus, csirke).
Javasoljuk a cseppfelfog6 talca hasznalatat a siités kozben keletkezd
zsir és szaft 0sszegyjtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs alatt 1évé
barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

tof & | e ¢ H
St csirke 1-1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . pds
Marhastilt angolosan 1 kg - 200 35-45** R%,F
Siilt burgonya — | 200 | 45-55% 3 |
Rakott zoldség — 200 | 20-30 | .

*Forditsa meg az ételt a sttési idé felénél
** Forditsa meg az ételt a sUtési idd kétharmaddanal (ha szUkséges).

{.) KIOLVASZTAS
0~ Elelmiszerek gyorsabb kiolvasztasa. Az ételt a kozépsé szintre
helyezze. Hagyja az ételt a csomagolasban, igy nem szarad ki a kilseje.

ALSO MELEGITES

Az étel elkészitésének utolso fazisdhoz ajanljuk, az étel aljdnak
piritasara. A funkciot pl. zoldségek és husos raguk lassu siitéséhez is
ajanljuk.
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4=) HOLEGBEFUVAS

%) Azonos hémérsékleten késziilS kiilonbozé ételek stitése
egyszerre két szinten (pl. hal, z6ldségek, tortdk). Ezzel a funkciéval ugy
készithet el kiilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok nem veszik at
egymas illatat.

tof &) e ¢ H
Kelt tésztak V1502170 30-90  gho. e
Toltott torta V' 150-1900 35-90 | gmn. e,
Kekszek/aprositemények V' 150-175  20-45 a,é-,, \;
Kenyér/pizza/focaccia V' 190-250 20-50 e, l;
Fagyasztott pizza v 250 10-20 e '
S6s sitemények V' 175-190 45-60 | amt. e
Lasagne és his v 200 | 50-100% et !
Hus és burgonya v 200  45-100% al‘-.—é—.-—lﬁ ués
Hal és zoldségek v 175 30-50* al—.-n-i.-lﬂ léﬂ

* BecsUlt id&tartam: Az ételek kivehetdk a stitébdl ettdl eltérd
idépontokban is, személyes preferencidktél figgden.

<= PIZZA

Hazi pizza sutésére szolgald funkcié. Haszndlja a 3. szintet.
Melegitse el6 a stitét a termosztat gomb megfelelé ikonra torténé
elforgatéséaval, majd helyezze be az ételt, ha a siit6 a bedllitott
hémérsékletet elérte.

fo L R G

Pizza v 250 1030 3 .

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

A téblazatban megtaldlja a kilonbdzd recepteket 10, hogy van-e sziikség
elémelegitésre &, a sziikséges hdmeérsékletet #e, a sttési idét ¢

és a sttéshez ajanlott tartozékokat és szinteket = . A stitési id6 az étel
sitébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
szUkséges). A sttési hdmérsékletek és idétartamok csupan hozzavetéleges
értékek, melyek az étel mennyiségétdl és a hasznalt tartozékoktol

fuggden eltéréek lehetnek. Kezdetben hasznélja a legalacsonyabb ajénlott
bedllitdsokat, és ha az étel nem sil eléggé, kapcsoljon dt magasabb
bedllitdsokra. Hasznélja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetéleg sotét
szin( fém stuteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznélhat jénai
vagy kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési idétartamok
kissé hosszabbak lesznek.

Jelzett tartozékok:

[ VP r~ SUtOraCS

~F==~ Tortaforma racson

+r Cseppfelfogé télca / tepsi

L SUtéforma a sttéracson vagy a cseppfelfogd télcan / tepsi

oo Talca vizzel

.FUNKCIO AKTIVALASA

A kivalasztott funkcio inditasahoz forgassa el a hémérséklet-szabdlyozo
gombot, és dllitsa be a kivant hémérsékletet.

A funkciot barmikor megszakithatja, ha kikapcsolja a stitét, a
vdlasztégombota U , a hémérséklet-szabdlyozé gombot pedig a
allasba forgatja.

A funkcio aktivalasat kovetéen a termosztat LED kigyullad, majd, ha a

sit6 elérte a megadott hémérsékletet, a LED kialszik. Ekkor helyezze be

az ételt a slit6be, és kezdje meg a siitést.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt teszi a sitdbe,
a sUtési eredmény elmaradhat a varttol.

.AZ ELEKTRONIKUS PROGRAMOZAS HASZNALATA

Az idézitégombbal lehetdség van a kilonb6z6 izemmaodok siitési
idejének megtartaséra vagy dtprogramozasara.

Ne feledje: Ha par masodpercig nem érint meg semmilyen gombot,
hangjelzés lesz hallhato, és minden bedllitas el lesz mentve.

A KONYHAI IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a suités megszakitasara vagy bekapcsoldsara szolgal,
hanem segitségével a kijelz6 id6ézitéként hasznéalhaté (aktiv funkcid
vagy kikapcsolt stité mellett).

Az id6zit6é bekapcsoldsahoz nyomja meg hosszan az idézit gombot: a
kijelzén a [ ikon villog (1).

Allitsa be a kivant idétartamot a + és a— gombokkal: par masodperc
mulva elindul a visszaszamlalas. A kijelzén a pontos id6 latszik,
valamint a ) ikon égve marad, jelezve, hogy idézitést allitott be (2).
Amikor az id6zit6 lejart, nyomja meg hosszan az idézitégombot a
hangjelzés kikapcsoldsahoz.

AN [ I |
NN N ) G N |
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Ne feledje: Ha szikséges, megnézheti, hol tart a szamlalo, ha 2

masodpercre ismét megnyomja az idézitégombot.

AZ IDOTARTAM BEALLITASA

A funkcio kivalasztasa és aktivaldsa utan megadhaté egy sttési
id6tartam, ami utan a siités automatikusan befejezédik.

Nyomja meg hossza az idézitégombot: a () ikon villog (3).

Nyomja meg ismét az id6zit gombot: a kijelzén a DUR (id6tartam) és az
AUTO felirat villog (4).

Allitsa be a siitési idétartamot a + és a— gombokkal.

Par masodperc mulva a kijelz6n megjelenik a pontos id6, valamint az
AUTO égve marad, jelezve, hogy sitési idétartamot allitott be (5).
L i o e R |
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Ne feledje: Ha szeretné megnézni, mennyi idé van hatra, vagy ha at
szeretné dllitani a fennmarado sutési idétartamot, ismételje meg a fenti
[épéseket.

Amikor lejar a beallitott slitési id6tartam, hangjelzés hallhato, és a stités
automatikusan leall (6).
\\A/' - -—, -,
T R e N |
o L
Nyomja meg hosszan az idézitégombot a hangjelzés kikapcsoldsahoz.

A sttd kikapcsolasahoz forgassa a vdlasztégombot Q , a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot pedig @ allasba.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a siité teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztité berendezéseket.

Ne hasznaljon acélgyapotot, stirolokefét vagy dorzshatasi/maré hatasu tisztitoszereket, mivel ezek karosithatjak a késziilék

felileteit.
Viseljen védékesztyiit.

A siitot barmilyen karbantartasi munka elétt le kell valasztani az elektromos halézatrol.

KULSO BURKOLATOK

Nedves mikroszalas kenddvel tisztitsa meg a feliileteket. Ha nagyon
piszkosak, adjon néhdny csepp semleges mosogatdszert a vizhez.
Szaraz ruhdval tordlje at a megtisztitott fellileteket. Ne hasznaljon
dorzshatasu vagy korroziv tisztitdszereket. Ha ezek kozil barmelyik
termék véletlenil kapcsolatba keril a késziilék felliletével, azonnal
tisztitsa meg a készlléket egy nedves, mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

Minden hasznalat utdn varja meg, amig a siit6 lehil, majd tisztitsa
meg a belsejét, lehetéleg amig még nem hdilt ki teljesen, mert akkor
még konnyebb eltavolitani az ételfoltokat és lerakodasokat. A magas
viztartalmu ételek stitésébol fakaddan képz6dé kondenzatumok
megszaritdsahoz hagyja teljesen lehlni a stitét, majd torodlje le ruhaval
vagy szivaccsal.

Az ajto Uvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel tisztitsa.

A siit6 ajtaja a tisztitds megkonnyitése érdekében levehetd.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be mosogatodszeres
vizbe, hasznaljon siitékeszty(t, ha még forrdk. Az ételmaradékok
mosogatokefével vagy szivaccsal tavolithatok el.

A KATALITIKUS PANELEK TISZTITASA (CSAK BIZONYOS MODELLEK
ESETEBEN)

Ez a siit6 olyan specidlis katalitikus panelekkel rendelkezhet, amelyek
megkonnyitik a siitérész tisztitasat a specialis Ontisztitd bevonatnak
kdszonhetben. Ez a kiiléndsen pordzus anyag felszivja a zsirt és az
egyéb szennyezédéseket. A panelek a vezetésinekhez illeszkednek:
Amikor kiveszi, majd visszahelyezi a vezet6sineket, ligyeljen arra, hogy
a felsé kampodk beakadjanak a panelek megfelel6 mélyedéseibe.

1
Annak érdekében, hogy a katalitikus panelek dntisztité képessége
maximalisan érvényesiiljon, javasoljuk, hogy mikodtesse a siitét kb.
egy oran keresztil 200 °C-on a ,Légkeveréses siités” funkciéval. Ezalatt
a sutd legyen Ures. Ezutén hagyja lehdlni a stit6t, majd tavolitsa el az
ételmaradékokat egy nem surolé szivaccsal.

Megjegyzés: Ne hasznaljon mard vagy surold hatasu tisztitdszereket, durva
kefét, edénysurolét vagy sttdtisztitd spray-t, mivel ezek karosithatjék a
katalitikus fellletet és annak ontisztito képességét. Ha Uj panelekre van
szUksége, forduljon vevészolgélatunkhoz.

HIBAELHARITAS

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

Huzza ki a késziiléket a haldzati csatlakozobdl, csavarozza le a burat a
ldmpardl, cserélje ki az izzét, majd csavarozza vissza a burat a lampdra.
Csatlakoztassa vissza a slit6t az elektromos halézatra.

Ne feledje: Kizarolag 20-40 W/230V, G9, T300 °C tipusu halogénizzdkat
hasznaljon. A termékben 1évé izzét kifejezetten haztartési gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas (244/2009/EK
rendelet). Az izzéldmpak beszerezhetdk a vevészolgélattol. Halogénizzd
hasznalatakor ne nyuljon hozza csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
kérosithatjak az izzot. Ne mikodtesse a sttdt, ha a ldmpabura nincs
visszahelyezve.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és emelje felfelé és nyomja elére
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem keriilnek (1). Csukja be

az ajtét, amennyire tudja. Mindkét kezével szorosan fogja meg az
ajtét — ne fogja meg a fogantyut. Egyszer(ien vegye le az ajtét ugy,
hogy folytatja a becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelé, amig
kireteszelédik az illesztésébdl (2). Helyezze le az ajtét az egyik oldaldra
egy puha felileten.

Az ajté visszahelyezéséhez emelje az ajtét a siitd elé, majd illessze

a zsanérok kapcsait a foglalatukba, és rogzitse a felsé résziiket a
foglalatba. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen. Engedje le a
kallantyukat az eredeti helyzetiikbe (3): Gy6z6djon meg réla, hogy a
kallantyUkat teljesen leengedte. Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a
kallantyuk megfelel6 helyzetben vannak-e.

Prébélja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze, hogy illeszkedik-e a
kezel6panelhez. Ha nem, akkor ismételje meg a fenti Iépéseket. Az ajtd
megsériilhet, ha nem megfeleléen mukodik.

Mi a teendé, ha... Lehetséges okok

: Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a haloézathoz.

A késziilék nem mukodik.

- elektromos bekétése megtortént-e.
¢ Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Gjra, hogy lassa,

P — P

= B alabbi elérhet6ségeken talalhatok:
« adocs.whirlpool.eu honlapon
»  aQR-kod segitségével

P

[

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az

«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.

Whj;lﬁool



Guida rapida

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN PRODOTTO

T

@ WHI.RLPOOL —_— . . . Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le
Z ) Perricevere un'assistenza piu completa, registrare il istruzioni relative alla sicurezza.
prodotto su www.whirlpool.eu/register
DESCRIZIONE PRODOTTO
1. Pannello comandi
LIS BRI 2. Resistenza circolare
(non visibile)
3. Ventola
4. Griglie laterali
(il livello e indicato sulla parte frontale del
forno)
5. Porta
6. Resistenza superiore / grill
7. Lampada
8. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
9. Resistenza inferiore
(non visibile)
PANNELLO COMANDI
F <
I o
rere e
1 2 3 2 4 5 6
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 4. DISPLAY
Per accendere il forno selezionando una funzione. Per spegnere il 5. MANOPOLA TERMOSTATO

forno, ruotare sulla posizione O.

2. TASTI-/+
Per aumentare o diminuire il valore visualizzato sul display.

3. TASTO DIREGOLAZIONE DEL TEMPO
Per selezionare le impostazioni di: durata, fine cottura, timer.

ACCESSORI

Ruotare per selezionare la temperatura e attivare la funzione
desiderata.

6. SPIA TERMOSTATO/PRERISCALDAMENTO
Si accende durante la fase di riscaldamento. Si spegne al
raggiungimento della temperatura desiderata.

Nota: Le manopole sono a scomparsa. Fare pressione al centro delle stesse
per estrarle dalla loro sede.

I numero e il tipo di accessori puo variare a seconda del modello
acquistato. E possibile acquistare separatamente altri accessori non in
dotazione presso il Servizio Assistenza Clienti.

GRIGLIA. Da usare per la cottura degli alimenti o
come supporto per pentole, tortiere o
qualunque recipiente adatto alla cotturain

Yy LECCARDA. Da usare come piastra per cuocere
Y/ - carni, pesci, verdure, focacce, etc. o,
Y/ / posizionata sotto la griglia, per raccogliere i
// 1 f liquidi di cottura.

TEGLIA. Da usare per cuocere prodotti di
panetteria e pasticceria, ma anche per carne,
pesce al cartoccio, ecc.

Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare sulle griglie
laterali inserendo dapprima il lato rialzato orientato verso l'alto. Gli altri
accessori, come la leccarda o la teglia, si inseriscono orizzontalmente
come la griglia.

* Disponibile solo su alcuni modelli

GUIDE SCORREVOLL*

Per facilitare I'inserimento o la rimozione degli

accessori.
Per inserire le guide scorrevoli, togliere le griglie laterali e rimuovere la
plastica protettiva. Ancorare alla griglia laterale la clip superiore della guida
e farla scivolare fino a fine corsa (1). Abbassare in posizione I'altra clip. Per
fissare la guida, premere la parte inferiore della clip contro la griglia laterale
(2). Assicurarsi che le guide possano scorrere liberamente. Ripetere questa
operazione sull'altra griglia laterale, allo stesso livello. Le guide scorrevoli
possono essere montate su qualsiasi livello. Riposizionare le griglie laterali
e appoggiarvi gli accessori.

1
TOGLIERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI

Per togliere le griglie, sollevarle e sganciare la parte inferiore dalla

sede tirandola leggermente: a questo punto & possibile rimuovere le
griglie. Per rimontare le griglie, inserirle dapprima nelle sedi superiori.
Avvicinarle alla cavita tenendo sollevato, quindi abbassarle in posizione
nelle sedi inferiori.

Whjr/lﬁool



PRIMO UTILIZZO

1. IMPOSTAZIONE DELL'ORA
Alla prima accensione, € necessario impostare l'ora: sul display
lampeggiano l'indicazione “AUTO” e le cifre “0.00".

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Per impostare I'ora, premere contemporaneamente i tasti + e —:
Impostare l'ora utilizzando i tasti e —.

Premere il tasto di regolazione del tempo per confermare.

Dopo avere selezionato il valore dell'ora, e possibile cambiare la
suoneria: Sul display viene visualizzato "ton 1".

'- ) (D, ‘

[ R I |
Per scegliere il suono desiderato, premere il tasto —, quindi premere il
tasto di regolazione del tempo per confermare.

Nota: per modificare I'ora in un momento successivo, ad esempio dopo
un'interruzione di corrente prolungata, procedere come descritto sopra.

FUNZIONI E USO QUOTIDIANO

2. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla lavorazione di
fabbrica: questo e normale. Prima di cucinare gli alimenti & dunque
raccomandato di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e togliere gli
accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 250°C per circa un'ora. Durante questa procedura
il forno deve essere vuoto. Seguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Nota: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo utilizzo.

. SELEZIONARE UNA FUNZIONE
Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di selezione in
corrispondenza del simbolo della funzione desiderata.

O OFF
Per spegnere il forno.

GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare verdure o
dorare il pane. Per la grigliatura delle carni, si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un livello
sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua potabile.

- O E $°C v
B Luce fol 3| 8 ¢ M
"+~ Peraccendere la luce del forno. Pane tostato 5' 200 2-5  |nalie
@ STATICO Filetti / tranci di pesce 5 200 | 20-30% L4 2y
Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano. - — -
Salsicce / Spiedini / Costine / 5 200 30-40 % 5 4
fol 2] e ¢ = Hamburger SR SV
Torte lievitate v 150-175| 35-90 |.=-. *Ruotareil ciboameta cottura
Biscotti/Tortine v4 160-175, 20-45 3 TURBO GR"'L . - L N
— Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast beef, polli). si
Pizza surgelata v4 250 10-15 |4 3 j consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere il liquido di cottura:
Lasagne / Pasta al forno / Cannelloni / v 200 4565 3 posmgnarla un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua
Sformati L potabile.
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1kg | v/ 200 | 80-110 ( 3 tof ap e & H
2 1
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg v | 200 | 50-100 3 ,  Polloarrostol-l3kg T 200055707 In e e
: 3
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg ) B 3 Roast beef al sangue 1 kg - 200 35-45%* | —
(filetti, intero) v/ 1175-200 40-60 —J - 3 -
Patate arrosto - 200 45 - 55 **
SMART CLEAN (solo in alcuni modelli) —
= |'azione del vapore rilasciato durante questo speciale ciclo di Verdure gratinate — 200 20-30 | 2.

pulizia a bassa temperatura permette di rimuovere facilmente sporco e
residui di cibo. Attivare la funzione quando il forno é freddo, dopo aver
versato 200ml di acqua nel fondo della cavita del forno. Selezionare 30
minuti a una temperatura di 90°C. Alla fine del ciclo, attendere circa 15
minuti prima di aprire la porta.
g VENTILATO

Per cuocere carni o torte con ripieno liquido su un solo
ripiano. Questa funzione permette di ottenere superficie e base
uniformemente dorate e croccanti.

fol 8 & H
Torte ripiene V' 150-190 30-85 [ 3
Torte salate V' 175-200 35-55 | 5.
Verdure ripiene v/ |175-200 50-60 ,\é‘,

* Ruotare il cibo a meta cottura
** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario.

4| SCONGELAMENTO
0~ Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti. Disporre gli
alimenti sul ripiano intermedio. Si suggerisce di lasciare I'alimento nella

sua confezione per impedire che si asciughi eccessivamente all'esterno.

RESISTENZA INFERIORE

Utilizzare questa funzione a fine cottura per dorare la parte
inferiore della pietanza. Questa funzione puo anche essere utilizzata
per la cottura a fuoco lento di verdure o stufati.

Whj;lﬁool



= TERMOVENTILATO
=J Per cuocere contemporaneamente su due ripiani pietanze
diverse che richiedono la medesima temperatura di cottura (ad
esempio, pesce, verdure, dolci). La funzione permette di cuocere senza
trasmissione di odori da un alimento all’altro.

tof &) e ¢ H
Torte lievitate V' 150-170 30-90 2 L.
Torte ripiene V' 150-190 35-90 A L
Biscotti / Tortine Vo 150-175 20-45 2 T
Pane / Pizza / Focaccia V' 190-250 20-50 et l;
Pizza surgelata v 250 10-20 | e, l;
Torte salate Vo 175-190  45-60 gt ol
Lasagne e carne v 200 50-100% \gmo, 1
Carni e patate v 200 45-100% 2. léﬂ
Pesce e verdure v 175 30-50% | o, léﬂ

* |l tempo di cottura e indicativo: le pietanze possono essere tolte dal
forno in tempi differenti secondo preferenza.

<= PIZZA
Funzione per la cottura di pizze fatte in casa. Utilizzare il 3° livello.
Preriscaldare il forno ruotando la manopola del termostato sull'icona
corrispondente e introdurre gli alimenti al raggiungimento della
temperatura impostata.
|

fo e B

Pizza v 250 10-30 . 3 .

COME LEGGERE LE TABELLE DI COTTURA

La tabella contiene il nome della ricetta o], indica se & richiesto il
preriscaldamento &) e presenta la temperatura §#, il tempo di cottura
(¢, gliaccessori el ripiano [ consigliati. | tempi di cottura si intendono
dallintroduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e dipendono
dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori
piu bassi consigliati e, se il risultato della cottura non € quello desiderato,
passare a quelli piu alti. Si conswgha di utilizzare gli accessori in dotazione e

tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche

tegami e accessori in pyrex o in ceramica, ma occorre considerare che i

tempi di cottura si allungheranno leggermente.

Legenda degli accessori:

Aeeeenn '“Grig\ia

~F—=~Tortiera su griglia

~ rleccarda/ piastra dolci

L Jleccarda/ teglia o tortiera su griglia

teonfBacinella con acqua

.AVVIARE UNA FUNZIONE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola termostato per
impostare la temperatura desiderata.

Per interrompere una funzione in qualsiasi momento, spegnere il forno,
ruotare la manopola di selezione e la manopola del termostato su O e

Una volta attivata la funzione, il LED del termostato si accende per poi
spegnersi al raggiungimento della temperatura selezionata. a questo
punto, inserire gli alimenti e procedere alla cottura.

Nota: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del preriscaldamento
puo compromettere i risultati di cottura.

.USO DEL PROGRAMMATORE ELETTRONICO

Premendo il tasto di regolazione del tempo é possibile selezionare varie
modalita per programmare il tempo di cottura.

Nota: trascorsi alcuni secondi senza nessuna pressione dei tasti, viene
emesso un segnale acustico e tutte le impostazioni vengono confermate.

IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI

Questa opzione non pud essere utilizzata per interrompere o attivare
la cottura ma permette di utilizzare il display come timer, sia quando &
attiva una funzione che a forno spento.

Per attivare il timer, tenere premuto il tasto di regolazione del tempo: sul
display lampeggia il simbolo ) (1)

Impostare la durata usando i tasti 4 e —: dopo alcuni secondi ha
inizio il conto alla rovescia. Il display mostra l'ora e il simbolo ) rimane
acceso per confermare che il timer & stato impostato (2).

Alla fine, premere a lungo il tasto di regolazione del tempo per
disattivare la suoneria.

ML (0,
W BV R I IR | g [

1 A 2

Nota: per visualizzare il conto alla rovescia ed eventualmente modificarlo,

premere nuovamente il tasto di regolazione del tempo per almeno 2

secondi.

SELEZIONE DELLA DURATA

Dopo avere selezionato e attivato la funzione, & possibile impostare
un tempo di cottura per fare in modo che il forno si spenga
automaticamente.

Premere a lungo il tasto di regolazione del tempo: il simbolo
lampeggia (3).

Premere nuovamente il tasto di regolazione del tempo: sul display
lampeggiano le indicazioni DUR e AUTO (4).

Impostare la durata usando i tasti e —.

Dopo qualche secondo, sul display viene visualizzata I'ora e

I'indicazione AUTO rimane accesa per confermare l'impostazione (5).

N x| (-5
: anuz,g\\uu ) (e N

Nota: per vedere quanto tempo rimane e cambiare il tempo di cottura
restante, ripetere la procedura sopra descritta.

Al termine del tempo di cottura impostato, viene emesso un segnale
acustico e la cottura viene interrotta (6).

\\AI/ - -—, -
T I e N |
AR I B gy N |
Premere a lungo il tasto di regolazione del tempo per disattivare la

suoneria. Per spegnere il forno, riportare la manopola di selezione e la
manopola del termostatosu Q e @ .

> 2
) '-

o-HCc>»
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia raffreddato prima di eseguire ogni operazione.

Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi e detergenti abrasivi o corrosivi che possano danneggiare le superfici.

Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso dalla rete elettrica prima di effettuare operazioni di manutenzione.

SUPERFICI ESTERNE

Pulire le superfici con un panno in microfibra umido. Se molto
sporche, aggiungere qualche goccia di detergente neutro. Asciugare
con un panno asciutto. Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire a contatto con
le superfici, pulire subito con un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo preferibilmente
quando & ancora tiepido per rimuovere incrostazioni e macchie dovute
aresidui di cibo. Per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti ad alto contenuto di acqua, usare un panno o una spugna a
forno freddo. Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi specifici.
Per facilitare la pulizia della porta e possibile rimuoverla .

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti dopo l'uso,
maneggiandoli con guanti da forno, se ancora caldi. | residui di cibo
possono essere rimossi con una spazzola per piatti o con una spugna.

PULIZIA DEI PANNELLI CATALITICI (SOLO IN ALCUNI MODELLI)

Questo forno puo essere equipaggiato con degli speciali pannelli
catalitici che facilitano la pulizia della cavita grazie a un particolare
rivestimento autopulente ad alta porosita, in grado di catturare lo
sporco. Questi pannelli sono montati sulle griglie laterali: quando
queste vengono rimontate, per un corretto posizionamento, assicurarsi
che I'aggancio superiore delle griglie sia infilato negli appositi fori dei
pannelli.

Per utilizzare al meglio le proprieta autopulenti, Si consiglia di
riscaldare il forno a 200°C per circa 1 ora utilizzando la funzione
“Ventilato". Durante questa procedura il forno deve essere vuoto.
Lasciare quindi raffreddare il forno e infine rimuovere eventuali residui
di alimenti con una spugna non abrasiva.

Nota: I'uso di detergenti corrosivi o abrasivi, spazzole ruvide, spugne
abrasive per pentole o spray per forno possono danneggiare la superficie
catalitica, facendole perdere le sue particolari proprieta. Nel caso fosse
necessaria la sostituzione dei pannelli, rivolgersi al Servizio Assistenza.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

Staccare il forno dalla rete elettrica, svitare il coprilampada, sostituire la
lampadina e avvitare nuovamente il coprilampada. Ricollegare il forno
alla rete elettrica.

Note: usare solo lampade alogene da 20-40 W/230 ~ V tipo G9, T 300 °C.

La lampada utilizzata nel prodotto e specifica per elettrodomestici e non

¢ adatta per l'illuminazione di ambienti domestici (Regolamento (CE)
244/2009). Le lampade sono disponibili presso il Servizio Assistenza. In caso
di impiego di lampade alogene, non maneggiarle a mani nude per evitare
che vengano danneggiate dalle impronte digitali. Non far funzionare il
forno senza prima aver riposizionato il coperchio.

TOGLIERE E RIMONTARE LA PORTA

Per rimuovere la porta, aprirla completamente e sollevare i fermi,
spingendoli in avanti fino alla posizione di sblocco (1). Chiudere la
porta fino a quando é possibile. Prendere saldamente la porta con
entrambe le mani, evitando di tenerla per la maniglia. Per estrarre la
porta, continuare a chiuderla e contemporaneamente tirarla verso
I'alto finché non esce dalle sedi (2). Togliere la porta e appoggiarla su
un piano morbido.

Per rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i ganci

delle cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte superiore agli
alloggiamenti. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale (3): controllare che siano
completamente abbassati. Sara necessario applicare una leggera
pressione per assicurare il corretto posizionamento dei fermi.

Provare a chiudere la porta, verificando che sia allineata al pannello
di controllo. Se non lo fosse, ripetere tutte le operazioni: funzionando
male, la porta potrebbe danneggiarsi.

Possibili cause

Soluzioni

i Interruzione di corrente elettrica.
¢ Disconnessione dalla rete principale.

Il forno non funziona.

¢ Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia collegato
. all'alimentazione elettrica.
¢ Spegnere e riaccendere il forno per verificare se

| iy | Per scaricare le istruzioni di sicurezza, il manuale d'uso, la scheda tecnica e i dati energetici:
— el - Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
mqjl. + Usareil codice QR
+  Oppure, contattare il Servizio Assistenza (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia).
Quando si contatta il Servizio Assistenza, fornire i codici presenti sulla targhetta matricola del
H prodotto.
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL
IZSTRADAJUMU!
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet

A Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas

= o . . noradijumus.
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register
PRODUKTA APRAKSTS
1. Vadibas panelis
y [ D 2. Lokveida sildelements
(nav redzams)
3. Ventilators
4. Plauktu stiprinajumi
(ITmenis noradits cepeskrasns priekSpusé)
5. Durvis
6. Augséjais sildelements/grils
7. Apgaismojuma spuldze
8. Datu plaksnite
(nenonemt)
9. Apakségjais sildelements
(nav redzams)
VADIBAS PANELIS
F c
I o
J I O :
e e s :
1 2 3 2 4 5 6

1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties funkciju. Pagrieziet lidz stavoklim O
, lai izslegtu cepeskrasni.

2. POGA-/+

Lai samazinatu vai palielinatu displeja redzamo vértibu.

3. LAIKAPOGA
Dazadu iestatijumu atlasei: ilgums, gatavosanas beigu laiks, taimeris.

PIEDERUMI

4. DISPLEJS

5. TERMOSTATA SLEDZIS
Grieziet, lai iestatitu vélamo temperatiru, ieslédzot atlasito funkciju.

6. TERMOSTSTA/PRIEKSSILDISANAS GAISMAS DIODES
INDIKATORS
leslédzas sakarsésanas laika. Izslédzas, sasniedzot vélamo temperataru.

LOdzu, nemiet véra: Slédzi ir izvelkami. Nospiediet slédzus to vidusdala, un
tie izbidisies uz aru.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Papildu piederumus, kas nav iek|auti komplekta, vara iegadaties
pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTS. Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu katliem, kiiku
veidném un citiem gatavosanas traukiem.

e— SKIDRUMU SAVAKSANAS PANNA. To varat
/ ) izmantot ka cepeskrasns trauku tadu édienu ka
v/ Va galas, zivju, darzenu, fokacas u. c. gatavosanai,

1_I ka ari gatavo3anas laika radusos skidrumu
savaksanai, ja novietojat to zem stieplu plaukta.

CEPESPANNA. Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu, papira ceptu zivju
u. c. édienu gatavosanai.

levietojiet stiep|u plauktu, horizontali stumjot to pa plauktu
stiprinajumiem t4, lai paceltas malas batu vérstas augsup. Citi
piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cepsanas trauki tiek ievietoti
tiesi tapat ka stieplu plaukts.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

BIDAMAS SLIECES *

/ Vieglakai piederumu ieliksanai un iznemsanai.
Lai noregulétu bidamas slieces, iznemiet plaukta stiprinajumus un
nonemiet to aizsargplastmasu. Piestipriniet slieces aug$éjo stiprindjumu
plaukta stiprinajuma un iebidiet to iespé&jami dzili (1). Nolaidiet otru
stiprinajumu paredzétaja vieta. Lai nostiprinatu vadotni, stingri spiediet
skavas apaksdalu pret plaukta vadotni (2). Parbaudiet, vai slieces var brivi
kustéties. Atkartojiet $is darbibas ari otram plaukta stiprindjumam taja pasa
[imeni. Bidamas slieces ir iespéjams uzstadit jebkada liment. Novietojiet
piederumus uz plauktu stiprindgjumiem.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA
Lai iznemtu plauktu stiprinajumus, paceliet tos un viegli izceliet
apakséjo dalu no vietas: tagad varat iznemt plauktu stiprinajumus. Lai
ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms ievietojiet tos augséja
pozicija. lestumiet tos atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos
paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA
Pirmo reizi ieslédzot ierici, jaiestata diennakts laiks: Displeja mirgos
rezima “AUTO” (Automatiski) un “0.00” indikators.

\\C', \\’-' . .-' '-",
T\\ '/‘ ' ,-' '-'\

O "

Lai iestatitu diennakts laiku, vienlaikus nospiediet pogu + un —: Ar
pogu + un — iestatiet diennakts laiku.

Lai apstiprinatu, nospiediet laika pogu.

Péc vélamas laika vértibas izvéles ir iesp&jams mainit bridindgjuma
signala toni: ekrana ir redzams “ton 1”.

'- ) (D, ‘

[ R I |
Lai atlasitu vélamo toni, nospiediet pogu —, tad nospiediet laika pogu,
lai apstiprinatu izveli.

Ladzu, nemiet véra: Lai mainttu diennakts laiku, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, rikojieties, ka aprakstits ieprieks.

FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika: ta ir
parasta paradiba. Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni,
lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Nonemiet no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
Karséjiet cepeskrasni lidz 250 °C apméram vienu stundu. Saja laika
krasnij jabat tuksai. levérojiet noradijumus, lai pareizi iestatitu funkciju.

LUdzu, nemiet véra: péc ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat telpu.

. FUNKCIJAS ATLASE
Lai izvélétos funkciju, grieziet atlases slédzi lidz vélamas funkcijas
simbolam.

O IZSLEGTS
Lai izslegtu cepeskrasni.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati,
lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet trauku
jebkura [imeni zem stiep|u plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama
adens.

= APGAISMOJUMS 2 . > ‘
O Lai ieslégtu cepeskrasns apgaismojumu. fol { b ¢ s =
STANDARTA REZIMS Grauzdéta maize 5 200 2-5 A ~
@ Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai uz Zivs fileja/gabalini 5 200 | 20-30% .43 r
viena plaukta. —
Desas/kebabi/ribinas/ 5 200 30-40* 5 4
fol ) e I = hamburgeri Neeeeear Yo
Kakas no raudzétas miklas v 150-175 35-90 | .3  *Gatavo3anas laika vida apgrieziet produktus uz otru pusi
- L 3 TURBO GRILS
Cepumi/grozini 160-175| 20-45 ! ) . . .
pumIgrozIy v — Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Sasaldéta pica v4 250 10-15 |4 3 j Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai taja savaktu
Lazania/cepta pasta/kaneloni/aualu 3 cepsanas laika radL.Jsas“suIas.: novietojiet pannu jebkura limeni zem
pirégij plap 9 v 200 45-65 |~ 4  stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.
Jera/tela/liellopu/cukgala 1 kg v4 200 80-110 | 3 tol 2 e C: H
. 2 1
Vistas/trusa/piles gala 1 kg v4 200 50-100 |, 3 Cepta vista 1-13 kg ) 200 55707 allim Y
Cepta zivs/pagatavota pergamenta 3 Cipta liellopu gala (asinaina) B, 200 | 35-45% 3
05ky v 175-200| 40-60 |, ) kg
(vesela, filejas) Cepti kartupeli - 200 | 45-55% | 3
7561 SMART CLEAN (tikai dazos modelos) Darzenu sacepums ) 200 20-30 3
=) Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas temperataras tirisanas ’ P e

cikla laika lauj bez piepdles notirit netirumus un édienu paliekas.

So funkciju batu jaiesledz tikai tad, ja cepeskrasns ir atdzisusi un tas
apaksa ir ielieti 200 ml dzerama tdens. lestatiet taimeri uz 30 minatém
un 90 °C temperatiru. Kad cikls pabeigts, uzgaidiet aptuveni

15 minates pirms ierices durvju atvérsanas.

CEPSANA AR KONVEKCIJU ;

Lai ceptu galu vai kikas ar skidru pildijumu uz viena plaukta. Si
funkcija pieskirs vienmérigu, zeltainu, kraukskigu garozinu gan édiena
augspusei, gan apakspusei.

fol 5 e & H
Kaka ar pildijumu V' 150190 30-85 | 3
Salas kakas V' 175-200 35-55 | o
Pilditi darzeni V| 175-200 50-60 | 2.

* Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus uz otru pusi
** Ja nepieciesams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas
divas tresdalas no gatavosanas laika.

() DEFROST (ATKAUSESANA)

0~ Lai vél atrak atkausétu partiku. Novietojiet édienu uz vidéja
plaukta. Neizpakojiet to, lai nepielautu édiena izzG3anu.

APAKSEJA KARSESANA

Izmantojiet $o funkciju péc gatavosanas, lai apbraninatu édiena
apaksu. Si funkcija izmantojama ari Iénai gatavosanai, pieméram,
gatavojot darzenu un galas sautéjumus.
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= PIESPIEDU GAISA PLUSMA

=/ Paredzéta, lai vienlaikus pagatavotu dazadus produktus
(pieméram, zivis, darzenus, piragus), izmantojot vienu un to pasu
temperatiru un novietojot produktus uz diviem plauktiem. So funkciju
var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties
édienu aromatiem.

ol 8 | Qe ¢ =
Kiakas no raudzétas miklas v/ 1 150-170  30-90 .\él,. ,\,_,__,_L__l,.
Kaka ar pildijumu vV 150-190  35-90 -\lélr -\11;11-
Cepumi/grozini V1504175 20-45 AT
Maize/pica/fokaca V' |190-250 20-50 -\élr L&
Sasaldéta pica v 250 10-20 -\élr u#a
Sajas kikas Vo 175-190  45-60 2. L.
Lazanja un gala Vv 200 | 50-100* a,é.,: q#g
Gala un kartupeli v 200 45-100% 2 T
Zivs un darzeni v 175 30-50% o '

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no
cepeskrasns ari cita laika.
<= PICA

Majas gatavotu picu cepsanas funkcija. lzmantojiet 3. plauktu.
Priekssildiet cepeskrasni, pagriezot termostata pogu lidz attiecigaja
ikonai un ievietojiet édienu, lidzko ir sasniegta iestatita temperatira.

fo L R G

Pizza v 250 10-30 . 3 .

KA LASIT GATAVOSANAS TABULAS?

Tabula ir uzskaititas receptes {0, ja nepieciesama iepriekséja uzkarsésana
2], temperatara ¢, gatavosanas laiks ¢, piederumi un limenis [

, kas ieteicami gatavosanai. Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens
tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada nepieciesama).
Gatavosanas temperatra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no
édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus

un vélams tumsas krasas metala kiiku veidnes, un cepsanas traukus.
Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet sados
gadijumos gatavosanas laiks bas nedaudz ilgaks.

Paraditie piederumi:

~----r Metala rezgis

~F=—1~ KUkas veidne uz metala rezga

~—rTaukvielu panna/cepespanna

L KUkas veidne uz metala rezga vai taukvielu panna/cepespanna
Yeondf Paplate ar Gdeni

.FUNKCIJAS AKTIVIZESANA

Lai aktivizétu izvéléto funkciju, pagrieziet termostata slédzi, lai iestatitu
nepiecieSamo temperataru.

Lai jebkura laika partrauktu funkcijas darbibu, izslédziet cepeskrasni,
pagrieziet atlases slédzi un termostata slédzi stavokli O un @ .

Péc funkcijas ieslegsanas iedegsies termostata gaismas diode, un, kad
cepeskrasni sasniegta izvéléta temperatara, diode nodziest: levietojiet
produktus un saciet gatavosanu.

LUdzu, nemiet véra: ievietojot édienu krasni, pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

.ELEKTRONISKA PROGRAMMETAJA IZMANTOSANA

Nospiezot laika pogu, ir iespéjams izvéléties dazadus rezimus, lai
saglabatu iestatijumu vai ieprogrammétu gatavosanas laiku.
LOdzu, nemiet véra: Ja dazas sekundes netiek veikta neviena darbiba,
atskanés skanas signals un visi iestatijumi tiks apstiprinati.

MINUSU ATGADINATAJA IESTATISANA

Stiespéja neietekmeé un neaktivizé gatavosanu, tacu lauj displeju
izmantot ka taimeri gan tad, kad ir aktivizéta kada funkcija, gan tad, kad
krasns ir izslégta.

Turiet nospiestu laika pogu, lai ieslégtu taimeri: kad displeja mirgos
simbols (1).

Izmantojiet pogu 4 un —, lai iestatitu vélamo ilgumu: péc dazam
sekundém sakas laika atskaite. Displeja ir redzams diennakts laiks, un
[ paliek iedegts, apstiprinot, ka taimeris ir iestatits (2).

Turiet nospiestu laika pogu, lai ieslégtu bridinajuma signalu.

AN (0,
R ¥ S0 ¥ R | g
LGdzu, nemiet véra: Lai skatitu laika atskaiti un vajadzibas gadijuma to
mainttu, vélreiz 2 sekundes spiediet laika pogu.

DARBIBAS LAIKA IESTATISANA

Péc funkcijas izvéles un ieslégsanas, lai apturétu to automatiski, varat
iestatit gatavosanas laiku.

Turiet nospiestu laika pogu: mirgo [ simbols (3).

Vélreiz nospiediet laika pogu: displeja mirgos norade DUR (llgums) un
AUTO (Automatiski) (4).

Ar pogu + un — iestatiet ilgumu.

Péc dazam sekundém displeja ir redzams diennakts laiks un deg
funkcijas AUTO (Automatiski) indikators, apstiprinot iestatijumu (5).

L o SR I i N

1, - u (]
RSt R TN N [ e [

1 27

Ladzu, nemiet véra: Lai skatitu, cik daudz laika atlicis un mainitu atlikuso
gatavosanas laiku, atkartojiet ieprieks veiktas darbibas.

Kad iestatitais laiks pagajis, atskanés bridinajuma signals un gatavosana
tiks apturéta (6).

I R i i
otk
Turiet nospiestu laika pogu, lai ieslégtu bridinajuma signalu. Pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi stavokli Q un @, lai izslégtu
cepeskrasni.
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi, parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet metala suklus, abrazivus priekSmetus un abrazivus/kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu veik$anas, mikrovilnu krasns ir jaatvieno no elektrotikla.

AREJAS VIRSMAS

Notiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir loti netiras,
pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu
pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu dranu. Neizmantojiet korozivus
vai abrazivus tiridanas lidzek|us. Ja kads no Siem produktiem nejausi
nonak saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

Péc katras lietosanas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist, un to ieteicams
tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet cepeskrasnij pilniba
atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sakli.

Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas lidzekli.

Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

Péc lietosanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas skidruma,
izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi vél ir karsti. Ediena paliekas
var viegli notirit ar suku vai sakli.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA (TIKAI DAZIEM MODELIEM)

ST cepeskrasns var bt aprikota ar ipadam katalitiskajam platném,

kas, pateicoties to pasattirosajam parklajumam, kas ir loti porains un
spéj absorbét taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavosanas
nodalijumu. Sis platnes ir piestiprinatas plauktu stiprinajumiem: Mainot
plauktu stiprinajumu poziciju un ievietojot tos atpakal, parliecinieties,
ka augséjie aki ir ieakéti attiecigajos platnu caurumos.

Lai nodrosinatu katalitisko platnu pasattiro$o ipasibu maksimalu
efektivitati, krasni ieteicams uzsildrt lidz 200 °C un karsét aptuveni
stundu, izmantojot funkciju ,Cepsana ar konvekciju”. Saja laika krasnij
jabat tuksai. Péc tam laujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet édienu
atliekas, izmantojot maigu sakli.

LOdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekl|i, cietas birstes, asi
stkli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko virsmu un ietekmét ierices
pastirosas Tpasibas. Ja nepieciesama platnu nomaina, lidzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

PROBLEMU NOVERSANA

LAMPAS NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no barosanas avota, atskravéjiet spuldzes
vacinu, nomainiet spuldziti un vacinu uzskraveéjiet atpakal. Pievienojiet
cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: lzmantojiet tikai 20-40 W / 230V G9 tipa T300 °C
halogénspuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu izgaismosanai
(EK Regula 244/2009). Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas
apaklposanas dienesta. Izmantojot halogénspuldzes, neaiztieciet tas ar
kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un paceliet fiksatorus, bidot tos
uz prieksu, lidz tie tiek atblokeéti (1). Aizveriet durvis iesp&jami stingri.
Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura. Iznemiet
durvis, tas verot ciet un vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas
(2). Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

levietojiet atpakal durvis, virzot tas gar cepeskrasni, novietojot
fiksatoru akus preti to vietam un nostiprinot augsdalu paredzétaja
vieta. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet fiksatorus
to sakotnéja stavokli (3): Noteikti nolaidiet tos lidz galam. Viegli
piespiezot, parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza stavokli.

Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir viena limeni ar
vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet ieprieks minétas darbibas: ja durvis
nedarbojas pareizi, tas var tikt bojatas.

lespéjamie iemesli

Risinajumi

Energoapgades partraukums.
¢ Atvienojiet no elektrotikla.

Krasns nedarbojas.

i Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
: pievienota elektribas padevei.
¢ lzsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai

Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
QR koda izmantosana

i

izstradajuma datu plaksnité.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami
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Trumpasis vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
@ Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti

Z ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

LT

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

A

: R instrukcijas.
www.whirlpool.eu/register
GAMINIO APRASYMAS
1. Valdymo skydelis
y [ D 2. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)
3. Ventiliatorius
4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)
5. Durelés
6. Virsutinis kaitinimo elementas /
kepintuvas
7. Lempa
8. Duomeny lentelé
(nenuimkite)
9. Apatinis kaitinimo elementas
(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
F <
N oc
rere e
1 2 3 2 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 4. EKRANAS
Naudojama orkaitei jjungti ir funkcijai pasirinkti. Norédami isjungti 5. TERMOSTATO RANKENELE

orkaite, pasukite j padétj O.

2. -/+MYGTUKAI
Ekrane rodomai reikSmei sumazinti arba padidinti.
3. LAIKO MYGTUKAS

Jvairiems nustatymams pasirinkti: trukmé, gaminimo pabaigos laikas,
laikmatis.

PRIEDAI

Sukdami pasirinkite reikiama temperaturg, aktyvinkite norima funkcija.
6. LED TERMOSTATAS / ISANKSTINIS PASILDYMAS

|sijungia vykstant kaitinimo procesui. ISsijungia, kai pasiekiama norima
temperatara.

Atkreipkite demesj: Valdymo rankenélés yra istraukiamos. Paspauskite
rankenélés vidurj ir ji isSoks.

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis. Kity priedy
galima nusipirkti atskirai techninés priezitros centre.

GROTELES. Skirta maistui gaminti arba naudoti
kaip atrama puodams, pyragy skardoms ir
kitiems gaminimo indams.

LASEJIMO DEKLAS. Naudojamos kaip orkaités

Y/ - padéklas kepant mésa, Zuvj, darzoves, italiska

7 duonele ir pan. arba kaip skysciy surinkimo
1__[I skarda, kai kepant jstatoma po grotelémis.

KEPIMO DEKLAS. Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip pat ir kepsniams,
Zuviai folijoje ir kt.

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai laikikliy. |sitikinkite,
kad aukstesnis groteliy krastas yra nukreiptas j virsy. Kitus priedus, pvz.,
surinkimo padéklg ir kepimo skarda, dékite taip pat, kaip ir groteles.

*Tik tam tikruose modeliuose

SLANKIEJI BEGELIAIL*

/ Palengvina priedy jstatyma ir is$émima.
Norédami sumontuoti slankiojancias groteles, iSimkite skersines groteles
ir nuimkite apsaugines plastikines dalis. Virsutinj groteliy fiksatoriy
pritvirtinkite prie skersiniy groteliy ir nustumkite jj iki galo (1). Nuleiskite
kitg fiksatoriy j jo padét]. Pritvirtinkite tvirtai spausdami apatine fiksatoriaus
dalj j kreipiamasias groteles (2). Patikrinkite, ar skersinés groteles gali judéti
laisvai. Tuos pacius veiksmus su skersinémis grotelémis atlikite kitoje puséje
ir tame paciame lygmenyje. Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje. |statykite skersines groteles ir sudékite ant jy priedus.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

Norédami iSimti kreipiamasias groteles, Siek tiek pakelkite jas j virsuy,
tada atsargiai iStraukite apatine dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite
iSimti kreipiamasias groteles. Norédami jstatyti kreipiamasias groteles,
pirmiausia jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami pakeltas
stumkite jas j orkaités kamerg, tada nuleiskite j apatine jstatymo vieta.
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti paros laika. ekrane
mirksés ,AUTO" ir ,00:00".

O |
CoT

0

>

Norédami nustatyti dienos laika, vienu metu paspauskite mygtukus +
ir —: Nustatykite paros laikg mygtukais + ir —.

Patvirtinkite paspausdami laiko mygtukgq.

Pasirinkus norima laiko reiksme, galimas pakeisti jspéjamojo signalo
tona: ekrane rodoma ,ton 1“ (1 tonas).

L.
L

Norédami pasirinkti norimg tong, paspauskite mygtuka —, tada
patvirtinkite paspausdami laiko mygtukgq.

Atkreipkite demesj: Norédami véliau pakeisti paros laika, pavyzdZiui, jei
ilgam buvo dingusi elektra, atlikite pries tai aprasytus veiksmus.

FUNKCIJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

2. |]KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai visiskai
normalu. Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine
plévele ir priedus.

|kaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaite turi bati tus¢ia. Vadovaukités instrukcijomis, kad tinkamai
nustatytumeéte funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvédinti kambarj.

. PASIRINKITE FUNKCIJA
Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki
reikiamos funkcijos simbolio.
ISJUNGTA
Orkaités isjungimas.
= LEMPUTE
O Orkaités apsvietimo jjungimas.
TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

o &} e ¢ H
Mieliniai pyragai V' 150-175 35-90 | o,
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai V' 1160-175 20-45 3
Uzaldyta pica v 250 | 10-15 3,
Lazanija / kepti makaronai / makaronai 3
su jdaru / apkepas su vaisiais ir sariu 4 200 45-65 1L~
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena 3
kg v 200 80-110 |, ]
Viitiena / triudiena / antiena 1 kg v 200 | 50-100 | >
Kepta zuvis / kepama kepimo 3
popieriuje 0,5 kg v/ 175-200 40-60 |, ]
(filé / visa Zuvis)

~SMART CLEAN” (tik kai kuriuose modeliuose)

=) Valymo ciklo metu specialiai iSleidZziami Zemos temperatiros
garai, kad galétuméte be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto
likucius. Sis funkcija turi bati aktyvinama tik kai orkaité 3alta ir jpylus
200 ml vandens orkaités apacioje. Nustatykite laikmatj 30 minuciy,
o temperatiirg 90°C. Kai ciklas bus baigtas, palaukite mazdaug 15
minuciy pries$ atidarydami dureles.

——)| KONVEKCINIS KEPIMAS

=J S$ifunkcija skirta mésai gaminti arba pyragams su skystu jdaru
kepti ant vienos lentynélés. Naudojant Sig funkcijg galésite apskrudinti
patiekalg iki rudumo i$ virsaus ir i$ apacios.

tof &) e ¢ H
Pyragai su jdaru v 150-190| 30-85 | 3
Saras pyragai V. 175-200 35-55 | 3
Jdarytos darzovés V. 175-200 50-60 | .2,

KEPINTUVAS

Naudojama didkepsniams, kebabams ir desreléms kepti, darzoviy
apkepui ruosti ar duonai paskrudinti. Jei mésa kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo
sultys: skysciy surinkimo padéklga jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j jj 500 ml geriamojo vandens.

fol B e | C =

Skrudinta duona 5' 200 2-5 Averres ~

Zuvies filé / gabaléliai 5' 200 20-30% | n

Desrelés / kebabai / kiaulienos
Sonkauliukai / mésainiai

3
T
30-40% o2 . d s

5' 200

*Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite

INTENSYVUS KEPINIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: skysciy surinkimo padékla jstatykite bet

vandens.

fol I =
Keptas visc¢iukas 1-1,3 kg - 200 55-70*% a_,_z,,_,: \\,\L\,r
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - 200 35-45** a,%,,,
Keptos bulvés - 200 45 - 55 ** 3
Darzoviy apkepas - 200 20-30 ,‘%IF

*Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Praéjus dviem trec¢daliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).

) ATSILDYTI

0~ Naudojama norint greiciau atitirpinti maista. Maista padékite ant
vidurinés lentynos. Maista palikite pakuotéje, kad nedziuty jo iore.
APATINIS SILDYMAS
Naudokite $ig funkcija, kai norite, kad po kepimo apacia
paruduoty. Sia funkcija taip pat galima naudoti létai ruosiant maista,
pavyzdziui darzoves ir mésos troskinius.
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(&) PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

%) Keliy patiekaly, kuriems reikalinga ta pati gaminimo temperatara,
gaminimas ant dviejy lentyny tuo paciu metu (pvz., zuviai, darzovéms,
pyragaiciams). Sig funkcijg galima naudoti jvairiems maisto produktams
gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

tof &) e ¢ H
Mieliniai pyragai V' | 150-170  30-90 al—;—.—.—i.-lﬁ a11;u=
Pyragai su jdaru V' 150-190 35-90 | \emo e,
Biskvitai / vaisiniai pyrageliai | v/ |150-175 20-45 o 1
Duona/ pica/ italiska duonelé . v/ 190-250/ 20-50 a,é-,, l;
Uz3aldyta pica v 250 10-20 i, 1
Sards pyragai Vo 175-190 45-60 e .
Lazanija ir mésa v 200 | 50-100% et !
Mésa ir bulves v 200 | 45-100% et !
Zuvis ir darzovés v 175 30-50% g, léﬂ

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i5 orkaités galima isSimti ir
kitu metu.
<= PICA

Funkcija namuose gaminamai picai. Naudokite 3-3ja lentyna.
|kaitinkite orkaite nustatydami termostato rankenéle tis atitinkama
piktograma ir jdékite maista, kai bus pasiekta nustatyta temperatira.

fol L G
Pica v 250 10-30 . 3 .

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELEMIS

Lenteleje pateikiami receptai {01, jei reikia jkaitinti i3 anksto 2f,
temperatra §#c, gaminimo laikas ¢, gaminimui reikalingi priedai ir
lygis [— . Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas

j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo
temperataros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo

maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradzZioje naudokite maziausias
rekomenduojamas vertes ir, jei maistas nepakankamai iskepes, naudokite
didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite
naudoti karsciui atsparius arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad
tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

Parodyti priedai:

[ S ~ Grotelés

~F=1~ Pyrago formoje ant groteliy lentynos

~—r Surinkimo padéklas / kepimo skarda

L Pyrago forma ant groteliy arba surinkimo padéklas / kepimo skarda
oS Padéklas su vandeniu

. lJUNKITE FUNKCLJA

Norédami jjungti pasirinktg funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatira.

Funkcija galima pertraukti bet kuriuo metu - iSjunkite orkaite, pasukite
pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle j padétis O ir g .

Kai funkcija aktyvinama, uzsidega termostato LED lemputé, kuri
uzgesta orkaitei jkaitus iki reikiamos temperatiros tuo metu sudékite
maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite demesj: jei maista jdésite j orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo
procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

ELEKTRONINIO PROGRAMAVIMO NAUDOJIMAS

Spaudziant laiko mygtukq galima pasirinkti jvairius rezimus gaminimo
laikui islaikyti ar uzprogramuoti.

Atkreipkite démesj: Keletg sekundziy neatlikus jokiy veiksmy pasigirs
garsinis signalas ir visi nustatymai bis patvirtinti.

LAIKO PRIMINIMO NUSTATYMAS

Si parinktis nenutraukia arba nesuaktyvina gaminimo proceso, bet
leidzia naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija
arba orkaité yra iSjungta.

Aktyvinkite laikmatj, ilgai spausdami laiko mygtukg: simbolis {) ims
mirkséti ekrane (1).

Mygtukais -+ ir — nustatykite norima trukme: po keliy sekundziy
prasidés atskaita. Ekrane rodomas paros laikas ir 3viecia (), rodantis,
kad laikmatis nustatytas (2).

Funkcijai pasibaigus, ilgai spausdami laiko mygtukq isjunkite laikmat;.

Nl =1y
ool dg:du

Atkreipkite démesj: Norédami perzidréti likusj laikg ir prireikus jj pakeisti,
dar kartg paspauskite ir 2 sekundes palaikykite laiko mygtuka.

TRUKMES NUSTATYMAS

Kai pasirinkote ir aktyvinote funkcija, jei norite, kad ji automatiskai
issijungty, galite nustatyti a gaminimo laika.

llgai spauskite laiko mygtukg: simbolis £) ims mirkséti (3).

Dar karta paspauskite laiko mygtukgq: ekrane mirksés ,DUR" ir ,AUTO" (4).
Nustatykite trukme mygtukais 4 ir —.

Po keliy sekundziy ekrane pasirodys dienos laikas, o ,AUTO" ir toliau
Svies, patvirtindamas nustatyma (5).

Rz R
NI SR ] W w F N

Atkreipkite démesj: Norédami paziaréti, kiek liko laiko, ir pakeisti likusj
gaminimo laikg, kartokite anksciau aprasytus veiksmus.

Kai nustatytas gaminimo laikas baigsis, pasigirs jspéjamasis signalas ir
gaminimas bus sustabdytas (6).

R D N N |
T
llgai spausdami laiko mygtukgq iSjunkite jspéjamajj signala. Grazindami
pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle j padétis Q ir @ isjunkite
orkaite.

Whjr/lﬁool



VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami prieziaros arba valymo darbus, jsitikinkite, kad orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais jrangos.

Valydami nenaudokite abrazyviy sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy valymo priemoniy; jos gali pazeisti prietaiso pavirsius.

Mavékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius prieziiiros darbus, orkaite bitina atjungti nuo elektros tinklo.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste. Jei pavirsiai labai
nesvaras, uzladinkite kelis lasus neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite
sausa $luoste. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei tokiy
medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$ karto nuvalykite
drégna mirkopluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvésti, tada ja nuvalykite,
kol ji dar Silta, kad pasalintuméte susikaupusius nesvarumus ir démes,
atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégna maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite $luoste ar kempine.

Dureliy stikla valykite tinkamu skystu plovikliu.

Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima iSimti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje su plovikliu; jei
jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités pirstines. Maisto likucius
lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

KATALIZINIY JDEKLY VALYMAS (TIK KAl KURIUOSE MODELIUOSE)
Sioje orkaitéje gali bati naudojami kataliziniai jdéklai, kurie palengvina
kepimo skyriaus valyma, nes yra padengti specialia savaime
nusivalancia danga, kuri be viso to yra poringa ir geba sugerti riebalus
ir nevarumus. Sie jdéklai tvirtinami prie skersiniy groteliy. Jei
pakeiciate skersiniy groteliy padétj ir vél jas jstatote, jsitikinkite, kad
virSutiniai kabliukai jstatyti j atitinkamas angas jdékluose.

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio valymosi savybes,
orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai
viena valanda, jjungus ,Konvekcinis kepimas” funkcija. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia. Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada pasalinkite
maisto likucius kempine.

Atkreipkite démesj: naudojant korozijg sukeliancias ar abrazyvias valymo
priemones, kietus Sepetélius, puody Sveitiklius ar orkaités purskiklius
galima pazeisti katalizinj pavirsiy, dél ko pablogés jo savaiminio valymosi
savybés. Dél jdékly pakeitimo kreipkités j techninés prieZitros centra.

TRIKCIY SALINIMAS

LEMPUTES KEITIMAS

ISjunkite orkaite i elektros tinklo, atsukite lemputés gaubtel;,
pakeiskite lempute ir vél prisukite gaubtelj. Jjunkite orkaite j elektros
tinkla.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 20-40 W / 230V, G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti
tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui namuose (EB
reglamentas 244/2009). Lempuciy jsigysite masy techninés priezitros
centre. Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik
pritvirtinus lemputés gaubtelj.

DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir pakelkite fiksatorius,
stumdami juos pirmyn, kol jie bus atlaisvintoje padétyje (1). Uzdarykite
dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem rankom — nelaikykite suéme uz
rankenos. ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir Siek tiek
patraukdami j virdy, kad islaisvintuméte is tvirtinimo vietos (2). ISimtas
dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

|statydami dureles pastumkite jas link orkaités, sulygiuokite vyriy
kabliukus tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virsutine dalj. Nuleiskite
dureles, tada atidarykite iki galo. Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj
(3): Jsitikinkite, kad nuleidote jus Zemyn iki galo. Atsargiai paspauskite ir
patikrinkite, ar fiksatoriai yra tinkamoje padétyje.

Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos lygiuojasi su valdymo
skydeliu. Jei ne, pakartokite pries tai aprasytus veiksmus. Dureles
galima sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

Galimos priezastys

Netiekiamas maitinimas.
¢ I8junkite i3 elektros tinklo.

prijungtas elektros maitinimas.
¢ Orkaite iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
. nepasalinta.

.Iﬂ._-

+ Naudodami QR koda

kodus.

Politika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti:
«  Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu

- Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus

Whj;lﬁool
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Snelgids | NL
DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN
@ WHIRLPOOL PRODUCT Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat
Z= ) Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren gebruikt.
op www.whirlpool.eu/register
PRODUCTBESCHRIJVING
1. Bedieningspaneel
[ U 2. Circulair verwarmingselement
(niet zichtbaar)
3. \Ventilator
4. Roostergeleiders
(het niveau is op de voorkant van de oven
aangegeven)
5. Deur
6. Bovenste verwarmingselement/grill
7. Lamp
8. Identificatieplaatje
(niet verwijderen)
9. Onderste verwarmingselement
(niet-zichtbaar)
BEDIENINGSPANEEL
F c
. o
) GJ & :
—b— : :
1 2 3 2 4 5 6
1. SELECTIEKNOP 4. DISPLAY

Om de oven in te schakelen door het selecteren van een functie. Op O
zetten om de oven uit te schakelen.

2. +/-TOETSEN
Voor het verlagen of verhogen van de waarde op het display.

3. TUDTOETS
Voor het selecteren van diverse instellingen: duur, eindtijd bereiding,
kookwekker.

ACCESSOIRES

5. THERMOSTAATKNOP
Draai om een gewenste temperatuur te kiezen, waarbij de
geselecteerde functie start.

6. LED THERMOSTAAT/VOORVERWARMING

Gaat aan tijdens het verwarmen. Gaat uit eens de gewenste
temperatuur bereikt is.

Let op: De knoppen zijn verzonken. Druk op het midden van de knop om
ze uit hun zitting te laten komen.

Het aantal en type. Bij de Whirlpool Consumentenservice kunt u apart
andere, niet bijgeleverde, accessoires aanschaffen.

ROOSTER. Om voedsel te bereiden of als
draagrooster voor pannen, cakevormen en
ander ovenvast kookgerei.

LEKBAKJE. Voor gebruik als ovenschaal voor de

bereiding van vlees, vis, groenten, focaccia,

enz. of om het bakjus op te vangen wanneer
1_I geplaatst onder het rooster.

BAKBLIK. Kan gebruikt worden voor het
bereiden van brood of gebak, maar ook voor
gegrild vlees, vis in folie, etc.

Schuif het rooster horizontaal over de geleiders en zorg ervoor dat de
zijde met de geheven rand naar boven gericht is. Andere accessoires,
zoals de opvangbak en de bakplaat, worden op dezelfde wijze als het
rooster horizontaal in de oven geschoven.

* Alleen bij bepaalde modellen

SCHUIFRAILS *

Om het plaatsen of verwijderen van accessoires te

vergemakkelijken.
Om de schuifrails te monteren, verwijder de geleiders en haal de
plastic bescherming eraf. Bevestig de bovenste klem van de rail naar de
roostergeleider en schuif deze zo ver mogelijk (1). Duw de andere klem
naar beneden op zijn plaats. Om de geleider vast te zetten de onderkant
van de klem stevig tegen de roostergeleider (2) drukken. Zorg ervoor
dat de lopers vrij kunnen bewegen. Herhaal deze stappen bij de andere
roostergeleider op hetzelfde niveau. De schuifrails kunnen op elk niveau
worden gemonteerd. Plaats de accessoires op de roostergeleiders en
plaats de accessoires erop.

1
DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN EN
TERUGPLAATSEN

Om de roostergeleiders te verwijderen tilt u de geleiders op en daarna
trekt u het onderste deel voorzichtig uit de zitting: de roostergeleiders
kunnen nu verwijderd worden. Om de geleiders opnieuw te plaatsen,
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moeten ze eerst terug in hun bovenste zitting worden geplaatst. Houd
ze rechtop, schuif ze in de ovenruimte en laat ze dan in de juiste positie

EERSTE GEBRUIK

in de onderste zitting zakken.

1. DETLDINSTELLEN
Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan zet: “AUTO”
en “0.00” knipperen op het display.

\\C// \’-'.'-"-‘/l
Lot

P

Druk tegelijkertijd op de toetsen -+ en — om de tijd in te stellen: Stel
de tijd in met behulp van de toetsen 4+ en —.

Druk op de tijdtoets om te bevestigen.

Na het instellen van de tijd kunt u de alarmtoon wijzigen: op het
display wordt “ton 1” weergegeven.

L !
L e

Om de gewenste toon te selecteren, druk op — en vervolgens op de
tiidtoets om te bevestigen.

Let op: Om de tijd op een later tijdstip te wijzigen, bijvoorbeeld na een
langdurige stroomuitval, handelt u zoals hierboven beschreven.

FUNCTIES & DAGELIJKS GEBRUIK

2. DEOVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het productieproces
zijn achtergebleven: dit is volkomen normaal. Voordat u begint met
het bereiden van voedsel, raden we daarom aan om de lege oven te
verwarmen, om alle mogelijke geuren te verwijderen.

Verwijder alle beschermende karton of transparante film uit de oven en
verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.

Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één uur. De oven
moet leeg zijn gedurende deze tijd. Volg de instructies voor de
correcte instelling van de functie.

Let op: Het is raadzaam de ruimte te luchten na het eerste gebruik van het
apparaat.

. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE
Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op het symbool van
de gewenste functie.

uIT
Om de oven uit te schakelen.

= LAMP
O Inschakeling van het ovenlampje.

CONVENTIONEEL
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

ol 2} B ¢ =
Luchtig gebak V' 150-175 35-90 | .o,
Koekjes / taartjes v 160-175 20-45 3
Diepvriespizza Vv 250 10-15 || 3 ]
Lasagne / gebakken Pasta/ cannelloni / : 3
ovenschotels v 200 45-65 L~
Lamsvlees / kalfsvlees / rundvlees / 3
varkensvlees 1 kg 4 200 80-110 1~
Kip / konijn / eend 1 kg V4 200 50-100 |, 3 j
Gebakken vis / vis in folie 0,5 kg ) _ 3
(flets, heel) V' |175-200 40-60 |, |

SMART CLEAN (Alleen voor bepaalde modellen)

Door de werking van de waterdamp die tijdens deze speciale
reinigingscyclus op lage temperatuur vrijkomt kunnen vuil en
voedselresten gemakkelijk worden verwijderd. Giet 200 ml drinkwater
op de bodem van de oven en schakel de functie alleen in wanneer de
oven koud is. Stel de kookwekker in op 30 minuten en de temperatuur
op 90°C. Eens de cyclus voorbij is, wacht ongeveer 15 minuten
vooraleer de deur te openen.

TURBO HETE LUCHT

— Voor het bakken van taarten met een vloeibare vulling op
één steunhoogte. Met deze functie worden de korst en de bodem
gelijkmatig goudbruin en krokant.

fol gy & H
Gevulde taart v 150-190| 30-85 |3
Hartige cakes V. 175-200 35-55 | o
Gevulde groenten V' 175-200 50-60 @ .=2.

GRILL

Voor het grillen van steaks, kebab en worst, het gratineren
van groenten of het roosteren van brood. Voor het grillen van vlees
wordt geadviseerd de opvangbak te gebruiken om het braadvet op te
vangen: Plaats de bak op één van de niveaus onder het rooster en voeg
500 ml drinkwater toe.

tol &l e ¢ =
Geroosterd brood 5' 200 2-5 a...S...F
Visfilets/moten 5' 200 20-30% .4 . \viwf

Worstjes/spiesen/ spareribs/

hamburgers 5 200

30-40% 2. vt s

*Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om

TURBOGRILL

Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten, rosbief,
hele kip). Er wordt geadviseerd de opvangbak te gebruiken om het
braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de niveaus onder de
rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

fol Bk | © i
Gegrilde kip 1-1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . g
Rosbief rosé 1 kg - 200 | 35-45** a,%,,,
Gebakken aardappeltjes - 200 45 - 55 ** 3
Gegratin. groenten - 200 20-30 a,é-,,

*Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om
**Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien
nodig).

1) ONTDOOIEN
0~ Om voedsel sneller te ontdooien. Plaats het voedsel op de
middelste steunhoogte. Laat het voedsel in de verpakking zitten zodat

het niet uitdroogt.

ONDERWARMTE

Gebruik deze functie na het koken om de onderkant van de
schotel te bruinen. De functie kan ook worden gebruikt voor langzaam
koken, zoals groenten- en vleesstoofschotels.

Whj;lﬁool



= HETE LUCHT
=J Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende gerechten op
twee steunhoogtes die dezelfde bereidingstemperatuur hebben (bijv.
vis, groenten, gebak). Met deze functie worden er geen geuren van het
ene naar het andere gerecht overgebracht.

tof &) e ¢ H
Luchtig gebak V' 150-170 30-90 |2 .
Gevulde taart v/ |150-190 35-90 ﬁ,é,,, .\,1;%
Koekjes / taartjes V' 150-175 20-45 axénﬁ ;
Brood / pizza / focaccia V' |190-250 20-50 al;4.'-lt= u1=4
Diepvriespizza vV 250 10-20 b, 1
Hartige cakes V175190 45-60 et .
Lasagne & Vlees v 200 50-100% oo, 1
Vlees en aardappelen v4 200  45-100% al;4.'-lt= u1=a
Vis en groente v 175 30-50* al—-—-—.—i-lﬁ u1=J

* Geschatte tijdsduur: Gerechten kunnen op verschillende tijdstippen
afhankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de oven worden
verwijderd.

PIZZA
Deze functie is geschikt voor het bereiden van zelfgemaakte
pizza. Gebruik steunhoogte 3. Verwarm de oven door de
thermostaatknop op het betreffende icoon te draaien en plaats het
voedsel erin wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt.
| H

ol B e &
Pizza v 250 10-30 . 3 .

LEZEN VAN DE BEREIDINGSTABELLEN

In de tabel staan recepten 0| vermeld, al dan niet voorverwarmen 8f,
temperatuur §#c, bereidingstijd (¥ , accessoires en niveau [— geadviseerd
voor de bereiding. Kooktijden starten vanaf het moment dat het voedsel
in de oven is geplaatst, exclusief de voorverwarming (indien nodig). De
bereidingstemperaturen en -duur zijn bij benadering en zijn afhankelijk
van de hoeveelheid voedsel en het type accessoire dat wordt gebruikt.
Gebruik eerst de laagste aanbevolen waarden. Als de bereiding niet naar
wens is, kunt u hogere waarden gebruiken. Geadviseerd wordt om de
bijgeleverde accessoires te gebruiken en indien mogelijk taartvormen en
bakplaten van donker metaal. U kunt ook vuurvaste of aardewerk pannen
en accessoires gebruiken; de bereidingstijden zijn dan iets langer.
Getoonde accessoires:

[ VP ~Rooster

~aF==~Taartvorm op rooster

+— Opvangbak / bakplaat

L—JTaartvorm op rooster of opvangbak/bakplaat

t~rf Bak met water

. EEN FUNCTIE INSCHAKELEN

Om de geselecteerde functie te starten, draai de thermostaatknop op
de gewenste temperatuur.

Om de functie op elk moment te onderbreken, zet de oven uit, draai de
keuzeknop en de thermostaatknop op O en

Het ledlampje van de thermostaat gaat branden als de functie is
geactiveerd, en gaat weer uit wanneer de oven de geselecteerde
temperatuur bereikt: plaats het voedsel in de oven en ga verder met
het bereiden.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de
voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect hebben op het
uiteindelijk resultaat van de bereiding.

.GEBRUIK VAN DE ELEKTRONISCHE PROGRAMMEERFUNCTIES

Door op de tijdtoets te drukken, kunt u verschillende manieren kiezen
om de bereidingstijd bij te houden of te programmeren.

Let op: Na enkele seconden zonder interactie klinkt er een zoemer en
worden alle instellingen bevestigd.

DE KOOKWEKKER INSTELLEN

Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft u de
mogelijkheid om de display te gebruiken als kookwekker (timer), zowel
wanneer een functie actief is als wanneer de oven uit staat.

Om de kookwekker te activeren, houdt u de tijdtoets ingedrukt: het
symbool 0 knippert op het display (1).

Gebruik de toetsen 4 en — om de gewenste duur in te stellen: het
aftellen begint na enkele seconden. Op het display wordt de tijd
weergegeven en de [ blijft branden om te bevestigen dat de timer is
ingesteld (2).

Houd aan het einde de tijdtoets ingedrukt om het alarm uit te zetten.
L (0,
R =10 ) W | g |
Let op: Om het aftellen weer te geven en indien nodig te wijzigen, druk
nogmaals gedurende 2 seconden op de tijdtoets.

INSTELLEN VAN DE DUUR

Nadat u de functie heeft geselecteerd en geactiveerd, kunt u een
bereidingstijd instellen om deze automatisch te stoppen.

Houd de tijdtoets ingedrukt: het symbool () knippert (3).

Druk opnieuw op de tijdtoets: DUR en AUTO gaan knipperen op het
display (4).

Stel de duur in met de toetsen 4+ en —.

Na enkele seconden geeft het display de tijd weer en blijft AUTO
branden om de instelling te bevestigen (5).

L IR . A B B
R R =1 W ) N JRp = WO v 1
Let op: Herhaal de bovenstaande stappen om te zien hoeveel tijd er nog
over is en om de resterende bereidingstijd te wijzigen.

Wanneer de ingestelde bereidingstijd voorbij is, klinkt er een alarm en
stopt de bereiding (6).

(. I
O R Gy N

Houd de tijdtoets ingedrukt om het alarm uit te schakelen. Zet de
keuzeknop en de thermostaatknop weer op Q en @ om de oven uit te
schakelen.

VOLLEDIG AUTOMATISCH PROGRAMMA / UITGESTELDE START

U kunt de start van de functie uitstellen door de eindtijd te
programmeren.

Na het instellen van de duur, drukt u op de tijdtoets totdat u END op
het display ziet (7).

Druk op de toetsen 4+ en —om de gewenste eindtijd van de bereiding
te selecteren. Na enkele seconden toont het display de huidige tijd
weer. Het symbool ™ wordt uitgeschakeld en AUTO blijft branden, als
bevestiging van de programmering (8).

Let op: Om de ingestelde instellingen te bekijken en te wijzigen, herhaalt u
de bovenstaande stappen.

De functie blijft in pauze staan totdat het symbool  gaat branden:
op dat moment gaat de oven automatisch verder met de gekozen
bereidingswijze (9).
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Houd aan het einde de tijdtoets ingedrukt om het alarm uit te zetten.
Zet de keuzeknop en de thermostaatknop weerop O en @ omde
oven uit te schakelen.

Let op: Door alleen de eindtijd (zonder duurinstelling) te selecteren, start
de functie onmiddellijk. De bereiding gaat door tot de gewenste eindtijd.

Let op: Startuitstel is niet beschikbaar voor de functies Grill en Turbo Grill.
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REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld is vooraleer te onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of schurende/bijtende reinigingsproducten, omdat deze het oppervlak van het apparaat

kunnen beschadigen.
Draag beschermende handschoenen.

De oven moet worden losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

EXTERNE OPPERVLAKKEN

Reinig de oppervlakken met een vochtige doek. Als ze zeer vuil zijn,
voeg dan een paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het water.
Droog af met een droge doek. gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen. Als een dergelijk product per ongeluk in
contact komt met de oppervlakken het apparaat, verwijder het dan
onmiddellijk met een vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan gereinigd worden,

bij voorkeur wanneer die nog warm is, om afzettingen of vlekken
veroorzaakt door voedselresten te verwijderen. Laat voor het drogen
van condens die zich heeft gevormd vanwege het breiden van voedsel
met een hoog vochtgehalte de oven volledig afkoelen en veeg het af
met een doek of spons. Maak het glas van de deur schoon met een
geschikt vloeibaar reinigingsmiddel. Om de oven gemakkelijker te
kunnen reinigen, kan de deur worden verwijderd.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met afwasmiddel. Pak
ze vast met handschoenen als ze nog heet zijn. Voedselresten kunnen
met een afwasborstel of met een sponsje worden verwijderd.

DE KATALYTISCHE PANELEN REINIGEN (ALLEEN BIJ BEPAALDE
MODELLEN)

Deze oven kan uitgerust zijn met speciale katalytische voeringen,
waardoor de ovenruimte gemakkelijker te reinigen is dankzij de
speciale zelfreinigende coating, die zeer poreus is en vet en vuil kan
opnemen. Deze voeringen zitten op de roostergeleiders: Wanneer de
roostergeleiders opnieuw worden geplaatst en vastgezet zorg er dan
voor dat de haken aan de bovenkant worden in de daarvoor bestemde
openingen in de voeringen worden geplaatst.

Om optimaal gebruik te maken van de zelfreinigende eigenschappen
van de katalytische panelen raden we aan de oven te verwarmen tot
200 °C gedurende ongeveer een uur, met de functie
"Convectiebakken". De oven moet leeg zijn gedurende deze tijd. Laat
de oven daarna afkoelen en gebruik een niet-schurende spons om
eventuele etensresten te verwijderen.

Let op: Bijtende of schurende reinigingsmiddelen, ruwe borstels,
pannensponsjes of ovensprays kunnen het katalytische oppervlak
beschadigen, waardoor dit zijn zelfreinigende eigenschappen verliest.

PROBLEEMOPLOSSING

Neem contact op met onze Consumentenservice wanneer u de
voeringen wilt vervangen.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE

Koppel de oven los van het elektriciteitsnet, schroef het beschermkapje
van de lamp, vervang de lamp en schroef het beschermkapje weer op
de lamp. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Let op: Gebruik alleen halogeenlampen van 20-40 W/230V, type G9,
T300°C. De lamp die in het product wordt gebruikt is specifiek ontworpen
voor huishoudapparaten en is niet geschikt voor ruimteverlichting
(EC-Richtlijn Nr. 244/2009). De lampjes zijn verkrijgbaar bij de
Consumentenservice. Raak de halogeenlampen niet met blote handen
aan omdat vingerafdrukken ze kunnen beschadigen. Gebruik de oven niet
voordat het beschermkapje is teruggeplaatst.

DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

Om de deur te verwijderen opent u deze volledig en brengt u de
vergrendelingen naar beneden totdat ze ontgrendeld zijn (1). Sluit

de deur zo ver mogelijk. Houd de deur stevig met beide handen

beet - niet vasthouden aan de handgreep. Verwijder de deur door
deze te blijven sluiten en tegelijkertijd omhoog te trekken totdat het
loshaakt uit zijn zitting (2). Zet de deur opzij en laat deze op een zachte
ondergrond rusten.

Monteer de deur opnieuw door deze te bewegen in de richting van

de oven, de haken van de scharnieren uit te lijnen met de zitting en
het bovenste deel op de zitting vast te zetten . Laat de deur zakken en
doe deze vervolgens volledig open. Breng de vergrendelingen omlaag
naar hun oorspronkelijke positie (3): Zorg ervoor dat ze volledig naar
beneden geduwd worden. Zachtjes drukken, om te controleren of de
vergrendelingen in de juiste positie staan.

Probeer de deur te sluiten en controleer of het in lijn met het
bedieningspaneel is. Als dit niet het geval is herhaalt u de bovenstaande
stappen: Als het niet goed werkt kan de deur beschadigd raken.

Oplossingen

Wat moet udoen als...

Mogelijke oorzaken

Stroomonderbreking.

¢ Koppel het los van het elektriciteitsnet.

i Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de
i oven is aangesloten.

i Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het

. probleem opgelost is.

De tekst op het display is ¢ Eris een andere taal ingesteld.
onduidelijk, het display lijkt
kapot te zijn.

downloaden:

[ |
r_lgif ==+ Oponze website docs.whirlpool.eu

Gebruik makend van de QR-code

identificatieplaatje van het apparaat staan.

U kunt de Veiligheidsinstructies, de Handleiding, de Productfiche en de Energiegegevens

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje).
[ ] Wanneer u contact neemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het

Whj;lﬁool



Hurtigveiledning

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET
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WHIRLPOOL-PRODUKT
For & motta en mer fullstendig assistanse, A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene
=) vennligst registrer produktet ditt pa ngye.
www.whirlpool.eu/register
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Kontrollpanel
[N S 2. Rundtvarmeelement
(ikke synlig)
3. Vifte
4. Ristenes spor
(nivaet er indikert framme pa ovnen)
5. Der
6. @vre varmeelement/grill
7. Lyspeare
8. Identifikasjonsskilt
(ma ikke flernes)
9. Varmeelementibunn
(ikke synlig)
KONTROLLPANEL
F c
T oc
rmfra eI :
e :
1 2 3 2 4 5 6

1. BRYTERFORVALG
For & sla pa ovnen ved a velge en funksjon. Vri til posisjonen O for & sla
av ovnen.

2. -/+KNAPPER
for a redusere eller gke verdien som vises pa display.

3. TIDSBRYTER
for & velge de ulike innstillingene: varighet, stekingens sluttid, timer.

TILBEH@R

4. DISPLAY

5. TERMOSTATBRYTER
Vri pa denne for a velge gnsket temperatur, ved & aktiverer funksjonen
som er valgt.

6. LED TERMOSTAT/FORVARMING

Slar seg pa under oppvarmingsprosessen. Slar seg av nar gnsket
temperatur er nadd.

Vennligst merk deg: bryterne kan trykkes inn slik at de forsvinner. Trykk pa
midten av bryterne slik at de spretter ut.

Antall og type tilbehgr kan variere avhengig av hvilken modell som du
kjigpt. Annet tilbehar som ikke medfalger kan kjgpes separat gjennom
Ettersalgsservicen.

RIST. Bruk for a tilberede mat og som stgtte til
panner, kakeformer og andre ildfaste former.

— LANGPANNE. For bruk som ovnspanne ved

. tilberedning av kjatt, fisk, grannsaker, focaccia,
etc. eller for a plasseres under risten for a samle

1__I opp stekesjyen.

STEKEBRETT. Bruk for a steke alle bred og
andre bakverk, men ogsa for steker, fisk i pakke
(en papillote) osv.

Sett risten horisontalt ved a skyve den over ristens skinner, og pass pa
at siden med den opphayde kanten er vendt oppover. Annet tilbehgr,
som langpannen og stekebrettet settes inn horisontalt pd samme mate
som risten.

* Kun tilgjengelig pa noen modeller

GLIDESKINNER.*
For & gjore det enklere a sette inn eller fierne tiloeher.

—

For & montere glideskinnene, flern ristene spor og ta av beskyttelsen i plast.
Fest den avre klemmen til skinnen til ristens spor og la den gli sd langt det
gar (1). Senk den andre klemmen pa plass. For a feste sporet, trykk bestemt
den nedre delen av klemmen mot rillens spor (2). Pass pa at skinnene

kan bevege seg fritt. Gjenta disse stegene pa den andre rillen pa samme
hayde. Glideskinner kan monteres pa alle nivaer. Sett pa plass rillenes spor
og plasser tilbehgret pa de.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV HYLLENES SPOR

For & fierne rillenes spor, loft sporene opp og trekk forsiktig den nedre
delen ut av festet: ristens skinner kan na fjernes. For & installere rillenes
spor igjen, sett de forst tilbake i det ovre festet. Hold dem opp, skyv
deminniovnsrommet, senk dem pa plass i det nedre setet.
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FORSTE GANGS BRUK

1. INNSTILLING AV TID
Du ma stille inn tidspunktet pa dagen nar du slar apparatet pa for
forste gang: “AUTO” og “0.00” blinker pa display.

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

For a stille inn klokkeslettet, trykk pa knappene 4+ og — samtidig: Still
inn klokkeslettet ved og benytte 4 og — knappene.

Trykk pa tidsbryteren for a bekrefte.

Etter at en har valgt verdien for @nsket tid, er det mulig & endre pa
alarmtonen: Displayet viser “ton 1".

'- ) (D, ‘

[
For & velge gnsket tone, trykk pa knappen —, trykk deretter pa
tidsbryteren for a bekrefte.

Merk: For & endre klokkeslettet senere, for eksempel som falge av et lengre
strgmbrudd, ga fram slik det beskrives ovenfor.

FUNKSJONER & DAGLIG BRUK

2. VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under fabrikasjonen: Dette er helt
normalt. Fer du begynner a lage maten, anbefaler vi at du varmer opp
ovnen nar den er tom for a fjerne eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig film fra ovnen
og fjern eventuelle tilbehgr i den.

Varm opp ovnen til 250°C i omtrent én time. | Igpet av denne tiden

ma ovnen vaere tom. Felg instruksjonene for a stille inn funksjonen pa
riktig mate.

Vennligst merk deg: Det er lurt & lufte rommet etter at apparatet har veert i
bruk farste gang.

. VELG EN FUNKSJON
For & velge funksjonen, vri knotten for valg til symbolet til funksjonen
du gnsker.

OFF
For asla av ovnen.

= LYS
O For a sla pa lyset i ovnen pa.
TRADISJONELL
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa kun énrille.

fo 8 | B | @ | H
Gjoerkaker V' 150-175 35-90 | o,
Kjeks/smakaker v 160-175 20-45 3
Frossen pizza v4 250 10-15 3,
Lasagne / bakt pasta / canneloni / flan v 200 45-65 ‘iﬂ
Iw_akrg/kaIvekj@tt/oksekjmtt/svinekj(z)tt v 200 80-110 ‘iy
Kylling /kanin /and 1 kg v 200  50-100 3
R R S N
750 SMART CLEAN (Kun ved noen modeller)

= Effekten av damp frigjort under denne spesielle
rengjeringssyklusen ved lav temperatur gjor at skitt og matrester lett
kan fiernes. Denne funksjonen ma kun aktiveres nar ovnen er kald og
etter & ha hellet 200 ml drikkevann i ovnsbunnen. Still timer inn pa 30
minutter og temperaturen pa 90°C. Nar denne syklusen er avsluttet,
ma du vente i omtrent 15 minutter for du dpner deren.

g KONVEKSJONSBAKING

For steking av kjott eller baking av kaker med flytende innhold
pa en enkelt hylle. Denne funksjonen gir en jevn, gylden og spre topp
og bunn.

fol 5 e & H
Kake med fyll v/ 150-190 30-85 || 3
Salte kaker V' 175-200 35-55 | 5.
Fylte gronnsaker V' 175-200 50-60 | .2,

GRILL

For grilling av biff, kebab og pglser, tilberedning av gratinerte
grennsaker eller ristet bred. Ved grilling av kjett, anbefaler vi a bruke
en langpannen for a samle inn stekesjyen: plasser langpannen pa et
hvilket som helst av nivdene under risten og tilsett 500 ml drikkevann.

tof & e & =
Ristet brod 500 200 2-5 .0
Fiskefilet/skiver 5 200 | 20-30% L4 2y

Palser/kebabs/ svineribbe/

hamburgere 3 200

30-40% 2 . A

*Snu maten halvveis under stekingen

TURBOGRILL

For grilling av store kjottstykker (larstek, roastbiff, kylling). Vi
anbefaler & bruke en langpanne for & samle inn stekesjyen: Plasser
pannen pa noen av nivaene under risten og tilsett 500 ml drikkevann.

fol & e ¢ H
Stekt kylling 1-1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . g
Roastbiff rad 1 kg - 200 | 35-45% 3
Stekte poteter - 200 45 - 55 ** 3
Gratinerte grgnnsaker - 200 20-30 a,%,,,

*Snu maten halvveis under stekingen
** Snu maten nar 2/3 av tiden er gatt (hvis ngdvendig).

) TINING

0~ For raskere tining av mat. Vi anbefaler a bruke den midterste
rillen. La matvarene ligge i emballasjen, slik at de ikke blir terre.

UNDERVARME

Bruk denne funksjonen etter tiloeredning for a brune undersiden
av retten. Funksjonen kan ogsa benyttes ved langsom steking, som
grennsaker og kjottstuinger.
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(&<) VARMLUFT

27) Tilberedning av forskjellige matvarer som krever samme
steketemperatur pa to riller samtidig (f. eks. fisk, grennsaker, kaker).
Denne funksjonen kan brukes til a tilberede forskjellige retter uten at
rettene tar smak av hverandre.

tof &) e ¢ H
Gjeaerkaker V' 150-170 30-90 2. L.
Kake med fyll V' 150-190 35-90 2 L
Kjeks/smakaker vV 150-175 20-45 2 T |
Bred/Pizza/Focaccia V' 190-250 20-50 et l;
Frossen pizza v 250 10-20 | e, l;
Salte kaker V. 175-190 45-60 o2 1.
Lasagne og kjott v 200 50-100% \emo, !
Kjott og poteter v 200 45-100% .2, léﬂ
Fisk og grennsaker v 175 30-50% g, léﬂ

* Beregnet tidsperiode: Du kan ta retten ut av ovnen nar den er stekt
slik du vil ha den.

<= PIZZA
Funksjon for tilberedning av hjemmebakt pizza. Bruk den 3.
rillen. Forvarm ovnen ved & vri termostatens bryter til det aktuelle
ikonet og sett maten inn i ovnen nar temperaturen er nadd.
H

ol N

Pizza v 250 10-30 . 3 .

SLIK LESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen lister opp oppskrifter o[, hvorvidt forvarming er nadvendig

2, temperatur @#e, steketid ¢, tilbeher og niva B som anbefales

for stekingen. Tilberedningstiden begynner fra maten settes i ovnen,
eksklusive forvarming (der ngdvendig). Matlagingstemperaturene og
tidene er omtrentlige, og avhenger av mengden mat og typen utstyr som
brukes. Bruk til 8 begynne med de laveste innstillingene som anbefales,
og hvis resultatet ikke er slik du @nsker, velger du hayere innstillinger. Det
anbefales & benytte medfalgende tilbehar, og kakeformer eller bakebrett
fortrinnsvis av merkt metall. Det er ogsa mulig & benytte gryter og tilbehar
i pyrex eller keramikk, men da vil steketiden forlenges noe.

ar=~Kakeform pa rist

~—r Langpanne/stekebrett

L Kakeform pa rist eller langpanne/stekebrett
teond Langpanne med vann

. AKTIVER EN FUNKSJON

For & starte funksjonen du har valgt, vri pa termostatbryteren for a stille
inn temperaturen du gnsker.

For & avbryte funksjonen til enhver tid, sla av ovnen, vri pa knotten for
valg og termostat-knotten til O og @ .

Nar funksjonen er aktivert, tennes termostatens LED-lampe, den
slukkes igjen ndr ovnen har nddd den valgte temperaturen: pa dette
punktet kan maten legges inn og fortsett med tilberedningen.

Merk: Plassere maten i ovnen far forvarming er ferdig kan ha en negativ
effekt pa det endelige tilberedningsresultatet.

.BRUK AV DEN ELEKTRONISKE PROGRAMMEREREN

Ved a trykke pa tidsbryteren er det mulig a velge forskjellige mater for a
holde eller programmere steketiden.

Merk: Etter fa sekund uten interaksjon, vil du hgre en summer og
innstillingene vil bli bekreftet.

STILLE INN MINUTTPASSEREN

Denne opsjonen hverken avbryter eller starter stekingen men tillater
deg a benytte som et varselur, bade nar funksjonen er aktiv og nar
ovnen er slatt av.

For & aktivere timeren, trykk og hold nede tidsbryteren: [ symbolet
blinker pa display (1).

Bruk + og — knappene for a stille inn @nsket varighet: Nedtellingen
begynner etter noen sekunder. Displayet viser klokkeslettet og ()
fortsetter a lyse, og bekrefter at varseluret er stilt inn (2).

Til slutt, trykk og hold nede tidsbryteren for & deaktivere alarmen.

i (.M
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Merk: For & se nedtellingen og om ngdvendig endre den, ma du trykke pa
tidsbryteren i 2 sekund igjen.

INNSTILLING AV VARIGHET

Etter at du har valgt og aktivert funksjonen, for @ kunne stanse den
automatisk, kan du stille inn en steketid.

Trykk og hold nede tidsbryteren: () symbolet blinker (3).

Trykk pa tidsbryteren igjen: DUR og AUTO vil blinke pa display (4).

Still inn varigheten ved & benytte knappene 4~ og —.

Etter noen sekunder viser displayet klokkeslettet, mens AUTO fortsetter
a lyse og bekrefter innstillingen (5).

e xR D Fb= I n |
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Merk: For & se hvor lang tid som er igjen og skifte steketiden som gjenstar,
ma du gjenta trinnene ovenfor.

Nar den innstilte steketiden er over, vil du hgre en alarm og stekingen
oppherer (6).

R D N N |
= =g X
Trykk og hold ned tidsbryteren for & deaktivere alarmen. Vri knotten for
valg og termostatknotten tilbake til O og @ for a sld av ovnen.
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Pass pa at ovnen er avkjolt for du utforer vedlikehold eller rengjering.

lkke bruk damprengjgringsutstyr.

lkke bruk stalull, skuresvamper eller slipende/etsende rengjgringsmidler, da disse kan skade apparatets overflate.

Bruk vernehansker.

Ovnen ma alltid frakobles stremnettet for du utfer noe vedlikeholdsarbeid.

UTVENDIGE OVERFLATER

Gjeor overflatene rene med en fuktig mikrofiberklut. Hvis de er sveert
tilsmussede, tilsettes noen draper neytralt rengjoringsmiddel. Tork
med en torr klut. Bruk ikke etsende eller slipende midler. Dersom

et slikt produkt ved en feiltakelse skulle komme i kontakt med
ovnens overflater, ma man umiddelbart terke det av med en fuktig
mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

Etter hvert bruk, la ovnen avkjgles og gjer den deretter ren, helst mens
den fortsatt er varm, for & fierne eventuelle avleiringer eller flekker
forarsaket av matrester. For a terke eventuell kondens som har oppstatt
som fglge av tilberedningen av matvarer med hgyt vanninnhold, la
den avkjole helt og terk den med en klut eller svamp.

Rengjoer derglasset med et egnet flytende vaskemiddel.

Ovnsdgren kan fjernes for & forenkle rengjgringen.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel hver gang det har
veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis det fortsatt er varmt. Matrester kan
lett flernes med en egnet bgrste eller med en svamp.

RENHOLD AV KATALYTISKE PANEL (KUN VED NOEN MODELLER)
Denne ovnen kan vaere utstyrt med en spesiell katalytisk kledning

som letter rengjering av ovnsrommet takket vaere deres spesielle
selvrensende belegg, som er sveert porgs og i stand til 8 absorbere fett
og sot. Disse panelene er monterte pa ristskinnene: Nar du plasserer og
monterer ristskinnene tilbake pa plass, pase at krokene pa toppen er
festet inn i de riktige hullene i panelene.

For & utnytte de selvrensende egenskapene til de katalytiske panelene
best mulig, anbefaler vi 3 varme opp ovnen til 200 °C i omtrent en time
med "Over/Undervarme"-funksjonen. I lgpet av denne tiden ma ovnen
veere tom. La deretter ovnen kjgles ned for du flerner gjenvaerende
matrester ved & benytte en ikke-slipende svamp.

Merk: Ved & benytte etsende eller slipende produkter, stive barster,
gryteskrubb eller ovnsspray, kan en skade de katalytiske overflatene
og frata dem den selvrensende evnen. Vennligst ta kontakt med var
Ettersalgsservice dersom du gnsker utskifting av panel

PROBLEML@SNING

SKIFTE AV LAMPE
Kutt stremforsyningen fram til ovnen, skru av dekselet fra lyset, bytt
paere og skru lokket tilbake pa lyset. Koble ovnen til stramnettet igjen.

Vennligst merk deg: Bruk kun 20-40 W/230V type G9, T300°C
halogenpaerer. Paeren som er brukt i produktet er spesielt fremstilt for
bruk i husholdningsapparater, og skal ikke brukes til vanlig innenders
opplysning (Kommisjonens forordning (EF) nr. 244/2009). Paerer kan fas fra
kundeservice. Hvis du bruker halogenpaerer, skal du ikke hdndtere dem
med bare hendene fordi fingeravtrykkene kan skade dem. Bruk ikke ovnen
for lysets deksel er satt tilbake pa plass.

FJERNING AV D@REN OG MONTERING TILBAKE PA PLASS

For & fierne daren, dpne den helt opp og senk sperrene ved & dytte de
framover helt til de er i apen stilling (1). Lukk dgren sa mye du kan. Ta
et fast tak i deren med begge hender - ikke hold den i handtaket. Fjern
ganske enkelt dgren ved & fortsette a lukke den mens du trekker den
oppover samtidig helt til den er Igs fra sitt feste (2). Sette dgren til den
ene siden, la den hvile pa et mykt underlag.

Sett tilbake deren ved a flytte den mot ovnen, rette inn krokene pa
hengslene med setene og sikre den @vre delen pa sin plass. Senk dgren
og deretter apne den helt. Senk sperrene slik at de gar tilbake i sine
opprinnelige stillinger (3): Vaer oppmerksom pa at du ma senke de helt.
Pafor et lett trykk for a sjekke at sperrene er i riktig posisjon.

Prov & lukke deren og sjekk for a veere sikker pa at den er pa linje med
kontrollpanelet. Hvis den ikke gjer det, gjenta trinnene ovenfor: Dgren
kan bli skadet hvis det ikke fungerer som den skal.

Mulig arsaker

Lasninger

¢ Strembrudd.
. Koblet fra stikkontakten.

© Kontroller at det ikke er strembrudd og pése at ovnen er
. tilkoblet stromnettet.

«  besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
+  Ved 3 benytte QR-koden

.Iﬂ._-

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:

«  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU
1. Pulpit sterujacy
LR R 2. Grzatka okragta

(niewidoczna)

3. Wentylator

4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Grzatka goérna/ grill

7. Oswietlenie

8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

9. Dolnagrzatka
(niewidoczna)

PULPIT STERUJACY
. <
T oc
R '
—pp— :
1 2 3 2 4 5 6

1. POKRETLO WYBORU
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez wybranie funkgji. Obréci¢ do
pozycji O, by wylaczy¢ urzadzenie.

2. PRZYCISKI-/+
Stuza do zmniejszania lub zwigkszania wartosci widocznej na
wyswietlaczu.

3. PRZYCISKZEGARA
stuzy do wybierania réznych ustawien: czas trwania pieczenia, czas
zakonczenia pieczenia, czasomierz.

AKCESORIA

4, WYSWIETLACZ

5. POKRETLO TERMOSTATU

Obrdci¢, aby ustawic¢ zadang temperature dla wybranej uprzednio
funkgiji.

6. DIODA TERMOSTATU / NAGRZEWANIA

Swieci podczas nagrzewania urzadzenia. Wytacza sie po osiggnieciu
wymaganej temperatury.

Uwaga: Pokretta sa chowane. Pokretto wysuwa sie po nacisnieciu jego
srodka.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego
modelu. Akcesoria dodatkowe, ktérych nie ma w zestawie, mozna kupic
oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

RUSZT. Stuzy do pieczenia potraw lub jako
miejsce do potozenia patelni, form do pieczenia
i innych naczyn zaroodpornych.

G BLACHA-OCIEKACZ. Do stosowania jako blacha
Vi - do pieczenia miesa, ryb, warzyw, focaccii itp.
lub w przypadku umieszczenia pod rusztem,
1L__ I do zbierania ociekajacego ttuszczu i sokow.

BLACHA DO PIECZENIA. Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i chleba oraz miesa,
ryb w folii itd.

Umiescic ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz prowadnic i
upewniajac sig, ze strona z uniesiong krawedzig jest skierowana ku
gorze. Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz czy blacha
do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki sam sposéb, jak ruszt.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYSUWANE PROWADNICE *

/ Utatwiaja wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.
Akg zamontowac prowadnice wysuwane, nalezy wyja¢ prowadnice pdtek
i zdja¢ z nich folie ochronna. Zamocowac goérny zacisk prowadnicy do
provvadnici potki i przesungc jg wzdtuz tak daleko, jak to mozliwe (1). Opusci¢
drugi zacisk tak, aby znalazt sie w odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢
prowadnice, nalezy docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do prowadnicy
potki (2). Sprawdzic, czr prowadnice przesuwaja sie swobodnie. Powtdrzy¢
powyzsze czynnosci dla drugiej prowadnicy potki na tym samym poziomie.
Prowadnice wysuwane mozna montowac na dowolnym poziomie. Umiesci¢
z powrotem na miejsce prowadnice i na nich pozostate akcesoria.

1
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

Aby wyja¢ prowadnice poétek, nalezy je podnies¢ i nastepnie delikatnie
wyciaggnac dolng czes$¢ z miejsca zamocowania: teraz prowadnice
mozna wyjac. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu zamocowania. Trzymajac
prowadnice uniesione ku gdrze, wsunac¢ je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE ZEGARA
Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic aktualna
godzine: Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “AUTO” oraz “0.00”".

\\C', \\’-'..-"-‘4
o MLt

£ 7

Aby ustawi¢ godzing, nacisna¢ réwnoczesnie przyciski 4 i —: Ustawic
godzing, korzystajac z przyciskow i —.

Nacisnac przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Po wybraniu zadanej godziny mozna zmieni¢ dzwiek alarmu: Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,ton 1”.

'- ) (D, ‘

[
Aby wybra¢ zadany dzwiek, wcisna¢ przycisk —, nastepnie wcisnac
przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uwaga: Aby pdZniej ustawi¢ aktualng godzine, na przykfad po dtugiej
przerwie w dostawie pradu, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci.

2. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko normalne. Dlatego przed
przystapieniem do przygotowywania potraw zaleca sie rozgrzanie
pustego piekarnika, co utatwi pozbycie sie niepozadanego zapachu.
Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdja¢ przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niej
akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

.WYBOR FUNKCJI
Aby wybra¢ funkcje, nalezy obrdci¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zadanej funkgji.

WYLACZONY
Do wytaczania piekarnika.

=  OSWIETLENIE
O Wiaczanie wewnetrznego oswietlenia piekarnika.

@ KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.
fol 8 ¢ H
Ciasta drozdzowe V' 150-175 35-90 | o,
Kruche ciasteczka/Rogaliki 4 160-175, 20-45 3
Mrozona pizza v 250 | 10-15 3,
Lasagne / zapiekany makaron / _ 3
cannelloni / zapiekanki v 200 45-65 L
Jagniecina/cielecina/wotowina/ R 3
wieprzowina 1 kg 4 200 80-110 |~
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg v4 200 50-100 | 3 j
Ryba pieczona/w folii 0,5 kg } _ 3
(filety, w catosci) v/ 1175-200 40-60 —J
750 SMART CLEAN (Tylko w niektorych modelach)

=) W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscia usung¢ za
pomoca pary. Funkcja moze zosta¢ uruchomiona wytacznie przy
zimnym piekarniku i po wlaniu 200 ml wody na dno piekarnika. Ustawic
minutnik na 30 minut i temperature na 90°C. Po zakonczeniu cyklu
nalezy odczekac okoto 15 minut przed otwarciem drzwi urzadzenia.

g PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym nadzieniem, na jednej
potce. Ta funkcja zapewnia rownomierne wypieczenie czesci dolnej i
gérnej. Caty wypiek jest ztoty i chrupiacy.

o 2} B ¢ =
Ciasto z nadzieniem v 150-190| 30-85 |3
Stone ciasta V' 175-200 35-55 | ..
Nadziewane warzywa v/ |175-200 50-60 .\él,.

GRILL

Do grillowania steku, kebabu, kietbasek, do zapiekania warzyw
lub do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
stosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nalac do niej ok. 500 ml wody pitnej.

fol & ¢ H
Tosty 5 200 2-5 2.
Filety rybne/kawatki 5' 200 20-30% R_,_4,,_,= 1 3 r
Kietbaski/kebaby/zeberka/ ! * 5 4
hamburgery 5 200 | 30-40% ATl S

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).
Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na
Sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

tol &8 e ¢ H
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 200 | 55-70% A2 . pds
Befsztyk krwisty 1 kg - 200 | 35-45** a%m
Pieczone ziemniaki — 200 | 45-55** “;,

Zapiekanka warzywna ze
skorupka (typu gratin)

— 200 | 20-30 | .
* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
() ROZMRAZANIE

- . . . 7 . . . .
0~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie potrawy w

opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

GRZALKA DOLNA

Tej funkcji mozna uzy¢, by przyrumienic¢ spéd potrawy. Funkgji
tej mozna réwniez uzy¢ do wolnego pieczenia np. gulaszu miesnego
lub warzywnego.
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WYMUSZONY NADMUCH

=J Do jednoczesnego pieczenia réznych potraw wymagajacych
tej samej temperatury, na dwoch poétkach (np. ryby, warzywa, ciasta).
Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachow pieczonych potraw.

tof &) e ¢ H
Ciasta drozdzowe V150-170 30-90 2 L,
Ciasto z nadzieniem V' 150-190 35-90 2 L
Kruche ciasteczka/Rogaliki v/ 150-175 20-45 a,é-,, \;
Chleb/ pizza/ focaccia V' 190-250 20-50 al‘-;—é—.—"lﬁ l;
Mrozona pizza v 250 10-20 | e, l;
Stone ciasta Vo 175-190  45-60 gt ol
Lasagne i mieso v 200 | 50-100% et !
Mieso i ziemniaki v 200 | 45-100% e, lé&
Ryby i warzywa v 175 30-50% i '

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym
czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

<= PIZZA

Funkcja pieczenia pizzy domowej roboty. Nalezy uzywac 3.
poziomu. Rozgrza¢ piekarnik, obracajac pokretto termostatu do
odpowiedniej ikony i wiozy¢ potrawe po osiggnieciu ustawionej

temperatury.
fol N L

Pizza v 250 10-30 . 3 .

JAK POStUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

W tabeli podano przepisy ol, informacje o ewentualnej koniecznosci
nagrzewania wstepnego 2, temperaturze [#, czasie pieczenia

, akcesoriach i sugerowanym poziomie b pieczenia. Czasy pieczenia sa
liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia
sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoridw.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

Pokazane akcesoria:

a1~ Forma do ciasta na ruszcie

~—r Blacha-ociekacz / blacha do pieczenia

L—JTortownica na ruszcie lub blacha na $ciekajgcy ttuszcz / blacha do
ciast

Yeondf Blacha z wodg

.WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obrdcié¢ pokretto termostatu, by
ustawic¢ zadana temperature.

Aby wytaczy¢ funkcje, ustawi¢ pokretto wyboru funkcji oraz pokretto
termostatu odpowiednio w potozeniach O oraz

Po wiaczeniu tej funkcji zapali sie kontrolka termostatu. Kontrolka
wytaczy sie w momencie osiggniecia wybranej temperatury. W tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej
pieczenie.

Uwaga: umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
wstepnego nagrzewania moze miec¢ wptyw na jakos$¢ pieczonych potraw.

.UZYWANIE PROGRAMATORA ELEKTRONICZNEGO
Weciskajac przycisk zegara mozna wybierac rézne tryby w celu
zachowania lub zaprogramowania czasu pieczenia.

Uwaga: Jesli nie podejmie sie zadnego dziatania w ciggu kilku
sekund, rozlegnie sie dZzwiek brzeczyka i wszystkie ustawienia zostana
zatwierdzone.

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie programuje go, pozwala tylko
uzywac wyswietlacza jako minutnika, zaréwno gdy wtaczona jest jakas
funkcja, jak i wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnac przycisk zegara aby uruchomi¢ minutnik: symbol £ miga na
wyswietlaczu (1).

Aby ustawi¢ zadany czas pieczenia nalezy uzy¢ przyciskow - oraz

—: odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach. Na wyswietlaczu
jest widoczna godzina i podswietlony symbol ) potwierdzajacy
ustawienie minutnika (2).

Na koncu nacisng¢ i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac
alarm.

TNy -1y
NI ¥ JU X IR IR | ngeu ¥

Uwaga: Aby wyswietli¢ odliczanie i zmienic je jesli to konieczne, naciskac

ponownie przycisk zegara przez 2 sekundy.

USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

Po wybraniu i aktywowaniu tej funkcji mozna ustawic czas pieczenia,

aby funkcja automatycznie sie wytaczyta.

Nacisnac i przytrzymac przycisk zegara: symbol () zacznie migac (3).

Ponownie nacisna¢ i przytrzymac przycisk zegara: na wyswietlaczu

zaczna miga¢ komunikaty DUR i AUTO (4).

Nastawi¢ czas pieczenia za pomoca przycisku +i—.

Po kilku sekundach na wyswietlaczu bedzie wida¢ godzine i

podswietlony napis AUTO potwierdzajacy ustawienie (5).
I R (.,
AR PRI = [ (-2

1 27 2

Uwaga: Aby zobaczy¢ ile pozostato czasu i zmieni¢ pozostaty czas

pieczenia, nalezy powtérzy¢ kroki opisane powyze).

Gdy ustawiony czas pieczenia sie skonczy, rozlegnie sie alarm i

pieczenie sie zakonczy (6).

I R e oy

PRI Ry g

Nacisna¢ i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac alarm.
Przywroci¢ pokretto wyboru i pokretto termostatu do Q i @ , aby
wytaczyc piekarnik.

SK2
A

o-HC>»

Whjr/lﬁool



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych lub czyszczenia upewnic sig, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowac wetny szklanej, szorstkich gabek lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz moga one uszkodzic

powierzchnie urzadzenia.
Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych upewnic sig, ze piekarnik zostat odtaczony od zasilania.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z mikrofibry. Jesli
sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o neutralnym
pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka. Nie stosowac zracych ani $ciernych
detergentow. Jedli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je
usunac¢ za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik ostygnie i wyczyscic
go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usunaé¢ wszelkie skropliny,
ktdére powstaty w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscia

wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka. Wyczysci¢ szybe drzwiczek
odpowiednim ptynem do mycia.

Aby ufatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna zdemontowac¢ drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do przenoszenia
zatozy¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci mozna fatwo usuna¢ za
pomoca szczoteczki lub ggbki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH (W NIEKTORYCH
MODELACH)

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne panele katalityczne
utatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej
samoczyszczacej powtoce, ktdra jest wysoce porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud. Panele te s3 zamontowane na prowadnicach
potek: W przypadku zmiany potozenia i ponownego zamontowania
prowadnic pétek, nalezy upewnic sie, czy znajdujace sie w gérnej czesci
haki zostaty umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

1
Aby méc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace wiasciwosci paneli
katalitycznych, zaleca sie nagrzanie piekarnika do temperatury 200°C
przez okoto godzine, przy zastosowaniu funkgji ,Piecz. konwekcyjne”.
W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty. Nastepnie pozostawi¢ piekarnik
do ostygniecia przed usunieciem wszelkich pozostatych resztek
jedzenia przy uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub $ciernych,
twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia naczyn ani srodkow

w aerozolu do mycia piekarnikéw, poniewaz mogtyby one uszkodzi¢
powierzchnie katalityczna i pozbawic jg wiasciwosci samoczyszczacych.
Jesli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy skontaktowac sie z
serwisem technicznym.

USUWANIE USTEREK

WYMIANA LAMPY

Odfaczy¢ zasilanie piekarnika, odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢
zaréwke i ponownie przykreci¢ ostone. Ponownie podiaczy¢ piekarnik
do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40 W/230V,

typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzadzeri domowych i nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zardwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. Jesli uzywa sie zarowek
halogenowych, nie wolno dotykac ich gotymi rekoma — slady palcéw
pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i podnies¢ zaczepy
popychajac je do przodu do momentu az zostang odblokowane

(1). Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe. Mocno
przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich za uchwyt.
Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je przez caty czas i
jednoczesnie wyciggajac do gory, az wysuna sie z miejsc zamocowania
(2). Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i wyréwnujac
haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania oraz blokujac gérna
cze$¢ na swoim miejscu. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia (3): Upewni¢
sie, ze zaczepy zostaty catkowicie opuszczone. Delikatnie nacisna¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepow jest prawidtowe.

Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich potozenie jest
wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, powtorzy¢ wyzej
opisane czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.

Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny

© Awaria zasilania.
. Urzadzenie odtgczone od zasilania.

Piekarnik nie dziata.

jest prawidtowo podtaczona do sieci.
¢ Wytaczy¢ kuchenke i wigczyc ja ponownie, sprawdzajac czy

Uzywajac kodu QR

m

kody z tabliczki znamionowej produktu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszq obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowa, prosimy podac
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OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO
WHIRLPOOL

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,
registe o seu produto em www.whirlpool.eu/register

Py

- PT

A Leia as instrucoes de seguranca com atencao antes de usar

o aparelho.

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Painel de comandos
O B 2. Resisténcia circular
(invisivel)
3. Ventoinha
4, Guias de nivel
(0 nivel esta indicado na parte frontal do
forno)
5. Porta
6. Resisténcia superior/grill
7. Lampada
8. Placa deidentificacdo
(ndo remover)
9. Resisténcia inferior
(invisivel)
PAINEL DE COMANDOS
F C
. o
J LJ (&) :
e e s :
1 2 3 2 4 5 6

1. BOTAO SELETOR

Para ligar o forno selecionando uma funcéo. Para desligar o forno, rode
o botéo para a posicao O.

2. BOTOES-/+

Para diminuir o valor apresentado no visor.

3. BOTAO DO TEMPO
Para selecionar as varias opcdes: duracdo, tempo de fim da cozedura,
temporizador.

ACESSORIOS

4. VISOR

5. BOTAO DO TERMOSTATO
Rode para selecionar a temperatura desejada, ativando a fungao
selecionada.

6. LED DO TERMOSTATO / PRE-AQUECIMENTO
Acende durante o processo de aquecimento. Apaga-se assim que a
temperatura selecionada é alcancada.

Nota: Os botdes sdo retrateis. Carregue no centro de cada manipulo para
que este fique saliente.

O numero e o tipo de acessorios pode variar de acordo com o modelo
adquirido. Pode adquirir separadamente no Servico de Assisténcia Técnica
quaisquer outros acessorios que nao venham fornecidos.

GRELHA METALICA. Adequadas para a cozedura

de alimentos ou como suporte de recipientes

de cozedura, formas para assar e quaisquer
n......~oUtros adequados para fornos.

e TABULEIRO COLETOR. Para utilizagdo como

7 - tabuleiro para cozinhar carne, peixe, legumes,
focaccia, etc., ou para recolher sucos quando

1L__ [ posicionado por baixo da grelha metalica.

TABULEIRO PARA ASSAR. Para a cozedura de
todos os produtos de padaria e pastelaria, mas
também para assados, peixe em papelote, etc.

Introduza a grelha na horizontal, fazendo-a deslizar pelas guias, e
assegure-se de que a parte com a extremidade elevada esta virada
para cima. Outros acessdrios, como o tabuleiro coletor e o tabuleiro
para pastelaria sdo introduzidos horizontalmente, da mesma forma
que a grelha.

* Disponivel apenas em determinados modelos

CALHAS DESLIZANTES*

/ Para facilitar a insercao ou a remocao de acessorios.
Para instalar as calhas deslizantes, remova as guias de nivel e a pelicula de
plastico que protege as mesmas. Fixe o encaixe superior da corredica a guia
de nivel e faga-a deslizar até ao maximo (1). Baixe o outro encaixe para o
posicionar. Para fixar a guia, pressione a parte inferior do dispositivo de fixacdo
firmemente contra a guia de nivel (2). Assegure-se de que as corredicas se
movem livremente. Repita estes procedimentos para a outra guia de nivel, no
mesmo nivel. As corredicas podem ser instaladas em qualquer nivel. Posicione
novamente as guias de nivel e coloque os acessérios nas mesmas.

1
RETIRAR E REPOR AS GUIAS DE NIiVEL

Para retirar as guias de nivel, levante as guias e, suavemente, puxe a
parte inferior e extraia-a do respetivo suporte: as grelhas metalicas
podem ser retiradas nessa altura. Para repor as guias de nivel, comece
por as inserir no suporte superior. Mantendo-as subidas, faca-as
deslizar para o interior do compartimento de cozedura e, em seguida,
posicione-as no suporte inferior.

Whjr/lﬁool



UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

1. AJUSTEDA HORA
Ao ligar o aparelho pela primeira vez, terd de definir a hora do dia:
"AUTO" e "0.00" piscam no visor.

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Para acertar a hora, prima os botdes +e — em simultaneo: Acerte a
hora utilizando os botdes +e —.

Prima a tecla botdo do tempo para confirmar.

Apos selecionar o valor de tempo desejado, é possivel alterar o tom do
alarme: no visor é apresentado "ton 1".

'- ) (D, ‘

[ R I |
Para selecionar o som pretendido prima o botdo — e, em seguida,
prima o botdo do tempo para confirmar.

Nota: Para alterar a hora do dia, apds, por exemplo, longos periodos de
falha de energia, siga as instrucdes descritas acima.

FUNCOES E UTILIZACAO DIARIA

2. AQUECEROFORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais, resultantes do processo
de fabrico: isto é perfeitamente normal. Assim, antes de comecar a
cozinhar alimentos, recomendamos que aqueca o forno, vazio, para
eliminar eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecdo em cartdo ou
pelicula transparente e retire quaisquer acessorios do respetivo interior.
Aqueca o forno até aos 250 °C durante uma hora, aproximadamente.
Durante este periodo de tempo, o forno tem de estar vazio. Siga as
instrucdes para programar corretamente a funcao.

Nota: é aconselhdvel arejar a cozinha apds a primeira utilizacdo do
aparelho.

.SELECIONAR UMA FUN(,'I:\O
Para selecionar uma funcéo, rode o botdo seletor para o simbolo da
funcao que pretende selecionar.

O DESLIGADO
Para desligar o forno.

LUz

GRELHADOR

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar legumes ou
tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos a utilizacdo de um
tabuleiro coletor, para recolher os sucos da cozedura: posicione o
tabuleiro em qualquer um dos niveis que se encontram abaixo da
grelha e adicione 500 ml de 4gua potavel.

- ~ - . A . . 2 2C O ;
O Para ligar a lampada no interior do forno. fol 0 b ¢ : H
CONVENCIONAL Pédo tostado 5' 200 2-5 e ~
@ Péralcozinhar qualquer tipo de alimento utilizando apenas um Filetes/postas de peixe 5' 200 20-30* |4 . 1 3 ;
nivel.
Salsichas/espetadas/ ' _40 % 5 4
fol ) e ¢ [ costeletas/hamburgueres 3 200 30-40% A Tls yerod
Bolos com levedura v/ 1150-175| 35-90 a%ﬁ *Vire o alimento a meio da cozedura
Biscoitos/queques v/ 160-175 20-45 3 TURBO GRILL . .
— Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife, frango).
Pizza congelada v4 250 10-15 |4 3 ) Recomendamos a utilizacdo de um tabuleiro coletor, para recolher os
Lasanha / massa a0 forno / canelones 3 sucos da cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis
/flans v 200 45-65 __ 3  que se encontram abaixo da grelha e adicione 500 ml de 4gua potavel.
Borrego/vitela/vaca/porco 1 kg v 200 80-110 | 3 tol a2l B & H
2 1
Frango/coelho/pato 1 kg v 200 50-100 | 3 | Frango assado 1 -1,3 kg ) 200 55-70% a lim Yo
: - 3
Peixe no forno / em papelote 0,5 kg ) B 3 Rosbife mal passado 1 kg - 200 35-45%% | —
(filetes, inteiros) v/ 1175-200 40-60 - J 2 3 -
Batatas assadas - 200 45-55%* 1 j
750 SMART CLEAN (Apenas em alguns modelos)
A acédo do vapor libertado durante este ciclo de limpeza a baixa Gratinado legumes - 200 20-30 | 2,

temperatura especial permite a facil remocao de residuos de sujidade
de comida. Esta funcado deve ser ativada apenas quando o forno
estiver frio e apds verter 200 ml de d4gua no fundo do mesmo. Defina o
temporizador para 30 minutos e a temperatura para 90 °C. Concluido
o ciclo de limpeza, aguarde cerca de 15 minutos antes de abrir a porta
do forno.

COZEDURA CONVECCAO

Para cozinhar carne ou confeccionar bolos com centro liquido
num unico nivel. Esta funcdo proporciona cozinhados com um topo e
uma base uniformes, dourados e crocantes.

o 2} B G H
Bolo recheado v 150-190| 30-85 |3
Bolos salgados V' 175-200 35-55 | ..
Legumes recheados v/ |175-200 50-60 .\é,,.

*Vire 0 alimento a meio da cozedura
**Vire o alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se
necessario).

@ DESCONGELAGAO )

0~ Para descongelar alimentos mais rapidamente. E aconselhavel
posicionar os alimentos no nivel central. Sugerimos que deixe o
alimento na embalagem para impedir a desidratacdo da superficie.

AQUECIMENTO INFERIOR

Utilize esta funcdo apds a cozedura para tostar a parte inferior do
alimento. Esta funcdo também pode ser utilizada para uma cozedura
lenta, como, por exemplo, para legumes e guisados de carne.
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AR FORCADO . _ .

Para cozinhar, simultaneamente, alimentos variados que exijam
a mesma temperatura e em dois niveis (por exemplo: peixe, legumes,
bolos). Esta funcao permite cozinhar alimentos diferentes sem
transmitir odores de uns alimentos para os outros.

.COMO UTILIZAR O PROGRAMADOR ELETRONICO

Ao premir o botdo do tempo é possivel selecionar varios modos para
manter ou programador o tempo de cozedura.

Nota: Apds alguns segundos sem qualquer interagdo, ouve-se um alarme
sonoro e todas as definicoes serdo confirmadas.

PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcao ndo interrompe nem ativa a cozedura, mas permite-lhe
utilizar o visor como temporizador, quer enquanto uma funcéo esta
ativada, quer quando o forno esté desligado.

Para ativar o temporizador, prima de forma prolongada o botdo do
tempo: o simbolo () pisca no visor (1).

Utilize os botdes + e — para definir a duracdo pretendida: a contagem
decrescente tem inicio apds alguns segundos. O visor apresenta a hora
e o simbolo Jpermanece aceso, confirmando que o temporizador esta
ativo (2).

No final, prima de forma prolongada o botdo do tempo para desativar o
alarme.

tof &) e ¢ H
Bolos com levedura V' 150-170 30-90 2 L.
Bolo recheado V' 150-190 35-90 2 L
Biscoitos/queques V' |150-175 20-45 a;énp ;
P&o/Pizza/Focaccia V' 190-250 20-50 et l;
Pizza congelada v 250 10-20 | e, l;
Bolos salgados V175190 45-60 i e,
Lasanha e carne v4 200 50-100* a;égﬁ L ! )
Carne e batatas v 200 | 45-100% et !
Peixe e legumes v 175 30-50* aélp léﬂ

T =1y
ool dg:du

* Perfodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do
forno quando o desejar, dependendo da preferéncia de cada um.

<= PIZZA
Funcéo para cozinhar pizzas caseiras. Utilize o 3.° nivel. Pré-
aqueca o forno rodando o botdo seletor do termdstato para o
respetivo icone e introduza os alimentos quando o forno alcancar a
temperatura definida.
|

fo e B

Pizza v 250 10-30 . 3 .

COMO EFETUAR A LEITURA DAS TABELAS DE COZEDURA

A tabela contém uma lista de receitas {0, caso seja necessario pré-
aquecimento ), temperatura ¥, tempo de cozedura ¢, acessérios
e nivel [~ sugerido para cozinhar. Os tempos de cozedura comecam a
partir do momento em que o alimento é colocado no forno, excluindo o
pré-aquecimento (sempre que necessario). As temperaturas e 0s tempos
de cozedura s&o aproximados e dependem da quantidade de alimento
e do tipo de acessdrio utilizado. Comece por utilizar as definicdes mais
baixas recomendadas e, se o alimento nao ficar bem cozinhado, mude
para definicdes mais elevadas. Utilize os acessérios fornecidos e, de
preferéncia, formas para bolos e tabuleiros para assar metalicos e de cor
escura. Também poderé utilizar recipientes e acessérios em ceramica ou
pirex, mas tenha em conta que os tempos de cozedura serdo ligeiramente
superiores.

Acessorios apresentados:

~-ee-erGrelha metélica

~F—=1~ Forma para bolos na grelha

~— rTabuleiro coletor/tabuleiro para pastelaria

L Forma para bolos na grelha ou tabuleiro coletor / para assar
teond Tabuleiro com dgua

.COMO ATIVAR UMA FUNgi\O

Para iniciar a funcdo selecionada, rode o botdo do termdstato para
definir a temperatura requerida.

Para interromper a fungdo em qualquer momento, desligue o forno,
rode o botdo seletor e o botdo do terméstato para O e .g

Assim que a fungao for ativada, termdstato LED acende-se, desligando-
se novamente quando o forno atingir a temperatura selecionada: nessa
altura, coloque os alimentos no interior do forno e dé inicio a cozedura.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o pré-aquecimento estar
concluido pode ter um efeito adverso no resultado final da cozedura.

Nota: para ver a contagem decrescente e altera-la caso seja necessario,
volte a premir o botdo de horas durante 2 segundos.

DEFINIRA DURA(;i\O

Apos selecionar e ativar a funcéo, por forma a paré-la
automaticamente, podera definir um tempo de cozedura.

Prima de forma prolongada o botdo do tempo: o simbolo [} pisca (3).
Prima o botdo do tempo novamente: DUR e AUTO irdo piscar no visor
(4).

Defina a duracéo através dos botdes + e —.

Apds alguns segundos é apresentada a hora no visor e a mensagem

"AUTO" permanece acesa, confirmando a programacao (5).

el x B ER A D= b= I x|
NI ¥ e ) W R | W) (- "2

Nota: Para ver quanto tempo falta e alterar o tempo de cozedura restante,
repita 0s passos acima.

Quando o tempo de cozedura programado termina, ouvir-se-ad um
alarme sonoro e a cozedura ira parar (6).

o-HcC

=1
4//(-;\\'-' '-’-'

Para desativar o alarme, prima de forma prolongada o botdo do tempo.
Rode o botdo seletor e o botdo do terméstato para O e @ para desligar
o forno.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Assegure-se de que o forno arrefece antes de executar qualquer opera¢ao de manutencao ou limpeza.

Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

Nao utilize palha de aco, esfreg6es abrasivos ou produtos de limpeza abrasivos/corrosivos, uma vez que estes podem danificar as

superficies do aparelho.
Use luvas de protecao.

O forno tem de ser desligado da rede elétrica antes da realizacao de qualquer tipo de trabalho de manutencao.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibras iUmido. Se
estiverem muito sujas, acrescente alguns pingos de detergente

com PH neutro. Termine a limpeza com um pano seco. ndo utilize
detergentes corrosivos ou abrasivos. Se algum destes produtos entrar,
inadvertidamente, em contacto com as superficies do aparelho, limpe
imediatamente com um pano de microfibra Umido.

SUPERFICIES INTERIORES

Ap0ds cada utilizagédo, deixe que o forno arrefeca e limpe-o, de
preferéncia enquanto estiver morno, para remover eventuais depositos
ou manchas causados por residuos de alimentos. Para secar qualquer
condensacdo que se tenha formado devido a cozedura de alimentos
com elevado teor de d4gua, deixe o forno arrefecer completamente e
limpe-o com um pano ou uma esponja.

Limpe o vidro da porta com um detergente liquido adequado.

A porta do forno pode ser removida para facilitar a limpeza.

ACESSORIOS

Ap0s a utilizacado, coloque os acessérios numa solucéo liquida de
limpeza, pegando nos mesmos com luvas de forno, caso ainda estejam
quentes. Os restos de alimentos podem ser retirados com uma esponja
ou escova de limpeza.

COMO LIMPAR 0S PAINEIS CATALITICOS (APENAS EM ALGUNS
MODELOS)

Este forno podera ser equipado com revestimentos cataliticos
especiais, que facilitam a limpeza do compartimento de cozedura
gracas a sua camada de limpeza automatica especial, que é altamente
porosa e capaz de absorver gordura e sujidade. Estes painéis estao
instalados nas guias de nivel: Ao reposicionar e, depois, reinstalar as
guias de nivel, certifique-se de que os ganchos na parte superior estdo
inseridos nos orificios apropriados dos painéis.

1
Para fazer o melhor uso possivel das propriedades de limpeza
automatica dos painéis cataliticos, recomendamos que aqueca o forno
a 200 °C durante cerca de uma hora, utilizando a fun¢ao "Cozedura
Conveccdo". Durante este periodo de tempo, o forno tem de estar
vazio. Deixe o forno arrefecer antes de remover quaisquer residuos de
alimentos através de uma esponja ndo abrasiva.

Nota: A utilizagdo de produtos de limpeza corrosivos ou abrasivos, escovas
asperas, esfregdes para panelas ou sprays para fornos pode danificar a superficie
catalitica e comprometer as suas propriedades de limpeza automatica. Se
necessitar de painéis de substituicdo, contacte 0 nosso Servico Pés-Venda.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

SUBSTITUIR A LAMPADA

Desligue o forno da rede elétrica, desaperte a cobertura da lampada,
substitua a lampada e aperte novamente a cobertura da mesma. Ligue
o forno novamente a corrente elétrica.

Nota: Use apenas lampadas de halogéneo de 20-40 W/230V do tipo
(G9,T300 °C. A lampada utilizada no produto foi especificamente
concebida para eletrodomésticos e ndo é adequada para a iluminacéo
geral de divisdes da casa (Regulamento CE 244/2009). As lampadas
estdo disponiveis no nosso Servico Pos-Venda. Se utilizar lampadas de
halogéneo, ndo as manuseie com as maos nuas, Uma vez que as suas
impressdes digitais podem provocar danos. N&o utilize o forno até que a
cobertura da luz tenha sido reposta.

REMOVER E REPOR A PORTA

Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as linguetas até
ficarem na posicao de desbloqueio (1). Feche a porta tanto quanto
possivel. Segure firmemente a porta com ambas as maos - ndo a
segure pela pega. Remova, simplesmente, a porta, continuando a
fecha-la enquanto a puxa, simultaneamente, para cima, até se libertar
do respetivo suporte (2). Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre
uma superficie suave.

Reponha a porta, deslocando-a na direcdo do forno e alinhando os
ganchos das dobradicas com os respetivos suportes, fixando a parte
superior aos suportes. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicdo original (3): Certifique-se de
que baixa as linguetas totalmente. Aplique uma pressao suave, para se
assegurar de que as linguetas estao na posicdo correta.

Tente fechar a porta e assegure-se de que esta alinhada com o painel
de controlo. Caso néo esteja, repita os procedimentos acima: A porta
podera ficar danificada se ndo funcionar corretamente.

O que fazer em caso de... Razoes possiveis

Solugoes

O forno nao esté a funcionar. | Corte de energia.
. Desconexao da rede elétrica.

i Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e se o
. forno esta ligado a tomada elétrica.
¢ Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o problema

energéticos:

m&' «  Visitando o nosso website docs.whirlpool.eu

Utilizando o cédigo QR

de identificacdo do seu produto.

Pode transferir as instrucoes de seguranca, o manual do utilizador, a ficha do produto e os dados

«  Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do numero de telefone contido no
[ ] livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servigo Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
WHIRLPOOL

Pentru a beneficia de servicii complete de

asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI
1. Panoude comanda
[P 2. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)
3. \Ventilator
4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea frontald a
cuptorului)
5. Usa
6. Rezistenta superioard/grill
7. Bec
8. Placuta cu datele de identificare
(anu se demonta)
9. Rezistenta circulard inferioara
(nu este vizibila)
PANOU DE COMANDA
i ©
BT oc
.
e — :
1 2 3 2 4 5 6

1. BUTONUL DE SELECTARE
Pentru pornirea cuptorului prin selectarea unei functii. Rotiti in pozitia
O pentru a opri cuptorul.

2. BUTOANE-/+
Pentru a reduce sau a mari valoarea indicata pe afisaj.

3. BUTON DURATA
Pentru a selecta diverse setari: durata de preparare, ora de finalizare a
prepararii, temporizatorul.

ACCESORIILE

4. AFISA)

5. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura dorita, activand functia selectata.

6. LED-UL TERMOSTATULUI/PREINCALZIRII
Se aprinde pe durata procesului de incélzire. Se stinge odata ce
temperatura dorita este atinsa.

Vd rugdm sd retineti: Butoanele sunt la nivelul panoului. Apdsati pe mijlocul
butoanelor pentru a le face sd iasa din locasul lor.

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate separat de la
serviciul de asistenta tehnicd post-vanzare.

GRATAR METALIC. Utilizare pentru prepararea

alimentelor sau ca suport pentru tigdi, forme

pentru prdjituri si alte articole ale accesoriilor
A......pentru gatit adecvate pentru cuptor.

e TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR. Pentru
g =, utilizare ca tava de cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume, focaccia etc. sau
T~/ 1__ [ pozitionarea sub gratarul metalic pentru a
’ colecta zeama rezultata in urma prepararii.

TAVA DE COPT. Utilizare pentru coacerea painii
si produselor de patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiotad etc.

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe ghidaje si
asigurandu-vd cd partea cu marginea ridicata este orientata in sus. Alte
accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si tava de copt, sunt
introduse orizontal, in acelasi mod ca si gratarul metalic.

* Disponibile numai la anumite modele

GHIDAJE CULISANTE.*

Pentru a facilita introducerea sau scoaterea

accesoriilor.
Pentru a monta ghidajele culisante, scoateti ghidajele pentru gratar si
indepartati folia protectoare din plastic de pe acestea. Cuplati clema
superioara a ghidajului pe ghidajul pentru gratar si culisati-l pana la capdt
(1). Coboréti si cealaltd clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apasati ferm
portiunea inferioard a clemei spre ghidajul pentru gratar (2). Asigurati-vd
ca sinele se pot deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj
pentru gratar de la acelasi nivel. Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel. Pozitionati ghidajele pentru gratar si asezati accesoriile pe acestea.

1
DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU GRATAR
Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-le si apoi trageti usor
partea inferioara din locas: gratarele de sarma pot fi acum demontate.
Pentru a remonta ghidajele pentru grétar, reintroduceti-le mai intdi in
locasul superior. Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta in locasul inferior.
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PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data:
+~AUTO" 5i ,,0.00" incep s clipeasca pe afisaj.

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Pentru a seta ora curenta, apasati simultan pe butoanele 4 si —: Setati
ora curentd cu ajutorul butoanelor -+ si —.

Apasati butonul Duratd pentru a confirma.

Dupa ce ati selectat valoarea dorita pentru durata, puteti modifica
tonul alarmei: pe afisaj apare ,ton 1".

'- ) (D, ‘

[ R I |
Pentru a selecta tonul dorit, apasati pe butonul —, apoi apasati pe
butonul Duratd pentru a confirma.

Vd rugam sd retineti: Pentru a modifica ora la o datd ulterioard, de exemplu,
in urma unor perioade indelungate de intrerupere a curentului electric,
procedati conform descrierii de mai sus.

FUNCTII Sl UTILIZAREA ZILNICA

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului de
fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin urmare, inainte de a
incepe sa preparati alimentele, vd recomandam sa incdlziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri nepldcute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile transparente
ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie
sd fie gol in acest interval de timp. Respectati instructiunile pentru
setarea corecta a functiei.

Vd rugam sd retineti: Se recomandd sd aerisiti Incdperea dupd utilizarea
aparatului pentru prima data.

. SELECTAREA UNEI FUNCTII
Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite.

O OPRIRE
Pentru oprirea cuptorului.
LUMINA

O Pentru a aprinde becul cuptorului.
@ CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

fol e | ¢ | H
Torturi dospite V. 150-175 35-90 | .o
Biscuiti/Tarte mici v 160-175 20-45 3
Pizza congelata V4 250 10-15 3,
Lasagna / paste la cuptor / cannelloni R 3
/ budinci V| 200 | 45-65 | Z
Miel/vitel/vitd/porc 1 kg v4 200 80-110 |, 3 j
Pui/iepure/ratd 1 kg v4 200 50-100 |, 3 j
Peste la cuptor/in papiota 0,5 kg ) _ 3
(fileuri, intreq) V' 175-200 40-60 —J

753 SMART CLEAN (Numai la anumite modele)

=Y Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special

de curdtare la temperatura scazuta permite eliminarea cu usurinta a
reziduurilor de murdarie si a resturilor de alimente. Aceasta functie
trebuie activatd numai atunci cand cuptorul este rece si dupa ce

ati turnat 200 ml de apa in partea inferioara a cuptorului. Setati
temporizatorul la 30 de minute si temperatura la 90 °C. Odata finalizat
ciclul, asteptati aproximativ 15 minute inainte de a deschide usa.

g COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru prepararea carnii sau coacerea prdjiturilor cu umplutura
lichida pe un singur nivel. Aceasta functie asigura o baza si o crusta
uniforme, aurii si crocante.

o 8 e ¢ H
Prajitura umpluta V' 150-190| 30-85 |3
Prajituri sdrate v/ |175-200 35-55 .\%,.
Legume umplute V' 175-200 50-60 | .2

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a gratina
legume sau pentru a praji painea. Atunci cand frigeti carne, va
recomandam sa utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii: pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub grdtarul metalic si adaugati 500 ml de apa
potabila.

ol O ¢ H
Paine prajita 5 200 2-5  a2n
Fileuri/medalioane de peste 5' 200 20-30% R_,_4,,_,= \W\,i\,r
Carnati/ Frigdrui / Cotlete / ' } 5 4
Hamburgeri > 200 307407 n Tn e

*Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare

TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif, carne de pui).
Va recomandam sa utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa
potabila.

tof &) e ¢ H
Friptura de pui 11,3 kg - 200 | 55-70% A2 Wy
Rosbif - putin facut 1 kg — 200 | 35-45% 3
Cartofi copti — 200 45 - 55 ** 3
Legume gratinate — 200 20-30 a;énp

*Intoarceti alimentele la juméatatea duratei de preparare
** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de
preparare (daca este necesar).

1) DECONGELARE
0~ Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor. Pozitionati
alimentele pe nivelul din mijloc. Se recomanda lasarea alimentelor in

ambalaj, pentru a se evita deshidratarea acestora la suprafata.

@ REZISTENTA INFERIOARA

Utilizati aceastd functie dupa preparare, pentru a rumeni partea
inferioara a preparatului. Aceasta functie poate fi utilizata si pentru
prepararea lentd, de exemplu, in cazul tocanitelor de legume sau cu
carne.
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AER FORTAT

=J Pentru a gati simultan, pe doua niveluri, chiar si alimente diferite,
care necesita aceeasi temperatura de preparare (de ex., peste, legume,
prajituri). Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

tof &) e ¢ H
Torturi dospite Vo 150-170 30-90 et .
Prajiturd umplutd V' 150-190 35-90 A L
Biscuiti / mini tarte Vo 150-175 20-45 2 T
Paine / pizza / focaccia V' 190-250 20-50 al‘-;—é—.—"lﬁ l;
Pizza congelat v 250 10-20 | e, l;
Préjituri sirate V175190 45-60 i e,
Lasagne si carne v 200 50-100% \gmo, 1
Carne si cartofi v 200 45-100% oo, 1
Peste silegume v 175 30-50% emn 1

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la
intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.

<= PIZZA

Functie pentru coacerea pizzei de casa. Utilizati nivelul 3.
Preincalziti cuptorul rotind butonul termostatului la pictograma
corespunzatoare si introduceti alimentele cand este atinsa temperatura

setata.
fol NG =
Pizza v 250 10-30 . 3 .

CITIREA TABELELOR CU INFORMATII PRIVIND PREPARARE

In tabel sunt prezentate retete 10|, cazurile in care este necesara
preincalzirea &f, temperaturile §#c, duratele de preparare (¢, accesoriile
necesare si nivelul f— recomandat pentru preparare. Duratele de
preparare incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fard a se lua in calcul si preincélzirea (in cazurile in care este necesard).
Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi
cele mai mici setdri recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite
suficient, treceti la setdri mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile

din dotare, precum si tdvi de copt si forme pentru prdjituri din metal, de
culoare inchisé. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.
Accesoriile prezentate:

~-ee-er Gratar metalic

a1~ Forma pentru prajituri, pe gratar metalic

~—rTavd de colectare a grasimii scurse/tava de copt

L—J Forma pentru prajituri, pe gratar metalic sau tava de colectare a
picaturilor/tavd de copt

Tond Tavd cu apd

. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

Pentru a intrerupe in orice moment functia, opriti cuptorul, rotiti
butonul de selectare si butonul termostatuluiin pozitia O si

Odata ce functia a fost activatd, LED-ul termostatului se aprinde si se
stinge din nou cand cuptorul atinge temperatura selectata: In acest
moment, introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugam sd retineti: introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final.

. UTILIZAREA DISPOZITIVULUI ELECTRONIC DE PROGRAMARE

Prin apdsarea butonului Duratd puteti selecta diverse moduri pentru a
pastra sau a programa durata de preparare.

Vd rugdm sé retineti: Dupa cateva secunde In care nu se interactioneaza cu
aparatul, se va declansa un avertizor sonor si toate setdrile vor fi confirmate.

SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceastd optiune nu intrerupe si nu activeaza procesul de preparare, dar
va permite sa utilizati afisajul ca temporizator, atat in timp ce o functie
este activa, cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Pentru a activa temporizatorul, apasati lung pe butonul Duratd:
simbolul ) clipeste pe afisaj (1).

Utilizati butoanele + si — pentru a seta durata dorita: numaratoarea
inversa incepe dupa cateva secunde. Pe afisaj este prezentata

ora curents, iar simbolul 0 ramane aprins, confirmand setarea
temporizatorului (2).

La final, apasati lung pe butonul Duratd pentru a dezactiva alarma.

s Nalz B =N=1x
R R I T g

1 27

Va rugam sa retineti: Pentru a vizualiza numdrdtoarea inversd si a efectua
eventualele modificari necesare, apdsati din nou butonul Durata timp de 2
secunde.

SETAREA DURATEI

Dupa selectarea si activarea functiei, pentru a o opri automat, puteti
seta o durata de preparare.

Apasati lung pe butonul Duratd: simbolul ) clipeste (3).

Apasati din nou pe butonul Duratd: Mesajele DUR si AUTO vor clipi pe
afisaj (4).

Setati durata folosind butoanele +-si —.

Dupa cateva secunde, pe afisaj va apdrea ora curentd, in timp ce
mesajul AUTO ramane aprins, confirmand setarea (5).

L [ B N |
: i AL . I
Vd rugam s retineti: Pentru a vedea cat timp a mai rdmas si pentru a
modifica durata de preparare rdmasd, repetati pasii de mai sus.

La finalizarea duratei de preparare setate, se va declansa o alarma si
procesul de preparare se va opri (6).

\\A/' - -—, -,
T R e N |
AR I By N |
Apasati lung pe butonul Duratd pentru a dezactiva alarma. Readuceti

butonul de selectare si butonul termostatului in pozitiile O si @ pentru
a opri cuptorul.

o-HC>»
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul inainte de efectuarea oricaror activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau produse de curatare abrazive/corozive, deoarece acestea ar putea deteriora suprafata

aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice fel de operatie de intretinere.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu o laveta umeda din microfibre. Dacd sunt foarte
murdare, adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscatd. Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi.
Dacd un asemenea produs intrd accidental in contact cu suprafetele
aparatului, curatati-l imediat cu o laveta umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se rdceascd si apoi curatati-I,

de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta depunerile sau petele
cauzate de resturile de alimente. Pentru a indeparta condensul care

s-a format in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa ridicat,

lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-l folosind o laveta
sau un burete.

Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata geamul din sticla al
usii. Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita curatarea.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent lichid
de spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor dacd sunt inca
fierbinti. Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de curatare
sau cu un burete.

CURATAREA PANOURILOR CATALITICE (NUMAI LA ANUMITE MODELE)
Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice speciale care
faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare, datorita
stratului special cu autocuratare, deosebit de poros si care absoarbe
grasimea si murddria. Aceste panouri sunt montate pe ghidajele
gratarului: La repozitionarea si remontarea ghidajelor pentru gratar,
asigurati-va ca clemele din partea superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

1
Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale panourilor
catalitice, va recomandam sd incadlziti cuptorul la 200 °C de aproximativ
o or4, folosind functia ,Coacere cu convectie”. Cuptorul trebuie sa fie
golin acest interval de timp. Apoi, lasati cuptorul sa se raceasca inainte
de indepadrtarea oricaror resturi de alimente cu ajutorul unui burete
non-abraziv.

Vd rugam sa retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau abrazivi,
perii aspre, bureti de sarmd sau sprayuri pentru cuptor, puteti deteriora
suprafata catalitica si puteti compromite proprietatile de autocuratare. Va
rugam sd contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare dacd este
necesara inlocuirea panourilor.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

INLOCUIREA BECULUI

Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu energie electrica,
desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati la loc capacul
becului. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu energie
electrica.

Va rugdm sd retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de 20-40 W/230V
de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului este proiectat special
pentru aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei incaperi
dintr-o locuintd (Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile
la serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare. Daca folositi becuri
cu halogen, nu le manevrati cu mainile neprotejate, deoarece amprentele
digitale le pot deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a
fost montat la loc.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si ridicati dispozitivele de
oprire, impingandu-le inainte pana cand se afla in pozitia de deblocare
(1). Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu ambele maini
- nu o tineti de maner. Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si trdgand-o in sus in acelasi timp, pana cand se elibereaza din
locasul (2). Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele balamalelor
cu locasurile si fixand partea superioara in locas. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet. Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala
(3): Asigurati-va ca le-ati coborat complet. Aplicati o presiune usoara
pentru a verifica daca dispozitivele de oprire se afld in pozitia corecta.

Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu panoul de
comanda. In caz contrar, repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea
deteriora daca nu functioneaza corespunzator.

¢ Pana de curent.
. Deconectarea de la reteaua electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

© este conectat la reteaua electrica.
¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
| persista.

«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

P —

. - .
m:_jf . Utilizand codul QR
P

[ |

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
WHIRLPOOL

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na
www.whirlpool.eu/register

. SK

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

YA

OPIS SPOTREBICA
1. Ovladaci panel
Tt 2. Okruhly ohrevny ¢lanok
....... C > (nie je viditelny)
~ 3. \Ventilator
3N =6 4. Vodiace listy
s 7 (Uroven je uvedend v prednej ¢asti rury)
] 5. Dvierka
4 6. Horny ohrevny clanok/gril
, 7. Ziarovka
1N .8 8. Vyrobny stitok
Sl (neodstranujte)
1 9. Spodny ohrevny ¢lanok
A\ -9 (nie je viditelny)
OVLADACI PANEL
F <
N o
D00
: ) : : : :
1 2 3 2 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 4. DISPLEJ

Na zapnutie rdry volbou funkcie. Ruru vypnete O oto¢enim ovladaca
do polohy off.

2. TLACIDLA-/+
Na zniZenie alebo zvysenie hodnoty zobrazenej na displeji.

3. TLACIDLO NASTAVENIA CASU
Na vyber roznych nastaveni: ¢asu trvania, ukonéenia pripravy jedla,
casovaca.

PRISLUSENSTVO

5. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otacanim zvolite pozadovanu teplotu, aktivujete zvolenu funkciu.

6. LED KONTROLKA TERMOSTATU/PREDOHREVU

Rozsvieti sa pocas prebiehajiceho predohrevu. Vypne sa po dosiahnuti
pozadovanej teploty.

Upozornenie: Gombiky su zatlacacie. Stlacenim v strede sa gombiky
vysunu.

MnoZstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od zakipeného
modelu. Dalsie prislusenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kupit samostatne
v popredajnom servise.

ROST. Pouziva sa na pripravu jedal alebo ako
drziak na hrnce, formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

NADOBA NA ODKVAPKAVANIE. Pouziva sa ako

pekdc na pecenie masa, ryb, zeleniny, focaccie

a pod. alebo na zachytévanie stiav pod rostom.
I

PLECH NA PECENIE. Pouziva sa ha pecenie
akéhokolvek chleba a cukrarenskych vyrobkov,
ale tiez peceného masa, ryb pecenych

~— v alobale atd.

Vlozte rost vodorovne postvanim po vodiacich listach tak, aby boli
zdvihnuté okraje obratené nahor. Ostatné prislusenstvo, ako nadoba
na odkvapkdvanie a plech na pecenie, sa vstiva vodorovne, rovnako
ako rost.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *
/ Na lahsie vloZenie a vyberanie prislusenstva.

Aby ste mohli nasadit posuvné bezce, vyberte vodiace listy a zloZte z nich
ochranné plasty. Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu a nasurite,
pokial to ide (1). Druht svorku spustite na miesto. Vodiacu listu zaistite tak,
Ze spodnu Cast svorky pevne potlacite o vodiacu listu (2). Presvedcte sa, Ci
sa beZce mézu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky na druhej vodiacej
liste na tej istej Urovni. Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej rovni.
UloZte vodiace listy na miesto a poloZte na ne prislusenstvo.

1
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

Vodiace listy vyberiete tak, Ze nadvihnete kolajni¢ky a potom opatrne
vytiahnete spodnu cast zo sedla: rosty teraz mozno vybrat. Pri
opdtovnom nasadzovani vodiacich list ich najprv znova nasadte do
horného sedla. Zdvihnuté ich zasunte do priestoru riry a potom ulozte
do spodného sedla.

Whjr/lﬁool



PRVE POUZITIE

1. NASTAVENIE CASU
Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit cas. Na displeji blika
»~AUTO" a,0.00".
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Cas nastavite su¢asnym stlacenim tla¢idiel 4 a —. Cas nastavte
pomocou tlacidiel + a —.

Stlacte tlacidlo na nastavenie casu na potvrdenie.

Po zvoleni Zzelaného ¢asu mozete zmenit ton alarmu: na displeji sa
zobrazi ,ton 1“.
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Zelany ton vyberiete stla¢enim tla¢idla — a potvrdite stlacenim tlacidlo
na nastavenie ¢asu.

Upozornenie: Ak chcete neskdr zmenit ¢as, napriklad po dih§om vypadku
prudu, postupujte, ako je opisané vyssie.

FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rdry moézu vychadzat pachy, ktoré zostali od vyroby: Je to Uplne
normalne. Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo, odporuca sa
zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartdny a priesvitnu féliu a vyberte
zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrievajte riru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura musi byt pritom
prazdna. Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouZitf spotrebica sa odporica miestnost vyvetrat.

.VYBERTE FUNKCIU
Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie.

O VYPNUT
Na vypnutie rary.
6 OSVETLENIE
N+ Zapnutie vnutorného osvetlenia rary.
@ TRADICNE
Na pripravu [ubovolného jedla iba na trovni jedného rostu.

fo | e | @ | H
Kysnuté kolace v 150-175 35-90 | 5.
Sugienky/kogicky v 160-175 20-45 3
Mrazend pizza v 250 | 10-15 3,
Lasagne/zapecené cestoviny/ plnené _ 3
cest. zavitky/nakypy v 200 -6 L
Jahnacina/telacina/hovadzie/bravéové 3
kg v 200 | 80-110 | ]
Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg V4 200 | 50-100 | >
Pecené ryby/ryby pecené v alobale 17

5- 3

0,5 k v4 200 40-60 || ]
(filety, vcelku)

SMART CLEAN (iba na niektorych modeloch)

Pdsobenie pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho &istiaceho
cyklu s nizkou teplotou umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov
jedla. Tato funkcia by sa mala zapnut, iba ked'je rdra studena a na dno
rdry ste naliali 200 ml vody. Nastavte ¢asovac na 30 minut a teplotu
na 90 °C. Po skonc¢eni cyklu pockajte cca 15 minut, az potom otvorte
dvierka.

=) KONVEKCNE PECENIE

=J Na pecenie misa alebo kola¢ov s tekutou plnkou na jednej
urovni. Pri tejto funkcii sa jedlo prepecie rovnomerne, dozlatista
a dochrumkava zhora i zospodu.

tof 2 e ¢ H
Plneny kol4¢ v 1150-190 30-85 |3
Slané kolace VoS 35-55 o
Plnend zelenina v4 1275’0_ 50-60 | om2m.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas, gratinovanie zeleniny
alebo opekanie chleba. Pri grilovani masa pouzivajte nadobu na
zachytédvanie tuku a stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru
uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

fol &) e ¢ =
Opeceny chlieb 5' 200 2-5 a2
Rybie filé / platky 5 200 20-30% .4 30
Klobésky / Kebaby / Rebierka / , 5 4
Hamburgery 3 200 | 30-40% AT S

*V polovici pripravy jedlo obratte

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, rozbif, kurca).
Odporucame pouzivat nddobu na zachytdvanie Stavy z pecenia:
Umiestnite nddobu na hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

fol 8 b & H
Pecené kura 1 - 13 kg - 200 | 55-70% A2 . g
Krvavy rozbif 1 kg - 200 | 35-45* -\1%1,-
Petené zemiaky - 200 | 45-55% 3
Gratinovana zelenina - 200 20-30 .\,_m_i__l,.

*V polovici pripravy jedlo obrétte
** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

4| ROZMRAZOVANIE
0~ Na rychlejsie rozmrazovanie potravin. Odporuca sa vlozit jedlo
do strednej polohy v rdre. Odporicame nechat potraviny v svojom

obale, aby sa zamedzilo vysusovaniu povrchu.

SPODNY OHREV

Tuto funkciu pouzite po upeceni na zaistenie zhnednutia
spodnej Casti jedla. Tuto funkciu moézete pouzit aj na pomalu pripravu
jedla, napriklad zeleniny, a na dusenie masa.
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VHANANY VZDUCH

=J Na pripravu roznych jedal, ktoré potrebuju tu istu teplotu, na
dvoch urovniach zaroven (napr. ryba, zelenina, kolace). Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla
neprenasala na druhé.

.POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

Stlacenim tlacidla na nastavenie casu je mozné zvolit rézne rezimy na
uchovanie alebo programovanie ¢asu pripravy.

Upozornenie: Po niekolkych sekundéach necinnosti sa ozve bzuciak a vietky
nastavenia budu potvrdené.

ol & b ¢ H NASTAVENIE CASOVACA
Kysnuté kolace v/ 1150-170 30-90 . 4 . 1 . Tél\to moivn'c?st" nep‘reruéiani nevaktiVL'Jje program pe(:erjia, ale umoi,rjl'
4 . vam pouzit displej ako casovac, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je
Plneny kola¢ V' 150-190 35-90 . eop ae—an rdra vypnuta.
" Casomer aktivujete dlhym stla¢enim tlacidla na nastavenie ¢asu: na
Susienky / kogicky v 150-175 20-45 A T displeji blika symbol 0 (1).
S . 190 - 4 1 Pomocou tla¢idiel + a — zvolte Zelané trvanie: Odpo¢itavanie sa spusti
Chlieb/pizza/postich v 250 | 207°0 =~ L poniekolkych sekundach. Na displeji sa zobrazi ¢as a () zostane svietit,
. ~ 4 1 ¢o potvrdzuje, ze ¢asovac je nastaveny (2).
Mrazend pizza v 250 10-20 ammmr L Na konci dlhym stla¢enim tlacidla na nastavenie ¢asu alarm
Slané kolace vV 175-190 45-60 2, .. dezaktivujte.
Lasagne a maso v4 200 50-100% 2 \ ! :-" . :-'l :-" “,:‘ . :" :-"
Méso a zemiaky v 200 45-100% 2 1| 1 Y VeV | -—lb=%=
: 4 1 Upozornenie: Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade potreby ho
Ryb | 175 30-50* 1 o M v Sy
yby azelenina v AR zmenit, znovu stlacte tlacidlo na nastavenie ¢asu na 2 sekundy.

* Odhadovany ¢as trvania: Jedld mézete z rdry vybrat v inom case,
v zavislosti od osobnych preferencif.

<= PIZZA
Funkcia urcena na pecenie doma pripravenej pizze. Pouzite 3.
uroven. Ruru predhrejte otocenim gombika termostatu na prislusnu
ikonu a po dosiahnuti nastavenej teploty vlozte jedlo.
|

fol B e &
Pizza V4 250 10-30 . 3 .

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke st uvedené recepty 10|, ¢i je potrebné predhriatie ), teplota
f#, cas pripravy ¢, prislusenstvo a Uroven = navrhovana pre pripravu.
Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vloZzenim do rury, bez zaratania ¢asu
predhrievania (ked sa vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na zaciatku
zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmavé kovové
pekdace a plechy. Okrem toho moéZete pouzit nadoby a prislusenstvo

z varného skla alebo kameniny, nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu
pred|zi.

Zobrazené prislusenstvo:

~F==1~ Forma na tortu na roste

+—rNadoba na odkvapkavanie / plech na pecenie

L—J Forma na tortu na roste alebo nddoba na odkvapkévanie/plech na
pecenie

‘et Nadoba s vodou

. AKTIVOVANIE FUNKCIE

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom termostatu a nastavte
pozadovanu teplotu.

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite riru, otocte voliacim
gombikom a gombikom termostatuna O "a

Po aktivovani funkcie sa rozsvieti kontrolka termostatu, ktora zhasne
po dosiahnuti nastavenej teploty. Vlozte jedlo do riry a pokracujte

v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, moze
to mat nepriaznivy Gcinok na konec¢ny vysledok.

NASTAVENIE TRVANIA

Aby sa po zvoleni a aktivovani funkcia zastavila automaticky, mozete
nastavit cas pripravy.

Po dlhom stla¢eni tlacidla na nastavenie ¢asu blika symbol 0 (3).
Znova stlacte tlacidlo na nastavenie ¢asu. Na displeji blika ,DUR”

a ,,AUTO" (4).

Pomocou tla¢idiel + a — nastavte trvanie.

Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi ¢as a napis AUTO
zostane svietit, ¢im potvrdi nastavenie (5).

S 7
[~ 7 ™

m,
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Upozornenie: Ak chcete vediet, kolko ¢asu zostava, a zmenit zostavajuci ¢as,
zopakujte vyssie uvedené kroky.
Po uplynuti nastaveného casu sa ozve alarm a priprava jedla sa zastavi (6).

= =Tx
::: (g N}

Alarm dezaktivujete dlhym stlacenim tlacidla na nastavenie ¢asu. Riru
vypnete tak, Ze voliaci gombik a gombik termostatu vratitena Q a @.

o

>
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa presvedcte, ¢i spotrebic vychladol.

Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajuce paru.

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace potreby alebo abrazivne/korozivne cistiace prostriedky, pretoze by mohli poskodit povrch

spotrebica.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite ruru odpojit od elektrickej siete.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak je povrch velmi
Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek pH neutralneho cistiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou. Nepouzivajte korozivne alebo
abrazivne Cistiace prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica, okamzite ho
poutierajte vihkou utierkou z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnit a potom ju ocistite,
najlepsie, ak je este tepla, aby ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od
zvyskov jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktord sa vytvorila
po priprave jedla s vysokym obsahom vody, nechajte ruru Uplne
vychladnut a potom utrite handrickou alebo Spongiou.

Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.
Vybratie dvierok ulahcuje cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali
umyvaci prostriedok, a ak je prislusenstvo horuce, pri manipulacii
pouzivajte rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou alebo
Spongiou.

CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV (IBA PRI NIEKTORYCH
MODELOCH)

Tato rura by mohla byt vybavena $peciadlnou katalytickou viozkou
ulahcujucou cistenie vnutra rary vdaka $pecidlnej samocistiacej vrstve,
ktora je velmi pdrovita a absorbuje mastnotu a necistoty. Tieto panely
su vsadené do vodiacich list: Pri premiestriovani a opatovnom zastvani
vodiacich list dbajte, aby haciky navrchu zapadli do prislusnych otvorov
v paneloch.

Pre najlepsie vyuzitie samocistiacich vlastnosti katalytickych panelov
odporuc¢ame zohrievat rdru na 200 °C zhruba jednu hodinu s funkciou
,Konvencné pecenie”. Rira musi byt pritom prazdna. Potom nechajte
rdru vychladnut a odstrante zvysky jedla pomocou neabrazivnej
Spongie.

Upozornenie: pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych cistiacich
prostriedkov, drsnych kief, droteniek na riad alebo sprejov na Cistenie

rury by sa mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.
V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas popredajny
servis.

RIESENIE PROBLEMOV

VYMENA ZIAROVKY
Odpoijte rdru od napdjania, odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspéat. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 20 — 40 W/230 V typu
G9, T300°C. Ziarovka pouzivand vo vnutri spotrebica je Specidlne urcena
pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti
v domaécnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise. Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte

ich holymi rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouZivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a zdvihnite uchytky

a potlacte ich dopredu, az st v polohe odomknutia (1). Zatvorte
dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka chytte oboma rukami - nedrzte
ich za rukovat. Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia zo sedla (2). Dvierka
odlozte nabok na makky povrch.

Dvierka opat nasadite tak, Ze ich prilozite k rure, zarovnate haciky
pantov s dosadacimi plochami a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo. Dvierka
spustite a potom celkom otvorte. Uchytky sklopte do pévodnej

polohy (3): Davajte pozor, aby ste ich sklopili celkom. Opatrne potlacte
a skontrolujte, ¢i su uchytky v spravnej polohe

.Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno s ovladacim
panelom. Ak nie, zopakujte predchddzajuce kroky: Pri nespravnom
fungovani by sa dvierka mohli poskodit.

Mozné priciny

Riesenia

Vypadok prudu.
© Odpojenie od elektrickej siete.

i Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢ije rdra

i pripojena k elektrickej sieti.

¢ Ruru vypnite a znova zapnite a skontroluijte, ¢i sa porucha
i odstranila.

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu

m

spotrebica.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejso pomog, vas prosimo, f A E Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna
=) daizdelek registrirate na spletni strani navodila.
www.whirlpool.eu/.register
OPIS IZDELKA
1. Nadzorna plosca
y [ DR 2. Okrogli grelnik
....... — (ni vider)
~ 3. \Ventilator
3o S 4. Vodilaza pekace
s (visina je navedena na sprednjem delu
3 pecice)
4 5. Vrata
6. Zgornji grelnik/zar
7. Luc
8. Identifikacijska ploscica
1 (ostati mora namescena)
\C 9. Spodnji grelnik
//..iﬂ (ni viden)
NADZORNA PLOSCA
F C
I oc
L &) O :
—hb—* : : :
1 2 3 2 4 5 6

1. 1ZBIRNIGUMB

Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj O.

2. GUMBA-/+

Za zmanjsanje ali povecanje vrednosti, prikazane na zaslonu.

3. GUMB ZA NASTAVITEV CASA
Za izbiro razli¢nih nastavitev: trajanja, konca peke, ¢asovnika.

PRIBOR

4. ZASLON

5. VRTLJIVIGUMB ZA NASTAVITEV TEMPERATURE
Obrnite, da izberete zeleno temperaturo in vklopite izbrano funkcijo.

6. LED-DIODA ZA TEMPERATURO/PREDGRETJE
LED-dioda med segrevanjem sveti. Ko se aparat segreje na Zeleno
temperaturo, LED-dioda ugasne.

Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite na sredino gumba, da izskoci.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model. Pribor, ki
ni prilozen, je mogoce kupiti lo¢eno pri servisni sluzbi.

RESETKA. Uporabljajte jo za pe¢enje hrane ali
kot podporo za ponve, tortne modele in drugo
posodo, ki je odporna na toploto.

T

PRESTREZNI PEKAC. Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave in fokace 0z. ga
namestite pod reSetko za prestrezanje sokov.

ORIGINALNI PEKAC. Za peko kruha in peciva ter
tudi za pripravo pecenke, rib v lastnem soku
itd.

Resetko vodoravno vstavite tako, da jo potisnete vzdolz vodil, pri
¢emer mora biti stran s privzdignjenim robom usmerjena navzgor.
Drug pribor, kot npr. prestrezni pekac in univerzalni pekac, vstavite
vodoravno, in sicer na enak nacin kot resetko.

*Na voljo le pri dolocenih modelih

DRSNA VODILA ¥

/ Za lazje vstavljanje ali odstranjevanje pribora.
Za namestitev drsnih vodil odstranite vodila za pekace in z drsnih vodil
odstranite plasti¢no zas¢ito. Privijte zgornjo sponko drsnih vodil na
vodila za pekace in jo pomaknite vzdolz vodila, kolikor gre (1). Pritisnite in
namestite se drugo sponko. Da vodila zavarujete, spodnji del sponke ¢vrsto
pritisnite na vodilo za pekace (2). Prepricajte se, da je mogoce drsna vodila
nemoteno premakniti. Postopek ponovite na drugem vodilu za pekace, ki
je na enaki visini. Drsna vodila lahko namestite na katero koli viSino. Znova
namestite vodila za pekace in nanje postavite pribor.

1
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL ZA PEKACE
Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, dvignite vodila in spodnji del
nezno povlecite iz vpetja: zdaj lahko odstranite vodila za pekace. Za
vnovi¢no namestitev vodil za pekace, vodila najprej vstavite nazaj v
zgornji del vpetja. V pokon¢nem polozaju jih pomaknite v notranjost
aparata, nato jih ustrezno namestite v spodnji del vpetja.
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PRVA UPORABA

1. NASTAVITEV CASA
Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti uro: Na zaslonu utripata
“AUTO” in “0.00".

\\C', \\’-'.n'-‘o
]

k/d

Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba -+ in —: Nastavite uro z
gumboma 4+ in —.

Za potrditev pritisnite gumb za nastavitev casa.

Ko nastavite Zzeleno ¢asovno vrednost, je mogoce spremeniti zvok
alarma: na zaslonu se prikaze “ton 1” (zvok 1).

'- ) (D, ‘

[ B B
Za izbiro zelenega zvoka pritisnite gumb — in nato gumb za nastavitev
casa, da potrdite.

Opomba: Ce Zelite pozneje spremeniti ¢as, na primer po daljsih izpadih
elektri¢nega toka, sledite zgornjemu postopku.

FUNKCIJE IN VSAKODNEVNA UPORABA

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo aparata:
to je povsem obicajno. Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene
notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro. V tem ¢asu mora
biti pecica prazna. Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor.

. 1ZBIRA FUNKCIJE
Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj simbola zelene
funkcije.

O IZKLOP
Za izklop pecice.

= LUC
O Za vklop luti pecice.
@ KLASICNO

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

o &} e ¢ H
Kvaseno pecivo V' 150-175  35-90 | .
Piskoti/kolacki Vv 160-175 20-45 3
Zamrznjena pica v 250 10-15 || 3 ]
Lazanja / pecene testenine / kaneloni 3
/ narajstkip 4 200 45-65 1~
_:algqnjetina/teletina/govedina/svinjina v 200 80-110 3
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg V4 200 50-100 | 3 )
Fﬁelge?ealar)lba/zawta v papir za peko 0,5 kg v 175200 40-60 3
750 SMART CLEAN (samo pri nekaterih modelih)

== Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri nizki temperaturi,
omogoca preprosto odstranjevanje umazanije in ostankov hrane. To
funkcijo vklopite le pri hladni pecici, po tem ko na dno pecice zlijte
200 ml vode. Nastavite ¢asovnik na 30 minut pri temperaturi 90 °C. Po
koncanem ciklu pocakajte 15 minut, preden odprete vrata pecice.

@ VENTILACIJSKA PEKA

Za pripravo mesa in peko peciva s so¢nimi nadevi na eni visini.
Ta funkcija zagotavlja enakomerno, zlato zapecen hrustljav zgornji in
spodnji del.

fol gy & H
Polnjeno pecivo v 150190 30-85 | 3
Slane torte V. 175-200  35-55 | o
Polnjena zelenjava V' 175-200  50-60 | .2,

ZAR

Za pripravo zrezkov, kebaba in klobas na zaru ter za pripravo
gratinirane zelenjave ali toasta. Kadar pripravljate meso na Zaru,
priporocamo, da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode.

fol &) e ¢ =
Popecen kruh 5' 200 2-5 Al
Ribji fileji/kosi 50 200 20-30% .42y
Klobase/raznjici/rebrca/ , 5 4
hamburgerji 3 200 30-40% alir donnd

*Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano

TURBO GRILL (HITRI ZAR)

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka in pisc¢anci).
Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode.

fol 3 & H
Pecen piscanec 1-1,3 kg — 200 55-70% A2 s
?Egeja pecenka, malo pecena . 200 3545 *x R%IF
Pecen krompir — 200 45-55 ** qiy
Gratinirana zelenjava — 200 20-30 a,é,,,

* Po polovici ¢asa pec¢enja obrnite hrano
**Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

4| ODMRZOVANIJE
0— Za hitrejSe odmrzovanje hrane. Polozite hrano na srednjo visino.

Pustite hrano v embalazi, da se ne posusi na zunanji strani.

SPODNJI GRELNIK

Po pecenju uporabite to funkcijo, da se spodnji del jedi rjavo
zapece. Ta funkcija je prav tako primerna za pocasno pripravo jedi, npr.
zelenjave in obar.

Whj;lﬁool



TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

=/ Zaistocasno pripravo razli¢nih jedi na isti temperaturi in dveh
visinah (npr. rib, zelenjave, kolacev). To funkcijo lahko uporabite za
pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi mesal.

tol &) e ¢ =
Kvaseno pecivo V' 150-170 30-90 .. .
Polnjeno pecivo Vo 150-190  35-90  .gmo. e,
Pigkoti/kolaci V1504175 20-45 Ao T
Kruh/pica/fokaca V' 190250 20-50 e '
Zamrznjena pica v 250 1020 apmm '
Slane torte V1754190 45-60 o 1o,
Lazanja in meso v 200 50-100* e !
Meso in krompir v4 200 | 45-100*% a:élﬂ KLA
Ribe in zelenjava v 175 30-50% e, KLA

* Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno
od vasih osebnih Zelja.
PIZZA
Funkcija za domaco peko pic. Uporabite tretjo visSino. Predgrejte
pecico tako, da obrnete gumb za nastavitev temperature na ustrezen
simbol in vstavite hrano, ko je Zelena temperatura dosezena.

CH

fol N
Pizza v 250 10-30 . 3 .

VODIC PO PREGLEDNICAH ZA PRIPRAVO

Preglednica za pripravo vsebuje recepte s podatki o fo| potrebnem
predgretju 2, temperaturi §#, ¢asu priprave ¢, priboru in stopnji, [
priporoceni za pripravo. Cas priprave se steje od trenutka, ko Zivilo polozite
v pecico, brez predgretja (kadar je zahtevano). Temperatura in ¢as priprave
so okvirne vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega
pribora. Najprej uporabite najnizje priporo¢ene nastavitve. Ce Zivilo ni
dovolj peceno, uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozen pribor ter

po moznosti temne kovinske tortne modele in univerzalne pekace.
Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno posodo in pribor, vendar pri tem
upostevajte, da bo ¢as priprave nekoliko daljsi.

Prikazan pribor:

[P rResetka

aF==~Tortni model na resetki

~—r Prestrezni/originalni pekac

L JPrestrezna ponev/originalni pekac ali model za pecivo na resetki
e~ Pekac z vodo

. VKLOP FUNKCIJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev temperature , da
nastavite Zeleno temperaturo.

Za prekinitev funkcije lahko pecico kadar koli izklopite ter obrnete
izbirni gumb in gumb za nastavitev temperature v polozaja Oin @ .

Ko je funkcija vklopljena, zasveti LED-lucka termostata, ki ponovno
ugasne, ko je dosezena Zelena temperatura: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na koncen rezultat priprave hrane.

.UPORABA ELEKTRONSKEGA PROGRAMSKEGA STIKALA

S pritiskom na gumb za nastavitev casa je mogoce izbrati razlicne
nacine ali nastaviti cas priprave.

Opomba: Po nekaj sekundah neaktivnosti se oglasi zvo¢ni opozorilnik in
vse nastavitve se potrdijo.

NASTAVITEV MINUTNEGA OPOMNIKA

Ta moznost ne prekine ali vklopi programa priprave hrane, ampak
omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer tako med delovanjem
funkcije kot ob izklopljeni pedici.

Za vklop ¢asovnika pritisnite in drzite gumb za nastavitev ¢asa: na
zaslonu utripa simbol (7).

Uporabite gumba 4~ in —, da nastavite Zeleni ¢as trajanja: od$tevanje
se za¢ne po nekaj sekundah. Zaslon prikazuje uro in simbol zvonca )
$e naprej sveti, kar potrjuje, da je ¢asovnik nastavljen (2).

Na koncu pritisnite in drzite gumb za nastavitev ¢asa, da izklopite alarm.

i (.M
sl ',:‘g-',-'

1 s

Opomba: Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite tako,
da ponovno za 2 sekundi pritisnete gumb za nastavitev Casa.

NASTAVITEV TRAJANJA

Po izboru in vklopu funkcije lahko nastavite cas priprave, da zagotovite
samodejni izklop funkcije.

Pritisnite in drzite gumb za nastavitev ¢asa: simbol 0 utripa (3).

Znova pritisnite gumb za nastavitev casa: na zaslonu utripata DUR
(trajanje) in AUTO (4).

Trajanje nastavite zgumboma +in —.

Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze ura, AUTO pa sveti Se naprej,
kar potrjuje nastavitev (5).

7

7]

I x Lx IR S 4IETr
1 U Sl N m U S I e T N |

Opomba: Ce zelite videti preostanek ¢asa in spremeniti preostali ¢as
kuhanja, ponovite zgornje korake.

Po preteku nastavljenega ¢asa kuhanja se vkljuci alarm in kuhanje je
ustavljeno (6).

I I e Y oy
= =g ¥
Pritisnite in drzite gumb za nastavitev casa, da izklopite alarm. Za izklop
pecice zavrtite izbirni gumb in gumb za nastavitev temperaturena Qin @ .

Whjr/lﬁool



CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem se prepricajte, da se je pecica ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilnikov.

Ne uporabljajte jeklenih gobic, abrazivnih cistilnih gobic ali abrazivnih/korozivnih Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko poskodovali

povrsine aparata.
Uporabljajte zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico vedno odklopite iz elektricnega omrezja.

ZUNANJE POVRSINE

Povriine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so povrsine zelo
umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH nevtralnega sredstva

za pomivanje posode. Na koncu povrsine obrisite s suho krpo. Ne
uporabljajte korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih sredstev. Ce kateri koli od
teh izdelkov nenamerno pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite
zvlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, $ele nato jo odistite. To
po moznosti storite, ko je Se nekoliko topla, da odstranite obloge in
madeze ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot
posledica priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi, pocakajte,
da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali gobico.
Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim Cistilnim sredstvom.

Za lazje ciscenje, lahko vrata snamete.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Ko
prijemate vroce kose pribora, uporabite zas¢itne rokavice. Ostanke
hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco ali gobico.

CISCENJE KATALITICNIH PLOSC (SAMO PRI NEKATERIH MODELIH)
Pecica je lahko opremljena s posebnimi kataliticnimi oblogami, ki
lajsajo ¢iscenje notranjosti pecice zaradi samodistilne prevleke, ki je
visokoporozna in vpija mascobo ter umazanijo. Te plosce so pritrjene
na vodila za pekace: ko premikate in nato znova namescate vodila

za pekace, se prepricajte, da sta kavlja na zgornjem delu ustrezno
vstavljena v luknji v ploscah.

1
Da bi kar najbolje izkoristili samocistilne sposobnosti kataliticnih plos¢,
priporo¢amo, da vklopite funkcijo ,Konvekcijska peka” in pecico
priblizno eno uro pustite delovati pri 200 °C. V tem ¢asu mora biti
pecica prazna. Nato pocakajte, da se pecica ohladi, preden odstranite
morebitne ostanke hrane z neabrazivno ¢istilno gobico.

Opomba: uporaba korozivnih ali abrazivnih Cistilnih sredstev, grobih krtac,
Cistil za pekace ali razprsil za ¢is¢enje pecic lahko poskoduje kataliti¢cne
povrsine in zmanjsa njihove samocistilne sposobnosti. Ce potrebujete
nadomestne plosce, se obrnite na naso servisno sluzbo.

ODPRAVLJANJE TEZAV

ZAMENJAVA ZARNICE

Izkljucite pecico iz elektricnega omrezja, odvijte pokrov ludi,
zamenjajte zarnico in pokrov znova privijte. Pe¢ico ponovno prikljucite
na elektricno omrezje.

Opomba: uporabite halogenske Zarnice 20-40 W/230V, tip G9, T 300

°C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate in ni
primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES 244/2009). Zarnice so
na voljo pri nasi servisni sluzbi. Ce uporabljate halogenske zarnice, se jih ne
dotikajte z golimi rokami, saj jih lahko prstni odtisi poskodujejo. Pecice ne
uporabljajte, dokler ne namestite pokrova zarnice.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

Da vrata odstranite, jih povsem odprite, dvignite zaporna vzvoda in
ju potisnite naprej v polozaj za sprostitev (1). Vrata zaprite, kolikor
je mogoce. Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
rocaj. Vrata boste lahko povsem preprosto odstranili, ¢e jih pridrzite
v zaprtem poloZaju in jih isto¢asno potegnete navzgor, dokler se ne
sprostijo iz vpetja (2). Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete proti pecici;
poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in pric¢vrstite zgornji del v vpetje.
Spustite vrata in jih popolnoma odprite. Zaporna vzvoda pritisnite v
prvotni polozaj (3): Poskrbite, da ju boste popolnoma spustili navzdol.
Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v pravilnem
polozaju.

Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana z upravljalno
plosco. Ce vrata niso poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: Ce se
vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko poskodujejo.

Mozni vzroki

Izpad elektri¢ne energije.
© Prekinitev napajanja.

priklopljena na elektri¢no napajanje.
¢ Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je

Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
z uporabo kode QR

T

izdelka.

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
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Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

@ V\.’.HIRLR,OOL - Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvdnder
Z ) Foratt fa en mer omfattande support, vénligen apparaten.
registrera din produkt pa www.whirlpool.eu/register
BESKRIVNING AV PRODUKTEN
1. Kontrollpanel
Tofon 2. Runtvdrmeelement
(dolt)
3. Flakt
4. Ugnsstegar
(nivan anges pa ugnens framsida)
5. Lucka
6. Ovre varmeelement/grillelement
7. Lampa
8. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)
9. Nedre varmeelement
(dolt)
KONTROLLPANEL
F ©
I oc
rere e
1 2 3 2 4 5 6
1. VALJARRATT 4. DISPLAY

For att satta pa ugnen genom att vélja en funktion. Vrid till laget O for
att stanga av ugnen.

2. -/+KNAPPAR
For att minska eller 6ka vardet som visas pa displayen.

3. TIME-KNAPPEN
For att vélja de olika instéllningarna: Idngd, sluttid fér kokning, timer.

TILLBEHOR

5. TERMOSTATRATT
Vrid for att vélja dnskad temperatur och aktivera den valda funktionen.

6. LAMPA TERMOSTAT/FORVARMNING
Téands under uppvarmningsfasen. Slacks nar 6nskad temperatur har
uppnatts.

Observera: Knapparna kan dras tillbaka. Tryck mitt pa knapparna sa hoppar
de upp.

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pd modellen du kdpt.
Andra tillbehor som inte medfoljer kan kopas separat. Vand dig till var
kundservice.

GALLERHYLLA. Anvénds for att tillaga mat eller
som stod till ugnsformar, bakformar och andra
ugnssakra karl.

e— LANGPANNA. Anvénds som ugnsplat for
VA - tillagning av kétt, fisk, gronsaker, focaccia etc.
eller for att samla upp kottsafter placerad
| [ under gallret.

BAKPLAT. Anvinds for att baka brod och
bakverk, men dven for kottstekar, inbakad fisk,
etc.

Sattin gallret vagratt genom att skjuta det ver sidostegarna och se
till att sidan med den upphdjda kanten &r vand uppat. Ovriga tillbehdr,
sasom langpannan och bakplaten, satts in horisontellt pd samma satt
som gallret.

* Endast pa vissa modeller

RORLIGA SKENOR*

/ For att underlatta att satta in och ta ut tillbehor.
Nar de rorliga skenorna ska monteras tar du bort sidostegarna och tar
bort skyddsplasten fran skenorna. Fast den rorliga skenans évre kldmma
pa sidostegen och skjut in den sé langt som majligt (1). Sank ner den
andra kldmman pa plats. For att sékra sidostegen, tryck den nedre delen av
klamman stadigt mot sidostegen (2). Sakerstall att de rorliga skenorna kan
rora sig fritt. Upprepa dessa steg pa den andra ugnsstegen pa samma niva.

De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer. Satt tillbaka sidostegarna
och placera évriga tilloehor pa dem.

1
TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

For att ta bort stegarna, lyft upp dem och dra ut den undre delen

av fastena: sidostegarna kan nu tas bort. For att montera tillbaka
sidostegarna, passa forst in dem i det 6vre fastet. Hall kvar dem uppe,
skjut in dem i ugnsutrymmet och séank dem sedan pa plats i det undre
fastet.
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ANVANDNING FORSTA GANGEN

1. STALLA KLOCKAN

Du maste stalla in tiden nar du startar apparaten forsta gangen: "AUTO”
och "0.00” lyser pa displayen.

O |
AR S By N

£ 7

For att stalla in tiden, tryck pa knapparna 4+ och — pa samma gang:
Stéll in tiden genom att anvéanda 4 och — knapparna.

Tryck pa time(tid)-knappen for att bekréfta.

Nar du valt 6nskad tid &r det mojligt att byta larmljud: displayen visar
“ton 1".

'- ) (D, ‘

[
For att valja onskat ljud, tryck pa knappen — och tryck sedan pa time-
knappen for att bekrafta.

Anmadrk: For att dndra tiden senare, t.ex. efter [dngre strémavbrott, ga
tillvdga enligt ovan.

FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVANDNING

2. VARM UGNEN

En ny ugn kan avge lukter som finns kvar sedan tillverkningen: det &r
helt normalt. Innan du bérjar laga dina ratter, rekommenderar vi darfor
att du varmer den tomma ugnen forst for att ta bort eventuella lukter.
Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen och
avlagsna eventuella tillbehor fran dess insida.

Varm upp ugnen till 250 °Ci ungefdr en timme. Ugnen ska vara tom nar
detta gors. Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt satt.

Observera: Vi rader till att vadra rummet efter att ha anvant apparaten
forsta gangen.

.VALJ EN FUNKTION
For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen fér dnskad
funktion.

AV
For att stanga av ugnen.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera grénsaker eller
rosta brod. Vid grillning av kétt rekommenderar vi att du anvander en
langpanna for att samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

2 3¢ 0 k
= UGNSLAMPA ol 8 6 ¢ ! =
0 For att tdnda ugnens innerbelysning. Rostat brod 5 200 2-5  alln
= OVER/UNDERVARME Fiskfiléer/skivor 5 200 | 20-30% 4L W2
For att laga alla slags matratter pa en enda ugnsfals. Korvioriisoatt/revh " s 4
orv/grillspett/revbensspja , e

fol 2] e ©s = hamburgare 3 2000 30-40% 1A ls Y

Tértor V' 150-175| 35-90 | 3.  *Vand maten efter halva tiden
o 3 TURBOGRILL
Smakak 160-175, 20-45
o v R— For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling). Vi
Fryst pizza v 250 10-15 |4 3 j rekommenderar att anvanda en ldngpanna for att samla upp steksky:
: : Placera langpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt 500 ml
Lasagne/tillagad pasta/cannelloni/ 3
pudc?ing gadp v 200 45-65 |~ kranvatten.
Lamm/kalv/nét/flask 1 kg 4 200 | 80-110 |, 3 tol 2 e & =
. . * 2 1
Kyckling/kanin/anka 1 kg v, | 200 | s0-100 [ 3 ,  Grilladkyckling1-13 kg - 200 | 55-70% allin fenod
- . . 3
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 kg ) 3 Rostbiff, blodig 1 kg - 200 | 35-45**  _—.
(fler, hela) V' |175-200 40-60 |, | z
Ugnsbakad potatis - 200 45 - 55 **

750 SMART CLEAN (Endast hos vissa modeller) 9 P —
= Effekten av angan som sldpps ut under detta Gronsaksgratang - 200 20-30 | 2.

specialrengdringsprogram med ldg temperatur tillater enkel
borttagning av smuts och matrester. Funktionen ska endast aktiveras
nar ugnen ar kall. Hall 200 ml kranvatten pa ugnens botten och
aktivera funktionen nar ugnen ar kall. Stall in timern pa 30 minuter
och temperaturen pa 90 °C. Nar cykeln &r avslutad véntar du cirka 15
minuter innan du 6ppnar luckan.

@ CONVECTION BAKE (OVER/UNDERVARME & FLAKT)

For tillagning av kott eller for att baka kakor med flytande
innehall pa en enda fals. Maten far en jamn, gyllenbrun, knaprig yta
och underdel.

fol 8 B & H
Fylld tarta v 150-190| 30-85 |3
Pajer V. 175-200 35-55 | o
Fyllda gronsaker V' 175-200 50-60 | .2,

*Vand maten efter halva tiden
**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

4| UPPTINING

0~ For att tina frysta matvaror snabbare. Placera maten pa den
mittersta ugnsfalsen. Lat maten ligga kvar i forpackningen. Det
forhindrar att ytan blir torr.

NEDRE UGNSELEMENT

Anvand denna funktion efter tillagning for att bryna rattens
undersida. Funktionen kan ocksa anvandas for langsam tillagning, sa
som for gronsaker och kottgrytor.
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VARMLUFT

=J Anvands for att laga flera matratter som kraver samma
temperatur (t.ex. fisk, gronsaker, tartor) pa tva olika ugnsfalsar
samtidigt. Funktionen gor det mojligt att tillaga olika slags mat utan
risk att de drar at sig lukt fran varandra.

tof &) e ¢ H
Tartor V1504170 30-90 gl aeia.
Fylld tarta V' 150-190 35-90 2, 1o
Smakakor vV 150-175 20-45 2 T |
Bréd/Pizza/Focaccia V' 190-250 20-50 et l;
Fryst pizza v 250 1020 g2 1
Pajer VO 175-190 45-60 .t ..
Lasagne och kétt v 200 50-100% \gmo, 1
Kott och potatis v 200 45-100% 2. léﬂ
Fisk och grénsaker v 175 30-50% g, léﬂ

* Berdknad tid: Maten kan tas ut frdn ugnen vid olika tidpunkter
beroende pa hur du vill ha maten tillagad.

<= PIZZA

For hembakta pizzor. Anvand den 3:e ugnsfalsen. Forvdarm ugnen
genom att vrida termostatratten till ldamplig symbol och s&tta in maten
nar den installda temperaturen har uppnatts.

fol R R
Pizza \/ 250

M

10-30 . 3 .

SA HAR LASER DU TILLAGNINGSTABELLERNA

Tabellen listar recepten o[, om féruppvarmning ar nddvéndig 2§
,temperaturen §¢t, tillagningstiden (¢, tillbehér och nivan

som rekommenderas for tilllagning. Tillagningstiderna borjar fran det
6gonblick som réatten placeras i ugnen, exklusive forvarmning (vid behov).
Temperaturer och tider dr ungeférliga och beror pa mangden mat och

pa vilka tillbehér som anvdnds. Anvand i borjan de ldgsta instdliningarna
som rekommenderas och om tillagningen inte blir som du ténkt dig

kan du 6verga till de hogre instaliningarna. Anvand de medféljande
tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta platar i mork metall. Det
gar dven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men
tillagningstiderna blir en aning langre.

Tillbehor som visas:

~-e---rGallerhylla

a3~ Tartform pa galler

+— sl dngpanna/bakplat

L Tartform pa galler eller [dngpanna / bakplat

teonf Pldt med vatten

. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen ska man vrida termostatratten for
att stélla in 6nskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst stanger du av ugnen och
vrider vdljarratten och termostatrattentill O och @ .

Sa fort funktionen har aktiverats lyser LED-termostaten upp och
slacks igen ndr ugnen nar den valda temperaturen: Ldgg in maten och
fortskrid med tillagningen.

Observera: Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen ar klar kan ha
en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

.ANVANDA DEN ELEKTRONISKA PROGRAMMERAREN

Genom att trycka pa time(tid)-knappen ar det mojligt att valja olika
funktioner for att halla eller programmera tillagningstiden.

Anmark: Efter ndgra sekunder utan interaktion ljuder en summer och alla
installningar kommer att bekraftas.

STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller startar tillagningen, men tillater
dig att anvénda displayen som timer, bade nar ugnen ar i funktion och
nar den ar avstangd.

For att aktivera timern, tryck lange pa time-knappen: symbolen 0
blinkar pa displayen (1).

Anvéand -+ och — knapparna fér att stélla in den 6nskade langden:
nedrakningen bérjar efter ndgra sekunder. Displayen visar tiden och ()
fortsatter lysa for att bekrafta att timern har stéllts in (2).

I slutet, tryck lange pa time-knappen for att inaktivera alarmet.

AN (0,
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Anmadrk: For att se nedrakningen och dndra den om nédvandigt, tryck pa
time-knappen i 2 sekunder igen.

STALLA IN TILLAGNINGSTIDEN

Efter att ha valt och aktiverat funktionen kan du fér att stoppa den
automatiskt stdlla in en tillagningstid.

Tryck ldnge pa time(tid)-knappen: Symbolen 0 blinkar (3).

Tryck pa time-knappen igen: DUR och AUTO kommer att blinka pa
displayen (4).

Stéll in Idngden genom att anvanda + och — knapparna.

Efter nagra sekunder kommer displayen att visa tiden medan AUTO
fortsatter att lysa for att bekrafta instéllningen (5).
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Anmadrk: For att se hur mycket tid som &r kvar och &ndra den aterstdende
tillagningstiden, upprepa stegen ovan.

Nar den installda tillagningstiden &r 6ver kommer ett larmljud att ringa
och tillagningen kommer att stoppas (6).
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Tryck linge pa time-knappen for att inaktivera larmet. Aterstall
vdljarratten och termostatratten till O och @ for att stanga av ugnen.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan du utfér underhall eller rengoring.

Anvidnd inte angtvatt.

Anvind inte stalull, slipsvampar eller slipande/fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran elndtet innan du utfér nagon form av underhallsarbete.

YTTREYTOR

Rengdr ytorna med en fuktig mikrofiberduk. Om de ar mycket
smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-neutralt rengéringsmedel. Torka
med en torr duk. Anvand inte fratande eller slipande rengdringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart reng6ra med en fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

Efter varje anvdndning, Iat ugnen svalna och rengdr den sedan, helst
medan den fortfarande ar varm, for att ta bort eventuella avlagringar
eller flackar som orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av mat med hog
vattenhalt, Iat ugnen svalna helt och torka sedan av den med en trasa
eller svamp.

Rengor luckans glas med ett lampligt flytande rengéringsmedel.

Det gar att ta av ugnsluckan for att underldtta rengdring av ugnen.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med vatten efter anvéndning
och hantera dem med ugnshandskar om de fortfarande ar varma.
Matrester kan avldgsnas med en diskborste eller svamp.

RENGORING AV DE KATALYTISKA PANELERNA(ENDAST PA VISSA
MODELLER)

Denna ugn kan forses med en sarskild katalytisk bekldadnad

som underlattar rengdringen av ugnsutrymmet tack vare deras
sjdlvrengorande beldggning, vilken &r pords och kapabel att absorbera
fett och smuts. Dessa paneler ar monterade pa sidostegarna: Nar
sidostegarna placeras och sedan monteras tillbaka ska man kontrollera
att hakarna langst upp ar inférda i de avsedda halen i panelerna.

For bdsta bruk av de katalytiska panelernas sjalvrengdrande
egenskaper rekommenderar vi att vdrma ugnen till 200°C i ungefér en
timme med funktionen "Over/underv.& flakt". Ugnen ska vara tom nar
detta gors. Lat sedan ugnen svalna innan kvarvarande matrester
avlagsnas med en icke-repande svamp.

Observera: Anvand aldrig slipande eller fratande rengéringsmedel, harda
borstar, stlull eller ugnsrengdéringsspray, eftersom dessa kan skada de
katalytiska panelernas férmaga till sjdlvrengéring. Kontakta var kundservice
om du behdver erséattningspaneler.

FELSOKNING

BYTA UT LAMPORNA

Dra ur ugnens stromkabel fran uttaget, skruva av locket fran lampan,
byt ut glédlampan och skruva tillbaka locket pa lampan. Anslut ugnen
till elnatet igen.

Observera: Anvénd endast halogenlampor av typ 20-40 W/230V, typ G9,
T300 °C. Glodlampan som anvands i produkten ar sarskilt utformad for
hushallsapparater och ldmpar sig inte for allman rumsbelysning i hemmet
(EG-forordning 244/2009). Glédlamporna finns att kdpa av var kundservice.
Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem med bara
handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka skador. Anvénd inte
ugnen forran du har satt tillbaka lamplocket.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

For att ta bort luckan, 6ppna den helt och lyft upp spérrarna, tryck dem
framat tills de &r i olast lage (1). Stéang luckan s& mycket som det gar. Ta
ett fast tag i dérren med bada handerna-hall inte i handtaget. Ta helt
enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga den samtidigt som du
drar den uppat tills den lossnar fran fastet (2). Ldgg ned luckan pa sidan
pa ett mjukt underlag.

Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot ugnen, rikta in
gangjarnens krokar i h6jd med dess fasten och sakra den 6vre delen

i fastet. Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank sparrarna till
ursprungligt lage (3): Se till att det ar helt nedsankta. Tryck forsiktigt for
att kontrollera att hakarna ar i ratt lage.

Testa att stdnga luckan och kontrollera att den &r i linje med
kontrollpanelen. Om den inte &r det, upprepa stegen ovan: Dorren kan
skadas om den inte fungerar som den ska.

Fels6kning Médjliga orsaker

Strémavbrott.
¢ Frankopplad fran elnatet.

Ugnen fungerar inte.

© elnétet.
: Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
¢ kvarstar.
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«  Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
«  Anvdnda QR-koden
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Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom

. Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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