Owner’s Manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In qrder to receive a more complet_e assistance, plt.ease PLEASE SCAN THE QR CODE ON

register your product on www.whirlpool.eu/register

YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
A Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION

Nowvok

. Control panel
. Fan and Circular heating

element
(not visible)

Shelf guides
(the level is indicated on the
front of the oven)

Door

Upper heating element/grill
Lamp

Identification plate

(do not remove)

Lower heating element

(not visible)

I A

Pl Q S -

1 2 3 4 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORITE 6. REMOTE CONTROL
For switching the oven on and off. For retrieving up the list of your To enable use of the 6t" Sense Live
2. HOME favorite functions. Whirlpool app.
For gaining quick access to the 4. DISPLAY 7. CANCEL
main menu. 5.TOOLS To stop any oven function except

To choose from several options
and also change the oven settings
and preferences.

the Clock, Kitchen Timer and
Control Lock.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware

DRIP TRAY

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire

shelf to collect cooking juices.

* Availble only on certain models
The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER

ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way

as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

- To remove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating:
The shelf guides can now be removed.
To refit the shelf guides, first fit them back into
their upper seating. Keeping them held up, slide
them into the cooking compartment, then lower
them into position in the lower seating.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

SLIDING RUNNERS *

—

To facilitate inserting or
removing accessories.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide.
Make sure that the runners can move freely. Repeat
these steps on the other shelf guide on the same

level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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COOKING FUNCTIONS

' EN

@ MANUAL FUNCTIONS

FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without
odours being transferred from one food to
another.

COOK 4 FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
cakes, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

CONVECTION BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

SPECIAL FUNCTIONS

» DEFROST
To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging
to prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.
» RISING

For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do
not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» CONVENIENCE

To cook ready-made food, stored at room
temperature or in the refrigerator (biscuits,
cake mix, muffins, pasta dishes and bread-type
products). The function cooks all the dishes

quickly and gently and can also be used to
heat food already cooked. The oven does not
need to be pre-heated. Follow the instructions
on the packaging.

»  MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both
sides. It is best to baste the meat every now
and again to prevent it from drying out.

» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and fillets of
meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent
air circulation. When this ECO function is in
use, the light will remain switched off during
cooking. To use the ECO cycle and therefore
optimise power consumption, the oven

door should not be opened until the food is
completely cooked.

« FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

th

&% 6™ SENSE

These enable all types of food to be cooked fully
automatically. To use at best this function, follow the
indications on the relative cooking table.

The oven does not have to be preheated.
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HOW TO USE THE TOUCH DISPLAY

To select or confirm:

Tap the screen to select the value or menu item
you require.

12335

Manual Functio@

6th Sense Functions

To scroll through a menu or a list:

Simply swipe your finger across the display to
scroll through the items or values.

Manual Functions

Conventional Convection
Bake
Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

5 20072

?izj_nme
e

To confirm a setting or go to the next screen:
Tap “SET” or “NEXT".

< Select aforced air temperature,

Tap < .

For cooking different foods that .!‘
require the same cooking
temperature on several shelves
( i three) at the same
ti unction can be used

START
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FIRST TIME USE

' EN

You will need to configure the product when you
switch on the appliance for the first time.

The settings can be changed subsequently by pressing « to
access the “Tools” menu.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time.

« Swipe across the screen to scroll through the list of
available languages.

« Tap the language you require.
Tapping < will take you back to the previous screen.

2. SETTING UP WIFI

The 6t Sense Live feature allows you to operate the
oven remotely from a mobile device. To enable the
appliance to be controlled remotely, you will need to
complete the connection process successfully first.
This process is necessary to Register your appliance
and connect it to your home network.
+ Tap“SETUP NOW" to proceed with setup
connection.

Otherwise, tap “SKIP" to connect your product later.
HOW TO SET UP THE CONNECTION

To use this feature you will need: A smartphone

or tablet and a wireless router connected to the
Internet. Please use your smart device to check that
your home wireless network’s signal is strong close to
the appliance.

Minimum requirements.

Smart device: Android with a 1280x720 (or higher) screen or
iOS.

See on app store the app compatibility with Android or iOS
versions.

Wireless router: 2.4Ghz WiFi b/g/n.
1. Download the 6 Sense Live App

The first step to connecting your appliance is to
download the app on your mobile device. The 6%
Sense Live app will guide you through all the steps
listed here. You can download the 6™ Sense Live app
from the iTunes Store or the Google Play Store.

2. Create an account

If you haven’t done so already, you'll need to Create
an account. This will enable you to network your
appliances and also view and control them remotely.
3. Register your appliance

Follow the instructions in the app to register your
appliance. You will need the Smart Appliance
IDentifier (SAID) number to complete the registration
process. You can find its unique code the number on
the identification plate attached to the product.

4. Connect to WiFi

Follow the scan-to-connect setup procedure. The app
will guide you through the process of connecting
your appliance to the wireless network in your home.

If your router supports WPS 2.0 (or higher), select
“MANUALLY”, then tap “WPS Setup”: Press the
WPS button on your wireless router to establish a
connection between the two products.

If necessary, you can also connect the product
manually using “Search for a network”.

The SAID code is used to synchronise a smart device with
your appliance.

The MAC address is displayed for the WiFi module.

The connection procedure will only need to be
carried out again if you change your router settings
(e.g. network name or password or data provider)

3.SETTING THE TIME AND DATE

Connecting the oven to your home network will set
the time and date automatically. Otherwise you will
need to set them manually

« Tap the relevant numbers to set the time.

« Tap“SET”to confirm.

Once you have set the time, you will need to set the
date

« Tap the relevant numbers to set the date.

« Tap“SET”to confirm.

After a long power loss, you need to set the time and
date again.

4. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of electrical
power that is compatible with a domestic network that
has a rating of more than 3 kW (16 Ampere): If your
household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13 Ampere).

« Tap the value on the right to select the power.
«  Tap“OKAY” to complete initial setup.

5. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent

film from the oven and remove any accessories from
inside it. Heat the oven to 200 °C for around one hour.

It is advisable to air the room after using the appliance for the
first time.
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

4. SET START TIME DELAY

- To switch on the oven, press or touch
anywhere on the screen.

The display allows you to choose between Manual
and 6™ Sense Functions.

« Tap the main function you require to access the
corresponding menu.

« Scroll up or down to explore the list.
« Select the function you require by tapping it.

2. SET MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL

« Scroll through the suggested values and select the
one you require.

If allowed by the function, you can tap »§ to activate

preheating.

DURATION

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually. In timed mode, the
oven cooks for the length of time you select. At the
end of the cooking time, the cooking is stopped
automatically.

« To set the duration, tap “Set Cook Time".

« Tap the relevant numbers to set the cooking time
you require.

« Tap“NEXT” to confirm.

To cancel a set duration during cooking and so manage

manually the end of cooking, tap the duration value and then
select “STOP”.

3. SET 6" SENSE FUNCTIONS

The 6t Sense functions enable you to prepare a wide
variety of dishes, choosing from those shown in the
list. Most cooking settings are automatically selected
by the appliance in order to achieve the best results.
« Choose a recipe from the list.

Functions are displayed by food categories in the “6™ SENSE

FOOD" menu (see relative tables) and by recipe features in the

“LIFESTYLE" menu.

« Once you have selected a function, simply indicate
the characteristic of the food (quantity, weight,
etc.) you want to cook to achieve the perfect
result.

You can delay cooking before starting a function: The

function will start at the time you select in advance.

« Tap “DELAY” to set the start time time you require.

« Once you have set the required delay, tap “START
DELAY” to start the waiting time.

« Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated.

To program a delayed cooking start time the oven preheating

phase must be disabled: The oven will reach the temperature

you required gradually, meaning that cooking times will be
slightly longer than those listed in the cooking table.

+ To activate the function immediately and cancel
the programmed delay time, tap ® .

5. START THE FUNCTION

« Once you have configured the settings, tap
“START” to activate the function.

If the oven is hot and the function requires a specific

maximum temperature, a message will shown on the display.

You can change the values that have been set at any time

during cooking by tapping the value you want to amend.

.« Press to stop the active function at any time.

6. PREHEATING

If previously activated, once the function has been

started the display indicates the status of preheating

phase. Once this phase has been finished, an audible

signal will sound and the display will indicate that the

oven has reached the set temperature.

« Open the door.

+ Place the food in the oven.

« Close the door and tap “DONE" to start cooking.

Placing the food in the oven before preheating has finished

may have an adverse effect on the final cooking result.

Opening the door during the preheating phase will pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.

You can change the default setting of the preheating

option for cooking functions that allow you to do

that manually.

« Select a function that allows you to select the
preheating function manually.

- Tap »§ icon to activate or deactivate preheating.
It will be set as a default option.

7. PAUSING COOKING

Some 6" Sense functions will require to turn the food
during cooking. An audible signal will sound and the
displays shows the action must to be done.

« Open the door.

« Carry out the action prompted by the display.

« Close the door, then tap “DONE” to resume
cooking.

Before cooking ends, the oven could prompt you to

check the food in the same way.
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An audible signal will sound and the displays shows

the action must to be done.

« Check the food.

« Close the door, then tap “DONE" to resume
cooking.

8. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete. With some
functions, once cooking has finished you can give
your dish extra browning, extend the cooking time or
save the function as a favorite.

. Tap Q@ to save it as a favorite.

« Select “Extra Browning” to start a five-minute
browning cycle.

- Tap ® to save prolong the cooking.

9. FAVORITES

The Favourites feature stores the oven settings for
your favorite recipe.

The oven automatically recognizes the most used functions.
After a certain number of uses, you will be prompted to add
the function to your favorites.

HOW TO SAVE A FUNCTION

Once a function has finished, tapping on (2 to save
it as a favourite. This will enable you to use it quickly
in the future, keeping the same settings. The display
allows you to save the function by indicating up to 4
favorite meals time including breakfast, lunch, snack
and dinner.

« Tap theicons to select at least one.
« Tap “SAVE AS FAVORITE" to save the function.

ONCE SAVED

To view the favorite menu, press Q) : the functions
will be divided by different meal times and some
suggestions will be offered.

« Tap the meals icon To view the relevant lists
« Scroll through the prompted list.

- Tap the recipe or function you require.

« Tap “START" to activate the cooking.
CHANGING THE SETTINGS

In the favorite screen, you can add an image or name
to the favorite to customize it to your preferences.

+ Select the function you want to change.
« Tap“EDIT".
+ Select the attribute you want to change.

« Tap “NEXT": The display will show the new
attributes.

« Tap “SAVE"to confirm your changes.

In the favorite screen you can also delete functions
you have saved:

. Tap the § on the function.

« Tap“REMOVE IT"

You can also adjust the time when the various meals
are shown:

« Press @ .

. EN
- Select B “Preferences”.

+ Select“Times and Dates".

« Tap“Your Meal Times".

« Scroll through the list and tap the relevant time.

- Tap the relevant meal to change it.

It will be possible to combine a time slot only with a meal.

10. TOOLS

Press & to open the “Tools” menu at any time. This
menu enables you to choose from several options
and also change the settings or preferences for your
product or the display.

REMOTE ENABLE
To enable use of the 6™ Sense Live Whirlpool app.

@ KITCHEN TIMER

This function can be activated either when using a
cooking function or alone for keeping time. Once
started, the timer will continue to count down
independently without interfering with the function
itself. Once the timer has been activated, you can also
select and activate a function.

The timer will continue counting down at the top-right corner
of the screen.

To retrieve or changhe the kitchen timer:

« Pressg®.

- Tap © .

An audible signal will sound and the display will

indicate once the timer has finished counting down

the selected time.

« Tap “DISMISS" to cancel the timer or set a new
timer duration.

« Tap“SET NEW TIMER” to set the timer again.

LIGHT

To switch on or off the oven lamp.

@ SELF-CLEAN

Activate the “Self-Clean” function for optimum

cleaning of the internal surfaces.

It is reccommended to do not open the oven door during the

cleaning cycle to avoid a loss of water vapor that could get an

adverse effect on the final cleaning result.

« Remove all accessories from the oven before
activating the function.

+ When the oven is cold, pour 200 ml of drinking
water on the botom of the oven.

- Tap“START” to activate the cleaning function.

Once the cycle has been selected, you can delay the start of
automatic cleaning. Tap "“DELAY” to set the end time as
indicated in the relevant section.

@MUTE

Tap the icon to mute or unmute all the sounds and
alarms.
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CONTROL LOCK

The “Control Lock” enables you to lock the buttons on
the touch pad so they cannot be pressed accidently.

To activate the lock:

« Tapthe @ icon.

To deactivate the lock:

- Tap the display.

« Swipe up on the message shown.

MORE MODES

For selecting Sabath mode and accessing Power
Management.

E PREFERENCES
For changing several oven settings.

WI-FI

For changing settings or configuring a new home network.

INFO

For switching off “Store Demo Mode”, resetting the
product and obtaining further information about the
product.
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION = PREHEAT  TTVEERATURECC/ 1 pyRaTION (Min) PR
=] Yes 170 30-50 e
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 -\...é—...:-
Yes 160 30-50 L .
Filled cakes (cheesecake, strudel, apple ves 160200 08 u;j
pie) Yes 160 - 200 35-90 . .
=] Yes 150 20-40 N
oo Shortrond Yes 140 30-50 4
ookies ortbrea
Yes 140 30-50 A
Yes 135 40-60 R S
=] Yes 170 20- 40 L3
' Yes 150 30- 50 A
Small cakes / Muffin Ves 150 20-50 1;’_ 1;,
Yes 150 40-60 LI S
= Yes 180 - 200 30-40 L3
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 .‘_”4|—__—.,_,. ;
Yes 180 - 190 35-45* I
= Yes 90 110- 150 3
Meringues Yes 90 130- 150 .‘,,,4|—_,—u,_,. ;
| . =] Yes 190 - 250 15-50 N
Pizza / Bread / Focaccia Ves 190230 50-50 .‘__,i—,__,. 1;,
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220 - 240 25-50* e e
=] Yes 250 10-15 Lo
Frozen pizza Yes 250 10-20 .‘,,,i—,,_,- ;
Yes 220- 240 15-30 AL
Yes 180 - 190 45-55 e
Savoury pies (vegetable pie,quiche) Yes 180-190 45-60 -\...i—....- a%r
Yes 180 - 190 45-70* e e L
=] Yes 190 - 200 20-30 L
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40 u;x 1;
Yes 180 - 190 20-40* N
=] sl =] =
FUNCTIONS Conventional Forced air Cont;/aelfetion Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air
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TEMPERATURE (°C) / SHELF AND

RECIPE FUNCTION PREHEAT GRILL LEVEL DURATION (Min.) ACCESSORIES
tz;ar?er:ﬁ)/n::lans / Baked pasta / EI Ves 190 - 200 45 - 65 I;J
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg = Yes 190 - 200 80- 110 L3
Roast pork with crackling 2 kg X — 170 110 - 150 1;1
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg =] Yes 200- 230 50 - 100 Lo
Turkey / Goose 3 kg =] Yes 190 - 200 80- 130 L2
Baked fish / en papillote (fillets, whole) Izl Yes 180 - 200 40-60 ;‘}
S vegeables Gcnaies 00 L,
Toast Ifl — 3 (High) 3-6 -
Fish fillets / Steaks ] — 2 (Mid) 20-30m 4 3
azl:sagfgérlzebabs/Spare ribs / Ifl o 2-3 (Mid - High) 1530 ** -\...5...,- \V\i,\,f
Roast chicken 1-1.3 kg — 2 (Mid) 55-70*** _\_”2“_’_ \\,;\,}-
Leg of lamb / Shanks — 2 (Mid) 60-90%* | 3 |
Roast potatoes — 2 (Mid) 35- 55 %*¥ ;‘}
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 ;‘}
Cookies Y 135 o705 43 1
Cookies
Tarts % Yes 170 50- 70 S N I S
Round pizzas Rou%m Yes 210 40-60 N
o S ot o
roasted vegerables (evel )/ hsagna | B8 yeq 190 00 S 42
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
Lasagna & Meat Yes 200 50-100% _\__f|_L__,__’_ &;1
Meat & Potatoes Yes 200 as-100% AT
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50% _\éﬁ %ﬂ
Stuffed roasting joints — 200 80-120* 1;1
Cuts of meat (rabbit, chicken, lamb) — 200 50-100* 1;1

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.

***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLES

The tables list: recipes, if preheating is needed, temperature (°C), grill level, cooking time (minutes), accessories and level suggested for cooking. Cooking
times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required). Cooking temperatures and times are approximate and
depend on the amount of food and the type of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked
enough, move on to higher values. Use the accessories supplied and preferably dark-coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and
accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be slightly longer. To obtain the best results, carefully follow the advice given
in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves.

= ] =) Y

Convection
bake

FUNCTIONS

Conventional Forced air Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air
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COOKING TABLE

CASSEROLE &
BAKED PASTA

MEAT

VEGETABLES

Food categories

Beef

Pork

Chicken

Roasted
: Fillets

: Grilled
seafood

Roasted
: Vegetables

Gratin
: Vegetables

ACCESSORIES

¢ Level and Accessories |

Quantity

500-3000 g

Cooking Info

Prepare according to your favorite recipe. Pour bechamel
i sauce on top and sprinckle with cheese to get perfect

Kebabs

on wire shelf

or oven tray on wire shelf

2 500-3000G browning
“Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
Roast beef 3 600-2000g :garlicand herbs as you prefer. At the end of cooking let rest
; i for at least 15 minutes before carving
Hamburger 15-3cm Brush with oil and §prin'kle with salt before cooking.
~‘Tumnat3/s of cooking time.
Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
Roast Pork 3 600-2500g :garlicand herbs as you prefer. At the end of cooking let rest
‘ for at least 15 minutes before carving
Pork Ribs 500-2000 g Brush with oil and s-.prinkle with salt before cooking.
i Turn at 2/3 of cooking time
Sausages & 15 -4cm Distribute evenly on the wire shelf.
Wurstel e, UMD 8 3/4 0f cOOKING time
. “ Brush with oil and season as you prefer. Rub with salt and
Roast Chicken 600-3000g ‘ pepper. Insert into the oven with the breast side up
Fillet / Breast 15 em Brush with oil and §pr|n'k|e with salt before cooking.
M AL 273 Of COOKING HIMe.
1 arid Brush with oil and sprinkle with salt before cooking.
e o Tumati2ofcookingtime
Fresh Fillets . 05-3cm Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
Frozen Fillets ; 05-3cm ;garlic and herbs as you prefer
Scallops one tray %Cover with breadcrumbs and season with oil, garlic, pepper
iand parsley
Gratin Mussels one tray
Shrimps one tray Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
‘garlic and herbs as you prefer
Prawns one tray {
........................ T TR LT T TP T T T TP PP TP T P PP P EPPS Y PR PSP PP PP
Potatoes 3 500-1500g Cutin pieces, season with oil, salt and flavor with herbs
— ; i before insert into the oven
Stuffed P 3 © 100-
Vegetables — 100-500 g each i Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with
\(?ther 3 500- 1500 g ggarhc and herbs as you prefer
Vegetables . . . .= e e
Potatoes P03 | tra : Cut in pieces, season with oil, salt and flavor with herbs
A y i before insert into the oven
Tomatoes % % 1 tray %Cover with breadcrumbs and season with oil, garlic, pepper
infn iand parsley
3 3 Prepare according to your favorite recipe. Sprinckle with
Peppers e 1 tray cheese to get perfect browning
. 3 :
Broccoli : 1tra :
i y : Prepare according to your favorite recipe. Pour bechamel
Cauliflowers ;qéf, 1 tray i sauce on top and sprinckle with cheese to get perfect
3 browning
Others n—n 1 tray
[ - aFr J ~ r TS
Wire shelf Oven tray or cake tin Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray Drip tray with

500 ml of water
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Food categories

....................................................... R D R

Sponge Cake In Tin

Pastries &
: filled pies

CAKES & PASTRIES

BREAD

PIZZA

: Pizza Frozen

ACCESSORIES

i Level and Accessories | Quantity

2 . 500-1200g

Cooking Info

| Prepare a fatless sponge cake batter of 500-900g. Pour into

ned and greased baking pan

“ Make a batch of 500g flour, 200g salted butter, 200g sugar,
i 2 egg. Flavor with fruit essence. Let cool down. Stretch

Cookies 200-6009 “evenly the dough and shape as you prefer. Lay the cookies
ion a baking tray
Croissants ©3 :
(fresh) \=r one tray : istribute evenly in the baking tray. Let cool down before
Choux Pastry 3 one tray SEVIng
V ; Make a batch of 500g flour, 2009 salted butter, 200g sugar,
) ©3 . :2 egg. Flavor with fruit essence. Let cool down. Stretch
TartinTin inF 400-1600g i evenly the dough and fold in a tin. Fill with marmalade a
i cook
i ‘ Prepare a mix of diced apple, pine nuts, cinnamon and
i3 ) i nutmeg. Put some butter in a pan, sprinkle with sugar and
Strudel i 400-1600g ¢ cook for 10-15 minutes. Roll it into a pastry and fold the
‘ i external part
: Line a pie dish with the pastry and sprinkle the bottom with
Fruit filled pie _\é‘r . 500-20009g  :bread crumbs to absorb the juice from the fruit. Fill with

Wire shelf

2
= 800-1200g

3 60 - 150 g each

2 400 - 600g each
als

E 3 ] 1 -4 layers

5 4 2 1

ab=r —J

Oven tray or cake tin Drip tray / Baking tray
on wire shelf or oven tray on wire shelf

hopped fresh fruit mixed with sugar and cinnamon

ine a pie dish for 8-10 portions with a pastry and pierce it
with a fork, Fill the pastry according to your favorite recipe

Prepare dough according to your favorite recipe for a light

i bread. Form to rolls before rise. Use the oven dedicated
i function to rise

Prepare dough according to your favorite recipe for a light
bread. Form into a loaf container before rise. Use the oven
dedicated function to rise

: Prepare dough according to your favorite recipe and place

it on baking tray

Prepare dough according to your favorite recipe for a light

i bread. Form to baguette rolls before rise. Use the oven
. dedicated function to rise

Prepare a pizza dough based on 150ml water, 15g yeast,
200-225g flour, oil and salt. Rise it using the dedeicated

oven function. Roll out the dough into a lightly greased
baking tray. Add topping like tomatoes, mozzarella and

ham

Take out from packaging. Distribute evenly on the wire shelf

r M
Drip tray with

Drip tray / Baking tray 500 ml of water

12
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CLEANING AND MAINTENANCE

' EN

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
appliance.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

-« After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, let the

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance work.

oven to cool completely and then wipe it with a
cloth or sponge.

« Activate the “Self-Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate
cleaning.

ACCESSORIES

+ Soak the accessories in a washing-up liquid
solution after use, handling them with oven gloves
if they are still hot. Food residues can be removed
using a washing-up brush or a sponge.

REPLACING THE LAMP
« Disconnect the oven from the power supply.

« Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

+ Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically

designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service. Do not handle bulbs with your bare hands as your
fingerprints could damage them. Do not use the oven until
the light cover has been refitted.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

+ To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

Z.

+ Close the door as much as you can. Take a firm
hold of the door with both hands — do not hold it
by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

Refit the door by moving it towards the oven,

aligning the hooks of the hinges with their seating

and securing the upper part onto its seating.

« Lower the door and then open it fully. Lower the
catches into their original position: Make sure that
you lower them down completely.

«  Apply gentle pressure to check that the catches
are in the correct position.

o

« Try closing the door and check to make sure that
it lines up with the control panel. If it does not,
repeat the steps above: The door could become
damaged if it does not work properly.
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WIFI FAQs

Which WiFi protocols are supported?

The WiFi adapter installed supports WiFi b/g/n for
European countries.

Which settings need to be configured in the router
software?

The following router settings are required: 2.4 GHz
enabled, WiFi b/g/n, DHCP and NAT activated.

Which Version of WPS is supported?

WPS 2.0 or higher. Check the router documentation.
Are there any differences between using a
smartphone (or tablet) with Android or iOS?

You can use whichever operating system you prefer, it
makes no difference.

Can | use mobile 3G tethering instead of a router?

Yes, but cloud services are designed for permanently
connected devices.

How can | check whether my home Internet
connection is working and wireless functionality is
enabled?

You can search for your network on your smart
device. Disable any other data connections before
trying.

How can | check whether the appliance is connected
to my home wireless network?

Access your router configuration (see router manual)
and check whether the appliance’s MAC address is
listed on wireless connected devices page.

Where can I find the appliance’s MAC address?

Press & then tap & WiFi or look on your appliance:
There is a label showing the SAID and MAC addresses.
The Mac address MAC address consists of a
combination of numbers and letters starting with
“88:e7".

How can | check whether the appliance’s wireless
functionality is enabled?

Use your smart device and the 6™ Sense Live app to
check whether the appliance network is visible and
connected to the cloud.

Is there anything that can prevent the signal reaching
the appliance?

Check that the devices you have connected are not
using up all the available bandwidth.

Make sure that your WiFi-enabled devices do not
exceed the maximum number permitted by the
router.

How far should the router be from the oven?

Normally the WiFi signal is strong enough to cover

a couple of rooms, but this very much depends on
the material the walls are made of. You can check the
signal strength by placing your smart device next to
the appliance.

What can | do if my wireless connection does not
reach the appliance?

You can use specific devices to extend your home
WiFi coverage, such as access points, WiFi repeaters
and power line bridges (not provided with appliance).
How can I find out the name of and password for my
wireless network?

See the router documentation. There is usually

a sticker on the router showing the information
you need to reach the device setup page using a
connected device.

What can | do if my router is using the neighbourhood
WiFi channel?

Force the router to use your home WiFi channel.

What can | do if " appears on the display or the oven
is unable to establish a stable connection to my home
router?

The appliance might have successfully connected to
the router, but it is not able to access the Internet. To
connect the appliance to the Internet, you will need

to check the router and/or carrier settings.

Router settings: NAT must be on, firewall and DHCP must be
properly configured. Password encryption supported: WEP,
WPAWPA2. To try a different encryption type, please refer to
the router manual.

Carrier settings: If your Internet service provider has fixed the
number of MAC addresses able to connect to the Internet,
you may not be able to connect your appliance to the cloud.
The MAC address of a device is its unique identifier. Please ask
your Internet service provider how to connect devices other
than computers to the Internet.

How can | check whether data is being transmitted?

After setting up the network, switch the power off,
wait 20 seconds and then switch on the oven: Check
that the app is showing the Ul status of the appliance.

Some settings take several seconds to appear in the app.

How can | change my Whirlpool account but keep my
appliances connected?

You can create a new account, but remember to
remove your appliances from your old account before
moving them to your new one.

I changed my router — what do | need to do?

You can either keep the same settings (network name
and password) or delete the previous settings from
the appliance and configure the settings again.
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TROUBLESHOOTING

' EN

Problem

The oven is not
working.

The display shows
the letter “F” followed

by a number or letter.:

The home power
goes off.

The oven does not
heat up.

WiFi router is off.
‘Router set up properties has
changed.

:The wireless connections
~does not reach the
‘appliance.

:The oven is unable to make
‘a stable provision to home
network.

:The connectivity is not
-supported.

The 2 icon is shown
on display.

The connectivity is
not supported.

Power cut

‘Disconnection from the
‘mains.

‘Possible cause

“Solution

Check for the presence of mains electrical power and

‘whether the oven is connected to the electricity supply.
. Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

Oven failure.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre

and state the number following the letter “F".

Press & , tap [@ and then select “Factory Reset”.
_All settings saved will be deleted.

Verify if your domestic network has at least a rating of
-more than 3 kW. If no, decrease the power to 13 Ampere.
‘To change it, press &, select il “More Modes” and then
select “Power Management”.

%Press &, tap [@ “Info” and then select “Store Demo

~Mode"to exit.

‘Verify if the WiFi router is connected to internet.

§Verify the WiFi signal strength close to the appliance is
‘good.

Try to restart the router.

‘See paragraph “FAQ WiFi"

If your home wireless network properties has changed,
_carry out the pairing to the network: Press & , tap %
“WiFi” and then select “Connect to network”.

ﬁRemote enable not aIIowed
;rn your country.

Verify before purchasing if your country allows the
. remote control for electronic appliances.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Whjr/lﬁool
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Manuale d'uso

Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente
le istruzioni di sicurezza.

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
WHIRLPOOL

Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il
prodotto su www.whirlpool.eu/register

SI PREGA DI SCANSIONARE
IL CODICE QR SUL PROPRIO
APPARECCHIO PER OTTENERE
MAGGIORI INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

......

......

.......

.....

1. Pannello dei comandi

2. Ventola e resistenza circolare
(non visibile)

3. Griglie laterali
(il livello e indicato sulla parte
frontale del forno)

Porta

Resistenza superiore / grill
Luce

Targhetta matricola

(da non rimuovere)

8. Resistenza inferiore

(non visibile)

Nowv s

///4/

e E—
Y & i
1 2 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. PREFERITI 6. CONTROLLO REMOTO
Per accendere e spegnere il forno.  Per richiamare la lista delle Per abilitare I'uso dell'app
2. HOME funzioni preferite. Whirlpool 6% Sense Live.
Per accedere rapidamente al menu 4. DISPLAY 7. ANNULLA
principale. 5. STRUMENTI Per disattivare tutte le funzioni del

Per scegliere tra le opzioni e
modificare le impostazioni del

forno ad eccezione dell'orologio,
del contaminuti e del blocco tasti.

forno e le preferenze.
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ACCESSORI

GRIGLIA LECCARDA

Da usare come piastra per
cuocere carni, pesci, verdure,
focacce, etc. o, posizionata
sotto la griglia, per raccogliere
i liquidi di cottura.

Da usare per la cottura degli
alimenti o come supporto per
pentole, tortiere e altri utensili
da cucina

* Disponibile solo su alcuni modelli

GUIDE SCORREVOLI *

—

Per facilitare l'inserimento o la
rimozione degli accessori.

TEGLIA

Da usare per cuocere prodotti
di panetteria e pasticceria, ma
anche carne arrosto, pesce al
cartoccio, ecc.

Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Clienti.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare

sulle griglie laterali inserendo dapprima il lato rialzato

orientato verso l'alto.

Gli altri accessori, come la leccarda o la teglia, si

inseriscono orizzontalmente come la griglia.

TOGLIERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI

« Pertogliere le griglie, sollevarle e sganciare la
parte inferiore dalla sede tirandola leggermente: a
questo punto e possibile rimuovere le griglie.

« Perrimontare le griglie, inserirle dapprima nelle
sedi superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo
sollevato, quindi abbassarle in posizione nelle sedi
inferiori.

MONTAGGIO DELLE GUIDE SCORREVOLI

(SE PRESENTI)

Togliere dal forno le griglie laterali e rimuovere la
protezione in plastica dalle guide scorrevoli.
Ancorare alla griglia laterale la clip superiore della
guida e farla scivolare fino a fine corsa. Abbassare
I'altra clip in posizione. Per fissare la guida,
premere la parte inferiore della clip contro la griglia
laterale. Assicurarsi che le guide possano scorrere
liberamente. Ripetere questa operazione sull'altra
griglia laterale, allo stesso livello.

Nota: Le guide scorrevoli possono essere montate a qualsiasi
livello.
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FUNZIONI DI COTTURA

@ FUNZIONI MANUALI

PRERISCALDAMENTO VELOCE

Per preriscaldare rapidamente il forno.

STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce,
cucinare verdure gratinate o tostare il pane. Per
la grigliatura delle carni, si consiglia di utilizzare

una leccarda per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere

500 ml di acqua potabile.

TURBO GRILL

Per arrostire grandi tagli di carne (cosce, arrosto
di manzo, pollo). Si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura:

posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere

500 ml di acqua potabile.
TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani

(massimo tre) alimenti diversi che richiedono
la medesima temperatura di cottura. Questa
funzione permette di eseguire la cottura senza
trasmissione di odori da un alimento all'altro.

FUNZIONI COOK 4

Per cuocere contemporaneamente su quattro
ripiani alimenti diversi che richiedono la
medesima temperatura di cottura.

Questa funzione pud essere utilizzata per
cuocere biscotti, torte, pizze (anche surgelate) e
per preparare un pasto completo. Per ottenere
risultati ottimali si raccomanda di sequire la
tabella di cottura.

COTTURA VENTILATA

Per cuocere carni o torte ripiene su un solo
ripiano.

FUNZIONI SPECIALI

» SCONGELARE

Per velocizzare lo scongelamento degli
alimenti. Disporre gli alimenti sul ripiano

intermedio. Si suggerisce di lasciare I'alimento

nella sua confezione per impedire che si
asciughi eccessivamente all'esterno.

» TIENIIN CALDO

Per mantenere caldi e croccanti cibi appena
cotti.

» LIEVITAZIONE IN CORSO
Per ottenere una lievitazione ottimale di

impasti dolci o salati. Allo scopo di preservare

la qualita della lievitazione, non attivare la
funzione se il forno € ancora caldo dopo un

ciclo di cottura.
» PIATTI PRONTI

Per cuocere piatti pronti conservati a
temperatura ambiente o in frigorifero (biscotti,
miscele per torte, muffin, pasta e prodotti

di panetteria). Questa funzione cuoce tutte

le pietanze in modo veloce e delicato; puo
essere utilizzata anche per riscaldare alimenti
gia cotti. Non occorre preriscaldare il forno.
Sequire le istruzioni riportate sulla confezione.

»  MAXI COOKING

Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare

la carne durante la cottura per ottenere

una doratura omogenea su entrambi i lati.

E preferibile irrorarla di tanto in tanto con il
fondo di cottura per evitare che si asciughi
eccessivamente.

» ECO TERMOVENTILATO

Per cuocere arrosti ripieni e carne in pezzi su
un solo ripiano. La circolazione intermittente
dell'aria impedisce un'eccessiva asciugatura
degli alimenti. In questa funzione ECO la luce
rimane spenta durante la cottura. Per utilizzare
il ciclo ECO e ottimizzare quindi i consumi
energetici, la porta forno non deve essere
aperta fino a completamento della cottura del
cibo.

« COTTURA SURGELATI

Questa funzione seleziona automaticamente la
temperatura e la modalita di cottura ottimali per
5 diverse categorie di alimenti pronti surgelati.
Non e necessario preriscaldare il forno.

th

6 6" SENSE

Questa funzione permette di cuocere tutti i tipi di
alimenti in modo completamente automatico. Per
utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di
seguire le indicazioni della tabella di cottura.

Non é necessario preriscaldare il forno.
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USO DEL DISPLAY TOUCH

Per selezionare o confermare: Per confermare un'impostazione o passare alla
Toccare lo schermo per selezionare il valore o il ~ schermata successiva:
menu desiderato. Toccare “IMPOSTA” o “AVANTI".

12:35 Seleziona la temperatura

termoventilato.

Funzioni Manua@

Funzioni 6th SENSE

Per scorrere lungo un menu o un elenco: Per tornare alla schermata precedente:

Scorrere il dito sul display per visualizzare le Toccare < .
voci o i valori elencati.

Funzioni Manuali

Statico Cottura

Per cuocere contemporaneamente _

Ventilata -OLErE s : ! .
su pil ripiani (massimo tre) allmentl.!‘
diversi che richiedono la medesima, ¢ §

Termovel Grill temperatura di cottura. Questa

fupziaagdaotra essere
RITARDO AVVIO

< Seleziona la temperatura
termoventilato.
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PRIMO UTILIZZO

T

Alla prima accensione & necessario configurare
I'apparecchio.

Le impostazioni potranno essere modificate successivamente
premendo & per accedere al menu “Strumenti”.

1. SELEZIONE DELLA LINGUA

Alla prima accensione & necessario impostare la
lingua e l'ora.

« Far scorrere il dito sullo schermo per visualizzare
I'elenco delle lingue disponibili.

« Toccare la lingua desiderata.
Toccando < sitornera alla schermata precedente.

WIE?NFIGURAZIONE DELLA CONNESSIONE

La funzione 6" Sense Live permette di azionare

il forno a distanza da un dispositivo mobile. Per

abilitare il controllo remoto dell'apparecchio

occorre prima eseguire correttamente le procedura

di connessione. Questa procedura & necessaria

per registrare I'apparecchio e collegarlo alla rete

domestica.

« Toccare “CONFIGURA ORA” per procedere con la
configurazione della connessione.

Oppure, toccare “SALTA" per collegare il prodotto in un

momento successivo.

COME CONFIGURARE LA CONNESSIONE

Per utilizzare questa funzione & necessario disporre
di: uno smartphone o un tablet, e un router wireless
collegato a Internet. Usando lo smartphone o il
tablet, controllare che il segnale della rete wireless
domestica sia sufficientemente forte vicino
all'apparecchio.

Requisiti minimi.

Smartphone o tablet: Android con schermo 1280x720 (o
superiore) 0 i0OS.

Le informazioni sulla compatibilita dell'app con le varie
versioni di Android 0 iOS sono disponibili sui rispettivi store
online.

Router wireless: 2.4 Ghz, WiFi b/g/n.

1. Scaricare lI'app 6 Sense Live

Per prima cosa, scaricare I'app sul proprio dispositivo
mobile. L'app 6™ Sense Live presentera la sequenza di
passaggi qui descritta. L'app 6" Sense Live puo essere
scaricata da iTunes o da Google Play.

2. Creare un account

Se ancora non si dispone di un account & necessario
crearlo. In questo modo sara possibile collegare in
rete i propri apparecchi e controllarli da remoto.

3. Registrare I'apparecchio

Registrare il proprio apparecchio seguendo le
istruzioni dell'app. Per la procedura di registrazione
sara richiesto il codice SAID (Smart Appliance
IDentifier), riportato sulla targhetta matricola
applicata sul prodotto.

4. Collegare I'apparecchio alla rete WiFi

Segquire la procedura di configurazione mediante
scansione. L'app presentera la sequenza di operazioni
da seguire per collegare I'apparecchio alla rete WiFi
domestica.

Se il router supporta WPS 2.0 (o una versione
successiva), selezionare “MANUALE" e scegliere
“Configurazione WPS”: premere il tasto WPS sul
router wireless per stabilire una connessione tra i due
prodotti.

Se necessario, € anche possibile collegare il prodotto
manualmente usando la funzione “Cerca rete”.

Il codice SAID serve per sincronizzare uno smartphone o un
tablet con l'apparecchio.
Viene visualizzato l'indirizzo MAC per il modulo WiFi.

In caso di modifica delle impostazioni del router

(ad es. il nome o la password della rete, oppure il
provider della linea dati) sara necessario eseguire
nuovamente la procedura di connessione

3. IMPOSTAZIONE DI DATA E ORA

Se il forno viene collegato alla rete domestica, la
data e I'ora saranno impostate automaticamente.
Diversamente sara necessario impostarle
manualmente

« Impostare I'ora toccando i numeri corrispondenti.
« Toccare “IMPOSTA” per confermare.

Dopo avere impostato l'ora, occorrera impostare la
data

« Impostare la data toccando i numeri
corrispondenti.

« Toccare “IMPOSTA” per confermare.

Dopo una lunga interruzione di corrente, € necessario
impostare nuovamente l'ora e la data.

4. IMPOSTARE LASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno & programmato per assorbire una potenza
elettrica compatibile con una rete domestica di potenza
nominale superiore a 3 kW (16 Ampere): nel caso si
disponga di una potenza inferiore, & necessario
diminuire questo valore (13 Ampere).

« Toccare il valore sulla destra per selezionare la
potenza.

« Toccare“OK” per terminare la configurazione
iniziale.

5. RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti

alla lavorazione di fabbrica: questo € normale. Prima
di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole
trasparenti e togliere gli accessori dal forno.
Riscaldare il forno alla temperatura di 200 °C per circa
un'ora.

si raccomanda di ventilare il locale dopo il primo utilizzo.
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USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

4. IMPOSTARE L'AVVIO RITARDATO

« Per accendere il forno, premere o toccare lo
schermo.

Il display permette di scegliere tra funzioni manuali e
funzioni 6" Sense.

« Toccare la funzione principale desiderata per
accedere al menu corrispondente.

« Scorrere in alto o in basso per visualizzare I'elenco
delle opzioni.

- Selezionare la funzione desiderata con un tocco.

2. IMPOSTAZIONE DELLE FUNZIONI
MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione desiderata
possibile modificarne le impostazioni. Il display
mostrera i valori che & possibile modificare.

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL

« Scorrere tra i valori proposti e selezionare quello
desiderato.

Se la funzione lo consente, & possibile toccare *§ per
attivare il preriscaldamento.

DURATA

Non e necessario impostare la durata, ad esempio

se si desidera gestire la cottura manualmente. Se

si imposta una durata, la cottura proseguira per

il tempo selezionato. Alla scadenza del tempo
impostato, la cottura si interrompe automaticamente.

- Per impostare la durata, toccare “Imposta tempo
cottura”.

« Impostare la durata di cottura desiderata toccando
i numeri corrispondenti.

« Toccare “AVANTI” per confermare.

Per annullare la durata impostata in modo da gestire

manualmente la fine della cottura, toccare il valore di durata e

selezionare "STOP”.

3. IMPOSTAZIONE DELLE FUNZIONI 6* SENSE

Le funzioni 6" Sense permettono di preparare
un'ampia varieta di pietanze scegliendo tra quelle
presenti nell'elenco. L'apparecchio seleziona
automaticamente la maggior parte delle impostazioni
di cottura in modo da produrre un risultato ottimale.

« Scegliere una ricetta dall'elenco.

Le funzioni sono elencate per categoria di alimenti nel menu
"LISTA CIBI 6™ SENSE” (vedere le tabelle) e per tipo di ricetta
nel menu “LIFESTYLE".

- Dopo avere selezionato una funzione, e sufficiente
indicare le caratteristiche dell'alimento da cuocere
(quantita, peso, ecc.) per ottenere un risultato
ottimale.

E possibile ritardare la cottura prima di avviare

una funzione: La funzione si avvia al momento

selezionato anticipatamente.

+ Toccare "RITARDO" per impostare I'ora di inizio
desiderata.

« Dopo avere impostato il ritardo desiderato, toccare
“AVVIO RITARDATO" per dare inizio al tempo di
attesa.

« Introdurre gli alimenti nel forno e chiudere lo
sportello: la funzione si avviera automaticamente
al termine del tempo calcolato.

Per programmare un orario di inizio cottura ritardato, la fase di

preriscaldamento del forno deve essere disattivata: Il forno

raggiungera la temperatura desiderata gradualmente, il che
significa che i tempi di cottura saranno leggermente piu
lunghi di quelli elencati nella tabella di cottura.

« Per attivare la funzione subito e annullare il ritardo
programmato, toccare ® .

5. AVVIO DELLA FUNZIONE

« Dopo avere configurato le impostazioni, toccare
“AVVIO”" per attivare la funzione.

Se il forno é caldo e la funzione prevede una determinata

temperatura massima, sul display compare un messaggio

corrispondente. | valori impostati possono essere modificati in

qualsiasi momento durante la cottura toccando il valore che si

desidera cambiare.

- Premendo & possibile interrompere la
funzione attiva in qualsiasi momento.

6. PRERISCALDAMENTO

Se era stato attivato il preriscaldamento, all'avvio
della funzione il display indica che & in corso la fase
di preriscaldamento. Al termine di questa fase, un
segnale acustico e il display indicheranno che il forno
ha raggiunto la temperatura impostata.

« Aprire lo sportello.
+ Introdurre la pietanza nel forno.

« Chiudere la porta e toccare “FATTO” per iniziare la
cottura.

inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento, questa
si interrompe temporaneamente. Il tempo di cottura non
comprende la fase di preriscaldamento.

E possibile modificare I'impostazione predefinita del
preriscaldamento

per le funzioni di cottura che lo consentono
manualmente.

« Selezionare una funzione che consente
di impostare manualmente la funzione di
preriscaldamento.

. Toccare I'icona ™8 per attivare o disattivare il
preriscaldamento. Sara impostato come opzione
predefinita.
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7. MESSA IN PAUSA DELLA COTTURA

Alcune funzioni 6™ Sense richiedono di girare gli
alimenti durante la cottura. Questa richiesta sara
segnalata da un segnale acustico e da un messaggio
corrispondente sul display.

« Aprire lo sportello.

« Eseguire l'operazione indicata sul display.

« Chiudere la porta e toccare “FATTO” per riprendere
la cottura.

Prima della fine della cottura, il forno potrebbe

richiedere di controllare gli alimenti nella stessa

modalita.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale

acustico e da un messaggio corrispondente sul

display.

+ Controllare gli alimenti.

« Chiudere la porta e toccare “FATTO” per riprendere
la cottura.

8. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display indicheranno che la cottura
terminata. Con alcune funzioni, una volta terminata
la cottura sara possibile conferire alla pietanza una
doratura extra, prolungare il tempo di cottura o
salvare la funzione tra i preferiti.

.« Toccare (P per salvare la funzione tra i preferiti.

« Selezionare “Doratura extra” per avviare un ciclo di
doratura di cinque minuti.

- Toccare 3 per prolungare la cottura.

9. PREFERITI

La funzione Preferiti permette di memorizzare le
impostazioni del forno per le ricette preferite.

Il forno riconosce automaticamente le funzioni piu utilizzate.
Dopo un certo numero di utilizzi, verra richiesto di aggiungere
la funzione ai preferiti.

COME SALVARE UNA FUNZIONE

Quando una funzione é terminata, e possibile toccare
QR per salvarla tra i preferiti. Sara cosi possibile
richiamarla velocemente in futuro mantenendo le
stesse impostazioni. Il display permette di salvare la
funzione indicando uno o piu pasti preferiti tra i 4
disponibili: colazione, pranzo, spuntino e cena.
« Scegliere almeno un pasto toccando l'icona
corrispondente.

« Toccare “SALVA PREFERITO” per salvare la funzione.
DOPO AVERE SALVATO LA FUNZIONE

Per visualizzare il menu dei preferiti, premere Q)
: le funzioni saranno presentate divise per pasto,
accompagnate da alcuni consigli.

« Toccando l'icona di un pasto viene visualizzato
I'elenco corrispondente

« Scorrere le voci dell'elenco.
. Toccare laricetta o la funzione desiderata.
+ Toccare “AVVIO” per attivare la cottura.

|
AT
MODIFICA DELLE IMPOSTAZIONI

Nella schermata dei preferiti, & possibile aggiungere
un'immagine o un nome a ogni ricetta per
personalizzarla secondo le proprie preferenze.

. Selezionare la funzione che si desidera modificare.
« Toccare “MODIFICA".
. Selezionare l'attributo che si desidera modificare.

« Toccare “AVANTI": il display mostrera i nuovi
attributi.

« Toccare “SALVA” per confermare le modifiche.

E anche possibile cancellare le funzioni salvate nella
schermata dei preferiti:

« Toccare l'icona @ sulla funzione da eliminare.
« Toccare “RIMUOVI",

E anche possibile cambiare gli orari associati ai vari
pasti:

.+ Premere & .

. Selezionare B “Preferenze”.

« Selezionare “Data e ora".

« Toccare”l tuoi orari dei pasti”.

« Scorrere le voci dell'elenco e toccare I'orario
desiderato.

« Toccare il pasto corrispondente per modificarlo.
Ogni fascia oraria puo essere associata a un solo pasto.

10. STRUMENTI

L'icona & permette di aprire in qualsiasi

momento il menu “Strumenti”. Da questo menu e
possibile scegliere tra varie opzioni e modificare le
impostazioni o le preferenze relative al prodotto o al
display.

ATTIVAZIONE DA REMOTO
Per abilitare I'uso dell'app Whirlpool 6" Sense Live.

@TIMER

Questa funzione puo essere attivata sia insieme a

una funzione di cottura, sia in modo indipendente.

Una volta avviato il contaminuti, il conto alla rovescia

prosegue autonomamente senza interferire sulla

funzione di cottura. Una volta attivato il timer, &

possibile selezionare e attivare una funzione.

Il conteggio viene visualizzato nell'angolo superiore destro del

display.

Per richiamare o modificare il contaminuti:

« Premere & .

. Toccare @ .

Un segnale acustico e il display avviseranno del

termine del conto alla rovescia.

« Toccare “IGNORA” per annullare il contaminuti o
impostare una nuova durata.

« Toccare“IMPOSTA NUOVA DURATA" per impostare
nuovamente il contaminuti.

LAMPADA

per accendere e spegnere la luce del forno.
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@ AUTO PULIZIA

Attivare la funzione “Auto Pulizia” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

Si raccomanda di non aprire la porta del forno durante il ciclo
di pulizia per evitare perdite di vapore, che potrebbero avere
un effetto negativo sul risultato finale.

« Prima di attivare la funzione estrarre tutti gli
accessori dal forno.

« Aforno freddo, versare 200 ml di acqua potabile
sul fondo del forno.

« Toccare “AVVIO" per attivare la funzione di pulizia.

Dopo avere selezionato il ciclo, & possibile posticipare I'avvio
della pulizia automatica. Toccare “RITARDO” per impostare
l'ora di fine come indicato nella sezione corrispondente.

@SILENZIOSO

Toccare questa icona per disabilitare o abilitare i
suoni e gli allarmi.

BLOCCO TASTI

La funzione "Blocco tasti" permette di bloccare i tasti
del pannello a sfioramento per evitare che vengano
premuti accidentalmente.

Per attivare il blocco:

. Toccare l'icona ® .

Per disattivare il blocco:

« Toccare il display.

« Scorrere verso l'alto sul messaggio visualizzato.

ALTRE MODALITA

Per selezionare la modalita Sabbath e accedere alla
funzione Potenza.

E PREFERENZE
Permettono di modificare diverse impostazioni del forno.

WI-FI

Per modificare le impostazioni o configurare una nuova
rete domestica.

INFO

Per disattivare la “Modalita Demo Negozio”, resettare il
prodotto e ottenere maggiori informazioni
sull'apparecchio.
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TABELLA DI COTTURA

TEMPERATURA (°C) . RIPIANO E
RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO / LIVELLO GRILL DURATA (min.) ACCESSORI
. 2
=] S 170 30-50 e
Leavened cakes / Sponge cakes Y ) 2
(Torte lievitate / Pan di Spagna) & 160 30-50 e
S] ]60 30 - SO '\él‘ '\‘];lf
e et pine 0EL
udel, i ipi
(cheesecake, strudel, torta di mele)) Si 160 - 200 35-90 i -‘...]I—_.—n..,-
y 3
=] S 150 20-40 N
N 4
Biscotti / Shortbread o 140 30-50 —
Pasta frolla N 4 1
( ) Si 140 30-50
=] S 170 20-40 :
N 4
Small cakes / Muffin (Tortine / & 150 30-50 —
Muffin) Si 150 30-50 4 1
=] S 180- 200 30-40 3
Choux buns (Bigné) S 180- 190 35-45 ]
S 180- 190 35-45% IS
= S 9 110- 150 3
Meringhe S 90 130-150 .\_”4|—__—.,_,. w_r]
S % 0-160% 2o
=] S 190 - 250 15-50 2
Pizza / Pane / Focaccia 1
Si 190-230 20-50 s
Pizza (Thin, thick, focaccia) N ) Cen x 5 3 1
((Sottile, spessa, focaccia)) S 220-240 25-50 AaFeAr aFds s
=] S 250 10-15 Lo
Pizza surgelata Si 250 10-20 _\,é“_ ]
S 220-240 15-30 L 3
. S 180-190 45-55 ——
Savoury pies (vegetable
E)ie,quciiche)chorte salﬁt?) Si 180 - 190 45-60 ,\éﬁ ,\,1;“,
torta di verdure, quiche
S 180- 190 45-70* e e L
E S 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / Salatini di pasta X 4 1
sfoglia Si 180-190 20-40 i j
S 180- 190 20-40* NI
Lasagne / Flan / Baked pasta N . B 3
(Pasta al forno) / Cannelloni Izl ! 190-200 4569 —
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale N 3
1kg Izl Si 190-200 80-110 t j
Maiale arrosto with crackling = . } 2
(con cotenna) 2 kg et 170 110150 —
=] ] =] [
FUNZIONI . . Cottura ' . . . Eco
Statico Termoventilato ! Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 .
Ventilata Termoventilato
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TEMPERATURA (°C) . RIPIANO E
RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO /LIVELLO GRILL DURATA (min.) ACCESSORI
Pollo / Rabbit (Coniglio) / Duck . ) ) 3
Anatra) 1 kg =] S 200-230 50-100 3
'glLrgl;ey / Goose (Tacchino / Oca) IZI S 190 - 200 80- 130 2
Baked fish / en papillote (fillets,
whole) (Pesce al forno / al Izl Si 180-200 40-60 L 3 J
cartoccio (filetti, intero))
Verdure ripiene (pomodori,
courgettes (zucchine), aubergines Si 180 - 200 50-60 -\éu-
(melanzane))
Pane tostato EI - 3 (Alta) 3-6 _\_”5“_’_
Fish fillets / Steaks (Filetti / Tranci . . o ex 4 3
di pesce) EI 2 (media) 20-30 [ F oo
Sausages (Salsicce) / Spiedini / ) ) . 2 #x 5 4
Spare ribs (Costine) / Hamburger Ifl 2-3 (media - alto) 15-30 )
Pollo arrosto 1-1,3 kg - 2 (media) 55-70 %% _‘_”2“_'_ 1 ! [
Coscia d'agnello / Shanks ) Y 3
Sty - 2 (media) 60-90 Lo
Roast potatoes (Patate arrostite) - 2 (media) 35-55%%% L 3 J
Vegetable gratin (Verdure 3
i) - 3 (Alta) 10-25 L3
Biscotti @ S 135 50-70 RPN R
Biscotti
rz=y) . 5 4 3 1
Crostate Si 170 50-70 . S e
Crostate
E@‘l 5 4 2 1
Pizza al piatto Pizza al Si 210 40-60 e L
piatto
Pasto completo: Fruit tart
(Crostata) (Liv. 5) / Lasagne (Liv. 3) S 190 40-120* I
/ Carne (Liv. 1)
Pasto completo: Fruit tart
(Crostata di frutta) (livello 5) / S
Verdure arrostite (livello 4) / @ Si 190 40-120 _\%’_ 4 -\éu- !
Lasagne (livello 2) / cuts of meat Menu
(Tagli di carne) (livello 1)
Ic_::ra:g)na & Meat (Lasagne e S 200 50-100 * . 4 i 1
Meat & Potatoes (Carne e patate) Si 200 45-100% _\é’_ L ! J
Fish & Vegetebles (Pesce e . 4 1
verdure) S 180 30-50* NS
Stuffed roasting joints (Arrosti M 3
ipien) d® - 200 80-120 : :
Cuts of meat (rabbit, chicken,
lamb) (Carne in pezzi (coniglio, er - 200 50-100* L 3 J
pollo, agnello))

* 1l tempo di cottura e indicativo: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.
** Girare gli alimenti a meta cottura.

*** Girare gli alimenti a due terzi di cottura (se necessario).

COME LEGGERE LE TABELLE DI COTTURA

La tabella contiene: ricetta, preriscaldamento, temperatura (°C), livello grill, tempo di cottura (in minuti), accessori e livello/i consigliati per la cottura. |
tempi di cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto). Le temperature e i tempi di cottura
sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati e, se la cottura non fosse
sufficiente, passare a quelli pil alti. Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e di preferire le tortiere o le teglie in metallo scuro. E possibile
utilizzare anche tegami e accessori in pyrex o in ceramica, ma occorre considerare che i tempi di cottura si allungheranno leggermente. Per ottenere
risultati ottimali, seguire attentamente i consigli riportati nella tabella di cottura per la scelta degli accessori da posizionare sui diversi ripiani.

= ] =) Y

Cottura ' ' , , Eco
Ventilata Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Termoventilato

FUNZIONI
Statico Termoventilato
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th

Categorie di

alimenti

O TABELLA DI COTTURA

Livello e accessori

Quantita Informazioni per la cottura

w2 Freshlasagna (lasagnafresca) .2, 500-3000g
<z( Q Preparare secondo la ricetta preferita. Coprire con salsa
2 = 5 i bechamel e cospargere di formaggio per ottenere una
= : Lasagna surgelata e 500-30009g  :perfetta doratura
<:
..... ST Ut SRt SO U
: : Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire
: Roast beef 3 600-2000g  :con aglio e aromia piacere. A fine cottura, lasciar riposare
: M : i per almeno 15 minuti prima di servire
: Manzo :
: i Cospargere di sale e spennellare con olio prima della
Hamburger _‘“.5“_’_ 1 4 : 1,5-3cm cottura.
: Girare a 3/5 del tempo di cottura.
Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire
: Maiale arrosto 3 600 -2500 g con aglio e aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare
: per almeno 15 minuti prima di servire
E . . i Cospargere di sale e spennellare con olio prima della
w ° Maiale Costine di 5 4 500 - 2000 cottzrag P b
E E maiale Aeeans r o f g ) : )
< Girare a 2/3 del tempo di cottura
o :
Salsicce e 4 15 -dcm : Distribuire uniformemente sulla griglia.
] tel oo ’ i Girare a 3/4 del tempo di cottura
E Pollo arrosto 2 600 - 3000 g Spennellare con olio e condire a p|a§ere. Cospargere di sale
: — e pepe. Infornare con il petto verso l'alto
Pollo i Cospargere di sale e spennellare con olio prima della
Filetto/petto quﬂ 4 1-5cm cottura.
: Girare a 2/3 del tempo di cottura
: Cospargere di sale e spennellare con olio prima della
: Kebab q‘f.ﬂ 4 : 1 griglia cottura.
; Girare a meta del tempo di cottura
j Fresh Fillets 3 p) 05-3cm A A A
Filetti arrosto  (Filetti freschi) -~ toonf ' igﬁgﬂilcl)a;ea(rtg:n?go gg:rsepargere di sale e pepe. Condire
Filetti surgelati 1 2 ; 05-3cm 9 P
Capesante una teglia gfeszpzaerr%eorﬁ)d\ pangrattato e condire con olio, aglio, pepe e
: Cozze Gratinate _ % una teglia :
: Pesce alla e 5
: griglia Gamberetti Ld unateglia  Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire
3 - con aglio e aromi a piacere
Gamberetti q4f.1 3 ; una teglia ‘
oo Ut ST PRUUPRRUOE O T TP P PP RPPRS -
Patate 3  500-15004 gTa‘gllarellle patate a tocchetti e condire con olio, sale e aromi
; — : i prima di infornare
: Verdure o T3
: arrostite Verdure ripiene ~ £ 100-5009 'uno - Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire
Altre verdure 3 500- 1500 g con aglio e aromi a piacere
" Patate 3 ,,,.i,_, 1 teglia éTagllarellle patate a tocchetti e condire con olio, sale e aromi
= [nfe i prima di infornare
2 : . . ) )
o Pomodori 3,\%,_ 1 teglia Cospargere di pangrattato e condire con olio, aglio, pepe e
i ‘ i prezzemolo
Verdure Peperoni 3 1 teglia ‘ Preparare secondo la ricetta preferita. Cospargere di
: gratinate AR formaggio per ottenere una perfetta doratura
Broccoli ;qé@ 1 teglia : ) ) )
: . Preparare secondo la ricetta preferita. Coprire con salsa
Cavolfiori ;qé@ 1 teglia i bechamel e cospargere di formaggio per ottenere una
3 ) perfetta doratura
Altro —n 1 teglia
Aerenar N —J S oo
ACCESSORI - Pirofila o tortiera Leccarda / piastra dolci . Leccarda con
Griglia . . - Leccarda/ Teglia :
su griglia o teglia su griglia 500 ml di acqua
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Categorie di alimenti

Quantita Informazioni per la cottura

Preparare 500-900 g di impasto per pan di spagna senza

Livello e accessori

i Preparare l'impasto con 500 g di farina, 200 g di burro
salato, 200 g di zucchero e 2 uova. Aromatizzare con
Biscotti 3 200-600g essenza di frutta. Lasciar raffreddare. Stendere I'impasto a
uno spessore uniforme e tagliare con la forma preferita.
Disporre i biscotti su una teglia
Croissants 3
(fresh) (Croissant  ° | una teglia Distribuire uniformemente sulla teglia. Lasciar raffreddare
9] (freschi)) prima di servire
g') Bigné 3 unateglia |
W : “ Preparare I'impasto con 500 g di farina, 200 g di burro
g Pasteetorte salato, 200 g di zucchero e 2 uova. Aromatizzare con
S : ripiene Crostata _\%’_ 400-1600g i essenza difrutta. Lasciar raffreddare. Stendere l'impasto a
= uno spessore uniforme e disporlo in una tortiera.
Cospargere di marmellata e infornare
; i Preparare un mix di mele a dadini, pinoli, cannella e noce
Strudel 3 400-1600g moscata. Imburrare un tggame, cosp?rgere di zugchero e
i i cuocere per 10-15 minuti. Arrotolare I'impasto e ripiegare la
i parte esterna
; : Foderare uno stampo con la base e cospargere di
Tortaripienaalla | ) 500 - 2000 { pangrattato per assorbire il succo rilasciato dalla frutta.
frutta e 9 Farcire con frutta fresca a pezzetti mescolata con zucchero
e cannella
Foderare uno stampo da crostata con un impasto per 8-10
TORTE SALATE _\!ﬁiﬂ_ 800-1200¢g porzioni e punzecchiarlo con una forchetta. Farcire
l'impasto secondo la ricetta preferita
: “ Preparare I'impasto con la ricetta preferita per ottenere un
: Panini 3 60-150gl'uno pane leggero. Dividere I'impasto formando dei panini e
: sciarlo lievitare. Usare l'apposita funzione del forno
: Preparare l'impasto con la ricetta preferita per ottenere un
w : Pancarréin stampo _\!ﬁiﬂ_ 400-600gl'una i pane leggero. Disporlo in uno stampo e lasciarlo lievitare.
z Usare l'apposita funzione del forno

reparare l'impasto con la ricetta preferita e disporlo sulla
lia

i pane leggero. Dividere I'impasto formando delle baguette e
sciarlo lievitare. Usare l'apposita funzione del forno

reparare |'impasto per pizza con 150 ml d'acqua, 15 g di
evito, 200-225 g difarina, olio e sale. Far lievitare usando

i l'apposita funzione del forno. Stendere la pasta su una teglia
‘leggermente unta. Aggiungere pomodoro, mozzarella e
rosciutto

strarre dalla confezione. Distribuire uniformemente sulla

Pizza surgelata s 3 ] Livelli 1-4 riglia
afFr Al VY——
5 4 2 1
....................................................... IR I i s el SO SOOI
N AR — - SN
ACCESSORI Griglia Pirofila o tortiera Leccarda / piastra dolci Leccarda / Teqlia Leccarda con
9 su griglia o teglia su griglia 9 500 ml di acqua
12
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire ogni
operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente con pH neutro. Asciugare con un panno.

+ Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con
un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando & ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo; per asciugare la condensa dovuta alla cottura di

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima di effettuare
operazioni di manutenzione.

alimenti con un elevato contenuto di acqua, usare a
forno freddo un panno o una spugna.

« Attivare la funzione “Auto Pulizia” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

+ Pulireivetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« Perfacilitare la pulizia della porta € possibile
rimuoverla.

ACCESSORI

+ Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

+ Scollegare il forno dalla rete elettrica.

- Svitare la copertura della lampada, sostituire la
lampada e avvitare di nuovo il coperchio della
lampada.

+ Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Note: usare solo lampade alogene da 20-40 W/230 ~ V tipo G9, T

300 °C. La lampada utilizzata nel prodotto e specifica per

elettrodomestici e non e adatta per lilluminazione di ambienti
domestici (Regolamento (CE) 244/2009). Le lampade sono
disponibili presso il Servizio Assistenza. Non maneggiare le
lampadine a mani nude, per evitare che vengano danneggiate
dalle impronte digitali. Non far funzionare il forno senza prima
aver riposizionato il coperchio.

RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

« Perrimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

+ Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile. Prendere
saldamente la porta con entrambe le mani, evitando
di tenerla per la maniglia.
Per estrarla, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso I'alto finché non
esce dalle sedi. Togliere la porta e appoggiarla su un
piano morbido.

Per rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i

ganci delle cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte

superiore agli alloggiamenti.

« Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

+ Sara necessario applicare una leggera pressione per
assicurare il corretto posizionamento dei fermi.

| o

« Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni: funzionando male, la
porta potrebbe danneggiarsi.
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Domande Frequenti Sulla Connessione Wifi

Quali protocolli WiFi sono supportati?

L'adattatore WiFi installato supporta la connettivita
WiFi b/g/n per i paesi europei.

Quali impostazioni occorre configurare nel software
del router?

Per il router sono richieste le seguenti impostazioni:
2.4 GHz abilitato, WiFi b/g/n, DHCP e NAT attivati.

Quale versione di WPS é supportata?

WPS 2.0 o versioni successive. Consultare la
documentazione del router.

Vi sono differenze tra smartphone (o tablet) Android
ei0sS?

Non vi sono differenze, & possibile usare
indifferentemente I'uno o I'altro sistema operativo.

E possibile utilizzare il tethering con un cellulare 3G
invece di un router?

Si, ma i servizi cloud sono concepiti per dispositivi
con connessione permanente.

Come si puo controllare che la connessione a Internet
domestica sia funzionante e la funzionalita wireless
sia abilitata?

E possibile cercare la propria rete sullo smartphone o
sul tablet. Prima di provare, disattivare tutte le altre
connessioni dati.

Come si puo verificare che I'apparecchio sia collegato
alla rete WiFi della propria abitazione?

Accedere alla configurazione del router (vedere

il manuale del router) e controllare che I'indirizzo
MAC dell'apparecchio sia presente nell'elenco dei
dispositivi wireless collegati.

Dove si puo trovare l'indirizzo MAC dell'apparecchio?
Premere & e toccare @ WiFi, oppure cercare
sull'apparecchio I'etichetta contenente gli indirizzi
SAID e MAC. L'indirizzo MAC é formato da una
combinazione di numeri e lettere che inizia con
“88:e7".

Come si puo controllare se la funzionalita wireless
dell'apparecchio é abilitata?

Usando lo smartphone o il tablet, controllare nell'app
6" Sense Live che la rete dell'apparecchio sia visibile
e collegata al cloud.

Che cosa puo impedire al segnale di raggiungere
I'apparecchio?

Controllare che i dispositivi collegati non occupino
interamente la banda disponibile.

Verificare che il numero dei dispositivi abilitati per
la connessione WiFi non superi il limite massimo
supportato dal router.

Quale dovrebbe essere la distanza tra il router e il
forno?

Normalmente, il segnale WiFi ha una potenza
sufficiente per coprire un paio di stanze, ma la portata
effettiva dipende in gran parte dal materiale delle
pareti. E possibile controllare la potenza del segnale
avvicinando lo smartphone o il tablet all'apparecchio.

Cosa si puo fare se la connessione wireless non
raggiunge l'apparecchio?

E possibile utilizzare dispositivi specifici per
estendere la copertura della rete WiFi domestica, ad
esempio access point, ripetitori WiFi e ponti Power-
line (non in dotazione con l'apparecchio).

Dove si possono trovare il nome e la password della
rete wireless?

Consultare la documentazione del router.
Normalmente, sul router & applicata un'etichetta
contenente le informazioni necessarie per accedere
alla pagina di configurazione usando un dispositivo
connesso.

Cosa si puo fare se il router utilizza il canale WiFi dei
vicini?

Forzare il router a usare il canale WiFi dell'abitazione.
Cosa si puo fare se sul display compare il simbolo ="
o se il forno non riesce a stabilire una connessione
stabile con il router?

E possibile che I'apparecchio si colleghi al router
ma non riesca ad accedere a Internet. Per collegare
I'apparecchio a Internet, controllare le impostazioni
del router e/o della linea.

Impostazioni del router: NAT deve essere attivo, Firewall e
DHCP devono essere configurati correttamente. Tipi di
crittografia supportati per le password: WEP, WPAWPA2. Se si
desidera usare un tipo di crittografia differente, consultare il
manuale del router.

Impostazioni della linea: se il provider del servizio Internet ha
stabilito il numero di indirizzi MAC che possono collegarsi a
Internet, pud darsi che non si riesca a collegare I'apparecchio
al cloud. Lindirizzo MAC & un identificatore univoco ed e
diverso per ogni dispositivo. Si dovra chiedere al provider la
procedura da seguire per collegare a Internet altri dispositivi
diversi dai computer.

Come si puo controllare se i dati vengono trasmessi?

Dopo avere configurato la rete, spegnere il forno,
attendere 20 secondi e riaccenderlo: verificare
che I'app mostri lo stato dell'interfaccia utente
dell'apparecchio.

Alcune impostazioni impiegano diversi secondi per comparire
nell'app.

Si puo modificare I'account Whirlpool mantenendo
connessi gli apparecchi?

E possibile creare un nuovo account, ma occorre
ricordarsi di revocare l'associazione dei propri
apparecchi al vecchio account prima di associarli a
quello nuovo.

Cosa occorre fare se si cambia il router?

E possibile mantenere gli stessi parametri di
configurazione (nome e password della rete)
oppure cancellare le impostazioni precedenti
dall'apparecchio e ripetere la procedura di
configurazione.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema i Possibile causa

: Soluzione

‘Interruzione di corrente

. ‘elettrica.
[l forno non funziona.  _. .
:Disconnessione dalla rete

__principale.

‘Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno
.sia collegato all'alimentazione elettrica. Spegnere e
‘riaccendere il forno e verificare se l'inconveniente
‘persiste.

Il display mostra la
lettera "F" seguita
da un numero o una
lettera. §

I forno & guasto.

- Contattare il piu vicino Servizio Assistenza Clienti e
-specificare il numero che segue la lettera "F".
Premere &, toccare [@ e selezionare “Reset”.
Tutte le impostazioni salvate saranno cancellate.

Linterruttore La potenza dell'apparecchio .

enerale :
9 ‘non é regolata

dell'impianto .
domestico si spegne correttamente.

Verificare che la rete domestlca abbla una portata

nominale di almeno 3 kW. In caso contrario, ridurre la

;potenza al3 Ampere Per modificarla, premere &,
-selezionare Ifi “Altre Modalita” e quindi scegliere
~"Potenza”.

II forno non si . . s
‘E attiva la modalita demo.
riscalda.

‘Premere & , toccare @ “Info” e selezionare “Modalita

Il router WiFi & spento.
Le proprieta di
-configurazione del router
:sono state modificate.

Sul display compare

- ‘raggiunge I' recchio.
I'icona =" faggiunge tapparecchio

‘una connessione stabile con:
la rete domestica.

‘La connettivita non &
-supportata.

- Demo Negozio” per uscire.

Verificare che il router WiFi sia collegato a Internet.
-Controllare che il segnale WiFi sia sufficientemente forte
‘in prossimita dell'apparecchio.

La connessione wireless non

Vedere il paragrafo “WiFi / DOMANDE FREQUENTI"
‘Il forno non riesce a stabilire

Provare a riavviare il router.

:Se sono state modificate le proprieta della rete wireless
‘domestica, & necessario accoppiare il dispositivo alla

§rete: Premere & , toccare B “WiFi” e selezionare “Collega
§a||a rete”.

EL'attlva2|one da remoto non :
- & consentita nel proprio
;paese.

La connettivita non & .
supportata.

Prima dell'acquisto, verificare che nel proprio paese

sia consentito il controllo remoto degli apparecchi
_elettronici.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

- Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio
«  Visitare il sito web docs.whirlpool.eu

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.
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Hapws4yHuk Ha nompebumens I BG

BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL ]
Z ) 3apanonyuaBaTe NO-MbHO CbAENCTBUE, PETUCTPUpaliTe MonAa, CKAHUPAUTE QR KOAA HA
Bawwms ypes Ha www.whirlpool.eu/register BALLUA VPEn, 3A ,U,A NONYYUTE
NOBEYE MHOOPMALNA

Mpenn pna n3nonsBare ypeaa, npoyeTeTe BHUMATENHO
MHCTpYKLMUTE 32 6e3onacHoCT.

OMMUCAHUE HA YPELA

1. Tabno 3a ynpaBneHune

2. BeHTunatop n Kpbron
HarpeBaTesfieH efieMeHT
(He e BUAMM)

3. Hocauwm
(HMBOTO € MOCOYEHO Ha
npeaHaTta cTeHa Ha GpypHaTa)

4. Bpatnuka

5. TopeH HarpeBaTteneH enemeHT/
rpun

6. Jlamna

7. 3aBopcka Tabenka
(He NnpemaxBalnTe)

8. [loneH HarpeBaTeneH enemMeHT
(He e BMAMM)

OMMUCAHMUE HA KOMAHOHOTO TABJ10

........ o uj—
& : & : :
1 2 3 4 5 6 7

1. BKJ1./U3KN 3. NPEANMOYUTAHU 6. ANCTAHUMOHHO YNMPABJNIEHUE
3a BK/IlOYBAHE 1 N3KNIOYBAHE Ha 3a nokasBaHe Ha CnuncbKa ¢ 3a paspeluaBaHe Ha M3MNON3BaHETO
dypHara. npeanounTaHn GyHKUUK. Ha npunoxeHuneto Ha Whirlpool
2. HAYAJNIEH EKPAH 4. ANCNNEN 6" Sense Live.
3a 6bp3 AOCTBN A0 MMaBHOTO 5. UHCTPYMEHTU 7. OTMEHMU
MEHIO. 3a n36op Ha HAKONKO oNuun 1 3a ga cnperte BcAKa GyHKUMA

3a NPOMAHA Ha HAaCTPOMKUTE n Ha ¢ypHaTa ocBeH ,4acoBHMK,

npeanoyntTaHuATa Ha dypHara. +RyXHeHCKu Tanmep” n

,KOHTponnpaHo 3akntouBaHe”,

Whjr/lﬁool 1



NMPUHAONEXKHOCTU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTUEXAAHE

I3non3BaiTe KaTo Taga 3a
dypHa 3a NpuUroTeaHe Ha
Meco, prba, 3eneHuyLu,
bokaum v ap., nn
Pa3nonoxeTe nof
peLleTbyHNA padT 3a
OTUEX[]aHe Ha COCOBETe Mpu
roTBeHe.

3non3BaiiTe 3a NPUroTBAHe
Ha XpaHa WM KaTo onopa 3a
TaBW, GOPMM 33 KEVKOBE U
APYrv OrHEeYNOPHW rOTBAPCKM
cbaose

* HannuHo camo npu onpegeneHn Moaenm

NAB3rA4YnN*

=

3a ynecHeH1e Ha NOCTaBAHETO
VI V3BaXKOAHETO Ha
NPUHAANEXHOCTH.

TABA 3A MNMEYEHE

13non3BaiTe 3a NpUroTeAHe
Ha BCUYKM BUAOBE XNA0 1
CNAAKMLLK, @ CLLO Taka U Ha
neueHun meca, pnba B
neprameHT 1 ap.

BpOoAT 1 BUABT Ha MPUHAANEKHOCTITE MOXKE Aa € PasIvYeH B 3aBUCUMMOCT OT 3aKyreHWs MOAer.
OcTaHanunTe NpUHaANEeXHOCTV MOraT fla Ce 3aKyMAT OT OTAeNa 3a cneanpofakbeHo obcnyxBaHe.

NMOCTABAHE HA PELUETBbYHUA PAOT N OPYTUTE

NMPUHAQNEXHOCTU

BkapawnTte peweTbyHMA padpT XOPN3OHTANTHO, KaTo ro

nab3HeTe BbB BOJAUNTE, KaTO BHMMaBaTe CTpaHaTta

noBAMrHaTA pbb ga coum Harope.

Jpyrute NnpnHapnexHoCTh, Hanpumep TaBaTa

3a oTueXKJaHe 1 TaBaTa 3a NneyeHe, ce NOCTaBAT

XOPU30HTANHO MO CbLYNA HAUMH KaTo peLleTbyHMA

padT.

U3BAXAAHE U TTIOCTABAHE HA BOOAYUTE

+ 3a pa cBanuTe BofjauuTe, r'v NOBAUIHETE N cnep
TOBa BHUMaTENIHO M3AbpnanTe JONHUTE UM YacTu
oT rHe3goTo nm: Cera Moxe fla U3BaguTe BojauuTe.

+ 3a pga nocTtaBuTe Bojaunte obpaTHO, MbPBO '
nocTaBeTe B rOPHUTE UM rHe3pa. [lpbxTe Bogaunte
NoOBAMIHATK, BKapanTe rv BbB GypHaTa n rm
cnycHeTe BbpXy AONHUTE rHe3aa.

3AKPENBAHE HA NNB3rAYUTE (AKO MIMA)

CBanete BogaunuTte ot pypHaTa u MaxHeTte
nnacTmacoBuTe NpeanasuTenn oT Nib3raumTe.
3akpeneTe ropHaTta ckoba Ha Nnb3raya Kbm Bofgayda u
A BKapaniTe foKpal HaBbTpe. CnycHeTe BTopaTa cKoba
Ha MACTOTO 1. 3a Aa 3aKpenuTe Bogaya, HaTUCHETe
[OMHaTa YacT Ha ckobaTa 34paBo KbM Bogaua.
MpoBepeTe ganu Nab3rauynTe ce ABMXKaT CBOOOAHO.
MoBTOpeTe onncaHnTe CTHMNKK 3a 4PYrua Boday Ha
CbLOTO HUBO.

3abenexka: [nb3raunTe MoraT fla ce MOHTMPAT Ha BCAKO OT
HVBaTa.
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OYHKLUWUN 3A TOTBEHE

' BG

@ MANUAL FUNCTIONS (PbYHUN OYHKLINI)

bbP30 NMPEABAPUTENTIHO 3ATPABAHE
3a 6bp30 NpefBapuTeNHO 3arpsABaHe Ha dypHara.

KOHBEHLIMOHAJIHO

3a roTBeHe Ha BCAKAKBM ACTUA CaMO Ha eqHO
HWBO.

GRILL (TPUN)

3a neyeHe Ha rpwn Ha CTeKoBe, Keban, HageHnuUW,
NPUroTBAAHE Ha 3€/1IEHYYKOB OrpPeTEeH 1 NpennyaHe
Ha xna6. Korato neyeTte meco, npenopbyBame aa
n3non3Barte TaBaTa 3a oTUeXXAaHe, 3a fa cbbuparte
oTAeNAHWTE NpuU NeyeHeTo cokose: MNocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa Mo peweTbyHMA padT
1 HanenTe B HeA MOMIOBUH NINTHP NUTENHA BoAa.

TYPBO IPUN

3a neyeHe Ha efpy NapyeTa Meco (AKonaH,
roexgo neueHo, nune). Npenopvysame fa
n3nosn3BaTe TaBaTa 3a OTUeXK[aHe, 3a fa cbbupaTe
OTAEeNAHUTEe Npu roTBeHeTo cokoBe: [NocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa Noj peweTbyHuA padT
1 HanenTe B HeAA NONIOBVH INTbP NUTelHa BoAa.

FORCED AIR (DOPCUPAH Bb3YX)

3a roTBeHe Ha PasNYHN XpPaHW, N3NCKBALLK
CblyaTa TemnepaTypa Ha roTBEHE, Ha Pa3fINYHK
padToBe (MaKCUMyM TpU) egHOBPEMEHHO. Ta3u
bYyHKUMA MOXKe fia ce 3MOJ3Ba 3a NOTBEHE Ha
pa3nuuyHM XpaHu 6e3 npeMrHaBaHe Ha MUPU3MUTE
OT ejHaTa XpaHa KbM fApyraTa.

OYHKLN COOK 4

3a eHOBPEMEHHO roTBEHE Ha YeTUpuTe HMBA
Ha Pa3NMyHN TUNOBE XPaHWN, KOUTO N3NCKBAT
eflHa 1 cblla Temnepatypa. Ta3n GyHKLMA MOXKe
[a ce N3Mnon3Ba 3a NPUroTBAHETO Ha OUCKBUTKN,
KenKkoBe, Kpbrv nuum (Moxe 1 3ampaseHin) u
Mb/HM MeHIoTa. 3a NOCTUraHe Ha Har-gobpun
pe3ynTtaTtu cnefBanTe rotBapckarta Tabnuua.

MEYEHE C KOHBEKLWMA

3a rotBeHe Ha Meco M U3nnYaHe Ha TopTH C
MbJIHEX Ha CaMO efinH padT.

CMNEUMANHN OYHKLNN

» PA3MPA3ABAHE
3a no-6bp30 pa3mpasABaHe Ha XpaHarTa.
CnoxeTe xpaHaTta Ha cpegHua padt. OcTaBeTe
XpaHaTa B onakoBKaTa I, 3a fa ce n3berHe
N3CyLlaBaHETO N OTBDbH.

» KEEP WARM (MOAABPKAHE HA TONJIMHATA)

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-Lo CrOTBEHA XpaHa
ropeuya n xpynkasa.

» BTACBAHE

3a ONTUMaNHO BTacBaHe Ha CNAfKO WU CONEHO
TecTo. 3a ja OCUTypUTe KaueCcTBEHO BTACBaHe,
He BK/louBanTe GyHKUMATA, ako dypHaTa e BCe
ole ropeuja cnes npeaxoAHOTO FOTBEHE.

» CONVENIENCE (YAOBCTBO)

3a NpUroTBAHe Ha NONYroTOBU XPaHMU,
CbXpaHABAHM Ha CTallHa TemnepaTypa

NN B XNagunHUK (BUCKBUTWY, Pa3nnNYHK
BUIOBE KENKOBE, AICTUS C NacTa U xiiebHun
nsgenuna). OyHkymaTa crotea ACTMATa 6bpP30

1 BHUMATENHO, @ MOXKe OCBEH TOBa fla ce
13M0JI3Ba 3a 3aTOMJISIHE Ha Beye CroTBeHu
XpaHu. He e Heobxoanmo npeaBapuTenHo
3arpaBaHe Ha ¢ypHata. CnegBante
WHCTPYKLMNTE BbPXY ONakoBKaTa Ha XpaHuUTe.

»  MAKCUTOTBEHE

3a neyeHe Ha eapu napyeTta meco (Hag 2,5
kg). MpenopbuBa ce No Bpeme Ha roTBEHETO
MecoTo Aa ce obpblua, 3a Aa ce NOCTUrHe
paBHOMEpPHO 3anuyaHe oT ABeTe cTpaHu. Han-
AO6pe e MecoTo NeprofMyHO fa ce Nonuea
CbC COCa, 3a Aa ce n3berHe n3cylasBaHe.

» ECO FORCED AIR (ECO BEHTUJIATO)

3a npennyaHe Ha e4HO HMBO Ha Nap4eTa

MeCO C NbHKa unu pune. NpekomepHOTO
N3CbxBaHe Ha XpaHaTa ce NpeaoTBpaTABa
nopaau cnabara, NnpekbCBalla OT Bpeme

Ha Bpeme uupKynauma Ha Bb3gyxa. [pu
n3nonseaHe Ha Ta3m ECO ¢pyHKUmA namnaTa
OCTaBa U3KJIl0YEHa MO BPEME Ha rOTBEHETO. 3a
Aa nsnonssaTte nporpamarta ECO n cboTBETHO
fa onTummsnpaTe notTpebneHneTo Ha eHeprus,
TpA6Ba Aa He OoTBapsATe BpaTUyKaTa Ha
dypHaTa, [OKATO ACTUETO He CTaHe roTOBO.

+ FROZEN BAKE (MEYEHE HA 3AMPA3EHW)

Ta3n dyHKLMA aBTOMATUYHO M36Mpa ngeanHaTa
TemnepaTypa v peXxum Ha roTBeHe 3a 5 pasnunynHu
TUNa roToBU 3ampaseHn xpaHu. He e Heobxognmo
npeaBapuTenHoO 3arpABaHe Ha dypHara.

th

<o 6™ SENSE

Te3n GyHKLMM NO3BONABAT HAMbBJIHO aBTOMATUYHO
roTBeHe Ha BCAKAKDbB TUMN XpaHa. 3a Aa n3nonsparte
Ta3n GyHKUMA NO Han-gobpuma HaunH, cneaBanTe
WHAMKaLMNTe B CbOTBETHATa roTBapcka Tabnuua.
He e Heo6Xx0AMMO NpeABapUTENHO 3arpaBaHe Ha
¢dypHaTa.
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M3NON3BAHE HA CEH30PHUA AUCTIEN

3a ga nsbeperte v NOTBbLPAUTE: 3a ga NOTBbpAUTE HACTPOIKa UK Aa ce NPpuAaBUXNTE
@ [lokocHeTe eKpaHa, 3a Aa nsbepete OT MEHIOTO KbM cnefBalina eKpaH:
CTOMHOCTTA U efieMeHTa, KOUTO XKenaeTe. [NokocHeTe “SET” nnn “NEXT".

12335

PbuHM ¢yHKLWIU

6th Sense Functions
(®yHKuum 6th Sense)

N36epeTe Temnepatypa
dopcupaH Bb3gyx.

NEXT (CTIEQBALL)

3a npuaBuKBaHe B MEHI0 U CMUCDBK: 3a na ce BbpHeTe KbM NpeaunllH1UTe eKpaHu:

MpocTo Nnb3HeTe NpbCTa CU BbPXY Ancnnes, JokocHeTe £ .

3a 1a Ce NpUABMKBaTe NMpe3 efleMeHTU U
CTOMHOCTMW.

®dopcupaH Bb3ayx

PbuHun pyHKLMN

3a roTBeHe Ha PasnNyHK XpaHy,

Conventional Convection M3MCKBaLLY CbluaTa TemnepaTypa Ha ."
(KoHBeHymoHAnHoO Bake (MeyeHe roTBeHe, Ha pa3NnyHM padTose ;‘
roteexe) C KOHBeKLNA) (MaKCMyM TpU) eAHOBPEMEHHO.

fonea-naca 113101382 Tazik i
Gopcnp Grill (Tpun)
Bb3AYX

< N36epeTe Temnepatypa
dopcupaH Bb3ayX.

. Fiz NEXT
HactpowTe oTBeHe ({&)[Fil:T)
S
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YIMOTPEBA 3A NPBLB MbT

' BG

KoraTto BknoumnTe ypeaa 3a mbpBu NMbT, TPA6Ba Aa
KOHOUrypurpaTe npoayKTta.

HacTporikiTe morat BnocnefcTayie Aa Ce MPOMEHAT Ype3
HaTVICKaHe Ha & 3a JOCTBM A0 MEHIO ,/HCTpyMeHTA".

1. UISBEPETE E3UK

KoraTo BKkntouute ypeaa 3a MbpBU MbT, Tpﬂ6Ba Oa
|/|36epeTe €3K 1 Oa CBEPUTE YaCOBHNMKa.

- [nb3HeTe Npes ekpaHa, 3a fa ce NPUABUXATE Npe3
CMNNCHKA C HANNYHY €31LIN.

+ JloKocHeTe e3uKa, KonTo Bu e Hy»keH.

JokocBaHeTo Ha < Liie Bi BbpHe 00paTHO Kb MPEANLLHIA eKpaH.

2. HACTPOVBAHE HA WIFI

OyHKumnaTa 6™ Sense Live B no3sonsBa fa ynpasnsasate
dypHaTa OT pa3CcTosAHune, C MOMOLLTa Ha MOOMTHO
YCTPOWCTBO. 3a Aa NO3BONUTE YNpaBneHNeTo OT
pa3cTosAHMe Ha ypea, TpAbBa MbPBO YCMNeLwHO Aa
3aBbpLUMTe NpoLeca Ha CBbp3BaHe. To3m NpoLec € Hy>KeH,
3a fla peructpupa ypeaa Bu 1 ga ro cebpe ¢ goMallHaTa
MpeXxa.
» JokocHeTe “SETUP NOW’ 3a fa npogbmkuTe C
HacTpovBaHe Ha CBbP3BaHETO.

B mpotwviBen cnyyait nokocHete ,SKIPY, 3a 1a CBbpeTe ypeaa Ha
NO-KbCeH eTarl.

KAK JA HACTPOUTE CBbP3BAHETO

3a ga n3nonsearte Ta3u GyHKUMA, e By e Hy»KHO:
CmapTdOoH nnv Tabnet n MapLpyTU3aTop 3a 6e3KmyHa
BPb3Ka C MHTEpPHET. VI3non3sanTte cMapT YCTPONCTBOTO
CW, 3a ia NpOBepUTE Aann CUrHATBT Ha AOMaLLHaTa Bu
6e3XXMYHa MpeXxa e JOCTaTbYHO CUIeH 1 B 61130CT JO
ypegna.

MUHNMANH VBUCKBAHMAS,

Cmapr ycTporicTao: Android ¢ 1280x720 (Ui NMo-BrcoKa)
pasfenmTenHa CriocobHOCT Ha ekpaHa 1 iOS.

[NpoBepeTe B MarasyiHa 3a MPUIOXEeHN Jan € CbBMECTUMO C
Bepcun 3a Android nnm iOS.

MapLupyTi3aTop 3a 6e3ximuHa Bpb3ka: 24 Ghz WiFi b/g/n.
1. U3Ternete npunoxeHueTo 6 Sense Live

MbpBaTa CTbNKa 3a CBbp3BaHe Ha ypeada B e aa
N3TErNnTE NPUIOXKEHNETO HA MOBWITHOTO CY YCTPOWCTBO.
MpunoxeHueto 61 Sense Live we By npesege npes
BCUYKM CTBMNKN, ONrcaHn TyK. Moxe ga nsternurte
npunoxeHneto 6 Sense Live ot iTunes nnu Google Play.
2. Cb3paiiTe akayHT

AKo He cTe ro HanpaBwny Jocera, TpAbBa a Cu cb3pageTe
akayHT. ToBa e B no3sonu ga cebp3sare ypeaute

CW 1 CbLLO TaKa Aa rm Habnogaeate 1 ynpasnsagaTte ot
pascTosaHue.

3. Pernctpupaite ypega cun

CnepgaiiTe UHCTPYKUMWTE B MPUSIOKEHNETO, 3a Aa
pernctpuparte ypega cu. LLie Bu e Hy>keH HomepbT Smart
Appliance IDentifier (SAID), 3a ga 3aBbpLUXTE NpOLECa Ha
perncTpauma. Moxe fa oTKpmeTe YHUKaNHNA Kof BbpXxy
3aBofCKaTa Tabenka, NprKayeHa KbM ypega.

4, Cebpxkete ce c WiFi

Cnepgaiite npoueaypata 3a HaCTpovBaHe ,CKaHpaHe-
3a-CBbp3BaHe”. [punoxkeHneTo we By npeseae npes
npoueca Ha CBbp3BaHe Ha Bawwus ypen kbM 6e3xnyHaTa
Mpexa B goma Bu.

Axo Bawmat mapwpyTmzatop nogabprka WPS 2.0 (unn
no-HoBa Bepcus), n3bepete “MANUALLY" (PbYHO) n cneg,
ToBa fokocHeTe “WPS Setup”: HatncHete 6ytoHa WPS Ha
Bawma mapLupyTm3atop, 3a fa yCTaHOBUTE Bpb3Ka Mexay
ABETe YCTPOWNCTBA.

AKoO e Heobx0aVMO, MOXETe CbLLO TaKa U fja CBbprKeTe
ypena pbyHo, KaTo n3nonseate,Search for a network”
(TbpceHe Ha MpeXa).

Komst SAID ce 113noi3Ba 3a CUHXPOHM3VPAHE Ha CMapT
YCTPOWCTBOTO C BalumiA ypes,

MAC appectr ce nokasga 3a Wiki moayna.

Mpouepypata No CBbP3BaHETO e TpAbBa fa e N3BbPLLM
MOBTOPHO, B CJ/TyYait e CTe NPOMEHWUIN HaCTPOMKMTE Ha
Bawma mapupyTursatop (Hanp. ume Ha Mpexa, napona unm
J[OCTABUVIK)

3. HACTPOUBAHE HA YAC U IATA

CBbp3BaHETO Ha PpypHaTa KbM BaluaTta foMalLHa Mpexa
LLle HAaCTPOW Yaca 1 AaTaTa aBTOMATU4HO. B npotueeH
CNyyait we TpabBa Aa rv HarnacuTe PbyHoO

« [lokocHeTe CboTBETHUTE LdPK, 33 Aa HACTPOUTE Haca.
«  JlokocHete,SET, 3a ga notBbpAmUTE.

Cnep KaTo HaCTpOUTE Yaca, Lie TpAbBa fa HacTpouTe 1
patata

« [lokocHeTe CboTBeTHUTE UndpW, 3a Aa HaCTpouTe
parTaTa.

« JokocHeTte,SET, 3a ja noTBbpAUTE.

Cnen NPOABITKUATEJTHO N3K/KOYBAHE Ha €JIEKTPNYECKOTO
3axXpaHBaHe TpFI6Ba Aa CBepunTe OTHOBO YacCa L AaTtaTa.

4. 3A0ABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLIHOCT

DypHaTa e nporpamvpaHa 3a CcBbp3BaHe KbM JOMalLLHa
eneKkTpuyecKka NHCTanaumsa, KOATo NO3BOJIABA BK/IIOUBAHE Ha
ypeau c mowHocT Hag 3 kW (16 amnepa): Ako fomaluHaTa Bu
eneKkTpuyecKka NHCTanauma e npeaHasHayeHa 3a no-Masnka
MOLLHOCT, TpsAbBa Aa HamanuTe Ta3m cTolHocT (13 amnepa).

« J[loKoCHeTe CTOMHOCTTa BAACHO, 33 a U3bepeTe
MOLLIHOCT.

«  okocHeTe “OKAY’, 3a oa 3aBbpLUNTE MbPBOHAYANIHOTO
HaCTpoVBaHe.

5. 3ArPABAHE HA ®YPHATA

Hogata pypHa Mmoxe fa n3nycka MMpu3mm, ocTaHanm ot
npoueca Ha HeMHOTO MPON3BOACTBO: TOBA € HAMbJIHO
HopMmaJsiHo. Npeau Aa 3anoyHeTe Aa roTeBMTe XpaHa BbB
dypHata, npenopbyBame fia A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3MN.

CBanete npefnasHnA KapToOH UK NPO3PaYHOTO

donuo ot PpypHaTa 1 n3BafeTe HaMMpPaLLUTE Ce B HeA
npuHagnexxHocTu. 3arpenTe dypHata go 200°C 3a 0Kono vac.

Cnep MbpBOTO M3MOM3BaHe Ha Ypena ce Mpernopbyea Aa
MPOBETPVTE MOMELLIEHNETO.

Whjr/lﬁool



BCEKWAHEBHA YIMOTPEBA

1. U3BBUPAHE HA OYHKLIUA

4. HACTPONBAHE HA OTJIOXEH CTAPT

+ 3a pa BknounTte dypHaTa, HaTUCHeTe nnm
[LOKOCHEeTe KbJeTO 1 4a € Ha eKpaHa.

OncnneAat Bu no3BonaBsa aa nsbupare namexagy

pbuHUTE GYHKUUN 1 PyHKLMKTE 6 Sense.

- JlokocHeTe ocHOBHaTa QYHKLUA, KOATO B e Hy»Ha,
3a JOCTbN JO CbOTBETHOTO MEHIO.

« [NpuaBuxeTe ce Hafony UK Harope, 3a Aa
npernegaTe cnucbKa.

« W3bepeTe HeobxoanmaTa GyHKLMA, KaTo A
LOKOCHeTe.

2. HACTPOUBAHE HA PbYMHUTE OYHKLIUWN

Cnep KaTo cTe n3bpanu xenaHata GyHKLMA, MOXKeTe
[a NPOMEHSATE HAaCTPOMKNTE 1. INCMNEenT Lie NoKaxe
HACTPOWMKNTE, KOUTO MOraT Aa Ce MPOMEHST.

TEMMEPATYPA / HUBO HA TPUJIA

« [MpuaBunxeTte ce Nnpes3 npenopbynTeNHUTE
CTONHOCTM 1 n3bepeTe Hy>KHaTa Bu.

Ako dyHKUMATa No3BoNABa, AokocHeTe »J , 3a aa
aKTUBMpATE NpefBapuUTENIHOTO 3arpsBaHe.

NMPOABIIMKUTEJIHOCT

He e Heo6xoaMMO Aa 3aaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE,

aKo ncKaTe fjla ynpansaBaTe roTBeHeTO pbyHO. B

peXrMm C NporpammpaHo Bpeme pypHarta rotesu

C n3bpaHa ot Bac npoabmKNTenHocT. B Kpaa Ha

BPEMETO 3a FOTBEHE FOTBEHETO CMMpa aBTOMaTUYHO.

+ 3a pa HacTpouTe NPOAB/IKUTENHOCTTA, AOKOCHETe
“Set Cook Time”.

« JJoKOCHeTe CbOTBETHUTE UNbpPW, 3a Aa HacTpouTe
HY>KHOTO Bu Bpeme 3a roTeeHe.

« JokocHete ,NEXT” 3a ga notBbpauTe.

3a ia OTMEHWTE HACTPOEHO BPEeMETPAEHe Mo BpeMe Ha

rOTBEHE VI Taka Aa YNPaBsBaTe PbYHO CMMPAHETO Ha roTBEHE,

[OKOCHETE CTOMHOCTTA Ha NPOABIKUTENHOCT 1 Cef ToBa
n3bepete ,STOP”,

3. HACTPOMBAHE HA ®YHKLUUTE 6 SENSE

DOyHkunnte 6™ Sense B no3sonagat fga npuroTesTe
ronsiMo pasHoobpasue oT ACTUA, KaTo n3buparte oT
Te3un, NokKasaHu B CNCbKa. [loBeyeTo HaCTPOWKM 3a
rotBeHe ce n36MpaT aBTOMaTUYHO OT ypeaa, 3a fAa ce
NOCTUrHaT Ha-go6pPU pesynTaTtu.

« WM3b6epeTe peuenTa oT CNUCHbKa.

DyHKLMWTE Ca NOKa3aHW NO XPaHWUTENHW KaTeropun B MeHIo

6" SENSE FOOD (Bu»<Te CbOTBETHUTE TabnuLmM) 1 Mo

XapaKTEPUCTUKUTE Ha peLienTaTta B meHto “LIFESTYLE".

« Cnep kaTto cTe n3bpanu ¢pyHKUMA, NPOCTO NocoyeTe
XapaKTepPUCTUKNTE Ha XpaHaTa (KONnMyecTBo, Terno,
M T.H.), KOETO UcKaTe fa CroTBuTe, 3a a NOCTUIHeTe
nepdpekTeH pesynTar.

Mo>eTe oa OTNOXMTe rOTBEHETO, Npean aa

ctaptupate ¢yHkuma: DyHKUMATA We 3anoyHe B

yaca, KONTO nNpefBapuUTeNIHO cTe n3bpanu.

« JlokocHete ,DELAY"” 3a 3ajaBaHe Ha »KefaHua oT
Bac HauaneH vac.

- Cnep KaTo 3afjafieTe XenaHoOTO OoTnaraHe,
pokocHete “START DELAY”, 3a pga ctaptupare
BpeMeTO Ha U3yvakBaHe.

- [locTaBeTe xpaHaTa BbB ¢pypHaTa 1 3aTBOpeTE
BpaTuukaTa: DyHKUMATA LWe 3anoyHe
aBTOMATMYHO C/leq N34ncneHna nepuoa.

3a fa nporpammpate 3abaBeHO Hayano Ha rOTBEHETO,

dasaTta Ha NpeaBapuTeNHO 3arpasaHe Ha dypHaTa TpsbBa

na 6bae geaktveMpara: OypHaTa NOCTENEHHO Lie CTUrHE

Hy>XHaTa TemnepaTypa, KOeTo 03HauaBa, Ye BPeMETO 3a

rOTBEHE Le € MasIko MO-AbJIr0 OT NOCOYEHOTO B

roTBapckarta Tabnuua.

« 3a fa aktTuBupate pyHKUMATa BegHara u ga

OTMeHWTe NPOrpaMmMpaHoOTO BpeMe Ha oTnaraHe,
pokocHete (® .

5. CTAPTUPAHE HA OYHKLUATA

« Cnep KaTo cTe KOHGUTYpUpanu HaCTPONKNTe,
pokocHete ,START" 3a fa akTuBupare
byHKunATa.

AKo dypHaTa e ropelia 1 GyHKLMATA M3MCKBa CnelnanHa

MaKcMMarnHa TemnepaTypa, Ha Aucnnes e ce n3seae

CcbobuieHve. Moxe Aa NpoMeHsTe 3aaafeH CTOMHOCTA Mo

BCAKO BPeMe Ha rOTBEHEeTO, KaTo [JOKOCHeTe CTOMHOCTTa,

KOATO MCKaTe fa NPOMEeHuTe.,

. HatucHerte , 3@ la cnpeTe akTWBHaTa
byHKUMA No BCAKO Bpeme.

6. PREHEATING (MPEABAPUTEJIHO
3AIrPABAHE)

AKo e NpeaBapuUTENIHO aKTUBUPAHO, cnepf
cTapTUpaHe Ha GyHKUMATA Ha gucnnes ce

NnoKa3Ba MHAMKAUMUA 3a CbCTOAHMETO Ha ¢asaTa

Ha npefaBapuTenHo 3arpsaBaHe. Korato Tasm ¢asa
NPUKIOYM, Ce YyBa 3BYKOB CMIHAJ 1 Ha Aucnnesa ce
nsBexga nHoopmauus, ye dpypHata e gocTurHana
3ajjajeHaTta TemnepaTtypa.

- OTBOpeTe BpaTMuKara.
- [locTaBeTe xpaHaTa BbB pypHarTa.

« 3atBopeTe BpaTuykaTta n gokocHete ,DONE" 3a
[la 3anoyYyHeTe roTBeHeTo.

AKO MoCTaBuUTe XpaHaTa BbB GypHaTa, Npeau
NpeABapUTENIHOTO 3arpsaBaHe Aa 3aBbpLin, Pe3ynTaTsbT OT
roTBEHETO MOXe fia He e 3afoBonuTeneH. OTBapsAHETO Ha
BpaTWuKaTa Nno Bpeme Ha GasaTa 3a NpeABapuTesHoO
3arpsBaHe nocTaBsa QyHKLMATa B PEXMM Ha nay3a. BpemeTo
3a roTBEHe He BK/I0YBa $a3a 3a NoArpABaHe.

Mo>xeTe fa NpoOMeHUTe HacTpoKaTa 3a
npeaBapuUTENHO HarpsaBaHe No nogpasbupaHe

3a GyHKUMMTE 3a NeyeHe, KouTo By nossonsaear ga
HanpaBuUTe TOBa PbYHO.
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«  WN3bepete dyHKUUS, KOoATO Bu no3sonaga ga
nsbeperte pbUHO PYHKLMATA 32 NpeBapUTENHO
HarpsBaHe.

. JlokocHete cumsona "8 3a BkniousaHe vnu
N3KJI0UYBaHE Ha NpeBapUTENIHOTO 3arpsBaHe.
To we 6bae 3agafeHo KaTo AelcTBMe No
nogpasbupaHe.

7. MOCTABAHE HA TOTBEHETO HA MAY3A

Hsakoun oT dpyHKunnTe 6™ Sense n3anckeaTt xpaHaTa

fa 6bae o6bpHaTa No BpemMe Ha roTeeHe. LLle uyeTe

CMIHaN 1 Ha gucnnes we ce nsnvwe CbOTBETHOTO

nencrTeue.

- OTBOpeTe BpaTMuKaTa.

« M3BbplieTe gencTemeTo, 3a KoeTo gncnneat Bu
noaKaHBea.

« 3aTBOpeTe BpaTuukata n gokocHete “DONE" 3a ga
Bb30OHOBUTE FOTBEHETO.

Mpenn roTBeHeTO Aa 3aBbpLuK, GypHaTa MOXKe No

CblMA HaumH aa By nogkaHm ga npoBepuTe XpaHata.

LLle yyeTe curHan n Ha gucnnes we ce nnuwle
CbOTBETHOTO AelncTBMe.

+ [lpoBepeTe xpaHara.

+ 3atBoperTe BpaTuykaTa u gokocHete “DONE”, 3a ga
Bb30OHOBUTE rOTBEHETO.

8. KPAU HA TOTBEHETO

Mpo3ByyYaBa curHan v AUCNNEAT NoKasea, e

roTBeHeTo e 3aBbpLlumno. MNpu HAKON GyHKLUK, LWOoM

roTBEHEeTO NPUKIOYN, MOXKeTe JOMbHUTENHO Aa

3aneyeTe ACTUETO, Aa YABIXKNTE BPEMETO Ha roTBeHe

unu ga 3anasute GyHKUMATa KaTo NpeanoynTaHa.

- [HokocHete (P, 3a fa s 3anaswnTe Kato
npeanoynTaHa.

« W3bepeTte “Extra Browning”, 3a ga ctaptupaTte
NeTMUHYTEH LUMKbBA Ha 3annyaHe.

- [JokocHete (@ , 3a fja 3anameTuTe yabixkaBaHe
roTBeHeTo.

9. MPEANOYUTAHU

OyHkumaTa lMpegnountaHn” 3anameTaABa
HacTpoOMKMTe Ha pypHaTa 3a Bawmnte npegnounTaHm
peuenTu.

DypHaTa aBTOMATUYHO Pa3no3HaBa Hal-13Non3BaHUTe
dyHkUMK. Cnen onpefieneH 6poit U3non3BanHuvs Lile bbaeTe
nofKkaHeHu fa nobasuTe QyHKLMATA KbM Bawumte
npeanoYnTaHn GyHKLNM.

KAK CE 3ANMAMETABA OYHKLMUA

Cnep KaTo fgageHa GyHKUMA 3aBbpLUX, JOKOCHETe
QP , 3a pa A 3anasuTe Kato npegnounTtaHa. Taka e
A n3nonssate No-6bpP30 B 6baelle, KaTo 3anasuTe
CblmTe HacTpomku. ucnneat Bu no3sonaAsa

fa 3anameTute GyHKLMATA, KaTO NOKa3Ba Ao 4
npeanoYnTaHN BpeMeHa Ha XpPaHeHe BKKYNTETHO
3aKycKa, 06a4, neka 3aKycka u Beueps.

« [loKocHeTe MKOHUTe, 3a Aa n3bepere NnoHe egHa.

- JlokocHeTe ,SAVE AS FAVORITE", 3a na 3anameTute
dyHKUMATa.

|
. BG
C/NEA 3AMAMETABAHE

3a pga npernefate meHio ,lpegnoynTtaHn’, HaTuCcHeTe
Q) : OyHKuMKTE We ce pa3aenaAT Ha PasfinyHm
BPEeMeHa 3a XpaHeHe 1 e 6baaT HanpaBeHU HAKOKO
npeanoxeHuns.

. ﬂ,OKOCHeTe MKOHATa Ha ACTUATA, 3a Ala Ce€ NOoKaXaT
CbOTBETHUTE CNNCbHbLUN

- [lNpuaBuxeTe ce Npe3 NoaKaHeHWA OT gucnnes
CMNCDHK.

- JlokocHeTe XenaHaTa peuenTta unm GyHKUUA.
« [JlokocHete ,START” 3a fa akTUBMpaTe rOTBEHETO.
NMPOMAHA HA HACTPOMKWUTE

B ekpaHa ,lMpegnountaHn” moxe ga nobasure
n3obpaxkeHne UM nMe KbM BCAKO NpeanoynTaHme,
3a [la ro nepcoHanuinpaTe cnopeq Bawwure
npeanoYnTaHus.

+ WN3bepeTe PpyHKUMATA, KOATO MCKATe fa NPOMEHMTE.
« JlokocHete ,EDIT"

. I/l36epeTe CBOWCTBOTO, KOETO MCKaTe aa
npomeHunTe.

« [okocHeTte ,NEXT": Ha gucnnes we ce nokaxaTt
HOBUTE CBOWCTBA.

» JlokocHete ,SAVE’, 3a fla NOTBbpAUTE NPOMEHMTE.

B ekpaHa ,[lpegnounTtaHn” moxeTte n ga nstpmearte
3anameTeHun GyHKLMK:

. JokocHeTe @ Ha dyHKUMATA.
- [JokocHete ,REMOVE IT"

MoeTe fa NpPOMeHUTe U BPEMETO, B KOETO Ce

NMoKa3BaT pa3InyHNTE ACTUA:

. HaTuchete & .

« W3bepete B ,Preferences” (MpeanountaHusa).

+ W36epete “Times and Dates” (BpemeHa n pgatu).

- JlokocHeTte “Your Meal Times” (BawunTe yacoBe Ha
XpaHeHe).

- TMpunaBuxkeTe ce Npe3 CNUCbKa U JOKOCHETe
CbOTBETHOTO Bpeme.

« [loKocHeTe CbOTBETHOTO SAACTUE, 3a Aa o
NnpomeHuTe.

Bb3MOXKHO € ja KOMOVHMPaTe AafdeH npo3opeL, oT Bpeme

CaMo C ef]HO ACTMe.

10. UHCTPYMEHTH

HaTucHete & , 3a fa oTBOpUTE MeHio ,MHcTpymeHTn”
no BCAKO Bpeme. ToBa No3BosiABa N3bMpPaHETO Ha
HAKOJIKO OMUMK 1 3@ NPOMAHA Ha HAaCTPOMKNTE "
npeanovynTaHNATA Ha ypeaa uim gucnnes.

AKTUBWPAHE HA AJUCTAHLUWMOHHO
YNPABJTIEHUE

3a pa3pellaBaHe Ha M3MON3BAHETO Ha NPUSIOKEHNETO
Ha Whirlpool 6™ Sense Live.

KYXHEHCKWU TAUMEP

Ta3um PpyHKLMA MOXKe [la ce aKTUBMpPA, KOraTto ce
n3nonssa GyHKLMA 3a FOTBEHE UK cama Mo cebe cu,
3a Jla ce 3ana3Ba BpemeTo. Cref KaTo e CTapTupaHa,
TaMep®bT We NPoAbIIKN 0O6paTHOTO 6poeHe
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He3aBMCMMO, 6€3 1a OKa3Ba BIUSHME Ha camaTa
oyHKUMA. Cnep KaTo TaiMepbT € aKTUBMPAH, MOXeTe
CbLo Aa usbepete 1 akTMBUpPaATE GyHKLUA.

TanmMepbT Le NPOObIIXKM 0OPATHOTO OPOEHEe, MOKa3aHo B
FOPHUA leCeH brbl Ha eKpaHa.

3a ga BbpHeTe Uan NpoMeHuTe KyXHEeHCKNA Tanmep:

. Hatucrete & .

.« JokocHete @ .

Lle ce uye 3ByKOB CMIHan U Le ce n3Beae NHAMKauma

Ha Ancnnes cref Kato TanMepbT 3aBbpLIX 06paTHOTO

oTOpOABaHe Ha N3bpaHOTO BpeMe.

« JokocHete ,DISMISS’, 3a fa oTMeHUTe Tanmepa nim
[a HarfnacmuTe HOBa NPOABIIKUTENHOCT.

« [HokocHete ,SET NEW TIMER®, 3a ga Harnacute
TanMepa OTHOBO.

LIGHT (OCBETJIEHUE)
3a pa BKOUMTE UK U3KIOYMTe NamnaTta Ha dypHara.

@ CAMOIOYNCTBAHE

AkTnBupante ¢pyHkumata “CamonoumcreaHe”

3a ONTMMAJTHO NMOYMCTBAHE Ha BbTPELIHUTE
NOBbPXHOCTH.

MpenopbunTenHO e fa He OTBapsTe BpaTWYKaTa, JIOKaTo Tpae
UMKBTBT Ha MOYMCTBaHe, 3a Aia M3berHeTe 3aryba Ha napa,
KOeTo 61 MOBANANO HEraTVBHO Ha KpaI7IHI/IF| pe3yntat o1
MOYMCTBAHETO.

« V3papeTte BCUUKM NpUHaANeXXHOCTH OT GypHarTa,
npeau fa aktuempaTe pyHKUMATA.

- KoraTo ¢ypHata e ctygeHa, Hanente 200 ml
nnTenHa BOAa Ha AbHOTO Ha pypHarTa.

« [okocHeTte “START”, 3a ga akTuBupate GpyHKUMATA
3a noyncTBaHe.

Cﬂeﬂ, KaTO UMKbBIIbT € oun |/|36paH, MoXxeTe a OTNoXnTe

CTapTa Ha aBTOMAaTUYHOTO Nno4dmcTBaHe. [lokocHeTe “DELAY”, 3a

[a 3ajafieTe BPEMETO 3a 3aBbPLBaAHE, KAKTO € NMOCOYEeHO B
CbOTBETHWA pa3fen.

@ MUTE (CNUPAHE HA 3BYKA)

[lokocHeTe nKoHara, 3a ga cnpete unm nycHete
OTHOBO BCUYKM 3BYLWN 1N allapMN.

CONTROL LOCK (KOHTPOJINPAHO
3AKNNIOYBAHE)

OyHKuMATa “KoHTpONMpaHo 3aknoyBaHe” N03BONABA
Aa 3aKounTe 6YTOHUTE Ha CEH30PHUA NaHern, 3a Aa
He 6bAaT HaTUCHATK CNYYanHo.

AKTVBMPaHe Ha 3aK/lo4YBaHEeTO:

« JloKoCcHeTe MKoHaTa .
[eakTuBMpaHe Ha 3aK/0UYBAHETO:

+ JlokocHeTe gucnnes.

« [nb3HeTe NO NOKa3aHOTO CbobLLEHME.

,EI,OI'I'bJ'IHl/ITEJ'IHl/I PEXUMU

3a n3bunpaHe Ha pexum Sabbath n 3a goctbn go
ynpaBneHNEeTO Ha MOLHOCTTA.

E PREFERENCES (MPEOMNOYUTAHWA)
3a NpoMsHa Ha HAKOW OT HaCTPOWKMTe Ha dypHaTa.

WI—FI

3a NpoMsHa Ha HaCTPOKMKIUTE NN KOHGUryprpaHe Ha HOBa
AOMaLLHA MpeXa.

INFO

3a u3KsuBaHe Ha pexum ,Store Demo Mode”, HynnpaHe
Ha HaCTPOWKUTE Ha ypea 1 NoslyyaBaHe Ha fOMbAHUTENHA
MHPopMaLAa 3a NpoayKTa.
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TOTBAPCKA TABJIULUA

' BG

NMPEOBAPUTEZIHO &= TEMMEPATYPA (°C)/  MPOABIIKUTENHOCT PAOT U
PELIEMTA OYHKLMA 3ArPABAHE HWBO HA FPUJIA (Mun.) NPUHALJIEXHOCTY
=] Na 170 30-50 e
KernkoBe ¢ mas / B 2
MaHAWLWNAHOBM KellkoBe fla 160 30-°0 ==
fa 160 30-50 P
_ _ 3
KelikoBe C nibHKa (4MN3KelK, fla 160-200 30-8 —
wpyaen, A6bAKoB na) Na 160 — 200 35-90 - 4 . 1 ;
=] na 150 20- 40 L3
4
BbucksuTKM / MacneHn fla 140 30-50 —
6UCKBUTK Na 140 30-50 4 1
Na 135 40-60 e
=] Na 170 20-40 3
Na 150 30-50 4
Manku kenkose / MboUH
[ 150 30-50 4 !
M 150 40- 60 NEDRVEISR
=] N 180 - 200 30-40 3
CnapKnium OT NapeHo TecTo Ha 180-190 35-45 e
Na 180- 190 35-45* e e
=] la 90 110-150 3
Meringues (LenyBkn) Ha 90 130-150 -....41—_.—1..,- '\=r]
M % 140-160% 25 e
=] la 190 - 250 15-50 ?
Muua / Xnsa6 / Qokaua
Na 190 - 230 20-50 —_
Muua (TbHKa, febena, dokaua) Na 220 - 240 25-50*% _\_”i_n_’_ -\...i—...:- !
=] fa 250 10-15 Lo
3ampaseHa nuua Ja 250 10-20 qép !
[a 220- 240 15 - 30 O 3 T
N 180 - 190 45- 55 =
ConeHu narose B B 4 1
(3eneHuyKoB Nait, Ku1Lw) Ha 180190 560 nFe ARn
Ha 180190 45-70% -\...i_...r -\...i_...r ;ﬂ
E Jla 190 - 200 20-30 3
BonoBaH / coneHkun ot ) ) 4 1
MHOTONINCTHO TECTO fla 180-190 20-40 —J -~
Na 180 - 190 20-40* e e
JlazaHa / MNnogosu nutn / B B 3
MNeuveHa nacta / KaHenoHun Izl fla 190-200 4565 —
OYHKLMN Conventional Convection
(KoHBeHL1MoHanHo Gopanpari Bake (Meuene ¢ Grill (pwn) Typ6o rpwn MaxiCooking [oTBeHe 4 Fco
Bb3yX BEHTUAATOP
roteeHe) KOHBEKLA)

Whj;lﬁool



NMPEABAPUTENIHO = TEMMEPATYPA (°C)/  MPOOBIIKUTENTHOCT PAOT U
PELIENTA OVHKUMA " 3 ArpABAHE HUBO HA FPUNA (Mun.) NPUHALNEXXHOCTM
ArHeuwko /Tenewko / loBexgo Izl B ~ 3
/ CamHcko 1 kg [a 190 - 200 80-110 L J
gi;eHo CBMHCKO C KOpMYKa g, ) 170 110- 150 2
?IESELIJKO / 3aewko / Matewko Izl fla 200 - 230 50-100 3
Myewwko / Mvwe 3 kg = fla 190 - 200 80- 130 L2
Pub6a Ha ¢pypHa / Pnba, o6BMTa
B XapTuA 3a neyeHe (duneta, Izl Na 180 - 200 40-60 L 3 J
uana)
MbnHeHn 3eneHuyym (aomatn, B - 2
TUKBUYKW, NaTNagaHm) fla 180200 20-60 ARe
MpeneyeH xna6 Ifl - 3 (Buicoko) 3-6 .
Pr6Hu puneta / Crekose @ - 2 (CpepnHa) 20-307 a,,f,_F \Q
Hapenwuua / Kebanu / Pe6bpua Ifl ) 2 -3 (CpegHo — 15-30 ** 5 4
/ Xambyprepu Bicoko) SO VOV
_ . _ HXH 2 1
Meuero nune 1-1,3 kg 2 (Cpepra) 55-70 I S
ArHewku 6yTueTa / Kpaka - 2 (CpepgHa) 60 - 90 *** L 3 J
MeueHn kapTodu - 2 (CpepgHa) 35 - 55 *** L 3 J
3efleHYyKOB OrpeTeH - 3 (Bucoko) 10-25 L 3 J
Cookies (BuckenTKM) @1 Ha 135 50-70 A > ; -\éu- -\éu- '\_r1
T i e
TapTtoBe @ Ha 170 50-70 -\%lr -\lélr -\l%lr -\11;lr
Taptose
Kpbrna nmua
MbnHO meHio: [nogos TapT
(H1BO 5) / nasaHs (HKBO 3) / Ha 190 40-120% -\...i—...,- -\...i—...,- %1“
meco (HvBo 1)
MbnHO meHio: [nofoB TapT
(HMBO 5) / NeyeHn 3eneHuyun @4 fa 190 40 - 120 5 4 2 1
(HvBO 4) / naszana (H1Bo 2) / M AR e A
eHio
napyeta Meco (Hnso 1)
NasaHs n meco Ha 200 50-100* —
Meco v kapTodu Ha 200 45-100* A L
Pv6a 1 3eneHuyLu Ha 180 30-50% -uéu- lﬁl]
[leyeHo meco c NnbHKa - 200 80-120% L 3 j
MapueTa meco (3aeLko, B _ * 3
MUNELLKO, arHeLLKo) 200 20-100 —J

* MprbnmanTenHa NPOABKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXe Aa U3BaANTe ACTUATA OT GypHaTa Mo PasfMyHO BPeme B 3aBVCUMOCT OT IVYHMTE BU NpeanoumtaHmA.
** O6bpHeTe xpaHaTa Npu U3TUYaHe Ha MONOBMHATA OT BDEMETO 3a FrOTBEHE (aKo Ce Hanara).
*** OBbpHeTe XpaHaTa Npw 13TUYaHe Ha ABE TPETW OT BPEMETO 3a roTBEHE (aKo ce Hanara).

KAK A CE YETE FOTBAPCKATA TABJIULIA

Tabnuuata BK/OUBA: PeLenTy, HeOOXOAMMO NI € NPeABAPUTENHO 3arpaBaHe, Temnepatypa (°C), HYBO Ha rpVNa, NPOABIKUTENHOCT Ha FOTBEHETO (B MUHYTY),
NPVIHAANEXHOCTY 1 HUBO, MPEMNOPbYaHY 3a FOTBEHETO. BpemeHata 3a rotBeHe 3anoysaT OT MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa Ce NMocTasm BbB GypHaTa, 1 He BKoYBaT
NpeBapUTENHOTO 3arpABaHe (KoraTo ce V3KCKBa TaKoBa). TemnepaTypuTe 1 NPOABIPKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE Ca NMPWOM3UTENHI 1 3aBUCAT OT KOMMUYECTBOTO Ha XpaHata v
OT M3MNON3BaHMTE NPUHABNEXHOCTU. B HAUaNOoTO 13M0oN3BalTe Halt-HUCKIUTE MPENOPbYBaHI CTOMHOCTM 1 ako XpaHaTa He e oneyeHa A0CTaTbyHO, MPEMMUHETE KbM
MO-BVICOKM CTOMHOCTW. /13non3BaliTe OCTaBeHMTE akcecoapy 1 3a NpeanovmTaHe ThMHO OLIBETEHMTE MeTanH1 GOPMM 3a KEIKOBE 11 TaBu 3a dypHa. MoxeTe aa v3nonssare
CbLUO CHOBE 1 aKCECOaPU OT MMPEKC MM KaMEeHHM TaKIBa, HO MMaTe NpefBIA, Ye BpemeHaTa 3a roTBeHe Lue GbAaT Masko Mo-Abart. 3a NoCTUraHe Ha Ha-gobpu
pe3ynTaTh CNeABaiiTe CbBETHTE, AafleHN B roTBapCKaTa Tabnuua, 3a 1300p Ha akcecoapy (BOCTaBeHM), KOUTO MoraT Aa 6bAaT MOCTaBeHM Ha pasnyHmTe padrose.

=

1

N
%

=

Y

OYHKUMN Conventional Convection
(KoHBeHL1MoHanHo Gopcvpan Bake (Meuene ¢ Grill (Toun) Typ6o rpun MaxiCooking Cook 4 Fco
Bb3AyX BEHTMNATOP
roTeeHe) KOHBEKLVS)
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Kateropusa xpaHu i | KonuuectBo MNHdopmauus 3a rotBeHeTO
............................................................ L L L PPN
Yotk ....- S 200730009
== : .
= E : i MpuroTseTe cnopea NpeanoyMTaHaTa oT Bac pelenTa. Visneite
Q % ] { coc bewamen OTrope 1 nopbCceTe CYpeHe, 3a Aa NOCTUrHeTe
ug = 3ampaseHa nasans 500-30009 :nepdeKTHOTO 3anunuaHe
Vi
C:
] i i HamaxeTe c onno v BTpuiiTe con 1 nnep. OBkyceTe Mo Balu BKycC
: [eueHo rosexpao 3 : 600-2000g :CuecbH v nognpasku. B kpas Ha roTBEHETO OCTaBeTe MECOTO Aa
! ToBeXao Meco : : Y MoYMHe 15 MUHYTH, NPean fia ro paspexere
; { HamaskeTe C 0nvo 1 nopbceTe CbC Con Npean roteeHe.
: Xambyprep 1 4 ; 15-3cm ¢ P P
L e S SIN RO : OGbpHeTe Npu M3TNYaHe Ha 3/5 OT BPEMETO Ha TOTBEHE.
; i Hamaxete ¢ onmo v sTpuiTe con v nnep. OskyceTe no Balu Bkyc
[NeueHo CBMHCKO 600-2500g i CyYeCbH v NOANPaBKN. B Kpas Ha roTBEHETO OCTaBETE MECOTO Aa
: C noYrHe 15 MUHY TV, Mpeav Aa ro paspexere
: CBUHCKHM 500- 2000 HamarkeTe C 0n1o 1 nopbceTe CbC COM NPEAV FOTBEHE.
o : (BuHCko pebbpua 9 ObbpHeTe Npu K3THYaHe Ha 2/3 OT BDEMETO Ha roTBEHe
(W} s
m Sausages
= & Wurstel 15-4am PasnpepeneTte NopaBHO BbPXY PeLeTbuH1A padT.
(HapeHnukm n ' ObbpHeTe Npy U3TNYaHe Ha 3/4 OT BpeMeTo Ha roTeeHe
: i HamaxeTte ¢ onmo v oBkyceTe no Baww Bkyc. Brpuiite con v nvnep.
E MeueHo nune 600-3000g :[locTaBeTe BbB dypHaTa, Taka Ue CTpaHaTa C rbpamnTe Aa couu
: Mune i Harope
: HamaxeTe c onvo 1 nopbceTe CbC CON NPEeAV roTBeHe.
1 Qune / Topan
S ST (OBppHeTe Npy M3TVYaHe Ha 2/3 oT BpemeTo Haroteede
KeGanm HamaxeTe c onmo 1 nopbceTe CbC CON NPEeAV roTBeHE.
H e (OBppHeTe Npy M3TVYaHe Ha 1/2 OT BpemeTo HaroTeede
: Fresh Fillets ;
. Fillets Roasted ~ (MpecHn dunerta) ; 3
E : HamarkeTe ¢ onmno 1 sTpurite con v nunep. OBkyceTe no Balu BKyC
¢ (Neuenn Frozen fillets :
; i C YeCbH 1 NOANPaBKM
: duneta) (3ampaseHn :
S O O
: : : MopwbceTe ¢ raneTa 1 OBKycCeTe C OMO, YECHH, YePEH NMep 1
: Mwugwn "CeH »Kak" i efHaTaBa P 4 P P
: — ; i MargaHo3
; Gratin Mussels ;
MeveHn (Mugm rpateH) : e[lHa TaBa .
: MOPCKM : : ;
© papose Ckapuau i egHaTaa | Hamaxete c onmo n sTpuiTe con v nnnep. OskyceTe no Baw Bkyc
{ CUeCBH 1 NOAMNPaBKM
: Kpanckun i i
: . efHaTasa
; cKkapuam ‘
................................................................................ S eseeeeescssesassssseiosssssssssssssssscsssssesssssssssssssssssssetsssssecssesseessasaettsaane e
: ‘ i HaperkeTe rv1 Ha mapueTa, OBKyceTe C 010, COM M MOAMNPaBKMY,
E Kaptodu 500-1500g 2P pHeTa, OBKy / Anp
] i Npeau fa r cnoxwTe Bba dypHaTa
: MeveHn MbAHEHN 100-500g
: 3eneHuyun 3e/1eHuyumn BCEKM ‘ HamaxeTe ¢ onmo 1 BTpuiiTe con v nunep. OskyceTe no Baw BKyC
: m { C YeCbH 1 NoAMNPaBKM
; Apy 500-1500g P
SO B L o 0
S HapexeTe rv Ha napyeTa, OBKYCeTe C ONMO, CON 1 NOANPABKM
=r Kaptodu 1 TaBa ‘ P pHeTa, oBiy ' AP '
=  Npeav fia r cnoxwTe BbB dypHaTa
=N :
T : [MopbceTe C raneta 1 OBKyceTe C OO, YeChH, YepeH nu1nep v
] Oomatn 1 TaBa :
= ‘ MargaHos
w H
CONN- : MpuroTeeTe cnopea NpegnoyMTaHata ot Bac pelienTa. [MopbceTe
¢ MpaTeH cbc Yywkm 1 TaBa :
: | CpeHe, 3a 1a NonyurTe nepheKTHaTa KopryKka
: 3e/leHuyun :
1 bpokonu 1 TaBa :
: [puroTsete cnopep npeanoyvTaHara ot Bac peuenra. Mnente
Kapdwron 1 TaBa { coc bewwamen OTrope 1 nopbCceTe CYpeHe, 3a Aa NOCTUrHeTe
| NepGeKTHOTO 3amnyaHe
Hpyrn 1 TaBa ;
[ VP ~ aFr | S [ TS
NPUHALNEXHOCTM TaBa 3a ¢pypHa unu dopma Taa 3a oTuexaaHe / Taga 3a

TaBa 3a oTuexpaaHe / TaBa 3a oTUexgaHe C

PeweTbueH padT  3a Kelik Ha pelleTbuHMA  MeyeHe 1nu Taea 3a GypHa
Tasa 3a neveHe NONOBWH INTHP BOAA

padT Ha peLeTbyHMA padT

Whj;lﬁool :
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Kateropus xpaHu Konunuectso MNHpopmauus 3a roteeHeTo
......................................................... e L L PPN
1 . ‘ i Mpwroteete 500-900 g TeCTo 3a NaHAMWNaH 63 Ma3HVHa.
: MNaHaunwnaHoB Kelik BbB popma 3a 2 :
: — 500-1200g :[locTaseTe ro B 3aCTlaHa C XapTuA 3a NeyeHe ¥ Hamac/ieHa Tasa
 neyexe :
2 L3O O e
: MpwroteeTte 500 g 6paluHo, 200 g noaconeHo macno, 200 g 3axap,
Cookies 200-600 2 Anua. ApomatampanTe ¢ nnogosa eceHUWA. OcTaBeTe fla ce
(BuckBuTKIM) 9 oxnaaw. Pasctenete NopaBHO TECTOTO U rO 0hOPMETE, KaKTO
npennoymnTate. CnoxeTe OUCKBUTKNTE B TaBa 3a neveHe
o~ Croissants (fresh) ; :
= (KpoacaHu efHaTaBa
s — ‘
) (npecHn)) ; - Pasnpepenete nopasHo B Tasarta 3a neyeHe. OcTaseTe fja ce
< Choux pastry | OXJ1afIAT Npeau ceperpaxe
S (Cnagkuw ot 3 eqHaTaea |
S D Cnagkmiwn napeHo TecTo)
¢ M
8 : mnanose c Tart in tin (TapT MpuroTeeTe 500 g 6paluHo, 200 g noaconeHo mMacno, 200 g 3axap,
<  MIbHKa P 3 2 Anua. ApomatmsnpanTe ¢ nnofosa eceHumA. OcTaseTe Aa ce
= BbB dpopma 3a — 400-16004g
o neuete) ! oxnaaw. PascteneTe NopaBHO TECTOTO U O CrbHeTe BbB GopmaTa
3a neyeHe. HambnHeTe C Mapmanag 1 3anoyHeTe rorseHeTo
[MpuroTeeTe cMec OT KybueTa AGBIKA, KeAPOBM AAKN, KaHena v
3 MHAWIACKO opexye. CNoxeTe Macso B TUraHa, mopbCeTe CbC 3axap
en 400 -1600 .
Wpya — 9 i rorete okono 10-15 MUHYTW. 3aBUWIATE B TECTO U CrbHETE
BbHLUHaTa YacTt
. i MokpwuiTe dopmaTa 3a Nari  bnata 1 NopbCeTe JbHOTO C raneTa,
[MnopoBs nan c 2 :
ITbHKE 500-2000g i KoATO 3 abcopbypa NNoAoBKMA COK. HambaHeTe CbC CUTHO
..................................................................................... Ceriernreenees.. . HAPASAHY DECHY TUIOROBE, CMECEHM CBC 3aXaP M KAHENA, |,
5 i i MMokpwinTe Gpopma 3a Nar € TecTo 3a 8-10 NopLMK 1 TO HaaynueTe
SALTY CAKES (COJIEH/ KEMKOBE) . 800-1200g : cBunMUa. HanpaseTe MiTbHKa 3a TeCTOTO CNOpeA
...................................................................................... Ceeeeieeeee... i TPEANOYMTAHATA OT Bac petlenTa
: i MpwroTeeTe TecTo CbobpasHo BalaTa NpeanourTaHa pelenTa.
: Rolls (Knpnunukn) 3 60 - 150 g Bcekm : OpopmeTe Ha KndIMUKM Npeay BTaceaHe. Visnonssarite
e S S  MlpepHasHaveara GyHKkUyA Ha gypHaTa sagracsarie
: i MpuroTeeTe TecTo CbobPa3HO Bawara NnpegnoymntanHa peLenta.
: CaHgswny pyno BbB dopma 3a p) 400-600g P P pea pewer]
nn : OcTaBeTe ro BbB popMa 3a pyso, Npeav Aa BTaca. Vi3non3sarite
o . NeueHe AFe BCEKN !
= npeAHasHaveHata GyHKUMA Ha dypHaTa 3a BTacBaHe
i SOOI A A i —
E : MpuroTeeTe TecTo Cnopea NpeanoyMTaHa Ot Bac pelienTa v ro
. Big Bread (CamyH xns6) 2 700-2000g P PEANPEA peu
2 — T e ({OCTaBETe BTABATA 3 TICUCHE s
: 3 200-300 lMpwuroTteeTe TecTo cbobpasHo BallaTa npeanounTaHa pelenTa.
: baretn BCAKa 9 : OdopmeTe Ha pyna 3a 6areTn Npeau BTacBaHe. V3non3sante
........ ...............................;....................;.UP.?@H@?H@E*?H?T?.QYH.K.H.V!’?.H?.@{PH?T?.??..B.T.a.c.‘?.ak‘?................
* TbHKa nULa 2 Kpbra-Taga IMpwroTteeTe TecTo 3a nuuja ot 150 ml Boaa, 15 g npAcHa Mas, 200
v ceerereeresseen s eResnr e R e RS e R Res R RS RS R RS 8RS B i225¢g 6patuHo, con v onvo. OCTaBeTe ro Aa BTaca, Kato
: 5 i M3non3BaTe CboTBeTHaTa GyHKUMA. PascTeneTe TeCTOTO B NEKO
: [lebena nuua R ; Kpbila-TaBa  : Hamac/eHa TaBa 3a neveHe. JlobaBeTe TONMHI KaTo JOMaTH,
: MoLapera 1 LWyHKa
L i e e O A YR
= 2
= S
=
: 4 1 :
: ARe i 13BageTe rv OT OnakoBKata. Pasnpeaenete NOPaBHO BbPXY
: 3ampaseHa nuua 1-4cnos :
: 5 3 1 | peweTbyHMA padT
afFr Al Y/
5 4 2 T
B e e o i :
[V ~ aFlr L ~ | )
TaBa 3a Ha v opma Tasa 3a oTuexaaHe / Tasa 3a
MPUHAITIEXHOCTY ° byp pop HEKA TaBa 3a oTuexnaHe / TaBa 3a oTUexaaHe C
PeweTbueH padT 32 KelK Ha peleTbuHMA  neveHe unv TaBa 3a dypHa
TaBa 3a neveHe MOMOBWH NTHP BOAA
padt Ha peLleTbyHMA padT
12
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

' BG

Mpeav Aa NpUCTbNUTE KbM
noaapbXKa Wi noYncTBaHe Ha
dypHara, ce ybegerte, ue He e ropeLia.
He nsnonssante ypeau 3a
noyuncTBaHe ¢ napa.

BbHLUHN NOBBPXHOCTU

+ [Mouncrete NOBbPXHOCTUTE Ha PpypHaTa C BRaKHA
MUKpodMOBPHa Kbpna.

AKO Ca MHOIO 3aMbpCeHU, LoOaBeTe HAKONKO Kanku
MoYnCTBaLY NpenapaT ¢ HeyTpanHo pH. Hakpas
3abbplueTe CbC CyXa Kbpna.

« [la He ce 13MoN3BaT KOPO3VBHM UM abpasnBHM
noYNCTBaLLM NpenapaTty. AKo nopobeH npoayKT
CJlyYaliHO NoragHe BbpXy MOBbPXHOCTTa Ha ypeaa,
noumncTeTe He3abaBHO C BMaXkHa MMKPOdUObPHa Kbpra.

BbTPELLUHU NOBBPXHOCTU

- Cnep BCAKO roTBeHe U3YaKaiiTe pypHaTa aa ce
OXJlagu 1 A noumncreTe (3a NPeANoYnTaHe, J0KaTo e
olle Tomnsa), 3a Aa OTCTPaHWTe OTaraHKATA 1 NeTHaTa
OT XpaHaTa. 3a OTCTpaHABaHe Ha KOHAEH3VpanaTa
Bflara npw roTBEHE Ha XPaHU C rofIAMO CbAbpXKaHue

He nsnon3sBanTte ctromaHeHa

BbJIHA, CTbPrankun uin abpasmeHu/
KOPO3VBHM NOYMCTBALLM NpenapaTtu,
TbI KaTo Te MoraT a noBpeaAaT
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

HoceTe npepnasHn pbKaBuLw.
QOypHarta TpsabBa fa ce UsK4un

OT eNleKTprn4yecKaTa Mpexa npeau
M3BbPLUBAHE HA KaKBUTO U Aa 6uno
OEeNHOCTN NO NoaApPbKKa.

Ha BOZa, N34YaKanTe pypHaTa a ce Oxnagm Hanb/HO
1 n3bbpLueTe Bnarata c Kbprna unm roba.

+ AkTtmBumpante ¢pyHkumaTa “CamonouncreaHe”
3a ONTMMAsNHO NOYNCTBAHE Ha BbTPELIHUTE
NOBBPXHOCTN.

« [ouncTteTe CTbKNOTO Ha BpaTMUKaTa C noaxoasiy
TeueH npenapar.

+ BpaTnukaTta Ha PpypHaTa MoXKe ce CBanu 3a No-NecHoO
noyncTBaHe.

NMPUHAQNEXKHOCTU

- BepHara cnep ynotpeba HakmMcHeTe
NPUHaANeKHOCTMTE BbB BoJla C A06aBEH TeUeH MueLl
npenapar, KaTo 13non3eaTe pbKaBuuy 3a GypHa, ako
NPUHaANEXKHOCTUTE BCe olle ca ropelyun. OcTaTbum
OT XpaHa Morart Aja ce NpemMaxHaT C NoMoLlTa Ha
yeTKa Unu roba.

CMAHA HA NTAMIATA

+ W3KnioueTe ypefa OT enleKTpo3axpaHBaHeTo.

« Pa3BunTe Kanaykata Ha OCBETUTENTHOTO TAJIO,
CMeHeTe namnarta 1 3aBuiTe OTHOBO KamaykarTa.

- CBbpxeTe OTHOBO dpypHaTa KbM eneKTpryeckarta
MpeXKa.

Mons, umaiTe Npeasua;: V13non3ganTe caMmo XanoreHHW namnm

20-40 W / 230 ~ V t1n G9, T300°C. JlamnaTa, 3non3BaHa B

ypeaa, e CneumnanHo NpeaHasHaveHa 3a AOMaKUHCKN ypeamn 1
He e NoAXOAALLA 33 OCBETABAHE Ha NMOMeLLeHWA B JoMa
(PernameHT Ha EO 244/2009). KpywknTe moraT Aa ce 3akynar
OT HalmA oTAeN 3a cleanpoaaxbeHo obcnyxeaHe. He
MVNanTe KPyLWKKUTE C PbLiE, ThIA KaTo BalwmTe otnevarbum
Morart Aa rv noBpenAr. He 13nonsgante ¢ypHata, npeav aa
MOCTaBMTE Ha MACTO KamnadkaTta Ha flamnara.

CBAJIAHE N NMOCTABAHE HA BPATUYKATA

+ 3a pa cBanuTe BpaTMuKaTa, OTBOPETE Sl HAMDBJIHO U
3aBbpTeTe GMKCATOpPUTE B OTBOPEHO MOSOXKEHNE.

« 3aTBOpeTe BpaTMuKaTa AOKOJIKOTO € Bb3MOXKHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTUYKaTa C 1Be pblie (He A
XBalllaTe 3a ApbXKKaTa).

OTKaueTe BpaTN4KaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MASIKO
N CbLUEBPEMEHHO A U3TErNsTe HAarope, 3a ia usnese
ot rHe3aaTta. OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha NoaxoaALlo
MACTO BbPXY MeKa NOBbPXHOCT.

3a ga nocrasute BpaTn4yKaTta, NbpBO A npm6n|/|>KeTe ao
d)ypHaTa, e KoeTo BKapaVlTe KYKNYKNTE Ha NMaHTUTE B
rHe3faTa TakKa, 4Ye Aa ce d)MKCVIpaT B ropHata Cu 4acT.

» CnycHeTe BpaTMuKaTa Hagony 1 A oTBOpeTe AOKpPan.
CnycHeTe ¢durKcaTopuTe HagoNy A0 MbPBOHAYANIHOTO
nm nonoxeHwue: NMposepeTe gann pukcatopuTe ca
CNyCHaTN AOKpPaMn.

« HatucHeTe neko, 3a ga npoeepurTe ganu pukcaTopute
Ca PA3noNoXKeHN NPaBUIHO.

- [pob6BaliTe ga 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa U NpoBepeTe
[anu TA 3aCTaBa YCNopeaHO Ha KOHTPOJTHMA NaHer.
AKoO TOBa He e Taka, NOBTOpPETe NOCOYEHUTE MO-
rope cTbnku: BpatnukaTta moxe fa ce nospeau,
aKo He GYHKUMOHMPa NpaBUIIHoO.

Whj;lﬁool °



YecT10 3apaBaHn Bbnpocn otHocHo WIFI

Koun WiFi npotokonu ce nogabp»at?

BrpageHnuat B ypepa WiFi agantep nogabpxa WiFi b/g/n 3a
ObpxasuTe B EBpona.

KakBu HacTpoliku Tpsa6Ba fa ce HanpaBAT B copTyepa Ha
MapLupyTm3aTopa?

Heobxoanmo e MapLupyTU3aTopbT Aa Ce HAaCTPowW No
CnefHNA HauuH: BKIoYeHa mpexa 2,4 GHz, WiFi b/g/n,
akTmsmpary DHCP n NAT.

Kou Bepcumn Ha WPS ce nogabpxat?

WPS 2.0 nnn no-HoBga. lpoBepeTe AOKYMeHTaumATa Ha
MapLipyTmM3aTopa.

Mma nu pasnuku npu nsnonssaHe Ha cMapTdoH (Tabnert) ¢
onepaunoHHa cuctema Android nnn i0S?

Moske fa n3non3eate onepaumoHHaTa CUCTEMA, KOATO
npegnoynTaTe; pasnnky HAMa.

Mosxe nu fia nsnonssam Mo6uneH 3G TEeTbPUHI BMECTO
MapLupyTusatop?

[a, Ho ycnyruTe, NpefoCTaBAHN Ype3 CbpBbpa (0bnaka), ca
npeaBuaeH 3a yCTPOMCTBA, KOUTO MMAT NOCTOAHHA BPb3Ka
C UHTEPHeET.

Kak na npoBeps fanu fomalluHaTa Mpeka MMa Bpb3ka

C UHTepHeT 1 ganu GyHKUUATa 3a 6e3XKnYHa Bpb3Ka e
aKTMBMpaHa?

Moke fa NoTbpCKTe AOMALLHATA MPeXa Ha MOOWHOTO CK
ycTpoincTBo. [lpean aa onutate, n3KnoyeTe BCUYKN APy
BPb3KM 33 AHHW, N3MON3BaHN OT YCTPOWCTBOTO.

Kak na npoBeps Aanu ypeabT e cBbp3aH € JoOMallHaTa
6e3KnuHa mpexxa?

OTBOpeTe CTpaHuLaTa 3a KOHPUrypupaHe Ha
MapLIpyTM3aTopa (BX. PbKOBOACTBOTO 3a U3MON3BaHe Ha
MapLpyTm3aTopa) 1 nposepete gann MAC agpecsT Ha
ypena npucbCTBa B CNUCHbKa Ha YCTPOMCTBATa, C KOUTO Ma
6e3KnyHa Bpb3Ka.

Kak ga Hayuya MAC agpeca Ha ypega?

HatucHete & 1 cnep ToBa JOKOCHETe WiFi nnn
norneaHeTe BbB Bawwma ypepn: Vima eTukert, Ha KoWTo ca
HanmcaHu SAID n MAC agpecnte. MAC agpecsT ce CbCTom OT
KombuHauwma ot umdpm 1 byksu, 3anoysalla c “88:e7"

Kak aa npoBeps fganu pyHKUmMATa Ha ypepfa 3a 6e3KnuHa
Bpb3Ka e akTuBMpaHa?

M3non3eanTe BawweTo cmapT yCTPOMCTBO U MPUSIOKEHNETO
6™ Sense Live, 3a 1a NpoBepuTe Aanv Mpexata Ha ypega e
BUMMA 1 CBbP3aHa KbM obnaka.

Mo:xe nu Helwo Aa NonNpeyy Ha cUrHana ga aocTrra Ao
ypepa?

MpoBepeTe fanu BKNOYEHUTE B MPeXKaTa yCTPONCTBA He
M3MOM3BaT MbJIHMA MKanauuTeT 3a NpeHacAHe Ha faHHN.
MNpoBepeTe ganu cebp3aHuTe upes WiFi yctponcrsa B
MpexaTa He ca NnoBeye OT MaKCManHWA JonycTmM 6poi,
3adafieH B MapLpyTr3aTopa.

Konko ganeu TpA6Ba fa e MapLupyTi3aTopbT OT PpypHaTta?
O6ukHoBeHO curHamsT Ha WiFi e gocTtaTbuHO cuneH aga
npemmHe Npe3 HAKOJIKO CTau, HO TOBa 3aBUCK B rofisAima
CTerneH OT MaTepuasna, OT KOWTO Ca HanpaBeHW CTEHUTE.
Moxe fa npoBepu1Te C1IaTa Ha CUrHaa, KaTo PasnonoxuTe

MOGWNTHO YCTPONCTBO 61130 10 ypena.

KakBo Mora fja HanpaBs, ako CMrHanbT Ha 6e3nyHaTa
Mpexa He focTura o ypega?

Moxe aa n3nonseare cneumanHy yCTporcTsa 3a
pa3lunpsBaHe Ha 06xBaTa Ha JoMalLHaTa 6e3KnyHa
Mpexa, Hanpumep Toukm 3a goctbn, WiFi nosToputenu n
YCTPOWCTBA 3a NpefaBaHe Ha JaHHWTE NO NPOBOAHNLMTE
Ha eneKkTpuyecKaTa Mmpexa (He ca BKMIOYeH B KOMM/IEKTa Ha
ypena).

Kak ga Hayua umeTo 1 naponarta Ha AoMallHaTa 6e3u1yHa
mpexa?

MpoBepeTe AOKYMEHTaLMATA Ha MapLLpyTM3aTopa.

Bbpxy MapLupyTr3aTopa 06MKHOBEHO MMa ETUKET C
nHPopmaLmATa, HeobxoaMMa 3a OTBapAHE Ha CTPaHMLaTa 3a
HaCTPOWKa OT CBbP3aHO C MpeXaTta YCTPOWCTBO.

KakBo ga HanpaBs, ako maplpyTtusatopst usnonssa WiFi
KaHan, 3aet oT cbcegute?

HactpoliiTte MmapLupyTr3aTopa Taka, ye Aa 13non3ea nbpaH
OT Bac KaHan.

KakBo ia HanpaBs, ako = ce NoKa3Ba Ha AUChiea unm
ako pypHaTa He MOXKe fia HanpaBu cTabuiHa Bpb3Ka C
JOMalLHMA MapLpyTusaTop?

YpenbT ce e cBbp3an C MapLIpyTU3aToOpa, HO He MoXe [a
Ce CBbpXe C HTePHET. 3a fa CBbpKeTe ypena C UHTEpPHET,
TpA6Ba fa NpoBepurTe HACTPOMKUTE Ha MapLLpYTH3aTopa 1/
WM Ha OCTaBUYMKA HA UHTEPHET.

HacTpoikn Ha MapLupyTi3aTopa: BktoueH NAT, npasuiHoO
KOHQUIypupaHn 3aliutHa cTeHa 1 DHCP. MNoaabpxaHu BuaoBe
wndposaHe Ha naponata: WEP, WPA, WPA2. 3a na npomeHuTe
HauMHa Ha WdPOBaHe Ha MNaponaTa, CleaBalTe yKasaHWATa B
JOKYMEHTaLUMATa Ha MapLpyTm13aTopa.

HacTpokn Ha OCTaBUMKa Ha HTEPHET: AKO IOCTaBUMKBT Ha
VIHTEPHET orpaHnyasa bpos MAC agpecy, KoWTo MoraT fia ce
CBbP3BAT C UHTEPHET, ypeLbT MOXe [ia He YCNABa [ja YCTaHOBY
BPb3Ka CbC CbpBbpa (06naka). MAC agpecsT naeHTUdMLmMpa
€AHO3HAYHO YCTPOWCTBOTO. 3anuTaiTe AOCTaBUMKA Ha MHTEPHET
KaKk [ia CBbpKeTe KbM MHTEPHET YCTPOWCTBA, KOUTO He Ca
KOMTIOTPW.

Kak pa npoBeps ganu ce npeaasat aHHU?

Cnep KaTo HacTpouUTe BPb3KaTa, M3K/oYeTe 3aXpaHBaHEeTo,
n34yakanTte 20 ceKyHAM 1 TOraBa BKoyeTe GpypHara:
[poBepeTe fanu NpUNOXeHNETO NOKa3Ba CbLLOTO
CbCTOAHME, KaKTO MHAMKaLMATA BbpXy CaMuA ypeq.

[pKn NpOMAHA Ha ONpPeaeneHy HaCTPOMKIA aHHATE B
NPUNOXEHNETO Ce OBHOBABAT CI1ef HAKOMKO CEKYHAN.

Kak pa npomeHs akayHTta cu kbm Whirlpool, kato 3anassa
Bpb3KaTa Ha mouTe ypeau?

Moxe fia cb3fafieTe HOB aKayHT, HO He 3abpaBaiiTe fa
n3TpureTe ypeauTe OT CTapus, NPeau fa ry npemectuTe B
HOBMSA aKayHT.

CMeHnX MapLUpyT/3aTopa — KakBo TPsibBa fa HanpasA?

Moxke pa 3anasute CTapuTe HaCTPOMKM (MMe Ha MpeX<aTa
1 Mapona) unn ga n3tpuerte CTapute HaCTPONKKM OT ypeaa
1 32 U3NbAHKTE OTHOBO NpoLeAypaTa 3a HaCTPoBaHe Ha
Bpb3KarTa.
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OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNMPABHOCTHU

Mpobnem

DOypHaTa He paboTn.

Ha pncnnes ce
n3sexpaa “F’
nocseaBaHo oT
undpu nnn 6yksu.

[NpekbcBaHe Ha
efekTpnuyecTBOTO B
Aoma.

MikoHaTa = ce

NMoKa3Ba Ha gucnnea.

CBbp3BaHETO He ce
noaabpKa.

fHﬂma 3axpaHBaHe C
‘enekTpoeHepruvsa.
YpenbT e n3K/YeH oT
 MpexaTa.

‘BknioyeH e pexxnm Ha
DOypHaTa He 3arpaBsa. AeMOHCTPaUWA.
- WiFi MapmpmisaTopr e
U3KJTIOYeH.

:CBoKicTBaTa Ha HaCTPOMKNTE
'Ha MapwpyTu3aTopa ca
MPOMEHEHN.

- CurHansT Ha 6e3xunyHaTa
Mperka He focTura fo
‘ypena.

:OypHaTta He MoXxe fa
‘HanpaBw cTabuHa Bpb3Ka C
. AOMallHaTa Mmpexa.
:CBbp3BaHETO He ce
§nonnbp>|<a.

| Bb3MOXHa npwwu-la

i PelweHne

[MpoBepeTe ganu nma HanpexeHre B MpexaTa 1 ganu

- dypHaTa e BK/lOUeHa KbM MpexaTa. M3knoueTte u

' BKJllOUeTe ypefa OTHOBO, 3a ja BUAMTe ganv npobnemut
{He e OTCTpaHeH.

'HensnpasHocT Ha ¢ypHara.

. CBbpKETe Ce C Ha-6N13KNA LLeHTbP 3a
-cnefnpofax6eHo 06cnyXXBaHe Ha KNWEHTW 1 cbobuieTe
‘yncnoto cnep bykearta F.

‘Hatucnete & , pokocHete @ 1 nzbepete “Factory Reset”.

- Bcnykn 3anameTeHn HaCTPOKK LWe 6baaTt nsTputu.

NpoBepeTe Aanu foMallHaTa MHCTanauua No3BoNABa

'HenpaBunHa HacTpolika Ha
 MOLLHOCT.

| BKJIIOUBAHE Ha ypean C MOLWHOCT, MOo-BUCOKa oT 3 kW.
- AKO He, HamaneTe mowHocTTa Ao 13 amnepa. 3a pa A
npomeHuTe, HaTucHeTe & , nzbepete Ml “More Modes” n
- n3beperte “Power Management”.

‘HatucHete & , fokocHeTe ”Info M cnep ToBa
. n3beperte ,Store Demo Mode’, 3a aa nsnesere.

TMpoBepete panu WiFi MapLpyTN3aTOPBT € CBbP3aH KbM
MHTEPHeT.

MNposepeTe ganun cunata Ha WiFi curnana B 6ansoct ao
‘ypepna e pobpa.

ﬁOnvnalhTe Ja pecTtapTuparte maplpyTtmsaTopa.

 BuTe pa3znen “WiFi -
§AKO CBONCTBaTa Ha BawaTta gomalHa 6e3XXnyHa Mpexa

4yecTo 3ajaBaHun Bbnpocun”

{Ca NPOMEHEHMN, N3BbpPLUETE CABOABAHE C MPEXKaTa:

‘HatucHete & , pokocHete & ,WiFi“ n cnepg Tosa
-n3bepete ,Connect to Network”.

- AKTMBMpPAHETO Ha
 ANCTaHLMOHHO ynpaBneHne
'He e No3BosieHo 3a Bawara
_AbpKaBa.

I'Ipep,l/l NOKYynMNKa Cce yBepeTe, Ye BbB Bawara Obp*KaBa
§e Nno3BONIEHO ANCTAHUMOHHOTO ynpaBJjieHe Ha
{eNIeKTPOHHU AOMaKNHCKN ypeau.

CDlnpmeere MOJINTUKW, CTaHAAPTHAaTa AOKYMeHTaunA N AONDbJIHNTEJIHaA I/IH¢OpMaI.|,I/I$I 3aypena moxeTte fila

HamepuTe, KaTo:
M3non3saHe Ha QR Kopa Ha BaLeTo yCTPONCTBO
Mocetute HawwsA yebcainT docs.whirlpool.eu

Nnn kaTo ce cBbpKeTe c oTAENA 3a cleanpopax6eHo ob6cnyKBaHe (BUKTe TefleGOHHNA HOMEP B rapaHLMOHHaTa
KHUKKa). [Mpu KOHTaKT C oTAena 3a cnegnpofaxbeHo obcnyxBaHe cbobLyaBaiiTe KOfOBeTe, MOCOUYEHN Ha

I/Ip,EHTI/I(I)I/IKaLl,I/IOHHaTa Tabenka Ha BawuA ypea.
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Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade
=_/ aadressil www.whirlpool.eu/register

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS
SKANNIGE OMA SEADME

QR-KOOD

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator ja ringkltteelement
(pole ndhtaval)

3. Riiulisiinid

(taseme number on margitud

ahju esikuljel)

Uks

Ulemine kiitteelement/grill

Lamp

Andmeplaat

(arge eemaldage)

8. Alumine kiittekeha
(ei ole naha)

Nowv ok

— ] B :
e n
1 3 4 6 7
1.ON/ OFF 3. LEMMIKUD 6. KAUGJUHTIMINE

Ahju sisse ja valja lulitamiseks.
2. AVALEHT

Kiireks juurdepaasuks
peamenduusse.

Lemmikfunktsioonide loetelu
kuvamiseks.

4. EKRAAN

5. TOORIISTAD

Erinevate suvandite vahel
valimiseks ja ahju seadete ning
eelistuste muutmiseks.

Rakenduse 6t Sense Live
Whirlpool kasutamise lubamiseks.

7.LOOBU

Koigi ahjufunktsioonide
peatamiseks, vdlja arvatud kell,
koogitaimer ja nupulukk.
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TARVIKUD

TRAATREST

Kasutage toiduvalmistamiseks
voi toena pannide,
koogivormide ja muude
ahjukindlate esemete ja
klpsetusndude jaoks

NORGUMISPANN

Kasutamiseks ahjuplaadina liha,
kala, kdogiviliade, foccaccia jms
kUpsetamisel vai siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
Tarvikute arv ja tlUbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud dar on tlevalpool, ja
Iikake rest rohtsalt médda riiulisiine ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse ltkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA

UMBERPAIGUTAMINE

Riiulijuhikute eemaldamiseks tostke juhikuid
Ulespoole ja tdommake 6rnalt alumine osa oma
pesast valja: Nuud saab siinid eemaldada.
Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
koigepealt oma pessa siinide tGlemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINID *

—

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust valja votmise
hoélbustamiseks.

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev
plast.

Kinnitage siini tlemine klamber riiulisoone kilge

ja libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske

teine klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks
likake klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut
teisel samal tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskaik millisele
tasemele.

Whjr/lﬁool



KUPSETUSFUNKTSIOONID

ET

@ MANUAL FUNCTIONS (KASIFUNKTSIOONID)

« FAST PREHEAT (KIIRE EELKUUMUTUS)
Ahju kiire eelkuumutamine.

« CONVENTIONAL (TAVAPARANE KUPSETAMINE)

Mis tahes tulpi roogade kipsetamine ainult Ghel
ahjutasemel.

+  GRILL (GRILLIMINE)
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: paigutage
nérgumispann resti alla Gkskoik millisele tasemele
ja valage sinna 500 ml joogivett.

- TURBO GRILL

Suurte lihatlikkide (koivad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasemele ja valage sinna 500 ml vett.

«  FORCED AIR (SUNDOHK)

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel eri tasemel (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn v6i maitse
kanduks ule teisele.

+ COOK4 FUNCTIONS (COOK 4 FUNKTSIOONI)

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks neljal
erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle
funktsiooniga saab valmistada kupsiseid, kooke,
Umarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve s66gikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste
saavutamiseks kipsetustabelit.

« CONVECTION BAKE (KONVEKTSIOONKUPSETUS)
Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult Ghel
riiulil.

« SPECIAL FUNCTIONS (ERIFUNKTSIOONID)

» DEFROST (ULESSULATAMINE)

Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasemele. Jatke
toit pakendisse, et valtida selle pealispinna
kuivamist.

» KEEP WARM (SOOJASHOIDMINE)
Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

» RISING (KERGITAMINE)

Magusa voi soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks
arge aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on
eelmisest kipsetustsiiklist veel kuum.

» CONVENIENCE (VALMISTOIDUD)

Valmistoitude kiipsetamiseks, mida on hoitud
toatemperatuuril voi kilmikus (biskviidid,
koogid, muffinid, pastaroad ja leivatooted).
Funktsioon klipsetab toitu kiiresti ja 6rnalt
ning seda saab kasutada ka juba kiipsetatud
toitude soojendamiseks. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada. Jargige pakendil olevaid
juhiseid.

»  MAXI COOKING
Suurte lihatlkkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Molemalt kiljelt Ghtlasema pruunistumise
saavutamiseks on soovitatav lihatlkki
kiipsetamise ajal poorata. Hea oleks liha
aeg-ajalt leemega Ule valada, et valtida selle
kuivamist.

» ECO FORCED AIR (SAASTLIK SUNDOHK)

Uhel tasemel taidetud prae voi

fileeloikude kiipsetamine. Orn ja hootine
6huringlus takistab toidu kuivamist. Selle
OKOFUNKTSIOONI kasutamisel ei sttti
kiipsetamise ajal tuli. OKO-tsukli kasutamiseks
ja seega voolutarbe vahendamiseks ei tohi
ahjuust avada enne, kui toit on valmis.

- FROZEN BAKE (KULMUTATUD VALMISTOITUDE
KUPSETAMINE)
Funktsioon valib viit eri titpi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

th

& 6™ SENSE

See voimaldab klpsetada igat tlitipi toite
taisautomaatselt. Selle funktsiooni parimaks
kasutamiseks jargige vastavas kiipsetustabelis
toodud juhiseid.

Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
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PUUTEEKRAANI KASUTAMINE

Valimine ja kinnitamine:
Puudutage ekraani, et valida soovitud vaartus
voi menilkirje.

12335

Manual Functio@

6th Sense Functions

Kerimine labi meniii voi loendi:

Libistage sérmega ule ekraani, et kerida labi
kirjete voi vaartuste.

Manual Functions

Conventional Convection
Bake
Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

°C
O g
's(_‘ib-nme
= 4

Seade kinnitamine ja jargmisele kuvale liikumine:
Puudutage nuppu SET v6i NEXT.

< Select aforced air temperature,

Eelmisele kuvale naasmine:
Puudutage nuppu < .

Forced Air

* G INSTRUCTION:

For cooking different foods that
require the same cooking )
temperature on several shelves \ g §
(maximum three) at the same

ti iafunction can be used
START
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

ET

Kui seadme esmakordselt sisse lilitate, tuleb see
konfigureerida.

Seadeid saab hiliem muuta, vajutades nuppu & , et siseneda
mendusse ,Tools”.

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata keel
ja kellaaeg.

+ Libistage s6rmega ule ekraani, et kerida labi
keelevalikute.

+ Puudutage soovitud keelt.
Nupu < puudutamisel viiakse teid tagasi eelmisele kuvale.

2. WIFI SEADISTAMINE

Kui teie marsruuter toetab protokolli WPS 2,0 (voi
kérgem), valige MANUALLY ja seejarel puudutage
nuppu ,WPS Setup”: Vajutage raadiovorgu
marsruuteril nuppu WPS, et kahe seadme vahel
thendus luua.

Vajaduse korral saate seadme ka kasitsi ihendada,
valides suvandi,Search for a network”.

SAID-koodi kasutatakse nutiseadme sinkroonimiseks
seadmega.

Kuvatakse MACGaadress WiFi-mooduli jaoks.
Uhendustoiming on vaja uuesti teha vaid siis, kui
muudate marsruuteri seadeid (nt vorgu nime, parooli
voi teenusepakkujat)

Funktsioon 6™ Sense Live vdimaldab kasutada
ahju kaugjuhtimisega mobiilseadmest. Seadme
kaugjuhtimise lubamiseks peate esmalt ldbima
Uhendustoimingu. Uhendustoiming on vajalik
seadme registreerimiseks ja kodusesse vorku
Uhendamiseks.

« Puudutage nuppu SETUP NOW, et alustada
Uhenduse seadistamist.

Kui soovite Uhenduse hiljem luua, puudutage nuppu SKIP.

UHENDUSE SEADISTAMINE

Selle funktsiooni kasutamiseks vajate alljargnevat:

Nutitelefoni véi tahvelarvutit ja internetiihendusega

raadiovorgu marsruuterit. Kasutage oma nutiseadet,

et kontrollida, kas koduse raadiovorgu signaal on

seadme lahedal tugev.

Miinimumnéuded.

Nutiseade: Android eraldusvoimega 1280 x 720 (voi korgem)

VoI i0S.

Vaadake rakenduse Uhilduvust Androidi ja iOSi versioonidega

rakenduste poest.

Raadiovorgu marsruuter: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Laadige alla rakendus 6™ Sense Live

Esimene samm seadme ihendamiseks on laadida

mobiilseadmesse rakendus. Rakendus 6% Sense Live

juhendab teid labi siin toodud sammude. Rakenduse

6t Sense Live saate alla laadida poest iTunes voi

Google Play.

2. Looge konto

Kui teil veel kontot ei ole, peate selle looma. See

voimaldab teil seadmed vérku ihendada ja neid

mobiilseadmest vaadata ja juhtida.

3. Registreerige seade

Jargige seadme registreerimiseks rakenduses kuvatud

juhiseid. Registreerimiseks on vajalik nutiseadme

identifikaator Smart Appliance IDentifier (SAID). Selle

kordumatu koodi leiate seadme identimisplaadilt.

4. Uhendage WiFi-vérku

Jargige skannimisega tihendamise

haadlestustoimingut. Jargige rakenduses toodud

juhiseid seadme Ghendamiseks kodusesse

raadiovorku.

3. KELLAAJA JA KUUPAEVA SEADISTAMINE

Ahju Uhendamisel koduvorku maaratakse kellaaeg
ja kuupdev automaatselt. Vastasel korral tuleb need
kasitsi seadistada

« Puudutage kellaaja seadistamiseks vastavaid
numbreid.

« Kinnitamiseks puudutage nuppu SET.

Kui olete kellaaja seadistanud, tuleb seadistada

kuupaev

« Kuupdeva seadistamiseks puudutage vastavaid
numbreid.

« Kinnitamiseks puudutage nuppu SET.

Parast pikka elektrienergia toitekadu peate kellaaja ja
kuupdeva uuesti maarama.

4. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis
vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on
suurem kui 3 kW (16 A): Kui teie majapidamises on
voimsus vaiksem, tuleb seda vaartust vahendada (13 A).

« Vobimsuse valimiseks puudutage paremal olevat
vaartust.

« Alghaalestuse I6petamiseks puudutage nuppu
OKAY.

5. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud [6hnu:

see on taiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest
kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid
voimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tiks tund
temperatuuril 200 °C.

Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

4. KAIVITAMISE VIITAJA VALIMINE

« Ahju sisselllitamiseks vajutage nuppu voi
puudutage ekraani.

Saate kuvalt valida kasifunktsioone véi Kasijuhitavad

funktsioon 6™ Sense.

« Puudutage soovitud pohifunktsiooni, et minna
vastavasse menuusse.

« Loendi vaatamiseks kerige Ules voi alla.
« Puudutage soovitud funktsiooni, et see valida.

2. KASIFUNKTSIOONIDE VALIMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Kuvatakse seaded, mida saab muuta.
TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

« Kerige labi vaartuste ja valige soovitud vaartus.
Kui funktsioon vbimaldab, voite eelkuumutuse
aktiveerimiseks puudutada nuppu *{

KESTUS

Kui soovite klpsetamist kasitsi juhtida, ei pea te

klipsetusaega maarama. Taimeri kasutamise korral

kiipsetab ahi valitud aja jooksul. Kiipsetusaja

taitumisel peatatakse kiipsetamine automaatselt.

« Kestuse madramiseks puudutage nuppu,Set Cook
Time".

« Soovitud kiipsetusaja maaramiseks puudutage
vastavaid numbreid.

« Kinnitamiseks puudutage nuppu NEXT.

Valitud kestuse tuhistamiseks ja kiipsetuse kasitsi peatamiseks
puudutage kestuse vaartust ja valige seejarel STOP.

3. AUTOMAATFUNKTSIOONIDE 6* SENSE
VALIMINE

Funktsioonid 6" Sense véimaldavad valmistada

erinevaid roogasid, valides neid kuvatud loendist.

Enamik kiipsetusseadeid maaratakse parima

tulemuse saavutamiseks seadme poolt automaatselt.

+ Valige loendist retsept.

Funktsioonid on mendus 6 SENSE FOOD kuvatud

toidukategooriate jargi (vt vastavaid tabeleid) ja mendius

LIFESTYLE retseptide jargi.

. Parast funktsiooni valimist maarake lihtsalt toidu
omadused (kogus, kaal jne), et saavutada ideaalne
tulemus.

Enne funktsiooni kdivitamist on véimalik maarata

kiipsetamise viitaeg. Funktsioon kadivitub teie poolt

valitud ajal.

+ Puudutage nuppu DELAY, et maarata soovitud
kdivitusaeg.

+ Kui olete valinud soovitud viitaja, puudutage
nuppu START DELAY, et kdivitada ooteaeg.

« Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon
kaivitatakse automaatselt parast kalkuleeritud aja
mooddumist.

Kipsetamise viiteaja programmeerimiseks tuleb ahju
eelsoojendusfaas inaktiveerida: Ahi jduab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et klipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud.

« Funktsiooni kohe kaivitamiseks ja
programmeeritud viitaja tihistamiseks puudutage

nuppu ® .
5. KAIVITAGE FUNKTSIOONI

+ Kui olete seaded konfigureerinud, puudutage
funktsiooni kaivitamiseks nuppu START.

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat

maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade. Saate

madratud vaartusi klpsetamise kdigus igal ajal muuta,

puudutades selleks vaartust, mida soovite muuta.

« Aktiivse funktsiooni peatamiseks voite igal ajal
puudutada nuppu .

6. EELKUUMUTAMINE

Kui funktsioon on kaivitatud, naitab ekraan

eelsoojendusfaasi olekut. Kui eelsoojendus on

I6ppenud, kdlab helisignaal ja ekraan annab teada, et

ahi on joudnud seatud temperatuurini.

« Avage uks.

« Pange toit ahju.

+ Sulgege uks ja puudutage kiipsetamise
kaivitamiseks nuppu DONE.

Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse 16ppemist, voib
see kiipsetustulemusele halvasti méjuda. Kui eelsoojendamise
ajal avatakse ahju uks, peatatakse eelsoojendus. Kiipsetusaeg
ei sisalda eelsoojenduse aega.

Saate muuta eelsoojenduse vaikeseadet

valik toiduvalmistamisfunktsioonide jaoks, mis

voimaldavad seda kasitsi teha.

« Valige funktsioon, mis véimaldab
eelsoojendusfunktsiooni kasitsi valida.

« Eelsoojenduse aktiveerimiseks voi
inaktiveerimiseks puudutage »§ ikooni. See
maadratakse vaikevalikuks.
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7. KUPSETAMISE AJUTINE PEATAMINE

Osad 6™ Sense'i funktsioonid néuavad, et toitu
poorataks kiipsetamise ajal. Kélab helisignaal ja
ekraanil naidatakse, mida tuleb teha.

« Avage uks.
+ Tehke ekraanil viidatud toiming.

« Sulgege uks ja puudutage seejarel kiipsetamise
jatkamiseks nuppu DONE.

Enne kiipsetamise |opetamist voib olla ndutud, et
kontrolliksite toitu samal meetodil.

Kélab helisignaal ja ekraanil ndidatakse, mida tuleb
teha.

« Kontrollige toitu.

« Sulgege uks ja puudutage seejarel kiipsetamise
jatkamiseks nuppu DONE.

8. KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud. Osad funktsioonid
voimaldavad parast kiipsetamist toitu pruunistada,
pikendada kiipsetusaega voi salvestada funktsiooni
lemmikute hulka.

« Lemmikute hulka salvestamiseks puudutage
nuppu X .

« Viieminutise pruunistustsikli kaivitamiseks valige
»Extra Browning”,

- Kupsetusaja pikendamiseks puudutage nuppu @ .

9. FAVORITES (LEMMIKUD)

Lemmikute funktsioon salvestab ahju seaded teie
lemmikretsepti jaoks.

Ahi tunneb automaatselt dra kdige sagedamini kasutatavad
funktsioonid. Kui funktsiooni on kasutatud teatud arv kord,
palutakse teil see lemmikute hulka salvestada.

FUNKTSIOONI SALVESTAMINE

Kui funktsioon on lépetanud, salvestab nupu (@

vajutamine selle lemmikute hulka. See véimaldab

funktsiooni samade seadetega tulevikus kiiresti

kasutada. Saate ekraanil funktsiooni salvestada,

viidates kuni neljale lemmiksddgikorrale, milleks on

hommikus6dk, l6una, suupiste ja 6htusdok.

« Puudutage ikoone, et valida vahemalt Gks.

+ Funktsiooni salvestamiseks puudutage nuppu
SAVE AS FAVORITE.

PARAST SALVESTAMIST

Lemmikute men(ii kuvamiseks vajutage nuppu Q) :
funktsioonid on jagatud erinevate s6dgikordade jargi
ja koos mdningate soovitustega.

« Vastava loendi kuvamiseks puudutage sédgikorra
ikooni

« Kerige labi esitatud loendi.
« Puudutage soovitud retsepti voi funktsiooni.

« Klpsetamise aktiveerimiseks puudutage nuppu
START.

- ET
SEADETE MUUTMINE
Lemmikute ekraanil saate lemmikule lisada pildi voi
nime ning kohandada seda oma eelistuste jargi.
- Valige funktsioon, mida soovite muuta.
+ Puudutage nuppu EDIT.
+ Valige atribuut, mida soovite muuta.

« Puudutage nuppu NEXT: Ekraanil kuvatakse uued
atribuudid.

+ Muudatuste salvestamiseks puudutage nuppu
SAVE.

Lisaks saate lemmikute ekraanil salvestatud
funktsioone kustutada:

« Puudutage funktsioonil nuppu @ .
+ Puudutage nuppu REMOVE IT.

Samuti saate kohandada kellaaega, millal erinevaid
soogikordi naidatakse:

- Vajutage nuppu & .

- Valige B ,Preferences”,

» Valige,Times and Dates”.

+ Puudutage nuppu ,Your Meal Times”.

+ Kerige labi loendi ja puudutage vastavat kellaaega.
« Puudutage muutmiseks vastavat soogikorda.
Kellaaja kirje saab siduda ainult sdédgikorraga.

10. TOORIISTAD

Vajutage nuppu & , et avada Ukskdik millal
tooriistade mentil ,Tools” Selles menlls saate valida
erinevaid suvandeid ja muuta seadme ning ekraani
seadeid ja eelistusi.

KAUGJUHTIMISE LUBAMINE

Rakenduse 6" Sense Live Whirlpool kasutamise
lubamiseks.

@KOOGITAIMER

Selle funktsiooni saab aktiveerida koos

kiipsetusfunktsiooniga voi eraldiseisvalt

ajaarvestuseks. Parast kdivitamist alustab taimer

funktsioonist séltumatult ajaarvestust. Kui taimer on

juba aktiveeritud, saate ka valida ja aktiveerida méne

funktsiooni.

Taimer jatkab podrdloendust ekraani Ulemises paremas

nurgas.

Kodgitaimeri avamine véi muutmine:

« Vajutage nuppu & .

. Puudutage nuppu @ .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,

koélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

+ Puudutage nuppu DISMISS, et taimer tuhistada voi
madrata uus taimeri kestus.

« Taimeri uuesti seadistamiseks puudutage nuppu
SET NEW TIMER.

LIGHT (VALGUSTUS)
Ahjulambi sisse- voi valjaltlitamiseks.
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@ SELF-CLEAN (AUTOMAATPUHASTUS)

Aktiveerige sisepindade optimaalseks puhastuseks

funktsioon ,Self-Clean” (Automaatpuhastus).

Puhastustsikli ajal on soovitatav ahju ust mitte avada, et

valtida veeauru kadu, mis voib méjuda halvasti puhastamise

tulemusele.

« Enne funktsiooni aktiveerimist eemaldage ahjust
koik tarvikud.

+ Kui ahi on kulm, valage ahju péhja 200 ml
joogivett.

« Puudutage puhastusfunktsiooni kaivitamiseks
nuppu “START".

Parast tsUkli valimist on automaatpuhastuse kaivitamiseks

voimalik maarata viitaeg. Puudutage nuppu DELAY, et valida

l6puaeg, nagu on viidatud vastavas jaotises.

@ MUTE (VAIGISTAMINE)

Puudutage ikooni, et helid ja alarmid vaigistada voi
aktiveerida.

CONTROL LOCK (NUPULUKK)

Nupulukk véimaldab lukustada puutepaneeli nupud,
et keegi ei saaks neid kogemata vajutada.

Luku aktiveerimine:

. Puudutage ikooni @ .

Luku inaktiveerimine:

+ Puudutage ekraani.

+ Libistage kuvatud teatel sérmega Ules.

MUUD REZIIMID
Reziimi Sabath valimine ja vdimsusseadete avamine.

E PREFERENCES (EELISTUSED)
Erinevate ahjuseadete muutmiseks.

WI—FI

Vorguseadete muutmiseks voi uue koduvorgu
konfigureerimiseks.

INFO

Kaupluse demoreziimi valjalllitamiseks, seadme
Idhtestamiseks ja tooteinfo vaatamiseks.
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KUPSETUSTABEL

TEMPERATUUR (°C) / . RIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON  EELSOOJENDUS GRILLI TASE KESTUS (min) TARVIKUD
2
=] Jah 170 30-50 2.
Leavened cakes / Sponge cakes 2
(Kerkinud / biskviitkoogid) Jah 160 0-50 i emn
Filled cakes (cheesecake, strudel, apple Jah 160 — 200 30-85 ! 3 j
pie) (Taidisega koogid (juustukook, 1
struudel, Gunapirukas)) Jah 160 - 200 35-90 . S
3
=] Jah 150 0-40 3,
Jah 140 30-50 4
Cookies / Shortbread (Kiipsised)
Jah 140 30-50 4]
Jah 135 40-60 5 3 ]
=] Jah 170 20-40 3
4
Small cakes / Muffin (Vaiksed koogid / Jah 150 30-50 ~
muffinid) Jah 150 30-50 4 1
Jah 150 40-60 5 B3]
=] Jah 180200 30-40 3
Choux buns (Tuuletaskud) Jah 180190 35-45 4 !
als -
* 5 3 1
Jah 180190 3-45% o 3
=] Jah 9 110- 150 3
. 4 1
Meringues (Besee) Jah 90 130 - 150 —n
* 5 3 1
Jah % 140-160% | 2 3
2
Pizza / Bread / Focaccia (Pitsa/sai/ Izl Jah 190-250 15-50 ~ -
focaccia) Jah 190-230 20-50 2
Pizza (Thin, thick, focaccia) (Pitsa B % 5 3 1
(6huke podhi, paks pohi, plaadipirukas)) Jah 220-240 25-20 A A —
=] Jah 250 10-15 3
L_—J
. . . . B 4 1
Frozen pizza (Stigavkllmutatud pitsa) Jah 250 10-20 —r
Jah 220- 240 15-30 0 03,
Jah 180190 R S
Savoury pies (vegetable pie quichey  ————-———— . TT
(Soolased pirukad (juurviljapirukas, singi- Jah 180-190 45-60 qéﬁ ,\%ﬁ
oorepiruies) Jah 180190 as-70% 2 S 1
E Jah 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / Puff pastry crackers 3 3 4 1
(Volovanid / lehttainast kiipsised) Jah 180190 20-40 [ ——
Jah 180190 0-40% =2 = ]
Lasagne / Flans / Baked pasta /
Cannelloni (Lasanje / flan / kiipsetatud lzl Jah 190 - 200 45-65 { 3 ]
pasta / kannelloonid)
Lamb / Veal / Beef / Pork (Lammas/ 3
vasikas/veis/siga) (1 kg) lzl Jah 190-200 80110 J
Roast pork with crackling (Krébeda > . B 2
kamaraga seapraad) (2 kg) XL 170 110150 —J
=] ] = )
FUNKTSIOONID Tavapdrane Sdastlik
Sundoéhk KonvektsioonkUpsetus Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4

kiipsetamine

sundohk
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TEMPERATUUR (°C) / . RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON = EELSOOJENDUS GRILLI TASE KESTUS (min) TARVIKUD
Chicken / Rabbit / Duck (Kana/kuulik/ 3
ot 1 b =] Jah 200-230 50-100 3,
Turkey / Goose (Kalkun/hani) (3 kg) Izl Jah 190 - 200 80-130 L 2 J
Baked fish / en papillote (fillets, whole)
(KGpsetatud kala / kala kiipsetuspaberis Izl Jah 180 - 200 40-60 L 3 J
(fileed, terve))
Stuffed vegetables (tomatoes,
courgettes, aubergines) (Taidetud B B 2
kdogiviljad (tomatid, suvikérvitsad, Jah 180-200 20-60 A=~
baklaZaanid))
Toast (Rostleib ja -sai) E’ — 3 (kérge) 3-6 _\_”5“_’_
i _ iAi . H _ *% 4 3
Fish fillets / Steaks (Kalafileed / -steigid) EI 2 (keskmine) 20-30 — ol r
Sausages / Kebabs / Spare ribs / .
. - 2-3 (keskmine — Y 5 4
Hamb.urgers (Vorstid / kebab / ribi / @ — korge) 15-30 .~ ol [
kotletid)
Roast chicken (Praetud kana) 1-1,3 kg — 2 (keskmine) 55-70%** -\...2...,- !
Leg of lamb / Shanks (Lambakoot / -jalg) — 2 (keskmine) 60-90" 1y 3 J
Roast potatoes (Ahjukartulid) — 2 (keskmine) 3555 3 J
Vegetable gratin (Ké6giviljagrataan) — 3 (korge) 10-25 3,
Cookies (Kipsised) B Jah 135 5070 SIS B
Cookies
Tarts (Tordid) | Jah 170 50-70 o e o e
Tarts (Tordid)
y=
Round pizzas (Ummargused pitsad) Round pizzas Jah 210 40-60 -\...i—...,- _\_”i_m’_ _\_”i_m’_ ﬂ%ﬁ
(Ummargune
pitsa)
Complete meal: (Terve s6dgikord:)Fruit
tart (level 5) / lasagne (level 3) / meat o0 5 3 1
(level 1) (Puuviljakook (tase 5)/lasanje Jah 190 40-120 ARr as L
(tase 3)/liha (tase 1))
Complete meal: (Terve sd6gikord:) Fruit
tart (level 5) / roasted vegetables (level 4) N
/lasagna (level 2) / cuts of meat (level 1) @ Jah 190 40-120 _\_”5|__._,._'_ 4 _\_”2|__._,._’_ 1
(Puuviljatort (tase 5) / rostitud kdodgiviljad Menu
(tase 4) / lasanje (tase 2) / lihaldigud (tase 1))
Lasagna & Meat (Lasanje ja liha) Jah 200 50-100% ﬂéﬁ L ! J
Meat & Potatoes (Liha ja kartulid) Jah 200 45-100* -\...i—...,- L ! J
Fish & Vegetebles (Kala ja kodgivili Jah 180 30-50% A1
Stuffed roasting joints (Tdidetud praad) é_ — 200 80-120% L 3 J
Cuts of meat (rabbit, chicken, lamb) ‘ o 200 50-100* 3

(Lihalbigud (kaulik, kana, lammas))

* Arvestuslik ajakulu: Toidu véib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vdlja votta erineval ajal.

** Podrake toitu poole kiipsetusaja mooddudes.

***Vajaduse korral pd6rake toit Umber pdrast 2/3 kiipsetusaja méddumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELEID LUGEDA

Tabelite loend: retseptid, kui vajalik on eelkuumutus, temperatuur (°C), grilli tase, klipsetusaeg (minutites), tarvikud ja kiipsetuseks soovitatud tase. Kiipsetusaeg algab
hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Kiipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast
tarvikust. Kasutage algatuseks kéige madalamat soovituslikku vadrtust ja kui toit ei ole piisavalt kiips, kasutage kérgemaid vaartusi. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja
eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja ahjuplaate. Kasutada voib ka plreksklaasist ja keraamilisi néusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on
kiipsetusajad veidi pikemad. Parimate tulemuste saavutamiseks jargige sobivaima ahjutarviku (@hjuga kaasas) ja ahjutasandi valimisel kiipsetustabelis antud juhiseid.

)
Saastlik
sundodhk

=

FUNKTSIOONID Tavapirane
kipsetamine

Sundohk

Konvektsioonklpsetus

il

Grill

~~
s
“«

Turbo Grill

=

MaxiCooking

Cook 4
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O KUPSETUSTABEL

.................... Toidukategooriad . Tasejatarvikud & Kogus . .........\Jalmistusteave .
< = ; 2 ‘ _ :
§ o g ; freshtasagnalVankelasanie) e LI0-30009 .
on ! :
<C . :
O : :
g % 'E ; : Valmistage oma lemmikretsepti jérgi. Kallake peale
HE2  Frozen Lasagna (Siigavkilmutatud ) gbeéamel\kasteja raputage juustu, et saavutada ideaalne
OO : : 500-3000g pruunistus
% 2 L lasanje) inFn P
VY o i H
v E o H
< n ‘Q 3 :
°8% . ;
3 Roast beef - Madrige 6liga ja hddruge soola ja pipraga. Maitsestage oma
] (Rostbiif) 3 600-2000g  :dranagemise jargi kiislaugu ja Urtidega. Klipsetamise 16pus
i BLeef i laske enne lahtilBikamist seista vahemalt 15 minutit
: (Loomaliha) Hamburger 15-3cm E?rje kUpseftamist ma'a'.rige ()Iiga‘J:a'\l raputage peale soola.
. iPoodrake, kui kiipsetusajast on mdddunud 3/5.
i Maérige 6liga ja héoruge soola ja pipraga. Maitsestage oma
Roast Pork i3 L D T A . 2
(Seapraad) : 600-2500g  drandgemise jargi kldslaugu ja Urtidega. Kipsetamise 16pus
] : : laske enne lahtildikamist seista vahemalt 15 minutit
= 3 . ; P
T Pork(Sealiha) p, Ribs (Searibid g 4 500-2000 Enne kiipsetamist madrige 6liga ja raputage peale soola.
E'— : ork Ribs (Searibid) - " » i 9 pasrake, ku kipsetusajast on méddunud 2/3
i Sausages & Wurstel 4 154 em Jaotage Uhtlaselt traatrestile.
= (Vorstikesed) Tonnf o iPoorake, kui kiipsetusajast on méodunud 3/4
. { Médarige 6liga ja maitsestage oma drandgemise jargi.
: Roast Chicken P2 . e L ; 2 .
: Chicken (Rostitud kana) % 600-3000 g % Hooruge soola ja pipraga. Sisestage ahju rinnapoolne kiilg
K ; “Uleval
(Kana) Fillet / Breast 5 4 15 Enne kiipsetamist maarige 6liga ja raputage peale soola.
(Filee/rind) ~eecnin hannd e
 Kebabs (Kebabid) 1 rest
T
; Roasted (Virsked fileed)  ~ baned 05=3¢m N . 4
: Fillets Frozen Fillets Maérige 6liga ja hddruge soola ja pipraga. Maitsestage oma
¢ (Rostitud (Kalmutatud 3 2 053 drandgemise jargi kldslaugu ja Urtidega
 fileed) ulmutatu SRR SOY's , am
O .
Scallops g . i Katke saiapuruga ja maitsestage oli, kiUslaugu, pipra ja
. ; Uks alus : .
(Kammbkarbid) — { peterselliga
E Gratin Mussels
: Grilled (Gratineeritud 4 tks alus
: seafood joekarbid)
¢ (Grillitud ) . .  Mdérige 6liga ja hodruge soola ja pipraga. Maitsestage oma
: mereannid) Shrimps (Krevetid) ks alus “ drandgemise jargi kitislaugu ja Grtidega
Prawns (Krevetid) Uks alus
3 Potatoes (Kartulid) 3 500-1500g LO|gaI§e Fuklﬂdeks, enne ahju panemist maitsestage oli,
: p ted — soola ja Urtidega
: V:azrteables Stuffed Vegetables
: veger (Taidetud 3 100-500 g tk e o 4
: (Rostitud aedviljad) — Méaarige 0Oliga ja hooruge soola ja pipraga. Maitsestage oma
— : Kédgiviljad) drandgemise jargi ktidslaugu ja Urtidega
> ; Other Vegetables 3 500-1500
- (Muud kddgiviliad) ~—— e
Q R i Loigake tukkideks, enne ahju panemist maitsestage oli,
g Potatoes (Kartulid) e 1 alus | soolaja Grtidega
] Tomatoes i3 i Katke saiapuruga ja maitsestage oli, kiUslaugu, pipra ja
— . [y 1 alus : .
g (Tomatid) { { peterselliga
= GratinVege- : Valmi : S
TR . i3 : Valmistage oma lemmikretsepti jargi. Raputage peale
g tables (Gra- Peppers (Paprika) (N Ialus { juustu, et saavutada ideaalne pruunistus
> . tineeritud i3 :
: kddgiviljad) Broccoli (Brokoli) = 1 alus :
: : : : Valmistage oma lemmikretsepti jargi. Kallake peale
Cauliflowers i3 A ) : A
. e T alus ‘beSamellkaste ja raputage juustu, et saavutada ideaalne
(Lillkapsad) i i )
; : pruunistus
Muu i_\éﬁ 1 alus ;
Aeeenn ~ LY | C— L M
TARVIKUD Traatrest Ahjuplaat voi koogivorm  Nérgumispann/kupsetusplaat ~ Nérgumispann / Norgumispann
traatrestil voi ahjuplaat traatrestil kUpsetusplaat 500 ml veega
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.................... Toidukategooriad . Tasejatarvikud - Kogus - ... \Jalmistusteave .
Sponge Cake In Tin (Vormis ) 500-1200 : Valmistage rasvavaba biskviittainast 500-900 g. Valage
: biskviitkook) SR S g. .....  vooderdatud ja madritud klipsetusplaadile
: :  Valmistage tainas 500 g jahust, 200 g soolatud véist, 200 g
@ Cookies (Kiipsised) 3 200-6004 i suhkrust, 2 munast.'Ma|F§estage puuwhagssentaga. La's.lie .
5 — htuda. Laotage tainas Uhtlaselt ja vormige oma soovi jérgi.
O ; : Asetage kupsised kiipsetusplaadile
< Croissants 3 :
v} fresh) (Varsked Uks alus
< ( ) (. — dreal : Jaotage Uhtlaselt kiipsetusplaadile. Laske enne serveerimist
< sarvesaiad) : htuda
a ) Choux Pastry 3 ks alus J
g ] Eﬁs'g|e§ & (Tuuletaskud) —
: filled pies
e (KoogFi)d ja ‘Valmistage tainas 500 g jahust, 200 g soolatud voist, 200 g
= e TartInTin 3 i suhkrust, 2 munast. Maitsestage puuviljaessensiga. Laske
Yy tdidisega . e 400-1600 g hiud inas Uhtlaselt 13 volti Ttk
& : pirukad) (Vormitort) ‘ ‘jahtuda. Laotage tainas Uhtlaselt ja voltige vormi. Téitke
= 3 marmelaadiga ja kUpsetage
?z_s Valmistage segu 6unakuubikutest, seedermannipahklitest,
o 3 5 i kaneelist ja muskaatpahklist. Pange pannile void, riputage
4 Strudel (Struudel) — 400-1600g i peale suhkrut ja kiipsetage 1015 minutit. Rullige tainasse ja
S ‘voltige véljast kokku
. . . “Vooderdage pirukavorm tainaga ja raputage selle pohjale
F.rl.“tﬁ”ed pie (Puu : 2 500-2000g leivapuru, mis puuviliadest mahla sisse imeb. Taitke vérskete
viljapirukas) ke ; o ; ; .
................................................................................................................ ; puuviladega, mis on segatud suhkru jakaneeliga |
Vooderdage pirukavorm tainaga 8-10 portsjoni jaoks ning
SALTY CAKES (SOOLASED PIRUKAD) qéﬁ, 800-1200 g torgake tainasse kahvliga augud. Taitke pirukas oma
.................................................................................................................. lemmiketseptfagl . ..o
3 : Valmistage tainas vastavalt oma kerge saia lemmikretseptile.
* Rolls (Kuklid) 3 60-150gtk i Vormige enne kerkimist rullideks. Kasutage ahju
o S S tergitusfunkisioon
@ . S Valmistage tainas vastavalt oma kerge saia lemmikretseptile.
oo Sade'Ch. Loaf inTin (Voileiva viil 2 400-600gtk i Vormige enne kerkimist pikkpoisi mahutisse. Kasutage ahju
=  : ahjuvormis) N ; o
o kergitusfunktsiooni
S 2 ................................................................................... e Iemm|kretsept|Jarguaasetagesee .......
o Big Bread (Suur leib) 700-2000 g - X
S S S kupsetusplaadile |
“Valmistage tainas vastavalt oma kerge saia lemmikretseptile.
Baguettes (Bagetid) 3 ¢ 200-300gtk i Vormige enne kerkimist bagetirullideks. Kasutage ahju
.......................................................................................... e KGR UNKES O]
Pizza Thin (Ohuke pitsa) 2 : timar, alus egage kokku ~|o'itsatainas:l150 ml'vett, 15 g'pérmi, 200—225
............................. oo oo e oo jahu, sool ja 6li. Laske ahju kergitusfunktsiooniga kerkida.
Pizza Thick (Paks pitsa) 2 Grmar, alus ylhge tainas |alé!l kergelt ollgg madritud kupsetusplagdllg.
T i DA Isage katteks naiteks tomateid, mozzarellajuustuja sinki
2 2
E_/ —r
N 4 .
I~ . N P — :
&  : Pizza Frozen (Kiilmutatud pitsa) P 3 ] 1-4 kihti : Votke pakendist vdlja. Jaotage Uhtlaselt traatrestile
e Als YT {
5 4 2 1
alele aFee abedes )
SN AFen — - SN
TARVIKUD Ahjuplaat voi koogivorm Nc.>'rgum|spann/ Norgumispann / Noérgumispann
Traatrest : kipsetusplaat .
traatrestil kUpsetusplaat 500 ml veega

voi ahjuplaat traatrestil
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PUHASTUS JA HOOLDUS

ET

Enne hooldamist v6i puhastamist
veenduge, et ahi on maha jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske
mikrokiudlapiga.

Kui need on vdga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

. Arge kasutage abrasiivseid voi sédvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine
peaks kogemata seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga
puhtaks.

SISEPINNAD

- Parastiga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
ning eemaldage véimalikud toidujaagid ja -plekid.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kulirimispastasid
ega abrasiivseid/sédvitavaid
puhastusvahendeid, kuna need

voivad kahjustada seadme pinda.
Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood tuleb
ahi vooluvorgust lahti ihendada.

Suure niiskusesisaldusega toitude kupsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi
voi kdsnaga.

+ Aktiveerige sisepindade optimaalseks puhastuseks
funktsioon ,Self-Clean” (Automaatpuhastus).

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

+ Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
- Eemaldage ahi vooluvérgust.

« Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

- Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele! Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tudp G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on

loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirid on
saadaval teeninduses. Arge kasitsege lambipirne paljaste
katega, kuna sérmejélied voivad neid kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

+ Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

+ Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kdvasti kinni — arge hoidke seda
kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdbmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma
pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale
Uhele kiljele maha.

Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,

joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage

Ulemine osa oma pessa.

+ Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi:
Veenduge, et need liiguvad I6puni alla.

« Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on
oiges asendis.

| o

« Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
dlalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu
korralikult, voib see viga saada.

Whj;lﬁool °



WIFI KKK

Millised WiFi-protokollid on toetatud?
Paigaldatud WiFi-adapter toetab Euroopa riikides
protokolle WiFi b/g/n.

Milliseid seadeid tuleb konfigureerida marsruuteri
tarkvaras?

Noutud on jargmised marsruuteri seaded: 2,4 GHz
lubatud, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktiveeritud.

Milline WPS-i versioon on toetatud?

WPS 2,0 voi kdrgem. Kontrollige marsruuteri
dokumentatsioonist.

Kas on Androidi ja iOSi kasutamisel nutitelefonis (voi
tahvelarvutis) on mingeid erinevusi?

Voite kasutada seda operatsioonististeemi, mida ise
eelistate, mingit vahet ei ole.

Kas ma saan marsruuteri asemel kasutada
mobiilseadme 3G-jagamisteenust?

Jah, kuid pilveteenused on méeldud pusitihendusega
seadmete jaoks.

Kuidas kontrollida, kas minu kodune internetiiihendus
ja raadiovork tootavad?

Saate oma raadiovorku nutiseadmega otsida.
Inaktiveerige eelnevalt muud andmetihendused.

Kuidas kontrollida, kas seade on tihendatud minu
kodusesse raadiovorku?

Avage marsruuteri konfiguratsioon (vt marsruuteri
juhendit) ja kontrollige, kas seadme MAC-aadress on
raadiovorku ihendatud seadmete loendis.

Kust leida seadme MAC-aadress?

Vajutage nuppu & ja seejarel puudutage nuppu
WiFi voi vaadake seadme pealt. Seadmel on silt, millel
on toodud selle SAID- ja MAC-aadress. MAC-aadress
koosneb numbrite ja tahtede kombinatsioonist ja
selle alguses on ,88:e7"

Kuidas kontrollida, kas seadme raadiovorgu
funktsioon on aktiveeritud?

Kasutage nutiseadet ja rakendust 6™ Sense Live,

et kontrollida, kas seadme vork on nahtav ja pilve
Uhendatud.

Kas miski voib takistada signaali joudmist seadmeni?
Kontrollige, et vorku Gihendatud seadmed ei kasutaks
ara kogu vaba ribalaiust.

Kontrollige, et aktiivseid WiFi-seadmeid ei oleks
rohkem, kui marsruuter lubab.

Kui kaugel peaks marsruuter ahjust olema?

Uldjuhul on WiFi-signaal piisavalt tugev, et katta mitu
ruumi, kuid see oleneb suurel maaral seinamaterjalist.
Saate signaalitugevust kontrollida, kui asetate
nutiseadme ahju korvale.

Mida teha, kui raadiosignaal ei ulatu seadmeni?
Koduse WiFi-vérgu ulatuse laiendamiseks on véimalik
kasutada eriseadmeid, nagu paasupunktid, WiFi-
kordajad, elektriliini sillad (pole seadmega kaasas).
Kust vaadata oma raadiovorgu nime ja parooli?

Vaadake marsruuteri dokumentatsiooni. Tavaliselt
on marsruuteril kleebis, mille on toodud teave,
mis on vajalik ihendatud seadmega marsruuteri
haalestuslehele minemiseks.

Mida teha, kui minu marsruuter kasutab
naabruskonna WiFi-kanalit?

Sundige marsruuter kasutama kodust WiFi-kanalit.

Mida teha, kui ekraanil kuvatakse =" véi kui ahju
tihendus koduse marsruuteriga on ebastabiilne?

Voimalik, et seade on Ghendatud marsruuteriga,
kuid ei saa Uhendust internetiga. Seadme internetti
Uhendamiseks vaadake Ule marsruuteri ja/voi
teenusepakkuja seaded.

Marsruuteri seaded: NAT peab olema sisse IUlitatud, tulemtar
ja DHCP peavad olema 6igesti konfigureeritud. Toetatud
parooli kriptimine: WEP, WPA, WPA2. Muud ttupi kriptimise
proovimiseks vaadake marsruuteri juhendit.

Teenusepakkuja seaded: kui teie andmesideteenuse pakkuja
on fikseerinud internetti Ghendatavate MACGaadresside arvu,
ei pruugi seadmel olla véimalik pilvega Ghendust luua.
Seadme MAC-aadress on kordumatu identifikaator. Kisige
oma andmesideteenuse pakkujalt, kuidas Ghendada internetti
muid seadmeid peale arvutite.

Kuidas kontrollida, kas edastatakse andmeid?

Parast vorgu seadistamist lilitage toide vdlja
ja oodake 20 sekundit, seejarel lilitage ahi
sisse: Kontrollige, kas rakendus nditab seadme
kasutajaliidese olekut.

Osade seadete kuvamiseks rakenduses kulub mitu sekundit.
Kuidas saan muuta oma Whirlpool kontot, jattes
seadmed iihendatuks?

Saate luua uue konto, kuid seadmed tuleb vanalt
kontolt enne uuele Uleviimist eemaldada.
Vahetasin vdlja marsruuteri - mida pean tegema?
Voite kas seaded samaks jatta (vOrgu nimi ja parool)
vOi kustutada varasemad seaded seadmest ja need
uuesti konfigureerida.
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RIKKEOTSING

ET

Probleem

Ahi ei toota.

Ekraanil on kuvatud
taht F ja selle jarel
number voi taht.

Kodus laheb elekter
ara.

Ahi ei lahe soojaks.

Ekraanil on kuvatud
ikoon =,

Uhenduvus ei ole
toetatud.

%Voolukatkestus

Vooluvédrgust lahti
. Uhendatud.

‘ Vaimalik pohjus

%Lahendus

_Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Uhendatud. Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas
.viga pusib.

éAhju torge.

Votke Ghendust lahima teenindusega ja 6elge neile
‘F-tahele jargnev number.

Vajutage nuppu & , puudutage nuppu @ ja seejarel
-valige ,Factory Reset".

Koik salvestatud seaded kustutatakse.

iKontroIIige, kas teie kodune nimivéimsus on vahemalt
-3 kW. Kui mitte, vdahendage véimsus 13 amprini.
‘Muutmiseks vajutage nuppu & , valige ] ,More Modes”

ja seejarel ,Power Management”.

%Vajutage nuppu &, puudutage nuppu @ “Info” ja
~seejdrel valige vaIJum‘l‘s“eI‘ggq’;”‘c’g‘r’g”Demo Mode”.

§W|F| marsruuter on vaIJa
lulitatud.

Marsruuteri haalestus on
-muutunud.

'Raadiovérk ei ulatu
:seadmeni.

‘Ahjul ei 6nnestu koduse
-vOrguga stabiilset Gihendust !
luua.
'Uhenduvus ei ole toetatud.

Kontrollige, kas WiFi-marsruuter on internetti
Uhendatud.

_Kontrollige, kas WiFi-signaali tugevus seadme juures on
‘hea.

' Proovige marsruuter ldhtestada.

§Vt peatiikk ,WIFI KKK“

Kui teie koduse raadiovorgu seadeid on muudetud,

‘tehke sidumine uuesti: Vajutage nuppu " , puudutage

iKaugJuhtlmlse
.aktiveerimine ei ole teie
riigis lubatud.

§nuppu B WiFi ja seejarel valige,Connect to network'”

_Kontrollige enne ostmist, kas teie riigis on lubatud
_elektroonikaseadmete kaugjuhtimine.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

teise voimalusena votke lihendust meie miiiigijargse teenindusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas).
Kui vétate ihendust miligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

Whjr/lﬁool
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Lietotaja rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

1ZSTRADAJUMU i i
Z ) Laisanemtu pilnvértigu palidzibu, Iidzu, registréjiet savu LAI IEGUTU VAIRAK
ierici vietné www.whirlpool.eu/register |NFORMAC|JAS, SKENEJIET
KVADRATKODU UZ IERICES

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas
noradijumus.

PRODUKTA APRAKSTS

341 L] L

///4/

1. Vadibas panelis

2. Ventilators un aplveida
sildelements
(nav redzams)

3. Plauktu stiprinajumi

(I'menis noradits cepeskrasns

priekSpusé)

Durvis

Augséjais sildelements/grils

Apgaismojuma spuldze

Datu plaksnite

(nenonemt)

8. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

Nowv s

L D :
Pl O P
1 2 3 4 6 7
1. IESLEGT/IZSLEGT 3. 1ZLASE 6. TALVADIBA

Lai ieslégtu vai izslegtu Lai atri pieklatu, izveidojiet savu

cepeskrasni. iecienitako funkciju sarakstu.
2. SAKUMS 4. DISPLEJS

Lai atri piek|atu galvenajai 5. RIKI

izvélnei.

Lai izvélétos kadu no vairakam
opcijam un mainitu cepeskrasns
iestatijumus un preferences.

Lai iespéjotu lietotnes 6™ Sense
Live Whirlpool izmantoSanu.

7. ATCELT

Lai partrauktu jebkuru cepeskrasns
funkciju, iznemot “Pulksteni’,
“Virtuves taimeri” un “Vadibas
blokésana”.
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PIEDERUMI

SKIDRUMU _
SAVAKSANAS PAPLATE

STIEPLU PLAUKTS

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka ari
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kku veidném un
citiem gatavosanas traukiem

* Tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

—

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesy,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepe$panna un
ceps$anas trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu
plaukts.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN

ATKARTOTA IEVIETOSANA

« Laiiznemtu plauktu stiprinajumus, paceliet tos un
viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

« Laiievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet
tos atpakal gatavoSanas nodalijuma, turot tos
paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet
zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespéjami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai fiksétu
vadotni, stingri piespiediet stiprinajuma apaksdalu
pret plauktu vadotni. Parbaudiet, vai slieces var brivi
kustéties. Atkartojiet Sis darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Bidamas slieces ir iesp&jams uzstadit
jebkada limenr.
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LV

GATAVOSANAS FUNKCIJAS

@ MANUALAS FUNKCIJAS

ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.
KONVENCIONALS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot
galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: Novietojiet
trauku jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 500 ml dzerama udens.

ATRA GRILESANA

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu
l[imeni zemak, lai taja savaktu cepsanas laika
radusas sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.

PIESPIEDU GAISS

Lai viena temperatdra uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

COOK 4 FUNKCIJAS

Lai viena temperatura uz Cetriem plauktiem
vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot, lai gatavotu cepumus,
kukas, apalas picas (ari saldétas) un pagatavotu
veselu maltiti. Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos
noradijumus.

KONVEKCIJAS CEPSANA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz
viena plaukta.

TPASAS FUNKCIJAS

» ATLAIDINAT

Lai paatrinatu ediena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu,
lai nepielautu ta izzGSanu no arpuses.

» UZTURET SILTU

Lai tikko pagatavotu edienu uzturétu karstu un

kraukskigu.

» BRIESTOSA
Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu
kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavos$anas cikla vél ir karsta.

» VIENKARSA GATAVOSANA
Lai pagatavotu ieprieks pusfabrikatu partiku,
kas glabata istabas temperatara vai ledusskapi
(biskvitus, kikas, kéksus, pastas édienus
un maizes veida produktus). Izmantojot So
funkciju iespéjams atri un saudzigi pagatavot
édienus, ka art izmantot jau pagatavota édiena
uzsildisanai. Cepeskrasni nav nepiecieSams
ieprieks uzkarset. levérojiet noradijumus uz
iepakojuma.

» MAXI GATAVOSANA

Lai pagatavotu lielus galas gabalus (smagakus
par 2,5 kg). Gatavosanas laika ieteicams
apgriezt galu otradi, lai iegltu vienmeérigu
brinumu abas puseés. Lai gala neizzatu, péc
iespéjas biezak aplaistiet to ar taukiem.

» ECO PIESPIEDU GAISS

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plasma nelauj produktiem izzat. Izmantojot
$0 ECO funkciju, lampina bus izslegta visa
gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un
tadéjadi samazinatu energijas patérinu, ierices
durvis nedrikst atvert lidz bridim, kad édiens ir
pilnigi gatavs.

« SALDETS PIRAGS

Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatlru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav
nepiecieSams sakotnéji iesildit.

6 6t" SENSE

S1 funkcija sniedz iespéju pagatavot visu veidu
partiku pilnigi automatiski. Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu 3o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.
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KA LIETOT SKARIENEKRANU

Lai atlasttu vai apstiprinatu: Lai apstiprinatu iestatijumu vai dotos uz nakamo
Pieskarieties ekranam, lai atlasitu vajadzigo ekranu: . )
véertibu vai izvélnes opciju. Pieskarieties “IESTATIT” vai “NAKAMAIS".

12:35 Atlasiet piespiedu gaisa
temperaturu.

Manualas funkc@

"6th Sense" funkcijas

Lai ritinatu izvelni vai sarakstu: Lai atgrieztos iepriekséja ekrana:
Lai ritinatu opcijas vai vértibas, vienkarsi velciet  Pieskarieties € .
ar pirkstu pa ekranu.

Piespiedu gaiss

Manualas funkcijas

PSANAS INSTRUKCIJA:

Konvencionals Konvekcijas eyl oo
cepana La!v_le'na tempergtura uz .
vairakiem plauktiem (ne vairak .!‘
neka trim) vienlaikus pagatavotul, ¢ &
Piespied S Grils dazadus édienus. So funkciju var

< Atlasiet piespiedu gaisa

temperaturu.

°C
D 2 O /)
lestatit gata'{. g; laiku
~
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

LV

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jakonfiguré
produkts.

lestatijumus var mainit secigi, nospiezot & , lai piek|atu
izvélnei “Riki".

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda
un laiks.

+ Velciet pari ekranam, lai piekl|tatu pieejamo valodu
sarakstam.

+ Pieskarieties vajadzigajai valodai.

Pieskaroties £ , varés atgriezties iepriekséja ekrana.

2. WIFI IESTATISANA

Funkcija 6™ Sense Live sniedz iespéju vadit

cepeskrasni attali, izmantojot mobilo ierici. Lai

iespéjotu ierices talvadibu, vispirms veiksmigi

japabeidz savieno$anas process. Sis process ir

nepiecieSams, lai registrétu jusu ierici un savienotu to

ar majas tiklu.

- Lai iestatitu savienojumu, pieskarieties “IESTATIT
TULIT".

Ja vélaties izveidot savienojumu vélak, pieskarieties “IZLAIST".

KA IESTATIT SAVIENOJUMU

Lai izmantotu So funkciju ir nepiecieSams:
Viedtalrunis vai plansete un bezvadu marsrutétajs
ar interneta savienojumu. Ladzu, izmantojiet savu
viedierici, lai parbauditu, vai ierices tuvuma majas
bezvadu tikla signals ir stiprs.

Minimalas prasibas.

Viedierice: Android ar 1280x720 (vai lielaku) ekranu vai iOS.

Lietotnu veikala noskaidrojiet lietotnes savietojamibu ar
Android vai iOS versijam.

Bezvadu marsrutétajs: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Lejupieladéjiet lietotni 6™ Sense Live App

Lai izveidotu cepeskrasns savienojumu, vispirms
nepiecieSams lejupieladét lietotni jasu mobilaja
iericé. Lietotne 6" Sense Live App palidzés jums veikt
visas talak aprakstitas darbibas. Jus varat lejupieladét
lietotni 6" Sense Live App veikala iTunes Store vai
Google Play Store.

2. lzveidojiet kontu

Ja tas vél nav izdarits, jums bus nepiecieSams izveidot
kontu. Tas laus savienot tikla jusu ierices, ka ar1 tas
redzet un vadit attali.

3. Registréjiet savu ierici

Lai registrétu savu ierici, sekojiet lietotné sniegtajam
instrukcijam. Lai pabeigtu registraciju, jums bus
vajadzigs viedas ierices identifikacijas numurs (Smart
Appliance IDentifier (SAID)) numurs. Tas unikalo koda
numuru jas varat atrast uz identifikacijas plaksnites,
kas piestiprinata produktam.

4, Savienojiet ierici ar WiFi

Sekojiet “skenét, lai savienotu” procediras darbibam.
Lietotne |laus jums secigi veikt visas nepiecieSamas
darbibas, lai savienotu jlsu ierici ar majas bezvadu
tiklu.

Ja jasu marsrutétajs atbalsta WPS 2,0 (vai augstaku),
atlasiet iespé&ju “MANUALL", un péc tam pieskarieties
pie “WPS iestatisana”: Nospiediet WPS pogu uz
bezvadu marsrutétaja, lai izveidotu abu iericu
savienojumu.

Ja nepiecieSams, jus varat savienot produktu manuali,
izmantojot funkciju “Meklét tiklu”.

SAID kods tiek izmantots tikai viedierices sinhronizacijai ar jusu
ierici.

MAC adrese tiek attélota WiFi modulim.

Savienos$ana javeic atkartoti tikai tada gadijuma,

ja mainat marsrutétaja iestatijumus (piem., tikla
nosaukumu vai paroli vai datu sniedzéju)

3. LAIKA UN DATUMA IESTATISANA
Savienojot cepeskrasni ar jusu majas tiklu, laiks un
datums tiks iestatits automatiski. Citos gadijumos tie
jaiestata manuali

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
laiku.

. Pieskarieties “IESTATIT” lai apstiprinatu.

Kad laiks ir iestatits, nepiecieSams iestatit datumu

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
datumu.

- Pieskarieties “IESTATIT’, lai apstiprinatu.

Pecilga jaudas zuduma Jums ir vélreiz jaiestata laiks

un datums.

4. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepesdkrasns ir programmeéta ta, lai patérétu elektrisko

jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3 kW (16

ampéri) jaudu: Ja jasu majsaimnieciba tiek izmantota

zemaka jauda, bUs jasamazina 1 vértiba (13 ampéri).

+ Pieskarieties labaja pusé noraditajai vértibai, lai
atlasitu jaudu.

« Pieskarieties ,LABI" lai pabeigtu sakotnéjo
iestatisanu.

5. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakt gatavot, ieteicams iesildit tukSu cepeskrasni, lai
atbrivotos no iespéjama nepatikama aromata.
Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo pléevi, ka ar1
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus. Karséjiet
cepeskrasni lidz 200 °C apméram vienu stundu.

Péc ierices pirmas lietosanas ieteicams izvedinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCLJAS IZVELE

 Laiieslégtu cepeskrasni, nospiediet , vai
pieskarieties ekranam jebkura vieta.

Displeja ir iespéjams izvéleties funkciju Manuali vai

6™ Sense.

« Javelaties pieklut atbilstosajai izvélnei,
pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.

« Lai apskatitu sarakstu, ritiniet to augsSup vai lejup.

« Atlasiet vélamo funkciju, tai pieskaroties.

2. MANUALO FUNKCIJU IESTATISANA

Kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus
var mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

+ Ritiniet piedavato vértibu sarakstu un atlasiet
vajadzigo.

Ja funkcija to atlauj, jas varat pieskarties »f§ , lai

ieslegtu iepriekséjo uzsildisanu.

DARBIBAS LAIKS

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav

jaiestata. Laika rezima cepeskrasns darbojas atlasito

laika periodu. Gatavosanas laika beigas darbiba

automatiski tiek apturéeta.

. Laiiestatitu darbibas laiku, pieskarieties “lestatit
gatavosanas laiku”.

- Pieskarieties atbilstosajiem cipariem, lai iestatitu
nepiecieSsamo gatavosanas laiku.

- Lai apstiprinatu, pieskarieties “NAKAMAIS”".

Lai gatavosanas laika atceltu iestatito gatavosanas ilgumu un

tada veida manuali vaditu gatavosanas beigas, pieskarieties

ilguma vértibai un atlasiet “STOP”.

3. 6% SENSE FUNKCIJU IESTATISANA

"6t Sense" funkcijas sniedz iespéju pagatavot plasu
édienu klastu, izveloties kadu no saraksta. Vairums
gatavosanas iestatijumu ierice atlasa automatiski, lai
tiktu sasniegts vislabakais rezultats.

« lzvélieties recepti no saraksta.

Funkcijas tiek attélotas atbilstosi édienu kategorijam izvelne

"6 SENSE” EDIENS” (sk. atbilstosas tabulas) un atbilstosi

receptém izvélné “LIFESTYLE".

- Kad funkcija izvéléta, lai panaktu labako rezultatu,
vienkarsi noradiet ta édiena ipasibas (daudzumu,
svaru, utt.), kuru vélaties pagatavot.

4. SAKUMA UN LAIKA AIZKAVES
IESTATISANA

Pirms gatavosanas sakSanas jus varat izmantot laika
aizkavi: Funkcija tiks sakta jusu ieprieks atlasitaja
laika.

+ Pieskarieties “AIZKAVE’, lai iestatitu nepiecieSamo
sakuma laiku.

- Kad aizkave iestatita, pieskarieties “"SAKUMA
AIZKAVE", lai palaistu gaidisanas laiku.

+ lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Funkcija saks darboties automatiski péc aprékinata
laika perioda.

Lai ieprogrammétu atlikto gatavosanas sakuma laiku,

cepeskrasns priekssildisanas faze ir jaatslédz: Krasns pamazam

sasniegs jusu noradito temperatruy, kas nozimé, ka
gatavosanas laiks bis ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.

+ Lai aktivizétu funkciju nekaveéjoties un atceltu
ieprogramméto aizkaves laiku, nospiediet ® .

5. FUNKCIJAS IESLEGSANA

- Kad esat konfiguréjusi iestatijumus, pieskarieties
pie “SAKT” lai aktivizétu funkciju.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta

maksimala temperatdra, displeja tiks paradits zinojums. JUs

varat mainit iestatitas vertibas gatavosanas laika jebkura bridi,

pieskaroties vértibai, kuru vélaties mainit.

- Nospiediet , lai jebkura laika apturétu aktivo
funkciju.

6. PRIEKSSILDISANA

JA ieprieks aktivizéts, tiklidz funkcija bas atlasita,

displeja bus redzams prieks3sildisanas posma statuss.

Tiklidz 1 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas

signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir

uzkarsusi lidz iestatitajai temperaturai.

« Atveriet durvis.

« lelieciet partiku cepeskrasni.

« Aizveriet durvis un pieskarieties “GATAVS’, lai saktu
gatavosanu.

levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir pabeigta, var

pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis priekssildisanas

laika, process tiks apturéts. Kopéja gatavosanas laika nav

ieklauta priekssildisanas faze.

Jas varat nomainit nokluséjuma iestatijumu

priekssildisanas

funkcijai gatavosanas funkcijam, kas Jums to |auj

izdarit manuali.

« lzvélieties funkciju, kas Jums lauj izvéléties

priekssildisanas funkciju manuali.

. Pieskarieties 0 ikonai, lai aktivizétu vai

deaktivizétu priek3sildisanu. Ta tiks iestatita ka
nokluséjuma opcija.
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7. GATAVOSANAS APTURESANA (PAUZE)

Dazas 6™ Sense funkcijas gatavosanas laika

bus nepiecieSams apgriezt vai maisit édienu.

Tiks atskanots signals, un displeja bls redzams

pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Atveriet durvis.

+ Veiciet darbibu, kas noradita ekrana.

+ Aizveriet durvis un pieskarieties ,GATAVS”, lai
atsaktu gatavosanu.

Pirms gatavosanas beigam cepeskrasns var attélot

zinojumu ar aicinajumu parbaudit édienu 3aja pasa

veida.

Tiks atskanots signals, un displeja bas redzams

pazinojums par to, kada darbiba veicama.

- Parbaudiet édienu.

« Aizveriet durvis un pieskarieties ,GATAVS”, lai
atsaktu gatavosanu.

8. GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavo3ana bus pabeigta, tiks atskanots

skanas signals, un displeja bus redzams pazinojums.

Dazam funkcijam kad gatavo3ana ir pabeigta,

jus varat papildus apbraninat eédienu, pagarinat

gatavosanas laiku vai saglabat funkciju izlase.

- Pieskarieties (@, lai to saglabatu izlasé.

« Atlasiet “Papildu apbrininasana’, lai saktu piecu
mintsu apbruninasanas ciklu.

- Pieskarieties ® , lai saglabatu gatavosanas laika
paildzinasanu.

9.1ZLASE

Izlases funkcija lauj saglabat cepeskrasns iestatijumus
jusu iecienitakajai receptei.

Cepeskrasns automatiski atpazist visbiezak lietotas funkcijas.
Péc noteikta lietosanas reizu skaita, tiks paradits aicinajums
pievienot funkciju izlasei.

KA SAGLABAT FUNKCIJU?

Kad funkcija ir pabeigta, pieskarieties (¥ , lai to

saglabatu izlasé. Tas laus jums turpmak to atrak

atlasit, saglabajot tos pasus iestatijumus. Ekrana

iespéjams saglabat funkciju, noradot lidz pat 4

iecienitakajam édienreizém, t.sk. brokastis, pusdienas,

uzkodas un vakarinas.

+ Pieskarieties ikonam, lai atlasitu vismaz vienu.

- Pieskarieties “"SAGLABAT KA FAVORITU", lai
saglabatu funkciju.

PEC SAGLABASANAS

Lai skatitu izlases izvélni, nospiediet ) : funkcijas

tiks iedalitas péc dazadiem maltiSu laikiem un tiks

piedavati dazi ieteikumi.

+ Lai skatitu atbilstoSos sarakstus, pieskarieties
maltisu ikonai

+ Ritiniet piedavato sarakstu.

« Pieskarieties nepiecieSamajai receptei vai funkcijai.

- Pieskarieties “SAKT”, lai ieslégtu gatavo3anu.

|
- LV
IESTATIJUMU MAINA

Izlases ekrana jus varat tai pievienot attélu vai
nosaukumu, lai pielagotu izlasi savam vajadzibam.

. Atlasiet funkciju, kuru vélaties mainit.
- Pieskarieties “REDIGET".
- Atlasiet raksturlielumu, kuru vélaties maintit.

. Pieskarieties “NAKAMAIS”: Ekrana bus redzami
jauni raksturlielumi.

« Pieskarieties “SAGLABAT”, lai apstiprinatu izmainas.
Favoritu ekrana jus varat ar1 dzést saglabatas
funkcijas:

+ Pieskarieties § funkcija.

+ Pieskarieties ,IZNEMT TO".

Jas varat ari regulét laiku, kad tiks attélotas dazadas
édienreizes:

 Nospiediet & .

. Atlasiet B “Preferences”.

« Atlasiet “Laiki un datumi”.

» Pieskarieties “Jasu édienreizu laiki”.

+ Ritiniet sarakstu un pieskarieties atbilstosajam
laikam.

- Pieskarieties atbilstosajai édienreizei, lai to
mainitu.

Laika niSu iesp&jams apvienot tikai ar édienreizi.

10. RIKI

Nospiediet & , lai atvértu izvélni,Riki” izvélni
jebkura laika. Saja izvélné iespéjams izvéléties kadu
no vairakam opcijam un mainit produkta vai ekrana
iestatijumus un preferences.

ATTALA IESPEJOSANA

Lai iespéjotu lietotnes 6™ Sense Live Whirlpool
izmanto3anu.

@ VIRTUVES TAIMERIS

So funkciju var aktivizet, izmantojot gatavo3anas

funkciju vai tikai laika saglabasanai. Tiklidz funkcija

bus sakusi darboties, taimeris turpinas laika atskaiti,

neietekméjot funkciju. Kad virtuves taimeris ir

aktivizets, jus varésiet izvéléties un aktivizet kadu no

funkcijam.

Taimeris turpinas laika atskaiti ekrana augséja labaja stari.

Lai atgutu vai mainitu virtuves taimeri:

- Nospiediet & .

. Pieskarieties @ .

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks

atskanots skanas signals un displeja paradisies

pazinojums.

. Pieskarieties pie “NORAIDIT” lai atceltu taimeri un
iestatitu jaunu taimera laiku.

. Laiiestatitu taimeri vélreiz, pieskarieties “IESTATIT
JAUNU TAIMERI".
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APGAISMOJUMS

Lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns apgaismojumu.
@ PASTIRISANA

leslédziet funkciju “Pastirisana”, lai pilniba notiritu
iekSéjas virsmas.

Lai nepielautu Gdens tvaiku zudumu, kas var ietekmét beigu
tirsanas ciklu, cikla laika neatveriet cepeskrasns durvis.

« Pirms funkcijas ieslégsanas iznemiet no
cepeskrasns visus piederumus.

« Kad cepeskrasns ir atdzisusi, iepildiet tas apaksdala
200 ml dzerama udens.

- Pieskarieties “SAKT" lai ieslégtu tirisanas funkciju.

Kad cikls ir atlasits, jas varat aizkavét automatiskas tirisanas
sakumu. Pieskarieties ,AIZKAVE’, lai iestatitu beigu laiku ka
noradits atbilsto3aja sadala.

@ IZSLEGT SKANU

Pieskarieties ikonai, lai izslégtu vai ieslégtu skanas un
bridinajumu signalus.

VADIBAS BLOKESANA

“Vadibas blokésana” lauj jums blokét skarienpanela
pogas, lai tas nevarétu nejausi nospiest.

Lai aktivizétu blokesanu:

. Pieskarieties ikonai ® .

Lai izslegtu blokésanu:

« Pieskarieties ekranam.

« Velciet uz augsu pa attéloto zinojumu.

CITI REZIMI

Lai atlasitu rezimu Svétdiena un pieklutu opcijai
Jaudas parvaldiba.

E PREFERENCES
Lai mainTitu atseviskus cepeskrasns iestatijumus.

WI-FI

Lai mainitu iestatijumus vai konfigurétu jaunu majas tiklu.

INFORMACIJA

Lai izslégtu “Saglabat demo rezimu’”, atiestatitu
izstradajumu un iegtu plasaku informaciju par to.

’ Whjr/lﬁool



GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCUA | PRIEKSSILDIT TE"G"EIELRAAE,’\;‘EAN(I;C) DARBIfn’?:)LA'KS feinelbh
=] Ja 170 30- 50 e
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika Ja 160 30-50 -\...é—...:-
Ja 160 30-50 S
Pilditas kukas (siera kuka, stradele, abolu 2 160200 08 ;’
pirags) Ja 160 - 200 35-90 T
=] Ja 150 20-40 N
o . Ja 140 30- 50 4
epumi/smiisu cepumi
Ja 140 30- 50 LA
=] Ja 170 20-40 3
N Ja 150 30- 50 A
azas Kukas / marini
Ja 150 30- 50 A
Ja 150 40-60 R
= Ja 180 - 200 30-40 L3
Véja kakas Ja 180-190 35- 45 —_
Ja 180-190 35-45* e e
= Ja 9 mo-150 3
Bezé Ja 90 130- 150 e
Ja 90 140-160% o 31
. . v =] Ja 190-250 15-50 N
Pica/maize/fokaca B 190930 5050 .‘_“i_n_,. 1;{
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220 - 240 25-50* N
=] Ja 250 10-15 Lo
Saldéta pica Ja 250 10-20 —_
Ja 220 - 240 15-30 Co oy 3T
Ja 180-190 45-55 e
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) Ja 180-190 45-60 _\__.i_.__,_ q%,
Ja 180-190 45-70% e e L
=] Ja 190-200 20-30 3
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 u;x 1;
Ja 180-190 20-40* e e L
=] il &) B
PUNKEDAS Konvencionals  Piespiedu gaiss Kig\gzgﬂfs Grils Atra grilésana  Maxi Cooking Cook 4 FCO giaeizgiedu
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RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDIT TE%;IELF;\AI#VII?EAN(I;C) DARBIzﬁi)LAIKS PFI,'IégE-erslell:\l
t:ﬁaemi/ auglu piragi / cepta pasta / EI It 190-200 45-65 I;J
Jéra/tela/liellopa/cikgala 1 kg |i| Ja 190-200 80-110 Lo
gekgta cukgala ar kraukskigu garozinu ,-; . 170 110-150 I;J
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg Izl Ja 200-230 50-100 ;‘}
Titara/zoss gala, 3 kg El Ja 190-200 80-130 1;1
(Cfﬁ(?j? 5|e\gse/|§)ergamenté pagatavota zivs Izl Ja 180 - 200 40-60 1;1
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) Ja 180 - 200 50-60 _\___2|____,__’_
Grauzdéta maize EI - 3 (augsts) 3-6 _\_”5“_’
Zivs fileja / Steiks ] - 2 (Vid) 20-30% 4 W3,
Desas/kebabi/ribinas/hamburgers Ifl - 2_1%335 N 15-30 ** _\_”5“_’_ \V\i,vr
Cepta vistas gala1-1,3 kg - 2 (vid) 55-70 *** _\_”2“_’_ \v;wf
Jéra stilbs / apaksstilbs - 2 (vVid) 60 - 90 *** ;ﬂ
Cepti kartupeli - 2 (Vid) 35 - 55 *** 1;1
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 ;‘}
Cepui & 1 070 5 e w2
Piragi %‘ Ja 170 50-70 I S I
Apala pica Ap%ica Ja 210 40-60 -\...i—...,- -\...i—...,- _\%_’_ _\%,_’_
e e e o e
S'elgtai cr?aarlztelﬁz(iul?rlr:}egli;?g/lsa(zsa{rg;nemg =Y Ja 190 40-120 N
(2. limenis)/galas gabalini (1. limenis) Menu
Lazanja un gala Ja 200 50-100* -\...i—...,- %ﬂ
Gala un kartupeli Ja 200 45-100*% _\___4|____,__’_ &;1
Zivs un darzeni s 180 30-50 % N
Galas cepetis ar pildijumu - 200 80-120* ;‘}
Galas gabali (trusis, vista, jérs) - 200 50-100% 1;1

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Gatavosanas vida apgrieziet produktus otradi.

*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabulu saraksts: receptes, ja nepiecieSsama priekssildisana, temperatara (°C) / grila limenis, gatavosanas laiks (mindtes), gatavosanai ieteicamie piederumi
un limenis. Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada nepiecieSama). Gatavosanas
temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
temperatQru un laiku iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta iek|autos piederumus un vélams
tum3as krasas metala kiiku veidnes, un cepespannas. Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas
laiks bUs nedaudz ilgaks. Lai iegUtu vislabakos rezultatus, ripigi ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos noradijumus par piederumu (komplekta ieklauto)

izvéli, un izvietojumu dazados plauktos.

FUNKCIJAS EI
Konvencionals  Piespiedu gaiss Kiz\éeél;zuaas Grils Atra grilesana

=

Maxi Cooking

Cook|

Cook 4

ECO piespiedu

gaiss
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© GATAVOSANAS TABULA
Edienu kategorijas . Limenis un piederumi |  Daudzums | Gatavosanas laika informacija

= g : Svaiga lazanja _\ép 500-3000 g

O T e R e
a g : : Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
= <§E i ) L i Parlejiet ar beSamela mérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu
o = Saldéta lazanja [P : 500-3000 g i teicamu apbruninajumu
Ok

(NN}

(@]

leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
] Cepta liellopu 3 ar kiplokiem un zalumiem péc garsas. Gatavosanas beigas
: 600 -2000g . IS . ;
P gala — laujiet galai nostavéties vismaz 15 minGtes pirms galas
: Liellopu gala sagriesanas
3 : : : Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
: Hamburgers 1,5-3cm : AgA S - P . :
: i Apgrieziet, kad pagajusas 3/5 no gatavosanas laika.
; ; ‘leziediet ar el|u un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
Cepta cukgala 3 600- 2500 |ar lgplohem un z_alyr_mem pec garsas. _Gatavpsanas beigas
: M i : laujiet galai nostavéties vismaz 15 mindtes pirms galas
] i sagriesanas
<. : Cukgala : Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali
< Ciikgalas ribinas _ ° 4 ¢ 500-2000g -9 o N Pe! . '
g [N b ; i Apgrieziet, kad pagajusas 2/3 no gatavo3anas laika
: 4 : Izvietojiet vienmérigi uz metala rezga.
: Desas 1,5-4cm ; o o ; .
: Tooed i Apgrieziet, kad pagajusas 3/4 no gatavo3anas laika
Cepta vistas leziediet ar el|u un parkaisiet ar garsvielam péc saviem
: alg 2 ¢ 600-30009g ieskatiem. leberzéjiet ar sali un pipariem. levietojiet
¢ Vista gal cepeskrasni ar kratinu uz augsu
3 A A  Pirms gatavosanas ieziediet ar e|lu un parkaisiet ar sali.
: Fileja / kratina 15cm e - paan per .
: i Apgrieziet, kad pagajusas 2/3 no gatavo3anas laika
3 Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
. Kebabs 1 rezgis ; gA o % P . )
: Apgrieziet, kad pagajusas 1/2 no gatavosanas laika
: Ceptas fileias Svaigas filejas 0,5-3cm leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
P ) Saldatas filejas 05-3 cm ;ar kiplokiem un zalumiem péc garsas
Eskalopl viena panna Parkl?ﬂet ar rivmaizi un pievienojiet ellu, kiplokus, piparus
iun pétersilus
Midiju graténs viena panna :

: Grilétas jaras
veltes Garneles

vienapanna ! leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
i ar kiplokiem un zalumiem péc garsas

Garneles viena panna

{Pirms liksanas cepeskrasni sagrieziet gabalinos, pievienojiet

Kartupeli 2 - 500-15009 “ellu, sali un zalumus
i Cepti darzeni - : 3
3 P © | Pilditidarzeni .~ , . 100-500gkatrs jeiediet ar efju un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
; Citi darzeni 3 500-1500 g ar kiplokiem un zaJumiem péc garsas
Kartupeli 3 1 panna Pirms liksanas cepeskrasni sagrieziet gabalinos, pievienojiet
>. ’ inFe ‘ i ellu, sali un zalumus
L :
& : : - S S . :
= Tomati ;,,.,.i,_,,. % 1 panna % Parkléﬂet ar rivmaizi un pievienojiet ellu, kiplokus, piparus
E: ; : i un pétersilus
Darzeni Pipari i3 : 1 panna : Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
: pané&juma i P Lai panaktu teicamu apbraninajumu, parkaisiet ar sieru
: Brokoli L : 1 panna :
’ ;“':'F P : Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
Ziedkaposti %F‘%F 1 panna i Parlejiet ar beSamela mérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu
" 3 teicamu apbraninajumu
Citi a—r 1 panna
Lo Y ~ AFr L J ~ M
PIEDERUMI Paplate vai kilkas veidne  Notekpaplate/cepespanna  Skidrumu savaksanas  Skidrumu savaksanas

Stieplu plaukts uz stieplu plaukta vai paplate uz stieplu plaukta paplate/cepespanna paplate ar 500 ml tdens

Whj;lﬁool :




KUKAS UN KONDITOREJAS IZSTRADAJUMI

Edienu kategorijas

. Konditorejas

Limenis un piederumi

Daudzums

..................... +

500-1200¢g

200-600 g

Gatavosanas laika informacija

lejauciet 500-900 g beztauku miklas biskvitkakai. lepildiet
i ietaukota un ar cepSanas papiru izklata cepeSpanna

lejauciet miklu no 500 g miltu, 200 g salita sviesta, 200 g

i cukura un 2 olam. Pievienojiet auglu esenci garsai. Laujiet
{atdzist. Vienmerigi izklajiet miklu un pieskiriet tai vajadzigo
i formu. Lieciet cepumus uz cepeSpannas

Kruasani (svaigi)

viena panna

Plaucéeta mikla

viena panna

%\/ienmérTgi izvietojiet uz cepedpannas. Pirms pasniegsanas
i laujiet atdzist

Piraga skarda

lejauciet miklu no 500 g miltu, 200 g salita sviesta, 200 g

i cukura un 2 olam. Pievienojiet auglu esenci garsai. Laujiet

|zstr?lc:jailiium| forma e 400-16009 { atdzist. Vienmeérigi izklajiet miklu un ievietojiet veidné.
: un pr’ : lepildiet ievarijumu
: piragl : : i, - 5 S
: i Sagatavojiet maisijumu no abolu kubiniem, ciedru
Stradele ©3 400 - 1600 ‘riekstiem, kanéla un muskatrieksta. Lieciet panna nedaudz
i— 9 i sviesta, apkaisiet ar cukuru un cepiet 10-15 mindtes.
i lerullgjiet mikla un salociet aréjo dalu
Izklajiet piragu trauku ar miklu un parkaisiet apakiu ar
Pirags ar auglu 2 500 - 2000 “maizes drupatam, kas uzstktu auglu sulu. Pievienojiet
pildijumu aFe 9 gabalinos sagrieztus auglus un parkaisiet ar cukuru un
kanéli
A R v 2 B ‘ Rindojiet piragu 8 ~10 porcijam ar miklu un caurduriet to ar
e aFe 800-12009 daksinu, pildiet miklu atbilstosi iecienitajai receptei
lejauciet miklu atbilstosi savai iecienttakajai baltmaizes
. 3 ) pagatavosanas receptei. Veidojiet kukulisus pirms
Rolli — 60-150 g katrs raudzésanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso
cepeskrasns funkciju
; i lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes
Ly . - - p) 3 i pagatavosanas receptei. levietojiet maizes trauka pirms
uﬂ sendvicu maize skarda forma “Fn 400-600 g katra ‘miklas uzrdgsanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso
% : cepeskrasns funkciju
. . 2 ) ‘ lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai receptei un
Liela maize — 700-2000g lieciet uz cepespannas
lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes
3 ) pagatavosanas receptei. Veidojiet bagetes kukulisus pirms
Bagetes — 200-300 g katrs raudzésanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso
cepeskrasns funkciju
Plana pica 2 apala panna lejauciet picas miklu no 150 ml Gdens, 15 g rauga,
................................................................................................................................................................................ 200 - 225 g mHtU, eHaS un SélS. RaUdZéﬁet, iZmaﬂtOJOt
) ) ) atbilstoso cepeskrasns funkciju. Izklajiet miklu uz viegli
Bieza pica ~ apala panna ietaukotas cepespannas. Pievienojiet garnéjumu, pieméram,
< tomatus, mocarella sieru un skinki
U 2
a ~
mF4 w—r] | iet i koj |zvietojiet vi ergi tal
Saldata pica a g ; 1 14 kartas égge’;g“e no iepakojuma. Izvietojiet vienmeérigi uz metala
aFr alds ———
5 4 2
....................................................... A o N . P
Aeeenn r Aal=r J ~ s M
PIEDERUMI Stienlu plaukts Paplate vai kikas veidne  Notekpaplate/cepe$panna  Skidrumu savaksanas  Skidrumu savaksanas
Pup uz stieplu plaukta vai paplate uz stiep|u plaukta paplate/cepespanna paplate ar 500 ml tdens
12
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet Gdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni.
Beigas noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzek]|i nok|ust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS
« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél

nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un édiena paliekas Lai izzavetu kondensatu, kas

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un abrazivus/
kodigus tirisanas lidzeklus, jo tie var
sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

radies, gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

+ leslédziet funkciju “Pastirisana’, lai pilniba notiritu
iek$éjas virsmas.

+ Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

« Lai atvieglotu tiris8anu, krasns durvis var iznemt.
PIEDERUMI

« Péclietosanas iegremdéjiet piederumus
mazgasanas Skidruma, izmantojot virtuves cimdus,
ja piederumi vél ir karsti. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sakli.

SPULDZES NOMAINA

« Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

« Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

« Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips GY,

T300°C halogénspuldzes. lericé uzstadita spuldze ir speciali

paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka
[idzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Spuldzes ir
pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas dienesta.
Nenemiet spuldzes ar kailam rokam, jo jasu pirkstu
nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav
uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

+ Laiiznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamstinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.
+ Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet
tas. Nolaidiet fiksatorus sakotnéja stavoklr:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

+ Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

| o

- Pameéginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka
tas ir viena liment ar vadibas paneli. Ja ta nav,
atkartojiet iepriek$ minétas darbibas: Ja durvis
nedarbojas pareizi, tas var tikt bojatas.

Whj;lﬁool °



WIFI BUJ

Kadi Wi-Fi protokoli tiek atbalstiti?

Uzstaditais WiFi adapteris atbalsta WiFi b/g/n Eiropas
valstis.

Kadi iestatijumi jakonfiguré marsrutétaja
programmatura?

NepiecieSami $adi marsrutétaja iestatijumi: iespéjota
2,4 GHz frekvence, WiFi b/g/n, aktivizéts DHCP un
NAT.

Kada WPS versija tiek atbalstita?

WPS 2,0 vai jaunaka. Parbaudiet marsrutétaja
dokumentaciju.

Vai pastav atskiribas, lietojot viedtalruni (vai
plansetdatoru) ar Android sistému vai iOS?

Varat izmantot jebkuru operétajsistému; atskiribu
nav.

Vai var izmantot mobilo 3G piesaisti marsrutétaja
vieta?

Ja, tacu makonpakalpojumi paredzéti pastavigi
pievienotam iericém.

Ka parbaudit, vai darbojas majas interneta
savienojums un ir ieslégta bezvadu funkcija?

Tiklu ir iespéjams atrast, izmantojot viedierici.

Pirms méginat atrast tiklu, atspéjojiet citus datus
savienojumus.

Ka parbaudit, vai ierice ir pievienota majas bezvadu
tiklam?

Atveriet marsrutétaja konfiguracijas sadalu (skatiet
marsrutétaja rokasgramatu) un parbaudiet, vai ierices
MAC adrese ir noradita bezvadu pievienoto iericu
lapa.

Kur atrast ierices MAC adresi?

Nospiediet & , péc tam pieskarieties & WiFi vai
skatiet uz savas elektroierices: uz tas jabut
apziméejumam ar SAID un MAC adresém. Mac MAC
adrese ir ciparu un burtu kombinacija, sakot ar
“88:e7"

Ka parbaudit, vai ir ieslegta ierices bezvadu funkcija?

Lai noskaidrotu, vai ierices tikls ir atpazits un ir
izveidots savienojums ar makoni, izmantojiet savu
viedierici un lietotni 6™ Sense Live.

Vai pastav kadi apstakli, kas var traucét signalam
sasniegt ierici?

Parbaudiet, vai ierices, ko pievienojat, neizmanto visu
pieejamo joslas platumu.

Parbaudiet, vai jusu pievienoto iericu, kuras iespéjots
WiFi, skaits neparsniedz maksimalo marsrutétaja
ierobezojumu.

Cik talu marsrutétajam jaatrodas no cepeskrasns?
Parasti WiFi signals ir pietiekami spécigs, lai aptvertu
dazas telpas, tacu signala stiprums ir atkarigs no
sienu izgatavosanas materiala. Signala stiprumu var
parbaudit, novietojot viedierici blakus iericei.

Kas jadara, ja nevar izveidot bezvadu savienojumu ar
ierici?

Lai palielinatu majas WiFi parklajumu, varat izmantot
ipasas ierices, pieméram, piekluves punktus, WiFi
atkartotajus un elektrolinijas tiltus (nav ierices
komplekta).

Ka noskaidrot sava bezvadu tikla nosaukumu un
paroli?

Skatiet marSrutétaja dokumentaciju. Marsrutétaja
etiketé parasti noradita informacija, lai atvértu ierices
iestatiSanas lapu, izmantojot pievienoto ierici.

Ka jarikojas, ja marsrutétajs izmanto apkartnes WiFi
kanalu?

lestatiet, lai marSrutétajs izmanto majas Wi-Fi kanalu.
Ka jarikojas, ja displeja paradas =, vai ierice nespéj
izveidot stabilu savienojumu ar majas marsrutétaju?
lerice var but veiksmigi pievienota marsrutétajam,
tacu savienojums ar internetu netiek izveidots. Lai
izveidotu savienojumu starp ierici un internetu,
parbaudiet marsrutétaja un/vai operatora
iestatijumus.

Marsrutétaja iestatijumi: jabut ieslegtam NAT, ugunsmdrim un
DHCP jabat konfigurétam pareizi. Atbalstitais paroles
Sifrésanas rezims: WEP, WPA, WPA2. Lai izméginatu citu
SifréSanas veidu, skatiet marsrutétaja rokasgramatu.
Operatora iestatijumi: ja jasu interneta pakalpojumu sniedzéjs
ir noteicis to konkrétu MAC adresu skaitu, kas var izveidot
savienojumu ar internetu, iespéjams, ka nevareésit pievienot
ierici makonim. lerices MAC adrese ir ierices unikalais
identifikators. LGdzu, sazinieties ar savu interneta pakalpojumu
sniedzéju, lai uzzinatu, ka pievienot internetam ierices, kas nav
dators.

Ka parbaudit, vai dati tiek parraiditi?

Péec tikla iestatisanas, izslédziet stravas padevi,
uzgaidiet 20 sekundes un tad atkal iesledziet
cepeskrasni. Parbaudiet, vai lietotne uzrada ierices Ul
statusu.

Dazu iestatijumu paradisanai lietotné nepieciesamas vairakas
sekundes.

Ka mainit savu Whirlpool kontu, saglabajot
savienojumu ar iericém?

Varat izveidot jaunu kontu, tac¢u, nemiet véra, ka
ierices vispirms janonem no veca konta, pirms to
pievieno$anas jaunajam kontam.

Es nomainiju marsrutétaju. Ka jarikojas?

Varat saglabat vai nu tos pasus iestatijumus (tikla
nosaukumu un paroli), vai dzést iepriek3éjos ierices
iestatijumus un konfigurét tos vélreiz.

- Whjr/lﬁool



PROBLEMU NOVERSANA

LV

Probléma i lesp&jamais célonis

{ Risinajums

Elektroapgades traucéjumi.

Krasns nedarbojas.  Atvienojiet no elektrotikla.

- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns
(ir pievienota elektrotiklam. Izslédziet cepeskrasni un
-velreiz ieslédziet to, lai redzetu, vai klume ir noversta.

‘Sazinieties ar tuvako klientu pecpardo3anas servisa

Ekrana redzams burts§ i .
upn ol :Cepeskrasns nedarbojas.
F” un skaitlis.

_centru un nosauciet numuru, kas noradits péc burta “F".
Nospiediet & , pieskarieties [@ un péc tam atlasiet

“Factory Reset” (Atstatisana uz rapnicas iestatijumiem).
Visi saglabatie iestatijumi tiks izdzésti.

Majas tiek partraukta Nepareizs elektroapgades
elektroapgade. iestatijums.

‘Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla jauda ir
‘vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu uz 13

‘ampériem. Lai mainitu, nospiediet & , atlasiet M ,Citi
rezimi”, péc tam atlasiet,Barosanas”.

— . Irieslégts demonstracijas
Cepeskrasns neiesilst.: .- 9 J
‘rezims.

%Nospiediet & , pieskarieties [@ ,Informacija’, tad atlasiet
“Saglabat demo rezimu’, lai izietu.

WiFi marsrutétajs ir izslegts. :
Marsrutétaja iestatitie
-rekviziti ir mainiti. :
‘Kas jadara, ja nevar izveidot !

Ekrana ir redzama g!oe_zv‘adu savienojumu ar

ikona =", lericl. . oo
‘Krasns nespéj nodrosinat
-stabilu savienojumu ar
‘majas tiklu.
‘Savienosana netiek
‘atbalstita.

Parliecinieties, vai WiFi mar3rutétajs ir pieslégts
‘internetam.

Parliecinieties, vai WiFi signals ierices tuvuma ir

‘pietiekami stiprs.

'Méginiet parstartét mar$rutétaju.

 Skatiet punktu,BUJ WiFi”

Ja ir mainiti jusu majas bezvadu tikla rekviziti, veiciet
-savieno$anu pari ar tiklu: Nospiediet & , pieskarieties
,WiFi”un péc tam atlasiet,Pieslégties tiklam”.

Savieno3ana netiek  Talvadibas iesp&josana jasu
atbalstita. -valsti nav atlauta.

Pirms iegades parliecinieties, vai jusu valsti ir atlauta

§elektroieriéu talvadiba.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Kvadratkoda izmantosana jasu iericé
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar masu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

D'=
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Savininko vadovas

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti

www.whirlpool.eu/register

iﬂf PrieS naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite

saugos instrukcijas.

pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLJOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO

PRIETAISU

GAMINIO APRASYMAS

340

4

2

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius ir Ziedinis
kaitinimo elementas
(nesimato)
3. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)
4. Durelés
5. Virdutinis kaitinimo elementas /
keptuvas
6. Lempa
7. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

8. Apatinis kaitinamasis elementas
(nesimato)

VALDYMO PULTO APRASYMAS

- ) (H P .
P © : & 3
1 2 3 4 5 6 7

1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS
Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite.

2. PAGRINDINIS

Naudojama greitai jjungti
pagrindinj meniu.

3. MEGSTAMIAUSIEJI

Greitai prieigai prie mégstamiausiy
funkcijy saraso.

4. EKRANAS

5. JRANKIAI

Naudojama pasirenkant is keliy
parinkciy ir kei¢iant orkaités
nustatymus bei nuostatas.

6. NUOTOLINIS VALDYMAS

Jjungia,Whirlpool” sukurtg,,
6t Sense” programa ,Live”.

7. ATSAUKTI

Naudojama atSaukiant bet kurig
orkaités funkcijg, isskyrus laikrodj,
virtuvés laikmatj ir valdymo
uzrakinima.

Whjr/lﬁool



PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA SURINKIMO PADEKLAS

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atrama puodams,
pyragy skardoms ir kitiems
gaminimo indams

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, Zuvj,
darzoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

—

Palengvina priedy jstatyma ir
iséemima.

KEPIMO PADEKLAS

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, Zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |]STATYMAS
|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
laikikliy. ]sitikinkite, kad aukStesnis groteliy krastas
yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo
skarda, dékite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIU GROTELIY ISEMIMAS IR ][STATYMAS

Norédami iSimti krelplamqmas groteles, Siek

tiek pakelkite jas j virSy, tada atsargiai iStraukite
apatine dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti
lentyny laikiklius.

Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada
nuleiskite j apatine jstatymo vieta.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)

ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy
groteliy.

Virsutinj groteliy fiksatoriy pritvirtinkite prie
skersiniy groteliy ir nustumkite jj iki galo. | ta padétj
nuleiskite ir kitg fiksatoriy. Laikiklius jstatykite tvirtai
paspausdami apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite,
ar skersinés grotelés gali judéti laisvai. Tuos pacius
veiksmus su skersinémis grotelémis atlikite kitoje
puséje ir tame paciame lygmenyje.

Atkreipkite démesj. Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyije.
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GAMINIMO FUNKCIJOS

LT

@ RANKINIU BUDU VALDOMOS FUNKCIJOS

GREITAS |KAITINIMAS
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
JPRASTAS BUDAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

KEPTI ANT GROTELIY

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Kai ant groteliy kepate
meésg, naudokite surinkimo padékla, kad j jj
tekéty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

GREITAS KEPIMAS ANT GROTELIY

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti
skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

KARSTAS ORAS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir
gaminant ant keliy (daugiausia trijy) lentyny
tuo paciu metu. Sig funkcijg galima naudoti
jvairiems patiekalams gaminti - maisto kvapai
nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

»~COOK 4“ FUNKCIJOS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperaturair
gaminant ant keturiy lentyny tuo paciu metu. Si
funkcija gali bati naudojama kepant sausainius,
pyragus, pica (taip pat ir Saldytg) ir ruoSiant visg
patiekala. Geriausius rezultatus gausite tiksliai
paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimy.

KONVEKCINIS KEPIMAS

Naudojama gaminant mésg ir kepant pyragus su
jdaru ant vienos lentynos.

SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

» ATSILDYTI
Paspartinamas maisto atsildymas. Maista
padékite ant vidurinés lentynos. Maista
palikite pakuotéje, kad nedzilty jo iSore.

» ISLAIKYTI SILTA
Palaiko kg tik paruosta maistg karsta ir trasky.

» KEKSAS

Optimalus saldZios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

» PATOGUS BUDAS

Gaminant jau paruosta kambario temperaturos
arba Saldytuve laikomg maistg (sausainiai,
pyragy misiniai, bandelés, makarony patiekalai
ir duonos gaminiai). Si funkcija greitai ir
Svelniai paruosia visus patiekalus ir jg galima
naudoti Sildant jau pagaminta maista. Orkaités
i anksto jkaitinti nereikia. Vadovaukités ant
gaminio pakuoteés pateiktais nurodymais.

»  MAKS. KEPIMAS
Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei
2,5 kg) kepimas. Rekomenduojama gaminimo
metu mésa apversti, kad ji tolygiai apskrusty.
Naudinga mésg kartkartémis aplaistyti, kad ji
nesudziaty.

» EKOLOGISKAS KARSTAS ORAS

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su
jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti
kintamas oro srautas. Jei naudojama $i EKO
funkcija, gaminimo metu lemputé lieka
iSjungta. Kai naudojate EKO ciklg ir norite
optimizuoti energijos sanaudas, orkaités
dureliy nederéty varstyti gaminimo metu.

. SALDYTI KEPINIAI

Funkcija automatiskai parenka tinkamiausia
gaminimo temperaturg ir rezima 5 skirtingoms
$aldyto maisto rusims. Orkaités i$ anksto jkaitinti
nereikia.

th

6 ~6" SENSE”

Suteikia galimybe ruosti bet kokj maista visiskai
automatiskai. Norédami tinkamai pasinaudoti
funkcija, vadovaukités atitinkamais gaminimo
lentelés nurodymais.

Orkaités is anksto jkaitinti nereikia.
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KAIP NAUDOTI LIECIAMAJ] EKRANA

Pasirinkimas arba patvirtinimas:

Nustatymo patvirtinimas arba peréjimas j kitg ekrana:
Palieskite ekrang ir pasirinkite reikSme arba Palieskite NUSTATYTI arba TOLIAU.

pageidaujamg meniu elementa. e R
12:35 temperatura.

Qﬂ Rankiniu badu -
valdomos funkc@'

»6th Sense” funkcijos

Grjzimas j ankstesnj ekrang
Palieskite < .

Slinkimas meniu arba sarasu

Braukite pirstu per ekrang ir slinkite elementus
arba reikSmes.

Karstas oras
Rankiniu bﬁdH valdomos * MO INSTRUKCLJA:
funkcijos g ) . ;
Naudojama gaminant kelis patiekalus,
|prastas budas Konvekcinis kuriems reikalinga ta pati gaminir‘r&!‘
kepimas

temperatdra ir gaminant ant keliy, g7 §
(daugiausia trijy) lentyny tuo paciu

m&nkcija gali bati nau
Karstas Kepti ant PRADETI
groteliy

< Pasirinkite karsto oro
temperatura.

Nustaty; 5 o laika
T~
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

LT

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés jj sukonfiguruoti.
Nustatymus galima keisti paspaudziant & , kad patektumeéte |
meniu ,Jrankiai”.

1. PASIRINKITE KALBA

Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalbg ir
laika.

« Braukite per ekrang ir slinkite galimy kalby sarasu.
- Palieskite pageidaujama kalba.

Paliete € grjsite j ankstesn] ekrana.

2. ,WI-FI“” NUSTATYMAS

.6™ Sense” funkcija,Live” suteikia galimybe valdyti
orkaite nuotoliniu badu, naudojant mobilyjj jrenginj.
Jei norite valdyti prietaisa nuotoliniu badu, pirma
turésite sékmingai atlikti sujungimo procesa. Sis
procesas batinas, nes jj atliekant jasy prietaisas
uzregistruojamas ir prijungiamas prie namy tinklo.

« Palieskite NUSTATYTI DABAR ir nustatykite rys;j.
Kitu atveju palieskite PRALEIST! ir galésite prijungti savo
prietaisg véliau.

KAIP NUSTATYTI RYS)

Jei norite pasinaudoti Sia funkcija, jums reikés:
iSmaniojo telefono arba plansetinio kompiuterio

ir prie interneto prijungto marsruto parinktuvo.
Naudodamiesi iSmaniuoju jrenginiu patikrinkite, ar
namy belaidZio interneto signalas prie jrenginio yra
stiprus.

Minimalds reikalavimai.

ISmanusis jrenginys: ,Android” 1280 x 720 (ar didesniu) ekranu
arba ,iOs".

Programy parduotuvéje patikrinkite programy suderinamuma
su ,Android” arba ,iOS" versijomis.

Belaidis marsruto parinktuvas: 2,4 Ghz ,\Wi-Fi* b/g/n.

1. Atsisiyskite ,6™ Sense” programa ,Live”

Pirmas jrenginio prijungimo zingsnis — programos
atsisiuntimas j mobilyjj jrenginj. 6" Sense” programa
,Live” padés jums atlikti visus nurodytus veiksmus.
,6" Sense” programa ,Live” galima atsisiysti i$
JTunes” arba,Google Play” parduotuvés.

2. Sukurkite paskyra

Jei to dar nesate padare, turésite susikurti paskyra.
Taip galésite sukurti savo prietaisy tinkla, galésite
juos perziaréti ir valdyti nuotoliniu badu.

3. Uzregistruokite savo prietaisa

Vadovaukités programos pateikiamomis
instrukcijomis ir uzregistruokite savo prietaisa. Jums
reikés ,Smart Appliance IDentifier” (SAID) numerio,
kad galétumeéte uzbaigti registracijos procesa.
Unikaly numerj rasite prie gaminio pritvirtintoje
duomeny lenteléje.

4. Prisijunkite prie ,Wi-Fi”

Atlikite paieskos ir prisijungimo nustatymo
procedira. Programos nurodymai padés prijungti
prietaisg prie belaidzio namy tinklo.

Jei mar3druto parinktuvas palaiko WPS 2,0 (arba
naujesne versija), pasirinkite ,RANKINIS” (Rankiniu
budu), tada palieskite ,WPS sgranka”: Paspauskite
belaidZio marsruto parinktuvo WPS mygtuka, kad
baty uzmegztas rysys tarp Siy dviejy jrenginiy.

Jei reikia, prietaisg galite prijungti ir rankiniu badu,
naudodamiesi,Search for a network” (leskoti tinklo).
SAID kodas naudojamas sinchronizuojant iSmanuyjj jrenginj su
jasy prietaisu.

Parodomas MAC adresas ,Wi-Fi* moduliui.

Prijungimo procedura reiks pakartoti tik tuo atveju,
jei pakeisite marsruto parinktuvo nustatymus (pvz.,
tinklo pavadinima, slaptazodj arba duomeny teikéja)

3. LAIKO IR DATOS NUSTATYMAS

Jei prijungsite orkaite prie savo namy tinklo, laikas ir
data bus nustatyta automatiskai. Kitu atveju turésite
tai nustatyti rankiniu badu

+ Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite laika.

« Palieskite ,NUSTATYTI" ir patvirtinkite.

Nustate laika turésite nustatyti data

- Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite data.

- Palieskite ,NUSTATYTI" ir patvirtinkite.

[lgam nutrakus energijos tiekimui vél turésite
nustatyti laikg ir data.

4. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,

suderinamga su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti 3
kW (16 ampery): Jei jusy namuose vartojama mazesnés
galios srové, jums reikés sumazinti reikSme (13 ampery).

+ Palieskite reikSme desinéje ir pasirinkite galia.
- Palieskite,GERAI" ir uzbaikite pradinj nustatyma.

5. JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: tai visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus. |kaitinkite orkaite
iki 200 °Cir palikite veikti apie valanda.

Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama isvédinti
kambarj.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCLJA

4. NUSTATYKITE PRADZIOS ATIDEJIMA

- Jei norite jjungti orkaite, paspauskite arba
palieskite bet kurig ekrano vieta.

Ekrane galésite pasirinkti,Rankinis” arba 6" Sense”

funkcijas.

- Palieskite pagrindine reikiama funkcija, kad
pasiektumeéte atitinkama meniu.

+ Slinkite auk3tyn arba Zemyn ir perzitrékite sarasa.

- Pasirinkite reikiama funkcija ja paliesdami.

2. NUSTATYKITE RANKINIU BUDU

VALDOMAS FUNKCIJAS

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos

nustatymus. Ekrane bus parodyti nustatymai, kuriuos

galima keisti.

TEMPERATURA / KEPINTUVO LYGIS

« Slinkite per sitlomas reikSmes ir pasirinkite ta,
kurios jums reikia.

Jei funkcijoje yra galimybé, galite paliesti »§ ir

suaktyvinti jkaitinima.

TRUKME

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys,

gaminimo laiko nustatyti nereikia. Jei naudojamas

laiko rezimas, gaminimas orkaitéje truks jasy

pasirinkta laika. Pasibaigus gaminimo laikui procesas

sustabdomas automatiskai.

« Jeinorite nustatyti trukme, palieskite ,Nustatyti
kepimo laika”.

- Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite
pageidaujama gaminimo laika.

« Palieskite ,TOLIAU” ir patvirtinkite.

Jei gaminimo metu norite atSaukti nustatytag gaminimo laikg ir

gaminimo pabaigg valdyti rankiniu bddu, palieskite trukmés
reikSme ir pasirinkite ,STABDYT!".

3. NUSTATYKITE ,6'" SENSE” FUNKCIJAS

Naudodami 6™ Sense” funkcijas galite paruosti jvairiy

patiekaly, tereikia pasirinkti juos rodomame sarase.

Siekiant geriausiy rezultaty, dauguma gaminimo

nustatymy prietaisas pasirenka automatiskai.

IS sgraso pasirinkite recepta.

Funkcijos rodomos pagal maisto kategorijas ,MAISTAS

NAUDOJANT ,6" SENSE" meniu (Zr. atitinkamas lenteles) ir

pagal recepty ypatybes ,LIFESTYLE” meniu.

. Kai pasirenkate funkcija, nurodykite norimo
gaminti maisto ypatybes (kiekj, svorj ir t. t.), kad
rezultatai baty nepriekaistingi.

Pries$ paleidziant funkcija galite atidéti gaminima.

Funkcija bus pradéta jasy i$ anksto pasirinktu laiku.

- Palieskite ,ATIDEJIMAS” ir nustatykite reikiama
pradzios laika.

- Nustate reikiama atidéjimga palieskite ,ATIDEJIMO
PRADZIA" kad buty pradétas skaiciuoti laukimo
laikas.

« Sudeékite maista j orkaite ir uzdarykite dureles:
Pasibaigus apskaic¢iuotam laiko periodui funkcija
bus paleista automatiskai.

Norint uzprogramuoti atidéta kepimo pradzios laika, orkaités

jkaitinimo fazé turi bati isjungta: Orkaité pamazu pasieks

reikiama temperatlrg, todéel gaminimo laikas bus Siek tiek
ilgesnis nei nurodyta gaminimo lenteleje.

« Norédami nedelsiant jjungti funkcija ir atSaukti
uzprogramuota atidéjimo laika, palieskite ® .

5. PRADEKITE FUNKCIJA

Ill

- Pritaike reikiamus nustatymus palieskite ,PRADET
ir suaktyvinkite funkcija.

Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali

temperatUra, ekrane bus parodytas pranesimas. Gaminimo

metu galite bet kada pakeisti nustatytas reikSmes, jums

tereikia paliesti norima koreguoti reiksme.

. Paspauskite ir bet kuriuo metu sustabdykite
aktyvia funkcija.

6. JKAITINIMAS

Jei buvo suaktyvinta anksciau, pradéjus funkcija

ekrane bus rodoma jkaitinimo etapo bisena.

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o

ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta

temperatara.

 Atidarykite dureles.

+ | orkaite sudékite produktus.

« Norédami pradéti gaminimg uzdarykite dureles ir
palieskite DONE.

Jei maista jdésite | orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo

procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo

fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus pristabdytas. |

bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.

Galite pakeisti numatytajj jkaitinimo

parinkties nustatyma, skirta funkcijoms, kurioms

leidZiama tai padaryti rankiniu badu.

« Pasirinkite funkcija, kuriai leidZziama pasirinkti
jkaitinimo funkcijg rankiniu badu.

- Bakstelékite piktograma o i suaktyvinkite arba
iSjunkite jkaitinima. Jam bus nustatyta numatytoji
parinktis.
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7. PRISTABDYKITE GAMINIMA

Naudojant kai kurias 6" Sense” funkcijas gaminimo
metu maistg reikia apversti arba pamaisyti. Pasigirs
garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas.

- Atidarykite dureles.

+ Atlikite ekrane nurodyta veiksma.

« Norédami testi gaminima uzdarykite dureles ir
palieskite ,ATLIKTA".

Prie$ pasibaigiant gaminimo procesui orkaite gali jus

paraginti patikrinti maista tuo paciu badu.

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks

veiksmas turi bati atliktas.

« Patikrinkite maista.

« Norédami testi gaminima uzdarykite dureles ir
palieskite ,ATLIKTA".

8. GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas. Naudojant kai kurias funkcijas,
pasibaigus gaminimo procesui galite apskrudinti
gaminama maistg, pailginti gaminimo laika arba
iSsaugoti funkcija kaip mégstamiausia.
- Palieskite (@ ir i$saugokite kaip mégstamiausia.
« Pasirinkite ,Papildomas apskrudinimas®, kad buty
pradétas penkiy minuciy skrudinimo ciklas.

- Palieskite ® ir i$saugokite gaminimo pailginima.

9. PARANKINIAI

Mégstamiausiy funkcija iSsaugo mégstamo recepto

orkaités nustatymus.

Orkaite automatiskai atpazjsta dazniausiai naudojamas

funkcijas. Po tam tikro naudojimy skaiciaus jus busite paraginti

pridéti funkcijg prie mégstamiausiyjy.

KAIP ISSAUGOTI FUNKCIJA

Funkcijai pasibaigus, palieskite 2 ir isaugokite

ja kaip mégstamiausia. Taip ateityje galésite greitai

ja pasinaudoti ir islaikyti tuos pacius nustatymus

. Ekrane funkcija galima iSsaugoti nurodant iki 4

meégstamiausiy valgymo laiky, jskaitant pusrycius,

prieSpiecius, uzkandzius ir pietus.

- Palieskite piktogramas ir pasirinkite bent viena.

. Palieskite ,MEGSTAMAS" ir i3saugokite funkcija.

ISSAUGOJUS

Jei norite perzitréti mégstamiausiyjy meniu,

paspauskite Q) : funkcijos bus suskirstytos pagal

skirtinga valgymo laika ir bus pateikti keli pasialymai.

- Palieskite patiekaly piktograma ir perzitrékite
atitinkamus sarasus

+ Slinkite pateiktu sgrasu.

- Palieskite reikiama recepta arba funkcija.

- Palieskite ,PRADETI” ir jjunkite gaminima.

|
LT
PAKEISKITE NUSTATYMUS

Mégstamiausiyjy ekrane prie mégstamiausio galite

pridéti nuotraukg arba pavadinima ir pritaikyti pagal

savo pageidavimus.

« Pasirinkite funkcija, kurig norite pakeisti.

- Palieskite ,REDAGUOTI",

- Pasirinkite ypatybe, kurig norite pakeisti.

- Palieskite ,TOLIAU”: Ekrane bus rodomos naujos
ypatybés.

. Paspauskite ,JRASYTI” ir patvirtinkite pakeitimus.

Mégstamiausiyjy ekrane galite iStrinti iSsaugotas

funkcijas:

« Prie funkcijos palieskite @ .

- Palieskite ,PASALINTI".

Galite koreguoti laikg, kuomet rodomi tam tikri
patiekalai:

. Paspauskite & .

. Pasirinkite B ,Parinktys”.

+ Pasirinkite ,Laikai ir datos”.

+ Palieskite ,Jusy valgio laikai”.

« Slinkite sarasus ir palieskite reikiama laika.
- Palieskite reikiama patiekalg ir jj pakeiskite.
Laiko intervalg galima derinti tik su patiekalu.

10. JRANKIAI

Paspauskite @ ir atidarykite meniu ,Jrankiai” bet
kuriuo metu. Naudodamiesi Siuo meniu galésite
rinktis i$ keliy parinkciy ir keisti gaminio ar ekrano
nustatymus ir parinktis.

NUOTOLINIS JJUNGIMAS
Jjungia ,Whirlpool” sukurtg 6™ Sense” programa
JLive”,

@ VIRTUVES LAIKMATIS

Sig funkcija galima jjungti kartu su gaminimo

funkcija arba atskirai, kai reikia sekti laika. Jjungtas

laikmatis tes atgaline laiko atskaitg savarankiskai ir

netrukdydamas paciai funkcijai. Suaktyvine laikmatj

galésite pasirinkite ir suaktyvinti funkcija.

Laikmacio atgaliné atskaita bus rodoma ekrano virSutiniame

desiniajame kampe.

Virtuvés laikmacio perzilra arba pakeitimas

. Paspauskite &f .

. Palieskite @ .

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga

bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

+ Palieskite ,ATMESTI” ir atSaukite laikmatj arba
nustatykite nauja laikmacio trukme.

+ Palieskite ,NUSTATYTI NAUJA LAIKMAT}" ir vél
nustatykite laikmat;.

Whjr/lﬁool ’



SVIESA

Jjungia arba i$jungia orkaités lempute.

@ AUTOMATINIS VALYMAS

Jjunkite ,Automatinio valymo” funkcija, kad vidiniy

pavirsiy valymo rezultatai buty optimalas.

Valymo ciklo metu nerekomenduojama atidaryti orkaités

dureliy, kad nepasisalinty dalis vandens gary, nes tai gali

neigiamai paveikti galutinj valymo rezultata.

« ISimkite i$ orkaités visus priedus ir tik tada
suaktyvinkite funkcija.

- Kai orkaité 3alta, jos apacioje ispilkite 200 ml
geriamo vandens.

- Palieskite ,PRADETI” ir suaktyvinkite valymo
funkcija.

Kai ciklas pasirenkamas, galite atidéti automatinio valymo

pradzia. Palieskite ,DELSA" ir nustatykite pabaigos laika, kaip

nurodyta atitinkamame skyriuje.

@ NUTILDYTI

Palieskite piktograma ir nutildykite arba panaikinkite
visy garsy ir signaly nutildyma.

VALDIKLIY UZRAKTAS
Naudodamiesi,Valdiklio uzraktas” galite uzrakinti
lieciamojo skydelio mygtukus, kad netycia jy
nepaspaustumete.

UZrakto suaktyvinimas:

. Palieskite ® piktograma.

UZrakto iSjungimas:

. Palieskite ekrana.

« Perbraukite aukstyn rodomame pranesime.

DAUGIAU REZIMY
,Sabo rezimo” pasirinkimas ir prieiga prie galios
valdymo.

E PARINKTYS
Keliy orkaités nustatymy pakeitimas.

&, wi-Fir
Nustatymy pakeitimas arba naujo namy tinklo
konfiguravimas.

INFORMACIJA

ISjungiamas ,ISsaugoti demonstracinj rezima”, gaminys
nustatomas i$ naujo ir apie jj gaunama daugiau
informacijos.

’ Whjr/lﬁool



GAMINIMO LENTELE

TEMPERATURA (°C) / - . LENTYNA IR
RECEPTAS FUNKCUA  [KAITINIMAS | TERiomRtofe LE ) TRUKME (min.) PRIEDAI
=] Taip 170 30-50 e
lx;fgié\;?éigiyragai / Biskvitiniai Taip 160 30-50 -\...é—....-
. 3
jdarytli pyragai (surio pyragas, strudelis, Taip 160200 30-85 —
obuoliy pyragas) Taip 160-200 35-90 - T
=] Taip 150 20-40 3,
Taip 140 30-50 4
Sausainiai / trapios teslos kepiniai
Taip 140 30-50 4 1
Taip 135 40-60 R S
=] Taip 170 20- 40 3
Taip 150 30-50 4
Pyragéliai / bandelés
Taip 150 30-50 4 1
Taip 150 40-60 R A
= Taip 180-200 30-40 3
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 .‘_”4|—__—.,_,. w_r]
Taip 180-190 35-45% 2 3 1
= Taip 90 110- 150 3
Morengai Taip 90 130-150 ,‘_”4|__._,._’_ ]
Taip 90 140-160% 2 3 ]
=] Taip 190 - 250 15-50 2
Pica / duona / italiska duonelé
Taip 190 - 230 20-50 —_

Pica (plonapadé, storapadé, italiska . . % 5 3 1
duonelé) Taip 220 - 240 25-50 AT, A=, .
) 3
Taip 250 10-15 t j
Saldyta pica Taip 250 10-20 ]
Taip 220- 240 15-30 3,
: 3
Taip 180-190 45-55 a1
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragas, . B _ 4 1
apkepas su jdaru) Taip 180-190 45-60 N N
; 5 3 1
Taip 180-190 45-70% 2 e L
Taip 190-200 20-30 3
jp W
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos ) 4 1
krekeriai Taip 180-190 20-40 t j
: 5 3 1
Taip 180-190 20-40% 2 o
= ] =] [
FUNKCIIOS Konvekcinis Kepti ant Greitas kepimas EKONOMISKAS

Jprastas budas  Karstas oras Maxi Cooking Cook 4

kepimas groteliy ant groteliy karstas oras
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TEMPERATURA (°C) / LENTYNA IR

RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS KEPINIMO LYGIS TRUKME (min.) PRIEDAI
Lazanija / pyragas su vaisiais ir sariu
/ kepti makaronai / vamzdeliniai lzl Taip 190-200 45-65 1;1
makaronai
?\Ligena / ver$iena / jautiena / kiauliena EI Taip 190-200 80-110 I;J
gigta kiauliena su paskrudusia odele g, . 170 110- 150 l;]
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg =] Taip 200-230 50-100 3
Kalakutiena / Zasiena 3 kg Izl Taip 190-200 80-130 ;‘}
Kepta zuvis / zuvis folijoje (file, visa) EI Taip 180-200 40-60 Lo
[bdaakrlg’;ca?;ii?riovés (pomidorai, cukinijos, Taip 180-200 50-60 -\...i—...,-
Skrebutis Ifl - 3 (aukstas) 3-6 _\_”5“_,_
Zuvies filé / kepsniai lfl - 2 (vid) 20 - 30 ** R..f..F \\,\i,vr
P i I R NS S TN
Kepta vistiena 1-1,3 kg - 2 (vid) 55-70 *** _\___2___’_ \\,;\,{
Eriuko koja / kojos . 2 (vid) 60-90%* | 3 |
Keptos bulvés - 2 (vid.) 35- 55 %% ;‘}
Darzoviy apkepas - 3 (aukstas) 10-25 1;1
Sausainiai @. A Taip 135 50-70 L _\é’_ _\%’_ ;
Sausainiai
Tartaletés Talf%;es Taip 170 50-70 _\___5|____,__’_ _\___i___,__’_ -\.17.3;:', -\r.];:u-
Apvali pica Ap?":;ca Taip 210 40-60 N

Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5

; 190 * 5 3 1
lygis)/ lazanija (3 lygis)/ meésa (1 lygis) faip 190 40-120

aFr Al L

Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 lygis)

n
3
[=]
2

w

~

N

-

e

keptos darzoves (4 lygis) / lazanija (2 Taip 190 40-120 N N
lygis) / mésos pjausniai (1 lygis) Menu

Lazanija ir mésa Taip 200 50-100°* -uéu- !;1

Mésa ir bulvés Taip 200 45-100% Ao T

Zuvis ir darzovés Taip 180 30-50* _\_”i_m, &;J

|daryti dideli mésos gabalai - 200 80o-120* 3 |

g/\riée?as) pjausniai (triusiena, vistiena, : 200 50-100 * 1;1

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités galima iSimti ir kitu metu.

** Pragjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.

*** Pragjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maista apverskite (jei reikia).

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELEMIS

Lenteliy sarasas: receptai, jei reikalingas isankstinis jkaitinimas, temperatara (°C), kepinimo lygis / gaminimo laikas (min.), priedai ir gaminimui sidlomi lygiai.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo temperatdros ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei
maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepamasias
skardas ir orkaités padeklus. Taip pat galite naudoti pyrekso arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.
Geriausius rezultatus gausite tiksliai paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimy apie tai, ant kokiy lentyny déti kokius konkrecius pateikiamus priedus.

= ] =) Y

FUNKCIJOS i ; ; ; &
|prastas budas  Karstas oras Konvgkcmls Kepti ant Creitas kep‘mas Maxi Cooking Cook 4 EKONOMISKAS
kepimas groteliy ant groteliy karstas oras
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O GAMINIMO LENTELE

Maisto produkty kategorijos Lygis ir priedai Kiekis Gaminimo informacija
..... R R R AR
« :Z; e T 000730009 |
Ve H
g g Paruoskite pagal savo mégiama recepta. Apipilkite besamelio
2= :qéﬂ 500-3000g | padazu ir pabarstykite virsy sariu, kad tobulai apskrusty
&
o
o 3
..... 2 S O Pt F PR PPST
: : “ Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
: Kepta jautiena 3 ¢ 600-2000g i pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis Zolelémis. Baige
Jautiena : : %gamimi, palikite bent 15 min. pastovéti, ir tik tada pjaustykite
Masainis 15-3 cm Pries pra'dédan.w'l gaminti paﬁgpkite éliejumi ir pabarstykite druska.
I i Apverskite pragjus 3/5 gaminimo laiko.
Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
: Kepta kiauliena 3 600-2500g : pagardinkite cesnaku ir mégstamomis Zolelémis. Baige
: gaminti, palikite bent 15 min. pastoveti, ir tik tada pjaustykite
3 - i Pries pradedami gaminti patepkite aliejumi ir pabarstykite
. Kiauliena Kiaulienos 5 4 B P 9 patep J P y
] ) o 500-2000g idruska.
< Sonkauliai AR = ) - - :
@ : Apverskite praéjus 2/3 gaminimo laiko
= ; Desros ir 5 4 154 cm : Tolygiai isdestykite ant groteliy.
: desrelés on booed : Apverskite pragjus 3/4 gaminimo laiko
. 2 : B  Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais.
: Kepta vistiena — 600-30009 Jtrinkite druska ir pipirais. |dékite j orkaite kratinéle j virsy
: Vistiena . . : Pries pradedami gaminti patepkite aliejumi ir pabarstykite
Filé / kratinele © ° 7, 1-5 cm druska. . ) N '
e e e, DVETSKite pragjus 2/3 gaminimolatko
: Pries pradédami gaminti patepkite aliejumi ir pabarstykite
: Kebabas > 4 1 grotelés  : druska
: mevreean honnf 9 - - N A
: e 1NDVETSKite pragjus 1/2 gamninimo fatko
Sviezios filé 3 2 05-3 cm
: Kepti filé gabaléliai = ' i Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
: gabaléliai Saldyti file 2 053cm pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis Zolelemis
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ gabaleliai e
Sukutés : vienas padéklas Apvolpkﬂg d%|uvese\|ugs¢ ir apslakstyvk\tg a]|eJum|,
: ‘ i pagardinkite Cesnaku, pipirais ir petrazolémis
Ant groteliy Midijy apkepai 4 vienas padéklas
i keptos jary Krevete 43 F ekl e o .
© gérybes revetés e Yo i vienas padekias | Patepk{te §||ejvum|, 1tr|rl1k|te'druska ir p'|pv|ra|s.'Paga| skonj
3 o : : : pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis Zolelemis
DidZiosios 4 3 évienas adéklasg
krevetés - hoon] P
...................................................... ,,,vv
Bulves 3 . 500-1500g P(lgs dgdam\ i orka.|te supJaugtyvklte gaballukals, apslakstykite
: — ; i aliejumi, pabarstykite druska ir zolelémis
: Keptos |darytos 3 ©100-500g
: darzovés darzovés i { kiekvienas i Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj
Kitos darsovés 3 500-1500 g pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis zolelémis
. P03 ) Pries dédami j orkaite supjaustykite gabaliukais, apslakstykite
Q Bulves D 1 padeklas : aliejumi, pabarstykite druska ir zolelémis
e : S Y. o . . . S
N . . i3 ) ¢ Apvoliokite dziGveséliuose ir apSlakstykite aliejumi,
g Pomidorai infe 1 padéklas %pagardinkite Cesnaku, pipirais ir petrazolémis
: Darzoviy Pipirai ;,,.,.i,_,,. 1 padéklas %Ea(rjuostl?tle _pagakl savo mégiamg recepta. Pabarstykite sariu,
: apkepas i ad tobulai apskrusty
3 Brokoliai _\%p 1 padéklas
Ziedinis 3 1 padeklas Paruoskite pagal savo mégiama recepta. Apipilkite besamelio
kopustas AFe P padazu ir pabarstykite virsy sariu, kad tobulai apskrusty
Kita ;,\é‘, 1 padeklas
[ - aFr L ~ TS
PRIEDAI . ' Orkaités padéklas arba Skysoq surmklmq skarda / Skysqq surmk|'mo Surinkimo padéklas su
roteliy Lentyna pyrago forma kepimo arba orkaités padéklas  padéklas / kepimo
; . 500 ml vandens
ant groteliy lentynos ant groteliy lentynos skarda
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Maisto produkty kategorijos Lygis ir priedai Kiekis Gaminimo informacija

....................................................... R R R R R R R R R R R R R R

2 5001200 ‘ Paruoskite 500-900 g biskvitinio pyrago teslos be riebaly.
‘ 9 ‘ : Supilkite j paruosta ir riebalais padengta kepimo skarda

; Biskvitinis pyragaitis skardoje

.......................................................... Pagam|nk|tetes|a|s 500 g milty, 200 g stdyto sviesto, 200 g
- i cukraus ir 2 kiausiniy. Miltai su vaisiy esencija. Atvésinkite.
Sausainiai : 200-600g : IStieskite teslg ir formuokite, kaip jums patinka. ISdéliokite
=  sausainius ant kepimo skardos
t—() Kruasanai 3 vwenas padeklas
k<.'J Plikyti 3 i Tolygiai isdeliokite ant kepimo padéklo. Patiekite atvésus
= v ‘ vwenas padeklas
= o pyragaiciai —
o« Pyragalglal Tartalete 3 Pagaminkite tesla i$ 500 g milty, 200 g stdyto sviesto, 200 g
= :irdaryti skardoie — 400-1600g i cukraus ir 2 kiausiniy. Miltai su vaisiy esencija. Atvésinkite.
\&'J pyragai ) IStieskite teslg ir sulenkite ja skardoje. Pridekite marmelado
= i i i Pasiruoskite pjaustyty obuoliy, kedro riesuty, cinamono ir
A ‘ ; ; T il ' ; )
& . ©3 : B - muskato rieSuty misinj. Patepkite skardg sviestu, pabarstykite
Strudelis i— 400-1600 g i cukrumi ir gaminkite 10-15 min. Suvyniokite ir uzlenkite
iiSorine dalj
S Pyrago indg isklokite tesla ir apibarstykite apacia duonos
Valr::alassldarytas :Réﬂ i 500-2000 g itrupiniais, kad sugerty vaisiy sultis. Pripildykite supjaustytais
pyrag ‘ i SvieZiais vaisiais, sumaiSytais su cukrumi ir cinamonu
2 : { I8klokite tela 8-10 porcijy pyrago indg, subadykite tesla
U PIHAER] nEe 800-1200¢ Sakute. Tesla ruoskite pagal savo mégstama recepta
 60-150 “ Paruoskite tesla pagal savo megiama $viesios duonos recepta.
Bandelés 3 kiekvienz?s - Suformuokite bandeles pries kildinima. Kildinimui naudokite
....................................................................................................................................... : specialig orkaites funkcija
400-600 Paruoskite tesla pagal savo mégiama Sviesios duonos recepta.
; Sumustinis skardoje _\!ﬁiﬂ_ kiekvienag Pries$ teslai pradedant kilti, sudékite j kepimo inda. Kildinimui
o naudokite specialig orkaités funkcija
S S BSOS Y : s e : S —
o Didelis duonos kepalas 2 . 700-2000 g Pargosklte te;la pagal savo mégiamg recepty ir padékite ant
Y b . KEPIMOPARKIO | s
: 200-300 Paruoskite tesla pagal savo mégiama Sviesios duonos recepta.
Pranciziski batonai 3 kiekviena% : Suformuokite ilgas batonus pries kildinima. Kildinimui
naudok\te specialig orkaités funkcija
: Pica, plona 2 5 apvalus Paruosk|te picos teslg is 150 ml vandens, 15 g mieliy, 200-225
s e e e — padeklas - g milty, aliejaus ir druskos. Kildinkite naudodami specialia
: ; apvalus “orkaites funkcija. Teslg paskleiskite ant plonai riebalais istepto
Pica, stora 2 apdéklas - kepimo déklo. UZzdekite garnyro, pavyzdziui, pomidory,
. P mocarelos sario ir kumpio
< T T —————.
9] 2
a [ —
4]
Saldyta pica & s 3 ] i 1-4 sluoksniai : ISimkite i$ pakuotés. Tolygiai isdestykite ant groteliy
afFr Al Y/
5 4 2 1
MO T T T T T PP PPPPPIPN .
SN AFen — ~ SN
PRIEDAI Orkaités padéklas arba Skysciy surinkimo skarda / Skysciy surinkimo s .
Groteliy Lentyna pyrago forma kepimo arba orkaités padéklas  padéklas / kepimo Surinkimo padeklas su

ant groteliy lentynos ant groteliy lentynos skarda 500 mlvandens
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VALYMAS IR PRIEZIURA

LT

Pries vykdydami priezitros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

«+ Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste.
Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa
Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso,
jas i$ karto nuvalykite drégna mikropluosto
Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei
atvésti, tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad
pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir démes,
atsiradusias nuo maisto likuciy. Norédami nuvalyti

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
priezilros darbus, orkaite batina
atjungti nuo elektros tinklo.

drégno maisto gaminimo metu susidariusia
kondensacija, palaukite, kol orkaité atvés, tada
valykite $luoste ar kempine.

+ Jjunkite ,Automatinio valymo” funkcija, kad vidiniy
pavirsiy valymo rezultatai baty optimalus.

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

» Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

PRIEDAI

« Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite
vandenyje su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite
muvédami orkaités pirstines. Maisto likucius
lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES KEITIMAS

« Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

« Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

« Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite déemesj: Naudokite tik 20-40 W/230 V G9 tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti

lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempucdiy jsigysite mUsy techninés priezitros centre.
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
lemputeés gaubtelj.

DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS
- Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

« Uzdarykite dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem
rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.
ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmga ir
Siek tiek patraukdami j virSy, kad iSlaisvintuméte i
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

|statydami dureles pastumkite jas link orkaités,

sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir

uzfiksuodami virSutine dalj.

+ Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj: jsitikinkite,
kad juos visiSkai nuleidote.

« Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai
yra tinkamoje padétyje.

o

- Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus: Dureles galima
sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

Whj;lﬁool °



+WI-FI” DUK

Kurie ,Wi-Fi” protokolai yra palaikomi?

|diegtas ,Wi-Fi” adapteris palaiko ,Wi-Fi” b/g/n
Europos 3alyse.

Kurie nustatymai turi bati konfigaruojami marsruto
parinktuvo programinéje jrangoje?

Batini toliau nurodyti marsruto parinktuvo
nustatymai. 2,4 GHz jjungtas, ,Wi-Fi“ b/g/n . DHCP ir
NAT suaktyvintas.

Kuri WPS versija yra palaikoma?

WPS 2.0 arba naujesné versija. Daugiau informacijos
pateikiama marsruto parinktuvo dokumentuose.

Ar yra skirtumy, jei naudojamas ,Android” arba ,iOS”
naudojantis iSmanusis telefonas (arba plansetinis
kompiuteris)?

Galite naudoti operacine sistema, kurj jums patinka,
skirtumo néra.

Ar galima naudoti susiejima mobiliuoju 3G rysiu, o ne
naudojant marsruto parinktuva?

Taip, bet debesy paslaugos yra sukurtos nuolat
prijungtiems jrenginiams.

Kaip galéciau patikrinti, ar mano namy interneto rysys
veikia ir belaidzio rysio funkcija yra jjungta?

Tinklo paieska galite atlikti naudodamiesi iSmaniuoju
jrenginiu. Prie§ bandydami nepamirskite iSjungti visy
kity duomeny rysiy.

Kaip patikrinti, ar prietaisas prijungtas prie belaidzio
namy tinklo?

Eikite j marsruto parinktuvo konfigaracija (zr.,
marsruto parinktuvo vadova) ir patikrinkite, ar
prietaiso MAC adresas yra belaidziu rySiu prijungty
jrenginiy puslapio sarase.

Kur rasti prietaiso MAC adresa?

Paspauskite & tada palieskite & ,Wi-Fi” arba
paziurékite ant prietaiso: Etiketéje yra nurodyti SAID
ir MAC adresai. MAC adresg sudaro skaiciy ir raidziy
seka, kuri prasideda ,88:e7".

Kaip galéciau patikrinti, ar prietaiso belaidzio rysio
funkcija yra jjungta?

Naudodamiesi iSmaniuoju jrenginiu ir 6™ Sense”
programa,Live” patikrinkite, ar prietaiso tinklas yra
matomas ir prijungtas prie debesies.

Ar yra kas nors, kas galéty neleisti signalui pasiekti
prietaiso?

Patikrinkite, ar jasy prijungti jrenginiai neiSnaudoja
viso galimo interneto pralaidumo.

Jsitikinkite, kad ,Wi-Fi” naudojantys jrenginiai nevirsija
didziausio marsruto parinktuvo leidziamo skaiciaus.
Koks atstumas turi bati tarp marsruto parinktuvo ir
orkaités?

Paprastai ,Wi-Fi” signalas yra pakankamai stiprus,

kad galéty veikti keliuose kambariuose, bet tai labai
priklauso nuo medziagy, i$ kuriy pastatytos sienos.
Signalo stipruma galite patikrinti padéje iSmanuyjj
prietaisg prie jrenginio.

Ka daryti, jei belaidis rysys nepasiekia prietaiso?
Galite panaudoti specialius jrenginius, kurie isplecia
4Wi-Fi” ry$io zong namuose, pvz., prieigos taskas,
+Wi-Fi“ kartotuvus ir ,Power-line” tiltg (su prietaisu
nepridedamas).

Kaip suzinoti savo belaidzio tinklo pavadinima ir
slaptazodj?

Zr. marsruto parinktuvo dokumentus. Marsruto
parinktuvo etiketéje paprastai pateikiama informacija,
kuri yra batina norint pasiekti jrenginio sagrankos
puslapj naudojant prijungta jrengini.

Ka daryti, jei mano marsruto parinktuvas naudoja
kaimyny ,Wi-Fi“ kanalag?

Priverskite marsruto parinktuvag naudoti jasy namy
+Wi-Fi” kanala.

Ka daryti, jei jrenginio ekrane rodoma =", arba
orkaité negali uzmegzti pastovaus rysio su namy
marsruto parinktuvu?

Gali bati, kad prietaisas sékmingai prijungtas prie
marsruto parinktuvo, bet jis negali prisijungti prie
interneto. Jei norite, kad prietaisas baty prijungtas
prie interneto, patikrinkite marsruto parinktuvo ir
(arba) pernasos nustatymus.

Marsruto parinktuvo nustatymai: NAT turi bati jjungtas,
uzkarda ir DHCP turi bati tinkamai sukonfigdruoti. Palaikomas
slaptazodzio Sifravimas: WEP, WPAWPA2. Jei norite isbandyti
kitg Sifravimo tipg, Zr. marsruto parinktuvo vadova.
Operatoriaus nustatymai: Jei interneto paslaugos teikéjas
nustaté galinciy jungtis prie interneto MAC adresy skaiciy, gali
nepavykti prijungti prietaiso prie debesies. Jrenginio MAC
adresas yra jo unikalus identifikatorius. Jei prie interneto norite
prijungti kitus jrenginius (ne kompiuterius), dél procedary
kreipkités | interneto paslaugos teikéja.

Kaip galéciau patikrinti, ar duomenys yra
perduodami?

Po to, kai nustatysite tinkla, iSjunkite maitinima,
palaukite 20 sek. ir tada vél jjunkite orkaite:
Patikrinkite, ar programa rodo jrenginio Ul bisena.
Kai kuriems nustatymams prireikia keliy sekundziy, kol jie
atsiranda programoje.

Kaip galiu pakeisti ,Whirlpool” paskyra, bet palikti
prijungtus prietaisus?

Galite sukurti nauja paskyra, bet prie$ perkeldami
prietaisus j nauja paskyra nepamirskite pasiimti
prietaisy i$ senosios paskyros.

Pakei¢iau marsruto parinktuva, ka turiu daryti?
Galite pasilikti tuos pacius nustatymus (tinklo
pavadinima ir slaptazodj) arba galite jrenginyje istrinti
ankstesnius nustatymus ir sukonfigaruoti juos i$
naujo.

- Whjr/lﬁool



TRIKCIU SALINIMAS

LT

Problema

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma ,F”
raideé su skaiciais ar
raidémis.

Namuose nutriko
maitinimo tiekimas.

Orkaité nekaista.

Ekrane rodoma =
piktograma.

Ry3ys nepalaikomas.

Sprendimas

: Galima priezastis

%Netiekiamas maitinimas.
I3junkite is elektros tinklo.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
‘prijungtas elektros maitinimas. Krosnele iSjunkite, vel
“jjunkite ir patikrinkite, ar triktis nepasalinta.

éOrkaités gedimas.

Kreipkités j artimiausig techninés priezitros centra ir
‘nurodykite skaiciy po ,F” raidés.

- Paspauskite & , palieskite @ ir pasirinkite ,Factory
'Reset” (Atkurti gamyklinius parametrus).

Visi iSsaugoti nustatymai bus istrinti.

%Neteisingi galios
-nustatymai.

‘Patikrinkite, ar namy tinklas atitinka daugiau nei 3 kW.
‘Jei ne, sumazinkite galig iki 13 ampery. Jei norite
 pakeisti, paspauskite & , pasirinkite ﬂlﬁ

ir tada pasirinkite ,Energijos”.

,Daugiau rezimy”

‘Veikia demonstracinis
‘rezimas.

Paspauskite & , palieskite ,,Informacua” tada
;pa5|r|nk|te,,lssaugot| demonstracinj rezima”, kad i$ jo
iSeituméte.

?,,Wl Fi* maréruto parlnktuvas
-yra i$jungtas.
Pasikeité marsruto
‘parinktuvo nustatymy
‘ypatybés.
‘Belaidis rySys nepasiekia
‘prietaiso.

-Orkaitei nepavyksta
‘uzmegzti pastovaus rysio su !
‘namy tinklu.

Ry3ys nepalaikomas.

- Patikrinkite, ar ,Wi-Fi” marsruto parinktuvas prijungtas

prie interneto.

Patikrinkite, ar prie prietaiso geras ,Wi-Fi” signalo
:stiprumas.

- Pabandykite i$ naujo paleisti mar$ruto parinktuva.
Zr. skyriy,,DUK,, Wi-Fi”

Jei pasikeité namy belaidzio tinklo ypatybeés, atlikite

susiejimq su tinklu i3 naujo: Paspauskite & , palieskite

& ,Wi-Fi* ir pasirinkite ,Prisijungti prie tinklo”.

'Nuotolinis vaIdymaSJusq
gsalyje negalimas.

Pries pirkdami jsitikinkite, ar jasy Salyje leidziamas
_nuotolinis elektronikos prietaisy valdymas.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centrg (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés
prieziQros centrg butina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA
URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

.......

///4/

1. Pulpit sterujacy
2. Wentylator i grzatka okragta
(niewidoczne)

3. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gorna/grill
Oswietlenie

Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

8. Dolna grzatka
(niewidoczna)

Nowv s

OPIS PANELU STEROWANIA

- o | Ha.. .

o -

1 2 3 4 6 7
1. WLACZANIE/WYLACZANIE 3. ULUBIONE 6. ZDALNE STEROWANIE
Wiaczanie i wytaczanie piekarnika.  Odtworzenie listy ulubionych Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji
2. MENU GLOWNE funkgj. 6" Sense Live Whirlpool.
Szybki dostep do gtéwnego menu. 4. WYSWIETLACZ 7. ANULUJ

5. NARZEDZIA Przerwanie dziatania danej

Do wybierania sposrod kilku
opcji piekarnika oraz do zmiany
ustawien i preferencji.

funkcji urzadzenia poza zegarem,
minutnikiem kuchennym oraz
blokada elementéw sterujacych.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

BLACHA NA
RUSZT SCIEKAJACY TLUSZCZ

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych

* Dostepne tylko w wybranych modelach

SZYNY PRZESUWNE *

—

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic i upewniajac sie, ze strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku gérze.
Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz
czy blacha do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob, jak ruszt.
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK
- Aby wyja¢ prowadnice potek, nalezy je podnies¢
i nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢
Z miejsca zamocowania: Teraz mozna wyjac¢
prowadnice.
Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione
ku gérze, wsungc je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

MONTOWANIE PRZESUWNYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyja¢ prowadnice pétki z piekarnika i zdja¢
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy

potki i przesunac jg wzdtuz tak daleko, jak to
mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt

sie w odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢
prowadnice, nalezy docisnag¢ mocno dolng cze$¢
zacisku do prowadnicy pétki. Sprawdzi¢, czy
prowadnice przesuwajga sie swobodnie. Powtérzyc
powyzsze czynnosci dla drugiej prowadnicy pétki na
tym samym poziomie.

Uwaga: Prowadnice wysuwane mozna montowac na
dowolnym poziomie.

’ Whjr/lﬁool



FUNKCJE PIECZENIA

. PL

@ FUNKCJE RECZNE

« SZYBKIE PODGRZEWANIE WSTEPNE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

« KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

 GRILL

Do grillowania stekow, kebabow i kietbasek,
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca
sie zastosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz:
Blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiescic¢ na
dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej
500 ml wody pitnej.

- TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, »
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy

na $ciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz

mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej

»

WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie ré6znych
rodzajow ciast. Aby zachowa¢ wysoka jakos¢
wyrastania ciasta, nie nalezy witaczac tej
funkcji, kiedy urzadzenie jest wcigz nagrzane
po poprzednim cyklu pieczenia.

WYGODA

Do podgrzewania gotowych potraw,
przechowywanych w temperaturze pokojowej
lub w lodéwce (biszkopty, rézne ciasta,
muffinki, dania z makaronu oraz pieczywo).
Za pomoca tej funkcji mozna szybko i
delikatnie upiec wszelkie potrawy oraz
podgrzac wczesniej upieczong potrawe.

Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
przygotowania podanych na opakowaniu.

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obrécenie miesa podczas

blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml
wody pitnej.
WYMUSZONY NADMUCH

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej

samej temperatury gotowania na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja

ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.
FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej same;j
temperaturze, jednoczesnie na czterech
poziomach. Funkcji tej mozna uzywac do
pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy
(rowniez mrozonej) oraz do przygotowywania
catych positkdw. Nalezy postepowac zgodnie
ze wskazéwkami z tabeli pieczenia, aby uzyskac
najlepsze rezultaty.

KONWEKCYJNE PIECZENIE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce.

FUNKCJE SPECJALNE

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutéw
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

» UTRZYMAJ CIEPLE

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

pieczenia w celu zapewnienia rbwnomiernego
przyrumienienia z obu stron. Od czasu do
czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic
do jego nadmiernego wysuszenia.

» WYMUSZONY NADMUCH ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkow
miesa i filetéw na jednej potce. Potrawy
sq zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli
funkcja ECO jest wiaczona, swiatetko kontrolki
pozostanie wyfaczone podczas pieczenia.
Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopdki
potrawa nie bedzie gotowa.

«  MROZONY WYPIEK

Funkcja automatycznie dobiera optymalna
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 r6znych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

th

6 6" SENSE

Funkcja ta umozliwia w petni zautomatyzowane
pieczenie wszystkich rodzajow potraw. Aby najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac¢
sie do wskazowek zawartych w danej tabeli pieczenia.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
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JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

Aby wybra¢ lub zatwierdzi¢: Aby zatwierdzi¢ ustawienie lub przejs¢ do nastepnego
Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagang ekranu:
wartos¢ lub pozycje z menu. Dotkna¢ ,USTAW” lub ,DALEJ".

12:35 < Wybierz temperature
wymuszonego nadmuchu.

Funkcje rgczne@

Funkcje 6th Sense

Aby przewing¢ menu lub liste: Aby powréci¢ do poprzedniego ekranu:
Wystarczy przeciggna¢ palcem wzdtuz dotkngé¢ <
wyswietlacza, aby przewingc¢ pozycje lub

wartosci. ymuszony nadmuch

Funkcje reczne | ‘& KCJA GOTOWANIA:
Do gotowania réznych potraw
Konwencjonalne Kpnwekg:yjne wymagajacych tej samej a’e
pieczenie temperatury gotowania na kilku '§

poIkach (maksymalnle trzech)

= YaToYa ie. Funkcja ta pq
Wymusz Grill OPOZNIENIE ROZPOCZNIJ

nadmuch

Wybierz temperature

< wymuszonego nadmuchu.

°C
) 2 O O 4
Ustaw; ztowania
~
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PIERWSZE UZYCIE

. PL

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je
skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie
& , aby wejs¢ do menu ,Narzedzia”.

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

ustawic jezyk i czas.

+ Przeciggnac¢ palcem wzdtuz ekranu, aby przewing¢
liste dostepnych jezykow.

« Dotkna¢ wybranego jezyka.

Dotkniecie € umozliwi powrdt do poprzedniego ekranu.

2. USTAWIENIE WIFI

Funkcja 6" Sense Live pozwala na zdalng obstuge
piekarnika z urzadzenia mobilnego. Aby umozliwic¢
zdalne sterowanie urzadzeniem, nalezy najpierw
pomyslnie wykona¢ procedure konfiguracji
potaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu
rejestracji posiadanego urzadzenia oraz podtaczenia
go do sieci domowe;.

« Dotkna¢,SKONFIGURUJ TERAZ" aby rozpoczac
konfiguracje potaczenia.

W przeciwnym razie dotkna¢ ,POMIN’, aby odtozy¢

potaczenie urzadzenia na pdzniej.

W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzy¢ tej funkcji, nalezy posiadac: Smartfon lub
tablet oraz bezprzewodowy router podtgczony do
internetu. Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby
sprawdzi¢, czy sygnat bezprzewodowej domowej
sieci jest silny w poblizu urzadzenia.

Minimalne wymagania.

Urzadzenie mobilne: Android z ekranem o rozdzielczosci
1280x720 (lub wyzszej) lub iOS.

Sprawdz na app store (platforma z aplikacjami)
kompatybilnos¢ aplikacji z wersjg systemu Android lub iOS.
Bezprzewodowy router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6" Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest
pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja
6™ Sense Live poprowadzi uzytkownika przez
wszystkie opisane tutaj kroki. Mozna pobrac aplikacje
6" Sense Live ze sklepu iTunes Store lub Google Play
Store.

2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione nalezy utworzy¢
konto. Umozliwi to potaczenie posiadanych urzadzen
w siec¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia
Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazéwkami aplikacji. Potrzebny bedzie numer
identyfikacyjny urzadzenia mobilnego (SAID), aby
zakonczy¢ proces rejestracji. Unikalny numer mozna
znalez¢ na tabliczce znamionowej dotgczonej do
urzadzenia.

4. Podtaczenie do WiFi

Postepowac zgodnie z procedura scan-to-connect
(skanowanie w celu potaczenia). Aplikacja poprowadzi
uzytkownika przez proces podtaczenia urzadzenia do
bezprzewodowej sieci domowe;.

Jesli posiadany router obstuguje WPS 2,0 (lub wyzszy),
wybra¢,RECZNE", a nastepnie dotkna¢,Konfiguracja
WPS”: W bezprzewodowym routerze nacisngc¢ przycisk
WPS w celu nawigzania pofaczenia miedzy dwoma
urzadzeniami.

Jesli bedzie to konieczne mozna réwniez potfaczyc
urzadzenie recznie za pomocg opcji,Szukanie sieci".

Kod SAID jest uzywany do synchronizacji urzadzenia
mobilnego z posiadanym urzadzeniem.

Adres MAC jest wyswietlany dla modutu WiFi.

Procedura potaczenia bedzie musiata by¢ powtérzona
jedynie jesli zmienione zostang ustawienia posiadanego
routera (np. nazwa sieci lub hasto lub dostawca danych)

3. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Potaczenie piekarnika zdomowa siecia sprawi,

ze godzina i data ustawig sie automatycznie. W

przeciwnym razie konieczne bedzie reczne ustawienie

godziny i daty

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
godzine.

« Dotkna¢,USTAW’, aby potwierdzi¢.

Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ date.

« Dotknac¢,USTAW", aby potwierdzic.

Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie
ustawi¢ godzine i date.

4. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczna w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowa instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 kW (16
amperow): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te
wartosc (13 amperéw).
« Dotknac wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc.
« Dotkna¢,OK’, aby zakonczy¢ poczatkowa
konfiguracje.

5. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktéry jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne. Dlatego przed przystgpieniem do
przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie pustego
piekarnika, co utatwi pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200° C na okoto godzine.

Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCJI

« Aby wtaczy¢ piekarnik, nacisng¢ lub dotkna¢
ekranu w dowolnym miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wybér pomiedzy funkcja

Reczne a funkcjami 6t Sense.

« Dotknac¢ gtéwnej zadanej funkcji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

« Przewijac¢ do géry lub w dét, aby zapoznac sie z
lista.

- Wybrac zadana funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zgdanej funkgcji istnieje mozliwos¢
zmiany jej ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac
sie ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA / POZIOM GRILLA

« Przewina¢ sugerowane wartosci i wybrac zagdana
wartoscé.

Jeéli pozwala na to dana funkcja mozna dotkna¢ »f ,
aby aktywowa¢ nagrzewanie wstepne.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli ma by¢

uzywany tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo

piekarnik piecze potrawe przez ustawiony wczesniej

okres. Po zakonczeniu czasu pieczenia konczy sie ono

automatycznie.

« Aby ustawi¢ czas trwania pieczenia, dotkna¢
+sUstaw czas gotowania”.

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
zadany czas pieczenia.

- Dotkna¢,DALEJ", aby potwierdzic.

Aby anulowac ustawiony czas trwania pieczenia podczas

pieczenia i dalej zarzadzac recznie koncowym etapem

pieczenia, dotkna¢ ustawionego czasu trwania pieczenia i
wybrac¢ ,STOP”".

3. USTAWIANIE FUNKCJI 6" SENSE

Funkcje 6™ Sense umozliwiaja przygotowywanie

szerokiej gamy potraw poprzez wybranie potrawy z

listy. Wiekszos¢ ustawien pieczenia jest wybierana

automatycznie przez urzadzenie w celu osiggniecia

najlepszych rezultatow.

«  Wybra¢ przepis z listy.

Funkcje wyswietlajg sie wedtug kategorii jedzenia w menu

,POTRAWA 6™ SENSE" (patrz odpowiednie tabele) oraz

wedtug wiasciwosci przepisu w menu ,LIFESTYLE".

« Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskaza¢
cechy potrawy (ilos¢, waga itp.), ktéra ma byc
pieczona, aby uzyskac idealny efekt.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU
PIECZENIA

Mozna opdzni¢ pieczenie przed rozpoczeciem
dziatania funkcji: Funkcja rozpocznie dziatanie o
godzinie, ktora zostanie wczeéniej ustawiona.

- Nacisnij, OPOZNIENIE", aby ustawi¢ zadang
godzine rozpoczecia.

- Po ustawieniu zgdanego opdznienia, dotknac
+OPOZNIENIE ROZPOCZECIA", aby rozpocza¢ czas
oczekiwania.

«  Wtozyc¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢
drzwiczki: Funkcja rozpocznie dziatanie
automatycznie po okresie, ktory zostat obliczony.

Aby zaprogramowac opdzniony czas rozpoczecia pieczenia,

faza nagrzewania piekarnika musi by¢ wytaczona: Piekarnik

bedzie stopniowo nagrzewat sie do wymaganej temperatury,

CO 0ZNacza, ze czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy niz

podany w tabeli pieczenia.

« Aby natychmiast wiaczy¢ funkcje i anulowac
zaprogramowany czas opdznienia, dotkng¢ ® .

5. WLACZANIE FUNKCIJI

« Po skonfigurowaniu ustawien, dotknac
.ROZPOCZNLIJ", aby aktywowac funkcje.

Jedli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat. W kazdym momencie podczas pieczenia mozna

zmienic wartosci, ktore zostaty ustawione, dotykajgc wartosdi,

ktéra ma by¢ zmieniona.

« Nacisna¢ , aby zatrzymac aktywna funkcje w
kazdym momencie.

6. NAGRZEWANIE

Jesli wczesniej zostata aktywowana, po wtgczeniu

funkcji wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego

nagrzewania. Po zakoniczeniu tej fazy zostanie

wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie komunikat, ze piekarnik osiggnat

ustawiong temperature.

«  Otworzy¢ drzwiczki.

«  Wtozy¢ danie.

« Zamkna¢ drzwiczki i dotkng¢ ,WYKONANO", aby
rozpoczac¢ pieczenie.

Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu

wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢

przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie

fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie

piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego

nagrzewania.

W przypadku funkcji gotowania, ktére umozliwiaja

reczna

zmiane ustawienia domyslnego opcji podgrzewania,

mozna zmieni¢ ustawienie domysline.

«  Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie
funkcji podgrzewania.

« Nacisnij ikone »f) , aby wiaczy¢ lub wytaczy¢
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wstepne podgrzewanie. Zostanie to ustawione
jako opcja domysina.

7. WSTRZYMYWANIE PIECZENIA

Niektore funkcje 6™ Sense wymagaja obracania potrawy

podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka mowiaca o

koniecznosci wykonania czynnosci.

«  Otworzy¢ drzwiczki.

+ Przeprowadzi¢ czynnos¢ wskazang na wyswietlaczu.

« Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkng¢, WYKONANO”,
aby wznowic pieczenie.

Przed zakonczeniem pieczenia piekarnik moze

wyswietli¢ polecenie sprawdzenia potrawy w ten sam

sposob.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie wskazoéwka méwigca o koniecznosci

wykonania czynnosci.

« Sprawdzi¢ potrawe.

« Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkng¢,WYKONANO”,
aby wznowic pieczenie.

8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu

0znaczajg, ze pieczenie zostato zakoriczone. Przy

niektérych funkcjach, po zakoriczeniu pieczenia mozna

dodatkowo przyrumienic¢ potrawe, wydtuzy¢ czas

pieczenia lub zapisac funkcje jako ulubiona.

- Dotknag¢ (@, aby zapisa¢ w Ulubionych.

«  Wybra¢,Dodatkowe przyrumienienie”, aby rozpocza¢
pieciominutowy cykl przyrumieniania.

- Dotkna¢ ® , aby zapisa¢ wydtuzenie pieczenia.

|

. PL
« Dotkna¢,ROZPOCZNLI" aby rozpoczaé pieczenie.
ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna dodac¢ do ulubionych
obraz lub nazwe, aby dostosowac¢ funkcje do swoich
preferencji.

«  Wybrac funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.

« Dotkna¢ ,EDYCJA".

«  Wybrac wihasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.

« Dotknac¢,DALEJ": Wyswietlacz pokaze nowe
wiasciwosci.

+ Dotknac¢,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.

Na ekranie Ulubionych mozna réwniez usuwac funkcje,

ktére zostaty zapisane:

- Dotkng¢ € na danej funkgiji.

- Dotkna¢,USUNTO".

Mozna réwniez dostosowac godzine, o ktérej s

wyswietlane rézne positki:

. Nacisna¢ & .

- Wybra¢ B8 ,Preferencje”.

+  Wybra¢,Godziny i daty”

« Dotknac¢,Twoje godziny positkow”.

+  Przewingc¢ liste i dotkng¢ odpowiedniej godziny.

+ Dotknac¢ nazwy odpowiedniego positku, aby go
zmienic.

Mozliwe bedzie potaczenie przedziatu czasowego jedynie z

positkiem.

10. NARZEDZIA

9. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika
dla ulubionych przepiséw uzytkownika.

Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane
funkcje. Po kilku uzyciach danego przepisu urzgdzenie
zaproponuje dodanie funkgji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE
Po zakonczeniu dziatania funkcji dotkna¢ (@ , aby
zapisac jg w Ulubionych. Umozliwi to szybkie uzywanie
danej funkgji w przysztosci przy zachowaniu tych
samych ustawien. Wyswietlacz umozliwia zapisanie
funkcji wskazujac maksymalnie 4 pory ulubionych
positkéw, w tym $niadania, obiadu, przekaski i kolacji.
- Dotknac ikony, aby wybra¢ przynajmniej jeden
positek.
« Dotknac¢,ULUBIONY", aby zapisac funkcje.
WCZESNIEJ ZAPISANE

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisna¢ Q) : funkcje

beda podzielone wedtug pory positku i podane beda

pewne sugestie.

« Dotknac ikony positkéw, aby zobaczy¢ odpowiednie
listy

+ Przewing¢ zaproponowana liste.

« Dotknac zadanego przepisu lub funkgji.

Nacisna¢ & , aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w
dowolnym momencie. To menu umozliwia wybor
sposrad kilku opcji oraz zmiane ustawien lub preferencji
dla urzadzenia lub wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE

Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji 6™ Sense Live
Whirlpool.

MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania jakiejs

funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu. Po

wigczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal

niezaleznie odliczac czas, nie zaktdcajac dziatania

funkgji. Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna

takze wybrac i wtgczy¢ funkcje.

Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gdérnym rogu

ekranu.

Aby przywrdéci¢ lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

. Nacisnac¢ & .

. Dotkna¢ @ .

Kiedy odliczanie wybranego czasu dobiegnie konca,

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

. Dotkna¢,ODRZUC’, aby anulowa¢ ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

+ Dotkna¢,USTAW NOWY MINUTNIK’, aby ponownie
ustawi¢ minutnik.

Whjr/lﬁool ’



OSWIETLENIE

Aby wtaczy¢/wytaczy¢ lampe piekarnika.

@ SAMOCZYSZCZENIE

Uruchomi¢ funkcje ,Samoczyszczenie” w celu

optymalnego oczyszczenia wewnetrznych

powierzchni urzadzenia.

W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac¢ drzwiczek

piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z komory

piekarnika para wodna moze negatywnie wptynac na rezultat

czyszczenia.

« Przed wtaczeniem tej funkcji wyjac wszystkie
akcesoria z piekarnika.

« Kiedy piekarnik jest zimny, wla¢ na jego dno 200
ml wody pitne;j.

« Dotkna¢,ROZPOCZNIJ" aby uruchomi¢ funkcje
czyszczenia.

Po wybraniu cyklu mozna opdznic rozpoczecie

automatycznego czyszczenia. Dotkng¢ ,OPOZNIENIE”, aby

ustawic czas zakonczenia czyszczenia tak, jak zostato to

opisane w odpowiedniej sekji.

@WYCISZ

Dotknga¢ ikony, aby wyciszy¢ lub anulowac¢ wyciszenie
wszystkich dzwiekow i alarmow.

BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementéw sterujacych umozliwia
zablokowanie przyciskéw na ekranie dotykowym, tak
aby nie mozna byto ich nacisng¢ przez przypadek.

Aby aktywowa¢ blokade:

. Dotkna¢ ikony ® .

Aby dezaktywowac blokade:

« Dotkna¢ wyswietlacza.

« Przeciggnac¢ palcem w gore po wyswietlonym
komunikacie.

WIECEJ TRYBOW

Aby wybra¢ tryb szabatu lub uzyska¢ dostep do
pozycji Moc.

E PREFERENCJE
Do zmiany kilku ustawien piekarnika.

WI-FI

Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowej
sieci.

INFO

Do wyfgczania ,Zapamietaj tryb demonstracyjny”,
resetowania urzadzenia oraz pozyskiwania dalszych
informacji o urzadzeniu.
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TABELA PIECZENIA

TEMPERATURA. (°C)/ | CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE POZIOM GRILLA (Min.) AKCESORIA
2
=] Tak 170 3050 2
Leavened cakes / Sponge cakes (Ciasta B 2
drozdzowe / biszkopty) Tak 160 30-50 A=
Filled cakes (cheesecake, strudel, apple Tak 160 — 200 30-85 ! 3 j
pie) (Ciasta z nadzieniem (sernik, strucla,
szarlotka)) Tak 160 - 200 35-90 gt e
=] Tak 150 20-40 3,
4
Cookies / Shortbread (Ciasteczka / Tak 140 3050 —
Kruche ciasteczka) Tak 140 30-50 4 1
=] Tak 170 20-40 3
Tak 150 30-50 4
Small cakes / Muffin (Ciastka / Muffiny)
Tak 150 30-50 4 1
Tak 150 0-60 2, 2!,
= Tak 180 - 200 30-40 3
Choux buns (Ptysie) Tak 180- 190 35-45 _‘_”4|__._,._’_ 1
Tak 180 - 190 35-45% o 3 ]
= Tak 90 110- 150 3
Bezy Tak 9 130-150 | A ]
Tak % 10-160% | 2. amtan L
=] Tak 190-250 15-50 2
Pizza/ Chleb/ Focaccia
Tak 190 - 230 050 | 4]
Pizza (Thin, thick, focaccia) ((na cienkim ) % 5 3 1
lub grubym ciescie, focaccia)) Tak 220-240 2550 As AR s
= Tak 250 10-15 L3,
Mrozona pizza Tak 250 10-20 2]
Tak 220 - 240 15-30 1, 0 3 .
Tak 180 - 190 45-55 | o
Savoury pies (vegetable pie,quiche) ) B 4 1
(Tarty stone (warzywna, quiche)) Tak 180-190 4>-60 e iaaaa el \iaaas
Tak 180 - 190 as-70* 2 S 1
E Tak 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / Puff pastry crackers
(Nadziewane ciasto francuskie/ Tak 180-190 20-40 ! 4 j 1
przekaski z ciasta ptysiowego) . E 3 ]
- Tak 180- 190 20-40*
albs sl -
Lazania/ Flan/ Baked pasta (Zapiekanka 3
makaronowa)/ Cannelloni EI Tak 190-200 45-65 J
e = ] =] = ®)
onwencjonalne . ; ri urbo Gri axi Cookin ook 4
K jonal Wymuszony Konwekcyjne Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook Wymuszony
nadmuch pieczenie nadmuch Eco
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TEMPERATURA. (°C)/

CZAS TRWANIA

BLACHY |

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE POZIOM GRILLA (Min.) AKCESORIA

Jagniecina / cielecina / wotowina / B N 3
wieprzowina 1 kg lzl Tak 190-200 80-110 L J
Roast pork with crackling (Kotlety s ) ) 2
wieprzowe z chrupiaca skérka) 2 kg x 170 110150 —J
Kurczak / Rabbit (krélik) / Duck (kaczka) 3
A =] Tak 200-230 s0-100 |3,

) B ~ 2
Turkey / Goose (Indyk / ges) 3 kg lzl Tak 190-200 80- 130 L J
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w . B 3
papierze (filet, w catosci) Izl Tak 180 - 200 40-60 —J
Warzywa faszerowane(pomidory,
(courgettescukinie), aubergines Tak 180 - 200 50-60 _\é”_
(baktazany) T
Toast (Tost) [] . 3 (Wysoka) 3.6 L0

H 0 H P _ < _ *% 4 3
Fish fillets / Steaks (Filety / kawatki ryb) Ifl 2 (Srodkowa) 20-30 — 1 [
Sausages (Kietbaski)/ Kebab/ Spare ribs Ifl ) 2 - 3 (Srodkowa — 15 - 30 ** g 4
(zeberka)/ hamburger Wysoka) )
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 2 (Srodkowa) 55 - 70 *¥** _\_”2“_’ 1 ! r
Udziec jagniecy/ Shanks (golonka) - 2 (Srodkowa) 60-90 " 1| 3 J
Roast potatoes (Pieczone ziemniaki) - 2 (Srodkowa) 35- 55 **% L 3 J
Vegetable gratin (Zapiekane warzywa) - 3 (Wysoka) 10 - 25 L 3 J
Ciasteczka @ Tak 135 50-70 > qéF qéﬁ L
Ciasteczka — —
Tarty
&)
Pizza okragta Pizza Tak 210 40-60 _\_”5|__._,._’_ _\_”4|__._,._’_ _\!Tin_,_’_ _\!71_“_,_’_
okragta

Petne danie: Fruit tart (Tarta owocowa)
(poziom 5)/lazania (poziom 3)/mieso Tak 190 40-120* -\%u- _\%ﬁ \ ! |
(poziom 1)
Petne danie: Fruit tart (Tarta owocowa)
(poziom 5)/ pieczone warzywa (poziom @4 Tak 190 40-120 5 4 2 1
4) / lazania (poziom 2) / cuts of meat Menu e
(plastry miesa) (poziom 1)
Lazania i mieso Tak 200 50-100* _\_”i_m’_ \ ! J
Mieso i ziemniaki Tak 200 45-100* ,\é’ \ ! J
Fish & Vegetebles (Ryby i warzywa) Tak 180 30-50*% _\é’_ \ ! j
Stuffed roasting joints (Nadziewane i ) o 3
pieczone kawatki miesa) e 200 80-120 —J
Cuts of meat (Plastry miesa) (rabbit ) 200 50-100 * 3

(krolik), kurczak, jagniecina)

* Szacowany czas. Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferendji.
** Obrdci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
*** Obrdci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POStUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

Lista z tabeli: przepisy, jesli nagrzewanie wstepne jest wymagane, temperatura (°C), poziom grilla, czas pieczenia (minuty), akcesoria oraz sugerowany poziom pieczenia.

Czasy pieczenia s3 liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy

pieczenia sg orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoridw. Poczatkowo nalezy stosowad najnizsze sugerowane wartosd, a jesli potrawa nie jest
wystarczajaco dopieczona, nalezy uzyc wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac
najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecert podanych w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru akcesoridw i ich rozmieszczenia na odpowiednich potkach.

=] i =) Y
PONKEE Konwencjonalne Wymuszony - Konwekcyjne Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Wymuszony
nadmuch pieczenie nadmuch Eco
10
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TABELA PIECZENIA

Kategorie zywnosci Poziom i akcesoria llos¢
z: .
5. 200730009
—
S5
Zz< : Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
S E : : doskonate przyrumienienie, pola¢ sosem beszamelowym i
';':J % : Mrozona lazania :-\h....i,.;,- 500-3000g i posypac serem
N (@] o
P
o
...................................................... osmarovvacolejem|natrzecsolmpleprzemDopravv\c
. , ©3 . - czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoriczeniu
: . Pieczen wotowa i— 600-2000g pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15
. Wotowina “minut
Hamb 53 i Przed pieczeniem nalezy natrzec¢ olejem i posoli¢.
: amburger 2 72em brocic¢ przy 3/5 czasu pieczenia.
: i Posmarowac olejem i natrze¢ sola i pieprzem. Doprawic¢
] Pieczona 3 600- 2500 czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoriczeniu
: wieprzowina — 9 i pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15
o iminut
i : Wieprzowina  5qp0rka I  Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posoli¢.
= wieprzowe e T 500-20009 - Obrécic przy 2/3 czasu pieczenia
Kietbasy i 5 4 _— : Rozlozy¢ réwnomiernie na ruszcie.
] parowki < b o -4cm - Obréci¢ na druga strone przy 3/4 czasu pieczenia
) osmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrzec solg i
: Pieczony kurczak — 600-30009 i pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku czescig piersiowa do gory
] Kurczak Filet / Pieré - i Przed pieczeniem nalezy natrzec¢ olejem i posolic.
: ilet / Pier$ -5cm : L ' .
: bréci¢ przy 2/3 czasu pieczenia
Kebab ratk rzed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
: €ba I kratka Obréci¢ przy 1/2 czasu pieczenia
Fresh Fillets 05-3
: Pieczone (Swieze filety) ' cm Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic
filety Frozen Fillets 3 B 05-3cm czosnkiem i ziotami wedtug gustu
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ (Mrozonefilety) ™romtesd B
Przegrzebki 4 jedna taca : E(i?ast);ﬁsazc'k;)u’fka tartg i doprawic olejem, czosnkiem, paprykg i
: Zapiekane matze 4 jedna taca
: Owoce morza S E :
: grillowane Krewetki jedna taca : Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic
: i czosnkiem i ziotami wedtug gustu
Krewetki : . :
: { dna taca
koktajlowe : )
................................. Przedumleszczememvvp|ekarn|kupokromnakawa’fk\
E Ziemniaki 500-15009 doprawic olejem, solg i ziotami
: Pieczone Warzywa 100-500 g na
: warzywa faszerowane kazde Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic
: czosnkiem i ziotami wedtug gustu
Inne warzywa 500-1500¢g
= 7i iaki 1 i Przed umieszczeniem w piekarniku pokroi¢ na kawatki,
= lemniaki taca i doprawic olejem, solg i ziofami
E Pomid 1 osypac butka tartg i doprawic olejem, czosnkiem, papryka i
g omidory taca ietruszka
: . L3 : Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
3 gvzp;lzil\(;: ¢ Papryka inFe 1taca i doskonate przyrumienienie, posypac serem
: Brokut 3 1 taca
y e i Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
Kalafior F‘%F 1 taca : doskonate przyrumienienie, polac sosem beszamelowym i
: posypac serem
Inne ;_\h_ﬂi,_,,_ 1 taca ;
[ - aFr | SR L TS
AKCESORIA . Blacha na $ciekajacy ttuszcz  Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy
Ruszt Taca ub forma do ciasta / Blacha do pieczenia lub ttuszcz/ blacha do ttuszcz

na ruszcie

taca naruszcie

pieczenia napetniona 500 ml wody

Whj;lﬁool
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Kategorie zywnosci

Informacje dotyczace przygotowywania potraw

: Przygotowac bezttuszczowe ciasto biszkoptowe o wadze
:500-900 g. Wyla¢ na wytozong papierem do pieczenia i
{ nasmarowang ttuszczem forme

rzygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
i :200 g cukru i 2 jajek. Do smaku dodac aromat owocowy.
Ciasteczka 3 i 200-600g  iPozostawi¢ do ostygniecia. Rozciagnac rownomiernie ciasto
w ; ; ‘i uformowac zadany ksztatt. Potozy¢ ciasteczka na blasze do
N i pieczenia
g Croissanty : ‘edna t
< (fresh) (($wieze)) ~— Jednataca  Roztozy¢ réwnomiernie na blasze do pieczenia. Przed
.E Ciasto ptysiowe 3 jedna taca podaniem pozostawi¢ do ostygniecia
o Wyroby i Przygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
8 Do karni i3 200 g cukru i 2 jajek. Do smaku dodac aromat owocowy.
$ : piekarnicze Tartaw blasze = ¢ 400-1600g D i d iecia. Rozc b AR
S liplackiz H H ; 0zostawicC do ostygniecia. Rozciggngc rownomiernie ciasto
= nadzieniem i utozy¢ na blasze. Wypetni¢ marmoladg do pieczenia
3 i Przygotowac mieszanke z jabtka pokrojonego w kostke,
z_‘) orzeszkdw piniowych, cynamonu i gatki muszkatotowej.
Strudel 3 400-1600g Wiozy¢ na patelnie troche masta, posypac cukrem i piec
przez 10-15 minut. Zawina¢ nadzienie w ciescie, zaginajac
zewnetrzng czesc
Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego
Ciasto z 2 500-2000 g spod butka tarta, by wchtoneta sok wyciekajacy z owocow.
owocami N Wypetni¢ masg przygotowang ze $wiezych, krojonych
owocdw zmieszanych z cukrem i cynamonem
Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10
SLONE CIASTA _\!ﬁiﬂ_ 800-1200¢g porcji i naktu¢ ciasto widelcem. Dodac¢ farsz zgodnie ze
swoim ulubionym przepisem
Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
Bulki 3 60 - 150 gna pigc;ywo |§kkie. Ufgrmovvac’ butki pr;ed Wyro§nieciem.
— kazde Uzy¢ funkcji piekarnika przeznaczonej specjalnie do
S S O . .. S
i Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
400-600g na i pieczywo lekkie. Przed wyrosnieciem umiesci¢ w formie do
@ sztuke : pieczenia chleba. Uzy¢ funkgji piekarnika przeznaczonej
6 """ cjalnie dowyrastana
700-2000g Przygpﬁgwac ciasto zgodn.le z ulgblonym przepisem i
......................................... umiescic je na blasze do pieczenia
Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
Bagietki 3 200 -300g na pigcgywo Ie'kk.ie qurmovvac’ bagietki przeql wyros’nieciem.
— sztuke Uzy¢ funkcji piekarnika przeznaczonej specjalnie do
wyrastania
Przygotowac ciasto na pizze, uzywajac 150 ml wody, 159
Swiezych drozdzy, 200-225 g maki i soli + oleju. Pozostawic
do wyrosniecia, uzywajac specjalnej funkcji piekarnika.
Pizza na grubym cieécie 2 okragta - taca Rozprowadzi¢ ciasto na lekko nattuszczonej blasze do
— pieczenia. Dodac dodatki, np. pomidory, ser mozzarella i
T S & SZYTKG
= 2
4 Wvisé dan Kowania. Rozozve 6 -
Pizza Frozen (Pizza mrozona) -\T.,. 13# 1 1 - 4 poziomy u?zife anie z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na
A, Al —8—
5 4 2
....................................................... B U A P
SN AFen — ~ SN
AKCESORIA Taca lub forma do ciasta Blacha na soel@qcy t"ruszcz Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy
Ruszt ; / Blacha do pieczenia lub ttuszcz/ blacha do thuszcz
na ruszcie . . . .
taca na ruszcie pieczenia napetniona 500 ml wody
12
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

. PL

Przed przystapieniem do jakichkolwiek  Nie stosowa¢ welny szklanej, szorstkich  Przed przystapieniem do jakichkolwiek

czynnosci serwisowych lub czyszczenia  gabek lub sciernych/zracych srodkéw czynnosci serwisowych upewnic sig, ze
upewnic sie, ze piekarnik ostygt. do czyszczenia, poniewaz moga one piekarnik zostat odtagczony od zasilania.
Nie stosowac urzadzen czyszczacych uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

para. Uzywac rekawic ochronnych.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

+ Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry.
Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
$ciereczka.

« Nie stosowac zragcych ani sciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej Sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu pozostawi¢ piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte i usunac resztki jedzenia
lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢ zgromadzonga podczas

pieczenia produktow o duzej zawartosci wody,
pozostawi¢ piekarnik do catkowitego schtodzenia, a
nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

+ Uruchomic funkcje ,Samoczyszczenie” w celu
optymalnego oczyszczenia wewnetrznych
powierzchni urzadzenia.

«  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Aby ufatwic sobie czyszczenie piekarnika, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

+ Po kazdym uzyciu zanurzyc¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usungc¢ za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPY

+  Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

« Odkreci¢ ostone od lampki, wymienic zarowke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

+ Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zardwka stosowana w tym piekarniku
jest przeznaczona do urzadzer domowych i nie nadaje sie do

0gdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupic¢ w
autoryzowanym serwisie. Nie dotykac zarowek gotymi rekami -
slady palcow pozostawione na powierzchni mogg doprowadzic
do uszkodzenia zardwek. Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona
lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

 Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc¢ i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

Z.

+  Przymknac drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac¢ drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz fatwo zdjg¢ drzwiczki, dociskajac je przez
caly czas i jednoczesnie wyciagajac do gory, az wysung
sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok,
umieszczajac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki , przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania

i blokujgc gérna czes¢ na swoim miejscu.

«  Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

+ Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepoOw jest prawidtowe.

o

«  Sproébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

Whj;lﬁool °



Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktére protokoty WiFi sg obstugiwane?
Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajow europejskich.

Ktére ustawienia nalezy skonfigurowac w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera:
wigczone 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktéra wersja WPS jest obstugiwana?

WPS 2,0 lub wyzsza. Sprawdzi¢ w dokumentacji
routera.

Czy sa jakies réznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywac dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkgcji tetheringu z
telefonu komérkowego jako modemu do sieci 3G?

Tak, lecz ustugi chmury sa opracowane dla urzadzen na
state potaczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe potaczenie
internetowe dziata a funkcja fagcznosci bezprzewodowej
jest wlaczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu
typu smart. Wytacz wszystkie inne potaczenia
transmisji danych, zanim sprébujesz wyszuka¢ swoja
siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia
jest wymieniony na liscie urzadzen potgczonych z dana
siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?

Nacisng¢ &, a nastepnie dotkng¢ & WiFi lub
spojrze¢ na swoje urzadzenie: Zobaczysz etykiete z
adresami SAID i MAC. Adres Mac skfada sie z
kombinacji cyfr i liter zaczynajacych sie od ,88:e7".

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wiaczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzyj swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji

6t Sense Live, aby sprawdzi¢ czy sie¢ urzadzenia jest
widoczna i potagczona z chmura.

Czy jest co$, co moze utrudnia¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sa potaczone z
siecig, nie zuzywajq catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic sig, czy ilos¢ urzadzen z wtaczong funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
piekarnika?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sa
$ciany. Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac

inteligentne urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobi¢, jesli moje potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi, mozna
uzyc specjalnych urzadzen, takich jak punkty dostepu,
wzmacniacze sygnatu WiFi oraz adaptery sieciowe
power line (nie s3 one dostarczane w komplecie z
urzadzeniem).

Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do moje;j sieci
bezprzewodowe;j?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj
na routerze znajduje sie naklejka z informacjami,
ktorych potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania
dostepu do strony konfiguracji za pomoca urzadzenia
podtaczonego do internetu.

Co mam zrobig¢, jesli méj router korzysta z kanatu WiFi
znajdujacego sie w sasiedztwie?

Wymusi¢ na routerze korzystanie z kanatu wiasnej
domowej sieci WiFi.

Co moge zrobi¢, jesli symbol = pojawia sie na
wyswietlaczu lub jesli piekarnik nie jest w stanie
uzyskac stabilnego potaczenia z moim domowym
routerem?

Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczyc sie z
routerem, ale nie moze potaczyc¢ sie z Internetem. Aby
potaczy¢ urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzic¢
ustawienia routera oraz dostawcy Internetu.
Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wigczona, zapora
sieciowa i DHCP muszg by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprébowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac z informagji
zamieszczonych w instrukcji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jedli liczba adreséw MAC,
ktore moga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce ustug internetowych, potgczenie urzadzenia
7 chmurg moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC urzadzenia jest
jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy zapytac swojego
dostawce ustug internetowych, jak potaczy¢ z Internetem
urzadzenia inne niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane s przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci nalezy wytaczy¢
urzadzenie, odczekac 20 sekund i ponownie wiaczy¢
piekarnik: Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul
urzadzenia.

Niektdre ustawienia wyswietlajg sie w aplikacji dopiero po
kilku sekundach.

Jak moge zmieni¢ swoje konto Whirlpool i jednoczeénie
miec caly czas polaczenie z moimi urzadzeniami?
Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamieta¢,
aby usung¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa
sieci i hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z
urzadzenia i skonfigurowac je na nowo.

- Whjr/lﬁool



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Piekarnik nie dziata.

Wyswietlacz
pokazuje litere ,F",
po ktérej nastepuje
liczba lub litera.

Zasilanie w domu
zostaje wytaczone.

Piekarnik nie
nagrzewa sie.

Na wyswietlaczu

pojawi sie ikona ="

Pofaczenie nie jest
obstugiwane.

Mozliwa przyczyna

- zasilania.

%Tryb demonstracyjny jest
-uruchomiony.

i Rozwiazanie

;Awaria zasilania.
-Urzadzenie odtaczone od

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest

‘prawidtowo podtaczone do sieci. Wytgczy¢ piekarnik i
‘wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
-ustapita.

* Skontaktowatsi 2 nablzszym Biurem Obstugi Kienta |
_podac¢ numer nastepujacy po literze ,F".

gAwaria piekarnika.

‘Nacisna¢ &, dotkna¢ @, a nastepnie wybrac,Factory
‘Reset”.

Wszystkie zapisane ustawienia uzytkownika zostaja

‘anulowane.

Sprawdzi¢, czy pobér‘fﬁé&ﬂaarﬁb'\)\'/ej sie¢ elektrycznej

‘Blad ustawien poboru mocy.

“ma wartos¢ nie mniejszg niz 3 kW. W przeciwnym

wypadku zmniejszy¢ moc do 13 amperéw. W tym celu

‘nalezy nacisna¢ & , wybra¢ B ,Wiecej Trybow”, a
_nastepnie wybra¢,Moc”.

%Nacianc’ & , dotkng¢ ,Info’, a nastepnie wybrac
j,,Zapamiegtaj tryb demq‘r‘lg"c’r‘gg’yj’ny”’,’aby wyjsc.

‘Router WiFi jest wytaczony.
- Ustawione wiasciwosci
routera zostaty zmienione.
Potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia.
- Piekarnik nie jest w stanie
-uzyskac¢ statego potaczenia
:zdomowag siecia.
Potaczenie nie jest
obstugiwane.

| - Sprawdzi¢, czy router WiFi jest potaczony z internetem.
 Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest
-dobra.

Sprébowac uruchomic router ponownie.
Patrz paragraf ,Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot.

- WiFi”
Jedli wtasciwoséci domowej sieci bezprzewodowej zostaty

zmienione, nalezy przeprowadzi¢ parowanie z siecia:
Nacisng¢ & , dotkng¢ B ,WiFi”, a nastepnie wybra¢
,Potacz z siecia”

Uaktywnianie zdalne nie
jest dozwolone w danym
kraju.

:Przed dokonaniem zakupu nalezy sprawdzi¢, czy
.dany kraj zezwala na zdalne sterowanie urzadzen
-elektronicznych.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstugq posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej

produktu.

EFE——
g
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