Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE
In order tu receive a more complete assistance, please

register your product on www.whirlpool.eu/register

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

Ringikujuline kitteelement
(pole ndhtaval)

3. Ventilaator

4, Riiulisiinid
(taseme number on margitud ahju esikiljel)
5. Uks
6. Ulemine kiitteelement / grill
7. Lamp
8. Identimisplaat

(drge eemaldage)

9. Alumine kiitteelement
(pole nahtaval)
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1. VALIKUNUPP 4.KUVA
Ahju sisselllitamiseks ja funktsiooni valimiseks. Ahju valjalilitamiseks 5. TERMOSTAADINUPP

keerake nupp asendisse Q.

2. Nupud -/ +

Kuval ndidatud vaartuse vahendamiseks/suurendamiseks.
3.AJA NUPP

Mitmesuguste seadistuste valimiseks: kestus, klipsetuse 16puaeg,
taimer.

TARVIKUD

Keerake soovitud temperatuuri valimiseks, aktiveerides valitud
funktsiooni.

6.LED-LAMP TERMOSTAAT/EELSOOJENDUS

Lilitub soojendamise ajal sisse. Lulitub valja, kui soovitud temperatuur
on saavutatud.

Pange tahele: Nupud liiguvad véljapoole. Vajutage nupu keskele ja see
tuleb paneeli seest vdlja.

Tarvikute arv ja tudbid véivad erineda séltuvalt ostetud mudelist. Muid
tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde osta.

TRAATREST. Toidu kiipsetamiseks vi pannide,
koogivormide ja muude ahjukindlate
kiipsetusndude aluseks.

TILKUMISALUS. Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kodgiviljade, foccaccia jms
kiipsetamisel vdi siis kiipsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti alla.
KUPSETUSPLAAT. Ahjusaia ja saiakeste

klipsetamiseks, aga ka liha, kala
kipsetuspaberis jms valmistamiseks.

Veenduge, et resti tdstetud dar on llevalpool, ja liikake rest rohtsalt
modda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja klipsetusplaat, tuleb sarnaselt
restiga rohtsalt sisse liikata.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID*

Tarvikute ahju panemist ja ahjust vdlja votmise

hélbustamiseks.

Eemaldage neilt kaitsev plastiimbris. Asetage
tilkumisalus teleskoopsiinidele, fikseerides selle tagumise ja eesmise
kinnituse vahel.

Liugsiinid voib kinnitada Ukskaik millisele tasemele. Liugsiinide
paigaldamiseks kinnitage siini Glemine klamber riiulisiini kilge ja ltkake
see nii kaugele, kui see ldheb (1). Langetage teine klamber oma kohale.
Siini kinnitamiseks vajutage klambri alumine osa kindlalt vastu riiulisiini (2).
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut teisel samal tasemel
asuval riiulisiinil.

1
RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

Riiulijuhikute eemaldamiseks tostke juhikuid tilespoole ja tommake
ornalt alumine osa oma pesast valja: Nlid saab siinid eemaldada.
Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage kdigepealt oma pessa
siinide ilemine osa. Hoidke neid ileval, libistage kiipsetuskambirisse,
seejarel laske alla oma kohale alumises pesas.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA JA TOONI SEADMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg. Kuval
vilguvad ,AUTO" ja ,0.00".

O N
T
Kellaaja seadmiseks vajutage korraga nuppe -} ja—. Seadke kellaaeg
nuppudega -} ja—.

Kinnitamiseks vajutage aja nuppu.

Kui olete valinud kellaaja, on véimalik muuta alarmi tooni. Ekraanil
kuvatakse “ton 1.

L N o’ ‘
[ B B
Soovitud tooni valimiseks vajutage nuppu —, seejérel vajutage

kinnitamiseks aja nuppu.

Pange tahele! Kellaaja muutmiseks hiljem, nditeks pikema elektrikatkestuse
jarel, toimige nii, nagu on Ulalpool kirjeldatud.

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadnud I6hnu: see on tdiesti
tavapdrane. Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest kdik tarvikud.
Kuumutage ahju umbes iiks tund temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel
ajal olema tiihi. Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.
Pange téhele: Pdrast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.

.FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks keerake valikunupp soovitud simbolile.
VALJAS
Ahju valjalllitamiseks.

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade gratineerimine voi
leiva rostimine. Liha grillimisel soovitame asetada selle alla lihamahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage ndrgumispann resti alla tikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.

Q) tAme fof 8 | g ¢ =
=" Ahju lambi sisselUlitamiseks. 4
. Rostitud sai/leib v 200 2-5 LA
TAVAPARANE 2 3
Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult ihel ahjutasandil. Kalafilee/-I6igud v 2000 30-40% . Yo
fol B ke ¢ ';] Vorstid / kebab / ribi/kotletid v/ 200  30-50* % .3 ‘
Parmitainast koogid 160-180, 35-55
9 v N * Padrake toitu poole kiipsetusaja moéoddudes
Kiipsised / korvikesed v 170-180 15-40 | _ 3 TURBOGRILL
Stigavkiilmutatud pitsa V4 250 10-15 2 _Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad, kanad) grillimiseks.
R - — Soovitame asetada liha alla nérgumispanni kiipsetusmahlade
/L?:r?{;{]ee/gl;ﬁ;ae;atud pasta / cannelloni v/ 1190-200 40-65 2 kogum.ise.ks: paigutz?\ge ndérgumispann resti alla tGikskoik millisele
Lambaliha/vasikaliha/veiseliha/sealiha 2 tasandile ja valage sinna 500 ml vett.
kg v\ 190-200 90-110 |, : o 2] e ©: b
K d/ja d di d 2 . . 2 1
w akgap'aa /janesepraad/pardipraa v/ 190-2000 65-85 | ° | Grillkana1-13kg - 200 | 55-70% || ey
Kiipsetatud kala / kalaléigud 0,5 kg 2 ) x 2
(fleed, terved) v/ 180-200 40-60 L | Veisepraad pooltoores 1 kg - 200 35-50 n—1r
. . 2
Ahjukartulid - 200 45 - 55 **
SMART CLEAN (ainult monedel mudelitel) ) ——
Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse Kdogiviljagrataan - 200 20-30 _\éh_

madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud rasva- ja
toidupritsmete eemaldamist. Enne selle funktsiooni kasutamist peaks
ahi olema kilm ja selle pdhja valatud 200 ml joogivett. Seadke taimer
30 minutile ja temperatuuriks 90 °C. Kui tstikkel on I16petanud, oodake
ligikaudu 15 minutit, enne kui ukse avate.

g KONVEKTSIOONKUPSETUS

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks thel tasandil. Selle
funktsiooniga saab thtlase, kuldpruuni ja krébeda katte ning pohja.

fol B B & H
Taidisega kook v/ 150-190 30-85 L 2 j
Soolased pirukad V' |175-200 40-50 aélp
Taidetud aedvili v’ 175-200 50-60 Réﬂ

* Saadaval ainult teatud mudelitel

* Poorake toitu poole kipsetusaja mooddudes
**Vajadusel podrake toit Umber pdrast 2/3 kipsetusaja mooddumist.

| SULATUS

O~ Toidu kiire sulatamine Paigutage toit keskmisele ahjutasandile.
Jatke toit pakendisse, et véltida selle pealispinna kuivamist.

TURBOVENTILAATOR

—J Krébeda pohja ja pehme pealisosaga toidu valmistamiseks.
Sobib suurepdraselt vedela taidise ja eelkiipsetamata pdhjaga kookide
(nditeks tordid, ploomikoogid, kohupiimakoogid, kuid ka ohtra
pealiskattega pitsad) valmistamiseks thel tasandil. Paigutage toit
teisele tasandile. Enne kiipsetamise alustamist eelkuumutage ahju.
See funktsioon sobib ka kilmutatud kiirtoitude (naiteks pitsad, sipsid,
struudlid, lasanje) kiipsetamiseks. Jargige toote pakendil olevaid
juhiseid.
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SUNDOHK

=) Mitmesuguste sama temperatuuri néudvate toitude (nt
kala, kddgiviljad, koogid) valmistamiseks korraga kahel tasandil.
Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu |6hn voi maitse kanduks le teisele.

ol & e *: H

Parmitainast koogid V' | 150-170  30-90 .\él,- -\11;1,-
Taidisega kook v’ 150-190  35-90 a;;lﬁ a;1;|,=
Kiipsised/marjakorvikesed V' |150-175  20-45 .\él,- 1;
Sai / pitsa / focaccia V' 190-250| 20-50 a;;np 1;5
Stigavkiilmutatud pitsa 4 250 10-20 2o, ;5
Soolased pirukad V' 175-190  50-65 a;;lp m];lﬁ
Lasanje ja liha v 200 50-100% 2o, u1=g
Lina ja kartulid v o200 4s-100% 2o '
Kala ja kédgiviljad v 175 30-50* a,é.ﬁ 11:;

* Arvestuslik ajakulu. toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele
ahjust valja votta erineval ajal.

ALUMINE KUUMUTUS
Kasutage seda funktsiooni parast kiipsetamist toidu

pohja pruunistamiseks. Funktsiooni saab kasutada ka aeglaseks
kiipsetamiseks, naiteks kddgiviljade ja lihahautiste valmistamiseks.

KUIDAS KUPSETUSTABELEID LUGEDA

Tabelis on toodud retseptid fof, kui eelkuumutamine on vajalik 2

, temperatuur §#c, toiduvalmistamise aeg ¢ , tarvikud ja tase
kUpsetaiseks soovitatud. Kiipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju,
kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Kipsetustemperatuurid ja
ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole
piisavalt kiips, siis kasutage korgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid
tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja
kipsetusplaate. Kasutada voib ka ptireksklaasist ja keraamilisi néusid, kuid
tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.
Naidatud tarvikud:

~-----~Traatrest

aF==~Koogivorm restil

~— rRasvavann / kiipsetusplaat

L_—JKoogivorm restil véi rasvavann / kiipsetusplaat voi koogivorm restil

o] Veevann

.FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Valitud funktsiooni kdivitamiseks poorake termostaadinuppu, et
maarata soovitud temperatuur.

Funktsiooni katkestamiseks suvalisel hetkel IUIite?e ahi vilja, keerake
valikunupp ja termostaadinupp asenditesse O ja @ .

Kui funktsioon on aktiveeritud, stittib termostaadi LED-lamp, mis
|Ulitub uuesti valja, kui ahi saavutab valitud temperatuuri. Niid
asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tdhele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise I6ppemist, voib
see kUpsetustulemusele halvasti méjuda.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

|
- ET
. ELEKTROONILISE PROGRAMMEERIJA KASUTAMINE

Aja nupuga on véimalik valida erinevaid reziime klipsetusaja
hoidmiseks vo6i programmeerimiseks.

Pange téhele: kui mone sekundi jooksul midagi ei tehta, valjastab sumisti
helisignaali ja koik satted kinnitatakse.

MINUTILUGEJA SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid véimaldab
teil kasutada ekraani taimerina nii funktsiooni té6tamise ajal kui ka siis,
kui ahi on valja lulitatud.

Taimeri aktiveerimiseks vajutage pikalt aja nuppu: simbol 0 vilgub
kuval (1).

Kasutage nuppe + ja —, et seada soovitud kestus. Ajaarvestus alguseni
algab méne sekundi parast. Kuvatakse kellaaeg ja ) jaab pdlema, mis
viitab, et taimer on aktiveeritud (2).

Parast [dpetamist vajutage pikalt aja nuppu, et alarm vdlja lulitada.
A (0,
AR R gl [ X
1 A 2

Pange tdhele: ajaarvestuse vaatamiseks ja vajaduse korral muutmiseks
vajutage veel 2 sekundit aja nuppu.

KESTUSE SEADMINE

Parast funktsiooni valimist ja aktiveerimist voite selle automaatseks
seiskamiseks maarata kiipsetusaja.

Vajutage pikalt aja nuppu: simbol Q) vilgub (3).
Vajutage uuesti aja nuppu: DUR ja AUTO vilguvad kuval (4).
Seadke kestus nuppudega +ja —.

Mone sekundi parast kuvatakse kellaaeg ja AUTO jaab polema, mis
viitab, et seade on kinnitatud (5).

&2

7]

m,

N T R -1y
NIRRT J e T I O | e |

Pange tdhele: jarelejddnud aja vaatamiseks ja muutmiseks korrake dlalpool
toodud samme.

Kui valitud kiipsetusaeg on labi, kélab alarm ja kiipsetamine |&6ppeb (6).

A - -—, -
T I N N |
e
6 L%

Alarmi inaktiveerimiseks vajutage pikalt aja nuppu. Keerake valikunupp
ja termostaadinupp asenditesse O ja @, et ahi vélja lilitada.

2

2
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PUHASTUS JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist veenduge, et ahi on maha jahtunud.

I:-:\rge kasutage aurpuhastusseadmeid.

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivseid kiilirimispastasid ega abrasiivseid/soovitavaid puhastusvahendeid, kuna need véivad

kahjustada seadme pinda.
Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustodd tuleb ahi vooluvorgust lahti iihendada.

VALISPIND

Puhastage vilispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui pind on vdga
maardunud, lisage paar tilka neutraalse pH-ga puhastusvahendit.
Lépetage puhastamine kuiva lapiga. Arge kasutage abrasiivseid ega
sdovitavaid puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige seade kohe niiske
mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel (soovitatavalt siis, kui
ahi on veel soe) puhastage see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud kondensaadi
kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage
lapi voi kdsnaga.

Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.

Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides neid kinni
pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad. Toidujaake saab
kergesti eemaldada pesuharja voi svammiga.

RIKKEOTSING

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Uhendage ahi vooluvérgust lahti, keerake kate lambilt lahti, vahetage
pirn ja keerake kate tagasi. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tdhele: Kasutage ainult 20-40 W / 230V tiupi G9, T300 °C
halogeenpirne. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks valgustamiseks (EU
madrus nr 244/2009). Pirnid on saadaval teeninduses. Arge kasitsege
lambipirne paljaste kdtega, kuna sérmejaljed voivad neid kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

Ukse eemaldamiseks avage see téielikult ja tdstke haake, likates
neid edasi, kuni need on avatud asendis (1). Sulgege uks nii tihedalt
kui véimalik. Vétke uksest mdlema kdega kévasti kinni — drge hoidke
seda kdepidemest. Eemaldage uks seda lihtsalt sulgedes ja samal ajal
Ulespoole tdmmates, kuni see lahti tuleb (2). Pange uks pehme pinna
peale tihele kiiljele maha.

Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joondage hingede
haagid pesadega ja kinnitage ilemine osa oma pessa. Laske uks alla
ja seejarel avage tdielikult. Langetage haagid oma algsesse kohta (3).
Langetage need kindlasti I6puni oma kohale. Vajutage neile drnalt
peale, et need kindlasti digesse kohta laheksid.

Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks juhtpaneeliga thel
joonel. Kui pole, korrake tlalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu
korralikult, voib see viga saada.

Mida teha, kui... Véimalikud pohjused

Lahendused

Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti thendatud.

Ahi ei toota.

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Uhendatud.
Lulitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Ekraanil on ebaselge tekst ja
see ndib olevat katki.

Teine keelekomplekt.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Votke Ghendust ldhima teenindusega.

=l

Kilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine

andmeplaadil olevad koodid.

Ohutus-, kasutusjuhendi, tootekirjelduse ja energiaandmed saab laadida alla jargmiselt:

«  Teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
[ ] garantiikirjas). Kui votate lhendust midgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

Whj;lﬁool



Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL
IZSTRADAJUMU

A Pirms ierices lietoSanas ripigi izlasiet Drosibas

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet noradijumus.
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register
IZSTRADAJUMA APRAKSTS
1 1. Vadibas panelis
B Lokveida sildelements
D R A . d (nav redzams)
= N

3. Ventilators

4. Plauktu stiprinajumi
(ITmenis noradits cepeskrasns priekspusé)
5. Durvis
6. Augséjais sildelements/grils
7. Apgaismojuma spuldze
8. Datu plaksnite

(nenonemt)

9. Apakségjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS
F c
I o
RS :
e C— ; : ;
1 2 3 2 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 4.DISPLEJS
Lai iesleégtu cepeskrasni, izvéloties funkciju. Pagrieziet stavokli Q, lai 5. TERMOSTATA SLEDZIS

izslégtu cepeskrasni.

2.POGA -/+

Lai samazinatu vai palielinatu displeja redzamo vértibu.

3.LAIKA POGA

Dazadu iestatijumu atlasei: ilgums, gatavosanas beigu laiks, taimeris.

PIEDERUMI

Grieziet, lai iestatitu vélamo temperatUru, ieslédzot atlasito funkciju.

6. TERMOSTSTA/PRIEKSSILDISANAS GAISMAS DIODES
INDIKATORS

leslédzas sakarsésanas laika. Izsledzas, sasniedzot vélamo temperaturu.

LOdzu, nemiet véra: Sledzi ir izvelkami. Nospiediet slédzus to vidusdala, un
tie izbidisies.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Papildu piederumus, kas nav ieklauti komplektd, vara iegadaties
pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTS. Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu katliem, kaku
veidném un citiem gatavosanas traukiem.

SKIDRUMU SAVAKSANAS PANNA. To varat
izmantot ka cepeskrasns trauku tadu édienu ka
galas, zivju, darzenu, fokacas u. c. gatavosanai,
ka ari gatavosanas laika radusos skidrumu
savaksanai, ja novietojat to zem stieplu

CEPESPANNA. Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu, papira ceptu zivju
u. c. édienu gatavosanai.

levietojiet stieplu plauktu, horizontali bidot to pa plauktu vadotném ta,
lai paceltas malas batu vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepe$panna un cepsanas trauki tiek
ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

*Tikai atseviskiem modeliem

BIDAMAS SLIECES *

Vieglakai piederumu ielik$anai un iznemsanai.

Nonemiet plastmasas aizsargplévi. Novietojiet

skidrumu savaksanas paplati uz teleskopiskajam
sliecém, nostiprinot to starp aizmuguréjo un priekséjo fiksatoru.
Bidamas slieces ir iespéjams uzstadrt jebkada limenT. Lai uzstaditu bidamas
slieces, piestipriniet slieces augséjo stiprindjumu plaukta vadotné un
iebidiet to lidz galam (1). Nolaidiet otru stiprindjumu paredzétaja vieta. Lai
nostiprinatu vadotni, stingri spiediet skavas apaksdalu pret plaukta vadotni
(2). Parbaudiet, vai slieces var brivi kustéties. Atkartojiet sis darbibas ari otrai
plaukta vadotnei taja pasa limeni.

1 . 2

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

Lai iznemtu plauktu stiprinajumus, paceliet tos un viegli izceliet
apakséjo dalu no vietas: tagad varat iznemt plauktu stiprinajumus.

Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms ievietojiet tos
augséja pozicija. lestumiet tos atpakal gatavo$anas nodalijuma, turot
tos paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

Whjr/lﬁool



PIRMA LIETOSANAS REIZE

1.LAIKA UN TONA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jaiestata diennakts laiks: Displeja mirgos
rezima "AUTO” (Automatiski) un “0.00” indikators.

N N e Tal
CooeTLa

Lai iestatitu diennakts laiku, vienlaikus nospiediet pogu + un —: Ar
pogu -+ un — iestatiet diennakts laiku.
Lai apstiprinatu, nospiediet laika pogu.
Péc vélamas laika vértibas izvéles ir iespéjams mainit bridinajuma
signala toni: ekrana ir redzams “ton 1”.
I |
[
Lai atlasitu vélamo toni, nospiediet pogu —, tad nospiediet laika pogu,
lai apstiprinatu izveli.
LOdzu, nemiet véra: Lai mainttu diennakts laiku, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, rikojieties, ka aprakstits ieprieks.

FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

2. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika: tas
ir pilnigi normali. Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iesp&jamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartona elementus un
caurspidigas pléves, ka ari visus piederumus.

Karséjiet cepeskrasni lidz 250 °C apméram vienu stundu. Saja laika
krasnij jabat tuksai. levérojiet noradijumus, lai pareizi iestatitu funkciju.
Ladzu, nemiet véra: Péc ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat telpu.

. FUNKCIJAS ATLASE

Lai izvélétos funkciju, grieziet atlases slédzi lidz vélamas funkcijas
simbolam.

IZSLEGTS
Lai izslégtu ierici.
6 APGAISMOJUMA SPULDZE
=< Laiieslégtu cepeskrasns apgaismojumu.

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos tikai uz
viena plaukta.

tof 2} e ¢ H
Rauga kiikas V' | 160-180  35-55 aéh,
Cepumi/grozini v4 170-180 | 15-40 3
Sasaldéta pica v 250 10-15 | 2 |
Lazanja/cepta pasta/kaneloni/auglu B B 2
pirgi V' 190200 40-65 ,
Jera/tela/liellopu/cakgala 1 kg v 190200 90-110 | 2 |
Vistas/trusa/piles gala 1 kg V' 190-200 65-85 2 y
Cepta zivs/pagatavota pergamenta 2
0,5kg V' 180-200 40-60 | |
(vesela, filejas)

SMART CLEAN (tikai daZzos modelos)
)

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipa3a zemas termperturas tiridanas
cikla laika lauj bez piepules notirit netirumus un édienu paliekas. So
funkciju ieslédz tikai tad, ja cepeskrasns ir atdzisusi un tas apaksa ir
ieliets 200 ml dzerama Gdens. lestatiet taimeri uz 30 minatém un 90 °C
temperaturu. Kad cikls pabeigts, uzgaidiet aptuveni 15 minates pirms
ierices durvju atvérsanas.

@ CEPSANA AR KONVEKCIJU

Lai ceptu galu vai kakas ar 3kidru pildijumu uz viena plaukta. Si
funkcija pieskirs vienmérigu, zeltainu, kraukskigu garozinu gan édiena
augspusei, gan apakspusei.

to| 2l e & H
Kika ar pildijumu v’ 150-190 30-85 2 ;
Salas kakas v/ | 175-200  40-50 Mélﬁ
Pilditi darzeni V175200 50-60 |2

*Tikai atseviskiem modeliem

GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu, izmantojiet skidrumu
savaksanas paplati, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas sulas:
novietojiet trauku jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml dzerama Gdens.

fof &) e ¢ H
Grauzdéta maize v 200 2-5 _‘___4___,_
Zivs fileja/gabalini v4 200 30-40* a...“:..ﬂ'\ 3 ;
Desas/kebabi/ribinas/ % 4 3
hamburgeri v 200 30-50% |.....A TS

* Gatavosanas laika vida apgrieziet produktus otradi

TURBOGRILESANA

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai taja savaktu
cepsanas laika radusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml adens.

fol O ¢ =
Cepta vista 1-1,3 kg - 200 55-70* a_'_z_‘_,, \V\;Nf
figta liellopu gala (asinaina) ) 200 3550 % Réﬂ
Cepti kartupeli - 200 45-55 ** l;ﬂ
Darzenu gratini (sacepums) - 200 20-30 aé’:

* Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus otradi
** Ja nepieciesams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas
divas tresdalas no gatavosanas laika.

(_) ATKAUSESANA
-

O~ Lai vél atrak atkausétu partiku. Novietojiet édienu uz vidéja
plaukta. Neizpakojiet to, lai nepielautu édiena izzisanu.

TURBO VENTILATORS

Edieniem ar kraukskigu pamatni un mikstu augspusi. Ideali
piemérots kiku cepSanai ar skidru pildijumu un bez ieprieks izceptas
pamatnes (piem., smilsu miklas piragiem, plamju kdkam, kéksiem

un picam ar bagatigu virskartu) uz viena plaukta. Novietojiet édienu
uz 2. plaukta. Pirms gatavo3anas iesildiet cepeskrasni. Si funkcija ir
piemérota ari saldétu pusfabrikatu gatavosanai (piem., picam, fri
kartupeliem, stridelém, lazanjam). levérojiet uz iepakojuma eso3os
noradijumus.
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PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA
o

Paredzéta, lai vienlaikus pagatavotu dazadus produktus
(pieméram, zivis, darzenus, piragus), izmantojot vienu un to pasu
temperatdru un novietojot produktus uz diviem plauktiem. So funkciju
var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties
édienu aromatiem.

o 8 & H
Rauga kikas v/ 150-170  30-90 a,;m a%,,,
Kuaka ar pildijumu V' 150190 35-90 .\él,- -\11;1,-
Cepumi/grozini V' | 150-175  20-45 a;;lﬁ 1;
Maize/pica/fokaca V' 190-250  20-50 .\él,- ;a
Sasaldéta pica v4 250 10-20 a%u: u;;
S e 3 1
Salas kikas V1754190 50-65 | . ..
. 3 -I
Lazanja un gala v4 200 50-100* ag=me
. 3 L
Gala un kartupeli v4 200 | 45-100% ==
Zivs un darzeni vV 175 30-50* él,- 1 1 J

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no
cepeskrasns ari cita laika.

APAKSEJA KARSESANA

Izmantojiet $o funkciju péc gatavosanas, lai apbraninatu édiena
apaksu. Si funkcija izmantojama ari Iénai gatavosanai, pieméram,
gatavojot darzenu un galas sautéjumus.

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula ir uzskaititas receptes {0, ja nepieciesama iepriekséja uzkarsésana
2], temperatdra f#c, gatavosanas laiks ¢:, piederumi un limenis [

, kas ieteicami gatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi, kad édiens

tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja ta
nepieciesama). Gatavosanas temperattra un laiks ir tikai aptuvens, un

tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem.
Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba
gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos
piederumus un vélams tumsas krasas metala kku veidnes, un cepsanas
traukus. Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet
sados gadijumos gatavosanas laiks bds nedaudz ilgaks.

Paraditie piederumi:

~-eeeor Metala rezgis

a1~ KUkas veidne uz metala rezga

+—rTaukvielu panna/cepespanna

L KUkas veidne uz metala rezga vai taukvielu panna/cepespanna
Yoo Paplate ar Gdeni

.FUNKCIJAS AKTIVIZESANA

Lai aktivizétu izvéléto funkciju, pagrieziet termostata slédzi, lai iestatitu
nepiecieSamo temperatdru.

Lai jebkura laika partrauktu funkcijas darbibu, izsleédziet cepeskrasni,
pagrieziet atlases slédzi un termostata slédzi stavokli O un

Péc funkcijas ieslegsanas iedegsies termostata gaismas diode, un, kad
cepeskrasni sasniegta izvéléta temperatara, diode nodziest: levietojiet
produktus un saciet gatavosanu.

LUdzu, nemiet véra: ievietojot édienu krasni, pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

*Tikai atseviskiem modeliem

|
LV
.ELEKTRONISKA PROGRAMMETAJA IZMANTOSANA
Nospiezot laika pogu, ir iespéjams izvéléties dazadus rezimus, lai
saglabatu iestatijumu vai ieprogrammétu gatavosanas laiku.

LGdzu, nemiet véra: Ja daZas sekundes netiek veikta neviena darbiba,
atskanés skanas signals un visi iestatijumi tiks apstiprinati.

MINUSU ATGADINATAJA IESTATISANA

Stiespéja neietekmé un neaktivizé gatavosanu, tacu lauj displeju
izmantot ka taimeri gan tad, kad ir aktivizéta kada funkcija, gan tad, kad
krasns ir izslégta.

Turiet nospiestu laika pogu, lai ieslégtu taimeri: kad displeja mirgos )
simbols (7).

Izmantojiet pogu 4 un —, lai iestatitu vélamo ilgumu: péc dazam
sekundém sakas laika atskaite. Displeja ir redzams diennakts laiks, un

[ paliek iedegts, apstiprinot, ka taimeris ir iestatits (2).

Turiet nospiestu laika pogu, lai ieslégtu bridinajuma signalu.
AN (0,
AR R T gl [ X
1 N 2

Ladzu, nemiet véra: Lai skatitu laika atskaiti un vajadzibas gadijuma to
mainitu, vélreiz 2 sekundes spiediet laika pogu.

DARBIBAS LAIKA IESTATISANA

Péc funkcijas izvéles un ieslégsanas, lai apturétu to automatiski, varat
iestatit gatavosanas laiku.

Turiet nospiestu laika pogu: mirgo [ simbols (3).

Vélreiz nospiediet laika pogu: displeja mirgos norade DUR (llgums) un
AUTO (Automatiski) (4).

Ar pogu + un — iestatiet ilgumu.

Péc dazam sekundém displeja ir redzams diennakts laiks un deg
funkcijas AUTO (Automatiski) indikators, apstiprinot iestatijumu (5).

7|

7
Z n

m

T T =Ty
NI A 2 X N 53w D O [ g | X

LGdzu, nemiet véra: Lai skatitu, cik daudz laika atlicis un mainitu atlikuso
gatavosanas laiku, atkartojiet ieprieks veiktas darbibas.

Kad iestatitais laiks pagajis, atskanés bridinajuma signals un gatavosana
tiks apturéta (6).

I R i
oo 1 L
Turiet nospiestu laika pogu, lai ieslégtu bridinajuma signalu. Pagrieziet

atlases slédzi un termostata slédzi stavokli Q un @, lai izslégtu
cepeskrasni.

2

K
N
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi, parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet abrazivus priekSmetus un abrazivus/kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu veiksanas cepeskrasns ir jaatvieno no elektrotikla.

AREJAS VIRSMAS

Notiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir loti netiras,
pievienojiet idenim dazus pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu
pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu dranu. Neizmantojiet korozivus
vai abrazivus tiridanas lidzek|us. Ja kads no Siem produktiem nejausi
nonak saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

Péc katras lietosanas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist, un to ieteicams
tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, |laujiet cepeskrasnij pilniba
atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sakli.

Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas lidzekli.

Lai atvieglotu tiriSanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas lidzekli talit péc to
lietosanas; bet, ja tie vél ir karsti, izmantojiet virtuves cimdus. Ediena
paliekas var viegli notirit ar suku vai sukli.

TRAUCEJUMMEKLESANA

SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no barosanas avota, atskravéjiet spuldzes
vacinu, nomainiet spuldziti un vacinu uzskraveéjiet atpakal. Pievienojiet
cepeskrasni elektrotiklam.

Ladzu, nemiet véra: lzmantojiet tikai 20-40 W/230V G9 tipa T300 °C
halogénlampas. lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu izgaismosanai
(EK Regula 244/2009). Gaismas spuldze ir iesp&jams iegadaties, sazinoties
ar pécpardosanas centru. Nenemiet spuldzes ar kailam rokam, jo jasu
pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts
spuldzes vacins.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un paceliet fiksatorus, bidot tos
uz prieksu, lidz tie tiek atblokéti (1). Aizveriet durvis iesp&jami stingri.
Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura. Iznemiet
durvis, tas verot ciet un vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas
(2). Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

levietojiet atpakal durvis, virzot tas gar cepeskrasni, novietojot
fiksatoru akus preti to vietam un nostiprinot augsdalu paredzétaja
vieta. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet fiksatorus
to sakotnéja stavokli (3): Noteikti nolaidiet tos lidz galam. Viegli
piespiezot, parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza stavokli.

Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir viena limeni ar
vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet iepriek§ minétas darbibas: ja durvis
nedarbojas pareizi, tas var tikt bojatas.

Ka rikoties, ja... lespéjamie iemesli

Risinajumi

Krasns nedarbojas. Energoapgades partraukums.

Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei.

Izsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
klame ir novérsta.

Displejs uzrada neskaidru Cits valodu kopums.

tekstu un Skiet bojats.

*Tikai atseviskiem modeliem

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas klientu apkalpes centru.

P — P
sm | informaciju varat lejupladét:

[
mgil- « Apmeklgjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

Izmantojot QR kodu

redzami izstradajuma datu plaksnite.

Drosibas noradijumus, lietotaja rokasgramatu, izstradajuma ipaso zimi un energopatérina

- Vaiarisazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (telefona numurs noradits garantijas
[ | gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas apkopes dienestu, lidzu, nosauciet kodus, kas
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]

@I Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
Z. ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.whirlpool.eu/register

LT

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

instrukcijas.

GAMINIO APRASYMAS
1 1. Valdymo skydelis
N Ziedinis kaitinimo elementas
2 ol K,‘ A . d (nesimato)

3. Ventiliatorius

4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)
5. Durelés
6. Virsutinis kaitinamasis elementas / grilis
7. Lempa
8. Duomeny lentelé

(nenuimkite)
9. Apatinis kaitinimo elementas

(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
F <
—— o
e :
1 2 3 2 4 5 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE

Naudojama orkaitei jjungti ir funkcijai pasirinkti. Norédami isjungti
orkaite, pasukite j padétj O.

2.-/+ MYGTUKAI

Ekrane rodomai reikSmei sumazinti arba padidinti.

3. LAIKO MYGTUKAS

Jvairiems nustatymams pasirinkti: trukmé, gaminimo pabaigos laikas,
laikmatis.

PRIEDAI

4.EKRANAS

5. TERMOSTATO RANKENELE

Sukdami pasirinkite reikiama temperatira, aktyvinkite norima funkcija.
6.LED TERMOSTATAS / ISANKSTINIS PASILDYMAS

|sijungia vykstant kaitinimo procesui. ISsijungia, kai pasiekiama norima
temperatura.

Atkreipkite démesj: Valdymo rankenélés yra iStraukiamos. Paspauskite
ratuko vidurj ir jis issoks.

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis. Kity priedy
galima nusipirkti atskirai techninés prieziaros centre.

GROTELES. Skirta maistui gaminti arba naudoti
kaip atrama puodams, pyragy skardoms ir
kitiems gaminimo indams.

LASEJIMO DEKLAS. Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, zuvj, darzoves, italiska
duonele ir pan. arba kaip skysciy surinkimo
skarda, kai kepant jstatoma po grotelémis.
KEPIMO DEKLAS. Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip pat ir kepsniams,
Zuviai folijoje ir kt.

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai kreipiamuyjy
groteliy. sitikinkite, kad pakeltas groteliy krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padéklg ir kepimo skarda, dékite taip pat,
kaip ir groteles.

*Tik tam tikruose modeliuose

SLANKIEJI BEGELIAI*

Palengvina priedy jstatyma ir iS$émima.

Nuimkite nuo jy apsauginj plastika. Surinkimo padékla

padékite ant teleskopiniy bégeliy jj uzfiksuodami tarp
priekinio ir galinio fiksatoriaus.
Slankiuosius bégelius galima jstatyti bet kuriame lygmenyje. Norédami
jstatyti slankiuosius bégelius, virsutinj bégelio fiksatoriy pritvirtinkite prie
kreipiamujy groteliy ir nustumkite jj iki galo (1). Nuleiskite kitg fiksatoriy
j jo padétj. Pritvirtinkite tvirtai spausdami apatine fiksatoriaus dalj j
kreipiamasias groteles (2). Patikrinkite, ar begeliai gali judeti laisvai. Tuos
pacius veiksmus atlikite ant kreipiamuyjy groteliy kitoje puséje ir tame
paciame lygmenyije.

: ;
KREIPIAMUJY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

Norédami iSimti kreipiamasias groteles, Siek tiek pakelkite jas j virsy,
tada atsargiai iStraukite apatine dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite
iSimti kreipiamasias groteles.

Norédami jstatyti kreipiamasias groteles, pirmiausia jstatykite jas j
virsutine tvirtinimo vieta. Laikydami pakeltas stumkite jas j orkaités
kamera, tada nuleiskite j apatine jstatymo vieta.
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. LAIKO IR TONO NUSTATYMAS

Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti paros laika. ekrane
mirksés ,AUTO" ir ,00:00".

\\G/ \.-‘.'-"-‘/
AT

Norédami nustatyti dienos laika, vienu metu paspauskite mygtukus +
ir —: Nustatykite paros laikg mygtukais + ir —.

Patvirtinkite paspausdami laiko mygtukg.

Pasirinkus norima laiko reikSme, galimas pakeisti jspéjamojo signalo
tona: ekrane rodoma ,ton 1” (1 tonas).

L o’ o ‘
[
Norédami pasirinkti norimga tong, paspauskite mygtuka —, tada
patvirtinkite paspausdami laiko mygtukgq.

Atkreipkite demesj: Norédami véliau pakeisti paros laika, pavyzdZiui, jei

ilgam buvo dingusi elektra, atlikite pries tai aprasytus veiksmus.

FUNKCIJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

2. |[KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai visiskai
normalu. Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite.

I$ orkaités pasalinkite visas kartonines apsaugines dalis ir skaidrig
plévele bei iSimkite priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tusc¢ia. Vadovaukités instrukcijomis, kad tinkamai
nustatytumeéte funkcija.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvédinti kambarj.

. PASIRINKITE FUNKCUJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki

reikiamos funkcijos simbolio.

ISJUNGTA

Orkaités isjungimas.
6 LEMPUTE

" Orkaités apsvietimo jjungimas.
IPRASTINIS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.
fol 8 ¢ H

Mieliniai pyragai v 160-180 35-55 Mélﬁ
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai v4 170-180 | 15-40 3
Uz3aldyta pica v 250 10-15 |, 2 ,
Lazanija / kepti makaronai / makaronai 2
su jdaru / apkepas su vaisiais ir sariu V' 190-200  40-65 J
Aviena/ versiena/ jautiena / kiauliena 2
1 kg V' 190-200 90-110 ,
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg v/ 190200 65-85 1 2 j
Kepta zuvis / kepama kepimo )
popieriuje 0,5 kg v/ 1180-200| 40-60 . |
(filé / visa zuvis)

T

50} »SMART CLEAN” (tik kai kuriuose modeliuose)
= Valymo ciklo metu specialiai i$leidZiami Zemos temperatiros

garai, kad galétuméte be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto likucius.

Sis funkcija turi bati aktyvinama tik kai orkaité 3alta ir jpylus 200 ml
geriamojo vandens orkaités apacioje. Nustatykite laikmatj 30 minuciy,
o temperatirg 90°C. Kai ciklas bus baigtas, palaukite mazdaug 15

minuciy pries$ atidarydami dureles.
@ KONVEKCINIS KEPIMAS

Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams su skystu jdaru
kepti ant vienos lentynélés. Naudojant $ia funkcija galésite apskrudinti

patiekala iki rudumo i$ virsaus ir i$ apacios.

fof b & H
Pyragai su jdaru v’ 150-190 30-85 2 ;
Pikantiski pyragai V' 175-200 40-50 né.,-
|darytos darzovés v 175-200 50-60 ﬂé‘ﬁ

*Tik tam tikruose modeliuose

GRILIS

Naudojama didkepsniams, kebabams ir desreléms kepti, darzoviy
apkepui ruosti ar duonai paskrudinti. Jei mésa kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo
sultys: skysciy surinkimo padéklga jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j jj 500 ml geriamojo vandens.

tol 2 e & H
Skrudinta duona v 200 2-5 -\...4...,-
Zuvies filé / gabaléliai 4 200 30-40% | 4

Desrelés / kebabai / kiaulienos 4
Sonkauliukai / mésainiai 4 200 30-50% |,

*Praéjus pusei ruosimo laiko, maistg apverskite

INTENSYVUSIS KEPIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: skysciy surinkimo padéklg jstatykite bet

vandens.

fol R ¢ H
Keptas vis¢iukas 1-1,3 kg - 200 55-70% 2,_ \v;w}-
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - 200 35-50 ** ﬂé‘ﬁ
Keptos bulvés - 200 45 - 55 ** “iy
Darzoviy apkepas - 200 20-30 _‘éll_

*Praéjus pusei ruosimo laiko, maistg apverskite
** Praéjus dviem trecdaliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).

| ATITIRPINIMAS

0~ Naudojama norint greic¢iau atitirpinti maista. Maista padékite ant
vidurinés lentynos. Maista palikite pakuotéje, kad nedziaty jo isore.

3 | GALINGAS VENTILIATORIUS

-

— Maistui su traskiu pagrindu ir minkstu virSumi ruosti. Idealiai
tinka pyragams su skystu jdaru ir i$ anksto neiskeptu pagrindu (pvz.,
vaisiniams pyragai¢iams, slyvy pyragams, rikotos pyragams bei
picoms su daug priedy) kepti vienoje lentynéléje. Maista padékite
ant antros lentynélés. Pries gamindami i3 anksto jkaitinkite orkaite. Si
funkcija taip pat idealiai tinka gaminti uzsaldytus pusgaminius (pvz.,
picas, traskucius, strudelj, lazanija). Paisykite instrukcijy ant produkto
pakuotés.

Whj;lﬁool



PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS
o

Keliy patiekaly, kuriems reikalinga ta pati gaminimo temperatura,
gaminimas ant dviejy lentyny tuo paciu metu (pvz., Zuviai, darzovéms,
pyragaiciams). Sig funkcijg galima naudoti jvairiems maisto produktams
gaminti — maisto kvapai nepersiduoda is$ vieno maisto j kita.

fol 2 e G H
Mieliniai pyragai v’ 150-170  30-90 .\él,- -\11;1,-
Pyragai su jdaru V' 150-190  35-90 a;;m -ﬂ];m
Biskvitai / vaisiniai pyrageéliai V' 150-175] 20-45 .\él,- 1;
Duona/ pica/itali$ka duonelé . v/ 190-250, 20-50 aép 1;5
Uz3aldyta pica v 250 1020 | 2o, ;&
Pikantiski pyragai V' 175-190 50-65 aélp al-l:.-m
Lazanija ir mésa v 200 50-100% 2o, u1=g
Mesair bulves Vo200 as-100 2o
Zuvis ir darzovés v 175 30-50* a;;m 1;5

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima isimti ir
kitu metu.

APATINIS SILDYMAS

Naudokite 3ia funkcijg, kai norite, kad po kepimo apacia
paruduoty. Sig funkcija taip pat galima naudoti létai ruosiant maista,
pavyzdziui darzoves ir mésos troskinius.

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELEMIS

Lenteléje pateikiami receptai 101, jei reikia jkaitinti i anksto 2§

, temperatara §#t, gaminimo laikas ¢ , priedai ir lygis f— pasidlymai
pagaminti. Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas

j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo
temperataros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo

maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradZioje naudokite maziausias
rekomenduojamas vertes ir, jei maistas nepakankamai iskepes, naudokite
didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite
naudoti karsciui atsparius arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad
tada gaminimo laikas bus siek tiek ilgesnis.

Parodyti priedai:

-----m Groteles

~F=~Pyrago formoje ant groteliy lentynos

~—rSurinkimo padéklas / kepimo skarda

L Pyrago forma ant groteliy arba surinkimo padéklas / kepimo skarda

Yt~ Padéklas su vandeniu

. lJUNKITE FUNKCLJA
Norédami jjungti pasirinktg funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatira.

Funkcija galima pertraukti bet kuriuo metu - iSjunkite orkaite, pasukite
pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle j padétis O ir

Kai funkcija aktyvinama, uzsidega termostato LED lemputé, kuri
uzgesta orkaitei jkaitus iki reikiamos temperatdros tuo metu sudékite
maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: jei maista jdésite j orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo
procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

*Tik tam tikruose modeliuose

I
LT
ELEKTRONINIO PROGRAMAVIMO NAUDOJIMAS
Spaudziant laiko mygtukq galima pasirinkti jvairius rezimus gaminimo
laikui islaikyti ar uzprogramuoti.
Atkreipkite démesj: Keletg sekundZiy neatlikus jokiy veiksmy pasigirs
garsinis signalas ir visi nustatymai bis patvirtinti.
LAIKO PRIMINIMO NUSTATYMAS

Si parinktis nenutraukia arba nesuaktyvina gaminimo proceso, bet

leidZia naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija
arba orkaité yra isjungta.

Aktyvinkite laikmatj, ilgai spausdami laiko mygtukgq: simbolis ) ims
mirkséti ekrane (1).

Mygtukais + ir — nustatykite norima trukme: po keliy sekundziy
prasidés atskaita. Ekrane rodomas paros laikas ir 03, rodantis, kad
laikmatis nustatytas (2).

Funkcijai pasibaigus, ilgai spausdami laiko mygtukq isjunkite laikmat;.
A (0,
: e A AN = =

Atkreipkite démesj: Norédami perzidréti likusj laikg ir prireikus jj pakeisti,
dar kartg paspauskite ir 2 sekundes palaikykite laiko mygtuka.
TRUKMES NUSTATYMAS

Kai pasirinkote ir aktyvinote funkcija, jei norite, kad ji automatiskai
iSsijungty, galite nustatyti a gaminimo laika.

llgai spauskite laiko mygtukg: simbolis £ ims mirkséti (3).

Dar kartg paspauskite laiko mygtukq: ekrane mirksés ,DUR" ir ,AUTO"
().

Nustatykite trukme mygtukais - ir —.

Po keliy sekundziy ekrane pasirodys dienos laikas, o ,AUTO" ir toliau
Svies, patvirtindamas nustatyma (5).

7|

2

T T =Ty
NI A 2 X N 53w D O [ g | X

Atkreipkite démesj: Norédami pazitréti, kiek liko laiko, ir pakeisti likusj
gaminimo laikg, kartokite anksciau aprasytus veiksmus.

Kai nustatytas gaminimo laikas baigsis, pasigirs jspéjamasis signalas ir
gaminimas bus sustabdytas (6).

o (2. T
g 1270
llgai spausdami laiko mygtukgq iSjunkite jspéjamajj signala. Gragzindami
pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle j padétis Q ir @ isjunkite
orkaite.

Whjr/lﬁool



VALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS vykdydami prieziaros arba valymo darbus, jsitikinkite, kad orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais jrangos.

Valydami nenaudokite abrazyviy Sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy valymo priemoniy; jos gali pazeisti prietaiso pavirsius.

Miuvékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius prieziiiros darbus, orkaite bitina atjungti nuo elektros tinklo.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste. Jei pavirsiai labai
nesvarus, uzladinkite kelis lasus neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite
sausa sluoste. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei tokiy
medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$ karto nuvalykite
drégna mirkopluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti, tada ja nuvalykite,
kol ji dar 3ilta, kad pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir démes,
atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégng maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite $luoste ar kempine.

Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima iSimti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje su plovikliu; jei
jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités pirstines. Maisto likucius
lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

TRIKCIY SALINIMAS

LEMPUTES KAITIMAS

ISjunkite orkaite i$ elektros tinklo, atsukite lemputés gaubtelj,
pakeiskite lempute ir vél prisukite gaubtelj. Jjunkite orkaite j elektros
tinkla.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 20-40 W / 230V, G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti
tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui namuose (EB
reglamentas 244/2009). Lempuciy jsigysite musy techninés priezitros
centre. Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas
pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].

DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

Kai norésite isSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir pakelkite fiksatorius,
stumdami juos pirmyn, kol jie bus atlaisvintoje padétyje (1). Uzdarykite
dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite suéme uz
rankenos. ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir Siek tiek
patraukdami j virSy, kad iSlaisvintuméte is tvirtinimo vietos (2). ISimtas
dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

|statydami dureles pastumkite jas link orkaités, sulygiuokite vyriy
kabliukus tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virsutine dalj. Nuleiskite
dureles, tada atidarykite iki galo. Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj
(3): Jsitikinkite, kad nuleidote jus Zzemyn iki galo. Atsargiai paspauskite ir
patikrinkite, ar fiksatoriai yra tinkamoje padétyje.

Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos lygiuojasi su valdymo
skydeliu. Jei ne, pakartokite prie$ tai aprasytus veiksmus. Dureles
galima sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

Ka daryti, jei... Galimos priezastys

Sprendimai

Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite i elektros tinklo.

Orkaité neveikia.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Orkaite ijunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Ekrane rodomas neaiskus
tekstas ir atrodo, kad
jrenginys yra sugedes.

Nustatyta kita kalba.

*Tik tam tikruose modeliuose

Kreipkités j artimiausia techninés prieziGros centra.

P — P
sm | galite atsisiysti:

AL

Naudodami QR koda

kodus.

Saugos instrukcijas, naudotojo vadova, gaminio duomeny lapq ir energijos saqnaudy duomenis

Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu

«  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
[ | Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus

Whj;lﬁool



DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

Skrocona instrukcja obstugi
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

A

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania

Grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Wentylator

4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na froncie

piekarnika)
5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/ grill

7. Oswietlenie piekarnika

8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

9. Grzatkadolna

(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA
i ©
S oc
) G&J & :
—p— s
1 2 3 2 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 4, WYSWIETLACZ
Stuzy do wigczania urzadzenia poprzez wybranie funkgji. Obréci¢ do 5.POKRETLO TERMOSTATU

pozycji O, by wylaczy¢ urzadzenie.
2.PRZYCISKI -/ +

Stuzg do zmniejszania lub zwiekszania wartosci widocznej na
wyswietlaczu.

3.PRZYCISK ZEGARA

stuzy do wybierania réznych ustawien: czas trwania pieczenia, czas
zakonczenia pieczenia, czasomierz.

AKCESORIA

Obrdcic, aby ustawic¢ zadang temperature dla wybranej uprzednio funkgji.
6. DIODA TERMOSTATU / NAGRZEWANIA

Swieci podczas nagrzewania urzadzenia. Wytacza sie po osiagnieciu
wymaganej temperatury.

Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto wysuwa sie po nacisnieciu jego $rodka.

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego
modelu. Akcesoria dodatkowe, ktérych nie ma w zestawie, mozna kupic¢
oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

RUSZT. Stuzy do pieczenia potraw lub jako
miejsce do potozenia patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych.

BLACHA-OCIEKACZ. Do stosowania jako blacha
do pieczenia miesa, ryb, warzyw, focaccii itp. lub
w przypadku umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego ttuszczu i sokow.
BLACHA DO PIECZENIA. Stuzy do pieczenia

wszelkiego rodzaju ciast i chleba oraz miesa, ryb
w folii itd.

Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajac go miedzy prety drabinki na blachy i
pilnujac, aby strona z zawinietym brzegiem byta skierowana ku gérze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz, czy blacha do
pieczenia sg wsuwane poziomo, w taki sam sposob jak ruszt.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYSUWANE PROWADNICE *

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie akcesoridw.

Usuna¢ z nich folie ochronng. Umiesci¢ ociekacz na

prowadnicach teleskopowych pomiedzy i zamocowac
tylnym a przednim zaczepem.

Szyny przesuwne moga byc¢ zamontowane na dowolnym poziomie. Aby
zamontowac szyny przesuwne, nalezy zamocowac gorny zacisk szyny do
prowadnicy potki i przesunac ja wzdtuz tak daleko, jak to mozliwe (1). Opusci¢
drugi zacisk tak, aby znalazt sie w odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢
prowadnice, nalezy docisna¢ mocno dolng czes¢ zacisku do prowadnicy potki
(2). Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja sie swobodnie. Powtdrzyc powyzsze
czynnosci dla drugiej prowadnicy potki na tym samym poziomie.

?\é

1 2
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC

Aby wyjac prowadnice pétek, nalezy je podnies¢ i nastepnie delikatnie
wyciagnac dolna cze$¢ z miejsca zamocowania: teraz prowadnice mozna wyjac.
Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek, najpierw trzeba je umiescic

w gornym miejscu zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione ku
gorze, wsunac je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca
zamocowania.

Whjr/lﬁool



PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE AKTUALNEJ GODZINY | DZWIEKU ALARMU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic aktualna
godzine: Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “AUTO” oraz “0.00".

o LT
oL
Aby ustawi¢ godzine, nacisna¢ réwnoczesnie przyciski 4 i —: Ustawi¢

godzine, korzystajac z przyciskéw -+ i —.
Nacisna¢ przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Po wybraniu zagdanej godziny mozna zmieni¢ dzwiek alarmu: Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,ton 1.

L o’ o ‘
[
Aby wybrac zadany dzwiek wcisng¢ przycisk—, nastepnie wcisnac
przycisk zegara, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uwaga: Aby pdZniej ustawic¢ aktualng godzine, na przykfad po dtugiej przerwie
w dostawie pradu, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci.

FUNKCJE URZADZENIA 1 CODZIENNA EKSPLOATACJA

2.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest pozostatoscia
po produkgiji: jest to zjawisko normalne. Dlatego przed przystapieniem
do przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie pustego piekarnika, co
ufatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdjac przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niej
akcesoria.

Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

.WYBOR FUNKCJI

Aby wybrac funkcje, nalezy obrécic pokretto wyboru do pozycji oznaczonej
symbolem zadanej funkgji.

WYLACZONY
Do wytaczania piekarnika.

= OSWIETLENIE PIEKARNIKA
N+~ Wiaczanie wewnetrznego oéwietlenia piekarnika.

GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykéw, kietbasek, do zapiekania
warzyw lub do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy
thuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

fol B ke | C =

v 200 2-5 4 .

Tosty

KONWENCJONALNE 2 3
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie. Filety rybne / kawatki v 2000 30-40% . o
fol 3 e & = Kietbaski/kebaby/zeberka/ ek | 4 3
2 hamburgery v 200 30-50% ... oS
Ciasta drozdzowe v/ 160-180 35-55 — o . . .
i * Obrdci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
. s 3
Kruche ciasteczka / rogaliki v/ 1170-180 15-40 TURBOGRILL
Mrozona pizza v 250 10-15 2 Do pieczenia duzych kawaikfi\{v miesa (udziec, rostbef, kurc;ak):
1 ik 3 ; ‘:’2 Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy
asagne/ zapiekany maxaron v/ 190-200 40-65 ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
Jcagnfem_)”'//.zjl’;'?:::r/‘k' owin > pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wodly pitnej.
agniecina/cielecina/wotowina ) . N )
wieprzowina 1 kg V' 1190-200 90-110 - fol 2j Qe (& =
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg V' 190-200 65-85 | 2 ] Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 200 55-70* a_'_z_‘_,, 1 ! r
Ryba pieczona/w folii 0,5 kg 2 . 2
- - Befsztyk k ty 1k - 200 35-50 **
(Flety, w catoic) v/ 180-200 40-60 |, | efsztyk krwisty 1 kg s
2
Pieczone ziemniaki - 200 45 - 55 **
SMART CLEAN (Tylko w niektérych modelach) J
= W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu Zapiekane warzywa - 200 20-30 aéﬁ

czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscia usunac za pomoca
pary. Funkcja moze zosta¢ uruchomiona wyfacznie przy zimnym
piekarniku i po wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika. Ustawic¢
minutnik na 30 minut i temperature na 90°C. Po zakonczeniu cyklu nalezy
odczekac okoto 15 minut przed otwarciem drzwi urzagdzenia.

@ PIECZ. KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym nadzieniem, na jednej poice.

Ta funkcja zapewnia rbwnomierne wypieczenie czesci dolnej i gérnej. Caty
wypiek jest ztoty i chrupiacy.

fol B ¢ H
Ciasto z nadzieniem v/ 150-190 30-85 2 ;
Stone ciasta V' 175-200 40-50 aélﬁ
Nadziewane warzywa v/ |175-200 50-60 ﬁéﬂ

* Dostepne tylko w wybranych modelach

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
** Obrécic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

() ROZMRAZANIE
0~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie potrawy w
opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.
(€3 ) TURBOWENTYLATOR

-

— Do przyrzadzania potraw z chrupkim spodem i miekka géra.
Jest to idealna funkcja do pieczenia ciast z ptynnym nadzieniem i bez
upieczonej wczesniej podstawy (np. tart, ciast ze sliwkami, ciast z serem
ricotta oraz pizzy z duzg ilosci dodatkéw) na jednym poziomie. Zaleca sie
umieszczenie potrawy na drugim poziomie. Podgrzac piekarnik przed
pieczeniem. Ta funkcja doskonale nadaje sie réwniez do przygotowywania
gotowych potraw zamrozonych (np. pizzy, frytek, plackow, lazanii). Nalezy
przestrzegac wskazéwek dotyczacych przygotowania podanych na
opakowaniu produktu zywnosciowego.

Whj;lﬁool



TERMOOBIEG

= Do jednoczesnego pieczenia réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury, na dwdch pétkach (np. ryby, warzywa, ciasta). Funkcja
ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

I

. PL
.UZYWANIE PROGRAMATORA ELEKTRONICZNEGO
Wciskajac przycisk zegara mozna wybierac rézne tryby w celu zachowania
lub zaprogramowania czasu pieczenia.
Uwaga: Jesli nie podejmie sie zadnego dziatania w ciggu kilku sekund,
rozlegnie sie dzwiek brzeczyka i wszystkie ustawienia zostang zatwierdzone.

fol 8 | e & = USTAWIANIE MINUTNIKA
) . 3 1 Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie programuje go, pozwala tylko
Ciasta drozdzowe Vo 150-1700 30-90 g e, uzywac wyséwietlacza jako minutnika, zaréwno gdy wiaczona jest jakas
Ciasto 2 nadzieniem V. 150-190 35-90 3 o 1 i funIfCJa,J’ak i wt‘edy, gdy piekarnik jest }/\’/yla.)czon.y. .
e afe Nacisna¢ przycisk zegara aby uruchomi¢ minutnik: symbol £ miga na
Kruche ciasteczka/Rogaliki v/ 1150-175 20-45 _‘él’_ ! wyswietlaczu (1).
] ] 3 1 Aby ustawi¢ zadany czas pieczenia nalezy uzyc¢ przyciskéw -+ oraz —
Chleb/ pizza/ focaccia v/ 190-250 20-50 | — ) :odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach. Na wyswietlaczu jest
3 1 widoczna godzina i podswietlony symbol £ potwierdzajacy ustawienie
Mrozona pizza v4 250 10-20 =3~ minutnika (2).
Stone ciasta V. 175-190 50-65 | _ 3 . 1 N :l;llzrlch)ncu nacisnac i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac
o 1 :
Lasagne i mieso Vv 200 | 50-100* ,\,é.,. . e a (1 1
) a»’ B e
Mieso i ziemniaki v o200 45-100% 2] : Lt 0 5 ) G N |
Rvby | warzywa v 175 30-50 waga: Aby wyswietli¢ odliczanie i zmieni¢ je jeli to konieczne, naciska¢
oy Y ~F=e b— ponownie przycisk zegara przez 2 sekundy.

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym
czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

GRZALKA DOLNA

Tej funkcji mozna uzy¢, by przyrumienic¢ spdd potrawy. Funkgji tej
mozna réowniez uzy¢ do wolnego pieczenia np. gulaszu miesnego lub
warzywnego.

JAK POStUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

W tabeli podano przepisy 0], informacje o ewentualnej koniecznosci
nagrzewania wstepnego 2, temperaturze f#c, czasie pieczenia

, akcesoriach i sugerowanym poziomie £ pieczenia. Czasy pieczenia sg
liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s
orientacyjne i zaleza od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriow. Poczatkowo
nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie
akcesoridw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub

form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac rowniez naczynia i
akcesoria ze szkfa zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco
sie wtedy wydtuzy.

Pokazane akcesoria:

aF==~Forma do ciasta na ruszcie

~ rBlacha-ociekacz / blacha do pieczenia

L Tortownica na ruszcie lub blacha na $ciekajacy ttuszcz / blacha do ciast
Teond Blacha z wodg

.WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obroci¢ pokretto termostatu, by
ustawi¢ zadang temperature.

Aby wytaczyc funkcje, ustawic pokretto wyboru funkcji oraz pokretto
termostatu odpowiednio w potozeniach O oraz

Po wiaczeniu tej funkgji zapali sie kontrolka termostatu. Kontrolka wytaczy

sie w momencie osiggniecia wybranej temperatury. W tym momencie
nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: umieszczenie potraw w piekarniku przed korncem procesu wstepnego

nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

Po wybraniu i aktywowaniu tej funkcji mozna ustawic czas pieczenia, aby
funkcja automatycznie sie wylaczyta.

Nacisnac i przytrzymac przycisk zegara: symbol () zacznie migaé (3).
Ponownie nacisnac i przytrzymac przycisk zegara: na wyswietlaczu zaczng
migac¢ komunikaty DUR i AUTO (4).

Nastawi¢ czas pieczenia za pomocg przycisku =i—.

Po kilku sekundach na wyswietlaczu bedzie wida¢ godzine i podswietlony
napis AUTO potwierdzajacy ustawienie (5).

el B R A D S L n |
NI N el W N | Wy S I g T

Uwaga: Aby zobaczy¢ ile pozostato czasu i zmieni¢ pozostaty czas pieczenia,
nalezy powtérzy¢ kroki opisane powyzej.

Gdy ustawiony czas pieczenia sie skoficzy, rozlegnie sie alarm i pieczenie
sie zakonczy (6).

(2. 1
s 0
Nacisnac i przytrzymac przycisk zegara, aby dezaktywowac alarm. Ustawic

ponownie pokretfo wyboru i pokretto termostatu do pozycji Q oraz @ ,aby
wyftaczy¢ piekarnik.

R4

o-HC>»
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych lub czyszczenia upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowa¢ welny szklanej, szorstkich gabek lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz moga one uszkodzi¢

powierzchnie urzadzenia.
Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci serwisowych upewnic sig, ze urzadzenie zostato odtagczone od zasilania.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z mikrofibry. Jesli sg silnie
zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢
do sucha $ciereczka. Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone

po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usuna¢ za pomoca
wilgotnej $ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik ostygnie i wyczysci¢
go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny,
ktére powstaty w wyniku pieczenia potraw z duza zawartoscig wody,
nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

Aby ufatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna zdemontowac drzwiczki.
AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn (jesli akcesoria sa jeszcze gorace, uzy¢ rekawic
kuchennych). Resztki zywnosci mozna tatwo usunac¢ za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

USUWANIE USTEREK

WYMIANA LAMPY

Odtaczy¢ zasilanie piekarnika, odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢
zaréwke i ponownie przykrecic ostone. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do
zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy 20-40W/230V, typ

G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona do
urzqdzen domowych i nie nadaje sie do ogolnego o$wietlania pomieszczen
w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna
kupi¢ w autoryzowanym serwisie. Nie dotykac zarowek gotymi rekami - slady
palcéw pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie ponownie
zamontowana.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i podnies¢ zaczepy
popychajac je do przodu do momentu az zostang odblokowane (1).
Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe. Mocno przytrzymac
drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich za uchwyt. Mozna teraz tatwo
zdjac¢ drzwiczki, dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie wyciggajac do
goéry, az wysuna sie z miejsc zamocowania (2). Odtozy¢ drzwiczki na bok,
opierajac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i wyréwnujac
haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania oraz blokujac gérna
czes¢ na swoim miejscu. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia (3): Upewnic
sie, ze zaczepy zostaty catkowicie opuszczone. Delikatnie nacisna¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepoéw jest prawidiowe.

Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich potozenie jest
wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, powtdrzyé wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja prawidtowo.

Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Awaria zasilania.
Urzadzenie odfaczone od zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka mikrofalowa
jest prawidtowo podtaczona do sieci.

Wytaczy¢ kuchenke i wiaczy¢ ja ponownie, sprawdzajac czy
usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje Inny zestaw jezykowy.
niewyrazny tekst i wyglada

na uszkodzony.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi
Posprzedazowej Klienta.

— — —
lHji== |l] moznapobrac:

it |

Uzywajac kodu QR

znamionowej urzadzenia.

Instrukcje bezpieczenstwa, instrukcje obstugi, karta produktu oraz parametry poboru energii

Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

+  Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym serwisem technicznym (Patrz numer telefonu na
[ | karcie gwarancyjnej). Kontaktujac sie z naszym serwisem technicznym, nalezy podac¢ kody z tabliczki
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