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BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL

perncTpupanTe Balwvs ypes Ha
www.whirlpool.eu/register

3apa noJjiydyaBaTte No-nbJsIHO CbaencTeue,

A

ONMMNCAHUE HA YPEAQA

' BG

Mpeawn pa nsnonspare ypeAaa, npoyetete BHNMaTe/IHO
MHCTPYyKYUnnTe 3a 6e3onacHocT.
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1. KoHTponeH naHen
2. BeHTunatop

3. Kpbron Harpesaten
(He ce Bk aa)

4, Hocaun
(HMBOTO € MOCOYEHO Ha NpeaHaTa
CTeHa Ha ¢ypHaTa)

5. Bpatunuka

6. [opeH HarpeBaTeneH enemeHT /
Mpun

7. Jlamna

8. Touka Ha NocTaBAHE Ha COHAa 3a

Meco
(ako nma)

9. 3aBojcKa Tabesnka
(He NpemaxBaiTe)

10.[loneH HarpeBaTen
(He ce BuUXKaa)

KOHTPOJIEH NMAHEN
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1. NAB QAUCNNIEN

2. OCBETJIEHUE
3a BK/1./U3KN. Ha namnarTa.

3. BKJ1./U3KN.

3a BK/IOUBaHE 1 U3KJIOYBaHE Ha
¢dypHaTa n HezabaBHO cnupaHe Ha

Mn3MNbJiIHABaHaTa (I)yHKLl,VIFI.

4. HA3AA
3a BpbllaHe KbM NPeaxoaHOTO
MEHI0 NPY NPOMSsIHA Ha HaCcTpoMKaTa.
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5.BbPTALY CEBYTOH / BYTOH
6TH SENSE

3aBbpTeTe ro, 3a ga ce
NpuABMXKBaTe NO PYyHKLUNTE 1
3a HaCcTpoWKa Ha NapamerpuTte
Ha roteeHe. HaTtucHeTe @D 3a
n3bnpaHe, HacTporBaHe, 4OCTHN U
NoTBbPXKAABaHEe Ha pyHKUMUTE Nn
napameTpuTe, a CbLLO M 3a Hayano
Ha Nporpamara 3a rotTBeHe.

6. TEMNEPATYPA
3a 3apaBaHe Ha Temneparypara.

\O sofecscheceee

7. BPEME

3a cBepABaHEe Ha YaCOBHMKA U
3aflaBaHe Ha NPOAB/IXKUTENTHOCTTa
Ha roTBeHe.

8. CTAPT

3a BKNtOUBaHe Ha GYyHKUUN 1
noTBbPXAaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
napameTtpure.

9. AECEH AUCTINEN
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NMPUHAONEXHOCTHU

PELLETBYEH PAOT

| TABA 3A OTLIEXJAHE

. TABA 3A MEYEHE

! MTb3rALLM BOJAYM *
: (CAMO MPY HAKOW
. MOZIENW)

COH/JIA 3A MECO
(CAMO MPW HAKOW MOZENW)

GO

BpoAT Ha NPUHAANEKHOCTUTE MOXE Aa € Pa3fMYeH B 3aBUCUMOCT
OT 3aKyneHua Moaen.

[pyrn nprYHaaneXKHoOCTU MOraT fia Ce 3akynsaT OT oTaena 3a
cneanponakbeHo obcnyxBaHe.

MNOCTABAHE HA PELLETBbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAONEXXHOCTU

BkapaiTe pelweTtbuHnsa padT B BogaunTe, Kato
BHMMaBaTe NOBANIHATUAT CTpPaHWYeH pbb fa e Harope,
W ro Nib3HeTe HaBbTpe.

Lpyrnte npnHagneKHOCTW, HanpuMep TaBaTta
3a OTUeXAaHe 1 TaBaTa 3a MeyeHe, ce NoCTaBAT
XOPWU3OHTANTHO MO CHLMUA HAUUH KaTO peLlleTbuYHuA padT.

3AKPEMAHE HA MJTB3rAYUTE (AKO VIMA)
Ceanete BopauunTe oT dypHaTa; MaxHeTe niacTmacosuTte
npeanasuTenn ot nib3raunTe.

3akpeneTte ropHaTta ckoba Ha

nab3raya Kbm Bojaya U

BKapanTe JOKpan HaBbTpe.
= CnycHeTe Ha MACTOTO W

< — BTOpara ckoba.

=

nl

3a pga 3aKkpenuTte Bogauya,

HaTMCHeTe flofHaTa YacTHa
WKMnKaTa 34paBo KbM Bofaya. ?\%
lMpoBepeTe ganu nab3raunTe |
ce ABMXKaT CBOOOHO.
MoBTOpeTe onucaHuTte
CTBMNKM 3a A4pyrna Bogay Ha
CbLOTO HMBO.

Mons, umanTe npensua: MNnb3raunTe MoraT fla ce€ MOHTUPAT Ha
BCAKO HMBO.

CBAJTAHE N NOCTABAHE HA HOCAYUTE

. 3a fa cBanuTe HOCay, NOBAVIHETE o 1 Nocne
BHUMATEJIHO U3TerneTe JosiHaTa My 4acT OT rHe3aaTa.
Cnep ToBa MOXe [a U3BaguTe BoJava.

. 3a fjla NoCTaBUTe HOCAY Ha MACTOTO MY, MbPBO o
BKapalTe B ropHUTe rHe3pa. [IpbXTe BofJaya NoBAUTHaT,
BKapalTe ro BbB ¢pypHaTa 1 ro cnycHeTe BbpXy AOJIHUTE
rHespa.
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OYHKLUU

KOHBEHLUWOHAJIHO TOTBEHE

3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTUA CaMO Ha egHO
HUBO.

CNELMANTHN OYHKLUWNIN

rePmn

3a neueHe Ha rpusl Ha MbPXKosu, keban, HageHnuw,
NPUroTBAHE Ha 3e/1eHYYKOB OrpeTeH 1 NpennyaHe
Ha xns16. Korato neueTte meco, npenopbyBame aa
n3ron3BaTe TaBaTa 3a OTLEX/aHe, 3a Aa Cbbupare
oTaensaHuUTe cokoBe: [ocTaBeTe TaBaTa Ha HAKoe
OT HMBaTa Nop peleTbyHnA padT 1 HanenTe B Hes
NMONOBUH NUTBHP NUTElHA BOAa.

m: BbP30 NMPEABAPUTEJ/IHO 3ATPABAHE

3a 6bpP30 NpeaBapuUTEIHO 3arpABaHe Ha
dypHaTa. Cnep KaTo NpeaBapuUTENIHOTO 3arpsABaHe
npuknoun, pypHaTa aBTOMaTMUYHO 1U3bMpa
¢dyHKumATa ,KoHBEHUNOHANHO roTeeHe”. M3uakalite
npeaBapuUTeNHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbpLuK, Npean aa
NoCTaBUTE XpaHa BbB pypHaTa.

22 DOPCNPAH Bb34YX
2 A

3a eIHOBPEMEHHO roTBEHe Ha HAKOJIKO ACTUA
(Ham-mHOro Tpu) Npu eiHa 1 Cblya TemnepaTypa Ha
pa3nuyHu HMBa. Ta3n GyHKUMA MOXe Aa ce N3Mnosi3Ba
3a rOTBEHE Ha Pa3fINyHU XpaHu 6e3 npeMrHaBaHe Ha
MUPU3MUTE OT efjHaTa XpaHa KbM ApyrarTa.

v ) TYPBO NPUN
&

3a neyeHe Ha efpu NapyeTa Meco (ArKonaH,
roBeXao neveHo, nune). NpenopbvyBame ga
n3non3BaTe TaBaTa 3a OTUEXAaHe, 3a la CbOupate
oTAenAHNTE NPK roTBEHETO COKoBe: [TocTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOEe OT HMBaTa Nopj pelweTbyHnA padT 1 HanenTe
B HesA MOJIOBUH NUTHP nNuTelHa Boga. C Tasun GyHKLmMA
MO>Ke [a N3Mnon3BaTe BbPTAWMA ce wnw (Korato nma).

MEYEHE C KOHBEKLWMA

——) 3a roTBEHe Ha Meco, NeyeHe Ha Kemkose C
MbAHEX WY MbJIHEHWN 3eNeHYyLM, NOCTaBEHW CaMO Ha
eHO HMBO. Ta3u GpyHKLMA Cb3haBa cnaba, nepnoanyHo
npeKkbcBalla LMpKynauma Ha Bb3yxa, KOATO
npefoTBpaTABa NPEKOMEPHOTO M3CbXBaHe Ha XpaHarTa.

OYHKUWMW 6™ SENSE

KACEPOJ

Ta3n dyHKUMA aBTOMaTUYHO M36Upa Han-gobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTo[ 3a roTBEHe 3a ACTUA C nacTa.

EKO OOPCUPAH Bb3QYyX*
¢

3a npennyaHe Ha e4HO HMBO Ha MapyeTa Meco
C NNbHKa nnn une. NpekomMepHOTO N3CbXBaHe
Ha XpaHaTa ce npefoTBpaTABa nopaau cnabaTa,
npeKbCcBalla OT BPEME Ha BpeMe LMpKynaLusa Ha
Bb3Ayxa. [pu n3nonssaHe Ha Ta3n eKkoPyHKUMA
namnaTa ocTaBa U3KJIloYeHa NO BPeMe Ha roTBEHEeTO.
3a pa nsnonseare nporpamata EKO n cboTBeTHO fa
onTumu3mMpaTe noTpebrieHNeTo Ha eHeprus, TpA6Ba Aa
He OTBapATEe BpaTMuKaTa Ha ¢pypHaTa, JOKATO ACTMETO
He CTaHe roToBo.

@ MECO

Ta3n dyHKLMA aBTOMATMYHO 136K1pa Hal-
pobpata TemnepaTtypa 1 MeTop 3a rotTBeHe 3a
Meco. Ta3n GpyHKUMA OT Bpeme Ha Bpeme akTuBMpa
BEHTM/IAaTOPA NPY HUCKA CKOPOCT, 3a ja NpeAoTBpaTh
npecywaBaHeTo Ha XpaHarTa.

{§¢ NOAADBPKAHE HA TOMJIMHATA

<. 33 33Ma3BaHe Ha TOKY-LO CrOTBEHA XpaHa
ropetia 1 xpyrnkasa.

- BTACBAHE

' 3a ONTMMasHO BTaCBaHe Ha CJIAfIKO UL CONEHO
TecTo. 3a la ocuMrypuTe KaueCcTBEHO BTacBaHe, He
BKJIlOUBaNTe GYHKUUATA, ako PpypHaTa e BCe ole
ropeuia cnef NpeaxofHOTO roTBEHe.

MAXI COOKING

XL Ta3m pyHKUMA aBTOMATUYHO M36Upa Han-pobpus
peXum 1 TemnepaTtypa 3a roTBeHe Ha ronemm napyera
Meco (Hag 2,5 kg). MpenopbyuBa ce No Bpeme Ha
roTBEHETO MeCOTO fa ce 06pbLLa, 3a Aa Ce NOCTUTHE
paBHOMEPHO 3anuyaHe oT ABeTe cTpaHu. Ha-gobpe e
MEeCOTO NepPUOANYHO fa Ce NOoJIMBa CbC COCa, 3a Aa ce
nsberHe nscyliaBaHe.

% ABTOMATUYHO MNOYNCTBAHE C
TAPOJTN3A

3a npemaxBaHe Ha 3aMbpCABaHUA, NPUYMHEHWN OT
roTBeHe, Upes LUMKbJI C MHOIO BMCOKa TemnepaTypa.
B ypepna ca 3anoxeHu ca ABa UMKb/a 328 aBTOMaTUYHO
noynctBaHe: nbfeH unukbn (MAPOJTIN3A) n no-
KpaTbK uukbn (EKO). MpenopbuBame nepnognyHo
[a U3NbJIHABATE KPATKUA UUKDBI, @ MbJIHMA UKD Aa

XNAb

Ta3n GpyHKLMA aBTOMATMUYHO 136Krpa Hal-
pobpaTta TemnepaTypa 1 MeTof 3a FOTBEHE 3a BCUYKU
BugoBe xnn0.

13Mosi3BaTe CamMo NPU CUJTHO 3aMbpceHa GpypHa.

NMAULA
Ta3n GyHKLMA aBTOMATMUYHO 136KMpa Hal-

pobpaTa TemnepaTtypa v MeTo[ 3a TOTBEHE 3a BCUYKMU
BMAOBeE nuLa.

é CNAAKULLN N KENKOBE

Ta3u GyHKLUs aBTOMATUYHO 1M36Mpa Halt-
pobpaTa TemnepaTypa v MeTo[ 3a FOTBEHE 3a BCUYKU
BMAOBE CNIAKMLLN.

* QyHKUWATa Ce 1M3MON3Ba KaTo eTafloHHa B AeKNapaumATa 3a
eHepruHata edeKTMBHOCT CbrnacHo pernamveHT (EC) 65/2014
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U3MNOJI3SBBAHE HA YPEAA 3ATNPDB MNMbT

1. CBEPABAHE HA YACOBHMKA
Korato BkntounTe pypHaTa 3a NbpBM NbT, TPA6Ba Aa
CBEPWTE YACOBHUKA.
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[lBeTe undpu 3a yacoseTe Le 3anoyHaT Ja MUrar.
3aBbpTeTe OyTOHa, 3a ja 3a4aJeTe YacoBeTe, U
HaTucHeTe 33 NOTBbPXKAEHME,

[iBeTe undpu 3a MMHYTUTE LLe 3aMoYHaT Aa MUrar.
3aBbpTeTe OYTOHa, 3a ia 3a4aAETE MUHYTUTE U
HaTUCHeTe 3a NOTBbPXKAEHME,

Mona, nmante npeasua: Korato nak nonckare aa ceepute
YACOBHMKA, HATUCHETE 1 33PbKTe MOHe 33 eflHa CeKyHA],
Korato dypHaTa e 13KIioUeHa; Cef TOBa M3MbJIHeTe onncaHnTe
no-rope CTbMKMN.

Cnen NPOABIIKNTENTHO MPEKbCBAHE Ha 3aXPaHBAWOTO HalpexxeHne
MOXe [la Ce€ HalloXXM OTHOBO [la CBepunTe YaCOBHMKa.

2. HACTPOWKA

Mpn HeO6XOANMOCT MOXe fla NPOMEHUTE MepHaTa
efMHUUa 3a Temnepatyparta (°C no nogpasbupaxe) n
HOMWHANHNA KOHCYMUpPaH TOK (16 A).

Mpu n3knioueHa GypHa HaTUCHETE 1 3aapbXKTe ¢
noHe 3a 5 ceKyHau.
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3aBbpTeTe KONueTo, 3a Aa n3bepete MepHaTa eanHNLA,
M HaThCHeTe (§) , 3a Aa NOTBbPAUTE.

3aBbpTeTe KOMYETO, 3a a n3bepeTe HOMMHAJIHKA TOK, 1
HaTucHeTe (g) , 3a Aa NOTBbpAUTE.

Mona, umante npeasua: OypHaTa € nporpammpaHa 3a CBbp3BaHe
KbM JOMaLLHAa enekTpuyecka MHCTanaLms, KoAato No3BosABa
BKSIIOUBAHe Ha ypeam C MoWHoCT Hag 3 kW (16 A). Ako Bawata
enekTpryecka MHCTanauys e 3a no-Maska MOLWHOCT, TpA0Ba Aa
HamanuTe Tasu ctonHocT (13 A).

3. 3ArPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTa ¢pypHa Moxke fa nsnycka MMpusmu, octaHanu ot
npoueca Ha HEemHoTO Nnpon3BoACTBO: TOBa € HalMbJ/IHO
HOPMaJIHO. npep,VI Oa 3ano4yHeTe fa roTBUTE XpaHa BbB
¢dypHaTa, npenopbyBaMe Aa A HarpeeTe npasHa, 3a aa
npemaXHeTe OCTaTbyHUTE MVIpVI3MI/I.

Ceanete npeanasHnA KapToOH UK NPO3PayYHOTO
donvo ot pypHaTa 1 M3BageTe HammpalymTe ce B HeA
npuHagnexHoctn. Harpente ¢pypHata go 200°Cu A
OCTaBeTe Taka 3a OKOJIO Yac, KaTo 3a No-gobbp edeKT
BKJIIOUMTE LMpPKynaunaTa Ha Bb3ayxa (Hanpumep
~DopcmpaH Bb3ayx” nnu ,lMeyeHe ¢ KoHBeKUNA").
Cna3BanTe yKa3aH/ATa 3a NPaBUIHO HacTPOMBaHe Ha
byHKumATa.

Mona, umante npeasua: Cned MbPBOTO M3MNON3BaHe Ha ypeda ce
npenopbYBa fla NpoBeTPUTE NOMELLEHNETO.

BCEKUAHEBHA YNOTPEBA

1. U3BUPAHE HA OYHKL A

KoraTo ¢ypHaTa e nskioueHa, a Ancnien ce NoKasea camo

4aCoBHMKBT. HaTncHeTe 1 3appbxTe (1) , 3a Aa BKNlouuTe
ypHata. 3aBbpTeTe 6YTOHa, 3a fa NperniefaTe OCHOBHUTE
YHKUWM (Ha neBua gucnnei). M3bepete xenaHaTta GyHKLMSA

N HaTUCHeTe

=

3a pa n3bepete noadyHKLMA (KOraTo 1Ma), MbPBO U3bepeTe
OCHOBHaTa QYHKLMA N HAaTUCHeTe , 3@ la NOTBbpAUTE 1
Oa npemMmnHeTe KbM MEHIOTO Ha |/|36paHaTa (I)yHKLlI/IFI.

3aBbpTeTe KONUeTo, 3a Aa npernegate nogpyHKUumuTe,
noKasaHu Ha fecHus gucnnen. 3bepete xenaHaTa
noadyHKLUA 1 NOTBBPAETE C

2. HACTPOMKA HA OYHKLIMATA

Cnep KaTo CTe n3bpanu xenaHata GyHKLMA, MOXeTe

[la MPOMEHSTe HaCTPOWKKTe M. ncnnesaT nokasea
nocnefoBaTesIHO HaCTPOMKUTE, KOUTO MOraT fa ce MPOMEHSAT.

TEMMNEPATYPA / HWBO HA TPUNA

>
l- °C
I—'
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KoraTto Ha gucnnes mura cumonst °C nnu °F, 3aBbpTeTte

6YTOHa, 3a Ja NPOMEHMNTE CTONHOCTTA, Cllef, KOETO HaTUCHeTe
é@ , 3@ ia NOTBBPAUTE U fa MPEMUHETE KbM Apyrute

HaACTPOWKM (KOrato e Bb3MOXHO).

CbLUeBpPEMEHHO MOXe [1a MPOMEHUTE 1 HMBOTO Ha rpuna (3 =

CUNHoO, 2 = cpeaHo, 1 = cnabo).

Whjr/lﬁool



Mons umante npeasua: Cnen ctaptMpaHe Ha GyHKUWATA,
TemnepaTypata v HMBOTO Ha rpufia MoraT Aa Ce MPOMEHAT Hamnpaso C
HaTVCKaHe Ha  [§# WM CbC 3aBbpTaHe Ha GyToHa.

MPOOBITKUTETHOCT

L
AN

Korato cumsonst & mura Ha Aavcnnes, n3nonsBante
6yTOHa, 3a 1a HACTPOWTE XKENAaHOTO BpPeMe 3a FOTBEHE, U1
HaTuCcHeTe @ , 32 a noTBbpanTe.

He e HeobOxoaunmo fa 3afaBaTe BPeMeTO 3a FOTBEHE, aKO
McKaTe Aa ynpassABaTe roTBEHETO pbyHO: HatncHeTe ()
3a la NOTBbpAUTE U1 fja cTapTupaTe QyHKLMATA.

B TakbB Ciyvari He MoXe [la 3alaBaTe BpPeMeTo 3a CrvpaHe
Ha roTBEHETO, KaTo MporpamrpaTe OTJIOXKeH CTapT.

Mons, umanTte noensna. Mo BoeémMe Ha rOTBEHETO MOXe [la MPOMEHATE
3aflaileHaTa B Ha4a/l0TO NPOABIIKNTENTHOCT Ha roTBeHe, KaTo
HaTucHeTe . 3aBpreTe 6yTOHa, 3a [a MNPOMeHUTE BPEMETO, 1
HaTUCHeTe @ 3a NoTBbpPXAEHME.

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABBPLUBAHE HA TOTBEHETO/
OTJ/IOXKEH CTAPT

Mpw MHOro GYHKUMK Crieq KaTo 3afafeTe BpeMe 3a

roTBeHe MOXeTe [la OTNOXKUTe CcTapTa Ha GYHKLUMATA, KaTo
nporpaMmmpare KpanHus yac.

KoraTo BpemeTo Ha 3aBbpLUBaHE Ha FOTBEHETO MOXe [

Ce NpoMeHs, ANCNIEAT NOKa3Ba 0YakBAHOTO BPeEME Ha
3aBbpLUBaHE, a cMBONBT (V) mura.

(o R [
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AKo e HeobxofMMO, 3aBbpTeTe OYTOHa, 33 fia 3afjafeTe
BPEMETO Ha NPUKIIIOYBaHEe Ha FOTBEHETO, C/lef] KOETO
HaTucHeTe [> ,3a Aa NOTBbPAUTE U Aa CTapTupaTe
odyHKUpMATa.

lNocTaBeTe xpaHaTa BbB GpypHaTa 1 3aTBOpeTe BpaTMuKaTa:
OyHKUMATA LWe CTapTMpa aBTOMATUYHO CJIe] Neprog oT
BPEME, KOWTO € U3UMCIIEH TaKa, Ye FOTBEHETO [1a 3aBbpLUN B
3a/1a[leHns vac.

|
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Mons, umaiite npeasma: MporpamMmmpaHeTo Ha OTIOXeH Yac 3a
CTapTMpaHe Ha roTBeHeTO Lije OTMeHM Gpa3aTa 3a NpesBapuUTenHO
3arpsaBaHe Ha dypHaTa. QypHaTa NOCTENEHHO e [OCTUTHE
HeobxoavMaTa TemnepaTypa, KOETO 03HaUaBa, Ue BPEMETO 3a roTBeHe
lLle e MasIKo MO-ABAFO OT NOCOYEHOTO B rOTBapCKaTa Tabnuua.

e} Bpeme Ha 134akBaHETO MOXKe C NMOMOLLTAa Ha 6yTOHa [a NpomMeHnTe
NPOrpamMrnpaHoOTO BPEME Ha 3aBbPLLUBAHE Ha TOTBEHETO.

Haticrete f# wam (&) | 3a ja npoMeHuTe HacTpolikaTa 3a
TeMnepaTypata Ui BPEMETO Ha roTeeHe. Korato mpukioumTe,
HaTucHeTe (@) , 3a a NOTBbPANTE.

Mons, umaiite npeasuma: CTapTpPaHeTo CbC 3aKbCHEHMWE He ce
npennara 3a dyHkuuuTe Grill v Turbo Grill.

I
. BG
3. AKTUBUPAHE HA ®YHKLIUATA
Cnep KaTo NpUoXNTe HEOOXOAMMITE HACTPOMKN, HAaTUCHETe
> | 3a na akTuBmMpaTe dyHKUUATa.

Mo Bcako Bpeme MoXe la HaTUCHeTe U 3abpXxute (I) ,3a0a
NOCTaBUTE aKTMBHATa B MOMEHTa (I)yHKLI,I/Iﬂ Ha nays3a.

4. NnPEQBAPUTENHO 3ATPABAHE

Hakown ¢yHKUMm BKNtouBaT dasa 3a npeaBapuTesiHO
3arpsaBaHe Ha dypHaTa: Cnep cTapTupaHe Ha GyHKLMATa Ha
ANCNen ce NOKasBa MHAMKALMA 3a akTMBMpPaHe Ha da3zaTta Ha
NpenBapuUTESTHO 3arpsiBaHe.

Korato Ta3u ¢pasa NpuKouK, ce 4yBa 3ByKOB CUrHan 1 Ha
Avcnnen ce n3sexaa HopmMauws, ye GpypHaTa e JoCTUrHana
3a/lafieHaTa Temneparypa.

Ha To3u eTan oTBOpeTe BpaTnuKaTa, NOCTaBeTe XpaHaTa BbB
dypHaTa 1 HaTucHeTe [> , 3a 1a 3aN0uHe roTBEHETO.

Mons, umanTe npeaBnza: AKO MOCTaBWTe XxpaHaTa BbB GypHaTa,
npeav NpeABapuTeNHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbpLUK, Ka4eCTBOTO Ha
MPUrOTBEHOTO ACTME MOXe Aa CE BIOWN.

OTBapAHETO Ha BpaThyKaTta no Bpeme Ha dhasara 3a npeasapuTenHo
3arpsBaHe nocTassa GyHKUMATA B PEXMM Ha Nnay3a.

BpeMeTo 3a rOTBeHe He BK/TI0YBa d)aaa 3a nofarpAasaHe.

C nomolita Ha byTOHa MOe Mo BCAKO Bpeme fa NMpomMeHuTe
TemnepaTyparta, KoATo 1ckate fa Obje AOCTUrHaTA.

5. KPA/ HA TOTBEHETO
I'Ipossyqasa CUTHaN N ANCNNeAT NokKa3Ba, Ye roTBEHETO e
3aBbpLunno.

3a Aa yAbmKMTE BPEMETO 3a roTBeHe 6e3 a NpoOMeHATe
HACTPONKNTE, 3aBbpTeTe OYTOHA, 3a 1a 3aJjafieTe HOBa
NPOAB/IKNTENHOCT U HaTUCHETe [> .

. OYHKL U 6" SENSE

Bb3CTAHOBABAHE HA TEMITEPATYPATA

Korato no Bpeme Ha roTBeHeTO TeMnepaTtypaTta BbB dypHaTa
CnafiHe Nopaan OTBapAHE Ha BpaTMUYKaTa, aBTOMATUYHO

ce akKTuBMpa cneynanHa (I)yHKLl,I/Iﬂ 3a Bb3CTaHOBABAHE Ha
3afjlafieHaTa Temnepartypa.

[lokaTo TemnepaTypaTa ce Bb3CTaHOBABA, Ha AuCes ce
BMXa aHUMauumA (,3MmnA"), KOATO U34ye3Ba, KOraTo
TemnepaTypaTa JOCTUrHe 3aJafieHaTa CTONHOCT.

@
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3a nocTuraHe Ha Ha|7|-p,o6bp pe3yntat OT rOTBEHETO,
NPOABIIKNTENHOCTTA Ha NPOorpamMmmpaHnAa UKD 3a rotBeHe
Cce yBeJi4aBa B 3aBUCMMOCT OT TOBa KOJIKO AbJITO BpaTh4vKaTa
e CTOAla OTBOPEHa.

. CNELUWWAJTHUA OYHKLUU
ABTOMATUYHO NOYNCTBAHE C MPOJTU3A

He pokocBaiite pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONUTUYHUA LUKBII.

He ponyckanite geua v >KMBOTHU Ao ¢ypHaTa no
Bpeme Ha NUPOANTVNYHMNA LUKDBA 1 cfief TOBa, A0
NbJIHOTO NpoOBeTpPsiBaHe Ha MOMeLLeHneTo.

M3BageTe oT dypHaTa BCUUKM NPUHALNEKHOCTM
(BKNIOUMTENHO HOCAUMTE), NPeam Aa akTuBupate GyHKLMATA
3a NUPOANTUYHO NOYMCTBaHe. AKO pypHaTa e MHCTanupaHa
MOA NJIOT 3a FOTBEHE, BCUYKM FOPENKN 1 eNleKTprUYeCcKr
KOTNOHM TpAGBa [la ca M3K/I0YEHU MO BPeME Ha LIMKbIIa Ha
CamomnoumncTBaHe (MMponusa).

3a onTMManHW pesynTat OT MOYMCTBAHETO OTCTPaHeTe
M3NINLIHUTE OCTaTbLM OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa 1
noumncreTe BbTPELIHOTO CTHKJI0 Ha BpaTMyKaTa, npean aa
n3nonseate dyHkuuaTta "Muponusa”. OyHkumaTa "Tinponuza"
13non3BarTe camo Korato dypHaTa e CUIHO 3aMbpCeHa Unu
oTAeNA HempurATHa MMPK3Ma Mo BpemMe Ha roTBeHe.

Bneste B cne%anHme GyHKuMn & 1 3aBbpTETE BYTOH], 33
Aa n3bepere (i) or meHioTo. Cef ToBa HaTucHeTe (§) ,3a Aa
noTebpauTe.

Hatucrete [> |, 3a HesabaBeH cTapT Ha LMKb/a Ha
MoYNCTBaHe N 3aBbpTeTe OYTOHA, 3a fja M3bepeTe KpaTKMA
uukbn (ECO).

Hatuchete > 3a He3a6aBeH®TapT Ha LMKb/a Ha
MoYnCTBaHe U HaTUCHeTe , 33 [la HaCTpounTe BpeMeTo
3a Kpain/oTnoXKeHnaA CTapT.

DypHaTa we cTapT1pa UMKbIa Ha NOYMCTBAHE 1 BpaTMUKaTa
LLie ce 3aK/0YM aBTOMATUYHO.

BpaTtuukata Ha pypHaTa He MOXe [ia ce OTBaps, AOKATO

Tpae NUPONUTAYHOTO NMoYMCTBaHE: TA 0CTaBa 3aK/OYEH],
[OKaTo Temnepatypata cragHe Ao Npremnmea CTONHOCT.
lMpoBeTpnABaiiTe NOMELLEHMETO MO BPEME Ha U cnej,
NUPONUTUYHUNA LUK,

Mons, umarte npeasua: [MPOObIKUTENHOCTTA 1 TemMnepaTypaTa Ha
LMKbB/Ia 33 NOUMCTBAHE HE MOraT Aa Ce HaCTPOWIBaT.

. N3NON3BAHE HA COHAATA 3A MECO (AKO MMA)

MpunoxeHaTta coHAa 3a MeCo NO3BOJIABA 3MEPBAHETO Ha
TOYHaTa BbTPELLUHa TeMMepaTypa Ha XpaHaTa Nno Bpeme Ha
roTBeHe.

M3non3BaHeTo Ha CEH30pHa COHAA 3a MeCo Ce N03BOABA
CaMo 3a HAKoM QYHKLMM 3a roTBeHe (KoHBEHLMOHANHO
roteeHe, DopcrpaH Bb3ayXx, [NeueHe ¢ koHBeKUMs, Typbo
rpun, 6th Sense Meco 1 6th Sense Maxicooking).

OT MHOTO BaHO 3HaueHue e Ja
NnocTaBuTe COHAATa NPaBUISTHO, 3a Aa
ce nonyyat nepdeKTHW pesynTaTi ot
[ TLLTH rotBeHeTo. BKkapanTte coHpaTa B Hal-
MececTaTa YacT, KaTo n3bareare KOCTu
WY Ma3HWHK MO MeCoTO.

Mpu NpUroTBAHE Ha NTUYE MeCo
coHpaTa TpsbBa Aa ce BKapa
CTPAHWYHO, MO cpefaTa Ha rbpaunTe,
KaTo ce 00pblia BHUMaHWE BbPXbT M
[a He nonafHe B Kyxa 4YacT. AKO
MeCOTO e C HepaBHOMepHa aebenvHa,
npoBepeTe Aanu e fobpe CroTBeHo,

npeau ga ro nsBagute ot ¢pypHata. CBbpKeTe Kpas Ha
COHAaTa C OTBOPA, Pa3NoOOXKeH Ha AsiCHATa CTEHa Ha
BBTPELLHOCTTA Ha PypHaTa. KoraTto coHpaTa 3a meco 6bae
BKJIlOUEHA KbM BBTPELLHOCTTA Ha GypHaTa, LWe Npo3Byum
3BYKOB CWIHaJ 1 BbPXY AUCMNEA Ce MOKa3Ba CYMBOS 1
LieneBaTa Temneparypa.
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AKO coHAaTa 3a Meco e BKJIloUeHa Nno Bpeme Ha 13brpaHe Ha
GYHKLWSA, ANCNNeAT ce NPEBKIIIOYBA Ha LieNieBaTa
TemnepaTypa Ha COHAATa 3a Meco no nogpasbupaHe.
HatucHete , 32 la CTapTUpaTe HaCTPOIKMTe. 3aBbpTeTe
OyToHa, 3a Aa 3afjafeTe LieneBaTa TemnepaTypa Ha CoHaaTa
3a Meco. HatucHeTe 6yToH (§) , 3a Aa MOTBBPANUTE.
3aBbpTeTe OyTOHa, 33 Aa 3ajafeTe TemnepaTypaTa Ha
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BBTPELIHOCTTA Ha GpypHaTa.
HatucHete nnm , 33 la NOTBbPAMUTE 1 Ja CTapTMpaTe
nporpamMaTa 3a rotTeeHe.
o Bpeme Ha Nporpamara 3a rotBeHe AMCNIeAT NOKa3Ba
LeneBaTta TemrnepaTtypa Ha coHlaTa 3a meco. Korato MecoTto
[LOCTUrHe 3aajieHaTa Lenesa Temnepatypa, nporpamara 3a
roTBeHe cnupa u AucnnaeaT nokasea “End” (Kpai).
3a fa cTapTupaTe OTHOBO Nporpamarta 3a roteeHe ot “End”,
KaTo 3aBbpTnTE OYTOHA, MOXeTe fja perynupare Lenesara
TemnepaTtypa Ha COHAaTa 3a Meco, KakTo e MOCOYEHO Mo-
rope. HatucHete (@ wnu ,3a la NOTBbpAMUTE 1 Ja
CTapTupaTe OTHOBO NpOrpamara 3a roteeHe.
Mons, MmanTe NpeaBna: No Bpeme Ha NporpamaTta 3a rotBeHe CbC
COHAA 3a MeCO MOXeTe [a 3aBbpTnTe 6yTOHa, 3d la npomedunTe
LienesaTa TemMnepaTtypa Ha CoHAaTa 3a Meco. HatncHete @’ ,3aa
perynuparte TemnepaTypaTa Ha BbTPELIHOCTTa Ha GypHaTa.
COH,EI,aTa 3d MeCO MOXe fa Ce NOCTaBA Mo BCAKO Bpeme, CblO Taka No
Bpeme Ha Nporpama 3a roteeHe. B 1031 ciiydalt e Heobxoamnmo fia ce
3afafaT OTHOBO MapamMeTpuTe Ha (DyH KUMATa 3a rotBeHe.
Ako COH[laTa 3a MeCO He e CbBMeCTMa C HAKOA d)yHKLI,I/Iﬂ, c])ypHaTa
M3KJIOYBa MPOrpamMaTta 3a rotBeHe 1 13aBa npedynpeanteneH 38yKoB
curHan. B tosm CJ'I)/‘-IaI7I M3KmoyeTe CoOHAaTa 3a MeCo UM HaTUCHETE
<K, 3a f1a 3apaneTe apyra dyHKumaA. OTNoxeHUAT cTapT 1 asaTta 3a
npeasapuTenHo 3arpABaHe He Ca CbBMeCTVIMM CbC COHJaTa 3a MeCO.
. 3AK/TIOYBAHE HA BYTOHUTE
3a fa 3aKnounTe KNaBmaTypara, HaTuCHeTe 1 3agpbxTte <
3a HaM-Masko 5 cekyHam.

HanpageTe cbL0TO, 33 Aa Aebnokupate 6yToHUTE,

Mons, umanTe npeasua: byToHMTe MOraT Aa ce 3aK/1iouBaT v No Bpeme
Ha roTBeHe.

OT cbobpaeHns 3a 6e30MacHOCT GypHaTa MOXKe Aa Ce U3KoUM Mo
BCAKO Bpeme C HaTuckaHe Ha (1) .
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NMOJIE3HU CBbBETU
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KAK A CEYETE TOTBAPCKATA TABJILA

B Tabnuuata ca nocoyeHn Han-nogxoaawmnTe GyHKLNN,
NPUHAANEXHOCTM 1 HMBA 3a NPUTrOTBAHE Ha Pa3NIMYHK
AcTUA. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3arno4BaT OT MOMEHTA, B
KOWNTO XpaHaTa ce NocTaBu BbB pypHATa U He BKoYBaAT
npenBapuTenHOTO 3arpABaHe (KOraTo ce N3MCKBa
TaKoBa). TemnepaTypuTe 1 BpemeHaTa 3a roTBEHE ca
NPUOIM3NTENHN 1 3aBUCAT OT KONIMYECTBOTO HA XpaHaTa
1 OT M3NOJNI3BaHNTE NPUHAANEXHOCTU. B HauyanoTo
N3MoN3BalnTe Hal-HNUCKUTE NPenopbyBaHM CTOMHOCTK
N aKO XpaHaTa He ce CroTBu fo6pe, MpeMUHETE KbM
No-BUCOKMN CTOMHOCTU. I3non3BaliTe focTaBeHunTe C
bypHaTa NpUHaANEXHOCTY UK MeTanHn Gopmu 3a
KerKoBe 1 TaBU 3a GpypHa (3a npeanoymTaHe TbMHO
ouBeTeHU). Moxe aa n3nonseaTe Cblo CbAOBE

N aKkcecoapu oT OrHeynopHo cTbkio ([npekc)

UV KAMEHUHOBY TaKUBA, HO UMaliTe NpeaBuga, ye
BpemeHaTa 3a roTBeHe e 6baaT Manko no-Abiaru.

EOHOBPEMEHHO NMPUTOTBAHE HA HAKOJIKO ACTUA
C ¢yHKumaTa ,DopcrpaH Bb3AyX" MOXe fia roTBuTe
€4HOBPEMEHHO Pa3InYHN XpaHU, KOUTO M3NCKBAT efHa
M Cblla TeMnepaTypa Ha roTBeHe (Hanpumep: puba n
3eneHuyLu), M3NoN3BankM pa3NnyHn HUBA. Vi3BageTe
XpaHaTa, KOATO U3MCKBa MO-Majiko Bpeme 3a roTBeHe,
1 ocTaBeTe BbB PypHaTa XpaHaTa, KOATO N3NCKBA MO-
ObJIro BpeMe 3a roTBeHe.

MECO

M3non3BanTe KakbBTO 1 Aa e BUA TaBU 3a GypHa unn
cbaose ,[Mnpekc’, nogxoaawm 3a pasmepa Ha napyeTo
meco, KoeTo TpAbBa Aa ce neye. 3a neyeHe Ha ronemu
napyeTa meco, Han-gobpe e fa cmnete Manko 6ynboH
Ha ABHOTO Ha Cbja 1 fa nosneaTe MeCcoTOo NO Bpeme Ha
nevyeHeTo, 3a la CTaHe NO-BKYCHO. ViImanTe npeasuna, ve
no Bpeme Ha Tasm onepaunsa e ce noasun napa. Korato
MeCOTO ce oneye, OCTaBeTe ro BbB GpypHaTa 3a OKONO
10—15 MVUHYTU nnn ro o6BMINTe B anymmHmneso donuo.

KoraTo nckate fa neyete Meco Ha ckapa, nsbepete
napueTta c paBHOMepHa aebenunHa, 3a fa ce NOCTUrHe
paBHOMepHO onunyaHe. MHoro gebennTe napyeTta Meco
N3MCKBAT MNO-AbJIF0 Bpeme 3a neyeHe. 3a fa npegnasunre
MEeCOTO OT M3rapsHe OTBbH, CBaneTe peweTbyHmA padT
Ha NO-A0MHO HMBO, C KOETO XpaHaTa Cce NocCTaBA faney
oT rpuna. O6bpHeTe MecoTo Npu N3TUYaHe Ha iBE TPeTK
OT BpemMeTo 3a rotTBeHe. BHMmMaBanTe npu OTBapAHeE Ha
BpaTMyuKaTa, 3al0To e n3nese ropella napa.

3a cbbMpaHe Ha COKOBETE OT FOTBEHETO NpenopbyBame
[a nocCTaBuTe TaBaTa 3a OTUeKAaHe C MOMIOBUH NUTHP
nuTerHa BOAa B HeA HeNOCPeACTBEHO NOA peLleTbyHNA
padT, Ha KOWTO e NocTaBeHa XpaHaTta. [lonelTte, KoraTo e
HeobxoAMMmo.

OECEPTU
[oTBeTe PMHM fecepTu C KOHBEHLUMOHaNHaTa GYHKLNA
CaMo Ha eauvH padT.

M3non3Baiite TbMHU MeTanHu Gopmu 3a Keikose 1
BVIHArM rv NocTaBsTe HAa NPeAOCTABEHNS pPeLleTbYEH
padT. 3a na neyeTe Ha NoBeyve OT eAuH padT, n3bepeTte
byHKUMATa 3a popcupaH Bb3AYX M pa3nosioxere
WwaxmaTHo GopMuTe 3a KeMKoBe Ha padpToBeTE, KOETO
nognomara onTUmasiHaTa LMpKynaunus Ha ropewymsa
Bb3AYX.

3a pa npoBepuTe fanu Kerk C Mas e n3neyeH, noctaBete
ObpBeHa KJieyka 3a 3b6U B LleHTbpa Ha Keika. AKo
KneukaTa 3a 3b0u n3nese yncTa, KENKBT € FroTOB.

AKO n3non3BaTe He3anenealm (I)OpMVI 3a KenKoBe, He
Ma»keTe C MacJqo p'b6OBeTe, TbW KaTO KENKDBT MOKe la He
Ce HagunrHe paBHOMeEpPHO OKOJ10 p'b6OBeTe.

AKo nsgenverto ce ,HagyBa“ no Bpeme Ha neveHe,
M3Non3BanTe No-HUCKa TemnepaTypa cnefBalima NbT n
obmMucieTe HaManABAaHETO Ha KOSIMYECTBOTO TEYHOCT,
KoATO fo6aBsATe, NN NO-BHUMATETHO Pa3OobpKBaHe Ha
cMmecTa.

3a cnaakumy € BNaXKHW MABHKN WU TOAWHT (YNN3KENK
Unn NIOJO0BU NanoBe) N3non3eante GyHKLUATA
LIleyeHe c KoHBeKLMA”. AKO JONTHATA YacCT Ha Kelka e
HefgoneyeHa, cBanete padra Ha NO-AOSIHO HUBO U Npean
fobaBsiHe Ha NIbHKATA MOPbCETe OCHOBATA Ha KelKa ¢
raserta ot X186 unn 6UCKBUTW.

nMALUA

HamarkeTe neko TaBuTe 3a NeyeHe C Ma3HVHA, 3a Aa ce
rapaHTMpa, Ye nMuaTa nMa xpynkaBa ocHoBa. Pa3HeceTe
MouapenaTta no nuuarta npu M3TMYaHe Ha Be TPETU OT
BPEMETO 3a rOTBEHE.

BTACBAHE

BuHarm e Han-po6pe fa NokpreTe TECTOTO C BRa)Ha
Kbpna, Nnpean fa ro noctaB1Te BbB ¢pypHaTa. BpemeTto
3a BTacBaHe Ha TeCcToTO C Ta3n GYHKUUA ce HamansaBa C
NpuoNM3NTeNHO efHa TpeTa B CPaBHeHMe CbC CTalHa
Temneparypa (20 - 25°C). BpemeTo 3a BTacBaHe Ha nuua
3anouBa oT okono yac 3a 1 kg TecTo.
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FOTBAPCKA TABJIULA

peLiEnTA ovikunn [ IPERS.  TeMnEpaTYeR TN e
i i i (MuH) NMPUHAONEXHOCTU
=3 -0 30-50 2
E:ﬁﬁ:g:: ¢ masa / MananwnaHosun E fa 160 30-50 .\é,.
) Ia 160 30 - 50 =
KelkoBe c nibHKa = ] 160 - 200 30-85 ;’
(UnsKenk, LWpynen, AGbIKOB Naw) fa 160 - 200 35.90 -\...i—...,- q%,
== ; 160 - 170 20 - 40 3
Buckeutu / Mankn Keilikose Ha 150 - 160 20-40 1;
Nla 150 - 160 20-40 AT
== ; 180 - 200 30 - 40 3
CnagKuwm oT NapeHo TecTo Ha 180 - 190 35-45 .\é,. 1_1,
[a 180 - 190 35 - 45 NI
= Na 90 110 - 150 3
LlenyBkn Ha 90 130 - 150 _h_.i_._,._,_ ;
a 90 140 - 160* N
. 220 - 250 20 - 40 2
Muua (TbHKa, aebena, pokava) &) Ha 220 - 240 20-40 _\éﬁ ‘_1,
) [la 220 - 240 25 - 50* o3
CamyH xn16 0,5 kg = - 180 - 220 50-70 =
Xne6ue = - 180 - 220 30- 50 3
Xna6 &) Il 180 - 220 30 - 60 N
2
3ampaseHa nuuya _ 20 102 kTJ 1
a 250 10- 20 NN
= [a 180 - 190 45 - 60 =
(ggﬁee:q?/goasl‘g%jﬁa, KIALL) &) fla 180 -190 45-60 '\‘é‘f "‘1;"'
[a 180 - 190 45 - 70 N
= a 190 - 200 20-30 3
E::T%Bau / CONEHKN OT MHOTONINCTHO fa 180 - 190 20 - 40 kij ;
[a 180 - 190 20 - 40* =B
Nazans / Mnoposu nutn = - 190 - 200 40- 65 3
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PELENTA zd)yHKLlI/lﬂz 3 A?:;.UB‘:HE TEMH(E?)'\TVPA np?iiﬁg)'}(:g:grooc.r |-MI/IBO
(MuH) NPUHAANEXHOCTU

MNeuena nacta / KaHenoHn - § 190 - 200 25-45 ;ﬂ
Ié\;H“iI:II:(:{ 'kl'geneLUKo /| ToBexpo / < ) 190 - 200 60 - 90 ;}
MeyeHO CBMHCKO € KOpUUKa 2 kg SR - 170 110 - 150 ;,
Munewxo / 3aewko / Matewko 1 kg e - 200 - 230 50 - 80 ** 3
Myewko / Mbue 3 kg G, - 190 - 200 90 - 150 L2
Kaprim 12 neacre (bvmera o) =) e 180-200 40-60 3,
a-gagﬁ/r?mi:;ﬁ:m‘%g%aﬂmam) Ha 180 - 200 50-60 "‘é"’
MpeneueH xna6 @ - 3 (Bucoka) 3-6 -\...5...,-
Pn6a ¢pune/ CrekoBe @ - 2 (CpepgHa) 20 - 30%** .\,,ﬁ,,,. Livr
)I;I:nﬁg;;lll_.{:plwkeGanw / pe6bpua / @ ) (%‘3,2%%%2)" 15 - 30%** 2 vivr
MeueHo nune 1-1,3 kg - 2 (CpegHo) 55 - 70** .\,,%,,,. LLtr
MeueHo roBexpo anaHrne 1 Kg - 2 (CpepHa) 35 - 50** _\._.3;!,.
ArHewkn 6yTueTa / Kpaka - 2 (CpepHa) 60 - 90** ;,
KapTodu Ha pypHa - 2 (CpepHa) 35 - 55%* ;,
3eneHuYyKoB orpeTeH - 3 (Bucoka) 10-25 ;,
e e TAeBis T 120 I I R S
JlazaHAa n meco Ja 200 50 - 120* ,\éﬁ ;,
Meco n kapTodu Aa 200 45 - 120* —
Pu6a n 3eneHuyyn Ja 180 30-50 _\éﬁ ;,
MNeueHo meco c NIbHKa - 200 80 - 120* ;,
gggjfgzxﬂ%cjm arHeLuKo) ) —— >0 - 120 ;9

* |'|p|/|6n|/|3|/|TenHa NPOOBITKNTENTHOCT Ha rOTBEHETO: MOXKe [Aa M3BaanTe ACTUATA OT d)ypHaTa Mno PasIn4YyHo BpemMe B 3aBNCMOCT OT JINYHUTE

Bu npeano4vynTaHnA.

** OObpHeTe xpaHaTa Npu 13TUUYaHe Ha iBe TPETV OT BPEMETO 3a rOTBEHE,
*** OObpHeTe XpaHaTa NPy 13TUUYaHe Ha NONOBMHATA OT BPEMETO 3a roTBEHE

Mona, nmante npeasua: QyHKLMATa 6th Sense “CnagkuLun 1 Kerkose” 13nos3Ba CamMmo rOPHUA 1 JONHWA 3arpaBaliy enemeHTv 6e3
UMpKynauma Ha opcrpaH Bb3ayx. He e HeObXoaMMO NpeaBapUTENIHO 3arpsaBaHe.

vow 7 —
= ™) &
OYHKUNN
KoHBeHLMOHaNnHO
roTBeHe lpwn Typ6o rpun DopcrpaH Bb3gyx  lMeveHe c KoHBeKunA Eko dopcupaH Bb3gyx
ABTOMATVYHM = s ) =
OYHKLMM
Kacepon Meco Maxi Cooking Xna6 Muua Cnagkmwn n Kekose
[ Ve vl a/==1r _J \ ‘ M
NMPUHAANEXHOCTN TaBa 3a ¢pypHa nnu dpopma Tasa 3a oTuexaHe / Taga 3a

PeweTtbueH padpt

3a KeVIK Ha pelweTbyHnA neyvyeHe nan TaBa 3a ¢ypHa
pa¢t

Ha peleTbuHuA padT

TaBa 3a oTuexxpgaHe / TaBa

TaBa 3a oTuexpgaHe ¢

3a neyeHe MNONOBUH NNTBP BOAA
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NOAAPDBXKKA U
NOYNCTBAHE

MpeAvn aa npucTbNUTE KHM
noaApbKKa UM NoYncTBaHe
Ha pypHaTa, ce ybepeTe, e He e
ropeuya.

He nsnonssaire ypeau 3a
nouuncTBaHe c napa.

BbHLWHW MNOBBPXHOCTU

« MouncTeTe NOBBPXHOCTUTE HA dypHaTa C BlaXkHa
MUKpobrbbpHa Kbpra. AKO ca MHOFO 3aMbpCeHU,
fobaBeTe HAKOJKO Kanky noymcTBaly npenapar ¢
HeyTpanHo pH. Hakpas 3a6bpluete cbC cyxa Kbpna.

« [1a He ce n3non3BaT KOPO3UBHU MU abpa3nNBHM
nouncTeawm npenapatn. AKo nogobeH NpoayKT
Cny4variHO nonagHe BbpxXy NOBbPXHOCTTA Ha ypesaa,
nouyncreTe He3abaBHO C BNa)kHa MMKpodMbbPHa Kbpna.

BbTPELWWHU NOBBbPXHOCTHU

- Cnep BCAKO roTBeHe M34aKalTe dypHaTa fja ce oxsiagn
M A nouymncTeTe (3a NnpeanoynTaHe, JOKATO € ole Tonsa),
3a 1a OTCTPaAHUTE OT/laraHMATa 1 NeTHaTa OT XpaHaTa. 3a
OTCTPaHABaHe Ha KOHAEeH3MpanaTta Bnara npu rotBeHe
Ha XpaHu C roNAMO CbAbP)KaHME Ha BOAa, N3UYaKanTe

He nsnonseaiTte cTomaHeHa
BDbJIHA, CTbpraaky unm
abpasuBHu/pasaxKpgawm
noyuncTBaly NpenapaTu, Tbii
KaTo Te Morar Aia noBpeaAT
NOBBPXHOCTNTE Ha ypeaa.

HoceTe npegnasHn pbKaBuyu.

¢dypHaTa fa ce oxnaamn HanbHO U N36bpLIeTe BNaraTa ¢
Kbpna unu rooa.

+ AKO Mo BbTpeLWHNTE CTEeHN Ha dypHaTa MMa 3acbxHana
MpPBCOTUS, NpenopbuBame Bu ga Bknounte PpyHKLMATA
3a aBTOMATUYHO MOUYUCTBAHE C Liesl ONTUMANHU
pe3ynTati OT MOYMCTBAHETO.

- BpaTtnukaTa Ha dypHaTa moxke ce cBanu 3a No-necHo
noumcTBaHe.

NMPUHAANEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakMCHeTe NPpUHAANEXHOCTUTE
BbB BoAa Cc JobaBeH TeueH Muell npenapar,

KaTo M3nosi3BaTe pbKaBULM 3a pypHa, ako
npuHaanexHocTuTe BCe oule ca ropelyun. OctaTbum OT
xnga MoraT ja ce npemMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa 1unn
ro6a.

CMAHA HA TAMIMATA
1. NsknioueTe ypena oT enekTposaxpaHBaHeTo.

2. Pa3BuinTe KanaykaTta Ha OCBETUTENHOTO TANO,
CMeHeTe NnamnaTta N 3aBNnTe OTHOBO KalaydKaTa.

3. CebpsKeTe OTHOBO PypHaTa KbM eneKTpuyeckaTa
Mpexa.

Monsa nmante npeasnz;: V13non3sante Camo KPyLLIKIM C HaxkeXkaema
nyka 25—40 W / 230 V~, uokbn E-14, T300°C mnn xanoreHHu
Kpywkm 20—40 W / 230 V~, uokbn G9, T300°C. Jlamnara,
3M0M3BaHa B M3AENUETO, € NpefHa3HaveHa cneymnanHo 3a
OOMAKMHCKL Ypean 1 He e NMOAXOAALLa 3a OCBeTABaHE Ha
nomelleHva B aoma (PernameHT Ha EO 244/2009). KpyLikuTe morat
[la Ce 3aKynAT OT Halvis OTAeN 3a CleAnpoaax6eHo 0bCyKBaHe.

- He nunarte ¢ pbue XanoreHHata KpyLKa, Tbi KaTo OCTaBaliuTe
Mo HeA OTneyaTblUM MoraT Aia A NOBPEeAAT. He n3nonsgante dpypHaTa,
npean Aa NocTaBuTe Ha MACTO KanaykaTta Ha fnamnaTa.
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CBAJIAHE U MOCTABAHE HA BPATUHKATA

1. 3a pa cBanuTe BpaTMuKaTa, OTBOPETE A HAMBIHO 1
iaBpreTe durKcaTopuTe B OTBOPEHO MOJIOXKEHME.

. 3aTBOpETE BpaTUYKaTa AOKOJIKOTO € Bb3MOKHO.
XBaHeTe 31paBo BpaTMyKaTa C ABe pbLie (He A xBallanTe
3a ApbXKaTa).

OTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MaJKO U

CbLUEBPEMEHHO A U3TErNATE Harope, 3a Aa nusnese ot
rdespnata. OctaBeTe BpaTUyKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO
BDPXY MeKa NOBBPXHOCT.

3. 3a ja nocTaBuTe BpaTMUKaTa, MbPBO A NpUGIMKeTe
KbM dypHaTa, cnep Koeto n3paBHETE KYKNYKUTE HA
MaHTWTe C rHe3aTa UM 1 GMKCMpaiiTe ropHaTa 4YacT Ha
BpaTUuKaTa.

' BG

4. CnycHete BpaTuuKaTa HaJoNy 1 A OTBOPETe JOKpPail.
CnycHeTe ¢puKcaTopuTe HaJoNy A0 MbPBOHAYANIHOTO UM
nonoxexwe: NMNposepeTe fganv GrKcaTopuTe ca CNycHaTu
AOKpa.

HatucHeTe neko, 3a fa npoBepuTe fanu GprkcatopuTe ca
Pa3nosIoXKeHV NpaBuIIHO.

A

5. Npo6Baiite na 3aTBOpMTE BpaTMUKaTa 1 NpoBepeTe
[anu T 3acTaBa yCnopeaHo Ha TabnoTo 3a yrnpasrieHue.
AKO TOBa He e Taka, NOBTOpEeTe NOCOYEHNTE NO-rope
CTbNKW. BpaTnukata Moxe fjla ce NoBpeam, ako He
bYHKUMOHMpPa NpaBusiHo.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTHU

' Mpo6nem . Bb3amoXHa npnunHa - PeweHne
. QypHarta He paboTu. - Hama 3axpaHBaHe C ' MNposepeTe fanu UMa HanpexeHue B Mpexara
1 . eneKkTpoeHeprus. . 1 Janu ¢ypHaTa e BK/loYEeHa KbM MpexaTa.
. YpepnbT e usknioyeH ot . M3knioueTe 1 BKNOYeTe ypeaa OTHOBO, 3a Aa
. Mpexara. . BUAWTE Aanu npobaeMbT He € OTCTPAHEH.
- BpaTuukarta He ce oTBaps. ' HeusnpasHa knouanka Ha  Mi3knioueTe dpypHaTa 1 A BK/IOUETE OTHOBO,
1 . BpaTU4Kara. ' 3a la NnpoBepuTe Aann HEN3NPaABHOCTTA
. Mi3nbnHABa ce UMKbA 3a . e oTCTpaHeHa. M3uakanTe dyHKUMATa fa
. nouncTBaHe. ' npuKnoun n ypHaTa aa ce oxnaaw.
Ha gucnnes ce nssexpa “F”, Mpob6nem cbc codTyepa. CBbpKeTe ce C Han-6n3KMA LEHTDBP 3a
nocnenBaHo oT undpu nnm cnepgnpopax6eHo 06CnyXBaHe Ha KNNEHTUN U
- OykBW. - cbobuleTte uncnoTo cnep byksata F.
AncnneaT nokasea HesAceH HactpoeH e gpyr e3uk. CBbprkeTe ce C Har-6NM3KNA LEHTHP 3a

¢ TeKCT U n3rnexmga e noppeneH. i i cnep,npop,a>K6eHo o6cny>|<BaHe Ha KITMEHTW.

OIIIPMEHIIITe MNOJINTUKN, CTaHAAPTHAaTa AOKYMeHTauna n AonbJ/IHUTEJTHA |/|H¢opma|.wm 3a
ypeAa moXxeTe fja HaMmepuTe, KaTo:

— el ¢ [loceTnTe Hawwma yebcant docs.whirlpool.eu
. M3non3sate QR kona
+  Kato antepHaTnBa MoXeTe fia Ce CBbpXKeTe C 0TAeNa 3a cneanpopak6eHo o6cnyKBaHe

™ (BU>KTe TenedOHHMA HOMep B rapaHLMOHHaTa KHIXKKA). [py KOHTAKT ¢ oTaena 3a
cneanpopak6eHo obcy»KBaHe Ha KNMEHTH CboObLLaBaiiTe KOAOBETE, MOCOYEHM Ha
3aBofCKaTa Tabesnika Ha Bawus ypep.
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Kratki vodi¢

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL
Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomo¢,

registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

OPIS PROIZVODA

uredaja.

A

" HR

Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

1. Upravljacka ploca
2. Ventilator
3. Kruzni grijac

(nije vidljiv)

4. Vodilice resetke
(razina je oznacena na prednjem
dijelu pecnice)

. Vrata
. Gornji grija¢/rostilj
Zarulja

© N O Wn

. Tocka za umetanje sonde za
meso
(ako je uredaj opremljen)

9. Identifikacijska plocica

(ne skidati)
10.Donji grijac
(ne vidi se)
UPRAVLJACKA PLOCA
S” &:
: OIS
1 23 4 5 6 78 9
1. LJEVI ZASLON 5. OKRETNI GUMB /GUMB 6TH 7. VRUUEME
SENSE Za namjestanje ili promjenu
2.SVJETLO Okrenite ga za kretanje kroz vremena i podeSavanje vremena

Za ukljucivanje/iskljucivanje
svjetla.

3. UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili zaustavljanje uklju¢ene
funkcije u bilo koje vrijeme.

4. NATRAG

Za povratak na prethodni izbornik
prilikom konfiguriranja postavki.

funkcije i namjestanje parametara
kuhanja. Pritisnite @ za odabir,
postavljanje, pristup ili potvrdu
funkcija ili parametara i eventualno
pokretanje programa kuhanja.

6. TEMPERATURE
Za namjestanje temperature.

kuhanja.

8. POKRETANJE

Za pokretanje funkcija i potvrdu
postavki.

9. DESNI ZASLON

Whjr/lﬁool



DODATNI PRIBOR

: PLITICA ZA

RESETKA : SAKUPLJANJE SOKOVA

PLITICA ZA PECENJE

: KLIZNE VODILICE *
: (SAMO NA NEKIM
: MODELIMA)

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o
SONDA ZA MESO kupljenom modelu.
(SAMO NA NEKIM MODELIMA) Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u
postprodajnom servisu.
S

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA
ResSetku vodoravno umetnite tako da je kliznete kroz
vodilice reSetke pazedi da je strana s podignutim
rubom okrenuta prema gore.

Ostala dodatna oprema kao sto je posuda za
prikupljanje sokova i lim za pecenje, postavlja se
vodoravno, na isti nacin kao i reSetka.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA (AKO JE UREDAJ
OPREMLIJEN)

Uklonite vodilice resetki iz pecnice i uklonite zastitnu
plastiku s kliznih vodilica.

Pri¢vrstite gornju kopcu
vodilice na vodilicu resetke i
do kraja je klizno pomaknite.
—j Donju kopcu spustite u

}, polozaj.

Vodilicu ucvrstite tako da
¢vrsto pritisnete donji dio
kopce na vodilicu reSetke. ______——=

Provjerite mogu li se vodilice ¥ =11
slobodno pomicati. Ove E

korake ponovite na drugoj

vodilici reSetke na istoj

razini.

Napominjemo: Klizne vodilice mogu se postaviti na bilo kojoj
razini.

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

. Klizne resetke uklonite tako da podignete vodilice
i zatim lagano izvucete donji dio iz sjedista: vodilice
resetki sada se mogu ukloniti.

. Vodilice resetki postavite tako da ih najprije
postavite u njihovo gornje sjediste. Drzeci ih, klizno
ih pomaknite u odjeljak za pecenje, a zatim spustite u
polozaj donjeg sjedista.
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FUNKCIJE

" HR

KONVENCIONALNO

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini.

SPECIAL FUNCTIONS (POSEBNE FUNKCLJE)

ROSTIL)J

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha. Kod
rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju
tijekom kuhanja: Pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod reSetke i dodajte 500 ml vode.

2 BRZO PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.
Po zavrsetku zagrijavanja pecnica ¢e automatski
odabrati funkciju ,Konvencionalno”. Pricekajte
zavrSetak zagrijavanja prije stavljanja hrane u
pednicu.

g‘() TERMOVENTILACIJA

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

vwv) TURBO GRILL

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na bilo koju
razinu ispod redetke i dodajte 500 ml vode. Razanj
(ako je uredaj opremljen) moze se upotrebljavati s
tom funkcijom.

KONVEKCIJSKO PECENJE

——J Za pelenje mesa, kolaca s punjenjem ili
pecenje punjenog povrcéa na samo jednoj resetki.
Ta funkcija upotrebljava blago, intervalno kruzenje
zraka kako bi se sprijecilo pretjerano isusivanje jela.

FUNKCIJE 6™ SENSE

SLOZENAC

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za jela s tjesteninom.

EKO TERMOVENTILACLJA*

Za pecenje punjenih komada mesa i fileta
mesa na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje
namirnica sprijeeno je blagim, intervalnim
kruzenjem zraka. Kada se upotrebljava funkcija
EKO, svjetlo ostaje isklju¢eno tijekom kuhanja. Kako
biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako i optimizirali
potrodnju energije, vrata ne smijete otvarati sve dok
jelo nije gotovo.

MESO

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za meso. Ta funkcija
povremeno ukljucuje ventilator na maloj brzini kako
bi se sprijecilo preveliko isusivanje jela.

i ODRZAVANJE TOPLINE

<= 7a odrzavanje netom ispecene hrane toplom i
hrskavom.

-, DIZANJE

= 7a optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta.
Za odrzavanje kvalitete dizanja tijesta ne ukljucujte
funkciju ako je pe¢nica vru¢a nakon ciklusa kuhanja.

MAKSI KUHANJE

XL Funkcija automatski odabire najbolji nacin
kuhanja i temperaturu za pripremu velikih
komada mesa (preko 2,5 kg). Preporucuje se
okretati meso tijekom pecenja, da bi s obje strane
jednako potamnilo. Najbolje ¢ete rezultate postici
povremenim polijevanjem mesa kako biste sprijecili
da se osusi.

@ AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa
vrlo visoke temperature.
Dostupna su dva ciklusa samociséenja: puni ciklus
(PYRO) i kraci ciklus (ECO). Preporucujemo redovitu
primjenu brzeg ciklusa, a cijeli ciklus primjenjujte
samo kada je pecnica jako prljava.

KRUH

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kruha.

PIZZA
Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste pizza.

é TIJESTO ZA KOLACE

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kolaca.

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o
energetskoj ucinkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br.
65/2014
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. POSTAVITE VRIJEME
Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
pecnicu.

s P>
- I- !- I-

Dvije znamenke sata zapocet ce treperiti: Okrenite
gumb za podesavanje za postavljanje sata i pritisnite
@ za potvrdu.

Dvije znamenke minuta zapocet e treperiti. Okrenite
gumb za podesavanje za postavljanje minuta i
pritisnite (§) za potvrdu.

Napominjemo: Za naknadnu promjenu vremena pritisnite
i drZite pritisnutim najmanje jednu sekundu sok je
pecnica iskljuc¢ena i ponovite gore navedene korake.

Vrijeme ¢ete mozda trebati ponovno namjestiti nakon
duljih nestanaka struje.

2. POSTAVKE

Prema potrebi mozete promijeniti zadane mjerne
jedinice, temperaturu (°C) i nazivnu jakost struje
(16 A).

Kada je pecnica iskljucena, pritisnite i drzite
pritisnutim §* na najmanje 5 sekundi.

3,
— - °C

£
-'- —
-

A}

v

Okrenite gumb za odabir mjerne jedinice i zatim
pritisnite (§) za potvrdu.

Okrenite gumb za odabir nazivne jakosti struje i zatim
pritisnite (g) za potvrdu.

Napominjemo: Pecnica je programirana za potro$nju
razine elektri¢ne energije kompatibilne s mrezom u
domacdinstvu snage vece od 3 kW (16 A): Ako je snaga
u vasem domacdinstvu manja, morat ¢ete smanjiti tu
vrijednost (13 A).

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 200 °C otprilike sat vremena,
po mogucnosti koristeci funkciju kruzenja zraka (npr.
LJermo ventilacija” ili ,Konvekcijsko pecenje”).
Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Kada je pecnica isklju¢ena, na zaslonu se prikazuje samo
vrijeme. Pritisnite i drzite ?) za ukljucivanje pecnice.
Okrenite gumb za prikaz glavnih dostupnih funkcija na
zaslonu s lijeve strane. Odaberite jednu i pritisnite” (§) .

=

Za odabir podfunkcije (kada je dostupna) odaberite
glavne funkcije i zatim za potvrdu pritisnite () iidite
na zbornik funkcije.

T ) D, R
2 (O Of = L =

Okrenite gumb za prikaz glavnih dostupnih funkcija na
zaslonu s desne strane. Odaberite jednu i pritisnite (§)
za potvrdu.

2. POSTAVLJANJE FUNKCIJE

Nakon odabira Zeljene funkcije moZete promijeniti
njezine postavke.

Na zaslonu ce se prikazati postavke koje mozete redom
mijenjati.

TEMPERATURA/RAZINA ROSTILJA

s 2
— —) qummp °C
IR N3

Kada ikona °C/°F treperi na zaslonu okrenite gumb
za promjenu vrijednosti i pritisnite (§) za potvrdu
te nastavite s promjenom sljedecih postavki (ako je
moguce).
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Istovremeno mozete postaviti i razinu rostilja (3 = visoka,

2 = srednja, 1 = niska).

Napominjemo: Nakon pokretanja funkcije temperaturu

ili razinu rostilja mozete promijeniti pritiskom na [ ili
izravnim okretanjem gumba.

TRAJANJE

Y
o

PN

Kada ikona ¢ treperi na zaslonu, upotrijebite gumb
za podesavanje potrebnog trajanja kuhanja i zatim
pritisnite (g) za potvrdu.

Ne morate postavljati vrijeme kuhanja ako zelite
rucno upravljati kuhanjem: Pritisnite (%) za potvrdui
pokretanje funkcije.

U tom slucaju ne mozete postaviti vrijeme zavrietka
kuhanja programirajuci odgodu pokretanja.

Napominjemo: Vrijeme kuhanja koje je postavljeno mozete
prilagoditi za vrijeme kuhanja pritiskom na ® : Okrenite
gumb za promjenu sata i pritisnite (g) za potvrdu.

POSTAVLJANJE VREMENA ZAVRSETKA KUHANJA/
ODGODE POKRETANJA

U brojnim funkcijama nakon postavljanja vremena
kuhanja mozete odgoditi pokretanje funkcije tako da
programirate vrijeme zavrsetka.

Kada promijenite vrijeme zavrietka na zaslonu ce se
prikazati ocekivano vrijeme zavrsetka funkcije dok ikona

() treperi.

Prema potrebi okrenite gumb za postavljanje vremena
zavrsetka kuhanja, zatim pritisnite [> za potvrdu i
pokrenite funkciju.

Stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata: funkcija se
automatski ukljucuje nakon isteka izracunatog vremena
kako bi kuhanje zavrsilo u vrijeme koje ste postauvili.

Napominjemo: Programiranje odgode pokretanja kuhanja
onemogucuje fazu zagrijavanja pecnice. Pecnica ¢e postupno
dosedi potrebnu temperaturu 5to znaci da ¢e vrijeme kuhanja
biti malo dulje od onog navedenog u tablici kuhanja.

Tijekom vremena ¢ekanja moZete upotrijebiti gumb za
promjenu programiranog vremena zavrsetka.

Pritisnite §# ili ) za promjenu postavki temperature i
vremena kuhanja. Pritisnite (g) za potvrdu kada zavrsite.

Napominjemo: Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostil].

|

. HR
3. UKLJUCITE FUNKCIJU
Nakon primjene svih potrebnih postavki pritisnite [>
za ukljucivanje funkcije.

U bilo kojem trenutku mozete pritisnuti i drzati pritisnut
(M za pauziranje trenuta¢no uklju¢ene funkcije.

4.ZAGRIJAVANJA

Neke funkcije imaju fazu zagrijavanja pecnice: Nakon
pokretanja funkcije na zaslonu se prikazuje da uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.

Po zavrsetku te faze oglasit ¢e se zvucni signal i
na zaslonu e se prikazati da je pec¢nica dosegna
postavljenu temperaturu.

Tada otvorite vrata, stavite namirnice u pecnicu,
zatvorite vrata i zapocnite kuhanje pritiskom na D

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pe¢nicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavréne
rezultate pecenja.

Otvaranje vrata tijekom faze zagrijavanja priviemeno ¢e
pauzirati fazu.

Vrijeme kuhanja ne ukljucuje fazu zagrijavanja.

Temperaturu koju Zelite doseci uvijek moZzete promijeniti
pomocu gumba.

5. KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti da
je pecenje zavrseno.

Za produzavanje vremena kuhanja bez promjene
postavki okrenite gumb za postavljanje novog vremena
kuhanja i pritisnite [> .

. FUNKCIJE 6 SENSE

OPORAVAK TEMPERATURE

Ako se temperatura u pecnici snizi tijekom ciklusa
kuhanja zbog otvaranja vrata, posebna ce se funkcija
automatski ukljuciti kako bi se obnovila originalna
temperatura. Dok se temperatura obnavlja na zaslonu se
prikazuje animacija ,zmije” sve dok se ne dosegne
postavljena temperatura.

@

‘l- -____I
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Dok je ciklus kuhanja u tijeku vrijeme kuhanja moze se
povecati ovisno o duljini otvaranja vrata kako bi se mogli
zajam(citi najbolji rezultati.

. POSEBNE FUNKCIJE
AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i kucni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon rada ciklusa Pyro (sve dok
se prostorija potpuno ne prozraci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, ukljucujudi i
vodilice polica, prije pokretanja funkcije Pyro. Ako je
pecnica postavljena ispod ploce za kuhanje, provjerite
jesu li svi plamenici ili elektri¢ne ploce iskljuceni tijekom
ciklusa samociscenja.

Da biste postigli optimalne rezultate ¢is¢enja, uklonite
preveliku koliCinu ostataka iz unutradnjosti i ocistite
unutarnje staklo vrata prije upotrebe funkcije Pyro.
Funkciju Pyro primjenjujte samo ako je uredaj jako prljav
ili stvara neugodne mirise prilikom kuhanja.

Pristupite posebnim funkcijama & i okrenite gumb za
odabir () s izbornika. Zatim pritisnite (¢) za potvrdu.

Pritisnite > za trenutaéno pokretanje ciklusa ¢is¢enja ili
okrenite gumb kako biste odabrali kradi ciklus (ECO).

Pritisnite > kako biste odmah pokrenuli ciklus ¢is¢enja
ili pritisnite (§) za postavljanje vremena zavrsetka/
odgode pokretanja.

Pecnica c¢e pokrenuti ciklus ¢is¢enja i vrata ce se
automatski zakljucati.

Vrata pecnice ne mogu se otvoriti dok je piroliticko
Cis¢enje u tijeku: ostat e zakljucana sve dok se
temperatura u pecnici ne vrati na prihvatljivu razinu.
prostoriju prozracujte tijekom i nakon rada ciklusa Pyro.

Napominjemo: Trajanje i temperatura ciklusa ¢is¢enja ne
MOogu se postaviti.

. UPOTREBA SONDE ZA MESO (AKO JE UREDAJ
OPREMLJEN)

Isporucena sonda za meso omogucuje mjerenje to¢ne
temperature unutar jela tijekom kuhanja.

Upotreba sonde za meso dozvoljena je samo za
odredene funkcije kuhanja (Konvencionalno, Termo
ventilacija, Konvencionalno pecenje, Turbo rostilj, Meso
6th Sense i Maksi kuhanje 6th Sense).

Vrlo je vazno pravilno postaviti
sondu kako bi se postigli savrseni
rezultati kuhanja. Umetnite

sondu do kraja u najmesnatiji dio,
izbjegavajudi kosti i masne dijelove.
Ako je rijec o peradi, sondu bi
trebalo umetnuti postrance u
sredinu prsa, pazedi da vrh ne
dospije u Suplji dio. U slucaju da je
rijeC 0 mesu izrazito nejednolike
debljine, provjerite je li dovoljno
peceno prije vadenja iz pecnice.
Prikljucite kraj sonde u otvor koji se nalazi na desnoj
stijenci unutrasnjosti pecnice. Kada se sonda za meso

prikljuci u unutradnjost pecnice oglasava se zvucni signal
i na zaslonu se prikazuje ikona i ciljana temperatura.

=)
-

Ako se sonda za meso ukljudi tijekom odabira funkcije,
prikaz zaslona prebacuje se na zadanu ciljanu
temperaturu sonde za meso.

Pritisnite @ za pokretanje postavki. Okrenite gumb
za postavljanje ciljane temperature sonde za meso.
Pritisnite (§ za potvrdu.

I
°C
o

sl
ply

Okrenite gumb za postavljanje Zeljene temperature
unutrasnjosti pecnice.

Pritisnite @ ili > za potvrdu i pokretanje ciklusa
kuhanja.

Tijekom ciklusa kuhanja na zaslonu se prikazuje ciljana

temperatura sonde za meso. Kada meso dosegne
postavljenu ciljanu temperaturu, ciklus kuhanja se

zaustavlja i na zaslonu se prikazuje ,End”.

Kod ponovnog pokretanja ciklusa kuhanja iz faze

,End” okretanjem gumba moze se namjestiti ciljana

temperatura sonde za meso na gore opisani nacin.
Pritisnite @ ilina (> za potvrduiponovno
pokretanje ciklusa kuhanja.

Napominjemo: tijekom kuhanja sa sondom za meso moze

se okrenuti gumb za promjenu ciljane temperature sonde

za meso. Pritisnite 8¢ za prilagodavanje temperature
unutrasnjosti pecnice.

Sonda za meso moze se umetnuti u bilo kojem trenutku pa
i tijekom ciklusa kuhanja. U tom sluc¢aju moraju se ponovno
namjestiti parametri funkcije kuhanja.

Ako sonda za meso nije kompatibilna s funkcijom, pecnica
isklju¢uje ciklus kuhanja i oglasava se zvucni signal. U

tom slucaju iskljucite sondu za meso ili pritisnite << za
postavljanje druge funkcije. Odgodeno pokretanje i faza

zagrijavanja nisu kompatibilne sa sondom za meso.

. ZAKLJUCAVANLJE TIPKI

Za zakljucavanje tipki pritisnite i drzite pritisnutim gumb
44 na najmanje 5 sekundi.

Isto ponovite za otklju¢avanje tipki.

Napominjemo: Zaklju¢avanje tipki moze se ukljuciti i tijekom
kuhanja.

Iz sigurnosnih razloga, pec¢nica se u bilo kojem trenutku
moze iskljuditi pritiskomna Iy .
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KORISNI SAVIJETI

" HR

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu

koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su
informativni i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim
preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno
peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po moguénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.
ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA
Primjenom funkcije ,Termoventilacija” mozete
istovremeno kuhati razlicite jela koja zahtijevaju istu
temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i povrée) na
vise razina. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme
kuhanja i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje
vrijeme kuhanja.

MESO

Upotrebljavajte bilo koju vrstu plitice za pec¢nicuili
vatrostalnu posudu koja odgovara veli¢ini komada
mesa koji pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je
dodati malo govede juhe na dno posude: meso ¢e
imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom kuhanja.
Napominjemo da se tijekom ovog postupka stvara
para. Kada je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jos
10 — 15 minuta ili omotajte aluminijskom folijom.

Kad Zelite rostiljati meso, izaberite komade
ravnomjerne debljine radi postizanja ujednacenih
rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa
zahtijevaju dulje vrijeme kuhanja. Kako biste sprijecili
da meso izvana izgori, spustite reSetku u nizi polozaj,
tako da jelo bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad
isteknu dvije tre¢ine vremena kuhanja. Pazite prilikom
otvaranja vrata zbog izlaza pare.

Preporucujemo da za prikupljanje sokova pecenja
postavite posudu za prikupljanje sokova s pola litre
vode tocno ispod reSetke na kojoj se nalazi jelo. Po
potrebi nadopunite.

DESERTI
Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na
samo jednoj razini.

Upotrebljavajte tamne, metalne kalupe i uvijek

ih stavite na isporucenu resetku. Za pecenje na
vise razina odaberite funkciju prinudnog strujanja
zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak ¢ime se
pospjesuje optimalno strujanje vruc¢eg zraka.

Kako biste provjerili je li kola¢ pecen, probodite ga
drvenom cackalicom u sredini. Ako izvadite Cistu
¢ackalicu, kolac je gotov.

Ako koristite neprianjajuce kalupe za kolace, rubove
nemojte namastiti maslacem jer kolac uz njih nece
ravhomjerno narasti.

Ako se jelo ,napuse” tijekom pecenija, sljedeci

put upotrijebite nizu temperaturu i razmislite o
smanjivanju koli¢ine tekucine koju dodajete ili lak3e
promijesajte smjesu.

Za slastice s vlaznim nadjevom ili preljevima (pita od
sira ili vo¢ne pite), koristite funkciju ,Konvekcijsko
pecenje”. Ako je dno kolaca gnjecavo, spustite razinu i
prije stavljanja nadjeva pospite dno kola¢a mrvicama
kruha ili keksa.

PIZZA

Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo dno.
Pospite pizzu komadi¢ima mozzarelle kad isteknu
dvije tre¢ine vremena kuhanja.

DIZANJE

Najbolje je pokriti tijesto vlaznom krpom prije
stavljanja u pecnicu. Vrijeme dizanja tijesta ovom

se funkcijom smanjuje za otprilike jednu tre¢inu u
usporedbi s dizanjem na sobnoj temperaturi (20 - 25
°C). Vrijeme dizanja tijesta za pizzu iznosi oko jedan
sat za 1 kg tijesta.
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TABLICA KUHANJA

RECEPT FUNKCIJA ZAGRLJAV. TEMPTORCI;\TURA VRUE'\?:‘::‘E)CENJA I DODT-\I:'ZNIINPIII\QIBOR
= - 170 30-50 2
Kolaéi od dizanog tijesta/Biskviti = Da 160 30-50 qéﬁ
Da 160 30-50 4 1
Punjeni kolaci = - 160 - 200 30-85 ‘—3'
(kola¢ od sira, savijaca, pita od jabuka) Da 160 — 200 35_90 .\é,. -\11;“.
=3 - 160 - 170 20-40 3
Keksi/Mali kola¢i < Da 150 - 160 20-40 3
Da 150 - 160 20-40 4 T
=3 - 180 - 200 30-40 3
Peciva za princes krafne Da 180 - 190 35-45 -\...i—...,- ;
Da 180 - 190 35-45x > 3 T
- Da 90 1m0-150 3
Poljupci Da 90 130-150 4 T
& Da 90 140-160x > 3 1
- 220 - 250 20-40 2
f!_’Oiczazcacéjs)tankim/debelim tijestom, @ Da 220 — 240 20 - 40 “;F ;
Da 220 - 240 25-50+ >, 3 1
Struca kruha 05 g = - 180 - 220 50-70 2
Mali kruh ) - 180 - 220 30-50 3
Kruh & Da 180 - 220 30-60 4 1.
- 250 10-20  °
Smrznuta pizza
Da 250 10-20 4 1
= Da 180 - 190 45-60 2
(Splgangdppl)tjs/rc'a, quiche) & Da 180 - 190 45-60 -\;lr -\11;11-
Da 180 - 190 as-70x > 3 1
- Da 190 - 200 20-30 3
i(i})es's:tl:ce/hrskavci od lisnatog Da 180 — 190 20 - 40 ; ;
Da 180 - 190 20-40r > 3 1
Lasagne/Pita - 190 - 200 a0-65 3
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" HR

 FUNKCIJA = ZAGRIJAV.

TEMPERATURA VRIJEME PECENJA

RAZINA

RECEPT (°C) (min) I DODATNI PRIBOR

Zapecena tjestenina/Cannelloni = - 190 - 200 25-45 ai»
:S?I{jeet;?:a/f%etma / govedina/ _ 190 - 200 60 — 90 ;}
Eggiecllangigetina s hrskavom B 170 110 = 150 ;}
Pile / zec / patka 1 kg @& - 200-230 50-80% 3
Puretina / guska 3 kg < - 190 - 200 90-150 2,
(F]’ﬁ?ecji?ealagiba/en papillote @ Da 180 — 200 40 - 60 ;}
(oo ice patitzan) X Da  180-200  50-60 .o,
Tost @ - 3 (visoko) 3-6 .\,_,5,,_,.
File ribe/odresci @ - 2 (srednja) 20 — 30%** .\,_ﬂ,_,. \;{

. s e 2 , 2-3
gﬁlé):lz;cveig:znjla/rebarca/ @ _ (SC?S%TS)_ 15 -30%%% 2 vivr
Peceno pile 1 - 1,3 kg : - 2 (srednja) 55 - 70** .\__%__,. Q
?Izgije peceno govede pecenje od B 2 (srednja) 35 _ 5Qo*+ q,;.,.
Janjeci but / koljenica - 2 (srednja) 60 — 90** ;,
Peceni krumpir - | 2 (srednja) 35 — 55%* ;
Zapeceno povrée : - 3 (visoko) 10-25 ;
KompletnoleloVotiatortalels @) 02 w0 s-mo S, 2T
Lazagne i meso Da 200 50 - 120* _\__.4;!,_ ;,
Meso i krumpiri  Da 200 as-120¢ A T
Riba i povrée 2  Dpba 180 30-50 4 1,
Punjena pecenka - 200 80 - 120* ;,
geec?gillgti(:wraﬁq;r:jetina) B 200 50 - 120% ;9
* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pec¢nice u razli¢ita vremena, ovisno o Zeljama.
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).
*** Okrenite hranu na polovici pecenja
Napominjemo: ** Funkcija 6th Sense za kolace funkcija upotrebljava gornje i donje grijace bez termo ventilacije. Nije

potrebno zagrijavanje.

FUNKCIJE @ @ &)

‘(

Konvencionalno Rostilj Turbo Grill Termoventilacija Konvekcijsko Pe¢enje  Eko termoventilacija
AUTOMATSKE G2 = =3
FUNKCUE . . . . " .
Slozenac Meso Maksi kuhanje Kruh Pizza Tijesto za kolace
Aueernr N | | ] S

DODATNI PRIBOR Plitica za sakupljanje sokova/
plitica pecenjeili plitica za

pecnicu na resetki

Plitica za pe¢nicu ili kalup

Resetka . “ L
za kolace na resetki

plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje

Plitica za prikupljanje
sokova s 500 ml vode
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ODRZAVANIJE |
CISCENJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢iS¢enja.

Ne upotrebljavajte parne Cistace. uredaja

VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

- Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Ciscenje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe ostavite pe¢nicu da se ohladi

i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzroCene ostacima
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju do koje je doslo

Ne upotrebljavajte celicnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za cisS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

zbog kuhanja namirnica s visokim udjelom vlage,
pustite da se pecnica do kraja ohladi i zatim je obrisite
krpom ili spuzvom.

« Ako na unutarnjim povrsinama ima tvrdokorne
prljavstine, za optimalne rezultate ¢is¢enja
preporucujemo pokretanje funkcije automatskog
¢is¢enja.

- Radi lak3eg cisc¢enja, vrata pecnice mogu se izvaditi.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE
1. Iskop¢ajte pec¢nicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i
ponovno zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukop¢ajte peénicu u struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte samo Zarulje 25 — 40

W/230 ~V tipa E-14, T300°C sa zarom niti ili halogene Zarulje
20 - 40 W/230 ~ V tipa G9, T300°C. Zarulja koja se nalazi u
uredaju posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije
prikladna za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/2009).
Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

- Ako upotrebljavate halogene Zarulje, Zaruljama ne

rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite
pokrov svjetla.
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za ru¢ku.

Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate

zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore
dok se ne otpuste iz lezista. Stavite vrata sa strane,
oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

" HR

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste provjerili jesu li Sarke u
ispravnom polozaju.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu i
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ako
ispravno ne rade.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzrok Rjesenje
Pecnica ne radi. Nestalo je struje. Provjerite ima li struje u mrezi i je li pecnica
f : Doslo je doisklju¢enjaiz  : ukopcana u struju.

- mreZe. . Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako
: - biste provjerili javlja li se kvar i dalje.

- Vrata se ne otvaraju. - Pogreska s bravom vrata.  Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu

- Ciklus cis¢enja u tijeku. - kako biste provjerili javlja li se kvar i dalje.
z . Pricekajte da funkcija zavrsi i da se pecnica
- ohladi.
Na zaslonu se prikazuje slovo Softverski problem. Obratite se najblizem postprodajnom servisu
- ,F"iza kojeg slijedi broj ili slovo. za korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi

- slovo ,F".

Tekst na zaslonu nije jasan i Postavljen je neki drugi Obratite se najblizem postprodajnom

. Cini se da je u kvaru. - jezik. . centru za kupce.
[r— - = [re— . . . .e . » N
Hi-=|H Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:
posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu N—4
ml:-jl- upotrebom QR koda B O F
Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici — -
— jamstva). Kada se obracate naSem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na B —
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@\ WHIRLPOOL
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

vyrobek na www.whirlpool.eu/register

POPIS VYROBKU

pokyny.

. CS

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

1. Ovladaci panel
2. Ovladaci panel

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mfizky

(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

Dvirka

Horni topné téleso / gril
Osvétleni

Bod pro zavedeni sondy do masa
(je-li k dispozici)

9. |dentifika¢ni stitek

© N oW

(neodstranujte)
10.Spodni topné téleso
(nenf vidét)
OVLADACI PANEL
1 23 4 5 6 78 9
1.LEVY DISPLEJ 5.0TOCNY OVLADAC / 7.CAS
TLACITKO 6TH SENSE Pro nastaveni nebo zménu ¢asu

2.SVETLO
Pro rozsviceni/zhasnuti zarovky.

3.ZAP/VYP

Zapnuti nebo vypnuti trouby

a pferuseni nebo vypnuti aktivni
funkce v kterémkoli okamziku.

4.ZPET

Pfi provadéni konfigurace nastaveni
slouzi pro navrat do pfedchozi
nabidky.

Jeho pomoci mizete prochazet
funkcemi a nastavovat parametry
vareni. Stisknutim provedete
vybér, nastaveni, nalezeni

a potvrzeni funkci nebo hodnot,
a také mulzete spustit program
tepelné Upravy potravin.

6. TEPLOTA
Pro nastaveni teploty.

a pfizpGsobeni doby pfipravy.

8. START

Pro aktivaci funkci a potvrzeni
nastaveni.

9. PRAVY DISPLEJ
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PRISLUSENSTVI

ROST

ODKAPAVACI PLECH

: PLECH NA PECENI

POSUVNE DRAZKY *(JEN
: U NEKTERYCH MODELU)

SONDA DO MASA ]
(JEN U NEKTERYCH MODELU)

N

Pocet kusl prislusenstvi se muze v zavislosti na zakoupeném
modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mUzZete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich rostd,
pficemz se ujistéte, ze strana se zvednutym okrajem je
otoc¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo pecici
plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zplsobem jako
rost.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI U MODELU)
Z trouby odstrarite bo¢ni vodici mrizky a z posuvnych
drazek ochranné folie.

Pripevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz.
= Druhou sponu posurite

-~ smérem dol(, dokud

» nedosahne spravné polohy.

/iy =

n

Aby byla vodici mrizka
dobre zajisténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony I—
oproti vodici mfizce. Ujistéte Se———4
se, ze drazkami Ize volné j
pohybovat. Postupujte stejné =
i na druhé strané vodici
mfizky v ramci stejné vyskové
urovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli irovné.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

. Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mrizky,
nazdvihnéte je a poté jemné zatahnéte spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

. Piejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasurite je do vnitfni ¢asti trouby a poté
posunte smérem doll do polohy pro usazeni v dolni
Casti.
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FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabu a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolfujicich se $tav pfi (I;rilovénl' masa
doporucujeme pouzit odkapdvaci plech: Plech umistéte
na kteroukoli Uroven dospod rostu a pfidejte 500 ml
pitné vody.

— HORKY VZDUCH
&)

Pro pfipravu rdznych druh jidel, které
vyzaduji stejnou teplotu na nékolika Urovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochdzi
k vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

SPECIALNI FUNKCE PECENI

2 RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly predehtev trouby. Jakmile skon¢i
faze FedeKFevu, trouba automaticky pouzije funkci
JIradi¢ni”. Pfed vlozenim jidla do troulgy vyckejte na
dokonc¢eni faze predehrevu.

v TURBOGRILL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tdv doporucujeme
L)ouil'vat odkapavaci plech: Plech umistéte na

teroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody. U této funkce Ize vyuzit otocny rozen (je-li
soucasti).

TRADICNIi PECENI

——) Hodi se pro pfipravu masa, pec¢eni moucnik{
s naplni nebo peceni plnéné zeleniny pouze na jedné
arovni. Tato funkce vyuZiva pozvolne, pferusované
cirkulace vzduchu, aby pokrm pfilis nevyschnul.

FUNKCE 6™ SENSE

EKO S HORKYM VZDUCHEM*

Pro Eeéem’ nadivaného masa a fizk(i na jedné
uarovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu

je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-

li uspornd funkce ,EKO” aktivni, osvétleni zUstava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu EKO, tedy
pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvitka trouby
nemeéla otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

DUS. MASO SE ZELENINOU

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpUsob peceni pro téstovinové pokrmy.

{ { { UDRZOV. JIDLA V TEPLE
<« S|ouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

@ MASO

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpusob peceni pro maso. Tato funkce prerusované
aktivuje ventilator pfi nizkych otackach, aby se pokrm
pfilis nevysusoval.

7 KYN uTi

- Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykznutl’, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokon¢eni cyklu peceni.

MAXI PECENI

X Tato funkce automatick%/ vybere nejlepsi rezim
peceni a teplotu k upeceni velkych kust masa (pfes

2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte, aby rovnhomérné
zhnédlo po obou stranach. Doporucujeme ob¢as ho
polit, aby se moc nevysusilo.

@ AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou. .
K dispozici jsou dva automatické cykly ¢isténi: Uplny
cyklus (PYRO) a zkraceny cyklus (ECO). Doporucujeme
vam pouzivat rychlejsi cyklus v pravidelnych
intervalech a kompletni cyklus pouze v pripadé silného

znecisténi trouby.

CHLEB

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpUsob peceni pro vsechny druhy chleba.

PIZZA

g Tato funkce automaticky vybere nejlepsi teplotu
a zpUsob peceni pro viechny druhy pizzy.

CUKROVi A DORTY

Tato funkce automaticky vybere nejvhodnéjsi
teplotu a zpUlsob peceni, a to u vsech druh{ moucnikd.

* Funkce pourzité jako referencni pro Ucely prohldseni o energetické
Ucinnosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVTE CAS
PFi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit ¢as.

S
' '
|

‘l-

/) r cn

Na displeji zacnou blikat dvé Cislice nastaveni hodin; Pro
nastaveni hodin otacejte ovladac¢em a stisknutim
volbu potvrdte.

Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni minut. Pro
nastaveni minut otacejte ovlada¢em a stisknutim ()
volbu potvrdte.

Upozornéni: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zménit, pak
zatimco je trouba vypnutd, stisknéte a alespori na 1 sekundu
podrzte a zopakujte kroky uvedené vyse.

Cas mlize byt nutné nastavit znovu po del3im vypadku napéjeni.

2. NASTAVENI

V pripadé potieby mizete zménit vychozi mérnou
jednotku teploty (°C) a jmenovity proud (16 A).
Pokud je trouba vypnuta, stisknéte a alespon na

5 sekund podrzte” § .

- SC
z >
— L

Otocte knoflikem volby na jednotku méfeni, poté
stisknéte (§) pro potvrzeni.

Otocte knoflikem volby na pozadovany jmenovity proud
a poté stisknéte (g) pro potvrzeni.

Upozornénf: Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje doméci sit,
kterd ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW (16 A): Pokud ma vase
domdci sit nizsf vykon, bude tfeba tuto hodnotu snizit (13 A).

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veSkeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporuc¢ujeme prostor
vétrat.

vy -

KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vyﬁnuté, na displeji se bude zobrazovat
pouze cas. Stiskem a podrzenim (F? troubu zapnete.
Otacejte knoflikem pro zobrazeni hlavnich dostupnych
funkci na levém displeji. Jednu z hodnot vyberte

a stisknéte

=

Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupné@
zvolte hlavni funkci a poté pro potvrzeni stisknéte
a prejdéte do nabidky funkci.

© Foa oG =

Otacejte knoflikem pro zobrazeni dostupnych podfunkci
funkci na pravém displeji. Jednu z hodnot vyberte a pro
potvrzeni stisknéte

2. NASTAVENi FUNKCE

Nastaveni mlzete ménitcr)o Frovedem’ vybéru

Eoiadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
teré Ize postupné ménit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

>
l- °C
I—'

7N

Kdyz ikona °C/°F blika na displeji, otocte knoflikem

pro zménu hodnoty a poté pro potvrzeni stisknéte
a pokracujte v pfizpusobovani nastaveni, které

nasleduje (je-li to mozné).

Soucasné mUzete nastavit i vykon grilu (3 = vysoky,

2 = stfedni, 1 = nizky.
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Upozornéni: Po zapnuti funkce mdzete zménit teplotu nebo
vykon grilu, a to stiskem f§¢ nebo pifmo otocenim knofliku.

DOBA TRVANI

"
0
VR

KdyZ ikona & bliké na displeji, pro nastaveni
pozadované doby pfipravy pouZijte nastavovaci knoflik
a poté pro potvrzeni stisknéte (g) .

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni
fidit ru¢né: Stiskem potvrdite a spustite funkci.

V tomto pripadé nemusite nastavovat konec ¢asu peceni
programovanim odlozeného startu.

Upozornéni: Cas pecent, ktery jste nastavili béhem peceni,
muzete nastavit stisknutim : Pro zménu nastaveni hodin
otacejte ovladacem a stisknutim (g) volbu potvrdte.

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI /

ODLOZENEHO STARTU

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu jejiho
ukonceni.

V ptipadech, kdy Ize zménit ¢as ukonceni Eeéem’, je

na displeji zobrazen ¢as, kdy ma dana funkce skoncit

a zaroven blika ikona () .

(o R [

U

3

V ptipadé potfeby otacejte knoflikem a nastavte
pozadovany ¢as ukonceni pfipravy. Poté, pro potvrzeni
volby a spusténi funkce, stisknéte J) .
Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitrka: Funkce se
spusti automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena
tak, aby pfiprava pokrmu byla dokonéena ve vami
nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odloZzeného
pecenf deaktivuje fazi pfedehfivanfi trouby. Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coz znameng, Ze doby
pfipravy mohou byt o néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce pro
tepelnou Upravu pokrm.

Ve fazi ¢ekani mlzete pomoci knofliku naprogramovany ¢as
ukonc&eni zménit.

Stisknéte ¢ nebo () pro provedeni zmény nastaveni
teploty a doby ptipravy. Po dokonceni potvrdite stiskem (g) .

Upozornéni: Funkce odlozeného startu nenf k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

|

- CS
3. AKTIVUJTE FUNKCI
Po provedeni viech poZadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [> .

K pozastaveni probihajici funkce muzete kdykoli
stisknout a podrzet (6 .

4. PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po spusténi
funkce se na displeji zobrazi, Ze faze predehfati byla
aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

V tomto okamziku oteviete dvitka, vlozte pokrm do
trouby, zavrete ji a stiskem zahajte peceni.

Upozornéni: VloZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehrevu maze nezddoucim zpusobem ovlivnit konecny
vysledek.

Otevienim dvifek béhem predehrevu se tato faze prerusi.
Cas pecenf fazi pfedehiati nezahrnuje.

Pomoci knofliku miZzete pozadovanou teplotu kdykoli zménit.

5. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je peceni
ukonceno.

Prejete-li si dobu pripravy prodlouzit bez provadéni
zmeén v nastaveni, otocenim knofliku nastavte novy cas
a stisknéte [> .

. Funkce 6" Sense

OBNOVENI TEPLOTY

Pokud teplota v troubé béhem peciciho cyklu klesne

z dGvodu otevienych dvirek, automaticky se aktivuje
specidlni funkce pro obnoveni plvodni teploty.
Béhem procesu obnovovani teplo;?/ bude na displeji
zobrazen symbol ,hada“, ktery bude pfitomen az do té
doby, nez bude nastavené teploty dosazeno.

2

[ "'ﬁ.’:f'c

i__]
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Za ucelem zaruceni co nejlepsich vysledki bude bézici
nagrogram.ovan_y pecici cyklus prodlouzen o urcitou
dobu v zavislosti na tom, jak dlouho byla dvitka oteviena.

. SPECIALNI FUNKCE
AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonéeni cyklu
udrzujte déti a zvifata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokonéen cyklus vétrani).

Pred spusténim funkce pyrolytického cisténi odstrante
zevnitr trouby veskeré pfislusenstvi, véetné vodicich
miizek. V pfipadé, Ze je trouba instalovand pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samodisticiho
cyklu v;g:)nuté horéky ci elektrické ploténky.
Abyste dosahli optimalnich vysledkd ¢isténi, pred
ﬁouiitim funkce Pyro odstrante z vnitrku trouby

rubé nedistoty a ocistéte vnitini sklo dvifek. Pokud je
trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi peceni uvolfuji
nepfijemné pachy, pouzijte vyhradné standardni funkci
Pyrolytické cisténi.
Ke specidlnim funkcim se dostanete pomoci & a poté
otocte knoflikem pro vybér ) z nabidky. Poté potvrdte
tlacitkem (g) .

Pro okamzité spusténi funkce ¢isténi stisknéte >,
E)opf)l'padé otocte ovladacem a vyberte zkraceny cyklus
ECO).

Stisknéte >
popfipadé stis
odlozeného startu.

Ero okamzité zahajeni Cisticiho cyklu,
néte @ pro nastaveni doby ukonceni/

Trouba spusti ¢istici cyklus a dvifka se automaticky
uzamknou.

V pribéhu pyrolytického cisténi nelze dvirka trouby
otevfit: Zlstanou zablokovana, dokud se teplota nesnizi
na bezpecnou uroven. Béhem cyklu pyrolytického
Cisténi a po jejim skonceni vyvétrejte mistnost.

Upozornéni: Dobu trvanf a teplotu ¢isticiho cyklu nelze nastavit.

. POUZITi SONDY DO MASA (JE-LI K DISPOZICI)

Teplomér do masa dodavany k vyrobku umoznuje
pfesné méfeni vnitini teploty potravin v prabéhu
tepelné upravy.

Pouziti teplotni sondy do masa je povoleno pouze

u nékterych funkci peceni (,Konvencni®, ,Horky vzduch®,
Jradi¢ni peceni”, ,Turbogril”, ,6th Sense — Maso” a ,6th
Sense — Maxicooking” (peceni velkych kus masa).

Pro dosazeni perfektnich vysledki
peceni je velmi dllezité, aby byl
teplomér umistén presné. Sondu
LT zasunte do nejmasité;jsi ¢asti az po
' okraj tak, abyste se vyhnuli kostem
a tucnym kouskdm.

U dribeze by se méla sonda
vkladat ze strany doprostied prsou,
pficemz je potieba dbat na to, aby
jeji Spicka neskoncila v duté ¢asti.
U masa s velmi nepravidelnou
tloustku je potfeba pfed vyjmutim
z trouby zkontrolovat, zda je
dostatecné propecené.

Konec sondy pfipojte do otvoru na pravé sténé trouby.
Po pfipojeni teploméru do zasuvky v troubé zazni
zvukovy signdl a na displeji se zobrazi ikona a cilova
teplota.

Pokud dojde k pfipojeni teploméru v pribéhu vybéru
funkce, prepne se displej na vychozi cilovou teplotu pro
teplomér do masa.

Stiskem (& spustite nastaveni. Otacenim ovladace
nastavte cilovou teplotu sondy. Stiskem (¢ volbu
potvrdite.

Otacenim ovladace nastavte pozadovanou teplotu

L 0y
Y136
=)
trouby.
Stiskem @ nebo [> potvrdite zahajeni cyklu tepelné
Upravy.

V pribéhu cyklu tepelné Upravy se na displeji zobrazuje
cilovd teplota teploméru do masa. Jakmile maso
dosdhne nastavené cilové teploty, cyklus tepelné Upravy
se ukondi a na displeji se zobrazi ,End”.

K obnoveni cyklu tepelné upravy poté, co se zobrazi
,End”, I1ze otocenim ovladace nastavit cilovou teplotu
sondy tak, jak je uvedeno vyse. Stiskem (§ nebo
potvrdite a znovu spustite pecici cyklus.

Upozornénti: V pribéhu cyklu tepelné Upravy s pouZitim sondy
do masa Ize oto¢enim ovladace zménit cilovou teplotu sondy.
Stiskem & nastavite teplotu trouby.

Teplomeér Ize vlozit kdykoli, a to i v prlbéhu cyklu tepelné
Upravy. V takovém pfipadé je nutno znovu nastavit parametry
tepelné Upravy.

Je-li teplomér do masa s urcitou funkci nekompatibilni, vypne
trouba cyklus tepelné Upravy a zaznf vystrazné zvukové
znament.V takovém pfipadé odpojte teplomér do masa nebo
stiskem << nastavte jinou funkci. Funkce odlozeny start

a predehfivani nejsou kompatibilni s pouzitim teploméru do
masa.

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti kldvesnice stisknéte a alespon na
5 sekund podrzte << .

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornéni: Tlacitka Ize zablokovat i v pribéhu samotného
peceni.

7 bezpecnostnich dlvodU Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim (1 .
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UZITECNE RADY
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JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rlznych druht
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vloZeni jidla
do trouby bez doby predehfati (které je u nékterych
receptl nutné). Teploty a doby peceni maji pouze
orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi
jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte nejprve
nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostate¢né
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste. PouZijte
dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové
dortové formy a plechy na peceni. Mlizete pouZit také
nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
pamatujte, ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” mlzete najednou

péct rlizna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na rznych Urovnich drazek.
Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni vyjméte dfive a jidlo
s del$i dobou peceni ponechejte jeste v troubé.

MASO

Pouzijte jakykoliv plech na pecéeni nebo nadobu

z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru, aby
maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Vezméte
prosim na védomi, Zze béhem této operace se bude
uvolhovat pdra. Po upeceni ponechejte maso v troubé
dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se
steﬂ'nomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyzaduji
delsi dobu peceni. Zasurite rost do nizsi polohy, aby
bylo maso déle od grilu a nespélilo se na povrchu. Ve
dvou tfetinach peceni maso obratte. Dvitka otevirejte
opatrné, nebot bude unikat para.

Pro zachyceni uvoliujicich se stav doporu¢ujeme
zasunout pfimo pod c];rilovaci rost s jidlem odkapavaci
(hluboky) plech s pal litrem pitné vody. V pfipadé
potfeby vodu dolijte.

DEZERTY
Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni
na jednom rostu.

Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je poloZte na
dodany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné urovni,
zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte
formy na rostech tak, aby mohl horky vzduclrw) co nejlépe
cirkulovat.

Potiebujete-li zjistit, zda je kolac jiz upeceny, zapichnéte
do jeho stfedu paratko. Pokud je vytdhnete Cisté, je
kola¢ upeceny.

Jestlize pouzijete pekace s nepfilnavym povrchem,
nevymazavejte okraje maslem, protoze kolac by se
nemusel na okrajich rovhomérné zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne, nastavte
pristé nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda nemuzete pouzit
méné tekutiny nebo promichavat tésto vice zlehka.

U moucnikl s vlhkou naplni nebo polevou (tvarohovy
kolac¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci ,Tradi¢ni
peceni”. Jestlize je spodni ¢ast kolace promacend, snizte
rost a pred vlozenim néaplné do kolace posypte dno
kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

PIZZA

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu
mozzarellou.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte
vlhkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je pfiblizné o tretinu kratsi nez kynuti pfi
pokojové teploté (20-25 °C). Doba kynuti tésta na pizzu
je pfiblizné jedna hodina na 1 kg tésta.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

- < ; TEPLOTA DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDOHREV °C) (min) A PRISLUSENSTVI
=3 - 170 30-50 2
Kynuté kolaée / kolaée z piskotového! VR 2
ynu - Ano 160 30-50 2
Ano 160 30-50 4 1
] } ~ 3
PInéné kolace = 160-200 308 T
(tvarohovy koldg, zavin, jable¢ny kolac) Ano 160-200 35.90 4 1
N - - al=rs aF=r
=3 - 160-170 20-40 3
Susenky / drobné cukrovi Ano 150-160 20-40 3
Ano 150-160 20-40 4]
=3 - 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 _\é“_ |
Ano 180-190 35-45x > 3 1
= Ano 90 110-150 3
Pusinky Ano 920 130-150 _‘_fl‘_;__,__'_ !
Ano 90 140-160¢ > 3 1
- 220-250 20-40 2
Pizza (tenk3, silng, focaccia) 6() Ano 220-240 20-40 _\éﬁ 1
Ano 220-240 2550+ , > 3
Bochnik chleba 0,5 kg =~ - 180-220 50-70 2
Maly chléb =) ; 180-220 30-50 3
Chléb & Ano 180-220 30-60 4
A —
2
o - 250 10-20
Zmrazena pizza — 2 1
Ano 250 1020 4
= Ano 180-190 45-60 2
Slané kolace P’y 4 1
(zeleninovy kolac, quiche) Y Ano 180-130 45-60 s AR
Ano 180-190 4570+ > 3 T
= Ano 190-200 20-30 3
Peéivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 41
Ano 180-190 20-40% > 3 1
Lasagne/nakypy = - 190-200 40-65 3
Zapecené téstoviny / cannelloni - 190-200 25-45 3
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RECEPT FUNKCE PREDOHREV TE'(’:'STA DOB:n ':E)CENi A PR:’JS.T.?;:SSTVI
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg <& - 190-200 60-90 ;,
Vepiova peéené s kiizi 2 kg - 170 110-150 ;,
Kuie/kralik/kachna 1 kg < - 200 - 230 50-80% 3,
Krdita/husa 3 kg < - 190-200 90-150 2,
frecend ypa /v papilot = Ano 180-200 a0-60 3,
gg‘cea't‘; Czjllgg/lrl:ﬁ(y) = Ano 180-200 50-60 2.
Topinky/toasty @ - 3 (vysoké) 3-6 .\,__5__,,.

Rybi filety / Fizky ™) . 2 (stiedni) 20-30+ A3
EL(:II:EZ):Q(;I;aby/zeblrka/ @ ) (stFednzijysoké) 15-30™ "“'5""' Tvivf
Pecené kure 1-13 kg - 2 (stfedni) 55-70** 2 1;;
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg - 2 (stfedni) 35-50** _\é,,,
Jehnéi kyta/kyty - 2 (stfedni) 60-90** 3 |
Pecené brambory - 2 (stfedni) 35-55** ;,
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 ;,
Kompletnl jidlo: Ovocn dort

(Uroven 5) / lasagne ( uroven 3)/ maso - Ano 190 40-120* _\._.5;!,. -\...i—...,- ;,
(Uroven 1) f

Lasagne a maso Ano 200 50-120* _\éﬁ ;,
Maso a brambory Ano 200 45-120* .\é,, ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 _\._é!,, ;,
Nadivané maso . 200 go-120+ 3,
ekrifonémase, : 00 somor 3

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zélezi na vasich pozadavcich.

**Vle dvou tfetinach pecenf jidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Po uplynuti poloviny doby pecentjidlo obratte.

Upozornéni: ** Funkce ,6th Sense — cukrovf a dorty” vyuziva pouze horni a spodni topna télesa bez funkce horkého vzduchu. Nevyzaduje

predehfivani.

vow Z 4
.(
ke = i & x
Tradi¢ni Grill Turbo grill Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eco horky vzduch
AUTOMATICKE ) ®% ) =
FUNKCE
Dus. maso a zelenina Maso Maxi peceni Chléb Pizza Cukrovi a dorty

AaFr L J

PRISLUSENSTVI
Pecici plech nebo dortova

forma na rostu

Hluboky plech / plech na
peceni na rostu

Tonnd

Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech s 500 ml
na peceni

vody

Whjr/lﬁool
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UDRZBA A CISTENI

Pied provadénim jakékoliv udrzby
a cisténi se ujistéte, Zze trouba
stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni cistice. spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna. Jsou-li
velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH neutralniho
Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete suchym
hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostFedkg pfesto nedopatrenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vlhkym hadiikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve pote ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepl3,
aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny nebo

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Noste ochranné rukavice.

zb(i/tkyjidla. Pro vysuseni kondenzatu vytvoreného

v dUsledku pecenti jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytrete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

« Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna $pina, pro
dosazeni optimalnich vysledku ¢isténi doporucujeme
spustit funkci automatického cisténi.

« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pant(.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouZziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchyriské chinapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: PouZivejte pouze zarovky 25-40 W / 230V typu E-14,
T 300 °C nebo halogenové zarovky 20-40 W/ 230V typu G9, T

300 °C. Zarovka, kterou je spotfebi¢ vybaven, je specidlné navrzena
pro domdci spotfebice a neni vhodna pro véeobecné osvétleni
mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize
zakoupit v servisnim stfedisku.

- Pouzivéate-li halogenové zérovky, nemanipulujte s nimi holyma
rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit. NepouZivejte
troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

Whjr/lﬁool



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doli, dokud nedojde
5jejich odjisténi.

. Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantd oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. CS

4. Dviika posurite smérem dolli a poté je zcela otevrete.
Posunite zapadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dold az na doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte: Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

Whj;lﬁool



ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pfi¢ina Reseni
. Trouba nefunguje. . Pieruseni napdajeni. Zkontrolujte, zda {(e sit pod napétim a zda je
Z : Odpojeni od elektrické sité. : trouba pfipojend k elektrickému napajeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
- porucha stale trva. :

. Dvefe nelze oteviit. . Zavada zamku dvirek. Vypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, atglste
: . Probiha distici cyklus. . zjistili, zda porucha pretrvava. Vyckejte, dokud

. funkce neskonci a trouba nevychladne.

Na displeji je pismeno ,F* Softwarovy problém. Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
nasledované cislem nebo sluzeb pro zédkazniky a uvedte ¢islo nasledujici
- pismenem. - za pismenem ,F”.
Text na displeji se zobrazuje Nastaveni jiného jazyka. Obratte se na své nejblizsi zakaznické stredisko
- nezietelné a zda se, ze je : . poprodejnich sluzeb.
. poskozeny. : 5
P — P
Hi-=|H Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace k produktu najdete:

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu, N—4
pomoci naskenovani QR kodu, E

.Iﬂ._-

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri &,4\%
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifika¢nim titku e e
kS (VDRI AR

produktu.
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Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY AFOPAZATE ENA

NPOION WHIRLPOOL
Mo va AaPete mMApn TEXVIKNA UTTOOTAPLEN,
=) mopaKANOUUE VA KATAXWPICETE TN CUOKEUN GAG OTNV

1otooeAiba www.whirlpool.eu/register

NMEPIFPA®H MPOIONTOX

. EL

AlafacTte TIg 08nyieg yla TNV aGPAAEIA TIPOGEKTIKA TTIPIV
XPNOIUOTIOINCETE T GUOKEUN.

1. Nivakag eAéyyou
2. Aveplotnpag

3. KukAIkn avtiotaon
(bev eival opatr)

4. Obnyoi paplov
(to eninedo umodelkvUETAL OTN
UITPoOoTIVH TTAEUPA TOU POUPVOU)

Mopta
Emdvw avtiotaon/ykpiA
Aapmntipag

Y nueio el0aywyng alontrpa
KPEATOG
(e&v umdpyxel)

9. Mvakida avayvwpiong
(va pnv agatpeital)

10.Kdtw avtiotaon
(bev @aivetan)

© N o w

MNINAKAZ EAEFXOY

eecccccccccccce
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.

® “»
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ecccoe .
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eeccccccce

1. APIZTEPH OOONH

2,00
Na evepyomnoinon/Amnevepyornoinon
™G AduTaC.

3. ANAMMA/ZBHZIMO

Ma 1o dvaupa n to ofAoCIUo Tou
(poUPVOU Kal yla TNV mavon n tn
SlakoTn plag evepyng Aeltoupyiac.
4.NIzQ

la eMoTPOPH OTO TPONYOUUEVO
MEVOU &TaV KAVETE TIC pUOUICELC.

23 4 5 6 78

5. NIEPIZTPO®IKO KOYMNI/
KOYMII 6TH SENSE

[upioTe To yIa va MhonynBeite oTIC
AElToupyieg Kal va pubuioete ONeC
TIG TOPAUETPOUG HAYEIPEUATOC.
Matote yla va emAEEeTe, va
pubuioete, va éxete mpodofiaon

Kal va emPBeBalwoeTe AeITOUPYIEC
KAl TOPAPETPOUC, KABWC Kal yla
Va EKKIVINOETE TO TTIPOYPAUUQA
MOYEIPEUATOG.

6. OEPMOKPAZIA
la pvBuion Tng Beppokpaaciac.

9

7. XPONOX
Ma puBuIoN R aAAayn TG WPAC Kal
yla puBuion Tou xpovou Ynaoipatod.

8. ENAP=H

Ma évapén Aertoupylwv Kal
empPeaiwon pubuicewv.

9. AEZIA OOONH

Whjr/lﬁool



A=ZEZOYAP

. NINOSYANEKTHS

. TAWI WHEIMATOS

: ZYPOMENOI OAHFOI *
: (MONO E OPISMENA
: MONTEAA)

OEPM KPEATOX
(MONO XE OPIZMENA MONTEAA)

GO

O aplBuoC Twv ageooudp Umopel va Slagépel avaroya LE TO
LOVTENO TTOU AYOPACATE.

ANa a&eooudp UmopouV va ayopacToUV XWEIOTA artd TO KEVTPO
€€UTTNEETNONG TIEAATWV.

TOMNOOETHXZH THX ZXAPAX KAl AANQN
EZEAPTHMATQN

TomoBetioTe TN OoXApa opl{dvTia CUPOVTAG OTOUG
o8nyoug Tou pa@lou Kal geﬁalwesire OTL N TTAELPA MIE TO
AVUPWHEVO AKPO €ival YUPLIOPEVN TTPOG TA EMTAVW.

Ta dANa aeooudp, 6TTwWE TO TG%’( yla Airrn kat to tagi
Ynoipatog, TomoBeTouvTtal opllovTia pe Tov idlo Tpdmo
OTIWG N oxapa.

EOAPMOIH TQN KINHTQN OAHIQN (FOO>ON
AIATIOENTAY)

A@aipéoTe Toug 06nNyoUC paPIwyV aArmd TO YoUPVO Kal
AQAIPECTE TO TPOOTATEVUTIKO TTAACTIKO ATTIO TOUC
KIvnToug odnyouc.

Y i€te TO AVW KAUT TOU
Kivntou odnyou otov odnyo
pPa@IloU Kal CUPETE TOV UEXPL

= Téppa. Katedote to dANo
<— — KAuT 01N 640N Touc.

=

n

la va ac@alioel o 0dnyoc,
TMECTE TO KATW TUAMA TOU
KAUT Tpo¢ Tov 0dnyd pa@iol. =
BeBawwBeite 611 ol KivnTOIi ]
odnyoi umopouv va Kivnoouv -
e\evBepa. Emavalafete Ta
rinata otov dAAo oégvé
pa@lov oto idlo eminedo.

> nueiwon: Ot kivntoi odnyol urmopouv va TomoBetnBolv oe
OTTOIOSHTIOTE PAPL

AQAIPEXZH KAl ENANATONOOETHXZH OAHIQN PA®IOY
.NMa va agaipéoete Toug 06NyoUC paYilwy, ONKWOTE
TOUG 00NYOUC KAl 0T CUVEXELD Tpagr’] TE AAAd TO KATW
TUAMa £€w amd Tnv umodoxn tou: Twpa umopeite va
aPAIPEoETE TOUC 0ONYOoUC PAPIWV.

.NMa va tomoBetRoste ava Toug 0dnyoug pagpiwy,
TTPWTA TOTTOOETAOTE TOUG OTNV Avw UTTOSOXN.
Kpatwvtag Toug onKwHéVoug, CUPETE Péoa oTo BANauo
PNnoipatog Kal KateRAoTe Toug oTn B€0N TOUC OTIC KATW
umodoxéc.
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AEITOYPTIEZ

2YMBATIKO

la to Yoo onmoloudnmote idoug paynTtoL o€
€va uoévo pdaogl.

GRILL (TKPIA)

la va Yrnoete oto YKPIA umpllOAec, couBAdkia,
AOUKAVIKA, Aaxavikd oykpaTtéy, Kabwg Kat yla va
@puyavioete Pwi. OTav PriveTe KPEAG OTO YKPIA,
OULVIOTATAL VA XPNOILOTIOLEITE TO AITTOCUAAEKTN Yia
TN GUAAOYN TWV XUPWV Pnoipatoc: TomoBeTroTe Tov
Sioko o€ omolodNmoTe eMinedo KATW Ao Tn oXApa Kal
npooBéote 500 ml mdoipo vepod.

;‘() E=ANATK. AEPAX
Ma Yoo S1apopeTIKWY TPOPIUWY TTOU
amaitouyv tny idla Bepuokpaocia o€ SlaPopPeTIKA
emimeda (UéyloTo Tpia) TauTo)XPOVA. AUTH N AslToupyia
pmopei va xpnotpomoinOei yia 1o Pricio S1a@opeTIKWY
PayNTwy XWpIig va HETAPEPOVTAL OOUEG aTTo TO £va
(aynto oto AAlo.

CONVECTION BAKE (XYMB. YHXIMO)

——) [1a TO PriOIKO KPEATOC, KEIK PE YEULION 1 Yia
TO PACIPO YEUIOTWVY Aaxavikwv puévo otn oxdpa. H
Aettoupyia autr xpnotpomolei Ama, SlakomTopEVN
KUKAOQOpPIa aépa wOoTE va YNV OTEYVWOEL UTTEPBOAIKA
TO @AyNToO.

th

AEITOYPTIEX \==6™ SENSE

IH; KATZAPO{\AZ ' '

urrér] AelToupyia emAEyel auTOMATA TNV
KaAUTEPN BEpUOKpaAcia Kal TPOTIO PNCiaToC yia mdata
CUUOPLKWV.

KPEAX

AuTtn n Aettoupyia emAéyel autduaTa TNV
Ka}\Urspr}\ EPMOKpPAOCIa Kal TPOTo YNoipatog yia 1o
Kpéac. H Aertoupyia autr katd StaotripaTa evEPYOTIOLE(
TOV AVEUIOTAPA OTN xapr])\r'}\mxl')mm yla va gumodioel
TO QAYNTO VA OTEYVWOEL TTOAU.

EIAIKEZ NEITOYPTIEZ

m: IPHT. MPOGEPM.

la ™ ypriyopn mpoBépuavaon tou poupvou.
MoAIC ohokAnpwOei n mpoBEpuavan, o poupvog Ba
XPNOIMOTIOINOEL AUTOMATA TN “ZUPPBaTIKO” AerToupyia.
lNplv TOMOBETACETE TO PAYNTO PECA OTO POUPVO,
TEPIMEVETE VA OAOKANPWOEL N TpoBEpuavan.

FKPIAN TOYPMINO

la va Proete peydla KOUUATIO KPEATOC
(ummoUTIA, POCT UMiP, KOTOTTOUAOD). ZUVICTATAL VA
XPNOIMOTIOIEITE TO MTTOGUANEK TN Yia TN GUAAOYN
TWV XUPwV Ynoipatog: TomoBetrote To Tayi o€
omolodnmote eminedo KATw amd tn oxdpa Kal
npooBéote 500 ml moouo vepo. H coufAa (edv
TTAPEXETAL) UTTOPEL va XxpNnolomoInBel e autr TN
Aettoupyia.

- *
E=AN. AEPAZ ECO

la To YrioIUO YEUIOTWY KOUPATIWV KAl QIAETWV
KPEATOG O€ €va HOVO pa@l. To OTEyVwUA TOU paynTou
ATTOTPETETAL UE OIAKEKOUMEVN, amaAr] KuKAo@opia
agpa. Otav xpnNOIHOTIOLETAL N OIKOVOIK AgtToupyia
ECO, 10 pwtakl Oa mapaueivel ofnoto katd tn didpKela
Ynoipatoc. Na va xpnotpomnolnoete Tov KUkAo ECO
(O1KOVOUIKO) KAl KATA OUVETIELA VA BEATIWOETE TNV
KATAVAAWGoN PEVUATOC, N TOPTA TOU POUPVOU OeV
TPEMEL va avoiel éwg OTOU TO YaynTO va Eival EVTEAWC
MAYEIPEMEVO.

{§y AIATHPHZH GEPMO

- [0 va Slatnpnoete (E0TO Kal TPAYAVO TO (paynTo
oV MOAIC PrioaTE.

7 OOYZKQMA

-0 10 18aVIKO @OUOKWHA YAUKIAG R

aApUpPnAC Counc. Na va e€aocpalioste Ty moldTNTA
(POUCKWHATOC, UNV EVEPYOTIOIEITE TN AEITOUPYIA av
0 @oLPVOC gival akOun (e0TOC LETA Ao €vav KUKAO
ynoipatoc.

MATEIPEMA MAXI

XL H Aertoupyia emAéyel autOpaTa TNV KAAUTEPN
AelToupyia payelpéuaTog Kal TNV KATaAAnAOTEPN
Bepuokpacia yla To HayEipeUa HEYAAWY KOUUATIWV
Kpéatog (mavw amd 2,5 KIAAQ). Na opoldpop@o
POoSOKOKKIiVIoHa Kal oTI¢ SU0 MAEUPEC, cuVIoTATAL
VO YUPIOETE TO Kp£Eag Katd To Yrotpo. Eival kahod
va TTEPLXUVETE TO Kpéag Pe (WHO Og TAKTA XPOVIKA
SlaoTAMATA YIa VA N OTEYVWOEL.

Yyomi

Aur%n AelToupyia emAéyel autOMaATA TNV
KaAUTEPN BeppoKpacia Kal TPOTIO YPNoipaToC yia dGAoug
TOUG TUTTOUG YWHLOU.

& MITZA

AUT%I’] AelToupyia emAéyel auTOPATA TNV
KaAUTEPN BEpUOKpaATia Kal TPOTIO PN oitaTog yia 6Aoug
TOUuC TUTTOUC TTiToOC.

FAYKA KEIK

AuTn n Aeitoupyia emAéyel autduaTa TV
KaAUTEPN BEpUOKpaATia Kal TPOTIO PNoitaTog yia 6Aoug
TOUC TUTTOUC KEIK.

=] AYTOMATOZ KAGAPIZMOZ - MYPOA.
=) KAOGAPIZMA

MNa tov kaBapilopd Twv akabapolwv mou
mapdyovTtal and Hayeipepa e évav KOKAO UPnAng
Bepuokpaaciac.

Yridpyouv S1aBéaipol SUo KUKAOL KaBaplopoU: évag
mANPNS KUKAOG (PYRO) kat évag 1mo oUVTOHOG KUKAOG
(ECO). ZuvioTtatal va xpnolUoTIoLEITAL TOV TTIO YPRYOPO
KUKAO 0€ TOKTIKA S1a0TAMATA KAl TOV TTARPN KUKAO
povo 6tav o polPVoC ival TTOAU BPOuIKOC.

* \EITOUPYIA TTOU XPNOIMOTTIOIETAL WE Avapopd yia TNV SHAwWON
EVEPYEIAKAC amddoong cuupwva pe Tov kavoviopod (EE) Ap.
65/2014
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XPHXZH THX XYZKEYHX A NMPQTH OOPA

1. PYOMIZTE THN QPA
Oa xpelaoTei va pubuioete TNV wpa dtav avapete Tn
OUOKEUN yla TIPWTN POPA.

s =
\\- | —

,l-

Ta Vo Yneia tng wpag Ba apxicouv va avafoofrivouv:
MeplotpéPTe TO KOupmi PUOWIONG YIa va puBUIcETE TNV Wpa
KOl TTIEOTE TO yua smBséjaiwon.

Ta 6Uo Yneia Twv Aemrtwv Ba apyioouv va avaooBrjvouv.
MeploTpéYPTe TO KOUUT PUBUIONC Yia va pUBUIcETE Ta AemTd
katméoteTo (§) yla empPePaiwon.

Y nueiwon: NMa va aAagete TNy wpa oe GeUTEPO XPOVO, KOATAOTE
TaTNUEVO TO Y10 TOUAGXIOTOV éva SEUTEPONETTTO LIE TO POUPVO
oPNoTé kal emavaldReTe Ta mo mavw Brijuara.

EvOéxetal va xpelaoTel va puBuicete Eavd TNy wpa Emeta and
OIaKOTTEC PEVUATOC LEYANNC SIAPKELQC.

2.PYOMIZEIX

Av amatteital, umopeite va aANAEETE TNV TIPOETIAEYUEVN

povada pétpnong, Tn Bepuokpacia (°C) KAl TO OVOUAOTIKO

pevpa (16 A). Me To oUpvo oN0TO, KPATHOTE TIATNEVO TO
§# yia Touhdyiotov 5 deutepOlenTal.

N
»

°C

7

MeplotpéPTe TOV SIAKOMTN EMAOYNAC YIa Va EMAEEETE

TN povada YETpNnong, 0Tn oUVéXela TATAOTE (§) yla
empBeBaiwon.

MeplotpéPTe TOV SIAKOTTN EMAOYNAC YIa Va EMAEEETE TO
OVOHAOTIKO PeVHA, ETA TATAOTETO (g) Yia emPBePaiwon.

Y nueiwon: O poupEVoC €ival TPOYPARUATIOHEVOC VA KATAVOAWVEL
NAEKTEIKN evépyela o€ eminmedo cuPBATS LE TO OIKIAKS OIKTUO e
oYV peyalutepn amd 3 kW (16 A): Av otnv oikia oag xpnotdoroleital
XAUNAOTEPN 10XUC, Oa XPEIQOTE! va TNV LEIWOETE TNV 10XV (13 A).

3. ©EPMAN:H ®OYPNOY

‘Evag Kavoupylog ¢poUpvoc UImopEi va EKAUEL OCUEC TTOU
€youv mapaueivel amo tnv diadikacia Kataokeung: AuTto gival
améAUTa PUOIOAOYIKO.

Mptv EekivoeTe TO PiCIUO PayNnToU, cuVIoTATAL VA
(eoTaiveTe TO OUPVO AOEIO £TCL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV
TUXOV OOEG.

AQaIpEoTe TA XAPTOVIA ] TUXOV TTAACTIKO QAU ard TO
@OUPVO Kal apalpECTE amo Péoa Ta e€apTriuata.

Ogpuavete o Youpvo oTou 200 °C yia Trepimou pia wpa,
XPNOLUOTTOIWVTAC KAAUTEPA TN AelTOoUpYia KUKAogopiag aépa
(mx. "E€avayk. aépac” | “2uup. Yriciuo”).

AkolouBnoTe Ti¢ 0dnyiec yia Tn owoTr pLBUoN TNC
Aertoupyiac.

2 NUelwon: Zuviotatal va agpioeTe To XWPO UETA TN XPrion g
OUCKEUNG YIa TIPWTN QoA

KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPFIAZ

‘Otav o poupvoc gival ofNnoTog, otnv 086vn epgavileTal
Hovo n wpa. Kpatiote matnuévo 1o ()  yia va avayete to
@oupvo.

lMeplotpéPTe TO KOuTi yia va Oeite TIC S1aB£0IUEC AsIToupYiEC
oTnV aplotepr 00ovn. EmAEETe pia kal MéoTe 10

=

MNa va emAé€eTe pia Seutepeliovoa Aeitoupyia (Gmou
SlatiBetan), emAete TNV KUPLA AEITOUPYIA KAl 0T CUVEXELD
TIOTHOTE TO yla empePaiwon kal yia va petaPeite oto
PEVOU AEITOUPYIWV.
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MeplotpéPte TO KoL yia va Seite TIC S100€01uEC
Oeutepelouoeg Aeitoupyieg otn Se€1d 086vn. EmAEETe pia kat
TMEOTE TO yia empBePaiwon.

2.PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

Agou emAé€eTe T Aettoupyia mou BéNeTE, unopeite va
aANa€eTe TIC pubioELC.

>tnv oeévg Ba eppavioTouv ol PuBUICELC TTOU UITOPOULV VA
aMagouv diadoyika.

EMIMEAO OEPMOKPAZIAZ/TKPIA
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‘Otav 10 €ikovidlo °C/°F avafoofrivel atnv 00o6vn,
TIEPIOTPEPTE TOV EMAOYEA Yia VA AANAEETE TNV TIUN, LETA
TIOTAOTE TO yla emPBePaiwon Kal cuvexioTe yla va
aMagete Tig puBpioelg mou akohouBouv (epdoov auTod ival
Suvato).

Mmopeite emiong va pubuiceTe TaUTOXPOVA Kal TO EMimedo
TOU YKPIA (3 = uPnAo, 2 = peoaio, 1 = xapnAo).
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Y nueiwon: MOAC Eekivroel n Asitoupyla, urmopeite va aldéete
™ Beppokpaoia 1y 1o nimedo Tou YKp Tatvtag o {1
TIEQIOTPEPOVTAC AMEUBEiag To KoL,

AIAPKEIA

S
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‘Otav avaPooprivel To glkovidio & oTnv 08ovn,
XPNOILOTIOIOTE TOV EMAOYEA pUBMIONG Yia va puUBUIoETE TO
XPOVO TTOU QTTALTEITAL VIO VO OAOKANPWOE( TO payeipepa, otn
OUVEXEID TTIATAOTE TO (g) Yia emPBeaiwon.

Agv gival amapaitnto va puBUIcETE TO XPOVO HAYEIPEUATOC
OV OKOTIEVETE VA XEIPIOTEITE TO HAYEIPEUA XELPOKiVNTA:
MatRoTe T0 yla empePaiwon kal tn Asitoupyia Evapng.
Y€ QUTH TNV TEPIMTTWON, O€V UMopEiTe va puBUicETE TO
XPOVO TEAOUC LAYEIPEUATOC TIPOYPAMMATI(OVTAC pia
KabuoTtepnuevn evapén.

> nuelwon: Mmopeite va mpooapuOCETE TO XPOVO UAYEIPEUATOG
IOV PUBUICTNKE KATA TN SIAPKEIA AYEIREUATOC TTIECOVTAC TO

- [ePIOTPEWTE TO KOUWTTE yIa va AANAEETE TNV WA Kal TIECTE TO @
yla emBeBaiwon.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZ WHXIMATOX

(KAOYZTEPHXH ENAP=HY)

Y€ MOMEG Aettoupyieg, pONG pubuioete To xpdvo
AYEIPEUATOC UITOPEiTE VA KaBuoTEPHOETE TNV évapén TNE
£lTOUPYIaC poypappatifovtag To Xpdvo TEAoUC.

‘Otav propeite va aAN&€eTe To Xpovo Téhoug, oTnv 00ovn

EU@aviCeTal N WPA OTNV OTToIa AVAUEVETAL VO TEAEIWOEL TO

Yoo evw To elkoviblo (+) avaBoofrivel.

Av gival amapaitnTo, TEPIOTPEPTE TO KOUUTT Yia va puBuiceTe

TNV wpa mov BENETE va TEAEIWOEL TO PAOIUO, LETA TTATACTE TO
> vy empBeBaiwon kat yia va Eekvioet n Asttoupyia.

BAATe 10 paynTo 01O POUPVO Kal KAEioTE TNV mMopTa: H

Aertoupyia Ba EekvAoEl AUTOUATA PETA ATTO TO XPOVIKO

S1A0TNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TTPOKEIUEVOU VA TEPUATIOTEL TO

payeipepa oto Xpdvo Tou emAEEaTE.

Y nueiwon: O TPOYPAUUATIOUOS X0OVoU KaBuoTéEPNONG €Vapeng
PNnoiuatoc amevepyomolel mavTa TNV eAon TPoBépuavong Tou
@oupvou. O polpvoc Ba @Tdoel otny emBuunTr| Bepuokpacia
Babpiaia, kAt Tou onNuaivel OTL ol xpdvol hayelpépuatog Ba eival
ENAPPWC UEYAAUTEPOL ATTO AUTOUC TTOU aVAyQAPOVTAL OTOV TTiVaKa
HAYEIPEUATOG,

Katd 1o xpovo avapovnc, UMOPE(TE va XPnOLUOTOINOETE TO KOUWTTE yia
va AANAEETE TOV TIPOYPAUUATIOHEVO XPOVO TEANOUG,

Nathoteto I 10 ) yiava alagete Ti¢ pubuioeig
Bepuokpaatac kal xpovou Ynoiuatoc. Miéote @ yla emBePaiwon
OTAV TENEIWOETE.

> nueiwon:H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng dev eivat diaBéotun yia
TI¢ Aertoupyieg Grill kat Turbo Grill,

I
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3. ENEPFOMNOIHZH AEITOYPIIAZ
MONC epapudoeTe ONEC TIC PUBUIOEIC TTOU BENETE, TIIECTE TO
> ywava evepyomoinBei n Aettoupyia.

Mrnopeite va kpatroete matnuévo to (D omoladrymote
OTIyMr Yla Tavon TS TPEXOUCAC AlToupyiag mou lval
EVEPYN.

4. NPOGEPMANSH

Oplopévec Aettoupyieg €xouv ia gdon mpoBépuavonc: MO
Eexivrioel n Aertoupyia, n 0Bo6vn Oeixvel 6Tt evepyormolOnke n
Aertoupyia mpoBépuavong.

MOoAic oAokAnpwOei autr n Ao, eEKTEUTETAL £Va NXNTIKO
onua Kat otnv 08ovn epeavifetal n £vosiEn 0T 0 oUPVOC
£QTACE OTNV €MAeYUEVN Beppokpaaia.

2TO OnuEio auto, avoi€te TV MéPTaA, TOMOBETAOTE TO PaAyNTO
0TO QOUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal EEKIVAOTE TO HAYEIPEUQ
TATWVTag 10

> nueiwon: H tomoBétnon Tou eaynTol GTo GoUEVO TPV ONOKANPWOE!
N MEOBEPAVON EVOEXETAL VA EXEL QVETTIOULINTA AMTOTEAECIATA YIA TO
TENIKO payelpepa.

To @volypa TNG moOPTAC KATA T ¢don mpobépuavong Ba oTapaTroel
n AerTovpyia.

O xpovog payelpéuatog dev mep\apBavel Tn edaon mpobépuavonc.

gn 'T@%g%%ﬁfdi%ppomaoia TIOU BéAETE VA EMTUYETE
K?TE TieTal £V (

NXNTIKO or‘s\pa Kat otnv 086vn gppaviletal n
€vOel€n OTI TO HAYEIPEUA OAOKANPWONKE.

MNa va mapaTeiveTe To XpOvo Pnoipatog Xwpic va aANAEETE TIC
PUBICEIC, TEPIOTPEYTE TO KOUWTTI YIa VA pUBUICETE éva VEO
XPOVO YNaipatog Kal TATAOTETO [> .

. NEITOYPTIEZ 6" SENSE

EMANAOOPA OEPMOKPAZIAX

Avn GepsiOKpaoia 0TO POUPVO UEIWVETAL KaTd TN SidpKela
€vOC KUKAOU emeldny avolée n mépta, evepyoroleital
autopata pia e181KN AELTOVPYIa TTOU EMAVAPEPEL TNV APXIKN
Bepuokpaoia.

Evw emavagépeTal n Beppokpaocia, otnv 08évn epgaviletal
€Va KIVOUHEVO YPaQIKO HE éva “@idl” éwg 6Tou emteuyBein
emAeypévn Beppokpaoia.
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Evw Bpioketal og e€ENEN évag TPOYPAUUATIONEVOC KUKAOG
g)noiuaroc, 0 xpovoc Ynoipatog Ba auénbei avaloya e to

LAOTNHA TTOU KPpATABNKE AVOIXTH N TOPTA, TIPOKEIMEVOU VA
€€a0@ANIOTEl TO TEMKO ATTOTENECA.

. EIAIKEZ AEITOYPTIEZ
AYTOMATOX KAGAPIZMOX - [TYPOA. KAGAPIXMA

Mnv ayyi{ete To @oUpVO KATA TOV KUKAO MUpOAUGNG.
Awatnpeite ta madia kat ta {wa pakpida ané to
(poUpVo Katd tn Sidpkela Kat HETA TOV KUKAO
mUPOAUONG (Ewg 0TOV OAOKANPWOEi 0 e€agplopdg
TOU XWPEOoU).

ApaipéoTe 6Aa Ta e€apTATA ATIO TO POUPVO TIPIV
EVEPYOTIOINCETE TN AElTOUpYia TTUPOA. KaBapIoUoU (KAt TOUg
o0dnyouc¢ pagiwv). Edv o poupvoc eival TomoBeTnuévoc KATw
amé povada eoTiwy, BePaiwbeite OTI OAOL Ol KAUOTHPEC I Ol
NAEKTPIKEG E0TIEC £XOUV amevepyomolnBei katd Tn Asltoupyia
autépaTou kabaplopou.

Ma BEXTIOTA AmOTEAECHATA KABAPIOHOU, APAlpECTE TA
uTtEPBOAIKA UTTOAEIUpaTA Pésa OTOV PoUPVO Kal KabBapiote
TO E0WTEPIKO TCAWL TNG TTOPTAG TIPLV XPNOLUOTIOINCETE TN
Aertoupyla Pyro. Evepyomolrjote tn Asitoupyia mupoAuong av
N OUGKEUN €XEl 6UOKO\$\£C Bpouiéc iy avadiel Sucoouia katd
TO payeipepa.

ArnokTtrioTe MpdoBaon oTig eI0IKES AetToupyieg & kat
TIEPIOTPEPTE TOV eMAOYEQ Yia va eMAEEETE () amd To pevou
Kal HETA TATAOTE (§) Yia emPBePaiwon.

Natiote > yia va Eekivioel apéowc o KUKAOC KaBapIopoU
N TePIoTPEYTE TOV emAoyea yia va emAé€ete (ECO).

Natiote o > yia va Eekivioel apuéowe o KUKAOG
KaBapIopou i TOTAOTE TO yla va emAEEETE TO XpOvo
Téhouc/évapén kabuoT.

O poUpvoc Ba Eekivrioel Tov KUKAO KaBaplopou Kat n mépta
Ba aogalioel autouata.

H népta tou poUpvou Sev avoiyel Katd tn S1apKELA TOU
KaBaplopou e mupoAuon: NMapapével KAEIOWUEVN W OTOU
n Oeppokpacia emavéNOel o€ amodektd emimedo. AepileTe 10
XWPO KATA TN SIAPKELQ KAl META TNV OAOKAPWGON TOU KUKAOU
mupoAuonc.

> nueiwon: H &idpkela kal n Beppokpacia Tou kukAou kaBapiopol dev
Uropei va puBLIoTEL.

. XPHZH TOY AIZOHTHPA KPEATOX (EAN YTIAPXEI)

O mapexOUEVOC aloBNTAPAC KPEATOG EMTPEMEL VA HETPNOEI
N akPIPNC BepuoKkpacia Twv TPOPIKwWY KATA TN SldpKEla
MOYEIPEUATOC.

H xpnon tou ailobntriipa kpéatog emTpéneTal HOVo yla
OPIOMEVEC AEITOVPYIEC LAYEIPEUATOC, EEAVAYKACUEVOU a€PQ,
OUMBATIKO payeipepa, TkpIA ToLpuTo, 6th Sense Kpéag kal
6th Sense Maxicooking).

Eival moAU onuavTiko va
TOTOBETNOETE TOV AIOONTHPA UE
akpifela MPoKeIEVOL vVa EXETE TA
TETTLCEN BéATioTa amoteAéopata. Eloaydyete
ToV aAloONTHPA AN PWC Yéoa GTO

Mo Paxvo HEPOG TOU KPEATOG,
AmoQeVYOVTAG KOKaAa Kal Airmwdn
peen. ,

lNa TOUAEPIKA, TTPETTEL VA EIOAYETE TOV
aeOntpa mAayiwg, otn Yéon tTou
otnBouc, ppovtifovtac n HUTN ToU
aodnTApa va pnv katahiéel oe Koilo
MEPOC. 2€ TTEPITTTWON KPEATOG [UE TTOAU
OVOLOLOMOPPO TIAXOC, ENEYETE OTI EXEL LAYEIPEVUTEI OWOTA

TIPLV TO APAIPECETE amd TO POUPVO. ZUVEECTE TO AKPO TOU
alednTripa otnv om mou Bpioketal oTo €16 ToiXWHA TOU
BaAduou @oupvou. Otav TomoBeTnBei 0 aledNnTRPAC KpEaToC
OTO POUPVO, AKOUYETAL VA NXNTIKO ONHa Kal 0TnV 086vn
epgaviletarl To eikoviblo kal n Bepuokpacia oTOXOC.
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Av o aloOnTrpag kpéatog TomoBeTnOel kaTd TN didpkela

€MAOYNG ag Asttoupyiag, n 08évn aAAdlel otnv

TIPOETAEYEVN OTOXEVOMEVN BeppoKpacia Tou ailodnTripa

KPEATOC,

Méote &  yia évapén Twv pubpicewv. TTPéPTe Tov emAoyéa

gla va puBuiceTe TOV ALGONTAPA KPEATOC 0TI OTOXEUOMEVN
eppokpaocia. Méote @ yia empPePaiwon.

STPEYPTE TO KOUTi yla va emAéEeTe Tn Bepokpacia
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poupvou.

Méote @ 4 > yia emPBePaiwon kat yia va Eekivioel o

KUKAOG HOYEIPEUATOC,.

Katd tn S1apkela Tou KUKAOU HaYEIpEUATOC, oTnv 08dvn

spcpavirzeml N OTOXEVOUEVN BeppoKpacia Tou alodnTripa

Kpéatoc. Otav 1o Kpéag @TAVEL TNV EMAEYUEVN OTOXEVOUEVN

Bepuokpacia, 0 KUKAOC HayEIPEUATOC OTAUATAEL KAl 0TNV

0006vn eppaviletal n s’vg{slgn “End” (TEAoG).

MNa emavévapén Tou KUKAOU payelpépatoc, anod To “End”,

OTPEPOVTAC TOV EMAOYEN UMTOPEITE VA pUBUICETE TN

OTOXEUOMEVN Beppokpacia Tou alodnTApa KPEATOC UE TOV

TpoMo Tou umodelkvueTat To ndvw. Matiote @ 1 > ya

empBePaiwon kat yla emavévapén Tou KUKAOU LAYEIPEUATOC.

> nueiwon: katd T OIAEKEIA TOU KUKAOU HAYEIPEUATOG HIE TOV

aloBNTAPA KPEATOC, UTTOPE(TE va OTPEPETE TOV EMMAOYEA YA VA

OMGEEETE TN OTOXELOUEVN BEPOKPATIa TOU AIoBNTAPA KPEATOC,

Méote & yla va pubuioete T Beppokpacia Tou poupvou.

O a1oBntPaC KPEaToC Umopel va TomoBeTnBel omoladnmoTe oTyun,

OKOMA KAl KaTd TN OIAPKEIQ TOU KUKAOU HAYEIPEUATOC, Y€ QUTHV

TNV TIEQITTTWON, TIPETIEL VAl EMTAVAPUOUITETE TIC TAPARETPOUC TNG

Aeltoupyiag payelpépatoc.

Av 0 aloBnTrPaC Kpéatog Oev gival oupPatog Pe autr TN Aertoupyia,

0 PoLPVOG amevepyorolel (off) ToV KUKAO HayEIPEUATOG KAl EKTIEUTIEL

€va TTPOEIOOTIOINTIKO NXNTIKO GrUa. 2€ AUTAY TNV TIEQITTWON,

QmMooLVOEDTE TOV AIOBNTAPA KPEQTOC 1 TTIEOTE < yld va

EMAECETE pia AN Aettoupyia. Ot @Aaoelg évapéng kKaBuoTépnong Kal

npoBépuavong dev eival CUUBATEC e TOV AloBNTrPA KPEATOC,

. KAEIAQMA NAHKTPQN

Ma va KAEIOWOETE TO MANKTPOAOYIO, KPATHOTE TIATNEVO TO
A4yl Touldixlotov 5 deutepdienta.

EmavaldfBete yia va EeKAEIOWOETE TO TANKTPOAGYIO.

Y nueiwon: To kKAeidwua Tou MANKTpoAoyiou Umopei va evepyomolinBei
Kal otav 1o Priolpo Bpioketal oe eEENIEN.

la Aoyoug aopAAelag, umopei va oBroel omoladnTOTE OTIYUN
TIATWVTAC TO KOUWTT Q) .
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XPHZIMEZ 2YMBOYAEXZ

TPOMOX ANAINQXHX TOY NINAKA MATEIPEMATOX
ToV mivaka ava@épeTtal N KaAUTePN AelToupyia,
eCaptrpaTa Kal emimedo OV TIPEMEL VA
XpnotpomoinBouv yia Toug SlaPopETIKOUC TUTTOUG
@ayntou. H otdpkela Ynoipatog ¢ekiva amod tn oTiyun
1oL TOoTTOOETEITAL TO PAYNTO OTO YPOUPVO, XWPIC va
nmephapBavetal n mpoBeppavon (eav xpetaletat). Ot
Bepuokpacieg kat ol Xpdvol Pnaoipatoc sival eVOEIKTIKA
Kal e€aptwvTal amd TNV TooOTNTA TOU paynToL Kal
TOV TUTTO TOU £§QPTNHATOC TTOU XPNOLUOTIOLETAl.
XpnotpomoloTe apXIKA TIG EAAXIOTEG CUVIOTWHEVEG
TIMEG Kal, €QvV TO (payr}\ré OeV €XEl HAYEIPEVTEL ApKETA,
TIPOXWPNOTE O€ PEYANUTEPEG TIMEG. XPNOIUOTIOINOTE
Ta aggoovdp mou nagéxovwl Kal KaTtd TpoTipnon
OKOUPOXPWMEC METAAAIKEG POPUES YAUKOU Kal TaPLd
YEVIKAG Xpriong. Mmopeite emiong va XpnOIUOTIOINOETE
OKeLN Kal aéeooudp amo mipéE N oteatitn, wotdoo
nipémel va AdPete urtdPn 611 0 XpodvoG payelpépatog Ba
gival Aiyo peyaAutepoc.

TAYTOXPONO WHXIMO AIAQOPETIKQN GATHTQN
Xpnotluomolwvtag tn Asttoupyia "E€avayk. aépac”,
MTTOPEITE VA JaYEIPEPETE TAUTOXPOVA OLAPOPETIKA
@ayntd Ta omoia xpeldlovtal Tnv idla Beppokpacia
Pnoipatog (yia mapadetyua: Pdpl kal Aaxavikd),
XPNolpomolwvTac S1a@opeTIKA pdgla. ApalpéoTe

TO (pAYNTO TIOU ATTAITE HIKPOTEPO XPOVO YPNoitatog
KAl a@rOTE 0TO POUPVO TO PAYNTO TTOU ATTAITEL TO
MEYAAUTEPO XpOVO PNoipaToC.

KPEAX

Xpnoluomolnote ommolovONTOTE TUTTO TAYPIOU POoUPVOU
N mMpE&EE mou gival KATAAANAOC yla TO KOUUATI KPEATOC
mou Ba payelpéPete. lNa Y4, €ival KaAG va mpooBéoete
(WO OTOV TTATO TOU OKEVOUG KAl VA TIEPIXUVETE TO
Kp€ag oTn S1dpKela TOu PnoidaToc yia KaAuTtepn
yevon. AdBete umdyn 611 KATd TN SIAPKELN AUTAC TNG
Aettoupyiag Ba mapayOei atuoc. Otav 1o Yntd €ival
éTOlKo, APAOTE PEOA OTO POoUPVO Yia AAAa 10-15 Aemtq,
1 TUAiTe TO o€ aloupivoxapTo.

'Otav BéNeTe va PAoeTE KPEAG OTO YKPIA, EMAEETE
KOMUATIA UE OUOIOUOP PO TTAXOG YIA OUOLIOpopPa
armoteAéopata. Ta oAU maxld KOPMATIA KPEATOG
xpeldlovtal meplocdTeEPO XPOvo Ynoipatod. lNa va
MNV KOE&i To Kpeag e€WTEPIKA, XAUNAWOTE TN oxdpa
Kal d1aTnpAoTE TO (pqgr]ré MO HAKPLA armod TO YKPIA.
lupioTe TO KP€ag oTa OVO TPITA TOU GUVOALKOU XPOVOU
Ynoipatoc. Avoite TPpooeKTIKA TNV MopTa Sedopévou
ot 0a Byel (eoTdC aTUOC.

Ma va oUANEEETE TOUG XUMOUC KATA TO YPAOIMO,
OULVIOTATAL VO TOTTOBETAOETE €va MITTOGUAAEKTN UE
MI00 Aitpo MOGIPoU VEPOU AKPIRWCE KATW amd Tn oxapad
omou Bpioketal To aynTo. ZUPMANPWOTE VEPO dTAV
XPEIQOTEL.

EMIAOPIIA
MayeipéPte YAukd mou amaitouv de€lotexvia pe Tn
ouppatikn Aeltoupyia povo oe éva paol.

XPNOIUOTIOINOTE OKOUPOXPWEC UETAANIKES POPUEC
YAUKOU Kat TOTTOBETEITE TIC TAVTA OTNV TTAPEXOUEVN
oxdapa. la va payelpePeTe o€ MEPICCOTEPA ATIO €Va
paola, emAEETe TN AelToupyia e€avaykaouévou aépa Kal
TOTTOOETNOTE TIC POPPEC YAUKOU OTA pAPLA, YEYOVOC TTOU
Ba BonBnoel Tn BEATIOTN KUKAOYOpPIa Tou BEpUOU aépa.

MNa va deite gdv €xel Pnbei éva a@pATo KEIK,
TomoBeTROTE Hia VAV oSovToyAupida 0To KEVTPO Tou.
Eav n odovtoyhuida Byel kaBapr, To KEIK €ival €TOLO.

Edv xpnolUomolEiTe AVTIKOAANTIKEG POPUEG, KN
BOUTUPWVETE TIC AKPEC KABWC TO KEIK UTTOPEL va N
(POUCKWOEL OUOIOHOPPA OTIGC AKPEG TOU.

Av “@pouokwoel” katd Tn Sidpkela Tou Ynoipatog,
Xpnolgomolote xaunAotepn Bepuokpacia tnv
EMOPEVN POPA KAl EVOEXOUEVWE HEIWOTE TO LYPO TTIOU
MPOooBEoaTE 1] AVAKATEYTE TO MEIYUA TTIO ATTAAG.

la YAukd pe vuypn yéuion 1 yapvitoupa (To1 KEIK N
(PPOVUTOTIITEG) XPNOIUOTIOIROTE TN AetToupyia "Xupf.
Ynowo". Edv n Bdaon tou KEIK givat uypn, XaunAWOoTE TO
PAPL KAl OKOPTIOTE PiXOUAD YWHIOU 1] UITIOKOTWY OTN
Baon tou KEIK TIpLV TPOCBETETE TN YEULON.

PIZZA

AadwoTte Aiyo Ta Tayid yia va €xel Tpayavr Bdon n
mitoa. AMAWOTE TN PoTtoapéAd TAvw oTnV TiTod 6Tav
€XOUV TTEPACEL TA OVO TPITA TOU XpOVoU YNoinaTod.
OOYZIKQMA

Eivalt mavta mpoTindtePo va KaAumteTe TN (OUN UE éva
uypPO mavi mptv TN Palete oto PoUpvo. Katd autov tov
TPOTO, HEWWVETAL O XPOVOG POUCKWUATOC TNG (NG
OTO €VA TPITO TIEPITTOU CUYKPITIKA E TO POUCKWLIA

o€ Begppokpacia dwuatiov (20-25 °C). O xpovog
PouOoKWHATOC Yia CUuN yia mitoa Bdpouc 1 KIAoU gival
mepimou pia wpa.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

: OEPMOKPAZIA : XPONOZ MATEIP.

ENINEAO

ZYNTATH %I\EITOYP”A% NMPOGEPMANZH. °C) (Min.) KAI EEAPTHMATA
= - 170 30-50 2
5(2;: #rsalgga IOV (POUCKWVEL/ E Nat 160 30-50 X é i
Na 160 30-50 4 1
FEMOTA KEK = . 160 - 200 30-85 .
(TOIKEK, OTPOUVTEN, UNAOTTITA) Nau 160 — 200 3590 -‘..fl|—_.—n..,- \“?‘__._,"F
== - 160 - 170 20-40 .3
Mmokota / Mikpd KEK Nat 150 - 160 20-40 ;
Nat 150 - 160 20-40 4 1
=3 - 180 - 200 30-40 3
ZouddKia Na 180 - 190 35-45 4 1
Na 180 - 190 35-45¢+ > 3 1
= Na 90 1m0-150 3
Mapéyka Nat 20 130 - 150 _‘_fl‘_;__,__'_ ;
Na 90 140-160 > 3 T
. 220 - 250 20-40 2
RNitoa (\emtTr|, XovTPEn, POKATOIQ) Q Nat 220 - 240 20-40 _\éﬁ ;
Nat 220 - 240 25-50+ , > 3
Opat{oAa Ppwpi 0,5 KINO = - 180 - 220 50-70 _\é“_
Mikp6 Ppopi = ; 180 - 220 30-50
Yopi 2 Nat 180 - 220 30-60 4 T
2
Katepuyuévn mitoa i 20 1029 T 1
Nat 250 10-20 4 1
= Nat 180 - 190 45-60 2
aﬁg&%f(ga;gj - & Nat 180 - 190 45-60 4 1
Nat 180 - 190 45-70+ > 3 1
= Nat 190 - 200 20-30 3
Egﬁgggg cl aAuupd kpakep pe PUANO Nai 180 - 190 20-40 41
Na 180 - 190 20-40¢ > 3 T
Nalavia/OAav = - 190 - 200 40-65 3
Zupapika Pnuéva/Kaveovia - 190 - 200 25-45 ;
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EL

SYNTATH iI\EITOYPrIAg NPOOEPMANZH. OEPM(?;PAZIA ypo”&ﬁ:’})‘\mw‘ KAl ::"\Eﬁ:\)n ATA
ﬁ\l gi/Mooxdpt/ Bodwvo/Xotpivo 1 > ) 190 - 200 60 - 90 ;ﬂ
¥nt6 xo1pivé pe kpovata 2 kg - 170 110 - 150 ;,
Kotoémouho/Kouvéh/Méama 1 kg e - 200 - 230 50-80% | 3
Fahomoula/xriva 3 kg < - 190 - 200 90-150 2,
WaptoTo goupvo/cedadokolha (T Nat 180-200  40-60 3,
E;%‘Sgég,ﬁg g@'ﬁggm, uehtCéveg) X Nau 180 - 200 30-60 '\---2‘-—-"--"
Opuyaviopévo Pwpi @ - 3 (UYNAR) 3-6 .\,_5_,,.
Yapt @iAéto/unpi{OAeg @ - 2 (ueoaia) 20-300* .4, 1;;

, . . : 2-3
e
¥Ynt6 Kotémoulol-1,3 kg - 2 (ueoaia) 55-70%* .2 Q
Polpmiep wpoé 1 KiA6 - 2 (peoaia) 35 - 50** _\%,
MnouTi apvicio/Kotot - 2 (peoaia) 60 - 90** ;,
Yntég matateg - 2 (peoaia) 35 - 55** ;,
Mayavika oyKpatév - 3 (UYNAR) 10-25 ;,
!Zﬁ%‘ééé ‘s’f/‘iﬁ‘%'a\T,?&Z%%%é’?ﬁ’(‘ésaq Nau 190 40- 1200 =2 = 1
(eminedo 1)

Aalavia kat Kpéag Naut 200 50 - 120*% ,\éﬁ ;,
Kpéag kat marateg Naut 200 45 - 120* _\._%, ;,
Wapt kat Aaxavika Nat 180 30-50 ,\éﬁ ;,
Fepotd Koppatia Pnta - 200 80 - 120* ;,
(coovEr, KOt TIoune, aov) : 200 50-1200

* EKTIMWPEVN XPOVIKH SldpKela: MITOPELTE va AgalpE(Te TO payntd and 1o poUEVo O SIAPOPETIKOUE XPOVOUC, AVANOYQA LIE TNV TTPOOWTTIKNA

mpotipnon.

**TuploTe To PaynTé ota SUO TPITa TOU CUVOAIKOU XPOVOU PNGiUaToc (v eival amapaitnTo).
*** [uploTe To PAYNTS OTO PUECO TOU GUVOAIKOU XPAVOU PNnaoi{uatog

Y nueiwon: ** H Aertoupyia 6th Sense "TAUKA" XpNOILOTTOLEl LOVO TNV Avw Kal TNV KATW avtioTtaon, Xwelc Tn eéavaykaouévn KUKAOQopIia

aépa. Aev anaiteitat mpoBéppuavon.

vov —
NEITOYPTIEX @ @ c() —
JupBatikd TKpIA [KpIA ToLpuMO E€avayk. aépag Supp. Yoo E€av. aépag Eco
AYTOMATES = & ) =
NEITOYPTIEX
MpwTta mata Kpéag Maxi Cooking Ywui Pizza IAUKA KEIK
Aerennr N | \ f Tonnf
ASESOYAP ATOGUANEKTNG/TaWI
Svéoa Tayi yevikng Xprong emavw  Pnoipatog i Tagi yeVIKAG AUTOGUANEKTNG / Tayi AUTOGUANEKTNG e 500 ml
Xap og oxapa XPNoNG EMAVw O€ CUPUATIVA ynoipatog VEPO
oxapa
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2YNTHPHZH KAI
KAOGAPIZMOZ

BePaiwOeite 6T1 n ouoKeUN €XEl
KPUWOEL TIPIV TPOXWPHGETE OE
ouvtipnon  Kadapiouo.

Mnv xpnopomnolsite
ATHOKAOAPIoTEG.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« KaBapioTe Tic empAveleg pe €éva uypo Tavi amod
Hikpoiveg. Edv urdpyouv moAAéG akaBapaoieg, mpooBéote
OTO VEPO AiyeC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU E OUSETEPO
pH. Zkoumiote pe €va oTeYVO TTAVI.

« Mnv xpnotpomoleite S1afpwTikd fj anmo&eoTikd
amoppumavTikd. Edv kamolo and auvtd ta mpoiovta €pbel
KATa AAB0C O€ AP PE TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC,
kKaBapiote TOo ApéowC Pe £va VYPO TAVI e HIKPOTVEG.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« MeTd amo kabe xpron, aprioTe TO POUPVO VA KPUWOEL
Kal META KaBapioTe TOV, KATA TIPOTIUNON EVW Eival
aKOUa (E0TOC, YIA VA AQALPETETE TA UTTOAEIMUATA
TOUC Aek€SeC amo ta TPOPIUA. Na va OTEYVWOEL TUXOV
vypaocia mou dnuiovpyrOnke Adyw Ynoinatog gayntou

Mnv xpnotpomoleite petaAAikda
G@POUYYAPAKLA, AEIAVTIKA
GUPMATAKLA 1) AELAVTIKAG/
Safpwtikd kKabaploTikd, Kadwg
UMOpPEi va KATAGTPEPOUV TIG
EMPAVELEG TNG OUOKEVAG.

DopATe MPOGTATEVTIKA ydAvTidA.

ME UPNAN TTEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APHOTE TO PoUPVO va
KPUWOEL EVTEAWC KAl 0TN OUVEXELD KaBapioTe Tov e éva
V@aoua n éva opouyyapl.

« Av urtdpxel SUCKOAN BPWULA OTIC ECWTEPLKEC
EMPAVELIEC, CLVIOTATAL VO EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUPYia
autopatou Kabapiopou yia BEATIOTA amoTeEAEoUATA
kabaplopov.

« a va dleukoAUveTe Tov KaBaploud Tou PoupPvou,
umopeite va BydAete Tnv mopTa.

AZEZOYAP

A@noTe Ta va HOUAIAOOUV O€ VEPO UE ATTOPPUTTAVTIKO

META TN XPriON. XpNOIUOTIOINOTE YAVTIA QOUPVOU Yla TO

XEIPLOUO TOUG, €AV €ival aKc’)pg Ceotd. Ta unoAeippata
aynTwv pmopolv va agaipefolv eVKOAA pE KATAAANAN
oUpPTOoa 1 GPOUYYAPAKL.

ANTIKATAZTAIH TOY OQTOX
1. Anocuvééote To PoUpPVO améd TNV NAEKTPIKA
Tpoodooia.

2. Z£B15K)OTE TO KATIAKL amd TO PWC, AVTIKATACGTHOTE TO
AauntApea kat BiéwoTe avda To KATAKI.

3. Suvbéote Eavd To POUPVO BTNV NAEKTPIKN
Tpopodoaoia.

Y nueiwon: Na xpnoILOTIOLE(TE POVO AAUTTTHPEC TTUPAKTWONC 25-40
W/230V tumou E-14, T300 °C ) Aapmtrpeg arhoyovou 20-40 W/230
~V 1Umou G9, T300 °C. O AaunTAPAC TTOU XPNOIUOTIOIETAl OTN
OUOKEUN elval e161kd oXeSIAoUEVOC YIa OIKIOKEC CUCKEVEC Kal Oev
fval KaTaAANAOC yla TO YEVIKO @wTIouS Swpatiou péoa oTo oniTl
(Kavoviouog EK apiB. 244/2009). Mmopeite va mpounBeuTeite Toug
Aaumtrpeg amd To Kévtpo Texviknc Yoot piénc.

- AV XPNOILOTIOIEITE ALTTTAPEC AAOYOVOU, N XEIPICETTE TOUG
AQUTTTHPEC E YUVA XEPLA KABWCE TA ATTOTUTTWUATA UTTOPE! Va
TOUC KATAOTPEPOLV. MNV XONOILOTIOINOETE TO POVEVO TPV
TOMOBETAOETE EAVA TO KATTAKI TOU AT PA.
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AOQAIPEZH KAI ENANATOIMNMOOGETHZH NMOPTAX

1. Na va apaipéoete TRV méPTA, Avoi€Te EVTEAWNC Kal
KatefdaoTe Ta AYKIOTPA €WC OTOU @TACOULV O Béon
irraocpd)\lonc.

« KAgiote TNV mépta 600 MEPIOCOTEPO UTTOPEITE.
Mdote KAAA TNV TOPTA Kal PE Ta VO XEpLa — Unv TV
KpaTdte amo tn XelpoAafn.

ATTAG a@alp€oTe TNV MOPTA VW TNV KAEIVETE TpAPwvTaC

TTPOG TA EMAVW TAUTOXPOovVa £wg O0Tou PByel amod Tnv £6pa
TNC. AKOUUTTAOTE TNV MOPTA 0TN Mia TTAELPd, TTAVW OE
Mia HaAaKn em@avela.

3. ENavatomoBsTHOTE TNV MOPTA PETAKIVWVTAC TNV
TTPOC TNV MAEUPA TOU PoUpVvou, euBuypaupi{ovTag Toug
yavt{oug TwV UEVTECESWV UE TIC £8PEC TOUC Kal
ac@alifovtag Tnv eMavw MAELPA 0TV €8pa Tou KABE
MEVTECE.

. EL

4. Xaun\woTe TNV TOPTA KAl OTN CUVEXELD AVOIETE TNV
EVTEAWG.

XapunAWoTE Ta AYKIOTPA OTNV APXLIKN Toug Béon;:
Bs&alwesire OTI Ta KATEPACATE EVTEAWC KATW.

Aoknote eha@pld Tieon yia va Bsgalweeirs oTI T
Aayklotpa Bpiokovtal otn ocwoth Béaon.

A

5. Aokipdote va k\eioeTe TV mOpTA Kat PePatwOdeite OTL
gival eVBUYPAPUIOPEVN PE TOV TTiVaKA EAEYXOU.
Al0@QOopPETIKA, emavaAdPeTe Ta mapamavw Pruata: Av
Oev AelToupyei Kavovikda pmopei va mpokAnBei {nuia
oTnV MopTa.
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ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

. MpépAnpa

O @oupvog bev Aeltoupysi.

- Aev avoiyel n mépTa.

TNV 00806vn gugavifeTal To

ypauua “F” akohouBolpevo amo
- evav aplBuod A éva ypduua.

H 0806vn epgavilel acagpéc

. Keipevo kal @aivetat va givat

- Atakor PEVHATOC.
. Amoocuvdeon amd Tnv
. Tapoxr PEVHATOC.

MOavn attia

- MpoBAnua pe KAeibwpa TG
. opTag.

. Bpioketal o€ €€€NEN

¢ KUKMo KaBaplouov.

Mpo6BANUa Aoylopikou.

AN\O OET YAWOOOC.

- Noon

BePaiwbeite 611 0 povpVOG TpoPodoTeital pe

. pevpa Kal 0TI ival cwotd cuvdedeuévog oTnV
- mpiCa.

¢ 2PBnote kat avayte Eavd 1o @oupvo yia va

- dlamotwoete eav n BAAPBN mapapével.

- 2BAoTe TN oUoKeUN Kal avayte tnv avd yla va
. Ogite €av MOPAMEVEL TO npég)hnua. Mepipevete
: va OAOKANpwOE( N AelToupyia Kat va KPUWOEL O
© (OoUpPVOG.

Emkolvwvriote pe To MANoléotepo Kévtpo
E€umnpétnong MNeAatwy Kal avagEpPeTe TOV
- aplBpo petd o ypaupa “F.

Emkowvwvrote Ye o minotéotepo Kévtpo
- E§unnpétnong Mehatwv.

. OTTAOMEVN.
Mmopeite va Bpeite TIG MONITIKEG, TNV TUTTOMOLNMEVN TEKPNPIWON KAl TPOGOeTEG
ml-- TANPOYOPIEC yia Ta MpoidvTa:
— el - XTNV 10TOOENIGA pag docs.whirlpool.eu
m.;i'. « Xpnotpomolwvtag Tov Kwdikd QR
«  EvaA\akTikd, pmopeite va EMKOIVWVNOETE PE TRV YIINPEGia e§unmnpéTnong meAatwv
; (BA. TnAe@wVIKS aplBuod oto BiBAlapdkt eyyunong). Otav emkowvwveite pe to Kévtpo
eEuTTNPETNONC TEAATWY, AVAPEPATE TOUC KWSIKOUG TTOU avVayPAQOVTAL OTNV ETIKETA
avayvwplong mpoiovTtog.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA!
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A

A TERMEK BEMUTATASA

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

1. Kezel6panel
2. Ventilator

3. Kor alaku fitéelem
(nem lathato)

4. Polctarté sinek
(a szint a sUtd elején van jeldlve)

. Ajto

. Felsé ftéelem/grill
Vilagitas

. Husszonda bemeneti nyilas
(ha van)

9. Azonosito lemez
(ne tavolitsa el)

10.Also fGitéelem
(nem lathato)

© N O u

KEZELOPANEL

1. BAL OLDALI KIJELZO

2. JELZOLAMPA
A ldmpa ki-be kapcsolasa.

3. BE/KI
A suit6 be- és kikapcsoldsa vagy aktiv
funkciok leallitasa.

4,.VISSZA
Visszatérés az el6z6 beallitasok
menibe.

23 4 5 6 78

5. TEKEROGOMB / 6TH SENSE
GOMB

A kapcsol6 elforgatasaval navigalhat
az egyes funkciok kozott, és
ezzel allithatja be az 6sszes siitési
Earamétert. A megnyomasaval
ivalaszthatja, bedllithatja és
megerdsitheti a funkciokat vagy
paramétereket, valamint elindithatja
a stési programot.

6. HOMERSEKLET
A hémérséklet beéllitasa.

9

7.1D0
Az id6 beallitasa vagy modositasa és
a sutési idé moédositasa.

8.INDITAS

Funkcidk inditasa és beallitasok
jovahagyasa.

9.JOBB OLDALI KIJELZO
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TARTOZEKOK

L S L. s ; KIHUZHATO TARTOSINEK *
SUTORACS : ZSIRFOGO TALCA : SUTEMENYES TEPSI : (CSAKEGYES
: : : MODELLEKNEL)
v Atartozékok szama a megvasarolt modelltdl fliggden véltozhat.
:égzizligvll%AMODELLEKNEL) A készulékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a

vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

N
A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
Tegye be a sutéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek VISSZAHELYEZESE
mentén, és Ggyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlo veége . A polcvezet6 sinek eltavolitdsahoz emelje fel a
valéban felfelé alljon. sineket, majd 6vatosan huzza ki az alsoé részt a helyébdl:

Mas tartozékokat, mint példaul a csepEfeIfo 06 télcat A polcvezetd sinek ekkor mar eltavolithatok.

és a sliteményes tepsit is vizszintesen kell behelyezni a

> A PR . A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor a felsé
sttébe, a stitoracsokhoz hasonlé médon.

helylikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa
Oket a stit6térbe, majd enaedje le 6ket az alsé
illesztésben |évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA VANNAK)
Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a slitébdl, és tavolitsa el
a véd6é mianyagot a kihtizhato tartésinekrél.

Rogzitse a tartésin felsé
kapcsat a polcvezet6 sinhez,
majd csusztassa végig annak
= mentén (tkozésig. Engedje le
- a helyére a masik kapcsot.

=

n

A polcvezetd sin rogzitéséhez
erételjesen nyomja neki a I—
kapocs aljat a polcvezeté =
sinnek. Gy6z6djon meg arrdl, |
hogy a tartosinek szabadon  °
tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a |épéseket az
azonos szinten [évé masik
polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihtizhatd tartosinek barmely szintre felszerelheték.
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FUNKCIOK

ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sitése.

SPECIALIS FUNKCIOK

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
z0ldségek siitése és kenyérpiritas. Hus sttésekor
javasoljuk a cseppfelfogo talca hasznalatat a kics6p6g6

Uslé és szaft 6sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a
sUItérécs alatt 1év6 barmelyik szintre, és 6ntsdn bele 500
ml vizet.

2 GYORS ELOMELEGITES

A slité gyors eldmelegitése. Az elémelegités
végeztével a suité automatikusan kivalasztja az ,Alsé és
felsd sutés” funkciét. Etel behelyezése elétt vdrja meg
az elémelegités végét.

HOLEGBEFUVAS

\8 Ugganazt az elkészitési hdmérsékletet igénylg,
de kilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténé egyidejl siitése. Ezzel a funkciéval elkeriilhetd,
hogy kiilonb0z6 ételek egyszerre torténd siitésekor
azok atvegyék egymas szagat.

v TURBOGRILL

Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogo talca hasznalatat
ajanljuk a sttés kdozben lecsopdg6 szaft
0sszegy(jtéséhez: Helyezze a talcat a sttéracs alatt
[év6 barmelyik szintre, és Ontsdn bele 500 ml vizet.
Ehhez a funkcidhoz hasznalhaté a forgdényars (ha van).

LEGKEVERESES SUTES

——J Hus, toltott tortdk vagy toltott zoldségek sttését
egyszerre csak egy szinten végezze. Ez a funkcié
gyenge, szakaszos |égkeverést alkalmaz, igy az étel
nem szaradhat ki tulzottan.

6™ SENSE FUNKCIOK

ECO HOLEGBEFUVAS*

Toltott siiltek és husfilék egy szinten torténé
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértékd kiszaradasat.
Az ECO funkcioé hasznalatakor a ldmpa kikapcsolva
marad a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a sit&ajtét nem szabad kinyitni
addig, amig az étel el nem készilt.

EGYTALETELEK

Ezzel a funkcidval automatikusan bedllithaté a
tésztaételek elkészitéséhez optimalis h6mérséklet és
sutési mod.

{§{ MELEGEN TARTAS

< A frissen elkésziilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

HUS
@ Ezzel a funkcidval automatikusan beallithaté
a hus elkészitéséhez optimalis hémérséklet és sitési
mod. A funkcio idénként elinditja a ventilatort alacsony
fordulatszamon, igy az étel nem szérad ki tulzottan.

KELESZTES

- S6s vagy édes tésztak optimalis mértéki
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivéUa
ezt a funkciot, ha az el6z6 sutési ciklus miatt a stito
még mindig forré.

@ MAXI COOKING

XL Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sutési tzemmoddot és hdmérsékletet nagy (2,5 kg-
nal nehezebb) egybesiilt husok siitéséhez. Sttés
kdzben ajanlatos forgatni a hust, hogy mindkét oldala
egyenletesen tudjon pirulni. A tulzott kiszaradas
Lnegelézése érdekében érdemes néha meglocsolni a
ust.

@ AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL.
TISZT

A stités kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hédmérséklet(l ciklus hasznalataval.
Kétféle Ontisztitasi ciklus kozil lehet valasztani:
teljes ciklus (PYRO) és egy rovidebb ciklus (ECO). Azt
javasoljuk, hogy rendszeres id6kdzonként a gyorsabb
ciklust hasznalja, mig a teljes ciklust csak akkor, ha a

suté nagyon elszennyez6dott.

KENYER

Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithaté
a kulonb6z6 kenyértipusok elkészitéséhez optimalis

hémérséklet és stitési mod.
PIZZA

<) ., . . ,
g Ezzel a funkcidval automatikusan beallithaté a
piz,zda elkészitéséhez optimalis hémérséklet és siitési
maod.

é TORTAK

Ezzel a funkcidéval automatikusan beallithaté
barmilyen fajta sitemény elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és sttési mod.

* A funkcio referenciaként szolgél az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabalyozasnak megfeleléen
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZ DG BEALLITASA
%készi]lék els6é bekapcsolasakor be kell allitani a pontos
idot.

A}
——
r—

A kijelzén villogni kezd az érétﬁelzé két szémjegc?/: Az 6ra
beallitdsahoz forgassa el a beallitdgombot, majd hagyja jova
az @ gombbal.

A kijelzén villogni kezd a percet jelzd két sza’mj%gy. A perc
beallitasahoz forlgassa el a beallitdgombot, majd hagyja jova
az (¢) gombbal.

Ne feledje: Késébb is barmikor dtéllithatja az idét, ha a kikapcsolt
sUtén legaldbb egy masodpercig nyomva tartja a gombot,
majd megismétli a fenti lépéseket.

Hosszabb dramkimaradasok utan valdszinileg Ujra be kell majd
allftania az id6t.

2, BEALLITASOK

Ha szUkséEes, megvaltoztathatja a suly és a hémérséklet
(°C) mértékegységét és az aramerdsséget (16 A).

A kikapcsolt stitén tartsa nyomvaa §# gombot legalabb 5
masodpercig.

- g S
CEL-~
L |

Forgassa el a valasztégombot a mértékegység

kivalasztasahoz, majd hagyja jova a (§) gombbal.

Forgassa el a valasztogombot az aramerésség
kivalasztasahoz, majd hagyja jova a (g§) gombbal.

Ne feledje: A stt6 Ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos
aramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal (16 A) nagyobb
besoroldsu lakossagi dramhéldzattal: Ha az On héztartdsdban kisebb
a teljesitmény, az értéket csokkenteni kell (13 A).

3. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj stité a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki: ez
teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sttt étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges szagok
eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszé ﬁlmréte?et
a sltorol, és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse fel a sttét nagyjabol egy oran keresztil 200 °C-ra,
lehetoleg egy légkeveréses funkcio (pl. ,H6légbefuvas” vagy
+Légkeveréses siités”) hasznalataval.

Kovesse a funkcio megfelelé beallitasahoz szlikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készilék elsé hasznélatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

NAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

A stitén kikapcsolt allapotban csak a pontos id6 latszik.
Tartsa nyomva a ﬁ'? gombot a siitd bekapcsolasahoz.

A beallitbogombballéptethet a bal oldali kijelz6n megjelend,
elérhetd fobb funkcidk kozott. Valasszon ki egyet, és nyomja
meg az gombot.

=

Részfunkcidk (ahol vannak) kivalasztasahoz elészor

vélasszon egy f6bb funkciot, majd nyomja meg az
ombot a jovahagyashoz és a funkcié menijébe valo
elépéshez.

A beallitbgombbal Iéptethet a jobb oldali kijelz6n
megjelend, elérhetd részfunkcidk kdzott. Valasszon ki egyet,
és nyomja meg az gombot.

2. FUNKCIO BEALLITASA .

A kivant funkcié kivalasztasa utan On megvdltoztathatja a
funkcioé bedllitasait.

A kijelz6n egymas utan megjelennek a moédosithatd
beallitasok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

7N

\(he

Amikor a kijelzon villog a °C/°F ikon, a bedllitogombbal
megvaltoztathatja az értékét, majd nyomja meg az
gombot a jovahagyashoz és a tovabbi beallitasok (ha
vannak) modositasahoz.

Egyuttal a grillezési szintet is beallithatja (3 = magas, 2 =
kozepes, 1 = alacsony).
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Ne feledje: A funkcioé inditdsa utén is médosithatja a hémérsékletet
vagy a grillezési szinteta f§¢ gombbal vagy kézvetleniil a
beallitbgombbal.

IDOTARTAM

L
AN

Amikor a kijelzén a & ikon villog, a bedllitégombbal allitsa
be a sutés kivant id6tartamat, majd nyomjamega (g)
gombot a jévdhagyashoz.

Ha felligyelni kivanja a siitést, nem kell beéllitania a siitési
id6tartamot: Nyomjamega (¥ kapcsol6t a jovahagyashoz
és a funkcié inditasahoz.

Ebben az esetben nem allithaté be a sltés befejezési
idépontja, azaz a késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott siitési idé modosithatd a sités kozbena ()
gombbal: Az éra bedllitdsdhoz forgassa el a bedllitdgombot, majd
hagyja jovaaz (g) gombbal.

A SUTES BEFEJEZESI IDOPONTJANAK BEALLITASA/
KESLELTETETT INDITAS

Miutén bedllitotta a sitési id6t, szamos funkciénal
hasznélhato a késleltetett inditas gy, hogy megadja a
befeﬂ'ezési idét.

Ahol a befejezési id6 mddosithatd, a kijelz6n megjelenik a
sutés befejezésének varhato idépontja, mikozbenaz ()
ikon villog.

Szlikség esetén forgassa el a bedllitbgombot a sutési id6
kivant végének beallitasahoz, majd nyomja megaz [>
gombot a jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.
HeIKezze az ételt a suit6be, és csukja be az ajtét: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik a stités
elkésziiltéhez megadott idépont alapjan kiszamitott
id6tartam.

Ne feledje: Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be, az elémelegités
nem elérheté. A sitd a szikséges hémérsékletet fokozatosan éri

el, tehat a sttési id6k kissé hosszabbak lesznek a sttési tablazatban
megadott idétartamoknal.

Amig vérakozik, a bedllitdgombbal médosithatja a stitési idé
végenek kordbban megadott idépontjat.

A B vagya (& gombbal modosithatja a hémérsékletet és a
sttési id6 beallitdsait. Az (§) gombbal hagyja jova a valtozasokat.

Ne feledje: A késleltetett inditas funkcié nem elérheté a Grillezés és
Turb¢ Grillezés funkciékhoz.

|

. HU
3. AFUNKCIO AKTIVALASA
A kivant bedllitasok alkalmazéasa utdan nyomjamega [>
gombot a funkcio aktivalasahoz.

A () gombot nyomva tartva barmikor megszakithatja az
éppen aktiv funkciot.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a siité elémelegithetd: A funkcid
inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az eldémelegités folyamatban
van.

A fazis végeztével hangjelzés hallhato, és a kijelz6n lizenet
jelzi, hogy a suitd elérte a megadott hdmérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a slitébe, csukja be az
ajtét, és inditsa el a stitést a gombbal.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt teszi a
sUtébe, a sUtési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ajté kinyitasakor az elémelegités ledll/szlinetel.
A sUtési idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.

Az elérni kivant hémeérséklet barmikor modosithatd a
bedllitbgombbal.

5. A SUTES VEGE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a sutés
befejezddott.

A stitési id6 a beadllitasok médositasa nélkil is
meghosszabbithaté: Adjon meg Uj siitési id6t a
bedllitogombbal, majd nyomjamega [> gombot.

. 6" SENSE FUNKCIOK

HOMERSEKLET-VISSZAALLITAS

Ha az ajté kinyitasa miatt sitési ciklus kdzben lecsokken a
sttétér hdmérséklete, ez a specidlis funkcié automatikusan
aktivalodik, hogy visszaallitsa az eredeti hémérsékletet.

A hémérséklet-visszadllitas kozben a kijelzén a ,kigyd”
animacio latszik, amig a siit6é el nem éri a kelld
hémérsékletet.

2
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A jobb hatasfok érdekében a beprogramozott siitési ciklus
kozben a suitési idd az ajté kinyitasa miatti héveszteség
fliggvényében megné.

. SPECIALIS FUNKCIOK
AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

Ne érintse meg a siitot a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siitotol.

Tavolitson el minden tartozékot a stitébdl a Pirolitikus
tisztitas funkcié hasznalata el6tt (beleértve a polcvezetd
sineket is). Amennyiben a suté valamilyen féz6lap alatt
talalhato, U?y ugyelni kell arra, hogy az automatikus
tisztitasi ciklus soran az 6sszes égdfej vagy elektromos
fézélap ki legyen kapcsolva.

Az optimalis tisztitasi eredmény eléréséhez a pirolitikus
tisztitds hasznalata el6tt tavolitsa el a nagyobB
maradvanyokat a suitétérbdl, és tisztitsa meg az ajtéd belsé
Uivegét. A Pirolitikus tisztitas funkciét csak akkor hasznalja,
ha a késziilék nagymértékben elszennyez&dott, vagy a siités
soran rossz szagot araszt.

Nyissa meg a specialis funkciokat @), forgassa el a gombot,
valassza ki a t a meniibdl, majd nyomja mega (§)
gombot a jévahagyashoz.

A > gomb megnyomasara azonnal elindul a tisztitasi
ciklus, mig a gomb elforgatédséval a révidebb ciklus (ECO)
valaszthatd ki.

A > gomb megnyomasara azonnal elindul a tisztitési
ciklus, mig az gomb megnyomasaval beallithato a
ciklus vége/a késleltetett inditas.

A siitd elinditja a tisztitasi ciklust, és az ajtaja automatikusan

bezérédik.

A sitd ajtaﬂ'ét nem lehet kinyitni, amig a pirolitikus

tisztitas fo ﬁ/amatban van. indaddp zarva marad, amig

a hémérséklet vissza nem esik az elfogadhat6 értékre. A

Eirolitikus ciklus mikodtetése alatt és utan szelléztesse ki a
elyiséget.

Ne feledje: A tisztitasi ciklus hossza és hdmérséklete nem allithato be.

.AHUSSZONDA HASZNALATA (HA VAN)

A mellékelt husszonda segitségével siités kozben

is megmeérheti a stitében levé étel pontos belsd
hémérsékletét.

A husszonda csak néhény sttési funkcional hasznélhatd
(Also és felso siités, Holégbefuvas, Légkeveréses siités,
Turbo grill, 6th Sense Hus és 6th Sense Maxicooking).

A tokéletes ételkészitési eredmény
elérése érdekében rendkivil fontos,
hogy a szondat megfeleléen helyezze
L TTLLEN el. A'szondat teljes terjedelmében

Y szUrja be a hus leghusosabb részébe,
elkeriilve a csontokat és a zsiros
részeket.

Amennyiben szarnyast sit, a szondat
oldalrél szurja be a mell kbzepébe,
vigyazva arra, hogy a szonda hegye
ne egy Ureges részben élljon meg.
Amennyiben a hus vastagsaga nem
egyenletes, ellenérizze, hogy
megfeleléen megsiilt-e, miel6tt kiveszi a stitébdl. A szonda
végét a sutétér jobb oldali falaban talalhaté lyukhoz
csatlakoztassa. A husszonda siit6térbe val6 behelyezését

egy sipszo jelzi, és a kijelz6n megjelenik az ikon és a
célhémérseklet.

Ha a husszondat egy funkcio kivalasztasa kozben
csatlakoztatja, a kijelzé atvalt az alapértelmezett hisszonda
célhémérsékletre,

Nyomja meg a @ gombot a bedllitdsokhoz. Forgassa

el a bedllitbgombot a hisszonda célhémérsékletének
beallitisahoz. Nyomjameg a (@ gombot a jévahagyashoz.
Forgassa el a beadllitdgombot a stitotér hdmérsékletének

I
°C
o

=
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A

beallitasahoz.

Nyomjamega @ vagya [> gombot ajévahagyasahoz,
és inditsa el a sutési ciklust.

A sttési ciklus kdzben a kijelzén a husszonda
célhémérséklete latszik. Amikor az étel eléri a beallitott
célhémérsékletet, a sutési ciklus ledll, és a kijelz6n az ,End”
felirat jelenik meg.

Az ,End” felirat megjelenése utan a stitési ciklus
djraindithato ugy, hogy elforgatja a beélll’tégombot, és
modositja a husszonda célhémérsékletét a korabban
ismertetett médon. Nyomja meg a vagy a
a jovahagyashoz, és inditsa Ujra a sttési ciklust.
Ne feledje: a husszondaval torténd sitési ciklus kozben is lehetdség
van arra, hogy a bedllitégomb elforgatasaval modositsa a

husszonda célhémérsékletét. Nyomja mega & gombot a sutétér
hémérsékletének modositdsdhoz.

A husszondét barmikor behelyezheti, akdr a sttési ciklus kdzben is.
llyenkor fontos, hogy Ujra bedllitsa a sttési funkciod paramétereit.

Ha a husszonda nem hasznélhatd az adott funkcidval, a sutd

ledllitja a sttési ciklust, és figyelmeztetd hangjelzést ad. Ilyenkor
csatlakoztassa le a husszonddt vagy nyomja mega << gombot
egy masik funkcio kivélasztdsahoz. A késleltetett indftdsu és az
eldmelegitési fazis nem kompatibilis a hisszondaval.

gombot

.GOMBZAR
A gombzar aktivalasdhoz tartsa nyomvaa << gombot
legalabb 5 masodpercig.

A gombzar ugyanilyen médon feloldhato.

Ne feledje: A gombzarat siités kozben is aktivalhatja.
Biztonsagi okbol a stté barmikor kikapcsolhatoa (1) gombbal.
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HASZNOS TANACSOK

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kiilonb6z6 tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A siitési id6 az étel stit6be helyezésével
kezd6dik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
szikséges). A slitési hdmérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint

a hasznalt tartozék tipusatdél fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott beallitdsokat, és

ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon 4t magasabb
bedllitasokra. Haszndlja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg s6tét szinl fém sliteményes formakat
és tepsiket. Ugyancsak haszndlhat jénai vagy kétalakat
és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési idétartamok
kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcié hasznalatakor lehetéség van
ugyanazt a hdmérsékletet igényld, de kiilonboz6 ételek
(pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd egyideju
sutésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik rovidebb sutési
idét igényel, a hosszabb siitési id6t igényld ételt pedig
hagyja bent a sutében.

HUS
Hasznaljon barmilyen tepsit vagy {'aénai edényt, amely
me%felel a sutésre kerulo husdarab méretének.
gybesiiltek készitésekor a legjobb megoldés, ha egy
kevés hus alaplét 6nt az edény aljara, amely a siités alatt
tovabb izesiti a hust. Ne feledje, hogy a fenti mlvelet
soran g6z keletkezik. Amikor a sult eh,(észijlt, hagyja allni
a sutében még 10-15 percig, vagy fedje be aluféliaval.

Amikor hust kivan grillezni, valasszon minél inkabb
egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében,
hogy e%ységes sutési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag husdarabok hosszabb sutési id6t igényelnek.

A hus kilsejének megégését megelézendd, tegye
alacsonyabbra a racsot, igy az étel tavolabb lesz a
grilltél. A stitési id6é kétharmadéandl forditsa meg a hust.
Ovatosan nyissa ki az ajtot, mert forré g6z csaphat ki.

A sutés kdzben keletkez6 szaft felfogdsdhoz javasoljuk,
hogy toltson fél liter vizet a zsirfogd talcaba, és helyezze
azt kozvetleniil az ald a racs ald, amelyen a hus talalhaté.
Szikség szerint toltson utana vizet.

DESSZERTEK
Készitsen kildnleges édességeket a hagyomanyos
funkcié hasznélataval csak egy tartoszinten.

Hasznaljon sotét szind, fém tortaformakat, és azokat
mindig a mellékelt racsra helyezze. Egynél toébb szinten
torténo sutéshez valassza a hélégbefuvas funkciot, és
ugy rendezze el a sité6formakat a tartészinteken, hogy
azzal segitse a forré leveg6 optimalis keringését.

Ha ellenérizni szeretné, hogy egy siitemény elkésziilt-e,
szurjon egfy fa fogpiszkalot a slitemény kozepébe. Ha a
fogpiszkalon nem lathato tészta, a siitemény elkészilt.

Tapadasmentes tortaforma haszndlata esetén ne vajazza
meg a széleket, mert el6fordulhat, hogy a sitemény
nem egyforman emelkedik meg az oldalak mentén.

Ha a slitemény nagyon ,feldagad” siités kdzben, allitson
be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg
csokkentse a folyadék mennyiségét és dvatosabban
keverje 6ssze a tésztat.

A lédus tolteléku vagy feltétl sitemények (pl. sajttorta,
gylimolcsos pite) esetén hasznalja a ,Légkeveréses
sutés” funkciét. Ha a sitemény alsé tésztalapja atazott,
hasznaljon alacsonyabb szintet, és szérja me% a
sutemény aljat zsemlemorzsaval vagy dardlt keksszel,
miel6tt hozzdadna a tolteléket.

PIZZA

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap
ropogos legyen. A sutési idé kétharmadanal szorja a
mozzarellat a pizzara.

KELESZTES

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhaval

letakarja a tésztat, miel6tt a stitébe helyezné. A
tésztakelesztés id6tartama ennek a funkciénak az
alkalmazasaval korilbelil az egyharmadaval cs6kken

a szobahémérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
0sszehasonlitva. A kelesztési idd 1 kg pizzatészta esetén
korilbelll egy 6ra.
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SUTESI TABLAZAT

; L = . i HOMERSEKLET SUTESIIDO SZINT
RECEPT f FUNKCIO ELOMELEGITES ©C) : (perc) ES TARTOZEKOK
=3 : 170 3050 2
Kelt siitemények / piskétak E Igen 160 30-50 _\éﬁ
) ) ) 3
Toltott siitemények = 160-200 30-85 —
(sajttorta, rétes, almas pite) Igen 160-200 35-90 J__._,"F \“?‘__._,"F
=3 - 160-170 20-40 3
Aprésiitemények / Kisebb tortak lgen 150-160 20-40 3
Igen 150-160 20-40 4]
=3 - 180-200 30-40 3
Képviseléfank Igen 180 - 190 35-45 4 1
Igen 180-190 3545x > 0 3 ]
= Igen 90 110 - 150 3
Habcsok Igen 90 130-150 4 1
Igen 90 140-160¢ > 3 1
. 220-250 20-40 2
Pizza(vékony, vastag, focaccia) 6() Igen 220-240 20-40 _\é“_ 1
Igen 220-240 2550+ 2 3 ]
Kenyér 05 kg =~ . 180-220 50-70 2
Zsemle = i 180-220 30-50 3
Kenyér 2 Igen 180-220 30-60 4
. 250 10-20 2
Fagyasztott pizza —
Igen 250 10-20 4
= Igen 180-190 45-60 2
S6s tortak ry 4 1
(zdldséges pite, quiche) Y Igen 180 - 190 45 - 60 .
Igen 180-190 4570+ > 3 1
= Igen 190-200 20-30 3
Vol-au-vent / leveles tésztabodl Y 4 1
késziilt siitemények Igen 180 - 190 20-40 ",
Igen 180-190 20-40¢+ > 3 1
N 3
Lasagne / felfujt = - 190-200 40-65
o : 3
Siilt tészta / cannelloni - 190-200 25-45
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HGME(E;EKLETi SU{::::)DCS ESTAféI(I)\l;EKOK

Barany / borju / marha / sertés 1 kg s - 190-200 60-90 ;,

Siilt, bérés sertéshus 2 kg - 170 10-150 2,
Csirke / nydl / kacsa 1 kg < - 200-230 50-80 ¢ 3 |
Pulyka / liba 3 kg o2 - 190-200 90-150 L2
(Sfliﬁe!féziétsé;)papirban sult hal @ Igen 180-200 40 - 60 ;ﬂ
-(rp?alrta%tizsz(?r!giﬁgkini, padlizsan) X Igen 180-200 50-60 '\---2‘~—--‘!"
Piritos @ - 3 (magas) 3-6 -\...5...,-
Halfilé / steak ™) : 2 (kozepes) 20300+ 43
Kolbisz g/’:?bléhﬁs / sertésborda / =) ) (kr?]zjé%;s_ 1530k LS., 4
Siilt csirke 1-1,3 kg - 2 (kozepes) 55-70%** "2 Q
Marhasiilt angolosan, 1 kg - 2 (kozepes) 35-50** _\é,
Baranycomb/csiilok - 2 (kbzepes) 60-90** ;,
Piritott burgonya - 2 (kozepes) 35-55%* ;,
Csében siilt zoldség - 3 (magas) 10-25 ;,
oo S hmalstora . s on 0w 521
Lasagne és husok Igen 200 50-120* _\éﬁ ;,
Husok és burgonya Igen 200 45-120* ,\éﬁ ;,
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 _\._é!,, ;,
Toltott siiltek - 200 go-120+ 3,
Hossasetel : 00 seor 3

* Becsult idétartam: Az ételek kivehet6k a sitébdl ettdl eltérd idépontokban is, személyes preferencidktol figgden.
** Forditsa meg az ételt a sUtési idé kétharmadanal (ha szlkséges).

*** A sttési id6 felénél forditsa meg az ételt

Ne feledje: A 6th Sense ,Tortdk” funkcid csak a felsé és alsé ftdelemeket hasznélja, hdlégbeflvas nélkul. Elémelegitésre nincs szikség.

haod Z 4 _—
‘(
FUNKCIOK @ @ c() el
Also és felsé sutés Grillfutétest Turbogrill Hoélégbefuvas Légkeveréses siités Eco hélégbefuvas
AUTOMATA s = =3
FUNKCIOK
Egytalételek Maxi Cooking Kenyér Pizza Tortak
Aueernr AFn J I SN
TARTOZEKOK Lz
o Sutétepsi vagy stitéforma a FSEpreIfOQO ta]ca/ Cseppfelfog6 talca / . s p
Sutéracs o stiteményes tepsi vagy - . A Zsirfogo télca 500 ml vizzel
stitéracson o L sliteményes tepsi
stit6tepsi a sutéracson
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KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Barmilyen karbantartasi vag(i/
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arrdl, hogy a siito teljesen
kihult.

Ne hasznaljon gé6zzel tisztito
berendezéseket.

feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

. A feltleteket nedves, mikroszalas torl6kenddvel
tisztitsa. Ha nagyon szennyezettek, hasznaljon néhany
csepﬁ pH-semleges tisztitoszert. Tordlje le egy széraz
torlékenddvel.

+ Ne hasznaljon mard vagy surolé hatasu tisztitészereket.

Ha ezek kozul barmelyik termék véletlentl kapcsolatba
keril a készulék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
készulléket egy nedves, mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

« Minden haszndlat utdn hagyja kih(lni a stité6t, de
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és
tavolitsa el az ételfoltokat és lerakdédasokat. A magas

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy Viseljen védékesztyiit.
egyéb suroléparnat vagy maro/

surolé hatasu tisztitoszereket,

mert ezek karosithatjak a késziilék

nedvessé?tartalmu ételek sutése soran kicsapddott
parat a teljesen kih(lt stit6bdl egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

- Ha makacs szennyez&dés van a belsé feliileteken, a
tokéletes tisztitasi eredmény érdekében az automatikus
tisztitasi funkcioét javasoljuk.

+ A kdnnyebb tisztitas érdekében a sutbajto leveheté.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznaélat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, haszndljon siitékesztylt, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatédkefével vagy
szivaccsal tavolithaték el.

1ZZOCSERE
1. Vélassza le a sit6t az elektromos halézatrdl.

2. Csavarozza le a burat a lampardl, cserélje ki az izzot,
majd csavarozza vissza a burat a [dmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a siitét az elektromos halézatra.

Ne feledje: Kizarélag 25-40 W/230 ~V, E-14 tipusu, T300 °C
izzokat vagy 20-40 W/230 ~V, G9 tipusu, T300 °C halogénizzokat
hasznaljon. A termékben 1év6 izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem
alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az izzolampak beszerezhetdk a
vevszolgalattol.

- Halogénizzd hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz kézzel,
mert az ujjlenyomatok karosfthatjak az izzét. Ne mlkodtesse a
sUtdét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedije le a
5a||ant¥t’1kat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.
Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja
meg a fogantyut.
Egyszerlien tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja a

becsukasat, és ezzel egyidejlileg hizza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldalara egy puha fellileten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampdit a helyUkre, és
régzitse a felsé részt a helyén.

' HU

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.

Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
ngzédjén meg arrol, hogy teljes mértékben leengedte
Oket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfeleld helyzetben vannak-e.

\

5. PrébéEa meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor ismételje
meg a fenti |épéseket. Az ajté megsériilhet, ha nem
megfelel6en mikodik.
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma Lehetséges ok Megoldas

. A késziilék nem makodik. - Aramkimaradas. . Ellenérizze, hogy van-e halézati fesziiltség, és

% ¢ Nincs csatlakoztatva a - hogy a siité elektromos bekodtése megtortént-e. :
- halézathoz. . Kapcsolja ki a sutét, majd kapcsolja be Ujra,

: hogy lassa, fennall-e még a probléma.

Az ajté nem nyilik ki. - Meghibésodott az ajtéd - Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a stitét,
. zarja. - hogy lassa, fennall-e még a hiba. Varja meg,
. Tisztitasi ciklus van . amig a funkcio6 befejezédik, és a stito lehdil.
. folyamatban. :

A kijelzén az ,F” betl, majd egy Szoftverhiba. Hivja a Ie%kézelebbi vevészolgdlatot, és mondja
szam vagy egy bet( lathatd. be az ,F” betl utan lathat6 szamot.
A kijelz6 torottnek tlinik és Masik nyelv beallitva. Hivja a legkozelebbi vevészolgalatot.

- homalyos rajta a szoveg.

= . = =] Aszabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi
M= 1B] informaciok elérhetok: -
ml;;l- - adocs.whirlpool.eu honlapon H o
a QR-kod segitségével = 4
p— Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). s
[ | I//:\rr:jerllnyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjiik, adja meg a termék adattablajan feltiintetett o el T i
6dokat.

595918
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de
=) asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

DESCRIEREA PRODUSULUI

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
de siguranta.

1. Panoul de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioard/grillul
Becul

. Punct de insertie a sondei pentru
carne
(dacad intra in dotare)

9. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

10.Rezistenta inferioard
(nu este vizibild)

© N O u

PANOU DE COMANDA

cececccccsce
.
.
© -
v
LR NN ] .
.
seccesccss

23 4 5 6 78 9
1. AFISAJUL DIN STANGA 5.SELECTOR ROTATIV/BUTON | 7. DURATA
. 6TH SENSE Pentru setarea sau modificarea
2.LUMINA Rotiti pentru a naviga printre functii t'gpglg;g' reglarea duratei de
Pentru aprinderea/stingerea becului. | $i pentru a regla toti parametrii de prep :
preparare. Apasati pe pentru a 8. PORNIRE
3. PORNRE/OPRIRE selecta, seta, accesa sau confirma .

Pentru pornirea si oprirea cuptorului,
precum si pentru oprirea unei functii

active in orice moment.
4.INAPOI

Pentru revenirea la meniul anterior
atunci cand se configureaza setarile.

functii sau parametrii si, in cele din
urma, pentru a porni programul de
preparare.

6. TEMPERATURA
Pentru setarea temperaturii.

Pentru activarea functiilor si pentru
confirmarea setarilor.

9. AFISAJUL DIN DREAPTA
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ACCESORII

: TAVA DE COLECTARE A

GRATAR METALIC : PICATURILOR

. TAVA DE COPT

: GHIDAJE CULISANTE *
: (NUMAI LA ANUMITE
: MODELE)

SONDA PT CARNE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

GO

Numadrul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistentd tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si
tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca
gratarul metalic.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA INTRA IN
DOTARE)

Demontati %hidajele pentru gratar din cuptor si
?ncilepérta';i olia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a
ghidajului pe ghidajul pentru
gratar si culisati-l panala

= capat. Coborati si cealalta
<~— — clemain pozitie.

n

Pentru a fixa ghidajul, apasati
ferm portiunea inferioara a
clemei spre ghidajul pentru
gratar. Asigurati-va cd sinele .
se pot deplasa liber. Repetati -
acesti pasi si pentru celalalt
ghidaj pentru gratar de la
acelasi nivel.

Vd rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-le
si apoi trageti usor partea inferioard din locas: Ghidajele
pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul

entru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta in
ocasul inferior.
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FUNCTII
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CONVENTIONAL

‘ Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

SPECIAL FUNCTIONS (FUNCTII SPECIALE)

FUNCTIA GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea. Atunci cand frigeti carne, va
recomandam sa utilizati o tava de colectare a picaturilor
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

2 PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Odata
preincalzirea finalizata, cuptorul va se?ecta in mod
automat functia ,Conventional”. Asteptati finalizarea
preincalzirii inainte de a introduce alimente in cuptor.

<20 CONVECTIE
2 1

Pentru prepararea diferitor mancaruri care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maxim trei) in acelasi timp. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
a:imlente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la
altul.

vwv) TURBO GRILL
)

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
muschi de vita, carne de pui). Va recomandam sa
utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozit;ionafi
tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic
si adaugati 500 ml de apa potabila. Tija pentru rotisare
daca intra in dotare) poate fi utilizata cu aceasta
functie.

COACERE CONVECTIE

——) Pentru prepararea carnii, coacerea prajiturilor
cu umplutura sau prajirea legumelor umplute pe
un singur nivel. Aceasta functie permite circularea
delicatad, intermitenta a aerului pentru prevenirea
uscarii excesive a alimentelor.

th

<ie ) FUNCTIILE 6™ SENSE

ECO AER FORTAT *

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia
ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul desfasurarii
procesului de preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO
si, in consecinta, pentru a optimiza consumul de
energie, usa cuptorului nu trebuie deschisa pana cand
alimentele nu sunt gatite complet.

TOCANA

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru diferite tipuri de
paste.

{§{ MENTINERE LA CALD

<. Pentru @ mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

@ CARNE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru carne. Aceasta
unctie activeaza intermitent ventilatorul la viteza mica
pentru a preveni uscarea excesiva a alimentelor.

., DOSPIRE

== pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

-] CURATARE AUTOMATA - PYRO
Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul

GATIT MAXI

XL Aceasta functie selecteaza automat modul optim
de preparare si temperatura aferenta pentru frigerea
bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Se recomanda
sa intoarceti carnea in timpul procesului de preparare,
pentru a obtine o rumenire uniforma pe ambele parti.
Se recomanda sa o stropiti din cand in cand pentru a
Nnu se usca excesiv.

prepararii prin intermediul unui ciclu de curatare la
temperatura inalta.

Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare: Un
ciclu complet (PYRO) si un ciclu mai scurt (ECO). Va
recomandam sa utiIizaFi ciclul mai rapid la intervale
regulate si ciclul complet numai atunci cand cuptorul

este foarte murdar.

PAINE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
paine.

@ PIZZA

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile
de pizza.

é PRODUSE DE PATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
prajitura.

* Functie utilizatd ca referinta pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti cuptorul
pentru prima data.

s =
\\- | —

,l-

Cele doua cifre aferente orei vor incepe sa clipeasca:
Rotiti butonul pentru a seta ora si apasati Q) pentru a
confirma.

Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Rotiti butonul pentru a seta minutele si
apasati (§) pentru a confirma.

Vd rugdm sa retineti: Pentru a modifica durata la un moment ulterior,
apasati si mentineti apasat pentru cel putin o secunda in timp
ce cuptorul este oprit si repetati etapele de mai sus.

Dupa intreruperi indelungate ale alimentarii cu energie electrica, ar
putea fi necesar sd setati din nou ora.

2. SETARI

Daca este necesar, puteti modifica unitatea de masurare
implicita, temperatura (°C) si curentul nominal (16 A).
Avand cuptorul oprit, apasati butonul §# timp de cel
putin 5 secunde.

- g S
CEL-~
L |

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta unitatea de
masurare, apoi apasati (§) pentrua confirma.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta curentul
nominal, apoi apasati (§) pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Cuptorul este programat pentru a consuma
un nivel de energie electrica compatibil cu reteaua internd, care are
0 capacitate de peste 3 kW (16 A): Dacd locuinta este alimentata cu
putere mai micd, va trebui sa reduceti aceasta valoare (13 A).

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele,
va recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a
indeparta posibilele mirosuri neplacute.

indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile
din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ord,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de
exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe
afisaj. Aﬁ)ésa'gi si mentineti apasat () pentrua porni
cuptorul. Rotiti butonul pentru a vizualiza functiile
principale disponibile pe afisajul din partea stanga.
Selectati una dintre acestea si apasati

=

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este disponibila),
selectati funq'glafprlnc:_lpala pentru confirmare si
accesati meniul functiei.

= O o) = (2 =

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctiile disponibile
pe afisajul din partea dreapta. Selectati una dintre
acestea si apasati pentru confirmare.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile
care pot fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

>
l- °C
I—'

7N

Cand pictograma °C/°F clipeste pe afisaj, rotiti butonul
pentru modificarea valorii, apoi apasati pentru
confirmare si continuati sa modificati urmatoarele setari
(daca este posibil).

De asemenea, puteti seta nivelul de grill (3 =ridicat, 2 =
mediu, 1 = redus) in acelasi timp.
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Vd rugdm sa retineti: Odatd ce functia a pornit, puteti modifica
temperatura sau nivelul de grill apasand ¢ sau direct rotind
butonul.

DURATA

L
AN

Cand pictograma (% clipeste pe afisaj, utilizati butonul
de reglare pentru a seta durata de preparare dorita si
apoi apasati pe (g) pentru a confirma.

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca doriti
sa gestionati manual procesul de preparare: Apasati
tasta pentru a confirma si a activa functia.

In acest’caz, nu puteti seta ora de finalizare a prepararii
prin programarea unei porniri temporizate.

Vd rugdm sa retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost
setata in timpul desfasurarii procesului de preparare apasand pe

™ : Rotiti butonul pentru a modifica ora si apasati (§) pentrua
confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/

PORNIRE TEMPORIZATA

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteéi amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afi§aj, acolo unde puteti modifica ora de finalizare,
va aparea durata de timp preconizata pentru terminarea
functiei in timp se pictograma () clipeste.

(o R [
' -" -' I-' (\’Q@‘
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Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta ora la
care doriti sa se finalizeze procesul de preparare, apoi
apasati pentru a confirma si a porni functia.
Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia
va porni automat dupa calcularea perioadei de timp
necesara pentru finalizarea prepararii la ora setata.

Vd rugam sa retineti: Programarea unei ore de incepere temporizata
a procesului de preparare va dezactiva etapa de preincdlzire a
cuptorului. Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adica
duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele indicate in
tabelul cu informatii privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul pentru a modifica
ora de finalizare programata.

Apésati [¢ sau () pentrua modifica setdrile privind
temperatura si durata de preparare. Apdsati (g) pentru a confirma
momentul finalizdrii.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibild pentru functiile Grill si Turbo Grill.

I

. RO
3. ACTIVAREA FUNCTIEI
Odata aplicate setarile necesare, apasati pe [> pentru
a activa functia.

Puteti apdsa si mentine apasat ® in orice moment
pentru a intrerupe functia care este activa in mod
curent.

4. PREINCALZIREA

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornitd, pe afisaj este indicat faptul ca
faza de preincalzire a fost activata.

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata.

nmy
(]
J
A

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele
in cuptor, inchideti usa si incepeti prepararea prin
apasarea

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincdlzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului
de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincélzire o va intrerupe
pentru un timp.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa o atingeti
utilizand butonul.

5. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE
Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

Pentru a prelungi durata de preparare fara modificarea
setarilor, rotiti butonul pentru a seta o noud durata de
preparare siapasati [> .

. FUNCTIILE 6" SENSE

RECUPERAREA TEMPERATURII

Daca temperatura din interiorul cuptorului scade in
timpul ciclului de preparare din cauza ca usa este
deschisad, o functie speciala va fi activata automat
pentru recuperarea temperaturii initiale.

In timpul recuperarii temperaturii, afisajul indica o
animatie ,serpuita” pana cand temperatura setata este
atinsa.

2
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In timp ce un ciclul de preparare programat este in curs
de desfasurare, pentru a obtine rezultate optime, durata
de preparare se va mari in functie de cat timp usa a fost
deschisa.

. FUNCTII SPECIALE
CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a activa
functia Pyro, inclusiv ghidajele Bentru gratar. In cazul

in care cuptorul este montat sub o plita, asigurati-va ca
toate arzatoarele cu gaz sau zonele de gatit electrice
sunt oprite in timpul derularii ciclului de autocuratare.
Pentru a obtine rezultate optime de curatare, indepartati
reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati
sticla usii interioare inainte de a utiliza functia Pyro.
Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul este
foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare.

Accesati functiile speciale & si rotiti selectorul pentru
a selecta (# din meniu, apoi apasati (§) pentrua
confirma.

Apésati pe > pentru a porni imediat ciclul de curatare
?ag(;)Otiti selectorul pentru a selecta ciclul mai scurt
ECO).

Apésati pe > pentru a porni imediat ciclul de curitare
sau apasati pe pentru a seta ora de finalizare/de
pornire cu intarziere.

Cuptorul va incepe ciclul de curatare si usa se va bloca
automat.

Usa cuptorului nu poate fi deschisa in timp ce se
desfasoara curatarea pirolitica: Aceasta va ramane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel
acce|i)tabil. Aerisiti incaperea in timpul si la finalizarea

derularii ciclului Pyro.

Vd rugdm sa retineti: Durata si temperatura ciclului de curdtare nu
pot fi setate.

. UTILIZAREA SONDEI PENTRU CARNE (DACA INTRA IN
DOTARE)

Sonda furnizata pentru carne va permite sa masurati
temperatura interna exacta a alimentelor in timpul
prepararii.
Utilizarea sondei pentru carne este permisa numai in
cazul anumitor functii de preparare (Conventional , Aer
fortat, Coacere cu convectie, Turbo Grill , 6th Sense
Carne si 6th Sense Maxicooking).
Pozitionarea corecta a sondei este
extrem de importanta pentru
obtinerea unor rezultate de
[ TLLTH preparare perfecte. Introduceti
complet sonda in carne, evitand
zonele osoase si partile cu grasime.
Pentru carnea de pasare, sonda
trebuie introdusa pe diagonala, in
partea din miH'Ioc a pieptului, avand
grija ca varful sa nu ajunga intr-o
Bor;iune goala. Daca gatiti o

ucata de carne cu grosime
neregulata, verificati ca aceasta sa

fie bine coapta inainte de a o scoate din cuptor.
Conectati capatul sondei la orificiul de pe peretele
interior din dreapta al cavitatii. Atunci cand sonda
pentru carne este introdusa in cavitatea cuptorului,
avertizorul sonor emite o alarma, iar pe afisaj apare
pictograma si temperatura setata.

Daca sonda pentru carne este introdusa in timpul
selectarii unei functii, afisajul trece la temperatura
setata in mod implicit a sondei pentru carne.

Apasati @ pentru a activa setarile. Rotiti selectorul
pentru a seta temperatura tinta a sondei pentru carne.
Apasati @ pentru a confirma.

Rotiti selectorul pentru a seta temperatura cavitatii
cuptorului.

Apasati @ sau [> pentru a confirma si a porni ciclul
de preparare.

In timpul ciclului de preparare, afisajul indica
temperatura setatd a sondei pentru carne. Atunci cand
carnea atinge temperatura setata, ciclul de preparare se
opreste, iar afisajul indica ,End” (,Finalizare”).

Pentru a reporni ciclul de preparare dupa afisarea
mesajului ,End” (,Finalizare”), prin rotirea selectorului
puteti regla temperatura tinta a sondei pentru carne
conform indicatiilor de mai sus. Apasati § sau

pentru a confirma si reporni ciclul de preparare.

Vd rugdm sa retineti: in timpul ciclului de preparare in care se
foloseste sonda pentru carne, puteti roti selectorul pentru a
modifica temperatura tinta a sondei pentru carne. Apasati 05
pentru a regla temperatura cavitatii cuptorului.

Sonda pentru carne poate fi introdusa oricand, chiar si in timpul
unui ciclu de preparare. In acest caz, trebuie sa resetati parametrii
functiei de preparare.

Daca sonda pentru carne nu este compatibild cu o functie, cuptorul
opreste ciclul de preparare, iar avertizorul sonor emite o alarma. In
acest caz, scoateti sonda pentru carne sau apasati < pentru a
seta o alta functie. Pornirea temporizata si faza de preincalzire nu
sunt compatibile cu sonda pentru carne.

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat <<
timp de cel putin 5 secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Vd rugdm sa retineti: Blocarea tastelor poate fi activatd in timp ce
procesul de preparare este in deplina desfasurare.

Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice moment
apasand butonul ¢ .
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RECOMANDARI UTILE

' RO

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul in
care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua in
calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesara).
Temperaturile si duratele de preparare au caracter
orientativ si dei)ind de cantitatea de alimente si de tipul
de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici
setari recomandate, apoi, dacd alimentele nu sunt gatite
suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda sa
folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si
forme pentru prajituri din metal, de culoare inchisa. De
asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare
vor fi putin mai mari.

PREPARAREA SIMULTANA A UNOR ALIMENTE DIFERITE
Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe mai multe
niveluri. Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si l[dsati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru mdrimea bucatii de carne pe care o
veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa
de carne, stropind carnea in timpul procesului de gatire,
pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa tineti
cont de faptul ca se vor genera aburi in timpul acestei
functionari. Cand friptura este gata, lasati-o in cuptor
inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egald pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distanta mai mare fata de gratar.
Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua treimi din
durata de preparare. Deschideti usa cu grija, deoarece
pot iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,

va recomandam amplasarea unei tavi de colectare a
picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa potabila,
direct sub gratarul metalic pe care se afla alimentele.
Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI
Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional, numai
pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia ,Aer
fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele pentru
prajituri, pentru a favoriza circulatia aerului cald.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt, introduceti
o scobitoare din lemn in centrul tortului. Daca
scobitoarea iese curata, prajitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti cu
unt marginile, deoarece prdjitura ar putea sa nu creasca
uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi

o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati sa
reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa amestecati
mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere convectie”. Daca baza prajiturii
este prea umeda, folositi un nivel inferior si presarati la
baza prdjiturii pesmet sau biscuiti sfaramati inainte de a
adauga umplutura.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca blatul pizzei sa fie crocant.
Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut douad
treimi din durata de preparare.

RISING (DOSPIRE)

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul inainte de a-l introduce in cuptor. Cu
aceasta functie, durata de dospire a aluatului se reduce
cu aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea

la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de dospire
plentru pizza este de aproximativ o ora pentru 1 kg de
aluat.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. TEMPERATURA  DURATADE

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE o PRE:i\:j\RE s A':::‘g;m"
= - 170 0.5 2
Torturi dospite/pandispanuri E Da 160 30-50 _‘._.2|_;._,._F
pa 10 30-50 A 1
Prajituri umplute o = - 160 - 200 30-85 3
Eﬁrearjégura cu branza, strudel, placinta cu on 160 - 200 2500 _\é’_ -\%’.
= - 160-170  20-40 3
Fursecuri/prajiturele Da 150 - 160 20-40 1i,
Da  150-160 2040 41
= - 180-200  30-40 3
Choux ala creme Da 180 - 190 35-45 _‘_fl‘_;__,__'_ ;
Da  180-190 = 35-43x > 3 1
= Da 90 ~ mo-150 3
Bezele Da 0 130-150 4 1
Da o0 1a0-160+ 2> 3 1
- 220-25%0  20-40 2
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) & Da 220 - 240 20-40 qéF ;ﬁ
2 Da  220-240  25-50+ > 3 T
Franzel3 05 kg = - 180-220  50-70 2
Paine mic = - 180-220  30-50 3
Paine &) Da  180-220 = 30-60 A 1
2
Pizza congelata i 20 102 T 1
pa 20 10-20 2 1
= Da  180-190 = 45-60 2
g%ﬁ?ﬂttéecﬂfggﬁe, quiche) & Da 180 - 190 45-60 -\éu- -\%h-
Da  180-190 = 4s-70v > 3 T
= Da  190-200 = 20-30 3
}g:il‘;?at}-vent / pateuri din aluat de Da 180 - 190 20 - 40 ; ;
Da  180-190  20-40% > 3 1
Lasagna/budinci - 190 - 200 40 - 65 ;ﬂ
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RETETA FuNcrie preinciuzie TEMPERATURA Eé’{f);?}ii e

Paste la cuptor/cannelloni = - 190 - 200 25-45 li,
Miel / vitel / vita / porc 1 kg G, - 190 - 200 60-90 3
Friptura de porc cu sorici 2 kg - 170 110 - 150 ‘i,
Pui / iepure / raté 1 kg G, - 200 - 230 50-80% | 3
Curcan / gasca 3 kg < . 190 - 200 90-150 2|
gagt“;il'?n%‘ég?’ /in papiota = Da 180 - 200 40-60 3,
E—rggl“&ﬁl‘e‘gf'v‘f;gte) Da 180 - 200 50-60 .2,
Paine prijita ™) . 3 (Ridicata) 3-6 N2
Fileuri/medalioane de peste @ - 2 (Mediu) 20 - 30%** -\...4..,- 1;;

3 i 1 frigarui % % 2-3 :
ﬁgmgalr/gfer:?arm / coaste / @ ) F(;,}/éeig;%_) 15-30%%% 2 . Livr
Friptura de pui 1-1,3 kg - 2 (Mediu) 55 - 70%* N2 Q
Muschi de vita, in sange, 1 kg - 2 (Mediu) 35 - 50%* qép
Pulpa de miel / but - 2 (Mediu) 60 - 90** ;,
Cartofi copti - 2 (Mediu) 35 - 55%* ;,,
Legume gratinate - 3 (Ridicata) 10-25 ;,
?E:EH%WEJ:;%T:&SE 3§7cuacrtr?e Da 190 Coa0-200 2 2 T
Lasagna si carne Da 200 50 - 120* ,\éﬁ ;,
Carne si cartofi Da 200 45 - 120* _\._é, ;,
Peste silegume Da 180 30-50 ,\éﬁ ;,
Fripturi umplute - 200 go-1200 3,
::cg!:eddeefggt?rg, carne de pui, carne de miel) ) 200 50-120* ;9

* Durata de timp estimatd: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).

***Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare

Vd rugdm sa retineti: functia 6th Sense ,Produse de patiserie” utilizeaza exclusiv rezistentele superioard si inferioard, fdrd circularea fortatd a
aerului. Aceasta nu necesita preincalzire.

vow — —_—
Ed )
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Eco aer fortat
FUNCTII = & > =
AUTOMATE . . N . o
Tocand Carne Gatit Maxi Paine Pizza Produse de patiserie
[ VR ~ LY | | I ‘ M
ACCESORIILE Tava de cuptor sau formd . ~Tav.é de cojectare @ . . N
Gratar metalic entru praiituri. pe aritar picaturilor/tava de copt sau Tava de colectare a Tava de colectare a grasimii
P P mJetaIi,cp 9 tava de cuptor, pe grdtar picaturilor / tava de copt  scurse cu 500 ml de apa
metalic
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INTRETINEREA SI
CURATAREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

. Curé#ati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din
microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile de
alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a format
in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora
suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi
stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

«In cazul in care exista depuneri persistente pe
suprafetele interioare, vd recomandam sa rulati functia
de curatare automata pentru a obtine rezultate optime
de curatare.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor dacd sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepdrtate cu o perie de curatare sau cu
un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Va rugdm sa retineti: Folositi numai becuri cu incandescenta de
25-40W/230 ~V, tipuri E-14, T300 °C sau becuri cu halogen de 20
-40W/230 ~V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului este
proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este destinat
iluminatului unei incdperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr.
244/2009). Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pand ce capacul becului nu a fost montat la loc.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
Eozjtia de deblocare.

« Inchideti usa cat de mult posibil.
Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si

tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata
moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioarad in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaz
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii de
mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu functioneaza
corespunzator.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

- Problema - Cauza posibila - Solutie

. Cuptorul nu functioneaza. - Pana de curent. - Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul

% - Deconectare de lareteaua  electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
. electrica. . electrica.

. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
- daca defectiunea persista.

- Usa nu se deschide. . Defectiune a incuietorii - Opriti si puneti din nou in functiune cuptorul
: - usii. . pentru a verifica daca defectiunea persista.
¢ Ciclul de curatarein curs Agteptafi finalizarea functiei si racirea
. de desfasurare. ¢ cuptorului.
Pe afisaj apare litera ,F” urmata Problema de software. Contactati cel mai apropiat serviciu de asistenta
de un numar sau o litera. tehnica post-vanzare si indicati numarul care

- urmeaza litera ,F".

Pe afisaj apare un text neclar, Alt set de limbi. Contactati cel mai apropiat centru de servicii

. pare sa fie o defectiune. : . de asistentd tehnica post-vanzare pentru clienti.
=2 = =] Politicile, documentatia standard si informatiile suplimentare despre produs pot fi gasite:
. . N P .
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu =
+  Utilizdnd codul QR H o E
- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati = 4
p— numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta —
[ ] tehnicd post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta o el T i
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE

@\ WHIRLPOOL
Z ) Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

uredaj na www.whirlpool.eu/register

OPIS PROIZVODA

uredaja.

. SR

{E Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

1. Kontrolna tabla

2. Ventilator

3. Kruzni grejac
(nije vioﬁjivg

4, Vodice

(nivo je naznacen sa prednje strane
rerne)

. Vrata
. Gornji grejac¢/grill
. Lampica

. Tacka umetanja sonde za meso
(ako postoji)

. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)

10.Donji grejac

(nije vidljiv)

0 N & Un

O

KONTROLNA TABLA

eecccccccccccce

.

.

® “»

.

eccee .
.
eeccccccce

1
1. DISPLEJ SA LEVE STRANE
2. OSVETLJENJE

Za uklju¢ivanje/iskljucivanje lampe.

3. UKLJyCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili za pauziranje ili prekid
rada u bilo kom trenutku.

4.NAZAD
Za povratak na prethodni meni

23 4 5 6 78
prilikom konfiguracije podesavanja.

5. ROTACIONI PREKIDAC/

DUGME 6TH SENSE

Okrenite za navodenje kroz funkcije

i podesavanje svih parametara za

Bripremanje hrane. Pritisnite @ da
iste odabrali, postavili, pristupili

ili potvrdili funkcije ili parametre i

pokrenuli program kuvanja.

6. TEMPERATURA
Za podesavanje temperature.

9

7. VREME

Za podesavanje ili promenu
vremena i podesavanje vremena
kuvanja.

8. START

Za pokretanje funkcija i potvrdivanje
vrednosti.

9. DISPLEJ SA DESNE STRANE
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DODATNI PRIBOR

| PLEHZASAKUPLJANJE  : PLEH ZA PECENJEU e KO NEKH
. MASNOCE . RERNI BCAIEAN

Broj dodataka koje ste dobili se moze razlikovati u zavisnosti od
SONDA ZA MESO kuplienog modela.
(SAMO KOD NEKIH MODELA) Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog
servisa.
@ B
POSTAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA
Horizontalno ubacite zicanu reetku tako sto cete je . Da biste uklonili vodice, podignite ih, a zatim lagano
klizanjem pomeriti niz vodice, pritom vodedi racuna da izvucite donji deo iz lezista: Vodice se sada mogu
strana sa podignutom ivicom bude okrenuta nagore. izvaditi.
Dodatni pribor, kao sto je posuda za kapanje i pleh za . Da biste ponovo postavili vodice, prvo ih postavite
pecenje, se postavlja horizontalno na isti nacin kao i na gornje leziste. Drze¢i ih, pustite ih da skliznu u
zicana resetka. unutrasnji deo pec¢nice, a potom ih spustite u polozaj u

donjem lezistu.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA (AKO POSTOJE)
Ukldqnite vodice iz pecnice i zastitnu plastiku sa kliznih
vodica.

Pri¢vrstite gornju zabicu
kliza¢a za vodicu i pomerite
klizanjem do kraja. Donju
= zabicu spustite na Zeljeni

- polozaj.

/iy =

n

Da biste pricvrstili vodicu,
donji deo Zabice pricvrstite
za nju. Vodite ra¢una da

se klizac¢i slobodno krecu.
Ponovite ove korake na
drugoj vodici na istom nivou.

Obratite paznju na sledece: Klizne
vodice se mogu postaviti na bilo
koji nivo.
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FUNKCIJE

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
resetki.

POSEBNE FUNKCIJE

GRILL

Koristi se za grilovanje kotleta, raznjic¢a i kobasica,
povrca au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju. Kada
grilujete meso, preporucujemo da koristite pleh za

skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od pecenja:

Postavite pleh na bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte
500 ml vode za pice.

@: FAST PREHEATING (BRZO PREDZAGREVANJE)

Za brzo predzagrevanje pecnice. Kada se
predzagrevanje zavrsi, rerna automatski bira funkciju
.Konvencionalno”. Saekajte da se predzagrevanje
zavrsi pre nego $to stavite hranu u rernu.

—) KRUZENJE VAZDUHA
&)

Za istovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih vrsta
jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

wwv) TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od
pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke
i dodajte 500 ml vode za pice. Razanj (ako postoji) se
moze koristiti sa ovom funkcijom.

KONVEKCIONO PECENJE

——/ Za kuvanje mesa, pecenje kolac¢a sa punjenjem ili

ecenje Eunjenog povrca samo na jednoj reSetki. Ova
unkcija koristi blago, naizmeni¢no kruzenje vazduha
kako bi se sprecilo preterano isusivanje hrane.

th

=) 6™ SENSE FUNKCIJE

ECO KRUZENJE VAZDUHA*

Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj
resetki. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom kruzenju
vazduha, hrana nece biti previse suva nakon pecenja.
Kada se koristi funkcija EKO, svetlo je isklju¢eno tokom
pecenja. Da bi se koristio ciklus EKO i time smanjila
potrosnja energije, vrata pecnice ne bi trebalo otvarati
dok se hrana ne skuva u potpunosti.

KASEROLA

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme jela od paste.

i ODRZAVANJE HRANE TOPLOM

- 73 odrzavanje tek pripremljene hrane toplom i
hrskavom.

@ MESO

Ova funkcija automatski bira najbolg'u
temperaturu i nacin pripreme mesa. Ova funkcija
povremeno aktivira ventilator na maloj brzini kako bi
se sprecilo isusivanje hrane.

-, NARASTANJE TESTA

' Koristi se za optimalno dizanje slatkog ili
pikantnog testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet nadolaZzenja
testa, nemoijte aktivirati ovu funkciju ukoliko je pec¢nica
jos$ uvek topla nakon ciklusa pripremanja hrane.

@ INTENZIVNO SPREMANJE HRANE

XL Ova funkcija automatski bira najbolji rezim
pecenja i temperaturu za pecenje ve¢ih komada mesa
(preko 2,5 kg). PreEoruc”:ujemo vam da meso tokom
pecenja okrenete kako bi se ravnomerno ispeklo.
Najbolje bi bilo da meso povremeno prelijete sokom sa
dna posude kako se ne bi isusilo.

@ AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu
ciklusa na veoma visokoj temperaturi.
Dostupna su dva ciklusa samocis¢enja: kompletni ciklus
(PYRO) i kraci ciklus (ECO). Preporucujemo koris¢enje
brzeg ciklusa u redovnim intervalima, a koris¢enje
kompletnog ciklusa samo kada je rerna jako zaprljana.

HLEB

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.

PIZZA
Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta pizza.

é PECIVO

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta kolaca.

* Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65/2014
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA
Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja pecnice.

s =
\\- | —

,l-

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju sate;
Okrenite dugme sa biste podesili sate i pritisnite @ za
potvrdu.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju minute.
Okrenite dugme da biste podesili minute i pritisnite (g)
za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Da biste kasnije promenili vreme,
pritisnite i zadrZite najmanje jednu sekundu dok je pecnica
isklju¢ena i ponovite gorenavedene korake.

MozZe biti potrebno da ponovo podesite vieme nakon duzih
prekida u napajanju elektri¢cnom energijom.

2. PODESAVANJA

Ako je potrebno, mozete da promenite podrazumevanu
jedinicu mere, temperaturu (°C) i nazivnu struju (16 A).

Kada je rerna isklju¢ena, pritisnite i zadrzite {¢
najmanje 5 sekundi.

- g S
CEL-~
L |

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali jedinicu
mere, a zatim pritisnite @ za potvrdu.

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali nazivnu
struju, a zatim pritisnite (g) za potvrdu.

Obratite paZnju na sledece: Rerna je programirana tako da koristi
nivo elektri¢cnog napajanja koji je kompatibilan sa napajanjem
domacinstva koje ima tarifu vise od 3 kW (16 A): Ako se u vasem
domacinstvu koristi manje napajanje, potrebno je da smanjite ovu
vrednost (13 A).

3.ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane, preporucujemo
vam da zagrejete praznu pecénicu kako biste eliminisali
sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrevajte pecnicu na 200 °C oko jedan sat, idealno

uz funkciju sa cirkulacijom vazduha (npr. ,Kruzenje
vazduha” ili ,Konvekciono pecenje”).

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije
nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCIJE

Kada je rerna isklju¢ena, na displeju se prikazuje samo
vreme. Pritisnite i zadrZite () da biste ukljuili rernu.
Okrenite dugme da biste pregledali glavne funkcije, koje
su dostupne na displeju sa leve strane. Odaberite jednu i
pritisnite

=

Da odaberete podfunkciju (gde je dostupno), izaberite
glavnu funkciju, a zatim pritisnite da potvrdite i
predete na meni sa funkcijama.

© Toa oG =

Okrenite dugme da biste pregledali dostupne
podfunkcije na displeju sa desne strane. Izaberite jedu i
pritisnite (§) za potvrdu.

2. PODESAVANJE FUNKCLJE

Nakon sto ste odabrali zeljenu funkciju, mozete
izmeniti njena podesavanja. Na displeju ce se pojaviti
podesdavanja koja se mogu pojedina¢no menjati.

TEMPERATURA/NIVO GRILOVANJA

>
l- °C
I—'

7N

Kada ikona °C/°F treperi na displeju, okrenite dugme
da biste promenili vrednost, zatim pritisnite (¢) za
potvrdu i nastavite da menjate podesavanja koja slede
(ako je moguce).

U isto vreme mozete da podesite nivo grilovanja (3 =
visok, 2 = srednji, 1 = nizak).
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Obratite paznju na sledece: Kada se funkcija pokrene, mozete da
promenite temperaturu ili nivo grilovanja pritiskom na = ili
direktno okretanjem dugmeta.

TRAJANJE

L
AN

Kada ikona ¢ treperi na displeju, pomoc¢u dugmeta za
podesavanje podesite Zeljeno vreme kuvanja, a zatim
pritisnite (g) za potvrdu.

Ne morate da podesite vreme pripreme hrane ukoliko
Zelite da ruc¢no upravljate istim: Pritisnite () da
potvrdite i zapocnete funkciju.

U ovom slucaju, ne mozete da podesite vreme zavrsetka
kuvanja programiranjem odlozenog pocetka.

Obratite paznju na sledece: Vreme kuvanja koje je postavljeno
tokom kuvanja mozete da podesite pritiskom na () : Okrenite
dugme sa biste promenili sate i pritisnite (g) za potvrdu.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Kod mnogih funkcija, kada podesite vreme kuvanja
mozete da odlozite ﬁoéetak tako $to cete podesiti vreme
zavrsetka pripreme hrane.

Kada mozete da promenite vreme zavrsetka, na displeju
¢e se prikazati vreme kada se oCekuje zavrsetak funkcije
dok ikona (¥) treperi.

Ako je potrebno, okrenite dugme da biste podesili
Zeljeno vreme zavrsetka, zatim pritisnite [> za potvrdu
i pokrenite funkciju.

Stavite hranu u rernu i zatvorite vrata: Funkcija se
pokrece automatski nakon vremenskog perioda koji je
izracunat kako bi se kuvanje zavrsilo u vreme koje ste vi
podesili.

Obratite paznju na sledece: Programiranje odloZzenog pocetka kuvanja
onemogucuje fazu predzagrevanja rerne. Rerna postepeno dostize
Zeljenu temperaturu, sto znaci da je vreme kuvanja nesto duze od
onog koje je navedeno na tabeli kuvanja.

Tokom perioda ¢ekanja, moZete pomocu dugmeta da promenite
programirano vreme zavrsetka.

Pritisnite ¢ ili () da biste promenili podesavanja temperature
i vremena kuvanja. Pritisnite () za potvrdu kada zavrsite.

Obratite paznju na sledece: Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna
za funkcije Rostilj i Turbo rostil].

I
SR
3. AKTIVIRANJE FUNKCIJE
Kada primenite sva zeljena podesavanja, pritisnite [>
da biste aktivirali funkciju.

Mozete da pritisnite i zadrzite () u svakom trenutku da
biste pauzirali funkciju koja je trenutno aktivna.

4. PREDZAGREVANJE

Neke funkcije imaju fazu predzagrevanja pecnice:
Kada se funkcija pokrene, na displeju se prikazuje da je
aktivirana faza predzagrevanja.

Kada se ova faza zavrsi, oglasice se zvucni signal i na
displeju se prikazuje da je rerna dostigla podesenu
temperaturu.

Tada otvorite vrata, stavite hranu u rernu, zatvorite vrata
i pocnite kuvanje pritiskom na
Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavréetka

procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na konacan rezultat
pecenja.

Otvaranje vrata tokom faze predzagrevanja je pauzira.
Vreme kuvanja ne ukljucuje fazu predzagrevanja.

Pomocu dugmeta uvek mozete da promenite temperaturu koju
Zelite da dostignete.

5.ZAVRSETAK PRIPREME HRANE
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati kada
je hrana gotova.

Da biste produzili vreme kuvanja bez promene
podesavanja, okrenite dugme da biste podesili novo
vreme kuvanja i pritisnite [> .

. 6" SENSE FUNKCLJE

OBNAVLJANJE TEMPERATURE

Ako se temperatura rerne smanji tokom ciklusa kuvanja
usled otvaranja vrata, automatski se aktivira posebna
funkcija za vradanje pocetne temperature.

Dok se temperatura obnavlja, na displeju se prikazuje
animacija zmije dok se ne dostigne postavljena
temperatura.

@

[ "'ﬁ.‘:"c
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Dok je programirani ciklus kuvanja u toku, vreme
kuvanja se povecava u odnosu na to koliko dugo
su vrata bila otvorena, kako bi najbolji rezultati bili
zagarantovani.

. POSEBNE FUNKCLJE
AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Ne dodirujte pe¢nicu tokom ciklusa Pyro.

Decu i zivotinje drzite dalje od pe¢nice tokom i
nakon (dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro
(pirolize).

Uklonite sav pribor iz rerne pre pokretanja funkcije Pyro
(piroliza), uklju¢ujuci vodice. Ako je rerna postavljena
ispod aspiratora, vodite ra¢una da svi gorionici ili
elektri¢ne ringle budu isklju¢ene tokom obavljanja
ciklusa samociscenja.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja, uklonite prekomerne
naslage iz unutrasnjosti i ocistite staklo unutrasnjih vrata
pre korid¢enja funkcije Pyro (Piroliza). Funkciju Pyro (piroliza)
pokrenite samo ako na uredaju postoje tvrde naslage ili
ukoliko se tokom kuvanja stvaraju neprijatni mirisi.

Pristupite posebnim funkcijama & i okrenite dugme
da biste izabrali £ iz menija. Zatim pritisnite (¢) za
potvrdu.

Pritisnite [> da biste odmah zalpoéeli ciklus ¢is¢enja ili
okrenite dugme da biste izabrali kraci ciklus (ECO).

Pritisnite % da biste odmah zapoceli ciklus kuvanﬂ'a, ili
pritisnite da biste podesili vreme zavrsetka/odlozeni
pocetak.

Rerna ¢e zapoceti ciklus ¢is¢enja, a vrata se automatski
zakljucavaju.

Vrata rerne se ne mogu otvoriti dok je piroliticko
C¢iS¢enje u toku: Ostace otklju¢ana dok se temperatura
ne vrati na prihvatljiv nivo. Provetrite prostoriju nakon
ciklusa Pyro.

Obratite paznju na sledece: Trajanje i temperatura ciklusa Cis¢enja
se ne mogu podesiti.

. KORISCENJE SONDE ZA MESO (AKO POSTOJI)

Sonda za meso omogucava merenje precizne
temperature unutrasnjosti hrane tokom spremanija.
Sonda za meso je dozvoljena samo kod nekih funkcija
pecenja (Konvencionalno, Kruzenje vazduha,
Konvekciono pecenje, Turbo Grill, 6th Sense Meso i 6th
Sense Maxicooking).
Veoma je vazno da se sonda
ispravno postavi kako bi se

i dobili savrseni rezultati pecenja.
LLTLLEN Umetnite sondu u potpunosti
¥ u deo komada sa najvise mesa,
izbegavajudi kosti i masne delove.
Kod zivine sondu treba umetnuti
bo¢no, u sredinu grudnog dela,
vodedi racuna da vrh sonde ne
zavrsi u Supljini. U sluc¢aju da
je meso veoma neravnomerne
debljine, proverite da li je dovoljno
peceno pre nego $to ga izvadite iz
rerne. PoveZite kraj sonde sa otvorom koji se nalazi na
desnom zidu unutrasnjosti rerne.

Kada je sonda za meso prikacena za unutradnjost rerne,
Cuje se zvucni signal i pojavljuje se ikona na displeju kao
i ciljana temperatura.

o mhs
-

Ukoliko je sonda za meso prikacena prilikom biranja
funkcije, displej ¢e se prebaciti na uobicajenu
temperaturu koju meri sonda za meso.

Pritisnite % da biste zapoceli postavke. Okrenite
dugme da biste podesili Zeljenu temperaturu sonde za
meso. Pritisnite @ da biste otvrdiﬁ.

Okrenite dugme da biste podesili temperaturu

[
°C
o

=
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unutrasnjosti rerne.

Pritisnite’ @ ili [> da biste potvrdili i zapoceli ciklus
pecenja hrane.

Tokom ciklusa pecenja, displej prikazuje ciljanu
temperaturu koju meri sonda za meso. Kada meso
dostigne ciljanu temperaturu, ciklus pecenja se
zaustavlja i displej pokazuje ,End”.

Da biste ponovo pokrenuli ciklus pecenja od ,End”,
okretanjem dugmeta je moguce podesiti ciljanu
temﬁeraturu koju meri sonda za meso kao $to je i
prethodno objaénf'eno. Pritisnite @ ili (> za potvrdu
i restartovanje ciklusa kuvanja.

Obratite paznju na sledece: tokom ciklusa pecenja uz koris¢enje
sonde za meso moguce je okrenuti dugme kako bi se promenila
ciljana temperatura koju meri sonda za meso. Pritisnite B da
biste podesili temperaturu unutradnjosti rerne.

Sonda za meso moze biti ubacena u bilo kom trenutku, ¢ak i tokom
ciklusa pecenja. U tom slucaju, neophodno je ponovo podesiti
parametre funkcije pecenja.

Ukoliko funkcija ne podrzava program merenja sondom za meso,
rerna ¢e iskljuciti ciklus pecenja i oglasice se zvuk upozorenja. U
ovom slucaju, iskljucite sondu za meso ili pritisnite A< kako biste
podesili drugu funkciju. Sonda za meso se ne moze upotrebiti kod
programa,Odlaganje pocetka” i ,Faza predzagrevanja”

. ZAKLJUCAVANJE TASTERA

Da zakljucate tastaturu, pritisnite i zadrzite <<
najmanje 5 sekundi.

Ovo ponovite da otkljucate tastaturu.

Obratite paznju na sledece: Zaklju¢avanje tastera moze takode da
se aktivira dok je kuvanje u toku.

|z bezbednosnih razloga, rerna se moze iskljuciti u bilo kom
trenutku pritiskomna - (ly .
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KORISNI SAVETI

. SR

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE
Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i nivo
koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta jela.
Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od trenutka
kada se hrana stavi u rernu, isklju¢ujuci predzagrevanje
(ukoliko je potrebno). Temperature i vreme trajanja
ﬁripreme hrane su dati okvirno i zavise od koli¢ine
rane i vrste pribora koji se koristi. Po¢nite sa najnizim
preporuéenim podesavanjima i, ako hrana nije dovoljno
spremljena, predite na visa podesavanja. Koristite
odatke koje ste dobili uz rernu i po moguéstvu
tamno obojene limene plehove i plehove za pecenje
u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke i pribor od
vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u vidu da je
tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA JELA

Koris¢enjem funkcije ,Kruzenje vazduha” mozete

istovremeno da pripremate vide jela koja se pripremaju

na istoj temperaturi (na primer: riba i povrce) koristeci

razli¢ite nivoe. Iz rerne izvadite jelo kome je potrebno

(|§ravc’e vreme pripreme, a ostavite ono koje se priprema
uze.

MESO

Upotrebite bilo koju vrstu pleha za rernu ili posudu od
pireksa koja odgovara velicini komada mesa koji zelite
da ispecete. Preporuc¢ujemo vam da prilikom pecenja
vec¢ih komada mesa dodate malo temeljca na dno
posude za pecenje i da njime prelijete meso tokom
pecenja za jos bolji ukus. Imajte na umu da dolazi do
stvaranja pare tokom ovog postupka. Kada pecenje
bude gotovo, ostavite ga da odstoji u rerni jos 10-15
minuta ili ga umotajte u aluminijumsku foliju.

Kada Zelite da pelete meso na rostilju, izaberite odreske
koji su svuda podjednako debeli da bi se ravnomerno
ispekli. Veoma debeli komadi mesa zahtevaju duze
pecenje. Kako biste sprecili da meso pregori, spustite
reSetku drzedi hranu dalje od grila. Okrenite meso na
dve trec¢ine pecenja. Kada otvarate vrata rerne vodite
racuna o pari koja izlazi.

Ako Zelite da prikupite saft od pecenja, savetujemo vam
da postavite pleh za sakupljanje masnoce u koji mozete
da sipate pola litra vode odmah ispod Zi¢ane reSetke na
kojoj se nalazi hrana. Po potrebi dolijte vode.

DESERTI
Pecite fine deserte pomocu klasi¢ne funkcije na samo
jednom nivou.

Koristite tamno obojene limene plehove i uvek ih
stavljajte na isporucenu zicanu resetku. Ukoliko zelite
da pecete na vise nivoa, izaberite funkciju za pecenje
sa vru¢im vazduhom i rasporedite modle cik-cak po
nivoima kako bi se omogucdila $to optimalnija cirkulacija
vruceg vazduha.

Kako biste proverili da li je kola¢ sa kvascem spreman,
probodite ga u sredini drvenom ¢ackalicom. Ako
cackalica bude cista kada je izvucete, kolac je gotov.

Ukoliko koristite neprianjajuce plehove za pecenje,
ne mazite ivice maslacem posto pecivo mozda nece
ravnomerno narasti oko ivica.

Ukoliko hrana ,nabrekne” tokom pripreme, slede(i

put koristite nizu temperaturu i smanjite te¢nost koju
dodajete ili neznije mesajte tokom pripreme.

Za deserte sa kremastim punjenjem ili prelivom (Cizkejk
ili vo¢ne pite) koristite funkciju ,Konvekciono pecenje”.
Ako je donji deo kolaca gnjecav, spustite reSetku i
poprskajte dno kola¢a mrvicama hleba ili biskvita pre
dodavanja punjenja.

PIZZA

Malo podmazite plehove da biste obezbedili da pica ima
hrskavu osnovu. Pospite mocarelu po pizzi nakon dve
tre¢ine vremena pecenja.

NARASTANJE TESTA

Najbolje je pokriti testo vlaznom krpom pre nego 5to ga
stavite u rernu. Vreme rasta testa se smanjuje priblizno
na jednu trec¢inu koris¢enjem ove funkcije u poredenju
sa rastom testa na sobnoj temperaturi (20-25 °C). Vreme
dizanja testa za pizzu je otprilike jedan sat za 1 kg testa.
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TABELA PRIPREME HRANE

RECEPT FUNKCLJA %;:2:3&“& %TEMPERATURA (°C)§ VREMSW'E:")'ANJA IDI\(I';‘I;(I)-\CI

= . 170 - 30-50 2

Kolaci sa kvascem/patispanji E Da 160 30-50 _\é“_
Da 160 30-50 4 1

Kolaci sa filom = ] 160 - 200 30-85 ‘i'

(kola¢ od sira, Strudla, pita od jabuka) Da 160 — 200 35-90 %i_._,"’ \“.1__._,"’
== . 160 - 170 20-40 3

Keks/sitni kolaci Da 150 - 160 20-40 ;
Da 150 - 160 20-40 4 T
== . 180 - 200 30-40 3

Princes krofne Da 180 - 190 35-45 _\é“_ 1_1,
Da 180 - 190 35-45x > 3
= Da 90 1mo-10 3

Puslice Da 90 130-150 4 1
Da 90 140-160% > 3
- 220-250 20-40 2.

Pizza (tanka, debela, fokaca) & Da 220 - 240 20-40 _\é“_ ;
Da 220 - 240 25-50¢ 2 3

Vekna hleba 0,5 kg = - 180 - 220 50-70 _\éﬁ

Maniji hleb = ; 180 - 220 30-50 3

Hieb &) Da 180 - 220 30-60 4 T
. 250 10-20 _?,

Smrznuta pizza
Da 250 10-20 4 T
= Da 180 - 190 45-60 2

E’F:I't‘g‘s“p':fwg'et; < & Da 180 - 190 as-60 4 1
Da 180 - 190 45-70¢+ > 3
= Da 190 - 200 20-30 3

Volovani / lisnato testo / krekeri Da 180 - 190 20-40 4T
Da 180 - 190 20-40¢ > 3

Lazanje/pite = - 190 - 200 40-65 3

Zapecena testenina/Kaneloni - 190 - 200 25-45 ;ﬂ
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RECEPT FUNKCLJA ggzgiemﬁ gTEMPERATURA (°C)§ VREM(EM'?:.\)’ANJA | D“g‘éﬁq
ie?nr}jeetii:innaa{tfgljetina/govedina/ G _ 190 - 200 60 - 90 ;ﬂ
i‘élr?ézl;? E)(kegéenje sa hrskavom ) 170 110 = 150 ;}
Piletina/zeéetina/pacetina 1 kg s - 200-230 50 - 80 ** ;,
Curka/guska od 3 kg < . 190 - 200 90-150 2,
Pecena ribalu foliji = Da 180 - 200 4a0-60 3,
E:)lgrr‘ajcejgjg gf\xgg,eplavi patlidzan) X Da 180 - 200 >0-60 "---2‘;-_“'

Tost @ - 3 (visoka) 3-6 D
Filei/odresci ribe @ - 2 (Sredniji) 20 - 30%*** -\...4..,- 1;;
gﬁlggl*(s;cveic/erainjic'i / svinjska rebra / @ ) (Srednjzi _—3Visoki) 15 - 30%** _\___5___,_ Livr
Peceno pile 1-1,3 kg . 2 (Srednji) 55-700 2.1
Slabo pecen rozbif 1 kg - 2 (Sredniji) 35 - 50** _\é,,,
Jagnjeci but / Potkolenice - 2 (Sredniji) 60 - 90** ;,
Peceni krompir - 2 (Sredniji) 35 - 55%* ;,
Povrce gratin - 3 (visoka) 10-25 ;,
Kompletnolle: Voenikola€ o 5/ 0 w0 2L
Lazanje i meso Da 200 50 - 120* _\ri__!,. ;,
Meso i krompir Da 200 45 - 120* _\éﬁ %
Riba i povrée Da 180 30-50 4,1
Punjeno meso - 200 80 - 120* ;,
égén;gge;,rgilegt?na, jagnjetina) . 200 >0 - 1207 ;’

* Predvidena duzina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.
** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
*** Okrenite hranu na polovini procesa pripreme

Obratite paZnju na sledece: 6th Sense,Pecivo” funkcija koristi samo vise i nize elemente zagrevanja, bez koris¢enja cirkulacije vrelog

vazduha. Ne zahteva predzagrevanje.

ow 4 —_—
2 &
Konvencionalno Grill Turbo grill Kruzenje vazduha  Konvekciono pecenje Eco kruzenje vazduha
= @ = 3
AUTOMATSKE % =
FUNKCUE i j
Kaserola Meso Intenzivno spremanje Hleb Pizza Pecivo
hrane
Aerennr N | | f T f
DODATNI PRIBOR iac ¢
Y Pleh za rernu ili kalup za Saktlpl{aC' masnoce/pleh = Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje
Zicana resetka M ., .. pecenjeilipleh zarernuna , L. ,
kolace na zZicanoj reSetki retetki masnoce/pleh za pec¢enje  masnoce sa 500 ml vode
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ODRZAVANJE | CISCENJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili CiS¢enje.

Ne koristite uredaje za ciS¢enje
parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnogz(deterdienta. Obrisite suvom krpom.

« Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmabh je ocistite vlaznom krpom
sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se ohladi, a
zatim je ocistite, pozeljno dok je jos uvek topla, kako

biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od ostataka

Ne koristite vunene Zice, abrazivne
sundere ili abrazivna/korozivna
sredstva za Cis¢enje, jer oni mogu
da ostete povrsinu uredaja.

Nosite zastitne rukavice.

hrane. Da biste osusili rernu od isparenja nastalih tokom
prif)remejela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom je obrisite krpom ili sunderom.

« Ako na unutradnjim povrsinama ima uporne prljavstine,
preporucujemo koriscenje funkcije automatskog
cis¢enja radi dobijanja optimalnih rezultata ¢iscenja.

« Vrata rerne mogu da se skinu da bi se olaksalo ¢is¢enje.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzZentom, koristedi rukavice za rernu ukoliko su jos
uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti pomocu
Cetke za pranje ili sundera.

ZAMENA SIJALICE
1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite pe¢nicu na elektri¢nu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo inkandescentne sijalice
od 25-40 W/230 ~ V tipa E-14, T300°C ili halogene sijalice od 20-40
W/230 ~V tipa G9, T300°C. Sijalica koja se koristi u ovom aparatu
je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i nije pogodna za sobno
osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik 244/2009). Sijalice se mogu
nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

— Ako koristite halogene sijalice, ne drzite ih golim rukama, jer ih
vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne koristite rernu dok ponovo ne
postavite poklopac za svetlo.
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
vacice sve dok se ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za drsku.

Jednostavno skinite vrata tako $to cete nastaviti da

ih zatvarate dok ih istovremeno povladite nagore i

oslobadate iz njihovog leZista. PolozZite vrata da leZe na
jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke 3arki sa leziStem i postavite gornji
deo vrata u njihovo leziste.

. SR

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju: Proverite
da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i ?roverite da li su u istoj
ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite gore
opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ukoliko nisu
namestena kako treba.

Whj;lﬁool



OTKLANJANJE PROBLEMA

. Problem - Moguci uzrok . Re3enje

. Pec¢nica ne radi. - Nestanak struje. . Proverite da i postoji dovod elektri¢ne energije

: - Iskljuenje iz elektri¢ne - idalije pecnica priklju¢ena na elektri¢nu :
. mreze. . mrezu.

- Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako
- biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

. Kvar na bravi. . Rernu iskljucite, a zatim ponovo ukljucite da
. Ciklus ¢is¢enja u toku. - biste proverili da li je kvar otklonjen. Sacekajte
: - da se funkcija zavrsi i da se rerna ohladi.

- Vrata se ne otvaraju.

Na displeju se prikazuje slovo ,F“ : Problem sa softverom. Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za
uz slovo ili broj. kIIijente i recite im broj koji se pojavljuje uz
: : ¢ slovo ,F“.

Na displeju se prikazuje nejasan Podesen je drugi jezik. Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni

- tekst i ¢ini se da je pokvaren. , - centar za klijente.

[r— - = [re— . .o . . e . e

Hi-=|H Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadi:

+  sanaseinternet stranice docs.whirlpool.eu N—=24
mI:-':I- ili pomocu QR koda B O F
Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). - - 2

= Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za B —

u identifikaciju proizvoda. i [T WA
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Strucény ndvod k obsluze

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.whirlpool.eu/register

OPIS SPOTREBICA

. SK

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

1. Ovladaci panel
2. Ventilator
3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
4, Vodiace listy
(Uroven je uvedend v prednej Casti
rdry)
. Dvere
. Horny ohrevny ¢lanok / gril
Ziarovka

© N O Wn

. Bod vlozenia masovej sondy (ak
je k dispozicii)

9. Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

10.Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OVLADACI PANEL

eecccccccccccce

.

.

® “»

.

eccee .
.
eeccccccce

23 4 5 6 78 9
1.LAVY DISPLEJ 5.0TOCNY GOMBIK/TLACIDLO | 7.HODINY

6TH SENSE Na nastavenie alebo zmenu ¢asu
2. SVETLO Otocenim ovladaca nastavujte na hodinach a nastavenie doby
Zapnutie/vypnutie svetla. funkcie a vietky parametre pripravy jedla.

pripravy jedla. Stisknutim (§) 8. START
3.ZAP/VYP provedete vybér, nastaveni, :

Na zapnutie a vypnutie rary
alebo zastavenie aktivnej funkcie
kedykolvek.

4. SPAT
Na ndvrat do predchadzajuceho
menu pri konfigurdcii nastaveni.

nalezeni a potvrzeni funkci nebo
hodnot, a také muzete spustit
program tepelné Upravy potravin.
6. TEPLOTA

Na nastavenie teploty.

Na spustenie funkcii a potvrdenie
nastaveni.

9. PRAVY DISPLEJ
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PRISLUSENSTVO

: NADOBA NA

ROST : ODKVAPKAVANIE

PLECH NA PECENIE

| POSUVNE BEZCE*
: (IBA PRI NIEKTORYCH
. MODELOCH)

MASOVA SONDA
(IBA PRI NIEKTORYCH MODELOCH)

MnoZstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od
zakupeného modelu.

Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych
strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA
Vlozte rost vodorovne postvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO VYBAVE)
Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku

bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide.
i Druhu svorku spustite na
77 miesto.

Vodiacu listu zaistite tak,
Ze potlacite spodnu cast
svorky pevne o vodiacu listu.__

v Ve v == — |
Presvedcte sa, ¢i sa bezce E‘

mozu volne pohybovat.
Zopakujte tieto kroky na

Upozornénf: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

druhej vodiacej liste na tej
istej urovni.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

. Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
kolajni¢ky a potom opatrne vytiahnete spodnu ¢ast
zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.

. Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rdry a potom ulozte do
spodného sedla.

Whjr/lﬁool



FUNKCIE

KONVENCNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

22| VHANANY VZDUCH
&)

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

SPECIALNI FUNKCE PECENI

2 RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rury. Po skonceni
predohrevu rdra automaticky pouzije funkciu
~Konvencné”, Jedlo vlozte do rury az po ukonceni
predohrevu.

vwv) TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
rozbif, kurc¢a). Odporucame pouzivat nddobu na
zachytavanie Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit oto¢ny
razen (ak je prilozeny).

EKO S VENTILATOROM?*
W

TRADICNE PECENIE

——/ Na pecenie masa, kolacov s plnkou alebo
pecenie plnenej zeleniny iba na jednej Urovni. Tato
funkcia pouziva miernu, prerusovanu cirkuldciu
vzglluchu, aby sa zabranilo nadmernému vysuSovaniu
jedla.

th

=i« JFUNKCIE 6™ SENSE

DUSENE JEDLA
.9@

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spOsob pecenia pre cestovinové jedla.

@ MASO

Tato funkcia automaticky zvoli pre maso
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia. Tato funkcia
obcas aktivuje ventilator s nizkou rychlostou, aby sa
zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

MAXI PECENIE
XL Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim
pecenia a teplotu na pripravu velkych kusov masa
(vySe 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso
obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné zhnednutie
na oboch stranach. Idealne je z ¢asu nacas maso
oblievat $tavou, aby nevyschlo.

CHLIEB

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy chleba.

PIZZA

g Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy pizze.

é SLADKE KOLACE

Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a sp6sob pecenia pre vietky typy kolacov.

Na pecenie plnenych kusov masa a reznov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Ked' sa pouziva tato Eko funkcia,
pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri pouzivani
cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby energie by
sa dvierka rury nemali otvarat, az kym jedlo nie je
celkom hotové.

({4 UDRZOV.JIDLAV TEPLE

<= Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

- KYSNUTIE

«=='Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rara este horuca po cykle pripravy
jedla.

m AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla
v cykle s velmi vysokou teplotou.
Dostupné su dva samocistiace cykly: kompletny
cyklus (PYRO CISTENIE) a skrateny cyklus (ECO).
Odporucame v pravidelnych cykloch pouzivat
rychlejsi cyklus a kompletny cyklus iba pri velmi
znecistenej rure.

* Funkcia pouzita ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVTE CAS
Pri prvom zapnuti rary musite nastavit jazyk a cas.

0
'-

él-

1 a— c—

Zacnu blikat cislice oznacujuce hodiny. Otacanim
ovladaca nastavte hodinu a potvrdte stlacenim @) .

Zacnu blikat ¢islice oznacujuce minuty. Otacanim
ovladdaca nastavte minuty a potvrdte stlacenim (g) .
U&ozomenie: Ak chcete neskdr zmenit cas, stlacte a podrzte

aspor jednu sekundu, kym sa rdra vypne, a zopakujte
vyssie uvedené kroky.

Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude potrebné nastavit
¢as znova.

2.NASTAVENIA
V pripade potreby mézete zmenit Standardne nastavenu
jednotku merania, teplotu (°C) a menovity prud (16 A).

Ked je rura vypnuts, stlacte a podrzte [ aspon na5
sekund.

7
— g

CCL--
-l--

Otocte knoflikem volby na jednotku méfeni, poté
stisknéte () pro potvrzeni.

Otocte knoflikem volby na pozadovany jmenovity
proud a poté stisknéte (g) pro potvrzeni.

Upozornenie: Rura je naprogramovana na spotrebu
elektrickej energie na Urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 A):
Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon, musite tito hodnotu
znizit (13 A).

3. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Ptiblizné na jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
»Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornéni: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ked je rura vypnutd, na displeji sa zobrazuje iba cas.
Ruru zapnete stlacenim a podrzanim ()

Otacajte gombikom a na lavom displeji uvidite
dostupné hlavné funkcie. Jednu zvolte a stla¢te (g) .

=

Ak chcete zvolit vedlajsiu funkciu (v pripade, ze je
k dispozicii), zvolte hlavnu funkciu, potvrdte stlacenim
(¢) avojdite do menu tejto funkcie.

Otacajte gombikom a na pravom displeji uvidite
dostupné vedlajsie funkcie. Jednu zvolte a potvrdte
stlatenim (g)

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

s 2
— —) qummp °C
IR N3

Ked na displeji blika ikonka °C/°F, ota¢anim
gombika zmerte hodnotu, potvrdte stlacenim (§)
a pokracujte zmenou dalsich nastaveni (ak je to
mozné).

Whjr/lﬁool



Zaroven mozete nastavit Uroven grilu (3 = vysoka, 2 =
stredna, 1 = nizka).

Upozornenie: Po spusteni funkcie mdzete menit teplotu

alebo uroven grilu stlacenim  f¢ alebo priamo otocenim
gombika.

TRVANIE

L
77y

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou
nastavovacieho ovladaca nastavte pozadovany ¢as
pripravy jedla a potvrdte stlatenim (g) .

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit pecenie manudlne: Stlacte (@ na potvrdenle
a spustenie funkcie.

V tomto pripade nemébzete nastavit ¢as ukoncenia
pecenia naprogramovanim odlozeného Startu.

Upozornenie: Nastavenu dobu pripravy jedla mozete pocas
pecenia upravovat stlacenim : Otac¢anim gombika
nastavte hodinu a potvrdte stlaenim (g) .

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA /

ODLOZENY START

Pri mnohych funkcidch, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok

naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Tam, kde mézete menit ¢as ukoncenia, na displeji

;alx iobrazi Cas oc¢akavaného ukoncenia a ikonka ()
ika.

V pripade potreby otacanim nastavovacieho ovladaca
nastavte zelany ¢as ukoncenia pecenia, potvrdte
stlacenim [> a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy
jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, ¢o znamena, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

Pocas doby ¢akania mdzete gombikom menit
naprogramovany ¢as ukoncenia.

Stla¢enim fJ# alebo () zmenite nastavenia teploty a doby
pecenia. Po dokonceni potvrdite stiskem (g) .

Upozornenie: Funkcia odloZzeného spustenia nie je
dostupna pre funkcie Gril a Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU
Ked'ste pouzili vsetky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim [> .

Stla¢enim a podrzanim () mozete kedykolvek
zastavit funkciu, ktora je momentalne aktivna.

4. PREDOHREV
Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim

Upozornéni: Viozeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu mlze nezadoucim zplsobem ovlivnit konecny
vysledek.

Otvorenie dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi.
Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

Teplotuy, ktoru chcete dosiahnut, mézete vzdy menit
pomocou gombika.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncena.

Dobu pe¢enia mézete predizit bez zmeny nastaveni
tak, Ze oto¢enim gombika nastavite novu dobu
pecenia a stlacite [> .

. FUNKCIE 6*" SENSE

OBNOVENIE TEPLOTY

Ak teplota vo vnutri riry pocas cyklu pecenia klesne,
lebo boli otvorené dvierka, automaticky sa aktivuje
$pecidlna funkcia, ktora obnovi pévodnu teplotu.
Pocas obnovovania teploty sa na displeji zobrazi
animdcia ,had”, az kym sa nedosiahne nastavena
teplota.

@
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Kym prebieha naprogramovany cyklus pecenia, ¢as
pecenia sa predlzi podla toho, ako dlho boli otvorené
dvierka, aby boli zaru¢ené najlepsie vysledky.

. SPECIALNE FUNKCIE
AUTOMATICKE PYRO CISTENIE
Pred spustenim Pyro cyklu vyberte z rdry vietko

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rury.

prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, Ze je
rdra nainstalovanda pod varnou doskou spordka, uistite
sa, ze vietky horaky alebo elektrické platnicky budu
pocas samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.

Abyste dosahli optimalnich vysledkl cisténi, pred
pouzitim funkce Pyro odstrante z vnitfku trouby
hrubé necistoty a ocistéte vnitini sklo dvifek. Funkciu
Pyro pouzivajte, iba ak je spotrebi¢ silne znecisteny
alebho z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach.

Otvorte $pecialne funkcie & a otocenim gombika
vyberte v menu (), potom potvrdte stlacenim (g) .

Na okamzité spustenie funkcie ¢istenia stlacte >,
pripadne otocte ovladacom a vyberte skrateny cyklus
(ECO).

Stlacenim [> saihned spusti cyklus istenia alebo
stlacenim (§) nastavte ¢as ukonéenia/odlozeny start.

Rura spusti Cistiaci cyklus a dvierka sa automaticky
uzamknu.

V priebehu pyrolytického Cistenia nemozno

dvierka rury otvorit: Zostanu uzamknuté, kym sa
teplota nevrati na prijatelnd Uroven. Pocas cyklu
pyrolytického Cistenia a po hom miestnost vyvetrajte.

Upozornenie: Cas trvania a teplotu Cistiaceho cyklu nemozno
nastavit.

. POUZIVANIE MASOVEJ SONDY (AK JE PRILOZENA)

Dodana mdsova sonda umoznuje merat presnu
vnutornu teplotu potraviny pocas varenia.

Pouzitie teplotnej sondy do masa je povolené len

pri niektorych funkciach pecenia (,Konvencéné”,
,Horuci vzduch”, ,Tradi¢né pecenie”, ,Turbogril”, ,6th
Sense — Maso” a ,6th Sense - Maxicooking” (pecenie
velkych kusov masa).

Precizne umiestnenie sondy je
velmi dblezité na dosiahnutie
bezchybnych vysledkov pecenia.
Sondu zapichnite do casti, kde sa
nachdadza najviac masa. Vyhybajte
sa kostiam a ¢astiam s tukom.

Pri hydine sa sonda vklada zboku
do stredu pfs, tak aby sa Spicka
sondy nedostala do dutej Casti. Ak
ma maso réznu hrubku, pred
vybratim z rdry skontrolujte, ¢i sa
upieklo rovnomerne. Koniec
sondy pripojte do otvoru na pravej stene priestoru
rary. Pri zasunuti masovej sondy do priestoru rury sa

rozoznie bzuciak a na displeji sa zobrazi ikona
a cielova teplota.

=)
-

Ak je masova sonda zasunuta pocas vyberu funkcie,
na displeji sa zobrazi prednastavena cielova teplota
masovej sondy.

Stlacenim @ “spustite nastavenia. Ota¢anim gombika
nastavte cielovu teplotu masovej sondy. Stlacenim

@ potvrdte.

Otacanim gombika nastavte teplotu priestoru rury.
Stla¢enim @ alebo [> potvrdte a spustite cyklus
pripravy jedla.

Pocas cyklu pripravy jedla sa na displeji zobrazuje
cielova teplota masovej sondy. Ked teplota masa
dosiahne cielovu teplotu, cyklus pripravy jedla sa
zastavi a na displeji sa zobrazi napis ,End”.

Na opdtovné spustenie cyklu pripravy jedla po
zobrazeni napisu ,End” je otdcanim gombika mozné
nastavit cielovu teplotu masovej sondy, ako je
uvedené vyssie. Stla¢enim (§ alebo [> potvrdte

a znovu spustite cyklus pripravy jedla.

Upozornenie: pocas cyklu pripravy jedla s masovou sondou
je otd¢anim gombika mozné zmenit cielovu teplotu masovej
sondy. Stlacenim § nastavte teplotu priestoru rury.
Masovu sondu je mozné zapichnut kedykolvek, aj pocas
cyklu pripravy jedla.V takom pripade je nutné znova nastavit
parametre funkcie varenia.

Ak pouzitie madsovej sondy nie je s funkciou kompatibilné,
rdra prerusi cyklus pripravy jedla a ozve sa varovny bzuciak.
V takom pripade odpojte masovu sondu alebo stlacte

J<4 na nastavenie inej funkcie. Fazy odloZzeného Startu

a predohrevu nie su kompatibilné s pouzitim masovej sondy.
.ZAMOK

Klavesy zamknete stlacenim a podrzanim <4 aspon
na 5 sekund.

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Zamok klavesov mozno aktivovat aj v priebehu
pecenia.

Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim (ly .
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UZITOCNE TIPY

. SK

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. PouzZivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.
Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” m{izete najednou
péct rliznd jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na rdznych drovnich
drazek. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie, a jedlo,
ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.

MASO

Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu mdsa, ktoré sa ma

piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca
trochu vyvaru a pocas pecenia maso podlievajte.
Nezabudajte, prosim, Ze pocas pecenia sa bude
vytvarat para. Po upeceni nechajte maso odstat v rure
plocioasI dalSich 10 - 15 minut alebo ho zabalte do
alobalu.

Ked chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej
hrabky, dosiahnete tak rovhnomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy. Aby sa
predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti
dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte. Pozorne
otvorte dvere, pretoze méze uniknat horuca para.

Na zachytdvanie Stiav odporuc¢ame priamo pod rost,
na ktorom je ulozené jedlo, polozit odkvapkavaciu
nadobu, do ktorej nalejete pol litra pitnej vody. Podla
potreby obratte.

DEZERTY
Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia
iba na jednej urovni.

Pouzivajte kovové formy na pecenie tmavej

farby a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni
na viacerych urovniach zvolte funkciu pecenia

s vhananym vzduchom a po ¢ase vymerite polohy
foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia horuceho vzduchu.

Ak chcete zistit, ¢i je kysnuty kola¢ upeceny, stréte do
stredu drevenu 3pajlu. Ak bude 3pajla po vybrati Cist3,
kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nemastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov
nemusel zdvihnut rovhomerne.

Ak sa kola¢ pocas pecenia ,naduje”, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvaZzte mnozstvo tekutin

v zmesi a miesajte ju opatrnejsie.

Pri zakuskoch so stavnatou plnkou (tvarohové alebo
ovocné kolace) pouzivajte funkciu ,Konvencné
pecenie”. Ak je zdklad kolaca vihky, pecte ho na niziej
urovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
struhankou alebo pomletymi susienkami.

PIZZA

Plech zlahka vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy
spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
poukladajte na pizzu platky mozzarelly.

KYNUTI

Pred vloZzenim cesta do rury sa odporuca prikryt

ho vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta

pri izbovej teplote (20 - 25 °C) sa cas kysnutia cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie
pizze zacina priblizne od jednej hodiny pre 1 kg cesta.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TE'(’O"CO)TA DOB’(*NEiiEN'A PRigIFng’EEI?S¢VO
= - 70 30-50 2
Kysnuté kolace / Piskétové kolate (X Ano 160 30-50 2
& Ano 160 30-50 4 1
Plnené kolace ; = . 160 - 200 30-85 ‘—3'
(tvarohovy kola¢, strudla, jablkovy kolac) Ano 160 — 200 35 _ 90 -\;’. “‘1;“.
=3 - 160 - 170 20-40 3
Susienky / Malé zakusky Ano 150 - 160 20 - 40 ;
2 Ano 150 - 160 20-40 4 T
=3 - 180 - 200 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 -\...i—...,- s
Ano 180 - 190 35-45r > 3 T
- Ano 90 1mo-150 3
Snehové pusinky Ano 90 130-150 4 1.
Ano 90 140-160x > 3 1
- 220 - 250 20-40 2
Pizza (tenka, hruba, focaccia) Ano 220 - 240 20 - 40 q_;ﬁ ;
Ano 220 - 240 25-50+ >, 3 1
Peceii chleba 05 kg = . 180 - 220 50-70 2
Maly chlieb ) i 180 - 220 30-50 3
Chlieb & Ano 180 - 220 30-60 4 T
- . 250 10-20  ?
Mrazena pizza Ao 250 020 -\;’. ;
= Ano 180 - 190 45-60 2
Delenovs kolae ki) Ano 180 ~ 190 560 L
Ano 180 - 190 4570+ > 3 1
- Ano 190 - 200 20-30 3
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 ; ;
Ano 180 - 190 20-40+ > 3 1
Lasagne / Pudingové kolace - 190 - 200 40-65 ;
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RECEPT CFUNKCA PREDOHREV  TPLOTA  DOBAPECENIA  OROVENA
fz‘;,)igll((;né cestoviny / PInené cest. = ) 190 - 200 25 _ 45 ai»
Jehnétilteleci/hovézilvepové 1 kg - 190 - 200 60-90 3,
Vepiova peéené s kiizi 2 kg | - 170 10-150 2 |
Kuie/kralik/kachna 1 kg e - 200 - 230 50-80% 3
Krita/husa 3 kg < - 190 - 200 90-150 2,
(’T’ﬁfe'ft‘;“v‘ze’ﬁk’ga /v papiloté = Ano 180 - 200 40-60 >
(F;)I:r:crj‘aajkzy,elﬁlg(;?y?baklaéény) X Ano 180 - 200 50-60 2
Hrianka @ - 3 (vysoka) 3-6 .\,E,,,.
Rybie filé / Filety @ - 2 (stredna) 20 — 30%** .\,_ﬁ,_,. \;{

. & : . : 2-3
Ellat’gaf":);éfyplzy/Reblerka/ d ) (s\};igﬂg)_ 15 30%%% O vivr
Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (strednd) 55 - 70** ,_3__, Q
Krvavé pecené maso 1 kg - 2 (stredna) 35 -50** _‘éﬁ
Jahnacie stehno / Koleno - 2 (stredna) 60 — 90** ;,
Pedené zemiaky - 2 (stredna) 35 - 55%* ;
Gratinovana zelenina : - 3 (vysoka) 10-25 ;
e @ e w w22
Lasagne s mdsom Ano 200 50 - 120% _\__.4;!,_ ;,
Miso a zemiaky  Ano 200 as-120v A1
Ryba so zeleninou &)  Ano 180 30-50 4 ;,
PInené kusy misa . 200 80-120+ 3
i Ko i . 200 s0-1200

* Odhadovany ¢as trvania: Jedla mézete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferenci.
** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

***\/ polovici pecenia jedlo obratte.

Upozornenie: Funkcia,Sladké kolace” 6th Sense vyuziva iba horny a dolny ohrevny ¢lanok bez cirkulacie vhananého vzduchui.

Nevyzaduje si predohrev.

v 4 —
‘(
oK = ™ & X
Tradi¢né Grill Turbo Gril Vhanany vzduch Tradi¢né pecenie Eko vhanany vzduch
AUTOMATICKE G2 = =3
FUNKCIE
Dusené jedla Maso Maxi pecenie Chlieb Pizza Sladké kolace
Aerennr Nl 1 T f tonnf
PRISLUSENSTVO Nadob. dkvapkavani
. Pekac alebo forma na tortu adobanao vva.p dvanie/ Nédoba na odkvapkévanie/ Nddoba na odkvapkdvanie
Rost . plech na pecenie alebo L.
na roste . N plech na pecenie s 500 ml vody
pekac na roste
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UDRZBA A CISTENIE

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

Nepouzivajte drétenku,
drsné Cistiace pomocky alebo
abrazivne/korozivne cistiace
prostriedky, pretoze by mohli

Pouzivajte ochranné rukavice.

poskodit povrch spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Ccistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutradlneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

+ Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepla,

a odstrante zvysky jedla alebo Skvrny spésobené
zvysSkami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Ak sa nachadza na vnutornych plochach odolna
necistota, na dosiahnutie optimalnych vysledkov
¢istenia odporucame spustit funkciu automatického
cistenia.

- Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte riru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opit zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 —

40 W/230V typu E-14,T300 °C, alebo halogénové Ziarovky

s vykonom 20 — 40 W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka
pouzivana vo vnutri spotrebica je Speciadlne urcena pre
domace spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie
miestnostl v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

- Ak pouZivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte

a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

. SK

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

\

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problem

Rura nefungUJe

- Dvierka sa neotvaraju.

Text na displeji sa zobrazuje
- nezretelne a zda sa, ze je

Na displeji svieti pismeno ,F*
a za nim cislo alebo pismeno.

Mozna prlcma

Vypadok prudu
: Odpojenie od elektrickej
siete.

- dvierkach.
- Prebieha cyklus Cistenia.

' Riesenie

- Skontrolujte, Ci je elektricka siet pod napatim
: a Cijerara pripojena k elektrickej sieti.

- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,

- Ci sa problém odstranil.

. Chyba zamky na

Rdru vypnite a opat zapnite, aby ste
- skontrolovali, ¢i chyba pretrvava. Pockajte,
- kym sa funkcia ukondi a rura vychladne.

Softvérovy problém.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis

a uvedte (islo, ktoré nasleduje po pismene ,F".

Nastavenie iného jazyka.

Obratte sa na svoje najblizsie zakaznicke

- stredisko popredajnych sluzieb.

. poskodeny.
P — P
Hi-=|H Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace k produktu najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu N—4
mI:-':I- Pomocou QR kédu B O F
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo najdete v zaru¢nej knizke). - - 2
; Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifikac¢nim Stitku e —
kS (VDRI AR

produktu.
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Hitri vodnik

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejSo pomog, vas prosimo,
=) daizdelek registrirate na spletni strani

www.whirlpool.eu/.register

OPIS IZDELKA

YA

- SL

Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna
navodila.

1. Upravljalna plosca
2. Ventilator

3. Okrogli grelnik
(ni viden)

4. Vodila za pekace
(visina je navedena na sprednjem
delu pecice)

Vrata
Zgorniji grelnik/zar
Lu¢

© N oW

Mesto vstavljanja sonde za meso
(Ce je na voljo)

9. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)

10.Spodniji grelnik
(ni viden)

UPRAVLJALNA PLOSCA

eecccccccccccce

.

.

® A4

.

eccee .
.
eeccccccce

1. LEVI PRIKAZOVALNIK

2.LUC
Za vklop in izklop Zarnice.

3. VKLOP/IZKLOP

Tipka, s katero lahko kadar koli
vklopite/izklopite pecico oz.
prekinete aktivno funkcijo.

4.NAZA)
Tipka za vrnitev v predhodni meni
pri urejanju nastavitev.

23 4 5 6 78

5. VRTLJIVI GUMB/GUMB 6TH
SENSE

Uporabljajte ga za pomikanje

med funkcijami in nastavitev

vseh parametrov priprave hrane.

S Britiskom na gumb @ lahko
izbirate, nastavljate, potrjujete in
dostopate do funkcij ali parametrov
ter zazenete program priprave.

6. TEMPERATURA
Za nastavitev temperature.

9
7. CAS

Za nastavitev ali spreminjanje ure in
nastavitev casa priprave.

8. START

Tipka za zagon funkcij in potrditev
nastavitev.

9. DESNI PRIKAZOVALNIK
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PRIBOR

RESETKA

PRESTREZNI PEKAC

UNIVERZALNI PEKAC

. DRSNA VODILA *
: (SAMO PRI NEKATERIH
. MODELIH)

TEMPERATURNA SONDA ZA MESO
(SAMO PRI NEKATERIH MODELIH)

N

Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETK IN DRUGEGA PRIBORA V PECICO
Resetko vodoravno vstavite tako, da jo potisnete vzdolz
vodil, pri ¢emer mora biti stran s privzdignjenim robom

usmerjena navzgor.

Drug pribor, kot npr. prestrezni pekac in univerzalni
pekac, vstavite vodoravno, in sicer na enak nacin kot
resetko.

NAMESCANJE DRSNIH VODIL (CE SO NA VOLJO)
Izcr)e(“:ice umaknite vodila za pekace in z drsnih vodil
odstranite plasti¢no zas¢ito.

Privijte zgornjo sponko drsnih

vodil na vodiﬂa za pekace in jo
omaknite vzdolz vodil,

=: kolikor gre. Pritisnite in

- namestite Se drugo sponko.

/iy =

n

Da vodila zavarujete, spodnji

del sponke Cvrsto pritisnitena__
vodila za pekace. Prepri¢ajte S0——
se, da je mogoce drsna
vodila nemoteno premakniti. -
Postopek ponovite na

drugem vodilu za pekace, ki je
na enaki visini.

Opomba: drsna vodila lahko namestite na katero koli visino.

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, dvignite vodila
in spodnji del nezno povlecite iz vpetja: zdaj lahko
odstranite vodila za pekace.

. Za vnovi¢no namestitev vodil za pekace vodila
najprej vstavite nazaj v zgornji del vpetja. V pokonénem
polozaju jih pomaknite v notranjost aparata, nato jih
ustrezno namestite v spodnji del vpetja.
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FUNKCIJE

OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

POSEBNE FUNKCIJE

ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru,
za gratiniranje zelenjave in popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da uporabite
ekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na
a'Ejero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml pitne
vode.

2 HITRO PREDGRETJE

Za hitro predgretje pecice. Po koncu predgretja
bo pecica samodejno izbrala funkcijo ,Obicajna
priprava hrane”. Pocakajte, da se predgretje zakljudi,
preden v pecico vstavite hrano.

g‘() TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
\4

Za pripravo razlicne hrane pri enaki temperaturi
in na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razfic"‘.nih vrst hrane, ne da
bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

HITRI ZAR
Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja

pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero
koli viSino pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode. S
to funkcijo lahko uporabljate razenj (¢e je na voljo).

KONVEKCIJSKA PEKA

——) Za peko mesa, peciva z nadevi in polnjene
zelenjave na eni visini. Funkcija uporablja nezno
obcasno krozenje zraka, ki prepreci prekomerno
izsuSevanje hrane.

th

e ) FUNKCIJE 6™ SENSE

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO*

Za pripravo polnjenih pecenk in zrezkov na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za
njeno pripravo skrbi nezno in obc¢asno krozenje zraka.
Kadar je v uporabi funkcija EKO, med pripravo hrane v
pecici ne gori lu¢. Za dobro izkoris¢anje funkcije ECO
in varcevanje z energijo vrat pecice ne odpirajte pred
koncem priprave hrane.

NARASTEK

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
pr(ifrave in najprimernejso temperaturo za pripravo
jedi iz testenin.

{§y OHRANJANJE JEDITOPLIH

<. D3 bi pravkar kuhana hrana ostala vroca in
hrustljava.

@ MESO

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
mesa. Obc¢asno vklopi ventilator pri nizki hitrosti, da se
hrana ne bi prevec izsusila.

~ 7~ VZHAJANJE

w—'Za ¢tim boljse vzhajanje sladkega ali slanega

testa. Funkcije ne vklopite, Ce je pecica po zakljuceni

Eripravi hrane $e vedno vroca. Tako boste zagotovili
akovostno vzhajanje testa.

PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE

XL Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
velikih kosov mesa (nad 2,5 kg). Priporo¢amo, da meso
med pecenjem obrnete, da se enakomerneje zapece.
Priporocljivo je, da meso na vsake toliko casa polijete in
tako preprecite izsusitev.

m SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

Za odstranjevanje zapecenih madezev z uporabo
cikla pri zelo visoki temperaturi.
Na voljo sta dva cikla za samodejno ¢iS¢enje: celoten
cikel (PYRO) in skrajsan cikel (ECO). Priporo¢amo, da
skraf'éan cikel uporabljate v rednih intervalih in celoten
cikel, kadar je pecica mo¢no umazana.

KRUH

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
vseh vrst kruha.

g PICA

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
vseh vrst pic.

BISKVITNE TORTE

Funkcija samodejno izbere najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
vseh vrst tort.

* Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o energetski
uc¢inkovitosti v skladu z evropsko uredbo 5t. 65/2014.
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PRED PRVO UPORABO PECICE

1. NASTAVITEV CASA
Ko pecico prvic¢ vklopite, morate nastaviti cas.

S
' '
|
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/) r cn

Stevki za uro za¢neta utripati. Z obra¢anjem gumba
nastavite uro in pritisnite za potrditev.

Stevki za minute za¢neta utripati. Z obra¢anjem gumba
nastavite minute in pritisnite (§) za potrditev.

Opomba: za poznejso spremembo ¢asa vsaj eno sekundo drzite
@) , ko je pecica izklopljena, in ponovite zgoraj opisane korake.

po daljSem izpadu elektri¢nega toka boste morali ¢as mogoce
znova nastaviti.

2. NASTAVITVE

Po potrebi lahko spremenite privzeto mersko enoto,
temperaturo (°C) in nazivni tok (16 A).

Ko je pecica izklopljena, vsaj 5 sekund pritiskajte §* .

z
S
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Obrnite izbirni gumb, da izberete mersko enoto, nato
pritisnite (§) za potrditev.

Obrnite izbirni gumb, da izberete nazivni tok, nato
pritisnite (g) za potrditev.

Opomba: Pecica je nastavljena tako, da je stopnja porabljene
elektri¢ne energije zdruZljiva z domacim elektricnim omrezjem
zmocjo nad 3 kW (16 A): ¢e v svojem gospodinjstvu uporabljate
nizjo mo¢, morate to vrednost znizati (13 A).

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pedice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno folijo
ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pecico priblizno eno uro pustite delovati pri 200 °C, po
moznosti z uporabo funkcije s kroZzenjem zraka (nEr.
LJermoventilacijska priprava” ali ,Konvekcijska peka”).
Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCLJE

Ko je pecica izklopljena, je na zaslonu prikazan le cas.
Drzite () , da vklopite pecico.

Zavrtite gumb, da si ogledate glavne razpoloZljive
funkcije na levem zaslonu. Izberite funkcijo in pritisnite

=

Za izbiro podfunkcije (kjer je na voljo) izberite glavno
funkcijo in nato pritisnite @ , da jo potrdite. Za tem se
pomaknite v meni funkcij.

— =) D,
2o g =y

Zavrtite gumb, da si ogledate razpolozljive podfunkcije
na desnem zaslonu. Izberite funkcijo in pritisnite (§) za
potrditev.

2. NASTAVITEV FUNKCIJE

Ko ste izbrali Zeleno funkcijo, jo lahko spremenite v
nastavitvah. Na zaslonu bodo prikazane nastavitve, ki jih
lahko spremenite zaporedoma.

TEMPERATURA/STOPNJA ZARA

>
l- °C
I—'

7N

Ko na zaslonu utripa ikona °C/°F, obrnite gumb, da
spremenite vrednost, nato potrdite izbiro s pritiskom
na (¢) in nadaljujte z naslednjimi nastavitvami (¢e je to
mogoce).

Obenem lahko nastavite tudi stopnjo Zara (3 = visoka, 2
= srednja, 1 = nizka).
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Opomba: ko je funkcija vklopljena, lahko temperaturo ali stopnjo
Zara spremenite tako, da pritisnete  {§# ali preprosto obrnete
gumb.

TRAJANJE

L
AN

Ko na zaslonu utripa ikona (% , Z uporabo
nastavitvenega gumba nastavite zeleni ¢as priprave,
nato pa izbiro potrdite s pritiskom na (g) .

Casa priprave ni treba nastaviti, ¢e Zelite celoten
postopek kuhanja opraviti ro¢no: Pritisnite (©) za
potrditev in zacetek funkcije.

V tem primeru ne morete nastaviti ¢asa konca priprave z
uporabo funkcije zamika vklopa.

Opomba: ¢as priprave, ki je bil nastavljen med pripravo, lahko
spremenite s pritiskom na :z obracanjem gumba spremenite
uro in izbiro potrdite s pritiskom na (g) -

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE/

ZAMIKA VKLOPA

Pri mnogih funkcijah lahko po nastavitvi ¢asa priprave
zamaknete vklop funkcije, tako da nastavite ¢as konca
priprave.

Kadar je mogoce nastaviti ¢as konca priErave, bo na
zaslonu prikazan predvideni ¢as zakljucka funkcije, ikona
() pa bo utripala.

Po potrebi obrnite gumb in nastavite zZeleni ¢as konca
priprave, nato pa pritisnite [> za potrditev in vklop
funkcije.

Vstavite hrano v pecico in zaprite vrata: funkcija se bo
samodejno vklopila po preteku casa, ki je bil izracunan
tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

Opomba: nastavitev zamika zacetka priprave bo onemogocila funkcijo
predgretja. Pecica se bo na izbrano temperaturo ogrela postopoma,
kar pomeni, da bodo ¢asi priprave malo daljsi od tistih, navedenih v
preglednici za pripravo.

Med ¢akanjem lahko z gumbom spremenite nastavljeni ¢as konca
priprave.

Ce zelite spremeniti nastavitve temperature in ¢asa priprave,
pritisnite ¢ ali (%) .Ko izberete Zelene nastavitve, jih potrdite s
pritiskom na (g) .

Opomba: Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

I

- SL
3. VKLOP FUNKCLJE
Ko ste opravili vse potrebne nastavitve, pritisnite [> ,
da vklopite funkcijo.

Kadar koli lahko pritisnete in pridrzite () za premor
funkcije, ki je trenutno aktivna.

4. PREDGRETJE

Nekatere funkcije kajuéuH'ejo predgretje pecice: po
vklopu funkcije se na zaslonu prikaze obvestilo o vklopu
faze predgretja.

Po koncu te faze se zaslisi zvocni signal, na zaslonu pa
se pojavi sporocilo, da je pecica dosegla nastavljeno
temperaturo.

Takrat odprite vrata, vstavite hrano v pecico, zaprite
vrata in zacnite pripravo s pritiskom na

Opomba: e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

Ce med predgretjem odprete vrata pecice, se bo predgretje
zacasno ustavilo.
Cas priprave ne vkljucuje predgretja.

Zeleno temperaturo lahko vedno spremenite z uporabo gumba.

5. KONEC PRIPRAVE HRANE
Zaslisi se zvocni signal in na prikazovalniku se prikaze
sporocilo, da je priprava koncana.

Da podaljsate cas priprave brez sprememb nastavitev,
zavrtite gumb, da nastavite nov Cas priprave, in pritisnite

. FUNKCLJE 6 SENSE

OBNOVITEV TEMPERATURE

Ce med pripravo hrane odprete vrata in se temperatura
v pecici zniza, se bo vklopila posebna funkcija, ki bo
pecico znova segrela na prvotno temperaturo.

V asu obnavljanja temperature se na zaslonu pojavi
animacija ,kace”, ki se prikazuje, dokler se pecica ne
segreje nazaj na nastavljeno temperaturo.

©

[ "'ﬁ.’;°c
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Med nastavljenim programom priprave hrane bo za
zagotovitev najboljsih moznih rezultatov ¢as priprave
podaljsan glede na to, koliko ¢asa so bila vrata odprta.

. POSEBNE FUNKCLJE
SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

Med piroliti¢nim ciklom se pecice ne dotikajte.
Med delovanjem piroliti¢nega ¢id¢enja in po njem
otrokom in zZivalim ne dovolite dostopa do pecice
(dokler se ne zakljuci prezracevanje v notranjosti
pecice).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite ves pribor,

vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica namescena

Eod kuhalno plosco, naj bodo vsi gorilniki ali elektri¢na
uhalis3¢a med samodejnim ¢is¢enjem izklopljeni.

Za optimalne rezultate CiS¢enja najprej odstranite

odvecne ostanke iz notranjost pecice in ocistite notranje

steklo vrat, Sele nato uporabite funkcijo pirolize.

Funkcijo pirolize uporabite le, kadar je notranjost

aparata mo¢no umazana ali kadar med pripravo hrane

nastaja neprijeten vonj.

Dostopajte do posebnih funkcij & in obrnite gumb,
tako da v meniju izberete [, nato pa pritisnite (g) za
potrditev.

vev v

Pritisnite [> , ¢e Zelite takoj zaceti ¢is¢enje, ali obrnite
gumb za izbiro skrajSanega cikla (ECO).

Pritisnite [> , Ce zelite takoj zaceti Ciscenje, oziroma
, Ce Zelite nastaviti ¢as konca priprave/zamik vklopa.

Pecica za¢ne s postopkom cis¢enja in vrata se
samodejno zaklenejo.

Ko je pirolitsko ¢is¢enje v teku, vrat pecice ni mogoce
odpreti: vrata ostanejo zaklenjena, dokler temperatura v
pecici ne pade na vrednost, ki ne predstavlja nevarnosti.
Med uporabo pirolitskega Cis¢enja in po njej zracite
prostor.

Opomba: trajanja in temperature ¢is¢enja ni mogoce nastaviti.

. UPORABA SONDE ZA MESO (CE JE NA VOLJO)

Prilozena sonda za meso vam med pripravo omogoca
natan¢no merjenje temperature sredice jedi.

Sonda za meso je dovoljena le za nekatere funkcije
priprave (obi¢ajna priprava hrane, termoventilacijska
priprava, konvekcijska peka, hitri Zar, 6th Sense meso in
6th Sense maksi kuhanje).

Za doseganje popolnih rezultatov
priprave je pomembno, da
temperaturno sondo pravilno
1L namestite. Temperaturno sondo

f popolnoma vstavite v najbolj
mesnati del mesa, pri c¢emer se
skusajte izogniti kostem in mastnim
delom.

Pri perutnini je treba temperaturno
sondo vstaviti s strani, v sredino
prsi, in pri tem paziti, da konica ne
doseZe votlega dela. Preden meso
neenakomerne debeline vzamete
iz pecice, preverite, ali je ustrezno peceno. Konec
temperaturne sonde vstavite v odprtino na desni steni
pecice.

Ko je sonda za meso vkljucena v notranjost pecice, se
zaslisi zvocni signal in na prikazovalniku se prikazeta
ikona in Zelena temperatura.

o mhs
-

Ce je sonda za meso namescena, medtem ko izbirate
funkcijo, se na prikazovalniku pojavi prevzeta ciljna
temperatura sonde mesa.

Pritisnite , da za¢nete z nastavljanjem. Obrnite
gumb, da nastavite zeleno temperaturo sonde za meso.
Pritisnite (§) , da nastavitev potrdite.

Obrnite gumb, da nastavite temperaturo pecice.

[
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Pritisnite @ ali >, da potrdite in zazenete program
priprave hrane.

Med pripravo je na prikazovalniku prikazana Zelena
temperatura sonde za meso. Ko meso doseze
nastavljeno Zeleno temperaturo, se priprava hrane
zaustavi in na prikazovalniku se pojavi beseda ,End”.

Za ponoven zagon programa priprave hrane po prikazu
besede ,End” obrnite gumb, s katerim lahko nastavite
zeleno temperaturo sonde za meso, kot je prikazano
zgoraj. Pritisnite (g ali , da potrdite in znova
zazenete pripravo jedi.

Opomba: med pripravo hrane s sondo za meso je mogoce obrniti
gumb in tako spremeniti zeleno temperaturo sonde za meso.
Pritisnite & , da prilagodite temperaturo pecice.

Sondo za meso lahko vstavite kadar koli, tudi med pripravo hrane.V
tem primeru je treba ponovno nastaviti parametre priprave hrane.
Ce sonda za meso ni zdruZljiva z doloceno funkcijo, pecica zaustavi
pripravo hrane in oglasi se zvocni signal. vV tem primeru izklopite
sondo za meso ali pritisnite <<, da nastavite drugo funkcijo.
Funkcija zamika vklopa in funkcija predgretja nista zdruZljivi s sondo
za meso.

.ZAPORA TIPK
Za zaporo tipk vsaj 5 sekund drzite <9 .

Za vklop tipk postopek ponovite.

Opomba: zaporo tipk je mogoce vklopiti tudi med kuhanjem.
Pecico lahko iz varnostnih razlogov kadar koli izklopite, tako da
pritisnete (1 .
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UPORABNI NASVETI

- SL

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najprimernejse funkcije,
pribor in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi
razli¢nih vrst Zivil. Cas priprave se Steje od trenutka,
ko zivilo polozite v pecico, brez predgretja (kadar je
zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne
vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje
priporocene nastavitve. Ce Zivilo ni dovolj peceno,
uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozeni pribor
ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in
univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali
lon¢eno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte,
da bo cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Z uporabo funkcije za termoventilacijsko pripravo
lahko hkrati pecete razli¢ne jedi, ki zahtevajo enako
temperaturo pecenja (npr.: ribe in zelenjavo), z uporabo
razli¢nih visin. Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi
Cas priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as priprave, pa
pustite v pecici.

MESO

Uporabite poljuben univerzalni pekac¢ ali stekleno
posodo ustrezne velikosti za pripravo izbranega kosa
mesa. Za pecenje pecenk je najbolje, e na dno posode
vlijete nekaj tekocine ter pecenko za boljsi okus polivate
med pecenjem. Upostevajte, da med postopkom nastaja
para. Ko je pecenka gotova, jo pustite v pecici Se 10-15
minut oz. jo zavijte v aluminijasto folijo.

Ce Zelite peci meso na zaru, izberite kose z enako
debelino, da bo meso enakomerno peceno. Debelejsi
kosi mesa zahtevajo daljsi ¢as pecenja. Ce zelite
prepreciti, da bi se meso prekomerno zapeklo, spustite
redetko na nizjo visino, da se meso pece na vedji razdalji
od grelnika za Zar. Meso obrnite po dveh tretjinah ¢asa
priprave. Vrata odpirajte pazljivo, saj bo iz aparata
uhajala para.

Za prestrezanje soka priporo¢amo, da neposredno pod
reSetko s hrano podstavite prestrezni pekac, v katerega
nalijete pol litra pitne vode. Po potrebi dolijte vodo.

SLADICE

Obcutljive sladice pripravljajte s funkcijo za obic¢ajno
pecenje na eni visini.

Uporabite temne kovinske modele za pecivo in jih
vedno postavite na prilozeno resetko. Za pripravo
hrane na vec visinah izberite funkcijo termoventilacijske
priprave in razvrstite tortne modele, da zagotovite
optimalno kroZenje vrocega zraka.

Ce Zelite preveriti, ali je kvadeno pecivo peceno,
v sredino peciva zapicite lesen zobotrebec. Ce je
zobotrebec ¢ist, je pecivo peceno.

Ce uporabljate modele za pecivo z oblogo proti
prijemanju, robov ne namazite z maslom, sicer pecivo
ob robovih morda ne bo enakomerno vzhajalo.

Ce se zivilo med peko ,napihne”, naslednji¢ uporabite
nizjo temperaturo in mogoce dodajte manj tekocine ali
mesanico premesajte nezneje.

Za sladice z vlaznim nadevom (na primer skutne pite alj
sadne kolace) uporabite funkcijo ,Konvekcijska peka”. Ce
je biskvit peciva vlazen, pecite na nizji visini in posujte
spodnji del peciva s krusnimi ali piskotnimi drogtinami,
preden dodate nadev.

PICA
Pekace rahlo namazite, da bo spodnji del pice hrustljav.
Po dveh tretjinah pecenja posujte po pici sir mocarela.

VZHAJANJE

Najboljse je, da testo pokrijete z vlazno krpo, preden
ga vstavite v pecico. S to funkcijo se ¢as vzhajanja

testa skrajsa za priblizno eno tretjino v primerjavi

z vzhajanjem pri sobni temperaturi (20-25 °C). Cas
vzhajanja testa za pico se za¢ne pri eni uri za 1 kg testa.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

: TEMPERATURA CAS PRIPRAVE

VISINA

RECEPT FUNKCIJA PREDGREVANJE ©C) (min) IN PRIBOR
= . 170 30-50 2
Kvaseno pecivo / biskvitne torte E Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 30-s0 4 1
Fﬁlnjeno pecivo - =3 . 160-200 30-85 3
skutna pita, jabolcni zavitek, jabolcna —
oita) Da 160-200 35-90 4 1
=3 - 160-170 20-40 3
Piskoti/kolacki Da 150-160 20-40 3
Da 150-160 20-40 4 1
=3 i 180-200 30-40 3
Princeske Da 180-190 35-45 A4 1
Da 180-190 35-45 > 3
- Da 90 110-150 3
Meringe (Beljakovi poljubcki) Da 920 130-150 _\__f|_i__,__,_ ;
o 0 s 531
. 220-250 20-40 2
Pica (tanka, debela, fokaca) Q Da 220-240 20-40 _\éﬁ ;
Da 220-240 25-50 2 . 3
Struca kruha 0,5 kg > - 180-220 50-70 _\éﬁ
Majhen kruh =) ; 180-220 30-50 3
Kruh &) Da 180-220 30-60 4 1
- 250 10-20 2
Zamrznjena pica —
Da 250 10-20 4 1
== 2
= Da 180-190 45-60 2
Slane pite ry 4 1
(zelenjavna pita, pita z nadevom) XY Da 180-190 4>-60 AT AR
Da 180-190 as-70x > 3 1
= Da 190-200 20-30 3
Maslene pastetke / krekerji iz y : : 4 1
listnatega testa Da 180-190 20-40 L —
Da 180-190 20-40+ > 3 1
. 3
Lazanje/pite = - 190-200 40-65
Pecene testenine/kaneloni - 190-200 25-45 3

Whjr/lﬁool




SL

RECEPT FUNKCUA PREDGREVANJE TEMPERATURA CASPRIPRAVE  VISINA
ielnl}%ﬁg?aké teletina / govedina / > } 190-200 60-90 ;ﬂ
g\ggnjska pecenka s hrustljavo kozo _ 170 110-150 ;}
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg e - 200-230 50-80%* | 3|
Puran / gos 3 kg < - 190-200 90-150 n;
(I?;g)ena riba / v lastnem soku (fileji, @ Da 180-200 40-60 ;ﬂ
Coarasimle, bucke. ficevc) X Da 180-200 5060 .oZo
Toast @ - 3 (visoka) 3-6 .\,_ﬁ_,,.
Ribji fileji/zrezki ™) . 2 (srednja)  20-30%+ 4.3
KIobase/rainjiéi/rebrca/hamburgerji% @ - (srechr?ja— 15-30%** -\..ﬁ..,- Liv;

z visoka)

Pecen pis¢anec 1-1,3 kg - 2 (srednja) 55-70** 2 LLLr
Rostbif, anglesko pecen 1 kg - 2 (srednja) 35-50** _\é,_
Jagnjecje stegno/kraca - 2 (srednja) 60-90** ;,
Pecen krompir - 2 (srednja) 35-55%* ;,
Gratinirana zelenjava - 3 (visoka) 10-25 ;,
et o w0 e kT
Lazanja in meso Da 200 50-120* _\é,_ ;,
Meso in krompir Da 200 45-120*% ,\é,_ ;,
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 _\._%,_ ;,
Polnjena pecenka - 200 80-120* ;,
?ga?;g ;ilé(gasr:le‘c, jagnjetina) ) 200 >0-120* ;9

* Ocena ¢asa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Obrnite hrano po polovici ¢asa priprave.

Opomba: funkcija 6th Sense ,Biskvitne torte” uporablja le zgornji in spodnji grelnik, brez krozenja zraka. Predgretje ni potrebno.

vow o —
O i ®
FUNKCLE Obicaj i T tilacijsk T tilacijsk.
icajna priprava Far Hitri sar ermov'en ilacijska Konvekcijska peka ermc?ven ilacijska
hrane priprava priprava Eko
= @ = = 3
SAMODEJNE % =
FUNKCIJE cenj iki
Narastek Meso Pecenje velikih kosov Kruh Pica Biskvitne torte
hrane
Aernnr N | \ f T f
PRIPOMOCKI
Retetka Originalni pekac ali model Prestrezni/originalni/ Prestrezni pekac¢/ prestrezni pekac¢ z 500 ml
za pecivo na redetki univerzalni pekac na resetki univerzalni pekac vode
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VZDRZEVANJE IN
CISCENJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih Cistilcev.

ZUNANJE POVRSINE

- Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH
nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na koncu
povrsine obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno pride
v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z vlazno krpo iz
mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato
jo ocistite. To po moznosti storite, ko je se nekoliko
topla, da odstranite obloge in madezZe ostankov hrane.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Nosite zascitne rokavice.

Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica
priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi,
pocakajte, da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato
obrisite s krpo ali gobico.

- Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi, za
optimalne rezultate ¢is¢enja priporo¢amo samodejno
funkcijo ¢iscenja.

« Za lazje CisCenje, lahko vrata snamete.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

MENJAVA ZARNICE
1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte zarnico in pokrov
ponovno privijte.

3. Pecico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

Opomba: uporabljajte samo Zarnice 25-40 W/230 ~ V tipa E-14,
T300°C ali halogenske zarnice 20-40 W/230 ~ V tipa G9, T 300°C.
Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate in
ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES 244/2009).
Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi.

- Ce uporabljate halogenske Zarnice, se jih ne dotikajte z

golimi rokami, saj jih prstni odtisi lahko poskodujejo. Pecice ne
uporabljajte, dokler ne namestite pokrova Zarnice.
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DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
aporna vzvoda premaknite v polozaj za sprostitev.
2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za

rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e

jih Se naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko viecete
navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja. Odlozite vrata
na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

. SL

4. spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju spustili do konca.

Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v
pravilnem polozaju.

\

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana
z upravljalno plosco. Ce vrata niso poravnana, ponovite
zgoraj opisane korake: ¢e se vrata ne odpirajo in zapirajo
pravilno, se lahko poskodujejo.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

. Izpad elektri¢ne energije.

. Prekinitev napajanja.

- Napaka kljucavnice vrat.

- CisCenjejev teku.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*,
ki ji sledi Stevilka ali ¢rka.

Zaslon prikazuje nejasno besedilo

- in je videti v okvari.

opreme.

Resitev

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je
. pecica prlklopljena na elektri¢no napajanje.

¢ Zizklopom in ponovnim vklopom pecice

. preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.

- Zizklopom in ponovnim vklopom pecice

- preverite, ali je napaka e vedno prisotna. ,
Pﬁfaé(ajte da se funkcija zakljuci in da se pecica
- ohladi z

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in

navedite stevilko, ki sledi ¢rki ,F”.

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim

. centrom za poprodajne storitve.

naslednje nacine:

Z uporabo kode QR

.Iﬂ._-

Pravilnike, standardno dokumentacijo in dodatne informacije o izdelkih najdete na
Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
Obrnete se Iahko tudi na naso serwsno squbo (telefonske stewlke SO navedene v

identifikacijski plosucn izdelka.
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