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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Ces consignes sont également disponibles sur le site internet : www.whirlpool.eu

VOTRE SECURITE ET CELLE D'AUTRUI EST TRES IMPORTANTE

Le présent manuel contient des consignes de sécurité importantes qui
figurent également sur I'appareil. Nous vous invitons a les lire
attentivement et a les respecter en toute circonstance.

Ce symboleindique un danger relatif a la sécurité. | meten garde
A lutilisateur et toute autre personne contre les risques potentiels
A\ dérivant de l'utilisation de cet appareil.
~ Tousles messages relatifs a la sécurité sont précédés du symbole de
danger et des termes suivants:

A DANGER Indique une situation dangereuse qui, si elle

n'est pas évitée, provoque des blessures graves.

Indique une situation dangereuse qui, si elle n'est

AN\ U ATENT pas évitée, est susceptible d'entrainer des
blessures graves.

Tous les messages relatifs a la sécurité spécifient le danger potentiel auquelils se
réferent et indiquent comment réduire le risque de blessures, de dommages et
de chocs électriques, résultant d'une utilisation non conforme de l'appareil.
Veuillez observer scrupuleusement les instructions suivantes:

- utilisezdes gants de protection pour procéder a toutes les opérations de
déballage et d'installation;

- débranchezl'appareil de l'alimentation secteur avant de procéder aux
opérationsd'installation;

- les opérations d'installation et d'entretien sont du ressort exclusif d'un
technicien spécialisé. Celui-ci est tenu de se conformer aux instructions du
fabricant et aux normes locales en vigueur en matiere de sécurité. Pour toute
réparation ou tout remplacement de pieces, procédez uniquement aux
opérations spécifiées dans le manuel en utilisant les pieces expressément
indiquées;

- leremplacement du cordon d'alimentation doitimpérativement étre réalisé
par un électricien qualifié. Contactez un service apres-vente agrée;

- lamise alaterre del'appareil est obligatoire;

- le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre le
branchement de l'appareil a la prise d'alimentation principale, apres l'installé
dans sonlogement;

- envue dela conformité de l'installation aux normes de sécurité en vigueur,
utilisez un interrupteur de sectionnement de tous les poles avec un espace
d'au moins 3 mm entre les contacts;

- n'utilisez pas d'adaptateurs multiples sile four est munid'une fiche;

- n'utilisezpasderallonges;

- netirezpas surle cordon d'alimentation;
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- unefoislinstallation terminée, I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composants électriques;

- évitezdetoucherl'appareil avecles mains mouillées et ne l'utilisez pas
lorsque vous étes pieds nus;

- cefoura été concu uniguement comme appareil ménager destinéala
cuisson des aliments. Toute autre utilisation est considérée comme impropre:
chauffage de piéces ou utilisation en extérieur). Le fabricant décline toute
responsabilité en cas d'utilisation impropre ou de réglage incorrect des
commandes;

- cetappareil est concu pour étre encastré. Ne |'utilisez pas sans support;

- l'appareil, ainsi que ses parties accessibles, peuvent atteindre une
température tres élevée en cours d'utilisation.

Evitez tout contact avec les résistances;

- les enfants en bas age (0-3 ans) et les jeunes enfants (3-8 ans) doivent étre
tenusal'écart de l'appareil sauf s'ils se trouvent sous surveillance constante;

- lesenfants agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes présentant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou ne possédant ni
I'expérience ni les connaissances requises, peuvent utiliser cet appareil sous la
surveillance ou lesinstructions d'une personne responsable leur ayant
expliqué l'utilisation de l'appareil en toute sécurité, ainsi que les dangers
potentiels. Interdisez aux enfants de jouer avec I'appareil. Les enfants sans
surveillance ne doivent pas nettoyer, ni procéder a I'entretien de 'appareil ;

- netouchezpas les éléments chauffants de 'appareil ainsi que les surfaces
internes pendant et apres son utilisation : risque de brilures. Ne touchez pas
I'appareil avec des chiffons ou autres matériaux inflammables avant que tous
lescom posants n'aient entiérement refroidi;

- Enfinde cuisson, prenezgarde en ouvrant a porte. Laissez l'air chaud oula
vapeur s'évacuer progressivement de 'appareil avant d'y accéder. Evitez
d'obstruer les ouvertures de ventilation;

- munissez-vous de gants pour retirer les plats et les accessoires du four. Veillez
ane pastoucher les résistances;

- ne placezjamais de produits inflammables a l'intérieur du four ou a proximité
de celui-ci: ces produits risqueraient en effet de s'enflammer si le four était
mis sous tension par inadvertance;

- n'utilisez pas le four micro-ondes pour chauffer tout aliment ou liquide dans
des récipients hermétiques. La pression qui se développe al'intérieur du
récipient pourrait le faire exploser et endommager l'appareil ;

- n'utilisez jamais votre four micro-ondes pour sécher des textiles, du papier,
des épices, des herbes, du bois, des fleurs, des fruits ou d'autres matériaux
combustibles. lls risqueraient de s'enflammer;

- nelaissez pas le four sans surveillance, notamment en cas d'utilisation de
matériaux combustibles (papier, plastique ou autres) durantle cycle de
cuisson. Le papier peut carboniser ou briler et certains plastiques peuvent
fondre lorsqu’ils sont utilisés pour réchauffer des aliments;
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- utilisez exclusivement des ustensiles adaptés a la cuisson au micro-ondes;

- dans un fouramicro-ondes, les liquides peuvent bouillir sans produire de
bulles. Dans ce cas, ils peuvent déborder brusquement;

- n'utilisez pas le four micro-ondes pour la friture, car il estimpossible de
contrbler latempérature de l'huile;

- apres avoir réchauffé des aliments pour bébé (biberons, petits pots), remuez
toujours et vérifiez la température avant de servir.

Assurez-vous d'avoir enlevez la tétine et le couvercle avant de réchauffer les
aliments!

- sivous utilisez des boissons alcoolisées (rhum, cognac, vin, par exemple),
n'oubliez pas que l'alcool s'évapore a hautes températures. Par conséquent,
les vapeurs dégagées par l'alcool risquent de s'enflammer en entranten
contact avecl'élément chauffant électrique;

- n'utilisez pas votre four micro-ondes pour cuire ou réchauffer des ceufs avec
ou sans coquille, carils peuvent exploser méme ssila cuisson est terminée;

- siles produits al'intérieur/al'extérieur du four prenaient feu ouen casde
dégagement de fumée, maintenezla porte du fourfermée et arrétezle four;
Débranchez le cordon d'alimentation ou coupez le courant au fusible ou au
disjoncteur;

- necuisez pas les aliments de facon excessive. lIs risqueraient de s'enflammer;

- l'entretien de cet appareil se limite a son nettoyage. Sile four n'est pas
maintenu propre, cela peut entrainer la détérioration de la surface, affecter la
durée devie del'appareil et provoquer des situations de danger;

- pour nettoyer votre appareil, n'utilisezen aucun cas un jet d'eau sous haute
pression ni d'appareil de nettoyage ala vapeur;

- n'utilisezen aucun cas des produits abrasifs ou des grattoirs métalliques
tranchants pour nettoyer la vitre du four, car ils peuvent rayer la surface et,ala
longue, briser le verre;

- n'utilisez pas de produits chimiques ou de vapeurs corrosifs dans cet appareil.
Ce type defour a été spécialement congu pour réchauffer ou cuire des
aliments. Il n'est pas prévu pour un usage industriel ou en laboratoire;

- nedémontezaucun panneau. Controlez régulierement |'état des joints et de
I'encadrement de la porte. Si ces zones sontendommagées, n'utilisez plus
I'appareil et faites-le réparer par un technicien spécialisé;

- le service aprés-vente ne doit étre effectué que par des techniciens
spécialisés.
|l est dangereux de faire réaliser les opérations d'entretien ou de réparation,
impliquant la dépose des panneaux de protection contre les expositions a
I'énergie des micro-ondes, par une personne ne possédant pas les
qualifications et la formations requises.




CONSEILS DE SECURITE

FR5

DECLARATION DE CONFORMITE (€

Ce four, destiné a étre mis en contact avec des denrées alimentaires, est conforme a la réglementation
européenne (( €) n°1935/2004. 1l a été concu, fabriqué et commercialisé conformément aux exigences de
sécurité de la directive Basse Tension 2006/95/CE (en remplacement de la directive 73/23/CEE et
modifications ultérieures) et aux exigences de protection de la directive CEM 2004/108/CE.

CONSEILS POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Elimination des matériaux d'emballage

Mise au rebut de I'appareil

Le matériel d'emballage est 100 % recyclable
comme l'indique le symbole de recyclage (L’:‘) ).
Par conséquent, les différents composants du four
doivent étre mis au rebut dans le respect de
I'environnement et des réglementations locales en
vigueur en matiére d'élimination des déchets.

Conseils pour économiser I'énergie

- Préchauffezle four uniquementsile tableau de
cuisson ou votre recette le précise.

- Utilisez des moules a patisserie foncés, laqués
noir ou émaillés, car ceux-ci absorbent mieux la
chaleur.

- Eteignezl'appareil 10 3 15 minutes avant la fin
du temps de cuisson prévu. Les aliments,
nécessitant un temps de cuisson plus long,
continueront a cuire méme apres avoir éteint le
four.

Cet appareil est certifié conforme a la Directive
européenne 2012/19/CE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE).

En procédant correctement a la mise au rebut
de cet appareil, vous contribuerez a empécher
toute conséquence nuisible pour
I'environnement et la santé de I'homme, qui
pourraient le cas échéant résulter d'une mise au
rebut inappropriée de ce produit.

Le symbole {2 apposé sur le produit, ou sur la
documentation qui l'accompagne, indique que

cet appareil ne doit pas étre jeté avec les
ordures ménageéres, mais remis a un centre de
collecte spécialisé dans le recyclage des
appareils électriques et électroniques.
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INSTALLATION

Apres avoir déballé I'appareil, contrélez qu'il n'ait pas été endommagé pendant le transport et que la porte se
ferme parfaitement.

En cas de probléme, contactez votre revendeur ou le service aprés-vente.

Ilest recommandé de ne retirer I'appatreil de sa base en polystyréne qu'au moment de son installation afin
d'empécher tout risque d'endommagement de l'appareil.

INSTALLATION DE LAPPAREIL
Avant d'installer I'appareil, lire toutes les consignes de sécurité figurant aux 2, 3, 4, 5.
Lors de l'installation de I'appareil, respectez les instructions de montage fournies a la page I.

AVANT DE BRANCHER LAPPAREIL
Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique correspond bien a celle de votre habitation.

N'enlevez pas les plaques de protection des prises d'entrée du micro-onde situées sur les cotés de la cavité
du four. Elles empéchent la graisse et les particules alimentaires de pénétrer dans les canaux d'entrée du
micro-ondes.

Avant l'installation, assurez-vous que la cavité du four micro-ondes est vide.

Assurez-vous que l'appareil n'est pas endommagé. Vérifiez que la porte ferme correctement et que le joint
de l'encadrement intérieur de la porte n'est pas endommagé. Enlevez les accessoires du four et essuyez
I'intérieur avec un chiffon doux et humide.

N'utilisez en aucun cas cet appareil si le cordon d'alimentation principale est endommagé, si lI'appareil ne
fonctionne pas correctement, s'il a été endommagé ou s'il est tombé. Ne plongez jamais le cordon
d'alimentation ou la prise dans I'eau. Eloignez le cordon des surfaces chaudes, sous peine d'électrocution,
d'incendie ou d'autres dangers.

Sile cordon d'alimentation est trop court, demandez a un électricien qualifié d'installer une prise prés de
I'appareil.

Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour brancher l'appareil, aprés I'avoir encastré dans
le meuble, a la prise de courant principale.

Pour que l'installation soit conforme aux réglementations en vigueur en matiere de sécurité, I'appareil doit
étre branché au moyen d'un interrupteur omnipolaire avec une distance d'ouverture des contacts d'au
moins 3 mm.

APRES LE BRANCHEMENT
Le four ne peut étre utilisé que si la porte est correctement fermée.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire. Le fabricant décline toute responsabilité en cas de blessures
infligées a des personnes, a des animaux ou de dommages matériels qui découleraient du non-respect de
cette obligation.

Le fabricant décline toute responsabilité si l'utilisateur ne respecte pas ces instructions.




UTILISATION DE LAPPAREIL

FR?7

LAPPAREIL

©E

OJO)

1. Bandeaude commande
Cavité

Porte

Elément chauffant supérieur
Eclairage

Plaque signalétique (ne pas retirer)

N o un ok~ N

Plateau tournant en verre

ACCESSOIRES

Fig. A Fig.B
” @ ‘
Fig.C Fig.D

A. Support plateau tournant.
Ne doit étre utilisé qu'avec le plateau tournant en
verre.

B. Plateau tournant en verre.

Utilisez le plateau tournant en verre pour tous les
cycles de cuisson.

A placer sur le support du plateau tournant.

C. Grille métallique.
Pour cuisiner et faire des gdteaux.

D. Plaque a patisserie (uniquement sur certains
modéles).

Ne l'utilisez jamais avec les fours micro-ondes.

Le nombre et le type des accessoires peuvent varier en fonction du modéle acheté.

ACCESSOIRES NON FOURNIS

D'autres accessoires peuvent étre achetés séparément aupres du service aprés-ventes.

REMARQUE : tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle.
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DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE
ECRAN AFFICHAGE TOUCHESTACTILES BOUTON TOUCHESTACTILES ECRAN AFFICHAGE
GAUCHE DROIT
I | | | |
f l { ¥ + l )
— D °C/W TS
d) |> J&l Il ll—ll—lcw
a=n— 9
DS l—ll—l.l—Il—l S &
EA %
. > rOBDE
BOUTONS ETTOUCHES TACTILES
D °C/W
©) >
49 ©
BOUTON 6™ SENSE

SELECTEUR ROTATIF

Tournez pour sélectionner les fonctions
et régler tous les paramétres de cuisson.

PAUSE - Pour interrompre un cycle de
cuisson.

MARCHE/ARRET - Pour mettre I'appareil
sur MARCHE ou ARRET a tout moment.

RETOUR - Pour retourner a I'écran
précédent.

Appuyer sur ce bouton pour sélectionner,
régler, accéder et confirmer les fonctions
ou les paramétres et lancer le programme
de cuisson.

&

°C/W

PUISSANCE - Pour régler la température,
la puissance du gril ou du micro-ondes.

D DEMARRER - Pour exécuter les fonctions
de cuisson.

DUREE - Pour régler I'horloge et la durée
d'un cycle de cuisson.

ECRAN AFFICHAGE GAUCHE

ECRAN AFFICHAGE DROIT

6 PY @
% X (M)

L'écran affiche les principales fonctions de cuisson.
la fonction sélectionnable est affichée avec des
caractéres plus lumineux.

Les symboles indiquent la fonction. Pour la
description compléte, consultez le tableau a la
page 13.

AI |l ;l:ll::E :
oG s @

2 N (7)Y
N (7)Y

Cet écran affiche I'horloge, I ensemble des

manuelle({), et les détails de toutes les fonctions.

Il permet aussi de régler tous les paramétres de
cuisson.
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1.1 REGLAGE DE 'HORLOGE

2 DEMARRAGE RAPIDE

Ala premiére utilisation, réglez I'horloge.

Tournez €<y pour régler les heures.

Appuyezsur () pour confirmer

Tournez 4y pour régler les minutes.
Appuyezsur () pour confirmer

REMARQUE : pour modifier I'heure ultérieurement
lorsque le four est éteint, maintenez enfoncée la
touche 9 pendant au moins une seconde et
répétez les opérations ci-dessus.

Suite aune panne de courant, 'horloge est a régler a
nouveau.

Pour sauter le mode assistant et démarrer
immédiatement un cycle de cuisson a pleine
puissance (900 W) avec un temps de cuisson réglé par
défaut sur 30 secondes.

Insérer les aliments dans la cavité du micro-ondes
etfermezla porte.

Appuyer sur [>] pour démarrer.

REMARQUE : cette fonction n'est disponible que si
l'appareil est éteint.

A chaque fois que vous appuyez sur @, ladurée du
cycle augmente de 30 secondes.

Il est toujours possible de modifier les parametres par

défaut durant le cycle de cuisson. Se référer aux
sections 7.3 et 8.

Accessoires non autorisés pour cette fonction:
grille, plaque a patisserie.

3 PAUSE/INTERRUPTION/REDEMARRAGE
CUISSON

1.2 MARCHE/ARRET

Lorsque I'appareil est éteint, seule I'horloge 24 heures
est affichée.

Appuyer pour allumer I'appareil (maintenez
enfoncée 1 sec.).

Lorsque le four est allumé, les deux écrans d'affichage
sont activés. Le bouton et toutes les touches tactiles
sont entiérement fonctionnels.

th

sense

REMARQUE : appuyez sur pour arréter un cycle
de cuisson et éteindre 'appareil.

PAUSE CUISSON

Appuyer sur E pour interrompre le cycle de
cuisson.

La cuisson peut aussi étre interrompue pour vérifier,
retourner ou mélanger les aliments en ouvrant la
porte.

Les réglages sont conservés pendant 10 minutes.
POURSUIVRE LA CUISSON

Appuyer sur IEI pour poursuivre la cuisson apres la
pause.

ARRET DE LA CUISSON

Apres que le temps de cuisson se soit écoulé, I'écran
droit affiche « End » et un signal sonore retentit.

Appuyersur [] ououvrirlaporte pour désactiver
le signal.

REDEMARRER LA CUISSON

Appuyer sur |E| pour prolonger la cuisson de

30 secondes lorsque END s'affiche sur I'écran.

A chaque fois que vous appuyez sur ce bouton, le
temps de cuisson est augmenté de 30 secondes.

REMARQUE : les sélections ne restent affichées que 60
secondes, sil'on ouvre et refermela porte dlafindela
cuisson.
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4 REFROIDISSEMENT

6 REGLAGE CATEGORIES ALIMENTS

Lorsque le four a terminé de fonctionner, il exécute
une procédure de refroidissement.

L'écran droit affiche « Cool On ».

Apres cette procédure, le four s'arréte
automatiquement.

REMARQUE : la procédure de refroidissement peut
étre interrompue en ouvrant la porte et, le cas
échéant, a nouveau activée en fermant la porte.

5 SELECTION D'UNE FONCTION

Pour sélectionner parmi six différentes fonctions
principales et d'autres cycles de cuisson. Pour la
description, se référer au tableau spécifique, fourni
aux pages 13 et 20.

Z\&

Tournez €<y pour sélectionner une fonction
principale sur I'écran d'affichage gauche.

Appuyersur (3 pour confirmer.

Sélectionnez les fonctions de cuisson spéciale 6t
Sense ou Manuel pour accéder au groupe
de commandes correspondant sur I'écran
d'affichage droit.

En utilisant les fonctions Décongélation rapide
et 6" Sense , I'appareil doit connaitre la
catégorie d'aliment afin d'obtenir des résultats
conformes.

Accédez a lafonction souhaitée : aprés avoir
sélectionné la fonction souhaitée, le symbole de la
catégorie d'aliment s'affiche et clignote sur I'écran
d'affichage droit.

13
—

2\ |

Appuyez sur @ pour choisir la catégorie d'aliment
(se référer aux tableaux ci-dessous).

Appuyez sur @ pour confirmer et continuer avec
le mode assistant pour régler le poids des aliments
(se référer ala section 6.1).

£

DECONGELATION RAPIDE

B <> (= O

| | =\ I (-

| - - 7) -
VIANDE LEGUMES VOLAILLE POISSON
SURGELEE SURGELES PAIN SURGELE SURGELEE SURGELE

D] ge

R
C—— RECHAUFFAGE 6" SENSE

* s §8§
@ " = £ B
! | _l (I —
J - _J ) —
GRANDE LASAGN,ES
ASSIETTE SURGELEES SOUPE

PLAT SURGELE BOISSONS

Tournez @ pour sélectionner la fonction
souhaitée sur I'écran d'affichage droit.

Appuyez sur @ pour confirmer

REMARQUE : I'appareil va se rappeler la fonction
principale sélectionnée.

&7 CUISSON 6" SENSE

‘%’@@%

POMMES DE )
TERREAU  LEGUMES LEGUMES  LEGUMESEN
FOUR FRAIS SURGELES ~ CONSERVE ~ POPCORN

REMARQUE : pour les aliments non indiqués dans le
tableau ou si leur poids différe du poids conseillé,
sélectionnez la fonction de cuisson Micro-ondes
ou Manuel .




UTILISATION DE LAPPAREIL

FR11

6.1 REGLAGE DU POIDS

7.1 REGLAGE DU NIVEAU DU GRIL

Pour améliorer le cycle de cuisson, les fonctions 6
Sense et Décongélation rapide doivent
connaitre le poids des aliments.

L'appatreil calcule automatiquement la puissance
idéale et la durée pour chaque catégorie d'aliment.

L'écranindique la valeur par défaut et « g »
clignote.

(
- i’

Appuyez sur@ pour régler le poids en fonction
des valeurs prédéfinies.

Appuyer sur @ pour confirmer et activer la
fonction.

Pour régler la puissance du gril @ et les fonctions de
cuisson Gril Combi , Turbo Gril (=) et Turbo Gril
Combi ZF). ll existe trois niveaux de puissance
prédéfinis pour le gril : 1 (faible), 2 (moyenne),

3 (élevée).

La valeur par défaut est affichée entre deux
symboles clignotants «- -».

- -
-

Appuyer sur {} pour sélectionner la puissance
souhaitée du gril.

N .
Appuyer sur (3) pour confirmer et poursuivre
avec le mode assistant ou appuyer sur [ >] pour
démarrage rapide.

REMARQUE : en appuyant sur -c ;w durant un cycle de
cuisson, il est possible de régler la puissance du gril.

6.2 RETOURNERLES ALIMENTS

7.2 REGLAGE DELATEMPERATURE

En utilisant certaines des fonctions 6 Sense | O | et
Décongélation rapide , l'appareil s'arréte (en
fonction de la catégorie d'aliment et du poids choisis)
et vous invite a tourner les aliments.

Ouvrez la porte et retournez les aliments.
Fermezla porte.

Appuyer sur @ pour redémarrer le cycle de
cuisson.

A — -
LI (2}

i D e

REMARQUE : le cycle de décongélation rapide
continue automatiquement apres deux minutes si
vous n'avez pas retourné les aliments. Dans ce cas, le
temps de décongélation sera plus long.

Pour régler la température de tous les cycles de
cuisson, lorsque la fonction le permet (Préchauffage
rapide @’, Chaleur pulse’e, Chaleur pulsée
combinée (&)

La valeur par défaut s'affiche et I'icone °C/°F
clignote.

S I _ll_ °C

Appuyer sur@pour sélectionner la température
souhaitée

A

L (CITeE
) I

Appuyer sur @ pour confirmer et poursuivre
avec le mode assistant ou appuyer sur@ pour
démarrage rapide.

REMARQUE : en appuyant sur «c;w durantun cycle
de cuisson, il est possible de régler la température.
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7.3 REGLAGE DE LA PUISSANCE DU FOUR
MICRO-ONDES

9 PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour régler la puissance de tous les cycles de cuisson,
lorsque la fonction le permet (Micro-ondes Gril
Combi Turbo Gril Combi , Chaleur pulsée
combinée (&)).

La valeur par défaut s'affiche et « W » clignote.

A -

Appuyer sur €< ¥ pour sélectionner la puissance
souhaitée.

Sl L
- YEm

Appuyersur (3 pour confirmer et poursuivre
avec le mode assistant ou appuyer sur pour

démarrage rapide.
REMARQUE : en appuyant sur -«c;w durantun cycle

de cuisson, il est possible de régler la puissance du
micro-ondes.

Pour préchauffer rapidement la cavité du four.
Consultez la description compléte a la page 15.

Sélectionnez I'icone sur I'écran d'affichage droit.

Appuyez sur pour confirmer

Appuyer sur @pour sélectionner la température
souhaitée.

Appuyer sur |E| ou @ pour démarrer le
préchauffage rapide.

Lorsque le four atteint la température
sélectionnée, un signal sonore retentit.

Ne placez aucun aliment dans la cavité du four avant
la fin du cycle de préchauffage rapide.

10 DISPOSITIF DEVERROUILLAGE

8 REGLAGE DE LA DUREE

Pour régler laduréed'un cycle de cuisson, sauf pour

sssss

Appuyersur [>] ousur () pour confirmer et
démarrer un cycle de cuisson.

REMARQUE : en appuyant sur {} durantun cycle
de cuisson, il est possible de régler la puissance du
micro-ondes.

A chaque fois que vous appuyez sur @ ladurée du
cycle augmente de 30 secondes.

Pour verrouiller les boutons du panneau de
commande.

Maintenez enfoncée la touche pendantau
moins 5 secondes.

Pour désactiver.

Maintenez enfoncée la touche 9 pendantau

moins 5 secondes.

REMARQUE : pour des raisons de sécurité, I'appareil
peut étre arrété a tout moment durant un cycle de

cuisson en appuyant sur (D).
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TABLEAU DE DESCRIPTION DES FONCTIONS

MICRO-ONDES

La fonction micro-ondes permet de cuire ou de réchauffer rapidement des
aliments et des liquides.

AIR FORCE

Cette fonction permet d'utiliser des plats qui conviennent au four micro-
ondes. Le cycle de cuisson est identique a un cycle de four traditionnel.
Cette fonction est utile pour préparer des meringues, patisseries,biscuits
de Savoie, soufflés, volailles et viandes roties. Posez les aliments sur la
grille métallique, de facon a permettre une circulation correcte de l'air
autour des aliments. Utilisez la plaque a patisserie (si disponible) pour faire
cuire des petits aliments.

CHALEUR PULSEE
COMBINEE

Cette fonction associe les micro-ondes et la chaleur pulsée pour une
cuisson plus rapide de vos plats au four. Utilisez cette fonction pour la
cuisson de viande réties, volailles, pommes de terre en robe des champs,
plats surgelés, biscuits de Savoie, patisseries, poisson et puddings.

Posez toujours les aliments sur la grille métallique afin que l'air circule
correctement autour des aliments.

DECONGELATION
RAPIDE

Cette fonction vous permet de décongeler rapidement et
automatiquement* des aliments congelés tels que viandes, volailles,
poissons, légumes et pain. La fonction décongélation rapide ne doit étre
utilisée que sile poids net des aliments est compris entre 100 g et 2,5 kg.
Durant le cycle de décongélation, I'appareil s'arrétera et vous invitera a
retourner les aliments. Placez toujours les aliments sur le plateau tournant
en verre. Quelques minutes d'attente améliorent toujours le résultat.

VIANDE LEGUMES PAIN SURGELE VOLAILLE POISSON

SURGELEE SURGELES SURGELEE SURGELE

Fonctions 6" Sense

§§
| —

RECHAUFFAGE 6t
Sense

Grace a latechnologie 6™ Sense, cette fonction vous permet de réchauffer
automatiquement vos plats. Utilisez cette fonction pour réchauffer des
plats cuisinés surgelés, froids, réfrigérés ou a température ambiante.
Quelques minutes d'attente améliorent toujours le résultat, notamment
pour les aliments surgelés. Couvrez toujours les aliments lorsque vous
utilisez cette fonction a I'exception des soupes réchauffées. Placez les
aliments sur un plat spécial micro-ondes.

l I— _I | _
GRANDE - LASAGNES
ASSIETTE PLAT SURGELE SURGELEES SOUPE BOISSONS

CUISSON 6" Sense

Grace a latechnologie 6™ Sense, cette fonction vous permet de faire cuire
automatiquement vos plats. Placez les aliments sur un plat spécial micro-
ondes.

g B8 |8

| | ! . -
POMMES DE LEGUMES ERAIS LEGUMES LEGUMESEN

POPCORN

TERRE AU FOUR SURGELES CONSERVE
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a Utilisez cette fonction pour préchauffer rapidement la cavité du four vide.
m‘ Attendre la fin du préchauffage avant d'y placer les aliments.
i Ala fin du cycle de préchauffage, un signal sonore retentit. Sans autre
PRECHAUFFAGE action de votre part, I'appareil maintiendra la température constante
RAPIDE pendant 20 minutes avant de s'éteindre.

Cette fonction vous permet de dorer les aliments en conférant a vos plats
un effet gril ou gratin.
Elle est utile pour dorer des aliments tels que les toasts au fromage,

@ sandwichs chauds, pommes dauphines, saucisses et [égumes. Placez les
aliments sur la grille métallique. Pendant ce cycle de cuisson, il est
GRIL impératif de retournez les aliments.

Avant d'utiliser le gril, assurez-vous que les ustensiles soient a la fois
résistants a la chaleur et appropriés a la cuisson au four. Nous vous
conseillons de préchauffer le gril pendant 3 a 5 minutes a la puissance 3.

Cette fonction associe la cuisson au micro-ondes et le gril, vous
permettant ainsi de cuisiner et de faire gratiner rapidement vos plats. Elle

y"&'& est utile pour faire cuire des plats tels que les lasagnes, les poissons et les

gratins. Placez les aliments sur la grille métallique ou sur le plateau
GRIL COMBI tournant en verre.

Lors de I'utilisation du gril combiné, la puissance maximum du micro-
ondes est limitée a un niveau prédéfini en usine.

Cette fonction distribue I'air chaud a l'intérieur de la cavité du four micro-
ondes tout en gratinant les aliments, ce qui permet d'atteindre
d'excellents résultats notamment pour les volailles roties ou de grands

"(" morceaux de viandes (cuisses, roti, poulet).

Placezles aliments sur la grille métallique. Retournez les aliments

FONCTIONS MANUELLES

TURBO GRILL pendant la cuisson.
Avant d'utiliser le gril, assurez-vous que les ustensiles soient a la fois

résistants a la chaleur et appropriés a la cuisson au four. Il n'est pas
nécessaire de préchauffer la cavité du four.

Cette fonction associe la cuisson micro-ondes, le gril et la distribution de
g I'air. Utilisez cette fonction, lorsqu'il est nécessaire de cuisiner et de rotir
rapidement des plats, tels que les volailles, les [égumes farcis et les
pommes de terre au four.

GRILTURBO COMBINE | pjacez les aliments sur la grille métallique ou sur le plateau tournant en
verre.

sssss

parameétres de cuisson pour obtenir les meilleurs résultats possibles, basés sur le poids et le type d'aliments
énumérés.
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TABLEAU DE CUISSON
w L _
c |9 A
2 = |0 ) 2 |%| i Z | o c o
= Y | = w (2| S v “w 2
= O | < < 9] S US o
< (e J = ST ] U v
(17 ] o o < W
- o ~
= 160
Pommes au four 2 CUISSON 2350 2
RE-
Liquide o .
HAUF- N
(100-500) — | 5|C FElé € pas couvrir
. Pam. . " Quelques minutes
(miche, petits pains DE- dattente
au lait ou pains 5 | CONGE- .
améliorentle
mollets) LATION résultat
100g-1kg
Plague a
. . Y CUISSON| 180 patisserie sur
Pain (Miche) ! AUFOUR| -200 | ¥ |79 grille
métallique
S RAMOLLI 350
peurre Z'y DOUX 160
Gateaux O iﬂ'?gﬁﬁ 175 28-30| 90
Préparationdela | grg CUISSON 500 Couvrir
casserole
2 CUISSON 500
Fromage Z'Y DOUX 160
Moitié de poulet S CUISSON 500-650| 2
Cuisses de poulet CUISSON 350-500| 1
— Pl ill
Poulet entier CUISSON|210-220| n |50-60 :]té::lr“iﬂee
Chocolat Z'Y RAMOLLI 350
. = CUISSON Plaque a
Cookies & AU FOUR 170-180| y |10-12 patisserie
RE-
Grande assiette o .
1 HAUF-
(250-500 g) = C FElé Couvrir
Recette a base T CUISSON 500
d'ceufs
Z' CUISSON 650
DE- Quelques minutes
Poisson . d'attente
X CONGE-
(darnes ou filets) 3 L(;TION améliorent le
résultat
™) GRIL 1
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< 0 o o & w | = - o< =
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= £ = Y a || A w |V w9
= 0O | < < s |V =) U S o
< (i J = | o V= v
o < WV
- o ~
. =~ 160
Poisson (au four) 25 CUISSON -350 1
Gratin de poisson | (P& CUISSON 350-500| 1
> 160
Gratin surgelé 2% CUISSON -350 1
Lasagnes surgelées RE-
<5 | 3 | CHAUF- Couvrir
(250-500 g) FER
Portion surgelée RE-
<5 | 2 | CHAUF-
(250-500 g) FER
Légumes surgelés 9% | 3 |cuissoN Couvrir. Remuezsi
(200-8009) nécessaire
Crumble defruits | (Y CUISSON _1365(:) 2
Brochette au gril @ GRIL 2
Hamburgers @ GRIL 1
Glaces 2 DOUX 90
Lasagnes T CUISSON 350-500| 2
Viand Zs CUISSON 750
iandes
(viande hachée, DE- Quelques minutes
cételetteﬂs,.stea ks 1 | cCONGE- d"aljctente |
ou rétis) LATION amri’e_l,(::te:tt e
. = CUISSON Plaque a
Meringues &) AUEOUR 100-120| y |40-50 patisserie
Popcorn <%, 1 5 | CUISSON Un sachet a la fois.
(100 g)
Coupez en tranches
Pommes de terre égales. Ajoutezde 2
(200-800G) <%, 1 2 | CUISSON a4c.asouped'eau.
9 Couvrir. Remuezsi
nécessaire
Pommes deterre | o CUISSON 500-650| 2
(roties)
Pommes de terre Retournez si
(aufour) <%, 11 | CUISSON nécessaire
(200-10009) '
DE- Quelques minutes
Volailles (entiéres, > | conGE d'attente
0 - n
filets ou morceaux) LATION améliorent le

résultat
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w t'; w =
W z |4 & < w w2 7))
5 o |g z | E |Elwm| 2 |, E£32 4
i = |9 o < S| B < = 8 o u
s vu |8 F . | 5 wo| & 7o v
= 0O |« < s |V =) U 5 o
< (i J = ‘€l o U .= v
o < WV
- o ~
s . v Plat sur grille
Réti de boeuf, a &) CUISSON | 170-180| n [40-60 métallique
point - .
(1,3-1,5kg) CUISSON |150-160| y [40-60 Prlsz:lrliiﬂlele Retoclfjrirs‘se;? mr-
) 2 CUISSON 160 A 170-80 PIat,sur‘grllle
Réti de porc -170 métallique
1,3-1,5k — ) o
( 9 CUISSON | 150-160| y |70-80 Prlitéf:ﬁéﬂ'e'e retournezami
Petits pains 2 CUISSON |210-220| y [10-12 ;é:fiqss:r?e
Saucisses @ GRIL 2
Soupe RE-
< | 4 | CHAUF- N i
(200-800 g) CHAU e pas couvrir
FER
Moule a
L . z CUISSON gateau sur
Biscuit de Savoie AU FOUR 170-180| n [30-40 grille
métallique
Ragodts Z' MIJOTER 350
ZY CUISSON 750
DE Quelques minutes
Légumes } d'attente
¥) | 4 | cCONGE- a
CLiTIgN améliorent le
résultat
Légumes (en
Enl lapl t
conserve) <%, | 4 | CUISSON dS Iei};jiz dz F():ssjrrir
(200-600 g) '
Coupezen tranches
égales. Ajoutezde 2
Légumes (frais) <%, | 2 | CUISSON a4c.asoupedeau.
Couvrir. Remuez si
nécessaire
Légumes (farcis) I CUISSON 350-500| 2

*

Les parameétres de cuisson sont approximatifs. Le tableau de cuisson fournit les fonctions et les températures

idéales afin d'obtenir les meilleurs résultats pour toutes les recettes. Les aliments peuvent étre cuisinés de
différentes facons, selon les préférences personnelles de chacun.
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RECETTES TESTEES

La Commission électrotechnique internationale a établi une norme relative a des essais de performance comparatifs
effectués sur différents fours a micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit pour ce four.

o © w o
%) 2 3 < ] W=
e ®) w) - & Ll 2 —l—]
a e = a < > - < Q5
(@) —~ o P e wn v
w = o ‘Wi =) a wn o
= = g o o EE a — 6 a
< re E ~|!|‘J 2 E(J -g
- o ~
Selon la norme CEI 60705
Plat spécial
12.3.1 | Créme aux ceufs 2 10009 12-13 650 micro-ondes
(Pyrex 3.227)
Plat spécial
12.3.2 | Biscuit de Savoie ZY 475¢ 5.30 650 micro-ondes
(Pyrex 3.827)
Plat spécial
12.3.3 |Paindeviande Z' 9009 13-14 750 micro-ondes
(Pyrex 3.838)
Plat spécial
12.3.4 | Gratin dauphinois ‘e 11009 | 190 28-30 350 micro-ondes
(Pyrex 3.827)
Plat spécial
12.3.5 | Gateau O 7009 175 28-30 90 micro-ondes
(Pyrex 3.827)
Plat spécial
12.3.6 | Poulet “%) | 1000g | 210 30-32 350 micro-ondes
(Pyrex 3.827)
133 32:;29e|at'°n @Y | s00g 10 160
Selon lanorme CEI 60350
Biscuits sablés ou = e
8.4.1 Shortbread n 30-35 Plaque a patisserie*
8.4.2 | Petits gateaux y 18-20 Plaque a patisserie*
8.5.1 sBeI:SnCsurz:tEi}éSrZ\:;Ireasses &) n 33-35 Grille métallique
8.5.2 | Tarteaux pommes & y 65-70 Grille métallique

*  Siles accessoires ne sont pas fournis, ils peuvent étre achetés auprés du service aprés-vente.
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CONSEILS D'UTILISATION ET SUGGESTIONS

Commentlire le tableau de cuisson

Le tableau indique les fonctions les plus appropriées a utiliser selon le type d'aliment. Les temps de
cuisson, si mentionnés, démarrent a partir du moment ou le plat est placé dans le four sans tenir compte

du préchauffage (si requis).

Les températures et les temps de cuisson ne sont fournis qu'a titre indicatif et dépendront de la quantité
d'aliments et du type d'accessoires utilisés. Faites toujours cuire les aliments pendant le temps de cuisson
minimum indiqué et contrdlez si la cuisson est suffisante.

Pour obtenir de meilleurs résultats, suivez attentivement les conseils fournis dans le tableau de cuisson
concernant le choix des accessoires (si fournis) a utiliser.

Film alimentaire et sachets

Liquides

Enlevez les liens torsadés métalliques des sachets
en papier ou en plastique avant de les placer dans
la cavité du four micro-ondes.

Perforez le film alimentaire avec une fourchette
pour permettre a la pression de s'échapper et
éviter les risques d'éclatement car la vapeur se
forme a l'intérieur pendant la cuisson.

Cuisson des aliments

Etant donné que les micro-ondes pénétrent les
aliments jusqu'a une profondeur limitée, pour
cuire plusieurs morceaux a la fois, placez les
aliments en cercle afin d'avoir plus de morceaux a
I'extérieur.

Les petits morceaux cuisent plus rapidement que
les gros morceaux. Coupez les aliments en
morceaux de méme dimension pour permettre
une cuisson uniforme.

De I'humidité s'évapore durant la cuisson dans un
four micro-ondes.

Afin de réduire la perte d'humidité, couvrez les
aliments avec un couvercle spécial.

La plupart des aliments continuent a cuire pendant
quelques minutes aprés avoir arrété le micro-
ondes. Attendez donc toujours quelques minutes
en laissant reposer les aliments pour compléter la
cuisson.

Il est généralement nécessaire de remuer les
aliments pendant la cuisson au micro-ondes.
Lorsque vous remuez, déplacez les morceaux cuits
en surface vers le centre du plat et les morceaux
moins cuits vers |'extérieur.

Placez les tranches fines de viande les unes sur les
autres ou entrelacez-les. Les tranches plus
épaisses, comme les pains de viande et les
saucisses, doivent étre placées les unes a coté des
autres.

Les liquides peuvent surchauffer aprés I'ébullition
sans bouillonnement apparent. Les liquides
chauds peuvent ainsi déborder.

Afin d'empécher cela:

1. évitezd'utiliser des récipients a paroi droite et
a col étroit.

2. Remuezle liquide avant de placer le récipient
dans le four micro-ondes et laissez la petite
cuillere dans le récipient.

3. Lorsque le liquide est chaud, remuez-le une
nouvelle fois avant de retirer avec soin le
récipient du four micro-ondes.

Aliments pour bébé

aprés avoir réchauffé des aliments pour bébé
(biberons, petits pots), remuez toujours et vérifiez
la température avant de servir.

Cela permet de répartir correctement la chaleur et
d'éviter ainsi des risques de bralure.

Vérifiez que la tétine et le couvercle aient été
enlevés avant de réchauffer le biberon ou le petit
pot.

Aliments congelés

Pour de meilleurs résultats, nous vous conseillons
de décongeler les aliments directement sur le
plateau tournant en verre. Si nécessaire, il est
possible d'utiliser un récipient en plastique léger,
adapté au four a micro-ondes.

Les aliments bouillis, les ragots et les sauces de
viande se décongeéleront mieux si vous les remuez
durant la décongélation.

Séparezles morceaux dés qu'ils commencent a se
décongeler. Les tranches individuelles se
décongelent plus facilement.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A

Lentretien de cet appareil se limite a son nettoyage.

Sil'appareil n'est pas nettoyé et maintenu propre, cela peut causer la détérioration de la surface,
affecter la durée de vie de I'appareil et générer des conditions d'utilisation dangereuses.

Conseils

Gril

N'utilisez pas des tampons a récurer en métal,
nettoyants abrasifs, tampons en laine de verre,
chiffons rugueux etc., carils peuvent endommager
le panneau de commande ainsi que les surfaces
intérieures et extérieures du de l'appareil.

Utilisez une éponge avec un détergent doux ou une
serviette en papier avec un nettoyant pour vitres.

Vaporisez le nettoyant pour vitres sur la serviette
en papier.

Ne le vaporisez pas directement sur I'appareil.

Aintervalles réguliers, notamment en cas de
débordements, retirez le plateau tournant, le support
du plateau tournant et essuyez la base du four.

REMARQUE : ce four est con¢u pour fonctionner avec
le plateau tournant en place. Ne le mettez pas en
marche au cas ou le plateau tournant aurait été
enlevé pour le nettoyage.

Le gril ne nécessite aucun nettoyage car la chaleur
intense brale toutes les éclaboussures. Toutefois, il
convient de nettoyer régulierement la paroi
supérieure du four.

Utilisez de I'eau chaude, du détergent et une
éponge pour nettoyer l'intérieur du four. Au cas ou
la fonction gril ne serait pas utilisée régulierement,
il estimpératif de I'activer au moins 10 minutes par
mois.

Intérieur four micro-ondes

Accessoires

Utilisez un détergent doux, de I'eau et un chiffon
doux pour nettoyer l'intérieur du four, les deux
faces de la porte et I'encadrement de la porte.

Veillez a ce que de la graisse ou des particules
alimentaires ne s'accumulent pas autour de la
porte.

En cas de salissures tenaces, faites bouillir une
tasse d'eau dans le four pendant 2 ou 3 minutes.
La vapeur facilitera I'élimination des salissures.

Eliminez les odeurs a l'intérieur du four micro-
ondes en faisant bouillir une tasse avec de I'eau et
dujus de citron, placée sur le plateau tournant.

N'utilisez pas d'appareils de nettoyage a vapeur.

Faites tremper les accessoires dans de I'eau et du
liquide vaisselle immédiatement aprés les avoir
utilisé en les manipulant avec des gants, prévus a
cet effet, s'ils sont encore chauds.

Utilisez une brosse ou une éponge pour détacher
facilement les résidus alimentaires.

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle.
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DIAGNOSTIC DES PANNES

L'appareil ne fonctionne pas

Le programmeur électronique ne fonctionne pas

+ Lesupport du plateau tournant est en place.

+ Laporte est correctement fermée.

« Vérifiezsiles fusibles sont en bon état et si
I'alimentation électrique correspond a celle du
réseau.

« Vérifiez que la ventilation du four est suffisante.
Attendez 10 minutes et essayez a nouveau de
mettre en marche le four.

+ Ouvrezet refermezla porte avant d'essayer a
nouveau.

« Débranchezl'appareil de I'alimentation
électrique. Attendez 10 minutes avant de
rebrancher le four et de le mettre en marche.

Silalettre « F » suivie d'un numéro s'affiche a
I'écran, contactez le service aprés-vente le plus
proche de votre domicile.

Dans ce cas, indiquez le numéro affiché apres la
lettre « F ».

SERVICES APRES-VENTE

Avant de faire appel au service aprés-vente

1. Essayezd'abord de résoudre par vous-méme
le probléme en suivant les conseils fournis au
chapitre « Diagnostic des pannes ».

2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voirsile
probléme persiste.

Siles controles ci-dessus ont été effectués et
que l'erreur persiste, contactez le service apres-
vente le plus proche.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente,
veuillez fournir :

+ une bréve description de la panne;

« letypeetle modéle exact de l'appareil ;

+ lanuméro de série (numéro indiqué apres le
mot « Service » sur la plaque signalétique),
située sur le bord droit de la cavité du four
(visible lorsque la porte est ouverte).

NAVAKE S 0000 000 00000

Le numéro de série est également indiqué dans le
livret de garantie.

+ votre adresse compleéte;
« votre numéro de téléphone.

REMARQUE : Si le four doit étre réparé, adressez-
VOUS a un service aprés-vente agréé (vous aurez
ainsi la garantie que les pieces défectueuses seront
remplacées par des pieéces d'origine et que la
réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

MISE AU REBUT DES APPAREILS MENAGERS

le magasin ou vous avez acheté I'appareil.

- Cetappareil est fabriqué a partir de matériaux entierement recyclables ou pouvant étre réutilisés.
Mettez I'appareil au rebut en respectant les réglementations locales en matiéere d'élimination des
déchets. Avant de vous débarrasser de votre appareil, coupez le cable d'alimentation pour que ce
dernier ne puisse plus étre branché a la prise secteur.

- Pour obtenir de plus amples informations sur le traitement, la récupération et le recyclage des appareils
électroménagers, contactez le service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou




