Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT-
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie
Ihr Produkt bitte unter
www.bauknecht.eu/register an
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i”f Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise

aufmerksam durch.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS
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1. AUSWAHLKNOPF

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl. Auf ( drehen, um den
Ofen auszuschalten.

2.+/- TASTE
Zum Verringern oder Erhéhen des auf dem
Display angezeigten Wertes.

3. ZEIT-TASTE

4. DISPLAY

BACKAUSZUGE UND SEITENGITTER

Zur Auswahl der verschiedenen
Einstellungen: Dauer, Timer.

5. THERMOSTATREGLER
Drehen Sie den Regler zum Wahlen der
gew(inschten Temperatur.

6. KONTROLLLEUCHTE THERMOSTAT /
VORHEIZEN

Schaltet sich wahrend dem Heizvorgang
an. Schaltet sich aus, wenn die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

Bitte beachten: Alle Knopfe sind Druckknopfe.
Den Knopf bis zur Mitte runter driicken, umihn
aus seinem Sitz zu I6sen.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a] entfernen und
anschlieend die Schutzfolie [b] von den Backausziigen.

[b]

ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE []

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um die unteren Haken (1)
auszuhaken. Ziehen Sie die Backausziige nach oben und entfernen Sie
sie aus den oberen Haken (2).

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]

Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1) ein. Driicken Sie
dann den unteren Teil der Backauszlige gegen die Seitengitter, bis die
untern Haken einrasten (2).

ERSTER GEBRAUCH

[d]

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

1.Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den dul3eren Teil des
Gitters fest und ziehen Sie es zu sich hin, um die Halterung und die
zwei inneren Stifte aus dem Gehause herauszuziehen.

2.Um die Seitengitter wieder anzubringen, positionieren Sie sie in
der Ndhe des Garraums und fiihren Sie zundchst die beiden Stifte in
ihre Aufnahme ein. Als nachstes positionieren Sie den aul3eren Teil in
die Nahe seiner Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein und driicken
Sie fest auf die Wand des Garraums, um sicherzustellen, dass die
Seitengitter ordnungsgemaR befestigt ist.

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT
Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss die Zeit
eingestellt werden: ,AUTO" und ,0.00" blinken auf dem Display.
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Um die Uhrzeit einzustellen, driicken Sie die Tasten —und +
gleichzeitig: Die Uhrzeit mit den Tasten + und — einstellen.

Bitte beachten: Zur spateren Anderung der Uhrzeit, zB. nach léngeren
Stromausfdllen, muss die Zeit zurlickgesetzt werden.

2.EINSTELLEN DES TONS
Nach Auswahl des gewiinschten Zeitwertes die Zeit-Taste driicken: Auf
dem Display wird ,ton 1" angezeigt.
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Um den gewiinschten Ton auszuwahlen, die Taste — drlicken, dann
die Zeit-Taste zur Bestétigung.
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3. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der Herstellung
zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor dem Garen von
Speisen wird daher empfohlen, den Ofen in leerem Zustand
aufzuheizen, um maogliche Geriiche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen und die

FUNKTIONEN UND TAGLICHER GEBRAUCH

Zubehorteile entnehmen.
Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen. Der Ofen muss
wahrend dieser Zeit leer sein.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten Gebrauch
des Geréts zu luften.

0 AUS
Zum Ausschalten des Ofens.

() LICHT

Zum Einschalten des Lichtes im Garraum.
@ OBER- & UNTERHITZE

Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.
= UMLUFT

= Zum Backen von Kuchen mit saftiger Fiille auf einer Ebene.
Diese Funktion kann auch zum Garen auf zwei Ebenen verwendet
werden. Tauschen Sie die Position der Gerichte aus, um das Gargut
gleichmaBiger zu garen.

GRILL

Zum Grillen von Steaks, Grillspief3en und Bratwiirsten, zum
Uberbacken von Gemiise oder Résten von Brot. Beim Grillen von
Fleisch wird die Verwendung eines Backblechs zum Aufsammeln
der Garflussigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml Trinkwasser
zufligen.

TURBOGRILL

Zum Garen groRer Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef, Hdhnchen).
Es wird die Verwendung eines Backblechs zum Aufsammeln der
Garflissigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml Trinkwasser
zufligen.

AUFTAUEN
(§

Zum schnelleren Auftauen von Speisen.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION
Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf das Symbol fiir
die gewlinschte Funktion drehen.

2.EINE FUNKTION AKTIVIEREN

Um die Funktion zu aktivieren, mussen Sie den Thermostatregler auf
die gewiinschte Temperatur drehen.

Um die Funktion jederzeit zu unterbrechen, den Ofen ausschalten,
den Auswahlknopf und den Thermostatregler auf O und @ drehen.

3.VORHEIZEN

Sobald die Funktion aktiviert wurde, schaltet sich die Kontrollleuchte
des Thermostat ein und signalisiert, dass das Vorheizen begonnen hat.
Am Ende dieses Vorgangs, schaltet sich die Kontrollleuchte des
Thermostats aus und gibt an, dass der Ofen die eingestellte
Temperatur erreicht hat: An diesem Punkt die Speise in den Ofen
stellen und den Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das
Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das
endgliltige Garergebnis haben.

4.PROGRAMMIERTES GAREN
Nach der Auswahl und Aktivierung der Funktion kann die Dauer
eingestellt werden.
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Die Zeit-Taste driicken: Das Symbol [ plinkt.
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Die Zeit-Taste erneut driicken: Auf dem Display wird DUR angezeigt
und AUTO blinkt.
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Die Dauer unter Verwendung der Tasten + und —einstellen. Nach

einigen Sekunden wird auf dem Display die Tageszeit angezeigt und
AUTO leuchtet zur Bestatigung der Einstellung weiterhin auf.
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Um die restliche Garzeit anzuzeigen, die Zeit-Taste mindestens 2
Sekunden lang driicken. Um die Garzeit bei Bedarf zu andern, die
Taste unter Verwendung von + und — fiir die Anderung der Dauer ein
zweites Mal driicken.
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Nach Ablauf der Garzeit erlischt das Symbol I@l der Signalton ertont

und auf dem Display blinkt AUTO.
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Driicken Sie zur Deaktivierung des Alarms eine beliebige Taste.
Stellen Sie den Funktionsknopf und den Thermostatregler wieder
auf O und @ zuriick. Driicken Sie dann die Zeit-Taste mindestens 2
Sekunden lang, um den Backofen abzuschalten.

I TIMER EINSTELLEN
Diese Option unterbricht oder aktiviert nicht das Garen, aber
ermdglicht es lhnen die Anzeige als Timer zu verwenden, sowohl
wenn eine Funktion aktiviert ist als auch bei ausgeschaltetem Ofen.
Fur die Aktivierung des Timers, die Zeit-Taste lange driicken: das
Symbol ) blinkt auf dem Display.

M.
L

K
Die Tasten + und — fiir die Einstellung der gewiinschten Dauer
verwenden: Das Riickzdhlen beginnt nach einigen Sekunden.
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Auf dem Display wird die Tageszeit angezeigt und die 0 leuchtet
weiterhin auf und bestatigt damit, dass der Timer eingestellt wurde.

Bitte beachten: Wenn Sie die Timereinstellung ansehen und ggf. andern
maochten, drlicken Sie erneut 2 Sekunden lang die Zeit-Taste.
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GARTABELLE

EINSCHUBEBENE

REZEPT FUNKTION VORHEIZEN  TEMPCRATUR el UND
: : ; ZUBEHORTEILE
- 2
5 Ja 150 - 170 30-90 —.
Hefekuchen — 2 ]
s Ja 150 - 170 30 - 90 *** e e
2/3
= Ja 160 - 180 15 - 35 23
Platzchen (Kekse), Tortchen — 1 >
s Ja 150 - 170 20 - 40 *** S SN
1/2
= Ja 220 - 250 10-25
Pizza / Fladenbrot — 2 >
Es Ja 200 - 240 15 - 30 *** — L
Lasagne / Giberbackene Pasta / — 2
Cannelloni / Auflaufe D Ja 190-200 45-65 —J
Lamm/Kalb/Rind/Schwein 1 kg = Ja 190 - 200 80- 110 2
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg @ Ja 200 - 230 50-100 2
Fisch gebacken/in Folie 0,5 kg (Filets, ) i 2
o = Ja 170 - 190 30-45 2
Getoastetes Brot @ 5 250 2-6 _\”.5.._’_
Wirstchen, Fleischspiel3e, Rippchen, , Can % 5 4
Hamburger @ > 250 15-30 Aeeeeer heoed
Bratkartoffeln . 200 - 220 35.- 55 ** N
N Averens ~ AF=r J _ f
ZUBEHOR Backblech / Fettpfanne oder Fettpfanne / Backblech
Rost Backform auf Rost Backform auf Rost Fettpfanne / Backblech mit 200 ml Wasser

*Das Gargut nach halber Garzeit wenden
**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).
***\/ertauschen Sie die Einschubebenen nach halber Garzeit.

Die angegebene Zeit beinhaltet keine Vorheizphase: es wird empfohlen
die Speise erst in den Ofen zu geben und die Garzeit einzustellen, wenn
die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

REINIGUNG UND PFLEGE

Die Einschubebene wird auf der Wand des Garraums angezeigt.

W Die vollstindige Gebrauchsanleitung fiir die Tabelle der erprobten
Rezepte, die fiir die Zertifizierungsstellen in Ubereinstimmung mit der
[EC-Norm 60350-1 zusammengestellt wurden, auf docs.bauknecht.eu

runterladen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungs- oder Reinigungsarbeiten
sicherstellen, dass der Ofen abgekiihlt
ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

Zum Entfernen der Tir, diese vollstandig 6ffnen und die Haken
senken, bis sie sich in entriegelter Position (1) befinden. Die Tiir so weit
wie moglich schlieBen (2). Die Tir mit beiden Hande festhalten — diese
nicht am Griff festhalten. Die Tur (3) einfach entfernen, indem sie

weiter geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen wird, bis
sie sich aus ihrem Sitz 16st (b).

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder
aggressive/atzende Reinigungsmittel
verwenden, da diese die Flachen

des Gerdtes beschddigen konnen.
Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der Ofen von
der Stromversorgung getrennt sein.

Die Tiir seitlich abstellen und auf eine weiche Oberfliche legen. Die
Tir erneut anbringen, indem sie zum Ofen geschoben wird und

die Haken der Scharniere auf ihre Sitze ausgerichtet werden, den
oberen Teil auf seinem Sitz sichern. Die Tiir senken und anschlieBend
vollstandig 6ffnen. Die Haken in ihre Ausgangsposition senken:
Sicherstellen, dass die Haken vollstandig gesenkt werden. Versuchen,
die Tur zu schlieBen und sicherstellen, dass sie auf das Bedienfeld
ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall, die oben aufgefiihrten Schritte
wiederholen.




CLICK & CLEAN - GLASREINIGUNG

Nach dem Ausbau der Tir diese auf einer weichen Flache mit dem
Griff nach unten abgelegen, gleichzeitig die zwei Halteklammern (1)
driicken und die obere Kante der Tur zu sich ziehen und entfernen (2).
1 \\ \\ 2 \ —

Das Innenglas mit beiden Handen anheben und fest halten, es
entfernen und auf eine weiche Fldche legen, um es dann zu reinigen
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Um das Innenglas wieder richtig einzusetzen, sicherstellen, dass das
,R"in der linken Ecke sichtbar ist und die klare (nicht aufgedruckte)
Oberflache nach oben zeigt. Zuerst die lange Seite des Glases, die
mit einem ,R" gekennzeichnet ist, in die Halterungen einsetzen,
dann absenken und in Position bringen (4). Die obere Ecke wieder
anbringen (5): ein Klick bestatigt die richtige Positionierung.
Sicherstellen, dass die Dichtung vor Wiedereinbau der Tir befestigt
wird.

LOSEN VON PROBLEMEN
Problem Maogliche Ursache AbhilfemaBnahme
Der Backofen funktioniert nicht Stromausfall Prifen, ob das Stromnetz Strom fuhrt
Trennung von der und ob der Ofen an das Stromnetz
Stromversorgung angeschlossen ist.

Den Backofen aus- und wieder einschalten, um
festzustellen, ob die Storung erneut auftritt

W Fur weitere Informationen Uber Ihr Produkt die vollsténdige Gebrauchsanleitung auf docs.bauknecht.eu runterladen

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie

unter:
E E E «  Besuchen Sie unsere Internetseite docs.bauknecht.eu

Verwenden Sie den QR-Code

AL

des Produkts angeben.

Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer im
Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild

@uknecht



Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A BAUKNECHT
PRODUCT

In order to receive a more complete
assistance, please register your product on
www.bauknecht.eu/register

A

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB 3. TIME BUTTON 6. LED THERMOSTAT / PREHEATING

For switching the oven on by selecting a
function. Turn to the 0 position to switch
the oven off.

duration, timer.

4. DISPLAY
2.+/-BUTTON 5. THERMOSTAT KNOB
To decrease or increase the value shown Turn to select the temperature you
on the display. require.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

For selecting the various settings:

Switches on during the heating
process. Switches off once the desired
temperature is reached.

Please note: All knobs are push activated
knobs. Push down on the centre of the
knob to release it from its seating.

Before using the oven remove the protective tape [a] and then
remove the protective foil [b] from the sliding runners.

(b]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the lower
hooks (1) and pull the the sliding runners upwards, removing
them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press the
lower part of the sliding runners against the shelf guides, until

the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

[c]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external part of the
guide, and pull it towards you to extract the support and the
two internal pins from the lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near the cavity
and initially insert the two pins into their lodgings. Next,
position the external part near its lodging, insert the support,
and firmly press towards the wall of the cavity to make sure the
shelf guide is properly secured.

[d]

1. SETTING THE TIME
You will need to set the time when you switch on the appliance
for the first time: "AUTO” and “0.00” flash on the display.

R s alxl
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To set the time of day, press buttons —and ~+ at the same time:
Set the time of day using the + and — buttons.
Please note: To change the time of the day afterwards for example

following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2.SETTING THE TONE
Having selected the desired time value, press the time button:
The display shows “ton 1.

4 D
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To select the desired tone, press button —, then press the time
button to confirm.

@uknecht



3.HEAT THE OVEN

A new oven may release odors that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal. Before starting
to cook food, we therefore recommend heating the oven with it
empty in order to remove any possible odors.

Remove any protective cardboard or transparent film from the

FUNCTIONS & DAILY USE

oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must be
empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the appliance
for the first time.

0 OFF
For switching off the oven.

() LGHT

For switching on the light in the compartment.
S

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

CONVECTION BAKE

For baking cakes with juicy fillings on a single shelf. This
function can also be used for cooking on two shelves. Switch the
position of the dishes to cook food more evenly.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling meat, we
recommend using a Baking tray to collect the cooking juices:
position the pan on any of the levels below the wire shelf and
add 500 ml of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef, chicken).
We recommend using a Baking tray to collect the cooking juices:
position the pan on any of the levels below the wire shelf and
add 500 ml of drinking water.

DEFROSTING
(§

For defrosting food more quickly.

1. SELECT A FUNCTION
To select a function, turn the selection knob to the symbol for
the function you require.

2. ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the thermostat
knob to set the temperature you require.

To interrupt the function at any time, switch off the oven, turn
the selection knob and the thermostat knob to Oand @.

3. PREHEATING

Once the function has been activated, the LED thermostat will
switch on signalling that the preheating process has begun.

At the end of this process, the LED thermostat switches off
indicating that the oven has reached the set temperature: at this
point, place the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.

4. PROGRAMMING COOKING
After selecting and activating the function, it is possible to set
the duration values.

DURATION
Press the time button: the £ symbol flashes.
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Press the time button again: the display shows DUR and AUTO
flashes.
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Set the duration using the button ~+and — . After a few seconds,

the display shows the time of the day while AUTO remains lit,
confirming the setting.
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To view the remaining cooking time press the time button for at
least 2 seconds.

To change it, if necessary, press it again a second time, using +
and — buttons to modify the duration.

At the end of cooking, the symbol IB)I switches off, an alarm

sounds and AUTO flashes on the display.
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Press any button to deactivate the alarm.

Return the function knob and thermostat knob to Oand @,
then press the time button for at least 2 seconds to switch off
the oven.

I SETTING THE TIMER
This option does not interrupt or activate cooking but
allows you to use the display as a timer, both while a function is
active and when the oven is off.
To activate the timer, long press the time button: the () symbol
flashes on the display.
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Use the +and — buttons to set the desired duration: the
countdown begins after a few seconds.

( 1. 1
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The display shows the time of the day and the Q remains lit,
confirmating the timer has been set.

Please note: To view the countdown and change it if necessary,
press the time button 2 seconds again.

@uknecht



COOKING TABLE

: : . TEMPERATURE DURATION LEVEL AND
RECIPE ; FUNCTION ; PREHEAT ; (°C) (MIN) ACCESSORIES
= Yes 150 - 170 30- 90 .
Leavened cakes — 1 ]
s Yes 150 - 170 30 - 90 *** e
= Yes 160 - 180 15 - 35 23
Biscuits / tartlets — 2 >
s Yes 150 - 170 20 - 40 *** N
= Yes 220 - 250 10- 25 172
Pizza / Focaccia — 2 >
N Yes 200 - 240 15 - 30 *** —_— L
. 2
Lasagne / baked pasta / cannelloni / flans @ Yes 190 - 200 45 - 65 : |
2
Lamb / veal / beef /pork 1 kg @ Yes 190 - 200 80-110 I |
. . — 2
Chicken/rabbit/duck 1 kg = Yes 200 - 230 50 - 100 L
Baked fish/en papillote 0,5 kg (fillets, ) i 2
g = Yes 170 - 190 30-45 2
Toasted bread @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Sausages / kebabs / spare ribs / , e 5 4
hamburgers @ > 250 15-30 Aeeeen heoed
Roast potatoes - 200- 220 35-55 ** - 3 -
Aveeenn ~ AF=r —J bt T
ACCESSORIES . Baking dish on the wire Baking tray/Drip tray or ) ) Drip tray / Baking tray with
Wire shelf shelf baking dish on the wire shelf Drip tray / Baking tray 200 ml of water

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).
*** Switch levels halfway through cooking.

The time indicated does not include the preheating phase: we
recommend placing the food in the oven and setting the cooking
time only after the required temperature has been reached.

CLEANING AND MAINTENANCE

The level is indicated on the wall of the cooking compartment.

W Download the complete Use and Care Guide from
docs.bauknecht.eu for the table of tested recipes, compiled for
the certification authorities in accordance with the standard IEC
60350-1.

Make sure that the oven has cooled
down before carrying out any
maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

To remove the door, open it fully and lower the catches until
they are in the unlock position (1). Close the door as much as you
can (2). Take a firm hold of the door with both hands - do not
hold it by the handle. Simply remove the door (3) by continuing
to close it while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the appliance.

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected from
the mains before carrying out any kind
of maintenance work.

1

Put the door to one side, resting it on a soft surface. Refit the
door by moving it towards the oven, aligning the hooks of the
hinges with their seating and securing the upper part onto its
seating. Lower the door and then open it fully. Lower the catches
into their original position: make sure that you lower them down
completely. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat the steps
above.

@uknecht




CLICK & CLEAN - CLEANING THE GLASS
After removing the door and resting it on a soft surface with the «\\
handle downwards, simultaneously press the two retaining clips
(1) and remove the upper edge of the door by pulling it towards
you (2). 3

\ “ To correctly reposition the inner glass, make sure that the “R” is
visible in the left-hand corner and the clear surface (not printed)
is facing up. First insert the long side of the glass indicated by “R”
into the support seats, then lower it into position (4). Refit the
upper edge (5): a click will indicate correct positioning.
Make sure the seal is secure before refitting the door.

Lift and firmly hold the inner glass with both hands, remove it
and place it on a soft surface before cleaning it (3).

= —
TROUBLESHOOTING
Problem Possible cause Solution
The oven does not work Power cut Check for the presence of mains electrical
Disconnection from the power and whether the oven is connected to
mains the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the
fault persists

W Download the complete Use and Care Guide from docs.bauknecht.eu for more informations about your product

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Visiting our website docs.bauknecht.eu

booklet). When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your

«  Using QR Code
-Ild:p:ll « Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty
E " product's identification plate.

@uknecht



Guide rapide

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT
BAUKNECHT

Afin de profiter d'une assistance complete,
veuillez enregistrer votre appareil sur
www.bauknecht.eu/register

i”f Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d’utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE

F °C
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1. BOUTON DE SELECTION

Pour allumer le four en sélectionnant une
fonction. Tournez a la position U pour
éteindre le four.

2. TOUCHE +/-
Pour diminuer ou augmenter la valeur
affichée a I'écran.

3. TOUCHE HEURE

durée, minuterie.
4.ECRAN

désirée.

Pour sélectionner les différents réglages :

6. VOYANT THERMOSTAT /
PRECHAUFFAGE

S'allume pendant le processus de
chauffage. S'éteint une fois la température
désirée atteinte.

5.BOUTON THERMOSTAT
Tournez pour sélectionner la température

Remarque : Tous les boutons sont de type
bouton-poussoir activés. Appuyez au centre
du bouton pour le sortir de son logement.

GRILLES COULISSANTES ET GUIDES DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection [a] puis
enlevez la feuille de protection [b] des grilles coulissantes.

[b]

ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour détacher les
crochets inférieurs (1) et tirez les patins coulissants vers le haut,
en les détachant des crochets supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports de grille (1), puis
appuyez sur la partie inférieure des patins coulissants contre

les supports de grille, jusqu'a ce que les crochets inférieurs

PREMIERE UTILISATION

s'enclenchent (2).

[c] [d]
ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez fermement la
partie externe du support et tirez-le vers vous pour sortir le
support et les deux goupilles internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les prés de la cavité
et insérez en premier les deux goupilles dans leur appui. Ensuite,
placez la partie externe prés de son appui, insérez le support, et
appuyez fermement vers la paroi pour s'assurer que le support
est bien inséré.

1. REGLAGE DE 'HEURE
Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez l'appareil pour la
premiére fois : « AUTO » et « 0.00 » clignotent a I'écran.

L
NN
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Pour régler I'heure, appuyez sur les touches — et ++ en méme
temps : Réglez I'heure a l'aide des touches +et —.

Remarque : Pour changer I'heure, par exemple apres une panne de
courant prolongée, vous devrez a nouveau régler I'heure.

2.REGLER LA TONALITE
Aprés avoir sélectionné I'heure désiré, appuyez sur la touche
heure : L'affichage indique «ton 1».

4 D

- |
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Pour sélectionner la tonalité désirée, appuyez sur la touche—,
appuyez ensuite sur la touche heure pour confirmer.

@uknecht



3.CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant de cuire des
aliments, nous vous conseillons de chauffer le four a vide pour
éliminer les éventuelles odeurs.

FONCTIONS ET UTILISATION QUOTIDIENNE

Enlevez le carton de protection ou le film transparent du four et
enlevez les accessoires de l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure. Le four
doit étre vide durant cette opération.

Remarque : Il est conseillé d'aérer la piece aprés avoir utilisé
I'appareil pour la premiere fois.

0 ARRET
Pour éteindre le four.

ECLAIRAGE
Pour allumer 'ampoule dans le compartiment.
S

CONVENTIONNELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

CONVECTION FORCEE

Pour la cuisson de gateaux avec garniture liquide sur un
seul niveau. Cette fonction convient également aux cuissons
sur deux gradins. Changez la position des plats pour cuire les
aliments de manieére plus uniforme.

GRILL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain. Pour la cuisson de
la viande, nous vous conseillons d'utiliser une plaque de cuisson
pour recueillir les jus de cuisson : Placez la léchefrite, contenant
500 ml d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille métallique.

TURBOGRIL

Pour rotir de grosses pieces de viande (cuisses, rosbif,
poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une lechefrite pour
recueillir les jus de cuisson : Placez la léchefrite, contenant 500
ml d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille métallique.

DECONGELATION

Pour décongeler les aliments plus rapidement.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION
Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection
sur le symbole de la fonction que vous souhaitez utiliser.

2. ACTIVER UNE FONCTION

Pour démarrer la fonction que vous avez choisie, tournez le

bouton de thermostat pour régler la température requise.

Pour interrompre la fonction a tout moment, coupez le four,

t8urngz le bouton de sélection et le bouton de thermostat sur
et®@.

3. PRECHAUFFAGE

Une fois la fonction activée, le thermostat a LED s’allumera pour
signaler que le processus de préchauffage a commencé.

Ala fin de ce processus, le thermostat a LED s'éteint pour
indiquer que le four a atteint la température réglée : vous
pouvez alors placer les aliments a I'intérieur et commencer la
cuisson.

Remarque : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

4. PROGRAMMER LA CUISSON
Apres avoir sélectionner et activer la fonction, il est possible de
régler les valeurs de la durée.

@ DUREE

Appuyez sur la touche heure : le voyant 0 clignote.
.,
N D

77N

Appuyez sur la touche heure de nouveau : I'écran affiche DUR et
AUTO clignote.

5X2

R
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Réglez la durée a l'aide des touches + et —. Aprés quelques
secondes, I'écran affiche I'heure alors qu' AUTO reste allumé,
confirmant le réglage.

(3.2
(g Y X

Pour voir le temps de cuisson restant, appuyez sur la touche
heure pendant au moins 2 secondes. Pour le changer, au besoin,
appuyez de nouveau en utilisant les touches + et — pour
modifier la durée.

o-Hc>»

Ala fin de la cuisson, le voyant &»l s'éteint, une alarme sonore se
fait entendre, et AUTO clignote a I'écran.

S 7
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726
Appuyez sur une touche quelconque pour désactiver l'alarme.
Reportez le bouton de fonction et du thermostat sur O et @,
appuyez ensuite sur la touche heure pendant au moins 2
secondes pour éteindre le four.

IN REGLER LA MINUTERIE
Cette option n'interrompt pas ou ne lance pas la cuisson,
mais vous permet d'utiliser I'écran comme minuterie, durant le
fonctionnement d'une fonction ou quand le four est éteint.

Pour lancer la minuterie, appuyez fermement sur la touche
heure :le () voyant clignote a I'écran.

L
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Utilisez les touches + et — pour régler la durée désirée : le
compte a rebours démarre aprés quelques secondes.

( 1. 1
G N

L'écran affiche I'heure et le Q reste allumé, confirmant que la
minuterie a été réglée.

Remarque : Pour afficher le compte a rebours et le changer, au
besoin, appuyez de nouveau sur la touche heure pendant au moins
2 secondes.

@uknecht



TABLEAU DE CUISSON

i —_ . TEMPERATURE DUREE NIVEAU ET
RECETTE éFONCTIONé PRECHAUFFAGE ; °C) ; (MIN) ACCESSOIRES
= oui . 150-170 © 30-90 2
Gateaux a pate levée — 2 ]
EY Oui 150 - 170 i 30-90 *** A o
= Oui  160-180  15-35 23
Biscuits/tartelettes — : : 4 5
EY Oui 150 - 170 ©20-40 **x L
= Oui 220-250 10-25 172
Pizza/Focaccia — : : 4 5
EY Oui 200 - 240 15 - 30 *** = |
Lasagnes/pates au four/cannellonis/ : 3 3 2
-asag = Oui 190 - 200 45- 65 L2
. 2
Agneau / Veau / Boeuf / Porc 1 kg @ Oui 190 - 200 80-110 \ !
Poulet/lapin/canard 1 kg | = oui 200-230  50-100 L2
Poisson au four/en papillote 0,5 kg (filet, . ) ) 2
Poisso = Oui 170 - 190 30 - 45 L2
Pain grillé ] 5 250 2-6 2
Saucisses/brochettes/ cotes levées/ / 5 4
hamburgers @ 5 250 15-30% Aveeeer b
Pom. terre roties - 200 - 220 35-55** A 3 ;
Aveeenn ~ AF=r —J bt T
. .., Plague de cuisson/léchefrite . . Lechefrite / Plaque de
ACCESSOIRES Grille métallique Plat de CUI,S:C?F surla grille ou plat de cuisson sur grille Lechefrlte./ Plague de cuisson contenant 200 ml
metafiique métallique cutsson d'eau
*Tourner les aliments a mi-cuisson Le niveau est indiqué sur la paroi du compartiment de cuisson.

** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

** Changez les niveaux a la mi-cuisson. W Téléchargez le Guide d'utilisation et entretien complet sur

o ) docs.bauknecht.eu pour obtenir le tableau de recettes testées,
Le temps indiqué ninclut pas la phase de préchauffage : nous vous  établi pour les autorités de certification, conformément a la
conseillons de placer les aliments dans le four et de régler le temps  norme IEC 60350-1.

de cuisson seulement aprés avoir atteint la température requise.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N'utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou des
détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces
de I'appareil. Utilisez des gants de

Assurez-vous que le four a refroidi
avant d'effectuer tout entretien ou
nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur.

protection.

L'appareil doit étre débranché de
I'alimentation principale avant
d’effectuer des travaux d’entretien.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et abaissez les
loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés (1). Fermez la porte le
plus possible (2). Tenez la porte fermement avec les deux mains :
ne la tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte (3) en continuant a la fermer tout

en la tirant vers le haut (a) jusqu’a ce qu’elle soit dégagée de ses  Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface souple.

appuis (b). Réinstallez la porte en la plagant devant le four pour aligner les
crochets des charniéres avec leurs appuis, et insérez la partie
supérieure sur son appui. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
complétement. Abaissez les loquets dans leur position originale :
assurez-vous de les abaisser complétement. Essayez de fermer
la porte et assurez-vous qu'elle est alignée avec le panneau de
commande. Sinon, répétez les étapes précédentes.

@uknecht



CLICK & CLEAN - NETTOYER LA VITRE

Apres avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une surface «\\
matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur les deux

fermetures (1) en méme temps et enlevez le bord supérieur de la

porte en le tirant vers vous (2). 3

W

Pour bien replacer la vitre intérieure, assurez-vous que le « R »
est visible dans le coin gauche et que la surface claire (pas
d'imprimée) est placée vers le haut. En premier, insérez la longue
partie de la vitre marquée d'un « R » dans les appuis des guides,
abaissez-la ensuite en place (4). Replacez le bord supérieur (5) :
un déclic indique le positionnement correct.

Assurez-vous que le joint est bien placé avant de replacer la
porte.

Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les deux
mains, enlevez-la et placez-la sur une surface matelassée avant
de la nettoyer (3).

— —r

GUIDE DE DEPANNAGE

Probléme Cause possible Solution

Le four ne fonctionne pas Coupure de courant Vérifiez la présence de courant
Débranchement du et si le four est branché a l'alimentation
secteur électrique.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le
probleme persiste

W Pour plus d'information, téléchargez le Guide d'utilisation et d'entretien complet a partir de docs.bauknecht.eu

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations
E E E supplémentaires sur le produit :

- Envisitant notre site Internet docs.bauknecht.eu

«  Enutilisant le code QR

E _I-ﬂ:J: « Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone
n

dans le livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez
indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.

@uknecht



Snelgids

WILJ DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN EEN
BAUKNECHT PRODUCT

Voor een meer volledige assistentie kunt u uw
apparaat registeren op
www.bauknecht.eu/register

A

NL

Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat
gebruikt.

BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL

F °C
.......... X
- o0& 4+ :
1 2 3 2 4 5 6
1. SELECTIEKNOP 3. TUDTOETS 6. LED THERMOSTAAT /

Om de oven in te schakelen door het
selecteren van een functie. Op 0 zetten
om de oven uit te schakelen.

4. DISPLAY
2.+/-TOETS 5. THERMOSTAATKNOP
Voor het verlagep of verhogen van de Draaien om de gewenste temperatuur te
waarde op het display. selecteren.

SCHUIFRAILS EN ROOSTERGELEIDERS

Voor het selecteren van diverse
instellingen: duur, kookwekker.

VOORVERWARMING
Gaat aan tijdens het verwarmen. Gaat uit
eens de gewenste temperatuur bereikt is.

Let op: Alle knoppen zijn druk-geactiveerde
knoppen. Druk naar beneden op het midden
van de knop om het uit de zitting te laten
komen.

Verwijder voor het gebruik van de oven de beschermtape [a] en
de beschermende folie [b] van de schuifrails.

DE SCHUIFRAILS VERWIJDEREN I[c]

Trek aan het onderste deel van de schuifrail om de onderste
haakjes (1) los te halen en trek de schuifrail naar boven, zodat ook
de bovenste haakjes (2) loskomen.

DE SCHUIFRAILS WEER AANBRENGEN [c]

Haak de bovenste haakjes vast aan de roostergeleiders (1) en
druk vervolgens het onderste deel van de schuifrail tegen de

roostergeleiders, totdat de onderste haakjes vastklikken (2).

EERSTE GEBRUIK

[c] [d]
DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN EN
TERUGPLAATSEN

1. Verwijder de roostergeleiders door het buitenste deel van de
geleider stevig vast te pakken en naar u toe te trekken, zodat de
steun en de twee interne pinnen uit hun behuizing komen.

2. Plaats de geleiders in de buurt van de opening en schuif de
twee pinnen in hun behuizing, om de roostergeleiders weer terug
te zetten. Plaats vervolgens het buitenste deel in de buurt van de
behuizing, plaats de steun en druk stevig richting de wand van de
opening om te zorgen dat de geleider goed vastzit.

1.DETIJD INSTELLEN
Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan zet:
“AUTO"” en “0.00” knipperen op het display.

e Mxlxi
e

v N

N7

A

o-cCc

A

Druk tegelijkertijd op de toetsen — en + om de tijd in te stellen:
Stel de tijd in met behulp van de toetsen +en—.

Let op: Om de tijd later te veranderen, bijvoorbeeld wanneer de
stroom voor langere tijd uitvalt, moet u de tijd opnieuw instellen.

2.INSTELLING VAN DE TOON
Druk na het selecteren van de gewenste tijdwaarde op de
tijdtoets: Op het display wordt “ton 1” weergegeven.

.- . D, '

Ly e
Om de gewenste toon te selecteren, druk op — en vervolgens op
de tjjdtoets om te bevestigen.

@uknecht



3.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen normaal.
Het is raadzaam om de oven leeg te verhitten voordat u de
oven daadwerkelijk in gebruikt neemt, om mogelijke luchtjes te
verwijderen.

Verwijder alle beschermende karton of transparante film uit de

FUNCTIES & DAGELIJKS GEBRUIK

oven en verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.
Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één uur. De
oven moet leeg zijn gedurende deze tijd.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik van het
apparaat te luchten.

UIT
Om de oven uit te schakelen.

O VERLICHTING
=" Om het lampje in de oven aan te doen.

CONVENTIONEEL
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

< TURBOHETE LUCHT

=— Om taarten met vioeibare vulling te bereiden op een enkel
niveau. Deze functie kan ook gebruikt worden voor de bereiding
op twee steunhoogtes. Verwissel de gerechten onderling van
plaats om een gelijkmatiger bereidingsresultaat te bereiken.

GRILL

Voor het grillen van steaks, kebab en worst, het gratineren
van groenten of het roosteren van brood. Voor het grillen van
vlees wordt geadviseerd de bakplaat te gebruiken om het
braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de niveaus
onder de rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

TURBO GRILL

Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten,
rosbief, hele kip). Er wordt geadviseerd de bakplaat te gebruiken
om het braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de
niveaus onder de rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

BEZIG MET ONTDOOIEN
% | Om voedsel sneller te ontdooien.

1. EEN FUNCTIE SELECTEREN
Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op het symbool
van de gewenste functie.

2.EEN FUNCTIE INSCHAKELEN

Om de geselecteerde functie te starten, draai de thermostaatknop
op de gewenste temperatuur.

Om de functie op elk moment te onderbreken, zet de oven uit,
draai de keuzeknop en de thermostaatknop op Oen @

3.VOORVERWARMEN

Nadat de functie is geactiveerd, zal de LED-thermostaat
inschakelen om aan te geven dat het voorverwarmingsproces
begonnen is.

Aan het einde van dit proces schakelt de LED-thermostaat uit, wat
aangeeft dat de oven de ingestelde temperatuur heeft bereikt:
plaats het voedsel in de oven en ga verder met het bereiden.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de
voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect hebben op
het uiteindelijk resultaat van de bereiding.

4. PROGRAMMEREN VAN DE BEREIDING
Na de selectie en de activering van de functie kunnen de
duurwaarden ingesteld worden.

® DUUR

Druk op de tijdtoets : het symbool A knippert.
RN
L

77N

Druk opnieuw op de tijdtoets: op het display wordt DUR
weergegeven en AUTO knippert.

,-
Stel de duur in met de toetsen + en —. Na enkele seconden geeft
het display de tijd weer en blijft AUTO branden om de instelling te

bevestigen.
I e e
O I G N

Om de resterende bereidingstijd te zien, druk minstens 2
seconden lang op de tijdtoets.

Om hem, wanneer nodig, te veranderen, druk er opnieuw op en
gebruik de toetsen + en — om de duur te wijzigen.

>

m

Aan het einde van de bereiding wordt het symbool ]

uitgeschakeld, weerklinkt het alarm en knippert AUTO op de

display.

\\A,/ N/ N/ N\__/
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Druk op een willekeurige toets om het alarm te deactiveren.
Zet de functieknop en de thermostaatknop terug op Oen

en druk vervolgens minstens 2 seconden op de tijdknop om de
oven uit te schakelen.

I INSTELLEN VAN DE TIMER
Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft u de
mogelijkheid om de display te gebruiken als kookwekker (timer),
zowel wanneer een functie actief is als wanneer de oven uit staat.
Om de kookwekker te activeren, houdt u de tijdtoets ingedrukt:
het symbool [ knippert op de display.

/L
N e N
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Gebruik de toetsen +en —om de gewenste duur in te stellen: het

aftellen begint na enkele seconden.
( 1. 1

Op het display wordt de tijd weergegeven en de A blijft branden
om te bevestigen dat de timer is ingesteld.

Let op: Om het aftellen weer te geven en indien nodig te wijzigen,
druk nogmaals gedurende 2 seconden op de tijdtoets.

@uknecht



BEREIDINGSTABEL

. TEMPERATUUR = DUUR NIVEAU EN
RECEPT ; FUNCTIE ; VOORVERWARMEN ; °C) i (MIN) ACCESSOIRES
= Ja . 150-170 30-90 2
Luchtig gebak — : 4 1
s Ja o 150-170 0 30-90% T
= Ja . 160-180 15-35 273
Koekjes / taartjes — : 4 2
S Ja . 150-170  20-40%* Tt . . < .
= Ja 220-250 10-25 /2
Pizza's/focaccia's — : 2 5
EFES Ja ~200-240 15-30% & C
Lasagne / pasta uit de oven / cannelloni / ) ) 2
ovenschotels @ Ja 190 - 200 45-65 —J
Lamsvlees/kalfsvlees/rundvlees/ 2
varkensvlees 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 (I
: , % 2
Kip / konijn / eend 1 kg = Ja 200-230 50-100 |, 2,
. . . 2
Vis in de oven/in folie 0,5 kg (filet, heel) @ Ja 170-190 30-45 : ,
Geroosterd brood @ 5 250 2-6 _\”.5“_'.

o . , 5 4
Worstjes/spiezen/spareribs/hamburgers : @ 5 : 250 15-30* P S
Geb. aardappelen - 200 - 220 35-55** 3 -

[ o A=~ L — T
ACCESSOIRES Rooster Braadpan op rooster Ovenschaal/Druipplaat of Druipplaat / Ovenschaal Druipplaat / Ovenschaal
ovenschaal op rooster met 200 ml water

*Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om

**Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien
nodig).

***Verwissel de steunhoogtes halverwege de bereiding.

De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase: het is
aangeraden het voedsel in de oven te doen en de bereidingstijd pas

REINIGEN EN ONDERHOUD

in te stellen nadat de gewenste temperatuur bereikt is.
Het niveau staat aangegeven op de wand van de bereidingsruimte.

W Download de volledige handleiding van

docs.bauknecht.eu voor de tabel met geteste recepten, ingevuld
voor de certificatieoverheden in overeenstemming met de norm
IEC 60350-1.

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld
is vooraleer te onderhouden of te
reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

DE DEUR VERWLJDEREN EN TERUGPLAATSEN

Om de deur te verwijderen opent u deze volledig en brengt u
de vergrendelingen naar beneden totdat ze ontgrendeld zijn (1).
Sluit de deur zo ver mogelijk (2). Houd de deur stevig met beide

handen beet - niet vasthouden aan de handgreep. Verwijder de
deur (3) door deze te blijven sluiten en tegelijkertijd omhoog te
trekken (a) totdat hij uit zijn zitting (b) loskomt.

Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/bijtende
reinigingsproducten, omdat deze het
oppervlak van het apparaat kunnen
beschadigen. Draag beschermende

handschoenen.

De oven moet worden losgekoppeld
van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

Zet de deur opzij en laat deze op een zachte ondergrond rusten.
Monteer de deur opnieuw door deze te bewegen in de richting
van de oven, de haken van de scharnieren uit te lijnen met de
zitting en het bovenste deel op de zitting vast te zetten . Laat de
deur zakken en doe deze vervolgens volledig open. Breng de
vergrendelingen omlaag naar hun oorspronkelijke positie: zorg
ervoor dat ze volledig naar beneden staan. Probeer de deur te
sluiten en controleer of het in lijn met het bedieningspaneel is. Als
dit niet het geval is herhaalt u de bovenstaande stappen.

@uknecht




CLICK & CLEAN - DE RUIT REINIGEN

Verwijder de deur en leg die neer op een zacht oppervlak met «\\
de handgreep naar onder toe. Druk tegelijk op de twee clips (1)

en verwijder de bovenrand van de deur door het naar u toe te

trekken (2).
LN

3

Om de binnenruit correct terug te plaatsen, zorg ervoor dat

"R" zichtbaar is in de linkerhoek en het onbedrukte oppervlak
naar boven gericht is. Breng eerst de lange zijde van de ruit
aangegeven met "R" in de zittingen, en breng de ruit omlaag tot
die op zijn plek komt (4). Plaats de bovenrand terug (5): een klik

g g geeft aan dat hij goed zit.
o= Zorg ervoor dat de afdichting goed zit vooraleer de deur terug te

plaatsen.

Hef en hou de binnenruit stevig vast met beide handen, verwijder
het en leg het op een zacht oppervlak vooraleer het te reinigen

3).

PROBLEEMOPLOSSING
Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De oven werkt niet Stroomonderbreking Controleer of het elektriciteitsnet spanning
Losgekoppeld van het heeft
stroomnet en of de oven is aangesloten op het

elektriciteitsnet.
Zet de oven uit en weer aan, om te controleren
of het probleem opgelost is

W Download de volledige handleiding van docs.bauknecht.eu voor meer informatie over uw product

«  Onze website docs.bauknecht.eu
- «  Gebruik makend van de QR-code
-I.‘:F:II - Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het
[=] 3"

E E Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:

garantieboekje). Wanneer u contact opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te
vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.
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Guida rapida
GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN
@ PRODOTTO BAUKNECHT
Per ricevere un'assistenza pil completa, registrare
il prodotto su www.bauknecht.eu/register

Z=

T

Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

A

DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI

F °C
.......... .. oc
- oe o+ :
:O Q @ : :
1 2 3 2 4 5 6

1. MANOPOLA DI SELEZIONE

Per accendere il forno selezionando una
funzione. Per spegnere il forno, ruotare
sulla posizione 0.

2. TASTO +/-

Per aumentare o diminuire il valore
visualizzato sul display.

durata, timer.
4, DISPLAY

desiderata.

GUIDE SCORREVOLI E GUIDE LATERALI

3.TASTO DI REGOLAZIONE DEL TEMPO
Per selezionare le varie impostazioni:

5. MANOPOLA TERMOSTATO
Ruotare per selezionare la temperatura

6. SPIA TERMOSTATO /
PRERISCALDAMENTO

Si accende durante la fase di
riscaldamento. Si spegne al
raggiungimento della temperatura
desiderata.

Note: le manopole sono a scomparsa.
Premere il centro della manopola per
estrarla dalla sua sede.

Prima di utilizzare il forno rimuovere il nastro di protezione [a] e
successivamente rimuovere la pellicola protettiva [b] dalle guide
di scorrimento.

[a]
RIMOZIONE DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [c]

Tirare la parte inferiore della guida di scorrimento per sganciare
i ganci inferiori (1) e tirare le guide di scorrimento verso l'alto,
togliendole dai ganci superiori (2).

RIMONTAGGIO DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [d]
Agganciare i ganci superiori alle guide laterali (1) e premere la
parte inferiore delle guide di scorrimento contro le guide laterali,

fino a far scattare i ganci inferiori (2).

PRIMO UTILIZZO

[b]

[c]

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DELLE GRIGLIE
LATERALI

1. Per rimuovere le griglie laterali, impugnare la parte esterna
della griglia e tirarla verso di sé per estrarre il supporto e i due
perni interni dai rispettivi alloggiamenti.

2. Per riapplicare le griglie laterali, posizionarle vicino alla parete
interna del forno e inserire dapprima i due perni nei rispettivi
alloggiamenti. Posizionare quindi la parte esterna vicino alla
sua sede, inserire il supporto e spingere con decisione verso la
parete del forno per fissare saldamente la griglia.

[d]

1.IMPOSTARE L'ORA
Alla prima accensione, € necessario impostare |'ora: sul display
lampeggiano l'indicazione “AUTO” e le cifre “0.00".

N7

A

MW alxl
NN

14 N

R

o-Hc

A

Per impostare I'ora, premere contemporaneamente i tasti— e +:
Impostare l'ora utilizzando i tasti+ e —.

Note: per posticipare I'ora, ad esempio dopo interruzioni di
corrente prolungate, & necessario impostarla nuovamente.

2.IMPOSTARE IL SUONO

Dopo aver selezionato i valori desiderati, premere il tasto di

regolazione del tempo: Sul display viene visualizzato "ton 1".
4 D

- |
N I B |

Per scegliere il suono desiderato, premere il tasto—, quindi
premere il tasto di regolazione del tempo per confermare.

@uknecht




3.RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla lavorazione
di fabbrica: questo & normale. Prima di cucinare gli alimenti

& dunque raccomandato di riscaldare a vuoto il forno per
rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e togliere

FUNZIONI E USO QUOTIDIANO

gli accessori dal forno.
Riscaldare il forno a 250°C per circa un'ora. Durante questa
procedura il forno deve essere vuoto.

Note: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

0 OFF
Per spegnere il forno.

() Luce
=" Per accendere la luce nel forno.
@ STATICO
Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano.
s

VENTILATO

Per la cottura di dolci con ripieno liquido su un unico
ripiano. Questa funzione puo essere utilizzata anche per cotture
su due ripiani. Invertire la posizione degli alimenti per ottenere
una cottura pill omogenea.

GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce, cucinare verdure
gratinate o tostare il pane. Quando si griglia la carne, si consiglia
di utilizzare una teglia per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di
acqua potabile.

TURBO GRILL

Per arrostire grandi tagli di carne (cosce, arrosto di manzo,
pollo). Si consiglia di utilizzare una teglia per raccogliere il
liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 500 ml di acqua potabile.

SCONGELAMENTO
® | Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE
Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di selezione
in corrispondenza del simbolo della funzione desiderata.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

Per interrompere una funzione in qualsiasi momento, spegnere
il forno, ruotare la manopola di selezione e la manopola del
termostatosu Oe @

3. PRERISCALDAMENTO

Una volta avviata la funzione, il LED del termostato si accende
per segnalare che si e attivata la fase di preriscaldamento.

Al termine di questa fase, il LED del termostato si spegne ad
indicare che il forno ha raggiunto la temperatura impostata: a
questo punto, inserire gli alimenti e procedere alla cottura.
Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento puo compromettere i risultati di cottura.

4. PROGRAMMAZIONE DELLA COTTURA
Dopo avere selezionato e attivato la funzione é possibile
impostare la durata.

@ DURATA

Premere il tasto di regolazione del tempo: l'icona A
lampeggia.

N
UM N

77N

Premere nuovamente il tasto di regolazione del tempo: il display
visualizza DUR con a fianco la scritta AUTO.

N 7

R

Impostare la durata usando i tasti+ e — . Dopo qualche
secondo, sul display viene visualizzata I'ora e l'indicazione AUTO
rimane accesa per confermare l'impostazione.

(2.2

. I

Per visualizzare il tempo di cottura restante, premere il tasto di
regolazione del tempo per almeno 2 secondi.

Per modificarlo (se necessario), premere il tasto una seconda
volta e usare i tasti + e — per modificare la durata.

A fine cottura, il simbolo M i spegne, viene emesso un segnale

acustico mentre sul display lampeggia l'indicazione AUTO.
\\A" - -—", .-
v 01, 10

SR ISR Gy

7N
Premere un tasto qualsiasi per disattivare il segnale acustico.
Riportare la manopola delle funzioni e la manopola del
termostatosu Oe @,

poi premere il pulsante di regolazione del tempo per almeno 2
secondi per spegnere il forno.

o-Hc>»

In IMPOSTAZIONE DEL TIMER
Questa opzione non puo essere utilizzata per interrompere
o attivare la cottura ma permette di utilizzare il display come
timer, sia quando é attiva una funzione che a forno spento.

Per attivare il timer, tenere premuto il tasto di regolazione del
tempo: sul display lampeggia I'icona).

N
UM N

77N

Impostare la durata usando i tasti + e —: dopo alcuni secondi ha
inizio il conto alla rovescia.

(.
() iy N

[l display mostra I'ora e il simbolo [ rimane acceso per
confermare che e stato impostato il timer.
Note: per visualizzare il conto alla rovescia ed eventualmente

modificarlo, premere nuovamente il tasto di regolazione del tempo
per almeno 2 secondi.

@uknecht



TABELLA DI COTTURA

. TEMPERATURA = DURATA LIVELLOE
RICETTA ; FUNZIONE éPRERISCALDAMENTOé °C) : (MIN) ACCESSORI
Co= . 2
N Si ~150-170 30-90 =
Torte lievitate — : : 4 ]
N Si o 150-170 30-90% 2
N 2/3
= Si  160-180 15-35 23
Biscotti/Tortine — : : 4 2
s Si . 150-170  20-40% % . <,
N 1/2
= Si 220-250 10-25 /2
Pizza / Focaccia — ; : 2 >
N Si o 200-240 15300 T C
Lasagne / Pasta al forno / Cannelloni / N 2
casagne = Si 190 - 200 45-65 2
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg = Si 190 - 200 g0-10 2|
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg @ Si 200 - 230 50-100 2 |
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg (filetti, : N i ) 2
Pasce: = Si 170 - 190 30-45 2
Pane tostato @ 5 250 2-6 _\”.5“_,_
Salsicce/Spiedini/Costine/Hamburger F‘ 5 250 15-30* _\”.5“_,_ 1 4 ;
Patate arrosto 'z : 200 - 220 35-55% 3
[ -~ AF=lr J _ | )
ACCESSORI Griali Reciient iali Teglia / Leccarda o teglia su L da / Tegli Leccarda / Teglia con 200
riglia ecipiente su griglia griglia eccarda / Teglia ml d'acqua

* Ruotare il cibo a meta cottura
** Girare gli alimenti a due terzi della cottura (se necessario).
*** |nvertire i livelli a meta cottura.

La durata indicata non comprende la fase di preriscaldamento: si
consiglia di inserire gli alimenti nel forno e di impostare la durata
della cottura solo al raggiungimento della temperatura desiderata.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Il livello e indicato sulla parete del comparto di cottura.

W Scaricare le Istruzioni per 'uso complete dal sito
docs.bauknecht.eu per consultare la tabella delle ricette testate,
compilata per gli istituti di valutazione secondo la norma CEl
60350-1.

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire ogni
operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.

RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

Per rimuovere la porta, aprirla completamente e abbassare
i fermi fino alla posizione di sblocco (1). Chiudere la porta
fino a quando é possibile (2). Prendere saldamente la porta
con entrambe le mani, evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarre facilmente la porta (3), continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso I'alto (a) finché non esce dalle
sedi (b).

Non usare pagliette metalliche,

panni abrasivi e detergenti abrasivi o
corrosivi che possano danneggiare le
superfici. Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso dalla
rete elettrica prima di effettuare
operazioni di manutenzione.

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido. Per
rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i ganci delle
cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte superiore agli
alloggiamenti. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare attenzione che
siano completamente abbassati. Provare a chiudere la porta,
verificando che sia allineata al pannello di controllo. Se non lo
fosse, ripetere tutte le operazioni.

@uknecht




CLICK & CLEAN - PULIZIA DEL VETRO
Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata su un
piano morbido con la maniglia verso il basso, premere
contemporaneamente le due clip di fissaggio (1) ed estrarre il
profilo superiore della porta tirandolo verso di sé (2).

Sollevare e afferrare saldamente il vetro interno con due
mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano morbido prima di
esequire la pulizia (3).

@\

3

Per riposizionare correttamente il vetro interno, fare attenzione
che la “R” sia leggibile nell'angolo destro e che la superficie
lucida (non stampata) sia rivolta verso l'alto. Inserire dapprima

il lato lungo del vetro indicato dalla “R” nelle sedi di sostegno,
quindi abbassarlo in posizione (4). Rimontare il profilo superiore
(5): un clic indica il corretto posizionamento.

Verificare che la tenuta sia salda prima di rimontare la porta.

RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI
Problema Possibile causa Soluzione
Il forno non funziona Interruzione di corrente Verificare che sia presente la tensione di rete
elettrica e che il forno sia collegato all'alimentazione
Disconnessione dalla elettrica.

rete elettrica

Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste

W Scaricare le Istruzioni per I'uso complete dal sito docs.bauknecht.eu per maggiori informazioni sul prodotto

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
Visitare il nostro sito web docs.bauknecht.eu

libretto di garanzia). Prima di contattare il servizio assistenza clienti, prepararsi a fornire i

«  Usareil codice QR
-I.‘:F:II - Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul
E " codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

@uknecht




Guia rdapida
GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO
@ BAUKNECHT
Z ) Para recibir una asistencia mas completa, registre
su producto en www.bauknecht.eu/register

A

. ES

Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones
de seguridad.

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

1. SELECTOR

Para encender el horno seleccionando
una funcién. Péngalo en la 0 posicion
para apagar el horno.

2. +/-BOTON

Para disminuir o aumentar el valor que se
muestra en la pantalla.

3.BOTON HORARIO

4. PANTALLA

deseada.

F °C
......... .. oC
- o® :
:O @ @ : :
I [— !
1 2 3 2 4 5 6

Para seleccionar los distintos
ajustes: duracién, temporizador.

5. SELECTOR DEL TERMOSTATO /
PRECALENTAMIENTO
Gire para seleccionar la temperatura

6.LED DEL TERMOSTATO /
PRECALENTAMIENTO

Se enciende durante el proceso de
precalentamiento. Se apaga cuando se
alcanza la temperatura deseada.

Nota: Todos los selectores se quedan
pulsados al activarlos. Pulse en el centro del
selector para liberarlo de la configuracion.

GUIAS DESLIZANTES Y GUIAS PARA ESTANTES

Antes de utilizar el horno, retire la cinta protectora [a] y luego
extraiga la ldamina protectora [b] de las guias deslizantes.

(b]
EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c]

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para desacoplar los
ganchos inferiores (1) y tire de las guias deslizantes hacia arriba
para extraerlas de los ganchos superiores (2).

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]
Enganche los ganchos superiores en las guias de los estantes

(1) y, a continuacion, presione la parte inferior de las guias
deslizantes contra las guias de los estantes hasta que los
ganchos inferiores (2) se enganchen.

PRIMER USO

[d]

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS
PARA ESTANTES

1. Para extraer las guias para estantes, sujete firmemente la parte
externa de la guia y tire hacia usted para extraer el soporte y las
dos clavijas internas del alojamiento.

2. Para volver a colocar las guias para estantes, coléquelas

cerca de la cavidad e introduzca primero las dos clavijas en

sus alojamientos. Luego, coloque la parte externa cerca de

su alojamiento, introduzca el soporte y presione firmemente
hacia la pared de la cavidad para asegurarse de que la guia para
estantes quede bien sujeta.

1. AJUSTE DE LA HORA
La primera vez que encienda el aparato, tendrd que ajustar la
hora: en la pantalla parpadean «AUTO» y «0.00».

N2 N

N e I eI x]
oot

Para ajustar la hora, pulse los botones —y + al mismo tiempo:
Ajuste la hora con los botones+y —.

Nota: Para cambiar la hora posteriormente, por ejemplo después
de un corte de suministro prolongado, tendra que volver a
configurar la hora.

2.AJUSTEDELTONO
Una vez seleccionada la hora deseada, pulse el botén horario : La
pantalla muestra «ton 1».

.- . D, '

Ly re
Para seleccionar el tono deseado, pulse el botéon —, después
pulse el boton horario para confirmar.

@uknecht



3.CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacion: es completamente normal.
Antes de empezar a cocinar, le recomendamos calentar el horno
en vacio para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film transparente del

FUNCIONES Y USO DIARIO

horno y saque todos los accesorios de su interior.
Caliente el horno a 250 °C durante una hora aproximadamente.
Durante este tiempo, el horno debe permanecer vacio.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

DESACTIVADO
Sirve para apagar el horno.

LUz
= Paraencender laluz del compartimento.

CONVENCIONAL
Para cocinar cualquier tipo de plato en un solo estante.

3 HORNODE CONVECCION

= Para hornear tartas con relleno liquido en un solo estante.
Esta funcién se puede utilizar también para cocciones en dos
estantes. Cambie de estante los alimentos para obtener una
coccién mas homogénea.

GRILL

Para asar al grill bistecs, kebabs y salchichas, cocinar
verduras gratinadas o tostar pan. Cuando ase carne, le
recomendamos colocar la bandeja pastelera debajo para
recoger los jugos de la coccién: Coloque el recipiente en
cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y afhada 500 ml de
agua potable.

TURBO GRILL

Para asar piezas de carne grandes (pierna de cordero,
rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la bandeja pastelera
para recoger los jugos de la coccion: Coloque el recipiente en
cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y afiada 500 ml de
agua potable.

DESCONGELACION
© | Para descongelar alimentos mas rapidamente.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION
Para seleccionar una funcién, gire el selector hasta el simbolo de
la funcidon deseada.

2. ACTIVAR UNA FUNCION

Para iniciar la funcidn seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

Para interrumpir la funcién en cualquier momento, apague el
horno, gire el selector y el selector del termostato hasta Oy @.

3. PRECALENTAMIENTO

Una vez activada la funcion, el led del termostato se encendera
para indicar que el proceso de precalentamiento se ha iniciado.
Al final del proceso, el led del termostato se apaga indicando
que el horno ha alcanzado la temperatura programada: en

ese momento, coloque los alimentos dentro y proceda con la
coccioén.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentamiento puede tener efectos adversos en
el resultado final de la coccion.

4.COCCION PROGRAMADA
Una vez seleccionada y activada la funcion, se puede ajustar los
valores de duracion.

DURACION
Pulse el botén horario: el simbolo () parpadea.

N
UM

77N

Vuelva a pulsar el botén horario: en la pantalla aparece DURY, a
continuacién, AUTO.

=

t
N

A3

,-
Ajuste la duracién con el botén +y — . Al cabo de unos

segundos, la pantalla muestra la hora y AUTO permanece
encendido, confirmando el ajuste.

ARS
4

(.2
(G N

Para ver el tiempo de coccién restante pulse el botén horario
durante al menos 2 segundos.

Para cambiarlo, si es necesario, vuelva a pulsarlo, con los
botones +y — para modificar la duracién.

o-Hc>»

Al finalizar la coccion, el simbolo ™ se apaga, suena una alarma
y AUTO parpadea en la pantalla.
A4
v 1, 011
-, = G
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Pulse cualquier botén para desactivar la alarma.

Vuelva a colocar el selector de funciones y el selector del
termostatoa Oy @;

a continuacion, pulse el botén horario durante al menos 2
segundos para apagar el horno.

I AJUSTE DEL TEMPORIZADOR
Esta opcidn no interrumpe ni activa la coccién, pero
le permite utilizar la pantalla como temporizador, tanto si
la funcién esta activada como si el horno esta apagado.
Para activar el temporizador, mantenga pulsado el botén
horario: en la pantalla parpadea el simbolo ).

.1,
UM

77N

Ajuste la duracién con los botones +y —: la cuenta atras se
inicia al cabo de unos segundos.

(. 1

e, I

La pantalla muestrala horay la A permanece encendida,
confirmando que se ha ajustado el temporizador.

Nota: Para ver la cuenta atrds y cambiarla si es necesario, pulse de
nuevo el botén horario durante 2 segundos.

@uknecht



TABLA DE COCCION

sobre rejilla

any | . TEMPERATURA | DURACION NIVELY
RECETA ; FUNCION ; PRECALENTAR ; Q) ; (MIN) ACCESORIOS
' - ' . : 2
_ S Si 150-170 30-90 —.
Tartas esponjosas — : 4 ]
ES Si 150-170  30-90* e e
, 2/3
= i 160-180 15-35 23,
Biscuits / tartaletas — : 4 5
s Si 150-170 . 20-40 *** S
, 1/2
= si 220250 10-25
Pizza/Focaccia — : 4 5
S Si 200240 15-30* . ,
Lasafa/pasta al horno/canelones/ — ; ) ) 2
pasanall = si 190 - 200 45-65 L
. 2
Cordero / Terera / Buey / Cerdo 1 kg = S| 190 - 200 80-110 L2
. . % 2
Pollo / conejo / pato 1 kg @ Si 200-230 50-100
Pescado al horno / en papillote 0,5 kg p ) ) 2
oo ] = i 170 - 190 30-45 L
Pan tostado @ 5 250 2-6 _‘_”5“_,_
Salchichas, pinchos morunos, costillas, F‘ 5 250 15-30 * 5 4
hamburguesas : S N S|
Patatas al horno T - 200-220 35-55 ** 3
[ -~ A=~ J _ | )
) Bandeja pastelera / Grasera ) Grasera / Bandeja
ACCESORIOS Rejilla Bandeja para hornear o bandeja para hornear Grasera / Bandeja pastelera con 200 ml de

- astelera
sobre la rejilla p agua

*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion
** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccion (si

fuera necesario).

*** Cambiar de nivel a mitad de la coccioén.

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento: le
recomendamos poner la comida en el horno y programar el
tiempo de cocciéon después de que haya alcanzado la temperatura

necesaria.

El nivel estd indicado en la pared del compartimento de coccion.

W Descargue la Guia de uso y cuidado completa en
docs.bauknecht.eu para consultar la tabla de recetas probadas,
cumplimentada por las autoridades de certificacién de
conformidad con la norma IEC 60350-1.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se haya No utilice estropajos de acero,

enfriado antes de llevar a cabo las estropajos abrasivos ni productos El horno debe desconectarse de la
tareas de mantenimiento o limpieza.  de limpieza abrasivos/corrosivos, ya red eléctrica antes de llevar a cabo
No utilice productos de lavado con que podrian danar las superficies del cualquier trabajo de mantenimiento.
vapor. aparato. Utilice guantes de proteccion.

EXTRACCION E INSTALACION DE LA PUERTA

Para quitar la puerta, dbrala por completo y baje los pestillos
hasta que estén en posicion desbloqueada (1). Cierre la puerta
tanto como pueda (2). Sujete bien la puerta con las dos manos
-no la sujete por el asa. Simplemente extraiga la puerta (3)
cerrandola mientras tira de ella hacia arriba (a) hasta que salga
de su alojamiento (b).

CLICK & CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

Después de desmontar la puerta y colocarla sobre una superficie
blanda con las asas hacia abajo, pulse simultaneamente los dos
enganches de retencién (1) y extraiga la parte superior de la
puerta tirando hacia usted (2).

T A\ N

—

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una superficie Sujete los cristales interiores firmemente con las dos manos,
blanda. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el horno, extraigalos y coléoquelos sobre una superficie blanda antes de
alineando los ganchos de las bisagras con sus alojamientos limpiarlos (3).

y fijando la parte superior en su alojamiento. Baje la puerta y
abrala por completo. Baje los pestillos a su posicion original:
asegurese de haberlos bajado por completo. Intente cerrar la
puerta y compruebe que estd alineada con el panel de control.
Si no lo esta, repita los pasos de arriba.

Para volver a colocar los cristales interiores correctamente,
asegurese de que «R» se pueda leer en la esquina izquierda y la
superficie lisa (no impresa) esté cara arriba. Primero introduzca
el lado largo del cristal marcado con una «R» en los soportes

y después bajelos hasta su posicién (4). Vuelva a colocar

la parte superior (5): un clic le indicara que se ha colocado
correctamente.

Asegurese de que el precinto esté asegurado antes de volver a
montar la puerta.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible causa Solucién

El horno no funciona Corte de suministro Controle que haya corriente eléctrica en la
Desconexion de la red y que el horno esté conectado a la red
red eléctrica eléctrica.

Apague el horno y vuelva a encenderlo para
comprobar si se ha solucionado el problema

W Descargue la Guia de uso y cuidado completa en docs.bauknecht.eu para mas informacién sobre su producto

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar y informacién adicional
sobre productos mediante alguna de las siguientes formas:

E E E +  Visitando nuestra pagina web docs.bauknecht.eu

- « Usando el cé6digo QR
- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el

E -I_J:l::i: numero de teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro
u

Servicio Postventa, debera indicar los cédigos que figuran en la placa de caracteristicas de

su producto.
(Bauknecht
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Kpamkoe pykoeoocmeo I
BJIATOJAPUM BAC 3A MPUOBPETEHUE
M3OENNA BAUKNECHT

[nsa nonyuyeHna 6onee NOMHOM TEXHNYECKON
=_J noppepXKn 3aperncTprpynTte csoi nprubop Ha
Be6-caiiTe www.bauknecht.eu/register

Mepep Hauyanom NCNosib3oBaHNA NPN6OpPa BHNMATENbHO
npouTUTE UHCTPYKUMIO No 6e3onacHocTh.

OMMUCAHUE NAHEJIN YNPABJIEHUA
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- o 4 :
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1. PYYKA BbIBOPA

BknioueHne 1yxoBKu NyTem Bbl6opa
pexxuma. YTo0bl BbIKMIOUNTb YXOBKY,
rMoBepHUTe pyuKy B nonoxkerve U .

2. KHOMKA +/-

YMeHbLUEeHVE 1NN yBEIMYEHNE 3HAYEHWS,
oTObOpaXkaeMoro Ha gucnee.

3. KHOMNKA BPEMEHU

TEJIECKOMUYECKUE HAMPABJAIOLWMWE U AEPXKATEJIN MPOTUBHEN

[ns BbIGOpa pa3nuUHbIX HACTPOEK:
LJIUTENbHOCTD, Tanmep.
4. QNCNNEN

5.PYYKA TEPMOCTATA
MoBepHUTe A1 BbIGOpa HEOBX0AMMOIA
Temnepartypbl.

6. UHOUMKATOP TEPMOCTATA / NMPOI'PEB
lopuT B NpoLiecce HarpeBa. lacHeT nocne
LOCTVKeHUA TpebyeMol TemrepaTypbl.

MpurmeyaHne: Bce Pyykm yTanamnsaemble.
HaxmuTe Ha LIeHTP PyUKK, YTOObI BbIBECTY ee
V3 rHe3za.

Mepep ncnonb3oBaHVieM NpUbopa yaanuTe 3alnTHYHO JIEHTY
[a], a 3aTemM CHUMMTE 3aLMTHYO NAeHKy [b] c Teneckonmnyeckmnx
HanpaBnAOLWYX.

[d]
[b] CHATUE N YCTAHOBKA AEPXATEJIEA MPOTUBHEN

[a] .
1. Y106bI CHATH AiepKaTeny NPOTUBHEN, KPErKO BO3bMUTECH 3a

CHATUE TENECKONMNYECKUX HAMPABNAIOLWUX [c]

MoTAHWTE 3a HUXKHIOK YaCTb TENIeCKOMNMUYECKON HamnpaBAtoLwen,
YTOObI OTCOEANHUTD HXKHME KptouKM (1), 1 noTAHMTE
TeneckonmMyeckne HanpasnALLme BBEPX, CHUMAA UX C BEPXHUX
KPHOUKOB (2).

YCTAHOBKA TEJIECKONMUYECKMX HANPABNAKOLWUX [d]
3auenunTe BepXHME KPHOUKM 3a fepaTenu npotmeHen (1), 3aTtem
NPVXKMIUTE H/XKHIOK YacTb TENeCKONMUYECKUX HanpaBaaoLLmX

K flep>KaTenam NPOTUBHEN Tak, YTOObI HUMKHME KPIOUKM

NMEPBOE UCMOJIb3OBAHUE

Hapy>KHYI0 YacCTb AepaTenen 1 NoTAHWTE KX Ha cebd, UToObl
M3B/eYb Oropy v iBa BHYTPEHHNX WTUdTA U3 FHe3 A,

2. YT06bl yCTAaHOBUTb fleprKaTeniv NPOTUBHEN Ha MecTo,
pacrnonoXurte nx PAAOM C BbIEMKOW 1 CHa4ana BCTaBbTe [Ba
wtndTa B rHesga. 3atemM pacnosioKUTE Hapy»KHYI0 YacTb PAAOM C
ee rHe3fjoM, BCTaBbTE OMOPY 1 HaXKMUTe B HaMpPaB/ieHUN CTEHKN
BbleMKY, UTOObl yOeauTbCA, UTo iepKaTenv NONoK HafeXHo
3aKpenseHbl.

1. YCTAHOBKA BPEMEHU
lMpu nepBom BKJlOUEHNM NPUbBOpPa HeOO6XOAMMO YCTaHOBUTb
Bpems: Ha gucrninee muraet «<AUTO» n «0.00».

R s M alxi
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YTo6bl NepeTy K yCTaHOBKE BPEMEHW CYTOK, HaXMUTe
OfHOBPEMEHHO KHOMKM — 1+ : YcTaHOBUTE BpeMs CyTOK C
MOMOLLbBIO KHOMOK + 11—

MpyiMeyaHue: YToObl U3MEHUTL TeKyLLee Bpems, Hanpumep, nocse

ONTENBbHOTO OTKIMIOYEHNA SN1EKTPUYECTBa, CNIEYET rnepeyCTaHOBNTb
Yachbl..

2.HACTPOKA 3BYKOBOI'O CUTHAJA
Bbl6paB HY>KHO€ 3HayeHne BpeMeHW, HaXMUTE KHONKY 8peMeHU: Ha
ancryiee noABUTCA HaaMnucCb «3ByK T».

Ly e
BbiGepriTe HEOOXOAMMBIV 3BYKOBOW CUFHAJT HaXaTeM KHOMKN —,
3aTeMm [/1A NOATBEPXKAEHNA HAXKMUTE KHONKY 8peMeHU.

@uknecht



3.MPOrPEB AYXOBKU

HoBbIln yxoBoli LWKad MOXET ABNATHCA NCTOYHVKOM 3araxoB,
CBA3aHHbIX C NPOLIECCOM NPOK3BOACTBA: 3TO HOPMAJIbHOE ABNEHUE.
MNepep Hayanom NPUroToBneHKA 6M0[ PeKOMeHAYeTCA NPorpeTb
MyCTOW [yXOBOW WKad A1 yAANEHNA BO3MOXHbIX OCTAaTOUHbIX
3anaxos.

CHuMUTE € AyXOBOTO LWKada 3aLLMTHBIN KAPTOH 1 MPO3payHyto

NNeHKy, U3BNeKKTe BCe NPUHAANEXHOCTM.
MNporpesanTte gyxoBKy npu Temnepatype 250 °C B TeueHne
NpPrYIMepPHO OHOTrO Yaca. [lyxoBKa B 3TO Bpemsi JOSIKHa ObITb
nycTomn.

[MprMevaHe: Nocne NePBOro MCMOSb30BAHMA NeUM PeKOMEHIYeTCA
NPOBETPUTL MOMELLEHNIE.

PEXWMbI U EXXEAHEBHOE UCMOJIb3OBAHUE

BbIKJ
BbIkntoueHue fyxoBoro wkada.

() NOACBETKA
= BkntoueHue ocselleHnsA AyxoBoro LIJKa¢a.

OBbIYHbIN
Pexxum gna npurotosneHna nobbix 611104 TONBKO Ha OfHOM
YPOBHe.

% NOAPYMAHVWBAHWE

= PeXuM A/ BbiNeKaHWs NPOroB C COYHON HAUMHKOM Ha
O[HOM YpOBHe. B JlaHHOM peXkunme fonycKaeTcs NPUroToBeHve
611104 1 Ha BYX YPOBHAX OHOBPEeMeHHO. B nocnegHem cryyae ana
60J1ee paBHOMEPHOTO NMPUrOTOBNEHNSA PEKOMEHAYETCA MEHATb
MeCTaMu NpUroTaBMBaeMble 6ntoga.

rPUIb

Pexxnm ons npurotoBneHra Ha rpue CTeNKoB, Ke6abos,
KOn6acoK, OBOLL{HbIX FPaTEHOB 1 X1e6HbIX TOCTOB. Mpu
MPWroTOB/IEHMN MACa Ha FPUJIe PEKOMEHAYETCA VCMOSIb30BaTb
NPOTMBEHb /1A COOPa COKa: MOCTaBbTe ero Ha OO0 YPOBEHb Nof
peLueTkol 1 fo6aBbTe 500 M NUTbEBO BOADI.

TYPBOIPUJIb

& Pexum LNA XapKM KPYMHbIX KYCKOB Msica (pocTord, bapaHbm
HOXKM, LbINnATa). PekoMeHayeTcsA MCNonb30BaTb NPOTUBEHD A1
cHbopa CTeKatoLLero CoKa: NOCTABbTE €ro Ha 060 ypOBEHD MOA
peLueTKom 1 gobasbte 500 Mn NMUTbEBOW BOADI.

PA3MOPAXXUBAHUE
[15151 YCKOPEHHOTO Pa3MOPaXKNBaHNA MPOLYKTOB.

1. BbIBOP PEXKMUMA
UTo6bl BbIOPATH PEXXrM, MOBEPHUTE PYUKY BbIOGOpa Ha 3HAUYOK
HeobXoAMMOro pexuma.

2. BKJTKOYEHUE PEXKUMA

[lnA BKNOYEeHWA BbIOPAHHOTO peXkrMa YCTaHOBUTE HYXKHYHO
Temneparypy, NTOBEPHYB PyUKy TepMmocTaTa.

UTo6bl NpepBaTh AENCTBME PEXUMA B NI0O0 MOMEHT, BbIK/OUUTE
[lyXOBKY, MOBEPHYB PyuKy Bbibopa 1 pyuKy TepmoctataHa On @.

3.MPOIPEB

MNPy BKNIOUEHNMN PEXMMA 3aropaeTcs NHAMKATOP TePMOCTaTa,
coobLLatoLLmMii 0 Hauasne npoLiecca Nporpesa.

WHavKaTop racHeT B MOMEHT 3aBEpLLEHNSA HAarpPeBa, yKa3biBas

Ha TO, YUTO AYXOBKa AOCTUIA YCTAaHOB/IEHHOW TEMMNepaTypbl:
MOMECTUTE B IyXOBKY 671100 1 HAUHWTE NPUrOTOBIIEHNE.
MprimeuaHe: nomMelLeHrie 6toaa B Iyx0BoOl LWKad A0 3aBepLIeHUs
MPOrpeBa MOXET YXyALWNTb Pe3ysbTaT NPUroTOBEHUS.

4.NMPOrPAMMUUPOBAHUE NMPUTOTOBJIEHUA
Mocne BbIGOpaA 1 aKTMBALMM PEXMMA MOXHO 33aTb 3HaUeHe
ONUTENbHOCTU.

@ LJTESIBHOCTb
Haxmute KHOMKY BPpeMeHW: Ha4MHaeT MrUraTb CMMBOJ Q

aWaly
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Ewle pa3 HaxkmmTe KHOMKY BpeMeHW: Ha Aucnsiee NoABATCA Haanmchb
«DUR» 1 muratowme cimBonbl «<KAUTO».

)
3afanTe ANUTENbHOCTb, UCMOSb3YA KHOMKM +u—. Yepes
HeCKOMNbKO CEKYHA Ha AMcnee NoABUTCA TeKyLLee Bpems.

CrmBonbl «<AUTO» oCcTaHyTCA ropeTb B MOATBEPXKAEHME
BbINOIHEHHOW HAaCTPOWIKN.
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[na npoBepKy OCTaBLLEroCA BPeMEeHV NPUroTOBIEHWA HaXXMUTE
KHOMKY BPEMEHW 1 yAepXK1BaliTe He MeHee 2 CeKyH,.

Ecnv BpemaA Hy>KHO N3MEHWTb, HaXXMUTE 3Ty KHOMKY elLle pa3 v
W3MEHUTE JJINTENIbHOCTb, MCMOMb3yA KHOMKM 1 11 —.

lNocne oKoHYaHWA NPUrOTOBIEHUA CUMBOI o ncyesaer, JyXOBKa

nofaet 3ByKOBOW curHan, a Hagnucb «<KAUTO» Ha guncnnee HaunHaet

MUraTb.

\\A/, N/ N/ N/
v 0 0. 00
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2
YTO6bI BbIK/OUMTL 3BYKOBOW CUMHAJ, HAXKMUTE J1H06YI0 KHOTMKY.
MoBepHUTE pyuKy BbibOpa pexunma 1 pyUKy TepMmocTata 06paTHO
Ha On @,

3aTem HaXKMWTe KHOMKY BPEMEHV U YepK1BaliTe He MeHee 2
CEKYHA, UTOObI BbIKMIOUMTb [yXOBOM LWKad.

L) YCTAHOBKA TAVIMEPA
[laHHbIN peXkm He NpepbliBaeT 1 He 3anycKaeT npoLecc
MPWroTOBNEHWA: OH VLB NMO3BONAET NCMONb30BaTb AUCTIIEN B
KauecTBe TariMepa, KaK Npu BKIIOYEHHOM, TaK 1 MPW BbIKITIOYEHHOM
[yXOBOM WWKade.
[na akTnBaumm TaiMepa HaXXMUTE 1 YAeP>KUBANTE KHOMKY
BpPeMeHU: Ha Aucnsee HayHeT MuraTb CUMBOT L_

RN
U R N

KHomkamu —+ vi — 3agaiiTe Hy»KHYt ANMTENIbHOCTb: O6PaTHBbIN
OTCYET HAUHETCA Yepe3 HECKOMbKO CEKYHA.

(3. 30
gl 1

Ha gucnnee noAasnTCA BpemMs CyTOK 1 OCTaHETCA CUMBON A ,
NMOATBEPXKAAIOLLMIA, UTO TaliMep YCTaHOBJIEH.

MprMeyaHme: HTobbl yBUAETb 1 NPU HEOOXOAMMOCTU M3MEHNTL
00paTHbI OTCUET, ELLE Pa3 HAKMUTE KHOTKY BREMEHM U YAEDKMNBAITE
ee He MeHee 2 CeKkyH[.

@uknecht



TABJIMLUA NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

. TEMMNEPATYPA MPOAOJKUTENBHOCTb YPOBEHb U

= fla 150 - 170 30-90 2
Mnporv ns ppoxxeBoro Tecta — 2 1

EY Oa 150 - 170 30-90 *** P a—r

2/3

= fla 160 - 180 15 -35 273,
MeueHbe/MMpPoXHble — 2 5

EY Ha 150 - 170 20 - 40 *** s ~ < .

1/2

= fla 220- 250 10- 25 172,
MNMuuua/dpokayua — 4 2

EN Ha 200 - 240 15 - 30 *** A \ |
JlazaHba/nacTa/KaHHennoHu/dnaHbl @ Ha 190 - 200 45 - 65 \ 2 |
bapaHviHa / TenaTtuHa / roagvHa / } } 2
CBUHUHA T Kr @ Aa 190 - 200 80-110 J
KypuiLia / Kponuk / yTka 1 Kr = [l 200 - 230 50 - 100 L2
3aneyeHHas pbib6a/s ponbre 0,5 Kr } ) 2
e P = [la 170 - 190 30 - 45 2
Xne6Hble TOCTbI @ 5 250 2-6 _\_”5.._,_
Konbackun/watnbik/pebpbilukun/ , Can % 5 4
pybneHbie KOTNeTbl @ > 250 15-30 Aeeenr Tt
MeueHblit kapTodenb : 200 - 220 3555 *x 3.

Aveeenn ~ A —J — T
MPUHAL EXKHOCTWU Dopma 4717 BbINEYKN Ha fpoTBeHb / NOAACH v MopnoH / npotmneeHb ¢ 200
PeweTka dopma AnA BbINeyKkn Ha MNMoppoH / npoTnseHb
peweTke peleTke M1 BOAbI
* [NepesepHuTe OMOAO B CepeanHe NpoLiecca NPUroToreHns TemnepaTyps!.

** [NepeBepHuTe 611000 NO UCTEUEHMN ABYX TPETEN OT 06LLIEero
BPEMeHM NMPUroToBNEHKA (€C/M HEOOXOANMO).
*** TomeHaAnTe MeCTamn YPOBHM B CepeainHe npoLecca

MPUrOTOBNEHWA.

YKazaHHOe BpemMs He BKIOUAET B CeOA NPOrpeB [1yxoBoro Likada:
[NomelaiiTe NPOMYKTHI B AyXOBOW WKad v 3a1aBaiTe An1TenbHOCTb

MPUroTOBEHVIA TOMBKO MOCE AOCTUXEHMA HEOOXOAMMOM

YPOBEHb YKa3aH Ha BHYTPEHHEN CTeHKe AyXOBKM.

W CkauaiiTe NosiHoe pyKoBOACTBO «/ICrofib30BaHvie 1 yxofa» Ha

cavite docs.bauknecht.eu. B pykoBofcTe npefcTaB/ieHa Tabnua
peLenToB, NPOTECTUPOBAHHbIX A CEPTUPMKALMOHHBIX OPraHoOB
cornacHo ctaHgapTy IEC 60350-1.

Bauknecht




OYUCTKA nyxon

Mepepn Hauanom no6bIX geNCTBUN

Mo OUNCTKE N YXOAYy AaiTe AYXOBOMY
wKady ocTbITb.

He ncnonb3syinte napoouncrurenm.

CHATUE N YCTAHOBKA OBEPLIbI

1A CHATWSA ABepLibl MOMHOCTbIO OTKPOMTE €€ 1 OTKUHBTE
¢duKcaTopbl B NonoxeHue pasbnokumposku (1). Mpukporite aeepLy,
HaCKOJIbKO 3TO BO3MOXHO (2). HaiexxHo 3axBaTute ABepLyy obenmu
pyKkamu (He 3a pyuKy). [pocTo cHuMmmnTe aBepuy (3): Ans 3Toro
NPOJOJIKalTe ee NPUKPbIBATb Y O4HOBPEMEHHO MOTAHUTE BBEPX
(@), noka oHa He BbIraeT 13 nasos (b).

MNMonoxunTe ABepLy Ha MArKYI0 NOBEPXHOCTb. [11A yCTaHOBKM
ABepLbl MoJHecuTe ee K lyXOBKe, COBMEeCT/Te KPIOKM neTesb ¢
rHe3famu 1 BCTaBbTe BePXHME YacTu neTesb B rHesga. Onycture
ABepLly, a 3aTeM NONHOCTbIO OTKpoITe ee. lNoBepHUTe GUKcaTopbI
B MCXO[HOE MONOXeHe: BHX3 0 yropa. 3akpowTe AsepLy 1
y6enmTech, YTo OHa HaXOAWTCA B OAHON NAOCKOCTY C MaHEeNbo
ynpaeneHua. Ecnv HeT, noBTOpuTE NprBeAeHHbIE BblLLE LLaru.

NOUCK N YCTPAHEHUE HEMUCNPABHOCTEN

He ncnonbsyinte abpasmBHbie ry6ku,
CTaNbHble MOYaNKu, arpeccuBHble

1 abpasuBHble MoKoLMe CPeaCcTBa,
TaK KaK OHU MOryT NOBpeauTb
nosepxHocTy npu6opa. HapeHbTe

3alMTHbIe NepYaTKM.
OTKnouNTE AYXOBOIA WKad oT
3/1eKTPOCeTU Nepepq BbiNoNHEHNEM
n6bIX geicTBUI N0 06CNYKNBaHMIO.

CLICK & CLEAN - OYNCTKA CTEKJIA

Korpaa aBepLa cHATa 1 IEXUT Ha MArKOW NMOBEPXHOCTUN PYYKOM
BH3, OAHOBPEMEHHO HaxMuTe ABa dpurKcaTopa (1) u cHumKTe
BEPXHWI Kpali ABepLibl, MOTAHYB ero Ha cebs (2).

MopHUMUTE BHYTPEHHEE CTEKIIO, KPEMKO yAepXmBas ero obenmu
pyKamu, 3aTem CHUMUTE 1 Nepes OUUCTKON NONOXKMUTE ero Ha
MATKYI0 MOBEPXHOCTH (3).

BHyTpeHHee CTeKNo yCTaHOBNEHO NPaBWIbHO, €C/IN B IEBOM

yrny BuaHa 6ykBa «R», a npo3payHas noBepxHOCTb (6e3 NpuHTa)
cmoTpuT BBepx. CHauana BCTaBbTE B Na3bl ASIMHHYKO CTOPOHY
cTeKna c 6ykBon «R», 3aTeM OMyCcTUTe ero B NpeayCMOTPEHHOe
nonoxeHwe (4). 3abukcnpynTte BepxHui kpaii (5): LLlenyok o3HauvaeTt
NPaBUIbHYIO YCTAHOBKY.

Nepen ycTaHOBKOW ABEPLIbl NPOBEPbLTE LIETOCTHOCTb YNJTIOTHEHUA.

HeuncnpaBHocTb

Bo3moxHasa npuumnHa

Cnoco6 ycTpaHeHusA

Meub He paboTaeT

SN1EKTPOCeTN

OTK/OYeHNEe 3eKTPOonmTaHna
Mpubop oTcoeanHeH ot

MpoBepbTe HanMune HanpsaXXeHus B
3NeKTPUYeCcKon

CeTU 1 NOAKIIOYEH NN AiyXOBOW WKad K
3NeKTpoceTn.

BblknounTe 1 CHOBa BKIOUNTE AYXOBKY, UTOObI
NPOBEPUTb, COXPAHAETCA NN OLINOKa

W CkavaiiTe NOMHOE PYKOBOACTBO «/Icnonb3oBaHve 1 yxoa» Ha caliTe docs.bauknecht.eu, ytobbl nonyunts 6onee
noapobHyio MHGOPMaLMo 06 13genum

|
SHEE

Wcnonb3yinTte QR-kop

nacrnopTHOI Tabnunuke n3genus.

C HOpMaTUBHbIMU AOKYMEHTaMU, CTaHAapTamMu 1 AoNONHUTeNbHON NHPopmauvel o
NpPoAYKTe MOXKHO 03HAaKOMUTbLCA MO CIeAYIOLWNM CCbINIKam:
«  MNocetute Haw Be6-canT docs.bauknecht.eu

nv o6paTtuTtech B Haw CepBuUcHbIN LeHTP (Homep TenedoHa yKkasaH B rapaHTUAHOM
TanoHe). Mpu obpalyeHnm B Haw CepBUCHBIN LIEHTP CO06LUTE KOAbI, yKa3aHHbIe Ha

@uknecht Hl

400011603894/B






