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Kérjuk, el6szor olvassa el ezt a kézikonyvet!

Kedves Vasarld!

Koszonjiik, hogy a terméket valasztotta!

Kérjiik, regisztralja késziilékét a www.register10.eu oldalon.

Szeretnénk, ha ezzel a kivalo minéségu termékkel, amelyet a legkorszer(ibb technoldgiaval
gyartottak, optimalis hatékonysdagot érne el. Ehhez gondosan olvassa el ezt a kézikényvet
és minden egyéb dokumentacidt, mieldtt a terméket felhasznalna.

Vegye figyelembe a felhasznaloi kézikdnyvben szerepl6 dsszes informaciot és figyelmezte-
tést. igy megvédi magat és termékét a felmeriilé veszélyektsl. Tartsa meg a felhasznaléi
kézikonyvet. Ha a terméket atadja masnak, adja at vele ezt a kézikdnyvet is.

A felhasznaléi kézikonyvben és a terméken a kovetkez6 szimboélumok talalhatok:

FisE
- E N E HG * % A termékadatbdzisban tarolt modellinformacidkat a kovetkezé webol-

dalra belépve és az energiacimkén taldlhaté modellazonositét (*) ke-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | resve érheti el.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Tovabbi informaciokért kérjiik, olvassa be a késziilékén taldlhaté QR-kddot

Olvassa el a felhasznal6i kézikonyvet!
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1 Kornyezetvédelmi utasitasok

1.1 A csomagoléanyagok artalmat-
lanitasa

A csomagoldanyag Ujrahasznosithatd, és
az Ujrahasznositasi szimbolummal van je-

|6lve: @

2 Az On hiitészekrénye

A csomagolas kiilonbozé részeit ezért fele-
I6sséggel és a helyi hatésagi eléirdsoknak
megfeleléen kell artalmatlanitani.
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1 Ajtépolc

3 Palack tarté

5 Allithat6 allvanyok

7 Uveges polc ropogtatéval
9 Allithaté polc

*QOpcionalis: A felhasznaloéi itmutatéban
szerepl6 adatok vazlatosak, és lehet, hogy
nem egyeznek pontosan a termékével. Ha a

3 Installacio

2 Tojastarté
4 Uvegtarté polc
6 Zoldségtarold rekesz
8 Leolvasztd vizgylijt6 csatorna
10 Belsé vilagitas és termosztat gomb
termék nem tartalmazza a vonatkozé alkat-

részeket, akkor az informacié mas model-
lekre vonatkozik.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

3.1 Megfelel6 elhelyezés

A termék telepitésével kapcsolatban fordul-
jon a hivatalos szervizhez. A termék hasz-
nalatra valo6 el6készitéséhez olvassa el a
haszndlati Gtmutatéban taldlhaté informa-
ciokat, és gy6z6djon meg arrdl, hogy az

elektromos halézat és vizellatds megfelel

az el6irasoknak. Ha nem, hivjon villanysze-

rel6t és vizvezeték-szerel6t, hogy a kozmd-

veket a sziikséges mddon kialakitsak.

+ Arazkodasok elkeriilése érdekében a hi-
t6szekrényt egyenletes padlon helyezze
el

HU/3




+ A h(t6t legalabb 30 cm-re kell elhelyezni
minden héforrastol (pl. kandallo, siité, f6-
z6lap) és legaldbb 5 cm-re az elektromos
siitéktdl.

+ Ha két h(it6t kivan egymas mellett elhe-
lyezni, kérjik, hagyjon legalabb 4 cm he-
lyet kdzottik.

+ Tartsa a terméket kdzvetlen napfénytél
védve, szaraz helyen.

+ Ellenérizze, hogy a hatsé fal védékompo-
nense a helyén van-e (ha a termékkel
egyutt szallitottak).

3.2 A mianyag ékek rogzitése

A mellékelt manyag ékek segitenek meg-
tartani a sziikséges tavolsagot a hiité és a
fal kozott, és igy a levegé szabadon tud
aramolni. Szereljen fel 2 darab mdanyag
éket a kovetkezd abran lathaté médon.

(A feltlintetett kép reprezentativ, nem telje-
sen azonos az On termékével.)

4 Elokésziiletek

3.3 A labak beallitasa

Ha a késziilék nincs kiegyensulyozott hely-
zetben, dllitsa be az eliilsé allithaté labakat,
jobbra vagy balra forgatva.
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3.4 Forré feliilet figyelmeztetés

A termék oldalfalai hiité csovekkel vannak
felszerelve, a h(térendszer teljesitményé-
nek novelése érdekében. Ezeken a feliilete-
ken nagynyomasu folyadék dramolhat, és
az oldalfalakon forro feliileteket okozhat.
Ez normalis, és nem igényel karbantartast.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

4.1 TeendOék az energiatakarékos-
sag érdekében

+ Az élelmiszerek behelyezésekor hagyjon
elegendé helyet a hiitészekrényben, hogy
a hitéshez elegendd leveg6 aramolhas-
son.

+ Mivel a forrd és nedves leveg6 nem hatol
be kozvetlenil a termékébe, ha az ajtokat
nem nyitjak ki, a termék 6nmagat olyan
korilmények kozott optimalizalja, amely

elegendd az ételek védelméhez. llyen ko-
rilmények kozott az olyan funkcidk és al-
katrészek, mint a kompresszor, a ventila-
tor, a f(ités, a leolvasztas, a vilagitas, a ki-
jelz6 stb. az igényeknek megfelel6en, mi-
nimalis energiafogyasztassal mdkodnek.

+ Tobbféle lehet6ség esetén az livegpolco-
kat ugy kell elhelyezni, hogy a hatsé falon
lévé szell6zényilasok ne legyenek elzar-
va, és lehetdleg ugy, hogy a szell6z6nyila-
sok az livegpolc alatt maradjanak. Ez a
kombinacio segithet a levegbelosztas és
az energiahatékonysag javitasaban.
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+ Tarolja az élelmiszereket a htétaroldban
vagy a h(térekeszben a megfeleld tarola-
si koriilményeknek megfeleléen, hogy
energiat takaritson meg.

4.2 Els6 hasznalat

A termék hasznalata el6tt gy6z6djon meg
réla, hogy elvégezte a ,Biztonsagi informa-
ciok” és az ,Uzembe helyezés” bekezdés
alatt felsorolt 6sszes el6késziileti mdvele-
tet.

+ Varjon legaldbb 2 6rat a termék mikodte-
tése el6tt, a hiités teljes hatékonysaga-
nak biztositasa érdekében.

« MUkodtesse a terméket étel behelyezése
nélkiil 6 oraig és a termék ajtajat lehets-
ség szerint tartsa zarva.

+ Atermék hasznalata kdzben az ajté nyi-
tasa és zarasa altal okozott h6mérséklet-
valtozas altalaban paralecsapodashoz
vezethet az ajté/test polcain és a termék-
ben elhelyezett livegarukon.

« A kompresszor bekapcsolasat egy hang-
jelzés jelzi. Normalis, hogy a termék ak-
kor is zajt csap, ha a kompresszor nem
mUkddik, mivel a hiitérendszerben folya-
dék és gaz srlsddhet 0ssze.

« Normalis, hogy a termék eliilsé szélei me-
legek. Ezek a részek azért melegednek
fel, hogy igy elejét vegyék a paralecsapo-
dasnak

5 A termékek lizemeltetése

+ Néhany modell esetén a kijelz6 az ajto
bezarasa utan 1 perccel automatikusan
kikapcsol. Ismét bekapcsol, ha kinyitja az
ajtét vagy lenyom egy gombot.

4.3 Klimaosztaly és meghataroza-
sok

Kérjiik, olvassa el a késziilék adattablajan
talalhaté klimaosztalyt. Az alabbi informa-
ciok egyike vonatkozik az On késziilékére a
klimaosztaly szerint.

+ SN: Hosszu tavu mérsékelt éghajlat: Ez a
hitéberendezés 10°C és 32°C kozotti
kornyezeti h6mérsékleten torténé hasz-
nalatra késziilt.

+ N: Mérsékelt éghajlat: Ez a h(it6berende-
zés 16°C és 32°C kozotti kornyezeti hé-
mérsékleten torténd hasznalatra készdlt.

+ ST: Szubtropusi éghajlat: Ez a hiitéberen-
dezés 16°C és 38°C kozotti kdrnyezeti
hémérsékleten torténd hasznalatra ké-
szilt.

+ T:Tropusi éghajlat: Ez a h(itéberendezés
16°C és 43°C kozotti kornyezeti hémér-
sékleten tortén6 hasznalatra késziilt.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”

részt!

« Atermék kizarolag élelmiszerek taroldsa-
ra hasznalhato.

+ Zarja el a vizszelepet, ha elutazik (pl. nya-
ralaskor), és hosszu ideig nem haszndlja
a jégkészit6t vagy a vizadagolét. Ellenke-
z6 esetben vizszivargas léphet fel.

6 Az On késziilékének hasznalata

A termék kihtizasa a konnektorbdl

+ Vegye ki az ételt a kellemetlen szagok
megel6zése érdekében.

+ Varja meg, amig a jég leolvad, tisztitsa
meg a belsé teret és hagyja megszaradni,
hagyja nyitva az ajtékat, hogy elkeriilje a
belsé rész mlanyagainak kdrosoddsat.

6.1 Az lizemi hdmérséklet beallitasa

Az izemi hémérsékletet a h6mérsékletsza-
balyozo Allitja be.
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Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1 = legalacsonyabb hiitési fokozat (leg-
melegebb fokozat)

5 = legmagasabb hiitési fokozat (leghi-
degebb fokozat)

vagy

Min. = Legalacsonyabb hiitési beallitas
(Legmelegebb bedllitas)

Max. = Legmagasabb hiitési beallitas
(Leghidegebb beallitas)

A h(it6térben az atlagh6mérsékletnek +5°C
kortl kell lennie.

Vélassza ki a kivant hémérsékletnek meg-
felel6 beallitast.

Vegye figyelembe, hogy a h(itérekeszben el-
téré hémérséklet lesz.

A leghidegebb zéna kozvetlendl a zoldség-
tarolo felett talalhato.

A belsé hémérséklet fligg a kornyezeti hé-
mérséklettdl, az ajtd nyitasanak gyakorisa-
gatol és a benne tarolt élelmiszerek meny-
nyiségétol is.

Az ajté gyakori nyitasa a belsé hémérséklet
emelkedését okozza.

Ezért ajanlott, hogy hasznalat utan a lehetd
leghamarabb zarja be az ajtot.

Belso6 rekeszek hasznalata

Mozgathato polcok: A polcok kdzotti tavol-
sdag sziikség szerint beallithato.
Zoldségtarol6 rekesz: Ebben a rekeszben
hosszu ideig tarolhatdk zoldségek és gyi-
molcsok anélkiil, hogy megromolnanak.

Uvegtart6 polc: Ezeken a polcokon iivegek,
bef6tteslivegek és konzervdobozok helyez-
het6k el.

Elelmiszertarolas

A hit6rekeszben rovid ideig tarolhatok friss
élelmiszerek és italok.

A tejtermékeket a hit6 erre a célra kijelolt
rekeszében tarolja.

Az livegeket az livegtarton, vagy az ajton
talalhaté tGvegtarté polcon lehet tarolni.

A nyers hust a legjobb polietilén zacskoban
tarolni a hiitészekrény legalsé rekeszében.
Hagyja, hogy a forré ételek szobahémér-
sékletire hiljenek, miel6tt a hiitészekrény-
be teszi.

* Vigyazat:

A tomény alkoholt csak fliggélegesen és
szorosan lezarva tarolja.

* Vigyazat:

Ne taroljon a késziilékben robbanasveszé-
lyes anyagokat vagy gyulékony hajtéanya-
got tartalmaz¢ tartdlyokat (konzervdobozo-
kat, széréfejes flakonokat stb.). Robbands-
veszély.

Leolvasztas

A h(t6érekesz leolvasztasa automatikusan
torténik. A leolvasztott viz a késziilék hatul-
jan 1évé gydjtétartalyon keresztil a leeresz-
t6csébe folyik.

A leolvasztds sordn vizcseppek lefolynak a
h(itérekesz hatso részén, koszonhetéen a
parologtatonak.
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Ha a cseppek nem folynak le, leolvasztas
utan Gjra megfagynak. Torolje le 6ket me-
leg vizzel atitatott ruhaval, de soha ne ke-
mény vagy éles targgyal.

6.2 Elelmiszerek tarolasa a termék-
ben

Elelmiszerek tarolasa a hiitérekeszben
A hitérekeszben a tarolni kivant élelmiszer
hémérséklete +3 °C és -3 °C kozott valtoz-
hat. A hitérekeszben a hémérséklet 0 °C
ald csokkenhet, és ez nem alkalmas friss
gyumolcsok és zoldségek taroldsara. Ha
friss élelmiszert kell tarolnia a h(itérekesz-
ben, ligyeljen arra, hogy a hiitészekrény hé-
mérsékletét 5 °C-ra vagy annal melegebbre
allitsa be.

Térolja az élelmiszereket kiilonb6zé helyeken tulajdonsagaiknak megfeleléen:

Elelmiszer

Elhelyezés

Tojas

Ajtépolc

Tejtermékek (vaj, sajt)

Ha rendelkezésre all, nulla fokos (reggelizé ételekhez)
rekesz/h(térekesz

Gyiimolcsok, zoldségek és leveles névények

Gyimolcs- zoldségrekesz, zoldségtartd vagy;

A friss élelmiszerek rekeszében, a zoldségfiokban
vagy az Everfresh+ fiokban (ha van), feltéve, hogy a
hiitészekrény hémérséklete 5°C folé van éllitva.

Friss hus, baromfi, hal, kolbasz stb. F6tt ételek

Ha rendelkezésre 4ll, nulla fokos (reggelizé ételekhez)
rekesz/h(térekesz

Télaldsra kész élelmiszerek, csomagolt termékek, konzervek

és savanyusdgok

Felsé polcok vagy ajtépolc

Italok, palackok, fliszerek és snackek

Ajtépolc

Etel tarolasa a fagyasztérekeszben

+ A gyorsfagyasztas funkciot 4-6 6rdval a
fagyasztdsi funkcio el6tt aktivalhatja, igy
gyorsabb hiitést végezhet.

+ A fétt meleg ételeket szobahémérséklet-
re kell hiiteni, miel6tt a fagyasztérekesz-
be helyezi 6ket.

+ Alefagyasztando ételeket a fogyasztasra
szant mennyiségnek megfelel6en ada-
gokra kell osztani, és kilon csomagok-
ban kell lefagyasztani.

+ Az ételeket ajanlott becsomagolni, mi-
elétt a fagyasztdba helyezi 6ket.

+ Atarolasiidd lejaratanak megel&zése ér-
dekében irja fel a csomagoldsra a fa-
gyasztas datumat, idejét és a termék ne-
vét a kiilonbozé élelmiszerek tarolasi ide-
jének megfeleléen.

+ A kiolvasztott élelmiszereket hamar fo-
gyassza el. A kiolvasztott élelmiszereket
csak akkor lehet Ujra lefagyasztani, ha

megfézi 6ket. Az Gjrafagyasztott friss
élelmiszerek felolvasztas utan f6zés nél-
kil nem biztonsagosak.

« Amikor a friss élelmiszereket lefagyaszt-
ja, azok ne érintkezzenek a mar lefa-
gyasztott élelmiszerekkel. Ellenkezd eset-
ben a fagyasztott élelmiszerek kiolvad-
nak.

A fagyasztva értékesitett élelmiszerek ta-

rolasa

+ Az élelmiszerek taroldsakor tartsa be a
jelen utasitdsban megadott idétartamo-
kat.

+ Az élelmiszerek min6ségének megdvasa
érdekében a lehetd legrovidebb idSinter-
vallumot tartsa be a vasarlas és az elta-
rolas kozott.

+ Vasaroljon -18°C-on vagy annal alacso-
nyabb hémérsékleten térolt fagyasztott
élelmiszereket.
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+ Kertlilje az olyan élelmiszerek vasarlasat,
amelyek csomagolasat jég stb. boritja. Ez
azt jelenti, hogy a termék részben kiol-
vadt és Ujra megfagyott. A hdmérséklet
befolydsolja az élelmiszer minéségét.

+ Tarolja az élelmiszert a gyarto altal ajan-
lott id6tartamig. Csak annyi élelmiszert
vegyen ki a fagyasztébdl, amennyire
sziiksége van.

+ A széls6séges kornyezeti koriilmények
kivételével ha a késziilékét (az ajanlott
bedllitasi értékek tablazataban) a meg-
adott értékekre allitja be, az élelmiszerek

hosszabb ideig meg6rzik frissességiiket
mind a friss termék rekeszben, mind a fa-
gyasztorekeszben.

+ Ha a friss élelmiszer rekesz alacsonyabb
hémérsékletre van allitva, a friss gyimol-
csok és zoldségek részben megfagyhat-
nak.

+ Akétcsillagos rekeszek elé6fagyasztott
élelmiszerek tarolasara alkalmasak. Jég-
krém és jégkocka tarolasara is alkalmas.

+ Az élelmiszereket csak a 4 csillagos re-
keszben fagyassza.

A leghosszabb
Hus és hal Elékészilletek taroldsiidg
(hénap)
2 cm vastagra vagva és foliat helyezve kozéjiik, vagy fe-
Steak 6-8
szesen szorosan becsomagolva
. Ugy, hogy a hisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek ) A o . 6-8
ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
Kockak Apré darabokban 6-8
BOrjl:IhL’JS B . T .
Hasszelet, karaj Ugy hogy a vagpt't,szeletek kozé fpllat tesz: vagy kiilon 68
kiilon sztreccsfélidval szorosan kdrbetekeri
Husdarabok kozé félia helyezésével vagy egyenként
Borda P e . 4-8
nyujtassal torténé csomagolassal
" Ugy, hogy a hiisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek ) s . . 4-8
B ja, vagy sztreccsfdlidval szorosan korbetekeri
Uriihts . Ugy, hogy a tépett hust fagyasztézacskéba csomagolja,
Kockék iz . : 4-8
vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
. Ugy, hogy a hiisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek ) i " . 8-12
ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
Steak 2 cm vastagra vagva és foliat helyezve kozéjiik, vagy fe- 812
szesen szorosan becsomagolva
Marha- - -
hds Kockak Apré darabokban 8-12
Huastermékek Fétt hds H(itétasakba apré darabokra csomagolva 812
Vagdalt has Fliszerezés nélkil, lapos tasakokban 1-3
BelsGségek (darabok) Darabokban 1-3
rFT:eirmentaIt kolbdsz - szala- | \y o1 is csomagolni kell, ha van sajat csomagoldsa. 1-3
Sonka Félia elhelyezésével a vagott szeletek kdzé 2-3
Csirke és pulyka Féliaba csomagolva 4-6
. Folidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a
Liba 4-6
2,5 kg-ot)
Folidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a
Baromfiés |Kacsa 2,5 kg-ot) 46
dallatok
vadafiato Szarvas. nvil 6z Folidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a 68
-yl 2,5 kg-ot, és ki kel csontozni 6ket)

HU/8




A leghosszabb
Hus és hal Elékészilletek taroldsiids
(hdnap)
Edesvizi halak (pisztrang,
2
ponty, daru, harcsa)
Sovény halak (tengeri si-
gér, rombuszhal, nyelvhal) 46
! ! A bels6ségek és a pikkelyek alapos megtisztitdsa utan
Hal és tenger | Zsiros halak (Bonito, mak- [meg kell mosni és megszaritani, valamint sziikség ese-
gylimdlcsei  [réla, kékdszojl hal, vérds  [tén le kell vagni a farok- és fejrészeket. 2-4
marna, szardella)
Kagylofélék Tisztitva és tasakokban 4-6
Kavidr E:Jnat csomagoldsaban, aluminium vagy m(ianyag tarté- 2.3
»A tablazatban megadott tarolasi idék
-18°C-os tarolasi hémérsékleten alapulnak.”
A leghosz-
Gylimolcsok és zoldségek El6késziiletek s’za_l?b”taro—
14si id6
(hénap)
Strobab és rad bab \l)/;osas utan 3 percig tart6 sokkol6 forraldssal, apré darabokra vag- 1013
Z6ldborso Kibontds és mosas utdn 2 percig tarté sokkolé forraldssal 10-12
Fejes kaposzta Tisztitds utan 1-2 percig tarté sokkolé forraldssal 6-8
S4 . Tisztitds és szeletekre vagds utdn 3-4 percig tarté sokkolé forralas-
argarépa sal 12
Paprika A szar Ievlagasa utan 2-3 percig forralva, két részre osztva és a ma- 8-10
gokat elvalasztva
Spen6t Mosds és tisztitas utan 2 percig tart6 sokkol6 forraldssal 6-9
Péréhagyma A felvagds utén 5 percig tarté sokkol6 forrassal 6-8
Karfiol A levelek szgtvalasztasa utan sok citromvizben 3-5 percig forraljuk, 10-12
darabokra vagva
Padlizsan \l)/;osas utan 4 percig tarté sokkol6 forraldssal, 2 cm darabokra vag- 10-12
Tok Mosds utan 2-3 percig tarté forralassal, 2 cm-es darabokra vagva 8-10
Gomba Enyhén olajon megdinsztelve és citromot csepegtetve raja 2-3
Kukorica Letisztitas utan a csutkak vagy szemek csomagoldsa 12
Alma és korte Hamozas és szeletelés utan 2-3 percig tarto sokkold forralassal 8-10
Sérgabarack és 6szibarack Kettévagds és a magok eltavolitasa 4-6
Eper és mélna Mosds és hamozas 8-12
Siilt gyiimélcs 10% cukor hozzdadé4séval az edénybe 12
Szilva, cseresznye, meggy Mosds és a szérak eltavolitdsa 8-12

»A tabldzatban megadott tarolasi idék
-18°C-os taroldsi hémérsékleten alapulnak.”

HU/9




Tejtermékek El6késziiletek Leghosszabb tarolasi idé Tarolasi feltételek
(hénap)

ROvid tavu tarolas céljabdl erede-

Sait (a feta sajt kivételé- | Félia kézbeiktatésaval, i csomagolasukban hagyhaték.

6-8 Hosszu tavu tarolas céljabdl alu-

vel) szeletelve o h A
minium vagy manyag félidba
kell csomagolni.

Vaj, margarin Sajat csomagoldsban 6 Sajat csomagolasban vagy md-
anyag edényekben

»A tablazatban megadott tarolasi idék
-18°C-os tarolasi hémérsékleten alapulnak.”
"Az adott ideig lefagyaszthatd friss élelmi-
szerek mennyisége a tipuscimkén van fel-
tlintetve".

A rekeszek hémérséklete jelentésen
megemelkedik, ha a rekesz ajtajat gyak-
ran nyitjak és zarjdk, illetve hosszu ideig
nyitva tartjak, ez csokkentheti az élelmi-
szerek élettartamat, és az élelmiszerek
megromlasat okozhatja.

Annak érdekében, hogy ne torténjen
szag- és izelvaltozas, az élelmiszereket
zart tarol6edényekben kell tarolni.

A jobb és egyenletesebb hiités érdekében
egymastdl elvalasztva helyezze el az élel-
miszereket Ugy, hogy a hideg leveg6 at-
jarhassa Gket.

Biztositsa a leveg6 aramlasat ugy, hogy
helyet hagy az élelmiszer és a belsé fal
kozott. Ha az élelmiszereket a hatsé fal-
hoz tdmasztja, az ételek megfagyhatnak.
A f6tt meleg ételeket szobahémérséklet-
re kell hiiteni, miel&tt a hiit6szekrénybe
helyezi 6ket. Ezutan a langyos ételt a hi-
t6szekrény also polcaira helyezheti. A
meleg ételeket helyezze tavol a romlandé
ételektdl.

A fagyasztott ételeket a friss ételek reke-
szében olvassza ki. Ez4ltal a friss élelmi-
szerek rekeszét a fagyasztott élelmisze-
rekkel hitheti, és energiat takarithat meg.
Az éretlen tropusi gylimolcsok (mango,
dinnyefajték, papaya, banan, anandsz)
hiitében vald taroldsa felgyorsithatja az
érési folyamatot. Ez nem ajanlott, mert
rovidebb taroldsi id6hoz vezet.
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A hagymat, fokhagymat, gyombért és
mas gyokérzoldségeket sotét és hideg
szobai korlilmények kozott tarolja, ne a
hitészekrényben.

Ha észreveszi, hogy egy élelmiszer meg-
romlott a hiitészekrényben, dobja ki az
adott ételt, és tisztitsa meg a vele érintke-
z6 tartozékokat.

Annak érdekében, hogy a nagy fazekak-
ban f6zott ételeket, példaul levest és a
porkoltet gyorsan lehtitse, a hiitészek-
rényben kilonalld, sekély edényekbe
szétosztva helyezze el 6ket.

Ne tegyen csomagolatlan ételeket tojas
kozelébe.

Tartsa a gylimolcsoket és a zoldségeket
kilon, és az egyes fajtakat egyiitt tarolja
(példaul: alma az almaval, sargarépa a
sargarépaval).

Vegye ki a zold zoldségeket a mianyag
zacskdbol, és tegye ket a hiitészekrény-
be, miutan papirtorlébe vagy szaraz ken-
débe csomagolta 6ket. Ha megmossa az
ilyen tipusu élelmiszereket, miel6tt a hi-
t6szekrénybe teszi 6ket, ne felejtse el
megszaritani 6ket.

Egyszerre teremthet nedves kornyezetet
és biztosithatja a leveg6 aramlasat, ha a
kiszaraddasra hajlamos gyiimolcsoket és
zoldségeket perforalt vagy lezaratlan mi-
anyag zacskodkban tartja.

Azokat az eseteket kivéve, amikor a kor-
nyezetben szélséséges koriilmények all-
nak rendelkezésre, ha az On termékét (az
ajanlott beallitott értékek tablazatban) a
megadott bedllitott értékekre allitja be, az
élelmiszerek hosszabb ideig megérzik
frissességiiket mind a hiitérekeszben,
mind a fagyasztorekeszben.

Az ételek elhelyezése



Hiit6tarolé polcok: Elelmiszerek edények-
ben, fedett tanyérban és fedeles dobozban,
tojas (zart dobozban)

Hiitotarolé ajtépolc: Kicsi és csomagolt
ételek vagy italok

Zoldségtarolo rekesz: Zoldségek és gylu-
molcsok

Fagyaszt6 adatai

Az IEC 62552 szabvany szerint a fagyaszté-
nak 100 liter fagyasztérekesz térfogatara
vetitve 24 ora alatt 4,5 kg élelmiszert kell
-18°C-ra vagy anndl alacsonyabb hémér-
sékletre lefagyasztania, 25°C-os szobahé-
mérsékleten.

Az élelmiszerek csak -18°C-os vagy annal
alacsonyabb hémérsékleten tarthatok el
hosszabb ideig.

Az élelmiszerek hénapokig frissen tartha-
1ok (fagyasztdban -18°C-os vagy annal ala-
csonyabb hémérsékleten).

A lefagyasztando élelmiszerek a részleges
leolvasztas elkerllése érdekében nem
érintkezhetnek a mar lefagyasztott élelmi-
szerekkel.

JOGI NYILATKOZAT

Forraljuk fel a zoldségeket és sz(rjiik le a
vizet a fagyasztott tarolasi idé6 meghosz-
szabbitasa érdekében. Sz(irés utan helyezze
az ételt [égmentesen lezart csomagokba,
és tegye a fagyasztoba. A bandnt, paradi-
csomot, salatat, zellert, f6tt tojast, burgo-
nyat és hasonl6 ételeket nem szabad fa-
gyasztani. Amennyiben ezeket az élelmi-
szereket lefagyasztja, csak a tapértékek és
az étkezési tulajdonsagok sériilnek. Az em-
beri egészséget veszélyeztet6 rothadasrol
nem beszélhetiink.

Az ételek elhelyezése

Fagyasztorekesz polcok: Kiilonb6z4 fa-
gyasztott ételek, pl. hus, hal, fagylalt, zold-
ségek stb.

Hiit6tarolé polcok: Elelmiszerek edények-
ben, fedett tanyérban és fedeles dobozban,
tojas (zart dobozban)

Hiitétarolé ajtopolc: Kicsi és csomagolt
ételek vagy italok

Zoldségtarolo rekesz: Zoldségek és gyi-
molcsok

Friss élelmiszerek rekesz: Delikat élelmi-
szerek (reggelire valo élelmiszer, rovid idén
beliili elfogyasztasra szant huskészitmé-
nyek)

Egyes (egyszer(i) meghibasodasokat a vég-
felhasznalo is megfelel6en kezelhet anél-
kiil, hogy barmilyen biztonsagi probléma
vagy nem biztonsagos hasznalat kovetkez-
ne be, feltéve, hogy azokat a hatarokon be-
lil és az alabbi utasitdsoknak megfeleléen
végzi el (lasd az ,0nall6 javitas” fejezetet).
Ezért, hacsak az alébbi ,0nallo javitas” feje-
zet nem engedélyezi, a javitasokat a bizton-
sagi problémak elkeriilése érdekében re-
gisztralt szakszerviznek kell elvégeznie. A
regisztralt szakszerviz olyan szakszerviz,
akinek a gyart6 a 2009/125/EK iranyelv
szerinti jogszabalyban leirt mddszereknek
megfeleléen hozzaférést biztositott a ter-
mék hasznalati utasitasaihoz és pétalkat-
részjegyzékéhez.

A garancialis feltételek alapjan azonban
csak az a szerviz (azaz hivatalos szakszer-
viz) nyujthat szolgaltatast, amelyet a hasz-

nalati itmutatéban/garanciakartyan meg-
adott telefonszamon vagy a hivatalos ke-
reskeddn keresztiil érhet el. Ezért felhivjuk
figyelmét, hogy a Whirlpool altal nem en-
gedélyezett szakszervizek altal végzett ja-
vitasok esetén a garancia érvényét veszti.
Onallé javitas

Az 6nallo javitast a végfelhasznalé kizard-
lag a kovetkez6 potalkatrészek tekinteté-
ben végezheti: ajtdkilincsek, ajtéopantok, tal-
cdk, kosarak és ajtotomitések (2021. marci-
us 1-t6l frissitett lista is elérhet6 https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
Tovabba, a termék biztonsaga és a sulyos
sériilések megel6zése érdekében az emli-
tett 6ndlld javitdst az ahhoz sziikséges fel-
hasznaldi kézikdnyvben vagy az alabbiak-
ban talalhaté utasitasok szerint kell elvé-
gezni: https://parts-selfservice.europea-
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nappliances.com. Sajat biztonsaga érdeké-
ben hlzza ki a terméket a halézatbdl, mi-
elétt barmilyen 6nallo javitast kisérelne
meg.

A végfelhasznalok altal az ilyen listdn nem
szerepl6 alkatrészekkel végzett javitasok
és javitasi kisérletek és/vagy az 6nallé javi-
tasra vonatkoz6 felhasznaloi kézikdnyvek-
ben szerepl6, vagy a https://parts-selfservi-
ce.europeanappliances.com oldalon elérhe-
16 utasitdsok be nem tartasa olyan bizton-
sdgi problémakat vethet fel, amelyek nem a
Whirlpool-nak nak tulajdonithatok, és a ter-
mékre vonatkozé garancia érvényét veszti.
Ezért erésen ajanlott, hogy a végfelhaszna-
|6k tartézkodjanak az emlitett alkatrészlis-
tan kivil esé javitasi kisérletektdl, és ilyen
esetekben forduljanak hivatalos szakszer-
vizhez vagy regisztralt szakszervizhez. El-
lenkez6 esetben a végfelhasznalok ilyen ki-
sérletei biztonsagi problémakat vethetnek
fel, és kdrosithatjak a terméket, majd ezt
kovetben tliz, elazas, aramités és sulyos
személyi sériilések bekovetkezését okoz-
hatjak.

Példaként, de nem kizarélagosan, a kovet-
kez6 javitasokat kell hivatalos szakszerviz-
nek vagy regisztralt szakszerviznek végez-
nie: kompresszor, h(itékor, fépanel, inverter-
panel, kijelz6panel stb.

A gyart6/eladé nem vallal felel6sséget ab-
ban az esetben, ha a végfelhasznalék nem
tartjak be a fentieket.

Az On altal megvasarolt hiitészekrény pot-
alkatrész-ellatasi ideje 10 év. Ezen id6szak
alatt elérhetdk eredeti potalkatrészek a hi-
t6szekrény megfelel6 lizemeltetéséhez.

A megvasarolt hiitéberendezésre vonatko-
z6 minimum garancia 24 honap.

A termék ,G” energiaosztdlyu fényforrassal
van felszerelve.

A termékben lévé fényforrast csak szak-
szerviz cserélheti ki.
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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,
ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si
tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.

V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[OFEHO]
- E N E HG * % Informécie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |ho modelu (*), ktory je uvedeny na energetickom Stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Ak chcete ziskat dalSie informacie, naskenujte QR kod na svojom spotrebici
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materialov  Jednotlivé ¢asti obalu sa preto musia lik- m
vidovat zodpovedne a v plnom sulade s

predpismi miestnych organov, ktoré upra-
oznaceny recyklatnym symbolom @ vuju likvidaciu odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vasa chladnicka
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1 Dverova polica 2 Drziak na vajcia

3 Drziak na flase 4 Polica pre flase

5 Nastavitelné stojany 6 Nadoba na ovocie a zeleninu
8
0

7 Sklenena polica Crisper Kanal na zber rozmrazovacej vody

9 Nastavitelna policka 10 Vnutorné osvetlenie a gombik ter-
mostatu
*Volitelné: Obrazky v tejto uzivatel'skej vas vyrobok neobsahuje prislusné casti,
priruke su schematické a nemusia sa tieto informacie sa vztahuju na ostatné
presne zhodovat s vasim produktom. Ak modely.

3 Instalacia

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!  nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
nastrojov podla potreby sa obratte na
elektrikara a vodoinstalatéra.

3.1 Spravne miesto pre instalaciu

Pre instalaciu spotrebica sa obrétte na au- + Pre zabranenie vibraciam umiestnite vy-
torizovany servis. Pre pripravu spotrebica robok na rovny povrch.

pre inStalaciu vyhladajte informacie v uzi- + Umiestnite vyrobok aspon 30 cm od ra-
vatel'skej priruCke a uistite sa, ze st k dis- diatorov, peci a podobnych tepelnych
pozicii pozadované elektrické a vodovodné zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych rar.
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+ Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho sIne¢ného svetla a na suchom
mieste.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru vocCi zadnej stene
nachdadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).

3.2 Pripevnenie plastovych klinov

Na zachovanie dostatocného priestoru na
cirkulaciu vzduchu medzi vyrobkom a ste-
nou pouzite plastové kliny dodané s vyrob-
kom. Namontujte 2 kusy plastovych klinov,
ako je znazornené na nasledujicom obraz-
ku.

(Uvedeny obrazok je nakresleny reprezenta-
tivne, nie je Uplne rovnaky ako vas vyrobok.)

4 Priprava

3.3 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovnovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i

N W

3.4 Vystraha pred horucim povr-
chom

Bocné steny vasho produktu su vybavené
rurkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci
systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-
kotlakova kvapalina, ktoré méze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyzaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
4.1 Co urobit pre Gsporu energie

+ Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-
nicke dostatok priestoru, aby bola zabez-
pecena dostatoéna cirkuldcia vzduchu na
chladenie.

+ Pretoze horuci a vlhky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie su
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpecne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a

sucasti, ako su kompresor, ventilator,
ohrieva¢, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.

+ V pripade, Ze je k dispozicii viacero moz-
nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepsie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-
nou policou. Tato kombinacia méze po-
moct zlepsit distriblciu vzduchu a ener-
geticku ucéinnost.
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+ Ukladajte potraviny do chladiaceho pries-
toru alebo chladiaceho prieCinku podla
spravnych skladovacich podmienok, aby
ste usetrili energiu.

4.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze ste vy-
konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-
mi v Castiach ,Bezpecnostné pokyny“ a ,In-
staIaC|a
Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila UplIna ucin-
nost chladenia.

+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt o najviac zatvorené.

+ Zmena teploty spésobena otvéranim a
zatvaranim dvierok pocCas pouzivania vy-
robku moze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

+ Ked sa kompresor zapne, budete pocut
zvuk. Je normalne, Ze vyrobok vydava

hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,

pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

5 Prevadzka spotrebica

+ Je normalne, ze predné okraje vyrobku su
teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-
nie, aby sa zabranilo kondenzacii

+ Pri niektorych modeloch sa panel indika-
tora automaticky vypne po 1 minute po
zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuju ked' sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tla¢idla.

4.3 Klimaticka trieda a definicie

Pozrite si klimaticku triedu na typovom $tit-
ku zariadenia. Podla klimatickej triedy sa
na vase zariadenie vztahuje jedna z na-
sledu1u0|ch informacii.
+ SN: DIhodobé mierne podnebie: Toto
chladiace zariadenie je urCené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 10 °C do 32
°C.

+ N: Mierne podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je uréené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebie: Toto
chladiace zariadenie je urCené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 16 °C do 38
°C.

+ T: Tropické podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je uréené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 43 °C.

NaJprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!
+ Vyrobok sa pouziva iba na skladovanie
potravin.

+ Ak nebudete doma (napr. dovolenka) a
nebudete dlhsiu dobu pouzivat Icematic
alebo davkovac vody, vypnite ventil vody.
V opac¢nom pripade moze dojst k tniku
vody.

6 Pouzivanie vasho spotrebica

Odpojenie vyrobku od siete

+ Odstrante z neho jedlo, z dévodu za-
branenia vzniku zapachu,

+ Pockajte, kym sa l'ad roztopi, vycistite in-
teriér a nechajte ho vyschnut, dvere
nechajte otvorené, aby sa neposkodili
vnutorné plasty telesa.

6.1 Nastavenie prevadzkovej teplo-
ty

Prevadzkova teplota sa nastavuje pomocou

reguldtora teploty.
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Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1=Najnizsie nastavenie chladenia (naj-
teplejsie nastavenie)

5=Najvyssie nastavenie chladenia (najc-
hladnejsie nastavenie)

alebo

Min. = NajnizSie nastavenie chladenia
(najteplejsie nastavenie)

Max. = NajvyssSie nastavenie chladenia
(Najchladnejsie nastavenie)

Priemerna teplota v chladiacom priestore
by mala byt priblizne +5 °C.

Vyberte nastavenie podla poZzadovanej tep-
loty.

Upozoriujeme, ze v chladiacom priestore
budu rézne teploty.

Najchladnejsia zoéna sa nachadza tesne
nad nadobou na ovocie a zeleninu (Cris-
per).

Vnutorna teplota zavisi aj od teploty okolia,
frekvencie otvarania dveri a mnozstva po-
travin ulozenych vo vnutri.

Casté otvéranie dvierok spésobuje zvySenie
vnutornej teploty.

Preto sa odportca zatvorit dvierka ¢o naj-
skor po pouziti.

Pouzitie vnutornych priehradiek
Pohyblivé police: Vzdialenost medzi polica-
mi je mozné nastavit podla potreby.
Z&asuvka na zeleninu: V tejto priehradke
mozZno zeleninu a ovocie skladovat dihu
dobu bez toho, aby sa pokazili.

Polica na fl'ase: Na tieto police je mozné
umiestnit flase, pohére a plechovky.

Skladovanie potravin

Chladiaci priestor je ur¢eny na kratkodobé
skladovanie Cerstvych potravin a napojov.
Mlie¢ne vyrobky skladujte vo vyhradenom
priestore chladnicky.

Fl'age je mozné skladovat v drziaku na
flase alebo na policke na flase vo dverach.
Surové méso je najlepsie skladovat v poly-
etylénovom vrecku v najniz§om oddeleni
chladnicky.

Pred vlozenim do chladni¢ky nechajte horu-
ce jedla a napoje vychladnut na izbovu tep-
lotu.

* Upozornenie:

Koncentrovany alkohol skladujte len zvisle
a tesne uzavrety.

* Upozornenie:

V jednotke neskladujte vybusné latky ani
nadoby s horlavymi hnacimi plynmi
(plechovky, spreje atd.). Nebezpecenstvo
explézie.

Rozmrazovanie

Odmrazovanie chladiaceho priestoru sa vy-
konava automaticky. Rozmrazena voda od-
teka odtokovym kanalom do zbernej nado-
by v zadnej Casti spotrebica.

Pocas odmrazovania sa na zadnej strane
chladnicky tvoria kvapky vody v dosledku
vyparnika.
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Ak vSetky kvapky nestekaju nadol, mézupo 6.2 Ukladanie potravin vo vaSom

rozmrazeni opat zamrzndt. Cistite ich han- produkte
dflckog namocenou v teplelj vode, nikdy Ukladanie potravin v Chladiacej prieh- m
vSak nie tvrdym alebo ostrym predmetom. radke

V chladiacom priecinku sa teplota sklado-
vanych potravin moze pohybovat medzi +3

°C a-3 °C. Teplota v chladiacom priecinku
moze klesnut pod 0 °C, ¢o nie je vhodné na
skladovanie Cerstvého ovocia a zeleniny.
Ak potrebujete ulozit Gerstvé potraviny do
chladiacich zésuviek, uistite sa, Ze nastavi-
te teplotu chladnicky na 5°C alebo vySSiu.

Ukladajte potraviny na r6zne miesta podla ich vlastnosti:

Potraviny

Miesto

Vajce

Dverova polica

Mliecne vyrobky (maslo, syr)

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre rafajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci prie¢inok

Ovocie, zelenina a zelen

Priehradka na ovocie a zeleninu, nddoba na ovocie a
zeleninu (Crisper) alebo;

V priehradke na Cerstvé potraviny, v zasuvke na ze-
leninu alebo v zasuvke Everfresh+ (ak je k dispozicii),
za predpokladu, Ze chladnicka je nastavena na teplo-
tunad 5°C

Cerstvé miso, hydina, ryby, klobdsy atd. Varené potraviny

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre ranajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci prie¢inok

Potraviny pripravené na poddvanie, balené vyrobky, konzer-
vované potraviny a uhorky

Horné police alebo dverova polica

Napoje, flase, korenie a obCerstvenie

Dverova polica

Ukladanie potravin v mraziacom priestore

+ Funkciu rychleho zmrazovania mozete
aktivovat 4-6 hodin pred funkciou
zmrazovania a vykonat rychlejsie
chladenie.

+ Teplé pokrmy pred vlozenim do

mraziaceho priestoru zohrejte na izbovu

teplotu.

Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte

na porcie s velkostou ktoré je mozné

konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
nych balickoch.

+ Pred vlozenim potravin do mraznicky sa
odportca ich zabalenie.

+ Aby ste zabranili uplynutiu doby sklado-
vania, napiSte na obal datum, ¢as a nazov
vyrobku podla doby skladovania roznych
potravin.

+ Potraviny, ktoré ste rozmrazili, rychlo
skonzumujte. Rozmrazené potraviny sa
nedaju znova zmrazit, pokial nie su tepel-
ne spracované. Po rozmrazeni nie je bez-
pecné konzumovat opéatovne zmrazené
Cerstvé potraviny bez tepelnej Upravy.

+ Pri zmrazovani ¢erstvych potravin ich
nedavajte do kontaktu s uz zmrazenymi
potravinami. V opa¢nom pripade sa
zmrazené potraviny rozmrazia.

Skladovanie potravin, ktoré sa predavaju

mrazené

+ Pri skladovani potravin dodrziavajte
Casové lehoty uvedené v tychto poky-
noch.

+ V zaujme ochrany kvality potravin dodr-
Ziavajte o najkratsi casovy interval
medzi nakupnou transakciou a skladova-
nim.
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+ Kupujte mrazené potraviny, ktoré su
skladované pri teplote -18 °C alebo niz-

Sej.

+ Vyhnite sa nakupu potravin, ktorych obaly

okrem pripadov, ked su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-

tvost dIhsi ¢as v priecinku pre Cerstvé vy-

robky aj v priecinku mraznicky.

su pokryté l'adom atd. To znamena, ze + Ak je priehradka na Cerstvé potraviny na-

vyrobok mohol byt Ciasto¢ne rozmrazeny
a znovu zmrazeny. Teplota ovplyvnuje

kvalitu potravin.

+ Potraviny skladujte po dobu odporucanu
vyrobcom. Z mraznicky vyberte len tolko

potravin, kolko potrebujete.
+ Ak je vas vyrobok (v tabulke odporuca- kovom priestore.

nych nastavenych hodnét) nastaveny na

uvedené nastavené hodnoty, potraviny si

stavena na nizSiu teplotu, Cerstvé ovocie
a zelenina mézu byt Ciastone zmrazené.

+ Dvojhviezdickové priehradky su vhodné

na predmrazené potraviny. Mozno v nich
skladovat zmrzlinu a kocky I'adu.

+ Potraviny zmrazujte len v 4 hviezdic-

NajdlhsSia doba

Méso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Steak Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu 68
alebo ich pevne obalte strec¢ovou féliou
P Zabalte kisky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou
Vyprazanie f6liou 6-8
Kocky Na malé kasky 6-8
Telacina : PP ; o0 N4 :
Umiestnenim félie medzi nakrajané platky alebo ich :
Rezne, kotlety pevne obalte stre¢ovou féliou 68
Kotlet Umiestnenim félie medzi kiisky mésa alebo ich osobit- 48
y ne obalte stre¢ovou féliou
Vyprésanie ?;:Laulte kusky mésa alebo ich pevne obalte strec¢ovou 28
Ovcie
maso Kocky Zabalte mleté méso do mraziaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte streCovou féliou
Vyprazanie fZéals)aulte kusky mésa alebo ich pevne obalte strec¢ovou 8-12
Steak Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu 812
Hovéidzi alebo ich pevne obalte strecovou féliou
ovédzie
Misové vj- miso Kocky Na malé kisky 8-12
robky Varené méaso Zabal'te ho v malych kiskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fen:nentovana Klobésa - Je potrebné ich zabalit, aj ked' maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakrajané platky 2-3
Kuracie a morcacie méso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do fdlie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - X : ;
divina Jele, krélik, srmka Zabalenim do foélie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg a 68

ich kosti musia byt oddelené)
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Najdlhsia doba

Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vlk,
kalkan velky, morsky jazyk) 46
! Po dokladnom vy¢isteni vnitornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- | Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové &asti. 2-4
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kavidr V9 vlas’tnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3
nadobéach
"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
Najdlhsia
’ . . doba
Ovocie a zelenina Priprava .
skladovania
(mesiace)
Fazula Pg u’mytl a nakrajani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vyltpeni a umyti Sokovym varom 2 minuty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 minuty 6-8
Mrkva Pc_) U'I’letl a nakrajani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
- . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . i 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a o€isteni Sokovym varom 2 minlty 6-9
Por Po nasekani a vy€isteni Sokovym varom 5 minut 6-8
. Po oddeleni listov a nakrajani jadra na kisky $okovym varom v
Karfiol s ] L 10-12
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pq u’mytl a nakrajani na 2 cm kisky $okovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica Pq u’mytl a nakrajani na 2 cm kusky $okovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na fnom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako Sulok alebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisteni a nakrajani Sokovym varom po dobu 2-3 minuty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oltpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Slivky, ¢eresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12

"Cas skladovania uvedeny v
Zeny na skladovacej teplote

tabulke je zalo-
-18°C."
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Mlie€ne vyrobky Priprava

Najdlhsia doba skladova-

Podmienky skladovania
nia (mesiace)

Syr (okrem syra feta)

Umiestnenim félie medzi
nakrdjané platky

Mbze byt ponechany v pévod-
nom obale na kratkodobé usklad-
6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.

Maslo, margarin

Vo vlastnom obale

Vo vlastnom obale alebo v

6 plastovych nadobach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
"MnozZstvo Cerstvych potravin, ktoré je moz-
né zmrazit na urCity Cas, je uvedené na ty-
povom Stitku."

Ak sa dvere priehradky ¢asto otvarajui a
zatvaraju a zostdvaju dlho otvorené, tep-
lota v priehradke sa vyrazne zvysi, ¢o mo-
Ze znizit zivotnost potravin a sposobit ich
znehodnotenie.

Aby nedoslo k zmene zapachu a chuti,
potraviny by sa mali skladovat v uzavre-
tych nadobach.

Ak chcete dosiahnut lepSie a homogén-
nejsie chladenie, umiestnite potraviny od-
delene tak, aby nimi mohol prudit studeny
vzduch.

Zabezpecte prudenie vzduchu ponecha-
nim priestoru medzi potravinami a
vnutornou stenou. Ak potraviny opriete o
zadnu stenu, mézu zamrznut.

Uvarené teplé jedla pred ulozenim do
chladnicky schladte na izbovu teplotu.
Potom mozete vlazny pokrm umiestnit
do spodnych polic chladnicky. Teplé po-
traviny umiestnite dalej od potravin pod-
liehajucich skaze.

Mrazené potraviny rozmrazujte v prieh-
radke pre Cerstvé potraviny. Tymto spo-
sobom mézete chladit priehradku na
Cerstvé potraviny pomocou mrazenych
potravin a Setrit energiu.

Skladovanie nezrelého tropického ovocia
(mango, meloény, papéja, banany, ananas)
v chladnicke moze urychlit proces do-
zrievania. To sa neodporuca, pretoze to
spOsobi skratenie Casu skladovania.
Cibulu, cesnak, zazvor a inu korenovu ze-
leninu skladujte v tmavych a chladnych
priestoroch, nie v chladnicke.

+ Ak zistite, Ze sa v chladnicke pokazila
nejaka potravina, vyhodte ju a vyCistite
prisluSenstvo, ktoré s fou prislo do kon-
taktu.

+ Aby ste jedl3, ako su polievky a dusené
jedl3, ktoré sa varia vo velkych hrncoch,
rychlo ochladili, m6Zete ich dat do chlad-
nicky tak, Ze ich rozdelite do vlastnych
plytkych nadob.

+ Neumiestnujte nebalené potraviny do
blizkosti vajec.

+ Ovocie a zeleninu skladujte oddelene a
jednotlivé druhy skladujte spolu (napri-
klad jablka s jablkami, mrkvu s mrkvou).

+ Zelenu zeleninu vyberte z plastového
vrecka a po zabaleni do papierového ute-
raka alebo susiacej utierky ju vloZte do
chladnicky. Ak tento typ potravin pred
uloZzenim do chladni¢ky umyjete, neza-
budnite ich vysusit.

+ VIhké prostredie a zaroven prudenie
vzduchu vytvorite tak, Ze ovocie a zeleni-
nu, ktoré su nachylné na vysychanie, bu-
dete uchovavat v perforovanych alebo
neuzavretych plastovych vreckach.

+ Ak je vas vyrobok (v tabulke odportca-
nych nastavenych hodnét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dlhsi ¢as v chladiacom priecinku, aj
v mraziacom priecinku.

Umiestnenie potravin

Police v chladiacom priestore:Potraviny vo

vnutri hrncov, taniere s uzdverom a obaly s

uzdverom, vajcia (v uzavretom obale)

Policky na dverach chladiaceho pries-

toru:Malé a balené potraviny alebo napoje

Crisper:Zelenina a ovocie
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Podrobnosti o mraznicke

Podl'a noriem IEC 62552, mraznicka musi
mat schopnost zmrazit 4,5 kg potravin na
teplotu -18°C alebo nizsej pri izbovej teplo-
te 25°C za 24 hodin na kazdych 100 litrov
objemu mraziaceho priestoru.

Potraviny mézu byt zachované po dlhsiu
dobu iba pri teplote do teploty -18°C.
Potraviny moZzete udrziavat Cerstvé po
dobu niekolkych mesiacov (v mraznicke na
alebo pod teplotou -18°C).

Potraviny ktoré maju byt zmrazené nesmu
prist do kontaktu s uz zmrazenymi po-
travinami vo vnutri mraznicky z dévodu za-
branenia ich ¢iastocnému rozmrazeniu.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pre
predizenie doby zmrazeného skladovania.
Po filtracii dajte jedlo do vzduchotesnych
baleni a umiestnite ho v mraznicke. Banany,
paradajky, hlavkovy Salat, zeler, varené vaj-

ZRIEKNUTIE SA PRAVA

cia, zemiaky a podobné potraviny nezm-
razujte. V pripade, Ze su tieto potraviny
zmrazené, negativne to ovplyvni len ich vy-
zivové hodnoty a konzumné vlastnosti.
Nejedna sa o hnilobu, ktora by ohrozovala
[udské zdravie.

Umiestnenie potravin

Police v mraziacom priestore:R6zne
mrazené potraviny ako méso, ryby, zmrzli-
na, zelenina atd".

Police v chladiacom priestore:Potraviny vo
vnutri hrncov, taniere s uzaverom a obaly s
uzaverom, vajcia (v uzavretom obale)
Policky na dverach chladiaceho pries-
toru:Malé a balené potraviny alebo napoje
Crisper:Zelenina a ovocie

Priehradka na cerstvé potraviny:Lahodky
(ranajky, masové vyrobky spotrebované v
kratkom Case)

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-
covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-
kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-
pecného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v stlade
s nasledujucimi pokynmi (pozri ¢ast ,Sa-
moprava”).

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej Casti
»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-
du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
nia problémom s bezpec¢nostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
onalny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v sulade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
mézete obratit prostrednictvom telefénne-
ho ¢isla uvedeného v pouzivatel'skej
prirucke/zaru¢nom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, moze po-
skytovat sluzby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozoriiujeme, ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-

mi (ktori nemaju opravnenie od spoloénos-
ti )Whirlpool maju za nasledok stratu zaru-
ky.

Samooprava

Koncovy pouzivatel si méze sam opravit
vyluéne nasledujice nahradné diely: kl'ucky
dveri, zavesy dveri, zdsobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com od 1. marca 2021).
Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vazneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v navo-
de na pouzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . V
zaujme vasej bezpecnosti odpojte vyrobok
od elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
sU uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatelmi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priruckach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com, m6zu sposobit bezpec¢-
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nostné problémy, ktoré nemozno pripisat
Whirlpool, a viest k strate zaruky na vyro-
bok.

Preto sa dorazne odporica, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesionalne
opravovne alebo registrované profesional-
ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
my s bezpec¢nostou a poskodit produkt a
nasledne sposobit poZiar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie osob.
Napriklad, ale nie vylu¢ne, nasledujuce
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd'.

Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouZiva-
telia nedodrziavaju vy$sie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
Cas tohto obdobia budu k dispozicii origi-
nalne nahradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimalna zdru¢na doba na Vami zakipe-
nu chladni¢ku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku méze vyme-
nit len odborny servis.
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Nejdfive si prectéte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek .

Zaregistrujte své produkty na www.register10.eu

Byli bychom radi, kdyby jste dosahli optimalni ucinnost tohoto vysoce kvalitniho vyrobku,
ktery byl vyroben pomoci nejmodernéjsich technologii. Pfed pouzitim produktu si pozorné
prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci.

Dbejte na v§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfirucce. Timto zplisobem
budete chrénit sebe a svij vyrobek pfed moznymi nebezpecimi. Uschovejte tento navod k
obsluze. Prilozte tuto priruc¢ku ke spotiebici, pokud jej odevzdate nékomu jinému.

V uzivatelské pfiru€ce jsou pouzivany nasledujici symboly, které se nachazi na
vyrobku:

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

[Of= 0]
- E N E HG * % Informace o modelu ulozené v databazi vyrobkd se daji ziskat

zadanim nésledujici webové stranky a vyhledanim identifikatoru
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [vaseho modelu (*), ktery je uveden na energetickém stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Naskenujte QR kdéd na spotrebici, abyste se dostali k dalSim informacim.
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1 Pokyny pro ochranu zivotniho prostiredi

1.1 Likvidace obalovych materiala Jednotlivé ¢4sti obalu se proto musi
likvidovat zodpovédné a v pIném souladu s

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

predpisy mistnich organd, které upravuiji csS
oznacen recyklacnim symbolem @ likvidaci odpadu.
2 Vase chladnicka
Iy
i — IE\TI’" [ 1
= I g
10 «
=
s = > 2
9 : = % -_-""——JL" .
8 ¢ ~
i |
6+ HA T (S 2
coeocoo o ;\% o

5
1 Policka ve dvefich 2 Drzak na vejce
3 Drzak na lahve 4 Drzak na lahve
5 Nastavitelné stojany 6 Nadoba na ovoce a zeleninu
7 Sklenéna policka nadoby na ovoce a 8 Kanal pro sbér rozmrazené vody
zeleninu
9 Nastavitelna police 10 Vnitfni osvétleni a knoflik termostatu

*Voliteln&: Udaje v této uzivatelské pfirucce
jsou schematické a nemusi presné
odpovidat vaSemu vyrobku. Pokud vas
vyrobek neobsahuje prislusné ¢asti, tyto
informace se vztahuji na ostatni modely.

3 Instalace

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"! elektrické a vodovodni nastroje. Pokud ne,
pro usporadani téchto nastrojl podle
potieby se obratte na elektrikare a

3.1 Spravné misto pro instalaci

Pro instalaci vyrobku se obratte na vodoinstalatéfri.
autorizovany servis. Pro pfipravu + Pro zabranéni vibracim umistéte vyrobek
spotrebice pro instalaci vyhledejte na rovny povrch

informace v uzivatelské pfirucce a ujistéte
se, ze jsou k dispozici pozadované
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+ Umistéte vyrobek alespon 30 cm od
radiatord, kamen a podobnych tepelnych
zdroja a alespon 5 cm od elektrickych
trub

+ Pfi umisténi dvou chladnicek v prilehlé
pozici, mezi dvéma jednotkami nechejte
vzdalenost nejméné 4 cm.

+ Uchovavejte produkt mimo pfimé
slunecni svétlo a na suchém misté.

+ Zkontrolujte, zda je na svém misté
soucastka zajistujici ochranny odstup od
zdi (pokud je dodana s vyrobkem).

3.2 Pripevnéni plastovych klint

K zachovani dostatecného prostoru pro
cirkulaci vzduchu mezi vyrobkem a sténou
pouzijte plastové kliny dodané s vyrobkem.
Namontujte 2 kusy plastovych kling, jak je
znazornéno na nasledujicim obrazku.
(Uvedeny obrazek je nakreslen
reprezentativné, neni Uplné stejny jako vas
vyrobek.)

4 Priprava

3.3 Nastaveni nozek

Pokud vyrobek neni v rovnovazné poloze,
nastavte predni nastavitelné stojany jejich
otacenim smérem doprava nebo doleva.

| i

N W

3.4 Vystraha pied horkym
povrchem

Bocni stény vaseho produktu jsou vybaveny
trubkami chlazeni, které vylepsuji chladici
systém. Pres tyto povrchy miiZe téct
vysokotlaka kapalina, kterd mize zpUsobit
ohfev boc¢nich stén. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
4.1 Co udélat pro usporu energie

« Pfi nakladani potravin nechte v
chladni¢ce dostatek mista pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu pro
chlazeni.

+ Protoze horky a vlhky vzduch se
nedostane pfimo do vaseho vyrobku,
kdyzZ nejsou dvitka zavrena, vyrobek se
optimalizuje ve stavajicich podminkach
tak, aby jidlo uvnitf bylo bezpecné

chranény. Za téchto okolnosti budou
funkce a soucasti, jako jsou kompresor,
ventilator, ohfivac, rozmrazovag,
osvétleni, displej atd., pracovat podle
potreb s minimalni spotfebou energie.

+ V pripadé, ze je k dispozici vice moznosti,
sklenéné police musi byt umistény tak,
aby nebyly blokovany vystupy vzduchu na
zadni sténé a nejlépe tak, aby vystupy
vzduchu zUstaly pod sklenénou polici.
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Tato kombinace mize pomoci zlepsit
distribuci vzduchu a energetickou
ucinnost.

+ Ukladejte potraviny do chladiciho
prostoru nebo chladici slozky podle
spravnych skladovacich podminek,
abyste usetrili energii.

4.2 Prvni uvedeni do provozu

Pred pouzitim produktu se ujistéte, Ze byly

provedeny vSechny nezbytné pripravy v

souladu s pokyny uvedenymi v kapitolach

,,Bezpecnostnl instrukce" a "Instalace".
Pfed pouzitim vyrobku pockejte alespon
2 hodiny, aby se zajistila Uplna Ucinnost
chlazeni.

+ Nechte produkt bézet bez umisténi
jakychkoli potravin uvnitf po dobu 6 hodin
a dvirka produktu by méla byt co nejvice
zaviena.

« Zména teploty zplsobena oteviranim a
zaviranim dvifek b&hem pouzivani
vyrobku miize bézné vést ke kondenzaci
na dvefich/policich a sklenénych
nadobach umisténych ve vyrobku.

+ KdyZ se kompresor zapne, uslySite zvuk.
Je normalni, ze vyrobek vydava hluk, i
kdyz kompresor neni v provozu, protoze v
chladicim systému se miize stlacovat
kapalina a plyn.

5 Provoz spotiebice

+ Je normalni, Zze se predni hrany produktu
ohreji. Tyto oblasti jsou navrzeny tak, aby
se zahrali, s cilem zabranéni kondenzace.

+ U nékterych modelG se panel indikétoru
automaticky vypne po 1 minutach po
zavreni dvefi. Znovu se aktivuje kdyz se
dvere oteviou nebo po stisknuti tlacitka.

4.3 Klimaticka trida a definice

Prohlédnéte si klimatickou tfidu na
typovém stitku zafizeni. Podle klimatické
tfidy se na vase zafizeni vztahuje jedna z
nasledujicich informaci.

+ SN: Dlouhodobé mirné podnebi: Toto
chladici zafizeni je urc¢eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 10 °C do 32 °C.

+ N: Mirné podnebi: Toto chladici zafizeni
je urceno k pouzivani pfi teplotach okoli
od 16°C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur€eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 38°C.

+ T: Tropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur€eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 43°C.

NeJdrlve si preCtéte "Bezpecnostni pokyny"!
+ Vyrobek se pouziva pouze pro skladovani
potravin.

+ Pokud nebudete doma (napf. dovolend) a
nebudete delsi dobu pouzivat vyrobnik
ledu Icematic nebo davkovac vody,
vypnéte ventil vody. V opa¢ném pfipadé
muze dojit k Uniku vody.

6 Pouzivani vaseho spotiebice

OdeJenl vyrobku od sité
+ Odstrante néj jidlo, z dlivodu zabranéni
zdapachu,

+ Pockejte, aZ led roztaje, vyCistéte interiér
a nechte jej vyschnout, dvere nechte
oteviené, aby se neposkodily vnitini
plasty télesa.

6.1 Nastaveni provozni teploty

Provozni teplota se nastavuje pomoci
reguldtoru teploty.
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Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1=Nejnizsi nastaveni chlazeni
(nejteplejsi nastaveni)

5=Nejvyssi nastaveni chlazeni
(nejchladnéjsi nastaveni)

nebo

Min. = NejnizSi nastaveni chlazeni
(nejteplejsi nastaveni)

Max. = Nejvyssi nastaveni chlazeni
(Nejchladnéjsi nastaveni)

Prlimérna teplota v chladicim prostoru by
meéla byt pfiblizné +5 °C.

Vyberte nastaveni podle pozadované
teploty.

Upozoriujeme, ze v chladicim prostoru
budou rGzné teploty.

Nejchladnéjsi zéna se nachazi tésné nad
nadobou na ovoce a zeleninu.

Vnitini teplota zavisi také na okolni teploté,
frekvenci otevirani dvefi a mnozstvi
potravin ulozenych uvnitr.

Casté otevirani dvifek zplsobuje zvySeni
vnitini teploty.

Proto se doporucuje zavrit dvifka co
nejdrive po pouziti.

Pouziti vnitfnich pFihradek

Pohyblivé police: Vzdalenost mezi policemi
Ize nastavit dle potreby.

Zasuvka na zeleninu: V této pfihradce Ize
zeleninu a ovoce skladovat dlouhou dobu,
aniz by se pokazily.

Police na lahve: Na tyto police lze umistit
lahve, sklenice a plechovky.

Skladovani potravin

Chladici prostor je urcen ke kratkodobému
skladovani cerstvych potravin a napoju.
Mlécné vyrobky skladujte ve vyhrazeném
prostoru chladnicky.

Lahve Ize skladovat v drzaku na ldhve nebo
na policce na lahve ve dvefich.

Syrové maso je nejlépe skladovat v
polyethylenovém sacku v nejnizsim
oddéleni chladnicky.

Pred vlozenim do chladni¢ky nechte horka
jidla a napoje vychladnout na pokojovou
teplotu.

e Upozornéni:

Koncentrovany alkohol skladujte pouze
svisle a tésné uzavreny.

e Upozornéni:

V jednotce neskladujte vybusné latky ani
nadoby s hoflavymi hnacimi plyny
(plechovky, spreje atd.). Nebezpeci
exploze.

Odmrazovani

Odmrazovani chladiciho prostoru se
provadi automaticky. Rozmrazena voda
odtéka odtokovym kanalem do sbérné
nadoby v zadni ¢asti spotfebice.
Béhem odmrazovani se na zadni strané
chladnicky tvofi kapky vody v disledku
vyparniku.

CS/30



Pokud vsechny kapky nestékaji dold,
mohou po rozmrazeni opét zamrznout.
Cistéte je hadiikem namogenym v teplé
vodeé, nikdy vSak ne tvrdym nebo ostrym
predmétem.

6.2 Ukladani potravin ve vasem
produktu

Ukladani potravin v Chladici pfihradce
V chladici sloZce se teplota skladovanych
potravin mizZe pohybovat mezi 3 °C a-3 °C.
Teplota v chladici slozce miZe klesnout
pod 0 °C, coz neni vhodné pro skladovani
Cerstvého ovoce a zeleniny. Pokud
potrebujete ulozit Cerstvé potraviny do
chladicich zasuvek, ujistéte se, Ze nastavite
teplotu chladni¢ky na 5°C nebo vyssi.

Cs

Ukladejte potraviny na riizna mista podle jejich vlastnosti:

Potraviny

Umisténi

Vajicka

Poli¢ka ve dvefich

MIécné vyrobky (méslo, syr)

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidafnové
potraviny) pfihradka / chladici slozku

Ovoce, zelenina a zelen

Prihradka na ovoce a zeleninu, nddoba na ovoce a
zeleninu (Crisper) nebo;

V prihradce na Cerstvé potraviny, v zdsuvce na
zeleninu nebo v zasuvce Everfresh (je-li k dispozici),
za predpokladu, Ze chladnicka je nastavena na
teplotu nad 5°C

Cerstvé maso, drilbeZ, ryby, klobdsy atp. Varené potraviny

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidafiové
potraviny) pfihradka / chladici slozku

Potraviny pfipravené k podavani, balené vyrobky,
konzervované potraviny a okurky

Horni police nebo dverni policka

Ndépoje, lahve, pepr a obcerstveni

Poli¢ka ve dvefich

Ukladani potravin v mrazicim prostoru

+ Funkci rychlého zmrazovani mlzete
aktivovat 4-6 hodin pred funkci
zmrazovani a proveést rychlejsi chlazeni.

+ Teplé pokrmy pred vlozenim do

mraziciho prostoru zahrejte na pokojovou

teplotu.

Potraviny, které se maji zmrazit, rozdélte

na porce s velikosti které Ize

konzumovat, a zmrazte je v

samostatnych baliccich.

+ Pred vlozenim potravin do mraznicky se
doporucuje jejich zabaleni.

+ Abyste zabranili uplynuti doby
skladovani, napiste na obal datum, Cas a
nazev vyrobku podle doby skladovani
rliznych potravin.

+ Potraviny, které jste rozmrazili, rychle
zkonzumujte. Rozmrazené potraviny
nelze znovu zmrazit, pokud nejsou
tepelné zpracovany. Po rozmrazeni neni
bezpecné konzumovat opétovné
zmrazené Cerstvé potraviny bez tepelné
Upravy.

+ Pfi zmrazovani ¢erstvych potravin je
nedavejte do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami. V opacném pripadé se
zmrazené potraviny rozmrazi.

Skladovani potravin, které se prodavaji

zmrazené

+ Pri skladovani potravin dodrzujte ¢asové
IhGty uvedené v téchto pokynech.

+ V zajmu ochrany kvality potravin
dodrzujte co nejkratsi Casovy interval
mezi nakupni transakci a skladovanim.
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+ Kupujte mrazené potraviny, které jsou
skladovany pfi teploté -18 °C nebo nizsi.

+ Vyhnéte se nakupu potravin, jejichz obaly

jsou pokryty ledem atp. To znameng, ze

vyrobek mohl byt ¢astecné rozmrazen a

znovu zmrazen. Teplota ovliviuje kvalitu

potravin.

Skladujte potraviny po dobu

doporucenou vyrobcem. Z mraznicky

vyjméte jen tolik potravin, kolik

potrebujete.

« Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,

potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v
prostredi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delSi dobu ve slozce pro
Cerstvé vyrobky i ve slozce mraznicky.
Pokud je pfihradka na Cerstvé potraviny
nastavena na nizsi teplotu, Cerstvé ovoce
a zelenina mohou byt ¢astecné
zmrazeny.

Dvouhvézdickové prihradky jsou vhodné
pro pfedmrazené potraviny. Lze v nich
skladovat zmrzlinu a kostky ledu.
Potraviny zmrazujte jen ve 4
hvézdickovém prostoru.

Nejdelsi doba
Maso a ryby Priprava skladovani
(mésice)
Nakrdjejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak e - Y e 6-8
nebo jejich pevné obalte stre¢ovou félii
Vyprézen Zabevzlte kou:slﬁy masa nebo jejich pevné obalte 68
stre¢ovou folii
Kostky Na malé kousky 6-8
Teleci x - P . PR . ~
Rizky, kotlety Umlstenlmvfolle mezi nakréjené platky nebo jejich pevné 68
obalte streCovou félii
Kotlety Umlstenlmvfolle mezi kousky masa nebo je specialné 48
obalte streCovou félii
Vyprageni Zab?lte kou,sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 28
o strecovou félii
Ovei
maso Kostky Zabalte mlfgte mas,o'fjo mraziciho sacku, nebo jej pevné 28
obalte stre¢ovou folii
Vyprazeni Zab§lte kou’sl'<,y masa nebo jejich pevné obalte 8-12
strecovou folii
Steak Nakra_]gﬁe jeo tlgustce 2 cma poIozFeﬂmen né folii 812
- nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Hovézi -
Masné maso Kostky Na malé kousky 8-12
vyrobky Varené maso Zabalte ho v malych kouscich do kapsy na mrazeni 8-12
Mleté maso Bez kofeni, v plochych pytlich 1-3
Droby (kusy) V kouscich 1-3
Ferl:nentovana Klobésa - Je tieba je zabalit, i kdyz maji vlastni obal. 1-3
saldm
Sunka Umisténim folie mezi nakrajené platky 2-3
Kureci a krati maso Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porce by nemély piesahnout 2,5 kg) 4-6
Kachna Zabalenim do fdlie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Dribez a Zabalenim do foli by nemély presahnout 2,5 k
zvéfina Jelen, kralik, srnka abalenim co folie (Porce Dy nemely presahnout £, kg 6-8
a jejich kosti musi byt oddéleny)
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Nejdelsi doba
Maso a ryby Pfiprava skladovani
(mésice)
Sladkovodni ryby (pstruh, 9
kapr, jefab, sumec)
Libové ryby (mofsky vlk,
pakambala velka, morsky 4-6
jazyk) Po dukladném vycisténi vnitfnosti a $upin jejich omyijte
;y(?i);lfé o Mastné ryby (bonito, ﬁlvysuét? av pfipadé potreby jim odfiznéte ocasni a
plody makrela, lufara, parma, avove Casti. 2-4
ancovicky)
Mékkysi Vycisténé a v pytlich 4-6
Kavidr V? vIas}mm obaly, v hlinikovych nebo plastovych 2.3
nadobéach
"Cas skladovéni uvedeny v tabulce je
zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."
Nejdelsi
Ovoce a zelenina Priprava doba
P skladovani
(mésice)
Fazole Pg umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vyloupeni a umyti Sokovym varem 2 minuty 10-12
Zeli Po vyc¢isténi Sokovym varem 1 - 2 minuty 6-8
Mrkev Pc_) umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3-4 12
minuty
. Po odfFiznuti stonky, rozdélenim na dvé ¢asti a oddélenim semen
Pepf L R 8-10
vafenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a o¢isténi Sokovym varem 2 minuty 6-9
Pér Po nasekanym a vycisténi Sokovym varem 5 minut 6-8
Kvétak Po 9dd_e:|va:n| I|s’tu a nakrajeni jadra na kousky Sokovym varem v 10-12
troSe citrénové vody po dobu 3 - 5 minut
Lilek Pq umyti a nakrdjeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 4 10-12
minuty
Dyné Pq umyti a nakrdjeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zlehka osmahneme na oleji a vytla¢ime na ném citron 2-3
Kukufice Ocisténim a zabalenim jako palice nebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisténi a nakrajeni Sokovym varem po dobu 2-3 minuty 8-10
Meruriky a broskve Rozdélime na polovinu a vybereme pecky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oloupani 8-12
Pecené ovoce Pfidanim 10% cukru do nadoby 12
Svestky, tfesné, visné Po umyti a odstranéni stopek 8-12

"Cas skladovéni uvedeny v tabulce je
zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."
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MIlécné vyrobky. Pfiprava Nejdelsi doba skladovani Podminky skladovani
(mésice)
Mze byt ponechéan v plivodnim
Umisténim folie mezi obalu na kratkodobé uskladnéni.
Syr (kromé syra feta) nakraiend platk 6-8 Na dlouhodobé skladovani
) platky zabalte do alobalu nebo plastové
félie.
Maslo, margarin Ve vlastnim obalu 6 Ve vlast’nlm o,balu’nebo v
plastovych nadobach

"Cas skladovani uvedeny v tabulce je
zalozen na skladovaci teploté -18 °C."
Mnozstvi Cerstvych potravin, které Ize
zmrazit na urcitou dobu, je uvedeno na
typovém Stitku.

Pokud se dverfe pfihradky ¢asto oteviraji
a zaviraji a zlstavaji dlouho otevrené,
teplota v pfihradce se vyrazné zvysi, coz
mdzZe snizit Zivotnost potravin a zplsobit
jejich znehodnoceni.

Aby nedoslo ke zméné zapachu a chuti,
potraviny by mély byt skladovéany v
uzavfenych nadobach.

Chcete-li dosahnout lepsiho a
homogennéjsiho chlazeni, umistéte
potraviny oddélené tak, aby jimi mohl
proudit studeny vzduch.

Zajistéte proudéni vzduchu ponechanim
prostoru mezi potravinami a vnitrni
sténou. Pokud potraviny oprete o zadni
sténu, mohou zamrznout.

Uvarena tepla jidla pred ulozenim do
chladnicky zchladte na pokojovou
teplotu. Potom mUzete vlazny pokrm
umistit do spodnich polic chladnicky.
Teplé potraviny umistéte dale od potravin
podléhajicich zkaze.

Mrazené potraviny rozmrazujte v
prihradce pro Cerstvé potraviny. Timto
zplsobem muzete chladit prihradku na
Cerstvé potraviny pomoci mrazenych
potravin a Setfit energii.

Skladovani nezralého tropického ovoce
(mango, melouny, papdja, banany,
ananas) v chladni¢ce muze urychlit
proces zrani. To se nedoporucuje,
protoze se tim zkrati doba skladovani.
Cibuli, cesnek, zazvor a jinou kofenovou
zeleninu skladujte v tmavych a chladnych
prostorach, nikoli v chladnicce.

+ Pokud zjistite, ze se v chladnicce
pokazila néjaka potravina, vyhodte ji a
vyCistéte prislusenstvi, které s ni prislo do
kontaktu.

Abyste jidla, jako jsou polévky a dusena

jidla, ktera se vafi ve velkych hrncich,

rychle ochladila, mdzete je dat do
chladnicky tak, ze je rozdélite do
vlastnich mélkych nadob.

+ Neumistujte nebalené potraviny do
blizkosti vajec.

+ Ovoce a zeleninu skladujte oddélené a
jednotlivé druhy skladujte spolu
(napriklad jablka s jablky, mrkev s mrkvi).

+ Zelenou zeleninu vyjméte z plastového
sacku a po zabaleni do papirového
rucniku nebo susici utérky ji viozte do
chladnicky. Pokud tento typ potravin pred
uloZzenim do chladnicky omyjete,
nezapomente je vysusit.

+ VIhké prostredi a zaroven proudéni
vzduchu vytvofite tak, Zze ovoce a
zeleninu, které jsou nachylné k vysychani,
budete uchovavat v perforovanych nebo
neuzavienych plastovych saccich.

+ Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporuéenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v
prostiedi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delSi dobu v chladici
slozce i v mrazici slozce.

Umisténi potravin

Police v chladicim prostoru: Potraviny

uvnitf hrncq, talife s uzavérem a obaly s

uzdavérem, vejce (v uzavieném obalu)

Policky na dverich chladiciho prostoru:

Malé a balené potraviny nebo napoje

Crisper: Zelenina a ovoce
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Podrobnosti o mraznicce

Podle normy IEC 62552 musi mit
mraznicka kapacitu pro zmrazeni 4,5 kg
potravin pfi teploté -18°C nebo nizsi pfi
pokojové teploté 25°C za 24 hodin na
kazdych 100 litr(l objemu mraziciho
prostoru.

Potraviny mohou byt zachovany po delsi
dobu pouze pfi teploté do teploty -18 °C.
Potraviny miZzete udrzovat Cerstvé po dobu
nékolika mésicl (v mraznic¢ce na nebo pod
teplotou-18 °C).

Potraviny které maji byt zmrazeny nesmi
prijit do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami uvniti mrazni¢ky z divodu
zabranéni jejich ¢aste¢nému rozmrazeni.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pro
prodlouzeni doby zmrazeného skladovani.
Po filtraci dejte jidlo do vzduchotésnych
baleni a umistéte jej v mraznic¢ce. Banany,
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rajCata, hlavkovy salat, celer, varené vejce,
brambory a podobné potraviny
nezmrazujte. V pfipadé, ze jsou tyto
potraviny zmrazeny, negativné to ovlivni jen
jejich vyzivové hodnoty a konzumni
vlastnosti. Nejedna se o hnilobu, ktera by
ohrozovala lidské zdravi.

Umisténi potravin

Police v mrazicim prostoru: Riizné
mrazené potraviny jako maso, ryby,
zmrzlina, zelenina atp.

Police v chladicim prostoru: Potraviny
uvniti hrnc, talife s uzavérem a obaly s
uzavérem, vejce (v uzavieném obalu)
Policky na dvefich chladiciho prostoru:
Malé a balené potraviny nebo napoje
Crisper: Zelenina a ovoce

Prihradka na Cerstvé potraviny: Lahtdky
(snidané, masné vyrobky spotiebované v
kratkém case)

Nékteré (jednoduché) poruchy muze
koncovy uzivatel adekvatné vyresit bez
jakychkoli bezpecnostnich rizik nebo
nebezpecného pouziti, pokud se tyto chyby
opravi v mezich stanovenych limity a v
souladu s nasledujicimi pokyny (viz ¢ést
,Samoprava").

Proto, pokud neni v nize uvedené ¢asti
»Samoprava“ povoleno néco jiného, opravy
budou adresovany registrovanym
profesionalnim opravnam, a z dlivodu
predchazeni problémim s bezpecnosti.
Registrovany profesiondlni opravar je
profesiondlni opravar, jemuz vyrobce udélil
pristup k pokyniim a seznamu nahradnich
dild tohoto produktu v souladu s metodami
popsanymi v legislativnich aktech podle
smérnice 2009/125/ES.

Ovsem zarucni opravy mlzZe provadét
pouze ten servis (tedy opravnéna odborna
opravna), jehoz telefonni ¢islo naleznete v
navodu/v zarucénim listé nebo ziskate u
svého autorizovaného prodejce.
Upozoriujeme tedy, Ze opravy provedené
odbornymi servisy (které nejsou
spoleénosti Whirlpool opravnéni) vedou k
poruseni zaruky.

Samooprava

Koncovy uzivatel si mize sam opravit
vyhradné nasledujici nahradni dily: kliky
dvefi, zavésy dvefi, zadsobniky, kose a
tésnéni dvefi (aktualizovany seznam je k
dispozici na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com od 1.
brezna 2021).

Kromé toho, aby se zajistila bezpecnost
vyrobku a predeslo se riziku vazného
poranéni, musi byt tato samooprava
provedena podle pokynd uvedenych v
navodu k pouZiti pro samoopravu nebo
pokyn( dostupnych na strance https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
V zajmu vasi bezpecnosti odpojte vyrobek
od elektrické sité dfive, nez se pokusite o
vlastni opravu.

Opravy nebo pokusy o opravu provedené
koncovymi uzivateli u dild, které nejsou
soucasti tohoto soupisu, nebo které nejsou
v souladu s pokyny v navodu pro vlastni
opravy nebo s pokyny, které jsou k dispozici
na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com, ,
mohou vést ke vzniku bezpecnostnich rizik,
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ktera nespadaji do odpovédnosti
spolecnosti Whirlpool, a vedou k propadnuti
zaruky na vyrobek.

Proto se dlirazné doporucuije, aby se
koncovi uzivatelé zdrzeli pokust o
provedeni oprav, které nespadaji do
uvedeného seznamu nahradnich dild, a v
takovém pfipadé kontaktujte autorizované
profesionalni opravny nebo registrované
profesionalni opravny. Naopak, takové
pokusy koncovych uzivatel mohou
zpUsobit problémy s bezpeénosti a
poskodit produkt a ndsledné zpUsobit
pozar, vytopeni, elektricky zasah a vazné
zranéni osob.

Napfiklad, ale ne vylu¢né, nasledujici
opravy musi byt adresovany autorizovanym
odbornym servisem nebo registrovanym
odbornym servisem: kompresor, chladici
okruh, hlavni deska, deska ménice, deska
displeje atp.

Vyrobce/proddavajici nemdze byt v zadném
pfipadé odpovédny za pfipad, kdy koncovi
uzivatelé nedodrzi vySe uvedena
ustanoveni.

Dostupnost nahradnich dilt pro chladnickuy,
kterou jste si zakoupili, je 10 let. Beéhem
tohoto obdobi budou k dispozici originalni
nahradni dily pro spravny provoz chladnicky
Minimalni zaruéni doba na vami
zakoupenou lednicku je 24 mésic(.

Tento vyrobek je vybaven svételnym
zdrojem energetické tfidy "G".

Svételny zdroj v tomto vyrobku maze
vymeénit pouze odborny servis.
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