INSTRUKCJA CODZIENNE)J
EKSPLOATACII

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje
HOTPOINT - ARISTON obstugi i konserwacji urzadzenia mozna
Aby méc korzystac¢ z programu "W: ww pobrac odwiedzajac nasza strone
= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy — docs.hotpoint.eu i postepujac zgodnie ze
zarejestrowac swoj produkt na stronie wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie
www.hotpoint.eu/register tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa
° i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
LI DRSO 2. Wenty|at0r
3. Grzatka okragta
(niewidoczna)
4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)
5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/ grill
7. Oswietlenie piekarnika
8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)
9. Dolna grzatka okragta
(niewidoczna)
PANEL STEROWANIA
.
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1. POKRETLO WYBORU 2.ZEGAR ANALOGOWY 4.DIODA TERMOSTATU/
Stuzy do wiaczania urzadzenia NAGRZEWANIA
poprzez wybranie funkgji. Obréci¢ | 3. POKRETLO TERMOSTATU Swieci podczas nagrzewania
do pozycji (), by wyfaczyc¢ Obréci¢, aby wybraé zadana urzadzenia. Wytacza sie
urzadzenie. temperature. po osiggnieciu wymaganej
temperatury.
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AKCESORIA

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

RUSZT

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miegjsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

ROZEN*

=

Umozliwia rowomierne
pieczenie duzych pordji
miesa i drobiu.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt poziomo, wsuwajac go miedzy prety

drabinki na blachy i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem byta skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

WYSUWANE
PROWADNICE *

Utatwiajg wkiadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA*

Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i
chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

* Dostepne tylko w wybranych modelach.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC

« Aby wyjac prowadnice potek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciagna¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: teraz ruszt mozna wyjac.

+ Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu zamocowania.
Trzymajac prowadnice uniesione ku gorze, wsung¢

je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego
miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC (JESLI
TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Zdemontowac z piekarnika drabinki na blachy i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy

potki i przesunad ja wzdtuz tak daleko, jak to

mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt sie w
odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do
prowadnicy potki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja
sie swobodnie. Powtorzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy p6tki na tym samym poziomie.

=

Uwaga: Wysuwane prowadnice moga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

UZYWANIE ROZNA (JESLI JEST W ZESTAWIE)

Whic szpikulec przez srodek porcji miesa (jesli jest to dréb,
mieso nalezy owigzac sznurkiem). Przesungé mieso wzdtuz
szpikulca, az oprze sie mocno i nieruchomo na widetkach.
Wcisnac drugie widetki na szpikulec i przesuna¢ je tak, aby
mocno przytrzymywaty mieso. Dokreci¢ Srube mocujaca,
aby zabezpieczy¢ mieso w odpowiednim potozeniu.
Wprowadzi¢ zakonczenie w odpowiednie zagtebienie

w komorze piekarnika i oprze¢ zaokraglong czes¢ na
przeznaczonym do tego celu wsporniku.

Uwaga: Ponizej rozna trzeba umiesci¢ specjalng blache na sciekajacy
thuszcz i nalac do niej ok. 500 ml wody. Aby unikna¢ poparzen, gdy
szpikulec jest goracy, nalezy uzywac spedjalnego uchwytu z tworzywa
sztucznego (ktory trzeba zdjg¢ przed wiozeniem rozna do piekarnika).
Korzystanie z akcesorium jest dopuszczalne tylko w pofaczeniu z
funkcja Turbogrill.
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgiji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250°C i pozostawi¢ wiaczony
na okoto jedna godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji
,Piecz. konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi
by¢ pusty. Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNE KORZYSTANIE Z FUNKCJI PIEKARNIKA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji oznaczonej symbolem zgdanej funkgji.

0 WYLACZONY
Do wytaczania piekarnika.

O OSWIETLENIE
=" Wiaczanie wewnetrznego oswietlenia
piekarnika.

KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

DIAMOND CLEAN (Tylko w niektérych
modelach)

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego

cyklu czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna

z fatwoscig usunac za pomoca pary. Funkcja

moze zosta¢ uruchomiona wytacznie przy

zimnym piekarniku i po wlaniu 200 ml wody na

dno piekarnika. Ustawi¢ minutnik na 30 minut i

temperature na 90°C. Po zakonczeniu cyklu nalezy

odczekac¢ okoto 15 minut przed otwarciem drzwi

urzadzenia.

% | PIECZENIE KONWEKCYJNE

— Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce. Ta funkcja zapewnia
réwnomierne wypieczenie czesci dolnej i gornej. Caty
wypiek jest ztoty i chrupiacy.

GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykéw, kietbasek,
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na
$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej
ok. 500 ml wody pitnej.

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy
do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy uzyc¢ rozna
(zaleznie od wyposazenia).

ROZMRAZANIE
*~ Dla szybszego rozmrazania zywnosci.

TERMOOBIEG
Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach

(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

NAGRZEWANIE DOLNEJ GRZALKI

do opiekania spodu potrawy. Funkcja jest tez
polecana do wolnego gotowania, gotowania potraw
w sosie lub zalewie oraz zageszczania soséw.

2. WLACZANIE FUNKCJI

Aby wtaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawic zagdang temperature.

Diamond Clean (Jesli wystepuje)

Aby witaczy¢ funkcje czyszczenia ,Diamond Clean”,
nala¢ 200 ml wody pitnej na dno piekarnika,

nastepnie ustawic¢ pokretto wyboru oraz pokretto
termostatu na ikone .

.ZEGAR ANALOGOWY

1. Ikona czasu rozpoczecia
pieczenia

2. lkona zakonczenia czasu
pieczenia

3. lkona ustawien
minutnika

4, Pokretto zegara
5. lkona ustawienia zegara

. USTAWIENIE ZEGARA

Czterokrotnie wcisng¢ pokretto zegara, az na
wyswietlaczu bedzie migac ikona () . Przekreci¢
pokretto, aby ustawi¢ aktualny czas i zatwierdzi¢,
wciskajac pokretto.

Uwaga: jesli nastapi przerwa w zasilaniu, czas musi byc
ustawiony ponownie.

. USTAWIENIE CZASU PRACY

Aby okresli¢ czas pracy urzadzenia, nalezy
wprowadzi¢ czas zakonczenia pieczenia. Po wybraniu
funkcji i dostosowaniu temperatury do swoich
potrzeb, ustawi¢ czas pieczenia. Ponownie wcisngc
pokretto zegara, aby potwierdzi¢ i rozpoczac
pieczenie. sygnat dzwiekowy oraz migajaca ikona &
zasygnalizuje zakonczenie czasu pieczenia.

Uwaga: najkrotszy mozliwy czas pracy to 2 minuty. Aby
sprawdzi¢ ustawiony czas pracy podczas pieczenia, nalezy
jednokrotnie nacisng¢ pokretto zegara. Aby anulowac zadane
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ustawienie przed uptywem podanego czasu, wcisngc i
przytrzymac pokretto zegara przez 5 sekund, a piekarnik

powrdci do recznego trybu pracy. Po zakonczeniu pieczenia
wcisng¢ pokretto zegara na 5 sekund, aby wytgczy¢ sygnat

dZwiekowy, a potem ponownie, aby anulowac pozostate
ustawienia i powroci¢ do recznego trybu pracy.

. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, zegar analogowy
moze by¢ uzywany jako minutnik. Aby wtaczy¢ te
funkcje, upewnic sie, ze piekarnik jest wytgczony i

nacisnac trzykrotnie pokretto zegara: na wyswietlaczu
bedzie migac ikona (7). Przekreci¢ pokretto zegara, aby

ustawi¢ wybrany czas i nacisna¢ je, aby wtaczy¢
minutnik: zakonczenie odliczania do zera zostanie
zasygnalizowane dzwiekiem.

Uwaga: najkrétszy mozliwy czas pracy to 2 minuty.
Aby wytgczy¢ minutnik przed uptywem podanego
czasu, wcisnac i przytrzymac pokretto zegara przez
5 sekund. Aby wyfaczy¢ alarm dZzwiekowy, wcisng¢
pokretto zegara.

TABELA GOTOWANIA

3. NAGRZEWANIE

Po uruchomieniu tej funkcji wtaczy sie dioda
termostatu sygnalizujaca rozpoczecie pracy
urzadzenia.

Po zakonczeniu nagrzewania dioda wytaczy sie,
wskazujac, ze w komorze piekarnika uzyskano
wybrana temperature. W tym momencie nalezy
umiescic¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej
pieczenie.

Uwaga: umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ pieczonych potraw.

Aby wytaczy¢ funkcje, ustawi¢ pokretto wyboru

funkcji oraz pokretto termostatu odpowiednio w
potozeniach 0 oraz @

CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA
3
@ Tak 150-175 35-90
Ciasta drozdzowe / biszkopty -\"'4'"’ ]
Tak 150-170 30-90
AaFr akr
— 3
Ciasta z nadzieniem E Tak 150-190 30-85 J
(sernik, strucla, szarlotka) ~ 4 1
(_/ Tak 150 - 190 35-90 S e
=) Tak 160 - 175 20-45 3
Herbatniki / ciasteczka 2 1
Tak 150 - 175 20- 45 a—r
@ Tak 175 - 200 30-40 3
Ptysie 4 1
% Tak 170-190 35-45 a—n
3
@ Tak 100 110- 150
Bezy 2 ]
Tak 100 130- 150 i
3
@ Tak 190 - 250 12-50
Pizza/ Chleb/ Focaccia
= 4 1
) Tak 190 - 250 20-50 R
3
= Tak 250 10-15 Lo
Mrozona pizza 2 ]
Tak 250 10-20 —1r
— 3
Tarta pikantna é Tak 175 -200 35-55 aE—1~
(warzywna lub miesna, quiche) (géw Tak 175 - 190 45- 60 4 1
~ alF=r aF=r
3
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z @ Tak 175 -200 20-30 j—

i i 4 1
clasta ptyslowego Tak 175 - 190 25-45 e
Lasagne/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ 3

Tak 200 45 - 65
Cannelloni @ @ aR==r
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CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) (MIN.) AKCESORIA

:akt_;niecina/ cielecina/ wolowina/ wieprzowina @ Tak 200 80-110 ;’
Kurczak/ Krélik/ Kaczka 1 kg = Tak 200 50-100 u;x
Indyk/ ges 3 kg @ Tak 200 80-130 ;’
Ryba pi t i i 3
(f:e:vtnce;:;?)a/ potrawy pieczone w papierze @ Tak 175 - 200 40-60 2
R R

- ok 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg 0 e -\...2...;- \\N\TNI

— 250 60 - 80 e S
Tosty @ — 200 2-5 o
Filety / kawatki ryb @ — 200 20-30* _\._f._,_ \;Nr
e - e
Befsztyk krwisty 1 kg — 200 35 - 45 ** _‘“.3;!’_
Udziec jagniecy/ golonka — 200 60 - 90 ** ;,
Pieczone ziemniaki — 200 45 - 55 ** ;’
;:ap:ienl;anka warzywna ze skorupka (typu - 900 20-30 .\;.,.
Lasagne i migso (g:o Tak 200 50 - 100 *** -u:-.-i.-.-—u- ;g
Migso i ziemniaki &% Tak 200 45 -100 *** _‘%’_ ;g
Ryby i warzywa ( : Tak 175 30 - 50 *** '\;"_ ;j

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

FUNKCJE @

Konwencjonalne

2

AaRr

AKCESORIA
Taca lub forma do

ciasta na ruszcie

PRAKTYCZNE PORADY

J

Blacha-ociekacz/
Ruszt blacha do pieczenia
lub blacha na ruszcie

=

Turbogrill Pieczenie konwekcyjne Termoobieg
S — | SV
Blacha na sciekajac Blacha na sciekajac
Jacy Rozen (jesli jest w _Jq y
ttuszcz/ blacha do . ttuszcz napetniona
zestawie)

pieczenia 500 ml wody

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i poziom
do gotowania réznych rodzajéw zywnosci. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy

do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych
nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy
pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub
od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy stosowac
najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie
jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do
pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac rowniez
naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec réozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je na réznych pétkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyjaé wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuzej.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczka z
mikrofibry.

Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Nie stosowa¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzic
powierzchnie urzadzenia.
Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odiaczone od
zasilania.

+ Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzagdzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usunac resztki
jedzenia lub plamy. Aby usuna¢ wilgo¢ zgromadzong
podczas gotowania produktéw o duzej zawartosci
wody, pozostawi¢ kuchenke do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

« Aby wtaczy¢ funkcje ,Diamond Clean” dla
optymalnego czyszczenia wewnetrznych powierzchni.
(Jesli ta opcja jest dostepna).

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem

do mycia.

« Aby utatwi¢ sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac¢ drzwiczki.

AKCESORIA

« Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac

rekawic kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace.
Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

(W NIEKTORYCH MODELACH)

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne

panele katalityczne utatwiajace czyszczenie komory
piekarnika dzieki specjalnej samoczyszczacej
powtoce, ktora jest wysoce porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud. Panele te sg zamontowane
na prowadnicach poétek: W przypadku zmiany
potozenia i ponownego zamontowania prowadnic
potek, nalezy upewnic sie, czy znajdujace sie w gérnej
czesci haki zostaty umieszczone w odpowiednich
otworach paneli.

Aby madc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
witasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie
nagrzanie piekarnika do temperatury 200°C na

okoto godzine, przy zastosowaniu funkgji ,Piecz.
konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Nastepnie pozostawic piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia
przy uzyciu nierysujacej ggbki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikéw,
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg wiasciwosci samoczyszczacych.

Jesli potrzebne beda panele zamienne, prosimy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WYMIANA LAMPY
1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zarowke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy
20-40 W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana

w tym piekarniku jest przeznaczona do urzadzen
domowych i nie nadaje sie do ogdlinego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa
WE 244/2009). Zarowki mozna kupic¢ w autoryzowanym
serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno
dotykac ich gotymi rekami — slady palcéw pozostawione
na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy
nie zostanie ponownie zamontowana.
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OBNIZYC GRZALKE GORNA 3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu,
(MOZLIWE TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH) nalezy ja podnies¢, lekko pociggnac do siebie i

1. Wyjac¢ boczne prowadnice potek.

oprze¢ na obsadach bocznych.

ﬁ'—.\ / \"J/.
ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK 3. Zakfadac drzwiczki, przysuwajac je w strone
1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z

miejscami ich zamocowania i zablokowujac gérng

i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy. cze¢ na swoim miejscu

4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sie, czy zostaty opuszczone
do konca.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajac do gory,az  Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
wysung Sig Z migjsc zamocowania. Od’rpzyc drzwiczki zaczepow jest prawidtowe (tylko w niektorych

na bok, opierajac je na miekkim podtozu. modelach).

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
Jesli nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.
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USUWANIE USTEREK

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Piekarnik nie dziafa. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzgdzenie jest
Urzadzenie odtgczone od prawidtowo podtaczone do sieci.
zasilania. Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby

sprawdzi¢, czy usterka nie ustgpita.

Wyswietlany jest nieaktualny czas. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie
jest prawidtowo podtaczone do sieci. Nalezy
wyzerowac zegar w sposob opisany w rozdziale
dotyczacym codziennej eksploatacji.

Drzwiczki nie zamykaja sie Zaczepy bezpieczenstwa Upewnic sie, ze zatrzaski zabezpieczajace sg
prawidtowo. znajduja sie w ztym ustawione poprawnie, przestrzegajac instrukdji
potozeniu. demontazu i ponownego montazu przedstawionej

w rozdziale,Czyszczenie i konserwacja'”

KARTA PRODUKTU KONTAKT Z SERWISEM TECHNICZNYM

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia Dane kontaktowe

energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze znajduja sie w

strony docs.hotpoint.eu instrukcjach gwarangji. E O
Kontaktujac sie z

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI | Serwisem technicznym, j

nalezy podac kody z
tabliczki znamionowej
swojego urzadzenia.

KONSERWACJI URZADZENIA

> @ww |nstrukcje obstugi i konserwacji
mozna pobrac z naszej strony

docs.hotpoint.eu (mozliwe jest uzycie tego 5@3;35%

kodu QR), podajac kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z Serwisem
technicznym.

400011651222
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GHID DE REFERINII\ PENTRU
UTILIZARE ZILNICA

gﬁ%‘iﬂgg‘-}“&ﬁﬁ#?xﬁg%wONAT UN Puteti descarca Instructiunile privind

T -~ i i Ghidul de utilizare si
Pentru a putea beneficia de servicii ¥ slguranta sl Ghidul de uf
‘gl de asistentd completa, va rugam ' WWW intretinere vizitand site-ul nostru web

< %A ; . docs.hotpoint.eu si urmand instructiunile
sa va inregistrati produsul la ; h :
www.hotpoint.eu/register de pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.
[ J

DESCRIEREA PRODUSULUI

Panou de comanda
L PO . Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontalad a cuptorului)

Usa
Rezistenta superioara/grill
Becul

Placuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

N =

© N W

PANOUL DE COMANDA

]

o ' 0
@ ey @

1 2 3 a
1. BUTONUL DE SELECTARE 2. CEAS ANALOGIC 4. LED-UL TERMOSTATULUI/
Pentru pornirea cuptorului prin FUNCTIEI DE PREINCALZIRE
selectarea unei functii. Rotiti in 3.BUTONUL TERMOSTATULUI Se aprinde pe durata procesului
pozitia () pentru a opri cuptorul. Rotiti pentru a selecta temperatura | de incélzire. Se stinge odata ce

dorita. temperatura dorita este atinsa.
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ACCESORIILE

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.

sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepardrii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru cratite, forme pentru
prajituri si alte accesorii
pentru gatit adecvate
pentru utilizarea in cuptor

ROTISOR*

=

Pentru prepararea uniforma
a bucatilor mari de carne si
carne de pasare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SIA
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru
fripturi, peste In papiota etc.

* Disponibil numai la anumite modele.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA INTRA
IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati

si cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea inferioara a clemei spre
ghidajul pentru gratar. Asigurati-va ca sinele se pot
deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru celalalt

ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

Va rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

UTILIZAREA ROTISORULUI (DACA INTRA IN DOTARE)
Impingeti tija prin centrul bucétii de carne (legata cu
sfoara in cazul carnii de pasare) si culisati carnea pe

tija pana cand este pozitionata ferm in furca si nu se
misca. Impingeti cea de-a doua furca in bucata de
carne si culisati-o pana cand o mentine ferm in pozitie.
Strangeti surubul de fixare pentru a se mentine in
pozitie. Introduceti capatul in locasul corespunzator

din compartimentul pentru preparare al cuptorului si
sprijiniti partea rotunjita pe s

Va rugdm s retineti: Pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepardrii, pozitionati tava de colectare a grasimii scurse dedesubt si
adaugati 500 ml de apa. Pentru a evita arsurile provocate de tija
fierbinte, manevrati-o apucand numai de manerul din plastic (care
trebuie iIndepartat inainte de a incepe procesul de preparare).
Utilizarea acestui accesoriu este permisa numai in combinatie
cu functia Turbodgrill.
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

JANCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepdrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o
ora, folosind preferabil functia ,Coacere convectie”.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII
Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite.
0 OPRIRE
Pentru oprirea cuptorului.
O LUMINA
=" Pentru a aprinde becul cuptorului.
@ CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.
DIAMOND CLEAN (Numai la anumite modele)
Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a
resturilor de alimente. Aceasta functie trebuie activata
numai atunci cand cuptorul este rece si dupa ce ati turnat
200 ml de apa in partea inferioara a cuptorului. Setati
temporizatorul la 30 de minute si temperatura la 90 °C.
Odata finalizat ciclul, asteptati aproximativ 15 minute
inainte de a deschide usa.
COACERE CU CONVECTIE
— Pentru prepararea cdrnii sau coacerea prajiturilor
cu umplutura lichida pe un singur nivel. Aceasta functie
asigura o baza si o crusta uniforme, aurii si crocante.
GRILL
Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci
cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
TURBO GRILL
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
Tija pentru rotisare (daca intra in dotare) poate fi utilizata
cu aceasta functie.
DECONGELARE
*~ Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.
&) CONVECTIE
=~ Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

g INCALZIRE INFERIOARA

Poate fi utilizata pentru rumenirea bazei
preparatului. Aceasta functie este recomandata si pentru
prepararea lentd, pentru finalizarea procesului de coacere
a preparatelor zemoase si pentru prepararea sosurilor
concentrate.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

DIAMOND CLEAN (Daca intra in dotare)

Pentru a activa functia de curatare ,Diamond Clean”,
turnati o cantitate de 200 ml de apa potabila in partea
inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si
butonul termostatului la pictograma (2.

. CEAS ANALOGIC

1. Pictograma pornire durata
de preparare

2, Pictograma finalizare
durata de preparare

3. Pictograma temporizator
setat

4, Coroana ceasului
5. Pictograma ora setata

. SETAREA OREI

Apasati de patru ori pe coroana ceasului pana cand
pictograma (® clipeste pe afisaj. Rotiti coroana ceasului
pentru a selecta ora corecta si apoi confirmati apasand pe
coroana ceasului.

Va rugam sa retineti: ora va trebui setata la prima utilizare siin
urma unei pene de curent.

. SETAREA LUNGIMII DURATEI DE PREPARARE

Pentru a seta lungimea duratei de preparare, trebuie sa
specificati ora de finalizare a prepararii. Dupa selectarea
unei functii si reglarea temperaturii in conformitate cu
necesitatile dumneavoastra, setati lungimea duratei de
preparare. Apdsati pe coroana ceasului pentru a confirma si
incepe procesul de preparare: un semnal acustic si clipirea
pictogramei &g va vor avertiza cu privire la finalizarea
duratei de preparare.

Va rugdm sd retineti: cea mai scurta durata de timp pe care o
puteti seta este de 2 minute. Pentru a verifica ora de finalizare
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a prepararii setata, apdsati o datd pe coroana ceasului in timpul
procesului de preparare. Pentru a anula setarea inainte de
finalizare, mentineti apasatd coroana ceasului timp de 5
secunde: cuptorul va reveni automat la prepararea manuala. La
finalizarea procesului de preparare, mentineti apdsata coroana
ceasului timp de 5 secunde pentru a opri semnalul acustic, apoi
apasati din nou o data pe coroana ceasului pentru a anula
toate setarile si pentru a reveni la prepararea manuald.

. TEMPORIZATORUL

Cand cuptorul este oprit, ceasul analogic poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a porni functia, asigurati-va ca este
oprit cuptorul si apasati de 3 ori pe coroana ceasului:
pictograma ) va clipi pe afisaj. Rotiti coroana ceasului
pentru a seta lungimea dorita, apoi apdsati pe aceasta
pentru a porni temporizatorul: un semnal acustic va
anunta finalizarea numaratorii inverse.

Va rugam sa retineti: cea mai scurtd duratd de timp pe care
puteti seta este de 2 minute. Pentru a opri temporizatorul
Tnainte de finalizare, mentineti apdsatd coroana ceasului timp
de 5 secunde. Pentru a opri semnalul acustic, apdsati o datd pe
coroana ceasului.

3. PREINCALZIREA

Dupa ce functia a fost activata, LED-ul termostatului se va
aprinde, semnaland inceperea procesului de preincalzire.
La finalul acestui proces, LED-ul termostatului se stinge
indicand atingerea temperaturii setate: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti cuptorul,
rotiti butonul de selectare si butonul termostatuluila O si @ .

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. - TEMPERATURA DURATA GRATARSSI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE y
T T (°C) (MIN) ACCESORII
3
= Da 150- 175 35-90
. . . . A=~
Torturi dospite/pandispanuri A :
u Da 150-170 30-90
abllr Ak r
— 3
Prajituri umplute EY Da 150-190 30-85 L
(prdjitura cu branza, strudel, pldcinta cu mere) ~ 4 1
(5 Da 150 - 190 35-90 S Py
3
@ Da 160-175 20-45
—
Fursecuri/prajiturele 4 1
~
Da 150- 175 20-45 .
3
@ Da 175 - 200 30-40
—r
Choux a la creme 2 ]
~
Da 170- 190 35-45 g
3
@ Da 100 110- 150
—_r
Bezele 4 1
~
Da 100 130 - 150 i —
3
=) Da 190 - 250 12-50
Pizza / paine / focaccia 4 1
~
Da 190 - 250 20-50 N—1r
3
= Da 250 10-15
Pizza congelata 4 ]
~
Da 250 10-20 —
— 3
Placinte picante EY Da 175-200 35-55 ARm
acinta i 4 1
(pldcintd cu legume, quiche) Da 175 - 190 45 - 60 . a N
3
@ Da 175 - 200 20-30
—r
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj 2 ]
~
Da 175-190 25-45 e
L . 3
Lasagna / budinci / paste la cuptor / cannelloni @ Da 200 45 - 65 n—r
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o P TEMPERATURA DURATA GRATAR SI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE y
T UNCT ¢ (°C) (MIN) ACCESORII
3
Miel/vitel/vita/porc 1 kg @ Da 200 80-110 \ i
3
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 50- 100 ‘
2
Curcan / gasca 3 kg @ Da 200 80-130 \ i
Peste la cuptor/in papiota 3
’ D 175 - 200 40 - 60
(fileuri, intreq) @ a —J
Legume umplute — 2
N 175-2 -
(rosii, dovlecei, vinete) Da 5-200 50-60 J
2 1
. . . Crd - 200 SS - 70 * g YIS al M
Friptura de pui 1-1,3 kg 3 1
— 250 60 - 80 e ;
5
Paine prajita @ — 200 2-5 o
. . . 4 3
Fileuri/medalioane de peste @ — 200 20-30* - 1 r
Carnati/frigarui/ 5 4
— 200 30-40*
coaste/hamburgeri Aeeenns oS
3
Muschi de vita, in sdnge 1 kg — 200 35-45** —1r
3
Pulpa de miel / but — 200 60 - 90 ** ‘ |
3
Cartofi copti — 200 45 - 55 ** ‘ |
3
Legume gratinate — 200 20-30 —1r
4 1
Lasagna si carne @} Da 200 50-100 *** a1 | j
4 1
Carne si cartofi & Da 200 45-100 *** NSRS ,
4 1
Peste si legume ( : Da 175 30 - 50 *** Ae—, L

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimatd: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.

<~ — ~
= =) Fd ES
FUNCTII & ‘ =
Conventional Grill Turbo Grill Coacere cu convectie Aer fortat
Meeenur N L S — )
Tava de cuptor Tava pentru scurgerea
ACCESORII B P . .p . N 9 Tava de colectare a R Tava de colectare a
. ) sau forma pentru grasimii/tava de copt o . Rotisor .
Gratar metalic . N . picaturilor/tava de . grasimii scurse cu
prajituri, pe gratar sau tava de cuptor pe (daca intra in dotare) N
. . R copt 500 ml de apa
metalic gratar metalic

RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Duratele de preparare incep din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setdri mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru

prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA SIMULTANA A UNOR ALIMENTE
DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura
de preparare (de exemplu: peste si legume), pe mai
multe niveluri. Scoateti alimentele care necesita o
durata de preparare mai scurta si lasati in cuptor
alimentele care necesita un timp de preparare mai
indelungat.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.
Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi. aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.

Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o laveta uscata.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.
Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de lareteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

« Activati functia ,Diamond Clean” pentru curatarea
optima a suprafetelor interne. (Daca intra in dotare).
- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

- Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA PANOURILOR CATALITICE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice
speciale care faciliteaza curatarea compartimentului
pentru preparare, datorita stratului special cu
autocuratare, deosebit de poros si care absoarbe
grasimea si murdaria. Aceste panouri sunt montate pe
ghidajele gratarului: La repozitionarea si remontarea
ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca clemele

din partea superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

[e]

0 0
[ 0
5 0

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de
autocuratare ale panourilor catalitice, va recomandam
sa incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ora, folosind functia ,Coacere convectie”. Cuptorul
trebuie sa fie gol in acest interval de timp. Apoi,

lasati cuptorul sa se raceasca inainte de indepartarea
oricaror resturi de alimente cu ajutorul unui burete
non-abraziv.

Va rugdm sa retineti: Folosind agenti de curatare corozivi
sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarmd sau sprayuri
pentru cuptor, puteti deteriora suprafata catalitica si puteti
compromite proprietatile de autocuratare.

Va rugdm sa contactati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare dacd este necesara inlocuirea panourilor.

INLOCUIREA BECULUI
1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen
de 20-40 W/230 ~ V, de tip G9, T300 °C. Becul din
interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuintd (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu
mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot
deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului
nu a fost montat la loc.
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COBORAREA REZISTENTEI SUPERIOARE
(NUMAI LA ANUMITE MODELE)

1. Scoateti ghidajele laterale pentru gratar.

ﬁ'—.\ / \‘ <.

I
" RO
3. Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o,
trageti-o putin catre dumneavoastra, avand grija
sa se sprijine pe suporturile laterale.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla
in pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de

maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand
partea superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoard pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta (numai

inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand |3 anumite modele).

se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita

pe o suprafata moale.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
dacd nu functioneaza corespunzator.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila Solutie

Cuptorul nu functioneaza. Pana de curent. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
Deconectare de la reteaua iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.
electrica. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

defectiunea persista.

Ora este incorecta. Pana de curent. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.
Trebuie sa resetati ora conform indicatiilor din
capitolul Utilizarea zilnica.

Usa nu se va inchide corespunzator.  Dispozitivele de oprire in Asigurati-va ca dispozitivele de oprire in siguranta
siguranta sunt pozitionate sunt in pozitia corecta urmand instructiunile pentru
gresit. demontarea si remontarea usii din sectiunea

,Curdtarea si intretinerea’”

FISA TEHNICA A PRODUSULUI CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
@www Fisa produsului, care include datele energetice | ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul Detaliile noastre de
web docs.hotpoint.eu contact se regdsesc in

manualul de garantie. E O
OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE Sl Cand contactati serviciul
iNTRETlNERE nostru de asistenta j/

> @ww Descarcati Ghidul de utilizare :c/%hrralcg post-vanzare, |
N . . gam sa precizati
si intretinere de pe site-ul nostru web

docs.hotpoint.eu (puteti utiliza acest 5@% codurile specificate pe

cod QR), specificand codul comercial al Blrg%ul}?uclifi Igjrr:]tr']fé;?,faitré
produsului. ’

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

400011651222
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