Owner’s Manual

A

Instruction.

Before using the appliance carefully read the Safety

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Circular heating element

(non-visible)

3. Identification plate

(do not remove)

4. Door
5. Upper heating element/grill
6. Light
7. Turntable
CONTROL PANEL
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1.LEFT-HAND DISPLAY

2.PAUSE
To pause a cooking cycle

3.0N/OFF

For switching the oven on and off
and for stopping an active function

at any time.

4.BACK

For returning to the previous step.

A long press (5s) enable/disable
the Keylock function.

5.ROTARY KNOB / 6" SENSE
BUTTON

Turn this to navigate through
the functions and adjust all of
the cooking parameters. Press
to select, set, access or confirm
functions or parameters and
eventually start the cooking
program.

6.POWER/TEMPERATURE

To adjust the temperature, grill
level or microwave power.

7. START
For starting functions and
confirming settings

8.TIME

For setting the time as well as
setting or adjusting the cooking
time.

9.RIGHT-HAND DISPLAY
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ACCESSORIES

There are a number of accessories available on
the market. Before you buy, ensure they are
suitable for microwave use and resistant to oven
temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used

as a base for other containers or
accessories, with the exception of the rectangular
baking tray.

Only use the support for the glass
turntable.

Do not rest other accessories on
the support.

CRISP PLATE

Only for use with the designated
functions.
The Crisp plate must always be
S placed in the center of the glass
turntable or wire rack (or both in
"Double Crisp" functions) and can
be pre-heated when empty, using the special function
for this purpose only. Place the food directly on the
Crisp plate.

Always ensure that the turntable is able to turn
freely before starting the oven. Take care not to
unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.

Accessories during microwave function may raise in
temperature. It is recommended to use protection
to handle accessories at the end of the cycle.

HANDLE FOR CRISP PLATE
Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.
\\,71

WIRE RACK

N\

circulation.
\'J It must be used as base for the
crisp plate in some “Crisp Fry”
functions and to place the second crisp plate in
"Double Crisp" functions.
Place the wire rack on the turntable, making sure that
it does not come into contact with other surfaces.

RECTANGULAR BAKING TRAY

Only use the baking tray with
functions that allow for convection
cooking; it must never be used in
combination with microwaves.
Insert the plate horizontally,
resting it on the rack in the cooking compartment.

This allows you to place food closer
to the grill, for perfectly browning
your dish and allows an optimal air

<

Please note: You do not need to remove the turntable and its
support when using the rectangular baking tray.

The number and type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories that are not supplied can be purchased separately from the After-sales Service.
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FUNCTIONS

6" 6" SENSE FUNCTIONS

sense

With the 6th Sense functions, simply select the type
and weight or the quantity of the food items to obtain
the best results.The oven will automatically calculate
the optimum settings and continue to change them
as cooking progresses. To use at best this function,
follow the indications on the relative cooking table.

sy |6 SENSE REHEAT

= IFor reheating ready-made food that is

either frozen or at room temperature. The oven
automatically calculates the settings required to
achieve the best results in the shortest amount of
time. Place food on a microwave-safe and heatproof
dinner plate or dish.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1 Plated Meal 250-800g
2% Frozen Lasagna 400g-1kg

3* Frozen Portion 250-80049

4 Milk/Water 100-5009g
Soup 200-800g

<= |6™ SENSE CRISP

=IFor quickly reheating and cooking frozen foods
and giving them a golden, crunchy top. Only use this
function with the crisp plate provided. Turn the food
when prompted.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1 Chicken Parts 400g-1.2kg

2% Hamburgers 100-500¢

3* Chicken Nuggets 100-500¢g

4* Pizza 350-6009

5* Fish Fingers 100-500¢

Required accessories: Crisp plate, handle for crisp plate.
[ %3 |6™ SENSE CRISP FRY

a
=_ o
A

This healthy and exclusive function combines

the quality of crisp function with the properties of

the warm air circulation. It allows crunchy, tasty frying

results to be achieved, with a remarkable reduction
of oil needed compared to the traditional way of
cooking, even removing the need for oil in some
recipes. It is possible fry a variety of preset foods,
either fresh or frozen.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1% French Fries 100-500¢

2% Fish and Chips 100-500¢
Breaded Chicken Fillet 100-500¢
4 Peppers Strips 100-5009g
5% Fried Seafood 100-500¢g

Required accessories: Crisp plate, wire rack, handle for crisp

plate.

[~]6" SENSE DOUBLE CRISP
== 1This unique function allows to use two crisp
plates at the same time to double the amount of
food to cook or have a complete meal with a single
cooking. The weights in the table are intended for a

single crisp plate.

PIZZA DOUBLE
Selectable weight refers to one pizza; both pizzas
should have similar weight.

QUICHE DOUBLE

Both quiches may have different filling, but similar
weight. The weights indicated in the table below
cannot be selected and it is the indicative weight that
each quiche must have.

SAUSAGES & FRENCH FRIES

Pierce the sausages with a fork to prevent bursting
and put on the upper crisp plate and frozen french
fries on the crisp plate below. The weights indicated
in the table below cannot be selected and it is the
indicative weight that each food must have.

FISH FILLET & VEGETABLES GRATIN

Cut vegetables, season with oil and spices as you
prefer and put on the upper crisp plate. Put fish on
the crisp plate below. The weights indicated in the
table below cannot be selected and it is the indicative
weight that each food must have.

AUBERGINES & PEPPERS

Cut vegetables in pieces, season with oil and spices

as you prefer. Put aubergines on the upper crisp plate
and peppers on the crisp plate below. The weights
indicated in the table below cannot be selected and it
is the indicative weight that each food must have.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1* Pizza Double 350-600g
2 Quiche Double 700-9009g
3 Sausages & Frozen French Fries 500-600g
4 Fish Fillet & Vegetables Gratin 500-600g
5 Aubergine & Peppers 500-600g

Required accessories: Two crisp plate, wire rack, handle for
crisp plate.

MW SELF CLEAN

S/ The action of the steam released during this
special cleaning cycle allows dirt and food residues to
be removed with ease. Pour a cup of drinking water
into microwave proof container and activate the
function.
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— |MICROWAVE

—IFor quickly cooking and reheating food or drinks.
Use microwave function only with food or beverages
inside to preserve the correct functionality of the
product.

*For thick bread slices preheat the empty microwave with
gtill high for 3 minutes

Recommended accessories: Wire rack
[%:s |FORCED AIR + MICROWAVE
=" 170 prepare oven dishes in a short time. It is

POWER (W) RECOMMENDED FOR suggested to use the rack in order to optimize the air
circulation.
Quickly reheating drinks or other foods with a high
900 ter content DURATION
water content. FOOD POWER (W) TEMP. (°C) (MIN.)
750 Cooking vegetables. :
) Roasts 350 170 35-40
650 Cooking meat and fish.
: — Meat Pie 160 180 25-35
500 Cooking meaty sauces, or sauces containing cheese : - :
or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes. Required accessories: wire rack
350 Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or = GRILL.+ MW . . . .
chocolate. —lFor quickly cooking and gratinating dishes,
160 Defrosting frozen foods or softening butter and combining the microwave and grill functions.
cheese.
DURATION
20 Softening ice cream. FOOD POWER (W) GRILL LEVEL (MIN.)
Z‘r’atfi:’es 650 Medium 20-22
ACTION FOOD POWER (W) DL::?A?LI?N Jacked
: o 650 High 10-12
Reheat 2 cups 900 1-2 potatoes
Reheat Mashed potatoes 1kg 900 10-12 Recommended accessories: Wire rack
Defrost Minced meat 500g 160 15-16 N TURBO GRILL o .
Cook Soonae cake 250 S =* IFor perfect results, combining the grill and
pong oven air convection. We recommend turning the food
Cook Egg custard 500 13-16 during cooking.
Cook Meat loaf 750 17-20
FOOD GRILL LEVEL DL:EA/-I\LI?N
s |FORCED AIR .
o Chicken kebab High 25-35

For cooking dishes in a way that achieves similar
results to using a conventional oven. The baking plate
or other cookware that is suitable for oven use can

be used to cook certain foods. To achieve best results

this function have a preheating phase: wait the end of
preheat to insert the food.

o DURATION
FOOD TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smallcakes 160 20-30
Cookies 160-170 20-30

Recommended accessories: Rectangular baking tray / Wire
rack

@ MANUAL FUNCTIONS

2/ FAST PREHEAT

For quickly preheating the oven before a
cooking cycle. Wait for the function to finish before
placing food inside the oven. Once preheating has
finished, the oven will select the “Forced Air” function
automatically.

<<~ |GRILL

For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking.

GRILL DURATION
FOOD LEVEL (MIN.)
Toast High 5-6*
Prawns Medium 18-22

Recommended accessories: Wire rack

[=%7|TURBO GRILL + MW

=< IFor quickly cooking and browning your food,
combining the microwave, grill and the oven air
convection.

FOOD POWER (W) = GRILL LEVEL DURATION
(MIN.)
Cannelloni frozen 650 High 25-35
Pork chops 350 High 30-40

Recommended accessories: Wire rack
[~~|DOUBLE CRISP

==IThis exclusive Whirlpool function allows you to
use two crisp plates at once, doubling the amount of
food that can be cooked. It can be used to cook the
same food or two different foods. Place the first crisp
plate directly on the glass turntable then place the
second one on the wire rack.

Feel free to experiment with different food
combinations. Place the food that requires more
intense cooking or that needs to be crispier on the
upper crisp plate. Place the most delicate foods in the
lower crisp plate.

Required accessories: Two crisp plates, wire rack, handle for
crisp plate
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|_¥_| DEFROST

0™ For quickly defrosting various different types
of food simply by specifying their weight. Always
place the food directly on the glass turntable for best
results.

CRISP BREAD DEFROST

This exclusive Whirlpool function allows you to
defrost frozen bread. Combining both Defrost and
Crisp technologies, your bread will taste and feel as

if it were freshly baked. Use this function to quickly
defrost and heat frozen rolls, baguettes & croissants.
The Crisp Plate must be used in combination with this
function.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1* Timed Defrost
2% Meat 100g-2kg
3* Poultry 100g-3kg
4% Fish 100g-2kg
5% Crisp Bread Defrost 50-800g
= CRISP

~~IFor perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

DURATION
FOOD (MIN.)
Leavened cake 7-8
Hamburger 8-10%

*Turn food halfway through cooking.
Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate
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FIRST TIME USE

1.SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

The two digits for the hour will start flashing: Turn the
knob to set the hour and then press & to confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the knob to set the minutes and press @ to confirm.
Please note: To change the time at a later point, press and
hold © for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above. You may need to set the time again
following lengthy power outages.

DAILY USE

2.HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order to
remove any possible odours. Remove any protective
cardboard or transparent film from the oven and
remove any accessories from inside it. Heat the oven
to 200 °C for around one hour, ideally using a function
with air circulation (e.g. “Forced Air”).

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1.SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Press and hold [@] to switch the oven on. Turn
the knob to view the main functions available on

the left-hand display. Select one and press @). The
function currently in selection will blink, and will
stop blinking after the press of the knob (i.e. after its
selection).

S, >
—
=

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press @ to confirm and go to
the function menu.

fth
sense

Vi
VAR

A\

Turn the knob to select from amongst the
subfunctions available on the right-hand display and
then press @ to confirm. The sub-function in selection
will blink until its confirmation.

2.SET A FUNCTION

.AUTOMATIC FUNCTIONS / JET DEFROST
FOOD CLASS

Once you have chosen one of the automatic
functions, you will need to select a category for the
food you are cooking.

U}
RN

——
\\f

When the 1l icon flashes, turn the knob to select the
category you require and then press @ to confirm.
Categories are shown on the stickers applied on the
inner door frame.

WEIGHT

To achieve the best results, the automatic functions
(and Jet Defrost) require you to enter the weight of
the food, selecting from amongst the default settings:
the oven will calculate the ideal length of time for the
function to run for each category of food.

—_ - — g
=

- U

U

When the default setting appears on the display and
the g icon flashes, turn the knob to set the weight
and then press @ to confirm.

. MANUAL FUNCTIONS
After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.
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MICROWAVE POWER / TEMPERATURE

When the W icon flashes on the display, turn the
knob to adjust the power setting and then press @ to
confirm and continue to alter the settings that follow
(if possible).

Please note: Once the function has been activated, the
power can be changed by pressing *c/w to access the
settings menu, then turning the knob to change the setting.

GRILL POWER

There are three defined power levels for grilling: 1
(low), 2 (mid), 3 (high). The default value is displayed
between two flashing “- -” symbols.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Turn the knob to set the desired grill level, then press
@ to confirm.

DURATION
L 2L

When the ¢ icon flashes on the display, use the knob
to set the cooking time you require and then press @
to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually: Press [&] to confirm and
start the function.

Note: During cooking, you can adjust the cooking time by
turning the knob; each time you press [&], the cooking time
increases by 30 seconds.

PREHEAT

Select the function, then use the knob to set the
target temperature you require and press [&] to
confirm and start the function.

When the oven reaches the target temperature the
buzzer plays a sound and the display shows "Add
Food".

Please note: it is advisable not to put the food into the oven
until it reaches the target temperature.

3.ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
[C] to activate the function.

Every time the [®] button is pressed again, the cooking
time will be increased by a further 30 seconds (for
Functions using Microwaves) or 5 minutes (for
Functions not using Microwaves).

Please note: You can press [O] at any time to stop the function
that is currently active.

.JET START

When the oven is turned off, it is possible to start
a microwave cycle by pressin\% the Start button.
Each additional press of the [&] button will increase
the time by an additional 30 seconds. For example,
it is possible to run a microwave function lasting
90 seconds, by pressing the [®] button three times,
without even needing to turn on the oven.

. SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being activated on accidentally.

Open and close the door, then press [>] to start the
function.

4.PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press [>l.
AUTOMATIC PAUSE

(STIR OR TURN THE FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or stir
the food.

~ur | Food

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before closing the door again and pressing [>] to
continue with cooking.
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5.COOKING END TIME

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press [&].

.COOLING DOWN

When a function with hot air is finished, the appliance
may carry out a cooling procedure.
The display shows “Cool On™:

After this procedure, the oven automatically switches
off..

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold << for at least
5 seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing and holding [@.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the appliance has cooled down
before carrying out any maintenance or cleaning.

Never use steam cleaning equipment.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« At regular intervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« Activate the “MW Self Clean” function for an
optimum cleaning of the internal surfaces.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a
regular basis.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage
the surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and

a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with

a cloth. Always leave the Crisp plate to cool down
before cleaning.

TROUBLESHOOTING

Problem
The oven is not working. Power cut.

. mains.
The oven makes noises, even
when it is switched off.

The display shows the letter “F”
followed by a letter or number.

Keypad does not work as
foreseen. The display shows a
- strange visualization.

- The oven does not heat up.

- doesn't heat up.

Possible cause
Disconnection from the

Cooling fan active.
Software fault.

Keylock has been activated
(see Keylock section).

- When"DEMO"is "On”"all
¢ commands are active and
menus available but the oven

Solution

Check for the presence of mains electrical power
and whether the oven is connected to the
- electricity supply. Turn off the oven and restart it to
see if the fault persists.

Wait until the cooling process has finished.

Contact you nearest After-sales Service Centre and
state the letter or number that follows the letter “F".

Disable the keylock by following the indications
within Keylock section.

: To exit DEMO mode, follow this procedure: press :
- °C/W, ®), °C/W, O, °C/W, O in sequence (6 taps in
total). You will hear a beep signal that the operation
- has been successful. The clock flashes waiting for
: the hour setting.

At this point, the oven is ready to be used.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL-PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
2z ) Fireine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr

Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE
AUF IHREM GERAT, UM WEITERE
INFORMATIONEN ZU ERHALTEN

Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die

A Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Bedienfeld

2. Ringheizelement
(nicht sichtbar)

3. Typenschild
(nicht entfernen)

4, Tur
5. Oberes Heizelement/Grill
6. Licht
7. Drehteller
""" D esessnene OC/W — — -
ém = : Z| %] == &o =
55555 [® ] | sreacsy
| ol | |
1 23 4 5 67 8 9
1.LINKES DISPLAY 5.DREHKNOPF/6t" SENSE- 7. START
KNOPF Fir den Start von Funktionen und

2.PAUSE

Zum Unterbrechen eines Garzyklus

3.EIN/AUS

Zum Ein- und Ausschalten des
Ofens und zum Stoppen einer
aktiven Funktion zu einem
beliebigen Zeitpunkt.

4.ZURUCK

Um zum vorherigen Schritt
zurlickzukehren. Durch langes
Driicken (5 Sek.) wird die

Tastensperre aktiviert/deaktiviert.

Drehen Sie diesen Knopf zum
Durchlaufen der Funktionen

und fir die Einstellung aller
Garparameter. Driicken Sie @ fur
Auswahl, Einstellung, Zugriff auf
oder Bestatigung von Funktionen
oder Parametern und dann zum
Starten des Garprogrammes.

6.LEISTUNGSSTUFE/
TEMPERATUR

Zum Einstellen von
Temperatur, Grillstufe oder
Mikrowellenleistung.

die Bestatigung von Einstellungen

8.ZEIT

Fur die Einstellung sowie
Anderung der Zeit und Anpassen
der Garzeit.

9.RECHTES DISPLAY
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ZUBEHOR

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich
erworben werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob
sie fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet
und ofenfest sind.

Metallbehilter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile
die Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

DREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert, kann

der Drehteller bei allen

Garmethoden verwendet werden.

Mit Ausnahme des rechteckigen

Backblechs, muss der Drehteller
stets als Basis flr andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

Die Auflage nur fiir den
Glasdrehteller verwenden.

Keine anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen.

CRISP-PLATTE

Nur fir die Verwendung mit den

vorgesehenen Funktionen.

Die Crisp-Platte muss immer in der
NS Mitte des Glasdrehtellers oder des

Gitterrosts (oder beides bei der

Funktion ,Double Crisp”) platziert
werden und kann im leeren Zustand nur mit der dafir
vorgesehenen Funktion vorgeheizt werden. Legen Sie
die Speise direkt auf die Crisp-Platte.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen
oder Entnehmen anderer Zubehorteile nicht
abzunehmen.

Zubehorteile konnen sich wahrend der
Mikrowellenfunktion erwarmen. Es wird
empfohlen, das Zubehor am Ende des Zyklus mit
Handschuhen anzufassen.

GRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der heif3en
Crisp-Platte aus dem Ofen.

GRILLROST

@ perfekt gebraunt und die hei3e
Luft kann optimal zirkulieren.

\'J Sie muss bei einigen ,Crisp Fry“-
Funktionen als Unterlage fiir die

Crisp-Platte und bei ,Double Crisp“-Funktionen fir

die zweite Crisp-Platte verwendet werden.

Den Grillrost auf den Drehteller stellen und

sicherstellen, dass er keine anderen Flachen bertihrt.

RECHTECKIGES BACKBLECH

Das Backblech ausschlie3lich fur
Funktionen verwenden, die ein
Umluftgaren ermoglichen; es darf
niemals im Kombinationsbetrieb
mit der Mikrowelle verwendet
werden.

Das Backblech horizontal einsetzen, indem es auf den

Rost im Garraum gestellt wird.

Ermoglicht die Speise naher an den
Grill zu platzieren, die Speise wird

<

Bitte beachten: Bei der Verwendung des rechteckigen
Backblechs mussen der Drehteller und seine Auflage nicht
entfernt werden.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Gber den Kundendienst erhaltlich.
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FUNKTIONEN

6” 6" SENSE-FUNKTIONEN

sense

Mit den 6th Sense-Funktionen wahlen Sie einfach die Art
und das Gewicht oder die Menge der Lebensmittel aus,
um die besten Ergebnisse zu erzielen, wobei der Backofen
automatisch die optimalen Einstellungen berechnet und
sie im Laufe des Garvorgangs immer wieder dndert. Folgen
Sie den Anweisungen in der jeweiligen Gartabelle, um die
Funktion bestmdglich zu nutzen.

j —

5y |6™ SENSE AUFWARMEN
Zum Aufwdrmen von tiefgekihlten oder

raumtemperierten Fertiggerichten. Der Ofen berechnet
automatisch die Einstellungen fir die bestmdglichen
Ergebnisse in kiirzester Zeit. Geben Sie das Gargut auf einen
mikrowellengeeigneten und hitzebestandigen Essteller oder
in ein entsprechendes Kochgeschirr.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Tellerportion 250-800¢g

2% Tiefkihl-Lasagne 400 g-1 kg

3* Tiefkuhlkost 250-800 g

4 Milch/Wasser 100-500 g
Suppe 200-800 g

= 6" SENSE CRISP
*=17um schnellen Aufwarmen und Garen von

tiefgekihlten Speisen fiir eine goldene Farbe und knusprige
Oberflache. Diese Funktion nur mit der mitgelieferten Crisp-
Platte verwenden. Wenden Sie die Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Hahnchenteile 400 g-1,2 kg
2% Hamburger 100-500 g
3* Chicken Nuggets 100-500 g
4% Pizza 350-600 g
5* Fischstdbchen 100-500 g

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fir die Crisp-Platte.
[%e3 |6™ SENSE CRISP FRY

Y
2

5§

Diese gesunde und exklusive Funktion kombiniert

die Qualitat der Crisp-Funktion mit den Eigenschaften der
HeiBluftzirkulation. Es kénnen knusprige, lecker gebratene
Ergebnisse mit deutlich geringerem Olverbrauch im
Vergleich zu herkdmmlichen Garungsarten erzielt werden.
Bei einigen Rezepten ist gar kein Ol erforderlich. Es kann eine
Vielzahl von voreingestellten Speisen, entweder frisch oder
tiefgekihlt, gebraten werden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1* Pommes frites 100-500 g

2% Fisch und Chips 100-500 g
Paniertes Huhnerfilet 100-500 g

4 Paprika-Streifen 100-500 g

5% Gebratene Meeresfriichte 100-500 g

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Grillrost, Haltegriff fir die

Crisp-Platte.

[=~6" SENSE DOUBLE CRISP
== IDjese einzigartige Funktion erméglicht es, zwei
Crisp-Platten gleichzeitig zu verwenden, um die Menge der
zu kochenden Speisen zu verdoppeln oder eine komplette
Mahlzeit mit einem einzigen Kochvorgang zuzubereiten. Die
Gewichte in der Tabelle sind fiir eine einzelne Crisp-Platte

vorgesehen.

DOPPEL-PIZZA
Das wahlbare Gewicht bezieht sich auf eine Pizza; beide
Pizzen sollten ein ahnliches Gewicht haben.

DOPPEL-QUICHE

Beide Quiches kdnnen eine unterschiedliche Fillung
haben, sollten aber ein dhnliches Gewicht haben. Die in
der nachstehenden Tabelle angegebenen Gewichte stellen
keine Wahl dar; es handelt sich um das Richtgewicht, das
jede Quiche haben muss.

WURSTCHEN UND POMMES FRITES

Die Wirstchen mit einer Gabel einstechen, damit sie
nicht platzen, und auf die obere Crisp-Platte und die
tiefgefrorenen Pommes frites auf die untere Crisp-Platte
legen. Die in der nachstehenden Tabelle angegebenen
Gewichte stellen keine Wahl dar; es handelt sich um das
Richtgewicht, das jedes Lebensmittel haben muss.

FISCHFILET UND GEMUSE-GRATIN .

Das Gemuse schneiden, nach Belieben mit Ol und Gewdirzen
wirzen und auf die obere Crisp-Platte legen. Den Fisch auf
die Crisp-Platte darunter legen. Die in der nachstehenden
Tabelle angegebenen Gewichte stellen keine Wahl dar; es
handelt sich um das Richtgewicht, das jedes Lebensmittel
haben muss.

AUBERGINEN UND PAPRIKA .

Gemuse in Stilicke schneiden, mit Ol und Gewtlirzen nach
Belieben wiirzen. Auberginen auf die obere Crisp-Platte
und Paprika auf die untere Crisp-Platte legen. Die in der
nachstehenden Tabelle angegebenen Gewichte stellen
keine Wahl dar; es handelt sich um das Richtgewicht, das
jedes Lebensmittel haben muss.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1* Doppel-Pizza 350-600¢g
2 Doppel-Quiche 700-900 g
3 Bratwurst und Pommes frites 500-600 g
4 Fischfilet und GemUsegratin 500-600 g
5 Aubergine und Paprika 500-600 g

Erforderliche Zubehorteile: Zwei Crisp-Platten, Grillrost, Haltegriff
fur die Crisp-Platte.

MW-SELBSTREINIGUNG

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm entsteht, ermoglicht das einfache
Entfernen von Schmutz und Speiseresten. Eine Tasse
Trinkwasser in einen mikrowellenfesten Behalter giel3en und
die Funktion aktivieren.

\
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— |MIKROWELLE

= 1Zum schnellen Garen und Aufwirmen von
Speisen und Getranken.
Die Mikrowellenfunktion nur verwenden, wenn sich
Lebensmittel oder Getranke darin befinden, um die
einwandfreie Funktion des Produkts zu erhalten.

LEISTUNGSSTUFE (W) EMPFOHLEN FUR

Schnelles Aufwarmen von Getrénken oder
900 anderen Speisen mit einem hohen
Wassergehalt.

750 Garen von GemuUse.

650 Garen von Fleisch und Fisch.

Garen von Fleischsofen, kdse- oder
500 eierhaltigen Sol3en. Fertiggaren von
Fleischpasteten oder Nudelauflauf.

Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum

350 Schmelzen von Butter oder Schokolade.

160 Auftauen tiefgekihlter Speisen oder
Zerlassen von Butter und Kase.

20 Zerlassen von Eiskrem.

VORGANG SPEISE LEISTU?\AGI)SSTUFE D(,\AAlIJI\IlE)R
Aufwdrmen 2 Tassen 900 1-2
Aufwdrmen Kartoffelpiirree 1 kg 900 10-12
Auftauen Hackfleisch 500 g 160 15-16
Garen Biskuitkuchen 750 7-8
Garen Eierpudding 500 13-16
Garen Hackbraten 750 17-20

?e |HEISSLUFT

Q

#% |7um Garen von Speisen mit ahnlichen
Ergebnissen eines herkdmmlichen Ofens. Das
Backblech oder anderes ofenfestes Kochgeschirr
kann zum Garen bestimmter Speisen verwendet
werden. Um optimale Ergebnisse zu erzielen, hat
diese Funktion eine Vorwarmphase: Das Ende des
Vorheizens abwarten, bevor Sie die Speisen in den
Ofen stellen.

. DAUER

SPEISE TEMP. (°C) (MIN)
Cupcake/Kleingeback 160 20-30
Platzchen 160-170 20-30

Empfohlene Zubehorteile: Rechteckiges Backblech/Grillrost
@ MANUELLE FUNKTIONEN

2/p SCHNELLAUFHEIZEN

Zum schnellen Vorheizen des Ofens vor einem
Garzyklus. Das Ende der Funktion abwarten, bevor die
Speise in den Ofen gestellt wird. Nach dem Vorheizen
wahlt der Ofen automatisch die Funktion ,HeiRluft”.

<~ | GRILL
Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Wir

empfehlen, die Speisen wahrend des Garens zu
wenden.

SPEISE LEISTUNGSSTUFE GRILL DAUER (MIN)
Toast Hoch 5-6*
Garnelen Mittel 18-22

*FUr dicke Brotscheiben die leere Mikrowelle 3 Minuten lang
auf hochster Stufe vorheizen.

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

[%s |HEISSLUFT + MW

=2 IFir die schnelle Zubereitung von Ofengerichten.
Es wird empfohlen, den Grillrost zu verwenden, um
die Luftzirkulation zu optimieren.

LEBENSMITTEL | LEISTUNGSSTUFE (W) TEMP. (°C) DAUER (MIN)
Braten 350 170 35-40
Fleischpastete 160 180 25-35

Erforderliche Zubehorteile: Grillrost
~+*~|GRILL + MW
Zum schnellen Garen und Gratinieren von

Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
Grillfunktionen.

LEISTUNGSSTUFE | LEISTUNGSSTUFE DAUER
LEBENSMITTEL (W) GRILL (MIN)
Kartoffelgratin 650 Mittel 20-22
Pellkartoffeln 650 Hoch 10-12

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost
~7 | TURBOGRILL

¢ _IFiir optimale Ergebnisse durch Kombination von
Grill und Umluft. Wir empfehlen, die Speisen wahrend
des Garens zu wenden.

LEISTUNGSSTUFE DAUER
LEBENSMITTEL GRILL (MIN)
Huhn Kebab (HihnerspieBe) Hoch 25-35

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost
5] TURBOGRILL + MW

=% . :
== 17Zum schnellen Garen und Braunen von Speisen
durch Kombination von Mikrowelle, Grill und Umluft.

LEISTUNGSSTUFE | LEISTUNGSSTUFE DAUER

LEBENSMITTEL (W) GRILL (MIN)
Cannelloni

(tiefgekuhlt) 650 Hoch 25-35

Schweinekoteletts 350 Hoch 30-40

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost
[~=]DOPPEL-CRISP

== IMit dieser exklusiven Whirlpool-Funktion
konnen Sie zwei Crisp-Platten auf einmal

verwenden und so die Menge der zu garenden
Speisen verdoppeln. Er kann zum Garen desselben
Lebensmittels oder zweier verschiedener
Lebensmittel verwendet werden. Die erste Crisp-
Platte direkt auf den Glasdrehteller stellen und dann
die zweite auf den Gitterrost.

Experimentieren Sie ruhig mit verschiedenen
Lebensmittelkombinationen. Legen Sie die Speisen, die
intensiver gegart werden oder knuspriger sein sollen,
auf die obere Crisp-Platte. Legen Sie die empfindlichsten
Lebensmittel auf die untere Crisp-Platte.

Erforderliche Zubehorteile: Zwei Crisp-Platten, Grillrost,
Haltegriff fUr die Crisp-Platte
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|_¥_| AUFTAUEN

0™ Zum schnellen Auftauen verschiedener Speisen,
einfach durch Angabe ihres Gewichts. Stellen Sie
flr beste Ergebnisse die Speise stets direkt auf den
Glasdrehteller.

KNACKEBROT AUFTAUEN

Diese exklusive Whirlpool-Funktion erlaubt Ihnen

das Auftauen von eingefrorenem Brot. Durch die
Kombination von Auftau- und Crisp-Technologie
schmeckt und flhlt sich Ihr Brot wie frisch gebacken
an. Diese Funktion eignet sich zum Schnellen
Auftauen und Aufbacken von tiefgekihlten Brétchen,
Baguettes und Croissants. Fiir diese Funktion ist die
mitgelieferte Crisp-Platte zu verwenden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT

1% Zeitgesteuertes B
Auftauen
2% Fleisch 100 g-2 kg
3* Geflugel 100 g-3 kg
4% Fisch 100 g-2 kg
5% Knackebrot Auftauen 50-800¢g
<~ | CRISP

—=17um perfekten Braunen des Gerichts, sowohl
auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen
Crisp-Platte verwendet werden.

DAUER
LEBENSMITTEL (MIN)

Hefekuchen 7-8
Hamburger 8-10*

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden.

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fur die
Crisp-Platte
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ERSTER GEBRAUCH

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
die Zeit eingestellt werden.

Die beiden Ziffern fiir die Stunden beginnen zu blinken:
Den Knopf driicken, um die korrekte Uhrzeit einzustellen
und @ zur Bestatigung driicken.

Die beiden Ziffern fiir die Minuten beginnen zu blinken.
Den Knopf drehen, um die Minuten einzustellen und & zur
Bestatigung drticken.

Bitte beachten: Zur Anderung der Zeit zu einem spateren
Zeitpunkt, @ fur mindestens eine Sekunde bei ausgeschaltetem

TAGLICHER GEBRAUCH

Ofen gedrickt halten und die oben stehenden Schritte
wiederholen. Nach einem langeren Stromausfall muss die Zeit
unter Umstanden erneut eingestellt werden.

2. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor
dem Garen von Speisen wird daher empfohlen, den Ofen
in leerem Zustand aufzuheizen, um maogliche Geriliche zu
entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen
entfernen und die Zubehdrteile entnehmen. Heizen Sie
den Backofen etwa eine Stunde lang auf 200 °C auf, am
besten mit einer Funktion mit Umluft (z. B. ,Forced Air”).
Die Anweisungen zur korrekten Einstellung der Funktion
befolgen.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten
Gebrauch des Geréts zu luften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Bei ausgeschaltetem Ofen wird nur die Zeit auf dem
Display angezeigt. Die Taste [@] gedrickt halten, um
den Ofen einzuschalten. Den Knopf drehen, um die
auf dem linken Display verfligbaren Hauptfunktionen
anzuzeigen. Eine Funktion auswahlen und (@ driicken.
Die aktuell gewahlte Funktion blinkt und hort nach
dem Driicken des Knopfes (d. h. nach der Auswahl) auf
zu blinken.

S

Zur Auswahl einer Unterfunktion (sofern verfiigbar),
die Hauptfunktion auswéahlen, anschlieBend @ zur
Bestatigung driicken und zum Funktionsmeni gehen.

W

A}
7

fth S
sense

Den Knopf driicken, um unter verfligbaren
Unterfunktionen auf der rechten Anzeigenseite
zu wahlen und mit @ bestatigen. Die ausgewahlte
Unterfunktion blinkt, bis sie bestatigt wird.

2.EINE FUNKTION EINSTELLEN

.AUTOMATIKFUNKTIONEN/JET DEFROST
LEBENSMITTELKATEGORIE

Sobald Sie eine der Automatikfunktionen ausgewahlt
habe, mussen Sie eine Kategorie fiir die zu garenden
Lebensmittel auswahlen.

——
N 7
=
RN

Wenn das Symbol 1 blinkt, den Knopf drehen, um

die gewiinschte Kategorie auszuwahlen und mit @
bestatigen. Die Kategorien sind auf den Aufklebern am
inneren Turrahmen angegeben.

GEWICHT

Um beste Ergebnisse zu erreichen, miissen Sie fiir

die Automatikfunktionen (und Jet Defrost) das

Gewicht des Lebensmittels eingeben, das Sie unter
den werkseitigen Einstellungen auswahlen konnen:
der Ofen berechnet die ideale Zeitdauer fiir die zu
verwendende Funktion fiir jede Lebensmittelkategorie.

—
_— —-— qmm g
=
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S
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7N

Wenn die werkseitige Einstellung auf der Anzeige
erscheint und das Symbol 9 blinkt, den Knopf drehen,
um das Gewicht einzustellen und mit & bestatigen.

. MANUELLE FUNKTIONEN
Nach Auswahl der gewtlinschten Funktion, kénnen Sie
die Einstellungen andern.

Das Display zeigt die Einstellungen an, die
nacheinander geandert werden kénnen.
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MIKROWELLENLEISTUNGSSTUFE/TEMPERATUR

Wenn das Symbol W auf dem Display blinkt, den
Knopf drehen, um die Leistungsstufe zu andern; dann
mit (¢ bestatigen und die folgenden Einstellungen
andern (wenn moglich).

Bitte beachten: Wenn die Funktion aktiviert wurde, kann die
Leistung gedndert werden durch Driicken von «c/w, um das
Einstellungsmen aufzurufen, dann den Knopf drehen, um

die Einstellung zu andern.

GRILLSTUFE

Es gibt drei feste Leistungsstufen flr das Grillen: 1
(niedrig), 2 (mittel), 3 (hoch). Der Standardwert wird
zwischen zwei blinkenden ,- -“ Symbolen angezeigt.

”
Y
”
A\

Y
7
Y
7

Drehen Sie den Knopf, um die gewiinschte Grillstufe
einzustellen. Driicken Sie @ zum Bestatigen.

DAUER

z

©

x

N

Wenn das Symbol ¢t auf dem Display blinkt, den
Knopf zum Einstellen der gewlinschten Garzeit
verwenden, und anschlieend @ zur Bestatigung
driicken.

Die Garzeit muss nicht eingestellt werden, wenn der
Garvorgang manuell gehandhabt wird: Driicken Sie [&]
zum Bestatigen und Starten der Funktion.

Hinweis: Wahrend dem Garen kdnnen Sie die Garzeit durch
Drehen des Knopfes anpassen; Bei jedem Drlicken von [&]
wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

VORHEIZEN

Wahlen Sie die Funktion an und verwenden Sie den
Knopf, um die gewilinschte Temperatur einzustellen.
Dann auf [ driicken, um die Auswahl zu bestatigen
und die Funktion zu starten.

Wenn der Backofen die Zieltemperatur erreicht hat,
ertont ein Signalton und auf dem Display wird ,Add
Food” angezeigt.

Bitte beachten: Es ist ratsam, die Speisen erst dann in den
Ofen zu schieben, wenn er die gewiinschte Temperatur
erreicht hat.

3.DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, [®] driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Jedes Mal, wenn die Taste [®] erneut gedriickt wird,
verlangert sich die Garzeit um weitere 30 Sekunden
(bei Funktionen mit Mikrowellen) oder 5 Minuten (bei
Funktionen ohne Mikrowellen).

Bitte beachten: Die aktive Funktion kann jederzeit durch
Dricken von [O] gestoppt werden.

.JET START

Wenn der Backofen ausgeschaltet ist, kann ein
Mikrowellenzyklus durch Driicken der Taste Start
gestartet werden, wobei jeder weitere Druck auf die
Taste [®] die Zeit um weitere 30 Sekunden verlangert.
So ist es zum Beispiel moglich, durch dreimaliges
Driicken der Taste [®] die Mikrowelle fiir 90 Sekunden
zu starten, ohne dass der Backofen liberhaupt
eingeschaltet werden muss.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um
zu verhindern, dass der Backofen versehentlich
eingeschaltet wird.

Die Tur o6ffnen und schlieBen und anschlieBend [
zum Start der Funktion driicken.

4.PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z. B. zum
Umrihren oder Wenden der Speise, einfach die Tir
offnen.

Zum Fortsetzen der Funktion, die Tur schlieBen und [&]
dricken.

AUTOMATISCHE PAUSE
(RUHREN SIE DAS GARGUT UM ODER WENDEN SIE ES)

Gewisse Funktionen halten den Garvorgang an, damit
Sie die Speise wenden oder umriihren kénnen.

Sobald der Backofen das Garen anhalt, die Tir 6ffnen
und die aufgeforderte Aktivitat durchfiihren, bevor
Sie die Tur erneut schlieBen und [&] driicken, um mit
dem Garen fortzufahren.
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5.ENDE DER GARZEIT

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass der Garvorgang beendet ist.

Zur Verlangerung der Garzeit ohne Anderung der
Einstellungen, den Knopf zum Einstellen einer neuen
Garzeit drehen und [Bldriicken.

.ABKUHLEN

Nach der Beendigung einer Heil3luftfunktion startet
das Gerat unter Umstanden einen Abkuhlvorgang.
Auf dem Display erscheint ,Cool On":

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab..

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste 99 mindestens 5
Sekunden gedrickt halten.

Dies erneut zum Entsperren der Tastatur ausfiihren.

Bitte beachten: Die Tastensperre kann auch bei laufendem
Garvorgang aktiviert werden.

Aus Sicherheitsgrinden kann der Ofen jederzeit durch
Driicken und Halten der Taste @ausgeschaltet werden.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

« Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel

verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.

« Das Glas der Ofentiir mit einem geeigneten
FlUssigreiniger reinigen.

«In regelmaBligen Abstanden oder beim Verschiitten
von Speisen den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speiserickstande entfernen.

« Aktivieren Sie die ,MW Self Clean”-Funktion fiir die
optimale Reinigung der Innenflachen.

« Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmalBlig verwenden.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flachen des Gerdtes beschadigen konnen.

ZUBEHOR

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
splilmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

LOSEN VON PROBLEMEN

. Problem Mégliche Ursache

Der Ofen funktioniert nicht.  Stromausfall

: - Trennung von der
Stromversorgung.

Beim Ausschalten des
- Ofens produziert dieser
- Gerausche.

. Das Display zeigt ein

- ,F" gefolgt von einem
- Buchstaben oder einer
: Nummer an.

Das Tastenfeld funktioniert
nicht wie vorgesehen. Das
- Display zeigt eine seltsame
Darstellung.

aktiviert (siehe Abschnitt
. Tastensperre”).

: Der Ofen heizt nicht auf. :
3 - sind alle Steuerungen
aktiv und alle Ments

- verfugbar, der Ofen heizt
- sich jedoch nicht auf.

KUhlgeblase aktiv.

Softwarefehler. :
' ¢ Buchstaben oder die Nummer nach dem Buchstaben ,F*
. angeben.

Die Tastensperre wurde

Anweisungen im Abschnitt,Tastensperre” befolgen.

Wenn,DEMO” Ein” ist, :
- Druicken Sie nacheinander °C/W, ®,°C/W, ®, °C/W,

AbhilfemafBnahme

Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fihrt und de
. Backofen an das Netz angeschlossen ist. Schalten Sie den
- Backofen aus und wieder ein, um festzustellen, ob die

Um den DEMO-Modus zu beenden, gehen Sie wie folgt vor: 5

(insgesamt 6-mal drlicken). Ein Signalton zeigt an, dass der

- Vorgang erfolgreich abgeschlossen wurde. Die Uhr blinkt
- und wartet auf die Einstellung der Stunde.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusidtzliche Produktinformationen finden Sie:

Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat
Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

Whjr/lﬁool




Manuel du propriétaire

iﬂi Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance compléte, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.whirlpool.eu/register

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Panneau de commandes
2. Elément chauffant rond

(invisible)

3. Plaque signalétique

(ne pas enlever)

4. Porte
5. Elément de chauffage supérieur/

gril

6. Eclairage
7. Plaque tournante

......... D pree °C/W
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1.ECRAN AFFICHAGE GAUCHE 5.BOUTON ROTATIF / BOUTON 7. DEMARRER

2.PAUSE

Pour interrompre un cycle de
cuisson

3.MARCHE/ARRET

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

4.RETOUR

Pour retourner a I'étape
précédente. Une pression longue
(5s) permet d'activer/désactiver la
fonction Keylock.

6" SENSE

Tournez pour sélectionner les
fonctions et régler tous les
parametres de cuisson. Appuyez @
pour sélectionner, régler, accéder
et confirmer les fonctions ou les
paramétres et lancer le programme
de cuisson.

6.PUISSANCE / TEMPERATURE

Pour régler la température, la
puissance du gril ou du micro-
ondes.

Pour lancer les fonctions et
confirmer les réglages

8.HEURE

Pour régler le temps ainsi que
pour régler ou ajuster le temps de
cuisson.

9.ECRAN AFFICHAGE DROIT
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ACCESSOIRES

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu'il
est adapté pour la cuisson au four a micro-ondes et
qu’il est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les
boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la
cuisson au four a micro-ondes.

Toujours s’assurer que les aliments et les
accessoires ne touchent pas aux parois internes du
four.

PLATEAU TOURNANT

Installée sur son support, la plaque
tournante en verre peut étre
utilisée avec toutes les méthodes
de cuisson.
Le plateau tournant doit toujours
étre utilisé comme base pour les autres récipients
ou accessoires, a I'exception de la plaque de cuisson
rectangulaire.

Utilisez le support uniquement
pour la plaque tournante en verre.
Ne placez pas d’autres accessoires
sur le support.

PLAT CRISP

Utiliser seulement avec les
fonctions désignées.
Le plat Crisp doit toujours étre
NS placé au centre du plateau
tournant en verre ou de la grille
métallique (ou les deux dans les
fonctions « Double Crisp ») et il peut étre préchauffé
lorsqu'il est vide, en utilisant la fonction spécialement
prévue a cet effet. Disposez les aliments directement
sur le plat Crisp.

Toujours vous assurer que la plaque tournante peut
tourner librement avant de mettre I'appareil en
marche. Assurez-vous de ne pas déplacer la plaque
tournante lorsque vous insérez ou retirez des
accessoires.

Les accessoires peuvent monter en température
pendant le fonctionnement du four a micro-ondes.
Il est recommandé d'utiliser des protections pour
manipuler les accessoires en fin de cycle.

POIGNEE POUR LE PLAT CRISP

Utilisée pour retirer le plat Crisp
chaud du four.

GRILLE METALLIQUE

Elle vous permet de placer les

aliments plus préts du grill, pour

un dorage parfait de vos plats et
l'J \'J pour une circulation optimale de

I'air.

Elle doit étre utilisée comme base
pour le plat Crisp dans certaines fonctions « Crisp Fry
» et pour le deuxiéme plat Crisp dans les fonctions «
Double Crisp ».

Placez la grille métallique sur le plateau tournant
en vous assurant qu’elle ne touche pas aux autres
surfaces du compartiment.

PLAQUE DE CUISSON RECTANGULAIRE

Utilisez la plaque de cuisson

uniquement avec les fonctions

pour la cuisson par convection; elle

ne doit jamais étre utilisée avec la

fonction four a micro-ondes.

Insérez la plaque a I'horizontale en
la plagant sur la grille du compartiment de cuisson.

Veuillez noter : Vous n'avez pas besoin d'enlever le plateau
tournant et son support lorsque vous utilisez la plaque de
cuisson rectangulaire.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modéle acheté.
Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les acheter séparément auprés du Service aprés-vente.
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FONCTIONS

v 6TH SENSE FUNCTIONS
seie (FONCTIONS 6" SENSE)

Avec les fonctions 6éme sens, il suffit de sélectionner le
type et le poids ou la quantité des aliments pour obtenir
les meilleurs résultats. Le four calcule automatiquement
les réglages optimaux et continue a les modifier au fur
et a mesure que la cuisson progresse. Pour obtenir le
meilleur de cette fonction, suivez les indications sur la
table de cuisson correspondante.

yy |6" SENSE RECHAUFFAGE

= Ipour réchauffer les repas préparés surgelés

ou a la température de la piéce. Le four détermine
automatiquement les réglages nécessaires pour

les meilleurs résultats, le plus rapidement possible.
Disposez les aliments sur un plat résistant a la chaleur
et adapté au four a micro-ondes.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1 Repas dans un plateau 250-800¢g
2% Lasagne surgelée 400g-1kg
3* Plat surgelé 250-800g
4 Lait/eau 100-5009
5 Soupe 200-800¢g

<= |6™" SENSE CRISP

~IPour réchauffer et cuire rapidement les
aliments surgelés, pour un dessus doré et croustillant.
Seulement utiliser cette fonction avec le plat crisp
fourni. Retournez les aliments lorsque qu'indiqué.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1 Morceaux de poulet 400g-1.2kg
2% Hamburgers 100-5009
3* Nuggets de poulet 100-500¢
4* Pizza 350-6009
5% Batonnets de poisson 100-500¢

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp.

[<ss |6t SENSE CRISP FRY

.o

2x || 4 fonction saine et exclusive combine la qualité
de la fonction crisp aux propriétés de la circulation
d'air chaud. Cela permet d'atteindre des résultats de
friture croustillants et savoureux, avec une réduction
considérable de I'huile nécessaire par rapport au
mode de cuisson traditionnel, en supprimant méme la
nécessité d'utiliser de I'huile dans certaines recettes. Il
est possible de frire une variété d'aliments préétablis,
qu'ils soient frais ou congelés.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1% Frites 100-5009
2% Poisson-frites 100-500¢
Filet de poulet pané 100-500¢
4 Lamelles de poivrons 100-500¢
5% Fruits de mer frits 100-500¢

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, grille métallique, poignée
pour le plat Crisp.

[~]6" SENSE DOUBLE CRISP
== ICette fonction unique permet d'utiliser deux
plats Crisp en méme temps pour doubler la quantité
d'aliments a cuire ou obtenir un repas complet en une
seule cuisson. Les poids indiqués dans le tableau sont

prévus pour un seul plat Crisp.

PIZZA DOUBLE
Le poids sélectionnable se référe a une pizza; les
deux pizzas doivent avoir un poids similaire.

QUICHE DOUBLE

Les deux quiches peuvent avoir une garniture
différente, mais un poids similaire. Les poids indiqués
dans le tableau ci-dessous ne peuvent étre choisis et il
s'agit du poids indicatif que chaque quiche doit avoir.
SAUCISSES ET FRITES

Piquer les saucisses avec une fourchette pour éviter
qu'elles n'éclatent et les placer sur le plat crisp
supérieur et les frites surgelées sur le plat crisp
inférieur. Les poids indiqués dans le tableau ci-
dessous ne peuvent étre choisis et il s'agit du poids
indicatif que chaque quiche doit avoir.

FILET DE POISSON ET GRATIN DE LEGUMES

Couper les légumes, les assaisonner d'huile et d'épices
selon vos préférences et les placer sur le plat crisp
supérieur. Placer le poisson sur le plat crisp inférieur.
Les poids indiqués dans le tableau ci-dessous ne
peuvent étre choisis et il s'agit du poids indicatif que
chaque quiche doit avoir.

AUBERGINES ET POIVRONS

Couper les |égumes en morceauy, les assaisonner
avec de I'huile et des épices selon vos préférences.
Placer les aubergines sur le plat Crisp supérieur et les
poivrons sur le plat Crisp inférieur. Les poids indiqués
dans le tableau ci-dessous ne peuvent étre choisis et il
s'agit du poids indicatif que chaque quiche doit avoir.

CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1% Pizza Double 350-6009
2 Quiche Double 700-900g
3 Saucisses & Frites 500-600g
4 ‘Féilgettjr(izfoisson & Gratin de 500-600
5 Aubergines & Poivrons 500-600g

Accessoires nécessaires : Deux plats Crisp, grille métallique,
poignée pour le plat Crisp.

AUTONETTOYAGE DU MO

L'action de la vapeur libérée pendant ce cycle
de nettoyage spécial permet d'enlever facilement la
saleté et les résidus alimentaires. Versez une tasse
d'eau potable dans un récipient résistant aux micro-
ondes et activez la fonction.

\
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— |MICRO-ONDES
Pour rapidement cuire ou réchauffer des aliments

ou des breuvages. N'utilisez la fonction micro-ondes

gu'avec des aliments ou des boissons a l'intérieur afin

de préserver le bon fonctionnement du produit.

PUISSANCE (W)

RECOMMANDEE POUR

Rapidement réchauffez les boissons ou les aliments

NIVEAU DU DUREE

ALIMENTS GRIL (MIN)

Rétie Elevée 5- 6
Crevettes Moyen 18-22

*Pour les tranches de pain épaisses, préchauffer le four a
micro-ondes vide a puissance maximale pendant 3 minutes

900 ; Accessoires recommandés : Grille métallique
avec une forte teneur en eau. .L,.T CHALEUR PULSEE + MO
. . — o/ 7
750 Cuisson de légumes. =Z_lPour préparer des plats en peu de temps. Nous
650 Cuisson de la viande et du poisson. vous suggérons d'utiliser la grille afin d'optimiser la
: o circulation de l'air.
Cuisson de sauces a la viande, ou les sauces
500 contenant du fromage ou des ceufs. Terminer la . DUREE
cuisson des patés a la viande et les pates cuites. ALIMENTS PUISSANCE (W) TEMP. (°C) (MIN)
350 Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire fondre le Rétis 350 170 35-40
b le chocolat.
eurre ot e choco Tourtiére 160 180 25-35
160 Décongélation des aliments surgelés ou ramollir le Accessoires nécessaires - arille métallique
beurre et le fromage. 9 4
= , <=|GRIL + MICRO-ONDES
20 Ramollir la creme glacée. = . . .
Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
combinant les fonctions de four a micro-ondes et grill.
PUISSANCE DUREE
ACTION ALIMENTS F
(w) (MIN) ALIMENTS  PUISSANCE (w) N/VEAUDU DUREE
- GRIL (MIN)
Réchauffer 2 tasses 900 1-2 c q
ratin de
Réchauffer Purée 1 kg 900 10-12 pommes de terre 650 Moyen 20-22
Décongeler  Viande émincée 500 g 160 15-16 3
: - Pommes de terre 650 Elevée 10-12
Cuisson Génoise 750 7-8 en chemise
Cuisson Creme anglaise 500 13-16 Accessoires recommandés : Grille métallique
Cuisson Pain de viande 750 17-20 N TURBO GRIL

kD)

»e |CHALEUR PULSEE
Pour cuire des plats de facon a obtenir des

résultats comparables a la cuisson avec un four
conventionnel. Vous pouvez utiliser la plaque a
patisserie ou un autre plat de cuisson résistant a la
chaleur pour cuire certains aliments. Pour obtenir
les meilleurs résultats, cette fonction comporte
une phase de préchauffage : attendre la fin du
préchauffage pour introduire les aliments.

*
LA

Pour des résultats parfaits en combinant les

fonctions grill et convection. Nous vous conseillons de
retourner les aliments durant la cuisson.

NIVEAU DU DUREE
ALIMENTS GRIL (MIN)
Kebab de poulet Elevée 25-35

Accessoires recommandés : Grille métallique
¥ |TURBO GRIL + MO

=als
=

v

Pour rapidement cuire et dorer vos aliments,

ALIMENTS TEMP. (°C) DUREE combinez les fonctions four a micro-ondes, grill, et
(MIN) chaleur pulsée.
Cupcake / Smallcakes 160 20-30 PUISSANCE NIVEAU DU DUREE
Biscuits 160-170 20-30 ALIMENTS (w) GRIL (MIN)
Accessoires recommandeés : Plateau de cuisson / grille Cannelloni 650 Elevée P
métallique rectangulaire congelés
Cotelettes de porc 350 Elevée 30-40

@ FONCTIONS MANUELLES

2/ PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour chauffer rapidement le four avant un cycle

de cuisson. Attendez la fin de la fonction avant de
placer les aliments dans le four. Une fois la phase de
préchauffage terminée, le four va automatiquement
sélectionner la fonction « Chaleur pulsée ».

<~~~ | GRILL

Pour dorer, griller, et gratiner. Nous vous

conseillons de retourner les aliments durant la

cuisson.

Accessoires recommandés : Grille métallique
[~~]|DOUBLE CRISP

—_
~
ol g

Cette fonction exclusive de Whirlpool vous

permet d'utiliser deux plats Crisp en méme temps,

en doublant ainsi la quantité d'aliments qui peuvent
étre cuits. Elle peut étre utilisée pour cuire le méme
aliment ou deux différents. Placer le premier plat Crisp
directement sur le plateau tournant en verre puis

placer le deuxieme sur la grille métallique.

N'hésitez pas a expérimenter différentes
combinaisons d'aliments. Placez les aliments qui
nécessitent une cuisson plus intense ou qui doivent
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étre plus croustillants sur le plateau crisp supérieur.
Placez les aliments les plus délicats sur le plat crisp
inférieur.

Accessoires nécessaires : Deux plats Crisp, grille métallique,
poignée pour plat crisp
L¥_| DECONGELATION
0™ Pour rapidement décongélation différents types
d'aliments en précisant leur poids. Placez toujours les
aliments directement sur la plaque tournante en verre
pour obtenir les meilleurs résultats.

PAIN CROUSTILLANT SURGELE

Cette fonction exclusive Whirlpool vous permet

de décongeler du pain congelé. En combinant les
technologies Décongélation et Crisp, votre pain aura
I'air tout juste sorti du four. Utilisez cette fonction
pour décongeler et réchauffer rapidement des petits
pains surgelés, des baguettes et croissants. Le plat
Crisp doit étre utilisé en combinaison avec cette

fonction.
CATEGORIE ALIMENTS POIDS
1% Dégivrage programmé -
2% Viande 100g-2kg
3* Volaille 100g-3kg
4 Poisson 100g-2kg
5 Pain crgustl\lant 50-800g
surgelé
<= | CRISP

~1Pour dorer un plat a la perfection, autant au-
dessus qu’en dessous. Cette fonction doit étre utilisée
uniquement avec le plat Crisp spécial.

DUREE

ALIMENTS (MIN)

Gateau au levain 7-8
Hamburger 8-10*

*Tourner les aliments a mi-cuisson.
Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp
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PREMIERE UTILISATION

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois.

Les deux chiffres de I'heure clignotent : Tournez le
bouton de réglage pour régler I'heure et ensuite
appuyez sur (§ pour confirmer.

Les deux chiffres des minutes clignotent. Tournez le
bouton pour régler les minutes et appuyez sur @pour
confirmer.

Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez sur
© pour au moins une seconde alors que le four est éteint,

et répétez les étapes décrites plus haut. Vous pourriez avoir a
régler I'heure a la suite d'une panne de courant prolongée.

UTILISATION QUOTIDIENNE

2.CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant
de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs. Enlevez
le carton de protection ou le film transparent du four
et enlevez les accessoires de l'intérieur. Chauffez le four
a 200 °C pendant environ une heure, de préférence

en utilisant une fonction avec circulation d'air (p. ex. «
Chaleur pulsée »).

Suivez les instructions pour régler la fonction
correctement.

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir
utilisé I'appareil pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seul I'heure est affichée a
I'écran. Appuyez sur [@pour allumer le four. Tournez
le bouton pour afficher les principales fonctions
disponibles sur I'écran de gauche. Sélectionnez une
fonction et appuyez sur (@. La fonction en cours de
sélection clignote et s'arréte de clignoter aprés la
pression du bouton (c'est-a-dire apres sa sélection).

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le modéle),
sélectionnez la fonction principale et appuyez ensuite
sur (¢ pour confirmer et accéder au menu de la fonction.

th =z

g

>

V]

A}

sense

Tournez le bouton pour sélectionner les sous-fonctions
disponibles sur I'écran a droite puis appuyez sur
pour confirmer.. La sous-fonction en cours de sélection
clignote jusqu'a sa confirmation.

2.REGLAGE D'UNE FONCTION

. FONCTIONS AUTOMATIQUES/ JET DEFROST

CATEGORIE D'ALIMENTS

Une fois que vous avez choisi une des fonctions
automatiques, vous devrez sélectionner une catégorie
pour les aliments que vous cuisez.

Vi
A

-——
$ =
”

Quand I'  icone clignote, tournez le bouton pour
sélectionner la catégorie que vous souhaitez, puis
appuyez sur & pour confirmer. Les catégories sont
indiquées sur les autocollants apposés sur le cadre
intérieur de la porte.

POIDS

Pour atteindre les meilleurs résultats, les fonctions
automatiques (et Jet Defrost) nécessitent que vous
entriez le poids de I'aliment, en choisissant parmi

les parameétres par défaut : le four calculera la durée
idéale de fonctionnement de la fonction pour chaque
catégorie d'aliment.

=
o
'/

(i [

7\

Quand le paramétre par défaut apparait sur lI'écran et
que I'Gicone clignote, tournez le bouton pour régler le
poids, puis appuyez sur (¢ pour confirmer.

. FONCTIONS MANUELLES

Aprés avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages.

L'écran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés.
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PUISSANCE DU FOUR A MICRO-ONDES /
TEMPERATURE

Vi
\

Y
7

Lorsque le voyant W clignote sur I'écran, tournez le
bouton pour ajuster la puissance et appuyez ensuite
sur @pour confirmer et continuer de modifier les
réglages qui suivent (si possible).

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, la
puissance peut étre modifiée en appuyant sur «c/w pour
accéder au menu des réglages, puis en tournant le bouton
pour modifier le réglage.

PUISSANCE DU GRIL

Il existe trois niveaux de puissance prédéfinis pour
le gril : 1 (faible), 2 (moyenne), 3 (élevée). La valeur
par défaut est affichée entre deux symboles “- -”
clignotants.

N
A\
v
Y

7
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7

Tournez le bouton pour régler le niveau de gril
souhaité, puis appuyez sur & pour confirmer.

DUREE

N 7

Lorsque le voyant ¢ clignote sur I'écran, utilisez le
bouton pour régler le temps de cuisson désiré et
ensuite appuyez sur @ pour confirmer.

Vous n'avez pas a régler le temps de cuisson si vous
avez l'intention de gérer la cuisson manuellement :
Appuyer sur [Blpour confirmer et lancer la fonction.

Note : Pendant la cuisson, vous pouvez ajuster le temps
de cuisson en tournant le bouton ; a chaque fois que vous
appuyez sur [] le temps de cuisson augmente de 30
secondes.

PRECHAUFFAGE

Sélectionnez la fonction, utilisez ensuite le bouton
pour régler la température désirée et appuyez sur [&]
pour confirmer et lancer la fonction.

FrE- | HERE

Lorsque le four atteint la température cible, la
sonnerie retentit et I'écran affiche « Add Food ».
Veuillez noter : il est conseillé de ne pas enfourner les
aliments avant que le four ait atteint la température cible.

3.ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez
sur [®lpour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez a nouveau sur la
touche [®], le temps de cuisson augmente de 30
secondes (pour les fonctions utilisant des micro-
ondes) ou de 5 minutes (pour les fonctions n'utilisant
pas de micro-ondes).

Veuillez noter : Vous pouvez appuyer sur [@la tout moment
pour interrompre la fonction en cours.

.JET START

Lorsque le four est éteint, il est possible de démarrer
un cycle de micro-ondes en appuyant sur la touche
Start. Chaque pression supplémentaire sur la

touche [®Jaugmentera le temps de 30 secondes
supplémentaires. Par exemple, il est possible de lancer
une fonction micro-ondes pendant 90 secondes, en
appuyant trois fois sur la touche [, sans méme avoir
besoin d'allumer le four.

. VERROU DE SECURITE

Cette fonction est activée automatiquement pour
empécher d'allumer le four accidentellement.

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur [>]
pour lancer la fonction.

4.PAUSE

Pour interrompre une fonction, pour brasser
ou retourner les aliments par exemple, ouvrez
simplement la porte.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et
appuyez sur [&],

INTERRUPTION AUTOMATIQUE

(BRASSER OU TOURNER LES ALIMENTS)

Certaines fonctions vont s'interrompre pour vous
permettre de tourner ou de brasser les aliments.

Une fois que la fonction est interrompue, ouvrez la
porte et accomplissez I'action demandée avant de
refermer la porte et appuyer sur [®] pour continuer la
cuisson.
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5.HEURE DE FIN DE CUISSON

Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la
cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les
réglages, tournez le bouton pour choisir un nouveau
temps de cuisson et appuyez sur [>.

. REFROIDISSEMENT

Lorsque la fonction avec air chaud est complétée,
I'appareil exécute une procédure de refroidissement.
L'écran affiche « Cool On » :

Apres cette procédure, le four s'arréte
automatiquement.

. VERROUILLAGE DES TOUCHES

Pour verrouiller les touches, appuyez sur 99 pour au
moins 5 secondes.

Répétez pour déverrouiller le clavier.

Veuillez noter : Le verrouillage peut aussi étre activé pendant
la cuisson.

Pour des raisons de sécurité, le four peut étre arrété a tout
moment en appuyant sur la touche [@et en la maintenant
enfoncée.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien.

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a I'aide d’un chiffon en
microfibre humide. Si elles sont trés sales, ajoutez
quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec.

- Nettoyez le verre de la porte avec un détergent
liquide approprié.

« Aintervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures, enlevez
la plague tournante et son support pour nettoyer la base
du four pour enlever tous les résidus d'aliment.

« Activez la fonction « MW Self Clean » pour un
nettoyage optimal des surfaces internes.

« Le grill n'a pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur
intense brale la saleté. Utilisez cette fonction de facon
réguliere.

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle,
sauf pour le plat Crisp.

Nettoyez le plat Crisp avec de I'eau et un détergent
doux. Pour les taches tenaces, frottez délicatement
avec un chiffon. Laissez toujours refroidir le plat Crisp
avant de le nettoyer.

DEPANNAGE

. Probléme _ Cause possible

Le four ne fonctionne pas.
. principale.

Le four fait du bruit, méme
lorsqu'il est éteint.

: 'écran affiche la lettre « F »

- suivie d'une lettre ou d'un

. chiffre.

. Le clavier ne fonctionne pas
comme prévu. L'écran affiche
. une visualisation étrange.

. Erreur de logiciel.

. Le four ne chauffe pas.

chauffe pas.

* Disponible sur certains modeéles uniqguement

Coupure de courant.
. Débranchez de l'alimentation

Ventilateur de ,
. refroidissement actif, :

- Le verrouillage des touches a
été activé (voir la section sur
. le verrouillage des touches).

Lorsque le mode "DEMO " est
© activé, toutes les commandes
- sont actives et les menus
disponibles mais le four ne

Solution

- Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et
- que le four est bien branché. Eteignez puis rallumez
- le four pour voir si le probleme persiste. :

Attendez la fin du processus de refroidissement.

Contactez le Service aprés-vente le plus proche et
- mentionnez la lettre ou le numéro suivant la lettre
C«Foy.

: Désactiver le verrou en suivant les indications de la
section Verrouillage des touches.

Pour quitter le mode DEMO, suivez cette procédure
-appuyez sur °C/W, O°C/W,O,°C/W, O dans 5
- I'ordre (6 pressions au total). Vous entendrez un
signal sonore indiquant que I'opération s'est
déroulée avec succes. L'horloge clignote en

- attendant le réglage de I'heure.

A ce stade, le four est prét a étre utilisé.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

En utilisant le QR Code dans votre appareil
En visitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs

Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service aprées-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

I'appareil.
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Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN WHIRLPOOL

PRODUCT

A

www.whirlpool.eu/register

gebruikt.

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op

Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

INFORMATIE

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER

PRODUCTBESCHRIJVING

. Bedieningspaneel

. Circulair verwarmingselement
(niet zichtbaar)

Identificatieplaatje
(niet verwijderen)

. Deur

. Bovenste verwarmingselement/
grill

. Lamp

Draaiplateau

......... D g °C/W
6"' = E : gl x| = 6>° B
sssss = O D ol I Y
— | — 1IN0 s ¢
1 23 4 5 67 8 9
1. LINKERDISPLAY 5.DRAAIKNOP / 6" SENSE-KNOP | 7. START

2.PAUZE

Om een bereidingsprogramma te
onderbreken

3.0N/OFF

Om de oven aan en uit te zetten
en om een actieve functie op elk
gewenst moment te stoppen.

4. TERUG

Om terug te gaan naar de vorige
stap. Door lang indrukken (5 sec.)
wordt de vergrendelingsfunctie
in-/uitgeschakeld.

Draai aan de knop om door de
functies te bladeren en om alle
bereidingsparameters aan te
passen. Druk op ‘& om functies
of parameters te selecteren, in te
stellen, toegang te krijgen tot en
bevestig en start vervolgens het
bereidingsprogramma.

6.VERMOGEN / TEMPERATUUR

Om de temperatuur, het grillniveau
of het magnetronvermogen in te
stellen.

Voor het starten van de functies en
de bevestiging van de instellingen

8.TIJD

Voor het instellen van de tijd ofwel
het instellen of aanpassen van de
bereidingstijd.

9.RECHTER DISPLAY
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ACCESSOIRES

Er is een aantal accessoires verkrijgbaar op de
markt. Overtuig u er voor de aankoop van dat deze
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron en
bestand tegen oventemperaturen.

Er mogen nooit metalen schalen voor voedsel of
drank voor bereiding in de magnetron worden
gebruikt.

Altijd zorgen dat de voedingsmiddelen en
accessoires niet in contact met de binnenwanden

DRAAIPLATEAU

Wanneer het glazen draaiplateau
op de plateaudrager wordt gezet
kan het voor alle
bereidingsmethoden worden
gebruikt.
Het draaiplateau moet altijd als basis voor andere
schalen of accessoires worden gebruikt, behalve de
rechthoekige bakplaat.

Gebruik de plateaudrager alleen
als steun voor het glazen
draaiplateau.

Laat er geen andere accessoires
tegen rusten.

CRISPERPLAAT

Alleen voor gebruik met de

daarvoor bestemde functies.

De crisperplaat moet altijd in het
S midden van de glazen draaiplateau

of het rooster worden geplaatst (of

beide in "Double Crisp"-functies).
De plaat kan voorverwarmd worden als deze leeg is
met de speciale functie voor dit doel. Zet het voedsel
rechtstreeks op de crispplaat.

Het aantal en type.

van de oven komen.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start. Let op dat het
draaiplateau niet losraakt bij het plaatsen of
verwijderen van andere accessoires.

Accessoires kunnen tijdens de magnetronfunctie
warmer worden. Het wordt aanbevolen om
bescherming te gebruiken voor het hanteren van
accessoires aan het einde van de cyclus.

HANDGREEP VOOR DE CRISPERPLAAT

Handig om de hete crisperplaat uit
\9)

de oven te halen.

ROOSTER
Hiermee kan het voedsel dichter
bij de grill worden geplaatst, om
het gerecht een perfect bruin
korstje te geven en wordt voor
\'J optimale heteluchtcirculatie
gezorgd.
Het moet gebruikt worden als basis voor de
crisperplaat in sommige "Crisp Fry"-functies en om
de tweede crisperplaat te plaatsen in "Double Crisp"-
functies.
Plaats het rooster op het draaiplateau, zodat het niet
in contact met andere oppervlakken komt.

N —r

RECHTHOEKIGE BAKPLAAT

Gebruik de bakplaat uitsluitend
met functies die voor
convectiebakken zijn toegestaan;
Nooit gebruiken met
magnetronovens.
Plaats de plaat horizontaal en laat het rusten op het
rooster in de ovenruimte.

Let op: Wanneer de rechthoekige bakplaat wordt gebruikt
hoeven het draaiplateau en de steun niet verwijderd te
worden.

Andere accessoires die er niet bij zijn geleverd, kunnen afzonderlijk worden aangekocht via de klantendienst.
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FUNCTIES

6" 6" SENSE-FUNCTIES

sense

Met de 6th Sense-functies hoeft u alleen maar het

type en gewicht of de hoeveelheid van het voedsel te
selecteren om de beste resultaten te verkrijgen. De oven
berekent automatisch de optimale instellingen en blijft
deze wijzigen naarmate het koken vordert. Om deze
functie optimaal te benutten volgt u de aanwijzingen in
de betreffende bereidingstabel.

s |6" SENSE OPWARMEN

g

Voor het opwarmen van kant-en-klaar voedsel,
ingevroren of op kamertemperatuur. De oven berekent
automatisch de gewenste instellingen voor de beste
resultaten, zo kort mogelijk. Plaats het voedsel op een
bord of schaal die magnetronbestendig en ovenvast zijn.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1 Kant-en-klare maaltijd 250-800¢g
2% Diepvrieslasagne 400g-1kg
3* Diepvriesmaaltijd 250-800g
4 Melk/water 100-500¢g
5 Soep 200-800¢g

<=6 SENSE CRISP

~IVoor het snel opwarmen en bereiden van
ingevroren voedsel, en het een goudbruin, knapperig
laagje te geven. Gebruik alleen de bijgeleverde
crisperplaat bij deze functie. Draai het voedsel om als dit
wordt aangegeven.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1 Stukken kip 400g-1.2kg
2% Hamburgers 100-500¢g
3* Kipnuggets 100-500¢
4* Pizza 350-6009
5% Vissticks 100-5009

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat.

[ s 16" SENSE CRISP FRY

2 IDeze gezonde en exclusieve functie combineert
de kwaliteit van de crispfunctie met de eigenschappen
van de warmeluchtcirculatie. Hiermee worden
smakelijke, krokante bakresultaten verkregen, waarbij
opmerkelijk minder olie nodig is dan voor de traditionele
bereidingswijze, en in bepaalde recepten is er zelfs geen
olie nodig. Er kunnen verschillende vooraf ingestelde
voedingsmiddelen worden gebakken, zowel verse als
bevroren.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1% Frieten 100-500¢

2% Vis en friet 100-500¢
Gepaneerde kipfilet 100-5009g

4 Paprikareepjes 100-500¢

5* Gebakken zeevruchten 100-500¢g

Benodigde accessoires: Crisperplaat, rooster, handgreep voor
de crisperplaat.

[~6" SENSE DOUBLE CRISP
== IDeze unieke functie maakt het mogelijk om twee
crisperplaten tegelijk te gebruiken om de hoeveelheid
voedsel te verdubbelen of een complete maaltijd te
bereiden in één enkele bereiding. De gewichten in de

tabel zijn bedoeld voor een enkele crisperplaat.

TWEE PIZZA'S
Selecteerbaar gewicht heeft betrekking op één pizza;
beide pizza's moeten hetzelfde gewicht hebben.

TWEE HARTIGE TAARTEN

Beide quiches kunnen een andere vulling hebben, maar
hetzelfde gewicht. De gewichten in de tabel hieronder
kunnen niet worden gekozen en het is het indicatieve
gewicht dat elke hartige taart moet hebben.

WORST & FRIET

Prik de worstjes in met een vork om te voorkomen dat
ze barsten en leg ze op de bovenste crisperplaat en de
bevroren friet op de crisperplaat eronder. De gewichten
in de tabel hieronder kunnen niet worden gekozen en
het is het indicatieve gewicht dat elk voedingsmiddel
moet hebben.

VISFILET & GEGRATINEERDE GROENTEN

Snijd de groenten, breng op smaak met olie en kruiden
en leg ze op de bovenste crisperplaat. Leg de vis op de
crisperplaat eronder. De gewichten in de tabel hieronder
kunnen niet worden gekozen en het is het indicatieve
gewicht dat elk voedingsmiddel moet hebben.

AUBERGINES & PAPRIKA'S

Snijd de groenten in stukjes en breng op smaak met
olie en kruiden. Leg de aubergines op de bovenste
crisperplaat en de paprika's op crisperplaat eronder. De
gewichten in de tabel hieronder kunnen niet worden
gekozen en het is het indicatieve gewicht dat elk
voedingsmiddel moet hebben.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1% Twee pizza's 350-600g
2 Twee hartige taarten 700-900g
3 Worst & diepvriesfriet 500-600g
4 \éizﬁ;itté&ngegratineerde 500-600
5 Aubergine & paprika 500-600g

Benodigde accessoires: Twee crisperplaten, rooster,
handgreep voor de crisperplaat.

ZELFREINIGING MAGNETRON

Door de werking van de waterdamp die tijdens
deze speciale reinigingscyclus vrijkomt kunnen vuil en
voedselresten gemakkelijk worden verwijderd. Giet een
kopje drinkwater in een magnetronbestendige bak en
activeer de functie.

3§

Whjr/lﬁool



— |MAGNETRON

— 10m voedsel en dranken snel te bereiden en op te
warmen.
Gebruik de magnetronfunctie alleen met voedsel of
dranken erin om de juiste werking van het product te
behouden.

*Voor dikke sneden brood verwarmt u de lege magnetron
gedurende 3 minuten voor met een hoge grillstand

Aanbevolen accessoires: Rooster
.,.l <> |[HETELUCHT + MG

— ¥
-

Om in korte tijd ovenschotels te bereiden.

Het is raadzaam om het rooster te gebruiken om de
luchtcirculatie te optimaliseren.

VERMOGEN (W) AANBEVOLEN VOOR
500 Snel opwarmen van dranken of andere GERECHT VERMOGEN (W) TEMP. (°C) DUUR (MIN.)
voedingsmiddelen met een hoog watergehalte. Braadstuk 350 170 35-40
750 Bereiden van groenten. Vleespastei 160 180 25-35
650 Bereiden van vlees en vis. Benodigde accessoires: rooster
500 Bereiden van vleessauzen of sauzen met kaas of ei. <~|GRILL + MAGN.
Afwerken van vleespasteien of pasta uit de oven. hnd Om gerechten Snel te berelden en te gra“neren,
350 Langzame, voorzichtige bereiding. Perfect voor het een combinatie van de magnetron en grillfuncties.
laten smelten van boter of chocolade.
GERECHT VERMOGEN (W) GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
160 Ontdooien van ingevroren voedsel of zacht laten - -
worden van boter en kaas. Aardappelgratin 650 Gemiddeld 20-22
90 IJs zacht laten worden. Gepofte 650 Hoog 10-12
aardappelen
HANDELING GERECHT VERMOGEN (W) DUUR (MIN.) Aa“be_\l/%e;BaéceGsacl’ﬁsz Rooster
~~
Opwarmen 2 koppen 900 1-2 P . .
Voor perfecte resultaten, een combinatie van de
Opwarmen  Aardappelpuree 1kg 900 10-12 grill en ovenluchtconvectie. Het is raadzaam om het
Ontdooien Gehakt 500 g 160 15-16 voedsel tijdens de bereiding te draaien.
Bereiden Luchtige cake 750 7-8 GERECHT GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
Bereiden Eiercustard 500 13-16 Kip kebab Hoog 25-35
Bereiden Gehaktbrood 750 17-20 Aanbevolen accessoires: Rooster

?¢ [ TURBOHETELUCHT

a

*8 I\loor het bereiden van gerechten met resultaten
die vergelijkbaar zijn met een conventionele oven. De
bakplaat of ander gerei dat geschikt is voor gebruik
in de oven kan aangewend worden om bepaalde
etenswaren te bereiden. Voor de beste resultaten
heeft deze functie een voorverwarmingsfase: Wacht
tot het einde van het voorverwarmen voor u het
voedsel plaatst.

[~ |TURBOGRILL + MG

»
=ale
=

Om het voedsel snel te bereiden en een bruin

korstje te geven, een combinatie van de magnetron,
grill en ovenluchtconvectie.

GERECHT VERMOGEN (W) GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
Ingevroren 650 Hoog 25-35
cannelloni
Varkenskarbonades 350 Hoog 30-40

Aanbevolen accessoires: Rooster
[~~~]DOUBLE CRISP

GERECHT TEMP. (°C) DUUR (MIN.)
Cupcakes/cakejes 160 20-30 ==
Koekjes 160-170 20-30

Aanbevolen accessoires: Rechthoekige bakplaat / Rooster
@ HANDMATIGE FUNCTIES

2/ SNEL VOORVERW.

Om de oven voor een bereidingscyclus snel
voor te verwarmen. Wacht tot het einde van de
functie alvorens het voedsel in de oven te plaatsen.
Na de voorverwarming zal de oven automatisch de
"Hetelucht"-functie selecteren.

<<~|GRILL
Om het voedsel een bruin korstje te geven, om

te grillen of te gratineren. Het is raadzaam om het
voedsel tijdens de bereiding te draaien.

Met deze exclusieve Whirlpool-functie kunt

u twee crisperplaten tegelijk gebruiken, waardoor
u twee keer zoveel voedsel kunt bereiden. U

kunt er hetzelfde of twee verschillende soorten
voedingsmiddelen mee bereiden. Plaats de eerste
crisperplaat direct op het glazen draaiplateau en
plaats de tweede plaat vervolgens op het rooster.
Experimenteer gerust met verschillende
voedselcombinaties. Plaats het voedsel dat intensiever
gekookt moet worden of dat krokanter moet zijn op
de bovenste crisperplaat. Plaats de meest delicate
etenswaren op de onderste crisperplaat.

Benodigde accessoires: Twee crisperplaten, rooster,
handgreep voor de crisperplaat

GERECHT GRILLNIVEAU DUUR (MIN.)
Toast Hoog 5-6*
Garnalen Gemiddeld 18-22
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|_¥_| ONTDOOIEN

0™ Voor het snel ontdooien van verschillende
soorten voedsel, door gewoon het gewicht door te
geven. Plaats het voedsel altijd rechtstreeks op het
glazen draaiplateau, voor de beste resultaten.

BROOD KNAPPERIG ONTDOOIEN

Deze exclusieve Whirlpool-functie dient om bevroren
brood te ontdooien. Door de combinatie van
Ontdooien en de Crisp-technologieén smaakt uw
brood alsof het pas gebakken is en ziet het er ook zo
uit. Gebruik deze functie om snel broodjes, baguettes
en croissants te ontdooien en op te warmen. De
crisperplaat dient te worden gebruikt met deze

functie.

CATEGORIE GERECHT GEWICHT
1% Getimede ontdooiing
2% Vlees 100g-2kg
3* Poultry (Gevogelte) 100g-3kg
4 Vis 100g-2kg
5 Brood Knappeng 50-800g

ontdooien
~~ | CRISP

= I\oor het perfect bruinen van gerechten aan de
bovenkant en de onderkant. Deze functie kan alleen
worden gebruikt met de speciale crisperplaat.

GERECHT DUUR (MIN.)
Gegiste cake 7-8
Hamburger 8-10%

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat
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EERSTE GEBRUIK

1.DE TIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan zet.

Op het display gaan de twee cijfers die het uur aangeven
knipperen: Draai aan de knop om de uren in te stellen en
druk op @ om te bevestigen.

Op het display gaan de twee cijfers die de minuten
aangeven knipperen. Draai aan de knop om de minuten in
te stellen en druk op @om te bevestigen.

Let op: Om het uur later te veranderen wanneer de oven uit
staat houdt u © tenminste één seconde lang ingedrukt en
herhaalt u de bovenstaande stappen. Wanneer de stroom voor
langere tijd uitvalt moet u de tijd mogelijk opnieuw instellen.

DAGELIJKS GEBRUIK

2.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van voedsel,
raden we daarom aan om de lege oven te verwarmen,
om alle mogelijke geuren te verwijderen. Verwijder alle
beschermende karton of transparante film uit de oven

en verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.
Verwarm de oven tot 200°C gedurende ongeveer één
uur, ideaal met behulp van een functie met luchtcirculatie
(bijvoorbeeld "Turbohetelucht").

Volg de instructies voor de correcte instelling van de
functie.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik van
het apparaat te luchten.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Als de oven uitgeschakeld is wordt alleen de tijd op het
display weergegeven. Houd [@lingedrukt om de oven in
te schakelen. Draai aan de knop om de hoofdfuncties op
het linker display te bekijken. Selecteer een functie en
druk op(@ . De functie die op dat moment geselecteerd is,
knippert en stopt met knipperen na het indrukken van de
knop (d.w.z. na selectie).

S >
=
=
=

Kies voor het selecteren van een subfunctie (indien
aanwezig) de hoofdfunctie en druk daarna op @ om te
bevestigen en ga naar het functiemenu.

/

2

g

>

N_#

im
sense

Draai aan de knop om een keuze te maken uit de
subfuncties op de rechter display en druk op & om te
bevestigen. De geselecteerde subfunctie knippert totdat
deze wordt bevestigd.

2.EEN FUNCTIE INSTELLEN

.AUTOMATISCHE FUNCTIES / JET DEFROST
VOEDINGSGROEP

Als u een van de automatische functies heeft gekozen,
moet u een categorie selecteren voor het te bereiden
voedsel.

——
N _ 4
=

Y

Draai aan de knop als het symbool I knippert om de
gewenste categorie te kiezen. Druk vervolgens op & om
te bevestigen. De categorieén staan op de stickers die op
het binnenste deurframe zijn geplakt.

GEWICHT

Om de beste resultaten te kunnen verkrijgen moet

u voor de automatische functies (en Jet Defrost) het
gewicht van het voedsel invoeren, door een keuze uit de
standaardinstellingen te maken: de oven zal de ideale
tijdsduur voor de functie voor elke voedselcategorie
berekenen.

= N

i | S

7N

Draai aan de knop om het gewicht in te stellen en druk
op 9 om te bevestigen wanneer de standaardinstelling
op het display wordt weergegeven en het symbool @
knippert.

. HANDMATIGE FUNCTIES

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt u de
instellingen wijzigen.

Het display toont achtereenvolgens de instellingen die
gewijzigd kunnen worden.
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MAGNETRONVERMOGEN / TEMPERATUUR

Wanneer het pictogram W knippert op de display,
aan de knop draaien om de instelling te veranderen,
daarna op @ drukken om te bevestigen en verder
gaan met het wijzigen van de instellingen die volgen
(indien mogelijk).

Let op: Als de functie geactiveerd is kan het vermogen
worden aangepast door het menu instellingen met een druk
op *c/w te openen. Draai vervolgens aan de knop om de
instelling te wijzigen.

GRILLVERMOGEN

Er zijn drie vermogensniveaus voor grillen vastgelegd:

1 (laag), 2 (midden), 3 (hoog). De standaardwaarde
wordt weergegeven tussen twee knipperende
symbolen “--".

7
Y
]
A\

A
7
)
7

Draai de knop om het gewenste grillniveau in te
stellen en druk op & om te bevestigen.

DUUR

z
X

Wanneer het ¢: symbool knippert op de display,
gebruik de knop om de gewenste bereidingstijd in te
stellen en druk dan op @ om te bevestigen.

Wanneer u de bereiding handmatig wilt beheren
hoeft u geen bereidingstijd in te stellen: Druk ter
bevestiging op [Blom de functie te starten.

Opmerking: Tijdens de bereiding kunt u de bereidingsduur
aanpassen door aan de knop te draaien; bij elke druk op [&]
wordt de bereidingsduur met 30 seconden verlengd.

VOORVERWARMEN

Selecteer de functie. Stel vervolgens met de knop de
gewenste doeltemperatuur in met de knop. Druk ter
bevestiging op [&] om de functie te starten.

Wanneer de oven de gewenste temperatuur bereikt,
klinkt er een geluid en verschijnt op het display "Voeg
voedsel toe".

Let op: Het is raadzaam om het voedsel pas in de oven te
plaatsen als deze de gewenste temperatuur heeft bereikt.

3.DE FUNCTIE INSCHAKELEN

Wanneer u alle gewenste instellingen toegepast hebt,
drukt u op [®lom de functie te activeren.

Elke keer dat de knop [®] opnieuw wordt ingedrukt,
wordt de bereidingstijd met nog eens 30 seconden
(voor functies met magnetron) of 5 minuten (voor
functies zonder magnetron) verlengd.

Let op: U kunt op elk gewenst moment op [@ldrukken om de
functie die momenteel actief is te onderbreken.

.JET START

Wanneer de oven is uitgeschakeld, is het mogelijk
om een magnetroncyclus te starten door op de
Start-knop te drukken. Elke extra druk op de knop
[®] verlengt de tijd met 30 seconden. Zo is het
bijvoorbeeld mogelijk om een magnetronfunctie
van 90 seconden te gebruiken door drie keer op de
knop [®] te drukken, zonder dat u de oven hoeft in te
schakelen.

. VEILIGHEIDSSLOT

Deze functie wordt automatisch ingeschakeld
om te voorkomen dat de oven per ongeluk wordt
ingeschakeld.

Open en sluit de deur, druk vervolgens op [®lom de
functie te starten.

4.PAUZE

Als u een actieve functie wilt onderbreken,
bijvoorbeeld om het voedsel te roeren of te draaien,
kunt u gewoon de deur openen.

Om opnieuw op te starten sluit u de deur en drukt u
nogmaals op [,

AUTOMATISCHE PAUZE
(HET VOEDSEL DOORROEREN OF OMDRAAIEN)

Bepaalde functies hebben pauzes, zodat de gebruiker
het voedsel kan draaien of roeren.

Zodra de oven de bereiding heeft onderbroken opent
u de deur en voert u de gevraagde actie uit voordat
de deur weer wordt gesloten en u drukt op [®lom door
te gaan met de bereiding.
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5.EINDE BEREIDINGSDUUR

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de bereiding klaar is.

Voor het verlengen van de bereidingstijd zonder de
instellingen te veranderen draait u aan de knop om
een nieuwe bereidingstijd in te stellen en drukt u op

. AFKOELEN

Als een warmeluchtfunctie klaar is, kan het apparaat
een afkoelingsprocedure uitvoeren.
Het display toont “Cool On™:

Na deze procedure wordt de oven automatisch
uitgeschakeld.

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold << for at least 5
seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Let op: Het toetsenbord kan ook tijdens de bereiding worden
vergrendeld.

Om veiligheidsredenen kan de oven om het even wanneer
uitgeschakeld worden door de toets @ingedrukt te houden.
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REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is
vooraleer te onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

OPPERVLAKKEN BINNENKANT EN BUITENKANT

+ Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het
water. Afdrogen met een droge doek.

- Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

- Verwijder het draaiplateau en de steun op gezette
tijden, of wanneer er vloeistoffen gemorst zijn, om de
onderkant van de oven schoon te maken en verwijder
alle voedselresten.

« Activeer de functie “MW Self Clean” voor een
optimale reiniging van de interne oppervlakken.

« De grill hoeft niet te worden gereinigd, want de
intense hitte brandt al het vuil weg. Gebruik deze
functie regelmatig.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of
schurende/bijtende reinigingsproducten, omdat
deze het oppervlak van het apparaat kunnen
beschadigen.

ACCESSOIRES

Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, met
uitzondering van de crisperplaat.

De crisperplaat moet worden afgewassen met water
en een mild afwasmiddel. Bij hardnekkig vuil zachtjes
met een doek wrijven. Laat de crisperplaat altijd
afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

PROBLEEMOPLOSSING

: Probleem

: Oplossing

- wanneer deze is uitgeschakeld.

letter "F" gevolgd door een
- letter of nummer.

voorzien. Het scherm toont een
- vreemde visualisatie.

. Mogelijke oorzaak

De oven werkt niet.
De oven maakt geluid zelfs

A Op de display verschijnt de A
Toetsenblok werkt niet zoals

Wanneer “DEMO" op

- De oven wordt niet warm. :
Z . "Aan”staat, zijn alle

Stroomonderbreking.
Losgekoppeld van de

¢ stroomvoorziening.

Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of

de oven is aangesloten. Zet de oven uit en weer aan,

: om te controleren of het probleem opgelost is.

Koelventilator

- ingeschakeld.

Wacht tot het afkoelingsproces is voltooid.

Softwarefout.

. Neem contact op met de dichtstbijzijnde

Consumentenservice en vermeld de letter of het

: nummer dat volgt op de letter "F".

Vergrendeling is
ingeschakeld (zie

¢ hoofdstuk Vergrendeling). :

Schakel de vergrendeling uit door de aanwijzingen in

het hoofdstuk Vergrendeling te volgen.

bedieningen actief en de

- menu's zijn beschikbaar,
. maar de oven wordt niet
verwarmd.

¢ Volg deze procedure om de DEMO-modus te verlaten:
- druk achter elkaar op °C/W, ©, °C/W, ©, °C/W, O :

(6 keer tikken in totaal). U hoort een pieptoon als de

- bewerking is geslaagd. De klok knippert in afwachting
: van de uurinstelling.
De oven is nu klaar voor gebruik.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

De QR-code in uw apparaat gebruiken

Op onze website docs.whirlpool.eu/docs

Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO
UN PRODOTTO WHIRLPOOL

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il
prodotto su www.whirlpool.eu/register

Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente
le istruzioni di sicurezza.

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI

INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello dei comandi

2. Resistenza circolare
(non visibile)

3. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

. Porta

. Resistenza superiore / grill
. Luce

Piatto rotante

N o u s

......... D g °C/W
th T & °
6 [= 2= o9
i (I) . D ; l_ll_l:l_ll_l g ¥
| o | o o |
1 23 4 5 67 8 9
1. DISPLAY SINISTRA 5.MANOPOLA GIREVOLE / 7. AVVIO
TASTO 6t SENSE Per avviare le funzioni e
2.PAUSA Ruotando la manopola é possibile confermare i valori impostati

Per sospendere il processo di
cottura

3.0ON/OFF

Per accendere e spegnere il forno o
terminare in qualunque momento
una funzione attiva.

4.INDIETRO

Per tornare al passo precedente.
Una pressione prolungata (5s)
abilita/disabilita la funzione di
blocco dei tasti.

spostarsi tra le funzioni e regolare
i parametri di cottura. Premere

(@) per selezionare, impostare,
visualizzare e confermare le
funzioni o i parametri e per avviare
i programmi di cottura.

6.POTENZA / TEMPERATURA

Per regolare la temperatura, la
potenza del grill o I'intensita delle
microonde.

8.TEMPO

Per impostare I'ora e per regolare il
tempo di cottura.

9.DISPLAY DESTRA
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ACCESSORI

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e in forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le
pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

PIATTO ROTANTE

Appoggiato sull’apposito supporto,
il piatto rotante in vetro puo essere
utilizzato in tutte le modalita di
cottura.
Il piatto rotante va sempre
usato come base per altri contenitori o accessori ad
eccezione della teglia rettangolare.

Utilizzare il supporto soltanto per il
piatto rotante in vetro.

Non appoggiare altri accessori sul
supporto.

PIATTO CRISP

Da utilizzare solo con le funzioni

designate.

Il piatto Crisp deve essere sempre
NS posizionato al centro del piatto

girevole in vetro o della griglia (o

di entrambi nelle funzioni "Double
Crisp") e puo essere preriscaldato vuoto, utilizzando
I'apposita funzione. Disporre gli alimenti direttamente
sul piatto Crisp.

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla
sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.

Gli accessori durante la funzione microonde
possono subire un aumento di temperatura. Si
raccomanda di utilizzare una protezione per
maneggiare gli accessori alla fine del ciclo.

IMPUGNATURA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

GRIGLIA

Permette di avvicinare le pietanze
al grill per ottenere una perfetta
doratura e una circolazione

l'J \'J ottimale dellaria.

Deve essere utilizzato come

base per il piatto Crisp in alcune
funzioni "Crisp Fry" e per posizionare il secondo piatto
Crisp nelle funzioni "Double Crisp".
Appoggiare la griglia sul piatto rotante, evitando che
venga a contatto con altre superfici.

TEGLIA RETTANGOLARE

Usare la teglia da forno solo per le
funzioni che prevedono la cottura
ventilata; non usarla mai in
combinazione con le microonde.
Inserirla orizzontalmente,
appoggiandola sopra I'apposita guida nella cavita.

Note: non e necessario togliere il piatto rotante e il suo
supporto durante I'utilizzo della teglia rettangolare.

Il numero e il tipo di accessori pud variare a seconda del modello acquistato.
Gli altri accessori non in dotazione possono essere acquistati separatamente presso il Servizio Assistenza Tecnica.
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FUNZIONI

» 6TH SENSE FUNCTIONS
s (FUNZIONI 6t SENSE)

Con le funzioni 6th Sense, é sufficiente selezionare il
tipo e il peso o la quantita degli alimenti per ottenere i
migliori risultati. Il forno calcolera automaticamente le
impostazioni ottimali e continuera a modificarle man
mano che la cottura procede. Per utilizzare al meglio
questa funzione si raccomanda di seguire le indicazioni
della tabella di cottura.

sy |6™ SENSE RISCALDAMENTO

j g . ol .. .

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati
che a temperatura ambiente. Il forno calcolera
automaticamente i valori necessari per ottenere i migliori
risultati possibili nel minor tempo. Disporre il cibo su un
piatto piano resistente al calore e alle microonde.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1 Piatto pronto 250-800¢
2% Lasagna surgelata 400g-1kg
3* Porzioni surgelate 250-800g
4 Latte/acqua 100-5009
5 Zuppa 200-800g

<= |6" SENSE CRISP

~IPer riscaldare e cuocere rapidamente alimenti
surgelati, creando una superficie dorata e croccante.
Usare la funzione solo in combinazione con il piatto Crisp
in dotazione. Quando richiesto, girare gli alimenti.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1 Pollo a pezzi 400g-1.2kg
2% Hamburger 100-500¢g
3* Bocconcini di pollo 100-500¢
4* Pizza 350-6009
i

Accessori necessari: piatto Crisp, impugnatura per piatto Crisp.

[ <23 16" SENSE CRISP FRY

=)

=—="IQuesta funzione sana ed esclusiva unisce la qualita
della funzione Crisp con le proprieta della circolazione
d‘aria tiepida. Il risultato & una frittura croccante e
saporita, ottenuta con una quantita d'olio sensibilmente
inferiore rispetto a quella richiesta con i metodi di cottura
tradizionali o, in alcune ricette, addirittura senza olio.

E possibile friggere molti tipi di piatti pronti, freschi o
surgelati.

CATEGORIA ALIMENTO PESO
1% Patate fritte 100-5009
2% Fish and Chips 100-500¢
3 Filetto dipollo 100-500 g
impanato
4 Peperoni a strisce 100-500¢
5% Frittura di frutti di mare 100-5009

Accessori necessari: piatto Crisp, griglia, impugnatura per
piatto Crisp.

[~6™ SENSE DOUBLE CRISP
== lQuesta funzione unica permette di utilizzare due
piatti Crisp contemporaneamente, per raddoppiare la
quantita di cibo cucinato o preparare un pasto completo
con una sola cottura. | pesi indicati in tabella si riferiscono

a un solo piatto Crisp.

DOPPIA PIZZA
Il peso selezionabile si riferisce a una pizza; le due pizze
devono avere un peso simile.

DOPPIA QUICHE

Le due quiche possono avere un ripieno diverso, ma peso
simile. | pesi indicati nella tabella seguente non sono
selezionabili e rappresentano il peso indicativo che deve
avere ogni quiche.

SALSICCE E PATATINE FRITTE

Forare le salsicce con una forchetta per evitare che
scoppino e metterle sul piatto Crisp superiore; aggiungere
le patatine surgelate sul piatto Crisp inferiore. | pesi
indicati nella tabella seguente non sono selezionabili e
rappresentano il peso indicativo che ogni alimento deve
avere.

FILETTO DI PESCE E VERDURE GRATINATE

Tagliare le verdure, condirle con olio e spezie a piacere

e disporle sul piatto Crisp superiore. Mettere il pesce sul
piatto Crisp inferiore. | pesi indicati nella tabella seguente
non sono selezionabili e rappresentano il peso indicativo
che ogni alimento deve avere.

MELANZANE E PEPERONI

Tagliare le verdure a pezzi, condirle con olio e spezie a
piacere. Mettere le melanzane sul piatto Crisp superiore
e i peperoni sul piatto Crisp inferiore. | pesi indicati nella
tabella seguente non sono selezionabili e rappresentano
il peso indicativo che ogni alimento deve avere.

CATEGORIA ALIMENTO PESO

1% Doppia pizza 350-600g

2 Doppia quiche 700-900g

3 Salsicce e patatine fritte 500-600g
surgelate

4 F|Iet‘to di pesce e verdure 500-600 g
gratinate

5 Melanzane e peperoni 500-600g

Accessori necessari: Due piatti Crisp, griglia, impugnatura per il
piatto Crisp.

AUTO PULIZIA MW

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia permette di rimuovere facilmente
sporco e residui di cibo. Versare una tazza di acqua
potabile nel contenitore per microonde e attivare la
funzione.

.

Whjr/lﬁool



— |MICROONDE

— IPer cuocere e riscaldare rapidamente alimenti
o bevande. Utilizzare la funzione microonde solo con
alimenti o bevande all'interno, per preservare la corretta
funzionalita del prodotto.

*Per le fette di pane spesse, preriscaldare il microonde vuoto
con grill alto per 3 minuti

Accessori consigliati: Griglia

[%3 |VENTILATO + MICR.

=2 Iper preparare pietanze al forno in breve tempo.

Si consiglia di utilizzare la griglia per ottimizzare la
circolazione dell’aria.

ALIMENTO POTENZA (W) TEMP.(c0)  DoRATR
(MIN.)
Roasts
(Arrosto) 330 170 P
Pasticcio di 160 180 25-35
carne

Accessori necessari: griglia
<~ |GRILL + MICROONDE

—Per cuocere e gratinare rapidamente le pietanze
combinando le microonde conil grill.

POTENZA DURATA
ALIMENTO POTENZA (W) GRILL (MIN.)
Gratin di 650 Medio 20-22
patate
Patate a}l 650 Alto 10-12
cartoccio

Accessori consigliati: Griglia
~7 | TURBO GRILL
Permette di ottenere risultati perfetti combinando

es.
I'azione del grill e del forno ventilato. Si consiglia di girare
gli alimenti durante la cottura.

POTENZA (W) CONSIGLIATA PER
900 Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti ad
alto contenuto di acqua.
750 Cottura di verdure.,
650 Cottura di carne e pesce.
Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o uova.
500 . . .
Finitura di sformati di carne o paste al forno..
350 Cotture lente e delicate. Per fondere burro o
cioccolata.
160 Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e
formaggi.
90 Per ammorbidire i gelati.
POTENZA DURATA
AZIONE ALIMENTI W) (MIN.)
Riscaldamento 2 tazze 900 1-2
Riscaldamento Puré di patate 1 kg 900 10-12
Scongelare Carne macinata 500 g 160 15-16
Cottura Sponge cake (Pan di 750 7.3
spagna)
Cottura Crema all’'uovo 500 13-16
Cottura Polpettone 750 17-20

?e |TERMOVENTILATO

L\

#% Iper cuocere le pietanze con risultati analoghi a
quelli di un forno statico. Per la cottura di alcuni alimenti

e possibile usare la teglia o utilizzare recipienti adatti alla
cottura in forno. Per ottenere risultati ottimali, questa
funzione prevede una fase di preriscaldamento: attendere
la fine del preriscaldamento per inserire gli alimenti.

POTENZA DURATA
ALIMENTO GRILL (MIN.)
Kebab di pollo Alto 25-35

Accessori consigliati: Griglia
5~ | TURBOGRILL+MICROONDE

=l
-—

Indicata per cuocere e dorare velocemente gli

alimenti combinando I'azione delle microonde, del grill
del forno ventilato.

o DURATA
ALIMENTI TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / pasticcini 160 20-30
Biscotti 160-170 20-30

Accessori consigliati: Teglia rettangolare / Griglia
@ MANUAL FUNCTIONS (FUNZIONI MANUALI)

2/ PRERISCALDAMENTO RAPIDO

Per preriscaldare rapidamente il forno prima di
un ciclo di cottura. Attendere il termine della funzione
prima di inserire gli alimenti nel forno. Alla fine del
preriscaldamento, il forno selezionera automaticamente la
funzione “Termoventilato”.

<<~ |GRILL

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

ALIMENTO

POTENZA (W)

POTENZA
GRILL

DURATA
(MIN.)

Cannelloni

650

Alto

25-35

POTENZA DURATA
ALIMENTI GRILL (MIN.)
Pane tostato Alto 5-6*
Gamberetti Medio 18-22

surgelati

Costolette di
maiale

Accessori consigliati: Griglia
[=<|DOUBLE CRISP

pung, W 4
==IQuesta funzione esclusiva di Whirlpool consente

di utilizzare due piatti Crisp contemporaneamente,
raddoppiando la quantita di cibo cucinato. Puo essere
utilizzato per cucinare lo stesso alimento o due alimenti
diversi. Posizionare il primo piatto Crisp direttamente sul
piatto girevole in vetro, quindi posizionare il secondo
sulla griglia.

Si possono sperimentare diverse combinazioni di alimenti.
Collocare sul piatto Crisp superiore gli alimenti che
richiedono una cottura piu intensa o che devono essere
piu croccanti. Collocare gli alimenti piu delicati sul piatto
Crisp inferiore.

Accessori necessari: Due piatti Crisp, griglia, impugnatura per
piatto Crisp

350 Alto 30-40

Whjr/lﬁool



|_¥_| SCONGELAMENTO

0™ Per scongelare rapidamente diverse categorie
di alimenti specificandone solamente il peso. Per un
risultato ottimale, disporre sempre gli alimenti sul
piatto rotante in vetro.

SCONGELAMENTO PANE CON CRISP

Questa esclusiva funzione Whirlpool & studiata in modo
specifico per lo scongelamento del pane. Lunione tra la
funzione di scongelamento e la tecnologia Crisp consente
di ottenere un pane freschissimo, come appena sfornato.
Questa funzione ¢ ideale per scongelare velocemente
panini, baguette e croissant surgelati. Questa funzione
richiede I'uso del piatto crisp.

CATEGORIA ALIMENTO PESO

1% Sbrinamento )
temporizzato

2% Carne 100g-2kg

3* Pollame 100g-3kg

4% Pesce 100g-2kg

5 Scongelamento pane 50-800g
con crisp

<= | CRISP

= 1Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del cibo.
Questa funzione deve essere usata solo con lo speciale
piatto Crisp.

DURATA
ALIMENTO (MIN.)
Torte lievitate 7-8
Hamburger 8-10*

* Girare il cibo a meta cottura.
Accessori necessari: piatto Crisp, impugnatura per piatto Crisp
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PRIMO UTILIZZO

1. IMPOSTARE L'ORA
Alla prima accensione € necessario impostare l'ora.

Sul display lampeggiano le due cifre relative alle ore:
Ruotare la manopola per impostare I'ora desiderata e
premere § per confermare.

Le due cifre dei minuti iniziano a lampeggiare. ruotare
la manopola per impostare i minuti e premere & per
confermare.

Note: per modificare successivamente |ora, a forno spento tenere
premuto O per almeno un secondo e ripetere le operazioni
sopra descritte. dopo una prolungata interruzione di corrente
potrebbe essere necessario impostare nuovamente lora.

USO QUOTIDIANO

2.RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti

alla lavorazione di fabbrica: questo & normale. Prima
di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti
e togliere gli accessori dal forno. Riscaldare il forno

a 200 °C per circa un'ora, idealmente utilizzando

una funzione con circolazione d'aria (ad esempio,
"Termoventilato").

Segquire le istruzioni per impostare correttamente la
funzione.

Note: si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

1.SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Quando il forno & spento, € visualizzato solo I'orologio
tenere premuto [@lper accendere il forno. Ruotare

la manopola per visualizzare sul display sinistro

le funzioni principali disponibili e premere @per
confermare. La funzione attualmente in selezione
lampeggia e smette di lampeggiare dopo la pressione
della manopola (ovvero dopo la relativa selezione).

>
—

=
=

P s = lll. llll llll. w

Dove presente, per selezionare una sottofunzione,
dopo aver selezionato la funzione principale, premere
@) per confermare e accedere al menu delle funzioni.

/4

=z
I

<

th

N_#

sense

Ruotare la manopola per selezionare le sottofunzioni
disponibili sul display di destra e premere & per
confermare. La sottofunzione selezionata lampeggera
fino alla relativa conferma.

2.SELEZIONARE UNA FUNZIONE

.FUNZIONI AUTOMATICHE / JET DEFROST
CATEGORIA DI ALIMENTO

Dopo avere selezionato una funzione automatica,
occorre selezionare la categoria di alimenti
appropriata.

Vi
A

A
»

Quando I' Il icona lampeggia, ruotare la manopola per
selezionare la categoria desiderata e premere (&) per
confermare. Le categorie sono indicate sugli adesivi
applicati sul telaio interno della porta.

PESO

Per ottenere risultati ottimali con le funzioni
automatiche (e Jet Defrost), &€ necessario inserire il
peso degli alimenti scegliendo tra le impostazioni
predefinite: il forno calcolera la durata ideale della
funzione per la categoria di alimenti selezionata.

= L — g
=

i [

7N

Quando sul display compaiono le impostazioni
predefinite e I'Gicona lampeggia, ruotare la manopola
per impostare il peso e premere (§ per confermare.

. FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione desiderata e
possibile modificarne le impostazioni.

Il display mostra in sequenza le impostazioni che &
possibile modificare.
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POTENZA MICROONDE / TEMPERATURA

Quando l'icona W lampeggia sul display, ruotare la
manopola per regolare il livello di potenza, quindi
premere (§ per confermare e procedere con le
impostazioni seguenti (se possibile).

Note: dopo avere attivato la funzione, la potenza pud essere
modificata premendo “c/w per accedere al menu delle
impostazioni e ruotando la manopola per cambiare il valore
impostato.

POTENZA GRILL

Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill: 1
(basso), 2 (medio), 3 (alto). Il valore predefinito e
visualizzato tra due icone “- -” lampeggianti.

”
Y
”
A\

Y
7
Y
7

Ruotare la manopola per selezionare la potenza del
grill desiderata, quindi premere @ per confermare.

DURATA

——
—-I
Vi
A

»
sr

Quando l'icona ¢ lampeggia sul display, utilizzare la
manopola per impostare la durata desiderata, quindi
premere @ per confermare.

E possibile non impostare la durata per gestire
manualmente la cottura: Premere [&] per confermare e
avviare la funzione.

Note: dopo l'avvio del forno, il tempo di cottura puo essere
modificato ruotando la manopola; ad ogni pressione di [&lil
tempo di cottura aumenta di 30 secondi.

PRERISC.

Selezionare la funzione, quindi utilizzare la manopola
per impostare la temperatura richiesta e premere [&]
per confermare e avviare la funzione selezionata.

Quando il forno raggiunge la temperatura desiderata,
viene emesso un segnale acustico e il display
visualizza "Agg. alimento".

Note: e consigliabile non inserire il cibo finché il forno non
abbia raggiunto la temperatura desiderata.

3.AVVIARE LA FUNZIONE

Una volta che i valori corrispondono a quelli
desiderati, premerel®] per avviare la funzione.

Ogni volta che si preme nuovamente il pulsante ]

, il tempo di cottura aumenta di altri 30 secondi (per
le funzioni che utilizzano le microonde) o di 5 minuti
(per le funzioni che non utilizzano le microonde).

Note: premendo [Q] & possibile interrompere in qualsiasi
momento la funzione in corso.

.JET START

Quando il forno & spento, & possibile avviare un ciclo
di cottura premendo il %Jlsante Start. Ogni ulteriore
pressione del pulsante [l aumenta il tempo di ulteriori
30 secondi. Ad esempio, € possibile eseguire una
funzione di microonde della durata di 90 secondi,
premendo tre volte il pulsante [, senza nemmeno
dover accendere il forno.

.BLOCCO DI SICUREZZA

Questa funzione si attiva automaticamente per evitare
che il forno si accenda accidentalmente.

Aprire e chiudere la porta, poi premere [Bper avviare
la funzione.

4.PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, e sufficiente aprire la
porta.

Per riprendere, chiudere sportello, premere [>].

PAUSA AUTOMATICA
(MESCOLARE O GIRARE GLI ALIMENTI)

Alcune funzioni prevedono una pausa per consentire
di girare o mescolare gli alimenti.

~ur | Food

Quando il forno interrompe la cottura, aprire la porta
per eseguire le operazioni indicate prima di chiuderla
nuovamente e premere [>] per riprendere al cottura.

\thﬁbd



5.TEMPO DI FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display indicheranno che la cottura
terminata.

Per prolungare la cottura mantenendo i valori
impostati, ruotare la manopola per impostare un
nuovo tempo di cottura e premere [Cl.

.RAFFREDDAMENTO

Al termine di una funzione con aria calda, il forno puo
eseguire una procedura di raffreddamento.
Sul display viene visualizzato "Cool On™":

Alla fine del ciclo di raffreddamento, il forno si spegne
automaticamente.

. BLOCCO DEI TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto IJ per almeno 5
secondi.

Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Note: il blocco a chiave pud essere attivato anche durante la
cottura.

Per ragioni di sicurezza, il forno puo essere spento in qualsiasi
momento premendo a lungo@.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato
prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione.

Non utilizzare mai apparecchi a vapore.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti,
togliere il piatto rotante e il suo supporto per pulire
la base del forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

« Attivare la funzione “MW Self Clean” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco. attivare la
funzione a intervalli regolari.

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

ACCESSORI

E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

Il piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco pil tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

| Problema | Possibile causa
Al forno non funziona. rruzione di cor
elettrica.

principale.
Il forno fa rumore anche se

spento. attiva.

Il display mostra la lettera “F”
- seguita da una lettera o un
. numero.

Interruzione di corrente
¢ Disconnessione dalla rete
Ventola di raffreddamento

- Guasto software.

Soluzione

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno
sia collegato all'alimentazione elettrica. Spegnere e
¢ riaccendere il forno e verificare se l'inconveniente
persiste.

Attendere il termine del processo di
raffreddamento.

Contattare il Servizio Assistenza di zona e
. comunicare la lettera o il numero che segue la
. lettera"F".

previsto. Il display mostra una
- strana visualizzazione.

La tastiera non funziona come

Il forno non si riscalda.

[l blocco tasti € stato attivato
della sezione Blocco tasti.

(vedere la sezione Blocco

¢ tasti).

Se la modalita "DEMQO" &
- impostata su "On’, tutti i
: comandi sono operativi e i

menu sono disponibili ma il
forno non viene riscaldato.

Disattivare il blocco tasti seguendo le indicazioni

Per uscire dalla modalita DEMO, eseguire questa

. procedura: premere °C/W, ©, °C/W, ©,°C/W, O
© in sequenza (6 tocchi in totale). Un segnale acustico

indica che I'operazione & stata eseguita. L'orologio
lampeggia, in attesa dell'impostazione dell'ora.

- A questo punto il forno & pronto per essere
- utilizzato.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

« Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
«  Visitare il sito web docs.whirlpool.eu/docs

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.
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Ejerens instruktionsbog

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT
Registrer venligst dit produkt pa
www.whirlpool.eu/register,

for at modtage en mere komplet assistance

SCAN QR-KODEN PA DIT APPARAT,
FOR AT INDHENTE FLERE

=y

A\

tages i brug.

Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, fgr apparatet

OPLYSNINGER

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel
2. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
3. Identifikationsskilt
(ma ikke fiernes)
4. Luge
5. @verste varmelegeme/grill
6. Lys
7. Drejetallerken
......... 0 e °C/W ——
ém = : Z| %] == &o =
SSSSS o) S] | Zoenesy
s N e
x|l E . FEEE T
° L Q) - @ .
1 23 4 5 67 8 9
1. VENSTRE DISPLAY 5.DREJEKNAP / KNAPPEN 7. UDSKUDT
6" SENSE Bruges til at starte funktioner og

2.PAUSE

Til midlertidig standsning af en
tilberedningscyklus

3.0N/OFF

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og nar som helst stoppe en
aktiv funktion.

4.TILBAGE

Bruges til at vende tilbage til det
forrige trin. Et langt tryk (5s) slar
Keylock-funktionen til/fra.

Drej herp3, for at browse gennem
funktionerne og justere alle
tilberedningsparametrene.

Tryk pa ‘& for at markere,
indstille, tage adgang til eller
bekraefte funktioner eller
parametre, samt eventuelt starte
tilberedningsprogrammet.

6.EFFEKT / TEMPERATUR

Til justering af temperatur,
grillstyrke eller mikrobglgeeffekt.

bekraefte indstillinger

8.KLOKKESLAT

Bruges til at indstille klokkeslaettet
og til at @endre eller justere
tilberedningstiden.

9.HAJRE DISPLAY
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TILBEHOR

Der er et stort udvalg af tilbehar pa markedet. For
indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

Sorg altid for, at mad og tilbehgr ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der taendes for ovnen, skal man altid

DREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges med

alle tilberedningsmetoder, nar den

placeres pa den tilhgrende statte.

Drejetallerkenen skal altid bruges

som underdel for andre beholdere
eller tilbehgr, med undtagelse af den rektangulaere
bageplade.

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.

Andet tilbehgr ma ikke hvile pa
drejekrydset.

CRISP-PANDE

Ma kun anvendes med de
forudsete funktioner.
Crisp-panden skal altid placeres
S midt pa glasdrejetallerkenen eller
risten (eller begge i "Double Crisp"
funktioner), og kan forvarmes,
nar den er tom, ved at bruge den dertil beregnede
specialfunktion. Anbring maden direkte pa Crisp-
panden.

sikre sig, at drejetallerkenen kan dreje frit. Veer
opmarksom pa ikke at vaelte drejetallerkenen, nar
du indszetter eller fjerner andet tilbehor.

Tilbehgrets temperatur kan stige under
mikrobglgefunktionen. Det anbefales at bruge
beskyttende udstyr til at handtere tilbehor ved
cyklussens afslutning.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.

Den giver dig mulighed for at

placere maden taettere pa grillen,

for at brune din ret pa en perfekt
made og for at optimere

\'J varmluftscirkulationen.

Den skal anvendes som

understatning af crisp-panden i visse “Crisp Fry”

funktioner og til placering af den anden crisp-pande

til "Double Crisp" funktioner.

Anbring risten pa drejetallerkenen, og serg for, at den

ikke bergrer andre overflader.

REKTANGULAR BRADEPANDE

Bradepanden ma kun bruges med

funktioner, der giver mulighed for

varmluftsbagning; den ma aldrig

anvendes i kombination med

mikrobglger.

Indszet pladen i vandret stilling, og
lad den hvile pad hylden i ovhrummet.

Bemazerk: Du behaver ikke tage drejetallerkenen og dens
stgtter ud, ndr du bruger den rektangulzere bageplade.

Antallet og typerne af tilbehear kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.
Yderligere, ikke medfelgende, tilbehar kan kabes separat hos Kundeservice.
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FUNKTIONER

v 6TH SENSE FUNCTIONS
ssse (6" SENSE FUNKTIONER)

Med 6th Sense funktionerne skal man blot vaelge
fedevarens type og veegt eller maengde, for at opna
de bedste resultater. Ovnen vil automatisk beregne
de optimale indstillinger og fortsaetter med at eendre
dem, efterhanden som tilberedningen skrider frem.
Falg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel,
for at fa det bedste ud af denne funktion.

s |6 SENSE GENOPVARMNING

j — . .

Bruges til at genopvarme en ferdiglavet ret,
som er frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen
beregner automatisk de indstillinger, der kraeves for
at opna de bedst mulige resultater, pa sa kort tid som
muligt. Anbring retten pa en ovn- og mikrobglgefast
tallerken eller fad.

GRUPPE MAD VAGT
1 Tallerkenret 250-80049
> Frossen agnel 4009-1kg
3* Frossen portion 250-80049
4 Maelk/Vand 100-500¢
5 Suppe 200-800g

<= |6™ SENSE CRISP

= 1Bruges til hurtig opvarmning og tilberedning af
frosne madvarer og til at give dem gylden og sprad
top. Brug kun denne funktion med den medfalgende
Crisp-pande. Vend maden nar dette foresparges.

GRUPPE MAD VAGT
1 Kyllingestykker 400g-1,2kg
2% Hamburgere 100-500¢g
3* Kyllingenuggets 100-500¢
4% Pizza 350 - 600g
5* Fiskepinde 100-500¢g

Kreevede tilbehar: Crisp-pande, handtag til Crisp-pande.

[ < |6™ SENSE CRISP FRY

**IDenne sunde og eksklusive funktion kombinerer
crisp-funktionens kvalitet med cirkulation af varmluft.
Dette giver sprede og velsmagende stegeresultater,
med en betragtelig reduktion af den ngdvendige
olie i forhold til traditionel tilberedning og eliminerer
endog behovet for olie i visse opskrifter. Funktionen
kan bruges til stegning af en raekke forindstillede
fadevarer, enten friske eller frosne.

5§

GRUPPE MAD VAGT
1% Pommes frites 100-500¢
2% Fish and Chips 100-5009
Paneret kyllingefilet 100-500¢
4 Peberfrugt i strimler 100-500¢g
5% Stegte fisk og skaldyr 100-500¢

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, rist, hdndtag til Crisp-pande.

[=~]6" SENSE DOBBELT CRISP

==IDenne unikke funktion gor det muligt at

bruge to crisp-plader pa samme tid for at fordoble
mangden af mad, der skal tilberedes, eller fa

et komplet maltid med en enkelt tilberedning.
Vaegtangivelserne i tabellen er beregnet til en enkelt
crisp-pande.

DOBBELT PIZZA

Valgbar vaegt henviser til en pizza; begge pizzaer skal
have samme vaegt.

DOBBELT QUICHE

De to quicher kan have forskelligt fyld, men samme
vaegt. Veegtangivelserne i den nedenstdaende tabel
kan ikke vaelges og er den vejledende vaegt, som hver
quiche skal have.

P@LSER & POMMES FRITES

Prik polserne med en gaffel, sa de ikke spraenger,

og leeg dem pa den gverste crisp-pande og de

frosne pommes frites pa den nederste crisp-pande.
Vegtangivelserne i den nedenstdaende tabel kan ikke
vaelges og er den vejledende vaegt, som hver madvare
skal have.

FISKEFILET & GRONTSAGSGRATIN

Skaer grgntsager, krydr med olie og krydderier efter
@nske, og laeg dem pa den gverste crisp-pande. Laeg
fisken pa crisp-panden herunder. Vaegtangivelserne
i den nedenstaende tabel kan ikke vaelges og er den
vejledende vaegt, som hver madvare skal have.

AUBERGINER & PEBERFRUGTER

Skeer grgntsagerne i stykker, krydr med olie og
krydderier efter gnske. Anbring auberginer pa den
gverste crisp-pande og peberfrugter pa crisp-panden
nedenunder. Vaegtangivelserne i den nedenstaende
tabel kan ikke veelges og er den vejledende vaegt, som
hver madvare skal have.

GRUPPE MAD VAGT
1* Dobbelt pizza 350 - 6009
2 Dobbelt quiche 700 - 900g
3 Palser & frosne pommes frites 500 - 600g
4 Fiskefilet & grantsagsgratin 500 - 600g
5 Auberginer & peberfrugter 500 - 600g

Kreevede tilbehgr: To crisp-pander, rist, hdndtag til crisp-
pande.

MIKRO SELVRENS

Dampvirkningen under denne specielle
renggringscyklus ger, at snavs og madrester nemt kan
fjernes. Heeld en kop drikkevand i en beholder, der er
egnet til brug i mikrobglgeovn, og aktivér funktionen.

.
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— |MIKROB@LGE

— IBruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.
Brug kun mikrobglgefunktionen med mad eller
drikkevarer i ovnen, for at bevare produktets korrekte
funktion.

EFFEKT (W) ANBEFALET TIL

900 Humg genopvarmning af drikkevarer eller madvarer med

et hgjt vandindhold.

750 Tilberedning af grentsager.

650 Tilberedning af ked og fisk.

500 Tilberedning af kedsovs e\lgr sovse med ost eller &g.

Feerdiggerelse af kadpostej eller indbagt pasta.

350 Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smer eller

chokolade.

160 Optaning af frosne madvarer eller bladgering af smar og ost.

90 Bladgering af is.

AKTION MAD EFFEKT (W) VA(I:’I”GNI-SED
Genopvarmning 2 kopper 900 1-2
Genopvarmning | Kartoffelmos 1 kg 900 10-12
Optening Hakket ked 500 g 160 15-16
Tilberedning Sandkage 750 7-8
Tilberedning Vaniljecreme 500 13-16
Tilberedning Farsbrod 750 17-20

.’g: VARMLUFT

Bruges til at tilberede retter pa en made,
der sikrer lignende resultater som ved brug af
en konventionel ovn. Bradepanden eller andet
kakkengrej, som egner sig til at bruges i ovnen,
kan anvendes til at tilberede visse retter. For at
opna de bedste resultater har denne funktion en
forvarmningsfase: Vent med at saette maden i, til
forvarmningen er slut.

o VARIGHED
MAD TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Sma kager 160 20-30
Smakager 160-170 20-30

Anbefalet tilbehar: Rektangulzer bageplade / rist
@ MANUELLE FUNKTIONER

2/ HURTIG FORVARME

Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus. Vent til funktionen er faerdig, for
der saettes mad i ovnen. Ovnen valger automatisk
funktionen “Varmluft”, ndr forvarmningen er fuldfert.
<~ |GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi
anbefaler at vende maden under tilberedningen.

VARIGHED
MAD GRILLNIVEAU (MIN.)
Toast Hoj 5-6*
Rejer Middel 18-22

*Til tykke bradskiver forvarmes den tomme mikrobglgeovn
med hgj grill i 3 minutter

Anbefalet tilbehar: Rist

(% [VARMLUFT + MIKRO.
Bruges til hurtigt at tilberede ovnretter.

S e
=

Det anbefales at benytte risten, for at optimere
luftcirkulationen.

. VARIGHED
MAD EFFEKT (W) TEMP. (°C) (MIN.)
Stege 350 170 35-40
Kadtaerte 160 180 25-35

Kraevede tilbehar: rist

~
=
e

<~ |GRILL + MIKROB@LGER
Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter

ved at kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

MAD EFFEKT (W) GRILLNIVEAU VARIGHED
(MIN.)
Kartoffelgratin 650 Middel 20-22
Bagte kartofler 650 Hoj 10-12

Anbefalet tilbehar: Rist

ace
[

7| TURBO GRILL
Kombinering af grill- og

varmluftsbagningsfunktioner for de bedste resultater.
Vi anbefaler at vende maden under tilberedningen.

VARIGHED
MAD GRILLNIVEAU (MIN.)
Kylling kebab Hoj 25-35

Anbefalet tilbehgr: Rist
S| TURBO GRILL + MIKRO.

=l
-—

Til hurtig tilberedning og bruning af din

mad ved at kombinere mikrobglge-, grill- og
varmluftsfunktioner.

MAD EFFEKT (W)  GRILLNIVEAU VARIGHED
(MIN.)
Frosne cannelloni 650 Hoj 25-35
Svinekoteletter 350 Hoj 30-40

Anbefalet tilbehar: Rist
[~~~]DOBBELT CRISP

-
~
o

Denne eksklusive Whirlpool-funktion giver dig

mulighed for at bruge to crisp-pander pa én gang og
fordoble maengden af mad, der kan tilberedes. Den
kan bruges til at tilberede den samme madvare eller
to forskellige madvarer. Anbring den forste crisp-
pande direkte pa glasdrejeskiven, og anbring derefter
den anden pa risten.
Du er velkommen til at eksperimentere med
forskellige fedevarekombinationer. Anbring den
madvare, der kraever en mere intens tilberedning,
eller som skal veere mere sprgd, pa den gverste
crisp-pande. Anbring de mest sarte fedevarer pa den
nederste crisp-pande.

Kraevede tilbehar: To crisp-pander, rist, hdndtag til crisp-

pande
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|_¥_| OPTONING

0™ Til hurtig optening af forskellige typer af
mad ved blot at angive deres vaegt. Anbring altid
madvarerne direkte pa glasdrejetallerkenen, for at fa
de bedste resultater.

OPT@NING AF BR@D

Denne eksklusive Whirlpool funktion giver dig
mulighed for at opte frossent brgd. Ved at kombinere
bade Optgning og Crisp, kommer dit brgd til at
smage of fgles som om det lige var bagt. Brug

denne funktion til hurtigt at optg og varme frosne
rundstykker, flutes og croissanter. Crisp-panden skal
anvendes sammen med denne funktion.

GRUPPE MAD VAGT
1* Timed optening
2% Kad 100g-2kg
3* Fjerkrae 100g-3kg
4% Fisk 100g-2kg
5% Optening spredt brod 50-800g
= CRISP

~=IBruges til at brune en ret pa perfekt made, bade
rettens top og bund. Denne funktion ma kun bruges
med den specielle Crisp-pande.

VARIGHED
MAD (MIN.)
Surdejskage 7-8
Hamburger 8-10%

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, hdndtag til Crisp-pande
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FORSTEGANGSBRUG

1.INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet farste
gang, man taender for apparatet.

Timernes to cifre begynder at blinke: Drej pa
knappen, for at indstille timetallet, og tryk herefter pa
(@), for at bekraefte.

Minutternes to cifre begynder at blinke. Drej pa
justeringsknappen, for at indstille minuttallet, og tryk
pa @), for at bekraefte.

Bemeaerk: Tryk og hold O trykket i mindst et sekund, mens ovnen
er slukket, og gentag de ovenstdende handlinger, hvis du vil eendre
klokkeslzettet pa et senere tidspunkt. Du skal muligvis indstille
klokkesleettet igen efter laengerevarende strgmafborydelser.

DAGLIG BRUG

2.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: det er helt normalt. Det anbefales derfor
at varme ovnen tom for at flerne eventuelle lugte,

for du begynder at tilberede maden. Fjern eventuelt
beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og
tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen op til 200 °Cii cirka
en time. Det er ideelt at anvende en funktion med
luftcirkulation (f.eks. “Varmluft”).

Folg anvisningerne for at indstille funktionen korrekt.
Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.

1.VALG EN FUNKTION

Nar ovnen er slukket vises kun klokkeslaettet pa
displayet. Tryk og hold [@ltrykket, for at taende for
ovnen. Drej pa knappen, for at se de disponible
funktioner pa displayet til venstre. Markér en og tryk
pa @. Den valgte funktion blinker og holder op med at
blinke, nar der trykkes pa knappen (dvs. nar den er valgt).

S >
—
=
=

Man kan valge en underfunktion (om forudset), ved
at vaelge hovedfunktionen og herefter trykke pa @,
for at bekraefte og fortsaette til funktionsmenuen.

/

2z

g

>

N_#

ith
sense

Drej pa knappen, for at veelge underfunktionerne
blandt de disponible pd displayet til hgjre, og
tryk herefter pa @), for at bekraefte. Den valgte
underfunktion blinker, indtil den bekraeftes.

2.INDSTILLING AF EN FUNKTION

.AUTOMATISKE FUNKTIONER / JET DEFROST
MADKATEGORI

Nar du har valgt en af de automatiske funktioner,
skal du vaelger en kategori til madvaren, der skal
tilberedes.

——
N
=

Y

Narikonet 1l blinker skal man dreje p& knappen, for
at veelge den gnskede kategori, og herefter trykke pa
(@), for at bekraefte. Kategorierne er vist pd maerkerne,
der er sat pa den indvendige karm.

VAGT

Med henblik pa at opna de bedste resultater, kraever
de automatiske funktioner (og Jet Defrost), at man
indtaster veegten pa fedevaren, der skal vaelges
blandt standardindstillingerne: Ovnen vil beregne
den ideelle varighed for funktionen for de forskellige
fedevarekategorier.

=
l/

e [

7N

Nar standardindstillingen visualiseres pa displayet

og ikonet 9 blinker, skal man dreje pa knappen, for
at indstille veegten, og herefter trykke pa @), for at

bekraefte.

. MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den.

Displayet vil vise de indstillinger, som kan andres, i
rekkefalge.
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MIKROB@LGEEFFEKT / TEMPERATUR

//

z

W

<

—_ [

A

Drej, nar ikonet the W blinker pa displayet, pa kappen
for at justere effektindstillingen og tryk herefter pa @
, for at bekraefte og fortsaette til den naeste indstilling,
der skal &endres (om muligt).

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan effekten
eendres ved at trykke pa «c/w, for at tage adgang til
indstillingsmenuen, og herefter dreje pa knappen, for at
andre indstillingen.

GRILLEFFEKT

Der er tre definerede effektniveauer til grillstegning:
1 (lav), 2 (mid), 3 (hgj,). Defaultvaerdien visualiseres
mellem to “- -” symboler.

”
Y
”
A\

Y
7
Y
7

Drej pa knappen, for at indstille den gnskede
grillstyrke, tryk herefter pa @ , for at bekraefte.

VARIGHED

z

x

Nar ikonet ¢ blinker pé displayet, anvendes knappen
til at indstille den gnskede tilberedningsvarighed, og
tryk s pad @ for at bekrzefte.

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen
manuelt: Tryk pa [®], for at bekraefte og starte
funktionen.

Bemaerk: Under tilberedningen kan man justere
tilberedningsvarigheden ved at dreje pa knappen; hver gang
man trykker pa [&], forgges varigheden med 30 sekunder.

FORVARMNING

Valg funktionen, anvend herefter knappen til at
indstille den gnskede temperatur og tryk pa [>], for at
bekraefte og starte funktionen.

FrE- | HERE

Der hgres en summetone og "Saet mad ind" vises
pa displayet, ndr ovnen nar op pa den indstillede
temperatur.

Bemaerk: Det frarades at seette maden i ovnen, fgr den har
ndet den gnskede temperatur.

3.AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa [Cifor at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa knappen [®ligen, forages
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder (for
funktioner der bruger mikrobeglger) eller 5 minutter
(for funktioner der ikke bruger mikrobglger).

Bemaerk: Du kan til enhver tid trykke pa [@], for at stoppe den
aktive funktion.

.JET START

Nar ovnen er slukket, er det muligt at starte en
mikrobglgecyklus ved at trykke pa Start-knappen.
Hvert ekstra tryk pa knappen [l forgger tiden med
yderligere 30 sekunder. Det er f.eks. muligt at kere en
mikrobglgefunktion i 90 sekunder ved at trykke tre
gange pa knappen [&], uden at man behgver at teende
for ovnen.

.SIKKERHEDSLAS

Denne funktion aktiveres automatisk for at forhindre,
at ovnen teendes ved et uheld.

Abn og luk 13gen, og tryk s& pa &), for at starte
funktionen.

4.PAUSE

Du skal blot dbne Idgen for at stoppe en funktion
midlertidigt, for eksempel for at rgre i eller vende
maden.

Fgr@at starte den igen, skal du lukke lagen og trykke
pa [>].

AUTOMATISK PAUSE

(ROR I ELLER VEND MADEN)

Visse funktioner forudser en pause, hvor man kan
vende eller rore i maden.

Abn 1&gen, nar ovnen stiller tilberedningen i bero,
og udfer den forespurgte handling, inden du
lukker 1agen igen og trykker pa [®], for at fortsaette
tilberedningen.
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5.TILBEREDNINGENS SLUTTID

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tilberedningstiden kan forleenges uden at aendre
indstillingerne, ved at dreje pa knappen, for at indstille
en ny tilberedningstid, og trykke pa [&l.

. AFK@LER

Nar en varmluftfunktion er feerdig, starter apparatet
muligvis en afkglingsprocedure.

“Cool On” vises pa displayet:

Ovnen slukker automatisk efter denne procedure.

. TASTBLOKERING

Tryk og hold <9 trykket i mindst 5 sekunder, for at
blokere tastaturet.

Gentag proceduren for at oplas tastaturet.

Bemaerk: Tastblokeringen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen.

Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til enhver tid slds fra
ved at trykke og holde knappen @trykket.
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RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

Brug aldrig damprensningsudstyr

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

« Rengeor overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
rengeringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tor
efter med en ter klud.

+ Anvend et velegnet flydende rengeringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens lage.

. F#'ern drejetallerkenen og dens stotte jeevnligt eller i
tilfeelde af spild for at fjerne alle madrester.

« Aktivér funktionen “MW Self Clean” for at opna en
optimal rengering af de indre flader.

« Det er ikke ngdvendigt at renggre grillen, da intens
varme braender eventuelt snavs vaek. Brug denne
funktion jaevnligt.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
atsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med
et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle,
inden den renggares.

FEJLFINDING

Problem

Ovnen fungerer ikke. Ingen strgm.

Ovnen udsender stgj, selv nar
den er slukket.

Displayet viser bogstavet “F”,
efterfulgt af et bogstav eller tal.

Tastaturet virker ikke som
forventet. Displayet viser en
- maerkelig visualisering.

aktiveret (se afsnittet
¢ Tastaturlas).

- Ovnen varmer ikke op.

- varmes ikke op.

| Afbrydelse fra lysnettet.
 Aktiv koleventilator.
Softwarefell.
Tastaturlasen er blevet

- Nar"DEMO"er“On”"er alle
© betjeningsanordningerne
aktive og alle menuerne
- tilgeengelige, men ovnen

Lasning

Kontrollér, om der er strgmafbrydelse, og om stikket
sidder i stikkontakten. Sluk og teend igen for ovnen,
. for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet. '

Vent, til afkalingsprocessen er feerdig.

Kontakt det neermeste servicecenter og angiv det
bogstav eller nummer, der star efter bogstavet “F".

Deaktiver tastaturldsen ved at falge anvisningerne i
afsnittet Tastaturlas.

. Felg denne procedure for at afslutte DEMO-
- tilstanden: Tryk p& °C/W, ®, °C/W, @, °C/W, O
i reekkefalge (6 tryk i alt). Du vil hare et bip som
: tegn pa, at handlingen er vellykket. Uret blinker og
. venter pa timeindstillingen.
Nu er ovnen klar til brug.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Bruge QR-koden pa dit apparat
Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu/docs

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores
serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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Owner’s Manual

iﬂi Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade
aadressil www.whirlpool.eu/register

QR-KOOD

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS
SKANNIGE OMA SEADME

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2, kiitteelement
(pole nahtaval)
3. Andmeplaat
(drge eemaldage)
4, Uks
5. Ulemine kiitteelement/grill
6. Light (valgustus)
CLLLLEEEOL 7. Pé 6 rd a I u s
- m ﬂ N
4........ yz\% ...... . :I \\
JUHTPANEEL
......... O e A
th Zliz| X & 3
o [= ==
i (I) . D ; l_ll_l:l_ll_l g ¥
— | | o
1 23 4 5 67 8 9
1. VASAKPOOLNE NAIDIK 5.POORDNUPP / 6" SENSE 7. START
NUPP Funktsioonide kaivitamiseks ja

2.PAUS
Toiduvalmistustsikli peatamiseks

3.SISSE/VALJA

Ahju sisse- ja valjaliilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
igal ajal.

4.TAGASI

Tagasi eelmisse etappi minekuks.
Pikk vajutus (5 s) lubab/keelab
klahviluku funktsiooni.

Seda poorates saab liikuda
funktsioonide vahel ja seada koiki
parameetreid. Vajutage \¥, et
valida, seada, avada voi kinnitada
funktsioonid voi parameetrid ja
kaivitada klipsetusprogramm.

6.VOIMSUS / TEMPERATUUR

Temperatuuri, grillimistaseme voi
mikrolainete voimsuse seadmiseks.

seadete kinnitamiseks

8.AEG

Aja voi kilipsetusaja muutmiseks
vOi seadmiseks.

9.PAREMPOOLNE NAIDIK

Whjr/lﬁool




TARVIKUD

Turul on saadaval palju tarvikuid. Enne ostmist
veenduge, et need sobivad mikrolaineahjule ja
peavad vastu ahju korgetele temperatuuridele.

Mikrolainetega kiipsetamise ajal ei tohi kunagi
kasutada metallnousid.

Veenduge alati, et toit ja tarvikud ei puutu vastu
ahju siseseinu.

Enne ahju kaivitamist veenduge alati, et poordalus

POORDALUS

Klaasist poordalus asetseb oma

toel ja seda voib kasutada koéikide

kiipsetusviisidega.

Koik ahjundud ja tarvikud tuleb

alati asetada poodrdalusele, v.a
nelinurkne kiipsetusplaat.

Tugi on méeldud ainult klaasist
poordaluse jaoks.
Arge asetage toele muid tarvikuid.

PRUUNISTUSPLAAT

Kasutage seda ainult koos vastava
funktsiooniga.
Pruunistusplaadi peab alati
NS asetama klaasist poordaluse voi
traatresti keskele (Double Crispi
funktsioonidega mélemale) ja seda
voib tuhjalt eelsoojendada, kasutades vaid selleks
eesmargiks moeldud spetsiaalset funktsiooni. Asetage
toit otse pruunistusplaadile.

saab vabalt liikuda. Jilgige, et te tarvikuid ahju
pannes ja valja vottes poordalust oma toelt maha
ei lukkaks.

Tarvikute temperatuur voib mikrolainefunktsiooni
kasutamisel tousta. Tsiikli Iopus on soovitatav
kasutada tarvikute kdsitsemiseks kaitsevahendeid.

PRUUNISTUSPLAADI KAEPIDE

Kaepidet kasutatakse kuuma
\\,)é

pruunistusplaadi ahjust

valjavotmiseks.
TRAATREST

See vbdimaldab toidu asetada
grillile lahemale, et toit pruunistuks
taiuslikult ja 6huringlus oleks

\'J optimaalne.

Seda tuleb osaga Crisp Fry

funktsioonidest kasutada
pruunistusplaadi alusena ja Double Crispi
funktsioonidega teise pruunistusplaadi jaoks.
Asetage traatrest poordalusele ja veenduge, et see ei
puutu kokku muude pindadega.

NELINURKNE KUPSETUSPLAAT

Kasutage kipsetusplaati ainult
funktsioonidega, mis véimaldavad
konvektsioonkupsetust; arge
kunagi kasutage seda koos
mikrolainefunktsiooniga.
Likake kiipsetusplaat rohtsalt ahju, kiipsetuskambri
siinidele.

<

Pange tahele: Nelinurkse kilipsetusplaadi kasutamise ajaks
pole tarvis poordalust ja selle tuge ahjust valja votta.

Tarvikute arv ja tGubid véivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde osta.
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FUNKTSIOONID

j w—

v 6TH SENSE FUNCTIONS

serse (6" SENSE FUNKTSIOONID)

Parima tulemuse saavutamiseks valige
funktsioonidega 6th Sense lihtsalt toidu tiip ja kaal
voi kogus. Ahi arvutab automaatselt optimaalsed
seaded ja muudab neid kiipsetamise ajal. Selle
funktsiooni parimaks kasutamiseks jargige vastavas
kiipsetustabelis toodud juhiseid.

s |6™" SENSE SOOJENDAMINE
Kilmutatud voi toatemperatuuril valmistoidu

Ulessoojendamiseks. Ahi arvutab automaatselt lihima
ajaga parima voimaliku tulemuse saavutamiseks
vajalikud seaded. Asetage toit mikrolaineaju ja
kuumuskindlale taldrikule voi ndusse.

KATEGOORIA TOIT KAAL
1 Plated Meal (Taldrikul toit) 250-800¢g
2% Frozen Lasagna (Stigavkulmutatud lasanje) | 400 g kuni 1 kg
3* Frozen Portion (Kilmutatud portsjon) 250-800¢g
4 Milk/Water (Piim/vesi) 100-500 g

Supp 200-800 g
= |6™ SENSE PRUUNISTAMINE
=

Kilmutatud toidu kiireks soojendamiseks ja

kiipsetamiseks nii, et see jadks pealt kuldne ja krébe.
Seda funktsiooni kasutage ainult koos kaasasoleva
pruunistusplaadiga. Kui ahi marku annab, poorake toit

umber.
KATEGOORIA TOIT KAAL
1 Chicken Parts (Kana osad) 400 g-1,2 kg
2% Kotletid 100-500 g
3* Chicken Nuggets (Kananagitsad) 100-500 g
4* Pitsa 350-600¢g
5% Paneeritud kalapulk 100-500 g

Noéutud tarvikud: pruunistusplaat, pruunistusplaadi kdepide.
[%es |6 SENSE PRUUNISTAMINE PRAADIMISEGA

.tl
\'—f

59

See tervislik ja eksklusiivne funktsioon ihendab

pruunistamise funktsiooni kvaliteedi sooja 6hu ringluse
omadustega. See voimaldab saavutada krompsuva ja

maistva praadimistulemuse, kusjuures vorreldes tavapdrase

kipsetamisega kulub 6li oluliselt vahem voi ménede

retseptide puhul ei lahe Uldse vaja. Sellega on voimalik
erinevate eelnevalt maaratletud varskete ja kiilmutatud
toitude praadimine.

KATEGOORIA TOIT KAAL
1* Friikartulid 100-500 g
2% Kala ja sipsid 100-500¢g
Breaded Chicken Fillet (Paneeritud kanafilee) ' 100-500 g
4 Peppers Strips (Paprika ribad) 100-500¢g
5% Fried Seafood (Praetud mereannid) 100-500¢g

Noutud tarvikud: pruunistusplaat, traatrest, pruunistusplaadi

kaepide.

[~]6" SENSE DOUBLE CRISP
== ISee ainulaadne funktsioon véimaldab kasutada
korraga kaht pruunistusplaati, et valmistatava
toidu kogus kahekordistada v6i kogu toit ihe
kiipsetamisega valmis teha. Tabelis toodud kaalud on

moeldud Ghe pruunistusplaadi jaoks.

PIZZA DOUBLE (PITSA, TOPELT)
Valitav kaal kdib Ghe pitsa kohta, pitsad peaksid
olema sarnase kaaluga.

QUICHE DOUBLE (SOOLASED KOOGID, TOPELT)
Soolased koogid voivad olla erineva tdidisega, aga
peavad olema sarnase kaaluga. Allpool olevas tabelis
toodud kaalud pole valitavad ja nditavad, kui palju
peaks kaaluma Uks soolane kook.

SAUSAGES & FRENCH FRIES (VORSTID JA
FRIIKARTULID)

Torgake vorstid kahvliga labi, et need ei I6hkeks,

ja asetage Ulemisele pruunistusplaadile, asetage
kiilmutatud friikartulid alumisele pruunistusplaadile.
Allpool olevas tabelis toodud kaalud pole valitavad ja
naitavad, kui palju peaks kaaluma (ks toit.

FISH FILLET & VEGETABLES GRATIN (KALAFILEE JA
KOOGIVILJAGRATAAN)

Tikeldage kdogiviljad, maitsestage need oma
eelistuse jargi Oli ja virtsidega ning asetage
tlemisele pruunistusplaadile. Pange kala alumisele
pruunistusplaadile. Allpool olevas tabelis toodud
kaalud pole valitavad ja naitavad, kui palju peaks
kaaluma uks toit.

AUBERGINES & PEPPERS (BAKLAZAAN JA PAPRIKA)
Tikeldag koogivilja, maitsestage need oma
eelistuse jargi 6li ja virtsidega. Pange baklazaanid
Ulemisele pruunistusplaadile ja paprika alumisele
pruunistusplaadile. Allpool olevas tabelis toodud
kaalud pole valitavad ja naitavad, kui palju peaks
kaaluma uks toit.

KATEGOORIA TOIT KAAL

1* Pizza Double (Pitsa, topelt) 350-600¢g
Quiche Double (Soolased

2 koogid, topelt) 700-900g
Sausages & Frozen French Fries

3 (Vorstid ja kilmutatud 500-600 g
friikartulid)
Fish Fillet & Vegetables Gratin

4 (Kalafilee ja kddgiviljagratan) >00-600g

5 Aubergme & Peppers (Baklazaan 500-600
ja paprika)

Noutud tarvikud: kaks pruunistusplaati, traatrest,
pruunistusplaadi kdepide.

MW AUTOMAATPUHASTUS

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus
eraldatakse veeauru, mis holbustab kérbenud rasva-
ja toidupritsmete eemaldamist. Valage tassitais
joogivett mikrolainekindlasse anumasse ja aktiveerige
funktsioon.
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— |MIKROLAINED

— IToidu véi joogi kiireks soojendamiseks.
Kasutage mikrolainefunktsiooni ainult siis, kui ahjus
on toit voi jook, et sdilitada toote todseisukord.

*Paksude leivaviilude korral eelsoojendage tihja
mikrolaineahju suure véimsusega grillifunktsiooniga 3 minutit
Soovitatavad tarvikud: Traatrest

% ]SUNDOHK + MIKROLAINED

— ¥ . . . s .
=—JAhjuroogade valmistamine ltihikese ajaga.

Ohuringluse optimeerimiseks soovitatakse kasutada
resti.

VOIMSUS (W) SOOVITATAV KASUTUS
900 Suure veesisaldusega toitude ja jookide kiire
soojendamine.
750 Kodogiviljade valmistamine.
650 Liha ja kala valmistamine.
Lihakastmete ja juustu voi muna sisaldavate kastmete
500 valmistamine. Lihapirukate voi ahjupasta
viimistlemine.
350 Aeglane, 6rn kiipsetus. Sobib Sokolaadi ja voi
sulatamiseks.
Kilmutatud toidu sulatamine, voi ja juustu
160 )
pehmendamine.
920 Jadtise pehmendamine.
VOIMSUS KESTUS
TOIMING TOIT W) (MIN)
Soojendamine 2 tassi 900 1-2
Soojendamine Kartulipuder 1 kg 900 10-12
Sulatus Hakkliha 500 g 160 15-16
Kiipsetamine Biskviitkook 750 7-8
Kipsetamine Munakreem 500 13-16
Klpsetamine Meat loaf (Pikkpoiss) 750 17 -20

% | SUNDOHK
23 .. . . . e .
Kipsetamine tavalisele ahjule sarnasel viisil.
Kipsetusplaati ja muid ahjukélblikke ndusid saab
kasutada eri toitude valmistamiseks. Parimate
tulemuste saavutamiseks on sellel funktsioonil
eelkuumutusfaas: oodake enne toidu sisestamist, et
eelkuumutamine |6ppeks.

TEMP. KESTUS

o °C) (MIN)

Tassikoogid / védikesed koogid 160 20-30
Kipsised 160-170 20-30

Soovitatavad tarvikud: Nelinurkne kipsetusplaat / rest
@ MANUAL FUNCTIONS (KASIFUNKTSIOONID)

2/) EELKUUMUTUS
Ahju kiireks soojendamiseks enne kiipsema
panemist. Oodake enne toidu sissepanemist, kuni
funktsioon on I6ppenud. Kui eelkuumutamine on

I6ppenud valib ahi automaatselt funktsiooni Sundoéhk.

<~ | GRILL

Pruunistamiseks, grillimiseks ja gratineerimiseks.
Soovitame toitu kiipsetamise ajal poorata.

GRILLIMISE KESTUS
Torr TASE (MIN)
Toast (Rostleib ja -sai) Kérge 5-6*
Prawns (Krevetid) Keskmine 18-22

TOIT VOIMSUS (W) TEMP. (°C) KESTUS (MIN)
Praeliha 350 170 35-40
Lihapirukas 160 180 25-35

Noutud tarvikud: rest
<~ |GRILL + MIKRO

= IToitude kiire kiipsetamine ja gratineerimine,
Uhendades mikrolaine- ja grillifunktsioonid.

~

% GRILLIMISE KESTUS
TOIT VOIMSUS (W) TASE (MIN)
Kartuligratdan 650 Keskmine 20-22
Taidetud «
kartulid 650 Kérge 10-12

Soovitatavad tarvikud: Traatrest
<~~~ | TURBO GRILL

e
= 1Grilli- ja konvektsioonkipsetuse funktsioonide
Uhendamine parima tulemuse saamiseks. Soovitame
toitu kiipsetamise ajal poorata.

GRILLIMISE KESTUS
ToIt TASE (MIN)
Kanakebab Koérge 25-35

Soovitatavad tarvikud: Traatrest

7| TURBO GRILL + ML

=% IToidu kiireks kiipsetamiseks ja pruunistamiseks,
Uhendab mikrolaine-, grilli- ja konvektsioonahju
funktsioonid.

- GRILLIMISE KESTUS
TOIT VOIMSUS (W) TASE (MIN)
Kilmutatud .
kannelloonid 650 Korge 253
Sealihakotletid 350 Kérge 30-40

Soovitatavad tarvikud: Traatrest
[~~~]DOUBLE CRISP

==ISee ainulaadne Whirlpooli funktsioon
voimaldab kasutada korraga kaht pruunistusplaati,
et valmistatava toidu kogus kahekordistada. Seda
saab kasutada samasuguste voi erinevate toitude
valmistamiseks. Asetage esimene pruunistusplaat
otse klaasist poordalusele, seejarel asetage teine
traatrestile.

Voite vabalt katsetada erinevate
toidukombinatsioonidega. Asetage toit, mis vajab
intensiivsemat kiipsetamist vdi mis peab olema
krobedam, Glemisele pruunistusplaadile. Asetage
ornemad toidud alumisele pruunistusplaadile.

Noutud tarvikud: kaks pruunistusplaati, traatrest,
pruunistusplaadi kdepide.
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|_¥_| ULESSULATAMINE

0™ Eri tulpi toiduainete kiireks tlessulatamiseks,
sisestades lihtsalt nende kaalu. Parima tulemuse
saamiseks asetage alati toit otse klaasist pdodrdalusele.

CRISP LEIVA SULATAMINE

See Whirlpooli eksklusiivne funktsioon véimaldab
sulatada kiilmutatud leiba. Uhendades sulatamise ja
pruunistamise tehnoloogia, saate parema maitsega
leiva, mis tundub olevat varskelt klipsetatud.
Kasutage seda funktsiooni kiilmutatud saiakeste,
baguette'ide ja sarvesaiade kiireks sulatamiseks ja
soojendamiseks. Selle funktsiooniga tuleb kasutada
pruunistusplaati.

KATEGOORIA TOIT KAAL

1* Ajastatud sulatamine —
2% Liha 100g-2kg
3* Poultry (Linnuliha) 100 g kuni 3 kg
4% Kala 100g-2kg
5% Crisp leiva sulatamine 50-800¢g

<= | CRISP

=

Toidu tdiuslikuks pruunistamiseks, nii pealt kui
alt. Seda funktsiooni voib kasutada vaid spetsiaalse
pruunistusplaadiga.

KESTUS
Tor (MIN)
Eelkergitatud kook 7-8
Hamburger 8-10%

* Poorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes.

No6utud tarvikud: Crisp plate (pruunistusplaat) koos
kdepidemega
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE
Ahju esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg.

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerakenuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks ().

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks (.

Pange tahele: Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on valjalllitatud vahemalt sekundi jooksul all © ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid. Voimalik, et parast pikemat
voolukatkestust tuleb kellaaeg uuesti seada.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

2. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu:

see on taiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest
kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid
voimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja
pappkatted ja seest koik tarvikud. Kuumutage ahju
umbes tund aega 200 °C juures ja soovitatavalt méne
ohuringlusega funktsiooniga (nt Sundohk).
Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.
Pange tdhele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. VALIGE FUNKTSIOON

Kui ahi on valjalulitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sisselllitamiseks hoidke all nuppu
. P6orake nuppu, et vaadata vasakpoolsel ndidikul
saadaval olevaid peamisi funktsioone. Valige tks

ja vajutage @. Hetkel valitav funktsioon vilgub ja
[6petab vilkumise padrast nupu vajutamist (parast
funktsiooni valimist).

S, >
—
=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks @) ja liikkuge funktsiooni
menudusse.

O
N7
V2

sssss

Poorake nuppu, et valida parempoolsel naidikul
saadaolevate alamfunktsioonide hulgast ja
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu . Valitav
alamfunktsioon vilgub kuni kinnitamiseni.

2.FUNKTSIOONI SEADISTAMINE

.AUTOMAATFUNKTSIOONID / JET DEFROST

TOIDUKLASS
Teatud automaatfunktsioonide kasutamisel tuleb
valida klipsetatava toidu kategooria.

——
f/I
Y/ oy

L\

Kui ikoon 1l vilgub, keerake soovitud kategooria
valimiseks nuppu ja vajutage seejdrel kinnitamiseks
nuppu @. Kategooriad on naidatud ukse siseraamile
kinnitatud kleebistel.

KAAL

Parimate tulemuste saamiseks néuavad
automaatfunktsioonid (ja Jet Defrost) toidu kaalu
sisestamist, mida saab valida vaikeseadistuste
hulgast: ahi arvutab kasutatava funktsiooni ja iga
toidukategooria jaoks ideaalse kestuse.

—_ ) gmm  gmmm
=

- U

U

Kui ndidikule ilmub vaikeseadistus ja 9 ikoon vilgub,
keerake kaalu seadmiseks nuppu ja vajutage seejarel
kinnitamiseks nuppu @.

. KASIFUNKTSIOONID
Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.
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MIKROLAINE VOIMSUS/TEMPERATUUR

Kui ikoon W ekraanil vilgub, keerake véimsusseade
muutmiseks nuppu, seejarel vajutage kinnitamiseks
(). Parast seda muutke jargnevaid seadeid (kui on
voimalik).

Pange tahele: Kui funktsioon on sisse lUlitatud, saab muuta
voimsust, kui nupu *c/w vajutamise teel avada seadistuste
mendd ja seejarel pdodrata seadistuse muutmiseks nuppu.

GRILLI VOIMSUSASTE

Grillimiseks on maaratud kolm véimsustaset:

1 (madal), 2 (keskmine), 3 (kdrge). Vaikevaartus
kuvatakse kahe vilkuva ,- -“ sumboli vahel.

"
Y
"
A\

Y
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Y
7

Keerake nuppu, et madrata soovitud grillimistase ja
vajutage kinnitamiseks @

KESTUS

z

by

Ll

A\

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢, saate soovitud kiipsetusaja
maarata nupuga, kinnitamiseks vajutage &.

Kui soovite klipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kiipsetusaega madrama: Vajutage [&], et kinnitada ja
kaivitada funktsioon.

Markus. Kipsetamise ajal saate klipsetusaega reguleerida
nupu keeramise teel; nupul®]iga tdiendav vajutus pikendab
kUpsetusaega 30 sekundi vorra.

EELSOOJENDUS

Valige funktsioon, seejarel kasutage nuppu vajaliku
sihttemperatuuri seadistamiseks ja vajutage [&J
kinnitamiseks ja funktsiooni kaivitamiseks.

Kui ahi saavutab sihttemperatuuri, kdlab helisignaal ja
ekraanil kuvatakse tekst ,Lisage toit”.

Pange tahele: soovitatav on toitu mitte ahju panna enne, kui
ahi on saavutanud sihttemperatuuri.

3.FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [®].

Igal kord, kui vajutatakse nuppu [&], pikendatakse
kiipsetusaega 30 sekundit (mikrolainefunktsioonide
korral) voi 5 minutit (mikrolaineteta funktsioonide
korral).

Pange tahele: Aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada,
selleks vajutage (O],

.JET START

Kui ahi on valja lulitatud, on véimalik kaivitada
mikrolainetsukkel, vajutades nuppu Start. Iga
jargmine nupu [ vajutus pikendab aega 30 sekundi
vorra. Nditeks on voimalik kdivitada 90 sekundit
kestev mikrolaineahjufunktsioon, vajutades kolm
korda nuppu [®], ilma et oleks vaja ahju sisse lilitada.

. TURVALUKK

See funktsioon aktiveeritakse automaatselt, et
takistada ahju tahtmatut sisseltlitamist.

Avage ja sulgege uks ja seejarel vajutage funktsiooni
kaivitamiseks [>].

4.PAUS

Aktiivse funktsiooni peatamiseks (nt selleks, et toitu
segada) avage lihtsalt uks.

Jatkamiseks sulgege uks ja vajutage [,
AUTOMAATNE PAUS

(SEGAGE VOI POORAKE TOITU)

Teatud automaatfunktsioonid teevad pausi, et oleks
voimalik toitu segada voi poodrata.

Kui ahi on kiipsetamise peatanud, avage uks ja sooritage
tegevus, mida teil palutakse teha, seejarel sulgege uks
ning vajutage kiipsetamisega jatkamiseks [>].
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5.KUPSETAMISE LOPUAEG

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on |6ppenud.

Klpsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajutage [&l.

.JAHUTAMINE

Kui kuuma 6hu funktsioon on t66 I6petanud, voib
seade sooritada jahutustoimingu.
Ekraanil on kuvatud ,Cool On” (Jahutus sees).

Parast seda toimingut lilitub ahi automaatselt valja.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all <<,

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele: Klahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
toiduvalmistamine on pooleli.

Ohutuse tagamiseks on véimalik ahi igal ajal vdlja lulitada,
hoides all nuppu @.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist veenduge, et
seade on maha jahtunud.

Arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid.

SISE- JA VALISPINNAD

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
Iga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
apiga.

- Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ahju p6hja puhastamiseks toidujaakidest eemaldage
poodrdalus koos toega. Puhastage ahju regulaarselt voi
siis, kui sisepinnale on tekkinud pritsmeid.

- Sisepindade parimaks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon MW Self Clean.

- Grilli pole tarvis puhastada, kuna suur kuumus
poletab dra sinna koguneva mustuse. Kasutage seda
funktsiooni regulaarselt.

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivseid
kiilirimispastasid ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need véivad kahjustada
seadme pinda.

TARVIKUD

Koiki lisatarvikuid valjaarvatud pruunistusplaat, voib
ndéudepesumasinas pesta.

Pruunistusplaati tuleb puhastada vee ja
pehmetoimelise pesuainelahusega. Tugevat mustust
hooruge ornalt lapiga. Pruunistusplaat peab enne
puhastamist olema tdielikult jahtunud.

RIKKEOTSING

Probleem Véimalik pohjus

%Lahendus

Voolukatkestus.
Vooluvorgust lahti
¢ Uhendatud.

. Ahi ei toota. ‘

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
vooluvédrku Uhendatud. LUlitage ahi valja ja uuesti
© sisse, et naha, kas viga pusib.

Ahjust kostab mira isegi siis,
kui see on valja lilitatud.

Jahutusventilaator aktiivne.

Oodake, kuni jahutusprotsess on I6ppenud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja Tarkvara viga.
selle jarel taht voi number.

Votke Uhendust Iahima hoolduskeskusega ja 6elge
neile tahele F jargnev taht voi number.

Klaviatuur ei to6ta nii, nagu
ette nahtud. Ekraanil kuvatakse
- kummaline visuaal.

Klahvilukk on aktiveeritud
(vt klahviluku jaotist).

Lulitage klahvilukk vdlja, jargides juhtnddre
klahviluku jaotises.

Ahi ei lahe soojaks.

- ahi ei soojene.

¢ Kui,DEMO" funktsioon

i on sisse IUlitatud, siis on

: koik kasklused aktiivsed ja
{ menuud kasutatavad, kuid

: Reziimist DEMO véljumiseks toimige jargmiselt:

- vajutage jarjest nuppe °C/W, &, °C/W, D, °C/W, O
¢ (kokku 6 vajutust). Kuulete piiksumist, mis naitab, et
: toiming 6nnestus. Kell vilgub tunniseade ootel. 5
. Nud on ahi kasutusvalmis.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs

Teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Ghendust miligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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Omistajan opas

A

www.whirlpool.eu/register

kayttod.

Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava osoitteessa

SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA
QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN

TUOTEKUVAUS

—

. Kayttopaneeli

2. Pyorea lammitysvastus
(ei nakyvissa)

. Arvokilpi
(ala poista)

. Luukku
. Ylempi lampovastus/grilli
. Valo

N o u s

Pydriva lautanen

......... D g °C /W
6"' = E : gl x| = 6>° B
sssss *| 0 D ol | | e
— ~ 122 s 6
o B E FEEEEE
1 23 4 5 67 8 9
1.VASEN NAYTTO 5.PYORONUPPI / 6t SENSE- 7. KAYNNISTA

2.TAUKO

Keskeyttaa kypsennysjakson tauon
ajaksi

3.VIRTAPAINIKE

Kytkee uunin paalle ja pois

paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon milloin tahansa.

4.TAKAISIN

Palaa edelliseen vaiheeseen.
Pitka painallus (5 s) ottaa
kayttoon / poistaa kaytosta
nappainlukkotoiminnon.

PAINIKE

Valitsinta kaantamalla selaillaan

toimintoja seka saadetaan kaikki
psennysparametrit. Painamalla
valitaan, asetetaan, avataan

ja vahvistetaan toimintoja tai

parametreja seka kdynnistetaan

kypsennysohjelma.

6.TEHO / LAMPOTILA

Saataa lampdatilan, grillaustehon tai
mikroaaltotehon.

Kaytetaan toimintojen
kdaynnistamiseen seka asetusten
vahvistamiseen

8.AIKA

Kdytetaan kellonajan asettamiseen
seka kypsennysajan asettamiseen
tai saatamiseen.

9.0IKEA NAYTTO
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VARUSTEET

Saatavilla on monenlaisia varusteita. Ennen ostoa
varmista, etta ne sopivat mikroaaltouunissa
kaytettavaksi ja kestavdt uunin lampétiloja.

Al3 koskaan kiyté metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisdseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi

PYORIVA LAUTANEN

Tukeensa asetettua pyorivaa

lautasta voidaan kayttaa kaikkien

kypsennysmenetelmien kanssa.

Pyorivaa lautasta on kaytettava

aina muiden astioiden tai
vdlineiden alustana lukuun ottamatta suorakulmaista
leivinpeltia.

Kdyta tukea ainoastaan
lasilautaselle.

Ald aseta tuen paalle muita
varusteita.

CRISP-ALUSTA

Saa kdyttaa ainoastaan sille
tarkoitettujen toimintojen kanssa.
Crisp-alusta on aina laitettava
NS lasilautasen tai ritilan keskelle
(tai molemmat "Double Crisp"
-toiminnoissa), ja sen voi
esilammittaa tyhjana kayttaen tahan tarkoitettua
erityista toimintoa. Aseta ruoka suoraan Crisp-
alustalle.

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.
Muita lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.

Mikroaaltotoiminnon aikana tarvikkeiden
lampaotila voi nousta. Kun lisdvarusteita kasitellaan
syklin lopussa, on hyva kayttaa suojaimia.

CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla Crisp-alusta voidaan
poistaa uunista katevasti.

RITILA

Taman avulla voit asettaa ruoan
[ahemmaksi grillid, jotta se
ruskistuu taydellisesti ilman

l'J \'J paastessa samalla kiertamaan

parhaalla mahdollisella tavalla.
Sita tulee kdyttaa pohjana
Crisp-alustalle joissakin "Crisp Fry" -toiminnoissa ja
toisen Crisp-alustan asettamiseen "Double Crisp"
-toiminnoissa.
Aseta ritila pyorivalle lautaselle ja varmista, ettei se
joudu kosketuksiin muiden pintojen kanssa.

SUORAKULMAINEN LEIVINPELTI

Kayta leivinpeltia ainoastaan
niiden toimintojen kanssa, jotka
sallivat perinteisen kypsennyksen;
sitd ei saa koskaan kayttaa yhdessa
mikroaaltojen kanssa.
Aseta pelti vaakasuoraan tukien se kypsennysosaston
telineeseen.

Huomaa: Sinun ei tarvitse poistaa pyorivaa lautasta ja sen
tukea, kun kaytat suorakulmaista leivinpeltia.
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TOIMINNOT

6" 6" SENSE -TOIMINNOT

sense

6th Sense -toimintojen kanssa valitaan yksinkertaisesti
elintarvikkeiden tyyppi ja paino tai maara parhaiden
tulosten saamiseksi. Uuni laskee automaattisesti
optimaaliset asetukset ja se muuttaa niita
kypsennyksen edetessa. Voit kdyttaa parasta
toimintoa noudattava vastaavan kypsennystaulukon
ohjeita.

ss |6"" SENSE UUDELLEENKUUMENNUS

Joko pakastetun tai huoneenlampdisen
valmisruoan lammittamiseen. Uuni laskee
automaattisesti tarvittavat asetukset, joilla
saavutetaan parhaat tulokset lyhimmassa ajassa.
Aseta ruoka mikroaaltoja ja kuumuutta kestavalle
lautaselle tai astiaan.

LUOKKA RUOKA PAINO
1 Aterialautanen 250-800¢g
2% Pakastelasagne 400g-1kg
3* Pakasteruoka 250-800¢g
4 Maito/Vesi 100-500¢
5 Keitto 200-800¢g
<% |6™ SENSE CRISP
=

Lammittaa nopeasti ja kypsentda pakasteruuat
ja antaa niille kullankeltaisen, rapean pinnan. Kayta
tata toimintoa ainoastaan toimitetun Crisp-alustan
kanssa. Kdanna ruokaa kehotettaessa.

LUOKKA RUOKA PAINO
1 Broilerinpalat 400g-1,2kg
2* Hampurilaiset 100-500¢g
3* Kananugetit 100 -500 g
4% Pizza 350-6009
5* Kalapuikot 100-5009g

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta, Crisp-alustan kahva.

| o 6" SENSE CRISP FRY

=—"IT4ssa terveellisessa ja eksklusiivisessa
toiminnossa yhdistyvat crisp-toiminnon laadukkuus
lampiman ilmankierron ominaisuuksien kanssa. Silla
saavutetaan rapeita ja maukkaita paistamistuloksia,
huomattavasti pienemmalla oljymaaralla
verrattuna perinteiseen kypsennystapaan; joissakin
resepteissa ei edes tarvita oOljya lainkaan. Sita
voidaan kayttaa useiden erilaisten, niin tuoreiden
kuin pakastettujenkin, esiasetettujen ruokalajien
paistamiseen.

LUOKKA RUOKA PAINO
1% Ranskanperunat 100-500¢
2% Kala ja ranskalaiset 100-500¢g
3 Paneroitu kanafilee 100 -500g
4 Paprikasuikaleet 100-500¢
5* Paistetut ayridiset 100-5009

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta, ritild, Crisp-alustan kahva.

[~]6" SENSE DOUBLE CRISP
== IT3l14 toiminnolla voi kiyttia kahta Crisp-alustaa
samanaikaisesti, jotta ruokaa voidaan valmistaa
kaksinkertainen maara tai jotta voidaan valmistaa
taydellinen annos yhdella kypsennyksella. Taulukon
painot on tarkoitettu yhdelle Crisp-alustalle.

KAKSI PIZZAA
Valittavissa oleva paino koskee yhta pizzaa; pizzojen
painon tulee olla sama.

KAKSI PIIRASTA

Piirailla voi olla eri taytteet, mutta sama paino.
Jaljempana olevassa taulukossa ilmoitettuja painoja
ei voi valita, vaan kyseessa on ohjeellinen paino, joka
kussakin piiraassa on oltava.

MAKKARAT JA RANSKANPERUNAT

Puhkaise makkarat haarukalla, jotta ne eivat halkea,
ja laita ne ylemmalle Crisp-alustalle ja pakastetut
ranskanperunat alemmalle Crisp-levylle. Jaljempana
olevassa taulukossa ilmoitettuja painoja ei voi valita,
vaan kyseessa on ohjeellinen paino, joka kussakin
ruoassa on oltava.

KALAFILEET JA VIHANNESGRATIINI

Leikkaa vihannekset, lisaa 6ljya ja mausteita maun
mukaan ja laita ylemmalle Crisp-alustalle. Laita

kala alemmalle Crisp-alustalle. Jaljempana olevassa
taulukossa ilmoitettuja painoja ei voi valita, vaan
kyseessa on ohjeellinen paino, joka kussakin ruoassa
on oltava.

MUNAKOISOT JA PAPRIKAT

Leikkaa vihannekset paloiksi, lisdaa 6ljya ja mausteita
maun mukaan. Laita munakoisot ylemmalle Crisp-
alustale ja paprikat alemmalle Crisp-alustalle.
Jaljempana olevassa taulukossa ilmoitettuja painoja
ei voi valita, vaan kyseessa on ohjeellinen paino, joka
kussakin ruoassa on oltava.

LUOKKA RUOKA PAINO
1* Kaksi pizzaa 350-600g
2 Kaksi piirasta 700-900g
s s
4 Kalafileet ja vihannesgratiini 500-600g
Munakoiso & paprika 500-600g

Tarvittavat varusteet: Kaksi Crisp-alustaa, ritila, Crisp-alustan
kahva.

MIKRON ITSEPUHDISTUS

=/ Timan erityisen puhdistusjakson aikana
vapautuva hoyry helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden
tahrojen irtoamista. Kaada kupillinen juomavetta
miklrloaaltouuninkestév'a'én astiaan ja kytke toiminto
paalle.
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— |MIKROAALTO
Ruokien ja juomien nopeaan kypsennykseen ja

[ammitykseen.
Kayta mikroaaltotoimintoa vain, kun mikron sisalla
on ruokaa tai juomaa, jotta tuotteen oikea toiminta

sailyy.
TEHO (W) SUOSITUKSET
900 J}Jomi.erlta.i erittdin vesipitoisten ruokien nopea
ldmmittdminen uudelleen.
750 Vihannesten kypsennys.
650 Lihan ja kalan kypsennys.
500 Lihaa,juustog tai munga Siséltévieﬁ kastikkeifjenl
kypsennys. Lihapiirakoiden tai uunipastan viimeistely.
350 Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai
suklaan sulatukseen.
160 Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston pehmennys.
90 Jaatelon pehmennys.
TOIMENPIDE RUOKA TEHO (W) KESTO (MIN.)
Kuumennus 2 kuppia 900 1-2
Kuumennus Perunasose 1 kg 900 10-12
Sulatus Jauheliha 500 g 160 15-16
Kypsenna Sokerikakku 750 7-8
Kypsenna Vanukas 500 13-16
Kypsenna Lihamureke 750 17-20

kD)

?e | KIERTOILMA
Ruokien kypsentamiseen tavalla, joka saa

aikaan samanlaiset tulokset kuin perinteisella uunilla.
Tiettyjen ruokien kypsennykseen voidaan kayttaa
leivinpeltia tai muuta astiaa, joka voidaan laittaa
uuniin. Parhaiden tulosten saavuttamiseksi tassa
toiminnossa on esilammitysvaihe: lisaa ruoka vasta,
kun esilammitys on paattynyt.

RUOKA LAMPOT. (°C) KESTO (MIN.)
Kuppikakut / Muffinssit 160 20-30
Pikkuleivat 160-170 20-30

Suositeltavat varusteet: Suorakulmainen leivinpelti / ritila
@ MANUAAL. TOIMIN.

2/ NOPEA ESIKUUMEN.

Esikuumentaa uunin nopeasti ennen
kypsennysjaksoa. Odota, ettd toiminto paattyy
ennen kuin laitat ruuan uuniin. Kun esikuumennus on
paattynyt, uuni valitsee automaattisesti toiminnon
“Kiertoilma”.

<~| GRILLI
Ruskistukseen, grillaukseen ja gratinointiin.

Suosittelemme kaantamaan ruokaa kypsennyksen
aikana.

GRILLIN KESTO

RUOKA TASO (MIN.)

Paahtoleipa Korkea 5-6*
Katkaravut Keskitaso 18-22

*Esildammita paksuja leipaviipaleita varten tyhjan
mikroaaltouunin grillid korkealla teholla 3 minuuttia
Suositeltavat varusteet: Ritila

s ] KIERTOILMA + MA

e
— b/ N . .

="Ivalmista ruuat nopeasti. On suositeltavaa
kayttaa ritilaa ilman kierron optimoimiseksi.

LAMPOT. KESTO

RUOKA TEHO (W) °0) (MIN.)
Paistit 350 170 35-40
Lihapiiras 160 180 25-35

Tarvittavat varusteet: ritila
<~]| GRILLI + MIKRO

= IKypsenni ja gratinoi ruuat nopeasti yhdistamalla
mikroaalto- ja grillitoiminnot.

~

RUOKA TEHO (W) GRILLIN TASO KESTO
(MIN.)

Perunagratiini 650 Keskitaso 20-22
Uuniperunat 650 Korkea 10-12

Suositeltavat varusteet: Ritild
7 TURBOGRILLI

<t 1Taydelliset tulokset yhdistamalla grillin ja uunin
ilmatoiminnot. Suosittelemme kdantamaan ruokaa
kypsennyksen aikana.

KESTO
RUOKA GRILLIN TASO (MIN.)
Broilerivarras Korkea 25-35

Suositeltavat varusteet: Ritila
] TURBOGRILLI + MA

2% Kypsentaa ja ruskistaa ruoan nopeasti yhdistaen
uunin mikroaalto-, grilli- ja ilmankiertotoiminnot.

RUOKA TEHO (W) GRILLIN TASO KESTO

(MIN.)

Pakastettu 650 Korkea 25-35
cannellonit

Porsaankyljykset 350 Korkea 30-40

Suositeltavat varusteet: Ritila
[~~~]DOUBLE CRISP

==21T3l114 Whirlpoolin ylelliselld toiminnolla voit
kayttaa kahta Crip-alustaa samaan aikaan, jolloin
kypsennettavan ruoan maara kaksinkertaistuu. Silla
voidaan valmistaa yhta tai kahta eri ruokaa. Laita
ensimmadinen Crisp-alusta suoraan lasilautaselle ja
aseta toinen alusta ritilan paalle.

Voit kokeilla vapaasti erilaisia ruokayhdistelmia.
Aseta voimakkaampaa kypsentdamista vaativat tai
rapeammat ruoat ylemmalle Crisp-alustalle. Laita
herkimmat ruoat alemmalle Crisp-alustalle.

Tarvittavat varusteet: Kaksi Crisp-alustaa, ritild, Crisp-alustan
kahva
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|_¥_| SULATUS
0™ Monien erityyppisten ruokien pikaiseen

sulattamiseen yksinkertaisesti ilmoittamalla niiden
paino. Aseta ruoka aina suoraan pyorivalle lasialustalle
parhaiden tulosten saamiseksi.

CRISP LEIPA SULATETTU

Talla eksklusiivisella Whirlpool-toiminnolla sulatetaan
pakastettua leipaa. Yhdistamalla seka sulatus- ja Crisp-
teknologiat leipdsi maistuu ja tuntuu vastaleivotulta.
Talla toiminnolla voit sulattaa ja kuumentaa nopeasti
pakastettuja sampyl6ita, patonkeja ja kroissantteja.
Taman toiminnon kanssa on kaytettava Crisp-alustaa.

LUOKKA RUOKA PAINO
1% Ajastettu ' B
huurteenpoisto

2% Liha 100g-2kg

3* Broileri 100g-3kg

4% Kala 100g-2kg

5% Crisp leipa sulatettu 50-800g
<=|CRISP
= IRuskistaa ruuat taydellisesti yli- ja alapuolelta.

Tata toimintoa saa kayttaa ainoastaan erityisen Crisp-
alustan kanssa.

KESTO
RUOKA (MIN.)

Kohotettu kakku 7-8
Hampurilainen 8-10*

* Kddnna ruokaa kypsennyksen puolivdlissa.
Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket uunin paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset.

Kaksi tunteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua:
Aseta tunnit kadantamalla nuppia ja vahvista sitten
painamalla ().

Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua.
Aseta minuutit nuppia kaantamalla ja vahvista
painamalla @).

Huomaa: Jos haluat vaihtaa kellonajan myéhemmin, paina ©
ja pida sitd painettuna vahintdan sekunnin ajan uunin ollessa
sammutettuna ja toista ylla olevat vaiheet. Sinun on ehka
asetettava aika uudelleen pitkdn sahkokatkon jalkeen.

PAIVITTAINEN KAYTTO

2.UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: tama
on tdysin normaalia. Tdman vuoksi ennen ruokien
kypsennysta suosittelemme lammittdmaan uunia
tyhjana, jotta poistetaan mahdolliset hajut. Poista
uunista suojapahvit tai lapindkyvat kalvot seka sisalla
olevat varusteet. Limmita uunia 200 °C:ssa noin tunnin
ajan ja kayta mieluiten kiertoilmatoimintoa (esim.
"Kiertoilma").

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.
Huomaa: Laitteen ensimmaisen kdyton jdlkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE TOIMINTO

Kun uuni on sammutettuna, ainoastaan aika nakyy
naytolla. Kytke uuni paalle painamalla [@Jja pitamalla
sita painettuna. Tarkeimmat kdytettavissa olevat
toiminnot saadaan nakyviin vasemmalle naytolle
kaantamalla nuppia. Valitse niista yksi ja paina @.
Valittuna oleva toiminto vilkkuu ja se lakkaa vilkkumasta,
kun nuppia painetaan (eli kun se on valittu).
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Jos haluat valita alitoiminnon (silloin kun niita on),
valitse ensin pdatoiminto, vahvista sitten painamalla
@) ja mene toimintovalikkoon.
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Valitse oikealla olevasta ndytosta jokin alitoiminnoista
nuppia kdantden ja vahvista sitten painamalla @

. Valittavana oleva alitoiminto vilkkuu, kunnes se
vahvistetaan.

2.ASETA TOIMINTO

.AUTOMAATTISET TOIMINNOT / JET DEFROST

RUOKALAJIRYHMA
Kun olet valinnut yhden automaattisista toiminnoista, on
valittava ryhma, johon kypsennettava ruokalaji kuuluu.
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Kun fl -kuvake vilkkuu, valitse haluamasi ryhma
nuppia kaantamalld ja vahvista sitten painamalla @) .
Ryhmat nahdaan luukun sisakehykseen kiinnitetyista
tarroista.

PAINO

Parhaiden tulosten saamiseksi on automaattisia
toimintoja (ja Jet Defrost -toimintoa) varten annettava
ruoan paino valitsemalla se oletusasetuksista: uuni
laskee kyseista toimintoa ja ruokaryhmaa varten
ihanteellisen ajan.
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Kun oletusasetus tulee nakyviin ndytolle ja 9 -kuvake
vilkkuu, aseta paino nuppia kaantaen ja vahvista sitten
painamalla § .

.MANUAALISET TOIMINNOT
Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.
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MIKROAALTOTEHO / LAMPOTILA

Kun W -kuvake vilkkuu ndytolla, saada tehoasetus
kaantamalla nuppia ja vahvista sitten painamalla @
ja jatka sitten muokkaamalla seuraavia asetuksia (jos
mahdollista).

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, tehoa voidaan muuttaa
painamalla «c/w , joka avaa asetusvalikon, ja kddantamalla
sitten nuppia, mika muuttaa asetuksen.

GRILLAUSTEHO

Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
1 (alhainen), 2 (keski), 3 (korkea). Oletusarvo nakyy
kahden vilkkuvan “- -” symbolin valissa.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Aseta haluttu grillausteho kaantamalla nuppia,
vahvista sitten painamalla @

KESTO
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Kun kuvake ¢ vilkkuu naytolla, aseta haluamasi
kypsennysaika nupista ja vahvista sitten painamalla @.

Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat
seurata kypsennysta manuaalisesti: Vahvista
painamalla [BJja kdynnista toiminto.

Huomaa: Voit saataa kypsennysaikaa kypsennyksen aikana
nuppia kaantamallg; aina kun painat [&], kypsennysaika
pitenee 30 sekunnilla.

ESILAMMITYS
Valitse toiminto, aseta sitten haluamasi lampatila
nupista, vahvista ja kdynnista toiminto painamalla ..

FrE- | HERE

Kun uuni on kuumentunut haluttuun l[ampatilaan,
kuuluu aanimerkki ja ndyttéon tulee teksti "Add Food"
(Lisaa ruoka).

Huomaa: ruokaa ei kannata laittaa uuniin ennen kuin se on
saavuttanut tavoiteldampatilan.

3.AKTIVOI TOIMINTO

Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla [C].

Joka kerta kun painiketta [®] painetaan uudelleen,
kypsennysaika pitenee 30 sekuntia (toiminnoissa,
joissa kdytetaan mikroaaltoja) tai 5 minuuttia
(toiminnoissa, joissa ei kayteta mikroaaltoja).

Huomaa: Voit pysayttaa aktiivisena olevan toiminnon milloin
tahansa painamalla [@] .

.JET START

Kun uuni on kytketty pois paalta, mikroaaltojakso
voidaan kdynnistaa painamalla Start-painiketta.
Jokainen painikkeen [®] lisapainallus lisaa aikaa 30
sekunnilla. Esimerkiksi mikroaaltotoiminto voidaan
kdaynnistaa 90 sekunnin ajaksi painamalla painiketta
[ kolme kertaa ilman, etta uunia tarvitsee edes
kdaynnistaa.

. TURVALUKITUS

Tama toiminto aktivoidaan automaattisesti, jotta
estetdan uunin kdaynnistyminen vahingossa.

Avaa ja sulje luukku ja kdynnista toiminto sitten
painamalla [C].

4.TAUKO

Aseta aktiivinen toiminto taukotilaan, jotta voit
sekoittaa tai kaantaa ruuan, yksinkertaisesti avaamalla
luukun.

Kaynnista se uudelleen sulkemalla luukku ja
painamalla [C].

AUTOMAATTINEN TAUKO
(SEKOITA TAI KAANNA RUOKAA)

Eraisiin toimintoihin kuuluu tauko ruoan kaantamista
tai sekoittamista varten.

Kun uuni on keskeyttanyt kypsentamisen, avaa
luukku ja suorita toimenpide, jonka uuni kehottaa
suorittamaan, ennen kuin suljet luukun uudestaan ja
jatkat kypsentamista painamalla [>].
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5.KYPSENNYKSEN PAATTYMISAIKA

Laite toistaa aanimerkin ja ndytolla nakyy, etta
kypsennys on suoritettu.

Voit pidentaa kypsennysaikaa asetuksia muuttamatta
valitsemalla uuden kypsennysajan nuppia kaantaen ja
painamalla sitten [&].

.JAAHDYTYS

Kun kuumaa ilmaa kdyttava toiminto paattyy, laite
saattaa suorittaa jaahdytysvaiheen.

Naytossa lukee "Cool On" (Jadhdytys):

Vaiheen loputtua uuni kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta.

. PAINIKELUKITUS

Painikkeet lukitaan painamalla 99 ja pitamalla sita
painettuna vahintaan 5 sekunnin ajan.

Nappaimistolukko avataan suorittamalla toimenpide
uudelleen.

Huomaa: Painikelukitus voidaan kdynnistaa myos
kypsennyksen ollessa kdynnissa.

Turvallisuussyistd uuni voidaan kytked pois kdytdsta milloin
tahansa painamalla painiketta @ja pitamalla sitd painettuna.
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PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Varmista, ettd laite on jaahtynyt, ennen kuin aloitat
huolto- tai puhdistustoimenpiteet.

Ala kidyta hoyrypuhdistuslaitteita.

SISA- JA ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos
pinnat ovat erittdin likaisia, voit kayttaa vetta,

johon on lisatty muutama pisara neutraalia
Houhﬂistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla
iinalla.

« Puhdista luukun lasi sopivalla nestemaisella
puhdistusaineella.

« Saannollisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa
uunin pohjalta kaikki ruuan jaamat.

« Aktivoi “MW Self Clean” -toiminto sisdpintojen
tehokasta puhdistamista varten.

- Grillid ei tarvitse puhdistaa, koska voimakas kuumuus
polttaa kaiken lian. Kdyta tata toimintoa saanndllisin
valiajoin.

Ala kayta terasvillaa, hankaussienia tai
hankausaineita/syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne saattavat vaurioittaa laitteen pintaa.

VARUSTEET

Kaikki muut varusteet voidaan pesta
astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.

Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jaahtya ennen puhdistusta.

VIANMAARITYS

- Ongelma
- Virtakatko.
i Laite onirrotettu
- verkkovirrasta.

Uuni ei toimi.

Uuni on meluisa myos pois
- paalta kytkettyna.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin
- kirjain tai numero. :

Nappadimisto ei toimi odotetulla
- tavalla. Naytossa nakyy

i Nappdinlukko-osio).
- omituinen ilmoitus. :

- Uuni ei lampene.
: i kaikki komennot ovat

¢ kaytettavissa ja valikot
© avattavissa, mutta uuni ei
- kuumene.

Mahdollinen syy
Jadhdytystuuletin aktiivinen.
Ohjelmistovika.
Nappainlukko on kytketty (ks.

Kun “DEMO"-tila on paalla, V

Ratkaisu

- Tarkista verkkovirta ja ettd uuni on liitetty
- sdhkonsyottdédn. Sammuta uuni ja kdynnistd se
- uudelleen, jotta ndet, poistuuko vika.

Odota, kunnes jaédhdytysprosessi on paattynyt.

. Ota yhteyttd ldhimpaan huoltopalveluliikkeeseen ja
- ilmoita “F"-kirjaimen jaljessa oleva kirjain tai numero. !

. Poista nappainlukko kaytdsta noudattamalla
- Néppainlukko-osion ohjeita.

¢ Poistu DEMO-tilasta tekeméalla seuraavat: paina

- °C/W, D, °C/W, O, °C/W, O perakkain (yhteensa

© 6 painallusta). Kuulet danimerkin siitd, ettd toiminto
. on onnistunut. Kello vilkkuu odottaen tuntiasetusta. :
Tassa vaiheessa uuni on valmis kaytettavaksi. :

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisitiedot ovat saatavissa osoitteesta:

Laitteesi QR-koodin kdyttdminen
Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu

Vaihtoehtoisesti ottamalla yhteytta huoltopalveluumme (katso puhelinnumero takuuvihkosesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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Lietotaja rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

1ZSTRADAJUMU

iﬂf Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas

noradijumus.

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet savu
ierici vietné www.whirlpool.eu/register

LAI IEGUTU VAIRAK
INFORMACIJAS, SKENEJIET
KVADRATKODU UZ IERICES

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

2. Lokveida sildelements
(nav redzams)

3. Datu plaksnite
(nenonemiet)

. Durvis
. Augséjais sildelements/grils
. Apgaismojums

N o u s

Rotéjosa plate

......... D g °C/W
6 & JEE=e
O [ ol |
| o [ L
1 23 4 5 67 8 9
1.DISPLEJS KREISAJA PUSE 5.GROZAMA POGA / 7. SAKT
6" SENSE POGA Lai palaistu funkcijas un

2.APTURET
Lai apturetu gatavosanas ciklu

3.1ESL./IZSL.

Lai jebkura laika ieslégtu vai
izslégtu krasni un apturétu aktivo
funkciju.

4.ATPAKAL

Lai atgrieztos iepriek3éja darbiba.
llgi nospiezot (5s), iespejo/atspéjo
taustinu blokésanas funkciju.

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu

visas funkcijas un pielagotu

visus gatavosanas parametrus.
Piespiediet ', lai izvélétos,
iestatitu, pieklutu vai apstiprinatu
funkcijas vai parametrus, ka

ari, lai iedarbinatu gatavosanas
programmu.

6.JAUDA / TEMPERATURA

Lai pielagotu temperataru, cepsanas
[imeni vai mikrovilna jaudu.

apstiprinatu iestatijumus

8.LAIKS

Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ar1
pielagotu gatavosanas laiku.

9.DISPLEJS LABAJA PUSE
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PIEDERUMI

Tirdznieciba ir pieejami dazadi piederumi.
Pirms iegades parliecinieties, vai tie ir pieméroti
izmantosanai mikrovilnu krasni.

Gatavojot ar mikrovilnu funkciju, nedrikst izmantot
metala traukus, kas paredzéti edienam vai
dzérieniem.

Vienmeér parliecinieties, ka produkti un piederumi
nenonak saskaré ar cepeskrasns iekSéjam sienam.

ROTEJOSA PLAKSNE

Izmantojiet rotejoso stikla plaksni
visiem gatavosanas veidiem,
novietojiet to uz ipasas pamatnes.
Rotéjosa plate vienmer jaizmanto
ka pamatne citiem traukiem un
piederumiem, iznemot taisnstura formas cepe$pannu.

Pamatni izmantojiet tikai
rotéjosajai stikla platei.
Nenovietojiet uz pamatnes citus
piederumus.

KRAUKSKU SKIVIS

Paredzéta tikai izmantosSanai ar
atseviskam funkcijam.

Krauksku 3kivis janovieto
rotéjosas stikla plaksnes vai
rezga plaukta vidu (vai uz abiem,
izmantojot funkciju "Divkarsa
apgrauzdésana"), un, kad ta ir tuksa, to ir iespéjams
uzsildit, izmantojot ipaso funkciju, kas paredzéta
tikai Sim meérkim. Novietojiet édienu tiesi uz krauksku
plates.

Pirms cepeskrasns ieslégSanas vienmér
parliecinieties, ka rotejosa plaksne var brivi
griezties. Parliecinieties, ka bridi, kad ieliekat vai
iznemat citus piederumus, rotéjosa plaksne netiek
izkustinata no vietas.

Piederumi mikrovilnu funkcijas laika var
paaugstinat temperaturu. Cikla beigas ir
ieteicams izmantot aizsargierices, lai darbotos ar
piederumiem.

KRAUKSKU SKIVJA ROKTURIS

Lietojiet, lai iznemtu krauksku plati
no krasns.

STIEPLU REZGIS

Tas lauj novietot edienu tuvak
grilam, lai to perfekti apbraninatu
un nodrosinatu optimalu karsta

l'J \'J gaisa cirkulaciju.

Dazas “Apgrauzdésanas” funkcijas
tas ir jaizmanto ka pamatne
krauksku skivim, bet otra krauksku 3kivja novietoSanai
“Divkarsas apgrauzdésanas” funkcijas.
Novietojiet stieplu rezgi uz rotéjosas plaksnes un
parliecinieties, ka tas nesaskaras ar citam virsmam.

TAISNSTURA FORMAS CEPESPANNA

Cepedpannu izmantojiet tikai

funkcijam, kas pielauj gatavosanu

ar konvekciju; nekad neizmantojiet

to mikrovilnu rezima.

levietojiet pannu horizontali,
atbalstot to uz cep$anas nodalijuma stativa.

LUdzu, nemiet véra: Neizmantojiet rotéjoso plaksni un tas
pamatni, ja tiek izmantota taisnsttra formas cepespanna.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus, kas nav ieklauti komplekta, varat iegadaties pécpardosanas servisa centra.
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FUNKCIJAS

v 6TH SENSE FUNCTIONS
e ("6 SENSE” FUNKCIJAS)

Izmantojot 6th Sense funkcijas, vienkarsi izvélieties édiena
veidu un svaru vai daudzumu, lai iegUtu vislabakos
rezultatus. Cepeskrasns automatiski aprékinas optimalos
iestatijumus un turpinas tos mainit gatavosanas gaita. Lai
péc iespéjas lietderigak izmantotu So funkciju, rikojieties
atbilstosdi noradijumiem uz relativa gatavo$anas galda.

s |6™ SENSE UZSILDISANA

= 1| ai uzsilditu gatavus &dienus, kas ir sasaldéti, atdzeséti
vai istabas temperatira. Krasns automatiski aprekina
vértibas, kas nepiecieSamas, lai iespé&jami isa laika sasniegtu
labako rezultatu. Novietojiet édienu uz mikrovilnu krasnim
paredzéta, karstumizturiga skivja vai trauka.

KATEGORIJA PRODUKTI SVARS
1 GATAVA MALTITE 250-800¢g
2% Saldéta lazanja 400 g-1 kg
3 igl_RDclliJTAU PRODUKTU 250-800 g
4 PIENS/UDENS 100-500 g
5 Zupa 200-800 g

<=6 SENSE CRISP

—=]ai atri uzsilditu vai pagatavotu sasaldétus édienus
un iegutu zeltainu, kraukskigu garozu. Sai funkcijai
lietojiet tikai komplektacija esoso krauksku plati. Kad
noradits, apgrieziet édienu uz otru pusi.

KATEGORIJA PRODUKTI SVARS
1 Vistas gabalini 400 g-1,2 kg
2% Hamburgeri 100-500 g
3* Vistas nageti 100-500 g
4* Pica 350-6009
5* Zivju pirkstini rivmaizé 100-500 g

Nepieciesamie piederumi: krauksku skivis, krauksku Skivja rokturis.
113 |6 SENSE CRISP FRY

Sis veseligas un ekskluzivas gatavo$anas funkcija
apvieno apbruninasanas funkcijas kvalitati ar silta gaisa
cirkulacijas ipasibam. Tas lauj pagatavot kraukskigu

un garsigu ceptu édienu, kura pagatavosanai vajag
ieverojami mazak ellas salidzinajuma ar tradicionalo
gatavosanas veidu, daziem edieniem neizmantojot ellu
vispar. Ir iespéjams pagatavot dazadus ieprieks iestatitus
édienus — gan svaigus, gan saldétus.

KATEGORIUJA PRODUKTI SVARS
1* Fri 100-500 g
» e
Panéta vistas fileja 100-500 g
4 Piparu strémelites 100-500 g
5% Ceptas jaras veltes 100-500 g

NepiecieSamie piederumi: krauksku skivis, rezga plaukts,
krauksku Skivja rokturis.

[~6™ SENSE DIVKARSA APGRAUZDESANA
=137 unikala funkcija lauj vienlaikus izmantot divus
krauksku 3kivjus, lai dubultotu édiena daudzumu vai
pagatavotu pilnu maltiti viena gatavosanas reizé. Tabula

noraditie svari ir paredzéti vienam krauksku skivim.

DIVKARSA PICA

Izvélamais svars attiecas uz vienu picu; abam picam ir
jabat lidziga svara.

DIVKARSAS SALAS KUKAS

Abam salajam kdkam var but atskirigs pildijums, bet jabat
[idzigam svaram. Zemak eso3aja tabula noraditos svarus
nevar izvéléties, un tas ir orientéjosais svars, cik ir jasver
katrai salajai kdkai.

DESINAS UN FRI KARTUPELI

Sadurstiet desinas ar dak3u, lai tas nesaplist, un lieciet

uz augséja krauksku Skivja un saldétus fri kartupelus uz
apakseja krauksku 3kivja. Zemak eso3aja tabula noraditos
svarus nevar izvéléties, un tas ir orientéjosais svars, cik ir
jasver katram produktam.

ZIVS FILEJA UN DARZENU SACEPUMS

Sagrieziet darzenus, péc gaumes pievienojiet ellu un
garsvielas un lieciet uz augséja krauksku skivja. Novietojiet
zivi uz apakséja krauksku skivja. Zemak eso3aja tabula
noraditos svarus nevar izvéléties, un tas ir orientéjosais
svars, cik ir jasver katram produktam.

BAKLAZANI UN PIPARI

Sagrieziet darzenus gabalinos, péc gaumes pievienojiet
ellu un garsvielas. Novietojiet baklazanus uz augeja
krauksku Skivja un piparus uz apakséja krauksku skivja.
Zemak esosaja tabula noraditos svarus nevar izvéléties, un
tas ir orientéjosais svars, cik ir jasver katram produktam.

KATEGORIJA PRODUKTI SVARS
1* DIVKARSA PICA 350-600g
2 Divkarsas salas kikas 700-900 g
3 Desinas un fri kartupeli 500-600 g
4 Zivs fileja un darzenu sacepumi 500-600 g
5 Baklazani un pipari 500-600 g

NepiecieSamie piederumi: divi krauksku Skivji, rezga plaukts,
krauksku Skivja rokturis.

MW PASTIRISANA

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperataras tirisanas cikla laika lauj bez piepules notirit

netirumus un édienu paliekas. lelejiet tasi dzerama tdens
mikrovilnu krasni drosa trauka un aktivizéjiet funkciju.
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— |[MIKROVILNI

— I Atrai édienu un dzérienu pagatavosanai un
uzsildisanai. Izmantojiet mikrovilnu funkciju tikai ar
partiku vai dzérieniem, lai saglabatu produkta pareizu
funkcionalitati.

JAUDA (W) IETEICAMAS IZMANTOSANAS IESPEJAS
Lai atru uzsildrtu édienus un dzérienus, kas satur lielu
900 _
daudzumu tdens.
750 Darzenu gatavo$ana.
650 Lai pagatavotu galu un zivis.
500 Lai pagatavotu mérces ar galy, sieru vai olam. Galas
piragu vai makaronu sacepumu pabeigsanai.
Lénai, vienmérigai gatavosanai. Ideala iespéja sviesta
350 . - RO
vai Sokolades kausésanai.
160 Saldétu produktu, sviesta un siera kausésanai.
920 Saldéjuma kausésanai.
- _ ILGUMS
DARBIBA EDIENS JAUDA (W) (MIN)
Uzsildisana 2 kruzes 900 1-2
Uzsildisana | Kartupelu biezenis 1 kg 900 10-12
Atlaidinat Malta gala 500 g 160 15-16
Gatavosana Biskvitkaka 750 7-8
Gatavosana Olu kréms 500 13-16
Gatavosana Galas Skéle 750 17 -20

#e |[FORC.CIRKUL.

Q

*8 I ai gatavotu édienu un sasniegtu lidzigus
rezultatus, ka izmantojot tradicionalo cepeskrasni.
CepeSpannu un citu aprikojumu, kas paredzéts
izmantoSanai cepeskrasni, var izmantot noteiktu
édienu pagatavosanai. Lai sasniegtu vislabakos
rezultatus, $ai funkcijai ir uzsildisanas faze: pagaidiet
uzsildisanas beigas, lai ievietotu édienu.

_ o ILGUMS

EDIENS TEMP. (°C) (MIN)
Kéksini / mafini 160 20-30
Cepumi 160-170 20-30

leteicamie piederumi: Taisnstara formas cepespanna/stieplu
plaukts

MANUAL FUNCTIONS (MANUALAS
FUNKCIJAS)

2/ ATRA IESILDISANA

Atrai mikrovilnu krasns priekssildisanai pirms
gatavosanas sakuma. Uzgaidiet, lidz funkcija beidz
darboties, un tikai tad ievietojiet édienu mikrovilnu
krasni. Tiklidz bas beigusies priekssildisana,
mikrovilnu krasns automatiski ieslégs funkciju “Forc.
Cirkul.”.
<~ |GRILL
Apbrininasanai, grilésanai un sacepumu
gatavosanai. Gatavosanas laika édienu ieteicams
apgriezt.

_ GRILESANAS | ILGUMS

EDIENS LIMENIS (MIN)
Grauzdéta maize High 5-6*
Garneles Vidéjs 18-22

*Biezam maizes skélem uzkarséjiet tukso mikrovilnu krasni ar
grilu 3 minutes

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis

%rs |PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA +
=**'|MIKROVILNU REZIMS

Lai atri pagatavotu édienus cepeskrasni. leteicams
izmantot rezgi, lai uzlabotu gaisa cirkulaciju.

PRODUKTI JAUDA (W) TEMP. (°C) ILGUMS
(MIN)
Cepetis 350 170 35-40
Galas pirags 160 180 25-35
NepiecieSamie piederumi: stieplu rezgis
| GRILL+MW
— I Atrai sacepumu gatavosanai apvienojot
mikrovilnu un grila funkcijas.
GRILESANAS  ILGUMS
PRODUKTI JAUDA (W) LIMENIS (MIN)
Kartupelu 650 Vidajs 20-22
gratens
Pilditi .
kartupel 650 High 10-12

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis .
7| TURBO GRILL (TURBO GRILESANA)
Izciliem rezultatiem apvienojiet grila un

es.
konvekcijas funkcijas. Gatavosanas laika édienu
ieteicams apgriezt.

GRILESANAS ILGUMS
PRODUKTI LIMENIS (MIN)
Vistas kebabs High 25-35

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis

[~|TURBO GRILL + MW (TURBO GRILESANA UN
=% IMIKROVILNU REZIMS)

Atrai produktu pagatavo3anai un apbraninasanai,
apvienojot mikrovilnu, grila un cepeskrasns gaisa
konvekciju.

GRILESANAS ILGUMS
PRODUKTI JAUDA (W) LIMENIS (MIN)
Kaneloni (saldéti) 650 High 25-35
Cukgalas .
Karbonade 350 High 30-40

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis
[~=]DIVKARSA APGRAUZDESANA

==1357 ekskluziva Whirlpool funkcija lauj vienlaikus
izmantot divas krauksku 3kivjus, dubultojot
pagatavojama édiena daudzumu. To var izmantot, lai
pagatavotu vienu un to pasu édienu vai divus dazadus
eédienus. Novietojiet pirmo krauksku skivi tiesi uz stikla
grozamas plaksnes, péc tam novietojiet otro uz rezgu
plaukta.
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Drosi eksperimentéjiet ar dazadam édienu
kombinacijam. Edienu, kam nepiecieSama intensivaka
gatavosana vai kam jabat kraukskigakam, novietojiet
uz augséja krauksku skivja. Novietojiet smalkakus
édienus uz apakséeja krauksku Skivja.
NepiecieSamie piederumi: divi krauksku skivji, rezga plaukts,
krauksku Skivja rokturis .

x| DEFROST (ATKAUSESANA)

0™ Lai atri atkausétu dazadu veidu édienus,
noradot tikai to svaru. Lai panaktu labako rezultatu,
vienmeér novietojiet édienu tiesi uz rotéjosas stikla
plaksnes.
MAIZES CIPSI ATKAUSETI
St ekskluziva Whirlpool funkcija lauj atkausét saldétu
maizi. Apvienojot atkauséSanas un apbraninasanas
tehnologijas jusu maize garsos ka svaigi cepta.
Izmantojiet So funkciju, lai atri atkausetu un uzsilditu
apalmaizites, bagetes un kruasanus. Krauksku plate
jaizmanto ar 3o funkciju.

KATEGORIJA PRODUKTI SVARS
1 ATKAUSESANA )
NOTEIKTA LAIKA
2% Gala 100 g-2 kg
3* Majputni 100 g-3 kg
4% Zivs 100 g-2 kg
. MAIZES CIPS|

> ATKAUSETI >0-8009

<=|CRISP

—1Piemérots, lai perfekti apbraninatu édienus

gan no augspuses, gan apakspuses. St funkcija
izmantojama tikai ar ipaso krauksku skivi.

ILGUMS

PRODUKTI (MIN)

Rauga kaka 7-8
Hamburgers 8-10*

* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus uz otru pusi.

NepiecieSamie piederumi: krauksku plate, krauksku plates
rokturis
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA
Pirmo reizi ieslédzot krasni, jums bus jaiestata laiks.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés stundas:
Pagrieziet sledzi lai iestatitu stundas, un nospiediet @
, lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet sleédzi, lai iestatitu minates, un nospiediet
@), lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Lai mainitu laiku vélak, turiet piespiestu
© vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslegta, un
atkartojiet ieprieks minétas darbibas. Péc ilgstosakiem
elektropadeves parravumiem laiks bs jaievada no jauna.

IKDIENAS LIETOSANA

2.1ESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet
no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus. Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa
cirkulaciju (pieméram, “Forc.Cirkul.”).

levérojiet noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.
LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvedinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslegta, displeja redzams tikai
pulkstenis. Nospiediet un pieturiet [@), lai ieslégtu
krasni. Pagrieziet slédzi, lai kreisas puses displeja
skatitu galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no
tam un nospiediet @). Paslaik izvéléta funkcija mirgos
un partrauks mirgot péc pogas nospiesanas (t.i., péc
tas izvéles).

S, >
—
=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet ), lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvélni.

/
A\
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Pagrieziet sledzi, lai atlasitu kadu no labas puses
displeja pieejamajam apaksfunkcijam un nospiediet @
, lai apstiprinatu. Izvéléta apaksfunkcija mirgos, lidz ta
tiks apstiprinata.

2.IESTATIET FUNKCIJU

.AUTOMATISKAS FUNKCIJAS / JET DEFROST
PARTIKAS VEIDS

Tiklidz busiet izvélgjies kadu no automatiskajam
funkcijam, jums bUs nepiecieSams atlasit édiena
kategoriju, ko planojat gatavot.

——
f/I
Y/ oy

L\

Jamirgo ikona I, pagrieziet pielago3anas slédzi,
lai iestatitu vélamo kategoriju, un nospiediet @), lai
apstiprinatu. Kategorijas ir noraditas uz uzlimém, kas
uzlimétas uz iek3eja durvju ramja.

SVARS

Lai sasniegtu labako rezultatu, lielakajai dalai
automatisko funkciju (un Jet Defrost) bas
nepiecieSams noradit ari édiena svaru, izvéloties to
nokluséjuma iestatijumos: krasns apréekinas idealo
laiku, kas funkcijas darbibai nepieciesama katrai
édienu kategorijai.

= L — g
=

- I

7N

Ja displeja paradas nokluséjuma iestatijumi un mirgo
ikona 9, pagrieziet pielagoSanas slédzi, lai iestatitu
vélamo svaru, un nospiediet @), lai apstiprinatu.

.MANUALAS FUNKCIJAS

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus.

Ekrana buas redzami iestatijumi, kurus varésit secigi
mainit.
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MIKROVILNU KRASNS JAUDA / TEMPERATURA

Kad displeja mirgo W ikona, pagrieziet slédzi, lai
pielagotu jaudas iestatijumu, péc tam nospiediet )
, lai to apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos
iestatijumus (ja iespéjams).

LGdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, jaudu
iespéjams mainit, nospiezot *c/w, lai piek|dtu iestatijumu
izvélnei; péc tam pagrieziet slédzi, lai mainitu iestatijumu.

GRILA JAUDAS LIMENIS

Ir tris noteikti grilésanas jaudas limeni: 1 (zems), 2
(videjs), 3 (augsts). Nokluséta vértiba bus redzama
starp diviem mirgojosiem “- -” simboliem.

Y
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Pagrieziet sledzi lai iestatitu velamo grilésanas limeni,
un nospiediet @ , lai apstiprinatu.

DARBIBAS LAIKS

——
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Kad displeja mirgo ¢ ikona, izmantojiet slédzi, lai
iestatitu vélamo gatavosanas laiku, un nospiediet @,
lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavo$anas laiks nav
jaiestata: Nospiediet [C], lai apstiprinatu, un ieslédziet
funkciju.

Piezime. Gatavosanas laika varat pielagot iestatijlumus,
pagriezot sledzi; katru reizi, kad nospieZat [&], gatavosanas
laiks palielinas par 30 sekundem.

PRIEKSSILDISANA

Atlasiet funkciju, izmantojiet slédzi, lai iestatitu vélamo
temperatiru un nospiediet [}, lai apstiprinatu, un
palaidiet funkciju.

Kad cepeskrasns sasniedz mérka temperatiru, atskan
skanas signals un displeja paradas “Pievienot edienu”.
LOdzu, nemiet véra: vélams nelikt édienu cepeskrasni, kamér
ta nav sasniegusi mérka temperatdru.

3.AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet [>), lai aktivizétu funkciju.

Ikreiz, kad vélreiz nospiezat pogu [®], gatavosanas laiks
tiks palielinats vél par 30 sekundém (funkcijam, kas
izmanto mikrovilnus) vai par 5 minatém (funkcijam,
kas neizmanto mikrovilnus).

Ladzu, nemiet véra: Jus varat jebkura laika nospiest [@], lai
apturétu aktivo funkciju.

.JET START

Kad cepeskrasns ir izsleégta, ir iespéjams sakt
mikrovilnu ciklu, nospiezot pogu Sakt. Katra
nakama pogas (&) nospieSana pagarinas laiku vél
par 30 sekundém. Pieméram, ir iesp&jams darbinat
mikrovilnu funkc\ilz"u, kas ilgst 90 sekundes, tris reizes
nospiezot pogu (&), pat neieslédzot cepeskrasni.

. TAUSTINU BLOKESANA

Si funkcija tiek aktivizéta automatiski, lai krasni
nebutu iespéjams ieslégt nejausi.

Lai palaistu funkciju, atveriet durvis, aizveriet tas un
nospiediet [>].

4. APTURET

Ja vélaties apturét palaisto funkciju, lai, pieméram,
samaisitu vai apgrieztu édienu, atveriet durvis.

Ei atsaktu gatavosanu, aizveriet durvis un nospiediet

AUTOMATISKAS FUNKCIJAS PAUZE
(APMAISIET VAI APGRIEZIET EDIENU)

AtseviSkas automatiskas funkcijas uz 1su bridi
partrauks darboties, lai lautu jums apmaisit édienu.

- Food

Kad krasns ir apturéjusi gatavosanu, atveriet durvis un
veiciet nepiecieSsamo darbibu, bet péc tam aizveriet
durvis un nospiediet [®], lai atsaktu gatavosanu.
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5.GATAVOSANAS BEIGU LAIKS

Tiklidz gatavo3ana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals, un displeja bas redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavosanas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet slédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet [&.

.DZESESANA

Kad karsta gaisa funkcijas darbibas laiks ir beidzies,
ierice var uzsakt atdzesésanas procedaru.
Displeja ir redzams “Cool On” (notiek dzesésana).

Péc sis procediras krasns automatiski izsledzas.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet 99 un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, veiciet to pasu darbibu.

LUdzu, nemiet véra: taustinu blokésanu var aktivizét ar tad,
kad notiek gatavosana.

Drosibas noltkos varat krasni jebkura bridr izslégt, nospiezot
un turot [@.
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TIRISANA UN APKOPE

Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes darbiem
vai tiriSanas ta ir atdzisusi.

Nekada gadijuma nelietojiet tvaika tiritajus.

IEKSEJAS UN AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir
|oti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

i'giriel.\(tl_durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
idzekli.

- Ik pa laikam vai gadijumos, kad kaut kas ir
iz8lakstijies, nonemiet rotéjoso plati un tas pamatni,
lai iztiritu cepesSkrasns pamatni un notiritu édiena
atlikumus.

- leslédziet funkciju “MW Self Clean”, lai kartigi
notiritu iek$éjas virsmas.

« Grils nav jatira, jo lielais karstums izdedzina visus
netirumus. Lietojiet So funkciju regulari.

Nelietojiet metala suklus, abrazivus kimiskos
tiriSanas lidzeklus vai abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices virsmas.

PIEDERUMI

Visus piederumus, iznemot krauksku 3kivi, var drosi
mazgat trauku mazgajama masina.

Krauksku plate jamazga ar Gdeni un maigu tirisanas
lidzekli. Noturigus netirumus paberziet ar draninu.
Pirms tirisanas vienmér laujiet krauksku platei atdzist.

PROBLEMU NOVERSANA

. Risinajums

: Probléma

Krasns nedarbojas.

ta ir izslégta.
seko skaitlis.

paredzeéts. Displejs parada
- divainu vizualizaciju.

- Cepeskrasns neiesilst.

Krasns rada trok3nus ari tad, ja

Displeja redzams burts ,F”, kam

Tastatura nedarbojas, ka

. lespé&jamais célonis
Elektroapgades traucéjumi.
Atvienojiet no elektrotikla.

Darbojas dzesésanas
ventilators.

Programmaturas klame.

Taustinu atslega ir aktivizéta

(skatiet sadalu Taustinu

© atsléga).

- Kad irieslégts rezims “DEMO”,
. visas pogas ir aktivas un

izvélnes ir pieejamas, tacu

- mikrovilnu krasns nesakarst.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam. Izslédziet

© cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai

klime ir noversta.

Pagaidiet, lidz dzesésanas process ir beidzies.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un

nosauciet skaitli, kas noradits péc burta,,F"

Atspéjojiet taustinu atslégu, ievérojot noradijumus

sadala Taustinu atsléga.

Lai izietu no DEMO reZima, rikojieties $adi: secigi

. nospiediet °C/W, @, °C/W, ), °C/W, O (kopa 6

pieskarieni). JUs dzirdésiet pikstienu, kas apstiprina,
ka darbiba ir bijusi veiksmiga. Pulkstenis mirgo,

- gaidot stundu iestatjumu.
Saja bridi cepeskrasns ir gatavs izmantosanai.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Kvadratkoda izmantosana jasu iericé

Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas gramatina). Sazinoties ar masu
pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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Savininko vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
% ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.whirlpool.eu/register

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLJOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO
PRIETAISU

Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo pultas

2. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

3. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

4. Durelés

5. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

6. Sviesa

7. Sukamasis padéklas

T D ~~~~~~~~~ C/W
Y H TiET & &
6 [= Be=o
O [S>] | SReEMEs
% B = F E S <
: < O .
1 23 4 5 67 8 9
1. KAIRYSIS EKRANAS 5.SUKAMA RANKENELE / 7. PRADETI
»6" SENSE” MYGTUKAS Naudojama jjungiant funkcijas ir

2.PRISTABDYMAS
Pristabdomas gaminimo ciklas

3.]JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS
Naudojama jjungti arba iSjungti
krosnele ir sustabdyti funkcija.
4.ATGAL

Grjzkite j ankstesnj zingsnij. llgas
paspaudimas (5 sek.) jjungia/
iSjungia ,Keylock” funkcija.

Pasukite Sig rankenéle norédami
pereiti per funkcijas ir nustatyti
visus gaminimo parametrus.
Paspauskite \¥ ir pasirinkite,
nustatykite, pasiekite ir
patvirtinkite funkcijas arba
parametrus, kad buty pradéta
gaminimo programa.

6.GALIA / TEMPERATURA
Reguliuoja temperatirg, kepinimo
lygj ar mikrobangy galios lyg;.

patvirtinant nustatymus

8.LAIKAS

Naudojamas nustatyti laikg arba
keisti ir requliuoti gaminimo laika.

9.DESINYSIS EKRANAS
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PRIEDAI

Parduotuvése galima jsigyti jvairiy priedy. Pries
pirkdami priedaq, jsitikinkite, kad jis tinka naudoti
mikrobangy krosneléje ir yra atsparus karsciui.

Gaminant mikrobangomis negalima naudoti
metaliniy indy maistui ar gérimams.

Kai maistq ir priedus dedate j mikrobangy
krosnele, ziurekite, kad jie neliesty vidiniy
krosneles sieneliy.

SUKAMASIS PADEKLAS

Ant atramos padéta stiklinj
sukamajj padékla naudokite
gamindami visais badais.
Stiklinj sukamajj padékla reikia

visada naudoti kaip atrama kitoms
talpos ar priedams, iSskyrus staciakampe kepimo
skarda.

Naudojama tik su stikliniu
sukamuoju padéklu.

Draudziama ant atramos déti kitus
priedus.

CRISP LEKSTE

Naudojama tik su specialiomis

funkcijomis.

Skrudinimo lékste reikia padeéti
NS stiklinio sukamojo padéklo ar

vieliniy groteliy centre (arba

abiejose ,Double Crisp” funkcijose),
o naudojant su specialia funkcija galima jkaitinti
tuscia. Maistg dékite tiesiai ant skrudinimo Iékstés.

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

Pries jjungdami krosnele, visada patikrinkite,

ar sukamasis padeéklas gali laisvai suktis. Bukite
atsargus ir nepajudinkite sukamojo padéklo, kai
jdedate arba isimate kitus priedus.

Mikrobangy krosnelés veikimo metu gali pakilti
priedy temperatara. Ciklui pasibaigus lieciant
priedus rekomenduojama naudoti apsauga.

~CRISP” LEKSTES RANKENA
Naudojama i$ krosnelés iSimti
karstg skrudinimo lékste.

VIELINES GROTELES

Naudojant Sias groteles maistas
bUna arciau kepintuvo, todél
puikiai apskrunda ir tuo paciu yra
uztikrinama optimali oro
\'J cirkuliacija.

<

Taikant kai kurias ,Crisp Fry”
funkcijas jos turi bati naudojamos kaip skrudinimo
leékstes pagrindas ir antrai skrudinimo lékstei uzdeéti
,Double Crisp” funkcijose.

Vielines groteles padékite ant sukamojo padéklo ir
jsitikinkite, kad jos nesiliecia prie kity pavirsiy.

STACIAKAMPE KEPIMO SKARDA

Kepimo skarda galima naudoti tik

pasirinkus konvekcinio gaminimo

funkcijas; negalima naudoti

gaminimui mikrobangomis.

|statykite skardg horizontaliai ir
atremkite j kepimo skyriaus laikiklius.

Atkreipkite démesj: Kai naudojate staciakampe kepimo
skardg, sukamojo padéklo ir jo atramos isimti nereikia.

Kity priedy, kurie néra pateikiami, galima nusipirkti atskirai techninés priezitros centre.
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FUNKCIJOS

y 6TH SENSE FUNCTIONS

= (,6 SENSE “ FUNKCIJOS)

Naudodamiesi "6th Sense" funkcijomis, tiesiog
pasirinkite maisto produkty rasj, svorj arba kiekj,
kad pasiektuméte geriausiy rezultaty. Orkaité
automatiskai apskaiciuos optimalius nustatymus ir
toliau juos keis maisto gaminimo metu. Norédami
tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités
atitinkamais gaminimo lentelés nurodymais.

j

»[ 1 |6t SENSE PASILDYMAS
Tinka pakartotinai pasildyti jau paruosta

susaldyta, atvésintg arba kambario temperataros
maistg. Krosnelé automatiskai parinks nustatymus,
kuriuos naudojant galima pasiekti puikiy rezultaty per
trumpa laika. Sudékite maistg j [ékste arba inda, kurj
galima saugiai naudoti mikrobangy krosneléje.

KATEGORIUJA MAISTAS SVORIS
1 Maistas leksteje 250-800 ¢
2% Saldyta lazanija 4009 - 1kg
3* Susaldyta porcija 250-800¢
4 Pienas / vanduo 100-500 g
5 Sriuba 200-800 g

p—

»[ = |6™ SENSE SKRUDINIMAS
=1Tinka greitai pasildyti ir gaminti susaldyta

maistg norint, kad patiekalas pasidengty traskia plutele.
Pasirinke Sig funkcijg, naudokite tik specialig pridedama
skrudinimo lékste. Paraginus, apverskite maista.

KATEGORIJA MAISTAS SVORIS
1 Vistienos dalys 400 g-1,2 kg
2% Mésainiai 100-500 g
3* Vistienos kepsneliai 100-500 g
4* Pica 350-600 g
5 Zuvy pirteliai su 100-500 g

duona

BUtini priedai: skrudinimo léksté, skrudinimo lekstés rankena.
wl 3 6t" SENSE CRISP FRY”

— ¢
=S

Si sveiko ir i3skirtinio maisto gaminimo funkcija

suderina skrudinimo funkcija su Silto oro cirkuliacijos
ypatybémis. Naudojantis Sia funkcija kepiniai blna
traskas ir skanls bei suvartojama maziau aliejaus
(palyginti su tradiciniu gaminimo badu), o kai kuriuose
receptuose aliejaus is viso nebereikia. Taip galima
kepti jvairius patiekalus, tiek Sviezius, tiek Saldytus.

KATEGORUJA MAISTAS SVORIS
1% Pranc.. bulvytés 100-500 g
2% Zuvis ir bulvyteés 100-500 g
3 \(gi;ig\e/ggéslizl(é)se 100-5009
4 Pipiry juostelés 100-500 g
5% Keptos jaros gérybés 100-500 g

Batini priedai: skrudinimo léksté, vielinés grotelés, skrudinimo

lekstes rankena.

~[=~16" SENSE DOUBLE CRISP“

==1S§j unikali funkcija leidZia vienu metu naudoti
dvi skrudinimo lékstes ir dvigubai padidinti
ruoSiamo maisto kiekj arba vienu kepimu paruosti
visg patiekala. Lentelgje pateikti svoriai skirti vienai
skrudinimo lekstei.

DVIGUBA PICA
Pasirenkamas svoris taikomas vienai picai; abiejy picy
svoris turéty bati panasus.

DVIGUBAS SURIO PYRAGAS KISAS

Abiejy surio pyragy jdaras gali bati skirtingas, bet
svoris turi buti panasus. Toliau pateiktoje lenteléje
nurodyto svorio pasirinkti negalima, tai yra
orientacinis kiekvieno surio pyrago svoris.

DESRELES IR GRUZDINTOS BULVYTES

Desreles subadykite Sakute, kad neplysty, ir dékite
j virSutine skrudinimo lékste, o Saldytas gruzdintas
bulvytes - j apatine skrudinimo Iékste. Toliau
pateiktoje lenteléje nurodyto svorio pasirinkti
negalima, tai yra orientacinis kiekvieno maisto
produkto svoris.

ZUVIES FILE IR DARZOVIY APKEPAS

Supjaustykite darzoves, pagardinkite aliejumi ir
prieskoniais pagal savo skonj ir sudékite | virSutine
skrudinimo lékste. Zuvj dékite j Zzemiau esancia
skrudinimo lékste. Toliau pateiktoje lenteléje
nurodyto svorio pasirinkti negalima, tai yra
orientacinis kiekvieno maisto produkto svoris.

BAKLAZANAI IR PAPRIKOS

Supjaustykite darzoves gabaliukais, pagardinkite
aliejumi ir prieskoniais pagal savo skonj. Ant virSutinés
skrudinimo lékstés dékite baklazanus, o ant apatinés
— paprikas. Toliau pateiktoje lenteléje nurodyto svorio
pasirinkti negalima, tai yra orientacinis kiekvieno
maisto produkto svoris.

KATEGORUJA MAISTAS SVORIS
1* Dviguba pica 350-600¢g
2 Dvigubas strio pyragas kisas 700-900¢g
3 Desrelés ir gruzdintos bulvytes 500-600 g
4 Zuvies filé ir darzoviy apkepas 500-600 g
5 BaklaZanai ir pipirai 500-600 g

BUtini priedai: dvi skrudinimo léksteés, vielinés grotelés,
skrudinimo lékstés rankena.

@ MW SELF CLEAN (MW AUTOMATINIS
&’ VALYMAS)

Valymo ciklo metu specialiai isleidziami garai, kad
galétuméte be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto
likucius. Supilkite puodelj geriamojo vandens j
mikrobangy krosneléms tinkama indg ir jjunkite
funkcija.
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— | MIKROBANGOS

— INaudojama greitai pagaminti ir pasildyti maista
ar gérimus.
Mikrobangy krosnelés funkcijg naudokite tik j jg
jdéje maisto ar gérimy, kad baty uztikrintas tinkamas
gaminio veikimas.

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS LYGIS (MIN.)
Skrebutis Didelis 5-6*
Didziosios kreveteés Vidutinis 18-22

*Jei duonos riekelés storos, jkaitinkite tuscig mikrobangy

krosnele 3 minutes

Rekomenduojami priedai: Vielinés grotelés

[%s3] PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS +
=2’ IMIKROBANGOS

GALIA (W) REKOMENDUOJAMA
Gérimy arba kito maisto, kuriame yra didelis kiekis
900 . v
vandens, pakartotinis pasildymas.
750 Darzoviy gaminimas.
650 Mesos ir zuvies gaminimas.

Padazy su mésa arba padazy, kuriy sudétyje yra strio
500 ar kiausiniy, gamyba. Pyragy su mésos jdaru ar
makarony apkepy apkepinimas.

350 Létas gaminimas. Puikiai tinka islydyti sviestg ar

Greitai paruoskite maistg krosneléje. Siekiant

optimizuoti oro cirkuliacija, rekomenduojame naudoti

groteles.
. TRUKME
MAISTAS GALIA (W) TEMP. (°C) (MIN.)
Kepsniai 350 170 35-40
Pyragas 160 180 25-35
SU mesa

BUtini priedai: vielinés grotelés

S~
-
=
=

GRILL + MB
Greitai paruoskite maistq ir apkepéles

naudodami mikrobangy ir kepinimo funkcijas kartu.

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS GALIA (W) LYGIS (MIN.)
Bulviy 650 Vidutinis 20-22
apkepas
Bulvés Su. 650 Didelis 10-12
lupenomis

sokolada.
160 UZsaldyto maisto atitirpinimas arba sviesto ir strio
minkstinimas.
90 Ledy suminkstinimas.
VEIKSMAS MAISTAS GALIA (W) TRUKME
(MIN.)
Pakartotinis 2 puodeliai 900 12
pasildymas
Pakartotinis Bulviy kose 1 kg 900 10-12
pasildymas
Atitirpinimas Mésos farsas 500 g 160 15-16
Gaminimas Biskvitinis pyragas 750 7-8
Gaminimas Kiausininis kremas 500 13-16
Gaminimas Mésos maltinis 750 17-20

’« |KARSTO ORO SRAUTAS

Q'

*8 | Gaminant patiekalus pasiekiama panasiy rezultaty
kaip ir naudojant jprastg orkaite. Kepimo skardg ir

kitus kepti krosneléje tinkancius indus galima naudoti
ruosiant ne visus patiekalus. Siekiant uztikrinti geriausius
rezultatus, i funkcija turi jkaitinimo etapa: palaukite
kaitinimo pabaigos, kad galétuméte jdeti maista.

Rekomenduojami priedai: Vielinés grotelés

N
LA

7| TURBO GRILL

Siekiant geriausiy rezultaty kartu naudojamos
kepinimo ir konvekcinés krosneles funkcijos.

Gaminimo metu maistg rekomenduojama apversti.

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS LYGIS (MIN.)
Vistienos kebabas Didelis 25-35

o TRUKME
MAISTAS TEMP. (°C) (MIN.)
Keksiukai / Mazi keksiukai 160 20-30
Sausainiai 160 -170 20-30

Rekomenduojami priedai: staciakampé kepimo skarda /
vielinés grotelés

MANUAL FUNCTIONS (RANKINIU BUDU
VALDOMOS FUNKCIJOS)

2/ SPARTUSIS |KAIT.

PrieS pradéedami gaminti greitai jkaitinkite
krosnele. Prie$ sudedant maistg j krosnele palaukite,
kol baigsis jkaitinimo etapas. Pasibaigus jkaitinimo
etapui krosnelé automatiskai naudos ,Priverstinio oro
srauto” funkcija.
<<~|GRILL
Skrudinimas, kepimas ant groteliy ir apkepéliy
gaminimas. Gaminimo metu maistg rekomenduojama
apversti.

Rekomenduojami priedai: Vielinés grotelés
[~|TURBO GRILL + MB

.a.!‘
=

Greitai paruoskite ir apkepinkite maista

naudodami mikrobangy, kepinimo ir konvekcinés
krosnelés funkcijas kartu.

KEPINIMO TRUKME
MAISTAS GALIA (W) LYGIS (MIN.)
Saldyti
vamzdeliniai 650 Didelis 25-35
makaronai
Kiaulienos 350 Didelis 30-40
kapotinis

Rekomenduojami priedai: Vielinés grotelés
[=~]DVIGUBAS SKRUDINIMAS

—_
~
S

Siisskirtiné ,Whirlpool” funkcija leidZia vienu

metu naudoti dvi skrudinimo lékstes ir padvigubinti

maisto, kurj galima paruosti, kiekj. Jg galima

naudoti tam paciam arba dviem skirtingiems maisto
produktams gaminti. Pirmaja skrudinimo lekste
padékite tiesiai ant stiklinio sukamojo padéklo, o

antraja — ant vieliniy groteliy.
Drasiai eksperimentuokite su jvairiais maisto produkty
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deriniais. Maista, kurj reikia kepti intensyviau arba
kuris turi buti traskesnis, dékite ant virSutinés
skrudinimo lékstes. | apatine skrudinimo lékste dékite
jautriausius maisto produktus.
BUtini priedai: dvi skrudinimo léksteés, vielinés grotelés,
skrudinimo lekstes rankena

|_*__| DEFROST (ATITIRPINIMAS)

0™ Galite greitai atitirpdyti jvairius maisto

produktus — juos tereikia pasverti. Jei norite geriausiy
rezultaty, maistg visada dékite ant stiklinio sukamojo
padéklo.

CRISP BREAD DEFROST (SKRUDINTOS DUONOS
ATSILDYMAS)

Naudodamiesi Sia isskirtine ,Whirlpool” funkcija
atitirpinsite uz3aldyta duong. Suderinus atitirpinimo
ir skrudinimo technologijas duona bus tarsi

Svieziai iSkepta. Sig funkcijg naudokite norédami
sparciai atitirpint ir pasildyti uzsaldytas bandeles,
prancuzidkajj batong ir raguolius. Naudojantis Sia
funkcija turi bati naudojama ,Crisp” [éksté.

KATEGORIJA MAISTAS SVORIS
1% Atitirpinimas nustatytu
laiku

2* Mesa 100 g-2 kg

3* Paukstiena 100g-3kg

4% Zuvis 100 g-2 kg

N Skrudintos duonos

> atgildymas >0-8009
<= CRISP
= IS funkcija leidZia tolygiai apskrudinti patiekala

iki rudumo ir i$ virSaus, ir is apacios. Pasirinkus Sig
funkcija, reikia naudoti skrudinimo lékste.

TRUKME
MAISTAS (MIN.)
Mielinis pyragas 7-8
Mésainis 8-10%

*Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
BUtini priedai: skrudinimo leksté, skrudinimo lekstés rankena
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus krosnele, jums reikés nustatyti laika.

Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
reguliavimo rankenéle nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami ).

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys. Sukdami
rankenéle nustatykite minutes, o paspausdami @
patvirtinkite.

Atkreipkite demesj: Jei véliau noresite pakeisti laiko
nustatymus, nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite ©
, kai orkaité yra isjungta, tada pakartokite anksciau aprasytus
veiksmus. atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti
laikg dar karta.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

2.]KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes

kvapas: tai visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries tai i$
orkaiteés isSimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine
plévele ir priedus. Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki
200 °Ciir palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus
kepimo funkcija su oro srautu (pvz., ,Priverstinio oro
srauto).

Vadovaukités instrukcijomis, kad tinkamai
nustatytumeéte funkcija.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Kai orkaite iSjungta, ekrane rodomas tik laikas.
Palaikykite nuspaude [@lir jjunkite orkaite. Sukite
rankenéle ir kairéje ekrano puséje perziurékite galimas
pagrindines funkcijas. Pasirinkite vieng ir paspauskite
(). Siuo metu pasirinkta funkcija mirkseés ir nustos
mirkséti paspaudus rankenéle (t. y. ja pasirinkus).

X, =

Jei norite pasirinkti papildoma funkcija (kai tai
jmanoma), pasirinkite pagrindine funkcijg ir
paspauskite @), kad patvirtintumete ir pereituméte j
funkcijos meniu.

/A
A\

im
sense

N

3
7

Sukite rankenéle ir deSinéje ekrano puséje pasirinkite
i$ galimy papildomy funkcijy, o tada patvirtinkite
paspausdami @. Pasirinkta papildoma funkcija
mirksés, kol bus patvirtinta.

2.NUSTATYKITE FUNKCIJA

. AUTOMATINES FUNKCIJOS / JET DEFROST

MAISTO KLASE
Po to, kai pasirinksite vieng automatine funkcija,
turésite pasirinkti ruoSiamo maisto kategorija.

——
N 4
=
RN

Kai piktograma I mirksi, pasukdami rankenéle
pasirinkite reikiamga kategorijg ir paspausdami @)
patvirtinkite. Kategorijos nurodytos lipdukuose,
klijuojamuose ant vidinio dury rémo.

SVORIS

Kad pasiektuméte geriausiy rezultaty, naudojant
automatines funkcijas (ir Jet Defrost) pasirinkdami i$
numatytyjy nustatymy turétumeéte jvesti maisto svorj:
krosnelé apskaiciuos reikiama funkcijos veikimo laika
pagal kiekvieng maisto kategorija.

_— llll — llll.\
=

SN

l/

- I8

U

Kai ekrane atsiranda numatytasis nustatymas ir
piktograma 9 mirksi, pasukdami rankenéle nustatykite
svorj ir paspausdami (& patvirtinkite.

. NEAUTOMATINES FUNKCIJOS
Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.
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MIKROBANGUY GALINGUMAS / TEMPERATURA

//

z

W

<

—_ [

A

Kai ekrane ima mirkseéti W piktograma, sukdami
reguliavimo ratukq sureguliuokite galios nustatymus,
paspauskite (@ ir patvirtinkite, o tada pakeiskite kitus
nustatymus (jei jmanoma).

Atkreipkite démesj: Jei funkcija aktyvi, galig galite pakeisti
paspausdami *c/w, kad pasiektuméte nustatymy meniu, tada
pasukite rankenéle ir pakeiskite nustatyma.

GRILIO GALIA

Kepinant galima naudoti vieng i$ trijy nustatytyjy
galios lygiy: 1 (zemas), 2 (vidutinis), 3 (aukstas).
Numatytoji verté rodoma tarp dviejy mirksinciy ,- -*
bruksneliy.

”
Y
”
A\

Y
7
Y
7

Sukdami rankenéle nustatykite norima kepinimo lygj,
tada paspauskite %9 ir patvirtinkite.

TRUKME
=

Kai ekrane mirksi piktograma ¢, naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatykite reikiama gaminimo
laika, tada paspauskite & ir patvirtinkite.

Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami [
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Pastaba: Ruosdami maistg gaminimo laikg galite reguliuoti
pasukdami ratukg; kiekvieng karta, kai paspaudziate [&],
gaminimo laikas pailgéja 30 sekundziy.

JKAITINIMAS

Pasirinkite funkcijg, tada rankenéle nustatykite
reikiamg gaminimo temperatirg ir paspauskite [&], kad
patvirtintuméte ir jjungtuméte funkcija.

Kai orkaité jkaista iki reikiamos temperaturos,
pasigirsta garsinis signalas, o ekrane rodomas uzrasas
+~Add Food” (jdéti maista).

Atkreipkite démesj: patartina nedéti maisto j orkaite, kol
nepasiekiama norima temperatdra.

3.JJUNKITE FUNKCLJA

Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite [>] ir
suaktyvinkite funkcija.

Kiekvieng karta dar karta paspaudus mygtuka
[®], gaminimo laikas pailgéja dar 30 sekundziy
(funkcijoms, kuriose naudojamos mikrobangy
krosnelés) arba 5 minutémis (funkcijoms, kuriose
nenaudojamos mikrobangy krosnelés).

Atkreipkite démesj: Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia
funkcijg, bet kuriuo metu galite paspausti [@l.

.JET START

Kai orkaité isSjungta, mikrobangy cikla galima

pradéti paspaudus mygtuka ,Start”. Kiekvieng kartg
papildomai paspaudus mygtuka [®] laikas \%ailgéja
dar 30 sekundziy. Pavyzdziui, paspaudus (>l mygtuka
tris kartus ir net nejjungus orkaités, galima jjungti 90
sekundziy trukmés mikrobangy krosnelés funkcija.

. APSAUGINIS UZRAKTAS
Siekiant iSvengti atsitiktinio krosnelés jjungimo, Si
funkcija suaktyvinama automatiskai.

Atidarykite ir uzdarykite dureles, tada paspauskite [©]
ir jjunkite pasirinkta funkcija.

4.PRISTABDYMAS

Jei norite pristabdyti veikiancig funkcija ir pamaisyti ar
apversti maista, tiesiog atidarykite dureles.

Norédami testi gaminima, uzdarykite dureles ir
paspauskite [>].

AUTOMATINIS PRISTABDYMAS

(PAMAISYKITE ARBA APVERSKITE MAISTA)

Tam tikros funkcijos bus pristabdytos, kad galétuméte
maistg apversti arba iSmaisyti.

- Food

Kai krosnelé sustabdo maisto ruosimga, atidarykite
dureles ir atlikite veiksma, kurj esate raginami atlikti
pries pakartotinai uzdarant dureles, tada paspauskite
[&] ir teskite gaminima.
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5. GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laikg nekeisdami
nustatymy, sukite rankenéle ir nustatykite nauja
gaminimo laikg bei paspauskite [&l.

. AUSINIMAS

Kai karstg org naudojanti funkcija baigia veikti,
prietaise jsijungia ausinimo procedura.

Ekrane rodoma ,Cool On*:

Pasibaigus Siai procedurai, krosnelé automatiskai
iSsijungia.

. MYGTUKUY UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir
palaikykite 5 sek. 49,

Pakartokite $j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite démesj: Mygtuky uzraktg galima suaktyvinti ir
gaminimo metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima iSjungti bet kada
palaikius nuspaustg mygtuka [@.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami prieziuros arba valymo darbus,
isitikinkite, kad prietaisas atvéso.

Nenaudokite valymo garais jrenginiy.

KROSNELES ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirSiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Pastoviais intervalais ir kai yra daug tiskaly, iSimkite
sukamajj padékla ir jo atrama bei iSvalykite krosnelés
kameros dugna.

. ljun??(,,MW Self Clean” funkcijg optimaliai
nuvalykite vidinius pavirsius.

- Keptuvo valyti nereikia, nes dél intensyvaus karscio
nesvarumai sudega. Naudokite 3ia funkcija reguliariai.

Valydami nenaudokite abrazyviy Sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinanciy valymo priemoniy; jos gali
pazeisti prietaiso pavirsius.

PRIEDAI

Visus priedus, iSskyrus skrudinimo lékste, galima
plauti indaplovéje.

Skrudinimo lékste reikia plauti vandenyje su Svelnaus
poveikio plovikliu. Jsisenéjusius neSvarumus galima
patrinti Sluoste. Pries valant palaukite, kol atvés
skrudinimo lekste.

TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Sprendimas

A Orkaité neveikia.

Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite is elektros tinklo.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas. Krosnele isjunkite, vél
. junkite ir patikrinkite, ar triktis nepasalinta.

IS krosnelés sklinda garsas, net
kai ji iSjungta.

Palaukite, kol baigsis ausinimo procesas.

Ekrane rodoma raidé ,F” su

raide arba skaic¢iumi. gedimas.

Programinés jrangos

Kreipkités j artimiausig technines priezitros centrg ir
nurodykite raide arba skaiciy po raideés ,F"

numatyta. Ekrane rodoma
- keista vizualizacija.

5 Orkaité nekaista.

Klaviatira neveikia taip, kaip

Jjungta mygtuky blokavimo
funkcija (zr. skyriy,Mygtuky

¢ blokavimas”).

I$junkite blokavima vadovaudamiesi skyriuje

,Mygtuky blokavimas” pateiktais nurodymais.

Kai DEMO REZIMAS yra

- ,0On" visos komandos yra

aktyvios ir meniu veikia,

- taciau krosnelé nekaista.

Norédami iseiti is DEMO rezimo, atlikite Sig procedurg:

. paspauskite °C/W, ), °C/W, O, °C/W, O is eiles

(is viso 6 paspaudimai). I3girsite garsinj signalg,
kad operacija atlikta sékmingai. Laikrodis mirksi,

. laukdamas laiko nustatymo.
Siuo metu orkaité yra paruosta naudoti.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

Naudojant QR kodg savo prietaise

Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu/docs

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés
priezidros centrg butina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.
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Eierens handbok

TAKK FOR AT DU KJ@PTE ET WHIRLPOOL-PRODUKT

For @ motta en mer utfyllende assistanse, vennligst registrer
produktet ditt pa www.whirlpool.eu/register

SKANN QR-KODEN PA DITT
APPARAT FOR A FA YTTERLIGERE
INFORMASJON

For du bruker apparatet ma du lese

A\

sikkerhetsanvisningene ngye.

PRODUKTBESKRIVELSE

—

. Kontrollpanel

2. Rundt varmeelement
(ikke synlig)

3. Identifikasjonsplate
(ma ikke fiernes)

. Dor apen
@vre varmeelement/grill
. Lys

N o wu A

Roterende tallerken

...... D sereesens OC/W
th Zliz| X & 3
6 [= Be=o
o) o] | SEEmsy
| o | o o |
1 23 4 5 67 8 9
1. VENSTRE DISPLAY 5.RULLEKNAPP/ 6" SENSE- 7. START
KNAPP For & starte funksjoner og bekrefte
2.PAUSE Drei pa knotten for & bla innstillingene
For & ta en pause i stekesyklusen gjennom funksjonene og endre
. stekeinnstillingene. Trykk & for & 8.KLOKKE
3.PA/AV velge, stille inn, fa tilgang til, og For a stille inn klokken samt stille

For a sld ovnen av og p3, og for a
stoppe en aktiv funksjon til enhver
tid.

4.TILBAKE

For a ga tilbake til det forrige
trinnet. Et langt trykk (5s) aktiverer/
deaktiverer tastsperrefunksjonen.

bekrefte funksjoner og parametere
0g sa starte stekeprogrammet.

6.EFFEKT / TEMPERATUR

For a tilpasse grillniva eller
mikrobglgeeffekt.

inn eller endre tilberedningstiden.

9.HOYRE DISPLAY
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TILBEHOR

Det finnes en rekke ulike tilbehor tilgjengelig pa
markedet. Fgr du kjgper dette ma du forsikre deg
om at det egner seg for bruk i mikrobglgeovn og
taler ovnstemperaturer.

Metallbeholdere for mat eller drikke ma aldri
benyttes ved tilberedning i mikrobglgeovn.

Pase alltid at maten og tilbehgret ikke kommer i
kontakt med de indre veggene i ovnen.

ROTERENDE TALLERKEN

Nar den er plassert pa sin stotte,
kan den roterende glasstallerkenen
brukes med alle metodene for
tilberedning.
Den roterende tallerkenen
skal alltid brukes som et utgangspunkt for andre
beholdere eller tilbehar, med unntak av det
rektangulzere stekebrettet.

Bruk kun stgtten til den roterende
glasstallerkenen.

Ikke plasser annet tilbehgr pa
stotten.

CRISP-PANNE

Ma kun brukes med funksjonene
som er angitt.
Crisp-pannen ma alltid
NS plasseres midt pa den roterende
glasstallerkenen eller risten (eller
begge for funksjonene "Double
Crisp") og kan forvarmes nar den er tom, ved a
benytte en spesialfunksjon kun beregnet for dette
formalet. Plasser maten direkte pa crisp-pannen.

Sorg alltid for at den roterende tallerkenen kan
dreie fritt rundt for ovnen starter. Pass pa at du

ikke flytter pa den roterende tallerkenen nar du
setter inn eller fjerner annet tilbehor.

Tilbehgr under mikrobglgefunksjon kan gke i
temperatur. Det anbefales a bruke beskyttelse for a
handtere tilbehgr nar syklusen er avsluttet.

HANDTAK FOR CRISP-PANNE

Brukbar for a fjerne den varme
crisp-pannen fra ovnen.

Dette gjor at du kan plassere mat

naermere grillen, for a perfekt

brune din rett og gjor det mulig a
l'J \'J oppna en optimal luftsirkulasjon.

Den ma brukes som base for
crisp-pannen for noen “Crisp Fry”-
funksjoner og til & plassere den andre crisp-pannen
for "Double Crisp"-funksjoner.
Sett risten pa den roterende tallerkenen, og pase at
den ikke kommer i kontakt med andre overflater.

REKTANGULART BAKEBRETT

Bruk kun bakebrettet med
funksjoner som kan tilberedes i
konveksjonsovn; det ma aldri
brukes i kombinasjon med
mikrobeglger.
Sett platen inn horisontalt, slik at den hviler pa risten i
ovnsrommet.

Vennligst merk deg: Du trenger ikke & fierne den roterende
tallerkenen og dens stgtte ndr du bruker den rektangulaere
stekebrettet.

Antall og type tilbehar kan variere avhengig av hvilken modell som du kjept.
Annet tilbehar som ikke medfalger kan kjgpes separat gjennom kundeservice.
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FUNKSJONER

y 6TH SENSE FUNCTIONS
sese (6t SENSE-FUNKSJONER)

Med de 6th Sense-funksjonene er det bare a velge
type og vekt eller mengde av matvarene for 3 oppna
de beste resultatene. Ovnen beregner automatisk

de optimale innstillingene og fortsetter @ endre dem
etter hvert som tilberedningen fremgar. For at denne
funksjonen skal brukes optimalt, felges indikasjonene
i den tilhgrende tilberedningstabellen.

sy |6 SENSE GJENOPPVARMING

j —

For a varme opp ferdiglaget mat som enten er

frossen eller har romtemperatur. Ovnen beregner
automatisk verdiene som er ngdvendige for a oppna
de beste resultatene pa kortest tid. Plasser maten pa
en ildfast tallerken eller fat som taler mikrobglger.

KATEGORI MAT VEKT
1 Tallerkenrett 250-800g
2% Frossen lasagna 400g-1kg
3* Frossen porsjon 250-800¢g
4 Melk/vann 100-5009
5 Suppe 200-800¢g

e

<= |6™" SENSE CRISP
=lFor raskt oppvarming og tilberedning av frossen

mat, og for a gi de en gylden, sprg overflate. Bruk
denne funksjonen kun med crisp-pannen som inngar.

Snu maten nar du blir minnet om det.

KATEGORI MAT VEKT
1 Kyllingstykker 400g-1.2kg
2% Hamburgere 100-5009g
3* Kyllingnuggets 100-500¢
4* Pizza 350-6009
5% Panerte fiskepinner 100-500¢g

Nadvendig tilbehgr: Crisp-panne, handtak til crisp-pannen.
[ 223 |6™ SENSE CRISP FRY (SENSE CRISP-STEKING)

=76/
S

Denne sunne og eksklusive funksjonen

kombinerer kvaliteten ved crisp-funksjonen med
egenskapene til sirkulasjonen av varm luft. Den gjor
det mulig 3 oppna spratt, smakfullt stekeresultat,
med en vesentlig redusering av olje som trengs
sammenlignet med den tradisjonelle matlagingen,
behovet for olje kan til og med fjernes helt i

enkelte oppskrifter. Det finnes mange forskjellige
forhandsinnstilte retter, bade ferske og frosne.

KATEGORI MAT VEKT
1* Pommes frites 100-5009
2% Fisk og chips 100-500¢g
3 Panert kyllingfilet 100-5009g
4 Paprikaskiver 100-500¢g
5* Stekt sjgmat 100-5009g

Nadvendig tilbehear: Crisp-panne, rist, handtak til crisp-pannen.

[Z~]6" SENSE DOBBEL CRISP
==IDenne unike funksjonen gjar det mulig & bruke
to crisp-plater samtidig for @ doble mengden mat som
skal tilberedes, eller tilberede et fullstendig maltid i
ovnen i én enkel tilberedning. Vektene i tabellen ma

forstas for én enkel crisp-plate.

DOBBEL PIZZA
Vekten som kan velges refererer til én pizza; begge
pizzaene bgr ha samme vekt.

DOBBEL QUICHE

Quichene kan ha forskjellig fyll, men samme vekt.
Vektene som er angitt i tabellen nedenfor, kan ikke
velges, og det er den veiledende vekten som hver
quiche bgr ha.

P@LSER & POMMES FRITES

Stikk hull i pglsene med en gaffel for @ unnga at de
sprekker, og legg dem pa den gverste crisp-pannen
og legg frosne pommes frites pa crisp-pannen under.
Vektene som er angitt i tabellen nedenfor, kan ikke
velges, og det er den veiledende vekten som maten
bar ma ha.

GRATINERT FISKEFILET OG GRONNSAKER

Skjeer opp grennsaker, smak til med olje og krydder
etter eget onske og legg dem pa den gverste crisp-
pannen. Legg fisken pa crisp-pannen under. Vektene
som er angitt i tabellen nedenfor, kan ikke velges, og
det er den veiledende vekten som maten bar ma ha.

AUBERGINER & PAPRIKA

Skjeer grannsakene i stykker, krydre med olje og
krydder etter eget @nske. Legg auberginer pd den
gverste crisp-pannen og paprikaen pa crisp-pannen
under. Vektene som er angitt i tabellen nedenfor, kan
ikke velges, og det er den veiledende vekten som
maten bgr ma ha.

KATEGORI MAT VEKT
1* Dobbel pizza 350-600g
2 Dobbel quiche 700-900 g
3 Polser & Frosne pom. frites 500-600g
4 Gratinert fiskefilet & grennsaker 500-600g
5 Auberginer & paprika 500-600g

Nadvendig tilbehear: Crisp-plate, rist, handtak til crisp-pannen.

MW SELVRENSING

Effekten av damp frigjort under denne spesielle

rengjeringssyklusen gjor at skitt og matrester lett kan

fjernes. Hell en kopp drikkevann i en mikrobglgesikker
beholder og aktiver funksjonen.

.

Whjr/lﬁool



— |MIKROB@LGER

—IFor rask tilberedning og oppvarming av mat eller
drikke. Bruk mikrobglgefunksjonen kun med mat eller
drikke inni for & bevare produktets funksjonalitet.

[%3 ]TVUNGEN LUFT + MB

=2 IFor & forberede ovnsretter i lgpet av kort tid.
Vi anbefaler at du benytter risten for & optimere
sirkulasjonen av luft.

EFFEKT (W) ANBEFALT FOR MAT EFFEKT (W) TEMP. (°C) VA(:i,:ﬁ\lH)ET
900 Rask oppvarming av drikke eller andre matvarer med heoyt .
vanninnhold. Steker 350 170 35-40
750 Tilberede grgnnsaker. Kjottpai 160 180 25-35

650 Tilberede kjott og fisk.

Tilberedning av kjgttsauser eller sauser som inneholder
500 ost eller egg. Avsluttende tilberedning av kjgttpaier eller
pastaretter.

Langsom, forsiktig matlaging. Perfekt for a smelte smar

350 eller sjokolade.
160 Tining av frosne matvarer eller mykgjering av smer og ost.
90 Mykgjare iskrem.

HANDLING MAT EFFEKT (W) WI\U%:IGNI-.')ET
Varm opp pa nytt 2 kopper 900 1-2
Varm opp pa nytt Potetmos 1 kg 900 10-12
Avising Kjottdeig 500 g 160 15-16
Stek Sukkerbrod 750 7-8
Stek Eggekrem 500 13-16
Stek Kjettpudding 750 17-20

s |TVUNGEN LUFT
L 4

% IFor & tilberede retter pa en mate som gir
lignende resultat som ved bruk av en tradisjonell ovn.
Stekeplaten eller andre kokekar som er egnet for bruk
i ovn kan brukes til a tilberede visse matvarer. For &
oppna best mulig resultat har denne funksjonen en
forvarmingsfase: vent til slutten av forvarmingen med
a sette inn maten.

o VARIGHET
MAT TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smakaker 160 20-30
Smakaker 160-170 20-30

Anbefalt tilbehear: Rektangulzert stekebrett/rist
@ MANUELLE FUNKSJONER

2/ RASK FORVARMING

For rask forvarming av ovnen far syklusen for
steking. Vent til funksjonen er ferdig, for du legger mat
i ovnen. Ndar forvarmingen er avsluttet, vil ovnen velge
automatisk funksjonen “Forced Air” (tvungen luft).
<<~ |GRILL

For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler a
snu maten under tilberedningen.

< VARIGHET
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Ristet bred Hoyt 5-6*
Kongereker Middels 18-22

*For tykke brgdskiver forvarmer du den tomme

mikrobglgeovnen med hay temperatur pa grillen i 3 minutter

Anbefalt tilbehar: Rist

Nedvendig tilbehar: rist
<~ ]|GRILL + MB

= IFor rask tilberedning og gratinering av
retter, ved & kombinere mikrobglgefunksjonen og
grillfunksjonene.

MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA VARIGHET
(MIN.)
Potetgrateng 650 Middels 20-22
Bakte
poteter 650 Hoyt 10-12

Anbefalt tilbehgr: Rist
~~~ | TURBOGRILL

e
=* IFor perfekt resultat, ved & kombiner grill og
ovnens luftkonveksjon. Vi anbefaler @ snu maten
under tilberedningen.

" VARIGHET
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Kylling Kebab Hoyt 25-35

Anbefalt tilbehar: Rist
S| TURBOGRILL + MB

=l

== _IFor rask tilberedning og bruning av din
mat, kombinere mikrobglgeovn, grill og ovnens
luftkonveksjon.

MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA VARIGHET
(MIN.)
Cannelloni Frosne 650 Hoyt 25-35
Svinekoteletter 350 Hoyt 30-40

Anbefalt tilbehgr: Rist
[<<~|DOBBEL CRISP

=IDenne eksklusive Whirlpool-funksjonen gjor
at du kan bruke to crisp-plater samtidig, dermed
kan du dobler mengden mat som kan tilberedes.
Den kan brukes til a tilberede samme type mat eller
to forskjellige typer. Legg den fagrste crisp-pannen
direkte pa den roterende glasstallerkenen, og legg
deretter den andre pa risten.
Prov deg gjerne fram med ulike kombinasjoner av
mat. Legg maten som krever mer intens tilberedning
eller som skal veere spraere, pa den gverste crisp-
pannen. Legg de mest delikate matvarene pa den
nederste crisp-pannen.

Nedvendig tilbehegr: To crisp-plater, rist, hdndtak til crisp-
pannen
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|_¥_| TINING

0™ For rask opptining av forskjellig typer matvarer
ganske enkelt ved & spesifisere deres vekt. Plasser
alltid maten direkte pa den roterende glasstallerkenen
for a oppna best resultat.

CRISP TINING AV BR@D

Denne eksklusive Whirlpool-funksjonen gjar det
mulig for deg & tine frossent bred. Ved a8 kombinere
Defrost- and Crisp-teknologiene, vil brgdet ditt smake
og ha samme konsistens som et nybakt bragd. Bruk
denne funksjonen for hurtig tining og oppvarming av
rundstykker, baguetter & croissanter. Crisp-platen ma
benyttes sammen med denne funksjonen.

KATEGORI MAT VEKT
1% Tidsinnstilt tining
2% Kjott 100g-2kg
3* Fjeerkre 100g-3kg
4% Fisk 100g-2kg
5% Crisp tining av bred 50-800g
= CRISP

~~IFor perfekt bruning av en rett, bade pa
oversiden og undersiden maten. Denne funksjonen
ma kun benyttes med den egne Crisp-pannen.

VARIGHET
MAT (MIN.)
Gjaerbakst 7-8
Hamburger 8-10%

* Snu maten halvveis under stekingen.
Nadvendig tilbehear: Crisp-panne, handtak for crisp-pannen
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FORSTE GANGS BRUK

1.INNSTILLING AV TID

Du ma stille inn klokken nar du slar pa ovnen for
forste gang.

De to sifrene for timen vil begynne a blinke: Vri pa
bryteren for & stille inn timen, og trykk deretter pa @
for & bekrefte.

De to sifrene minuttene vil begynne a blinke. Vri pa
bryteren for & stille inn minuttene og trykk @for &
bekrefte.

Vennligst merk deg: For & endre pd klokken ved et senere
tidspunkt, trykk og hold © i minst ett sekund mens ovnen er
av, og gjenta trinnene ovenfor. Du ma kanskje stille klokken
pa nytt etter langvarige strgmbrudd.

DAGLIG BRUK

2.VARM OPP OVNEN

En ny ovn vil kanskje avgi lukt som har blitt etterlatt i
lapet av produksjonen: dette er helt normalt. Fgr du
begynner a lage maten, anbefaler vi at du varmer opp
ovnen ndr den er tom for a fjerne eventuell lukt. Fjern
eventuell beskyttelsespapp eller transparent film fra
ovnen og ta ut eventuelt tilbehgr inni den. Varm ovnen
til 200 °Ci rundt en time, helst ved hjelp av en funksjon
med luftsirkulasjon (f. eks “Forced Air” (tvungen luft).
Folg instruksjonene for a stille inn funksjonen pa riktig
mate.

Vennligst merk deg: Det anbefales a lufte rommet etter a ha
brukt apparatet fgrste gang.

1.VELG EN FUNKSJON

Nar ovnen er av, vises kun klokken pa displayet. Trykk
og hold nede [@ffor a sla pa ovnen. Vri pd bryteren for

a se de viktigste funksjonene som er tilgjengelige pa
venstre display. Velg én og trykk @. Funksjonen som

for gyeblikket er valgt, blinker og slutter a blinke nar

du trykker pa knappen (dvs. etter at den er valgt).

S, >
—
=
=

For a velge en underfunksjon (hvor denne er
tilgjengelig), velg hovedfunksjonen og trykk deretter
pa (g for & bekrefte og ga til menyen med funksjoner.

/

2z

g

>

fth
sense

N_#

Vri pa bryteren for a velge blant de tilgjengelige
underfunksjonene pa hayre display, og trykk deretter
pa @ for & bekrefte. Delfunksjonen som er valgt,
blinker inntil den bekreftes.

2.STILL INN EN FUNKSJON

.AUTOMATISKE FUNKSJONER / JET DEFROST

MATKATEGORI
Nar du har valgt én av de automatiske funksjonene,
ma du velge hvilken matvarekategori du tilbereder.

——
N _ 4
=
RN

Nar fl ikonet blinker, vri pa bryteren for & velge
hvilken kategori du gnsker og trykk deretter pa @ for
a bekrefte. Kategoriene er angitt pa klistremerkene
som er festet pa den indre dgrkarmen.

VEKT

For a oppna best resultat, krever de automatiske
funksjonene (og Jet Defrost) at du legger

inn hvor mye maten veier, ved a velge blant
standardinnstillingene: ovnen vil beregne den
ideelle tiden for funksjonen som gjelder for hver
matkategori.

=
o
)-

i [

7N

Nar standardinnstillingene vises pa displayet og 9
ikonet blinker, vri pa bryteren for a stille inn vekten og
trykk deretter pa & for a bekrefte.

. MANUELLE FUNKSJONER
Etter & ha valgt funksjonen du @nsker, kan du endre
innstillingene.

Displayet vil vise innstillingene som kan endres i
sekvens.
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MIKROB@LGEEFFEKT/ TEMPERATUR

//

z

W

<

—_ [

A

Nar W ikonet blinker pa displayet, vri bryteren for a
regulere innstilling av styrke, og trykk deretter (§) for
a bekrefte, og fortsett for & endre innstillingene som
folger (hvis mulig).

Vennligst merk deg: Nar funksjonen er aktivert, kan effekten
endres ved 4 trykke pd «c/w for & fa tilgang til menyen med
innstillinger, vri deretter pa bryteren for & endre innstillingen.

GRILLEFFEKT

Det finnes definerte effektniva for grilling: 1 (lav),
2 (mid), 3 (hay). Standardverdien vises mellom to
blinkende “- -" symboler.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Vri pa bryteren for a stille gnsket grillniva, og trykk
deretter pd @ for & bekrefte.

VARIGHET
L 2L

Nar ¢: ikonet blinker pa displayet, bruk bryteren for a
stille inn steketiden du ensker og trykk deretter & for
a bekrefte.

Du trenger ikke stille inn steketiden dersom du @nsker
a styre stekingen manuelt: Trykk [Bifor a8 bekrefte og
starte funksjonen.

Merk: Du kan regulere steketiden, mens stekingen pagar,
ved & vri pa bryteren; hver gang du trykker pa [&], gker du
steketiden med 30 sekund.

FORVARM

Velg funksjonen, og bruk deretter bryteren for 4 stille
inn gnsket temperatur, og trykk (] for & bekrefte og
starte funksjonen.

Nar ovnen ndr maltemperatur, hgres en summelyd og
displayet viser “Add Food” (legg inn maten).

Vennligst merk deg: maten bgr ikke settes inn i ovnen for
maltemperaturen er nadd.

3.AKTIVERE FUNKSJONEN

Nar du har fastsatt alle innstillingene du trenger, trykk
pa [®] for & aktivere funksjonen.

Hver gang du trykker pa knappen [®] pa nytt, gkes
tilberedningstiden med ytterligere 30 sekunder (for
funksjoner som bruker mikrobglger) eller 5 minutter
(for funksjoner som ikke bruker mikrobglger).

Vennligst merk deg: Du kan trykke [©] ndr som helst for &
stoppe funksjonen som for ayeblikket er aktiv.

.JET START

Nar ovnen er slatt av, er det mulig a starte en
mikrobglgesyklus ved a trykke pa Start-knappen.
Hvert ekstra trykk pé [®-knappen vil gke tiden med
ytterligere 30 sekund. Det er for eksempel mulig a
kjore en mikrobglgefunksjon som varer i 90 sekunder
ved a trykke tre ganger pa [®] -knappen, uten engang
a matte sld pa ovnen.

.SIKKERHETSLAS

Denne funksjonen aktiveres automatisk for a hindre at
ovnen slas pa utilsiktet.

Apne og lukk deren, og trykk deretter pa Blfor & starte
funksjonen.

4.PAUSE

For a sette en aktiv funksjon pa pause, for eksempel
for a rgre i eller snu maten, er det tilstrekkelig & apne
doren.

For & starte den opp igjen, lukk dgren og trykk pa [>l.
AUTOMATISK PAUSE

(ROR ELLER SNU MATEN)

Visse funksjoner vil bli satt pa pause for at du skal
kunne snu eller rgre i maten.

~ur | Food

Nar ovnen har satt stekingen pa pause, ma du dpne
dgren og utfgre handlingen du blir minnet om a gjere
for du lukker deren igjen og trykker [ for a fortsette
stekingen.

\thﬁbd



5.TILBEREDNINGENS SLUTTID

Et lydsignal hgres, og displayet vil indikere at
matlagingen er ferdig.

For a forlenge tilberedningstiden uten a endre
innstillingene, vri pa bryteren for a stille inn en ny
tilberedningstid og trykk pa .

.AVKJQLER

Nar en funksjon med varm luft er ferdig, kan
apparatet utfere en avkjolingsfase.
Displayet viser “Cool On” (avkjgling):

Etter denne prosedyren slar ovnen seg av automatisk..

.TASTELAS

For a lase tastaturet, trykk og hold nede 99 i minst 5
sekund.

Gjor dette pad nytt for & lase opp tastaturet.

Vennligst merk deg: Tasteldsen kan ogsa aktiveres mens
stekingen pdagar.

Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av ndr som
helst ved & trykke og holde nede @
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Pase at apparatet er kjolt ned for du utferer
vedlikehold og rengjering.

Bruk aldri damprengjgringsutstyr.

INDRE OG YTRE OVERFLATER

- Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjgringsmiddel. Tark med en torr klut.
- Rengjar glasset i doren med et egnet flytende
vaskemiddel.

+ Med jevne mellomrom, og i tilfelle av sal, fjern
platespiller og stgtten for a rengjare bunnen av
ovnen, fjerne alle matrester.

« Aktiver “MW Self Clean” funksjonen for optimalt
renhold av de indre flatene.

« Grillen trenger ikke rengjgring, fordi den intense
varmen brenner bort smusset. Bruk denne funksjonen
med jevne mellomrom.

Bruk ikke stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjgringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflate.

TILBEH@R

Alt tilbehar kan vaskes i oppvaskmaskin med unntak
av Crisp-pannen.

Crisp-pannen ma gjeres ren ved a benytte vann og
mildt vaskemiddel. For fastsittende skitt, gni forsiktig
med en klut. La alltid Crisp-pannen kjgle seg ned for
rengjering.

FEILSOKING

Problem

A Ovnen virker ikke. A Strgmbrudd.

Ovnen gir fra seg lyder, selv nar
den er slatt av.

Displayet viser bokstaven “F”
etterfulgt av en bokstav eller et
. nummer. :

Tastaturet fungerer ikke som
forutsatt. Displayet viser en
- merkelig visualisering.

- Ovnen varmes ikke opp.

Mulig arsak
Koblet fra stikkontakten.

Kigleviften er i drift.
Programvarefeil.

Tastelds er aktivert (se
avsnittet om tastelds).

- Nar"DEMO" er“Pd"er alle
: kommandoene aktive og
menyene er tilgjengelige,
- men ovnen varmes ikke opp.

Lasning

Sjekk at det er stram og om ovnen er koblet til
strgmnettet. Skru ovnen av og pa igjen for & se om
- feilen fortsatt er der.

Vent til avkjelingsprosessen er ferdig.

Ta kontakt med naermeste Ettersalgs-servicesenter
0g oppgi bokstaven eller nummeret som falger
: bokstaven “F".

Deaktiver tasteldsen ved & falge anvisningene i
avsnittet om tastelds.

. Felg denne fremgangsmaten for & ga ut av DEMO-
- modus: trykk °C/W, ©, °C/W, &, °C/W, QD in |
sekvens (6 trykk totalt). Du vil hgre et pipesignal
: som bekrefter at operasjonen er vellykket utfert.
. Klokken blinker i pavent av timeinnstillingen.

Pa dette tidspunktet er ovnen klar til bruk.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

Bruk av QR-koden i apparatet ditt
Besgk vart nettsted docs.whirlpool.eu/docs

Alternativt kan du kontakte var Ettersalgsservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@ W celu uzyskania kompleksowej pomocy W CELU UZYSKANIA
= . ; ! dzeni . .
B birinool ouiregiorar | o strone SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,

NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA
iﬂf Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac URZADZENlU

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

1. Pulpit sterujacy

2. Grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

. Drzwiczki
. Grzatka gorna/grill
. Oswietlenie

N o u s

Talerz obrotowy

-] X\ C/W
6"’ = gl & %
55555 o O] | SRSy
° N O
1 23 4 5 67 8 9
1.WYSWIETLACZ Z LEWE)J 5.POKRETLO/PRZYCISK 7.ROZPOCZNIJ
STRONY FUNKCJI 6t SENSE Aby Wybieraé funkcje i
Stuzy do wyboru funkgji i regulacji | potwierdzac ustawienia
2.PAUZA wszystkich parametréw gotowania.
Do wstrzymania cyklu gotowania Nacisna¢ @, aby wybra¢, dokona¢ | 8.CZAS
ustawien, uzyskac dostep Aby ustawi¢ godzine lub okredli¢
3.WL./WYL. do funkfjji oraz parametrow, czas gotowania.
Do wi iaiwvt i potwierdzi¢ je oraz rozpocza¢ 3
kuchenki oraz do wylaczania program gotowania. 9. WYSWIETLACZ Z PRAWE

i STRONY
aktywnych funkejiw dowolnym | g 7pg11 ANIE / TEMPERATURA
) Stuzy do ustawienia temperatury,
4.POWROT poziomu grillowania lub mocy
Aby wréci¢ do poprzedniego mikrofali.
kroku. Dtugie nacisniecie (5 s)
wiacza/wytacza funkcje Keylock.
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AKCESORIA

Na rynku dostepnych jest wiele akcesoriow. Przed
zakupem nalezy upewnic sig, czy dane akcesoria
nadaja sie do uzycia w kuchence mikrofalowej i czy
sg odporne na dziatanie temperatur panujacych w
jej komorze.

Podczas gotowania przy uzyciu mikrofali nie wolno
uzywac metalowych pojemnikéw na jedzenie lub
napoje.

Nalezy zawsze upewnic sig, ze potrawy i akcesoria
nie stykajq sie z wewnetrznymi sciankami

TALERZ OBROTOWY

Umieszczony na podstawce,
szklany talerz obrotowy moze by¢
uzywany do wszystkich metod
gotowania.

Talerz obrotowy musi zawsze
stanowi¢ podstawe dla innych pojemnikéw lub
akcesoriow, z wyjatkiem prostokatnej blachy do
pieczenia.

Podstawki nalezy uzywac tylko ze
szklanym talerzem obrotowym.
Na podstawce nie nalezy
umieszczac innych akcesoriow.

TALERZ CRISP
Moze by¢ uzywany tylko z
wybranymi funkcjami.
Talerz Crisp musi by¢ zawsze
S umieszczony na srodku szklanego
talerza obrotowego lub rusztu
(lub obu w funkgji ,Double Crisp”)
i moze by¢ wstepnie podgrzany, gdy jest pusty, przy
uzyciu specjalnej funkcji przeznaczonej wytacznie do
tego celu. Umiescic¢ potrawe bezposrednio na talerzu
Crisp.

kuchenki.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swobodnie
obracac. Przy wkiadaniu lub wyjmowaniu naczyn
nalezy uwaza¢, aby talerz obrotowy nie wypadt ze
swojego potozenia.

Akcesoria podczas uzywania funkcji mikrofal moga
podnies¢ temperature. Zalecane jest stosowanie
zabezpieczenia do obstugi akcesoriow na koniec
cyklu.

UCHWYT DO TALERZA CRISP

. Stuzy do wyjmowania gorgcego
\\”1\

talerza Crisp z piekarnika.

RUSZT
Umozliwia umieszczenie potrawy
blizej grilla, a tym samym zapewnia
doskonaty stopien przyrumienienia
l') dania i optymalna cyrkulacje
\'J powietrza.

Musi by¢ uzywany jako podstawa
dla talerza crisp w niektérych funkcjach ,Crisp Fry”
oraz do umieszczenia drugiego talerza crisp w
funkcjach ,Double Crisp”.

Umiesci¢ ruszt na talerzu obrotowym, upewniajac sie,
ze nie styka sie z innymi powierzchniami.

PROSTOKATNA BLACHA DO PIECZENIA

Blachy do pieczenia mozna uzywac
tylko z funkcjami umozliwiajgcymi
pieczenie konwekcyjne; nie wolno
uzywac jej w potaczeniu z
mikrofalami.
Wiozy¢ talerz poziomo, umieszczajac go na
podstawce wewnatrz komory.

Uwaga: Podczas uzywania prostokatnej blachy do pieczenia
nie trzeba wyjmowac talerza obrotowego i jego podstawki.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Akcesoria dodatkowe, ktdre nie s3 dotgczone do zestawu, mozna zakupic¢ oddzielnie w punkcie serwisu posprzedaznego.
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FUNKCJE

» 6TH SENSE FUNCTIONS
s (FUNKCJE 6" SENSE)

Dzieki funkcji 6th Sense wystarczy wybrac rodzaj i
wage lub ilos¢ produktéow spozywczych, aby uzyskac
najlepsze rezultaty. Piekarnik automatycznie obliczy
optymalne ustawienia i bedzie nadal je zmieniat w
miare postepu pieczenia. Aby najlepiej wykorzystac
mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac sie do
wskazowek zawartych w danej tabeli pieczenia.

s |6™" SENSE ODGRZEWANIE

g . .

Stuzy do odgrzewania gotowych potraw
— zamrozonych lub w temperaturze pokojowe;j.
Urzadzenie automatycznie oblicza wartosci ustawien
potrzebne do osiggniecia najlepszych mozliwych
rezultatow w jak najkrétszym czasie. Potrawe nalezy
umiesci¢ na zaroodpornym talerzu lub naczyniu
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych.

KATEGORIA POTRAWA WAGA
1 DANIE NA TALERZU 250-8009
2% Mrozona lazania 400g-1kg
3* Mrozone danie 250-800g
4 MLEKO/WODA 100-500 g
Zupa 200-800g

<= |6™" SENSE CRISP

=~ 1Do szybkiego podgrzewania i zapiekania
mrozonych potraw, aby zapewnic¢ ztocisty, chrupiacy
wierzch potrawy. Do tej funkgji nalezy uzywacd
wytacznie talerza Crisp dostarczonego w zestawie. Po
pojawieniu sie odpowiedniego komunikatu obrécic
potrawe na druga strone.

KATEGORIA POTRAWA WAGA
1 Kawatki kurczaka 400g-1.2kg
2% Hamburgery 100-500 g
3* Nugetsy z kurczaka 100-500 g
4* Pizza 350-6009
s T

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

[ < |6™ SENSE CRISP FRY

21, wyjatkowa funkcja, ktéra pozwala na
zdrowe przygotowanie potraw, taczy cechy funkgcji
Crisp z wtasciwosciami cyrkulujgcego cieptego
powietrza. Dzieki niej mozna przygotowac chrupkie,
smaczne i przypieczone dania, ograniczajac ilos¢
ttuszczu potrzebnego do przyrzadzenia potrawy w
poréwnaniu z tradycyjnym gotowaniem. W niektérych
przepisach mozna nawet catkowicie wykluczy¢
koniecznos¢ stosowania ttuszczu.

Jest to mozliwe przy przyrzadzaniu przeréznych
potraw, zarébwno ze swiezych, jak i z mrozonych
sktadnikow.

KATEGORIA POTRAWA WAGA

1* Frytki 100-500 g

2% Ryba z frytkami 100-500 g

3 Panierowany filet z 100-500 g
kurczaka

4 Paski papryki 100-500 g

5 Smazone owoce 100-500
morza

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, ruszt, uchwyt do talerza
Crisp.
[==]6*" SENSE DOUBLE CRISP

==1ITa wyjatkowa funkcja umozliwia jednoczesne
korzystanie z dwdch talerzy crisp, co pozwala na
podwojenie ilosci przyrzadzanych potraw lub
przygotowanie kompletnego positku podczas
jednego procesu przygotowywania. Podane w tabeli
wagi sg przeznaczone dla pojedynczego talerza crisp.

P1ZZA DOUBLE

Wybrana waga odnosi sie do jednej pizzy; obie pizze
powinny mie¢ podobna wage.

QUICHE DOUBLE

Oba quiche moga miec rézne nadzienie, ale podobng
wage. Wagi wskazane w ponizszej tabeli nie moga by¢
wybrane i jest to waga orientacyjna, ktéra musi miec
kazdy quiche.

KIELBASKI | FRYTKI

Kietbaski naktu¢ widelcem, aby zapobiec pekaniu

i utozy¢ na gérnym talerzu crisp, a mrozone

frytki na talerzu crisp ponizej. Wagi wskazane w
ponizszej tabeli nie moga by¢ wybrane i jest to
waga orientacyjna, ktérg musi mie¢ kazdy produkt
Sspozywczy.

FILET RYBNY | ZAPIEKANKA WARZYWNA

Pokroi¢ warzywa, doprawic oliwg i przyprawami
wedtug uznania i utozy¢ na gérnym talerzu crisp.
Potozy¢ rybe na talerzu crisp ponizej. Wagi wskazane
w ponizszej tabeli nie mogg by¢ wybrane i jest to
waga orientacyjna, ktérg musi miec¢ kazdy produkt
spozywczy.

BAKLAZANY | PAPRYKA

Pokroi¢ warzywa na kawatki, doprawic oliwg i
przyprawami wedtug uznania. Potozy¢ baktazany
na gornym talerzu crisp, a papryke na talerzu crisp
ponizej. Wagi wskazane w ponizszej tabeli nie moga
by¢ wybrane i jest to waga orientacyjna, ktérg musi
mie¢ kazdy produkt spozywczy.

KATEGORIA POTRAWA WAGA
1% PIZZA DOUBLE 350-600g
2 QUICHE DOUBLE 700-900¢
3 Kietbaski i mrozone frytki 500-600g
4 C\I/f;zs(\\(/ssz\l ZAPIEKANKA 500-600 g
5 Baktazan i papryka 500-600g

Wymagane akcesoria: Dwa talerze Crisp, ruszt, uchwyt do
talerza Crisp.

Whjr/lﬁool



SAMOCZYSZCZENIE MW

W ramach tego specjalnego cyklu czyszczenia
brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig usung¢

za pomoca pary. Wlac szklanke wody pitnej do
pojemnika odpornego na dziatanie mikrofal i
aktywowac funkgje.

— |MIKROFALOWKA

— loStuzy do szybkiego gotowania oraz
podgrzewania potraw lub napojéw.
Uzywac funkcji mikrofal jedynie z zywnoscig lub
napojami w $rodku, aby zachowa¢ prawidtowe
dziatanie produktu.

MOC (W)

.

ZALECENIA

Szybkie podgrzewanie napojow lub potraw o duzej

900 zawartosci wody.

750 Gotowanie warzyw.

650 Gotowanie miesa i ryb.

Gotowanie soséw miesnych lub soséw zawierajgcych ser lub

>00 jaja. Dopiekanie tart miesnych lub zapiekanych makarondw.

Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate do rozpuszczania

350 masta lub czekolady.

160 Rozmrazanie mrozonych owocéw lub zmiekczanie masta i sera.

920 Zmiekczanie lodow.
CZAS
DZIALANIE POTRAWA MOC (W)  TRWANIA
(MIN.)
Odgrzewanie 2 szklanki 900 1-2
Odgrzewanie = Ziemniaki ttuczone 1 kg 900 10-12
Rozmrazanie Mieso mielone 500 g 160 15-16
Gotowanie Biszkopt 750 7-8
Gotowanie Krem waniliowy 500 13-16
Gotowanie Pieczen rzymska 750 17-20
o5 | TERMOOBIEG
L4

Stuzy do takiego przygotowywania potraw,
ktore pozwoli uzyska¢ podobny efekt, jak w
przypadku zwyktego piekarnika. Do pieczenia
potraw mozna uzywac blach lub innych naczyn
przeznaczonych do pieczenia w piekarniku. Aby
osiggna¢ najlepsze wyniki, funkcja ta posiada faze
nagrzewania: poczekac do konca nagrzewania, aby
wtozy¢ jedzenie.

CZAS
POTRAWA TEMP. (°C) TRWANIA
(MIN.)
Babeczki / mate ciasteczka 160 20-30
Ciasteczka 160-170 20-30

Zalecane akcesoria: Prostokatna tacka do pieczenia /
podstawka druciana

@ MANUAL FUNCTIONS (FUNKCJE RECZNE)

2/p SZYBKIE NAGRZEW.

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika przed
rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed umieszczeniem
potraw w piekarniku poczeka¢ do zakonczenia tej
funkgji. Po zakohczeniu nagrzewania urzadzenie
automatycznie wybierze funkcje ,Termoobieg”.

<~ | GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca
sie obracac potrawy podczas gotowania/pieczenia.

CZAS
POZIOM
POTRAWA GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Tost Wysoki 5-6*
Krewetki koktajlowe Sredni 18-22

*W przypadku grubych kromek chleba podgrza¢ pusta
kuchenke mikrofalowg z grillem przez 3 minuty
Zalecane akcesoria: Ruszt

[%s ]TERMOOBIEG+MIKROFALA

=2 Istuzy do przygotowywania dar pieczonych
w krotkim czasie. Zaleca sie uzycie podstawki, co
zapewni lepszy obieg powietrza.

CZAS
POTRAWA MOC (W) TEMP. (°C) TRWANIA
(MIN.)
Pieczenie 350 170 35-40
Mieso
zapiekane w 160 180 25-35
ciescie

Wymagane akcesoria: podstawka druciana
<~ |GRILL + MIKROFALE

Stuzy do szybkiego gotowania i zapiekania
potraw, dzieki potaczeniu funkcji mikrofal i grilla.

~

CZAS
POZIOM
POTRAWA MOC (W) GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Zapiekanka 650 $redni 20-22
zlemnlaczana
Zapiek. 650 Wysoki 10-12
ziemniaki

Zalecane akcesoria: Ruszt
b TURBO GRILL
*IZapewnia doskonate efekty dzieki potaczeniu

funkcji grilla i konwekgji. Zaleca sie obraca¢ potrawy
podczas gotowania/pieczenia.

CZAS
POZIOM
POTRAWA GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Kebab z kurczaka Wysoki 25-35

Zalecane akcesoria: Ruszt
[ | TURBOGRILL+MIKROFALE

<t 1Stuzy do szybkiego pieczenia i zapiekania
potraw dzieki potaczeniu funkcji mikrofal, grilla i
konwekgji.

§9§

CZAS
POZIOM
POTRAWA MOC (W) GRILLOWANIA TRWANIA
(MIN.)
Cannelloni 650 Wysoki 25-35
(mrozony)
Kotlety wieprzowe 350 Wysoki 30-40

Zalecane akcesoria: Ruszt
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=~ |DOUBLE CRISP

==1ITa wyjatkowa funkcja Whirlpool umozliwia
korzystanie z dwdch talerzy crisp jednoczesnie,
podwajajac ilos¢ potraw, ktére mozna przyrzadzic.
Moze by¢ uzywana do przyrzadzania tej samej
potrawy lub dwéch réznych potraw. Umiescic
pierwszy talerz crisp bezposrednio na szklanym
talerzu obrotowym, a nastepnie umiesci¢ drugi talerz
na drucianej szafce.
Zachecamy do eksperymentowania z réznymi
kombinacjami potraw. Umiesci¢ potrawy wymagajace
intensywniejszego przyrzadzania lub ktére majg by¢
bardziej chrupigce na gérnym talerzu crisp. Umiescic
najdelikatniejsze potrawy w dolnym talerzu crisp.
Wymagane akcesoria: Dwa talerze Crisp, ruszt, uchwyt do
talerza Crisp
|_¥_| ROZMRAZANIE

0™ Do szybkiego rozmrazania réznych rodzajéw
Zywnosci, na podstawie okreslenia ich wagi. Aby
uzyskac najlepszy efekt, nalezy utozy¢ zywnos¢
bezposrednio na szklanym talerzu obrotowym.
ROZMRAZANIE CHRUPKIEGO CHLEBA
Ta wyjatkowa funkcja Whirlpool pozwala na
rozmrazanie zamrozonego chleba. Dzieki potgczeniu
technologii rozmrazania z technologia Crisp chleb
smakuje i pachnie tak, jakby byt swiezo upieczony.
Funkgcji tej nalezy uzywac do szybkiego rozmrazania
i podgrzewania butek, bagietek i rogalikéw. Aby
korzystac z tej funkgji, nalezy uzy¢ talerza Crisp.

KATEGORIA POTRAWA WAGA
1% CZASOWE
ODSZRANIANIE
2% Mieso 100g-2kg
3* Drob 100g-3kg
4% Ryby 100g-2kg
ROZMRAZANIE
* -
> CHRUPKIEGO CHLEBA >0-8009
<~ | CRISP

= IUmozliwia idealnie przyrumienienie potrawy
zaréwno z wierzchu, jak i od spodu. Tej funkcji mozna
uzywac tylko ze specjalnym talerzem Crisp.

CZAS
POTRAWA TRWANIA
(MIN.)
Ciasto drozdzowe 7-8
Hamburger 8-10*

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu gotowania.
Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym witgczeniu kuchenki konieczne bedzie
ustawienie czasu.

Zaczng migac dwie cyfry godzin: Obréci¢ pokretto,
aby wybrac godziny i wcisna¢ &), aby potwierdzic.

Zaczng migac dwie cyfry minut. Obroci¢ pokretto, aby
ustawic¢ minuty i nacisna¢ @, aby potwierdzi¢.

Uwaga: Aby zmieni¢ czas w pdZniejszym czasie, nacisnac

i przytrzymac¢ © przez co najmniej jedng sekunde, kiedy
piekarnik jest wytgczony, a nastepnie powtdrzy¢ czynnosci
opisane powyzej. W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie
pradu moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

2.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktdry jest pozostatoscia po produkgji: jest to

zjawisko normalne. Dlatego przed przystgpieniem

do przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie
piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego
zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie,

a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niej
akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawic
go wiaczonym na okoto godzing, najlepiej korzystajac z
funkcji z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg”).

Aby prawidtowo ustawi¢ te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzyC pomieszczenie.

1. WYBIERANIE FUNKCIJI

Gdy kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu
pokazywany jest tylko czas. Nacisna¢ i przytrzymacd

, aby witaczy¢ kuchenke. Zmieniajac ustawienia pokretta
zapoznac sie z gtéwnymi funkcjami dostepnymi na
wyswietlaczu z lewej strony. Wybra¢ odpowiednia opcje
i wcisnac @. Funkgja, ktora ma by¢ aktualnie wybrana
zacznie migac i przestanie migac po nacisnieciu pokretta
(tj. po jej wybraniu).

S, =

Aby wybra¢ szczegdtowe opcje funkgji (jezeli sg
dostepne), wybrac gtéwna funkcje, a nastepne wcisnac¢ @),
aby zatwierdzi¢ i przejs¢ do menu funkgiji.

Vi
W

fm
sense

3
Vs

Obrdci¢ pokretto, wybierajac jedna z funkgji dodatkowych,
dostepnych na prawym wyswietlaczu, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac @). Podfunkcja, ktéra ma by¢
wybrana bedzie miga¢ do momentu jej potwierdzenia.

2. USTAWIC FUNKCJE

.FUNKCJE AUTOMATYCZNE/JET DEFROST
KATEGORIA POTRAWY

Podczas uzywania niektérych funkcji automatycznych,
konieczne bedzie wybranie kategorii przygotowywanej
potrawy.

N7
R

Gdy na ekranie miga ikona 1, nalezy obracajac pokretto
wybra¢ zadana kategorig, a nastepnie potwierdzi¢
weciskajgc §. Kategorie sa pokazane na naklejkach
przyklejonych na wewnetrznej ramie drzwiczek.

WAGA

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, funkcje automatyczne
(i funkcja Jet Defrost) wymagaja wprowadzenia wagi
potrawy, ktérg nalezy wybra¢ z ustawiert domyslinych:
kuchenka obliczy whasciwy czas trwania funkgji dla
potrawy danej kategorii.

=
o
l”

i |

7N

Gdy na wyswietlaczu pojawia sie ustawienie domyslne i
miga ikona 9, nalezy obrdcic pokretto, ustawiajac wage
potrawy a nastepnie potwierdzi¢, wciskajac ).

. FUNKCJE USTAWIANE RECZNIE

Po wybraniu zagdanej funkgji istnieje mozliwos¢ zmiany
jej ustawien.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia, ktore
mozna kolejno zmieniac.
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MOC KUCHENKI MIKROFALOWEJ/ TEMPERATURA

//

z

W

<

—_ [

A

Kiedy na wyswietlaczu miga ikonaW, obréci¢ pokretto,
aby ustawi¢ moc, a nastepnie nacisnac¢ @, aby
potwierdzi¢. Powtarzac te czynnosci, aby zmienic
kolejne ustawienia (jesli to mozliwe).

Uwaga: Po wiaczeniu funkcji mozna zmieni¢ moc, wciskajac
°c/w, by uzyskac dostep do ustawien menu, a nastepnie
obroci¢ pokretto, by zmienic ustawienie.

MOC GRILLA

Istnieja trzy zdefiniowane poziomy mocy dla
grillowania: 1 (niski), 2 (Sredni), 3 (wysoki). Wartos¢
standardowa jest wyswietlana pomiedzy dwoma
migajacymi symbolami “- -".

Y
”
A\

Ng#
7
Y
7

Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ zadany poziom grilla, a
nastepnie nacisnac é , aby potwierdzic.

CZAS TRWANIA

z

x

Gdy na ekranie miga ikona (%, uzy¢ pokretta, aby
ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢,
wciskajac @.

Nie trzeba ustawia¢ czasu pieczenia, jesli chce sie
piec w trybie recznym: Nacisna¢ [], aby potwierdzi¢ i
rozpocza¢ wykonywanie funkgcji.

Uwaga: Obracajac pokretto, mozna dostosowac czas
gotowania takze, gdy proces gotowania juz sie rozpoczat;
Kazde kolejne nacisniecie przycisku [&], wydtuza czas
gotowania o 30 sekund.

NAGRZEWANIE

Wybra¢ funkcje, a nastepnie za pomoca pokretta
ustawi¢ docelowa temperature i nacisna¢ [&], aby
potwierdzi¢ i rozpocza¢ wykonywanie funkgji.

FrE- | HERE

Gdy kuchenka osiggnie docelowa temperature,
rozlegnie sie dzwiek brzeczyka, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,Dodaj potrawe”.

Uwaga: Zaleca sig, aby nie wktadac potrawy do kuchenki,
dopoki nie osiaggnie temperatury docelowe;j.

3.WLACZANIE FUNKCIJI

Po wprowadzeniu wszystkich zagdanych ustawien
nacisnac [®], aby wigczyc¢ funkcje.

Po kazdym ponownym nacisnieciu przycisku [®]

czas przyrzadzania zostanie wydtuzony o kolejne

30 sekund (w przypadku funkcji wykorzystujgcych
kuchenke mikrofalowg) lub 5 minut (bez korzystania z
kuchenki mikrofalowej).

Uwaga: Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkgcji, w
dowolnym momencie mozna nacisngc [@].

.JET START

Gdy kuchenka jest wytgczona, mozliwe jest
rozpoczecie cyklu pracy mikrofali poprzez nacisniecie
%zycisku Start. Kazde kolejne nacisniecie przycisku
spowoduje wydtuzenie czasu o dodatkowe 30
sekund. Na przyktad, mozna uruchomic¢ funkcje
kuchenki mikrofalowej trwajaca 90 sekund, naciskaja
[®] trzykrotnie, bez koniecznosci wigczania piekarnika.

.BLOKADA BEZPIECZENSTWA

Ta funkcja jest aktywowana automatycznie, aby
zapobiec przypadkowemu witagczeniu sie kuchenki.

Otworzyc¢ i zamkna¢ drzwiczki, a nastepnie nacisngc
[©], aby wiaczy¢ wybrang funkcje.
4.PAUZA

Aby zatrzymac aktywna funkcje, na przyktad w celu
wymieszania lub obrécenia potrawy na druga strone,
nalezy po prostu otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.
Aby wiaczy¢ ja ponownie, zamkna¢ drzwiczki i
nacisnac [®].

AUTOMATYCZNA PAUZA

(ZAMIESZANIE LUB OBROCENIE POTRAWY)

Wykonywanie niektérych funkcji automatycznych
zostanie wstrzymane, aby umozliwi¢ obrécenie lub
zamieszanie potrawy.

Gdy kuchenka wstrzymuje gotowanie, nalezy
otworzy¢ drzwiczki i wykona¢ czynnosci zgodnie z
komunikatem na wyswietlaczu, a nastepnie ponownie
zamkna¢ drzwiczki i nacisng¢ [®], by kontynuowac
gotowanie.
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5.KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakonczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien,
ustawi¢ nowy czas za pomocg pokretta i wcisnac [B].

.SCHLADZANIE

Po zakonczeniu wykonywania funkgcji z
wykorzystaniem goracego powietrza urzadzenie
wykonuje procedure schtadzania.

N? wyswietlaczu pojawia sie ,Cool On” (Schtadzanie
wht.):

Po wykonaniu tej procedury kuchenka automatycznie
sie wytaczy..

. KEY LOCK

Aby zablokowac klawiature, wcisng¢ i przytrzymac <9
przez co najmniej 5 sekund.

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa kuchenke mozna w kazdym
momencie wylaczy¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk [@.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia, upewnic sie, ze
urzadzenie ostygto.

Nie stosowac nigdy urzadzen czyszczacych para.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka

z mikrofibry. Jesli s silnie zabrudzone, dodac¢ kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

» Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

« Regularnie, w szczegdlnosci po wylaniu sie ptynéw,
nalezy wyja¢ talerz obrotowy oraz jego podstawke i
umy¢ dno urzadzenia, usuwajgc ewentualne resztki
potraw.

+ Wiaczy¢ funkcje ,MW Self Clean” w celu jak
najlepszego wyczyszczenia wewnetrznych
powierzchni.

« Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka
temperatura powoduje spalanie wszelkich zabrudzen.
Zaleca sie regularne korzystanie z tej funkgji.

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich gabek
lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢ powierzchnie
urzadzenia.

AKCESORIA

Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem talerza Crisp, moga
by¢ myte w zmywarkach.

Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzel Sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczeka¢, az ostygnie.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie dziata.

Odciecie zasilania.
. Urzadzenie odfaczone od
zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie
© jest prawidtowo podtgczone do sieci. Wytgczyc¢
© piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,

- czy usterka nie ustapita.

Kuchenka wydaje gtosne
- dzwieki, nawet jesli jest
- wylaczona.

Wentylator chtodzacy jest
- wigczony.

- Poczeka¢ na zakoriczenie procesu chtodzenia.

Wyswietlacz pokazuje litere
. ,F", po ktorej nastepuje liczba
- lub litera.

Btad oprogramowania.

Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
. serwisem technicznym i podac¢ numer nastepujacy
- po literze F"

Klawiatura nie dziata zgodnie
z oczekiwaniami. Wyswietlacz
. pokazuje dziwng wizualizacje.

| Witaczona blokada przyciskow

(patrz sekcja Blokada

¢ przyciskow).

A Wytacz blokade przyciskéw, postepujac zgodnie ze
wskazowkami w sekcji Blokada przyciskow.

- Piekarnik nie nagrzewa sie.

- Kiedy opcja,DEMO” jest
- wiaczona,On’, wszystkie

polecenia sg aktywne oraz

- wszystkie menu sg dostepne,
- ale piekarnik nie nagrzewa sie.

Aby wyjs¢ z trybu DEMO, wykonac ponizsza

. procedure: nacisna¢ °C/W, ©, °C/W, ©, °C/W, &
po kolei (facznie 6 nacisniec). Rozlegnie sie sygnat

- dzwigkowy oznaczajacy, ze czynnos¢ sie powiodta.
: Zegar miga w oczekiwaniu na ustawienie godziny.

W tym momencie kuchenka jest gotowa do uzycia.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu

Korzystanie z naszej strony internetowej docs.whirlpool.eu/docs

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac¢ kody z tabliczki znamionowe;j

produktu.
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Bruksanvisning

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

apparaten.

For basta kundservice, registrera din apparat pa

INFORMATION

SKANNA QR-KODEN PA DIN
APPARAT FOR ATT FA MER

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

—

. Kontrollpanel

2. Runt varmeelement
(dolt)

3. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

. Lucka

Ovre varmeelement/grill
. Ugnslampa

Roterande glasplatta

N o wu

..... D sesneenee OC/W
o = : g x5 ¢ #
SR E = (o w
Y (I) : D = ) g et G
| o | o o |
@ l_%' = ﬁ ki =l [F] F] Z
1 23 4 5 67 8 9
1. VANSTER DISPLAY 5.RATT /6" SENSE-KNAPP 7. START
Vrid pa den for att rulla For att starta funktioner och
2.PAUS funktionerna och stalla in alla _ bekrafta installningar
For att pausa tillagningen tillagningsparametrar. Tryck pa @
i for att valja, stélla in, fa dtkomst 8.TID
3.PA/AV till och bekrafta funktioner eller For att stalla tiden samt

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiv
funktion nar som helst.

4. TILLBAKA

For att ga tillbaka till féregdende
steg. En langt tryck (5 s) aktiverar/
avaktiverar knapplaset.

parametrar och for att starta
tillagningsprogrammet.
6.EFFEKT/TEMPERATUR

For att justera temperaturen,
grillnivan eller mikrovdgseffekten.

for att stdlla in och justera
tillagningstiden.

9.HOGER DISPLAY
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TILLBEHOR

Pa marknaden finns det manga olika sorters
tillbehor. Kontrollera att de ar lampliga for
mikrovagsugnar och tal ugnstemperaturer innan
du koper dem.

Dryckes- eller livsmedelsbehallare av metall far
aldrig anvdndas i mikrovagsmatlagning.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer
i kontakt med innervdggarna i ugnen.

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa sin plats kan den

roterande glasplattan anvandas for

alla tillagningsmetoder.

Den roterande glasplattan ska

alltid anvéandas som underlag till
andra behallare eller tillbehor, med undantag for den
rektangulara bakplaten.

STOD TILL DEN ROTERANDE GLASPLATTAN

Q Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.
Stall inte andra tillbehor pa stodet.

CRISPPLATTA

Bara for anvandning med den

avsedda funktionen.

Crispplattan maste alltid placeras
S i mitten av glastallriken eller

gallret (eller bada i "Dubbel Crisp-

funktioner) och kan forvarmas nar
den ar tom, med hjalp av en specialfunktion endast
for detta andamal. Lagg maten direkt i crisppannan.

Sakerstall alltid att den roterande glasplattan kan
rora sig fritt innan ugnen satts igang. Se till att
aldrig ta ut eller satta in glasplattan samtidigt med
tillbehor.

Tillbehor kan bli varma vid mikrovagsfunktion.
Vi rekommenderar att anvidnda grytlappar for att
hantera tillbehoren i slutet av programmet.

HANDTAG FOR CRISPPLATTAN

Anvands for att ta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

GALLER

Med ugnsgallret kan du kan

placera maten narmare grillen, for

perfekt bryning av ratten och for
\'J optimal varmluftscirkulation.

Det ska anvandas som underldagg
for crispplattan i vissa "Crisp Fry"-
funktioner och for att placera den andra crispplattan i
"Dubbel Crisp"-funktioner.
Placera gallret pa den roterande glasplattan och se till
att det inte kommer i kontakt med andra ytor.

REKTANGULAR BAKPLAT

Anvand endast bakplaten med
funktioner som tillater tillagning
med varmluft. Den far aldrig
anvandas i kombination med
mikrovagor.
Satt in plattan horisontellt, [at den vila pa gallret i
ugnsutrymmet.

<

Observera: Du behdver inte ta bort den roterande glasplattan
och dess stdd nar du anvander den rektanguldra bakplaten.

Antalet och typ av tillbehdr kan variera beroende pa modellen du képt.
Andra tillbehor som inte medfdljer kan kdpas separat. Vand dig till var kundservice.
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FUNKTIONER

6"’ 6" SENSE-FUNKTIONER

sense

Med 6th Sense-funktionerna ar det bara att valja

typ och vikt eller mangd av matvaror for att uppna
perfekt resultat. Ugnen berdknar automatiskt de
optimala instadllningarna och kan andra dem medan
tillagningen pdagar. Folj anvisningarna i lamplig
tillagningstabell for att anvanda funktionen pa basta satt.
ys |6'" SENSE UPPVARMNING

For att varma fardiglagad mat som antingen
ar fryst eller har rumstemperatur. Ugnen beraknar
automatiskt de installningar som kravs for att uppna
basta mojliga resultat pa kortast mdjliga tid. Lagg
r’r?latefn pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik
eller fat.

KATEGORI MAT VIKT
1 Portioner pa tallrik 250-800g
2% Fryst lasagne 400 g-1 kg
3* Frysta matportioner 250-8009
4 MJOLK/VATTEN 100-500¢
Soppa 200-800¢g

<= |6™ SENSE CRISP

~=1For att snabbt varma upp och tillaga frysta

livsmedel sa att de far en gyllenbrun och knaprig yta.

Anvand denna funktion endast med den medféljande

érispplattan. Vand maten nar ugnen uppmanar dig till
et.

KATEGORI MAT VIKT
1 Kycklingbitar 400g-1,2 kg
2% Hamburgare 100-5009
3* Kycklingnuggets 100-500¢
4* Pizza 350-6009
5% Panerade fiskpinnar 100-5009g

Nodvandiga tilloehor: Crispplatta, handtag for crispplatta.
[ %3 |6™ SENSE CRISP FRY

=74/

=—"IDenna unika och hidlsosamma funktion ger dig
bade kvaliteten hos crispfunktionen och férdelarna
med varmluftscirkulation. Resultatet blir goda

och krispiga matratter som inte kraver lika mycket
olja som ndr du steker maten som vanligt. Ibland
behdvs ingen olja alls. Du kan steka en mangd olika
forinstallda matratter, farska som frysta.

KATEGORI MAT VIKT
1% Pommes frites 100-5009
2% Fish and Chips 100-500¢g
Panerad kycklingfilé 100-500¢
4 Paprikastrips 100-500¢g
5% Friterad fisk 100-500¢

Nodvandiga tillbehor: Crispplatta, galler, handtag for

crispplatta.

[~]6" SENSE DUBBEL CRISP
== IDenna unika funktion gor det majligt att
anvanda tva crispplattor samtidigt for att fordubbla
mangden mat som ska tillagas eller laga en komplett
maltid med en enda tillagning. Vikterna i tabellen

avser en enda crispplatta.

PIZZA DUBBEL
Den valbara vikten avser en pizza: bada pizzorna ska
ha samma vikt.

PAJ DUBBEL

Pajerna kan ha olika fyllning, men ska ha liknande
vikt. De vikter som anges i tabellen nedan kan inte
vdljas och ar den ungefarliga vikt som varje paj maste ha.

KORVAR OCH POMMES FRITES

Stick korvarna med en gaffel sa att de inte spricker
och lagg dem pa den 6vre crispplattan och frysta
pommes frites pa den undre crispplattan. De vikter
som anges i tabellen nedan kan inte valjas och ar den
ungefarliga vikt som varje ratt maste ha.

FISKFILE OCH GRONSAKSGRATANG

Skar gronsaker, krydda med olja och kryddor

efter eget tycke och smak och lagg pa den dvre
crispplattan. Lagg fisken pa den undre crispplattan.
De vikter som anges i tabellen nedan kan inte valjas
och ar den ungefarliga vikt som varje ratt maste ha.

AUBERGINE OCH PAPRIKA

Skar gronsakerna i bitar och krydda med olja och
kryddor efter eget tycke och smak. Lagg auberginerna
pa den ovre crispplattan och paprikorna pa den undre
crispplattan. De vikter som anges i tabellen nedan
kan inte valjas och ar den ungefarliga vikt som varje
ratt maste ha.

KATEGORI MAT VIKT
1% PIZZA DUBBEL 350-600g
2 PAJ DUBBEL 700-900¢g
3 Korv och fryst pommes frites 500-600g
4 géCKDFI\‘II—SEAESCgRATANG °00-6004
5 Aubergine och paprika 500-600g

Nodvandiga tilloehor: Tva crispplattor, galler, handtag for
crispplatta.

MW SJALVRENGORING

Effekten av dngan som slapps ut under detta
specialrengoringsprogram tillater enkel borttagning
av smuts och matrester. Hall en kopp kranvatten i en
mikrovagssaker behallare och aktivera funktionen.

.
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— |MIKROVAGSUGN

—Fdr att snabbt laga och varma mat eller dryck.
Anvand mikrovagsfunktionen enfast nar det finns mat
eller dryck i den for att bevara produktens korrekta
funktion.

EFFEKT(W) REKOMMENDERAS FOR

Snabb uppvarmning av drycker eller andra livsmedel med

200 hog vattenhalt.

750 Koka gronsaker.

650 Tillagning av k&tt och fisk.

Tillagning av kottiga saser eller sdser som innehdller ost eller

*For tjocka brodskivor ska den tomma mikrovagsugnen
forvérmas med hog grill i 3 minuter.

Rekommenderade tillbehor: Galler

%3 ]VARMLUFT + MIKRO

=2 IF6r att laga ugnsratter pa kort tid. Vi

rekommenderar att du anvander korgen fér optimera
luftcirkulationen.

o TIDSLANGD
MAT EFFEKT (W) TEMP. (°C) (MIN)
Stekar 350 170 35-40
Kottpaj 160 180 25-35

>00 agg. Slutberedning av kottpajer eller ugnsbakad pasta. Nodvandiga tillbehor: Galler
350 Langsam, varsam tillagning. Perfekt for att smalta smor eller = GBILL + MIKRO . . . .
choklad. = 1F6r snabb matlagning och gratinering av ratter
- 4 4 — dar man kombinerar mikrovags- och grillfunktionen.
160 Upptining av djupfrysta livsmedel eller uppmjukning av
smor och ost. A
P TIDSLANGD
90 Miukgora glass. MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA (MIN.)
Potatisgratang 650 Medel 20-22
ATGARD MAT EFFEKT (W) TID(i/II.I?\II\l)GD Bakad potatis 650 Hog 10-12
Unovarmni i 900 1 2' Rekommenderade tilloehor: Galler
ppvarmning oppar -
e _ % TURBOGRILL
Uppvarmning | Potatismos 1 kg 900 10-12 <t |For perfekt resultat genom kombinering av grill-
Upptining Kottfars 500 g 160 15-16 och varmluftsfunktionerna. Vi rekommenderar att du
Tillagning Sockerkaka 250 7.8 vander maten under tillagningen.
Tillagning Aggryta 500 13-16 MAT GRILLNIVA TID(?Vll-II;\\II\l)GD
Tillagning Kottfarslimpa 750 17-20 - :
Kycklingspett Hog 25-35

% |VARMLUFT

a

*8 IFsr tillagning av matritter pa ett sitt som

nar liknande resultat som anvandning av en 6ver/
undervarmesugn. Bakplaten eller annat karl som
l[ampar sig for ugnsbruk kan anvandas for att laga
vissa livsmedel. For att uppna basta resultat forutser
denna funktion en férvarmningsfas: vanta med att
lagga in maten tills forvarmningen ar klar.

MAT TEMP. (°C) TIDSLANGD (MIN.)
Cupcake / Smékakor 160 20-30
Kakor 160-170 20-30

Rekommenderade tilloehor: Galler

7| TURBOGRILL + MIKRO

=< _IF5r snabb tillagning och bryning av din mat
genom kombinering av mikrovags-, grillnings och
varmluftsfunktionerna.

MAT EFFEKT (W) GRILLNIVA TIDSLANGD
(MIN.)
Fryst Cannelloni 650 Hog 25-35
Flaskkotletter 350 Hog 30-40

Rekommenderade tillbehor: Galler

Rekommenderade tilloehor: Rektanguldr bakplat/galler
@ MANUELL FUNKTION

2/ SNABB FORVARMN.

For att snabbt varma upp ugnen fore tillagning.
Vanta tills uppvarmningen ar fardig innan du lagger
in maten i ugnen. Nar forvarmningen ar klar valjer
ugnen automatiskt funktionen "Varmluft”.

<~ | GRILL

For att bryna, grilla och gratinera. Vi
rekommenderar att du vander maten under
tillagningen.

. TIDSLANGD
MAT GRILLNIVA (MIN.)
Rostat brod Hog 5-6*
Rakor Medel 18-22

[~~|DUBBEL CRISP

=JIDenna exklusiva Whirlpool-funktion gor att du
kan anvanda tva crispplattor samtidigt och darmed
fordubbla mangden mat som kan tillagas. Den kan
anvandas for att tillaga samma mat eller tva olika
matratter. Placera den forsta crispplattan direkt pa
glastallriken och placera sedan den andra pa gallret.
Experimentera garna med olika kombinationer av
mat. Lagg mat som kraver kraftigare tillagning eller
som behover bli krispigare pa den 6vre crispplattan.
Lagg mer dmtdlig mat pa den undre crispplattan.

Nodvandiga tillbehor: Tva crispplattor, galler, handtag for
crispplatta.
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|_¥_| UPPTINING

0™ Fér snabb upptining av olika slags mat genom
att helt enkelt ange dess vikt. For basta resultat 1agg
alltid maten direkt pa glasplattan.

UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR

Med den har unika Whirlpool-funktionen tinar du
snabbt upp fryst brod. Kombinationen av upptinings-
och crisptekniken gor att brodet smakar som nybakat.
Anvand funktionen for att snabbt tina upp och varma
frysta smafranska, pain riche och gifflar. Crisppannan
maste anvandas med den har funktionen.

KATEGORI MAT VIKT
» TIDSINSTALLD
UPPTINING
2% Kott 100g-2kg
3* Fagel 100g-3kg
4% Fisk 100g-2kg
UPPTINING AV BROD
* —
> OCH SKORPOR >09-8009
<~ |CRISP

~=IFor perfekt griljering och bryning, bade pa
matens ovan- och undersida. Denna funktion far
endast anvandas med den speciella crispplattan.

TIDSLANGD
MAT (MIN.)
Bakverk med jasmedel 7-8
Hamburgare 8-10*

*Vand maten efter halva tiden.
Nodvandiga tillbehor: Crispplatta, handtag for crispplattan
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IBRUKTAGNING

1.STALLA KLOCKAN

Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar pa
ugnen for forsta gangen.

De tva siffrorna for timmen borjar blinka: Vrid ratten
for att stélla in tiden och tryck sedan pa @) for att
bekrafta.

De tva siffrorna for minuterna bdorjar blinka. Vrid
ratten for att stélla in minuterna och tryck pa @for att
bekrafta.

Observera: For att dndra tiden vid ett senare tillfélle, tryck

pa © och hall den intryckt i minst en sekund nar ugnen ar
avstangd och upprepa stegen ovan. Du kan behdva stalla in
klockan igen efter ldnga stromavbrott.

DAGLIG ANVANDNING

2.VARMA UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du
borjar laga mat rekommenderar vi darfor att varma
ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella lukter.
Ta bort eventuell skyddskartong eller transparent film
fran ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den.
Varm ugnen till 200 °Ci cirka en timme, helst med hjalp
av en funktion med luftcirkulation (t.ex. “Varmluft").
Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att vddra rummet efter att ha
anvant apparaten den forsta gangen.

1.VALJ ONSKAD FUNKTION

Nar ugnen ar avstangd visas bara tiden pa
displayen. Tryck pa [@ och hall den intryckt for att
sld pa ugnen. Vrid ratten for att visa de tillgangliga
huvudfunktionerna pa vanster display. Valj en och
tryck pa @. Den for tillfallet valda funktionen blinkar
och kommer att sluta blinka nar du trycker pa ratten
(dvs. nar funktionen bekraftas).

z
—

=
=

2 o = -. I- l-l w

For att valja en underfunktion (om tillganglig), valj en
huvudfunktion och tryck sedan pa (@) for att bekrafta
och ga till funktionsmenyn.

/
A\

N ¥
Vs

fth
sense

Vrid ratten for att valja bland tillgangliga

underfunktioner pa displayen till hdger och
tryck sedan pa @ for att bekrafta. Den valda
underfunktionen blinkar tills den bekraftas.

2.STALLA IN EN FUNKTION

.AUTOMATISKA FUNKTIONER / JET DEFROST

MATKLASS
N&r du valt en av de automatiska funktionerna behover
du vélja en kategori for den mat du ska tillaga.

——
N _ 7
=

Y

Nar 1l ikonen blinkar, vrid p4 ratten fér att vilja
onskad kategori och tryck sen pa @ for att bekrafta.
Kategorierna visas pa de dekaler som sitter pa luckans
inre karm.

VIKT

For att uppna basta resultat kraver de automatiska
funktionerna (och Jet Defrost) att du anger matens
vikt genom att valja bland standardinstallningarna:
ugnen raknar da ut den idealiska tiden for tillagning
av varje matkategori.

= N

- I

U

Nar standardinstallningarna visas pa displayen och
g ikonen blinkar, vrid pa ratten for att stalla in vikten
och tryck sen pa @) for att bekrafta.

. MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt onskad funktion kan du dndra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.
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MIKROVAGSEFFEKT / TEMPERATUR

Nar ikonen W blinkar pa displayen, vrid ratten for att
justera installd effekt och tryck sedan pa @ for att
bekrafta och dndra nasta installning (om majligt).

Observera: Nér val funktionen aktiverats kan effekten
andras genom att trycka pa *«c/w for att fa tillgang till
installningsmenyn och sen trycka pa ratten for att andra
instaliningen.

GRILLEFFEKT

Det finns tre definierade effektnivaer for grill: 1 (lag),
2 (mellan), 3 (h6g). Standardvardet visas mellan tva
blinkande symboler “- -”.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Vrid ratten for att stdlla in 6nskad grillniva och tryck
sedan pa @ for att bekréafta.

TIDSLANGD
L 2L

Nar ikonen ¢ blinkar pa displayen, anvand ratten for
att stalla in onskad tillagningstid och tryck sedan pa @
for att bekrafta.

Du behodver inte stalla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt: Tryck pa [ for att
bekrafta och starta funktionen.

Observera: Under tillagning kan du justera tillagningstiden
genom att vrida pa ratten; varje gdng du trycker pa [], kar
tillagningstiden med 30 sekunder.

FORVARMNING

Valj funktionen, vrid sedan ratten for att stalla in
onskad maltemperatur och tryck pa [&] for att bekrafta
och starta funktionen.

Nar ugnen har uppnatt 6nskad temperatur hors en
ljudsignal och displayen visar "Tillsatt maten".
Observera: Det rekommenderas att inte sdtta in maten i
ugnen forrdn den har natt maltemperaturen.

3.AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar du behover, tryck
pa [Cifor att aktivera funktionen.

Varje gang du trycker pa knappen [l igen forlangs
tillagningstiden med ytterligare 30 sekunder (fér
funktioner som anvander mikrovagor) eller 5 minuter
(for funktioner som inte anvander mikrovagor).

Observera: Du kan trycka pa [Ql nar som helst for att stoppa
funktionen som &r aktiv for tillfallet.

.JET START

Nar ugnen ar avstangd kan du starta en
mikrovagscykel genom att trycka pa Start-knappen.
Varje ytterligare tryck pa knappen [ 6kar tiden med
ytterligare 30 sekunder. Det ar t.ex. mojligt att kora
en mikrovagsfunktion i 90 sekunder genom att trycka
tre ganger pa knappen [}, utan att ens behova sla pa
ugnen.

.KNAPPLAS

Den har funktionen aktiveras automatiskt for att
forhindra att ugnen slas pa av misstag.

Oppna och stiang luckan och tryck sedan pa [&] for att
starta funktionen.

4.PAUS

Om du vill pausa en aktiv funktion, t.ex. for att rora
om eller vanda maten, behdver du bara 6ppna luckan.
For att starta den igen, stang luckan och tryck pa .[>]
AUTOMATISK PAUS

(ROR OM ELLER VAND MATEN)

Vissa funktioner kommer att pausa for att tillata att du
vander eller ror om i maten.

~urn | Food

Oppna luckan nar ugnen har pausat tillagningen.
Utfor atgarden som ugnen uppmanar dig att&éra
innan du stanger luckan igen och trycker pa [©] for att
fortsatta tillagningen.

\thﬁbd



5.TILLAGNINGSTIDENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

For att forlanga tillagningstiden utan att andra
installningarna, vrid ratten for att stalla in en ny
tillagningstid och tryck pa .

.NEDKYLNING

Nar en funktion med varmluft har avslutats kan det
handa att apparaten kor en nedkylningsprocedur.
Pa displayen visas “Cool On”.

Nar det ar fardigt stangs ugnen av automatiskt.

.TANGENTLAS

For att Idsa knappsatsen, tryck pa <9 och hall den
intryckt i minst 5 sekunder.

Gor det igen for att [dsa upp knappsatsen.

Observera: Tangentldset kan dven aktiveras medan
tillagningen pagar.

Av sdkerhetsskal kan ugnen stdngas av nar som helst genom
att hdlla knappen @intryckt.

Whjr/lﬁool



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller reng6ring.

Anvand inte angtvatt.

INRE OCH YTTRE YTOR

«Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de dr mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-
neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk.
«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

+ Med jamna mellanrum, eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och sitt stod for att rengora
ugnens botten for att ta bort alla matrester.

« Aktivera "MW Self Clean"-funktionen for optimal
rengoring av de inre ytorna.

« Grillen behover inte rengdras eftersom den intensiva
hettan branner bort all smuts. Anvand denna funktion

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan
skada apparatens ytor.

TILLBEHOR

Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av

crispplattan.

Crispplattan skall rengdras med vatten och ett milt

diskmedel. For envist smuts, gnugga forsiktigt med

gn trasa. Lat alltid crispplattan svalna innan du rengor
en.

med jamna mellanrum.

FELSOKNING

Problem

A Ugnen fungerar inte.

Mojlig orsak
Stromavbrott.
Inte ansluten till elnatet.

Kylflakten dr pa.

Ugnen avger ljud, dven ndr den
ar avstangd.
Displayen visar bokstaven "F" Programvarufel.

foljd av en bokstav eller ett
- nummer.

Knappsatsen fungerar inte som

forvantat. Displayen visar en
- marklig bild.

- Ugnen varms inte upp.

Knappldset har aktiverats (se
avsnittet Knapplas).

© Nar DEMO-laget ar aktiverat
. ar alla kommandon aktiva

och samtliga menyer

- tillgdngliga, men ugnen
£ varms inte upp.

Losning

Kontrollera att spanningen kommer fram till

eluttaget da ugnen &r ansluten till elndtet. Sténg

. avugnen och sla pad denigen for att se om felet

kvarstar.

Vanta tills kylningsprocessen har avslutats.

Kontakta narmaste kundservice och ange

bokstaven eller numret som foljer bokstaven "F".

Avaktivera knappldset genom att folja

anvisningarna i avsnittet Knapplas.

Folj denna procedur for att avsluta DEMO-laget:

Tryck pa °C/W, ©, °C/W, O, °C/W, O i sekvens

(totalt 6 tryck). En ljudsignal avges for att bekréfta

- att atgarden har lyckats. Klockan blinkar i vantan pa
- installining av timmen. :
Nu dr ugnen klar att anvandas.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

Anvanda QR-koden pa din apparat

Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu/docs

Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna som

star pa produktens typskylt.
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