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Safety Instructions

Important to be read and observed

Download the complete instruction manual
http://docskitchenaid.eu or call the phone
number shown on the warranty booklet.

MNTrese instructions are valid if the country
symbol appears on the appliance. If the symbol
doesn't appear on the appliance, it is necessary to
referto the technicalinstructions which will provide
thenecessaryinstructionsconcerningmodification
of the appliance to the conditions of use of the
country.

ANCAUTION: Use of the gas cooking appliance
results in the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well ventilated,
especially when the appliance is in use: keep
natural ventilation holes open or install a
mechanical  ventilation device (mechanical
extractor hood). Prolonged intensive use of the
appliance may call for additional ventilation, such
asopening awindow, or more effective ventilation,
for example increasing the level of mechanical
ventilation (if possible).

Failure to follow the information in this manual
exactly may cause a fire or explosion, resulting in
property damage or personal injury.

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety wamings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

ANWARNING: If the hob surface is cracked, don't
use the appliance - risk of electrical shock.
ANWARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

ANCAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.

AN WARNING: Unattended cooking on ahob with
fat or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame eg. with alid or a
fire blanket.

MNDo ot use the hob as a work surface or
support. Keep clothes orotherflammable materials
away from the appliance, until all the components
have cooled down completely —risk of fire.
&Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8
years) should be kept away from the appliance
unless continuously supervised. Children from 8
years old and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge can use this appliance
only if they are supervised or have been given
instructions on safe use and understand the
hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must
not be carried out by children without supervision.
ANCAUTION: In case of hotplate glass breakage:
shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from
the power supply; do not touch the appliance
surface; do not use the appliance.

The glass lid can break in if it is heated up. Turn off
allthe burmers and the electric plates before closing
the lid. Do not shout down lid when burner alight.
D WARNNG: The appliance and its accessible
parts become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age must be kept
away unless continuously supervised.
PERMITTED USE

AN CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching
device, such as a timer, or separate remote
controlled system.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.

MNoother use's permitted (e.g. heating rooms).
M This appliance is not for professional use. Do
not use the appliance outdoors.

Use pots and pans with bottoms the same
width as that of the burners or slightly larger (see



specific table). Make sure pots on the grates do not
protrude beyond the edge of the hob.

Improper use of the grids can result in damage
to the hob: do not position the grids upside down

or slide them across the hob.

Do not let the burner flame extend beyond the edge of the pan.

If the hob surface is in glass material, do not use the cast iron griddles,
ollar stones, terracotta pots and pans.

Do not use: heat diffusers such as metal mesh, or any other types; two
burners simultaneously for one receptacle (e g. Fish kettle).

Should particular local conditions of the delivered gas make the
ignition of bumer difficult, it is advisable to repeat the operation with
the knob turned to small flame setting.

In case of installation of a hood above the cooktop, please refer to the
hood instructions for the correct distance.

The protective rubber feet on the grids represent a choking hazard
foryoung children. After removing the grids, please ensure that all the
feet are correctly fitted.

INSTALLATION
MNThe appliance must be handled and installed
by two or more persons - risk of injury. Use
protective gloves to unpack and install - risk of cuts.

The electrical and gas connections must
comply with local regulation.
VAN Installation, including water supply (if any) and
electrical connections, and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or
replace any part of the appliance unless specifically
stated in the user manual. Keep children away
from the installation site. After unpacking the
appliance, make sure thatit has not been damaged
during transport. In the event of problems, contact
the dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation - risk of electrical shock During
installation, make sure the appliance does not
damage the power cable - risk of fire or electrical
shock Only activate the appliance when the
installation has been completed.
AN WARNING: Modification of the appliance and
its method of installation are essential in order to
use the appliance safely and correctly in all the
additional countries.

Use pressure regulators suitable for the gas
pressure indicated in the instruction.

The room must be equipped with an air
extraction system that expels any combustion
fumes.

N\ The room mustalsoallow proper air circulation,
as air is needed for combustion to occur normally.
The flow of air must not be less than 2 m*h per kw
of installed power.

MNTre air circulation system may take air directly
from the outside by means of a pipe with an inner
cross section of at least 100 cm? the opening must
not be vulnerable to any type of blockages.
MNThe system can also provide the air needed for
combustion indirectly, ie. from adjacent rooms
fitted with air circulation tubes as described above.
However, these rooms must not be communal
rooms, bedrooms or rooms that may present a fire
hazard.

AN Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is
heavier than air. Therefore, rooms containing LPG
aylinders must also be equipped with vents to
allow gastoescapeintheeventofa leak Asaresult
LPG cylinders, whether partially or completely full,
must not be installed or stored in rooms or storage
areas that are below ground level (cellars, etc). It is
advisable to keep only the cylinder being used in
the room, positioned sothat itis not subject to heat
produced by external sources (ovens, fireplaces,
stoves, etc. ) which could raise the temperature of
the cylinder above 50°C.

Should you experience difficulty in turning the burners knobs, please
contact After Sales Service for replacement of the burner tap if found
to be faulty.

The openings used for the ventilation and dispersion of heat must
never be covered.

N Carry outall cabinet cutting works before fitting
the appliance in the furniture and remove allwood
chips and sawdust.

If the appliance is Not installed above an oven,
a separator panel (not included) must be installed
in the compartment under the appliance.
GAS CONNECTION
ONWARNING: Prior to installation, ensure that the
local distribution conditions (nature of gas and gas
pressure) and the adjustment of the appliance are
compatible.
M\ Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in “Burner and
nozzle specifications” table.
ANWARNING: The configuration conditions of this
appliance are stated on the label (or data plate).



AN WARNING This applianceisnot connected toa
combustion products evacuation device. It must
be installed and connected in accordance with
current installation regulations. Particular attention
must be paid to the relevant requirements
regarding ventilation.

If the appliances is connected to liquid gas, the
regulation screw must be fasted as tightly as
possible.

ANIMPORTANT: When the gas cylinder or gas
container is installed, it must be properly settled
(vertical orientation).

AN WARNING: This operation must be performed
by a qualified technician.

Use only flexible or rigid metal hose for gas
connection.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)
Connection to the gas system must be carried out
in such a way as not to place any strain of any kind
on the appliance. There is an adjustable L-shaped
pipe fitting on the appliance supply ramp and this
is fitted with a seal in order to prevent leaks. The
seal must always be replaced after rotating the
pipefitting (the seal is provided with the appliance).
The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas

lindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel

pipe to a threaded attachment. The gas supply
pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment. These pipes must be installed so that
they are never longer than 2000 mm when fully
extended. Once connection has been carried out,
make sure that the flexible metal pipe does not
touch any moving parts and is not compressed.
Only use pipes and seals that comply with current
National regulations.
AN IMPORTANT: f a stainless steel hose is used, it
must be installed so as not touch any mobile part
of the fumiture (e.g. drawer). It must pass through
anareawhere there are no obstructionsand where
itis possible to inspect it on all its length.

The appliance should be connected to the
main gas supply or to gas cylinder in compliance
with the current National regulations. Before carry
out the connection, make sure that the appliance
is compatible with the gas supply you wish to use.

If this is not the case, follow the instructions
indicated in the paragraph “Adapting to different
typesof gas”.

After connection to the gas supply, check for
leaks with soapy water. Light up the burners and
tun the knobs from maximum position 1% to
minimum position 2* to check flame stability.
ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS
(This operation needs to be carried out by a

ualified technician).

In order to adapt the appliance to a type of gas

other than the type for which it was manufactured
(indicated on the rating label), follow the dedicated
steps provided after installation drawings.
ELECTRICAL WARNINGS
N IMPORTANT: Information about current and
voltage consumption is provided on the rating
plate.
N itmustbe possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.
MNThe power cable must be long enough to
connect the appliance, oncefitted initshousing, to
the main power supply. Do not pull the power
supply cable.

Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do
not operate this appliance if it has a damaged
power cable or plug, if it is not working properly, or
if it has been damaged or dropped.

ANIf the supply cord is damaged, it must be
replacedwithanidentical one by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard - risk of electrical shock.
CLEANING AND MAINTENANCE

ANWARNING: Ensure that the appliance s
switched off and disconnected from the power
supply before performing any maintenance
operation; never use steam cleaning equipment -
risk of electric shock.



MNDo not use abrasive or cormosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

MNToavoid damaging the electric ignition device,
do not use it when the burners are not in their
housing.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS
The packaging material is 100% recyclable and is marked with the

recycle symbol g‘.p

The various parts of the packaging must therefore be disposed of
responsibly and in full compliance with local authority regulations
governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.
For further information on the treatment, recovery and recycling
of household electrical appliances, contact your local authority,
the collection service for household waste or the store where you
purchased the appliance. This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol E on the product or on the accompanying
documentation indicates that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate collection center for the
recycling of electrical and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking
zone.

Only use flat-bottomed pots and pans.

When possible, keep pot lids on during cooking.

Use a pressure cooker to save even more energy and time.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European
Regulation 66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products
and Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in
compliance with the European standard EN 30-2-1.



BURNERAND NOZZLE SPECIFICATIONS

CATEGORY II12H3+

Type of gas Type of burner Injector Rated Rated Reduced Gas pressure
used marking thermal flow | consumption heat mbar
rate capacity
kw kw min. | rat. | max.
i-rapid (SR 7 T2A 1.7 167 I/h 4
NATURAL GAS Senjl_ rapid (SR) 9 75 671/ 040
(Methane) G20 Auxiliary (AUX) 78 T2A 1,00 951/h 040 17 20 25
DCC 140 H1 3,50 3331/h 2,20
LIQUEFIED Semi-rapid (SR) 66 T4A 175 127 g/h 0,40
PETROLEUM GAS | Auxiliary (AUX) 50T4 1,00 73g/h 0,40 20 | 28-30| 35
(Butane)  G30 | DCC 91 330 240 g/h 2,20
LIQUEFIED Semi-rapid (SR) 66 T4A 1,75 125g/h 0,40
PETROLEUM GAS | Auxiliary (AUX) 50T4 1,00 71g/h 0,40 25 37 45
(Propane)  G31 | DCC 91 3,30 236g/h 2,20
Type of gas used Model configuration Rated thermal Total rated Air required (m?) for
4 BURNERS flowrate (kW) consumption burning 1m? of gas
G20 20 mbar 2SR - TAUX - 1DCC 8,00 762 1/h 9,52
G30 28-30 mbar 2SR - 1AUX - 1DCC 7,80 567 g/h 3094
G31 37 mbar 2SR - TAUX - 1DCC 7,80 557.g/h 23,80

ELECTRIC SUPPLY: 220-240V ~ 50-60 Hz- 1,1 W

I




Installation (Class 3)

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

Use protective gloves for handling, preparing and installing the product.

+ This product can be embedded in a worktop 20 + 60 mm thick with standard installation. For flush installation 30 + 68 mm.
If there is no oven beneath the hob, insert a separator panel that has a surface at least equal to the opening in the work
surface. This panel must be positioned at a maximum distance of 150 mm below the upper surface of the work surface
but, in no case less than 20 mm from the bottom of the hob. In the case that you intend to install an oven beneath the
hob, make sure that it is equipped with a cooling system.

DIMENSIONS AND DISTANCES TO BE MAINTAINED

R=65mm

Before applying silicon, the cooktop should by din th

NOTE: if distance “A” between the kitchen cabinets is between 600 mm and 730 mm, height “B” must be atleast 530 mm.
If distance “A” between the kitchen cabinets is greater than the width of the hob, height “B” must be at least 400 mm.
If ahood is installed above the hob, refer to the assembly instructions for the hood to see the necessary distance.

ASSEMBLY
After having cleaned the perimeter surface, apply the supplied gasket to the hob as

shown in the figure. =
Position the hob in the worktop opening made respecting the dimensions indicated in the @
Instruction.

NOTE: the power supply cable must be long enough to permit its upward extraction.

To secure the hob, use the brackets (A) provided with it. Fit the brackets into the relevant bores shown by the arrow and
fasten them by means of their screws in accordance with the thickness of the worktop (see the following figures).

Standard Installation

60 mm

GAS CONNECTION
Connect elbow (A)* or (B)* supplied with to the hob inlet main pipe and interpose the washer (C)
supplied, in compliance with EN 549,
* Use elbow (A) for France and elbow (B) for all other destinations.
After connection to the gas supply, check for leaks with soapy water. Light up the burners and turn

the knobs from maximum position @ to minimum position ® to check flame stability.

ELECTRICAL CONNECTION
L

Ground cable
(yellow / green) @
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HOW TO USE THEHOB

& Do not let the burner flame extend beyond the edge of
the pan.

IMPORTANT: when the hob is in use, the entire hob area

may become hot.

- To ignite one of the burners, turn the relative knob anti-
clockwise to the maximum flame setting.
Press the knob against the control panel to ignite the burner.
After the burner has ignited, keep the knob pressed for
about 5-10 seconds to allow proper device operation.

- This burner safety device shuts off the gas supply to the burner -
if the flame goes out accidentally (because of sudden draught, -

an interruption in the gas delivery, boiling over of liquids, etc).
« The knob must not be pressed for more than 15 sec. If,

after that time has elapsed, the burner does not remain

lit, wait at least one minute before trying to lightitagain.

NOTE: should particular local conditions of the delivered gas
make the ignition of burner difficult, it is advisable to repeat
the operation with the knob turned to small flame setting.

The burner might go out when the knob is released. This
means that the safety device has not warmed up enough. In
this case, repeat the operations described above.

If a flame is accidentally extinguished, turn off the control knob
and wait for at least 1 minute before trying to relight it.

PRACTICAL ADVICE FOR USING THE BURNERS

This hob has burners of different diameters. For better burner
performance, please stick to the following rules:
- use pots and pans with bottoms the same width as that of
the burners or slightly larger (see table);
only use flat-bottomed pots and pans;
use the correctamount of water for cooking foods and keep
the pot covered;
make sure pots on the grates do not protrude beyond the
edge of the hob;
in the case of pans with convex bottoms (WOK), use the
support grille (not provided), which should be positioned
only on the multi-ring burner;
avoid accidentally knocking the hob with pans,racks or
other kitchen utensil;
do not leave empty steak grills over the lit burner for longer
than 5 minutes.

. Removable panstand grids

. DCC burner control knob
. Semi-rapid burner control knob
. Semi-rapid burner control knob

. Auxiliary burner control knob

Symbols

Shaded circle @

Smallflame  ®

Tap closed

Maximum opening/delivery

Large flame L
9 and electric ignition

Minimum opening
or reduced delivery

0000 O® @0
0O O® OO0 00

IMPORTANT: improper use of the grids can result in
damage to the hob: do not position the grids upside
down or slide them across the hob.

BURNER POT Q@
DCC From 24 to 26 cm
Semi-rapid From 16 to 22 cm
Auxiliary From 81to 14 cm
Do not use:

castiron griddles, collar stones, terracotta pots and pans;
heat diffusers such as metal mesh, or any other types;
two burners simultaneously for one receptacle (e.g. fish kettle).

Liquids spilled on hot hob area can cause glass damage.
ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS

&This operation must be performed by a qualified technician.

Ifthe appliance is intended to operate with a different gas from
the gas type stated on the rating plate and information label
on the top of the hob, change the injectors.

Remove the information label and keep it with the instructions
booklet.

Use pressure regulators suitable for the gas pressure
indicated in the Instruction:
the gas injector must be changed by After Sales Service or
a qualified technician;
injector not supplied with the appliance must be ordered
from After Sales Service;
adjust the minimum setting of the taps.

NOTE: when liquid petroleum gas is used (G30/G31), the
minimum gas setting screw must be tightened as far asit will go.

IMPORTANT: should you experience difficulty in turning
the burners knobs, please contact the After Sales Service
for the replacement of the burner tap if found to be faulty.

IMPORTANT:when gas cylinderis adopted, the gas cylinderor
gas container must be properly settled (vertical orientation).



REPLACING THE INJECTORS (SEE THE INJECTOR The primary air of the burners does not need to be adjusted.
TABLE IN THE SAFETY INSTRUCTIONS) To ensure that the minimum setting is correctly adjusted,
& ) . ) . remove the knob (F) and proceed as follows:
Th i lifi h .
is operation must be performed by a qualified technician . tighten screw to reduce the flame height ()

+ Remove grids (A). ; -
Extract burners (B). loosen screw to increase the flame height (+).

Using a socket spanner of the appropriate size unscrew the At this stage, light up the burners and turn the knobs from
injector (C) to be replaced. é

Replace it with the injector suitable for the new type of gas.
Re-assemble the injector in (D).

If you have a multiple crown burner, use a side spanner
to replace the injector (E) and a socket spanner to replace
the injector (F).

maximum position \& to minimum position ®to check flame

stability.

Upon completion of adjustment, reseal using sealing wax or
an equivalent material.

POSITIONING THE PAN SUPPORTS AND WOK SUPPORT

Use the WOK adapter (included) only on the DCC burner.
WOK PAN is not included.

Beforeinstalling the hob, rememberto affix the gas calibration
plate supplied with the injectors in such a way that it covers
the existing information relating to gas calibration.

ADJUSTING MINIMUM GAS SETTING OF TAPS

&This operation must be performed by a qualified
technician.

The adjustment must be performed with the tap in minimum
gas setting position ) (small flame).

MultiLevel Flame

COOKING METHOD/TYPE
LEVEL (SUGGESTED FOR) COOKING TIPS
12 KEEPWARM Ideal for softening butter, gently melting chocolate in bagnemarie, thawing small
GENTILE COOK portions, creaming risotto.
34 SIMMERING Ideal for slow-cook recipes (rice,sauces,roast,fish) using liquids (water, wine, broth),
STEWING and for creaming pasta, maintaining a gentle boiling.
5.6 ROASTING Ideal for sauteing, stewing vegetables, cooking for longer period, preheating
FRYING accessories, cooking until creamy.
7.8 STIR FRYING Ideal for browning, starting to cook, bringing liquids to the boil quickly, frying
GRILLING deep-frozen products, grilling meat and fish, maintaining a lively boil.
9 FAST HEATING Ideal for rapidly increasing the temperature of food or for heating up liquids (water).




Maintenance and cleaning

O\ Disconnect the appliance from the power supply.
CLEANING THE HOB SURFACE

All the enamelled and glass parts should be cleaned with

warm water and neutral solution.
Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or

aggressive detergents if left in contact for too long. Any food .

spills (water, sauce, coffee, etc) should be wiped away before
they dry.
Clean with warm water and neutral detergent, and then dry

with a soft cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific .

cleaners for stainless steel surfaces.
NOTE: clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based

cleaners or pan scourers.

Do not use steam cleaning appliances.

Do not use flammable products.

Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar,
mustard, salt, sugar or lemon juice on the hob.

Troubleshooting

If the hob will not operate correctly, before calling the
After-Sales Service, refer to the Troubleshooting Guide to
determine the problem.

1. The burner fails to ignite or the flame is not even
Check that:
thegasorelectrical supplles are not shutoff and especially
that the gas supply tap is open;
the gas cylinder (liquid gas) is not empty;
the burner openings are not clogged;
the plug end is not dirty;
all the burner parts have been positioned correctly;
there are no droughts near the hob.

2. The burner does not stay lit
Check that:
when lighting the burner, the knob has been pressed for
enough time to activate the protection device;
the burner openings are not clogged near the thermocouple;
the end of the safety device is not dirty;
the minimum gas setting is correct (see relevant paragraph).

CLEANING THE HOB PARTS

Clean glass and enamelled parts only with soft cloth or sponge.
Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.
Clean them by hand with warm water and non-abrasive
detergent, removing any food residues and checking that
none of the burner openings is clogged.

Rinse and dry.

The cast-iron grates may be cleaned in the dishwasher.
Remove any burnt-on food before placing the grates
in the lowest rack in the dishwasher.

Refit burers and burner caps correctly in the respective housings.
When replacing the grids, make sure that the pan-stand
area is aligned with the burner.

Models equipped with electrical ignition plugs and safety
device require thorough cleaning of the plug end in order
to ensure correct operation. Check these items frequently,
and if necessary, clean them with a damp cloth. Any baked-
on food should be removed with a toothpick or needle.

NOTE: to avoid damaging the electric ignition device, do
not use it when the burners are not in their housing.

3. The containers are not stable
Checkthat:
the bottom of the container is perfectly flat;
the container is centered on the burner;
the grids have not been exchanged or positioned
incorrectly.

If after the above checks the fault still occurs, get in touch
with the nearest After Sales Service.



After-sales service

To receive complete assistance, please register your product - the serial number (number after the word SN on the rating

on www.kitchenaid.eu/register. plat'e Iocaged under the appliance). The serial numberis also
BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: indicated nthe documentation;
- Seehaucansoke g byyousewh he el CAV AR
2. Switch the appliance off and back on again to see if the Ind.C. XXXX XXXX XXXX
fault persists. Prod.N. 86999XXXXXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURs, * Your full address;
GET IN TOUCH WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE. ° Your telephone number.

To receive assistance, call the number shown on the | any repairs are required, please contact an authorized
warranty booklet or follow the website’s instructions on - after-sales service (to guarantee that original spare parts will
www.kitchenaid.eu. be used and repairs carried out correctly).

When contacting our Client After sales service, always specify:
a brief description of the fault;
- the type and exact model of the appliance;

33 T

-t

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

Please refer to our website www.kitchenaid.eu for complete instructions for use.
In addition, you will find a lot more useful information about your products, such as inspiring
or the nearest KitchenAid cookery school.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Norme di Sicurezza

Importante: da leggere e osservare

Scaricare il manuale duso completo da
http://docs.kitchenaid.eu oppure telefonare al
numero riportato sul libretto di garanzia.

&QuesteistruzionisonovalidesesulI’apparecchio
e riportato il simbolo del paese. Se il simbolo del
paese non e presente sullapparecchio occorre
fare riferimento alle istruzioni tecniche, che
contengono leistruzioni necessarie perlamodifica
dellapparecchio secondo le condizioni d'uso del
paese.

AN ATTENZIONE: Iuso d apparecchi di cottura a
gas causa la produzione di calore, umidita e
prodotti di combustione nel locale di installazione.
La cucina deve essere ben ventilata, soprattutto
durante l'uso dellapparecchio: tenere aperti i
canali di ventilazione naturali o installare un
dispositivo di ventilazione meccanica (una cappa
di estrazione meccanica). Un uso intensivo e
prolungato dellapparecchio pud richiedere una
ventilazione supplementare o piu efficace, ad
esempio apertura di una finestra o, se possibile,
[attivazione a una maggiore velocita di un
dispositivo diventilazione meccanica.

La mancata osservanza delle informazioni
contenute in questo manuale puod causare rischi
di incendio o esplosione, con conseguenti danni
materiali o lesioni personall.

Prima di utilizzare lapparecchio, leggere le
sequenti norme di sicurezza. Conservarle per
eventuali consultazioni successive.

Questo manuale e 'apparecchio sono corredati
daimportantiavertenze di sicurezza, daleggere e
rispettare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presentiistruzioni di sicurezza, da usi impropri
dellapparecchio o da erate impostazioni dei
comandi.

AN ANERTENZA Sela superficie del piano cottura
e incrinata, non utilizzare lapparecchio per evitare
il rischio di folgorazione.

ANAWERTENZA: Pericolo di incendio: non
appoggiare oggetti sulle superfici di cottura.

ATTENZIONE: ll processo di cotturadeve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono
una supervisione continua.

N AWERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio pud essere
pericolosa e generare incendi. Non tentare MAI di
spegnere le flamme con acqua. Al contrario,
spegnere apparecchio e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio 0 una coperta
antincendio.

MNon utllizzare il piano di cottura come
superficie di lavoro o appoggio. Non awicinare
allapparecchio stoffe o altri materiali inflammabili
fino a che tutti i componenti non si siano
completamente raffreddati per evitare il rischio di
incend.

MNTenere lapparecchio fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 3 anni. Senza la
sorveglianza costante di un adulto, tenere
l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni. | bambini di eta superiore agli 8
anni, le persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali e le persone che non abbiano
esperienza 0 conoscenza  dellapparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o
quando siano state istruite sullutilizzo sicuro
dellapparecchio e siano consapevoli dei rischi del
suo utilizzo. Vietare ai bambini di giocare con
lapparecchio. La pulizia e la manutenzione
ordinaria non devono essere effettuate da
bambini senza la supervisione di un adulto.

N\ ATTENZIONE: in caso di rottura del vetro del
piano di cottura: spegnere immediatamente tuttii
bruciatori e le resistenze elettriche e scollegare
lapparecchio dallalimentazione, non toccare la
superfice  dellapparecchio; non  utilizzare
[apparecchio.

Il coperchio di vetro pud rompersi se viene
riscaldato. Prinna di chiudere il coperchio, spegnere
tuttii bruciatori e le piastre elettriche.Non chiudere
il coperchio se i bruciatori sono accesi.

N AWERTENZA: Lapparecchio e i suoi
componenti accessibili possono diventare molto
caldi durante l'uso. Fare attenzione a non toccare
gli elementiriscaldanti. Tenere lontani i bambini di
eta inferiore agli 8 anni, a meno che non siano
costantemente sorvegliati.



USO CONSENTITO

N ATTENZIONE: lapparecchio non e destinato
ad essere messo in funzione mediante un
dispositivo di commutazione esterno, ad esempio
un temporizzatore, o attraverso un sistema di
comando a distanza separato.

VAN ['apparecchio & destinato all'uso domestico e
ad applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per
il personale di negozi, ufficie altri contestilavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast
e altri ambienti residenzall.

Non sono consentiti altri usi (ad esempio, il
riscaldamento dilocali).

Questo apparecchio non & destinato alluso

professionale.  Non  utilizzare  Iapparecchio
allaperto.
A\ Utiizzare pentole e tegami di diametro pari o
leggermente superiore al diametro dei bruciatori
(vedere la tabella). Evitare che le pentole,
posizionate sulle griglie, fuoriescano dal perimetro
del piano di cottura.

L'uso improprio delle griglie potrebbe
danneggiare il piano: evitare di appoggiare le

griglie capovolte o ditrascinarle sul piano.

Non lasciare che la fiamma del bruciatore si estenda oltre il bordo
della pentola.

Se la superficie del piano € in vetro, non utilizzare le bistecchiere in
ghisa, le pietre di collare, le pentole e le padelle in terracotta.

Non utilizzare: dissipatori di rete metallica o di altro tipo; due bruciatori
simultaneamente per la cottura con un solo recipiente (ad esempio
una pesciera).

Qualora particolari condizioni del gas erogato localmente rendessero
difficoltosa accensione del bruciatore, si consiglia di ripetere
[operazione con la manopola ruotata sulla posizione della fiamma
piccola.

In caso di installazione di una cappa sul piano di cottura, fare
riferimento alle relative istruzioni per la distanza corretta.

| piedini di protezione in gomma sotto le griglie potrebbero essere
ingeriti dai bambini piccoli rappresentando il rischio di soffocamento.
Dopo avere rimosso le griglie, controllare che tutti i piedini siano
montati correttamente..

INSTALLAZIONE

N\per evitare 1 rischio di lesioni personali, le A\

operazioni di movimentazione e installazione
dellapparecchio devono essere eseguite da
almeno due persone. Per evitare rischi di taglio,
durante le operazioni di disimballaggio e
installazione utilizzare i guanti protettivi.

LY collegamenti di gas ed elettricita devono
essere conformi alle norme locali.

AN L'installazione, comprendente anche eventuali
raccordi per alimentazione idrica e i collegamenti

elettrici, e gli interventi di riparazione devono
essere esequiti da personale qualificato. Non
riparare o sostituire qualsiasi parte dellapparecchio
se non espressamente richiesto nel manuale
duso. Tenere i bambini a distanza dal luogo
dellinstallazione.  Dopo  aver  disimballato
lapparecchio, assicurarsi che non sia stato

danneggiato durante il trasporto. In caso di

problemi, contattare il rivenditore o il Servizio

Assistenza. A installazione completata, conservare

il materiale di imballaggio (parti in plastica,

polistirolo, ecc) fuori della portata dei bambini per

evitare potenziali rischi di soffocamento. Prima di

procedereallinstallazione,scollegare lapparecchio

dalla rete elettrica per non correre il rischio di

scosse elettriche. Per evitare il rischio di incendio o

di folgorazione, durante linstallazione assicurarsi

che lapparecchio non danneggi il cavo di

alimentazione. Attivare I'apparecchio solo dopo

avere completato la procedura di installazione,

N AWERTENZA: la modifica dellapparecchio e

del metodo di installazione sono essenziali per il

suo utilizzo sicuro e corretto in ogni paese.

Utilizzare regolatori di pressione idonei alla
pressione del gas indicata nelle istruzioni.

Il locale deve essere prowvisto di un sistema di
estrazione dellaria in grado di espellere i fumi
prodotti dalla combustione.

Il locale deve inoltre consentire un‘adeguata
circolazione dellaria, in quanto l'aria & necessaria
per la normale combustione. Il flusso daria non
deve essere inferiore a 2 m¥h per ogni kW di
potenza installata.

Il sistema di circolazione pud aspirare Iaria
direttamentedall'esterno mediante unatubazione
con sezione interna non inferiore a 100 cm?
[apertura non deve essere soggetta ad alcun tipo
di ostruzione.

Il sistema puo fornire Iaria necessaria per la
combustione anche in modo indiretto, ad
esempio dalocali adiacenti prowvisti di tubazioni di
circolazione dell'aria del tipo sopra descritto. Tali
locali, tuttavia, non devono essere spazi comuni,
camere da letto o stanze che possano presentare
rischi d'incendio.

A gas di petrolio liquido (GPL) si sposta verso
terra perché e pil pesante dellaria. Per questa
ragione, i locali che contengano bombole di GPL
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devono essere prowvisti di sfiati che consentano al
gas di fuoriuscire in caso di perdite. Le bombole di
GPL, anche solo parzialmente piene, non devono
essere installate o conservate in locali o aree di
deposito situate sotto il piano terreno (cantine,
ecc). £ consigliabile tenere nel locale solo la
bombolain uso, posizionandola in modo che non
sia esposta a fonti di calore esterne (forni, camini,
stufe, ecc.) che possano innalzare la temperatura
della bombola oltre 50°C.

Se la rotazione delle manopole dei bruciatori dovesse risultare
difficoltosa, contattare il Servizio Assistenza, che in caso di rubinetto
difettoso provvedera a sostituirlo.
Le aperture utilizzate per la ventilazione e la dispersione del calore
non devono mai essere coperte.

Y\ Esequire tutte le operazioni ditaglio del mobile
prima diinserire il forno, avendo cura di imuovere
trucioli o residui di segatura.

MNse lapparecchio non & installato sopra un
forno, & necessario installare un pannello divisorio
(non in dotazione) nel vano sottostante.
COLLEGAMENTO DEL GAS

A\ AWERTENZA: Prima dellinstallazione,
controllare che le condizioni di distribuzione del
locale (tipo e pressione del gas) siano compatibili
con la configurazione dellapparecchio.
MAcontrollare che pressione del gas
dellimpianto sia in linea con i valori riportati nella
Tabella “Specifiche di bruciatori e ugelli”.

A AWERTENZA: le condizioni di configurazione
dellapparecchio sono riportate sulletichetta (o
sullatarghetta matricola).

AWERTENZA: questo apparecchio non e A\

collegato a un dispositivo di evacuazione dei
prodotti di  combustione. linstallazione e
[allacciamento  devono  essere  eseguiti  in
conformita alle norme vigenti. Prestare particolare
attenzione ai requisiti in materia di ventilazione.
MN\se lapparecchio é collegato a un impianto a
gas liquido, la vite di regolazione deve essere
serrata con la massima forza possibile.

AN IMPORTANTE: se si utilizza una bombola di gas
0 & installato un serbatoio di gas, questi devono
essere posizionati correttamente (orientamento
verticale).

AN AWERTENZA questa operazione deve essere
esequita da un tecnico qualificato.

N\ Per 3llacciamento del gas, utilizzare solo un
tubo di metallo flessibile o rigido.

V) Collegamento con tuborigido (rame o acciaio).
Il collegamento allimpianto del gas deve essere
eseguito in modo da evitare qualsiasi forma di
compressione o di trazione sullapparecchio. Sulla
rampa di alimentazione dellapparecchio si trova
un raccordo a L regolabile, prowisto di una
guamizione di tenuta contro le perdite. La
guamizione deve essere riapplicata dopo ogni
rotazione del raccordo (la guamizione e in
dotazione con lapparecchio). Il raccordo per il
tubo di mandata del gas & un attacco maschio
cilindrico 1/2 filettato.

&Collegamento di un tubo in acciaio inox
flessibile senza saldature a un attacco filettato
Il raccordo per il tubo di mandata del gas & un
attacco maschio cilindrico 1/2 filettato. Questi tubi
devono essere installati in modo che la loro
estensione completa non superi i 2000 mm di
lunghezza. Una volta esequito il collegamento,
controllare che il tubo in metallo flessibile non
entri a contatto con parti mobili e non sia
compresso. Usare solo tubi e guarnizioni conformi
alle norme nazionali vigenti.

N IMPORTANTE: nel caso i utilizzi un tubo in
acciaio inox, questo dovra essere installato in
modo da non entrare in contatto con parti mobili
(es. cassetti). Il tubo deve passare in un‘area libera
daingombrie deve essere ispezionabile su tutta la
lunghezza.

L'apparecchio  deve essere  collegato
allimpianto del gas o alla bombola del gas in
conformita alle norme nazionali vigenti. Prima di
procedere al collegamento, verificare che
lapparecchio sia compatibile con limpianto di
alimentazione del gas che si intende utilizzare. In
caso contrario, seguire le istruzioni del paragrafo
"Adattamento dellapparecchio al tipo digas”.
&Dopo il collegamento allalimentazione del
gas, verificare conuna soluzione diacqua saponata
che non vi siano perdite. Con i bruciatori acces),
ruotare le manopole dalla posizione massima 1*
alla posizione minima 2* per verificare la stabilita
dellafiamma.



ADATTAMENTO DELL’APPARECCHIO ALTIPO
DIGAS

(Questa operazione deve essere eseguita da un
tecnico qualificato).

Per adattare lapparecchio a un tipo di gas
diverso da quello per il quale e stato prodotto
(indicato sull'etichetta), seguire la procedura
riportata dopo i disegni diinstallazione.
AVVERTENZE ELETTRICHE
AN IMPORTANTE: Le informazioni sui consumi df
corrente e tensione sono riportate sulla targhetta
matricola.

Deve essere possibile scollegare apparecchio
dalla rete elettrica disinserendo la spina, se questa
€ accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato @ monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, l'apparecchio
deve essere messoaterrain conformita alle norme
di sicurezza elettrica nazionali.

NI cavo di dimentezione deve essere
sufficientemente  lungo  da  consentire il
collegamento  dellapparecchio, una  volta
posizionato nell'ubicazione definitiva, alla presa di
corrente. Non tirare il cavo di alimentazione.

N\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple
0 adattatori. Una volta terminata linstallazione, i
componenti elettrici non devono piu essere
accessibili.Non utilizzare I'apparecchio quandossie
bagnati oppure a piedi nudi. Non accendere
lapparecchio se il cavo di alimentazione o la spina
sono danneggiati, se si osservano anomalie di
funzionamento o se lapparecchio & caduto o e
stato danneggiato.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato
0 da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA EMANUTENZIONE

A AWERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsiche lapparecchio siaspento e scollegato
dallalimentazione elettrica; non usare in nessun
caso pulitrici a getto divapore.

Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi,
prodotti a base di cloro o pagliette.

O\ per evitare danni allaccensione elettrica, non
utilizzarla quando i bruciatori non sono nella loro
sede.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI
IMBALLAGGIO

Il materiale di imballaggio € riciclabile al 100% ed é contrassegnato

dal simbolo del riciclaggio &'9

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle
autorita locall.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI
Questo prodotto e fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli
elettrodomestici, contattare I'ufficio locale competente, il servizio di
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto &
stato acquistato. Questo apparecchio & contrassegnato in conformita
alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto,
[utente contribuisce a prevenire le conseguenze negative per
[ambiente e la salute.

| simbolo g sul prodotto o sulla documentazione diaccompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLIPERIL RISPARMIO ENERGETICO
Utilizzare pentole e tegami con diametro del fondo corrispondente al
diametro dellazona di cottura.

Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

Se possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la cottura.
Utilizzare la pentola a pressione per ridurre il consumo di energia e il
tempo di cottura.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento
europeo 66/2014 e IEcodesign per i prodotti connessi allenergia e
le informazioni sullenergia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti
2019in conformita con la norma europea EN 30-2-1.



SPECIFICHE DI BRUCIATORI EUGELLI  IT

CATEGORIA 1I12H3+

Tipo di gas Tipodibruciatore |  Iniettore Portata Consumo | Potenza | Pressione del gas
utilizzato termica nominale termica mbar
nominale ridotta
kw kw min. | nom. | max.
irapi R 7 T2A 1.7 167 I/h 4
GAS NATURALE Senjl.rapldo (SR) 9 75 67 1/1 0,40
(Metano) G20 Ausiliario (AUX) 78 T2A 1,00 951/h 0,40 17 20 25
DCC 140 H1 3,50 3331/h 2,20
GAS PETROLIO Semirapido (SR) 66 T4A 175 127 g/h 0,40
LIQUIDO Ausiliario (AUX) 50T4 1,00 73g/h 0,40 20 | 2830 35
(Butano) G30 | DCC 91 3,30 240 g/h 2,20
GAS PETROLIO Semirapido (SR) 66 T4A 1,75 125g/h 0,40
LIQUIDO Ausiliario (AUX) 50T4 1,00 71g/h 0,40 25 37 45
(Propano)  G31 | DCC 91 3,30 236g/h 2,20
Tipo digas Configurazione modello | Portatatermica | Consumo totale Aria necessaria (m®) per
utilizzato 4 BRUCIATORI nominale nominale la combustione di 1 m?
(kW) digas
G20 20 mbar 2SR - TAUX - 1DCC 8,00 762 1/h 9,52
G30 28-30 mbar 2SR - 1AUX - 1DCC 7,80 567 g/h 3094
G31 37 mbar 2SR - TAUX - 1DCC 7,80 557 .g/h 23,80

ALIMENTAZIONE ELETTRICA: 220-240V ~ 50-60 Hz- 1,1 W

I
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Installazione (Classe 3)

INFORMAZIONI TECNICHE PER L'INSTALLATORE

Utilizzare guanti protettivi per maneggiare, preparare e installare il prodotto.

Questo prodotto pud essere incassato in un top (piano di lavoro) dello spessore di 20 + 60 mm con installazione standard.
Per installazione a filo 38 + 68 mm.

Se sotto il piano di cottura non & previsto un forno, inserire un pannello separatore che abbia una superficie pari almeno
allapertura nel piano di lavoro. Tale pannello deve essere posizionato a una distanza massima di 150 mm dalla superficie
superiore del piano dilavoro e in nessun caso inferiore a 20 mm dal fondo del piano di cottura. In caso si intenda installare un
forno sotto il piano di cottura, assicurarsi che il forno sia dotato di un sistema di raffreddamento.

DIMENSIONI E DISTANZE DA RISPETTARE

min. 20 mm min. 55 mm
¢max,50 mm o
< i |
t 90
=

485 — oW
"y 05

Prima di applicare il silicone, centrare il piano di cottura nellincasso

NOTA: se la distanza “A” tra i pensili @ compresa tra 600 mm e 730 mm, l'altezza “B” deve essere minimo 530 mm.
Seladistanza “A” tra i pensili € maggiore della larghezza del piano di cottura, I'altezza “B” deve essere minimo 400 mm.
Qualora venga installata una cappa sopra il piano di cottura, fare riferimento alle istruzioni di montaggio della
cappa per la distanza da rispettare.

MONTAGGIO

Dopo aver pulito la superficie perimetrale, applicare al piano di cottura la

guarnizione in dotazione come mostrato in figura. :

Posizionare il piano all'interno dell'apertura praticata secondo le dimensioni indicate nelle istruzioni. @

NOTA:il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permetterne
I'estrazione dall’alto.

Per bloccare il piano di cottura, utilizzare le staffe (A) in dotazione. Posizionare le staffe in corrispondenza dei fori evidenziati
dalla freccia e fissarle con le apposite viti in modo da adattarle allo spessore del top (vedere le figure seguenti).

Installazione Standard

COLLEGAMENTO GAS

Collegare il raccordo a gomito (A)* o (B)* fornito insieme al tubo di alimentazione principale del
piano di cottura e interporre la guarnizione (C) in dotazione, a norma EN 549.

* Utilizzare il raccordo a gomito (A) per la Francia e il raccordo a gomito (B) per tutti gli altri paesi.
Dopo il collegamento all'alimentazione del gas, verificare con una soluzione di acqua saponata

che non vi siano perdite. Con i bruciatori accesi, ruotare le manopole dalla posizione massima
alla posizione minima ® per verificare la stabilita della fiamma.

CONNESSIONE ELETTRICA
L

Cavo di terra
(giallo / verde)

N
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Descrizione del prodotto
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Uso quotidiano

UTILIZZO DEL PIANO DI COTTURA

. Griglie amovibili

. Bruciatore DCC

. Bruciatore Semirapido

. Bruciatore Semirapido

. Bruciatore Ausiliario

. Manopola comando bruci

. Manopola comando bruci

. Manopola comando bruci

© ® N O U A W N

. Manopola comando bruci

& Non lasciare che la fiamma del bruciatore si estenda oltre
il bordo della pentola.

IMPORTANTE: quando é in funzione, tutta la superficie
del piano di cottura potrebbe riscaldarsi.

Per accendere uno dei bruciatori, ruotare la manopola
corrispondente in senso antiorario fino a far coincidere
Iindice con il simbolo di fiamma massima.

Premere la manopola contro la mascherina dei comandi per
accendere il bruciatore.

Una volta acceso il bruciatore, € necessario continuare a
tenere premuta la manopola per circa 5-10 secondi per
consentire il corretto funzionamento del dispositivo.

Si tratta di un dispositivo di sicurezza che interrompe la
fuoriuscita di gas in caso di spegnimento accidentale della
fiamma (dovuto a correnti daria, interruzione momentanea
dellalimentazione del gas, traboccamenti di liquidi, ecc,).
La manopola non deve essere tenuta premuta per piu
di 15 secondi. Se, trascorso tale tempo, il bruciatore non
rimane acceso, attendere almeno un minuto prima di
tentare un'ulteriore accensione.

NOTA: qualora particolari condizioni del gas erogato
localmente rendessero difficoltosa I'accensione del
bruciatore, si consiglia di ripetere l'operazione con la
manopola ruotata sulla posizione della fiamma piccola.

Puo accadere che il bruciatore si spenga al momento
del rilascio della manopola. Ci6 indica che il dispositivo di
sicurezza non si e scaldato a sufficienza. In questo caso, ripetere
le operazioni sopra descritte.

Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del bruciatore,
chiudere la manopola di comando e ritentare I'accensione dopo
almeno 1 minuto.

CONSIGLI PRATICI PER L'USO DEI BRUCIATORI

Questo piano di cottura e dotato di bruciatori con diametri
diversi. Al fine di ottenere il massimo rendimento, & utile
attenersi alle seguenti regole:

utilizzare pentole e tegami di diametro pari o leggermente
superiore al diametro dei bruciatori (vedere la tabella);
utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti;
utilizzare la giusta quantita d'acqua per la cottura dei cibi e
usare il coperchio;

Simboli

Pallinopieno @ Rubinetto chiuso

Massima apertura/erogazione

Fiamma grande @ N )
e accensione elettrica

Minima apertura

Fiamma piccola ® o erogazione ridotta

atore DCC
atore Semirapido
atore Semirapido

atore Ausiliario

0000 O® @0
@O 0O® 0000

evitare che le pentole, posizionate sulle griglie, fuoriescano
dal perimetro del piano di cottura;

nel caso di recipienti con fondo convesso (WOK), utilizzare
la griglia di supporto che deve essere posizionata solo sul
bruciatore multi-corona.

evitare urti accidentali con pentole, griglie o altri utensili da cucina.
non lasciare bistecchiere vuote sul fornello acceso per piu
di 5 minuti.

IMPORTANTE: l'uso improprio delle griglie potrebbe
danneggiare il piano; evitare di appoggiare le griglie
capovolte o di trascinarle sul piano.

BRUCIATORE @ RECIPIENTI
DCC da24a26cm
Semirapido da16a22cm
Ausiliario da8al4cm

Non utilizzare:

« bistecchiere in ghisa, supporti in pietra naturale, tegami o
pentole in terracotta;

« dissipatori di rete metallica o di altro tipo;

« due bruciatori simultaneamente per la cottura con un solo
recipiente (ad esempio una pesciera).

Iliquidi versati sul piano di cottura caldo possono causare danni
al vetro.

ADATTAMENTO AI DIVERSI TIPI DI GAS

&Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico
qualificato.

In caso di utilizzo con un gas diverso da quello indicato sulla
targhetta matricola e sulletichetta informativa posta sulla parte
superiore del piano di cottura, € necessario sostituire gli iniettori.
Letichetta informativa va rimossa e conservata insieme al
libretto istruzioni.

Utilizzare regolatori di pressione idonei alla pressione del
gas indicata nelle istruzioni:

« perlasostituzione degli iniettori del gas, rivolgersi al servizio
assistenza 0 a un tecnico qualificato;

gli iniettori non forniti in dotazione devono essere richiesti
al servizio assistenza;

regolare il minimo dei rubinetti.
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NOTA: se si utilizza gas di petrolio liquefatto (G30/G31), la vite
diregolazione del minimo deve essere avvitata a fondo.

IMPORTANTE: se la rotazione delle manopole dei bruciatori
dovesse risultare difficoltosa, contattare il Servizio di
assistenza tecnica autorizzato che provvedera alla sostituzione
del rubinetto, se difettoso.

IMPORTANTE: se si utilizza la bombola del gas, questa deve
essere posizionata correttamente (orientamento verticale).

SOSTITUZIONE DEGLIINIETTORI (PERIL TIPO VEDERE
TABELLA NELLE NORME DI SICUREZZA)

&Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico
qualificato.

« Rimuovere le griglie (A).

Estrarre i bruciatori (B).

Con una chiave a tubo della dimensione appropriata, svitare
I'iniettore da sostituire (C).

Sostituirlo con l'iniettore previsto per il nuovo tipo di gas.
Rimontare l'iniettore in (D).

Se si dispone di un bruciatore a corona multipla, utilizzare
una chiave laterale per sostituire l'iniettore (E).

?
i

Prima di installare il piano di cottura, ricordarsi di applicare la
targhetta di taratura gas fornita con gli iniettori di ricambio,
in modo che copra le informazioni gia presenti.

Fiamma multilivello

REGOLAZIONE DEL MINIMO DEI BRUCIATORI

& Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico
qualificato.

La regolazione deve essere eseguita con il rubinetto nella
posizione di minimo (flamma piccola)
Non occorre regolare I'aria primaria dei bruciatori;

Pergarantire una corretta regolazione del minimo, rimuovere
la manopola e procedere nel modo seguente:

avvitare la vite per ridurre l'altezza della fiamma (-);
allentare la vite per aumentare |'altezza della fiamma (+).

Con i bruciatori accesi, ruotare le manopole dalla posizione

massima @ alla posizione minima ® per verificare la stabilita
della fiamma.

Terminata la regolazione, ripristinare i sigilli con ceralacca o
materiale equivalente.

POSIZIONAMENTO DEI SUPPORTI PER PADELLE E
DEL SUPPORTO PER WOK

Utilizzare 'adattatore WOK (incluso) solo sul bruciatore DCC.
WOK non e incluso.

Liverto | MET DO o oem CONSIGLI PER LA COTTURA
12 MANTENIMENTO IN CALDO Ideale perammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato a bagnomaria,
COTTURA DELICATA scongelare piccole porzioni, mantecare risotti.
34 COTTURAIN UMIDO Ideale per cuocere a fuoco lento (riso, sughi, arrosti, pesce) con I'uso di liquidi
STUFAT] (acqua, vino, brodo) e mantecare la pasta mantenendo un leggero bollore.
56 ARROST! Ideale per rosolare e stufare le verdure, effettuare cotture prolungate, preriscaldare
FRITTURA gli accessori, addensare.
78 FRITTURA AL SALTO Ideale per rosolare, iniziare la cottura, portare a ebollizione rapidamente, friggere
GRIGLIARE prodotti surgelati, grigliare carne e pesce, mantenere un bollore vivace.
9 RISCALDAMENTO RAPIDO |deale per innalzare in breve tempo la temperatura degli alimenti o riscaldare
liquidi (acqua).
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Cura e pulizia

AN Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione.

PULIZIA DEL PIANO COTTURA

+ Le parti smaltate e in vetro vanno lavate con acqua calda
e detergente neutro.

- L'acqua calcarea o detergenti aggressivi potrebbero lasciare
macchie sulle superfici in acciaio inox, se rimangono a
contatto troppo a lungo. Eliminare prontamente eventuali
residui di cibo (acqua, sugo, caffé, ecc.) prima che si secchino.

+ Pulire con acqua calda e detergente neutro, quindi asciugare
con un panno morbido o una pelle di daino. In caso di
sporco difficile, usare esclusivamente detergenti indicati per
le superfici in acciaio inox.

NOTA: pulire le superfici in acciaio inox solo con un panno
morbido o una spugna.

- Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti a base
di cloro o pagliette.

+ Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

+ Non utilizzare prodotti infiammabili.

« Evitaredilasciare sul piano sostanze acide o alcaline come
aceto, mostarda, sale, zucchero o succo di limone.

Risoluzione dei problem:i

Seil piano cottura non funziona correttamente, prima di chiamare
Iassistenza esaminare questa guida rapida per individuare il
problema.

1. libruciatore non siaccende olafiammanon é uniforme

Controllare che:

+nondisiano interruzioni nella rete di alimentazione del gas ed
elettrica e, in particolare, che il rubinetto del gas sia aperto;

+ labombola del gas liquido non si sia esaurita;

- le aperture del bruciatore non siano ostruite;

« la parte terminale della candela non sia sporca;

. tutte le parti che compongono il bruciatore siano
posizionate correttamente;

« non cisiano correnti daria in prossimita del piano.

2. Lafiamma non rimane accesa
Controllare che:
+ la manopola sia stata premuta a fondo durante 'accensione
del bruciatore per il tempo sufficiente ad attivare il dispositivo
disicurezza;

PULIZIA DEI COMPONENTI DEL PIANO

« Pulire il vetro e le parti smaltate solo con un panno morbido
0 una spugna.

« Legriglie,i cappellotti e i bruciatori sono rimovibili per facilitame

la pulizia.

Lavarli a mano con acqua calda e detersivo non aggressivo

avendo curadieliminare eventualiincrostazioni e controllando

che nessuna delle aperture del bruciatore sia otturata.

- Sciacquare e asciugare.

« Legriglie in ghisa possono essere pulite in lavastoviglie.
Rimuovere eventuali residui di cibo bruciato prima di
riporre le griglie nel cestello pit basso della lavastoviglie.

« Rimontare correttamente bruciatori e cappellotti nelle rispettive
sedi.

« Nelriposizionare le griglie, assicurarsi che lazona diappoggio
delle pentole sia allineata con il bruciatore.

+ Nei modelli dotati di candeline di accensione elettrica e di
termocoppie di sicurezza, occorre procedere a un‘accurata
pulizia della parte terminale della candela per assicurame il buon
funzionamento. Controllare questi componenti frequentemente
e, se necessario, pulirli con un panno umido. Eventuali residui di
cibo secchi vanno rimossi con uno stuzzicadenti o un ago.

NOTA: per evitare danni allaccensione elettrica, non utilizzarla
quando i bruciatori non sono nella loro sede.

+ leaperturedel bruciatore non siano ostruitein corrispondenza
dellatermocoppia;

+ laparte terminale del dispositivo di sicurezza non sia sporca;

- laregolazione del minimo sia corretta (vedere il paragrafo
corrispondente).

3. I recipienti sono instab
Controllare che:
- il fondo del recipiente sia perfettamente piano;
- il recipiente sia centrato sul bruciatore;
+ legriglie non siano state invertite o posizionate in modo errato.

Se dopo le suddette verifiche il problema persiste, contattare
il Servizio Assistenza pill vicino.
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Servizio assistenza

Per ricevere un‘assistenza pitl completa, registrare il prodotto -+ il numero di serie (€ il numero che si trova dopo la parola

su www.kitchenaid.eu/register. SN sulla targhetta matricola posta sotto I'apparecchio); Il
numero di serie e indicato anche nella documentazione;

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verffcare se non iz possbile climinare da soli | guasl. A A

2. Spegnere e riaccendere lapparecchio per assicurarsi che Ind.C. XXXX OO XXXX

I'inconveniente sia stato eliminato. Prod.N. 86999XXXXXXX

il proprio indirizzo completo;

SE DOPO | SUDDETTI CONTROLLI IL PROBLEMA il proprio numero di telefono.

PERSISTE, CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA °

PIU VICINO. Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un
Per ricevere assistenza, chiamare il numero indicato sul centrodel Servizio Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi
libretto di garanzia o seguire le istruzioni sul sito web www. di ricambio originali e di una corretta riparazione).
kitchenaid.eu.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
una breve descrizione del guasto;
il tipo e il modello esatti del prodotto;

CEE *
]

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

Le istruzioni d’uso complete sono disponibili sul sito www.kitchenaid.eu.
Il sito contiene molte altre informazioni utili sui prodotti, tra cui raffinate ricette create e testate
dai nostri ambasciatori del marchio o dalla scuola di cucina KitchenAid piu vicina.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE,
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KitchenAid °
Ptyta
gazowa

Instrukcja obstugt

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Dziekujemy za wybor

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Wskazowki dotyczgce
bezpieczenstwa

Przeczytac 1 Scisle przestrzegaé

Pobierz pelng instrukcje obstugi  ze  strony
http://docs.kitchenaid.eu Iub zadzwori na
lokalny number telefonu podany w ksigzeczce
gwarancyjnej.

A Ninigjsze instrukdje obowigzujg wytacznie, jesli
na urzadzeniu wystepuje oznaczenie danego
kraju. Jedli na urzadzeniu brak tego oznaczenia,
nalezy odnies¢ sie do instrukdji technicznych, w
ktérych znajdujg sie niezbedne wskazowki w
zakresie dostosowania urzadzenia do warunkéw
uzytkowania w danym kraju.
AN UWAGA: Uzytkowanie urzadzenia do gotowania
na gazie wigze sie zwytwarzaniem w pomieszczeniu,
w ktérym jest ono zainstalowane, ciepta, wilgodi i
pozostatych produktow spalania. Nalezy dopilnowac,
aby kuchnia byta dobrze wentylowana, szczegdlnie
w czasie uzytkowania urzadzenia: zadbac o droznosc
naturalnych  otwordw  wentylacyjnych  lub
zamontowac urzadzeniedowentyladjimechanicznej
(mechaniczny wyciag kuchenny). Przediuzajace sie
intensywne  uzytkowanie  urzadzenia  moze
wymagac dodatkowej wentylacji, np. otwarcia okna,
lub bardziej efektywnej wentylagji, np. zwiekszenia
poziomu wentyladi mechanicznej (jesli to moZliwe).
Nieprzestrzeganie  doktadnie  informadii
zawartych w tej instrukcji moze spowodowac
pozar lub wybuch, co moze skutkowac
uszkodzeniem mienia lub obrazeniami ciata.
Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukgami bezpieczenstwa.
Przechowywac w podrecznym miejscu w celu
korzystania z nich w przysztosci.
W instrukdji oraz na samym urzadzeniu znajduja sie
wazne ostrzezenia dotyczace bezpieczerstwa,
ktorych nalezy zawsze przestrzegaC. Producent
urzadzenia nie ponosi  odpowiedzialnosc  za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszejinstrukgjibezpieczenstwa, nieprawidiowego
uzytkowania  urzadzenia  lub  niewtasciwego
Ustawienia elementdw sterujgcych.
ANOSTRZEZENE: Jedi powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pradem.

A\ OSTRZEZENE: Zagrozenie  pozarem:  na
powierzchniach  grzgjnych  nie nalezy
przechowywac zadnych przedmiotéw.

OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi
by¢ nadzorowany przez caty czas.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i thuszczu moze spowodowad zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. Pozaru NIGDY nie
wolno gasi¢ wodga! Nalezy wylaczy¢ urzadzenie |
przykry¢ogien np.pokrywkalub kocemgasniczym.

Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopdki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng — ryzyko pozaru.

M Miodsze dzieci (0-31at) nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wylacznie pod nadzorem Iub po
otrzymaniu odpowiednich instrukdji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, Ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Dziedi nie moga uzywac tego
urzadzenia do zabawy. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.
MNOSTROINEE: W przypadku pekniecia szklanej
powierzchni ptyty grzejnej natychmiast wytaczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy grzejne
i odiaczy¢ urzadzenie od zasilania; nie dotykac
powierzchni urzadzenia; nie korzysta¢ z urzadzenia.
Szklana pokrywa moze peknac, jesli zostanie
podgrzana. Nalezy wylaczy¢ wszystkie palniki oraz
plyty elekiryczne przed zamknieciem pokrywy.
Nie zamykac pokrywy, jedli palnik jest zapalony.

OSTRZEZENIE:  Urzadzenie i jego fatwo
dostepne czesci moga nagrzewac sie podczas
pracy.Nalezy uwazac, aby nie dotkna¢ elementdw
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grzejnych. Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie
w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

MNOSTRO/NE  urzadzenie  nie  zostalo
przeznaczone  do  obstugi za  pomoca
zewnetrznego  Urzadzenia, np. timera, ani

niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla pracownikow
w  sklepach, biurach i innych $rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez Klientdw w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczery) sg zabronione.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz

Gamnki lub patelnie powinny mie¢ srednice
dna réwng lub nieco wieksza od palnika (patrz
spedalna tabel). Upewni¢ sie, Ze garnki
postawione na ruszcie nie wystajg poza krawed?
phyty kuchennej.

Niewfasciwe —uzytkowanie rusztu moze
skutkowac uszkodzeniem ptyty kuchennej. Nie
nalezy ustawia¢ rusztu do gdry nogami lub

przesuwac go po ptycie kuchennej.

Nie dopuszczac, aby ptomien palnika wychodzit poza krawedz dna
naczynia.

Jezeli powierzchnia ptyty jest ze szkta, nie uzywac ptyt zeliwnych,
kamiennych grilldw, garnkéw i patelni z terakoty.

Nie wolno uzywac: dyfuzoréw ciepta takich jak siatki metalowe lub
innych; dwaéch palnikéw jednoczednie dla jednego pojemnika (np.
brytfanna doryb).

Jesli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu szczegdlnych
lokalnych warunkéw dostarczania gazu, zaleca sie powtdrzenie
czynnosci przy pokretle skreconym do uzyskania matego ptomienia.
W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenna nalezy
odnies¢ sie do instrukgji montowania okapu, aby sprawdzi¢
prawidtowg odlegfos¢ miedzy nim a ptyta kuchenna.

Ochronne podktadki gumowe na rusztach moga prowadzi¢ do
zadkawienia matych dzieci. Po zdjeciu rusztu nalezy upewnic sie, ze
wszystkie ochraniacze zostaty prawidtowo zatozone.

INSTALACJA
M\ Przemieszczanieimontaz urzadzeniawymaga
udziatu co najmniej dwoch osdb —ryzyko obrazen.

Podczas wypakowywania i instalacji stosowa¢ AN

rekawice ochronne - ryzyko skaleczenia.

Potgczenia elektryczne i gazowe muszg byc¢
wykonane zgodnie z lokalnymi przepisami.

AN Instalacje, np.wodne (jeZelidotyczy), podiaczenia
elektryczne i wszelkie naprawy powinny byc
przeprowadzane  przez - wykwaliflkowanego
technika. Nie nalezy naprawia¢ ani wymienia¢
7adnej czesci urzadzenia, jesh nie jest to wyraznie
dozwolone winstrukgji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalagji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostalo ono uszkodzone podczas transportu. W
przypadku problemdw nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem technicznym. Po zakorczeniu
instalagi  niepotrzebne  elementy  opakowania
(plastk, elementy ze styropianu, itd) nalezy
przechowywaC poza zasiegiem dzieci - ryzyko
uduszenia. Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosc montazowych  urzadzenie  nalezy
odfaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pradem. Podczas instaladji upewnic sig, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢  przewodu
zasilajgcego - ryzyko pozaru lub porazenia pradem.
Urzadzenie mozna  uruchomi¢  dopiero  po
zakonczeniu instaladi.

ANOSTRZEZENEE: Dla zapewnienia bezpiecznegoi
prawidtowego  uzytkowania  urzadzenia  we
wszystkich pozostatych krajach, niezbedne jest
przeprowadzenie modyfikacji urzgdzeniaisposobu
jego instalacji.

Uzywac regulatoréw cisnienia odpowiednich
do disnienia gazu wskazanego w Instrukj.

Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w
system poboru powietrza, wydalajacy wszystkie
moZlive spaliny.

Pomieszczenie  musi  rowniez  posiadac
odpowiednig  wentylacje, poniewaz doptyw
powietrza jest niezbedny do prawidtowego
przebiegu procesu spalania. Przeptyw powietrza
nie moze by¢ mnigjszy niz 2 m¥/godz. na kKW
zainstalowanej mocy.

&System cyrkulagji powietrza moze pobierac
powietrze bezposrednio z zewnatrz, za pomocg
przewodu o przekroju wewnetrznym o Srednicy
co najmniej 100 cm?; otwiér nie moze by podatny
na zadnego rodzaju blokady.

System moze rédwniez dostarcza¢ powietrze
potrzebne do spalania w sposdb posredni, np. z
przylegtych pokojow wyposazonych w opisane
wyzej przewody cyrkulacji powietrza. Pokoje te nie
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moga by¢ jednak pokojami  wspdlnymi,
sypialniami lub pokojami, w ktdrych wystepuje
zagrozenie pozarowe.

Plynny gaz ziemny, jako ciezszy od powietrza, A\

opada na podtoge. Dlatego tez pomieszczenia, w
ktérych znajdujg sie butle zgazem LPG, musza by¢
wyposazone wwentylade, umaozliwiajaca migrade
gazu w przypadku wystgpienia nieszczelnosd.
Dlatego tez, butle z gazem LPG, czesciowo ani
catkowicie petne, nie moga byc instalowane ani
przechowywane w  pomieszczeniach  ani
obszarach przechowywania znajdujacych sie pod
poziomem Zziemi (w piwnicach itd). Zaleca sie
przechowywanie wyfacznie butli uzytkowanych
w danym pomieszczeniu, umieszczonych w taki
sposdb, by nie byty narazone na kontakt z
zewnetrznymi - Zrédtami - ciepta  (piekamikiem,
kominkiem, piecemiitp.), co mogtyby doprowadzi¢
do podniesienia temperatury butli powyzej 50°C.
W razie probleméw z obracaniem pokretet palnikéw, nalezy
skontaktowac sie z serwisem w celu wymiany zawordw palnika,
jezeli okaza sie one wadliwe.

Nigdy nie zakrywac otwordw uzywanych do wentyladji i dyspersji
ciepta.

\Przed wstawieniem urzadzenia przycigc szafke
i usungC trociny i widry.

Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
PODLACZENIE GAZU
ANOSTRZEZENEE: Przed  przystapieniem  do
montazu nalezy upewnic sie, ze lokalne warunki
dystrybudji (rodzaj gazu i cisnienie gazu) oraz
konfiguracja urzadzenia s3 zgodne.

Sprawdzi¢, czy cisnienie zasilajacego gazu jest
zgodne z wartosciami podanymi w  Tabeli
Specyfikadje palnikdw i dysz"

ANOSTRZEZENIE: Warunki dostosowania tego
urzadzenia okredlono w tabeli (ub na tabliczce
Znamionoweyj).

ANOSTRZEZENE: Urzadzenieto niejest podiaczone
dowydagu produktéw spalania. by¢ zamontowane
i podiaczone zgodnie z obowigzujacymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢
na odpowiednie wymagania dotyczace wentyladji.
A e urzadzenie jest podigczone do gazu
ptynnego, $ruba regulacyjna powinna zostac
dokrecona mozliwie jak najmocnie).

AN WANEW przypadku montazu butli z gazem
lub pojemnika z gazem nalezy je odpowiednio
osadzi¢ (orientadja pionowa).

OSTRZEZENIE: Ta operaca powinna by¢
przeprowadzona  przez  wykwalifikowanego
technika.

Mo podigczenia gazowego nalezy uzywac
wylacznie elastycznego lub sztywnego weza
metalowego.

Polaczenie  ze  sztywnym  przewodem

(miedzianym Iub  stalowym). Podiaczenie do
instaladji gazowej nalezy przeprowadyzic tak, aby w
7aden sposdb nie obdiazy¢ urzadzenia. Na rampie
zasilajacej urzadzenie znajduije sie nastawne Zacze
przewodu w ksztalcie litery L a montuije Sie je razem
zuszczelkg, aby zapobiec przeciekom. Po obrdceniu
Zgcza przewodu, uszczelke nalezy  zawsze
wymienia¢ (uszczelka jest dostarczona wraz z
urzadzeniem). Ztacze przewodu zasilania gazem to
gwintowane, meskie przytacze gazowe 1/2.
N Podigczenie  gietkiego  bezszwowego
stalowego  przewodu  do  gwintowanego
przytaczenia. Ztacze przewodu zasilania gazem to
gwintowane, meskie przylacze gazowe 1/2.
Przewody te musza zosta¢ zainstalowane w taki
sposob, by przy petnym rozwinieciu nie przekraczaty
2000 mm diugosc. Po wykonaniu podiaczen
nalezy upewni¢ sie, ze elastyczny przewdd
metalowy nie dotyka zadnych ruchomych czeddi i
nie jest poddawany naciskowi. Nalezy uzywac
wylacznie przewoddw i uszczelek, ktdre s3 zgodne
7 obowigzujgcymi przepisami krajowymi.

WAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej, nalezy go zainstalowa¢ w taki
sposdb, aby nie dotykat zadnej ruchomej czesd
umeblowania (np. szafki). Musi on przechodzi¢
przez obszar wolny od jakichkolwiek przeszkod i
umoZliwiajacy kontrole na catej dlugosdi.

Urzadzenie nalezy podigczy¢ do Zédia
zasilania gazowego lub butli gazowej zgodnie z
obowiagzujgcym  przepisami - krajowymi.  Przed
wykonaniem  podfaczenia, upewnic  sie, Ze
urzadzenie jest kompatybilne z zasilaniem gazu,
jakie ma zosta¢ uzyte. W przeciwnym razie, nalezy
postepowac zgodnie z instrukgami podanymi w
rozdziale ,Dostosowanie do réznych typdw gazu'.
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MNpo podigczeniu urzadzenia do instalacji gazowej
nalezy sprawdzi¢ podfgczenie pod katem wyciekdw
przy uzycu wody z mydlem. Zapali¢ palniki i
przekreci¢ pokretla od pozycji maksymalnej 1* do
pozydi minimalnej 2% aby sprawdzi¢ stabilno¢
plomienia.

DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW
GAZU

(Ta operaga musi by¢ wykonana przez
wykwalifikowanego technika).

AW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju
gazu innego niz ten dla ktdrego zostalo
wyprodukowane  (zaznaczono na  tabliczce
znamionowej) nalezy postepowac zgodnie ze
wskazowkami  umieszczonymi pod  rysunkami
dotyczacymiinstalagi urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE
ELEKTRYCZNOSCI

AN WAINE Informadje dotyczace poboru pradu i
napiecia sg umieszczone natabliczce znamionowey.

Musi istnie¢ mozliwos¢ odfaczenia urzadzenia
od Zrodha zasilknia przez wyjecie wtyczki (jesli
wtyczka jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przefacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
zobowigzujacymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢  uziemienie  zgodne
z  obowigzujgcymi  normami  krajowymi
dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

Pzewdd  zaslajacy  powinien  mie¢
wystarczajacg dtugosc, aby umozliwic podiaczenie
zabudowanego urzadzenia do sieci. Nie ciggna¢
7a przewdd zasilajacy.

Nie stosowac przediuzaczy, rozdzielaczy ani
adapterow. Po zakoniczeniu instaladji uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do podzespotdw
elektrycznych  urzadzenia. Nie korzysta¢  z
urzadzenia, bedac mokrym lub bez obuwia. Nie
uruchamia¢ urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy lub
wtyczka s uszkodzone, jedli urzadzenie nie dziata
prawidtowo lub jedli zostato ono uszkodzone badz
upuszczone.

Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na identyczny  powinna  byc
przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lub inng podobnie  wykwalifikowang
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osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa —
ryzyko porazenia pradem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
ANOSTRZEZENEE Sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato
wylaczone i odfaczone od Zrodha zasilania przed
przystgpieniem do  czynnosc konserwacyjnych;
Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych
para. Wystepuie ryzyko porazenia pradem.

Nie nalezy uzywac srodkdw $ciernych, zracych,
srodkdw na bazie chloru ani srodkéw do
szorowania.

&Aby nie uszkodzi¢ elektrycznego urzadzenia
zaptonowego, nie wolno go uzywac, gdy palniki
nie sg na swoich miejscach.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktdrego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do

recyklingu i jest oznaczony symbolem &
(Czedci opakowania nie nalezy wyrzucad, lecz zutylizowac zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostalo wykonane z materiatéw nadajacych sie do
recyklingu lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac
zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi  gospodarki
odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informagji na temat utylizagji,
odzyskiwania oraz recyklingu urzadzer AGD nalezy skontaktowac sie
zlokalnym urzedem, punktem skupu zilomu lub sklepem, w ktérym
zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami
dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 1. (w
brzmieniu zmienionym).

Whadciwa utylizada urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol >gna urzadzeniu lub w dofaczonej do niego dokumentadji
07nacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu
domowego. Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie
utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA
ENERGII

Uzywac¢ naczyn i patelni, ktérych szeroko$¢ spodu jest réwna
szerokosci strefy grzewcze).

Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.

Jeslito mozliwe, podczas gotowania przykrywac naczynia pokrywkami.
Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii
i skrécic czas gotowania.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia
Komisji (UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych
ekoprojektu dla produktéw zwigzanych zenergig orazinformadjina
temat energii (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z normga europejskg
EN30-2-1.



TABELADYSZ

KATEGORIA 1I2ELwLs3B/P

Rodzaj Rodzajpalnika | Oznakowanie | Znamionowa | Zuzycie | Znamionowa | Cisnienie gazu
stosowanego dyszy wydajno$¢ | znamionowe | moc cieplna mbar
gazu termiczna KW
kw .
min. | nom. | max.
GAZ ZIEMNY Sredni (SB) 97 T2A 1,75 167 1/h 0,40
(Metan) 620 Pomocniczy (AUX) 78 T2A 1,00 95 1/h 0,40 17 20 25
DCC 140 H1 3,50 3331/h 2,20
Sredni 135T2 175 2311/h 0,40
GAZ ZIEMNY eant ' / '
(Metan) G2.350 Pomocniczy 104712 1,00 1321/h 0,40 10 13 16
: DCC 200 3,50 4631/h 2,20
Sredni 11212 17 203 1/h 4
GAZ ZIEMNY Sredni . 75 03 1/ 0,40
(Metan) G27 Pomocniczy 85T2D 1,00 116 I/h 040 16 20 23
DCC 160 H1 3,50 406 1/h 2,20
GAZ LPG Sredni . 6312 1,75 127 g/h 0,50
(Butan) 630 Pomocniczy 47 T4 1,00 73g/h 0,45 25 37 45
DCC 90 3,50 254 g/h 2,20
Sredni 6312 175 125g/h 050
GAZLPG et ' o '
(Propan) 631 Pomocniczy 47 T4 1,00 71g/h 045 25 37 45
DCC 90 3,50 250g/h 2,20
Rodzaj Konguracja modelu Znamionowa Zuzycie Objeto$¢ powietrza (m®)
stosowanego gazu 4 PALNIKI wydajnos¢ termiczna | znamionowe | wymagana do spalenia 1 m?
catkowite gazu
G20 20 mbar 2SR - TAUX - 1DCC 8,00 762 1/h 9,52
G2.350 13 mbar 2SR - TAUX - 1DCC 8,00 1058 I/h 790
G27 20 mbar 2SR - 1AUX - 1DCC 8,00 9291/h 6,85
G30 37 mbar 2SR - 1AUX - 1DCC 8,00 582g/h 3094
G31 37 mbar 2SR - TAUX - 1DCC 8,00 572g/h 23,80

ZASILANIE ELEKTRYCZNE: 220-240V ~ 50-60Hz- 1,1 W

I
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Instalacja (3 Klasa)

INFORMACJE TECHNICZNE DLA INSTALATORA

Podczas przenoszenia, przygotowania i instalowania urzadzenia nalezy uzywac rekawic ochronnych.
Niniejsze urzadzenie mozna osadzac¢ w blatach roboczych o grubosci od 20 do 60 mm, ze standardowg instalacja. Do
montazu na réwni z blatem 30 + 68 mm.

+ Jesli pod ptyta kuchenng nie ma piekarnika, nalezy zainstalowac ptyte oddzielajaca, ktérej powierzchnia jest co najmniej réwna
otworowi w blacie roboczym. Odlegtos¢ pomiedzy ww. ptyta oddzielajaca, ktdra musi catkowicie pokrywac wyciecie, aby zapobiec
kontaktowi ze spodem ptyty kuchennej, a gérna powierzchnia blatu roboczego nie moze przekracza¢ 150 mm. W Zzadnym
przypadku odlegtos¢ pomiedzy ptyta oddzielajaca a dolng czescig plyty kuchennej nie moze by¢ mniejsza od 20 mm. Jezeli
uzytkownik zamierza zainstalowac piekarnik pod ptyta kuchenng, powinno to by¢ urzadzenie wyposazone w uktad chtodzenia.

OBLIGATORYJNE WYMIARY | ODLEGLOSCI

Min. 750 mm

Przed iem silikonu nalezy wys ¢ plyte kuchenna w wycieciu

UWAGA: Jesli odlegtosc “A” pomiedzy szafkami Sciennymi miesci sie w przedziale od 600 mm do 730 mm, to wysokos¢
“B” musi wynosi¢ minimum 530 mm.

Jesli odlegtosc “A” pomiedzy szafkami Sciennymi jest wieksza od szerokosci ptyty, to wysokos¢ “B” musi wynosi¢ co
najmniej 400 mm.

W razie instalowania okapu nad ptyta prawidtowa odlegtos¢ nalezy sprawdzi¢ w instrukcji okapu.

MONTAZ

Po oczyszczeniu powierzchni na obwodzie nalezy zamontowac dostarczona uszczelke

na plycie kuchennej. @
Ustawi¢ ptyte kuchenng w otworze blatu roboczego przestrzegajac wymiaréw podanych w

karcie opisowej urzadzenia.

Uwaga: Przewéd zasilajacy musi by¢ wystarczajgco dtugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty do géry.

Aby zamocowac ptyte kuchenng, nalezy uzy¢ dostarczonych w zestawie elementédw mocujacych (A). Przymocowac elementy
do odpowiednich otwordw wskazanych strzatka, a nastepnie przykreci¢ wkretami w zaleznosci od grubosci blatu roboczego
(patrz ponizsze rysunki).

Standardowa instalacja

PODLACZENIE GAZOWE

+ Podtaczy¢ kolanko (A)* lub (B)* dostarczone z gtéwna rurg wlotowg ptyty, uzywajac dotaczonej
podktadki (C), zgodnie z EN 549.
* We Francji nalezy uzy¢ kolanka (A), natomiast w innych krajach nalezy uzy¢ kolanka (B).
Po podtaczeniu do sieci gazowniczej nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ za pomoca wody z mydtem.
Zapali¢ palniki i przekreci¢ pokretta od pozycji maksymalnej \¥ do pozycji minimalnej ® aby
sprawdzi¢ stabilnos¢ ptomienia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE
L

Kabel uziemienia
(zotty / zielony) @

N
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Opis produktu

. Palnik DCC
. Palnik Sredni
. Palnik Sredni

. Palnik Pomocniczy

. Pokretto regulacji palnika DCC

. Pokretto regulacji palnika Sred!
. Pokretto regulacji palnika Sred

© ® N OV A W N =

Codzienna eksploatacja

JAKKORZYSTAC ZPLYTY

& Nie dopuszczac, aby ptomien palnika wychodzit poza -

krawedZ dna naczynia.
WAZNE: gdy ptyta pracuje, caty jej obszar moze by¢ goracy.

- Aby zapali¢ jeden z palnikow, nalezy obréci¢ odpowiednie
pokretto przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, w

potozenie maksymalnego ptomienia.

Nacisng¢ pokretto w kierunku do pulpitu sterujacego, aby
dokonac zaptonu palnika.

Po zapfonie palnika trzymac pokretto wcisniete przez ok. 5-10
sekund, aby umozliwi¢ prawidtowe zadziafanie mechanizmu.
Zabezpieczenie, w ktdre jest wyposazony palnik, zablokuje
wyptyw gazu w sytuadji przypadkowego zgasniecia (podmuchy
powietrza, chwilowy brak gazu, wykipienie ptynow itd.).

Nie wciskac pokretta na diuzej niz 15 s. Jezeli po uptywie
tego czasu palnik gasnie, nalezy odczeka¢ co najmniej
jedna minute przed podjeciem nastepnej proby zaptonu.
W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia, wytaczy¢
pokretto palnika i odczeka¢ co najmniej minute przed
ponownym wiaczeniem.

UWAGA: Jezeliparametry gazudostarczanegowdanym

regionie powoduja, ze zapton palnika jest utrudniony, -
zaleca sie wykonanie ponownego zaptonu, ale przy -

potozeniu pokretta na symbolu matego ptomienia.

Palnik moze zgasna¢ po zwolnieniu pokretta. Oznacza to, ze
mechanizm zabezpieczajacy nie rozgrzat sie w wystarczajgcym
stopniu. W takim przypadku nalezy powtoérzy¢ czynnosci opisane
powyze).

W przypadku przypadkowego zgasniecia ptomienia palnika,
zakreci¢ pokretfo sterujace i ponowic probe zapalenia po
uptywie przynajmniej 1 minuty.

PORADY PRAKTYCZNE UZYTKOWANIA PALNIKOW

Ptyta zostata wyposazona w palniki o réznych srednicach. W
celu zapewnienia optymalnej wydajnosci palnikéw nalezy
przestrzegac nastepujacych zasad:

« korzysta¢ z garnkéw i patelni o szerokosci dna takiej samej

lub nieco wiekszej od szerokosci palnikéw (patrz tabela),
uzywac wylacznie garnkow i patelni z ptaskim dnem;

do gotowania uzywac odpowiedniej ilosci wody i przykrywac

garnek pokrywka;

. Zdejmowane kratki do stawiania naczyrn

. Pokretto regulacji palnika Pomocniczego

Symbole

Wypetnione kétko @ Zawoér zamkniety

®

9 Minimalne otwarcie lub obnizone
dostarczanie

Maksymalne otwarcie/podawanie

Duzy ptomiefi i elektryczny zapton

Maty ptomien

niego

niego

0000 O® @O
@0 O® 00 OO

upewnic sig, ze garnki stojace na kratkach nie wystajg poza
krawed? ptyty,

w przypadku patelni z wypuktym dnem (wokéw) nalezy
korzysta¢ z kratki podpierajacej (brak w komplecie), ktdra
nalezy umieszcza¢ wytacznie na palniku 2-pierscieniowym,
unika¢ przypadkowych uderzen garmnkami, rusztami lub
innymi przyrzadami kuchennymi;

nie zostawia¢ pustej patelni grillowej na palniku na dtuzej
niz 5 minut.

WAZNE: nieprawidtowe uzywanie kratek moze powodowa¢
uszkodzenie plyty: nie kfas¢ kratek spodem do géry ani nie
przesuwac ich po powierzchni piyty.

PALNIK @ GARNKA
DCC od 24 do 26 cm
Sredni od 16 do 22 cm
Pomocniczy od8do 14cm

Nle nalezy uzywac:

Zellwnych form do pieczenia, kamiennych ptyt, garnkéw
i patelni z terakoty.

Rozpraszaczy ciepta takich jak siatki metalowe i inne.
Jednoczesnie dwoch palnikéw do jednego naczynia (np
kociot do gotowania ryb).

USTAWIANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

&Ta czynno$¢powinnabyéwykonana przezwykwalifikowanego
technika.

Jezeliurzadzenie ma pracowac zwykorzystaniem gazuinnegotypu
niz podany na tabliczce znamionowej oraz naklejce informacyjnej
znajdujacej sie na gorze ptyty kuchennej, nalezy wymieni¢ dysze.
Naklejke informacyjna nalezy zdjac i przechowywac facznie z
instrukcja obstugi.

Nalezy zastosowac reduktory gazu odpowiednie dla
cisnien podanych w instrukgji:

dysze gazowe musza by¢ wymieniane w serwisie lub
przez wykwalifikowanego technika;

dysze, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem,
musza by¢ zamoéwione w serwisie;

Regulacja minimalnego ustawienia zawordw.
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UWAGA: Jezeli uzywany jest gaz LPG (G30/G31), Sruba
regulacji minimalnego ustawienia gazu musi zosta¢
wkrecona do oporu.

WAZNE: W razie probleméw z obracaniem pokretet palnikéw

nalezy skontaktowac sie zserwisem w celu wymiany zaworéw
palnika, jezeli okazq si¢ one wadliwe.

WAZNE: W przypadku korzystania z gazu w butlach nalezy
zapewni¢ odpowiednie ustawienie butli (w pozycji pionowej).

WYMIANA DYSZ (PATRZTABELADYSZWE
WSKAZOWKACH DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA)

&Ta czynnos¢ powinna by¢wykonana przezwykwalifikowanego

technika.

« Zdjac ruszt (A).
Wyjac palniki (B).
Odpowiednim kluczem nasadowym odkrecic¢ dysze (C) do
wymiany.
Dokona¢ wymiany na dysze odpowiednig dla nowego
rodzaju gazu.
Ponownie zamontowac dysze (D).

W przypadku palnika z wieloma koronami nalezy uzyc klucza
ptaskiego do wymiany dyszy (E).

Przed zainstalowaniem pftyty kuchennej

pamieta¢ o
przymocowaniu ptytki kalibracji gazu dostarczonej wraz z
dyszami w taki sposob, aby przykryta ona obecng informacje
dotyczacg kalibracji gazu.

Wielopoziomowy ptomien

REGULACJA MINIMALNYCH USTAWIEN GAZU W
PALNIKACH

& Taczynnos¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego
technika.

Regulacji nalezy dokonywa¢, gdy zawdr jest ustawiony na
pozycji minimalnego gazu (maty ptomien) @.

Powietrze pierwotne palnikéw nie wymaga regulacji.

Aby upewni¢ sie, ze ustawienie minimalne jest prawidtowo
wyregulowane, nalezy zdja¢ pokretto (F) i wykonac nastepujace
Czynnosci:

dokreci¢ (=), aby zredukowac wysokos¢ ptomienia;
poluzowac (+), aby zwiekszy¢ wysokos¢ ptomienia.

Na tym etapie nalezy zapali¢ palnikii przekreci¢ pokretta od pozydji

maksymalnej '’ do pozydji minimalnej ® aby sprawdzi¢ stabilnos¢
ptomienia.

;’?ﬂ/ CT)

il ij

Po zakorczeniu regulacji, nalezy dokonac¢ ponownego uszczelnienia
uzywajac kitu prézniowego lub réwnowaznego materiatu.

UZYWANIE ADAPTERA DLA PATELNI ADAPTERA DLA

PATELNITYPU WOK

Uzywaj adaptera WOK (w zestawie) tylko z palnikiem DCC.
Patelnia WOK nie wchodzi w sktad zestawu.

METODY/RODZAJE .
POZIOM GOTOWANIA WSKAZOWKIDOTYCZACE GOTOWANIA
(SUGEROWANE DLA)
12 PODGRZEWANIE |dealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady w kapieli
DELIKATNE GOTOWANIE wodnej, rozmrazania matych pordji, zageszczania risotto.
GOTOWA%%NQWOLNYM Idealne do wolno gotujacych sie potraw (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi
3-4 dodatkami (np. woda, winem, bulionem), oraz do zageszczania dari z makaronu,
DUSZENIE delikatnego gotowania.
PIECZENIE Idealne do smazenia w matej ilosci tluszczu, duszenia warzyw, dtuzszego
5-6 - gotowania, podgrzewania akcesoriéw kuchennych, gotowania az do zaggszczenia
SMAZENIE potrawy.
78 SMAZENIE W RUCHU Doskonaty do przyrumieniania, podgotowywania, smazenia produktdw gteboko
GRILLOWANIE zamrozonych, grillowania mies i ryb, szybkiego doprowadzania ptyndw do wrzenia.
9 S7YBKIE PODGRZEWANIE Idealpe do szybkiego podwyzszania temperatury jedzenia lub do podgrzewania
ptyndéw (np. wody).
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Konserwacja i czyszczente

AN Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
CZYSZCZENIE POWIERZCHNIPLYTY KUCHENNE)J

Wszystkie czesci emaliowane i szklane nalezy czysci¢ ciepty  +

woda i neutralnym roztworem.
Powierzchnie ze stali nierdzewnej moga ulec odbarwieniu

w wyniku zbyt dtugiego kontaktu zzakamieniong woda lub  +

agresywnymi detergentami. Wszelkie rozlane resztki potraw
(woda, sos, kawa, itp.) nalezy wytrze¢ zanim zaschna.
Czyscic cieptg woda z neutralnym detergentem, a nastepnie

osuszy¢ miekka Sciereczka lub ircha. Przypieczony brud -

nalezy usuwac przy pomocy specjalnych czyscikéw do
powierzchni ze stali nierdzewnej.

Uwaga: Stal nierdzewna czysci¢ jedynie migkka Sciereczky

lub gabka

Nie uzywac $rodkéw sciernych i zracych, czyscikow na
bazie chloru ani druciakéw do patelni.

Nie korzystac z urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowac produktéw fatwopalnych.

Nie pozostawiac¢ na ptycie rozlanych substancji kwasnych :

lub alkalicznych, jak np. octu, musztardy, soli, cukru lub
soku cytrynowego.

Jesli ptyta nie pracuje prawidtowo, przed wezwaniem serwisu
nalezy zapoznac sie z instrukcjg wyszukiwania i usuwania
usterek, aby ustali¢ na czym polega problem.

1. Nie mozna zapalic’ palnika lub ptomien jest
nieréownomierny
Sprawdzm‘ czy:
zasilanie gazowe lub elektryczne nie sg odciete, zwiaszcza
jezeli zawor na linii gazowej jest otwarty.
butla gazowa (gaz LPG) nie jest pusta.
otwory palnikéw nie s3 zatkane.
koricowka swiecy nie jest brudna.
wszystkie elementy palnika zostaty prawidtowo ustawione.
nie ma przeciaggdéw w poblizu kuchenki.

2. Palnik gasnie
Sprawdzm czy:

podczaszapalania palnika pokretio zostato przytrzymane
wystarczajaco dtugo, aby uaktywni¢ zabezpieczenie.
otwory palnika nie s3 zatkane w poblizu termoelementu.
koncédwka urzadzenia zabezpieczajacego nie jest
zanieczyszczona.
ustawienie minimalne gazu jest prawidtowe (patrz stosowny
rozdziat).
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CZYSZCZENIE ELEMENTOW PLYTY

Ruszty, korony palnikow i palniki mozna zdemontowac do
Czyszczenia.

Nalezy je czysci¢ recznie ciepta woda z niesciernym detergentem.
Ostroznie usuwac wszelkie pozostatosci zywnosci. Sprawdzi¢,
czy zaden z otwordw palnikow nie jest zatkany.

Ostroznie optukac i wysuszyc.

Ruszty zeliwne mozna my¢ w zmywarce.
Usunacwszelkie przypalone potrawy przed umieszczeniem
rusztow w najnizszym koszu zmywarki.

Zainstalowac palniki i grzybki palnikéw w prawidtowy
sposdb, umieszczajac je w odpowiednich miejscach.
Przy zakfadaniu kratek nalezy upewnic sie, czy miejsca na
naczynia sa wyréwnane z palnikami.

Modele wyposazone w elektryczne Swiece zaptonowe oraz
urzadzenie zabezpieczajace wymagaja doktadnego czyszczenia
koricowek swiec, w celu zapewnienia ich prawidtowego dziatania.
Elementy te nalezy czesto kontrolowac i czysci¢ wilgotng
$ciereczka w miare potrzeb.

Przypieczong zywnos¢ nalezy usuwac wykataczka lub igta.

Uwaga: Aby nie uszkodzi¢ elektrycznego urzadzenia
zaptonowego, nie wolno go uzywac, gdy palniki nie s
na swoich miejscach.

3. Pojemniki nie sa stabilne
Sprawdzi¢, czy:
dno pojemnika jest idealnie ptaskie
pojemnik jest ustawiony centralnie nad palnikiem.
ruszty nie zostaty zamienione lub ustawione nieprawidtowo.

Jedlipomimo powyzszych zabiegdw usterka wciaz sie powtarza,
nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym.



Serwis techniczny

W celuuzyskania kompleksowejpomocy prosimyzarejestrowac - numer seryjny (numer po literach ,SN" na tabliczce

urzadzenie na stronie www.kitchenaid.eu/register. znamionowej znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer
. seryjny jest rowniez podany w dokumentadji;
PRZED SKONTAKTOWANIEMSIEZ SERWISEM NALEZY:
1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac
problemu, zgodnie z zaleceniami opisanymi w paragrafie "l"|!,I,|!|)||!||||I|I!u,l(|)|(l||!,|!l,|!l||||||||I|||||"l
USUWANIE USTEREK. INA.C. XXXX XXXX XXXX
2. Wylgczy¢ i ponownie wigczyc¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, Prod.N. 86999XXXXXXX

czy usterka nie ustapita.

,,,,,, - dokfadny adres;

JESLIPOPRZEPROWADZENIUPOWYZSZYCHCZYNNOSCI * Numer telefonu
URZADZENIE NADAL NIE DZIALA PRAWIDEOWO,
NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM
AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzyma¢ pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer
znajdujacy sie w karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie
zinstrukcjami zamieszczonymi na stronie www.kitchenaid.eu.

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do
autoryzowanego serwisu technicznego (zapewni to
gwarancje zastosowania oryginalnych czesci zamiennych
oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy
zawsze podac:

krotki opis usterki;

doktadny typ i model urzadzenia; ;

3 :-n. mx ,,,,,,,,,,,,,,,

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

chenaid.eu.
Znajduje s ] przy ) ytkowaniem
zakupionych |

ambasadoréw naszej marki lub informacje dotyczace najblizszej szkoly gotowania KitchenAid.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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KitchenAid e

Mayeipixn eotia
0EPLOD
Odnyies xpions

(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

2ag evyoploTovus Yo
™MV ETAOYY 0OG

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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Oonyies Ia Tyv Acpaicio Znuavrtiko! Aiofocte kai Typeite

KateBdoTe 10 mMpeC eyxepidlo odnyiwv amnd
v oTocehida http://docs.kitchenaid.eu r|
KOAEOTE TOV ApIOPS TTou UMAEXEL OTO BIBMAAKI

£yyunone.

AN AUTEG ol 0dnyieg loxUowv €av eppaviCeTal 0N

OuoKeun To OUUBONO TG XWPaG. Edv To ovuBoro A\

Sev ep@aVICETaIOTN CUCKELN), TIOETTEIVA QVATOECETE
OTIC TEXVIKEC odnyieg Tou Bal oag MapExowy TIC
anapaftnTeg odnylec yia Ty Teomomnoinon TG
OUOKEUNG OtV KaTAoTaon Tiou anarteftal yia
XPrion O ¥wpa oo,

[MPO2OXH:HxeroN TNGOUOKELrGUAYEIDEUATOC
e O0EPI0 €xEl WG QMOTEAECUA TNV TIapaywyn
Bepudtnag, uypaciog kal MEOIBVTWY KAUoNg OTo
Xwpo drou ival eykateotnévn. BeBaiwBelte otin
kou(va aepietal kahd ediké étav N GUOKeELN
Bpioketar e Aemoupyia:  Slotnpeite TG OMEG
€E0EQIOLIOV QVOIXTEC ) EYKATOAOTHOTE IOl UNKAVIKT
OUOKEUN £60ERICHOV (INXAVIKOG QTTOREOPNTI0AC).
H napatetapévn eviatkr} xorjon NG OUOKEUNC
UMopEl va anaItel TTEPIooATEPO EEAEPIOUS, OTIWC TTY,
TO AVOIYHA TOU TIORABUEOU, 1 TTIO QITOTEAEGIIATIKO
€C0EQIOLG, QUEAVOVTAG TO EMIMEd0  NYQAVIKOU
OEPIOPOU (GTav UTIEPKE.
AH 1IN AKQIBAC THENON TwV TTANPOPORILN OE QUTO
TO eyxelpidio propel va TIPOKAAECE! TIUpKAYIAL 1
€kENEN, e amoTENeOLIa UNKEG (NUIEC ) TOQUUOTIOLIO.
[P XPNOIUOTOINGETE TN CUOKEUH, SIaBACTE QUTEG
TIcodnyieg yiatnv aopdAen. QuNaETe TIc odnyie oe
KOVTIVO ONEIO YIat LENOVTIKF) Qvapopd,
AUTEC o1 odnyleg kal n ouokeur mepapBavouy
ONUQVTIKEG  TIDOEIOOTOINCEIC  OXETIKA  LIE TNV
00(pANEID, TIC OTTOEC TIRETTEL VAl TNPE(TE O KAE
nepimwon. O Kataokeuaotg Sev pépel kaplia
€UBlVN YIa TN N TENCN QUTLV TwV 0Ny
QOPAAEING, Yo AKATAAANAN XPrion TNG CUCKEUNG 1
AavBaopévn pUBLICN TwV XEIPIoTNEIWV.

MPOHAQTMOIHXH: Av n emedvela TG eoTiac
elvar payiopévn, unv XenOILOTTOIE(Te T CUCKeUr) —
KivOLVOC NAEKTPOTANGIOG,

MPOHEAOMOIHEH:  Kivduvog mupkayildg  pnv
QMOBNKEVETE OTOIXEID OTICEMPAVEIECUQYEIPELOTOC,

MPOYXOXH: H Sladikaoia payeipéuatog mpémet A\

Vo mapakohouBettal. Mia olvtoun  Sladikaoia
LIQYEIOEUATOC TIOETTEN VA TIAPCAKONOUBELTA CUVEXWC,

MNMPORNOTOHSH  Fvar  emkvduvo va
LayelpeveTe e A " AGSIos eaTia xwpicemTripnon
- kivduvog Tupkayidc. Mnv mipooraBette MOTE va
oProeTe o QwTiA e vepd, aMG ofriote T
OUOKEUN KAl LIETA KOADYTE TN @AOYQ, TTX, HE €val
KQTAKI 1 i TIUpiaxn KouBépTa

Mn yonoworolefte TN povdda ECTIV. WG
emedveia pyaoiac. Alatnpeital Ta pouxa 1 dAMa
EUPAEKTAL UNKA! UAKPIG ATTO TN OUCKEUN, €W GToU
O\ Al EE0PTALIATA VA EXOUV KOUWOEL EVIENG -
KivOUVOC TTUPKAYIAK,

Ta oA pikpd madid (03 €twn) mpémel va
dloTnEOLVTAL IAKIA artd T OUOKeLN. Kpatriote
Ta KA Tadidl (3-8 €T0V) JAKPIG ard n CUOKEUN
EKTOC AV eMTNEOLVTAl SIOPKWG, H cuokeur pmoped
va YpnotoroinBel aro maidid NAiag 8 €twv kat
AV ATOUC E EIWHEVECOWATIKEG, AIOBNTNOICKES
1) SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC ) I ENEIPN Eumelpiac KAl
YMWONG TNG OUOKEUAG, GVO epdoov BpiokovTal
Mo emmripnon 1 €xouv AdBel odnyieq OxeTKG e
TNV A0PAA XPEron TNG OUCKEUNG KAl KATAVOOUV
Toug KvOUVOUG TIou  cuveriayetal. Ta madid
anayopevetal va mailowv e T ouokeur, O
KaBaPICUOC Kal N GLVTIENON A ToV XProTn Oev
TIPETTEL VO EKTENOUVTAL amTO TIAISIA YWIG ETTITHPNON,

MPOSOXH: e mepimwon  Bpavong g

YUAAVNGTTAGKOG, QTTEVEQYOTIOIOTE QUECWC ONECTIC
€0Tie¢ Kal oroladrIoTe NAEKTOIKY avTioTaon Kal
QIOPOVWOTE TN OUCKEUR armd TV TIopoxN
PEVUOTOC, NV ayYIETE TNV EMIPAVEI TNCOUOKEUNG,
NV XPNOWIOTTOIE(TE T CUOKEUN.
To yudAvo kamdKt umopet va ordoel av (eoTabel.
> BrioTe OAECTIC ECTIEC KA TNV NAEKTOIKY TAIKATTOW
KAeioeTe To KamdkL. Mnv KAiveTe To kamdkt étav N
eotia elval avappévn,

MPOEIAOTIOHAH:  H  ouokeurp ka1
TIPOCRACILIA EC0PTHATA TG Wropel va (eoTaBolv
katd TN Sidipkela TG XeronG Mpémel va eiote
TIDOCEKTIKO!, (OTE VA AMOPEVYETE TUXOV ETTOPH [E
Ta BepuavTika oTolyela. Ta madid KATW Twv 8 TV
Sev mpénel va TANGIACoLY T GUCKEN, EKTOC £V
EMTNEOUVTAL SIPKWG,

EMITPEMOMENH XPHZH

MPOXOXH: H ouokeur) Gev mpoopiletar yia
X0r\on O£ GUVOUACUO E ECTERIKO XPOVOOIOKOTTTN
1 EEXWPIOTO CUOTNUA QMOLICKPUCHEVOU EAEYXOU.
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ANH OUOKEUr| auTr) éxel oxedIaoTel yia OIKIOKN
Xorion kaBuwe Kal yial TIAPALIOIES XPNOEIG oMW
Xwpol Koulvag TPOOWITKOU O KATAOTHATG,
yoopeia kal O GMNOUG  XWPOUC  £pyaoiag,
QYPOKTAKATC, Ao TEMATES Oe EEVOOOKE(D, LIOTEM,
bed & breakfast kot GAMOUC XWPoUG KaToKiag,

Aev enmpEEneTal onoladriote GAN Xprion (.
Bépuavon dwuartiwy).

Auti n ouokeui Gev  TpoopilEtal  yia
EMQAYYENLOTKY,  ¥erion. Mnv xpenoluorolete
OUOKEU OF EEWTEPIKO XWPO.

XONOWOTTOIElTE  KATOOPOAEG KAl TNyAvIaL e
mdmog Baong oo 11 e\agpwe  PeyaNITEPO
(avatpéCte otov eldikd mivaka). BeBaiwbette ot ol
KATOaPONEG OTIG OxApeS Sev TPOECEYOLY amd To
AKPO TNG OVASAC ECTILV.

AH QKATEAMNAN XPrion Twv OXaPWV UMopEl va
mookahéoel (UG Ot ovada €0TIWV: NV
TOMOOETELTE TIC OXAPEC AVETTOOA KAl [NV TIC GEQVETE

ENAvw OTN JOVASA ETTILV.

H @AOya Tou KauoTrpa Oev TIDETTEL VOl EKTEVETAL ETA TO GKPO TOU
OKEVOUC,

Edv n emgdvela e eoTiag eivat amd yudhivo UNKS, Unv xenolomoleite
TaPd amd XUTooidnEo (LOVTEL), GUOIKH TIETPA, TIAIVAL OKEUN Kat
nyavia.

Mnv yenolporoleite: Avtikeldeva mou mipokaholv Sidxuon NG
BepuotnTog Onwe PETAMKG TAéypota 1 dMou Turou. AVo
KAUOTHPEC TAUTOXPOVA YIa VAl OKEUOC (TTy, KATOOPOAQ YIal PApY).
Edv n avdgpAetn Tou kauotrpa eivarl SUOKOAN Adyw EGIKWY TOMIKWY
OLVONKWV OTNV TIAPOYT) AEPIOU, CUVIOTATAL VOl OTEIPETE TO KOUTT
0T PUBIION KIKEAC PAOYAC Kat va emavahdReTe T Sladikaoia.

Y& TeEPITIWOoN €YKATAOTAONG amoppoenTipa endvw and n
Lovada €0TIWY, QVATEESTE OTIC 0ONYIEC TOL AMOPPOPNTAPA YId TN
OwoTr anéoTaon.

TaMPOCTATEUTIKA ENAGTIKATIONA OTIC OXAPEC MTOPE VOTIPOKANESOUV
TOV TIVIYHO HIKOWV TSIV, AQoU apalpéoeTe TIC oxapeg, BeBaiwbeite
OTLOM T TTOO0PAKIA EVAL CWOTA TOMOBETNEVO.

EFKATAXTAXZH

O XePIoUOC Kal N EYKATA0TA0N TNG OUCKEUNG
Tpénel val yivovtal and U0 1 TIEPIooOTERA GO
- kivduVOC TPaUUATIOHIOY. XPNOIUOTOIETE YavTIaL
TIPOCTAOIOG VIO VAL APAIPECETE T OUCKEUAOIal Kat
VOl KAVETE TNV £YKATAOTAON - KVOLVOC KOILIATOC,
MNo OUVOETEIC NAEKTPIKOU PEVHOTOC KAl agiou
TIETEL VO QUPOPGUVOVTAL LE TOV  TOTTKO
KQVOVIOIO.

H eykatdotaon, oudnepapBavopévng g
TAPOXNG VEPOU (€Qv  UMAPXED), TIC NAEKTOIKEG
OWOETEC KAl TIC  EMIOKEVEC,  TIRETEL  val
TIOQYLATOTIOIOUVTAL QMO TEXVIKA  ESEIOIKEUPEVO
TIPOOWTTIKO. My EMOKEUACETE KAl NV QvTIKOBIOTATE
Kavéva  €0TNUA TNC  OUOKEUNG,  &KTOC Qv
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QVOPEPETAL PNTAl OTO eyeIRidIo Ypriong Koatriote
TamadId IAKOIA Ao TO XWPO EYKATA0TAoNG MeTd
arnoé TNV AMooUoKeUaoia TNG cUoKeunc, BeBotwbette
ot Gev éxel MpokAnBel (Nuid Cg auTry katdl T
LETapopd. 2 TEpimwon  TPOPANudTwWY,
EMKOVWVINOTE HE TOV QVTITPOOWITO 1 UE TO TUrUa
TEVKAG  UMOoTAPIENG  mehatwv. Metd v
EYKATAOTAON, Ta UNKA OUOKEUaoiag (MAOTIKG,
QENCON, KAIT) TIPETTEN VA UAGCOOVTAL IAKQIA Ao T
miadId - kivOuvog aopusiog H cuokeur| mpénmel va
QMOCULVOEETAL ATTO TNV NAEKTOIKT TRopod0cia TP
and ke epyacia  eykaTtaoTaoNG - KivOuvog
nAektpomngiag KaatnveykamdoToon, BeBaiwbeite
ou Sev éxel mpokhnBel (ud ot kahodo
TPOPOSOGIOG T T GUCKEUH - KIVOUVOC TTUPKAYIAG
| NAekTpom\ngiac, Evepyomolriote Tn cuokeur| évo
£pO00OV ONOKANPWOEL N eykatdoTaon

MPOHACTMOH2H:  H  tporonoinon ¢
OUOKEUNC Kal ToU TPOTIOU EYKATACTAONC TG &lval
aropaitnt@  TIPOKEWEVOU N OUCKEUN  va
XONOILOTIOLEITOI CWOTA KAl UE AOPANEID OF ONECTIC
ETTMAEOV XWPEG

Xpnaoluoroinote OUBLIOTEC miieong
KATANANAOUC YIa TNV TTHECT AEQIOU TIOL AVAPEQETAL
oticodnyiec,

O xwpog mpériel val SI0BETE CUOTNA ECQYWYNC
0épamou Ba amoBEMel Toug Karmvoug Kauong.

O ywpog mpémel emiong va eMmpemel TV
KaTANANAN KUKAOPOopia Tou agpa, KaBwg 0 0épag
elval amapaltrog yia v kavovikr| kavon. H pon
Tou agpa dev Mpénel va elval Aydtepn and 2 m¥/h
yia kW eyKateoTnpévng loxuog,

To ovotnua KUKANOGOPIoG aépal prmopsl va
AauBavel aépa ameuBeiag and To eEwTEPIKS Péow
OowNva e eowtepikry Siatour) Touldyiotov 100
Y, To Gvotya Sev TIETTEL VOl UTIOKEITAL OE KAVEVOG
€100UC Euppath,

To ovotnua PMopel emMong va TIaPEXEL TOV aEpa
TOU Qrarteital yia kavon éupeca, Snh. armod
YETOVIKOUG  XWPOUG ECOMNIOIEVOUG e CWATVEQ
KUKAO(POPIOC Cépa OMWE TTEPLYRAPETAI TIAPATIAVW.
Qotooo, autol o xwpol Sev Témel va iva
KovOxENOoTa SwATA, LMVoSWUATIA 1 SwUATIAL
TIoU eVOEXETAIVATIOPOUOIALOLV KVOUVO TIUPKAVIAG,

To LPG BubiCetal oto mdtwua kaBwg elval
BapUTEEO Ao TOV AP ZUVETTWE, Tl SWUATIOTIOU
TIEPIEXOLV PIONEC LPG Tpémel val elval epodiacpiéva
Lie €0EQIOTAPEC VI va EMmEENoLY TN Slapuyr



oepiov oe mepimwon Slopporc. C0¢ ek ToUTo, Ol
PIONECLPG, elte eVTENDC YEUATEC K £V UEPEL YEUATEG,
dev TpéTel va eykaBioTavTal 1) va aroBnkevovtal
OE YWPEOUC 1 amoBnKeuTKoUG XWEOUG  TTIou
Bpiokovtal kétw amd 1o €5apog (KeAdpia KATT).
Juviotdral va Slotnpefte Povo TN QIGAN Tiou
XONOILIOTIOIEITE OTO XWPO, TOMOBETNEVN ETOLWOTE
VOl NV UTTOKEITA OE BEpUGTNTA TIOU TIOPAYETAL MO
EEWTEPIKES TINVEC (PoUpvOl, TCAKIA, BEPUACTOES K.
NT) Tou Ba pmopoucavy va auérioowy TN

BepLIokpacia TS PIAANG avw armd Toug 50 °C.

Edv éxete Suokohia oTnV TIEPIOTPOVH TWV SIOKOTTTWY TWV
KQUOTAPWY, TTAPAKOAOUUE ETIKOIVWVAOTE HE TO OEPPIC
yla TNV QVTIKATAOTAoN TNG OTPOPLYYAG TOU KAUOTHPA €4V
Bpebel Ot elvat eEhaTTWHATIKNA.

Ta avolypaTa mou XPNnOoIoToIoUVTAL YId EEAEQIOUO Kal yia
Staxuon TG BeppdTNTAC SEV TIPETIEL TIOTE VAl KAAUTITOVTAL.

AN Fxeréore ONECTIC EQYAOIEC KOTTAC TOU ETTIMAQU
TTOWV VA TOMOBETHOETE TN CUCKEUH OTO TIEQIBAN A
KOl QPAIREDTTE TIDOOEKTIKA ONA T POKAVIOIA KA Tl
iolovidia.

Av n ouokeur] Sev eykataoTaBel évw O éval
(POUPVO, TIRETTEL VA TOMOBETNBE! éva Sl WPEICTIKO
TIAVEA (Oev TEPNUBAVETAN OTO XWPEO KATW Qo
TN CUOKeLN.

ZYNAEXH AEPIOY

A\ MPOEIAOMOHS H, Mol ard Tnv eykaTtaoTaon,
Beawbefte 6T ol TomKeG ouvBrKkeg Slavourc
(Tumog agpiou kal TTieon agpiou) kat N EUBLIoN TNG
ouokeurc eivar oupBaTa.

Befawbefte ot n mieon mapoxric agpiou elval

OUUPWVN HE TIC TIES TIoU UMOSEKVUOVTAL OTOV
[ivaka "XapaKTnEIoTIKA KAUOTHPA KAl OKPOPUOOU”.
A\ MPOEIAOMOHSH O OUVBNKEC PUBIIONCAUTAG
TNG OUOKEUNG avaypdgovTal 0Ty TKETA () oty
TIVAKIOQ OTOIXE(WV).
A\ MPOFIAONOH> H: H OUOKeLr autr Gev elval
owdedEEVN O CUOTNHA ECaYWYAC TIPCIOVTWY
kavong Meémet va eykataotabel kal va ouvdeDe!
OUUPWVA PE  TOUC  IOXUOVTEG  KAVOVIOHOUG
eykaraotaone Idaftepn mpoooyr) Ba mpénel va
OBl oTIC AmaITrOEIC OXETIKA LE TOV OEPICHO.

AV | CUCKEUN| CUVOEETAI UE LYPOEQIO, TTETTEL VAL
ogicete T Pida pvBUIoNS doo 1o duvatdy o
OPITC.

AN SHVANTIKO: Edw XONCILIOTTOIEITaI PIGAN agpioU,
n oxeio aepiov mEémel va otnpileTal cwoTd
(k&BeTOC TMPOCAVATONGLIGQ).

AN PORAONOHTH AuTrA n Aertoupyla mpénel va
SleCayBel amod eCeIbIKEUUEVO TEXVIKO.

XPNOWWOMOOTeE UOVO €UKAUITTO 1) AKOWITTO
LETOMIKO GWArVA YIa TN ouvOEDN agpiou.

YOvOE0N e BKOUMTO CWARVAL (@O XOAKO 1y
¥&AuBa) H olvdeon e To GUOTN LA agpiou TIREMEL VA
YivETal e TETOIO TOOTIO (OTE VAL NV UTTAXEL KAVEVOG
gidouc mieon vy TN ouokeur. Yndpxel éva
PUBLICOPEVD EEGPTNHA CWAVaL OxruaTtog L ot
YOO TPOPOSOCIaC TNG OUTKEUNG Kal auTo &lval
&POOI0OLEVO IE IO TOWOUXQ TIOKEEVOL VA
QMoPeLyoVTAL Ol SIOPEOEC, H TooUxa Mpémel mavta
VOl AVTIKABIoTATAL UETA TNV TIEQIOTPOQN TOU CWARVA
(N ToOUXa TIAPEXETAI LE TN CUCKEUN). To e6dpTna
TOU CWArVaTPOPOSOGIaCaEpioV vl éva KUNVOPIKO
QPOEVIKS ECAPTNA HE OTTEipwyIaL 172 agpiou.

Y OvSEON EUKALITTOU Qywyou armd avoteidwTo
YoAuBa o ouvdeouo e omeipwpa. To e&dptnua
Tou owNva Tpopodooiac agpiou  efval éva
KUNVOPIKO apoevikG efaptnua e 1/2 omeipwia
aepiou. Ot GWArVEC QUTOI IPEMENVAL EYKATACTOB0UV
€101 WOTE Val NV unepPaivouy Toté Ta 2000 mm
KATATNVTIAREN EMEKTO0T) TOUC MONGONOKANpwOE
nouvdeon, BeBatwbeiTe OTIO EUKAUTTOC IETONNKOG
OWNAVaC Bev EPXETAL OE MO IE KIVOUEVA €PN
kat Sev oULMECETAL XPNOIUOTOIELTE UOVO CWARVES
KOl TOWOUXEG TIOU  CUUIOPPUWVOVTAL JE  TOUG
IOXVOVTEC EBVIKOUC KAVOVICLIOUG,

YHMANTIKO: Edv  ypnoiuornoin@el cwArivag
and avoceiduwTo AR, ieémel va TonoBeTnOet e
TEATO TIOU VA NV ayYilel oroloSHTIOTE KIVOUEVO
onueio e entmwonc Meénel va SpoporoynBel
LIECW TIEPIOXIG XWPIC UnddIal WOTE va ropel val
eNeyxBel o OAOKANPEO TO WIrKOG TOU.

H ouokeur| Toémel va oUVOEETal 0TV KUpIA
TPopodoaia agpiou rj oty PIGAN Eiou CUPWVA
LLE TOUG LOXUOVTEC EQVIKOUG KAVOMILIOUG, [V KAVETE
™ odeon, Refawbelte du n ouokeun eival
oudBar pe v Topoxr) agpiou Tiou BENETE val
xonowororoete.  Ev - Sev oupPaivel  quto,
OKONOUONOTE TIC 0dnyieC TIou avapéPOVTal OV
napdypapo TIPoCaELOY G SIPOPETIKOUCTUMOUC
ogpioy’”

MeTd T olveon oty ooy aepiou, EAEYETE
Y& SIOPPOEC XENCILIOTTIOIWVTOG SIGAULIA GTTOUVIOU
0g VePO. AVAITE TOUG KAUOTHPEC KAl TIEPIOTREPTE
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ToUG QIAKOTTTES o Tn) Béon Péylotng pubpiong 1%
0T 640N eEMAYIOTNG PUBLIONG 2% Yia va ENEYEETE TN
0TaBepdTNTA TNG PAOYOG

MPOXAPMOrH ZE AIAOOPETIKOYZ TYNOYZ &

AEPIOY
(H epyooia autr mpénel va mpayatonoleftat ano
%lémeuuévo TEXVIKO).

['POKEIUEVOU VA TIDOOCPUOOETE Tr) OUOKEUN OE
évav TUMo 0EIOU SIOPOPETIKG Ad TOV TUTTO YIA TOV
OT0I0 KOTAOKEUAOTNKE (QVayPaPETal OTNY ETIKETA
dlaaBuong), akohoubrioTe Ta eldiké BriuaTa Tiou
UTOOEKVUOVTAL JUE TA OXEDIC TOTIOBETNONG.

NAEKTPIKEZ MPOEIAONOIHZEIX

YHMANTIKO: TAnpogopie OxeTKA pE TNV
KATAVAAWGT PEVUOTOC KOl TAONG TIOPEXOVTAL OTNY
KQK[&] TEXVIKWV XAPAKTNEIOTIKWV.

Mpémel va eivar duvatry n amoovdeon NG
OUOKEUAC amd v NAEKTPKY Tpogodooial e
agpaipeon Tou @I¢ edv N mpila efval mpooBdoiun 1y
LIE Xorion Tou TOAUMTOMNKOU SICKATTTN TIOU EXEl
eyKaTaoToREl TPV ard Ty MpIla CUKPWVA LE Ta
€0VIKA TIPOTUNIAL NAEKTPIKNG QOPANEIOG Kal N
ouokeur] mpénel va Slobetel yelwon e Bdon Ta
EQVIKA TIDOTUTIAl AOPANEIDG,

To kahwdlo Tpopodooiog TPEMEl va éxel
EMAPKEC LAKOG WOTE val elvat Suvatr) n aUvEeon
NG EVIOIIOUEVNG OUCKeLr; otnv Tpila. Mnv
E)BGTE T0 KaAWAIo TPoPOdOOIaC,

Mn  xonooroieite  kahwdia  TIPOEKTOONG
(urmoavTéde), moAUTpI(aL 1 TTPOCaPHOYEIG Metd TV
ohokAjpwan TG eykatdoTacng, Sev pémel va elval
duvatr| N TMEOCRO0N OTal NAEKTPIKG EC0PTHLIOTCL
Mnv  xpnoorolgfte T ouckeury Otav  gote
Bpeyévog 1 e yupva Tiodia. Mn xenaiuomolrosTe
Tn ouokeur €4V €xel pBapel To NAEKTPIKS KAAWOI0 1
TO PIG, €4V Oev AeToupYel KavovIKG, €QV €xel TIECEL
%/ EXELUTTOOTEl NN (.

Eév 10 kahwdio Tpopodooiag éxel umoaTel (nuid,
TIPETEL VOl QVTIKATAOTOBE! Ao Tov KATAOKEUAOTH,
TOV QVTIMPOOWIO TEXVIKAG UMOOTHPIENG 1) GAAQL
KCTAPTIOHEVAL ATOUA, WOTE VA aropeuyBoly TUyoV
kivOuvol - KivOUVOC NAEKTEOMANE(O,

AOAPIZMOX KAl XYNTHPHZH

MPOEIAQMOHH: Mo and  omoladryiote
epyaoia cuvtrpnong, BeBawbelte Ot N cuokeur
elval onotr| kat anoouvdedepévn and to SikTuo
TPopodooiag MNMoTé [NV XENOILOTOIETE CUOKEVES
KaBapIoOU L aTd - KivOLVOC NAEKTPOTANGIOK,

AN Mnv ypnotuomoieite anmoteotikd i SlaBpwTiké
TooidvTa, kaBaploTka e Bdon T Yhwelvn N
OUPHATIVG GPOUYYaPAKIAL

o va armo@UYETE TUXOV (NUIAL OTNY NASKTIKY
QVAPAEEN, PNV TNV Xpnolloroleite  étav ol
kauoTrpeg Oev BpiokovTal aTiq UNodoEG TOUG,
AMNOPPIWH YAIKQN ZYXZKEYAZIAX

Tal UNKA TNG ouokeuaoiag eivat 100% avakUKADGIA KAl pEPOUV

Vo, 3

10 GUHRON TNC AvaKUK NwWONG B,

Ta Olpopa Pépn NG OUCKEUACIAS TIPETEL OUVETWG VA
QmopPPEIMTOVTAl e UMIELBUVOTNTA KAl OE TIARON CUUHOPQWAN UE
TOUG KAVOVIOHOUG TNG TOTTKAG SNUOTIKYG apxrG doov agopd tn
S1éBeon amoPAiTwv.

AMNOPPIWYH HAEKTPIKQN OIKIAKQN
ZYZKEYQN

H ouokeur] QuTr] €xel KOTOOKEUQOTEl armd  QVOKUKAWOWA 1
EMaVaYENOIOMOINOIa UNKA.  ATIOPPIUTE  OUMWVA  [E  TOUG
KQVOVIOHOUG TV TOTIKWV  apywv. Nl TIEpAITéPWw  TANPOMOPIES
OXETIKG LE TNV €TECEPYQOIa, TNV QVAKTNON KAl TV AVAKUKAWON
TWV NAEKTOIKWV OIKIAKWV GUOKEUWV, EMKOMWVIOTE HE TIC APHOOIES
TOTIKEC OPXEG, TNV UMNEESIa OUNOYNC OKIOKWY armoPNiTwy 1) 10
KaTéoTnHa amd Omou ayopdoaTe QUTO TO TPOIOV. AUTF) N OUOKELN|
emonuaivetal oupwva e v Eupwraiikry Odnyia 2012/19/EE,
AnoBAnTa Hhektpikou kat HAektpovikoU Eomiopot (AHHE) kat pe
TOUGKAVOVIoHOUG 2013 yia ta AdBAnTal HAekTpkoU kat HAeKTpovIKo
E¢omiopiol (Onwe tpomomonBnke).

E¢aopaliovtac T owoTr andppubn autol Tou Tpoidvtog, Ba
BonBricete otnv armotpor| Twv TBavA BAABERWY CUVETTEIV YA TO
TiEp(BANOV Kt Ty avBpwrivn uyela.

To oupBoro E{ OTO TIPOIOV 1 0T OUVOSEUTIKA EVTUTIAL UTOSEIKVUEL
OTL TIPETEL VA QVTILETWITICETA WG OIKIOKO QTOPPIIA O TIOETEL
VOl LETAPEPETE OTO KATAMNNAO KEVTPO CUMOYHG YIa QVOKUKAWON
NAEKTPOVIKOU Kall N(AEKTPIKOU EEOTAICHOU.

SYMBOYNEZTIA EZOIKONOMHZH
ENEPTEIAZ

XPNOILOTIOIE(TE KATOAPOAEG KA TNYAVIA E SIAUETEO BAoNG ion e
OldpeTpo TG oTiaG,

XPNOIOTOWOTE HOVO KATGAPONES KL TNYAVIA LIE eTimedn Bdon.
Edv elval Suvaro, Siatnpeite Tol oKeUn OKETIACEVOL KOTA TO LaVElpeUa.
H xprion xUtpag Taxutntag HEvEL OKOUN TIEPIOOOTEPO TNV
KATQVAAWGT EVEPYEIAC KOl TO XOOVO LOYEIPEUATOC,

AHAQXH ZYMMOPOQXHX

H ouckeury autr) MNPol TIG aMAITOELG OKOAOYIKOU CXESIOOHIOU
Tou Eupwriaiko\ kavoviopol 66/2014 Kall Tov OIKONOYIKO OXESIO0HO
YIQ OXETIKA LIE TNV EVEPYEIQ TIPOIOVTAL KAl EVEPYEIOKES TIANPOPOPIES
(Tporomoinon) (EE Exit) Kavoviopol 2019, cUpguwva pie To Eupwraikod
mipdtumo EN 30-2-1.
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XAPAKTHPIZTIKA KAYXTHPA KAl AKPO®DYZIOY

GR

KATHIOPIA 1I2H3+

Tomog Tomog kavoTipa ‘Evéei€n OvopaoTikn | OvopaoTikh | Meiwpévn Migon agpiov
XPNOILOTIOIOVEVOY akpo@uaoiou | Bepuiki pony | Katavdhwon | Ogppikn mbar
agpiov KavotnTa
kw kw ehay. | ovop. | péy.
Hut-taxug (SR 97 T2A 1,75 167 Ntpa/id 0,40
OYSIKO AEPIO HeTaxGe (SR fpariopa
(MeBavio) 620 BonOnTiko¢ (AUX) 78 T2A 1,00 95 Nitpa/pa 0,40 17 20 25
DCC 140 H1 3,50 333 Nitpa/wpa 2,20
Hut-taxug (SR T4A 17 127 yp./u 4
YTPAEPIO Ut TOXUC,(S ) 66 75 Yo /u')pa 040
) BonOntikog (AUX) 50T4 1,00 73 yp./bpa 040 20 | 2830 | 35
(Boutdvio) G30 )
DCC 91 3,30 240 yp./wpa 2,20
YTPAEPIO le—mxuc/ (SR) 66 T4A 1,75 125 yp./of)po 040
(Noomévio) 631 BonOnTikog (AUX) 50 T4 1,00 71 yp./wpa 0,40 25 37 45
P DCC 91 330 236 yp./bpa 2,20
Tomog Alapdép@won povtélov OvopaoTikn JuvoNIKN Aépag mou amarteitat (m?)
XPNOIHOTIOI0UHEVOL 4 KAYETHPEX Beppukn pory (kW) OVOUOOTIKA yta kavon 1m? agpiov
agpiou Katavalwaon
G20 20 mbar 2SR - 1AUX - 1DCC 8,00 762 \tpa/wpa 9,52
G30 28-30 mbar 2SR - 1AUX - 1DCC 7,80 567 yp./wpa 3094
G31 37 mbar 2SR - 1AUX - 1DCC 780 557 yp./wpa 23,80

HAEKTPIKH MTAPOXH: 220-240V ~ 50-60 Hz- 1,1 W

I
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Eykaractaon (Katyyopia 3)

TEXNIKEZ MAHPO®OPIEX I'A TON TEXNIKO EFKATAZTAZHX

XPNOWOMOIOTE MPOOTATEUTIKA YAVTIC YIA TO XEIPIOHS, TNV TIPOETOAGIA KA TNV EYKATACTOON TOU TIPOIOVTOG,

TomPOidV AUTO UIMOPE( VO EVTOIKIOTE! G TTAYKO 000G TAoUG 20 £w¢ 60 YATT, LE TV KAVOVIK) EYKTAoTaoN, i ywveuTr eykatdotaon 30 + 68 Y\ot.
Edv Sev umdpyel oUpvog KATw arod Tn povada 0TIV, TOTIOBETHOTE Hial SIoXWPIOTIKK ETMPAVEIR TOUAGXIOTOV (01 e TO Qvotypa OTov
TIAYKO £pyaoiac, H empdveia autr| mpémel va tonoBetnBel oe andoTaon To TIoA 150 YAOT. KATw ard Ty EMAVW ETTPAVELD TOU TIAYKOU
€0Y00(0G, AMNA O Kaplia TeEPITTWOn G€ anocTaon HIKPOTEPN amod 20 YACT. amd To KATW HEPOG TNG LovASaG 0TV, EGv TipdKermal va
EYKATAOTHOETE (POUPVO KATW amd TN ovada eoTiwy, BeBaiwbeite &t o povpvog Slabétel auotnua YUENG

AIAZTAZEIZ KAIAMNOZTAZEIZ MOY NPEMEINA THPOYNTAI

ehdy. 30 hot

Béy. 68 ot
o

R=65x0

Mpw ané T egappoyr GIAK6VNG, N £0Tia Mpénet va elval KeVTpapIoEVn 0T Gvotypa

THMEIQXH: Av n anréotacn “A” avapiEsa OTa TOIXWHATO Tou VTouAarmov ivat amé 600 YAaT. £éwg 730 YAoT., To UPog "B” mpémel
va givat Touhdyiotov 530 xAaT.

Avn andotaon "A” avapESa OTA TOIXWHATA TOU VTOUAaioU ival LeyaAUTEPN armd To TAGTOG TG HovASaG E0TIWV, To UPog "B”
TIPEMEL Vol €ivat TOUNGIoTOV 400 XAOT.

Y& EPIMTWON EYKATACTACNG OTTOPPOPNTHEA EMAVW AMO TN HovASa ECTIWV, aVaTPEETE OTIG 08NYieg TOU amoppoPnTHEa Yia
TN OWOTH anéoTaoN.

ZYNAPMOAOTHIH
A@OU KOOOPICETE TNV MEPIUETPIKI EMPAVELQ, TOTTOBETHOTE TNV TTAPEXOPEVN PAAVT{a oTNV £0TIA
OMWGE PAIVETAL OTNV EIKOVO.

TonoBeTrOTE TN HovASA E0TIWV OTO AVOLYA TOU TIGYKOU £QYACICC TTOU KATOOKEUAOTNKE CUMPUVA LIE TIC @
OlOOTACELC TTIOL AVOPEPOVTAL OTIG OSNYIEG

THMEIQZH: 1o kaAwS10 Tpo@odooiog MPETEL va €ival APKETA HAKPU WOTE VO EMITPETEL TNV TIPOG
Ta EMAVW SPOUOAGYNOT| TOU.

llatn otrEEN TN LOVASAG ECTILV, XPNCILOMOINOTE Ta TIAPEXOUEVA aTnEiyaTa (A). TOMOBETAGTE Tal OTNPIYUATA OTIC QVTIOTOIXEC OTIEG TTIOU
aneikovilovTal e To BENOC Kol 0IETe Tal e TIG RIS TOUG aVANOYQ LE TO TIAKOC TOU TIAYKOU EQYQ0IAG (QVATPECTE OTIC TIOPAKATW EKOVEQ).

Tumh eykatdcraon

YYNAEXH AEPIOY
JUVEEOTE TNV TIaPEXOIEVN Ywvia (A)* 1y (B)* 0Tov KUPIO GWAfVA E10080U TN OVASOG EOTIWV KAl TTAREURANETE
N podéha (C) G CUUMOPPWON e To TIPGTUTTO EN 549,
* Xpnotpomoiote T ywvia (A) yia tn falia ko tn ywvia (B) yia OAEG T UTONOITTEG XWPEG.
MeTd T oUvEeon oTnv TIapoxr) depiou, EAEYETE yia AlapPOE XpnotomolwvTtag SIGAULIA Carmouviol o vepd.
AVAUTE TOUG KQUOTAPES Kal OTPIPTE Ta Koupma amd Tn Béon péyiotng puBuiong \& otn Béon e\ayiotng
pUBHIONG ® Yia va ENEYEETE T oTaBepdTTa TS PAGYAC,

HAEKTPIKH ZYNAEZH
L

leiwon
(iTpivo / Tpdioivo)

N (Oudétepog)
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Ileprypoapn npoiovrog

. DCC kauvotrpag
. Hui-tayug kavotipag

Hut-tayug kavotipag

. BonOntikodg kavotpag

© PN oL A W N =

KoOnuepivy ypnon

TPOMOXZ XPHZHZ THX MONAAAZ EXTION

& H @\dya tou KauoTrpa Sev TPEMel va exTeivetal épa amo -

TNV AKPN TOU OKEVOUG.

THMANTIKO: otav Xpnoipomolertal  povada eoTiwy, vdexetal

va {gaTaBel oAokAnpn N TEPIOXN TG Hovadag E0TIWV.

lla va avAYETE TouG KaUOTHPES, OTPIPTE TO avTioToo Kouum(

TIPOG T OPIOTERA OTN PUBLION HEYITTNG GAOYAC.

Motiote 10 Koupmi OTov Tivaka ENéyxou yia va avapel o

KaUOTHPAG,

Apou avépel 0 KQUOTHPAC, KPATAOTE TO KOUKTT( TIATNUEVO yia
nepmou 5-10 GEUTEPOAETTTA WOTE VA AETOUPYNOEL OWOTA N
didraén.

Autr n Gldtagn aopaleiag Tou KauoTrpa SIAKATTTE TNV TIAPOXT
0gpiou TPOG TOV KAUOTAPA €AV N ROy ORrCEL KaTd AABOC
(AOyw Eapvikol PEUUATOC aéPa, HIOKOMTC OTNV TICPOKT CEPIOU,
urepyeiNong uypoU Tou BPACel KATT).

« Mnv matate To Koupmi yla TEPIOCOTEPO amd 15
Seutepohenta. Eav petd o Siaotnpa auto o kauotrpag dev
TIOPAPEIVEL QVOPPEVOG, TIEPIUEVETE TOUAAXIOTOV €va AemTO
TIPIV EMIXEIPIOETE VA TOV AVAYPETE §avd.

SHMEIQXH: Edv n avagpleén Tov KauoTtrpa &ival SU0KoAN

AOyw €6IKWV TOMIKWY OUVONKWV OGNV TIapoxH) aEpiov,

GUVIOTATON VO OTPIPETE TO KOV GTN PUBION MIKPNG PAGYaG

Ko va emavaAdBete T Sladikaoia.

O KauoTHPAG UMTOPE VO OB 0EL OTAV AQFOETE TO KOUWTTI. AUTO

onualver &t n Siatadn aopaheiag Sev éxel (eotaBel apketd. Yy

nepintwon aut), enavahdBete T Sadikaoia mou TEPYPAPETAL
TIOPAKATW.

3TNV TIERITTWON TUXAIOL GRNCIHOTOC TWV GAOYWY TOU KAUOTHOQ,
KAEIOTE TOV EMAOYEQ XEIPIOUOU KAt EavVampooTioBroTe To Avappa
LETA AT OUAAKIOTOV 1 AETTTO.

MPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ MNA TH XPHZH TQON
KAYZTHPQN

AuTr| N ovada eoTitv AlaBETel kauoTrPeC SIAPOPETIKAC OIAETOOU.
Mo TN BENTIOTN amdGo0N Twv KAUOTAPWY, TNEMOTE TOUS TTOPAKATW
KQVOVEC
XpnOoILOMOINOTE KATOAPOAEC Kat Tydvial e mAdtog Bdong (oo
1) EANAPPEWG LEYONUTEPO AMO TOUG KAUOTHQES (QVaTPECTE OToV
Tivaka);
XPNOILOTOINOTE HOVO KATOAPAONEG Kl TYAVIA L€ eTTinedn Bdon;

. AQaIpOUNEVEC OXAPEC OTAPIENG OKEVWV

. Koupmi ehéyyou DCC kavotipa
. Koupmi ehéyxou npi-taxéwg kavotrpa
. Koupmi ehéyxou nui-Taxéwg kavotripa

. Koupmi ehéyxou BonBntikol kavotripa

ZopBola

KUkhog pe okicon @

Mikpr AGya )

Kheloty otpd@iyya

Méyioto dvotypa/mapoxn

Meydhn @hoya Kal NAEKTPIKI] avAPAEEN

EAdyioto avotypa iy
Helwpévn Tapoxn

0000 O® @0
@O0 O® 00 OO

XPNOWOMOIOTE TN 0wOoTr TTOoOTNTA VEPOU YIa TO Hayeipepa
TWV PAyNTWV KAl SIOTNPELTE TIG KATOAPONEG OKETIACUEVES,
BeBaiwbeite &t o1 katoapole OTiG OxApeg Sev TIPOEEEKOLY amd
TNV AKEN TN LoVASAC EOTIAV.

lla okeun pe kupt Bdon (WOK), xenotuomoiiote Ty eldkr
oxGpa OTrPIENG TTOL TIOPEYETAL, N OTTolal TIPETTEL VA TOMOBETE(TAl
JOVO OTOUG KAUOTAPES TTONATAWY SAKTUNWY QAOYAC,
ATIOQUYETE TUXAI XTUTMATA [E KATOOPONEG 1) ML OKEUN
koudivag,

Mnv agriveTe Tnyavia K\ 0To QoURVO QVOILIEVO VIO TTEQIOOOTEPO
arno 5 Aera.

THMANTIKO: H akatdAAnAn Xprion Twv OXapwv Wmopei va
mipokaAéel (NG 0T HovVAdA ECTIV: PNV TOMOBETEITE TIG
OXAPEG aVATToda KAl PNV TIG GEPVETE ETAVW GTH LOVASA ECTIGV.

KAYXITHPAX @ KATZAPOAAX
DCC A6 24 €00¢ 26 EK.
Hut-taxug ATTO 16 £€00C 22 EK.
BonOnTikog ATIO 8 €WC 14 €K.
Mnv xpnotoroefte:
+ TTAGkeg Ynofuatog amod xutooidnpo, oKeln armod UOIKN TIETEA,

KEPAIKEG KATOUPONES KL TNYAVIC;

AVTIKeipeva Tiou TipoKaholV lAUoN NG BepuoTnTag Omwg
LETAANIKA TIAEYLATaL T GMOU TUTTOU

U0 KAUOTHPEG TAUTOXPOVA YIa €Vl OKEUOG (T, KATOOPOAQ yial
Wap.

Edv xuBolv uypd otn (eaTr| TiEPIoyr] TwV ECTILV WMOPE( va TIPOKANBE
(N oto yuoAl.

MPOZAPMOIH ZE AIAOOPETIKOYZ TYMNOYZ AEPIOY

& H epyaoia autr mpémet va yivel and e€EI8IKEUUIEVO TEXVIKO.

E&v n ouoKeun TPOKerTal va XpnolonoinBel e a€pio SIOPOPETIKO
Qo ToV TUTTO TOL OEPIOU TIOL QVAYPAPETAL OTNV TIVAKIOA TEXVIKWY
OTOIYElWV Kal OTNV ETKETA TIANPOPOPILV OTO EMAVW PEPOG TNG
LovASag E0TIAY, QVTIKATAOTHOTE Ta LK. AQQIPEDTE TNV ETIKETA
TIANPOPOPILV KAl UAGETE TNV pad{ e TO YXeLRISIo oBNnyIiv.
Xpnotpomojote pubpIoTEG TTiEoNG KATAAANAOUG Yla TV TTiEDN
OEPIOU TIOU AVAPEPETOL OTIG 08NYieG:
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+ To akpoEUOIo aEpioL TIPETTEL VAl AVTIKATAOTABE! ard cuvepydTn
JOG PEOW TOU KEVTPOU EEUTNOETNONG TIEAATWV 1) a0 ECEIBIKEVLIEVO
TEXVIKG;

+ Ta akpo@UOIo TIoU OeV TIOPEKETAL LIE Tr) CUCKELN| TIOETTEL VAl TOl
TIopayYeETE amd TO KEVTPO ECUTNEETNONC TTEAATWY;

+ [100COPUOCTE TNV ENAXIOTN PUOION YA TIC OTPOMIYYEC.

THMEIQXH: Eav xpnotpomnoieitat vypaépto (G30/G31), n Bida

€NA10TNG PUBLIONG AEPIOU TIPETTEL VA GQIXTEL HEXPL TEPUOL

YHMANTIKO: Edv OuoKoAeUEOTE KATA TO OTPIYIMO TwWV

KOUMMIWV TWV KOUCTAPWY, EMKOWWVAOTE HPE TO KEVTIPO

£€UTIMPETNONCTEAATWV YIA TNV AVTIKATAGTACH TG OTPO@IYYOS

TOU KAUOTNPA €QV SIamMOTwOE( 6T1 ivat ENATTWHOTIKN.

THMANTIKO: Eav xpnotpomoleitar @idAn agpiov, n @iain
Tipénelva oTnpileTal owoTd (KABETOG MPOCAVATOAIGUOK).

ANTIKATAXTAZH TON MMEK (avatpé€te oTov mivaka Twv
HmeK oTIG O8nyieg yia thv acpaleia)

& H epyaoia autr mpémet va yivel amd e€eISIKEUUIEVO TEXVIKO.

APAIPEDTE TIC OXAPES (A).

APAIPEDTE TOUG KAUOTHPES (B).

XoNOIOTIOIWVTAG CWANVWTO  KAGB!  KATAMNAoU  eyeBoUC,
EePidwore (C) To prek Tou XpeldleTal avTKaTAoTaon,
AVTIKOTOOTAOTE TO HUE UTTEK KATAMNAO Y10 TOV VEO TUTIO QgPIoU.
JUVAPHONOYHOTE TO Wrtek OTO (D).

Edv SoBetete kauoTrpa moMamwv SakTuNwy, xpnoonorote
TIOAJYWVO Y10 VA QVTIKATOOTAOTE TO Wik (E).

MNP eyKATOOTACETE TN HOVAdA EOTIWY, OTEPEWOTE TNV TvaKida
BaBUoVOUNCNG CEPIOU TIOU TICPEXETA JE T UITEK e TEATIO TIOU Va
KAAUTTTEL TIC UTTAPXOUTES TTANPOMOPIES Yial T BaBiovounaon tou
agplou.

DLoya TOLLATTAWY ETITEO DV

MPOZAPMOIH EAAXIZTHZ PYOMIZHZ MAPOXHZ AEPIOY
ITIZZTPOOIITEZ

& H epyaoio autr mpémet va yivel and eEESIKEUPIEVO TEXVIKO.
H mpooapLoyr TIREMEL VAl Yivel e T aTpoO@iyya OTn B£0n eNaxIoTng
PUBLIONC TTOPOXIG (Hikpr PAGYQ) ©.
OMPWTELWV AEPAG TWV KAUOTHPWV Oev XPElGCeTal pUBUION.
lal va SIoGEANOTE! N CWOTr) IPOOPHOY TNG ENGXIOTNG PUBIIONG
TIOPOXNC, APAIPETTE TO Koup (F) Kol akoAoUBAOTE T Mapakdtw
Sladikaoio:

0i€Te TN B Y0 VA EWOETE TO UPOC TS PAGYAC ()

NaoképeTe TN Bida yia va auEHCETE TO UPOG TNG PAOYAS (+).
2N OLVEXELQ, QVATE TOUG KAUOTHPES KAl OTPIYTE T KOUKTIA amO TN

Béon péyioTng puBiong \ otn Béon eéyioTng pUGulOﬂ(@ yiava

eNéyEeTe TN 0TaBepdTTA TS PAGYAC,

e ®

Otav ohokAnpwBel n mpooappoyr, oppayiote &avd T onpeio
XPNOWOTOlVTAC BOUNOKEQLH AANO QVTITTOIKO UNKO.

TOMNOOETHZH ZTHPIFTMATQN THFANIOY KAI ZTHPIZHZ
WOK

Xpnaiorotrote Tov mpooappoyéa WOK (mepihapBavetal) uévo
otov kauoTtripa DCC. To WOK PAN Sev mephapBaveTa.

MEGOAOZ/TYNOX
EMINEAO YHIIMATOX ZYMBOYAEZ MATEIPEMATOX
(MPOTEINOMENOTTIA)
12 AIATHPH2H ZEXTO I6avikd yia HoAGKwHa BouTtUpou, anmard NWOIO GOKONATAS OE Umev-papl, anoguén
EAADPY WHSIMO KDWY TIAKETWY, KPEUWOES pILOTO.
34 LIMOBPAZIMO I6aviko yia apyod payeip. ouvtaywv (pUQ, odNToes, YnTd, Yapl) pe Lypd (vepd, Kpadi,
BPASTO CWHOQ) Kall YIat KAl GUMITUKVWON Uypwv o€ QUHApIKG, Slatripnon otyoBpacipatod.

YHTO . . . P . . .

56 I6aVIKO y1a 00TAPIOKA, BEAGCIIO AayaVIKWV, PrCIHO yia peyaliTepo SIdoTnua, aéecoudp
THIANISMA TIPOBEPUAVONG, HAYEIPEUATOC EWC KPEUWSEC,

7.8 LTIP-OPAI I6aVIKO yia pOSOKOKKIVIOUA, Evapén HayEIPEUaTOC, Tayeia emiteuén Bpacpol oe uypda,

WHSIMO STO TKPIA TNYAVIOUA KATEPULYHEVWY TTPOIOVTWY, KPEAC Kal PaplL ot oxdpa, Slatripnon Beacpou.
9 [PHIOPO ZEXTAMA I6avIKO yia ypriyopn auénon e Bepprokpasiag Tou gaynTtou r yia (Eatapa uypwv (vepo).
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2vvrypnon kot kaBapiouog

O\ Amoouvsiote TN OUOKEUT| amd TO NAEKTEIKS OIKTUO.

KAOAPIZMOZ THZ EMI®ANEIAZ THX: MONAAAX -

EZTIQON

‘Oha o gpayié Kal yuahva €apTruata mpémel va kabapi(ovTal e
Siéupa (EoToU VEPOU KAl OUSETEPOU AMOPPUIAVTIKOU.

+ To okAnPo vepd Kat Ta SloBEWTIKG aropEUMOVTIKA UMOpE! Val
TIDOKANETOUV KNAIGEG OTIC EMPAVELES A AVOEEIBWTO XAAUBa OE

TeplTwon napatetapEvng enognic KaBapiCete apéowg tauypd |

TIOU XUVOVTAL (VEPS, OANTOA, KAPEGKATT) TTOW OTEYWWIOOULV.
KoBapiote v emedvea pe Siihupa (Eotol vepoU Kal
OUSETEPOUL AMOPEUTAVTIKOY KAl OKOUTTIOTE TNV UE UOAAKO TTavi

1 8épa. ATOLIGKPUVETE Ta UMoNeippaTa Tou £xouv Egoabel pe

EI0IKO KABAPIOTIKO Y10 EMIPAVELES ATTO AVOSEISWTO XGAuBa.

YHMEIQXH: Kabapilete Tig emepaveleg amod avoseidwto
XAAuBa povo pe palako mavi i opovyydpl.
Mnv xpnoiorolgite amogeotikd i Slafpwtikd mpoidva,
KaBAPIOTIKA e BAON TN XAwpivn 1 CUPHATIVA GPOUYYAPAKIA.
MnV XpnGIUOMOIEITE CUOKEVEC KABAPIGHOU LE ATHO.
Mnv xpnoluomoteite epAekTa mpoiovTa.
Mnv agrivete otn povada eoTiwv OEIVES fi OAKANKEG ouoieg
onw¢ &id1, pouoTtapda, ard, {axapn 1 XUHO Aepoviou.

KAOAPIZMOZTONEZAPTHMATQNTHZ MONAAAZX
EZTIQON

KoBapilete ta yudhva kat epayié efoptriuata Hovo pE HoNakd
Tiavi ) 0pouyyapL.

Mrope(Te va aQaPEDETE TIG OXAPEC, TAl KATTIAKIA TWV KAUOTHPWY
KQL TOUG KQUOTAPES YIA VO TOUG KABOPIOETE.

KoBapiote ta eaptrata e To XépL XpnotdonotvTag (eotd
VEPO Kal pn SIaBpWTKG amoppUNAVTIKG, QMOUAKPUVETE Ta

Avtiuetwmion npofinuatwv

Eav n povada eotiwv Sev Aertoupyei CwoTd, TRV EMKOVWVHCETE
E TO KEVTPO EEUITNPETNONG TIEAATWY QVATPEETE OTOV 00NYO
QVTILETWTIONG TIPORANUATWY Yia va KaBop(oeTe To TIPOBANUA.

1.0 Kauotnpac Sevavafernn@hoyadev sivatopoiopopen -

BEBQI(U@EITE ot
H mapoxn) agpiou kat ﬂ)\SKTleOU PEOHATOC Oev ival KAEIOTEG
Kau 6w &t n oTEOPLYYa TIAPOXTG Agpou £ival aVOIKTr;
H @1aAn aepiou (Lypagpto) Gev éxel adeldoel;

+ Ta.avolyuata Tou KauoTrpa dev eival payuéva;
Aev undpyouv akaBapoieg 0To Gkpo Tou omvOnpIoTr;
Oha 0 E600TrAPATA TOU KAUOTHA £X0LV TOMOBETNBEl oWoTS;
Aev UMIGPXOLV PEVUATA 0€PA KOVTA OTN LOVASA ETTICV.

2.0 Kuuc'mpac Sev mapapével avappévog

BeBaleaTe ot
Ortav avdBete Tov KaUOTAPQ, TTATATE TO KO 600 XPOVO
XpelaleTal yia tnv evepyoroinan tng Sidtaéng mpoataciag;

« T avolypata Tou KauoTrpa Sev eival paypéva KovTd 0To
BeppooTolyeio;
Aevundpyouv akabapaieg oto dkpo T AldTagncmpoaTtaciag
H eAdyiotn puBpion mapoxrig agpiou eival owotr| (avatpétre
OTN OXETKT TIAPAYPAPO).

UroAeippata gayntol kal Befawdeite ot kavéva and Tta

QVOIYHATA TOU KAUOTHPA SeV EVAL PPAYHEVO.

=€MNOVETE Kl OKOUTTIOTE Tal EE00TAHATAL

«  O10XApECanmd Xutooidnpo pmopovvva kabapiotovv oTo
TAUVTIHPIO THATWV.

o AQOIPECTE TUXOV KAHIEVO TPOPIUA TIPIV TOTIOBETICETE TIG
OXAPEG OTO XAUNAGTEPO PAPL TOU TTAUVTNPIOU TATWV.

+ TonmoBetiote €avA TOUG KAUOTAPEG KAl TA KOMGKIA Twv

KQUOTAPWY CWOTA OTIC AVTIOTOIXEC UTTOBOKEC,

Katé v emavatorobétnon twv oxapwy, Befawbeite ot n

TIEQIOKT) OTAPIENG TOU OKEVOUG Eival EVBUYPAUICUEVN LE TOV

KauoTrPa.

270 HOVTEAA HE NAEKTPIKOUG OmmvBNEIoTEC Kal OIaTaEeIg

TIPOCTACIAE, AraTeftal GXOAOTIKOC KABAPIOUGE TOL GKPOU TOU

omVONEIOTH WOTE Va HIOCPONOTE! N owOoTH Aertoupyia. EAéyxeTe

Ta EE0PTAKATA QUTA TAKTIKA Kal, EQV amarteftal, kabapioTe Ta pe

VYPO Mavi. Ta UMOAEiUPATA PayNTWV TIoU EEPABNKAV KaTd TO

LQYEIpEUa TIPETIEN VA AQAIPOUVTAL e 0SovTOyAU@ISa 1 BeAdva.

THMEIQZH: Mo va amoguyete Tuxov {npid otnv NAEKTPIKN

AvAPAEEN, PNV TNV XPNOILOTIOIEITE OTAV Ol KAUOTHPES Sev

BpiokovTal oTIC UTOSOXEG TOUG.

3. Ta okeun Sev eival otabepa

BeBaiwbeite ot

H Bdon Tou okevoug eival amdAuTa EMTedN;

To okevog elval KEVIPAPIOUEVO EMAVW OTOV KAUOTAPQ;
Otoyapeg Sev éxouv TorobetnBei avdmoda fi AavBaopiéva.

Eav peTd amd autolg ToUG EAEYXOUC TO TIPOBANUA TIOPAKEVEL,
anevBuvBeiTe GTO TTANCIETTEPO KEVTPO EEUITNPETNONG TTEACTV.
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Hjyo1 mov woapayovral kata Ty Le1tovpyia

flla va ABete mAApn TEXVIK UMOOTAQIEN, TAPAKAAOULE + TOV OEIPIOKO ApIBUO (apIBUOS LeTa T Aéén SN atnv mvakida
VO KATOKWPIOETE TN OUCKEUR 0a¢ OTNV I0TOCENID WwW. mou BpIoKeTal KATw arod T cuokeun). O CEPIOKOC apIBdC

kitchenaid.eu/register. QVaPEPETAL ETTIONG OTNV TEKUNEIwon.
MPIN KAAEZETE TO ZEPBIX:
1. Emielpriote va emAUOETE pOVOL 6ag To TIPORANUA pe "l"|!!|!|)|!!||||I|I!uxl|!(l||!)|!lﬂl|||||I||I|||||"l
™ PorPeia Twv OUCTACEWV TIOL TIAPEXOVTAL OTOV Ind.C. XXXX XXXX XXXX
ANTIMETQI‘!IZH I'IPQBI\HMATQN. ) ) Prod.N. 86999XXXXXXX
2. ZBQQTE Katavayte £avA TN OUCKeLN Yia va SIaMOTWOETE €4V
n BAaBn napapieve. - v mripn SleBuvor oag
- s + TOV OPIBUO TNAEPWVOUL 0ag,

EAN H BAABH EZAKOAOYOEI NA EM®ANIZETAI META _, . . . , .

TOYS MAPAMANQ EAETXOYS, EMIKOINONHETE ME TO EGV ararteftal emokeur, aneubuvBelte oe eva ecouciobotnpiévo

MAHZIESTEPO ZEPBIS Kevtpo E§unnpétnong Mehatwv (yia va SlaopalioTel n xprion
. ) o , , YVACIWY QVTAAAGKTIKWV Kl N OWOTH ETOKEUN).

Mo TexVIKH) UTIOOTAPIEN, KONEOTE TOV apIBO TIOU AVaYPAPETAl

070 BIBNapdK eyyUNoNG 1} akoAOUBNOTE TIG OONYIEC OTNV WWW.
kitchenaid.eu.

Otav emKovwvelte e TNV EEUnnpétnon mehatwy, avapépeTe
TIAVTa:

Hia obvToun Meptypa@r Te BAGBNG;
+ TOV TUTO KQL TO AKPIBEG LOVTEND TNG OUCKEUNG

“

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

[0 T peLg 0dmyieg ypriong, avatpééte oty 1otocerida www.kitchenaid.eu.

EmmAéov, Do Bpeite modd mo ypoIUeS TANPOPOPIES Y10 TO TPOIOVTA GOG, OTMS EUTVEVGUEVEG GUVTOL-
Y£G TOL OMLOVPYNONKAV Kot SOKILAGTNKOV 07t TOVG TPEGPEVTEG TNG LAPKAG LG 1) 0TO TNV TANGCLE-
otepn oyoln payepkng KitchenAid.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE,
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FOR THE WAY IT'S MADE.




