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ALLMAN SAKERHET

Observera! Fdlj instruktionerna nedan noga: e Apparaten maste vara kopplas bort fran
elnatet innan nagra installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska utforas
av en behorig tekniker i enlighet med tillverkarens instruktioner och i enlighet med
gallande lokala sakerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa apparaten som
inte ar sarskilt angivna i handboken &r inte tilldtna. e Apparaten maste jordas enligt lag.
e Elkabeln ska vara tillrackligt lang for att ansluta den monterade apparaten till elnatet
nar den ar inbyggd i kdksmobeln. e | syfte att utfora en korrekt anslutning i enlighet med
gallande sakerhetsstandarder skall en godkand enpolig strombrytare installeras, enligt
gallande installationsforeskrifter, som garanterar en total frankoppling fran elnétet enligt
overspanningskategori Ill. @ Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar. e Efter
avslutad installation ska samtliga elektriska komponenter vara placerade sa att de inte
ar tillgangliga for anvandaren. e Utrustningen och atkomliga delar blir upphettade i
samband med anvandningen. Var darfor uppmarksam och undvik att vidrora
varmeelementen. e Kontrollera att barn inte leker med apparaten. Barn ska vistas pa
sakert avstand fran apparaten eftersom vissa delar blir mycket heta i samband med
anvandningen. e Det ar viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva implantat
kontrollerar att stimulatorn ar kompatibel med apparaten innan induktionshallen satts i
funktion. @ Undvik att vidréra varmeelementen under och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat antandningsbara material tills apparatens alla
komponenter har svalnat, risk for eldsvada. e Placera inte antandningsbara material pa
apparaten eller i narheten av denna. e Upphettat fett eller olja kan Iatt fatta eld.
Matlagning med livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under uppsikt. ®
Om en spricka uppstatt pa ytan ska apparaten stangas av for att undvika risken for
elektriska stotar. @ Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras med en utvandig timer eller
en extra fristaende fjarrkontroll. e Matlagning utan uppsikt med olja eller fett pa
spishallen kan medfdra risker och orsaka brander. @ Matlagning ska ske under uppsikt.
Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt. @ Eldsvador ska ALDRIG slackas
med vatten. Sla istallet av apparaten och tack eldlagorna till exempel med ett lock eller
en brandfilt. Fara for brand: spishéllen ska inte anvandas som avstallningsyta. @ Anvand
inte angrengdrare, risk for elektriska stotar. e Placera aldrig metallféremal, sasom
knivar, gafflar, skedar och lock pa spishallens yta da de kan bli mycket heta. @ Innan
apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spanningen och effekten som anges pa
markplaten (placerad nedtill pa apparaten) éverensstammer med elnatets natspanning
och att anslutningskontakten ar lamplig. | handelse av tvivel, kontakta en behorig
elinstallator.

Viktigt: e Efter anvandning ska spishallen stdngas av med hjalp av kontrollpanelen,
vilket innebar att kastrullsensorn inte langre fungerar korrekt. ® Undvik att vatskor kokar
over, sank i detta syfte varmen for att koka och varma vatskor. e Lamna inte
varmeelementen paslagna med tomma kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. e
Stang av kokzonen nar matlagningen har avslutats. @ Anvand aldrig aluminiumfolie vid
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matlagningen och stéll aldrig produkter som har forpackats med aluminium direkt pa
spishallen. Aluminiumet riskerar att smalta och orsaka allvarliga skador pa apparaten.
Varm aldrig konservburkar som innehaller livsmedel utan att 6ppna burken: de kan
exploderal Denna varning galler alla typer av spishéllar. @ En hog effekt som till
exempel Booster-funktionen ar inte 1amplig for att varma vissa vatskor, till exempel
frityrolja. En alltfor hog varme kan utgora fara. En lagre effekt ar att foredra vid denna
typ av matlagning. e Kokkarlen maste placeras direkt pa spishallen och mitt éver
kokzonen. Andra féremal far under inga omstandigheter féras in mellan kokkarlet och
spishéllen. @ Vid mycket hdga temperaturer minskar apparaten automatiskt effektnivan
pa kokzonerna. e Fore alla ingrepp for rengoring eller underhall, koppla bort apparaten
fran elnatet genom att dra ut kontakten eller koppla bort bostadens huvudstrdmbrytare.
e Anvand arbetshandskar for alla typer av installationse och underhallsmoment. e
Apparaten far anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk
rorelseformaga, sensorisk eller mental kapacitet, eller personer som saknar erfarenhet
och kadnnedom om apparaten, under forutsattning att anvandandet Gvervakas eller
instruktioner ges angaende ett sékert anvandande av apparaten samt att anvandaren ar
medveten om de risker som apparaten medfor. @ Barn ska hallas under uppsikt sa att
de inte leker med apparaten. @ Rengdring och underhall far utforas av barn endast om
de ar under uppsikt. ® Lokalen ska vara tillrackligt ventilerad, om apparaten anvands
samtidigt med andra apparater med gasforbranning eller andra branslen. e Apparaten
ska rengdras regelbundet bade invandigt och utvandigt (MINST EN GANG |
MANADEN), iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna. @ Underlatenhet att iaktta foreskrifterna for rengdring av
apparaten och utbytet och rengdringen av filtren medfér brandrisk. e Flambering ar
strangt forbjuden. e Anvandningen av dppen laga ar skadlig for filtren och kan leda till
brand och maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska goras under kontrollerade former for
att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. « OBSERVERA: Nér spishallen ar pa,
kan koksflaktens atkomliga delar pa apparaten bli varma. e Observera! Anslut inte
apparaten till elnatet forran installationen har slutforts. @ Vad galler de tekniska atgarder
och sakerhetsatgarder som ska vidtas for rokgasaviedning ska bestammelser som
faststallts av lokala behoriga myndigheter strikt iakttas. ® Franluft far inte aviedas i ett
ror som anvands for avledning av rokgaser som produceras av apparater med
gasforbranning eller andra branslen. e Anvand aldrig apparaten utan korrekt monterat
galler! @ Anvand endast de fastskruvar som medféljer apparaten, for installationen eller
om inte medféljande, kdp lamplig typ av skruvar. Anvand skruvar av korrekt langd som
identifieras i Installationshandboken. e Nar denna apparaten och andra apparater som
matas med icke elektrisk energi, fungerar samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte
overskrida 4 Pa (4 x 10 bar). @ Det ar viktigt att spara denna handbok sa att den nar
som helst ar tillganglig for framtida konsultationer. | héndelse av forsaljning, dverlatelse
eller flytt ska handboken alltid folja med produkten.

Forsakra dig under installationen att apparaten inte skadar matningskabeln - risk for
elchock.

Anvand inte apparaten nar du ar vat eller barfota. Aktivera apparaten endast nar
installationen ar fullbordad.
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Anvand inte apparaten om dess matningskabel eller kontakt ar skadad, om den inte
fungerar korrekt eller om den har skadats eller tappats.

Om matningskabeln ar skadad, maste den erséttas med en identisk, av tillverkaren,
dennes service center eller motsvarande kvalificerade personer, for att undvika fara -
risk for elchock.

Apparaten ska hanteras och installeras av tva eller flera personer- risk for skada.
Hall barn pa avstand fran installationsplatsen.

Nér den r installerad ska rester av forpackningsmaterial (plast, frigolit delar etc.)
forvaras utom réackhall for barn - kvavningsrisk.

Mycket sma barn (0-3ar) ska hallas pa avstand fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska
hallas pa avstand fran apparaten om de inte Gvervakas standigt.

Denna apparat ar inte avsedd for yrkesmassig anvandning. Anvand inte apparaten
utomhus.

Félj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador eller brénder
som uppstar pa apparaten pa grund av att instruktionerna i denna handbok inte har respekterats. Apparaten &r endast avsedd for
hushallsbruk for tillagning av livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen. Andra typer av anvandning ar inte tillatet (t.ex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren franséger sig allt ansvar for olamplig anvéndning eller felaktiga installningar av reglagen.
Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i ritningarna i denna handbok men alla anvisningar fér anvandning,
underhall och installation forblir desamma.
O Las igenom instruktionerna noggrant: dessa tillhandahaller viktig information betraffande installation, anvandning och sakerhet.
O Utfor inte elektriska andringar pa apparaten.
Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i sadant fall
aterforsaljaren innan installationen utfors.
EmiBeBaiwaTe TV akepaidTTa TNG GUTKEURS TIPOTOU TIPOXWPENATETE OTNV EYKATACTATT. ZE QVTIBETN TTEPITITWAT ETTIKOIVWVIOTE
JE TOV TIPOUNBEUTA OAG KAl PNV EKTEAEITE TNV EYKATATTACN.
Obs: Komponenter som ar markta med symbolen "(*)" &r sarskilda tillbehor som endast levereras med vissa modeller eller extra
tillbehdr som ska inforskaffas separat.

INSTALLATION

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen maste utforas av behdrig
personal.

Hushallsapparaten har utformats for att byggas in i en bankskiva med en tjocklek pa 2-6
cm vid installationen TOP; 2,5-6 cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishéllen och vaggen maste vara minst 5 cm frontalt,
minst 4 cm pa sidorna och minst 50 cm i férhallande till de Gvre vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas ar ungefarliga: vid utformning av utrymmena

maste man félja anvisningarna fran kokets tillverkare.
TOP installation: (fig.1a); FLUSH installation:(fig.1b)

MONTERING

Innan installationen paborjas:
Kontrollera efter att produkten har packats upp att inga skador uppstatt i samband med transporten. Kontakta i sadana
fall aterforsaljaren eller servicekontoret innan installationen paborjas.
Kontrollera att den inforskaffade produktens dimensioner ar lampliga for installationsplatsen.
Kontrollera att inget medféljande material (till exempel pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i emballaget (av
transportskal). | sadana fall aviagsna materialet och spara det.
Kontrollera ocksa att det finns ett elektriskt uttag i narheten av installationsplatsen.
Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:
Produkten kan inte installeras ovanfér kylanordningar, diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och torktumlare.
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Utfor alla utskamingsarbeten i koksmdbeln innan spishallen satts pa plats och avldgsna sagspan och rester noga.

- For att optimera den filtrerande installationen,rekommenderas det att skapa en springa i troskeln, dar ett vanligt galler kan

installeras.

VIKTIGT: anvénd ett enkomponentslim (S) som tal temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste ytorna som ska limmas
rengdras noggrant sa att alla amnen som kan forsamra fastformagan (t.ex. slappmedel, konserveringsmedel, fett, olia, damm, gamla limrester,
osv.) tas bort. Bindemedlet méste fordelas jamnt runt om hela infattningen. Efter limningen méste man lata bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Enkomponents limtétningsmedlet far endast anvéndas vid Flush installation, var noga med att placera det enligt fig. 1B.

Fér installationen av packningen P, var uppmérksam att placera den komekt, som ange si figuren:

- installation TOP: packningen P ska fastas pa glasrutan Fig. 2A

-flush installation - packningen P ska fastas pa mdbeln. Fig. 2B

Observera! Det kan uppstd elektriska risker om skruvar och fixeringsanordningar inte

installeras enligt dessa instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar vi att belagga roriedningama med ett sjélvhaftande tatningsmaterial med foljande
egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbelaggning

- som efterfoljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmérkt ldringsbestandighet

- bestandig mot temperaturstegringar

-anvandbar pa laga temperaturer

ELANSLUTNING

Fig.3

e GOr apparaten stromids. elnstallationen ska utforas av behdrig, erfaren personal som
kanner till gallande foreskrifter angaende installation och sakerhet . eTillverkaren franséger sig
allt ansvar gentemot personer, djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte iakitas. @
Elkabeln ska vara tillrackligt lang for att spishallen ska kunna tas ur bankskivan. e Kontrollera
att den spanning som anges pa markplaten, som &r placerad pa apparatens undersida,
overensstammer med elnatets spanning i hemmet. @ Anvand inte forlangningssladdar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an Gvriga kablar. @ Om hushallsapparaten inte ar utrustad
med en elkabel, anvand en kabel med ett tvarsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp fil
7200 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behdvs vid hogre effekt. e Ingen del av
kabeln far uppna en temperatur som éverskrider lokalens temperatur med 50°C. e Apparaten

ar avsedd for permanent anslutning till elnatet.
Fig. 3b/3c

Obs : for att ansluta hushallsmaskinen med alternativ anslutning enfas &r det nodvandigt att
avlagsna den befintliga kabeln och byta ut den med en annan typ av kabel (medf6ljer inte) som
har foljande egenskaper :

enfasanslutning : kabel HO5V2V2-F 3G4

Fig. 3a

e Observera! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med natspanningen att den fungerar
korrekt och att elkabeln &r korrekt monterad. @ Observera! Utbyte av anslutningskabeln maste
utforas av var auktoriserade tekniska support eller av nagon med liknande behorighet.

Obs: produkten ar utrustad med funktionen Power Limitation (effektbegransning), vilket gér det
mojligt att stalla in en grans for maximal strdmupptagning i kw.

Instaliningen ska goras vid anslutningen av produkten till natforsorjningen (senast 2 minuter
darefter). For instéllningssekvensen av Power Limitation (effektbegransning), se avsnittet
Funktion i denna handbok.
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ANVANDNING

Anvéandning av spishall

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets grundlaggande
egenskap ar att det dverfor energin fran generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar:

Jamfort med en elektrisk spishall &r Induktionshallen:

- Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart p& era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin férvandlas till vdrme. N&r kastrullen tas av hallen, bryts dessutom varmeGverforingen
omedelbart vilket eliminerar onddig varmedispersion.

Kokkérl

VIKTIKGT: om kastrullerna inte har ratt matt, tinds inte kokzonerna

For att se minimum diametern for kastrullen som ska anvéndas pa varje enskild kokzon, konsultera delen med illustrationerna i
denna manualen.

Lamplig bottendiameter

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa hallens yta ska foljande kokkarl inte anvandas:
- kokkérl med ojéamn botten.

- kokkarl i metall med emaljerad botten.

- kokkarl med skrovlig botten fér att undvika att repa héllens yta.

- placera aldrig varma kastruller och stekpannor pa hallens kontrollpanel.

Anvand endast kastruller som &r markta med symbolen .
Befintliga kokkarl

Induktionstekniken anvander magnetism for att alstra varme. Darfér maste kokkarlen innehalla jam. Kontrollera med en vanlig
magnet om kastrullen innehaller jarn. Kokkéarl som inte ar magnetiska ar inte lampliga for denna typ av matlagning.

Anvéndning av franluftssug
Franluftssystemet kan anvandas i sugversion med extern avledning filtrerande med inre atercirkulation.

Franluftsversion
Fig.7
Angoma avleds ut extern genom en rad rorledningar (de ska inhandlas separat) som fasts i den redan medfdljande
kopplingsflansen.
Utloppsrorets diameter ska vara likvardig med kopplingsringens diameter:
- vid rektangulért utiopp 222 x 89 mm
- vid runt utlopp @ 150 mm (*)

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens tillbehor i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Fig.7¢
Anslut produkten till utioppsrér och -Gppningar i vdggen med en likvardig diameter som luftutioppet (fkopplingsflans).
Anvéndning av utloppsror och luftdppningar i vdggen med en mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en drastisk
okning av buller.
Vi fransager oss allt ansvar vad betraffar detta.
D Anvand kortast médjliga ledning
Anvénd en rérledning med sa fa béjningar som majligt (maximal bojningsvinkel: 90°
O Undvik drastiska andringar i ledningens tvarsnitt.
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Filtrerande version

Fig. 8 > 10.2

Franluften kommer att filtreras via sérskilda fett- och luktfilter innan den aterleds in i rummet.

Produkten levereras INTE med nédvéndig utrustning for installation av den Filtrerande versionen. FILTERKITTET maste kopas
separat.

| kittet finner du en filtersats som haller kvar osen tack vare det aktiva kolet, samt instruktionerna for att montera kittet.

For ytterligare information, se sidan om den filtrerande versionens tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok.

Obs. i denna konfigurationen ar det tillradligt att alltid utfora en Gppning pa mdbelns bas for att frémja luftcirkulationen.

Fig. 13b

KOMMANDON

Kontrollpanel

Obs: En [att vidroring (tryck) pa symbolerna &r tillracklig for att vélja funktioner.

6 11 6
0 9 8 7 | | |
I 2. 2
5 —4 —12
3 - 1 4 B B
| !
| 14
ONIOFF 2/ \2
Knappar / Display
1. ON/OFF spishallen/franluftssug 8.  Aktivering Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturhantering
Uppvarmningsfunktion)
2. Valav kokzon 9. Paus
Display kokzon 10.  Knapplas
3. Okning/minskning Power Level (Effektnivan) och effekt 11.  Indikator Aktiverad flakt
franluftssug

Visning Power Level (Effektnivan) och Effekt franluftssug

Aktivering Timer “STAND_ALONE (Fristaende)”’
Display: Timer “STAND_ALONE’(Fristdende) / Timer Kokzoner

Okning/Minskning tid Timer “STAND_ALONE” (Fristaende) /
Timer Kokzoner

Aktivering Timer Kokzoner
Indikator aktiverad Timer Kokzoner

Aktivering Automatic Heat Up (Automatisk uppvarmning)
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12,

13.

14.

Aktivering Indikator for Filtermattnad

Val/Aktivering franluftssug
Display Franluftssug

Display mattnad Kol/keramikfilter - Fettfilter

Aterstallning av filterméttnad

Aktivering automatisk funktion franluftssug



ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishallen satts i funktion:

Spishallens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket strdnga sékerhetsnormer.

Darfor:

* Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instéllning som uteblivit (t.ex. . “Sla pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Observera! | det fall (till exempel) spishallen anvands
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. P& displayen visas
symbolen“H” som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slécks innan du nérmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayera for kokzonerna indikeras foljande:

Kokzonen &r paslagen 0
Effektniva O
Indikatorlampa for restvarme H

Pot Detector (Kastrullsensor)

Temperaturkontrollfunktionen ar -
aktiverad

Lasfunktionen aktiverad

——

Pausfunktion

Funktion Automatic Heat UP
(Automatisk uppvarmning)

Héllens funktioner

@ Safe Activation (Saker aktivering)

Produkten aktiveras endast om det finns kokkérl pa
kokzonera: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran hallen.
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® Pot Detector (Kastrullsensor,
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishallen.

@ Safety Shut Down (Sékerhetsavstangning)
Av séakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den instéllda effektnivan.

® Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for restvarme
Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras néarvaron av
restvarme med en lampa for motsvarande omréade pa
displayen, genom symbolen “H” .

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den 6nskade
zonen forst aktiveras

® Paslagning
Tryck in (ror vid) kort (1) kokzon/paslagning;

genom att fortsétta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra 6gonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de évriga kan anvandas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:
alla de tillgdngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet

Tryckin pa nytt for att sténga av

Obs: Denna funktion ar dominerande éver samtliga andra
funktioner.

@ Val av kokzoner
Ror vid (tryck in) féltet for Val/Display (2) som motsvarar
onskad kokzon.

® Power Level (Effektniva)

Hallen &r forsedd med 9 effektnivaer

Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3):

at hoger for att dka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (2)

® Power Booster (Effektbooster)
Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utover

nivan 9), vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den atergar till
den foregaende nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover niva
9) och aktivera Power Booster (Effektbooster)

Nivan Power Booster (Effektbooster) anges i féltet Val/Display
(2) med symbolen” P



Obs: de framre kokzonerna har inte nagon tidsinstalld
booster, for att inaktivera Power Booster (Effektbooster), lat i
dessa omradena, fingrarna glida langs Valfaltet (3) for att
minska effektnivan.

@ Key Lock (Knapplas

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens instaliningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och ldmna de redan installda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

+ tryck in (10)
Upprepa proceduren for att inaktivera.
Obs : om nagon som helst annan funktion trycks in under

aktiverad Key Lock (knapplas) kommer symbolen , att
blinka, for att ange att funktionen anvéands och ska eventuell
inaktiveras for att kunna verka pa spishéllen.

@ Automatic Heat UP (Automatisk uppvérmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
tillater att snabbare na den instéllda effekten, med denna
funktionen har vi fordelen att erhalla en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte dverskrider den instéllda.

Denna funktionen ar tillganglig for effektnivaerna 1 - 8.

Aktivering:

=
« tryck fran paslagen kokzon in = (7)
+ pa Displayen (2) visas en Er blinkande, som skiftar med
den instéllda effekten pa kokzonen

Genom att oka effektnivan i kokzonen: forblir funktionen
Automatic Heatup (automatisk uppvarmning) aktiverad , med
den nya temperaturinstéliningen;

Genom att minska effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat (automatisk uppvarmning) inaktiveras.

Obs : om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer symbolen

1)

= (7) att ga tillbaka till svag belysning och du kan pa sa
satt ga vidare med aktivering av funktionen, aven for denna
kokzon, funktionen forblir i alla héndelser aktiverad i kokzonen
dar den redan stallts in, som visas pa Displayen (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)
Temperature Manager (Temperaturhanteraren) ar en
kontrollfunktion som gor det mjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva; idealisk
for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen Temperature
Manager (Temperaturhanteraren) aktiveras vid det forsta

trycket pa knappen @ =
Pa displayen (2) for kokzonen som arbetar i Temperature

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen U
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Obs_: om en annan kokzon véljs samtidigt, kommer symbolen

= (8) att ga tillbaka till svag belysning och du kan pa sa
sétt ga vidare med aktivering av funktionen, dven for denna
kokzon, funktionen forblir i alla handelser aktiverad i kokzonen
dér den redan stéllts in, som visas pa Displayen (2)

* Tryck pa nytt in = (8) for att inaktivera och stanga

av tills nivan som visas pa Displayen (2) nar ‘4",

Obs : om flera kokzoner arbetar i Temperature Manager
(Warming Function) (Temperaturhanterare
Uppvarmningsfunktion) valj férst den 6nskade kokzonen med
faltet for Val (2) ;

funktionen kan inaktiveras med hjélp av Valfaltet (3), genom

/
att féra Power Level (Effektnivan) till “".
@ Pause (Paus

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:

+ fryck in“I 9{
+ en blinkande * | "visas pa displayen (2)

For att inaktivera funktionen:

« tryck in 8 §(9) Valfaltet (3) tands

+ genom att trycka in Valféltet (3) for att inaktivera funktionen

Obs : inaktiveringen och aterstaller spishallens tillstand fore
pausen, spishallen kommer att fortsatta arbeta med samma
installningar som stéllts in tidigare.

Obs : ominte Pause (Pausfunktionen) inaktiveras efter 10
minuter, stdngs spishéllen automatiskt av.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte franluftssuget

@ Timer “STAND ALONE” (Fristaende)
Timmerfunktionen &r en nedrakning som ar oberoende av
kokzonema (och franluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Display (4)

Anvand symbolerna == + (5) for att stalla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4)
Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills nedrakningen startar.

Timerns format ar &.00

-, for timmama

- 08 for minuterna

Observera: timern kan stéllas in till maximalt 1 h och 59 min

| Zonen/Display (4) visas den kvarstaende tiden;
vid nedrakningens slut, kommer en ljudsignal att avges



Obs: i visningen av nedrékningen, kommer du att se foljande
format for en kvarstaende tid pa under 10 minuter

- . minuter

- 88 sekunder

med en fast lysande punkt

Avstéangning av Timern:
+ vélj Zon/Display (4)
« stall in varaktigheten for Timem til Z0C, genom ==

(5)

@ Timer Cooking zones (Timer Kokzoner)

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedrakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon

Vid slutet av den instéllda tiden stdngs kokzonerna
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner

+ Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2)
(power level (effektniva) Z0)
* Tryckin (6) for kokzonen

Anvand symbolerna == <+ (5) for att stélla in
varaktigheten fér Timern,som visas i Zonen/Display (4);

under installningen blinkar symbolen @ (6)

Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills Timern fér Kokzonen aktiveras.

Obs: genom ett langt tryck pa (6) , aterstalls Timern for
kokzonen

Om du onskar, upprepa proceduren for flera kokzoner.

Obs : varje kokzon kan ha stéllt in en annorlunda Timer; pa
displayen (4) kommer nedrakningen for den for tillfallet valda
kokzonen att visas;

Om ingen kokzon har valts och STAND ALONE timern inte ar
aktiverad, visas timern som &r narmast utgang av tiden.

Om ingen kokzon har valts och STAND ALONE timern &r
aktiverad, visas denna med prioritet i forhallande till den timer
som ar ndrmast utgang av tiden.

Visningslaget for nedrékningen dr detsamma som fér
“STAND-ALONE” Timern (se foregaende avsnitt “STAND
ALONE Timer)

Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.

For avstangning av Timern:

+ valj kokzon (2)

« stall in varaktigheten for Timem till 2, genom = =
(5)

a7

Power Limitation (Effektbegrdnsnin

Funktionen Power Limitation (Effektbegransning) tillater att
stalla in produktens funktion och begransa dess maximala
absorption.

Obs: instéllninien ska ske fran avsténgd hall, utan att trycka

in knappen (1), vid tillfallet for anslutningen av
spishallen till elnétet eller aterinkoppling av sjélva elnétet inom
de 2 pafoljande minuterna.

For att stélla in Power Limitation (Effektbegrénsning):
“tyckin CA)

(som kommer att blinka under de 2 forsta minuterna efter
matningen av produkten).

-Medan du fortséatter att halla intryckt( A ) tryck in ett at
gangen, alla falten for Val/Display (2) for kokzonema, moturs
med start fran det framre hogra faltet (FR)

RL-2 e II° 2-RR
o1 e [
(] i
\_ Ive '°_\
[} [}
i D}
FL-2” “2-FR

- vid varje tryck avges en ljudsignal

-nar alla Displayerna (2), tryckts in ar det méjligt att slappa
upp knappen

nu:
- kommer Displayen (2) i det bakre vénstra omradet (RL)
att omvéxlande visa symbolernaC” och “0”, for att ange att det
ar mojligt att utfora instéliningen:

Valj Displayen (2-RL)

glid sedan pa Valfltet (3), tills Displayen visar symbolerna
“C"och ‘8",

Displayen (2-FL)kommer att visa aktuell instéllning**

0= 74KW

1= 45KW

2= 31KW

** som standard r instélliningen 7,4 KW

For att dndra instélining for Power Limitation
(Effektbegransning)

- tryck inDisplay (2) i det frdmre vanstra omradet (FL)

- glid sedan pa Valfaltet (3), for att bekrafta den nya
installningen



- for att spara valet, tryck in knappen (1),i2

sekunder, en lang ljudsignal kommer att avges for att bekrafta
den utférda instéllningen

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG
@ Paslagning

Tryck in (ror vid) kort (1) kokzon/paslagning;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra 6gonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvandas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgdngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillféllet
da de aktiveras.

Tryck in pa nytt for att stanga av

Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

e Paslagning av franluftssuget:
Ror vid (tryck in) Valfaltet (12) for att aktivera franluftssuget

@ Hastighet (effekt) for franluftssuget:

Franluftssuget ar utrustat med 3 hastighetsnivaer (effekt) for
sugningen

Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3):

at hoger for att 6ka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (12)

@ Effektbooster

Produkten ar utrustad med 2 nivaer av extra effekt (utdver

niva 3)

- Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstalld for
15min

- Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstalld for 5
min,

varefter effekten gar tillbaka till den tidigare instéllda nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 1)

Nivan for Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i féltet for
Val/Display (12) med nummer“4” blinkande

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i féltet
Val/Display (12) med symbolen” " blinkande
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e Automatic aspiration speed

Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva som
anvands pa kokzonema.

Nar kokzonerna sténgs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

For att aktivera denna funktion:
Tryekin CA) (1)

Upprepa proceduren for att inaktivera.

Obs: om hastigheterna fran 1 till 3 véljs fran Valfaltet (3)
under den automatiska funktionen, s& avbryts den
automatiska funktionen;

om du daremot valjer Power Booster (Effekt Booster),
kommer den automatiska funktionen att aterupptas vid slutet

av tidsinstaliningen och symbolen “ A) fortsétter blinka.

Observera: om kokzonen sténgs av nar Automatisk
funktion ar aktiv sa stangs franluften gradvis av automatiskt.

e Indikator for filterméattnad
Koksflakten indikerar nar det &r nédvandigt att utféra
filterunderhall:

Luktfilter kol/keramik

“FILTER »(13) tands
Fettfilter

«FILTER »(13) blinkar

Obs: Denna funktionen ar inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet "Aktivering av indikator for
filtermattnad”)

o Aterstallning av filtermittnad
Efter att ha utfort underhallet av filtren (fett och/eller

kollkeramikfilter) tryck lange pa “FILTER (13);
“FILTER »(13) slacks och later indikatorns rakning starta om.

@ Aktivering av indikator for filtermattnad

Denna indikatorlampa ar normalt seft inaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:

- sla pa sugytan med E’

- med sugmotor och kokzoner avstangda, tryck in Valféltet
(12)

- tryck lange pa‘HOOD” (11) tills Displayen (12) visar
bokstaverna “F” - “G” omvaxlande blinkande

F = luktfilter kol/keramik
G = fettfilter



Luktfilter kol/keramik

— tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “F”

—  tryckin “FILTER” (13) — blinkande ljus

—  tryck pa nytt langvarigt in “HOOD?” (11) for att bekrfta
aktiveringen av indikatorn for lukffilter kol/keramik

Fettfilter

— tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “G”

—  tryck in*FILTER” (13) — fast ljus

—  Hall pa nytt “HOOD” (11) intryckt for att bekrafta
aktiveringen av indikatorn for fettfiltret

Apparaten ar avsedd att anvdndas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nar detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvandning i laget FRANLUFT), s slutar franluften att
fungera varje gang fonstret i rummet dar kitet appliceras, ar
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utforas av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sakerhetsbestimmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska géras i
overensstimmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabellaggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgora del av en certifierad krets med
mycket lag séker spanning (SELV).

« tillverkaren av denna apparat franséger sig allt ansvar
for eventuella oldgenheter, skador, briander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel ochleller felaktig
installation av detta KIT.
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TILLAGNINGSTABELL

Matratter eller

Effektnivaer och tillagningsfaser

Ii\.lrsyr'r)\ea(\i,el typ av Prima fase Potenze Secondafase | Potenze
matlagning
Pastan kokar och
Férsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
kokande
Pastan kokar och
Pasta. ri Féarsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
asta, ris kokande
Riset kokar och
Kokt ris Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 56
kokande
Risotto Stekning (mirepoix) och risrostning 7-8 Tillagning 4-5
Kokning Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 6-7
Fritering Uppvérmning av olja 9 Fritering 8-9
Gronsaker, Uppstekning Uppvérmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 6-7
bénor Stuvning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 3-4
Stekning P " . A
(mirepoix) Uppvérmning av kokkarlet 7-8 Bryning av mirepoix 7-8
Bryning av kottet
Hel stek (om man bryner med smér anvéands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvérmning av kokkarlet 7-8 Gr|||n|r;? dg? bada 7-8
Kott Bryning i olja
Bryning (om man bryner med smér anvéands 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryning i olja
Langkok/stuvning | (om man bryner med smér anvands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 7-8
Bryning i olja
. Langkok/stuvning | (om man bryner med smér anvands 7-8 Tillagning 3-4
Fisk
effekt 6)
Fritering Uppvarmmng av stekpannan med 89 Fritering 7-8
olja eller annat fett
. Uppvarmning av stekpannan med — g
Frittata smor eller annat fett 6 Tillagning 6-7
-- Omelett Uppvarmn_l_ng av stekpannan med 6 Tillagning 5-6
Agg smor eller annat fett
Lattkokta/hardkokta Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 5-6
Pannkakor Uppvarmning 2\:nst)ﬁ:3kpannan med 6 Tillagning 6-7
. Bryning med olja (om man bryner N
Tomatsas med smor anvénds effekt 6) 6-7 Tillagning 3-4
s . Bryning med olja (om man bryner : I ’
Saser Ragu med smor anvands effekt 6) 6-7 Tillagning 3-4
Besciamella Bottenredning (br_y_mng av smdr och 5.6 ForS|kt|g 3.4
mjol) uppkokning
. Vaniljsas Koka upp mjélken 4-5 Lat sjuda 4-5
Eflt(‘:::gf' Pudding Koka upp mjdlken 45 Lat sjuda 23
Ris alla Malta Vé&rm mjdlken 56 Lat sjuda 2-3
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EFFEKTTABELL

Anvéndningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt héja temperaturen p& matvaror
Boost Snabb uppvarmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt vérma
Max effekt vatskor
i I . Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vétskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grillning koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hg effekt Bryning - koknina- stuvning— | 'dealisk for att steka,halla livsmedel kokande, koka och
6-7 ryning - K g St 9 grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), varma upp
stekning — grillning Kokkarl
. ) . |dealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
45 Kokning - stuvning - stekning— | | .- (langa koktider), inopkokning av pastan med
grillning sasen
Kokning - sjudning — redning — | Idealisk for Iangre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 34 ostsmaltning/ihopkokning vatska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjolk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning —redning — | Idealisk for Iangkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjélk )
Sméltning — upptining -
12 varmebibehallning — Idealisk for att mjuka upp smoér, smalta choklad, tina
ostsmaltning/ihopkokning upp sma mangder livsmedel
(mantecatura)
Lag effekt — —
Snj_altmng - uﬂppt_mlng - Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
varmebibehalining — o . N P
1 s . efter tillagningen, eller for att halla upplaggningsfat
ostsmalining/ihopkokning varma och koka ihop risotton
(mantecatura)
- Spishallen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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UNDERHALL

Underhall av spishéllen:
Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengdrings- eller underhallsingrepp inleds att kokzonerna ar avstingda och
restvarmeindikatorn ar slackt.

Rengoring
Spishallen ska rengoras efter varje anvéndning.

Viktigt:
Anvand inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan med tiden nétas och ta skada.
Anvand inte fratande kemiska produkter som till exempel ugnsrengéringsmedel och flackbortagningsmedel.

Lat spishallen svalna efter varje anvandningstillfélle och rengér den darefter fran matrester och flackar pa grund av 6verkok.
Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishallen och ska darfor aviagsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sérskilda rengéringsmedel for spishéllar (foj Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslapp av vatska fran kokkarlen gar det att ingripa genom utloppsventilen, som &r beldgen pa produktens
undre del for att kunna eliminera alla rester och utféra en rengdring med maximal hygienisk sakerhet.

Fig. 16

For en mer genomgaende rengdring gpr det att ta bort den inre bassangen helt.
Fig. 18

Underhall av franluftssugen

Rengoring

Anvind ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt rengéringsmedel for rengring. ANVAND INTE REDSKAP ELLER INSTRUMENT
FOR RENGORING!

Undvik anvéndning av produkter som innehaller fratande medel.

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Avldgsna omedelbart alla matrester fran gallret (mjolk, sas, kaffe, senap, vinager, citronsaft, etc.)

Anvand inte aggressiva diskmedel, utan diska gallret for hand med varmt vatten och neutralt diskmedel med uppmérksamhet att
avlagsna eventuella igensattningar. Skdlj och torka noggrant med en mjuk trasa. Atermontera korrekt i dess lage.

Anvénd inte skrapande svampar eller stalull eftersom de kan skada gallret.

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nar systemet som anger filterméattnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengérinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa lag temperatur och kort tvattcykel.

Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess filtreringsegenskaper &ndras inte alls.

Fig. 15

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.

Produkten ar forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre lang anvandning beroende
pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengdras. Lukfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i forvarmd ugn vid 200
°C i 45 minuter. Korrekt regenerering forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Fig.17-17a-17b
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BORTSKAFFENING

Forpackningsmaterialet &r 100% atervinningsbart och ar markerat med symbolen for atervinning é’p

Forpackningens olika delar ska darfor bortskaffas ansvarsfullt och i full dverensstdammelse med de lokala myndlgheternas
foreskrifter betraffande avfallshanteringDenna apparat &r markt i enlighet med EU-direktivet 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113,
elektriskt och elektroniskt avfall (WEEE). Genom att s&kerstélla ett korrekt bortskaffande av denna produkt bidrar anvandaren till att

forhindra potentiella, negativa konsekvenser for miljon och for var hélsa. Symbolen mmsm pa produkten, eller i medféljande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas som vanligt hushallsavfall. Den skall i stéllet [Amnas in pa en lamplig
insamlingsplats for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala miljsbestémmelser for
avfallshantering. Fér mer information om hantering, atervinning och &teranvandning av denna produkt, var god kontakta lokala
myndigheter, ortens sophanteringstjanst eller butiken dér produkten inhandlades.

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestation: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN 61000-3-
12. Forslag till en korrekt anvandning i syfte att reducera miljkonsekvensema: Nar ni borjar laga mat ska apparaten slas pa och
stéllas pa minimihastigheten. Ldmna den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har avslutats. Oka endast hastigheten
i handelse av stora mangder rék och anga, och anvand endast booster-funktionen i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet
effektivt ska kolfiltret/ kolfiltren bytas ut nér sa &r nddvandigt. For att fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengdras, om nédvandigt.
For att optimera och reducera bullret till ett minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i denna handbok
anvéndas.

Utnyttja s& mycket som mdjligt kokzonens restvarme, genom att sla av den nagra minuter innan tillagningen ar klar.

Bottnen pa din kastrull eller stekpanna ska tacka kokzonen helt; ett kokkarl som ar mindre an kokzonen kommer att medfora sloseri
med energi.

Téack dina kastruller eller stekpannor med tatslutande lock under tillagningen och anvénd sa lite vatten som méjligt. Tillagning utan
lock kommer att 6ka energiférbrukningen betydande.

Anvand endast kastruller och stekpannor med flat botten.

FUNKTIONSFEL
FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
De elektroniska T _—
u . Vénta tills spishallen
Kontrollpanelen sténgs av pa grund av komponenternas X
E2 e P " svalnat innen den kan
for hog temperatur invandiga temperatur &r N )
o anvandas igen
for hog
E3 Ioke lampligt kokkir Ma?”e“"d”‘?“"”e” Ta av kokkéirlet
ungerar inte
Natstrdmmen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten fill
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln ar felaktigt spishéllen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt
For alla andra felsignaler ) .
(E.U.C.ol) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

53




TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Hojd Bredd Djup
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Komponenter som inte medféljer produkten

— Du kan ladda ner Sékerhetsinstruktioner,
Hj-= E Bruksanvisning, Produktblad och Energidata
genom att:
» Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
+ Anvanda QR-koden
1 + Eller kontakta var kundservice (Se
=, telefonnumret i garantihéftet). Nar du kontaktar

var kundservice, ange kodema som star pa
produktens typskylt.
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YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: e Laite tulee kytkea irti sahkdvirrasta
ennen mitdan asennustoimenpidettd. @ Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain
ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda mitdan laitteen osaa, ellei
ohjekirjassa nimenomaan neuvota tekemaan niin. e Laite tulee maadoittaa lain
mukaisesti. e Virtajohdon tulee olla riittavan pitka, jotta kalusteeseen upotettu laite
voidaan kytkea sahkdvirtaan. @ Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaaraysten
mukainen vain, jos jarjestelmassa on maaraysten mukainen moninapainen verkkokytkin,
jolla varmistetaan, ettd laite on kytketdan taysin jrti sahkoverkosta ylijannite Il -
tilanteessa, asennusmaaraysten mukaisesti. o Ala kaytda monipistorasioita tai
jatkojohtoja. @ Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa enaa olla kayttajan ulottuvilla.
e Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton aikana. Varo koskemasta
kuumeneviin osiin. @ On varottava, etteivat lapset paase leikkimaan laitteella. Lapset on
paras pitaa turvallisen vélimatkan paassa, silla laitteen kosketettavissa olevat osat
voivat kuumentua rajusti kayton aikana. e Sydamentahdistimien ja aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava, ettd tahdistin on yhteensopiva laitteen kanssa
ennen laitteen kayttoonottoa. e Ala koske laitteen lampovastuksiin kayton aikana tai sen
jalkeen. e Valta kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki
laitteen osat ovat jaahtyneet riittavasti, tulipalon vaara. e Ald laita tulenarkoja
materiaaleja laitteen paalle tai sen Iahe|syyteen e Ylikuumentunut rasva tai 6Oljy syttyy
helposti palamaan. Valvo kypsymista, jos ruoka sisaltaa paljon rasvaa tai oljya. Jos pinta
on haljennut, sammuta laite estaaksesi sahkoiskujen vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjauksen kanssa. @ Rasvassa
tai 6ljyssa kypsentaminen keittotasolla iiman valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalovaaran. e Ala jata keittotasoa toimimaan ilman valvontaa. Nopeaa kypsennysta
on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen
sijaan laite irti sahkoverkosta ja peita liekit esimerkiksi_kannella tai sammutushuovalla.
Tulipalovaara: ala jata esineita keittotasojen paalle. @ Ala kayta hoyrypuhdistuslaitteita,
sahkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
keittotasolle, silld ne saattavat ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketaan
sahkoverkkoon, tarkista tuotekilvesta (joka sijaitsee laitteen alaosassa), etta
sahkoverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista liitantapistorasian
soveltuvuus. Epéselvissa tapauksissa ota yhteytta patevaan sahkodasentajaan.

Tarkeaa: e Kytke keittotaso pois paalta kayton jalkeen sen omasta kytkimesta. Ala luota
puuttuvista kattiloista kertoviin merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun
keitat tai lammitat nesteita, alenna lampda. e Ald jatd keittotasoa paalle
kayttamattomana, alaka myoskaan jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun
kypsennys on valmis, sammuta siihen liittyva keittoalue. @ Ala kayta kypsennyksessa
koskaan alumiinifoliota alaka aseta tasolle koskaan suoraan alumiiniin kaarittyja
tuotteita. Alumiinin sulaminen vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi. ® Ala koskaan
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lammita ruokaa sisaltavaa suljettua peltitolkkia tai sailykepurkkia: se voi rajahtaa! Tama
varoitus koskee kaikkia keittotasomalleja. @ Korkean tehon kayttd, kuten Booster-
toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten friteerausdljyn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista. Naissa tapauksissa on suositeltavaa kayttaa
pienempaa tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa keittotasolle, ja niiden on oltava tason
keskelld. Ala missaan tapauksessa aseta muita esineita kattilan ja keittotason valiin. e
Korkeissa lampdtiloissa laite vahentaa automaattisesti keittoalueiden tehoa. @ Ennen
minka tahansa puhdistuse tai huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke laite irti
sahkoverkosta irrottamalla pistoke tai kytkemalla huoneiston paakatkaisin pois paalta. e
Kaikkien asennukseen ja huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana suojaa kadet
tyokasineilld. e Laitteen kayttd on sallittu vahintaén 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille
henkilGille, joiden fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta silla ehdolla, etté heita valvotaan ja
opastetaan laitteen turvalliseen kayttoon liittyen ja etté he tuntevat sen kayttoon liittyvat
vaarat. @ Lapsia on valvottava sen varmistamiseksi, etteivat he leiki laitteella. ® Lapset
eivat saa suorittaa puhdistusta ja huoltoa iiman valvontaa. e Kun laitetta kaytetadan
samanaikaisesti muiden kaasua tai muita polttoaineita kayttavien laitteiden kanssa,
huoneessa on oltava riittava tuuletus. e Laite tulee puhdistaa usein seka sisae etta
ulkopuolelta (VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla joka tapauksessa
huolto-ohjeessa nimenomaisesti annettuja aikoja. e Laitteen puhdistukseen ja seka
suodattimien puhdistukseen ja vaihtoon kuuluvien ohjeiden noudattamatta jattaminen
aiheuttaa tulipalovaaran. e Ruokien liekittaminen on ehdottomasti kiellettya. @ Avotulen
kaytto on vahingollista suodattimille ja voi aiheuttaa tulipaloja. N&in ollen sen kayttoa on
valtettdva joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta voidaan
valttda ylikuumentuneen 6ljyn syttyminen. @ VAROITUS: Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus! Ala litd laitetta
sahkdvirtaan ennen kuin asennus on suoritettu loppuun. e Mita sovellettaviin teknisiin
turvallisuusmaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien viranomaisten antamia
maarayksia. e Imettya iimaa ei saa ohjata kanavaan, jota kdytetaan kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden savujen poistoon. e Ala koskaan kayta laitetta, ellei
ritildé ole asennettu oikein paikalle! ® Kaytad asennuksessa pelkkia laitteen mukana
tulevia kiinnitysruuveja, tai jos ne eivat kuulu toimitukseen, hanki tyypiltaan oikeat ruuvit.
Kayta pituudeltaan oikean kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. ® Kun
tata laitetta ja muuta kuin sahkoenergiaan kayttavia laitteita kaytetddn samanaikaisesti,
huoneessa syntyva negatiivinen paine ei saa ylittda 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). @ On tarkeaa
sailyttad tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten. Mikéli laite myydaan tai luovutetaan
uudelle omistajalle tai jos laitteen kayttdja muuttaa, on varmistettava, ettda ohjekirja
kulkee laitteen mukana.

Ala kayta laitetta, kun jalkasi ovat marat tai kun olet avojaloin. Laita laite paalle vasta

kun asennus on suoritettu.

Ala kayta tata laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke ovat vaurioituneita, jos se ei toimi
kunnolla tai jos se on vaurioitunut tai pudonnut.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, valmistajan huoltotyontekijan tai muun

patevan tahon on vaihdettava se uuteen vastaavanlaiseen virtajohtoon vaarojen
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valttdmiseksi — sahkdiskun vaara.

Laitteen kasittelyssa ja asennuksessa tarvitaan vahintaan kahta henkil6a —
tapaturmavaara.

Pida lapset poissa asennuspaikalta.

Kun laite on asennettu, pakkausjate (muovi, styroksi jne.) on varastoitava lasten
ulottumattomiin — tukehtumisvaara.

Hyvin pienet lapset (0-3-vuotiaat) on pidettava kaukana laitteesta. Pienet lapset (3-8)
vuotiaat on pidettava kaukana laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu ammattilaiskayttoon. Laitetta ei saa kayttaa ulkotiloissa.

Noudata tarkasti tdssé ohjekirjassa annettuja ohjeita. Valmistaja ei vastaa ohjekijassa annettujen ohjeiden noudattamatta
jattamisesta laitteelle aiheutuneista haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden
kypsentémiseen kotitaloudessa sek& kypsennyksesta syntyvien savujen imuun. Mika tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen
lammittdminen) on kielletty. Valmistaja ei vastaa vaarasta tai ohjeiden vastaisesta kéytosta aiheutuvista vahingoista.
Laite saattaa olla erindkdinen kuin kéyttoohjeen kuvissa nakyva malli. Kayton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat kuitenkin
samat.
O Lue kayttoohjeet huolellisesti: ne sisaltavéat tarkeaa tietoa laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.
Al tee muutoksia laitteen sahkéliitantdihin.
Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys jalleenmyyjaan ja
keskeyta asennus.
Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen ryhdytaén. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys jalleenmyyjaén ja
keskeyta asennus.
Huomio: Osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia lisavarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana, tai osia, jotka
eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava erikseen.

ASENNUS

e Seka sahko- ettd mekaaninen asennus edellyttavat erikoistunutta henkilokuntaa.
Kodinkone on suunniteltu upotettavaksi 2-6 cm paksuun ty6tasoon TOP-asennuksen
tapauksessa ja 2,5-6 cm paksuun tasoon FLUSH-asennuksen tapauksessa.

Keittotason ja seinan valissa tulee olla vahintaan 5 cm tilaa edessa, 4 cm sivussa ja 50
cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etaisyydet ovat suuntaa antavia. Tilojen suunnittelussa tulee

noudattaa keittion valmistajan antamia ohjeita.
TOP-asennus: (kuva 1a); FLUSH-asennus: (kuva 1b)

ASENNUS

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se ei ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikéli havaitset ongelmia,
ota yhteys jélleenmyyjaan tai huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+  Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi tuote sopii sille varattuun tilaan.

+  Tarkista, ettd pakkauksen siséén ei ole (kuljetuksesta johtuen) jaanyt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja siséltavia kirjekuoria
tai takuupapereita). Poista ne ja séilyta tarvittaessa.

+  Tarkista myds, ettd asennusalueen lahettyvilla on pistorasia

Kalusteen valmistelu asennusta varten:
Tuotetta ei voi asentaa jaghdytyslaitteiden, astianpesukoneiden, uunien, pesukoneiden ja kuivausrumpujen paalle.
Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.

- suodatusmallin asennuksen optimoimiseksi suosituksena on tehda aukko sokkeliin ja lisata tahan ritild, joka on saatavilla

kaupoissa

TARKEAA: Kaytd yksikomponenttista liima- ja tiivisteainetta (S), joka kestdd 250°:n lampétilan; ennen asennusta limattavat pinnat
tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki tarttumista haittaavat aineet tulee poistaa (esim. irrotusaineet, séilytysaineet, dljy, pdly,
vanhat liimajaamat tms.). Liima-aine tulee levittaa tasaisesti koko kehyksen ymparilla olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua
noin 24 tunnin ajan limauksen jalkeen.
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Yksikomponenttista tiivistavaa liima-ainetta tulee kaytta vain upotusasennuksessa pinnan tasoon, ja se tulee laittaa noudattamalla
ohjeita kuvasta 1B.

Ole tarkkana tiivisteen P asennuksessa, ettd asetat sen oikeaoppisesti kuten naytetty kuvassa:

- tason asennus: tiiviste P tulee kiinnittaa lasiin, kuva 2A

- upotusasennus pinnan tasoon - tiiviste P tulee kiinnittéa kalusteeseen. Kuva 28Varoitus! Jos ruuveja ja

kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkoiskun vaara.
Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa laittaa putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estavaa ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestavyys

- kestaa lampédtilan vaihteluita

- voidaan kéyttaa alhaisissa lampétiloissa

SAHKOLITANTA

Kuva 3

o Kytke laite irti sahkoverkosta. e Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan
ammattitaitoinen sahkodasentaja, joka tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta
koskevat maaraykset. @ Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ihmisille, elaimille tai
omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos vahinkoon on syyna naiden maaraysten
noudattamisen laiminlydminen. e Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta keittotaso
voidaan poistaa tyotasolta. e Varmista, etta laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty jannite vastaa asuntosi jannitettd. e Ala kayta jatkojohtoja. e
Maadoitussahkojohdon tulee olla 2 cm pidempi kuin muut johdot. @ Mikali kodinkoneen
mukana ei ole toimitettu virtajohtoa, kayta virtajohtoa, jonka poikkileikkaus on vahintaan
2,5 mm2 7200 watin tehoihin asti. Taman ylittaville tehoille vahintddan 4 mm2). e
Kaapelin lampétila ei saa ylittdd missaan kohdassa 50°C ympariston lampétilaa. e Laite

on suunniteltu liitettavaksi pysyvasti sahkoverkkoon.
Kuvat 3b/3c

Huomautus: kodinkoneen kytkemiseksi valinnaisella yksivaiheliitannalla

irota paikalla oleva kaapeli ja vaihda se toisentyyppiseen kaapeliin (ei kuulu
toimitukseen), jossa on seuraavat ominaisuudet: yksivaiheliitanta : kaapeli H05V2V2-F
3G4

Kuvat 3a

e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu oikealla tavalla ennen kuin
yhdistat laitteen sahkoverkkoon, ja tarkista ettd se toimii oikein. e Varoitus!
Liitantajohdon saa vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla
on vastaava patevyys.

Huomautus: tuote on varustettu Power Limitation -toiminnolla, jonka avulla kilowattien
maksimaalinen absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtdva kun tuote kytketdan sahkoverkkoon tai kun sahkdverkko kytketaan
uudelleen (2 seuraavan minuutin sisalla). Tutustu tdmén ohjekirjan Toiminta-osaan
Power Limitation -asetussarjaa varten.
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KAYTTO

Keittotason kaytto

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheysilmioon. Péaaasiallisesti tdma ilmié mahdollistaa l@mmittdvén energian
suoran siirtymisen generaattorista keittoastiaan.

Edut:

Sahkdliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan lampétila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhyemmat.

- Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu ldmmaksi. Lisaksi kun kattila on poistettu tasolta, [Ammon siirto keskeytyy
vélittdmasti estaen turhaa lammaonhukkaa.

Keittoastiat
TARKEAA : Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos kattilat eivét ole oikean kokoisia
Tarkista keittoalueeseen sopivan kattilan minimi l&pimitta tdman ohjekirjan kuvista.

Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat

Térkeda:

Keittotason vahingoittumisen estémiseksi, &4 kéyta:

- keittoastioita, joiden pohja on epatasainen.

- metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu.

- keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, néin keittotason pinta ei naarmuunnu.
- 414 koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason kayttépaneelin paalle.

Kayta vain kattiloita, joissa on . merkki

Entisten kattiloiden tarkistaminen

Induktioperiaate kayttad hyvéksi magnetismia lamméntuottamiseen. Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien tulee sisaltéa rautaa.
Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei magneetti havaitse niita.
Imurin kayttdimujrjestelmaa voidaan kaytta imevana mallina, joka poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana
iimankiertojarjestelmana.

Imurimalli
Kuva 7
Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava erikseen), joka kiinnitetd@n varustuksiin kuuluvaa liitoslaippaan.
Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan vahintaan liitdntaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:
- jos kyseessa on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm
- jos kyseessa on pyored ulostulo @ 150 mm (*)

Lisatietoja varten, ks. imurimallin lisdvarusteita koskeva sivu tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa. Kuva 7¢

Liita tuote putkiin ja seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kaytetdan halkaisijaltaan pienempia putkia ja seindssé olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdantyy huomattavasti.
Néin ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

Kayta mahdollisimman lyhytta putkea.
Kayta putkea jossa on mahdollisimman vahan kaanteita (kdanteen maksimi kulma: 90°).
® valta akillisia muutoksia putken halkaisijassa.
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Suodattava malli

Kuva 8 = 10.2

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalla ennen kuin ne ohjataan takaisin
huoneeseen.

Tuotteen mukana El toimiteta tarvikkeita suodattavan mallin asennukseen. SUODATUSSARJA tulee ostaa erikseen.

Sarja sisaltda suodattimia, jotka pidattavat hajut akdiivihiilten ansiosta, seka ohjeet sarjan asennukseen.

Lisétietoja varten, ks. suodattavan mallin lisdvarusteita koskeva sivu (tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa).

Huom.: KIT 1 -suodatinsarjaa varten on suositeltavaa tehda aina aukko kaapin pohjalle imanvaihdon helpottamiseksi.

Kuvat 13b

OHJAIMET

Ohjauspaneeli

Huomautus: Keittoalueen valintaan riitta4 sita vastaavan kuvakkeen hipaisu (painaminen).

6 11 6
0 9 8 7 | | |
I A 2. 2
5 —4 &)
3 - 1 4 8
| 1
| —14
ONIOFF 2/ \2
Nappaimet/néytto
1. keittotason/imurin ON/OFF 8. Temperature Manager (Warming Function)
(Lampdtilanhallinta, I&mmitystoiminto) -toiminnon
kéyttodnotto

2. Keittoalueen valinta 9.  Tauko

Keittoalueen nayttd 10.  Key Lock (ndppainten lukitus)
3. Power level (tehotaso) ja imuteho -tasojen 11.  Aktiivisen imurin ilmaisin

lisd@minen/vahentaminen

Power Level (tehotaso) ja imuteho -tasojen néyttd Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi
4.  STAND_ALONE (itsendinen) Timer -ajastimen aktivointi 12.  Imurin valinta/aktivointi

Nayttd: STAND_ALONE-Timer (itsendinen) / Keittoalueen Imurin nayttd

Timer
5. STAND_ALONE (itsenéinen) Timerin/keittoalueen Timerin ajan Hiili-/keraamisen suodattimen - rasvasuodattimen

lisdys/vahentaminen kyllastymisen nayttd
6. Keittoalueiden Timerin aktivointi 13.  Suodatinten kyllastymisen nollaus

Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin 14.  Imurin automaattisen toiminnon aktivointi

7. Automatic Heat Up (automaattinen Iammitys) -aktivointi
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KEITTOTASON KAYTTG

Hyva tietda ennen kayton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaréysten mukaisesti.

Tésta johtuen:

* Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevat
automaattisesti pois paélta, jos liedelld ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivat ole oikealla paikalla.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi sdadettéva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kayttolampotila" tai "Lock-
toiminto" tai "Timer").

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkaaikaisen kéyton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole vield
jaahtynyt; keittoalueiden naytoll nakyy merkki "H", joka
iimoittaa tast4 vaiheesta.

Odota, etté naytté sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen naytto
keittoalueiden naytdilla nékyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa b

8.r

Power Level (tehotaso) .

Residual Heat Indicator (jaljella

olevan lammén ilmaisin) H
Pot Detector (kattilan tunnistus) ':’
Temperature Manager -
(lampétilanhallinta) -toiminto W]

paalla

Lock (lukitus) -toiminto paalla

——

Taukotoiminto

Automatic Heat UP
(automaattinen lammitys) - =
toiminto
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Keittotason ominaisuudet

@ Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelma ei kaynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

@ Pot Detector(kattilan tunnistus)
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

@ Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyisté jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

® Residual Heat Indicator (jéljelld olevan Idmmén ilmaisin
Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jaljelle jaavasta
lampétilasta ilmoitetaan vastaavalla keittotasolla seuraavan
symbolin "H" avulla.

Toiminta
Huomautus: Kytke ensiksi paélle haluamasi alue toiminnon
aktivoimiseksi.

@ Kaynnistys

Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin (1) -kohtaa;
kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kéytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paalld. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettavisséa olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen sammuttaaksesi

Huomautus: Téama toiminto on ensisijainen.

o Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/néyton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

® Power Level (tehotaso

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisadmiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetdan valinnan/néyton alueella (2)

® Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaaraiselld tehotasolla (tason 9),
lisaksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, jonka jalkeen lampétila
palaa edella kaytossé olevalle tehotasolle.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason g ylitse) ja
aktivoi Power Booster (tehon lisdys)



IPower Booster (tehon lisdys)-taso ndytetdén valinnan/néyton
alueella (2) symbolilla " £

Huomio : etukeittoalueissa ei ole ajastettua tehostinta. Power
booster voidaan ottaa pois kaytosté nailla alueilla
koskettamalla ja selaamalla sormilla valintapalkkia (3)
tehotason vahentamiseksi.

® Key Lock (ndppéinten lukitus)

Key Lock (néppainten lukitus)-toiminnon avulla keittotason
asetukset voidaan lukita, jotta niiden tahaton kytkeytyminen
estettéisiin, jattdmalla paélle ennalta asetetut toiminnot.

Toiminnon kytkeminen péélle:
* paina (10)

Toista toimenpide kytkeéksesi toiminnon pois pdélta.
Huomio: jos mitd tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (nappainten lukitus) ollessa paalla, symboli

vilkkuu osoittaen nain, etta toiminto on paallé ja ettd se on
otettava pois paalta, jotta tasoon liittyvig toimenpiteita
voitaisiin tehda.

@ Automatic Heat UP (Automaattisen lammityksen lisédys)
Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; tdmén toiminnon avulla
kypsennyksesta saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, sillé l1dmpdtila ei ylité asetettua tasoa.

Tamé toiminto on kaytettavissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen péélle:

o~
 kun keitioalue on paalls, paina T (7)

+ naytdssa (2) nakyy vilkkuva A ", joka vuorottelee
keittoalueella asennetun tehon kanssa

Kun keittoalueen tehotasoa lisatdan: Automatic Heat Up -
toiminto pysyy paalla uuden lampétila-asetuksen mukaisesti;
Kun keittoalueen tehotasoa vahennetaan: Automatic Heat -
toiminto kytkeytyy pois paalta.

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

=
symboli = (7) valaistuu jalleen himmeasti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella; toiminyo pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Lémpétilan
hallinta, lammitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
lampdtilaa voidaan sailyttaa vakaana optimoidulla tehotasolla;
toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien sailyttamiseksi
lampiming. Temperature Manager -toiminto aktivoituu, kun

painetaan ensimmaista kertaa nappéainta

Alueen, joka toimii Temperature_ Manager -toiminnossa,
nayttddn (2) iimestyy symboli [

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,
symboli = (8) valaistuu jalleen himmeasti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella; toiminyo pysyy joka
tapauksessa péallé alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2)

+ Paina uudelleen @ = (8) ottaaksesi pois péalta ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nakyy

- ]
Naytdssa (2) kohdassa "Lt".

Huomio: jos on useita alueita, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) -toiminnossa, valitse ensin
haluamasi alue Valinnan alueesta (2) ;

toiminto voidaan ottaa pois paalta myds Valintapalkista (3)

saattamalla Power Level (tehotaso) kohtaan "Lt".

@ Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttag mika tahansa
paélla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina I | (9)

+ vilkkuva I | " ndytossa (2)
Kytkeéksesi toiminnon pois péélta:
+ paina § 1(9) Valintapalkki (3) syttyy

+ painalselaa Valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon pois
paalta

Huomio: pois kaytdsta otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelya aiemmin
tehdyilla asetuksilla.

Huomio: jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paélta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio: Taukotoiminto ei vaikuta imuun



@ "STAND ALONE"(itsendinen) -ajastin

Timer-toiminto on keittoalueista (ja imualueesta) riippumaton
lahtolaskenta.
Timer aktivoidaan painamalla aluetta/néyttoa (4)

Kayta symboleita == + (5) asettaaksesi Timerin keston,
joka nakyy alueella/ndytossa (4)

Huomio : odota 10 sekuntia mitddn muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtélaskenta alkaa.

Timerin muoto on &.00

- . tunneille

- 00 minuuteille

Huom.: ajastimen enimmaisasetusaika on 1 tunti 59
minuuttia.

Alueessa/néytossa (4) on jaljella oleva aika;
lahtdlaskennan paatteeksi annetaan aanimerkki

Huomio : kun ndytetaan laht6laskenta ja aikaa on jaljella alle
10 minuuttia, seuraava muoto nakyy

- &, minuuttia

- 0 sekuntia

ja piste palaa yhtajaksoisesti

Timerin sammuttaminen:
+ Valitse Alue/Naytto (4)
+ aseta Timerin aika arvoon 20, seuraavasta: = =+

(5)

@ Keittoalueiden timer

Keittoalueiden timer-toiminto on lahtélaskenta, joka voidaan
asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle

Asetetun ajan paatyttya keittoalueet sammuvat
automaattisesti ja kayttajalle iimoitetaan asiasta aanimerkilla.

Keittoalueiden Timer-toiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/Nayton aluetta (2)
(power level 70)
+ Paina kohtaa ® (6) , joka liittyy keittoalueeseen

+ Kayta symboleita == + (5) Timerin keston
asettamiseksi. Tama néytetaan Alueella/Naytossa (4);

asetuksen aikana symboli @ (6) vilkkuu

Huomio : odota 10 sekuntia mitddn muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen Timer kdynnistyy.

Huomio : pida jélleen pitkaan painettuna kohtaa
keittoalueen Timer nollataan

(6).
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Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla.

Huom. : Jokaista keittoaluetta varten voidaan asentaa eri
ajastin. Naytossa (4) nakyy kyseiselld hetkelld valitun
keittoalueen I&htdlaskenta.

Jos mitaén keittoaluetta ei ole valittu ja STAND ALONE -
ajastin ei ole paalla, naytetaén ajastin, jonka aika loppuu
ensimmaiseksi.

Jos mitaén keittoaluetta ei ole valittu ja STAND ALONE -
ajastin on paalla, tdma naytetaan ennen kuin ajastin, jonka
aika loppuu ensimmaiseksi.

Lahtolaskentatila on sama kuin STAND-ALONE -
ajastimessa (katso edellinen kappale STAND ALONE -

ajastin)

Kun ajastin on paattanyt lahtélaskennan, aanimerkki kuuluu ja
keittoalue sammuu.

Ajastimen sammutus:
+ valitse keittoalue (2)
« iaseta ajastimen kesto kohtaan 217 seuraavasta:

- 4+

Power Limitation (tehon rajoitus)

Power Limitation (tehon rajoitus) -toiminnon avulla voit tehda
tuotteen toiminta-asetukset ja rajoittaa sen
enimmaistehonottoa.

Huom. : asetukset on tehtava tason ollessa pois paalta,

ilman, ettd painetaan nappéinta (1), kun keittotaso
kytketdan sahkdverkkoon tai kun sahkoliitanté kytketaan
uudelleen paalle 2 seuraavan minuutin kuluessa.

Power Limitation (tehon rajoitus) .-toiminnon asetus :

- paina symbolia
(se vilkkuu vain 2 ensimmaisen minuutin ajan tuotteen
virransyotosta alkaen)

- pida edelleen painettuna symbolia ( A ) ja paina sitten
yksi kerrallaan keittoalueiden kaikkia Valinta/néytto (2) -
kohtia vastapéivadn edessa oikealla olevasta alueesta alkaen
(FR)

RL-2 e 11° _2-RR
o1 e [
(] i
\_ Ive '°_\
[} [}
il D}
FL-2 “2-FR

- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt &&nimerkki



- kun kaikki kaikkia nayttoja (2) on painettu, voit vapauttaa
nappaimen

nyt:

- vasemman taka-alueen (RL) néytto (2) nayttda vuorotellen
symboleita "C” ja "0” osoittaen néin, etta asetukset voidaan
tehda:

valitse nyttd (2-RL)

selaa sitten valintapalkkia (3), kunnes naytdssa nakyvat
symbolit “C” ja “8”,

naytossé (2-FL) nakyvat nykyiset asetukset **

0= 74KW
1=45KW
2= 3,1KW

** oletusasetusarvo on 7,4 KW

Power Limitation (tehon rajoitus) -toiminnon asetuksia
muutetaan seuraavasti:
- paina edessa vasemmalla olevan alueen (FL) naytt6a (2)

- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- voit tallentaa tekemési valinnan pitdmalla painettuna

nappainta (1) 2 sekunnin ajan: pitka aanimerkki
vahvistaa, ettd asetukset on tehty

IMURIN KAYTTO
@ Kéynnistys

Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin (1) -kohtaa;
kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nakyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paalla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettdvissé olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen sammuttaaksesi

Huomio: Tama toiminto on ensisijainen.

@ Imurin kdynnistys:
Kosketa (paina) Valinta-alue (12) imurin aktivoimiseksi

@ Imunopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason véhentémiseksi.
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Asetettu tehotaso néytetddn valinnan/néyton alueella (12)

@ Power Booster (tehon lisédys)

Tuotteessa on 2 lisitehotasoa (tason 3 lisaksi).

— Power Booster 1 (tehon lisdys 1) : ajastettu 15
minuuttiin

— Power Booster 2 (tehon lisdys 2) : ajastettu 5
minuuttiin,

minké jalkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 1 (tehon liséys 2)
Power Booster 1 (tehon liséys) -taso nakyy Valinnan/nayton
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 2 (tehon liséys 2)

Power Booster 2 (tehon liséys 2) -taso nakyy Valinnan/nayton
alueella (12) vilkkuvan symbolin "F" avulla

e Automatic aspiration speed

Liesituuletin kdynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynsd maksimaaliseen keittotasoon, jota k&ytetaan
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan véhentéen sita asteittain jaljelle j&neiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Taman toiminnon kytkemiseksi paélle:

paina CA) (14)
Toista toimenpide kytkeédksesi toiminnon pois pdélta.

Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan
Valintapalkista (3) nopeudet 1-3, automaattinen toiminta
keskeytyy.

jos sen sijaan valintana on Power Boster (tehon lisdys),
automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen jalkeen. Silla valin

symboli "( A) vilkkuu.

Huomio: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paélla, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti ja
asteittain.

@ Suodatinten kyllastyksen ilmaisin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:

Hiili-/keramiikkahajunsuodattimet
"FILTER /(13) syttyy
Rasvasuodatin

"FILTER v(13) vilkkuu

Huomio: tdma toiminto ei ole kdytossé oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kayttoon kappaleesta
"Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi")



e Suodattimien kyllastymisen nollaus

Kun olet huoltanut suodattimet (rasvasuodattimet ja/tai hiili-
Ikeramiikkasuodattimet), pida pitkdan painettuna kohtaa
wFILTER (1 3) :

"FILTER"(13) sammuu kaynnistden osoittimen laskennan

uudelleen.

e Suodatinten kyllastymisen osoitinten aktivointi

Téama osoitin on yleensa pois paalta.
Sen kytkemiseksi paalle, toimi seuraavalla tavalla:

- kdynnistd imutaso seuraavasta: m ;

- kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois p&alta, paina
Valinta-aluetta (12)

- pida pitkaan painettuna kohtaa "HOOD" (11) , kunnes
Nayttoon (12) iimestyvat kirjaimet "F" - "G" , jotka vilkkuvat
vuorotellen

F = hiili-/keramiikkahajusuodattimet
G = rasvasuodatin

Hiili-/keramiikkahajusuodattimet

—  paina naytt6a (12), kun nakyviin tulee kirjain "F"

—  paina "FILTER " (13) _ vilkkuva valo

— paina uudelleen ja pidd pitkdan painettuna kohtaa
"HOOD" (11) vahvistaaksesi hiili-
Ikeramiikkahajusuodatinten osoittimen aktivoinnin

Rasvasuodatin

—  paina naytt6a (12), kun nakyviin tulee kirjain "G"

—  paina "FILTER " (13) _ kiinte4 valo

—  pidé uudelleen pitkdén painettuna kohtaa "HOOD" (11)
vahvistaaksesi rasvasuodattimen osoittimen
aktivoinnin

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kayttoa varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kaytén
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

+ Vain pateva ja erikoistunut tekninen henkilokunta saa
liittda sarjan sahkdisesti laitteeseen.

+ Sarja on tyyppihyvéksyttavé erikseen komponenttiin ja
témén laitteen kanssa kéyttoon littyvien
turvallisuusmaardysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia kotitalousjarjestelmia
koskevia maarayksia.

VAROITUS:

+ laitteeseen liitettdavan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti (SELV).

+ tdmén laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistéan
héiridista, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyna
sarjan virheellinen asennus ja/tai toimintahdiriot ja/tai
viat.
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KYPSENNYSTAULUKKO

. . Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
Elintarvikeluokka kypsennystyyppi Ensimmainen vaihe Teho Toinen vaihe Teho
Pastan keittdminen
Tuore pasta Veden I&mmittaminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
jatkaminen
Pastan keittdminen
Pasta. riisi Tuore pasta Veden [&mmittaminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
asta, sl jatkaminen
Pastan keittdminen
Keitetty riisi Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 56
jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentdminen 4-5
Keitetyt Veden lammittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vlhann_ekset, Nop easti Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 6-7
kasvikset paistetut
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 3-4
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
- Lihan ruskistaminen 6ljyssa : . §
Paisti (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Parilointi m_olemmln 7-8
Liha ——— puolin
. uskistaminen 6ljyssa : . !
Ruskistettu (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 4-5
Pata/muhennos Rusklstlamlnen Oljyssa 7-8 Kypsentaminen 3-4
(voissa teho 6)
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentédminen 7-8
Pata/muhennos Rusk|s‘Fam|nen Oljyssé 7.8 Kypsentaminen Kypsentaminen
Kala (voissa teho 6)
Paistettu Olyn tai rasvan 8-9 Paistaminen 7-8
kuumentaminen
Voin tai rasvan kuumentaminen
Paistetut pannussa 6 Kypsentaminen 6-7
Voin tai rasvan kuumentaminen
Munakkaat pannussa 6 Kypsentaminen 5-6
Kananmunat
Pehmeaksi
[kovaksi Veden lammittdminen Booster-9 Kypsentaminen 5-6
keitetetyt
Ohukaiset Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsentédminen 6-7
Tomaatti Rusklstamlr::ﬂoog))/ssa (voissa 6-7 Kypsentaminen 3-4
, . Ruskistaminen 6ljyssa (voissa .
Kastikkeet Jauhelihakastike teho 6) 6-7 Kypsentdminen 3-4
Kastikepohjan valmistaminen
Valkokastike (voin sulattaminen ja jauhojen 5-6 Kiehauttaminen 34
lisays)
Vaniljakastike Maidon kiehauttaminen 45 Ke"yey”" gg{‘()”””a” 45
Jalkiruoat, Vanukkaat Maidon kiehauttaminen 45 Kevyen kishunnan |,
kiisselit yllapito
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kevyen }flghunnan 2-3
yllapito
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TEHOTAULUKKO

Tason kéytto

Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kéyttoon)
Ihanteellinen ruoan lampdtilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kishumispisteeseen tai
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
89 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
Ruskistaminen - kuullottaminen Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
7-8 _ keittéminen - grilaaminen ky.psentlamlseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentdminen- hauduttaminen | yll&pitoon, kypsentamiseen ja grillaamiseen (jonkin
— kuullottaminen - grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentaminen — Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4.5 hauduttaminen- kuullottaminen — | keittdmiseen, kypsentdmiseen (pitkan aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason 3.4 Kypsentédminen - kiehauttaminen Ihalntleell(l |r|1en|_p|tkaa If_ypsgnnyigi \_/arten (F!'S." lﬁas{qkkget,
teho - ~ saostaminen — sekottaminen pa|§t|t, a a} iemessa (gsmgr iksi vesi, viini, lihaliemi,
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
PRI . Ihanteellinen pitk&a kypsennysta varten (maara alle
2.3 Kypsentaminen - kiehauttaminen | ., ‘i astikkeet, paistit, kala) liemess3 (esimerkiksi
— saostaminen — sekottaminen L
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentaminen - sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentémiseen, suklaan
1-2 - lampiménépito - helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentaminen - sulattaminen | lhanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 - lampiménépito - ruokaméaarien lampiméné pitdmiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen ldmpimina ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso Kel?tglxtas? \{alm|u§tlla§sa tai sammutettu (mahdollinen
jalkilampd, jonka ilmaisee H-LO)
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HUOLTO

Keittotason huolto
Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon alkamista, etté keittoalueet on sammutettu ja ettd Iammon ilmaisin
ei ole nakyvissa.

Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Tarkeaa:
Alé kayta hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kayttd saattaa ajan my6té vaurioittaa lasia.
Ala kayta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jaahdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki tahrat ja ruokajaamét.

Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltavat ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kéyta pehmeda liinaa, imukykyista keittipaperia tai erityista lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Tarkeaa:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri méaara nestetta, tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on mahdollista
poistaa ja@mat ja suorittaa puhdistus maksimaalisella hygieenisyydella.

Kuva. 16

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi allas.
Kuva 18

Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleihin pesuaineisin kostutettua linaa. ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA
TYOKALUJA TAI VALINEITA!

Véita hankaavien tuotteiden kayttoa.

ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Poista vélittdméasti mahdolliset ruokajaamét ritilélta (maito, kastike, kahvi, sinappi, etikka, sitruunamehu jne.)

Ala kayta voimakkaita pesuaineita: pese ritila kasin kuumalla vedelld ja neutraalilla pesuaineella. Ole tarkkana, etta saat poistettua
mahdolliset kerrostumat. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti kuivalla liinalla. Asenna oikeaoppisesti paikoilleen.

Alé ké&yta hankaavia sieni4 tai terasvillaa, sillé ne saattavat pilata ritilén.

Rasvasuodatin

Pidattelee paiston aikana syntyvia rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien kyllastymisestd osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla, kasin tai
astianpesukoneessa, alhaisessa l[ampotilassa ja lyhyessa jaksossa.

Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen véri voi haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivat
muutu milld&n tavoin.

Kuvat 15

Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidattelee paiston aikana syntyvid epamiellyttavia hajuja.

Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kayton péatteeksi keittidtyypin ja
rasvasuodattimen puhdistusvélin perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida l&mmoén avulla 2-3 kuukauden valein
asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.
Kuva 17 -17a-17b
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HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaali on kokonaan kierrdtettdvissa, ja siind on kierrdtyssymboli é’&l

Nain ollen pakkauksen eri osat on havitettava vastuullisesti ja noudattamalla kaikkia paikallisten
viranomaisten antamia jatehuoltomaarayksia.

Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013 No3113,
mukaisesti. Kayttaja pystyy osaltaan estdmaan mahdolliset terveydelle ja ympéristélle haitalliset seuraukset havittdmalla laitteen

asianmukaisella tavalla. Symboli mmmm tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, etté tat tuotetta ei tule
késitelld tavallisena kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa sahké- ja elektroniikkalaitteet
kierratetaan. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa koskevia séadoksia. Jos tahdot lisétietoja laitteen kerayksesta,
kasittelysta ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteeseen tai likkeeseen, josta laite on
hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla seuraavia standardeja:

+ Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja oikeaan kayttdon
ympéristévaikutuksen vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen, kaynnista laite miniminopeudelle. Jata se péalle viela
muutamaksi minuutiksi kypsennyksen jélkeen. Lisa4 nopeutta vain kun paikalla on suuri maaré savua ja hdyrya: k&yta booster-
toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen vahennysjarjestelman tehokkuuden
sdilyttamiseksi. Jotta rasvasuodattimen tehokkuus sdilyisi, puhdista se tarpeen vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason
vahentamiseksi kayta tassa ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

Hyddynné keittolevyn jadnndslampd sammuttamalla se muutama minuutti ennen kypsennyksen paattymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittad kuuma levy kokonaan. Jos pohja on levya pienempi, energiaa kuluu hukkaan.

Peita pannut ja kattilat tiiviilla kansilla kypsennyksen ajaksi. Kayta mahdollisimman véhén vetta. Jos kypsennys tapahtuu kansi auki,
energiankulutus kasvaa huomattavasti.

Kayta ainoastaan tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

TOIMINTAHAIRIOT

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
_— . ; Siséisten elektronisten Odota, ettd keittotaso
Kayttopaneeli sammuu liian korkean IR " - P
E2 lEmodtilan vuoksi osien [ampétila on liian jaahtyy ennen kuin kaytat
P korkea siti uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa . -
Kayttolityman ja induktomodudlin | Virtajohtoa ei ole kytketty | _Yike keitiotaso i
E5 e . o sahkoverkosta ja tarkista
valisia yhteysongelmia oikein tai se on
- yhteys
viallinen
Kaikkia muita
virheilmoituksia varten Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi
(E...U...C...)

69




TEKNISET TIEDOT

Korkeus Leveys Syvyys
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Toimitukseen kuulumattomat osat

Voit ladata itsellesi turvaohjeet, kdyttooppaan,
tuoteselosteen ja energiatiedot seuraavalla
tavalla:

+ Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu

+ Kayttamalla QR-koodia
] +  Vaihtoehtoisesti ~ oftamalla  yhteytta

" huoltopalveluumme  (katso  puhelinnumero

takuuvihkosesta). Kun otat yhteyttd
huoltopalveluun, ilmoita tuotteen tunnistekilvessa
olevat koodit.

i
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NO

ADVARSEL

Var oppmerksom! Fglg ngye alle instruksjoner som er oppgitt herunder: -Apparatet
ma veere frakoblet strgmnettet nar installasjonen utferes. -Installasjonen eller
vedlikeholdet ma utfares av en kvalifisert tekniker, i samsvar med produsentens
instruksjoner, og i overensstemmelse med lokale forskrifter angaende sikkerhet. lkke
reparer eller bytt ut deler pa apparatet hvis dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen.
e Jording av apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk lovgivning. -
Stremledningen ma veere tilstrekkelig lang slik at det innebygde apparatet kan kobles il
stramnettet nar det er blitt montert. ® For at installasjonen skal overholde gjeldende
sikkerhetskrav, har man behov for en forskriftsmessig montert enpolet bryter, som
garanterer en fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori Ill, i overensstemmelse med installasjonreglene. e Ikke bruk
grenuttak eller skjgteledninger. @ Nar installasjonen er ferdig utfert, skal det ikke veaere
mulig for brukeren & fa tilgang til de elektriske komponentene. e Apparatet og de
enkelte delene blir sveert varme under bruk. Veer oppmerksom og pass pa at ingen
bergrer varmeelementene. @ Pass pa at barn ikke leker med apparatet. Sgrg for at de
holder seg pa god avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden. Maskindeler kan bli
sveert varme under bruk. -Nar det gjelder personer med pacemaker eller lignende
medisinske apparater, ma man informere seg om hjertestimulatoren er kompatibel med
induksjonstoppen. e Ikke ta pa apparatets varmeelementer under og etter bruk. e
Unnga kontakt med tayfiller eller andre antennelige materialer for alle komponenter i
apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare for brann. e Ikke plasser brennbare
materialer pa apparatet eller i naerheten av dette. ® Overopphetet fett eller olje kan lett
ta fyr. Veer oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og olje. -Hvis
overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av apparatet for & unnga muligheten for elektrisk
stot. ® Apparatet er ikke laget for & starte ved hjelp av en ekstern tidsinnstiller eller et
system med fiernkontroll. -Manglende tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan
veere farlig og forarsake brann. @ Kokeprosessen ber overvakes. En kort kokeprosess
ma overvakes hele tiden. -Prav ALDRI & slukke flammer med vann. Sla heller av
apparatet og kvel flammene med for eksempel et lokk eller ett brannteppe. Brannfare:
ikke plasser gjenstander pa kokeplaten. e lkke bruk damprensere: risiko for elektriske
stat. -lkke plasser metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa platetoppens
overflate, da disse kan overopphetes. @ Fgr man kobler apparatet til stremnettet ma
man kontrollere merkeskiltet (plassert nederst pa apparatet) for a vaere sikker pa at
spenning og effekt samsvarer med stremnettets verdier, samt at ogsa stikkontakten er
av egnet type. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: -Sla av platetoppen etter bruk ved a benytte kontrollsystemet og ikke stol pa
gryte-detektoren. -lkke sgl med vaeske og reduser varmen nar man koker eller varmer
den opp. e Ikke la varmeelementene sta pa uten gryter eller med tomme gryter og
panner. @ Nar man er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas av. e
Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med matlagingen, og man ma aldri
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legge matvarer som er pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan smelte og
forarsake uopprettelige skader pa apparatet. @ Ikke varm opp en boks eller en blikkboks
med mat uten & ha apnet den farst. Disse kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for
alle andre typer kokeplater. -Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte veesker som for eksempel frityrolje. For hgy varme kan
veere farlig. | falgende tilfeller anbefaler man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser aldri noe mellom gryten og
platetoppen. -Ved hgye temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. @ Far det iverksettes noen form for rengjering og vedlikehold, ma apparatet
kobles fra stromnettet ved a trekke ut stepslet eller sla av hovedstremsbryteren i
boligen. e For alle installasjoner og vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. @ Apparatet kan anvendes av barn over 8 ars alder og av personer
med nedsatt fysisk, sanselig eller mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring
eller med manglende kunnskap, gitt at disse holdes under oppsyn eller har veert
gienstand for oppleering i sikker bruk av apparatet, og innehar forstaelse for de farer og
risikoer som er forbundet med bruken av dette. ® Barn ma holdes under oppsyn slik at
de ikke leker med apparatet. ® Rengjering og vedlikehold ma ikke utfares av barn hvis
disse ikke holdes under oppsyn. e Lokalet ma veere utstyrt med tilstrekkelig ventilasjon
nar apparatet brukes sammen med andre apparater som er gassdrevne eller er basert
pa annen type forbrenning. @ Apparatet ma rengjeres regelmessig bade innvendig og
utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar med det som er blitt
uttrykkelig oppyitt i vedlikeholdsinstruksjonene. ® Manglende etterfelgelse av apparatets
rengjeringsstandarder, samt manglende utbytte og rengjering av filtrene, medfarer
brannfare. ® Flambering er strengt forbudt. ® Apne flammer er skadelige for filtrene 0g
kan medfare antennelser. Dette ma derfor alltid unngas. e Frityrsteking ma gjeres med
starste forsiktighet, slik at ikke den varme oljen antennes. ® OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli varme. @ OBS! lkke koble
apparatet til stramnettet far installasjonen er helt fullfert. ® Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse med avtrekk av reyk og
matos, henvises det til lovgivning og regelverk fra lokale myndigheter. e Luft som
trekkes ut ma ikke feres i rgr som brukes til & temme reyk fra gassdrevne eller
brennstoffbaserte apparater. @ Apparatet ma aldri brukes uten at risten er blitt korrekt
satt inn! e Bruk kun laseskruene som fulgte med apparatet i forbindelse med
installasjonen, eller ga til innkjgp av tilsvarende type skruer. Bruk skruer med korrekt
lengde 1 henhold til informasjonen i installasjonsveiledningen. e Nar dette apparatet
brukes samtidig med andre typer apparater som driftes med energi som ikke er
elektrisk, ma det negative trykket i rommet aldri overskride 4 Pa (4 x 105 bar). @ Det er
viktig a ta vare pa denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere behov. Sarg
for at den falger med produktet hvis det selges, overfares eller flyttes.

| forbindelse med installasjonen ma man pase at ikke stramkablene tar skade. Risiko for
brann og elektriske stat.

lkke bruk apparatet hvis man er vat eller barfatt. Apparatet ma ikke aktiveres fer
installasjonen er fullfgrt i sin helhet.
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Ikke bruk apparatet hvis stramkabelen eller kontakten er skadet, hvis apparatet ikke
fungerer som det skal, eller hvis det er blitt skadet eller har falt pa bakken.

Hvis stramforsyningskabelen er skadet ma den umiddelbart byttes med en ny kabel av
produsenten selv, en av produsentens forhandlere, eller av kvalifisert tekniker, for slik a
unnga farlige situasjoner med risiko for brann og elektriske stgt.

Apparatet ma handteres og installeres av to eller flere personer. Risiko for skade.

Barn ma holdes pa avstand fra installasjonsstedet.

Etter installasjonen ma alt avfall (plast, deler i styrofoam osv.) handteres slik at det er
utilgjengelig for barn. Kvelningsfare.

Sveert sma barn (0-3 ar) ma holdes pa avstand fra apparatet. Sma barn (3-8 ar) ma
holdes under konstant oppsyn hvis de oppholder seg rundt apparatet.

Apparatet er ikke utviklet for profesjonell bruk. Apparatet ma ikke brukes utendgrs.

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne handboken neye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle
problemer, skader eller antennelser som oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene i denne handboken.
Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger, og brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og reyk/damp fra matlaging. All
annen bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige
innstillinger av kontrollene.
Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men instruksjonene
angaende bruk, vedlikehold og installasjon vil fortsatt forbli de samme.

Les instruksjonene naye. De inneholder viktig informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.

Ikke foreta elektriske endringer pa apparatet.

For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp

installasjonen og ta kontakt med selger.

Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen iverksettes. Hvis dette ikke er filfelle, stopp installasjonen og ta kontakt

med selger.
Merknad: Bestanddeler som er merket med "(*)" er enten ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller eller deler
som ma kjgpes i tillegg.

INSTALLASJON

e Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma utferes av fagleert personell.
Husholdningsapparatet er tiltenkt innebygd i en benk med tykkelse pa 2-6 cm for TOP-
installasjon, eller 2,5-6 cm for FLUSH-installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere minst 5 ¢cm i front, minst 4 cm
til sidene og minst 50 cm i overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun ledende. | forbindelse med prosjektering av

avstandene skal man alltid rette seg etter anvisningene til kjgkkenprodusenten. installasjon
TOP: (fig.1a), Installasjon FLUSH:(fig.1b)

MONTERING

For man starter med installasjonen:
+  Etter at produktet er blitt pakket ut ma man kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under transporten. Ta
kontakt med selger eller kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt installasjonen.
Kontroller at sterrelsen pa produktet man har kjept er egnet for stedet hvor det @nskes installert.
Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med skruer,
garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fiernes og tas vare pa.
Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i neerheten av installasjonssonen.
Forberedelse av mebel for innebygging:
Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter, oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og tarketromler.
Utfer alle apninger og fiem sagmugg og stev fer platetoppen settes inn.
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- For a forbedre filtreringsegenskapene i installasjonen kan man foreta et innhakk i basen og deretter sette inn en vanlig

avtrekksrist

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler temperaturer helt opp til 250°. Far installasjonen startes opp ma alle
overflater som skal limes rengjeres ngye for ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets hefteevne (.f.eks. limfiernere,
visse typer konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming mé& man la limet tarke i cirka 24 timer.

Enkomponentlim ma kun brukes i forbindelse med Flush-installasjon, og man ma veere oppmerksom slik at den festes som vist i Fig.

1B.

Nar pakningen P settes pa mé& man vaere forsiktig slik at den posisjoneres korrekt som i figuren:

- Installasjon av TOP. Pakningen P festes til glasset Fig. 2A

- Flush-installasjon - pakningen P festes til mgbelet. Fig. 2B

Var oppmerksom! Manglende installasjon av skruer og festeanordninger i samsvar

med disse instruksjonene kan fare til elektriske farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man sette pa limband pa rerene som innehar felgende egenskaper:
- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer

ELEKTRISK TILKOBLING

Fig. 3

e Koble apparatet fra nettet. e Installasjonen ma utferes av fagleert og kvalifisert
personell, som kjenner til gjeldende regler for installasjon og sikkerhet. ® Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller gjenstander som oppstar
grunnet en manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfart i dette kapittelet.
e Strgmledningen ma veere sapass lang at man fritt kan fierne platetoppen fra
benkeplaten. ® Se til at spenningen som er oppfert pa merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seg i huset hvor apparatet installeres. e |kke bruk
skjgteledninger. @ Den elektriske jordledning ma veere 2 cm lengre enn de andre
ledningene. e Hvis husholdningsapparatet ikke er utstyrt med strgmledning, ma det
brukes en ledning med et minimum tverrsnitt pa 2,5 mm2 for effekter pa opptil 7200
Watt, mens hgyere effekter trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. e Ledningen ma ikke, langs
hele dens lengde, komme opp i en temperatur som overgar romtemperaturen med mer
enn 50°C e Apparatet skal veere permanent tilkoblet stramnettet.

Fig. 3b/3c

Merk : For a koble til apparatet med alternativ forsyning enfase ma kabelen fjernes og
byttes med en annen kabel (medfglger ikke) som har falgende karakteristikker:

enfaseforbindelse : kabel HO5V2V2-F 3G4

Fig. 3a

e Var oppmerksom! Far kretsen kobles il nettstremmen igjen, ma man kontrollere at
den fungerer riktig og at strgmledningen er riktig montert. @ Vaer oppmerksom! Skifte
av forbindelsesledningen ma utferes av var autoriserte teknisk kundeservice, eller
eventuelt av en person med lignende kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power Limitation funksjon slik at man kan stille inn en
grenseverdi for maksimal effektforbruk kw

Innstillingen ma utfares nar man kobler produktet til stramnettet, eller nar man kobler inn
selve strgmforsyningen (innen 2 minutter).
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BRUKSMATE

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system er at
energien overfgres direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk kokeplate, ser man at vér er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme. | tillegg avbrytes varmeoverfaringen gyeblikkelig hvis gryten fiemes fra
platen, slik at man unngér unedvendig varmespredning.

Beholdere som kan brukes under matlaging
VIKTIG: hvis grytenelkjelene ikke har riktig diameter i forhold til de forskijellige platene, vil disse ikke sla seg pa.
For informasjon om diameterbegrensninger i hver enkelt sone,henvises det il illustrasjonene i denne handboken.

Anbefalt diameter pa panner/gryter

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

- beholdere som ikke har en fullstendig flat bunn.

- metalliske beholdere med emaljert bunn.

- beholdere med ru overflate, som kan skrape opp kokeplatens overflate.
- ikke plasser varme gryter eller panner pa kontrollpanelets overflate

Bruk kun gryter og panner som er merket med symbolet for "‘ “"

Foreksisterende beholdere

Induksjon bruker magnetisme for & generere varme. Beholderne méa derfor inneholde jern. Bruk en magnet for & kontrollere om den
gamle pannen/gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet kan ikke benyttes.

Bruke avtrekket:Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller med intern resirkulering.

Avtrekksversjon
Fig.7
All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av reropplegg (ma kjepes separat) som er festet pa den medfelgende koblingsflensen.
Diameteren pa avtrekksreret m tilsvare diameteren pa koblingsringen:
- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm
- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Fig.7¢
Koble produktet il rer og avirekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen).
Bruk av rer og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere avtrekkskapasiteten og gke stoynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar
Bruk et sa kort rar som mulig.
Bruk en rgrkanal med sa fa bayer som mulig (maksimal kurve: 90°).
® Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.
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Filterversjon

Fig. 8 > 10.2

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og lukffilter fer den igjen fares ut i rommet.

Produktet leveres IKKE med det som behgves for installasjon av filtreringsversjon. Monteringssettet for filtreringsversjonen ma
kjopes separat.

| monteringssettet er det inkludert et sett med filter som fanger opp lukt takket veere aktivt karbon, samt bruksanvisning for montering
av settet.

For mer informasjon henvises det il informasjonen angaende ekstrautstyr pa versjonen med fitler. Finnes i den illustrerte versjonen
av denne handboken.

Merk: for KIT 1-filtreringssettet anbefales det a alltid lage en apning pa kabinettounnen for a lette Iuftresirkulering.

Fig. 13b

FUNKSJONER

Kontrollpanel

Merknad: For & bruke kontrollene er det tilstrekkelig & berare (trykke pa) de tilhgrende symbolene.

0 9 8 7 I

N /2
5 —4 —12
3 = - -1 ¢ 48 o8
| 1
| 14
ONIOFF 2/ \2
Taster/Skjerm
1. ON/OFF koketopp/avtrekk 8.  Innkobling av Temperature Manager
(Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)
2. Valg av kokesone 9. Pause
Display for kokesoner 10.  Key Lock (Tastelas)
3. @kning/Minsking av Power Level (effektniva) og 11.  Indikator for aktivt avtrekk
avtrekksstyrke
Visning av Power Level (effektnivé) og avtrekksstyrke Innkobling av Indikator for Filtertiltetting
4. Innkobling av Timer “STAND_ALONE” 12.  Valg/innkobling av avtrekk
Display: Timer “STAND_ALONE” / Timer Kokesoner Display for Avtrekk
5. @kning/Minsking av tid for Timer “STAND_ALONE’/ Timer Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter — Fettfilter
Kokesoner
6.  Innkobling av Timer Kokesoner 13.  Nullstilling av Filtertiltetting
Aktiv Indikator Timer Kokesoner 14.  Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk

7. Innkobling av Automatic Heat Up (automatisk oppvarming)
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HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

For man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

+ | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten a “Velge kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Var oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan
det hende at kokesonen ikke slar seg gyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjalingsfasen. Pa koketoppens display vises
symbolet “H” for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent il displayet slar seg av fer du neermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa o

Power Level (effektniva) .

Residual Heat Indicator
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av ¥
kjeler/gryter) -

Funksjonen Temperature
Manager (Temperaturkontroll)
aktiv

Lasefunksjonen Lock er

innkoblet

Pausefunksjon ,' ,'
Automatisk g
oppvarmingsfunksjon 4

7

Koketoppens egenskaper

@ Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

® Pot Detector (avlesing av kjeler/gryter)
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

@ Safety Shut Down (sikkerhetsavslaing)
Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

@ Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)
Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet til den
aktuelle sonen, med symbolet “H”.

Maskinfunksjon
Merknad: For & aktivere en funksjon mé& man ferst aktivere
den aktuelle sonen.

@ Tenning

Trykk (stryk over) kort (1) koketopp/avtrekk;

Ved a fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen forasla av.

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som tilsvarer

gnsket kokesone.

® Power Level (effektniva)

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):
mot hayre for & oke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (2)




@ Power Booster (forsterkerniva)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet 9),
som forblir aktivt i 5 minutter for effektnivaet gér tilbake til
forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
9) og koble inn Power Booster (effektforsterkeren)

Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med
symbolet’ &

Merkand: de fremre kokesonene har ikke tidsinnstilt
forsterkemiva; for a deaktivere Power Booster
(effektforsterkeren). Pa disse omradene, stryk over og la
fingrene gli langs Valglinjen (3) for & minske effektnivaet.

@ Key Lock (Tastelas

Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere kommandoene
pa koketoppen etter at de gnskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

« trykk pa (10)
Gjenta inngrepet for a deaktivere.
Merk: Dersom hvilken som helst annet funksjon trykkes pa

mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastelas), vil symbolet ,
blinke for & angi at funksjonen er i bruk og den ma eventuelt
deaktiveres for & kunne gripe inn pa koketoppen.

@ Automatic Heat UP (Automatisk oppvarming)
Funksjonen for Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere koketider,
men man unngar at matretten brenner seg fast, siden
temperaturen ikke overskrider den programmerte effekten.
Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.

Aktivering:

)
« fra den tente kokesonen, trykk pa Tl (7)
+ Pa Display (2) vises en blinkende :cv' som veksles med
effekten som er stilt inn for kokesonen.

Ved a gke effektnivaet i kokesonen: Funksjonen Automatic
Heat Up (automatisk oppvarming) forblir aktiv, med den nye
temperaturinnstillingen;

Ved a minske effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat (automatisk varming) deaktiveres.

Merk: Ved a samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

)

= (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).
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@ Temperature Manager (Temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til & holde varmen ved en konstant verdi med et
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede klargjorte
varmretter varme. Funksjonen Temperature Manager
(temperaturkontroll) kobles inn ved farste trykk pa tasten

Pa display (2) til sonen der man benytter Temperature

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Lt syne.

Mer_k: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

= (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

* Trykk nok en gang pa = (8) for a koble ut og slukke,
il nidet som vises pa Display (2) bringes til “4".

Merk: Dersom det finnes flere soner som benytter
Temperature Manager (temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon) velg farst gnsket sone ved

hjelp av omréadet for Valg (2) ;
Funksjon kan deaktiveres ogsa ved hjelp av Valglinjen (3),

ved a sette Power Level (effektnivaet) pa “t".
@ Pause
Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og setter

kokeeffekten til null.
Aktivering:

| 9)

* trykk pa “
+ en blinkende I | " vises pa display (2)

For & deaktivere funksjonen:
+ trykk pa b ¥(9) Valglinjen (3) tennes
« trykk/stryk over Valglinjen (3) for & deaktivere funksjonen.

Merk: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene til koketoppen
for pausen, koketoppen fortsetter & arbeide med de samme
innstillingene som ble lagt inn tidligere.

Merk: Hvis denne Pausefunksjonen ikke deaktiveres i lgpet
av 10 minutter vil koketoppen sla seg av automatisk.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.



e Timer “STAND ALONE”

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen).

Timer'en settes i gang ved a trykke pa Sone/Display (4)

Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4)

Merknad: Vent i 10 sekunder uten a trykke pa andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timer'ens format er .00

- &J. For timene

- {0 For minuttene

Merknad: Timeren kan programmeres til maksimalt 1 time og
59 minutter

| Sone/Display (4) vises tiden som gjenstar;
Etter endt nedtelling hares et lydsignal.

Merknad: i visningen av nedtellingen, for en tid mindre enn 10
minutter, vil falgende format vises:

- &, minutter

- 88 skunder

med punktum lysende fast

Hvordan sla av Timer'en:
+ velg Sone/Display (4)
+ still inn varigheten av Timer pa &80, ved hjelp av

+5

@ Timer Kokesoner

Funksjonen Timer for Kokesoner er en nedtellingsfunksjon
som der er mulig a stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner

« Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2)
(power level (effektiniva) #0)

* Trykk pa (6) gjeldende kokesonen
* Bruk symbolene == + (5) for a stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4);

Under innstilling vil symbolet (6) blinke
Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke pa andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved a trykke pa nytt, lenge, pa (6), vil

Timer'en for Kokesonen nullstilles.
Om anskelig, gjenta inngrepet for flere kokesoner.
Merk: Hver sone kan ha forskjellige tidsinnstillinger. |

displayet (4) vil det vises en nedtelling for den sonen som er
valgt.
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Hvis ingen sone er valgt og STAND ALONE tidsmaleren ikke
er aktiv, vil tidsmaleren som er naermest utlgp gis prioritet.
Hvis ingen sone er valgt og STAND ALONE tidsmaleren er
aktiv, vil denne alltid gis prioritet, selv om andre tidsmalere er
naermere utlgp.
Maten nedtellingen vises pa er identisk med “STAND-
ALONE?” tidsmaleren (se forrige paragraf “STAND
ALONE” tidsmaler)

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen heres et lydsignal og
kokesonen slas av.

Hvordan sla av Timer'en:
+ velg kokesonen (2)
« still inn varigheten av Timer pa 08, ved hjelp av

+ 5.

Power Limitation (effektbegrenser)
Med funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) kan man
stille inn produktfunksjonen slik at effektforbruket begrenses.

Merk: innstillingen ma i'ares nar platetoppen er avslatt, uten

a trykke pa knappen (1) , nar platetoppen kobles il
strgmforsyningen, eller nar stremforsyningen slas pa, innen to
minutter er gatt.

For & stille inn Power Limitation (effektbegrenser):

- trykk pa ( A )
(som vil blinke i kun 2 minutter etter at strgmforsyningen er
blitt slatt pa)

-hold inne ( A ) og trykk deretter inn alle omradene pa
kokesonens Valg/Display (2) hver for seg, med utgangspunkt
i sonen foran til hgyre (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e
() i
\ Ive I° \
I [
) |
FL-2 “2-FR

- for hvert kort trykk vil de skilles ut et kort akustisk signal

- nar man har trykket pa alle Display (2), kan man slippe opp
tasten
- Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser i vekslende

sekvens symbolene “C” og “0”, noe som betyr at man kan
foreta innstillingen:



velg Display (2-RL)

bla i Valglinjen ( 3), inntil Displayet viser symbolene “C” og

og Display (2-FL) viser den aktuelle innstillingen**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** som standard er innstillingen satt til 7,4 KW

For a endre innstillingen i Power Limitation
(Effektbegrenser)

- trykk pa Displayet (2) foran til venstre (FL)

- bla deretter i Valglinjen (3) for & foreta en ny innstilling

- for & lagre valget trykker man pa tasten (1),i2

sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal for & bekrefte at
innstillingen er blitt programmert.

BRUK AV AVTREKKET
@ Tenning

Trykk (stryk over) kort (1) kort koketopp/avtrekk;

Ved a fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen pa (1) for & sla av.

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@Sla pa avtrekket:
Stryk over (trykk) Valgomradet (12) for & koble inn avtrekket.

@ Hastighet (effekt) for avtrekksviften:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hayre for a oke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (12)

@ Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)

— Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

— Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5
minutter
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Deretter gar effektivnivaet tilbake til nivaet som var stilt inn
tidligere.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren)

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med
symbolet” & som blinker.

® Automatic aspiration speed

Kjokkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avirekkskapasitet som tilsvarer det hayeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin viftehastighet,
ved a senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og lukter
fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:
Trykk pa ( A ) (14)

Gjenta inngrepet for a deaktivere.

Merk: Dersom det under automatisk drift velges hastigheter
fra 1 til 3 fra valglinjen (3) , vil den automatiske driften
avbrytes;

Dersom man derimot velger Power Boster
(effektforsterkeren), vil den automatiske driften gjenopptas
efter endt tidsinnstilling. | mellomtiden forblir symbolet

( A ) blinkende.

Merk: hvis koketoppen slas av mens Automatisk funksjon er
aktivert, vil ogsa avtrekket sla seg av automatisk og gradvis.

@ Indikator for Filtertiltetting
Kjekkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:

Luktfiltre i kull/lkeramikk
«FILTER »(13) tennes
Fettfilter

«FILTER (13) blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet ”Aktivere indikator
for filtermetning”)

@ Reset av indikator for filtermetning

Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett ogleller
kull/keramikk) trykk lenge pa “FILTER» (13):

“FILTER"(13) slukkes, slik at indikatorens teller starter pa
nytt.



@ Aktivere indikator for filtermetning
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere den, gjer man som felger:

- sla pa det innebygde avtrekket med ()

- med avtrekksmotoren og kokesonen slatt av, trykk pa
Valgomradet (12)

- Hold lenge inne “HOOD?” (11) til bokstavene“F” - “G” som
blinker vekselvis pa Display (12) vises.

F = Lukffiltre i kull/keramikk
G = Fettfilter

Luktfiltre i kull/keramikk
Trykk pa Display (12) i det oyeblikket bokstaven “F”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER” (13) _ blinkende lys

—  Hold pa nytt “HOOD” (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Fettfilter
— Trykk pa Display (12) i det oyeblikket bokstaven “G”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER (13) _ fastlysende
—  Hold pa nytt “HOOD” (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Apparatet er utviklet for & brukes sammen med et
monteringssett for vindussensor (ikke levert av
produsenten).

Nar vindussensoren installeres (0g kun nar apparatet brukes
med avtrekksfunksjonen aktivert), vil Iuftavtrekket slutte a
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet ma
gjores av en faglart spesialtekniker.

+ Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utferes i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

oBS!

+ kabelopplegget til monteringssettet ma kobles il
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

+ Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.
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KOKETABELLER

Type mat Retter eller Effektniva og fremgangsmate for matlaging
P type matlaging Forste fase Effekt Andre fase Effekt
Koking av pasta og
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Pasta, ris Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 oppreﬁho!delse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 56
koking
Risotto Surring av grennsaker og ris 7-8 Koking 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking 6-7
Grannsaker Stekte Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
bel frukter’ Sauterte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 6-7
g Stuete Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 3-4
Stekte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Bruning 7-8
. Bruning av kjatt med olje g . §
Steik (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 4
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Grlllln%iz:rbegge 7-8
Kiott Surring i olje
Surring (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 45
Koking i Surring i olje g ) )
saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smgr) 78 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Koking 7-8
. Koking i Surring i olje : ) )
Fisk saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 34
Stekt Oppvarming av olje eller annet fett 89 Steking 7-8
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 6.7
smer eller annet fett
Oppvarming av stekepanne med . g
Egg Omelett smer eller annet fett 6 Koking 56
blatkokt/hardkokt Oppvarming av vann Booster-9 Koking 5-6
Pannekaker Oppvarming asvn?;ikepanne med 6 Koking 6-7
Surring med olje (bruk effekt 6 hvis .
Tomatsaus det brukes smar) 6-7 Koking 3-4
) Surring med olje (bruk effekt 6 hvis )
Sauser Kjottsaus det brukes smer) 6-7 Koking 3-4
Hvit saus Forberedelse av basen (smeltet 5.6 Kok forsiklig opp 34
smer og hvetemel)
Vaniljekrem Koke opp melken 4-5 Oppretthol(lie en 4-5
svak koking
Kaker, . Opprettholde en
kremer Pudding Koke opp melken 4-5 svak koking 2-3
. . Opprettholde en
Risgrat Oppvarming av melk 5-6 svak koking 2-3
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TABELLER OVER EFFEKTNIVA

Hvilket niva som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pé kort tid, spesielt
. Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre veesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - -
8.9 Steke- koke Ideell for & brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
: i ) o Ideell for & brune mat, opprettholde kraftig koking, koke
78 Brune - steke - koke - grile og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hoy effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhandsvarme utstyr
i i i o Ideell for a lage gryteretter, holde delikat mat pa svak
45 Koke - stue - steke - grille varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 3-4 Koke - kokglggge- koke tykt - steker, fisk) og som inneholder vaeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
23 Koke - kokglggge- koke tykt - mindre enn en liter: ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder veeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
1-2 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smer, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og sma porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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VEDLIKEHOLD

Vedlikehold av koketoppen:
Var oppmerksom! For det utferes et hvilket som helst vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at kokesonene
er avslatt og at kontrollampen som angir varmen er slukket.

Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjares etter bruk.

Viktig:
Ikke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade glassflaten over tid.
Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som for eksempel ovnsvask eller flekkfjerner.

La overflaten kjole seg ned etter bruk og fiern deretter alle matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen hvis de ikke fieres ayeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasier, eller hvis det spruter vaesker fra grytene, ma man bruke ventilen som er plassert i nedre del av
produktet slik at man kan fierne alt resttrykk og utfare rengjering i absolutt hygiene og sikkerhet.

Fig. 16

For en fullstendig rengjering kan man fieme hele det nedre fatet.
Fig. 18

Vedlikehold av kjekkenviften:

Rengjering

| forbindelse med rengjering ma man KUN bruke en fuktig klut med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fjern umiddelbart alle matrester fra grillen (melk, saus, kaffe, fruktkonserver, eddik, sitronjuice)

lkke bruk etsende rengjeringsmidler, men vask grillen for hand med varmt vann og skansom sape for a fierne eventuelle avleiringer.
Skyll og terk av neye med en myk klut. Sett den korrekt tilbake pa plass.

lkke bruk grove svamper eller stalull. Disse produktene kan edelegge grillen.

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler, manuelt
eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig. 15

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjgkken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Lukfiltrene kan regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en forhandsvarmet
ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.

Fig. 17 -17a-17b
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KASSERING

Pakkematerialet er 100% resirkulerbart, og er merket med resirkuleringssymbol é’p .

De forskjellige delene ma derfor handteres og kastes i henhold til gjeldende krav i lokal lovgivning

for avfallshandtering.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv 2012/19/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Ved a serge for at dette produktet kasseres pa en riktig mate, bidrar man med a forebygge negative falger for miljget og

helsen. Symbolet mmm p3 produktet eller pa dokumentasjonen som falger med dette, indikerer at det ikke méa kastes sammen med
vanlig husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og elektronisk
avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere informasjon om behandling og
gjenvinning av dette produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble
kjopt.

Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til falgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO
3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for korrekt bruk
og reduksjon av miljgbelastning: Nar man begynner a tilberede mat anbefales det & starte opp apparatet ved laveste hastighet. La
det sta pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rayk og damp. Bruk
booster-funksjonen kun i ekstreme tilfeller. For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det & bytte karbonfilter ved behov. For
at fettfilter skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For & oppna optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rersystemet som er gjengitt i denne handboken.

Utnytt restvarmen i platen til fulle ved a sla den av noen minutter far du er ferdig med matlagingen.

Undersiden pa kjelen eller stekepannen ma dekke hele platen. Hvis den er mindre enn platen vil dette fer il at mye varme gar tapt.
Dekk til kijeler og stekepanner med lokk under matlagingen, og bruk s lite vann som mulig. Hvis man ikke bruker lokk vil dette fare til
gkt energiforbruk.

Bruk kun kjeler og stekepanner som er helt rette under.

FEIL VED BRUK

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK

Sonen med kontroller slér seq av Den interne temperaturen | Vent til koketoppen kjaler

E2 9 pa de elektroniske delene | seg ned fer den benyttes
grunnet en for hgy temperatur .
er for hgy igien
E3 Uegnet beholder Tap av magnetiske Ta vekk pannen
egenskaper
Det kommer ikke strom til

Kommunikasjonsproblem mellom modulen. . Koble koketo_ppen fra

E5 brukerarensesnitt o induksionsmodul Stremledningen er ikke stramforsyningen og
9 9 ! ' riktig koblet eller den er kontroller forbindelsen.
defekt

For alle andre
feilsignaler Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden
(E...U...C...)
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TEKNISKE DATA

Hoyde Bredde Dybde
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Utstyr som ikke falger ved kigpet

Du kan laste ned Sikkerhetsinstruksene,
Brukerhandboken, Produktkortet og

Energidata ved:
+ Besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
* Ved & benytte QR-koden

1 + Alternativt  kan du  kontakte  var

. Ettersalgsservice (se telefonnummeret i

garantiheftet). ~ Nar  du  kontakter ~ var

Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du
finner pa produktets typeskilt.

i

86



DA

GENEREL SIKKERHED

Pas pa! Overhold ngje de fglgende anvisninger: @ Far der foretages et hvilket som helst
installationsindgreb, skal apparatets strgmforsyning afbrydes. e Installation og
vedligeholdelse skal udfgres af en kvalificeret tekniker, i henhold til fabrikantens
anvisninger og i overensstemmelse med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor
maskinen anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen, ma der ikke
repareres eller udskiftes dele pa apparatet. e Loven ger det obligatorisk at tilslutte
apparatet til jordforbindelsen. e Stramforsyningskablet skal veere tilstraekkeligt langt, til
at apparatet kan tilsluttes el-nettet, nar det er installeret i kakkenelementet. @ For at
udfgre installationen i overensstemmelse med de geeldende sikkerhedsforskrifter, skal
der anvendes en flerpolet afbryder, der sikrer fuldsteendig frakobling fra
stramforsyningen, safremt der opstar en tilstand af overspaending Il og iht. til
installationsanvisningerne. -Der ma ikke bruges stikdaser eller forleengerledninger. o
Nar installationen er fuldfert, ma ingen af de elektriske komponenter veere tilgeengelige
for brugeren. Apparatet og dens tilgeengelige dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke at
bergre varmelegemerne. e Pas pa, at bern ikke leger med apparatet; hold bgrn pa
afstand og under opsyn, da de tilgaengelige dele kan blive meget varme under brug. e
For personer med implanteret hjertepacemaker eller andre aktive implantater er det
vigtigt at sikre far induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er kompatibelt med
apparatet. @ Undga at rere ved apparatets varmelegemer under og efter brug. e Undga
kontakt med klude eller andet antaendeligt materiale, indtil alle apparatets komponenter
er afkolet tilstreekkeligt, risiko for brand. e Anbring ikke breendbart materiale pa
apparatet eller i umiddelbar naerhed. e Ophedet fedt eller olier er letanteendelige.
Overvag altid ngje apparatet, hvis du steger med store oliee eller fedtmaengder. e Hvis
apparatets overflade er revnet, skal du straks slukke for at undga fare for elektrisk stad.
e Apparatet er ikke beregnet til betiening med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer pa en kogeplade uden
opsyn kan veere farlig og forarsage brand. @ Stegningen skal overvages. Selv en hurtig
stegning skal konstant overvages. Forsgg ALDRIG at slukke flammerne med vand. Sluk
for apparatet, og kveel flammerne, feks. ved brug af et lag, eller
brandbekeempelsestaeppe. Fare for brand: Seet ikke genstande pa kogepladerne. e
Brug ikke damprensere, risiko for elektrisk stad. Laeg ikke metalgenstande som knive,
gafler, skeer og lag pa kogepladens overflade, da de kan overophedes. ® Far apparatet
tilsluttes stremforsyningen: Kontrollér typeskiltet (placeret nederst pa apparatet) for at
sikre, at den oplyste spaending og stram svarer til stramforsyningen, og at stikkontakten
er egnet. | tvivistilfeelde bar du rette henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med betjeningselementerne. Stol ikke pa
grydedetektoren alene. ® Undga at vaesker koger over. Reducér varmen, nar du koger
eller opvarmer vaesker. @ Lad ikke kogepladerne vaere teendt med tomme gryder og
pander eller uden. e Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er afsluttet. ® Brug aldrig
aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig produkter pakket med aluminium
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direkte pa kogepladen. Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige skader pa
apparatet. @ Du ma aldrig varme daser med mad op uden farst at abne dem: De kan
eksplodere! Denne advarsel geelder for alle de andre typer kogeplader. Brug af hgj
effekt som Booster-funktionen er ikke egnet til opvarmning af visse vaesker som f.eks.
olie til friturestegning. En overdreven varme kan veere farlig. | dette tilfeelde anbefales
det at anvende en lavere effekt. Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen og
centreres. Anbring aldrig andre genstande mellem gryden og kogepladen. e Ved meget
hgje temperaturer saenker apparatet automatisk effektniveauet pa de pageeldende
kogezoner. e Far renggring eller vedligeholdelse slukkes for apparatet og frakobl
strgmforsyningen ved at fjerne stikket eller afbryde hovedafbryderen i hjemmet. o Til
alle installationse og vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. @ Barn over 8
ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller uden den
ngdvendige erfaring og viden ma kun bruge apparatet, hvis de er under opsyn eller
forinden har modtaget instruktioner i sikker brug af apparatet og har forstaet farerne,
som brugen af apparatet indebzerer. @ Det er ngdvendigt at holde gje med, at barn ikke
leger med apparatet. ® Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfares af bgrn uden
opsyn. ¢ Rummet skal have tilstreekkelig ventilation, nar apparatet bruges pa samme tid
som andre gase eller andre braendstofforbreendingsapparater. e Apparatet skal
rengeres hyppigt bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM MANEDEN),
under alle omsteendigheder skal det overholdes, hvad der udtrykkeligt er angivet i
vedligeholdelsesinstruktionerne. @ Manglende overholdelse af reglerne for renggring af
apparatet og udskiftning og rengering af filtre medfgrer brandfare. @ Madlavning med
flambé er strengt forbudt. @ Brug af aben ild er skadeligt for filtrene og kan forarsage
brand og skal derfor altid undgas. e Friturestegning ma kun udfgres under opsyn for at
undga, at den overophedede olie bryder i brand. @ ADVARSEL: Nar kogepladen er i
brug, kan apparatets tilgeengelige dele blive meget varme. e Advarsel! Tilslut ikke
apparatet til stremforsyningen, far installationen er gennemfart. @ Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske og sikkerhedsmaessige forholdsregler, der
skal treeffes ved udledning af regen. e Den udsugede luft ma ikke ledes til en kanal, der
ogsa anvendes til udledning af rag fra forbreendingsapparater, der drives af gas eller af
andre breendstoffer. @ Brug aldrig apparatet, uden at nettet er monteret korrekt! ® Brug
kun de fastgarelsesskruer, der fglger med apparatet til installation, eller keb den
passende type skruer, hvis ikke de medfelger. Brug skruer af korrekt leengde, som
anfert i vedligeholdelsesvejledningen. @ Nar dette apparat og andre apparater, der er
forsynet med en anden energi end elektricitet, fungerer samtidig, ma undertrykket i
rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 105 bar). @ Det er vigtigt at opbevare denne manual til
efterfalgende konsultation. | tilfeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal
manualen falge med produktet.

Under installationen skal man sarge for, at apparatet ikke beskadiger stramkablet -
brandfare og fare for elektrisk stad.

Brug ikke apparatet, hvis du er vad eller barfodet. Aktivér farst apparatet, nar
installationen er fuldfert.

Anvend ikke apparatet, hvis stramkablet eller stikket er beskadiget, eller hvis det ikke

fungerer korrekt, eller hvis det er blevet beskadiget eller tabt.
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Vis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en identisk ledning fra
producenten, dennes repraesentant eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko - fare for elektrisk stad.

Apparatet skal handteres og installeres af to eller flere personer - risiko for personskade.
Hold bgrn veek fra installationsstedet.

Efter installation skal emballageaffald (plastik, styrofoam osv.) opbevares utilgeengeligt
for barn - risiko for kveelning.

Meget sma barn (0-3 ar) skal holdes veek fra apparatet. Sma bern (3-8 ar) skal holdes
veek fra apparatet, medmindre de konstant overvages.

Apparatet er ikke til kommerciel brug. Brug ikke apparatet udenders.

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes. Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl, skader eller
brand forarsaget af apparatet, der skyldes manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual. Apparatet er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug, til udsugning af reg, der stammer fra madstegning. Anden brug er ikke tilladt (f.eks. rumopvarmning).
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for forkerte indstillinger af betjeningselementerne.
Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til brug,
vedligeholdelse og installation er dog uandret.
Laes omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.
Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.
Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette henvendelse fil
forhandleren og afbryde installationen.
O Kontroller apparatets integritet for der fortsaettes med installationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette henvendelse il
forhandleren og afbryde installationen.
Bemark: Delene maerket med symbolet "(*)" er valgfrit ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kgbes seerskilt.

INSTALLERING

e Bade den elekiriske og den mekaniske del af installationen skal udfgres af
autoriserede teknikere.

Husholdningsapparatet er designet til installation i en kgkkenbordsplade med en
tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning og 2,5-6 cm ved nedfzeldning.

Den minimale afstand mellem kogepladen og vaeggen skal veere mindst 5 c¢cm fortil,
mindst 4 cm til siderne og mindst 50 cm til overskabene.

NB! De anfgrte afstande er vejledende. Ved design af kekkenet skal

kakkenproducentens anvisninger falges.
TOP-installation: (fig.1a); FLUSH-installation:(fig.1b)

MONTERING

F¢r installationen igangsattes:
Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at der ikke er opstaet skader under transporten. Hvis dette er
tilfeldet, skal forhandleren eller vores kundeservice kontaktes, for installationen pabegyndes.
Kontrollér, om det kabte produkt har en passende starrelse til det valgte installationssted.
Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig tilbeher (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som kan veere
faldet ud under transporten. Tag det i s& fald ud, og leeg det til side.
Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i neerheden af installationsstedet.
Forberedelse af kokkenelementet til indbygning:
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater, opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller tarretumblere.
Udfer ferst de nedvendige udskeeringer i kokkenelementet, far kogepladen anbringes. Serg for at fierne spaner og savsmuld
omhyggeligt.
- For at optimere filtreringsinstallationen, tilrades det at udfere en spalte i soklen, for at muliggere isattelsen af en
kommerciel rist.

89



VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer op til 250°; inden
installation skal overfladerne, der skal limes, renggres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der kan kompromittere deres
vedheeftning (f.eks. limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier, pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning skal limen terre i ca. 24 timer.

Enkomponentstaetningsmidlet skal kun bruges ved flush-installation, idet man sgrger for at pafere det som angivet i fig. 1B.

Ved installation af teetning P skal man serge for at placere den korrekt som vist pa figuren:

- TOP-installation: teetning P skal seettes pa glasset Fig. 2A

- flush-installation - teetning P seettes p4 meblet. Fig. 2B

Pas pa! Manglende installation af skruer og fastgaringsanordninger i overensstemmelse

med disse anvisninger kan udgare en fare for elektrisk stad.

Bemark: Til en korrekt installation af produktet, tilrddes det, at tape rerfaringemne med et kleebemiddel med de felgende
specifikationer:

- Elastisk film i bled PVC, med klaebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmaerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.

ELEKTRISK TILSLUTNING

Fig. 3

e Apparatet skal frakobles stremforsyningen. e Installationen skal udferes af en
autoriseret tekniker med kendskab til de geeldende bestemmelser for installation og
sikkerhed. e Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller
ting forarsaget af manglende overholdelse af anvisningerne i dette afsnit.
Stremforsyningskablet skal veere tilstreekkeligt langt, til at kogepladen kan fiernes fra
kokkenbordet. @ Kontrollér, at speendingen oplyst pa typeskiltet nederst pa apparatet
svarer til speendingen i boligen, hvor apparatet skal installeres. e Brug ikke
forleengerledninger. e Jordforbindelseskablet skal veere 2 cm laengere end de andre
kabler. ® Hvis der ikke falger et stramforsyningskabel med apparatet, skal der anvendes
et kabel med et ledertvaersnit pa min. 2,5 mm2 til en effekt pa op til 7200 watt, mens det
for hgjere effektydelser skal veere pa 4 mm2. e Kablet ma pa intet punkt have en
temperatur pa 50 °C over omgivelsestemperaturen. e Apparatet er beregnet til

permanent tilslutning til elnettet.
Fig. 3b/3c

Bemark: Hvidevarens tilslutning med valgfri monofase kreever at man fjerner det
tilstedevaerende kabel og udskifter det med en anden kabeltype (medfalger ikke) med
de fglgende specifikationer: monofaseforbindelse: kabel HO5V2V2-F 3G4

Fig. 3a

e Pas pa! Inden strgmforsyningen ftilsluttes for at kontrollere, at apparatet fungerer
korrekt, skal det altid kontrolleres, at stramforsyningskablet er korrekt installeret. ® Pas
pa! Stremforsyningskablet skal udskiftes af et autoriseret servicecenter eller en person
med tilsvarende kvalifikationer.

Bemaerk: Produktet er udstyret med en effektbegraensningsfunktion, der gar det muligt
at indstille en maksimal kW-absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfgres nar produktet forbindes til el-nettet, eller ved
genforbindelse af selve el-nettet (inden for de naeste 2 minutter). Til Power Limitation
justeringen, henvises der til denne manual, under afsnittet "Drift”.
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BRUG

Brug af kogeplade

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende systemegenskab
bestar i, at energien overfgres direkte fra varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fadevarerne opvarmes pa mindre tid.

- Mere preecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til varme. Desuden, efter at have fiernet gryden fra pladen, afbrydes
varmeoverfarslen omgaende, og det medvirker til at undga unyttige varmeafledninger

Kogegrej til tilberedningen
VIGTIGT: Hvis gryderne ikke er af korrekt storrelse, tandes kogezonerne ikke.
Du kan finde grydens pakreevede minimumdiameter for hver enkel kogezone i afsnittet med tegninger i denne brugsanvisning.

Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, brug aldrig:

- beholdere, hvor bunden ikke er helt flad.

- metalbeholdere med emaljeret bund.

- beholdere med grov bund, for at undga at ridse pladens overflade.

- Anbring desuden aldrig varme gryder eller pander pa pladens kontrolpanel.

Brug kun gryder, der er market med symbolet for

Kogegrej, du allerede har

Stegning ved induktion anvender det magnetiske princip for at generere varme. Beholderne skal derfor indeholde jern. Det er muligt
at kontrollere, om grydematerialet er magnetisk ved hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltreekkes, er grydeme ikke
egnet til stegning ved induktion.

Brug af sugeapparatUdsugningssystemet kan enten bruges som udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Udsugningsudgave
Fig.7
Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie rerforbindelser (ikke medfelgende, kebes separat), der fastgeres pa den
medfalgende koblingsflange.
Udtemningsrarets diameter skal svare til forbindelsesringens diameter:
- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm
- med rund udgang @ 150 mm (*)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler udsugningsudgavens tilbehgr, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Fig.7¢
Produktet forbindes til rer og udtemningshuller pa vaeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen (koblingsflange).
Brug af rer og udtemningshuller p& vaeggen med en mindre diameter, medferer en nedsaettelse af udsugningsydelserne og en
drastisk stejforhgjelse.
Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.
Brug sa kort en kanal som muligt.
Anvend en kanal med det mindst tilladelige antal bgjninger (bgjningens maksimale vinkel: 90°).
O Undga vigtige eendringer pa kanalens snit
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Filtrerende udgave

Fig. 8 > 10.2

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre, far den sendes tilbage til i rummet.

Produktet leveres IKKE med de ngdvendige redskaber til installation af filtreringsversionen. FILTRERINGS-KITTET skal kabes
separat.

Kittet indeholder et filtersaet, som opfanger lugt takket vaere aktivt kul, og vejledningen til montering af kittet.

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler filtreringsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i manualen.
Bemeerk: For KIT 1-filtreringssaet anbefales det altid at abne en abning pa bunden af kabinettet for at lette luftrecirkulation.

Fig. 13b

BETJENINGSANORDNINGER

Kontrolpanel

Bemaerk: For at vaelge styringerne skal du blot berare (trykke pa) de symboler, der viser de enkelte styringer.

ONIOFF 2/ \2
Taster / Display
1. ON/OFF (TIL/FRA) pa kogeplader/emhaette 8.  Aktivering af Temperature Manager
(Temperaturkontrol) (varmefunktion)
2. Valg af kogezone 9.  Pause
Kogezonens display 10.  Key Lock (Tastblokering)
3. @ger/senker Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke ~ 11.  Indikator for aktiv udsugning
Visning af Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke Aktivering af indikator for filtermaetning
4. Aktivering af timer “STAND_ALONE” ("INGEN VALGT") 12.  Valg/aktivering af emhaette
Display : Timer “STAND_ALONE (INGEN VALGT)"/ Timer Sugeapparatets display
kogezone
5. @ger/senker tiden i timeren "STAND-ALONE" ("INGEN Display for visning af meetningsgrad for aktivt kul-
VALGT")/Timer for kogezone [keramisk - Fedffilter
6.  Aktivering af timer for kogezone 13.  Nulstil meetningsgrad for filtre
Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone) 14.  Aktivering af automatisk udsugningsfunktion

7. Aktivering af automatisk opvarmning (Automatich Heat Up)
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BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, for du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

* Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kreever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Valg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Giv agt! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er
under nedkeling; pa kogezonemes display vises symbolet "H"
for at angive denne nedkelingsfase.

Vent pa, at displayet slukkes, fer du neermer dig kogezonen.

Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt O

Power Level (Effektniveau) -
Residual Heat Indicator

(Indikator for tilbagevaerende H
varme)

Pot Detector (Grydedetektor) o
Funktionen Temperature -
Manager (Temperaturkontrol) er [N

aktiv

Funktionen “Lock” (Las) er

aktiveret

Pausefunktion ,' ,'

Funktionen Automatic Heat UP o]
r

(Automatisk opvarmning)
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Kogepladens specifikationer

@ Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezonerne:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

® Pot Detector (Grydedetektor)
Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

@ Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er athaengig af det indstillede effektniveau.

@ Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbagevaerende varme med et szerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet "H" .

Drift
Bemaerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
forst nedvendigt at aktivere den snskede zone.

e Taending

Tryk (stryg) let pa kogeplade/emhaette;

fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgaengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfelgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil vaere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver fgrst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa for at slukke

Bemark: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer til

den gnskede kogezone.

® Power Level (Effektniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hagjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet;

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display
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@ Power Booster (Effektbooster)

Produktet er forsynet med et supplerende effektniveau
(udover niveau 9), der forbliver aktiv i 5 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 9),
og aktivér Power Booster (Effektbooster)

Effektbooster-niveauet angives i omradet
Valg/Display (2) med symbolet” P”

Bemark: Kogezonerne foran har ikke timerstyret booster; i
disse omrader deaktiveres effektboosteren ved at stryge og
fare fingeren langs Veelgerlinjen (3) for at mindske
effektiniveauet.

@ Key Lock (Tastblokerin:

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

* Tryk pa (10)
Gentag handlingen for at deaktivere.
Bemark: Hvis der trykkes pa en af de andre funktioner, mens

tastblokeringen er aktiv, sa blinker symbolet for at
angive, at funktionen er i brug og skal deaktiveres far
kogepladen kan betjenes.

@ Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning) giver
mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede effekt; med
denne funktion har man den fordel, at tilberedningen er
hurtigere, men uden risiko for at breende maden, fordi
temperaturen ikke overskrider det indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:

a2l
+ | den teendte kogezone t%kkes pa = )]

+ | displayet (2) vises en "i", som blinker skiftevis med
effektniveauet, som er indstillet for kogezonen

Nér effektniveauet ages for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion forbliver aktiv med den nye indstillede
temperatur.

Nar effektniveauet seenkes for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion slukker.

Bemaerk: Hvis en anden kogezone veelges samtidigt, sa

5
teender symbolet'-' (7) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone;
funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sddan som vist i displayet (2)
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@ Temperature Manager (Warming Function)

(Temperaturkontrol) (Opvarmningsfunktion)

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der ger det muligt at bibeholde varmen pé en
konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret
mellem; ideelt for at holde rettere, der allerede er tilberedt,
varme. FUnktionen Temﬁrature Manager aktiveres ved
farste tryk pa tasten @ =

I displayet (2) for kogenzonen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet &f
Bemaerk: Hvis en anﬁn kogezone veelges samtidigt, sa

teender symbolet @ == (8) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone;
funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sadan som vist i displayet (2)

* Tryk igen pa = (8) for at deaktivere og slukke, indtil

niveauet som vises i Display (2) er pa ‘",

Bemaerk: Hvis Temperaturkontrollen (varmefunktion) er i
funktion pa flere kogezoner, vaelges farst den enskede zone
farsti Valg (2) ;

funktionen kan ogsa deaktiveres med Valgerlinjen (3), ved at

[
bringe Effektniveauet il “4".
® Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:

+ Tykpa117(9)

« “0 07 blinker i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

* Tryk pa I f(Q) Velgerlinjen (3) teender

« Tryk/stryg pa Veelgerlinjen (3) for at deaktivere funktionen

Bemaerk: Deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv fgr pausen. Kogepladen fortsaetter
med de indstillinger, som er valgt forinden.

Bemark: Hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemark: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen



e Timeren “STAND ALONE” (INGEN VALGT)
Timerfunktionen er en nedtaelling uatheengig af kogezonerne
(og af udsugningszonen).

Timeren aktiveres ved at trykke pa Zone/Display (4)

Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4)
Bemaerk: Vent 10 sekunder, for der trykkes pa andre
kommandoer, og nedtellingen er begyndt.

Timerens format er 3.00

- . for timeme

- 0 for minutterne

Bemaerk; timeren kan maks. indstilles til 1t og 59min

| Zone/Display (4) vises den resterende tid;
nar nedteellingen er afsluttet, udsendes et lydsignal

Bemaerk: Nar der resterer mindre end 10 minutter af
nedteellingen, sa skifter displayet til dette format

- . minutter

- 07 sekunder

med et fast lyspunkt

Sadan slukkes timeren:

+ VVelg Zone/Display (4)

« Indstil varigheden for Timer til 308, ved hjelp af
- +0)

e Timer kogezone
Funktionen Timer kogezone er en nedteellingsfunktion, som

kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone
Ved endt nedtzelling slukker den valgte kogezone automatisk,
og brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

« Stryk (tryk) pa omradet Valg/Display (2)
(effektniveau Z0)

* Tryk pa @ (6) for den pageeldende kogezone

+ Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4);

under indstillingen blinker symbolet ® (6)

Bemaerk: Vent 10 sekunder far der trykkes pa andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemaerk: Ved at trykke lzenge pa
for kogezonen

(6) , nulstilles timeren

Hvis snsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner.
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Bemaerk : Hver kogezone kan have en Timer indstillet, der er
forskellig fra de andre. | displayet (4) vises nedteellingen for
den aktuelt valgte kogezone;

Hvis der ikke er valgt nogen kogezone, og STAND ALONE-
timeren ikke er aktiveret, vises den timer, der er teettest pa at
udlgbe.

Hvis der ikke er valgt nogen kogezone, og STAND ALONE-
timeren er aktiveret, prioriteres visning af denne timer i forhold
til den timer, der er teettest pa at udlgbe.

Visningstilstanden for nedteellingen er den samme som
for “STAND-ALONE”-timeren (se forrige afsnit “STAND
ALONE"-timer)

Nar nedtaellingen er afsluttet, sa udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Sadan slukkes timeren:
+ Veelg kogezonen (2)
« Indstil varigheden for Timer til 28, ved hjeelp af

=+ 5).

Power Limitation (Effektbegraensning)

Funktionen Power Limitation (Effektbegraensning) gar det
muligt at indstille produktets drift og at begreense den
maksimale opsugning..

Bemaerk : Justeringen foretai es med slukket kogeplade,
uden at trykke pa tasten m (1), nar kogepladen
forbindes til netveerket, eller nar den genkobles il selve
netveerket, inden for de efterfalgende 2 minutter.

For at indstille Power Limitation (Effektbegraensning) :
- tryk pé( A )

(der blinker udelukkende i de farste 2 minutter startende fra
produktets forsyning)

- med ( A ) stadig trykket ned, tryk, en ad gangen, pa alle
omraderne for Valg / Display (2) af kogezonerne mod uret,
startende fra den forreste hgjre del (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
01 e [
() (]
\ Ive I° \
[ [
] (|
FL-27 “2-FR

- for hvert tryk, udsendes et kort akustisk signal

- efter at alle Display (2) tasterne er trykket ned, er det muligt

at slippe tasten



pa dette tidspunkt:

- Viser Displayet (2) i det bagerste venstre omrade (RL)
skiftevis symbolerne “C” og “0”, der angiver, at det er muligt at
foretage justeringen:

Veelg displayet (2-RL)

Bladr op eller ned i Valgsgjlen (3), indtil Displayet viser
symbolerne “C” og “8”,

Displayet (2-FL) viser den aktuelle justering™

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

**standardindstillingen er p& 7,4 KW

For at @ndre Power Limitation (Effektbegraensning)
indstillingen

- tryk pa Displayet (2) i det forreste venstre omrade (FL)

- bladr derefter op eller ned i Valgsgjlen (3), for at indstille
den nye justering

- for at gemme det indstillede valg, tryk pa tasten (1)i
2 sekunder. Et langvarigt akustisk signal bekraefter, at
justeringen lykkedes.

BRUG AF SUGEAPPARATET
@ Tending

Tryk (stryg) let pa kogeplade/emhaette;

fortsaet med at trykke, hvorefter alle tilgaengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfelgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil vaere taendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver ferst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa for at slukke

Bemark: Denne funktion har forrang for alle andre.

e Sadan teendes emhatten:
Stryg (tryk) pa Veelgerzone (12), for at aktivere emhaetten

@ Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.
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Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(12)

® Power Booster

Produktet er udstyret med to ekstra effektniveauer (ud over

niveau tre)

— Power Booster (Effektbooster) 1: tidsbegreenset til 15
min.

— Power Booster (Effektbooster) 2: tidsbegreenset til 5
min.

hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet

forinden.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 1

Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at symbolet ” " blinker

e Automatic aspiration speed

Emheetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilrette udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonerne slukkes, sa tilpasser emhaetten
udsugningshastigheden og seenker den gradvist, sa damp- og
lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:
Tkpa CA) 14)

Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemaerk: hvis man under aktiv automatisk drift veelger
hastigheden fra 1 til 3 i Valgerlinjen (3), sa afbrydes den
automatiske funktion,

hvis man i stedet veelger Power Boster (Effektbooster)
genoptages den automatiske funktion, indtil nedteellingen er

afsluttet. | dette tidsrum blinker symbolet * A )

Bemaerk: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

e Indikator for filtermaetning
Emheetten signalerer nar det er nadvendigt at udfere filtrenes
vedligeholdelse:

Kul-/keramiske lugftfiltre
“FILTER »(13) taender

Fedtfilter
“FILTER(13) blinker



Bemark: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermaetning")

o Nulstilling af filtermaetning

Nar vedligeholdelsen af filtrene (fedt ogleller kul/keramisk) er
afsluttet trykkes lzenge pa “FILTER > (13);

“FILTER(13) slukker og genstarter indikatortzellingen.

e Aktivering af indikator for filtermaetning
Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, folg de nedenstaende anvisninger:

- teend for udsugningen ved hjeelp af ;

- med slukket udsugningsmotor og kogeplader trykkes pa
Velgerzone (12)

- tryk leenge pa “HOOD” (11) indtil Displayet (12) viser
bogstaverne “F” — “G” , som blinker skiftevis

F = Kul-/keramisk lugffilter
G = Fedffilter

Kul-/keramiske lugftfiltre

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “F” vises

— Tryk pa “FILTER” (13) _ lampen blinker

—  Tryk igen lenge pa “HOOD” (11) for at bekraefte
aktivering af indikatoren for kul-/keramiske lugtfiltre

Fedtfilter

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “G” vises

—  Trykpa “FILTER” (13) — lampen lyser fast

—  Tryk igen lzenge pa “HOOD” (11) for at bekrafte
aktiveringen af indikatoren for filtermatningsgraden

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver lukket.

+ Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udferes af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.
+ KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udferes iht. de galdende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:

+ KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
vaere en del af et certificeret kredsleb med ekstra lav
sikkerhedsspanding (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af fejl
ogleller funktionsfejl ogleller ukorrekt installation af dette
KIT.
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TILBEREDNINGSTABEL

Fadevaretype Retter eller Effektniveau og tilberedningens faser
yp tilberedningstype Forste fase Effekt | Anden fase Effekt
Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
kogepunktet
Kogning af pasta og
Pasta. ri Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
asta, ris kogepunktet
Kogning af pasta og
Kogt ris Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 5-6
kogepunktet
Risotto Sautering og opvarmning af ris 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vandet Booster-9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olien 9 Stegning 8-9
Grentsager Friturestegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 6-7
g Stuvede Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 3-4
Dybtstegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning il 7-8
gyldne
Bruning af kgdet i olie . .
Steg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Gr|||n|nsgi(§); begge 7-8
Kodvarer Bruning iolie
Grydesteg (hvis med smer, niveau 6) 7-8 Tilberedning 4-5
. Bruning i olie ) .
Stuvning (hvis med smer, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Tilberedning 7-8
. . Bruning i olie ) .
Fisk Stuvning (hvis med smer, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegt i olie Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
. Opvarmning af panden med smer ) .
Spejlede oller fedtstof 6 Tilberedning 6-7
Opvarmning af panden med smar . .
Ag Omelet oller fedtstof 6 Tilberedning 5-6
Blgdkogt/hardkogt Opvarmning af vandet Booster-9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af panden med smer 6 Tilberedning 6-7
Tomat Bruning med 9I|e (hvis med smer, 6.7 Tilberedning 3.4
niveau 6)
Saucer Ragout Bruning med Qhe (hvis med smar, 6-7 Tilberedning 3-4
niveau 6)
Besciamel Tllberednlqg af grundingredienter 5.6 Bringes tll| let 3.4
(smeltning af smer og mel) opkogning
Kagecreme Bringer maelken i kog 4-5 VeﬁholQer let 4-5
ogning
Desserter, Budding Bringer maelken i kog 4-5 VedhoIQer let 2-3
cremer kogning
Ris i meelk Opvarmer maelk 5-6 Veghouer let 2-3
ogning
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EFFEKTTABEL

Anvendelse af niveauet

Effektniveau Tilberedningstype (Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)
Ideel til at bringe fadevarens temperatur hurtigt op, il
Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer il tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune ked, igangseette en tilberedning,
89 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
: _ _ o Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
78 Brune —stege —koge -grille | e (i kort tid, 5-10 minutter).
Hoj effekt : ;
Brune — filberede — stuvning — Ideale per sqﬁ(lggere, mantgnere bolliture Iegglere,l
6-7 . cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
stege - grille . ;
preriscaldare accessori
) _ I ) Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4.5 Tilberede sttmglng stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
9 sauce 0.l
Tilberede — svag koanin - Ideel til tilberedning af leengere varighed (ris, saucer,
Mellemhg;j 3-4 indko n?n gning grydestege, fisk), nar tilberedningen foregar i vaeske (fx
effekt gning vand, vin, suppe, malk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (meengde mindre
Tilberede — svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
2-3 : ° : . . .
indkogning tilberedningen foregar i veeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
12 Smelte — optg — holde varme - Ideel til at smelte smer, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af sma fedevarer
Lav effekt Ideel til at holde madvarer varme i sma portioner lige
Smelte - opte — holde varme - : ) .
1 ; ) efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
indkogning 4 ; .
varme samt til indkogning af risotto
. Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for
OFF Effekt nul Afsziningsflade restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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VEDLIGEHOLDELSE

Vedligeholdelse af kogeplan
Pas pa! Fer der udferes nogen form for rengering eller vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er slukkede, og at
varmeadvarselslampen ikke leengere er synlig.

Rengering
Kogepladen skal renggres efter hver anvendelse.

Vigtigt:
Undga brug af etsende svampe og af skuresvampe Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.
Brug ikke irriterende kemiske rengaringsmidler, som fx spray til ovnrens eller pletfiernere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter rengares for at fieme fastbraendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader kogepladen og skal straks fiemes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en blad klud, kekkenrulle eller specifikke produkter til rengering af induktionsplader (falg fabrikantens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt:

Ved tilfeeldige og store udslip af vaesker fra gryderne, er det muligt at gribe ind ved brug af udtemningsventilen, der sidder pa
produktets nedre del, for at fierne alle rester og udfere en rengaring med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Fig. 16

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt fuldsteendigt at fierne det nedre kar.
Fig. 18

Vedligeholdelse af sugeapparat

Rengering

Til rengeringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med flydende neutrale rengaringsmidler. UNDGA BRUG AF REDSKABER
ELLER INSTRUMENTER TIL RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fjern straks eventuelle madrester fra risten (maelk, sauce, kaffe, sennep, eddike, citronsaft osv.)

Brug ikke agressive renggringsmidler, men vask risten i handen med varmt vand og et neutralt vaskemiddel, og veer opmaerksom pa
at fierne eventuelle aflejringer. Skyl og ter grundigt af med en blad klud. Szet den derefter pa dens plads igen.

Brug ikke slibende svampe eller skuresvampe, da de kan beskadige risten.

Fedftfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra stegningen.

Filteret skal renggres en gang om maneden (eller nar signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved brug af milde
vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets filtrerende
egenskaber.

Fig. 15

Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et seet lugffilire. Efter kortere eller leengere tids brug afheengigt af den type mad, der tilberedes, og
hyppigheden af rengering af fedftfilteret, er det nedvendigt at udskifte lugffilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3
maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
Fig.17-17a-17b
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BORTSKAFFELSE

Emballagematerialet er 100 % genanvendeligt og er meerket med genbrugssymbolet é’p .

De forskellige dele af emballagen skal derfor bortskaffes pa ansvarlig vis og i fuld overensstemmelse de lokale myndigheders

regler for bortskaffelse af affald.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse med Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, om
affald af elektrisk og elektronisk udstyr. Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge potentielle negative

konsekvenser for miljget og helbredet. Symbolet mmm pa apparatet og den medfelgende dokumentation angiver, at dette produkt
ikke ma behandles som husholdningsaffald. Det skal afleveres til indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og genbrug af
elektriske og elektroniske apparater. Produktet skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser vedrerende bortskaffelse
af affald. Yderligere oplysninger angéende handtering, genvinding og genbrug af dette produkt kan fas ved at rette henvendelse il
bopaelskommunens tekniske forvaltning, til genbrugsstationeme eller til butikken, der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprgvet og produceret i overensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6, DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

+ Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Forslag til korrekt anvendelse
med reduceret miljgbelastning: Teend for apparatet pa minimumhastighed, nar du starter stegningen. Lad den veere teendt i nogle
minutter, ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store rgg- eller dampmaengder, og anvend kun
booster-funktionen i de tilfeelde, hvor det er strengt nedvendigt. Udskift filteret/kulfiltrene, nar det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til fedtfilterets effektive funktion, skal det altid geres rent, nar det er
ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rardiameter, der er anfert i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere stgjen fra
rggkanalen.

Fa mest muligt ud af den varme plades restvarme, ved at slukke for den et par minutter fer du er feerdig med tilberedningen.

Bunden af gryden eller panden skal deekke varmepladen helt; en beholder, der er mindre end varmepladen, ville forarsage
energispild.

Daek dine gryder og pander med teetsluttende lag under madlavning, og brug sa lidt vand som muligt. Madlavning uden lag ville age
energiforbruget meget.

Brug kun fladbundede gryder og pander.

FUNKTIONSFEJL

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
. De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 Kontrolpanflet slukker ved for hoje indvendige temperatur er kelet af, fgr den bruges
emperaturer ; )
for hgj igen
Tab af magnetiske .
E3 Uegnet beholder egenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke strgm til
Kommunikationsproblemer mellem modulet, Frakobl kogepladen fra
E5 brugerens greenseflade og $tmmlforsyn|nlgsll<ablet er strgmforsyningen og
f ! ikke tilsluttet rigtigt, eller . .
induktionsmodulet . kontrollér forbindelsen
o0gsa er kablet
defekt
Til alle de andre
fejlsignaleringer Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden
(E..U...C...)
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TEKNISKE DATA

Hojde Bredde Dybde
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Komponenter der ikke leveres med emhaetten

— Du kan downloade Sikkerhedsanvisningerne,
Hj-= E Brugsvejledningen, Databladet og
Energidataene, ved at:
* Besgge vores website docs.whirlpool.eu
+ Ved hjeelp af QR-koden
] + Eller som alternativ  kontakte vores
=,  serviceafdeling  (Telefonnummeret  findes

i garantiheeftet). Nar du kontakter vores
serviceafdeling, bedes du angive kodermne pa dit
produkts identifikationsskilt.
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VSEOBECNA BEZPECNOST

Pozor! Starostlivo dodrzZiavajte nasledujuce pokyny: e Zariadenie musi byt pred
vykonanim akejkolvek montaznej prace odpojené od elektrickej siete. @ Instalaciu a
udrzbu musi vykonavat' kvalifikovany technik v sulade s pokynmi vyrobcu a v sulade s
platnymi miestnymi bezpecnostnymi predpismi. Neopravujte ani nevymienajte ziadnu
Cast zariadenia, ak to nie je vyslovne uvedené v navode na pouZitie. e Uzemnenie
zariadenia je zo zakona povinné. e Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa
umoznilo pripojenie zariadenia vstavaného do nabytku k elektrickej sieti. e Aby
zariadenie vyhovovalo suasnym bezpe¢nostnym normam, je potrebny dvojpolovy
vypina€ podla noriem, ktory zabezpeCi UpIné odpojenie siete za podmienok kategorie
prepatia lll, v sulade s pravidlami pre inStalaciu. e Nepouzivajte rozdvojky ani
predizovacie kable. e Po dokonceni instalacie nesmie mat pouZivatel pristup k
elektrickym komponentom. e Zariadenie a jeho pristupné Casti sa po€as pouZivania
zohrievaju na vysoku teplotu. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych Casti. @
Déavajte pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim; deti musia byt v dostatocnej
vzdialenosti od zariadenia a pod dozorom, pretoze pristupné Casti sa pocas prevadzky
mozu velmi zohriat. e Pre osoby s kardiostimulatorom a s aktivnym implantatom je
dolezité pred pouZitim indukénej dosky skontrolovat, Ci je ich stimulator kompatibilny so
zariadenim. @ PocCas pouZitia a po pouZiti sa nedotykaijte vyhrevnych prvkov zariadenia.
e Zabrante kontaktu s handrami alebo inym horfavym materidlom, kym vSetky
komponenty zariadenia nebudu dostatone vychladnuté, riziko poZiaru. e Nekladte
horfavé materidly na zariadenie alebo do jeho blizkosti. @ Prehriate tuky a oleje lahko
vznietia. Dohliadajte na varenie potravin bohatych na tuky a oleje. @ Ked je povrch
posSkriabany, vypnite zariadenie, aby ste zabranili pripadnému zasahu elektrickym
prudom. e Zariadenie sa nesmie uvadzat do prevadzky prostrednictvom vonkajSieho
CasovaCa alebo systémom samostatného dialkového ovladania. e Varenie na varnej
doske s olejom alebo tukom bez dozoru méze byt nebezpené a mdze spdsobit poziar.
e Proces varenia musi prebiehat pod dohladom. Proces kratkodobého varenia je
potrebné neustéle sledovat. @ NIKDY sa nepokusajte uhasit plamene vodou. Namiesto
toho vypnite zariadenie a zakryte plamen napriklad vekom alebo hasiacou pokryvkou.
Nebezpecenstvo poziaru: neukladajte predmety na varnu dosku. e NepouZivajte parné
CistiCe, existuje riziko Urazu elektrickym prudom. e Neukladajte magnetické predmety
ako noze, vidlicky, lyZice na povrch varnej dosky, pretoze by sa mohli prehriat. e Pred
pripojenim zariadenia k elektrickej sieti: skontrolujte identifikacny $titok (umiestneny na
spodnej Casti zariadenia), aby ste sa uistili, ze napatie a vykon zodpovedaju hodnotam
siete aZe elektricka zasuvka je vhodna. V pripade pochybnosti kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara.

Délezité: e Po pouziti vypnite varnu dosku ovlddacim zariadenim a nespoliehajte sa na
detektor pritomnosti hrnca. e Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani tekutin do
varu alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla. @ Nenechavajte ohrievacie prvky
zapnuté, ked su na nich uloZené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich nie su
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ulozené Ziadne nédoby. @ Po dokonCeni varenia vypnite prislusnu varnu zénu. e Na
varenie nikdy nepouZivajte hlinikovu foliu a nikdy na dosku priamo neumiestriujte
vyrobky balené do hlinika. DoSlo by k roztopeniu hlinika a nenapravitefnému poSkodeniu
vasho zariadenia. e Nikdy neohrievajte neotvorenu konzervu alebo plechovi nadobu
s potravinami: m6ze vybuchnut! Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné druhy
varnych dosiek. @ PouZzitie vysokého vykonu, ako je funkcia Booster, nie je vhodné pre
zohrievanie niektorych tekutin, ako napriklad olej na vyprazanie. Nadmerné teplo by
mohlo byt nebezpeéné. V tychto pripadoch odpori¢ame pouZit nizsi vykon. @ Nadoby
musia byt umiestnené priamo na varnej ploche a musia byt v strede. V Ziadnom pripade
nevkladajte medzi hrniec a varnu dosku iné predmety. e V pripade vysokych teplét
zariadenie automaticky znizi stupen vykonu varnych zén. e Skor ako vykonate
akykolvek Ukon Cistenia alebo udrzby, zariadenie odpojte z elektricke] siete vytiahnutim
zastrcky alebo vypnutim hlavného vypinaca obydlia. @ Pri vSetkych ukonoch montéze a
udrzby pouZivajte pracovné rukavice. e Zariadenie smu pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo bez skusenosti alebo potrebnych znalosti len vtedy, ked st pod dozorom alebo
ked im boli dané pokyny tykajuce sa bezpecného pouzivania zariadenia a tieto osoby
pochopili nebezpecenstva spojené so zariadenim. e Deti musia byt pod dozorom, aby
sa so zariadenim nehrali. e Cistenie a UdrZzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru. e V
miestnosti musi byt zabezpeCené dostatoéné vetranie, ked sa zariadenie pouziva
sucasne s dalSimi spalovacimi zariadeniami pa plyn alebo iné paliva. e Zariadenie sa
musi Casto Cistit, zvnutra aj zvonku (ASPON RAZ ZA MESIAC), v kazdom pripade
dodrZiavajte pokyny vyslovne uvedené v pokynoch na udrzbu. @ Nedodrzanie postupov
Cistenia zariadenia a vymeny a Cistenia filtrov spésobuije rizika poziarov. e Varenie na
sposob flambovania je prisne zakazané. e PouZitie otvoreného ohna je Skodlivé pre
filtre @ mdZe vyvolat poZiar, preto sa mu vzdy vyhybajte. e VypréZanie je nutné
vykondvat pod dozorom, aby sa zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. e
UPOZORNENIE: Ked je varna doska v prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa mozu
zohriat. @ Pozor! Zariadenie nepripajajte k elekirickej sieti az do uplného ukoncenia
inStalacie. @ Co sa tyka technickych a bezpec¢nostnych opatreni, ktoré je potrebné prijat
na odvadzanie dymov, prisne dodrziavajte nariadenia kompetentnych miestnych
organov. @ Nasaty vzduch sa nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na odvadzanie
dymov vyprodukovanych spafovacimi zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e
Zariadenie nikdy nepouZivajte bez sprdvne namontovanej mriezky! e Na inStalaciu
pouzivajte iba pripeviiovacie skrutky vo vybave so zariadenim, alebo, ak nie su vo
vybave, kupte si vhodny typ skrutiek. PouZivajte skrutky so spravnou dlzkou uvedenou v
Néavode na inStaléciu. e Ked je toto zariadenie a iné zariadenia napajané energiou,
ktora nie je elektricka, v prevadzke suCasne, zaporny tlak v miestnosti nesmie
presiahnut 4 Pa (4 x 105 bar). @ Je dlezité uchovavat tento navod, aby ste dof mohli
kedykolvek nahliadnut. V pripade predaja, odstupenia alebo stahovania zaistite, aby
zostala spolocne s vyrobkom.

Pocas instalacie zabezpecte, aby zariadenie neposkodilo silovy kabel - riziko poZiaru
alebo zasahu elektrickym pradom.

Zariadenie nepouzivajte, ak ste mokri alebo bosi. Zariadenie aktivujte iba po dokonceni
inStalacie.
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Toto zariadenie neuvadzajte do €innosti, ak méa poskodeny silovy kabel alebo zastrcku, ak
nefunguje spravne alebo ak bolo poskodené alebo spadio.

Ak je privodny kabel poskodeny, musi ho vyrobca, jeho servisny zastupca alebo osoby s
podobnou kvalifik&ciou vymenit za identicky, aby sa zabranilo nebezpe€enstvu - riziku zasahu
elektrickym pradom.

So zariadenim musia manipulovat a instalovat ho dve a viac 0s6b-riziko zranenia.

Zabrante tomu, aby sa v mieste inStalacie zdrziavali deti.

Po instalacii sa odpad z obalov (plastové Casti a Casti z extrudovaného polystyrénu atd.) musia
uskladnit mimo dosahu deti - riziko udusenia.

Velmi malé deti (0-3 roky) by sa mali udrZiavat mimo dosahu zariadenia. Malé deti (3-8 rokov)
by sa mali udrziavat' mimo dosahu zariadenia, pokial nie st pod neustalym dozorom.

Toto zariadenie nie je urcené na profesionalny Ucel. Zariadenie nepouZivajte vo vonkajSom
prostredi.

Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto prirucke. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za akékolvek problémy, Skody alebo
poziare spdsobené zariadenim spdsobené nedodrzanim pokynov obsiahnutych vtejto prirucke. Zariadenie uréené vyluéne na pouziie v
domécnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov pochadzajlicich z varenia. Nie si povolené iné pouZitia (napr. vykurovanie miestnosti).
Viyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouzitim alebo nespravnym nastavenim oviadacich prvkov.
Zariadenie m6ze mat’ odliSny vzhl'ad v porovnani s obrazkami v tomto navode, no pokyny na poutzitie, udrzbu a instalaciu zostavaju
rovnake.
0] Pozome si precitajte tlito prirucku: obsahuje dolezité informécie o instalacii, pouzivani a bezpecnosti.
D Nazariadeni nevykonavajte Ziadne elekirické zmeny.
Pred indtalaciou skontrolujte, ¢i nie je poskodeny Ziaden komponent. V opacnom pripade sa obrétte na predajcu a nepokraéuite v inStalécii.
Overte neporudenost zariadenia skor ako pristupite k indtalacii. V opacnom pripade sa obratte na predajcu a nepokraCuite v intalacii.
Poznamka: Prvky oznacené symbolom ,(*)* st volitelné prisluSenstvo dodévané iba pri niektorych modeloch alebo prvky, kioré nie s Standardne
dodavané a je potrebné ich zakupit samostatne.

MONTAZ

e Elektricki aj mechanicku instalaciu musi vykonat Specializovany personal.

Spotrebi¢ je navrhnuty tak, aby bol zabudovany do pracovnej dosky s hribkou 2 — 6 ¢cm v
pripade inStalacie TOP; 2,5 — 6 cm v pripade inStalacie FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi byt aspor 5 cm od prednej strany,
aspon 4 cm na bokoch a aspori 50 cm od homych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti su orientaéné: pri navrhovani priestorov je nutné dodrziavat

pokyny vyrobcu kuchyne.
Intalécia TOP: (obr.1a); InStalacia FLUSH:(obr.1b)

MONTAZ

Pred zacatim inStalacie:
Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol pocas prepravy poskodeny a v pripade problémov sa pred instalaciou obrat'te na
predajcu alebo na oddelenie starostlivosti o zakaznikov.
Skontrolujte, & ma zakdpeny vyrobok rozmery zodpovedajlice zvolenému miestu instalacie.
Uistite sa, Ze v obale sa nenachéadza (pre Ucely prepravy) dopinkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky atd.), kiory je potrebné
vybrat a uschovat.
Okrem toho skontrolujte, ¢i je v blizkosti miesta instalacie k dispozicii elektricka zasuvka.
Pnprava nabytku na vstavanie:
Viyrobok sa nesmie in3talovat nad chladiace zariadenia, umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.
Viykonaite v3etky rezacie prace na nabytku este pred vioZenim vamej dosky a opatme odstrarite hobliny alebo piliny.
- Pre optimalizaciu filtraéného zariadenia sa odporti¢a urobit’ $trbinu v podstavci, kde mézete viozit' mriezku.
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DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidio (S), ktoré je odoiné voti teplotam a2 do 250 °C; pred instalaciou je nutné lepené povrchy
dokladne o€istit a odstranit’ v3etky latky, ktoré by mohli zhorSit' prilnavost lepenych povrchov (napr. separacné prostriedky, konzervaéné
prostriedky, tuky, oleje, prach, zvysky starého lepidla atd.); lepidio je potrebné rovnomeme naniest' po celom obvode ramu; po zlepeni nechajte
lepidlo schndt asi 24 hodin.

JednozloZkovy lepiaci tmel sa pouziva iba v pripade montéze Flush, pricom je potrebné davat pozor a aplikovat ho ako je uvedené na obr. 1B.

Pri montézi tesnenia P davajte pozor na spravne umiestnenie uvedené na obrazku:

-montaZ TOP: tesnenie P sa prilepi ku sklu obr. 2A

-montaz flush - tesnenie P sa prilepi k nabytku. Obr. 2B

Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora nie je v sulade s tymito pokynmi, moze

spbsobit rizika elektrickej povahy.

Poznamka: pre spravnu in3taléciu vyrobku odpori¢ame pripevnit potrubia lepidiom s nasledujticimi viastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpekiuje normu DIN EN 60454

- retardér plamena

- vynikajuca odolnost voci stamutiu

-odolny voéi teplotnym vykyvom

- pouzitelny pri nizkych teplotach

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Obr. 3

o Odpojte zariadenie od elektrickej siete. @ InStalaciu musi vykonat’ kvalifikovany profesional,
ktory pozna platné normy pre montdZ a bezpecnost. e Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost za Skody spOsobené na osobach, zvieratdch alebo veciach nasledkom
nedodrzania pokynov uvedenych v tejto kapitole. @ Napajaci kabel musi byt dostatoéne dlhy,
aby bolo mozné odstranenie vamej dosky z pracovnej plochy. e Uistite sa, Ze napatie
uvedené na vyrobnom Stitku na spodnej strane spotrebi¢a zodpoveda hodnotam elektrickej
siete obydlia, v ktorom bude namontovany. e NepouZzivajte predlZzovacie kable. @ Uzemnovaci
elektricky kabel musi byt 0 2 cm dlhSi ako ostatné kable. @ V pripade, ze domaci spotrebi€ nie
je vybaveny napajacim kablom, pouZite kabel s prierezom vodica minimalne 2,5 mm2 pre
vykon az do 7200 wattov; pri vySSich vykonoch musi byt 4 mm2. e Kabel v Ziadnom bode
nesmie dosiahnut teplotu 0 50 °C vySSiu ako je teplota prostredia. @ Spotrebi€ je uréeny na
trvalé pripojenie k elektrickej sieti.

Obr. 3b/3c

Poznamka: pre pripojenie domaceho spotrebica volitefhym jednofazovym pripojenim je
potrebné odstranit’ kabel a vymenit ho za iny typ kabla (nedodava sa) s nasledujucimi
Specifikaciami:

jednofazové pripojenie: kabel HOSV2V2-F 3G4

Obr.3a

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a kontrolou spravneho fungovania
spotrebi¢a vzdy skontroluite, Ci je sietovy kabel spravne namontovany.

e Pozor! Prepojovaci kdbel musi vymenit autorizovany technicky servis alebo osoba s
podobnou kvalifikaciou.

Poznamka: vyrobok je vybaveny funkciou obmedzenia vykonu Power Limitation, ktora
umoZnuje nastavit' limit maximélnej hodnoty absorpcie kw.

Nastavenie je potrebné vykonat vo faze pripojenia vyrobku k elekirickej sieti alebo pri
opatovnom pripojeni k elektrickej sieti (v priebehu nasledujucich 2 mindt). Postupnost
nastavenia funkcie obmedzenia vykonu Power Limitation néjdete v tejto prirucke v oddiele
Prevadzka.
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POUZIVANIE

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zaloZeny na fyzikalnom jave magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto systému je
priamy prenos energie z generatora do hmca.

Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa indukéné doska:

- bezpecnejsia: nizSia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamzite reaguje na vase prikazy

- Gcinnejsia: 90% absorbovana energie sa transformuje na teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca z varnej dosky sa prenos tepla
okamzite prerusi, aby sa zabranilo zbytoénym tepelnym stratam.

Nadoby na varenie
DOLEZITE : Ak hrnce nemaji spravnu velkost, varné zény sa nezapni
Ak chcete vidiet minimalny priemer hrnca, ktory sa pouzije na kazdd jednotlivii zonu, nahliadnite do obrazkovej Casti tejto prirucky.

Odporucané priemery dna hrnca

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky, nepouZivajte:

- nadoby s nedokonale rovnym dnom.

- kovové nadoby so smaltovanym dnom.

- nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkrabaniu plochy varnej dosky.
- nikdy nekladte teplé hmce a panvice na povrch ovladacieho panelu varnej dosky

Pouzivajte len hrnce so symbolom

Existujice nadoby
Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na vyrobu tepla. Nadoby preto musia obsahovat Zelezo. Mdzete skontrolovat, ¢i material
hrnca je magneticky pouZitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné v pripade, Ze nie sU magneticky rozpoznatelné.

Pouzitie odsavaca
Odsévaci systém sa moze pouzit v odsévacej verzii s vonkajsim odéerpavanim alebo filtracnej verzii s vnitornym obehom.

Odsavacia verzia
Obr. 7
Pary sa od¢erpavaji smerom von prostrednictvom série potrubi (kupuji sa samostatne) pripevnenych k spojovacej prirube, ktora je
uz vo vybave.
Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru spojovacieho krazku:
- v pripade obdiznikového vystupu 222 x 89 mm
- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (*)

Viac informécii najdete na stranke tykajlcej sa prisluSenstva odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Obr. 7¢
Vyrobok pripojte k trubkam a vyptstacim otvorom na stene s priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia priruba).
PouZitie vypustacich trubiek a otvorov s mensim priemerom spdsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie hlu¢nosti.
Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

PouZite o mozno najkratSie potrubie.

Pouzite potrubie s o najmen3im poctom ohybov (maximalny uhol ohybu: 90°).
O Vyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

107



Filtraéna verzia

Obr. 8> 10.2

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych filtrov a zapachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti.

Produkt sa NEDODAVA s prislu$enstvom potrebnym na montéz Filtraénej verzie. Samostatne je potrebné kupit FILTRACNU
SUPRAVU.

V stprave najdete sadu filtrov , ktoré spracovavaju zapachy vdaka aktivnemu uhliu a ndvod na montaz sdpravy.

Viac informécii najdete na stranke tykajlcej sa prisluSenstva filtranej verzie (v obrazkovej asti tejto prirucky).

Poznamka: Pre filtraénu stpravu KIT 1 sa odportéa vzdy urobit otvor na spodnej Casti skrinky, aby sa ulahcila recirkulacia vzduchu.
Obr. 13b

RIADENIA

Ovladaci panel

Poznamka: Pre volbu prikazov je dostacujuce dotknit sa (stlacit) symboly, ktoré ich predstavuju.

0 9 8 7 | | |
I R 2. 2
5 —4 —12
3 = - -1 ¢ B B
| 1
| 14
ONIOFF 2/ \2
Tlacidla/Displej
1. ON/OFF (zapnutie/vypnutie) vamej dosky/odsavaca 8.  Aktivacia Temperature Manager (Warming Function)
(sprava teploty - ohrievacia funkcia)

2. Vybervamej zény 9. Pauza

Displej varna zéna 10.  Key Lock (zablokovanie tlacidiel)
3. ZvySenie/znizenie Power level (Urover vykonu) a sacieho 11.  Indikétor aktivneho odsavaca

vykonu

Zobrazenie Power level (Grovenr vykonu) a sacieho vykonu Aktivacia indikatora saturacie filtrov
4. Aktivacia Casovata ,STAND_ALONE" (samostatny) 12.  Vyber/aktivacia odsavaca

Displej: Casovaé ,STAND_ALONE" (samostatny) / Casovac Displej odsavaca

varnych zon
5. ZvySenie/znizenie ¢asu ¢asovaca ,STAND_ALONE* Displej saturacie uhlikového/keramického filtra -

(samostatny) / casovaca vamnych zén tukovy filter
6.  Aktivacia CasovaCa vamnych zon 13.  Reset saturacie filtrov

Indikator Casovaca varnych zon aktivny 14.  Aktivacia automatického fungovania odsavaca
7. Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev)
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POUZITIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet skor ako zaénete:

Vsetky funkcie tejto varnej dosky sti navrhnuté tak, aby boli v
sulade s najprisnejSimi bezpe¢nostnymi normami.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie nie su aktivované alebo sa automaticky
deaktivuju v nepritomnosti hrncov na horakoch, alebo
ked’ st zle umiestnené.

+ V inych pripadoch aktivované funkcie si automaticky
deaktivované po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je dané (napr.: ,,Zapnuit
varnt dosku“ bez ,,Vybrat varni zénu“ a ,,Prevadzkova
teplota“, alebo ,,Funkcia Lock" (uzamknutie) Ci
,Casovac*).

Pozor! V pripade, Ze (napriklad) dihSej prevadzke
vypnutie varnej zény nemusi byt bezprostredné, pretoze v
priebehu ochladzovacej fazy; na displeji varnych zon sa objavi
znacka ,H* o indikuje, Ze je v tejto faze.

Pockajte, kym sa displej vypne skér ako sa pribliZite k vamej
zbne.

Displej varnej zony
na displejoch tykajucich sa oblasti varenia bude uvedené:

Vama zona zapnuta b
Power Level (Grover vykonu) L8P
Residual Heat Indicator

(indikator zvy$kového tepla) H
Pot Detector (detektor hrncov) ':’
Funkcia Temperature Manager ,:,

(sprava teploty) aktivna

Funkcia Lock (uzamknutie)
aktivna

Funkcia Pauza

——

Funkcia Automatic Heat UP
(automaticky ohrev)

Charakteristiky dosky

@ Safe Activation (bezpe¢na aktivacia)

Produkt sa zapne iba v pritomnosti hmcov na vamych zénach:

proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerudi v pripade
nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

@ Pot Detector (detektor hrncov)
Vyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na vamych
zobnach.

@ Safety Shut Down (bezpeénostné vypnutie)
Z bezpegnostnych dévodov m4 varenie maximalnu dobu
prevadzky, ktora zavisi od nastavenej Grovne vykonu.

@ Residual Heat Indicator (indikator zvySkového tepla)

Pri vypnuti jednej alebo viacerych vamych zon je pritomnost
zvySkového tepla signalizovana prislusnym znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajucej zény pomocou symbolu

Prevadzka
Poznamka: Pre aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najprv aktivovat pozadovanu zénu

® Zapnutie

Kratko stlacte (dotknite sa) (1) varmnej dosky/odsavaca:
rozsvieti sa symbol;
nadalej stlacajte, na chvifu sa zobrazia vSetky dostupné

funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie. Zvysné
bude mozné neskor zapnut a pouzivat' po¢as pouzivania

zariadenia.

DOLEZITE:
vSetky dostupné funkcie budu rozsvietené slabym
svetlom a toto svetlo zosilnie iba v momente ich

Na vypnutie znovu stlacte

Poznamka: Tato funkcia ma prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Vol'ba varnych zén
Dotknite sa (stlacte) Vyber/Displej (2) , ktora zodpoveda

pozadovanej vamnej zone.

® Power Level (rovei vykonu)

Doska je vybavena 9 troviiami vykonu

Dotknite sa a prstami sa posuvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvySite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena uroven vykonu sa zobrazi v oblasti
Vyber/Displej (2)
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® Power Booster (zosilfiova¢ vykonu)

Vyrobok je vybaveny pridavnou Uroviiou vykonu (nad Uroviiou
9), ktora zostava aktivna 5 minut, potom sa vykon vrati na
predchadzajucu uroven.

Dotknite sa a prstami sa posuvajte po Liste vyberu (3)
(okrem drovne 9) a aktivujte Power Booster (zosilfiova¢
vykonu)

Uroveti zosiliiovaca vykonu je uvedena v oblasti Vyber/Displej
(2) pomocou symbolu , P*

Poznamka: predné varné zony nemaju ¢asovany zosilfiovac;
na vypnutie zosilfiovaca vykonu v tychto zénach sa dotknite a
prstami posuvajte po LiSte vyberu (3) a znizte droveri
vykonu.

® Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

Key Lock (zablokovanie tlaidiel) umoZzriuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo ndhodnym poskodeniam,
pricom uz nastavené funkcie sa ponechaju aktivne.

Aktivécia:
+ stlacte (10)

Na deaktivaciu tikon zopakujte.
Poznamka: ak pocas aktivneho Key Lock (zablokovanie
tlacidiel) dojde k stlaCeniu akejkolvek inej funkcie, zablika

symbol na signalizaciu toho, ze sa funkcia pouziva a
aby bolo mozné dosku pouzivat, je potrebné funkciu vypnut.

@ Automatic Heat UP (automaticky ohrev

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ohrev) umoZziiuje
rychlejSie dosiahnutie nastaveného vykonu. Tato funkcia
poskytuje vyhodu rychlejSieho varenia bez rizika spalenia
jedal, pretoze teplota nepresahuje teplotu nastavenej urovne.
Této funkcia je k dispozicii pre trovne vykonu 1 -8.

Aktivécia:

)
* pri zapnutej varnej zone stlacte = (7)
+ na displeji (2) sa zobrazi blikajlici symbol nq ktory sa
strieda s vykonom nastavenym vo varnej zéne

Pri zvySeni trovne vykonu varnej zony: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) zostane aktivna aj pri novom
nastaveni teploty;

Pri znizeni Grovne vykonu varnej zony: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) sa vypne.

Poznamka: pri si¢asnom vybere inej vamej zony bude

)
symbol '-' (7) znovu osvieteny slabym svetlom a aj pri tejto
z6ne bude takto mozné aktivovat tato funkciu. Funkcia
zostane aktivnou v zone, v ktorej bola nastavena, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (sprava
teploty - ohrievacia funkcia)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktora umozriuje udrZiavanie tepla pri konstantnej teplote a pri
optimalizovanej Grovni vykonu ideélnej pre udrzanie teploty uz
pripravenych jedal. Funkciu Temperature Manager (sprava
teploty) zapnete prvym stlacenim tlacidla @ =

Na displq‘i_(Z) z6ny, ktoré pouziva spravu teploty, sa zobrazi

symbol [
Poznémka:_Eri su¢asnom vybere inej varnej zony bude

symbol @ == (8) znovu osvieteny slabym svetlom a aj pri
tejto zone bude takto mozné aktivovat tuto funkciu. Funkcia
zostane aktivnou v zéne, v ktorej bola nastavena, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

+ Znovu stlaite @ = (8) na deaktivaciu a vypnutie, az

dokym sa uroven zobrazena na displeji (2) nedostane na

[
A

Poznamka: ak viacero zon pouziva Temperature Manager
(Warming Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia),
najprv vyberte pozadovanu zénu pomocou zény Vyber (2);
funkciu moZzete deaktivovat aj pomocou Listy A"beru (3), ked

uvediete Power Level (uroven vykonu) na ",
® Pauza

Funkcia Pauza umozriuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske, uvedenim varného vykonu na nulu.

Aktivécia:
+ stlacte I | “(9)

+ zobrazi sa blikajuci symbol I | “na displeji (2)

Pre deaktivaciu funkcie:

+ stlacte I | 9)

Lista vyberu (3) sa rozsvieti

+ pre deaktivaciu funkcie stlaCte/posuvajte sa po Liste vyberu
3)

Poznamka: deaktivacia obnovi stav dosky pred pauzou,
doska bude pokraCovat v prevadzke pri rovnakych predtym
zvolenych nastaveniach.

Poznamka: ak po 10 minttach nie je funkcia Pauza
deaktivovana, doska sa vypne automaticky.

Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie



@ Casovaé STAND ALONE (samostatny)

Funkcia ¢asovaca je odpoCitavanie nezavislé od varnych zon
(a odsavacej zony).
Casovac sa aktivuje stlacenim Zéna/Displej (4)

Pouzite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi na Zéne/Displeji (4)
Poznamka: aby sa odpocitavanie spustilo, pockajte 10
sekund bez stlaCenia iného ovladacieho prvku.

Format gasovaca je .00

- &, hodiny

- 00 minaty

Poznamka: ¢asova¢ sa méze nastavit maximalne na 1h a 59
min.

V Zéne/Displeji (4) sa zobrazi zostavajuci ¢as;
po uplynuti odratavaného ¢asu zaznie zvukovy signal

Poznamka: pri zobrazeni odratavania sa pri zostavajucom
¢ase menSom ako 10 mindt pouzije nasledujuci format

- . minaty

- 0 sekundy

s trvalo svietiacou bodkou

Pre vypnutie ¢asovaca:
+ zvolte ZonalDisplej (4)
« nastavte trvanie Gasovaéa na 30 pomocou = = (5)

e Casovaé varnych zén

Funkcia Casovaé vamych z6n je odpogitavanie, ktoré je
mozné nastavit aj do¢asne na kazdej varnej zone

Po skonceni nastaveného ¢asu sa varné zény automaticky
vypnU a na upozornenie pouzivatela zaznie prislusny zvukovy
signal.

Aktivacia funkcie Casovaé varnych zén
+ Dotknite sa (stlacte) Vyber/Displej (2)
(power level - Grover vykonu 70)

+ Stlacte (6) pre danti varnti zénu

* Pouzite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi na Zéne/Displeji (4);

pocas nastavovania symbol @ (6) blika

Poznamka: aby sa spustil éasovac varnej zony, pockaijte 10
sekund bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Poznamka: opakovanym dlhym stlacenim
¢asovac vamej zony

(6) resetujete
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Operaciu podla potreby zopakujte na viacerych varnych
zonach.

Poznamka: kazda vama zéna méze mat nastaveny iny
¢asovac; na displeji (4) sa na zadnej strane prave vybratej
vamej zony objavi pocet;

Ak nevyberiete Ziadnu varnu zonu a ¢asovaé STAND ALONE
nie je aktivny, zobrazi sa najblizSi ¢asova¢ k vyprsaniu €asu.
Ak nevyberiete Ziadnu zonu a ¢asova STAND ALONE je
aktivny, tento sa zobrazi prednostne vzhladom k ¢asovacu
najblizSiemu k vyprsaniu ¢asu.

Rezim zobrazenia odratavaného ¢asu je ten isty ako
casovaca ,,STAND-ALONE* (pozri predchadzajici odstavec
Casovad_,STAND ALONE®)

Po uplynuti odratavaného ¢asu zaznie zvukovy signal a varna
zbna sa vypne.

Pre vypnutie ¢asovaca:
+ zvolte vamnu zénu (2)

« nastavte trvanie Casovaca na 8 pomocou == (5)

Power Limitation
Funkcia Power Limitation umoziuje nastavit fungovanie
vyrobku obmedzenim jeho maximéalnej absorpcie.

Poznamka: Nastavenie musi bit’ vikonané z vypnutej vamnej
dosky, bez stlacenia tlacidla (1) , ked je varna doska
pripojena k elektrickej sieti, alebo ked je elektricka siet opat
pripojend v priebehu nasledujucich 2 minut.

Pre nastavenie Power Limitation :
stiacit CA)

(ktory bude blikat len pocas prvych 2 minit od napajania
zariadenia)

- pri podrzani staceného LA ) stacit, jecnu po drune
vietky Casti Vyber/Displej (2) varnych zén, proti smeru
hodinovych ru¢iciek, za¢inajuc od predného pravého priestoru
(FR)

RL-2 e II° 2-RR
o1 e [
(] i
\_ Ive '°_\
[} [}
il D}
FL-2 “2-FR

- pri kaZdom stlageni zaznie kratky zvukovy signal

- po stlaCeni vSetkych Displej (2), bude mozné tlacidlo pustit

(A)



v tomto bode:

- Displej (2) Favej zadnej zony (RL) bude striedavo
zobrazovat symboly “C” a “0”, ¢o znamena, ze je mozné
nastavit:

vybrat Displej (2-RL)

nasledne prejst na Panel s vyberom (3), az kym na Displeji
sa nezobrazia symboly “C" a “8’,

na Displeji (2-FL) sa zobrazi aktualne nastavenie **

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** v predvolenom nastaveni je nastavené 7,4 KW
Pre zmenu nastavenia Power Limitation
- stlacit Displej (2) prednej Favej zony (FL)

- nasledne prejst na Panel s vyberom (3), pre nastavenie
nového nastavenia

- pre ulozenie zvolenej volby stlait tlacidlo 1), po

dobu 2 sekund; zaznie predizeny zvukovy signal
pre potvrdenie nastavenia

POUZITIE ODSAVACA
@ Zapnutie

Kratko stlacte (dotknite sa) (1) vamej dosky/odsavaca:

rozsvieti sa symbol;

nadalej stlacajte, na chvifu sa zobrazia vSetky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnut a pouzivat’ neskor, pocas
pouzivania zariadenia.

DOLEZITE:

vsetky dostupné funkcie budu svietit slabym svetiom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

Na vypnutie znovu stlacte
Poznamka: Tato funkcia ma prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

® Zapnutie odsavaca:
Na aktivaciu odsavaca sa dotknite (stlacte) Zony vyberu (12)

@ Rychlost’ (vykon) odsavania:

Odsavac je vybaveny troma troviiami rychlosti (vykonu)
odséavania

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvySite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.
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Nastavena uroven vykonu sa zobrazi v oblasti

Vyber/Displej (12)

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Viyrobok je vybaveny 2 pridavnymi droviiami vykonu (nad

Urovriou 3)

— Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1): ¢asovy limit 15
min,

— Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2): ¢asovy limit 5
min,

potom sa vykon vrati na predtym nastavenu urover.

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3) (nad
Uroven 3) a aktivujte Power Booster 1 (zvy$enie vykonu 1)
Uroven funkcie Power Booster 1 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajuceho €isla ,4*

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3) (nad
Uroven 3) a aktivujte Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2)
Urovefi funkcie Power Booster 2 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajiceho symbolu P

e Automatic aspiration speed

Odsavac par sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pricom sa
saci vykon prispdsobi maximalnej rovni varenia, pouzitej vo
vamych zénach.

Ked sa vypnu varné zény, odsavac par upravi svoju rychlost
odsavania tak, ze ju postupne znizi, pricom odstrafiuje
zostatkové vypary a pachy.

Na aktivaciu tei'to funkcie:

stacte CA) (14)
Na deaktivaciu ukon zopakuijte.

Poznamka: ak pocas automatického chodu zvolite na Liste
vyberu (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky chod sa prerusi.
Pri volbe Power Booster (zosilfiova¢ vykonu) bude
automaticky chod pokracovat po skonéeni nastaveného

¢asového obdobia. Symbol ,, “ po cely ¢as blika.

Poznamka: v pripade vypnutia dosky s aktivnym
Automatickym chodom sa vypnutie odsavaca uskutoéni
automaticky a postupne.

e Ukazovatel nasytenia filtrov

Odsévac par signalizuje, kedy je potrebné vykonat tdrzbu
filtrov:

Uhlikové/keramické pachové filtre

,, FILTER ““(13) sa rozsviets

Tukovy filter
5, ILTER ¥(13) blika



Poznamka: tato funkcia je prednastavena ako vypnuta
(postup pri zapnuti pozri v odseku ,,Aktivacia ukazovatela
nasytenia filtrov*)

e Vynulovanie nasytenia filtrov
Po  vykonani  udrzby  filtrov  (tukovy  alalebo

uhlikové/keramické) podrzte dlho stiagené ,FILTER« (13);

,,FILTER«13) zhasne a znovu sa spusti pocitadlo
ukazovatela.

e Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov
Tento ukazovatel je za beZnych okolnosti vypnuty.
Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

- zapnite odsavaciu plochu pomocou ;

- ked s motor odsavania a varné zény vypnuté, stlacte Zénu
vyberu (12)

- podrzte dlho stiacené ,HOOD* (11), kym sa na Displeji
(12) striedavo nezobrazia blikajuce pismena ,,F* - ,,G*

F = uhlikové/keramické pachové filtre
G = tukovy filter

Uhlikové/keramické pachové filtre

— stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,F*

—  stlacte ,FILTER*(13) - blikajiica kontrolka

— znow podrzte dho stiagené ,HOOD* (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela
uhlikovych/keramickych pachovych filtrov

Tukovy filter

— stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,G*

—  stlacte ,FILTER“(13) — trvalo svietiaca kontrolka

— znow podrzte dho stiagené ,HOOD“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela tukového filtra
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Spotrebi je uréeny na pouzitie v spojeni so SUPRAVOU
okenného senzora Window (vyrobca nedodava).

Ak je nainstalovana stprava okenného senzora Window (iba v
pripade, Ze sa pouZiva rezim ODSAVANIA), odsavanie
vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

+ elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebi¢u musi
vykonat' kvalifikovany a Specializovany technik.

+ SUPRAVA musi mat’ samostatnii certifikaciu v silade s
bezpecnostnymi normami, ktoré sa vztahuji na
komponent a jeho pouzitie so spotrebicom. Montaz sa
musi vykonat' v sulade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

POZOR:

+ kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k spotrebicu
musi byt sucast'ou obvodu s certifikaciou pre bezpecné
velmi malé napétie (SELV).

+ vyrobca tohto spotrebica odmieta akukofvek
zodpovednost za pripadné problémy, Skody alebo poziar
sposobené poruchami alalebo problémami stvisiacimi s
nespravnou ¢innostou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.




TABULKA VARENIA

Kategodria Jedla a druh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prva faza Vykon Druha faza | Vykon
Cerstvé Varenie cestovin a
cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 8
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesr;c;valny, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 8
. Varenie cestovin a
Varena ryza Ohrev vody Booster-9 udr¥iavanie varu 5-6
Rizoto Osmazenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
. \lyprézané Ohrev oleja 9 \Vlyprazanie 8-9
Zelenina, n — -
strukoviny Restované Ohrev prislu$enstva 7-8 Varenie 6-7
Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazené Ohrev prislu$enstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
i Opecenie mésa do zlata s olejom .
Pecené (ak s maslom vjkon 6) 7-8 Varenie 3-4
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
. stranéch
Mésa Opecenie s olejom .
Opecené (ak s maslom vjkon 6) 7-8 Varenie 4-5
Na Opecenie s olejom .
Stave/dusené (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba Stave/dusena (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Vyprazana Ohrev oleja alebo tuku 89 Vyprézanie 7-8
Prazenice Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 5.6
Vajcia tukom
Na Tﬁgﬁoma Ohrev vody Booster-9 Varenie 56
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
. Opecenie s olejom . . §
Paradajkova (ak s maslom vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
x . Opecenie s olejom )
Omacky Ragu (ak s maslom vjkon 6) 6-7 Varenie 3-4
Besamel Priprava zakladL! (roztopit maslo 5.6 P_nvedenle do 34
a muku) mierneho varu
Crema . S Udrzat mieme
pasticcera Privedenie mlieka k varu 4-5 vrenie 4-5
Dke z'erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 2-3
rémy vrenie
RyZovy nakyp Ohrev mlieka 5-6 Udrzat mieme 2-3
vrenie
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TABULKY VYKONU

Stupefi vykonu Typ varenia Pouziie stupha
(indikacia pridruzi skisenost a navyky varenia)
Idedlny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
8.9 Vvorazat - vriet lideélny pre zaprazenie, zacinat varenie, vyprazat
yp mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - |dedlny pre smazenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 minat)
Yysoky |dealny pre smaZenie, udrzat mieme vrenie, varenie a
vykon Cd o vant it y Zenie, u ieme vrenie, vareni
6-7 Opiect va_ntr”oc\llg?t osmazit grilovanie (pre priemernu dobu, 10-20 mindt),
g predhriatie prisluSenstva
45 Varit — dusit — osmasit - arilovat Idealny pre dusenie, udrziavat jemné varenie, varenie
g (pre dIha dobu). ZamieSanie cestovin
Y e " |dealny pre pomalé varenie (ryza, omacky, pecienky,
Stredny 34 Varit pov:rlﬁ;/g:;f zahusfit ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mie$anie cestovin
Varit — povrievat — zahusti - Idealny pre pomalé varenie (objem menej ako jeden
2-3 P miesat liter: ryza, omacky, pecienka, ryby), v pritomnosti
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
1-2 Roztopit — rozmrazit — udrzat |dealny pre zmakcovanie masla, lahko roztavit
teplé - mieSat ¢okoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon Roztonit  rozmrazit — udrzat | |d€4InY pre udrZanie v teple malé porcie erstvo
1 pit = rozmrazit - uvarenych jedal alebo udrzanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat fizota
Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF Vykon nula Oporna plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,
signalizované s H-L-O)
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UDRZBA
Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym cistenim alebo tdrzbou sa uistite, ze varné zony st vypnuté a indikator tepla zmizol.

Cistenie
Varna doska sa €isti po kazdom pouZiti.

Dolezité:
NepouZivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouZitie by po ¢ase mohlo znicit' sklo.
Nepouzivajte drazdivé chemicke Cistiace prostriedky, ako su spreje pre rury alebo odstrafovace Skvin.

Po kazdom pouziti nechajte vamu dosku vychladnat a vy€istite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a Skvin od zvySkov potravin.
Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru poskodzujl varnti dosku a musia sa okamzite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat povrch skla.

Pouzivajte jemnu handricku, papierové uterdky alebo Specifické vyrobky pre Cistenie vamej dosky (postupujte podia pokynov
vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Dolezité:

V pripade nahodnych andmernych Unikov kvapalin z hrncov je mozné zasiahnut prostrednictvom vypustacieho ventilu
nachadzajlceho sa na spodnej Casti vyrobku tak, aby sa mohol odstranit pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat istenie s
maximalnou hygienickou bezpe¢nostou.

Obr. 16

Pre komplexnejSie a hibsie Cistenie sa moZe Upine odobrat spodna vana.
Obr. 18

Udrzba odsavaéa:

Cistenie

Na gistenie pouZivajte VYLUCNE IBA navihgeni handru s neutralnymi tekutymi istiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouZitiu produktov s obsahom abraziv.

NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Okamzite z mriezky odstrarite pripadné zvysky jedla (mlieko, omacku, kavu, hor€icu, ocot, citronovu Stavu atd.)

Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky. Ru¢ne mriezku umyte teplou vodou a neutralnym gistiacim prostriedkom, pri¢om z nej
dokladne odstrarite vSetky pripadné usadeniny. Oplachnite a dokladne osuste jemnou utierkou. Znovu ju namontujte v spravnej
polohe.

NepouZivajte abrazivne hubky ani drétenky, ktoré mdzu mriezku poSkodit.

Protitukovy filter

Spracovava tukové ¢astice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked systém indikécie saturécie filtrov signalizuje tito nutnost), neagresivnymi Cistiacimi
prostriedkami ru¢ne alebo v umyvacke riadu pri nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter mdze odfarbit, ale jeho filtracné vlastnosti sa absolitne nezmenia.

Obr. 15

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtraénu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajuce z varenia. )

Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie zapachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom pouzivani podfa
typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych filtrov. Zapachové filtre sa mdzu tepelne regenerovat kazdé 2-3 mesiace v rure
predhriatej na 200 °C na 45 minut. Spravna regenerdcia zaisti konstantnd filtraéndi G¢innost na 5 rokov.

Obr. 17 -17a-17b
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LIKVIDACIA

Baliaci material je 100 % recyklovatelny a je oznaceny symbol recyklacie é’p .

Rozne Easti obalu sa preto musia likvidovat zodpovedne a v tplnom sulade s nariadeniami miestnych

organov riadiacich likvidaciu odpadu.

Toto zariadenie je oznagené v stlade s Eurépskou smernicou 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k predchadzaniu moznym

negativnym nésledkom pre Zivotné prostredie a pre zdravie. Symbol =mmm na vyrobku alebo v dokumentécii, ktora je k nemu
prilozena, poukazuje na to, Ze s tymto vyrobkom nesmie byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi byt odovzdany do
vhodnej zberne na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné ho zlikvidovat v sulade s miestnymi predpismi pre
likvidaciu odpadu. PodrobnejSie informéacie o spracovani, opatovnom pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v stlade s tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Vykon: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Odporu¢ania na spravne
pouzitie za Ucelom zniZenia vplyvu na zivotné prostredie: Ked za€inate varit, zapnite zariadenie na minimainu rychlost, a nechajte
ho zapnuté aj niekolko mindt po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie
booster iba v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra G¢innost' systému redukcie pachov, v pripade potreby vymerite
uhlikovy filterffiltre. Aby sa zachovala dobra €innost tukového filtra, v pripade potreby ho vycistite. Na optimalizaciu G¢innosti a
minimalizaciu hluku pouZivajte maximalny priemer kanalizacného systému uvedeny v tejto prirucke.

Snazte sa maximalne vyuzit zvySkové teplo hortcej dosky jej vypnutim niekolko mindt pred skoncenim varenia.

Spodna ¢ast hrca alebo panvice by mala tplne zakryvat horicu dosku; nadoba, ktora je mensia ako hortca doska spdsobi
zbytogné minanie energie.

Hrnce alebo panvice poCas varenia zakryte tesnymi pokrievkami a pouzite o najmenej vody. Varenie bez pokrievky znaéne zvysi
spotrebu energie.

PouZivajte iba hrnce a panvice s rovnym dnom.

PREVADZKOVE PORUCHY

KOD CHYBY OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Z6na prikazov sa vypne z dovodu prili Vnitona teplota Pred dal$im pouzitim
E2 d elektronickych Casti je pockajte, kym varna
vysokej teploty o .
prili§ vysoka doska vychladne
E3 Nevhodna nadoba Strata magnetickjch Odstrafite hrmiec
vlastnosti
Do modulu neprichadza
Komunika¢né problémy medzi prud, Odpojte varnt dosku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénym napéjaci kabel nie je siete a skontrolujte
modulom spravne pripojeny alebo je pripojenie
poSkodeny
Pre vSetky signalizacie
chyby Zavolajte asistencnu technicku sluzbu a ozndmte kod chyby
(E..U..C..)

117



TECHNICKE UDAJE

Vyka Sirka Hibka
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Komponenty, ktoré nie st dodané s vyrobkom

i

Bezpecnostné pokyny, Navod na pouzivanie,
Technické a energetické udaje spotrebica

si mozete stiahnut’

+ Na naSej webovej stranke docs.whirlpool.eu

+ Pomocou QR kédu

+ Pripadne sa obratte na nas$ popredajny
servis (Telefénne Cislo najdete v zarucnej
knizke). Pri kontaktovani nasho popredajného
servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku
vasho spotrebica.
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ALTALANOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Figyelem! Szigoruan tartsa be a kovetkez6 utasitdsokat: e A készilléket barmilyen
telepités el6tt kosse le az elektromos haldzatbdl. @ A telepitést, illetve a karbantartast
szakember végezheti, a gyartd utasitasai szerint, valamint a helyi biztonsagi
eldirasoknak megfeleléen. Ne javitsa vagy cserélje le a készllék egyetlen részét sem,
hacsak azt a felhasznaloi kézikonyv kifejezetten nem jeloli. e A készllék foldelése
jogszabaly szerint kotelez. @ Az elektromos tapkabelnek kellé hosszisagunak kell
lennie ahhoz, hogy a butorba épitett készilék elektromos csatlakoztatésa kivitelezhetd
legyen. e Annak érdekében, hogy a beszerelés a hatalyos biztonsagi szabalyoknak
megfelelien, egy multipolaris kapcsold szikséges, amely biztositia az elektromos
haldézat lekapcsolasat lll. tulfesziiltség kategoria feltételek esetén, a beszerelési
szabalyoknak megfeleléen. @ Ne hasznaljon tobbszords dugokat vagy hosszabbitot. e
Amint elvégezte a telepitést, biztositsa, hogy a felhasznal6 ne férien hozzd az
elektromos alkatrészekhez. ® A készilék és a hozzaférhetd részek miikddés_kozben
felmelegedhetnek. Ugyeljen ra, hogy ne érintse az atforrosodott elemeket. @ Ugyeljen
arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a készllékkel! Tartsa a gyermekeket tavol és
felligyelet alatt, tekintve, hogy a késziilék hozzaférheté részei hasznalat kozben nagyon
felmelegedhetnek. @ A szivritmus-szabalyozd készulékkel és aktiv berendezésekkel
él6k szamara az indukciés f6zélap hasznalata el6tt ellenérizni kell, hogy az illetd
szivritmus-szabalyozdja Osszeférhet6-e a készilékkel. @ A hasznalat soran és azt
kdvetden ne érintse meg a készulék felhevllt elemeit. @ Kerllje a ruhanemiikkel vagy
egyéb gyulékony anyagokkal valé érintkezést, amig a készllék dsszes alkatrésze nem
hiilt le elegendden, tlizveszély. @ Ne helyezzen gyulékony anyagot a készlilékre, vagy
annak kozelébe. e A tulhevitett zsirok és olajok konnyen langra gyulladnak. Ne hagyja
felugyelet nélkll a zsirban és olajban gazdag ételek fé6zését. @ Ha a f6zblap fellilete
megrepedt, kapcsolja ki a késziléket az aramités veszélyének elkerllése érdekében. e
A készilék nem vezérelhetd kilsé programéraval vagy specialis tavvezérlfvel. e A
felugyelet nélkul hagyott zsirban és olajban gazdag ételek fézése veszélyes lehet és
tizet okozhat. @ A fézési munkalatokat fellgyelni kell. A rovid ideig tartd fozést
folyamatosan feligyelni kell. e SOHA ne probalja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkezdleg, kapcsolja ki a készlléket és fojtsa el a langokat, példaul egy fedével vagy
egy tGzallo pokrdccal. Tlizveszély: ne rakodjon a féz6lap feliletére. @ Ne hasznaljon
gOztisztitd gépeket, aramités veszélye. e Ne tegyen fém targyakat, mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és feddket a f6zblapra, mert azok felforrosodhatnak. e
Miel6tt az elektromos hal6zatra kotné a késziléket, ellenbrizze (a késziilék aljan
talalhat6) adattablat, hogy meggy6zédjon réla, hogy az azon feltlintetett fesziltség és
teliesitmény megfelel-e a hélozati és csatlakozoéaljzat fesziltségének. Amennyiben
kétségei lennének, forduljon villanyszerel6hoz.

Fontos: e Hasznalat utan a vezérlészenzorral kapcsolja ki a f6zélapot és ne a labas
érzékelbre hagyatkozzon. e Keriilje a folyadékok kiomlését. F6zésnél, illetve forralasnal
csokkentse a héfokot. @ Ne hagyja Uresen, illetve ne tegyen (res serpeny6t vagy labast
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a bekapcsolt melegit6 részekre. @ Ha befejezte a f0zést, kapcsolja le a vonatkozo f6zési
terlletet. ® A f6zéshez soha ne hasznaljon aluminium foliat, és soha ne helyezzen
kdzvetlendl a fellletre aluminium folidba csomagolt termékeket. Az aluminium megolvad
és javithatatlanul tonkreteszi a készlléket. ® Soha ne melegitsen élelmiszert tartalmazo
lezart dobozt vagy konzervet anélkil, hogy felnyitna: felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés
a tobbi, mas tipusu féz6lapra is vonatkozik. ® Az olyan nagy teljesitmény( funkciok,
mint a booster, nem hasznalhaté barmilyen tipusu folyadék melegitéséhez, mint amilyen
példaul a sutbolaj. A tul magas hdmérséklet veszélyes lehet. llyen esetben hasznéljon
alacsonyabb teljesitményfokozatot. @ A f6z6edényeket kozvetlenll a fézllapra kell
helyezni, kdzépre igazitva. Semmilyen esetben se tegyen semmilyen targyat a f6z6lap
és a f6z0edény kozé. @ Magas hémérséklet esetén a készllék automatikusan csokkenti
a f6z6zona teljesitményfokozatat. @ Barmiféle tisztitasi vagy karbantartasi mvelet el6tt
valassza le a készlléket az elektromos halozatrdl, kihuzva a vezetéket vagy lekapcsolva
a lakas f6kapcsolojat. e Minden telepitési vagy karbantartasi folyamathoz viseljen
munkavédelmi keszty(it. ® A késziléket 8 évnél nem fiatalabb gyermekek és csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkez0, vagy tapasztalatlan, vagy
a szlkséges ismeretekkel nem rendelkez6 személyek csak akkor hasznélhatjék, ha
felligyelet alatt vannak vagy ha megkaptak a kész(lék biztonsagos hasznalataval és a
benne rejlé veszélyek megértésével kapcsolatos utasitdsokat. e Ellendrizze, hogy a
gyerekek ne jatszanak a készilékkel. e A tisztitdsi és karbantartdsi miveleteket
gyermekek csak felugyelet mellett végezhetik. ® A helyiségben megfelelé szelloztetés
legyen, amikor a készuléket mas gaze vagy tlizeloberendezéssel egyidejileg hasznalja.
o A késziiléket gyakran tisztitsa mind belll, mind kivil (LEGALABB HAVI EGYSZER),
mindenképp tartsa be a karbantartasi utasitdsokban leirtakat. @ A készlék tisztitasanak
és a sz(ir6k cseréjének és tisztitasdnak be nem tartasa tlizveszélyt okoz. @ Szigortan
tilos a flambé f6zési technika. e A nyilt Iang hasznélata a sz(ir6k szaméra karos és tlzet
okozhat, ezért minden esetben kerllje. @ Feligyelet mellett siisson, hogy elkerlje,
hogy az olaj tulforrosodva tuzet fogjon. @ FIGYELEM: Amikor a f6zélap mikddésben
van, akkor a készilék elérhetd részei felmelegedhetnek. e Figyelem! Ne
csatlakoztassa a készlléket az elektromos hal6zathoz, amig a telepitést nem fejezte be.
e Ami a miszaki és biztonsagi intézkedéseket illeti a fustelvezetéshez, kifejezetten
tartsa be a feleldés helyi hatosdgok szabalyait. e A beszivott levegét engedje
gaztlzelési vagy egyéb (zemanyaggal m(kodd berendezések fustelszivo
csatornajaba. @ Soha ne alkalmazza a készuléket a megfeleléen felszerelt racs nélkul!
o Csak a késztlékhez szolgaltatott rogzitd csavarokat hasznalja a telepitéshez, vagy ha
nem jar a készllékhez, vasaroljon megfelelé csavarokat. Hasznéljon megfelelé méreti
csavarokat, amelyeket a Telepitési utasitdsban azonositottak. ® Ha ez a készlilék és
egyéb nem villamos energiaval mikodd készulék egyidejlleg mikodik, a helyiség
negativ nyomasa nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 105 bar). @ Fontos a kézikdnyvet
megbrizni, hogy barmikor attanulményozhassa. Eladés, atadas vagy attelepités esetén
gy6z6djon meg réla, hogy a kézikonyvet a készllékkel egyutt adja at.

A beszerelés folyaman gy6zédjon meg afelél, hogy a berendezés ne karositsa az
elektromos kabelt - tlizveszély és aramités kockazata.

Ne hasznalja a készliléket ha vizes vagy mezitlab van. Csak akkor inditsa el a
berendezést, ha a beszerelés befejez6dott.
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Ne miikodtesse a berendezést, ha az elektromos kabele vagy a haldzati dugoja sérilt,
ha nem mikodik megfeleléen, vagy ha sérilt vagy torott.

Ha a betaplal6 zsindr sériilt, a gyarto, annak szerviz szolgaltatoja vagy egy hasonld
szakképzett személy ki kell hogy cserélje egy ugyanolyan zsinérral, hogy elkeriilje a
kockazatokat - aramutés kockazata.

A berendezést két vagy tobb személy kell hogy kezelje és beszerelje - sérilés veszélye.
Tartsa tavol a gyermekeket a beszerelés helyétdl.

A beszerelés utan a csomagolasi szemetet (mlanyag, hungarocell darabok stb.)
gyermekektdl tavol kell tartani - fulladasveszély.

Kisgyermekeket (0-3 év) tartson tavol a berendezéstdl. Gyermekeket (3-8 év) tartsa
tavol a berendezéstdl, vagy tartsa 6ket folyamatos feliigyelet alatt.

Ez a berendezés nem professzionalis hasznalatra készilt. Ne hasznalja a berendezeést
a szabadban

A kézikonyvben leirtakat szigoruan tartsa be. A kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekovetkezd esetleges
kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért feleldsséget nem vallalunk. A késziilék kizardlag haztartasi felhasznalasra késziilt,
élelmiszerek fozésére és a f6z&sbdl keletkezett fiistok elszivasara. Ettél eltérd célu felhasznaldsa nem engedélyezett (pl. légtér
fﬁtéts;a). A gyartd nem terheli feleldsség a késziilék nem rendeltetésszerii hasznalata, illetve a vezérl6parancsok hibas beallitasa
esetén.
A késziilék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhato rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és telepitési utasitasok
nem valtoznak.
D Olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati és biztonsagi informaciot tartalmaznak.
O Ne végezzen elektromos médositasokat a késziiléken.
O Mielétt a kesziilék telepitését megkezdené ellenérizze, hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkezd esetben vegye fel a kapcsolatot
a viszonteladdval és ne szerelje be a készliléket.
Ellendrizze a készillék épségét mielétt elkezdené az iizembe helyezést. Ellenkezé esetben vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladdval és ne szerelje be a kész(léket.
Megjegyzés: A ,(*)" jelzés(i részek opcionalis kiegészitok, amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan részek, amelyek
nem részei a csomagnak, kiilon kell ezeket beszereznie.

FELSZERELES

o A készllék telepitését és elektromos hal6zatra vald csatlakoztatésat csak szakember
végezheti.

A készilléket ugy tervezték, hogy egy 2-6 ¢cm vastag munkalapba épllion TOP telepités
esetén; 2,5-6 cm vastag munkalapba FLUSH telepités esetén.

A fézblap és a fal kozotti minimalis tavolsagnak eldl legalabb 5 cm-re, oldaltl legalabb 4 cm-
re, a felsd fal egységektdl pedig legalabb 50 cm-re kell lennie.

Megjegyzés = A javasolt tavolsagok tajékoztatd jellegliek: a terek megtervezésekor be kell

tartani a konyhai gyarté utasitésait.
TOP beszerelés: (1a abra); FLUSH beszerelés (1b &bra)

FELSZERELES

A telepités megkezdése el6tt:
Miutan kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg réla, hogy nem sériilt-e meg a szallitds soran. Probléma esetén vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladoval vagy a Vevészolgalattal, miel6tt hozzakezdene a beszereléshez.
Ellenérizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre kivalasztott zona méretének megfeleld.
Ellenérizze, hogy a csomagolasban ne legyen (a szallitas miatt) csomagoléanyag (mint példaul zacské csavarral, jotallas stb.), ezeket vegye ki
és Brizze meg.
Ellendrizze tovabba, hogy a beszerelési zonaban legyen elektromos csatlakozd

A biitor elékészitése a beépitéshez:
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Aterméket ne telepitse hiit8berendezések, mosogatogépek, siitdk, mosdgépek és szaritogépek folé.
Abutor kivagasat végezze el a f6z8lap behelyezése elétt! Tavolitson el minden forgacsot és reszeléket.

- a szlirével ellatott verzio telepitésének optimalizalasa érdekében javasoljuk, hogy alakitson ki egy rést a labazatban, ahova a

kereskedelmi forgalomban kaphat6 racsot tudja behelyezni

FONTOS: egykomponensi tomitd ragasztot (S) hasznaljon, amelynek hémérsékleti ellenallasa 250°-ig terjedhet; a beszerelés el6tt a ragasztandd
fellleteket gondosan meg kel tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely veszélyeztetheti tapadasét (pl. formalevalasztd szerek,
tartositdszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kel eloszlatni a keret teljes kertiletén; a
ragasztas utan hagyja, hogy a ragaszté koriilbeliil 24 6ran at szaradjon.

Az egykomponens(i tomitd ragasztot csak Flush telepités esetén kell hasznaini, Gigyelvén arra, hogy az 1B abran jeléltek szerint alkalmazza.

AP tdmitések felszerelésekor ligyeljen arra, hogy az abran jeldltek szerint helyezze el 8ket:

- TOP telepités: a P tomitést az liveghez kell ragasztani 2A bra

-flush telepités - a P tomitést a butorhoz kell ragasztani. 28 abraF igyelem! A csavarok és rogzit6 elemek nem az

utmutato6 szerinti felnelyezésének hianya elektromos veszélyt okozhat.
Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a csveket a kdvetkezd jellemzéjii ragasztoszalaggal szalagozni:
- rugalmas, puha PVC-bdl készilt folia, akrilbazist ragasztoval

-amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel

- langmentesitd

- optimalis ellendllas 6regedéssel szemben

- a hémérsékletingadozasokkal szemben ellenallo

- alacsony hémérséklettel szemben ellenalld

ELEKTROMOS CSATLAKOZAS

abra3

e Huzza ki a készliléket az elektromos haldzatbdl. @ A beszerelést a beszerelésre és a
biztonsagra vonatkozo hatalyos szabalyokban jartas szakember végezheti. @ A gyartd nem
vallal felelosséget a jelen bekezdésben hivatkozott iranyelvek be nem tartdsa miatt
bekdvetkezd személyi, dologi vagy éallatokat ért karokért. e A tapkabelnek elegendd
hosszUsagunak kell lennie ahhoz, hogy a munkalapbdl a fézdlapot ki lehessen emelni. @
Gyézbdjon meg rola, hogy az adattablan feltiintetett feszlltségeérték megfelelee a haldzati
fesziiltségnek. @ Ne hasznaljon hosszabbitot. @ A foldelé kabel 2 cmerel hosszabb legyen,
mint a tobbi kabel. ® Amennyiben a haztartasi készllék nem rendelkezik tapkabellel, gy a
maximum 7200 Watt teljesitményhez minimum 2,5 mm2 vezetd keresztmetszetli kébelt, e
teliesitmény felett pedig 4 mm2 keresztmetszet(i kabelt hasznéljon. e A kabel egyetlen ponton
sem haladhatja meg 50°C fokkal a komyezeti hémérsékletet. A késziiléket az elektromos
halézathoz vald tartés csatlakoztatasra tervezték.

abra 3b/3c

Megjegyzés: A készlilék opcionalis egyfazisi csatlakoztatassal torténd csatlakoztatasahoz el
kell tavolitani a jelenlegi kabelt, és helyettesiteni kell egy masik tipusu kabellel (nem tartozék),
amely az alabbi tulajdonsagokkal rendelkezik: egyfazisu csatlakozas: HO5V2V2-F 3G4 kabel

abra3a

o Figyelem! Mielbtt visszakétné a késziléket az elektromos halézatra, ellendrizze a kész(ilék
helyes mikodését, minden esetben ellendrizze, hogy a hélozati kabel helyesen lett-e
beszerelve. ® Figyelem! Az Gsszekotd kébelt hivatalos miszaki szerviznek vagy hasonld
képesitéssel rendelkezd személynek kell kicserélnie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation funkciéval mikédik, amely lehetévé teszi, hogy
bedllitsa az elnyelt KW maximalis kliszobéértékét

A bedllitast a termék elektromos halozatra kotese pillanataban végezze el, vagy amikor ismét
csatlakoztatja az elektromos haldzathoz (a kovetkezd 2 percen belll). A Power Limitation
beéllitas sorrendjéhez olvassa el a kézikdnyv Mikodés szakaszat.
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HASZNALAT

A f6z6lap hasznalata

Az indukcits f6z8lap rendszer a fizikai magneses indukcié jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az energia
kozvetlen atvitele a generéatorrdl az edényre.

Elényok: )

Az elektromos féz6lapokkal 6sszehasonlitva, az On indukciés fézélapja:

- Biztonsagosabb: az livegfellilet hémérséklete alacsonyabb.

- Gyorsabb: hamarabb megmelegithet6 az étel.

- Pontosabb: a f6z6lap azonnal reagal a vezérléparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-at hdvé alakitja. Tovabba, amint leveszi a serpeny6t a f6z6laprol, a héatadas azonnal
megszakad, ezzel nincs felesleges héleadas.

F6z6edények
FONTOS: ha a f6z6edény atméréje nem megfeleld, a f6z6zona nem kapcsol be!
Az egyes z6nakhoz hasznalhatd minimalis edényatmérdket a kézikdnyv abrain szemléltetik.

Javasolt edényatmérd

Fontos:

A f6z6lap maradandé karosodasanak elkerilése érdekében ne hasznaljon:
- nem teljiesen egyenes alju f6z6edényt.

- zomancozott aljti fém fézéedényt.

-durva aljti fdz6edényeket, mert megkarcolja a fézélap feliiletét.

- soha ne helyezze a forrd edényt a f6z8lap vezérdpanelére.

Kizarélag olyan féz6edényeket hasznaljon, amelyeken szerepel az '“l“[ jelolés!

Meglévo foz6edények

Az indukciés fozés a hé eldallitisahoz magneses erbt hasznal. Ennek kovetkeztében a fézéedény vastartalm legyen. Fézéedényének
vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a f6z6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az (j fézélaphoz.

Az elszivd alkalmazasaAz elszivorendszert beszivo vagy kiilsé Uritd illetve sz(irbs belsd keringtett verzioban is lehet hasznaini.

Beszivo
7.abra
A g6zket egy sor cs6 vezeti el kiviilre (klilon kell megvasarolni), amelyeket a csomagban talélhaté kariméra rogzitettek.
A kieresztd cs6 atmérdje legyen a csatlakozogy(ini atméréjével azonos:
- négyszogletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm (*)

Tovabbi informaciokhoz lasd a beszivo verzid kiegészitdire vonatkozd oldalt a kézikbnyv dbrakat tartalmazd részén. 7c. dbra
Csatlakoztassa a tomlés terméket a falra megfeleld atmeérdjli leveg6kimenettel (csatlakozo karima).
Kisebb atmérdjli tomlick és fali kiereszt6 lyukak csokkentik az elszivoteljesitményt és drasztikusan novelik a zajszintet.
Enre vonatkozd minden felelésség kizart.
O Alehets legrovidebb csdvet hasznalja.
Alehet legkevesebb mennyiségii kanyart hasznalia (a kanyarok maximalis szge: 90°).
Kerilje a csatomaszakaszban a drasztikus cseréket.

Sziirbverzio

8-> 10.2. abraA beszivott levegét megfeleld zsirszirSkkel és szagszirtkkel sz(iri, migléitt ismét a szobaba enged.

Aterméket NEM a sz(ir§ verzio telepitéséhez sziikséges tartozékokkal szallitiuk. A SZURG CSOMAGOT kil kell megvésérolni.

A csomagban tartalmaz egy sziirékészlet olyan sziirdkkel, melyek az aktiv szénnek kdszonhetéen visszatartigk a szagokat, illetve a készlet
beszereléséhez szlikséges utasitasokat.

Tovabbi informaciokhoz lasd a sz(ir6 verzi6 kiegészitSire vonatkozo oldalt a kéziknyv abrakat tartalmazo részén.

Megj.: a KIT 1 szlirékészlenél célszerli mindig egy nyilast tenni a szekrény aljan, hogy megkénnyitsék a levegd visszavezetését.

abra13b

123



VEZERLOGOMBOK

Vezérlépanel

Megjegyzés: A parancsok kivalasztasahoz elegendd az azoknak megfeleld jelzéseket megérinteni (megnyomni).

6 11 6
0 9 8 7 | | |
N 2, 2
5 —4 &)
3 - 1 4 8
| 1
| —14
ONIOFF 2/ \2
Gombok / Display (Kijelzd)
1. Fézblaplelszivo ON/OFF 8. Hoémérséklet Manager Aktivalasa (Warming
Function - Melegitd Funkcio)
2. F6z6zbna kivélasztasa 9. Sziinet
Fézézbna kijelzoje 10.  Key Lock (Biztonsagi zarolas)
3. Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény 11.  Elszivd aktiv jelzd
ndvelése/csokkentése
Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény Sziirék Telitettsége Jelzd Aktivalasa
megjelenitése
4, "STAND_ALONE" Timer (Id6zitd) aktivalasa 12.  Elszivo Kivalasztasa/Aktivalasa
Display (Kijelz6): "STAND_ALONE" Timer (Id6zit6) / Elszivo Display (Kijelz0)
F6z6z6na Timer (Id6zit6)
5. "STAND_ALONE" Timer (Id6zit6) idejének Szénlkeramia sziiré telitettség Display (Kijelzé) —
Névelése/Csokkentése / F6z6zona Timer (1d6zit6) Zsirsz(iré
6.  F6zdézona Timer (Id6zitd) Aktivalasa 13.  Sz(irk Telitettségének Reset (Visszaallitdsa)
F6z&6zbna Timer (1d6zit6) Jelzd aktiv 14.  Elszivd automata funkcio aktivalasa

7. Automatic Heat Up (Automata Melegit8) Aktivalasa
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AFGZOLAP HASZNALATA

Tudnivalok a kezdés el6tt:

A féz8lap dsszes funkciojat a legszigoribb biztonsagi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték.

Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs labas,
illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a szikséges tovabbi bedllitas megadasa (pl.
"Kapcsolja be a fézdlapot" a "F6z6zona kivalasztasa" és a
"Miikodési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi
zarolas) funkcié" vagy a "Timer" (Idézit6) funkciok nélkil).

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb id6n keresztiil
haszndlja, akkor eléfordulhat, hogy a f6z6z6na kikapcsolasa
nem azonnali a hiitési fazis miatt; a f6z6zénaban a kijelzén
megjelenik a "H" szimbélum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van.

Vérja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, mielétt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Féz6zo6na display (kijelz6)
a f6zézonaknak megfeleld display-n (kijelzén) az alabbiak
jelennek meg:

Féz6zbna bekapcsolva 0
Power Level (Teljesitményszint) L8P
Residual Heat Indicator H
(Fennmaradé hé kijelz6)

Pot Detector (Edény felismerd) ot
Temperature Manager -
(Hémérséklet Manager) funkcié [N
aktiv

Lock (biztonsagi zarolas) funkcid a
bekapcsolva

Sziinet funkci6 ,‘ ,’
Automatic Heat UP (Automata g
Melegitd) funkcio g

A fozélap jellemzéi

® Safe Activation (Onaktivalds

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6z6naban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad meg
az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

® Pot Detector (Edény felismerd)
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6zonaban.

@ Safety Shut Down (Biztonségi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes féz6zénanak van maximalis
mikodési ideje, amely a beallitott teljesitményszinttél fiigg.

® Residual Heat Indicator (Fennmaradé Hé Kijelz6)
Egy vagy tobb f6zézdna kikapcsolasakor a fennmaradé hd
jelenlétét megfeleld lathatd jelzés jelzi a hozzatartozd zona
display-n (kijelzon), a A’ szimbélummal.

Mikodés
Megjegyzés: Barmilyen funkcié aktivalasahoz el6szor
aktivalja a kivant zonat

@ Bekapcsolas
Réviden nyomja (érintse) meg a fézélap/elszivo (1)

gombjat;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcio néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdbb aktivalodnak, a berendezés
hasznalata kdzben.

FONTOS :

az 0sszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalodnak.

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkcid elsébbséget élvez a tobbi
funkciéhoz képest.

® Féz6z6na kivélasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f6zézénahoz tartoz6
Valasztas/Kijelzo (2) teriletet.

® Power Level (Teljesitményszint)

A foz6lapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csékkentéséhez.

A beallitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelzo (2) teriileten




@ Power Booster (Teljesitményfokoz6)

A terméken van egy kiegészitd teljesitményszint (a Y szinten
tal), amely 5 percen keresztiil aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a Y szinten tal) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozot)

A Power Booster (Teljesitményfokozo) szint a Valaszto/Kijelzd
(2) teriileten van feltiintetve a " £" szimbolummal

Megj. : az eliils6 f6z6zonak nem rendelkeznek idézité
booster-rel; a Power Booster (Teljesitményfokozo)
kikapcsolasahoz, ezeken a teriileteken, érintse meg és
futtassa végig ujjait a Valasztésav (3) mentén a
teljesitményszint csokkentéséhez.

@ Key Lock (Biztonsagi zarolas

A Key Lock lehetévé teszi a foz6lap beallitasainak
blokkolaséat, a véletlenszerii beavatkozédsok megakadalyozasa
érdekében, aktivan hagyva a mar beallitott funkciokat.

Bekapcsolas:

* nyomja meg (10) gombot
Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés : ha barmelyik masik funkciét megnyomjak,

mikdzben a Key Lock aktiv, a szimbdlum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciét hasznaljak és a kikapcsolasra akkor
kertilhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.

@ Automatic Heat UP (Automata Meleqit6)

Az Automatic Heat UP (Automata Melegit6) funkcié lehetévé
teszi a beallitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat; ennek a
funkcionak az az elénye, hogy a f6zés gyorsabb lesz, az
ételek odaégetésének kockazata nélkiil, mivel a hdmérséklet
nem lépi tul a beallitott szint értékét.

Ez a funkcié az 1-8 teljesitmény szinteken all rendelkezésre.

Bekapcsolas:

)
+ a bekapcsolt f6z6z6nabdl nyomja meg = (7) gombot
+ a Display-n (Kijelz6n) (2) villogva megjelenik egy " , mely
a f6z6zénaban a bedllitott teljesitménnyel valtakozik

A f6z6zbna teljesitményszintjét ndvelve : az Automatic Heat
Up (Automata Melegitd) funkcié aktiv marad, az U
hémérséklet bellitassal;

A f6z6z6na teljesitményszintjét csokkentve : az Automatic
Heat (Automata Melegitd) funckio kikapcsol.

Megjegyzés : egy masik foz6zona egyidejli kivalasztasaval a

)
szimbélum "' (7) ismét kis intenzitasu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zonahoz is aktivalni lehet a funkciot; a

funkcié tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol mar
beallitasra kerllt, amint az a Display-n (Kijelzén) (2) lathatd

® Homérséklet Manager (Warming Function - Melegité
Funkci6)

A Temperature Manager (H6mérséklet Manager) egy olyan
ellendrzé funkcio, amely lehetévé teszi a hé allandd
hémérsékleten torténd megtartasat, optimalizalt
teljesitményszinten; idedlis mar kész ételek melegen
tartasara. A Timperature Manager (Hémérséklet Manager)
funkcié a @ == gomb elsé megnyoméasakor aktivalodik
Annak a zénanak a display-n (kijelzéjén) (2) , amelyiken a
Temperature Manager (Hémerséklet Manager) miikadik,

megjelenik a szimbolum &
Megjegyzés : egy mésik f6z6zona egyidejli kivalasztasaval a

szimbolum @ == (8) ismét kis intenzitasu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zonahoz is aktivalni lehet a funkciét; a
funkcié tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol mar
beéllitasra keriilt, amint az a Display-n (Kijelzdn) (2) lathato

* Ismét nyomja meg = (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, ami'g_'a Display-n (Kijelzon) (2) kijelzett
szint vissza nem &ll "LI",

Megjegyzés : ha tobb zona mikddik Temperature Manager
(Hémérséklet Manager) funkcidban (Warming Function -
Melegitd Funkcio) el8szor ki kell valasztani a kivant zénat a
Valasztd (2) zéna révén;

a funkciot a Valasztosavval (3) is lehet inaktivalni, a Power

Level-t (Teljesitményszintet) "Ltf" llitva.

® Sziinet
A Sziinet funkcio lehetévé teszi barmelyik, a f6zélapon aktiv
funkcid felfiiggesztését, nullara allitva a fézoteljesitményt.

Bekapcsolas:

* nyomja meg I | " (9)

+ adisplay-n (kijelz6n) megjelenik a villog6 " I | "(2)
A funkcio kiiktatasahoz:

+ nyomja meg ¥ 1 (9) a Valasztosav (3) felgyullad

+ nyomja/érintse meg a Valasztésavot (3) a funkcio
inaktivalasahoz

Megjegyzés : az inaktivalas kdvetkeztében helyrealinak a
f6z6lap szlinet el6tti koriilményei, és a f6z6lap a korabban
beallitott beallitasokkal tizemel tovabb.

Megjegyzés : ha 10 perc elteltével a Sziinet Funkcié nem
kertil kiiktatasra, a f6z6lap automatikusan kikapcsol.



Megj.: a Sziinet Funkcid nincs hatassal az elszivasra

@ Timer "STAND ALONE" ("STAND ALONE" id6zité
A Timer funkcio egy a f6zélaptdl (és az elszivo laptol)
fuggetlen visszaszamlalas.

A Timer (Idézit6) a ZonalDisplay (Kijelzd) (4)
megnyomasaval aktivalodik

Hasznalja a szimbolumokati == + (5) a Timer (Idézit6)
idejének bedllitasahoz, mely a Zénaban/Display-n (Kijelzén)
(4) jelenik meg

Megj. : varjon 10 masodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkiil, amig a visszaszamlalas beindul.

A Timer (Id6zits) formatuma £.08

- {. az érakhoz

- {001 a percekhez

Megj.: az id6zitét max. 1 6ra 59 percig lehet beprogramozni

A Zénaban/Display-n (Kijelzén) (4) megjelenik a
fennmaradé ido;
a visszaszamlalas végén hangjelzés hallatszik

Megj. : a visszaszamlalas megjelenitésében, amikor mar csak
10 percnél kevesebb van vissza, az alabbi formatum jeleni
meg

-, perc

- 00 masodperc

folyamatosan vilagité ponttal

A Timer kikapcsolasahoz:

+ vélassza ki a Zonat/Display-t (Kijelz6t) (4)

+ 4llitsa be a Timer (Id6zitd) idejét 00 a =
segitségével

+ 5

@ F6z6z6nak Timer (ld6zitd
A F6z6zonak Timer (Id6zitd) funkciéja egy olyan
visszaszamlalas, amelyet egyidejiileg minden f6z6z6nan be
lehet allitani

A bedllitott id6szak végén a f6z6z6nak automatikusan
kikapcsolnak és a felhasznalét e célt szolgald hangjelzés
figyelmezteti.

F6z6z6nak Timer (Id6zit6) funkcidjanak aktivalasa

+ Erintse (nyomja) meg a Valaszto/Display (Kijelz6) (2)
teriiletet (power level Z0)

+ Nyomja meg a féz6z6nahoz tartozé @ (6) gombot
+ Haszndlja a szimbélumokat == + (5) a Timer (Id6zit6)

idejének bedllitdséhoz , mely a Zénaban/Display-n
(Kijelzon) (4) jelenik meg;

a szimbolum @ (6) a beallitas kozben villog
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Megj. : varjon 10 masodpercig mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a F6z6zonak Timer (Id6zit6)
Ujraindul.

Megj. : ismét nyomja meg hosszasan @ (6) , a F6z6z6na
Timer (d6zit8) torlédik

Igény esetén a miiveletet tébb féz6z6nahoz meg lehet
ismételni.

Megjegyzés : minden féz6teriilethez egy eltér idozitét lehet
beéllitani; a (4-es) kijelzdn megjelenik az abban a pillanatban
kivalasztott foz6terilet visszaszamlaldja.;

Ha egyik f6z6terilet sincs kijelolve, és a STAND ALONE
id6zitd nem aktiv, az idében legkdzelebb lejard iddzitd jelenik
meg.

Ha egyik f6zoterllet sincs kijelolve, és a STAND ALONE
id6zitd aktiv, ennek van elsébbsége az idében legkézelebb
lejard idézitéhoz képest.

A visszaszamlalas modja megegyezik a "STAND-ALONE"
Timer (Id6zit6) modjaval (lasd az el6z6 szakaszt Timer
"STAND ALONE" (Id6zit8)

Amikor a timer (id6zit6) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6zéna kikapcsol.

A Timer (ld6zit6) kikapcsolasahoz:

« véalassza ki a f6z6z6nat (2)

« 4llitsa be a Timer (1d6zit6) idejet 00 a = + (5)
segitségével.

Power Limitation
A Power Limitation funkcié lehetévé teszi a termék
mikodésének beallitasat, korlatozva a maximalis abszorpciot.

Mei j. : a bedllitast kikapcsolt f6z6laprol kell végezni, az
m (1) gomb megnyoméasa nélkiil, a f6z6lap elektromos
halézatra torténd csatlakoztatasakor, vagy magénak az

elektromos haldzatnak az Ujbéli bekapcsolasakor, az azt
kdveté 2 masodpercen belil.

A Power Limitation beallitasahoz :

- nyomja meg ( A
(mely villogni fog, a termék aramellatasanak elsé 2 percében)

- ha tovébbra is lenyomva tartja ( A ) egyenként meg kell
nyomni a f6z6z6nak dsszes Kivalaszto/Kijelz6 (2) tertiletét,
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba, a jobboldali eliilsd
tertletrél (FR) indulva



RL-2 e II° 2-RR
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1 1
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FL-2 “2-FR

- minden egyes nyomaskor rovid hangjelzés hallatszik

- miutdn megnyomta az 6sszes Kijelz6t (2), kiengedheti a
gombot ( A )

ekkor:

- a Bal hatso teriilet (RL) kijelz6je (2) egymas utan mutatja a
"C" és "0"szimbdlumokat, jelezve, hogy el lehet végeznia
bedllitast:

vélassza ki a Kijelzét (2-RL)

ezt kdvetden érintse meg a Valasztdsavot (3), amig a
Kijelz6n meg nem jelennek a "C" és "8" szimbdlumok,

a Kijelzén (2-FL) megjelenik az aktudlis beallitas **

0=74KW
1=45KW
2= 3,1 KW

**alapértelmezésben a beallitas 7,4 KW
A Power Limitation beallitas médositasahoz
- nyomja meg a Bal eliilsé teriilet (FL) kijelz6jét (2)

- ezt kbvetden érintse meg a Kivalasztosavot (3), az j
beallitashoz

- a vélasztas mentéséhez nyomja meg az 1)

gombot, 2 masodpercre; elnyujtott hangjelzés erdsiti meg a
bedllitas elvégzését

AZ ELSZiVO HASZNALATA
@ Bekapcsolas

Réviden nyomja (érintse) meg a féz6lap/elszivo (1)
gombjat;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcio néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késobb aktivalodnak, a berendezés
hasznalata kozben.

FONTOS:

az 0sszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalodnak.

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkci6 elsébbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

® Az elszivo bekapcsolasa:
Erintse (nyomja) meg a Valaszt6 zonat (12) az elszivo
aktivalasahoz

@ Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebességi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A beallitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (12) teriileten

@Power Booster

A termék 2 kiegészitd teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.

szinten tul)

— Power Booster (Teljesitményfokozo) 1: 15 percre van
beallitva

—  Power Booster (Teljesitményfokozo) 2: 5 percre van
beallitva,

ezt kdvetden visszaall a korabban bedllitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokoz6) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelzd) (12) terilleten a villogé "4"-es
szammal

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a 3. szinten tul) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 2-t

A Power Booster (Teljesitményfokozo) 2 szint megjelenik a
Valasztas/Display (Kijelz) (12) a villogé* £’ szimbolummal



e Automatic aspiration speed

A szagelszivo megfelel6 sebességen kapcsol be, a maximalis
fozési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt bedllitva, a
6z6z6nak hasznalataval.

Amikor a f6zézénakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csokken ugy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

A funkci6 aktivalasahoz:
Nyomja meg( A ) (14)

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus lizemmad soran a
Valasztosavval (3) 1 - 3 sebesség kivalasztasara keril sor,
az automatikus iizemmaod félbeszakad;

ha ellenkezéleg, a Power Booster (Teljesitményfokozo)
kivalasztasara keril sor, az automatikus Uizemmod az idézités

végéig megmarad, idékdzben a " A) szimbélum tovabbra
is villog.

Megjegyzés: a f6z6lap Automatikus lizemméd
aktivalasakor bekdvetkezé kikapcsolasakor az elszivd
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

@ Sziirék telitettség jelzdje
A szagelszivé jelzi, amikor a szlr6ket karban kell tartani:

Szén/keramia szagsziirék
"FILTER "(13) felgyullad

Zsirsziiré
"FILTER "(13) villog

Megj.: ez a funkcié alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Sziirdk telitettség jelzéjének aktivalasa" c.
szakaszban olvashatd)

@ Sziirdk telitettségének visszaallitasa

Miutdn elvégezte a sziirék karbantartasat (zsir és/vagy
szénlkeramia), hosszasan nyomja meg a "FILTER " (13);
"FILTER "(13) kikapcsol, Gjrainditva a jelz6 szamlalasat.

eSziirék telitettség jelz6jének aktivalasa

Ez a jelz6 altalaban ki van kapcsolva.

A bekapcsolashoz a kovetkez6képp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivo fellletet a m segitségével;

- kikapcsolt elszivd motorral és féz6zénaval nyomja meg a
Valaszt6 zonat (12)

- hosszasan nyomja a "HOOD" (11) amig a Kijelzén (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogd "F" - "G" bettlik

F = szén/keramia szagsz(ir6k
G = zsirsz(irok
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Szén/keramia szagszirék
— nyomja meg a Kijelzot (12) akkor, amikor megjelenik az
"F" beti

—  nyomja meg "FILTER " (13) — villogd fény

— ismét hosszan nyomja meg "HOOD" (11) , hogy
jovahagyja a szénlkeramia szagsziiré jelzé
aktivalasat

Zsirsz(iré

— nyomja meg a Kijelzét (12) akkor, amikor megjelenik a
"G" beti

—  nyomja meg "FILTER " (13) _ fix fény

— ismét hosszan nyomja meg "HOOD" (11) , hogy
joévahagyija a zsirsz(ird jelzo aktivalasat

A késziiléket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem
biztositja) valé hasznalatra tervezték. o
A Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO
Uzemmoédbeli  hasznélatkor) a  légszivas  kikapcsol,
akérhanyszor a szobaban lévd ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

« A KiT-nek a késziilékhez valéo elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek kell
végrehajtania.

+ A KiT-hez kiilon tanusitvanyt kell biztositani az
osszetételre és a késziilékkel valé hasznalatra vonatkozé
biztonsagi szabvanyok tekintetében. A telepitést az
érvényben 1évé haztartasi késziilékekre vonatkozé
eléirasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM:

+ a KIT-nek a késziilékhez valé csatlakozast szolgald
kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tanusitott aramkorhoz kell tartoznia.

+ az elektromos haztartasi késziilék gyartéja semmiféle
felelosséget nem vallal a KIT hibajabol ésivagy
lizemzavarabél és/vagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekeért, karokeért, tiizért.



FOZESI TABLAZAT

Elelmiszer Etelek vagy Teljesitményszint és a f6zés menete
kategoria fézéstipusok Els6 fazis | Teljesitmény | Masodik fazis | Teljesitmény
o . - A tészta f6zése és
Friss tészta Viz melegitése Booster-9 forrasban tartisa 7-8.
. . Friss tészta Viz melegitése Booster-9 A tes:zta fozesg o 7-8.
Tészta, rizs forrasban tartasa
A . s A tészta f6zése és
Pérolt rizs Viz melegitése Booster-9 forrasban tartasa 5-6.
Rizotto Siités és porkolés 7-8. Fézés 4-5,
Péroltak Viz melegitése Booster-9 Parolas 6-7.
Zoldségek, Ozlgljgsaggseuklt Az olaj felmelegitése 9. &bra Siités 8-9.
hiivelyesek Piritas A kellékek melegitése 7-8. Fézés 6-7.
Pérkoltek A kellékek melegitése 7-8. Fézés 3-4.
Siiltek A kellékek melegitése 7-8. Aranybarnara sités 7-8.
Olajban piritott hus
Siités (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fozés 34.
f6z6fok)
e P ” Grillezés mindkét
Roston sités Serpenyd elémelegitése 7-8. oldalon 7-8.
Huasok Olajban piritas
Piritas (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fézés 4-5.
f6z6fok)
Olajban piritas
Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fozés 34.
f6z6fok)
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. Fézés 7-8.
Olajban piritas
Halak Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fozés 3-4.
f6z6fok)
Réntott Az olaj vagy zsir felhevitése 8-9. Siités 7-8.
Rantottak Vaj vagy zsir hevitése serpeny8ben 6. abra Fézés 6-7.
Omlett Vaj vagy zsir hevitése serpeny8ben 6. abra Fézés 5-6.
i Lagy
Tojas tojas/kemény Viz melegitése Booster-9 Fézés 5-6.
tojas
Palacsinta Vaj melegitése a serpenyében 6. abra Fézés 6-7.
. Olajban piritas (ha vajon, akkor a 6. .
Paradicsom I tzljesitrr(1én Vi oJkozat) 6-7. Fozés 3-4.
Szdszok Ragu Olajoan pi_rité's (ha vajon, akkor a 6. 6-7. Fozés 3-4.
teljesitményfokozat)
Besamel | 2 21ap elkészitése (olvassza meg 56. Forrala fel 34,
a vajat és szorja ra a lisztet)
Edességek Cukré;zkrém ForraIJ:a fela tej:et! 4-5. Tartsa forrasban! 4-5.
krémek ’ Pudingok Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 2-3.
Tejberizs Melegitse meg a tejet! 5-6. Tartsa forrasban! 2-3.
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TELJESITMENYTABLAZAT

Szinthasznalat

Teljesitmény szint Fézés tipusa (jelzés a fozési tapasztalat és szokasok alapjan)
|dedlis az élelmiszer gyors felmelegitésére, viz
o Boost Gyors melegités gyorsforralasara, vagy féz6folyadék gyors
Maximalis megmelegitésére
teljesitmény
. . |dedlis piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott
89 Siités - forralas ) s .
termékek sutésére, gyorsforralasra
7.8 Piritas - s(ités - forralas - Idealis siitéshez, hosszu ideig tarté forralashoz,
grillezés fézéshez és grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy ..., A )
teljesitmény Piités - f6zés - parolds - siites - | 1004IS sUtéshez, hosszlideg tartd forralashoz,
6-7 A f6zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszu ideig, 10-
grilezés . o HOgp
20 percig), eszkozok elémelegitésére
45 Féz6s - narolas - siités - arillezés |dedlis sttéshez, hosszu ideig tartd forralashoz,
P 9 fzéshez (hossz(l iddn &t). Tészta keveréshez
. e ea Ideadlis hosszu ideig tartd fézéshez (rizs, szdszok,
) 34 Fozés - lassi tizon f6zés - | oyt haletelek), ahol az ételt16ben f6zik (pl. viz, bor,
Kézepes habaras - keverés N es .
LA leves, te)), tésztakeveréshez
teljesitmény
Idedlis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok,
2.3 Fézés - lassu tlizon fozés - sliltek, halételek egy liternél kisebb mennyiségben),
habarés - keverés ahol az ételt [ében f6zik (pl. viz, bor, leves, te)),
tésztakeveréshez
1-2 Olvasztas - felengedés - Idealis vajpuhitasra, csokoladé olvasztasra, kis méreti
Alacsony melegen tartas - keverés élelmiszerek kiolvasztasara
teljesitmény 1 Olvasztas - felengedss - Idedlis frissen fozott, kis mennyiségii ételek melegen
melegen tartas - keverés tartasara, tanyérmelegitésre és rizott6 keverésére
Fozblap stand-by vagy kikapcsolt llapotban (f6zés
Kl Nullteljesitmény Rakodofellet végén a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O

bettikkel jeldlve)
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KARBANTARTAS

A féz6lap karbantartasa
Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a féz6zonak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

Tisztitas
A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Fontos!
Ne hasznaljon dorzsszivacsot! Hasznalatuk idével felsértheti az iveget.
Ne hasznaljon olyan irritalé vegyszereket, mint a sitétisztitd spray vagy folttisztitok.

Minden hasznélat utan hagyja kihiilni a f6z6lapot, majd tisztitson le minden ételmaradék lerakddast és foltot-

A cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a fozéfeliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani.

A s0, a cukor és a homokszemcsék felkarcoljak az ivegfelliletet.

A f6zélap tisztitasahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy hasonld termékeket hasznaljon (tartsa be a Gyartd utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos!

Véletlen vagy nagy mennyiségii folyadék kimlések esetén a kiiiritd szelepet is hasznalhatja, amely a termék hatoldalan van, hogy
eltavolitsa a maradékokat és maximalis higiénias biztonsagban tisztithasson.

abra 16

A teljesebb és alaposabb tisztitashoz teljesen eltavolithatja az also kadat
abra 18

Az elszivd karbantartasa

Tisztitas

A tisztitashoz KIZAROLAG semleges folyadékkal megnedvesitett ruhat hasznalion. NE HASZNALJON SZERSZAMOKAT VAGY
ESZKOZOKET A TISZTITASHOZ!

Keriilje a stroloanyagokat tartalmazo termekeket.

NE HASZNALJON ALKOHOLT!

Azonnal tavolitsa el az ételmaradékokat a racsrdl (tej, szész, kavé, mustar, ecet, citromlé stb.)

Ne hasznaljon agressziv mososzereket. A racsot meleg vizzel és enyhe tisztitoszerrel mossa le, igyelvén arra, hogy eltavolitsa az
esetleges lerakddasokat. Oblitse le és alaposan szaritsa meg puha ruhaval. Szerelje vissza megfeleléen a helyére.

Ne hasznaljon suroldszivacsot vagy acélgyapot surolét, mert ezek tonkretehetik a racsot.

Zsirtalanito sziiré

A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.

Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget jelzd rendszer jelzi), nem agressziv tisztitdszerekkel, kézzel, vagy
mosogatogépben alacsony hdmérsékleten, rovid ciklust programon.

Mosogatdgépben mosashoz a fém zsirtalanitd sz(iré szinét vesztheti, de a sz(ir§ tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.

abra 15

Aktivszénsziird - Keramia

(csak szlird verzidban)

Megtartja a f6zésbél eredd kellemetlen szagokat.

A termék szagsz(irékkel van felszerelve. A szagsz(irok telitettsége a f6zés modjatdl és a zsirsz(ird tisztitisanak gyakorisagato!
fiigg6en, hosszabb hasznalat utan kovetkezik be. A szagsziirék héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett sitében 200 °C-on 45
percig. A megfeleld regeneracié biztositja az allandé sziirési hatékonysagot 5 évig.

abra17-17a-17b
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HULLADEK KEZELES

A csomagolé anyag 100%-osan Ujrahasznosithato, és az Ujrahasznositasi szimbélummal van jelélve é’&l .

Ezért a csomagolas egyes részeivel feleldsségteljesen és a hulladékkezelésre vonatkozé helyi hatosagi

eldirasoknak megfelelden kell rendelkezniA készulék a 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) (elektromos és elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozo) iranyelv szerinti megfeleldségi tanusitassal
rendelkezik. Azzal, hogy gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit megeldzni a kornyezetre és az emberi

egészségre gyakorolt potencidlis kedvezétien kdvetkezményeket. A terméken, vagy az azt kiséré dokumentacion szerepld mmm
jelolés jelzi, hogy ez a termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem az elektromos és elektronikus késziilékek
Ujrahasznositasara szakosodott megfeleld begy(ijtd helyre kell szallitani. Artalmatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodasi
szabalyoknak megfeleléen végezze. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozdan,

kérjlk, Iépjen kapcsolatba a helyi 6nkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végz6 szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a
terméket vasarolta.

A késziiléket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték, tesztelték és hoztak étre:

+ Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Teljesitmény: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. A helyes hasznélat a
kérnyezetszennyezés csokkentése érdekében: Amikor f6zni kezd, akkor kapcsolja be a késziiléket minimalis sebességen, hagyja
néhany percen keresztiil bekapcsolva a f6zés utén is. A sebességet csak nagy mennyiségi fist és géz esetén ndvelje a booster
funkcidval csak kiildonleges esetekben. A szagelszivo rendszer hatékonysaganak megdrzése érdekében szikség esetén cserélie kia
szénsz(irb(ke)t. A zsirsz(ird hatékonysaganak megtartasa érdekében sziikség esetén cserélje ki. A hatékonysag optimalizacidja és a
zajcsokkentés érdekében hasznalja a kézikdnyvben megadott maximalis atmérdjl csatornarendszert.

Hasznalja ki a legjobban a fézdlap maradék héjét igy, hogy a fézés befejezte el6tt par perccel lekapcsolja.

Az edénye vagy labasa alja teljesen be kell hogy fedje a fézdlapot; a f6z6lapnal kisebb tartaly energiaveszteséget okoz.

A f6zés alatt fedje le edényeit és labasait szorosan illeszkedd feddvel, és hasznaljon minél kevesebb vizet. Fedd nélkiili f6zés esetén
nagy mértékben ndveli az energiafelhasznalast.

Csak lapos alju edényeket és labasokat hasznaljon

MUKODESI HIBAK

HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK ELHARITAS
s . X . Az elektromos részek Tovébbi hasznalat el6tt
A f6z6z6na a til magas héfok miatt PR ) . R
E2 kikancsol belsé hémérséklete tul varja meg, mig a féz6lap
P magas teljesen kihdl
E3 Nem megfeleld f6z8edény Azn?ggggsﬂ:z;ztte Vegye le a fézBedényt
Nem érkezik elektromos
W e energia a modulhoz; Huzza ki a féz6lapot az
E5 m‘f:g:;g!‘ii‘f{f dﬁ'f; 2 f;'ggﬁlzﬂz'z"; | atépkabel nincs helyesen | elektromos hélozaibol és
csatlakoztatva vagy ellenérizze a csatlakozast
meghibasodott
Az dsszes tobbi
hibajelzéshez Hivja a miiszaki szervizszolgalatot és mondja be a hibakodot
(E...U...C...
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MUSZAKI ADATOK

Magassag Szélesség Mélység
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Készletben nem mellékelt termékek

A Biztonsagi utmutatot, a Hasznalati
utmutatot, a termékspecifikaciot és az

energiafogyasztasi adatokat letltheti:

+ a docs.whirlpool.eu honlaprol

+ a QR-kod segitségével
] + Vagy vegye fel a kapcsolatot a

. vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a

garanciafiizetben). Amikor a vevészolgalatot
hivia, kérjuk, hogy készitse el6 a termék
azonosit6 lemezén lathatd adatokat.

i
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SIGURANTA GENERALA

Atentie! Respectati cu strictete instructiunile de mai jos: e Aparatul trebuie deconectat
de la reteaua electrica, inainte de efectuarea oricarei interveniii de instalare. e
Operatiunile de instalare sau de intretinere trebuie executate de un tehnician specializat,
in conformitate cu instructiunile producatorului i cu normele in vigoare la nivel local, in
materie de siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti nicio parte a aparatului decét in cazul in
care acest lucru este cerut in mod specific in manualul de utilizare. e Impamantarea
aparatului este obligatorie prin lege. @ Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de
lung pentru a permite conectarea aparatului, incorporat in mobilier, la reteaua electrica.
e Pentru ca instalarea sa se efectueze in conformitate cu normele de siguranta in
vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar regulamentar, care sa asigure
deconectarea completa de la retea, in situatii de supratensiune de categoria Ill, conform
normelor de instalare. ® Nu folositi prize multiple sau prelungitoare. @ Dupa instalare,
componentele electrice nu mai trebuie sa fie accesibile utilizatorului. e Aparatul si
elementele accesibile ale acestuia se incalzesc in timpul utilizaérii. Aveti grija sa nu
atingeti elementele de incalzire. e Fiti atenti la copii, acestia nu trebuie sa se joace cu
aparatul; tineti copiii la distanta si sub supraveghere, deoarece elementele accesibile
pot deveni foarte fierbinti in timpul utilizari. e Pentru persoanele purtatoare de
stimulatoare cardiace si implanturi active, este important sa verifice, inainte de utilizarea
plitei cu inductie, daca propriul stimulator este compatibil cu aparatul. e In timpul si dupa
utilizarea aparatului, nu atingeti elementele de incélzire ale acestuia. e Evitati contactul
cu carpe sau cu alte materiale inflamabile, pana cénd toate componentele aparatului nu
s-au racit suficient de mult; risc de incendiu. ® Nu asezati materiale inflamabile peste
aparat sau in apropierea acestuia. ® Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor.
Supravegheati gatirea alimentelor bogate in grasimi si ulei. ® Daca suprafata este
fisurata, opriti aparatul, pentru a evita pericolul de electrocutare. @ Aparatul nu este
destinat punerii in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda de la distanta. e Gatitul nesupravegheat pe o plita de gatit, cu ulei
sau grasime, poate fi periculos si poate duce la declansarea unor incendii. ®
Operatiunile de gatit trebuie sa fie supravegheate. Un proces de gatire de scurta durata
trebuie supravegheat in permanenta. @ Nu incercati NICIODATA sa stingeti flacarile cu
apa. Dimpotriva, opriti aparatul si inabusiti flacarile, folosind de exemplu un capac sau o
patura ignifuga. Pericol de incendiu: nu asezati obiecte pe suprafetele de gatit. @ Nu
utilizati aparate de curatare cu aburi; risc de electrocutare. @ Nu asezati obiecte
metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace pe suprafata plitei de gatit, deoarece
se pot supraincalzi. e Inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica: verificati
placuta cu date tehnice (aplicata in partea inferioara a aparatului) pentru a va asigura ca
tensiunea si puterea corespund celor ale retelei, iar priza este potrivita. In caz de
neclaritati, adresati-va unui electrician calificat.

Important: e Dupa utilizare, inchideti plita de gatit de la dispozitivul sau de comanda si
nu va bazati pe detectorul de vase de gatit. ® Evitati scurgerile de lichide si prin urmare,
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pentru a fierbe sau pentru a incalzi lichide, reduceti alimentarea cu caldura. e Nu lasati
elementele de incalzire pornite, cu oale si tigai goale sau fara recipiente pe acestea. o
Dupa ce ati terminat de gatit, inchideti respectiva zona de gatit. @ Pentru a gati, nu
folositi niciodata coli de aluminiu si nu asezati niciodata direct pe plita produse ambalate
in aluminiu. Aluminiul se poate topi si poate avaria iremediabil aparatul dumneavoastra.
e Nu incalziti niciodata o conserva sau un borcan din aluminiu ce contine alimente, fara
sa-| fi deschis mai intéi: ar putea exploda! Acest avertisment se aplica tuturor celorlalte
tipuri de plite de gatit. @ Utilizarea unei puteri ridicate cum este funcfia Booster nu este
adecvata pentru incalzirea unor anumite lichide cum ar fi, de exemplu, uleiul pentru
prajit. Caldura excesiva poate fi periculoasa. In astfel de S|tuat|| se recomanda utilizarea
unei puteri mai scizute. e Recipientele trebuie asezate direct pe plita de gétit si trebuie
centrate. Sub nicio forma nu introducej alte obiecte intre vasul de gatit si plita de gatit.
e In cazul unor temperaturi ridicate, aparatul va reduce automat nivelul de putere
aferent zonelor de gatit. @ Inaintea oricarei operatiuni de curatare sau de intretinere,
decuplati aparatul de la reteaua electrica, scotandu-l din prizd sau decupland
intrerupatorul general de curent din locuinta. @ Pentru toate operatiunile de instalare si
intretinere, echipati-va cu manusi de protectie. ® Aparatul poate fi utilizat de copii cu
varsta mai mare de 8 ani si de persoane cu capacitatj fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau lipsite de experienta sau cunostiniele necesare, numai sub supraveghere
sau numai dupa ce acestea au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si dupa ce au luat la cunostinta pericolele pe care le implica utilizarea
acestuia. e Copiii trebuie supravegheati, pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.
e Operatiunile de curatare si intrefinere nu trebuie efectuate de copii nesupravegheati.
e Incaperea trebuie sa fie suficient de bine ventilata, atunci cand aparatul este utilizat
concomitent cu alte aparate cu ardere pe gaz sau aItl combustibili. ® Aparatul trebuie
curatat frecvent, atat pe interior, cat si pe exterior (CEL PUTIN O DATA PE LUNA); in
orice caz, respectati cu strictete instructiunile din manualul de intretinere.
Nerespectarea normelor privind curétarea aparatului si Tnlocuirea i curé’garea filtrelor
duce la aparitia riscului de incendiu. @ Este strict interzis gatitul flambe. e Utilizarea
flacarilor deschise este periculoasa pentru filtre si poate provoca incendii, prin urmare
trebuie neaparat evitata. e Prdjirea trebuie efectuata sub supraveghere, pentru a evita
aprinderea uleiului supraincalzit.  ATENTIE: Atunci cand plita de gatit este in
functiune, partile accesibile ale aparatul se pot incalzi. e Atentie! Nu conectati aparatul
la reteaua electrici decat dupa ce operatiunile de instalare au ‘fost complet finalizate. o
In ceea ce priveste masurile tehnice si de sigurantd ce trebuie adoptate pentru
evacuarea gazelor arse, respectati cu strictete prevederile regulamentelor impuse de
autoritatile locale competente. ® Aerul aspirat nu trebuie directionat catre o conducta
utilizata pentru evacuarea gazelor arse produse de aparate cu ardere pe gaz sau alfi
combustibili. @ Sub nicio forma nu utilizati niciodatd aparatul daca gratarul nu a fost
montat corect! ® Folositi numai suruburile de fixare livrate impreuna cu aparatul, pentru
instalarea acestuia sau, in lipsa acestora, cumparati suruburi de tip corespunzator.
Utilizati suruburi avand o lungime corectd, conform datelor din Ghidul de instalare. e
Atunci cand acest aparat si alte aparate alimentate cu un alt tip de energie, in afara de
cea electrica, sunt in functiune in acelasi timp, presiunea negativa din incapere nu
trebuie sa depaseasca 4 Pa (4 x 105 bari). ® Este important sa pastrati acest manual,
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pentru a-l putea consulta in orice moment. in caz de vanzare, cesiune sau mutare,
asigurati-va ca manualul insoteste produsul.

Este important sa pastrati acest manual pentru a-l putea consulta in orice moment. in
caz de vanzare, cesionare sau mutare, asigurati-va ca manualul insoteste produsul. in
timpul operatiunilor de instalare, asigurati-va ca aparatul nu avariaza cablul de
alimentare - risc de incendiu sau de electrocutare.

Nu folositi aparatul cand sunteti desculti sau cu méinile sau picioarele ude sau umede.
Puneti in functiune aparatul numai dupa finalizarea operatiunilor de instalare a acestuia.
Nu puneti in functiune aparatul, daca stecherul sau cablul de alimentare sunt avariate,
daca aparatul nu functioneaza corect sau daca a fost avariat sau a cazut.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit cu un alt
cablu identic de catre producator, de catre un service autorizat de producator sau de
alte persoane autorizate, in vederea evitarii pericolului - riscului de electrocutare.
Aparatul trebuie manevrat si instalat de doua sau mai multe persoane - risc de
accidentare.

Nu permiteti accesul copiilor in zona de instalare a aparatului.

Dupa instalarea aparatului, nu Iasati materialele folosite pentru ambalare (plastic, bucati
de polistiren etc.) la indeméana copiilor - risc de sufocare.

Nu permiteti copiilor foarte mici (0-3 ani) sa se apropie de aparat. Nu permiteti copiilor
cu varsta cuprinsa intre 3 si 8 ani sa se apropie de aparat, decét daca sunt
supravegheati in permanenta.

Acest aparat nu este destinat uzului profesional. Nu utilizati aparatul in aer liber.

Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul acestui manual. Producatorul va fi exonerat de orice raspundere pentru
eventuale probleme, daune sau incendii cauzate aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor din acest manual. Aparatul este
destinat exclusiv uzului casnic, in scopul gatirii alimentelor si aspirarii gazelor arse degajate in timpul gatitului. Nu sunt permise alte
utilizéri (de ex. incalzirea incaperilor). Producatorul va fi exonerat de orice raspundere, in caz de utilizari necorespunzatoare sau de
setare eronata a comenzilor.
Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel reprezentat in desenele din prezentul manual, insd instructiunile de
utilizare, intretinere si instalare raman aceleasi.

Cititi cu atentie instructiunile: acestea confin informatji importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.

Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.
® nainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre componentele acestuia sa nu fie avariata. In caz contrar, contactati

distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

Verificati daca aparatul este intact, inainte de a-l instala. Tn caz contrar, contactati distribuitorul si nu efectuati instalarea.
Nota: Elementele marcate cu simbolul ,(*)” sunt accesorii optionale livrate doar pentru anumite modele, sau care nu sunt livrate si
trebuie cumparate.

INSTALAREA

e Operatiunile de instalare, atat electrica, cat si mecanica, trebuie efectuate de personal
specializat.

Aparatul electrocasnic a fost proiectat pentru a fi incorporat pe un blat de lucru cu
grosimea de 2-6 cm, in cazul instalarii TOP si de 2,5-6 cm, in cazul instalarii FLUSH.
Distanta minim& dintre plita de gétit si perete trebuie sa fie de cel putin 5 cm in partea
din fata, de cel putin 4 cm pe lateral si de cel putin 50 cm faté de corpurile suspendate.
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RETINET!I = Distantele recomandate sunt orientative: in proiectarea spatiilor se vor

respecta indicatiile producatorului mobilei de bucatarie.
Instalare TOP: (fig.1a); Instalare FLUSH:(fig.1b)

MONTAREA

Inainte de a incepe instalarea:

+ Dupé ce ati dezambalat aparatul, verificati daca acesta nu a suferit deteriorari in timpul transportului si, in caz de
probleme, adresati-vé distribuitorului sau Departamentului de Asistenta Clienti, inainte de a incepe instalarea.

« Verificati dacé produsul achizitionat are dimensiuni corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa in prealabil.

+ Verificati daca in interiorul ambalajului se afld (din motive ce tin de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu guruburi,
garantii etc.), acestea trebuie scoase si pastrate.

+ De asemenea, verificati dacd in apropiere zonei de instalare este disponibila o priza electrica

Pregatirea mobilierului pentru incorporare:
Aparatul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de racire, masini de spélat vase, sobe, cuptoare, masini de spélat sau de
uscat rufe.

- Executatj toate lucrarile de taiere a mobilierului inainte de a introduce plita de gatit si indepartati cu atentie rumegusul sau aschiile
rezultate din taiere.

- pentru a optimiza instalarea de tip filtrare va recomandam sa perforati baza pentru a putea introduce un grilaj din comert

IMPORTANT: folositi un adeziv de sigilare monocomponent (S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; inainte de instalare,
suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar putea compromite lipirea (de
ex.: produse de dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit
uniform pe intreg perimetrul ramei; dupa lipire, ldsati adezivul s& se usuce, timp de aproximativ 24 ore.

Adezivul de sigilare monocomponent se va utiliza numai in cazul instalarii Flush, avand grija sa il aplicati conform indicatiilor din Fig.

1B.

Pentru instalarea garniturii P, aveti grija s& o pozitionati corect, urméand indicatiile din figura:

- instalare TOP: garnitura P trebuie lipita pe sticla Fig. 2A

- instalare Flush - garnitura P trebuie lipitad pe mobila. Fig. 2B

Atentie! In cazul in care suruburile si elementele de fixare nu se instaleaza in

conformitate cu aceste instructiuni, exista riscul de pericole electrice.

Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se recomanda sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aiba urmatoarele
caracteristici:

- pelicula elastica din PVC moale, cu adeziv pe baza de acrilat

- sa respecte standardul DIN EN 60454

- ignifug

- rezistenta sporita la uzura

- rezistent la diferentele de temperatura

- sa se poata utiliza la temperaturi scazute

CONEXAREA ELECTRICA

Fig. 3

e Deconectati aparatul de la reteaua electrica. @ Operatiunile de instalare trebuie
efectuate de catre profesionisti calificati, ce cunosc legislatia in vigoare, in materie de
instalare si siguranta. e Producatorul nu isi va asuma nicio raspundere fata de
persoane, animale sau bunuri in cazul nerespectarii instructiunilor prevazute in acest
capitol. e Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung, pentru a permite
scoaterea plitei de gatit din blatul de bucatarie. @ Asiguratieva ca tensiunea indicata pe
placuta de date, aplicata in partea de jos a aparatului, corespunde cu cea a locuintei in
care se va instala aparatul. @ Nu folositi prelungitoare. ® Cablul electric de impaméntare
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét celelalte cabluri. e In cazul in care aparatul
electrocasnic nu este prevazut cu cablu de alimentare, folositi unul cu o sectiune a
conductoarelor de cel putin 2,5 mm2, pentru o putere de pana la 7200 wati; pentru
puteri mai mari, sectiunea trebuie sa fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa ajunga in
niciun punct la o temperatura cu 50°C peste temperatura mediului ambiant. e Aparatul
este destinat racordarii de tip permanent la reteaua electrica.
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Fig. 3b/3c
Observatie : pentru a conecta aparatul electrocasnic prin conexiune optionala
monofazica trebuie sa scoateti cablul prezent si sa il inlocuiti cu un cablu de alt tip (nu
este in dotare) care trebuie sa aiba urmatoarele specificatii tehnice : conexiune
monofazica : cablu HO5V2V2-F 3G4

Fig. 3a R

e Atentie! Inainte de a reconecta circuitul la sursa de alimentare si de a-i verifica
functionarea corectd, verificati intotdeauna montajul corect al cablului de retea. e
Atentie! Operatiunile de inlocuire a cablului de interconectare trebuie efectuate de catre
un departament de asistentd tehnicd autorizat, sau de o persoana cu o calificare
similara.

Nota: aparatul este prevazut cu o functie Power Limitation (Limitare putere), ce permite
setarea unui prag maxim de absorbtie kw

Setarea trebuie sa se faca in momentul conectarii aparatului la reteaua electrica, sau la
reconectarea retelei electrice respective (in cel mult 2 minute). Pentru secventa de
setare a functiei Power Limitation, consultati prezentul manual, sectiunea Functionare.

UTILIZAREA

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al inductiei magnetice. Caracteristica esentiala a acestui sistem este
transferul direct de energie de la generator la vasul de gatit.

Avantaje:

Tn comparatie cu plitele de gatit electrice, plita dumneavoastra cu inductie este:

- Mai sigura: temperatura mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactioneaza imediat la comenzile dumneavoastra;

- Mai eficientd: 90% din energia absorbitd este transformatd in caldura. In plus, cand vasul este luat de pe plitd, transmiterea
caldurii este intrerupta imediat, evitandu-se pierderile de caldura inutile.

Recipiente pentru gatit

IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiuni corecte, zonele de gatit nu se aprind

Pentru a vedea diametrul minim al cratitei pe care trebuie sa o folositi pe fiecare zona in parte, consultatj partea ilustrata a acestui
manual.

Diametre recomandate pentru baza vaselor de gatit

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabila a suprafetei plitei, nu utilizatj:

- recipiente cu baza care nu este perfect plata;

- recipiente metalice cu baza emailatg;

- recipiente cu baza rugoasa, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei;

- nu agezatj niciodata vasele de gatit i tigaile calde pe suirafaga panoului de control al plitei.

Utilizati numai vase de gatit care poarta simbolul

Recipiente preexistente

Gatitul cu inductie foloseste magnetismul pentru a genera caldura. Prin urmare, vasele trebuie sa contina fier. Putetj verifica daca
materialul vasului de gatit este magnetic folosind un magnet simplu. Vasele de gatit nu sunt adecvate in cazul in care nu sunt
detectabile magnetic.

Utilizarea dispozitivului de aspirareSistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu evacuare externa sau filtrare
cu recirculare interna
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@ Versiunea aspirare

Fig. 7

Aburii vor fi evacuati spre exterior prin intermediul unei serii de tuburi (se vor achizitiona separat) fixate pe flansa de conectare
furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie sa fie echivalent cu diametrul inelului de conexiune:

- in caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

-in caz de iesire rotunda @ 150 mm ()

Pentru mai multe informatji, consultatj pagina privind accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustratii a acestui manual. Fig. 7c
Conectati produsul la tuburi si orificiile de evacuare prin perete cu diametrul echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de
conectare).
Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de aspirare si 0
crestere drastica a zgomotului.
Asadar, ne declinam orice raspundere in acest sens.

Folositi o conducté cat mai scurté cu putinta.

Utilizatj o conducta cu cat mai putine coturi posibil (unghiul maxim al cotului: 90°).
O Evitati modificarile drastice ale sectjunii conductei.

Versiunea cu filtrare

Fig. 8 = 10.2

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre speciale de retinere a grasimilor si filtre de retinere a mirosurilor, inainte de a fi redirectionat in
incapere.

Produsul NU se livreaza cu accesoriile necesare pentru instalarea versiunii cu filtrare. Este necesara achizitionarea separatd a
KITULUI DE FILTRARE.

In kit veti gasi inclus un set de filtre care retin mirosurile, datoritd carbunelui activ, precum si instructiunile pentru montarea kitului.
Pentru mai multe informatii, consultati pagina aferenta accesoriilor versiunii cu filtrare (in partea cu ilustratii a acestui manual).
Nota: pentru kitul de filtrare KIT 1 este recomandabil sa faceti intotdeauna o deschidere pe baza dulapului pentru a facilita
recircularea aerului.

Fig. 13b
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COMENZ|

Panou de control

Observatie: Pentru a selecta comenzile, atingeti pur si simplu (apasati) simbolurile care le reprezinta

6 11 6
0 9 8 7 | | |
N 2, 2
5 —4 —12
3 - 1 4 8
| 1
| —14
ONIOFF 2/ \2
Taste / Display
1. ON (PORNIT)/OFF (OPRIT) plita de gatit/dispozitiv de aspirare 8. Activare Temperature Manager (Gestionare
temperatura) (Warming Function)(Functia de
control)

2. Selectati zona de gatit 9. Pauza

Afisaj zona de gatit 10.  Key Lock (Dispozitiv de blocare)
3. Crestere/reducere Power Level (Nivel de putere) si putere de 11.  Indicator dispozitiv de aspirare activ

aspiratie

Afisare Power Level (Nivel de putere) si putere de aspiratie Activare indicator de saturatie filtre
4. Activare Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom) 12.  Selectare/activare dispozitiv de aspirare

Display: Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom)/ Afisaj dispozitiv de aspirare

Temporizator zone de gatit
5. Crestere/reducere timp Timer STAND_ALONE (Temporizator Afisare saturatie filtru de carbon/ceramic — Filtru de

autonom)’/ Temporizator zone de gatit grasimi
6.  Activare Temporizator zone de gatit 13.  Resetare saturatie filtre

Indicator Temporizator zone de gatit activ 14.  Activare functie automata dispozitiv de aspirare
7. Activare Automatic Heat Up (Caldura automata in sus)
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UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cu strictete cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

* Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

+ In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupa cateva secunde atunci cand functia selectaté necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex., ,Aprindere
plita de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si
»Temperatura de functionare”, sau ,,Functie blocare” sau
,Temporizator”).

Atentie! In caz (de exemplu) de utilizare prelungita,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediatd deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gétit apare
simbolul - care indica faptul ca suntet in aceasts faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afisaj zona de gatit
pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gatit aprinsa b
Nivel de putere L8P
Indicator Residual Heat (Caldura H
reziduald)

Pot Detector (Detector vase de !
gatit) -
Functie Temperature Manager '—'

(Gestionare temperatura) activa

Functiune Lock (Blocare)
“activa”

——

Functie pauza

Functie Automatic Heat UP
(Caldura automata in sus)
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Caracteristicile plitei

@ Safe Activation (Activare sigura)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe in caz de absenta sau indepartare a vaselor de gatit.

@ Pot Detector (Detector vase de gatit)
Produsul identificd automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

@ Safety Shut Down (Oprire de siguranta)
Din motive de sigurantd, fiecare zona de gétit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

® Residual Heat Indicator (Indicator caldura reziduala)

Tn momentul stingerii unei sau mai multor zone de gétit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice funcie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

@ Pornire

Apasati u$or(1) plitéd de gatit/dispozitiv;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizérii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

Apasati din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

® Selectare zone de gatit
Apasati zona Selectare/Afisaj (2) corespunzatoare zonei de

gatit dorite.

@ Power Level (Nivel de putere)

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona Selectare/Afisaj
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@ Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar
(peste nivelul 9), care ramane activ timp de 5 minute, iar apoi
puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 9) si activati Power Booster (Amplificare putere)

Nivelul Power Booster (Amplificare putere) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (2) cu simbolul” &

Nota: zonele de gatit anterioare nu au amplificatorul
temporizat; pentru dezactivarea Power Booster (Amplificare
putere) din aceste zone, apasati si derulati de-a lungul Barei
de selectie (3) pentru diminuarea nivelului de putere.

® Key Lock (Dispozitiv de blocare)

Key Lock (Dispozitiv de blocare) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a impiedica manevrari accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

+ apasati (10)
Repetati operatiunea pentru dezactivare.
Nota: dacd este apésata orice alta functie cand Key Lock

(Dispozitiv de blocare) este activ, simbolul va lumina
intermitent pentru a indica faptul ca functia este in uz si va fi
dezactivata pentru a putea actiona asupra plitei.

@ Automatic Heat UP (Functie caldura automata in sus)
Functja caldura automata in sus permite aducerea cat mai
rapida a puterii setate la regim; cu aceasta functje exista
avantajul de a obtine o gatire mai rapida, dar fara riscul de a
arde mancarurile, deoarece temperatura nu o depaseste pe
cea a nivelului setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere 1 -8

Activare: .
s
+ din zona de gatit pomita apasati T (7)
* pe afisaj (2) este afisata o 47" care lumineaza intermitent si
alterneaza n functie de puterea setaté in zona de gatit

Crescénd nivelul de putere al zonei de gétit: functia
Automatic Heat Up (Functia caldura automata in sus) raméne
activa la noua setare de temperatura;

Reducénd nivelul de putere din zona de gatit: functia
Automatic Heat Up (Functia caldura automata in sus) se
dezactiveaza.

=
Nota: selectand simultan o alta zona de gatit, simbolul =
(7) se va aprinde cu o intensitate redusa si astfel se va putea
efectua, si pentru aceasta zona, activarea functiei; functia
ramane activa in zona in care a fost deja setata, cum este
indicat pe afisaj (2)
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@ Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control)

Temperature Manager (Gestionare temperatura) este o
functie de control care permite mentinerea unei calduri la o
temperatura constanta la un nivel de putere optimizat; ideala
pentru a mentine la cald alimentele gatite deja. Functia
Temperature Manager (Gestionare temperaturé) se activeaza

la prima apasare a tastei @ ==
Pe afisaj (2) din zona care lucreaza in Temperature Manager

(Gestionare temperatura) apare simbolul &

Nota: selectand simultan o alta zona de gatit, simbolul a:.
(8) se va aprinde cu o intensitate redusa si astfel se va putea
efectua, si pentru aceasta zona, activarea functiei; functia
ramane activa in zona in care a fost deja setata, cum este
indicat pe afisaj (2)

* Apésati din nou = (8) pentru dezactivare si oprire,

pana nivelul vizualizat pe Afisaj (2) este ",

Noté: dacé sunt mai multe zone care functioneaza in
Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control) selectati mai intai zona dorita
prin intermediul zonei de Selectare (2);

functia poate fi dezactivata si prin intermediul Barei de
selectie (3), trecand Power Level (Nivelul de putere) la

wr”,

® Pauza
Functia Pauza permite suspendarea oricarei functii active pe
plita, aducénd la zero puterea de gatire.

Activare:
+ apasati “ | " (9)

+ este afisatd o I I " care lumineaza intermitent pe afisaj (2)
Pentru a dezactiva functia:

+ apasati 1 1 (9) se ilumineaza Bara de selectie (3)

+ apasati/derulati pe Bara de selectie (3) pentru
dezactivarea functiei

Nota: dezactivarea reseteaza conditiile plitei dinainte de
pauza, plita continua sa functioneze cu aceleasi setari stabilite
anterior.

Nota: dacé dupa 10 minute, Functia Pauza nu va fi
dezactivat, plita se va stinge automat.

Notéa: Functia Pauza nu are efect asupra aspiratiei



@ Timer “STAND ALONE” (Temporizator AUTONOM)
Functia Timer (Temporizator) este 0 numaratoare
independenta a zonei de gatit (i a zonei de aspirare).
Temporizatorul se activeazd apasand ZonalAfisaj (4)

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
Temporizatorului care este afisatd pe Zona/Afisaj (4)
Nota: asteptati 10 fara s& apasati altd comanda pana cand
porneste numaratoarea inversa.

Formatul temporizatorului este &.828

- . pentru ore

- 00 pentru minute

Nota : temporizatorul se poate seta pana la un timp maxim de
1hsi 59 min

Tn ZonalAfisaj (4) se va afisa timpul rimas;
|a finalizarea numaratorii inverse, se va emite un semnal
acustic

Nota: afisarea numaratorii inverse cand au mai ramas mai
putin de 10 minute va avea urmatorul format

- &, minute

-0 secunde

lumina fiind stabila

Pentru stingerea temporizatorului:
+ selectati Zona/Afisaj (4)
« setati durata temporizatorului la &8, cu ajutorul

+5

@ Temporizator zone de gatit

Functia Temporizator zone de gatit este 0 numaratoare
inversa care poate fi setatd, chiar si simultan, pentru fiecare
zona de gatit

La sférsitul perioadei de timp setate, zonele de gatit se opresc
automat si utilizatorul este activat printr-un mesaj acustic.

Activarea functiei Temporizator zone de gatit
+ Derulati (apasati) Selectare/Afisaj (2)
(nivel de putere Z0)

+ Apasati (6) aferent zonei de gatit

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
temporizatorului care este afisata pe Zona/Afisaj (4);

in timpul setdrii simbolul (6) lumineaza intermitent

Nota: asteptati 10 secunde fara sa apasati vreo altd comanda
pentru ca temporizatorul zonei de gatit sa porneasca.

Nota: apasand din nou indelungat
zona de gatit este resetat

(6), temporizatorul din

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone de
gatit.

Nota: fiecare zona de gatit poate avea setat un temporizator
diferit; pe afisajul optic (4) va fi vizualizatd numaratoarea
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inversa aferenta zonei de gatit selectate in momentul
respectiv;

Daca nu a fost selectata nicio zona de gatit, iar temporizatorul
STAND ALONE [AUTONOM] nu este activat, va fi vizualizat
temporizatorul al carui timp este cel mai aproape de expirare.
Daca nu a fost selectata nicio zona de gétit, iar temporizatorul
STAND ALONE [AUTONOM] este activat, acesta va fi
vizualizat cu prioritate, fatd de temporizatorul al carui timp
este cel mai aproape de expirare.

Modul de vizualizare a numaratorii inverse este acelasi cu
cel aferent temporizatorului “STAND-ALONE”
[AUTONOM] (consultati paragraful anterior Timer “STAND
ALONE” [Temporizator "AUTONOM"])

Cand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gatit se opreste.

Pentru stingerea temporizatorului::
+ selectati zona de gatit (2)
« setati durata temporizatorului la &8, cu ajutorul

+ 5

Power Limitation
Functia Power Limitation va permite s& setati functionarea
produsului limitand consumul maxim de energie.

Nota: setarea trebuie facuta cu plita oprita, fara a apasa

butonul (1), cand plita de gatit este conectata la

retea sau cand reteaua electrica este reconectata in
urmatoarele 2 minute.

Pentru setarea Power Limitation:

- apasati ( A

(acesta va palpai, numai pentru primele 2 minute de la
alimentarea produsului)

- continuand sa tineti apésat( A ) apasati pe rand toate
zonele de Selectare/Afisare (2) ale zonei de gétit, in sens
invers acelor de ceasornic, pornind de la zona dreapta fata
(FR)

RL-2_ III° II°  2-RR
A N |
[ [
\_ Ive '°_\
[} i
L |
FL-2 “2-FR

- de fiecare datd cand apasati se va auzi un semnal acustic
scurt



- odata ce au fost apasate toate Afisajele (2), tasta poate fi
eliberata ( A )

n acest moment:

- Afisajul (2) zonei din spate sténga (RL) va afisa in
secventa alternativa simbolurile "C" si "0", pentru a indica
faptul ca este posibila efectuarea setarii:

selectati Afisajul (2-RL)

defilati succesiv pana la Bara de selectie (3), pana cand
simbolurile "C" si "8" nu mai apar pe Afisaj,

pe Afisajul (2-FL) se va afisa setarea curenta **

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

**1n mod prestabilit, setarea este activata la 7,4 KW
Pentru modificarea setarii Power Limitation
- apasati Afisajul (2) zonei din fata stanga (FL)

- defilati succesiv pana la Bara de selectie (3), pentru a
activa noua setare

- pentru a salva alegerea facuta, apasati butonul (1)
timp de 2 secunde; va fi emis un semnal acustic prelungit
pentru a confirma setarea cu succes
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UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE
® Pornire

Apasati usor (1) plita de gatit/dispozitiv;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

Apasatj din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

e Pornirea dispozitivului de aspirare:
Derulati (apasati) Zona de selectie (12) pentru activarea
dispozitivului de aspirare

@ Viteza (puterea) de aspirare:

Dispozitivul de aspirare este dotat cu 3 niveluri de viteza
(putere) de aspirare

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):
spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona Selectare/Afisaj
(12)

® Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este dotat cu 2 niveluri de putere suplimentare (pe

langa nivelul 3)

— Power Booster 1 (Amplificare putere 1): temporizato 15
min

—  Power Booster 2 (Amplificare putere 2): temporizato 5
min,

dupé care puterea revine la nivelul setat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 1 (Amplificare putere 1)
Nivelul Power Booster 1 (Amplificare putere 1) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu numarul “4” care lumineaza
intermitent

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 2 (Amplificare putere 2)
Nivelul Power Booster 2 (Amplificare putere 2) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu simbolul # care lumineaza
intermitent

e Automatic aspiration speed

Hota se va pomi la viteza cea mai adecvata, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat in
zonele de gatit.

Cénd zonele de gatit sunt oprite, hota isi adapteaza viteza de
aspiratie, reducand-o treptat, pentru eliminarea vaporilor si a
mirosurilor reziduale.



Pentru a activa aceasta functie:
apssati CA) (14)

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

Observatie :daca in timpul functionarii automate sunt
selectate din Bara de selectie (3) vitezele de la1la 3,
functionarea automata se intrerupe;

daca este selectat Power Booster (Amplificare putere),
functionarea automata va fi reluata la sfarsitul temporizarii;

intre timp simbolul * A) ramane intermitent.

Observatie: in cazul in care plita se stinge cu Functionarea
automata activa, oprirea dispozitivului de aspirare se va face
automat, in mod treptat.

e Indicator de saturare filtre
Hota indica momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtre de carbon/ceramice pentru mirosuri
“FILTER*(13) se aprinde

Filtru de retinere grasimi

“FILTER *(13) lumineaz4 intermitent

Nota: aceasta functie este dezactivata implicit (pentru
detalii privind activarea, consultati paragraful Activare
indicator de saturatie filtre)

@ Resetare saturare filtre
Dupa operatiunile de intretinere a filtrelor (grasimi si sau
carbon/ceramice) apésati lung “FILTER (13);

“FILTER(13) se stinge, determinand reluarea numaritorii
indicatorului.
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e Activarea indicatorului de saturatie al filtrelor
Acest indicator este dezactivat in mod normal.
Pentru a-l activa, procedati dupa cum urmeaza:

- porniti plita de aspiratie cu ajutorul ;

- cand motorul de aspiratie si zonele de gétit sunt oprite,
apasati Zona de selectare (12)

- apasati lung “HOOD?” (11) pan& cand apar pe Afisaj (12)
literele “F” — “G” care lumineaza intermitent alternativ

F = filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
G =filtru de retinere grasimi

Filtre carbon/ceramice pentru mirosuri

apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “F”

apasati “FILTER” (13) — lumina intermitents

apasati lung din nou “‘HOOD?” (11) pentru confirmarea
activarii indicatoarelor filtrelor carbon/ceramice
pentru mirosuri

Filtru de retinere grasimi

apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “G”

apasati “FILTER” (13) — lumina stabils

apasati lung din nou “HOOD?” (11) pentru confirmarea
activarii indicatorului filtrului de retinere grasimi

Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu
un ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat
de catre producator).

Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar
in cazul utilizarii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului
va fi imediat intrerupta, ori de cate ori fereastra din incapere,
pe care a fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.

* Operatiunile de racordare electrica a ECHIPAMENTULUI
la aparat trebuie sd fie efectuate de personal tehnic
calificat si specializat.

+ ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de sigurantd aferente
componentei si cu utilizarea sa impreund cu aparatul.
Instalarea se va efectua in conformitate cu prevederile
legislative in vigoare, pentru instalatii de uz casnic.
ATENTIE:

+ cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu tensiune
de siguranta foarte joasa (certificare SELV).

+ producatorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune,
incendii provocate de defectiuni si/sau probleme de
functionare silsau de o incorectd instalare a
ECHIPAMENTULUI.




TABELE DE GATIT

Categoria de | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza Puteri
Paste i . Gatirea pastelor si
proaspete Incalzirea apei Boosterd | entinerea fierberii 8
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gat|r.ea past_elor s 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor si
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 5-6
Risotto Prajire si frigere 7-8 Gatire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
. Prajite Incélzirea uleiului 9 Prajire 8-9
Verdeturi, - — -
legume Prajite rapid Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 6-7
g Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Prajite Incalzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
N Rumenire camne cu ulei g
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) 78 Gaire 34
La gratar Preincalzire oala 7-8 La gratar:rt; ambele 7-8
Camne Rumenire cu ulei -
Rumenire 7-8 Gatire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
. Rumenire cu ulei i
Umed/tocanite (daca este cu unt, puterea 6) 7-8 Gatire 3-4
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Rumenire cu ulei i
Peste Umed/tocana (e con burro potenza 6) 7-8 Gatire 3-4
Prajit Incdlzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Oua jumari Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
Ous Omleta Incdlzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incélzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei ap
Rosii (daca este cu unt, puterea 6) 6-7 . 34
. . Rumenire cu ulei ap
Sosuri Ragl (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gatire 34
Bechamel Preparea bazei (§e topeste untul si 5.6 Se aducg la punctul 3.4
faina) de fierbere
Crems Se aduce Iaptele in punctul de 45 MenU[lere f|erb9re 45
fierbere lenta la foc mic
Dulciuri, . Se aduce laptele in punctul de } Mentinere fierbere :
creme Budinci fierbere 45 lenta la foc mic 23
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 MenU[l ere f|erb9re 2-3
lenta la foc mic
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TABELE DE PUTERE

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta i obiceiurile de gatit )

Ideala pentru a ridica in timp scurt temperatura
Boost Incalzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, in cazul
Putere max apei, sau pentru a incalzi rapid lichidele de gatit
8.9 Frigere — fierbere |deale per rosplare, iniziare una cottura, friggere prodotti
surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rumenire — prajire = fierbere - Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere vivace,
gratar coacere si gratar (de scurta durata, de 5-10 minute)
Putere
ridicata Rumenire - aatire — tocans — Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere lejera,
6-7 - galire - coacere $i gratar (de durata medie, 10-20 minute),
prajire — gratar U .
preincalzire accesorii
s R < Ideald pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
45 Gatire — tocand — prajire - graar | o core (de lunga durata). Cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideala pentrulgaltlt lent (orez, sosuri, f_npturl,vpe$te), in
. 34 N ; prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, supa, lapte),
Putere medie ingrosare — cremuire o
; cremuirea pastelor
. . Ideald pentru gatit lent (cantitati sub un litru: orez,
2-3 Gat};e rozg:gta—l"ac::r;ouﬁrzlc sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
gros apa, vin, supa, lapte)
1-2 Topire — decongelare - Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa ) Ideala pentru mentinerea calda a portiilor mici de
Topire — decongelare - . 24 . .
1 mentinere incalzit — cremuire alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mancare pentru a fi servite si pentru a cremui risotto
Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura
OFF Putere zero Suprafata de sprijin reziduald la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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INTRETINEREA

Intretinerea plitei de gatit
Atentie! Inainte de orice operatiune de curafare sau intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite i indicatorul
luminos de caldura nu mai este afigat.

5.1 Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:
Nu utilizatj bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea acestora poate deteriora in timp sticla.
Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri pentru cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasatj plita s& se raceasca si curatati-o pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de alimente.
Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zahar pot deteriora plita si trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul gi nisipul pot zgria suprafata de sticla.

Utilizati o lavetd moale, hartie absorbantd de bucatdrie sau produse specifice pentru curafarea plitei (respectati indicatiile
producatorului). 3

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE ABUR!!!

Important:

In caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de evacuare,
amplasata pe partea inferioara a produsului, pentru a putea elimina orice reziduu si pentru a putea realiza o curatare cu siguranta
igienica maxima.

Fig. 16

Pentru o curatare mai completa si temeinicd, se poate indeparta complet corpul inferior
Fig. 18

intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curatare, utilizati EXCLUSIV o laveta imbibaté cu detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU INSTRUMENTE
PENTRU CURATARE!

Evitaj utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Tndepértati imediat de pe gratar eventualele reziduuri de alimente (lapte, sos, cafea, mustar, otet, zeama de lamaie etc.)

Nu folositi detergenti agresivi, ¢i spalati gratarul la mana, cu apé calda si detergent neutru, avand grija sa eliminati eventualele
depuneri. Clatiti si stergeti foarte bine cu o laveta moale. Montati la loc gratarul in mod corect pe pozitia sa.

Nu folositi bureti abrazivi sau bureti din s&rma, deoarece acestia pot deteriora gratarul.

Filtru impotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe luna (sau atunci cand indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu detergenti
neagresivi, manual sau in magina de spalat vase la temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de filtrare nu se
modifica deloc.

Fig. 15

Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul gatitului.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la saturatie dupa
o folosire mai mult sau mai putin indelungata, in functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare a filtrului de grasimi.
Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit la o temperatura de 200°C timp de
45 de minute. O corectd regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de 5 ani.

Fig.17-17a-17b
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ELIMINARE

Materialele utilizate pentru ambalare sunt 100% reciclabile si sunt marcate cu simbolul de reciclare é’p .

Asadar, diferitele materiale folosite pentru ambalare trebuie eliminate in mod corect si cu respectarea deplina a legislatiei

in vigoare la nivel local, in materie de eliminare a deseurilor.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE). Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul ajuta la

prevenirea posibilelor consecinte negative asupra mediului si sanatatii. Simbolul mmmm aplicat pe aparat sau pe documentatia de
insotire a acestuia indica faptul ca produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu menajer normal, ci trebuie predat unui punct de
colectare autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Eliminati aparatul, respectand legislatia in vigoare la
nivel local, in materie de eliminare a deseurilor. Pentru mai multe informatji privind tratarea, recuperarea si reciclarea acestui produs,
va rugam sa contactati autoritétile locale, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde a fost achizitionat
produsul.

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI 60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performanta: EN/CEI 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3; ISO
3741; EN 50564; CEI 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Sugestii pentru o utilizare
corecta pentru a reduce impactul asupra mediului inconjurator: Cand incepeti s gatiti, porniti aparatul la viteza minima, lasandu-I
pornit timp de cateva minute chiar si dupa ce atj terminat de gatit. Crestetj viteza numai in cazul unor cantitati mari de fum si aburi,
folosind functia booster numai in situatii extreme. Pentru a mentine functional sistemul de neutralizare a mirosurilor, inlocuitj, atunci
cénd este necesar, filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a mentine functional filtrul de grasimi, curatati-l atunci cand este necesar. Pentru
optimizarea eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizatj diametrul maxim al sistemului de canalizare indicat in acest manual.
Exploatati la maxim céldura reziduald degajaté de zona de gétit, inchizand-o cu cateva minute inainte de terminarea gatitului.

Baza tigaii sau a oalei trebuie s& acopere complet zona de gatit; un recipient care este mai mic decét zona de gatit se va solda cu o
risipa de energie.

Acoperiti oalele si tigaile cu capace etanse, in timpul gatitului si folositi cat mai putina apa posibil. Gatitul fara capac provoacé o
crestere semnificativa a consumului de energie.

Folositi numai oale si tigai cu fundul plat.

ANOMALII DE FUNCTIONARE

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE ELIMINARE EROARE
. . Temperatura interna a Asteptati ca plita sa se
Zona de control se stinge din cauza . . i ot
E2 temperaturii prea ridicate pieselor electronice este raceasca inainte de a o
P P prea ridicata reutiliza
E3 Recipient necorespunzator Pierderea propnetatllor Indepértati vasul de gatit
magnetice
Modulul nu este ahmgntat Deconectafj plita de la
o cu curent electric; ;
Probleme de comunicare intre interfata . reteaua de energie
E5 " ) ; . Cablul de alimentare nu R
cu utilizatorul si modulul de inductie electrica si verificatj
este conectat corect sau .
conexiunea
este defect

Pentru orice alte
semnaldri de eroare Sunatj la serviciul de asistenta tehnica si comunicati codul de eroare
(E...U...C...)
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CARACTERISTICI TEHNICE

Tnaltime Latime Adancime
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

i

Componentele nu sunt furnizate impreuna cu produsul

Puteti descarca instructiunile privind
siguranta, manualul de utilizare, figa tehnica a
produsului si datele energetice:

+ Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

+ Utilizand codul QR

+ Ca alternativa, contactati serviciul nostru de
asistenfd tehnicd post-vanzare (consultati
numarul de telefon din certificatul de garantie).
Cand contactati serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare, va rugam sa precizati
codurile specificate pe placuta cu date de
identificare a produsului dumneavoastra.
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OBLUA BE3OIMNACHOCT

BHumanue! lpuobpxante ce CTPUKTHO KbM CriegHUTe WHCTpykuun: e [lpeau fa
NPUCTBNMTE KbM KakBaTo WM da oOnepauusi N0 MOHTWUpaHe, W3KMYeTe ypeda oOT
enekTpuyeckata mpexa. ® MoHTUpaHeTO 1 nogapbxkaTa Tpsbea Aa ce U3BbpLLBaAT OT
creuuanmsnpaH TeXHUK B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMMTE Ha NpOM3BOAMTENS W NpU
cnasBaHe Ha [eicTBallaTa MECTHa HopMaTuBHa ypeaba B obnacTTa Ha 6esonacHocTTa.
He nonpassiTe 1 He 3aMeHsNTe KOATO W Aa € YacT Ha ypeaa, ako TOBa He e crneyuanHo
yKasaHO B pBLKOBOACTBOTO 3a ekcnnoarauus. e 3a3emsaBaHeTo Ha ypeda €
3aObIKUTENHO MO 3aKOH. @ 3axpaHBalmaT kaben Tpsbsa Aa Obae AOCTaTbYHO AbITHT,
3a [1a NO3BOMM CBbP3BAHETO KbM enekTpuyeckata Mpexa Ha ypeaa, KOUTo e BrpafeH B
Wwkada. @ 3a Aa MOXE MOHTMPAHETO [a Ce U3BbPLUM B CbOTBETCTBUE C AedcTBaLlaTa
HopMaTuBHa ypeaba 3a 6esonacHocT, € HeoBXOAMM MHOTOMOJIOCEH MPeKbCBaY, KOUTO
OTrOBaps Ha HOPMAaTWUBHUTE W3MCKBAHUS W OCUTYpsiBa LASNOCTHO M3KNKOYBaHe OT
Mpexata npu YCroBWS Ha CBpbXHanpexeHwe kateropusi Ill, B CcbOTBETCTBME C
npaBunarta 3a MOHTUpaHe. ® He u3nonaeanTe pasknoHUTenu u yabnxutenu. e Cnepg
KaTo MPUKIIOYNTE C MOHTUPAHETO, ENEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU He TpsbBa Aa Gbaat
noBeye JOCTbMHM 3a NOTpedbuTens. e YpeabT M AOCTHNHWUTE YacTu Ce HarpsisaT Mo
Bpeme Ha paboTa. BHMmaBalTe Aa He AOKOCBATE HaropelysBaluTe eneMeHTn. e He
no3BonsBaiTe Ha fdeuarta Ja Cu urpasT C ypeda; OPbXTe MM Ha pasCTosHWe U nog
Habnto4eHe, Thil KaTO AOCTBMHUTE YaCTK MOXE Aa Ce HarpesiT 3Ha4YUTESTHO No Bpeme
Ha ynotpeba. e [lpean Aa M3non3BaT WHAYKUMOHHMS MAOT, XopaTa CbC CbPAEYHM
NEMCMENKbPU M aKTUBHM MeAWMUMHCKM UMMnaHTM Tpsbea [fa npoBepsT [ganu
CTUMYNaToOpPbLT UM € CbBMECTUM C BbMPOCHWS yped. e o Bpeme Ha u cneg ynotpeba
He JOKOCBAMTE HaropeLieHnTe YacTu Ha ypeda. e M3bsarBainTe KOHTaKTa C ThKaHW U
APYTM Bb3NNaMeHUMU Matepuani [oKaTo BCWUYKM KOMMOHEHTU Ha ypeda He ca ce
OXnagunu JOCTaTbyHo, PUCK OT Noxap. @ He noctaBsiTe Bb3MMaMEHMMU MaTepuanm
BbpPXYy ypega unu 6nu3o 4o Hero. @ MasHWHWTE M HAropelieHoTo OnMo Ca NeCHOo
Bb3nnameHumu. BuHarn HabriogaBaiTe roTBEHETO Ha XpaHu, BoraTm Ha MasHUHU W
onuo. e AKO MOBLPXHOCTTA € HanykaHa, W3kryeTe ypeda, 3a Aa wusberHete
eBeHTyaneH TOKOB yaap. ® He e npeaBMaeHO ypedbT fa Ce aKkTUBMpa Ype3 BbHLUEH
TauMep Uv Ype3 OTAeNHa CUcTeMa 3a AUCTaHLMOHHO yrpaBreHue. @ [0TBEHETO BbpXY
roTBapCKUs MAOT C 0MO U Ma3HUHK, 6e3 aa ro Habnogasate, MOXe Aa e OnacHo U da
npeanssuka noxap. @ FoTBEHETO TpsibBa Aa ce M3BbpLLBA Nog HabmogeHne. bbp3oTo
NPUroTBsiHE Ha XpaHW TpsibBa Ce M3BbPLIBA NOL4 MOCTOSHHO HabniaeHue. e He ce
onuteante HUKOIA pa racute nnambuute ¢ Boga. ObpaTHo, u3KknoyeTe ypeda u
noTyLIETE NNaMbLMTe, HaNPUMeEpP C Kanak UK NpoTUBONOXapHO oaesno. OnacHocT ot
noXap: He NocTaBsNTe NPeaMETU BbPXY NOBLPXHOCTUTE 3a roTBEHE. ® He 13nonagaite
Napo4MCTaYKK, ChLLECTBYBa PUCK OT TOKOB yaap. ® He nocTaBsiTe MeTanHu npeameTy
KaTo HOXOBE, BUNMLM, ITHXULUM MW KanawuW BbpXY MOBLPXHOCTTA Ha roTBApCKMS MIoT,
Tbi kaTo Guxa Mornu ga ce Haxexart.  [pean aa CBbPXKETE ypeda KbM en. Mpexara
pasrnefante uaeHTUdUKalumoHHata Tabenka (KoSTO ce Hamupa B [OMHaTa 4YacT Ha
ypeda), 3a fOa Ce YBepWUTe, Ye HanmpexeHWeTo U MOLLHOCTTa OTroBapsT Ha
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HanpeXeHMeTo, KOeTo MpOTUYa B en. MpexaTa W Ye en. KOHTaKT e noaxogsw. IMpu
HamuuMe Ha eBEeHTyanHM CbMHEHWsl, MOTbpceTe MoMoWTa Ha  KeanuduumpaH
eNeKTPOTEXHMK.

BaxHo: e Cnep ynoTtpeba m3kntoueTe rotBapCkus MnoT Ype3 KOMaHAHOTO YCTPOACTBO
1 He ce NpedoBepsiBaiiTe Ha JETEKTOPa 3a roTBApPCKM CbaoBE. @ [36sareanTe ustuyaHe
Ha TEYHOCTM MO NoTa, 3aToBa NpW BapeHe WNu 3arpsiBaHe Ha TEYHOCTW HamaneTe
cunaTa Ha 3arpsisaHe. @ He ocTaBsTe MOTOBETE BKIOYEHW C NpasHU TEHDKEPU W
TUraHW BbPXY TAxX Unu 6e3 cbaose. @ Criea Kato NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO, U3KITOYETE
CbOTBETHATa 30Ha 3a roTBeHe. @ [py rOTBEHETO HUKOra HE M3MOon3BanTe anyMUHUEBO
onno, M HUKOra He MNOCTABAUTE AMPEKTHO NPOAYKTU, OMakoBaHW B anyMUHUA.
ANyMWHWAT We pasTony U noBpeau HenonpaBumo Bawwms ypen. e Hukora He
3aTONNANTE KOHCEPBHM UMW TEHEKWEHW KyTUM C XpaHu, 6e3 aa cte ry OTBOPUNM Npeau
TOBA, Thil KaTO € Bb3MOXHO da ekcnnoaupat! Toea npeaynpexaeHne Baxu 3a BCUYKM
OCTaHanu BWOOBE rOTBApPCKW MroToBe. @ M3Mon3BaHETO Ha MHOTO BMCOKA MOLLHOCT,
kaTo Hanpumep yHKumaTa Booster, He e NoaxoasLo 3a 3arpsiBaHe Ha HAKOW TEYHOCTM
KaTO Hanpumep OfMo 3a MbpxeHe. [pekaneHo cunHaTa TonnuHa 6u morna ga 6wvae
onacHa. B Tesu cnyyan Bu npenopbyBame Aga W3non3BaTe MO-HUCKA MOLLHOCT. e
FoTBapckuTe CbaoBe TpsbBa Aa Ce NOCTaBAT OMPEKTHO B LEHTbPa Ha KOTMOHA Ha
roTBapckust NNoT. B HMKAaKbB Cnyvail He MOCTaBsAUTe ApYrn MNpeaMeTu Mexay
roTBapcKMTe CbAOBE M KOTNOHA. @ [lpu AOCTUraHe Ha BUCOKa TemnepaTypa ypegbT
Hamarnsiea aBTOMaTM4YHO HMBOTO Ha MOLLHOCT B 30HaTa Ha roteeHe. e [lpeau Bcska
onepauusi 3a MOYMCTBaHe WNKM NOAAPBXKA, WU3KTYeTe ypeda OT enekTpuyeckata
MpeXa KaTo M3KMIoUMTE Lencena Unm U3KMioYBanky rmaBHUs NPEKbCBAY Ha XUMULLETO.
e 3a BCWYKM oOMepauuM Ha WHCTanmMpaHe W NOAAPbLXKA U3nonssante paboTHU
PbKaBuLW. ® YpeabT MOXE Aa ce 13Mon3ea OT Aela Ha Bb3pacT Ha He No-Manko oT 8
FOOMHW W OT NKLA C HaManeHn U3nYeckn CnocobHOCTM UK Bb3NPUATUS U 6e3 onuT
UK HeobXo4MMM MO3HAHWS, NPU YCroBKE, Ye Te ca nog HabrogeHne unu creg kato
CbLUMTE Ca MOMyYUnIM UHCTPYKUMM 3a BesonacHa ynotpeba Ha ypeda M ca OCb3Hamnm
OnacHOCTUTE, CBbpP3aHu ¢ Hero. @ [euata Tpsbea Aa 6baaT KOHTPoONMpaHu, 3a Aa ce
rapaHTupa, Ye Te He UrpasT ¢ ypeaa. e [MouncTBaHETO M nogapbxkata He Tpsibea fa ce
n3BbpwBeaT oT Aeua 6e3 HabniogeHve. e [lomeleHneTo TpsbBa da pasnonara C
[OCTaTbyHa BEHTMNALMS, KOraTo ypeabT Ce 13rorn3ea eAHOBPEMEHHO C ApYru ypeau ¢
ropvBHa (PYHKUWS, Ha ra3 unu Opyr BUA ropuBeH martepuan. YpegbsT Tpsbsa aa 6bae
NOYMCTBAH 4ecTo, KakTo BbTpe, Taka u otebH ([TOHE EAWH MbT HA MECEL),
cnassaiTe CTPUKTHO yKasdaHusiTa B MHCTPYKUMKTE 3a nogapbxka. @ Hecna3saHeTo Ha
CTaHOapTUTe 3a NOYMCTBaHE Ha ypeda M Ha 3aMmsiHaTa W NOYUCTBAHETO Ha (UATpUTE,
BOAW OO puck oT noxap. @ Ctporo ce 3abpaHsiBa rotBeHOTo hnambe. e M3non3eaHeTo
Ha cBobOdeH Nnambk € BPeAHO 3a uUATpUTe U MOXe Oa Npeaus3Buka noxapw,
CneJoBaTenHo Npu BCUYKKM crydan Tpsibea ga ce nsbsrea. e lMbpxeHeTo Tpsibea ga ce
W3BbPLWBA MO4 KOHTPON 3a fda ce u3berHe 3ananBaHETO Ha HArpsToTO ONMO. ®
BHUMAHWE: Korato nnoTbT 3a roTBeHe paboTy, 4OCTBNHUTE YacTu Ha ypeda MoraTt ga
ce HarpesT. @ BHumaHnue! He cBbp3BaiiTe ypega KbM enektpuyeckata Mpexa, 4okaTo
MOHTMPAHETO HE € 3aBBbPLUMMO HAMbSIHO. @ [JOKONKOTO Ce OTHAcA OO0 TeXHWYECKUTe
MepKku 1 MepkuTe 3a Be30nacHOCT, KOWTO Ja ce npeanpueMaT 3a W3BexaaHe Ha
oTpaboTeHuTe rasose, NPUObPKANTE CE CTPUKTHO KbM NPEABUAEHOTO B pernaMeHTa Ha
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MECTHWUTE KOMNETEHTHW OpraHu. ® AcnupuUpaHusaT Bb3ayx He Tpsibea fa Obae HacoueH
B KaHasn, u3nonaBaH 3a OTBEX4aHe Ha 0TpaboTeHnTe ras3oBe, NPOU3BEAEHM OT YPEaM C
ropeHe Ha ras unu pyrv ropyBHuM matepuanu. e Hukora He usnonasanTte ypepa 6es
NpaBUMHO MOHTMpPaHa ckapa! e [3nonseante eauHCTBEHO (hHMKCMpaLLWTE BUHTOBE,
MPUIMOXEHN B KOMMNEKT C Ypeaa 3a MHCTaNMpaHeTO WM, ako He ca MpUIOXKEHW,
3akyneTe noaxoasawms TN BMHTOBe. M3non3sanTe npaBunHata gbmxuHa GonTose,
KOMTO Ca NOCOYEHM B PbKOBOACTBO 3a MOHTax. @ KoraTo To3u ypead v Apyrute ypeaw,
3aXpaHeHW C efgHa €eHeprus, KOATO He € enekTpuyecka, Te (yHKUMOHMpaT
€[HOBPEMEHHO, HEraTMBHOTO HansraHe B MOMELLEHMETO, He TpsbBa Aa Hagsuwasa 4
Pa (4 x 10-5 bar). @ BaxHo € fja CbxpaHsiBaTe HaCTOALOTO PbKOBOACTBO, 3a Ja MOXe
[a 0 KOHCynTMpaTe BbB BCEKM eauH MoMeHT. [pu npopaxba, npexBbprsHe Ha
cobCTBEHOCTTa UMK NMpeMecTBaHe, NpoBepeTe Aanu PbKOBOACTBOTO CE HamMupa BUHAr
npv ypega.

BaxHO e aa cbxpaHsiBaTe HACTOSLLOTO PHKOBOACTBO, 3a 4a MOXe Aa ro KOHCynTupare
BbB BCekW eanH MoMeHT. IMpu npogaxba, oTaaBaHe Nog HaeM Unn NpeMecTBaHe,
yBEpeTe Ce, Ye PbKOBOACTBOTO BMHArM Npuapyxasa npoaykTa. 1o Bpeme Ha
WHCTanauusTa, ce yBepeTe, Ye ypeabT Aa He NOBPeaM 3axpaHBallms kaben - puck ot
noXap Mnm TOKOB yaap.

He n3nonssainte ypeaa, korato cTe MOKpu unu 6ocu. AKTMBMpaiiTe ypeaa, caMo Korato
WHCTanauusTa e 3aBbpLueHa.

He 3ageiicTBaiiTe TO31 ypes, ako MMa noBpeaeH 3axpaHBaly, kaben unu wencen, ako
TOW He paboTy NPaBUIHO UK aKo e 61N NoBpeaeH Unu ako e nagan.

Ao kabenbT Ha 3axpaHBaHe e NOBPeAEH, Toi TpsibBa fa 6bae 3aMeHeH C MAEHTUYEH
OT NPOM3BOAMNTENS, HErOBUS 0BCNYXKBALL areHT Unu nuue ¢ nogobHa kanudukaums, 3a
Aa ce u3berHe eBeHTyasHa onacHoCT - pUCK OT TOKOB yAaap.

C ypepa Tpsibsa aa ce pabotu u fa 6bae UHCTanuMpaH oT 4Be U NoBeYe nuua - pUck
OT HapaHsiBaHe.

[OpbXTe feuata aaney o1 MACTOTO Ha UHCTanMpaHe.

Cnep kaTo e MHCTanMpaH, 0TnagbLuMTe OT OnakoBkaTa (nnacTmaca, CTMponop, YacTtu u
ap.) TpsibBa fa 6baaT ChxpaHsBaHK Ha MSICTO, HEAOCTLIHO OT AeLa — ONaCHOCT OT
3agylaBaHe.

Moro manku geua (0-3 roguHu) Tpsibea ga ce abpxart ganedy ot ypeaa. eua (3-8
roauHu), TpsibBa Aa ce gbpxat Aaned oT ypeaa, 0CBEH ako He ca nof HenpekbCcHaTo
HabnoaeHue.

To3n ypeq He e npeaHa3HaveH 3a npodecnoHanHa ynotpeba. He nanonasaiite ypega B
Ha OTKPMTO.

MpugbpxaiTe ce CTPUKTHO KbM MHCTPYKUMUTE, AafeHM B HACTOAWOTO PbLKOBOACTBO. ®upMaTa He HOCH HUKakBa
OTTOBOPHOCT 33 EBEHTYasHIN HEU3NPABHOCTH, LETU MW MOXapH, NPEAN3BUKaHY OT ypeaa, Bb3HWKHaNM B PesynTaT Ha HecriassaHe
Ha MHCTPYKLMMTE, AAAEHM B HACTOSILLOTO PLKOBOACTBO. YpeabT € NpeaHasHayeH eanHCTBEHO 3a AoMaluHa yroTpeba 3a roteeHe Ha
XpaHUTeNHW MPOLYKTM W acripauus Ha QUM M U3NApeHus OT CaMmoTo roTeeHe. He ce AonyckaT Apyrv Mpumoxeust (Hanp.
oTONNABaHe Ha nomeLueHus). TPOM3BOAMTENAT He HOCM HUKaKBa OTFOBOPHOCT 33 HENpaBunHa ynotpeGa Umu HempasunHu
HACTPOIIKM Ha KOMaHAWTE.

YpeanT Moxe Aa ce pa3nuyaBa BLHIWHO OT NOKa3aHOTO Ha (purypuTe, NOMECTEHN B HACTOALIOTO PLKOBOACTBO, HO
HE3aBUCMMO OT TOBA, UHCTPYKLMUTE 33 ynoTpe6a, NoAAPHKKA M MHCTANMPaHe Ca HaMbIHO eAHAKBH.
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0] MpoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE: Te ChAbpXKaT BaxHa MHOPMALMS OTHOCHO MOHTMpaHeTo, ynoTpebata 1 MepkuTe 3a
6e3onacHocT.

He n3BbpLUBaiiTE €MEKTPUYECKN MPOMEHN Ha ypeaa.

Mpean Aa NpUCTBNUTE KbM MOHTVPaHE Ha Ypeaa, NPOBepeTe BCUYKM KOMMOHEHTI 33 eBEHTYanHI NoBpeay. AKo UMa noBpeau,
CBbPXETE Ce C AUCTPMBYTOpa 1 He MPUCTBNBANTE KbM MOHTMPaHe.
MpoBepeTe LienocTTa Ha ypeda npeau Aa NPUCTLINTE KbM MHCTanMpaHeTo. AKO UMa NoBpeay, CBbpxeTe ce ¢ AncTpubytopa u
He NpUCTBNBaiTe KbM MOHTUPaHE.
3abenexka: YacTute, otbenssanu cbe cumsona “(*), ca ONLUMOHaNHN akcecoapy U ce AOCTAaBSAT CaMo C HAKOW MOAENW unm ca
petainu, kouto Tpsibea Aa GbaaT 3akyneHu oTAEmNHo.

MOHTUPAHE

o EneKTpryeckoTo 1 MexaH4HOTO MOHTUpaHe TpsibBa 4a ce M3BBPLUBA OT CreLmaniavpaH
nepcoHan.

EnexTpomoMakvuHCKVST ypen e Cb3aaeH 3a BrpaxaaHe B paboTeH nrot ¢ aebenuHa 2-6 cm,
B Cnyyai Ha MoHTax TOP; 2,5-6 cm B cryyait Ha MoHTax FLUSH.

MuHMManHaTa OUCTaHUMS Mexay roTBapCkust MioT M CTeHaTa TpsibBa ga e noHe 5 cm
(bpoHTanNHO, NoHe 4 cm CTPaHUYHO 1 NoHe 50 ¢m CrPSIMO FOpHUTE OKaYeHn Meben.
3abenexka = llpenopbyaHUTE AWUCTaHUMM Ca NPUBIM3UTENHM: MPU MPOEKTUPAHETO Ha

OTCTOAHNATA Tp9|6Ba [a Ce CNa3BaT yka3aHWATa Ha NPON3BOAUTENA Ha KyXHATA.
Wrcrammpare TOP: (cur.1a); Wnctammpane FLUSH:(cur.1b)

3.2 MOHTAX

Mpeau Aa npUCTLNMTE KbM MOHTUpPaHE:
+  Cnep kato pasonakoBate NpoAyKTa, yBepeTe ce, Ye He e NOBPEAEH Mo BpeMe Ha TPaHCNOPTUPaHETo M B Cnyyaii Ha npobnemu ce
CBBbPXKeTe C AUCTPUOYTOpa MNK Che CepBI3a 3a OGCITYKBaHe Ha KMEHTH, Npeayw Aa NPUCTBLAUTE KbM MOHTUPAHETO.
+  YBepere Ce, Ye 3aKyneHUsT MPOAYKT e C NOAXOASLL pasMepy 3a 13bpaHaTa 30Ha 3a MOHTVpaHe.
+  [lpoBepete fanu no BpeMe Ha TPaHCTIOPTVPaHe BbB BLTPELLHOCTTA HA OMaKoBKAaTa He Ca ManagHanv YacTu OT OKOMMNEKTOBKaTa
(Hanprmep NnukyeTa ¢ 6OMTOBE, rapaHLMOHHA KapTa U T.H.) U eBEHTYaIHO M 3BaJETe U ChXpaHeTe.

*  YBepeTe ce CbLLO TaKa, 4e B 6rM30CT [0 30HaTa 33 MOHTUPaHE W Ma €11, KOHTaKT.

lMoproToBka Ha MeGenuTe, B KOUTO Lue 6'bAe BrpafeH ypeabT:
IMponyKTT He MoXe Aa Bbie MOHTUPaH Haz, YCTPOICTBA 3a OXNAKAAHE, MUSITH MalLLHK, MYk, hypHY, NEParHA MALLMHA W CyLUMHM.
/13BbpLUETe BCYKM [EMHOCTM MO psidaHe Ha Lukadba, npeay Aa MocTaBuTe foTBapCKUS MIoT, U OTCTPaHETe BHUMATENHO CTHPIOTUHTE
OCTaTbLTe OT psiaHe.

- 33 71a Ce ONTVMM3MPa MHCTaNMPaHETo BbB Bepeus unTpupane, ce Npenopbysa Aa ce U3BbPLUM AUH pa3pes B LOKbIa KbAeTo Aa

MOXe fia ce NoCTaBU efjHa PeLLUeTKa, KOSITO MOXe fia ce 3aKynu OT ThproBckara Mpexa

BAXHO: v3nion3saiiTe eIHOKOMMOHEHTHO 3aneyaTealLLo nenwrno (S) ¢ YCTOM4MBOCT Ha Temnepatypa fo 250°; npeau MoHTVpaHeTo Tpsibea aa
MOMMCTUTE LLATENHO MOBBPXHOCTUTE 3a 3arnerBaHe, Kato OTCTpaHUTe BCUYKW BELLIECTBa, KOWTO B1xa MO Aa BrioLaT afxesnsta (Hamp.:
npenapaTy 3a OTrenBaHe, KOHCEPBaHTM, Ma3HuH, Macra, NpaxoBe, OCTaTbLV OT CTapu Nemvna 1 Ap.); nenwnoto Tpsioea Ja ce pasHece
PaBHOMEPHO MO Liernust NepuMeTHP Ha paMkaTa; Crief 3arnensaHeTo 0CTaBeTe NeMnoTo Aa CbXHe B MPOALITKEHUE Ha OKOMO 24 yaca.

YnmbTHsBaLLATa NeneHka Ha MOHOKOMIOHEHT CE 13rionaga camo Npu uHcTanaumst Flush kato ce BHMaBa ja Gbae nocTaBeHa, Kakto e

nocoyeHo Ha dur. 1B.

[pv vHCTanVpaHeTo Ha yMImTHeHMETo P 0BG bpHETE BHYMaHVE Aa ro No3MLMOHUpaTe NPpaBiHO, KAKTO € MokasaHo Ha durypa:

- uHcTanmpare TOP: ynmsTHeHueTo P ce 3anenea Ha cTbkioto dur. 2A

- uHcTanmpate flush - ynnsTHeHWeTo P ce 3anenesa Ha wkadpa. dur. 2B

BHumaHue! HenocTtaBsHeTo Ha GorntoBeTe W cKpenutenHute enemMeHTu B CbOTBETCTBUE C

HaCToALMTE NHCTPYKLUMK MOXE Oa Aosene 00 pUCKOBE OT ENTEKTPUYECKO eCTECTBO.

3abenenxka: 3a NpaBiHO MOHTVPaHe Ha MPOIYKTa Ce MpenopL4Ba TpLOUTE fja Ce 0BMensT C NeHTa C NIEMNKIO CbC CTIEAHNTE XapaKTEPUCTUKM:
- enacmiHo donmo ot Mek PVC, ¢ nenino Ha akpuiHa ocHoea

- koeTo oTroBapst Ha cTanaapt DIN EN 60454

- C fieiicTBIe 3a 3a6aBsiHe Ha OMbHS

- OT/M4HA YCTOM4MBOCT Ha ChCTapsiBaHe

- YCTOA4MBO Ha rofIeM TemnepaTypHy MPOMEHN

- V3MIO3BaEMO NPV HCKU Temneparypu
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EJl. CBbP3BAHE

Pur. 3

e 3knioyeTe ypeda OT enekTpuyeckata mpexa. ® MoHTupaHeto TpsibBa ga ce
W3BBPLUM OT KBanMduuMpaH nepcoHan, KOMTO [fda € 3ano3HaT C AeicTBaliata
HopMaTuBHa ypefba 3a MOHTUpaHe W 6esonacHocT. e [lpon3BoauTeENsT HE HOCK
HWKaKBa OTTOBOPHOCT 3a E€BEHTYamHW LUEeT BbPXY XOpa, XMBOTHU UM UMYLLECTBO,
Bb3HMKHANM B pesyntaT Ha HecrnasBaHe Ha HaCoKWTe, MPeAOCTaBeHW B HacTosLata
rnaea. e 3axpaHBalmaT kaben TpsibBa ga 6bae OOCTaTbYHO OBITHI, 3@ Aa MO3BOSM
OTCTPaHSIBAHETO Ha rOTBAPCKMS OT pabOTHMSA NNOT. @ YBepeTe ce, Ye HanpexeHneTo,
NOCOYEHO BBPXY WAEHTU(MKALMOHHATA Tabenka, pasnofnoxeHa BbpXy ABHOTO Ha
ypeda, OTroBapsl Ha 3axpaHBaLLOTO HaMpexeHue B XUMULLETO, KbAeTo we 6bae
MOHTMpaH. @ He n3non3eante yabmxutenu. e 3aseMuTenHusT en. kaben Tpsiosa ga e
C 2 CM NO-AbJTbl OT OCTaHanuTe kabenu. @ AKO eNeKTPOAOMaKUHCKUST Ypen He pasrnonara
CbC 3axpaHBalL, kaben, n3nonagaite kaben ¢ MUHUMANHO CeYeHne Ha MPOBOAHMLMTE OT 2,5
kB.MM np1 mMoLHocT Ao 7200 W; mokato npu noeronemmu MOLLHOCTM CEeYEHeTo Tpsioea aa e
4 ka.Mm). @ B HUTO eoHa Touka Ha kabena TemnepatypaTta He TpsibBa ga HaaBuLaBa
CTanHaTa Temnepatypa ¢ noseve oT 50°C. e YpeobT € npedHasHauyeH 3a MOCTOSHHO

CBbpP3BaHE KbM ENEKTpHUYeCKaTa Mpexa.
dur. 3b/3c

BHumaHue: 3a fa 3axpaHuTe enekTpoypena Ype3 OMUMOHanHO MOHO(a3HO CBbP3BaHE,
TpsibBa @ OTCTPaHUTE CbLUECTBYBALLMS Kaben 1 fa ro NnoaMeHuTe ¢ Apyr Tin kaben (komto
HE Ce [JOCTaBs C enekTpoypena), KOUTO [a € CbC CreaHUTE XapaKTepUCTUKW: MOHO(a3eH
kaben HO5V2V2-F 3G4

dur. 3a

e BHumanue! lMpeon Oa cBbPXETE OTHOBO kpbra KbM MPEXOBOTO 3axpaHeaHe M [da
NpoBepuTE Aanu (yHKLUMOHMPa NPaBWiHO, BUHAM NpoBepsiBaiTe fann MpexoBusT kaben e
MOHTWpaH npaBuiHO. @ Beumanwue! MogmsHaTa Ha cBbp3sawwms kaben Tpsbea aa ce
M3BBLPLLM OT CEPBM3a 3a TEXHUYECKA MOMOLL, UM OT JIULE CbC CXOAHA KBanmduKkaLms.
3abenexka: npogyKTbT nputexasa yHkuMsa Power Limitation, kosTo nossonsea fa ce
3afja/e MakcuMarsieH npar Ha KoHcymMauums kw

Hactpoiikata TpsibBa da Ce W3BbpM B MOMEHTA Ha CBBLP3BAHETO Ha MPOAyKTa KbM
enekTpuYeckaTa Mpexa Wnm npu noBTOPHOTO CBbP3BaHE Ha camata erekTpudecka mMpexa
(Mpes cneggaLmte 2 MuHyTH). OTHOCHO NOCNEAOBATENHOCTTA HA M3BBLPLLBAHE HA HACTPOVKM
Power Limitation HanpaBeTe cnpaBka B pasgen ®yHKUMOHMpaHe Ha TOBa PHbKOBOACTBO.

YNOTPEBA

Ynotpe6a Ha nnoTa 3a rotBeHe

CucTemara 3a roTBEHe C UHEYKLWS Ce OCHOBABa BbPXY (hauyeckusi (heHOMEH Ha MarHuTHaTa UHayKums. OCHOBHaTa XapaKTepucTka Ha Taau
CUCTEMA € MPEKTHOTO MPEXBLPIISHE HA EHEPIVSITA OT reHepaTopa Ha TeHmKepaTa.

Mpepumcraa:

AKO Ce CPaBHY C EMEXTPUYECKATE KOTIOHM, BaLLMSAT MHOYKUMOHEH NNoT €:

- Mo-curypeH: no-Hucka TemnepaTypa BbpXy CTbKIEHaTa NOBLPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko Bpeme 3a 3aTonrsHe Ha xpaHarta.

-Mo-ToYeH: NNoTLT pearvipa BeaHara Ha 3ajafeH1Te KoMaHu.

- Mo-edomkaceH: 90% ot norbHaTa eHepvist ce npeobpasysa B TormmHa. OCBEH TOBA, CrIEA KaTo €UH ITLT CTE OTCTPAHN FOTBAPCKUS Ch OT
nrioTa, MPeHOCHT Ha TOMMVHa Crvpa He3abaeHo, 13bsTBaiik eBeHTyarHa 3aryba Ha TonnmHa.
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CbaoBe 3a rotBeHe

BAXHO : ako CbAoBeTe 3a roTBeHe He Ca C NoAxXoAsALLM pa3Mepu, 30HUTe Ha roTBeHe HAMa Aa ce BKIYaT

3a 1a 0TKp1eTE MUHUMANHKS AMaMeTbPa Ha Chya, KOITO 4a Ce U3M03Ba BbB BCsKA OTAENHA 30Ha, pasrneaaiTe UMocTpaLmiTe, MOMECTEHN B
HACTOSILLOTO PBKOBOLCTEO.

lMpenopbumTteneH auaMeTbp Ha AbHaTa Ha CbAOBETE 3a FOTBEHE

BaxHo:

3a a 3berHeTe nepmMaHeHTHY LLETV BbpXy NOBBPXHOCTTA Ha NoTa, He M3NonaBaliTe HIKora:

- CbI0BE, Y1ETO [JbHO He € EearTHO MMagKo;

- MeTaH/ Cbj0Be C NaKApaHo AbHO;

- ChjOBE C [panaBa 0CHOBA, 3a fia U30ErHeTe APacKoTUHN MO MOBLPXHOCTTA Ha MroTa;

- HYKOra He MOCTaBSTE TEHMKEPUTE W TUraHUTE [I0KATO Ca OLLie TOMMM BbPXy NOBBPXHOCTTA Ha KOHTPOIHUS NaHen Ha nrota.

W3non3Bgaiite camo cboBe 3a FOTBEHE, KOUTO Ca OTOENNA3aH! CbC CUMBONA

CbpoBe 3a rOTBEHe C KOUTO Beve pa3nonararte

VHDyKUMOHHaTa cicTeMa Ha FOTBEHE M3Mon3Ba MarHTHa EHEpIUA 3a reHepupaHe Ha TonnuHa. CrieoBaTenHo chaoseTe Tpsiba Aa Chabpxar
xensi3o. MoxeTe a NpoBepuTe [anm MatepyarTbT, OT KOMTO ca M3paboTeHn ChOBETE Chbpka XeMsi30 C MomMoLLTa Ha OBWKHOBEH MarHuT.
CboBeTe 3a roTBeHe, KOUTO He Ca MOAXOLSLLM, He MPUBMYAT MarHuTa.

YnoTpe6a Ha acnuparopaCiicremara 3a acnipauysl Moxe Aa Ghe Mnorasara BbB BEPCHS C acnipaLyts! C BbHLLHA eBaKyaLys i
chvnTpupaHe C BbTPELLIHA LMpKyTaLys.

Bepcus ¢ acnupaums
our.7
MapuTe ce eBaKyvpaT HaBBH NOCPEACTBOM eAHa rpyna TPBOV (fa ce 3aKynsT OTAENHO) hyKevpaHi KbM thriaHeLia 3a CBbp3BaHe, Beye BKITIYeH
B KOMMeKTa.
[vameTLpbT Ha Tprharta 3a pastosapBaHe TpsbBa Aa OTTOBaps Ha AMaMETLPA Ha MPLCTEHA 3a CBbP3BaHe:
- NPV YETUPVBIBITEH M3xod 222 x 89 mm
- Ny Kpbrbn maxon @ 150 mm (¥)

3a jombnHMTENHA MHGhOPMALWS BUXK CTPaHULIATa, OTHaCsILLA Ce 10 aKCecoapuTe Ha BEpCHSiTa C acripaLiis B UMoCTpUpaHaTa YacT Ha Toea
PBKOBOACTEO. dur.7¢
CabpieTe npofykTa ¢ TpBOM 1 OTBOPK 33 PasTOBaPBaHe Ha CTeHaTa C AamMeTbp, paBHsBALL Ce Ha TpbbaTa 3a uaxoda Ha Bbaayx ((hnaHew 3a
CBbP3BaHe).
/3nonasaHeTo Ha TpBOU 1 OTBOPM 33 Pa3TOBAPBAHETO 3a CTEHA C NO-MAITbK AaMeTLP BOAW 10 €HO HaMansiBaHe Ha NMpov3BoAMTENHOCTTa Ha
acvpaLvsTa v eaHo [pacTUYHO YBENYABaHE Ha LuyMa.
CnieoBaTenHo Ce OTXBBPIIS BCSIKaKBA OTTOBOPHOCT OTHOCHO TOBA.

V13non3gaifTe kaHarn, Bb3MOXHO Hait-KbCHS.

Vanon3gaifTe egHa Tpbba ¢ Bb3VIOXHO Hail-MarTbk 6poii 3aBov (MakcuMarneH brbi Ha 3asoit: 90°).

1130sirBaiTe ApacT4HV MPOMEHV HA CEYEHETO Ha KaHara.

Bepcus ¢ dountpupate

dur.8 > 102

3acMyKaHUAT Bb3ayX LLe Gbae unTprpaH NoCPEACTBOM CrieLarnHy (urTpu 3a MasHUHN 1 OUITTPY CPELLLY MUpU3MK, Mpeav aa Gbae
MPEHacoYeH B CTasiTa.

IMpoykTsT HE ce AocTaes ¢ HeobX0aMMOTO 33 MHCTaNMpaHe Ha durmpupalLiata Bepeust. Tpsiea oTaenHo Aa 6bae sakyneH GUNTPUPALL
KOMIIEKT.

[MpuroxeH B KOMMIEKTa LLE OTKPUETE EVH KOMMIEKT OUITPU, KOUTO 3aJbpXaT MUpU3MuTE, GriarofiapeHe Ha akTUBHI BBITIEHV 1 MHCTPYKLMI
32 MOHTaX Ha KOMMNEKTa.

3a fombnHVTENHa MHGOPMALWS BIDK CTPaHWLIATa, OTHACALLA Ce A0 aKCecoapuTe Ha BepcusiTa ¢ ourpupake (B IocTpupaHaTa YacT Ha ToBa
PBKOBOACTEO).

3abenexka: 3a unTpupaLumst komnnext KIT 1 e npenopbyuTenHo B1UHarM 4a npasuTe OTBOP B OCHOBATA Ha Lukadha, 3a Aia YrecHuTe
peLyipKyraLysiTa Ha Bb3ayxa

®ur. 13b
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KOMAHAMU

KoHTponeH naHen

3abenexka: 3a fa 3anafeTe fJafeHa komaHaa € AOCTaTb4HO Aa [OKOCHETe (HaTVICHeTe) CbOTBETHUTE CUMBOIIHU, YPE3 KOUTO Ca

1306paseHm.
11 6
0 9 8 7 | | |
T A, P
5 —4 —12
; L: . s
| 14
ONIOFF Y4 N
2 2
ByTtonu / ucnneit

1.

ONJ/OFF Ha nnota 3a rotBeHe/acnupaTop

1360p Ha 30Ha 3a roTBeHe

[ucnnei 30HaTa Ha roteeHe

YeenuyaBaHe/HamansisaHe Power Level (HuBo Ha MowyHocT) 1
MotwuHocT Ha Acnmpaums

Buayanusauus Power Level (HuBo Ha MotwHocT) n MowHocT Ha
Acnupauus

Axtusupate Taitmep “STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)”
[Ivcnnen : Tanmep “STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)” /
Taitmep 30Hu 3a roTBeHe

YBenuuyaBare/HamanssaHe Ha BpemeTo Taiivep
“STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)"/ Taitmep 3oxm 3a
roTBeHe

Axtusupatre Taitmep 3oHa 3a [oTBEHe

VHaukaTop Taitmep 30Ha 3a roTBEHE aKTUBEH

AxtuupaHe ABTomaTnyHo HarpsisaHe (ABToMaT4HO
Harpsiate))
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10.

1.

12,

13.

14.

AxTuupate (TemnepaTypeH MEHUEBKBP)
(Warming Function) (®yHkuus Harpsisane)

Maysa
Key Lock
MHamnkaTop aktueeH Acnupatop

AxTvBupare WHamkaTop 3a 3anyluBaHe Ha
duntpu

M36op/AkTrBMpaHe acnupaTop
[Jucnnen Acnnpatop

[vcnnei sappbcTBaHe PunTop
BbIMer/kepamuyeH — PUnTbp MasHUHM
Pecet 3agpbcTane Guntpu

AKTVBUpaHe aBTOMATUYHA (YHKLMS Ha
acnuparop



YNOTPEBA HA NNOTA 3A FOTBEHE

KakBo e HeobxoanMo aa 3HaeTe Npeay Aa 3anoyHeTe:
Beuyku thyHKLMM Ha roTBapCKMS NOT €a NPOEKTUpaHK no
HauMH, MO KOMTO Aa OTrOBapST Ha HA-CTPOrNTE HOPMM 3a
CHUTYpHOCT.

lMopaay Ta3n npu4mnHa:

* Hakom chyHKLMM He Ce aKTUBMpAT UK ce feakTMBMpar
aBTOMaTU4YHO NPYW NNCA Ha CbAOBE 32 FOTBEHE BbPXY
roTBapCKUA NNOT WA KOraTo CbA0BETE He Ca NPaBUIHO
nocTaBeHM.

+ B Apyrv cnyyam akTuemMpaHuTe yHKLMM Ce AeaKkTusmpar
aBTOMATUYHO CIEA HAKOMKO CEKyHAM, koraTo xenaxata
(DYHKLMSA Ce HyxX/Aae OT JOMbIHUTENHA HACTPOIAKA, KOSITO He e
papeHa (Hanp.: “BknioyeTe nnota 3a rotBeHe” 6e3 ja
“Usbmpate 30Ha 3a rotBeHe” 1 “PaboTHa Temnepatypa”,
nnn “@yHkuma Lock” nnm cyrkums “Taitmep”).

BHumanue! B cnyyail (Hanpumep) Ha NpOgBIXATENHO
13ron3BaHe € BbaMOXHO 30HaTa Ha roTBeHe Aa He ce
WU3KMIOYN BeAHara, Thil kaTo € B NpOLeC Ha OXNaxaaHe; BbpXy
[AVICTINIEN Ha 30HaTa 3a rOTBEHe ce nosiBsiBa cumeona “H”
koiTo 0603Ha4aBa U3BbPLUBAHMS B MOMEHTA MPOLIEC.
/34akaliTe [OKAaTO AWCNNEAT Ce U3KMoUM Npeau Aa ce
nobmkuTe O 30HaTa 3a roTBEHE.

[ucnneii Ha 30HaTa 3a roTBeHe
Ha gucnneunte, KOMTO ce OTHACAT [0 30HUTE rOTBEHE, Cce
nocoy4ea:

BkrioyeHa 30Ha 3a roteeHe 7]
,E’Ac:)\nf;ol_ci\)/el (HvBo Ha 1 g9.p
Residual Heat Indicator H
Pot Detector (Jetektop 3a ¥
Karkm) -
®yHkuma Temperature Manager L-l

aKTUBHa

®yHkumsa Lock akteHa

——

OyHkuus Maysa

®yHkums Automatic Heat UP
(ABTOMaTI4YHO HarpsiBaHe))
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XapaKTepMCTVIKVI Ha nnota

@ Safe Activation (Be3onacHo AkTUBMpaHe

[poayKTBT Ce akTUBMPa CaMO MPU HaNWYWE Ha TEHMKEePU
BbpPXY 30HUTE 3a FOTBEHE: MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He ce
CTapTMpa UNK UNW NPEKLCBA B CIyyal Ha unca unm
OTCTpaHsiBaHe Ha TeHXepuTe.

® Pot Detector ([eTekTop 3a kanku)
[MpoayKTbT OTYMTa @BTOMATMYHO HANMYMETO Ha TEHOXEPH
BbPXY 30HMTE 3a FOTBEHE.

o Safety Shut Down (Be3onacHo U3kntouBaHe)

lMopaau Npu4MHM, CBbP3aHM ¢ 6e30MacHOCTTa, BCska 30Ha 3a
rOTBEHE MMa eAHO MaKCUMarHO BPEME Ha (PYHKLMOHMpaHE,
KOETO 3aBMCY OT 33AaEHOTO HUBO Ha MOLLHOCT.

® Residual Heat Indicator (MHgukaTop Ha OcTaTh4HO
HansraHe

[Mpyn n3ko4BaHETO Ha €AHA UMW NOBEYE 30HM 3a FOTBEHE,
HanMYMeTo Ha OcTaTbyHa TOMMMHA Ce CUrHANMN3MPa CbC
crneLyarneH Bu3yaneH cUrHan Ha aucnnest Ha CboTBeTHaTa
30Ha, NOCPELCTBOM cumBona “H .

®yHKUUOHMPaHE
3abenexka: 3a ga ce akTMBUpa BCAka eaHa (PyHKLWSA, MbPBO
e HeobxoauMa Aa ce aKTMBMpa xenaHaTta 30Ha

® BknioysaHe

HaTtucHeTe (gokocHeTe) 3a kpaTko (1) nnoT 3a
roTBeHe/ acnuparop;

NpOAbKaBaiiku HAaTUCKAHETO, BCUYKW HANMMYHMN (hYHKLUK
Lue cTaHaT BUAUMM 32 MOMEHT, Cief} KOETO Lie ocTaHaT
aKTUBHM CaMO OCHOBHMTE; ApYruTe LWe MoraT Aa 6baat
U3MON3BaHU U e Ce aKTUBUPAT B NOCNEACTBME, NO
BpeMme Ha ynotpebara Ha yCTpoWCTBOTO.

BAXHO :

BCUYKW HaNW4HW (hyHKLIM e 6baaT OCBETEHN ChC
cnaba cBeTIMHA, KOATO Lie Ce 3ackNIu CaMo B MOMEHTa, B
KOWTO 6baar aKTMBMiaHM.

HaTtucHeTe 0THOBO m 3a [ja U3KnKumuTe

3abenexka: Tasn hyHKLMA MM NPUOPUTET CNPAMO
BCWYKM OCTaHanM pyHKLMM.

® /1360p Ha 30HM 3a roTBeHe
[lokocHeTe (HaTucHeTe) 30HaTa 3a U36op/ducnnet (2)
CHOTBETCTBALL Ha XenaHaTa 30Ha 3a FOTBeHe.

@ Power Level (HuBo Ha MowHoct

noTsT e cHabaeH ¢ 9 HMBa Ha MOLLHOCT

[lokocHeTe v npexsbpreTe ¢ npbeTyv JleHTa 3a usbop (3):
Ha ASICHO 3a Jja Ce YBEMNNYM HUBOTO HA MOLLHOCT;

Ha N80 3a 1a Ce Hamaru HUBOTO Ha MOLLHOCT.
3afafneHOTO HUBO Ha MOLLHOCT, Lye ce BU3yanusupa B
coHata 3a Usbop/fucnneii (2)



@ Power Booster (ycunsaten Ha MOWHOCT)

MpoayKTbT € cHabaeH C eHO HMBO Ha AOMbIHUTENHA
MOLLHOCT (Haa HMBOTO 9), KOETO OCTaBa aKT1BHO 3a 5
MUHYTW, CIefi KOETO MOLLHOCTTa Ce BPbLUA HA MPEAXOAHOTO
HMBO.

[lokocHeTe v npexBbpreTe ¢ NpbCTh JleHTa 3a usbop (3)

(Hap HMBOTO 9) u akTusupaiite Power Booster (ycuneaten Ha
MOLLHOCT)

HueoTo Power Booster (ycuneaten Ha MOLLIHOCT) € NOCO4YEHO
B 30HaTa Ha Va6op/dvcnnel (2) cbe cumeon” P

3abenexka : npeHUTE 30HW 3a roTBeHe HAmar booster ¢
Temnopu3aTop; 3a fa Aeaktueuparte Power Booster
(ycunBsaTen Ha MOLLHOCT), B TE31 30HU, JOKOCHETE 1
npexsbpneTe ¢ npbcTi NleHTa 3a u36op (3) 3a ga Hamanute
HMBOTO Ha MOLLHOCT.

@ Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu

Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu) no3sonsiBa ga ce
6roKMpaT HaCTPOMKIUTE Ha NoTa, 3a Aa Ce NpeaoTBpaTH
CnyyaitHa Hameca, OCTaBAKM aKTUBHM Beye 3apafeHuTe

yHKUM.

AkmusupaHe:

* HaTUCHETe (10)

IMoemopeme onepayusima 3a da deakmusupame.
3abenexka: ako 6bae HaTMCHaTa KOSITO W Aa € Apyra
cbyHkuus no Bpeme Ha Key Lock (3akntouaHe Ha ByToHu)

aKTVUBEH, CUMBOSTLT , LLie M1ra 3a ia nocoum, Ye
byHKuMsTa ce ynoTpebsisa 1 eBeHTyanHo Tpsbea fa 6bae
W3KIIOYEHa, 32 [1a Ce OKaXe Bb3felCTBUE BbPXY NNoTa.

@ Automatic Heat UP (ABTomaTnyHo HarpsBahe)
OynkumsTa Automatic Heat UP (AsTomaTnyHo HarpsisaHe)
no3BonsBa Aa ce JOCTUrHe No-6bp30 MOLHOCTTa Ha
3aJjafieHnst PEXUM; € Tasu (yHKLMS ce panonara ¢
npeauMCTBOTO fia ce NoCTUrHe No-6bp3o roTeeHe, Ho 6e3
puck XxpaHaTa Aa bbae u3ropeHa, Thil kKaTo TemnepaTypata
He HaaXBbpNS Tasu Ha 3a4afeHoTO HUBO.

Taau chyHKUMS e Hanu4yHa 3a HMBaTa Ha MoluHocT 1-8 .

AKkmusupane:

o~
* OT BKITHOYEHA 30HA 32 FOTBEHE, HAaTUCHETE = U
* Ha [lucnnes (2) ce Bu3yanuavpa eguH ey muraty
UHAWMKATOP, KOWTO Ce pedyBa CbC 3aafeHaTa MOLLHOCT Ha
roTBapCcKus NnoT

YBenuyaBaitkin HUBOTO HA MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBEHe :
cyHkumsTa Automatic Heat Up (ABTomaTuyHo Harpsisate)
0CTaBa aKTMBHa, C HOBaTa HaCTpOiika Ha TeMnepaTypata;
HamansiBailkn HUBOTO Ha MOLLIHOCT Ha 30HaTa 3a roTBeHe :
yHkumsTa Automatic Heat (ABTomaTuyHo Harpsisane) ce
AeakTvieupa.
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3abenexka: n3bupaikin eAHOBPEMEHHO Jpyra 30Ha 3a

)
rOTBEHE, CUMBOMBT '-' (7) e ce ocBeTM OTHOBO ChC Cnaba
CBETNMHA, 11 M0 TO3M HAYMH MOXe Aa Ce MPUCTBNK, U 3a Tasu
30Ha, MPU aKTUBMPaHe Ha PyHKUMATA; dyHKUUATA
He3aBK1CUMO OT TOBA OCTaBa aKTWBHA B 30HaTa, B KOSTO Beye
e Buna HacTpoeHa, kakTo e nocoyeHo Ha ucnnes (2)

@ Temperature Manager (TemnepaTypeH MeHUAXBLP)
(Warming Function) (®ynkuus HarpsiBate)
Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUZXbP) € efHa
(hYHKLWMSI 33 KOHTPO, KOSITO MO3BOSISIBA NOALBPXKAHETO Ha
TOMMWHATA Ha e[Ha NOCTOsHHA TemnepaTypa Ha eaHo
ONTUMW3MPAHO HUBO Ha MOLLHOCT; MAearHo 3a aa ce
nofAbpXKaT TONMK BeYe NpuUroTBeHUTe XpaHu. GyHkumsaTa
Temperature Manager (TemnepatypeH Menmum&ce

aKTMBMPa NpU MbPBOTO HaTUCKaHe Ha byToHa @ =
Ha gucnnes (2) Ha 3oHaTa, kosito paboTu B Temperature
l\/Ignager (TemnepaTypeH MEHWIXBP) CE NOSBABA CUMBONTA

U

3abenexka: msGwpaﬁxQuHoapemeHHo Jpyra 30Ha 3a
roTeeHe, cumBonbT @ == (8) e ce 0CBETM OTHOBO CbC
cnaba cBeTNMHa, M N0 TO3W HAYWH MOXe Aa Ce NPUCTBIN, U
3a Ta3u 30Ha, Npy aKTUBMpPaHe Ha YHKUMATa; PyHKUMATa
He3aBM1CUMO OT TOBA OCTaBa aKTWBHA B 30HaTa, B KOATO Beye
e Buna HacTpoeHa, kakTo e nocoyeHo Ha Jucnnes (2)

* HatucHeTe nosTopHO a: (8) 3a ma peakTmBmparte u
U3KNIOYMTE, AOKATO HMBOTO, BU3yanuanpaHo Ha [iucnnen (2)

1
[ocTurHe ‘I,

3abenexka: ako ca Hanu4HW noseye paboTeLLy 30HM B
Temperature Manager (TemnepatypeH MeHugxbp) (Warming
Function) (®yHkums 3arpssaHe) n3bepeTe MbpBO XenaHaTa
30Ha NocpeACcTBOM 30HaTa 3a U3bop (2) ;

(hyHKLMSITa MOXe Aa Ce AeaKT1BMpa ChLLO NOCPEACTBOM
TNeHra 3a U360p (3), noexpaiku Power Level (HuBo Ha

MowHocT) go “Lt".

o Naysa

OyHkumsiTa Pausa (May3a) no3sonsisa Ae ce NpekbCHe BCsika
aKTUBHA (PYHKLMS Ha NroTa, IPEMECTBalik/ Ha CTOMHOCT Hyna

MOLLHOCTTa Ha rOTBEHE.
AKkmueupaHe:

* HaTucHete “¥ 17 (9)
* BU3yarnu3upa ce I | " MUraLL, IHANKaTop Ha ancnnes (2)
3a deakmusupaHe Ha hyHKyusma:

+ HatucHete I 1 (9) Nentara 3a U36op (3) ceeTBa



* HaTucHete/npesbpTeTe JleHTarta 3a U36op (3) 3a ga
AeaKTuBMpaTe (yHKUuATa

3abenexka: [EaKTNBMPaHETO Bb3CTAHOBABA YCIOBUATA Ha
nnoTa npeaun naysata, NnoTbT NPOAbMKaBa Aa paﬁom c
npeaxoaHuTe 3aaaaeHn HaCTp017IKI/I.

3abenexka: ako creq 10 MuHyTH, ®yHKumsTa Maysa He ce
AeaKTuBMpa, NNOTLT Ce M3KIo4YBa aBTOMATUYHO.

3abenexka: PyHkumaTa May3a He Oka3sa BNUsHME Ha
acnupauusta

e Taitmep “STAND ALONE” (CAMOCTOATENEH)
®yHkumsTa Timer (Taimep) e eAHO HE3aBMCUMO YCTPOICTBO
3a 0bpaTHO 0TOpOsBaHE OT 30HNTE 3a FOTBEHE (M OT 30HaTa
3a acnupaums).

TaliMmepbT Ce aKTUBMpa HaTUCKaiKn OTHOBO 3oHaTtalucnnes

4

M3nonaseaiite cumBonute = + (5) 3a na 3apapete
npoabKUTENHOCTTa Ha Talimepa,kosTo ce B13yanuaupa Ha
3oHatalfucnnes (4)

3abenexka : n3yakante 10 cexynan 6e3 fa HaTuckate
HUKaKBa fipyra koMaHaa, AoKaTo ce cTapTupa obpaTHOTO
npebposiBaHe.

®opmatsT Ha Taiimepa e J.00

- . 33 yacosete

- 00 3a MunyTuTe

3abenexka : TaliMepbT MOXe [1a Ce HaCcTPON 10 MaKCUMyM
14. 1 59 MuH.

B 3oHa/ucnneii (4) Lwe ce BU3yanuaupa 0CTaBaLLOTO
BpeMe;

crnep 3aBbpLUBaHe Ha 0OpaTHOTO 0TbposBaHe Lie bbae
W3afieH akyCTUYEH CUrHan

3abenexka : npu BU3yanuaaunsita Ha o6paTHoOTO
oTbposiBaHe, 3a octaHano speme nog 10 MUHyTH, Lie uma
cnepnHvs gopmar.

- . muanyTi

- 00 cexynan

C TO4Ka C (huKCMpaHa CBeTMHa

3a usknioyBaHe Ha Talimepa:

+ u3bepete 3oHa/Qucnneii (4)

+ 3a71aliTe NPObITKUTENHOCTTa Ha Taitmepa Ha D00,
nocpeAcTBoM = + (5)

® Taiimep 3onu Ha [oTBEHE

OyHkumaTa Taitmep 3oHu Ha ['0TBeHe e egHO 0OpaTHO
0T6posiBaHe, KOETO & Bb3MOXHO [ia Ce HacTpoM, KaKTo 1
€[HOBPEMEHHO, 3a BCsika 30Ha 3a roTBEHe

Cnep n3TuyaHe Ha 3afafeHus Nepuog, 30HNTE 3a roTBEHE Ce
W3KITKOYBAT aBTOMATUYHO M NOTPeOUTENST Ce U3BECTSABA CbC
cneLyaneH akycTiyeH curHan.
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AkTuBMpaHe Ha dhyHKumunaTa Taimep 3oHa 3a [oTBeHe

+ [lokocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a U3bop/ducnnen (2)
(HUBO MOLLHOCTZ0)

+ HatucHete @ (6) B cHOTBETCTBME CHC 30HATA 3a FOTBEHE

* W3nonagaite cumsonute = -+ (5) 3a pa 3apagete
NPOABIKUTENHOCTTA Ha TailMepa,koaTo ce BU3yanuaupa Ha
3oHalflucnnein (4);

Mo Bpeme Ha HacTponkaTta CVIMBOJTbT® (6) mura

3abenexka : n34akaite 10 cekyHav 6e3 fa HaTuckaTe
HWKaKBa [pyra komaHaa, aokato TaimepsT 30Ha 3a [oTBEHe
ce cTapTvpa.

3abenexka : HaTVUCKalkn OTHOBO OTHOBO NMPOABIKUTENHO

(6) , TanmepbT Ha 30HaTa Ha rOTBEHE CE 3aHynsBa

Ako xenaete, NoBTOpeTe OnepauusTa 3a noBeye 30HU 3a
roTBeHe.

3abenexka : BCska 30Ha 3a rOTBEHE MOXe fia Ma 3afaaeH
e[vH pasnuyeH Taimep; Ha gucnneii (4) we ce nosisu
obpaTHo bpoeHe Ha 30HaTa 3a roTeeHe, u3bpaHa B fafeHus
MOMEHT;

Ako He e n3bpana H1To eaHa 30Ha 3a roTBEHe W TalMepbT
STAND ALONE He e aKTuBEH, Ce BU3yanuavpa Han-0nmskust
TaniMep 40 U3TUYaHe Ha BpemeTo.

Ako He e n3bpaHa H1TO eaHa 30Ha 3a roTBeHe 1 TalimMepbT
STAND ALONE e akTuBeH, TOBa Ce BM3yanusupa ¢
MPUOPUTET, MO OTHOLLEHIE Ha Halt-6n3kuaT Taiimep A0
WN3TUYaHe Ha BpemeTo.

PeXxuMbT Ha BU3yanu3auusa Ha 076poaBaHe € CbLUMAT Ha
Taiimepa “STAND-ALONE” (six npepxoaeH naparpad
Taitmep “STAND ALONE)

Korato TaitmepbT e 3aBbpLunn 06paTHOTO NpebposiBaHe, ce
W3[aBa eauH akyCTUYeH CUrHan 1 30HaTa 3a roTBeHe ce
W3KnioYBa.

3a usknioyBaHeTo Ha Tanmepa:

* n3bepeTe 30HaTa 3a roteeHe (2)

+ 3apaiiTe NPOALIKUTENHOCTTa Ha Taitmepa Ha J00,
nocpeacTeom = + (5).

Power Limitation

OyHkumsita Power Limitation nossonsisa fa 6bae HacTpoeHo
(yHKLIMOHMPAHETO Ha NPOJyKTa, KaTo Ce OrpaHiiy Heroeata
MakcumanHa abecopbaus.

3abenexka : HacTpoiikaTa TpsibBa Aa ce I/I3B'bi UM Npu
W3KIKOYEH NNoT, 6e3 aa ce Hatucka byToHa m (1),8
MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO Ha MNOTa 38 FOTBEHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, Unu npu noBTOPHOTO CBbP3BaHE Ha
camata enekTpudecka Mpexa, 0 CrieaBaLLuTe 2 MUHYTH.

3a pa ce HacTpou Power Limitation :

- HaTUCHeTe A



(KOWTO Le Mura, Camo 3a MbPBUTE 2 MUHYTW OT 3aXpPaHBaHETO
Ha npogaykTa)

- I'IpO,D,'bJ'I)KaBaVIKVI fa 3afbpxaTe HaTucHaT

A HaTWUCHETE efHa Mo eAHa, BCUYKM 30HM Ha
W36op/fiucnneit (2) Ha 30HMTE 3a roTBEHE, NO NOCOKA HA
4acoBHIKOBATA CTPENKa, 3ano4Baitkii OT NpeAHaTa AscHa
3oHa (FR)

RL-2 e II° 2-RR
o e
0 [
\_ Ive ©_
7 =
L il
FL-2 “2-FR

- NPY BCAKO HATUCKaHe Lie 6bae n3naneH eavH KpaTbK
3BYKOB CUrHan

- cnep HaTuckaHe Ha Bcuyku fucnnew (2), we 6bae
Bb3MOXHO Aa Ce 0TmycHe byToHa

CneaoBaTenHo:

- Ducnnesnr (2) or 3apgHaTa nsBa 30Ha (RL) e nokaxe B
pepyBaLya ce nocnepfosatenHoct cumeonute “C” n “0”, 3a ga
noKaxe, Ye e Bb3MOXHO Jja Ce U3BbPLUM HACTpoiikaTa:

M3bepete ducnnen (2-RL)

npexsbpneTe B nocneactave Jlentara 3a usdop (3), Lokato
Ha [lucnnes He 6baat Bu3yanuavpanu cumeonute “C” u “8”,

Ha [ucnnes (2-FL) wwe ce Bu3yanuavpa TekyLiata
HacTpoiika*

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** no noapasbupaHe HacTpoitkaTa e 3apageHa Ha 7,4 KW
3a ga cmeHuTe HacTpoiikaTa Ha Power Limitation
- HaTucHeTe [ucnnei (2) Ha npeAHaTa nsBa 3oHa (FL)

- npexsbpreTe B nocnepcTeve JleHtara 3a u3bop (3), 3a fa
3a/jafieTe HoBaTa HacTpoiika

- 32 [1a 3ana3uTe HanpaseHus 136op, HaTUCcHeTe ByToH

m (1), 3a 2 cekyHay; we 6bae n3paneH yabmkeH
3BYKOB CUTHar 3a fja Ce NOTBbPAN N3BbpLUEHATa HacTpoiika
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YNOTPEBA HA ACMUPATOPA
® BknoyBaHe

HatucHeTe (nokocHeTe) 3a KpaTko (1) nnoT 3a

roTeeHe/ acnupatop;

MPOAbIKABAIAKN HATUCKAHETO, BCUYKM HaNMYHU (DyHKLNN
Lue CTaHaT BUAUMM 32 MOMEHT, Crief} KOETO Lie ocTaHaT
aKTMBHM CaMo OCHOBHUTE; APYruUTe Le MoraT aa 6baar
U3MOM3BaHMU U Lue Ce aKTUBUpAT B NOCMeACTBMe, N0
BpeMe Ha ynoTpe6ara Ha yCTPOHCTBOTO.

BAXHO :
BCUYKM HANM4HN PyHKUMM We GbAAT OCBETEHN CbC

cnaba cBeTNMHa, KOATO Lue Ce 3acnnyn Camo B MOMEHTa, B
Ko#To 6baatT aKTVIBVIiaHVI.

HatucreTe 0THOBO m 3a fja uskniounTe

3abenexka: Tasn hyHKLMUA UM NPUOPUTET CRIPAMO
BCWYKM OCTaHanu hyHKLmK.

e BkniouBaHe Ha acnuparopa:
[okocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a u3bop (12) 3a ga
aKTuBMpaTe acnupaTtopa

@ CkopocT (MOLWHOCT) 3a acnupauus:

AcniupaTopbT € 060pyaBaH C 3 HUBA Ha CKOPOCT (MOLLHOCT)
Ha acnupauvs

[lokocHeTe v npexsbprieTe ¢ npbeTy JleHTa 3a nsbop (3):
Ha AsICHO 3a Al CE YBENW4M HUBOTO HA MOLLHOCT;

Ha N5IB0 3a ia C& HamMany HUBOTO Ha MOLUHOCT.

3aaaneHoTo HUBO Ha MOLLHOCT, e Ce BU3yanuaupa B
coHara 3a U36op/ducnneit (12)

@ Power Booster

[MpopyKTHT MMa 2 AOMBIHUTENHN HUBA HA MOLLHOCT (Haj
HMBOTO 3)

Power Booster (ycunBaren Ha mowHocT) 1: ¢
Temnopu3satop 3a 15 MuH.

Power Booster (ycunBaren Ha MowwHoCT) 2 : C
Temnopu3aatop 3a 5 min.,

Crefl KOETO MOLLHOCTTA CE BPbLUa Ha NpeABapuUTENHOTO
3aAaaeHo HUBO.

[okocHeTe n npexsbpreTe ¢ NpbeTy NleHTaTa 3a u36op (3)
(Hap HuBoTO 3) M akTuBMpaiTe Power Booster (ycunsaten Ha
MoLLHocT) 1

HwusoTo Power Booster (ycunsaten Ha MowHocT) 1 e
nocoyeHo B 30HaTa Ha W3bop/fucnnen (12) ¢ Homep “4”
Muraly

[JlokocHeTe 1 npexebprieTe ¢ npbCTy fleHTata 3a u3bop (3)
(Han HuBoOTO 3) 1 akTMBMpaliTe Power Booster (ycuneaten Ha
MOLLHOCT) 2

HwusoTo Power Booster (ycunsaten Ha MoLHOCT) 2 €
NOCOYeHo B 30HaTa Ha Wabop/Iucnneit (12) cbe cumeon” A
MuraLy



e Automatic aspiration speed

AcnupaTopbT LUe Ce BKMKOYM Ha Hali-noaxogsilata ckopocT,
Ccroper kanauuTeTa Ha acnupauns Ha MakcMManHoTO HUBO Ha
rOTBEHE, 13MON3BaHO B 30HUTE 3a FOTBEHE.

KoraTo 30H1Te 3a roTBEHe Ce WU3KMKYaT, acnnpaTopbT
peryn1pa cBosiTa CKOPOCT Ha acrvMpaLys, Hamanseanku g
MOCTENeHHO, 3a Aia Ce OTCTPaHAT NapuTe 1 OCTaTbYHUTE
MUPU3MA.

3a fa akTvsuparte Tasn yHKUMS:

HatucHete (14)

Moemopeme onepayusima 3a 0a deakmusupame.

3abenexka: ako no BpeEME Ha aBTOMATU4HOTO
(hyHKLMOHMPaHe ce n3bmpart ot NleHTara 3a u3bop (3)
ckopocT oT 1 oT 3, aBTOMATU4YHOTO (hYHKLIMOHMpaHe ce
NpeKbCBa;

ako obaye ce nsbepar Power Boster, aBTomatnyHoTO
(hyHKLIMOHMPaHE LLe Ce Bb3CTAHOBM B kpasi Ha 3a4afeHOTO

{A)

3abenexka: B cryyalt Ha U3KMi0YBaHe Ha NioTa C akTUBHO
ABTOMaTUYHO (hYHKLIMOHUPaHE, W3KMIOYBAHETO Ha
acnupaTopa LLie HacTbMN aBTOMATUYHO, MOCTEMEHHO.

Bpeme, MexayBpemMeHHO CUMBONTBT OCTaBa Muralla.

e WHaukaTop 3a 3anywBsaHe Ha hunTpu
AcnupaTtopbT NoKa3Ba, korato € HeobX0oANMO, Aa e U3BBPLLM
noaapwbxKaTa Ha huntpute:

®unTpy Ha MUPU3MK BbINEH/KepamnyeH

“FILTER "(13) ce BKniousa

MacneH dunTbp

“FILTER*(13) mura

3abenexka : Ta3n hyHKUMA e feaKTUBUPaHa No
nopapaséupaHe (BMXKTe Kak ce akTUBMpa B naparpad ”
AKTUBMpaHe Ha UHAKMKaTOp 3anywBaHe (puntpu”)

e Pecet 3anywBaHne cuntpu
Crepn v3BbpLUBaHE Ha NOAAPBXKaTa Ha UITPUTE (Ma3HUHM

WWIM  BbIMeH/kepaMitik)  HaTUCHETE  MPObITKUTENHO
«FILTER » (1 3)-
“FILTER"(13)  ce wu3kmiouBa, CTapTUpaitku  OTHOBO

npebposiBaHETO Ha MHANKaTOpa.

® AKTMBMPaHe Ha MHAMKaTOp 32 3anywWwBaHe Ha pUNTpy
To3n HankaTop 0BUKHOBEHO e U3KIHOYEH.
3a fia ce aKkTMBMpa, HanpaBeTe CregHoTo:

- BKNtoYeTe acnupupalyma nnot nocpeactsom ;

- C U3KIMIOYEHN MOTOP 33 acmupauusi W 30HM 3a roTBeHe,
HaTucHeTe 3oHa no usbop (12)

- natucrete npogsmkmtento “‘HOOD” (11) mokorato ce
noseaT Ha Aucnnes (12) 6yksute “F” - “G” murawm ypes
penyBaHe

F = duntpu Mmupnamn Bbrnex/kepamnynm
G = UnTbP Ma3HNHK
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varpw Ha MUPU3MK BbINeH/kepaMuyeH

HaTucHeTe Ha [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO Ce
nosieu 6yksata “F”

Hatucrete “FILTER (13) — murawa ceetruHa
HaTicHeTe otHoso npopbmxvtenio “HOOD” (11) 3a
fAa nNOTBbPAMTE aKTUBMpAHETO Ha WHAMKaTopa
¢unTpu Ha MUPN3MKM BbINEeH/kepamMuyeH

Macnen duntbp

HaTucHeTe BbPXY [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOMTO Ce
nossu byksata “G”

natucrete “FILTER” (13) — dukcupana ceeTnuHa
HatucHeTe otHoeo npoabmkutento “HOOD” (11) 3a
[a NOTBLPANTE aKTMBUPAHE HA MHAMKATOP

YpenbT e npeABuAeH 3a U3non3BaHe B KOMOWHauus c
KOMMNEKT patumk Window (He e pAoctaBeH OT
npousBoauTens).

Wucranupankn  KOMMNNEKTA  patuk  Windows (camo B
cnyyaih Ha ynotpeba B pexum Ha ACMUPALINA),
acnupaunsiTa Ha Bb3gyxa Lie Cnupa BCEKM MbT, KOrato
npo3opeubT B CTasTa, BbPXYy KOWTO Ce MOCTaBs
KOMMJIEKTBT, e 3aTBOpEH.

+ Enektpuyeckoto cBbpaBaHe Ha KOMMIEKTA kbMm ypepa
TpsAiGBa fda Obae M3BLPWEHO OT KBanuduuupaH wu
cneunan1anpaH TeXHU4eCK1 nepcoHarn.

+ KOMMNEKTBT TpsbBa pa Obpae ceptudmumpan
OTAENHO, B CBLOTBETCTBME CbC CTaHAapTUTe 3a
6e30MacHOCT, OTHacsAWM Ce A0 KOMMOHEHTa U Heroearta
ynotpe6a ¢ ypepa. WHctanupaHeto TpsiGBa pa 6bae
U3BBPLUIEHO B CLOTBETCTBME C AelCTBaLiaTa HOPMAaTUBHA
ypea6a 3a GUTOBM MHCTanaLmu.

BHUMAHUE:

+ kabenute Ha KOMMMNEKTA, kouto Tps6Ba pa ce
CBbpXaT KbM ypeda, Tps6Ba pAa Obaar uvacT oOT
cepTudMLMpaH KOHTYp C MHOTO HUCKO GesonacHo
HanpexeHue (SELV).

* NPOM3BOAWTENAT Ha TO3W ypes He HOCKU HUKaKBa
OTrOBOPHOCT 33 eBEHTYaslHW NpPo6emu, WeTH 1 noxapu,
npousTMyalLym ot AedekTn uiunu npodbnemu, CBBLP3aHU ¢
HeU3NPaBHOCT W/MAM  TPEWHO  WHCTanMpaHe Ha
KOMMNEKTA.




TABJIMLA 3A NEYEHE

Kateropusa fActna u HaumH H1BO Ha MOLLHOCT U CTeNeH Ha roTBeHe
XpaHu Ha NpuUroTesHe MbpBa dasa MowHocT Bropa ¢asa | Mowmoct
BapeHe Ha nacTata
Mpsicha nacta 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 1 NoaabpXaHe Ha 7-8
KuneHeTo
BapeHe Ha nacTata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 1 noaabpXaHe Ha 7-8
Macra, opu3 P P A AAED
KuneHeTo
BapeHe Ha nacTata
Bape+ opu3 3arpsiBaHe Ha BogaTa Booster-9 1 noaabpxaHe Ha 5-6
KuneHeTo
Pusoto 3ambpxBaHe W 3anu4aHeHa scTus 7-8 loTBEHE 4-5
BapeHru 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 BapeHe 6-7
[Topxeru 3atonnsHe Ha 0nmoTo 9 MbpxeHe 8-9
Cote 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 loTBEHE 6-7
3eneHuyum,
Bapuea 3agyuienu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 3-4
lMpupaBaHe Ha
3anbpxeHn 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 3MaTUCT LBAT Ha 7-8
3aMbpXEHUTE ACTUS
nnyaH MaTUCT LBSIT B 0NN
lMeveHo Sanuare o anamucr 4 onuo 7-8 loTBEHe 3-4
(aKo € ¢ Macno - MOLHOCT 6)
MpenBapuTenHo 3arpsisaHe Ha 3anunyaHe v ot
Ha ckapa PeAgap P 7-8 7-8
cbaa [BeTe CTpaHu
Meco 3anbpxBaHe B 0110
3aneyeHo P 7-8 loTBEHe 4-5
(aKo € ¢ Macno - MOLHOCT 6)
b MbpXKBaHE B O
Cve Samspx@aHe 8 onvio 7.8 FoTeete 34
COC/3aayLLeHo (aKko e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
[MpepnBapuTenHo 3aTonnsHe Ha
Ha ckapa Pengap 7-8 [oTBEHE 7-8
TEHOXepaTa
b MbpXKBaHE B O
Pu6a Cre Samepxaake 8 oo 78 FoTaere 34
coc/3agylueHa (ako e ¢ Macno - MoLHOCT 6)
3arpsiBaHe Ha 0nMOTO UMW Ha
IMbpxera P 8-9 IMbpxeHe 7-8
Ma3HuUHUTE
3atonnsHe Ha TeHAXepaTa ¢
[Tbpxeru [KEp 6 [oTBEHE 6-7
Macmno Ui MasHuHU
TOMMSHE HA TEHKepaT
OmneTn 3atonnie Ha TeHppKepata ¢ 6 oTBeHe 5-6
Macro Unu MasHuH1
Aiua Poxko
cBapeHn/TBbPAO 3arpsiBaHe Ha BojaTa Booster-9 [oTBEHE 56
CBapeHy snua
3atonnsHe Ha TeHAXepaTa ¢
ManaynHkn fKep 6 [oTBEHE 6-7
Macno
3ambpxBaHe B 0Mo
[omatu P 6-7 [oTBEHE 34
(ako e ¢ Macno - MoLHocT 6)
3ambpxBaHe B 0nvo0
CocoBe Pary P 6-7 [oTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
MoaroToBka Ha 6a3aTa (pasToneTe
Bewwamen A (p 56 Jleko Bb3BUpaHe 3-4
Macno v bpallHo)
; MopabpxaHe H
FAiveH kpem Bb3BupaHe Ha Mnisko 4-5 OAABPKEHE Ha 4-5
NeKo BapeHe
Cnapkuwum u MopabpxaHe Ha
aa MynuHr Bb3BupaHe Ha Mnisko 4-5 AR 2-3
KpemoBe NeKo BapeHe
MopabpxaHe Ha
Mnsiko ¢ opu3 3atonnsHe Ha Mnsiko 56 AAED 2-3
NeKo BapeHe
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TABJIMUA HA MOLWWHOCTUTE

HuBo Ha mowHocT

HauuH Ha roTBeHe

W3non3BaHo HMBO
(vHAMKauus 3a nognomaraHe Ha opMmpaHeTo Ha
ONUT U HaBULYW 3a FOTBEHE)

VneanHo 3a 6bp30 NoBuLLaBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha
Boost YckopeHo 3arpsiaHe XpaHaTa [0 6bp30 KMNBaHe ako CTaBa BbMPOC 3a BOAa
Makcumanta “n1 BbP30 3aTONNSHE HA FOTBEHUTE TEYHOCTY
MOLHOCT
MneanHo 3a 3anu4aHe, B Ha4arnoTo Ha FOTBEHETO,
89 [TbpkeHe — kuneHe
MbpKeHe Ha 3amMpaseHn NpoayKTH, 6bp3o KunBaHe
VineanHo 3a 3ambpxBaHe, NOALbPKaHe Ha KuneHe,
3annyaHe — 3anbpxBaHe —
7-8 roTBEHe W NeyeHe (C kpaTka npoabmkuTenHoct 5-10
KuneHe — neveHe
MUHYTH)
Bucoka
WneanH MbpBaHe, NOALbPKAHE Ha ek
MouHocT 3anuyaHe — rotBeHe — AICAIHO 3a 3aNbPXBAHE, NOLPKAHE Ha NIEKO
KuneHe, roTBEHe W NeveHe (CbC cpeaHa
6-7 3afyLlaBaHe — 3anbpXxBaHe —
neveHe npogbmkutenHoct 10-20 MUHYTY), NpefsapuTenHo
3arpsiBaHe Ha akcecoapu
MpeanHo 3a 3afyluaBaHe, NOAAbPXXaHe Ha KbKpeHe,
45 foTeere — 3aqywiagare ~ roﬂBeHe (c ronﬂﬂl\za n oubnmvﬁgnaom) 1 0bb fBaHe Ha
3ambpXBaHe — NeyeHe P P
nacra
/\neanHo 3a NPOABIKMTENHO FOTBEHE (Ha OpU3,
CpepHa 34 ['oTBEHE — KunBaHe — COCOBE, NEYeHM ACTUS, prba) ¢ Hanuune Ha TEYHOCTU
MOLYHOCT CrbCTsBaHE - pa3bbpkBaHe (Hanpumep Boga, BUHO, ByMbOH, MASKO) 1 3@
06bpkBaHe Ha nacta
/neanHo 3a npogbImKMTENHO roTBeHe (0bemu oo eavH
['oTBEHE — KunBaHe — .
2-3 NIUTBP: OpW3, COCOBE, NEYEHN SICTUS, prba) C Hanuumre
CrbCTABaHE - pa3dbpkBaHe
Ha TEYHOCTU (Hanpumep BoAa, BUHO, BYNbOH, MIISIKO)
ToneHe — pa3vpa3siBaHe - lneanHo 3a oMekoTsiBaHe Ha Macno, Neko pasTansiHe
1-2 NOALbPKaHE Ha TOMNo — Ha LLOKONay, 1 pa3MpassiBaHe Ha NPOLYKTU C Masku
Hucka pa3bbpkBaHe pasmepu
MowHocT ToneHe — pa3Mpa3siBaHe - neanHo 3a NofLPKaHe TOMNO Ha Marko KONMYECTBo
1 NoALbPXaHe Ha Tonno — NPSICHO CTOTBEHY SICTUSI U MOALbPXaHe TemnepaTypaTta
pa30bpkBaHe Ha AcTns 1 06bpKBaHE Ha pU30TO
l'oTBApCKWAT NAOT € B no3nums stand-by nnu naknioyeH
HyneBa (C Bb3MOXHO HanMuMe Ha 0cTaTbyHa TOMNMHA Creq
OFF [oBBPXHOCT 3a NocTaBsiHe
MOLHOCT 3aBbpLUBaHE Ha FOTBEHETO, KOETO CE CUTHANN3Mpa Ypes
H-L-0)
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NOAAPBXKA

Mopapbikka Ha NIoTa 3a roTBeHe
Bhumanue! Mpeaun kakBaTo U Aa e ornepauusi, CBbp3aHa C MOYUCTBAHE UMM NOAAPBLXKKA, yBepeTe ce, 4e 30HWUTe Ha roTBeHe ca
U3KIMHYEHU U Ye HOUKATOPBT 3a OCTAaTb4HA TOMMUHA € U3KIHO4eH.

MouncrteaHe
Fonaapcmm M10T Ce NnoYncTBa Crea BCAKO Non3saHe.

BaxHo:
He n3nonasaiie abpaavsHy 1 Tenerm reoudky. C Teyerie Ha BpemeTo, yrioTpebara M MoXxe Aa NoBpeay CTbKIeHaTa MOBBPXHOCT.
He yrioTpebsigalite arpecvBHY XVMIHI NOYMCTBALLM NPEnapaTy KaTo CripeiioBe 3a hypHa Wi NpenapaTy 3a OTCTpaHsBaHe Ha neTHa.

Cnie, BCAKO v3nonaBaHe, Ma4akaiiTe nroTa fja ce OXraav 1 o NOYNCTETe, 3a i3 OTCTPaHuTe HACIOEHUTe 3aCbXHarM OCTaTbLY W NETHa OT XpaHa.
3axapTa v xpaHuTe C B1COKO ChabpXaHve Ha 3axap YBPEXAaT roTBapCkvs NoT 1 TpsibBa MOMEHTANHO Aa BbaaT OTCTPaHEHM.

Cornra, 3axapTa v nsicbka MoraT A HafpackaT NOBLPXHOCTTA Ha CTBKIOTO.

[MouucTeaiiTe ¢ Meka Kbpria, KyxHEHCKa XapTiist W CrieLantin MpoyKTV 3a MOYMCTBAHE Ha FOTBapCKUS MIOT (PUABPXKAITE C& KbM MHCTPYKLUTE
Ha Npou3soavTens). } }

HWKOIA HE U3MON3BAUTE NAPOCTPYMKK!!!

BaxHo:

B cryyai Ha cryyaiiHo uaTvyaHe 1 0BIMHO KOMMHECTBO TEYHOCTU OT TEHIMKEPUTE € BB3MOXHO [a CE M3BBPLLM HaMeca Ypes KraraHa 3a
pasToBapBaHe, PasnoNoXeH BbPXY [OMHATA HaCT Ha MPO/YKTa, 33 Aa MOXe A Ce OTCTPaHIn BCEKV OCTATBK 1 13 MOXE Aa Ce U3BBPLLUM AHO
Mo4vCTBaHe NPV MakcvMarHa XveHHa 6e3onacHocT.

®ur. 16

3a eAHO IMbIHO M 3abO04EHO MOYMCTBAHE MOXE f1a Ce OTCTPaH! U3LSANO AoNHaTa BaHa
dur. 18

Mogapbxka Ha acnupartopa

Mounctsaxe

3a nowcteareto wanonseaite EOWHCTBEHO enHa HaenaHeHa C HeyTpamHu Tedywn npenapam kbpra. HE W3MON3BAMTE
WHCTPYMEHTW 3A MOYUCTBAHETO!

Vabarsaiite ynotpebata Ha abipasnsri NpozyKTm.

HE U3MON3BAUTE CMUPT!

OTcTpaHsiBaliTe BeAHara eBeHTyarnH1 0CTaTbLy OT XpaHa OT peLueTKaTa (Mrsko, coc, kade, ropuiLia, OLIET, MMOHOB COK, W T.H.)

He vanonaBaiiTe arpecyBH NperapaTy, a U3MMBaifTe peLLeTKaTa Ha pbka C ToMna BoAa W HeyTpareH npenapar, KaTo ce roctapaeTe Ja
OTCTPaHUTE EBEHTYaIHY Harneru. snrakHeTe 1 NofCyLLETe BHUMATENHO C Mexa kbpria. MoHTVpaiiTe st paBIAiHO B HeitHaTa noauLys!.

He vanonasaiiTe abpasvHu M1 U Ter, Thil KaTo Morar fia NOBPE.ST peLueTkaTa.

®OUnTbP NPOTUB Ma3HNHK

3aabpka YacTMLMTe Ma3HUHA, NPOM3XOXKAALLM OT FOTBEHETO.

TpsibBa aa Gboe MOUMCTEH €VH MbT HA MeCel (MMM Korato cucTeMaTa 3a CUrHanmManpaHe Ha 3anyluBaHe Ha (UITpUTE CUrHANM3Vpa Tasu
HeoDXOMMMOCT), € He arpecvBHY NOYMCTBALLM MPeriapaTi, PHYHO I B MUSINHA MaLLMHa Ha HUCKV TEMMEpaTypu 1 Ha KpaTbK LivKb.

Mp1 V3MMBaHETO B MUANHA MaLLMHa METAnHUST OUITBP MPOTUB MasHWHW Moxe Aa ce 00e3LBeTI, HO HeroBuTe (HUNTPUpALLY CBOIICTBA B
HIKaKbB CIyJait HaMa fia Ce MPOMEHSTT.

dur. 15

®unTbp C AkTueeH BnrneH - Kepamuyer

(Camo 3a GunTpupatua Bepcus)

3aabpka HeNPUATHUTE MUPU3MK, TPOU3XOXKAALLM OT FTOTBEHETO.

[MpomyKTLT € CHabaeH C KOMMMIeKT uiTpu 33 MMpMaMK. 3amyliBaHETO Ha (HUITPUTE 38 MMPW3MK HACTbLMBa Crieq eaHa 3HaYUTENHO
MPOLBLITKATENHA YroTpeba, Crioper TUNa KyxXHs 1 YecToTaTa Ha NoYMCTBaHe Ha (onTbpa 3a MasHuHW. PunTpuTe 3a MUpU3MK, MoraT Aa 6baar
pereHepvpaHu TEPMUYHO Ha BCekM 2/3 Mecelia B MpeasaputenHo Hampsita dypHa Ha 200°C 3a 45 muHyT!. [MpaBunHoTO pereHepupaHe
rapaHTupa eaHa echeKTBHOCT Ha HerpeKbCHaTo oMNTpHpaHe 3a 5 ropuHu.

dur.17-17a-17b
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PELUUKITUPAHE

OnakoBby4HMST MaTepuan e 100% peLuknupyem 1 e Mapk1paH CbC CUMBOMA 3a PeLMKNupaHe ‘é)p .

CnepnoBaTernHo, pasnuyH1Te YacTu Ha onakoBkaTa TpsibBa Aa ce U3XBBbPMAT OTTOBOPHO W B MBITHO CbOTBETCTBME C PernameHTuTe
Ha MECTHUTE pa3nopeadu, ypexaaLLym M3XBbpIIsiHe Ha OTnagbLy.

To3n ypen wma mapkupoBka B CboTBeTCTBME C EBponeiicka aupektuBa 2012/19/EO - UK S| 2013 No3113, Otnagbum ot
enekTpuyecko 1 enektpoHHo obopyasaHe (OEEO). YeepsiBaitku ce, Ye TO3u ypeq Lie Obhe M3XBbpMEH MO NPpaBUNeH HauuH,
noTpebuTensT JonpuHacs 3a NpefoTBpaTABaHe Ha MOTEHLManHuTe OTpULATenHW nocneauuy 3a okonHaTta cpeda v 3a Baweto

3npaBe. CMBONLT mmmm BLDXY ypeda WnM B Npuapykasallata ro JOKyMEHTaLMs MOCOYBa, Ye TO3M MPOLYKT He TpsioBa Aa ce
TpeTupa kaTo 6UTOB OTNaabK, a TpsioBa Aa 6bae npefadeH B crieunarnHo npefHa3HaueHnTe 3a TOBa MyHKTOBE 3a PeLMKivpaHe Ha
€NEeKTPUYECKO 1 enekTpoHHO obopyaBaHe. MpuabpxaiiTe ce KbM MECTHUTE pernamMeHTu 3a obe3BpexaaHe Ha oTnagbuy. 3a no-
noppobHa HopMaLKs BbB Bpb3ka C TPETUPAHETO, ONOMN30TBOPSBAHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3W NPOAYKT, Bu cbBeTBame Aa ce
0OBbpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHW CryX6u, cnyxbute 3a cbbupaHe Ha GUTOBM OTMAABLM UMK KbM MarasiHa, OT KOWTO CTe
3aKynumm npoaykra.

O6opyaBaHe, NPOEKTMPaHO, TECTBAHO 1 MPON3BELAEHO B CbOTBETCTBUE CbC CTaHAAPTa OTHOCHO:

+ BesonacHocT: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ EkcnnoataumonHu xapaktepuctukn: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; 1ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. [penopbku 3a npaeunHa
ynotpeba C Len HamansiBaHe Ha BMWSHWETO BbPXy OKOMHaTa cpepa: KoraTo ce 3amoyHe rOTBEHETO, BKIoYeTe ypega Ha
MWHWUMAanHa CTeNeH, Kato ro OCTaBUTE BKITHOYEH 3@ HAKOMKO MUHYTM M CNef] 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO. YBENMYETe CKOPOCTTa Camo
Mpu Harnn4Me Ha roremMm Konm4ecTsa AuM Uiv napa, kaTo uanonaeate yHKkUWst booster camo B kpaliHu cryyau. 3a fAa ce nogabpka
B fobpa eqeKkTMBHOCT cuCTemMaTa 33 HamansBaHe Ha MWpU3MMTE, KOrato € HeobXogumo noameHsTe  KapbOHHMS
cunTbp/kapboHHUTe dunTpu. MouncTBaiTe Npu Hyxaa puNTbpa 3a MasHuWHW, 3a Aa ro noaabpxarte B 406po paboTHO CbCTOSHME.
3a fa ce onTUMK3Mpa edIeKTUBHOCTTA 1 3a Aa Ce CBeAE A0 MUHUMYM LIYMbT, U3Mon3BaiTe Bb3LyXOBOAM C MaKCUMAaneH aMaMeTsp,
MOCOYEH B TOBA PHKOBOACTB

Bb3nonsgaitte ce MakcManHo oT ocTaTbyHaTa TOMMMHA Ha BaLUWst KOTIIOH, KATo ro U3KITKOYBATe HSIKOMKO MUHYTH, Mpeau fa
3aBbpLLUMTE FOTBEHETO.

OcHoBaTa Ha TeHpKepaTa Unu TuraHa TpsibBa Aa NoKpUBa HaMbITHO ropellaTa niova; KOHTENHep, KOWTO e Mo-MarbK OT KOTIIOHa,
Le foBene [0 3aryba Ha eHeprus.

[MokpuiiTe CbOBETE M TUrAHWTE C NITLTHO NPUNENHANM Kanauy, I0KaTO FOTBUTE U U3NOM3BaNTE Bb3MOXHO Hali-Masiko BOfa.
['OTBEHETO C Kanak LLe YBenu4mM 3HaYUTENHO KOHCyMaLMsiTa Ha eHepris.

V13non3BaiiTe camo TEHAKEPW M TUFaHN C NMOCKO AbHO.

HEU3MNMPABHOCT BbB ®YHKUMOHUPAHETO

OTCTPAHSAIBAHE HA
KO HA FPELLKATA OMUCAHUE Bb3MOXXHU NPUYUHU
A IPELLKATA
BwTpelwnata
30HaTa ¢ KoMaHau Cce M3KIo4Ba Temneparypa Ha /3vakariTe nnota ga ce
E2 nopagu npekasneHo BUCOKa €NEeKTPOHHNTE oxrnagu npeav aa ro
TeMnepatypa KOMMOHEHTU e NMpeKaneHo 13non3Bate OTHOBO
BMCOKA
Jlvnca Ha MarHuTH OtcTpaHeTe cbaa 3a
E3 CbabT 3a roTBeHE € HenoaxoasLy y
CBOWCTBA roTBeHe
He cTura enextpuyecko
) MpekbCcHeTE
Mpobnemun B KOMyHUKaLMATa MEXTY 3axpaHBaHe [0 Moayna;
. 3axpaHBaHeTo KbM
E5 notpebuTenckus uHTEpdEiic n 3axpaHBaLLuaT kaben He e
nnoTa v NpoBepeTe
VHAYKUMOHHWS MOZyn CBbP3aH NPaBUIHO UMK €
Bpb3kaTa
aedekTeH
3a Bcuyku apyrm
CUrHanusanum 3a rpetuka CBbpKeTe Ce ChC CepBi3a 3a TEXHUYECKO 06CMyXBaHe W NOCOMETE Kofa Ha OTYETEHaTa rpeLuka
(E...U...C...)
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TEXHUWYECKW OAHHU

BucounHa LLnpuHa [bnbounHa
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

KoMNoHEeHTM, KOUTO He Ca BKMKOYEHN KbM NpodyKTa

MoxeTe Aa cBanuTe UHCTPYKLMMTE 3a
Ge3onacHoCT, pbKOBOACTBOTO 3a

noTpebuTens N NUCTOBKaTa C eHepPruiH1Te

nokasartenu Ha ypepa, kato:

+ [ocetute Hawwus yebeant docs.whirlpool.eu
] * Manonssate QR kopa

u + OcBeH TOBa MOXETe fAa ce CBbpkeTe ¢

oTAaena 3a cneanpopax6eHo obGcnyxBaHe
(BMXTE TenedOHHWS HOMEpP B KHWXKaTa 3a
rapaHumusTa). [lpn KkoHTakT ¢ oTaena 3a
cneanpopaxbeHo obcnyksaHe Ha - KWEHTY
cbobljaBailTe  KogoBeTe,  MOCOYEHM  Ha
3aBopckaTa Tabenka Ha Bawws ypep.

o
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OGOLNE BEZPIECZENSTWO

Uwaga! Nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami: @ Przed przystapieniem
do jakiejkolwiek czynno$ci montazowej, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej. @ Montazu lub konserwacji moze dokonywac wytacznie wykwalifikowany
technik, zgodnie ze wskazowkami producenta i wedtug obowigzujacych przepisow
bezpieczenistwa. Nie naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych cze$ci urzadzenia, jezeli nie
zostato to jasno wskazane w instrukcji obstugi. e Zgodnie z prawem uziemienie
urzadzenia jest obowigzkowe. e Kabel zasilajgcy musi by¢ dostatecznie dtugi, aby
umozliwi¢ podigczenie urzadzenia zabudowanego w szafce do sieci elektrycznej. @ W
celu zapewnienia zgodno$ci instalacji z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa
nalezy zastosowac wytacznik wielobiegunowy zgodny z obowigzujacymi normami, ktory
zagwarantuje catkowite odtgczenie od sieci w warunkach kategorii przepieciowej ll,
zgodnie z zasadami instalacji. @ Nie stosowaC rozgateznikéw i przediuzaczy. e Po
zakonczeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do elementéw elektrycznych.
e Caly sprzet i jego dostepne czesci podczas uzytkowania osiggajg wysokie
temperatury. Nalezy uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementdw grzejnych. e Nalezy uwazac,
aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem; trzymac je z dala od urzadzenia i pod nadzorem,
poniewaz podczas uzytkowania dostepne czesci mogg osigga¢ bardzo wysokie
temperatury. e Posiadacze rozrusznikow serca i aktywnych implantow, przed uzyciem
ptyty indukcyjnej, muszg sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest kompatybilny z urzadzeniem.
e W trakcie i po uzyciu nie mozna dotykac elementéw grzejnych urzadzenia. e Unikac
kontaktu ze szmatkami lub innymi tatwopalnymi materiatami, dopoki wszystkie elementy
urzadzenia nie osiggng wystarczajgco niskiej temperatury, zagrozenie pozarem. e Nie
umieszcza¢ materiatéw tatwopalnych na urzadzeniu lub w jego poblizu. e Rozgrzany
ttuszcz i olej moze ulec zapaleniu. Nadzorowa¢ gotowanie produktéw zawierajgcych
duza ilos¢ tuszczu i oleju. @ Jezeli powierzchnia jest peknigta, wytaczy¢ urzadzenie,
aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym. e Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulatora czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania. @ Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na
ptycie kuchennej przy uzyciu tuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i doprowadzic
do pozaru. e Proces gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krotkie gotowanie powinno
by¢ ciagle nadzorowane. e NIGDY nie probowaé gasi¢ ptomienia woda. Przeciwnie,
wylaczy€ urzadzenie i zgasi¢ ogien pokrywka lub kocem gasniczym. Niebezpieczehstwo
pozaru: nie ktas¢ przedmiotéw na powierzchniach grzewczych. e Nie uzywac parowych
urzadzen czyszczacych, ryzyko porazenia. ® Nie klas¢ metalowych przedmiotdw takich,
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki na powierzchniach ptyty kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzac. e Przed podigczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej: sprawdzi¢
tabliczke znamionowg (umieszczong na dolnej czesci urzadzenia), aby upewnic sie, ze
napiecie i moc sg zgodne z warto$ciami sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie. W
razie watpliwosci skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
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Wazne: e Po uzyciu nalezy wylaczy¢ plyte kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polega¢ wytacznie na detektorze garnkéw. e Unika¢ wycieku cieczy;
w celu zagotowania lub podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw ciepta. e Nie
pozostawiaC wtgczonych elementow grzejnych, gdy na ptycie znajdujg sie puste garnki
lub patelnie lub, gdy ptyta jest pusta. @ Po zakoriczeniu gotowania, wytaczy¢ dang strefe
grzewcza. o Do gotowania nie uzywac folii aluminiowej i nigdy nie stawia¢ na ptycie
produktéw znajdujacych sie w aluminiowych opakowaniach. Aluminium ulega stopieniu i
powoduje nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia. @ Nigdy nie podgrzewac puszek i
blaszanych pojemnikow z zywnoscig, nalezy je wcze$niej otworzy¢: mogtyby
wybuchng¢! To ostrzezenie odnosi sie do wszystkich rodzajow ptyt kuchennych. e
Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad funkcji Booster nie nadaje si¢ do podgrzewania
niektorych ptynéw takich, jak na przyktad olej do smazenia. Nadmierne ciepto moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach zaleca sie uzycie nizszej mocy. @ Naczynia
powinny by¢ umieszczone bezposrednio na piycie kuchennej i muszg byc
wysrodkowane. Pod Zadnym pozorem nie wkiada¢ zadnych przedmiotow pomiedzy
garmek a ptyte kuchenna. e W przypadku wysokiej temperatury, urzadzenie
automatycznie zmniejsza poziom mocy stref grzewczych. e Przed przystapieniem do
jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odigczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej wyjmujgc wtyczke lub roztaczajac giowny wytacznik w
mieszkaniu. ® Podczas wszystkich czynnosci instalacyjnych i konserwacyjnych uzywac
rekawic roboczych. e Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych i
psychicznych, osoby nie posiadajace doswiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod
warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i zwigzanego z nim niebezpieczenstwa. e
Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawily si¢ urzadzeniem. @ Czyszczenia i konserwacii
nie moga wykonywa¢ dzieci bez nadzoru. e Pomieszczenie musi posiadac
wystarczajacq wentylacje w przypadku uzywania urzadzenia jednoczesnie z innymi
urzadzeniami spalajacymi gaz lub inne paliwa. e Urzadzenie nalezy czesto czyscic,
zardwno wewnatrz, jak i na zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU), niemnie]
jednak zawsze stosowaC sie do zalecen zawartych w instrukcji konserwacji. e
Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie czyszczenia urzadzenia oraz wymiany i
czyszczenia filtrbw pociaga za sobg ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe dla filtréw i moze by¢
przyczyng pozaru, dlatego tez jest surowo zabronione. @ Smazenie musi odbywac sie
pod statg kontrola, aby nie dopusci¢ do zapalenia sie przegrzanego oleju. @ UWAGA:
Podczas funkcjonowania ptyty kuchennej dostepne czesci urzadzenia mogg osiggac
wysokie temperatury. @ Uwaga! Nie podtaczac urzadzenia do sieci elektrycznej, dopoki
nie zostanie zakonczony jego montaz. e W odniesieniu do zasad technicznych i
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania spalin, nalezy stosowaé sie
Scisle do rozporzadzen wiasciwych organéw lokalnych. e Wyciagane powietrze nie
moze by¢ kierowane do kanatu stosowanego do odprowadzania spalin produkowanych
przez urzadzenia spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy nie uzywa¢ urzadzenia bez
prawidtowo zamontowanej kratki! @ Do montazu uzywac¢ wytgcznie $rub mocujgcych
dostarczonych wraz z urzadzeniem; jezeli nie zostaty dostarczone, zakupi¢ $ruby
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wilasciwego rodzaju. Uzy¢ $rub o odpowiedniej dtugo$ci, wskazanych w Instrukcji
montazu. e Kiedy omawiane urzadzenie oraz inne urzadzenia zasilane energig inng niz
elektryczna pracujg jednoczes$nie, podcisnienie w pomieszczeniu nie moze przekraczac
4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Bardzo wazne jest zachowanie niniejszej instrukciji, tak aby méc z
niej w kazdej chwili skorzysta¢. W przypadku sprzedazy, przekazania lub przeniesienia,
upewnic sie, ze instrukcja bedzie towarzyszy¢ produktowi.
Podczas instalacji nalezy sie upewnic, ze urzadzenie nie spowoduje uszkodzenia kabla
zasilajacego - zagrozenie pozarem lub porazeniem pradem.
Nie nalezy uzywac urzadzenia, kiedy czesci ciata sg mokre lub majac bose stopy.
Urzadzenie nalezy uruchomi¢ dopiero po zakorczeniu instalacii.
Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka ulegty uszkodzeniu,
jezeli nie dziata ono poprawnie, ulegto zniszczeniu lub zostato przewrdcone.
Jezeli kabel zasilajacy ulegt uszkodzeniu, musi on zosta¢ wymieniony na taki sam
element przez producenta, jego posrednika lub upowaznione wykwalifikowane osoby,
aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem.
Urzadzenie musi zosta¢ przemieszczone i zainstalowane przez co najmniej dwie osoby
- ryzyko obrazen ciata.
Nalezy utrzymywac dzieci z dala od strefy wykonywania prac instalacyjnych.
Po zainstalowaniu urzadzenia, odpady pochodzace z opakowania (tworzywa sztuczne,
styropian, itp.) muszg by¢ przechowywane poza zasiegiem dzieci - ryzyko uduszenia.
Dzieci bardzo mate (0-3 lata) muszg by¢ utrzymywane z dala od urzadzenia. Mate dzieci
(3-8 lat) musza by¢ utrzymywane z dala od urzadzenia, chyba ze znajduijq sie pod
statym nadzorem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego. Nie nalezy uzywac
urzadzenia w Srodowisku zewnetrznym.
Dokfadnie stosowac si¢ do wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za
jakiekolwiek nieprawidtowosci, uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i wynikajace z nieprzestrzegania zalecen
zawartych w niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania si¢ kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczen).
Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnoci za nieprawidiowe korzystanie lub nieprawidtowe ustawienie elementéw
sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacji. Mimo to,
instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu pozostaja te same.

Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujq sie w nich wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz bezpieczenstwa.

Nie wykonywa¢ zadnych przerébek elektrycznych urzadzenia.

Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym wypadku,
nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowaé sie ze sprzedawca.
Przed przystapieniem do montazu sprawdzi¢, czy urzadzenie nie zostato naruszone. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwa¢
montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca.
NB.: Elementy oznaczone symbolem ,(*)” sa dodatkowymi akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub oddzielnymi
elementami, ktére mozna zakupic.
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INSTALACJA OKAPU

e Zarowno elekiryczna jak i mechaniczna instalacja musi by¢ wykonywana przez
wykwalifikowany personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do zabudowy w blacie roboczym o grubo$ci 2-6 cm,
w przypadku instalacji TOP; 2,5-6 cm w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna odlegto$¢ pomiedzy ptyta kuchenng a $ciang musi wynosi¢ przynajmniej 5
cm z przodu, 4 cm z boku i przynajmniej 50 cm od gérnych potek.

Zwr6¢ Uwage = Wskazane odlegtosci sg przyktadowe: podczas projektowania

uwzglednic zalecenia producenta kuchni.
Instalacja TOP: (rys.1a); Instalacja FLUSH:(rys.1b)

3.2 INSTALACJA OKAPU

Przed rozpoczeciem instalacji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku problemoéw,
przed przystapieniem do instalacji, skontaktowac sie ze sprzedawca lub Dzialem Obstugi Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono (na czas transportu) dodatkowych elementow (takich jak worki ze
Srubami, gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i przechowac.

+  Upewnic sig réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji znajduje sie gniazdo elektryczne

Przystosowanie mebla do zabudowy:
Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami, piekarnikami, pralkami i
suszarkami.
Przed wtoZeniem ptyty kuchennej wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i widry pozostate po cigciu.

- aby dokona¢ montazu w wers;ji filtracyjne, nalezy wykonac szczeline w cokle, do ktérej zostanie wiozona kratka dostepna

na rynku

WAr%’NE: uzywa¢ jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego (S), odpornego na temperature do 250° ; przed montazem, nalezy
dokfadnie wyczysci¢ powierzchnie do klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby niekorzystnie wptynaé na sklejenie
(np.: produkty zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki starego kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzic klej na
calym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia na okoto 24 godziny.

Jednoskfadnikowa uszczelke samoprzylepna nalezy stosowac tylko w przypadku instalacji Flush, zwracajac przy tym uwage, aby

mocowac ja W sposdb przedstawiony na Rys. 1 B.

Przy mocowaniu uszczelki P nalezy zwraca¢ uwage, aby umieszcza¢ jg poprawnie tak, jak ukazano na rysunku:

- instalacja TOP: uszczelke P nalezy zamocowa¢ do szyby Rys. 2 A

- instalacja Flush: uszczelke P nalezy zamocowa¢ do mebla. Rys. 2 B

Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementdbw mocujacych zgodnie z niniejszymi

instrukcjami moze doprowadzi¢ do ryzyka natury elektryczne;.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca sie owiniecie przewodéw rurowych tasma klejacg o nastepujacej
charakterystyce:

- folia elastyczna z miekkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z normg DIN EN 60454

- opdzniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymato$ci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Rys. 3

e (Qdtaczy¢ urzadzenie od sieci elekirycznej. e Instalacji musi dokonywaé
wykwalifikowany personel znajacy obowigzujace przepisy dotyczace instalacji i
bezpieczenstwa. e Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta lub
rzeczy w przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych w niniejszym
rozdziale. @ Kabel zasilajacy musi by¢ wystarczajaco ditugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty
kuchennej z blatu roboczego. e Upewni¢ sie, ze napiecie na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie na spodzie urzadzenia odpowiada napigciu pomieszczenia, w ktérym
zostanie ono zainstalowane. e Nie uzywac przedituzaczy. e Przewdd elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm dtuzszy od innych przewodéw. e W przypadku, gdy
urzadzenie nie posiada kabla zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej wartosci mocy przekrdj kabla musi
wynosi¢ 4 mm2. e W Zzadnym punkcie przewdd nie moze osiggna¢ temperatury o 50
°C wyzszej od temperatury otoczenia. e Urzadzenie przeznaczone jest do statego
podigczenia do sieci elektryczne;.

Rys. 3b/3c

Uwaga: aby dokona¢ innego podtaczenia elektrycznego jednofazowego nalezy usungé
obecny na nim kabel i zastapi¢ nowym (ktéry nie znajduje sie w wyposazeniu) 0
nastepujacej charakterystyce:

podtaczenie jednofazowe: kabel HO5V2V2-F 3G4
Rys. 3a

e Uwaga! Przed ponownym podtgczeniem obwodu do zasilania sieciowego i
sprawdzeniem prawidtowego dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy
zostat prawidtowo zamontowany. e Uwaga! Wymiana kabla potgczeniowego musi by¢
wykonana przez autoryzowany serwis techniczny lub osobe 00 podobnych
kwalifikacjach.

Zwréé Uwage: produkt jest wyposazony w funkcje Power Limitation, ktéra umozliwia
ustawienie maksymalnego progu poboru kw

Ustawienie musi nastgpi¢ w momencie podigczenia produktu do sieci elektrycznej lub
przy ponownym podigczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych minut). Informacje na temat
sekwencji ustawienia funkcji Power Limitation znajdujg sie w rozdziale Dziatanie.

OBSLUGA

Uzytkowanie plyty kuchennej

Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwna cechq takiego systemu jest
bezposrednie przekazywanie energii z generatora do garnka.

Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza ptyta indukcyjna jest:

- Bezpieczniejsza: nizsza temperatura na szklanej powierzchni.

- Szybsza: mnigjszy czas nagrzewania potrawy.

- Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na wydawane polecenia

- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z piyty, przekazywanie ciepta
zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposéb niepotrzebnych strat.
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Pojemniki do gotowania
WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewtasciwe strefy grzewcze nie wiacza sie
Aby sprawdzi¢ Srednice garnka odpowiednig do kazdej strefy, nalezy skonsultowac rysunki zamieszczone w ninigjszej instrukcji.

Zalecane Srednice dna garnka

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie nalezy uzywac:
- naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie.

- metalowych naczyn z emaliowanym dnem.

- naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowa¢ powierzchni piyty.

- nigdy nie ktas¢ goracych garnkow i patelni na panelu sterowniczym plyty

Uzywa¢ wytacznie garnkow, ktore posiadaja symbol

Pojemniki

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje pole magnetyczne do wytwarzania ciepta. Naczynia musza wiec zawiera¢ zelazo. Mozna
sprawdzi¢, czy materiat z ktérego jest wykonany garnek jest magnetyczny za pomoca zwyklego magnesu. Garnki nie nadajg sie,
jezeli magnes nie dziata na nie.

Uzytkowanie okapu
System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wyciggowej z odprowadzaniem na zewnafrz budynku lub filtrujacej z
wewnetrzng recyrkulacja.

Wersja wyciaggowa
Rys. 7
Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomoca szeregu przewodéw rurowych (do oddzielnego zakupu) przymocowanych do
kotnierza znajdujacego sie w wyposazeniu.
Srednica rury spustowej musi by¢ réwna $rednicy pierécienia taczacego:
- w przypadku wyjscia prostokainego 222 x 89 mm
- w przypadku wyjécia okragtego @ 150 mm (*)

Rys. 7¢c
Pgd’rqczyé produkt do przewoddw rurowych i otworéw spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy wylotu powietrza (kotnierz
taczacy).
anst%s}gwanie rur i otworéw spustowych na $cianie o mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggéw zasysania i
znacznego zwigkszenia hatasu.
W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci.

Zastosowa¢ mozliwie jak najkrotszy przewdd.

Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejsza liczba tukéw (maksymalny kat kolanka: 90°).

Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersija filtrujaca

Rys. 8 > 10.2

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, zasysane powietrze zostanie przefiltrowane przez odpowiednie filtry
przeciwtluszczowe i filtry przeciwzapachowe.

Produkt NIE jest dostarczany z elementami niezbednymi do instalacji wers;ji filtrujacej. Nalezy oddzielnie zakupi¢ ZESTAW
FILTRUJACY.

W zestawie znajduje sie komplet filtrow, ktére za pomoca wegla aktywnego zatrzymuja zapachy oraz instrukcja montazu.
Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej akcesoriow wers;ji filtrujgcej (w ilustrowanej czesci niniejszej instrukcji).
Uwaga: w przypadku zestawu filtrujacego KIT 1 zaleca sie zawsze wykona¢ otwor w podstawie szafy, aby utatwic recyrkulacje
powietrza.

Rys. 13b
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KOMENDY

Panel sterowniczy

NB.: W celu wybrania elementéw sterowniczych wystarczy lekko dotkna¢ (wcisnac) symbole, ktére je przedstawiajg

10

Przyciski /| Wyswietlacz

1.

ON/OFF ptyty kuchennej/okapu

Wybér strefy grzewczej

Wyswietlacz strefy grzewczej

Zwigkszenie/Zmniejszenie Power Level (Poziomu Mocy) i
Mocy Zasysania

Wyswietlenie Power Level (Poziomu Mocy) i Mocy Zasysania
Aktywacja Timer “STAND_ALONE" (Czasomierza
AUTONOMICZNEGO)

Wyswietlacz: Timer “STAND_ALONE” (Czasomierz
AUTONOMICZNY ) / Czasomierz Stref grzewczych

Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer “STAND_ALONE”
(Czasomierz AUTONOMICZNY ) / Timer Stref grzewczych

Aktywacja Czasomierza stref grzewczych
Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny

Aktywacja (Automatic Heat Up) Nagrzewanie Automatyczne
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10.

11.

12,

13.

14.

Aktywacja Temperature Manager - Regulatora
Temperatury (Warming Function - Funkcja
Nagrzewania)

Pauza

Key Lock (Blokada Przyciskéw)

Wskaznik Okapu aktywny

Aktywacja Wskaznika Nasycenia Filtra
Wybor/Aktywacja Okapu

Wyswietlacz Okapu

Wyswietlacz nasycenia Filtra
weglowego/ceramicznego - Filtr przeciwttuszczowy

Reset Nasycenia Filtréw

Aktywacja funkcji automatycznej okapu



ZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposob uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sa one zle ustawione.

» Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wylaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,,Temperatura
pracy”, lub ,,Funkcja Lock (Blokada)” lub ,, Timer
(Czasomierz)”).

Uwaga! W przypadku (na przyktad) przedtuzonego
dziatania wylaczenie strefy gotowania moze nie by¢
natychmiastowe, poniewaz jest sig w fazie wychtadzania; na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawia sie symbol “H”
wskazujacy, ze jest sie w tej fazie.

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczekaé, az
wySwietlacz wylaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza 0

Power Level (Poziom Mocy) O =

Residual Heat Indicator

(Wskaznik Ciepta Resztkowego) H
Pot Detector (Detektor Garnka) ot
Aktywna funkcja Temperature -
Manager (Regulator [N}
Temperatury)

Funkcja Lock (Blokada) aktywna

——

Funkcja Pauzy

Funkcja Automatic Heat UP
(Nagrzewanie Automatyczne)

176

Charakterystyka plyty

@ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni si¢ wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sig gamek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.

® Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledéw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

® Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego)
Po wytaczeniu jedne;j lub kilku stref grzewczych, obecno$é
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej
strefy, za pomoca symbolu " .

Dziatanie
Uwaga: Aby uaktywnic jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wiaczy¢ dang strefe

@ Wiaczenie

Ponownie wcisngé aby wylaczy¢

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtéwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda pod$wietlone Swiatlem
o niewielkim natezeniu, ktore stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé @ ] aby wytgczy¢
Uwaga: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wybor stref grzewczych
Dotkna¢ (nacisna¢ na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
odpowiadajacq wymagane; strefie grzewcze.

® Power Level (Poziom Moc

Ptyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (2)



@ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu 9), ktory jest aktywny przez 5 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3) (ponad
poziom 9) i uaktywni¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster (\Wzmacniacza Mocy) jest wskazany w
strefie Wyboru/Wyswietlacza (2) za pomoca symbolu "F”

Uwaga : przednie strefy grzewcze nie posiadajg ustawianego
na czas wzmacniacza; aby wytaczy¢ Power Booster
(Wzmacniacza Mocy) w tych strefach, aby zmniejszy¢ poziom
mocy, nalezy przesuna¢ palcami Paskiem wyboru (3) .

® Key Lock (Blokada Przyciskow)

Key Lock (Blokada Przyciskéw) umozliwia zablokowanie
ustawien ptyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:
* nacisng¢ na (10)

Powtérzy¢ czynnosc w celu dezaktywacji.
Uwaga: jesli nacisnie sie na jakakolwiek inng funkcje podczas
gdy aktywna jest Key Lock (Blokada Przyciskow), symbol

zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest wigczona
nalezy ja wytaczy¢, aby mozliwe bylo uzycie piyty.

@ Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
umozliwia szybsze osiggniecie ustawionej mocy; gwarantuje
ona szybsze ugotowanie, ale bez ryzyka przypalenia potrawy,
poniewaz temperatura nie przekracza ustawionego poziomu.
Ta funkcja jest dostepna w poziomach mocy 1 -8 .

Aktywacja:

)
* na wiaczonej strefie grzewczej nacisnaé na = (M
+ na Wyswietlaczu (2) wySwietla sie migajaca =y
naprzemiennie z moca ustawiong w strefie grzewczej

Zwigkszajac poziom mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) pozostanie
aktywna z nowym ustawieniem temperatury;

Zmniejszajac poziom mocy w strefie grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) wytacza sie.

Uwaga: wybierajac jednoczesnie inng strefe grzewcza,

)
symbol = (7) znowu sie zapali $wiattem 0 matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

@ Temperature Manager - Regulator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest funkcja
sterownicza, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na statym
poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla
utrzymania w cieple potraw juz gotowych. Funkcja
Temperature Manager (Regulator Temﬁeratury) aktywuje sie
po jednym naci$nieciu na przycisk @ =

Na wyswietlaczu (2) strefy, w ktorej pracuje Temperature

Manager (Regulator Temperatury) pojawi sige symbol [
Uwaga: wym_kerajchednoczeénie inng strefe grzewcza,

symbol @ = (8) znowu sig¢ zapali $wiatlem o matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wy$wietlaczu (2)

* Nacisna¢ ponownie na = (8) by dezaktywowac i
wylaczyé, az do poziomu wyswietlonego na Wyswietlaczu

(2) na "1,

Uwaga: jesli wystepuje wigksza ilos¢ stref, ktore pracujg z
wykorzystaniem Temperature Manager - Regulator
Temperatury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
wybra¢ najpierw wymagana strefe za pomoca strefy Wyboru
(2

funkcje mozna dezaktywowac takze za pomocg Paska
W'%boru (3), umieszczajac Power Level (Poziom Mocy) na

wr”,

® Pauza
Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisnaé na l | " (9)

+ wyswietli sie migajaca I I " na wyswietlaczu (2)
Aby dezaktywowac funkcje:

+nacisna¢ nal 1 (9) Pasek Wyboru (3) zapali sig

+ nacisna¢ nalprzewing¢ Pasek Wyboru (3) by wytaczy¢
funkcije

Uwaga: wytaczenie pauzy przywraca warunki ptyty
kuchennej, w ktérych znajdowata sig ona uprzednio, plyta
bedzie wigc pracowac z takimi samymi ustawieniami, jakich
uzywata przed przerwa,

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wylaczy sie automatycznie.



Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wplywu na zasysania

@ Timer “STAND ALONE” (Czasomierz AUTONOMICZNY)
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

Czasomierz aktywuije sig po naci$nieciu na
Strefa/Wyswietlacz (4)

Uzywa¢ symboli == + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w
Strefie/WysSwietlaczu (4)

Uwaga : poczeka¢ 10 sekund, bez naciskania zadnego
innego polecenia, aby odliczanie sig uruchomito.

Formatem Czasomierza jest .00

- . dia godzin

- {0 dla minut

Uwaga: zegar mozna ustawi¢ na maksymalnie 1 godz. 59 min

W Strefie/Wyswietlaczu (4) wyswietli sie pozostajacy czas;
po zakonczeniu odliczania wigczy sig sygnat akustyczny

Uwaga: wyswietlenie odliczania, dla pozostajacego czasu
mniejszego niz 10 minut, bedzie miato nastepujacy format
- . minut

- 00 sekund

z na stale zapalonym $wiattem

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):
+ wybra¢ Strefa/Wyswietlacz (4)
« ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na 1, za

pomocg == -+ (5)

@ Czasomierz Stref Grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawic, takze jednoczes$nie, dla kazdej strefy
grzewczej

Po zakonczeniu ustawionego okresu czasu, strefy grzewczne
wylacza sie automatycznie i uzytkownik zostanie
poinformowany o tym stosownym sygnatem akustycznym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych

+ Dotkna¢ (nacisnaé na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
(power level (poziom mocy) 70)

+ Nacisna¢ na (6) zwigzane ze strefg grzewcza,

Uzywac symboli == + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wy$wietli si¢ w
Strefie/Wys$wietlaczu (4);

podczas ustawiania symbol (6) miga.
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Uwaga: poczekac 10 sekund bez naciskania na inne
polecenie, aby Czasomierz Strefy Grzewczej mdgt sie
uruchomic.

Uwaga: ponowne diugie nacisniecie na @ (6) , spowoduie,
ze Czasomierz strefy grzewczej zresetuje sie

W razie koniecznosci, powtorzy¢ czynnos¢ dla wigkszej
ilosci stref grzewczych.

Uwaga: dla kazdej strefy grzewczej mozna ustawi¢ osobny
Czasomierz; na wyswietlaczu (4) pojawi si¢ odliczanie czasu
dla strefy grzewczej wybranej w danym momencie;

Jezeli nie wybierze si¢ zadnej ze stref grzewczych i
czasomierz STAND ALONE (indywidualny) nie jest aktywny,
wyswietli sie czasomierz, na ktérym odliczanie czasu
zakonczy sie w pierwszej kolejnosci.

Jezeli nie wybierze si¢ zadnej ze stref grzewczych i
czasomierz STAND ALONE (indywidualny) jest aktywny,
bedzie on wyswietlany z pierwszenstwem takze wzgledem
czasomierza, na ktérym odliczanie czasu zakoniczy sie w
pierwszej kolejnosci.

Tryb wys$wietlania odliczania czasu jest analogiczny do
Czasomierza ,,STAND-ALONE” (patrz poprzedni punkt
Czasomierz STAND ALONE”)

Kiedy czasomierz ukonczy odliczanie wydany zostanie sygnat
akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):

« wybra¢ strefe grzewcza (2)

« ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na 20, za
pomoca == + (5).

Power Limitation
Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu z ograniczonym maksymalnym poborem.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytaczonej ptycie,

bez wciskania przycisku E (1), w momencie
podtaczenia plyty kuchennej do sieci elektrycznej lub po
ponownym podiaczeniu sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- wcisnaé
(ktory bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podiaczenia zasilania)

- trzymajac wcisniety ( A ) pojedynczo weiska¢ wszystkie
strefy Wyboru/Wyswietlacza (2) stref grzewczych, w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara,
poczynajac od prawej przedniej strefy (FR)
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- przy kazdym wcisnieciu, nastapi emisja krotkiego sygnatu
dzwiekowego

- po wcisnieciu wszystkich Wyswietlaczy (2) bedzie mozna
pusci¢ przycisk

w tym momencie:

na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawia si¢
zamiennie symbole ,C” i 0" wskazujace mozliwo$¢ dokonania
ustawienia:

wybra¢ Wyswietlacz (2-RL)

nastepnie przesuna¢ po Pasku wyboru (3), dopdki na
Wyswietlaczu nie pojawig sie symbole ,C"i,8",

na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sie biezace ustawienie™*

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW
Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation
- weisna¢ Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)

- nastepnie przej$¢ po Pasku wyboru (3), aby wybra¢ nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybor weisngé na 2 sekundy przycisk
(1); zostanie wyemitowany dituzszy sygnat dzwigkowy
potwierdzajacy ustawienie
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UZYTKOWANIE OKAPU
@ Wiaczenie

Krétko nacisna¢ (dotknag) (1) na plycie

kuchennej/okapie;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtowne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda pod$wietlone Swiatlem
o niewielkim natezeniu, ktore stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé aby wylaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

e Wiaczenie okapu:
Dotkna¢ (nacisna¢ na) Wybrana strefe (12) by aktywowaé
okap

@ Predkos¢ (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predkosci (mocy)
zasysania

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):
w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (12)

@ Power Booster

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy
(ponad poziomem 3)

Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na
15min

Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5
min,

po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.

Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym numerem “4”

Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
2

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym symbolem ” F

e Automatic aspiration speed

Okap wigcza sie na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujagc moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.
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Kiedy strefy grzewcze sg wytaczone, okap dostosowuje
predkos¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by
wyeliminowa¢ resztki par i odoréw.

W celu aktywowania funkcji:

Nacisna¢ na (14)

Powtérzyc czynnos¢ w celu dezaktywacji.

Uwaga: jesli podczas dziatania automatycznego wybierze sig
na Pasku wyboru (3) predkosci od 1 do 3, dziatanie
automatyczne zostaje przerwane;

jesli natomiast wybierze sie Power Boster (Wzmacniacz
Mocy), dziatanie automatyczne wznowione zostanie na koricu

czasu zadanego, w migdzy czasie symbol A) dalej
bedzie migac.

Uwaga: w przypadku wylgczenia plyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytaczenie okapu
nastapi automatycznie, w sposob stopniowy.

e Wskaznik nasycenia filtrow
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Weglowe/ceramiczne filtry odorow
“FILTER »(13) wiacza sie

Filtr przeciwttuszczowy
«FILTER "(1 3) miga

Uwaga: funkcja ta jest domysInie wytaczona (sposéb
wiaczenia opisano w punkcie "Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow”)

@ Reset nasycenia filtrow

Po wykonaniu konserwacji filtrow (przeciwtluszczowe illub
weglowe/ceramiczne) diugo nacisnaé na “FILTER» (13) ;
“FILTER »(13) wylgcza sie, wznawiajac obliczenia wskaznika.

® Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.
Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wiaczy¢ plyte zasysajaca za pomocq

- przy wytaczonych silniku zasysania i strefach grzewczych,
nacisna¢ na Strefe wyboru (12)
- diugo nacisna¢ na “HOOD?” (11) az do kiedy pojawia sie na
Wyswietlaczu (12) litery “F” - “G” migajace naprzemiennie

F = weglowe/ceramiczne filtry odoréw
G = filtr przeciwttuszczowy



Weglowe/ceramiczne filtry odoréw

— nacisna¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, kiedy pojawi
sie litera “F”

— nacisnaé na“FILTER” (13) — $wiatlo migajace

— ponownie diugo nacisna¢ na “HOOD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacje wskaznika
weglowych/ceramicznych filtréw odoréw

Filtr przeciwtluszczowy

— nacisna¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, kiedy pojawi
sig litera “G”

—  nacisnaé na“FILTER " (13) — dwiatlo zapalone na stafe

— ponownie diugo nacisna¢ na*HOOD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacije wskaznika filtra
przeciwtluszczowego

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w_trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wytaczy si¢ za kazdym razem, gdy okno w
pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany zostanie
zamkniete.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi
by¢ wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczenstwva odnoszacymi si¢ do
komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowiazujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktore nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowic¢ czes¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napieciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidlowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowg instalacja Zestawu.

181



TABELE GOTOWANIA

Kategoria Dania lub Poziom mocy i przebieg gotowania
pozywienia typologl_a Pierwsza faza Moc Druga faza Moc
gotowania
) Gotowanie
Swieze ) makaronu i
makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
wrzenia
) Gotowanie
Swieze ) makaronu i
Maka?ny, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
ry wrzenia
Gotowanie
. ) makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzywa Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Zywa, Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Podgrzanie urzadzeni 78 Gotowani 34
straczkowe uszone odgrzanie urzadzenia - P?e(riy:l:}f -
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 smazonego 7-8
Pieczone S“.“a,z enie migsa z olejorn 7-8 Gotowanie 3-4
(jesli z mastem moc 6)
. . Grillowanie na
Miosa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
¢ Smazone ) Smazenie zolejem 7-8 Gotowanie 4-5
(jesli z mastem moc 6)
Gotowane/ _ S'njazeme zolejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (je$li z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ Smazenie z olejem 7.8 Gotowanie 34
Ryby duszone (je$li z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 89 Smazenie 7.8
tluszczu
I Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajecznica innym tuszczem 6 Gotowanie 6-7
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tluszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nale$niki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe ‘S’n?azeme zolejern 6-7 Gotowanie 3-4
(jesli z mastem moc 6)
Sosy Ragu ) S.”.‘aze”'e z olejem 6-7 Gotowanie 3-4
(je$li z mastem moc 6)
Beszamelowe Przygo‘t’owanle pazy 5.6 Dop_rowadzm dp 34
(rozpusci¢ masto i make) lekkiego wrzenia
K.rem.y Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymat !ekk|e 4-5
cukiernicze wrzenie
(I:(Iasta, Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymat !Ekk'e 2-3
remy wrzenie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Utrzymat !ekk|e 2-3
wrzenie
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TABELA MOCY

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

89

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktéw, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krétkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

Srednia moc

34

2-3

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przediuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosét,
mleko), homogenizaciji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosoét, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizacji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozyciji stand-by lub
wylgczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakornczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomocg H-L-O)
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KONSERWACJA

Konserwacja ptyty kuchennej
Uwagal! Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji, nalezy si¢ upewnic, ze strefy grzewcze sa wylaczone oraz
znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

Czyszczenie okapu
Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia szklanej
powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych srodkéw chemicznych takich jak spray do piekarnika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢ usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie ptyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunac.

Sal, cukier oraz piasek moga zarysowa¢ szklang powierzchnie.

Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia piyty (przestrzegad
zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Wazne:

W razie przypadkowego wydostania sig duzej ilosci ptynu z garkéw, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego sie w dolnej
cze$ci, aby usuna¢ wszelkie resztki i umozliwi¢ jak najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 16

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna catkowicie wyjaé dolny zbiornik
Rys. 18

Konserwacja okapu

Czyszczenie ]

Do czyszczenia uzywat WYLACZNIE szmatki nasgczonej neutralnym ptynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC
ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!

Unikac stosowania produktow zawierajacych substancje scieme.

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Natychmiast usuna¢ ewentualne resztki z grilla (mleko, sos, kawa, musztarda, ocet, sok z cytryny itp.)

Nie uzywa¢ agresywnych detergentow, my¢ grill recznie goracg woda i neutralnym ptynem myjacym, usuwajac wszelki osad.
Wyptukaé i doktadnie wytrze¢ miekka Sciereczka. Ponownie zamontowa¢ na miejscu.

Nie stosowa¢ gabek $ciemych lub druciakéw, poniewaz moga one uszkodzi¢ grill.

Filtr przeciwtluszczowy

Przytrzymuje czasteczki ttuszczu powstajace podczas gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji filtréw wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac nieagresywnych
detergentéw, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej temperaturze i w krétkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego wiasciwosci
filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 15

Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas gotowania.

Produkt jest wyposazony w zestaw filtréw przeciwzapachowych. Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po krétszym lub
dituzszym uzytkowaniu, w zalezno$ci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra przeciwtiuszczowego. Filtry przeciwzapachowe
moga by¢ regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym wcze$niej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidtowa regeneracja zapewnia statg wydajnos¢ filtrowania przez 5 lat.

Rys. 17 -17a-17b
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ZLOMOWANIE

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie mozna w 100% poddac¢ recyklingowi i zostat oznaczony symbolem recyklingu é&& .
Rézne czescei, z ktdrych sktada sie opakowanie, musza by¢ zatem utylizowane w sposéb w peini zgodny z przepisami prawa
lokalnego obowigzujacego w zakresie utylizacji odpadow.

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Dokonujac prawidlowej utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia sie do zapobiegania potencjalnemu

negatywnemu wplywowi na $rodowisko naturalne i zdrowie. Symbol mmsm umieszczony na produkcie lub na zataczonej
dokumentacji 0znacza, ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Nalezy si¢ go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyskac wiecej informacji na temat utylizacji, Zlomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac si¢ z wlasciwym
biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostato zaprojektowane, przetestowane i wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenistwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggow: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidtowego uzytkowania ograniczajacego wptyw na $rodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wiaczy¢ urzadzenie z minimalng
predkoscia, pozostawiajac je wiaczone rowniez na kilka minut po zakonczeniu gotowania. Zwigkszy¢ predko$¢ tylko w przypadku
duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcji booster wytacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby utrzymaé skuteczno$¢ systemu
redukcji nieprzyjemnych zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne filtry weglowy/e. Aby zachowaé skutecznos¢ filtra
przeciwtluszczowego, w razie koniecznosci nalezy go wyczysci¢. Aby zwigkszy¢ skutecznos$¢ i zredukowac hatas, zastosowac
maksymalng $rednice systemu odprowadzania wskazang w niniejszej instrukcii.

Aby w sposéb optymalny wykorzystac resztkowg energie cieplng ptyty, mozna jg wytaczy¢ kilka minut przed zakoriczeniem
gotowania.

Podstawa uzywanego gamka lub patelni powinna catkowicie pokry¢ strefe grzewcza, w przeciwnym wypadku dochodzi do
marnowania energii.

Podczas gotowania nalezy przykry¢ garnki lub patelnie odpowiednio dopasowanymi pokrywami i nalezy uzywa¢ mozliwie jak
najmniejszej ilosci wody. Gotowanie bez pokrywki znaczaco zwieksza zuzycie energii.

Nalezy uzywa¢ wytacznie gamkow i patelni o ptaskim dnie.

NIEPRAWIDLOWOSCI FUNKCJONOWANIA

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewngtrzna Przed ponownym
Strefa sterowania wytacza sie z o . A )
E2 . czesci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,
powodu zbyt wysokiej temperatury d . :
jest zbyt wysoka az wystygnie
. —_— . Utrata wla$ciwosci .
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdja¢ gamnek
Do modutu nie dociera
Problemy w komunikacji pomigdzy kggﬁgg:g.yzzn.ﬁst Odtaczy¢ ptyte od sieci
E5 interfejsem uzytkownika a modutem niewlasciwie J:;l dly Jc Zon elektrycznej i sprawdzi¢
indukcyjnym lub jepst aczony podiaczenie
uszkodzony
Wszystkie inne
sygnalizacje bledow Skontaktowaé sie z serwisem obstugi technicznej i podaé kod bledu
(E...U...C...)
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DANE TECHNICZNE

Wysokosé Szeroko$¢ Gtebokos¢
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Komponenty niebedace na wyposazeniu razem z produktem

Instrukcje bezpieczenstwa, instrukcje obstugi,
karta produktu oraz parametry poboru energii

mozna pobrac:
+ Odwiedzajac nasza strone internetowq

docs.whirlpool.eu
1 + Uzywajac kodu QR
. + Mozna réwniez skontaktowaé sie z Centrum
pomocy technicznej (Patrz numer telefonu
nakarcie gwarancyjnej). Kontaktujac sie¢ z
naszym serwisem technicznym, nalezy podaé¢
kody z tabliczki znamionowej urzadzenia.

i
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