Kvikguide

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pa

www.whirlpool.eu/register, for at modtage en mere A

komplet assistance

Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for
apparatet tages i brug.

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel
2. Ventilator
3. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
4, Skinner
n(iveauet vises pad ovnens
forside)
5. Lage
6. Vandskuffe
7. @verste varmelegeme/grill
8. Lampe
o. Identifikationsskilt

(ma ikke fjernes)

10.  Nederste varmelegeme
(ikke synligt)

o Qo
N : ¢ i i
1 2 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORIT 6. FJERNBETJENING
Til at teende og slukke for ovnen. Bruges til at fa adgang til listen over  Bruges til at aktivere brug af 6t
2. HOME dine favoritfunktioner. Sense Live Whirlpool app'en.

Bruges til at opna hurtigere adgang
til hovedmenuen.

4. DISPLAY
5. REDSKABER

Bruges til at vaelge mellem
forskellige muligheder samt

7. ANNULLER

Bruges til at stoppe enhver

ovnfunktion bortset fra Ur, Minutur
til og Kontrollas.

at andre ovnens indstillinger og

preferencer.
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TILBEH@R

RIST

Bruges til at tilberede mad
eller som statte til pander,
kageforme og andet ovnfast

DRYPBAKKE

Anvendes som bradepande til
tilberedning af kad, fisk,
grensager, focaccia, etc. eller

BRADEPANDE

Anvendes til at tilberede brad
0g teerter, men ogsa til stege,
fisk i fad, etc.

GLIDESKINNER *

—

Til at fremme isaetning eller
udtagning af tilbehar.

anbragt under risten til at
opsamle saften fra
madlavningen.

kogegrej

DAMPRIST

Den gor det nemmere for
dampen at cirkulere, som
bidrager til at tilberede retten
pa en jeevn made. Anbring
dryppebakken i rillen
herunder, sd kadsaften
opsamles**

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs
skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede kant
vender opad.

Andet tilbehgr sdsom drypbakken og bagepladen
isettes vandret pa samme made som risten.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

« For at tage skinnerne ud, skal man lgfte dem op og
derefter forsigtigt treekke den nederste del ud af
lejet: Nu kan du tage skinnerne ud.

« For at iseette skinnerne igen, skal man fgrst saette
dem i det gverste leje. Skub dem ind i ovnrummet,
mens du holder dem oppe, seenk dem, og skub dem
derefter pa plads i det nederste leje.

* Findes kun pa visse modeller

** Brug kun til dampfunktionen.

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken
model der er kabt.

Yderligere tilbehar kan kgbes separat hos Kundeservice.

MONTERING AF GLIDESKINNER
(AFHANGIGT AF MODEL)

Tag skinnerne ud af ovnen og fjern den beskyttende
plast fra glideskinnerne.

Fastger glideskinnens gverste klips til skinnen, og
skub den sa langt, den kan komme. Saeenk den anden
klemme, og skub den pa plads. Tryk det nedre afsnit af
klipsen hardt mod skinnen, for at sikre den. Serg for, at
glideskinnerne kan bevages frit. Gentag disse trin pa
den anden skinne pa det samme niveau.

éi

Bemeerk: Glideskinnerne kan isaettes pa et hvilket som helst
niveau.
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TILBEREDNINGSFUNKTIONER

&ID MANUELLE FUNKTIONER

HURTIG FORVARMNING
Til hurtig forvarmning af ovnen.

OVER-/UNDERVARME
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af bred. Nar du
griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til
at opsamle saften fra kgdet: Stil bakken hvor som
helst under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

TURBO GRILL

Til stegning af store kadstykker (koller, oksesteg,
kylling). Vi anbefaler at anvende en dryppebakke til
at opsamle saften fra kedet: Stil bakken hvor som
helst under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

VARMLUFT

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa
flere (maks. tre) niveauer. Funktionen ger samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

COOK 4 FUNKTIONER

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa

fire niveauer. Denne funktion kan anvendes til

at bage smakager, teerter, runde pizzaer (ogsa
frosne) og til at tilberede et fuldt maltid. Falg
tilberedningstabellen, for at fa de bedste resultater.

VARMLUFTSBAGNING

Til tilberedning af ked, bagning af kager med fyld pa
kun en ribbe.

DAMP

» REN DAMP

Til tilberedning af naturlige og sunde retter vha.
damp, sa fedevarernes naturlige naeringsvaerdi
bevares. Denne funktion er specielt egnet til at
tilberede grgntsager, fisk og frugt, og ogsa til
blanchering. Med mindre andet er anfort, skal
enhver emballage og beskyttende folie fjernes,
for maden saettes i ovnen.

Indhent yderligere oplysninger om de manuelle
tilberedningscyklusser med ren damp i
tilberedningstabellen “Ren damp”.

»  VARMLUFT + DAMP

Kombinerer dampens egenskaber med
varmluftens. Denne funktion giver dig mulighed
for at tilberede dejlige sprede og brunede, men
samtidige mare og saftige retter. Vi anbefaler, at
man veelger et HAJT dampniveau til tilberedning
af fisk, MIDDEL til ked og LAVT til bred og
desserter, for at opna de bedste resultater.
Indhent yderligere oplysninger om de manuelle
tilberedningscyklusser med varmluft + ren damp
i tilberedningstabellen “Varmluft + damp”.

« SPECIALFUNKTIONER

» OPTONING

Bruges til hurtig optening af madvarer. Anbring
maden pa midterste ribbe. Lad madvaren blive i
emballagen, s overfladen ikke tgrrer ud.

» HOLD VARM
Til at holde netop tilberedt mad varm og sprad.

» HAVNING

Til optimal haevning af bred- og kagedej. Undlad
at aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er
varm efter en tilberedningscyklus, for at bevare
havningens kvalitet.

» FARDIGRETTER

Til tilberedning af feerdigretter, opbevaret ved
stuetemperatur eller i keleskabet (biskuitter,
kageblanding, muffins, pastaretter og produkter
af bredtypen). Funktionen tilbereder alle
retterne hurtigt og blidt og kan ogsa anvendes
til genopvarmning af allerede tilberedte retter.
Det er ikke ngdvendigt at forvarme ovnen. Fglg
anvisningerne pa emballagen.

»  MAXI COOKING

Til tilberedning af store kadstykker (mere end
2,5 kg). Det anbefales at vende kgdet under
tilberedningen, sa det bliver ensartet brunt pa
begge sider. Dryp stegen af og til, sa den ikke
bliver for tor.

» @KO-VARMLUFT

Til tilberedning af farserede stege og fileter

af ked pa én ribbe. Maden undgar at terre

for meget ud med skdnsom, intermitterende
luftcirkulation. Ved brug af denne @KO funktion
vil lyset veere slukket under tilberedningen. Ved
brug af @KO cyklussen, og med henblik pa at
optimere stremforbruget, bar ovnens lage ikke
abnes for maden er faerdig.

« FROSSENT BAG

Funktionen vaelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningstype for 5 forskellige
kategorier af frosne faerdigretter. Det er ikke
nedvendigt at forvarme ovnen.

th

6 6t" SENSE

Disse tillader en fuldautomatisk tilberedning af alle
fedevaretyper. Folg anvisningerne i den relevante
tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af denne
funktion.

Det er ikke ngdvendigt at forvarme ovnen.
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BRUG AF BERORINGSSKARMEN

in’: For at markere eller bekraefte:
Bank let pa skaermen, for at markere den gnskede
veerdi eller emne i menuen.

12:35

Manuelle funktr@”’j‘;

6th Sense funktioner

For at gennemse en menu eller en liste:

Stryg ganske enkelt din finger hen over skaermen,
for at gennemse posterne eller vaerdierne.

Manuelle funktioner

Over-/undervarme = Varmluftsbagning

Varmluft Grill (Grill)

Valg en varmluft-

temperatur.
°C
O A
Indst;' gedningsti
e

FORSTEGANGSBRUG

For at bekreefte en indstilling eller forsaette til det
naeste skeermbillede:

Bank let pa “INDSTIL" eller “NASTE".

Veelg en varmluft
temperatur.

For at vende tilbage til det foregdaende skeermbillede:
Bank let p3 < .

Varmluft

DNINGSANVISNINGER:

Til tilberedning af forskellige
retter, der kreever samme .!‘
tilberedningstemperatur, FZS
samtidigt pa flere (maks. tre)

Denne funktion kan

UDSKYDELSE

Det er ngdvendigt, at konfigurere produktet forste
gang, man tender for apparatet.

Indstillingerne kan aendres pa et senere tidspunkt, ved at
trykke pa & , for at tage adgang til menuen “Redskaber”.

1. VALG SPROG

Det er ngdvendigt, at indstille sproget og klokkeslaettet

forste gang, du teender for apparatet.

+ Stryg hen over skaermen, for at gennemse listen over
disponible sprog.

- Bank let pa det gnskede sprog.

Banker man let pd < , vil man vende tilbage til det
foregdende skaermbillede.

2. OPSATNING AF WIFI

Funktionen 6" Sense Live giver dig mulighed for

at fjernbetjene ovnen fra en baerbar enhed. Det er

nedvendigt, at fuldfere tilslutningsprocessen far man

er i stand til at aktivere fjernbetjeningen af apparatet.

Denne proces er ngdvendig for at registrere apparatet

og slutte det til dit hjemmenetvaerk.

« Bank let pa “OPSATNING NU” for at fortseette med
opsattelsen af forbindelsen.

Som alternativ kan man banke let pd "OVERSPRING" for at
forbinde produktet pd et senere tidspunkt.

Bank let pa “SKIP”, hvis du er bosat i Asien, da
mobilapplikationer ikke star til radighed i din region.

KONFIGURATION AF FORBINDELSEN

Brug af denne funktion kraever: En smartphone

eller tablet og en tradlgs router med forbindelse til
Internettet. Brug din smart enhed til at kontroller
signalstyrken af hjemmets tradlgse netvaerk i apparatets
naerhed.

Minimumskrav.

Smart enhed: Android med en 1280x720 (eller starre)
skaermoplasning eller iOS.

Se kompatibiliteten med Android eller iOS versionerne pa app
store.

Tradlgs router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Download app'en 6t Sense Live

Det farste trin i tilslutning af dit apparat er at
downloade app'en pa din mobile enhed. App'en 6%
Sense Live vil guide dig gennem alle de her oplistede
trin. Du kan downloade app'en 6" Sense Live fra App
Store eller Google Play Store.
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2. Opret en konto

Hvis du ikke allerede har oprettet en konto, skal du gare
det nu. Dette giver dig mulighed for at dine apparater
kan samarbejde og for at du kan se og betjene dem ude
fra.

3. Registrér dit apparat

Folg anvisningerne i app'en for at registrere dit apparat.
Du har behov for et SAID-nummer (Smart Appliance
IDentifier) for at fuldfere registreringsprocessen.

Denne unikke kode star pa produktets pasatte
identifikationsskilt.

4. Opret forbindelsen til WiFi

Folg opseetningsproceduren "Scan og forbind" (scan-
to-connect). App'en vil guide dig gennem proceduren
omkring tilslutning af dit apparat til hjemmets tradlgse
netvaerk.

Hvis din router understgtter WPS 2,0 (eller senere),
skal du veelge “MANUEL" og herefter banke let pa
“Opsaetning af WPS”: Tryk pa knappen WPS pa din
tradlgse router, for at skabe forbindelse mellem de to
produkter.

Om ngdvendigt kan du ogsa forbinde produktet
manuelt ved hjaelp af funktionen “Sgg efter netvaerk”.
SAID-koden anvendes til at synkronisere en smart enhed med
dit apparat.

WiFi-modulets MAGadresse vises.
Tilslutningsproceduren skal kun udfgres igen, hvis du
andrer dine router-indstillinger (f.eks. netvaerksnavn
eller password eller udbyder).

DAGLIG BRUG

' DA

3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT OG DATO

Ovnens tilslutning til hjemmets netvaerk vil automatisk
indstille klokkeslaettet og datoen. | modsat fald skal
disse indstilles manuelt

« Bank let pd de relevante tal for at indstille
klokkeslaettet.

« Bank let pa “INDSTIL" for at bekraefte.

Nar du har indstillet klokkeslaettet, skal du indstille
datoen

« Bank let pa de relevante tal for at indstille datoen.
« Bank let pa “INDSTIL for at bekreefte.

Efter et lengerevarende stroamsvigt, skal klokkeslaettet
og datoen indstilles igen.

4. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk

effektniveau, som er kompatibelt med en husstands

forsyningsnet pa over 3 kW (16 ampere): Hvis din

husstand bruger mindre effekt, skal du reducere denne

vaerdi (13 ampere).

« Bank let pd veerdien i hgjre side, for at markere
effekten.

« Bank let pa “OKAY” for at fuldfgre den indledende
opsatning.

5. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt. Det anbefales derfor
at varme ovnen tom for at fjerne eventuelle lugte, for du
begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen op til
200 °Cii cirka en time.

Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger apparatet
for ferste gang.

1. VALG EN FUNKTION

« Tryk pa eller ror ved skaermen, for at teende for
ovnen.

Skaermen giver dig mulighed for at veelge mellem
Manuel og 6™ Sense funktioner.

« Bank let pd den gnskede hovedfunktion for at tage
adgang til den tilsvarende menu.

« Rul op eller ned for at gennemse listen.
« Veelg den gnskede funktion ved at banke let herpa.

2. INDSTIL DE MANUELLE FUNKTIONER

Man kan aendre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som kan
andres.

TEMPERATUR / GRILLNIVEAU

« Gennemse de foresldede vaerdier og veelg den du
gnsker.

Du kan banke let p& »§ , for at aktivere forvarmningen,

hvis funktionen tillader dette.

VARIGHED

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen
manuelt. | den tidsindstillede tilstand varer

tilberedningen den tid, som du har valgt. Efter endt

tilberedningstid standser tilberedningen automatisk.

« Bank let pa “Indstil tilberedningstid”, for at indstille
varigheden.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille den
gnskede tilberedningstid.

« Bank let pa “NASTE" for at bekraefte.

Bank let pa varighedens veerdi og veelg herefter “STOP” for at

annullere en indstillet varighed under tilberedningen og
sdledes manuelt styre tilberedningens afslutning.

3. INDSTILLING AF 6" SENSE FUNKTIONER

6™ Sense funktionerne satter dig i stand til at

tilberede en lang raekke retter, ved at veelge dem fra

dem i listen. De fleste af tilberedningens indstillinger

vaelges automatisk af apparatet, for at opna de bedste

resultater.

« Veelg en opskrift fra listen.

Funktionerne vises efter fadevarekategorier i menuen “6™

SENSE MAD” (se de relevante tabeller) og efter opskriftens

indhold i menuen “LIFESTYLE".

« Nar du har valgt en funktion, er det nok at angive
egenskaberne (maengde, vaegt, etc.) for maden du vil
tilberede, for at opna det perfekte resultat.
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4. INDSTIL UDSKYDELSE AF STARTTID

Man kan udseette tilberedningen, for man starter en

funktion: Funktionen vil starte pa det tidspunkt, du har

valgt pa forhand.

« Bank let pd “"UDSKYDELSE" for at indstille det gnskede
starttidspunkt.

« Bank let pd “UDSKUDT START” nar du har indstillet
den gnskede udskydelse, for at starte ventetiden.

« Setretten i ovnen og luk ldgen: Funktionen starter
automatisk efter den beregnede tidsperiode.

Programmering af et udskudt starttidspunkt vil inaktivere

ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist oparbejde den

pakraevede temperatur, hvilket medferer, at tilberedningens

varighed vil vaere en smule laengere, end den anforte i

tilberedningstabellen.

. Banklet pd ®, for straks at aktivere funktionen og
annullere den programmerede forsinkelse.

5. START FUNKTIONEN

« Bank let pd “START" for at aktivere funktionen, nar du
har konfigureret indstillingerne.

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik

maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse pa

displayet. Du kan altid aendre de indstillede veerdier under

tilberedningen ved at banke let pd den vaerdi, du vil endre.
Tryk pé for ndr som helst at stoppe den aktive
funktion.

6. FORVARMNING

Pa displayet vises forvarmningsfasens status, nar
funktionen er blevet startet, hvis den tidligere er blevet
aktiveret. Nar denne fase er afsluttet, lyder der et
horbart signal, og displayet angiver, at ovnen har ndet
den indstillede temperatur.

- Abn ovndaren.

« Seet retten i ovnen.

« Lukl3gen og bank let pa “FARDIG" for at starte
tilberedningen.

Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er afsluttet,
kan det endelige resultat blive pavirket pd en negativ made.
Abning af ldgen under forvarmningsfasen vil pausere den.
Tilberedningens varighed inkluderer ikke en forvarmningsfase.
Du kan a&ndre forvarmningens standardindstilling for
de tilberedningsfunktioner, som tillader dig at gare
dette manuelt.
Vealg en funktion som tillader dig at veelge
forvarmningsfunktionen manuelt.
« Banklet pa ikonet »§ for at aktivere eller inaktivere
forvarmning. Den vil blive indstillet som en
standardfunktion.

7. PAUSE TILBEREDNING

Visse 6™ Sense funktioner kraever, at man vender maden
under tilberedningen. Der hgres et lydsignal og pa
displayet vises handlingen, der skal udfgres.

. Abn ovndaren.
« Udfer den handling som displayet opfordrer til.

« Luklagen, bank herefter let pa “FARDIG" for at
genoptage tilberedningen.

Ovnen vil kunne opfordre dig til at kontrollere maden
pa samme made, for tilberedningen afsluttes.

Der hgres et lydsignal og pa displayet vises handlingen,
der skal udferes.

Kontrollér maden.

« Luk [3gen, bank herefter let pa “FARDIG" for at
genoptage tilberedningen.

8. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert. Med visse funktioner kan du
brune retten lidt mere, forleenge tilberedningstiden eller
gemme funktionen som en favorit, ndr tilberedningen
er feerdig.

- Banklet pd (@ for at gemme indstillingerne som en
favorit.

«  Veelg “Ekstra bruning” for at starte en bruningscyklus
pa fem minutter.

. Banklet pd (® for at gemme/forleenge
tilberedningstiden.

9. FAVORITTER

Favorit-funktionen gemmer ovnens indstillinger til din
favoritopskrift.

Ovnen genkender automatisk de oftest anvendte funktioner.
Den vil opfordre dig til at fgje funktionen til dine favoritter, nar
du har brugt den et vist antal gange.

SADAN GEMMES EN FUNKTION

Nar en funktion er afsluttet, kan du banke let pd (2@ , for
at gemme den som en favorit. Pa denne made kan du
hurtigt anvende den i fremtiden, og bibeholde de samme
indstillinger. Pa skaermen kan funktionen gemmes ved at
angive op til 4 favorit-maltider heriblandt morgenmad,
frokost, snack og middag.

« Banklet pd ikonerne, for at veelge mindst en.
« Bank let pd “FAVORIT” for at gemme funktionen.

NAR FUNKTIONEN ER GEMT

Tryk pa Q) , for at far menuen Favoritter vist:
Funktionerne vil veere opdelt efter de forskellige
maltider og der vil vaere visse anbefalinger.

« Bank let pa maltidernes ikon, for at vise den
relevante liste

+  Gennemse den viste listen.
« Bank let pd den gnskede opskrift eller funktion.
« Bank let pa “START" for at aktivere tilberedningen.

ANDRING AF INDSTILLINGERNE

| skeermbilledet Favoritter kan du fgje et billede eller et
navn til hver enkelt favorit, for at tilpasse den efter dine
praeferencer.

« Veelg den funktion, som du vil aendre.
« Bank let pd “REDIGER".
« Veelg den egenskab, som du vil @ndre.

« Banklet pd “NASTE": Displayet viser de nye
egenskaber.

« Bank let pd “GEM” for at bekrzefte dine @ndringer.

| favorit-skeermbilledet kan du ogsa slette tidligere
gemte funktioner:

. Banklet pd @ i funktionen.
« Banklet pd “FJERN DET".
Du kan ogsa tilpasse klokkeslaettet, som de forskellig
maltider vises pa:
« Tryk pa o
Vaelg B “Foretrukne”.
Veelg “Tidspunkter og datoer”.
Bank let pa “Tidspunkter for maltider”.
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«  Gennemse listen og bank let pad det relevante
klokkeslaet.

Bank let pa det relevante maltid, for at zendre det.
Det er kun muligt, at kombinere et tidsintervalmed ét maltid.

10. REDSKABER

Tryk pa & , for nar som helst at &bne menuen
“Redskaber”. Denne menu ggr det muligt at veelge
blandt forskellige muligheder samt at eendre
indstillingerne eller preeferencerne for dit produkt eller
displayet.

FJERNFUNKTION
Bruges til at aktivere brug af 6" Sense Live Whirlpool
app'en.

MINUTUR

Denne funktion kan enten aktiveres under en
tilberedningsfunktion eller alene, for at overvage
tiden. Nar funktionen er startet, vil minuturet fortsaette
nedtallingen af sig selv, uden at pavirke selve
funktionen. Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa
markere og aktivere en funktion.

Minuturet vil fortsaette nedtzellingen foroven til hgjre i
skaermbilledet.

Tilbagevending eller ndring af minuturet:

. Tryk pa & .

. Bankletpd ©® .

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at

minuturet er faerdig med nedteallingen af det valgte

tidsrum.

« Bank let pd “AFVISE", for at annullere minuturet eller
indstille en ny varighed.

« Bank let pa “INDSTIL NY TIMER’, for at indstille
minuturet igen.

LYS

Teending eller slukning af ovnlyset.

@SELVRENSENDE

Aktivér selvrensningsfunktionen “Selvrensende” for at
opna en optimal rengering af de indre flader.

Det anbefales at undlade at dbne ovnens ldge under

rengaringscyklussen, for at undga, at vanddampen slipper ud

og det afsluttende rengaringsresultat pavirkes negativt.
Fjern alt tilbehar fra ovnen, for du aktiverer
funktionen .

« Heeld 200 ml drikkevand i bunden af ovnen, nar den
er kold.

« Bank let pd “START" for at aktivere
renggringsfunktionen.

Nar cyklussen er valgt, kan du udskyde starten pa den

automatiske renggring. Bank let pa “UDSKYDELSE’, for at

indstille sluttiden som beskrevet i det relevante afsnit.

@UDT%M

Draenfunktionen ggr det muligt, at teamme vandet ud,
for at undga at det stagnerer i tanken. Det anbefales
altid at afvikle en udtemning hver gang ovnen er blevet
brugt med en dampcyklus, for at opna optimal brug af
apparatet.

Udfer de anviste handlinger, efter at have valgt
funktionen “Tom”: Abn l1dgen og sat en stor kande

DA

under aflgbsdysen i hgjre side af
panelets bund. Hold kanden i denne
position efter start af udtemningen
og indtil handlingen er fuldfert.
Udtemning af en fuld fyldning varer
gennemsnitligt cirka tre minutter.
Om ngdvendigt kan udtemningen
stilles i bero ved at banke let pa
PAUSE pa displayet (for eksempel i tilfaelde af at kanden
allerede er fuld af vand i lgbet af udtemningsprocessen).

Kanden skal have en starrelse pa mindst 2 liter.

Bemaerk: for at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt at
udfere denne aktivitet fer der er gaet 4 timer siden den
seneste cyklus (eller sidste gang produktet blev taendt). Under
denne ventetid viser displayet det falgende feedback
“VANDET ER VARMT: VENT TIL TEMPERATUREN ER FALDET".

Vigtigt: Hvis tanken ikke temmes jeevnligt vil apparatet,
et par dage efter den seneste genopfyldning,

anmode om at dette gores ved at vise meddelelsen
<T@MNINGSCYKLUS PAKRAVET>: Denne anmodning kan
ikke ignoreres og det vil forst vaere muligt at fortseette
den normale brug af produktet efter afvikling af
draenprocessen.

AFKALK

Denne specialfunktion, aktiveret med jeevne
mellemrum, giver dig mulighed for at holde tanken og
dampkredslgbet i den bedste tilstand.

Meddelelsen <BEHOV FOR AFKALKNINGSCYKLUS> vil
blive vist pa displayet, for at minde dig om at udfere
denne handling regelmaessigt.

Afkalkning udlgses af antallet af udferte
damptilberedningscyklusser, eller anvendelsestimer af
dampkedlen siden den seneste afkalkningscyklus (se
nedenstdende tabel).

22 timers damptilberedning
varighed

Afkalkning anbefales

20 cyklusser af damptilberedning Det er ikke muligt at kere en

30 timers damptilberedning : dampcyklus, for der er udfort :
varighed : en afkalkningscyklus

Afkalkmngsproceduren kan ogsa udfgres ndr brugeren gnsker
en dybere rengaring af tanken og det interne dampkredslgb.

Den gennemsnitlige varighed af den fulde funktion er

cirka 185 minutter. Folg alle de anviste trin pa displayet,
nar funktionen er startet.

Bemaerk: Funktionen kan stilles pa pause, men hvis funktionen
annulleres pd et tidspunkt, skal hele afkalkningscyklussen
gentages fra begyndelsen.

» FASE 1.1: UDT@MNING (op til 3 min.)

Hvis reservoiret ikke er tamt, skal dreenfasen afvikles,
for man starter den reelle afkalknlngs proces. | dette
tilfaelde skal man iveerksaette draen- opgaven som
beskrevet i det dedikerede afsnit om udtemning.
Hvis reservoiret derimod ikke indeholder vand, vil
apparatet automatisk springe til FASE 1.2.

Bemaerk: for at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt at
udfere denne aktivitet for der er géet 4 timer siden den
seneste cyklus (eller sidste gang produktet blev taendt). Under
denne ventetid viser displayet det folgende feedback
“VANDET ER VARMT: VENT TIL TEMPERATUREN ER FALDET".

Whj;lﬁool ’



Kanden skal have en starrelse pd mindst 2 liter.

» FASE 1.2: AFKALKNING (~120 MIN.)

Nar displayet anmoder dig om at forberede
oplasningen, skal du tilfgje 3 poser (svarende til 75 g) af
den specifikke WPRO ovnafkalker* i 1,7 liter drikkevand
ved stuetemperatur.

=75g

1,7 Liters

< =

Tryk p& ZGiPfor at starte afkalkningsprocessen, nar
den afkalkende oplgsning er blevet heeldt i skuffen.
Under afkalkningen behgver du ikke veere ved
apparatet. Efter hvert trin er udfert, vil du kunne hgre
et akustisk signal, og displayet vil vise instruktioner
om hvordan du fortsaetter til den naeste fase.

» UDT@MNINGSFASE (op til 3 min.)
Udfar venligst udtemningen som beskrevet i afsnittet
om udtemning nar <ANBRING EN BEHOLDER UNDER
VANDETS AFL@BSHUL> vises pa displayet.

» FASE 2.1: VANDPAFYLDNING

For at renggre tanken og dampkredslgbet, skal skylle-
cyklussen afvikles.

Nar <GENOPFYLD TANKEN> vises pa displayet, skal du
hzlde drikkevand i skuffen, indtil <GENOPFYLDT TANK>
vises pa displayet.

» FASE 2.2: SKYLNING (~65 min.)
Systemet er nu klar til at starte den afsluttende skylle-
proces, tryk pa for at starte.

» FASE 2.3: UDT@MNING (OP TIL 3 MIN.)

Tryk efter den sidste udtemningshandling pa G5, for

at fuldfgre afkalkningen.

Nar afkalkningsproceduren er fuldfert, er det muligt at
bruge alle dampfunktionerne igen.

*WPRO-afkalkningsmidlet er det anbefalede professionelle
produkt til at bibeholde dampfunktions bedste ydeevne i
ovnen. Fglg venligst brugsanvisningerne pa emballagen.
Kontakt serviceafdelingen eller www.whirlpool.eu for at
bestille eller indhente oplysninger

Whirlpool kan ikke drages til ansvar for eventuel skade
fordrsaget af brug af andre renggringsprodukter, som stdr til
radighed pd markedet.

@ LYD FRA

Bank let pa ikonet, for at sla al lyd og alarmer fra eller til.

KONTROLLAS

“Kontrolldsen” giver dig mulighed for at lase knapperne
pa tastaturet, sa de ikke kan aktiveres ved et uheld.

Aktivering af [dsen:

. Banklet pd ® ikonet.

Inaktivering af lasen:

« Bank let pd skeermen.

« Stryg op over den viste meddelelse.

FLERE FUNKTIONER

Til valg af Sabbatfunktion og til at tage adgang til
Effektstyring.

E FORETRUKNE
Til eendring af adskillige indstillinger.

=

Til endring af indstillingerne eller konfiguration af et nyt
hjemmenetvaerk.

INFO

Til inaktivering af “Gem demo-funktionen”, nulstilling af
produktet og til at sege efter flere oplysninger om
produktet.
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TILBEREDNINGSTABEL

TEMPERATUR (°C) / . RIBBE OG
OPSKRIFT FUNKTION =~ FORVARME GRILLNIVEAU VARIGHED (Min.) TILBEHBR
= Ja 170 30-50 2
Surdejskager / Sukkerbredskager Ja 160 30-50 _‘___|_i__,__’_
. 3
Bagvaerk med fyld (oste- og aebleteerter, Ja 160-200 30-8 ——J
strude) Ja 160 - 200 35-90 oA
=] Ja 150 0-40 3,
Ja 140 30-50 4
Smakager / Mordejskage
4 1
Ja 140 30- 50
Ja 135 40-60 5 3 ]
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Mindre kager / Muffin
Ja 150 30-50 4 1
Ja 150 40-60 5 3 ]
= Ja 180 - 200 30-40 3
Vandbakkelser Ja 180 - 190 35-45
dbakkel & e
Ja 180 - 190 35-45% o 3]
= Ja 90 110- 150 :
Marengs Ja 90 130-150
@ e
= Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bred / Focaccia
Ja 190 - 230 0-50 A ]
Pizza (Tynd, tyk, focaccia) Ja 220 - 240 25-50* _\%’_ _\%’_ 1
= Ja 250 10-15 L3
Frossen pizza Ja 250 10-20 qé’, !
Ja 220-240 15-30 O, 3,
3
Ja 180 - 190 45-55 2
Krydrede teerter (grensagstaerter, quiche) Ja 180 - 190 45-60 _‘é’_ _‘_1;“_
Ja 180 - 190 as-70% S 31
E Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent / butterdejssnitter Ja 180 - 190 20-40 ! 4 ] 1
Ja 180 - 190 20-40* 2 3 ]
=] ] =] =
FUNKTIONER Over/
Varmluft Varmluftsbagning Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 @ko-varmluft
undervarme
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TEMPERATUR (°C) / . RIBBE OG
OPSKRIFT FUNKTION FORVARME GRILLNIVEAU VARIGHED (Min.) TILBEH@R
Lasagne / Flan / Pastaret i ovn / } } 3
Cannelloni Izl Ja 190 - 200 45 -65 L j
Lam / Kalv / Okse / Svin 1 kg =] Ja 190 - 200 80-10 3 |
®Z _ _ 2
Flaeskesteg med sprod sveer 2 kg X 170 110-150 L J
Kylling / Kanin / And 1 kg =] Ja 200- 230 50-100 3
Kalkun / Gas 3 kg =] Ja 190 - 200 80-130 2,
. . ) ) ) 3
Ovnstegt fisk / Fisk i fad (fileter, hel) =] Ja 180 - 200 40-60 3
Fyldte grentsager (tomater, courgetter, ) ) 2
auberginer) Ja 180- 200 20-60 =P
Toast Ifl - 3 (Ho)) 3-6 o
Fiskekoteletter/fileter [] - 2 (Mid) 20-30% 4 3,
Medisterpglse / grillspyd / spareribs / ) ) . . o 5 4
hakkebof lfl 2-3 (M\d - H@J) 15-30 ~—— r oo
Stegt kylling 11,3 kg . 2 (Mid) 5702 1,
Lammekaglle / skank - 2 (Mid) 60 - 90 *** L 3 J
Ovnstegte kartofler - 2 (Mid) 35 - 55 **¥ L 3 |
Grgnsagsgratin - 3 (Hej) 10-25 L 3 J
Smakager = Ja 135 50-70 > =]
Smakager
= s 4 37
Teerter Ja 170 50-70 ar alRr a1 s A R
Teerter
Runde pizzaer @ Ja 210 40-60 ,\%ﬁ ,\é’ -\éu- -\1];14-
Rund pizza
Komplet maltid: Frugtteerte (niveau 5)/ . N 5 3 1
lasagne (niveau 3)/kad (niveau 1) Ja 190 40-120 e e e
Komplet maltid: Frugtteerte (niveau 5) N
/ stegte grentsager (niveau 4) / lasagne @ Ja 190 40-120 an%m 4 qéF !
(niveau 2) / udskaret kad (niveau 1) Menu
Lasagne og ked Ja 200 50-100% ,\%’ L ! J
Ked og kartofler Ja 200 45-100*% _\é’_ L ! J
Fisk & Grgnsager Ja 180 30-50% -\...i—...;- L ! j
Farserede stege é_ - 200 80-120* L 3 J
Udskaret kad (kanin, kylling, lam) e® - 200 50-100% 3
* Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.
**Vend maden, ndr halvdelen af tilberedningstiden er gdet.
***\end maden, nar to tredjedele af tilberedningstiden er gaet (om ngdvendigt).
[ ~ Y ==Y I ~ M \e.e.ef
Dryppebakke /
TILBEHZR . Ovnfast fad eller bradepande Dryppebakke / Dryppebakke med .
Rist teerteform I fast fad DA brad d lvand Damprist
08 rist eller ovn.ast ad pa radepande 500 mlvan
rist
10
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' DA

REN DAMP
. o Tilberedningstid Niveau og
Opskrift Forvarme Temperatur (°C) (Min.) tilbehor
Friske gransager (hele) - 100 30-80 . 3 or 1
Friske grensager (stykker) - 100 15-40 e i or ]
Frosne grgntsager - 100 20-40 - z of 1
Fisk (hel) - 90 40-50 e 3 oF ;
. < 2 1
Fiskefileter - 920 20-30 \eoof
. . 2 1
Kyllingefileter - 100 15-50 oo o
Ag - 100 10-30 _\QEM ;
2 1
Frugt (Hele) - 100 15 - 45 \e.o.of
Frugt (stykker) - 100 10-30 e i of 1

Veelg funktionen Ren damp i menuen med manuelle funktioner. Indstil tilberedningens temperatur og varighed. Det er muligvis ngdvendigt at
genopfylde vandtanken, fgr du kerer cyklussen.
Hvis niveauet i vandtanken er for lavt, gar dampcyklussen ikke i gang. Det kraever en fuld vandtank, eller cirka 1,7 liter vand, for at starte alle

dampfunktionerne. Nar vandet i tanken nar det maksimale niveau vil “Vandtanken er fuld” blive vist pa displayet. Hvis niveauet i vandtanken skulle vaere
for lavt, vil cyklussen ga i pausetilstand og “Fyld vand pa” blive vist pa displayet.
Det frarades at forvarme ovnen med henblik pa at opna det bedste resultat. Hvis ovnen er varm, anbefaler vi, at du bruger en manuel Varmluft + damp
cyklus eller venter til ovnen er kold.

TILBEHOR

Yl L J R
Dryppebakke /
Ovnfast fad eller bradepande Dryppebakke /
teerteform .
. eller ovnfast fad pa bradepande
pa rist fist

S

Dryppebakke med
500 mlvand

Damprist

Whj;lﬁool
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VARMLUFT + DAMP

Opskrift Dampniveau Forvarme Temperatur (°C) Tilber(i;':lirr\‘i.r)\gstid Niveau og tilbehor

LAVT - 140 - 150 35-55 3

Megrdejskage / Sméakager LAVT - 140 30-50 ir ;
LAVT - 140 40-60 e
LAVT - 160 - 170 30-40 3

Lille kage / Muffin LAVT - 150 30-50 A
LAVT - 150 40 - 60 e

Kager med haevemiddel LAVT - 170-180 40-60 _\é’_

sandkage LAVT - 160 - 170 30 - 40 =

Focacciaboller LAVT - 200 - 220 20-40 3

Brad LAVT - 170-180 70-100 3

Kuvertbrad LAVT - 200 - 220 30-50 3

Flute LAVT - 200 - 220 30-50 3

Ovnstegte kartofler MID - 200 - 220 50-70 1;

Kalvekad / oksekead / svinekad 1 kg MID - 180 - 200 60-100 ;

Kalvekgad / okseked / svinekad (udskaret) MID - 160 - 180 60-80 1;

Roastbeef - rad 1 kg MID - 200 - 220 40-50 3

Roastbeef - red 2 kg MID - 200 55-65 1;

Lammekolle MID - 180 - 200 65-75 3>

Grydestegt svineskank MID - 160 - 180 85-100 . >

Kylling / perlehone / and 1- 1,5 kg MID - 200- 220 50-70 3

Kylling / perlehgne / and (udskaret) MID - 200-220 55-65 ;

::t)git:tzrr,gcr::fjeetrter, auberginer) MID ) 180 - 200 25-40 ‘i’

Fiskefilet H@) - 180 - 200 15-30 3

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLERNE

Tabellen indeholder listen over: opskrifter, hvis forvarme er ngdvendig, temperatur (°C), grillniveau, tilberedningstid (minutter), anbefalet tilbehgr og rille
til tilberedningen. Tilberedningstiderne gaelder fra det tidspunkt, retten szettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kraever forvarmning.
Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er vejledende og afhaenger af maengden af madvarer og den anvendte type tilbehgr. Start med de laveste,
anbefalede vaerdier, og fortseet med de hgjere veerdier, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt. Brug det medfalgende tilbeher, og anvend om muligt
teerteforme og ovnfaste fade af merkt metal. Gryder og tilbeher af pyrex eller stentgj kan ogsa anvendes, men dette forleenger tilberedningstiderne lidt.
Folg radene i tilberedningstabellen vedrgrende valg af det medfalgende tilbehar, der skal placeres pa de forskellige ribber, sa det bedste resultat opnas.
Hvis niveauet i vandtanken er for lavt, gar dampcyklussen ikke i gang. Det kraever en fuld vandtank, eller cirka 1,7 liter vand, for at starte alle
dampfunktionerne. Nar vandet i tanken nar det maksimale niveau vil “Vandtanken er fuld” blive vist pa displayet. Hvis niveauet i vandtanken skulle vaere
for lavt, vil cyklussen ga i pausetilstand og “Fyld vand pa” blive vist pa displayet.

12
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TILBEREDNINGSTABEL

Gryderetter/
Bagt pasta

Ris &

Kornprodukter

Kod

TILBEHOR

Opskrift

Frisk lasagne

500-3000 g

500-3000g

Hvide ris 100-500 g

‘Brune ris

Fuldkornsris 100- 500 g

iQuinoa

‘Hirse

‘Byg

100-300 g

Roastbeef

‘Hamburger

Stegt kylling

Filet / Bryst

‘Kyllingefileter

Kalkunfileter

:Dampkogt ked &

(Y ===V
Ovnfast fad eller
teerteform
pa rist

J
Dryppebakke /
bradepande
eller ovnfast fad pa rist

Anbefalet maengde

100-3009g

Vend (af

100-500g

100-300g

100-300g

—

Dryppebakke /
bradepande

Niveau og tilbehar

o

Dryppebakke med
500 ml vand

Whj;lﬁool
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) i Vend (af
Opskrift . Anbefalet maengde itilberedningstid)

....................... T T R R

Niveau og tilbehor

Fileter . 05-25am -

éStegte fileter & boffer :
2 :Frosne fiskefileter

%Fileter

‘Frosne filetter

‘Kammuslinger en form

‘Muslinger en form -

éGriIIede fisk og skaldyr

en form -

iRejer

Fisk & Skaldyr

§Kammus|inger 500-1000g -

%Muslinger 500-30004g -

Rejer 100-1000g -

Rejer 500-1500g -

%Blaeksprutte 100-5009 -

Blaeksprutte 500-2000g -

Kartofler 500- 1500 g —

§Stegte grgntsager Fyldte grentsager 100 - 500 g hver -

Andre grgntsager 500-1500g —

Kartofler en form

‘Tomater en form

Peberfrugter en form

:Gratinerede grontsager

‘Broccoli en form

Grentsager Blomkal en formw N L aEe

%Andet en form - =

§Hele kartofler 50-500g* -

Kartoffelstykker en form -

200-2500g -

:Dampede friske grentsager ) Arter

‘Broccoli . 200-3000g —

Blomkal . 200-3000g —

gDampede grentsager, Frosne & Frosne zerter 200-30004g -
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Opskrift

................................................................................................... R SR S SR

;Sukkerbrgdskage i form

Anbefalet maengde

500-1200¢

|
' DA
Vend (af Niveau og tilbehor

gtilberedningstid)

!

200-600 g

en form *

Kager og
smakager

en form *

400- 1600 g

400-1600 g

;Frugttaerte

Salte kager

500 - 2000 g

60 - 150 g hver

400 - 600 g hver

Bred o
:Stort bred ) 700 - 2000 g
Flutes & 200 - 300 hver
éTynd rund - form *
;Tyk rund - form * — 2
2O OO O R e R 2“—‘ ................................
Pizza N
3 i 4 2
: ; % o N s a
éFrossen 1-4lag g 3 !
i—\!ﬁlr A=, —
F5 3 2
H iR, AR ARRA
z _ ) 2 1
Dampkogt frugt : ©° ' 100-4009 \esef A
) ; 2 1
: Stykker 500-3000g - 2o of Aol

Hvis niveauet i vandtanken er for lavt, gar dampcyklussen ikke i gang. Det kraever en fuld vandtank, eller cirka 1,7 liter vand, for at starte alle
dampfunktionerne. Nar vandet i tanken ndr det maksimale niveau vil “Vandtanken er fuld” blive vist pa displayet. Hvis niveauet i vandtanken skulle vaere
for lavt, vil cyklussen ga i pausetilstand og “Fyld vand pa” blive vist pa displayet.

| S

Mesennn ~ QAT —r
Dryppebakke /
TILBEHZR . Ovnfast fad eller bradepande Dryppebakke /
Rist teerteform .
. eller ovnfast fad pa bradepande
pa rist fist

S

Dryppebakke med

500 ml vand Damprist

Whj;lﬁool
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse eller
renggring.

Brug aldrig damprensere.

UDVENDIGE OVERFLADER

Renger overfladerne med en fugtig klud af
mikrofibre.
Tilfgj et par draber neutralt renggringsmiddel, hvis
de er meget snavsede. Tor efter med en tor klud.

+ Brug aldrig etsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennaevnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal

det straks rengores med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

Efter hver brug, skal ovnen afkgle og sa renggores,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester.

Brug ikke staluld, skuremidler
eller slibende/aetsende
renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader.

Brug beskyttelseshandsker.

Ovnens stremforsyning skal
afbrydes far enhver form for
vedligeholdelse.

For at torre eventuel kondens, der har dannet
sig som fglge af tilberedning af mad med et hgijt
vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter torre den af med en klud eller svamp.

Aktivér selvrensningsfunktionen “Selvrensende” for
at opna en optimal renggring af de indre flader.
Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovnens lage.

IOvndoren kan tages af haengslerne, sé rengeringen
ettes.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddelopl@sning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebgrste
eller en svamp.

UDSKIFTNING AF PAREN

Tag stikket ud af stikkontakten.
Sadan udtages skinnerne.

Tag lampeglasset af.

Udskift paeren.

Seet lampeglasset pa igen, og tryk herpa indtil det
klikker pa plads.

Sadan genmonteres skinnerne.
7. Seet stikket i stikkontakten igen.

U WN =

o

Bemaerk: Brug udelukkende halogenpzerer 20-40 W/230 ~ V af
typen G9, T300°C. Pzeren i produktet er specielt designet til
husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hiemmet (Rddets forordning EF 244/2009).
Paererne kan kabes hos eftersalgs-serviceafdelingen.

Rar ikke ved paererne med bare heender, hvis du bruger
halogenpaerer, da dine fingeraftryk kan medfare beskadigelse.
Ovnen ma ikke tages i brug, for lampeglasset er blevet
genmonteret.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

« For at fjerne lagen skal du abne den helt, og senke
spaerhagerne, indtil de er i ulast position.

Luk lagen, sa meget du kan. Tag godt fat om lagen
med begge haender - hold den ikke i handtaget.

Fjern [dgen ved ganske enkelt at fortsaette med at
lukke den, mens du samtidigt traekker den opad,
indtil, den frigares fra lejet. Laeg lagen pa den ene
side pa en blad overflade.

° Whjr/lﬁool



Genmonter lagen ved at flytte den hen imod ovnen
og lade hangslernes kroge flugte med deres lejer og
fastgere den gverste del pa lejet.
Saenk lagen, og dbn den helt. Seenk spaerhagerne til
deres oprindelige position: Sgrg for, at du seenker
dem helt ned.

WIFI OSS

I

" DA

« Udov et let tryk for at tjekke, at spaerhagerne eri den
rigtige position.

\

- Prov at lukke lagen, og tjek for at sikre, at den flugter
betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet, skal du
gentage ovenstdende trin: Ldgen kan tage skade,
hvis den ikke fungerer rigtigt.

WIFI er ikke tilgeengelig i Rusland

Hvilke WiFi protokoller understottes?

Den installerede WiFi adapter understatter WiFi b/g/n
for de europeeiske lande.

Hvilke indstillinger skal jeg konfigurere i routerens

software?

Felgende router indstillinger er ngdvendige: 2,4 GHz

aktiveret, WiFi b/g/n, DHCP og NAT aktiveret.

Hvilken WPS version er understgattet?

WPS 2,0 eller senere. Tjek router'ens dokumentation.

Er der forskelle mellem at bruge en smartphone (eller
en tablet) med Android eller iOS?

Du kan bruge det operativsystem du vil, det ger ingen
forskel.

Kan jeg bruge en 3G mobiltelefon i stedet for en
router?

Ja, men cloud servicer er skabt til permanent tilsluttede
enheder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om min Internet-
forbindelse i hjemmet virker og at den tradlgse
funktion er slaet til?

Du kan s@ge efter dit netvaerk pa din smart enhed. Husk
at inaktivere eventuelle andre dataforbindelser for du
prover.

Hvordan kan jeg kontrollere, om apparatet er
forbundet til hjemmets tradlgse netveerk?

Tag adgang til routerens konfiguration (se routerens
vejledning) og kontrollér om apparatets Mac-adresse
star i listen over traddlgst forbundne enheder.

Hvor finder jeg apparatets Mac-adresse?

Tryk pd & og bank herefter let pa & WiFi eller kik p&
apparatet: Der er et maerkat der viser SAID nummeret
og MAC-adresserne. Selve MAC-adressen bestar af en
kombination af numre og bogstaver der begynder med
“88:e7".

Hvordan kan jeg kontrollere om apparatets tradlgse
funktion er slaet til?

Brug din smart enhed og 6™ Sense Live app'en til

at kontrollere, om apparatets netvaerk er synligt og
forbundet til skyen (cloud).

Er der noget, som kan forhindre signaleti at na
apparatet?

Kontrollér at de tilsluttede enheder ikke optager hele
den disponible bandvidde.

Kontrollér, at dine enheder med WiFi-funktion ikke
overskrider det maksimalt tilladte antal af router'en.

Hvor langt vaek fra ovnen bgr router'en vaere?

WiFi-signalet er saedvanligvis steerkt nok til at kunne
daekke et par rum, men dette afhaenger staerkt af hvilket
materiale vaeggene er lavet af. Du kan kontrollere
signalstyrken ved at anbringe din smart enhed i
naerheden af apparatet.

Hvad kan jeg ggre hvis min tradlgse forbindelse ikke
nar apparatet?

Du kan anvende en specifik enhed til at udvide den
tradlgse daekning i hjemmet, sasom adgangspunkter,
VIYLLFI) repeatere og sterkstremsledninger (medfalger
ikke).

Hvor kan jeg finde ud af hvad mit navn og password
til det tradlgse netveerk er?

Se routerens dokumentation. Der sidder saeedvanligvis et
maerkat pa routeren med de oplysninger du behgver, for
at komme frem til enhedens opsaetningsskaermbillede
ved hjalp af en tilsluttet enhed.

Hvad kan jeg gare, hvis min router bruger naboens
WiFi-kanal?
Forcér routeren til at bruge WiFi kanalen i dit hjem.

Hvad kan jeg gere, hvis = vises pa skaermen, eller
apparatet ikke er i stand til at etablere en stabil
forbindelse til min router?

Apparatet er muligvis korrekt forbundet med routeren,
men det er ikke i stand til at tage adgang til Internettet.
For at forbinde apparatet med Internettet, skal du tjekke
routerens og/eller baererens indstillinger.

Router indstillinger: NAT skal vaere aktiveret, firewall og DHCP
skal veaere konfigureret korrekt. Understattet
adgangskodekryptering: WEP, WPA, WPA2. Indhent venligst
yderligere oplysninger i router'ens vejledning, for at prave
anden kryptering.

Bzererens indstillinger: Hvis din Internet udbyder har fastsat
antallet af Mac-adresser, der kan oprette forbindelse til
Internettet, vil du muligvis ikke kunne forbinde dit apparat
med skyen. Mac-adressen er enhedens unikke identifikator.
Indhent venligst oplysninger om hvordan man oprette
Internetforbindelse med andre enheder end computere hos
din Internet udbyder.
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Hvordan kan jeg kontrollere, om dataene er blevet
sendt?

Efter opseetning af netvaerket skal du slukke for
stremmen, vente 20 sekunder g herefter taende for
ovnen: Kontrollér at app'en viser apparatets Ul status.
Det kan tage op til flere sekunder, fgr visse indstillinger vises i
app'en.

Hvordan kan jeg eendre min Whirlpool konto og
bibeholde mine forbundne apparater?

FEJLFINDING

Du kan oprette en ny konto, men husk at framelde dine
apparater fra den gamle konto, for du flytter dem til den
nye.

Jeg har skiftet min router ud - hvad skal jeg gore?

Du kan enten bibeholde de samme
opsaetningsegenskaber (netvaerksnavn og password)
eller slette de tidligere indstillinger fra apparatet og
konfigurere indstillingerne igen.

Problem Mulig arsag

Lasning

.Ingen strem.

Ovnen fungerer ikke. Afbrydelse fra Iysnettet

. kontrollere, om fejlen er achquet -

Kontrollér, om der er stromafbrydelse, og om stikket
sidder i stikkontakten. Sluk og teend igen for ovnen, for at

Displayet viser ,
bogstavet "F",

efterfulgt af et tal eIIer FeJI i ovn.
bogstav .

‘Kontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv
‘nummeret, der star efter bogstavet "F".

‘Tryk pa & , bank let p& [@ og valg herefter
“Fabriksnulstilling”.

.Alle de gemte indstillinger vil blive slettede.

Hjemmets strgm

svigter. %Forkert effektindstilling.

- Kontrollér, at husstandens ledningsnet har en nominel
‘veerdi pa over 3 kW. | modsat fald skal effekten indstilles pa
13 ampere. Den &ndres ved at trykke pa & , veelge
“Flere funktioner” og herefter vaelge “Effektstyring”.

Ovnen varmer ikke op. . Demofunktionen er aktiv.

Tryk pa @ , bank let pa @ “Info” og vaelg herefter “Gem
_ demo-funktion’, for at afslutte.

W|F| routeren er slukket
‘Router'ens
‘opsaetningsegenskaber er

blevet endret.
lkonet =" vises pa De trddlgse forbindelser nar
skaermen. .ikke apparatet.

:Ovnen er ikke i stand til at

oprette en stabil forbindelse

‘til hjemmets netveerk.
Tilslutning understgattes ikke.

Kontrollér, at WiFi routeren er forbundet til Internettet.

-Kontrollér WiFi router'ens signalstyrke i neerheden af
‘apparatet.

Prgv at genstarte router'en.

Se afsnittet “OSS WiFi”
‘Hvis indstillingerne til hjemmets tradlgse netvaerk er blevet

aendret, skal du oprette forbindelse til netvaerket: Tryk pd

&, bank let pa & “WiFi” og veelg herefter “Opret
forbindelse til netvaerk”

Kontrollér, far du erhverver et elektronisk apparat, at dit

Tilslutning ~ Fjernfunktion er ikke tilladt i

‘understgttes ikke.  ditland. _land tillader fjernbetjening heraf.
Damp slipper ud

af skuffen under Lav vandstand i tanken. Tilseet et glas drikkevand.

tilberedningen.

+  Besgge vores website docs.whirlpool.eu
«  Ved hjeelp af QR-koden
P
[
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Hi--|N Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar
du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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