Rychly sprievodca
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DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
WHIRLPOOL

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte svoj spotrebic na

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si
precitajte Bezpecnostné pokyny.

A

www.whirlpool.eu/register

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4, Vodiace listy
(Uroven je uvedend v prednej
casti rury)

5 Dvere

6. Zasuvka na vodu

7. Horny ohrevny ¢lanok/gril

8 Osvetlenie

9 Vyrobny 3titok
(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

R o .
AN P
1 2 3 4 6 7
1. ZAP/VYP . 3. OBLUBENE 6. DIALKOVE OVLADANIE
Na zapnutie a vypnutie rdry. Na vybratie zoznamu vasich Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu
2. DOMOV oblubenych funkcii. Whirlpool 6™ Sense Live.

Na rychly pristup do hlavného
menu.

4. DISPLE)
5. NASTROJE
Na vyber z niekolkych moznosti

a tiez na zmenu nastaveni rary
a preferencii.

7. ZRUSIT

Na zastavenie hociktorej funkcie
rary okrem hodin, minatky a zdmku
ovladania.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytévanie Stiav pod
rostom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nddoby
vhodné na pecenie v rure.

PARNA MISKA

Ulahcuje cirkulaciu pary

a napomaha rovnomernému
prepeceniu jedla.
Odkvapavaciu misku
umiestnite na spodnu Uroven,
aby sa zachytavali Stavy

Z varenia**

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA
Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsiva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

« Vodiace listy vyberiete tak, Ze nadvihnete kolajnicky
a potom opatrne vytiahnete spodnu ¢ast zo sedla:
Vodiace listy teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rury a potom uloZte do
spodného sedla.

POSUVNE BEZCE *

—

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tiez peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch
** PouZivajte len na funkciu pary.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od
zakUpeného modelu.

Dalsie prisluenstvo sa da kupit samostatne v servisnych
strediskach.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace liSty z riry a z posuvnych bezZcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku beZca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, Ci sa
bezce mo6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liste na tej istej urovni.

éi

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.
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FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA

&D MANUALNE FUNKCIE

RYCHLE PREDHRIEVANIE
Na rychle predhriatie rary.

KONVENCNE

Na pripravu fubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.

GRIL

Na grilovanie rezihov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani masa
pouzivajte nddobu na zachytdvanie tuku a stavy

z pecenia: Umiestnite nddobu na hociktoru tUroven
pod rost a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehng, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat nddobu na
zachytavanie Stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych urovniach
(maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu mozno
pouzit pri peceni roéznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprendsala na druhé.

FUNKCIE COOK 4

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na $tyroch Urovniach
zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit na pripravu
susienok, kola¢ov, okruhlej pizze (aj mrazenej) a na
pripravu kompletného jedla. Najlepsie vysledky
ziskate, ked' sa budete drzat tabulky.

KONVEKCNE PECENIE

Na pripravu masa, pecenie koldc¢ov s plnkou iba na
jednej urovni.

PARA

» PRIPRAVA NA PARE

Na varenie prirodzenych a zdravych jedal

v pare, aby sa zachovala prirodzend nutri¢na
hodnota potravin. Tato funkcia je zvlast vhodna
na pripravu zeleniny, ryb a ovocia a tiez na
blansirovanie. Ak nebude uvedené inak, pred
umiestnenim jedla do rury odstrante vietky
obaly a féliu.

Dalsie informéacie o manualnych cykloch varenia
s Cistou parou najdete v tabulke pripravy jedal
pod titulkom ,Cista para”

» VHANANY VZDUCH + PARA

Kombindcia vlastnosti pary s vhananym
vzduchom vdm umoznuje pripravovat jedla
chrumkavé a zhnednuté zvonka, ale zaroven
makké a Stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie )
najlepsich vysledkov odpori¢ame zvolit VYSOKU
aroven pary na pripravu ryb, STREDNU na maso
a NIZKU na chlieb a zakusky.

Dalsie informéacie o manualnych cykloch varenia
s vharnanym vzduchom a parou najdete v tabulke
pripravy jedal pod titulkom ,Vhanany vzduch +
para”.

« SPECIALNE FUNKCIE

» ROZMRAZIT

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporuc¢ame nechat potraviny vo svojom obale,
aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

» UCHOVAT TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

»  KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rdra este horuca po cykle pripravy
jedla.

»  KOMFORT

Na pripravu hotovych jedél uskladnenych pri
izbovej teplote alebo v chladnicke (¢ajové
pecivo, kolac z praskovej zmesi, mafiny,
cestovinové jedla a pekarenské vyrobky). Tato
funkcia pecie vsetky jedla rychlo a jemne. M6ze
sa pouzit aj na ohriatie uz hotového jedla. Ruru
netreba predhrievat. Postupujte podla pokynov
na obale jedla.

» MAXI COOKING
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso
obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné zhnednutie
na oboch stranach. Idedlne je z ¢asu nacas maso
oblievat $tavou, aby nevyschlo.

» EKO VHANANY VZDUCH

Na pecenie plnenych kusov masa a reziiov

masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Ked'sa pouziva tato EKO
funkcia, pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri
pouzivani cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby
energie by sa dvierka rary nemali otvarat, az kym
jedlo nie je celkom hotové.

« PECENIE MRAZENYCH JEDAL

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu
a rezim pecenia pre 5 roznych kategérii mrazenych
hotovych jedal. Ruru netreba predhrievat.

th

6 6" SENSE

Tieto funkcie umoznuju pripravu vsetkych typov jedla
Uplne automaticky. Aby ste ich vyuzili ¢o najlepsie, drzte
sa pokynov v prislusnej tabulke.

Ruru netreba predhrievat.
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AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLEJ

4’ Ak chcete vybrat alebo potvrdit:
Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktorud chcete.

12:35

Manualne funkc@

Funkcie 6th Sense

Ako prechadzat v ponuke alebo zozname:
Potiahnutim prstom po displeji mozete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.

Manualne funkcie

Konven¢né Konvekéné
pecenie
Horuci v Gril

< Zvolte teplotu vhananého

hortceho vzduchu.
°C
O ’
Nast; gu peéeni
g

PRVE POUZITIE

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalsiu
obrazovku:

Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIE.

< Zvolte teplotu vhananého
hortceho vzduchu.

Navrat na predchadzajucu obrazovku:
Tuknitena < .

P NA PRIPRAVU:

Na pripravu roznych druhov jedla,
ktorych priprava vyzaduje
rovnaku teplotu, na niekolkych
Urovniach (maximélne troch)

zagauaaito funkciu mozno
oorisc)

ate
r LS

Pri prvom zapnuti musite spotrebi¢ konfigurovat.

Nastavenia mozno menit aj neskor stlacenim & , ¢im otvorite
ponuku ,Nastroje”.

1. ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a ¢as, ked prvykrat

zapnete spotrebic.

« Prejdite prstom po obrazovke v zozname dostupnych
jazykov.

. Tuknite na pozadovany jazyk.

Tuknutim na < sa vratite na predchadzajiicu obrazovku.

2. NASTAVENIE WI-FI

Funkcia 6™ Sense Live vam umoznuje ovladat raru

na dialku z mobilného zariadenia. Aby bolo dialkové

ovladanie mozné, najprv musite Uspesne ukoncit proces

pripojenia. Tento proces je potrebny na registraciu

vasho spotrebica a pripojenie k domacej sieti.

+ Ak chcete pokracovat s nastavenim pripojenia,
tuknite na NASTAVIT HNED.

Ak chcete pripojit spotrebic neskér, tuknite na PRESKOCIT.

Ak byvate v Azii, tuknite na PRESKOCIT, pretoZe vo vasom
regione mobilné aplikacie nie su k dispozicii.

AKO NASTAVIT PRIPOJENIE

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, potrebujete:
smartfén alebo tablet a Wi-Fi router pripojeny na
internet. Pomocou svojho smart zariadenia skontrolujte,
Ci je signal vasej domacej siete blizko spotrebica silny.
Minimalne poziadavky.

Smart zariadenie: Android s rozlisenim displeja 1 280 x 720
(alebo vyssim) alebo iOS.

V app store skontrolujte kompatibilitu s verziami Android
alebo iOS.

Wi-Fi router: 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.

1. Stiahnite si aplikaciu 6" Sense Live

Ako prvy krok pre pripojenie spotrebica si musite
stiahnut aplikaciu do svojho mobilného zariadenia.
Aplikacia 6™ Sense Live vas povedie cez vsetky kroky,
ktoré su tu uvedené. Aplikaciu 6™ Sense Live si mozete
stiahnut z App Store alebo Google Play Store.

! Whjr/lﬁool



2. Vytvorte si ucet

Ak ste tak eSte neurobili, potrebujete si vytvorit ucet. To
vam umozni pripojit vase spotrebice do siete a tiez si
ich pozerat a ovladat na dialku.

3. Zaregistrujte svoj spotrebic

Zaregistrujte svoj spotrebi¢ podla pokynov aplikacie.
Na dokoncenie procesu registracie budete potrebovat
identifikator Smart spotrebica (SAID). Tento jedine¢ny
kod najdete na identifika¢nom stitku pripojenom na
spotrebici.

4. Pripojenie na Wi-Fi

Pri nastavovani postupuje podla krokov ,skenovat

a pripojit“. Aplikacia vas prevedie celym procesom
pripojenia spotrebic¢a k domacej Wi-Fi sieti.

Ak vas router podporuje WPS 2.0 (alebo vys33i), zvolte
MANUALNE, potom tuknite na Nastavenie WPS: Na
bezdrétovom routeri stlacte tlacidlo WPS pre vytvorenie
spojenia medzi oboma zariadeniami.

V pripade potreby mozete spotrebic pripojit aj
manudlne pouzitim funkcie ,Search for a network”
(Hladanie siete).

SAID kéd sa pouZiva na zosynchronizovanie inteligentného
zariadenia so spotrebicom.

Zobrazi sa adresa MAC pre Wi-Fi modul.

Postup pripojenia treba zopakovat iba vtedy, ak zmenite
nastavenia routera (napr. ndzov siete alebo heslo alebo
poskytovatela).

KAZDODENNE POUZIVANIE

. SK
3. NASTAVENIE CASU A DATUMU
Po pripojeni rdry k domace;j sieti sa ¢as a dadtum nastavia
automaticky. Inak ich musite nastavit manualne
« Na nastavenie ¢asu tuknite na prislusné ¢isla.
«  Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.
Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum
« Na nastavenie datumu tuknite na prislusné ¢isla.
« Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po dlhom vypadku napajania je potrebné ¢as a datum
znova nastavit.

4. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rudra je naprogramovand na spotrebu elektrickej energie
na Urovni kompatibilnej so sietou v domacnosti

s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 ampérov):
Ak vasa domdécnost pouziva nizsi vykon, musite tuto
hodnotu znizit (13 ampérov).

+  Pre volbu vykonu tuknite na hodnotu vpravo.

« Pociato¢né nastavenie dokoncite tuknutim na OK.

5. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne. Preto prv, nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo. Zohrievajte
rdru na 200 °C zhruba jednu hodinu.

Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca miestnost vyvetrat.

1. VYBERTE FUNKCIU

« Zapnite rdru stla¢enim alebo dotykom
kdekolvek na displeji.

Displej vdm umozni vybrat si medzi funkciami Manualne
a 6™ Sense.

Tuknite na hlavnu poZadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prislusnej ponuky.

Prechddzajte v zozname smerom nahor alebo nadol.
Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

2. NASTAVENIE MANUALNYCH FUNKCII

Po zvoleni poZzadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.
TEPLOTA / UROVEN GRILU
Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte tu
pozadovanu.
Ak to funkcia dovoluje, mozete tuknut na »§ , ¢im sa
aktivuje predhriatie.

TRVANIE

Cas pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit

pecenie manualne:. V reZime nastaveného casu rira

pecie po cely zvoleny ¢as. Na konci ¢asu sa priprava

jedla automaticky zastavi.

« Pre nastavenie trvania tuknite na Nastavit ¢as
pecenia.

« Na nastavenie pozadovaného casu pripravy tuknite
na prislusné cisla.

. Potvrdte tuknutim na DALEJ.

Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla
a ukoncenie varenia spravovat manualne, tuknite na hodnotu
trvania a potom zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCIE 6t SENSE

Funkcie 6" Sense vam umoznuju pripravit Siroku skalu
jedal spomedzi tych, ¢o su uvedené v zozname. Na
dosiahnutie najlepsich vysledkov si va¢sinu nastaveni
pre pripravu jedla spotrebi¢ zvoli automaticky.

« Vyberte si recept zo zoznamu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke 6™ SENSE

JEDLO (pozri prislusné tabulky) a podla funkcii receptu

v ponuke LIFESTYLE.

« Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktoru chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.

4. NASTAVENIE CASU ODKLADU SPUSTENIA

Pred spustenim funkcie mozete pripravu jedla odlozit:

Funkcia sa zaCne alebo skondi v ¢ase, ktory vopred

zvolite.

« Tuknutim na,ODKLAD" nastavite pozadovany ¢as
zaciatku spustenia funkcie.

« Po nastaveni pozadovaného odkladu tuknite na
,START DELAY" a za¢ne sa ¢as ¢akania.

« Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa
spusti automaticky po vypocitanom case.

Naprogramovanie odloZeného zaciatku pripravy jedla
deaktivuje fazu predhriatia: RUra dosiahne Zelanu teplotu
postupne, o znamena, Ze ¢asy pelenia budu o trochu dlhsie
ako tie, o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

Whjr/lﬁool i



.Funkciu mézete okamzite aktivovat a zrusit
naprogramovany ¢as odlozenia stlacenim ® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.
Ak je rdra hordca a funkcia vyzaduje Specifickéi maximalnu
teplotu, na displeji sa zobrazi sprava. Nastavené hodnoty
mozete kedykolvek pocas pripravy jedla zmenit tuknutim na
hodnotu, ktord chcete upravit.

- Funkciu kedykolvek zastavite stla¢enim .

6. PREDHRIEVANIE

Ked bola funkcia predtym aktivovand, po spusteni sa na
displeji ukaze stav fazy predhriatia. Po skonceni tejto
fazy sa ozve zvukovy signal a na displeji sa ukaze, ze
rara dosiahla nastavenu teplotu.

« Otvorte dvierka.

« Vlozte jedlo do rury.

. Zatvorte dvierka a tuknutim na HOTOVE spustite
varenie.

Ak vloZite jedlo do rury pred skon¢enim predhrievania, m&ze

to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie

dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy

jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

Mézete zmenit Standardné nastavenie predhriatia

pre funkcie pripravy jedla, ktoré umoznuju urobit to

manualne.

«  Vyberte funkciu, ktord dovoluje manuélne nastavit
funkciu predhriatia.

« Predhriatie zapnete alebo vypnete tuknutim na
ikonku ™& . Bude nastavenad ako Standardnd
volitelnd funkcia.

7. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA

Pri niektorych funkciach 6™ Sense bude potrebné jedlo

pocas pripravy obratit. Zaznie zvukovy signdl a na

displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba urobit.

+ Otvorte dvierka.

« Vykonajte, ¢o ukazuje displej.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

Pred ukoncéenim pripravy jedla vas rira méze vyzvat,

aby ste rovnakym sp6sobom jedlo skontrolovali.

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o
treba urobit.

« Skontrolujte jedlo.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

8. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze

priprava jedla je skoncena. Pri niektorych funkciach po

skonceni pripravy jedla moézete ¢as varenia predlzit, aby

jedlo zhnedlo, alebo funkciu ulozit ako oblubenu.

- Ak ju chcete ulozit ako oblubenu, tuknite na C? .

«  Patminutovy cyklus na zhnednutie spustite zvolenim
funkcie Extra zhnednutie.

. Tuknite ® na ulozenie predizenia pripravy jedla.

9. OBLUBENE

Funkcia Obltibené uklada nastavenia rury pre vase
oblUbené recepty.
Rura automaticky spoznava najpouzivanejsie funkcie. Potom,

ako funkciu pouZijete niekolkokrat, vas rdra vyzve, aby ste ju
pridali medzi oblUbené.
AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skonéeni funkcie ju tuknutim na (@ ulozite ako
obltibenu. To vdm umozni pouzivat ju v buducnosti rychlo
so zachovanim rovnakych nastaveni. Displej vam umozni
ulozit funkciu zobrazenim 4 zvycajnych casov jedenia
vratane ranajok, obeda, obcerstvenia a vecere.

. Tuknutim na ikonky zvolte aspor jeden.

«  Funkciu ulozite tuknutim na,ULOZIT AKO
OBLUBENE".

PO ULOZENI

Ak si chcete pozriet ponuku oblubenych funkcii, stlacte
Q) : Funkcie budu rozdelené podla réznych ¢asov jedal
s niekolkymi ponukanymi ndvrhmi.

+ Prisludny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu jedal
« Posuvajte sa vo vyznatenom zozname.

. Tuknite na recept alebo funkciu, ktoru chcete.

« Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.

ZMENA NASTAVENI
Na obrazovke oblubenych mézete pridat obrazok alebo
nazov k oblibenej funkcii a prisposobit podla zelania.
Vyberte funkciu, ktord chcete zmenit.
Tuknite na UPRAVIT.
Vyberte vlastnost, ktoru chcete zmenit.

« Tuknite na DALSIE: na displeji sa zobrazia nové
vlastnosti.

Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblubenych mézete tiez vymazat funkcie,
ktoré ste ulozili:

Tuknite @ na funkcii.
. Tuknite na ODSTRANIT.
Mébzete zmenit aj ¢as, kedy sa zobrazuju jednotlivé
jedla:
. Stla¢te & .
- Zvolte @ Preferencie.
. Zvolte Casy a datumy.
. Tuknite na vase ¢asy jedal.
+ Prechéadzajte zoznam a tuknite na prislusny cas.
Tuknite na prisludné jedlo, ktoré chcete zmenit.
Casovy interval bude mozné skombinovat iba s jedlom.

10. NASTROJE

Stlacenim @& kedykolvek otvorite ponuku ,Naradie”
Tato ponuka vdm umozni vybrat z niekolkych moznosti
a zmenit nastavenia alebo preferencie pre vas spotrebic
alebo displej.

VZDIALENE POVOLENIE

Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu Whirlpool 6™ Sense
Live.

MINUTKA

Tato funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie
pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie ¢asu.
Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez ohladu
na funkciu samotnu. Po aktivovani ¢asovac¢a mozete aj
zvolit a aktivovat funkciu.

Casovac bude pokracovat v odpocitavani a zobrazi sa

v pravom hornom rohu displeja.

i Whjr/lﬁool



Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stlacte &.

. Tuknitena @ .

Ked ¢asovac dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

. Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asovac¢ zrusite alebo
mozete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie Casovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

SVETLO

Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.

@SAMOCISTENIE

Vnuatorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie Samocistenie.

Odporuca sa dvierka rdry pocas cyklu Cistenia neotvarat, aby
neunikla vodna para, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
konecny vysledok Cistenia.
Pred aktivovanim tejto funkcie vyberte z rary vsetko
prislusenstvo.
- Ked'je rura studend, nalejte na dno 200 ml pitnej
vody.
« Funkciu ¢istenia aktivujete tuknutim na START.
Po zvoleni cyklu mézete odlozit $tart automatického Cistenia.
Tuknite na ,DELAY” (ODKLAD) a nastavte ¢as ukoncenia, ako je
uvedené v prislusnej ¢asti.

@ VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby
nezostdvala v nadrzi. Pre optimalne pouzivanie
spotrebica sa odporuca vypustat vodu po kazdom
pouziti rary s parnym cyklom.

Po zvoleni funkcie vypustania postupujte podla
uvedenych pokynov: Otvorte dvierka
a pod vypustaciu dyzu na spodnej
pravej strane panelu postavte velku
nadobu. Nddobu musite nechat

na mieste, az kym sa vypustanie
nedokon¢i. Vypustanie plnej nadrze
trva v priemere asi tri minuty.

V pripade potreby je mozné proces
vypustania pozastavit klepnutim na PAUZA na displeji
(napr. ak by bola nddoba uz plna vody v priebehu
vypustania).

Nadoba musi byt aspon 2-litrova.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Zze voda je studeng, tuto
¢innost je mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
,VODA JE PRILIS HORUCA: POCKAJTE, KYM TEPLOTA
NEKLESNE”,

Dolezité: Ak sa nadrz pravidelne nevypusta, po
niekolkych drioch od posledného naplnenia spotrebic

o to poziada zobrazenim spravy <JE POTREBNY CYKLUS
VYPUSTANIA>: Tuto Ziadost nemozno ignorovat a vyrobok
bude mozné dalej pouzivat az po vypusteni vody.

ODVAPNOVANIE

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne
aktivovat, vdm umoznuje udrziavat nadrz a parny okruh
v najlepsom stave.

Na displeji sa zobrazi sprava <JE POTREBNY CYKLUS

I

- SK
ODVAPNENIA>, aby vdam pripomenula, Ze mate tuto
operaciu pravidelne vykonavat.

Poziadavku na odvapnenie vyvold pocet niekolkych
cyklov pripravy jedla s parou alebo pocet pracovnych
hodin vyrobnika pary od posledného cyklu
odvapriovania (pozri tabulku dalej).

i Spréava,ODVAPNOVANIE” sa zobrazi po :
: uskutocneni :

22 hodin trvania pripravy jedla
s parou

Odvdépnenie sa odporuca
v pripade

..... 20 cyklov pripravy jedla s parou i parny cyklus nie je mozné
* spustit, pokial neprebehne :
: cyklus odvépnenia

Odvapnovanie mozno vykonat vzdy, ked si pouzivatel zela
dokladnejsie cistenie nadrze a vnutorného parného okruhu.

Cela funkcia trva v priemere okolo 185 minut. Po
spusteni funkcie postupujte podla krokov uvedenych na
displeji.

Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvapnovania sa musi zopakovat od zaciatku.

» FAZA 1.1: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ak zasobnik nie je prazdny, fdza vypustania
sa ma vykonat pred zacatim spravneho odstranovania
vodného kamena
procesom.V takom pripade pokracujte s vypustanim
uloha opisana v odseku venovanom vypustaniu.
Ak sa v zdsobniku nenachadza voda,
spotrebi¢ automaticky prejde do FAZY 1.2.
Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studend, tuto
¢innost je mozné vykonat najskor po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
,VODA JE PRILIS HORUCA: POCKAJTE, KYM TEPLOTA
NEKLESNE",

Nadoba musi byt aspon 2-litrova.
» FAZA 1.2: ODVAPNOVANIE (~120 MIN.)

Ked sa na displeji zobrazi vyzva na pripravu roztoku,
pridajte 3 vreciska (zodpovedajuce 75 g) specifického
odvapriovaca Oven WPRO* do 1,7 litra pitnej vody

s teplotou okolia.

=759

< m

1,7 Liters

=

Po naliati odvapriovacieho roztoku do zasuvky stlacte
tlacidlo LN, aby sa spustil proces odvéapriovania.

Pocas odvapnovacich krokov nemusite stat pred
spotrebi¢com. Po dokonceni kazdého kroku sa ozve
akustickda spatna vazba a na displeji sa zobrazia
pokyny na pokracovanie v dalsej faze.

Whj;lﬁool ’



» FAZA VYPUSTANIA (do 3 min.)

Ked sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
OTVOR ODTOKU VODY>, za¢nite proces vypustania
podla opisu v odseku Vypustanie.

» FAZA 2.1: OPATOVNE NAPLNENIE VODOU
Na cistenie nadrze a parného okruhu sa vykona
oplachovanie vykonanim cyklu.
Ked sa na displeji zobrazi <DOPLNTE NADRZ>, nalejte
do zasuvky pitnu vodu, kym sa na displeji nezobrazi
<NADRZ JE NAPLNENA>.

» FAZA 2.2: OPLACHOVANIE (~65 min.)

Systém je teraz pripraveny na spustenie zavere¢ného
oplachovania stlacenim sa proces zacne.

» FAZA 2.3: VYPUSTANIE (DO 3 MIN.)
Po poslednom vypustani stlacte na dokonéenie
odvapnovania.
Po skonceni odvapriovania bude mozné pouzivat vietky
funkcie s parou.

Odvapriovac *WPRO je odporucany profesionalny produkt
na udrzbu, ktory pomaha udrzZiavat najlepsi vykon parnej
funkcie vasej rdry. DodrZiavajte pokyny na pouZitie uvedené
na obale. Informacie o mozZnosti objednania, ako aj dalsie
informacie ziskate v popredajnom servise alebo na stranke
www.whirlpool.eu

Whirlpool nebude zodpovedat za Skody sposobené
pouzivanim inych ¢istiacich produktov dostupnych na trhu.

@STLMENIE

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky zvuky
a alarmy.

ZAMOK OVLADANIA

Zamok ovladania vam umoznuje uzamknut tla¢idla na
dotykovej kldvesnici, aby nemohlo dojst k ndhodnému
stlaceniu.

Aktivovanie zamku:

. Tuknite naikonu @ .

Na deaktivovanie zamku:

« Tuknite na disple;j.

« Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

DALSIE REZIMY

Na volbu Sviato¢ného rezimu a otvorenie Riadenia
vykonu.

E PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rary.

WI—FI

Na zmenu nastaveni alebo konfiguraciu novej domacej
siete.

INFO

Na vypnutie Ulozit rezim Demo, resetovanie spotrebica
a ziskanie dalsich informacii o vyrobku.

’ Whjr/lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. SK

TEPLOTA (°C) /

RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV o EPLOTALC) ! TRVANIE (min) ROST A PRISLUSENSTVO
, 2
= Ano 170 30 - 50 .
Kysnuté kolace / Piskotové kolace Ano 160 30 - 50 ,‘___|_i__,__,_
, ) B 3
PInené kolace (tvarohovy kold¢, strudla, Ano 160-200 08 —
jablkovy kola®) Ano 160 - 200 35-90 S
=] Ano 150 20 - 40 3
Ano 140 30-50 4
Susienky / linecké cesto
) 4 1
Ano 140 0-50 41
Ano 135 40 - 60 SEPPEIN
=] Ano 170 0-40 |3
Ano 150 30-50 4
Malé torty / Mafin
‘ _ 4 1
Ano 150 30 - 50
Ano 150 40-60 e
= Ano 180 - 200 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 190 3545 ,\%ﬁ 1
. 5 3 1
Ano 180 - 190 s-45r 2 3
= Ano 90 110 - 150 3
j W
Snehové pusinky Ano 90 130 - 150 .\éu- w#,
Ano 90 140160 % -\%lr -\l%lr '\_r]
= Ano 190 - 250 5-50 2
Pizza / chlieb / focaccia
Ano 190 - 230 20 - 50 ]
Pizza (tenk, hrubé, focaccia) Ano 220 - 240 25-507% -u%u- -u%u- '\_r]
= Ano 250 0-15 3
Mrazena pizza Ano 250 10-20 qép '\Lr
Ano 220 - 240 1530 C2 o 3
) 3
Ano 180 - 190 45-55 .
Pikantné kolace (zeleninové, slané) Ano 180 - 190 45-60 —
) 5 3 1
Ano 180 - 190 as-70% | 2 3 1
E Ano 190 - 200 20-30 3
j W
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 — 190 20-40 ;, ;
, 5 3 1
Ano 180 - 190 20-40% 2 3
= =) 2 =
Konven¢né  Horucivzduch K(E)re]\ézl:wcige Gril Turbogril Maxi pecenie Cook 4 Ek?/;gj?ﬁ d
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RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV o JEPLOTACQ !~ TRVANIE (min) ROST A PRISLUSENSTVO
Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny ‘ B B
PRl =] Ano 190 - 200 45- 65
Jahnacie / Telacie / Hovédzie / Bravc¢ové EI Ano 190 - 200 80-110
1 kg
Bravéové pecené s kozou 2 kg 5’ - 170 110 - 150
Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50100
Morka / Hus 3 kg = Ano 190 - 200 80 130
Pecené ryby/Ryby pecené v alobale ; _ B
oty el =] Ano 180 - 200 40-60
PInena zelenina (paradajky, cukety, ‘
bakiazim) Ano 180 - 200 5060
Hrianka [] - 3 (vysokd) 3-6
Rybie filé/steaky Ifl - 2 (stredna) 20-30%**
. . _ 2 — 3 (strednd - ap
Klobasky/kebaby/rebierka/hamburgery Ifl vysokd) 15-30
Pecené kurca 1 - 1,3 kg - 2 (strednd) 55 — 70 ***
Jahnacie stehno / Koleno - 2 (strednd) 60 — 90 ***
Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35 — 55 **¥
Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25
Susienky St%ky Ano 135 50-70 ;r -\...i—...,- -\...i—...,- 1;’_
=
Kolace z krehkého cesta . kESLéISéGho Ano 170 50-70 _\_”i_m,_ -\...i—...,- -\...i—...,- _\%,_’_
cesta
I:@‘l 5 5 4 2 1
Okruhla pizza Okrahla Ano 210 40 - 60 A, Al A~ A1
pizza
Uplné jedlo: ovocnd torta (Uroven 5) / ; B M 5 3 1
lasagne (Uroven 3) / maso (Uroven 1) Ano 190 40-120 AEs AR L
Uplné jedlo: Ovocny kol (Groven 5) N
/ pecena zelenina (Uroven 4) / lasagne @' Ano 190 40-120 _\%’_ 4 _\é’_ !
(Uroven 2) / kdsky masa (Uroven 1) Menu
Lasagne a miso Ano 200 50 - 100 * -\...i—...,- : ! |
M3so a zemiaky Ano 200 45100 * _\%F \ ! |
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50% ,\%’ \ ! |
Plnené kusy masa e - 200 80-120* L 3 J
Kusy masa (kralik, kur¢a, jahia) ® - 200 50-100% 3
* Odhadovany ¢as trvania: Jedld méZete z rdry vybrat v inom ¢ase, v zavislosti od osobnych preferenci.
**\/ polovici pecenia jedlo obrétte.
*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
SN N — - SN e g.af
. Nadoba na , ,
PRISLUSENSTVO . Pekdc alebo formana  odkvapkavanie / Nad,oba'na NadOb{j na. L
Rost {OrtU Na roite plech na pecenie odkvapkavanie/plech odkvapkavanie Parna miska
alebo pekad na rodte na pecenie s 500 ml vody
10
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PRIPRAVA NA PARE

o Cas pecenia Uroven
Recept Predohrev Teplota (°C) (Min.) a prislutenstvo
Cerstvé zelenina (vcelku) - 100 30-80 2 1
\e.eef ~—r
* . . , 2 1
Cerstva zelenina (kusky) - 100 15-40 oo of
Mrazena zelenina - 100 20-40 2 1
\ee.ef ~— r
[ 2 1
Cela ryba - 90 40-50 1e.oef
Rybie filé - 90 20-30 2 1
y e.eef ~—00r
L s 2 1
Kuracie filé - 100 15 -50
\e.eef ~—r
Vajci . 100 10-30 2 ]
ajcla - e eef —r
Ovocie (vcelku) - 100 15 - 45 2 1
\ee.ef ~—0 r
. , 2 1
Ovocie (kusky) - 100 10-30 oo oS

V ponuke manudlnych funkcif vyberte funkciu Pure Steam (Cista para). Ako nastavit teplotu a ¢as pripravy jedla. Pred spustenim cyklu moze byt potrebné

doplnit n&drz na vodu.

Ak je hladina vody v nadrzi prilis nizka, parny cyklus sa nezac¢ne. Na spustenie vsetkych parnych funkcif je potrebné plna nadrz vody alebo cca 1,7 I. Ked
hladina vody v nadrzi dosiahne maximum, na displeji sa zobrazi ,Nadrz na vodu je plnad“. Ak je kedykolvek hladina vody prili$ nizka, cyklus sa zastavi a na

displeji sa zobrazf ,Doplite vodu”.

Pre najlepsie vysledky odporic¢ame ruru nepredhrievat. Ak je rdra horuca, odporticame pouzit manualny cyklus Vhanany vzduch + Para alebo pockat, az

rdra vychladne.

PRISLUSENSTVO

Pekac alebo forma na
tortu na roste

J - -
Nadoba na Nadoba na
odkvapkavanie / Y
plech na pecenie odkvapkav%mg/plech
na pecenie

alebo pekac na roste

S

Nadoba na
odkvapkévanie
s 500 ml vody

Parna miska

Whj;lﬁool
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VHANANY VZDUCH + PARA

Recept Uroven pary Predohrev Teplota (°C) Cas(sﬁrc;jnia Uroven a prislusenstvo

NIZKA - 140 - 150 35-55 3

Linecké cesto/ Sugienky NiZKA - 140 30 - 50 A
NiZKA - 140 40-60 > 3 1
NIZKA - 160 - 170 30-40 3

Malé torta / Muffin NIiZKA - 150 0-50 4 1
NiZKA - 150 40-60 > 3 1

Kysnuté kolace NIZKA - 170 - 180 40 - 60 =

Pitkotovy kolaé NIZKA - 160 - 170 30-40 =

Focaccia NiZKA - 200 - 220 20-40 3

Bochnik chleba NIZKA - 170 -180 70-100 3

Maly chlieb NIZKA - 200 - 220 30-50 L3

Bageta NIZKA - 200 - 220 30-50 3

Pecené zemiaky STREDNA - 200 - 220 s0-70 3

Telacie / Hovédzie / Bravéové 1 kg STREDNA - 180 - 200 60-100  _ > |

Telacie, hovadzie, bravcové (kusky) STREDNA - 160 - 180 60 - 80 1;

Krvavy rozbif 1 kg STREDNA - 200 - 220 40-50 3

Krvavy rozbif 2 kg STREDNA - 200 55-65 L S

JahRacie pecené STREDNA - 180 - 200 65-75 >

Dusené bravéové kolend STREDNA - 160 - 180 85-100 >

Kuréa / perli¢ka/ kacka 1 - 1,5 kg STREDNA - 200 - 220 50-70 3

Kur¢a / perlicka/ kacka (kasky) STREDNA - 200 - 220 55-65 S

F;Z?:c?a?lif::;nkaety, baklazany) STREDNA ) 180 - 200 2540 ‘i’

Rybie filety VYSOKA - 180 - 200 15-30 3

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Zoznam v tabulkéch: recepty, ¢i je potrebné predhriatie, teplota (°C), Uroven grilovania, ¢as pecenia (minuty), prislusenstvo a Uroven odporuc¢ana na
pecenie. Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim do riry, bez zaréatania ¢asu predhrievania (ked sa vyzaduije). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na zaciatku pouzite najnizsie odporuicané hodnoty a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste.
Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy. Okrem toho mézete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla
alebo kameniny, nezabudnite viak, ze pecenie sa trochu predizi. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov starostlivo dodrzujte rady z tabulky, pokial ide

o vyber prislusenstva (dodaného), ktoré ulozite na rézne drovne.

Ak je hladina vody v nadrzi prilis nizka, parny cyklus sa nezacne. Na spustenie vietkych parnych funkcif je potrebnd plna nédrz vody alebo cca 1,7 I. Ked
hladina vody v n&drzi dosiahne maximum, na displeji sa zobrazi ,Nadrz na vodu je plnd“. Ak je kedykolvek hladina vody prilis nizka, cyklus sa zastavi a na
displeji sa zobrazi ,Doplite vodu”.
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© TABULKA PRIPRAVY JEDAL

....................... e e e e aeeneanenetieteateatateaiantaianeattneritsaseatonoaitnenetitnesnsnennsn

Dusené miso so :

zeleninou/
Zapekané E
cestoviny :

Ryza a ceredlie :

Recept

Cerstvé lasagne

:Semienka a ceredlie®)

Maso

%Biela ryza

‘NelGpana hnedd |

‘Celozrnna ryza

iQuinoa

‘Proso

:Pecené hovddzie
maso .

EHamburger
iPeéené

ARebierka

Pecené kurca

Filé / prsia

{Kuracie filé

‘Mor¢acie filé

Obratte
Navrhované mnozstvo

............

500 -3 000 g - )

500-3000g -

100-500g o

i po(zcasu :

100-500 g -

100 - 500 g I

Uroven a prislusenstvo

100-300g L

15-3cm
600 - 2500 g

Jeden plech

100-300 g -

100 - 300 g L

100-300 g L

600 -2 0009 -

jeden rost 1/2

15-4cm 2/3

PRISLUSENSTVO

Pekac alebo forma na
tortu na roste

J
Nadoba na
odkvapkévanie / plech na
pecenie
alebo pekac na roste

—r

Nadoba na
odkvapkévanie/plech na
pelenie

TS

Nadoba na
odkvapkévanie
s 500 mlvody

Whj;lﬁool
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Recept

Navrhované mnozstvo

Obratte

i po(zcasu ;Uroveﬁapn’sluienstvo
: pripravy) :

................................................................................................... T N

EPeéené filé a steaky

iFilé a steaky varené v parel

éGriIované morské plody

Ryby a morské
plody :

Morské plody varené v parel™)

:Gratinovana zelenina

Zelenina

...... reee e et

Filé

gRybié filé mrazené

Filé

‘Filé mrazené

iMusle svdtého

‘Musle

iGarnéty

Krevety

iMusle svatého

500-3000g

‘Musle

%Garnéty
I.(revet);
Kalamar —
Chobotnica
Zemiaky
Pinend zelenina

Ina zelenina

‘Paradajky

iPaprika

iBrokoIica

Karfiol

‘Iné

05-25cm :

05-25cm

05-25cm f

05-25cm
jeden plech

jeden plech

jeden plech

jeden plech

e S S FTTTTTTTTTTPTPPPPPPPPRPRRR ferrrrr P

500-1000g

50015009

500-2000g

5001500 g

100 - 500 g

500-1500¢

Zemiaky

jeden plech

) 4

100-1000g A A

100 - 500 g

jeden plech

jeden plech
jeden plech
jeden plech 5 :

jeden plech

e e r e ee e renanan S Y T T T Py PP PPRRRRRPS ferrrrr e

:Zelenina varena v pare )

§Ce|é zemiaky
%Kréjané zemiaky

Hrasok

%Brokolica

Karfiol

50-500g*
jeden plech
200-2500g

200-3000g A A

200-3000g

Mrazend zelenina na pare®®

Mrazeny hrasok

200-3000g

14
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Obratte

Recept : Navrhované mnozstvo | po(zéasu : Urovei a prislusenstvo
: i pripravy) :

.................................................................................................... T R R R R R

5001200 g - :

: Sugienky 200 - 600 g -

;Croissanty (mrazené) jeden plech -

Kolace

a zakusky ;Odpal'ované cesto jeden plech -

400-1600g f

| Zavin 400-1600g L

500-2000g
Slané koldce -

iPetivo &

60 - 150 g kazdy

:Sendvi¢ vo forme & 400 - 600 g kazdy - ..“,2|—__—.,_,
Chlieb ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e ,4,4.3.”””...””....””...4.””...4.””...4.””...4.:...,.HH...HH...,.HJ.. B LT T TR P PR T PP RPP PP P

700 - 2000 g

‘Bagetyl) . 200-300gkazds | -
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;Tenké okruhla - plech * : -

Pizza 1=»
3 4 2

N e P

5 3 1

AR AR ——

5 3 2 1

T

Vecelku 100-400g -

Ovocie na pare

500-3000g -

Ak je hladina vody v nadrzi prilis nizka, parny cyklus sa nezac¢ne. Na spustenie vsetkych parnych funkcif je potrebnéd plna nadrz vody alebo cca 1,7 I. Ked
hladina vody v nadrzi dosiahne maximum, na displeji sa zobrazi ,Nadrz na vodu je plnad“. Ak je kedykolvek hladina vody prili$ nizka, cyklus sa zastavi a na
displeji sa zobrazf ,Doplnte vodu”.

Aveenen ~ N 1 - | ) \e.e.el

Nadoba na Nadoba na Nadoba na

Pekdc alebo fo[ma na odkvapkavavme'/ odkvapkévanie/plech odkvapkavanie Parna miska
tortu na roste plech na pecenie .
na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné Cistice.

VONKAJSIE POVRCHY

«  Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna.

Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

+ Po kazdom pouZziti nechajte rdru vychladnut
a potom ju ocistite, najlepsie, ak je eSte tepld, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne &istiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

spotrebica.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
riru odpojit od elektrickej siete.

Na vysusenie pripadnej kondenzicie, ktora sa
vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte raru Uplne vychladnut a potom utrite
handrickou alebo $pongiou.

« Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie Samocistenie.

+ Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

« lhned po pouziti prislusenstvo namocte do vody, do
ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je hortce,
pri manipulacii pouzivajte rukavice. Zvysky jedal sa
lahko daju odstranit kefkou alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY

Odpoijte ruru od elektrického napajania.
Vyberte vodiace listy.

Odstrante kryt ziarovky.

Vymente ziarovku.

Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

Znovu nasadte vodiace listy.
7. Ruru opét zapojte do elektrickej siete.

mhwnN =

o

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové ziarovky 20 — 40 W /
230V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie je
vhodna na beZné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

Ak pouZivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

« Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a uchytky stiahnite az do polohy odomknutia.

 Dvierka zatvorte ¢o najviac. Pevne dvierka chytte
oboma rukami - nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odloZte nabok na makky povrch.
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Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

Casto kladené otazky o Wi-Fi

|

. SK

« Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su Uchytky
v spravnej polohe.

\

« Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i s zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchddzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

Wi-Fi nie je k dispozicii v Rusku

Ktoré Wi-Fi protokoly s podporované?
Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n pre
eurdpske krajiny.

Ktoré nastavenia v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

Su potrebné nasledovné nastavenia routera: pasmo 2,4
GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

WPS 2.0 alebo vys3ia. Pozrite si dokumentaciu routera.

Su nejaké rozdiely medzi pouzivanim smartfénu
(alebo tabletu) s opera¢nym systémom Android alebo
i0S?

MébzZete pouzivat operacny systém, ktory chcete, rozdiel
v tom nie je.

Mo6zem namiesto routera pouzivat mobilny 3G
tethering?

Ano, ale cloudové sluzby su uréené pre trvalo pripojené
zariadenia.

Ako moézem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie
na internet funguje a Wi-Fi je povolené?

Mébzete vyhladat svoju siet na smart zariadeni. Predtym,
nez to skusite, vypnite iné datové pripojenia..

Ako mozem skontrolovat, i je spotrebic pripojeny na
moju domacu bezdrétovu siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri ndvod k routeru)
a skontrolujte, ¢i je adresa MAC spotrebi¢a uvedend na
stranke bezdrétovo pripojenych zariadeni.

Kde najdem adresu MAC spotrebica?

Stlacte &, potom tuknite na & WiFi alebo pozrite na
spotrebic: Je na nom nalepka, kde je uvedené SAID

a MAC adresa. MAC adresu tvori kombindcia ¢islic

a pismen, ktora sa zacina ,88:e7"

Ako mo6zem skontrolovat, ¢i je bezdrotova funkcia
spotrebica povolena?

Pomocou smart zariadenia a aplikacie 6™ Sense Live
skontrolujte, i je siet spotrebica viditelna a pripojena
ku cloudu.

Moze nieco zabranovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebicu?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju celu
dostupnu Sirku pasma.

Presvedcte sa, ¢i vase zariadenia s povolenou Wi-

Fi neprekracuju maximalny pocet, ktory povoluje
smerovac.

Ako daleko by mal byt router od rary?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne
silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materidlu, z ktorého su postavené steny. Silu
signalu mbzete skontrolovat tak, Ze polozite svoje smart
zariadenie vedla spotrebica.

Co mézem urobit, ak moje bezdrétové pripojenie
nedosahuje po spotrebic?

Mozete pouzZit Specidlne zariadenia na rozsirenie
pokrytia domacej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi
opakovace a power line adaptéry (nedodavaju sa so
spotrebicom).

Ako moOzem zistit nazov a heslo mojej bezdrétove;j
siete?

Pozrite si dokumentaciu routera. Na routeri je zvycajne
nalepka s informaciami, ktoré potrebujete, aby ste sa
dostali na stranku nastavenia zariadenia pomocou
pripojeného zariadenia.

Co mézem urobit, ak méj router vyuziva Wi-Fi kanal zo
susedstva?

Nastavte router tak, aby pouzival vas domaci Wi-Fi
kanal.

Co mozem urobit, ak sa na displeji zobrazi = alebo
rara nemoéze vytvorit stabilné spojenie s domacim
routerom?

Spotrebi¢ sa mohol Uspesne pripojit k routeru, ale
nemoze sa dostat k internetu. Aby sa spotrebic pripojil
na internet, budete musiet skontrolovat nastavenie
routera alebo poskytovatela.

Nastavenia routera: NAT musi byt zapnuté, firewall a DHCP
spravne nakonfigurované. Podporované sifrovanie hesla: WEP,
WPA, WPA2. Ak chcete skusit iny typ Sifrovania, prestudujte si
navod k routeru.

Nastavenia poskytovatela: Ak vas poskytovatel internetovych
sluZieb pevne stanovil pocet adries MAC, ktoré sa mozu
pripojit na internet, mozno nebudete moct pripojit svoj
spotrebic ku cloudu. Adresa MAC zariadenia je jeho jedinecny
identifikdtor. Spytajte sa svojho poskytovatela internetovych
sluzieb, ako mozZno na internet pripojit iné zariadenia okrem
pocitacov.
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Ako mozem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite napdjanie, pockajte 20
sekund a zapnite ruru: Skontrolujte, ¢i aplikacia
zobrazuje stav pouzivatelského rozhrania spotrebica.

Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekind, kym sa

zobrazia v aplikaci.

Ako mozem zmenit svoj Whirlpool ucet, ale nechat

spotrebice pripojené?

Mbzete si vytvorit novy Ucet, ale nezabudnite

RIESENIE PROBLEMOV

spotrebice odstranit zo starého Uctu, az potom ich
moZete presunut na novy.

Vymenil som router, ¢0 mam urobit?

Bud' si mbézete nechat tie isté nastavenia (nazov siete
a heslo) alebo vymazat predchadzajice nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.

Problém

Rdra nefunguje.

Na displeji svieti
pismeno ,F“a za nim
Cislo alebo pismeno.

V domacnosti sa

Rura sa nezohrieva.

Na displeji sa zobrazi

ikona =,

Spojenie nie je
podporované.

Pocas varenia zo

zasuvky vychadza
para.

méVypadok prudu.
'Odpojenie od elektrickej
.. Siete.

Mozn4 pric¢ina

i Riedenie

§Skontro|ujte, ¢i je elektrickd siet pod napéatim a ¢i je rdra
‘pripojend k eIektrickej sieti. RUru vypnite a znova zapnite
.a skontrolujte, ¢i sa porucha odstranlla

Porucha rary.

' Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte cislo,
‘ktoré nasleduje po pismene ,F”.

‘Stla¢te & , tuknite na [@ a potom zvolte ,Factory Reset”

(nastavenie z vyroby).

Vsetky ulozené nastavenia budu vymazané.

‘Nastavenie vykonu je
vypne prud. §

nespravne.

Preverte, ¢i vasa domaca siet ma vykon viac ako 3 kW. Ak

‘nie, znlzte vykon rury na 13 ampérov. Pre zmenu stlac¢te &
., zvolte DalSie rezimy a potom zvolte Riadenie vykonu.

Stla¢te &, tuknite na Info a na ukoncenie potom
zvolte Ulozit rezim Demo.

§W| Fi routerJe vypnuty
‘Vlastnosti nastavenia routera
sa zmenili.

:Bezdrotové pripojenie

nedosahuje po spotrebic.
Rdra nemoéze vytvorit
stabilné spojenie s domacou
sietou.

_ Spojenie nie je podporované.

%Overte, ¢i je Wi-Fi router pripojeny k internetu.
. Skontrolujte, ¢i je signal Wi-Fi pri spotrebici dobry.
:Skuste restartovat router.

Pozri odsek Casto kladené otazky o Wi-Fi

Ak sa vlastnosti vasej domacej bezdrotovej siete zmenili
vykonajte sparovanie so sietou: Stlac¢te &, tuknite na E
Wi-Fi a zvolte Pripojenie k sieti.

Aktivovat dialkové ovladanie

‘vo vasej krajine nie je
dovolené.

:Pred kupou si overte, ¢i vasa krajina povoluje dialkové

ovladanie elektronickych spotrebicov.

V zasobniku je mélo vody.

Pridajte pohar pitnej vody.

Zasady, Standardni dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho
spotrebica.
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