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SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti istruzioni: e Il prodotto deve
essere scollegato dalla rete elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve essere eseguita da un
tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto
delle norme locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire
qualsiasi parte del prodotto se non specificamente richiesto nel manuale d'uso. e
La messa a terra del prodotto € obbligatoria per legge. e Il cavo di alimentazione
deve essere sufficientemente lungo da permettere il collegamento del prodotto,
incassato nel mobile, alla rete elettrica. @ Affinché l'installazione sia conforme alle
norme di sicurezza vigenti, occorre un interruttore omnipolare a norme che
assicuri la disconnessione completa della rete nelle condizioni della categoria di
sovratensione ll, conformemente alle regole di installazione. @ Non utilizzare
prese multiple o prolunghe. ® Una volta terminata l'installazione, i componenti
elettrici non dovranno piu essere accessibili dall'utilizzatore. e |l prodotto e le sue
parti accessibili diventano calde durante l'utilizzo. Fare attenzione a non toccare
gli elementi riscaldanti. e Fare attenzione che i bambini non giochino con il
prodotto; mantenere i bambini a distanza e sorvegliarli, in quanto le parti
accessibili possono diventare molto calde durante l'uso. e Per i portatori di
stimolatori cardiaci ed impianti attivi € importante verificare, prima dell'uso del
piano ad induzione, che il proprio stimolatore sia compatibile con il prodotto. e
Durante e dopo 'uso non toccare gli elementi riscaldanti del prodotto. e Evitare il
contatto con panni o altro materiale infiammabile fino a che tutti i componenti del
prodotto non si siano sufficientemente raffreddati, rischio di incendio. @ Non
riporre materiale infiammabile sul prodotto o nelle sue vicinanze. e | grassi e gli
oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi
di grasso e di olio. @ Se la superficie € incrinata, spegnere il prodotto per evitare
la possibilita di scossa elettrica. @ Il prodotto non € destinato ad essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di
comando a distanza separato. e La cottura non sorvegliata su un piano cottura
con olio 0 grasso puo essere pericolosa e generare incendi. e Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo di cottura a breve termine deve
essere sorvegliato continuamente. @ Non tentare MAI di spegnere le fiamme con
acqua. Al contrario, spegnere il prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con
un coperchio o una coperta antincendio. e Pericolo di incendio: non poggiare
oggetti sulle superfici di cottura. @ Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse
elettriche. ® Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi sulla superficie del piano cottura perché potrebbero surriscaldarsi. @
Prima di allacciare il prodotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta
nella parte inferiore del prodotto) per accertarsi che tensione e potenza siano
corrispondenti a quella della rete e la presa di collegamento sia idonea. In caso di
dubbio interpellare un elettricista qualificato.
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Importante: @ Dopo |'uso, spegnere il piano cottura tramite il suo dispositivo di
comando e non fare affidamento sul rivelatore di pentole. e Evitare le fuoriuscite
di liquido, pertanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.
e Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e padelle vuote oppure
senza recipienti. @ Una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona di
cottura. @ Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e non
posate mai direttamente prodotti imballati con alluminio. L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe irrimediabilmente il vostro prodotto. @ Non riscaldare mai una
scatoletta o un barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo aperto:
potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di piani
cottura. e L'utilizzo di una potenza elevata come la funzione Booster non € adatta
per il riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per friggere.
L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In questi casi si consiglia l'utilizzo
di una potenza meno elevata. e | recipienti devono essere posti direttamente sul
piano cottura e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri oggetti tra la
pentola e il piano cottura. e In situazione di elevate temperature il prodotto
diminuisce automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura. ® Prima di
qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, disinserire il prodotto dalla rete
elettrica togliendo la spina o staccando linterruttore generale dell’abitazione. o
Per tutte le operazioni di installazione e manutenzione utilizzare guanti da lavoro.
e |l prodotto puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza o
della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative alluso sicuro del prodotto e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini devono essere controllati
affinché non giochino con il prodotto. @ La pulizia e la manutenzione non deve
essere effettuata da bambini senza sorveglianza. e Il locale deve disporre di
sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene utilizzato contemporaneamente
ad altri apparecchi a combustione di gas o altri combustibili. e Il prodotto va
frequentemente pulito sia internamente che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque quanto espressamente indicato nelle
istruzioni di manutenzione. @ L’inosservanza delle norme di pulizia del prodotto e
della sostituzione e pulizia dei filtri comporta rischi di incendi. ® E’ severamente
vietata la cottura flambé. e L'impiego di fiamma libera & dannoso ai filtri e pud dar
luogo ad incendi, pertanto deve essere evitato in ogni caso. e La frittura deve
essere fatta sotto controllo onde evitare che l'olio surriscaldato prenda fuoco. e
Attenzione! Quando il piano di cottura & in funzione le parti accessibili
dell'apparecchio possono diventare calde. @ Attenzione! Non collegare il prodotto
alla rete elettrica finché l'installazione non ¢ totalmente completata. @ Per quanto
riguarda le misure tecniche e di sicurezza da adottare per lo scarico dei fumi
attenersi strettamente a quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali
competenti. ® L’aria aspirata non deve essere convogliata in un condotto usato
per lo scarico dei fumi prodotti da apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. e Non utilizzare mai il prodotto senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di fissaggio in dotazione con il prodotto per
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linstallazione o, se non in dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare la
lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella Guida all'installazione. e
Quando questo prodotto e altri apparecchi alimentati con un’energia che non sia
elettricita sono in funzione contemporaneamente, la pressione negativa nella
stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ E importante conservare questo
manuale per poterlo consultare in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o
di trasloco, assicurarsi che resti insieme al prodotto.

eDurante linstallazione, assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga
danneggiato rischio di incendio o di scosse elettriche. Non utilizzare I'apparecchio
a piedi scalzi o se non si e asciutti. Attivare I'apparecchio soltanto ad installazione
completata. o Non utilizzare I|'apparecchio in caso di danni al cavo di
alimentazione o alla spina, in caso di funzionamento anomalo o se I'apparecchio
é stato danneggiato o € caduto. @ Se il cavo in dotazione risulta danneggiato, &
necessario sostituirlo con un cavo identico fornito dal produttore, da un tecnico
autorizzato o da personale qualificato rischio di scosse elettriche. @ L'apparecchio
deve essere maneggiato e installato da due o piu persone - rischio di lesioni. @
Tenere i bambini lontano dallarea di installazione. Una volta completata
linstallazione, I'imballaggio (plastica, parti in polistirolo, ecc.) deve essere
conservato lontano dalla portata dei bambini rischio di soffocamento. e | minori di
3 anni devono essere tenuti a distanza dall’'apparecchio; i bambini da 3 a 8 anni
possono avvicinarsi allapparecchio soltanto se strettamente sorvegliati. @ Questo
apparecchio non € destinato ad un uso professionale. Non utilizzare I'apparecchio
allaperto.

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo manuale. Si declina
ogni responsabilita per eventuali inconvenienti, danni o incendi provocati
all'apparecchio derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso domestico per la
cottura di alimenti e aspirazione dei fumi derivanti dalla cottura stessa. Non sono
consentiti altri usi (es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.

e leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

e Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio verificare che tutti i
componenti non siano danneggiati. In caso contrario contattare il rivenditore e non
proseguire con l'installazione.

e Verificare l'integrita dell'apparecchio prima di procedere con l'installazione. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire con l'installazione.



INSTALLAZIONE

e |'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere eseguita da personale
specializzato.

* Il prodotto & realizzato per essere incassato in un piano di lavoro spessore 2-6
cm, in caso di installazione TOP ; 2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve essere di almeno 5 cm
frontalmente, di almeno 4 cm lateralmente e di almeno 50 cm rispetto ai pensili
superiori.

NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella progettazione degli spazi vanno
seguite le indicazioni del produttore della cucina.

Installazione TOP: ( Fig.1A-2A); Installazione FLUSH: ( Fig.1B-2B )

e Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi di fissaggio in
conformita di queste istruzioni pud comportare rischi di natura elettrica.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

e Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione deve essere effettuata
da personale professionalmente qualificato a conoscenza delle norme vigenti in
materia d’installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni responsabilita a
persone, animali 0 a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel
presente capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo
da permettere la rimozione del piano cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che
la tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo del prodotto
corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra installato. eNon utilizzare
prolunghe. e Il cavo elettrico della terra deve essere 2cm piu lungo rispetto agli
altri cavi. @ Nel caso in cui il prodotto non sia dotato di cavo di alimentazione,
utilizzarne uno con sezione dei conduttori minimo 2.5 mm2 per potenza fino a
5500 Watt,; mentre per potenze superiori deve essere 4 mm2). @ In nessun punto
il cavo deve raggiungere una temperatura di 50°C superiore alla temperatura
ambiente. e |l prodotto e destinato ad essere connesso permanentemente alla
rete elettrica, per questo motivo effettuare il collegamento a rete fissa tramite un
interruttore omnipolare a norme, che assicuri la disconnessione completa della
rete nelle condizioni della categoria di sovratensione Ill, e che sia facilemente
accessibile dopo l'installazione.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito all'alimentazione di rete e di
verificarne il corretto funzionamento, controllare sempre che il cavo di
alimentazione sia stato montato correttamente.

e Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione deve essere
effettuata dal servizio assistenza tecnica autorizzato o da persona con qualifica
similare.

per collegare [lelettrodomestico con collegamento opzionale monofase &
necessario rimouovere il cavo presente e sostituirlo con un‘altro tipo di cavo (non
fornito) che abbia le seguenti specifiche : collegamento monofase :cavo
HO5V2V2-F 3G4.



POWER LIMITATION: il prodotto € dotato di una funzione Power Limitation che
permette di impostare una soglia massima di assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del prodotto alla rete
eletirica o alla riconnessione della rete elettrica stessa (entro i 2 minuti
successivi). Dimensionare la protezione dell'impianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la sequenza di settaggio del Power Limitation
consultare questo manuale nella sezione Funzionamento.

KIT WINDOWS: Il prodotto e predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal produttore).
Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo in modalita
ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di funzionare ogni qual volta la
finestra presente nella stanza, su cui il KIT viene applicato, risultera chiusa. lI
collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve essere effettuato da
personale tecnico qualificato e specializzato. Il KIT deve essere
separatamente certificato in accordo alle norme di sicurezza pertinenti al
componente ed al suo impiego con l'apparecchio. L’installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli impianti domestici
vigenti.

ATTENZIONE: il cablaggio del KIT da collegare al prodotto deve essere
parte di un circuito certificato in bassissima tensione di sicurezza (SELV). Il
produttore di questo apparecchio declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni, incendi provocati da difetti e/o problemi di
malfunzionamento e/o errata installazione del KIT.

MONTAGGIO

e Prima di iniziare con l'installazione: Dopo aver disimballato il prodotto
verificare che non si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti, prima di procedere con
linstallazione; Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni idonee alla
zona di installazione prescelta; Verificare che all'interno dellimballo non vi sia (per
motivi di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con viti, garanzie efc) ,
eventualmente va tolto e conservato; Verificare inoltre che in prossimita della
zona di installazione sia disponibile una presa elettrica

e Predisposizione del mobile per I'incasso:

* Il prodotto non puo essere installato sopra dispositivi di raffreddamento,
lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e asciugatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del
mobile prima di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o
residui di segatura.

* per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile realizzare una fessura nello
zoccolo dove poter inserire una griglia commerciale.

* Importante: utilizzare un adesivo sigillante monocomponente (S), che abbia
resistenza alle temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le superfici da
incollare devono essere pulite accuratamente eliminando ogni sostanza che
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potrebbe comprometterne I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va distribuito uniformemente
sull'intero perimetro della cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

L'adesivo sigillante  monocomponente (S) va utilizzato solo nel caso di
installazione Flush facendo attenzione a metterlo come indicato in Fig.1B.

Per linstallazione della guarnizione (P) fare attenzione a posizionarla
correttamente come indicato in figura:

- installazione TOP: la guarnizione (P) va attaccata al vetro Fig.2A.

- installazione FLUSH - la guarnizione (P) va attaccata al mobile. Fig.2B.

e Nota: per una corretta installazione del prodotto & consigliabile nastrare le
tubazioni con un adesivo che abbia le seguenti caratteristiche: film elastico in PVC
morbido, con adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN EN 60454;
ritardante di fiamma; ottima resistenza all'invecchiamento; resistente agli sbalzi di
temperatura; utilizzabile a basse temperature.

ALTRE INFORMAZIONI UTILI

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per l'uso, la manutenzione e l'installazione rimangono le stesse.

UTILIZZAZIONE

UTILIZZAZIONE DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad induzione risulta essere: Piu sicuro: minore
temperatura sulla superficie del vetro. Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori. Pitr preciso: il piano reagisce
immediatamente ai vostri comandi. Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata in calore. Inoltre, una
volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione del calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili dispersioni di
calore.

o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni corrette le zone di cottura non si accendono. Per vedere il
diametro minimo della pentola da utilizzare su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo manuale.

o Recipienti per la cottura

Importante:

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

« recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie del pannello di controllo del piano.

eRecipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola € magnetico con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.



UTILIZZAZIONE DELL'ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

° /l_ﬁf Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il prodotto
a tubi e fori di scarico a parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo). Per maggiori informazioni sui
tubi e loro dimensione vedere la pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione aspirante. L'utilizzo di tubi
e fori di scarico a parete con diametro inferiore determinera una diminuzione delle prestazioni di aspirazione ed un drastico
aumento della rumorosita. Si declina percid ogni responsabilita in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione: * Si consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri Lineari. « Si
consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al massimo numero due curve da 90° + Evitare cambiamenti drastici di
sezione del condotto, prediligendo sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la rettangolare da 222 x 89 mm).

Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri odori prima di essere riconvogliata nella stanza.

Il prodotto NON viene fornito con il necessario per l'installazione della versione Filtrante. Andra acquistato separatamente il
KIT FILTRANTE.

Nel kit troverete incluso un set di filtri che trattengono gli odori grazie ai carboni attivi e le istruzioni per il montaggio del kit.
Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli accessori della versione filtrante (nella parte illustrata di questo
manuale).

Nota: per il kit filtrante & consigliabile effettuare sempre un’apertura sullo zoccolo del mobile per agevolare il ricircolo
dell'aria.

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre Iimpatto ambientale: Quando si inizia a cucinare, accendere
I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della cottura. Aumentare la
velocita solo in caso di grandi quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster solo in casi estremi. Per mantenere
ben efficiente il sistema di riduzione degli odori, sostituire, quando & necessario, illi filtro/i carbone. Per mantenere ben
efficiente il filtro del grasso, puliflo in caso di necessita. Per ottimizzare I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il
diametro massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo manuale.

Fate buon uso del calore residuo della vostra piastra elettrica spegnendola alcuni minuti prima di terminare la cottura. La
base della pentola o della padella dovrebbe coprire interamente la piastra elettrica; 'uso di un contenitore dalla base piu
piccola della piastra comportera uno spreco di energia. Coprite pentole e padelle con coperchi aderenti durante la cottura, e
non usate piu acqua del necessario. Cucinare senza posizionare il coperchio comporta un grande aumento nel consumo di
energia. Utilizzate soltanto pentole e padelle dal fondo piano.



COMANDI
PANNELLO DI CONTROLLO

Attivazione Temperature Manager (Warming Func-

T. Funzione 8 .
tion)
ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano cot- 9 Pausa
tura
2 Selezione zone di cottura / Display zona di cottura 10 Key Lock
3 Aumgn‘to/Dlmlnuzmpe Ilyellg potenza di cottura e 11 Indicatore Aspiratore attivo
velocita (potenza) di aspirazione
V|sua||zzaz!one lllve!lo potenza di cottura e velocita Attivazione Indicatore di Saturazione Filtri
(potenza) di aspirazione
4  Attivazione Timer “STAND ALONE” 12  Selezione/Attivazione aspiratore
Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Zone di . .
Display Aspiratore
cottura.
5 Aumento/Diminuzione tempo Timer “STAND ALO- Display saturazione Filtro carbone/ceramico - Filtro
NE” / Timer Zone di cottura grassi
6  Attivazione Timer Zone di cottura 13 Reset Saturazione Filtri
Indicatore Timer Zone di cottura attivo 14  Attivazione funzione automatica aspiratore
7  Attivazione Automatic Heat Up.




DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le piu rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i
fuochi o quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che
non viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura”
senza “Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura
di esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).
Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display

I_{
delle zone di cottura, appare il simbolo /! ad indicare che
si € in questa fase. Attendere che il display si spenga
prima di avvicinarsi alla zona di cottura.

DISPLAY ZONA COTTURA
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:
Funzione Valore
Zona di cottura accesa ,'-,'
Power Level | g-F
Residual Heat Indicator ,’-,'
Pot Detector L
Funzione Bridge Zone attiva 5

. . i
Funzione Temperature Manager attiva i
Funzione Pausa ,‘ ,’
Funzione Automatic Heat UP ,':,’

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone
di cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector
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Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

e Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piu zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale
visivo sul display della zona corrispondente, tramite il

]
simbolo /1.

UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Nota: Per attivare qualsiaisi funzione € prima necessario
attivare la zona desiderata

e Accensione

Premere (sfiorare) brevemente @ ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo @ siillumina;
Continuando a premere: tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno  attive soltanto quelle principali; le altre
potranno  essere utilizzate, e si  attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.
IMPORTANTE : tutte le funzioni disponibili
risulteranno illuminate con luce di leggera intensita,
che diventera piu intensa soltanto nel momento in cui
verranno attivate.

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.

o Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) l'area di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

o Power Level

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza Sfiorare e scorrere
con le dita lungo la Barra di selezione (3):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell'area di
Selezione/Display (2)

o Power Booster
Il prodotto e dotato di un livello di potenza supplementare

(oltre il livello '=I), che rimane attivo per 5 minuti,
dopodiche la potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3) (oltre il livello _-') ed attivare il Power Booster. Il livello
Power Booster ¢ indicato nell'area di Selezione/Display (2)
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)
con il simbolo /

e Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer € un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4).

Utilizzare i simboli — =+ (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il conto alla rovescia si avvi.

Il Timer si puo impostare fino ad un massimo di 1(h) e
59(min.) Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo
rimanente, al termine del conto alla rovescia verra emesso
un segnale acustico.

Nota: Quando il conto alla rovescia diventa inferiore a 10
min nel timer compare un punto fisso dopo il primo
numero.

Valore visualizzato Tempo rimanente

g Jiur § g 1h e 35 min
(L
4 3:”: 1min. e 35 sec.

|

Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare Zona/Display (4)

« impostare impostare la durata del Timer a Zero &.010
tramite — =+ (5)

o Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura € un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura. Al termine del periodo impostato le zone
cottura si spengono automaticamente e ['utente viene
avvertito con apposito segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura

+ Sfiorare (premere) l'area di Selezione/Display (2)
(power level diverso da zero)

* Premere CL) (6) relativo alla zona di cottura
« Utilizzare i simboli — —+ (5) per impostare la durata del
Timer , che viene visualizzata nel Zonal/Display (4);

durante il settaggio il simbolo @ (6) & lampeggiante.
Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il Timer Zona di Cottura si awvii.

Nota : premendo di nuovo a lungo
zona cottura viene resettato.

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piu zone di
cottura:

Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer
diverso; nel display (4) comparira il conto alla rovescia

(6), il Timer della
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della zona di cottura selezionata in quel momento; se
nessuna zona & selezionata, premendo sul Display (4)
viene visualizzato il countdown del Timer STAND ALONE.
Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si
spegne.

Per lo spegnimento del Timer:

* selezionare la zona di cottura (2)

- impostare impostare la durata del Timer a &.00
tramite — =+ (5).

La modalita di viuslizzazione del countdown & la
stessa del Timer STAND-ALONE.

[l
o

o Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone ['assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte
le zone di cottura attive, facendo in modo, che
I'assorbimento totale del piano, non superi il livello
massimo di assorbimento impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto (D ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
SuCCessivi.

Per settare il Power Limitation :

* premere ( A ) (che sara lampeggiante, soltanto per i
primi 2 minuti dall'alimentazione del prodotto)

+ continuando a tenere premuto ( A ) premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale
destra (FR), ad ogni pressione verra emesso un breve
segnale acustico una volta premuti tutti i Display (2) sara
possibile rilasciare il tasto:

Oy

Y 3

a questo punto il Display (2) della zona posteriore sinistra

(RL) mostrera in sequenza alternata i simboli ﬁ el ad
indicare che ¢ possibile eseguire il settaggio.

« selezionare il Display (RL-2) scorrere successivamente
sulla Barra di selezione (3), fin quando nel Display non

[ iy
saranno visulizzati i simboli /e L2 :
Nel Display (FL-2) verra mostrato il settaggio corrente con
i valori in tabella:



valore visualizzato

o

Potenza (Kw)

7,4 Kw (settaggio di default)

H 4,5Kw
o} 3,1 K
[ AW

Per cambiare I'impostazione del Power Limitation:

« premere il Display (FL-2) scorrere successivamente sulla
Barra di selezione (3), per

impostare il nuovo settaggio. Per salvare la scelta

effettuata premere il tasto @ ON/OFF (1), per 2
secondi; verra emesso un segnale acustico prolungato a
confermare 'avvenuto settaggio.

o Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano,
per impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le
funzioni gia impostate.

Attivazione:

* premere ﬁ (10) Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il

Key Lock attivo il simbolo a , lampeggera ad indicare
che la funzione & in uso e va eventualmente disattivata per
poter agire sul piano.

o Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; Con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu
rapida ma, senza il rischio di bruciare i cibi, perché la
temperatura non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza da =
1

allt.

Attivazione:

)
+ da zona di cottura accesa premere - (7), nel Display

)
(2) viene visualizzata una ’-"Iampeggiante, che si alterna
alla potenza impostata nella zona cottura.
Aumentando il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;
Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di
)

cottura, il simbolo (i (7) tornera ad essere illuminato
con luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere,
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anche per questa zona, all'attivazione della funzione; la
funzione rimane comunque attiva nella zona in cui € stata
gia impostata, come segnalato nel Display (2).

® Pausa

La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi
funzione attiva sul piano, portando a zero la potenza di
cottura.

Attivazione:

[N
* premere ” (9), viene visualizzato il simbolo 1!
lampeggiante nei display (2)
Per disattivare la funzione:

. premerel |(9) la Barra di Selezione (3) siillumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione.

Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano
prima della pausa, il piano continua a lavorare con le
stesse impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione.

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager € una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per
tenere in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature

Manager si attiva alla prima pressione del tasto = (8).

Nel display (2) della zona che sta lavorando in

. =1
Temperature Manager compare il simbolo o
Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di

cottura, il simbolo &E (8) tornera ad essere illuminato
con luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere,
anche per questa zona, all'attivazione della funzione; La
funzione rimane comunque attiva nella zona in cui & stata
gia impostata, come segnalato nel Display (2).

Premere ancora & = (8) per disattivare e spegnere, fino

a portare il livello visualizzato nel Display (2) a &' .

Nota : se ci sono pil zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ; La funzione si
puo disattivare anche tramite la Barra di Selezione (3),
portando il Power Level a ',_" .

® Bridge Zones

Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in
grado di lavorare in modo combinato creando un'unica
zona con lo stesso livello di potenza. Tale funzione



permette una cottura omogenea con teglie e pentole di
importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale con la corrispondente sul retro (per verificare su
quali zone € prevista questa funzione, consultare la parte
illustrata di questo manuale).

Per attivare la Funzione Bridge:

+ selezionare contemporaneamente le due zone di
cottura che si vogliono utilizzare

*nel Displiy (2) della zona di cottura “posteriore” appare il

simbolo Li

+ tramite la Barra di selezione (3) sara possibile
impostare il Livello (Potenza) di esercizio, che sara
visualizzato nel Display (2) della zona “anteriore”

Per disattivare la Funzione Bridge € sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la
Funzione Bridge, comportera lo spegnimento automatico
di entrambe le zone di cottura; essendo considerate, in
questo caso, come unica area combinata.

UTILIZZO ASPIRATORE

e Accensione del sistema aspirante:

+ Accendere il piano come indicato nel
“accensione” su “utilizzo piano cottura”;

capitolo

o Velocita (potenza) di aspirazione:

L’aspiratore e dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3):verso destra per aumentare il livello di potenza, verso
sinistra per diminuire il livello di potenza.

Nota: Il livello di potenza impostato verra visualizzato
nellarea di Selezione/Display (12)

o Power Booster

L’aspiratore & dotato di 2 livelli di potenza supplementari
(olre il livello 3)

Power Booster 1: temporizzato per 15min

Power Booster 2: temporizzato per 5 min

Dopodiché la potenza ritorna al livello precedentemente
impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3) (oltre il livello 3), ed attivare il Power Booster 1, il livello
verra visualizzato nell'area di Selezione/Display (12) con il
numero “4” lampeggiante.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3) (oltre il livello 3), ed attivare il Power Booster 2, il livello
verra visualizzato nell'area di Selezione/Display (12) con il
simbolo”

()

ik

e Funzionamento automatico
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La cappa si accendera alla velocita piu idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo,
utilizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa
adatta la sua velocita di aspirazione, diminuendola
gradualmente, in modo da eliminare vapori ed odori
residui.

Per attivare questa funzione:

Premere( A )(14);

Ripetere I'operazione per disattivare.

Nota: se durante il funzionamento automatico vengono
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da 1 a
3, il funzionamento automatico si interrompe; Se invece si
selezionano il Power Boster, il funzionamento automatico
riprendera alla fine della temporizzazione, nel frattemo il

simbolo( A )rimane lampeggiante.

Nota: in caso di spegnimento del piano con
Funzionamento ~automatico attivo, lo spegnimento
dellaspiratore avverra automaticamente, in  modo

graduale.

o Indicatore di saturazione filtri

La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici FILTER (13) si accende

Filtro grassi FILTER (13) si accende e lampeggia

Nota : questa funzione e disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo “Attivazione indicatore
saturazione filtri")

o Reset saturazione filtri

Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi e/o
carbone/ceramici) premere a lungo FILTER (13); questo si
spegne, facendo ripartire il conteggio dell'indicatore.

e Attivazione indicatore saturazione filtri
Nota: Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

+ accendere il piano aspirante @;

+ con motore di aspirazione e zone di cottura spente
premere la Zona di selezione (12)

+ premere a lungo HOOD (11) fil quando non

compariranno nel Display (12) le lettere T e

o lampeggianti alternate.

17 = fitri odore carbone/ceramici; b = filtro grassi;
FILTRI ODORE CABONE/CERAMICI

« premere sul Display (12) nel momento in cui compare la

lettera =7
+ premere FILTER (13) luce fissa.



« premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare
I'attivazione dell'indicatore filtri odori
carbone/ceramici.

FILTRO GRASSI
« premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
™)

)
lettera L#
« premere FILTER (13) luce lampegiante.
« premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare

TABELLA DI POTENZA

I'attivazione dell‘indicatore filtro grassi.

Livello di potenza Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
_ innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a
! |Riscaldare rapidamente veloce ebollizione in caso di acqua o riscaldare veloce-
[}
Max poten- mente liquidi di cottura
za
I ] Friggere - bollre rosqlare, i_niziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
. bollire rapidamente
(™1 1=y|Rosolare - soffriggere - bollire - griglia-| soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
Alta poten [ S (per breve durata, 5-10 minuti)
_ . |soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e gri-
za 1~ (™| Rosolare - cuocere - stufare — soffrig- 99 99 9
- 5 -, gliare (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare ac-
LV - (L4 gere - grigliare \
Cessori
[ Cuocere — stufare - soffriggere - gri-|stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
(EF - (¥ |gliare durata), mantecare la pasta
- _ i _|cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presen-
Media po- %—' ﬂ‘j Cuocere - sobholie - addensare za di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo,
(Y - (24 | mantecare
tenza latte), mantecare la pasta
= = Cuocere — sobbollire — addensare - cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, ar-
-»’ i} rosti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento
L) - (¥ |mantecare .
(es. acqua, vino, brodo, latte)
(7 |Fondere — scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
I
B - L | caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
assa po- - - — —
tenza 77 |Fondere - scongelare — mantenere in mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena
] cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
L4 |caldo - mantecare -
care risotti
_ Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF ,' ,’ Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
- H-L-0)
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MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

x Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini a fine istallazione contrassegnate con questo simbolo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA

o Pulizia del piano induzione

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

+ Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno o smacchiatori.

+ NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneggiano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente. Sale,
zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del vetro. Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

° X D Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle pentole & possibile intervenire atraverso la valvola di scarico,
posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da poter eliminare ogni residuo assicurando la massima sicurezza igienica.
Per una pulizia pi completa ed approfondita si pud rimuovere completamente la vasca inferiore.

° X E Pulizia della griglia metallica:
La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.

MANUTENZIONE ASPIRATORE

o Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito con detersivi liquidi neutri.
NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare I'uso di prodotti contenenti abrasivi. NON UTILIZZARE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.

Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve. Con il lavaggio
in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano assolutamente.

° XB Manutenzione Filtro ai carboni attivi — Ceramici (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il prodotto & dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso piti 0 meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della regolarita
della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a
200°C per 45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un’efficacia di filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.

SMALTIMENTO
o’

Il materiale dell'imbalo € riciclabile al 100% ed & contrassegnato con il simbolo del riciclo ‘V‘

Fate buon uso del calore residuo della vostra piastra elettrica spegnendola alcuni minuti prima di terminare la cottura. La
base della pentola o della padella dovrebbe coprire interamente la piastra elettrica; 'uso di un contenitore dalla base piu
piccola della piastra comportera uno spreco di energia. Coprite pentole e padelle con coperchi aderenti durante la cottura, e
non usate piu acqua del necessario. Cucinare senza posizionare il coperchio comporta un grande aumento nel consumo di
energia. Utilizzate soltanto pentole e padelle dal fondo piano.
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Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
]
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere consegnato presso l'idoneo
punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene seguendo le normative locali per
lo smaltimento dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di questo prodotto, contattare
Iidoneo ufficio locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto € stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestazione: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.
Dichiarazione di conformita:

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di etichettatura energetica del Regolamento (UE) N.65/2014 della Commissione
Europea e i requisiti di progettazione ecocompatibile del Regolamento (UE) N.66/2014 della Commissione Europea, in
conformita con gli standard europei IEC 61591 e IEC 60704-2-13. Regolamenti per la progettazione ecocompatibile dei
prodotti connessi all'energia e informazioni in materia di energia (emendamento) (uscita dal’UE) del 2019, in conformita
con lo standard europeo IEC 60350-1.

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in conformita con il Regolamento (UE) 2023/826
sono disponibili al seguente link: https://docs.emeaappliance-docs.eu

ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO

Codice informativo Descrizione Possibili cause Soluzione
""" La zona comandi si spegne per | La temperatura interna delle Aspettare che Il piano si
s pegne p \emperatura I raffreddi prima di riutilizzar-
Tl temperatura troppo elevata parti elettroniche ¢ troppo alta o
E»B Recipiente non adatto Perdita delle pcrﬁgneta magneti Rimuovere la pentola

Non arriva corrente elettrica al
modulo; il cavo di alimentazione
non ¢ stato colleganto corretta-

mente oppure € difettoso

N Problemi di comunicazione tra
Ea5 interfaccia utente e modulo indu-
e zione

Scollegare il piano alla rete
elettrica e controllare il col-
legamento

Per tutte le altre segna-

L Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore
lazioni di errore
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DATI TECNICI

Altezza Larghezza Profondita
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Componenti non in dotazione con il prodotto

Per scaricare le istruzioni di sicurezza, il manuale d’uso, la
scheda tecnica e i dati energetici:

Visitare il sito web docs.bauknecht.eu

Oppure, contattare il Servizio Assistenza (al numero di te-
lefono riportato sul libretto di garanzia). Quando si contatta il
Servizio Assistenza, fornire i codici presenti sulla targhetta
matricola del prodotto.
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EN

GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following instructions: e The device must
be disconnected from the mains before carrying out any installation work. e
Installation or maintenance must be performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations. Do
not repair or replace any part of the product unless specifically stated in the
operating manual. e By law, the product must be earthed. @ The power cable
must be long enough to allow the product, built into the cabinet, to be connected
to the mains. e In order for the installation to comply with current safety
regulations, an approved omnipolar switch is required that guarantees complete
disconnection from the mains in overvoltage category lll, in accordance with the
installation rules. ® Do not use power strips or extension cords. e Once
installation is complete, the electrical components must no longer be accessible
by the user. ® The product and its accessible parts get hot during use. Be careful
not to touch the heating elements. ® Ensure that children do not play with the
product; keep children at a safe distance and supervise them as the accessible
parts may become very hot during use. e For people with pacemakers and active
implants, it is important to check, prior to using the induction hob, that their
pacemaker is compatible with the product. @ Do not touch the heating elements of
the product during and after use. @ Avoid contact with kitchen towels or other
flammable materials until all components of the product have sufficiently cooled,
fire hazard. @ Do not place flammable materials on or near the product. e
Overheated fats and oils easily catch fire. Supervise the cooking of fatty or oily
food. e If the surface is cracked, switch the product off immediately to prevent the
risk of an electric shock. ® The product is not intended to be operated with an
external timer or a separate remote control system. e Unattended cooking on a
hob with oil or fat can be dangerous and may cause a fire. ® The cooking process
must be supervised. A short cooking process must be constantly monitored. e
NEVER attempt to put fires out using water. Instead, turn off the product and
smother the flames, for example with a lid or a fire blanket. @ Fire hazard: do not
place objects on the cooking surfaces. ® Do not use steam cleaners, risk of
electric shock. @ Do not place metal objects, such as knives, forks, spoons or lids
on the hob because they could become hot. @ Before connecting the product to
the mains: check the rating plate (on the bottom of the product) to ensure that the
voltage and power correspond to the mains supply and that the power socket is
suitable. If in doubt, consult a qualified electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control device and do not rely on
the pot detector. ® Prevent liquids from boiling over; therefore, turn the heat down
when boiling or heating liquids. ® Do not leave the heating elements turned on
with empty pots and pans, or without any cookware. ® Switch off the relevant
cooking zone when you have finished cooking. @ Never use aluminium foil for
cooking and never place products packaged in aluminium directly on the hob. The
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aluminium would melt and irreparably damage your product. @ Never heat a tin or
can containing foods without opening it first: it might explode! This warning also
applies to all other types of hobs. @ High power levels such as the Booster
function should not be used to heat certain liquids, such as oil for frying.
Excessive heat may be dangerous. In these cases, we recommend the use of a
lower power level. ® The cookware must be placed directly on the hob and must
be centred. Under no circumstances may any other objects be placed between
the pot and the hob. e If the temperature becomes high, the product automatically
decreases the power level of the cooking zones. e Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the product from the mains by disconnecting the
plug or turning off the mains switch. e For all installation and maintenance
operations, always use work gloves. ® The product can be used by children over
the age of 8 and by people with reduced physical, sensory or mental capabilities
or without experience or the necessary knowledge, as long as they are properly
supervised or have been instructed on how to safely use the product and
understand the inherent dangers. e Children must be supervised to ensure they
do not play with the product. e Cleaning and maintenance must never be
performed by children unless they are properly supervised. ® The room must be
sufficiently ventilated when the product is used at the same time as other
appliances that run on gas or other fuels. ® The product must be cleaned
frequently both inside and out (AT LEAST ONCE A MONTH); always follow the
instructions given in the maintenance manual. e Failure to comply with the rules
for product cleaning and the cleaning/replacement of filters, may create a fire
hazard. e Flambé cooking is strictly prohibited. @ Using a naked flame may
damage the filters and cause a fire hazard, and must therefore be avoided under
all circumstances. e Extra care must be taken when frying to prevent the oil from
overheating and catching fire. ® Please note! The accessible parts of the device
may become hot when the hob is switched on. e Please note! Do not connect the
product to the mains until the installation is complete. ® The regulations laid down
by local authorities must be strictly followed with regard to the technical and safety
measures to be adopted for fume extraction. @ The extracted air must not be
conveyed through the same ducts used to extract the fumes generated by the
combustion of gas or other types of fuels. ® Never use the product without the
grille properly installed! @ Only use the fastening screws supplied with the product
for installation, or if not supplied, purchase the correct type of screws. Use screws
of the right length, as indicated in the installation guide. ® When this product is
used together with other devices powered with non-electrical energy, the negative
pressure of the room must not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar). e This manual must be
stored for future consultation at any time. If sold, transferred or moved, it must
remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may adversely affect the safe
operation of appliances burning gas or other fuels (including those in other rooms)
due to back flow of combustion gases. These gases can potentially result in
carbon monoxide poisoning. After installation of a range hood or other cooking
fume extractor, the operation of flued gas appliances should be tested by a
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competent person to ensure that back flow of combustion gases does not occur.
eDuring installation, check that the power cord is not damaged risk of fire and
electric shocks. Do not use the device with bare feet or if you are not dry. Start the
device only once installation is complete. ® Do not use the device if the power
cord or plug are damaged, in case of abnormal operation, or if the device is
damaged or has fallen. e If the supplied power cord is damaged, it must be
replaced with an identical power cord supplied by the producer, authorised
technician, or qualified personnel risk of electric shocks. ® The device must be
handled and installed by two or more people - risk of injury. @ Keep children away
from the installation area. Once installation is complete, the packaging (plastic,
polystyrene parts, etc.) must be kept out of reach of children risk of suffocation. @
Children under the age of 3 must be kept away from the device; children between
3 and 8 years of age can approach the device only if strictly supervised. e This
device is not intended for professional use. Do not use the device outdoors.
Strictly observe the instructions in this manual. All liability is declined for any
problems, damage or fires caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to cook food and extract
the fumes generated by cooking. No other use is allowed (e.g. heating rooms).
The manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect control
settings.

e Read the instructions carefully: they contain important information on
installation, operation and safety.

e Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the components are
damaged. Otherwise, contact the dealer and do not continue with the installation.
e Check that the device is intact before proceeding with installation. Otherwise,
contact the dealer and do not continue with the installation.

INSTALLATION

e The electrical and mechanical installation must be performed by qualified
personnel.

* The product is designed to be built into a worktop with a thickness of 2-6 cm in
the case of TOP installation; 2.5-6 cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must be at least 5 cm in
front, at least 4 cm on the sides and at least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples: when planning the
spaces, the indications of the kitchen manufacturer must be observed.

TOP installation: ( Fig.1A-2A ); FLUSH installation: ( Fig.1B-2B)

e Please note! Failure to install screws and fasteners in accordance with these
instructions may result in electrical hazards.
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ELECTRICAL CONNECTION

e Disconnect the product from the mains. @ The installation must be carried out
by professionally qualified personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. e The manufacturer disclaims all liability for persons,
animals or property if the guidelines provided in this chapter are not followed.
The power cable must be long enough to allow removal of the hob from the
worktop. @ Check that the voltage on the rating plate on the bottom of the product
corresponds to that of the domestic environment where it will be installed. @ Do
not use extension cords. @ The earth cable must be 2cm longer than the other
cables. o If the product is not equipped with a power cable, use one with a
minimum conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 5500 Watt; for higher
power levels, the diameter must be 4 mm2. e The temperature must not reach
50°C above room temperature anywhere along the cable. @ The product is
intended to be permanently connected to the mains, therefore, make the
connection to the mains using an approved omnipolar switch that guarantees
complete disconnection from the mains in category Il overvoltage conditions, and
which is readily accessible after the installation.

e Attention! Before reconnecting the circuit to the mains power supply and
making sure that it is working correctly, always check that the power cable is
correctly installed.

e Please note! The interconnection cable must be replaced by the authorised
customer service representative or by a person with similar qualifications.

to connect the electrical appliance with the optional single-phase connection, the
existing power cord must be removed and replaced with another type of power
cord (not supplied) having the following specifications: single-phase
connection :cable HO5V2V2-F 3G4.

POWER LIMITATION: the product is equipped with a Power Limitation function,
which allows a maximum power limit to be set (kw)

The setting must be made when the product is connected to the mains or when
the mains power itself is restored (within the following 2 minutes). Size the
electrical system protection according to the selected Power Limitation level. For
the Power Limitation setting sequence, see the Operation section of this manual.

WINDOWS KIT: The product can also be used in conjunction with a Window
sensor KIT (not supplied by the manufacturer). If the Window sensor KIT is
installed (only if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt every time the
window in the room, on which the KIT is applied, is closed. The KIT must be
electrically connected to the device by qualified and specialised technical
personnel. The KIT must be certified separately in accordance with the
safety standards for the component and its use with the device. Installation
must be carried out in accordance with current regulations for domestic
systems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected to the product must be
part of a certified safety extra-low voltage (SELV) circuit. The manufacturer
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of this device disclaims all liability for any inconvenience, damage or fires
caused by defects and/or problems associated with the malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.

ASSEMBLY

o Before starting the installation: After unpacking the product, check that it has
not been damaged during transport and in the case of problems, contact your
dealer or Customer Service, before proceeding with the installation; Check that
the purchased product is the right size for the installation location; Check for
accessories inside the packaging (placed there for ease of transport, such as
bags containing screws, the warranty certificate, etc.). Remove and keep them
safe; Also check that there is a power socket near the installation area

e Preparing the cabinet for installation:

* The product cannot be installed above cooling appliances, dishwashers, heaters,
ovens, washing machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet before
inserting the hob and carefully remove shavings or sawdust.

* to optimise the recirculating installation, it is recommended to create a slot in the
plinth, in which to insert a commercial grille.

+ Important: use a single component adhesive sealant (S) that can withstand high
temperatures up to 250°; before installation, the surfaces that need to be glued
must be thoroughly cleaned, removing all substances that may compromise
adhesion (e.g. release agents, preservatives, grease, oils, powders, old adhesive
residue, etc.); the adhesive must be evenly spread along the entire perimeter of
the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for about 24 hours.

The single-component adhesive sealant (S) should only be used in the case of
Flush installation, taking care to place it as shown in Fig.1B.

When installing the gasket (P), take care to position it correctly as shown in the
figure:

- TOP installation: the gasket (P) must be attached to the glass Fig.2A.

- FLUSH installation - the gasket (P) must be attached to the furniture. Fig.2B.

o Note: for correct installation of the product, it is recommended to tape the pipes
using an adhesive with the following characteristics: soft elastic PVC film, with
acrylic-based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations; flame retardant;
excellent resistance against wear; resistant to temperature fluctuations; can be
used at low temperatures.
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OTHER USEFUL INFORMATION

The device may have different aesthetic features with respect to the illustrations in this handbook, however the
operating, maintenance and installation instructions remain the same.

USE

USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of this
system is the direct transfer of energy from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction hob is: Safer: lower temperature on the glass surface. Faster:
shorter food heating times. More accurate: the hob immediately reacts to your commands. More efficient: 90% of the
absorbed energy is transformed into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob, heat transmission is
immediately interrupted, avoiding unnecessary heat loss.

e Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the cooking zones will not switch on. To see the minimum pot
diameters for each individual zone, consult the illustrated section of this manual.

e Cookware

Important:

Use only pots and pans bearing the symbol

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob surface;

« never place hot pots and pans on the surface of the hob's control panel.

oPre-existing cookware

You can check if the pot material is magnetic simply by using a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also apply here.

USING THE EXTRACTOR FAN
The extraction system can be used in the duct-out version with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

° Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be purchased separately). Connect the product to wall-mounted
exhaust pipes and holes with a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange). For more information on the pipes
and their dimensions see the page relating to accessories in the installation manual - Duct-Out version. The use of pipes
and outlet holes in the wall with a smaller diameter will reduce the extraction performance and drastically increase the noise
level. All responsibility in this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: « We recommend a maximum pipe route length of 7 linear metres. « We recommend
using no more than two 90° bends along the entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting diameter, seeking
to maintain a diameter of @ 150 mm (or a rectangular section of 222 x 89 mm).
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Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and odour filters before being sent back into the room.

The product is NOT supplied with the necessary components for installation of the Filtration version. The FILTRATION KIT
must be purchased separately.

There is a set of filters in the kit which capture the odours thanks to the activated carbon, plus the instructions for
assembling the kit.

For more information, see the page relative to the filtration version (in the illustrated part of this manual).

Note: for the filtration kit, we always recommend making an opening in the cabinet plinth to facilitate air recirculation.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the impact on the environment: When cooking begins, the device
should be turned on at minimum speed, and left on for a few minutes even after cooking is complete. Increase the speed
only if there is a large quantity of fumes and steam, using the Booster function only in extreme cases. To keep the odour
reduction system running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the high performance of the
grease filter, clean it when necessary. To improve efficiency and minimise noise, use the maximum duct diameter indicated
in this manual.

Make good use of the residual heat of your electric hot plate, turning it off a few minutes before cooking is complete. The
base of the pot or pan should cover the entire electric hot plate; use of cookware having a smaller base than the hot plate
results in a waste of energy. Cover the pots and pans with perfectly-fitting lids during cooking, and do not use more water
than necessary. Cooking without positioning the lid results in much higher energy consumption. Use only flat-bottom pots
and pans.
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CONTROLS
CONTROL PANEL

Temperature Manager activation (Warming Func-

T. Function 8 !
tion)
1 ON/OFF of the hob / hob extractor fan 9  Pause
2 Selection of the cooking zones / Cooking zone dis- 10 Key Lock
play
3 I_ncrease/decrease cooking power level and extrac- 11 Indicator Extractor active
tion speed (power)
Display the cooking power level and exiraction Activation of Filter Saturation Indicator
speed (power)
4 Activate "STAND ALONE" timer 12 Extractor Selection/Activation
_II?_lspIay : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones Extractor Display
imer.
5 Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time / Display of Carbon/ceramic filter - Grease filter sat-
Cooking Zones timer uration
6  Activation of Cooking Zones Timer 13 Reset Filter Saturation
Indicator of Cooking Zones Timer active 14  Activation of extractor automatic function

7 Automatic Heat Up Activation.
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THINGS TO KNOW BEFORE STARTING
All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

* Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

* In other cases the activated functions will be
automatically deactivated after a few seconds, if the
specific function requires a further setting that has not
been selected (e.g.. “Turning the hob on” without
“Selecting the cooking zone” and the “Operating
temperature”, or the “Lock Function” or the “Timer’
function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

Il
it is in the cooling phase; the symbol 11 il appear on
the cooking zone display to indicate that this phase is
under way. Wait for the display to turn off before
approaching the cooking zone.

COOKING ZONE DISPLAY
The following is shown on the cooking zone displays:

Function Value
Cooking zone on I‘_-l'
Power Level ] ':',l_ =
Residual Heat Indicator ,‘-,’

!

Pot Detector

||-

Bridge Zone Function active

1D

Temperature Manager Function active i

i [N}
Pause function I
Automatic Heat UP function ,’:,’

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on
the cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector
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The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

e Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

® Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on

_{
the display of the corresponding zone by the symbol ! .

USING THE HOB

Note: Before activating any functions, the desired zone
must be activated

e Power-on

Briefly press (touch) (D ON/OFF (1) hob / extractor fan:

the symbol @ lights up; If you continue to press: all
the available functions will become visible for a few
seconds, after which only the main ones will remain active;
the other ones can be used, and will be activated, later,
while using the device.

IMPORTANT: all the available functions will be
illuminated with light intensity, which will become
more intense only when they are activated.

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

o Selecting the cooking zones
Briefly press (touch) the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking zone.

o Power Level

The hob features 9 power levels. Touch and slide your
fingers along the Selection bar (3):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The power level set will be displayed in the Selection/
Display area (2)

e Power Booster
The p@uct features a supplementary power level (after

level =1 ), which remains active for 5 minutes, after which
the temperature returns to the previously set value.
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)

(beyond level =) and activate the Power Booster. The
Power Booster level is indicated in the Selection / Display

[
area (2) with the symbol -1,

e “STAND ALONE” Timer
The Timer function is a countdown independent of the



cooking zones (and the extraction zone).

The Timer is activated by pressing the Zone/Display (4).
Use the symbols — —+ (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the countdown starts.

The Timer can be set up to a maximum of 1(h) and
59(min.) The Zone/Display (4) will show the remaining
time; an acoustic signal will be emitted at the end of the
countdown.

Note: When the remaining time is less than 10 minutes, a
fixed dot will appear in the timer after the first number.

Displayed value Remaining time

S E,’E,v 1h and 35 min

Z o l"

To switch off the Timer:
+ select Zone/Display (4)
+ set the duration of the Timer to Zero &.05, using

-+

1min. and 35 sec.

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated
acoustic signal.

Activation of the cooking zone timer function

+ Touch (press) the Selection/Display area (2) (power
level other than zero)

* Press @ (6) relating to the cooking zone
+ Use the symbols — —+ (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4); while

setting, the symbol @ (6) flashes.
Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding @ (6) again, the cooking
zone Timer is reset.

If desired, repeat the operation for several cooking
zones:

Each cooking zone can have a different Timer set; in the
display (4) the countdown of the cooking zone selected at
that moment will appear; if no zone is selected, press the
Display (4) to view the STAND-ALONE Timer countdown.
When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:

+ select the cooking zone (2)
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+ set the duration of the Timer to £/ | using— =+ (5).

The countdown display mode is the same as for the
STAND-ALONE Timer.

o Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

Note: the setting must be made with the hob switched off,

without pressing the @ ON/OFF (1) button, when the
hob is connected to the mains, or reconnected to the
mains, within the next 2 minutes.

To set the Power Limitation:

* press ( A ) (which will flash, only for the first 2 minutes
after the product has been switched on)

+ while continuing to hold down ( A ) , press, one at a
time, all the Selection/Display areas (2) of the cooking
zones in a counter-clockwise direction starting from the
front left zone (FR); a short acoustic signal will be emitted
with each press and when all the Displays (2) have been
pressed, it will be possible to release the key:

at this point, the Display (2) of the rear left zone (RL) will

show, in alternating sequence, the symbolsl and U
indicating that the setting can be made.

+ select the Display (RL-2) then slide along the Selection

]
bar (3), until the Display shows the symbols’l and T ;
The Display (FL-2) will show the current setting with the
values in the table:

Displayed value Power (Kw)
E{ 7.4 Kw (default setting)
In]
I} 4.5 Kw
i
,: 3.1 Kw

To change the Power Limitation setting:
+ press the Display (FL-2) then slide along the Selection
bar (3), to



set the new setting. To save the selection made, press the

(D ON/OFF (1) button for 2 seconds; an extended
audible signal will be emitted to confirm the setting.

o Key Lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.

Activation:

* press ﬁ (10) Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed while the Key Lock is

active, the symbol ﬂ will flash to indicate that the
function is in use and must be deactivated if necessary in
order to use the hob.

o Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to
be reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as
the temperature does not exceed the set Iev_el. This

e .5
function is available for power levels from (=4 to Lt .
Activation:

+ with the cooking zone on, press D (7), the Display (2)

will show a flashing / ', alternating with the power set in
the cooking zone.

By increasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

By decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time,
%

the symbol T2 (7) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

e Pause

The Pause function allows active functions on the hob to
be suspended, bringing the cooking power to zero.
Activation:

[N
. pressl I(Q), the symbol 24 will flash on the display (2)
To deactivate the function:

. pressl |(9) the Selection bar (3) will light up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function.

Note: deactivation restores the conditions of the hob
before the pause; the hob continues to work with the same
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settings previously set.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an
optimised power level; ideal to keep ready-cooked foods
warm. The Temperature Manager function is activated the

first time the key &E (8) is pressed.
el

The symbol i_i appears in the display (2) of the zone that
is working in the Temperature Manager
Note: by selecting another cooking zone at the same time,

the symbol &_ (8) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

+ Press © = (8) again to deactivate and switch off, until

=1
the level shown in the Display (2) is brought to A
Note: if there are several zones operating in Temperature
Manager (Warming Function) mode, select the desired
zone first using the Selection zone (2); the function can
also be deactivated using the Selection bar (3), by
1

-

bringing the Power Level to !

o Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the cooking zones can
operate in a combined way, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

It is possible to use the front cooking zone in combination
with the corresponding rear one (to check which zones
feature this function, see the illustrated part of this
manual).

To activate the Bridge Function:

+ simultaneously select both cooking zones you wish
to use

« the Dlsplay (2) of the “rear” cooking zone will show the

symbol@

« using the Selection bar (3), it will be possible to set the
operating Level (Power), which will be shown on the
Display (2) of the “front” zone

To disable the Bridge Function, simply repeat the
activation procedure

Note: the Cooking Zone Timer, activated during the Bridge
Function, causes the automatic shut-down of both cooking
zones, as in this case they are considered a single



combined area.

USING THE EXTRACTOR

o Switching the extraction system on:

+ Switch on the hob as indicated in the “Power-on” chapter
on “using the hob”;

o Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed
(power).

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the power level, to the left to
decrease the power level.

Note: The set power level will be displayed in the
Selection/Display area (12)

o Power Booster

The extractor fan has 2 additional power levels (beyond
level 3)

Power Booster 1: timed for 15 min.

Power Booster 2: timed for 5 min.

After which the power returns to the previously set level.
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)
(past level 3), and activate the Power Booster 1, the level
will be shown in the Selection/Display area (12) with the
number “4” flashing.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)
(past level 3), and activate the Power Booster 2, the level
will be shown in the Selection/Display area (12) with the
symbol”

[}

, »

o Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting
the extraction capacity to the maximum cooking level used
in the cooking zones.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate
residual vapours and odours.

To activate this function:

Press( A )(14);

Repeat the operation to deactivate.

Note: if, during automatic operation, the speeds from 1 to
3 are selected using the Selection bar (3), automatic
operation is interrupted; if, on the other hand, the Power
Booster is selected, automatic operation will resume at the

end of the timer and, in the meantime, the symbol ( A )
keeps flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off
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gradually.

o Filter saturation indicator

The hood indicates when filter maintenance is needed:

For the carbon/ceramic odour filters, FILTER (13) lights up
For the grease filter, FILTER (13) lights up and flashes
Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation of filter saturation
indicator")

o Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (grease and/or
carbon/ceramic) press and hold FILTER (13); it will turn off
and the indicator counter will restart.

e Activation of filter saturation indicator
Note: This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

« turn the extractor hob on@;

+ with the extraction motor and cooking zones off, press

the Selection zone (12)

+ hold HgOD (11) pressed until the Display (12) shows the
' |

U
letters I and

i)
;j flashing alternately.
"l

I = carbon/ceramic odour filters; }_ij = grease filters;

CARBON/CERAMIC ODOUR FILTERS

« press the Display (12) when the letter l';” appears

+ press FILTER (13) fixed light.

+ press and hold HOOD (11) again to confirm the
activation of the carbon/ceramic

odour filter.

GREASE FILTER

"™
+ press the Display (12) when the letter ’e_i appears

« press FILTER (13) flashing light.

+ press and hold HOOD (11) again to confirm the
activation of the grease filter indication.



POWER TABLE

Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
I Heat quickl raises the temperature of food in a short space of time to
! quicKly boiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
Max power - - - -
o0 Erv - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil
o i L quickly
i ] e browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
. (4 - gy | Brown - fry - boil- gl periods, 5-10 minutes)
High power - - - - —
(i | Brown - ook - stew - frv - aril browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
U N | V-9 dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
O !j Cook - stew - frv - arill stewing, light rolling boil, cooking (for long periods),
[ V-9 dressing pasta
. L Lo |longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompa-
Medium ;:,’ H g‘;gmg simmering - thickening nying liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing
power |— " 9 pasta
oo Cooking - simmering - thickening - longer cpokmg (volumes Iesg thap one litre: rice, sauces,
.0 creaming roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,

stock, milk)

K

=/ |Melt - thaw - keep warm - stir

melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
products

Low power ‘ keeping small portions of just-cooked food warm or main-
3 Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
Il Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF U Support surface from the end of cooking, signalled by H-L-O)
MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance, make sure the cooking zones are switched off and the heat
indicator has turned off.

X For product maintenance, see the images at the end of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE
o Cleaning the induction hob
The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over time, may ruin the glass.
+ Do not use irritant chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

+ DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!
After each use, leave the hob to cool and clean it to remove deposits and stains caused by food residue. Sugar or food with
a high sugar content damage the hob and must be removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch the glass
surface. Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the hob (follow the Manufacturer's instructions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :
In the event large quantities of liquids accidentally spill out of the pots, they can be drained using the drain valve on the
bottom part of the product so as to eliminate any residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom collection channel can be completely removed.
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° x E Cleaning the metal grille:
The grille must be washed by hand with hot water and neutral detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid detergents.
DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low temperatures and in a short cycle. When cleaned in the dishwasher,
the metal grease filter may discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance (For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after somewhat prolonged use depending on the type of cooking and how
regularly the grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an oven pre-
heated to 200°C for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures that it can constantly filter efficiently for 5
years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the oven but rather in a tray, positioned at an intermediate height.

DISPOSAL

%
The packaging material is 100% recyclable and is marked by the recycling symbol "‘
Make good use of the residual heat of your electric hot plate, turning it off a few minutes before cooking is complete. The
base of the pot or pan should cover the entire electric hot plate; use of cookware having a smaller base than the hot plate
results in a waste of energy. Cover the pots and pans with perfectly-fitting lids during cooking, and do not use more water
than necessary. Cooking without positioning the lid results in much higher energy consumption. Use only flat-bottom pots
and pans.
E This device is marked in compliance with the European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113, Waste Elec-

trical and Electronic Equipment (WEEE).

—
Make sure that this product is disposed of correctly. The user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or accompanying documentation indicates that this product should
not be treated as household waste but should be handed over at a suitable collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment. Dispose of it in accordance with local regulations for waste disposal. For further information about the
treatment, recovery and recycling of this product, please contact your local authority, the collection service for household
waste or the shop from where the product was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performance: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.
Declaration of conformity:

This appliance meets the energy label requirements of the European Commission Regulation(EU) N.65/2014 and the
Ecodesign requirements of the European Commission Regulation(EU) N.66/2014 in conformity to the European standards
IEC 61591 and IEC 60704-2-13. Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit)
Regulations 2019, in compliance with the European standard IEC 60350-1.

The information related to low power mode of the appliance in accordance with Regulation (EU) 2023/826 can be found in
the following link: https://docs.emeaappliance-docs.eu
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OPERATING ERRORS

Informative code

Description

Possible causes

Solution

The command zone switches off

E'" o due to an excessively high tem- The temperature inside the | Wait for the hob to cool be-
RTR perature yhg electronic parts is too high fore reusing it
EI'» 5’ Container unsuitable Loss of magnetic properties Remove the pot

L No power supply to the module; | .
,,,,,, Communication problems the power cable has not been Disconnect the hob from
Ea5 between the user interface and P the electrical network and

induction module

connected correctly or it is
faulty

check the connection

For all other error sig-
nals

Call customer service and report the error code

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Height Width Depth
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 515

To download the safety instructions, user manual, technical

Components not supplied with product

data sheet and energy data:

Visit the website docs.bauknecht.eu

Alternatively, contact Customer Service (using the phone
number indicated on the warranty booklet). When contacting
Customer Service, communicate the codes on the product

rating plate.
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DE

ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das Produkt muss vor der
Durchflihrung von Installationsarbeiten von der Stromversorgung getrennt
werden. e Die Installation oder Wartung muss von einem spezialisierten
Techniker in Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers und unter
Beachtung der geltenden ortlichen Sicherheitsvorschriften durchgeflhrt werden.
Keinen Bauteil des Produkts reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht spezifisch im
Bedienungshandbuch gefordert. e Die Erdung des Produkts ist gesetzlich
vorgeschrieben. @ Das Stromversorgungskabel muss lang genug sein, um den
Anschluss des im Schrank versenkten Produkts an die Stromversorgung zu
ermdglichen. e Damit die Installation den giltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter notwendig, der die
vollstandige ~ Trennung vom  Netz unter den Bedingungen  der
Uberspannungskategorie Il gemal den Installationsregeln gewahrleistet. ® Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwenden. e Nachdem die
Installation abgeschlossen wurde, dirfen die elektrischen Komponenten fiir den
Benutzer nicht mehr zuganglich sein. @ Das Produkt und seine zuganglichen
Teile werden wahrend der Verwendung heil. Darauf achten, die Heizelemente
nicht zu beriihren. e Darauf achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen.
Kinder fernhalten und Uberwachen, da die zugénglichen Teile wahrend der
Benutzung sehr hei werden konnen. e Fir die Menschen, die einen
Herzschrittmacher und ein aktives Implantat tragen, ist es wichtig zu prifen, dass
ihr Herzschrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. @ Die Heizelemente des
Produkts wahrend und nach der Benutzung nicht berlhren. e Kontakt mit
Tuchern oder anderen entzindbaren Materialien vermeiden, bis alle
Komponenten des Produkts ausreichend abgekuhlt sind; es besteht Brandgefahr.
e Kein enfflammbares Material auf dem Produkt bzw. in seiner Nahe liegen
lassen. e Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den Kochvorgang von
Lebensmitteln uberwachen, die reich an Ol und Fett sind. ® Wenn die Oberflache
Risse oder Briche aufweist, das Produkt abschalten, um die Madglichkeit eines
Stromschlags zu vermeiden. e Das Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem eingeschaltet zu
werden. e Der uniiberwachte Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett
kann gefahrlich sein und Brande verursachen. e Der Kochvorgang muss
uberwacht werden. Ein kurzdauerndes Kochen muss laufend tGberwacht werden.
e NIE versuchen, die Flammen mit Wasser zu l6schen. Das Produkt stattdessen
abschalten und die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder einer
Feuerldschdecke ersticken. e Brandgefahr: Keine Gegenstande auf die
Kochflache stellen. e Verwenden Sie keine Dampfreiniger, es besteht
Stromschlaggefahr. e Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel auf die Oberflache des Kochfeldes, da diese sich berhitzen
kénnten. @ Bevor Sie das Produkt an das Stromnetz anschlieen: Uberprifen Sie
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das Typenschild (auf dem unteren Teil des Produkts), um sicherzustellen, dass
die Spannung und Leistung mit der des Netzes (bereinstimmen und dass die
Anschlussbuchse geeignet ist. Im Zweifelsfall einen qualifizierten Fachelektriker
konsultieren.

Wichtig: e Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner Steuervorrichtung
abschalten und sich nie auf dem Topffiihler verlassen. e Die Austritte von
Flussigkeiten vermeiden. Daher soll die Warmeerzeugung zum Kochen oder
Aufwarmen von Flussigkeiten abgesenkt werden. e Die Heizelemente mit leeren
Topfen und Pfannen oder ohne Behalter nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die entsprechende Kochzone aus. e
Verwenden Sie niemals Alufolie zum Kochen und legen Sie niemals
aluminiumverpackte Produkte direkt auf. Das Aluminium wiirde schmelzen und lhr
Produkt unwiderruflich beschadigen. e Niemals eine Konserven- oder Blechdose
erhitzen, ohne sie vorher gedffnet zu haben: Sie kénnte explodieren! Diese
Warnung gilt fir alle anderen Sorten von Kochfeldern. e Die Benutzung einer
hohen Leistung wie die Booster-Funktion eignet sich nicht zum Aufwarmen von
einigen Fllssigkeiten, wie z.B. das Bratdl. Uberhdhte Warme kdnnte gefahrlich
sein. In diesen Fallen wird die Benutzung einer niedrigeren Leistung empfohlen. @
Die Behalter mussen direkt auf das Kochfeld gestellt werden und zentriert sein.
Auf keinen Fall dirfen andere Gegenstande zwischen Herd und Kochfeld
eingesetzt werden. e Bei hohen Temperaturen senkt das Produkt die
Leistungsstufe der Kochbereiche automatisch ab. e Trennen Sie das Produkt vor
jeder Reinigung oder Wartung von der Stromversorgung, indem Sie den Stecker
ziehen oder den Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen Vorgangen
der Installation und Wartung Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Produkt darf
von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder
notwendige Kenntnisse nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
vorher Anweisungen zur sicheren Verwendung des Produkts und zum
Verstandnis der damit verbundenen Gefahren erhalten. e Kinder mussen
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Produkt spielen.
e Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgeflhrt
werden. e Der Raum muss uber eine ausreichende Beliiftung verfugen, wenn das
Produkt gleichzeitig mit anderen Geraten, die Gas oder andere Brennstoffe
verbrennen, verwendet wird. @ Das Produkt muss regelmaBig (MINDESTENS
EINMAL PRO MONAT) innen und aulen gereinigt werden; beachten Sie in jedem
Fall die Wartungsanweisungen. ® Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und die
Filter nicht austauschen / reinigen, kann dies zu Brandgefahr flihren. e
Flammbieren ist absolut verboten. e Der Einsatz der freien Flamme ist fir die
Filter schadlich und kann zu Branden filhren, weswegen er in jedem Fall
vermieden werden. e Das Frittieren muss unter Kontrolle durchgefiihrt werden,
um zu verhindern, dass sich Uberhitztes Ol entzlindet. ® Achtung! Wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist, kdnnen die zugénglichen Teile des Geréats heil3
werden. e Achtung! Schliellen Sie das Produkt erst dann an das Stromnetz an,
wenn die Installation vollstandig abgeschlossen ist. ® Hinsichtlich der technischen
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und sicherheitstechnischen Malnahmen zur Ableitung der Dampfe sind die
Vorschriften der zustandigen 6rtlichen Behorden strikt. @ Die angesaugte Luft darf
nicht in einen Kanal geleitet werden, der fir die Abfilhrung der Rauchgase von
Geraten, die mit Gas oder anderen Brennstoffen betrieben werden, verwendet
wird. @ Benutzen Sie das Produkt niemals ohne korrekt montiertes Gitter! @ Zur
Installation nur die mit dem Produkt gelieferten Befestigungsschrauben
verwenden oder, falls nicht geliefert, den entsprechenden Schraubentyp kaufen.
Die korrekte Lange fiir die Schrauben, die in der Installationsanleitung angegeben
sind, verwenden. e Bei gleichzeitigem Betrieb der Dunstabzugshaube im
Abluftbetrieb und Feuerstatten muss sicher gestellt sein, dass wahrend des
Betriebes der Feuerstatte kein gefahrlicher Unterdruck, der groRer als 4 Pa (4 x
10-5 bar) ist, im Aufstellraum entstehen kann. e Es ist wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen konnen. Bei einem Verkauf, einer
Ubergabe oder einem Umzug soll sichergestellt werden, dass das Handbuch mit
dem Produkt bleibt.

eAchten Sie bei der Installation darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt wird,
da sonst Brand- oder Stromschlaggefahr besteht. Benutzen Sie das Gerat nicht
barfull oder wenn Sie nicht trocken sind. Schalten Sie das Gerat nicht ein, bevor
die Installation abgeschlossen ist. ® Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht richtig
funktioniert oder wenn das Gerat beschadigt oder fallen gelassen wurde. @ Wenn
das mitgelieferte Kabel beschadigt ist, muss es durch ein identisches Kabel
ersetzt werden, das vom Hersteller, einem autorisierten Techniker oder
qualifiziertem Personal geliefert wird. @ Das Gerat muss von zwei oder mehr
Personen bedient und installiert werden - Verletzungsgefahr. @ Halten Sie Kinder
vom Installationsbereich fern. Nach Abschluss der Installation muss die
Verpackung (Kunststoff, Styroporteile usw.) auflerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. @ Kinder unter 3 Jahren mussen
vom Gerat ferngehalten werden; Kinder zwischen 3 und 8 Jahren durfen sich dem
Gerat nur unter strenger Aufsicht nahern. e Dieses Gerat ist nicht flr den
professionellen Gebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen miissen streng
eingehalten werden. Es wird fir allféllige Zwischenfalle, Schaden und Brande im
Gerat nicht gehaftet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch
aufgefiuhrten Anleitungen stammen. Das Gerat ist ausschlieBlich fir den
hauslichen Gebrauch zum Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Dampfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie
z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fur
Missbrauche oder fehlerhafte Einstellungen der Steuerelemente ab.

e Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige Informationen zur
Installation, zum Gebrauch und zur Sicherheit.

e Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat vor.

e Prifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines der Komponenten
beschadigt ist. Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler kontaktieren
und die Installation nicht fortsetzen.
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e Prifen Sie vor der Installation die Integritatt des Gerats. Sollten
Beschadigungen vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die Installation
nicht fortsetzen.

INSTALLATION

e Die elektrische und mechanische Installation muss von Fachpersonal
durchgefihrt werden.

* Das Produkt ist fir den Einbau in eine 2-6 cm dicke Arbeitsplatte vorgesehen,
bei TOP-Installation; 2,5-6 cm bei FLUSH-Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand muss mindestens 5
cm frontal, mindestens 4 c¢cm seitlich und mindestens 50 c¢cm von den oberen
Hangeschranken betragen.

Hinweis = Die vorgeschlagenen Abstande sind Richtwerte: Beachten Sie bei der
Gestaltung der Rdume die Angaben des Kiichenherstellers.

TOP-Installation: ( Abb.1A-2A ); FLUSH-Installation: ( Abb.1B-2B )

e Achtung! Wenn die Schrauben und die Befestigungsvorrichtungen nicht
gemal diesen Anleitungen installiert werden, kann es zu elektrischen Risiken
kommen.

ELEKTROANSCHLUSS

e Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die Installation muss von
qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen werden, das die geltenden
Vorschriften in Bezug auf Installation und Sicherheit kennt. @ Der Hersteller lehnt
jede Verantwortung gegentber Personen, Tieren oder Gegenstanden im Falle der
Nichteinhaltung der in diesem Kapitel aufgeflihrten Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den Ausbau des Kochfelds aus der
Arbeitsflache zu ermadglichen. e Sich vergewissern, dass die auf der
Datenplakette am Boden des Produkts angegebene Spannung mit der Spannung
des Hauses Ubereinstimmt, in dem das Gerat installiert wird. e Keine
Verlangerungen benutzen. e Das Erdungskabel muss 2 cm langer als die
anderen Kabel sein. @ Wenn das Produkt nicht mit einem Netzkabel ausgestattet
ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 flir
eine Leistung bis 5500 Watt; fiir eine hdhere Leistung muss es 4 mm2 betragen).
e Die Temperatur des Kabels darf an keiner Stelle die Umwelttemperatur um
50°C (bersteigen. @ Das Geréat ist dafiir bestimmt, stdndig am Stromnetz
angeschlossen zu sein. Aus diesem Grund muss der Anschluss an das Stromnetz
uber einen standardmaRigen allpoligen Sicherheitsschalter erfolgen, der die
vollstandige  Trennung vom  Netz unter den Bedingungen  der
Uberspannungskategorie Il sichert und der nach der Installation einwandfrei
zuganglich ist.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das Stromnetz anschlie3t und
seinen ordnungsgemafen Betrieb Uberpruft, sich immer vergewissern, dass das
Netzkabel ordnungsgemall montiert wurde.

e Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss von dem autorisierten
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technischen Kundendienst oder einer Person mit ahnlicher Qualifikation
durchgefiihrt werden.

um das Gerat mit dem optionalen einphasigen Anschluss zu verbinden, missen
Sie das vorhandene Kabel entfernen und durch ein anderes Kabel (nicht im
Lieferumfang enthalten) mit den folgenden Spezifikationen ersetzen: einphasiger
Anschluss: Kabel H05V2V2-F 3G4.

POWER LIMITATION: (Leistungsbegrenzer) Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion ausgestattet, mit der Sie eine maximale
Absorptionsschwelle (kw) einstellen konnen

Die Einstellung muss vorgenommen werden, wenn das Produkt an das Netz
angeschlossen oder wieder an das Netz angeschlossen wird (innerhalb der
folgenden 2 Minuten). Bemessen Sie den Schutz des elektrischen Systems
entsprechend der gewahlten Leistungsbegrenzungsstufe. Die
Einstellungssequenz fiir die Leistungsbegrenzung finden Sie in diesem Handbuch
im Abschnitt Betrieb.

KIT WINDOWS: Das Produkt ist fur den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert) ausgeriistet. \Wenn
man das KIT Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS) installiert, schaltet sich
die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT
angebracht worden ist, geschlossen ist. Der elektrische Anschluss des KiTs an
das Gerat muss von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden. Das KIT muss gemaR .den Sicherheitsvorschriften, die fiir das
Bauteil und den Einsatz mit dem Gerat gelten getrennt, zertifiziert werden.
Die Installation muss im Einklang mit den geltenden Regelungen fiir
Hausanlagen ausgefiihrt werden.

ACHTUNG: Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat angeschlossen wird,
missen zu einem zertifizierten Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung
(SELV) gehoren. Der Hersteller des Gerats haftet nicht fiir eventuell
auftretende Probleme, Schaden oder Brande durch Mangel und/oder
Funktionsstorungen und/oder nicht fachgerechter Installation des KiTs.

MONTAGE

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das Produkt ausgepackt
wurde, kontrollieren Sie, ob das Produkt wéahrend des Transports beschadigt
wurde, und kontaktieren Sie bei Problemen den Handler oder Kundendienst,
bevor Sie mit der Installation beginnen; kontrollieren Sie, ob das gekaufte Produkt
in den ausgewahlten Installationsbereich passt; kontrollieren Sie, ob in der
Verpackung neben dem Produkt (flir den Transport) weiteres Material (zum
Beispiel Umschlage mit Schrauben, Garantien usw.) verpackt ist, das
herausgenommen und aufbewahrt werden muss; kontrollieren Sie auferdem,
dass im Installationsbereich ein Stromanschluss vorhanden ist

e Vorbereitung des Mobels zum Einbau:
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+ Das Produkt darf nicht auf Kihlschranke, Gefrierschranke, Geschirrspiiler, Ofen,
Herde, Waschmaschinen und Trockner installiert werden; fliihren Sie alle
Schneidearbeiten am Mobel aus, bevor Sie das Kochfeld einbauen und entfernen
Sie sorgféltig die ganze Spane. )

« Fir eine optimale Installation der Version mit Filter empfehlen wir, eine Offnung
in den Sockel zu schneiden, auf das ein kommerzielles Gitter kommt.

* Wichtig:verwenden Sie einen Einkomponenten-Dichtungskleber (S), der eine
Temperaturbestandigkeit von bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau missen die
zu verklebenden Flachen grindlich gereinigt werden, wobei alle Substanzen,
welche die Haftung beeintrachtigen  konnten  (z.B.:  Trennmittel,
Konservierungsmittel, Fette, Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.),
entfernt werden mussen; der Kleber muss gleichmaRig tUber den gesamten
Umfang des Rahmens verteilt werden; nach dem Verkleben muss der Kleber
etwa 24 Stunden trocknen.

Der einkomponentige Dichtungskleber (S) sollte nur bei blndigem Einbau
verwendet werden. Achten Sie darauf, ihn wie in Abb.1B gezeigt zu platzieren.
Achten Sie beim Einbau der Dichtung (P) auf die richtige Positionierung, wie in
Abbildung gezeigt:

- TOP-Installation - die Dichtung (P) muss auf dem Glas angebracht werden
Abb.2A.

- FLUSH-Installation - die Dichtung (P) muss am Schrank befestigt werden.
Abb.2B.

e Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren, empfehlen wir, die Leitungen
mit einem Klebeband mit den folgenden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische
Folie aus weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN 60454 einhalten
muss; flammverzogernd; optimale  Alterungsfestigkeit; bestandig gegen
Temperaturschwankungen; verwendbar bei niedrigen Temperaturen.

ANDERE NUTZLICHE INFORMATIONEN

Das Gerdt kann von den Zeichnungen in dieser Broschiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

VERWENDUNG

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem physischen Phanomen der magnetischen Induktion. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die direkte Ubertragung der Energie vom Generator an den Topf.

Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist Ihr Induktionskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf die
Glasoberflache. Schneller: Kiirzere Aufwérmzeiten fir die Gerichte. Praziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf Ihre
Befehle. Effizienter: 90% der aufgenommenen Energie wird in Warme umgewandelt. Dariiber hinaus wird, sobald der Topf
vom Kochfeld weggenommen wird, die Ubertragung der Wa&rme sofort unterbrochen, damit nutzlose
Warmeverschwendung vermieden wird.

e Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht liber die richtigen Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht ein.
Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten
Teil dieses Handbuchs.

o Behilter zum Kochen
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Wichtig:

Nur Topfe verwenden, die das Zeichen tragen

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

« die keinen perfekt flachen Boden haben;

« die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden haben;

« die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heilen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der Schalttafel des Kochfelds legen.

eBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem Magnet gepruft werden. Die Tépfe sind nicht geeignet,
wenn sie nicht magnetisch fihlbar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen, die im vorhergehenden Abschnitt
angefiihrt sind.

VERWENDUNG DES GEBLASES/WRASENABZUGS
Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer Abfiihrung oder internem Umwalzfilter eingesetzt werden.

° Version mit Absaugung:

Die Dampfe werden nach auBen iber eine Reihe von Rohrleitungen abgefiihrt (miissen separat gekauft werden). Das
Produkt an Rohre und Austrittsdffnungen anschliefen, die (iber einen Durchmesser verfligen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Fir ndhere Informationen hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die Seite im
Installationshandbuch - Absaugversion - beziiglich des Zubehérs. Die Verwendung von Rohren und Austrittséffnungen an
der Wand mit einem geringerem Durchmesser filhrt zu einer Verringerung der Absaugleistungen und einem deutlichen
Anstieg der Gerauschentwicklung. Aus diesem Grund ist diesbezUglich jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7 Metern
empfohlen. « Auf einer Gesamtlange von 7 linearen Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden ¢ Vermeiden
Sie zu starke Wechsel bei den Leitungsquerschnitten, besser immer einen Querschnitt von @ 150 mm (oder rechteckig 222
x 89 mm) verwenden.

° Version mit Filter:

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und Geruchsfilter und wird gefiltert zuriick in den Raum geleitet.

Der Artikel wird NICHT mit dem notwendigen Material fiir die Installation der Filterversion geliefert. Der FILTER-BAUSATZ
muss gesondert gekauft werden.

Im Filter-Bausatz finden Sie einen Satz an Filtern, die mittels Aktivkohlefilter Gerliche einfangen, und die
Montageanleitungen fiir den Bausatz.

Fur mehr Informationen siehe die Seite zum Zubehdr der Filterversion (in dem Teil mit den Abbildungen dieses
Handbuchs). Hinweis:

Wir empfehlen, wenn der Filter-Bausatz montiert wurde, an der FuRleiste des Mdbels ein Loch zu bohren, um die
Luftzirkulation zu fordern.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschlage fiir die korrekte Anwendung zur Verringerung der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
schalten Sie das Gerat mit minimaler Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem Ende des Kochvorgangs noch
einige Minuten eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur bei grofen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die
Booster-Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die Effizienz des Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten,
sollten Sie den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den Fettfilter effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um
die Effizienz zu optimieren und den Larm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen maximalen
Durchmesser des Kanalsystems.

Nutzen Sie die Restwérme Ihrer elektrischen Kochplatte gut aus, indem Sie sie einige Minuten vor Ende des Kochvorgangs
ausschalten. Der Boden des Topfes oder der Pfanne sollte die elektrische Kochplatte vollstandig bedecken. Wenn Sie
einen Behélter verwenden, dessen Boden kleiner ist als die Kochplatte, verschwenden Sie Energie. Decken Sie Tépfe und
Pfannen wahrend des Garens mit dicht schlieRenden Deckeln ab, und verwenden Sie nicht mehr Wasser als nétig. Das
Garen ohne Deckel fiihrt zu einem stark erhdhten Energieverbrauch. Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachen
Boden.
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STEUERUNGEN
BEDIENFELD

HHLOA 2

Funktion

ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen
Kochfelds

2 Auswahl des Kochbereichs / Display Kochbereich

3 Erhéhung/Senkung der Leistungsstufe und der Ge-
schwindigkeit (Leistung) der Absaugung
Anzeige der Leistungsstufe und der Geschwindig-
keit (Leistung) der Absaugung

4  Aktivierung des Timers ,STAND ALONE*
Display: Timer ,STAND ALONE" / Timer Kochbe-
reich.

5 Erhdhung/Verringerung der Timer-Zeit ,STAND
ALONE" / Timer Kochbereich.

6  Aktivierung Timer Kochfeld
Angabe Timer Kochfeld aktiv

7 Aktivierung Automatic Heat Up (automatisches Auf-

heizen).
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Aktivierung des Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturmanager - Warmhaltefunkti-
on)

Pause

Key Lock (Tastensperre)

11

Anzeige Geblase aktiv

Aktivierung Anzeige Filtersattigung

12

Auswahl/Aktivierung Geblase

Display Geblase

Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter

13

Reset Sattigung Filter

14

Aktivierung automatische Funktion Geblase




WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN
IST

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus
diesem Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von
Topfen auf dem Herd oder wenn diese falsch
positioniert sind.

+ In anderen Féllen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn
die gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, benétigt (z.B.. “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wéhlen” und die
“Betriebstemperatur’, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht ndhern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung konnte das Abschalten des Kochbereichs
nicht umgehend erfolgen, da er sich in Phase der
Abkuhlung befindet; auf dem Display der Kochbereiche

[}
erscheint das Symbol 1 ym anzuzeigen, dass er sich in
dieser Phase befindet. Solange die Anzeige sich nicht
ausschaltet ist, darf man sich dem Kochbereich nicht
nahern.

DISPLAY KOCHBEREICH
Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird
Folgendes angezeigt:

Funktion Wert
Eingeschalteter Kochbereich ,'-,'
Power Level (Leistungsstufe) | g-F
Residual Heat Indicator (Anzeige der Rest- i
warme) ~
Pot Detector (Kochtopferkennung) L
Funktion Bridge Zone aktiv 5
Funktion Temperature Manager (Tempera- ]
turmanager) aktiv o
: [N}
Funktion Pause I
Funktion Automatic Heat UP (automati- I
sches Aufheizen) [
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EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

o Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Tépfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder
unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung
der Topfe.

e Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgrinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Befriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)
Beim  Abschalten von einem oder mehreren
Kochbereichen wird das Vorhandensein von Restwarme
mit entsprechendem optischem Signal auf dem Display

It
des beziiglichen Kochbereichs durch das Symbol -1
angezeigt.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es
vorher notwendig, den gewiinschten Bereich zu aktivieren
o Einschalten

Kurz auf @ ON/OFF (1) Kochfeld/ Wrasenabzug

driicken (antippen): Das Symbol @ leuchtet auf; Wenn
man weiter driickt: Es werden alle verfiigharen
Funktionen kurz angezeigt, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen aktiviert; die anderen konnen wahrend
des Gebrauchs des Geréts benutzt werden und werden
sich dann aktivieren.

WICHTIG: Alle verfiigbaren Funktionen werden mit
leichtem Licht beleuchtet, das nur beim Aktivieren
intensiver wird.

Zum Abschalten erneut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

o Wahl der Kochbereiche
Den Bereich Auswahl/Display (2) fir den gewinschten
Kochbereich antippen (dricken).

o Power Level

Das Feld hat 9 Leistungsstufen. Den Auswahlbalken (3)
antippen und mit dem Finger entlanglaufen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhohen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich Auswahl/
Display (2) angezeigt



o Power Booster (Leistungsverstarker)
Das Produkt ist mit einer zusatzlichen Leistungsstufe

ausgestattet (iiber der Stufe =), die fiir 5 Minuten aktiv
bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende
Stufe zuriick.

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingemn

entlangstreichen (uber die Stufe a ), dann den Power
Booster (Leistungsverstarker) aktivieren. Die Stufe Power
Booster (Leistungsverstéarker) wird im Bereich Auswahl/

[
Display (2) mit dem Symbol I angezeigt

o Timer “STAND ALONE” (unabhangiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhangig
von den Kochbereichen (und dem Bereich des Gebléses)
ist.

Der Timer wird durch Driicken des Bereichs/Displays (4)
aktiviert.

Mit den Symbolen — —+ (5) die Timerzeit einstellen, die
im Bereich/Display (4) angezeigt wird

Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen
Befehl driicken, damit der Countdown gestartet werden
kann.

Der Timer kann maximal auf 1(h) und 59(min.)
eingestellt werden Im Bereich/Display (4) wird die
verbleibende Zeit angezeigt, am Ende des Countdown
ertdnt ein akustisches Signal.

Anmerkung: Wenn der Countdown bei unter 10 min
angekommen ist, erscheint im Timer ein fester Punkt nach
der ersten Zahl.

Angezeigter Wert Verbleibende Zeit
= .
Sﬁﬁ 1h und 35 min
g x:,":i 1'min, und 35 sec.

Zum Ausschalten des Timers:
+ Bereich/Display (4) auswahlen
« die Timerzeit iber — =+ (5) auf Null £ stellen

o Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der
auch gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden
kann. Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich
die Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird
durch ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam
gemacht.

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche

+ Den Bereich Auswahl/Display (2) (andere
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Leistungsstufe als Null) antippen (driicken)

. (6) fur den jeweiligen Kochbereich driicken
+ Mit den Symbolen — =+ (5) die Dauer des Timers
einstellen, die im Bereich/Display (4) angezeigt wird;

wahrend der Einstellung blinkt das Symbol (6).
Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen Befehl
zu drlicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden
kann.

Hinweis: Durch erneutes, langes Driicken von @ (6)
wird der Timer fiir den Kochbereich zurlickgesetzt.

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden:

Fur jeden Kochbereich kann ein anderer Timer eingestellt
werden; auf dem Display (4) erscheint der Countdown fir
das aktuell ausgewahlte Kochfeld; wenn kein Bereich
ausgewahlt wurde, wird durch Driicken am Display (4) der
Countdown des Timers ,STANDALONE (unabhangiger
Timer) angezeigt.

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.
Zum Ausschalten des Timers:

+ den Kochbereich (2) ausschalten

« die Dauer des Timers auf &5 einstellen, mittels

— +5).
Der Anzeigemodus des Countdown ist der gleiche wie
der vom Timer STAND-ALONE .

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des Produkts beschrdnken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht Uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellungen missen bei abgeschaltetem

Kochfeld gemacht werden, ohne die Taste @ EIN/AUS
(1) zu driicken, wenn das Kochfeld an das Stromnetz
geschlossen wird oder in den darauffolgenden 2 Minuten.
Einstellung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzung):

. ( A ) driicken (das Symbol wird nur fiir die ersten 2
Minuten nach dem Einschalten des Produkts blinken)

. ( A ) gedriickt halten und alle Bereiche, einen nach
den anderen, von der Auswahl/Display (2) der
Kochbereiche gegen den Uhrzeiger und beginnend beim
vorderen rechten Bereich (FR) driicken, bei jedem
Driicken ertdnt ein kurzer Signalton, sobald alle Displays
(2) gedriickt worden sind, kann man die Taste loslassen:



(RL-2) (RR-2)
E JQ
H =
(14)
¢ O
(FL-2) (!5%

Jetzt zeigt das Display (2) des hinteren linken

Kochbereichs (RL) abwechselnd die Symbole 'LX und 'E{
, um anzuzeigen, dass man jetzt mit den Einstellungen
beginnen kann.

+ das Display (RL-2) auswahlen und dann auf dem
Auswahlbalkﬂ (3), entlangstreichen, bis auf dem Display

[ =

die Symbole L und I zu sehen sind:

Auf dem Display (FL-2) wird die aktuelle Einstellung mit
den Werten aus der Tabelle angezeigt:

Angezeigter Wert  Leistung (Kw)
,_C,' 7,4 Kw (Default-Einstellung)
B 45Kw
] 3.1Kw

Zur Anderung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzung):

+ Das Display (FL-2) dricken und dann auf dem
Auswahlbalken (3) entlangstreichen, um

die neue Einstellung einzugeben. Zur Speicherung der

getroffenen Auswahl, die Taste @ EIN/AUS (1) 2
Sekunden lang driicken; es wird ein langeres akustisches
Signal zur Bestatigung der Einstellung abgegeben.

® Key Lock (Tastensperre)

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des
Felds zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu
verhindern und dabei die bereits eingestellten Funktionen
aktiv zu lassen.

Aktivierung:

. ﬁ (10) drlicken. Zum Abschalten noch einmal drticken.
Hinweis: Wird wéhrend der Key Lock (Tastensperre) aktiv

ist eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol

und weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt
wird und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld
einstellen zu kdnnen.
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e Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko
des Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
eingestellte Stufe nicht iibersteigt. Diese Funktion steht fur

[
die Leistungsstufen (4 bis IV zur Verfiigung.
Aktivierung:

)
* Bei eingeschaltetem Kochbereich (] (7) dricken, auf

)
dem Display (2) blinkt eine ’-’,, die sich mit der im
Kochbereich eingestellten Leistung abwechselt.
Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs erhoht:
bleibt die Funktion Automatic Heat Up auf die neu
eingestellte Temperatur eingeschaltet;
Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs kleiner
stellt: schaltet sich die Funktion Automatic Heat Up ab.
Anmerkung: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

)
ausgewahlt, dann wird das Symbol (] (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv.

® Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung
auf Null zu bringen.

Aktivierung:

. I I (9) driicken, auf dem Display (2) blinkt das Symbol

[N
[N

Um die Funktion zu deaktivieren:

I I (9) driicken, der Auswahlbalken (3) leuchtet auf

+ den Wahlbalken (3) driicken/entlangstreichen, um die
Funktion zu deaktivieren.

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die
Einstellungen des Kochfeldes vor der Pause
wiederhergestellt und das Kochfeld arbeitet mit den zuvor
vorgenommenen Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
abgeschaltet wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab.

Hinweis: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblase aus.



o Temperature Manager (Aufwéarmfunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Warme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe  ermoglicht; ideal um bereits fertig
zubereitete  Speisen warm  zu  halten.  Der
Temperaturmanager wird beim ersten Driicken der Taste

= aktiviert (8).
Am Display (2) des im Temperature Manager
(Temperaturmanager) arbeitenden Kochbereichs erscheint
]

das Symbol o
Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol &E (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeig_t, aktiv.

Erneut ©= (8) zum Deaktivieren und Ausschalten

Il
driicken bis die am Display (2) angezeigte Stufe A/ ist.
Hinweis:  Wenn  mehrere  Kochbereiche  im
Temperaturmanager ~ (Aufwarmfunktion)  eingeschaltet
sind, zuerst (ber den Auswahlbereich (2) den
gewiinschten Bereich auswéhlen; man kann die Funktion
auch auf dem Auswahlbalken (3) ausstellen, indem man
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die Leistungsstufe auf ! stellt.

® Bridge Zones

Die Kochbereiche sind dank der Funktion Bridge in der
Lage, auf kombinierte Art zu arbeiten und einen einzigen
Bereich mit einer Leistungsstufe zu schaffen. Diese
Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen mit Backformen
und Topfen von bedeutenden Abmessungen.

Man kann den vorderen Kochbereich in Kombination mit
dem hinteren verwenden (um zu Uberpriifen, welcher
Bereich fiir diese Funktion vorgesehen ist, in die
lllustrationen vom Handbuch schauen).

Um die Funktion Bridge zu aktivieren:

+ gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man
verwenden mochten, wahlen

+ auf dem Display (2_) des ‘“hinteren” Kochbereichs

erscheint das Symbol 5

+» man kann auf dem Auswahlbalken (3) die Betriebsstufe
(Leistung) einstellen, die anschliefend auf dem Display (2)
“vorderen” Kochbereichs gezeigt wird

Um die Funktion Bridge zu deaktivieren, ist es
ausreichend, die gleiche Prozedur der Aktivierung zu
wiederholen

Hinweis: Wenn die Funktion Timer Kochzone wéhrend
der Bridge-Funktion eingeschaltet wird, schalten sich
beide Kochzonen automatisch ab, da sie in dieser
Situation als ein einziger Kombi-Bereich erkannt werden.



BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

o Einschalten des Absaugsystems:

+ Das Kochfeld wie im Kapitel “Bedienung des
Kochfelds“angegeben einschalten;

o Geschwindigkeit (Leistung) des Geblédses:

Der Wrasenabzug besitzt 3 Geschwindigkeitsstufen
(Leistung).

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit dem Finger
entlanglaufen: Nach rechts, um die Leistungsstufe zu
erhdhen, nach links, um die Leistungsstufe niedriger zu
stellen.

Anmerkung: Die eingestellte Leistungsstufe wird im
Bereich Auswahl/Display (12) angezeigt

o Power Booster (Leistungsverstarker)

Der Wrasenabzug ist mit 2 zusétzlichen Leistungsstufen
ausgestattet (Uber Stufe 3 hinaus)

Power Booster 1: zeitlich begrenzt auf 15 min

Power Booster 2: zeitlich begrenzt auf 5 min
AnschlieBend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestellte
Stufe zuriick.

Beriihren Sie mit lhrem Finger den Auswahlbalken (3)
(Uber Stufe 3 hinaus) und aktivieren Sie Power Booster 1.
Die Stufe wird im Auswahl-/Anzeigebereich (12) mit der
blinkenden Zahl "4" angezeigt.

Berthren Sie mit lhrem Finger den Auswahlbalken (3)
(Uber Stufe 3 hinaus) und aktivieren Sie Power Booster 2.
Die Stufe wird im Auswahl-/Anzeigebereich (12) mit dem
Symbol" angezeigt

=
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o Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf
die hochste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt
die Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und
verringert  sie  stufenweise, um Restdampfe und
Restgerliche zu beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:

( A ) (14) driicken:

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

Hinweis: Wenn wahrend des Automatikbetriebs vom
Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeiten von 1 bis 3
ausgewahlt werden, wird der Automatikbetrieb
unterbrochen; wenn hingegen die Power Booster Stufe
gewahlt wird, schaltet sich der Automatikbetrieb am Ende
der Zeitsteuerung wieder ein, in der Zwischenzeit blinkt

das Symbol( A )weiter.
Hinweis: Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
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abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

o Anzeige der Filterséttigung

Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Geruchsfilter Kohle/Keramik FILTER (13) schaltet sich ein
Fettfilter FILTER (13) schaltet sich ein und blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardméafig deaktiviert
(zur Aktivierung siehe Absatz ,Aktivierung Anzeige
Séttigung Filter”)

® Reset Filtersittigung

Nach der Wartung der Filter (Fett- und/oder Kohle/
Keramikfilter) lange auf FILTER (13) driicken; die Taste
schaltet sich aus und das Zahlwerk der Anzeige beginnt
wieder zu laufen.

o Aktivierung Filterséttiqgungsanzeige
Anmerkung: Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.
Um sie zu aktivieren:

+ schalten Sie die Wrasenabzugzplatte ein @;

* bei ausgeschaltetem Geblasemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) driicken

+ driicken Sie lange auf HOOD (11), bis das Display (12)

die Buchstaben ’:-f und
il
/"_i blinkend abwechselnd erscheinen.

£ O
L0 = Geruchsfilter Kohle/Keramik; &¥ = Fettilter;

GERUCHSFILTER KOHLE/KERAMIK

™)
+ Auf dem Display (12) driicken, wenn der Buchstabe ‘Ef
erscheint
* FILTER (13) driicken, leuchtet.
+ wieder fiir langere Zeit auf HOOD (11) drlicken, um die
Aktivierung der Anzeige der Geruchsfilter
Kohle/Keramik zu bestatigen.

FETTFILTER

+ Auf dem Display (12) drlicken, wenn der Buchstabe llj
erscheint

+ FILTER (13) driicken, leuchtet.

+ emeut fir langere Zeit HOOD (11) driicken, um die
Aktivierung der Fettfilteranzeige zu bestatigen.



LEISTUNGSTABELLE

Verwendung (je nach Erfahrung und Kochgewohn-

Leistungsstufe Kochvorgang-Art heiten)
_ Schnelles Erhdhen der Temperatur des Lebensmittels,
. ,’-' Schnell aufwérmen bis es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Koch-
Ma:(. Leis- flissigkeiten schnell erhitzt werden
un
9 ™ anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene

. Braten - sieden Produkte braten, schnell kochen

g ,,:', Bréunen - anbraten- sieden- grilen anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze

Hohe Leis- | & - ke Zeit, 5-10 Minuten)
tung I~ (~7|Bréunen - kochen - schmoren - anbra- anbraten, kdcheln lassen, kochen und grillen (durch-
- @ ten - grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehér vorwarmen
=i E Kochen - schmoren - anbraten - arillen schmoren, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig
- g glatt umriihren

langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-

Mittelleis- ,’5’-" 5 E]%Crgin - aufkochen - einkochen - ver-| o begleitenden Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
tung |= ° Brlihe, Milch), Teig glatt riihren
‘ - ) o _ o |l&ngeres Kochen (Volumen weniger als ein Liter: Reis,
i: i “-,' thlichin aufkochen - einkochen - ver Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
== Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
ﬁ 7|Schmelzen - auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, klei-
Niedrige (59 - 1T | verriihren ne Produkte auftauen
Leistung (=1 |Schmelzen — auftauen — warmhalten -|Kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten
1 |verriihren oder Servierplatten temperieren und Risotto riihren
_ Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS ,' ,’ Ablageflache des Kochens konnte es restliche Warme geben, die mit
- H-L-O signalisiert wird)
PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und Wartungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
Kochbereiche ausgeschaltet sind und die Kontrolllampe fiir die Warme erloschen ist.

x Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende der Installationsanleitung mit diesem Symbol.

WARTUNG KOCHFELD

o Reinigung des Kochfelds

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig:

+ Keine Scheuerschwamme, Metallschwamme verwenden. Sie kdnnen das Glas im Laufe der Zeit beschédigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B. Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

+ KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkihlen lassen und Lebensmittelriickstande entfernen. Zucker und Lebensmittel mit
hohem Zuckergehalt missen sofort abgewischt werden, da sie das Kochfeld beschadigen. Salz, Zucker und Sand kénnten
die Glasoberflache verschrammen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung
verwenden (die Anleitungen des Herstellers beachten).

° X D Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:
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Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von Fliissigkeiten aus den Tépfen kann durch das Ablassventil im unteren
Teil des Produkts eingegriffen werden, um Riickstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu gewéahrleisten.
Fur eine vollstandige und griindliche Reinigung kann die untere Wanne vollstandig herausgenommen werden.

° X E Reinigung des Metallgitters:
Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.

WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

o Reinigung des Geblases/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit neutralem fliissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch verwenden.
KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR REINIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln miissen unbedingt vermieden werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

° XA Wartung Fettfilter:

Hélt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.

Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das Filtersattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet) mit milden
Reinigern mit der Hand oder in der Spulmaschine bei niedrigen Temperaturen und kurzem Zyklus gereinigt werden. Beim
Reinigen in der Spulmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben, wobei seine Filtereigenschaften in keiner Weise
beeintrachtigt werden.

° XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei Filterversion):

Halt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.

Die Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
RegelméaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhangig. Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert werden. Die richtige Regeneration gewahrleistet eine konstante
Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

ENTSORGUNG
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Das Verpackungsmaterial ist zu 100% recycelbar und mit dem Recycling-Symbol " gekennzeichnet.
Nutzen Sie die Restwarme Ihrer elektrischen Kochplatte gut aus, indem Sie sie einige Minuten vor Ende des Kochvorgangs
ausschalten. Der Boden des Topfes oder der Pfanne sollte die elektrische Kochplatte vollstandig bedecken. Wenn Sie
einen Behélter verwenden, dessen Boden kleiner ist als die Kochplatte, verschwenden Sie Energie. Decken Sie Topfe und
Pfannen wahrend des Garens mit dicht schliefenden Deckeln ab, und verwenden Sie nicht mehr Wasser als nétig. Das
Garen ohne Deckel fiihrt zu einem stark erhéhten Energieverbrauch. Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit flachen
Boden.

X Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der europaischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013 No.3113, Waste

Electrical and Electronic Equipment (WEEE) - gekennzeichnet worden.

|
Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemaR entsorgt wird. Der Benutzer tragt dazu bei, mégliche negative
Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden. Das Symbol auf dem Produkt oder auf der Begleitdokumentation weist
darauf hin, dass dieses Produkt nicht als Hausmdill behandelt werden darf, sondern bei der entsprechenden Sammelstelle
fir das Recycling von Elektro- und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das Produkt gemaR den lokalen
Vorschriften zur Abfallentsorgung beseitigen. Weitere Informationen zur Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie von der zusténdigen ortlichen Behdrde, dem Hausmiillentsorgungsdienst oder dem Geschaft,
in dem das Produkt gekauft wurde.
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Gerit, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt, getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; + Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2;  EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.
Konformitatserklarung:

Dieses Gerat erfillt die Anforderungen des Energieetiketts der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Europdischen
Kommission und die Okodesign-Anforderungen der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Europaischen Kommission in
Ubereinstimmung  mit den europdischen Normen IEC 61591 und IEC 60704-2-13. Okodesign fiir
energieverbrauchsrelevante  Produkte und  Energieinformationen  (Anderung) (EU-Exit) Verordnung 2019, in
Ubereinstimmung mit der europaischen Norm IEC 60350-1.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerats gemal der Verordnung (EU) 2023/826 finden Sie unter dem
folgenden Link: https://docs.emeaappliance-docs.eu

FUNKTIONSSTORUNGEN
Informationsnummer  |Beschreibung Magliche Ursachen Lésung
G Der Schaltbereich schaltet sich | . . Bevor das Kochfeld erneut
E’-v,f” aufgrund der zu hohen Tempe- Die innere Temperatur der elek- verwendet wird, solange
...... g P tronischen Teile ist zu hoch ! » SOlange
ratur aus warten, bis es abgekuhlt ist
E»_:,' Behalter nicht tauglich Verlust dgeernrgsggftfgrs]chen B Den Topf wegnehmen
L Kommunikationsprobleme zwi- Es kommt m,Cht richtig Strom Das Kochfeld vom Strom-
E»5 schen der Bedienoberflache und | 2™ Modul an; das Stromkabel netz nehmen und den An-
. wurde nicht korrekt angeschlos- .
dem Induktionsmodul sen oder ist defekt schluss kontrollieren

Fiir alle anderen Fehler-

Den Kundendienst kontaktieren und den Fehlercode mitteilen
meldungen
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TECHNISCHE DATEN

Hohe Breite Tiefe
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Komponenten, die nicht zum Lieferumfang des Produkts gehdren

Zum Herunterladen der Sicherheitshinweise, des Benutzer-
handbuchs, des Datenblatts und der Energiedaten:

Besuchen Sie die Website docs. bauknecht.eu

Oder wenden Sie sich an den Kundendienst (unter der im
Garantieheft angegebenen Telefonnummer). Wenn Sie sich

an den Kundendienst wenden, geben Sie bitte die Codes auf
dem Typenschild des Produkts an.
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SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-dessous : e Le produit doit
étre débranché du secteur avant d'effectuer une quelconque intervention
d'installation. e L'installation ou l'entretien doit étre effectué par un technicien
spécialisé, conformément aux instructions du fabricant et dans le respect des
normes locales en vigueur en matiere de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer
les piéces du produit si ce n'est pas spécifiquement demandé dans le manuel
d'utilisation. @ La mise a la terre du produit est obligatoire. @ Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre le branchement du
produit, intégré dans le meuble, au secteur électrique. ® Pour que l'installation
soit conforme aux normes de sécurité en vigueur, il faut un interrupteur
omnipolaire conforme aux normes garantissant la déconnexion compléte du
circuit électrique dans les conditions de la catégorie de surtension |lI,
conformément aux régles d'installation. @ Ne pas utiliser de prises multiples ni de
rallonges. @ Une fois linstallation terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a |'utilisateur. @ Le produit et les parties accessibles
deviennent trés chauds pendant ['utilisation. Veiller a ne pas toucher les éléments
chauffants. e Veiller a ce que les enfants ne jouent pas avec le produit ; garder
les enfants a distance et les surveiller : les parties accessibles peuvent devenir
trés chaudes pendant I'utilisation. @ Pour les porteurs de stimulateurs cardiaques
et d'implants actifs, il est important de vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est compatible avec le produit. @ Ne pas toucher les
éléments chauffants du produit durant et apres ['utilisation. e Eviter le contact
avec des chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce que tous les
composants du produit ne soient suffisamment refroidis, risque d’incendie. @ Ne
pas placer des matériaux inflammables sur le produit ou a proximité. e Les
graisses et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu. Surveiller la
cuisson des aliments riches en graisse et huile. @ Si la surface est félée, éteindre
I'appareil pour éviter toute possibilité d'électrocution. e Le produit n'est pas
destiné a étre mis en marche au moyen d'un programmateur externe ou d'un
systéme de commande a distance séparé. @ La cuisson non surveillée sur une
plaque de cuisson avec de lhuile ou de la graisse peut étre dangereuse et
provoquer des incendies. ® Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson a court terme doit étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS tenter d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au contraire, éteindre le
produit et étouffer les flammes, par exemple avec un couvercle ou une couverture
anti-feu. @ Risque d'incendie : ne pas placer d'objets sur les surfaces de cuisson.
e Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur, risque d'électrocution. @ Ne pas poser
d’'objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilléres et des
couvercles sur la surface de la plaque de cuisson car ils pourraient surchauffer. @
Avant de brancher le produit au secteur électrique : contréler la plaque des
données (présente sur la partie inférieure du produit) pour vérifier que la tension
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et la puissance correspondent a celle du secteur et que la prise est adéquate. En
cas de doute, appeler un électricien qualifié.

Important : e Apres utilisation, éteindre la plaque de cuisson au moyen du
dispositif de commande et ne pas se fier uniquement au détecteur de casseroles.
e Eviter les débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire I'apport de chaleur. @ Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec
des casseroles et des poéles vides, ou sans récipients. @ A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. ® Pour la cuisson, ne jamais utiliser
de papier aluminium, et ne jamais poser directement des produits emballés en
aluminium. L’aluminium fondrait et endommagerait de maniere irrémédiable le
produit. @ Ne jamais chauffer une boite de conserve contenant des aliments sans
l'ouvrir : elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous les autres
types de plaques de cuisson. e L'utilisation d'une puissance élevée comme la
fonction Booster ne convient pas pour le chauffage de liquides tels que I'huile de
friture. Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse. Dans ces cas, il est
recommandé d'utiliser une puissance inférieure. ® Les récipients doivent étre
directement placés sur la plaque de cuisson et étre centrés. N'insérer en aucun
cas d’'autres objets entre la casserole et la plaque de cuisson. e En cas de
températures élevées, le produit réduit automatiquement le niveau de puissance
des zones de cuisson. e Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien,
débrancher le produit du secteur électrique en enlevant la fiche ou a travers le
disjoncteur général de I'habitation. e Utiliser des gants de travail pour toutes les
opérations d'installation et d'entretien. @ Le produit peut étre utilisé par des
enfants &gés d’au moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition qu'ils soient surveillés ou aprés que ces
personnes aient regu des instructions relatives a l'usage sdr du produit et a la
compréhension des dangers que cela implique. @ Les enfants doivent étre
contrélés afin qu'ils ne jouent pas avec le produit. @ Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance. @ Le local doit
disposer d'une ventilation suffisante lorsque le produit est utilisé en méme temps
que d’autres appareils a combustion de gaz ou autres combustibles. e Le produit
doit étre frequemment nettoyé, a l'intérieur comme a I'extérieur (AU MOINS UNE
FOIS PAR MOIS) ; respecter dans tous les cas les indications présentes dans les
instructions d’entretien. @ Le non-respect des consignes de nettoyage du produit
et du remplacement et nettoyage des filtres comporte des risques d'incendie. @
Le flambage est strictement interdit. e L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des incendies et doit donc étre évitée. ® La
friture doit étre surveillée afin d'éviter que I'huile ne prenne feu. e Attention !
Quand la plaque de cuisson est en marche les pieces accessibles de I'appareil
peuvent chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher le produit au secteur électrique
tant que linstallation n’est pas totalement terminée. @ Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour I'évacuation des fumées, respecter
scrupuleusement les réglementations établies par les autorités locales
compétentes. e Lair extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
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I'évacuation des fumées des appareils a combustion a gaz ou autres
combustibles. @ Ne jamais utiliser le produit sans la grille correctement montée !
e Utiliser uniquement les vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation
ou, en leur absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser des vis de la longueur
indiquée dans la notice. ® Quand ce produit et d’autres appareils non alimentés
par |'énergie électrique sont en marche simultanément, la pression négative dans
la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bars). e |l est important de conserver
ce manuel pour pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de cession
ou de déménagement, s'assurer qu'il accompagne toujours le produit.

eDurant l'installation, vérifier que le cable d’alimentation n’est pas endommagé -
risque d'incendie ou de décharges électriques. Ne pas utiliser 'appareil pieds nus
ou en étant mouillé. Activer I'appareil uniquement aprés que l'installation ait été
terminée. e Ne pas utiliser I'appareil en cas de dommages du cable
d’alimentation ou de la fiche, en cas de fonctionnement anormal ou si I'appareil a
été endommagé ou s'il est tombé. e Si le cable fourni est endommageg, il est
nécessaire de le remplacer par un cable identique fourni par le fabricant, par un
technicien agréé ou par un personnel qualifié - risque de décharges électriques. @
L’appareil doit étre manipulé et installé au minimum par deux personnes - risque
de Iésions. e Tenir les enfants a l'écart de la zone d'installation. Une fois
linstallation terminée, 'emballage (plastique, piéces en polystyréne, etc.) doit étre
conservé hors de portée des enfants - risque d'asphyxie. ® Les enfants agés de
moins de 3 ans doivent étre tenus a distance de I'appareil ; les enfants agés de 3
a 8 ans peuvent s’approcher de I'appareil uniqguement s'ils sont étroitement
surveillés. e cet appareil n'est pas destiné a un usage professionnel. Ne pas
utiliser I'appareil a ciel ouvert.

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel. Nous déclinons
toute responsabilité pour tout probléme, dommage ou incendie causé a l'appareil
suite au non-respect des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement & un usage domestique pour la cuisson des aliments et
I'extraction des fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation n'est
autorisée (par ex. chauffage de piéces). Le fabricant décline toute responsabilité
en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage erroné des commandes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des informations
importantes sur l'installation, I'utilisation et la sécurité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a linstallation de I'appareil, vérifier qu’aucun composant
n’est endommagé. Sinon, contacter le revendeur et ne pas continuer ['installation.

o \Veérifier l'intégrité de I'appareil avant de procéder a [linstallation. Sinon,
contacter le revendeur et ne pas continuer l'installation.

INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre effectuée par un
personnel spécialisé.

* Le produit est réalisé pour étre encastré dans un plan de travail d’'une épaisseur
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de 2-6 cm, en cas d'installation TOP ; 2,5-6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur doit étre d’au moins 5
cm devant, d’au moins 4 c¢cm sur les cotés, et d'au moins 50 cm par rapport aux
meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont indicatives : les indications a suivre pour la
conception des espaces sont celles du fabricant de la cuisine.

Installation TOP : ( Fig.1A-2A ) ; Installation FLUSH : ( Fig.1B-2B)

e Attention ! La non-installation de vis et fixations conformément a ces
instructions peut comporter des risques électriques.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique. eL'installation doit étre effectuée
par un personnel professionnellement qualifié et connaissant les normes en
vigueur en matiére d'installation et de sécurité. eLe fabricant décline toute
responsabilité quant aux dommages personnels, matériels et aux animaux en cas
de non-respect des indications fournies dans ce chapitre. eLe cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. ®S'assurer que la tension sur la plaque signalétique
sur le fond de I'appareil correspond a celle de la maison ou il sera installé. eNe
pas utiliser de rallonges. @ Le cable électrique de terre doit étre 2cm plus long
que les autres cables. @ Dans le cas ou le produit ne serait pas doté d'un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant une section de conducteur d’au moins 2,5 mm2
pour une puissance allant jusqu'a 5500 watts ; pour des puissances supérieures,
il doit étre de 4 mm2). e Le cable ne doit a aucun moment atteindre une
température de 50°C supérieure a la température ambiante. ® Le produit est
destiné a étre connecté de fagon permanente au secteur électrique, c'est
pourquoi il faut effectuer un raccordement fixe au secteur via un interrupteur
omnipolaire conforme, qui assure la déconnexion compléte du secteur électrique
dans les conditions de la catégorie de surtension Ill, et qui soit facilement
accessible aprés l'installation.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit au secteur électrique et d’en vérifier
le fonctionnement correct, toujours controler que le cable ait été correctement
monte.

e Attention ! Le remplacement du cable de connexion doit étre effectué par le
service d'assistance technique agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

pour brancher 'appareil électroménager avec un branchement monophasé, il est
nécessaire de retirer le cable présent et de le remplacer par un autre type de
cable (non fourni) ayant les caractéristiques suivantes : branchement
monophasé :cables HOSV2V2-F 3G4.

POWER LIMITATION : le produit est doté d'une fonction Power Limitation qui

permet de définir un seuil d'absorption maximal (kw)
Le réglage doit étre effectué lors du branchement du produit au secteur électrique
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ou de la reconnexion du secteur électrique (dans les 2 minutes qui suivent).
Dimensionner la protection de l'installation électrique en fonction du niveau de
limitation de puissance sélectionné. Pour la séquence de réglage du Power
Limitation, consulter ce manuel dans la section Fonctionnement.

KIT WINDOWS : Le produit est préparé pour étre utilisé avec un KIT capteur
Window (non fourni par le fabricant). En installant le KIT capteur Window
(uniquement en cas d'utilisation en mode ASPIRANT), I'extraction de l'air
s'arrétera chaque fois que la fenétre présente dans la piéce, sur laquelle est
appliqué le KIT, sera fermée. Le branchement électrique du KIT a I'appareil
doit étre effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé. Le KIT
doit étre certifié séparément, conformément aux normes de sécurité
pertinentes au composant et a son utilisation avec I'appareil. L’installation
doit étre effectuée conformément aux réglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION : le cablage du KIT a brancher a I'appareil doit faire partie d’un
circuit certifié a tres basse tension de sécurité (TBTS). Le fabricant de cet
appareil décline toute responsabilité en cas de probléemes, de dommages,
ou d'incendies provoqués par des défauts et/ou des probléemes de
dysfonctionnement et/ou une installation incorrecte du KIT.

MONTAGE

e Avant de commencer l'installation : Aprés avoir déballé le produit, veérifier
qu’il n'a subi aucun dommage durant le transport et, en cas de problémes,
contacter le revendeur ou le Service Client, avant de procéder a l'installation ;
vérifier que les dimensions du produit sont adaptées a la zone d'installation
choisie ; vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a l'intérieur de I'emballage (pour des raisons de
transport), il doit étre enlevé et conservé ; vérifier par ailleurs qu'une prise
électrique est disponible a proximité de la zone d'installation

e Préparation du meuble pour I'encastrement :

* Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de refroidissement, des
lave-vaisselles, des poéles, des machines a laver et des séche-linges ; effectuer
tous les travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de cuisson et
éliminer soigneusement les copeaux ou les résidus de sciure.

* pour optimiser l'installation filtrante, il est conseillable de réaliser une ouverture
dans la plinthe pour pouvoir y placer une grille commerciale.

* Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S), ayant une résistance
aux températures allant jusqu'a 250° ; avant linstallation, les surfaces a coller
doivent étre soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance qui pourrait
compromettre 'adhérence (ex. : agents de démoulage, conservateurs, graisses,
huiles, poussiéres, résidus d’anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; aprés le collage, laisser sécher
environ 24 heures.
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L'adhésif d'étanchéité monocomposant (S) ne doit étre utilisé que dans le cas
d'une installation Flush, en prenant soin de le placer comme indiqué sur la Fig1B.
Veiller & installer le joint (P) correctement comme indiqué sur la figure :

- installation TOP : le joint (P) doit étre fixé sur le verre Fig.2A.

- installation FLUSH - le joint (P) doit étre fixé sur le meuble. Fig.2B.

e Remarque : il est conseillable, pour installer correctement le produit, de
recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les caractéristiques suivantes : film élastique
en PVC souple, avec adhésif a base d’acrylate ; qui respecte la norme DIN EN
60454 ; retardateur de flamme ; excellente résistance aux écarts de température
utilisable a basses températures.

AUTRES INFORMATIONS UTILES

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les mémes.

UTILISATION

UTILISATION DU PLAN DE CUISSON

Le systéme de cuisson & induction est basé sur le phénoméne physique de linduction magnétique. La principale
caractéristique de ce systeme est le transfert direct de I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages : Si 'on compare avec les plaques de cuisson électriques, votre plaque a induction est : Plus sdre :
température inférieure a la surface du verre. Plus rapide : temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la plaque
réagit instantanément a vos commandes. Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en chaleur. En
outre, une fois la casserole enlevée, la transmission de chaleur est immédiatement interrompue, et évite ainsi une perte de
chaleur inutile.

o Diamétres fonds de casseroles conseillés

IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas. Pour voir le
diamétre minimum de la casserole a utiliser sur chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

e Récipients pour la cuisson

Important :

Utiliser uniquement des poéles portant le symbole

pour éviter tout dommage permanent sur la surface de la plaque, ne pas utiliser :

+ des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

« des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la surface du panneau de contrdle de la plaque.

eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas
appropriées si elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent sont valables
méme dans ce cas.

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR
Le systeme d’extraction peut étre utilisé en version aspirante a évacuation externe ou filtrante a recyclage interne.

° Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers |'extérieur grace a une série de tuyaux (& acheter séparément) . Raccorder le produit aux
tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du méme diamétre que celui de la sortie d'air (bride de raccord). Pour plus
d'informations sur les tuyaux et les dimensions voir la page relative aux accessoires sur la notice - Version aspirante.
L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera l'efficacité de I'extraction et
augmentera considérablement le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.
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Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : * Le parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7 métres
linéaires. + Sur le total de 7 métres linéaires, il est conseillé d'utiliser au maximum deux coudes de 90° « Eviter tout
changement drastique de section du conduit, en privilégiant toujours un section équivalente a @ 150 mm (ou la
rectangulaire de 222 x 89 mm).

Version Filtrante :

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce.

Le produit est fourni SANS le nécessaire pour l'installation de la version filtrante. Le KIT FILTRANT doit étre acheté
séparément.

Vous trouverez dans le kit un set de filtres inclus qui retient les odeurs grace au charbon actif, et les instructions pour le
montage du kit.

Pour de plus amples, consulter la page relative aux accessoires de la version filtrante (dans la partie illustrée de ce
manuel).

Remarque : pour le kit filtrant il est conseillable de toujours effectuer une ouverture sur la plinthe du meuble pour faciliter la
recirculation de I'air.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire Iimpact environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer
I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson. Augmenter la
vitesse seulement en cas de grosses quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction booster uniquement pour les
cas extrémes. Pour préserver l'efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer
le filtre & graisse régulierement pour en préserver l'efficacité. Pour optimiser I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le
diametre maximal du systéme de canalisation indiqué dans ce manuel.

Faites bon usage de la chaleur résiduelle de votre plaque électrique en I'éteignant quelques minutes avant de terminer la
cuisson. La base de la casserole ou de la poéle devrait couvrir entiérement la plaque électrique ; I'utilisation d'un récipient
dont la base est plus petite que la plaque entraine un gaspillage d'énergie. Couvrez les casseroles et les poéles avec des
couvercles adhérents durant la cuisson, et n'utilisez pas plus d’eau que nécessaire. Cuisiner dans mettre le couvercle
entraine une grande augmentation de la consommation d'énergie. Utilisez uniquement des casseroles et des poéles au
fond plat.
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COMMANDES
PANNEAU DE COMMANDE

Activation Temperature manager (Température di-

T. Fonction 8 rectrice) (Warning Function)
ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour
h 9  Pause
plaque de cuisson
E;Lectlon zones de cuisson / Ecran zone de cuis- 10 Key Lock - Verrouillage touches
Aulgmentathn/Reduct!on mveag de puissance de 11 Voyant Aspirateur actf
cuisson et vitesse (puissance) d’extraction
Afflchage_ niveau d,e puissance de cuisson et vi- Activation Indicateur de Saturation Filtres
tesse (puissance) d’extraction
4 Activation Timer « STAND ALONE » 12 Sélection/Activation aspirateur
Ecran : Timer « STAND ALONE » / Timer Zones de ) .
! Affichage aspirateur
cuisson.
Augmentation/Réduction temps Timer « STAND Ecran saturation Filtre & charbon/céramique - Filtre
ALONE » / Timer Zones de cuisson a graisse
6  Activation Timer (minuteur) zones de cuisson 13 Réinitialisation Saturation des filtres
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif 14  Activation fonction automatique aspirateur

Activation Automatic Heat Up - Chauffage automa-
tique.
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A SAVOIR AVANT DE COMMENCER
Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température
de fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre
immédiate en phase de refroidissement ; sur I'afficheur

[}
des zones de cuisson apparait le symbole /! indiquant
que la phase est active. Attendre que I'affichage se coupe
avant de s'approcher de la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON

les écrans relatifs aux zones de cuisson indiquent :

Fonction Valeur
Zone de cuisson allumée ,’ ,’
Power Level (Niveau de puissance) L g-F

Residual Heat Indicator (Voyant chauffage [N

résiduel) =~
Pot Detector (Détecteur de casserole) ’_-'
Fonction Bridge Zones active I
Fonction Temperature Manager (Tempéra- i}
ture directrice) activée o
Fonction Pause ,' ,’

Fonction Automatic Heat UP (Chauffage 17
automatique)

-~
-l

CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L'appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
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o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmé.

o Residual Heat Indicator

A l'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal

visuel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le
[}
symbole /1.

UTILISATION DE LA PLAQUE DE
CUISSON

Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée

o Allumage
Appuyer (effleurer) briévement sur @ ON/OFF (1)

plague de cuisson/extracteur : le symbole @ s'allume ;
En maintenant la pression : toutes les fonctions
disponibles deviendront visibles quelques instants, puis
seules les principales resteront actives ; les autres
pourront étre utilisées, et s'activeront par la suite, durant
I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT : toutes les fonctions disponibles seront
éclairées avec une lumiére d'intensité légeére, qui
deviendra plus intense uniquement lorsqu’elles seront
activées.

Appuyer de nouveau pour éteindre

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

e Sélection des zones de cuisson
Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée.

o Power Level

La plaque est dotée de 9 niveaux de puissance. Effleurer
et glisser le doigt sur la Barre de sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;
vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché dans la zone de
Sélection/Ecran (2)

e Power Booster
Le produit est dot¢ dun niveau de puissance

supplémentaire (au-dela du niveau :’), qui reste activé
5 minutes puis la puissance revient au niveau
précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt sur la Barre de sélection (3)



(au-dela du niveau g !) et activer Power Booster -
amplificateur de puissance. Le niveau Power Booster est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le

symbole I~

o Timer « STAND ALONE »

La fonction Timer (minuteur) est un compte a rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone
aspirante).

Le Timer s'active en appuyant sur la Zone/Ecran (4).
Utiliser les symboles — + (5) pour définir la durée du
Timer, qui est visible dans la Zone/I'Ecran (4)

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte a rebours.

Le Timer peut étre réglé jusqu’a un maximum de 1(h)
et 59(min.) La Zone/'Ecran (4) affichera le temps restant,
et un signal sonore sera émis a la fin du compte-a-
rebours.

Remarque : Quand le compte & rebours devient inférieur
a 10 min, un point fixe apparait aprés le premier chiffre.

Valeur affichée Temps restant

=B85 1h et 35 min
h_l
j ;_'!: 1min. et 35s.

Pour I'extinction du Timer :
« sélectionner Zone/Ecran (4)
« définir la durée du Timer a Zéro s

— +)

O.00) a raide de

o Timer Zones de Cuisson

La fonction Timer Zones de cuisson est un compte a
rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson. A la fin du temps défini, les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement et l'utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation de la fonction Timer Zones de Cuisson

« Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
(power level différent de zéro)

* Appuyer sur @ (6) relatif a la zone de cuisson
« Utiliser les symboles — =+ (5) pour définir la durée du
Timer, qui est affichée dans Zone/Ecran (4) ; durant le

réglage, le symbole @ (6) est clignotant.

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de
cuisson.

Remarque : en appuyant de nouveau longuement sur

(6), le Timer de la zone de cuisson est remis a zéro.
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Il est possible de répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson :

Chaque zone de cuisson peut avoir un réglage différent du
Timer ; I'écran (4) affiche le compte a rebours de la zone
de cuisson sélectionnée a ce moment-a ; si aucune zone
n'est sélectionnée, en appuyant sur I'écran (4) le compte a
rebours du Timer STAND ALONE s’affiche.

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :

« sélectionner la zone de cuisson (2)

+ définir la durée du Timer & £.00 | a aide de — +
(5).

Le mode d’affichage du compte a rebours du Timer
STAND-ALONE.

e Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de définir le
fonctionnement du produit en limitant son absorption
maximale et en réglant la puissance d'absorption de
toutes les zones de cuisson actives, permettant ainsi
d’empécher a I'absorption totale de la plaque de dépasser
le niveau maximal d’absorption défini.

Remarque : le réglage doit étre effectué avec la plaque

éteinte, sans appuyer sur la touche ON/OFF (1) , au
moment du branchement de la plaque de cuisson au
secteur électrique, ou lors du rebranchement au secteur,
dans les 2 minutes qui suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation :

* appuyer sur ( A ) (qui clignotera, uniquement les 2
premiéres minutes aprés I'alimentation du produit)

+ en maintenant enfoncé ( A ) appuyer sur, toutes les
zones de Sélection/Ecran (2) des zones de cuisson, une
a la fois, dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
en partant de la zone avant droite (FR) ; un bref signal
sonore sera émis & chaque pression, et apres avoir pressé
tous les Ecrans (2) il sera possible de relacher la touche :

(g | %
0
(FL 2) E&

IEcran (2) de la zone arriére gauche (RL) montrera alors

en séquence alternée les symboles 'l_f et }j pour
indiquer qu'il est possible d'effectuer le réglage.

+ sélectionner I'Ecran (RL-2), glisser ensuite le doigt sur la
Barre de sélec-tion (_3), jusqu'a I'affichage dans I'Ecran

)
des symboles ll_g et! ;



L’Ecran (FL-2) affichera le réglage actuel avec les valeurs
du tableau :

valeur affichée Puissance (Kw)

E{ 7,4 Kw (réglage par défaut)
§ 45 Kw

-

,j' 3,1 Kw

Pour modifier le réglage du Power Limitation :

« appuyer sur 'Ecran (FL-2) puis glisser le doigt sur la
Barre de sélection (3), pour

définir le nouveau réglage. Pour enregistrer le choix

effectué, appuyer sur la touche @ ON/OFF (1), pendant
2 secondes ; un signal sonore prolongé sera émis pour
confirmer le réglage effectif.

® Key Lock

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de
bloquer les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions
déja configurées actives.

Activation :

* appuyer sur ﬂ (10) Reépéter Il'opération pour
désactiver.

Remarque : en appuyant sur n’importe quelle autre

fonction avec le Key Lock actif, le symbole a clignotera
pour indiquer que la fonction est active et qu'il faut la
désactiver pour pouvoir agir sur la plague.

o Automatic Heat UP

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement a régime la puissance programmée ; Cette
fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans
risquer de brller les aliments car la température ne
dépasse pas celle du niveau programmé. Cette fonction

i
est disponible pour les niveaux de puissance de (1 a L2

Activation :
225
+ avec la zone de cuisson allumée, appuyer sur (I (7),

PEcran (2) affiche une ] clignotante, alternée avec la
puissance définie dans la zone de cuisson.

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up reste active, avec
le nouveau réglage de la température ;

En réduisant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat se désactive.
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Remarque : en sélectionnant simultanément une autre
)

zone de cuisson, le symbole (I (7) se rallumera avec
une lumiére de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a l'activation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le
signale I'Ecran (2).

® Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plague en ramenant a zéro la
puissance de cuisson.

Activation :

[N
* appuyer surI |(9), le symbole 2! clignote a 'écran (2)
Pour désactiver la fonction :

* appuyer surl I(9), la Barre de Sélection (3) s'illumine

+ appuyer/glisser le doigt sur la Barre de Sélection (3)
pour désactiver la fonction.

Remarque : la désactivation rétablit les conditions de la
plaque avant la pause, la plague continue a fonctionner
avec les mémes réglages précédemment définis.
Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.
Remarque la Fonction Pause n'influence pas
I'extraction.

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de contrdle permettant le maintien de la chaleur a
une température constante, a un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les
aliments préts au chaud. La fonction Temperature
Manager s'active dés la premiére pression de la touche

=)
L'écran (2) de la zone en mode Temperature Manager

(température directrice) affiche le symbole L
Remarque : en sélectionnant simultanément une autre

zone de cuisson, le symbole &E (8) se rallumera avec
une lumiere de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a l'activation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le
signale 'Ecran (2).

Appuyer une nouvelle fois sur &E (8) pour désactiver et
éteindre, jusqua porter le niveau affiché & I'Ecran (2) &

1
o

Remarque : si plusieurs zones fonctionnent en
Temperature Manager (Warming Function), sélectionner
d'abord la zone souhaitée & travers la zone de Sélection



(2) ; la fonction peut également étre désactivée a travers
la Barre de Sélection (3), en mettant le Power Level a

=1
)

e Bridge Zones

Les zones de cuisson gréce a la fonction Bridge sont en
mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone avec le méme niveau de puissance. Cette
fonction permet de cuire de maniére homogeéne les grands
plats / casseroles.

Il est possible d'utiliser la zone de cuisson avant associée
a la zone correspondante arriére (pour vérifier sur quelles
zones est prévue cette fonction, consulter la partie illustrée
de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge :

+ sélectionner simultanément les deux zones de
cuisson a utiliser

* le symbole g apparait dans 'Ecran (2) de la zone de
cuisson « arriére »

+ la Barre de sélection (3) permettra de régler le Niveau
(Puissance) de fonctionnement, qui sera affiché dans
PEcran (2) de la zone « avant »

Pour désactiver la Fonction Bridge il suffit de répéter la
méme procédure d'activation

Remarque : le Timer de Zones de Cuisson, activé durant
la Fonction Bridge, entrainera I'extinction automatique des
deux zones de cuisson, car elles sont dans ce cas
considérées comme une seule zone combinée.

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR

o Allumage du systéme d’extraction :

+ Allumer la plaque de la fagon indiquée dans le chapitre
«allumage » sur « utilisation plaque de cuisson » ;

o Vitesse (puissance) d’extraction :

L’extracteur est doté de 3 niveaux de vitesse (puissance)
d’extraction.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de
sélection (3) : vers la droit pour augmenter le niveau de
puissance, vers la gauche pour diminuer le niveau de
puissance.

Remarque : Le niveau de puissance défini sera affiché
dans la zone de Sélection/Ecran (12)

o Power Booster

L'extracteur est doté de 2 niveaux de puissance
supplémentaires (au-dela du niveau 3)

Power Booster 1 : temporisé & 15min

Power Booster 2 : temporisé & 5 min

Aprés quoi la puissance revient au niveau précédemment
défini.

Glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au-
dela du niveau 3), et activer le Power Booster 1 ; le niveau
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sera affiché dans la zone de Sélection/Ecran (12) avec le
chiffre « 4 » qui clignote.

Glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au-
dela du niveau 3), et activer le Power Booster 2 ; le niveau
sera affiché dans la zone de Sélection/Ecran (12) avec le
symbole «

[

rly

o Fonctionnement automatique

La hotte s'allumera & la vitesse la plus indiquée en
adaptant la capacité d'extraction au niveau de cuisson
maximal, utilisé par les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d'aspiration, en la diminuant progressivement,
de fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.
Pour activer cette fonction :

Appuyer sur( A ’(14) ;

Répéter 'opération pour désactiver.

Remarque : si durant le fonctionnement automatique, les
vitesses de 1 a 3 sont sélectionnées avec la Barre de
sélection (3), le fonctionnement automatique
s'interrompt ; en sélectionnant en revanche le Power
Boster, le fonctionnement automatique reprendra a la fin

de la temporisation, et entre-temps le symbole ( A )
continuera de clignoter.

Remarque : en cas d'extinction de la plaque avec le
Fonctionnement automatique actif, l'extinction de
I'extracteur se fera automatiquement, de maniére
progressive.

e Voyant de saturation des filtres

La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des
filtres :

Filtres anti-odeur charbon/céramiques FILTER (13)
s'allume

Filtre a graisse FILTER (13) s'allume et clignote
Remarque : cette fonction est par défaut désactivée (voir
comment l'activer dans le paragraphe « Activation
indicateur saturation filtres »)

® Reset saturation filtres

Apres avoir effectué I'entretien des filtres (a graisse et/ou
a charbon/céramiques), appuyer longuement sur FILTER
(13) ; il s'éteint, et relance le décompte de l'indicateur.

e Activation indicateur saturation filtres
Remarque : Ce voyant est généralement désactivé.
Pour I'activer, procéder comme suit :

+ allumer la plaque d’extraction @;

+ avec le moteur d'extraction et les zones de cuisson
éteintes, appuyer sur la Zone de sélection (12)

+ appuyer longuement sur HOOD (11) jusqu’a I'apparition



=7

al'écran (12) des lettres I et
(]
L) = filtres anti-odeur charbon/céramique ;
graisse ;

i_i qui clignotent en alternance.
L = five &

FILTRES ANTI-ODEUR CHARBON/CERAMIQUES

i
« appuyer sur 'Ecran (12) au moment ol la lettre [
apparait
+ appuyer sur FILTER (13) lumiére fixe.
+ appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour

confirmer I'activation de l'indicateur des filtres anti-odeur

charbon/céramiques.

TABLEAU DE PUISSANCE

FILTRES A GRAISSE

« appuyer sur 'Ecran (12) au moment ol la lettre N ]
apparait

+ appuyer sur FILTER (13) lumiére clignotante.

+ appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour
confirmer I'activation de l'indicateur du filtre a graisse.

Niveau de puissance |Tvoologie de cuisson Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de
P ypolog cuisson)
_ augmentation rapide de la température de I'aliment jus-
. ,’-’ Réchauffer rapidement qu'a ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les
Puissance liquides de cuisson
maximale bruni . frire d duit
[ I IS runir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
o Frire - boulr Iés, bouillir rapidement
i I} Faire revenir — rissoler - bouillr - ariller faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
Puissance |- - ! g (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée | (~7|Faire revenir - cuire - cuire & 'étouffée faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
120 -7 |~ rissoler - griller (a courtes durées, 10 & 20 minutes)
¢ =)\ Cuire - cuire a l'étouffée - brunir - étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
U0 - (L0 griller longue période), remuer les pates
‘ _ cuisson prolongée (riz, sauces, rétis, poissons) en pré-
Puissance j:'@‘:l' cuire - mijoter - épaissir, remuer sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
moyenne bouillon, lait), remuer les pates
- - cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz,
,-’ z—,’ cuire - mijoter - épaissir, remuer sauces, rotis, poissons) en présence de liquides d'ac-
- = compagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait)
g :, Faire fondre - dégeler - garder au|fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Faibl (=¥ - L |chaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
aible
Puissance 77 |Faire fondre - dégeler - garder au garder chaud (!es petites portpns Ju:stes cuisinées ou
71 | chaud - rendre crémeux garder en température des plats a servir et remuer des ri-
- sottos
_ Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
OFF ,' ,’ Surface d'appui sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-
- son, signalée par H-L-O)
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ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont éteintes et
le voyant de chaleur a disparu.

x Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de l'installation marquées de ce symbole.

ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque utilisation.

Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer. Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

+ Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les sprays pour fours ou les détachants.

+ NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Apres chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par des
résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments a haute teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et doivent étre
immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon doux, des
serviettes en papier ou des produits spécifiques pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du fabricant).

° X D Nettoyage du bac de récupération des liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des casseroles, il est possible d'intervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin d’éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum d’hygiéne.
Pour un nettoyage plus complet et approfondi, enlever completement le bac inférieur.

° X E Nettoyage de la grille métallique :
La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et du détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénoméne d'oxydation.

ENTRETIEN DE L’EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon imbibé de détergent liquide neutre.
NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de saturation des filtres lindique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-
graisse métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre a charbon actif - Céramique (Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson. L’appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique tous
les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une efficacité de
filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais dans un plat a un niveau intermédiaire.

ELIMINATION
%

Le matériel d'emballage est 100% recyclable et est marqué du symbole "‘

Faites bon usage de la chaleur résiduelle de votre plaque électrique en I'éteignant quelques minutes avant de terminer la
cuisson. La base de la casserole ou de la poéle devrait couvrir entiérement la plaque électrique ; I'utilisation d'un récipient
dont la base est plus petite que la plaque entraine un gaspillage d'énergie. Couvrez les casseroles et les poéles avec des
couvercles adhérents durant la cuisson, et n'utilisez pas plus d’eau que nécessaire. Cuisiner dans mettre le couvercle
entraine une grande augmentation de la consommation d'énergie. Utilisez uniquement des casseroles et des poéles au
fond plat.
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Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013 No.3113, Déchets

ﬁ d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
]

S'assurer que ce produit est correctement éliminé. L'utilisateur contribue & prévenir les possibles conséquences négatives
pour 'environnement et la santé. Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne indique qu'il
ne doit pas étre traité comme déchet ménager mais étre apporté a un point de collecte pour le recyclage d'équipements
électriques et électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations locales d'élimination des déchets. Pour plus
d'informations sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le service de
collecte des déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été acheté.

X

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes sur la :

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI 60335-2-31, EN/CEI 62233 ; « Performance : EN/CEI 61591 ; ISO
5167-1; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI 60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; ISO 3741 ; EN 50564 ; CEl
62301.EN 60350-2; « CEM : EN 55014-1 ; CISPR 14-1 ; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI
61000-3-12.

Déclaration de conformité :

Ce dispositif répond aux exigences sur I'étiquetage énergétique du Reglement de la Commission européenne (EU)
N.65/2014 et aux exigences d'écoconception du Réglement de la Commission européenne (EU) N.66/2014, conformément
aux normes européennes IEC 61591 et IEC 60704-2-13. Ecoconception applicable aux produits liés & I'énergie et
Informations énergétiques (Amendement) (EU Exit) Reglements 2019, conformément a la norme européenne IEC 60350-1.

. REPRISE_ A DEPOSER A DEPOSER
Cet appare" A LA UVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Les informations relatives au mode basse consommation de I'appareil conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont
disponibles sur le lien suivant : https://docs.emeaappliance-docs.eu

ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Code d'information Description Causes possibles Solution

La zone commandes s'éteinta | Latempérature interne des | Attendre que la plaque re-

Esf cause d'une trop haute tempéra- | piéces électroniques est trop | froidisse avant de ['utiliser a
e ture élevée nouveau
P 1 i . Perte des propriétés magné- )
Es5 Récipient non adapté ptiqﬁes 9 Retirer la casserole

Le courant électrique n'arrive
N Problemes de communication | pas au module : le cable d'ali- | Débrancher la plaque du
a5 entre l'interface utilisateur et le | mentation n'a pas été correcte- | circuit électrique et vérifier

......

module a induction

ment branché ou est défec-
tueux

le raccordement

Pour tous les autres si-
gnaux d'erreur

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur
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DONNEES TECHNIQUES

Hauteur Largeur Profondeur
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Composants non fournis avec le produit

Pour télécharger les consignes de sécurité, la notice d'utilisa-
tion, la fiche technique et les données énergétiques :

Visitez le site Internet docs. bauknecht.eu

Ou contacter le Service d’Assistance (au numéro de télé-
phone indiqué sur le livret de garantie). En cas de contact du
Service d'Assistance, indiquez les codes présents sur la
plaque signalétique du produit.
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ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: ® Voordat er handelingen
voor de installatie worden verricht, moet het apparaat eerst worden losgekoppeld
van het elekiriciteitsnet. @ De installatie of het onderhoud moeten worden
uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in overeenstemming met de
aanwijzingen van de fabrikant en conform de plaatselijk geldende normen inzake
de veiligheid. Geen enkel deel van het product mag gerepareerd of vervangen
worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt aangegeven in de handleiding. e De aarding
van het product is wettelijk verplicht. @ De voedingskabel moet lang genoeg zijn
om de aansluiting van het in het meubel ingebouwde product op het
elektriciteitsnet toe te staan. e Opdat de installatie voldoet aan de geldende
veiligheidsnormen, is een meerpolige schakelaar vereist die voldoet aan de
veiligheidsnormen en die de volledige ontkoppeling van het net garandeert onder
de omstandigheden van overspanningscategorie lll, in overeenstemming met de
installatievoorschriften. ® Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren. @ Na
het voltooien van de installatie mogen de elektrische onderdelen niet meer
bereikbaar zijn voor de gebruiker. @ Het product en de toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet aan te
raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet met het product spelen; houd kinderen op
afstand en onder toezicht omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik
zeer heet kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en actieve
implantaten is het belangrijk om, voorafgaand aan het gebruik van de
inductiekookplaat, te controleren of uw stimulator compatibel is met het product.
Tijdens en na gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet worden
aangeraakt. e Vermijd contact met doeken of ander brandbaar materiaal totdat
alle onderdelen het product voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het product of in zijn nabijheid. e Oververhitte
vetten en olién kunnen gemakkelik vlam vatten. Houd toezicht tijdens de
bereiding van voedsel dat rijk is aan vet en olie. @ Als het oppervlak is aangetast
of gebarsten, moet het product worden uitgeschakeld om het gevaar op
elektrische schokken te voorkomen. e Het product mag niet door een externe
timer of een afzonderlijk systeem voor afstandsbediening in bedriff worden
gesteld. @ Een onbewaakt kookproces met olie of vet op een kookplaat kan
gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. @ Het kookproces moet bewaakt worden.
Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt worden. e Probeer NOOIT om
vlammen met water te blussen. In plaats daarvan moet het product worden
uitgeschakeld en moeten de vlammen gedoofd worden met, bijvoorbeeld, een
deksel of een blusdeken. e Brandgevaar: plaats geen voorwerpen op de
kookoppervlakken. e Gebruik geen stoomreinigers: risico op een elektrische
schok. e Plaats geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op het opperviak van de kookplaat omdat ze oververhit zouden kunnen
raken. @ Alvorens het product op het elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer het
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typeplaatje (op de onderkant van het product) om er zeker van te zijn dat de
spanning en het vermogen overeenkomen met die van het elektriciteitsnet en
controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval van twijfel contact op met
een gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na gebruik uit door middel van het
bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet op de pan-detector. @ Om het morsen
van vloeistoffen te voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de verwarmingselementen
niet ingeschakeld met lege pannen of potten, of zonder pannen. e Na de
beé€indiging van het kookproces moet de betreffende kookzone worden
uitgeschakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen aluminiumfolie en plaats met
aluminium verpakte producten nooit rechtstreeks op het product. Aluminium zou
kunnen smelten en uw product onherstelbaar beschadigen. @ Warm nooit een
blikie met voedingsmiddelen op zonder het eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen! Deze waarschuwing geldt ook voor alle andere soorten kookplaten. @
Het gebruik van een hoog vermogen, zoals de functie Booster, is niet geschikt
voor het verwarmen van bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De
overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval raden wij het gebruik van
een lager vermogen aan. e De pannen moeten rechtstreeks op de kookplaat en
in het midden van de kookzones worden geplaatst. Plaats in geen geval andere
voorwerpen tussen de pan en de kookplaat. @ In geval van hoge temperaturen,
vermindert het product automatisch het vermogensniveau van de kookzones. e
Voordat er werkzaamheden voor reiniging of onderhoud worden uitgevoerd, moet
het product worden losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker te
verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit te schakelen. e Maak tijdens
alle handelingen voor installate en onderhoud altijd gebruik van
werkhandschoenen. e De product mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar oud en door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of met gebrek aan ervaring of de nodige kennis, mits deze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen over het veilige
gebruik van het product en ze de bij het gebruik betrokken gevaren begrepen
hebben. @ Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. @ De reiniging en het onderhoud mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen die niet onder toezicht staan. e Als het product
gelijktijdig wordt gebruikt met andere apparaten die gas of andere brandstoffen
verbranden, moet de ruimte beschikken over een voldoende ventilatie. @ Het
product moet zowel aan de binnen- als de buitenkant regelmatig worden gereinigd
(TEN MINSTE EENMAAL PER MAAND), en neem daarbij in ieder geval de
uitdrukkelijk aangegeven onderhoudsvoorschriften in acht. @ De niet-naleving van
de normen voor reiniging van het product en voor de vervanging en reiniging van
de filters vormt een gevaar voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden.
Het gebruik van open vuur is schadelijk voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden worden. e Frituren moet altijd onder
toezicht gebeuren om te voorkomen dat de olie oververhit raakt en vlam vat. e
Opgelet! Tijdens de werking van de kookplaat kunnen de toegankelijke delen van
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het apparaat heet worden. e Opgelet! Sluit het product niet aan op het
elektriciteitsnet tot de installatie geheel voltooid is. ® Voor wat betreft de toe te
passen technische maatregelen en veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de
dampen moet de regelgeving van de plaatselijke bevoegde instanties strikt in acht
worden genomen. e De afgezogen lucht mag niet in een kanaal worden geleid
dat gebruikt wordt voor de afvoer van de dampen geproduceerd door apparaten
die gas of andere brandstoffen verbranden. e Gebruik het product nooit zonder
het correct gemonteerde rooster! e Gebruik voor de installatie alleen de bij het
product geleverde bevestigingsschroeven of koop, indien ze niet geleverd
worden, het correcte type schroeven. Gebruik een correcte lengte voor de
schroeven zoals beschreven in de handleiding voor installatie. ® Wanneer dit
product gelijktijdig functioneert met andere apparaten die functioneren op een
andere energie dan elektriciteit, mag de negatieve druk in de ruimte niet hoger zijn
dan 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Het is belangrijk om deze handleiding te bewaren
zodat ze op elk moment geraadpleegd kan worden. In geval van verkoop,
overdracht of verhuizing moet de handleiding het product begeleiden.

e Zorg er tijdens de installatie voor dat de voedingskabel niet beschadigd wordt:
risico op brand of elektrische schok. Gebruik het apparaat niet op blote voeten of
als u nat bent. Schakel het apparaat pas na de voltooiing van de installatie in. @
Gebruik het apparaat niet in geval de voedingskabel of de stekker beschadigd is,
in geval van een afwijkende werking of als het apparaat beschadigd is of is
gevallen. e Als de bijgeleverde kabel beschadigd is, moet hij worden door de een
erkende technicus of door gekwalificeerd personeel worden vervangen door een
door de fabrikant geleverde identieke kabel: risico op elektrische schok. e Het
apparaat moet door twee of meer personen verplaatst en geinstalleerd worden -
risico op verwonding. e Houd kinderen uit de buurt van het installatiegebied. Na
de voltooiing van de installatie moet het verpakkingsmateriaal (plastic,
piepschuim, enz.) uit de buurt van kinderen bewaard worden: verstikkingsgevaar.
e Kinderen jonger dan 3 jaar moeten uit de buurt van het apparaat blijven;
kinderen tussen 3 en 8 jaar mogen het apparaat alleen onder strikt toezicht
benaderen. e Dit apparaat is niet bestemd voor een professioneel gebruik.
Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht. Wij aanvaarden
geen aansprakelijkheid voor eventuele problemen, schade of brand, veroorzaakt
door het apparaat als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een huishoudelijk gebruik,
voor het koken van voedingsmiddelen en het afzuigen van de dampen van het
kookproces. Ander gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor een oneigenlijk
gebruik of voor verkeerde instellingen van de bedieningselementen.

e | ees de instructies aandachtig door: deze bevatten belangrijke informatie over
de installatie, het gebruik en de veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.

e Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet gecontroleerd worden
dat alle onderdelen onbeschadigd zijn. Neem anders contact op met uw
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leverancier en ga niet verder met de installatie.
e Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het te installeren. Neem
anders contact op met uw leverancier en ga niet verder met de installatie.

INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie moeten worden uitgevoerd
door gespecialiseerd personeel.

* Dit product is geproduceerd om ingebouwd te worden in een werkblad van 2-6
cm dik in geval van installatie TOP (bovenop het werkblad), of 2,5-6 cm dik in
geval van installatie FLUSH (verzonken).

De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet ten minste 5 cm aan
de voorzijde en 4 cm aan de zijkanten bedragen en ten minste 50 cm ten opzichte
van de bovengeplaatste kastjes.

NB = De voorgestelde afstanden zijn indicatief: bij het ontwerp van de ruimten
moet rekening worden gehouden met de aanduidingen van de fabrikant van de
keuken.

Installatie TOP: ( Afb.1A-2A ); Installatie FLUSH: ( Afb.1B-2B)

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet in overeenstemming
met deze aanwijzingen worden geinstalleerd, kan dit leiden tot risico’s van
elektrische aard.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

e Koppel het product los van het elektriciteitsnet. @ De installatie moet worden
uitgevoerd door professioneel gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet
zijn van de van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. ® De fabrikant
wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan personen of dieren en voor materiéle
schade die het gevolg zijn van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. e De voedingskabel moet voldoende lang zijn om de
kookplaat van het werkblad te kunnen verwijderen. e Verzeker u ervan dat de
spanning aangegeven op het typeplaatie op de onderzijde het product
overeenkomt met die van de woning waar het product geinstalleerd zal worden. @
Gebruik geen verlengsnoeren. e De elektrische aardgeleider moet 2 cm langer
zijn dan de andere geleiders. @ In het geval het product niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot 5500 watt; voor hogere vermogens
moet de doorsnede 4 mm2 zijn). @ Op geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de omgevingstemperatuur. ® Het product is
bestemd om permanent aangesloten te zijn op het elektriciteitsnet; daarom moet
de verbinding met de vaste netvoeding worden uitgevoerd door middel van een
goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volledige ontkoppeling van de
netvoeding garandeert onder de omstandigheden van de overspanningscategorie
Il en die na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding wordt aangesloten en de
correcte werking ervan wordt gecontroleerd, moet altijd gecontroleerd worden of
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het netsnoer correct gemonteerd is.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet worden uitgevoerd door
de erkende technische servicedienst of door een persoon met een soortgelijke
deskundigheid.

om het huishoudelijke apparaat met een optionele eenfasige verbinding aan te
sluiten, moet de aanwezige kabel worden verwijderd en vervangen door een
ander type kabel (niet bijgeleverd) met de volgende kenmerken: eenfasige
aansluiting: kabel HO5V2V2-F 3G4.

POWER LIMITATION: het product is uitgerust met de functie Power Limitation
door middel waarvan een maximale drempel voor verbruik (kW) kan worden
ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op het moment van aansluiting van het
product op het elektriciteitsnet of de heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf
(binnen 2 minuten). De dimensionering van de bescherming van de elektrische
installatie moet op basis van het geselecteerde niveau van Power Limitation
worden gedaan. Raadpleeg het deel Werking van deze handleiding voor de
instelprocedure van de Power Limitation.

KIT WINDOWS: Het product is ontworpen om gebruikt te worden in
combinatie met een KIT Window-sensor (niet door de fabrikant geleverd).
Wanneer de KIT Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen bij gebruik van de
AFZUIGMODUS), wordt de luchtafzuiging, telkens wanneer het venster van de
ruimte waarop de Kit wordt geinstalleerd gesloten is, onderbroken. De
elektrische aansluiting van de KIT op het apparaat moet worden uitgevoerd
door technisch gekwalificeerd en gespecialiseerd personeel. De KIT moet
afzonderlijk gecertificeerd worden in overeenstemming met de
veiligheidsnormen van toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met
het apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in overeenstemming
met de geldende normen voor huishoudelijke systemen.

OPGELET: de bedrading van de op het product aan te sluiten KIT moet deel
uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer lage veiligheidsspanning
(SELV). De fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid af voor
eventuele problemen, schade en brand die het gevolg zijn van defecten en/
of een slechte werking en/of een onjuiste installatie van de KIT.

MONTAGE

e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het product te hebben
uitgepakt, dat er geen sprake is van transportschade. Neem in geval van
problemen en voordat u het apparaat installeert contact op met de leverancier of
de klantenservice. Controleer of het aangekochte product afmetingen heeft die
geschikt zijn voor de gekozen plaats van installatie. Controleer dat er in de
verpakking (om transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is dat
eventueel verwijderd en bewaard moet worden (bijvoorbeeld zakjes met
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schroeven, garantiecertificaat, enz.). Controleer ook of er in de nabijheid van de
plaats van installatie een stopcontact beschikbaar is

e Voorbereiding meubel voor de inbouw:

* Het product mag niet geinstalleerd worden boven koelapparatuur,
vaatwasmachines, kachels, ovens, wasmachines en wasdrogers. Verricht alle
aanpassingen van het meubel voordat de kookplaat wordt geplaatst en verwijder
zorgvuldig alle spaanders of zaagselresten.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt aangeraden om in de
plint een gleuf te maken en daarin een in de handel verkrijgbaar rooster te
plaatsen.

+ Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met een thermische
weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de installatie moeten de te verlijmen
oppervlakken zorgvuldig gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.: losmiddelen,
conserveringsmiddelen, vetten, olién, poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet
gelijkmatig over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht; laat de kit na
het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur drogen.

De ééncomponent lijmkit (S) moet alleen gebruikt worden in geval van een
installatie “Flush” (verzonken): let op om de kit aan te brengen zoals aangegeven
op de Afb.1B.

Let bij de installatie van de afdichting (P) op dat ze correct geplaatst wordt, zoals
aangegeven op de afbeelding:

- installatie TOP: de afdichting (P) moet op de ruit hechten Afb.2A.

- installatie FLUSH - de afdichting (P) moet op het kastje hechten. Afb.2B.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product wordt aangeraden om
de leidingen te omwikkelen met kleefband met de volgende kenmerken: zachte
elastische PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet aan de norm
DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende weerstand tegen veroudering;
bestand tegen temperatuurwisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

ANDERE NUTTIGE INFORMATIE

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-
instructies blijven hetzelfde.

GEBRUIK

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elektrische kookplaten is uw inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het glazen
oppervlak. Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert onmiddellijk op uw
opdrachten. Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt omgezet in warmte. Bovendien wordt de
warmteoverdracht onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd wordt en wordt zo onnodig
warmteverlies voorkomen.

e Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetingen hebben, worden de kookzones niet geactiveerd. Om te
zien welke minimale diameter van de pan gebruikt moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het geillustreerde
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deel van deze handleiding.
e Recipiénten voor koken
Belangrijk:

Gebruik alleen pannen met het symbool

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

« recipiénten waarvan de bodem niet volledig vlak is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

« recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het opperviak van de kookplaat te voorkomen;

« plaats nooit hete potten en pannen op het oppervlak van het bedieningspaneel van de plaat.

eRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt. Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde
indicaties van toepassing.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

° Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie leidingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op
leidingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die van de luchtuitlaat (koppelingsflens). Verwijs
voor meer informatie over de buizen en hun afmetingen naar de pagina accessoires van de installatiehandleiding -
Afzuigversie. Het gebruik van leidingen en uitiaatopeningen met een kleinere diameter veroorzaken een verminderde
prestatie van de afzuiging en een aanzienlijke toename van het geluidsniveau. In deze gevallen aanvaarden wij derhalve
geen enkele aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: « We raden een lineair traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. * We raden om
over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten van 90° te gebruiken. « Vermijd drastische wijzigingen van de doorsnede
van de leiding, probeer altijd een diameter van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige doorsnede van 222 x 89

mm).
° Filterversie:

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale vetfilters en geurfilters weer in de ruimte geleid.

Het product wordt NIET geleverd met de benodigdheden voor de installatie van de filterversie. De FILTERSET moet apart
worden aangeschaft.

De set omvat een reeks filters die de geuren dankzij de actieve kool opvangen, en de montage-aanwijzingen van de set.
Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot de accessoires van de filterversie (in het geillustreerde deel
van deze handleiding).

Opmerking: voor de filterset wordt aangeraden om altijd een opening te maken in de plint van het kastje, om de recirculatie
van de lucht te bevorderen.

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het apparaat
dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na het einde van de bereiding nog enkele minuten ingeschakeld. Verhoog
de snelheid alleen in geval van een grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster alleen in extreme
gevallen. Om het systeem voor de geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig, het/de koolstoffilter(s)
vervangen worden. Om het vetfilter efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk, gereinigd worden. Om de
efficiéntie te optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding aangegeven maximale
diameter voor het leidingensysteem worden gebruikt.

Maak een goed gebruik van de restwarmte van uw elektrische kookplaat door hem enkele minuten voér het einde van de
bereidingstijd uit te schakelen. De bodem van de pan moet de elekirische plaat geheel bedekken; het gebruik van pannen
met een bodem die kleiner is dan de plaat heeft energieverspilling tot gevolg. Dek de pannen tijdens het koken af met een
deksel en gebruik niet meer water dan nodig is. Koken zonder deksels heeft een toename van het energieverbruik tot
gevolg. Gebruik uitsluitend pannen met een vlakke bodem.

72



BEDIENINGSELEMENTEN
BEDIENINGSPANEEL

RL

Activering Temperature Manager (Warming Functi-

T.  Functie 8 on) [Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]
ON/OFF van de kookplaat/de afzuiger voor de
9 Pauze
kookplaat
Selectie kookzones / Display kookzone 10 Key Lock [Toetsenvergrendeling]
Verhogl_ng/VerIgglng niveau bereidingsvermogen 11 Indicator actieve Afzuigkap
en afzuigsnelheid (afzuigvermogen)
Wgergavq niveau bereidingsniveau en afzuigsnel- Activering indicator Vierzadiging Filters
heid (afzuigvermogen)
4 Activering Timer “STAND ALONE” 12 Selectie/Activering afzuigkap
Eéssplay : Timer “STAND ALONE” / Timer Kookzo- Display Afzuigkap
Verhoging/Verlaging tijd Timer “STAND ALONE” / Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
Timer Kookzones Vetfilter
6  Activering Timer Kookzones 13 Reset Verzadiging Filters
Indicator Timer Kookzones actief 14  Activering functie automatische afzuigkap

Activering Automatic Heat Up [Automatische op-
warming].
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BELANGRIJKE INFORMATIE
VOORDAT U BEGINT

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens
de strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn
geplaatst.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik, zou de uitschakeling van de kookzone niet
onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt
uitgevoerd; op het display van de kookzones verschijnt het

Il
symbool ©-! om aan te geven dat deze fase wordt
uitgevoerd. Wacht tot het display uit gaat alvorens de
kookzone te benaderen.

DISPLAY KOOKZONE
op de displays van de kookzones wordt het volgende
weergegeven:

pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
afwezigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur,  afhankelijk  van  het ingestelde
vermogensniveau.

® Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de

Il
betreffende zone, door middel van het symbool £ .

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT
Opmerking: Om de functies te activeren, moet allereerst
de gewenste zone geactiveerd worden

o [nschakelin

Druk kort (raak aan) op @ ON/OFF (1) kookplaat/

afzuigkap: het symbool @ wordt verlicht; Houd
ingedrukt: alle beschikbare functies worden gedurende
enkele momenten weergegeven, waarna alleen de
voornaamste functies actief blijven; de andere functies
kunnen later gebruikt worden, en worden geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK: alle beschikbare functies worden matig
verlicht; de verlichting wordt pas sterker op het

Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle

Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die

De kookplaat is voorzien van 9 vermogensniveaus. Druk
op de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over de

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in de

Functie Waarde
Kookzone ingeschakeld ,‘_ { moment van activering van de functies.
Druk nogmaals om uit te schakelen
Power Level .. g-F
andere functies.
Residual Heat Indicator ,’-,' .
o Selectie van de kookzones
il
Fot Detector I overeenkomt met de gewenste kookzone.
Functie Bridge Zone actief 5 o Power Level [Vermogensniveau]
. . ()
Functie Temperature Manager actief i
= balk:
Functie Pauze ,I l' naar r.echts om het vermogengniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.
i i I
Functie Automatic Heat UP ~ zone Selectie/Display (2)

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT
o Safe Activation
Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van

74

® Power Booster
Het product is voorzien van een exira vermogensniveau

(hoger dan het niveau :’), dat 5 minuten actief blijft,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte



niveau.
Druk op de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over

de balk (voorbij het niveau ‘=) en activeer de Power
Booster. Het niveau Power Booster wordt in de zone

Selectie/Display (2) aangegeven met het symbool =

o Timer “STAND ALONE”

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van
de kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de Zone/
Display (4).

Gebruik de symbolen — =+ (5) om de duur van de Timer
in te stellen, die wordt weergegeven in de Zone/Display (4)
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de countdown te starten.

De timer kan worden ingesteld op een maximale duur
van 1(uur) en 59(min.) Op de Zone/Display (4) wordt de
resterende tijd weergegeven; aan het einde van de
countdown klinkt er een geluidssignaal.

Opmerking: Als de resterende tijd van de countdown
minder dan 10 minuten is, wordt er op de timer na het
eerste cijfer een vaste stip weergegeven.

Weergegeven waarde Resterende tijd
j Q:"-“ 1uur en 35 min
A :,”_, 1 min en 35 sec.

Voor de uitschakeling van de Timer:
+ selecteer Zone/Display (4) ~
+ stel de duur van de Timer in op nul £.2/5, door middel

van— =+ (5)

o Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor
elke kookzone kan worden ingesteld, ook voor meerdere
kookzones tegelijk. Aan het einde van de ingestelde tijd
worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en wordt
de gebruiker gewaarschuwd met een geluidssignaal.
Activering van de functie Timer Kookzones

+ Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) (power
level niet gelijk aan nul)

+ Druk op (6) van de kookzone

+ Gebruik de symbolen — =+ (5) om de duur van de
Timer in te stellen; deze duur wordt weergegeven in de
Zone/het Display (4); tijdens de instelling knippert het

symbool (6).
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de Timer Kookzones te starten.
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Opmerking: druk nogmaals, deze keer lang, op @ (6)
om de Timer van de kookzone te resetten.

De handeling kan naar wens voor meerdere
kookzones herhaald worden:

Elke kookzone kan een andere Timer ingesteld hebben;
op display (4) verschijnt de countdown van de momenteel
geselecteerde  kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op het Display (4) de
countdown van de Timer STAND ALONE weergegeven.
Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

Voor de uitschakeling van de Timer:

+ selecteer de kookzone (2)

+ stel de duur van de Timer in op &£/ | door middel van
— +).

De manier van weergave van de countdown is gelijk
aan die van de Timer STAND ALONE.

e Power Limitation [Vermogenshegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de
werking van het product zo worden ingesteld dat het
maximale stroomverbruik van alle actieve kookzones
wordt beperkt en het totale stroomverbruik van de
kookplaat de ingestelde maximale waarde niet
overschrijdt.

Opmerking: de insteling moet worden uitgevoerd bij
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de
kookplaat op het elektriciteitsnet of, binnen 2 minuten, bij
de nieuwe aansluiting op het elektriciteitsnet.

Voor de instelling van de Power Limitation:

+ druk op ( A ) (zal knipperen, alleen gedurende de
eerste 2 minuten na de elektrische aansluiting van het
product)

* houd ( A ) ingedrukt, één voor één, op alle zones voor
Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR), en met de wijzers van de klok
mee; bij elke druk klinkt een kort geluidssignaal en nadat
op alle Displays (2) is gedrukt, kan de toets worden
losgelaten:

op dit punt zal het Display (2) van de kookzone Imksachter

(RL) afwisselend de symbolenl i en’ I weergeven, om



aan te geven dat de instelling kan worden uitgevoerd.

« selecteer het Display (RL-2) en verplaats de vinger dan
™

over de Selectiebalk (3), tot het Display de symbolen 'l_*

en Lltoont;

Op het Display (FL-2) wordt de huidige instelling met de

waarden van de tabel weergegeven:

weergegeven waar-

de Vermogen (kW)
,_L-,' 7,4 KW (standaard instelling)
j 4,5 kW
] 3,1 kW

Om de instelling van de Power Limitation te wijzigen:

« druk op het Display (FL-2) en verplaats de vinger over de
Selectiebalk (3) om

de nieuwe instelling te selecteren. Houd, om de gemaakte

keuze op te slaan, de toets (D ONJ/OFF (1) 2 seconden
ingedrukt; er klinkt een lang geluidssignaal om de
uitgevoerde instelling te bevestigen.

o Key Lock
Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]
kunnen de instellingen van de kookplaat vergrendeld
worden om te voorkomen dat ze per ongeluk gewijzigd
worden en om de reeds ingestelde functies actief te laten.
Activering:

+ druk op ﬁ (10) Herhaal de handeling voor de
deactivering.
Opmerking: wanneer bij actieve Key Lock gedrukt wordt

op een willekeurige andere functie, zal het symbool ﬁ
knipperen om aan te geven dat de functie gebruikt wordt
en eventueel gedeactiveerd moet worden om op de
kookplaat te kunnen handelen.

o Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP kan het
ingestelde vermogen sneller bereikt worden; door middel
van deze functie hebben we het voordeel van een snellere
bereiding, maar zonder het risico op aanbranden van het
voedsel, omdat de temperatuur die van het ingestelde
vermogen niet zal overschrijden. Deze functie is

. , 7.5
beschikbaar voor de vermogensniveaus van (-1 tot £ .
Activering:

)
« druk bij ingeschakelde kookzone op (I (7); op het
[}

Display (2) wordt een knipperende ’-'weergegeven,
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afgewisseld met het voor de kookzone ingestelde
vermogen.

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt
verhoogd: de functie Automatic Heat Up blijft actief met de
nieuwe temperatuurinstelling;

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt
verlaagd: de functie Automatisch Heat Up wordt
uitgeschakeld.

Opmerking: wanneer gelijktiidig een andere kookzone

P )
wordt geselecteerd, wordt het symbool (I (7) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval actief
voor de zone waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2).

® Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve
functies van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
bereidingsvermogen op nul gesteld.

Activering:

[N
+ druk op I I (9); het knipperende symbool 2! verschijnt
op de displays (2)
Om de functie uit te schakelen:

« druk op I l (9): de Selectiebalk (3) wordt verlicht

+ druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3) om
de functie uit te schakelen.

Opmerking: de uitschakeling herstelt naar de
omstandigheden van de kookplaat van voor de pauze: de
kookplaat blijft functioneren met de eerder uitgevoerde
instellingen.

Opmerking: als de functie Pauze niet binnen 10 minuten
wordt uitgeschakeld, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking: de functie Pauze is niet van invioed op de
functie afzuiging.

o Temperature Manager (Warming Function)
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]
Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd
vermogen tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden
van reeds gare gerechten. De functie Temperature
Manager wordt geactiveerd met de eerste druk op de toets

=)
Op het display (2) van de met Temperature Manager

functionerende kookzone verschijnt het symbool L
Opmerking: wanneer gelijktijdig een andere kookzone

wordt geselecteerd, wordt het symbool &E (8) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval actief



voor de functie waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
gesignaleerd op het display (2).
Druk voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

= (8), tot het op Display (2) weergegeven niveau naar

[)

! wordt gebracht.

Opmerking: als er meerdere zones zijn die in
Temperature Manager (Warming Function) functioneren,
selecteer dan eerst de gewenste zone door middel van de
Selectiezone (2); de functie kan ook gedeactiveerd worden
door middel_van de Selectiebalk (3), door het Power

Level naar ! te brengen.

e Bridge Zones
Dankzij de Bridge-functie kunnen de kookzones

gecombineerd werken, zodat deze één enkele kookzone
vormen met hetzelfde vermogensniveau. Deze functie
zorgt, in geval van zeer grote pannen of braadsledes, voor
een grotere kookzone met een gelijkmatige temperatuur.
Het is mogelijk om de voorste kookzone in combinatie met
de overeenkomstige achterste kookzone te gebruiken
(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding
om te controleren voor welke zones deze functie
geactiveerd kan worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

+ selecteer gelijktijdig de twee kookzones die u wenst
te gebruiken

+ op het Display (2)_van de “achterste” kookzone

verschijnt het symbool 5

+ door middel van de Selectiebalk (3) is het mogelijk om
het Niveau (Vermogen) in te stellen, dat zal worden
weergegeven op het Display (2) van de “voorste” zone

om de functie Bridge uit te schakelen, is het voldoende om
de procedure voor activering te herhalen

Opmerking: de Timer Kookzones, geactiveerd tijdens de
functie Bridge, heeft de automatische uitschakeling van
beide kookzones tot gevoly omdat ze in dit geval
beschouwd worden als één enkele gecombineerde zone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

o Inschakeling van het afzuigsysteem:

+ Schakel de kookplaat in zoals aangegeven in hoofdstuk
“inschakeling” voor wat betreft “gebruik kookplaat”;

o Afzuigsnelheid (vermogen):

Het afzuigsysteem heeft 3 snelheidsniveaus (vermogens)
voor afzuiging.

Druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3): naar
rechts om het vermogensniveau te verhogen, naar links
om het vermogensniveau te verlagen.

Opmerking: Het ingestelde vermogensniveau wordt
weergegeven in de zone Selectie/Display (12)
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o Power Booster

De afzuigkap heeft 2 extra vermogensniveaus (voorbij
niveau 3)

Power Booster 1: getimed gedurende 15min

Power Booster 2: getimed gedurende 5min

Na deze tijd keert het vermogen terug naar het eerder
ingestelde niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers
(voorbij niveau 3) en activeer de Power Booster 1: het
niveau wordt weergegeven in de zone Selectie/Display
(12) met het knipperende cijfer “4”.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers
(voorbij niveau 3) en activeer de Power Booster 2: het
niveau wordt weergegeven in de zone Selectie/Display
(12) met het symbool

)

-,n

)

o Automatische werking

De afzuigkap wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Drukoph A Y (12,

Herhaal dezelfde handeling voor de uitschakeling.
Opmerking: als gedurende de automatische werking op
de Selectiebalk (3) de snelheden van 1 tot 3 worden
geselecteerd, wordt de automatische  werking
onderbroken. Als daarentegen de Power Booster wordt
geselecteerd, wordt de automatische werking na het
verstrijken van de tijd van deze functie hervat; het symbool

( A )blijft ondertussen knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld
terwijl de Automatische werking actief is, zal de
uitschakeling van de afzuigkap automatisch en geleidelijk
plaatsvinden.

o Indicator verzadiging filters

De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/keramische geurfilters: FILTER (13) gaat branden
Veffilter: FILTER (13) gaat branden en knippert
Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters”)

® Reset verzadiging filters
Druk na het uitvoeren van het onderhoud op de filters




(vetfilter en/of koolstof/keramische filters) lang op FILTER
(13); deze aanduiding wordt uitgeschakeld en de telling
van de indicator wordt gereset naar nul.

e Activering indicator verzadiging filters

Opmerking: Deze indicator is normaal gesproken
gedeactiveerd.

Ga voor zijn activering als volgt te werk:

+ schakel de afzuigkap in\</’;

« druk, bij uitgeschakelde afzuigmotor en uitgeschakelde

kookzones, op de Selectiezone (12)

+ druk lang op HOOD (11), tot op het Display (12) de
i}

letters 7 en

}-ig

LI afwisselend knipperen.
)

f; 7 ! [
177 = koolstofl/keramische geurfilters; L = vetfiler;

KOOLSTOF/KERAMISCHE GEURFILTERS

il

« druk op het Display (12), op het moment dat de letter =)/

verschijnt

« druk op FILTER (13) - continu brandend.

+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van
de indicator van de koolstof/keramische geurfilters

te bevestigen.

VETFILTER

i
+ druk op het Display (12), op het moment dat de letter N ]
verschijnt

« druk op FILTER (13) - knipperend.
+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van
de indicator vetfilter te bevestigen.

TABEL VERMOGENS
Vermogensniveau | Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
_ in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
,'-' Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max ver- men van kookvlogistoffen
mogen ) — :
[ ] Frituren - koken aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fri-
o turen, snel aan de kook brengen
P, = Aanbraden - fruiten -koken - grillen f.r'wten, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte
H = tijd, 5-10 minuten)
oog ver- - - - -
mogen | = = Aanbraden - koken - sudderen - fruten Lrwten,ﬂyczrg quen, koken en grillen (voor tr)mdd;)lllz:jrhge
0 -0 |~ giillen duur, -20 minuten), voorverwarmen van benodigdhe-
en
1 Z)|Koken - laten sudderen - fruiten - gril-|stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
(51 - (20 flen omscheppen
- i K _ . |langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld u-" 5 SK;:(:n eLaten pruttelen - inkoken - om horende vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
vermogen | = ~ PP pasta omscheppen
= = |Koken - laten pruttelen - inkoken - om- langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een li-
i-' i v-" scheboen P ter: rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
== PP vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
ﬁ = Smelten — ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
L I ] smeuig maken kleine producten ontdooien
aag ver- - -
mogen ;} Smelten — ontdooien — warm houden - h?th warm houhder:j van kIelEIe porties virs gekoo'I:t voedsel
# smeuig maken of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
sotto's doorroeren
_ Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF ,' ,’ Steunoppervlak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aan-
- gegeven met H-L-0)
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ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling voor reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

x Verwijs voor het onderhoud van het product naar de afbeeldingen aan het einde van de installatie, gemar-
keerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

+ Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

+ GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om aangekoekt vuil en viekken van gemorst voedsel te verwijderen.
Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd. Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het glazen opperviak. Gebruik een zachte doek,
absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg de aanwijzingen van de
fabrikant).

° X D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvloedig vioeistof uit de pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep aan de
onderkant van het product te gebruiken om eventuele resten te verwijderen en zo een maximale hygiénische veiligheid te
garanderen.

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk de onderste bak volledig te verwijderen.

° X E Reiniging van het metalen rooster:
Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.

ONDERHOUD AFZUIGER

e Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale reinigingsmiddelen bevochtigde doek.
GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

° XA Onderhoud veffilters:

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.

Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

° XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch (Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en de
regelmaat van de reiniging van het vetfilter. De geurfilters kunnen om de 2/3 maanden thermisch geregenereerd worden in
een naar 200°C voorverwarmde oven gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie zorgt gedurende 5 jaar voor een
constante efficiéntie van de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven, maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

VERWIJDERING
o

L)
Het verpakkingsmateriaal is 100% recycleerbaar en is gemarkeerd met het betreffende symbool "
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Maak een goed gebruik van de restwarmte van uw elektrische kookplaat door hem enkele minuten vaor het einde van de
bereidingstijd uit te schakelen. De bodem van de pan moet de elektrische plaat geheel bedekken; het gebruik van pannen
met een bodem die kleiner is dan de plaat heeft energieverspilling tot gevolg. Dek de pannen tijdens het koken af met een
deksel en gebruik niet meer water dan nodig is. Koken zonder deksels heeft een toename van het energieverbruik tot
gevolg. Gebruik uitsluitend pannen met een viakke bodem.

Ei Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI 2013 Nr.3113, Af-

gedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).
|

Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt afgevoerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van potentieel
negatieve gevolgen voor het milieu en de gezondheid. Het op het product of op de begeleidende documenten aangegeven
symbool geeft aan dat dit product niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar ingeleverd moet worden bij een
erkend inzamelpunt voor de recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk het product in overeenstemming
met de plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over de verwerking, het hergebruik en de
recycling van dit product moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie voor de inzameling van
huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is aangekocht.

Apparatuur ontworpen, getest en vervaardigd in overeenkomst met de normen inzake:

+ Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestaties: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12.
Conformiteitsverklaring:

Dit apparaat voldoet aan de energielabel-eisen van de verordening van de Europese Commissie (EU) nr. 65/2014 en de
Ecodesign-eisen van de verordening van de Europese Commissie (EU) nr. 66/2014, in overeenstemming met de Europese
normen IEC 61591 en IEC 60704-2-13. Verordeningen 2019 inzake Ecodesign voor Energiegerelateerde Producten en
Energie-informatie (Amendement) (EU Exit), in overeenstemming met de Europese norm [EC 60350-1.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in overeenstemming met Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de
volgende link: https://docs.emeaappliance-docs.eu

STORINGEN VAN DE WERKING

Identificatiecode Beschrijving Mogelijke oorzaken Oplossing
Het bedieningspaneel wordt uit- | De interne temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is
St geschakeld vanwege te hoge | elektronische onderdelen is te |afgekoeld alvorens hem op-
e temperatuur hoog nieuw te gebruiken
. Verlies van magnetische eigen- .
E »3 Ongeschikte pan schappen Verwijder de pan
Communicatieproblemen tussen | De module ontvangt geen elek- | Koppel de kookplaat los
Ea5 gebruikersinterface en inductie- |triciteit; de voedingskabel is niet| van het elektriciteitsnet en
""" module correct aangesloten of defect | controleer de aansluiting

Voor alle an dere fout- Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen
meldingen
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TECHNISCHE GEGEVENS

Hoogte Breedte Diepte
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Niet bij het product geleverde componenten

Voor de download van de veiligheidsinstructies, de gebrui-
kershandleiding, het technische gegevensblad en de energie-
gegevens:

Ga naar de website docs. bauknecht.eu

Of neem contact op met de Klantenservice (via het tele-
foonnummer aangegeven in het garantieboekje). Verstrek, bij
contact met de Klantenservice, de codes aangegeven op het
typeplaatje van het product.
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SEGURIDAD GENERAL

iCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes instrucciones: e Antes de
realizar cualquier trabajo de instalacion, desconecte el producto de la red
eléctrica. @ La instalacion o el mantenimiento debe ser realizado por un técnico
cualificado, de conformidad con las instrucciones del fabricante y en cumplimiento
de la normativa local en materia de seguridad. No repare ni sustituya ninguna
parte del producto a menos que se indique especificamente en el manual de uso.
e La ley exige la puesta a tierra del producto. e El cable de alimentacion debe
ser lo suficientemente largo para permitir la conexién del producto, empotrado en
el mueble, a la red eléctrica. ® Para que la instalacion cumpla con las normas de
seguridad vigentes, es necesario un interruptor de corte omnipolar bajo norma
que asegure la desconexion completa de la red eléctrica en condiciones de la
categoria de sobrecarga Ill, de acuerdo con las reglas de instalacion. e No utilice
tomas eléctricas mdltiples ni alargadores eléctricos. ® Una vez finalizada la
instalacion, los componentes eléctricos no deberan ser accesibles al usuario. e El
producto y sus partes accesibles se calientan durante el uso. Tener cuidado de
no tocar los elementos de calentamiento. e Asegurese de que los nifios no
jueguen con el producto; procure vigilar a los nifios y manténgalos a una distancia
prudente, ya que las partes accesibles pueden calentarse mucho durante el uso.
e Para los portadores de marcapasos e implantes activos es importante
comprobar, antes del uso de la placa de induccién, que el implante sea
compatible con el producto. @ Durante y después del uso, no toque los elementos
de calentamiento del producto. e Evite el contacto con pafios u otro material
inflamable hasta que todos los componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. @ No coloque materiales inflamables sobre el
producto o en sus proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
faciimente inflamables. Supervisar la coccidn de los alimentos ricos en grasas y
aceites. ® Si la superficie se encuentra agrietada, apague el producto para evitar
la posibilidad de una descarga eléctrica. ® El producto no esté destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto. @ La coccion sin supervision sobre una placa de
coccion con aceite o grasa puede ser peligrosa y causar incendios. e El proceso
de coccion debe ser supervisado. Un proceso de coccion a corto plazo debe ser
supervisado continuamente. @ NUNCA intente apagar el fuego con agua. En su
lugar, apague el producto y use por ejemplo una tapa o una manta ignifuga para
sofocar las llamas. e Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccion. e No utilice limpiadores de vapor, riesgo de descargas
eléctricas. ® No coloque objetos metélicos, tales como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, sobre la superficie de la placa de coccién ya que podrian
sobrecalentarse. ® Antes de conectar el producto a la red eléctrica: verifique la
placa de datos (montada en la parte inferior del producto) para cerciorarse de que
el voltaje y la potencia se correspondan con aquellos de la red eléctrica y que el
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enchufe sea adecuado. En caso de duda, péngase en contacto con un electricista
cualificado.

Importante: e Después de su uso, apague la placa de coccion por medio de su
dispositivo de control sin tener en cuenta el detector de ollas. e Evite derrames
de liquidos, por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el suministro
de calor. @ No deje los elementos de calentamiento encendidos con ollas o
sartenes vacias o sin recipientes. ® Una vez que haya terminado de cocinar,
apague la zona de coccion correspondiente. @ Para la coccion nunca use hojas
de papel de aluminio , y nunca coloque directamente productos embalados con
aluminio. El aluminio se fundiria y dafaria irreparablemente su producto. @ Nunca
caliente latas o tarros de lata de alimentos sin haberlas abierto previamente:
ipodrian explotar! Esta advertencia aplica para todos los otros tipos de placas de
coccion. e El empleo de una potencia elevada tal como la funcién Booster no es
adecuada para el calentamiento de algunos liquidos, como por ejemplo el aceite
para freir. El calor excesivo puede ser peligroso. En estos casos se recomienda
usar una potencia mas baja. @ Los recipientes deben ser colocados directamente
sobre la placa de coccion y deben estar centrados. Bajo ninguna circunstancia
coloque otros objetos entre la olla y la placa de coccion. e En situaciones de altas
temperaturas, el producto disminuye automaticamente el nivel de potencia de las
zonas de coccion. e Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o
mantenimiento, desconecte el producto de la red eléctrica, quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de la habitacion. e Para todas las
operaciones de instalaciéon y mantenimiento es preciso usar guantes de trabajo. @
El producto puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios de edad y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con falta
de experiencia y conocimiento, a condicién de que estén bajo supervisién o
hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del producto de forma segura y
la comprension de los peligros relacionados con el mismo. e Los nifios deben ser
controlados para que no jueguen con el producto. e Las operaciones de limpieza
y mantenimiento no deben ser llevadas a cabo por nifios sin ninguna supervision.
e El local debe disponer de suficiente ventilacion cuando el producto se utiliza al
mismo tiempo que otros aparatos con combustion de gases u otros combustibles.
e El producto debe limpiarse con frecuencia tanto interna como externamente
(AL MENOS UNA VEZ AL MES), respete de todos modos cuanto expresamente
indicado en las instrucciones de mantenimiento. e La inobservancia de las
normas de limpieza del producto y de la sustitucién/limpieza de los filtros causa
riesgos de incendios. e Esta terminantemente prohibida la coccion flambé. e El
empleo de llamas libres es perjudicial para los filtros y puede originar incendios,
por lo tanto, se debe evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda
mantener constantemente bajo control la coccidn de alimentos por fritura, para
evitar que el aceite recalentado arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de
la placa de coccion, las partes accesibles del producto pueden calentarse
considerablemente. e jCuidado! No conecte el producto a la red eléctrica hasta
que la instalacion no esté totalmente completada. @ En lo que respecta a las
medidas técnicas y de seguridad que deben adoptarse para la evacuacion de los
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humos, aténgase estrictamente a lo previsto en los reglamentos de las
autoridades locales competentes. e El aire aspirado no debe encauzarse en una
tuberia que se utiliza para la evacuacion de los humos producidos por aparatos
de combustion de gas o de otros combustibles. e jNunca use el producto sin la
rejilla montada correctamente! e Utilice Unicamente los tornillos de fijacion para la
instalacion incluidos en el suministro del producto, de no ser asi, asegurese de
comprar el tipo de tornillo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal como
especificado en la Guia de instalacion. @ Cuando este producto y otros aparatos
alimentados con una energia que no sea electricidad estan en funcionamiento
contemporaneamente, la presion negativa en la habitacion no debe superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar). @ Es importante conservar este manual para poder consultarlo en
cualquier momento. En caso de venta, cesidn o traslado, asegurese de que éste
permanezca junto con el producto.

eDurante la instalacion, asegurese de que el cable de alimentacion no se dafie,
riesgo de incendio o descarga eléctrica. No utilice el aparato descalzo o si no esta
seco. Active el aparato solo cuando la instalacién esté completa. @ No utilice el
aparato en caso de dafios al cable de alimentacién o al enchufe, en caso de
funcionamiento anémalo o si el aparato se ha dafiado o se ha caido. e Si el cable
suministrado esta dafiado, debe ser sustituido por un cable idéntico suministrado
por el fabricante, un técnico autorizado o personal cualificado, riesgo de
descargas eléctricas. @ El aparato debe ser manipulado e instalado por dos o
mas personas - riesgo de lesiones. @ Mantenga a los nifios alejados de la zona
de instalacion. Una vez terminada la instalacion, el embalaje (pléstico, piezas de
poliestireno, etc.) debe guardarse fuera del alcance de los nifios, riesgo de
asfixia. @ Los nifios menores de 3 afios deben mantenerse alejados del aparato;
los nifios de 3 a 8 afios solo pueden acercarse al aparato bajo estricta vigilancia.
e Este aparato no esta destinado a un uso profesional. No utilice el aparato al
abierto.

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas en este manual.
El fabricante no acepta responsabilidad alguna por los posibles problemas, dafios
0 incendios causados al producto procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El producto esta destinado solo
para el uso doméstico para la coccion de alimentos y la aspiracion de los humos
procedentes de la coccidon. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se responsabiliza por el uso
inapropiado o los ajustes incorrectos de los mandos.

e Lea detenidamente las instrucciones: contienen importante informacion sobre
la instalacion, el uso y la seguridad.

e No efectue variaciones eléctricas en el producto.

e Antes de proceder a la instalacion del producto asegurese de que ninguno de
los componentes esté dafiado. De no ser asi, péngase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

e Verifique la integridad del producto antes de proceder con la instalacién. De no
ser asi, pongase en contacto con su distribuidor e interrumpa la instalacion.
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INSTALACION

e |a instalacidn, ya sea eléctrica 0 mecanica, debe ser llevada a cabo por
personal especializado.

* El producto esta disefiado para ser empotrado en una encimera de 2-6 cm de
espesor, en caso de instalacion TOP; 2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccion y la pared debe ser de al menos 5
cm en el frente, al menos 4 cm en el lateral y al menos 50 ¢cm de las unidades de
la pared superior.

NB = Las distancias recomendadas son indicativas: al disefiar los espacios, siga
las indicaciones del fabricante de la cocina.

Instalacion TOP: ( Fig.1A-2A); Instalacion FLUSH: ( Fig.1B-2B )

e jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos de fijaciéon segun lo
indicado en estas instrucciones puede comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

CONEXION ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. eLa instalacion debe ser realizada
por personal profesionalmente cualificado y con conocimiento de las normas
vigentes en materia de instalacion y seguridad. eEl fabricante declina cualquier
responsabilidad sobre las personas, animales o0 cosas, en caso de
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo. eEl
cable de alimentacion debe ser lo suficientemente largo para permitir la remocién
de la placa de coccion de la superficie doméstica. @ Asegurese de que la potencia
indicada en la placa de datos, montada en la parte inferior del producto,
corresponda a la del local en el que se va instalar. eNo utilice cables de
extension. e El cable eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que los
otros cables. @ Si el producto no esta equipado con cable de alimentacion, utilice
uno con seccion minima de los conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de
hasta 5500 vatios; mientras que para voltajes superiores deben ser de 4 mm2. e
En ningin momento el cable debe alcanzar una temperatura de 50°C por encima
de la temperatura ambiente. e El producto estd disefiado para estar
permanentemente conectado a la red eléctrica, por esta razdn, es preciso
efectuar la conexion a la red fija mediante un interruptor omnipolar homologado,
que asegure la desconexion completa de la red eléctrica segun las condiciones
de la categoria de sobretension Il y que sea facilmente accesible después de la
instalacion.

e jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red eléctrica y verificar su
correcto funcionamiento, siempre compruebe que el cable de la alimentacion
haya sido correctamente instalado.

e Cuidado! La sustitucion del cable de interconexion debe ser realizada por el
servicio de asistencia técnica autorizado o por una persona con una cualificacion
similar.

para conectar el electrodoméstico con conexion monofésica opcional, es
necesario retirar el cable existente y sustituirlo por otro tipo de cable (no
suministrado) que tenga las siguientes especificaciones: conexion monofasica:
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cable HO5V2V2-F 3G4.

POWER LIMITATION: el producto cuenta con una funcién Power Limitator que
permite programar un umbral de absorcién maximo (kw)

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la conexion del producto a la red
eléctrica 0 en el momento de la reconexion de la red eléctrica misma (en los 2
minutos sucesivos). Dimensionar la proteccién de la instalacion eléctrica en
funcion del nivel de Limitacion de Potencia seleccionado. Para la secuencia de
ajuste del Power Limitation consulte la seccion Funcionamiento de este manual.

KIT WINDOWS: EI producto esta elaborado para ser utilizado en
combinacion con un KIT sensor Window (no suministrado por el fabricante).
Montando este KIT, si la ventana esta cerrada, el motor del aspirador se debe
apagar (solo en el caso de uso en modalidad ASPIRANTE) . La conexién
eléctrica del KIT al producto debe ser realizada por personal técnico
cualificado y especializado. El KIT debe ser certificado por separado de
acuerdo a las normas de seguridad pertinentes al componente y a su
utilizacién con el producto. La instalacion debe ser realizada de acuerdo a
las reglamentaciones vigentes para la instalaciones domésticas.
ATENCION: el cableado del KIT para conectar al producto debe ser parte de
un circuito certificado con muy baja tension de seguridad (SELV). El
fabricante de este producto rechaza toda responsabilidad por eventuales
inconvenientes, daios, incendios provocados por defectos y/o problemas
de mal funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

MONTAJE

e Antes de iniciar la instalacion: Después de desembalar el producto,
compruebe que no se ha dafiado durante el transporte y, en caso de problemas,
pongase en contacto con el distribuidor o con el Servicio de asistencia técnica,
antes de proceder a la instalacién; Compruebe que el producto adquirido tiene un
tamafio adecuado para la zona de instalacion elegida; Compruebe que no haya
material de acompafamiento (por ejemplo, sobres con tornillos, garantias, etc.)
en el interior del embalaje (por razones de transporte), si es necesario debe ser
retirado y guardado; Compruebe también que haya una toma de corriente cerca
de la zona de instalacion

e Preparacion del mueble para el empotrado:

« El producto no puede instalarse encima de aparatos de refrigeracion,
lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y secadoras; Realice todos los trabajos de
corte en el mueble antes de colocar la placa de coccion y retire cuidadosamente
las virutas o residuos de serrin.

* para optimizar la instalacién filtrante se recomienda realizar una fisura en el
z6calo donde poder introducir una rejilla comercial.

* Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un componente (S), que tenga
una resistencia a la temperatura de hasta 250°; antes de la instalacién, las
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superficies que se van a pegar deben limpiarse cuidadosamente eliminando
cualquier sustancia que pueda comprometer su adhesién (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo, residuos de adhesivos
antiguos, etc.); el adhesivo se debe distribuir uniformemente en todo el perimetro
del marco; después del encolado, deje secar el adhesivo durante unas 24 horas.

El adhesivo sellador monocomponente (S) debe utilizarse solo en el caso de
instalacion Flush prestando atencion a colocarlo como esta indicado en la Fig.1B.
Para la instalacién de la junta (P) prestar atencion a colocarla correctamente
como esta indicado en la figura:

- instalacién TOP: la junta (P) debe pegarse en el vidrio Fig.2A.

- instalacion FLUSH - la junta (P) debe pegarse en el mueble. Fig.2B.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se recomienda encintar las
tuberias con un adhesivo que tenga las siguientes caracteristicas: pelicula
elastica de PVC suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla con la
normativa DIN EN 60454; retardante de llama; Optima resistencia al
envejecimiento; resistente a los cambios de temperatura; utilizable a bajas
temperaturas.

OTRAS INFORMACIONES UTILES

El producto puede tener un aspecto estético diferente al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento e instalacion siguen siendo las mismas.

EMPLEO

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccion por induccién se basa en el fenémeno fisico de la induccion magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccién eléctricas, su placa de induccién es: Mas segura: menor temperatura
sobre la superficie del vidrio. Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de alimentos. Mas precisa: la placa
reacciona inmediatamente a los mandos. Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se transforma en calor. Ademas,
una vez que se retira la olla de la placa, la transmisién de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi pérdidas
innecesarias de calor.

o Diametros del fondo de olla recomendados

IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones adecuadas, las zonas de coccion no se encienden. Para ver el
diametro minimo de la olla a utilizar en cada area, consulte la parte correspondiente en este manual.

e Recipientes para la coccion

Importante:

Utilizar solo ollas con el simbolo

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no utilice:

« recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superficie del panel de control de la placa.

eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo anterior también se aplican en este caso.
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EMPLEO DEL ASPIRADOR
El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version aspirante de evacuacion externa o bien en la version filtrante de
recirculacion interior.

° ﬁ Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias 0 agujeros de descarga en la pared con diametro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para mas informacion sobre las tuberias y sus dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. EI empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con didmetro inferior conllevara
una disminucion en términos de rendimiento de aspiracioén y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no se acepta
responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracion: * Se recomienda un recorrido de tuberia maximo de 7 metros lineales. ¢
Se recomienda utilizar un méaximo de dos curvas de 90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios drasticos en la
seccion del conducto, prefiriendo siempre la seccion equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x 89 mm).

Version Filtrante:

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando empiece a
cocinar, encienda el producto a la velocidad minima, dejandolo encendido unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso sustituir,
cuando fuera necesario, el/los filtros de carbon. Para que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo
cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al minimo el ruido, utilice el didmetro maximo del sistema de
canalizacion que figura en este manual.

Aproveche el calor residual de su placa eléctrica apagandola unos minutos antes de terminar de cocinar. La base de la olla
0 sartén debe cubrir completamente la placa eléctrica; el uso de un recipiente con una base mas pequefia que la placa de
coccion desperdiciara energia. Cubra las ollas y sartenes con tapas herméticas cuando cocine, y no utilice mas agua de la
necesaria. Cocinar sin colocar la tapa supone un gran aumento del consumo de energia. Utilice solo ollas y sartenes de
fondo plano.
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COMANDOS
PANEL DE CONTROL

Activacion Temperature Manager (Gestion Tempe-

T. Funcién 8  ratura) (Warming Function - Funcién de calenta-
ON/OFF de la placa de coccién/ aspirador para pla- miento)
ca de coccion 9  Pausa
Seleccion zona de coccion/Pantalla de la zona de
coccion 10 Key Lock (Cerradura con llave)
Aumento/disminucion del nivel de potencia de coc-
cion y de la velocidad (potencia) de aspiracion 11 Indicador Aspirador activo
Visualizacion del nivel de potencia de coccion y de
la velocidad (potencia) de aspiracion Activacion Indicador de Saturacion Filtros
Activacion Timer “STAND ALONE” (INDEPEN-
4 DIENTE) - N .
12 Seleccién/Activacion aspirador
Pantalla: Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIEN-
TE)/Timer de la zona de coccion. Pantalla del aspirador
Aumento/Disminucién tiempo Timer “STAND ALO-
NE” (INDEPENDIENTE)/Timer de la zona de coc- Pantalla de saturacion Filtro carbon/ceramico - Fil-
cion tro grasas
6  Activacion Timer Zonas de coccion 13 Reset (Reajuste) Saturacion Filtros
Indicador Timer Zonas de coccién activo 14  Activacion funcion automatica aspirador

Activacion Automatic Heat Up (Calentamiento Auto-
matico).
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A SABER ANTES DE INICIAR

Todas las funciones de esta placa de coccién estan
disefiadas para cumplir con las més estrictas normas de
seguridad. Por esta razén:

* Algunas funciones no se activan, o bien se
desactivan automaticamente en ausencia de ollas
sobre la zona de coccion o cuando estan colocadas
de manera incorrecta.

+ En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no
se da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcién Lock” (Funcion bloqueo) o la
“Timer” (Temporizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccion.

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento;
en el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo

[}

I para indicar que se esta en esta etapa. Espere a que
la pantalla se apague antes de acercarse a la zona de
coccion.

PANTALLA ZONA DE COCCION

en las pantallas relativas a las areas de coccion, se indica:

Funcién Valor
Zona de coccion encendida ,’-,’
Power Level | g-F
Residual Heat Indicator (Indicador de Calor i
Residual) i
Pot Detector (Detector de ollas) L
Funcién Bridge Zona activada [3’
Funcion Temperature Manager (Gestion ™
Temperatura) activada [}
Funcion Pausa N
Funcion Automatic Heat UP (Calentamien- I
to Automético) i

CARACTERISTICAS DE LA PLACA

e Safe Activation(Activacion de seguridad)

El producto se activa solo con presencia de ollas en las
zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se
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activa o bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.
e Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta
con un tiempo de funcionamiento maximo que depende
del nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una o mas zonas de coccion la
presencia del calor residual es indicada a través de una

sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente,
[N}
mediante el simbolo /1.

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION
Nota: Para activar una funcion cualquiera, es preciso
activar previamente la zona que se desea utilizar

e Encendido

Presione (toque) brevemente @ ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo @ se ilumina;
Continuando a presionar: todas las funciones
disponibles se vuelven visibles por algunos instantes,
luego de esto permaneceran utilizadas, y se activaran,
posteriormente, durante el uso del dispositivo.
IMPORTANTE: todas las funciones disponibles se
iluminaran con luz de ligera intensidad, que se volvera
mas intensa solo en el momento en el que seran
activadas.

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las
demas.

e Seleccion de las zonas de coccion
Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla (2)
correspondiente a la zona de coccién deseada.

o Power Level (Nivel de potencia)

La placa esta equipada con 9 niveles de potencia Toque y
desplace con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el
area de Seleccion/Pantalla (2)

e Power Booster(Amplificador de Potencia)

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(]

(superior al nivel =), que permanece activo durante 5

minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que

se estaba usando anteriormente.



Toque v recorra con los dedos de modo prolongado la

Barra de seleccion (3) (sobre en nivel ) y activar el
Power Booster (Amplificador de Fuerza). El nivel Power
Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado en el area

[
de Seleccion/Display (2) con el simbolo /

o Timer “STAND ALONE”

La funcion Timer es una cuenta atras independiente de las
zonas de coccion (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4).

Utilice los simbolos — =+ (5) para configurar la duracion
del Timer, que se visualiza en la Zona/Pantalla (4)

Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro
mando, para que la cuenta atras inicie.

El Timer se puede configurar a un maximo de 1(h) y
59(min.) En la Zona/Pantalla (4) se visualizara el tiempo
que permanece, al terminar la cuenta atras se emitira una
sefial acustica.

Nota: Cuando la cuenta atras se vuelve inferior a 10 min
en el timer aparece un punto fijo después del primer
numero.

Valor visualizado Tiempo que queda

g ”-,"L-,u 1hy 35 min

j”ﬂ

Para apagar el Timer:

+ seleccione Zona/Pantalla (4)

+ configure la duracion del Timer en Cero £, a través
de— +(5)

1min. y 35 seg.

o Timer Zonas de Coccién

La funcion Timer Zonas de Coccién es una cuenta atras
que es posible configurar, también contemporaneamente,
en cada zona coccion. Al terminar el periodo configurado
las zonas de coccidn se apagan automéaticamente y las
utiidades se advierten con la sefial acUstica
correspondiente.

Activacion de la funcion Timer Zonas de Coccion

+ Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla (2)
(nivel de potencia diferente de cero)

* Presione @ (6) relativo a la zona de coccién
« Utilice los simbolos — -+ (5) para configurar la
duracién del Timer, que se visualiza en la Zona/Pantalla

(4); durante los ajustes el simbolo @ (6) parpadea.
Nota : espere 10 segundos sin presionar ningin otro
mando, para que el Timer Zona de Coccién inicie.

Nota : presionando de nuevo prolongadamente @ (6),
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el Timer de la zona de coccion es reiniciado.

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion:

Cada zona de coccion puede tener configurado un Timer
diferente; en la pantalla (4) aparecera la cuenta atras de la
zona de coccion seleccionada en ese momento; Si
ninguna zona estd seleccionada, presionando en la
Pantalla (4) se visualiza la cuenta atras del Timer STAND
ALONE.

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida
una sefial acustica y la zona de coccion se apaga.

Para apagar el Timer:

* seleccione la zona de coccion (2)

« configure la duracion del Timer en .0/ | a través de
— +5).

La modalidad de visualizacion de la cuenta atras es la
misma del Timer STAND-ALONE.

o Power Limitation (Limitacion de potencia)

La funcién power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcion
méaxima y regulando la potencia de absorcion de todas las
zonas de coccién activas, haciendo que la absorcion total
de la placa, no supere el nivel maximo de absorcion
configurado.

Nota : el ajuste debe producirse desde la placa apagada,

sin presionar la tecla @ ON/OFF (1), en el momento de
la conexion de la placa de coccién a la red eléctrica, o a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2
minutos siguientes.

Para configurar el Power Limitation (Limitacion de
energia):

* presione ( A ) (que sera parpadeante, solo por los
primeros 2 minutos desde la alimentacion del producto)

+ continuando a mantener presionado ( A ) presionar,
una a la vez, todas las areas de Seleccion/Pantalla (2)
de las zonas de coccion, en sentido antihorario
comenzando de la zona frontal a la derecha (FR), en cada
presiéon se emitira una breve sefial aclstica una vez
presionados todas las Pantallas (2) sera posible liberar la
tecla:

®
%”&

FL-2)

en este punto Ia Pantalla (2) de la zona trasera |qu|erda

(RL) mostrara en secuencia alternada los simbolos L y



’E’ para indicar que es posible realizar la configuracion.

+ seleccione la Pantalla (RL-2) desplazarse

posteriormente en la Barra de seleccion (3), hasta que
)

| i}
N ] =
en la Pantalla se visualicen los simbolos &y LY
En la Pantalla (FL-2) se mostrara la configuracion actual
con los valores en la tabla:

valor visualizado ~ Potencia (Kw)

,_':,' 7,4 Kw (configuracion por defecto)
B 45 Kw

ﬂ-

= 3,1Kw

Para cambiar la configuracion de la limitacion de
potencia:

+ presione la Pantalla (FL-2) desplacese posteriormente
en la Barra de seleccion (3), para

configurar la nueva configuracion. Para guardar la

eleccion realizada presionar la tecla @ ON/OFF (1), por
2 segundos; se emitira una sefial aclstica prolongada
para confirmar la configuracion realizada.

o Key Lock(Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la
placa, para impedir manipulaciones accidentales, dejando
activas las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione ﬁ (10) Repita la operacion para desactivar.
Nota : si se presiona cualquier otra funcién durante el Key

Lock activo, el simbolo , parpadearé para indicar que
la funcion esta en uso y eventualmente se debe desactivar
para poder actuar en la placa.

o Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcion Automatic Heat UP (Calentamiento
Automaético) permite llevar mas rapidamente a régimen la
potencia configurada; Con esta funcion se tiene la ventaja
para tener una coccion méas rapida pero, sin el riesgo de
quemar las comidas, para que la temperatura no supere la
del nivel configurado. Esta func_ién esta disponible para los

niveles de potencia de Ui all,

Activacion:
Pr)
+ desde la zona de coccion encendida presione (] (7),
[
en la Pantalla (2) se visualiza una ! parpadeante, que

se alterna a la potencia configurada en la zona de
coccion.
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Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccién: la
funcién Automatic Heat Up (calentamiento automatico)
permanece activa, con la nueva configuracion de
temperatura;

Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccion:
la funcién Automatic Heat se desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de
)

coccion, el simbolo (] (7) volvera a iluminarse con luz
de ligera intensidad, y se podra proceder asi, también
para esta zona, a la activacion de la funcion; la funcién
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).

e Pausa

La funcién Pausa permite suspender cualquier funcién
activa en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.
Activacion:

[N
. presionel |(9), se visualiza el simbolo /! parpadeante
en las pantallas (2)
Para desactivar la funcion:

. presionel I (9) la Barra de Seleccion (3) se ilumina

+ presione/desplacese en la Barra de Seleccion (3) para
desactivar la funcion.

Nota : la desactivacion restablece las condiciones de la
superficie antes de la pausa, la placa continua a trabajar
con las mismas configuraciones  anteriormente
configuradas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no se
desactiva, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcién Pausa no tiene impacto en la aspiracion.

e Temperature Manager (Gestion _Temperatura

(Warming Function)

Temperature Manager (Gestion Temperatura) es una
funcion de control que permite el mantenimiento del calor
a una temperatura constante, a un nivel de potencia
optimizado; ideal para mantener en calor los alimentos ya
listos. La funcion Temperature Manager (Gestién
Tem_peratura) se activa en la primera presion de la tecla

=)
En el display (2) de la zona que estd trabajando en
Temperature Manager (Gestion Temperatura) aparece el
il

simbolo i.i
Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

coccion, el simbolo &E (8) volvera a iluminarse con luz
de ligera intensidad, y se podra proceder asi, también
para esta zona, a la activacion de la funcion; la funcién
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).



Presione nuevamente &E (8) para desactivar y apagar,

[N
hasta llevar el nivel visualizado en la Pantalla (2) a .
Nota : si hay mas zonas que trabajan en Temperature
Manager (Warming Function) seleccione primero la zona
deseada a través de la zona de Seleccion (2) ; La funcidn

se puede desactivar incluso a través de la Barra de
=
Seleccion (3), llevando el Power Level ! .

e Bridge Zones

Las zonas de coccidn gracias a la funcion Bridge pueden
funcionar en modalidad combinada creando una zona
Unica con el mismo nivel de potencia. Esta funcion
posibilita una coccién homogénea con fuentes y ollas de
gran tamafio.

Es posible utilizar en combinacién la zona de coccion
frontal con la horizontal en la parte de atras (para verificar
en cuales zonas esta prevista esta funcion, consulte la
parte ilustrada de este manual).

Para activar la Funcion Bridge:

+ seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccion que se quieren utilizar

+ en la Pantalla (2) de la zona de coccién "trasera"

o}
aparece el simbolo b
+ a través de la Barra de seleccion (3) sera posible
configurar el Nivel (Potencia) de ejercicio, que sera
visualizado en la Pantalla (2) de la zona "delantera”
Para desactivar la Funcion Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacion
Nota : el Timer Zonas de Coccion, activado durante la
Funcion Bridge, implicard el apagado automatico de
ambas zonas de coccion; siendo consideradas, en este
caso, como Unica area combinada.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

e Encendido del sistema aspirante:

+ Encienda la placa como se indica en el capitulo
"encendido" sobre el "uso de la placa de coccion”;

o Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador estd dotado de 3 niveles de velocidad
(potencia) de aspiracion.

Toque y desplacese con los dedos a lo largo de la Barra
de seleccion (3): hacia la derecha para aumentar el nivel
de potencia, hacia la izquierda para disminuir el nivel de
potencia.

Nota: El nivel de potencia configurado sera visualizado en
el area de Seleccion/Pantalla (12)

e Power Booster(Amplificador de Potencia)

El aspirador estd dotado de 2 niveles de potencia
suplementarios (mas alla del nivel 3)

Power Booster 1 (Amplificador de Fuerza): temporizado
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por 15min

Power Booster 2 (Amplificador de Fuerza): temporizado
por 5 min

Después la potencia regresa al nivel precedentemente
configurado.

Toque y deslice el dedo a lo largo de la Barra de seleccién
(3) (mas alla del nivel 3), y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 1, el nivel se vera en el drea de
Seleccion/Pantalla (12) con el nimero “4” intermitente.
Toque y deslice el dedo a lo largo de la Barra de seleccién
(3) (més alla del nivel 3), y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 2, el nivel se vera en el area de

Seleccion/Pantalla (12) con el simbolo”
=

Il

[)

e Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracién al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccion son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
residuos.

Para activar esta funcion:

Presione( A )(14);

Repetir la operacion para desactivar.

Nota: si durante el funcionamiento automatico se
selecciona desde la Barra de seleccion (3) las
velocidades de 1 a 3, el funcionamiento automatico se
interrumpe; Si en cambio, se seleccionan el Power Boster
(Amplificador de Fuerza), el funcionamiento automatico
retomara al final de la temporizacion, al mismo tiempo el

simbolo( A ) permanecera a parpadear.

Nota: en caso de apagado de la placa con
Funcionamiento automatico activo, el apagado del
aspirador se producira automaticamente, de modo
gradual.

e Indicador de saturacién filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros de olores de carbon/ceramicas FILTER (13) se
enciende

Filtro grasas FILTER (13) se enciende y parpadea

Nota : esta funcion esta deshabilitada por defecto (véase
como habilitarla en el parrafo "Activacién indicador
saturacion filtros")

® Reinicio saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas y/o carbdn/ceramicas) presione prolongadamente
FILTER (13); esto se apaga, haciendo reiniciar el conteo




del indicador.

e Activacion indicador saturacion filtros

Nota: Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo proceda como a continuacion:

+ encienda la placa extractora ;

+ motor de aspiracion

y zonas de coccion apagadas

presione la Zona de seleccion (12)
« pulse prolongadamente HOOD (11) hasta que aparezcan

en la Pantalla (12) las letras (i y

LV intermitentes alternas.

™)

1)
- , -
L = filtros de olor carbén/ceramicos;

|

L

-

= filtro grasas;

FILTROS OLOR CARBON/CERAMICOS
« presione en la Pantalla (12) en el momento en el que

aparece la letra (i

+ presione FILTER (13) luz fija.
TABLA DE POTENCIA

+ presione de nuevo a lo largo HOOD (11) para confirmar
la activacién del indicador de filtros de olor
carbon/ceramicos.

FILTRO GRASAS
« presione en la Pantalla (12) en el momento en el que
)

aparece la letra o

« presione FILTER (13) luz parpadeante.

« presione de nuevo prolongadamente HOOD (11) para
confirmar la activacion del indicador del filtro de grasas.

Nivel de potencia

Tipo de coccion

Uso (basado en la experiencia y los habitos de coc-
cion)

_ aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
i ,'-' Calentar rapidamente hasta un rapido ebullicién en caso de agua o calentar ra-
Max poten- pidamente los liquidos de coccion
cia ~ :
[ ] Freir - hervir dorar, empezar una coccién, freir los productos congela-
. dos, cocer rapidamente
=1 Z3|Dorar- sofreir - hervir - asar a la parri-|sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
-0 lia rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
Alta poten- i : ‘2 eoulicion bai - |
i ' . |sofreir, mantener la ebullicién baja, cocinar y asar a la
cia I~ (—¢|Dorar - cocinar - estofar — sofreir -|~" . I y
- ; parrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar ac-
LV - (L4 |asar ala parrilla ;
cesorios
[ Cocinar — estofar — sofreir - asar a la|estofar, mantener la ebullicién a fuego lento, cocer (du-
L0 - (L |parrilla rante un tiempo prolongado), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado
: =7 i/ Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- prolongade ( - pe )
Media po- :, ™1 |sar - condimentar en presencia de liquidos para acompafar (por ejemplo:
tencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
™1 (7| Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- protong ( ; -
i | ) arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
L - (¥ |sar - condimentar A . /
para acompafiar (p. ej.: agua, vino, caldo, leche)
I Fundir — descongelar — mantener ca-|derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate,
Baia ot (=4 - 1| liente - condimentar descongelar productos de pequefias dimensiones
aja poten- - - - -
cia ) mantener calientes pequefias porciones de comida re-
{f Fundir — descongelar — mantener ca-| .. . - :
7 . . cién cocinada o mantener los platos de servicio a la mis-
L liente - condimentar ) .
ma temperatura y condimentar los risottos
_ Placa de coccion en posicion de stand-by o apagado (po-
OFF ,' ,' Superficie de apoyo sible presencia de calor residual de la final de la coccion,
- sefialado con H-L-0)
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MANTENIMIENTO

jCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor esté apagado.

x Para el mantenimiento del producto ver las imagenes marcadas con este simbolo al final de la instalacién.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION

e Limpieza de la placa de induccion

La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

+ No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

+ No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray para horno o quitamanchas.

+ jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para eliminar los residuos y las manchas causadas por los residuos
de alimentos. El azlcar o alimentos con un alto contenido de azlcar dafian la placa de coccidn y deben eliminarse
inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave, rollos de papel
absorbente para cocina o productos especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del fabricante).

° X D Limpieza de la bandeja de recogida de liquidos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de la olla es posible intervenir a través de la valvula de drenaje,
situada en la parte inferior del producto, para eliminar cualquier residuo, garantizando la maxima seguridad higiénica.

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar completamente la bandeja inferior.

° X E Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio humedecido con detergentes liquidos neutros.
iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad), con
detergentes no agresivos, manualmente o bien en el lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura. Cuando el
filtro metélico de grasa se lava en el lavavajillas puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de carbén activado — Ceramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El producto esta equipado con un conjunto de filtros de olores.

La saturacion de los filtros de olores se produce después de un uso mas o menos prolongado dependiendo del tipo de
cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados térmicamente
cada 2/3 meses en un horno precalentado a 200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion asegura una constante
eficiencia de filtrado durante 5 afios.

jCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

ELIMINACION
%

El material del embalaje es reciclable al 100% y esta marcado con el simbolo de reciclaje "‘

Aproveche el calor residual de su placa eléctrica apagandola unos minutos antes de terminar de cocinar. La base de la olla
o sartén debe cubrir completamente la placa eléctrica; el uso de un recipiente con una base méas pequefia que la placa de
coccion desperdiciara energia. Cubra las ollas y sartenes con tapas herméticas cuando cocine, y no utilice mas agua de la
necesaria. Cocinar sin colocar la tapa supone un gran aumento del consumo de energia. Utilice solo ollas y sartenes de
fondo plano.
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Este producto estd marcado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013 No.3113, Residuos

ﬁ de Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE).
]

Asegurandose de que este producto sea eliminado de modo correcto. El usuario contribuye a prevenir las potenciales
consecuencias negativas para el ambiente y la salud. El simbolo en el producto o en la documentacién adjunta indica que
este producto no debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un punto de recoleccion
adecuado para el reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Para la eliminacion del producto siga las normativas
locales para la eliminacion de residuos. Para obtener mas informacion sobre el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje
de este producto, pongase en contacto con las autoridades locales, el servicio de recoleccion de residuos domésticos o
con la tienda donde se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.
Declaracion de conformidad:

Este aparato cumple con los requisitos de la etiqueta energética del Reglamento (UE) N.65/2014 de la Comision Europea y
con los requisitos de Disefio Ecologico del Reglamento (UE) N.66/2014 de la Comision Europea, de conformidad con las
normas europeas |EC 61591 e IEC 60704-2-13. Disefio Ecolégico de Productos Relacionados con la Energia e
Informacion Energética (Enmienda) (salida de la UE) Normativas de 2019, de conformidad con la norma europea IEC
60350-1.

La informacién relacionada con el modo de bajo consumo del aparato de acuerdo con el Reglamento (UE) 2023/826 se
puede encontrar en el siguiente enlace: https://docs.emeaappliance-docs.eu

ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

Cadigo informativo

Descripcion

Posibles causas

Soluciéon

La zona de mandos se apaga

La temperatura interna de las

Espere a que la placa se

Esf debido a una temperatura dema- | partes electrénicas es demasia- | enfrie antes de utilizarla de
o siado elevada doalta nuevo

P . Pérdida de las propiedades .

Es5 Recipiente no adecuado > prop Quite la olla
TR magnéticas

N No llega corriente eléctrica al

Cu Problemas de comunicacion en- e . Desconecte la placa de la
MR ; . . | modulo; el cable de alimenta- o
Ea5 tre la interfaz de usuario y el mo- red eléctrica y compruebe

dulo de induccion

cion no se ha conectado co-
rrectamente o es defectuoso

la conexion

Para todas las demas
indicaciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el codigo del error
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DATOS TECNICOS

Altura Ancho Profundidad
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Componentes no suministrados con el producto

Para descargar las instrucciones de seguridad, el manual de
uso, la ficha técnica y los datos energéticos:

Visite el sitio web docs. bauknecht.eu

0O, contacte el Servicio de Asistencia (en el nimero de te-
|éfono que figura en el folleto de garantia). Cuando contacte
con el servicio técnico, indique los cddigos que figuran en la
placa de caracteristicas del producto.
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OBLUUE NMPABUJIA TEXHUKU BE3OINMACHOCTH

BHumanue! Criegyet cTporo npuaepxuBaTtbCs CReaytLMX WHCTPYKUMA: @
/3agenne OOMKHO ObITb OTKMIOYEHO OT SMEKTPUYECKON CETW neped Havanom
npoBegeHnss  MobOM  onepauuu MO YCTaHOBKE. e  YCTaHOBKA  WNu
TEXOOCNYXMBAHNE [OMKHBI BbINONHATHCA KBANMMUUMPOBAHHBIM TEXHUKOM B
COOTBETCTBUN C VHCTPYKLMSAMI NPOM3BOAMTENS M C CODNIOAEHNEM AENCTBYHOLLMX
MECTHbIX HOPM. He mbiTailTecb PEMOHTMPOBATL WK HE 3aMeHsITb Kakue-nmbo
KOMMOHEHTbI M3Aenns, ecnu 310 npsaMo He Tpebyetcs pPyKOBOACTBOM MO
aKCnnyaTtauun. e 3asemneHne nsgenust sBnsetcs obs3aTenbHbIM MO 3aKOHY. -
Kabenb nutaHus JOmkeH ObiTb [0OCTATOMHO AJIMHHBIM, YTOObI 0becnevnTb
NOAKMOYEHNE WM3LENMUS, BCTPOEHHOrO B Mebenb, K anekTpuyeckoin cetu. o [ns
TOro YTOObI YCTAHOBKA COOTBETCTBOBANAa AENCTBYHOLMM HOpMam 6e30nacHoCTH,
Heobxo4MM  COOTBETCTBYIOLWMIA CTaHAApTaM  BCEMONSPHLIA  BbIKMOYATENb,
obecneynBatoLynii NOMHOE OTKMIOYEHNE OT CETU B Clyyae nepeHanpsikeHus
kaTeropuu I, cornacHo npaeBunam MoHTaxa. @ He 1cnonb3oBaTh TPOMHUKN U
yavHUTENW. @ [0 OKOHYaHWMM YCTAHOBKM Yy MONb30BaTeNs He [LOIMKHO ObiTb
[OCTyNa K 3MEeKTPUYECKUM KOMMOHEHTaM. @ M3genne u ero JOCTYMHbIE YacTy
HarpeBaloTCa B NPOLIECCe UCMONb30BaHMs. He npukacatbCst K HarpeTbiM YacTaM.
e He nossonsante getam urpatb ¢ usgenvem. CregyeTt gepxaTtb AeTen Ha
PacCcTosiHUM U MOA NPUCMOTPOM, Tak Kak LOCTYMHbIE YacTh yCTPOWCTBA MOryT
CWMbHO  HarpeBaTbCs BO BPeMs UCMOMb30oBaHWs. e [Ind  HocuTenei
KapaMOCTUMYNIATOPOB W aKTUBHBIX WUMMSAHTATOB Mepes  MCMONb30BaHUEM
WHOYKUMOHHOW BapOYHOM MaHenuW BaXHO NPOBEPUTb, COBMECTUM SN WX
CTUMYNATOP C UCMONb30BaHWEM U3aenus. @ B npouecce 1 nocne UCNonb30BaHNUS
He KacaTbCA  HarpeBaTenbHbIX  3NeMeHTOB  m3genus. e  [A3Geraiite
COMPUKOCHOBEHUS U3AENUS C TKAHAMWU WU ApYrUMU NErKo BOCMaMeHSHOLLMMU
MaTepuanamu, noka BCE €ro 4acTW He OXNagsTCsi, pPUCK BO3ropaHus. e He
pasMeLLaiTe NMerko BOCMMaMeHSLMeCs MaTepuanbl Ha usaenve unu B6nuau
Hero. e [lpu CWUNMBbHOM HarpeBaHUM XWUPbl W Macna nerko BOCMIAMEHSIOTCS.
Heobxogumo cneautb 3a NpUroTOBMEHWEM MPOAYKTOB C BONbLUMM COAEPXKaHNEM
XMPOB ¥ Macna. e Ecnn naHenb MMEET TPeLWHbI, BbIKIKOYATE W3Lenue BO
n3bexaHne MopaxeHns ANEKTPUYECKUM TOKOM. e ll3genue He npegHa3HaYeHo
ONS BKMIOYEHUS YEPE3 BHELHUA TaWMep WnM  OTAENbHYK  CUCTEMY
AVCTaHUMOHHOTO ynpaBneHus. @ FoToBka 6e3 npucmoTpa Ha Bapo4HOW naHenu ¢
NCMONb30BaHMEM PACTUTENBHOTO Macna UM Xupa onacHa W MOXET NMPUBECTY K
noxxapy. ® 3a NPUroToBNEHNEM MM HYXKHO CneauTb. MNpouecc BbICTPOI roTOBKM
[OMKEH NpoXoauTb NoA MOCTOsHHbIM HaasopoM. @ HWUKOM[A He nbiTaiTech
racutb OroHb BoAoW. CrieyeT BbIKMOYMTL WM3OENMe M MoraciTb OrOHb MNpu
NOMOLLY, HanpuMep, KPbIWKA WAKW NPOTUBOMOXApHOro ogesina. e OnacHoCTb
noxapa: He Knagute npeaMeTbl Ha BapOYHYK NOBEPXHOCTb. ® He npumeHsiTe
CUCTEMbI OYMCTKM MapoM, PUCK yaapa 3reKTpUYeckum TOKOM. e He knagute
MeTannuyeckne npeaMeThbl, TakMe Kak HOXW, BWIKW, NOXKA W KPbIWKA Ha
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BApOYHYK) MOBEPXHOCTb, Tak Kak OHM MOryT CUNMbHO Harpetbcs. e [lepen
MOAKIIOYEHVEM W3LENNs K 9NEKTPOCETU: NpoBepbTe Tabnuyky C AaHHbIMM
(pacnonoXeHHyH B HUXHEN YacTu npubopa), UTobbl yOeanTbCs, UTO HaNpsKeHNe
W MOLLHOCTb COOTBETCTBYIOT HAMPSHKEHWIO CETU 1 YTO Pa3beM Ans NOLKIOYEHNS
nogxogswmn.  [pu  BO3HMKHOBEHWW COMHEHMM cregyeT obpaTtutbes K
KBaNMMOULIMPOBAHHOMY 3IEKTPHUKY.

BaxHo: e [locne MCNonb30BaHUS BbIKMOYMTL BApPOYHYKO MaHemb Mpu NOMOLLM
COOTBETCTBYHOLLETO YCTPOACTBA YNPaBNeHuWs, He nofiarasicb Ha AeTEKTOP NOCyAb!.
e 136eraTb NPONMBaHNS XUAKOCTEN, MPU KUNSYEHUN UMW HAarpeBaHUM XUAKOCTEN
cnepyeT yMeHbLUATb MHTEHCUBHOCTbL HarpeBa. @ He 0CcTaBnsTh HarpeBaTeNbHbIE
9NEeMEHTbl BKITIOYEHHBIMU C MYCTbIMU KacTptonsmMu W ckoBopogamn unm 6e3
nocyabl. ® 10 OKOHY4aHUM NPUrOTOBNEHNS MWLM BbIKMKOYNTE COOTBETCTBYIOLLYIO
30Hy. ® Hukorga He WCMonb30BaTb arntOMWHWEBYID HOMbry ANS TFOTOBKW, W
HUKOTAA HEe KNnacTb MPOAYKTbl, 0BEepHyTbIE B amtOMUHUEBYIO (hONbry, NPSMO Ha
naHenb. AMIOMWHWIA pacnnaBuTCA W HAHECET HernonpaBuMblA yliepb Baliemy
n3genuio. @ Hukorga He HarpeBaTb KOHCEpBHble BaHku C NPOAYKTaMW MUTaHUS,
npeaBapuTENbHO He OTKPLIB MX: BaHka MOXeT B3opBaTbcs! 3TO NpeaynpexaeHue
OTHOCUTCS TakKxe KO BCEM ApYrM TuMam BapoyHbIX NaHenen. o lAcnonb3oBaxue
PEXMMOB MOBbILLIEHHON MOLLHOCTM, TaKoro Kak (oyHKuus Booster, He mogxogut
L1 HarpeBa HEKOTOPbIX XWUAKOCTeW, HanpuMep, Macna Ans xapku. YpesmepHbiil
HarpeB MOXeT OblTb OMacHbIM. B aTux Criyyasix pekoMeHayeTcs UCmosfb30BaTh
MEHbLUYID MOLLHOCTb. ® EMKOCTU CriefyeT CTaBuTb HEMOCPELCTBEHHO Ha
BapOYHYK MOBEPXHOCTb TOYHO MO LEHTPY. HU B KOEM Cryyae He BCTaBMSATb
HWUKaKUX NPeaMETOB MexXzy KyXOHHOW MOCYZoi U BapO4HOWM MOBEPXHOCTHI. @ B
Ccnyvae JOCTWKEHWS BbICOKUX TEMMNepaTyp U3AenMe aBToMaTUYeCcKu yMeHbLLaeT
YPOBEHb MOLLHOCTM BapOYHbIX 30H. @ [leper BbINONHEHEM Mt0BbIX onepaLuin no
OYUCTKE WUNK TEXOBCIYXMUBAHMIO OTKIIOYMTE M3AENe OT 3MEKTPOCETH, BbITSHYB
BUIKY, UK OTKMIOYMTE OOLMA aBTOMAaT CBOEro Xwnbsl. e [1py BbINOMHEHWM
onepauyii No yCTaHOBKE ¥ TeX0BCnyXMBaHWIO UCMONb3yinTe paboune nepyaTku. @
i3genmem MoryT nonb3oBaThCs AETW CTaplle 8 neT M nuua ¢ orpaHnyeHHbIMU
(OU3MYECKNMMN, CEHCOPHBIMIA 1 YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTSMM, a Takke nuua ¢
HeJOoCTaTOYHbIM OMbITOM, MPKU YCIIOBUW, YTO OHWU HAXOZATCS MOA NMPUCMOTPOM WUIK
nocrne nonyvyeHns MHCTPYKLMA No 6e3onacHOMy 1CNONb30BaHWMIO U3LEenns 1 npu
YCNOBMM NOHWMAHUS MOTEHLMarbHbIX PUCKOB, CBA3AHHbIX C HUM. @ Heobxoanmo
cneguTb, YToObI ETW He Urpannch ¢ aTUM u3genveM. @ He paspeluaite geTam
BbIMOMHATL OYUCTKY M TexobCnyxuBaHue YycTponctBa 6e3 npucmoTpa. e
lMomelleHne JOmMKHO ObiTb 06OPYA0BAHO AOCTATOMHO 3(EKTMBHOM CUCTEMOM
BEHTUNALWMKW, €cnn  U3Aenue  UCMonb3yeTcs OAHOBPEMEHHO C  APYTUMM
yCTpoNCTBamu, paboTatoLmmm Ha rady unv apyrom Tonnvee. e Msgenve cnegyet
NEepPUOANYECKN OYMLLaTb Kak BHYTPY, Tak u cHapyxu (MHWAMYM OOMH PA3 B
MECAL). B nobom cnyyae, cnegyinTe ykasaHusm, NpUBEAEHHLIM B PyKOBOLACTBE
no TexobcnyxueaHuio. e HecobniogeHne npaBun  OYACTKU  U3AENUS,
NepUOaNYHOCTU 3aMeHbl U OYUCTKW (PUNBTPOB BrieveT 3a CoBOM OMacHOCTb
BO3ropaHus. @ CTporo 3anpeLleHa rotoBka ¢ npuMeHeHneM npoueaypsl grambe.
e B ntobom crnyyae crnegyet usberatb MCMONb30BaAHUSA OTKPLITOrO OFHS, TaK Kak
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9TO HaHOCWT BpeA (UNbTPaM M MOXET CTaTb NPUYMHOW BO3ropaHus. e [pouecc
Kapkn OOIDKEH OCYLIECTBNATLCA MOL HAA30pOM, Tak Kak meperpetoe Macro
MOXeT BOCMnamMeHuTbCs. ® Brumanue! [lpu pabote BapoyHOM naHenu
[OCTYMHble YacTh MOryT ctatb ropsuMvu. e BHumaHue! He nogkmovante
n3genue K arekTpU4eckom CeTW O MOSHOMO 3aBEpLUEHWs YCTaHOBKW. @ YT
KacaeTcs Mep 6e30MacHOCTM M TEXHWYECKUX Mep, NPeAyCMOTPEHHbIX Ans
BbilyCka [ObIMOB W BbILENEHUA - CTPOrO MpUAEPXUBANTECH NpPeanMcaHuni
MECTHbIX KOMMETEHTHbIX yupexaeHun. e OTcacbiBaeMblil BO34yX He [LOMMKeH
HanpaBnATbCA B KaHan, MCMONb3yembld AN 0TBOAAa [AblMa W3 YCTPOWCTB,
CKMratoLLMX ra3 unu gpyroe Tonnmeo. @ 3anpeLyeHo UCrnonb3osaTh uaenme 6e3
NpaBWUNbHO YCTAHOBMEHHOW peLueTku! e [pu yCTaHOBKE MCMOMb30BaTb TOMbKO
KpenexHble BWHTbI, MOCTaBMSiEMble BMECTE C W3JeNMeM, WU, B Cryyae WX
OTCYTCTBMSA, Hagfexawun Tun BWHTOB. MCMOMb30BaTb BWHTHI HaanexaLlei
ONWHBI, KaK yKa3aHo B PYKOBOACTBE MO yCTaHoBKe. ® Korda faHHoe uapenve u
YCTPOWCTBA, NUTaeMble He OT JNeKTPoceTH, paboTatoT OAHOBPEMEHHO, BakyyM B
MOMELLEHUN He JOMKHO npe.biwatb 4 Ma (4 x 10-5 6ap). @ BaxHO npaBurbHO
XpaHUTb AaHHOE PYKOBOACTBO, YTOOBI MOXHO GbIfio 06paTUTLCS K HEMY B NGO
MOMEHT. B criyyae npogaxu, OTHyX4eHUs Unn nepemelleHns npubopa cnegyet
yb6eamnTbes, 4ToObl PYKOBOACTBO HAXOAMIOCh BMECTE C HUM.

Heo6xoaumo HEYKOCHUTENbHO npuaepXuBaTbCs MHCTPYKLIWHA,
npvMBeAeHHbIX B AAHHOM pykoBoAcTBe. [lpou3BognTenb CHUMaeT C cebs
BCAKYK) OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHble HEMPUATHOCTM, yuepb unn noxapbl,
00ycrnoBneHHble  HECOONIOAEHNEM  WHCTPYKUWMA, MPUBEAEHHbIX B AaHHOM
PYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO MpefHa3HaYeHO WCKMYUTENBHO AN LOMAaLUHEero
UCMONb30BaHUA ONS  NPUTOTOBIIEHUS MWLM U BbITSKKM MapoB M ObIMOB,
obpasytomxca B npouecce roTOBKW. 3anpeLleHo WCnonb3oBaHWe AN OPYrux
Leneit (Hanpumep, ana oborpeea NomeLLeHun). Mpon3BoanTENb CHUMAET ¢ cebs
BCAKYKO OTBETCTBEHHOCTb 3@ HeHaanexallee NpUMEeHeHVe WNW HenpaBWiibHble
HaCTPOWKM ynpaBreHus.

e BHMUMaTenbHO MpouMTanTe MHCTPYKUMKM, TaK Kak B HUX COLEPXUTCS BaHast
WH(OpMaLKs MO YCTaHOBKE, MPUMEHEHNIO 1 TEXHWKe BE30MacHOCTH.

e 3arnpeLleHo BHOCUTb U3MEHEHIS B ANIEKTPUYECKYIO cucTemy npubopa.

e [lepeq Hayanom YyCTaHOBKM 000pydOBaHWS MpOBEPbTE LENOCTHOCTb U
COXPaHHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB. B cryyae noBpexaeHuin criegyet obpatutbes K
NOCTaBLUMKY W HE NPOAOMKATh YCTAHOBKY.

Ybeoutecb B LENOCTHOCTM YCTPOWACTBA nepes YCTaHOBKOW. B cnyyae
MOBPeXaeHuI crnegyeT 0bpaTuTbCs K MOCTaBLUMKY U HE NPOLOIKATh YCTaHOBKY.

e YCTaHOBKA KaK 3MeKTpUYeckoi 4actu, Tak M  MeXaHU4eckoW, [OSmkHa
BbINOSTHATLCS CMeLWanu3npoBaHHbIM NEPCOHANOM.

* W3genve npegHasHavyeHO Ans YCTAHOBKM B CTONELIHWLY TOSLWMHOM 2-6 CM B
cnyyae ycraHokm CBEPXY n 2,5-6 cm B cnyyae yctaHosku SAMOANMNLO.
MuHMMarnbHOe pacCcTOsHWE MeXAy BapOYHOW MaHenbld W CTEHOW [OMKHO
COCTaBNSATb He MeHee 5 CM C nepegHen CTOPOHLI, He MeHee 4 ¢M no Bokam v He
MeHee 50 CM OT BEpXHUX HAaBECHbIX LLKaghoB.
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Mpumeyanne. PekomeHayemble pacCTOSHUS SBASKOTCA OPUEHTUPOBOYHLIMU: NpU
NPOEKTMPOBaHWM  MPOCTPAHCTB  Heobxogumo  credoBaTb  YKasaHUsM
NPOM3BOAMUTENS KyXOHHON Mebenu.

e BHumaHue! HecobntogeHne AaHHbIX WHCTPYKUMA MpU YCTAHOBKE BWHTOB U
(OMKCUPYIOLLMX NPUCMOCOBNEHNI MOXET NOBMEYb 3a COBOW pUCKK, CBSA3aHHbIE C
ANEKTPUYECTBOM.

NOAKNKOYEHUE K 9NEKTPOCETHU

e (OTCOeauMHNTE U3OENMe OT 9NEeKTPUYECKOW CeTU. e YCTaHOBKa [OSKHa
BbINMOSHATECSH  KBANM(OULIMPOBAHHBIM  MEPCOHANoM, 3HaloWmuM  AenCTBYHoLme
HOPMbI MO YCTaHOBKe U TexHuke GesonacHocTh. e [1pou3BoauUTENb CHUMAET C
cebs BCSAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a YLiep® NKAAM, XMBOTHBIM UM UMYLLECTBY,
HaHECEHHbIN B pesynbTaTe HecobMoaeHMs ykasaHui, COAepXKalmMxcs B JaHHOM
pasgene. e Kabenb nuTaHus [omkeH ObiTb AOCTATOMHO AMMHHBIM, YTOObI
obecneunTb CHATWE BapOYHOM MOBEPXHOCTU C paboyeit MOBEPXHOCTU. @
Ybeantech, YTO yka3aHHOE HaNpsKeHne Ha Tabnuyke AaHHbIX YCTaHOBMEHHOW Ha
[HE U30enust COOTBETCTBYET TOW, YTO HAXOAMTCA B MOMeLLeHuM, rae oH bynet
YCTaHOBMEH. ® He wWCnonb3yiTe YANWMHUTENW. e JnekTpudeckuit kKabenb
3a3emneHus JomkeH ObiTb Ha 2 CM AnuHHEE apyrux kabenen. e Ecnu uspenwve
He CHabxeHo kabenem nuTaHus, ucnonbayiTe kabenb ¢ AMameTpoM MpPOBOLOB
MUHUMYM 2,5 MM2 npu MowHocT fo 5500 BT, a npu 6onbluei MOLLHOCTM
CEeYEHNe OOMKHO CocTaBnsATb 4 MM2. @ Hu B OOHOW M3 TOYeK Temnepatypa
kabens He fomkHa npesbiwath bonee yem Ha 50 °C TemnepaTypy B MOMELLEHNN.
- M3pgenne npegHasHayeHoO AN NOCTOSIHHOTO MOAKIOYEHWS K 3NEKTPUYECKON
CETU, NO3TOMY CriefyeT YCTaHOBWUTb OBbIYHbIA MHOMOMOMSPHBIN BbIKIOYATESb,
KOTOpPbIA 0BecneyuT MonHOEe OTKMKYEHUE OT CEeTU B Chyyae BO3HUKHOBEHWS
YCIOBWIA, BXOASLLMX B KaTeroputo nepeHanpshkeHus I, n kotopbiit Byaet nerko
[OCTYMeEH Noce YCTaHOBKM.

e Buumanue! lNepen nogknioyeHnem yCTPOMCTBA K CETU NUTAHWUS U NMPOBEPKOK
npaBubHOCTM paboTbl, 06s3aTenbHO ybeauTech B TOM, YTO kabenb MUTaHus
NOAKMOYEH NPABUITBHO.

e BHumanue! 3ameHa coeguHuTENbHBIN Kabens [OMKHA NPOM3BOAMTLCA
aBTOPU30BAHHOM CNyXO0M TEXHWYECKOM NOMOWM MAM NINLOM C aHanor1yHow
KBanudukaumen.

OFPAHMYEHVE MOLWHOCTW: wm3genve uMeeT  (PYHKUMIO  OrpaHuYeHns
MowHocT Power Limitation, nossonstollylo 3agatb MakCUManbHbIM  nopor
notpebnsemoin MowHocTH (KBT)

Hactponka [OSmKHa BbIMOMHATGCA B MOMEHT MOAKIOMEHUS  M3fjenms K
9NEeKTPUYECKOW CeTM UMM B MOMEHT MOBTOPHOTO  BKITKOYEHUS  CaMoil
ANeKTpuYeckon cetn (B TeyeHwe nocnegyowmx 2 MuHyT). Boibepute
XapaKTepuCTUKX  3alUTbl  ANEKTPUYECKOWM CUCTEMbI B 3aBUCMMOCTU  OT
BbIOPAHHOTO YPOBHS OrpaHMYeHnss MOLWHOCTU. [OpSAOK HacTPOMKWM yHKLMK
Power Limitation yka3aH B pa3aene « PyHKLMOHMPOBaHME» AaHHOMO PYKOBOACTBA.
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KOMIMMEKT Windows: [laHHOoe wu3genue noAroToBNEHO AN COBMECTHOM
pa6otbl ¢ JATYUKOM oTKpbITUA OKHA (HE NOCTaBNAETCA NPON3BOAUTENIEM).
Mpu ycraHoske JATHMKA oTKpbITS OKHa (TONBKO B cny4ae paboThbi B pexume
BbITAXKW BO3[YXA) BcacbiBaHue Bo3ayxa OyaeT npekpaliaTbes Kaxabli pas
MpU  3aKPbITUM  OKHA MOMELLEHWs, Ha KOTOPOM YCTaHOBMEH  [aTyuk.
MopknioyeHne [OATYUKA oOTKpbITUA OKHA [AOMKHO OCYLECTBAATHLCA
KBanuguuMpoBaHHbIM TexHu4Yeckumu cneumanuctamu. OATYUK pomxeH
cepTudmrumMpoBaThCa OTAENBHO B COOTBETCTBUM C HOPMaMu 6e30MacHOCTH,
KacalwuUMUCA 3TOr0 KOMMOHEHTa U ero MCMosib3oBaHMA C NpUGOpPOM.
MoHTaX p[oOmkKeH BbINOMHATLCA B COOTBETCTBMU C AEWUCTBYIOWMMM
npeanucaHvsAMK Ansi AOMALLHMX YCTaHOBOK.

BHUMAHME: nposoaka JATYUKA, noacoeauHsowas ero K yCTaHOBKe,
AOMKHA ObITb YacTbl KOHTypa, cepTudpuumpoBaHHOro ansa 6esonacHoro
cBepxHuskoro HanpskeHuss (BCHH/SELV). TMpoussoautenb paHHOro
anekTponpubopa CHUMAET € cebs BCAKYH0 OTBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXHbIE
coou, ywepdb wmnu noxapbl, OOycnoBneHHble pAedekTamu uunu
HeucnpaBHOCTAMMU M/MNKU HenpaBunbHbIM MoHTaxoM JATHYUKA.

e [lepea Hayanom yctaHoBku: [locne pacnakoBku n3genus ybeaunTecs, YTO OHO
He MOBPEXOEHO B MPOLECCe TPaHCMOPTUPOBKWM, @ B CryyYae OOHapyxeHus
npobnem, 0bpatuTech K AUCTPUBLIOTOPY MK B OTAEN 0BCAYXWUBAHWUS KITUEHTOB,
npexae Yem NpUCTYNNUTb K yCTaHoBKE. Ybeantech, YTO BHYTPU YNaKOBKM HET (C
Lienblo TPAHCMOPTUPOBKI) KOMMNEKTYIOLMX MaTepuanos (HanpuMep, NakeTUKoB C
BUHTaMW, rapaHTi W T.4.); NPU HamWuMK WX CredyeT W3BMeYb M COXPaHMUTD.
Kpome TOro, crnegyet ybeautbcs, 4TO BOMM3M MecTa YCTAHOBKM WMeeTCs
aneKkTpuyeckas posetka.

e [logrotoBka Mebenu ana BCTpauBaHUSA:

* Vlapenue He [OMKHO YCTaHaBMMBATLCA HaL YCTPOMCTBAMM OXNAXOEHMS,
MOCYOMOEYHbIMI MaLUMHAMK, NAUTaMK, Nevyamu, CTUPanbHBIMU W CYLLINMBbHBIMM
MalwmHamu. BbinonHnte Bce pabotbl no peske mebenu nepen yCTaHOBKOW
BapOYHOW MOBEPXHOCTU M aKKypaTHO yaanuTe OnuIIKu.

« [Ina onTumn3auMm YCTaHOBKM (PUIbTPYIOLLEN BEPCUMM  pPeKoMeHZyeTcs
W3roTOBUTbL OTBEPCTUE B LIOKOMe, KyAa CrefyeT BCTaBUTb PELLETKY, MMEHLLYCs
B NpOoAaxe.

* BaxHo: ncnonbayite OLHOKOMMOHEHTHbIN Knen-repMeTvk (S), YCTOMYMBBIA K
Temnepatypam Ao 250°. [lepen YCTaHOBKOW CKMEMBaEMble MOBEPXHOCTY
HeobX0AMMO TLIATENIbHO OYUCTUTb, YyOanvB BCE BELLECTBA, KOTOpble MOryT
NPensTCTBOBaTb WX aareann (Hanpumep, aHTUaAreawBbl, KOHCEPBAHTLI, CMa3KH,
Macna, MOpoLUKM, OocTaTku knesa u T.n.). Kneir HeobGXxoaMmo paBHOMEPHO
pacnpeaenuTb No Bcemy NepumeTpy pambl. [locne ckneuBaHusi OaiTe Kreto
BbICOXHYTb B TEYEHIE NPUMEPHO 24 YacoB.

o [lpumeyaHue: ons NpaBuUNbHON YCTAHOBKW U3AENUS PEKOMEHAYETCS 0BEpHYTH
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Tpy6ONpPOBOAbI KNENKOM NEHTON, KOTOpas UMEET CReaylolWmne XapaKkTepucTUKM:
anacTUyHas nnexka u3 markoro MBX, ¢ Kneswmm Croem Ha OCHOBe akpunaTa,
cootBetctBue craHgapty DIN EN 60454; nnoxas roployectb; OTIMYHAS
YCTONYMBOCTb K CTapeHuto; YCTOMYMBOCTb K MnepenagaMm  Temnepatypbl;
YCTONYMBOCTb K HU3KUM TEMMepaTypam.

YcTpoiicTBO MOXET UMETb AK3aliH, He COBNAAAIOLLMIA C MNTHOCTPaLMUsAMU B AaHHON BpoLutope, 0AHaKO yKa3aHUs no
3KCnnyartaumm, TeXHU4eCKoMy 0b6CnyXUBaHMIO U YCTAHOBKE OCTAOTCA HEM3MEHHBIMMU.

CucTtema MHAYKLMOHHOO HarpeBa 0CHOBaHa Ha (h13MYECKOM SBNEHUN MarHUTHOM MHAYKUMM. OCHOBHOM XapaKTepUCTUKOM
9TOM CUCTEMbI SIBISIETCS NpsiMasi nepefaya SHeprum OT reHepaTopa K KacTprone.

MpeumywecTBa: Ecnv cpaBH1BaTbL C SNEKTPUYECKAMM BAPOUHBIMI MOBEPXHOCTSIMM, Balla MHAYKUMOHHAs NaHenb: Bonee
HapeXHas: MeHbluas TemnepaTypa Ha CTekNsiHHOW nosepxHocTW. Bonee GbicTpas: Bpemsi pasorpeBa efibl MeHbLUe.
Bonee ToYHasA: NOBEPXHOCTb pearvpyeT He3aMeAnuTENbHO Ha Balwu komaugbl. Bonee adbektuBHas: 90 %
3HepronoTpebnenus npespallaetcs B Tenno. Kpome TOro, korga KacTpionsi CHsiTa C MOBEPXHOCTW, nepefaya Tenna
nepepbIBaeTCs He3aMeAnuTenbHO, YTO NpeaoTBpalLaeT becnonesHoe paccenBaHue Tenna.

e PekoMeHAyeMble AMaMeTpbl AHA KacTpronb

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYIOWMX AUaMeTpax MOCyAbl BapoyHble 30HbI He BKMOYaKTCA. YT0ObI y3HATh, KakoB
MUHWMArbHbIA AVaMeTp nocyfbl AN FOTOBKM Y KaX{oi OTAENbHOM 30Hbl, CM. WMKOCTPUPOBAHHYI0 YacTb [aHHOTO
PYKOBOACTBA.

e EMKOCTH, U3rOTOBMNEHHbIE paHee

MoxHo npoBepuTb, 0bGnagaeT v MaTepuan KacTpronM MarHUTHbIMM CBOVCTBAMM MpYU MOMOLM MPOCTOrO MarHuTa.
KacTtptonu HenpurogHbl Anst MCNOMb30BaHS, €CAI MarHNT He pearupyeT Ha HUX. M B 3TOM cryyae MMEIOT Cuny ykasaHusi
npeAdblayLuero naparpaca.

Cvctema Yf[aneHns napoB MOXET W3TOTaBMMBATLCS B BbITSKHOM WCMOMHEHWW, C BbIBOAOM NapoB Hapyxy, Wi
(UNbTPYIOLLEM UCTIONHEHWH, C PELMPKyNALMeN.

‘ BbITﬂ)KHaH Bepcus:

[Mapbl yaansioTcs Hapyxy Yepes cUCTeMbl BO3AYXOBOAHBIX TpY6 (Moanexallyx npuobpeTeHnto oTaenbHo). Moacoeannute
n3enue K BbITAXHbIM Tpybam 1 OTBEPCTMAM B CTEHe, MMEILLMM JuameTp, KOTOpbIA paBeH AvameTpy BbIXOAHOTO
0TBEpCTUs (coeamHUTenbHOro chnaHua). Bonee nogpobHo o Tpybax W MX pasMepax CM. CTpaHuLY aKCceccyapoB
PYKOBOACTBA MO MOHTaXy W YCTaHOBKe - VICMOMHeHWe BbITSKKW C yaaneHnem. Vcrnonb3oBaHue BbITSKHBIX TPy w
OTBEPCTU B CTEHE C MEHbLUMM [MaMETpOM MpUBEAeT K YXYALeHWo pabounx XapaKTepuCTUK CUCTEMbl BBITSKKA 1
CYLLECTBEHHOMY YBENUYEHWIO YPOBHS Lyma. MoaToMy B NOAOGHBIX Cryyasix Mpou3BOAUTENb CHUMAET C cebs BCAKyO
OTBETCTBEHHOCTb.

[ina obecneyerns makcumanbHOM 3QdEKTUBHOCTU BbITSKKM: * PekomeHayemas makc. AnvHa Tpyb coctasnser 7
MOrOHHbIX MeTpoB. * Ha obLueit AnrHe 7 NOroHHbIX METPOB WUCMOMb3yiTe Makcumym fga koneHa 90° ¢ He ponyckaiTe
CYLLIECTBEHHOTO U3MEHEHNs ceYeHnst kaHana, noanepxusas @ 150 Mm (unu kBagpaTHOE ceyeHre pasmepom 222 x 89 Mm).
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dunbTpylowan Bepeus:

PexomeHpaLmn no npaBumbHOI SKCMMyaTauuu 0BOPYAOBaHMS C LeMblo YMEHbLUEHWS BO3AENCTBUS Ha OKPYXaloLLyto
cpeqy: B Hayane rotoBkv BmioyaiiTe Npubop Ha MUHUMANbHYI0 CKOPOCTb U OCTABMSNTE BKMIOYEHHBIM Ha HECKOMBKO MUHYT
rnocne 3aBepLUeHns mpolecca rotosku. CriesyeT yBenuunBaTb CKOPOCTb TOMBKO MPU Hanmuumu GOMbLUOTO konuyecTsa
AbIMOB 1 Mapa 1 UCronb3oBaTh (yHKLMI0 Boost TOMbKO B UCKMIOUMTENBHBIX Cyyasx. Ans nopaepxanus addekTMBHOCTH
CUCTEMbI YAANeHus 3anaxoB CrefyeT 3aMeHsTb N0 Mepe HeobXOAMMOCTY yrombHbIi(-e) PunbTp(bl). NS noaaepxaHns
9(heKTUBHOCTA XKMPOBOTO  (PUMbTPa HEOOXOAUMO MO Mepe HeobXOAMMOCTM ero ouuMath. [nsa  onTumuaaumm
3(hheKTUBHOCTI U YMEHbLUEHNS WyMa CreayeT UCTomnb3oBaTb BO3AYXOBOAbI MaKCManbHOro AnameTpa, ykasaHHoro B
AaHHOM PYKOBOZCTBE.
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KOMAHAbI
NAHENb YNPABNEHUSA

DyHKuuA

Bkntouenne  yHkumm - Temperature  Manager

8  (ynpaBnenue Temnepatypoi) (Warming Function
BKI/BbIKIT Bapo4HOi NOBEPXHOCTI/BBITSKKN Ba- (yHKuyan nogorpesa))
POYHON NOBEPXHOCTY 9 Maysa
Bbi6op BapoyHoi 30HbI / [Ucnneit BapOYHOI 30HbI
10  Key Lock (6rnokvpoBka KHOMOK)
loBbiwerme/lToHKEHNEe YPOBHS MOLLHOCTI BapKi
M CKOPOCTU (MOLUHOCTY) BHITAXKM 11 WHauKaTop NOAKMIOYEHHO BbITSKKMA
OtobpaxeHne YpoBHA MOLYHOCTM Bapku U CKOpO-
CTV (MOLHOCTH) BLITSXKKY BKrilo4eHMe UHANKATOPA 3arpsiaHeHust (UbTPOB
4 Brntouerve Taiimepa “STAND ALONE (OTAEIb-
HbIW) 12 Bbibop/nopKmtoueHe BbITSHKK
Bucnnen: Taimep “STAND ALONE (OTAEIb-
HbIW)" / Taiimep BapoUHbIX 30H. [IvcTineit BbITS KA
YBenuyeHune/yMeHblueHe  BpEMEHW  Taiimepa
“STAND ALONE” (OTAEJIbHbIW) / Taitmepa Ba- [lucnnen 3arpsisHeHns  yronbHOro/kepammnyeckoro
POYHbIX 30H hunbTpa - XMpoynaenuBatoLLero unbTpa
6  [MogkntoyeHve TailMepa BapO4HbIX 30H 13 CBpoc ypoBHsi 3arpsiaHeHist (ounbTpoB
VIKBMKATOP  MOBKTIOUGHHOTO TaliMepa  BapOUKbIX 14  TlopkntoyeHre aBTOMaTUYECKON PYHKLIN BbITSKKM

30H

BkntoueHne dyHkumm Automatic Heat Up (aBToma-
TUYECKWA HarpeB).
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BAXHAA NHPOPMALUA
Bce  dyHkymm  aTON  BapOYHON
CMpOEKTUpOBaHbl ¢ cobriofjeHnem
6esonacHocTy. Moatomy:
* HekoTopble (hyHKUMM He aKTMBUPYIOTCA WUNK
OTKNKYAKTCA aBTOMAaTUYeCKM NpPU  OTCYTCTBUK
KacTplonb  Ha  MOBEPXHOCTM  WNW  NpU  UX
HenpaBMIbLHOM pasMelLieHnu.
+ B HekoTOpbIX Cny4asX aKTMBMPOBaHHble QYHKLMM
aBTOMATMYECKN OTKMIOYAIOTCSH Yepe3 HEeCKOMbKO CeKyHA,
ecnm  ana  BbibpaHHOW  dyHKuMM  Heobxoauma
BOMONHUTENbBHAs HAacTpoika (Hanp.: “BKriounTb BapouHyio
noBepxHoCTb” 6e3 thyHKUWI “Bbibop BapouHO 30HbI" 1
“Paboyas  Temmepatypa’, nwmbo  “OyHkums  Lock
(6nokupoBka)” unu “Taiimep”).
Mepen npubnxeHeM K BapOYHO 30He NOAOXKAMTE, Noka
Avcnneil He noracHer.
Buumanne! B cnyyae (Hanpumep)  AnMTENbHOrO
CMOMb30BaHNS BbIKMIOYEHNE BAPOYHOI 30HBI MOXET He
ObITb MTHOBEHHbIM, MOTOMY YTO OHa HaxoauTcs B (hase
oxnaxgeHus. Ha gucnnee BapOYHOM 30HbI MOSBUTCA
)
cumson 1T, obosHavatowmit - 3Ty  hasy. [lepen
npubrmkeHnemM K BapOYHON 30HE MOAOXKAWTE, Moka
Avcnneil He noracHer.

MOBEPXHOCTM
CTPOTUX  HOpM

OWUCIMJIEM BAPOYHOW 30HbI
Ha Aucnnesix, COOTBETCTBYIOWMX BApOYHbIM  30HaM,
oToGpaxatoTcs creaytoLme faHHble:

®yHKUmMA 3HayeHue
BapoyHas 30Ha BkntoyeHa ,'-,'
Power Level (YpoBeHb MOLLHOCTH) L og-m
Residual Heat Indicator (HavkaTop ocTa- i
TOYHOTO Tenna) [N

]

Pot Detector (gatumk Hanuuns nocyzp!)

OyHkums Bridge Zone (coBmelueHHas 30-
Ha) BKNKOYEHa

®yHkums Temperature Manager (ynpasne-

XAPAKTEPUCTUKN BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTHU

e Safe Activation (6e3onacHoe ekntoyeHue)

W3nenue BKMOYAETCS TOMbKO MPW HANMM4YMW KacTponb B
BapOYHbIX 30HaX: MPOLIECC Harpesa He 3amyckaeTcs Ui
NpeKpaLLaeTcs Npy OTCYTCTBUM UMW CHATAW KACTpIOTb.

o Pot Detector (damyuk Hanu4usi KyxoHHol nocydhbi)

YCTpoiicTBO ~ aBTOMaTWYeck  OMpedensieT  Hanuuue
KacTpHoslb B BAPOYHbIX 30HaX.

e Safety Shut Down _(lpedoxpaHumenibHoe
OMKJ/TYEHUE)

B uensx Ge3onacHOCTM kaxgas BapouHas 30Ha MmeeT
MaKkcumanbHoe Bpemsi paboTbl, KOTOpOe 3aBMCWT OT
YCTaHOBMEHHOTO YPOBHS MOLLHOCTM.

e Residual Heat Indicator (uHOukamop ocmamo4Ho20
menna)

lMocne BbLIKMIOYEHNS OLHOW WAM HECKOMbKMX BapOYHbIX
30H Ha HanuMuMe OCTaToMHOrO Tenna  ykasbiBaeT

cneupanbHblil CUTHan Ha [Auchnee COOTBETCTBYHOLLEN
I/
30HbI B BUge cumsona -t .

MUCNONb30BAHUE BAPOYHON
NMOBEPXHOCTHU

Mpumeyanue: Ana  aktusauum  mobolt  dyHKLWM
HeobXxoanMo npeaBapuTENbHO akTUBMPOBaThL Tpebyemyto
30Hy.

® BrntoyeHue

KpaTkoBpeMeHHO HaxmuTe (KOCHWTECH) @ ON/OFF
(BKN/BbIKIN) (1) Ha Bapo4HOM  NaHENW/BbITSXKE:

3aropuTca CMmBon @ Ecnu npopgonkutb Hakumatb:
Ha HEeCKONbKO CeKyHO CTaHyT BWAHbI BCE [OOCTYMNHble
dpyHKL[MI/I, nocrne 4ero akTMBHbIMW OCTaHYTCA TONbKO
OCHOBHbl€; OCTallbHble MOXHO MCMoNb30BaThb, 1 OHU 6y,qu

aKTVBMPOBaHbI  MO3KE, BO BPeEMS  WCMOMb30BaHWS
YCTpOWCTBA.
BAXHO: Bce poctynHble  ¢hyHkumMm  6yayTt

NOACBEYMBATLCA C HEOOMbLLIOI APKOCTLIO, NOACBETKA
CTaHeT sApye TOMbKO Toraa, KorAa chyHKuus Oypet
NoAKMNoYeHa.

Haxmute nuktorpammy eule pa3, 4ToDbl BbIKIOYNATL
YCTPOWCTBO.

yHKUMA ABnseTcs
NPUOPUTETHON NO OTHOLLEHMIO KO BCEM OCTamNbHbIM.

KocHutecs (Haxmute) obnacte BeiGop/oTopakeHue (2),

HIe TeMnepaTypoi) BKMoYeHa o Mpumedanve: - AanHan
®yHkuus Maysa ,’ ,’

® Bbi60p 8apoYyHbIX 30H
®yHkums Automatic Heat UP (aBTomaTiye- I
CKuit Harpes) i
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COOTBETCTBYHOLLYIO TpeGyeMoit BapouHOM 30He.

o Power Level (ypogeHb MOwHOCMU)
BapouyHas naHenb wumeeT 9 ypOBHEA  MOLLHOCTW.
KocHuTecb u npoBeauTe nanbLamu No naHenu BbiGopa




@)

BNpaBO AN YBENMYEHNS YPOBHS MOLLHOCTY;

BNEBO [N151 yMEHBLUEHNS YPOBHS MOLLHOCTH.

3adaHHblli  YpoBEHb MOLLUHOCTM MOSBMTCH B 0bBnacti
Bb16op/aucnneit (2)

e Power Booster (ycunumens MoujHocmu)

W3penve vMeeT [ONOMHUTENbHBIA YPOBEHb MOLLHOCTY
]

(Bblwwe ypoBHs '=!), KOTOPbIA AKTMBMPYETCS HA 5 MUHYT,
rnocrne Yero MOLHOCTb CHWXAeTcs A0 NpeAblayLiero
YPOBHS.

Kochutecb u nposeaute nanbuamu Boonb [Manenw

]

Bbi6opa (3) (3a npegenbl yposHs =) Ans BKMOYEHMS
yHkum  Power  Booster  (ycunutenb  MOLLHOCTM).

YposeHb Power Booster (ycunutens MOLLHOCTI) ykasaH B

obnacty Beibop/aucnneit (2) cumBoriom (i

o Talimep «STAND ALONE» (omdenbHbiii)

OyHKUMA  Talmepa npou3BoguT  obpaTHbIi  OTCYeT
BPEMEHV HE3aBMCMMO OT BApPOYHbIX 30H (@ TaKkke OT 30Hbl
BbITSKKM).

Tailmep BKrtovaeTcst HaxaTuem Ha 3oHy/aucnnei (4).
Vcnonbayitte  cuMBOnbI (5) Ans ycraHoBku
BpEMeH TaiimMepa, KoTopbli oTobpaxaeTcs B 3oHe/
avcnnee (4)

Mpumeyanue : nogoxaatb 30 CekyHA M He HaxumaTtb
HUKaKyto koMaHay, YTobbl 3anycTuncs 06paTHbIit oTcyeT.
Taiimep MOXHO HacTpouTb Makcumym Ha 1 (4) u 59
(mmH). OctaBlueecs Bpems byaet otobpaxatbest B 30He/
aucnnee (4); B KOHUe 0BpaTHOrO OTCYeTa MPO3BYUUT
3BYKOBOW CUrHan.

Mpumeyanne: Korpa obpaTHbll OTCYET  CTaHOBUTCA
MeHble 10 MuHYT, nocne nepeoit Ludpbl Ha Tailmepe
MOSIBNAETCS HEMUratoLLas Touka.

Otobpaxaemoe 3HayeHne OcTaBlueecs Bpems

S E'L:' 1435 MuH
H ”:'":i 1mun 35¢

[ins BbIKMIOYEHUS TaiMepa:
+ BbibepuTe 3ony/aucnneii (4)
* HacTpoWTe MNPOJOIKMTENbHOCTL Talmepa Ha HOMb

0.00 ¢ nomowpio — + (5)

e TaiiMep 8apoYHbIX 30H

OyHKUMS TalMepa BapOYHbIX 30H SBNsSeTCH 0OpaTHbIM
OTCYETOM, KOTOPbIN MOXHO 3aaTb B KaXk4oW BapO4HOM
30HE, B TOM YNCE U OOHOBPEMEHHO. B KOHLe 3afaHHOro
nepuofa BapoyHble 30HbI aBTOMATUHYECKM BbIKMIOYATCS, a

107

nonb3oBaTens npeaynpeauT  cneuuanbHbIi - 3BYKOBON
curHan.

ModkntoyeHue (yHKyuu maliMepa 8apOYHbIX 30H

+ KocHutech (Haxmute) obnactn BobiGop/amcnnen (2)
(ypOBEHb MOLHOCTY OTMIYHbIIA OT Hynst)

* Haxmute @ (6) cooTBETCTBYOLLEN BAPOYHON 30HbI
+ Vcnonb3yite cumBONbI — (5) Ans ycraHoBku
BpeMeHn TailMepa, KoTopbii oTobpaxaeTcs B 30He/

navcnnee (4); BO Bpems YCTaHOBKM CHUMBOM (6)
MUraer.

Mpumevanune : nogoxante 10 cekyHn, He Haxumas
HWKaKUX KOMaHg, 4Tobbl 3amycTuncs TaiMep BapOuHbIX

30H.

Mpumeyanue: ele 0gHO ANMTENBHOE HaxaTue @ (6)
cbpacbiBaeT TaliMep BapOYHOI 30HbI.

Mpn HeoGxoaMMocTW noBTOpUTE AeNCTBME AnA
HEeCKONbKNUX BapOYHbIX 30H:

B KaXQo BapoO4HOM 30HE MOXHO 3ajaTb PasnuuHbIi
Tanmep. Ha gucnnee (4) nossutcs obpaTHbil OTCHeT
BapOYHOI 30HbI, BbIOPAHHOI Ha JaHHbI MOMEHT. Ecrin He
BbIGPaHO HW OAIHOI 30HbI, NOCHE HaxaTus Ha aucnnen (4)
nosBuTcs obpatHbli otcyeT Tanmepa “STAND-ALONE”
(oTAEMbHbIN).

Korpa Taitmep 3aBeplumn ob6paTHblii OTCYET, noaaeTcs
3BYKOBOW CUTHan 1 BapoyHast 30Ha OTKIIO4AETCS.

[ins BbIKNIOYEHUS Tanmepa:

* BblbEpUTE BAPOYHYHO 30HY (2)

* HaCTPOWTe MPOJOMKUTENLHOCTL TaiMepa Ha i.Liii ¢
nomoupio — + (5).

Pexum oTobpaxeHusi oGpaTHOro oTcyeTa TaKow ke,
Kak y Taimepa STAND-ALONE.

o Power Limitation (OzpaHuyeHHasi MOWHOCMb)
OyHKUNA orpaHuyeHns molHocT (Power Limitation)
Mo3BONSET HAacTpanBaTb PaboTy U3genvs Ha orpaHnyeHne
Makcumyma  moTpeOneHuss  MOLLHOCTM,  perynmpys
noTpebnsiemyto MOLLHOCTb BCEX BapOUHbIX 30H TaK, YTOBbI
obuee notpebneHne BApOYHOA  MOBEPXHOCTU  He
npeBblLLano 3a4aHHOrO YPOBHS.

MpuMeyaHue: ata HacTpoika AOMKHA MPOM3BOANTLCS
MpU  BbIKMKOYEHHON  BapOYHO  MOBEPXHOCTM,  Oe3

NpeLBapuTENBHOTO HaXaTUs KHOMKM ® ON/OFF (BKN/
BbIKI) (1), B MOMEHT NOACOEANHEHWS YCTPOIACTBA K CETU
9MEKTPONUTAHNS UMK MOCTE NOBTOPHOTO NOACOEANHEHNS,
B TEYEHME 2 NOCNenyHoLLMX MUHYT.
Ana  Hacmpolku  yHKYUU
(O2paHuyeHue MowHOCMU):

Power Limitation

¢ HaXmuTe ( A ) (bymeT muraTb TOMbKO B TeuYeHue
NepBbIX 2 MUHYT NOCIe BKIKOYEHNS YCTPOACTBA)

* npojokaa yaepxuBaTb (A HaXxumaitte no



ovepeau Bce obnactu BbiGop/aucnneit (2) BapouHbIx
30H, MPOTWB 4acOBOW CTPEMKW, HauMHasi C nepegHem
npasoit obnact (FR). Mpu kaxpom Haxatun bypet
nogaBaThCs KOPOTKWUW 3BYKOBOW CUTHar, kak TONMbKO BCE
avcnnen (2) MoxHo byaeT oTnyCTUTb KHOMKY:

(14)
tal +

B 9TOT MOMEHT Ha aucnnee (2) sapHeit nesoi 30Hb! (RL)
"™
g

BynyT nocnenosaTenbHO 0TOBPaxaTbCs CUMBOIbI L "

LV, yT0 cBMOETENsCTBYET O BOMOKHOCTM BHIMOMHUTL
HacTpoiiKy.

+ Bblbepute pgucnneit (RL-2), 3atem nposeagute no
Manenu Bi6opa_ (3), noka Ha gucnnee He nosBATCA

I
cumsonsl &/ n LY.

Ha pucnnee (FL-2) otobpasuTcs Tekylias HacTpomka co
3HaYEHNAMY, NPeACTaBNeHHbIMM B Tabnuue:

Otobpaxaemoe 3Ha- MowocTs (kBT)

yeHne
}-{ 7,4 kBT (HacTpoiika no ymonya-
Ll HUI0)
? 4,5 kBT
- 3148
O ,1 kBt

Ymobbl nomeHsmb HacmpolKy ¢yHKkyuu Power
Limitation (OzpaHu4eHue MoujHocmu):

+ Haxumaite pucnnen (FL-2), satem nposegute no
MaHenu BbIGOpa (3), 4TOGbI

yCTaHOBUTb  HOBOE  3Ha4eHue. ONna  COXpaHeHuA

caenaHHoro Bbibopa HaxumaiiTe KHOMKY ON/OFF
(BKN/BbIKIN) (1), B TeueHue 2 cekyHd; MpO3ByYNT
ONWHHBIA  3BYKOBOW  CWrHam, — MOATBEPXAAMLLMNA
BbINOHEHNE HACTPOIIKM.

o Key Lock (6nokupogka kKHONoOk)

OyHkums Key Lock nossonser 6rokupoBaTh HacTpoiiku
MOBEPXHOCTM,  4TOObl ~ M3bexaTb WX  CryyalHoro
n3meHeHnst. pu 3TOM YXe YCTAHOBMEHHblE (PYHKLMM
0CTaloTCS aKTUBHbBIMM.

BrkniroyeHue:

*  HaxmuTe a (10) MosTopuTe onepauuo  Ans
OTKITKOYEHMS.
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Mpumeyanue: ecnu B aktueHoM pexxume Key Lock Bynet

Haxata nobas apyras QyHKuMs, cumBon Bynet
MWraTb, YTO  O3Ha4yaeT  [dencTBue  (PYHKUMM K
HeoBXOANMOCTb e€e OTKMIoYEHNst Anst paBoThbl C BapOYHOIA
NOBEPXHOCTBHO.

o Automatic Heat UP (asmomamuyeckuii Hazpes)

OyHkums Automatic Heat UP nossonsieT BbicTpee gocTuyb
3afaHHyl0 MOLLHOCTb. Vcnomnbayst aHHylo  yHKLMHO,
MOXHO obecneuntb 6ornee ObICTPOE MpUrOTOBMEHME,
opHako ©6e3 pucka MpUropaHMs MU,  MOCKOMbKY
Temnepatypa He O6yAeT npeBbilLaTh YCTAHOBNEHHOE
3Havenue. [laHHas @Hkum AOCTyMHa [N YPOBHEM

MOLLHOCTY OT I | po V.

BrntoyeHue:
)

* Ha BKIMIOYEHHON BapOYHON 30HE HaxMUTE (] (7), Ha
[}

ancnnee (2) nossutcs Muratowmin cumson £, kotopbiin
yepenyeTcs C MOLLHOCTbIO, YCTAHOBMEHHOW B BapOYHON
30He.

Mpy yBEMMYEHMN YPOBHS MOLLHOCTW BapOYHOM 30HBI
(hyHKLMS aBTOMATUYECKOTO Harpesa 0CTaeTcs akTUBHON C
HOBOW HACTPOIIKOV TemnepaTypbl.

MpW yMEHbLUEHUN YPOBHS MOLLHOCTI KOH(OPKN (DyHKLMS
aBTOMATUYECKOTO HarpeBa OTKITYaeTCs.

MpuMeyaHue: npu OAHOBPEMEHHOM BblGOpe Apyroil
)

BapOYHOM 30HbI CUMBON (I (7) BepHeTCs Kk noAcBeTke
HU3KOW APKOCTW, Tenepb W B 3TOA 30HE MOXHO
akTvBupoBaTh (yHKuM. PyHKuMs B niobom  cnyyae
OCTaHeTCst MOAKMKOYEHHOM B 30HE, rAe OHa yxe Obina
3afaHa; 06 3TOM curHanuaupyet gucnneit (2).

® Pausa (nay3a)

OyHkumst  [Maysa no3BonsieT MPUOCTaHOBUTH  NMoByto
aKTUBHYI0 (PYHKLMIO HA MOBEPXHOCTW C YMEHbLIEHWEM
MOLLHOCTY [0 HOMSA.

BknroyeHue:

[N}
* HaxmuTe I I (9), oTobpasuTcst Muratoumin cumson LY

Ha gucnnesix (2)
[ins oTKMIoYeHNs yHKLMN:

. Ha)KMMTel |(9), 3aroputcsi MNaHenb BbiGopa (3)

* HaxmuTe/npoBeante no [MaHenu BbiGopa (3) ans
OTKIIOYEHMS PYHKLMN.

MpuMeyaHue: oTKMIOYEHNE BOCCTAHABNNBAET COCTOSIHUE
BapOYHOA MOBEPXHOCTW Mepef  nay3oW; BapoyHas
NoBEpXHOCTb  MpojomkaeT  paboty ¢ Temu xe
HacTpolikamu, 4To GbInu 3afaHbl paHee.

Mpumeyanue: ecnu no npotuecTin 10 MURYT dyHKLMIO
naysel  He  OTKMIYUTb,  BapoyHas  MOBEPXHOCTb
aBTOMATUYECKM BbIKMIOUUTCS.



Mpumeyanue: (byHKLI,Mﬂ naysbl He BIIUAET Ha BbITAXKY.

e Temperature Manager _(Warming _Function)
(ynpaeneHue memnepamypol, ¢pyHkyus nodozpesa)

®yHKUMSA Temperature Manager ynpasnset
Temnepatypoli, obecneuvBas nogaepxaHue Tenna npu
MOCTOSIHHOM TeMnepaType Ha OnTUMU3MPOBAHHOM YPOBHE
MOWHOCTH.  OYHKUMS  WaeambHO — MOAXOAWT  Ans
nogaepxaHnss B MOAOrPETOM  COCTOSHUM  yxe
NpUroTOBNEHHbIX Grtog. OyHKUMs Temperature_Manager

aKTVIBDYETCA NPV MePBOM HakaTuM kKHomkin @ = (8).
Ha pgucnnee (2) 30Hbl, paGoTatowell B pexume

ynpaeneHusi Temnepartypoii, nosisutest cumeon A
Mpumeyanue: npu OAHOBPEMEHHOM BbiGope Apyroi

BAPOYHON 30HbI CMBON &E (8) BepHeTCA K nopceeTke
HU3KO SPKOCTM, Tenmepb M B 3TOW 30HE MOXHO
akTuBupoBaTh (yHKkumio. PyHkuns B nobom cnyyae
OCTaHETCS MOAKMIOYEHHON B 30He, fAe OHa Yxe Obina
3apaHa; 06 aTom CUrHanMaupyet pvennei (2).

Ewe pa3 Haxmute © = (8) ans oTknYeHUs ©
BbIKIMIOYEHWS], MOKa YPOBEHb, BbIBEAEHHbI Ha Aucnnee

[N
(2), He cTaneT V.
Mpumeyanue: ecnu B pexume  ynpaBneHus
Temnepatypod  (yHkums  nogorpea)  pabotaer

HECKOMbKO 30H, CHayana BbibepUTE HyXHYI 30HY C

nomowybio 30Hbl Bblbopa (2). PyHKUMIO TaKke MOXHO

OTKMKOYUTb C MOMOLLbI0 NaHenu Bbibopa (3), yctaHoBMB
1

-

YPOBEHb MOLHOCTY Ha At .

o Bridge Zones (cogMeweHHble 30HbI)
TABJIULUA YPOBHEMN MOLLHOCTH

BapouHble 30HbI, Grmarogaps dyHkumm Bridge, moryt
pabotatb COBMECTHO, CO3[aBas eAuWHyl0 30HY C
OfMHAKOBbIM  YPOBHEM MOLHOCTW. [laHHas yHKUMS
obecneunBaeT  paBHOMEpPHOE  MPUrOTOBNEHME  C
CMIONb30BaHMEM CKOBOPOZOK MW KacTpiorb  GombLumx
pasMepoB.

MoxHO ucnonb3oBaTh MEPEAHio0  BapOYHYK 30HY B
COYETaHUN C COOTBETCTBYIOLLEN 3aHEN BapOYHON 30HOM
(4Tobbl MpOBEpUTL, AN KaKUX 30H MPEesycMOTPeHa 3Ta
(yHKUMS, 0DOpaTMTeCh K  MMMIOCTPUPOBAHHOM YacTu
[laHHOTO PYKOBOLCTBA).

[Ans eknoyeHus hyHkyuu Bridge:

+ BblGepUTe OQHOBPEMEHHO ABe BapOYHble 30HbI,
KOTOpbIE NNaHUpyeTCs UCNONb30BaTh

* Ha pvcnree (2) «3agHei» BapOYHON 30HBI MOSBUTCS

CcUMBON
+ ¢ nomouwpto MaHenu BbIGopa (3) mMoxHo OymeT
YCTaHOBUTb pabounit  ypoBeHb (MOLLHOCTb), KOTOPbIN
OyneT oTobpaxatbcs Ha aucnnee (2) «nepeaHei» 30Hbl
Ans  oTKmodeHns  dyHkumm  Bridge  pocTtatouHo
NOBTOPHTb NPOLIEAYPY BKIHOYEHNS

MpuMeyaHue: TaliMep BapOYHbIX 30H, BKIIOYEHHbI B
xofe paboTbl hyHKUMM nepekpbiTs Bridge, npusepet k
aBTOMATUYECKOMY BbIKIMIOYEHWIO 0BOWMX 30H, MOCKOMbKY
OHM DyayT perynupoBaTbCsi kak ofHa 0ObeanHeHHas
30Ha.

MNCNOJNNIb30OBAHUE BbITAXKU

® B/104eHU€e cUCMEMb] 8bIMSKKU:

* Bkrlounte BapouHyl0 NaHenb, kak ykasaHo B rnase
«BrkrtoueHne» B pasgene «Mcnonb3oBaHue BapOYHOM
naHenun».

YpoBeHb MOIWHOCTH | TUMONOrKsA rOTOBKM MpumeHeHue (MCcxoAs U3 onbiTa U HAaBbIKOB FOTOBKM)
NoAbEM TeMNepaTypbl MNLLKM B TEYEHME KOPOTKOrO Nepu-
I~ BLICTpbii pacorpes 0fa BpeMeHu [0 ObICTPOro 3akvnaHns B cryvae BOAbl
Makc. ! 1N BbICTPOro pasorpeBa PasnuyiHbIX KyNUHAPHbIX K-
MOLYHOCTb kocren
o apka - KunseHHe MOAPYMAHVBAHNE, Ha4ano roTOBKW, apka MpoAyKTOB
o ObICTpOI1 3aMOPO3KY, BbICTPOE KMNSuEHNe
™ 1~7|MomxapvBaHue A0 30MOTUCTOrO LBETA |NOAXapUBaHWNE, MOAAEPKaHUEe WHTEHCUBHOTO KUAMEHWS,
B (L4 - LV |- nomxapviBaHme - kunayeHue - TpUib | Bapka 1 kapka kak Ha rpure (Hexagonro, 5-10 MuHyT)
bICOKas
MOWHOCTb | = MompkapyBaHWe [O 30M0TUCTONO LiBETa [NOfXapuBaHue, MOAAiEPXaHUE  HECUITBHOTO  KUNeHUs,
i - Bapka — TyLUeHWe — NoaxapuBaHue - xapka kak Ha rpune (cpegHeit gnutensHocti, 10-20 mu-
- rpunb HYT), NpeABapuUTENbHbIV MOAOTPEB NPUHAANEXHOCTEN
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[ Bapka — TyLLIGHME — NOMKAPKA - M TylUeHe, noaaepxaHue cnaboro kunexus, Bapka (onm-
[ ) TenbHas), TOMNEHNe MakapoHHbIX U3Aenuii (nacTbl)

AnuTenbHble BapkM (pUC, COYCbl M MOAMMBKM, XapKoe,
pbiba) B KynMMHapHbIX XWAKOCTAX (Hanp., BOAA, BUHO, Oy-
TNbOH, MOJIOKO), TOMIEHIE MaKapOHHbIX 3Aeniii

AnuTenbHble roToBKM (06BEMbI MEHbLUE OAHOr0 MUTpa:
puC, COyCbl, MOAMMBKM, Xapkoe, pbiba) B KynmMHapHbIX
KUAKOCTSIX (Hanp., BoAa, BMHO, GyrbOH, MONIOKO)

Bapka - Bapka Ha MeaneHHOM OrHe —

-
Cpepusn | =t
o CIyLLEHME - TOMIIEHE

MOLYHOCTb

(T1 (C7|Bapxa — BapKa Ha MepneHHoM orHe —
L - (LY | crywenue - Tomniene

Pacrannusatue — pasmopaxmsaHue —

=1 |noafepkaHne TennbiM - TOMIEHWe C
i

nobaBneHueM Macna/cnmBok

pacTannuBaHue macra, Aen1KaTHoe TOMMEHNe LLoKona-
[ia, pa3Mopo3ka MarnopasMepHbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB

Huskas
noaAepKaHue Tenna B HeGOMbLUMX MOPLUSIX TOMBKO YTO
MOLHOCTb PactannusaHue — pasmopaxusaHme — AAep ; Pu
I | NPUrOTOBNEHHOW MWLM, MOAAEPXKaHWe TemnepaTypbl
=  |NONAepKaHUe TEnMbiM - TOMIEHUe C
. CEPBMPOBOYHbIX Orioa, TOMMEHWE U AOBEAEHUE [0 KOH-
[nobaBneHnem Macna/cnmeok
JULMN PU3OTTO
_ BapouHast noBepXxHOCTb B pexume roToBHoCTH (stand-by)
BbIKN ,' ,’ OnopHas NoBepXHOCTb UNK BbIKMOYEHa (BO3MOXHO Hanmyue ocTaToqHoro Tenna

Nocne OKOHYaHus roToBKW, ¢ MHAMKaLuen H-L-O)

TEXHUYECKOE OBCIJ1YXXUBAHUE

Buumanue! Mepen Havanom nio6oit onepauuu no YUCTKe Unn OGCHy)KVIBaHVIIO yGeAMTer, YTO BapOYHble 30HbI
BbIKIMKOYeHb! U YTO MHAUKATOP Tenna norac.

X ,D,ﬂﬂ yxoga 3a usgenvem cm. V|306pa>Keva nocrne yCtaHoBKW, OTMEYEHHbIe 3TUM CUMBOJIOM.

yxop 3A BAPOYHOW NOBEPXHOCTbIO

® O4mncTKa MHAYKLUMOHHO NOBEPXHOCTH

BapouHyto naHenb cnepyeT YACTUTb MOCe Kaxgoro NPYMEHEHMS.

BaxHo:

* He vcnonbayiite xecTkue rybku, ckpebku. Mx ncnonb3osaHue, co BDEMEHEM, MOXET NOBPEANTb CTEKMO.

* He npumeHsiiiTe pasgpaxatoLiue XMM1Yeckiie 4eTEpPreHTbl, Takve Kak cripem Ans neyei unu nsSTHOBLIBOANTENN.

« HE MPUMEHSAWTE YCTPOWUCTBA YUACTKW CTPYEW NAPAII

[Mocne Kaxgoro MCMoONb3oBaHWs, [aTe MOBEPXHOCTW OCTbITb M OYUCTUTE €€ OT Hakumu 1 ocTaTkoB nuwy. Caxap v
MPOAYKTHI C BbICOKUM COAEPkaHWNEM caxapa NOBPEXAAKT BapOUHYH NOBEPXHOCTb U [OMKHbI GbiTb yaaneHs! HeMeaneHHo.
Conb, caxap v NeCok MOryT oLlapanaTb CTEKIISIHHYI0 MOBEPXHOCTb. [TPUMEHSIATE MSIrKYI0 TkaHb, ByMaxHbIe NoNoTeHLa Anst
KyXHW Wi cneumanbHble NpoayKTbl 4715 BapOUHbIX NOBEPXHOCTEN (COBMoAas MHCTPYKLMI NPON3BOANUTENS).

° D Ouunctka eMKoCcTH Ans cbopa KMAKOCTY :

Ipu cryyaitHom 1 CUMBHOI YTEYKe XUOKOCTU U3 KaCTPHOMM MOXHO BOCMONb30BATLCS CIIMBHBIM KIanaHoM, PacnonoXeHHbIM
B HWKHE 4acTu YCTPOWCTBA, YTO MO3BOMsET M3bexaTb OTNOXEHWS MBbIX OCTATKOB W OCYLLECTBASTb OYMCTKY C
cobnioaeHeM MakcMarnbHOTO YPOBHS TUTMEHI.

[ins 6onee rny6oKoiA 1 NOMHOM OYNCTKI MOXHO U3BMEYb HIKHIOK EMKOCTb.

° X E OuncTKa MeTannM4ecKoli peLeTku:
PelueTky cnegyeT MbiTb BPYYHYHO ropsiyeit BOAOW C HEMTpanbHbIM MOKLLMM CPeACTBOM W akkypaTHO BbICYLUMBATL BO
130exaHne OKUCIEHNS.

yX0[, 3A BbITAXKOW

© OunCTKa BbITSKKN:

[ns ounctkm ncnonbayite TOJNBKO MArkyto TkaHb, CMOYEHHYIO HEATPANbHBIM MOIOLMM CPELCTBOM.
HE MPUMEHSAVTE UHCTPYMEHTOB UM KAKUX-NMEO NMPUCTIOCOBNEHWN N1 OUACTKM!
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WN36eraitte ncnons3oBaHms abpaauebix cpencts. HE MCMONB3YUTE CMUPT!

° XA Yxop 3a xupoynaBnuBawLwmm GunbTpoMm:

CnyXuT Ana ynaBn1BaHWs YacTuL xupa, 06pasyowWwmxcs npyu NpUroToBNEHNM NULLK.

OuncTky creayeT BbINOMHATL OAWH pa3 B MecsL (M koraa cpabaTbiBaeT cucTeMa 3acopeHist (PUNbTPOB) C MOMOLLbK
HearpeccuBHbIX MOIOWMX CPEeACTB, BPYYHYID WMW B MOCYAOMOEYHO MallMHe NpU  HU3KOW TemnepaType B
KpaTKoBpEMEHHOM Lmkne. pu Moilke B MOCYLOMOEYHOM MalUWMHE METanfMYECKUI XUPOYNaBnMBaIoOLLMIA (DUNBLTP MOXET
06eCLiBETUTLCS, 0AHAKO ero hnMbTPYIOLLME XapaKTePUCTUKM COBEPLLUEHHO HE M3MEHSTCS.

° XB Yxop ®unbTp ¢ akTMBMPOBaHHBIM yrnem - Kepamuka (Tonbko aAns ¢unbTpytoweil Bepcum):

CnyXuT Ana yCTpaHeHWs HENPUATHbIX 3anaxoB, o6pa3yloWMXCA NpyU NpUrotoBneHnn nuiuym. [laHHoe u3penve
o6opynoBaHo Habopom Ae3on0pupytoLMX hUNbLTPOB.

HacblLervre aesonopupyioLnx GuibTPOB NPOUCXOANT NOCHE AMUTENBHONO UCMONL30BaHINS B 3aBUCUMOCTM OT TUNA KyXHN
W perynsipHoCT O4UCTKW JKvpoynaBnvBaiowero unbTtpa. [esofopupyloline unbTpbl MOXHO pereHepupoBaTb
TEPMUYECKUM crnocobom Kaxable 2/3 mecsua B npeaBapuTenbHo Harpetoit neun npu 200°C B Tevenue 45 MuHyT.
MpaBunbHas pereHepaLns rapaHTUpyeT NOCTOSHHYI0 APEKTUBHOCTb PUNLTPOBAHNS B TeUeHue 5 neT.

Bhumanue! He knagute unbTpbl Ha AHO AYXOBKM, @ MOMOXMTE WX HA MPOTUBEHb, KOTOPbIA HEODXOANUMO BCTaBUTL B
CpeaHeM NMonoXeHnM.

YnaKkoBOYHbIi martepuan MOXeT Ha 100 % wucnonb3oBaTbCs BTOPUYHO M MapKMpoBaH COOTBETCTBYKLUMM 3HAYKOM

e

BTOPUYHON nepepaBoTku "

OTOT annapaT MapkvpoBaH KraccuuKkaLMOHHbIM 3HakoMm B cooTBeTcTBUN ¢ [upektuson 2012/19/EC - UK SI
ﬁ 2013 No.3113, O6 oTxogax 3neKkTpu4eckoro 1 anekTpoHHoro obopyaosanus (WEEE).
—-—
KoHTponupysi, utobbl 3TOT NPOAYKT YTUNM3WPOBANCs LOMKHbIM 06pa3oM. [Monb3oBaTenb noMoraeT NpeaoTBpaTUTh
BO3MOXHble HeraT/BHble NOCMELCTBIS ANS OKPYXKaloLLEei Cpefibl U 3[0pOBbS. OTOT CUMBON Ha M3LENNM UMK NpUnaraeMo
K HEMY [JOKYMeHTaLWy yka3biBaeT Ha TO, YTO JaHHOE YCTPOACTBO He AOMMKHO YTUNN3NPOBaTLCA Kak ObiToBble 0TX0AbI. Ero
cregyeT cAaTb B COOTBETCTBYIOLLMIA COOPOUHBINA MYHKT, 3aHUMAIOLLMIACH NepepaboTKON SMEKTPUYECKOTO I 3MIEKTPOHHOTO
obopynoBaHus. YTURM3yiTe COrnacHo MeCTHbIM HopMaTiBam no nepepaboTke 0TX0A0B. [INs nony4eHns 4ONONHUTENBHO
WHpopmaum no  obpallieHnto ¢ f[aHHbIM - W3penveM, nepepabotke W yTunmM3aumW, cnepyet obpatutecs B
COOTBETCTBYHOLMI MECTHbIN OpraH, B cyx0y cbopa bbITOBbIX OTXOA0B UMW B Maraau, rae bbin npuobpeTeH npubop.

060pyaoBaHue CNPOEKTUPOBAHO, UCMBITAHO W M3FOTOBMIEHO COMMACHO CMIeAYIOLMM CTaHAapTaM:

+ BesonacHocTb: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « PaGoune xapakTepucTuki:
EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2; * OnektpomarHutHasi coBmectumocTb: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR
14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

VHchopmaLmio 0 pexume MOHKEHHOTO 3HepronoTpebnenus npubopa B cooteetcTBUN ¢ Permamentom (EC) 2023/826
MOXHO HainTV no crepytoLLei cebinke: https://docs.emeaappliance-docs.eu
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CbOU B PABOTE

MHdopmaumoHHbIi kog

OnwucaHue

Bo3MoxHbIe NpuUmHbI

Cnocob ycTpaHeHus

30Ha ynpaBneHust OTKIYaeTest
113-3a CTIMLLKOM BbICOKOi TEMMe-

paTypbl

BHyTpeHHsis TeMnepaTtypa
3MEKTPOHHBIX Y3MOB CIMLLKOM
BbICOKas

[oxauTech oxnaxaeHus
MOBEPXHOCTM Nepes no-
BTOPHbIM MCTONb30BaHNEM

EMkocTb HenpurogHa

YTeps MarHuTHbIX CBONCTB

CHumute KaCTprono

G

Mpobnembl cBA3N Mexay UHTEP-
heilcom nonb3oBaTens 1 UHAYK-
LINOHHBIM MOAYTIEM

He noctynaet nutaHue Ha Mo-

Jynb: kabenb NuTaHus Henpa-

BUMbHO MOAKIIOYEH UMK NoBpe-
XIeH

OTCoeanHMTE BapoUHyHo
MOBEPXHOCTb OT CETU NUTa-
HUS! 1 NPOBEPbTE COeAMHE-

Hue

Mpu nosiBneHun
OCTanbHbIX coobLe-
HWIA 06 owmbkax

O6patuTech B CryxBy TEXHN4ECKON NOALEPXKKM 1 COOBLLMTE KOA OLINGKN

TEXHUWYECKUE OAHHbLIE

Yro6bI 3arpy3uTb UHCTPYKLIMK MO TEXHUKe GesonacHocTy, py-
KOBOZJCTBO MONb30BaTeNs, TeXHNYECKUNA nacnopT U aHepreTu-

YecCKue faHHble:

KoMnoHeHTbI, He BxoasLIme

B KOMMMEKT n3genud

MoceTute cant docs. bauknecht.eu

/nn obpatutech B cnyx0y noaaepxku (no TenedoHy,
yKa3aHHOMY B rapaHTUitHoM TanoHe). Mpu obpalieHui B
cnyx0by noaaepxku coobLUUTE KOAbl, ykadaHHbIe Ha nac-

I'|0pTHOI7I Tabnnuke nagenms.
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