Skrocona instrukcja obstugi I PL

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy

g www.whirlpool.eu/register

prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU
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OPIS PANELU STEROWANIA

1. Panel sterowania

2. Grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

Drzwiczki

Grzatka gorna / grill
Oswietlenie

Talerz obrotowy

Nowuhk

1. WLACZANIE/WYLACZANIE
Wiaczanie i wytgczanie piekarnika.

2. MENU GLOWNE
Szybki dostep do gtéwnego menu.

3. ULUBIONE

Odtworzenie listy ulubionych
funkcji.

4. WYSWIETLACZ

5.NARZEDZIA

Wybér sposrdd kilku opcji
piekarnika oraz zmiana ustawien
i preferencji
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6. ZDALNE STEROWANIE
Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji
6" Sense Live Whirlpool.

7. ANULUJ

Przerwanie dziatania danej
funkcji urzadzenia poza zegarem,
minutnikiem kuchennym oraz
blokada elementéw sterujacych.
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AKCESORIA

TALERZ OBROTOWY
Umieszczony na podstawce, szklany

talerz obrotowy moze by¢ uzywany
do wszystkich metod gotowania.
Talerz obrotowy musi zawsze

stanowi¢ podstawe dla innych
pojemnikéw i akcesoridw, z wyjatkiem blach do
pieczenia.
PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

Podstawki nalezy uzywac tylko ze
szklanym talerzem obrotowym.
Nie umieszczac innych akcesoriow
na podstawce.

TALERZ CRISP

Moze by¢ uzywany tylko z

wybranymi funkcjami.

Talerz Crisp musi by¢ zawsze
; umieszczany na srodku szklanego

talerza obrotowego i, kiedy jest
pusty, moze zosta¢ podgrzany przy uzyciu specjalnej
funkcji przeznaczonej tylko do tego celu. Umiesci¢
potrawe bezposrednio na talerzu Crisp.

UCHWYT DO TALERZA CRISP
Stuzy do wyjmowania goragcego
talerza Crisp z piekarnika.

%

RUSZT DRUCIANY
blizej grilla, a tym samym zapewnia
doskonaty stopien przyrumienienia
dania i optymalna cyrkulacje
Podczas korzystania z niektérych funkcji ,6™ Sense Crisp
Fry” nalezy uzywac go jako podstawki pod talerz Crisp.
Umiescic ruszt na talerzu obrotowym, upewniajac sie, ze

. Umozliwia umieszczenie potrawy
powietrza.
nie styka sie z innymi powierzchniami.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.

Akcesoria dodatkowe, ktére nie sg dofgczone do zestawu,

Na rynku dostepnych jest wiele akcesoriéw. Przed
zakupem nalezy upewni¢ sie, czy dane akcesoria
nadaja sie do uzycia w kuchence mikrofalowej i czy sg
odporne na dziatanie temperatur panujacych w jej
komorze.

Podczas gotowania przy uzyciu mikrofali nie wolno
uzywad metalowych pojemnikéw na jedzenie lub
napoje.

PROSTOKATNA BLACHA DO PIECZENIA

Blachy do pieczenia mozna uzywac
tylko z funkcjami umozliwiajgcymi
pieczenie konwekcyjne; nie wolno
uzywac jej w potaczeniu z
mikrofalami.
Wiozy¢ talerz poziomo, umieszczajac go na podstawce
wewnatrz komory.

Uwaga: Przy zastosowaniu blachy do pieczenia nie trzeba
wyjmowac talerza obrotowego ani jego podstawki.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE

Aby przygotowac na parze
potrawy, takie jak ryby czy
warzywa nalezy umiescic je w
koszyku (2) i nala¢ wody pitnej
(100 ml) na dno naczynia do
gotowania na parze (3), celem
uzyskania odpowiedniej ilosci
pary.

Aby ugotowac potrawy takie jak ziemniaki, makaron, ryz
lub produkty zbozowe, umiesci¢ je bezposrednio na
dnie naczynia do gotowania na parze (niekoniecznie w
koszyku) i doda¢ odpowiednig ilos¢ pitnej wody, w
zaleznosci od ilosci potrawy.

Dla uzyskania najlepszych rezultatéw przykry¢ naczynie
do gotowania na parze pokrywka (1) dotagczona do
zestawu.

Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze
umieszcza¢ na talerzu obrotowym i uzywac go tylko z
odpowiednimi funkcjami gotowania lub z funkcja
mikrofal.

Dno naczynia do gotowania zostato zaprojektowane w
taki sposéb, aby mozna byto go uzywac w potaczeniu ze
specjalng funkcja Smart clean.

mozna zakupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu
posprzedaznego.

Nalezy zawsze upewnic sie, ze potrawy i akcesoria nie
dotykaja wewnetrznych $cianek piekarnika.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swobodnie
obraca¢. Przy wktadaniu lub wyjmowaniu naczyn
nalezy uwaza¢, aby talerz obrotowy nie wypadt ze
swojego potozenia.

N
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FUNKCJE PIECZENIA

@ FUNKCJE RECZNIE

+ GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca sie obracac

«  MIKROFALE potrawy podczas gotowania/pieczenia.
Stuzy do szybkiego gotowania oraz podgrzewania potraw lub Produkt zywnosciowy Poziom grillowania Czas trwania
napojow. (min.)
Moc (W) Zalecenia Tosty Wysoka >-6
. : - o Krewetki koktajlowe Srednie 18-22
900 Szybkie podgrzewanie napojéw lub potraw o duzej ) )
zawartosci wodly. Zalecane akcesoria: Podstawka druciana
750 Gotowanie warzyw. e GRILL + MIKROFALE
650 Pieczenie migsa i ryb. Stuzy do szybkiego gotowania i zapiekania potraw, dzieki
Gotowanie soséw miesnych lub soséw zawierajacych potaczeniu funkgji mikrofal i grilla.
500 ser lub jaja. Dopiekanie tart miesnych lub zapiekanych ) . Poziom Czas trwania
makarondw. Produkt zywnosciowy Moc (W) grillowania (min.)
Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate do Zapiekanka . '
350 rozpuszczania masta lub czekolady. ziemniaczana 650 srednie 2022
Rozmrazanie mrozonych owocéw lub zmiekczanie Ziemniaki w
160 masta | sera. ek 650 Wysoka 10-12
90 Zmiekczanie lodéw. Zalecane akcesoria: Podstawka druciana
Dziatanie Produkt zywnosciowy Moc (W) Czas tf""a"ia + TURBOGRILL
(min.) . C . . ey .
: : Zapewnia doskonate efekty dzieki potaczeniu funkgji grilla i
Odgrzewanie 2 szklanki 900 1-2 . : . :
konwekgji. Zaleca sie obraca¢ potrawy podczas gotowania/
Odgrzewanie  Ziemniaki ttuczone 1 kg 900 10-12 pieczenia.
Rozmrazanie  Mieso mielone 500 g 160 15-16 . . . . . Czas trwania
. . Produkt zywnosciowy ‘ Poziom grillowania ‘ .
Gotowanie Biszkopt 750 7-8 (min.)
Gotowanie Krem waniliowy 500 16-17 Kebab z kurczaka ‘ Wysoki ‘ 25-35
Gotowanie Pieczeni rzymska 750 20-22 Zalecane akcesoria: Podstawka druciana
+ TURBOGRILL + MIKROFALE
« CRISP

Umozliwia idealnie przyrumienienie potrawy zaréwno z
wierzchu, jak i od spodu. Tej funkgcji mozna uzywac tylko ze
specjalnym talerzem Crisp.

Stuzy do szybkiego pieczenia i zapiekania potraw dzieki
potaczeniu funkcji mikrofal, grilla i konwekgiji.

Potrawa Czas trwania (min.)
Ciasto drozdzowe 7-10
Hamburger 8-10%

* Obréci¢ potrawe w potowie czasu gotowania.

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

«  WYMUSZONY NADMUCH

Stuzy do takiego przygotowywania potraw, ktére pozwoli
uzyskac podobny efekt, jak w przypadku zwyktego

piekarnika. Do pieczenia potraw mozna uzywac blach lub
innych naczyn przeznaczonych do pieczenia w piekarniku.

Produkt zywnosciowy Temp. (°C) Czas trwania (min.)
Suflet 175 30-35
Babeczka z serem 170 * 25-30
Ciasteczka 175* 12-18

*Wymagane wczesniejsze nagrzanie piekarnika
Zalecane akcesoria: Prostokatna blacha do pieczenia / Ruszt

«  TERMOOBIEG + MIKROFALE

Stuzy do przygotowywania dan pieczonych w krétkim
czasie. Zaleca sie uzycie podstawki, co zapewni lepszy obieg

powietrza.

Potrawa Moc (W) Temp. (°C) Czas trwania (min.)
Pieczen 350 170 35-40
Pasztecik miesny 160 180 25-35

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana

Produkt zywnosciowy | Moc (W) Po.ziom . CZ?S trwania
grillowania | (min.)

Cannelloni 650 Wysoki 20-25

(mrozony)

Kotlety wieprzowe 350 Wysoki 30-40

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana

« SZYBKIE PODGRZEWANIE WSTEPNE

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika przed rozpoczeciem
cyklu pieczenia.

« FUNKCJE SPECJALNE

»  UTRZYMAJ CIEPLE

Pozwala na utrzymywanie ciepta i Swiezosci przyrzadzonych
potraw, np. miesa, potraw smazonych lub ciast.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast.
Aby zachowac¢ wysoka jako$¢ wyrastania ciasta. Nie nalezy
wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest wcigz nagrzane po
poprzednim cyklu pieczenia.

th

6 FUNKCJE 6" SENSE

Funkcja ta umozliwia w petni zautomatyzowane pieczenie
wszystkich rodzajow potraw. Aby najlepiej wykorzystac
mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do wskazéwek
zawartych w danej tabeli pieczenia.

« ROZMRAZANIE 6 SENSE

Do szybkiego rozmrazania réznych rodzajéw zywnosci, na
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podstawie okreslenia ich wagi. Aby uzyskaé najlepszy efekt,
nalezy utozy¢ zywnos¢ bezposrednio na szklanym talerzu
obrotowym.

ROZMRAZANIE CHRUPKIEGO CHLEBA

Ta wyjatkowa funkcja Whirlpool pozwala na rozmrazanie
zamrozonego chleba. Dzieki potaczeniu technologii rozmrazania z
technologia Crisp chleb smakuje i pachnie tak, jakby byt swiezo
upieczony. Funkdji tej nalezy uzywac do szybkiego rozmrazania i
podgrzewania butek, bagietek i rogalikdw. Aby korzystac z tej
funkgji, nalezy uzy¢ talerza Crisp.

Produkt zywnosciowy Waga
REEMRAZANIE CHRUPKIEGO CHLEBA 50-800 g
MIESO 100-2000 g
DROB 100-3000 g
RYBY 100-2000 g
WARZYWA 100-2000 g
CHLEB 100-2000 g

+  FUNKCJA 6" SENSE ODGRZEWANIE

Do odgrzewania gotowych potraw - zamrozonych lub w
temperaturze pokojowej. Urzadzenie automatycznie oblicza
wartosci ustawien potrzebne do osiggniecia najlepszych
mozliwych rezultatow w jak najkrétszym czasie. Potrawe
nalezy umiesci¢ na zaroodpornym talerzu lub naczyniu
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych. Wyja¢ danie

z opakowania i doktadnie zdjac cafg folie aluminiowa.
Pozostawienie potrawy na 1-2 minuty po zakonczeniu
procesu odgrzewania pozwoli uzyskac lepszy efekt za
kazdym razem, szczegdlnie jesli chodzi o zywnos¢ mrozona.
Kiedy korzysta sie z tej funkgji, nie wolno otwiera¢ drzwiczek.
« 6™ SENSE NA PARZE

Stuzy do gotowania na parze potraw takich jak warzywa i ryby
przy uzyciu zatagczonego naczynia do gotowania na parze. Faza
przygotowania automatycznie wytwarza pare, uzywajac do
gotowania wody wlanej na sp6d naczynia do gotowania na
parze. Czasy gotowania w tej fazie moga sie réznic. Nastepnie
urzadzenie kontynuuje gotowanie potrawy na parze zgodnie z
ustawionym czasem.

Ustawi¢ 1-4 minuty dla miekkich warzyw, takich jak brokuty i por
lub 4-8 minut dla twardszych warzyw, takich jak marchewki i
ziemniaki.

Kiedy korzysta sie z tej funkcji, nie wolno otwierac drzwiczek.
Wymagane akcesoria: Naczynie do gotowania na parze

6™ SENSE CRISP FRY

Ta wyjatkowa funkcja, ktéra pozwala na zdrowe
przygotowanie potraw, faczy cechy funkgji Crisp z
wiasciwosciami cyrkulujgcego cieptego powietrza. Dzigki niej
mozna przygotowac chrupkie, smaczne i przypieczone dania,
ograniczajac ilos¢ thuszczu potrzebnego do przyrzadzenia
potrawy w poréwnaniu z tradycyjnym gotowaniem. W
niektorych przepisach mozna nawet catkowicie wykluczy¢
koniecznos¢ stosowania thuszczu. Mozna smazyc¢ rozne
produkty zywnosciowe, zaréwno $Swieze, jak i mrozone.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy postepowac zgodnie
zinformacjami zawartymi w ponizszej tabeli i uzywac
odpowiednich akcesoriow w zaleznosci od rodzaju
przygotowywanego dania ($wiezego lub mrozonego*:).

Produkt zywnosciowy

Waga/porcje

SMAZENIE PANIEROWANEGO FILETA

Przed pieczeniem lekko nasmarowac olejem. Roztozy¢
réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce

100-500 g

PULPETY

Przed pieczeniem lekko nasmarowac olejem. Roztozyc
réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce

200-800 g

RYBA Z FRYTKAM| %
Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

1-3 szt.

PANIEROWANE KREWETKI %
Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

100-500 g

KRAZKI Z KALMAROW W CIESCIE %
Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

100-500 g

PANIEROWANE PALUSZKI RYBNE %

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Obréci¢, gdy
pojawi sie odpowiedni komunikat

100-500 g

SMAZONE ZIEMNIAKI %
Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

200-500 g

SMAZONE ZIEMNIAKI

Obrac i pokroi¢ w stupki. Moczy¢ w osolonej wodzie przez
30 minut. Osuszy¢ recznikiem papierowym i zwazyc.
Posmarowac oliwg z oliwek (5%). Roztozy¢ réwnomiernie na
talerzu Crisp. Umiescic talerz na podstawce. Obroci¢, gdy
pojawi sie odpowiedni komunikat

200-500 g

KROKIETY ZIEMNIACZANE
Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

100-600 g

BAKLAZAN

Pokroi¢, posoli¢ i odstawi¢ na 30 minut. Umy¢, osuszyc i
zwazy¢. Posmarowac oliwg z oliwek (5%). Roztozyc
rownomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce. Obrdci¢, gdy pojawi sie odpowiedni komunikat

200-600 g

PAPRYKA

Pokroi¢, zwazyc¢ i nasmarowac oliwg z oliwek (5%). Roztozy¢
rownomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce

200-500 g

CUKINIA

Pokroi¢, zwazy¢ i posmarowac oliwg z oliwek (5%). Roztozy¢
rownomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce

200-500 g

PLACKI ZIEMNIACZANE

Obrac i utrze¢. Moczy¢ w osolonej wodzie przez 30 minut.
Osuszyc recznikiem papierowym i zwazyc. Posmarowac
oliwg z oliwek (5%). Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp.
Umiesci¢ talerz na podstawce. Natozyc i obréci¢ po
pojawieniu sie odpowiedniego komunikatu

100-600 g

NUGETSY Z KURCZAKA %

Rozlozy¢ rdwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce

200-600 g

SER PANIEROWANY

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce

100-400 g

FALAFEL

Lekko nattuscic talerz Crisp. Natozyc¢ i obréci¢ potrawe po
pojawieniu sie odpowiedniego komunikatu

100-400 g

MIESZANE SMAZONE RYBY *
Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

100-500 g

KRAZKI CEBULI %

Roztozyc réwnomiernie na talerzu Crisp. Umiescic talerz na
podstawce

100-500 g
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JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

Aby przewinaé menu lub liste:
Wystarczy przeciggna¢ palcem wzdtuz
wyswietlacza, aby przewing¢ pozycje lub
wartosci.
in3 Aby wybrac lub zatwierdzic:
? Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagana
wartos¢ lub pozycje z menu.

PIERWSZE UZYCIE

Aby powréci¢ do poprzedniego ekranu:
dotkng¢ < .

Aby zatwierdzi¢ ustawienie lub przejs¢ do nastepnego
ekranu:

Dotknag¢,USTAW” lub ,DALEJ".

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je
skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie
& , aby wejs¢ do menu ,Narzedzia”.

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

wybrad jezyk i czas.

+ Przeciagnac palcem wzdtuz ekranu, aby przewing¢
liste dostepnych jezykow.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech
4

G

v

Dansk
Danish

Deutsch
German

« Dotkna¢ wybranego jezyka.

EAVIKG
Greek, Modern

English
English

Dotkniecie € umozliwi powrét do poprzedniego ekranu.

Espariol
Spanish

2. USTAWIENIE WIFI

Funkcja 6th Sense Live pozwala na zdalng obstuge
piekarnika z urzagdzenia mobilnego. Aby umozliwi¢
zdalne sterowanie urzadzeniem, nalezy najpierw
pomyslnie wykona¢ procedure konfiguracji
potaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu
rejestracji posiadanego urzadzenia oraz podfaczenia
go do sieci domowe;.

« Dotkna¢,SKONFIGURUJ TERAZ", aby skonfigurowa¢
potaczenie.

Konfiguracja WiFi

Skonfiguruj teraz WiFi, aby automatycznie
ustawi¢ godzine, date i umozliwi¢ komunikacje
ze smartfonem.

W przypadku pominiecia, mozna znalez¢ pozniej
opcjonalna konfiguracje w menu narzedzi.

W przeciwnym razie dotknag¢ ,POMIN", aby odfozy¢
pofaczenie urzadzenia na pozniej.

W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzy¢ tej funkcji, nalezy posiadac: Smartfon lub
tablet oraz bezprzewodowy router podtgczony do
internetu.

Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby sprawdzi¢,
czy sygnat bezprzewodowej domowej sieci jest silny
w poblizu urzadzenia.

Minimalne wymagania.

Urzadzenie mobilne: Android 4,3 (lub wyzsza wersja) z
ekranem o rozdzielczosci 1280x720 (lub wyzszej) lub system
i0S 8 (lub wyzsza wersja).

Bezprzewodowy router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6" Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest
pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja
6" Sense Live poprowadzi uzytkownika przez
wszystkie opisane tutaj kroki. Mozna pobrac aplikacje
6" Sense Live ze sklepu iTunes Store lub Google Play
Store.

2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione, nalezy utworzy¢
konto. Umozliwi to potaczenie posiadanych urzadzen
w sie¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.
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3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazéwkami aplikacji. Potrzebny bedzie numer
identyfikacyjny urzadzenia mobilnego (SAID), aby
zakonczy¢ proces rejestracji. Unikalny numer mozna
znalez¢ na tabliczce znamionowej dotagczonej do
urzadzenia.

4. Podtaczenie do WiFi

Postepowac zgodnie z procedura scan-to-

connect (skanowanie w celu potaczenia). Aplikacja
poprowadzi uzytkownika przez proces podtaczenia
urzadzenia do bezprzewodowej sieci domowe;j.

Jesli posiadany router obstuguje WPS 2,0 (lub
wyzszy), wybra¢ ,RECZNE", a nastepnie dotkngc¢
~Konfiguracja WPS”: W bezprzewodowym routerze
nacisnac¢ przycisk WPS w celu nawigzania potaczenia
miedzy dwoma urzadzeniami.

Jesli bedzie to konieczne, mozna réwniez potaczy¢
urzadzenie recznie za pomoca opcji,Search for a
network” [Znajdz sie(].

Kod SAID jest uzywany do synchronizacji urzadzenia
mobilnego z posiadanym urzadzeniem.

Adres MAC jest wyswietlany dla modutu WiFi.

Procedura potaczenia bedzie musiata by¢
powtdrzona, jedynie jesli zmienione zostang
ustawienia posiadanego routera (np. nazwa sieci lub
hasto lub dostawca danych).

3. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Potaczenie piekarnika zdomowa siecia sprawi,

ze godzina i data ustawia sie automatycznie.

W przeciwnym razie konieczne bedzie reczne

ustawienie godziny i daty.

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
godzine.

« Dotkna¢,USTAW’, aby potwierdzic.

Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date.

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ date.

« Dotkna¢,USTAW” aby potwierdzic.

Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie

ustawic¢ godzine i date.

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktdry jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystagpieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie pustego piekarnika, co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac¢ przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Nagrzac piekarnik do 200 °C, najlepiej uzywajac funkgji
»Szybkie podgrzewanie wstepne”.

Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBRAC FUNKCJE

« Aby wiaczy¢ piekarnik, nacisngc lub dotkna¢
ekranu w dowolnym miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wybér pomiedzy funkcja

Reczne a funkcjami 6™ Sense.

« Dotknac¢ gtéwnej zadanej funkcji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

12:35

Funkcje reczne Z

Funkcje 6th Sense

oamin [ 1 min [ s20se ] O]

+ Przewijac¢ do géry lub w dét, aby zapoznac sie z
lista.

Funkcje reczne

Mikrofale Crisp

Termoob Termoobieg +
MF

«  Wybrac zadana funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwos¢
zmiany jej ustawien. Na wyswietlaczu bedg pojawiac
sie ustawienia, ktére mozna zmieniac.

ZASILANIE / TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA

« Przewina¢ sugerowane wartosci i wybrac zadang
wartosc.

Wybra¢ poziom mocy

gotowania.

50 900"

W funkgji ,Wymuszony nadmuch” mozna dotkna¢ »§ , aby

uruchomic nagrzewanie wstepne.

CZAS TRWANIA

W funkcjach mikrofali i funkcjach tagczonych z

mikrofala mozna zawsze ustawic czas pieczenia.

+  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
zadany czas pieczenia.

Wprowadzic czas stosowania funkgji

<

mikrofal.

« Dotkna¢,DALEJ", aby potwierdzic.

Po zakonczeniu czasu pieczenia konczy sie ono

automatycznie.

Korzystajac z funkcji bez mikrofali, nie trzeba

ustawiac czasu pieczenia, jesli chce sie piec w trybie

recznym.

« Aby uruchomic czas trwania pieczenia, dotknga¢
,Ustaw czas gotowania”.

Wybierz temperature

<

wymuszonego nadmuchu.

75 180°18

Aby anulowac ustawiony czas trwania pieczenia podczas
pieczenia i dalej zarzgdzac recznie koncowym etapem
pieczenia, dotkng¢ ustawionego czasu trwania pieczenia i
wybrac ,STOP”,

3. USTAWIANIE FUNKCJI 6" SENSE

Funkcje 6th Sense umozliwiaja przygotowywanie

szerokiej gamy potraw poprzez wybranie potrawy z

listy. Wiekszos¢ ustawien pieczenia jest wybierana

automatycznie przez urzadzenie w celu osiggniecia

najlepszych rezultatow.

« Wybrac z listy tryb pieczenia.

«  Wybrac funkcje.

Funkcje wyswietlaja sie wedtug kategorii jedzenia w menu

POTRAWA 6™ SENSE (patrz odpowiednie tabele) oraz wedtug

wiasciwosci przepisu w menu LIFESTYLE.

+ Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskaza¢
cechy potrawy (ilos¢, waga itp.), ktéra ma byc
pieczona, aby uzyskac idealny efekt.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU
PIECZENIA

Przed uruchomieniem funkcji bez mikrofali mozna

opoznic rozpoczecie pieczenia: Funkcja rozpocznie

dziatanie o godzinie, ktéra zostanie wczesniej

ustawiona.

« Naciénij,OPOZNIENIE”, aby ustawi¢ wymagana
godzine.

Termoobieg

INSTRUKCJA GOTOWANIA:

Do gotowania réznych potraw
wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku
potkach (maksymalnie trzech)
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala

- Po ustawieniu zagdanego opoznienia, dotknac
+OPOZNIENIE ROZPOCZECIA", aby rozpoczac czas
oczekiwania.

«  Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢
drzwiczki: Funkcja rozpocznie dziatanie
automatycznie po okresie, ktory zostat obliczony.

e
v
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Programowanie czasu opdznienia pieczenia powoduje
wylgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik osiggnie
73dang temperature stopniowo, CoO 0zZnacza, Zze Czas pieczenia
bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

« Aby natychmiast wiaczy¢ funkcje i anulowac
zaprogramowany czas opdznienia, dotkngé¢ ® .

5. WLACZANIE FUNKCIJI

« Po skonfigurowaniu ustawien, dotkng¢
+,ROZPOCZNLJ", aby aktywowa¢ funkcje.

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretne;

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat.

Przy funkcjach mikrofali dostepne jest zabezpieczenie

przed uruchomieniem. Przed uruchomieniem funkgji

nalezy otworzy¢ i zamkna¢ drzwiczki.

« Otworzy¢ drzwiczki.

«  Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢
drzwiczki.

« Dotkna¢,ROZPOCZNIJ".

W kazdym momencie podczas pieczenia mozna zmienic

wartosci, ktore zostaty ustawione, dotykajgc wartosci, ktora

ma by¢ zmieniona.

 Nacisng¢ , aby zatrzymac aktywnga funkcje w
kazdym momencie.

6. JET START

Na dole gtéwnego ekranu znajduje sie pasek, ktory

pokazuje trzy rézne czasy. Nalezy dotkng¢ jeden

z nich, aby rozpocza¢ pieczenie przy uzyciu funkgcji

mikrofali ustawionej na petng moc (900 W).

«  Otworzy¢ drzwiczki.

«  Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamknga¢
drzwiczki.

« Aby rozpocza¢ pieczenie, nalezy dotknac czas
gotowania.

12:35

Funkcje reczne

Funkcje 6th Sense

wm

7. NAGRZEWANIE

Jesli wczesniej zostata aktywowana, po wtaczeniu

funkcji wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego

nagrzewania.

Po zakonczeniu tej fazy zostanie wyemitowany sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat,

ze piekarnik osiggnat ustawiong temperature.

«  Otworzy¢ drzwiczki.

«  Witozyc¢ danie.

« Zamkng¢ drzwiczki i dotkng¢ ,WYKONANO", aby
rozpoczac pieczenie.

Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu

wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc

przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie

fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie

piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego

nagrzewania.

Mozna zmieni¢ domysIne ustawienie opcji

podgrzewania dla funkcji gotowania, ktére

umozliwiajg robienie tego recznie.

«  Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie
funkcji podgrzewania.

. Naciénij ikone *§ , aby wiaczy¢ lub wytaczy¢
wstepne podgrzewanie. Zostanie to ustawione
jako opcja domyslina.

8. WSTRZYMYWANIE PIECZENIA

Niektore funkcje 6™ Sense wymagajg obracania
potrawy podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka
mowigca o koniecznosci wykonania czynnosci.

+  Otworzyc¢ drzwiczki.

« Przeprowadzi¢ czynno$¢ wskazang na
wyswietlaczu.

«  Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkngc¢
~WYKONANO" aby wznowi¢ pieczenie.

Przed zakonczeniem pieczenia piekarnik moze

wyswietli¢ polecenie sprawdzenia potrawy w ten sam

sposob.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na

wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka mowiaca o

koniecznosci wykonania czynnosci.

« Sprawdzi¢ potrawe.

« Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkngc¢
~WYKONANO" aby wznowi¢ pieczenie.

9. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajy, ze pieczenie zostato zakonczone.

W przypadku niektorych funkcji mozna wydtuzy¢
czas pieczenia lub zapisac funkcje jako ulubiong po
zakonczeniu pieczenia.

00:01 od gotowosci

Wymuszony nadmuch ~ MINUTNIK
Gotowanie ZAKONCZONO
WYKONANO

] ®

- Dotkna¢ Q@ , aby zapisa¢ w Ulubionych.
- Dotkna¢ @ , aby przedtuzy¢ pieczenie.

10. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika
dla ulubionych przepiséw uzytkownika.

Piekarnik automatycznie wykryje najczesciej uzywane funkcje.
Po kilku uzyciach danego przepisu urzadzenie zaproponuje
dodanie funkgji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakonczeniu funkcji mozna dotkna¢ @, aby
zapisac ja jako ulubiona. Umozliwi to szybkie
uzywanie danej funkcji w przysztosci przy
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zachowaniu tych samych ustawien. Wyswietlacz Mozna réwniez zmieni¢ godzine, o ktérej sg
umozliwia zapisanie funkcji wskazujac maksymalnie 4 wyswietlane r6zne positki:
pory ulubionych positkéw, w tym sniadania, obiadu, . Nacisna¢ & .
przekaski i kolacji. - Wybra¢ B ,Preferencje”.
- Dotknac ikony, aby wybra¢ przynajmniej jeden . Wybra¢,Godziny i daty”,
positek. « Dotkna¢,Twoje godziny positkéw”.
« Przewing¢ liste i dotkng¢ odpowiedniej godziny.
» Dotkna¢ nazwy odpowiedniego positku, aby go

<1.Termoobieg
Temp. komory: 180°C

Czas gotowania: 05:00 I!: zmienic.
Nagrzewanie: Wytaczone ¥ Kazdy przedziat czasowy mozna potaczy¢ tylko z jednym
positkiem.

« Dotkna¢,ULUBIONY" aby zapisa¢ funkcje.
WCZESNIEJ ZAPISANE

Funkcje, ktore zostang zapisane jako ulubione, beda
wyswietlane na gtéwnym ekranie dla danej pory dnia.

@ Provozvciana
@ Funkcje KOLAC)
reczne  Pizza n
220,

00:11:00

Funkcje 6th
Sense
v

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisng¢ Q) : Funkcje

beda podzielone wedtug pory positku i podane beda

pewne sugestie.

« Dotknac ikony positkdw, aby wyswietli¢
odpowiednie listy.

Szukasz czego$ innego?
Sprawdz propozycje ponizej.

h |
Dotkniecie umozliwia réwniez przegladanie historii
uzywanych ostatnio funkgji.
+ Przewina¢ zaproponowana liste.
« Dotknac¢ zadanego przepisu lub funkcji.
« Dotkna¢,ROZPOCZNLIJ", aby rozpocza¢ pieczenie.
ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna dodac obraz
lub nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich
preferencji.

«  Wybrac funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.

- Dotkna¢,EDYCJA".

«  Wybra¢ wtasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.

- Dotkna¢,DALEJ": Wyswietlacz pokaze nowe
witasciwosci.

« Dotknac¢,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.

Na ekranie Ulubionych mozna rowniez usuwac
funkcje, ktore zostaty zapisane:

- Dotkna¢ @ na danej funkgji.
- Dotkng¢,USUNTO”

Whj;lﬁool



11. NARZEDZIA

Nacisna¢ & , aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w
dowolnym momencie.

To menu umozliwia wybor sposréd kilku opcji oraz
zmiane ustawien lub preferencji dla urzadzenia lub
wyswietlacza.

Narzedzia

Zdalne
sterowanie
Wiacz

Minutnik
kuchenny

Talerz
obrotowy

A

UAKTYWNIANIE ZDALNE

Mozliwos$¢ skorzystania z aplikacji 6™ Sense Live
Whirlpool.

@ TALERZ OBROTOWY

Ta opcja powoduje zatrzymanie talerza obrotowego,
co umozliwia uzycie duzych lub kwadratowych
pojemnikéw, ktére sg przeznaczone do uzycia w
kuchence mikrofalowej, ale nie moga sie swobodnie
obraca¢ wewnatrz urzadzenia.

@ MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania
jakiejs$ funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania
czasu.

Po wtaczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal

niezaleznie odlicza¢ czas, nie zaktdcajac dziatania

funkcji.

Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna takze

wybrac i wiaczy¢ funkcje.

Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gdrnym rogu

ekranu.

Aby przywréci¢ lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

. Nacisna¢ & .

. Dotkna¢ © .

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

- Dotkna¢,0DRZUC” aby anulowa¢ ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

« Dotkna¢,USTAW NOWY MINUTNIK", aby ponownie
ustawi¢ minutnik.

OSWIETLENIE
Aby wtaczy¢/wytaczy¢ lampe piekarnika.

@ SAMOCZYSZCZENIE

W ramach tego specjalnego cyklu czyszczenia brud i
resztki jedzenia mozna z fatwoscig usunac za pomoca
pary. Do dolnej czesci naczynia do gotowania na
parze (3) dotaczonego do zestawu lub do pojemnika
o przeznaczeniu do kuchenek mikrofalowych nala¢
szklanke wody pitnej i uruchomié te funkcje.

Wymagane akcesoria: Naczynie do gotowania

@WYCISZ

Dotknac ikony, aby wyciszy¢ lub anulowa¢ wyciszenie
wszystkich dzwiekoéw i alarmoéw.

BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementéw sterujgcych umozliwia
zablokowanie przyciskdw na ekranie dotykowym, tak
aby nie mozna byto ich nacisna¢ przez przypadek.

Aby aktywowac blokade:

. Dotkna¢ ikony ® .

Aby dezaktywowac blokade:

+ Dotkna¢ wyswietlacza.

+ Przeciagnac palcem w gére po wyswietlonym
komunikacie.

Blokada elementéw
sterujacych
Produkt jest zablokowany.

Przesun w gore, aby
odblokowac.

E PREFERENCJE
Do zmiany kilku ustawien piekarnika.

WI—FI

Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowe;j
sieci.

INFO

Do wytaczania ,Zapamietaj tryb demonstracyjny”,
resetowania urzadzenia oraz pozyskiwania dalszych
informacji o urzadzeniu.
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PRAKTYCZNE PORADY

GOTOWANIE ZA POMOCA MIKROFAL

CIASTA | CHLEBY

Mikrofale przenikaja do zywnosci jedynie na pewna
gtebokos¢, zatem podczas pieczenia kilku potraw
jednoczesnie nalezy umiesc je w mozliwie najwiekszej
odlegtosci tak, by umozliwi¢ dziatanie mikrofal.

Mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze kawatki: aby
potrawa ugotowata sie rdbwnomiernie, pociac ja na
kawatki réwnej wielkosci.

Wiekszos¢ potraw bedzie sie nadal gotowac po
zakonczeniu cyklu gotowania/pieczenia kuchenki
mikrofalowej. Dlatego tez nalezy zawsze pozostawic
potrawe jeszcze na pewien czas w urzadzeniu.

Nalezy usung¢ zapiecia z papierowych lub
plastikowych torebek, zanim zostang wtozone do
kuchenki mikrofalowej w celu ugotowania potrawy.

Plastikowa folie nalezy nacig¢ lub naktu¢ widelcem,
aby podczas gotowania umozliwi¢ uwolnienie
cisnienia i zapobiec rozerwaniu folii na skutek
gromadzenia sie pary podczas procesu gotowania.

PLYNY

Ptyny moga podgrzewac sie powyzej punktu wrzenia
bez widocznych pecherzykéw. Moze to spowodowac
nagte wykipienie goracego ptynu. Aby temu
zapobiec, nalezy unikac stosowania naczyn z waska
szyja. Zamieszac ptyn przed wstawieniem naczynia do
kuchenki mikrofalowej i pozostawi¢ w nim tyzeczke.

Po podgrzaniu ponownie wymiesza¢, a nastepnie
ostroznie wyja¢ pojemnik z komory piekarnika.

PRODUKTY MROZONE

Aby uzyskad najlepsze rezultaty, zalecamy
rozmrazanie potraw bezposrednio na szklanym
ociekaczu. W razie potrzeby mozliwe jest
zastosowanie pojemnika z lekkiego plastiku,

ktory jest odpowiedni do stosowania w kuchence
mikrofalowej.

Potrawy gotowane, gulasze i sosy miesne rozmroza
sie lepiej, gdy je czasami zamieszamy. Nalezy
oddziela¢ kawatki potraw, gdy zaczynajg sie
rozmrazac: rozdzielone czes$ci rozmrozg sie szybciej.

POTRAWY DLA DZIECI

Podgrzewajac potrawy dla dzieci w stoiczku

albo ptyny w butelce dla niemowlat, nalezy
zawsze wymieszac zawartosc¢ i przed podaniem
sprawdzi¢ temperature. Zapewni to rbwnomierne
rozprowadzenie ciepta i pozwoli unikng¢ ryzyka
poparzen.

Przed podgrzewaniem nalezy upewnic sie, czy
pokrywka i smoczek zostaty zdjete.

Zaleca sie uzywanie funkcji ,Termoobieg” do ciast

i pieczywa. Alternatywnie, w celu skrécenia czasu
pieczenia, uzytkownik moze wybrac ,Termoobieg +
Mikrofale”, z mocg mikrofali ustawiong na wartos¢ nie
wieksza niz 160 W, aby potrawy pozostaty miekkie i
aromatyczne.

Przy funkcji , Wymuszony nadmuch’, stosowac

formy z ciemnego metalu i stawiac je zawsze na
dostarczonym ruszcie.

Do przygotowywania potraw, takich jak biszkopty lub
butki, mozna réwniez uzywac prostokatnych blach
lub innych naczyn do pieczenia, odpowiednich do
uzytku w kuchence mikrofalowe;.

Korzystajac z funkcji ,Termoobieg + Mikrofale”, nalezy
uzywac wytgcznie pojemnikéw odpowiednich do
uzytku w kuchence mikrofalowej i stawiac je na
dostarczonym ruszcie.

Aby sprawdzi¢, czy wypiek jest gotowy, wetkna¢
drewniany patyczek w jego srodkowa czes¢: Jesli
patyczek jest suchy, ciasto jest upieczone.

Nie smarowa¢ mastem $cianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajacg powtoke. W
przeciwnym razie, ciasto moze nieréwno wyrosngc¢ po
bokach.

Jesli wypiek ,pecznieje” podczas pieczenia,
nastepnym razem nalezy ustawic nizsza temperature
i rozwazyc¢ zmniejszenie ilo$ci dodawanego ptynu lub
tagodniejsze mieszanie ciasta.

Jesli spod ciasta jest zbyt wilgotny, nalezy skorzystac
z nizszej potki i wytozy¢ spdd butka tarta lub
pokruszonymi herbatnikami przed wtozeniem
nadzienia.

PIZZA

Aby w krotkim czasie uzyska¢ rwnomierne
upieczenie i kruchy spod pizzy, zaleca sie uzycie
funkcji,,Crisp” tacznie z dostarczonymi akcesoriami.
Alternatywnie, w przypadku wiekszej pizzy,

mozliwe jest uzycie prostokatnych blach facznie z
funkcja ,Wymuszony nadmuch”: w takiej sytuacji
nalezy podgrzac¢ piekarnik do temperatury 200°C i
rozprowadzi¢ mozzarelle na pizzy po uptywie dwoch
trzecich procesu pieczenia.

MIESO | RYBY

Aby szybko uzyskac efekt doskonatego
zrumienienia powierzchni, a jednoczesnie zachowac
soczystos¢ i miekko$¢ miesa lub ryby, zaleca sie
stosowanie funkcji mikrofal z termoobiegiem, np.
JJurbogrill+Mikrofale” lub ,Termoobieg+Mikrofale”.
Aby osiggna¢ najlepsze mozliwe efekty pieczenia,
nalezy ustawi¢ poziom mocy mikrofali na wartos¢
350 W.
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6 TABELA PIECZENIA

ZAPIEKANKA |
PIECZONY MAKARON

RYZ, MAKARON | ZBOZA

Kategorie zywnosci

:Lazania

: Cannelloni

Akcesoria ! llos¢
4-10 pordji
4001500

Informacje dotyczace przygotowywania potraw

Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac¢ doskonate
przyrumienienie, polac sosem beszamelowym i posypac serem

gLazania*X6

:Cannellonis

‘RYZI

§MAKARON : Kaszka ryzowa

iMakaron

iKasza Burgul

{Komosa ryzowa

{Proso

EAmarant

{ZIARNA |
:ZBOZA . .
] i Pszenica orkisz

iJeczmieh

iKasza gryczana

iKuskus

500-1200¢

400-1500 g

100-400 goe

Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdjac catg folie aluminiowa

i Ustawic zalecany czas gotowania dla ryzu. Dodac¢ posolong wodg i

ryz do dolnej czesci naczynia do gotowania na parze i przykryc
pokrywka. Uzy¢ 2-3 szklanek wody na kazdg szklanke ryzu.

2-4 porcjeo-e

Doda¢ wode i ryz do dolnej czesci naczynia do gotowania na parze

i przykry¢ pokrywka. Dodac¢ mleko, gdy piekarnik wyswietli

odpowiedni komunikat. Na 2 porcje nalezy uzy¢ 75 ml ryzu, 200 ml

wody oraz 300 ml mleka.

1 =4 porcjio-e

3

100-400 g

Ustawic zalecany czas gotowania dla makaronu. Gdy urzadzenie
wyswietli stosowny komunikat, doda¢ makaron i gotowac pod
przykryciem. Uzy¢ okoto 750 ml wody na kazde 100 g makaronu

Doda¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzyc 2 szklanek wody na

kazda szklanke kaszy burgul

Doda¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzy¢ 2 szklanek wody na

kazda szklanke komosy

Doda¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzy¢ 3 szklanek wody na

kazdg szklanke kaszy jaglanej

Doda¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzy¢ 3-4 szklanek wody

na kazda szklanke amarantusu

Doda¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzy¢ 3-4 szklanek wody

na kazdg szklanke orkiszu

Doda¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzy¢ 3-4 szklanek wody

na kazda szklanke kaszy jeczmiennej

Doda¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzyc¢ 3 szklanek wody na

kazda szklanke kaszy gryczanej

Dodac¢ posolong wode i zboze do dolnej czesci naczynia do

gotowania na parze i przykry¢ pokrywka. Uzy¢ 2 szklanek wody na

kazda szklanke kuskusu

i Kasza owsiana

W pojemniku o wysokich krawedziach umiesci¢ posolong wode i
pfatki owsiane, wymieszac i wiozy¢ do komory

............................. T

% Mrozone < Sugerowana ilos¢. Nie otwiera¢ drzwiczek podczas przygotowywania potrawy.
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MIESO

Kategorie zywnosci i Akcesoria llos¢ : Informacje dotyczace przygotowywania potraw
' ' Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic¢ czosnkiem i
i Pieczen wotowa . ziofami wedtug gustu. Po zakoriczeniu pieczenia przed rozkrojeniem,
: — : pozostawic na przynajmniej 15 minut
=B, s001500g Pt S LR o
; ; Posmarowac olejem badz roztopionym mastem. Natrzec solg i
3 : Pieczen cielgca : pleprzem. Po zakoriczeniu pieczenia przed rozkrojeniem, pozostawic
: WOLOWINA na przynajmniej 15 minut
3 ' Stek m 16k Posmarowac olejem i rc‘)zma,rynem.'Nat.rzec solg i Czarnym pieprzem.
Roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie
Hamburger 2-6 sztuk Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posoli¢
: @ : Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania lekko nattusci¢
‘Hamburger % 100-500g poczeaemp ¢Pnegonag
: talerz Crisp
Pieczona ; Posmarowac olejem badz roztopionym mastem. Natrze¢ solg i
. . =y m 800-1500g | pieprzem. Po zakoriczeniu pieczenia przed rozkrojeniem, pozostawi¢
: wieprzowina : ot X
‘ ‘ na przynajmniej 15 minut
Kotlety m -6 s7tuk Posmarowac olejem i rqzr,nalrynem:Nat'rzec solg i Czarnym pieprzem.
WIEPRZOWINA : Roz’rozyc rownomiernie na ruszcie
. ¢ Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrze¢ sola i pieprzem.
: Zeberka 700-1200g i Rozlozy¢ rownomiernie na talerzu Crisp strong z kos¢mi skierowang ku
: @ : dotowi
Bekon 50-150¢g Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
: Posmarowac olejem bad? roztopionym mastem. Natrze¢ solg,
: Pieczona jagniecina 1000-1500 g pieprzem i rozgniecionym czosnkiem. Po zakoriczeniu pieczenia przed
JAGNIECINA Nap; rozkrojeniem, pozostawi¢ na przynajmniej 15 minut
Kotlet -8 stuk Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Réwnomiernie roztozyc
N O S SO e e
Pieczony kurczak P 8002500 g Posmarowac o!ejlerrj i do‘pravv|'c vved’ru/g. gu'stu..Natrzec sglq i pieprzem.
: ‘ Umiesci¢ w piekarniku czescia piersiowa do gory
“KURCZAK Porcje kurczaka 400-1200g Posmarowac olejem i cbpravwc vved’fulg gustu. Roztozyc réwnomiernie
: : @ ; na talerzu Crisp strong ze skérg skierowang do dotu
Filet / pieré z kurczaka 300-1000g Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania lekko nattusci¢

talerz Crisp

: . ) Posmarowac olejem badz roztopionym mastem. Natrze¢ solg,
: KACZKA Pieczona kaczka + m 800-2000g pieprzem i papryka. Umiesci¢ w piekarniku czescia piersiowa w dot
E . . ) * Posmarowac olejem i doprawic wedtug gustu. Roziozy¢ réwnomiernie
Porcje kaczki @ 400-1400g na talerzu Crisp strong ze skorg skierowang do dotu
: Filety z kurczaka — o o .
: MIESO . oy Uy 300-800 g o-e Roztozy¢ rdwnomiernie na kratce do gotowania na parze
: GOTOWANE Filety zindyka :
] NA PARZE Hot dog X 4-8sstukoe Umiescic¢ hot dog’aAw dolnej czesci naczynia do gotowania na parze i
: zalac je woda. Podgrzewac bez przykrycia
: Przygotowac wedtug ulubionego przepisu i umiesci¢ w formie do
: Pieczen rzymska =y 4-8 pordji pieczenia chleba, dociskajac, by zapobiec tworzeniu sie ,kieszonek
: powietrznych”
Przygotowac mase miesna dla 6-9 pojedynczych cynkowych form do
: Pasztecik migsny + m 1 wypiek pasztetu. Posypac nattuszczong cynkowa forme do pasztetu tartkg
butka, napetni¢ masg miesna i przykryc ciastem francuskim
] Kebab m 400-1200g | Posmarowac oliwg i natrze¢ ziotami. Roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie
: DANIA MIESNE :
: i Smazenie e ) : L s _— )
panierowanego fileta @ + .ﬂn‘ 100-500 g Posmarowac olejem. Roziozy¢ rownomiernie na talerzu Crisp
. . s ) Przed rozpoczeciem procesu nagrzewania lekko nattuscic talerz Crisp.
Kietbasy i par6wki @ 200-8009 Naktu¢ kietbaski widelcem, aby zapobiec ich pekaniu
Przygotowac zgodnie z ulubionym przepisem i uformowac kulki o
Pulpety @ + m 200-8004g wadze ok. 30-40 g. Posmarowac olejem. Rozfozy¢ rdwnomiernie na
: talerzu Crisp
& o W an — o
Pojemnik Naczynie do Naczynie do Naczynie do Prostokatna
AKCESORIA odpowiedni do gotowania na gotowania na gotowania na ! i
. ! Ruszt blacha do Talerz Crisp
piekarnika/ parze parze parze ieczenia
mikrofali (kompletne) (Spdd + pokrywka) (spdd) P
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Kategorie zywnosci llosé Informacje dotyczace przygotowywania potraw

: Pieczona ryba w :
; . Q Q ¢ 600-1200
:RYBAW catosci * ‘ J Posmarowac olejem. Doprawic sokiem z cytryny, czosnkiem i
: CALOSCI ‘Ryba w catosci : m pietruszka
: ‘gotowana na parze 7 . 60012009
Stek z tunczyka
Stek z fososia
: Stek z miecznika
:FILETY I STEKI ' Fjjet 7 labraksa I L i )
: GOTOWANE Filet | w7 300-800 g o-e Roztozy¢ réwnomiernie na kratce do gotowania na parze
] NA PARZE let z moriesza
3 Inny filet
Filet z pstraga
Inny stek
"1 SO ,4 S S S
(03: gZAPIEKANKA Zapiekanka rybna =), m 500-1200 g Obtoczy¢ w butce tartej, a po wierzchu posypac widrkami masta
= 3
W RYBNA Zapiekanka rybna s =@ 600-1200 g Wyjac danie z opakowania i doktadnie zdjac¢ catg folie aluminiowa
2 ) St Ot
% EOWOCE : Przegrzebki D 1-6 sztuk ¢ Roztozy¢ réwnomiernie na kratce do gotowania na parze
Z :MORZA . / Przed pieczeniem doprawic olejem, pieprzem, czosnkiem
> H §5 -
L :GOTOWANE Matze - 400-1000g cytrynowym i pietruszka. Dobrze wymieszac
© NAPARZE
; i Krewetki B 100-600 g Roztozy¢ réwnomiernie na kratce do gotowania na parze
: . H o : Roz@iyc’ révvnomi'é'r‘f‘w'i‘e na talerzu Crlspna przemianuﬁ'l‘éfy rybnei
Ryba z frytkami 1-3 porcje Jiemniaki
Panierowane
: ‘krewetki % .
gSMAZONE Krazki z kalmaréw w
:RYBY | OWOCE | ciescie % % :
: MORZA Pan @ 100-500g Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
: ‘Panierowane :
: ‘paluszki rybne #
Mieszane smazone
‘ryby %
Kotlet rybny 300-800 g Przed rozpoczeciem procesu nagrzewania lekko nattuscic talerz

Crisp. Doprawic steki rybne olejem i posypac je ziarnami sezamu

% Mrozone ©* Sugerowana ilos¢. Nie otwiera¢ drzwiczek podczas przygotowywania potrawy.
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Kategorie zywnosci llos¢ Informacje dotyczace przygotowywania potraw

............................. gecesssstecnrseessscccccnne e B

i Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na kawatki, doprawic

 Ziemniaki 300-1200g o creetnier
; ; olejem, solg i ziotami
Warzvwa Wyjac tyzeczka migzsz z warzyw i napetnic je mieszanka samego
fasze)r/owane Sy 600-2200g i migzszu, mielonego migsa i rozdrobnionego sera. Przyprawi¢

: ‘ i wedtug uznania czosnkiem, solg i ziotami.

PIECZONE  Burger - ) , .

: WARZYWA wegetariariski % @ 2-6 sztuk Lekko posmarowac talerz Crisp ttuszczem

: Ziemniaki w Posmarowac olejem bad? roztopionym mastem. Na gérze warzywa
mundurkach : 'y 200-1000g  : zrobi¢ nacigcie w ksztatcie krzyzyka, zala¢ kwasng $mietang i dodac
; ; - ulubione dodatki.
%Lédeczki @ 300-800 Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na todeczki, doprawic¢

iziemniaczane folejem, solg i ziotami

. . [~ . Pokroi¢ i umiesci¢ w duzym pojemniku. Przyprawic solg, pieprzem i
N N ~ 2 H - N
Ziemniaki + 410 porcj i zala¢ Smietang. Posypac serem
Brokuly 0 600-15009 Pokroi¢ na kawatki i umiesci¢ w wiekszym pojemniku. Przyprawic¢
ZAPIEKANE | Kalafiory @ N m 600-1500g solg, pieprzem i zala¢ smietana. Posypac serem
:WARZYWA : | Obrac i utrze¢. Moczy¢ w osolonej, zimnej wodzie przez 30 minut.
] ' Placki ziemniaczane | @ 100-500 g i Wysuszyc recznikiem papierowym i odcisna¢ nadmiar wilgoci.
: : i Doprawic sola, czarnym pieprzem, pieprzem cayenne i papryka.
Roztozy¢ réwnomiernie na nattuszczonym talerzu Crisp
<§( Warzywa % Sy 400-800g  : Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdja¢ cata folig aluminiowa
S b : : s T - - - - R — :
N  Kawatki ziemniakow 0 3001000 goe Pokroic¢ na kawatki. Roztozy¢ réwnomiernie na dnie naczynia do
<;t : : : i gotowania na parze
 Groszek E @ . 200-500 goe E Roztozy¢ réwnomiernie na kratce do gotowania na parze
Marchew
: Brokuty 200-500 g oe E:lggléena kawatki. Roztozy¢ rownomiernie na kratce do gotowania
“WARZYWA Kalafior
ﬁgLa\év?ENE Szparagi 200-500 g oe Roztozy¢ réwnomiernie na kratce do gotowania na parze
: Dynia — 200-500 g o= Pokroi¢ na kawatki. Roztozy¢ rownomiernie na kratce do gotowania
; Ly ; na parze
 Brukselka . 200-500goe o . '
: : i Roztozy¢ rownomiernie na kratce do gotowania na parze
- Kolba kukurydzy : 300-1000goe :
Papryka : : Pokroi¢ na kawatki. Roztozyc¢ rownomiernie na kratce do gotowania
. . 200-500 g o na parze
Inne warzywa Roztozy¢ réwnomiernie na kratce do gotowania na parze
 Groszek %
éWARZ.YWA Brokuty %
:MROZONE g\ celka # : — :
:GOTOWANE ks sk ; Wiy ¢ 300-800 goe i Roztozyc¢ réwnomiernie na kratce do gotowania na parze
:NA PARZE Marchewka : : :
 Szparagi %
Inne warzywa ¥
o & u ) — |
Pojemnik Naczynie do ' Naczynie do
AKCESORIA iedni A Naczynie do owani Prostokatna
Odg)igrgreﬂ?gﬂl/do QOtOF;/;?;;a e gotowania na parze 90 Og;f;éa na Ruszt blacha do Talerz Crisp
mikrofali (kompletne) (Spod + pokrywka) (sp6d) pieczenia
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WARZYWA

Kategorie zywnosci : Akcesoria : llos¢ : Informacje dotyczace przygotowywania potraw

;mazone ziemniaki 200-500 g Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
5 : Obrac i pokroi¢ w stupki. Moczy¢ w osolonej, zimnej wodzie przez
. . s Lo 30 minut. Umy¢, osuszy¢ i zwazy¢. Zmieszac z olejem, okoto 10 g na
smazone ziemniaki @ 200-500g i kazde 200 g suchych ziemniakéw. Roztozyc¢ rownomiernie na
: talerzu Crisp

. Krokiety s S~ .

:SMAZONE  Ziemniaczane 100-600 g Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp

: WARZYWA : i :

: i Pokroi¢ i moczy¢ 30 minut w zimnej, solonej wodzie. Umy¢, osuszy¢
: Bakfazan £200-600 g ‘i zwazy¢. Zmieszac z olejem, okoto 10 g na kazde 200 g suchego
; i baktazana. Roztozy¢ rownomiernie na talerzu Crisp
N ) . Pokroi¢, zwazy¢ i zmieszac z olejem, okoto 10 g na kazde 200 g suchej
Papryka @ + 2005009 i papryki. Przyprawic sola. Roziozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
; Pokroi¢, zwazy¢ i zmieszac z olejem, okoto 10 g na kazde 200 g
‘ Cukinia £200-5009 - suchej cukinii. Doprawic solg i czarnym pieprzem. Roztozy¢
‘ ; ; : rownomiernie na talerzu Crisp

3 ' ' Wytozy¢ talerz Crisp ciastem, naktuwajac je widelcem. Przygotowac

:Quiche Lorraine — T wypiek i nadzienie do quiche lorraine, uwzgledniajac taka ilos¢ sktadnikow,

: @ : by powstato 8 pordji

Quiche Lorraine % 200-800 g Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdja¢ catg folie aluminiowa

SLONE CIASTA

CHLEB

PIZZA

gStrudeI warzywny @ 80015009 i Swiezy ser i doprawic solg, octem balsamicznym i przyprawami.
Zawina¢ nadzienie w ciescie, zaginajac zewnetrzng czes¢
Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pieczywo
: Butki — Twypiek  lekkie. Uformowac butki przed wyrosnieciem. Uzy¢ funkdji
i przeznaczonej specjalnie do wyrastania
“Bulki % 1 wypiek Wyjqc dame z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu do
: i pieczenia
; Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pieczywo
: Bochenek kanapkowy w formie — 12 sztuki :lekkie. Przed wyro$nieciem umiesci¢ w formie do pieczenia chleba.
: i Uzy¢ funkgji piekarnika przeznaczonej do wyrastania
nges’ciowo wypieczony chleb 1 wypiek Wyjac dgme z opakowania. Roztozy¢ rownomiernie na talerzu do
; i pieczenia
Babeczki @ 1 wypiek Uformowac jedna wieksza babeczke Iublmmejsze babeczki i utozyc
: i na wysmarowanym ttuszczem talerzu Crisp
Bulki w puszce 1 wypiek Wyjqc dgme z opakowania. Roztozy¢ rownomiernie na talerzu do
' et e
Przygotowac ciasto na pizze, uzywajac 150 ml wody, 15 g swiezych
- drozdzy, 200-225 g maki i soli + oleju. Pozostawi¢ do wyro$niecia,
Pizza — 2-6porgji ikorzystajac ze specjalnej funkgji piekarnika. Rozprowadzi¢ ciasto na
 lekko nattuszczonej blasze do pieczenia. Doda¢ dodatki, np.
i pomidory, ser mozzarella i szynke
 Pizza na cienkim ciescie % 250-500 g ©*
; Wyjac danie z opakowania i doktadnie zdjac catg folie aluminiowa
‘ Pizza na grubym ciescie % @ 300-800 g >
: Schtodzona pizza 200-500¢g Wyjac¢ danie z opakowania. Roztozy¢ rownomiernie na talerzu Crisp
i ¢ Przygotowac bezttuszczowe ciasto biszkoptowe o wadze 500-900
. Biszkopt w blasze Twypiek i g.Wyla¢ na wytozona papierem do pieczenia i nasmarowang

CIASTA | WYROBY

PIEKARNICZE

: Stone ciasto

8 (1 1 wypiek

 Wylozy¢ ciastern naczynie pozwalajace na wypiek 8-10 porcji ciasta,
- naktuwajac ciasto widelcem. Wypetni¢ nadzieniem przygotowanym
“wedtug ulubionego przepisu

Przygotowac mieszanke krojonych warzyw. Skropic¢ olejem i smazyc
: na patelni przez 15-20 minut. Pozostawi¢ do ostygniecia. Dodac

: CIASTA - Owocowe ciasto
: ROSNACE ‘rosnace w formie

i w formie

.............................................

Ciasto czekoladowe

ttuszczem forme

Przygotowac ciasto wedtug ulubionego przepisu, uzywajac
¢ rozdrobnionych lub pokrojonych w plastry Swiezych owocow. Wylac
i nawytozong papierem do pieczenia i nasmarowang ttuszczem forme

% ENUD; % 900-1900 g

600-1200 g

¢ Przygotowac ciasto czekoladowe zgodnie z ulubionym przepisem.
‘ Wyla¢ na wytozong papierem do pieczenia i nasmarowang
ttuszczem forme

% Mrozone o Sugerowana ilo$¢. Nie otwiera¢ drzwiczek podczas przygotowywania potrawy.
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Kategorie zywnosci : Akcesoria : llos¢ : Informacje dotyczace przygotowywania potraw
: : Przygotowac ciasto z 250 g maki, 100 g solonego masta, 100 g cukru i 1
: Ciasteczka — T wypiek jajka. Do smaku dodac aromat owocowy. Pozostawi¢ do ostygniecia.
; Uformowac 10-12 paskdw na nattuszczonej blasze do pieczenia
Przygotowac ciasto z 250 g maki, 150 g masta, 100 g cukru, 1 jajka, 25 g
Ciasteczka @ 1 wyoiek kakao, solii proszku do pieczenia. Doda¢ aromatu waniliowego.
: czekoladowe P Pozostawi¢ do ostygniecia. Rozwatkowac do grubosci 5 mm, wyciac
; zadane ksztatty i roztozy¢ rdwnomiernie na talerzu Crisp
: Rogaliki % @ 1 wypiek Réwnomiernie roztozyc na talecré?y(girr;siepégzed podaniem pozostawi¢ do
w : WYROBY
D : PIEKARNICZE A Zrobi;’l masez2 biatek, 80 g cgkru i 100 g widrkow kol;osovvych‘ )
Z [IPLACKIZ i Bezy — T wypiek Przyprawi¢ wanilig i aromatem m|gda’rowym. Qformgwac 20-24 paskow
< : NADZIENIEM na nattuszczonej blasze do pieczenia
E : Witozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego spod butkg
- Ciasto z owocami =8, m 8001500 tarta, by vvch’pngfg sok vquekajacy z ovvlocovv.'\Nype’rmc masg
8 : przygotowang ze $wiezych, krojonych owocow zmieszanych z cukrem i
i~ cynamonem
E : Przygotowac ciasto ze 180 g maki, 125 g masfa i 1 jajka. Wypetnic¢ ciastem
= ; Ciasto z owocami @ 1 wypiek : talerz Crisp i na tak przygotowanym spodzie utozy¢ 700-800 g
2 ; pokrojonych owocdw, wymieszanych z cukrem i cynamonem
O Ciasto zowocami % @ 300-800g Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdja¢ catg folie aluminiowg
Korzystajac z ulubionego przepisu, przygotowac ciasto na 16-18 sztuk i
: Muffinki — T wypiek wlac je do papierowych foremek. Roztozyc rdwnomiernie na talerzu do
3 pieczenia
: MUFFINKI | = B - Przygotowac mieszanke sufletowa z cytryna, czekolada lub owocamii
: BABECZKI suflet + m 2-6porq wla¢ do zaroodpornego naczynia z krawedzia
: Przygotowac mieszanke na 12-15 sztuk,uzywajac miekkiego sera
i Babeczka z serem — T wypiek porwanego na kawatki oraz boczku lub szynki pokrojonej w kostki.
: ‘ ‘ ‘ Napetnic¢ forme na muffiny.
Kompot owocowy o 300-800 mlos Obrac¢ owoce i usunac z nich gniazda. ngr0|c na kawatki i umiesci¢ w
; koszyku do gotowania na parze
> Pieczone jabtka 4-8 sztuk Usunac srodki i wypetni¢ marcepanem lub cynamonem, cukrem i mastem
7 3 Przygotowac wedtug ulubionego przepisu, korzystajac z pojedynczego
& : Goraca czekolada Sy 2-8 pordji pojemnika. Przyprawi¢ wanilig lub cynamonem. W celu zwiekszenia
: gestosci, dodac skrobi kukurydzianej
Brownies 1 wypiek Przygotowac wedtug glublpnego przepisu. Roz%ozyc ciasto na blasze
: : wylozonej papierem do pieczenia
Jajecznica 210 sztuk Przygotowac wedtug ulublonegq przepisu, korzystajac z pojedynczego
; pojemnika
- : Cukierki @ 1-6 sztuk Przed rozpoczeciem procesu wstepnego nagrzewania lekko nattusci¢
E : Omlet @ 1 wypiek talerz Crisp
R Przyrzadzic¢ porcje z 0,5 litra mleka, 4 Zéttek, 100 g cukru oraz 40 g maki.
Krermn waniliow 12 pordie Wila¢ mleko do pojemnika i wstawi¢ do piekarnika. Po wyswietleniu
: Y = pord ¢ komunikatu nalezy delikatnie wla¢ gorace mleko do mieszanki zéttek, maki
et s GO GOtOWRE R
Naczynie parowe nalezy zawsze kfas¢ na talerzu obrotowym.
- 90-100 go-e ko
............................................................... Przygotowywat tylojedna torebke naraz
. © 300-600 go-e
e B Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
< O 2006004
S Przed pieczeniem, posmarowac ser odrobing oleju. Roztozyc¢
r 100-400g , o :
= S S réwnomiernie natalerzu Crisp
* : 100-400¢g Lekko nattuscic talerz Crisp. Przed pieczeniem posmarowac falafel olejem
€. (I 100-500g S ,
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp
502009
& 0 Uy an! — P
Pojemnik Naczynie do . Naczynie do
AKCESORIA adni . Naczynie do ; Prostokatna
odpovvle(jm do gotowania na gotowania na parze gotowania na Ruszt blacha do Talerz Crisp
piekarnika/ parze Sood Krvwk parze ieczenia
mikrofali (kompletne) (Spdd + pokrywka) (sp6d) P
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CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia, upewnic sie, ze
urzadzenie ostygto.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczka z
mikrofibry. Jedli s silnie zabrudzone, dodac¢ kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Regularnie, a w szczegdlnosci po wylaniu sie ptynow,
nalezy wyjmowac talerz obrotowy oraz jego podstawke

i czysci¢ dno urzadzenia, usuwajac ewentualne resztki
potraw.

« Wiaczy¢ funkcje ,Samoczyszczenie” w celu jak
najlepszego wyczyszczenia wewnetrznych powierzchni.

Nigdy nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowac wetny szklanej, szorstkich gabek lub
sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

» Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka
temperatura powoduje spalanie wszelkich zabrudzen.
Zaleca sie regularne korzystanie z tej funkgcji.

AKCESORIA

Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem talerza Crisp, moga by¢
myte w zmywarkach.

Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z fagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie zetrzec
$ciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp nalezy
zawsze odczekag, az ostygnie.
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Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktére protokoty WiFi sg obstugiwane?
Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesyfania danych WiFi b/g/n dla krajéw europejskich.

Ktére ustawienia nalezy skonfigurowac w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera:
wiaczone 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktéra wersja WPS jest obstugiwana?

WPS 2,0 lub wyzsza. Sprawdzi¢ w dokumentacji
routera.

Czy sa jakies$ réznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywa¢ dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkcji tetheringu z
telefonu komoérkowego jako modemu do sieci 3G?

Tak, lecz ustugi chmury sg opracowane dla urzadzen na
state potaczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe potaczenie
internetowe dziata a funkcja fgcznosci bezprzewodowej
jest wiaczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu
typu smart. Wytgcz wszystkie inne potaczenia
transmisji danych, zanim sprébujesz wyszuka¢ swoja
siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia
jest wymieniony na liscie urzadzen potgczonych z dana
siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?

Nacisng¢ &, a nastepnie dotkng¢ B WiFi lub
spojrze¢ na swoje urzadzenie: jest na nim umieszczona
etykieta z adresem SAID oraz MAC. Adres MAC sktada
sie z kombinacji cyfr i liter, ktéra rozpoczyna sie od
,88:e7".

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wigczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Aby sprawdzi¢, czy sie¢ sprzetu jest widoczna i
podtaczona do chmury, nalezy uzy¢ inteligentnego
urzadzenia oraz aplikacji 6th Sense Live.

Czy jest cos$, co moze utrudniac¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone z
siecia, nie zuzywajg catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic sie, czy ilo$¢ urzadzen z wigczona funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
piekarnika?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sg

$ciany. Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac
inteligentne urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobi¢, jesli moje potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi, mozna
uzy¢ specjalnych urzadzen, takich jak punkty dostepu,
wzmacniacze sygnatu WiFi oraz adaptery sieciowe
power line (nie sg one dostarczane w komplecie z
urzadzeniem).

Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do moje;j sieci
bezprzewodowej?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj
na routerze znajduje sie naklejka z informacjami,
ktérych potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania
dostepu do strony konfiguracji za pomoca urzadzenia
podfaczonego do internetu.

Co mam zrobi¢, jesli mdj router korzysta z kanatu WiFi
znajdujacego sie w sasiedztwie?

Wymusi¢ na routerze korzystanie z kanatu wtasnej
domowej sieci WiFi.

Co moge zrobi¢, jesli na wyswietlaczu pojawia sie
symbol =" lub jesli piekarnik nie jest w stanie uzyskac
stabilnego potaczenia z moim domowym routerem?
Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczy¢ sie z
routerem, ale nie moze potaczyc¢ sie z Internetem. Aby
potaczy¢ urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzic
ustawienia routera oraz dostawcy Internetu.

Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ witgczona, zapora
sieciowa i DHCP musza by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprébowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac z informadji
zamieszczonych w instrukcji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jesli liczba adreséw MAC,
ktore moga pofaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce ustug internetowych, potaczenie urzadzenia
z chmurg moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC urzadzenia jest
jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy zapytac swojego
dostawce ustug internetowych, jak potaczyc z Internetem
urzadzenia inne niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane s przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci nalezy wytaczy¢
urzadzenie, odczekac 20 sekund i ponownie wigczy¢
piekarnik: Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul
urzadzenia. Wybrac cykl lub inng opcje i sprawdzic jej
status w aplikacji.

Niektore ustawienia wyswietlaja sie w aplikacji dopiero po
kilku sekundach.

Jak moge zmieni¢ swoje konto Whirlpool i jednoczes$nie
miec caly czas potaczenie z moimi urzagdzeniami?
Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamietac,
aby usunga¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa
sieci i hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z
urzadzenia i skonfigurowac je na nowo.
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USUWANIE USTEREK

Problem

Piekarnik nie dziata.

{ Rozwiazanie

Awaria zasilania.

'Urzadzenie odtaczone od

-zasilania.

:Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci. Wytaczy¢ urzadzenie
-i wkaczy¢ ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nadal
‘wystepuje.

Wyswietlacz
pokazuje litere ,F’,
po ktérej nastepuje
liczba lub litera.

EAwaria piekarnika.

:Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
- poda¢ numer nastepujacy po literze ,F”. Nacisna¢ &,
‘dotkna¢ @ "Info”i wybra¢,Factory Reset” (Reset
fabryczny). Wszystkie zapisane ustawienia uzytkownika
-zostaja anulowane.

Kuchenka wydaje
gtos$ne dzwieki,
nawet jesli jest
wytgczona.

EWentyIator chtodzacy

‘wiaczony.

;Otworzyc' lub przytrzymac drzwiczki albo odczekag, az
‘urzadzenie zakonczy proces chtodzenia.

Funkcja nie wiacza
sie.

Ta funkcja nie jest
dostepna w trybie
demo.

gTryb demonstracyjny jest

‘uruchomiony.

%Nacianc’ & , dotkng¢ [@ Info”, a nastepnie wybraé
-»Zapamietaj tryb demonstracyjny”, aby wyjsc.

Na wyswietlaczu
pojawi sie ikona ="

'Router WiFi jest wytgczony. fSprawdzié, czy router WiFi jest potaczony z internetem.

'Ustawienia routera zostaty
‘zmienione.

Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest
‘wystarczajaco mocna.

Potaczenie bezprzewodowe - g5 showa¢ uruchomié router ponownie.

‘nie dociera do urzadzenia.
:Urzadzenie nie jest w stanie

: ; .~ dot. WiFi".
‘uzyskac statego potaczenia

. Zobacz rozdziat,Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ)

-.zdomowa siecia.
 Potaczenie nie jest
-obstugiwane.

Jesli ustawienia domowej sieci bezprzewodowej zostaty
.zmienione, nalezy potaczy¢ sie z siecia: Nacisna¢ &,
-dotkngc +WIiFi", a nastepnie wybrac,Potacz z siecig”.

Potaczenie nie jest
obstugiwane.

iObs’ruga zdalna nie

‘jest dozwolona w kraju

-uzytkownika.

Nalezy sprawdzi¢ przed zakupem czy w danym kraju
.dozwolona jest zdalna obstuga urzadzen elektrycznych.

" m Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna

[ [ znalez¢:
— ===+ Odwiedzajac naszj strone internetowg docs.whirlpool.eu
Uzywajac kodu QR
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz
[ ] numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga

posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

XXX/XXX ‘
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