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1. SKARM
2. FUNKTIONSKNAPPER
3. DREJEKNAP/BEKRAFTELSESKNAP

- Drejes for, at indstille tilberedningstiden, styrken, temperaturen (afhaengigt af modellen) og vaegten. Bruges ogsa til, at veelge fodevarekategori
og til indstilling af uret. Nar knappen drejes til hgjre og venstre, skrues der op og ned for veerdien.
- Tryk pa knappen for, at bekraefte parameteren. Nar den sidste parameter er bekreeftet, gar funktionen i RUN.

4. START/STOP-KNAPPER
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SENSING THE DIFFERENCE



FOR FORSTE BRUG
INDSTILLING AF URET

Nar apparatet taendes for fgrste gang, skal uret indstilles. Felgende vi-
ser, hvordan uret saettes pa 13:30:
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JET START

Timer 12: blinker.

Drej knappen for, at seette timerne pa 13.

Tryk pa OK-knappen eller Jet Start-knappen for, at bekraefte.
Minutter :00 blinker.

Drej knappen og st minutterne pa 30.

Tryk pa OK-knappen eller Jet Start-knappen for, at bekraefte.
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FUNKTIONER OG DAGLIG BRUG
STANDBY

Ovnen er pa standby, ndr uret eller ”:

"o

vises (uret er ikke indstillet) vises.

ENERGISPAREFUNKTION

Denne funktion slukker for skaermen, nar apparatet er pa standby, og
uret eller ":" vises. Hold Automatisk rengering-knappen nede i 3 sekunder
for, at sla funktionen til, hvorefter "ECO"-ikonet blinker pa skeermen. Hvis
funktionen ECO-Standby slas til, slukkes skaermen. Tryk et vilkarligt sted
pa tastaturet, hvorefter skeermen teendes. Hold Automatisk rengering-
knappen nede i 3 sekunder igen for, at afslutte funktionen.

AKTIVERING OG DEAKTIVERING AF LYDENE

Her kan du sla alle lydene, som apparatet siger, til og fra. Tryk pa Lyd
til/fra-knappen, hvorefter & -ikonet vises pa skaermen, og alle lydene
slas fra. Tryk igen for, at sla lydene til. Alle lyde, herunder knaptryk,
advarsler, alarm og afslutningslyde.

LYDSTYRKE (TONE): SKRU OP/NED

Her kan du skrue op og ned for lydene, som

apparatet siger. Hold knappen Lyd til/fra nede i 3 ; :: <
sekunder for, at sla lydstyrkeknappen til. Drej OK- 3 e ke
knappen for, at indstille lydstyrken fra 1 til 5. Hold 4 oot e

igen knappen nede i 3 sekunder for, at sla funktionen

fra. 5 o ol o o o+

BORNESIKRING

Her kan du lase panelet under brug af mikrobglgeovnen. Hold Ur-
knappen nede i 3 sekunder for, at sla funktionen til. Nar funktionen slas
til, Iases betjeningspanelet og B vises pa skeermen. Hold Ur-knappen
nede i 3 sekunder igen, for at afslutte denne funktionen.

STARTBESKYTTELSE/LASELAS

Denne sikkerhedsfunktion slas til et minut efter, at lagen lukkes . Nar
sikkerhedsfunktionen er slaet til, skal lagen abnes og lukkes igen, for
du kan starte tilberedningen, ellers star der

"door”(lage)” pa skaermen. C’D or

AFBRYDELSE AF TILBEREDNINGEN

Sadan saettes tilberedelsen pa pause:
Tilberedningen kan afbrydes, sa du kan abne ldagen og se til maden.

Sadan saettes tilberedningenigangigen:

Luk lagen og tryk pa Jet Start eller OK-knappen. Tilberedningen startes

igen derfra, hvor den blev afbrudt.

Hvis tilberedningen ikke skal fortsaette, kan du:

Tage maden ud, luk lagen og tryk pa Stop-knappen.

Nar tilberedningen er feerdig:

« Skaermen viser "End”(Fzerdig), og der lyder en biplyd en gang i minut-
teti 10 minutter, eller indtil lagen abnes.

- Koleventilatoren fortsaetter muligvis med at kere i 2 minutter efter til-
beredningen. Dette er normalt, og er beregnet til kele produktet ned.

HVIS FODEVARER SKAL TILF@JES/RORES/VENDES

Afheengigt af den valgte funktion, kan det veere ngdvendigt at rere i/ven-

de maden, eller at tilfaje madvarer under tilberedningen. | disse tilfzelde

seetter ovnentilberedningen pd pause, og beder dig om at ggre falgende.

Efter amodning, skal du:

1. Abnelagen.

2. Tilfgj/Rer/Vend maden (efter behov).

3.  Luk ldgen og fortsaet med tilberedningen ved, at trykke pa Jet
Start-knappen.

BEMZARK:

Hvis lagen ikke dbnes inden for 2 minutter, nar du bliver bedt om at

tilfeje madvarerne, gér ovnen pa standby.

Hvis lagen ikke abnes inden for 2 minutter efter du bliver bedt om at

omrgre eller vende maden, fortsaetter ovnen med at tilberede maden

(i dette tilfeelde, vil det endelige resultat muligvis ikke blive optimalt).

Nar opskriften nar til trinnet "Add Food” (Seet maden i), skal du dbne

lagen og st maden i ovnen. Hvis der ggres nogen i 2 minutter, stopper

ovnen.

INDSTILLING AF TIDEN

Du kan indstille tiden efter behov. Dette gores ved, at trykke pa
tastaturet @ ,ogfelg derefterinstruktionerne i afsnittet INDSTIL

Clock
-Press 3sec

LING AF TIDEN.

JET START

Denne funktion bruges til hurtig genopvarmning af fadevarer med et
hgjt vandindhold, sasom klare supper, kaffe eller te. For hvert tryk tilfe-
jes 30 sekunder pa den hgjeste styrke.

Tryk gentagne gange pa

TILBEH@R

GENERELT

- Der findes forskelligt tilbeher til apparatet, som kan kebes i almindelig
handel. For du keber et tilbehegr, skal du serge for, at det kan bruges i en
mikrobglgeovn.

« Sorg for, at redskaberne, du bruger er ovnfaste og kan bruges i
mikrobglgeovne for tilberedningen startes.

« Nar du saetter mad og tilbehar i mikrobglgeovnen, skal du serge for, at de
ikke rgrer indersiderne i ovnrummet.

- Dette er iseer vigtigt med tilbeheor, der er lavet af metal eller indeholder
metaldele. Hvis tilbehgr, der indeholder metal kommer i kontakt med
ovnens inderside, kan ovnen sla gnister, nar den teendes, hvilket kan
beskadige ovnen.

JETSTART

MIKROB¢LGESIKKER
- Bruningsskal (felg fabrikantens vejledninger).
- Keramisk glas, glas
- Porcelaen, lertgj (folg fabrikantens vejledninger).
* Melamin (Fglg fabrikantens vejledninger).
« Kgkkenrul, papirtallerkener, servietter (brug ikke genbrugspapir).
- Plastfolier, poser, overtraek, bestik, beholdere (fglg fabrikantens
vejledninger).
- Keramik og ler (folg fabrikantens vejledninger).
- Silikonebageform (felg fabrikantens vejledninger).
« Vokspapir
TIL BRUG MED GRILL OG KOMBI-GRILL

- Spildbakken skal vaere ovnfast og mikrobelgeovn.



TILBEREDNINGER MED VARMLUFT/KOMBI

+ Kokkenredskaber af metal md kun bruges til bagning. Brug ovnfaste
og mikrobeglgesikre kakkenredskaber til tilberedning med varmluft og
kombinerede tilberedninger.

F@LGENDE REDSKABER MA IKKE BRUGES

+ Kokkenredskaber og bageredskaber af metal

+ Halm eller flet

+ Guld, sglv eller tin

+ Kedtermometre og spyd, der ikke er godkendte

. Staltrdd

- Staniol og metalfolie, sasom sandwichindpakninger

+ Heefteklammer

- Genstande med guld- eller sglvkanter eller med metaloverflader

4.  Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte eller vent i 3 sekunder,
hvorefter 0:30 vises pa skaermen.

5. Drej knappen og seet tilberedningstiden pa 5 minutter.

6. Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

6 Tips og anbefalinger:
Hvis styrken skal eendres, skal du trykke pa Mikrobglge-knappen igen

og dreje knappen for, at indstille veerdien. Styrkerne, der kan veelges
mellem, kan ses i nedenstaende tabel.

MWF | MWF | MWF
TILBEH@R 255 | 258 | 259 TIP

Saet fedevarerne gverst
i ovnen ved tilberednin-

Seettes ger med grill eller kom-
overst i \/ \/ \/ bi (mikrobelrge + grill).
ovnen Nogle tilberedningska-

tegorier bruges med
bagepladen, sasom
spred-stegning.

Seet fedevarerne
nederstiovnen ved
tilberedning med
varmluft eller kombi-
varmluft (mikrobglger
+ varmluft). Nogle
tilberedningskategorier
bruges med
bagepladen.

Lav hylde) \/ \/ \/

STYRKE ANBEFALET BRUG: TILBEH@R
90 W | Bledgering af is. Varmholdning.
160 W | Optening, bledgering af smar og oste.
Langsom tilberedning af retter, sdsom gryderet-
350w )
ter. Smeltning af smer, oste og chokolade.
Tilberedning af delikate retter. Velegnet til retter 2))
500 W | med et hgjt proteinindhold, oste eller eg og fzer-
diglavede gryderetter. MW SAFE DISH
650 W Tilberedning .af retter med ked, fisk og grentsa- (MEDF@LGER
ger, der skal tilberedes jeevnt. IKKE)
Genopvarmning af drikkevarer, vand, supper, te
soow | °9 kaffe. Velegnet til fedevarer med et hgjt vand-
indhold. Ma ikke bruges til fedevarer, der indehol-
der g eller flade.

Leeg fodevarerne
direkte pa bagepladen.
Bagepladen kan
forvarmes for brug
(maks. 3 min.). Leeg

@ Bagepla- \/ \/

de ikke redskaber pa
bagepladen, da den
hurtigt bliver meget
varm, og muligvis
odeleegger redskabet.
Handtag Brug handtaget til
til bage- \/ \/ bagepladen til, at tage
plade bagepladen ud af ovnen.

Dampkogning af
fodevarer med forskellige
tilberedningsfunktioner.
Leeg fodevarerne pa
den midterste rist, hvis
du tilbereder fodevarer
som fisk og grentsager.
Brug ikke den midterste
rist, hvis du tilberederer
fedevarer som pasta, ris
og benner.

Lig Dampko-
Mellemrist ger \/ \/
Bund

TILBEREDNINGSFUNKTIONER

MIKROB@LGER (MANUELT)

Mikrobglgefunktionen er en manuel funktion, som bruges til hurtig tilbe-
redning eller opvarmning af mad- og drikkevarer. Folgende er et eksem-
pel pa en 5 minutters tilberedning med en watt-styrke pa 650 W:
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1. Tryk pa Mikrobglge-knappen.

2. Standardindstillingen er 800 W.

3. Drej knappen og sat styrken pa 650 W.
INDIKATORER:
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MICROWAVE | MW SAFE DISH|

OPTONING

Med denne funktion kan du hurtigt opte fedevarer. Denne funktion er
beregnet til optgning af kad, fjerkrae, fisk, grentsager og brad. For ek-
sempel til optening af 500 g kylling:
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Tryk pa Opte-knappen.

P1 er standardindstillingen.

Drej knappen og seet kategorien pa P2.

Tryk pa Jetstart- eller OK-knappen for, at bekraefte dit valg.
Standardvaegten er 250 g.

Drej knappen for, at seette veegten pa 500 g.

Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

Tips og anbefalinger:

NounsrwnN =

- For at fa de bedst mulige resultater, beder apparatet dig om at vende/
rore fedevarerne efter behov. Se kapitlet "Hvis fodevarer skal tilfgjes/ro-
res/vendes” i afsnittet "FUNKTIONER OG DAGLIG BRUG"

- Ved brug af plastikfolie, skal du serge for, at stikke godt med huller i fo-
lien med en gaffel. Dette er for at lette trykket, da damp opbygges un-
der tilberedningen.

- For at fa et bedre resultat, anbefaler vi at lade maden sta i mindst 5 mi-
nutter.

MWEF 258 | MWF
F@DEVAREKATEGOR| MWF 259 | 255 | “/FCT TILBEHZR
@ Kad =1 =1, 100;2;)009/
100 20%0 y Mikrobglgesikker

@ Kylling P Pe _509 9 tallerken
DAL 100-15009/ ?@

Fisk P3 P_:,' 509 IMW SAFE DISH|

Grgntsa- 100-1500g/ | (MEDF@LGER IKKE)
’Q@ ger Py | PY 500

INDIKATORER (AFHANGIG AF FODEVAREKATEGORIEN):
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Bageplade

—

Handtag til bage-
plade

v

Spred 50-5009/
%—@ bred A5 509

50-5009/ @
@ Bred PE PS IMW SAFE DISH

509

(MEDF@LGER IKKE)

VARMLUFT (MANUEL)

Med denne funktion kan du tilberede ovnbagte retter. Ovnen bruger et
kraftigt varmeelement og en ventilator, sa maden tilberedes pa samme
made, som i en almindelig ovn. Denne funktion bruges til tilberedning
af bagevaerk, kad, fjerkrae, fisk og lignende. Ovnen skal farst forvarmes
for at opna de bedste resultater. Falgende er et eksempel pa en fade-
vare, der skal bages pa 200°C i 30 minutter:

4

JETSTART

Tryk pd Dampkog-knappen.

P1 er standardindstillingen.

Drej knappen og saet den pa kategori P2.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.

1 portion vises pa skaermen.

Drej knappen og saet veegten pa 4 portioner.

Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

NowusdwN =

o Tips og anbefalinger:

Fir £ -J[HE AE
1 2 9 3 4 4 5(. + Vandet skal have en tempertaur mellem 15-27°C.
184 o 200 o k- - Dampkogeren er kun beregnet til brug med mikrobglger! Brug af
()Y o OO & dampkogeren til nogen andre formal, kan beskadige tilbeharet.
Forced Air NS N + Ved brug af fedevarekategori P4 til P16, skal du haelde 100 ml vand i
5 = 5 = 5 = dampkogeren far tilberedningen.
« Dabeholderen er meget varm efter renggringen, anbefales det at bruge ovn-
S a0 7 8 amL AR 90 — handsker, nar du tager beholderen ud af mikrobglgeovnen.
! ) 20 A ""!to{'ll" \
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Gl 5= D= FODEVAREKATEGORI VAGT TILBEHZR
1. Tryk pa Varmluft-knappen. =¥ ) ) 1-4 portioner/
2. Standardindstillingen er 180 °C. ' Kogning afris 1 portion Damper uden
3. Drej knappen for, at saette temperaturen pa 200 °C. f=3] Koaning af auinoa 1-4 portioner/ rist
4. Tryk pa OK-knappen for, at bekrzefte dit valg. gningard 1 portion o
5. "Preheat” (Forvarmningen) vises pd skeermen. P3 Kogning af pasta 1-3 portioner/ =
6. Efter forvarmningen vises "Add Food"(Tilfgj mad) pa skaermen. 1 portion
Abn lagen, tilseet fodevarerne. Luk derefter 1agen. Py |Dampkogte grantsager| 55 544 50 g
7. Standard tilberedningstiden er 30 sekunder. (broccoli, blomkal)
8. Drej knappen og st tilberedningstiden pa 30 minutter. Ps Dampkogte kartofler 150-500 g/50 g
9. Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen. = Dampkogte frosne 150500 9/50
0 Tips og anbefalinger: grentsager
ul .
- Seet fadevarerne nederst i ovnen, s luften kan cirkulere rundt om P Dampning af frugter 150-5009/50g
fodevarerne. ) _ P Dampning af 150-500 g/50 g
+ Seorg for, at de anvendte redskaber er ovnfaste, nar denne funktion ky”'”gef'le“er
bruges. Fg D;”Ilpg‘l'”tg af 150-500 g/50 g
- For at f& et bedre resultat, anbefaler vi at lade maden st i mindst 5 - sxemeter Dampkoger
minutter. PO Dampning af fisk 150-500 g/50 g )
Lag
Varmluft TILBEH@R Pl Dampning af rejer 150-500 g/50 g % Mellemrist
Bund
Dampning af
Manuel 40-200°C/ 5°C Pic kartofler med cremet 1 opskrift
. fyld
Seettes nederst i ovnen ;Vampke Y
=N ampkogte .
INDIKATORER: ' vegetarfrikadeller 1 opskrift
= Py Vegetarrgller a.fdampet 4 ruller
@l = rispapir
FORCED AIR | | LOWRACK | [OVEN SAFEDISH Dampet blaeksprutte
P ] P! o] .
15 med fyld 1 opskrift
o ' Burgere med dampet
DAMPMENU (KUN PA MWF 255 OG MWF 259) PIB | idfiskog baslikum | 150-5009/509
Med denne funktion kan du lave sunde og naturlige retter ved brug =N Kogt quinoa med 1 opskrift
A . . asparges ot urkemeje P
af dampkogning. Brug denne funktion til at dampkoge fadevarer som parges og g J
pasta, ris, grentsager og fisk. Apparatet beder dig om at indstille tilbe- P18 Kogtlxr:}ede tomI:ter, 1 opskrift Damper uden
redningstiden til ris og pasta i henhold til vejledningerne pa fedevare- Oen o9 °pe - rist
pakken. Hvis ud fx skal koge 4 portioner Quinoa, skal du bruge damp- Pig Sa'i;rr:‘eg k?’itr k%/ﬂ'lngr 1 opskrift T uo
Bund
kogeren uden risten. Y29 g - =
Kogt basmati-ris
P20 med koriander og 1 opskrift
INDIKATORER: courgetter
WS | U, =

Steagﬁé with Steag\r?dr W/0 | | \ICROWAVE




SPR@D/SPROD-STEGNING (KUN PA MWF 258 OG MWF 259)
Manuel spred

Med denne funktion kan du gore fedevarerne sprede, bade pa

oversiden og undersiden, samtidig med at de tilberedes perfekt indeni.
Tilberedningsfunktion, der bruger mikrobglger og grill. Bagepladen nar de
rigtige temperaturer til tilberedning og bruning af fedevarerne. Fglgende

er et eksempel pa manuel spredning af fedevarer i 3 minutter:

1 2

Crisp/CrispFry

Tryk pa Spred/Spred-stegning-knappen.

P1 er standardindstillingen.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.

0:30 vises pa skaermen.

Drej knappen og st tilberedningstiden pa 3 minutter.

o pwWwN =

Spred-stegning

Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

Denne funktion er velegnet til tilberedning af frosne stegte fedevarer, kartofler,

FODEVAREKATEGORI VAGT TILBEH@R
Bageplade
=
Pl = 1 |Manuel funktion - Handtag til bage-
& plade
P2 ﬁ Pommes frites 200-400 g/50 g
P3 @' Kyllingenuggets | 200-500 g/50 g
=¥ % Fiskepinde 250-500g/50g | Bagepladen
gverstiovnen
PS5 * Frosne burgere 100-600 g/50 g
J=] Paneret .
6 kyllingefilet 200-5009/509
P @‘ Kyllingevinger 200-500 g/50 g
FE gé Fiskekoteletter 200-5009/509g Handtag til
- bageplade
Skinke- og
P %ﬁ‘ ostepaneret 1 opskrift
kylli
ylling \,77
~ Oregano- og
P10 | CXx  [timianpanerede 1 opskrift
C/ ;
auberginer
=0 @ Panerede sprade 1 opskrift
rejer P

kyllingevinger og kyllingenuggets. Og det gode er, at du ikke skal bruge noget
olie (eller meget lidt), men resultaterne bliver stadig virkelig gode og de er
meget ligesom stegte fedevarer. Fglgende er et eksempel pa spred-stegning af
300 g pommes frites:

1
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Tryk pa Spred/Spred-stegning-knappen.

P1 er standardindstillingen.

Drej knappen og st den pa P2.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.

Standardvaegten er 200 g.

Drej knappen og st vaegten pa 300 g.

Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

O Tips og anbefalinger:

Den varme bageplade pa ikke szettes pa overflader, der ikke er mod-

tagelige for varme.
Brug ovnhandsker eller handtaget til bagepladen, nar bagepladen
tages ud.

Brug kun bagepladen, der falger med produktet, til denne funktion.
Du far ikke det samme resultat med andre bageplader, nar du bruger

denne funktion.

Under tilberedningen kan mikrobglgeovnen bede dig om, at til-
foje/rore/vende fadevarerne. (Se kapitlet “"HVIS FGDEVARER SKAL
TILF@JES/RORES/VENDES" i afsnittet "FUNKTIONER OG DAGLIG
BRUG").

INDIKATORER (AFHANGIG AF FODEVAREKATEGORIEN):
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FORCED AIR GRILL MICROWAVE
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CRISP CRISP PLATE

HIGH RACK

GRILL

Denne funktion bruger en kraftig grill til bruning af maden, som danner en grill-
eller gratineringseffekt. Falgende er et eksempel pa grilining af fedevarer pa
medium styrke i 3 minutter:
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Tryk pa Grill-knappen.

Standardindstillingen er 1.

Drej knappen og seet styrken pa 2.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.

00:30 er standardindstillingen.

Drej knappen og szt tilberedningstiden pa 3 minutter.

Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

Nowus~wWN =

O Tips og anbefalinger:

-+ Ved tilberedning af fadevarer som toastbred, boffer og palser, skal
maden saettes gverst i ovnen.

+ Fodevarerne skal szettes gverst, nar denne funktion bruges. Pa denne
made kommer fadevarerne teettere pa grillen, hvilket giver de bedste
tilberedningsresultater. Seet fadevarerne i midten af ovnen.

- Serg for, at de anvendte redskaber er varme- og ovnfaste, nar du
anvender denne funktion.

- Brug ikke plastikredskaber til grillning. De kan smelte. Redskaber af
tree eller papir er heller ikke egnede.

+ Pas pad med ikke at rgre oversiden under grillelementet.

INDIKATORER:

1 <

GRILL HIGH RACK




STYRKE TIPS TILBEH@R

Dette niveau er velegnet til tilbered-
ning af fedevarer, hvor den ene side
allerede er grillet, og den anden side
skal brunes. Dette niveau er velegnet
til fedevarer, der skal tilberedes/holdes
varme i leengere tid uden risiko for, at
de braender pa.

Dette niveau er velegnet til tilbered- Seettes gverst i ov-
ning af ked, der skal tilberedes jeevnt nen
udenpa og indeni. Der er ogsa veleg-
net til at riste bred langsomt, til at gra-
tinere fedevarer og til at genopvarme
fodevarer.

] Lav

2 | Medium

Dette niveau er velegnet til fedevarer,
der hurtigt skal brunes pa overfladen,
og til at riste bred eller faerdiggere gra-|
tinering af fodevarer.

3 Hoj

KOMBI-GRILLNING (MIKROB@LGER + GRILL)

Denne funktion kombinerer mikrobglger- og grillning, s& du kan

tilberede gratin pa kortere tid. Folgende er et eksempel pa kombi-

grillning af fedevarer pa 650 W styrke i 3 minutter:

1 2 3 4 E IR C r'”rn
| 350 (=il
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Tryk pa Kombi-knappen.

1 er Kombi-grill-funktionen.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.

350 W er standardindstillingen.

Drej knappen og sat styrken pa 650 W.

Standard tilberedningstiden er 00:30.

Drej knappen og seet tilberedningstiden pa 3 minutter.

Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

PN RAWN =

O Tips og anbefalinger:

» Undga, at ovnladgen star aben i leengere tid ad gangen, nar grillen bruges,
da dette saeenker temperaturen.

« Ved tilberedning af store gratiner, skal fadevarerne vendes ca. halvvejs
gennem tilberedningstiden, sa overfladen far den rigtige farve.

« Sorg for, at de brugte redskaber er velegnede til brug med mikrobglger,
og at de er varmebestandige og ovnfaste, nar du bruger denne funktion.

« Brugikke plastikredskaber til grillning. De kan smelte. Redskaber af tree el-
ler papir er heller ikke egnede.

+ Pas pa med ikke at rgre oversiden under grillelementet.

- Fodevarerne skal saettes gverst, ndr denne funktion bruges. Pad denne made
kommer fadevarerne teettere pa grillen, hvilket giver de bedste tilbered-
ningsresultater. Seet fedevarerne i midten af ovnen.

SSVeNOUAWN =

KOMBI (MIKROB@LGER + VARMLUFT)

Denne funktion bruger bdde mikrobglger og varmluft, sa du kan tilberede
ovnbagte retter pd kortere tid. Med Kombi (mikrobglger + varmluft) kan
du tilberede retter som stegt fjerkrae, hele kartofler, lasagne, fisk. Stegt
ked og frugtkager, slik og kager. Felgende er et eksempel pa bagning
af fodevarer pa en styrke pa 350 W pa 170°C i 3 minutter:
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Tryk pa Kombi-knappen.

Standardindstillingen er 1.

Drej knappen og saet den pa 2 Kombi-varmluft.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.
Standardindstillingen er 170°C.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.

350 W er standardindstillingen.

Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.

. 00:30 er standardindstillingen.

0. Drej knappen og szt tilberedningstiden pa 3 minutter.
1. Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

O Tips og anbefalinger:

- Undga, at ovnlagen star dben i leengere tid ad gangen, nar funktionen

bruges, da dette seenker temperaturen.

- Serg for, at de brugte redskaber er egnet til brug med mikrobglger, og

at de er ovnfaste, nar du bruger denne funktion.

- For at fa et bedre resultat, anbefaler vi at lade maden sta i mindst 5

STYRKE ANBEFALET BRUG TILBEH@R
650 W Grontsager Saettes gverstiovnen
500 W Fjerkrae
350 W Fisk
160 W Ked
P0W Frugtgratin
INDIKATORER:
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MICROWAVE GRILL

Dk

HIGH RACK

minutter.
- Seet fedevarerne nederst i ovnen, sa luften kan cirkulere rundt om
fodevarerne.
Varmluft +
mikrobal- ANBEFALET BRUG TILBEH@R
ger
Temperatur 160-200 °C/5 °C
350 W Fjerkrae, hele kartofler, lasagne, fisk Lav hylde
160 W Stegt ked og frugtkager
0W Slik og kager
INDIKATORER:

~
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FORCED AIR MICROWAVE

LOW RACK
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pecialmenuen er en praktisk knap med forskellige funktioner, der kan

bruges til tilberedningen. Med denne funktion kan du bl.a. lave yoghurt,
haeve dej, bladgere og smelte smor, is, fladeost og lignende. Felgende

er et eksempel pa blgdgering af 250 g smer med modellen MWF 259: haevning af 250-500 g dej.
! 2 | 3 oMz F@DEVAREKATEGORI MWE | MWE:\ MWE VAGT TILBEH@R
!— ) - :| 255 258 259
&= = TN = == |Varmholdning af
St ._ I =) el I I N T
Special . Sz N +/ S Varmhold "
ully = [ armholdning a _ ) P2 | 300-800
59) 5) < |pizza 9
4 [ — - =3 [=N f=) Se tipsene
° I'I I'I l i ° (/\ N T |Yoshur ‘ ' 7 til yoghurt.
7NN _ X N - Se tips til
( \} /@ . 2 |Heevning af dej P2 = Py haevning af
\J Y = = dej.
= JIE'H wvped Bledgering af =] J=] J=] 50-500 @
2 : @ smor 3 3 5 g/509g w sare Dish|
1. Tryk pa Special-knappen.
2. P1erstandardindstillingen. @, |Bledgering af is P4 | P4 | PB “;%10080 (ME?KT;GER
3. Drej knappen og sat den pa P5. ET——— 0500
4. Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg. > ﬂ;de%i;mg a PS | PS | PO y,
5. Standardindstillingen er 250 g. ~ [Blodgoring af 2590 mI? ]
6. Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen. o frossen juice P& | PB P8 liter/250 ml
O Tips og anbefalinger til tilberedning af yoghurt: &2 | smeltningafsmer| 1 | F1 | P3 59%5(’)03
Ingredienser:
+ 600 ml frisk sedmaelk eller UHT-sadmaelk. B retende e | FB | FB | P10 [190 500
+ 50 g sukker og 15 g starter (almindelig yoghurt) (produktet skal y 9
indeholder levende mikroorganismer, hvilket kan ses pa maerkatet . Pg pg | P11} 50-500
pa produktet). £ | Smeltning af ost N 9/50
. . Smeltning af pioleIol P 100-500
Tilbeher: @ skumfiduser 'Y ' & g/50g

F

- Folgende er et eksempel pa tilberedning af pizzadej. Haeld 37°C vand

i beholderen og oplgs geeren i vandet. Tilsaet 250 g mel, 2 spsk ekstra
jomfruolivenolie, 2 g salt. A&lt blandingen indtil du har en dej. Denne
funktion kan bruges med alle andre dejopskrifter.

- For at fa et bedre resultat, anbefaler vi at bruge denne funktion til

Kopper pa 1 liter hver.
En mellemstor gryde.

remgangsmade:
Renger yoghurtbeholderne ved at skylle dem med kogende vand.
Varm maelk op i en gryde lige til for kogepunktet (til ca. 70 °C. Hvis du
bruger UHT-maelk skal den ikke varmes op).
Nar maelken har ndet dette temperatur, skal du tage den af varmen og
lade den kgle ned (til ca. 25 °C).
Fjern eventuelt "skind”, der kan dannet sig pa maelken.
Nar malken har naet den rette temperatur, skal den blandes med
sukkeret og starteren (almindelig yoghurt).
Bland dem godt sammen, men undga, at der traenger for meget luft
blandingen (dette gor, at startkulturen langsomt vokser).
Haeld blandingenirene beholdere, st lag pa og seet dem midtiovnen.
Tryk pa Special-knappen, drej knappen og szt den pa P1 eller P3 (se
forrige tabel) og tryk derefter pa Jet-start-knappen.
| dette trin ska du undga, at rere yoghurten.
Nar tilberedningen er faerdig, skal du tage beholderne ud og saet dem
pa kel for servering.
For at opretholde en kultur, skal du gemme en lille portion yoghurtien
ren, luftteet beholder (styrken af kulturerne falder dog jo flere gange
den varmes op). Den holder sig i to til tre uger i kaleskabet.

o Tips og anbefalinger til haevning af dej:

1.
2.

4.,

Haeld 200 ml vand i en mikrobglgesikker beholder og seet den i ovnen.
Tryk pa Special-knappen, drej knappen og saet den pa P2 eller P4 (se
tabellen). Tryk derefter pa Jet Start-knappen for, at forevarme ovnen i
5 minutter.

Efter 5 minutter viser skeermen "Add Food"(TILF@J FGDEVARERNE).
Seet hurtigt dejen med beholder i ovnen, sa du holder pa varmen og
luk lagen.

Tryk pa Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.

INDIKATORER (AFHANGIG AF FODEVAREKATEGORIEN):
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VARMHOLDNING (KUN PA MODELLERNE MWF 255 OG MWF 258)

Varmholdningsfunktionen er kun beregnet til, at holde varm stegt okseked og
pizza varm med. Felgende er et eksempel pa varmholdning af en pizza pa 350 g
med modellen MWF 255:

1 2 3 -
ml 1 2\
Py Pe
Keep Warm " N » / J” o
&) D
4 50 ac
o 350
[// \} \ B
NS/ iy
@ JET START
Tryk pa Varmholdning-knappen.
P1 er standardindstillingen.
Drej knappen og szt den pa P2.
Tryk pa OK-knappen for, at bekraefte dit valg.
Standardindstillingen er 350 g.
Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.
INDIKATORER:

2] | D

MICROWAVE KEEP WARM SAFE DISH




0 Tips og anbefalinger:

+ Undg3, at lade fadevarerne vaere i ovnen i over en time efter tilbered-
ningen. Hvis du ger dette, kan det fore til madforgiftning eller sygdom.

F@DEVAREKATEGORI VAGT TILBEH@R
Pl Roastbeef 600-1400 g =
5
Fe Pizza 300-800 g [MW SAFE DISH
(MEDF@LGER IKKE)
AUTOMATISK RENG@RING

Denne automatisk rengering hjzelper dig med at renggre
mikrobglgeovnen indeni, og med at flerne ubehagelige lugte. Dette
tager 9 minutter og det kan ikke aendres.

FOR RENGORINGEN STARTES:

Haeld 250 ml lunken vand i en mikrobglgesikker beholder eller i
dampkogerbunden, afhaenger af din model. Szet beholder midt i
ovnen.

SADAN STARTES RENG@RINGEN:

1 2 IS B | -
() :l [ \
& I [ ¥
,/§\> ©_ /
Auto Clean =
ECO- Press 3sec
o | 3]
" JET START
g

1. Tryk pa Automatisk rengering-knappen.
2. 9:00 er standardindstillingen.
3. Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte renggringen.

NAR RENG@RINGEN ER FARDIG:

1. Tryk pa Stop-knappen, abn ldgen.

Tag beholderen ud.

Renger de indvendige overflader med en blgd klud eller et stykke
kgkkenrul med mildt renggringsmiddel.

wnN

@) Tips og anbefalinger:

« Forat opna en bedre rengering, anbefales det at bruge en mikrobglgesikker
beholder med en diameter pa 17-20 cm og en hgjde under 6,5 cm.

« Dabeholderen er meget varm efter rengeringen, anbefales det at bruge ovn-
handsker, nar du tager beholderen ud af mikrobglgeovnen.

« For at opna en bedre rengering og fjerne ubehagelige lugte, kan du tilsaet
lidt citronsaft til vandet.

+ Grillelementet skal ikke rengeres, da det intense varme braender madrester-
ne af, men oversiden over grillelement skal regelmaessigt rengeres. Dette skal
gores med en bled og fugtig klud med mildt rengeringsmiddel.

TILBEHZR
MWEF 255/MWF 259

MWEF 258

Dampkoger-bund

2
MW SAFE DISH|

(MEDF@LGER IKKE)

INDIKATORER (AFHANGIG AF DIN MODEL):
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STEAMER
MICROWAVE BOTTOM

SAFE DISH AUTO CLEAN

6. SANS MENU

Med denne eksklusive Whirlpool-funktion far du optimale resultater.
Mikrobglgeovnen udregner automatisk den ngdvendige mikrobglge-
styrke og tilberedningstid, sa du far det bedst mulige resultat pa kor-
test tid. Laeg fedevarerne pa et mikrobglgesikkert fad eller den gvre,
nedre rist, en mikrobglgesikker tallerken eller bagepladen (alt efter
hvad opskriften kraever). Felgende er et eksempel pa tilberedning af
en feerdiglavet kageblanding med modellen MWF 259:

1 2 o 3 4 0
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1. Tryk pa knappen 6th Sense Menu.
2. C1 vises pa skaermen.
3. Tryk pa OK-knappen for, at bekrzefte dit valg.
4. P1vises pa skeermen.
5. Tryk pa OK-knappen for, at bekrzefte dit valg.
6. 600 g vises pa skaermen.
7. Tryk pa OK- eller Jet Start-knappen for, at starte tilberedningen.
Bemeerk:

Nar du har opvarmet babymad eller vaeske i en sutteflaske eller en mi-
krobglgesikker kop, skal du altid rgre ryste flasken/koppen og kontrol-
lere temperaturen for servering. Sa sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt,
og du undgar risikoen for skoldning eller vabler.

- Fjern sutten (pa sutteflasker) og laget (pa kopper)

- Ryst efter opvarmning

- Lad maden sta i et stykke tid

- Ryst maden igen

- Kontroller temperaturen

- Serveres ved ca. 30-40°C (fast fode) eller ca. 37°C (maelk)

Ved brug af modellerne MWF 258 og MWF 259 bedes du se nedenstaende tabel:

MWF | MWF
F@DEVAREKATEGORI
258 259 VAGT TILBEH@R
C1-Nem
Mikrobglgesikker
kageform (medfalger
Feerdiglavet =1 =7 ikke)
kageblanding ! ! 6009 @
Bageplade
Frossen tynd pizza P2 PZ 3509 Handtag til

bageplade

C2 - Morgenmad

Seettes gverst i ovnen

Ristet bred Pl Pl 40-809/40g
1-4 =)
Havregred P P2 | portioner/1 Mws;?mm

portion

(MEDF@LGER IKKE)

INDIKATORER (AFHANGIG AF MODEL OG F@DEVAREKATEGORI):
6 || WD

..... STEAMER STEAMER
MICROWAVE | | 6th SENSE GRILL crsppLate | | HIGHRACK | | witHoriD | | wioGRiD SAFEDISH | | FORCEAR | | LOWRACK




INDIKATORER (AFHANGIG AF MODEL OG F@DEVAREKATEGORI):

MWF | MWF MWF | MWF
F@DEVAREKATEGORI VAGT TILBEH@R F@DEVAREKATEGORI VAGT TILBEH@R
258 259 258 259
Bacon P3 | P3 | 50-1509/25¢9 C4 - Sundt/grentsager
1-4 Grgntsagssuppe Pl Pl 4 portioner
Spejleg P4 P portioner/1 1-4
portion Bagte kartofler = PZ | portioner/1
1-4 portion =
Bacon og g P5 PS5 | portioner/1 Bageplade Jgdisk artiskoksuppe @
portion med porre og P3 F3 4 portioner MW SAFE DISH
- courgetter MEDF@LGER IKKE
Palser PG PG 10(1);(;)09/ Gurkeijesuppe ( ’ )
Sprod b d 9__Handtag ul medrodelinser |+ 1 | P | 4portioner
prod bacon med g b 9 . bageplade
i cocotte ' ' 1 opskift Legsuppe PS5 PS5 4 portioner
Toast mei;kmke °9| P8 PB 1 opskrift Sede kartofler (hele) PE PE 1-4/1
Kartoffelrgsti med Ristede kartofler med 7 7 1 opskrift Bageplade
champignoner og =) =) 1 opskrift ost @
lag Courgetter med =] = [=F=] 1 opskrift
Omelet med skinke [y 0 1 krift vegetarfyld . .
og ost opskrt Aubergineruller med| pg g 1 opskrift Handtag til
: T |
C3 - Feerdiglavede maltider mynte og tomater bageplade
- Bagte kartofler med ' 1 ' 1 .
Laks med grontsager| P/ Pl 1 opskrift @ fetaost og purlog 10 10 1 opskrift %
Fisk 0g kartofl == P2 |200- W SAFE DISH pI 100-4 Seettes gverst i ovnen
isk og kartofler 00-500g/ 50g (MEDFOLGER IKKE) antebaserede =1 o1 00-400g/
T - 5 burgere 100g
Kylling i karry med ris f=] .
og grenne arter 3 1 opskrift C5 - Fisk/skaldyr
Altién pasta PY | 1opskife |oampkogerudenist Hvide fiskefileter | P! | P! [150-5009/ 509
bolognese Lag 3
Panerede
Couscous med . . Bageplade
kikzerter og kylling P5 1 opskrift @: Bund torskefileter med Pz Pc 1 opskrift 9ep
S del q krydderurter og karry
tuvi me|s|er me Pg 1 opskrift Spyd med laks og
gdbofler champignon smurt F3 F3 1 opskrift Handtag til
ivaki-
Kylling og kartofler | F 3 P71 [200-5009/ 509 |Bageplade med teriyaki-sovs bageplade
Courgette-ruller med oy Py .
) 1 opskrift
1-4 laks og ingefaer
/g og asparges P4 P8 portioner/1 Kongerejer med
portion Handetag til hvidlagssmar og PS PS5 1 opskrift
koriand
Quiche [=1= pg | 1bundt (1025 [bageplade orlander
9) Seet den
. 1 bundt (1025 mikrobglgesikre
Vegetar-quiche = 'O g)( tallerken nederst i
5 ) ovnen
Frossen lasagne ! I 600 g St d :>
et den =)
mikrobglgesikre Hel fisk P Fb 500g o
tallerken nederst i
ovnen
. , 2
Frisklavet lasagne P8 = 1000 g W
C6 - Kad og fjerkree
Bologneseked P P Topskrift || =
St bagepladen
nederst i ovnen (MEDF@LGER IKKE)
Kyllingefilet og == f=p=] 200-500g/ 50g
bacon
Kyllingefilet P3| P3 |150-500g/ 509
Hjemmelavetpizza | P39 | P/ 3 900 g Bageplade
oy [=1% 100-400g/
Burgere
. . 100g
Handtag il Kyllingeruller med [=]= [=] =
bageplade skinke og ost 1 opskift Handtag til
i bageplade
Svineked sou.vl.aky f== P5 1 opskrift gep
med tzatziki
Marokkanske = = .
kedboller ' * | 1opskift
Kylllngebyrgere med [=F=] [=F=i 1 opskrift
karamelliserede lag
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FODEVAREKATEGORI MWF | MWF TILBEH@R F@DEVAREKATEGORI MW VAGT TILBEH@R
258 259 259
. =] =] Seet den Seet bagepladen
Hel kylling 3 3 mikrobglgesikre nederstiovnen
tallerken nederst i
ovnen
@ Focaccia med P9 .
Oksekad, stegt PIO|PID e o rosmarin 1 opskrift
Handtag til
bageplade
Saet bagepladen \5”
nederst i ovnen Seet et kagefad (med-
@ folger ikke) nederst i
ovnen
1 1 [
Teerte med oksekod | P/ Pl ) Ablekage o||rPID 1 opskrift @
Handtag til
bageplade
C7 - Dessert og wienerbrad 8 - Babymenu ——
Chokolade-og | p; | py Bageplade Lunken meelk, der 1 100-500 mI/50 | o0 destker
' ' Pl flaske (medfelger
peerekage skal opvarmes ml ik
Letostekagemed | o3 P2 N—— IM'If) —
lime og jordbzer ) . Kold maelk, der skal pa [100-500miss0 g5 (” S oloar
Sodabrgd med Handtag til opvarmes ml tlaske (medielger
sesam- og P3 PB bageplade Ikke)
solsikkekerner Mikrobglgesikker
Scones Py Py % Babymad (blandet) P4 1005_(3)00 9 |tallerken (medfglger
9 ikke)
Seet bagepladen Mikrobalassikk
nederst i ovnen iei Py Ikrobgligesikker
Hygiejne 1,2eller3 glas glas(medfolger ikke)
Smakager PS PS5 4 I e
Handtag til
bageplade
St et kagefad
(medfalger ikke)
nedersti ovnen
Sandkage P& P& @
(S
St bagepladen
nederst i ovnen
Teerte (fx kirsebeer) P P ! [ o
Handtag til
bageplade
Muffinform (medfel-
ger ikke) sat nederst i
Muffin PE PE
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Ved brug af model MWF 255 bedes du se nedenstaende tabel:

F@DEVAREKATEGORI VAGT TILBEH@R

C1 - Morgenmad

gversti ovnen

Saett
Ristet brad =1 40-809/40g ‘ =

=

[=p= 1-4 portioner/1 @

Havregred A
port|on MW SAFE DISH|
(MEDF@LGER IKKE)
C2 - Feerdiglavede maltider
Laks med grentsager Pl 1 opskrift =
5
Fisk og kartofl P2 |200-500 g/ 50 g | s o
isiog kartorier 9/509| VEDF@LGER IKKE)
Kylling i karry med ris og == 1 opskrift
grgnne aerter .
Dampkoger uden rist
Alti én pasta bolognese Py 1 opskrift Lig
Couscous med kikaerter og =] .
kylling 5 1 opskrift @ Bund
Stuvede linser med [=J= .
kedboller 1 opskrift
Frossen lasagne 7 600 g Satden
mikrobglgesikre
tallerken nederst i
ovnen
2)

Frisklavet lasagne = 10009 ngnsn
Mikrobglgesikker
bageplade (medfalger
ikke) sat nederst i

Hjemmelavet pizza P3 900 g ovnen

C3 - Sundt/grentsager

Grgntsagssuppe Pl 4 portioner
Bagte kartofler pa 14 ?)er?igzer”
Jodisk artiskoksuppe med P3 4 portioner @
porre og courgetter MW SAFE DISH
Gurkemejesuppe med rgde oy 4 portioner (MEDF@LGER IKKE)
linser P
Legsuppe PS5 4 portioner
Sede kartofler (hele) PE 1-4/1

Saettes gverst i ovnen

Plantebaserede burgere P 100-400 g/

1009
C4 - Kod og fjerkrae og Fisk
Bologneseked * P 1 opskrift MW SAFE DISH

(MEDF@LGER IKKE)

INDIKATORER (AFHANGIG AF MODEL OG F@DEVAREKATEGORI):

FODEVAREKATEGORI VAGT TILBEH@R
. =] 800-1500 g/ |Seetden
Hel Kylling c 1009 mikrobglgesikre
tallerken nederst i
ovnen
800-1500 g/ @
Oksekad, stegt F3 1004 9 W SAFE DISH
Seet bagepladen
nederst i ovhen
Teerte med okseked Py 1 opskrift
Seet den
mikrobglgesikre
tallerken nederst i
ovnen
Hel fisk P5 5009 2
IMW SAFE DISH|
C5 - Dessert og wienerbrod
Bageplade (medfalger
ikke) sat nederst i
ovnen
Smakager Pl 2009
Kagefad (medfalger
ikke) sat nederst i
ovnen
Sandkage P2 9009
Bageplade (medfalger
ikke) sat nederst i
ovnen
Teerte (fx kirsebaer) F3 1 opskrift
Muffinform (medfglger
ikke) sat nederst i
ovnen
Muffin ostkazsg) | B2
Bageplade (medfalger
ikke) sat nederst i
ovnen
Focaccia med rosmarin PS5 1 opskrift
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F@DEVAREKATEGORI VAGT TILBEH@R

Kagefad (medfalger
ikke) sat nederst i
ovnen

/Ablekage PE 1 opskrift @

C6 - Babymenu

Lunken maelk, der skal [=F 100-500 ml/50 [Mikrobglgesikker flaske
opvarmes ml (medfalger ikke)

Kold maelk, der skal [=p=] 100-500 ml/50 [Mikrobglgesikker flaske
opvarmes ml (medfalger ikke)

Mikrobglgesikker

Babymad (blandet) F3 100-3009/ - jerken (medfglger
509 .
ikke)
- [=1% Mikrobelgesikker
Hygiejne 1,2eller 3 glas glas(medfolger ikke)
PROBLEM MULIGE ARSAGER LBSNING | overensstemmelse med IEC 60705.
Stromafbrydelse. Se om der er strgm i IEC-Kommission har udviklet en standard til atsammenligne varme-
stramforsyningen, og om ydelsen pa forskellige mikrobglgeovne. Vi anbefaler fglgende til den-
ovnen er sluttet ordentligt til neovn:
: stremforsyningen.
Ovnen virker yning TEST BEL@B CA.TID STYRKE BEHOLDER
muligvis ikke. ~ |Afbrydelse fra Sluk og teend ovnen, og se 1231 .
stremforsyningen.  |om dette lgser problemet. (Eggecreme) | 10909 13-15 min. 800w Glasfad 3,227
Lagen er ikke Abn og luk Iagen for at se, om 12.3.2 )
ordentligt lukket. dette lgser problemet. (Sandkage) 4759 810 min. soow Glasfad 3,827
Skaermen viser |Ovnfejl. Kontakt dit nsermeste (1anfs:?t;r(ad) 900g 14-16 min. 800 W Glasfad 3.838
"F" efterfulgt kundeservicecenter og oplys 1234 :
ata)foet;caaalveller nummeret efter bogstavet "F". (Kartoff- 1100 g 1825 min. r::::;gg? V‘;lr
9 : elgratin) 9 Glasfad 3,827
13,3
(Manuel 5009 13,5-14,5 min. 160 W 3mm
optgning) plastikplade
Databeskrivelse MWF 255 | MWF 258 | MWF 259
Forsyningsspaending 220-230V ~ 50 Hz
Nominel indgangseffekt 2300 W
Indvendige mal (B x Hx D mm) 320x233,5x331
Udvendige mal (B x Hx D mm) 490x325x468,3

W For yderligere oplysninger om dit produkt, bedes du downloade hele brugs- og plejevejledning pa docs.
whirlpool.eu

Politikker, standarddokumentation og yderligere produktoplysninger kan findes ved at:
+ Ga pa vores hjemmeside docs.whirlpool.eu @
- Brug af QR-koden i
« Du kan ogsd kontakte vores eftersalgsservice (se telefonnummer pa garantibeviset). Hvis du /
kontakter vores eftersalgsservice, bedes du oplyse koderne pa produktets ID-maerke. Tilbage %

Whidgool | [1IINIMIIHR

SENSING THE DIFFERENCE



