Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

@\ IZSTRADAJUMU!
Z= ) Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet noradijumus.

Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas

savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

2. Ventilators un aplveida
sildelements
(nav redzams)

3. Plauktu stiprinajumi
(ITmenis noradits cepeskrasns
priekSpuse)
Durvis
Augséjais sildelements/grils
Apgaismojuma spuldze
Ediena termometra ievietosanas
vieta
8. Datu plaksnite
(nenonemt)
9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

Nowv s

VADIBAS PANELA APRAKSTS

I S N BN & :
Lo ; -
1 2 3 4 6 7
1. IESLEGT/IZSLEGT 3.1ZLASE 6. TALVADIBA

Lai ieslégtu vai izslegtu
cepeskrasni.

2. SAKUMS

Lai atri piek|atu galvenajai
izvélnei.

Lai atri piek|atu, izveidojiet savu
iecienitako funkciju sarakstu.

4. DISPLEJS

5. RIKI

Lai izvélétos kadu no vairakam
opcijam un mainitu cepeskrasns
iestatijumus un preferences.

Lai iespéjotu lietotnes 6™ Sense
Live Whirlpool izmanto3anu.

7. ATCELT

Lai partrauktu jebkuru cepeskrasns
funkciju, iznemot “Pulksteni’,
“Virtuves taimeri” un “Vadibas
blokésana”.
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PIEDERUMI

NOTEKPAPLATE

STIEPLU PLAUKTS

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka ari
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kdku veidném un
citiem gatavosanas traukiem

EDIENA TERMOMETRS

Q\

Lai gatavosanas laika precizi
izméritu méritu édiena iekséjo
temperaturu. Ta Cetru jutigo
punktu un cieta balsta dé| to
var izmantot galai un zivim, ka
art maizei, piragiem un
ceptam smalkmaizitém.

* Tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

—

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespé&jams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalposanas nodalu.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepe$panna un
ceps$anas trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu
plaukts.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN

ATKARTOTA IEVIETOSANA

« Laiiznemtu plauktu stiprinajumus, paceliet tos un
viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

« Laiievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet
tos atpakal gatavoSanas nodalijuma, turot tos
paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet
zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augs$éjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespéjami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri piespiediet slédza apakséjo dalu
pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet, vai slieces

var brivi kustéties. Atkartojiet Sis darbibas ari otram
plaukta stiprinajumam taja pasa limeni.

LUdzu, nemiet véral Bidamas slieces ir iespéjams uzstadit
jebkada liment.
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LV

GATAVOSANAS FUNKCIJAS

@ MANUALAS FUNKCIJAS

ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.
KONVENCIONALS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot
galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: Novietojiet
trauku jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 500 ml dzerama udens.

TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu
l[imeni zemak, lai taja savaktu cepsanas laika
radusas sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.

PIESPIEDU GAISS

Lai viena temperatdra uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

COOK 4 FUNKCIJAS

Lai viena temperatura uz Cetriem plauktiem
vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot, lai gatavotu cepumus,
kukas, apalas picas (ari saldétas) un pagatavotu
veselu maltiti. Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos
noradijumus.

KONVEKCIJAS CEPSANA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz
viena plaukta.

TPASAS FUNKCIJAS

» ATLAIDINAT
Lai paatrinatu ediena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu,
lai nepielautu ta izzGSanu no arpuses.

» UZTURET SILTU
Lai tikko pagatavotu edienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» BRIESTOSA
Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu
kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavos$anas cikla vél ir karsta.

» VIENKARSA GATAVOSANA
Lai pagatavotu ieprieks pusfabrikatu partiku,
kas glabata istabas temperatura vai ledusskapi

(biskvitus, kikas, keksus, pastas édienus

un maizes veida produktus). Izmantojot $o
funkciju iespéjams atri un saudzigi pagatavot
édienus, ka art izmantot jau pagatavota ediena
uzsildisanai. Cepeskrasni nav nepiecieSams
ieprieks uzkarsét. levérojiet noradijumus uz
iepakojuma.

» MAXI GATAVOSANA

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu
otradi, lai iegutu vienmérigu brinumu abas
pusés. Lai gala neizzGtu, péc iespéjas biezak
aplaistiet to ar adeni.

» LENA GATAVOSANA
Lai saudzigi pagatavotu galu un zivis,
saglabajot tas maigas un suligas. leteicams
vispirms panna apcept galas gabalus, lai
apbraninatu tos un tadéjadi saglabatu gala
esosas dabigas sulas. Gatavosanas laiks
svarstas no divam stundam (zivij, kas sver
300 g) lidz piecam stundam (zivij, kas sver
3 kg) un no ¢etram stundam (galas gabaliem,
kas sver 1 kg) lidz seSam vai septinam stundam
(galas gabaliem, kas sver 3 kg).

» EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plasma nelauj produktiem izzat. Izmantojot
$0 ECO funkciju, lampina bus izsléegta visa
gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un
tadéjadi samazinatu energijas patérinu, ierices
durvis nedrikst atvert lidz bridim, kad édiens ir
pilnigi gatavs.

- SALDETS PIRAGS

Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatdru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav
nepieciesams sakotnéji iesildit.

6 6" SENSE

S1 funkcija sniedz iespéju pagatavot visu veidu
partiku pilnigi automatiski. Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu 3o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda.
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KA LIETOT SKARIENEKRANU

Lai atlasttu vai apstiprinatu: Lai apstiprinatu iestatijumu vai dotos uz nakamo
Pieskarieties ekranam, lai atlasitu vajadzigo ekranu: . )
véertibu vai izvélnes opciju. Pieskarieties “IESTATIT” vai “NAKAMAIS".

12335

Manualas funkc@

Atlasiet piespiedu gaisa

temperaturu.

6th Sense funkcijas

Lai ritinatu izvélni vai sarakstu: Lai atgrieztos iepriek$éja ekrana:
Lai ritinatu opcijas vai vértibas, vienkarsi velciet  Pieskarieties € .
ar pirkstu pa ekranu.

Manualas funkcijas

Konvencionals Standarta
cepsana L o o
Lai viena temperatira uz .!‘
vairakiem plauktiem (ne vairak ka, ¢ §
Forced A (Grileéana) trim) vienlaikus pagatavotu

dmﬁienus. So funkciju va
iz [ sax ]

< Atlasiet piespiedu gaisa

temperaturu.

°C
D 2 O i
Iestatlt; gas laiku
e
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

LV

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jakonfiguré
produkts.

lestatijumus var mainit secigi, nospiezot & , lai piek|ttu
izvélnei "Riki".

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda
un laiks.

+ Velciet pari ekranam, lai piekl|tatu pieejamo valodu
sarakstam.

+ Pieskarieties vajadzigajai valodai.

Pieskaroties € , varés atgriezties iepriekséja ekrana.

2. WIFI IESTATISANA

Ja jasu marsrutétajs atbalsta WPS 2,0 (vai augstaku),
atlasiet iespéju “MANUALI", un péc tam pieskarieties
pie “WPS iestatisana”: Nospiediet WPS pogu uz
bezvadu marsrutétaja, lai izveidotu abu iericu
savienojumu.

Ja nepiecieSams, jas varat savienot produktu manuali,
izmantojot funkciju “Meklét tiklu”.

SAID kods tiek izmantots tikai viedierices sinhronizacijai ar jasu
ierici.

MAC adrese tiek attélota WiFi modulim.

Savienosana javeic atkartoti tikai tada gadijuma,

ja mainat marsrutéetaja iestatijumus (piem., tikla
nosaukumu vai paroli vai datu sniedzéju)

Funkcija 6™ Sense Live sniedz iespéju vadit cepeskrasni

attali, izmantojot mobilo ierici. Lai iespéjotu ierices

talvadibu, vispirms veiksmigi japabeidz savieno3anas

process. Sis process ir nepieciesams, lai registrétu jasu

ierici un savienotu to ar majas tiklu.

- Lai iestatitu savienojumu, pieskarieties “IESTATIT
TULIT".

Ja vélaties izveidot savienojumu vélak, pieskarieties “IZLAIST".

KA IESTATIT SAVIENOJUMU

Lai izmantotu So funkciju ir nepiecieSams:
Viedtalrunis vai plansete un bezvadu marsrutétajs
ar interneta savienojumu. Ladzu, izmantojiet savu
viedierici, lai parbauditu, vai ierices tuvuma majas
bezvadu tikla signals ir stiprs.

Minimalas prasibas.

Viedierice: Android ar 1280x720 (vai lielaku) ekranu vai iOS.

Lietotnu veikala noskaidrojiet lietotnes savietojamibu ar
Android vai iOS versijam.

Bezvadu marsrutétajs: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Lejupieladéjiet lietotni 6™ Sense Live App

Lai izveidotu cepeskrasns savienojumu, vispirms
nepiecieSams lejupieladét lietotni jasu mobilaja
iericé. Lietotne 6" Sense Live App palidzés jums veikt
visas talak aprakstitas darbibas. Jus varat lejupieladét
lietotni 6" Sense Live App veikala iTunes Store vai
Google Play Store.

2. lzveidojiet kontu

Ja tas vél nav izdarits, jums bus nepiecieSams izveidot
kontu. Tas laus savienot tikla jusu ierices, ka ar1 tas
redzet un vadit attali.

3. Registréjiet savu ierici

Lai registrétu savu ierici, sekojiet lietotné sniegtajam
instrukcijam. Lai pabeigtu registraciju, jums bus
vajadzigs viedas ierices identifikacijas numurs (Smart
Appliance IDentifier (SAID)) numurs. Tas unikalo koda
numuru jas varat atrast uz identifikacijas plaksnites,
kas piestiprinata produktam.

4, Savienojiet ierici ar WiFi

Sekojiet “skenét, lai savienotu” procediras darbibam.
Lietotne laus jums secigi veikt visas nepiecieSamas
darbibas, lai savienotu jusu ierici ar majas bezvadu
tiklu.

3. LAIKA UN DATUMA IESTATISANA

Savienojot cepeskrasni ar jusu majas tiklu, laiks un

datums tiks iestatits automatiski. Citos gadijumos tie

jaiestata manuali

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
laiku.

« Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu.

Kad laiks ir iestatits, nepiecieSams iestatit datumu

+ Pieskarieties atbilstoSajam skaitlim, lai iestatitu
datumu.

. Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu.

Pecilga jaudas zuduma Jums ir vélreiz jaiestata laiks

un datums.

4. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir programmeéta ta, lai patérétu elektrisko

jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3 kW (16

ampeéri) jaudu: Ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota

zemaka jauda, bus jasamazina $1 vértiba (13 ampeéri).

+ Pieskarieties labaja pusé noraditajai vértibai, lai
atlasitu jaudu.

« Pieskarieties,LABI" lai pabeigtu sakotnéjo
iestatisanu.

5. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir parasta paradiba. Pirms
sakt gatavot, ieteicams iesildit tukSu cepeskrasni, lai
atbrivotos no iespéjama smarda.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu. Karséjiet
cepeskrasni lidz 200 °C apméram vienu stundu.

Péc ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

- Laiieslégtu cepeskrasni, nospiediet , vai
pieskarieties ekranam jebkura vieta.

Displeja ir iespéjams izvéleties funkciju Manuali vai

6™ Sense.

- Javélaties piek|at atbilsto3ajai izvélnei,
pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.

« Lai apskatitu sarakstu, ritiniet to augsSup vai lejup.

« Atlasiet vélamo funkciju, tai pieskaroties.

2. MANUALO FUNKCIJU IESTATISANA

Kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus
var mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

+ Ritiniet piedavato vértibu sarakstu un atlasiet
vajadzigo.

Ja funkcija to atlauj, jus varat pieskarties »f§ , lai

ieslégtu iepriekséjo uzsildisanu.

DARBIBAS LAIKS

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav

jaiestata. Laika rezima cepeskrasns darbojas atlasito

laika periodu. Gatavosanas laika beigas darbiba

automatiski tiek aptureta.

- Laiiestatitu darbibas laiku, pieskarieties “lestatit
gatavos$anas laiku”.

- Pieskarieties atbilstoSajiem cipariem, lai iestatitu
nepiecieSsamo gatavosanas laiku.

. Lai apstiprinatu, pieskarieties “"NAKAMAIS".

Lai gatavosanas laika atceltu iestatito gatavosanas ilgumu un

tada veida manuali vaditu gatavosanas beigas, pieskarieties

ilguma vértibai un atlasiet "STOP”.

3. 6" SENSE FUNKCIJU IESTATISANA

6™ Sense funkcijas, izvéloties kadu no saraksta

ieklautajiem édieniem, lauj jums pagatavot plasu

édienu klastu. Vairums gatavos$anas iestatijumu ierice
atlasa automatiski, lai tiktu sasniegts vislabakais
rezultats.

« lzvélieties recepti no saraksta.

Funkcijas tiek attélotas atbilstosi édienu kategorijam izvélné

"6 SENSE” EDIENS” (sk. atbilstosas tabulas) un atbilstosi

receptém izvélné “LIFESTYLE".

- Kad funkcija izvéléta, lai panaktu labako rezultatu,
vienkarsi noradiet ta édiena ipasibas (daudzumu,
svaru, utt.), kuru vélaties pagatavot.

Lai izmantotu dazas "6™ Sense" funkcijas, nepieciesams édiena

termometrs. levietojiet to pirms funkcijas izvéles. Lai efektivak

izmantotu édiena termometru, ievérojiet ieteikumus
attiecigaja sadala.

- leverojiet ekrana redzamas édiena gatavosanas
uzvednes.

4. SAKUMA UN LAIKA AIZKAVES
IESTATISANA

Pirms gatavosanas sak3anas jus varat izmantot laika

aizkavi: Funkcija tiks sakta jasu ieprieks atlasitaja

laika.

+ Pieskarieties “AIZKAVE", lai iestatitu nepiecieSsamo
sakuma laiku.

- Kad aizkave iestatita, pieskarieties “"SAKUMA
AIZKAVE’", lai palaistu gaidisanas laiku.

+ lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Funkcija saks darboties automatiski péc aprékinata
laika perioda.

lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks atspéjota
cepeskrasns iepriekséjas uzsildisanas faze: krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperatdruy, kas nozZimé, ka
gatavosanas laiks bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.

« Lai aktivizétu funkciju nekavéjoties un atceltu
ieprogramméto aizkaves laiku, nospiediet ® .

5. FUNKCIJAS IESLEGSANA

- Kad esat konfiguréjusi iestatijumus, pieskarieties
pie “SAKT" lai aktivizétu funkciju.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta

maksimala temperatdra, displeja tiks paradits zinojums. JUs

varat mainit iestatitas vertibas gatavosanas laika jebkura bridi,

pieskaroties vértibai, kuru vélaties mainit.

- Nospiediet , lai jebkura laika apturétu aktivo
funkciju.

6. PRIEKSSILDISANA

JA ieprieks aktivizets, tiklidz funkcija bas atlasita,

displeja bas redzams priek3sildisanas posma statuss.

Tiklidz 31 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas

signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir

uzkarsusi lidz iestatitajai temperatarai.

« Atveriet durvis.

+ lelieciet partiku cepeskrasni.

« Aizveriet durvis un pieskarieties “GATAVS”, lai saktu
gatavosanu.

levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir pabeigta, var

pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis priekssildisanas

laika, process tiks apturéts. Kopéja gatavosanas laika nav

ieklauta priekssildisanas faze.

Jas varat nomainit nokluséjuma iestatijumu

priekssildisanas

funkcijai gatavosanas funkcijam, kas Jums to |auj

izdarit manuali.

« lzvélieties funkciju, kas Jums Jauj izvéléties

priekssildisanas funkciju manuali.

. Pieskarieties ™8 ikonai, lai aktivizétu vai

deaktivizétu priekssildisanu. Ta tiks iestatita ka
nokluséjuma opcija.

7. GATAVOSANAS APTURESANA (PAUZE)

Dazas 6™ Sense funkcijas gatavosanas laika
bUs nepiecieSams apgriezt vai maisit édienu.
Tiks atskanots signals, un displeja bas redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Atveriet durvis.
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- Veiciet darbibu, kas noradita ekrana.

+ Aizveriet durvis un pieskarieties ,GATAVS”, lai
atsaktu gatavosanu.

Pirms gatavosanas beigam cepeskrasns var attélot

zinojumu ar aicinajumu parbaudit édienu 3aja pasa veida.

Tiks atskanots signals, un displeja bis redzams

pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Parbaudiet édienu.

+ Aizveriet durvis un pieskarieties ,GATAVS”, lai
atsaktu gatavosanu.

8. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots

skanas signals, un displeja bis redzams pazinojums.

Dazam funkcijam kad gatavo3ana ir pabeigta,

jus varat papildus apbraninat eédienu, pagarinat

gatavosanas laiku vai saglabat funkciju izlase.

. Pieskarieties (@, lai to saglabatu izlasé.

« Atlasiet “Papildu apbrininasana’, lai saktu piecu
minusu apbrdninasanas ciklu.

- Pieskarieties ® , lai saglabatu gatavosanas laika
paildzinasanu.

9.1ZLASE

Izlases funkcija lauj saglabat cepeskrasns iestatijumus
jasu iecienitakajai receptei.

Cepeskrasns automatiski atpazist visbiezak lietotas funkcijas.
Péc noteikta lietosanas reizu skaita, tiks paradits aicinajums
pievienot funkciju izlasei.

KA SAGLABAT FUNKCIJU?

Kad funkcija ir pabeigta, pieskarieties (¥ , lai to
saglabatu izlasé. Tas laus jums turpmak to atrak
atlasit, saglabajot tos pasus iestatijumus. Ekrana
iespéjams saglabat funkciju, noradot lidz pat 4
iecienitakajam édienreizém, t.sk. brokastis, pusdienas,
uzkodas un vakarinas.

. Pieskarieties ikonam, lai atlasitu vismaz vienu.

« Pieskarieties “SAGLABAT KA FAVORITU" lai
saglabatu funkciju.

PEC SAGLABASANAS

Lai skatitu izlases izvélni, nospiediet Q) : funkcijas

tiks iedalitas péc dazadiem maltisu laikiem un tiks

piedavati dazi ieteikumi.

+ Lai skatitu atbilstoSos sarakstus, pieskarieties
maltisu ikonai

+ Ritiniet piedavato sarakstu.

- Pieskarieties nepiecieSamajai receptei vai funkcijai.

- Pieskarieties “SAKT", lai ieslégtu gatavosanu.

IESTATIJUMU MAINA

Izlases ekrana jus varat tai pievienot attélu vai
nosaukumu, lai pielagotu izlasi savam vajadzibam.

+ Atlasiet funkciju, kuru vélaties mainit.
- Pieskarieties “REDIGET".
. Atlasiet raksturlielumu, kuru vélaties maintt.

« Pieskarieties “NAKAMAIS”: Ekrana bus redzami
jauni raksturlielumi.

: LV
« Pieskarieties “"SAGLABAT", lai apstiprinatu izmainas.
Favoritu ekrana jus varat ar1 dzést saglabatas
funkcijas:

+ Pieskarieties § funkcija.

+ Pieskarieties ,IZNEMT TO"

Jas varat ari regulét laiku, kad tiks attélotas dazadas
édienreizes:

- Nospiediet & .

.+ Atlasiet B3 “Preferences”.

- Atlasiet “Laiki un datumi”.

« Pieskarieties “JUsu édienreizu laiki”,

+ Ritiniet sarakstu un pieskarieties atbilstosajam
laikam.

+ Pieskarieties atbilstosajai edienreizei, lai to
mainitu.

Laika nisu iesp&jams apvienot tikai ar édienreizi.

10. RIKI

Nospiediet @Ov, lai atvértu izvelni ,Riki” izvélni
jebkura laika. Saja izvélné iespéjams izvéléties kadu
no vairakam opcijam un mainit produkta vai ekrana
iestatijumus un preferences.

ATTALA IESPEJOSANA

Lai iespéjotu lietotnes 6™ Sense Live Whirlpool
izmanto3anu.

@VIRTUVES TAIMERIS

So funkciju var aktivizét, izmantojot gatavo3anas

funkciju vai tikai laika saglabasanai. Tiklidz funkcija

bis sakusi darboties, taimeris turpinas laika atskaiti,

neietekméjot funkciju. Kad ir aktivizéts taimeris, varat

aktivizet atlasit un aktivizéet funkciju.

Taimeris turpinas laika atskaiti ekrana augséja labaja stari.

Lai atgutu vai mainitu virtuves taimeri:

- Nospiediet & .

. Pieskarieties ® .

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks

atskanots skanas signals un displeja paradisies

pazinojums.

. Pieskarieties pie “NORAIDIT”, lai atceltu taimeri un
iestatitu jaunu taimera laiku.

- Lai iestatitu taimeri vélreiz, pieskarieties “IESTATIT
JAUNU TAIMERI".

APGAISMOJUMS

Lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns apgaismojumu.

@ PASTIRISANA

leslédziet funkciju “Pastirisana”, lai pilniba notiritu

iekséjas virsmas.

Lai nepielautu Gdens tvaiku zudumu, kas var ietekmét beigu

tirsanas ciklu, cikla laika neatveriet cepeskrasns durvis.

« Pirms funkcijas ieslégsanas iznemiet no
cepeskrasns visus piederumus.

« Kad cepeskrasns ir atdzisusi, iepildiet tas apaksdala
200 ml dzerama udens.

Whjr/lﬁool 7



- Pieskarieties “SAKT”, lai ieslégtu tirisanas funkciju.

Kad cikls ir atlasits, jas varat aizkavét automatiskas tirisanas
sakumu. Pieskarieties ,AIZKAVE’, lai iestatitu beigu laiku ka
noradits atbilstosaja sadala.

@ZONDE

Ediena termometrs lauj izmérit galas iek$éjo
temperatlru gatavosanas laika, lai nodrosinatu, ka
tiek sasniegta optimala temperatira. Cepeskrasns
temperatira mainas atkariba no izvélétas funkcijas,
tacu gatavosana vienmér tiek ieprogrammeéta, lai

ta tiktu pabeigta, sasniedzot noradito temperaturu.
lelieciet cepeskrasni partiku un ievietojiet édiena
termometru ligzda. Turiet termometru iespéjami
talak no siltuma avota. Aizveriet cepeskrasns durvis.
Pieskarieties @ . Ja termometra lieto3ana ir atlauta
vai nepiecieSama, varat izvéleties manualas (péc
gatavosanas panémiena) vai 6" Sense (péc partikas
veida) funkcijas.

Palaizot gatavosanas funkciju, ta tiks atcelta, iznemot édiena
termometru. Iznemot édienu, vienmeér atvienojiet un iznemiet
no cepeskrasns ari édiena termometrul.

Termometru var kontrolét attalinati, izmantojot Bauknecht
Home Net lietotni jusu mobilaja iericé.

EDIENA TERMOMETRA LIETOSANA

levietojiet produktus cepeskrasni un pievienojiet
termometra spraudni, ievietojot to savienojuma, kas
atrodas cepeskrasns nodalijuma labaja pusé.

Kabelis ir elastigs un to var pielagot, lai vieglak
ievietotu édiena termometru édiena. Parliecinieties,
ka kabelis nepieskaras augséjam sildelemetam
gatavos$anas laika.

GALA: levietojiet édiena termometru dzili gala ta, lai
tas nepieskartos kauliem vai tauku zonai. Ja gatavojat
putnu galu, ievietojiet édiena termometra galu
kratinas centra, izvairoties no iedobumiem.

ZIVS (vesela) levietojiet galu biezakaja vieta,
izvairoties no asakam.

CEPSANA CEPESKRASNI: levietojiet galu dzili mikla,
pielagojot kabeli, lai sasniegtu optimalu termometra
lenki. Ja, gatavojot ar 6 Sense funkcijam, izmantojat
termometru, gatavosana tiks automatiski apturéta,
sasniedzot kulinarijas recepté noradito ediena
vidusdalas temperatiru, neiestatot cepeskrasns
temperaturu.

Liela maize

@ IZSLEGT SKANU

Pieskarieties ikonai, lai izslégtu vai ieslégtu skanas un
bridinajumu signalus.

VADIBAS BLOKESANA

“Vadibas blokésana” lauj jums blokét skarienpanela
pogas, lai tas nevarétu nejausi nospiest.

Lai aktivizétu blokésanu:

« Pieskarieties ikonai @ .

Lai izslegtu blokesanu:

« Pieskarieties ekranam.

+ Velciet uz augsu pa attéloto zinojumu.

CITI REZIMI

Lai atlasitu rezZimu Svétdiena un piek|atu opcijai
Jaudas parvaldiba.

E PREFERENCES
Lai mainitu atseviskus cepeskrasns iestatijumus.

=

Lai mainitu iestatijumus vai konfigurétu jaunu majas tiklu.

INFORMACIJA

Lai izslegtu “Saglabat demo rezimu”, atiestatitu
izstradajumu un iegutu plasaku informaciju par to.

8 Whjr/lﬁool



GATAVOSANAS TABULA

& s TEMPERATURA (°C) . PLAUKTS UN
RECEPTE FUNKCUIA  PRIEKSSILDISANA  ToUIPERATLRA (O Gums (min) LAUKTS Ul
i 2
=] Ja 170 30-50 2
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika Ja 160 30-50 2
. . ] 3
Pilditas kakas (siera kuka, strudele, abolu Ja 160200 308 —
pirags) Ja 160-200 35-90  gh e
=] Ja 150 0-40 3,
ja 140 30-50 4
Cepumi/smilSu cepumi
: 4
Ja 140 30- 50
Ja 135 w0-60 2 2a 1,
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Mazas kukas / mafini
i 4
Ja 150 30-50
) 150 w0 5 o 1
= Ja 180 - 200 30-40 3
Véja kukas Ja 180 - 190 35-45 e
J 180 - 190 35-45% o 3 ]
= Ja 90 110- 150 3
Beze Ja 90 130-150 4]
Ja % 140-160" 2o e
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pica/maize/fokaca 1
Ja 190 - 230 20-5 A
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220- 240 25-50* 2 o]
. 3
=] Ja 250 0-15 3
Saldéta pica Ja 250 10-20 .\,,,i—,,,,- “ 1 ,
Ja 220-240 15-30 L
. 3
Ja 180 - 190 45-55 | 3
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) Ja 180~ 190 45-60 1
. ; 5 3 1
J 180 - 190 45-70 N B
=] Ja 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi Ja 180- 190 20-40 i 4 j 1
: 5 3 1
Ja 180 - 190 20-40% | o 3
KRS = ] =] E
Konvekcionala Piespiedu gaiss Kizéeél;%uaas Grill (Grilésana) TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Feo %Igissr:s)ledu
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RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA TI/E,\GAEIEL?AI&R:N(:SC) ILGUMS (min) P;égggaﬂl;l:\l
t:ﬁaerllée:‘/iauglu piragi/cepta pasta/ EI IE 190-200 45-65 I;J
éra/tela/liellopa/cikgala 1 kg |i| Ja 190-200 80-110 Lo
gekgta clkgala ar kraukskigu garozinu ,-g ) 170 110- 150 I;J
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg Izl Ja 200-230 50-100 ;‘}
Titara/zoss gala, 3 kg El Ja 190-200 80-130 1;1
(Cfﬁgtae? 5|e\gse/|§)ergamenté pagatavota zivs Izl )3 180 - 200 40-60 1;1
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) Ja 180 - 200 50-60 _‘___|_i__,__'_
Grauzdéta maize EI - 3 (augsts) 3-6 .\_”5“_,.
Zivs filejas / Steiki ] - 2 (Vid) 030 4 3
Desas / kebabi / ribinas / hamburgeri Ifl - 2_3AL(J\QSSS - 15-30 ** _\_”5“_,_ \Q
Cepta vista 1-1,3 kg - 2 (vid) 55-70 7% .\__,2,__,. .,
Jéra stilbs / apaksstilbs - 2 (vid) 60 - 90 *** ;ﬂ
Cepetis kartupeli - 2 (Vid) 35-55 *** 1;1
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 ;‘}
Cepumi C‘%S Ja 135 50-70 RS B
Piragi % Ja 170 50-70 S s
Apala pica Ap%ica Ja 210 40-60 e
T e o e
cPIelgtai %?lztelﬁz(iul?rfeﬁgi (Igz!nmjs " E Ja 190 40-120 2> 42 T
(2. limenis) / galas gabalini (1. limenis) Izvélne
Lazanja un gala Ja 200 50-100* -\...i—...;- l;J
Gala un kartupeli Ja 200 45-100* _‘%F 1;1
Zivs un darzeni Ja 180 30-50% .\%ﬁ 1;1
Galas cepesi ar pildijumu - 200 80-120 * ;‘}
Galas cepesi (trusis, vista, jérs) - 200 50-100* 1;1

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Gatavosanas vida apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

KA LASIT GATAVOSANAS TABULAS?

Tabulu saraksts: receptes, ja nepieciesama priekssildisana, temperatara (°C) / grila limenis, gatavosanas laiks (mindtes), gatavosanai ieteicamie piederumi
un limenis. Gatavosanas laiki sakas bridi, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepieciesama). Gatavosanas
temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sdkuma ieteicams izmantot zemakos
temperatdru un laiku iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams
tumsas krasas metala kiku veidnes, un cepespannas. Varat izmantot arl Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet sados gadijumos gatavosanas
laiks bUs nedaudz ilgaks. Lai iegUtu vislabakos rezultatus, ripigi ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos noradijumus par piederumu (komplekta ieklauto)

izvéli, un izvietojumu dazados plauktos.

=

FUNKCIJAS

Konvekcionala Piespiedu gaiss

Konvekcijas
cepsana

il

Grill (Grilésana)

TurboGrill

=

Maxi Cooking

Cook|

Cook 4

Eco piespiedu

gaiss
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th ~
Edienu kategorijas Limenis un piederumi Daudzums Gatavosanas laika informacija
..... e
z & i Svaiga Lazanja s T~ : 500-30009
it . ; ; “
3 <k partika Kaneloni §-ué|,- F— © 500-30009 agatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
D3 L B i A - s A ity , e 1 Hiaia ! i r
E <: Lazanja é‘ . 500-3000g aﬂeyet ar be§amg[a meérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu
o= ) infn : { teicamu apbrdninajumu
O k¢ Saldéts ) P ‘
o Kaneloni e 500-3000g
: ziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
Cepta liellopu i3 ) . r kiplokiem un zalumiem péc garsas. Gatavosanas beigas
gala — — 600-20009 ‘laujiet nostaveties vismaz 15 mindtes pirms galas
E . i sagrieSanas
: Liellopu gala : .
; : Pirms gatavo$anas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
Hamburgers 1,5-3cm : T S . :
i Apgrieziet, kad pagajusas 3/5 no gatavosanas laika.
~Leéna gatavosan 600 -2000 g ziediet ar elju un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
Cepta ciikgala 600 - 2500 r lﬁplokien_w un zalumiem péc ga_réas. Gatavoéanas beigas
Cakgalas laujiet nostaveties vismaz 15 mindtes pirms galas
] - * isagrieSanas
: apaksstilbs >00-20009 9
: Cukgala _ - S 4 i Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
: ’ Cukgalas ribinas 500 - 2000 : %
; 9e ’ e oo 9 i Apgrieziet, kad pagajusas 2/3 no gatavo3anas laika
‘lzvietojiet vienmérigi uz metala rezga.
Desas 2509 : ) ) ) g . d . .
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 7 Apgrieziet, kad pagajusas 3/4 no gatavo$anas laika
leziediet ar el|lu vai kausétu sviestu. leberzéjiet ar sali un
Tela gala 3 e 600-2000g* pipariem. Gatavosanas beigas |aujiet nostavéties vismaz 15
et s, TTINOTES PIMS galas sagriesanas
Cepta jéra gala \i, L 600-25009"  :leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet
, L : : - ar kiplokiem un zaJumiem péc gardas. Gatavosanas beigas
< _ * A )
= Jera gala Jéra ribinas >00-2000g ujiet nostavéties vismaz 15 mindtes pirms galas
U) agriesanas

Vista

Cepts titars
i unzoss

PIEDERUMI

Ceptavistas

500 -2000 g*

[ W ~ ==~ J
Paplate vai kikas N;)etelégasrlwz;tae/
Stieplu plaukts veidne | cepesp .
’ ' vai paplate uz stieplu
uz stieplu plaukta
plaukta

ala 600 - 3000 g* :leziediet ar ellu un parkaisiet ar garsvielam péc saviem
ge ta pildita ‘jeskatiem. leberzéjiet ar sali un pipariem. levietojiet krasni ar
vis?a P 600 - 3000 g* ikratinu uz augsu
leziediet ar ellu un parkaisiet ar garSvielam péc saviem
Vistas gabalini 3 g 600 - 3000 g*  ieskatiem. Vienmeérigi izvietojiet uz skidrumu savaksanas
paplates ar adu uz leju
_ Pirms gatavosanas ieziediet ar ellu un parkaisiet ar sali.
Fileja / kratina > 4 1-5 2
lleja / kratir neeeeor Tooed cm Apgrieziet, kad pagajusas 2/3 no gatavosanas laika
Cepta zoss 2 B 600 - 3000 g*
Cepta pildita 2 ) « | leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem.
Z0sS [— — : 600-30009 : Pievienojiet kiplokus un garsvielas pec saviem ieskatiem
Titara gabalini > ce_ . 600 -3000 g*
leziediet ar elJu un parkaisiet ar garsvielam péc saviem
Fileia / krati 1.5 ‘ieskatiem. leberzéjiet ar sali un pipariem. levietojiet
ileja / krutina T2 m ‘cepeskrasni ar kratinu uz augsu.
; ; i Apgrieziet, kad pagajusas 2/3 no gatavosanas laika
Pirms gatavosanas ieziediet ar elJu un parkaisiet ar sali.
Apgrieziet, kad pagajusas 1/2 no gatavosanas laika

Notekpapléte/ Cepespa_nna ar Ediena termormetrs
cepespanna 500 ml Gdens

Whj;lﬁool
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ZIVIS

DARZENI

Mi

KUKAS UN KONDITOREJAS IZSTRADAJU

Edienu kategorijas

: Cepta vesela
i zivs

: Grilétas jaras
i veltes

: Darzeni
: panéjuma

. kakas

........................ { Limenis un piederumi |  Daudzums
Vesela zivs A 02-15kg*
Zivs sals garoza 02-15kg*
Svaigas filejas 0,5-3cm .

Saldétas filejas

05-3cm

Gatavosanas laika informacija

..................... et e eaeononcatcatcaitateantantnetsoanesncticnitnntnitnesnennonnsattane s

‘leziediet ar elju un ieberzéjiet ar sali un pipariem.
i Pievienojiet kiplokus un garsvielas péc saviem ieskatiem

: Parklajiet ar rivmaizi un pievienojiet ellu, kiplokus, piparus

. Konditorejas
:izstradajumi
¢ un pilditi

: piragi

Eskalopi viena panna un petersilus
Midiju graténs 4 viena panna :
Garneles -\4,- \Wivr viena panna leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem.
: Pievienojiet kiplokus un garsvielas péc saviem ieskatiem
Garneles .\4, \viwf vienapanna |
........................ fee e , .
Kartupeli 3 500-1500g P|rmsJ|ksanas cepeskrasni sagrieziet gabalinos, pievienojiet
S : iellu, sali un zalumus
S
Pilditi darzeni — 100 -500 g katrs  leziediet ar el|u un ieberzgjiet ar sali un pipariem.
Citi darzeni 3 ©500-1500 g : Pievienojiet kiplokus un garsvielas péc saviem ieskatiem
. i3 i Pirms liksanas cepeskrasni sagrieziet gabalinos, pievienojiet
Kartupeli (AR I panna iellu, sali un zalumus
. P03 Parklajiet ar rivmaizi un pievienojiet ellu, kiplokus, piparus
Tomati L= 1 panna - un pétersilus
Pinari 3 1 panna : Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
P nFe P Lai panaktu teicamu apbraninajumu, parkaisiet ar sieru
Brokoli : % 1 panna :
: i P : Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
Ziedkaposti ;,‘%F 1 panna i Parlejiet ar beSamela mérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu
" 3 teicamu apbraninajumu
Citi a—r 1 panna
Biskvita kika 2 e 500 - 1200 g* lejauciet 500-900 g beztauku miklas biskvitkakai. lepildiet
skarda forma R 9 i fetaukota un ar cepSanas papiru izklata cepeSpanna
. . “lejauciet piragu miklu saskana ar savu iecienitako kulinarijas
Briestosa auglu ' recepti, izmantojot sasmalcinatus vai ¢keles sagrieztus
kika skarda o, — 500-1200g*  [otb L 2N R 9 g
forma :  svaigus auglus. lepildiet ietaukota un ar cepsanas papiru
i izklata cepeSpanna
Briestosa T . L
Sokolades kika 2 e 500- 1200 g* !eJaUC|et75OO—9OO gvbeztaukt{ m|'k|a§ t?|skV|tkvuka|. \§p||d|et
- - (AR i ietaukota un ar cepsanas papiru izklata cepespanna
LK ANA FONIMI e
500 - 1200 g* lejauciet 500-900 g beztauku miklas biskvitkakai. lepildiet
9 aukota cepespanna
: i lejauciet miklu no 500 g miltu, 200 g salita sviesta, 200 g
©3 B “cukura un 2 olam. Pievienojiet aug|u esenci garsai. L aujiet
Cepumi — 200-600g i atdzist. Vienmeérigi izklajiet miklu un pieskiriet tai vajadzigo
i i formu. Lieciet cepumus uz cepeSpannas
- i3 )
Kruasani (svaigi) _ ~ , vienapanna :vienmerigi izvietojiet uz cepe$pannas. Pirms pasniegianas
Plaucéta mikla 3 vienapanna | laujiet atdzist
lejauciet miklu no 500 g miltu, 200 g salita sviesta, 200 g
Piraga skarda ©3 400 - 1600 “cukura un 2 olam. Pievienojiet aug|u esenci garsai. L aujiet
forma inFn 9 i atdzist. Vienmerigi izklajiet miklu un ievietojiet veidné.
i lepildiet ievarijumu un gatavojiet
: Sagatavojiet maisijumu no abolu kubiniem, ciedru
Stradele 3 400-1600g r|gkst|em, kahgla un muskatr\ekstaj Lieciet panna nedaudz
P : sviesta, apkaisiet ar cukuru un cepiet 10-15 minates.
i lerullgjiet mikla un salociet aréjo dalu
‘Izvietojiet piragu trauka miklu un parkaisiet apakiu ar
Pirags ar auglu 500 - 2000 “maizes drupatam, lai absorbétu auglu sulu. Pievienojiet
pildijumu 9 i gabalinos sagrieztus auglus un parkaisiet ar cukuru un
‘kanéli
800- 1200 g | Rindojiet piragu 8 —10 porcijam ar miklu un caurduriet to ar

daksinu, pildiet miklu atbilstosi iecienitajai receptei
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Edienu kategorijas

: Vidéja izméra maize

. Limenis un piederumi :

Daudzums

lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes
pagatavosanas receptei. Veidojiet kukulidus pirms
raudzésanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso
cepeskrasns funkciju

: lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai receptei un

lieciet uz cepespannas

lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes
pagatavosanas receptei. levietojiet maizes trauka pirms

w : Sendvi¢u maize skarda forma _ o L - L
N miklas uzrigsanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso
<§f peskrasns funkciju
. . lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai receptei un
: Liela maize o .
: lieciet uz cepespannas
i lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes
] i pagatavosanas receptei. Veidojiet bagetes kukulisus pirms
: Bagetes i . o . o
; i raudzésanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso
i cepeskrasns funkciju
Do . lejauciet mikl ilstosi savai iecienitakajai r iun
: Toasa maize 2 e o ejauciet uvatb stosi savai iecienttakajai receptei u
: — lieciet uz cepespannas
: Plana pica 2 apala panna lejauciet picas miklu no 150 ml Gdens, 15 g rauga, 200 — 225
P PP g mlltu, e”as un Sé'S RaUdZéJIet, IZmantOJOt atb||StO§O
L ) ) i cepeskrasns funkciju. Izklajiet miklu uz viegli ietaukotas
: Bieza pica ~ apala panna cepespannas. Pievienojiet garngjumu, piemeéram, tomatus,
: mocarellas sieru un skinki
< U RURRR RN
) 2
(e [ —
3 4 1 §| ot no iepakoi vietoiiet vienmariai .
: A B - ilznemiet no i ma. lzvietojiet vienmeérigi uz m
: Saldéta pica e 1-4kartas © ~heMIetnolepakojuma. zvieto) etvienmerigi uz metala
: 5 3 1 irezga
: AR AR, Y H
5 4 2 1
.................................................... T A S i s A vt S S OO PPN
[ ~ A== J ~ M %\
, . Notekpaplate/
PIEDERUMI ' Paplatelval kikas cepespanna Notekpaplate/ Cepespanna ar .
Stieplu plaukts veidne . - . , - Ediena termometrs
’ ) vai paplate uz stieplu cepespanna 500 ml adens
uz stieplu plaukta olaukta
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

virsmas.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni.
Beigas noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tiris8anas
lidzek|us. Ja kads no Siem produktiem nejausi
nonak saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties
notiriet to ar mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS
« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél

nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un édiena paliekas Lai izzavétu kondensatu, kas

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

radies, gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

+ leslédziet funkciju “Pastirisana’, lai pilniba notiritu
iekSéjas virsmas.

+ Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

+ Lai atvieglotu tiriS8anu, krasns durvis var iznemt.

PIEDERUMI

+ PeclietoSanas iegremdéjiet piederumus
mazgasanas Skidruma, izmantojot virtuves cimdus,
ja piederumi vél ir karsti. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

SPULDZES NOMAINA

« Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

« Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

« Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips G,
T300°C halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali

paredzéta sadzives teUikai un nav piemérota izmanto3anai ka
[idzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Gaismas
spuldze ir iesp&jams iegadaties, sazinoties ar pécpardo$anas
centru. Nenemiet spuldzes ar kailam rokam, jo jasu pirkstu
nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav
uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

- Laiiznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

« Pilniba aizveriet ierices durvis. Ar abam rokam
stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vért ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,

novietojot lamstinu akisus preti to vietam un

nostiprinot aug$éjo dalu istaja pozicija.

« Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet
lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka
tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

o

« Pameéginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas

ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.
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WIFI BUJ

LV

Kadi Wi-Fi protokoli tiek atbalstiti?

Uzstaditais WiFi adapteris atbalsta WiFi b/g/n Eiropas
valstis.

Kadi iestatijumi jakonfiguré marsrutétaja
programmatura?

NepiecieSami sadi marSrutétaja iestatijumi: iespéjota
2,4 GHz frekvence, WiFi b/g/n, aktivizéts DHCP un
NAT.

Kada WPS versija tiek atbalstita?

WPS 2.0 vai jaunaka. Parbaudiet marsrutétaja
dokumentaciju.

Vai pastav atskiribas, lietojot viedtalruni (vai
plansetdatoru) ar Android sistému vai iOS?

Varat izmantot jebkuru operétajsistému; atskiribu
nav.

Vai var izmantot mobilo 3G piesaisti marsrutétaja
vieta?

Ja, tacu makonpakalpojumi paredzéti pastavigi
pievienotam iericém.

Ka parbaudit, vai darbojas majas interneta
savienojums un ir ieslégta bezvadu funkcija?

Tiklu ir iespéjams atrast, izmantojot viedierici.

Pirms méginat atrast tiklu, atspéjojiet citus datus
savienojumus.

Ka parbaudit, vai ierice ir pievienota majas bezvadu
tiklam?

Atveriet marsrutétaja konfiguracijas sadalu (skatiet
marsrutétaja rokasgramatu) un parbaudiet, vai ierices
MAC adrese ir noradita bezvadu pievienoto iericu
lapa.

Kur atrast ierices MAC adresi?

Nospiediet & , pec tam pieskarieties & WiFi vai
skatiet uz savas elektroierices: uz tas jabut
apziméjumam ar SAID un MAC adresém. Mac MAC
adrese ir ciparu un burtu kombinacija, sakot ar
“88:e7".

Ka parbaudit, vai ir ieslegta ierices bezvadu funkcija?
Lai noskaidrotu, vai ierices tikls ir atpazits un ir
izveidots savienojums ar makoni, izmantojiet savu
viedierici un lietotni 6™ Sense Live.

Vai pastav kadi apstakli, kas var traucét signalam
sasniegt ierici?

Parbaudiet, vai ierices, ko pievienojat, neizmanto visu
pieejamo joslas platumu.

Parbaudiet, vai jlsu pievienoto iericu, kuras iespéjots
Wi-Fi, skaits neparsniedz maksimalo marsrutétaja
ierobezojumu.

Cik talu marsrutétajam jaatrodas no cepeskrasns?
Parasti WiFi signals ir pietiekami spécigs, lai aptvertu
dazZas telpas, tacu signala stiprums ir atkarigs no
sienu izgatavosanas materiala. Signala stiprumu var
parbaudit, novietojot viedierici blakus iericei.

Kas jadara, ja nevar izveidot bezvadu savienojumu ar
ierici?

Lai palielinatu majas WiFi parklajumu, varat izmantot
ipasas ierices, pieméram, piek|uves punktus, WiFi
atkartotajus un elektrolinijas tiltus (nav ierices
komplekta).

Ka noskaidrot sava bezvadu tikla nosaukumu un
paroli?

Skatiet marsSrutétaja dokumentaciju. Marsrutétaja
etiketé parasti noradita informacija, lai atvértu ierices
iestatiSanas lapu, izmantojot pievienoto ierici.

Ka jarikojas, ja marsrutétajs izmanto apkartnes WiFi
kanalu?

lestatiet, lai marSrutétajs izmanto majas Wi-Fi kanalu.
Ka jarikojas, ja displeja paradas =", vai ierice nespéj
izveidot stabilu savienojumu ar majas marsrutétaju?
lerice var bt veiksmigi pievienota marsrutétajam,
tacu savienojums ar internetu netiek izveidots. Lai
izveidotu savienojumu starp ierici un internetu,
parbaudiet marsrutétaja un/vai operatora
iestatijumus.

Marsrutétaja iestatijumi: jabut ieslegtam NAT, ugunsmdrim un
DHCP jabut konfigurétam pareizi. Atbalstitais paroles
Sifrésanas rezims: WEP, WPA, WPA2. Lai izméginatu citu
Sifrésanas veidu, skatiet marsrutétaja rokasgramatu.
Operatora iestatijumi: ja jusu interneta pakalpojumu sniedzéjs
ir noteicis to konkrétu MAC adresu skaitu, kas var izveidot
savienojumu ar internetu, iespéjams, ka nevarésit pievienot
ierici makonim. lerices MAC adrese ir ierices unikalais
identifikators. LUdzu, sazinieties ar savu interneta pakalpojumu
sniedzéju, lai uzzinatu, ka pievienot internetam ierices, kas nav
dators.

Ka parbaudit, vai dati tiek parraiditi?

Pec tikla iestatiSanas, izslédziet stravas padevi,
uzgaidiet 20 sekundes un tad atkal iesledziet
cepeskrasni. Parbaudiet, vai lietotne uzrada ierices Ul
statusu.

Dazu iestatijumu paradisanai lietotné nepieciesamas vairakas
sekundes.

Ka mainit savu Whirlpool kontu, saglabajot
savienojumu ar iericém?

Varat izveidot jaunu kontu, tacu, nemiet veéra, ka
ierices vispirms janonem no veca konta, pirms to
pievienoSanas jaunajam kontam.

Es nomainiju marsrutétaju. Ka jarikojas?

Varat saglabat vai nu tos pasus iestatijumus (tikla
nosaukumu un paroli), vai dzést iepriekséjos ierices
iestatijumus un konfigurét tos vélreiz.
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PROBLEMU RISINASANA

Probléma

Krasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts
»F” un skaitlis vai . Cepeskrasns nedarbojas.

burts.

Majas tiek partraukta Nepareizs elektroapgades
elektroapgade. iestatijums.

Cepeskrasns neiesilst..

Ekrana ir redzama

)

ikona =".

i Risinajums

- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
‘pievienota elektribas padevei. Izslédziet cepeskrasni un
-velreiz ieslédziet to, lai redzetu, vai klume ir novérsta.

- Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un
‘nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F".
Nospiediet & , pieskarieties [@ un péc tam atlasiet
“Factory Reset” (Atstatisana uz rapnicas iestatijumiem).
Visi saglabatie iestatijumi tiks izdzésti.

‘Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla jauda ir
‘vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu uz 13

‘ampériem. Lai mainitu, nospiediet & , atlasiet 0 ,Citi
rezimi”, péc tam atlasiet,Barosanas”.

%Nospiediet & , pieskarieties [@ ,Informacija’, tad atlasiet
“Saglabat demo rezimu’, lai izietu.

WiFi marsrutétajs ir izslegts. :
Marsrutétaja iestatitie
-rekviziti ir mainiti. :
‘Kas jadara, ja nevar izveidot !
‘bezvadu savienojumu ar
‘ierici.

:Krasns nespéj nodrosinat
-stabilu savienojumu ar
‘majas tiklu.
‘Savienosana netiek
‘atbalstita.

Parliecinieties, vai WiFi mar3rutétajs ir pieslégts
‘internetam.

Parliecinieties, vai WiFi signals ierices tuvuma ir

‘pietiekami stiprs.

'Méginiet parstartét marsrutétaju.

Skatiet punktu,BUJ WiFi"

Ja ir mainiti jusu majas bezvadu tikla rekviziti, veiciet
-savienosanu pari ar tiklu: Nospiediet & , pieskarieties
,WiFi”un péc tam atlasiet,Pieslégties tiklam”.

Savieno$ana netiek  Talvadibas iespéjosana jlsu
atbalstita.

-valsti nav atlauta.

Pirms iegades parliecinieties, vai jusu valsti ir atlauta

§elektroieriéu talvadiba.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

QR koda izmantosana

Vai arl sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lGdzu, nosauciet kodus, kas redzami

izstradajuma datu plaksnite.
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