ﬁ’hiﬂ%m

SENSING THE DIFFERENCE

180 mm

210 mm

280/180 mm

210 mm

145 mm

210 mm

145 mm

145 mm

210 mm

145 mm

210 mm
|

280/180 mm

210 mm

145 mm

145 mm




+1
30 ° mm

R =Min. 6,5 mm
Max. 8 mm

[
560*2 mm
:::f % f Min. 50 m
490+2 R

/

0
583*2 mm R=11,5mm

SM
S

R=11,5mm

6 mm
R =Min. 6,5 mm
Max. 8 mm

BEN -

SN —

Min.50 mm

R=Min. 6,5 mm
Max. 8 mm

0
750*2 mm
%
Min. 50 mm |::>
g
490+2 mm

////

0
773 mm R=11,5mm

i 2om =t
e

R=11,5mm

Max. 8 mm

\\

S —

R=Min. 6,5 mm
Max. 8 mm

75;‘“/ %% % Min. 50 mm |::> %//////%

///







INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

Estas instrucbes estao também disponiveis no website; www.whirlpool.eu
A SUA SEGURANCA E A DE TERCEIROS E MUITO IMPORTANTE
Este manual e o préprio aparelho possuem mensagens importantes relativas a sequranca, que deve ler e respeitar sempre.

/ﬁ\ Este é o simbolo de perigo, relativo a sequranga, que alerta para potenciais riscos para o operador ou para terceiros.
&R Todas as mensagens relativas a sequranca sao precedidas do simbolo de perigo e dos termos seguintes:

& PERIGO Indica uma situacao perigosa que, se nao for evitada, provoca lesoes graves.

& AVISO Lr:::,c::ma situacao perigosa que, se nao for evitada, pode provocar lesoes

Todas as mensagens relativas a sequranca especificam o potencial perigo a que se referem e indicam a forma de
reduzir o risco de lesdes, danos e choques eléctricos provenientes de uma utilizacao incorrecta do aparelho. Tenha
em atencdo as instrugoes sequintes:

- Utilize luvas de protecdo para realizar todas as operacoes de desembalagem e instalagao.

- Deve desligar o aparelho da rede eléctrica antes de efectuar qualquer intervencdo de instalacao.

- Ainstalacao e a manutencao devem ser efectuadas por um técnico especializado, de acordo com as instrugdes
do fabricante e respeitando as normas locais em vigor em matéria de sequranca. Nao repare nem substitua
nenhuma peca do aparelho a nao ser que especificamente indicado no manual de utilizacao.

- Aligacao do aparelho a terra € obrigatdria.

- 0 cabo de alimentacdo deverd ter um comprimento suficiente para permitir a ligacao do aparelho, encastrado
no mével, a rede eléctrica.

- Paraqueainstalacao esteja em conformidade com as normas de sequranca actuais, devera utilizar um disjuntor
multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.

- Nao utilize tomadas miltiplas nem extensoes.

- Nao puxe o cabo de alimentacdo do aparelho.

- Apds ainstalacao do aparelho, os componentes eléctricos devem estar inacessiveis ao utilizador.

- 0aparelho destina-se apenas a uso doméstico para a cozedura de alimentos. Estao proibidos outros tipos de
utilizacdo (por ex.: aquecer divisoes). O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por uma utilizacao
inadequada ou por uma regulacdo errada dos comandos.

- Oaparelho e os componentes acessiveis ficam quentes durante o funcionamento. Seja cuidadoso e evite tocar
nos elementos de aquecimento. Bébés e criancas entre 0s 0 e 0s 8 anos de idade, devem ser mantidos afastados
excepto se forem constantemente vigiados.

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, se tiverem supervisao ou
instrucdes relativamente ao uso deste aparelho de uma forma sequra e se compreenderem os perigos
envolvidos.

- Durante e apés a utilizacao, nao toque nas resisténcias do aparelho. Evite o contacto com panos ou outros
materiais inflamaveis até que todos os componentes do aparelho arrefecam suficientemente.

- Nao coloque materiais inflamaveis no aparelho ou perto dele.

- Asgorduras e 6leos aquecidos incendeiam-se facilmente. Vigie a cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo.

- Nao coloque na zona de cozedura objectos metalicos, como utensilios de cozinha (facas, garfos, colheres,
tampas, etc.), pois podem ficar quentes.

- Eobrigatdria a instalacao de um painel de separacao, nao fornecido com o equipamento, no compartimento por
baixo do aparelho.
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Se a superficie partir, desligue o aparelho para evitar a ocorréncia de eventuais choques eléctricos (apenas para
aparelhos com superficie em vidro).

0 aparelho nao deve ser activado através de um temporizador externo ou de um sistema de comando a
distancia separado.

A cozedura com gordura ou 6leo numa placa sem vigilancia é perigosa e poderd resultar em incéndio. NUNCA tente
apagar um incéndio com dqua; desligue o aparelho e tape a chama com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.
Perigo de incéndio: ndo guarde objectos nas superficies de cozedura.

Nao utilize produtos de limpeza a vapor.

Nao coloque objectos metdlicos tais como facas, garfos, colheres e tampas sobre a superficie da placa pois
poderao ficar quentes.

Apos a utilizacao, desligue o elemento de aquecimento da placa no respectivo comando e nao confie no
detector de panelas (apenas para aparelhos de inducao).
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CONSELHOS PARA A PROTECCAO DO AMBIENTE @
Eliminacao da embalagem

0 material da embalagem é 100% recicldvel, conforme confirmado pelo simbolo de reciclagem (L’})). Os diversos materiais da embalagem nao devem ser abandonados
no meio ambiente, mas sim eliminados em conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

Eliminacao do produto

Este aparelho estd classificado de acordo com a Directiva Europeia 2012/19/EC sobre Residuos de equipamento eléctrico e electrénico (REEE).

Ao assequrar a eliminacdo correcta deste produto, estamos a proteger 0 ambiente e a satide humana contra riscos potencialmente negativos.

0 simbolo}z no produto, ou na documentagdo que acompanha o produto, indica que este produto ndo deve ser tratado como residuo doméstico, devendo ser

entregue num centro de recolha que proceda a reciclagem de equipamentos eléctricos e electrénicos.

Poupanca de energia

Para obter melhores resultados, recomendamos que:
« Use panelas e frigideiras com um didmetro de base igual ao da zona de cozedura.
Utilize apenas panelas e frigideiras com fundo plano.
Se possivel, mantenha as panelas tapadas durante a cozedura.
A utilizaco da panela de pressdo reduz significativamente o consumo de energia e o tempo de cozedura.
Coloque a panela no centro da zona de cozedura desenhada na placa.

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE ( €

- Este aparelho foi desenhado, fabricado e comercializado em conformidade com as normas de seguranca da Diretiva 2006/95/EC relativa a "Baixa Voltagem" (que
substitui a 73/23/EEC) e normas de protecdo da Diretiva 2004/108/EC relativa a "EMC".
- Este aparelho cumpre os requisitos de concecdo eco dos regulamentos europeus n.° 66/2014, em conformidade com a norma europeia EN 60350-2.

ANTES DA UTILIZACAO

IMPORTANTE: se as panelas no tiverem as dimensdes correctas, as zonas de cozedura ndo se acendem. Utilize apenas panelas que possuam o simbolo
de "SISTEMA DE INDUCAQ" (Figura ao lado). Antes de ligar a placa, coloque a panela na zona de cozedura pretendida.

RECIPIENTES PRE-EXISTENTES

Tof - 2 T 5 7>

Para verificar se o recipiente é adequado a placa de inducdo, utilize um ima: as panelas que ndo sdo magneticamente identificdveis ndo sdo adequadas.
- Certifique-se de que o fundo das panelas ndo estd dspero, pois poderia riscar a superficie da placa. Verifique a loica.
- Néo apoie os tachos e as frigideiras quentes na superficie do painel de comando da placa. Pode provocar danos.

DIAMETROS ACONSELHADOS DO FUNDO DAS PANELAS

%]

17 cm min. —p» 28 cm méx. | |
%]

I5emmin. = 2| cm max.

+—39m —»
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INSTALACAO

Depois de desembalar o produto, verifique se sofreu danos durante o transporte e, em caso de problemas, contacte o seu revendedor ou o Servigo Pés-venda.
Para as dimensdes do mvel de embutir e instrugdes de instalacdo, consulte as imagens na pagina 2.

PREPARACAO DO MOVEL DE EMBUTIR

© Instale um painel de separagdo
por baixo da placa de cozedura.
- Aparteinferior do produto nao
deve ficar acessivel apos a
instalagdo.
Para instalar um forno por baixo
da placa, nao coloque o painel de

separagao.

min.5 mm

min. 20 mm

min.5mm | ||
A distancia entre a parte inferior do aparelho e o painel de separacdo deve respeitar as dimensdes indicadas na figura.
Para um correcto funcionamento do produto, ndo tape a abertura minima entre a bancada de trabalho e o lado superior da placa do mével (min. 5 mm).
«  Emcaso de instalacdo de um forno debaixo da placa, certifique-se de que ele esta equipado com um sistema de arrefecimento.
Nao instalara placa por cima do lava-louga ou da méquina de lavar, para que os circuitos electronicos ndo entrem em contacto com vapor ou humidade, o que os pode danificar.
No caso de instala¢do com fios, contactar o Servigo Pds-venda e solicitar a montagem do kit de parafusos 4801211 00112.
Para remover a placa, utilize uma chave de fendas (ndo fornecida) e mexa nas molas periféricas na parte inferior do produto.

LIGACAO A REDE ELECTRICA

C AVISO - Desligue o aparelho da rede eléctrica.
- Oaparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas de

seguranca e de instalacdo em vigor.
- Ofabricante rejeita qualquer responsabilidade por danos a pessoas, animais ou bens materiais no caso de incumprimento das directivas
fornecidas neste capitulo.
- 0cabo de alimentacao devera ter um comprimento suficiente para permitir a remocao da placa de fogao do tampo.
- Certifique-se de que a tensao indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho corresponde a da habitacao na qual vai ser instalado.
Ligacao ao painel de terminais
Para a ligacao elétrica, utilize um cabo HO5RR-F or HO5V2V2-F conforme especificado na tabela abaixo.

i H o 220-240V ~ AU e Rei
Condutores Quantidade x dimensées 380-415 V 3N ~ 220-240V ~ l(Jan[:SZ;S eRheino
220-240V ~ + 2 - —
® 3xd4mm m -
220:240V3 ~+ D 4x1,5mm? .
380-415V3N ~ + @ 5x1,5mm? )T S
380-415V 2N ~ + 4x1,5 mm? = A e 7
S u — [I
Z
220-240V 3 ~ (apenas Bélgica) 380-415V 2N ~ (apenas Holanda)
—a e
o R ” R
s | s S s
!l
E 3] E
| .
"

Importante:

- Mantenha ou remova os jumpers entre os parafusos da régua de terminais L1-L2 e N1-N2, de acordo com o esquema de ligag6es (consulte a figura).

- Se 0 cabo for fornecido, consulte as instrugdes de ligagdo fornecidas com o cabo.

- Verifique se os seis parafusos da régua de terminais estdo apertados apds a ligagdo dos cabos.

Exemplo de jumper presente (esquerda) ou removido (direita). Consulte 0 esquema de ligagdes para mais informagdes (os jumpers podem estar entre L1-L2 e entre N1-N2).

i
2| e
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Ligue o cabo de terra amarelo/verde ao terminal com o simbolo @

Esse cabo deve ser mais comprido que os outros.

1. Retire a tampa do painel de terminais (A) desapertando o parafuso e insira a tampa na dobradica (B) do painel de terminais.

2. Insira o cabo de alimentagdo no fixador do cabo e ligue os fios a régua de terminais como indicado no esquema de ligacdo colocado junto a régua de terminais.
3. Fixe o cabo de alimentacdo com o fixador do cabo.

4. Feche atampa (C) e aperte-a na régua de terminais com o parafuso removido.

A cada ligagdo a alimentacdo da rede, a placa efectua uma verificacdo automatica durante alguns segundos.

Se a placaja possuir cabo de alimentacdo, siga as instrucdes fornecidas juntamente com o cabo de alimentacdo. Efectue a ligacdo a rede fixa através de um interruptor
multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO @

Descricao do painel de comandos

Painel de controlo
"Modello Flexicook" (se presente)
Ligar/desligar Acendimento rapido Blogueio do painel de comandos
|
@ ® Controloclieslizante ® @ @ ¥
cipy OO ©
O O Cimn ©
aja mO Oo|m oo
mla olo I NDUCTION oo =]

T
Comandos de regulagdo das zonas de cozedura e respectivo visor

Ligar/desligar a placa
Para ligar a placa, prima durante cerca de 2 sequndos a tecla (1) até que os visores das zonas de cozedura se acendam. Para desligar, toque na mesma tecla até que os

visores se apaguem Todas as zonas de cozedura sao desactivadas.
Se a placa jd tiver sido utilizada, o indicador de calor residual "H" permanece activo até que as zonas de cozedura arrefecam.

Se 10 segundos depois de ligar a placa, ndo for seleccionada nenhuma funcdo, a placa desactiva-se automaticamente.

Activacao e regulacao das zonas de cozedura

Funcionamento do controlo deslizante

Indicador de poténdia Aumentar o nivel de poténcia

G-

f

Indicacao da zona de cozedura seleccionada

i
(I - e+
oo Posicionamento da zona de cozedura
B O Diminuir o nivel de poténcia
(= ey+)
FOWER _-r ]
i
i@y
- —

Apds acender a placa, activar a zona desejada premindo a tecla circular correspondente e colocar a panela na zona escolhida. Gragas ao controlo deslizante € possivel
seleccionar a poténcia desejada, desde um nivel minimo de 0 a um mdximo de 9 ou booster "P", quando disponivel.

Para aumentar o nivel da poténcia, deslize o dedo pelo controlo deslizante da esquerda para a direita e, para diminuir, deslize o dedo no sentido oposto. Em alternativa,
utilize as teclas de acesso répido "+" e "-".

Desactivacdo das zonas de cozedura
Para desligar a zona de cozedura, prima a tecla correspondente por mais de 3 segundos.
A zona de cozedura desliga-se e, se a zona estiver ainda quente, a letra "H" surge no visor da zona.
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Bloqueio do painel de comandos

Afungdo bloqueia os comandos para evitar a activagao acidental da placa. Para activar o bloqueio do painel de comandos, ligue a placa e prima a tecla Timer durante trés sequndos;
um sinal sonoro e um indicador luminoso perto do simbolo da chave assinalam a activaggo. O painel de comandos fica blogueado, a excepcdo da fungdo de desactivacdo. Para
desactivar o bloqueio dos comandos, repita o procedimento de activacdo. O ponto luminoso apaga-se e a placa fica novamente activa.

A presenca de dqua, liquido derramado das panelas ou objectos de qualquer espécie pousados sobre a tecla por baixo do simbolo podem provocar a activacao ou
desactivacdo involuntdria da funcao de bloqueio do painel de comandos.

Temporizador (Timer)

D 0 temporizador pode ser utilizado para programar o tempo de cozedura por um mdximo de 99 minutos (1 hora e 39 minutos) para todas as zonas de
3 cozedura.

Seleccione a zona de cozedura a utilizar com o temporizador e prima Timer; um sinal sonoro avisa que a fungao foi activada (consulte a figura). O visor

exibe "00" e a indicacdo LED acende-se. Diminua e aumente o valor do temporizador com as teclas "+" e "-" e o controlo deslizante. Apés decorrido

0 tempo programado, é emitido um sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente. Para desactivar o temporizador, prima a tecla

Timer por 3 segundos.

Repita os pontos acima para programar o temporizador numa zona diferente. 0 visor do temporizador exibe sempre o temporizador da zona seleccionada ou o

temporizador mais breve.

Para modificar o desactivar o temporizador, prima o botdo de seleccdo da zona de cozedura do temporizador em questao.

Avisos do painel de comandos
Indicador de calor residual.

' A placa estd equipada com um indicador de calor residual para cada zona de cozedura. Este indicador mostra quais sdo as zonas de cozedura ainda com
Jamm? temperatura elevada.

' Se aparecer H no visor, a zona de cozedura ainda estd quente. Se a zona apresentar esta indicacdo, € possivel, por exemplo, manter alimentos quentes ou
derreter manteiga
Quando a zona de cozedura fica fria, o visor apaga-se.
Indicador de tacho nao adequado ou ausente.
Se a panela ndo for compativel com a sua placa de indugdo, estiver mal colocada ou ndo tiver as dimensdes adequadas, a indicacdo de "panela ausente”
.—' ) aparece no visor (figura ao lado). Se, no espaco de 60 segundos, ndo for detectada nenhuma panela, a placa desliga-se.
-

Funcao fervura rapida (Booster)

Funcdo existente apenas em algumas zonas de cozedura que permite aproveitar ao maximo a poténcia da placa (por exemplo, para ferver rapidamente a dgua). Para
activar a fungdo, prima a tecla "+" até o visor exibir "P". Apds 10 minutos de utilizacdo da fungao Booster, o aparelho programa automaticamente a zona para o nivel 9.

Flexi cook

Se presente, esta fun¢do permite usar a zona de cozedura como duas zonas separadas ou como uma zona Unica grande.

Eideal para frigideiras ovais, rectangulares e alongadas (com uma dimensdo maxima da base de 38x23 cm) ou para diversas frigideiras padrio ao mesmo tempo. Para
activar a funcdo "Flexi cook", ligue a placa e prima simultaneamente as 2 teclas de seleccdo das superficies como na imagem abaixo: as duas superficies de cozedura
apresentam o nivel "5"; ambos os pontos situados junto ao digito do nivel acendem, para indicar que a funcao "Flexi cook" estd activa.

Para alterar o nivel de poténcia (de 1 até ao méximo de 9 ou P), prima as teclas -/+ ou deslize o dedo horizontalmente no controlo deslizante. Para desactivar a funcéo
"Flexi cook", prima simultaneamente as 2 teclas de seleccao das superficies. Para desligar as superficies de cozedura instantaneamente, prima uma das teclas de
seleccdo da superficie por 3 segundos.

@ Aindicacdo de "tacho ausente” ', , aparece no visor da superficie que ndo conseque detectar qualquer tacho (devido a auséncia de um tacho, a um tacho mal

posicionado ou a um tacho inadequado para a placa de indugdo). Esta indicacdo permanece activa durante 60 sequndos: durante este periodo de tempo, poderd
adicionar ou deslocar os tachos dentro da zona "flexi cook", conforme preferir.
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Decorridos 60 sequndos, se nao for colocado qualquer tacho sobre a superficie, o sistema interrompe a "procura de tachos nessa superficie e o simbolo ':' permanece
visivel no visor para lembrar ao utilizador que a mesma estd desactivada.

Para voltar a activar a fungdo "Flexi cook", prima uma das 2 teclas O ------- O

A funcdo "Flexi cook" consegue igualmente detectar a deslocacao de um tacho de uma superficie para outra, dentro da zona "flexi cook", mantendo o mesmo nivel de
poténcia da superficie onde o tacho estava originalmente situado (ver o exemplo na figura seguinte: se o tacho for deslocado do queimador frontal para o queimador
traseiro, o nivel de poténcia ser apresentado no visor correspondente a superficie onde o tacho estd situado).

Eigualmente possivel utilizar azona "Flexi cook" como duas superficies de cozedura independentes, utilizando o respectivo botao da superficie individual. Coloque o
tacho no centro da superficie individual e ajuste o nivel de poténcia com o teclado de toque.

®Importante: tenha o cuidado de colocar as panelas centradas na zona de cozedura, de forma a cobrirem o centro da zona de cozedura simples.
Quando usar panelas grandes ou recipientes ovais, rectangulares e alongados, ndo se esqueca de os colocar centrados na zona de cozedura.
Exemplos de bom e mau posicionamento das panelas:

SR~

LI

\_ NG _/ _
LIMPEZA

C AVISO - Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.
- Antes de proceder as operagoes de limpeza, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e

que aindicagao de calor residual ("H") desapareceu.

(aso o vidro do seu aparelho contenha o simbolo Xelium™, significa que a sua placa esta equipada com um revestimento iXelium™ . 0 revestimento iXelium™ é o
acabamento exclusivo da Whirlpool que garante uma limpeza perfeita, bem como um brilho de longa duragdo. Como tal, se o seu aparelho possuir uma placa
IXELIUM, é aconselhavel que siga as seguintes recomendacoes de limpeza:

« Utilize um pano macio (ideal é microfibras) humedecido com dgua ou liquido de limpeza normal para vidros.

« Sedesejar otimizar os resultados de limpeza, deixe o vidro em contacto com um pano molhado durante alguns minutos.

IMPORTANTE: Néo utilize esponjas abrasivas nem esfregdes de palha de aco. A sua utilizacdo podera eventualmente danificar o vidro.

« Apds cada utilizagdo, limpe a placa (apds arrefecer) para remover quaisquer depdsitos e manchas originadas por residuos de alimentos.

« Acticar ou alimentos com elevado contetido de agticar, danificam a placa e devem ser removidos de imediato.

« Sal, aclicar e areia riscam a superficie de vidro.

« Use um pano macio, papel de cozinha absorvente ou um produto de limpeza especifico para placas (siga as instrucdes do fabricante).

« Osderrames de liquidos nas zonas de cozedura podem causar a vibracdo ou o movimento das panelas ou dos tachos

Seque a placa completamente antes de a limpar.
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GUIA PARA RESOLUGCAO DE AVARIAS

Leia e siga as instrugdes da seccdo "Instrucdes de utilizado".

Certifique-se de que ndo existem interrup¢des no fornecimento de corrente eléctrica.

Seque bem a superficie da placa depois de a limpar.
+  Se,aoligara placa, o visor mostrar cédigos alfanuméricos, proceda de acordo com a sequinte tabela.
+ Sendo consequir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede eléctrica.

CODIGO DE ERRO DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO
Azona de comandos desliga-se A temperatura interna das pecas Aguarde até que a placa arrefeca
(81,(82 devido a temperatura demasiado ’p. ] . bes g l - P ¢
electrnicas é demasiado elevada. antes de a utilizar de novo.
elevada.
£42 ou FA3 Aligacdo da placando possuia | O sensor detecta uma tensdo diferente Desligue a placa da rede e
tensdo correcta da de ligacao. verifique a ligagdo.
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Contacte o servico de assisténcia e comunique o cddigo de erro

RUIDO GERADO PELA PLACA

As placas de inducdo podem emitir assobios ou estalidos durante o funcionamento normal, causados pelas panelas devido as caracteristicas do fundo (por exemplo,
diferentes estratos de material do qual é composto, fundo nao plano) Estes ruidos variam de acordo com o recipiente utilizado e a quantidade de alimentos e ndo séo
indicadores de nenhuma avaria.

Além disso, a placa de indugdo possui um sistema de arrefecimento interior para manter os componentes electrénicos a uma temperatura controlada. Por este motivo,
durante o funcionamento e também alguns minutos apés a desactivacdo da placa, seré possivel ouvir o ruido do ventilador. Esta condicao é normal e indispensavel ao
funcionamento correcto do produto.

SERVICO POS-VENDA

Antes de contactar o Servico Pés-Venda
1. Tente solucionar o problema consultando o "Guia de resolugao de problemas".
2. Desligue e volte a ligar a placa para verificar se o problema foi resolvido.
Se apds efectuar as verificagdes, o problema persistir, contacte o Servigo Pds-Venda mais proximo.
Comunique:
uma breve descri¢do do problema;
o tipo e 0 modelo exacto da placa;
o ndmero de servico (ndmero apds a palavra Service na chapa de caracteristicas) situado por baixo do aparelho (na placa metdlica).
0 seu enderego completo;
0 seu nimero de telefone.

N =RAvAKeRs 0000 000 00000

Se for necessério efectuar alguma reparagdo, contacte um Servigo Pés-Venda autorizado (terd a garantia da utilizacdo de pegas sobresselentes originais e de uma
reparacdo correcta). As pecas de substitui¢do esto disponiveis por 10 anos.
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TABELA DE POTENCIAS

Nivel de poténcia Tipo de cozedura Utilizacao do nivel
(a indicagdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
Boost A ” Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos até uma fervura rapida, no caso da
005 quecer rapidamente aqua, ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
89 Fritar - ferver Ideal para tostar, iniciar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver rapidamente
14 Tostar - fritar lentamente - | Ideal para fritar lentamente, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo de tempo,
ferver - grelhar 5-10 minutos)
Poténcia alta - — - —
67 Tostar - cozer - estufar - fritar | Ideal para fritar lentamente, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um periodo de tempo médio,
i lentamente - grelhar 10-20 minutos), pré-aquecer os acessorios
4-5 Cozer - estufar - iftar Ideal para estufar, manter fervuras delicadas, cozer (por um longo periodo de tempo). Envolver a massa
lentamente - grelhar
T Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
Poténcia média 3-4 P prolong ( : peixe) na presenga de lig
Cozer - ferver lentamente - | acompanhamento (por ex. agua, vinho, caldo, leite), envolver massa
23 adensar - envolver Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores a 1 litro: arroz, molhos, assados, peixe) na
i presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. 4gua, vinho, caldo, leite)
12 Ideal para amolecer a manteiga, derreter delicadamente o chocolate, descongelar produtos de
" Derreter - descongelar - pequenas dimensdes e manter quentes alimentos acabados de cozinhar (ex.: molhos, sopas)
Poténcia baixa - - -
1 manter quente - envolver | deal para manter quentes alimentos acabados de cozinhar, envolver risottos e manter a temperatura
dos pratos de servir (com o acessério adequado a induggo)
Poténcia L. . Placa na posi¢ao de espera ou desligada (possivel presenca de calor residual do final da cozedura,
OFF Superficie de apoio )
zero assinalado com H)
NOTA:

No caso de preparagdes rapidas e que requerem uma perfeita distribuicdo do calor (por exemplo, panquecas) na zona dupla de 28 cm de didmetro (se presente),
recomenda-se utilizar acessdrios ndo superiores a 24 cm de diametro. Para tipos de cozedura delicadas (por exemplo, derreter chocolate ou manteiga), recomenda-se
utilizar as zonas tnicas de didmetro inferior.
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	A SUA SEGURANÇA E A DE TERCEIROS É MUITO IMPORTANTE

	PERIGO
	AVISO
	CONSELHOS PARA A PROTECÇÃO DO AMBIENTE
	Eliminação da embalagem
	Eliminação do produto
	Poupança de energia

	DECLARAÇÃO DE CONFORMIDADE
	ANTES DA UTILIZAÇÃO
	RECIPIENTES PRÉ-EXISTENTES
	DIÂMETROS ACONSELHADOS DO FUNDO DAS PANELAS
	INSTALAÇÃO
	PREPARAÇÃO DO MÓVEL DE EMBUTIR

	AVISO
	LIGAÇÃO À REDE ELÉCTRICA
	AVISO
	Ligação ao painel de terminais
	1. Retire a tampa do painel de terminais (A) desapertando o parafuso e insira a tampa na dobradiça (B) do painel de terminais.
	2. Insira o cabo de alimentação no fixador do cabo e ligue os fios à régua de terminais como indicado no esquema de ligação colocado junto à régua de terminais.
	3. Fixe o cabo de alimentação com o fixador do cabo.
	4. Feche a tampa (C) e aperte-a na régua de terminais com o parafuso removido.


	INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO
	Descrição do painel de comandos

	Painel de controlo
	Activação e regulação das zonas de cozedura
	Desactivação das zonas de cozedura
	Avisos do painel de comandos
	Flexi cook
	LIMPEZA
	AVISO
	GUIA PARA RESOLUÇÃO DE AVARIAS
	RUÍDO GERADO PELA PLACA
	SERVIÇO PÓS-VENDA
	Antes de contactar o Serviço Pós-Venda
	1. Tente solucionar o problema consultando o "Guia de resolução de problemas".
	2. Desligue e volte a ligar a placa para verificar se o problema foi resolvido.


	TABELA DE POTÊNCIAS




