DAILY REFERENCE
GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING AN You can download the Safety Instructions
HOTPOINT - ARISTON PRODUCT and the Use and Care Guide by visiting our
To receive more comprehensive help and liWWW website docs.hotpoint.eu and following

support, please register your product at the instructions on the back of this booklet.

www.hotpoint.eu/register

! Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
T @ @ 2. Fan
< 7 y 3. Lamp
2 | .6 4. Shelf guides
° ° (the level is indicated on the wall of
3 e 7 the cooking compartment)
5. Door
6. Upper heating element / grill
.8 7. Circular heating element
4 (not visible)
8. Identification plate
(do not remove)
9 9. Bottom heating element
" (not visible)
5.5 s
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CONTROL PANEL
F °C
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1. SELECTION KNOB 3.SETTING THE TIME 6. THERMOSTAT KNOB
For switching the oven on by For accessing the cooking time Turn to select the temperature you
selecting a function. settings, delayed start and timer. require when activating manual
Turn to the 0 position to switch For displaying the time when the f;mctions. Automatic functions use
the oven off. oven is off. .
2. LIGHT 4. DISPLAY Please note: All knobs are push-
With the oven switched on, press actwate? khnoEs‘ FE)USh d?vvn anthe ;
to turn the oven compartment 5. ADJUSTMENT BUTTONS gg;tt]rfgo the knob to refease ftirom its
lamp on or off. For changing the cooking time '
settings.
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Download the Use and Care Guide from

ACCESSO Rl ES (Bivww docs.hotpoint.eu for more information
WIRE SHELF

DRIP TRAY

BAKING TRAY

SLIDING RUNNERS

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

«Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

Next, slide it horizontally along the shelf guide as far
as possible.

« The other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally by sliding them
along the shelf guides.

Download the Use and Care Guide from

F U N CTI o N S (Zpww docs.hotpoint.eu for more information
—— | CONVENTIONAL - |RISING
— | For cooking any kind of dish on one shelf only. “—| For helping sweet or savoury dough to rise

N [FORCED AIR
&

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

@ MAXI COOKING

—— | For cooking large joints of meat (above 2.5
kg). We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

effectively. To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot following
a cooking cycle.

% ECO FORCED AIR*

For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO MODE function is in use, the light
will remain switched off during cooking but can be
switched on again by pressing & .

& |PIZZA

— | For baking different types and sizes of pizza
and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking plates halfway through cooking.

&A BREAD AUTO

4| This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe @www. Activate the
function when the oven is cold.

A PASTRY AUTO

<= | GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

—] This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold.

TURBO GRILL

SSA~7

& For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

t@ DIAMOND CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour 200
ml of drinking water on the bottom of the oven and

only activate the function when the oven is cold.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: press © until the &
icon and the two digits for the hour start flashing on
the display.

3 A

C
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7 >
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Use + or - to set the hour and press 2. to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
=+ or = to set the minutes and press © to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2. REHEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 250 ° C for about one hour,
preferably using the “Maxi Cooking” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

N 7
7

§

Please note: During cooking you can change the function
by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob is on 0 °C.
You can set the cooking time, cooking end time (only if you
set a cooking time) and a timer.

AUTOMATIC

To start the automatic function you have selected
(“Bread” or “Dessert”), keep the thermostat knob at the
position for automatic functions (0).

To finish cooking, turn the selection knob to position 0.

Please note: You can set the cooking end time and timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to the relevant symbol; if the oven is set to a
different temperature, the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon §* on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon §2 on the display will indicate that the oven
has reached the set temperature: at this point, place
the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing ©. until the ¢; icon and “00:00” start
flashing on the display.

s

N — -

ala'nln

JILFLILL
&

Use .+ or —. to set the cooking time you require, then
press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing @, until the (% icon starts flashing on the display,
then use "= to reset the cooking time to “00:00"

This cooking time includes a preheating phase.

Hotpoint 3
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PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press © until the £&& icon and the current time
start flashing on the display.

N\ —
ity
JCLFTL
Yay
JEND_

Use *. or —. to set the time you want cooking to end
and press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically after the
period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

are.art
G

o
END

Please note: To cancel the setting, switch the oven off
by turning the selection knob to position “ 0"

Note: Delay to start functionality is not available for
Grill and Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

AN
i
&%

Turn the selection knob to select a different function
or to position “ 0 ” to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing @ until the & icon and “00:00” start
flashing on the display.

N 7
wintnly
LI

/\\

Use .*. or = to set the time you require and press ©
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing ©. until the &) icon
starts flashing, then use "= to reset the time to “00:00"

. DIAMOND CLEAN FUNCTION

To activate the “Diamond Clean” cleaning function,
pour 200 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [Dicon.

Please note: The position of the icon does not correspond to
the temperature reached during the cleaning cycle.

The function will activate automatically: the display
shows the time remaining to the end, alternating with
IIDCII.

Uuch dc
¢

Please note: It is only possible to programme the end time of
this function. The duration is automatically set to 35 minutes.
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COOKING TABLE

' EN

ARISTON

: : | TEMPERATURE |  DURATION LEVEL
RECIPE . FUNCTION . PREHEAT °C) ' (MIN) AND ACCESSORIES
— Yes 160-180 3000 23
Leavened cakes S 4 1
& Yes 160 - 180 30-90
p— 2
Filled cake N - Yes 160-200 35-90 . |
(cheese cake, strudel, fruit pie) (: Ves 160-200 40-90 -\é,- -\é,-
p— 3
- Yes 160-180 20-45 \ |
Biscuits/tartlets & Yes 150-170 20 - 45 -\.ﬁ..ﬁ x;v
5 3 1
(i Yes 150 - 170 20-45 N e L
p— 3
— Yes 180 - 210 30-40
S 4 2
Choux buns 05 Yes 180-200 35-45 A, L
5 3 1
% Yes 180-200 35-45 N e L
— 3
— Yes 90 150 - 200 ! |
Meringues & Yes 20 140-200 4 x 2 a
& Yes 90 140-200 > .2 '
— 1/2
- Yes 190-250 15-50 \ |
Pizza/bread - 4 2
® Yes 190-250 20-50 —
A
Bread = - - 60 =
— 3
' — Yes 250 10-20 Lo
Frozen pizza N 4 D)
&> Yes 230 - 250 10 -25 T
— Yes 180-200 4055 >
Salty cakes N 4 2
(vegetable pie, quiche) 7 Yes 180-200 45-60 A AEe
& Yes 180-200 45-60 2 .o
— 3
- - 190-200 20-30 K ,
Vols-au-vents/puff pastry crackers G - 180-190 20-40 _\”i;, . 2 |
& ; 180-190 2040 2 o 1
JE— S~ W\ (: ( O\ == A
FUNCTIONS — & — g"} % @ %
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
ACCESSORIES T ﬂmﬁ
) Baking dish or baking Drip tray/baking tray ) Drip tray with 200 ml )
Wire shelf tray on the wire shelf  on the wire shelf Drip tray of water Baking tray
Hotpoint 5




RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMP?,E')\TURE DU(':AAIL')O N AND AIEEC‘IIEI;I;ORIES
If.lg;asgna/baked pasta/cannelloni/ = Ve 190 - 200 45 - 65 K;y
Lamb / veal / beef / pork 1 kg — Yes 190 - 200 80-110 3
Roast pork with crackling 2 kg & Yes 180-190 110-150 “;
Chicken / rabbit / duck 1 kg — Yes 200 - 230 50-100 %
Turkey/goose 3 kg —_ - 190-200 100-160 2 |
Baked Whole Fish (fillet, whole) _ Yes 170 - 190 30-50 2,
(Stgrlnfgﬁge;’,igjfge'ﬂee: aubergines) & Yes 180-200 50-70 m;
Toasted bread D - 250 2-6 “_?_”ﬁ
Fish fillets/slices it - 230 - 250 20-30+ 4 3
ﬁ:tgggreég:gbabs/spare ribs/ e ) 250 15 - 30* -\”.5“.’ &
Roast chicken 1-1.3 kg & Yes 200 - 220 55 - 70** -\..%..,- 1;{
Roast beef rare 1 kg e Yes 200 - 210 35-50% 3
Leg of lamb/knuckle Y Yes 200 - 210 60 - 90** “;y
Roast potatoes & Yes 200 - 210 35 - 55%* “;y
Vegetable gratin % - 200 - 210 25-55 3
Meat and potatoes % Yes 190-200 45 - 100*** ,\éﬁ “;
Fish and vegetables & Yes 180 30 - 50%** _\mi_.__, “;y
Lasagne and meat Q} Yes 200 50 - 100*** _\,;I, Q;y
Complatmealiuit o099 B v oo somon 2 T
Roast meat/stuffed roasting joints % - 170-180 100 - 150 Q;y

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and
setting the cooking time only after the required temperature has been reached.

* Turn food halfway through cooking.

** Turn food two-thirds of the way through cooking (if

necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed

Download the Use and Care Guide from

docs.hotpoint.eu for the table of tested recipes,

compiled for the certification authorities in

from the oven at different times depending on

personal preference.

accordance with the standards IEC and IEC 60350-1.

p— <~ o & R @ D
FUNCTIONS — & —— 9'9 - = %
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
ACCESSOR'ES [ ~ AF=lr —J ‘ ‘ M ~
Wire shelf Baking dish or baking Drip tray/baking tray Drio tra Drip tray with 200 ml Baking tra
tray on the wire shelf on the wire shelf ptray of water gtray
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MAINTENANCE AND
CLEANING

I
" EN
Download the Use and Care Guide from

(Zpww docs.hotpoint.eu for more information

Do not use steam cleaning

equipment.
Use protective gloves during all Disconnect the ap
operations. the power supply.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

pliance from

« Activate the “Diamond Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass. (Zivww

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven (Ewww

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR
1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

\_/ \
—0

"

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICK TO CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. To correctly reposition the inner glass, make
sure that the “R” is visible in the left-hand corner and
the clear surface (not printed) is facing up.

First insert the long side of the glass indicated by “R”
into the support seats, then lower it into position.

4, Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

Hotpoint
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TROUBLESHOOTING

Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

- Power cut

: Disconnection from the

- mains

- The display shows the letter “F”
- followed by a number :

- Solution

. Check for the presence of mains electrical

. power and whether the oven is connected to
- the electricity supply. ?
- Turn off the oven and restart it to see if the

- fault persists

- Contact you nearest After-sales Service
- Centre and state the letter or number that
. follows the letter “F”

Download the Use and Care Guide from

U S E F U L TI PS (Bpww docs.hotpoint.eu for more information
HOW TO READ THE COOKING TABLE BREAD AUTO FUNCTION

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays. You can also use Pyrex or stoneware
pans and accessories, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

For best results you should carefully follow the
instructions, using the recipe for mixing 1000 g of
dough: 600 g of flour, 360 g of water, 11 g of salt, 25 g
of fresh yeast (or two packets of yeast powder).

For optimal rising, allow about 90 minutes at room
temperature or 60 minutes in the oven using the
“Proving” function.

Put the dough into the (cold) oven, pour 100 cc of
cold drinking water on to the bottom of the oven and
activate the “Bread Auto” function. After cooking,
leave the dough to stand on a wire shelf until
completely cooled.

PRODUCT FICHE

(@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from the website
docs.hotpoint.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @wwwDownload the Use and Care Guide EEXE
from our website docs.hotpoint.eu (you can H:zfr

use this QR Code), specifying the product’s Op
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service

CEMedr

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact details in the warranty
manual. When

contacting our Client
After-sales Service,
please state the codes
provided on your
product’s identification
plate. |

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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PbKOBOACTBO 3A
BCEKUOHEBHA CINMPABKA

BNIATOAAPUM BU, YE SBAKYMUXTE
M3AEJIUE HA HOTPOINT - ARISTON
3a No-NbJIHO CbAENCTBUE N NOAAPBKKA,
= Mons, perncTpupanTe 3aKyrneHoTo usgenue
Ha www.hotpoint.eu/register

NHcTpyKummTe 3a 6e30nacHOCT n
PbKoBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 noaapbxKKa

liWWW MOXe [a U3Ternute ot Hawwma yebcant
docs.hotpoint.eu no HaunHa, NnocoyeH B
KpaA Ha HacToAwaTa 6powypa.

! Mpeaun aa nsnonseate ypeaa, npoyeTere BHUMaTE/IHO PbKOBOACTBOTO 3a 3ApaBe 1 6e3onacHocT npu pabora.

OMMNCAHUE HA NMPOAYKTA

1. KoHTponeH naHen
T, @ @ 2. BeHTunatop
7 < 3.Jlamna
2.0 f- 6 4, Hocauu
° ° (HMBOTO € MOCOYEHO Ha CTeHaTa
3 7 Ha OTAeneHMeTo 3a roTBeHe)
5. Bpatnuka
6. [opeH HarpeBaTen/rpun
8 7. Kpbrbn HarpeBarten
4 (He ce BMKAa)
8. 3aBofcka Tabenka
(He npemaxBsaiTe)
9 9. [loneH HarpeBarten
3 (He ce BuXKAaa)
5.5 5
] ]
KOHTPOJIEH NAHEN
F K
" £ = NS T :
1 23 4 5 6
1. KN1IOY 3A U3BUPAHE 3. HACTPOUKA HA YACOBHUKA | 6. K/1I0OM HA TEPMOCTATA

3a BK/louBaHe Ha ¢pypHaTa ¢
nsbupaHe Ha PyHKUUA.
3aBbpTeTe Ha no3uyuna 0, 3a ga
nsknounte GpypHara.

2. OCBETJIEHUE

Mpw BKNOUeHa GypHa HaTUCHETE,
3a 3 BKJIIOUMTE N U3KoUNTe
oTaeneHneTo Ha pypHaTa.

3a poCcTbN OO HACTPOMKNTE Ha
BpEeMe 3a FOTBEHE, OT/IOXKEH CTapT
1 Tanmep. 3a U3BexaaHe Ha 4vaca,
KoraTto pypHaTa e U3KoueHa.

4. AUCNNEN

5.BbYTOHW 3A PEIr'YJINPAHE

3a NpoMsAHa Ha HaCTPOMKNTE Ha
Bpeme 3a roTBeHe.

3aBbpTeTe, 3a Aa u3bepeTe
HeobxofnmaTa TemnepaTtypa npu
aKTUBMpPaHE Ha PbUHU PYyHKLNN.
Mi3non3BaHe Ha aBTOMaTUYHUTE
byHKumm 0.

Monga, umante npeasui; Bcnuku
K/IOYOBE Ce aKTMBMPAT C HAaTUCKaHe.
HatncHeTe B LeHTbpa Ha Ktoya, 3a Aa
ro ocBOOOAUTE OT rHE30TO MY.

Hotpoint
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3a AONbAHMTENHA l/lHd)OleaLl,Vlﬂ n3terneTe PobkKOBOACTBOTO

n P M H Ann E )I( H 0 CT M ivww 3a ynotpeba v noaapbxka oT docs.hotpoint.eu
PELLETDBYEH PAO®T TABA 3A OTUEXAAHE TABA 3A NMEYEHE MNb3rA4n
MNeeeoen -~ ' jp S

BpoAT Ha NPUHAANEXKHOCTITE MOXe [1a € Pa3fINYeH B 3aBUCUMOCT OT 3aKyneHna Mofen.
[pyrv NnprHagneXxHOCTW MoraT fia Ce 3aKymnAT OT OTAeNa 3a cleanpofakoeHo obcnyKBaHe.

NOCTABAHE HA PELLUETDYHUA PAOT U
APYTUTE NPUHAAQNEXHOCTU

- [locTaBeTe peweTbyHUA padpT Ha HEOOXOANMOTO
HMBO, KaTO ro XBaHeTe NoJ JieK HaKOH Harope 1 NbpBo
nognpeTte NOBAUTHATUA 3a4€H Kpan (HacoueH Harope).
Cnep ToBa ro nib3HETe XOPU3OHTAIHO MO HOCaya
Bb3MOXKHO Hal-HaBbTPE.

« lpyrute npnHagnexHoCTu, HanpumMep TaBaTta
3a oTueXKAaHe 1 TaBaTa 3a neyeHe, ce NOCTaBAT
XOPM30HTANIHO Ype3 Nab3raHe No HocaunTe.

3a OOMbAHUTENHA I/IH(bOpMaLU/IFl n3terneTe PokKOBOACTBOTO

(Dy H K u M M yyww 3a ynotpeba n nogapbxka ot docs.hotpoint.eu
— | KOHBEKLUWA BTACBAHE
— 3a roTBeHe Ha BCAKAKBW ACTNA CaMO Ha eHO HNBO. h— 3a ﬂ06p0 BTaCBaHe Ha CJlagKo nnn

> | DOPCUPAH Bb34YX
& A

3a eAHOBPEMEHHO FOTBEHE HA HAKOMKO ACTMA
(Hal-mMHOro TpW) NPW efHa 1 Cbla TeMNepaTypa Ha
pa3nnYHM HKBa. Ta3n GyHKLMA MOXKe Aa Ce 13Mos3Ba
3a roTBEHE Ha pa3nNyHM XpaHu 6e3 NpemMrHaBaHe Ha
MUPV3MUTE OT eiHaTa XpaHa KbM apyraTa.

@ MAKCU TOTBEHE

3a neyeHe Ha egpu napyeTta meco (Hag 2,5 kqg).
MpenopbuBame fa obpbLLaTe MECOTO MO BPEME Ha
roTBEHeTO, 3a Aa Ce oreye ejHaKBO OT AiBeTe CTPaHW.
MpenopbyBame CbLLO OT BPEME Ha BpeMe Aa NosvBaTe
MECOTO, 3a [la He CTaHe NPeKaneHo CyxXo.

NMALA

&

——|3a neyeHe Ha nNuua n xna6 C pa3nnMyHN BUAOBE
n pasmepu. [lobpe e na ce cMeHM NO3nLMATa Ha
TaBMTe 3a NeYyeHe cfief KaTo NOJIOBMHATA OT BPEMETO
3a roTBeHe nsTeue,

apoOMaTM3MPAHO TecTo. 3a A OCUTypurTe KaueCTBEHO
BTACBaHe, He BKIIOUBANTe GYHKLMATA, aKo pypHaTa e

BCe oLje ropelya cnef NpeaxoaHOTO roTBEHe.
EKO ®OPCUPAH Bb3yX*

% 3a neyeHe Ha ejHO HMBO Ha NapyeTa Meco

C MUTbHKa nnn 6e3. NpeKoMepHOTO N3CbXBaHe

Ha XpaHaTa ce npefoTBpaTABa Nopaau cnabaTa,
npeKbcBalla OT BpeMe Ha Bpeme LpKynauua Ha
Bb3ayxa. [pun n3nonssaHe Ha PpyHkumnata PEXKNM EKO
namnunyKaTa He CBeTW NO BpemMe Ha FOTBEHETO, HO MOXKe
Aa Ce BK/OYM OTHOBO Upe3 HaThCKaHe Ha OyToHa & .

A XNAB - ABTOMATUYHA

Ql Ta3u dyHKLMA aBTOMATUYHO 136Mpa ngeanHaTa
TemnepaTtypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha xJif6. 3a Han-gobpwm
pe3ynTaTi cnasBaiTe BH/MAaTENHO peuenTarta (&www .
AkTuBMpanTe PyHKLMATA, KOraTo dypHaTa e CTyaeHa.

< CNAQKNLUK - ABTOMATUYHA

<= | PUN

3a neyeHe Ha rpun Ha NbpXKonK, Keban, HageHuLK,
NPUroTBAHE Ha 3eN1leHUYYKOB OrpeTeH 1 NpenuyaHe Ha
xna6. Korato neyete meco, npenopbyBame Aa U3nonssare
TaBaTa 3a oTuexJaHe, 3a Aa cCbbupare oTgenAHnTe
cokoBe: [locTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa Nog
pelweTbyHUA padT 1 HanelTe B Hea 200 ml nuTeliHa Boaa.

TYPBO IPUJI

S~
@ 3a neyeHe Ha e,

APW NapyeTa Meco (a*konaH,
roBeXao neveHo, nune). lMpenopbyBame aa
n3non3BaTe TaBaTa 3a OTUEXKJaHe, 3a a CbbepeTe
OTAEeNeHNTE NPU rOTBEHETO COKOBE: MOCTABETE TaBaTa
Ha HAKOE OT HMBATa NOJ peLeTbUYHNA padT 1 HanenTe
B HeAa 200 ml nuTeiHa BoAa.

—1 Ta3u dyHKLMA aBTOMATUYHO 136mpa nageanHarta
TemnepaTypa 1 Bpeme 3a NeyeHe Ha CrlagKuLmn.
AkTuBMpanTe GyHKUUATA, Korato pypHaTa e cTyaeHa.

@ DIAMOND CLEAN

[encteneTto Ha Naparta, KOATO Ce Nycka rno Bpeme
Ha TO3U cneumaneH UuKb Ha NOYMCTBaHe, NO3BOSIABA
NEeCHOTO NOYNCTBAHE Ha 3aMbPCABAHNA U OCTaTbLy OT
XpaHa. Haneite 200 ml Boga Ha AbHOTO Ha dypHaTa 1

aKTMBMpanTe PyHKUMATA, KOraTo pypHaTa e cTyaeHa.

* QyHKUMATA Ce M3MNON3BA KAaTO €TaNOHHA B AeKnapaumaTa
3a eHepruiHaTta edeKTUBHOCT CbrnacHo pernameHT (EQ)
N2 65/2014
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U3MNOJISBBAHE HA YPEAA 3ANMPDB MbT

1. HACTPOUKA HA YACOBHUKA

KoraTto BknounTe ypeaa 3a NbpBu NbT, TpA6GBa Aa
CBepuTe YacoBHMKa: HaTnuckante © , AOKaTO MKOHaTa
® v gBeTe undpm 3a yaca 3anoyHaT Aa MUraT Ha
avcnnes.

N e
nlwialy
QLI
ol

J—

Ypes * unu = ceepeTe yaca n notebpaete ¢ Q. .
BeTe undpu 3a MUHYTUTE Le 3anoYHaT Ja MuUrar.
Ypes = nnmn = cBepeTe MUHYTUTE U NOTBBPAETE C
© .

—

Mons, nmarite npeasua: Korato vkoHata (&) mura, Hanprimep
cnen Ab/ro NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo, e TPA6Ba fa
HynupaTte BpemeTo.

2. HATPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTta ¢pypHa Mmoke aa U3nycka MUpusMu, CBbp3aHu
C NpoLeca Ha HEMHOTO NPOM3BOACTBO. ToBa e
HaMbJIHO HOPMAJHO.

Mpeau ga 3anoyHeTe Aa roTBUTE XpaHa BbB GpypHaTa
npenopbyBame Aa A HarpeeTe npasHa, 3a Ja
npemMaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3IMU.

Canete npefnasHuA KapToOH MU NPO3PAYHOTO
donvo ot dpypHaTa 1 U3BageTe HaMMpaLyuTe ce B HeA
npucnocobneHuns.

HarpewnTte ¢ypHata go 250 °C 3a okono 4ag, 3a
npepnounTtaHe ¢pyHKUmMATa ,Makcm roteeHe”. o ToBa
BpeMe dpypHaTa TpAbBa Aa e npasHa.

Cna3BanTe yKa3aHMATa 3a NPaBWIHO HAaCTPOMBaHe Ha
byHKumATa.

Mons, nmainte npensna: Cneg MbpBOTO U3MOS3BaHeE Ha ypeaa
Ce NpenopbyBa 1a MPOBETPUTE MOMELLEHNETO.

BCEKUAHEBHA YIMNOTPEBA

1. U3BBUPAHE HA OYHKLIUA

3a pa n3bepete GyHKUMNATA, 3aBbPTETE K1H0YA 3a
u3bupaHe po CUMBOJIa 3a HeobxoaumaTa GyHKLMA:
yyBa Ce 3BYKOB CUTHaN U ANCMIeAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLMA

PBYEH PEXKUM

3a pa cTapTupate n3bpaHata GyHKLUA, 3aBbpTETE
K/I104d Ha mepmMocmama 3a 3afjaBaHe Ha HeobxoarMaTta
TemnepaTtypa.

N
=
77\

Monga, umanTe npensua: o Bpeme Ha roTBEHE MOXETe Aa
NpoMeHuTe GYHKLMATA, KaTO 3aBbPTUTE K/to4a 3a u3bop nn
[a perynmparte TeMnepartypata, KaTo 3aBbpTUTE K/IIo4d HA
mepmocmama.

DyHKUMATA e Ce CTapTMpa CaMo ako KITIOYBT Ha TepMocTaTa e
Ha 0 °C. MoxeTe fa 3aafeTe BPEMETO 33 FOTBEHE, KParHNA Yac
33 roTBEHe (CaMo aKo 33JafeTe BpeEMe 3a FOTBEHE) U Tarmep.

ABTOMATWYEH

3a pa ctapTupate nsbpaHata aBTOMaTMyHa

oyHKumA (,Xna6" nnu ,[decept”), BPbXKTE K/IIOYA HA
mepmMmocmama B No3nLMATa 3@ aBTOMATUYHN GYHKL MM (
0)

3a fja 3aBbpLUMTE FOTBEHETO, 3aBbPTETE K/1H0Yd 3d
u360p Ha nosuuma 0.

Monga, umainTe npensua: MoxeTe fa 3afiafieTe KpaHMA Yac 3a
rOTBEHEe 1 Tanmep.

BTACBAHE

3a pa ctapTupate ¢yHkumaTa ,BracBaHe”, 3aBbpTeTe

KJl04a HA MepMocmama Ha CbOTBETHUA CMBOJT;
ako dypHaTa e 3afjafieHa Ha fpyra Temneparypa,

byHKUMATa HAMA Aa cTapTupa.

Mons, umarte npensua: MoxeTe fa 3aafeTe BPeMETO 33
roTBeHe, KpamHMA Yac 3a rotBeHe (CaMo ako 3afageTe Bpeme
3a rOTBEHE) 1 Tamep.

3. NPEABAPUTENIHO 3ATPABAHE

Cnep cTapTupaHe Ha GyHKLMATa ce YyBa 3BYKOB
CUTHanN 1 Ha gucnnes ce Nokassa MUralla nkoHa §#,
nokasBalla, Ye pasaTa Ha noarpABaHe e aKTUBMPaHa.
KoraTto Ta3u ¢as3a npukiouun, ce YyBa 3ByKOB CUTHan
1 MKOHaTa 2 cBeTM HenpeKkbCHATO Ha aucnes, 3a
Aa NoKaxke, ye dypHaTa e 4OCTUrHana 3ajajgeHarta
TemnepaTypa: Ha TO31 eTan NnocTaBeTe NPOAYKTUTE
BbB ¢pypHaTa 1 NPOADBIKETE C TOTBEHETO.

Mons, umaiTe npeasua: AKO MOCTaBUTE XpaHaTa BbB
dypHaTa npean NpeaBapuUTeNHOTO 3arpaBaHe [1a 3aBbPLLIN,
KaueCTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTUE MOXE [1a Ce BMNOLWMW.

.MPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO
e e Heob6x0amMmo pa n3bepete GpyHKUMA, Npean aa
CTapTupaTe NPOrpammpaHeTo Ha FrOTBEHETO.

MPOABITKUTEITHOCT

HaTuckante ©, pokaTo nkoHata : n,00:00” 3anoyHaT
[a MuUraT Ha aucnnes.

UYpes £ nnn — nsbepete HeO6XO[MMOTO BpeMe 3a
roTBeHe 1 C/lef ToBa HaTUCHETE © 3a NOTBbPXKAEHME.
3a ga akTMBUpaTe GYyHKLMATA, 3aBDPTETE K/0YA

Ha mepmocmama fio HeobxoanmaTa TemnepaTypa:
yyBa Ce 3BYKOB CMIHas U Ha Ancnnes ce u3Bexaa
MHPopMaL M, ue roTBEHETO € 3aBbpPLUEHO.

3abenexkw: 3a 4a OTMEHWTE 33/1aAeHOTO BPEME 3a rOTBEHE, HaTUCKaiTe
O, nokato nkorata (% 3anoyHe 4a mvra Ha UCnnes, cren KoeTo ¢
MOMOLLTA Ha = Hyn1palite BpemeTo 3a roteeHe f0,00:00"

BpemeTo 3a roteeHe He BKOUBa $a3a Ha NoArpsBaHe.

Hotpoint 3
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MPOrPAMWPAHE HA KPAUHWA YAC HA TOTBEHE/
OTNIOXEH CTAPT

Cnep KaTo 3ajafieTe BpeMe 3a roTBEHE MOXeTe J1a
OTNOXWTe CTapTa Ha GyHKUMATA, KaTo nporpamumpare
KpalHUs Yac: HaTucKanTe ©., [OKATO MKOHATA &g U
TEKyLMA Yac 3anoyHaT fa Murat Ha gucnnes.

—II—I art
I_l_ll

N

END

2

Ypes £ unu —. 3aganTe Yaca, B KOWTO NCKaTe Aa
3aBbpLUM FOTBEHETO, M NOTBbPAETE C O .

3a fa akTuBMpaTe PyHKLMATA, 3aBbPTETE K1I04A

Ha mepmocmama fo Heobxofvmarta Temneparypa:
dyHKUMATA We oCTaHe Ha nay3a, JoKaTo CTapTMpa
aBTOMATUYHO Cfief nepunoga oT Bpeme, KOMTO e
M34NCIEeH, 3a [a 3aBbpPLUN FOTBEHETO B 3aJlafleHNS Yac.

1.1
|

o
END

Mons, nmaliTe npeasu;: 3a ja OTMEHUTE HACTPOWKATA, 3KoYeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE KtoYa 3a uzbop fo nosuuma 0

3abenexku: CTapTUpaHeTo CbC 3aKbCHEHME He ce npeanara 3a
¢oyHkyuwmTe Grill v Turbo Grill.

KPAN HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUTHaN 1 Ha Ancnies ce n3sexga
nHbopmaums, ye GyHKUMATA e 3aBbpLUeHa.

CNO
&

3aBbpTeTe Koya 3a u3bop, 3a fa nsbepete gpyra
nosuyms, unm Ha nosmuus , 0 % 3a ga usknounTe PpypHara.

Mona, nmarTe npeasua: AKO TanMepbT paboTtn, Ha gucnnen
we ce peaysa END v ocTaBawloTo Bpeme.

.MPOrPAMUPAHE HA TAUMEPA

Ta3u onuua He NpeKkbCBa MU NPOrpaMmpa roTBeHeTo, HO
BV MO3BONABA Aa M3MON3BaTe ANCMNIEN KaTo Talmep Mo
Bpeme Ha paboTelya GyHKLMA Uav Npu n3KoueHa ¢pypHa.

HaTtuckante ©, pokaTto nkoHata & 1 ,00:00” 3anoyHaTt
Jla MUTaT Ha gucnnes.

|r|
ll

P

] ,,e

Ypes *. nnn —. 3apante Heo6XxoAMMOTO Bpeme 1
notebpaete c O..

Korato 3apjafieHOTO Bpeme nsteye, Le ce yye 3ByKOB
curHan.

3abenexku: 3a [a OTMeHWTe Talimepa, HaTUCKaTe o, fioKaTo
VikoHaTa &) 3anouHe a M1ra, cief KOeTo ¢ MoMoLLTa Ha —
HynupawnTe BpemeTo 1o,00:00"

. OYHKLUMA DIAMOND CLEAN

3apa aKTMBMparte d)yHKLu/mTa 3a noynctaHe ,Diamond
Clean”, HanenTe 200 M| NuTerHa BoAa Ha AbHOTO Ha
q>ypHaTa, cnep KOeTo 3aBbpTeTe K/1toya 3a usbupaxe v
K/1l04a Ha MepmMocmama Ao NKoHaTa (O

Mona, umainte npensua: NosnumnaATa Ha KOHaTa He
CbOTBETCTBA Ha OCTUrHATaTa TemnepaTypa No Bpeme Ha
LMKDBIA Ha MOYNCTBAHE.

DyHKUMATa ce aKTMBMPA aBTOMATUYHO: Ha Ancnesn
ce M3nuncBa OCTaBalloToO BpeMe 10 Kpas, KoeTo ce
peaysa c DC.

Yy |
= .
&

Mons, nmaiiTe npeasna;: 3a Tasm GyHKUMA MOXKe fia ce
nporpammpa CaMo KPamHUAT Yac. [poabiKkUTENHOCTTa €
33flafieHa aBTOMATUYHO Ha 35 MUHYTU.

Hotpoint

ARISTON



FOTBAPCKA TABJIULA

' BG

' NPEABAPUTENHO | TEMMEPATYPA = BPEMETPAEHE HUBO 1
PELIENTA OYHKLMA 3ATPABAHE : (°C) i (MWUH.) NMPUHAANEXHOCTU
— Na 160180  30-90 23
KelikoBe, 3ameceHu c MaA 4 ]
(_: Ia 160 - 180 30-90 A
p— 2
Cropmuconnex — Na 160200 3590 <
(UMA3KeNK, Wpyaen, NNogos nat) & fa 160-200 40-90 a;ﬁi,,;,a ﬁl—.—.—.—i.-lﬂ
— Mla 160-180 20-45 3
BucKBUTW/TapTaneTn & [a 150 - 170 20 - 45 a,..‘%..ﬁ u 2 3
& na 150-170 2045 2, .3 1
— Mla 180-210 = 30-40 3
Cnaakunium ot napeHo TecTo @:Q Ha 180-200 35-45 a,“i,,,,: : 2 ,
& na 180-200 35-45 2 o 1
= fla 90 150-200 3 |
Lenyskn & fa 20 140-200 2, u 2 g
& la o0  140-200 2, 3, "
— Ila 190-250 1550 /2
Muua/xnab S 4 5
» Nla 190-250 20-50 . ©
A
an-l6 @ - : - 60 'ﬁ...i_...i"
— Na 250 10-20 3
3ampaseHa nuuya S 4 5
R a 230-250  10-25 Lo
— Mla 180-200 40-55 3
ConeHn nanose o 4 2
(3eN1eHYYKOB Mal, KILL) & fla 180-200 4560w e
& [a 180200  45-60 .2, .o |
— . 190200 2030 3
CnapgKkm c nbaHex / N i i . 4 2
XpynKaBu 6MCKBNTY & ~ 180-190 2040 e
& i 180-190  20-40 2> .S 1
— v v.vd Y ~ A
OYHKLMY — & £ & = @ %
4 KoHBeHunoHanHo foun Typ6o rpun Muua DopcupaH Makcn roTeeHe Xnsa6 - Exko ¢popcnpaH
rotBeHe Bb3ayX aBTOMaTN4YHa Bb3ayX
[ T ~ A=~ L J u M ~
HPMHAD'- Cba vnuv TaBa 3a TaBa 3a oTuexpaaHe/ T
NEKHOCTU PelweTbueH padT nedyeHe BbPXyY Cbpa 3a neyeHe BbPXy  TaBa 3a oTUexfaHe aBa;:OOTLI‘em”aHe ¢ TaBa 3a neyeHe
pelweTbyHuA padT peweTbuHNA padT mieoaa
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J:zz;z;;ﬁlzfnzamua dypHa/kaHenonn/ ; : Mla 190 - 200 45 - 65 K;J
Ié\;:if::qT@nemKolrosemno/ — Ma 190 - 200 80 - 110 ;
MevyeHO CBMHCKO C KOpUUKa 2 kg E Ha 180-190 110-150 K;g
Munewko/3aewko/MaTewko 1 kg — Ha 200 - 230 50-100 &;x
Myitka/MbeKa 3 kg — - 190200 100-160 | 2
Meuena usana puba (dure, ana) _ Ja 170 - 190 30-50 K;j
el SO/ o G m w0 s 2
MpeneueH xnA6 w - 250 2-6 ﬁ_‘ﬁ__ﬁ
Pu6HN dpuneta / Gunuiikn =~ . 230-250  20-30+ % 3,
Xamoyprepn P - N B
MeueHo nune 1-1,3 kg & Ja 200 - 220 55 -70%* a..%..,: @;
FoBexA0 NnevyeHo anaHrne 1 kg & Na 200-210 = 35-50%* 3
ArHewkn 6yT / pxxonaH g Ha 200 - 210 60 - 90** ;
KapTodu Ha pypHa Y Ia 200-210  35-55%% 3
3eneHYyKOB OorpeTeH E - 200-210 25-55 ;x

Meco n kaptodn % Na 190-200 45 - 100%*** ﬁu_A'|:.,“F K;
Pun6a n 3eneHuyumn & Ja 180 30 - 50%** ﬁ,ﬁiwl,, ;ﬂ
JlasaHAa n meco @:ﬁ Ha 200 50 - 100%*** aéﬂ ;ﬂ
oo ogos Tapr(vio S (G ga ww0-wo s0-mot S 2L
LI::::: meco/ Mb/IHEHO Meco 3a % ; 170 - 180 100 - 150 ;

[MocoueHarta NPOODBbJIKUTENHOCT HE BKJ1IOYBaA BPEMETO 3a ¢a3aTa Ha npenBapuTesiHO 3arpAaBaHe: npenopbyBamMme
NPoAYKTUTE Aa Ce€ NOCTaBAT BbB d)ypHaTa N BpeMeTO 3a rotBeHe fa ce 3afaje eaBa cyen AoCTUraHe Ha

HeobxoaumaTa TemnepaTypa.

* O6bpHeTe XpaHaTa Npu N3TUYaHe Ha NONIOBUHATA OT
BpeMmeTo 3a roTBeHe.

** O6bpHeTe XxpaHaTa Npu N3TUYAHe Ha [Be TPeTn oT
BPEeMeTO 3a roTBeHe (ako e Heo6xoanmo).

*** MpnbnusnTtenHa NpoabMKUTENHOCT Ha FTOTBEHETO:
MOXe [1a 3BaguTe ACTUATa OT GypHaTa No Pa3nnyHo
BpPEMe B 3aBUCUMOCT OT JINYHWUTE BU NPesnoYnTaHuA.

/i3Ternete pbKoBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 nogapbKKa ot
docs.hotpoint.eu, KbaeTo wWe HamepuTe Tabnuua c
N3NUTAHWN peuenTn, CbCTaBeHM 3a cepTudunumnpalymnte
opraHu B cboTBeTCTBME CbC cTaHgapT IEC 60350-1.

— A
-_ < o~ @ ~
— & &£ & & = %
OYHKLMN | o - i
OHBEHLMOHaNHO Mpun Typ6o rpun Muua opcmpaH Makeu roTBeHe na6 - Ko dpopcupaH
roTBeHe Bb3AYyX aBTOMaTM4Ha Bb3AYX
[ VPR l A== J l J M “
NPUHAL-
NEXHOCTU Cbp unv TaBa 3a TaBa 3a oTuexpaaHe/ Taga 3a oTUEXAAHE €
PewweTbyeH padpt neyeHe Bbpxy Cbp 3aneyeHe Bbpxy  TaBa 3a oTuexpaHe TaBa 3a neyeHe
200 ml Bopa
peweTbyHmuA padpT peweTbyuHua padpt
[J
6 Hotpoint
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NOAAPDBKKA U
NOYNCTBAHE

Evww

3a AOMbAHUTENHA MHPOPMALINA K3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynoTpeba 1 noaapbvxka ot docs.hotpoint.eu

He n3nonsBaiite ypeau 3a nouncraHe

M3nbnHABanTe HeobXopguMUTE

He nsnonsBaiiTe cTOMaHeHa

cnapa. onepauum, Korato ¢pypHaTta e CTyleHa.  BbJIHa, CTbpranku unm abpasushu/

7 passxAaLyM NoYNCTBaLYY Npenapary,
W3non3saiite npeanasHmn pbKaBuLy Uskniouete ypena ot Thil KaTo Te MOraT 4a NOBPeAAT
3a BCMYKM onepayuu. eNeKTpo3axpaHBaHeTo.

BbHLUHW MOBBbPXHOCTH

« Mouncrete NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BNaxHa
MUKpodnbbpHa Kbpna. AKO ca CUJTHO 3aMbPCeHN,
pobaBeTe HAKONKO Kanku mueLy npenapart €
HeyTpaneH pH. MNoacyweTe cbc cyxa Kbpna.

« [la He ce 13N0ON3BaT KOPO3MBHY UK abpa3nBHM
noumcTBawm npenapatn. AKo nogobeH NpoayKT
CNyyYaliHoO nonajHe BbpXy NMOBbPXHOCTTA Ha ypena,
nouncreTe He3abaBHO C BNa)KHa MUKPOPNOBPHa Kbpna.

BBTPELLIHWN MOBBPXHOCTH

- Cnep BCAKO roTBeHe M3vakante pypHaTta a ce oxnagu
1 A nouncTeTe (3a NpeanoynTaHe, [OKATO e oLle ToMna),
3a fja OTCTpaHWTe OTnaraHMATa 1 NeTHaTa OT XpaHaTa. 3a
OTCTPaHABaHe Ha KOHAEeH3MpanaTta Bnara npv rotBeHe
Ha XpaHu C roNfAMO CbAbprKaHMe Ha BOAA, N3YaKanTe
dypHaTa fa ce oxnagm HambAHO 1 36bpLueTe BNarara c
Kbpna unm roba.

NOBDBPXHOCTNTE Ha ypepAa.

« AkTuBMpante pyHkuymarta ,Diamond Clean” 3a
ONTUMANHO MOYNCTBAHE Ha BBTPELUHNTE MOBBPXHOCTM.
- BpaTnukaTta moxe c nekoTta fja ce CBanu 1 NoCTaBu
06paTHO 3a NO-NeCHO NOUYNCTBAHE HA CTHKNOTO

Svww

« Mouncrete CTHKNOTO HA BpaTUYKaTa C noaxoasLy
TeueH npenapar.

« fOpHMAT HarpeBaTen Ha rpuna Mmoxe fga 6bae ceaneH
HaZony, 3a Aa NOYMCTUTE TaBaHa Ha ¢pypHaTa (Ewww .

NPUHALONEXHOCTU

BepHara cnep yn0Tpe6a HaKNCHETE NPUHaaneXHoCTnuTe
BbB BOa C ﬂ,06aBeH TeyeH MUeL npenapart, KaTo
M3n0Ji3BaTte PpbKaBuUK 3a cl)ypHa, dKo NMpUHaaneXHoCTnUTE
BCe oLle Ca ropetin. OCTaTbLl,VI OT XpPaHa morat fa ce
npemaxHat C NTOMOLTa Ha YeTKa nnn ro6a.

CBAJIAHE U NMOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a pa ceanuTte BpaTnyKaTa, OTBOpEeTE A HANDB/IHO N
3aBbpTeTe d)VchaToleTe B OTBOPEHO NOJIoKEeHNeE.

2. 3aTBOpeTe BpaTUUKaTa AOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTMyKaTa C ABe pbLe (He A xBalwanTe
3a ApbXKKaTa).

MNpocTo oTKaueTe BpaTUYKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE oLle
MaJIKO 1 CbLUEBPEMEHHO A N3TEMNATE Harope (a), 3a Aa
n3nese o1 rHe3gata (b).

OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha NOAXOAALO MACTO BbPXY
MeKa NOBbPXHOCT.

3. 3a pa noctaBuUTe BpaTMyKaTa, MbpBO A
npubnuxeTe go GypHaTa, Cief KoeTo BKapanTe NaHTuTe
B rHe3/aTa Taka, Ye Aa ce GUKCMpart B ropHaTta Cu YacT.
4. CnycHeTe BpaTnuKaTa HafoNy 1 A OTBOPETE AOKPall.
3aBbpTeTe GUKCaTOpUTE O MbPBOHAYANHOTO UM MONIOXKEHME:
MpoBepeTe Aann GUKCaTOpUTE Ca 3aBbPTEH AOKPaN.

5. Mpob6sgalite ga 3aTBOpUTE BpaTMUKaTa 1 NpoBeEpeTe fanu
TA 3aCTaBa YCNopeaHoO Ha TabnoTo 3a ynpas/eHue. AKO TOBa
He Ce Clyum, NOBTOPETE NOCOUYEHUTE NO-rope CTHKN.

LWPAKBAHE 3A MOYNCTBAHE -
NMOYUCTBAHE HA CTDBKJIOTO

1. Cnep cBansiHe Ha BpaTUuKaTa 1 obnAraHeTo M Ha
MeKa NOBBPXHOCT C APbXKKATA HaJoNy, e4HOBPEMEHHO
HaTVCHeTe ABeTe 3a4bprKally WIMNKN U OTCTPaHeTe
ropHUA pbb Ha BpaTUUYKaTa, KaTo ro ApbrnHETe KbM
cebe cn.

g

2- NoBaurHeTte n xBaHeTe 3[4PaBO BbTPELWHOTO
CTBbKNO C ABe pbuUe, n3BageTe ro n ro nocrtaBerte
BbPXY Me€Ka MOBBbPXHOCT, npean Aa ro no4YncTBaTe.

3. 3a ga nocTaBuUTe BbTPELIHOTO CTHKO NPaBMNIHO,
ce yBeperte ye ,R" e BOMMO B NIeBMA Brbsl U Npo3payHaTa
NOBbPXHOCT (6€3 nevaT) e HacoueHa Harope.

MbpBO NOCTaBeTe Abrata CTpaHa Ha CTbHKOTO,
o603HaueHa c R, B nogabprkawmTte rHesfa, ciep Tosa
ro cnycHeTe Ha MACTO.

4. 3akpenete ropHnsa pbb: NO3MLMOHMPAHETO € NPaBUIHO,
KoraTo uyeTe LpaKBaHe. YBepeTe ce, Ye YMIbTHEHNETO e
HafeXAHO, Mpeau Aa NoCTaBuTE BpaTUUKaTa.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

3a fOMbAHUTENHA MHPOPMALIMA U3TEreTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba v noaapbxka oT docs.hotpoint.eu

Mpo6nem
DypHaTa He paboTn
f | enekTpoeHeprua

- YpenwbT e U3K/oueH ot

- Mpexarta

- Ha gncnnen ce nsnncsa 6yksata
. Fvuncno . ocurypsaBsaHe

. Bb3MOXHa NpuuMHa

. HAma 3axpaHBaHe ¢

Mpo6nem ¢ NporpamHoOTO

PeweHune

- MposepeTe panu nMa HanpexeHue B

. MpexaTa 1 ganu dypHaTa e BK/loUeHa KbM

. Mpexara.

- M3knioyeTe 1 BkNoueTe pypHaTa OTHOBO, 3a
- [a BugmTe fanu npobnembT NpoAbIIXKaBa Aa
! Bb3HMKBA

. CBbpKETE Ce C HaN-BNN3KNA LEeHTHP 33
- cnepnpopaxbeHo obcnyKBaHe 1 cbobuleTe
. 6ykBaTa nnu umcnoto cnep F

NMOJIE3HU CBbBETU

3a fOMbAHUTENHA MHPOPMALIMA U3TEreTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba v noaapbxka oT docs.hotpoint.eu

Evww

KAK AA CE HETE TOTBAPCKATA TABJIMLIA

B Tabnuuata ca nocoueHn Ha-noaxoaAwmTe GyHKLUK,
NPUHAANEXHOCTN U HVBA 3@ NPUrOTBAHE Ha Pa3fINYHM
ACTMA. BpemeHata 3a rotBeHe 3anoysart OT MOMEHTA, B
KOWNTO XpaHaTa ce NOCTaBu BbB $pypHaTa 1 He BKNoYBaT
npeaBapuTeNHOTO 3arpABaHe (KoraTo ce U3NCKBa TakoBa).
TemnepatypuTe 1 BpemMeHaTa 3a FoTBEHe ca NpUbAn3uTenHU
1 3aBUCAT OT KOMIMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT U3MOoJ3BaHNTe
NpviHageXHoCTK. B HauanoTo nsnonsganTe Han-

HUCKMTE NPenopbyYBaHM CTOMHOCTU U aKO XpaHaTa He ce
CroTBM BO6PE, NPeMMHETE KbM NO-BUCOKM CTOMHOCTM.
M3non3BawTe goctaBeHuTe ¢ GypHaTa NPUHAANEXHOCTN
nnn metanHn Gopmm 3a Kenkose 1 TaBu 3a PpypHa (3a
npeanoymTaHe TbMHO oLBeTeHu). Moxe aa n3nonssarte
CbLLO CbAOBE 1 aKCecoapu OT OFHEYNOPHO CTHbKI0
(MpeKc) m KaMeHMHOBM TaKMBa, HO MMalTe NpeaBug, ye
BpeMeHaTa 3a roTBeHe Lie 6baaT Manko no-Abaru.

EAHOBPEMEHHO NPUTOTBAHE HA HAKOJIKO ACTUA

Mocpencteom PpyHKumATa ,DopcupaH Bb3ayx” MOXe fa
roTBMTE eJHOBPEMEHHO Pa3fINYHN XPaHW, KOUTO N3UCKBAT
e[lHa 1 Cblya TeMnepaTypa Ha roteeHe (Hanpumep: prba
3eneHuyLm), N3NON3BaiKmM pa3nnyHK HUBA. /I3BageTe xpaHarta,
KOATO M3MCKBa NO-Mako BpeMe 3a rOTBEHE 11 OCTaBETe BbB
dypHaTa XxpaHaTa, KOATO U3MCKBa MO-AbAr0 BpeMe 3a roTBeHe.

ABTOMATUYHA OYHKLUA 3A X196

3a Han-gobpw pe3ynTaTy cnas3BaniTe BHUMATENHO
yKa3aHuATa, KaTo 13Nnos3BaTe peLenTaTa 3a NpuUroTeaHe
Ha 1000 g TecTto:: 600 g 6pawwHo, 360 g Boaa, 11 g con,
25 g npAcHa MaAa (N ABe NakeTyeTa Masa Ha nNpax).

3a onTMmasnHo BTacBaHe ocTaseTe 3a OKONOo 90 MUHYTU
Ha CTallHa TemnepaTypa unm 3a 60 MUHY TV BbB dpypHaTa
¢ dyHKumATa ,BracBaHe”.

MocTaBeTe TeCTOTO BbB PpypHaTa (CTyaeHa), Hanente
100 cc cTygeHa nuTelriHa Boda Ha AibHOTO Ha GypHaTa u
aKTMBUpaNTe aBTOMaTU4YHaTa GpyHKUMA 3a xna6 ,XnA6
- aBTOMaTn4YHa". Cnep rotBeHe ocTaBeTe TeCTOTO Aa
npecTon BbpXy peLleTbueH padT, LOKATO ce oxnagn
Hanb/HoO.

MHOOPMALINA 3A YPELA

@www NnctoskaTa C eHeprumHnuTe noKasaTenm Ha To3n
ypen moxe fa 6bae cBaneHa ot Hawma yebcanTt
docs.hotpoint.eu

KAK AA CE CHABAUTE C PbKOBOACTBOTO
3A YNOTPEBA U NOAAPDXKKA

> @»WW 3ternete PbKOBOACTBOTO 3a EE*E
ynotpeba n noaapbKka OT HawmA yebcanTt ; w
docs.hotpoint.eu (MoxxeTe ga nsnonseare =]
To31 QR Kop), KaTo nocounTe Koaa Ha

NpPoOAYKTa.

> [lpyra Bb3MOXHOCT € fia Ce CBbPKeTe C HaluuA
oTaen 3a cneanpoaak6eHo 06C/yKBaHe Ha KIIMEHTH

CEMecodE

CBBHbP3BAHE C OTAEJIA 3A
CNEANPOAAMBEHO OBCJTYXKBAHE

ﬂ,aHHI/ITe 3a KOHTAKT e HaMepuTe B KHUXKaTa

3a rapaHuusra.
Mpn KOHTAKT C oTAena
B

3a cnegnpopakbeHo
£ it | {1/

06CnyBaHe Ha KINeHTH
cbobLyaBanTe HomepaTa,
MOCOYeHM Ha 3aBofCKaTa
Tabenka Ha BawwwuA ypes. |

il
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VODIC ZA SVAKODNEVNU

UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA HOTPOINT - ARISTON
Kako biste dobili potpuniju pomoc i
=/ podrsku, svoj proizvod registrirajte na
www.hotpoint.eu/register

Sigurnosne upute i Vodi¢ za upotrebu

i odrZzavanje mozete preuzeti tako da
liWWW posjetite nase web-mjesto
docs.hotpoint.eu i slijedite upute na

poledini ove knjizice.

! Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte vodic za zdravlje i sigurnost.

OPIS PROIZVODA

. Upravljacka ploca
. Ventilator
. Zarulja

H W IN =

. Vodilice resetke
(razina je oznacena na stjenci
odjeljka za kuhanje)

. Vrata
. Gornji grijac/rostil;

S n

7. Kruzni grijac
(ne vidi se)

8. Identifikacijska plocica
(ne skidati)

9. Donji grijac
(ne vidi se)

KONTROLNA PLOCA

X
oo

°C

(2

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pec¢nice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj 0 za
isklju¢ivanje pecnice.

2. SVIJETLO
Kada je pecnica ukljucena,

.....

iskljucili zarulju odjeljka.

23 4 5

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama vremena
kuhanja, odgodenog pokretanja

i mjeraca vremena. Za prikaz
vremena kada je pecnica iskljucena.

4.ZASLON

5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki vremena kuhanja.

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima

se ru¢no upravlja. Automatske
funkcije upotrebljavaju 0.

Napomena: Svi gumbi su gumbi koji se
ukljucuju pritiskom. Pritisnite srediste gumba
kako biste iskljucili njegovu postavku.

Hotpoint
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Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu

D o DAT N I P R I Bo R ivww i odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu
RESETKA PLITICA ZA PLITICA ZA PECENJE KLIZNE VODILICE

: SAKUPLJANJE SOKOVA

T f

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moZe se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE |
OSTALOG PRIBORA

« ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice
reSetke koliko je moguce.

« Ostalu dodatnu opremu, kao $to su plitica za
prikupljanje sokova ili plitica za pecenje, vodoravno
umetnite na zicanu resetku.

FUNKCIJE

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu

(Rvww i odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

KONVEKCIJSKO

— | Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

> | PRISILNO KRUZENJE ZRAKA
&

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

@ MAKSI KUHANJE

—— | Za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg).
Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako
biste osigurali da se obje strane ravnomjerno zapeku.
Preporucujemo i da meso Cesto premazujete kako bi se
izbjeglo da se pretjerano isusi.

.| DIZANJE TUESTA

=—| Kako bi se omogucilo uc¢inkovito dizanje tijesta
za kolace ili slastice. Za odrZavanje kvalitete dizanja
tijesta ne ukljucujte funkciju ako je pecnica vruca
nakon ciklusa kuhanja.

%Q EKO TERMOVENTILACLA*

€za pecenje pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprijeCeno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na & .

(Q:a PIZZA

—— | Za pecenje razli¢itih vrsta i veli¢ina pizza i
kruha. Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za
pecenje na polovici pecenja.

&A AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kruh. Pazljivo
slijedite recept kako biste ostvarili najbolje rezultate
@gwwm Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna.

" AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

<<~ | ROSTILJ

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha. Kod
rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine za sakupljanje sokova koji nastaju
tijekom kuhanja: Pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

—1 Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kolace.
Funkciju ukljucite dok je pe¢nica hladna.

TURBO ROSTIL)J

SSA~7

& Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporuc¢ujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za sakupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

t@ DIAMOND CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Stavite 200 ml vode na dno pecnice i ukljucite

funkciju samo kada je pe¢nica hladna.

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu
0 energetskoj uc¢inkovitosti u skladu s Uredbom (EU)
br.65/2014
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PRVA UPOTREBA PECNICE

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: pritisnite '© sve dok ikona () i dvije
znamenke sata ne zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

3 A
AL
ML
Q
Lépotrijebite + ili = za postavljanje minuta i pritisnite
L. za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet ¢e
treperiti. Upotrijebite + ili = za postavljanje minuta i

pritisnite © za potvrdu.

Napomena: Kada ikona (¥) treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.,

2.ZAGRUTE PECNICU

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela peénicu
zagrijete kako bi se uklonili moguéi neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena
koristeci funkciju “Maksi pecenje”. Za to vrijeme
pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCLJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

PRIRUCNIK

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

8

77\

N 7

Napominjemo: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata.

Funkcija ¢e zapoceti samo ako je gumb termostata na 0 °C.
MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja
(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

AUTOMATSKI

Pokrenite automatsku funkciju koju ste odabrali
(“Kruh” ili “Desert”) tako da gumb termostata zadrzZite
u polozaju za automatske funkcije ().

Kuhanje zavrsite tako da okrenete gumb za odabir u
polozaj 0.

Napomena: Mozete postaviti vrijeme zavrietka kuhanja i
mjeraC vremena.

DIZANJE

Pokrenite funkciju “Dizanje” tako da okrenete gumb
termostata prema odgovaraju¢em simbolu; ako je
pecnica postavljena na drugu temperaturu, nece se
pokrenuti funkcija.

Napomena: Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrdetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja)
i mjeraC vremena.

3.ZAGRIJAVANJE

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i treptajuca
ikona §* na zaslonu oznac¢avaju da je uklju¢ena faza
predgrijanja.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljucena
ikona 2 na zaslonu oznatit ¢e da je peénica
dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pecenjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moZe nepovoljno utjecati na zavrine
rezultate pecenja.

.PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no Sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim ©. sve dok ikona ;i “00:00”
zapoc<nu treperiti na zaslonu.

4

Ay
|
ju

C

or Y
¢
Upotrijebite .+ ili — za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: Oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napomene: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritis¢ite O, sve dok ikona (% zapo¢ne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite "= za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na“00:00"

To vrijeme kuhanja uklju¢uje fazu predgrijanja.

Hotpoint 3
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PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena kuhanja, pokretanje
funkcije moZe se odgoditi programiranjem vremena
zavrsetka: pritisnite © sve dok ikona & i trenutac¢no
vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

—II—I art
I_l_ll

g
JEND

Upotrijebite . ili —. za postavljanje Zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata

na potrebnu temperaturu: funkcija se privremeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izraCunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

1.1
|

o
END

Napominjemo: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj * 0

Napominjemo: Funkcija odgode pokretanja nije dostupna
za funkcije Rostilj i Turbo rostil].

ZAVRSETAK KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je funkcija zavriena.

L
CNO
&

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju ili u polozaj “ 0 ” kako biste iskljucili pecnicu.

Napomena: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu ¢e
se naizmjenicno prikazivati "END"i preostalo vrijeme.

.POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta se opcija ne prekida ili programira kuhanje, ali omogucuje
vam da zaslon upotrebljavate kao mjera¢ vremena dok je
funkcija uklju¢enaili kada je pec¢nica iskljucena.

Drzite pritisnutim © sve dok ikona &) i “00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

N 7

ram

] I:G:

Upotrijebite .+ ili = za postavljanje vremenai
pritisnite ©, © za potvrdu.

Kada mjerac¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem

odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene: Mjerac vremena ponistite tako da drzite
pritisnuto ©. dok ikona & ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite "= za ponovno postavljanje vremena na “00:00"

. FUNKCIJA DIAMOND CLEAN

Funkciju ¢iS¢enja “Diamond Clean” ukljucite tako

da ulijete 200 ml pitke vode na dno pecnice, zatim
renete gumb za odabir i gumb termostata na ikonu

Napomena: PoloZaj ikone ne odgovara temperaturi koja se
doseze tijekom ciklusa ciscenja.

Funkcija ¢e se automatski ukljuciti: na zaslonu se prikazuje
vrijeme preostalo do zavretka naizmjeni¢no s “DC".

[
o

¢

Napomena: moze se programirati samo vrijeme zavrietka
ove funkcije. Trajanje se automatski postavlja na 35 minuta.

4 Hotpoint
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TABLICA PECENJA

' HR

{ TEMPERATURA | TRAJANJE RAZINA
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANIJE °C) : (MIN) | DODATNI PRIBOR
= Da 160-180  30-00 23
Kolaci od dizanog tijesta 4 1
[ Da 160 - 180 30-90
— 2
Punjeni kola - _ Da 160 - 200 35-90
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) (: Da 160 — 200 40 - 90 “,i,,;,: aé,:
— Da 160 - 180 20-45 3
Keksi/voéne tortice @3’ Da 150 - 170 20-45 ﬁ_i_ﬁ : 2 |
& Da 150 - 170 20-45 2 3.1
Da 180 - 210 30-40 | 3
Peciva za princes krafne () Da 180 - 200 35-45 ﬁ,ﬁiﬂ,ﬂ \ 2 |
0N Da 180-200  35-45 2 3 1
— Da 90 150-200 3
Poljupci @ Da 90 140-200 &, 2,
i Da 90 140-200 2, >, ',
— Da 190-250 1550 172
Pizza/kruh - 4 >
% Da 190-250 20-50 .
A
Kruh @ - - 60 =
— Da 250 10-20 3
Smrznuta pizza 4 >
() Da 230 - 250 10 -25 Lo
— Da 180-200  40-55 3
Slani kolaci o 4 2
(pita od povréa, quiche) (SJQ Da 180 - 200 45-60 AFFAR AFR
& Da 180-200  45-60 =2, > ]
— - 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog D 4 2
tijesta (1) - 180 - 190 20-40 - |
1
o - 180-190 = 20-40 2 .2
— ~~ Y ® R & 1
FUNKCIJE — ® — & = @ %
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pizza Termoventilacija Maksi kuhanje p'iléte(:‘;gaktfgﬁa termofgr?tilacija
DODATNI Aveennn ~ A= - %ﬂ . T M ~ s
v - TN ITICa za sKupljanje suvisne epe . . cre ..
PRIBOR | reseta Penlels IS euineriticazapeceme. P10 23 500PIone P za Sbupline sz e
na zicanoj resetki
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RECEPT . FUNKCUA  ZAGRUAVANJE TEMPERATURA - TRAJANJE RAZINA

°C) v | DODATNI PRIBOR
Lssgnerpetenaesenioal (=] 0, oo as-65 2,
::mjeet:?:a/]t%etina / govedina / — Da 190 — 200 80 - 110 ;ﬂ
Eggfcr:)an:s\éiigetina s hrskavom & Da 180 - 190 110 - 150 ;v
Piletina / zeéetina / pacetina 1 kg — Da  200-230  50-100 | *
Puran/guska 3 kg — - 190 - 200 100-160 2 |
Cijela pecena riba (fileti, cijela) — Da 170 - 190 30-50 m;»

ete et poticzan & ba  180-200 s0-70 %,
Prepeceni kruh w - 250 2-6 ﬁ._f__ﬁ

Riblji fileti/komadi = - 230-250 20-300 %3
Kobasice/rainjic’i/rebarca/pljeskaviceg D - 250 15 - 30* H‘_ﬁ_ﬁ TLF
Peceno pile 1 - 13 kg g Da 200 - 220 55 -70%* %_%__F Q
Eéabije peceno govede pecenje od 1 Y Da 200 = 210 35 _ 5o¥* a%ﬂ
Janjedi but/koljenica g Da 200 - 210 60 — 90** ;y
Peceni krumpir & Da 200 - 210 35 — 55%* ;
Zapeéeno povrée e - 200 - 210 25-55 3

Meso i krumpiri & Da 190 - 200 451000+ A T
Riba i povrée & Da 180 30-500% A T
Lasagne i meso : & Da 200 50 - 100*** ﬁ,é,ﬂ ;y
ompletnojelevotnatorta o9/ (@] 0a so-1e0 om0 S 3L 1

[

Peceno meso/punjeno peceno meso 170 - 180 100 - 150

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme
pecenja postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pecenja. Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na
** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi). docs.hotpoint.eu kako biste dobili tablicu isprobanih
¥¥* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz recepata sastavljenu za ovlastena tijela za certificiranje
pecnice u razli¢ita vremena, ovisno o Zeljama. u skladu sa standardima IEC i IEC 60350-1.
-_ <~ <~ > ~ — A
_ & & & & = %R
FUNKCIJE A y ”
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pizza Termoventilacija Maksi kuhanje Lftor.nats 0 o
pecenje kruha  termoventilacija
...... AF=r - J l M S
DODATNI Teee” " .
T itica za skupljanje suvisne . A -, -
PRIBOR Retetka Peenje jelali plitica tekucine/plitica za pecenje Plitica za sakupljanje  Plitica za sakupljanje .. pecenje
za pecenje na resetki na icanoj redetki sokova sokova s 200 ml vode

6 Hotpoint

ARISTON




ODRZAVANJE |
CISCENJE

I

. HR

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Evww

Ne upotrebljavajte pribor za
parno ciScenje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suhom krpom.
+ Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Ciscenje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi

i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju do koje je doslo
zbog kuhanja namirnica s visokim udjelom vlage,
pustite da se pecnica do kraja ohladi i zatim je obrisite
krpom ili spuzvom.

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna.

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte celi¢cnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za cisS¢enje
jer bi to moglo ostetiti

povrsinu uredaja.

« Ukljucite funkciju “Diamond Clean” za optimalno
¢is¢enje unutarnjih povrsina.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo ¢is¢enje stakla @wvww

« Staklo vrata cistite odgovarajucim tekucim
deterdZzentom.

« Gornji grijac rostilja moze se spustiti kako bi se
ocistila gornja ploca pecnice (@www ,

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jo$ vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.
Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate

zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajudi ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvricujuci gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu i

poravnata s upravljackom plocom. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

\ " \
\
\
\
\ \ \
\ \
\

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s

obje ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu
prije CiS¢enja.

3. Za ispravno postavljanje unutarnjeg stakla
provjerite moze li se oznaka “R” procitati u lijevom kutu
i je li jasna povrsina (neispisana) okrenuta prema gore.
Umetnite dugu stranu stakla ozna¢enu slovom “R” u
potporna lezista, pa je zatim spustite u polozaj.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaditi to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Hotpoint 7
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RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

(Evww

Problem Mogucdi uzrok

¢ Peénica ne radi

Ako zaslon pokazuje slovo “F”
. iza kojeg slijedi broj

. Nestalo je struje
- Dodlo je do iskljucenja iz mreze

Softverski problem

RjesSenje

. Provjerite ima li struje u mrezii je li pec¢nica
ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite peénicu kako
. biste provijerili javlja li se kvar i dalje

Obratite se najblizem postprodajnom
- servisnom centru i navedite broj koji se nalazi
‘iza slova “F” f

KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu

(Rivww i odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja
se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela. Vrijeme
pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u
pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje je potrebno).
Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni

i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji
upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno peceno,
podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni
dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne, metalne
kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Primjenom funkcije “Termoventilacija” mozete
istovremeno kuhati razlicite jela koja zahtijevaju istu
temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i povrce) na
viSe razina. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme
kuhanja i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje
vrijeme kuhanja.

AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Za postizanje najboljih rezultata trebali biste pazljivo
slijediti upute u receptu za 1000 g tijesta: 600 g
brasna, 360 g vode, 11 g soli, 25 g svjezeg kvasca

(ili dvije vrecice suhog kvasca).

Optimalno podizanje postize se za 90 minuta dizanja
na sobnoj temperaturi ili 60 minuta u pecnici s
funkcijom “Dizanje”.

Tijesto stavite u (hladnu) pec¢nicu, ulijte 100 cc pitke
vode na dno pecnice i ukljucite funkciju “Automatsko
pecenje kruha”. Nakon pecenja ostavite tijesto na
reSetki dok se do kraja ne ohladi.

OBRAZAC PROIZVODA

@www Obrazac proizvoda s podacima o
potrodnji energije moze se preuzeti na
web-mjestu docs.hotpoint.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA

UPOTREBU | ODRZAVANJE

> @www \/odi¢ za upotrebu i odrzavanje EE%E
preuzmite s naSeg web-mjesta ; w
docs.hotpoint.eu (mozete upotrijebiti ovaj @
QR kod) navode¢i prodajnu Sifru proizvoda.

> Ili kontaktirajte nas postprodajni servis za korisnike

CEMecodE

KONTAKTIRANJE NASEG
PROSTPRODAJNOG SERVISA

Podatke za kontakt moZete pronadi u priru¢niku jamstva.
Kada se obracate nasem
postprodajnom servisnu
za korisnike navedite
kodove navedene na
identifikacijskoj plocici
proizvoda.
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NAVODILA ZA VSAKODNEVNO

UPORABO

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE

HOTPOINT - ARISTON
Da vam bomo lahko nudili vsestransko
= pomoc in podporo, registrirajte svoj aparat

na spletni strani www.hotpoint.eu/register

Varnostna navodila in navodila za uporabo in
vzdrZevanje lahko prenesete z nase spletne

liWWW strani docs.hotpoint.eu, za kar upostevajte
navodila na zadnji strani te knjizice.

! Pred uporabo aparata pozorno preberite navodila za varovanje zdravja in varnost.

OPIS IZDELKA

. Upravljalna plosca
. Ventilator
. Luc

H W IN =

. Vodila za pekace
(visina je navedena na steni
notranjosti aparata)

. Vrata
. Zgorniji grelnik/zar

S n

7. Okrogli grelnik
(ni viden)

8. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)

9. Spodnji grelnik
(ni viden)

UPRAVLJALNA PLOSCA

X
oo

°C

(2

1. 1ZBIRNI GUMB
Za vklop pecice z izbiro funkcije.

Za izklop pecice ga zavrtite v polozaj 0.

2.LUcC

Ko je pecica vklopljena, s pritiskom
na ta gumb vklopite ali izklopite
osvetlitev notranjosti pecice.

23 4 5

3. NASTAVITEV CASA

Za dostop do nastavitve C¢asa
priprave, zamika vklopa in
casovnika. Za prikaz C€asa, ko je
pecica izklopljena.

4.ZASLON
5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev ¢asa priprave.

6. GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb
zavrtite v polozaj Zelene temperature.
Samodejne funkcije uporabljajo 0.

Opomba: Vsi vrtljivi gumbi se aktivirajo
s pritiskom. Pritisnite na sredino gumba,
da se sprosti iz pospravljenega polozaja.

Hotpoint

ARISTON




PRIPOMOCKI

3 Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani
(Zjww docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

RESETKA

PRESTREZNI PEKAC

7

Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

PEKAC

PREMICNA VODILA

Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETK IN DRUGEGA PRIBORA
V PECICO

« ReSetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dale¢
je mogoce.

« Drug pribor, kot sta prestrezni pekac in pekac za peko,
vstavite tako, da ga potisnete vodoravno po vodilih.

FUNKCIJE

s Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani
vww docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

KONVEKCIJA
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

(gg TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
~ | Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki

To funkcijo lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst
hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

~.|VZHAJANJE

=—>| Za bolj$e vzhajanje sladkega in kislega testa.
Funkcije ne vklopite, e je pecica po zakljuceni
pripravi hrane $e vedno vroca. Tako boste zagotovili
kakovostno vzhajanje testa.

temperaturi in na vec visinah hkrati (najmanj na treh).

@ PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE

—— | Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med kuhanjem obracate meso in
tako zagotovite enakomerno popekanje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s Cimer preprecite izsuSevanje.

%Q TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO*

€ za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj
za njeno pripravo skrbi nezno in obc¢asno krozenje
zraka. Ko uporabljate funkcijo ECO MODE, je lucka
med pripravo hrane ugasnjena. Lahko jo prizgete s
pritiskomna & .

& |PIZZA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.
Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite
polozaj pekaca.

' SAMODEJNA PEKA KRUHA

gl Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Za najboljse
rezultate dosledno upostevajte recept (Zvww .
Program vklopite 3ele, ko se pecica ohladi.

<~ |ZAR

Za pripravo zrezkov, kebabov in klobas na zaru,

za gratiniranje zelenjave in popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero
koli viSino pod redetko in dodajte 200 ml pitne vode.

— A
SAMODEJNA PEKA PECIVA
=

Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke peciva. Program
vklopite Sele, ko se pecica ohladi.

HITRI ZAR

S~

& Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka in pis¢anci). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero
koli visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

t@ DIAMOND CLEAN

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem

pri nizki temperaturi, omogoca preprosto
odstranjevanje umazanije in ostankov hrane. Na dno
pecice zlijte 200 ml vode, funkcijo pa zaZenite pri

hladnem aparatu.

* Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o
energetski u¢inkovitosti v skladu z evropsko uredbo $t. 65/2014
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PRED PRVO UPORABO PECICE

| SL

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: drzite
'©. , dokler ne za¢nejo utripati ikona () in $tevki za
ure na zaslonu.

A

nluily

JILILIL
o}

orabite + ali = za nastavitev ure in pritisnite
L. za potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.
Uporabite = ali = za nastavitev minut in pritisnite '©
za potrditev.

Opomba: Ko ikona () utripa, na primer po daljsem izpadu
elektri¢nega toka, boste morali znova nastaviti Cas.

2. SEGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporocamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite pecico priblizno eno uro delovati pri 250 °C, pri
¢emer po moznosti vklopite funkcijo ,Pelenje velikih
kosov hrane”. Pecica mora biti v tem ¢asu prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve,

VSAKODNEVNA UPORABA

1.1ZBIRA FUNKCLJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj Zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni signal.

2.VKLOP FUNKCIJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

\ 7
77

8

Ne pozabite: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo
z gumbom za nastavitev temperature.

Funkcija se ne bo zagnala, Ce je gumb za nastavitev
temperature v polozaju za 0 °C. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as
konca priprave (samo, ¢e nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

SAMODEJNO

Za zagon izbrane samodejne funkcije (,Kruh” in
»Sladice”) mora biti gumb za nastavitev temperature v
poloZaju za samodejne funkcije (0).

Za zakljucek priprave hrane zavrtite izbirni gumb v
polozaj 0.

Opomba: nastavite lahko ¢as konca priprave in ¢asovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za
nastavitev temperature v polozaj ustreznega simbola;
Ce je pecica nastavljena na drugo temperaturo, se
funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite Cas priprave) in ¢asovnik.

3. PREDGRETJE

Ko se funkcija zazene, zvo¢ni signal in utripajoca ikona
§2 na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca
ikona ﬁfﬁ na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite

hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncen rezultat priprave hrane.

. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE

Pritiskajte ‘©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
ikona ¢} in prikaz ,00:00".

Uporabite .£. ali .=, da nastavite Zelen cas priprave,
in nato pritisnite © , da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opombe: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte ©,
dokler ikona 8 ne zac¢ne utripati na zaslonu. Nato zgumbom
- ponastavite ¢as kuhanja na,00:00"

Cas priprave vkljucuje predgretje.

Hotpoint 3
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NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as kuhanja, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite njen kon¢ni ¢as: drZite
©, dokler na zaslonu ne zac¢neta utripati ikona & in
trenutni cas.

N, -—
JCLFTL
pay
END(

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite . ali = in
za potrditev © .

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nacinu premora, dokler se samodejno
ne zazene po preteku casa, ki je bil izracunan tako,

da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

r.rt
G I

o
END

Ne pozabite: za preklic funkcije, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0 “.

Opomba: Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri
zZar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija konc¢ana.

I_
—r
G4

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.
izklopite pecico, za kar izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0 “.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END” in preostali ¢as.

.NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
casovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiska"te '@, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati

ikona & in prikaz ,00:00".
NI
huininly
JHLILIL

g

Za nastavitev Zelenega ¢asa pritisnite . ali —in za
potrditev ©. .
Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte ©., dokler ikona &) ne
zacne utripati. Nato zgumbom _= ponastavite ¢as na,00:00"

. FUNKCIJA DIAMOND CLEAN

Za vklop funkcije ¢is¢enja ,Diamond Clean” na dno pecice
zlijte 200 ml pitne vode in nato zavrtite izbirni gumb ter
gumb za nastavitev temperature v polozaj ikone [ .

Opomba: polozaj ikone ne sovpada s temperaturo, na katero
se aparat segreje med cis¢enjem.

Funkcija se samodejno vklopi: na zaslonu se
izmenic¢no prikazujeta preostali ¢as in ,DC".

¢

Ne pozabite: mozno je nastaviti samo ¢as konca te funkcije.
Trajanje je samodejno nastavljeno na 35 minut.
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RAZPREDELNICA ZA PECENJE

{ TEMPERATURA | TRAJANJE VISINA
RECEPT FUNKCUJA PREDGRETJE °C) ' (MIN) IN PRIBOR
— Da  160-180 30-90 23
Kvaseno pecivo N 4 1
s Da 160-180 30-90 A——r =
— 2
PoInjeno p.ecivo. | | — Da 160-200 35-90 L
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) (: Da 160-200 40-90 a...i—...ﬁ a...i—...ﬂ
p— 3
— Da 160-180 20-45 L
. . . O 4 2
Piskoti/kolacki 5 Da 150-170 20-45 Lo
5 3 1
(i Da 150-170 20-45 A A= L
p— 3
- Da 180-210 30-40 L
Princeske > Da 180-200 35-45 a...i—...ﬂ x;;
& Da 180-200 35-45 2 o
p— 3
- Da 90 150-200 | 7 |
Beljakovi poljubéki 0N Da 90 140200 4 2
5 3 1
@_:Q Da 90 140_200 AaRr abF=Hr | J
— Da 190-250 15-50 V2,
Pica/kruh - 4 2
% Da 190-250 20-50 e T
A
Kruh @ - - 60 al—.—-—-—i.-'lﬁ
— Da 250 1020 3
Zamrznjena pica < 4 2
&> Da 230-250 10-25 L
— Da 180-200 40-55 3.
Slane pite N 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) & Da 180-200 45-60 AFer AR
5 3 1
% Da 180-200 45-60 o e
— 3
_ - 190-200 20-30 l |
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega D } 4 2
bt G 180-190 20-40 .. °
5 3 1
@:Q - 180-190 20-40 B S e Y |
p— — < — A
— ~ (S & & & = %
FUNKCIJE Obicajna 5 Hitri 3 pi Termoventilacijska Pecenje velikih Samodejna peka Termoventilacijska
priprava hrane ar itri zar ica priprava kosov hrane kruha priprava Eko
PRIBOR T ’ Poso;‘z‘;}c‘)’;ko ali  Prestrezni pekac/originalni Prestrezni pekac z
Vodilo pekac na resetki pekac na reéetlgi Prestrezni pekac 200 ml vode Originalni pekac
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RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE TEMPERATURA | TRAJANJE VISINA

. (°C) (MIN) IN PRIBOR
Lozniapetene festerinel = o sewe s 2
Jagictinatletina = o woamo  smemo 3
Pecena svinjina s hrustljavo kozo 2 kg & Da 180-190 110-150 ;v
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg — Da 200230 = 50-100 | %
Puran/gos 3 kg — - 190-200 100-160 2 |
Peéena riba (flej, cela) — Da  170-190  30-50 | °

oaratimke oLt tevc) & Da 180200 5070 %,
Popeéen kruh w - 250 2-6 ﬁ._?__ﬁ
Ribji fileji/kosi - 20250 20300 3
Klobase/kebab/rebrca/hamburger;ji N - 250 15-30* W_?__F TLF
Pecen piscanec 1-1,3 kg g Da 200-220 55-70** m_%__ﬂ Q
Rostbif, anglesko peéen 1 kg & Da 200-210 35-50%* a,é.,:
Jagnjedje stegno/kraca g Da 200-210 60-90** ;y
Pecen krompir Y Da 200-210 35-55%* ;
Gratinirana zelenjava K . 200-210 2555 3

Meso in krompir & Da 190-200 as-100 A1
Ribe in zelenjava & Da 180 30-50%** a,él,: ;y
Lazanja in meso & Da 200 50-100%*** ﬁ,é,,q ;y
SRS 8 e e e A2

[

Pecenke/polnjene pecenke

170-180  100-150

Prikazan ¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na zeleno temperaturo, in Sele nato
polozite hrano v pecico ter nastavite ¢as priprave.

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano. Za preglednico preizkusenih receptoy, ki je bila
** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave. sestavljena za certifikacijske organe v skladu s
*¥** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete standardoma IEC in IEC 60350-1, prenesite Navodila za
kadar koli, odvisno od vasih osebnih zelja. uporabo in vzdrzevanje s spletne strani
docs.hotpoint.eu.
— <~ vl N N\ - A
— & & & & = %R
FUNKCIJE — - L - -
Obicajna Far Hitri 3ar Pica Termoventilacijska Pecenje velikih Samodejna peka Termoventilacijska
priprava hrane priprava kosov hrane kruha priprava Eko
PRIBOR Averenn ~ A=~ | S| I oS ~r
. Posoda za pekoali  Prestrezni pekac¢/originalni . . Prestrezni pekac z - . ;
Vodilo pekac na resetki pekac na resetki Prestrezni pekac 200 ml vode Originalni pekat
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VZDRZEVANJE IN
CISCENJE

I

- SL
3 Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani
v docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

Ne uporabljajte parnih
cistilnikov. pecica mrzla.
Pri vseh posegih uporabljajte

zascitne rokavice. napajanja.

ZUNANJE POVRSINE

- Povriine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode.

Na koncu povrsine obrisite s suho krpo.

- Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato
jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se nekoliko
topla, da odstranite obloge in madeze ostankov hrane.
Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica
priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi,
pocakajte, da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato
obrisite s krpo ali gobico.

Zelene posege opravite, ko je

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

« Vklopite funkcijo ,Diamond Clean” za optimalno
¢is€enje notranjih povrsin.

« Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in znova
namestiti, da si tako olajsate &is¢enje stekla @vww

« Steklo na vratih ocistite z ustreznim teko¢im ¢istilnim
sredstvom.

- Zgornji grelnik zara je mogoce spustiti, da lazje
odistite zgornjo plosco pecice (Zvww .

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

=

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.
Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za rocaj.
Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e

jih 3e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih
pomaknete proti pecici, poravnate kljuki tecajev z
vpetjem. Nato pricvrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj:
prepricajte se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

S KLIKOM DO CISTOCE - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odloZite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto¢asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

\

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

3. Za pravilno ponovno namestitev notranjega
stekla se prepricajte, da je ,R” v levem vogalu berljiv
in da je prazna (nepotiskana) stran zgoraj.

Dolgo stranico stekla, ki jo oznacuje ,R", najprej
vstavite v drzali in steklo nato spustite v pravi polozaj.

4. Ponovno namestite zgorniji rob: ¢e zaslisite klik,
to pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte
se, da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani
docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

(Evww

Motnja Mozen vzrok

. Petica ne deluje
: - Prekinitev napajanja

- Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*,
- ki ji sledi Stevilka

. Izpad elektri¢ne energije

Motnja programske opreme

Resitev

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je :
. pecica priklopljena na elektri¢no napajanje.
i Zizklopom in vnovi¢nim vklopom pecice
. preverite, ali je napaka $e vedno prisotna

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in
- navedite crko ali Stevilko, ki sledi ¢rki ,F”

UPORABNI NASVETI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani

(Rvww docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najboljse funkcije, pribor
in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi razli¢nih
vrst hrane. Cas priprave se Steje od trenutka, ko Zivilo
vstavite v pecico, brez predgretja (kjer je zahtevano).
Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki
so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega
pribora. Najprej uporabite najnizje priporocene
nastavitve. Ce zivilo ni dovolj peceno, uporabite visje
vrednosti. Uporabite priloZen pribor ter po moznosti
temne kovinske modele za pecivo in univerzalne
pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno
posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo
cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Z uporabo funkcije za termoventilacijsko pripravo
lahko hkrati pecete razlicne jedi, ki zahtevajo

enako temperaturo pecenja (npr.: ribe in zelenjavo),
z uporabo razli¢nih visin. Iz pecice vzemite jedi, ki
zahtevajo krajsi ¢as priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi
Cas priprave, pa pustite v pedici.

FUNKCIJA SAMODEJNE PEKE KRUHA

Za najboljse rezultate dosledno upostevajte navodila
in uporabite recept za 1000 g testa: 600 g moke, 360 g
vode, 11 g soli in 25 g svezega kvasa (ali dva paketka
kvasa v prahu).

Za optimalno vzhajanje naj testo 90 minut pociva
pri sobni temperaturi ali 60 minut v pecici, pri ¢emer
uporabite funkcijo ,Vzhajanje”.

Vstavite testo v (mrzlo) pecico, na dno pecice

zlijte 100 ml mrzle pitne vode in vklopite funkcijo
.Samodejna peka kruha”. Po pripravi naj se testo na
reSetki popolnoma ohladi.

PODATKOVNA KARTICA IZDELKA

@www podatkovno kartico izdelka skupaj s podatki o
energiji za aparat lahko prenesete s spletne strani
docs.hotpoint.eu

KAKO DO NAVODIL ZA UPORABO IN VZDRZEVANJE

> @vww 7 nage spletne strani (Ok5d0]
docs.hotpoint.eu prenesite Navodila ; w
za uporabo in vzdrzevanje (uporabite lahko [

to kodo QR), pri cemer vnesite prodajno
kodo izdelka.

> Lahko se obrnete tudi na naso servisno sluzbo

CEMecodE

KADAR SE OBRNETE NA NASO SERVISNO SLUZBO

Kontaktne podatke najdete v garancijski knjizici.
Ko stopite v stik z naso
servisno sluzbo, navedite
kode, ki so zapisane na
identifikacijski ploscici
izdelka.
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VODIC ZA SVAKODNEVNU
UPOTREBU

Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za
upotrebu i odrZzavanje mozete preuzeti na

l iWWW na3oj veb stranici docs.hotpoint.eu tako to
Cete slediti uputstva sa poledine ove brosure.

ARISTON PROIZVODA

Da biste dobili sveobuhvatnu pomoc¢ i podrsku,
molimo vas da registrujete svoj proizvod na
veb stranici www.hotpoint.eu/register

HVALA NA KUPOVINI HOTPOINT -

! Pre upotrebe uredaja, pazljivo procitajte bezbednosna uputstva.

OPIS PROIZVODA

. Kontrolna tabla

. Ventilator

. Sijalica

1
1
A WN =

N . Precke
° (nivoi su prikazani na zidu
7 unutrasnjeg dela rerne)

. Vrata
. Gornji grejac / rostilj

S n

.8 7. Kruzni grejac
(nije vidljiv)

8. Plocica za identifikaciju
(nemojte uklanjati)

9. Donji grejac
(nije vidljiv)

KONTROLNA TABLA

X
oo

(2

1. DUGME ZA ODABIR

Koristi se za ukljucivanje rerne
odabirom funkcije.

Okrenite prekida¢ u 0 polozaj kako
biste iskljucili rernu.

2. OSVETLJENJE

23 4 5

3. PODESAVANJE VREMENA
Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i pode$avanje tajmera. Prikazuje
vreme kada je rerna ugasena.

4. DISPLEJ

6’

DUGME TERMOSTATA

Ukljucite ga da biste izabrali

zeljenu temperaturu pri ru¢nom

biranju funkcija. Upotreba
automatskih funkcija 0.

Obratite paznju na sledece: Svi

prekidaci su prekidaci koji se aktiviraju

Koristi se kada je rerna ukljucena, pritiskom . Pritisnite sredinu prekidaca

.....

iskljucili sijalicu u unutrasnjosti rerne.

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

kako biste ga izbacili iz leZista.

Hotpoint
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Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

D o DACI ivww i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu
ZICANA RESETKA PLEH ZA SAKUPLJANJE PLEH ZA PECENJE KLIZACI
: MASNOCE : :
Neeeonn al ‘ ‘ T :

Broj dodataka koje ste dobili se moe razlikovati u zavisnosti od kuplijenog modela.
Dodaci se mogu nabaviti i posebno, preko postprodajnog servisa za korisnike.

POSTAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako sto cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

Potom je lagano postavite da klizi horizontalno po
preckama za reSetke dokle god je moguce.

« Dodatni pribor, poput pleha za skupljanje masnoce i pleha
za pecenje, postavlja se horizontalno da klizi po preckama.

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

F U N KCIJ E vww i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu
—  KONVEKCIJA </ NARASTANJE TESTA
— | Koristi se za konvencionalnu pripremu svih “—| Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta

vrsta jela na samo jednom nivou.

> | KRUZENJE VAZDUHA
&

Koristi se za istovremenu pripremu razlicitih
jela na istoj temperaturi na nekoliko nivoa
(najvise tri). Ova funkcija moze da se koristi za
spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne
mesaju medusobno.

@ INTENZIVNO SPREMANJE HRANE

—— | Koristi se za pripremu velikih komada mesa
(preko 2,5 kg). Preporucujemo da tokom pripreme
meso okrecete kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe
strane. Takode preporucujemo Cesto prelivanje mesa
te¢nos¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse suvo.

testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet nadolazenja testa,
nemojte aktivirati ovu funkciju ukoliko je rerna jo$
uvek topla nakon ciklusa pripremanja hrane.

%Q EKO-KRUZENJE VAZDUHA*

€ | Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog

mesa koristeci samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom

i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja. Prilikom upotrebe ovog
EKO rezima, svetlo ostaje isklju¢eno tokom procesa
pripreme ali se moze ponovo ukljuciti pritiskom na & .

& |PICA
— | Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina

pica i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

&A HLEB (AUTOMATSKI)

4| Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Za najbolje
rezultate, pazljivo pratite uputstva recepta (Ziwww .
Aktivirajte funkciju kada je rerna hladna.

<<~ | ROSTILJ

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
gratiniranog povrca ili tostiranje hleba na rostilju.
Kada pecete meso, koristite pleh za skupljanje
masnoce da biste prikupili sokove od pecenja:
Postavite pleh na bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte
200 ml vode za pice.

A KOLACI (AUTOMATSKI)

%’ Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja kolaca. Aktivirajte
funkciju kada je rerna hladna.

TURBO ROSTIL)J

SSA~7

& Koristi se za pecenje velikih komada mesa
(but, pecena govedina, piletina). Predlazemo vam

da koristite pleh za skupljanje masnoce da biste
prikupili sokove od pelenja: postavite pleh na bilo
koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

t@ DIAMOND CLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi kojoj
se svi ostaci hrane unutar rerne mogu jednostavno
otkloniti. Prelijte dno rerne sa 200 ml vode za pice i

aktivirajte funkciju tek kada se rerna ohladi.

* Funkcija se koristi u skladu sa Deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa Odredbom (EU) br. 65/2014

2 Hotpoint

ARISTON



PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
uklju¢ivanja uredaja: pritisnite i drzite © sve dok
ikonica i dve brojke koje oznacavaju sate ne po¢nu da
trepere na displeju.

SN
NI
LU
Q
Koristite +_ ili = da biste podesili sat i pritisnite ©)
da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute. Pomocu =+ ili = podesite minute i

pritisnite © da potvrdite.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko (%) ikonica treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2.PONOVO ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu rernu kako
biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutradnjosti pec¢nice.

Zagrejte rernu na 250 °C na otprilike sat vremena,
najbolje koristeci funkciju “ Intenzivno spremanje
hrane”. Tokom ovog procesa, rerna mora biti prazna.
Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1.1ZABERITE FUNKCLJU

Da biste izabrali funkciju, uklju¢ite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetleti i oglasice se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

1

N
EN
[

8

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane
mozete promeniti funkciju tako sto ¢ete ukljuciti dugme za
odabir ili podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata.
Funkcija se nece pokrenuti ako je dugme termostata na 0 °C.
MozZete podesiti vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme
(samo ukoliko ste podesili vieme pripreme) i tajmer.

AUTOMATSKI

Da biste pokrenuli automatsku funkciju koju ste
odabrali (“Hleb” ili “Dezert”), zadrzite dugme
termostata na poziciji za automatske funkcije (0).
Da biste zavrsili pripremu jela, okrenite prekidac za
odabir na “0” poziciju.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme zavrsetka
pripreme i tajmer.

DIZANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju “Narastanje testa”,
okrenite dugme termostata na odgovarajuci simbol;
ukoliko je rerna podesena na drugaciju temperaturu
od potrebne, funkcija se nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

3. PREDZAGREVANJE RERNE

Nakon $to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikonica
koja treperi §2 na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja rerne.

Na kraju ove faze, zvuéni signal i podesena ikonica §2
na displeju oznacice da je rerna dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u rernu pre
zavrietka procesa prethodnog zagrevanja moze imati
kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

.PODESAVANJE PROGRAMA PRIPREME HRANE

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego $to
zapocnete podesSavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate ©. sve dok (%} ikonica i “00:00”
ne poc¢nu da trepere na displeju.

— 7

N
|
g

—

- >

Gt
Pomoc¢u £ ili —. podesite vreme pripreme hrane koje
Zelite, potom pritisnite © da biste potvrdili.

Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ¢e se prikazati kada je hrana gotova.

Napomene: Da biste ponistili podeseno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate ©. sve dok ( ikonica
ne poc¢ne da treperi na displeju, onda upotrebite =~ da biste
resetovali vreme pripreme hrane na“00:00"

Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja rerne.
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PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako 5to cete
podesiti vreme zavr3etka pripreme hrane: pritisnite i
drzite © sve dok &g ikonica i trenutno prikazano vreme
ne pocnu da trepere na displeju.

NS '
—

4

L
D L

>

JEND

Pomocu *. ili = podesite vreme kada Zelite da hrana
bude gotova i pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Da biste ponistili
podesavanije, iskljucite rernu tako $to cete okrenuti dugme za
odabir na poziciju“ 0"

Napomene: Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

I_
—r
G4

Ukljucite dugme za odabir da izaberete neku drugu
funkciju ili ga okrenite na poziciju “ 0 " da iskljucite rernu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
e prikazivati naizmeni¢no oznaku “END"i preostalo vreme.

.PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podeSavanje pripreme hrane ali
vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer, i kada
je bilo koja funkcija aktivna, i kada je rerna iskljucena.

Nastavite da pritiskate © sve dok &) ikonica i “00:00”
ne pocnu da trepere na displeju.

S

4

;@olz

Koristite .+ |I| —.da podesite Zeljeno vreme i pritisnite
© za potvrdu.

Oglasice se zvu¢ni signal kada tajmer zavrii sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste pomstlh tajmer, nastavite da prmskate
©. sve dok & ikonica ne po¢ne da treperi, onda pomocu -,
resetujte vreme na “00:00".

. FUNKCIJA “DIAMOND CLEAN"”

Da biste pokrenuli “Diamond Clean” funkciju ¢is¢enja,
prolijte 200 ml vode za pi¢e po dnu rerne, potom okrenite
dugme za odabir i dugme termostata na ﬁ Olikonicu .

Obratite paznju na sledece: Pozicija ikonice ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.

Funkcija ¢e se odmah aktivirati: displej naizmeni¢no
prikazuje preostalo vreme do kraja, i oznaku “DC".

¢

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Kod ove funkcije
jedino mozete podesiti vreme njenog zavrsetka. Trajanje je
automatski podeseno na 35 minuta.
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TABELA PRIPREME HRANE

{ TEMPERATURA | TRAJANJE NIVO
RECEPT  FUNKCIA PREDZAGREVANJE C) v | DODACI
— 2/3
— Da - 160-180  30-90 22
Kolaci sa kvascem S : ' 2 1
& Da 160-180  30-90 -
— 2
Torte i kolaci sa ﬁlom — Da 160 - 200 35-%0 ° ,
(Cizkejk, Strudle, vocne pite) & Da 160 - 200 40-90 a...i—...ﬁ a...i—...ﬂ
— 3
— Da § 160 - 180 § 20-45
. . e ze o 4 2
Biskviti/kola¢i¢i Co Da - 150-170 © 20-45 " ",
5 3 1
& Da S 150-170 0 20-45 2, 2
— 3
- Da 180 - 210 § 30-40

Princes krofne % Da 180 - 200 35-45 a...i—...ﬂ \ 2 y
& Da  180-200 35-45 >, .3 1
—|  pa 90  150-200 3
Puslice &  pa 90 140-200 A 2
S Da 90 140-200 2, .. ',
—| Dba  190-250 15-50 /2
Pica/hleb — ﬁ ﬁ 4 5
& Da 190-250  20-50 A, %
HIEb @ - - 60 al—.—-—-—i.-'lﬁ
— ba 250  10-20 3
Smrznuta pica § : : 4 2
& Da 230-250 10-25 Y S,
—|  Da  180-200  40-55 >
Slane pite S i i 4 2
(pite od povrca, kis) & Da : 180 - 200 : 45-60 . -
& Da  180-200 = 45-60 > .o, |
— : - 190-200  20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog testa & - 180-190  20-40 aa u 2 |
& - o 180-190 20-40 2, 2. 1

pu— A
S~ S~ » ~
— & 2 & & > %
FUNKCIJE = . =
. il . - Kruzenje Intenzivno Hleb Eko kruzenje
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pica ; .
vazduha spremanje hrane  (automatski) vazduha
e s i 7 oS ~ -
DODACI Posudaili pleh za L i - Pleh za sakupljanje
- . e . Sakuplja¢ masnoce/ Pleh za sakupljanje . P .
Zi¢ana resetka pecenje u rernina L . ; masnoce sa Pleh za pecenje u rerni
Siwoo pleh za pecenje u rerni masnoce
Zicanoj resetki 200 ml vode
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RECEPT FUNKCIJA ;PREDZAGREVANJEE TEMPTBC‘;TURA TR(‘L\,\;:I\:;JE ID'\g‘I:I)?\CI
t::‘ae?(j;ilﬁfa]gﬁéena testenina/ ' = ' Da 190 - 200 45 - 65 m;»
bapitna teletiea ] = o wew wow
honisko petenje sa hrskavom & Da 180-190  110-150 2
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg _ Da 200 - 230 : 50-100 ;ﬂ
Curetina/guséetina 3 kg — - 190 - 200 100-160 2 |
Peéena riba (fileti, u komaduy) — Da 170-190  30-50 2
I?;ar:!;)?jra‘jg,'t)i‘k)\x!?plavi patlidzan) & Da 180 - 200 20-70 “;”
Tostirani hleb bl - 250 2-6 >
Riblji fileti/komadi ~ i 230-250  20-30¢ 4 .3
Kobasice/¢evapi/rebarca/pljeskavice w7 - 250 . 15 - 30*% W_?__F TLF
Peceno pile 1-13 kg g Da 200 - 220 55 - 70%* m_%__ﬂ Q
Slabo peéen rozbif 1 kg Ky Da 200-210  35-50% 3
Jagnjedi but / kolenica g Da 200 - 210 60 - 90** ;y
Peceni krompir iy Da 200 - 210 35 - 55%* ;
Gratinirano povrée K : 200-210  25-55 3
Meso i krompir & Da 190 - 200 %45 Stoowe AT
Riba i povrée & Da 180 30-500¢ A T
Lazanje i meso & Da 200 50 - 100%** ﬁ,é,,q ;y
szanis (oo Simesaivo v S| 2 w0-1s0 s0-nom ff 1
Peceno meso / punjeno peceno meso % - 170 - 180 100 - 150 ;ﬂ

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u rernu i podesite

vreme trajanja pripreme tek nakon $to se rerna zagreje do Zeljene temperature.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.

** Okrenite hranu na dve tredine procesa pripreme
(ukoliko je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po
sopstvenoj Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb stranice
docs.hotpoint.eu kako biste dobili listu isprobanih
recepata, sastavljenih za nadlezne organe za
sertifikaciju u skladu sa standardom IEC 60350-1.

p— A
-_— <~ <~ W D
— & £ & & ) %R
FUNKCIJE - - .
. - - . Kruzenje Intenzivno Hleb Eko kruzenje
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pica : .
vazduha spremanje hrane  (automatski) vazduha
Aveeens ~ A== —J | f oS ~ s
Posuda ili pleh za Pleh za sakupljanje
DODACI . vu R fiple ,Z Sakuplja¢ masnoce/ Pleh za sakupljanje z Hpj ) L X
Zicana resetka pecenje u rernina L . i masnoce sa Pleh za pecenje u rerni
oL pleh za pecenje u rerni masnoce
zicanoj resetki 200 ml vode
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ODRZAVANJE
| CISCENJE

I

. SR

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu
i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

Evww

Nemojte koristiti uredaje za
cis¢enje parom. kad je hladna.

Koristite zastitne rukavice dok cistite.

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. ObriSite suvom krpom.

« Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah je ocistite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se ohladi, a
zatim je odistite, pozeljno dok je jos uvek topla, kako
biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od ostataka
hrane. Da biste osusili rernu od isparenja nastalih tokom
pripreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom je obrisite krpom ili sunderom.

Odrzavajte i Cistite rernu samo

Iskljucite uredaj iz elektri¢ne
mreze za napajanje.

Ne koristite vunene Zice, abrazivne
sundere ili abrazivna/korozivna
sredstva za CiS¢enje, jer oni mogu
da ostete povrsinu uredaja.

- Za najefektnije ¢is¢enje unutradnjih povrsina,
koristite funkciju “Diamond Clean” .

« Za $to jednostavnije ¢is¢enje stakla na vratima, mozete
lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih ponovo postaviti
Evww |

« Staklo na vratima istite odgovarajucim te¢nim deterdZentom.
« Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste
odistili gornji deo rerne (@ivwww ,

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su
jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

=

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.
Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako sto ¢ete nastaviti da

ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako sto ¢ete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke sa 3arki sa leziStem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4, Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

\
\
\
\
\
\
\

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego sto pocCnete sa Cis¢enjem.

3. Da biste ispravno vratili unutrasnje staklo,
obratite paznju da je znak “R” vidljiv u levom uglu a da
je Cista povrsina (ne ona sa natpisima) okrenuta ka gore.
Prvo ubacite duzu stranu stakla obelezenu sa “R” sa
strane, a potom ga spustite na poziciju.

4. Vracanje gornje ivice vrata: kliknu¢e ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego sto vratite vrata na mesto.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu
i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

(Evww

Problem Mogucdi uzrok
Rerna ne radi

. mreZe

Displej prikazuje slovo “F” i
. odredeni broj

Nestanak struje
- Iskljucenje iz elektri¢ne

. Problem sa softverom

Resenje

. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne

. energije i da li je rerna priklju¢ena na

. elektri¢nu mrezu.

- Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite da biste
. proverili da li je greSka ponavlja

Kontaktirajte najbliZi Postprodajni servis za klijente
i recite im broj koji se pojavljuje uz slovo “F” :

KORISNI SAVETI

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

(Zvww i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujudi
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana
nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA JELA

Koris¢enjem funkcije “Kruzenje vazduha” mozete
istovremeno da pripremate vise jela koja se pripremaju
na istoj temperaturi (na primer: riba i povrée) koristedi
razliCite nivoe. Iz rerne izvadite jelo kome je potrebno
krace vreme pripreme, a ostavite ono koje se

priprema duze.

FUNKCIJA “HLEB (AUTOMATSKI)”

Za najbolje rezultate, pazljivo pratite uputstva
recepta, koristeci recept za pripremu 1000 g testa:
600 g brasna, 360 g vode, 11 g soli, 25 g svezeg kvasca
(ili dve kesice kvasca u prahu).

Da bi testo 5to bolje naraslo, ostavite ga da odstoji
oko 90 minuta na sobnoj temperaturi ili 60 minuta u
rerni, koristeci funkciju “Narastanje testa”.

Ubacite testo u (hladnu) rernu, sipajte na dno rerne
oko 100 ml hladne vode za pice i pokrenite funkciju
“Hleb (Automatski)” . Kada se testo ispece, ostavite ga
na resetki u rerni sve dok se potpuno ne ohladi.

DOKUMENTACIJA UREDAJA

@www Dokumentaciju proizvoda koja uklju¢uje i podatke
o0 energetskoj potrosnji mozete preuzeti na veb stranici
docs.hotpoint.eu

KAKO PREUZETI UPUTSTVO ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> @www yputstvo za upotrebu i odrzavanje EgxE
moZete preuzeti na nasoj veb stranici R
docs.hotpoint.eu (mozete da koristite ovaj @
QR kod), tako $to cete navesti komercijalnu

Sifru proizvoda.

> Takode, mozete kontaktirati nas Postprodajni servis
za klijente

CEMecodE

STUPANJE U KONTAKT SA POSTPRODAJNIM
SERVISOM ZA KLIJENTE

Nacin na koji nas mozete kontaktirati opisan je
u garantnom listu.
Molimo vas da
prilikom kontaktiranja
Postprodajnog servisa
za klijente navedete
Sifre koje se nalaze na
identifikacionoj plocici |
vaseg proizvoda.
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GUIA

DE CONSULTA DIARIA

GRACIAS POR HABER ADQUIRIDO UN
PRODUCTO HOTPOINT-ARISTON

Si desea recibir asistencia y soporte
adicionales, registre su producto en
www.hotpoint.eu/register

Puede descargarse las Instrucciones de
seguridad y la Guia de uso y cuidado de
liWWW nuestra pagina web docs.hotpoint.eu

siguiendo las instrucciones que figuran al

dorso de este documento.

! Antes de usar el producto, lea atentamente las instrucciones de seguridad

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control

T, @ @ 2. Ventilador

7 < 3. Lampara
2 | .6 4. Guias para los estantes
o ° (el nivel estd indicado en la pared

3 e 7 del compartimento de coccion)
5. Puerta
6. Resistencia superior / grill

.8 7. Resistencia circular

4 (no visible)

8. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
9 9. Resistencia inferior
- (no visible)
5. 5
- m
PANEL DE CONTROL
i K
N e ©) —-E N T
1 23 4 5 6
1. SELECTOR GIRATORIO 3.AJUSTEDE LA HORA 6. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Para encender el horno
seleccionando una funcién.
Péngalo en la posicion 0 para
apagar el horno.

2.LUz

Con el horno encendido, pulse para
apagar o encender la bombilla del
compartimento del horno.

Para acceder a la configuracion del
tiempo de coccidn, el inicio diferido
y el temporizador. Para mostrar la

hora cuando el horno esta apagado.

4. PANTALLA

5.BOTONES DE REGULACION

Para cambiar la configuracién del
tiempo de coccion.

Gire para seleccionar la
temperatura deseada cuando active
las funciones manuales. Uso de
funciones automaticas @.

Nota: Todos los selectores se quedan
pulsados al activarlos. Pulse en el
centro del selector para liberarlo de su
alojamiento.

Hotpoint
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Para méas informacién, descargue la Guia de uso'y

ACCESORIOS (Bpww cuidado de docs.hotpoint.eu
REJILLA GRASERA BANDEJA PASTELERA GUIAS DESLIZANTE

7

El nimero de accesorios puede variar de un modelo a otro.

Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el Servicio

Postventa.

INTRODUCCION DE LA REJILLA Y OTROS
ACCESORIOS

. En primer lugar, introduzca la rejilla en el nivel
necesario sujetandola ligeramente inclinada
hacia arriba y descansando la parte trasera
elevada (apuntando hacia arriba). Luego deslicela
horizontalmente por la guia lo mas que pueda.

. Los demas accesorios, como la graseray la
bandeja pastelera, se introducen horizontalmente
deslizandolos por las guias.

. Las guias para estantes se pueden quitar para
facilitar la limpieza del horno: tire de ellas para
sacarlas de su alojamiento.

Para méas informacion, descargue la Guia de uso'y

F U N C I o N E S (Bpww cuidado de docs.hotpoint.eu
— | CONVENCIONAL -~ LEUDADO
— | Para cocinar cualquier tipo de alimento en un estante.| |[==—>] Para optimizar la fermentacién de masas dulces o

™ [AIRE FORZADO
&

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que
requieran la misma temperatura de coccién en diferentes
estantes (maximo tres) al mismo tiempo. Esta funcién
puede utilizarse para cocinar diferentes alimentos sin que se
mezclen los olores.

@ MAXI-COCCION

—— | Para cocinar piezas de carne de gran tamafo (mas de
2,5 kg). Le recomendamos darle la vuelta a la carne durante
la cocciéon para que los dos lados se doren uniformemente.

También le recomendamos rociar las piezas de carne de vez
en cuando para que no se seque demasiado.

saladas. Para garantizar la calidad del leudado, no active
la funcion si el horno estd caliente después de un ciclo de
coccion.

% ECO AIRE FORZADO*

Para cocinar asados y carne rellena en un solo
estante. Para evitar que los alimentos se resequen, el aire
circula de manera suave e intermitente. Cuando se utiliza
esta funcion ECO, la luz permanece apagada durante la
coccion, pero se puede volver a encender pulsando & .

& PIZZA

Para cocinar distintos tipos y formatos de pan y pizza.
Es recomendable cambiar la posicién de las bandejas para
hornear a mitad de coccién.

— _APANAUTO

= Esta funcién selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para el pan.
Para obtener los mejores resultados, siga atentamente la
receta. Active la funcién con el horno frio.

<= |GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas,
cocinar verduras al gratin o tostar pan. Cuando ase carne,
le recomendamos colocar la grasera debajo para recoger
los jugos de la coccién: Coloque el recipiente en cualquiera
de los niveles debajo de la rejilla y afada 200 ml de agua
potable.

— A re
PASTELERIA AUTO
=3

Esta funcion selecciona automaticamente la
temperaturay el tiempo de coccién ideales para pasteles.
Active la funcién con el horno frio.

<~ | TURBO GRILL

& Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero,
rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la grasera para
recoger los jugos de coccion: Coloque el recipiente en
cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y anada 200 ml
de agua potable.

@ DIAMOND CLEAN

La accién del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite eliminar
la suciedad y los residuos de alimentos con facilidad. Vierta
200 ml de agua potable en el fondo del horno y active la
funcion unicamente cuando el horno esté frio.

* Funcion utilizada como referencia para la declaracion de
eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU)
No. 65/2014
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PRIMER USO

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendrd que
ajustar la hora: pulse © hasta que el icono ) y los
dos digitos de la hora empiecen a parpadear en la
pantalla.

4,

A

C

S
I
p!
Q
Utilice * o = para ajustar la hora y pulse 2. para
confirmar. Los dos digitos de los minutos empezaran

a parpadear. Utilice = o = para ajustar los minutos y
pulse '© para confirmar.

Nota: Cuando el icono () parpadee, por ejemplo, después
de un corte de suministro prolongado, tendra que volver a
configurar la hora.

2.COMO RECALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacién: Es
completamente normal.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos
calentar el horno en vacio para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccién o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios
de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante aproximadamente
una hora utilizando preferiblemente la funcién de
«Maxi-coccién». Durante este tiempo, el horno debe
permanecer vacio.

Siga las instrucciones para configurar la funcion
correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta
el simbolo de la funcién deseada: la pantalla se
iluminard y sonard una sefial acustica.

2. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL

Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

I
g |

N
VAR

Nota: Puede cambiar la funcién durante la coccién girando
el selector o ajustar la temperatura girando el selector del
termostato.

La funcion no se iniciard si el selector del termostato esta a
® . Puede programar el tiempo de coccién, el tiempo de
finalizacion de la coccidn (solo si selecciona un tiempo de
coccién) y un temporizador.

AUTOMATICA

Para iniciar la funcién automatica seleccionada («<Pan»
o «Pastas») mantenga el selector del termostato en la
posicion de funciones automaticas @.

Para finalizar la coccién, gire el selector a la posicidon

Nota: Puede programar el tiempo de finalizacion de la
coccién y un temporizador.

FERMENTAR MASAS

Para activar la funcién «Fermentar masas», gire el
selector del termostato al simbolo correspondiente;
si el horno estd programado con una temperatura
diferente, la funcién no se activara.

Nota: Puede programar el tiempo de coccién, el tiempo de
finalizacion de la coccidn (solo si selecciona un tiempo de
coccién) y un temporizador.

3. PRECALENTANDO

Una vez iniciada la funcion, una senal acustica y un
icono parpadeando Bt en la pantalla le indicaran que
la fase de precalentamiento se ha activado.

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonara
una sefal acustica y el icono fijo §2 en la pantalla le
indicara que el horno ha alcanzado la temperatura
programada: coloque los alimentos dentro y proceda
con la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentado puede tener efectos adversos en el
resultado final de la coccion.

.PROGRAMACION DE LA COCCION

Antes de comenzar la coccion, debera seleccionar una
funcion.

DURACION

Mantenga pulsado ©. hasta que el icono %} y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.

4
n
JILFLILL

Utilice . o — para configurar el tiempo de coccién
deseado y después pulse © para confirmar.

Active la funcion girando el selector del termostato
hasta la temperatura deseada: Sonara una sefal
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acustica y la pantalla indicara que la coccion ha
terminado.

Notas: Para cancelar el tiempo de coccion que ha
programado, mantenga pulsado .9, © hasta que el icono (¥
empiece a parpadear en la pantalla, luego utilice = para
poner el tiempo de coccidn en “00:00"

Este tiempo de coccion incluye una fase de
precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION / INICIO DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccion, se puede
retrasar el inicio de la funcion programando su hora
de finalizacién: pulse © hasta que el icono g vy la
hora actual parpadeen en la pantalla.

| S

4

\D,/ -|- l

END\\

Utilice *- 0 = para ajustar el tiempo deseado de
finalizacion de coccion y pulse '© para confirmar.
Active la funcion girando el selector del termostato
hasta la temperatura deseada: la funcién se iniciard
automaticamente cuando haya transcurrido el
periodo de tiempo calculado para que la coccién
termine a la hora programada.

LT

o
END

Notas: Para cancelar la configuracién, apague el horno
girando el selector hasta la posicion «

Notas: La funcién de inicio retardado no esta disponible
para las funciones Grill y Turbo Grill.

FINAL DE COCCION

Sonard una sefal acustica y la pantalla indicard que la
funcién ha terminado.

J
&

Gire el selector para seleccionar una funcién diferente
o péngalo en la posicion « 0 » para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador estd activado, la pantalla mostrara la
palabra «<END» alternada con el tiempo restante.

. CONFIGURAR EL TEMPORIZADOR

Esta opcidn no interrumpe ni programa la

coccioén, pero le permite utilizar la pantalla como
temporizador, tanto si la funcién esta activada como
si el horno esta apagado.

Mantenga pulsado ©. hasta que el icono &) y «00:00»
empiecen a parpadear en la pantalla.
I_II NN I
l Iy |
&
Utilice . 0 — para configurar la hora y pulse © para
confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara
una sefal acustica.

Notas: Para desactivar el temporizador, mantenga pulsado ©
hasta que el icono &) empieza a parpadear, luego utilice =
para poner el tiempo en “00:00".

.FUNCION DIAMOND CLEAN

Para activar la funcién de limpieza «Diamond Clean»,
vierta 200 ml de agua potable en la base del horno,
después gire el selector y el selector del termostato hasta
el icono [0

Nota: La posicion del icono no se corresponde con la
temperatura alcanzada durante el ciclo de limpieza.

La funcién se activard automaticamente: la pantalla
mostrara el tiempo restante alternado con el mensaje
«DC».

Nota: Solo se puede programar la hora de finalizacion de esta
funcién. La duracion se programa automaticamente en 35
minutos.
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TABLA DE COCCION

| ES

hornear en larejilla _hornear sobre Ia rejilla

de agua

.  TEMPERATURA | DURACION NIVEL
RECETA - FUNCION  PRECALENTAR c) : (MIN) v ACCESORIOS
= S 160-180 3000 23
Bizcochos = ' 4 ]
& Si 160-180 3090
J— , 2
Bizcocho relleno — > 160-200 35-90  —
I f :
(tarta de queso, strudel, tarta de frutas) (: Si  160-200 40-90 -\éﬁ .\éﬁ
— . 3
— Si § 160-180 20-45 u |
Galletas, tartaletas % Si 150 - 170 20-45 ﬁ_‘f‘ﬁ : 2 |
& S 150-170 2045 2 21
— o 3
— Si 180 - 210 30-40
Lionesas & si . 180-200 35-45 A4 2
& si 180-200 35-45 2 o
- ; 3
— Si 90 150 - 200 : w
Merengues > Si 920 140-200 % u 2 |
& s 90 140-200 2, > 1,
— si . 190-250 15-50 172
Pizza/pan f f
> : . 4 2
% oS 190-250 20-50 —
A i
Pan S : o 2
= si 250 10-20 3
Pizza congelada — 4 7
& oSt 230-250 10-25 L
— ] 3
— st 180-200 40-55 —
Tartas saladas o . 4 2
(tarta de verdura, quiche) & Si § 180-200 45-60 AR Afe
& S 180-200 45-60 o o
— 3
— - § 190-200 20-30 : :
. 4 2
Volovanes/hojaldres & - 180-190 20-40 e |
= 5 3 1
& - 180-190 20-40 e
—_— <~ <~ @:ﬁ ( "\ (=] A
FUNCIONES | |— & Z & & = %
Convencional Grill Turbo Grill Pizza Aire forzado Maxi-coccion Pan Auto Eco aire forzado
Aveennn ~ A=~ _J \ | | ~
ACCESORIOS .
Rejilla Bandeja o plato para  Grasera /plato para Grasera Grasera con 200 ml Bandeja pastelera
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RECETA FUNCION EPRECALENTARE TEMPTO'Z?TURA Du(mf\l')o"‘ v AC?:E\;E)LRI os

I';isdai:"\‘:/spasta al horno/canelones/ = S 1902200 45-65 m;»
Cordero/ternera/buey/cerdo 1 kg — i 190-200 go-10 3
Cerdo asado con torreznos 2 kg & Si 180-190 110-150 “;
Aves/conejo/pato 1 kg — Si 200-230 50100 2,
Pavo/oca 3 kg — - 190-200 100-160 2 |
Pescado al horno (filetes/entero) — Si 170 - 190 30-45 ;J
?tlgr:wda?er:f:z;gg:c'i‘::s, berenjenas) ( : Si 180-200 50-70 w;

Pan tostado D - 250 2-6 ﬁ_?_”ﬁ
Filetes/rodajas de pescado o - 230 - 250 15 - 30% mﬁ_ﬁ 7;,
e pinchos morunos N e
Pollo asado 1-1,3 kg T i 200-220  s55-70% 2 T
Rosbif poco hecho 1 kg g Si 200 - 210 35-50%% 3
Pierna de cordero / codillo I Si 200 - 210 60 - 90** %;y
Patatas al horno T Si 200 - 210 35 - 55%* m;y
Verduras gratinadas T - 200 - 210 25-55 3
Carnes y patatas & Si 190-200 45 - 100*** ,\éﬁ “;
Pescados y verduras & Si 180 30 - 50%** mi_._‘,, w;v
Lasanas y carnes : & Si 200 50 - 100*** ‘\é,, %;y
Mendcompletoitartadefiutas ) s worso  ao-nor I 2 1
Carne asada / carne rellena asada % - 170-180 100 - 150 %;y

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento: recomendamos colocar los alimentos en el horno y
ajustar el tiempo de coccién una vez alcanzada la temperatura deseada.

* Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion
**Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de

la coccion (si fuera necesario).

***Tiempo de coccidn estimado: Los platos se pueden

Descargue la Guia de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu donde encontrara la tabla de las

recetas probadas, cumplimentada por los 6rganos de
certificacién de conformidad con las normas IEC y IEC

extraer del horno antes o después segun los gustos 60350-1.
personales.
—_— <~ <~ @ ( > @ E’T
FUNCIONES | = KN kd & & o %
Convencional Grill Turbo Grill Pizza Aire forzado Maxi-cocciéon Pan Auto Eco aire forzado
ACCESORIOS [ ~ A= J ‘ ’ M “ r
. Bandeja o plato para  Grasera /plato para Grasera con 200 ml )
Rejilla " . Grasera Bandeja pastelera
hornear en larejilla hornear sobre la rejilla de agua
[J
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO,,,

I

. ES

Para mas informacion, descargue la Guia de uso'y
cuidado de docs.hotpoint.eu

No utilice aparatos de limpieza
con vapor.

Utilice guantes de proteccion

durante todas las operaciones. eléctrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pafio himedo de microfibra.
Si estan muy sucias, afada unas gotas de detergente
neutro al agua. Seque con un pano seco.

No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con la
superficie del aparato, limpielo de inmediato con un pano
humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

Después de cada uso deje que el horno se enfriey, a
continuacion, limpielo, preferiblemente cuando aun esté
tibio, para quitar los restos o las manchas causadas por los
residuos de los alimentos. Para secar la condensacién que
se haya podido formar debido a la coccién de alimentos
con un alto contenido en agua, deje que el horno se enfrie
por completo y limpielo con un pafio o esponja.

Lleve a cabo las operaciones
necesarias con el horno frio.

Desconecte el aparato de lared

No utilice estropajos de

acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

Active la funcion «<Diamond Clean» para unos resultados de
limpieza 6ptimos de las superficies internas.

La puerta se extrae y se vuelve a montar facilmente para
facilitar la limpieza del cristal (Zvww,

Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

La resistencia superior del grill se puede bajar para limpiar
el panel superior del horno. Extraiga la resistencia de su
alojamiento y después bdjela. Para volver a colocar la
resistencia en su posicién, levantela y tire con cuidado
hacia usted para asegurarse de que el soporte de la
lenglieta esté en su alojamiento.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucién
liquida con detergente, utilice guantes si aun estan
calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse con
un cepillo o esponja.

EXTRACCION E INSTALACION DE LA PUERTA

1. Para quitar la puerta, dbrala por completo y baje los
pestillos hasta que estén en posicion desbloqueada.

2. Cierre la puerta tanto como pueda.
Sujete bien la puerta con las dos manos — no la sujete por el
asa.

Simplemente extraiga la puerta cerrandola mientras tira de
ella hacia arriba (a) hasta que salga de su alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una superficie
blanda.

3. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el horno,
alineando los ganchos de las ranuras con sus alojamientos y
fijando la parte superior en su alojamiento.

4. Baje la puerta y abrala por completo.
Baje los pestillos a su posicion original: Asegurese de haberlos
bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que estd alineada
con el panel de control. Si no lo est3, repita los pasos de
arriba.

CLICK & CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

1. Después de desmontar la puerta y colocarla sobre

una superficie blanda con las asas hacia abajo, pulse
simultaneamente los dos enganches de retencion y extraiga
la parte superior de la puerta tirando hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las dos
manos, extraigalos y coléquelos sobre una superficie blanda
antes de limpiarlos.

A \
\ N
\ N,
\ Ay

3. Para volver a colocar los cristales interiores correctamente,
asegurese de que «R» se pueda leer en la esquina izquierda y
la superficie lisa (no impresa) esté cara arriba.

Primero introduzca el lado largo del cristal marcado con una
«R» en los soportes (a) y después bajelos hasta su posicién (b).

4. Vuelva a colocar la parte superior: un clic le indicara que se
ha colocado correctamente. Asegurese de que el precinto
esté asegurado antes de volver a montar la puerta.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para méas informacién, descargue la Guia de uso'y

(Bpww cuidado de docs.hotpoint.eu

- Problema - Posible causa
- El horno no funciona

- eléctrica

- En la pantalla apareceré la letra . Problema de software

. «F» seguida de un nimero

- Corte de suministro
- Desconexion de la red

- Solucién

: Compruebe que haya corriente eléctricaen la :
 red y que el horno esté enchufado a latoma
. de electricidad.

- Apague el horno y vuelva a encenderlo para

: comprobar si se ha solucionado el problema

. Péngase en contacto con el Servicio
- Postventa mas cercano e indique la letra o
 numero que aparece después de la letra «F»

CONSEJOS UTILES

Para méas informacion, descargue la Guia de uso'y
cuidado de docs.hotpoint.eu

(vww

COMO UTILIZAR LA TABLA DE COCCION

La tabla indica la mejor funcién, accesorios y nivel para
cocinar los diferentes tipos de alimentos. Los tiempos
de coccidén inician en el momento en que se coloca el
alimento en el horno, excluyendo el precalentamiento
(cuando sea necesario). Las temperaturas y los tiempos
de coccidn son orientativos y dependen de la cantidad
de alimentos y del tipo de accesorio utilizado. En
principio, aplique los valores de ajuste recomendados
mas bajos y, si la coccidn no es suficiente, auméntelos.
Utilice los accesorios suministrados y, si es posible,
moldes y bandejas pasteleras metalicas de color
oscuro. También puede utilizar recipientes y accesorios
tipo pirex o de cerdmica, aunque debera tener en
cuenta que los tiempos de coccion serdn ligeramente
mayores.

COCCION DE VARIOS ALIMENTOS A LA VEZ

La funcion «Aire forzado» le permite cocinar diferentes
alimentos (pescado y verduras) en diferentes estantes
al mismo tiempo. Retire del horno los alimentos que
requieran menor tiempo de coccion y deje los que
necesiten una cocciéon mas prolongada.

FUNCION PAN AUTO

Para unos resultados mejores, siga las instrucciones
atentamente y utilice la receta para mezclar 1000 g de
masa: 600 g de harina, 360 g de agua, 11 g de sal, 25

g de levadura fresca (o dos paquetes de levadura en
polvo).

para que fermente bien, deje la masa unos 90 minutos
a temperatura ambiente o 60 minutos en el horno
utilizando la funcién de «Fermentar masas».

Ponga la masa en el horno (frio), vierta 100 cc de agua
potable fria en la parte inferior del horno y active la
funcion «Pan Auto». Después de la coccion, deje que la
masa repose en la rejilla hasta que se enfrie del todo.

FICHA DEL PRODUCTO

(@www La ficha del producto con los datos de energia
de este horno se puede descargar en el sitio web
docs.hotpoint.eu

COMO OBTENER LA GUIA DE USO Y CUIDADO

> @wwwDescargue la Guia de uso y cuidado -
en nuestra pagina web docs.hotpoint.eu [=] %
(puede utilizar este codigo QR), especificando EI
el codigo comercial del producto.

También puede ponerse en contacto con nuestro
Servicio Postventa

COMO PONERSE EN CONTACTO CON NUESTRO
SERVICIO POSTVENTA

Encontrara nuestros datos de contacto en el manual
de garantia. Cuando
se ponga en contacto
con nuestro Servicio
Postventa , debera
indicar los codigos que
figuran en la placa de
caracteristicas de su |
producto.
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GUIA DE CONSULTA

DIARIA

OBRIGADO POR ADQUIRIR UM PRODUTO

HOTPOINT - ARISTON

registe o seu produto em

Para receber mais informacdes e assisténcia,

Pode transferir as Instru¢des de Seguranca e

o Guia de Utilizacdo e Manutencao visitando

liWWW 0 nosso website docs.hotpoint.eu e

seguindo as instru¢des no verso do presente

www.hotpoint.eu/register guia.
! Antes de utilizar o produto, leia atentamente as instru¢6es de seguranca
1. Painel de controlo
T, @ @ 2. Ventoinha
7 < 3. Lampada
2 | 4.6 4. Guias de nivel
° ° (0 nivel esta indicado na parede do
3o 7 compartimento de cozedura)
5. Porta
6. Resisténcia superior/grill
.8 7. Resisténcia circular
4 (invisivel)
8. Placa de identificacao
(nédo remover)
9 9. Resisténcia inferior
" (invisivel)
5.4 s
- m
PAINEL DE CONTROLO
i K
N e © i N
1 23 4 5 6
1.BOTAO ROTATIVO 3.AJUSTE DA HORA 6.BOTAO DO TERMOSTATO

Para ligar o forno selecionando uma
funcao.

Para desligar o forno, rode o botdo
para a posicao 0.

2.LUz

Com o forno ligado, prima o botdo para
desligar a lampada do compartimento
do forno.

Para aceder as definicdes do tempo

de cozedura, de inicio diferido e do
temporizador. Para apresentar o tempo
em que o forno esta desligado.

4.VISOR

5.BOTOES DE AJUSTE

Para aceder as definicdes do tempo de
cozedura.

Rode o botao para selecionar a
temperatura pretendida ao ativar as

fungdes manuais. Fungdes automaticas
0.

Lembre-se: Todos os botdes rotativos sao
retrateis. Pressione o centro do botdo para
liberta-lo.

Hotpoint
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ACESSORIOS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do

GRELHA

TABULEIRO COLETOR

T f

(Rhoww website docs.hotpoint.eu para obter mais informagoes
| TABULE IRO PARA
: ASSAR : CORREDICAS

O numero de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessoérios no Servico Pés-venda.

INTRODUZIR GRELHAS E OUTROS ACESSORIOS

. Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para

cima; em sequida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro. Faca-a deslizar na
horizontal pelas guia de nivel tanto quanto possivel.

. Outros acessorios, como o tabuleiro coletor e
o tabuleiro para assar devem ser introduzidos
horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

. As guias de nivel podem ser removidas para facilitar
a limpeza: puxe-as para remové-las dos seus assentos.

FUNCOES

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do

apenas um nivel.

™ (AR FORCADO
& ¢

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a
mesma temperatura de cozedura, em diferentes niveis (trés,
no maximo) e em simultaneo. Esta fungao permite cozinhar
alimentos diferentes sem transmitir odores de uns alimentos
para os outros.

(Bpww website docs.hotpoint.eu para obter mais informacgdes
— [ CONVENCIONAL ~ - LEVEDURA
— | Para cozinhar qualquer tipo de alimento utilizando “—| Para obter a fermentacao ideal de massas doces ou

salgadas. Para manter a qualidade da levedacao, nao ativar
a funcao se o forno ainda estiver quente apds um ciclo de
cozedura.

& MAXICOZEDURA

— | Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima de 2,5
kg). Recomendamos que vire a carne durante a cozedura,
para assegurar que fica uniformemente dourada de ambos
os lados. Também recomendamos que regue a carne
esporadicamente, para evitar que fique excessivamente seca.

% AR FORCADO ECO*

Para assar pecas de carne/pecas de carne recheadas
num unico nivel. Evita-se que os alimentos sequem
excessivamente, através de uma circulacao de ar suave e
intermitente. Quando esta funcdo esta a ser utilizada, a

luz mantém-se apagada ao longo da cozedura, mas pode
acender-se temporariamente, premindo & .

& PIZZA

— | Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao e
pizza. Recomendamos que troque a posicao dos tabuleiros
de assar a meio do processo de cozedura.

— _APAOAUTO

@l Esta funcdo seleciona automaticamente a temperatura
ideal e 0 tempo de cozedura para paes. Para obter os
melhores resultados possiveis, siga cuidadosamente a receita.
Ative esta funcdo apenas quando o forno estiver frio.

<~ GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos a
utilizacdo de um tabuleiro coletor, para recolher os sucos da
cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis
gue se encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

A PASTELARIA AUTO

%’ Esta fungdo seleciona automaticamente a temperatura
ideal e o tempo de cozedura para bolos. Ative esta funcao
apenas quando o forno estiver frio.

<~ TURBO GRILL

& Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,
frango). Recomendamos a utilizagao de um tabuleiro coletor,
para recolher os sucos da cozedura: posicione o tabuleiro em
qualgquer um dos niveis que se encontram abaixo da grelha e
adicione 200 ml de dgua potavel.

t@ DIAMOND CLEAN

A acao do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil remocao
de residuos de sujidade de comida. Verta 200 ml de agua na
parte inferior da cavidade e ative a funcao quando o forno
estiver frio.

* Funcéo utilizada como referéncia para a declaracdo de eficiéncia
energética, de acordo com o Regulamento (UE) ne 65/2014
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PRIMEIRA UTILIZACAO DO APARELHO

1. AJUSTE DA HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a
hora: prima '© até que o icone () e os dois digitos da
hora comecem a piscar no visor.

—_—

Utilize * ou = para acertar a hora e prima 2. para
confirmar. Os dois digitos dos minutos comegam a
piscar. Utilize & ou = para definir os minutos e prima
© para confirmar.

Lembre-se: Quando o icone (%) esté a piscar, por exemplo,
durante cortes de energia prolongados, é necessario acertar a
hora.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: Isto é
perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para
eliminar eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecao
em cartao ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.

Aqueca o forno a 250 °C durante cerca de uma hora,
utilizando preferencialmente a fun¢do "Maxi Cozedura".
O forno deve estar vazio durante o aquecimento.

Siga as instrucdes para programar corretamente a
funcao.

Lembre-se: E aconselhdvel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacdo do aparelho.

UTILIZACAO DIARIA

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para
o simbolo da funcao que pretende selecionar: o visor
acende-se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNCAO

MANUAL

Para iniciar a funcao selecionada, rode o botdo do
termdstato para definir a temperatura requerida.

N 7
=
VAR

Nota: Durante a cozedura é possivel e alterar a funcéo
rodando o botdo seletor ou regular a temperatura rodando
o botdo do terméstato.

A funcdo so é iniciada se o botdo do termdstato estiver na
posicao @ . Pode definir o tempo de cozedura, o tempo

de fim da cozedura (apenas se selecionar um tempo de
cozedura) e um temporizador.

AUTOMATICA

Para iniciar a funcado automatica selecionada ("Pao" ou
"Bolos"), mantenha o botdo do termdstato na posicao
correspondente as funcdes automaticas (@).

Para terminar a cozedura, rode o botdo seletor para a
posicao 0.

Lembre-se: Pode definir o tempo de cozedura e o
temporizador.

LEVEDURA

Para dar inicio a funcao "Levedacao", rode o botdo
do termdstato até ao icone relevante; Se o forno tiver
uma temperatura diferente definida, a funcdo nao
serd iniciada.

Lembre-se: Pode definir o tempo de cozedura, o tempo
de fim da cozedura (apenas se selecionar um tempo de
cozedura) e um temporizador.

3. PRE-AQUECIMENTO

Uma vez iniciada a fungao, é emitido um sinal sonoro
e o icone §# a piscar no visor indica que a faze de pré-
aquecimento foi ativada.

Terminada a fase de pré-aquecimento, é emitido um
sinal sonoro e o icone § fixo no visor indicam que

o forno atingiu a temperatura definida: nessa altura,
coloque os alimentos no interior do forno e dé inicio a
cozedura.

Lembre-se: Colocar os alimentos no forno antes de o pré-
aquecimento estar concluido pode ter um efeito adverso no
resultado final da cozedura.

. PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcao antes de
programar a cozedura.

DURACAO
Mantenha o icone ©. premido até que o icone e a
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

Utilize *. ou = para definir o tempo de cozedura
pretendido e, em seguida, prima @ para confirmar.
Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o
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visor indica que a cozedura estd concluida.

Notas: Para cancelar o tempo de cozedura definido,
mantenha premido o botdo © até que o icone i comece

a piscar no visor e, em seguida, prima = para repor o tempo
de cozedura para "00:00"

Este tempo de cozedura inclui uma fase de pré-aquecimento.

PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/INICIO DIFERIDO DA
COZEDURA

Apés definir um tempo de cozedura, o inicio da
funcao pode ser diferido, programando o tempo

de fim: prima © até que o icone &3 e a hora atual
comecem a piscar no visor.

—Iﬁ'll_l
C L

Y
JEND

Utilize £. ou = para definir o tempo de fim da
cozedura pretendido e, em seguida, prima @ para
confirmar.

Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para

a temperatura requerida: a fungao ird permanecer
em pausa até ser iniciada automaticamente ap6s o
periodo de tempo calculado para concluir a cozedura
a hora programada.

I,

Y
o
END

Notas: Para cancelar a definicdo, desligue o forno rodando
o botdo seletor para a posicao "

Notas: A funcionalidade de atraso de arranque nao
estd disponivel para as funcdes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA

E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a
funcdo esta concluida.

1 I:I
¢

Rode o botdo seletor para selecionar uma outra fungao
ou para a posicao " 0 " para desligar o forno.

Lembre-se: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica
a mensagem "END" alternada com o tempo restante.

PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcao nao interrompe, nem programa a
cozedura mas permite-lhe utilizar o visor como
temporizador, quer enquanto uma fungao esta
ativada, quer quando o forno esta desligado.

Mantenha o icone © premido até que o icone & ©ea
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

A -

E_

.
@'l
&

4

Utilize = ou — —. para definir o tempo pretendido e
prima © para confirmar.
Quando o temporizador terminar a contagem

decrescente do tempo programado, ouvir-se-ad um
sinal sonoro.

Notas: Para cancelar o temporizador, mantenha premido o
botdo © até que o icone &) comece a piscar e, em seguida,
utilize "= para repor o tempo para "00:00"

.FUNCAO DIAMOND CLEAN

Para ativar a funcdo "Diamond Clean", verta 200 ml de
agua potavel no fundo do forno e, em seguida, rode o}
botdo seletor e o botdo do termdéstato para o icone D

Lembre-se: A posicao do icone nao corresponde a
temperatura atingida durante o ciclo de limpeza.

A funcao é ativada automaticamente: o visor
apresenta o tempo restante até ao final da cozedura
alternado com a mensagem "DC".

NN
LI

&
Lembre-se: E possivel programar o tempo de fim desta

funcdo. A duracéo esta pré-definida automaticamente para
35 minutos.
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TABELA DE COZEDURA

 PT

PO : TEMPERATURA | DURACAO NIVEL
RECEITA | FUNCAO EPREAQUECIME ) (MIN) E ACESSORIOS
= Sm  160-180 3000 23
Bolos com levedura = ' 4 1
(S5 Sim 160 - 180 30-90 A
p— . 2
Bolo recheado - Sim 160-200 35-90
(cheese cake, strudel, tarte de frutas) (: Sim 160 - 200 40 - 90 .\éﬂ .\éﬂ
— . 3
— Sim | 160 - 180 20-45
Biscoitos/queques % Sim 150 - 170 20-45 ﬁ_‘f‘ﬁ : 2 |
& Sim  150-170 20-45 2, .o
- Sim | 180 - 210 30-40
o . 4 2
Massa choux &  Sim  180-200 35-45 JUSLEN, |
: . 5 3 1
% ~Sim 180-200 35-45 R
— . 3
— Sim 90 150 - 200 : :
Merengues & sim 90 140-200 % u 2 |
@ sim 9 140-200 2, .2 1,
— . 1/2
. i _ ; Sim ; 190 - 250 15-50 H |
Pizza/Pao - 5 5 4 5
& sim  190-250 20-50 .
A
Pdo =~ - - 60 =
— . 3
' - ; Sim ; 250 10-20 u |
Pizza congelada — 4 5
[ ~Sim230-250 10 -25 Lo
—|  sim  180-200 40-55 >
Bolos salgados N : ) ) 4 2
(tarte de legumes, quiche) & Sim : 180 - 200 45-60 AR AFe
~ . 5 3 1
S5 Sim  180-200 45 - 60 S B :
— 3
— - | 190 - 200 20-30 : |
Vol-au-vents/salgadinhos de massa o 4 2
folhada & - 180-190 20-40 2.
= 5 3 1
& - 180-190 20-40 2 .o
—_— <~ <~ @:ﬁ ( "\ (=] A
FUNCOES — & Z & & = %
Convencional Grill Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cozedura Pao Auto Ar forcado Eco
Aveennn ~ A=~ _J | ~
ACESSORIOS _ 4 ! ,
Grelha Prato ou forma para assar Tabuleiro coletor/tabuleiro Tabuleiro coletor Tabuleiro coletor com Tabuleiro para pastelaria
na grelha metalica para assar ou grelha 200 mlde dgua
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RECEITA . FUNCAO PREAQUECIM

. TEMPERATURA

DURACAO

NIVEL

: (°C) (MIN) E ACESSORIOS

If.lg;asnha/massa ao forno/ canelones/ ; Sim 1 190-200 45-65 m;»
Borrego/vitela/vaca/porco 1 kg — Sim 190-200 80-110 %;y
Porco assado estaladico 2 kg > Sim 180-190 110-150 “;
Aves/coelho/pato 1 kg _ Sim 200-230 50-100 m;»
Peru/ganso 3 kg — - 190-200  100-160 %

Peixe inteiro assado (filetes, inteiro) — Sim 170 - 190 30-45 ;J
Legummes recheados s B sm w0 s 2,
Pao tostado D - 250 2-6 ﬁ_?_”ﬁ
Filetes/postas de peixe bt - 230 - 250 15-30¢ 4 7;,
ﬁ:kﬂlc)ll\jarx;/ue:reestadas/costeletas/ e } 250 15 - 30% “WSWF ;{
Frango assado 1 - 1,3 kg g Sim 200 - 220 55 - 70** -\..%..ﬁ Q
Rosbife mal passado 1 kg g Sim 200 - 210 35-50%% 3
Perna de borrego/pernis I Sim 200 - 210 60 - 90** %;y
Batatas assadas T Sim 200 - 210 35 - 55%* m;»
Gratinado legumes T - 200 - 210 25-55 3
Carne e batatas > Sim 190-200 45 - 100*** ,\éﬁ “;
Peixe e legumes & Sim 180 30 - 50%** mi_._‘,, w;v
Lasanha e carne & Sim 200 50 - 100*** ‘\é,, %;y
Refeicto completaartedefiutas (@] sm oo ao-no S 3, T
Carne assada/carne assada recheada % - 170-180 100 - 150 %;y

O tempo indicado nao inclui a fase de pré-aquecimento: recomendamos que coloque os alimentos no forno e

defina o tempo de cozedura apenas apds o mesmo ter alcancado a temperatura requerida.

* Vire o alimento a meio da cozedura

** Vlire o alimento quando atingir dois tercos do
tempo de cozedura (se necessario).

***Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem
ser retirados do forno quando o desejar, dependendo
da preferéncia de cada um.

Transfira o Guia de Utilizacao e Manutencao em
docs.hotpoint.eu para consultar a tabela de

receitas testadas, compiladas para as autoridades de
certificacdo de acordo com as normas IEC e IEC 60350-
1.

_— <~ <~ @ ( B @ E’T
~ — gﬁ Y e
FUNCOES & Z

Convencional Grill Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cozedura Pao Auto Ar forcado Eco

] e, e | \ [ oS N

ACESSORIOS ) ) )
Prato ou forma paraassar Tabuleiro coletor/tabuleiro . Tabuleiro coletor com 200 . )
Grelha A Tabuleiro coletor X Tabuleiro para pastelaria
na grelha metalica para assar ou grelha mlde dgua
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LIMPEZA E
MANUTENCAO

I
- PT
Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao a partir do

(Bpww website docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

Nunca use um aparelho de limpeza

avapor. com o forno a frio.

Use luvas de protecao durante

todas as operacoes. elétrica.
SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra humido.
Se estiverem muito sujas, acrescente alguns pingos de
detergente com PH neutro. Termine a limpeza com um pano
seco.

Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se algum
destes produtos entrar, inadvertidamente, em contacto com
as superficies do aparelho, limpe imediatamente com um
pano de microfibra Umido.

SUPERFICIES INTERIORES

Ap6s cada utilizagao, deixe que o forno arrefeca e limpe-o,
de preferéncia enquanto estiver morno, para remover
eventuais depdsitos ou manchas causados por residuos de
alimentos. Para secar qualquer condensacao que se tenha
formado devido a cozedura de alimentos com elevado teor
de dgua, deixe o forno arrefecer completamente e limpe-o
COM um pano ou uma esponja.

Realize as operacoes requeridas

Desligue o aparelho da corrente

Nao utilize palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza
abrasivos/corrosivos, uma vez

que estes podem danificar as
superficies do aparelho.

Ative a funcao "Diamond Clean" para obter os melhores
resultados de limpeza das superficies internas do forno.

A porta pode ser removida facilmente e instalada
novamente para facilitar a limpeza do vidro (Zvww,

Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

A resisténcia superior da grelha pode ser baixada para limpar
o painel superior do forno: Retire a resisténcia do respetivo
suporte e baixe-a. Para voltar a colocar a resisténcia na sua
posicao original, levante-a, puxe-a ligeiramente para si e
certifique-se de que o suporte esta na posicao correta.

ACESSORIOS

Apos a utilizacao, coloque os acessérios numa solucao
liquida de limpeza, pegando nos mesmos com luvas de
forno, caso ainda estejam quentes. Os residuos de alimentos
podem ser retirados com uma esponja ou uma escova de
limpeza.

REMOVER E REPOR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as linguetas
até ficarem na posicao de desbloqueio.

=

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as maos — nao a segure
pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a fecha-la
enqguanto a puxa (a), simultaneamente, para cima, até se libertar
do respetivo suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma superficie
suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcio do forno e
alinhando os ganchos das dobradicas com os respetivos
suportes, fixando a parte superior aos suportes.

4, Baixe aportae,em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao original: Assegure-se
de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta alinhada com o
painel de controlo. Se ndo estiver, repita os procedimentos acima.

CLICK & CLEAN - LIMPAR O VIDRO

1. Apés remover a porta e pouséa-la sobre superficie suave, prima
simultaneamente os dois grampos de retencao e remova a
extremidade superior da porta, puxando-a na sua diregao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com ambas as
maos, removendo-o e colocando-o sobre uma superficie suave
antes de proceder a sua limpeza.

3. Para voltar a instalar o vidro interior, certifique-se de que a
letra "R" esta visivel no canto esquerdo e que a superficie limpida
(ndo impressa) esta voltada para cima.

Insira primeiro a parte mais longa do vidro com a indicagdao "R"
nos suportes (a) e, em seguida, baixe-a até a posicao correta (b).

4, nstale novamente a extremidade superior: ird ouvir um
clique, indicando que esta bem posicionado. Certifique-se de
que a vedacao esta segura antes de montar novamente a porta.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do

Rvww | opsite docs.hotpoint.eu para obter mais informacéoes

. Oforno néo funciona - Corte de energia

- O visor apresenta a letra :
- apresenta a letra "F", sequida de
. um namero :

- Desligado da rede elétrica

Solucao

. Verifique se existe energia elétrica 2
. proveniente da rede e se o forno esta ligado a !
 tomada elétrica.
- Desligue e volte a ligar o forno, para verificar

. se o problema ficou resolvido

. Contacte o Servico Pés-Venda mais proximo e
- indique a letra ou o nUmero que acompanha
- aletra"F"

CONSELHOS UTEIS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do

(Zpww website docs.hotpoint.eu para obter mais informacgdes
COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE COZEDURA FUNCi\O PAO AUTO

A tabela indica a funcao, os acessoérios e o nivel mais adequados
para utilizar na confeccao dos diferentes tipos de alimentos. Os
tempos de cozedura comegam a partir do momento em que

o alimento é colocado no forno, excluindo o pré-aquecimento
(sempre que necessario). As temperaturas e os tempos de
cozedura sao aproximados e dependem da quantidade de
alimento e do tipo de acessério utilizado. Comece por utilizar as
definicdes mais baixas recomendadas e, se o alimento nao ficar
bem cozinhado, mude para definicdes mais elevadas. Utilize

os acessorios fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos

e tabuleiros para assar metdlicos e de cor escura. Também
podera utilizar recipientes e acessorios em ceramica ou

pirex, mas tenha em conta que os tempos de cozedura serao
ligeiramente superiores.

COZINHAR DIFERENTES ALIMENTOS EM SIMULTANEO

Utilizando a fungdo "Ar forcado" poderd cozinhar,
simultaneamente, diferentes alimentos (como peixe e legumes)
em diferentes niveis. Retire os alimentos que necessitam de um
tempo de cozedura mais curto e deixe no forno os alimentos
gue necessitam de um tempo de cozedura mais longo.

Para obter os melhores resultados possiveis, deve seguir
cuidadosamente as instrucdes e a receita para misturar 1000 g
de massa: 600 g de farinha, 360 g de dgua, 11 g de sal, 25 g de
fermento (ou dois pacotes de fermento em po).

Para obter os melhores resultados de levedacao, deixe a massa
respirar durante aproximadamente 90 minutos a temperatura
ambiente ou durante aproximadamente 60 minutos no forno
utilizando a funcéo "Levedura".

Coloque a massa no forno (frio), verta 100 cc de agua potdavel
fria no fundo do forno e ative a funcao "Pao Auto”. Apds a
cozedura, deixe a massa repousar na grelha metalica até que
arrefeca totalmente.

FICHA DE PRODUTO

@www A ficha do produto contendo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a
partir do website docs.hotpoint.eu

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAO E
MANUTENCAO

> @wwwTransfira o Guia de Utilizacao e "
Manutencao a partir do nosso website [=] %
docs.hotpoint.eu (pode utilizar este cédigo EI
QR), especificando o cédigo comercial do

produto.

> Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda

CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-VENDA

Pode encontrar os nossos contactos no manual de
garantia. Ao contactar o
nosso Servico Pés-Venda,
indique os cédigos
fornecidos na placa de
identificacao do seu
produto.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011708804
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