Owner’s Manual

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

CONTROL PANEL

1. Control panel

2. Cavity Fan (not visible) and
Circular heating element (not
visible)

3. Ladder racks
(the level is indicated on the front
of the oven)

Door
Upper heating element/grill
Lamp

N oo

Food probe insert point
(if present)

8. Identification plate
(do not remove)

9. Lower heating element
(not visible)

!
QE,

Z oo

1.LEFT-HAND DISPLAY

2.LAMP ON/OFF

For switching the lamp on and off
to save energy in long cooking
cycles.

3.0N/OFF

For switching the oven on and off
and for stopping an active function
at any time.

4.BACK

For returning to the previous step.
A long press (5s) enable/disable
the Keylock function.

4 5 67 8

5.ROTARY KNOB / 6'" SENSE
BUTTON

Turn this to navigate through
the functions and adjust all of
the cooking parameters. Press @
to select, set, access or confirm
functions or parameters and
eventually start the cooking
program.

6. TEMPERATURE

To adjust the temperature or grill
level.

7. START

For starting functions and
confirming settings.
8.TIME

For setting the time as well as
setting or adjusting the cooking
time.

9.RIGHT-HAND DISPLAY
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ACCESSORIES

SLIDING SHELVES
WIRE SHELF BAKING TRAY RAILS*
(ONLY IN SOME MODELS)

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
*Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

SLIDING RUNNERS AND LADDER RACKS

Before using the oven remove the protective tape REMOVING AND REFITTING THE LADDER RACKS

[a] and then remove the protective foil [b] from the 1. To remove the ladder racks, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to
extract the support and the two internal pins from
the lodging.

2. To reposition the ladder racks, position them near
the cavity and initially insert the two pins into
their lodgings. Next, position the external part
near its lodging, insert the support, and firmly
press towards the wall of the cavity to make sure
the ladder racks is properly secured.

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the ladder racks (1) then
press the lower part of the sliding runners against the
ladder racks, until the lower hooks are clicking (2).

[d]
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FUNCTIONS

6" 6" SENSE FUNCTIONS
With the 6t Sense functions, simply select the type
and weight or the quantity of the food items to obtain
the best results. The oven will automatically calculate
the optimum settings and continue to change them
as cooking progresses. To use at best this function,
follow the indications on the relative cooking table.
Due to food variability, the cooking duration is set on
an average grade. We always recommend to check
the internal doneness of food and in case prolong
the cooking time to achieve proper doneness. Some
automatic cycles give the possibility of previously
setting a cooking level lower or higher than the
default (see the Doneness paragraph in the Daily Use
section).

~—— CASSEROLE AND BAKED PASTA

This function automatically selects the best
range of temperature and cooking method for pasta
dishes. Do not preheat the oven before inserting
food.

SWEET BAKERY

This function automatically selects the best
range of temperature and cooking method for
all types of cake. Do not preheat the oven before
inserting food.

% PIZZA

This function automatically selects the best
range of temperature and cooking method for all
types of pizza. Do not preheat the oven before
inserting food.

S __ GENTLE STEAM MEAT / GENTLE STEAM
@& BREAD / GENTLE STEAM FISH

¥ __ The functions provide excellent results thanks
D to the addition of steam in cooking cycles. Only
3 when the oven is cold, pour 150 ml of drinking
water on the bottom of the oven and select the
specific function for your preparation. Do not
preheat the oven before inserting food.

OTHER FUNCTIONS

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
To achieve best results this function have the
preheating phase: wait the end of preheat to insert
the food.

<~~| GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a drip tray
to collect the cooking juices: Position the tray on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

FORCED AIR

For cooking different foods that require

the same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

g\
)
\od/

To swap the position of the baking trays during
cooking cycle can improve results for some food
categories. To achieve best results this function have
the preheating phase: wait the end of preheat to
insert the food.

s | CONVECTION BAKE

v
For cooking meat, baking cakes with fillings

or roasting stuffed vegetables on a maximum of two
shelves at the same time. It is a good idea to swap the
position of the baking trays halfway through cooking.
To achieve best results this function have the
preheating phase: wait the end of preheat to insert
the food.
Sg: SPECIAL FUNCTIONS

o-—
2/ FAST PREHEATING

For preheating the oven quickly. Once
preheating has finished, the oven will select
the “Forced Air” function automatically. Wait for
preheating to finish before placing food in the oven.

~~~| TURBO GRILL

=* 1 For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

ECO ECO CYCLE

For cooking stuffed roasting joints and fillets
of meat on a single shelf. When this ECO function is in
use, the light will remain switched off during cooking.
To use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be opened
until the food is completely cooked.

COOK 3 MENU

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on three levels at the
same time. This function can be used to prepare a
complete meal. To achieve best results this function
have the preheating phase: wait the end of preheat to
insert the food.

/" RISING

< For optimal proving of sweet or savoury dough.
To maintain the quality of proving, do not activate
the function if the oven is still hot following a cooking
cycle.

&
?SB HYDRO SELF CLEAN

Selecting the icon press 1 to run hydro self
clean function. The action of the steam released
during this special low-temperature cleaning cycle
allows dirt and food residues to be removed with
ease. Pour 200 ml of drinking water on the bottom
of the oven and only activate the function when the
oven is cold. Start the function only when the oven is
at room temperature.
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S\ PYRO

2~ Selecting the icon press 2 to run pyro function.

To eliminate cooking splatters from the oven cavity

walls, two self-cleaning cycles at high temperatures

are provided. A full cycle (Pyro) of 2h and a shorter

cycle (Pyro Eco) of 1Th 15' (turn the knob to set the ECO

duration time).

It is possible to set a delayed start.

Before starting the Pyro function you have to open

the door to remove or check the contents inside the

oven cavity (accessories - including shelf guides).

We recommend using the quicker cycle at regular

intervals and the complete cycle only when the oven

is heavily soiled.

- Do not touch the oven during the Pyro cycle. Keep
children and animals away from the oven during
and after (until the room has finished airing).

- Remove all accessories - including shelf guides -
from the oven before activating the function. If the
oven is installed below a hob, make sure that all
the burners or electric hotplates are switched off
while running the Pyro cycle.

- For optimum cleaning results, remove excessive
residuals inside the cavity and clean the inner door
glass before using the Pyro function.

- During the Pyro function the door remains locked
until the temperature inside the oven at the end
of the Pyro function has returned to a lower
level. Wait for the oven to cool completely before
cleaning the internal surfaces.
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FIRST TIME USE

1.SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

l -. l-. l-i’c’
>
- Ul

The two digits for the hour will start flashing: Turn the
knob to set the hour and then press @ to confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the knob to set the minutes and press @ to confirm.
Please note: To change the time at a later point, press and
hold © for at least one second while the oven is off and
repeat the steps above.

You may need to set the time again following lengthy power
outages.

2.SETTING THE POWER CONSUMPTION

Turn On the appliance.

Turn off the appliance, and right after* keep pressed
Temperature button § for 5 seconds, until the display
shows current power setting (i.e. "13 A" or "16 A"),
blinking.

DAILY USE

Rotate the knob to change the value, and push the
knob to confirm the selected value.

When the value is confirmed, it stops it's blinking
and it is shown fixed for 3s, and a long tone is played.
Then the appliance goes off.

* the long button press will produce an effect only if it
happens not later than 30s since the appliance entered Off
(Idle) state. This is why it is needed to turn on and off the
appliance and press the button immediately.

3.HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order to
remove any possible odours. Remove any protective
cardboard or transparent film from the oven and
remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 200 °C for around one hour, ideally
using a function with air circulation (e.g. “Forced Air” or
“Convection Bake”).

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1.SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Press and hold [@] to switch the oven on. Turn
the knob to view the main functions available on the
left-hand display. Select one and press (.

=

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press & to confirm and go to
the function menu.

th =
(e

sense

Turn the knob to view the sub-functions available
on tfhe right-hand display. Select one and press &) to
confirm.

2.SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed in sequence.

TEMPERATURE/GRILL LEVEL

When the °Cicon flashes on the display, turn the knob
to change the value, then press @) to confirm and
continue to alter the settings that follow (if possible).
You can also set the grill level (3 = high, 2 = medium,

1 = low) at the same time.

Please note: Once the function has started, you can change
the temperature or the grill level by pressing ¢ or by turning
the knob directly.

DURATION

s ©

When the @ icon flashes on the display, use the
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adjustment knob to set the cooking time you require
and then press @) to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want
to start an untimed cycle press () to confirm and start
the function.

In this case, you cannot set the end cooking time by
programming a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing ©: Turn the knob to change
the hour and press (§ to confirm.

SETTING THE END COOKING TIME/

DELAYED START

In many functions, once you have set a duration you
can delay starting the function by programming its
end time. Where you can set the end time, the display
will show the time the function is expected to finish
while the @ icon flashes, then press (g) to confirm.

I P | T
] [ o

Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated in order for cooking to
finish at the time you have set.

- =y @
- 2L
o
g
I R |

s ©

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase. The oven will reach the
temperature you require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer if compared with a cooking with
preheating phase. During the waiting time, you can use the
knob to change the programmed end time.

Press & to change the cooking cycle duration. Use the
rotating knob to modify the delay in waiting phase then
press (@ to confirm.

3.ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
[=1to activate the function.

You can press and hold "' at any time to stop the
function that is currently active.

4.PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once
the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

nmuy

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature.

nuyp

e
)

At this point, open the door, place the food in the
oven, close the door to start the cycle.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

Opening the door during the preheating phase will pause it.
The cooking time does not include a preheating phase.

You can always change the temperature you want to reach
using the knob.

5.END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press = or @ .

While a programmed cooking cycle is in progress, the
cooking time will be increased according to how long
the door was open in order to guarantee best results.
. KEY LOCK

To lock the keypad, press ¥ and hold for at least 5
seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing

Only when the oven is cold, fill the
embossing of the cavity with 200 ml
of drinking water. Place the food in
the oven.

Set and activate the function: At the
end, carefully open the door and let
steam escape slowly.

Please note: During steam cooking, do
not open the door and never top up the
water.




USEFUL TIPS

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME
Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

MEAT

Use any kind of oven tray or pyrex dish suited to the
size of the piece of meat being cooked. For roast
joints, it is best to add some stock to the bottom of
the dish, basting the meat during cooking for added
flavour. Please note that steam will be generated
during this operation. When the roast is ready, let it
rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap

it in aluminium foil. When you want to grill meat,
choose cuts with an even thickness all over in order
to achieve uniform cooking results. Very thick pieces
of meat require longer cooking times. To prevent the
meat from burning on the outside, lower the position
of the wire shelf, keeping the food farther away from
the grill. Turn the meat two thirds of the way through
cooking. Take care when opening the door as steam
will escape.

To collect the cooking juices, we recommend placing
a dripping pan filled with half a litre of drinking water
directly underneath the wire shelf on which the food
is placed. Top-up when necessary.

DESSERTS

Cook delicate desserts with the conventional function

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the

EXTERIOR SURFACES
« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

« If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, let the
oven to cool completely and then wipe it with a
cloth or sponge.

« If thereis stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results.

« The oven door can be removed to facilitate
cleaning .

on one shelf only.

Use dark-coloured metal baking pans and always
place them on the wire shelf supplied. To cook on
more than one shelf, select the forced air function and
stagger the position of the cake tins on the shelves,
aiding optimum circulation of the hot air.

To check whether a leavened cake is cooked, insert a
wooden toothpick into the centre of the cake. If the
toothpick comes out clean, the cake is ready.

If using non-stick baking pans, do not butter the
edges as the cake may not rise evenly around the
edges. If the item “swells” during baking, use a lower
temperature next time and consider reducing the
amount of liquid you add or stirring the mixture more
gently. For desserts with moist fillings or toppings
(such as cheesecake or fruit tarts), use the “Convection
bake” function. If the base of the cake is soggy, lower
the shelf and sprinkle the bottom of the cake with
breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the
filling.

PIZZA

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a
crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two
thirds of the way through cooking.

RISING

It is always best to cover the dough with a damp
cloth before placing it in the oven. Dough proving
time with this function is reduced by approximately
one third compared to proving at room temperature
(20-25°C). The rising time for pizza starts at around
one hour for 1 kg of dough.

surfaces of the appliance.
Wear protective gloves.

The oven must be disconnected from the mains
before carrying out any kind of maintenance work.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REPLACING THE LIGHT
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.
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CLEAN THE INTERNAL GLASS OF THE DOOR

1. Open the oven door completely and activate hinge
stopper on both sides.

2. Then close the door until it stops in a safe position.

3. Simultaneously press the two retaining clips.

4. Remove the upper edge of the door by pulling it
towards you.

5. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands and remove it

6. Place it on a soft surface before cleaning it. Do
not remove intermediate glass from the door
assembly.

HOW TO REPOSITION THE DOOR GLASS

1. Insert inner glass after cleaning into the door
assembly with glossy side towards the oven cavity.

2. Insert the upper edge of the door and gently press
until it snaps in place

3. Remove hinge stopper on both sides and then
close the door.

TROUBLESHOOTING

Possible cause

Problem

Power cut.

The oven is not working.
9 Disconnection from the mains.

Solution

Check the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
Check if DEMO mode is active, if yes, enter in the
settings menu and deactivate it.

The display shows letter ‘F’
followed by a number or
letter.

Oven failure.

Contact the Call Center and state the number following
the letter‘F.

The display shows unclear
text and appears to be
broken.

Another language set.

Contact Call Center

The oven makes noises, even

when it is switched off. Cooling fan active.

Open the door or hold or wait until the cooling process
has finished.

The oven does not heat up.

When “DEMO” is “On" all commands are active and
menus available but the oven doesn’t heat up.

DEMO appears on display every 60 seconds.

To exit DEMO mode, follow this procedure: Press @é,
>, @@, ®, @@, @, in sequence (6 taps in total, within 10
seconds). You will hear a beep signal that the operation
has been successful. The clock flashes waiting for the
hour setting. At this point, the oven is ready to be used.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

+  Using the QR code in your appliance
+  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Produced under license.
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Manual del usuario

producto en www.register10.eu

A Antes de usar el aparato, lea atentamente las

Instrucciones de seguridad.

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su

INFORMACION

ESCANEE EL CODIGO QR DE SU
APARATO PARA OBTENER MAS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control

2. Cavidad del ventilador (no
visible) y elemento circular de
calentamiento (no visible)

3. Guias de bandeja
(el nivel estd indicado en la parte
. frontal del horno)
4. Puerta
5. Resistencia superior / grill
...... 2 6. Lampara
...... 8 7. Punto deinsercion de la sonda
alimentaria
------ 7 (si existe)
""" 9 8. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
9. Resistencia inferior
(no visible)
PANEL DE CONTROL
......... 0O @e R
e B8 H o > - |'||'T°°<§
E. . .oe = - -— -— - °F ﬁ
Sk = "ZCL'ZI|7!~ "o
- 3= =
<k :
1 23 4 5 6 7 8 9
1.PANTALLA DE LA IZQUIERDA | 5.SELECTOR ROTATIVO / 7. INICIO
2.LAMPARA ON/OFF BOTON 6" SENSE Para iniciar funciones y confirmar los

Para encender y apagar la [ampara 'y
ahorrar energia en ciclos de coccion
largos.

3.ENCENDIDO/APAGADO

Para encender o apagar el hornoy
para detener una funcion activa en
cualquier momento.

4.ATRAS

Para volver a la pantalla anterior. Una

pulsacion larga (5s) activa/desactiva la
funcién Bloqueo de teclas.

Girelo para desplazarse por las
funciones y ajustar todos los
parametros de coccién. Pulse @ para
seleccionar, programar, acceder o
confirmar las funciones o parametros,
y, eventualmente, para iniciar el
programa de coccion.

6. TEMPERATURA

Para ajustar la temperatura o el nivel
del grill.

ajustes.
8.TIEMPO

Para configurar la hora y ajustar o
modificar el tiempo de coccién.

9.PANTALLA DE LA DERECHA
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ACCESORIOS

RIELES DE ESTANTES
DESLIZANTES*
(SOLO EN ALGUNOS
MODELOS)

REJILLA BANDEJA DE HORNO

El ndmero de accesorios puede variar de un modelo a otro.
*Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el Servicio Postventa.

GUIAS DESLIZANTES Y GUIAS DE BANDEJAS

Antes de utilizar el horno, retire la cinta protectora [a] COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DE
y luego extraiga la ldmina protectora [b] de las guias BANDEJAS
deslizantes. 1. Para extraer las guias de las bandejas, sujete

firmemente la parte externa de la guia y tire hacia usted
para extraer el soporte y las dos clavijas internas del
alojamiento.

2. Para volver a colocar los soportes de bandejas,
coléquelos cerca de la cavidad e introduzca primero
las dos clavijas en sus alojamientos. Luego, coloque
la parte externa cerca de su alojamiento, introduzca

al el soporte y presione firmemente hacia la pared de la

EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c] cavidad para asegurarse de que la guia de las bandejas

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para quede bien sujeta.
desacoplar los ganchos inferiores (1) y tire de las guias

deslizantes hacia arriba para extraerlas de los ganchos

superiores (2).

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]

Enganche los ganchos superiores en las guias de las
bandejas (1) y, a continuacién, presione la parte inferior de
las guias deslizantes contra las guias de las bandejas hasta
que los ganchos inferiores (2) se enganchen.

[d]
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FUNCIONES

6" FUNCIONES 6t SENSE
Con las funciones 6" Sense, simplemente seleccione el
tipo y el peso o la cantidad de alimentos para obtener los
mejores resultados. El horno calculard automaticamente
la configuracién 6ptima y seguird cambiandola a lo largo
del proceso de coccién. Para sacar el maximo rendimiento
a esta funcién, siga las indicaciones de la tabla de cocciéon
correspondiente. Debido a la variabilidad de los alimentos,
la duracién de la coccién se establece en un grado
medio. Recomendamos siempre comprobar el punto de
coccion interno de los alimentos y, en caso necesario,
prolongar el tiempo de coccién para conseguir el punto de
coccion adecuado. Algunos ciclos automaticos ofrecen la
posibilidad de programar previamente un nivel de coccién
inferior o superior al predeterminado (véase el parrafo
«Coccidn» en la seccién «Uso diario»).

~—— PASTA AL HORNO Y GRATINADA

Esta funcion selecciona automaticamente el mejor
rango de temperatura y método de coccién para los platos
de pasta. No se recomienda precalentar el horno antes de
introducir alimentos.

PASTAS DULCES

Esta funcion selecciona autométicamente el mejor
rango de temperatura y método de coccién para todo tipo
de pasteles. No se recomienda precalentar el horno antes
de introducir alimentos.

% PIZZA

Esta funcion selecciona autométicamente el mejor
rango de temperatura y método de coccién para todos los
tipos de pizza. No se recomienda precalentar el horno
antes de introducir alimentos.

¥ __. VAPOR SUAVE CARNE / VAPOR SUAVE PAN /
VAPOR SUAVE PESCADO

N, Las funciones brindan excelentes resultados
gracias a la adicién de vapor a los ciclos de coccién.
N Sélo cuando el horno esté frio, vierta 150 ml de
agua potable en el fondo del horno y seleccione
la funcién especifica para su preparacion. No se
recomienda precalentar el horno antes de introducir
alimentos.

OTRAS FUNCIONES

CONVENCIONAL

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.

Para obtener mejores resultados, esta funcion dispone
de una fase de precalentamiento: espere al final del
precalentamiento para introducir los alimentos.

~~| GRILL

Para asar al grill filetes, pinchos morunos y
salchichas, cocinar verduras gratinadas o tostar pan.
Cuando ase carne, le recomendamos colocar la grasera
debajo para recoger los jugos de la coccién: Coloque la
bandeja en cualquiera de los niveles debajo de la rejillay
anada 500 ml de agua potable.

<> | AIREFORZADO

a,

* | Para hacer diferentes alimentos que requieren la
misma temperatura de coccién en varios niveles (maximo
tres) al mismo tiempo. Esta funcién puede utilizarse para
cocinar diferentes alimentos sin que se mezclen los olores.

Cambiar la posicién de las bandejas de horneado

durante el ciclo de coccién puede mejorar los resultados

para algunas categorias de alimentos. Para obtener

mejores resultados, esta funcién dispone de una fase de

precalentamiento: espere al final del precalentamiento
ara introducir los alimentos.

<= | HORNO DE CONVECCION

v
Para cocinar carne, hornear pasteles con relleno o

asar verduras rellenas en un maximo de dos estantes al
mismo tiempo. Es recomendable cambiar la posicion de las
bandejas pasteleras a medio proceso de coccion.
Para obtener mejores resultados, esta funcién dispone
de una fase de precalentamiento: espere al final del
precalentamiento para introducir los alimentos.
SSZ FUNCIONES ESPECIALES

D_
2/ PRECAL.RAPIDO

Para precalentar el horno rapidamente. Una
vez finalizado el precalentamiento, el horno utilizara
automaticamente la funcion «Aire forzado». Espere a
que termine el precalentamiento antes de introducir los
alimentos en el horno.

~~ | TURBO GRILL

e

=* | Para asar piezas de carne grandes (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la grasera
para recoger los jugos de la coccion: Coloque el recipiente
en cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y afada 500
ml de agua potable.

ECO CICLO ECO

Para cocinar piezas de carne asadas con relleno
y filetes de carne en un solo estante. Cuando se utiliza
esta funcién ECO, la luz permanece apagada durante la
coccién. Para utilizar el ciclo ECO y optimizar el consumo
de energia, la puerta del horno no se debe abrir hasta que
termine la coccion.

COOK 3 MENU

Para cocinar diferentes alimentos que requieren la
misma temperatura de coccién en tres niveles al mismo
tiempo. Esta funcién permite preparar una comida
completa. Para obtener mejores resultados, esta funcién
dispone de una fase de precalentamiento: espere al final
del precalentamiento para introducir los alimentos.

;/~ ™, FERMENTACION

<— Para optimizar la fermentacion de masas dulces o
saladas. Para garantizar la calidad del leudado, no active
la funcion si el horno esta caliente después de un ciclo de
coccion.

S\ SISTEMA DE LIMPIEZA HYDRO SELF CLEAN

2 Seleccionando el icono, pulse 1 para ejecutar
la funcién hidrolimpieza. La accién del vapor liberado
durante este ciclo especial de limpieza a baja temperatura
permite eliminar la suciedad y los residuos de alimentos
con facilidad. Vierta 200 ml de agua potable en el fondo
del horno y active la funcién Gnicamente cuando el horno
esté frio. Inicie la funcién sélo cuando el horno esté a
temperatura ambiente.
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S&\ LIMP. PIRO

#~ Seleccionando el icono, pulse 2 para ejecutar la
funcion piro.

Para eliminar las salpicaduras de coccién de las paredes

de la cavidad del horno, se proporcionan dos ciclos de

autolimpieza a altas temperaturas. Un ciclo completo

(Pyro) de 2h y un ciclo mas corto (Pyro Eco) de 1h 15' (gire

el mando para ajustar el tiempo de duracién ECO).

Es posible programar un arranque retardado.

Antes de iniciar la funcién Pyro debe abrir la puerta para

retirar o comprobar el contenido del interior de la cavidad

del horno (accesorios - incluidas las guias de los estantes).

Le recomendamos utilizar el ciclo mas rapido de forma

periddica y utilizar el ciclo completo solamente cuando el

horno esté muy sucio.

- No toque el horno durante el ciclo de limpieza pirolitica.
Mantenga a los nifios y a los animales alejados del
horno durante y después (hasta que la estancia haya
terminado de ventilarse).

- Retire todos los accesorios del horno antes de activar
esta funcion (incluidas las guias de los estantes). Si el
horno esta instalado debajo de una placa de coccioén,
asegurese de que todos los hornillos o placas eléctricas
estan apagados mientras se ejecuta el ciclo Pyro.

- Para obtener unos resultados de limpieza éptimos,
elimine el exceso de residuos del interior del aparato
y limpie el cristal interior de la puerta antes de usar la
funcién Limp. Pirolitica.

- Durante la funcion Pyro, la puerta permanece
bloqueada hasta que la temperatura en el interior del
horno al final de la funcién Pyro haya vuelto a un nivel
inferior. Espere a que el horno se enfrie completamente
antes de limpiar las superficies internas.
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PRIMER USO

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que ajustar
la hora.

Los dos digitos de la hora empezaran a parpadear: Gire el
selector para establecer la hora y pulse (§) para confirmar.

Los dos digitos de los minutos empezaran a parpadear.
Gire el selector para establecer los minutos y pulse @para
confirmar.

Nota: Para cambiar la hora mas adelante, mantenga pulsado
© durante como minimo un segundo con el horno apagado
y repita el procedimiento anterior.

Después de un corte de suministro prolongado, es posible
que tenga que volver configurar la hora.

2. CONFIGURACION DEL CONSUMO DE POTENCIA

Encienda el aparato.

Apague el aparato y, seguidamente*, mantenga pulsado el
botén de temperatura §¢ durante 5 segundos, hasta que la
pantalla muestre el ajuste de potencia actual (es decir, "13
A"0"16 A"), parpadeando.

USO DIARIO

Gire el mando para cambiar el valor y pulse el mando para
confirmar el valor seleccionado.

Cuando se confirma el valor, deja de parpadear y se
muestra fijo durante 3 segundos, y suena un tono largo. El
aparato se apaga.

* La pulsacion prolongada de la tecla solo tendra efecto si
se produce antes de que hayan transcurrido 30 segundos
desde que el aparato entré en estado de reposo. Por eso,
se debe encender y apagar el aparato y pulsar el botén
inmediatamente.

3.CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacién: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar, le
recomendamos calentar el horno en vacio para eliminar
cualquier olor. Quite todos los cartones de proteccién o el
film transparente del horno y saque todos los accesorios
de su interior.

Caliente el horno a 200 °C aproximadamente durante
una hora, preferiblemente utilizando la funcién con
circulacion del aire (p. €j. «Aire forzado» u «<Horno de
Convecciony).

Siga las instrucciones para configurar la funcién
correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Cuando el horno esta apagado, la pantalla solo muestra la
hora. Mantenga pulsado [@] para encender el horno. Gire el
selector para ver las funciones principales disponibles en la
pantalla de la izquierda. Seleccione una y pulse (§).

=

Para seleccionar una subfuncién (en caso de que la haya),
seleccione la funcién principal y después pulse (§) para
confirmar e ir al menu de la funcion.

th =
(]

sense

Gire el selector para ver las subfunciones disponibles en
la pantalla de la izquierda. Seleccione unay pulse § para
confirmar.

2.AJUSTAR LA FUNCION

Cuando haya seleccionado la funcién que desee, puede
cambiar la configuracién correspondiente. En la pantalla
aparecera la configuracion que se puede cambiar por
orden.

TEMPERATURA / NIVEL DEL GRILL

Cuando el icono °C parpadee en la pantalla, gire el mando
para modificar el valor y, a continuacién, pulse (& para
confirmar y continuar modificando los ajustes siguientes (si
es posible).

También se puede ajustar el nivel del grill (3 =alto, 2 =
medio, 1 = bajo) al mismo tiempo.

Nota: Una vez iniciada la funcién, puede cambiar la
temperatura o el nivel del grill pulsando §§¢ o girando el
selector directamente.

DURACION

s ©
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Cuando parpadee el icono D en la pantalla, utilice el
selector de ajuste para ajustar el tiempo de coccidn
necesario y luego pulse (§)para confirmar.

No es necesario ajustar el tiempo de coccién si desea
iniciar un ciclo sin temporizador pulse (¢) para confirmar e
iniciar la funcion.

En este caso, no puede configurar la hora de finalizacién de

la coccién programando un inicio diferido.

Nota: Pulse Opara ajustar el tiempo de coccidn establecido:
Gire el selector para cambiar la hora y pulse () para
confirmar.

CONFIGURACION DEL FIN DEL TIEMPO DE COCCION/
INICIO DIFERIDO

En muchas funciones, una vez establecida una duracién,
puede retrasar el inicio de la funcién programando su
hora de finalizacion. Donde puede ajustar la hora de
finalizacion, la pantalla mostrara la hora a la que se espera
que finalice la funcion mientras el icono@ parpadea,
después pulse (¢) para confirmar.

Coloque los alimentos en el horno y cierre la puerta:
Esta funcién se iniciard automaticamente cuando haya
transcurrido el periodo de tiempo calculado para que la
coccion termine a la hora programada.

Nota: Programar una coccion con inicio diferido deshabilitara
la fase de precalentamiento del horno. El horno alcanzara

la temperatura deseada gradualmente, lo que significa que
los tiempos de coccidén seran ligeramente mas largos en
comparacién con una coccion con fase de precalentamiento.
Durante el tiempo de espera, puede usar el selector para
cambiar la hora de finalizacion programada.

Pulse © para cambiar la duracion del ciclo de coccién. Utilice
el botdn giratorio para modificar el retraso en la fase de
esperay, a continuacion, pulse @ para confirmar.

3.ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que haya aplicado la configuracion deseada, pulse
=) para activar la funcion.

Puede mantener pulsado " en cualquier momento para
detener la funcién que esté activa en ese momento.

4. PRECALENTAMIENTO
Algunas funciones incluyen una fase de precalentamiento

de horno: Una vez iniciada la funcion, la pantalla indica que
se ha activado la fase de precalentado.

nmuy

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonara
una sefal acustica y la pantalla indicara que el horno ha
alcanzado la temperatura establecida.

-~

En ese momento, abra la puerta, introduzca los alimentos
en el horno y cierre la puerta para iniciar el ciclo..

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentado puede tener efectos adversos en el
resultado final de la coccion.

Abrir la puerta durante la fase de precalentamiento pondra
en pausa el proceso.

El tiempo de coccidon no incluye la fase de precalentamiento.
La temperatura deseada se puede cambiar en cualquier
momento utilizando el selector.

5. FINAL DE COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la
coccién ha terminado.

Para prolongar el tiempo de coccién sin modificar los
ajustes, gire el mando para ajustar un nuevo tiempo de
coccién y pulse =10 @),

Cuando un ciclo de coccién programado esté en progreso,
el tiempo de coccion aumentara dependiendo del tiempo
gue la puerta haya estado abierta para garantizar un
resultado éptimo.

. CIERRE

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado < durante al
menos 5 segundos.

Para desbloquearlo, siga el mismo proceso.

Nota: El bloqueo de teclas también se puede activar mientras
la coccion esté en proceso.

Por motivos de seguridad, puede apagar el horno en
cualquier momento pulsando el botén

Sélo cuando el horno esté frio, llene el
gofrado de la cavidad con 200 ml de
agua potable. Introduzca el alimento.
Configure y active la funcion : Al final,
abra con cuidado la puerta y deje que
el vapor escape lentamente.

Nota: Durante la coccién al vapor, no
abra la puertay nunca llene el agua.




CONSEJOS UTILES

COCCION DE VARIOS ALIMENTOS A LA VEZ

El uso de la funcion «Aire forzado» permite cocinar al
mismo tiempo distintos alimentos que requieran la misma
temperatura (por ejemplo: pescado y verduras), utilizando
estantes diferentes. Retire del horno los alimentos que
requieran menor tiempo de coccién y deje los que
necesiten una coccién mas prolongada.

CARNE

Utilice cualquier tipo de bandeja de horno o fuente de
Pyrex adecuada al tamano de la pieza de carne que va a
cocinar. En el caso de asados, es conveniente afnadir caldo
a la base de la fuente y rociar la carne durante la coccion
para realzar el sabor. Durante esta operacion se generara
vapor. Cuando el asado esté listo, déjelo reposar en el
horno durante 10 o 15 minutos, o envuélvalo en papel

de aluminio. Cuando desee gratinar carne, elija cortes de
carne de igual grosor para obtener un resultado de coccién
uniforme. Las piezas de carne muy gruesas requieren
tiempos de coccion mas prolongados. Para evitar que la
carne se queme por fuera, coloque la rejilla en un estante
inferior para alejarla del grill. Gire la carne en el segundo
tercio del tiempo de coccién. Abra la puerta con cuidado,
ya que puede salir vapor caliente.

Para recoger los jugos de la coccién, es conveniente
colocar una grasera con medio litro de agua directamente
debajo de la rejilla en la que se coloque la carne. Reponga
el liquido cuando sea necesario.

POSTRES

Cocine los postres delicados con la funcién convencional y
en un solo nivel.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se haya enfriado antes de
llevar a cabo las tareas de mantenimiento o limpieza.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos
ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que

SUPERFICIES EXTERIORES

+ Limpie las superficies con un pafno humedo de
microfibra.

+ Si estan muy sucias, ahada unas gotas de detergente
neutro al agua. Seque con un pafo seco.

+ No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con
la superficie del aparato, limpielo de inmediato con un
pafo humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

+ Después de cada uso, deje que el horno se enfrie y,
a continuacion, limpielo, preferiblemente cuando
aun esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causados por los residuos de los alimentos. Para secar
la condensacién que se haya podido formar debido a
la coccion de alimentos con un alto contenido en agua,
deje que el horno se enfrie por completo y limpielo con
un pafno o esponja.

« Sihay suciedad persistente en las superficies
interiores, se recomienda activar la funcién de limpieza
automatica para obtener los mejores resultados.

« Para limpiar el horno con facilidad, quite la puerta.

Utilice bandejas para hornear metalicas de color oscuro

y coléquelas siempre sobre la rejilla suministrada. Para
cocinar en varios estantes, seleccione la funcién de aire
forzado y disponga los moldes en ellos de modo que la
circulacion de aire caliente sea 6ptima.

Para saber si un bizcocho esta listo, introduzca un palillo en
el centro. Si al retirar el palillo estd limpio, el bizcocho esta
listo.

Si utiliza bandejas para hornear antiadherentes, no unte
con mantequilla los bordes, ya que es posible que el
bizcocho no suba de manera uniforme por los bordes.

Si el producto se «hincha» durante la coccién, use una
temperatura mas baja la préxima vez y plantéese reducir
la cantidad de liquido anadido o remover la mezcla mas
suavemente. Para postres con relleno himedo (tartas de
queso o de fruta) utilice la funcién «<Horno conveccion».

Si la base del bizcocho o tarta esta demasiado liquida,
coloque el estante en un nivel mas bajo y salpique la base
con pan rallado o galletas antes de afiadir el relleno.
PIZZA

Engrase ligeramente las bandejas para que la pizza tenga
una base crujiente. Esparza la mozzarella sobre la pizza en
el segundo tercio del tiempo de coccién.

FERMENTAR MASA

Es conveniente cubrir siempre la masa con un pafo
himedo antes de introducirla en el horno. Al utilizar esta
funcion, el tiempo de fermentacion de la masa se reduce
en un tercio con respecto al tiempo de fermentacion a
temperatura ambiente (20-25 °C). El tiempo de leudado de
una pizza de 1 kg es de alrededor de una hora.

podrian danar las superficies del aparato.
Utilice guantes de proteccion.

El horno debe desconectarse de la red eléctrica antes
de llevar a cabo cualquier trabajo de mantenimiento.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucién
liquida con detergente, utilice guantes si aun estan
calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse con
un cepillo o esponja.

CAMBIO DE LA BOMBILLA
1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Desenrosque la tapa de la [dmpara, sustituya la
bombilla y vuelva a enroscar la tapa de la lampara.

3. Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica.

Nota: Utilice sélo bombillas halégenas de 20-40W/230 ~V
tipo G9, T300 °C. La bombilla que se usa en el aparato esta
disefada especificamente para electrodomésticos y no es
adecuada para la iluminacion general de estancias en una
vivienda (Normativa CE 244/2009). Las bombillas estan
disponibles en nuestro Servicio Postventa.

- Si utiliza ldmparas haldgenas, no las toque con las manos
desnudas ya que las huellas dactilares podrian dafarlas. No
utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de
la bombilla.
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LIMPIAR EL CRISTAL INTERIOR DE LA PUERTA

1. Abra completamente la puerta del horno y active el
tope de las bisagras en ambos lados.

2. A continuacién, cierre la puerta hasta que se detenga
en una posicion segura.

3. Presione simultaneamente los dos clips de retencién.

4. Retire el borde superior de la puerta tirando de él hacia
usted.

5. Levante y sujete firmemente el cristal interior con
ambas manos y retirelo

6. Coléquelo sobre una superficie blanda antes de
limpiarlo. No retire el cristal intermedio del conjunto de
la puerta.

COMO VOLVER A COLOCAR EL CRISTAL DE LA PUERTA

1. Introduzca el cristal interior después de limpiarlo en
el conjunto de la puerta con el lado brillante hacia la
cavidad del horno.

2, Inserte el borde superior de la puerta y presione
suavemente hasta que encaje

3. Retire el tope de las bisagras en ambos lados y, a
continuacién, cierre la puerta.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible causa

Corte de suministro.

El horno no funciona. ., o
Desconexién de la red eléctrica.

Solucién

Compruebe que haya corriente eléctrica en lared y que el
horno esté enchufado a la toma de electricidad.

Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si
se ha solucionado el problema.

Compruebe si el modo DEMO esta activo, en caso
afirmativo, entre en el menu de ajustes y desactivelo.

La pantalla muestra la letra «F»
seguida de un numeroouna  Fallo del horno.
letra.

Péngase en contacto con el Centro de Atencién Telefénica
e indique el nimero que sigue a la letra «F».

La pantalla muestra un texto

Otro idioma configurado.
poco claro y parece estar rota.

Centro de llamadas de contacto

El horno hace ruido, incluso

. Ventilador de refrigeracién activado.
cuando estd apagado.

Abra la puerta o espere a que finalice el proceso de
enfriamiento.

Cuando «DEMO» esta establecido en «On» , todos
los mandos estan activos y los menus disponibles,
pero el horno no se calienta.

DEMO aparecera en la pantalla cada 60 segundos.

El horno no se calienta.

Para salir del modo DEMO, siga este procedimiento: Pulse
Je,®, I8, ®, ll¢, ©, en secuencia (6 toques en total, en 10
segundos). Oirad un pitido que le indicara que la operacion
se ha realizado correctamente. El reloj parpadea a la espera
de la configuracién horaria. En este punto, el horno esté
listo para ser utilizado.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:
«  Utilizando el c6digo QR en tu aplicacién
+  Visite nuestra pagina web docs.whirlpool.eu/docs

«  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nUmero de teléfono en el folleto de
la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los codigos que figuran en la

placa de caracteristicas de su producto.
©/TM/© 2024 Whirlpool. Fabricado con licencia.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL-PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN

inf Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die

Flr eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr
Produkt bitte unter www.register10.eu an

Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE
AUF IHREM GERAT, UM WEITERE
INFORMATIONEN ZU ERHALTEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Bedientafel

2. Innenraum-Geblase (nicht
sichtbar) und Ringheizelement
(nicht sichtbar)

Cc— " [ e | G — .
e )¢ Y= ) 3. Leiterregale
(die Einschubebene wird auf der
. Vorderseite des Ofens angezeigt)
4. Tuar
5. Oberes Heizelement/Grill
...... 2 6. Lampe
3 7. Kerntemperaturfiihler
""" Einsteckstelle
------ 7 (falls vorgesehen)
""" 9 8. Typenschild
(nicht entfernen)
9. Unteres Heizelement
(nicht sichtbar)
BEDIENTAFEL
......... SO @e
e 8= o > =10 |'||'C|>"CC@j
= _:_ -) °F &
st = "ZL"Ilf! *o
K 3 = %
E :
1 23 4 5 6 7 8 9
1.LINKES DISPLAY 5.DREHKNOPF/6* SENSE- 7. START
2.LAMPE EIN/AUS KNOPF Fir den Start von Funktionen und die

Zum Ein- und Ausschalten der Lampe,
um bei langen Garvorgdngen Energie
zu sparen.

3.EIN/AUS

Zum Ein- und Ausschalten des Ofens
und zum Stoppen einer aktiven
Funktion zu einem beliebigen
Zeitpunkt.

4.ZURUCK

Um zum vorherigen Schritt
zuriickzukehren. Durch langes
Driicken (5 Sek.) wird die Tastensperre
aktiviert/deaktiviert.

Drehen Sie diesen Knopf zum
Durchlaufen der Funktionen und fiir
die Einstellung aller Garparameter.
Driicken Sie \¥ flir Auswahl,
Einstellung, Zugriff auf oder
Bestatigung von Funktionen oder
Parametern und dann zum Starten
des Garprogrammes.

6. TEMPERATUR

Zum Einstellen der Temperatur oder
der Grillstufe.

Bestatigung von Einstellungen.
8.ZEIT

Fir die Einstellung sowie Anderung
der Zeit und Anpassen der Garzeit.

9.RECHTES DISPLAY
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ZUBEHOR

AUSZUGSSCHIENEN*
ROST BACKBLECH (NUR BEI BESTIMMTEN
MODELLEN)

Die Anzahl der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
*Weitere Zubehdrteile sind separat Uber den Kundenservice erhaltlich.

GLEITKUFEN UND LEITERGESTELLE

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a] AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
entfernen und anschlieBend die Schutzfolie [b] von den LEITERGESTELLE
Backausziigen. 1. Um die Leitergestelle zu entfernen, greifen Sie den

auBeren Teil des Gitters fest und ziehen Sie es zu sich
hin, um die Halterung und die zwei inneren Stifte aus
dem Gehduse herauszuziehen.

2. Um die Leitergestelle wieder anzubringen,
positionieren Sie sie in der Nahe des Garraums und
fuhren Sie zunachst die beiden Stifte in ihre Aufnahme
ein. Als ndchstes positionieren Sie den duBBeren Teil in
die Nahe seiner Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein

ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c] und driicken Sie fest auf die Wand des Garraums, um

sicherzustellen, dass die Leitergestelle ordnungsgeman

befestigt ist.

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um

die unteren Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die
Backausziige nach oben und entfernen Sie sie aus den
oberen Haken (2).

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]

Haken Sie die oberen Haken an den Leitergestellen (1) ein.
Driicken Sie dann den unteren Teil der Backausziige gegen
die Leitergestelle, bis die unteren Haken einrasten (2).

[d]
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FUNKTIONEN

6“ 6" SENSE-FUNKTIONEN
Bei den 6" Sense-Funktionen einfach die Art und das
Gewicht oder die Menge der Lebensmittel auswahlen,
um beste Ergebnisse zu erhalten. Der Ofen berechnet
automatisch die optimalen Einstellungen und andert diese
wahrend den Garprozessen. Folgen Sie den Anweisungen
in der jeweiligen Gartabelle, um die Funktion bestmdglich
zu nutzen. Aufgrund der Vielfaltigkeit der Lebensmittel
ist die Garzeit auf einen Durchschnittswert festgelegt. Wir
empfehlen immer, den inneren Gargrad der Speisen zu
Uberpriifen und gegebenenfalls die Garzeit zu verlangern,
um den richtigen Gargrad zu erreichen. Bei einigen
automatischen Zyklen besteht die Moglichkeit, zuvor eine
niedrigere oder hohere Garstufe als die Standardstufe
einzustellen (siehe Abschnitt ,Gargrad” im Kapitel
J1agliche Verwendung”).
—— AUFLAUF UND NUDELGRATIN

Diese Funktion wahlt automatisch den
besten Temperaturbereich und die Garmethode fiir
Nudelgerichte. Vor Zugabe von Speisen den Ofen nicht
vorheizen.

SUSSE BACKWAREN

Diese Funktion wahlt automatisch den besten
Temperaturbereich und die Garmethode fiir Kuchen aller
Art. Vor Zugabe von Speisen den Ofen nicht vorheizen.

% PIZZA

Diese Funktion wahlt automatisch den besten
Temperaturbereich und die Garmethode fiir Pizza aller Art.
Vor Zugabe von Speisen den Ofen nicht vorheizen.

& __ FLEISCH SANFT DAMPFEN / BROT SANFT
DAMPFEN / FISCH SANFT DAMPFEN

DF Die Funktionen liefern hervorragende Ergebnisse
dank der Zugabe von Dampf zu Garzyklen.

33 Erst wenn der Ofen kalt ist, gieBen Sie 150 ml
Trinkwasser auf den Ofenboden und wabhlen Sie die
spezielle Funktion, die Ihrer Zubereitungsmethode

entspricht. Vor Zugabe von Speisen den Ofen nicht

vorheizen.

SONSTIGE FUNKTIONEN

OBER- & UNTERHITZE

Zum Kochen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

Um optimale Ergebnisse zu erzielen, hat diese Funktion
eine Vorheizphase: Das Ende des Vorheizens abwarten,
bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen.

<~ | GRILL

Zum Grillen von Steaks, GrillspieBen und
Bratwiirsten, zum Uberbacken von Gemiise oder Rosten
von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflussigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml
Trinkwasser zufligen.

< | HEISSLUFT

* | Firr gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen
auf mehreren Ebenen (maximal drei) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne

Geschmacksubertragung von einer Speise auf die anderen.

Die Position der Backbleche wahrend des

Garvorgangs zu andern, kann die Ergebnisse fiir einige
Lebensmittelkategorien verbessern. Um optimale
Ergebnisse zu erzielen, hat diese Funktion eine
Vorheizphase: Das Ende des Vorheizens abwarten, bevor
Sie die Speisen in den Ofen stellen.

<s [ UMLUFT

v

Zum Garen von Fleisch, zum Backen von Kuchen
mit Fullung oder zum Braten von gefiilltem Gemuse
auf maximal zwei Einschubebenen gleichzeitig. Es wird
empfohlen, die Position des Backblechs nach der Halfte
der Garzeit zu wechseln.
Um optimale Ergebnisse zu erzielen, hat diese Funktion
eine Vorheizphase: Das Ende des Vorheizens abwarten,
bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen.
SBZ SONDERFUNKTIONEN

D_

2 SCHNELLES VORHEIZEN

Zum schnellen Vorheizen des Ofens. Nach dem
Vorheizen wahlt der Ofen automatisch die Funktion
,HeiBluft”. Das Ende der Vorheizphase abwarten, bevor
Speisen in den Ofen gestellt werden.

~~~ | TURBO GRILL

= Zum Braten grofB3er Fleischstlicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung einer Fettpfanne
zum Aufsammeln der Garflussigkeiten empfohlen: Das
Backblech unter eine beliebige Einschubebene unter den
Rost stellen und 500 ml Trinkwasser zufiligen.

ECO OKO-PROGRAMM

Zum Garen von gefiillten Bratenstiicken und
Fleischfilets auf einer Einschubebene. Bei der Verwendung
dieser OKO-Funktion bleibt das Licht wahrend des
Garvorgangs ausgeschaltet. Zur Verwendung des
OKO-Programms und somit zur Optimierung des
Energieverbrauchs sollte die Ofentiir erst dann geodffnet
werden, wenn die Speise vollstandig gegart ist.

COOK 3 MENU

Zum Kochen verschiedener Speisen, welche
die gleiche Gartemperatur benétigen, auf drei Ebenen
gleichzeitig. Mit dieser Funktion kdnnen Sie eine
komplette Mahlzeit zubereiten. Um optimale Ergebnisse zu
erzielen, hat diese Funktion eine Vorheizphase: Das Ende
des Vorheizens abwarten, bevor Sie die Speisen in den
Ofen stellen.

7~ >, AUFGEHEN

<— F{ir optimales Gehen lassen von siiBen oder
herzhaften Hefeteigen. Damit die Qualitat beim Gehen
lassen gesichert ist, die Funktion keinesfalls aktivieren,
wenn der Backofen nach einem Garzyklus noch heil3 ist.

&&\ HYDRO SELF CLEAN
~<

z Wahlen Sie das Symbol aus und driicken Sie 1,

um die Selbstreinigungsfunktion zu starten. Der Dampf,
der durch dieses spezielle Reinigungsprogramm bei
niedriger Temperatur entsteht, ermdglicht das einfache
Entfernen von Schmutz und Speiseresten. Geben Sie 200
ml Trinkwasser auf den Boden des Ofens und aktivieren Sie
die Funktion erst, wenn der Backofen kalt ist. Starten Sie
die Funktion nur, wenn der Backofen Raumtemperatur hat.
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&&\ PYROLYSE

2’ Wihlen Sie das Symbol aus und drlicken Sie 2, um
die Pyrolysefunktion zu starten.

Um Kochspritzer von den Wanden des Backraums zu

entfernen, sind zwei Selbstreinigungszyklen bei hohen

Temperaturen vorgesehen. Ein voller Zyklus (Pyro) von 2

Stunden und ein kurzerer Zyklus (Pyro Eco) von 1 Stunde

und 15 Minuten (drehen Sie den Knopf, um die ECO-Dauer

einzustellen).

Es ist moglich, einen verzégerten Start einzustellen.

Vor dem Einschalten der Pyrolysefunktion missen Sie

die Tur 6ffnen, um den Inhalt des Garraums (Zubehor -

einschlief3lich der Seitengitter) zu entnehmen oder zu

Uberpriifen. Es wird empfohlen, den kiirzeren Zyklus

regelmaBig und den kompletten Zyklus nur bei sehr stark

verschmutztem Ofen zu verwenden.

- Den Backofen wahrend des Pyrolysezyklus nicht
berlhren. Kinder und Tiere wahrend und nach dem
Pyrolysezyklus vom Ofen entfernt halten (bis die
Beliiftung des Raums abgeschlossen ist).

- Vor dem Ausfuhren der Pyrolysefunktion alle
Zubehorteile - einschlielllich der Seitengitter — aus
dem Ofen entfernen. Falls der Backofen unter einer
Kochflache installiert ist, darauf achten, dass wahrend
des Pyrolysezyklus alle Gasflammen oder elektrischen
Kochplatten ausgeschaltet sind.

- Entfernen Sie fiir optimale Reinigungsergebnisse
starke Riickstande im Backofeninneren und reinigen
Sie das Tirrinnenglas, bevor Sie die Pyrolysefunktion
verwenden.

- Wahrend der Pyrolysefunktion bleibt die Tur verriegelt,
bis die Temperatur im Inneren des Backofens am Ende
der Pyrolysefunktion wieder gesunken ist. Warten Sie,
bis der Ofen vollstandig abgekuihlt ist, bevor Sie die
Innenflachen reinigen.
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ERSTER GEBRAUCH

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
die Zeit eingestellt werden.

VA

[y |

——

Die beiden Ziffern fiir die Stunden beginnen zu blinken:
Den Knopf driicken, um die korrekte Uhrzeit einzustellen
und (@) zur Bestatigung driicken.

Die beiden Ziffern fiir die Minuten beginnen zu blinken.
Den Knopf drehen, um die Minuten einzustellen und & zur
Bestatigung driicken.

Bitte beachten: Zur Anderung der Zeit zu einem

spateren Zeitpunkt, © fir mindestens eine Sekunde bei
ausgeschaltetem Ofen gedrlckt halten und die oben
stehenden Schritte wiederholen.

Nach einem langeren Stromausfall muss die Zeit unter
Umstdnden erneut eingestellt werden.

2.EINSTELLEN DES STROMVERBRAUCHS

Schalten Sie das Gerat ein;.

Schalten Sie das Gerat aus und halten Sie gleich danach*
die Temperaturtaste {§¢ 5 Sekunden lang gedriickt, bis auf
dem Display die aktuelle Leistungseinstellung (z. B. ,13 A"
oder ,16 A”) blinkt.

TAGLICHER GEBRAUCH

Drehen Sie den Knopf, um den Wert zu andern, und
driicken Sie den Knopf, um den ausgewadhlten Wert zu
bestatigen.

Wenn der Wert bestatigt wird, hort er auf zu blinken und
wird 3 Sekunden lang fest angezeigt, und ein langer Ton
ertont. Dann schaltet sich das Gerat aus.

* der lange Tastendruck hat nur dann eine Wirkung, wenn er
innerhalb von 30 Sekunden nach dem Eintritt des Gerats in
den Aus-Zustand (Leerlauf) erfolgt. Deshalb ist es notwendig,
das Gerat ein- und auszuschalten und sofort die Taste zu
dricken.

3. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal.
Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um mdogliche
Geriiche zu entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie
aus dem Ofen entfernen und die Zubehorteile
entnehmen.

Den Ofen fiir ungefédhr eine Stunde auf 200 °C
aufheizen, ideal ist die Verwendung einer Funktion mit
Luftzirkulation (z.B. ,Heif3luft” oder ,Umluft”).

Die Anweisungen zur korrekten Einstellung der Funktion
befolgen.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Geréats zu liften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Bei ausgeschaltetem Ofen wird nur die Zeit auf dem
Display angezeigt. Die Taste [©] gedrickt halten, um den
Ofen einzuschalten. Den Knopf drehen, um die auf dem
linken Display verfligbaren Hauptfunktionen anzuzeigen.
Eine Funktion auswahlen und (§) drticken.

=

Zur Auswahl einer Unterfunktion (sofern verfiigbar),
die Hauptfunktion auswahlen, anschlieBend () zur
Bestatigung driicken und zum Funktionsmenu gehen.

th =
6 8

sssss

Den Knopf drehen, um die auf dem rechten Display
verfligbaren Unterfunktionen anzuzeigen. Eine Funktion
auswahlen und (§) zur Bestatigung driicken.

2.DIE FUNKTION EINSTELLEN

Nach Auswahl der gewlinschten Funktion, kdnnen Sie die
Einstellungen @ndern. Das Display zeigt die Einstellungen
an, die nacheinander gedndert werden kénnen.

TEMPERATUR / GRILL LEISTUNGSSTUFE

Wenn das Symbol °C auf dem Display blinkt, den
Knopf drehen, um den Wert zu andern, anschlieBend

zur Bestatigung driicken und fortfahren, um die
nachfolgenden Einstellungen zu @ndern (falls moglich).
AuBerdem kann gleichzeitig die Grillstufe eingestellt
werden (3 = hoch, 2 = mittel, 1 = niedrig).

Bitte beachten: Nach dem Start der Funktion kann die
Temperatur oder die Grillstufe durch Driicken von §¢ oder
direkt durch Drehen des Knopfes gedndert werden.
DAUER
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Wenn das Symbol & auf dem Display blinkt, den
Einstellknopf zum Einstellen der gewiinschten Garzeit
verwenden, und anschlieBend (§;zur Bestatigung driicken.
Sie brauchen die Garzeit nicht einzustellen, wenn Sie einen
Zyklus ohne Zeitangabe starten wollen, driicken Sie (g) zur
Bestatigung und zum Starten der Funktion.

In diesem Fall kann kein Garzeitende durch
Programmierung einer Startverzogerung eingestellt
werden.

Bitte beachten: Die wahrend des Garvorgangs eingestellte
Garzeit kann durch Dricken von ©@angepasst werden:

Den Knopf drehen, um die Stunden zu andern und (g) zur
Bestatigung driicken.

EINSTELLEN DES GARZEITENDES/

STARTVORWAHL

Bei vielen Funktionen kann der Start der Funktion nach
Einstellung der Dauer verzdgert werden, indem ihr
Garzeitende programmiert wird. Wenn Sie die Endzeit
einstellen kénnen, zeigt das Display die voraussichtliche
Endzeit der Funktion an, wihrend das Symbol @ blinkt.
Drucken Sie dann zur Bestatigung ().

l @
i | N

Die Speise in den Ofen stellen und die Tiir schlieBen: Die
Funktion startet automatisch nach der berechneten Zeit,
damit der Garvorgang zur eingestellten Zeit endet.

1(CL Ty ©
| ) [ o

Bitte beachten: Die Programmierung einer verzégerten
Garstartzeit deaktiviert die Ofenvorheizphase. Der Ofen
erreicht die gewlnschte Temperatur schrittweise, dies
bedeutet, dass die Garzeiten etwas langer sind, als im
Vergleich mit dem Garen mit Vorheizphase.. Wéhrend der
Wartezeit kann der Knopf dazu verwendet werden, die
programmierte Abschaltzeit zu andern.

Driicken Sie ©, um die Dauer des Garzyklus zu &ndern.
Verwenden Sie den Drehknopf, um die Verzogerung der
Wartezeit zu andern, und driicken Sie dann zur Bestatigung (.
3.DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, = driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Die aktive Funktion kann jederzeit durch Gedriickt halten
von " gestoppt werden.

4.VORHEIZEN

Einige Funktionen besitzen eine Ofenvorheizphase: Nach
dem Start der Funktion zeigt das Display an, dass die
Vorheizphase aktiviert wurde.

nuy

Sobald diese Phase beendet ist, ertont ein akustisches
Signal und das Display zeigt an, dass der Backofen die
eingestellte Temperatur erreicht hat.

nuyp

An dieser Stelle die Tir 6ffnen, die Speise in den Ofen
stellen, die Tur schlieBen und den Zyklus starten.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor
das Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen
auf das endgtltige Garergebnis haben.

Wird die Tur wahrend der Vorheizphase gedffnet, wird diese
unterbrochen.

Die Garzeit beinhaltet keine Vorheizphase.

Die zu erreichende Temperatur kann immer unter
Verwendung des Knopfes gedndert werden.

5.ENDE DES GARVORGANGS

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt an,
dass der Garvorgang beendet ist.

Zur Verlangerung der Garzeit ohne Anderung der
Einstellungen, den Knopf zum Einstellen einer neuen
Garzeit drehen und = oder & driicken.

Wahrend eines laufenden Garzyklus, wird die Garzeit
entsprechend dem Zeitraum wahrend dem die Tir offen
war, erhéht, um optimale Ergebnisse zu erzielen.

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste < mindestens 5
Sekunden gedriickt halten.

Dies erneut zum Entsperren der Tastatur ausfiihren.
Bitte beachten: Die Tastensperre kann auch bei laufendem
Garvorgang aktiviert werden.

Aus Sicherheitsgrinden kann der Ofen jederzeit durch
Drlcken der Taste  ausgeschaltet werden.

Erst wenn der Ofen kalt ist, fillen Sie
200 ml Trinkwasser in die Vertiefung
des Garraums. Stellen Sie die Speisen in
den Ofen.

Die Funktion einstellen und aktivieren:
Am Ende vorsichtig die Tir 6ffnen und
Dampf langsam austreten lassen.

Bitte beachten: Beim Dampfgaren die
Tar nicht 6ffnen und niemals Wasser
auffillen.




HILFREICHE TIPPS

GLEICHZEITIGES GAREN VERSCHIEDENER SPEISEN

Bei der Verwendung der Funktion ,Hei3luft” lassen sich
verschiedene Speisen, welche die gleiche Gartemperatur
erfordern (z. B.: Fisch und Gemiise) auf verschiedenen
Einschubebenen gleichzeitig garen. Die Speise mit
kiirzerer Garzeit aus dem Ofen nehmen und die Speisen
mit langerer Garzeit weiterhin im Ofen lassen.

FLEISCH

Verwenden Sie einen flir die GroBe des zu garenden
Fleischstiicks geeigneten Brater oder eine entsprechende
feuerfeste Ofenform. Garen Sie Braten moglichst in etwas
Briihe und beschopfen Sie das Fleisch wahrend des
Garens, damit es schmackhaft wird. Bitte beachten, dass
wahrend dieses Vorgangs Dampf erzeugt wird. Lassen

Sie den Braten nach dem Ende der Garzeit weitere 10-15
Minuten im Ofen ruhen oder wickeln Sie ihn in Alufolie.
Fir ein gleichméBiges Garergebnis wahlen Sie zum Grillen
von Fleischstiicken mehrere gleich dicke Scheiben. Sehr
dicke Fleischstlicke bendétigen eine langere Garzeit. Um zu
vermeiden, dass das Fleisch anbrennt, vergréBern Sie den
Abstand der gegarten Stiicke zum Grill und versetzen Sie
den Rost auf eine der unteren Einschubebenen. Wenden
Sie das Fleisch nach zwei Dritteln der Garzeit. Die Tur
vorsichtig 6ffnen, da heiBer Dampf austritt.

Zum Auffangen des Bratensafts eine Fettpfanne mit einem
halben Liter Trinkwasser direkt unter dem Rost mit dem
Fleisch positionieren. Flillen Sie bei Bedarf nach.
DESSERTS

Backen Sie sehr feine Desserts bei Ober- & Unterhitze auf
nur einer Einschubebene.

REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass der Ofen
abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.
Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/

AUBENFLACHEN

+ Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch.

« Sollten sie stark verschmutzt sein, einige Tropfen von
pH-neutralem Reinigungsmittel verwenden. Reiben Sie
mit einem trockenen Tuch nach.

Verwenden Sie keine korrosiven oder scheuernden
Reinigungsmittel. Falls ein solches Mittel versehentlich
mit den Flachen des Gerats in Kontakt kommt, dieses
sofort mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

+ Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen und
anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn er noch warm
ist, um durch Speisereste entstandene Ablagerungen und
Flecken zu entfernen. Um die beim Garen von Speisen
mit hohem Wassergehalt entstandene Kondensation
zu trocknen, den Ofen vollstandig abkihlen lassen
und anschlieBend mit einem Tuch oder Schwamm
auswaschen.

Bei hartnackigen Verschmutzungen auf den Innenflachen
empfehlen wir fiir optimale Reinigungsergebnisse die
Ausfiihrung der automatischen Reinigungsfunktion.

+ Die Backofentur kann zum Reinigen vollstandig

ausgehangt werden.

Backformen aus dunklem Metall verwenden und diese
immer auf den mitgelieferten Rost stellen. Wahlen

Sie fiir das Garen auf mehreren Einschubebenen die
HeiBluftfunktion und stellen Sie die Kuchenformen
versetzt auf die Roste, damit die Luft frei zirkulieren kann.
Machen Sie bei Hefekuchen mit einem Zahnstocher eine
Garprobe in der Mitte des Kuchens. Wenn der Zahnstocher
trocken bleibt, ist der Kuchen fertig.

Sollten beschichtete Backformen verwendet werde, die
Rander nicht einfetten, damit der Kuchen an den Randern
gleichmaRig aufgeht. Falls die Speise beim Backen
aufgeht, wahlen Sie beim nachsten Mal eine niedrigere
Temperatur, etwas weniger Flissigkeit und riihren Sie den
Teig vorsichtiger. Flr Desserts mit saftiger Fiillung oder
Garnierungen (wie Kase- oder Obstkuchen) die ,Umluft”-
Funktion verwenden. Ist der Kuchenboden zu feucht,
verwenden Sie eine niedrigere Ebene und bestreuen Sie
den Boden mit Semmelbroseln oder Kekskriimeln, bevor
Sie die Fillung hineingeben.

PIZZA

Fetten Sie die Bleche leicht ein, damit auch der Pizzaboden
knusprig wird. Verteilen Sie den Mozzarella nach zwei
Dritteln der Garzeit auf der Pizza.

AUFGEHEN

Sie sollten den Teig immer mit einem feuchten Tuch
abdecken, bevor Sie ihn in den Ofen stellen. Bei dieser
Funktion verkiirzt sich die Aufgehzeit gegeniliber dem
Aufgehen bei Raumtemperatur (20-25 °C) um etwa ein
Drittel. Die Aufgehzeit fiir 1 kg Pizzateig beginnt ab etwa
einer Stunde.

atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flachen des Gerates beschadigen konnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungsarbeiten muss
der Ofen von der Stromversorgung getrennt sein.

ZUBEHOR

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
Geschirrspllmittellauge einweichen und
Backofenhandschuhe verwenden, solange die Zubehorteile
noch heiB sind. Speiseriickstande konnen dann mit einer
Spulbirste oder einem Schwamm entfernt werden.

AUSWECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2. Die Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben,

die Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der
Beleuchtung festschrauben.

3. SchlieBen Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.
Bitte beachten: Nur Halogenlampen mit 20 bis 40 W/230
~VTyp G9,T300°C verwenden. Die im Gerat verwendete
Lampe ist speziell fUr Elektrogeréte konzipiert und ist nicht
fur die Beleuchtung von Rdumen geeignet (EU-Verordnung
244/2009). Die GlUhlampen sind tber unseren Kundendienst
erhaltlich.

Bei der Verwendung von Halogenlampen diese nicht mit
bloRen Handen beriihren, da sie durch die Fingerabdriicke
beschddigt werden kénnten. Den Backofen erst benutzen,
nachdem die Abdeckung der Beleuchtung wieder aufgesetzt
wurde.
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DAS INNENGLAS DER TUR REINIGEN

1.

Offnen Sie die Backofentiir vollstandig und aktivieren
Sie die Scharnierstopper auf beiden Seiten.
SchlieBen Sie dann die Tir, bis sie in einer sicheren
Position stehen bleibt.

Driicken Sie gleichzeitig auf die beiden Halteklammern.

Entfernen Sie die obere Kante der Tur, indem Sie sie zu

sich heranziehen.

5. Heben Sie das innere Glas an, halten Sie es mit beiden
Handen fest und nehmen Sie es heraus

6. Legen Sie es vor der Reinigung auf eine weiche
Unterlage. Nehmen Sie das Zwischenglas nicht aus der
Turbaugruppe heraus.

ERNEUTES ANBRINGEN DES TURGLASES

1. Setzen Sie das Innenglas nach der Reinigung mit
der glanzenden Seite zum Garraum hin in die

Turbaugruppe ein.

2. Setzen Sie die obere Kante der Tiir ein und drlicken Sie
vorsichtig, bis sie einrastet

3. Entfernen Sie die Scharnierstopper auf beiden Seiten
und schlieBen Sie dann die Tur.

LOSEN VON PROBLEMEN

Problem

Mégliche Ursache

AbhilfemalRnahme

Der Ofen funktioniert nicht.

Stromausfall.
Trennung von der Stromversorgung.

Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der Backofen
an das Netz angeschlossen ist.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Priifen Sie, ob der DEMO-Modus aktiv ist. Wenn ja, gehen Sie
in das Einstellungsmeni und deaktivieren Sie ihn.

Das Display zeigt den
Buchstaben ,F” gefolgt von
einer Nummer oder einem
Buchstaben.

Storung im Ofen.

Nehmen Sie mit dem Call-Center Kontakt auf und geben Sie
die Nummer an, die dem Buchstaben ,F* folgt.

Das Display zeigt einen
unscharfen Text und scheint
kaputt zu sein.

Andere Sprache eingestellt.

Nehmen Sie mit dem Call-Center Kontakt auf

Beim Ausschalten des Ofens
produziert dieser Gerdusche.

Kuihlgeblase aktiv.

Die Tur 6ffnen, halten oder warten bis der
Abkiihlungsvorgang beendet ist.

Der Ofen heizt nicht auf.

Wenn ,DEMO” Ein” ist, sind alle Steuerungen aktiv
und alle Menis verfiigbar, der Ofen heizt sich
jedoch nicht auf.

DEMO erscheint alle 60 Sekunden auf dem Display.

Um den DEMO-Modus zu beenden, gehen Sie wie folgt vor:
Driicken Sie nacheinander [§§, @, [i8, ®, [I¢, ©, (insgesamt
6 Mal innerhalb von 10 Sekunden). Ein Signalton zeigt an,
dass der Vorgang erfolgreich abgeschlossen wurde. Die Uhr
blinkt und wartet auf die Einstellung der Stunde. Jetzt ist der
Ofen betriebsbereit.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie:

«  Uber den QR-Code an lhrem Gerat
+  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs

«  Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siche Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

®/TM/© 2024 Whirlpool. In Lizenz hergestellt.
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Manuel du propriétaire

A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance compléte, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.register10.eu

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL AFIN
D’OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Panneau de commandes

2. Ventilateur de la cavité (non
visible) et élément circulaire
chauffant (non visible)

3. Supports de grille
(le niveau est indiqué a I'avant du

5 S ————— A 6 foun
ol i 4, Porte
| 5. Elément de chauffage supérieur/
gril
""" > . Ampoule
""" 8 7. Point d'insertion de la sonde a
...... 7 viande
...... 9 (le cas échéant)
8. Plaque signalétique
(ne pas enlever)
9. Elément chauffant inférieur
(invisible)
PANNEAU DE COMMANDES
......... ”:Q:' @e R
e B8 H o > - |'||'T°°<§
e oee = - - - - °F ﬁ
Sk = "ZCL'ZI|7!~ "o
: = 3 = %
<k :
1 23 4 5 67 8 9
1.ECRAN AFFICHAGE GAUCHE 5.BOUTON ROTATIF / BOUTON 7. DEMARRER

2.MARCHE/ARRET AMPOULE

Pour allumer et éteindre I'ampoule
afin d'économiser de I'énergie lors
de longs cycles de cuisson.

3.MARCHE/ARRET

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

4.RETOUR

Pour retourner a I'étape précédente.
Une pression longue (5s) permet
d'activer/désactiver la fonction
Keylock.

6" SENSE

Tournez pour sélectionner les
fonctions et régler tous les i
parameétres de cuisson. Appuyez @
pour sélectionner, régler, accéder
et confirmer les fonctions ou les
parametres et lancer le programme
de cuisson.

6. TEMPERATURE

Pour régler la température ou le
niveau du gril.

Pour lancer les fonctions et
confirmer les réglages.
8.HEURE

Pour régler le temps ainsi que
pour régler ou ajuster le temps de
cuisson.

9.ECRAN AFFICHAGE DROIT
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ACCESSOIRES

RAILS TELESCOPIQUES*

GRILLE METALLIQUE PLAQUE DE CUISSON (UNIQUEMENT SUR
CERTAINS MODELES)
[ = /

Le nombre d'accessoires peut varier en fonction du modéle acheté.
*Il est possible d'acheter séparément d'autres accessoires auprés du Service Apres-Vente.

GLISSIERES ET SUPPORTS DE GRILLE

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection DEPOSE ET REPOSE DES SUPPORTS DE GRILLE

[a] puis enlevez la feuille de protection [b] des rails 1. Pour enlever les supports de grille, agrippez
télescopiques. fermement la partie externe du support et tirez-le
‘ vers vous pour sortir le support et les deux goupilles
internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les pres
de la cavité et insérez en premier les deux goupilles
dans leur appui. Ensuite, placez la partie externe
prés de son appui, insérez le support, et appuyez
fermement vers la paroi pour s'assurer que les
supports de grille sont bien insérés.

[a]
ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour
détacher les crochets inférieurs (1) et tirez les patins
coulissants vers le haut, en les détachant des crochets
supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports de
grille (1), puis appuyez sur la partie inférieure des patins
coulissants contre les supports de grille, jusqu'a ce que
les crochets inférieurs s'enclenchent (2).

[d]
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FONCTIONS

6’" FONCTIONS 6t SENSE
Avec les fonctions 6" Sense, sélectionnez simplement
le type et le poids, ou la quantité d'aliments, pour
obtenir les meilleurs résultats. Le four détermine
automatiquement les meilleurs réglages et les ajuste
tout au long de la cuisson. Pour obtenir le meilleur de
cette fonction, suivez les indications sur la table de
cuisson correspondante. En raison de la variabilité des
aliments, la durée de cuisson est fixée sur une note
moyenne. Nous recommandons toujours de vérifier
la cuisson interne des aliments et, le cas échéant,
de prolonger le temps de cuisson pour obtenir une
cuisson adéquate. Certains cycles automatiques offrent
la possibilité de régler préalablement un niveau de
cuisson inférieur ou supérieur au niveau par défaut
(voir le paragraphe Cuisson dans la section Utilisation
quotidienne).
~—— RAGOUT ET PATES AU FOUR

Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour les pates. Ne préchauffez pas le four avant
d'insérer les aliments.

BOULANGERIE SUCREE

Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour tous les types de gateau. Ne préchauffez
pas le four avant d'insérer les aliments.

% PIZZA

Cette fonction sélectionne automatiquement la
meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour tous les types de pizza. Ne préchauffez pas
le four avant d'insérer les aliments.

> . VIANDE A LA VAPEUR DOUCE / PAIN A LA
VAPEUR DOUCE / POISSON A LA VAPEUR

S DOUCE

D Les fonctions donnent d'excellents résultats grace

3 al'ajout de vapeur dans les cycles de cuisson.

=1 Placez 150 ml d'eau potable au fond de la cavité

et sélectionnez la fonction spécifique pour votre

préparation, uniquement lorsque le four est froid. Ne

préchauffez pas le four avant d'insérer les aliments.

AUTRES FONCTIONS

CONVECTION NATURELLE

Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
Pour obtenir les meilleurs résultats, cette fonction
comporte une phase de préchauffage : attendre la fin du
préchauffage pour introduire les aliments.

GRIL

Pour cuire des steaks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson :
Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur
n'importe quel niveau sous la grille.

CHALEUR PULSEE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que les
odeurs ne soient transmises de |'un a l'autre.

N~

g\
e
\ed/

La permutation de la position des plaques de cuisson
pendant le cycle de cuisson peut améliorer les résultats
pour certaines catégories d'aliments. Pour obtenir les
meilleurs résultats, cette fonction comporte une phase
de préchauffage : attendre la fin du préchauffage pour
introduire les aliments.

s | CHALEUR TOURNANTE

o

Pour cuire de la viande, des gateaux fourrés
ou rotir des légumes farcis sur un maximum de deux
niveaux en méme temps. Nous vous conseillons
d'échanger la position des plaques de cuisson a la mi-
cuisson.
Pour obtenir les meilleurs résultats, cette fonction
comporte une phase de préchauffage : attendre la fin du
préchauffage pour introduire les aliments.
SEZ FONCTIONS SPECIALES

D_

2 PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement. Une
fois la phase de préchauffage terminée, le four va
automatiquement sélectionner la fonction « Chaleur
pulsée ». Attendre la fin du préchauffage avant d'y placer
les aliments.
<~~~ | TURBO GRIL

e

=+ Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
roti de beeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser
une lechefrite pour recueillir les jus de cuisson : Placez
la lechefrite, contenant 500 ml d’eau, sur n'importe quel
niveau sous la grille.

Eco CYCLE ECO

Pour cuire les rotis farcis et les filets de viande sur
une seule grille. Lorsque cette fonction ECO est utilisée,
le voyant reste éteint pendant la cuisson. Pour utiliser le
cycle ECO et ainsi optimiser la consommation d'énergie,
la porte du four ne devrait pas étre ouverte avant la fin
de la cuisson.

MENU COOK 3

Pour cuire différents aliments qui nécessitent
la méme température de cuisson sur trois niveaux en
méme temps. Cette fonction permet de préparer un
repas complet. Pour obtenir les meilleurs résultats,
cette fonction comporte une phase de préchauffage
: attendre la fin du préchauffage pour introduire les
aliments.
7~ LEVAGE

<— Pour un levage parfait des pates sucrées ou
salées. Pour assurer la qualité de levage, n'activez pas

la fonction si le four est encore chaud apres un cycle de
cuisson.

$§> AUTONETTOYAGE HYDRAULIQUE
A

En sélectionnant l'icbne, appuyez sur 1 pour
lancer la fonction d'auto-nettoyage de l'appareil. Laction
de la vapeur créée lors de ce cycle de nettoyage a basse
température spécial permet d'enlever la saleté et les
résidus d'aliments plus facilement. Placez 200 ml d'eau
potable au fond de la cavité et lancez la fonction lorsque
le four est froid. Ne lancez la fonction que lorsque le four
est a température ambiante.

Whjr/lﬁool



S\ PYRO

S~ En sélectionnant l'icone, appuyez sur 2 pour lancer
la fonction pyro.

Pour éliminer les éclaboussures de cuisson sur les parois

de la cavité du four, deux cycles d'auto-nettoyage a

haute température sont prévus. Un cycle complet (Pyro)

de 2h et un cycle plus court (Pyro Eco) de 1h 15' (tourner
le bouton pour régler la durée ECO).

Il est possible de programmer un démarrage différé.

Avant de lancer la fonction Pyro, vous devez ouvrir la

porte pour retirer ou vérifier le contenu de la cavité

du four (accessoires - y compris les guides de grilles).

Nous vous recommandons d'utiliser le cycle plus court

a intervalles réguliers et le cycle complet seulement

lorsque le four est tres sale.

- Ne touchez pas le four pendant le cycle de nettoyage
Pyro. Tenez les enfants et les animaux éloignés du
four pendant et apres (jusqu'a ce que la piece ait fini
de s'aérer).

- Retirez tous les accessoires du four - incluant les
supports de grille - avant d'activer la fonction. Si le
four est installé sous une table de cuisson, assurez-
vous que tous les brlleurs ou les plaques électriques
sont éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage.

- Pour des résultats de nettoyage optimums, enlevez
les résidus en exces a l'intérieur de la cavité et
nettoyez la vitre de la porte intérieure avant d'utiliser
la fonction Pyrolyse.

- Pendant la fonction Pyro, la porte reste verrouillée
jusqu'a ce que la température a l'intérieur du four, a la
fin de la fonction Pyro, soit redescendue a un niveau
inférieur. Attendez que le four soit complétement
refroidi avant de nettoyer les surfaces internes.
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PREMIERE UTILISATION

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez l'appareil
pour la premiere fois.

L] L -‘o .,
s
' - ' '

Les deux chiffres de I'heure clignotent : Tournez le
bouton de réglage pour régler I'heure et ensuite
appuyez sur (¢ pour confirmer.

Les deux chiffres des minutes clignotent. Tournez le
bouton pour régler les minutes et appuyez sur @pour
confirmer.

Veuillez noter : Pour changer I'heure plus tard, appuyez sur
© pour au moins une seconde alors que le four est éteint, et
répétez les étapes décrites plus haut.

Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite d'une panne de
courant prolongée.

2.REGLAGE DE LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Allumez l'appareil.

Eteignez l'appareil, et juste aprés* maintenez appuyé
le bouton Température jJ* pendant 5 secondes, jusqu'a
ce que I'écran affiche le réglage actuel de la puissance
(c'est-a-dire « 13 A » ou « 16 A »), en clignotant.

UTILISATION QUOTIDIENNE

Tournez le bouton pour modifier la valeur et poussez le
bouton pour confirmer la valeur sélectionnée.

Lorsque la valeur est confirmée, elle cesse de clignoter

et s'affiche de maniére fixe pendant 3 secondes, et une
longue tonalité est émise. Puis l'appareil s'éteint.

* La pression longue sur le bouton ne produira un effet

que si elle se produit au plus tard 30 secondes aprés que
I'appareil est entré dans I'état d'arrét (Idle). C'est pourquoi il
est nécessaire d'allumer et d'éteindre I'appareil et d'appuyer
immédiatement sur le bouton.

3.CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant
de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs. Enlevez
le carton de protection ou le film transparent du four et
enlevez les accessoires de l'intérieur.

Chauffer le four a 200 °C pour environ une heure, de
préférence utilisant une fonction avec circulation d‘air
(p. ex. « Chaleur pulsée » ou « Convection forcée »).
Suivez les instructions pour régler la fonction
correctement.

Veuillez noter : Il est conseillé d’aérer la piece apres avoir
utilisé I'appareil pour la premiere fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Lorsque le four est éteint, seul I'heure est affichée a
I'écran. Appuyez sur [@Jpour allumer le four. Tournez
le bouton pour afficher les principales fonctions
disponibles sur I'écran de gauche. Sélectionnez une
fonction et appuyez sur ).

=

Pour sélectionner une sous-fonction (selon le modele),
sélectionnez la fonction principale et appuyez ensuite
sur (&) pour confirmer et accéder au menu de la fonction.

th =
()

sense

Tournez le bouton pour afficher les sous-fonctions
disponibles sur I'écran de droite. Sélectionnez une
fonction et appuyez sur (@pour confirmer.

2.REGLER UNE FONCTION

Aprés avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages. Lécran affiche en séquence les
réglages qui peuvent étre changés.

NIVEAU DE TEMPERATURE / GRIL

Lorsque le voyant °C/°F clignote a I'écran, tournez le
bouton pour changer la valeur, appuyez ensuite sur @
pour confirmer et modifier les réglages suivants (lorsque
possible).

Vous pouvez aussi régler le niveau du grill (3 = élevé, 2 =
normal, T = bas) en méme temps.

Veuillez noter : Une fois la fonction en cours, vous pouvez
changer la température ou le niveau du gril en appuyant sur
i ou simplement en tournant le bouton.

DUREE

s ©
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Lorsque le voyant & clignote a I'écran, utilisez le bouton
de réglage pour régler le temps de cuisson désiré, et
appuyez ensuite sur (@pour confirmer.
Il n'est pas nécessaire de régler le temps de cuisson. Si
vous souhaitez lancer un cycle non minuté, appuyez sur

pour confirmer et lancer la fonction.

ans ce cas, vous ne pouvez pas régler la fin de la

cuisson en programmant un départ différé.
Veuillez noter : Vous pouvez ajuster Je temps de cuisson en
cours de cuisson en appuyant sur &: Tournez le bouton pour
régler I'heure et appuyez sur (¢ pour confirmer.

REGLAGE DE L'HEURE DE FIN DE CUISSON/

DEPART DIFFERE

Pour plusieurs fonctions, une fois que vous avez réglé le
temps de cuisson, vous pouvez retarder le démarrage de
la fonction en programmant I'heure de fin de cuisson.
Lorsque vous pouvez régler I'heure de fin, I'écran affiche
I'neure a laquelle la fonction doit se terminer tandis que
l'icone @ clignote, puis appuyez sur (¢ pour confirmer.

r°
\

Jso

Placez les aliments dans le four et fermer la porte : La
fonction démarre automatique apres une période de
temps déterminée pour que la cuisson se termine au
moment désiré.

Veuillez noter : La programmation d'un délai pour le

début de la cuisson désactive la phase de préchauffage.

Le four atteindra la température que vous souhaitez
progressivement, ce qui signifie que les temps de cuisson
seront légerement plus longs par rapport a une cuisson avec
une phase de préchauffage. Pendant la période d'attente,
vous pouvez utiliser le bouton pour changer le temps de fin
de cuisson programmée.

Appuyer sur & pour modifier la durée du cycle de cuisson.
Utilisez le bouton rotatif pour modifier le délai de la phase
d'attente puis appuyez sur@ pour confirmer.

3. ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez sur
™I pour lancer la fonction.

Vous pouvez appuyer sur @ tout moment pour
interrompre la fonction en cours.

4. PRECHAUFFAGE

Certaines fonctions ont une phase de préchauffage :
Une fois la fonction lancée, I'écran confirme que la phase
de préchauffage est aussi activée.

nuyp

Une fois cette phase complétée, un signal sonore
retentit et I'écran indique que le four a atteint la
température désirée.

nuyp

A ce moment, ouvrez la porte, placez les aliments dans
le four, fermez la porte et commencez la cuisson.
Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

La phase de préchauffage sera interrompue si vous ouvrez la
porte durant le processus.

Le temps de cuisson ne comprend pas la phase de
préchauffage.

Vous pouvez toujours changer la température désirée en
utilisant le bouton.

5. FIN DE CUISSON
Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson sans changer les
réglages, tournez le bouton pour choisir un nouveau
temps de cuisson et appuyez sur =10u @)

Pendant que le cycle de cuisson programmée est en
cours, le temps de cuisson sera réduit en tenant compte
le temps pendant lequel la porte a été ouverte dans le
but d'obtenir les meilleurs résultats.

. VERROUILLAGE DES TOUCHES

Pour verrouiller les touches, appuyez sur ¥ pendant au
moins 5 secondes.

Répétez pour déverrouiller le clavier.

Veuillez noter : Le verrouillage peut aussi étre activé pendant
la cuisson.

Pour des raisons de sécurité, la fonction peut étre éteinte en
tout temps en appuyant sur

Lorsque le four est froid uniquement,
remplissez la cavité avec 200 ml d'eau
potable. Enfournezle plat.
Réglez et activez la fonction : Ala

fin, ouvrez la porte avec précaution
et laissez la vapeur s'échapper
lentement.

Veuillez noter : Pendant la cuisson a

la vapeur, n'ouvrez pas le four et ne
rajoutez jamais d'eau.




CONSEILS UTILES

CUIRE DES ALIMENTS DIFFERENTS EN MEME TEMPS
La fonction « Chaleur pulsée » permet de cuire
simultanément plusieurs aliments nécessitant la méme
température de cuisson (par exemple : poisson et
légumes), sur différentes grilles. Enlevez les aliments qui
demandent moins de cuisson et laissez dans le four les
aliments qui ont besoin de plus de cuisson.

VIANDE

Utilisez tout type de plat a four ou plat en pyrex adapté

a la taille du morceau de viande a cuire. Pour les rétis,

il est conseillé d'ajouter du bouillon au fond du plat et
d‘arroser la viande pendant la cuisson pour la rendre plus
savoureuse. Veuillez noter que de la vapeur est produite
durant cette opération. Lorsque le réti est cuit, laissez-

le reposer 10-15 minutes au four, ou enveloppez-le de
papier aluminium. Si vous désirez faire griller de la viande,
choisissez des morceaux de la méme épaisseur pour
obtenir une cuisson uniforme. Les morceaux de viande
tres épais demandent un temps de cuisson plus long. Pour
éviter que la viande ne br(le a I'extérieur, abaissez la grille
pour éloigner les aliments du gril. Retournez la viande aux
deux tiers de la cuisson. Au moment d'ouvrir la porte, faites
attention a la vapeur chaude qui s'échappe.

Nous vous conseillons de placer une léchefrite avec un
demi-litre d'eau directement en dessous de la grille sur
laquelle la viande est placée pour recueillir le jus de
cuisson. Ajoutez de I'eau si nécessaire.

DESSERTS

Cuisez les patisseries sur une seule grille avec la fonction
convection naturelle.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a refroidi avant d'effectuer
tout entretien ou nettoyage.

N’utilisez pas d’appareil de nettoyage a la vapeur.

N'utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils

SURFACES EXTERIEURES

+ Nettoyez les surfaces a l'aide d'un chiffon en microfibre
humide.

- Sielles sont trés sales, ajoutez quelques gouttes de
détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

« Nutilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si I'un
de ces produits entre en contact par inadvertance avec
les surfaces de I'appareil, nettoyez-le immédiatement
avec un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

+ Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et
ensuite nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore
tiede, pour enlever les dépots ou taches laissés par les
résidus de nourriture. Pour essuyer la condensation qui
s'est formée a la suite de la cuisson d'aliments a haute
teneur en eau, laissez le four refroidir complétement, et
essuyez-le ensuite avec un linge ou une éponge.

+ S'ily a des taches tenaces dans le four, nous vous
conseillons d'utiliser la fonction de nettoyage
automatique pour de meilleurs résultats.

« La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

Utilisez des moules a gateau en métal foncé et toujours

les placer sur la grille métallique disponible. Pour cuire sur
plusieurs grilles, sélectionnez la fonction Chaleur pulsée et
décalez la position des moules a gateaux sur les grilles, afin
de favoriser une circulation optimale de l'air chaud.

Pour contrOler si un gateau est cuit, introduisez un cure-
dent en bois au centre du gateau. Si le cure-dent en ressort
sec, cela signifie que le gateau est cuit.

Si vous utilisez des moules antiadhésifs, ne beurrez pas

les bords; le gateau pourrait ne pas lever de maniére
homogeéne sur les bords. Si le gateau « retombe » durant

la cuisson, sélectionnez une température inférieure la

fois suivante. Vous pouvez également réduire la quantité
de liquide ou mélanger la pate plus délicatement. Pour

les desserts avec une garniture moelleuse (comme les
gateaux au fromage ou les tartes aux fruits) utilisez la
fonction « Chaleur tournante ». Si le fond du gateau est
trop humide, abaissez la grille et saupoudrez le fond avec
de la chapelure ou des biscuits émiettés avant d'ajouter la
garniture.

PIZZA

Graissez |égerement les plaques pour obtenir une pizza
avec une pate croustillante. Répartissez la mozzarella sur
la pizza aux deux tiers de la cuisson.

LEVAGE DE PATE

Il est conseillé de couvrir la pate avec un linge humide
avant de la mettre au four. Avec cette fonction, le temps
de levage de la pate diminue d'environ un tiers par
rapport aux temps de levage a température ambiante
(20-25 °C). Le temps de levage pour la pizza est d'environ
une heure pour une pate de 1 kg.

pourraient endommager les surfaces de I'appareil.
Utilisez des gants de protection.

Lappareil doit étre débranché de lI'alimentation
principale avant d’effectuer des travaux d’entretien.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide

de lavage apres l'utilisation, en les manipulant avec

des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une brosse
ou une éponge.

REMPLACER LAMPOULE
1. Débranchez le four de l'alimentation électrique.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez
I'ampoule, et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a l'alimentation électrique.

Veuillez noter : Utilisez uniquement des ampoules halogénes
de 20-40 W/230 V~, type G9, T300 °C. L'ampoule utilisée dans
le produit est spécifiquement congue pour des appareils
domestiques et n'est pas adaptée pour un éclairage général
de la piece dans la maison (Réglementation CE 244/2009).
Ces ampoules sont disponibles aupres de notre Service
apres-vente,

- Ne manipulez pas les ampoules a halogéene a mains

nues, les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de I'ampoule a bien été remis en place.
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NETTOYAGE DE LA VITRE INTERIEURE DE LA PORTE

1. Ouvrez complétement la porte du four et activez le
dispositif d'arrét des charniéres des deux cotés.
Fermez ensuite la porte jusqu'a ce qu'elle s'arréte
dans une position sQre.

Appuyer simultanément sur les deux clips de

2.

3.
maintien.
4,
VOous.
5.

6.

la porte.

COMMENT REPOSITIONNER LA VITRE DE LA PORTE

1. Aprés avoir été nettoyée, la vitre intérieure est
insérée dans I'ensemble de la porte, la face brillante
orientée vers la cavité du four.

2. Insérez le bord supérieur de la porte et appuyez
doucement jusqu'a ce qu'elle s'enclenche

3. Enlevez la butée de charniére des deux c6tés, puis

fermez la porte.

DEPANNAGE

Retirez le bord supérieur de la porte en le tirant vers

Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec
les deux mains et retirez-la

Placez-la sur une surface douce avant de la nettoyer.
Ne retirez pas le verre intermédiaire de I'ensemble de

Probleme

Le four ne fonctionne pas.

Cause possible

Coupure de courant.
Débranchez de I'alimentation principale.

Solution

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
four est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme
persiste.

Vérifiez si le mode DEMO est actif. Si c'est le cas, entrez
dans le menu des paramétres et désactivez-le.

L'écran affiche la lettre « F »
suivi d'un numéro ou d'une
lettre.

Défaillance du four.

Contactez le Centre d'Appel et indiquez le numéro qui suit
la lettre « F ».

L'écran indique un texte
difficile a lire et semble cassé.

Une autre langue est paramétrée.

Contactez le Centre d'Appel

Le four fait du bruit, méme
lorsqu'il est éteint.

Ventilateur de refroidissement actif.

Ouvrez la porte ou attendez que le processus de
refroidissement soit terminé.

Le four ne chauffe pas.

Lorsque le mode « DEMO » est activé, toutes les
commandes sont actives et les menus disponibles
mais le four ne chauffe pas.

Mode DEMO apparait sur I'écran toutes les 60
secondes.

Pour quitter le mode DEMO, suivez cette procédure :
Appuyez successivement sur i, @, i, @, §8, ®, (6
pressions au total, en I'espace de 10 secondes). Vous
entendrez un signal sonore indiquant que I'opération s'est
déroulée avec succes. L'horloge clignote en attendant le
réglage de I'heure. A ce stade, le four est prét a étre utilisé.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil
«  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs

+  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

l'appareil.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Produit sous licence.

Whjr/lﬁool



Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN WHIRLPOOL

PRODUCT

www.register10.eu

Lees de instructies aandachtig door voordat u het
apparaat gebruikt.

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op

INFORMATIE

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER

PRODUCTBESCHRIJVING

1. Bedieningspaneel

2. Holteventilator (niet zichtbaar) en
circulair verwarmingselement
(niet zichtbaar)

Cc— " [ e | G — .
—— ¢ = > 3. Roostergeleiders
(het niveau staat aangegeven op
. de voorkant van de oven)
Deur
5. Bovenste verwarmingselement/
grill
...... 2
6. Lamp
""" 8 7. Insteekplaats vleessonde
------ 7 (indien aanwezig)
""" 9 8. Identificatieplaatje
(niet verwijderen)
9. Onderste verwarmingselement
(niet zichtbaar)
BEDIENINGSPANEEL
FERREE —:O:- ............ @é o
e B E | - ﬁl'l Qe e
(D D E --:--°F®
SEE A_g l l—c!Jl_ll—' Sgg
K E 3 = %
1 23 4 5 67 8 9
1.LINKERDISPLAY 5.DRAAIKNOP / 6" SENSE- 7. START
2.LAMP AAN/UIT KNOP Voor het starten van de functies en de

Voor het in- en uitschakelen van de
lamp om energie te besparen tijdens
lange bereidingscycli.

3.0ON/OFF

Om de oven aan en uit te zetten
en om een actieve functie op elk
gewenst moment te stoppen.

4.TERUG

Om terug te gaan naar de vorige
stap. Door lang indrukken (5 sec.)
wordt de vergrendelingsfunctie in-/
uitgeschakeld.

Draai aan de knop om door de
functies te bladeren en om alle
bereidingsparameters aan te passen.
Druk op ‘¥ om functies of parameters
te selecteren, in te stellen, toegang
te krijgen tot en bevestig en start

vervolgens het bereidingsprogramma.

6. TEMPERATUUR

Om de temperatuur of het grillniveau
aan te passen.

bevestiging van de instellingen.
8.TLUD

Voor het instellen van de tijd ofwel
het instellen of aanpassen van de
bereidingstijd.

9.RECHTER DISPLAY
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ACCESSOIRES

ROOSTERGELEIDERS*
ROOSTER BAKPLAAT (ALLEEN BIJ ENKELE
MODELLEN)

Het aantal accessoires is afhankelijk van het aangeschafte model..
*Bij de Consumentenservice kunt u andere accessoires apart aanschaffen.

SCHUIFRAILS EN LADDERREKKEN

Verwijder voor het gebruik van de oven de beschermtape = DE ROOSTERGELEIDERS VERWIJDEREN EN
[a] en de beschermende folie [b] van de schuifrails. TERUGPLAATSEN

1. Verwijder de roostergeleiders door het buitenste deel
van de geleider stevig vast te pakken en naar u toe te
trekken, zodat de steun en de twee interne pinnen uit
hun behuizing komen.

2. Plaats de geleiders in de buurt van de opening en
schuif de twee pinnen in hun behuizing, om de
roostergeleiders weer terug te zetten. Plaats vervolgens
het buitenste deel in de buurt van de behuizing, plaats

DE SCHUIFRAIL VERWIJDEREN [c] de steun en druk stevig richting de wand van de holte

Trek aan het onderste deel van de schuifrail om de om te zorgen dat de geleider goed vastzit.
onderste haakjes (1) los te halen en trek de schuifrail naar
boven, zodat ook de bovenste haakjes (2) loskomen.

DE SCHUIFRAILS WEER AANBRENGEN [c]

Haak de bovenste haakjes vast aan de roostergeleiders
(1) en druk vervolgens het onderste deel van de schuifrail
tegen de roostergeleiders, totdat de onderste haakjes
vastklikken (2).

[d]
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FUNCTIES

6” 6™ SENSE-FUNCTIES
Met de 6" Sense-functies kunt u simpelweg het type en
gewicht of de hoeveelheid voedsel selecteren voor het
verkrijgen van de beste resultaten. De oven berekent
automatisch de optimale instellingen en ze blijven
veranderen wanneer de bereiding vordert. Om deze
functie optimaal te benutten volgt u de aanwijzingen
in de betreffende bereidingstabel. Vanwege de variatie
in voedsel wordt de bereidingstijd vastgesteld op een
gemiddelde waarde. We raden altijd aan om de interne
gaarheid van voedsel te controleren en in dat geval
de bereidingstijd te verlengen om de juiste gaarheid
te bereiken. Sommige automatische cycli bieden de
mogelijkheid om vooraf een bereidingsniveau in te stellen
dat lager of hoger is dan de standaardwaarde (zie de
paragraaf Gaarheid in het hoofdstuk Dagelijks gebruik).

~—— OVENSCHOTEL EN PASTA UIT DE OVEN

Met deze functie wordt automatisch het beste
temperatuurbereik en de beste bereidingsmethode voor
pastagerechten geselecteerd. Verwarm de oven niet voor
voordat u er etenswaren in plaatst.

ZOETE BAKWAREN

Met deze functie wordt automatisch het beste
temperatuurbereik en de beste bereidingsmethode voor
alle soorten taart geselecteerd. Verwarm de oven niet voor
voordat u er etenswaren in plaatst.

% PIZZA

Met deze functie wordt automatisch het beste
temperatuurbereik en de beste bereidingsmethode voor
alle soorten pizza geselecteerd. Verwarm de oven niet
voor voordat u er etenswaren in plaatst.

$__ ZACHTE STOOM VLEES / ZACHTE STOOM
BROOD / ZACHTE STOOM VIS

N De -functies bieden uitstekende resultaten

dankzij de toevoeging van stoom aan de
F) bereidingsprogramma's. Giet 150ml-drinkwater

in de bodem terwijl de oven koud is en

selecteer de functie die overeenkomt met uw
bereidingsmethode. Verwarm de oven niet voor voordat u
er etenswaren in plaatst.

ANDERE FUNCTIES

CONVENTIONEEL

Voor het bereiden van gerechten op één
steunhoogte.

Voor de beste resultaten heeft deze functie een
voorverwarmingsfase: Wacht tot het einde van het
voorverwarmen voor u het voedsel plaatst.

GRILL

Voor het grillen van karbonades, spiesen en
worstjes, gratineren van groenten of om brood te
roosteren.

Voor het grillen van vlees wordt geadviseerd de
opvangbak te gebruiken om het braadvet op te vangen:
Plaats de bak op één van de niveaus onder het rooster en
voeg 500 ml drinkwater toe.

TURBOHETELUCHT

Om verschillende soorten voedsel te bereiden met
dezelfde bereidingstemperatuur op verschillende niveaus

N~

g\
s
\od/

(maximaal drie) tegelijk. Met deze functie worden er geen
geuren van het ene naar het andere gerecht overgebracht.
De positie van de bakplaten veranderen tijdens de
bereidingscyclus kan de resultaten voor sommige
categorieén voedsel verbeteren. Voor de beste resultaten
heeft deze functie een voorverwarmingsfase: Wacht tot
het einde van het voorverwarmen voor u het voedsel
laatst.

«ss | CONVECTIE- BAKKEN

v
Voor het bereiden van vlees, het bakken van taarten

met vullingen of het roosteren van gevulde groenten op
maximaal twee niveaus tegelijk. Verwissel halverwege de
bereiding de positie van de ovenplaten.
Voor de beste resultaten heeft deze functie een
voorverwarmingsfase: Wacht tot het einde van het
voorverwarmen voor u het voedsel plaatst.
SBZ SPECIALE FUNCTIES

D_
2/ SNEL VOORVERWARMEN

Om de oven snel voor te verwarmen. Na de
voorverwarming zal de oven automatisch de "Hetelucht"-
functie selecteren. Wacht tot het einde van de
voorverwarming voordat u de etenswaren in de oven
plaatst.

TURBO GRILL

Voor het grillen van grote stukken vlees
(lamsbouten, rosbief, hele kip). Wordt geadviseerd de
opvangbak te gebruiken om het braadvet op te vangen:
Plaats de pan op één van de niveaus onder de rooster en
voeg 500 ml drinkwater toe.

ECO ECO-CYCLUS

Gevulde braadstukken en stukken vlees op één
steunhoogte bereiden. Tijdens het gebruik van deze ECO-
functie blijft de verlichting tijdens de bereiding uit. Voor
het gebruik van de ECO-cyclus en daardoor een optimaler
stroomverbruik, mag de oven niet eerder worden geopend
dan dat het voedsel volledig bereid is.

COOK 3 MENU

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende
gerechten op drie verschillende steunhoogtes die
dezelfde bereidingstemperatuur hebben. Deze functie
kan worden gebruikt om een volledige maaltijd te
bereiden. Voor de beste resultaten heeft deze functie
een voorverwarmingsfase: Wacht tot het einde van het
voorverwarmen voor u het voedsel plaatst.

/~ >, RIJZEN

< Voor het optimaal laten rijzen van zoet of hartig
deeg. Om de kwaliteit van het rijzen niet in gevaar te
brengen, de functie niet inschakelen als de oven nog heet
is na een bereidingscyclus.

S&\ ZELFREINIGING

2 Als u het pictogram selecteert, drukt u op 1 om de
hydro-zelfreinigingsfunctie uit te voeren. Door de werking
van de stoom die tijdens deze speciale reinigingscyclus op
lage temperatuur vrijkomt, kunnen vuil en voedselresten
gemakkelijk worden verwijderd. Giet 200 ml drinkwater
op de bodem van de oven en schakel de functie alleen
in wanneer de oven koud is. Start de functie alleen als de
oven op kamertemperatuur is.
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&&\ PYROLYSE

7 Selecteer het pictogram en druk op 2 om de
pyrofunctie uit te voeren.
Om spetters van de wanden van de ovenholte te
voorkomen, zijn er twee zelfreinigingscycli op hoge
temperaturen voorzien. Een volledige cyclus (Pyro) van 2u
en een kortere cyclus (Pyro Eco) van 1u 15' (draai aan de
knop om de ECO-duur in te stellen).
Het is mogelijk om een uitgestelde start in te stellen.
Voordat u de Pyro-functie start, moet u de deur openen
om de inhoud uit de ovenholte (accessoires - inclusief
plankgeleiders) te verwijderen of te controleren. Het is
raadzaam om de snellere cyclus gewoonlijk te gebruiken
en de volledige cyclus alleen te gebruiken als de oven erg
vuil is.
- Raak de oven niet aan tijdens het automatisch reinigen.
Houd kinderen en dieren uit de buurt van de oven
tijdens en na het luchten.

- De accessoires - ook de roostergeleiders - moeten uit de
oven worden gehaald voordat u de functie inschakelt.
Indien de oven onder een kookplaat is geinstalleerd
dient u ervoor te zorgen dat alle branders of elektrische
kookplaten uitgeschakeld zijn tijdens de pyro-cyclus.

- Voor de beste reiniging verwijdert u grote resten
in de holte en reinigt u het glas van de deur aan de
binnenkant alvorens de Pyro-functie te gebruiken.

- Tijdens de pyro-functie blijft de deur vergrendeld totdat
de temperatuur in de oven aan het einde van de Pyro-
functie is teruggekeerd naar een lager niveau. Wacht tot
de oven volledig is afgekoeld voordat u de binnenkant
reinigt.
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EERSTE GEBRUIK

1.DETIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan
zet.

Op het display gaan de twee cijfers die het uur aangeven
knipperen: Draai aan de knop om de uren in te stellen en
druk op (& om te bevestigen.

Op het display gaan de twee cijfers die de minuten
aangeven knipperen. Draai aan de knop om de minuten in
te stellen en druk op §Jom te bevestigen.

Let op: Om het uur later te veranderen wanneer de oven uit
staat houdt u © tenminste één seconde lang ingedrukt en
herhaalt u de bovenstaande stappen.

wanneer de stroom voor langere tijd uitvalt moet u de tijd
mogelijk opnieuw instellen.

2.INSTELLING ENERGIEVERBRUIK

Zet het apparaat aan;.

Schakel het apparaat uit en houd direct daarna*
gedurende 5 seconden de temperatuurknop ¢ ingedrukt,
totdat op het display de huidige stroominstelling (d.w.z.
"13 A" of "16 A") knippert.

DAGELIJKS GEBRUIK

Draai aan de knop om de waarde te wijzigen en druk op de
knop om de geselecteerde waarde te bevestigen.
Wanneer de waarde is bevestigd, stopt het knipperen en
wordt deze 3 seconden lang vast weergegeven en klinkt er
een lange toon. Het apparaat wordt uitgeschakeld.

* Lang indrukken van de knop heeft alleen effect als dit
niet later gebeurt dan 30 seconden nadat het apparaat in
de uitstand (Idle) is gekomen. Daarom is het nodig om het
apparaat in en uit te schakelen en onmiddellijk op de knop
te drukken.

3.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van voedsel,
raden we daarom aan om de lege oven te verwarmen,
om alle mogelijke geuren te verwijderen. Verwijder alle
beschermende karton of transparante film uit de oven en
verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.
Verwarm de oven tot 200 °C gedurende ongeveer één
uur, ideaal met behulp van een functie met luchtcirculatie
(bijvoorbeeld "Turbohetelucht" of "Convectiebakken").
Volg de instructies voor de correcte instelling van de
functie.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik
van het apparaat te luchten.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Als de oven uitgeschakeld is wordt alleen de tijd op het
display weergegeven. Houd [@Jingedrukt om de oven in te
schakelen. Draai aan de knop om de hoofdfuncties op het
linker display te bekijken. Selecteer een functie en druk op

=

Kies voor het selecteren van een subfunctie (indien
aanwezig) de hoofdfunctie en druk daarna op (§) om te
bevestigen en ga naar het functiemenu.

th =
6 8

sssss

Draai aan de knop om de subfuncties op het rechter
display te bekijken. Selecteer een functie en druk op (& om
te bevestigen.

2.DE FUNCTIE INSTELLEN

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt u de
instellingen wijzigen. Het display toont achtereenvolgens
de instellingen die gewijzigd kunnen worden.

TEMPERATUUR / GRILLNIVEAU

Wanneer het °C pictogram knippert op het display draai
dan aan de knop om de waarde te veranderen, druk
daarna op (& om te bevestigen en ga verder met het
wijzigen van de instellingen die volgen (indien mogelijk).
U kunt tegelijkertijd ook het grillniveau instellen (3 = hoog,
2 =gemiddeld, 1 =laag).

Let op: Als de functie is gestart, kunt u de temperatuur of
het grillniveau wijzigen door op ¢ te drukken of de knop te
draaien.

DUUR

s ©
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Wanneer het  symbool knippert op de display, gebruik
dan de instelknop om de gewenste bereidingstijd in te
stellen en druk op (§om te bevestigen.

U hoeft de bereidingstijd niet in te stellen als u een cyclus
zonder tijd wilt starten. Druk op (§) om te bevestigen en de
functie te starten.

In dit geval kunt u niet het einde van de bereidingstijd
instellen door een uitgestelde start te programmeren.

Let op: U kunt de bereidingstijd regelen die al tijdens de
bereiding is ingesteld, door op@ te drukken: Draai de knop
om de uren te wijzigen e druk op (§) om te bevestigen.

HET EINDE VAN DE BEREIDINGSDUUR INSTELLEN
UITGESTELDE START

Bij veel functies kunt u, nadat u een duur hebt ingesteld,
het starten van de functie uitstellen door de eindtijd te
programmeren. Waar u de eindtijd kunt instellen, toont
het display de tijd waarop de functie naar verwachting
zal eindigen terwijl het pictogram & knippert, druk
vervolgens op (§) om te bevestigen.

| @
|

Zet het voedsel in de oven en sluit de deur: De functie start
automatisch na een tijdsperiode die berekend is om de
bereiding te laten eindigen op het uur dat u gekozen hebt.

1CL ZIM) @
] | o

Let op: Als u een verlate bereidingsstarttijd programmeert,
wordt de voorverwarmfase van de over overgeslagen. De
oven bereikt de door u gewenste temperatuur geleidelijk, en
dat betekent dat de bereidingstijden iets langer zullen zijn

in vergelijking met een bereiding met voorverwarmingsfase.
Tijdens de wachttijd kunt u de knop gebruiken om de
geprogrammeerde eindtijd te wijzigen.

Druk op @ om de duur van het bereidingsprogramma

te wijzigen. Gebruik de draaiknop om de vertraging in de
wachtfase aan te passen en druk vervolgens op (§) om te
bevestigen.

3.DE FUNCTIE INSCHAKELEN

Wanneer u alle gewenste instellingen toegepast hebt, druk
op ') om de functie te activeren.

U kunt op elk gewenst moment '/ ingedrukt houden om
de functie die momenteel actief is te stoppen.

4, VOORVERWARMEN
Een aantal functies hebben een fase voor het

voorverwarmen van de oven: Zodra de functie gestart is,
geeft het display aan dat de voorverwarmfase geactiveerd is.

nmuy

Na deze fase is een signaal hoorbaar en toont de display
dat de oven de ingestelde temperatuur bereikt heeft.

muyp

Open nu de deur, plaats het voedsel in de oven, sluit de
deur en start de cyclus.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase
van de voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect
hebben op het uiteindelijk resultaat van de bereiding.
Wanneer de deur tijdens de voorverwarmingsfase wordt
geopend zal het onderbreken worden onderbroken.

De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase.

U kunt de gewenste temperatuur altijd wijzigen door de
knop te draaien.

5.EINDE BEREIDINGSTIJD

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de bereiding klaar is.

Om de bereidingstijd te verlengen zonder de instellingen
te wijzigen, draait u aan de knop om een nieuwe
bereidingstijd in te stellen en drukt u op = of
Wanneer er een geprogrammeerde bereidingscyclus aan
de gang is wordt de bereidingstijd verlengd, afhankelijk
van hoe lang de deur was geopend, voor het verkrijgen
van de beste resultaten.

. TOETSVERGRENDELING

Houd Kten minste 5 seconden ingedrukt om de toetsen
te vergrendelen.

Doe dit opnieuw om de toetsen vrij te geven.

Let op: Het toetsenbord kan ook tijdens de bereiding worden
vergrendeld.

Om veiligheidsredenen kan de oven op elk moment met
worden uitgeschakeld.

Pas als de oven koud is, vult u het reliéf
van de holte met 200 ml drinkwater.
Plaats het gerecht in de oven.

Stel de -functie in en activeer deze:
Open de deur voorzichtig aan het
einde van de bereiding en laat de
stoom langzaam ontsnappen.

Let op: Open nooit de deur en vul nooit
water bij tijdens het koken met stoom.




NUTTIGE TIPS

HET TEGELIJKERTIJD BEREIDEN VAN VERSCHILLENDE
GERECHTEN

Met de functie "Turbohetelucht" kunt u tegelijkertijd
verschillende gerechten bereiden (bijvoorbeeld: vis en
groenten), op verschillende roosters. Haal de gerechten
die klaar zijn uit de oven en laat de gerechten die meer tijd
nodig hebben in de oven staan.

VLEES

U kunt elke soort ovenschaal of vuurvaste schaal
gebruiken die geschikt is voor de afmetingen van het te
bereiden vlees. Schenk bij gebraden vlees bij voorkeur
wat bouillon in de schaal, waardoor het vlees tijdens de
bereiding vochtig wordt gehouden en meer smaak krijgt.
Houd er rekening mee dat er tijdens dit proces stoom

kan ontstaan. Laat het gebraden vlees na afloop van de
bereiding 10-15 min. in de oven rusten, of dek het af met
aluminiumfolie. Als u stukken vlees wilt grillen, kies dan
stukken met een gelijke dikte, zodat het vlees gelijkmatig
gaar wordt. Zeer dikke stukken vlees hebben een langere
bereidingsduur. Zet het rooster op een lagere plaathoogte
om te voorkomen dat de korst verbrandt. Draai het vlees
om na twee derde van de bereidingsduur. Open de deur
voorzichtig want er kan stoom naar buiten komen.
Geadviseerd wordt om een druippan met een halve liter
kraanwater direct onder het rooster waarop u het voedsel
hebt gelegd te plaatsen, om het bakvet op te vangen. Vul
indien nodig bij met water tijdens het grillen.

GEBAK

Bak fijn gebak met de conventionele functie op één
steunhoogte.

REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld is vooraleer te
onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten, omdat deze het

EXTERNE OPPERVLAKKEN

+ Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje.

+ Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een paar druppels
neutraal afwasmiddel toe aan het water. Afdrogen met
een droge doek.

Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen. Als een dergelijk product per
ongeluk in contact komt met de oppervlakken het
apparaat, verwijder het dan onmiddellijk met een
vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan gereinigd
worden, bij voorkeur wanneer die nog warm is, om
afzettingen of vlekken veroorzaakt door voedselresten
te verwijderen. Laat voor het drogen van condens die
zich heeft gevormd vanwege het breiden van voedsel
met een hoog vochtgehalte de oven volledig afkoelen
en veeg het af met een doek of spons.

+ Als hardnekkig vuil zich op de interne
oppervlakken bevindt, is het raadzaam de functie
automatische reiniging uit te voeren voor optimale
reinigingsresultaten.

Gebruik taartvormen van donker metaal en zet deze altijd
op het bijgeleverde rooster. Voor bereiding op meerdere
plaathoogtes selecteert u de functie met ventilatie en zet
u de taartvormen in zigzagvorm op de roosters, zodat de
lucht goed kan circuleren.

Om te controleren of de taart gaar is steekt u een houten
prikker in het midden van de taart. Als de prikker er droog
uitkomt, is de taart klaar.

Als u taartvormen met antiaanbaklaag gebruikt, vet dan
niet de randen in, omdat de taart dan mogelijk niet goed
rijst aan de zijkanten. Als het gebak “opzwelt” tijdens

het bakken, gebruik dan de volgende keer een lagere
temperatuur, verminder bijvoorbeeld de hoeveelheid
vocht of meng het beslag voorzichtiger. Gebruik, voor
taarten met vochtige vulling of bovenlaag (kwarktaart

of vruchtentaarten) de functie “Convectiebakken”. Als de
bodem van de taart te vochtig blijft, zet de taart dan op
een lager niveau en bestrooi de bodem met paneermeel of
verkruimelde koekjes voordat u de vulling erin schenkt.
PIZZA

Vet de pizzavorm licht in voor een knapperige bodem.
Verdeel na twee derde van de bereidingsduur de
mozzarella over de pizza.

RIJZEN

Dek het deegq altijd af met een vochtige doek voordat

u het in de oven legt. Deze functie verkort de rijstijd

met ongeveer een derde, vergeleken met rijzen op
kamertemperatuur (20-25°C). De rijstijd voor een pizza is
ongeveer één uur voor 1 kg deeg.

oppervlak van het apparaat kunnen beschadigen.
Draag beschermende handschoenen.

De oven moet worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

«  Om de oven gemakkelijker te kunnen reinigen.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met
afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen als ze nog
heet zijn. Voedselresten kunnen met een afwasborstel of
met een sponsje worden verwijderd.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE
1. Koppel de oven los van de netvoeding.

2. Schroef het beschermkapje van de lamp, vervang de
lamp en schroef het beschermkapje weer op de lamp.

3. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Let op: Gebruik alleen halogeenlampen van 20-40 W/230 ~V,
type G9, T300°C. De lamp die in het product wordt gebruikt
is specifiek ontworpen voor huishoudapparaten en is niet
geschikt voor ruimteverlichting (EC-Richtlijn Nr. 244/20009).
De lampjes zijn verkrijgbaar bij de Consumentenservice.

- Als u halogeenlampen gebruikt, mag u ze niet met uw
blote handen hanteren, aangezien uw vingerafdrukken
schade kunnen veroorzaken. Gebruik de oven niet voordat
het beschermkapje is teruggeplaatst.
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HET BINNENGLAS VAN DE DEUR REINIGEN

1. Open de ovendeur volledig en activeer de
scharnierstopper aan beide zijden.

2. Sluit vervolgens de deur tot deze in een veilige positie

stopt.

3. Druk tegelijkertijd op de twee bevestigingsklemmen.
4, Verwijder de bovenrand van de deur door deze naar u

toe te trekken.

5. Til het binnenglas op, houd het stevig vast met beide
handen en verwijder het

6. Leg het op een zacht oppervlak voordat u het
schoonmaakt. Verwijder het tussenliggende glas niet

van de deur.

HET DEURGLAS OPNIEUW PLAATSEN

1. Plaats het binnenglas na het reinigen in de deur met de
glanzende kant naar de ovenholte.

2, Plaats de bovenrand van de deur en druk zachtjes tot

deze vastklikt

3. Verwijder de scharnierstop aan beide zijden en sluit de

deur.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

De oven werkt niet.

Mogelijke oorzaak

Stroomonderbreking.
Losgekoppeld van de stroomvoorziening.

Oplossing

Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de
oven is aangesloten.

Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het
probleem opgelost is.

Controleer of de DEMO-modus actief is. Zo ja, ga dan naar
het instellingenmenu en schakel deze modus uit.

Op de display verschijnt de
letter "F" gevolgd door een
getal of letter.

Ovenstoring.

Neem contact op met het Callcenter en vermeld het getal
na de letter 'F.

De tekst op het display is
onduidelijk, het display lijkt
kapot te zijn.

Eris een andere taal ingesteld.

Contact opnemen met callcenter

De oven maakt geluid zelfs
wanneer deze is uitgeschakeld.

Koelventilator ingeschakeld.

Open de deur of houd open of wacht totdat het koelproces
klaar is.

De oven wordt niet warm.

Wanneer “DEMO” op “Aan” staat, zijn alle
bedieningen actief en de menu's zijn beschikbaar,
maar de oven wordt niet verwarmd.

DEMO verschijnt elke 60 seconden op het display.

Volg deze procedure om de DEMO-modus te verlaten:
Druk achtereenvolgens op @3, o, @9, ®, @9, (in totaal 6
keer tikken, binnen 10 seconden). U hoort een pieptoon als
de bewerking is geslaagd. De klok knippert in afwachting
van de uurinstelling. De oven is nu klaar voor gebruik.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:
+  De QR-code in uw apparaat gebruiken
+  Op onze website docs.whirlpool.eu/docs

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.
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Kasutaja kédisiraamat
TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige toode aadressil
registerlOwww.hotpoint.eu/register

PALUN SKANEERIGE OMA
SEADMEL OLEV QR-KOOD, ET
SAADA LISATEAVET

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

JUHTPANEEL

1. Juhtpaneel

2. Suvendventilaator (pole
nahtaval) ja ringikujuline
kitteelement (pole nahtaval)

3. Redelriiulid
(taseme number on margitud
ahju esikljel)

Uks
Ulemine kiitteelement/grill
Lamp

N oo o

Toidutermomeetri sisestuskoht
(kui olemas)

8. Andmeplaat
(arge eemaldage)

9. Alumine kittekeha
(pole nahtav)

sssss

Z oo

1 23
1.VASAKPOOLNE NAIDIK

2.LAMP SISSE/VALJA

Lampide sisse- ja valjalulitamiseks,
et sadsta energiat pikkade
toiduvalmistamise tsuklite ajal.

3.SISSE/VALJA

Ahju sisse- ja valjalulitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
igal ajal.

4. TAGASI

Tagasi eelmisse etappi minekuks.

Pikk vajutus (5 s) lubab/keelab
klahviluku funktsiooni.

4 5 67 8

5.POORDNUPP / 6" SENSE
NUPP

Seda poorates saab liikuda
funktsioonide vahel ja seada koiki
parameetreid. Vajutage \¥, et
valida, seada, avada voi kinnitada
funktsioonid voi parameetrid ja
kaivitada klipsetusprogramm.

6. TEMPERATUUR

Temperatuuri voi grilltaseme
seadistamiseks.

7. START

Funktsioonide kaivitamiseks ja
seadete kinnitamiseks.

8.AEG

Aja voi kiipsetusaja muutmiseks
vOi seadmiseks.

9.PAREMPOOLNE NAIDIK
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TARVIKUD

KUPSETUSPLAAT

TRAATREST

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
*Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

LIUGSIINID JA REDELRIIULID

LIUGRIULITE SIINID*
(AINULT MONEL MUDELIL)

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip
[a] ja seejarel kaitsefoolium [b].

LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tdommake
liugsiine Ules, et need ulemiste konksude (2) kiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage ulemised konksud redelriiulite (1) kiilge
ja seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
redelriiuleid, kuni alumised konksud klépsuga paika
kinnituvad (2).

[d]

RESTIRAAMI EEMALDAMINE JA TAGASI
PAIGUTAMINE

1. Haarake redelriiulite eemaldamiseks kindlalt
siini valisosast ja tommake seda enda poole,
et eemaldada tugi ja kaks sisemist tihvti oma
pesadest.

2. Redelriiulite Gmber paigutamiseks hoidke neid
avause ldahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige vdline osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse
seinale, et veenduda, et redelriiul on kindlalt kinni.
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FUNKTSIOONID

6" 6" SENSE FUNKTSIOONID
6" Sense funktsioonide puhul valige parima
tulemuse saamiseks lihtsalt toidu tip ja kaal
vOi kogus. Ahi arvutab automaatselt valja kdige
paremini sobivad seaded ja muudab neid vastavalt
kiipsetamise kulgemisele. Selle funktsiooni parimaks
kasutamiseks jargige vastavas kipsetustabelis
toodud juhiseid. Toiduainete varieeruvuse tottu
on toiduvalmistamise kestus maaratud keskmiselt.
Soovitame alati kontrollida toidu sisemist kiipsusastet
ja vajadusel pikendada kiipsetusaega, et saavutada
sobiv klipsusaste. MGne automaatse tsukli puhul
on vdimalik eelnevalt seadistada kiipsetamistase
madalamaks voi kérgemaks kui vaikimisi (vt jaotise
slgapdevane kasutamine” 16iku ,klpsustase”).

~——= VORMIROOG JA KUPSETATUD PASTA

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri vahemiku ning kuipsetusviisi
pastatoitude valmistamiseks. Arge eelkuumutage ahju
enne toidu sisestamist.

MAGUSAD PAGARITOOTED

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri vahemiku ning kiipsetusviisi igat liiki
kookide valmistamiseks. Arge eelkuumutage ahju
enne toidu sisestamist.

% PIZZA (PITSA)

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri vahemiku ning kiipsetusviisi igat liiki
pitsade valmistamiseks. Arge eelkuumutage ahju
enne toidu sisestamist.

 __ ORN AURU LIHA / ORN AURU LEIB / ORN
AURU KALA

N Reziimi funktsioonid tagavad suureparased
tulemused tanu kipsetustsiklitele lisatud
S aurule. Valage kilma ahju pohja 150 ml
joogivett ja valige soovitud kiipsetamiseks
sobiv funktsioon. Arge eelkuumutage ahju
enne toidu sisestamist.

MUUD FUNKTSIOONID

TAVAPARANE

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasemel.

Parimate tulemuste saavutamiseks on sellel
funktsioonil eelkuumutusfaas: oodake enne toidu
sisestamist, et eelkuumutamine I6ppeks.

<~~| GRILL

Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine,
koogiviljade gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndérgumispann resti alla Ukskoik millisele
tasemele ja valage sinna 500 ml joogivett.
FORCED AIR (SUNDOHK)

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kiipsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

g\
e
\ed/

Klpsetusplaatide asendi vahetamine kiipsetamistsukli
ajal voib parandada tulemusi ménede toidugruppide
puhul.Parimate tulemuste saavutamiseks on sellel
funktsioonil eelkuumutusfaas: oodake enne toidu
sisestamist, et eelkuumutamine I6ppeks.

"% | CONVECTION BAKE
| (KONVEKTSIOONKUPSETUS)

Liha kiipsetamiseks, tdidisega kookide kilipsetamiseks
voi tdidetud kddgiviljade praadimiseks maksimaalselt
kahel riiulil korraga. Soovitatav on kiipsetusplaatide
asetus umbes poole kiipsetamise ajal omavahel
vahetada.
Parimate tulemuste saavutamiseks on sellel
funktsioonil eelkuumutusfaas: oodake enne toidu
sisestamist, et eelkuumutamine I6ppeks.
SBZ ERIFUNKTSIOONID
D_
2/M FAST PREHEATING (KIIRE
EELKUUMUTAMINE)

Ahju kiire eelkuumutamine. Kui eelkuumutamine
on l6ppenud valib ahi automaatselt funktsiooni
Sundohk. Oodake enne toidu sissepanemist, kuni
eelkuumutamine on I6ppenud.

~~ | TURBO GRILL

Y

=t Suurte lihatlikkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
noérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage ndérgumispann resti alla Gikskdik millisele
tasemele ja valage sinna 500 ml vett.

ECO éKO-TSUKKEL

Uhel tasemel taidetud prae véi fileeldikude
kiipsetamine. Selle OKO-funktsiooni kasutamisel ei
sutti kiipsetamise ajal tuli. OKO-tsiikli kasutamiseks
ja seega voolutarbe vahendamiseks ei tohi ahjuust
avada enne, kui toit on valmis.

COOK 3 MENUU

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
kolmel erineval tasandil sama temperatuuriga.
Seda funktsiooni saab kasutada taieliku eine
valmistamiseks.Parimate tulemuste saavutamiseks
on sellel funktsioonil eelkuumutusfaas: oodake enne
toidu sisestamist, et eelkuumutamine |6ppeks.

7~ RISING (KERGITAMINE)

<— Magusa v0i soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kipsetustsuiiklist veel kuum.

&@\ HYDRO SELF CLEAN

= Valides ikooni, vajutage 1, et kdivitada hidro-
isepuhastusfunktsioon.Spetsiaalne puhastustsiikkel,
mille kdigus eraldatakse madalal temperatuuril
veeauru, mis hoélbustab kérbenud rasva- ja
toidupritsmete eemaldamist. Valage kiilma ahju péhja
200 ml joogivett ja aktiveerige funktsioon. Kdivitage
funktsioon vaid siis, kui ahi on toatemperatuuril.
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&&\ PUROLUUS
S~ lkooni valides vajutage puroliusi funktsiooni

kdivitamiseks 2.

Klpsetuspritsmete eemaldamiseks ahjuseintelt

on ette nahtud kaks kérge temperatuuriga

isepuhastustsuklit. Taielik tstikkel (Pyro) 2 tundi ja

[ihem tsuikkel (Pyro Eco) 1 tund 15 minutit (keerake

nuppu, et maarata ECO kestuse aeq).

Voimalik on maarata hilinenud kaivitamine.

Enne pilirofunktsiooni kaivitamist peate avama ukse,

et eemaldada voi kontrollida ahjupesa sees olevat sisu

(tarvikud - sh riiulisiinid). Soovitame kasutada lihemat

tsuklit regulaarselt ja pikemat tstklit ainult siis, kui ahi

on vaga must.

- Arge puudutage ahju puroltusitsukli ajal. Hoidke
lapsed ja loomad ahjust eemal ja drge laske neid
ahjule ligi enne, kui ruumi on parast tsukli 16ppu
6hutatud.

- Ahjust tuleb enne funktsiooni kdivitamist
eemaldada koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid.
Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, veenduge, et
koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
purotsukli ajal valja lulitatud.

- Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks
eemaldage enne puroliusifunktsiooni kasutamist
60nsuse sisemusest Ulejadgid ja puhastage
siseukse klaas.

- Purofunktsiooni ajal jaab uks lukustatuks, kuni
temperatuur ahju sees pirofunktsiooni I6ppedes
on langenud madalamale tasemele. Enne
sisepindade puhastamist oodake, kuni ahi on
taielikult jahtunud.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE
Ahju esimesel sisselilitamisel tuleb maarata kellaaeg.

l-ibc:
U

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerakenuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks (.

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks @.

Pange tahele: Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on valjalUlitatud vahemalt sekundi jooksul all © ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid.

Véimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb kellaaeg
uuesti maarata.

2.ENERGIATARBIMISE SEADISTAMINE

Lilitage seade sisse.

Lilitage seade vilja ja hoidke seejarel kohe*
temperatuurinuppu §¢ 5 sekundit all, kuni ekraanil
hakkab vilkuma kehtiv voimsusseade (nt 13 A vOi
16 A).

IGAPAEVANE KASUTAMINE

Keerake vaartuse muutmiseks nuppu ja kinnitage
valitu vaadrtus nuppu vajutades.

Kui vaartus on kinnitatud, [6petab see vilkumise,
jaab 3 sekundiks kuvatuks ja kélab pikk helisignaal.
Seejarel lUlitub seade valja.

* Pikk nupuvajutus mojub ainult siis, kui see toimub 30's
jooksul pdrast seadme lUlitumist valjaldlitatud olekusse
(joudeolek). Seetdttu tuleb seade sisse ja valja IUlitada ning
seejarel kohe nuppu vajutada.

3.KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu:

see on taiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest
kiipsetamist ahju tuhjalt kuumutada, et eemalduksid
voimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja
pappkatted ja seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundohk voi Konvektsioonkiipsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.
Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. VALIGE FUNKTSIOON

Kui ahi on valjalilitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sisselllitamiseks hoidke all nuppu
. P6orake nuppu, et vaadata vasakpoolsel nadidikul
saadaval olevaid peamisi funktsioone. Valige (ks ja

vajutage (.

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks @) ja likkuge funktsiooni
menudusse.

th =
6 8

sssss

P6orake nuppu, et vaadata parempoolsel ndidikul
saadaval olevaid alamfunktsioone. Valige (ks ja
vajutage kinnitamiseks (.

2.MUUTKE FUNKTSIOONI SEADEID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida
saab muuta.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL (TEMPERATUUR /
GRILLIMISE TASE)

Kui ekraanil vilgub ikoon °C, keerake vaartuse

muutmiseks nuppu, ja seejarel vajutage kinnitamiseks
. Parast seda muutke jargnevaid seadeid (kui on

voimalik).

Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme (3 =

korge, 2 = keskmine, 1 = madal).

Pange téhele: Kui funktsioon on juba kdimas, saate
temperatuuri ja grilli tase muuta, kui vajutate §#, voi keerate
kohe nuppu.

KESTUS

s ©
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Kui ekraanil vilgub ikoon ©, saate soovitud
kiipsetusaja madrata seadete nupuga, kinnitamiseks
vajutage @

Te ei pea seadistama kilipsetusaega, kui soovite
kdivitada ajastuseta tstikli, vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kdivitamiseks

Sellisel juhul ei saa kiipsetusaja |6ppu viitkdivitusega
maarata.

Pange tahele: Ksetamise ajal saab maaratud klpsetusaega
muuta nupuga . Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks (§)

KUPSETAMISE LOPUAJA MAARAMINE /

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kestuse
maadramist kasutada funktsiooni viitstarti,
programmeerides kiipsetamise |6puaja. Kui [dpuaega
on voéimalik muuta, kuvatakse ekraanile eeldatav
I6puaeg ja ikoon & vilgub, seejirel vajutage
kinnitamiseks @)

Q

Asetage toit ahju ja sulgege uks: funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine |6ppeks teie seatud ajal.

1(CL Ty ©
) [ S

Pange tahele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus. Ahi saavutab teie soovitud
temperatuuri jark-jargult, mis tahendab, et kiipsetamise
aeg on eeldatust natuke pikem, kui eelsoojendusfaasiga
kUpsetamisel.Ooteajal saate seadete nupuga muuta
programmeeritud I6puaega.

Vajutage nuppu © kipsetustsiikli kestuse muutmiseks.
Kasutage poordnuppu, et muuta ootefaasi viivitust, seejarel
vajutage kinnitamiseks (§).

3.FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud kodik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [,

Hetkel aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada,
selleks hoidke all ',

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelkuumutamise etapp:
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelkuumutamine on aktiveeritud.

THTE Y

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

nuyp

N{ud saate ukse avada, panna toidu ahju ja sulgeda
ukse tsukli kdivitamiseks.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.
Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

KUpsetusaeg ei sisalda eelkuumutamise aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga muuta.

5.KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on lI6ppenud.

Kupsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajutage =1 voi &

Kui programmeeritud kipsetustsiikkel on kdimas,
suurendatakse parima tulemuse tagamiseks
klipsetusaega vastavalt sellele, kui pikalt uks lahti
seisis.

. KLAHVILUKK

Kla<l‘1<]vide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all K,

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele: Klahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
toiduvalmistamine on pooleli.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal ajal valja ldlitada,
selleks vajutage nuppu

Alles siis, kui ahi on kulm, lisage
suvendisse 200 ml joogivett.Pange
| | toit ahju.
Kinnitage ja aktiveerige funktsioon
: Parast avage ettevaatlikult uks ja
laske aurul aeglaselt hajuda.
Pange tahele: Arge avage auruga
klpsetammisel kunagi ust ega lisage
auru.




KASULIKUD NAPUNAITED

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sunddhu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja koogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust vdlja varem ja jatke
pikemat kipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.
LIHA

Liha klipsetamiseks kasutage sobiva suurusega mis
tahes tllipi ahjuplaate voi pyrex-nousid. Praetiikkide
kiipsetamisel on soovitav ndu pdhja veidi puljongit
voOi lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis, siis
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit voi mahkige
fooliumisse. Kui soovite liha grillida, valige tGhtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks voimalikult

vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tiikid

vajavad klipsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 kupsetusaja méddumisel teine kulg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.
Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse resti
alla, millele toit on asetatud, ndérgumispann, kuhu on
valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage
vett ka kiipsetamise ajal.

MAGUSTOIDUD

Kasutage 6rnade magustoitude kipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tihel ahjutasandil.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist veenduge, et ahi
on maha jahtunud.

Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivseid
kiitirimispastasid ega abrasiivseid/s6dvitavaid

VALISPIND

+ Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.

+ Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. LOpetage
puhastamine kuiva lapiga.

+ Arge kasutage abrasiivseid vdi s60vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine
peaks kogemata seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga
puhtaks.

SISEPINNAD

« Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
ning eemaldage voimalikud toidujaagid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi
voi kdsnaga.

« Kui seadme sisepindadel leidub
raskestieemaldatavat mustust, soovitame
parima tulemuse jaoks kasutada
automaatpuhastusfunktsiooni.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
vadlja tbmmates puhas, on kook valmis.
Mittenakkuvate vormide kasutamisel arge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
dartest ebatlhtlaselt. Kui toit kiipsetamisel paisub,
kasutage jargmisel korral madalamat temperatuuri ja
kaaluge voéimalust vahendada lisatud vedeliku kogust
vOi segada segu 6rnemalt. Niiske sisu voi kattega
kookide puhul (nt juustukook voi puuviljapirukad)
kasutage Konvektsioonkilpsetuse funktsiooni. Juhul
kui koogi pohi jaab natskeks, tdstke vorm madalamale
ahjutasandile ja puistake koogi pohjale enne tdidise
lisamist leiva- voi biskviidipuru.

PITSA

Madrige kupsetusplaati, nii saate krobeda pdhjaga
pitsa. Kui kaks kolmandikku klipsetusajast on
moodunud, puistake pitsa ile mozzarellaga.
KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku voérra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.

puhastusvahendeid, kuna need véivad kahjustada
seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb ahi vooluvorgust
lahti tUhendada.

« Ust on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja
keerake kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele: Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tlUp G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
Uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejéljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE SISEKLAASI PUHASTAMINE

1. Avage ahjuuks taielikult ja aktiveerige mélemal

kiljel hinge stopper.

2. Seejarel sulgege uks, kuni see peatub turvalises

asendis.

3. Vajutage samaaegselt kahte kinnitusklambrit.
4, Eemaldage ukse tlemine serv, tdommates seda

enda poole.

5. Tostke ja hoidke mélema kaega kindlalt kinni
siseklaasi ning eemaldage see.

6. Enne puhastamist asetage see pehmele pinnale.

Arge eemaldage vaheklaasi uksekomplektist.

KUIDAS UKSEKLAASI UMBER PAIGUTADA

1. Asetage siseklaas parast puhastamist
uksekomplekti nii, et ldikiv pool on ahjupesa

suunas.

2. Asetage ukse Ulemine serv sisse ja vajutage
ettevaatlikult, kuni see kldpsatab sisse.

3. Eemaldage mélemalt
sulgege seejarel uks.

RIKKEOTSING

poolt hinge stropperid ja

Probleem

Ahi ei toota.

Véimalik poéhjus

Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti Uhendatud.

Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Uhendatud.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.
Kontrollige, kas DEMO-reziim on aktiivne, kui jah,
sisenege seadete menddisse ja lulitage see vilja.

Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel number voi téht.

Ahju térge.

Votke Ghendust kdnekeskusega ja markige number
parast tahte ,F".

Ekraanil on ebaselge tekst ja
see ndib olevat katki.

Teine keelekomplekt.

Votke Ghendust kdnekeskusega

Ahjust kostab mira isegi siis,
kui see on valja lulitatud.

Jahutusventilaator aktiivne.

Avage ahju uks voi hoidke seda lahti ja oodake, kuni
jahutamine jéuab I6pule.

Ahi ei ldhe soojaks.

Kui,DEMO” funktsioon on sisse lulitatud, siis on

koik kasklused aktiivsed ja meniid kasutatavad,

kuid ahi ei soojene.

Iga 60 sekundi tagant kuvatakse ekraanil tekst

DEMO.

Reziimist DEMO véljumiseks toimige jargmiselt: Vajutage
jarjestikku 8, @, 8, @, I8, © (kokku 6 koputust 10
sekundi jooksul). Kuulete piiksumist, mis naitab, et
toiming 6nnestus. Kell vilgub tunniseade ootel. Niitid on
ahi kasutusvalmis.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

+  QR-koodi kasutamine teie seadmes
+  Kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs

+  Teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Uhendust miugijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.
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Lietotaja rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU!

ierici vietné www.register10.eu

inf Pirms ierices lietosanas riipigi izlasiet drosibas

noradijumus.

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu

INFORMACIJAS

LUDZU, NOSKENEJIET IERICES
QR KODU, LAl SANEMTU VAIRAK

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

2. Nodalijuma ventilators
(nav redzams) un aplveida
sildelements (nav redzams)

cr— ¢ T . T 7 B — — e . .
E— )¢ Y= y 3. Papapjveida plaukti
(limenis noradits cepeskrasns
. priekSpuse)
4. Durvis
5. Augségjais sildelements/grils
...... 2 6. Apgaismojuma spuldze
...... 8 7. Partikas temperatdras zonde
(ja irieklauta)
""" ; 8. Datu plaksnite
""" (nenonemiet)
9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)
VADIBAS PANELIS
~~~~~~~ O) @s
e B0 = ﬁl'l |'II'CI)°°<;
(I) D E [a— _:_ _DFI‘EI
K E 3 = %
< -
1 23 4 5 67 8 9

1. DISPLEJS KREISAJA PUSE

2.LAMPINA IESL./IZSL.
Lampinas iesléganai un
izslegsanai, lai taupitu energiju
garos gatavosanas ciklos.
3.1ESL./IZSL.

Lai jebkura laika ieslégtu vai
izslegtu krasni un apturétu aktivo
funkciju.

4.ATPAKAL

Lai atgrieztos iepriek3éja darbiba.
llgi nospiezot (5s), iespejo/atspéjo
taustinu blokésanas funkciju.

5.GROZAMA POGA / 6" SENSE
POGA

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu

visas funkcijas un pielagotu

visus gatavosanas parametrus.
Piespiediet &), lai izvélétos,
iestatitu, piek|atu vai apstiprinatu
funkcijas vai parametrus, ka

ari, lai iedarbinatu gatavosanas
programmu.

6. TEMPERATURA
Lai pielagotu temperataru vai grila

7. SAKT

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus.
8.LAIKS

Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ar1
pielagotu gatavosanas laiku.

9.DISPLEJS LABAJA PUSE
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PIEDERUMI

. BIDAMO PLAUKTU
STIEPLU PLAUKTS CEPESPANNA SLIEDES*
(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

—

!

Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
*Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

SLIDOSAS SLIECES UN PAKAPJVEIDA PLAUKTI

Pirms krasns lietosanas no slido3ajam sliecém KAPNU TURETAJA IZNEMSANA UN ATKARTOTA
nonemiet aizsarglenti [a] un tad nonemiet IEVIETOSANA
aizsargfoliju [b]. 1. Lai iznemtu pakapjveida plauktus, stingri satveriet

vadotnes aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis,
izvelkot balstu un abas iek$éjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu pakapjveida plauktus cita stavokli,
novietojiet tos pie iedobes un vispirms ievietojiet
fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie
fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot
pakapjveida plauktus.

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slidosas slieces apaksdalu, lai atvienotu
apaksejos akus (1), un velciet slidosas slieces uz
augsu, nonemot tas no augséjiem akiem (2).
SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augsejos akus pakapjveida plauktos (1), tad
spiediet slido3o sliecu apaksdalu pret pakapjveida
plauktiem, lIidz apaksejie aki fikséjas (2).

[d]

Whjr/lﬁool



FUNKCIJAS

6” 6" SENSE FUNKCIJAS
Izmantojot 6" Sense funkcijas, vienkarsi iestatiet
édiena veidu un svaru vai daudzumu, lai iegatu
labakos rezultatus. Krasns automatiski aprékinas
optimalos iestatijumus un turpinas tos mainit
gatavosanas laika. Lai péc iespéjas lietderigak
izmantotu $o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda. Nemot
vera partikas produktu atskiribas, ir noteikts vidéjais
gatavos$anas ilgums. Més iesakam vienmér parbaudit
édiena iekséjo gatavibu un, ja nepiecieSams,
pagarinat gatavosanas laiku, lai panaktu pienacigu
gatavibu. Dazos automatiskajos ciklos ir iespéja
ieprieks iestatit gatavosanas limeni, kas ir zemaks
vai augstaks par nokluséjuma limeni (sk. punktu
"Gatavosanas ilgums" sadala "LietoSana ikdiena").

~—— CEPETIS UN CEPTI MAKARONI

ST funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu edienu
pagatavosanai.Pirms produktu ievieto$anas neiesildiet
cepeskrasni.

SALDI KONDITOREJAS IZSTRADAJUMI

S1 funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku pagatavosanai.
Pirms produktu ievietoSanas neiesildiet cepeskrasni.

% PIZZA (PICA)

<= §j funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi dazadu picu pagatavosanai.
Pirms produktu ievieto3anas neiesildiet cepeskrasni.

S __ MAIGI TVAICETA GALA / MAIGI TVAICETA
MAIZE / MAIGI TVAICETA ZIVS

¥ _ funkcijas nodroSina izcilu rezultatu, nodrosinot
gatavosanas cikliem tvaika padevi. Tikai, kad

Y3 cepeskrasns ir atdzisusi, ielejiet cepeskrasns
apaksdala dzeramo Gdeni un izvélieties
gatavosanas metodei atbilsto$o funkciju. Pirms

produktu ievietosanas neiesildiet cepeskrasni.

CITAS FUNKCIJAS

KONVEKCIONALA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, 3ai funkcijai ir
uzkarsésanas faze: pagaidiet uzkarsésanas beigas, lai
ievietotu édienu.

<~~| GRILL

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Grilejot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet trauku
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml dzerama tdens.

FORCED AIR (PIESPIEDU GAISA
CIRKULACIJA)

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties eédienu
aromatiem.

g\
%
\od/

Cepsanas paplasu novietojuma maina gatavosanas

cikla laika var uzlabot rezultatus dazam édienu

kategorijam.Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, 3ai

funkcijai ir uzkarsésanas faze: pagaidiet uzkarsésanas

beigas, lai ievietotu édienu.

"< | CONVECTION BAKE (CEPSANA AR

—! KONVEKCIJU)

Galas gatavosanai, kiku ar pildijumu cep3anai vai

pilditu darzenu cep$anai ne vairak ka divos plauktos

vienlaikus.Ir ieteicams gatavosanas laika vidu samainit

cepesSpannas vietam.

Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, 3ai funkcijai ir

uzkarsésanas faze: pagaidiet uzkarsésanas beigas, lai

ievietotu édienu.

SEZ IPASAS FUNKCIJAS

D_
2 FAST PREHEATING (ATRA

PRIEKSSILDISANA)

Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas

beigusies priekssildisana, mikrovilnu krasns

automatiski ieslégs funkciju “Forc.Cirkul.”. Pagaidiet

lidz ir beigusies priekssildisana un tikai tad ievietojiet

édienu krasn.

~~ | TURBO GRILL (TURBO GRILESANA)

Y

=1 Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas sulas:
Novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 500 ml Gdens.

ECO EKO CIKLS

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Izmantojot o ECO funkciju, lampina bus
izslégta visa gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un
tadéjadi samazinatu energijas patérinu, ierices durvis
nedrikst atvért lidz bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

GATAVOSANAS 3. IZVELNE

Dazadu edienu gatavosanai, kam nepiecieSama
vienada gatavosanas temperatura tris limenos
vienlaicigi.So funkciju var izmantot, lai pagatavotu
pilnvértigu maltiti.Lai sasniegtu vislabakos rezultatus,
Sai funkcijai ir uzkarsésanas faze: pagaidiet
uzkarsésanas beigas, lai ievietotu edienu.
7~ 7, RISING (RAUDZESANA)

<— Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla
vel ir karsta.

&@\ HYDRO SELF CLEAN

= Izvéloties ikonu, nospiediet 1, lai palaistu
hidropastirisanas funkciju.Tvaika iedarbiba, kas rodas
ipasa zemas temperatdras tirisanas cikla laika lauj
bez piepules notirit netirumus un édienu paliekas.
levietojiet cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama
ddens un ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir
auksta. Aktivizéjiet funkciju tikai, kad krasns ir istabas
temperatura.
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£\ PYRO

2 |zvéloties ikonu, nospiediet 2, lai palaistu Pyro
funkciju.

Lai novérstu gatavosanas $lakatas no cepeskrasns

dobuma sienam, tiek nodrosinati divi pasattirisanas

cikli augsta temperatara.Pilns cikls (Pyro) 2 h un
isaks cikls (Pyro Eco) 1 h 15 min. (pagrieziet pogu, lai
iestatitu ECO ilguma laiku).

Ir iespéjams iestatit atlikto startu.

Pirms Pyro funkcijas palaiSanas jums ir jaatver durvis,

lai iznemtu vai parbauditu saturu cepeskrasns

dobuma (piederumus - ieskaitot plauktu vadotnes).
leteicams regulari izmantot atro ciklu, bet pilno ciklu
izmantot tikai tad, kad krasns ir ipasi netira.

- Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem bat tuvuma
procesa laika un péc ta (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvedinata).

- Pirms funkcijas palaiSsanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).
Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai Pyro cikla laika ir izslegti visi tas
degli vai elektriskie sildrinki.

- Lai iegUtu optimalus tiriSanas rezultatus, likvidéjiet
dobuma esosas paliekas un pirms Pyro funkcijas
izmanto$anas notiriet iek3éjas stikla durtinas.

- Pyro funkcijas laika durvis paliek blokétas, lidz
temperatura cepeskrasni Pyro funkcijas beigas ir
atgriezusies zemaka limeni.Pirms iek$éjo virsmu
tirisanas uzgaidiet, lidz cepeskrasns pilniba
atdziest.
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA
Pirmo reizi ieslédzot krasni, jums bus jaiestata laiks.

l-ibc:
U

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés stundas:
Pagrieziet sledzi lai iestatitu stundas, un nospiediet &
, lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minates.
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu minates, un nospiediet @
, lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Lai mainTtu laiku vélak, turiet piespiestu
© vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslégta, un
atkartojiet ieprieks minétas darbibas.

Pécilgstosaka energoapgades partraukuma laiks bds jaiestata
atkartoti.

2.ENERGIJAS PATERINA IESTATISANA

lesledziet ierici.

Izsledziet ierici un talit péc tam* turiet nospiestu
temperataras pogu [¢ 5 sekundes, lidz displeja mirgo
pasreizéjais jaudas iestatijums (t.i., "13 A" vai "16 A").

IKDIENAS LIETOSANA

Pagrieziet pogu, lai mainitu vértibu, un nospiediet
pogu, lai apstiprinatu izvéléto vertibu.

Kad vértiba ir apstiprinata, ta parstaj mirgot un tiek
radita fikséta 3 sek., un tiek atskanots gars signals. Péc
tam ierice izslédzas.

*ilgstoSa pogas nospiesana radis efektu tikai tad, ja tas notiks
ne vélak ka 30 sek. kops ierices pariesanas izslégta (dikstaves)
stavokli. Tapéc ir nepieciesams ieslégt un izslégt ierici un
nekavéjoties nospiest pogul.

3.1IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet
no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, “Forc.Cirkul.” vai “CepSana ar konvekciju”).
levérojiet noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.
LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvédinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai
pulkstenis. Nospiediet un pieturiet [@], lai ieslégtu
krasni. Pagrieziet slédzi, lai kreisas puses displeja
skatitu galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no
tam un nospiediet (§).

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet @), lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvélni.

th =
(e

sense

Pagrieziet sledzi, lai labas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet (), lai apstiprinatu.

2.FUNKCIJAS IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bas redzami iestatijumi, kurus
vareésit secigi mainit.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL (TEMPERATURAS/
GRILESANAS LIMENIS)

Kad displeja mirgo ikona °C, pagrieziet sledzi,

lai mainitu vértibu, péc tam nospiediet (&), lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos iestatijumus
(ja iespéjams).

Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila limeni (3 =
augsts, 2 = vidéjs, 1 = zems).

LGdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat mainit
grila Tmena temperatdru, nospiezot §¢ vai pagriezot slédzi
konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

s ©
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Ja displeja mirgo ikona ©, izmantojiet pielagosanas
slédzi, lai iestatitu veélamo gatavosanas laiku, un
nospiediet (@), lai apstiprinatu.

Jums nav jaiestata gatavosanas laiks, ja vélaties sakt
bezlimita ciklu, nospiediet (g), lai apstiprinatu un
palaistu funkciju.

Sada gadijuma jas nevarat iestatit gatavosanas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

LOdzu, nemiet véra: Pielégo&et gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezottD: Pagrieziet slédzi, lai mainttu
stundas, un nospiediet (), lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas beigu laiku. Mainot gatavo$anas beigu
laiku, displeja redzams pasreiz iestatitas beigu laiks un
mirgo @ ikona, péc tam nospiediet @) lai apstiprinatu.

—-— —-— f]
|
- | .

s Q

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
tiklidz bus pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski
darboties.

LOdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze. Cepeskrasns
nepieciesamo temperatUru sasniegs pakapeniski, kas
nozimé, ka gatavosanas laiks bls nedaudz ilgaks, salidzinot
ar gatavosanu ar priekssildisanas fazi.Gaidisanas laika varat
izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas beigu laiku.
Nospiediet ), lai mainitu gatavosanas cikla ilgumu.
Izmantojiet grozamo pogu, lai mainitu gaidisanas fazes
aizkavi, péc tam nospiediet (§), lai apstiprinatu.
3.AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet =, lai aktivizétu funkciju.

JUs varat jebkura laika nospiest un turét [/, lai
apturétu aktivo funkciju.

4.PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas
faze: Kad funkcija atlasita, displeja bus redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

nnyp

Tiklidz si faze bls pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.

nuyp

Saja bridi atveriet durvis, ielieciet partiku cepeskrasni,
aizveriet durvis un saciet gatavot.

LGdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.
Izmantojot slédzi, jas varat jebkura laika nomainit velamo
temperataru.

5. GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavoSana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals, un displeja bas redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavosanas laiku, nemainot
iestatijumus, pagrieziet slédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet =1 vai &.

Kameér darbojas kads no ieprogrammeétajiem
gatavosanas cikliem, gatavosanas laiks tiks palielinats,
nemot véra to, cik ilgi durvis bijusas atvértas, lai
garantétu labakos rezultatus.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet < un turiet to vismaz
5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

LUdzu, nemiet véra: taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad notiek gatavosana.

Drosibas noldkos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot

MAIGA TVAICESANA
— Tikai tad, kad cepeskrasns ir auksta,
piepildiet dobuma reljefu ar 200 ml
| |dzerama Gdens.lelieciet partiku
cepeskrasn.
lestatiet un aktivizéjiet funkciju:
Péc gatavosanas beigam uzmanigi
atveriet durvis un |aujiet tvaikam
leni izplst.
LOdzu, nemiet véra: Gatavojot ar tvaiky,
neatveriet cepeskrasns durvis un nekad
nepapildiniet Gdeni.




NODERIGI PADOMI

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA
Izmantojot funkciju ,Forc.Cirkul.”, vienlaikus var
gatavot dazadus édienus, kam nepiecieSama

vienada temperatlra (pieméram, zivi un darzenus),
izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet édienu, kuram
nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un atstajiet
cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

GALA

Izmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka $is darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet

to 10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas tresdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI

Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tumsas krasas metala kaku veidnes

TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi, parliecinieties, ka ta
ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet stieplu skrapi, abrazivus suklus vai
kodigus/korozivus tirisanas lidzeklus, jo tie var

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

« Jatas ir |oti netiras, pievienojiet tdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni.
Beigas noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

+ Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzek]i nok|ust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péckatras lieto3anas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
édiena paliekas Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu dens saturu, laujiet
krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu
vai sukli.

« Ja uz cepeskrasns iekSpuses virsmam ir grati
notirami netirumi, lai panaktu optimalus tirisanas
rezultatus, més iesakam izmantot automatiskas
tirisanas funkciju.

« Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plusmu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodroSinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kuka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kaka ir gatava.

Izmantojot neliposas kuaku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kuka var nepacelties
vienmeérigi. Ja cep3anas laika ta “uzbriest”, nakamreiz
izmantojiet zemaku temperatlru vai apsveriet domu
miklai pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai
maisiet miklu mierigak. Desertiem ar skidru pildijumu
vai glazuru (pieméram, siera kikam un auglu
piragiem) izmantojiet funkciju ,Konvekcija”. Ja kikas
pamatne ir slapja, ievietojiet plauktu zemak un pirms
pildijuma pievieno3anas apkaisiet kikas pamatni ar
rivmaizi vai biskvita drupatam.

PICA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai butu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas tresdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.
RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot 5o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatara
(20-25 °C). Rugsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.

sabojat cepeskrasns virsmas.
Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu veiksanas, mikrovilnu
krasns ir jaatvieno no elektrotikla.

PIEDERUMI

Pec lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
Skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

APGAISMOJUMA SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips G9,
T300°C halogénspuldzes. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).
Spuldzes ir pieejamas mUsu pécpardosanas apkalposanas
dienesta.

- Izmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam,
jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU IEKSEJA STIKLA TIRISANA

1. Pilniba atveriet cepeskrasns durvis un aktivizéjiet
engu atduri abas pusés.

Péec tam aizveriet durvis, lidz tas apstajas drosa

2.
stavokli.
3.
4,
sevi.
5.

6.

KA MAINIT DURVJU STIKLA NOVIETOJUMU

1. Péc tirisanas ievietojiet iek$éjo stiklu durvju
mezgla ar glancéto pusi pret cep$anas nodalijumu.

2. levietojiet durvju augséjo malu un viegli
piespiediet, l1dz ta nofikséjas sava vieta

3. Nonemiet engu atduri abas pusés un péc tam

aizveriet durvis.

Vienlaikus nospiediet abus fiksacijas klipsus.
Nonemiet durvju augséjo malu, pavelkot to uz

Paceliet un stingri turiet iek$éjo stiklu ar abam
rokam un nonemiet to

Pirms tiriSanas novietojiet to uz mikstas virsmas.
Neiznemiet starpstiklu no durvju mezgla.

PROBLEMU NOVERSANA

Probléma

Krasns nedarbojas.

lespéjamais célonis

Elektroapgades traucéjumi.
Atvienojiet no elektrotikla.

Risinajums

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektrotiklam.

Izslédziet cepedkrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu,
vai klime ir novérsta.

Parbaudiet, vai DEMO reZims ir aktivs; ja ja, ieejiet
iestatjjumu izvélné un deaktivizéjiet to.

Displeja redzams burts ,F",
kam seko skaitlis vai burts.

Cepeskrasns nedarbojas.

Sazinieties ar zvanu centru un noradiet numuru péc
burta “F".

Displejs uzrada neskaidru
tekstu un skiet bojats.

Cits valodu kopums.

Sazinieties ar zvanu centru

Krasns rada trok$nus ari tad,
jatairizslégta.

Darbojas dzesésanas ventilators.

Atveriet durvis, turiet tas atvértas vai pagaidiet, lidz
dzesésana ir beigusies.

Cepeskrasns neiesilst.

Kad ir ieslegts rezims “DEMO”, visas pogas ir
aktivas un izvélnes ir pieejamas, ta¢u mikrovilnu
krasns nesakarst.

Ik péc 60 sekundém displeja paradas DEMO.

Lai izietu no DEMO rezima, rikojieties sadi: Nospiediet
Js,®, s, ®, [I5, ®, seciba (kopa 6 pieskarieni 10
sekunzu laika). Jus dzirdésiet pikstienu, kas apstiprina,
ka darbiba ir bijusi veiksmiga. Pulkstenis mirgo, gaidot
stundu iestatijumu. Saja bridi cepeskrasns ir gatavs
izmanto$anai.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

«  Kvadratkoda izmanto3ana jusu iericé
+  Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs

«  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas gramatina). Sazinoties ar masu
pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Razots saskana ar licenci.
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Naudotojo vadovas

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]

Norédami gauti iSsamesne pagalba, uzregistruokite savo
gaminj svetainéje www.register10.eu

NOREDAMI GAUTI DAUGIAU
INFORMACLOS, NUSKAITYKITE
ANT PRIETAISO ESANT] QR KODA

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

2. Ertmés ventiliatorius (nesimato)
ir apvalus kaitinimo elementas

(nesimato)
3. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)
.
I 6 4. Durelés
5. Virdutinis kaitinimo elementas /
keptuvas
...... 2 6. Lempa
8 7. Maisto termometro jstatymo
...... Vieta
...... 7 (Je| yra)
""" 2 8. Duomeny lentelé
(nenuimkite)
9. Apatinis kaitinamasis elementas
(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
......... O @e _ e o o
" - = o> A
SRS e L D
d) D = ) bl L) oF
Se = |_||_||_||_l s O
A [F] eco 25 2 2D
<] - :
1 23 4 5 67 8 9
1. KAIRYSIS EKRANAS 5.SUKAMA RANKENELE /6% 7. PRADETI
2.LEMPUTES IJUNGIMAS / SENSE” MYGTUKAS Naudojama jjungiant funkcijas ir
1EJUNGIMAS Pasukite 3ig rankenéle norédami patvirtinant nustatymus.

Skirtas jjungi ir iSjungti lempute,

kad bty taupoma energija ilgy
gaminimo cikly metu.
3.]JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS
Naudojama jjungti arba iSjungti
krosnele ir sustabdyti funkcija.
4,ATGAL

Grjzkite j ankstesnj zingsnj. llgas
paspaudimas (5 sek.) jjungia/iSjungia
.Keylock” funkcija.

pereiti per funkcijas ir nustatyti visus
gaminimo parametrus. Paspauskite
(g) ir pasirinkite, nustatykite,
pasiekite ir patvirtinkite funkcijas
arba parametrus, kad buty pradéta
gaminimo programa.

6. TEMPERATURA

Skirtas reguliuoti temperaturg arba
kepinimo lygj.

8.LAIKAS

Naudojamas nustatyti laikg arba
keisti ir reguliuoti gaminimo laika.

9.DESINYSIS EKRANAS
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PRIEDAI

SLANKIOJAMUJY
LENTYNELIY BEGELIAI*
(TIK TAM TIKRUOSE
MODELIUOSE)

GROTELES KEPIMO PADEKLAS

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta model].
*Kity priedy galima nusipirkti atskirai is aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

SLANKIOJANCIYU GROTELIU IR LENTYNUY LAIKIKLIAI

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine ~ GROTELIY NUEMIMAS IR |STATYMAS

plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite 1. Jei norite ig&imti lentyny laikiklius, tvirtai suimkite

apsaugine folijq [b]. iSorine kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad

‘ iStrauktuméte atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vel jdéti lentyny laikiklius, pridékite jas prie
angos ir jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas.
Pridékite iSorine dalj prie jos vietos, jstatykite atrama
ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad lentyny
laikikliai tinkamai uzsifiksuotuy.

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad
atkabintuméte apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo
virsutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY |STATYMAS [d]

Uzkabinkite virdutinius kabliukus ant lentyny laikikliy
(1), tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj
link lentyny laikikliy, kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai

[d]
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FUNKCIJOS

6” »6" SENSE” FUNKCIJOS
Naudodami ,6™ Sense” funkcijas, geriausiy rezultaty
pasieksite pasirinkdami maisto produkty tipg ir svorj
arba kiekj. Krosnelé automatiskai pasirinks optimalius
nustatymus ir reguliuos juos maisto ruosimo metu.
Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités
atitinkamais gaminimo lentelés nurodymais. Dél maisto
produkty jvairovés, gaminimo trukmé nustatyta ties
vidutine verte. Visada rekomenduojame patikrinti, ar
maistas viduje yra pakankamai iskepes ir pakepti ilgiau,
jei reikia. Kai kuriuose automatiniuose cikluose galima
i$ anksto nustatyti zemesnj arba aukstesnj kepimo lygj
nei numatystasis (zr. punktg ,Kepimo laipsnis” skyriuje
,Kasdienis naudojimas”).
—— TROSKINYS IR KEPTI MAKARONAI

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig
temperaturos intervalg ir gaminimo buda patiekalams
i$ makarony. Prie$ jdédami maistg i$ anksto nekaitinkite
orkaités.

SALDUS KEPINIAI

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatdros intervalg ir gaminimo buda visy tipy
kepiniams. Prie$ jdédami maista i$ anksto nekaitinkite
orkaités.

%  PIZZA (PICA)

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig
temperaturos intervalg ir gaminimo buda visy tipy
picoms. Prie$ jdédami maistg i$ anksto nekaitinkite
orkaités.

& ___ SVELNUS MESOS GAMINIMAS GARUOSE /
SVELNUS DUONOS GAMINIMAS GARUOSE /
& SVELNUS ZUVIES GAMINIMAS GARUOSE

D Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes
¥ gaminimo cikluose yra naudojami garai. Tik kol
=] orkaite dar 3alta, orkaités apacioje jpilkite 150 ml
geriamo vandens ir pasirinkite jusy gaminimo
blda atitinkancia funkcija. Prie$ jdédami maistg i$ anksto
nekaitinkite orkaités.

KITOS FUNKCIJOS

TRADIC. GAMIN.

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

Kad maistas gerai iSkepty, Siai funkcija jdiegta
pakaitinimo funkcija: palaukite kaitinimo pabaigos, kad
galétumeéte jdéti maista.

<~~| GRILL

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
paskrudinti duona.

Kai ant groteliy kepate mésa, naudokite surinkimo
padékly, kad j jj tekéty patiekalo sultys: Skysciy
surinkimo skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.
FORCED AIR (PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS)

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig
funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

g\
e
\ed/

Gaminant tam tikry kategorijy maista rezultatai

bus geresni, jei ciklo metu sukeisite kepimo skardy

padetis. Kad maistas gerai iSkepty, Siai funkcija jdiegta

pakaitinimo funkcija: palaukite kaitinimo pabaigos, kad
alétumeéte jdéti maista.

> | CONVECTION BAKE (KONVEKCINIS KEPIMAS)

v

Mésag, pyragus su jdarais ar jdarytas darzoves
kepkite ne daugiau kaip ant dviejy lentyny vienu metu.
Jpuséjus gaminimui galima pakeisti kepimo skardos
padét;.
Kad maistas gerai iskepty, Siai funkcija jdiegta
pakaitinimo funkcija: palaukite kaitinimo pabaigos, kad
galétumeéte jdéti maista.
Sg: SPECIALIOSIOS FUNKCLJOS

D_
2/ FAST PREHEATING (SPARTUSIS
JKAITINIMAS)

Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Pasibaigus jkaitinimo
etapui krosnelé automatiskai naudos ,Priverstinio
oro srauto” funkcija. Prie$ sudedant maistg j orkaite,
palaukite, kol baigsis jkaitinimo etapas.
~~~ | TURBO GRILL

e

=* 1 Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy
surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo

sultys: Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 500 ml geriamojo
vandens.

ECO EKO CIKLAS

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su jdaru
ir mésos filé ant vienos lentynélés. Jei naudojama Si
EKO funkcija, gaminimo metu lemputé lieka isjungta.
Kai naudojate EKO ciklg ir norite optimizuoti energijos
sgnaudas, orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.

3 GAMINIMO MENIU

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatira ir gaminant
ant trijy lentyny tuo paciu metu. Taikant $ig funkcija
paruosite visus patiekalo ingredientus. Kad maistas
gerai iSkepty, Siai funkcija jdiegta pakaitinimo funkcija:
palaukite kaitinimo pabaigos, kad galétumeéte jdéti
maista.

/"~ > RISING (TESLOS KILDINIMAS)

< Optimalus saldZios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesubliuksty, funkcijos nejunkite,
jei orkaiteé vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.

J&\ SAVAIMINIS VALYMAS VANDENIU

2 Pasirinke piktograma paspauskite 1, kad
paleistuméte savaiminio valymo vandeniu funkcija.
Valymo ciklo metu specialiai isleidziami zemos
temperaturos garai, kad galétuméte be vargo pasalinti
nes$varumus ir maisto likucius. Orkaitéje ispilkite 200 ml
vandens ir jjunkite $ig funkcija, kai orkaité Salta. Funkcija
suaktyvinkite tik kai orkaité yra kambario temperataros.
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S\ PYRO

7S Pasirinke piktograma paspauskite 2, kad

paleistumeéte pirolizés funkcija.

Kad ant orkaités ertmés sieneliy nelikty kepimo

pursly, numatyti du savaiminio valymo ciklai aukstoje

temperataroje. Visas ciklas (pirolizé) trunka 2 val., o

trumpesnis ciklas (Eko pirolizé) trunka 1 val. 15 min.

(pasukite rankenéle, kad nustatytuméte EKO funkcijos

trukmeés laika).

Galima nustatyti atidéta paleidima.

Pries paleisdami pirolizés funkcijg turite atidaryti dureles

ir patikrinti arba iSimti orkaités ertméje esantj turinj

(priedus, jskaitant skersines groteles). Rekomenduojame

nuolatos naudoti trumpesnj ciklg, o kai orkaite yra labai

nedvari — jjungti visg cikla.

- Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui. Proceso
metu vaikus ir gyvunus laikykite atokiau nuo orkaités
(kol patalpa bus iSvédinta).

- Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités iSimkite visus
priedus, jskaitant ir skersines groteles. Jei orkaité
jrengiama po kaitlente, pasirapinkite, kad pirolizes
ciklo metu visi degikliai ar elektrinés kaitlentés buty
iSjungtos.

- Siekiant gerai iSvalyti, nuimkite likuciy pertekliy
ertmeés viduje ir nuvalykite vidine dury stiklo puse
prie$ naudodami Pirolizés funkcija.

- Vykdant pirolizés funkcija durelés lieka uzrakintos, kol
pirolizés funkcijos pabaigoje temperatira orkaités
viduje nukrenta iki Zemesnio lygio. Prie$ valydami
vidinius orkaités pavirSius palaukite, kol orkaité
visiSkai atves.
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus krosnele, jums reikés nustatyti laika.

l-ibc:
U

Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
reguliavimo rankenéle nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami ().

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys. Sukdami
rankenéle nustatykite minutes, o paspausdami )
patvirtinkite.

Pastaba: Jei véliau norésite pakeisti laiko nustatymus,
nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite ©, kai orkaité
yra iSjungta, tada pakartokite anksc¢iau aprasytus veiksmus.
atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laikg dar
karta.

2.ENERGIJOS SUVARTOJIMO NUSTATYMAS
Jjunkite prietaisa.

ISjunkite prietaisg ir iSkart po to* 5 sekundes palaikykite
nuspausta temperataros mygtuka §¢, kol ekrane mirksés
dabartinis galios nustatymas (pvz., ,13 A” arba ,16 A“).

KASDIENIS NAUDOJIMAS

Pasukite rankenéle, kad pakeistumeéte reikSme, ir
paspauskite rankenéle, kad patvirtintumete pasirinkta
reikSme.

Kai reikSmé patvirtinama, ji nustoja mirkséti, 3 s rodoma
fiksuota ir pasigirsta ilgas garsinis signalas. Tada
prietaisas iSsijungia.

*ilgas mygtuko paspaudimas duos efektg tik tuo atveju,

jei tai jvyks ne véliau kaip po 30 s nuo tada, kai prietaisas
persijungé j isjungties blsena. Todél reikia nedelsiant jjungti
ir isjungti prietaisg ir paspausti mygtuka.

3.]KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes

kvapas: tai visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries

tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti
veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo funkcija
su oro srautu (pvz., ,Karsto oro srautas” ar ,Convection
Bake/Konvekcinis kepimas”).

Vadovaukités instrukcijomis, kad tinkamai
nustatytumete funkcija.

Pastaba: Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvedinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Kai orkaité iSjungta, ekrane rodomas tik laikas.
Palaikykite nuspaude [@]ir jjunkite orkaite. Sukite
rankenéle ir kairéje ekrano puséje perziarékite galimas
pagrindines funkcijas. Pasirinkite vieng ir paspauskite (§.

=

Jei norite pasirinkti papildoma funkcija (kai tai jmanoma),
pasirinkite pagrindine funkcijq ir paspauskite (&), kad
patvirtintuméte ir pereituméte j funkcijos meniu.

th P—N
6 (o)

sssss

Sukite rankenéle ir desinéje ekrano puséje perziarékite
galimas papildomas funkcijas. Pasirinkite vieng ir
paspauskite (§), kad patvirtintuméte.

2.NUSTATYKITE FUNKCIJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus. Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos
galima keisti eilés tvarka.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL (TEMPERATURA /
KEPINIMO LYGIS)

Kai ekrane mirksi piktograma °C, sukdami

rankenéle pakeiskite verte, tada paspauskite @), kad
patvirtintumeéte, ir toliau teskite nustatymy keitima (jei
yra).

Tuo paciu metu galite nustatyti ir kepinimo lygj (3 =
aukstas, 2 = vidutinis, 1 = Zemas).

Pastaba: Jei funkcija jau veikia, temperatarg ar kepinimo lygj
galite pakeisti paspausdami ¢ arba pasukdami rankenéle.
TRUKME
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Kai ekrane mirksi piktograma®, naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatykite reikiamg gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami (§patvirtinkite.

Jums nereikia nustatyti gaminimo laiko, jei norite
pradéti nenustatyto laiko ciklg. Paspauskite (g), kad
patvirtintumeéte ir paleistumete funkcija.

Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atideta paleidima nustatyti negalésite.

Pastaba: Paspausdami &galésite reguliuoti gaminimo metu
nustatytag gaminimo laika: Sukdami rankenéle pakeiskite
valandas, o paspausdami (§) patvirtinkite.

NUSTATYTI KEPIMO PABAIGOS LAIKA /

ATIDETO PALEIDIMO LAIKA

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo laika
galima atidéti funkcijos paleidima uzprogramavus
gaminimo pabaigos laika. Jei galima nustatyti gaminimo
pabaigos laika, ekrane bus rodomas apytikris laikas,
kada funkcija bus baigta ir mirksés piktograma &, tada
paspauskite (g), kad patvirtintuméte.

Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles: Praéjus
nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad
gaminimas baty baigtas jusy nustatytu laiku.

Pastaba: Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkcija orkaités jkaitinimo faze isjungiama.
Orkaité po truputj pasieks nustatyta temperatarg, todél
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis, nei naudojant
jkaitinimo faze. Laukimo metu naudodamiesi rankenéle galite
pakeisti uzprogramuotg gaminimo pabaigos laika.
Paspauskite €, jei norite pakeisti gaminimo ciklo trukme.
Sukamaja rankenéle keiskite atidéjimo laikg laukimo fazés
metu, tada paspauskite (§), kad patvirtintumete.

3. JJUNKITE FUNKCIJA

Pritaike reikiamus nustatymus paspauskite =/ ir
suaktyvinkite funkcija.

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcija, bet
kuriuo metu paspauskite ir palaikykite nuspaude .
4. |KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija
jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

nmnp

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garsinis signalas, o ekrane
bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta temperatira.

nuyp
-
i

Tada atidarykite dureles, jdékite maista j orkaite ir
uzdarykite dureles, kad buty pradétas ciklas.

Pastaba: Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
pristabdytas.

| bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Naudodamiesi rankenéle jas galite bet kada pakeisti
temperatura.

5. GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laikg nekeisdami
nustatymy, pasukite rankenéle ir nustatykite nauja
gaminimo laika, tada paspauskite = or é
Vykdomo uzprogramuoto gaminimo ciklo metu
gaminimo laikas padidéja tiek, kiek buvo atidarytos
orkaites durelés.

. MYGTUKUY UZRAKTAS

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite <ir
palaikykite 5 sek.

Pakartokite 5j veiksma, kai norésite atrakinti mygtukus.
Pastaba: Mygtuky uzrakta galima suaktyvinti ir gaminimo
metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspaustg mygtuka

Tik kai orkaité yra 3alta, ertmés
jdubime jpilkite 200 ml geriamo
vandens. | orkaite sudékite produktus.
Junkite funkcija: Pasibaigus procesui
atsargiai atidarykite dureles ir létai
iSleiskite garus.

Pastaba: Jei gamindami naudojate garus,
neatidarykite dureliy ir nebandykite jpilti
daugiau vandens.
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PATARIMAI

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudodami ,Priverstinio oro srauto” funkcija, patiekalus,
kuriems reikalinga ta pati temperatira, galite gaminti
vienu metu (pavyzdziui: Zuvj ir darzoves), naudodami
skirtingas lentynas. Patiekala, kurj reikia gaminti
trumpiau, iSimkite, o patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau,
palikite orkaitéje.

MESA

Naudokite bet kurj orkaités padéklg arba karsciui
atsparig lékste, tinkama mésos gabalo, kurj kepsite,
dydziui. Jei kepate kepsnj, j prikaistuvio apacia geriausiai
jpilti sultinio ir gaminimo metu mésa subadyti, kad ji
prisipildyty aromato. Atminkite, kad gaminimo metu
susidaro garai. Kai kepsnys bus isSkepes, 10-15 minuciy
ji palikite orkaitéje arba suvynioje j aliuminio folija. Jei
mésa norite kepti ant groteliy, parinkite vienodo storio
pjaustinius, kad jie visi vienodai iskepty. Labai storus
meésos gabalus reikia kepti ilgiau. Tam, kad mésos

iSoré nesudegty, groteliy lentyng perkelkite j zemesnj
lygj, kad maistas buty toliau nuo kepintuvo. Pragjus
dviem trecdaliams gaminimo laiko, mésg apverskite.
Atidarydami dureles bukite atsargus, nes gali iSsiverzti
garai.

Norint surinkti gaminimo metu susidariusias sultis,
rekomenduojama tiesiai po grotelémis, ant kuriy
dedamas maistas, padeti surinkimo padékla, kuriame
jpilta pusé litro vandens. Prireikus, vandens papildykite.
DESERTAI

Skanius desertus gaminkite tik vienoje lentynoje
naudodami konvekcine funkcija.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Prie$ vykdydami prieziaros arba valymo darbus,
jsitikinkite, kad orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais jrangos.

Valydami nenaudokite abrazyviy Sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinanciy valymo priemoniy; jos gali

ISORINIAI PAVIRSIAI
+ Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

+ Jei pavirsiai labai nedvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa $luoste.

+ Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas
i$ karto nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

« Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusig kondensacijg, palaukite,
kol orkaité atvés, tada valykite Sluoste ar kempine.

« Jei vidiniai pavirsiai yra labai nesvarus, siekiant
geriausiy rezultaty, rekomenduojame paleisti
automatinio valymo funkcija.

« Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

Naudokite tamsaus metalo kepimo skardas ir jas visada
dekite ant pateikiamos groteliy lentynos. Jei norite
gaminti keliose lentynose, pasirinkite priverstinio oro
srauto funkcija ir kepimo skardas ant lentyny isdéliokite
nevienodai, kad karsto oro cirkuliacija buty optimali.
Kai norite patikrinti, ar mielinés teslos pyragas iskepé,

j pyrago centrg jsmeikite medinj danty krapstuka. Jei
krapstuka istraukus jis yra Svarus, tai reiskia, kad pyragas
iSkepes.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas, krasty
netepkite sviestu, nes gali bati, kad pyragas krastuose
pakils nevienodai. Jei kepamas kepinys iskyla, kit kartag
kepkite zemesnéje temperatlroje ir pilkite maziau
skyscio arba geriau iSmaisykite misinj. Desertams su
drégnu jdaru (surio pyragams arba vaisiy pyragams)
naudokite konvekcinio kepimo funkcija. Jei pyrago
apacia Slapia, lentyng perkelkite j zemesnj lygj ir, prie$
dedami jdara, pyrago apacia pabarstykite duonos arba
biskvito trupiniais.

PICA

Padéklus sutepkite nedideliu riebaly kiekiu, kad picos
pagrindas baty traskus. Praéjus dviem tre¢daliams
gaminimo laiko, pica pabarstykite mocarelos sariu.
TESLOS KILD

Pries tedla dedant j orkaite, ja pravartu uzdengti dréegnu
audiniu. Naudojant $ig funkcija, teslos kildinimo trukmé
sutrumpeéja mazdaug trecdaliu, palyginti su kildinimu
kambario temperataroje (20-25 °C). Pvz., 1 kg picos
teslos kildinamas apie valanda.

pazeisti prietaiso pavirsius.

Mauavékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius prieziuros darbus, orkaite
butina atjungti nuo elektros tinklo.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités
pirStines. Maisto likucius lengvai nuvalysite Sepetéliu
arba kempine.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir vél
prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Pastaba: Naudokite tik 20-40 W/230V G9 tipo T300°C
halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti lemputé
skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy
apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009). Lempuciy
jsigysite mUsy techninés prieZitros centre.

— Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas paZeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].
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DURELIY STIKLO VALYMAS IS VIDAUS

1. Naudodamiesi dureliy stabdziu praverkite orkaités

dureles.

2. Tada uzverinékite duris iki kol jos sustos saugioje

padétyje.
3. Vienu metu uzspauskite abu laikiklius.

4. Nuimkite virsutinj dureliy apvada traukdami jj j save.
5. Tvirtai abiem rankomis suéme iskelkite stiklg
6. Pries valydami paguldykite jj ant minksto pavirsiaus.

Neisimkite i$ dureliy tarpinio stiklo.

KAIP PAKEISTI DURELIY STIKLO PADET]

1. I3valyta vidinj stikla jstatykite blizgia puse atsuktg |

orkaités vidy.

2, |statykite virsutinj dureliy apvada Svelniai spausdami,

kol prisitvirtins

3. I3 abiejy pusiy nuimkite stabdzZius dureléms ir

uzdarykite dureles.

TRIKCIU SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Netiekiamas maitinimas.

Orkaité neveikia. v .
ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

Patikrinkite, ar elektros tinklas veikia ir ar orkaitei prijungtas
elektros maitinimo tiekimas.

Krosnele isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Patikrinkite, ar nejjungtas DEMO rezimas; jei jis jjungtas,
eikite j nustatymy meniu ir jj iSjunkite.

Ekrane rodoma,,F” raidé su

S Orkaités gedimas.
skaiciais ar raidémis.

Kreipkités j skambuciy centrg ir nurodykite numerj,
rodoma po raidés,,F".

Ekrane rodomas neaiskus
tekstas ir atrodo, kad jrenginys
yra sugedes.

Nustatyta kita kalba.

Kreipkités j skambuciy centrag

IS krosnelés sklinda garsas, net

A Veikia ventiliatorius.
kai ji iSjungta.

Atidarykite dureles, palaikykite ir palaukite, kol bus baigtas
ausinimo procesas.

Orkaité nekaista.

Kai DEMO REZIMAS yra,On*, visos komandos yra
aktyvios ir meniu veikia, taciau krosnelé nekaista.

Kas 60 sekundziy ekrane rodoma DEMO REZIMAS.

Norédami iseiti i$ DEMO rezimo, atlikite Sig procedira:

I3 eilés paspauskite @6, &) @@, ®, @@, (i$ viso 6
paspaudimai, per 10 sek.). I3girsite garsinj signala, kad
operacija atlikta sékmingai. Laikrodis mirksi, laukdamas
laiko nustatymo. Siuo metu orkaité yra paruosta naudoti.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

»  Naudojant QR kodg savo prietaise
«  Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu/docs

+  Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés

priezidros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Pagaminta pagal licencija.
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy

zarejestrowac urzadzenie na stronie www.register10.eu

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

URZADZENIU

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA

OPIS PRODUKTU

PANEL STEROWANIA

1. Panel sterowania

2. Wentylator komory (niewidoczny)
i grzatka okragta (niewidoczna)

3. Ruszty drabinkowe
(poziom jest zaznaczony z przodu
piekarnika)

Drzwiczki
Grzatka gérna/grill
Lampka

N o oW o»

Miejsce podfaczenia sondy do
miesa
(jezeli jest w zestawie)

8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

9. Dolna grzatka
(niewidoczna)

1 23

1.WYSWIETLACZ Z LEWE)J
STRONY

2.LAMPA WL./WYL.

Stuzy do wiaczania i wytgczania lampy
w celu oszczedzania energii podczas
dtugich cykli gotowania.

3.WL./WYL.

Do wilaczania i wylaczania kuchenki
oraz do wytaczania aktywnych funkcji
w dowolnym momencie.

4.POWROT

Aby wréci¢ do poprzedniego kroku.
Dtugie nacisniecie (5 s) wtacza/
wytacza funkcje Keylock.

H

4 5 67 8

5.POKRETLO/PRZYCISK
FUNKCJI 6" SENSE

Stuzy do wyboru funkdji i regulacji
wszystkich parametréw gotowania.
Nacisna¢ (&), aby wybra¢, dokonaé
ustawien, uzyska¢ dostep do funkgji
oraz parametréw, potwierdzi¢ je oraz
rozpocza¢ program gotowania.

6. TEMPERATURA

Dostosowanie temperatury lub
poziomu grillowania.

7.ROZPOCZNL)

Aby wybiera¢ funkcje i potwierdzac
ustawienia.

8.CZAS
Aby ustawi¢ godzine lub okredli¢ czas
gotowania.

9.WYSWIETLACZ Z PRAWE)J
STRONY
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AKCESORIA

WYSUWANE i
PROWADNICE POLEK*
(TYLKO W NIEKTORYCH
MODELACH)

RUSZT BLACHA DO PIECZENIA

Liczba akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
*Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

WYSUWANE PROWADNICE | STOJAKI DRABINKOWE

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronna [a], a ZDEJMOWANIE | MONTAZ RUSZTOW DRABINKOWYCH
nastepnie foli¢ ochronna [b] z prowadnic wysuwanych. 1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzna
| ‘ czesc drabinek i pociagnac ja do siebie, wyjmujac z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiescic
je w poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w
osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢ cze$¢ zewnetrzna
w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisngé
w strone scianki komory, aby upewnic sie, ze drabinki
s odpowiednio zabezpieczone.

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagnac¢ dolna cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepi¢ dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane
do géry, zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]

Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach potek (1), a
nastepnie docisna¢ dolng cze$¢ prowadnic wysuwanych
do prowadnic pétek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

[d]
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FUNKCJE

v FUNKCJE 6" SENSE
Korzystajac z funkgji 6™ Sense”, wystarczy wybrac rodzaj,
wage lub ilo$¢ potrawy, by osiggna¢ najlepsze mozliwe
rezultaty. Kuchenka mikrofalowa automatycznie obliczy
optymalne ustawienia, a nastepnie bedzie je odpowiednio
dostosowywac w trakcie gotowania. Aby najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie
do wskazéwek zawartych w danej tabeli pieczenia. Ze
wzgledu na réznorodnos¢ zywnosci, czas gotowania
jest ustawiony na srednim poziomie. Zawsze zalecamy
sprawdzenie, czy potrawa jest odpowiednio wysmazona,
a w razie potrzeby wydtuzenie czasu gotowania, aby
osiagna¢ odpowiedni stopier wysmazenia. Niektére cykle
automatyczne dajg mozliwos¢ wczesniejszego ustawienia
poziomu gotowania nizszego lub wyzszego niz domyslny
(patrz paragraf Stopien wysmazenia w sekcji Codzienne
uzytkowanie).
—— ZAPIEKANKA | PIECZONY MAKARON

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode zapiekania dan z makaronem. Nie
rozgrzewac piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

WYROBY PIEKARNICZE StODKIE

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza

temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajéw ciast.

Nie rozgrzewac piekarnika przed wtozeniem jedzenia.
%  PIZZA
Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza

temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajéw ciast.

Nie rozgrzewac piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

DOF) DELIKATNE MIESO NA PARZE / DELIKATNY
CHLEB NA PARZE / DELIKATNA RYBA NA

OF PARZE

D Korzystajac z funkcji, mozna osiagna¢ wspaniate

NE) rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania.
Tylko wéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany,
nalezy na jego dno wla¢ 150 ml wody pitne;j i

wybra¢ okreslong funkcje do przygotowywania potrawy.

Nie rozgrzewac piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

INNE FUNKCJE

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

Aby osiagna¢ najlepsze wyniki, funkcja ta posiada faze
nagrzewania: poczekac do konca nagrzewania, aby wtozy¢
jedzenie.

<~~| GRILL

Do grillowania stekéw, kebabow i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zalecamy uzywanie blachy

na sciekajacy ttuszcz do zbierania sokéw wydzielanych
podczas pieczenia: Blache na Sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej 500 ml wody pitne;j.

TERMOOBIEG

Do gotowania réoznych potraw wymagajacych

tej samej temperatury gotowania na kilku potkach
(maksymalnie trzech) jednoczes$nie. Funkcja ta pozwala
na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

g\
e
\ed/

Zamiana pozycji blach do pieczenia podczas cyklu
pieczenia moze poprawi¢ wyniki w przypadku niektérych
kategorii zywnosci. Aby osiggna¢ najlepsze wyniki,
funkgcja ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie.

s | PIECZ. KONWEKCYJNE

v
— Do gotowania miesa, pieczenia ciast z nadzieniem
lub pieczenia faszerowanych warzyw na maksymalnie
dwoch pétkach jednoczednie. Zaleca sie zamiane
potozenia blach po uptywie potowy czasu pieczenia.
Aby osiagna¢ najlepsze wyniki, funkcja ta posiada faze
nagrzewania: poczeka¢ do konca nagrzewania, aby wtozy¢
jedzenie.
Sg: FUNKCJE SPECJALNE

ao-—
2/ SZYBKIE NAGRZEWANIE

W celu szybkiego nagrzania piekarnika. Po
zakonhczeniu nagrzewania urzadzenie automatycznie
wybierze funkcje ,Termoobieg”. Produkty zywnosciowe
moga zosta¢ umieszczone w kuchence dopiero po
zakonczeniu wstepnego nagrzewania.

~~~ | TURBO GRILL

=* | Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
sciekajacy ttuszcz: Blache na Sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitne;j.
ECO CYKL ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i
filetéw na jednej potce. Jezeli funkcja ECO jest wigczona,
Swiatetko kontrolki pozostanie wytgczone podczas
pieczenia. Aby skorzysta¢ z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowad zuzycie energii, drzwiczki piekarnika
nie powinny by¢ otwierane, dopdki potrawa nie bedzie
gotowa.

MENU COOK 3

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczes$nie na trzech poziomach. Funkgji
tej mozna uzy¢ do przygotowania kompletnego positku.
Aby osiagna¢ najlepsze wyniki, funkcja ta posiada faze
nagrzewania: poczeka¢ do kohca nagrzewania, aby wtozy¢
jedzenie.

7~ >, WYRASTANIE
<— Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajow
ciast. Aby zachowa¢ wysoka jako$¢ wyrastania ciasta, nie
nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest wciaz
nagrzane po poprzednim cyklu pieczenia.

S\ SAMOCZYSZCZENIE HYDRO

z Po wybraniu ikony naciénij przycisk 1, aby
uruchomi¢ funkcje samoczyszczenia hydro. W ramach tego
specjalnego niskotemperaturowego cyklu czyszczenia
brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscia usunac za
pomoca pary. Na dno piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody
i uruchomic funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest
zimny. Aktywowac funkcje tylko wtedy, gdy piekarnik ma
temperature pokojowa.
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&&\ PIRO
<’ po wybraniu ikony naci$nij przycisk 2, aby uruchomic
funkcje piro.
Aby wyeliminowac rozpryski ze scianek komory piekarnika,
dostepne sa dwa cykle samooczyszczania w wysokich
temperaturach. Petny cykl (piro) trwajacy 2 godziny i
krétszy cykl (piro eco) trwajacy 1 godzine 15 minut (obré¢
pokretto, aby ustawi¢ czas trwania ECO).
Mozliwe jest ustawienie op6Znionego startu.
Przed uruchomieniem funkgji piro nalezy otworzy¢
drzwiczki, aby wyja¢ lub sprawdzi¢ zawarto$¢ wewnatrz
komory piekarnika (akcesoria - w tym prowadnice poétek).
Zalecamy korzystanie z krétszego cyklu w regularnych
odstepach czasu. Natomiast petnego cyklu nalezy uzywac
tylko wtedy, gdy piekarnik jest bardzo mocno zabrudzony.
- Nie dotyka¢ piekarnika w trakcie cyklu czyszczenia piro.
Dzieci i zwierzeta nalezy trzymac z dala od piekarnika
w trakcie i po jego zakonczeniu (az do zakonczenia
wietrzenia pomieszczenia).

- Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia piro
nalezy wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym
prowadnice poziomu). Jesli piekarnik jest zainstalowany
pod ptyta grzejna, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie
dziatania funkgji piro wszystkie palniki lub pola grzejne
sg wytaczone.

- Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia
przez zastosowaniem funkgiji ,Pirolizy” usuna¢
pozostate resztki z komory i wyczysci¢ szkto drzwiczek
wewnetrznych.

- Podczas funkgji piro drzwiczki pozostaja zablokowane,
dopdki temperatura wewnatrz piekarnika po
zakonczeniu funkgji piro nie powréci do nizszego
poziomu. Przed przystapieniem do czyszczenia
powierzchni wewnetrznych nalezy odczeka¢, az
piekarnik catkowicie ostygnie.
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym wiaczeniu kuchenki konieczne bedzie
ustawienie czasu.

7N

- Ul

Zaczna migac dwie cyfry godzin: Obréci¢ pokretto, aby
wybra¢ godziny i wcisnag¢ (§), aby potwierdzi¢.

Zaczna migac¢ dwie cyfry minut. Obrdcic¢ pokretto, aby
ustawi¢ minuty i nacisng¢ &), aby potwierdzié.

Uwaga: Aby zmienic czas w pdZniejszym czasie, nacisnac

i przytrzymac © przez co najmniej jedng sekunde, kiedy
piekarnik jest wytgczony, a nastepnie powtdrzy¢ czynnosci
opisane powyzej.

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pragdu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu.

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Wiaczy¢ urzadzenie.

Wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie od razu* przytrzymadé
wcisniety przycisk temperatury {§¢ przez 5 sekund, az na
wyswietlaczu pojawi sie migajace wskazanie biezacego
ustawienia mocy (tj. 13 A lub 16 A).

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Obrdci¢ pokretto, aby zmieni¢ wartos¢ i nacisnac je, aby
potwierdzi¢ swoj wybor.

Gdy wartos¢ zostanie potwierdzona, wskaznik przestanie
migac i bedzie wyswietlany nieprzerwanie przez 3
sekundy, po czym rozlegnie sie dtugi sygnat dzwiekowy.
Nastepnie, urzadzenie wytaczy sie.

* Dtugie nacisniecie przycisku da efekt tylko wtedy, gdy
nastapi nie pdzniej niz 30 sekund od przejscia urzadzenia
w stan wytgczenia (spoczynku). Dlatego konieczne jest
natychmiastowe wigczenie i wytaczenie urzadzenia oraz
nacisniecie przycisku.

3.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktory
jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co
utatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory
urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjac
przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace
sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ go wigczonym
przez okoto godzine, najlepiej stosujac funkcje z
obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub ,Piecz.
konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Gdy kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu
pokazywany jest tylko czas. Nacisna¢ i przytrzymac

, aby wiaczy¢ kuchenke. Zmieniajgc ustawienia pokretta
zapoznac sie z gtéwnymi funkcjami dostepnymi na
wyswietlaczu z lewej strony. Wybra¢ odpowiednig opcje i
wcisngc ().

=

Aby wybrac szczegdtowe opcje funkgji (jezeli s dostepne),
wybrac gtéwna funkcje, a nastepne wcisna¢ §), aby
zatwierdzic¢ i przejs¢ do menu funkgji.

ith =
6 8

sssss

Zmieniajac ustawienia pokretfa zapoznad sie z opcjami
funkgji dostepnymi na wyswietlaczu z lewej strony. Wybrac
odpowiednia opcje i wcisnac @), aby zatwierdzi¢ wybor.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwos¢ zmiany jej

ustawien. Na wyswietlaczu bedg pojawiac sie ustawienia,
ktére mozna kolejno zmieniac.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL (TEMPERATURA / POZIOM
GRILLA)

Jezeli na ekranie miga ikonka °C/°F, zmieni¢ wartos¢ za
pomoca pokretta, a nastepnie wcisnaé &), aby zatwierdzi¢
wybor i kontynuowac zmiane ustawien kolejnych
parametréow (o ile to mozliwe).

Jednoczesnie istnieje mozliwos$¢ ustawiania poziomu
funkgji grilla (3 = wysoka, 2 = $rednia, 1 = niska).

Uwaga: Po uruchomieniu funkcji mozna zmieni¢ temperature
lub poziom grillowania, naciskajac i lub obracajac
bezposrednio pokretto.
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CZAS TRWANIA

s ©

Gdy na ekranie miga ikona @, uzy¢ pokretta regulacji, aby

ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (§).

Nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania, jesli chcesz
rozpoczac cykl bez czasu, nacisnij (§), aby potwierdzic i
uruchomic funkgje.

W tym przypadku nie mozna ustawi¢ czasu zakoriczenia
pieczenia za pomoca zaprogramowania opdznionego
startu.

Uwaga: Mozna zmienic ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajac ©: Aby zmieni¢ godzine nalezy obrdci¢ pokretto i
nacisngc (§) w celu potwierdzenia.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIENIE ROZPOCZECIA PROGRAMU

Dla wielu funkgcji, po ustawieniu czasu pieczenia, mozna
opoznic¢ uruchomienie funkcji, programujac czas jej

zakonczenia. Jezeli mozliwa jest zmiana czasu zakonczenia,

na wyswietlaczu pojawi sie przewidywana godzina
zakonczenia funkgji, a ikonka danej funkcji & (g miga -
nacisnij, aby potwierdzi¢.

l @
|

Wtozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja wiaczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl gotowania/pieczenia zakonczyt
sie o ustalonej godzinie.

I(CL Ty ©
| o

Uwaga: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase. Piekarnik stopniowo
nagrzewa sie do wybranej temperatury, co oznacza, ze czas
pieczenia jest nieco wydtuzony w poréwnaniu z gotowaniem
z fazg wstepnego nagrzewania. W czasie oczekiwania mozna
zmieni¢ zaprogramowany czas zakonczenia gotowania za
pomocy ‘okret’fa

Nacisnij ©, aby zmieni¢ czas trwania cyklu gotowania. Za
pomoca pokretta zmiern opdznienie w fazie oczekiwania, a
nastepnie nacisnij przycisk (§), aby potwierdzi¢.

3. WLACZANIE FUNKCIJI

Po wprowadzeniu wszystkich zadanych ustawien nacisnac
=, aby wiaczy¢ funkgje.

Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkgji, w

dowolnym momencie mozna nacisnac i przytrzymac [,

4. NAGRZEWANIE

Niektére funkcje obejmuja faze wstepnego nagrzewania
piekarnika: Po wtgczeniu funkgcji wyswietlacz pokazuje, ze
faza wstepnego nagrzewania jest aktywna.

nmuy

Kiedy ta faza zostanie zakonczona, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik osiagnat
ustawiong temperature.

nuyp

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczaé
cykl.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ przygotowywanych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
wstrzyma nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
You can always change the temperature you want to reach
using the knob.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dZzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja,
ze pieczenie zostato zakonczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien, ustaw
nowy czas za pomocg pokretta i wcisnij =1 lub @)

Podczas cyklu gotowania czas gotowania zostanie
wydtuzony o czas, w ktérym drzwi byty otwarte, aby
zagwarantowac najlepsze wyniki procesu.

.KEY LOCK

Aby zablokowa¢ klawiature, nacisnij i przytrzymaj < przez
co najmniej 5 sekund.

Powtdrzenie tej procedury spowoduje zdjecie blokady
klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa w kazdym momencie
piekarnik mozna wytaczy¢, wciskajac

Dopiero gdy piekarnik jest zimny,
wypetni¢ wyttoczenie wgtebienia 200
ml wody pitnej. Wtozy¢ danie.

Ustawic¢ i aktywowac funkcje : Na
koniec ostroznie otworzy¢ drzwiczki,
aby para mogta swobodnie
wydobywac sie z piekarnika.

Uwaga: Podczas gotowania na parze nie
wolno otwiera¢ drzwiczek piekarnika i
nie nalezy dolewac wody.
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PRAKTYCZNE PORADY

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna jednoczes$nie
piec r6zne potrawy wymagajace tej samej temperatury
(np: ryby i warzywa), umieszczajac je na réznych potkach.
Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyjac
wczesdniej, pozostawiajac te, ktdre powinny piec sie dtuze;j.
MIESO

Uzy¢ dowolnego rodzaju tacy piekarnika lub naczynia
zaroodpornego dostosowanego do wielkosci
przyrzadzanej porcji miesa. W przypadku pieczeni zaleca
sie wlanie na dno naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby
nieco zwilzy¢ mieso i doda¢ smaku. Nalezy pamieta¢, ze
w trakcie tej operacji jest wytwarzana para. Gdy pieczen
jest juz gotowa, zostawic jg w piekarniku na ok. 10-15 min
lub zawina¢ w folie aluminiowa. Przygotowujac mieso do
grillowania nalezy pamieta¢, ze najlepsze wyniki uzyskuje
sie, gdy kawatki maja te sama grubos¢. Bardzo grube
porcje miesa wymagaja dtuzszego czasu przyrzadzania.
Aby zapobiec przypaleniu powierzchni miesa, nalezy

je odsuna¢ od grzatki grilla i umiescic ruszt na nizszym
poziomie. Obréci¢ mieso po uptywie dwdch trzecich
czasu pieczenia. Ostroznie otworzy¢ drzwi, poniewaz z
urzadzenia moze wydostac sie gorgca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktérej bedg gromadzic¢

sie Sciekajace soki — nalezy do niej wla¢ pot litra wody i
umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na ktérym grillowane
sq produkty. W razie potrzeby uzupetnia¢ wode.

DESERY

Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem funkgji
pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym poziomie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia upewnic sig, ze piekarnik
ostygt.

Nie stosowa¢ urzadzen czyszczacych para.

Nie stosowa¢ wetny szklanej, szorstkich gabek lub
sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry.

Jedli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usungc
za pomocg wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu pozostawic piekarnik do schtodzenia, a
nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli urzadzenie jest jeszcze
ciepte i usunac resztki jedzenia lub plamy. Aby usuna¢
wilgo¢ zgromadzong podczas pieczenia produktéw o duzej
zawartosci wody, pozostawic piekarnik do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszyc¢ szmatka lub gabka.

jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we wnetrzu
piekarnika, zalecamy przeprowadzenie cyklu
automatycznego czyszczenia dla uzyskania optymalnych
rezultatéw czyszczenia.

Aby utatwic sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je zawsze na
ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem. Do pieczenia
na kilku poziomach nalezy wybiera¢ funkcje termoobiegu
i ustawiac formy na ruszcie w taki sposob, aby zapewni¢
swobodng cyrkulacje powietrza.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsunac
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym punkcie.
Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest gotowe.

Nie smarowac¢ mastem scianek form, w ktorych
zastosowano nieprzywierajacg powtoke. W przeciwnym
razie, ciasto moze nieréwno wyrosna¢ po bokach. Jesli
wypiek ,pecznieje” podczas pieczenia, nastepnym razem
nalezy ustawic¢ nizszg temperature i rozwazy¢ zmniejszenie
ilosci dodawanego ptynu lub tagodniejsze mieszanie
ciasta. Ciasta z soczystym nadzieniem lub dodatkami
(takimi jak serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia
funkgji ,Piecz. Konwekcyjne”. Jesli spdd ciasta jest zbyt
wilgotny, nalezy skorzystac z nizszego poziomu i wytozy¢
spdd butka tartg lub pokruszonymi herbatnikami przed
wlozeniem nadzienia.

PIZZA

Nasmarowac blache niewielka iloscig ttuszczu, aby spéd
pizzy byt bardziej chrupiacy. Po uptywie dwéch trzecich
czasu pieczenia utozy¢ na pizzy mozzarelle.
WYRASTANIE

Zleca sie przykrycie ciasta wilgotng $ciereczka przed
umieszczeniem w piekarniku. Czas wyrastania przy uzyciu
tej funkcji jest krétszy o ok. jedng trzecig w poréwnaniu z
czasem wyrastania w temperaturze pokojowej (20-25°C).
Czas wyrastania ciasta na pizze to mniej wiecej godzina na
1 kg ciasta.

moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.
Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze piekarnik zostat odtaczony
od zasilania.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozyc¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna fatwo usunac za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zarowke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy
20-40 W/230V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzagdzert domowych

i nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zardwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane s3 zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - $lady palcow pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

Whjr/lﬁool



WYCZYSCIC WEWNETRZNA SZYBE DRZWICZEK

1.

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika i aktywowac
blokade zawiaséw po obu stronach.

Nastepnie zamkna¢ drzwiczki, az zatrzymaja sie w
bezpiecznej pozyciji.

Jednoczesnie nacisnag¢ dwa zaciski mocujace.

Wyjac gérng krawedz drzwiczek, pociagajac ja do
siebie.

Podnies¢ i mocno przytrzymaé wewnetrzng szybke
obiema rekami i wyja¢ ja

Przed czyszczeniem nalezy umiescic¢ jg na miekkiej
powierzchni. Nie nalezy wyjmowac szyby posredniej z
zespotu drzwiczek.

JAK ZMIENIC POLOZENIE SZYBY W DRZWICZKACH

1.

2. Wsuna¢ gérna krawedz drzwiczek i delikatnie docisnag,

3.

Wtozy¢ wewnetrzng szybe po wyczyszczeniu do
zespotu drzwiczek blyszczaca strong w kierunku
komory piekarnika.

az zatrzasnie sie na swoim miejscu
Wyja¢ ograniczniki zawiaséw po obu stronach, a
nastepnie zamknac drzwiczki.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Piekarnik nie dziata.

Mozliwa przyczyna

Odciecie zasilania.
Urzadzenie odfgczone od zasilania.

Rozwigzanie

Sprawdgzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢,
czy usterka nie ustapita.

Sprawdz, czy tryb DEMO jest aktywny, jesli tak, wejdz do
menu ustawien i dezaktywuj go.

Wyswietlacz pokazuje litere
"F", po ktérej nastepuje liczba
lub litera.

Awaria piekarnika.

Skontaktowac sie z Centrum Obstugi Telefonicznej i podac
numer nastepujacy po literze ,F"

Wyswietlacz pokazuje
niewyrazny tekst i wyglada na
uszkodzony.

Inny zestaw jezykowy.

Skontaktowac sie z Centrum Obstugi Telefonicznej

Piekarnik wydaje gtosne
dzwieki, nawet jesli jest
wylaczona.

Wentylator chtodzacy jest wiaczony.

Otworzy¢ lub przytrzyma¢ drzwiczki, lub odczeka¢, az
urzadzenie zakonczy proces chtodzenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

DEMO.

Kiedy opcja,DEMO” jest wtaczona,On’, wszystkie
polecenia sa aktywne oraz wszystkie menu s
dostepne, ale piekarnik nie nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na wyswietlaczu pojawia sie opcja

Aby wyjs¢ z trybu DEMO, wykona¢ ponizsza procedure:
Naciénij kolejno [§¢, @, ll¢, ©, I¢, ©, (tacznie 6 dotknie¢
w ciggu 10 sekund). Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
0znaczajacy, ze czynnos¢ sie powiodta. Zegar miga w
oczekiwaniu na ustawienie godziny. W tym momencie
kuchenka jest gotowa do uzycia.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Korzystanie z naszej strony internetowej docs.whirlpool.eu/docs

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazowa, prosimy poda¢ kody z tabliczki znamionowe;j

produktu.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licengji.
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