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BG
YKA3AHWUA 3A BE3OMNMACHOCT

BAXKHOE AATUTNPOYETETEU AT
CMA3BATE

[Npeaw n3non3sBaHeTo Ha ypeda npoyeTeTe BHUMaTeN-
HO Te3n yKa3aHuA 3a 6e30macHOCT. [JpbXTe M Ha
yao6HO MACTO 3a 6bAeLLm CrpaBKu.
B Te3u ykazaHvA 1 Ha camunA ypeq ca npeacTaBeHu Ba-
XHU npepynpexxaeHna 3a 6e30nmacHOCTTa, KOUTO
TpabBa Aa ce npoyeTaT U Aa ce CbbnogaBaT BUHArN.
Mpon3BOAUTENAT OTKa3Ba BCAKAKBa OTFTOBOPHOCT Npw
Hecrna3BaHe Ha Te3n yKa3aHuA 3a 6e30MacHOCTTa, BbB
Bpb3Ka C Henoaxopslla ynotpeba Ha ypefa nWin He-
MpaBWHA HACTPOVKA Ha OpraHnTe 3a yrnpasneHue.
A\ NPEOYNPEMOEHVIE: YpeasT 1 OTKPUTUTE My YacTu
Ce HaropeLUsBaT Mo Bpeme Ha paboTa. BHumaBariTe aa
He JOKOCBaTe HarpeBaTeNHnTe enemeHTu. euata nog,
8-rogmiiHa Bb3pacT TpAbBa Aa ce NasAT Janey ot ype-
13, aKo He ce HabnogaBaT HENPEKbCHATO.
N\ NPEOYMPEXKOEHVE: Ako NOBBPXHOCTTA Ha MJioTa
3a roTBeHe e HaryKaHa, He 13Mnos3BaliTe ypea - ornac-
HOCT OT efleKTpryeckun yaap.
A\ NPEOYNPEXXAEHWE: OnacHocT ot noxap: He cox-
paHABaliTe NpeaMeTH Mo NOBbPXHOCTUTE NpeaHa3Ha-
YeHW 3a roTBeHe.
A BHUMAHVIE: MpoueckT Ha roTeeHe TpA6Ba Aa ce
HabntogaBa. KpaTkoTpalHUTe Mpoueck Ha roTBeHe
TPs6Ba [a ce HabnoaaBaT NOCTOSIHHO.
MPEOAYNPEMXOEHWNE: loTBEHETO Ha XpaHX C Ma3HW-
Ha UK ONIMO Ha noTa 6e3 HabnoaeHe Moxe da ce
OKaXe ornacHo 1 aa gosege fo noxap. HAKOTA He ce
OnNuUTBaNTe Aa mM3racute noxkap ¢ Boga. Bmecto ToBa
N3KMoYeTe ypeaa 1 NOKpUMTe MaMbKa, Hanp. € Kanak
NN NPOTMBONOXAPHO OAEANO.
&\ He vznonssaiite nnota Kato paboTeH NnoT nnm no-
CTaBKa.
[Na3zeTe gpexvTe 1 Apyrv 3ananMm matepum ganey ot
ypeaa, AOKATO BCUUKM HErOBM KOMMOHEHTW U3CTUHAT
HAMbJTHO - OMACHOCT OT MOXKap.
M MHoro manku peua (0-3 roa.) TpA6Ba Aa CTOAT Aa-
ney ot ypega. Mankun geua (3-8 rop.) Tpabsa ga ctoAT
Janey ot ypefa, OCBEH ako He ca Nof NOCTOAHHO Ha-
6niopeHvie. To3n ypen Moxe Aia ce 13nos3Ba OT Jela
Ha 8 roAnHN 1 NO-roNeMMN, KAaKTO 1 OT Nl C OrpaHn-
yeHn GU3NYECKU, CETUBHU NI YMCTBEHWN Bb3MOXKHOC-
TN UAW C HeOQOCTaTbYeH ONKUT N NO3HAHWA CaMO aKo Ca
nog Hag30p WM ca UM JafeHN MHCTPYKLUMK 3a yro-
TpebaTta Ha ypega no 6e3onaceH HauvH 1 pasbupart
Bb3MOXHMWTE ornacHOCTW. [lelata He TpabBa aa cu ur-
pasT ¢ ypepa. lNouncrteaHeTo 1 nogapbKKaTa OT Mo-
Tpebutena He TpAGBa Aa ce M3BbpLUBa OT Aella 6e3
Haa30p.
A TPEOYNPEXXOEHUE: Ypensr 1 oOTKpUTUTE MY YacTu
Ce HaropeLsBaT Mo Bpeme Ha paboTa. BHMmaBanTe ga

He JOKOCBaTe HarpeBaTenHuTe enemeHTw. [leuata nog
8-rogmiiHa Bb3pacT TpAbBa Aa CTOAT Jasey oT ypeaa,
OCBEH aKo He ce HabntoaaBaT HeMpPeKbCHaToO
/\ Hvikora He ocTassiite ypena 6e3 HabnoaeHve no
BpEeMe Ha CyLleHe Ha XpaHu. AKO ypeabT e NoAXoAALY
3a 13Mo3BaHe Ha COH/1A, M3MON3BalTe CamMo Temnepa-
TypPHa COHAQ, MpenopbyaHa 3a Tasu GypHa - Ma onac-
HOCT OT MoXap.
A\ MaseTe ppexute 1 APyt 3aNanummn MaTepun aaney
OT ypefa, OKATO BCUYKM HEFOBU KOMMOHEHTU U3CTU-
HaT HAMbJIHO - MIMa OMACHOCT OT Nokap. BuHarn BHY-
MaBaiTe, Korato NpUroTBATe XpaHu, 6orat Ha MasHK-
HW, Mac/o U ¢ o6aBKa Ha alkoxos - MMa OMACHOCT
oT noxap. M3non3eante pbkaBuum 3a PypHa, 3a Aa
n3BaXKaaTe TUraHm 1 NpUHagNexHoCTn. Korato rotee-
HETO NPUVIKIIOUN, OTBOPETE BHMMATENTHO BpaTMYKaTa u
OCTaBeTe ropelmna Bb3gyX WM napata fa v3nAsar,
npean Aa 6pbkHeTe BbB PypHaTa - Ma OMacHOCT OT
n3rapAHuA. He 3akpuBarite oTBOpUTE 3a ropeLl Bb3-
AyX OT NpefHaTa CTpaHa Ha ¢ypHaTa - MMa OMacHOCT
OT nox<ap.
A\ BrnmaaliTe, KoraTo BpaTuuKaTa Ha dypHaTa e B oT-
BOPEHO U JOSTHO MONOXKEHME, 3a ia u3berHeTe yaap
Mo Hesl.
MO3BOJIEHA YINOTPEBA
N\ BHUIMAHME: YpensT He e npedHa3HayeH aa ce us-
MON3Ba C BbHLLUEH TaiMep WM C OTAENHa CUCTEMA C
ANCTaHLMOHHO ynpaBnieHue.
N\ To3u ypep e npenHasHaueH 3a ynotpeba B foMaLL-
HW YCNIOBUA 1 NOAOOHN NPUNOXKEHNSA, KaTO: KYXHI 3a
CNY>KUTENN B MarasvHu, oducn 1 apyru paboTHu cpe-
[V; B CTOMAHCTBA; OT KNMEHTW B XOTENW, MOTENN U ApY-
I MeCTa 3a HaCTaHsIBaHe.
M\ He e no3BoneHo M3non3BaHe 3a HUKAKBU apyru
Lenv (Hanpumep 3a OTOMJIEHVE Ha MOMELLEHUSA).

To3un ypep He e npefHa3HaueH 3a npodecroHanHa
ynotpeba. He n3nonssaiite T031 ypeq Ha OTKPUTO.
M\ He coxpaHsiBaiite 130y XNIMBY MNIN 3aNanMMK BeLLe-
CTBa (Hanp. KyTun ¢ 6eH3UH 1 aepo30/1) BbB UK B
6n130CT JO ypeaa — MMa OMacHOCT OT Moxap.
MOHTUPAHE
&\ BopaBeHeTo 1 MOHTaXbT Ha ypena TpabBsa aa ce n3-
BbPLLUBAT OT ABE WX NOBEYE LA — IMa OMacHOCT OT
HapaHABaHe. /13non3BariTe NpeanasHn pPbKaBULM Npu
[Pa30MaKOBAHETO 1 MOHTaka - MMa OMacHOCT OT Mo-
pA3BaHMA.
N\ MoHTUpaHeTo, BKNIOUMTENHO NOAABAHETO Ha BOfa
(@Ko e MPUNOXKMMO) N ENEKTPUYECKOTO CBbP3BaHE U
PEMOHTHUTE AEMHOCTM TPAbBa Aa Ce U3BbPLUBAT OT
KBanuouuMpaH TexHMK. He nonpaeanTte 1 He nogme-
HATE YaCTy OT ypepa, ako TOBA He € N3PUYHO NocoYe-
HO B PbKOBOACTBOTO Ha NoTpebuTens. [aseTe aelata
faney oT MACTOTO, KbAETO Ce M3BbPLUBA MOHTAXKbT.
Cnep KaTo pa3ornakoBaTe ypefa, NpoBepeTe Janu He e
NOBPeAEH MO Bpeme Ha TpaHcnopTupaHeTo. MNpun npo-
6nemn ce o6bpHeETE KbM TbProBCKUA MPeACcTaBUTESN
NN KbM Hali-Onm3Kmna cepBur3 3a ClieanpoaakoeHo




obcnyxBaHe. Cnel MOHTaa BCWMYKM OTMagbun OT
OMaKOBKMUTe (Ny1acTmaca, CTMponop 1 ap.) Tpsibea aa ce
CbXpaHABaT Janey oT obcera Ha Jela — CblyecTByBa
OMACHOCT OT 3aAyLuaBaHe. Ypensr Tpsabsa aa 6bae ms-
KJIIOUYeH OT 3axXpaHBaHETO NPean MOHTaKa — iMa onac-
HOCT OT eneKkTpuryecKkn yaap.

[No Bpeme Ha MOHTaa BHVYMaBalTe ypeabT Aa He no-
BpeOy 3axpaHBalyma Kaben — Ma ornacHOCT OT efnek-
Tpryeckn yaap. AKTMBUpaliTe ypeda efBa cnej 3a-
BbpLUBaHE Ha MHCTaNIMPAHETO.

He n3Baxkpgante ypega oT OCHOBaTa My OT NOIMCTUPO-
NOBa NAHA, AOKATO He 3anoYHe MOHTUPAHETO.

M\ He moHTvipaiiTe ypena 3aj AekopaTiBHa BpaTa -
1Ma OMACHOCT OT NoXap.

A aKo ypeqbT ce NOCTaBA BbPXY OCHOBA, TA TPAO-

Ba 1a 6be HVBeNMpaHa 1 3aKpereHa 3a CTeHa-
Ta C NpefoCTaBeHaTa 3abpxallla Bepura, 3a Ad
He Ce U3MTb3He YPEeObT OT OCHOBATA.

MPEAYNPEXOEHME: 3a ga He ce npeobbpHe
ypeqsrt, TpAbBa Aa ce MOHTVPA MpeaoCTaBeHa-
Ta 3abPKalLla Bepura. BurkTe MHCTpyKumnTe 3a

HENHOTO MOHT [paHe.

NPEAYNPEXAEHUA OTHOCHO EJIEKTPO3AXPAH-
BAHETO

A\ TabenkaTa ¢ JaHHN Ce HaMMpa Ha NpeaHUA Pbb Ha
dypHaTa (BuKaa ce npy OTBOPEHA BPaTUYKa).

TpsabBa fa e Bb3MOXHO ypeabT Aa ce M3K/oun oT

3axpaHBaHeTO uype3 M3BaXKAaHe Ha LUencena, ako e
LOCTBMEH, AN Ype3 AOCTbIEH MHOTOMOSIOCEH MPeB-
KJtouBaTes], MOHTPAH Cllef KOHTaKTa, KakTo U ypeabT
[ia € 3a3eMeH B CbOTBETCTBME C HALWMIOHANHUTE CTaH-
[APTU 3a eneKkTpryecka 6e3onacHoOCT.
/N He v3non3Baiite yobmkuTeny, pasknoHUTENM C He-
KOMKO rHe3da wv agantepu. Cnep VMHCTanMpaHeTo
eneKTpUYECKNTE KOMMOHEHTN TPAbBa Aa 6baaT Aoc
TbMHY 3a noTpebutens. He nsnonseavite ypena, Kora-
TO CTe C MOKpW Unn 60cn Kpaka. He n3nonseaiite To3u
ypen, ako 3aXpaHBALLMAT My Kaben unu Lwencen e no-
BpeAeH, ako He paboTn NPaBUIHO WK aKko e 61N no-
BpeAeH unm e nagan.

AKo 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBpeaeH, Ton Tpsabea
[la Ce CMeHM OT MPOM3BOAUTENSA, HErOB CEPBU3EH ar-
€HT WM JIMLe C aHanornyHa KBanuoukauus, 3a aa ce
n3berHe onacHa CUTyaUus, HaNPUMep eNekTPUYeCKN
yaap.

B cnyuaim ye ce Hanara cMAHa Ha 3axpaHBaLLMA Ka-
6en, CBbpKEeTe ce C OTOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

A\ NPEOYNPEXOEHME: YBepeTe ce, Ye ypeanr e us-
K/IIOUYEH Npean CMAHa Ha KpyLlKaTa 3a 13barsaHe Ha
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yaap.

hid

NMOYUCTBAHE U NOAAPDBXKKA

A\ NMPEOYNPEXOEHVE: Mpeay n3BbpLUBaHE Ha KaKBa-
TO 1 fa 610 JenHOCT No NnoaapbKKaTa Ha ypena, ce
yBepeTe, Ye TOM € W3K/IOYEH U He e CBbP3aH KbM
3axpaHBaHEeTO; HMKOra He 13nosn3BanTe ypeau 3a no-
UMCTBaHe C Mapa - MMa OMACHOCT OT enekTpUYecKn

yaap.

/\ He wv3non3gaiite rpyoy abpasviBHM MOYMCTBALLM

npenapatM Wi OCTPU METasHW CTbprasaky 3a no-

YMCTBAHE Ha CTBHK/OTO HA BPATMYKaTa, Tbi KaTo Te MO-

raT a HagpackaT NOBbPXHOCTTA, KOETO MOXKe Aa L0Be-
e 10 CYynBaHe Ha CTbKIIOTO.

He n3non3Bainte abpasvBHM NN KOPO3MBHK Npe-
napaTy, NpenapaTti Ha XJI0pHa OCHOBA UM CTOMaHeHa
BbJIHA.

QYBepeTe ce, Ue ypeabT ce e oxJlagun, npeaun aa ro
NMOYNCTBATE U U3BbPLLBATE NOAAPBXKKA. - OMACHOCT
OT M3rapAHKA.

&I‘IPELI,YI'IPE)K}J,EHI/IE: WN3knmoueTe ypena, npean da
CMEeHUTEe flaMnaTa - Ma OMacHOCT OT eNekTPUYecKn

yAap.
M3XBBPJIAHE HA ONMAKOBDBYHUTE MATEPUAJIA

OnakoBbYHUAT MaTepuan e 100% rogeH 3a peLuknmpaHe 1 e MapKmpaH CbC
CMMBOIa 33 peumKpaHe €. Pas3nmuHuTe yacTu OT onakosKarta TpsAtea aa
6bAaT M3XBbPJIEHN OTFOBOPHO 1 B CbOTBETCTBUE C HAPEAOUTe Ha MeCTHUTE
OpraHu 3a U3XBbPAAHE Ha OTNagbLN.

N3XBDPJNIAHE HA EJIEKTPOYPEOU

To3n ypep e npousBefeH C MaTepuany, rofHY 3a peLuKMpaHe U 3a nos-
TOPHO M3Mos3BaHe.

Mpu N3XBBPNSHETO My CMa3BaiiTe MeCTHUTE pa3nopeady 3a N3XBbPJISHE Ha
oTnagbUK.

3a gonbHnTeNHa MHGOPMAaLMA OTHOCHO 06paboTKaTa, Bb3CTaHOBABAHETO 1
PeLUKIMPAHETO Ha AOMAKMHCKY eNeKTPUYECKM YPeaw, ce CBbpKeTe C MecT-
HUTe BracTy, pupmata, NpefocTaBaALla yciyrata 3a CbbvipaHe Ha 6UTOBM
oTragbLUy WA MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynuiv JOMaKUHCKUA ypeq. Tosm
[OMaKMHCKM Ypeq e MapKnpaH B CbOTBETCTBUe € EBponelickaTa AMpeKTMBa
2012/19/EU, M3na3no ot ynotpeba enekTpryecko 1 enekTpoHHO 060pyaBa-
He (WEEE) 1 c u3nckBaHmWATa 3a 1314310 OT ynoTpeba enekTpryecko u enex-
TPOHHO 06opyaBaHe 2013 (c N3MeHeHMs).

KaTo rapaHTupaTe NpaBUIHOTO M3XBBPIAHE Ha TO3W NPOLYKT, LLe AoMpUHe-
ceTe 3a NpepnasBaHe OT HeraTYBHUTE MNOCEAMLIM 3a OKOJHaTa cpefja 1 Yo-
BELLKOTO 37paBe.

CUMBOJTBT wma TOCTABEH Ha U3JENINETO NN NPUAPYKABALLUTE JOKYMEHTU MO-
Ka3Ba, Ye TOBa M3fenme He O1Ba Aa ce TPeTMpPa KaTo OBUTOB OTMaAbK, a TpAbBa
[ia ce Npefaje B creumanisvpaH nyHKT 3a peLuKIMpaHe Ha eNeKTPUYECKo 1
€eKTPOHHO 060pyaBaHe.

CbBETU 3A UKOHOMWA HA EHEPTUA

3arpsaBaliTe NpefBapuTeNHO $pypHaTa CaMo ako TOBa € YKa3aHO B roTBapCKa-
Ta Tabnuua nnm BbB BalwaTa peuenTa. M3non3ssarite TbMHY NakvpaHu uam
emaiinupaHn Gopmu 3a neyeHe, Tbin KaTo Te MOMTbLAT TOM/IMHATa No-A06pe.

DEKJNTIAPALUUN 3A CbOTBETCTBUE

To3n ypep oTroBaps Ha: M3nckeaHvA 3a ekogmsanH Ha EBponenckua perna-
MeHT 66/2014; PernameHT 3a eHepruiiHO 0603HaueHne 65/2014; PernameHTu
3a eKofu3aliH 3a eHepriiH1 NPOAYKTU U eHepruiiHa uHpopmauma (usme-
HeHue) (HanyckaHe Ha EC) 2019, B cboTeTcTBME € EBponelicku ctaHaapT EN
60350-1.

To3n ypep oTroBapAa Ha W3UCKBaHMATA 3a eKkoausalH Ha EBponeincku
pernameHT 66/2014 n PernameHTu 3a eKOAM3alH 3a €HEPrUHN MPOAYKTU
N eHepruinHa nHpopmauma (n3meHexme) (EC nsxon) 2019, B CboTBETCTBUE C
Esponenickn ctaHgapT EN 60350-2.
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A NPEQYNPEXEHWE: Ta3u onepauus Tpa6sa

Oa ce n3sbpLin ot KBaJ'II/I(I)I/ILI,I/IpaH TEXHUK
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NHCTANMMPAHE

Mpenn aa pabotute C Bawma HOB JOMAKNHCKI ypef, MOSs,
npoueTeTe BHMMATENHO Ta3n OpoLypa C yKkaszaHuA. Ta Cbabpxa
BaXkHa MHGOPMALIMA OTHOCHO 6E30MaCHOTO MHCTaNMPaHe 1
M3NON3BaHe Ha ypeaa.

Mons, 3anaseTe Te3v yka3aHwsA 3a paboTa 3a Obaeln CNpPaBKu.
YBepeTe Ce, Ye yKaszaHmnATa ce CbXpaHaBaT C ype/a, ako Toi bbae
npofafeH, NoAapeH U NpemecTeH.

YpenbT TpAdBa Aa 6bae MOHTUPAaH OT KBanUOULUMpPaH cneumanct
CbIMACHO NPEAOCTABEHUTE HCTPYKLMN.

BCUYKM HEOOXOAMMM HACTPOMKIM UM NOAAPBKKa TPAOBa Aa
Ce M3BbPLLBAT, CNlef V3KOUBaHe Ha ypeaa OT eNeKTpUYeCcKoTo
3axpaHBaHe.

MocTtaBAHE HA MACTO N HUBeNnpaHe

Bb3MOXKHO € ypeabT Aa ce MOHTMPA A0 WKAadOBE, YMATO BMCOYMHA
HEe HafBWLLABA Ta3u Ha

NOBBPXHOCTTa Ha MyoTa.

Ta3vi roTapcKa neuka Tpabga fa ce MHCTanmpa Hanpaso Ha noga. He
MHCTanMpanTe Tasv roTBapCka Neyka Ha KakBaTo 1 [a € U3KYCTBEHa
OCHOBa.

YBepeTe ce, ye CTeHaTa B KOHTAKT C rbpba Ha ypefa e HanpaseHa oT
He3ananum, TepmoycTornumne matepman (T 90°C).

BaxxHo: He nHcTanupaliite To31m ypea B 6n13ocT fo BpartaTta
unu Jpyruv cpefcTsa 3a A4OCTDbN, 3a AAa CBefieTe A0 MUHUMYM
BepOATHOCTTa XOpa, 3MOoN3BalLy BpaTaTa, Aia ce JOKOCHAT
A0 CbZi0Be Ha NOBbPXHOCTTA Ha NJIOTa

YpeabT He TpA6GBa Aa ce MOHTUPA 3af AeKOopaTUBHa
Bpara, 3a Aa ce nsberHe nperpsaBaHe

To3u ypep He TpAGBa Aa ce NocTaBA Ha nnaTdpopma.

Ta3vi roTBapCKa neuka e NpoeKTUpaHa 3a NocTaBaHe Mex.iy

KYXHEHCKM LiKahoBe, Hammpally ce Ha pa3ctoaHne 600 mm eauH

OT Apyr. [pOCTPaHCTBOTO OT ABETE CTPaHy TPAOBA CaMo Aia e

JOCTaTbUHO, 3a [1a NO3BOSIN U3TEMTIAHE Ha rOTBApCKaTa Nevka 3a

CepBU3HO 06CTyKBaHe. Ta MOXe fia Obje K3Mnon3BaHa ¢ Wkadose oT

efiHaTa W OT [1BeTe CTPaHW, KakTo 1 B BIIOBO NonoxeHve. Moxe

[Jla Ce V3M0oMI3Ba 1 CaMoCToATeNHO (6e3 LkadoBe [0 Hes).

CbceiHUTe CTPAHWUUHM CTEHW, KOWTO M3MK3aT Hafl HUBOTO Ha MfoTa,

He TpAbBa fa ca No-6a130 oT 150 mm [0 roTBapcKaTa neyka u

TpAbBa Aa O6bAaT 3alMTEHM C TEPMOYCTONYMB MaTepuan. Bcaka

Ha[BMCHana NOBbPXHOCT MW acnnpaTop He TpAbea fa e no-6m13o

o1 650 mm.

a. foTBapcKaTa neuka Moxe Aa 6be NoCTaBeHa B KyxHsA, KyXHs-
Tpane3apus UNu BCEKUIHEBHA, HO He 1 B BaHA Unu ayu
KabuHa.

b. AcnupaTtopuTte TpabBa fa Ce MOHTUPAT CNopef N3NCKBAHKATA B
HapbyHMKa 3a acnupaTopa.

c. CreHaTa, onmpalla B 3ajjHaTa yacT Ha roTBapcKaTa neuka,
TpAbBa fia 6be OT OrHeynopeH matepuan.

d. foTBapcKaTa neuka e cHabaeHa C NpeanasHa Bepura, KoAato
TpA6Ba Aa Obhe NpuKpeneHa KbM KyKa, 3aKperneHa KoM
CTeHaTa 3aj

e. ypena.

CBbp3BaHe KbM efleKTpnyeckaTta mpexa

DypHUTe C TpUXMIEH Kaben 3a MPeXKOBO 3axpaHBaHe ca
NPOoeKTMPaHK 3a paboTa C MPOMEHANBO HaMpPexeHve C
MpeXxoBaTa UeCTOTa W HampexeHwve, yKasaHu Ha Tabenkarta

C AaHHM (Ha ABHOTO Ha MynTa 3a ynpasneHue Ha GypHaTta).
3a3emMABaLMAT MPOBOAHVIK Ha Kabena e >Kb/To - 3e/IeHOTO XUJO.

OcHoBHO CBbpP3BaHe KbM e1eKTpo3axpaHBaHeTo
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%'aﬂTepHaTMBHV\ 0onuunu 3a 3axpaHeaHe

CB'bp3BaHe Ha 3aXpaHBaLwunAa Kaben Kbm MpeXaTa

VAN MPEOYMNPEXOEHWE: Ta3n onepauuns TpsibBa aa ce
N3BbPLN OT KBAaNMOULMPaAH TEXHUK

Mpean na npemecTnTe roTBapcKkaTa neyka, npoBepeTe fanm

€ V3CTVHana 1 A U3KMYeTe OT NaHena Vi 3a ynpasneHuve.
NpuaswkBaHeTo Ha BalaTa neyka ce M3BBbPLLUBA HaM-NecHo Ypes
NOBAMIaHe Ha NpeaHNLaTa, KakTo Cnefsa:

MpemecTBaHe Ha roTBapcKaTa neuka

4

Our. A

OTBOpETE BpaTaTa Ha CKapaTa AOCTaTbyHO, 3a Aa NO3BOANTE YAOOHO
3axBalljaHe Ha A0NHWUA NpedeH Pbb Ha ropHaTa CTeHa Ha GypHaTa,
KaTo 130sreaTe BCAKAKBN eneMeHTI Ha ckapata. (DUFA)

BH1maBawTe npy MecTeHe Ha roTBapcKaTa Neyka, Tbi KaTo e TexKa.
BHumaBanTe aa He nospefrTe NoAoBOTO NOKpUTHE.

CneaHnTe MHCTPYKLMM TPAOBa Aa 6baaT NpoYeTeHr OT
KBanMUUMpPaH TeXHWK, 3a ia Ce rapaHT1pa, Ye ypeawT e
WHCTanvpaH, PerynmpaH 1 TexHnyeckin 06CnyKBaH NpasuiHoO B
CHOTBETCTBME C AENCTBALLUTE pa3nopeadu.




A\ MPEOYNPEXOEHWUE: Ta3n onepauus Tpsab6sa aa
ce N3BbPLUM OT KBAaNNPULMPAH TEXHUK

NPEAYNPEXAEHNA: TO3U YPEQ TPABBA 1A BbAE
3A3EMEH.

[oTBapCKaTa Neyka TPAOBa fa 6be CBbP3aHa KbM
eneKkTpuYecKaTa Mpexa upes NpeBkIoYBaeM (AByNooCceH)
KOHTaKT 3a roTBapCKa neuka, NpaBwiHO 3allUTeH CbC CTOMAeM
npeanasuTen C amnepax, CbOTBETCTBAL Ha MOCOYEHNS Ha
Taberkata C JaHHW Ha roTBapckaTa neuka. LIanoTo enektpuyecko
oKabenABaHe OT KOHCyMaTopa A0 roTBapcKaTa neyka, npes
npeBK/oYBaeMmNA ABYMOMIOCEH KOHTAKT 3a roTBapCKa neuka,
TpAbBa fa Obae OT NPYEMIIVB TUM Y HOMUHANEH TOK, KakTo

€ NMocoYeHo no-rope. 3axpaHBalnAT kaben Tpabea fa Obae
PasrosoXeH Taka, Ye HUKora Aia He JoCTura Temnepatypa ¢ 50°C
NO-BMCOKa OT CTalHaTa Temnepatypa. Kabenst Tpabea aa 6bae
npoKapaH fjaney oT 3afHuTe OTAYWHUUMN.

3aja
e TR npenoTepaTtuTe
3f CnyYaitHo
| e npeobpbliaHe
J g Ha ypena,
' ,.f’"‘ Hanpumep ot
= - KaTepeHe Ha feTe
BbPXY BpaTaTa
g 1 Ha dypHaTa,
g ) G 1, npefocTaBeHata
: npeanasHa sepura
TPABBA na 6bae
MOHTUpaHa!

[oTBapCKaTa neyka e CHabaeHa C npefnasHa Bepura, KOATO

ce dMKCMpa C NOMOLLTa Ha BUHT (He ce JOCTaBA C roTBapcKaTa
neyka) KbM CTeHaTa 3af ype[a, Ha CbliaTa BMCOUMHA, Ha KOATO e
3aKpeneHa BepwraTa KbM ypesa.

136epeTe BMHTa U Alobena 3a BUHTa Cropef Buaa Ha maTepuana
Ha CTeHaTa 3af ypefa. AKO r1aBaTa Ha BWHTa € C AviaMeTbp, No-
Masnbk 0T 9 mm, TpAbBa Aa ce 13non3ga Wwaiba. MNpu 6eToHHa
CTeHa e HeoObXOAMM BMHT C AMAMETBP Hal-Manko 8 mm u
Ob/KMHA 60 mm.

YBepeTe Ce, e Bepurata e 3aKkperieHa KbM 3a/iHaTa CTeHa
Ha roTBapcCkaTa Neyka 1 KbM CTeHaTa, KakTo € NMoKa3aHO Ha
d)I/l rypata, Taka 4e ciefl MOHTaxa fia € OfMbHaTa 1 yCnopeaHa

Ha IMHWNATA Ha HMBOTO Ha 3eMATa.
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N3MNOJI3BAHE HA CTBKJIOKEPAMUYHUA NMJNIOT 3A TOTBEHE

J1ennnoTo, NoNoXeHO Ha YNTBTHEHWATA, OCTaBA Cleau
OT CMa3Ka BbpXy CTbK/oTo. [Mpeau fa n3nonssate ypena, Homunan Ha 3oHuTe 32 roteexe
npenopbyBamMme Aa rv npemaxHeTe CbC cneunaneH He- oTnpen BNSIBO OTnpe.q BOSICHO ngaA BNSIBO OTgap‘ BOSICHO
abpasvBeH NouncTaaLl NpofyKr. Mo Bpeme Ha MbpBUTe (OBovHa oyepTaBaLya
HAKOJIKO Yaca ynoTtpe6a MoXe fia ViMa Mrpri3Ma Ha ryma, CBeTNMHA)
KOAT n34ye3He MHOr .
ORTO LIE N34E3HE MHOrO Gbp30 KepamuyeH KepamuyeH KepamuyeH KepamuyeH
1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
30HN 3ATOTBEHE Onametsp Onametsp Onametsp Onametsp 180 mm
MNoTsT e 060PYABAH C ENIEMEHTH C ENEKTPUYECKO 180 mm 140 mm 140 mm (noa. 0-12)
Py P (nos. 0-6) (nos. 0-6) (nos. 0-6)
TOMIMHHO M3/TbUBaHe. KoraTo ce 13rnon3eart, ciefHuTe
€IeMEHTV Ha MI0Ta CTaBaT YepPBEHM.
KepaMqueH KOTJZIOH C TbYNCTa KepaMqueH XaJioreHeH
- A. 30HaTa 3a roTBeHe. Mos. | eHeprus KOT/IOH
A—T- —+—A  B. /lHaMKaTOp®T 32 OCTaTbyHa HopmaneH nnu 6bp3 KOTNOH AsTomaTnyeH KOTJTOH
‘ TOMVHa: TOBa MOKa3Ba, e Temne-
Al .\l a PpaTyparaHaCboTBeTHaTa 30Ha 3a 0 M3KTTIOHEHO M3KTIOHEHO
) roteeHe e Hag 60°C, nopw KoraTo 3a cTansHe Ha KpaBe Macno
1 HarpesaTenar e 6un U3KUeH, HO 1 3a npuroTeAHe Ha puba NV LIOKONA
B BCE OLLle € ropeLy,. A
3a cBapsBaHe Ha KapTodu (Ha
2
30HU 3a rOTBEHE C OYepTaBalLLYy ce HarpeBaTeHN napa), cyna, HaxyT, 606
eJieMeHTn 3a NPOAbXKaBaHe Ha rTOTBEHETO 3a 3aTorJisiHe Ha TeYHOCTU
Te oTgENAT TOMAMHA Ype3 K3TbYBAHE OT ChbPXKALLWTE CEe B 3 Ha rofiemMm KosM4yecTBa XpaHa,
TAX TAMMU C BUCOK UHTEH3UTET Ha CBETEHE. Te MMaT CXOLHM 3eneHuyum, cyna
CBOWICTBA C ra30BUTE KOT/IOHW: IECHU Ca 33 YNPaBieHNe 1 4 3a neueHe (cpeaHo cunHo) 3a cocose (8K, Kpemo-

A0CTUraT 3afjajeHnTe TemnepaTtypmn 6bp30, NO3BONABANKN BU B

3a neyeHe (No-npeneyeHo) 06pasHm cocose)

LEeNCTBUTENHOCT Aia BUPKAATE MOLLHOCTTA, KOATO npenocTaBAT.

BK/TIIOYBAHE U U3KJTIOYBAHE HA 30OHUTE 3A FTOTBEHE

3a 3annyaHe nnm 61>p30 neyeHe

KaTo Ha cKapa 3a roTBeHe Npu ToUKaTa

Ha 3aBuUpaHe

3a fa BKJOUMTE 30Ha 3a FOTBEHE, 3aBbpTETE CbOTBETHUA 6yTOH
MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPeJiKa A0 NMOJIOKEHUNE MeEXY 0 8

3a neyeHu AcTuA

3a 3agyLleHun AcTna

1 6 vunm 0 12 (ABOMHa CBET/IMHA 1 OBaJIHA CBET/IMHA). 9

3a [1a A V3KNoYKTE, 3aBbpTETE KOMUYETO 00PATHO Ha YaCOBHM- 10

KoBaTa CTpenka fo nosuums "0". 1
12

3a nbpkeHe

Hal'pﬂBaHETO CTaBa CaMO B PaMKUTE Ha MapKUPaHUTE KPbIrn

30HM 3a roTBeHe. 30HUTe ce 3arpAsat 1 oxna<aat I'IO-6bp30, ocnry-
pﬂBthKI/l No-rojiAimMa ynpaeaAaeMocCT 3a YyBCTBUTEJTHU XPaHW. BcAka
HarpesaTe/iHa 30Ha € o6opy,u,BaHa CTepMMYEH OrpaHn4nTeN - Npen-
na3eH npeKkbCBay, KOWTO npenoTBpaTABa NPerpABaHETO Ha KepaMiny-
HOTO CTbKNO0. Cnep HAKOMKO MWHYTW NPW Mb/IHa MOLLHOCT 6e3 TmraH
Ha oTonnTeNnHaTa 30Ha TEPMUYHUAT OrPaHNYNTEN LWE NSKNKYN U
BKJTIOUYM aBTOMATUYHO HarpeBaTe/IHUTE eleMeHTW, 3a fia n3berHe
€BeHTYyalH/ noBpean Ha KepaMUYHOTO CTbHbKI10

3afeH geceH ABYKOHTYPEH KOT/IOH

ToBa e BYKOHTYpeH KOT/IOH C jBa enieMeHTa. HacTporkute Ha
CTbKNIEHWA NaHeN 3a ynpasneHue Le n3BeXkaaT 1-6, korato

KonuyeTo e 06bPHATO MO YaCOBHMKOBATA CTPESIKA, 33 1d MOKaXe,

ye LeHTPaNHVAT Kpbrb/l HarpeBaTten e BKioueH. Korato
ynpaBnaBawyAT 6yTOH e B AnanasoHa 7-12, ToBa NoKa3Ba, ue LieIuaT
MnnoT e BK/toueH. ToBa e eHeprocnecTaBalla GyHKLUUA 1 e none3Ha
3a roTBeHe C No-MaJKu TUraHv Unu 3a 3agyluaBaHe. [NnoTsT we 6bae
W3KJTKOYEH (OFF), KoraTo KOon4eTo 3a ynpaB/eHye e 3aBbPTAHO Ha
nonoxexue 0.

MNPAKTUYECKUN CHBET 3A U3MOJI3BAHE HA MJ1OTA

«  VI3nonsgaiite TuraHm c gebena, paBHa OCHOBA, 3a Aa CTe CUTYPHU, ue
NpUIAraT NITbTHO KbM 30HaTa 3a roTBeHe.

&b el d

. BviHarv n3nonseawiTe TUraHu ¢ OnamMeTbp, KOWTO € fOCTaTbYHO
ronAm fa NoKpmBa KOTJIOHa N3UANO, 3a fia U3non3BaTe yAnaTta npo-
M3BefeHa TornJinHa.

e KT

. BuHarum ce yBepﬂBaI;lTe, 4ye OCHOBATa Ha TUraHa € HalmbJIHO YACTa N
CyXa: TOBa rapaHTupa, Ye TuraHnuTe npunAarat naeasaHo Kbm 3oHUTE
3a roTBEHE N KaKTO TUFaHNTE, TaKa 1 MJIOTHT LWE N3abp»KaT 3a NO-Ab-
bl nepunoa ot BpemMe.

. M36arsarite Aa 13non3sare CblnTe CbAO0BE 3a FOTBEHE, KOUTO Ce
M3N0oN3BaT Ha rasoBn KOTNIOHW: KOHLUEHTPALUMATa Ha TOMJIHA Ha
ra30BuUTE KOTJIOHU MOXKE fia € U3KpKMBUJ1a OCHOBATA Ha TUlraHa, KOETO
BOAW OO HEMPaBUIHO NpunAraHe KbM NOBbPXHOCTTa.

. Huvikora He ocTaBsliTe 30Ha 3a rOTBEHe BK/toueHa 6e3 TvraH BbpXy
HeA, Tbi KaTo TOBa MOXKe Aia AoBefe A0 nospeXxaaHe Ha 30HaTa.
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M3MNONI3BAHE HA OYPHATA 3A NMbPBU NbT EXEAHEBHO U3MOJI3BAHE

! Mpwn nbpBaTa ynoTpeba Ha Bawwuma ypep HarpenTe npa3HaTta
dypHa cbc 3aTBOpeHa BpaTa 10 MakcMMasHaTa 1 TemnepaTypa B
NPOAbIIKEHMe Ha Hall-ManKko NonoBuWH Yac. MNorpuxete ce cTanATa
[a e nobpe NpoBeTpeHa, Npeau Aa usknwumte pypHaTta u ga
OTBOpMTE BpaTaTa. YpeabT MOXe fa U3NbuBa JIEKO HEMpUATHA
MUpPU3Ma, NPefM3BMKaHa OT M3rapAHETO Ha NpegnasHuTe
BELLeCTBa, U3M0JI3BaHM MO Bpeme Ha NPOU3BOACTBEHNA NpoLiec.

M3nons3saHe Ha pypHaTa

1. I36epeTe XenaHna peXxrMmM Ha roTBEHe, KaTo 3aBbpTuUTe

CENEKTOPHQOTO konue.

2. V36epeTe npenopbunTesiHaTa TeMMNepaTypa 3a pexkrma Ha

rOoTBEHe UM »KenaHaTta TemrnepaTtypa, KaTo 3aBbpTUTE KONYETO

Ha TEPMOCTATA. CnncbK, n36posBaLl peXXMMUTE HA FOTBEHE

W NnpegnaraHUTe TeMnepaTypu Ha roTBeHe Morart fa 6baar

HamepeHu B cboTBeTHaTa Tabnuua (B>. TABJIMLIA 3A TOTBEHE -

COOKING TABLE).

Mo Bpeme Ha roTBeHe BMHaru e BbaMOXHO Aa:

. CmeHeTe pexima Ha roteeHe, kato 3aBbptute CEJIEKTOPHOTO Konye.

. [pomeHeTe TeMnepaTypaTa, KaTo 3aBbpTUTe KonyeTo Ha TEPMOCTATA.

+ 3apaiite obWOTO BpeMe 3a roTBEHe 1 KPaHOTO Bpeme 3a roTBeHe.

. Cnpete rotBeHeTo, KaTo 3aBbpTuTe CEJIEKTOPHOTO konue Ha
nosuuma "0"

I Hnkora He noctaBAnTe npeamMeTy AUPEKTHO Ha AbHOTO
Ha pypHaTa; TOBa Lie MpeAoTBpaTN NOoBpeXAaHeTo Ha
eMaliMpaHoTO NOKpUTKE.

IBrHarun noctaBaAnTe CbAOBETE 3a FOTBEHE HAa OCUTYPEeHUTe
CTOVKM.

NMHOAUKATOPHA CBETJINHA HA TEPMOCTATA

KoraTo cBeTHe, pypHaTa reHepurpa TonnuvHa. Mskniousa ce,
KOraTo BbTPELLIHATA YacT Ha ¢pypHaTa 4OCTUIHe 13bpaHaTa
TemnepaTtypa. B To3n MOMeHT cBeTNMHaTa CBeTBa U 13racsa
nocnefoBaTesiHO, MOKa3BalKuy, Ye TEPMOCTaTbT PaboTn n
nogabp»a Temnepartyparta Ha NOCTOAHHO HUBO.

CBETJINHA HA OYPHATA

Ta ce BkNtouBa Npu 3aBbpTaHe Ha CEJIEKTOPHOTO KOMMYE Ha
BCAKa no3unuma, pasnuyHa ot "0". OcTaBa BKJIOUEHA, JOKATO
dypHaTa pabotu. Mpu n36rpaHe C KONYETO CBET/IMHATA Ce
BKJIIOUBa, 6€3 1a ce akTUBMPA HUKOWM OT HarpeBaTenuTe.

Steam + (JonbnHuTenHa napa)

OyHKUMUTE OCUrypABaT OTIMYHM pe3ynTaTu 6narofjapeHue Ha
}J,06aBﬂHeTO Ha Mapa KbM NporpammnTe 3a roTBeHe. KoraTto ¢ypHaTa
e CTyAeHa, HanenTte nuTenHa BOJa Ha AbHOTO Ha ¢ypHaTa n |/|36epeTe
(byHKLl,I/IﬂTa, KOATO OTroBapA Ha MeToAa Ha MpPUroTBAHE Ha XpaHaTa.
OnTuManHuTe Konn4yecTsa u TemnepaTtypun Ha BOAaTa 3a BCAKa KaTeropuma
XpaHa Ca N0COYeHN B CbOTBETHATa roTBapcCKa Ta6n|/|ua.

He 3arpaABalnTe npefBaputenHo ¢ypHaTta, npean fa nocTaBuTe XxpaHarta.

1. "'SBBUPAHE HA ®YHKLUUA

3a fna v3bepeTe dyHKUYSA, 3aBbpTETE BYMOHA 3a U3GUPAdHe 10 CYMBOSA Ha
xenaHata dyHKUMA.

i CBET/IMNHA/6bP30 NPEABAPUTEJTHO 3ATPABAHE
= #am | 3aBKIOUBaHE Ha CBeTNIMHATA Ha ¢ypHaTa.
) 3a 6bp30 NpeaBapuUTeNHO 3arpsiBaHe Ha dypHara.

KOHBEHLIMOHAJIHO

3a rotBeHe Ha BCAKaKBM ACTUA CaMO Ha €HO HMBO.

OBUKHOBEHO MNEYEHE

3a roTBeHe Ha MakcMMyM fiBa padTa eaHoBpemeHHo. [lobpe
e [la ce CMeHU Mo3unLMATa Ha TaBuTe 3a MeyeHe, cep Kato
MOJIOBMHATA OT BPEMETO 3a roTBeHe n3Teye. Tasu GyHKUuA
Mo3BOJIsSiBa €AHOBPEMEHHO [1a MPUrOTBATE Pa3NINYHM ACTUA
(Hanprimep priba 1 3eneHYyLr) Ha PasfUYHU HYBa BbB

bypHarTa.
revn

3a neyeHe Ha rpwN Ha CTeKkoBe, Keban, HafjeHWLM,
NPUroTBAHE Ha 3€e/IeHYYKOB OrpeTeH U MpennyaHe Ha
xna6. Korato neyete meco, npenopbysame Aa v3nonssare
TaBaTa 3a OTUeX[aHe, 3a Aa cbbupate oTAenAHUTe npw
neyeHeTO COKOBE: NMOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HyBaTa Mo,
peLweTbuHNA padT 1 HanewTe B HeAa 200 ml nuTelHa Boaa.

TURBO GRILL (TYPBO I'PUN)

e 3a neyeHe Ha efpy NapyeTa Meco (AXonaH, roBEXA0 NeyeHo,
LAl nune). MpenopbyBamMe Aa 13nosn3BaTe TaBaTa 3a OTLEXAaHe,
3a ja cbbupate oOTheNAHWTE TMpK FOTBEHETO COKOBE:
MocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HKBaTa MOA PELLETbYHUA
padT 1 HanenTe B HeA 200 ml nuTeliHa Boga.

OOJIHO HATPABAHE

Ta3n dyHKUMA MOXKe Aa Cce U3Mon3Ba 3a 3aBbpluBaHe Ha
rOTBEHETO Ha MaoBe C NTbHKa WM 3a CrbCTABaHE Ha Cynui.
M3non3gaiTe Ta3n ¢yHKUMA 3a nocnegHute 10/15 MuHyTH
roTeBeHe.

PA3MPA3ABAHE

3a ycKopsiBaHe Ha pa3mMpasABaHETOo Ha XpaHarta.

%
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AONHO HATPABAHE C BEHTUJIATOP

3a [a 3aBbplIMTe FOTBEHETO Ha XpaHa C MHOMO TeuHa
KOHCVCTEHUMA 1 Aa NOMyunTe XPynKaea, 31aTmcTa OCHOBA.
Mones3Ho 1 3a CrbCTABaAHETO Ha cocoBe. CIIoXKeTe XpaHaTa Ha
2-pyisa padT. He e HeOGXOANMO NpeaBaPUTENHO 3arpsiBaHe
Ha dypHarTa.

STEAM (MAPA)

DyHKLMMTE OCUrYpABaT OTIMYHY pe3ynTaTy bnarogapeHme
Ha [,06aBAHETO Ha Mapa KbM NporpamuTe 3a rotseHe. Korato
dypHaTa e cTyaeHa, HaneiiTe NuTeHa Boda Ha AbHOTO Ha
dypHaTa 1 n3bepete KOHKpeTHaTa GyHKLMA 3a Bawwma meTog
Ha NPUroTBsAHE Ha XpaHara.

OnTMManHWTe KonMuyecTBa 1 TemnepaTtypu Ha BogaTta
3a BCAKA KaTeropus XpaHa ca MOCOYEHV B CbOTBETHAaTa
roteapcka Tabnuua. He 3arpsABaiiTe npeABapuTENHO
¢dypHata, Npeam fa noctaBnTe XpaHara.

®OPCUPAH Bb3ayX

3a eJHOBPEMEHHO MPUrOTBAHE Ha Pa3INYHU XPaH Ha
HAKONKO HYBa. Ta3u GyHKLMA MOXe fja Ce M3Mos3Ba 3a
rOTBEHE Ha PasnuyHY XpaHu 6e3 npemMnmHaBaHe Ha
MWPU3MITE OT ejHaTa XpaHa KbM pyraTa.

T )
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MOHTAX HA CTPAHUYHWUTE PELUETKU

3AHA YACT HA FOPHA

OYPHATA \[
pli o

\ﬂm b I

Qur. 2

BawumAT HOB roTBapcKM ypeq ce JOCTaBA C 2 XPOMUPaHM HOCaya 3a padToBe, ONakoBaHW BbB dpypHaTa ¢ padroseTe.

O6bpHeTEe BHUMAHNE, Ye TOPHUTE Peikn ca MO-Ab/rv OT AOSHATE U KYKUUKUTE Ca B 3aiHaTa YacT Ha GpypHaTa. Buxkre dur. 1.
lopHaTa YacT Ha Hocava Ha padTa ce 3axBalla B Npope3smn B CTPaHWYHATa CTeHa Ha GpypHATa, KaKTo e NoKasaHo Ha ¢ur. 2.

Cnep KaTo ce 3axBaHaT OTrOPe, HaTUCHETE AOSIHUTE PeiKK B AOSHUTE NPOpPe3y B CTPaHWYHUTE cTeHun Ha dypHaTa. Cera octaBeTe
HocCauuTe Ha padTa Aa ce CnycHaT 1IeKo 1 Aa ce 3acTonopsAT. BuxkTe dur. 3

MOHTUPAHE HA NNBb3rAWNTE CE PAOTOBE (AKO UMA TAKUBA)

Yarcmu4yHomo u NsIHOMO U3mezJisiHe Ha Niv32aujume
ce pagpmose ynecHssam 6opaseHemo ¢ peuwiemsyHume
pagmose u masume

|

1. CBaneTe peLweTKnTe Ha CTPAHUYHUTE AbpKauu
(Que. 1)

2. OTcTpaHeTe NiacTMacoBaTa 3aluTa OT Nab3rawuTe
padToBe (Que. 2).

3. OKaueTe ropHaTa 4acT Ha Nb3raunTe BbpXy
peLleTKMTe Ha CTPaHUYHNTE AbpKaun. YBepeTe
e, Ye TeNIECKOMNMYHKTE WNHW MOraT Aia Ce ABMKAT
cBO6OAHO [0 NpefHaTa YacT Ha pypHaTa.

Cnep ToBa HaTWCHETe AOJIHATA YacT Ha Nib3rawuTe Qur. 4
padToBe 34PaBO KbM NpuabpKaLlaTa peLeTka,
[AOKATO He WpaKkHaT Ha macTo (Que. 3). & 7
. AN
4. MoHTUpanTe 06paTHO peLleTKMUTE Ha CTPAHUYHNUTE )
AbpKaun KbM BbTPELLHOCTTA Ha dypHaTa (Que. 4).
5. MNocTaBeTe NpUHAZNEXHOCTUTE BbPXY Mb3raya onrs our. 6

(Que. 5, 6).
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NMPUHAANEXHOCTHU

PELUETKA ABJIBOKA TABA TABA 3A NEYEHE KOMIJIEKT BbPTALL
MEXAHN3DBM

BpoAT 1 BUOBT Ha MPUHAANEXHOCTATE MOXE [la € Pa3finyeH B
33BUCVMOCT OT 3aKyneHwvs MoAen. lpyrn NprHaanexxHoCT!, KOUTo
He Ca NPUNOXeHW, MoraT Aa 6baT 3aKyneHu oTAeNHO OT OTAeNa 3a
cneanpoaaxoeHo obCnyKBaHe.

NOCTABAHE HA PELLETDYHUTE PAOTOBE U APYTUTE NPUHAANEXHOCTU BbB OYPHATA

1. BkapaiTe peleTbyHUA padT XOPU3OHTASTHO C
n3gurHatna kpam, A” Harope (Our. 1A, Qur. 1B)

2. [lpyrn npvHagneKHOCTW KaTo TaBaTa 3a
oTUeX[aHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe ce BKapBaT no
CbLUMA HAUMH KaTo peweTbuHusa padT (Que. 2).

1"



B Tabnuuata ca nocoveHn Har-noaxoaawmTe beHKLI,I/II/I, NPUHAANEXHOCTN N HMBa 3a NPUITOTBAHE Ha pasnnyHn BUOOBE XPaHU.
BpemeHaTa 3a roTBeHE 3anoyBaTt OT MOMEHTA, B KONTO XpaHaTa ce NoCcTaBun BbB d)ypHaTa, 1 HE BKIKO4YBaT NpenBapuTenHoTo
3arpsaBaHe (KOFaTO Cce N3nckea TaKOBa). TeMﬂepaTprTe N NpOABIDKUTENHOCTTa Ha roTBEHE Ca I'IpI/I6J'II/I3VITeJ'|HI/I 1 3aBUCAT
OT KOJIMY4ECTBOTO Ha XpaHaTta 1 OT 1U3nosfiseaHaTa npuHaaneXHocCT. B Ha4yanoTo usnonseanTe Hak-HUCKUTE npenopb4YBaHn
CTOMHOCTU 1 aKo XpaHaTta He ce croTsun ,q06pe, npeMunHeTe KbM No-BUCOKN CTOMHOCTW. M3nons3BaiTe 4OCTaBeHUTE C q)ypHaTa
NPUHaANEeXHOCTN Unn MeTanHun q)OpMI/I 3a KerKoBe 1 TaBu 3a cbypHa (38 npeanovnTaHe TbMHO OLlBeTeHI/I). Moxe ga
n3nonseare CbLo CbA0BE U akCeCoapu OT OrHEYMNOpPHO CTHKIIO (I'IMpeKc) U KAMEHVHOBW TaKMBa, HO UMawiTe npeasua, 4ye

NPOOBbIMKUTENHOCTTA Ha roTBEHE LUe Obae manko no-ronsimMa.

NMPEAB. TEMMEPATYPA.  TMPOOBLIMKUTENHOCT HUBO (L-Homep)
PELENTA PYHKUNA 3ATPABAHE (°C) (MuH.) U NPUHALONEXHOCTU
Kelikoge ¢ Mas / MaHAMWNaHOBM KellkoBe KOHBEHLMOHANHO OA 170 30-50 L-2 L | a3~
Kelikoge ¢ Mas / MaHAMWNaHOBM KellkoBe MOTOK Bb3AYX 0A 150 - 160 40-60 L-3 L | a3~
Kelikose ¢ mas / MaHAMILINaHOBM KellkoBe MOTOK Bb3AYX OA 160 40-70 I[:g L] aF=
Kelik ¢ nnbHKa
(Wnif3KeK, WpyAen, NA0Aos nail) KOHBEHLIMOHATHO DA 160-180 40-60 L2 '] r L J
Keiik c nnbHKa L-4
(uWiA3KeiiK, Wpyaen, noaos nai) MOTOK Bb3ayX DA 150-170 40-70 L2 L] a3,
BuckBuTky / CnagKuvww oT Mac/ieHo TecTo KOHBEHLUMOHAJTHO OA 140 30-60 L3 ‘ , J
L5
BucksnTki / CNapKuil OT MacieHo TecTo MOTOK Bb3AYX DA 140 30-60 L3 | l L J
L-6
BuckBuTkm / Cnapgkum oT MacieHo TecTo MOTOK Bb34yX Jiv.y 140 - 150 40-50 L-4 | , L J
L2
L-6
L5
BuckBuTkm / Cnaagknw oT MaciieHo TecTo MOTOK Bb34yX JA 140 50-60 L4 ‘ , L J
L3
Manku keikose / MbduH KOHBEHLIMOHANTHO JA 160 - 180 20-50 L-4 | l J
. L5
Manku keitkose / MbduH MOTOK Bb34YX DA 150 - 160 30-40 > | , L J
L-6
Manku keitkose / MbduH MOTOK Bb3aYX DA 150- 160 30-50 L-4 '] [‘ L J
L2
MWTKM OT NapeHo TecTo KOHBEHLIMOHANNHO JA 170 - 200 20-50 L-3 ‘ , L J
L4 [ L
MUTKK OT NapeHo TecTo MOTOK Bb3AYX JA 170-180 20-50
L2 ] a3
L-6
MUTKM OT NapeHo TecTo MOTOK Bb3ayX DA 170-180 20-50 L-4 '] [' L J
L2
Llenysku KOHBEHLIMOHATHO A 80-100 120- 200 3 i —
e 1 =
Lenysku MOTOK Bb3AYX JA 80-100 120-200 L2
L J ==
s [ —
Llenysku MOTOK Bb3AYX A 80-100 120-200 L-3
SR W RPN}
Muua/ Xna6 / ®okava KOHBEHLIMOHAJTHO HA 190-250 15-50 L2 l ' L J
L4 [ —
Muuya / Xna6 / ®okaua MEYEHE C KOHBEKLINA AA 190-230 20-50
[E I [ —
L-6
Muua/ Xna6 / ®okaua MOTOK Bb3AYX JA 190-230 20-50 L-4 l , _J
L2
L5
Muta / Xna6 / Gokaua NOTOK Bb3AYX 1A 190-230 20-50 t;‘ L J aF=r
L2
ConeHu naose (3eN1eHUyKOB Nait, KiLw) MEYEHE C KOHBEKLINA A 170-180 30-60 L3 L ~F==
ConeHu naiioge (3eneHuyKoB naif, KuL) MOTOK Bb3AyX OA 170-180 50-60 Il::g L) aF=Ar
BonosaH / ConeHKn oT MHOTOIMCTHO TECTO KOHBEHLINOHANNIHO OA 170-190 15-40 L-3 | , L J
L4 [
BonosaH / CONneHKM 0T MHOTONIMCTHO TeCTO MOTOK Bb3AYX A 180-210 15-40
L2 l—r aF==
NasaHa / Mnogosu nuTn / Medera nacta / KaHenoxu KOHBEHLIIOHATHO A 180 - 200 30-65 3 L—J ak==r
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NPEAB. TEMNEPATYPA. MPOABLIMKUTENHOCT HUBO (L-Homep)
PELEMTA GYHKLUMA 3ATrPSIBAHE (°C) (MUH.) W NPUHAQNEXHOCTU
ArHewko / Tenewko / lfoBexpao / CBuHcKo 1 kg TURBO GRILL (TYPBO I'PUJT) - 190 - MAKC. 40-90 L3 .1_r al==r
Munewko / 3aewko / Matewko 1kg TURBO GRILL (TYPBO [PUJ) - 230 - MAKC. 50-100 L3 - b=~
Myewko / Mowe 3 kg TURBO GRILL (TYPBO [PU) - 160 - MAKC. 130-170 13 L_—J aR=r
Pv6a pune / Crekose GRILL (TPW) - 230 - MAKC. 10-30 L-4 [ VR ol 'k A f
MbnHeHV 3eneryyun (foMaTy, TUKBUYKK, NaTnaaxaHm) TURBO GRILL (TYPBO IPUJT) - 230 - MAKC. 30-60 L3 .1—r alllr
3eneHuyKoB orpeTeH GRILL (TPWAIT) - 230 - MAKC. 10-30 L-4 .\—r alklr
MpeneueH xns6 GRILL (TPWS) 5 MAKC. 1-2 L5 eeeees ~
Hapenwnua / Wunwyeta / Pe6bpua / Xambyprepun GRILL (TPUJT) - 230 - MAKC. 15-30 L5 [ WP ~ 'k A f
MeyeHu kapTodn TURBO GRILL (TYPBO [PUJ) - 230 - MAKC. 30-60 L3 S LY =——V
Arvewkn 6yTueTa / Kpaka TURBO GRILL (TYPBO [PUJ) - 200 - MAKC. 50-100 L3 S LY==V
L6 —
LianoctHo menio (Meyene 3): L-4 L ~F= .
Mnopos. Tapt
Tasan MOTOK Bb3AYX - 180-190 40-100 5 1 § .
Roast (MeueHo) & s
| S—
LisnocTHo meHio (MeyeHe 4): ti L ~FF~
Mnopos Tapt
Nazams MOTOK Bb3AYX - 180- 190 40-100
Mapueta meco L3 .\—r L s )
Roasted vegetables (MeueHn 3eneHuyun) L1 | ]
BOOA TEMMEPATYPA NMPOOABIMKUTENHOCT HUBO (L-Homep) U
PELIENTA PYHKUNA (@) C) (MuH) NPUHALEXHOCTM
KelikoBe ¢ mas / [NaHaMWNaHoBM KelikoBe Mapa 100 170-180 30-60 L-2 | ==V
Manku kevikose / MbhuH Mapa 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Ddokaya Mapa 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Xneb6yeta Mapa 100 210 25-40 L-3 1 [ ,
CamyH xns6 MNapa 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
MeyeHo roBexao Mapa 200 200 35-60 L-3 1 [ ,
loBexao neveHo 2 kg Mapa 250 200 40-70 L-3 1 [ j
ArHelukun 6yT Mapa 200 180 - 200 65-75 L-3 1 [ j
ArHewko / Tenewko / Fosexao / Mapa 200 200 60-90 L-3 1 [ j
CsuHcko 1 kg
Munewwko / 3aewwko / Matewwko 1 kg MNapa 200 200-220 50-70 L-3 1 [ ,
Pu6a cdune / Ctekose Mapa 150 180 15-35 L-3 | 1 ) AFn
[MbnHeHn 3eneHyvyum (gomatu, Mapa 150 180 - 200 25-40 L-3 1 [\ j
TUKBWUYKM, NaTnagkaHun)
MeyeHun kapTochu Mapa 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Meyero nune 1-1,3 kg Mapa 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ ~ QY ==V L J '\ r '\ A {
NPUHALNEXHOCTY
TaBa 3a neyeHe nnn TaBa 3a neyeHe/TaBa 3a TaBa 3a oTuexAaaHe
. TaBa 3a oTuexpgaHe /
PeweTbueH padpt dopma 3a Kelk Ha oTueXAaHe UK Cbf 3a neyeHe Tapa 3a neueHe TaBa 3a neyeHe c
peweTbyHmA padpT Ha pelweTbyHmnA padpT 200 ml Boga
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PABOTA CHACOBHUKA / BPOAYA HA MUHYTHU

MPOLIEC HA TOTBEHE
- cumBOn

OUCINNEA
AUTO
(ABTOMATUYHO) —— A
cnmBOn L

TAUMEP-
cumBon

BytoH — O Q O — ByToH
HAMATNSABAHE YBEJNTUYABAHE
HA BPEMETO HA BPEMETO
PEXWUM -

ByTOH

Hac1'p0|7|Ba|-|e Ha YaCOBHMKa

YacoBHVKBT MOXe fa Obae HaCTPOEH, KOraTo GypHaTa e M3KloUeHa
WY KOraTo e BKIII0YEHa, NPpW YCIOBYMe Ye NPean ToBa He e bun
NPOrpammpaH KPanHUAT Yac Ha LMKBA Ha FOTBEHE.

Cnep BKIIOUBAHE Ha ypesa B enekTpnyeckata Mpexa v cneq
CnupaHe Ha Toka, Ha AVCIIIEA 3anousat aa murat undpute 00:00.

1. HatvcHeTe eqHoBpemeHHoO byToHuTe "+" 11 "-"

[MpW TOBa ABOETOUMETO MEXAY YaCOBETE N MUHYTUTE 3aM0YBa Aa Mura.
2. C OyTOHN "+" 1 "-"HacTpoWiTe BPEMETO; ako HaTMCHETe 1 3adbpKuTe
HAKOW OT BYTOHWTE, AMCNEAT Lie NPeBbPTa NPe3 CTOMHOCTUTE MO-
61bp30, KOETO NPaBy NO-0bP30 1 NO-NIeCHO 33aBaHETO Ha XKenaHaTa
CTOMHOCT.

I1p0M;|Ha Ha 4ecToTaTa Ha 3ymMmepa
YecToTaTa Ha CMrHana Ha 3ymepa Moxe fa bbie npoMeHeHa upes

non

MOBTOPHO HaTWUCKaHe Ha CMMBONa -

HactpoiiBaHe Ha 6posAyYa Ha MUHYTK

Tazn dyHKUMA He MPEKbCBA FOTBEHETO U He BAUSAE Ha paboTaTa Ha
dypHaTa; NPOCTO Ce 13Mon38a 3a aKTUBMPAHE Ha 3yMepa, KoraTo nsreye
3a71afleHoTOo Bpeme.

1. HatvicHeTe GyToHa () HAKOSIKO MbTU, JOKATO Ha AWCT/Ies 3aroyuHat
1

[1a MUraT CUMBOSTBT A 1 TpuTe Undpw.

won

2. C nomouLTa Ha OyTOHM "+ 1 -" HaCTpOWITe XeNaHoTo Bpeme; AKO
HaTUCHETe 1 3a0bPKUTE HAKOW OT ByTOHWUTE, ANCMNEAT LWe NpeBbpTa
npe3 CTOMHOCTUTe NO-6bP30, KOeTO NpaBM NO-6BP30 ¥ NO-NecHO
33[laBaHeTO Ha »KenaHaTa CTOMHOCT.

3. V13yakaite 5 cekyHAN. AKO HaTUCHeTe ByTOHa OLLle BeAHBXK, ANCMNeAT
LLle MOKaxe BPeMeTo, I0KATO OTOPOsABa 0OPaTHO.

[Npn n3TMYaHe Ha TO3M Neprof OT BPEME Le Ce BKIIOUM 3yMEePbT.

MporpamupaHe Ha roTBEHETO
Mpenn aa MoXxe fja ce M3BbPLUM MPOrpaMnpaHeTo, Tpsabsa aa e n3dpax
METO[] Ha rOTBEHE.

I1porpaM|/|pa|-|e Ha NPOoAD/IKNTEJIHOCTTA Ha rOTBEHETOo
p
1. HatucHete 6yTOHa Q HAKOJIKO MbTW, AOKATO Ha

NWCINEA 3anoyHaT aa murat cumeonst A n umndpute DUR

(MPOOBITKMTENHOCT).

2. C nomouTa Ha byToHWTe "+" 1 "-" 3aaiTe xKenaHata

NPOOBMKUTENHOCT; aKO HAaTUCHETE U 3a[bPXKUTE HAKOWM OT By TOHWTE,

ONCNNEeAT Le NpeBbpTa Npe3 CTOMHOCTUTe No-0bP30, KOETO NPaBw No-

ObP30 1 NO-NEeCHO 3a[]aBaHETO Ha enaHaTa CTOMHOCT.

3. M3uakawte 5 cekyHaW, cneq KaTto Ha AMCIea ce MoKaxe CUMBOMTBT A.

4. KoraTo 3afiaileHoTO Bpeme m3Tede 1 dypHaTa Cnpe Aa roTey, Le

uyeTe 3BYKOB CWUrHa OT 3yMepa. HaTncHeTe KOWTo 1 fia e BYTOH, 3a Aa

M3KMoYMTE 3yMepa.

+ Hanpumep: YaceT e 9:00 1 e nporpammpan nepurof ot Bpeme |
15 MuHyTI. [porpamara we cnpe asTomatyHo B 10:15 yaca.

Yacu

HacTponBaHe Ha BpemMeToO 3a U3KJ/IIOUBaHe Ha peXnuma

Ha roTBeHe
1. CnepaganTe cTbnKW 1 40 3, 33 1@ HAaCTpPOWUTE MPOABKUTENHOCTTA,

KaKTO e yKa3aHo Mo-rope.
P
2. Cnep ToBa HatucHeTe byToHa O , IOKATO Ha AWCrIena 3anoyHe Ja

mura TekeTsT END (KPAW).

3. c nomMoLyTa Ha ByTOHM "+ 1 " HaCTPOITe BPEMETO 3a U3KSIOUBAHE Ha

FOTBEHETO; ako HaTUCHEeTEe 1 3aibpKI1Te HAKOW OT OYTOHWTE, AUCnNeaT

Lle NpeBbpTa Npe3 CTOMHOCTUTE NO-6bP30, KOETO NPaBm No-6bP30 1

NO-NeCHO 33afjaBaHeTo Ha *enaHaTta CTOMHOCT. P

4. V13uakanTte 5 cekyHaM UM HaTUCHETe OTHOBO OyTOHa O, . Korato

3amMoYHe NPOLECHT Ha FOTBEHE, Ha AVCMNeN Ce MOKa3Ba CUMBOMBT (.

5. KoraTo 3agaaeHoTo BpeMe 13Tede, GypHaTa e cnpe Aa roTeu 1 Le

yyeTe 3ByKOB CMIHan OT 3ymepa. 3a CMMPAHeTO My HaTUCHEeTe KOWTO U

Aa e ByTOoH.

[porpamM1MpaHeTo e HaCTPOEHO, KOraTo CBETHE CUMBOSTBT A.

+ Hanpumep: Yacst e 9:00 1 e nporpammpaHa NPOAbMKUTENHOCT 1 yac.
KaTo Bpeme Ha n3knoysaHe e HactpoeHo 12:30. Mporpamarta e ce
BK/IOUM aBTOMATUYHO B 11:30 u.

uon

OTmeHsAHe Ha nporpama
3a OTMeHAHe Ha Nporpama:

HaTucHeTe ByTOHa O , LOKATO CMMBOSTBT, CbOTBETCTBALL Ha
HaCTpOWKaTa, KOATO XxenaeTe Aa NpeKkpaTuTe, 1 UMdpuTe Ha gncnnen
3anoyHart fa Murat. HatucHeTe 6yToHa “-', [OKaTO Ha Ancnnen ce
nosasAat uudppwte 00:00.

HaTvcHeTe 1 3aapbxTe OyTOHUTE "+ 1 “-"; Npw ToBa Lje ObaaTt
OTMEHeHW BCUYKM M30paHW Npean TOBa HACTPOMKM, BKIOUMTENHO

HaCTPOWMKMTE Ha Tamepa.

o,
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MOYUCTBAHE N NOAAPDXKKA

M3KJTIOYETE NMABHUA NPEBKJTIOYBATEJ1 U CE YBEPETE, YE NMEYKATA E CTYAEHA NPEAN NOYNCTBAHE.
NPEAU OA A BKJTIOYUTE OTHOBO, CE YBEPETE, YE BCU4KN KOHTPOJIHU MPEBKJTIOYBATEJIU CA B U3KJTIOYEHA NMO3MLNA.

HeunsnonsgaiiTeypefunsanouncreaHecnapa.

W3non3BaiiTe npeagnasHy pbKaBuLM 3a npu cTyAeHa ypHa.

BCNYKUN onepaynn.

M3Kkntouete ypena OT enekTpo3axpaHBaHETO

NMOYNCTBAHE HA KEPAMUYHUA MJIOT

+ He n3nonseaiite abpasviBHY rbOU nnm JOMaKMHCKa Ten, Thid KaTo
MOXe fia NoBpeanTe CTbKIOTO.

« Cnep BCAKO M3MNoM3BaHe MOYNCTBalTe rOTBAPCKMA NAOT (Korato
M3CTUHE), 3a ia OTCTPaHMTe OCTaTbLMTE M NeTHaTa, Ab/Kally ce Ha
OCTaHKM OT XpaHu.

+ [TOBBPXHOCT, KOATO He Ce MOoAAbPMa AOCTaTbUYHO UNCTa, MOXe A
HaManu 4yBCTBUTENHOCTTa Ha By TOHMTE Ha NaHena 3a yrnpaBneHue.

« VI3non3BanTe cTbpranka camo ako no rotBapcKmA NIoT numa
3anenHanm octaTbum oT xpaHa. CefBariTe HCTPYKLMWTE Ha
Npou3BOAUTENA Ha CTbPrakara, 3a ia He HagpackaTte CTbK/0TO.

+ 3axap Vv XpaHu C BUCOKO CbAbpKaHMe Ha 3axap MoraT Aa
noBpeaAT roTBapCKMA MAOT 1 TPAOBa Aa Ce OTCTPaHABAT He3abaBHO.

- Conta, 3axapTa 1 NACbKBT MOraT fja HagpackaT CTbK/eHaTa
MOBbBPXHOCT.

- /I3non3Balite MeKka Kbpra, NonvBaLla KyxHeHcKa candeTka nnm
cneyunaneH NOYNCTBaLL Npenapart 3a roTBapCKM NioToBe (cnassanTte
VHCTPYKLMUTE Ha NPOV3BOANTENS).

« [pr pa3nrBaHe Ha TEUHOCT BbPXY HarpeBaTesiHa 30Ha CbljoBeTe
MO>e [la 3aroyHaT Aia ce NpemecTBaT Ui fa Bubpupar.

« MopfcywwaBariTe fOOpe MOBbPXHOCTTA Ha MIOTa CNIeA MOYNCTBAHETO

BbHLHU NOBBbPXHOCTA

« [ouncTteTe NOBbPXHOCTUTE C BIIaXKHA MUKPOPMOBPHA Kbpra.
AKo ca cunIHO 3aMbpceHy, fobaBeTe HAKOMKO Kanku MueLL
npenapar ¢ HeyTpaneH pH. lNoacyweTe r cbC cyxa Kbpna.

+ He n3non3gaiite KOPO3MBHM UM abPa3VIBHY NMOYNCTBALLY
npenapat. AKo Nogo6eH NPoZyKT Cy4aliHO NonagHe Bbpxy
NMOBbPXHOCTTA Ha Ypeaa, MoumncTeTe He3abaBHO C BaXKHA
MUKpPOGrOBPHa Kbpra.

He n3non3BaiiTe NpoayKT Ha OCHOBATa Ha allkoXon KaTo Hanpuvep

[eHaTypu1paH ankoxos.

MPEMECTBAHE HA TOPHUA HATPEBATEJIEH EJIEMEHT

CBanerte peLUeTK/TE Ha CTPaHWUYHITE bpKaun .

/13BafieTe HarpeBaTenHusA efeMeHT Marko HaBbH (Pur. 7)rro cnycHete
Hagony (®ur. 2).

3. 3apanoctaBuTe 06PaTHO HAarpeBaTeIHUsA eNIEMEHT, o MOBAUrHETe
Harope 1 ro u3gbpmnarTe 1eko KbM cebe cu, KaTo ce yBepuTe, ue Toi
Ce onupa Ha CTpaHm1yHaTa onopa.

N —

%
Z (@)
our. 1 our. 2
BBTPELLUHU NOBBPXHOCTU

- Cnepi BCAKO 13M0JI3BaHe M3yakaiiTe GpypHaTa Aa ce oxnagn v s
roymncTeTe, 3a NpeAnoYMTaHe JOKAaTO e OLLe TOMMa, 3a fa OTCTPaHuTe
OT/araHuATa 1 NeTHaTa, MPUUYMHEHN OT OCTaTbLUTE OT XpaHa. 3a

[a OTCTPaHWTe KOHAEH3MpPanaTa Biara npv rorBeHe Ha NPOAYKTY C
BUCOKO CbbpKaHe Ha BOA], M34yakaliTe dypHaTa Hamb/HO Aa ce
OXnafu 1 cneq ToBa A NOACYLLETe C Kbpna unv roba.

« MouncTeTe CTHKOTO Ha BpaTyYKaTa C MOAXOASALL TeUeH Npernapar.

M3nbnHABaliTe Heo6XxoAMMUTE onepayun

WsknioueTe ypena oT 3axpaHBaHeToO.

He nsnonsBaiiTe cToMaHeHa BbJiHa,
cTbpranku unv abpasmsHu/pasaxgawyu
nouyucTBalWMnpenapaTu, Tbilkatotemorar
Aa NoBpeAAT NOBbPXHOCTNTE Ha ypeaa.

NPUHAOJNIEXXHOCTU

BepHara cnep ynotpe6a Hak/CHeTe NprHaANEXKHOCTHTE BbB BOAA
C pobaBeH TeueH MM1eLL Npernapar, KaTo M3Mos3BaTe PbKaBMLM 3a
bypHa, ako NprHaanNeXXHoCTHTe BCe oLe ca ropelyu. OcTaTbLy OT
XpaHa mMorart fja ce npemaxHart C oMOLLTa Ha YeTKa n rboa.

CMAHAHAKPYLLUKATA
1. U3knioueTe dypHaTa OT eNleKTpo3axpaHBaHETO

2. Pa3BuiTe Kanaukata Ha OCBETUTENHOTO TANIO, CMEHETE
KpYyLLKaTa 1 3aBUNTe OTHOBO Kanaykarta.

1. CBbpKETE OTHOBO PypHaTa KbM efleKTpuUecKaTa Mpexa.
3abenexka: M3nonssante 40 W/ 230V tmn G9

JlamnaTa, n3non3BaHa B U3AeNNETO, e NpedHa3HauYeHa creymanHo
3a JOMaKUHCKM ypeauy 1 He e NoaxofsAlla 3a OCBeTABaHe Ha
rnomelleHna B gomMa (PernameHT Ha EO 244/2009).

JNlamnuTe morar fja ce 3aKynAT OT HalKA OTAeN 3a
cnepnpogfakbeHo obcnyKBaHe.

- He nunainTe 6anoHa Ha namnaTa, Tbii KaTo OCTaBaLLUTE MO HEro
oTrnevaTbLy MoraT Aia A noBpepAt. He nsnonseavite dypHaTa,
npean Aa nocTaBKTe Ha MACTO KaraykaTa Ha flamnarta.

KATAJINTUYHO NMOYNCTBAHE

ToBa ca naHenu, NOKPUTK CbC CrieumaneH eMai, KONTo MoXKe

[a abcopbupa Ma3HMHaTa, 0CBOOOX/IaBaHa OT XpaHaTa npu
roTBeHeTo 1. To3y emalin e JoCTa 34paB, Taka Ye pasnnyHmTe
NPVHAZEXHOCTA (CTOMKW, Kanewyy TUraHu 1 T.H.) Morar Ja ce
nab3rat no Tsx, 6e3 Aa rm noBpeAT. o NOBbPXHOCTUTE MOXe fa
ce NosBAT 6eNv NeTHA; Te He ca MPUYMHA 3a NPUTECHEHVE.
Bbnpeku ToBa TpsibBa fa ce 130srea CieiHOTO:

- OCTbPrBaHe Ha emaiina C OCTpy NPeaMeTY (HanpUMep HOX);

- I3MOJI3BaHe Ha MOYNCTBALLM NpenapaTy v abpasviBHA
MaTepuanm
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CBANAHE N NOCTABAHE HA CTbKJ10TO HA BPATATA HA ®YPHATA

1. 3a ga cBanMTe BpaTMUKaTa, OTBOPETE A HAMbB/IHO U 3aBbpTETE
¢buKcaTopnTE B OTBOPEHO MOJIOKEHNE,

2. 3aTBOpETe BpaTUyKaTa JOKONKOTO € Bb3MOXHO.

XBaHeTe 34paBo BpaTUYKaTa C ABe pbLie (He A XBaLlanTe 3a ApbKKaTa).
MNpocTo OTKaueTe BpaTUYKaTa, KaTo Al 3aTBOPUTE OLLE MAJIKO U Cbllie-
BPEMEHHO A U3TEMATE Harope (a), 3a fa u3nese ot rHe3garta (b).

OcTaBeTe BpaTU4KaTa Ha NoAXoAALLO MACTO BbPXY MeKa NMOBBbPXHOCT.
3. MNocTaBeTe 06PaTHO BpaTUUKaTa, KaTo A NpUbAXKMTE KbM PypHaTa,
cnep KoeTo U3paBHeTe KYKMUKMTE Ha MaHTUTE C rHe3aaTta UM 1 Gpukcu-
paliTe ropHaTa 4yacT Ha BpaT/yKaTa.

4. CnycHeTe BpaTUyKaTa Hagosy 1 A OTBOPETe JOKPal.

3aBbpTeTe PuKcaToprTe O MHPBOHAYATHOTO UM NonoxeHue: MNpose-
peTe panu duKcaTopurTe Ca 3aBbPTEHN AOKPaIA.

5. MNpo6BaiiTe fa 3aTBOpPUTE BpPaTUUKaTa 1 NPOBEpeTe Janu TA 3a-
CTaBa ycrnopeaHo Ha TabnoTo 3a yrnpassieHne. AKO TOBa He ce Cilyyu,
MOBTOPETE NOCOUYEHNTE NO-Fope CTHIKN.

LW PAKBAHE 3A MOYUCTBAHE - MOYUCTBAHE HA
CTBKNIOTO

1. Cnep cBansHe Ha BpaTUyKaTa 1 061AraHeTo M Ha Meka MOBBbPXHOCT
C ApbXKKaTa Hafony, e[JHOBPEMEHHO HaTVCHEeTe ABETE 3a[bprKalLy
LUMMKW 1 OTCTPaHETe ropHYA pbb Ha BPaTUYKaTa, KaTo ro fpbriHeTe
KbM cebe cu.

2. MoBpurHeTe 1 XBaHeTe 3pPaBO BLTPELIHOTO CTHKJIO C ABE PbLie,
13BaZeTe ro 1 ro NocTaBeTe BbPXY MeKa MOBbPXHOCT, NPeau fa ro
nouucTeare.

3. Korarto crnob6sBare 06paTHO BBTPELIHOTO CTHKJI0 Ha BpaTara,
BKapaiTe CTbK/IEHWA NaHes NPaBUIHO MO TaKbB HAUVH, Ye TEKCTBT,
HanmcaH BbPXY NaHena, fla He e o6bpHaT 1 fja Ce YeTe NIeCHO.

4. 3aKpeneTe ropHVis pb6: NO3NLMOHUPAHETO € NPaBUIHO, KOraTo
yyeTe LipaKBaHe. YBepeTe e, Ue yrTbTHEHMETO e HafeXaHO, Npean fa
nocTaBuTe BpaTMyKarta.

OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

KakBo aa HanpaBure, Bb3MOXKHN nNpUYnNHN
aKo...

PeweHnn

DypHaTa He paboTu.
YpeabT e N3KUYeH OT MpeXKaTa

HAama 3axpaHBaHe C enekTpoeHeprua.

MpoBepeTe Aanmn MMa HanpexeHue B MpexxaTa v ganv dpypHata e
BKJ/IlOUEHA KbM MpeKaTa. /I3KoueTe 1 BKOUETe ypeaa OTHOBO, 3a
[a BUANUTE Aanu NpobaemMbT He e OTCTPAHEH.

CNEANPOOAMBEHO OBCNTY>KBAHE

3a TexHMYecKa nomoly ce obageTe Ha HOMepa, MOCOYEH Ha Npu-

NnoXeHaTta KbM NpoJyKTa rapaHLUMOHHA KHIXKKa UK crefBanTte

MNHCTPYKLMUTE B yebcalnTa Hu.

bbaeTe rotoBm fa nocoyuTe:

« KpaTKO OMnucaHuve Ha npobnema;

«  TOYHWA TUMN Ha MOAena Ha ypena;

+ KOfAa 3a TexXHU4Yecko obcnyxBaHe (Homepa cnep aymata SERVICE
Ha naeHTMoUKaLMOHHaTa Tabesika, NOCTaBeHa Ha NPOAYKTA,
KOSITO Ce BUXKJA Ha BbTPELIHMA pbb Npy OTBOpEHA BpaTa Ha
dypHaTa);

« BawwA nbneH agpec;

- TenedoHeH HOMep 3a KOHTAKT.

O

SN XXX

Mod. xxx

INnd.C. xxx
Prod. N, XXX

Mons, umariTte npeaBua: AKO € He06XOLMM PEMOHT, CBBbPXKETE Ce C
YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTbP, KOUTO CbC CUTYPHOCT 13MON3Ba Opu-
FMHAHN Pe3ePBHY YaCTy 1 U3MbJIHABA PEMOHTA MPABUSTHO.

Mons, HanpaBeTe crpaBKa C MPUIOXeHaTa rapaHLMOHHa KHIXKKA 3a
noseve MHGOPMALMA OTHOCHO rapaHymsTa.

@WWW Moapo6HWTe TEXHNYECKM XapaKTEPUCTUKN Ha MPOAYKTa, B TOBA YMCIIO U OLIeHKaTa 3a eHepruiiHa epekTUBHOCT Ha GpypHaTa, MoraT fa
6bAaT npernefaHv U U3TErneHn oT Hawwma yebcanT www.whirlpool.com
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OHUTUSJUHISED

| ET

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT!

M\ Juhised kehtivad riigis, mille simbol on niha
seadmel. Kui seadmel riiki tahistav siimbol puudub,
uurige tehnilisi juhiseid, mis annavad vajalikku
informatsiooni seadme muutmiseks, et see vastaks
riigispetsiifilistele tingimustele.

ANETTEVAATUST! Gaasil todtava kiipsetusseadme
kasutamine toob kaasa kuumuse, niiskuse ja
polemissaaduste sattumise seadme
paiknemisruumi.  Kindlustage  koogi  piisav
Ohuvahetus  seadme  kasutamisel:  hoidke
naturaalsed oOhutusavad lahti voi paigaldage
mehhaaniline ventilatsiooniseade (mehhaaniline
tombekapp). Seadme pikaajaline intensiivne
kasutamine voib néuda taiendavat ventilatsiooni,
naiteks akna avamist, voi tdhusamat ventilatsiooni,
naiteks mehaanilise ventilatsiooni taseme tostmist
(voimaluse korral).

A\ Selles juhendis esitatud teabe tdpne eiramine
voib pohjustada tulekahju voi plahvatuse, mille
tulemuseks on varakahju voi kehavigastus.

Enne seadme  kasutamist lugege need
ohutusjuhised labi. Hoidke need hilisemaks
kasutuseks kaeparast.

Nendes juhendites ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi madratakse sellele
sobimatud seaded.

A\ HOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektrilodgioht.
A HOIATUS! Suttimisoht: Arge
toiduvalmistamispindadel esemeid.

AN ETTEVAATUST!  Kiipsetamist tuleb
Lahidat kiipsetamist tuleb jalgida pidevalt.
A\ HOIATUS! Pliidi 6li véi rasvaga kiipsetamise ajal
jarelevalveta jatmine véib olla ohtlik - tuleoht.
ARGE KUNAGI putdke kustutada tuld veega, selle
asemel lilitage seade vadlja ja katke seejarel leegid
kinni, kasutades nditeks kaant voi tuletekki.

A Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni kdik komponendid on maha
jahtunud, et valtida tuleohtu.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja piiratud flisiliste,
sensoorsete voivaimsete voimetega voi kogemuste
vOi teadmisteta isikud voivad seadet kasutada
ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi neid
on seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja
kui nad maistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige,
et lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi
seadet ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

hoidke

jalgida.

A\ ETTEVAATUST! Pliidiplaadi klaasi purunemisel: -
sulgege viivitamatult koik péletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eraldage seade vooluvorgust;
- arge puudutage seadme pinda; - arge kasutage
seadet

Klaasist kaas voib puruneda, kui
kuumaks laheb.

Lilitage koik poletid ja elektriplaadid enne
kaane sulgemist valja. Arge sulgege kaant,

kui poleti poleb

M\ HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad
muutuvad  kasutamisel  kuumaks.  Valtige
kiitteelementide puudutamist. Nooremad kui
8-aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita

A\ Arge jitke seadet kasutamise ajal kunagi
jarelevalveta. Kui seadmega saab kasutada sondi,
kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks moeldud
sondi — tulekahju oht!

M\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud - tulekahju oht! Olge alati valvas,
kui valmistate suure rasva- voi dlisisaldusega toitu
voi lisate alkohoolseid jooke - tulekahju oht! Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal o6hul voi aurul vahehaaval valjuda -
poletusoht! Arge katke ahju esikiljel olevaid
kuumadhuavasid - tulekahju oht!

A\ Ukse vastu [66mise viltimiseks olge selle avatud
vOi alumises asendis ettevaatlik.

Raami asetamisel seadme sisse veenduge, et
stoppmark on suunatud Ulespoole ja avause
tagaosa suunas.

Seadet ei tohiks kaditada enam 15s. Kui poleti ei ole
peale 15s sittinud, |6petage seadmega t66 ning
avage kambri uks ja/voi oodake vahemalt Tmin
enne poleti stilite uuesti katsetamist.

LUBATUD KASUTUS

M\ETTEVAATUST! Seade ei ole méeldud
kasutamiseks valise lilitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimisststeem.

MNSee seade on ette ndhtud kasutamiseks
kodumajapidamistes  ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu kaupluste, kontorite ja teiste

see

tookeskkondade tootajate  kodgipiirkondades;
talumajapidamistes; hotellides, motellides,
kodumajutusasutustes ja  teistes  sarnastes
kohtades.

A Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

A\ Seade ei ole modeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet valitingimustes.
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A Arge hoidke plahvatus- véi tuleohtlikke aineid
(nt bensiini- voi aerosoolikanistreid) seadmes ega
selle laheduses - tulekahju oht!

M\ Kasutage potte ja panne, mille pdhi on sama
poletitega lai voi pisut laiem (vt vastavat tabelit).
Veenduge, et restidel olevad potid ei ulatuks Ule
pliidiplaadi serva.

A\ Restide vale kasutus véib pliidiplaati kahjustada:
arge paigutage reste tagurpidi ega lohistage neid
pliidiplaadil.

Arge laske poéleti leegil ulatuda panni servast
kaugemale.

Arge  kasutage:  Malmist  klpsetusplaate,
klUpsetuskive, terrakota-potte ja -panne.
Soojushajuteid, nagu metallvork jmt. Kahte poéletid
korraga Uhe anuma kuumutamiseks (nt kala
kiipsetusalus).

Kui  kohalikud  gaasivarustuse  tingimused
muudavad poleti slltamise keeruliseks, on
soovitatav toimingut korrata madalale

leegitugevusele seatud nupuga.

Kui pliidi kohale paigaldatakse 6hupuhasti, vaadake
oiget vahekaugust 6hupuhasti juhendist.

Restide kaitsvad kummijalad kujutavad lastele
lambumisohtu. Pdrast restide eemaldamist
kontrollige, et koik jalad oleksid digetel kohtadel.
PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Kasutage lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks
kaitsekindaid - sisseldikamise oht.

A\ Elektrilised ja gaasipéhised (ihendused peavad
vastama kohalikele nouetele.

A\ Paigaldustédde,  sealhulgas
(vajadusel),

elektriihenduse loomise ning parandustood peab
tegema vastava vadljabppega tehnik. Arge
parandage ega asendage seadme osi, kui seda
kasutusjuhendis otseselt ei soovitata. Hoidke
lapsed paigalduspiirkonnast eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral p66rduge edasimuitija poole voi lahimasse
mudgiesindusse. Parast paigalduse |6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
lambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb seade
vooluvorgust  lahti  Uhendada, sest tekib
elektril6ogioht. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul tekib tule-
voi elektriloogioht. Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on I6petatud.

A\ HOIATUS! Seadme muudatused ja
paigaldusmeetod on olulised seadme ohutul ja
korrektsel kasutamisel koigis muudes riikides.

M\ Kasutage juhistes margitud réhuregulaatoreid

veelhenduse

seadme gaasirdhu reguleerimiseks.

M\ Ruumis peab olema 6hueraldussiisteem, mis
eemaldab polemisel tekkinud suitsu.
MNRuum peab véimaldama ka
6huringlust

kuna normaalseks pélemiseks on vaja 6hku.
Ohuvool ei tohiks olla viiksem kui 2 m¥h (he
seadme joutihiku kW kohta.

A Ohuringluse siisteem véib éhkuda saada ka
Ouest toruga, mille sisediameeter on vahemalt 100
cm’; ava ei tohi olla vastuvétlik ummistustele.

A\ Siisteem véib olla seadistatud kaudselt nii, et
stttetegevuseks vajalik ohk saadakse
korvalolevatest ruumidest, mis on varustatud
eelpool nimetatud 6huringlustorudega.

Samas ei tohi nimetatud ruumid olla magamistoas,
avalikud véi tuleohuga ruumid.

M\ Vedelgaas vajub pérandale, kuna on 6&hust
raskem. Seetottu peab LGP silindritega varustatud
ruumides olema ka 6huvahetussusteem, mis aitab
lekke korral gaasil ruumist paaseda.

Seetdttu ei tohi osaliselt ega taielikult taidetud
LPG-silindreid hoida ruumides, mis on allpool
maapinda (kelder vms). Soovituslik on hoida
seadmeruumis ainult kasutuses olev silinder, mis ei
puutu kokku valisallikatest tekkiva voimaliku
kuumusega (ahjud, tulekolded, pliidid vms), mis
voiks silindri temperatuuri tosta tle 50°C.

Kui teil on pdleti nuppude keeramine keeruline,
votke Uhendust miulgijargse teenindusega, kes
voib defekti korral poleti kraani valja vahetada.
Ohuvahetuse avaused ja kuumuse hajutit peavad
olema kaetud.

M\ Arge eemaldage seadet poliistiireenaluselt
enne, kui seda paigaldama hakkate.

Jaiga toruga Uhendus (vask voi teras).

Kui gaasirohk erineb soovituslikust, tuleb
imamistorule paigaldada riiklikele nbuetele vastav
sobilik rohuregulaator.

M Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
- tuleoht!

7N

korralikku

kui pliit paigaldatakse alusele, tuleb see
loodi seada ja komplektis oleva
kinnitusketiga seina kiilge kinnitada, et
seade aluselt maha ei libiseks.

HOIATUS! Seadme umbermineku
valtimiseks tuleb paigaldada komplekti
kuuluv kinnituskett. Lugege
paigaldusjuhiseid.

GAASIUHENDUS

M HOIATUS! Enne paigaldamist veenduge, et
kohalikud  jaotustingimused  (gaasititip ja
gaasirohk) jaseadme konfiguratsioon on Gihilduvad.
M\ Kontrollige tabelis 1 (,Péleti ja diitisi andmed*)
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TOOTE KIRJELDUS

1. Klaaskeraamiline pliidiplaat
2. Juhtpaneel

3. Traatrest

4. Alus

5. Uks

6. Liugriiulite juhtsiinid
7.asend 1

8.asend 2

9.asend 3

10.asend 4

11.asend 5

12.asend 6

= ==]

JUHTPANEEL

ELEKTROONILINE TAIMER

VALITS TERMOSTAADI MARGUTULI

000 = 000

! ! | |
PLIIDIPOLETI TERMOSTAADINUPP PLIIDIPOLETI
JUHTNUPUD JUHTNUPUD

(7
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/N HOIATUS! Seda peab tegema kvalifitseeritud

| tehnik.

ET |
PAIGALDAMINE

Enne uue seadme kasutamist lugege see juhend hoolikalt
labi. See sisaldab olulist teavet seadme ohutu paigalduse ja
kasutamise kohta.

Hoidke kasutusjuhend tulevikus kasutamiseks alles. Kui te
seadme edasi muite, ara annate voi mujale viite, pange
kasutusjuhend sellega kindlasti kaasa.

Seadme peab juhtnodride jargi paigaldama kvalifitseeritud
spetsialist.

Enne igasuguseid kohandusi ja hooldustoiminguid tuleb
masin lahutada vooluvérgust.

Paigutus ja loodimine

Seadme voib paigaldada kappide korvale, mis ei ulatu
kérgemale pliidiplaadist. )

Seade tuleb paigaldada otse pdrandale. Arge paigaldage
seadet mingisugusele tehisalusele.

Veenduge, et seadme tagakiiljega kokku puutuv sein oleks

valmistatud raskstittivast kuumakindlast materjalist (T 90 °C).

Tahtis! Arge paigaldage seadet ukse ega muu
juurdepaasuvahendi kérvale, et ust kasutavate isikute
kokkupuude pliidil olevate kiipsetusnéudega oleks
voimalikult vaike.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivukse taha -
ililekuumenemise oht.

Seadet ei tohi paigaldada platvormile.

Seade on kavandatud selliselt, et see mahuks Uksteisest

600 mm kaugusel olevate kdogikappide vahele. Mélemal

pool peab olema piisavalt ruumi, et seadet oleks voimalik

hooldamiseks valja tommata. Seda voib kasutada Ghel voi

molemal kiiljel paiknevate kappidega voi ka nurgas. Selle

voib paigaldada ka eraldiseisvalt.

Kiilgnevad seinad, mis ulatuvad tle pliidiplaadi, ei tohi olla

seadmele Idhemal kui 150 mm

ja peavad olema kaetud

kuumakindla materjaliga. Pliidi kohal olev pind v6i

Ohupuhasti peab olema vahemalt 650 mm kaugusel.

a. Seadme voib paigaldada kdoki, kook-elutuppa voi
magamis-elutuppa, aga mitte WC-sse ega vannituppa.

b. Ohupuhasti tuleb paigaldada 6hupuhasti
kasutusjuhendit jargides.

c. Seadme tagakiiljega kokkupuutes olev sein peab olema
tulekindel.

d. Seadmele on paigaldatud ohutuskett, mis tuleb
kinnitada seadme taga oleva seina kiilge kinnitatud
konksu kilge.

Elektriiihendus

Kolmeharulise pistikuga toitekaabel on kavandatud
kasutamiseks vahelduvvooluga, mille sagedus ja pinge
on margitud andmesildile (ahju esipaneeli all). Kaabli
maandusjuht on kollaroheline juhe.

Peamine elektritihendus
32020

HIETVIF Jxd AHAR R SIS IET 33

HOTWULF Jad LR BOXIT IES 4T
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i | ] i
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HOIVIF xS AMARF W2IT IS 12
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HOPTWIF dud SHARE SOEIT IEC 53
HINAY-F 454 AMARB SOZIT T 37

*alternatiivsed toitevalikud

Toitekaabli vooluvorku iihendamine

/AN\HOIATUS! Seda peab tegema kvalifitseeritud tehnik.

Enne seadme liigutamist veenduge, et see oleks jahtunud,
ja lulitage valja seadme juhtplokk. Seadet on kodige lihtsam
liigutada esikiljelt tdstes, nagu allpool kirjeldatud.

Seadme liigutamine

4

JnA

Avage ahjuust piisavalt, et saaksite ahjulae esiservast
tugevalt kinni haarata, puutumata seejuures vastu
grillelemente. (JN A)

Olge seadet liigutades ettevaatlik, kuna see on raske.
Hoiduge pérandakatte kahjustamisest.

Jargmised juhtnoorid tuleks labi lugeda kvalifitseeritud
tehnikul, et tagada seadme paigaldamine, reguleerimine ja
tehniline hooldus kooskélas kehtivate maarustega.
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HOIATUSED: SEADE PEAB OLEMA
MAANDATUD.

Seade peab olema vooluvorku Gihendatud lilitatava
(kaheharuline) seadme pistikupesa abil, millel on sobiva
vodimsusega (vidatud andmesildil) kaitse. Elektrijuhtmed
tarbijast seadmeni, mis labivad lllitatavat kaheharulist
seadme pistikupesa, peavat olema ettenahtud tiidipi ja
nimivoolutugevusega, nagu eespool toodud.
Toitekaabel peab paiknema nii, et selle temperatuur ei
Uletaks kunagi rohkem kui 50 °C toatemperatuuri. Kaabel

peab olema suunatud eemale tagumistest 6hutusavadest.

Ohutuskett
Seadme
tahtmatu
1":. Umbermineku
th | ennetamiseks

1 ! (nt kui laps ronib

. ahjuuksele)
tuleb
paigaldada
komplektis olev
ohutuskett.

Seadmele on paigaldatud ohutuskett, mis tuleb kinnitada
kruvi abil (pole seadmega kaasas) seadme taga olevale
seinale, samale korgusele keti kinnituskohaga seadmel.

Valige kruvi ja kruvikinnitus seadme taga oleva seina
materjali jargi.

Kui kruvipea labimo6t on vaiksem kui 9 mm, tuleks
kasutada seibi. Betoonseinas tuleb kasutada vahemalt
8 mm labimoddduga ja 60 mm pikkust kruvi.

Veenduge, et kett oleks kinnitatud seadme tagakiiljele
ja seinale, nagu joonisel ndidatud, et see oleks parast
paigaldamist pinge all ja maapinnaga paralleelne.

ET
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ET |

KLAASKERAAMILISE PLIIDI KASUTAMINE

Tihenditel olev liim jatab klaasile rasvajdljed. Soo-
vitame enne seadme kasutamist need spetsiaalse
mitteabrasiivse puhastusvahendiga eemaldada.
Esimestel kasutustundidel voib olla tunda kummi
I6hna, mis kaob vaga kiiresti.

Pliidil on elektrilised kiirgavad kitteelemendid. Kui
need on kasutusel, muutuvad jargmised tksused
pliidil punaseks.

Kiipsetustsoonide andmed
Taga paremal

Ees vasakul Ees paremal Taga vasakul o

P 9 (Kahekordne esiletdst)
Keraamiline Keraamiline Keraamiline Keraamiline
1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
180mm diameeter | 140mm diameeter| 140mm diameeter| 180mm diameeter
(asend 0-6) (asend 0-6) (asend 0-6) (asend 0-12)

N Y A. Kipsetustsoon. ) « i
AT ——A B, Jadkkuumuse mérgutuli: see Kiirgav keraamiline kiipsetusplaat |, < oo ne
naitab, et vastava kilipsetustsoo- Asend . AN halogeenkipsetusplaat
; : Tavaline voi kiire kiipsetusplaat
AL | A nitemperatuur on suurem kui P P Automaatne kiipsetusplaat
PR 60 °C, kui kuitteelement on vilja
T [litatud, kuid pole veel jahtuda 0 Viljas Valjas
B joudnud. . - -
1 Kala kiipsetamiseks Voi ja Sokolaadi sulatami-
Esiletostetud kiitteelementidega keedualad seks
Need eraldavad soojust neis sisalduvate hiliitlampide 5 Kartulite (auruga), supi, kikerher-
kiirguse kaudu. Neil on gaasipdletitega sarnased neste, ubade valmistamiseks Vedelike tilessoojendami-
omadused: neid on lihtne juhtida ja need saavutavad 3 Suure koguse toidu, kéégiviljade, seks
kiiresti valitud temperatuuri, ndidates samal ajal teile supi valmistamise jatkamiseks
vimsust, millega need todtavad. 4 Praadimiseks (poolktips) Kastmete (kaasa arvatud
L L . koorekastmete) valmista-
KUPSETUSTSOONIDE SISSE- JA VALJALULITAMINE 5 Praadimiseks (kiips) miseks
Keeduala sisseliilitamiseks keerake vastavat nuppu 6 Kiireks pruunistamiseks véi keema . o .
paripadeva, asendisse 0 ja 6 voi 0 ja 12 vahel (kahekordne tousmiseks Keemispunktil kiipsetami-
esiletdstmine ja ovaalne esiletdstmine). ; seks
Selle véljaltlitamiseks keerake nupp vastupdeva asendisse 8
#0". 5 Rostimiseks
Kuumutatakse ainult ringikujulisi tahistatud kiipsetustsoo- 10 Hautisteks
ne. Tsoonid lahevad kuumaks ja jahtuvad kiiremini, tanu 1
millele saab paremini ohjata tundlike toitude valmistamist. S
. AT 12 Praadimiseks
Iga kiipsetustsoon on varustatud temperatuuripiirajaga,

mis on keraamilise klaasi Gilekuumenemist takistav kait-

seliiliti. Kui kipsetustsoon on tiihjalt mitu minutit taisvéimsusel
tootanud, hakkab temperatuuripiiraja kiitteelemente automaat-

selt sisse ja valja lllitama, et hoida dra keraamilise klaasi kahjus-

tamine.

Parem tagumine kaheahelaline pliidiplaat

See on kahe elemendiga kaheotstarbeline pliidiplaat. Klaasi

juhtpaneeli satted naitavad 1-6, kui nuppu keeratakse paripdeva,
mis naitab, et keskrongas on sisse lilitatud. Kui juhtnupp naitab

7-12, mis naitab, et kogu pliidiplaat. See on energiasadastlik
funktsioon, mis on kasulik vdiksematel pannidel kiipsetamiseks

voi hautamiseks. Juhtnupp on VALJAS, juhtnupp keeratakse

asendisse 0.

PRAKTILISED SOOVITUSED PLIIDI KASUTAMISEKS

Kasutage paksu lameda p6hjaga kiipsetusnéusid, mis sobivad

tapselt kiipsetustsooni suurusega.

&b el d

Kipsetusnou l1abimoot peab olema piisavalt suur, et katta kogu
soojendusplaat ja kasutada dra kogu toodetav kuumus.

e K

Kontrollige alati, et kiipsetusndu pohi oleks tdiesti puhas ja
kuiv: see tagab kiipsetusndu ideaalse kontakti kiipsetustsooni-
ga ja nii kiipsetusnou kui ka pliidi pikema eluea.

Arge kasutage samu kiipsetusnéusid, mida kasutate gaasip6-
letitel: gaasipdleti kontsentreeritud kuumus véib kiipsetusnéu
pohja deformeerida nii, et see ei ldhe enam tervenisti vastu

pliidiplaati.

Arge jatke kunagi kiipsetustsooni sisseliilitatuks, kui sellel ei ole
kiipsetusndud, kuna see véib tsooni kahjustada.
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AHJU ESMAKORDNE KASUTAMINE IGAPAEVANE KASUTAMINE

! Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tuhja ahju maksimaalsel temperatuuril véhemalt pool
tundi. Enne kui ahju vélja lulitate ja ahjuukse avate, veenduge,
et tuba oleks korralikult dhutatud. Seadmest vaib tulla pisut
ebameeldivat I6hna, mida tekitab tootmisprotsessis kasutatud
kaitsvate ainete pdlemine.

Ahju kasutamine

1. Valige VALITSA abil soovitud kupsetusreziim.

2.Valige TERMOSTAADI nuppu keerates klpsetusreziimile
soovitatud temperatuur voi soovitud temperatuur.
Uksikasjaliku kiipsetusreziimide ja neile soovitatud
klipsetustemperatuuride loendi leiate asjakohasest tabelist (vt
KUPSETAMISTABEL).

Kupsetamise ajal saab alati teha jargmist.

e Muuta VALITSAT keerates kipsetusreziimi.

e Muuta TERMOSTAADI nuppu keerates temperatuuri.

e  Valida taielikku kiipsetamise aega ja kiipsetamise [dpuaega.
e Peatada kiipsetamise, keerates VALITSA asendisse ,,0“.

! Arge pange kunagi midagi otse ahju pohjale; vastasel korral
voib emailkate kahjustada saada.
! Asetage kUpsetusndu alati komplekti kuuluvale raamile.

TERMOSTAADI MARGUTULI

Kui see pdleb, tekitab ahi kuumust. Kui ahi on valitud
temperatuuri saavutanud, lllitub see vélja. Sel hetkel hakkab
tuli kordamddda sisse ja vélja lUlituma, mis tdhendab, et
termostaat to6tab ja hoiab Uhtlast temperatuuri.

AHJUVALGUSTUS

See lilitb sisse, kui VALITS on muus asendis kui ,,0“. See jaab
pdlema seniks, kuni ahi td6tab. Nupuga valimise korral lulitub
valgustus sisse ka siis, kui Ukski kutteelement ei td6ta.

Aur+

Reziimi funktsioonid tagavad suurepérased tulemused ténu
kipsetustsiklitele lisatud aurule. Valage kilma ahju p&hja joogivett
ja valige soovitud kipsetamiseks sobiv funktsioon. Iga toidu jaoks
optimaalsed veekogused ja temperatuurid on toodud kiipsetustabelis.
Arge eelkuumutage ahju enne toidu sisestamist.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE
Funktsiooni valimiseks keerake valikunupp soovitud simbolile.

KERGE/EELKUUMUTUS
Ahjuvalgustuse sisselllitamiseks.
Ahju kiire eelkuumutamine.

TAVAPARANE KUPSETAMINE
Mis tahes tllpi roogade kipsetamine ainult Uhel
ahjutasandil.

KONVEKTSIOONKUPSETUS

Kuni kahel tasandil korraga kiipsetamiseks. Soovitatav
on kipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise
ajal omavahel vahetada. See funktsioon vdimaldab
kiipsetada erinevaid toite (nt kala ja kodgivilju) eri
tasemetel samal ajal.

GRILL (GRILLIMINE)

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kodgiviljade
gratineerimine vdi leiva réstimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kupsetusmahlade kogumiseks
ndrgumispanni: Paigutage ndrgumispann resti alla
Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

TURBOGRILL

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndrgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage ndrgumispann resti alla Ukskdik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

ALTKUUMUTUS

Seda funktsiooni saab kasutada taidisega pirukate
kipsetamiseks vdi suppide paksendamiseks.
Kasutage seda funktsiooni kiipsetamise viimase 10/15
minuti jooksul.

ULESSULATAMINE
Toidu sulatamise kiirendamiseks.

ALTKUUMUTUS + VENTILAATOR

Tugevalt vedela konsistentsiga toidu klpsetamise
I6petamiseks ja krobekuldse pdhja saamiseks. See on
kasulik ka kastmete paksendamiseks. Paigutage toit
teisele tasandile. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.

STEAM (AUR)

Reziimi funktsioonid tagavad suurepéarased tulemused
tédnu kupsetustsuklitele lisatud aurule. Valage kilma
ahju pdhja joogivett ja valige soovitud kipsetamiseks
sobiv funktsioon.

Iga toidu jaoks optimaalsed veekogused ja
temperatuurid on toodud kiipsetustabelis. Arge
eelkuumutage ahju enne toidu sisestamist.

OHU SUNDRINGLUS

Samal ajal eri toitude kiipsetamiseks mitmel
riiulil. Seda funktsiooni voib kasutada erinevate
toitude  valmistamiseks, valtides Uhe toidu
I6hna (lekandumist teisele.
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KULGVOREDE PAIGALDAMINE

AHJU TAGAOSA ULEVAL

= w ® & o

Joonis 1 ' Joonis 2 Joonis 3

Teie uue pliidiga on kaasas 2 kroomitud riiulituge, mis on koos riiulitega ahju pakitud.

Pange tahele, et lilemised vardad on pikemad kui alumised ja konksud asuvad ahju taga. Vt joonist 1.

Riiulitugi Glemine osa haakub ahju kiilgseina piludesse, nagu joonisel 2.

Kui see on Ulevalt kinni, suruge alumised vardad ahju kiilgseinte alumistesse piludesse. Niitid laske riiulitugedel veidi langeda ja
kinnituda. Vt joonist 3.

SIINIDE PAIGALDAMINE (KUl OLEMAS)

Osaliselt ja tdielikult pikendatavad liikandriiulid
hélbustavad traatriiulite ja kandikute kdisitsemist

1. Eemaldage kiiljevoéred (Joon. 1)

2. Eemaldage siinide plastist kaitsekate (Joon. 2).

3. Riputage liugurite tilemine osa tugivéredele. Joonis 1 Joonis 2
Veenduge, et liigendsiine saab vabalt ahju ette
liigutada.

Siis vajutage siinide alumine osa kindlalt vastu
tugivoret, kuni need lahevad klépsuga paika
(Joon. 3).

4. Paigaldage kiilje tugivored uuesti ahju (Joon. 4). Joonis 3 Joonis 4

,-@ &
<

Joonis 5 Joonis 6

5. Pange tarvikud liugurile (Joon. 5, 6).
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TARVIKUD

REST SUGAV ALUS KUPSETUSPLAAT POORLEV ELEMENT

Tarvikute arv ja tulbid véivad erineda séltuvalt ostetud mudelist. Muid

tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde
osta.

RESTIDE JA TEISTE TARVIKUTE AHJU PANEMINE

1. Lukake rest horisontaalselt ahju, krgem osa “A”
uleval (Joon. 1A, Joon. 1B).

2. Muude tarvikute, nt rasvavanni ja kiipsetusplaadi
sissepanek kaib samamoodi (joonis 2).

Joonis 2
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Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse
ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Klipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ja sdltuvad toidu kogusest
ja kasutatavast tarvikust. Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage

kdrgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate.
Kasutada voib ka plreksklaasist ja keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi

pikemad.
EELKUUMU-  TEMPERATUUR. KESTUS TASE (L-number) JA
RETSEPT FUNKTSIOON TUS 0 (min) TARVIKUD
Kerkinud / biskviitkoogid TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 170 30-50 L2 L] -/
Kerkinud / biskviitkoogid OHU SUNDRINGLUS JAH 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Kerkinud / biskviitkoogid OHU SUNDRINGLUS JAH 160 40-70 tg L ~aF=
Taidisega kook M .
(juustukook, struudel, puuviljapirukas) TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 160-180 40-60 (£ 2 [ () S
Taidisega kook ~ L4
(juustukook, struudel, puuviljapirukas) OHU SUNDRINGLUS JAH 150-170 40-70 L2 L) ~Fr
Kiipsised TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 140 30-60 L3 [ —
L - L5
Kiipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 140 30-60 L3 \ ( —J
) L-6
Kipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 140- 150 40-50 L4 '] r _J
L2
L-6
L L5
Kiipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 140 50-60 La 1 [ S
L3
Viiksed koogid / muffinid TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
. - - L5
Viiksed koogid / muffinid OHU SUNDRINGLUS JAH 150 - 160 30-40 s l | |
L-6
Viiksed koogid / muffinid OHU SUNDRINGLUS JAH 150- 160 30-50 L4 '] [' - J
L2
Tuuletaskud TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 170 - 200 20-50 L3 '] r - J
L-4 \ [ —
Tuuletaskud OHU SUNDRINGLUS JAH 170- 180 20-50
L2 L )] a3
-6
Tuuletaskud OHU SUNDRINGLUS JAH 170- 180 20-50 L4 '] r - J
L2
Meringues (Besee) TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 80-100 120-200 L3 '] r - J
La I =
Meringues (Besee) OHU SUNDRINGLUS JAH 80-100 120-200 12
L ~F=
. s L [ e—J
Meringues (Besee) OHU SUNDRINGLUS JAH 80-100 120-200 L3
SR W RN
Pitsa/sai/focaccia TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 190-250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pitsa/sai/focaccia KONVEKTSIOONKUPSETUS JAH 190-230 20-50
L1 1 [ —
. L-6
Pitsa/sai/focaccia OHU SUNDRINGLUS JAH 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pitsa/sai/focaccia OHU SUNDRINGLUS JAH 190-230 20-50 05— AaFn
L2
Soolased pirukad (juurviljapirukas, singi-koorepirukas) KONVEKTSIOONKUPSETUS JAH 170-180 30-60 13 L—J aF=
Soolased pirukad (juurviljapirukas, singi-koorepirukas) OHU SUNDRINGLUS JAH 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Volovanid / lehttainast kiipsised TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 170- 190 15-40 L3 \ [ - J
L-4 1 [
Volovanid / lehttainast kiipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 180-210 15 - 40 1 [
L2 A=
—J
Lasanje / flan / kiipsetatud pasta / kannelloonid TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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kipsetuspann restil

voi kiipsetuspann restil

kipsetusplaat

RETSEPT FUNKTSIOON EEL¥HgMU- TEMP%QSTUUR. Kﬁﬁﬁﬂs TASﬁggwaﬁﬁnJA
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha 1 kg TURBOGRILL - 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
—J
Kana/kuilik/part 1 kg TURBOGRILL — 230 - MAX 50-100 L3  S— Aab==lr
—J
Kalkun/hani 3 kg TURBOGRILL — 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Kalafileed / -steigid GRILL (GRILLIMINE) — 230 - MAX 10-30 L4 Aeeaen ~ S
Taidetud kéogiviljad (tomatid, suvikorvitsad, baklazaanid) TURBOGRILL — 230 - MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Kéodgiviljagrataan GRILL (GRILLIMINE) — 230 - MAX 10-30 L-4 B Y ===—=="]
—J
Réstleib ja -sai GRILL (GRILLIMINE) 5’ MAX 1-2 L5 Aeeeeen ~
Vorstid / kebab / ribi / kotletid GRILL (GRILLIMINE) — 230 - MAX 15-30 L5 Aueeens A
Ahjukartulid TURBOGRILL — 230 - MAX 30-60 L-3 S alFr
—J
Lambakoot / -jalg TURBOGRILL — 200 - MAX 50-100 L3 B alFr
—J
L-6 —
Terve s66gikord (Cook3): L-4 L ~== -
Puuviljakook OHU SUNDRINGLUS — 180-190 40-100
Lasant
Feace e L e
—J
Terve s66gikord (Cook4): :::3 L] "~
Puuviljakook ~
Lasanje OHU SUNDRINGLUS — 180-190 40-100
Lihaléiéud L3 '\_f P e PN
Roasted Vegetables (Rostitud kédgiviljad) L1 1 ]
TEMPERATUUR KESTUS TASE (L-number) JA
RETSEPT FUNKTSIOON VESI (g) C) (Min) TARVIKUD
Kerkinud / biskviitkoogid Steam (Aur) 100 170-180 30-60 L-2 | ¢ | "=~
Vaiksed koogid / muffinid Steam (Aur) 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Steam (Aur) 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Kuklid Steam (Aur) 100 210 25-40 L-3 1 [ L )
Saiapats Steam (Aur) 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Roast beef (Rostbiif) Steam (Aur) 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Roast beef (Rostbiif) 2kg Steam (Aur) 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Lambajalg Steam (Aur) 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha 1 kg Steam (Aur) 200 200 60-90 L-3 1 [ j
Kana/kuulik/part 1 kg Steam (Aur) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Kalafileed / -steigid Steam (Aur) 150 180 15-35 L-3 | Y=V
Taidetud kodgiviljad (tomatid, suvikdrvitsad, Steam (Aur) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
baklaZaanid)
Ahjukartulid Steam (Aur) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Praetud kana 1-1,3 kg Steam (Aur) 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ vl alkr J '\ r '} A~ :r
TARVIKUD N6 i /
R . R - . - . orgumispann
Ah d Ah N ..
Rest junéud voi jundud / nérgumispann oérgumispann / kiipsetusplaat 200 ml

veega

27




ET |
KELLA / MINUTILUGEJA KASUTAMINE

KUPSETUSPROTSESSI
ikoon

KUVA

(

AUTOMAATSE __ A |
ikoon |

TAIMERI ikoon

AJA VAHENDAMISE— O O Q —_ AJA SUURENDA-
nupp MISE nupp
REZIIMI
nupp

KELLA SEADISTAMINE

Kella saab seadistada valjaliilitatud ahjuga véi ka sissellilitatud ahjuga,
kui eelnevalt pole programmeeritud kiipsetustsikli kestust.

Kui seade on vooluvérku Gihendatud voi parast elektrikatkestust
hakkavad DISPLEIL vilkuma numbrid 00:00.

1. Vajutage kordamddéda nuppe ,+" ja ,—".
Koolon tundide ja minutite vahel vilgub.

2. Kasutage kellaaja muutmiseks nuppe ,+" ja ,—“. Kui te nuppu all
hoiate, keritakse displeil vaartusi kiiremini, et kiiremini soovitud
vadrtuseni jéuda.

SUMISTI SAGEDUSE MUUTMINE

Sumistisignaali sagedust saab muuta korduvalt nuppu ,—* vajutades.

MINUTILUGEJA SEADISTAMINE

See funktsioon ei katkesta kiipsetamist ega méjuta ahju. Seda
kasutatakse lihtsalt sumisti aktiveerimiseks pdrast valitud aja
mooddumist. P

1. Vajutage korduvalt nuppu , kuni ikoon ﬂja kolm numbrit

hakkavad displeil vilkuma.

2. Valige nuppudega ,+" ja ,—" soovitud aeg. Kui te nuppu all hoiate,
keritakse displeil vaartusi kiiremini, et kiiremini soovitud vaartuseni
jouda.

3. Oodake 5 sekundit. Kui te nuppu veel tihe korra vajutate, kuvatakse

displeil ajaarvestus. Kui valitud aeg on nulli jooksnud, aktiveeritakse
sumisti.

KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Enne programmeerimist tuleb valida kiipsetusreziim.

KUPSETUSE KESTUSE PROGRAMMEERIMINE

P
1. Vajutage korduvalt nuppu __I, kuni ikoon A ja DUR-numbrid
hakkavad DISPLEIL vilkuma.

2.Valige nuppudega,+“ ja,—" soovitud kestus. Kui te nuppu all hoiate,
keritakse displeil védartusi kiiremini, et kiiremini soovitud vaartuseni
jouda.

3. Oodake 5 sekundit, parast seda on displeil kuvatud ikoon A.

4. Kui valitud aeg on méddunud ja ahi [dpetab kiipsetamise,
aktiveeritakse sumisti. Vajutage sumisti valjalllitamiseks Gkskdik millist

nuppu.

+ Naide. Kell on 9:00 ja te programmeerite kestuseks 1 tunnija 15
minutit. Programm I6petab automaatselt t66 kell 10:15.

KUPSETUSREZIIMI LOPUAJA MAARAMINE

1. Jargige samme 1 kuni 3, et madarata eespool kirjeldatud viisil kestus.

P
2. Seejdrel hoidke all nuppu
,END* (LOPP).

, kuni displeil hakkab vilkuma tekst

"

3. Kasutage nuppe ,+“ja,-" et kiipsetuse |dpuaega muuta. Kui te nuppu
all hoiate, keritakse displeil vaartusi kiiremini, et kiiremini soovitud
vaartuseni jouda.

P
4. Oodake 5 sekundit voi vajutage uuesti nuppu ... Kui kiipsetamine
algab, on displeil kuvatud stimbol

5. Kui valitud aeg on moéédunud, 16petab ahi kiipsetamise ja

aktiveeritakse sumisti. Vajutage sumisti véljalulitamiseks tikskoik millist

nuppu.

Programmeerimine on tehtud, kui siittib ikoon A.

« Naide. Kell on 9:00 ja kestuseks on programmeeritud 1 tund.
Lépuajaks on maaratud 12:30. Programm kaivitub automaatselt kell
11:30.

PROGRAMMI TUHISTAMINE
Tehke programmi tijfgistamiseksjérgmist.

+ Hoidke all nuppu "', kuni programmi, mida soovite katkestada, ikoon
ning numbrid hakkavad displeil vilkuma. Hoidke all nuppu,-* kuni
displeil kuvatakse numbrid 00:00.

+ Hoidke all nuppe,+“ja,—" See tiihistab koik eelnevalt valitud satted,
kaasa arvatud taimeri satted.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

LULITAGE PEALULITI VALJA JA VEENDUGE, ET SEADE OLEKS ENNE PUHASTAMIST KOLM.
ENNE SISSELULITAMIST VEENDUGE, ET KOIK NUPUD OLEKSID VALJALULITATUD ASENDIS.

Arge kasutage aurupuhastusseadmeid. Noutavad toimingud tuleb siis, kui ahi on Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivset

kiilm. nuustikut, abrasiivset/séovitavat
puhastusvahendit, kuna need véivad
kahjustada seadme pinda.

Kasutage koikide toimingute juures
kaitsekindaid. Lahutage seade toiteallikast.

Uhendage seade vooluvérgust lahti

KERAAMILISE PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE TARVIKUD
* Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiilirimispatju, kuna Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides neid
need véivad klaasi kahjustada. kinni pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad. Toidujaake
* Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist (kui pliidiplaat on saab kergesti eemaldada pesuharja véi svammiga.
jahe), et eemaldada koik toidujaagid ja -plekid. S, .
* Kui pind ei ole piisavalt puhas, voib see vdhendada juhtpaneeli LAMBIPIRNI VAHETAMINE
nuppude tundlikkust.
» Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi kiilge kinni 1.Eemaldage ahi vooluvorgust
jaanud.Klaasi kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja 2.Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake kate

e Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad
pliidiplaati ning need tuleb kohe eemaldada.

* Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaasipinda.

¢ Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset
pliidiplaadi puhastajat (jargige tootja juhiseid).

¢ Keedualale vedeliku sattumisel vdivad keedunéud lilkuma véi
vibreerima hakata.

e Parast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

juhiseid. tagasi.

VALISPIND 1. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

¢ Puhastage vélispinda ainult niiske mikrokiudlapiga. Markus: Kasutage 40W/230V tlup G9

Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga

puhastusvahendit. Kuivatage kuiva lapiga. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt

* Arge kasutage abrasiivseid vdi sOdvitavaid

puhastusvahendeid.Juhul kui moni selline aine peaks kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Oldiseks

kogemata méne seadme pinnaga kokku puutuma, pihkige valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks. Pirnid on saadaval teeninduses.

Arge kasutage alkoholipdhiseid tooteid, nagu denatureeritud - Arge vGtke pirnist paljaste katega kinni, kuna sdrmejaljed
alkohol. voivad pirni kahjustada. Arge kasutage ahju enne, kui olete

o B lambikatte tagasi pannud.
ULEMISE KUTTEKEHA LIIGUTAMINE e

1. Eemaldage tarvikute paigaldamiseks kasutatavad kiiljevored. KATALUUTILINE PUHASTUS
2. Tommake kitteelement veidi valja (Joon. 1) ja alandage seda ) - ] ]
(joon. 2). Need on spetsiaalse emailiga kaetud paneelid, mis on
3. Kuittekeha asendi taastamiseks tGstke seda Ulespoole voimelised imama toidust kiipsedes vabanevat rasva.
ja tommake samal ajal natuke enda poole. Veenduge, et See email on lisna tugev, nii et erinevad tarvikud (riiulid,

kuttekeha jaab kulgmistele tugedele toetuma. tilkumisalused jne) saavad méoda neid kahjustamata

libiseda. Pindadele vdivad iimuda valged laigud; need ei
anna pdhjust muretsemiseks.

Sellest hoolimata tuleks valtida jargmist:

-emaili kraapimine teravate esemetega (naiteks noaga);
-pesuvahendite voi abrasiivsete materjalide kasutamine

y
(Z (@)

Joonis 1 Joonis 2

SISEPIND
e Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel puhastage
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning eemaldage
voimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure veesisaldusega toitude
kipsetamisel tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejérel kuivatage lapi voi kdsnaga.

* Puhastage ukseklaasi sobiva vedela puhastusvahendiga.
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AHJU UKSEKLAASI EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGALDAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske fiksaa-
torid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest mdlema kaega kdvasti kinni — arge hoidke seda
kéepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tdmmates samal ajal
Ulespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale Uhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joon-
dage hingede haagid pesadega ja kinnitage tlemine osa oma
pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage téielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge, et need
liguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks juhtpaneeliga
Uhel joonel. Kui pole, korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

LIHTNE PUHASTADA - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale, kdepide all-
pool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit ja eemaldage ukse
Ulemine serv, tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mdlema k&ega ja tdstke see
Ules, eemaldage ukse kuljest ja pange puhastamiseks pehmele
pinnale.

3. Kui te sisemist ukseklaasi tagasi paigaldate, sisestage
klaaspaneel digesti nii, et paneelil olev tekst oleks diget pidi ja
kergesti loetav.

4. Paigaldage ulemine serv: klamber néaitab diget asendit. Enne
ukse ahju ette panemist kontrollige, kas tihend on korralikult
oma kohal.

RIKKEOTSING
Mida teha, kui... Voimalikud pohjused Lahendused
Ahi ei to6ta. Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku Uihen-

Vooluvdrgust lahutatud

datud. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

MUUGIJARGNE TEENINDUS

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas garantiibro$uu-

ris antud numbrile voi jargige juhiseid meie veebisaidil.

Olge valmis, et teilt kisitakse jargmist teavet:

e torke lUhike kirjeldus;

e teie seadme tapne tilp ja mudel;

¢ abikood (tootele paigaldatud andmesildil, mis on avatud ah-
juuksega néhtav sisekuljel, sbnale SERVICE jargnev kood);

¢ teie taielik aadress;

¢ kontakttelefoni number.

SN XXX

Mod

- XXX

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Pange téhele! Kui seadet on tarvis remontida, votke ihendust voli-
tatud teenindusega, kus on garanteeritud, et remontimisel kasuta-
takse originaalvaruosi ja remont tehakse vastavalt ettekirjutustele.
Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibroStdrist.

[zWWW Toote tdpsed spetsifikatsioonid, k.a ahju energiaklassi, leiate meie veebisaidilt www.whirlpool.com




SAUGOS INSTRUKCLJOS

LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

PrieS naudodami prietaisa, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I1Ssaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada
laikytis. Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei
nesilaikoma Sioje saugos instrukcijoje pateikty
nurodymy, prietaisas naudojamas netinkamai arba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

QISPEJIMAS. Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos jo dalys jkaista. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisa
reikia saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu
jie néra nuolat priziarimi.

A\ |SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirius yra jtrakes,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant
maisto gaminimui skirty pavirsiy.

A\ DEMESIO. Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be priezitros net trumpo gaminimo
proceso.

A\ |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali bati pavojinga — kyla
gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos
gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsng
uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba liepsnai gesinti
skirtu audiniu.

M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar
atramos.

Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatves,
stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba
kitomis lengvai uzsiliepsnojanciomis medziagomis —
kyla gaisro pavojus.

Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi buti saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visg laika
yra prizirimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj, jutiminj
ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems truksta patirties
arba Ziniy, jeigu jie yra priziarimi ir instruktuojami
apie saugy prietaiso naudojimg ir supranta su tuo
susijusius pavojus. Neleiskite vaikams Zzaisti su
prietaisu. NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir
priziuréti prietaiso.

AN |SPEJIMAS.  Naudojimo metu  prietaisas i
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu jie
néra nuolat prizidrimi

&\ Gaminimo metu nepalikite prietaiso be prieZidros.
Jei prietaise galima naudoti zondg, naudokite tik Siai
krosnelei rekomenduotg temperatiros zonda.
PrieSingu atveju kyla gaisro pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuZiais
arba  kitomis  lengvai  uzsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai visiskai
neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite atsargus
ruoSdami riebius, aliejuotus patiekalus arba pildami
alkoholinius gérimus, nes gali kilti gaisras. Keptuves ir
kitus indus imkite uZsimove apsaugines pirstines.
Baige gaminti maista, prietaiso dureles atidarykite
atsargiai, kad karStas oras arba garai pamazu iseity,
nes galite nudegti. Neuzdenkite karSto oro iséjimo
angy krosnelés priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Blkite atsargus, kad neuzkliGtuméte uz atidaryty
arba nuleisty orkaités dureliy.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

M\ DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy Gkyje ir
panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir
kity jstaigy darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose
namuose-ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose,
nakvynés vietose, kur patiekiami pusryciai (angl. ,Bed
and Breakfast”), bei kitose apgyvendinimo jstaigose.
A\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).

M\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

M\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy (pvz.,
benzino ar aerozoliy flakony) prietaise ar 3alia jo -
kyla gaisro pavojus.

|RENGIMAS

A\ Prietaisa perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavekite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.
&lrengimq, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti
kvalifikuotas technikas. Prietaisg remontuoti ar jo
dalis keisti galima tik tuo atveju, jei tai nurodyta
naudotojo vadove. PasirGpinkite, kad montavimo
vietoje nebuty vaiky. ISpakave prietaisa, patikrinkite,
ar jis nebuvo pazeistas pervezimo metu. Jei kyla
problemy, kreipkitées j prekybos atstovg arba
artimiausiag techninés priezidros centra. Jrengus
prietaisg, pakuotes medziagas (plastika, polistireno
dalis ir pan.) batina laikyti vaikams nepasiekiamoje
vietoje — kyla uzdusimo pavojus. Prie$ vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg butina iSjungti is
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus.
Pasirupinkite, kad montuojant, prietaisas nepazeisty
maitinimo laido. PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar
elektros smuagio pavojus. Prietaisg jjungti galima tik
baigus jrengimo darbus.
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Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrindo, kol

nebuUsite pasirenge jo montuoti.

& Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy dureliy

- kyla gaisro pavojus.

& Jei prietaisas statomas ant pagrindo, jis turi
bati tinkamai lygiuotas ir pritvirtintas prie

sienos kartu pateikiama grandine, kad

prietaisas nenuslysty nuo pagrindo.

PERSPEJIMAS: Siekiant apsisaugoti nuo
prietaiso virtimo, turi buti naudojama kartu
pateikiama grandiné. Zr. montavimo

instrukcijas.

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

A Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).

A\ Prietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj baty
galimaisjungtiis elektros tinklo istraukus maitinimo
laido kistuka arba iki elektros lizdo pagal sujungimy
taisykles sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir
prietaisas turi bati jZemintas pagal nacionalinius
elektros saugos standartus.

&\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisa jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jasy kdnas
yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei paZeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeistigamintojas, jo jgaliotas techninés prieZitros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreipkités j
i&aliotg techninés priezitros centra.

|SPEJIMAS. Prie$ keisdami lempute jsitikinkite,
jog prietaisas isjungtas, kad iSvengtuméte elektros
smugio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
priezilros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smuagio
pavojus; jokiu budu nenaudokite valymo garais
jrenginiy - kyla elektros smugio pavojus.

hid

A\ Valydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrakti.

&\ Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistuky.

A\ Prie$ vykdydami prieziaros arba valymo darbus,
jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. galite
nusideginti.

AN |SPEJIMAS. Prie$ keisdami lempute prietaisa
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymeétos perdirbimo
simboliu €. Todél jvairias pakuotés medziagas reikia i$mesti
labai atsakingai ir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty,
reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas
arba pakartotinai naudojamas medziagas.
Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky iSmetimo reglamenty.
Délissamesnésinformacijosapie buitiniy elektriniy prietaisyapdorojima,
utilizavima ir perdirbima kreipkités j jgaliota vietos institucija, buitiniy
atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote prietaisa. Sis
prietaisas pazenklintas pagal Europos Direktyvos 2012/19/EB dél elektros
ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus. Taip pat pagal elektros
ir elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).
Tinkamai  utilizuodami  §j gaminj apsaugosite aplinka
sveikatg nuo galimo neigiamo poveikio.
X

ir

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis == nurodo,
kad su Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj
reikia atiduoti j atitinkama surinkimo punkta, kad elektros ir elektronikos
jranga buty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj.

ATITIKTIES DEKLARACLJA

Sis prietaisas atitinka: Ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos

reglamente Nr. 66/2014; energijos vartojimo efektyvumo Zenklinimo
reglamentg 65/2014;

Ekologinio projektavimo reikalavimus su energija susijusiems gaminiams
ir energijos informacijos

(pataisa) (iS¢jimas i$ ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis

Europos standartu EN 60350-1.

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus
su energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa)
(iSéjimas i$ ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu

EN 60350-2.
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GAMINIO APRASYMAS

1. Stiklo keraminé viryklé
2. Valdymo skydelis

3. Grotelés

4. Skarda

5. Durelés

6. Slankiojanciyjy groteliy kreipiantieji
bégeliai

7.1 padétis

8.2 padétis

9. 3 padétis

10. 4 padétis

11.5 padétis

12. 6 padétis

VALDYMO SKYDELIS

ELEKTRONINIS LAIKMATIS

PASIRINKIMO RANKENELE TERMOSTATO INDIKATORIAUS LEMPUTE

000 - 000

| |
VIRYKLES DEGIKLIS TERMOSTATO RANKENELE VIRYKLES DEGIKLIS
VALDYMO RANKENELES VALDYMO RANKENELES

(7
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/N ISPEJIMAS. Sig procediira turi atlikti kvalifikuo-

tas specialistas

LT |
IRENGIMAS

Prie$ pradédami naudotis naujuoju prietaisu, atidziai
perskaitykite §j instrukcijy lankstinuka. Cia pateikiama
svarbi prietaiso montavimo ir eksploatavimo informacija.

ISsaugokite Sias naudojimo instrukcijas, kad véliau
galétumeéte pasinaudoti. Jei prietaisas parduodamas,
atiduodamas arba perkeliamas, kartu pridékite ir Sias
instrukcijas.

Prietaisg turi sumontuoti kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis pateiktomis instrukcijomis.

Bet koks prietaiso reguliavimas ar techniné prieziura turi
bati atliekama atjungus prietaisa nuo elektros tinklo.

Vietos parinkimas ir iSlygiavimas

Prietaisg galima montuoti Salia spinteliy, kuriy aukstis
nevirsija kaitlentés pavirsiaus aukscio.

Sig virykle reikia statyti tiesiai ant grindy. Nestatykite Sios
viryklés ant bet kokio dirbtinio pagrindo.

Jsitikinkite, kad siena, kuri lieciasi su prietaiso galine dalimi,
yra i$ nedegios ir karsciui atsparios medziagos (T 90°C).
Svarbu. Nestatykite Sio prietaiso arti dury ar kity

prieigos tasky ir taip sumazinkite tikimybe, kad durimis
besinaudojantys asmenys prisilies prie ant kaitlentés
pavirsiaus esanciy gaminimo indy.

Siekiant iSvengi perkaitimo, nemontuokite prietaiso uz

dekoratyviniy dureliy.

Sio prietaiso negalima montuoti ant platformos.

Viryklé suprojektuota taip, kad jg baty galima jrengti tarp

virtuves spinteliy, jei tarp jy yra 600 mm atstumas. Abejose

pusése turi bati tik tiek vietos, kad prireikus atlikti technine
priezilra virykle baty galima istraukti. Jg galima jrengti su
spintelémis vienoje arba abiejose pusése, taip pat kampe.

Ja galima jrengti ir atskirai.

Gretimos Soninés sienos, kurios yra aukstesnés uz kaitlente,

turi bati ne mazesniu nei 150 mm atstumu

ir jos turi bati apsaugotos karsciui atsparia

medziaga. Bet koks virSuje sumontuotas objektas ar

gartraukis turi bati ne arc¢iau kaip 650 mm.

a. Viryklé gali bati jrengta virtuvéje, valgomajame arba
svetainés kambaryje, bet jg draudziama jrengti vonios
kambaryje.

b. Gartraukis turi bati montuojamas vadovaujantis
gartraukio vadove pateiktais reikalavimais.

c. Siena, kuri lieciasi su viryklés galine dalimi, turi bati is
nedegios medZiagos.

d. Viryklé turi apsaugine grandinéle, kuri turi bati
pritvirtinta prie kablio, jsukto sienoje uz prietaiso.

Elektros prijungimas

Orkaités su trijy poliy maitinimo laidu yra skirtos veikti
kintamosios srovés maitinimo dazniu ir jtampa, nurodyta
duomeny ploksteléje (orkaités skydelio apacioje). Laido
jzeminimo laidininkas yra geltonai Zalias laidininkas.

Pagrindinio maitinimo prijungimas
200- 20
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* alternatyvios maitinimo parinktys

Jjunkite maitinimo laida j elektros tinkla

A\ ISPEJIMAS: Sig procediirg turi atlikti kvalifikuotas
specialistas

Prie$ perkeldami virykle patikrinkite, ar ji atvésusi, ir
iSjunkite viryklés valdymo bloka. Virykle lengviausia perkelti
pakélus priekine dalj, kaip parodyta toliau.

Viryklés perkélimas

]
e

A pav.

Praverkite dureles tiek, kad bty galima patogiai jsikibti
j apatinj priekinj orkaités krasta, nelieciant kepintuvo
elementy. (A PAV.)

PerneSdami virykle bukite atsargus, nes ji sunki.
Uztikrinkite, kad gabenant nebuty pazeista grindy danga.

Sias instrukcijas turi perskaityti kvalifikuotas specialistas,
kad prietaisas buty tinkamai sumontuotas, sureguliuotas ir

v —
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ISPEJIMAL. SIS PRIETAISAS TURI BUTI
IZEMINTAS.

Viryklé turi bati prijungta prie elektros tinklo per jjungta
(dvipolj) viryklés lizdg su tinkamu saugikliu, kurio galia
atitinka viryklés duomeny ploksteléje nurodyta galia.

Visi elektros laidai nuo vartotojo jrenginio iki viryklés per
jjungta dvipolj viryklés lizda turi bati atitinkamo tipo ir
srovés stiprumo, kaip nurodyta anksciau.

maitinimo laidas turi bati nutiestas taip, kad jokioje vietoje
nepatekty j aukstesne nei 50 °C temperatlirg nei kambario
temperatara. Laidas turi bati nutiestas toliau nuo galiniy

angy.

Siekiant
apsisaugoti

i ¥ nuo atsitiktinio
T Ty jrenginio

| I virtimo, pvz.,
vaikui uzlipus
antjrenginio
dureliy, BUTINA
sumontuoti
jrenginio
apsaugine
grandinéle!

Virykleé turi apsaugine grandinéle, kuri turi bati pritvirtinta
varztu (su virykle nepridedamas) prie uz jrenginio esancios
sienos, tvirtinant tokiame aukstyje, kokiame grandinélé
pritvirtinta prie jrenginio.

Varzty ir jo inkarg pasirinkite pagal sienos, esancios uz
prietaiso, medziagos tipa.

Jei varzto galvutés skersmuo mazesnis nei 9 mm, batina
naudoti poverZle. Jei siena yra betoning, batina naudoti
varzta, kurio skersmuo maziausiai 8 mm, o ilgis 60 mm.

Uztikrinkite, kad grandinélé baty pritvirtinta prie galinés
viryklés sienelés ir prie sienos, kaip parodyta paveikslélyje,
kad po montavimo ji bty jtempta ir lygiagreti grindims.
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STIKLO KERAMINES KAITLENTES NAUDOJIMAS

Ant tarpikliy uztepti klijai palieka tepalo pedsaky

Gaminimo zony specifikacijos

ant stiklo. Prie$ pradedant naudoti prietaisg reko-
mendUOJa'meJuos p.asalln.tl speualla nggbrazyvme Priekiné kairé | Priekiné desiné| Galiné kairé Gal!ne desiné
valymo priemone. Pirmosiomis naudojimo valan- (Dvigubas
domis gali buti jau¢iamas gumos kvapas, kuris paryskinimas)
greitai iSnyks.
e Keramika Keramika Keramika Keramika
GAMINIMO ZONOS 1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W

180 mm 140 mm 140 mm 180 mm skersmens
Virykléje yra sumontuoti elektriniai kaitinimo skersmens skersmens skersmens (0—12 padétis)
elementai. Kai jie yra naudojami, toliau nurodyti (0-6 padeétis) (0—6 padétis) (0-6 padeétis)

viryklés elementai tampa raudoni.

Keraminé halogeniné
kaitvieté
Automatiné KAITVIETE

Spinduliné keraminé kaitvieté
|prasta arba greitoji katvieté

ISjungta ISjungta

Sviesto arba Sokolado

Kaip pagaminti zuvj tirpinimas

Gaminti bulves (garuose), sriubas,

avinzirnius, pupeles Pakartotinai pasildyti

. A. Maisto gaminimo zona.
A—T-/\ g—A B. Likutinés $ilumos indikatoriaus | Pad.
: lemputé: rodo, kad atitinkamos
Al | A kepimozonos temperatira yra
T J 7 aukstesné nei60 °C, netjei kaiti- | O
i nimo elementas yra i$jungtas, bet
B jis vis dar karstas. 1
Kepimo zonos su paryskintais kaitinimo elementais 2
Juose esancios Siluminés lemputés skleidzia Siluma.
Jy savybeés panasios j dujiniy degikliy: juos lengva 3

valdyti ir jie greitai pasiekia nustatyta temperatirg, kad

Testi didelio maisto, darzoviy, skyscius

sriubos kiekio gaminima

galétumét matyti, kokia galia jie teikia.

Kepti (vidutiniskai) Padazams (jskaitant grieti-

GAMINIMO ZONUY JJUNGIMAS IR ISJUNGIMAS

Kepti (gerai iskeptas) ninius padaZus)

Apkepti arba greitai pakepinti Gaminti palaikant virimo

4
5
Norédami jjungti gaminimo zong, pasukite atitinkama 6
7
8
9

rankenéle pagal laikrodZio rodykle ir pasirinkite padétj temperatlrg
nuo 0 iki 6 arba nuo 0 iki 12. (dvigubas paryskinimas ir
ovalus paryskinimas). Kepsniams
Norédami jg iSjungti, sukite rankenéle pries laikrodzio

. . " s -Io
rodykle, kol ji pasieks ,0" padétj. Trotkiniams
Kaitinimas vyksta tik paryskintose apskritose gaminimo 12 Kepimui

zonose. Zonos greiciau jkaista ir greiciau atvésta, todél
galima geriau kontroliuoti jautrius maisto produktus.

Kiekvienoje kaitinimo zonoje yra Siluminis ribotuvas, kuris yra

apsauginis isjungiklis, neleidziantis keraminiam stiklui per-
kaisti. Po keliy minuciy, kai kaitinimo zonoje néra keptuvés,

Siluminis ribotuvas automatiskai iSjungia ir jjungia kaitinimo

elementus, kad buty iSvengta keraminio stiklo pazeidimy

Galiné desiné dvigubo konturo kaitviete

Tai dvejopos paskirties kaitvieté su dviem elementais.
Pasukus rankenéle pagal laikrodZio rodykle, stikliniame
valdymo skydelyje rodomi 1-6 nustatymai, rodantys, kad
jjungtas centrinis Ziedas. Kai valdymo rankenélé rodo 7-12,

tai reiskia, kad veikia visa kaitvieté. Si funkcija taupo energija

ir yra naudinga gaminant maista mazesnése keptuvese arba

létai verdant. Valdiklis bus ISJUNGTAS, kai valdymo rankenélé

bus pasukta j 0 padét;.

VIRYKLES NAUDOJIMO PATARIMAI

Naudokite keptuves storu ploks¢iu dugnu, kad jos tiksliai pri-
glusty prie gaminimo zonos.

&b el d

Visada naudokite pakankamai didelio skersmens keptuves,
visiskai uzdengiancias kaitinimo zong, kad iSnaudotumeéte visg
kaitinimo energija.

e BT

Visada jsitikinkite, kad keptuvés pagrindas yra visiskai Svarus ir
sausas, taip uztikrinsite, kad keptuvés tinkamai priglusty prie
gaminimo zony bei ilgesnj keptuviy ir kaitlentés eksploatavimo
laika.

Nenaudokite ty paciy indy, kuriuos naudojate maistui ruosti
ant dujiniy virykliy: koncentruotas dujy degikliy generuojamas
karstis gali deformuoti keptuvés dugna, todél ji tinkamai nepri-
glunda prie pavirsiaus.

Niekada nepalikite jjungtos gaminimo zonos neuzdéje ant jos
keptuvés, nes taip gali buti sugadinta gaminimo zona.
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ORKAITES NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

LT

! Pirma kartg naudodami prietaisg nustatykite maksimalig

temperatirg ir kaitinkite tuscig orkaite uzdarytomis durelémis

bent pusvalandi. |sitikinkite, kad patalpa yra gerai vedinama

ir tik tada iSjunkite orkaite ir atidarykite orkaités dureles.

Prietaisas gali skleisti Siek tiek nemalony kvapg, atsirandantj

dél gamybos proceso metu panaudoty apsauginiy medziagy

degimo.

Orkaités naudojimas

1. Sukdami PASIRINKIMO rankenéle pasirinkite

pageidaujamg gaminimo rezima.

2. Sukdami TERMOSTATO rankenéle pasirinkite gaminimo

rezimui rekomenduojama arba pageidaujama temperaturg.

ISsamy kepimo rezimy ir sitlomy kepimo temperatury sarasa

rasite atitinkamoje lenteléje (zr. GAMINIMO LENTELE).

Gaminimo metu visada galima:

e pasukti PASIRINKIMO rankenélg ir pakeisti gaminimo rezima.

e pasukti TERMOSTATO rankenélg ir pakeisti temperaturag.

e nustatyti bendrg gaminimo laikg ir gaminimo pabaigos laik3.

e pasukti PASIRINKIMO rankenéle j ,0“ padétj ir sustabdyti
gaminima.

! Niekada nedékite objekty tiesiai ant orkaités dugno; taip

apsaugosite emaliuotg dangg nuo pazeidimy.

! Gaminimo indus visada dekite ant pridedamy groteliy.

TERMOSTATO INDIKATORIAUS LEMPUTE

Kai ji Sviecia, orkaité generuoja Siluma. Ji iSsijungia, kai
orkaités viduje pasiekiama nustatytoji temperatura. Po to
lemputé pakaitomis uzsidega ir iSsijungia, taip parodoma, kad
termostatas veikia ir palaiko pastovy nustatytos temperaturos
lygi.

ORKAITES LEMPUTE

Jijjungiama pasukus PASIRINKIMO rankenéle j bet kurig
padetj, iSskyrus ,,0“. Ji SvieCia, kol orkaité veikia. Pasirenkant
rankenéle, Sviesa jjungiama nesuaktyvinant jokio kaitinimo
elemento.

Garai +

Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes gaminimo cikluose yra
naudojami garai. Tik kol orkaité dar Salta, orkaités apacioje jpilkite
geriamo vandens ir pasirinkite josy gaminimo buda atitinkancig
funkcijg. Optimalus vandens kiekio ir temperatiros santykis kiekvienai
maisto kategorijai nurodomas atitinkamoje gaminimo lenteléje.

Prie$ jdédami maistg i$ anksto nekaitinkite orkaites.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiamg funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle
iki reikiamos funkcijos simbolio.

P LENGVAS / GREITAS |KAITINIMAS
pgr Orkaités apSvietimo lemputei jjungti.
' | Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

TRADICINIS GAMINIMAS

i Galima gaminti jvairaus tipo maistg ant maks. dviejy
lentynéliy vienu metu. |puséjus gaminimui galima
pakeisti kepimo skardos padétj. Naudojant Sig
funkcijg, galima gaminti skirtingus patiekalus keliuose
lygmenyse vienu metu.

<7 GRILL (KEPINIMAS)
Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
deSreles, gaminti darZoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duong. Kai ant groteliy kepate mésg, naudokite
surinkimo padeéklg, kad | jj tekety patiekalo sultys.
Skysc&iy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyije po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo
vandens.
AN KEPINIMAS PADIDINTA GALIA
e Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
e kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy

surinkimo padéklg, kuriame susirinkty patiekalo
sultys. Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyije po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo
vandens.

APACIA

Sig funkcijg galima naudoti baigiant kepti jdarytus
pyragus arba tirstinant sriubas.Sig funkcijg naudokite
paskutines 10-15 gaminimo minuciy.

ATSILDYTI
Pagreitintas maisto atSildymas.

—5—

APACIOS KAITINIMAS + VENTILIATORIUS
Baigti gaminti labai skystos konsistencijos maistg ir
iSgauti trasky, auksinj pagrindg. Taip pat naudojamas
padazams sutirstinti. Maistg padékite ant antros
lentynélés. Orkaités i$ anksto jkaitinti nereikia.

/’\
a.e
\od/

STEAM (GARAI)

Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes
gaminimo cikluose yra naudojami garai. Tik kol orkaité
dar Salta, orkaités apacioje jpilkite geriamo vandens ir
pasirinkite jisy gaminimo bda atitinkancig funkcijg.
Optimalus vandens kiekio ir temperatiros santykis
kiekvienai maisto kategorijai nurodomas atitinkamoje
gaminimo lenteléje. Prie§ jdédami maistg iS anksto
nekaitinkite orkaités.

> PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
a.e Keliems patiekalams ant keliy lentyny gaminti
\od/ v

tuo pacCiu metu. Sig funkcijg galima naudoti
jvairiems maisto produktams gaminti — maisto kvapai
nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.
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SONINIY GROTELIY MONTAVIMAS

ORKAITES GALINE DALIS

|

3 pav.

JUsy naujoji viryklé pristatoma su 2 chromuotais lentyny laikikliais, kurie supakuoti orkaitéje kartu su lentynomis.
Atkreipkite démesj, kad virsutiniai strypai yra ilgesni uz apatinius, o kabliukai yra orkaités gale. Zr. 1 pav.

Lentynos laikiklio virSus jsiremia j orkaités Soninéje sieneléje esancius griovelius, kaip rodoma 2 pav.

Kai jie bus uzfiksuoti virSuje, jstumkite apatinius strypus j apatinius orkaités Soniniy sieneliy griovelius. Dabar leiskite lentyny
laikikliams 3iek tiek nusileisti ir uzsifiksuoti. Zr. 3 pav.

KAIP |DETI SLANKIASIAS LENTYNAS (JEI JY YRA)

IS dalies arba visiskai istraukus istraukiamas lentynéles
bus lengviau pasiekti ir naudoti groteliy lentynas ir
padeklus.

1. Nuimkite ant Soniniy laikikliy tvirtinamas groteles
(1 pav.)

2. ISimkite plastikine apsauga nuo slankiyjy lentyny
(2 pav.).

3. UZkabinkite virsutine slankikliy dalj ant groteliy
laikikliy. Patikrinkite, ar teleskopiniai begeliai gali
laisvai judéti orkaités priekinéje dalyje.

Tada tvirtai paspauskite slankiujy lentyny apatine
dalj j groteliy laikiklj, kad ji spragteléjusi buty
jstatyta j reikalinga vieta (3 pav.).

4. | orkaiteés vidy veél jdékite ant Soniniy laikikliy
tvirtinamas groteles (4 pav.).

5. Ant slankikliy dékite priedus (5, 6 pav.).

6 pav
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PRIEDAI

GROTELES GILUS PADEKLAS KEPIMO SKARDA SUKAMOJO IESMO
KOMPLEKTAS

Atsizvelgiant j jsigytg modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis. Kity
priedy galima nusipirkti atskirai techninés priezitros centre.

KAIP GROTELIY LENTYNAS IR KITUS PRIEDUS |DETI | ORKAITE

1. Groteliy lentyng jdékite horizontaliai, j virSy
pakeldami dalj,A” (1A pav., 1B pav.)

2. Kiti priedai, pavyzdziui, surinkimo padéklas ir
kepamoiji skarda, jkiSami taip pat, kaip ir groteliy
lentyna (2 pav.).

2 pav.
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Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant patiekalus. Gaminimo laikas prasideda nuo laiko,
kai produktas jdedamas | orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo temperatdros ir laiko vertés yra tik
orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradZioje naudokite mazZiausias rekomenduojamas vertes
ir, jei maistas nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti
tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti kar§¢iui atsparius arba molinius indus, taciau

nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

ISANKSTINIS TEMPERATURA. TRUKME LYGIS (L-skaicius) IR
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS. (°c) (Min.) PRIEDAI
Mieliniai pyragai / biskvitiniai pyragaiciai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170 30-50 L2 L] a3~
Mieliniai pyragai / biskvitiniai pyragaiciai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-160 40-60 L3 L] a3~
Mieliniai pyragai/ biskvitiniai pyragaiciai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 160 40-70 I[:g L] aF=
Pyragai su jdaru _ _ -
(sario pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 160-180 40-60 L2 ‘ , L J
Pyragai su jdaru _ - L-4
(sairio pyragas, &trudelis, vaisiy pyragas) PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-170 40-70 L2 L] a4~
Sausainiai / trapios teslos kepiniai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 140 30-60 L-3 | , L J
P . v PP L5
Sausainiai / trapios teslos kepiniai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 140 30-60 -3 | l J
L-6
Sausainiai / trapios teslos kepiniai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 140-150 40-50 L-4 | , L J
L2
L-6
P . " PR L5
Sausainiai / trapios teslos kepiniai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 140 50-60 L4 ‘ , L J
L3
Pyragéliai / bandelés TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 160-180 20-50 L-4 ‘ , )
T . L5
Pyragéliai / bandelés PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-160 30-40 12 | , L J
L-6
Pyragéliai / bandelés PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 150-160 30-50 L-4 ‘ , L J
L2
Bandelés su jdaru TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170-200 20-50 L3 ‘ , L J
B [ —J
Bandelés su jdaru PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 170-180 20-50
L2 ] a3
L-6
Bandelés su jdaru PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 170-180 20-50 L-4 ‘ , L J
L2
Morengai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 80-100 120-200 L3 ‘ , L J
e 1 =
Morengai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 80-100 120-200 L2
L J ==
s [ —
Morengai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 80-100 120-200 L-3
L~
Pica/duona/italiska duonelé TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 190-250 15-50 L2 ‘ , L J
L4 [ —
Pica /duona/ italiska duonelé CONVECTION BAKE TAIP 190-230 20-50
(KONVEKCINIS KEPIMAS)
[E [ —
L-6
Pica/duona/italiska duonelé PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 190-230 20-50 L-4 ‘ , | —
L2
L5
Pica/ duona/ italiska duonelé PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 190-230 20-50 t;‘ | S—
L2
I R . CONVECTION BAKE —
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragas, apkepas su jdaru) (KONVEKCINIS KEPIMAS) TAIP 170-180 30-60 L-3 L aF=
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragas, apkepas su jdaru) PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 170-180 50-60 I|::§ ] ==,
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos krekeriai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170-190 15-40 L-3 | l )
L4 [
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos krekeriai PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS TAIP 180-210 15-40
L T
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RECEPTAS EUNKCIJA Ilﬁﬁlr_lrll(ﬁl'rwllwss TEMPE(B‘STURA. T?ﬁmwé LYGISéIErEkSzius) IR
Lazanija/ pyragas su vaisiais ir sGriu / kepti makaronai / vamzdeliniai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 180-200 30-65 13 L—J aFr
Aviena/ versiena / jautiena / kiauliena 1 kg KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 190-MAKS. 40-90 L3 rf =
Vidtiena / triusiena / antiena 1 kg KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 230-MAKS. 50-100 L3 rf A==~
Kalakutiena / 73siena 3 kg KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 160-MAKS. 130-170 13 b—e—J AR+,
Zuvies filé / kepsniai GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 10-30 L4 Aueeenn o e
|darytos darzovés (pomidorai, cukinijos, baklazanai) KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 230-MAKS. 30-60 L3 Q—‘ ===V
Darzoviy apkepas GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 10-30 L-4 rr AF=r
Skrebutis GRILL (KEPINIMAS 5 MAKS. 1-2 L5 Reeesen ~
Desrelés, kebabai, kiaulienos Sonkauliukai, mésainiai GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 15-30 15 Reeeens ~ TS
Keptos bulves KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 230-MAKS. 30-60 L3 rr Ri=—=V
Eriuko koja / kojos KEPINIMAS PADIDINTA GALIA 200-MAKS. 50-100 L3 rr AF=r
Visas patikalas ,Cooks"): Ly nn
a'sl'_';'zsa‘gj’:‘—‘“ PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS 180-190 40-100 . 1 r —n
Kepsnys ok e AR
s i) L e
Méslaasz’;r;iias i PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS 180-190 40-100 s § —
Keptos darzoves L1y g
RECEPTAS FUNKCIJA VA':;UO TEMPI(-:QI;I)-\TURA TI(?&J:EI\;IE LYGISSE;EKS,I;IUS) IR
Mieliniai pyragai / biskvitiniai pyragaiciai Steam (Garai) 100 170-180 30-60 L2 | L____jaFAn
Pyragéliai / bandelés Steam (Garai) 100 160-170 30-55 L-3 1 [
Fokacija Steam (Garai) 150 200-220 20-40 L-3 1 [
Duonos kepiniai Steam (Garai) 100 210 25-40 L-3 1 [ _J
Duonos kepalas Steam (Garai) 150 170-180 70-100 L-3 1 | —
Kepta jautiena Steam (Garai) 200 200 35-60 L-3 1 [ _J
Kepta jautiena, 2 kg Steam (Garai) 250 200 40-70 L-3 1 |
Eriuko koja Steam (Garai) 200 180-200 65-75 L-3 1 [
Aviena / verSiena / jautiena / kiauliena 1 kg Steam (Garai) 200 200 60-90 L-3 1 [
Vistiena / triuSiena / antiena 1 kg Steam (Garai) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ L
Zuvies filé / kepsniai Steam (Garai) 150 180 15-35 L-3 | L___ J~E=3~
|darytos darzovés (pomidorai, cukinijos, baklazanai) Steam (Garai) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ L]
Keptos bulvés Steam (Garai) 200 200-220 50-70 L-3 1 [
Keptas vis¢iukas, 1-1,3 kg Steam (Garai) 250 200 50-80 L-3 1 [ L
Aueeens - V===V J 1 [ | |

PRIEDAI

Kepimo skarda / skysciy

Skysciy surinkimo

Kepimo indas arba

Groteliy lentyna

pyrago forma ant groteliy

lentynos

surinkimo padéklas arba
kepimo indas ant groteliy
lentynos

Skysciy surinkimo
padéklas / kepimo
skarda

padéklas / kepimo
skarda su 200 ml

vandens
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LAIKRODZIO / LAIKO PRIMINIMO NAUDOJIMAS

MAISTO RUOSIMO PROCESO piktograma

EKRANAS

AUTOMATI-

NIO RUOSIMO
piktograma

——

LAIKO SUMAZINIMO —
mygtukas

mygtukas

REZIMO
mygtukas

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Laikrodj galima nustatyti iSjungus arba jjungus orkaite, jei pries tai
nebuvo uzprogramuotas kepimo ciklo pabaigos laikas.

Jjungus jrenginj j elektros tinklg arba po elektros energijos tiekimo
pertrukio, ekrane pradés mirkséti skaiciai 00:00.

1. Vienu metu paspauskite mygtukus ,+"ir ,-".
Pradés mirkséti dvitaskis tarp valandy ir minuciy.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite laika; jei paspausite ir laikysite
paspaude bet kurj i$ $iy mygtuky, ekrane reikSmés keisis greiciau, todél
bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti norima reikSme.

GARSINIO SIGNALO DAZNIO KEITIMAS

Garsinio signalo daznj galima keisti kelis kartus palieciant ,-".

LAIKO PRIMINIMO NUSTATYMAS

Si funkcija nenutraukia maisto ruosimo ir neturi jtakos orkaitei; ji
paprasciausiai naudojama garsiniam signalui jjungti, kai praeina
nustatytas laikas. P

1. Paspauskite mygtuka Q keleta karty, kol piktograma ﬂ ir trys
skaitmenys ekrane pradéti mirkséti.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite norima laika; jei paspausite ir laikysite
paspaude bet kurj i$ $iy mygtuky, ekrane reiksmés keisis greiciau, todél
bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti reikSme.

3. Palaukite 5 sekundes. Jei paspausite mygtuka dar karta, ekrane bus

rodomas mazéjantis laikas. Praéjus Siam laikui, jsijungs garsinis signalas.

MAISTO RUOSIMO PROGRAMAVIMAS

Prie$ programuojant turi bati pasirinktas maisto ruosimo rezimas.
MAISTO RUOSIMO TRUKMES PROGRAMAVIMAS

P
1. Paspauskite mygtuka Q keleta karty, kol piktograma A ir trukmés
skaitmenys ekrane pradés mirkséti.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite norima trukme; jei paspausite ir
laikysite paspaude bet kurj i$ $Siy mygtuky, ekrane reikSmés keisis
greiciau, todél bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti reikSme.

3. Palaukite 5 sekundes, paskui piktograma A bus rodoma ekrane.

4. Praéjus nustatytam laikui ir orkaitei iSsijungus, pasigirs garsinis
signalas. Paspauskite bet kurj mygtuka, kad iSjungtuméte garsinj
signala.

« Pavyzdziui: dabar yra 9 valandos ir uzprogramuotas 1 valandos ir 15
minuciy laikas. Programa automatiskai issijungs 10 val. 15 min.

MAISTO RUOSIMO REZIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS
1. Atlikdami 1-3 veiksmus nustatykite trukme, kaip aprasyta anksciau.
P

2. Tada spauskite mygtuka Q , kol ekrane pradés mirkséti tekstas END
(pabaiga).

3. Mygtukais,+" ir,-“ nustatykite maisto ruosimo pabaigos laika; jei
paspausite ir laikysite paspaude bet kurj i$ Siy mygtukuy, ekrane reikSmés
keisis greic¢iau, todél bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti norima
reikSme.
P
4. Palaukite 5 sekundes arba vél paspauskite mygtuka fT) . Prasidéjus
kepimo procesui ekrane bus rodomas simbolis y* .
5. Praéjus nustatytam laikui orkaité issijungs ir pasigirs garsinis signalas.
Programavimas nustatytas, kai Sviecia piktograma A.
« Pavyzdziui: Dabar yra 9 valandos ir uzprogramuota 1 valandos trukmé.
12:30 yra suplanuotas pabaigos laikas. Programa automatiskai
prasidés 11 val. 30 min.

PROGRAMOS NUTRAUKIMAS
Norédami nutraukti pr%gramq:

- spauskite mygtuka ‘+/, kol prades mirkseti piktograma, atitinkanti
nustatyma, kurj norite atSaukti, ir skaitmenys ekrane. Spauskite
mygtuka - kol ekrane pasirodys skaitmenys 00:00.

» Paspauskite ir palaikykite mygtukus ,+" ir,,-"; bus atSaukti visi anksciau
pasirinkti nustatymai, jskaitant laikmacio nustatymus.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

I§JUI:IKI'_I'E PAGRINDIN] JUNGIKL] IR PRIES PRADEDAMI VALYTI ISITIKINKITE, KAD VIRYKLE _ATVI'ESO.
PRIES VEL |[JUNGDAMI |SITIKINKITE, KAD VISI VALDIKLIAI YRA NUSTATYTI | ISOJUNGTA PADET].

Nenaudokite valymo garais jrangos. Batinus veiksmus atlikite, kai orkaité yra Valydami nenaudokite abrazyviy

- TP salta.
Naudokités apsauginémis pirstinémis. salta

Atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo.

Nuo prietaiso atjunkite elektros maitinima

KERAMINES KAITLENTES VALYMAS

¢ Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali
pazeisti stikla.

e Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad
pasalintuméte maisto likucius ir démes.

* Jei pavirsius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo
skydelio mygtuky jautrumas.

¢ Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie
kaitvietés. Kad nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio
gamintojo instrukcijomis.

e Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus,
gali pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

e Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

¢ Naudokite minkstg Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba
specialy kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

* Ant kaitvietés issiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti
vibruoti.

* Nuvalyta kaitlente kruopsciai nusausinkite.

ISORINIAI PAVIRSIAI

* PavirSius valykite drégna mikropluo$to Sluoste. Jei
pavirSiai labai neSvarus, uzlaSinkite kelis lasus neutralaus
pH ploviklio. Nusausinkite sausa Sluoste.

* Nenaudokite koroziniy arba braizandiy valikliy. Jei tokiy
medZziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$ karto
nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

Nenaudokite alkoholio pagrindu pagaminty produkty,

pavyzdziui, denatdruoto alkoholio.

VIRSUTINIO KAITINIMO ELEMENTO PERKELIMAS

1. Nuimkite Sonines priedo laikiklio groteles.

2.  Siek tiek istraukite kaitinimo elementg (pav.. 1) ir pazeminkite
ji (pav.. 2).

3. Norédami kaitinamajj elementg grazinti j pradine padétj, ji
kelkite Siek tiek traukdami j save; zilrékite, kad jis pasidéty
ant Soniniy atramy.

1 pav. 2 pav.

VIDINIAI PAVIRSIAI
» Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvesti, tada jg
nuvalykite, kol ji dar Silta, kad paSalintumeéte susikaupusius
neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo maisto liku¢iy. Kad
iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant drégna maista,
orkaités dureles atidarykite, o pavirSius nuvalykite Sluoste ar
kempine.

e Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

Sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy
valymo priemoniy; jos gali pazeisti
prietaiso pavirsius.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i§ karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite muvédami orkaités pirstines.
Maisto liku€ius lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1.I8junkite orkaite i$ elektros tinklo

2.Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir vél
prisukite gaubtelj.

1. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.
Pastaba. Naudokite 40W/230V, G9 tipo

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik
buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy ap8vietimui
namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempucdiy jsigysite misy techninés priezitros centre.
— Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty
atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik
pritvirtinus lemputés gaubtelj.

KATALIZINIS VALYMAS

Tai plokstés, padengtos specialiu emaliu, kuris gali sugerti
riebalus, kurie iSsiskiria kepant maistui. Sis emalis yra gana
tvirtas, todél jvairus priedai (lentynos, keptuves ir kt.) gali
slysti juo jo nepazeisdami. Ant pavirSiy gali atsirasti balty
Zymiy; tai nieko blogo nereiskia.

Vis délto reikéty vengti Siy dalyky:

- subraizyti emalj astriais daiktais (pvz., peiliu);

- naudoti ploviklius ar abrazyvines medziagas
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DURELIY STIKLO ISEMIMAS IR ][STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom — nelaikykite suéme uz
rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir Siek tiek pa-
traukdami j virSy (a), kad iSlaisvintumeéte i$ tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minks$to pavirSiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités, sulygiuokite
vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virSutine dalj.
4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.

Nuleiskite fiksatorius j pradine padétj: jsitikinkite, kad juos visis-
kai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos lygiuojasi
su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite pries tai apradytus
veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirSiaus rankenéle j
apacia, tuomet vienu metu paspauskite du fiksatorius ir iSimkite
virdutinj dureliy krastg, patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis rankomis, o
pries$ valant padékite ant minkSto pavirSiaus.

3. Surinkdami vidinj dureliy stikla teisingai jstatykite stiklo
plokste taip, kad ant plokstés uzraSytas tekstas nebuty atvirksti-
nis ir buty lengvai jskaitomas.

4. |statykite virdutinj krasta: tinkamai jstacius turi pasigirsti
spragteléjimas. Pries$ jstatant dureles patikrinkite, ar tarpiklis yra
vietoje.

TRIKCIY SALINIMAS

Ka daryti, jei... Galimos priezastys

Sprendimai

Netiekiamas maitinimas.
Atjungta nuo maitinimo $altinio

Orkaité neveikia.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei prijung-
tas elektros maitinimas. Krosnele iSjunkite, vél jjunkite ir pati-
krinkite, ar triktis nepasalinta.

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame lankstinuke

nurodytu numeriu arba vykdykite nurodymus, pateikiamus musy

svetaineje.

Bukite pasiruo$e nurodyti:

e trumpa gedimo apradyma;

¢ tiksly gaminio modelj;

e techninio aptarnavimo numerj (hnumeris po zodzio ,SERVICE*
gaminio duomeny ploksteléje; matosi vidiniame kraste atida-
rius orkaités dureles);

¢ savo tiksly adresag;

e telefono numersj.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Atkreipkite démesj. Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités j jgalio-
tg techninés priezitros centrg (originaliy atsarginiy daliy naudojimui
bei kokybiSkam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos sglygas pateikta garantiniame
lankstinuke.

[zWWW Visas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti iS masy svetainés www.whirlpool.com
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DROSIBAS NORADIJUMI

LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Sos drosibas
noradijumus.  Saglabajiet  Sos  noradijumus
turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drodibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér
jaievero. Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietoSanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.

A\ BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice un tas
atklatasdalasuzkarst.Nepieskarietiessildelementiem.
Bérniem lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas drosa
attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma
ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas risks.

A\ BRIDINAJUMS!  Aizdegsanas risks: neglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmam.

M UZMANIBU! Gatavodanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\ BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKADA GADIJUMA
nedzésiet uguni ar Udeni, bet izsledziet ierici un
noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzeésibas segu.

MNeizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamer visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegs$anas risks.

M\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas dro$a attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, jusanas vai garigiem
traucéjumiem vai bez pieredzes un zinasanam var
lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
ierices drosu lietoSanu un izprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisanu un
apkopi nedrikst veikt bérni bez pieauguso
uzraudzibas.

A\ BRIDINAJUMS! Lietodanas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. leverojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti

M\ Partikas zavésanas laika nekad neatstajiet ierici
bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota partikas
termometra izmanto3anai, lietojiet tikai 3ai
cepeskrasnij ieteicamo temperaturas termometru —
pastav aizdegsanas risks.

M\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojoSiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks. Gatavojot

édienu ar lielu tauku vai ellas daudzumu vai pievienojot
alkoholiskus dzérienus, rikojieties arkartigi piesardzigi—
pastav aizdegSanas risks. Pannu un piederumu
iznem3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavosanas laika
beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms piekluves laujiet
karstajam gaisam un tvaikam pakapeniski izplist —
pastav apdedzinasanas risks. Nenosprostojiet ierices
priekSpuseé esoSas karsta gaisa atveres — pastav
aizdegsanas risks.

A\ Esiet piesardzigi, lai neatsistu krasns durvis, kamér
tas ir atvertas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

M\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

MNSo ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zona
veikalos, birojos un citas darba vidés; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

&\ Neizmantojiet to citiem nolakiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Si ierice nav paredzéta profesionaliem noltkiem.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

M\ Neuzglabajiet iericé vai tas tuvuma spragstosas
vai viegli uzliesmojosas vielas (pieméram, degvielas
vai aerosola baloninus) — pastav aizdegsanas risks.
MONTAZA

A\ lerices parvieto$ana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvéekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsaino$anas un
uzstadiSanas darbos — pastav sagrieSanas risks.

M\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainoSanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai
tuvako péecpardosanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama vieta -
pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadisanas
tai jabUt atvienotai no elektrotikla — pastav elektriska
trieciena risks. Uzstadisanas laika raugiet, lai ierice
nesabojatu baro3anas kabeli - pastav aizdegsanas
un stravas trieciena risks. lesleédziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

Nonemiet cepeskrasni no polistirola putu pamatnes
tikai uzstadisanas laika.

M\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativam durvim —
pastav aizdegsanas risks.
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Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas ar
komplekta ieklauto fiksacijas kédi, lai
nepielautuierices noslidésanu no pamatnes.

BRIDINAJUMS: Lai nepielautu ierices
apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas

noradijumus.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

M Nominalo parametru plaksnite atrodas uz
cepeskrasns prieksejas malas (redzama, atverot
cepeskrasns durvis).

M\ Janodrodina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.

&\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péc ierices
uzstadiSanas tas elektriskas sistémas detalas
nedrikst but pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So ierici,
ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa, ja ta
nedarbojas pareizivai ta ir bojata vai tikusi nomesta.
M\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta servisa
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai
izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.
A\ Barosanas kabela nomainas gadijuma sazinieties
ar pilnvarotu apkopes centru.

A\BRIDINAJUMS! ~ Pirms spuldzites nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai nepielautu
elektriskas stravas trieciena risku.

TIRISANA UN APKOPE

M\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslégta un atvienota no
stravas padeves - pastav stravas trieciena risks;
nekad nelietojiet tvaika tiriSanas iekartu — pastav
stravas trieciena risks.

134

A\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla
tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
stikls var saplaisat.

I\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzek|us uz hlora bazes vai pannu tirisanas

lidzek|us.
M\ Pirms tirisanas un apkopes darbu veik$anas
parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi. - pastav
Kdegumg risks.

BRIDINAJUMS!  Pirms  spuldzes  mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un apziméts ar otrreizéjas
parstrades simbolu ¥y .Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi
un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACJA

Stierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem.

Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

Plasaku informaciju par lietotu sadzives iericu apstradi, atjaunosanu
un parstradi varat sanemt vietéja attiecigaja iestadé, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties.
Siierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu 2012/19/ES par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA). un vadlinijam par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem 2013 (ka noradits grozijumos).
Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat palidzat novérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéumu.

Simbols E uzizstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai [idz temperatarai, kas noradita kulinarijas
recepté. lzmantojiet tumsilakotas vai emaljétas cepespannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJA

Stierice atbilst: Par ekodizaina prasibam

Eiropas Komisijas regula 66/2014 Energomarké&juma Regulai 65/2014;
Ekodizaina prasibas par ar enerdiju saistitiem razojumiem un energijas
informaciju

2019. g. vadlinijas (grozijums) (ES izstasanas) saskana ar

Eiropas standartu EN 60350-1.

Stierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019.
gada noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un energijas informaciju (grozijums) (ES izstasanas) saskana
ar Eiropas standartu EN 60350-2.
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PRODUKTA APRAKSTS

1. Stikla keramikas plits virsma
2.Vadibas panelis

3. Plaukts

4. Paplate

5. Durvis

6. Vadotnes bidamajiem plauktiem
7. pozicija 1

8. pozicija 2

9. position 3

10. pozicija 4

11. pozicija 5

12.position 6

VADIBAS PANELIS

ELEKTRONISKAIS TAIMERIS

SELEKTORA SLEDZIS TERMOSTATA INDIKATORA GAISMA

000 = 00O

! ! | |
PLITS DEGLIS TERMOSTATA SLEDZIS PLITS DEGLIS
VADIBAS SLEDZI VADIBAS SLEDZI

(7
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/N BRIDINAJUMS! Si darbiba javeic kvalificétam
| tehniskajam specialistam.

LV |
MONTAZA

Pirms jaunas ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet o
lietoSanas instrukciju. Taja ir svariga informacija par ierices
drosdu uzstadisanu un ekspluataciju.

Saglabajiet Sos lietosanas noradijumus turpmakai
izmantosanai. Parliecinieties, ka lietosanas pamaciba
tiek saglabata kopa ar ierici, ja ta tiek pardota, atdota vai
parvietota.

lerice jauzstada kvalificetam specialistam saskana ar
sniegtajiem noradijumiem.

Jebkura nepiecie3ama pielagosana vai apkope javeic péc
tam, kad ierice ir atvienota no elektribas padeves.

Novietosana un izlidzinasana

lerici ir iespé&jams uzstadit blakus skapisiem, kuru augstums
neparsniedz plits virsmas augstumu.

Si plits jauzstada tieSi uz gridas. Neuzstadiet o pliti uz
jebkada veida maksligas pamatnes.

Parliecinieties, ka siena, kas saskaras ar ierices
mugurvirsmu, ir izgatavota no nedegosa, karstumizturiga
materiala (T 90°C).

Svarigi: Neuzstadiet 3o ierici blakus durvim vai citam
piekluves iespéjam, lai samazinatu iespéju, ka personas,
kas izmanto durvis, varétu saskarties ar pannam uz plits
virsmas.

lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai
izvairitos no parkarsanas

So ierici nedrikst uzstadit uz platformas.

Plits ir veidota ta, lai to varétu ievietot starp virtuves

skapiSiem ar attalumu 600 mm. Attalumam abas pusés

jabat pietiekamam, lai pliti varétu iznemt apkopei. To var

izmantot ar atvilktném viena vai abas pusés, ka ari stari. To

var lietot ari savrupi.

Blakus esosas sanu sienas, kas izvirzitas virs plits virsmas

limena, nedrikst atrasties tuvak par 150 mm no plits

un tam jabat aizsargatam ar karstumizturigu

materialu. Jebkura parkares virsma vai tvaika nostcéjs

nedrikst atrasties tuvak par 650 mm.

a. Plits var atrasties virtuvé, virtuvé/édamistaba vai
dzivojama istaba, bet ne vannas istaba vai dusas telpa.

b. NosUcéji jauzstada saskana ar prasibam, kas noraditas
nosucéja rokasgramata.

c. Sienai, kas saskaras ar plits mugurvirsmu, jabat no
ugunsdro$a materiala.

d. Plits ir aprikota ar drosibas kédi, kas japiestiprina pie aka,
kas ir piestiprinats pie sienas aiz ierices.

Elektriskie savienojumi

Cepeskrasnis ar tris polu barosanas kabeli ir paredzétas
darbam ar mainstravu ar barosanas frekvenci un
spriegumu, kas noradits uz datu plaksnites (cepeskrasns
panela apaksdala). Kabela zemé&jumvads ir dzeltenzalais
vads.

Pamatstravas pieslégums
320-200%
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*cita veida stravas iespéjas

Baro3anas kabela pieslégSana galvenajam elektrotiklam

/A BRIDINAJUMS! $i darbiba javeic kvalificétam
tehniskajam specialistam.

Pirms plits parvietosanas parbaudiet, vai ta ir atdzisusi, un
izsleédziet to plits vadibas paneli. Pliti visvieglak parvietot,
pacelot priek3éjo dalu sadi:

Plits parvietosana

4

Att. A

Atveriet grila durtinas tiktal, lai varétu érti satvert
cepeskrasns augspuses apakséjo priekséjo malu, izvairoties
no jebkadiem grila elementiem. (ATT.A)

Uzmanigi parvietojiet pliti, jo ta ir smaga.
Uzmanieties, lai gridas segums netiktu bojats.

Lai nodrosinatu, ka ierice ir pareizi uzstadita, reguléta
un tehniski pareizi apkalpota atbilstosi spéka esosajiem
noteikumiem, kvalificetam tehnikim jaizlasa sekojosie
noradijumi.
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BRIDINAJUMI! SAI IERICEI JABUT IEZEMETAL.

Plits ir japievieno elektrotiklam, izmantojot ar slédzi
aprikotu (divpolu) plits kontaktligzdu ar pareizu jaudu,
kas atbilst plits nominala plaksnité noraditajai. Visiem
elektroinstalacijas vadiem no patérétaja ierices uz pliti,
izmantojot ar slédzi aprikotu divpolu plits kontaktligzdu,
jabat ar atbilstosu tipu un stravas stiprumu, ka noradits
ieprieks.

Barosanas kabelis janovieto ta, lai ta temperatira nekad
nebdtu par 50°C augstaka neka istabas temperatira.
Kabelim jabut novietotam prom no aizmugures ventilacijas
atverem.

Drosibas kede

Lai novérstu
ierices nejausu

e apgasanos,

s pieméram,

F ! bérnam
uzkapjot uz
cepeskrasns
durvim,
komplekta
ieklauta
drosibas kéde IR
jauzstada!

== '.r.--""l

Plits ir aprikota ar drosibas kédi, kas ar skravi (nav ietverta
plits komplekta) japiestiprina pie sienas aiz ierices tada pasa
augstuma, kada kéde ir piestiprinata iericei.

Izvélieties skravi un skravju enkuru atkariba no sienas, kas
atrodas aiz ierices, materiala veida.

Ja skrlives galvas diametrs ir mazaks par 9 mm, jaizmanto
paplaksne. Betona sienai nepiecieSama skrve ar vismaz 8
mm diametru un 60 mm garumu.

Parliecinieties, ka kéde ir piestiprinata pie plits
aizmugurvirsmas un pie sienas, ka paradits attéla, lai péc
uzstadiSanas ta butu nostiepta un paraléli zemes limenim.

LV
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STIKLA KERAMIKAS PLITS IZMANTOSANA

Uz paplaksniem uzklata lime atstaj pédas uz stikla.
Pirms ierices lietoSanas iesakam tas nonemt ar Gatavosanas zonu jauda
s.peclalu neabraz_lvu tll’lSE_infi_S lidzekli Pl.r.majas . Priekseja kreisa | Priek$éja laba Aizmuguréja Aizmuguréja laba
Ileto_sa'n.as stL{ndas var bat jutama gumijas smarza, kreisi (Dubultais
kas atri izzudis. izcélums)
GATAVOSANAS ZONAS Keramika Keramika Keramika Keramika

1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
Plits ir aprikota ar elektriskajiem izstarojosajiem @ 180 mm @ 140 mm @ 140 mm @ 180 mm
sildelementiem. Kad tie tiek izmantoti, sadi plits (pozic. 0-6) (pozic. 0-6) (pozic. 0-6) (pozic. 0-12)

virsmas elementi klast sarkani.

N Y A. Gatavo3anas zona. — _— — — —
A_T. ——A  B. Parpaliku3a siltuma indikatora Siltumizstarojo3a keramiska plits virsma | Keramiska halogéna plits
gaisma: ta norada, ka attiecigas Pozic. | Parasts vai atrs virsmas sakarsésanas virsma
A | | A 9gatavosanaszonas temperatura ir rezims Automatiska plits virsma
t/, J_ augstaka par 60°C, pat ja sildele- - -
¥ ments ir izslégts, bet joprojamir |0 Izslegts Izslegts
B karsts. 1 Zivju gatavosanai Sviesta vai Sokolades kausé-
sanai
Gatavosanas zonas ar izceltiem sildelementiem » | - -
Tas izstaro siltumu no tajas ievietotajam lampam. Tam ir |2 5:;2:‘&3;’;‘;5:;;"0”’ Pupinu gatavo-
lidzigas raksturipasibas ka gazes degliem: tas var viegli Skidrumu uzsildidanai
parvaldit un atri sasniedz iestatito temperataru, laujot 3 Lai turpinatu gatavot lielu daudzumu
jums reali redzét, cik lielu jaudu tas nodrosina. ediena, darzenu, zupas
GATAVOSANAS ZONU IESLEGSANA UN IZSLEGSANA 5 Ceptanai (labi izcepts) mérces)
Lai ieslegtu gatavosanas zonu, pagrieziet attiecigo 6 Lai apbraninatu vai atri apceptu o B
sledzi pulkstenraditaja kustibas virziena lidz stavoklim Varisanai virsanas temperatara
no 0 lidz 6 vai no 0 Iidz 12 (divkar3ais izceélums un ovalais !
izcélums). 8 Cepei
epediem
Lai to atkal izslégtu, pagrieziet slédzi pretéji pulkstenra- |9
ditaja kustibas virzienam, lidz tas atrodas pozicija "0". 10
TSN Sautéjumiem
N
Uzkar3ana notiek tikai iezimétajas aplveida gatavosa- 12 Cepianai

nas zonas. Zonas uzkarst un atdziest atrak, nodrosinot
labaku reguléjamibu jutigiem édieniem. Katra zona ir

aprikota ar termisko ierobezotaju, kas ir automatiskais izsle-
dzéjs, kas novérs keramiska stikla parkarsanu. Péc vairakam

minatém pie pilnas jaudas, kad uz sildisanas zonas neatrodas
panna, termiskais ierobezotajs automatiski izsledz un ieslédz

sildelementus, lai novérstu keramiska stikla bojajumus

Laba aizmuguréja divkarsas kédes plits virsma

PRAKTISKS PADOMS PLITS VIRSMAS IZMANTOSANAI

Lietojiet pannas ar biezu, plakanu pamatni, lai ta pilniba saskar-

tos ar gatavosanas zonu.

&b el d

Vienmeér lietojiet pannas, kuru diametrs ir pietiekami liels, lai
nosegtu visu plits virsmu un $adi izmantotu visu pieejamo
siltumu.

e BT

Vienmér parliecinieties, ka pannas pamatne ir pilnigi tira un
sausa: tas nodrosina, ka pannas izcili piegul gatavoSanas zonam
un ka gan pannas, gan plits virsma kalpo ilgak.

«  Neizmantojiet virtuves traukus, ko lietojat uz gazes degliem:
gazes deglu karstuma koncentracija, iespéjams, ir deforméjusi
pannas pamatni, tapéc ta nepareizi piegul virsmai.

- Nekad neatstajiet ieslégtu gatavosanas zonu, ja uz tas nav

novietota panna, jo tas var izraisit zonas bojajumus.

Stir divfunkcionala plits virsma ar diviem elementiem. Kad

poga pagriezta pulkstenraditaja kustibas virziena, uz stikla
vadibas panela bas redzami iestatijumi 1-6, kas norada,

ka centralais gredzens ir ieslegts. Vadibas poga rada 7-12,

lai noraditu, ka visa plits virsma darbojas. 51 ir energijas
taupisanas funkcija, kas ir noderiga, gatavojot édienu uz
mazakam pannam vai varot uz Iénas uguns. Vadiba bus .
izslégta, kad vadibas poga ir pagriezta uz 0 poziciju.
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IESTATIJUMI PIRMAJA IESLEGSANAS REIZE PIRMS IKDIENAS LIETOSANAS

I Pirmo reizi lietojot ierici, tukSo cepeskrasni ar aizvértam
durtinam vismaz pusstundu uzkarséjiet maksimalaja
temperatira. Pirms cepeskrasns izslégSanas un cepeskrasns
durvju atvérSanas parliecinieties, ka telpa ir labi védinata.
lerice var izdalit nedaudz nepatikamu aromatu, ko izraisa
razo$anas procesa izmantoto aizsargvielu sadegSana.

Cepeskrasns izmantoSana

1. Atlasiet vélamo gatavoSanas rezimu ar SELEKTORA slédzi.

2. Pagriezot TERMOSTATA slédzi, izv€lieties gatavoSanas

rezimam ieteicamo temperaturu vai vélamo temperatiru.

Saraksts ar detalizétu gatavoSanas rezimu un ieteicamo

gatavo$anas temperaturu ir atrodams attiecigaja tabula (skatit

GATAVOSANAS TABULU).

Gatavosanas laika vienmeér ir iespéjams:

e atlasit vélamo gatavosanas reZimu ar SELEKTORA slédzi.

*  jzmainit temperaturu, pagrieZot TERMOSTATA slédzi uz vélamo
temperatdru.

e lestatit gatavosanas kopéjo un beigu laiku.

e Partraukt gatavosanu, pagriezot SELEKTORA slédzi pozicija
“0”.

! Nekad nenovietojiet priekSmetus tieSi zem cepesSkrasns

apaksejas dalas; tas novérsis emaljas parklajuma bojajumus.

!'Vienmér novietojiet traukus uz tiem paredzétajiem plauktiem.

TERMOSTATA INDIKATORA GAISMA

Kad ta ir ieslégta, cepesSkrasns uzkarst. Ta izslédzas, kad
cepeskrasns iekSpuse tiek sasniegta izvéléta temperatura.
Saja bridi gaisma parmainus iedegas un izslédzas, noradot,
ka termostats darbojas un uztur nemainigu temperataru.

KRASNS GAISMA

To ieslédz, pagriezot SELEKTORA slédzi jebkura pozicija, kas
nav "0". Ta deg, kamér krasns darbojas. Izvéloties ar sledzi,
gaisma tiek ieslégta, neaktiviz€jot nevienu no sildelementiem.

Tvaicesana +

funkcijas nodroSina izcilu rezultatu, nodroSinot gatavo$anas cikliem
tvaika padevi. Kad cepesSkrasns ir atdzisusi, ielejiet cepeskrasns
apaksdala dzeramo udeni un izvélieties gatavoSanas metodei
atbilstoSo funkciju. Optimalais Udens daudzums un temperatira
katrai partikas kategorijai ir noradita attiecigaja gatavo$anas tabula.
Pirms produktu ievietoSanas neiesildiet cepeskrasni.

1. FUNKCIJAS IZVELE
Lai izvélétos funkciju, grieziet atlases slédzi lidz vélamas funkcijas

simbolam.

VIEGLA/ATRA PRIEKSSILDISANA
Lai ieslégtu krasns gaismu.
Atrai cepeskrasns priekssildiSanai.

KONVENCIONALA
Lai pagatavotu jebkura veida &dienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

CONVENTIONAL BAKE (CEPSANA AR

[
vs | | KONVEKCIU)
Lai vienlaikus gatavotu uz ne vairdk ka diviem
plauktiem. Irieteicams gatavoSanas laika vidd samainTt
cepesSpannas vietam. Funkcija lauj vienlaicigi gatavot
dazadus édienus (pieméram, zivis un darzenus) uz
dazadiem cepeskrasns plauktiem.
<~ GRILL (GRILI_EéANA)
Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet pannu jebkura ITment
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml Gdens.
<A~ TURBO GRILS
a%e Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
L vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu ITmeni

zemak, lai taja savaktu cepSanas laika radusas sulas:
Novietojiet pannu jebkura [TmenT zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

APAKSA

So funkciju var izmantot, lai Iidz galam pagatavotu
pildttus piragus vai sabiezinatu zupas. lzmantojiet So
funkciju 10/15 mindtes pirms gatavoSanas beigam.

-

DEFROST (ATKAUSI_EéANA)
Partikas produktu atkausésanas paatrinasanai.

/'\
ale
\ed/

APAKSEJA SILDISANA+VENTILATORS

Lai pabeigtu gatavot &édienu ar loti Skidru konsistenci
un iegutu krauk$kigu, zeltainu pamatni. Lieto arf mércu
sabiezinaSanai. Novietojiet édienu uz 2. plaukta.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.

TvaicéSana

funkcijas nodroSina izcilu rezultatu, nodroSinot
gatavoSanas cikliem tvaika padevi. Kad cepeskrasns
ir atdzisusi, ielejiet cepeSkrasns apaksdala dzeramo
Odeni un izvélieties gatavoSanas metodei atbilstoSo
funkciju.

Optimalais Gdens daudzums un temperatira katrai
partikas kategorijai ir noradita attiecigaja gatavoSanas
tabula. Pirms produktu ievietoSanas neiesildiet
cepeskrasni.

I’\
ale
\od/

PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Dazadu édienu gatavoSanai uz vairakiem plauktiem
vienlaicigi. So funkciju var izmantot dazadu &dienu
pagatavoSanai, jo td nelauj sajaukties édienu
aromatiem.
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SANU RESTU MONTAZA

KRASNS AIZMUGURE AUGSA

|

\i*uﬁﬁﬂﬁﬂa/

= w ® & o

1. att. ' 2. att. 3. att.

JUsu jaunas plits komplekta ir 2 hrométi plauktu balsti, kas ir iepakoti cepeskrasni kopa ar plauktiem.

Nemiet véra, ka augséjie stieni ir garaki neka apakséjie, un aki ir krasns aizmuguré. Skatit 1. att.

Plaukta balsta augsdala ievietojas atverés cepeskrasns sanu siena, ka paradits 2. attéla.

Péc tam, kad augidala ir ievietota, iebidiet apak$éjos stienus apakséjas atverés cepeskrasns sanu sieninas. Tagad laujiet plauktu
balstiem nedaudz nolaisties un ievietoties. Skatit 3. att.

BIDAMO PLAUKTU MONTAZA (JA TADI IR IEKLAUTI)

Daleji un pilniba pagarinami bidamie plaukti
atvieglotu stieplu plauktu un paplasu parvietosanu

o

1. Nonemiet sanu restes turétajus (1. att.)

2. Nonemiet no bidamajiem plauktiem plastmasas
aizsargplevi (2. att.).

2. att.

3. Uzkariet slidnes augséjo dalu uz restes turéetaja.
Parliecinieties, ka teleskopiskas slieces kustas brivi
uz priekSu un atpakal.

Péc tam speécigi piespiediet bidama plaukta
apakséjo dalu pie restu turétaja, lidz tas ar klikski
nonak paredzétaja vieta (3. att.).

3. att. 4, att.
& Z
<

5. att. 6. att.

4. lestipriniet restes sanu turétajus cepeskrasni (4. att.).

5. Novietojiet piederumus uz slidna (5., 6. att.).
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PIEDERUMI

REZGIS DZILA PAPLATE CEPESPANNA ROTACIJAS IESMA KOMPLEKTS

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Papildu piederumus, kas nav iek|auti komplekta, vara iegadaties
pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTU UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA CEPESKRASNI

1. levietojiet stieplu plauktu horizontala pozicija, ta,
lai paaugstinatas malas “A” atrastos virspusé (1A, 1B
att.)

2. Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepesSpanna tiek ievietota tiesi ta pat ka stieplu
plaukts (2. att.).

2. att.
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Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavo$anai. Gatavo$anas
laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekSsildiSanu (ja tada nepiecieSama). GatavoSanas
temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos
piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes, un cep$anas traukus. Varat izmantot arT Pyrex un keramikas pannas

un piederumus, bet §ados gadijumos gatavosanas laiks bls nedaudz ilgaks.

q DARBIBAS i
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD, ~ TEMPERATURA. LAIKS LIMERIS (L Pumuirs) UN
(Min.)
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka KONVENCIONALA JA 170 30-50 L2 L] -/
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 40-60 L3 L J a1~
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 160 40-70 t_g L) ===
Kuka ar pildijumu A A - ~
(siera kiika, stradiele, auglu pirags) KONVENCIONALA JA 160-180 40-60 L2 B N [ S—
Kaka ar pildijumu Y A — - L-4
(siera kaka, stridele, aug|u pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-170 40-70 L L—J sF=r
Cepumi/smil3u cepumi KONVENCIONALA JA 140 30-60 L-3 . ‘ _J
{smilé : ; " L5
Cepumi/smilsu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 30-60 L3 \ ( —J
L-6
Cepumi/smildu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L-6
- . . A L5
Cepumi/smilsu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 50-60 La l | |
L3
Neliela kitka/smalkmaizite KONVENCIONALA JA 160-180 20-50 L-4 I —J
iela ki i 0 A L5
Neliela kaka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-160 30-40 12 l | |
L6
Neliela kitka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Véja kukas KONVENCIONALA JA 170 - 200 20-50 3 [ ——J
L4 [\ ]
Véja kakas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 20-50
L2 L )] a3
L6
Véja kukas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170- 180 20-50 L4 [ S
L2
Bezé KONVENCIONALA JA 80-100 120-200 L3 '] r - J
La I —
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 L2
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 L3
SR S RN
Pica/maize/fokaca KONVENCIONALA JA 190-250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pica/maize/fokaca CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 190-230 20-50
L1 1 [ —
. . L-6
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 170-180 30-60 L3 L ==
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi KONVENCIONALA JA 170-190 15-40 L3 l | |
L-4 \ [\ ]
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 180-210 15-40
L-2 .\—r al==.
—J
Lazanja / aug|u piragi / cepta pasta / kaneloni KONVENCIONALA JA 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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0 DARBIBAS i
TEMPERATURA. LIMENIS (L numurs) UN
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. 0) I('llv\hIﬁ PIEDERUMI
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg TURBO GRILS 190 - MAKS. 40-90 L3 .\_r Al
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg TURBO GRILS 230 - MAKS. 50-100 L3 .\_r alr
Titara/zoss gala, 3 kg TURBO GRILS 160 - MAKS. 130-170 3 L—J aF=r
Zivs filejas / Steiki GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L4 Aueeenn ~
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 L3 S QY =———P]
| — )
Darzenu sacepums GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L-4 .\—r aFr
| — )
Grauzdéta maize GRILL (GRILESANA) 5 MAKS. 1-2 [ VO ~
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 15-30 L-5 Aveeenn ~ M
Cepti kartupeli TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 L3 S QY =———P]
—J
Jéra stilbs / apaksstilbs TURBO GRILS 200 - MAKS. 50-100 L3 B QY =———P]
—J
L6 —
Pilna maltite (3 édieni): g b= == -
Auglu pirags o
Cazana PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100 1 r
Cepetis L2 aFr
Pilna maltite (4 &édieni): :::3 L] "~
Auglu pirags .
Lazanja PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100
Ga[az élgjéles L3 .\—r PN e PN
Cepti darzeni L1 1 J
UDENS | TEMPERATURA ILGUMS LIMENIS (L numurs)
RECEPTE FUNKCIJA (©) C) (min) UN PIEDERUMI
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika TvaicéSana 100 170-180 30-60 L-2 | | "=~
Neliela kiika/smalkmaizite TvaicéSana 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Fokaca maize TvaicéSana 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Smalkmaizites TvaicéSana 100 210 25-40 L-3 1 [ L )
Maizes klaips TvaicéSana 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Cepta liellopu gala Tvaicé$ana 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Liellopu galas cepetis 2kg TvaicéSana 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Jéra stilbs TvaicéSana 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Jéraltelalliellopa/cikas gala 1 kg TvaicéSana 200 200 60-90 L-3 1 [ j
Vistas/truSa/piles gala, 1 kg TvaicéSana 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Zivs filejas / Steiki TvaicéSana 150 180 15-35 L-3 | e ===V
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TvaicéSana 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Cepti kartupeli TvaicéSana 200 200-220 50-70 L-3 1 [ U )
Cepta vista 1-1,3 kg TvaicéSana 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ VR ~ A=l J '\ r } A~ :r
PIEDERUMI
N - Cepespanna/notekpaplate - Notekpaplate/
) Cepespanna vai kakas ) Y Notekpaplate/ N
Stieplu plaukts ) ) vai cepsanas trauks uz ; cepespanna ar 200 ml
i veidne uz stieplu plaukta cepespanna

stieplu plaukta

adens
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PULKSTENIS / MINUSU ATGADINATAJA UZSTADISANA

GATAVOSANAS PRO-
CESS ikona

DISPLEJS

TAIMERIS ikona

SAMAZINAT LAIKU — O O O — PALIELINAT
poga LAIKU poga
REZIMS
poga

PULKSTENA IESTATISANA

Pulksteni var iestatit, kad cepeskrasns ir izslégta vai ieslégta, ar
nosacijumu, ka iepriek$ nav ieprogrammeéts gatavosanas cikla beigu
laiks.

Péc tam, kad ierice ir pieslégta elektrotiklam, vai péc elektribas padeves
partraukuma uz DISPLEJA sak mirgot cipari 00:00.

nn

1. Nospiediet "+" un "-" pogu vienlaicigi
tad mirgo divpunkts starp stundam un minatém.

u_n

2. izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu laiku; ja nospiezat un turat
kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi var
atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

ZUMMERA FREKVENCES MAINISANA
Zummera signala frekvenci var mainit, atkartoti pieskaroties "- ".

MINUSU ATGADINATAJA IESTATISANA

Sifunkcija nepartrauc gatavo3anu un neietekmé cepeskrasns darbibu;
ta vienkarsi tiek izmantota, lai aktivizétu zummeru, paejot iestatitajam
laikam. =

1. Vairakas reizes nospiediet pogu , lidz ikona ﬂ un tris cipari uz
displeja sak mirgot.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un “-", lai iestatitu vélamo laiku; ja nospiezat un
turat kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, ja vélreiz nospiedisiet pogu, displeja tiks

paradita laika atskaite. Kad sis laika posms bas pagajis, ieslégsies
zummera skanas signals.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms ieprogrammésanas ir jaizvélas gatavosanas rezims.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANAS ILGUMS

P
1. Vairakas reizes nospiediet pogu ‘__, lidz sak mirgot ikona A un cipari
DUR uz DISPLEJA.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un “-, lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospiezat
un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, péc tam displeja bis redzama ikona A.

4. Kad iestatitais laiks bs pagajis un cepeskrasns partrauks gatavosanu,
atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai apturétu
zummeru.

« Pieméram: ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogrammeéts laiks 1 stunda un 15
minates. Programma tiks automatiski partraukta plkst. 10:15.

GATAVOSANAS REZIMA BEIGU LAIKA IESTATISANA

1. Veiciet darbibas no 1 lidz 3, lai iestatitu ilgumu, ka aprakstits ieprieks.
P
2. péc tam nospiediet pogu “. ., lidz uz displeja sak mirgot teksts END.

u_n

3.izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu gatavosanas beigu laiku; ja
nospiezat un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas
atrak, tadéjadi var atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

P
4. Pagaidiet 5 sekundes vai vélreiz nospiediet pogu “..', kad gatavo3anas
process sakas, displeja ir redzams simbols

5. Kad iestatitais laiks ir pagajis, cepeskrasns partrauks gatavosanu

un atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai to

apturétu.

Programa ir iestatita, kad iedegas ikona A.

+ Pieméram: Ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogramméts laiks 1 stunda.
Planotais beigu laiks ir 12:30. Programma automatiski saksies plkst.
11:30.

PROGRAMMAS ATCELSANA
Lai atceltu programrgu:

+ nospiediet pogu .
kuru vélaties atcelt, un cipari uz displeja. Nospiediet pogu
displeja paradas 00:00.

» Nospiediet un turiet pogas "+" un "-"; tiks atcelti visi ieprieks atlasitie
iestatijumi, tostarp taimera iestatijumi.

, lldz mirgo ikona, kas atbilst iestatijumam,
“-" lidz uz
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TIRISANA UN APKOPE

PIRMS TIRISANAS IZSLEDZIET GALVENO SLEDZI UN PARLIECINIETIES, KA PLITS IR AUKSTA.
PIRMS ATKARTOTAS IESLEGSANAS PARLIECINIETIES, KA VISAS VADIBAS IERICES IR IZSLEGTA STAVOKLI.

Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices. VeicietnepiecieSamasdarbibas,kadkrasnsir  Neizmantojietstiepluskrapi,abrazivussiiklus
isu darbibu laika i e . atdzisusi. vaikodigus/korozivustiriS$anaslidzeklus,jo

\(lsu arbibu laika izmantojiet virtuves TR . tie var sabojat cepeskrasns virsmas.
cimdus. Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Atvienojiet ierici no elektrotikla PIEDERUMI

KERAMISKO PLITS VIRSMU TIRISANA lemérciet piederumus tdent ar mazgasanas lidzekli talit péc to

¢ Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus suklus, jo tie var bojat Ilet.osanas;. bet, ja tie \_/el ir kar_sp, izmantojiet virtuves cimdus.
stiklu. ’ Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai stkli.

e Péc katras lietoSanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir s
atdzisusi), lai nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus. APGAISMOJUMA SPULDZES NOMAINA

* Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu . .. . g
jutibu. 1.Atvienojiet cepeskrasni no elekirotikla

* Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits 2.atskriveéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti un
virsmas. Izpildiet skrapja raZzotaja noradijumus, lai nesaskrapétu vacinu uzskravejiet atpakal.
stiklu. e

® Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat
plits virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

e Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

e Izmantojiet mikstu dranu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu
tiritaju (ievérojiet razotaja noradijumus).

* |zlijusi Skidrumi gatavo3anas zonas var izraisit katlu parvietosanos
vai vibraciju.

e Péc plits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet to.

S 1. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.
AREJAS VIRSMAS Piezime: Izmantojiet 40W/230V G9 tipu

* TTriet virsmas ar mitru mikroSkiedras dranu. Ja tas ir |ofi

netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
LT?\IZ;?; :r:tg‘?igﬁgrg;ﬂ:g%gi- ;\lbcizlze}l\iﬁlse%tr?ga?l;grﬁg;éklus tehnikai un nav piemérota izmanto$anai ka lidzeklis telpu
Ja kads no éliem produktiem nejausi nonak saskaré Izgaismosanal (I.EK Regul_a 244_/2099)' . .

ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas apakiposanas
mikrogkiedras dranu. dienesta.

Neizmantojiet izstradajumus uz spirta bazes, pieméram, - Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo jlusu pirkstu
denaturéto spirtu. nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja

o _ L nav uzlikts spuldzes vacins.
AUGSEJA SILDELEMENTA PARVIETOSANA

1. Iznemiet piederumu turétaja sanu restes. TRl TTICK A TTRIE

2. Nedaudz izvelciet sildelementu uz aru (Att. 1) un nolaidiet (Att. lv(f\TALITISKA TI.RIS_ANI_\ . ] B B
2). Sie paneli, kas ir parklati ar pasu emalju, kura spéj absorbét

3.  Laiuzliktu sildelementu atpakal, celiet to uz augsu, velkot to taukus, kas izdalas édiena gatavoSanas laika. St emalja ir
nedaudz uz savu pusi un parliecinieties, ka tas turésies uz diezgan izturiga, tapéc dazadi piederumi (plaukti, pilienu

sanu balstiem. paplates utt.) var slidét pa tiem, tos nebojajot. Uz virsmam

var paradities baltas pédas; tas nav pamats bazam.

Tacu jaizvairas no $adam aktivitatém:

- skrapét emalju ar asiem priekSmetiem (pieméram, nazi);
-izmantot mazgasanas Iidzeklus vai abrazivus materialus

y
(Z (@)

1. att. 2.att.

IEKSEJAS VIRSMAS
* Pec katras lietoSanas reizes laujiet cepesSkrasnij atdzist,

un to ieteicams tir1t, kamér krasns ir vél nedaudz silta, lai
notiritu sakrajusos netirumus un traipus no édiena paliekam.
Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu Gdens saturu, laujiet cepeskrasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

* Tiriet durvju stiklu ar piemeérotu 8kidro mazgasanas I1dzekli.
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CEPESKRASNS DURVJU STIKLA NONEMSANA UN NOMAINA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet fiksato-
rus, [1dz tie ir blokéSanas stavokili.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un reize velkot uz
augsu (a), l1dz tas ir iznemtas no savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni, novie-
tojot engu akus pretl to vietam un nostiprinot augs$éjo dalu pare-
dzetaja vieta.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet fiksatorus to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas I1dz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka tas ir viena
[TmenT ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek, atkartojiet augstak
minétos solus.

NOKLIKSKINIET, LAI TIRITU — STIKLA TIRISANA
1. Péc durvju iznems$anas un novietoSanas uz mikstas virsmas
(ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet uz abiem stiprina-
jumiem, lai nonemtu durvju augSmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek8€jo stiklu ar abam rokam, izne-
miet stiklu un pirms tiriSanas novietojiet uz mikstas virsmas.

3. Saliekot atpakal iekS€jo durvju stiklu, pareizi ievietojiet stikla
paneli ta, lai uz panela uzrakstitais teksts netiktu apgriezts un
butu viegli salasams.

4. Uzlieciet aug$éjo malu: klik§kis noradis uz pareizu novieto-
jumu. Pirms atkartotas durvju ievietoSanas, parliecinieties, vai
blivejums ir novietots pareizi.

PROBLEMU RISINASANA
Ka rikoties, ja... lespéjamie iemesli

Risinajumi

Elektroapgades traucejumi.
AtvienoSana no elektrotikla

Krasns nedarbojas.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei. Izsl€dziet cepesSkrasni un vélreiz
ieslédziet to, lai redzétu, vai klume ir noversta.

PECPARDOSANAS APKALPOSANA

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam pievienotaja

garantijas gramatina noradito talruna numuru vai sekojiet nora-

dijumiem musu timekla vietneé.

Jums bus janorada:

e Tsu klumes aprakstu;

e precizu izstradajuma veidu un modeli;

¢ palidzibas kodu (skaitlis aiz varda SERVICE (apkop$ana)
uz izstradajumam pievienotas identifikacijas plaksnites,
kas redzama uz iek§€jas malas, kad cepeskrasns durvis ir
atvertas);

e savu pilno adresi;

e kontakttalruni.

—

O

SN XXX

N

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Ludzu, nemiet véra: Ja nepiecieSams remonts, sazinieties ar piln-
varotu pécpardosanas servisu, lai nodro$inatu originalo rezerves

dalu izmantoSanu un pareizu remontu.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam pievienoto
garantijas gramatinu.

[zWWW Pilnu izstradajuma specifikaciju, tostarp Sis krasns energoefektivitates raditajus, var izlasit un lejupieladét masu timeklvietné www.whirlpool.com
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a
le putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu isi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea aces-
tor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea neco-
respunzatoare a aparatului sau pentru setarea inco-
recta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea rezistentelor. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in per-
manenta.

A\ AVERTISMENT: Daca suprafata plitei este crépati,
nu utilizati aparatul - risc de electrocutare.

/N AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati
obiecte pe zonele de gatit.

MNATENTIE: Procesul de preparare trebuie s fie su-
pravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
&\ AVERTISMENT: Lasarea plitei nesupravegheatd in
timpul prepararii cu grasime sau ulei poate fi peri-
culoasa - pericol de incendiu. Nu incercati NICIODA-
TA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie sa
opriti aparatul si apoi trebuie sa acoperiti flacara, de
exemplu cu un capac sau cu o patura ignifuga.
MNu utilizati plita ca suprafata de lucru sau suport.
Nu amplasati articole vestimentare sau alte materi-
ale inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte
mici (0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copii-
lor mici (3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanenta. Copiii cu varsta de peste 8 ani si per-
soanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si in-
teleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joa-
ce cu aparatul. Curdtarea si intretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.
M\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea elementelor de incalzire. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilor in care sunt suprave-

gheati in permanenta

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in
timpul deshidratarii alimentelor. Daca aparatul poa-
te fi utilizat impreuna cu o sonda, utilizati exclusiv o
sonda de temperatura recomandata pentru acest
cuptor - pericol de incendiu.
M\ Nu amplasati articole vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci cand gatiti
alimente bogate in grasimi, ulei sau la adaugarea de
bauturi alcoolice - pericol de incendiu. Folositi ma-
nusi pentru cuptor pentru a scoate tavile si acceso-
riile. La finalul procesului de preparare, deschideti
usa cu grija, permitand aerului sau aburului fierbin-
te sd iasa treptat inainte de a accesa cavitatea - peri-
col de arsuri. Nu blocati orificiile de ventilare a aeru-
lui fierbinte din partea frontala a cuptorului - pericol
de incendiu.
M\ Actionati cu atentie atunci cand usa cuptorului
este deschisa partial sau complet, pentru a evita lo-
virea acesteia.
UTILIZAREA PERMISA
MATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiu-
ne prin intermediul unui intrerupator extern, cum
ar fi un temporizator, sau al unui sistem de coman-
da de la distanta separat.
MAcest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip ,bed and brea-
kfast” si alte spatii rezidentiale.
MNu este permis nicio alt3 utilizare (de ex., incélzi-
rea incaperilor).
MAcest aparat nu este destinat utilizérii in scop pro-
fesional. Nu utilizati aparatul afara.
M\ Nu depozitati substante explozive sau inflamabi-
le (de ex. benzina sau doze de aerosoli) in interiorul
sau in apropierea aparatului - pericol de incendiu.
INSTALARE
M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de taiere.
A Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de ali-
mentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua de
alimentare cu energie electrica, precum si reparatii-
le trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu re-
parati si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului, daca
acest lucru nu este indicat in mod expres in manua-
lul de utilizare. Nu lasati copiii in apropierea zonei
de instalare. Dupa despachetarea aparatului, asigu-
rati-va ca acesta nu a fost deteriorat in timpul trans-
portului. Daca apar probleme, contactati distribui-
torul sau cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica post-vanzare. Odata instalat aparatul, dese-

59



urile de ambalaje (bucati de plastic, polistiren etc.)
nu trebuie lasate la indemana copiilor - risc de as-
fixiere. Inainte de orice operatie de instalare, apara-
tul trebuie sa fie deconectat de la reteaua de ali-
mentare cu energie electrica - risc de electrocutare.
In timpul instalarii, aveti grija ca aparatul sa nu dete-
rioreze cablul de alimentare - risc de incendiu sau
de electrocutare. Activati aparatul numai atunci
cand instalarea a fost finalizata.

Nu scoateti aparatul din suportul sau din polistiren
decat in momentul instalarii.

M\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorati-
ve - pericol de incendiu.

A daca produsul este amplasat pe o baza,
acesta trebuie aliniat si fixat pe perete cu

lantul de fixare furnizat, pentru a preveni

alunecarea aparatului de pe baza.

AVERTISMENT: Pentru a preveni rasturna-
rea aparatului, trebuie instalat lantul de fi-
xare furnizat. Consultati instructiunile de

instalare.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU ENER-
GIE ELECTRICA

M\ Plicuta cu datele tehnice se afld pe marginea
frontala a cuptorului (este vizibila cand usa este des-
chisa).

M\ Aparatul trebuie s3 poaté fi deconectat de la re-
teaua electrica fie prin scoaterea stecherului din pri-
za (daca stecherul este accesibil), fie prin interme-
diul unui intrerupator multipolar situat in amonte
de priza, in conformitate cu normele privind cablu-
rile electrice, si trebuie sa fie impamantat in confor-
mitate cu standardele nationale privind siguranta
electrica.

A\ Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componente-
le electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu pu-
neti in functiune acest aparat daca are cablul de ali-
mentare sau stecherul deteriorat, daca nu functio-
neaza corespunzator sau daca a fost deteriorat sau
a cazut pe jos.

M\ n cazul in care cablul de alimentare este deterio-
rat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de
catre producator, agentul sau de service sau alte
persoane calificate, pentru a evita orice pericol sau
risc de electrocutare.

M\Daci cablul de alimentare trebuie inlocuit, con-
tactati un Centru de service autorizat.

A\ AVERTISMENT: Tnainte de a inlocui becul, asigu-

hid

rati-va ca aparatul este oprit, pentru a evita posibili-

tatea electrocutarii.

CURATAREA SI iINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit

si deconectat de la reteaua de alimentare electrica

fnainte de a efectua orice operatie de intretinere; nu

utilizati niciodata aparate de curatare cu aburi - risc

de electrocutare.

A\ Nu utilizati substante de curatare abrazive sau ra-

clete metalice pentru a curata geamul usii; acestea

pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la sparge-

rea sticlei.

MNu utilizati produse abrazive sau corozive, produ-

se pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de efec-

tuarea oricaror activitati de intretinere sau curatare.

- pericol de arsuri.

&\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a inlocui

becul - pericol de electrocutare.

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii €. Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie eliminate
in mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite de autorita-
tile locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile.
Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea de-
seurilor.

Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reci-
clarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competen-
te, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati
achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Direc-
tiva europeand 2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (DEEE).si cu reglementarile privind deseurile de echipamente
electrice si electronice din anul 2013 (astfel cum au fost modificate).
Asigurandu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sana-
tatii persoanelor.

X

Simbolul == de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica
faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie
predat la centrul de colectare corespunzator pentru reciclarea echipa-

mentelor electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA ENERGI-
El

Preincalziti cuptorul numai daca se specifica astfel in tabelul cu informatii
privind prepararea sau in reteta dumneavoastra. Folositi forme de copt
inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine.

DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste: Cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul

european nr. 66/2014; Regulamentul privind etichetele energetice nr.
65/2014;

Regulamentele din 2019 (lesire UE) (Amendamentul) privind informati-
ile energetice si proiectarea ecologicd aplicabila produselor cu impact
energetic, in conformitate cu Standardul european EN 60350-1.

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevazute
de Regulamentul european nr. 66/2014, precum si Regulamentele

din 2019 (lesire UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice

si proiectarea ecologica aplicabila produselor cu impact energetic, in
conformitate cu Standardul european EN 60350-2.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita din vitroceramica
2. Panou de comanda

3. Gratar metalic

4. Tava

5.Usa

6. Sine de ghidare pentru rafturi
culisante

7. Pozitia 1

8. Pozitia 2

9. Pozitia 3

10. Pozitia 4

11. Pozitia 5

12. Pozitia 6

PANOU DE COMANDA

TEMPORIZATOR ELECTRONIC

BUTON DE SELECTARE INDICATORUL LUMINOS AL TERMOSTATULUI

(7

OO0 = OO0

ARZATORUL PLITEI BUTONUL TERMOSTATULUI ARZATORUL PLITEI
BUTOANE DE COMANDA BUTOANE DE COMANDA
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A AVERTISMENT: Aceast oPera’gie trebuie sa fie

efectuata de un tehnician calificat

RO |
INSTALARE

Inainte de a pune in functiune noul aparat, cititi cu atentie
aceasta brosura cu instructiuni. Aceasta contine informatii
importante privind instalarea si functionarea in siguranta a
aparatului.

Pastrati aceste instructiuni de utilizare in vederea consultarii
ulterioare. Asigurati-va ca instructiunile sunt pastrate impreuna
cu aparatul in cazul in care acesta este vandut, donat sau mutat.
Aparatul trebuie instalat de catre un personal calificat, conform
instructiunilor furnizate.

Orice ajustare sau intretinere necesara trebuie efectuata dupa
deconectarea aparatului de la sursa de alimentare cu energie
electrica.

Pozitionarea si nivelarea

Aparatul poate fi instalat langa dulapuri a caror inaltime nu o
depaseste pe cea a

suprafetei plitei.

Acest aragaz trebuie instalat direct pe pardoseald. Nu instalati
acest aragaz pe niciun fel de baza artificiala.

Asigurati-va ca peretele care intra ih contact cu partea din spate
a aparatului este realizat dintr-un material neinflamabil, rezistent
la caldura (T 90 °C).

Important: Nu instalati acest aparat in apropierea usii sau
a altor cai de acces, pentru a minimiza astfel probabilitatea
ca persoanele care utilizeaza usa sa intre in contact cu
vasele de gatit de pe suprafata plitei

Pentru a evita supraincalzirea, aparatul nu trebuie

instalat in spatele unei usi decorative

Acest aparat nu trebuie montat pe o platforma.

Aragazul este proiectat pentru a fi montat intre dulapuri de

bucétérie aflate la o distanta de 600 mm unul fata de celalalt.

Spatiul de pe ambele parti trebuie sa fie suficient pentru a

permite scoaterea aragazului in vederea efectuarii lucrarilor de

intretinere. Acesta poate fi amplasat in partea laterald a unui

dulap sau intre doud dulapuri, precum si intr-o zona de colt. De

asemenea, acesta poate fi montat independent.

Peretii laterali adiacenti care depasesc nivelul plitei nu trebuie

sa prezinte o distanta mai mica de 150 mm fata de aragaz si ar

trebui sa fie protejati cu un material rezistent la caldura. Nicio

suprafata suspendata si nici hota aragazului nu trebuie sa se

afle la o distanta mai micd de 650 mm fata de plita.

a. Aragazul poate fi amplasat intr-o bucatérie, sala de mese sau
garsonierd, insa nu intr-o baie sau sald de dusuri.

b. Hotele trebuie instalate in conformitate cu cerintele din
manualele corespunzatoare acestora.

c. Peretele care intra in contact cu partea din spate a aragazului
trebuie sa fie realizat dintr-un material neinflamabil.

d. Aragazul este prevazut cu un lant de siguranta care trebuie
atasat de un cérlig, fixat in peretele din spatele

€. aparatului.

Racordarea la refeaua de alimentare cu
energie electrica

Cuptoarele cu un cablu de alimentare cu trei poli sunt concepute
sa functioneze cu curent alternativ la frecventa si tensiunea

de alimentare specificate pe placuta cu date de identificare (in
partea de jos a tabloului de comanda al cuptorului). Conductorul
de impamantare a cablului este conductorul galben-verde.

Conexiune electrica de baza
220-230V.-

R 3G Iu

a“y H

HOSV2VI-F 3xd AHAR® 60227 IET 53
HOSVWLF Jxd  AHARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

@ @ [E o+
M

IJI Ve Wa

HOSV2V2-F 5x1.5 AHARM 60227 IEC 53
HOFVW-F 5x1.5 -<aHARWK 00227 [EGC 5T
*380-415 2N~
5| -1 3 E
I_I;LF I'Io‘ .H
HOSV2VI-F 424 s HARK GOZZT IEC 53
HOSYW-F 454  wHAR M B0ZIT IEC 57

*optiuni alternative de alimentare electrica

Conectarea cablului de alimentare electrica la reteaua de
alimentare cu energie electrica

A\ AVERTISMENT: Aceasti operatie trebuie s3 fie
efectuatd de un tehnician calificat

inainte de a deplasa aragazul, verificati daca acesta este rece
si opriti-l de la unitatea de comanda a acestuia. Deplasarea
aragazului se realizeaza cu usurinta prin ridicarea partii din fata
a acestuia, dupa cum urmeaza:

Deplasarea aragazului

4

Fig. A

Deschideti suficient usa grill-ului pentru a permite prinderea
confortabila a marginii inferioare din fata a plafonului cuptorului,
evitand orice element al grill-ului. (FIG. A)

Aveti grija la deplasarea aragazului, deoarece acesta este greu.
Asigurati-va ca nu este deteriorata nicio portiune a pardoselii.

Urmaétoarele instructiuni trebuie citite de catre un tehnician
calificat pentru a se asigura ca aparatul este instalat, reglat si
servisat corect din punct de vedere tehnic, in conformitate cu
normele aflate in vigoare.
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AVERTISMENT: Aceasta operatie trebuie sa fie
efectuata de un tehnician calificat

AVERTISMENTE: ACEST APARAT TREBUIE SA FIE
iIMPAMANTAT.

Aragazul trebuie conectat la reteaua electrica printr-o
priza cu comutator (bipolara) pentru aragaz, cu sigurante
fuzibile, cu o capacitate corespunzatoare celei indicate
pe placuta cu date tehnice a aragazului. Toate cablurile
electrice de la unitatea de consum la aragaz, care trec prin
priza cu comutator cu doi poli a aragazului, trebuie sa fie
de un tip acceptat si cu curentul nominal mentionat mai
sus. Cablul de alimentare trebuie pozitionat astfel incat sa
nu atinga niciodata o temperatura cu 50 °C mai ridicata
decéat temperatura camerei. Cablul trebuie indepartat de
orificiile de ventilare din spate.

Lantul de siguranta
Pentru a preveni
rasturnarea
iy 1 accidentald a
d i | o1 aparatului, de
e exemplu, de
L A el catre un copil
- 2 - care se agata de
usa cuptorului,
i TREBUIE sa fie
v o montat lantul
: de siguranta
furnizat!

Aragazul este prevazut cu un lant de siguranta care trebuie
sa fie fixat cu un surub (care nu este furnizat impreuna cu
aragazul) pe peretele din spatele aparatului, la o Thaltime
identica cu cea de atasare a lantului la aparat.

Alegeti surubul si diblul in functie de tipul de material al
peretelui din spatele aparatului. in cazul in care capul
surubului are un diametru mai mic de 9 mm, trebuie
utilizata o saiba. Peretele din beton necesita un surub cu
diametrul de cel putin 8 mm si cu lungimea de 60 mm.

Asigurati-va ca lantul este fixat de peretele posterior al
aragazului si de perete, conform indicatiei din figura,
astfel incat, dupa instalare, acesta sa fie tensionat si

paralel cu solul.

RO
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UTILIZAREA PLITEI VITROCERAMICE

Adezivul aplicat pe garnituri lasa urme de grasime Clasificarea zonelor de gatit
pe sticla. Inainte de a utiliza aparatul, va reco-
mandam sa le indepartati utilizand un produs de A 5 R Spate dreapta
curatare special, neabraziv. In primele cateva ore Fatd stanga Fata dreapta Spate stanga (Evidentiere dubl3)
de utilizare se poate simti miros de cauciuc, care va
dispdrea foarte repede. Ceramica Ceramica Ceramica Ceramica
e o | 1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
ZONELE DE GATIT Diametru de 180 mm| Diametru de Diametru de Diametru de 180 mm
(poz. 0-6) 140 mm 140 mm (poz. 0-12)
Plita este prevazuta cu rezistente electrice radiante. (poz. 0-6) (poz. 0-6)
Atunci cand acestea sunt utilizate, urmatoarele
elemente de pe plita devin rosii. Poz Plita ceramica radianta Plita ceramica cu halogen
s ’ Plitd normald sau rapida Plitd automata
N A. Zona de gatit. .
A—T- —+—A  B. Luminaindicatorului de 0 Oprit Oprit
caldura reziduala: indica faptul ca - : i
Al N temperatura zonei de gatit cores- . entru topirea untului sau
IND J_A punzitoare este mai mare de ! Pentru prepararea pestelui ciocolatei
T 60 °C, chiar si atunci cand rezis- - -
B tenta a fost oprita, dar este inca ) Pentru prepararea cartofilor (la aburi),
fierbinte. supei, nautului, fasolei
Pentru reincalzirea lichidelor
7 de gitit ist identiat 3 Pentru a continua prepararea cantitafi-
one ega. ! fu refls .en.te evi e.n;la e' o lor mari de alimente, legume, supa
Acestea emit caldura prin intermediul radiatiei de la — —
lampile Hi-Lite pe care le contin. Acestea au proprietai 4 Pentru prepararea fripturilor (friptura
similare cu arzatoarele pe gaz: acestea sunt usor de mediu facutd) Pentru sosuri (inclusiv sosuri
controlat si ating rapid temperaturile setate, permitandu- 5 Pentru prepararea fripturilor (friptura | Pe baza de smantana)
va sa vedeti puterea pe care o produc. bine facutd)
U Pentru rumenire sau frigere rapida
ACTIVAREA S| DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT Pentru prepararea la punctul
g 7 de fierbere
Pentru a activa o zona de gatit, rotiti selectorul corespun- g
zator in sens orar, la o pozitie intre 0 5i 6 sau 0 si 12 (eviden- Pentru fripturi
tiere dubla si evidentiere ovald). 9
Pentru a o dezactiva din nou, rotiti butonul in sens antiorar | 10 b
pana cand ajunge la pozitia ,0". 1 entru tocane
12 Pentru prdjire

Incalzirea are loc numai in zonele de gatit circulare marca-

te. Zonele se incdlzesc si se racesc mai repede, asigurand

un nivel mai inalt de manevrabilitate pentru alimentele sen-
sibile. Fiecare zona de incalzire este prevazuta cu un limitator
termic care reprezinta un intrerupator de siguranta care previne
supraincalzirea sticlei ceramice. Dupa cateva minute la putere
maxima fard un vas de gatit pe zona de incalzire, limitatorul
termic va dezactiva si va activa automat rezistentele pentru a
preveni deteriorarea sticlei ceramice

Plita cu circuit dublu pe partea dreapta din spate

Aceasta este o plita cu destinatie dublg, cu doua elemente.
Setdrile de pe panoul de comanda din sticla vor afisa cifrele 1-6
atunci cand butonul este rotit in sens orar, pentru a indica faptul
ca inelul central este pornit. Atunci cand butonul de comanda
afiseaza cifrele 7-12, inseamna ca intreaga plita este activata.
Aceasta este o caracteristica de economisire a energiei si este
utila pentru prepararea in cratite mai mici sau pentru fierberea la
foc mic. Comanda va fi DEZACTIVATA daca butonul de comanda
este rotit in pozitia 0.

RECOMANDARI PRACTICE PRIVIND UTILIZAREA PLITEI

«  Utilizati vase de gatit cu baza platad si groasa pentru a va asigura
Ca acestea se asaza perfect pe zona de gatit.

&b el d

«  Utilizati intotdeauna vase de gatit cu un diametru suficient de
mare pentru a acoperi complet zona de gatit si pentru a utiliza
toata caldura produsa.

e BT

«  Asigurati-va intotdeauna ca baza vasului de gatit este com-
plet curatad si uscata: acest lucru asigura stabilitatea perfecta a
vaselor pe zonele de gatit si faptul ca atat vasele, cat si plita pot
fi utilizate o perioada mai lunga de timp.

- Evitati sa utilizati aceleasi accesorii pentru gatit utilizate in cazul
arzatoarelor pe gaz: concentratia de cdldurd a arzatoarelor pe
gaz poate deforma baza vasului de gatit, cauzand instabilitatea
acestuia pe suprafata.

« Nu lasati niciodatd o zona de gatit activata fara un vas deasu-
pra; in caz contrar, puteti deteriora zona respectiva.
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UTILIZAREA PENTRU PRIMA DATA A CUPTORULUI SI UTILIZAREA ZILNICA A

ACESTUIA

! La prima utilizare a aparatului, incalziti cuptorul gol cu usa
inchisa, la temperatura maxima, timp de cel putin o jumatate
de ora. Asigurati-va ca incaperea este bine ventilata inainte
de a opri cuptorul si de a deschide usa cuptorului. Aparatul
poate emite un miros usor neplacut cauzat de substantele de
protectie utilizate in timpul procesului de ardere din fabricatie.

Utilizarea cuptorului

1. Selectati modul de preparare dorit rotind butonul de

SELECTARE.

2. Selectati temperatura recomandata pentru modul

de preparare sau temperatura dorita rotind selectorul

TERMOSTATULUI. O lista detaliata cu modurile de preparare

si temperaturile de preparare recomandate poate fi gasita

in tabelul aferent (consultati TABELUL CU INFORMATII

PRIVIND PREPARAREA).

in timpul prepararii, aveti intotdeauna posibilitatea s&:

e Schimbati modul de preparare rotind butonul de SELECTARE.

e Schimbati temperatura rotind butonul TERMOSTATULUI.

e  Setati durata de preparare totala si ora de finalizare a prepararii.

e Opriti procesul de preparare rotind butonul de SELECTARE in
pozitia ,,0”.

! Nu asezati niciodata obiecte direct pe partea inferioara a

cuptorului; astfel, evitati deteriorarea stratului de email.

! Asezati intotdeauna accesoriile pentru gatit pe gratarul
(gratarele) din dotare.

INDICATORUL LUMINOS AL TERMOSTATULUI

Atunci cand acesta se aprinde, cuptorul genereaza caldura.
Acesta se opreste atunci cand in interiorul cuptorului se
atinge temperatura selectata. in acest moment, lumina se
aprinde si se stinge alternativ, indicand faptul ca termostatul
functioneaza si mentine temperatura la un nivel constant.

BECUL CUPTORULUI

Acesta poate fi aprins prin rotirea butonului de selectare

in orice alta pozitie decét ,,0”. Ramane aprins atat timp

cat cuptorul este in functiune. Prin selectarea cu ajutorul
butonului, lumina este aprinsa fara ca niciuna dintre rezistente
sa fie activata.

Aburi +

Functiile permit obtinerea de rezultate excelente datoritd adaugarii
aburilor la ciclurile de preparare. Numai cand cuptorul este rece,
turnati apa potabila in partea inferioara a cuptorului si selectati functia
specifica pentru preparatul dumneavoastra. Cantitatile si temperaturile
optime ale apei pentru fiecare categorie de alimente sunt indicate in
tabelul aferent cu informatii privind prepararea.

Nu preincalziti cuptorul inainte de a adduga alimente.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite.

PREINCALZIRE USOARA/RAPIDA
- (ﬁﬂ Pentru aprinderea luminii cuptorului.
! | Pentru preincélzirea rapidé a cuptorului.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)
Pentru prepararea oricéror tipuri de alimente, pe un singur nivel.

> COACERE CONVEN]’IONALA
b Pentru prepararea pe maxim doud niveluri in acelasi timp. Este
recomandat sa interschimbatj pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei
de preparare. Aceasta functie va permite sa preparatj simultan alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri diferite.
<<~ | | GRILL
Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si carnatjlor, pentru
a gratina legume sau pentru a préji painea. Atunci cand frigeti came
la gratar, va recomandam sa utilizaij o tava de colectare a picaturilor
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 200 ml de
apa potabild.
AN TURBO GRILL
e Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita, came de pui).
L Va recomandam sa utilizatj o tava de colectare a picaturilor pentru a

colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionatj tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 200 ml de apa
potabild.

INCALZIRE INFERIOARA

Aceasta functie poate fi utilizatd pentru a finaliza prepararea placintelor
umplute sau pentru a ingrosa supe. Utilizati aceasta functie in ultimele
10/15 minute de preparare.

DECONGELARE
Pentru accelerarea procesului de decongelare a alimentelor.

—5—

INCALZIRE IN PARTEA INFERIOARA + VENTILATOR

Pentru a termina coacerea alimentelor cu o consistentd foarte lichida
si pentru a obtine baze crocante, aurii. Este util si pentru ingrosarea
sosurilor. Se recomanda pozitionarea alimentelor pe nivelul 2. Nu este
necesar sa preincalziti cuptorul.

/'\
ale
\ed/

STEAM (ABURI)

Functile permit obtinerea de rezultate excelente datorita adaugarii
aburilor la ciclurile de preparare. Numai atunci cand cuptorul este rece,
turnati apa potabila in partea inferioara a cuptorului si selectati functia
specificd pentru preparatul dumneavoastra.

Cantitatile si temperaturile optime ale apei pentru fiecare categorie de
alimente sunt indicate in tabelul aferent cu informatji privind prepararea.
Nu preincalziti cuptorul fnainte de a adduga alimente.

79> AER FORTAT
\‘;:, Pentru prepararea simultana a diferitelor alimente pe mai multe niveluri.

Aceastd functie poate fi utilizatd pentru a prepara diverse alimente
fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.
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GRATARELE LATERALE DE MONTARE

PARTEA DIN SPATE A CUPTORULUI
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Fig. 2 Fig. 3

Noul dumneavoastrd aragaz este dotat cu 2 suporturi cromate pentru gratare, ambalate in cuptor impreuna cu gratarele.

Retineti ca tijele superioare sunt mai lungi decat cele inferioare si ca carligele se afla in partea din spate a cuptorului. Consultati fig. 1.
Partea superioara a suportului de gratar se fixeaza in fantele din peretele lateral al cuptorului, asa cum se arata in Fig. 2.

Odata fixate in partea de sus, impingeti tijele inferioare in fantele inferioare din peretii laterali ai cuptorului. Acum permiteti
suporturilor de gratar sa coboare usor si sa se fixeze. Consultati Fig. 3

MONTAREA GRATARELOR CULISANTE (DACA INTRA iN DOTARE)

Extinderea partiald sau completd a gratarelor
culisante faciliteazd manevrarea gratarelor metalice si
a tavilor

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere (Fig. 1)

2. Scoateti protectia din plastic de pe gratarele
culisante (Fig. 2).

3. Agatati partea superioara a gratarelor culisante
pe gratarele de sustinere. Asigurati-va ca sinele
telescopice se pot deplasa liber in partea din fata
a cuptorului.

Apoi apasati ferm partea inferioara a gratarelor
culisante pe gratarul de sustinere pana cand se
fixeaza in locas (Fig. 3).

4. Montati la loc in cuptor gratarele laterale de
sustinere (Fig. 4).

5. Asezati accesoriile pe glisor (Fig. 5, 6).

Fig.5 Fig.6
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ACCESORIILE

GRATAR TAVA ADANCA TAVA DE COPT KIT ROTISOR

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat. Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate
separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARELOR METALICE Sl A ALTOR ACCESORII iN CUPTOR

1. Introduceti orizontal gratarul metalic, cu partea
ridicata,A” orientata in sus (Fig. 1A, Fig. 1B)

2. Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a
picaturilor si tava de copt, se introduc la fel ca
gratarul metalic (Fig. 2).

Fig. 2
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Tabelul prezinta functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru prepararea diferitelor tipuri de alimente. Duratele de preparare
fncep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesara). Temperaturile
si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, utilizati cele mai mici
setdri recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda sa utilizati accesoriile din dotare, precum si
tavi de copt si forme pentru prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul

acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

PREINCAL- TEMPERATURA. DURATA NIVEL (numar N) SI
RETETA FUNCTIE ZIRE. °C) (Min) ACCESORII
e ) ) CONVENTIONAL —
Torturi dospite/pandispanuri (CONVENTIONAL) DA 170 30-50 N2 L) A==
Torturi dospite/pandispanuri FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150 - 160 40-60 N3 e J aF=Ar
Torturi dospite/pandispanuri FORCED AIR (AER FORTAT) DA 160 40-70 mg L J ~F==
Prajitura umpluta CONVENTIONAL ~ - ~
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu fructe) (CONVENTIONAL) DA 160-180 40-60 N-2 .\—r —J
Prajitura umpluta - N-4 ==
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu fructe) FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150-170 40-70 N-2 —J -~ a
e . CONVENTIONAL
Fursecuri / biscuiti fragezi (CONVENTIONAL) DA 140 30-60 N-3 l [ _J
R . N-5
Fursecuri / biscuiti fragezi FORCED AIR (AER FORTAT) DA 140 30-60 N3 l | |
N-6
Fursecuri / biscuiti fragezi FORCED AIR (AER FORTAT) DA 140- 150 40-50 N-4 . _J
N-2
N-6
PN . N-5
Fursecuri / biscuiti fragezi FORCED AIR (AER FORTAT) DA 140 50-60 N4 \ ( —J
L3
. . CONVENTIONAL
Préjiturele / briose (CONVENTIONAL) DA 160 - 180 20-50 N-4 \ [ - J
. N-5
Préjiturele / briose FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150-160 30-40 N-2 l __J
N-6
Préjiturele / briose FORCED AIR (AER FORTAT) DA 150-160 30-50 N-4 l _J
N-2
s N CONVENTIONAL
Chouxalacréeme (CONVENTIONAL) DA 170 -200 20-50 N-3 I | S—
N4 [ —
Choux ala creme FORCED AIR (AER FORTAT) DA 170-180 20-50
N2 L—J ARr
N-6
Chouxalacréeme FORCED AIR (AER FORTAT) DA 170-180 20-50 N-4 l —_J
N-2
CONVENTIONAL
Bezele (CONVENTIONAL) DA 80-100 120-200 N3] [ —
va  —J —
Bezele FORCED AIR (AER FORTAT) DA 80-100 120-200 N-2
L J ~F==
N5 [ —
Bezele FORCED AIR (AER FORTAT) DA 80-100 120-200 N-3
AL SR PN
. 5 . CONVENTIONAL
Pizza / paine / focaccia (CONVENTIONAL) DA 190 - 250 15-50 N-2 l ‘ | E—
N4 [ —
Pizza / paine / focaccia COACERE CONVECTIE DA 190 - 230 20-50
N-1 l | —
N-6
Pizza / paine / focaccia FORCED AIR (AER FORTAT) DA 190 - 230 20-50 N-4 . _J
N-2
N-5
Pizza / paine / focaccia FORCED AIR (AER FORTAT) DA 190-230 20-50 mj‘; L) ~F=3r
N-2
Placinte picante (placintd cu legume, quiche lorraine) COACERE CONVECTIE DA 170-180 30-60 N3 L aF=Ar
Placinte picante (placinta cu legume, quiche lorraine) FORCED AIR (AER FORTAT) DA 170-180 50-60 m; L J ~F==
L L CONVENTIONAL
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj (CONVENTIONAL) DA 170-190 15-40 N-3 l | |
N-4 l ‘ —_J
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj FORCED AIR (AER FORTAT) DA 180-210 15-40
N-2 .\—r aFlr
—J
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ACCESORIILE

RETETA FUNCTIE PREIg%&L- TEMPE(BCI}TURA. Dl(.l'ﬁiﬁ')ri\ vailég\éuén:élr:) sl
Lasagna / budinci / paste la cuptor / cannelloni (Egmém:gmt) DA 180- 200 30-65 [V S N = P
Miel / vitel / vita / porc 1 kg TURBO GRILL — 190 - MAX 40-90 N-3 T\;’{ aFs
Carne de pui/iepure/ ratd, 1 kg TURBO GRILL - 230 - MAX 50-100 N-3 T\;’{ aF=r
Carne de curcan/gasca, 3 kg TURBO GRILL — 160 - MAX 130-170 N3 L aF=r
Fileuri / medalioane de peste GRILL — 230 - MAX 10-30 N4 Aueene e
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) TURBO GRILL — 230 - MAX 30-60 N-3 :\;’{ =~
Legume gratinate GRILL - 230 - MAX 10-30 N-4 :\;’{ A
Paine préjita GRILL 5 MAX 1-2 N5 Aeeennn ~
Carnati/ kebab / coaste / hamburgeri GRILL — 230 - MAX 15-30 N-5  Reeeens A 1 f
Cartofi copti TURBO GRILL — 230 - MAX 30-60 N-3 :\;’{ =~
Pulpa de miel / but TURBO GRILL — 200 - MAX 50-100 N-3 :\;’{ A=
MasaTm@pleta (Cook3): NE L AR
a’tl_:s:;r’;“e FORCED AIR (AER FORTAT) — 180-190 40-100 . 1 fo
Friptura — === ~
Mesicompletd Cooe o )
Fell.iiacsiaegcr;arne FORCED AIR (AER FORTAT) — 180-190 40-100 v LS —
Legume la cuptor L T |
RETETA FUNCTIE APA (g) TE“&';E(BSTU' DL(’I\mIA N'Vi'&g‘é'é"g;ﬁ” §!
Torturi dospite/pandispanuri Steam (Aburi) 100 170-180 30-60 N-2 | L____J~F=r
Prajiturele / briose Steam (Aburi) 100 160-170 30-55 N-3 1 [
Focaccia Steam (Aburi) 150 200-220 20-40 N-3 1 [ L
Chifle Steam (Aburi) 100 210 25-40 N-3 1 [
Franzela Steam (Aburi) 150 170-180 70-100 N-3 1 [
Friptura de vita la cuptor Steam (Aburi) 200 200 35-60 N-3 1 [ _J
Muschi de vita de 2 kg Steam (Aburi) 250 200 40-70 N-3 1 |
Pulpa de miel Steam (Aburi) 200 180-200 65-75 N-3 1 [
Miel / vitel / vita / porc 1 kg Steam (Aburi) 200 200 60-90 N-3 1 [
Carne de pui/ iepure / rata, 1 kg Steam (Aburi) 200 200-220 50-70 N-3 1 [ L
Fileuri / medalioane de peste Steam (Aburi) 150 180 15-35 N-3 | L___ J~E=r
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) Steam (Aburi) 150 180-200 25-40 N-3 1 [ L]
Cartofi copti Steam (Aburi) 200 200-220 50-70 N-3 1 [ L
Friptura de pui 1-1,3 Kg Steam (Aburi) 250 200 50-80 N-3 1 [ L
[T - afl/=r J 1 [ | |

Gratar metalic

Vas de copt sau forma
pentru prajituri pe
grdtarul metalic

Tava de copt/tava de
colectare a picaturilor sau
vas de copt, pe grdtarul
metalic

Tava de colectare a
picaturilor/Tava de

copt

Tava de colectare a
picéturilor/tava de copt
cu 200 ml de apa
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UTILIZAREA CEASULUI/TEMPORIZATORULUI

Pictograma PROCES DE PREPARARE

AFISAJ

Pictograma
TEMPORIZATOR

O

Butonul REDUCERE —
TIMP

— Butonul CRESTERE
TIMP

Butonul
MOD

Reglarea ceasului

Ceasul poate fi setat atunci cand cuptorul este oprit sau pornit,
cu conditia ca ora de finalizare a unui ciclu de preparare sa nu fi
fost programata anterior.

Dupa ce aparatul este conectat la reteaua de alimentare cu
energie electrica sau dupa o intrerupere a alimentarii cu energie
electrica, cifrele 00:00 de pe AFISAJ vor incepe sa clipeasca.

1. Apasati simultan butoanele ,+” si ,-”

Apoi cele doua puncte dintre ora si minute vor incepe sa
clipeasca.

2. Pentru a regla ora, utilizati butoanele ,+” si ,-”; daca apasati si
mentineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va derula mai
rapid valorile, iar setarea valorii dorite va deveni astfel mai rapida
si mai usoara.

Modificarea frecventei avertizorului sonor
Frecventa semnalului avertizorului sonor poate fi modificata
atingand in mod repetat butonul ,- ”.

Setarea temporizatorului

Aceasta functie nu intrerupe prepararea si nu afecteaza cuptorul;
aceasta este utilizata doar pentru a activa avertizorul sonor
atunci cand timpul setat a expirat.

1. Apasati in mod repetat butonul () pana cand pictograma [l
si cele trei cifre de pe afisaj incep sa clipeasca.

2. Utilizati butoanele ,+” si ,,-” pentru a seta ora dorita; daca
apasati si mentineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va
derula mai rapid valorile, iar setarea valorii va deveni astfel mai
rapida si mai usoara.

3. Asteptati 5 secunde. Daca apasati din nou butonul, afisajul va
indica numaratoarea inversa.

Cand aceasta perioada de timp a expirat, avertizorul sonor este
activat.

Programarea prepararii
Inainte de a efectua programarea, trebuie selectat un mod de
preparare.

Programarea duratei de preBarare

1. Apasati Tn mod repetat butonul O pana cand pictograma A
si cifrele DUR de pe AFISAJ incep sa clipeasca.

2. Utilizati butoanele ,+” si ,-” pentru a seta durata dorita; daca
apasati si mentineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va

derula mai rapid valorile, iar setarea valorii va deveni astfel mai

rapida si mai usoara.

3. Asteptati 5 secunde, apoi pictograma A va fi vizibila pe afisaj.

4. Cand durata setata a expirat si cuptorul opreste prepararea,

veti auzi un semnal sonor. Apasati orice buton pentru a opri

avertizorul sonor.

¢ De exemplu: este ora 9:00 a.m. si este programata o duraté de
1 oréa si 15 minute. Programul se va opri in mod automat la ora
10:15a.m.

Setarea orei de finalizare pentru un mod de
preparare

1. Urmati pasii de la 1 pana la 3 pentru a seta durata conform
informatiilor detaliate de mai sus.

2. Apoi, apasati butonul pana cand textul END (FINALIZAT)
de pe afisaj incepe sa clipeasca.

3. Utilizati butoanele ,+” si ,-” pentru a regla ora de finalizare a
procesului de preparare; daca apasati si mentineti apasat oricare
dintre butoane, afisajul va derula mai rapid valorile, iar setarea
valorii dorite va deveni astfel mai rapida si mai usoaréF.)

4. Asteptati 5 secunde sau apasati din nou butonul O . Atunci
cand procesul de preparare incepe, simbolul £, este vizibil pe
afisaj.
5. Cand durata setata a expirat, cuptorul opreste procesul de
preparare si este emis un semnal sonor. Apasati orice buton
pentru a-l opri.
Programarea este setata atunci cand pictograma A este aprinsa.
¢ De exemplu: Este ora 9:00 a.m. si a fost programata o
durata de 1 ora. 12:30 este programata ca ora de finalizare.
Programul va porni ih mod automat la ora 11:30 a.m.

Anularea unui program

Pentru a anula un program:
P

e apasati butonul O pana cand pictograma care corespunde
setarii pe care doriti s-o anulati si cifrele de pe afisaj clipesc.
Apasati butonul ,-” pana cand cifrele 00:00 apar pe afisaj.

¢ Apasati si mentineti apasate butoanele ,+” si ,-”.; aceasta
va anula toate setarile selectate anterior, inclusiv setarile
temporizatorului.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

iNAINTE DE CURATARE, DECONECTATI COMUTATORUL PRINCIPAL SI ASIGURATI-VA CA ARAGAZUL ESTE RECE.
INAINTE DE A-L RECONECTA, ASIGURATI-VA CA TOATE BUTOANELE DE COMANDA SE AFLA iN POZITIA OPRITA.

Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

Utilizati manusi de protectie pe parcursul
tuturor acestor operatiuni.
electrica.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie
electrica

CURATAREA PLITEI CERAMICE

* Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot
deteriora suprafata din sticla.

* Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a racit) pentru a
elimina depunerile si petele cauzate de resturile de alimente.

¢ O suprafata care nu este mentinuta curata poate reduce
sensibilitatea butoanelor panoului de comanda.

e Utilizati o racleta numai daca pe plita au ramas resturi alimentare
aderente. Respectati instructiunile producatorului racletei pentru
a evita zgarierea sticlei.

e Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri
deterioreaza plita si trebuie sa fie indepartate imediat.

e Sarea, zahdrul si nisipul pot zgaria suprafata din sticla.

e Utilizati o laveta moale, prosoape absorbante din hartie sau
produse speciale pentru curatarea plitei (respectati instructiunile
producatorului).

¢ Patrunderea lichidelor in zonele de gatit poate provoca
deplasarea sau vibrarea vaselor de gatit.

e Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

» Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
céateva picaturi de detergent cu pH neutru. Stergeti cu o
lavetd uscata.

* Nu utilizati detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
astfel de produs intra accidental in contact cu suprafetele
aparatului, indepartati-l imediat cu o laveta umeda din
microfibre.

Nu utilizati produse pe baza de alcool, precum alcool

denaturat.

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor.

2. Extrageti putin rezistenta (Fig. 1) si coborati-o (Fig. 2).

3. Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin catre
dumneavoastra, avand grija sa se sprijine pe suporturile
laterale.

SUPRAFETELE INTERIOARE

* Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi
curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente. Pentru
a indeparta condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati cuptorul sa se
raceasca complet si apoi stergeti-I folosind o laveta sau un
burete.

e Curatati sticla usii folosind un detergent lichid adecvat.

Efectuati operatiunile necesare numai
cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la reteaua

Nu utilizati bureti de sarma abrazivi
sau agenti de curatare abrazivi/
corozivi, deoarece acestia pot deteriora
suprafetele aparatului.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent
lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca
sunt inca fierbinti. Resturile de méancare pot fi indepartate cu o
perie de curatare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1.Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica

2.Desfiletati capacul becului, Tnlocuiti becul si infiletati la loc

capacul becului.

1. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu energie
electrica.
Nota: Utilizati tipul G9 de 40 W/230V

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare.

- Nu manevrati becurile cu mainile neprotejate deoarece
varfurile degetelor dumneavoastra le-ar putea deteriora. Nu
utilizati cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la
loc.

CURATAREA CATALITICA

Aceste panouri sunt acoperite cu un strat emailat special,
capabil sa absoarba grasimile eliberate de alimente in
timpul prepararii. Acest strat emailat este foarte rezistent, iar
diferitele accesorii (rafturi, tavi de colectare a picaturilor etc.)
pot glisa pe acesta fara a-l deteriora. Pe suprafete ar putea
aparea pete albe; acest lucru nu reprezinta o problema.
Totusi, ar trebui evitate urmatoarele:

-razuirea cu obiecte ascutite (de exemplu, cu un cutit) a
stratului de email;

-utilizarea de detergenti sau materiale abrazive
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DEMONTAREA S| REMONTAREA GEAMULUI USII CUPTORULUI

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coboréati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de méaner.
Demontati pur si simplu usa, continudnd sa o inchideti si tra-
gand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza din
locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafatda moale.

3. Remontati usa deplasénd-o spre cuptor, aliniind cuplajele
balamalelor cu locasurile si fixand partea superioara in locas.
4. Coboréti usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-vé ca se aliniaza cu pa-
noul de comanda. in caz contrar, repetati etapele de mai sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI
DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafatd moale, apasati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a usii,
tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-I si amplasati-l pe o suprafatd moale nainte de a-I
curata.

3. Lareasamblarea geamului usii interioare, introduceti corect
panoul din sticla, astfel incéat textul inscriptionat pe panou sa nu
fie inversat si sa poata fi usor lizibil.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura
este fixata sigur inainte de a remonta usa.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Ce trebuie sa faceti Motive posibile
daca...

Solutii

Cuptorul nu functioneaza. intreruperea curentului electric.

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul

Deconectarea de la reteaua electrica este conectat la reteaua electrica. Opriti si reporniti cuptorul,

pentru a verifica daca defectiunea persista.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZA-
RE

Pentru asistentd, sunati la numarul indicat pe certificatul de
garantie furnizat impreuna cu produsul sau urmati instructiunile
de pe site-ul nostru web.

Fiti pregatiti sa oferiti:

e 0 scurta descriere a problemei;

¢ tipul simodelul exact al produsului dumneavoastra;

e codul de solicitare a asistentei (numarul care urmeaza dupa
termenul SERVICE de pe placuta cu date de identificare fixa-
ta pe produs, care este vizibila pe marginea interioara atunci
cand usa cuptorului este deschisa);

e adresa dumneavoastra completa;

e un numar de telefon pentru contact.

SN XXX

M

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Retineti: Daca sunt necesare reparatii, contactati un centru de ser-
vice autorizat care utilizeaza piese de schimb originale si efectu-
eaza reparatiile in mod corespunzator. Pentru mai multe informatii
privind garantia, consultati certificatul de garantie inclus.

[zWWW Documentatia completa cu specificatii privind produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui cuptor, poate fi consultata si des-

carcata de pe site-ul nostru web www.whirlpool.com
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