SIKKERHEDSANVISNINGER

" DA
VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL
LASES OG OVERHOLDES

Download den fulde instruktionsvejledning pa
http://docs.whirlpool.eu eller du kan ringe pa det
telefonnummer der er vist i garantibogen.

Laes disse sikkerhedsanvisninger for apparatet tages
i brug. Opbevardeminaerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet
med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar
formanglendeoverholdelseafdissesikkerhedsregler,
for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

&\ ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er
revnet ma apparatet ikke bruges - risiko for elektriske
stod.

N\ ADVARSEL:Risiko for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogesektionerne.

A\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kort tilberedningsproces skal overvages konstant.
&\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar der
tilberedes med olie og andre fedtstoffer - brandfare.
Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kveel herefter flammen, for
eksempel med et |ag eller et brandtaeppe.

A\ Kogesektionen maikkeanvendes somarbejdsbord
ellerunderstatning.Hold klude ellerandre breendbare
materialer vaek fra apparatet, indtil alle apparatets
dele er fuldstaendig afkglede - brandfare.

&\ Der m3 ikke anbringes genstande af metal, som
f.eks. knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens
overflade. De kan blive meget varme.

& Meget sma barn (0-3 &r) skal holdes pé afstand af
apparatet. Sma bgrn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er oplaert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfares af bgrn, medmindre de er under opsyn.
ANEfter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilhgrende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.

&\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele
kan blive varme, nar apparatet er i brug. Der ber
udvises forsigtighed, for at undga at rgre apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vaek
fra ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.
TILLADT BRUG

A\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive
startet ved hjzelp af et eksternt taendingssystem, som
f.eks. en timer, eller af et separat flernbetjent system.

A\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af
kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og
andre beboelsesomgivelser.

&\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning
af rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Brug ikke ovnen udendars.

INSTALLATION

A\ Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af
to eller flere personer - risiko for skader. Brug
beskyttelseshandskerunderudpakningoginstallation
- snitfare.

A\ Installation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske tilslutninger, og reparation skal udfgres af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfart i
brugsvejledningen.Holdbgrnvaekfrainstallationsomradet.
Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under
transporten.Kontaktforhandlereneller Serviceafdelingen,
hvis der er problemer. Efter installation skal emballagen
(plastik-, flamingodele etc) opbevares udenfor barns
reekkevidde-kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten
for, der udfgres enhver form for installationsindgreb - risiko
for elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger
el-kablet under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk stad. Aktiver kun apparatet, nar installationen er
fuldendt.

A\ Skaer kokkenelementet til, s3 det passer, for
apparatet installeres i skabet, og fjern omhyggeligt
eventuel savsmuld og traespaner.

M\ Hvis apparatet ikke installeres over en ovn, skal
der installeret et skillepanel (medfalger ikke) i
rummet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A Strgmforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt for stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med
nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.

A\ Der m3 ikke anvendes forlaengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke veere
direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fgdder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stramkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.

M Installation ved hjaelp af et stremkabelstik er ikke
tilladt, medmindre produktet allerede er udstyret
med det, der leveres af producenten.

A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af
en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende




kvalificeret person, for at undga fare for personskade
- risiko for elektrisk stad.

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

N\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og
at stikket er trukket ud af stikkontakten, for der
udfgres nogen form for vedligeholdelsesindgreb;
Anvend aldrig damprensere - risiko for elektrisk stad.
A\ Brug ikke slibende, zetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet

Emballagens forskellige dele ber derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF
HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald. Kontakt
de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
apparatet er kebt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling,
genvinding og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette apparat
er maerket i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) og med forskrifterne for affald af
elektrisk og elektronisk udstyr 2013 (som aendret).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjselper man med til at
forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

D¢

Symbolet = pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

Fa mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er faerdig.

Bunden pa din gryde eller pande ber daekke hele kogepladen; kogegrej,
som er mindre end kogepladen, vil medfare spild af energi.

Dak dine gryder og pander til med tzetsluttende lag under tilberedningen,
og brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden ldg foreger
energiforbruget i betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder kravene til miljgvenligt design i den europaeiske
forordning 66/2014 og 2019 Forordninger om miljgvenligt design af
energirelaterede produkter (£ndring) (Udtraeden af EU), i overensstemmelse
med den Europaeiske standard EN 60350-2.

BEMARK

Bzerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i naerheden af denne induktionskogeplade, nar den er teendt.
Det elektromagnetiske felt kan pavirke pacemakere eller lignende udstyr.
Kontakt din lzege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk
udstyr, for at indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens
elektromagnetiske felters pavirkning af udstyret.
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INSTALLATION
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TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

Den elektriske forbindelse skal udferes, for apparatet sluttes til stremforsyningen.

Installationen skal udferes af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er seerdeles
vigtigt, at installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at speendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. staerkstramsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte starrelse.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
érna-crno-yepHeli-4opHuit-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-kOpUIHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepblin)-CuHii (Cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbIN-KOBTUIA/3eneHunii-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihreé-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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PRODUKTBESKRIVELSE

DA

1. Kogesektion
2. Betjeningspanel
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Specialfunktionernes symboler/aktivering
Valgt tilberedningsniveau

Kogezonens slukkeknap
Effektjusteringsknapper

Identifikation af kogezonen

Knappen Fast heating (lynopvarmning) -
Booster

onpwN=

7. Knappen FLEXICOOK

8. Kontrollampe - aktiv funktion

9. On/Off-tast

10. Knappen 6" Sense

11. Tilberedningsvarighedens indikator
12. Minutur

13. Knappen OK/Tastelas - 3 sekunder

14. Indikatoren aktivt minutur
15. Zonevalgsindikator
16. Minuturets indikatorsymbol
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TILBEH@OR

GRYDER OG PANDER
Anvend udelukkende gryder og pander, som er
fremstillet af ferromagnetiske materialer beregnet til
W S brug pa induktionskogezoner:

« emaljerede stalgryder og -pander
@ @ - stpbejernsgryder og -pander
« specialgryder og -pander af rustfrit stal, egnet
til induktionskogeplader

Kontrollér om gryden har symbolet (seedvanligvis praeget pa bunden), for
atfinde ud af, om den er velegnet. Man kan kontrollere gryderne er magnetiske
med en magnet.

Grydebundens kvalitet og struktur kan pavirke tilberedningen. Visse
angivelser af bundens diameter stemmer ikke overens med diameteren pa
den ferromagnetiske overflade.

Kun en del af bunden pa visse gryder og pander er af ferromagnetisk metal,
med dele af andet metal, som ikke egner sig til induktionskogeplader.
Disse omrade kan varmes op til forskellige niveauer eller med lavere
temperaturer. | visse tilfaelde, hvor bunden hovedsageligt bestar af ikke-
ferromagnetiske materialer, genkende kogesektionen muligvis ikke
panden og taender derfor ikke for kogezonen.

Brug altid gryder og pander med en flad bund, som fordeler varmen
ensartet, for at sikre optimal effektivitet. Hvis bunden er ujeevn, pavirker
dette strom- og varmefordelingen.

FORSTEGANGSBRUG

Tomme gryder eller pander med en tynd bund

Brug aldrig tomme gryder eller pander pad den teendte kogesektion.
Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem som konstant
overvager temperaturen, og som aktiverer funktionen “automatisk slukning”
hvis der registreres hgje temperaturer. Ved brug af tomme gryder eller
gryder med en tynd bund kan temperaturen stige meget hurtigt, mens
funktionen “automatisk slukning” muligvis ikke straks aktiveres sa panden eller
kogesektionens overflade tager skade. Skulle dette ske md man ikke rgre ved
noget som helst, men vendt indtil alle komponenterne er kolet af.

Ring til servicecenteret hvis der visualiseres en fejlmeddelelse.

Minimumsdiameter pa bunden af gryden/panden for de forskellige
kogeafsnit

Brug gryder med en passende minimumsdiameter, for at sikre korrekt
funktion af kogesektionen (jfr. nedenstaende tabel).

Brug altid den kogezone, som passer bedst til minimumsdiameteren pa
grydens bund.

Anbring gryden og kontrollér, at den er centreret pa den anvendte kogezone.
Det frarddes at bruge gryder med en stgrre omkreds end den anvendte kogezone.

omin TP

ADAPTER TIL GRYDER/PANDER, SOM
INDUKTION

Brug af dette tilbeher, giver mulighed for at anvende gryder og pander,
som ikke egner sig til Induktions-kogesektioner. Det er vigtigt at huske p3,
at brug heraf pavirker virkedygtigheden og derfor den ngdvendige tid til
opvarmning af maden. Brug heraf bor veere begraenset, fordi temperaturerne
som oparbejdes pa dens overflade, i hgj grad aftheenger af den anvendte
gryde/pande, deres fladhed og af typen af mad, som skal tilberedes. Brug af en
gryde eller pande, med en mindre diameter end adapterskiven, kan medfere,
at der oparbejdes varme, som ikke overferes til gryden eller panden og dette
kan tilsode bade kogesektionen og skiven. Tilpas diameteren pa dine gryder/
pander og kogesektionen efter adapterens diameter.

120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

IKKE EGNER SIG TIL

POWER MANAGEMENT (INDSTILLING AF EFFEKT)

Kogesektionen er fabriksindstillet til den maksimale effekt. Justér
indstillingen i funktion af begraensningerne for el-systemet i dit hjem, som
beskrevet i det efterfalgende afsnit.

BEMARK: Afhaengigt af den effekt, der er valgt til kogesektionen, kan der
vaere en automatisk begraensning af visse af kogezonernes effektniveauer
og funktioner (f.eks. kogning eller hurtig genopvarmning), for at forebygge,
at den valgte graense overskrides.

Sadan indstilles kogesektionens effekt:

Nar man har forbundet anordningen til ledningsnettet kan effektniveauet
indstilles indenfor 60 sekunder.

Tryk pa minuturets knap “+" leengst til hgjre i mindst 5 sekunder. Symbolet
“PL" vil blive vist op skeermen.

Tryk pé knappen &[]

Brug knapperne “+" og “—" til at markere det gnskede effektniveau.
Disponible effektniveauer: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Bekraeft ved at trykke pa 2 “

Det valgte effektniveau opretholdes i hukommelsen, ogsad selvom
strgmforsyningen afbrydes.

Traek apparatets stik ud af stikkontakten i mindst 60 sekunder og szt det
herefter i igen og gentag de ovenstaende trin, for at aendre effektniveauet.

Hvis der opstar en fejl under indstillingssekvensen vil symbolet “EE” blive
vist, og der lyder et bip. Gentag handlingen hvis dette sker.
Kontakt serviceafdelingen hvis fejlen varer ved.

TANDING/SLUKNING AF DET AKUSTISKE SIGNAL

Til teending/slukning af det akustiske signal:

+  Forbind kogesektionen til stremforsyningen;

«  Vent pa teendingssekvensen;

+  Tryk pa knappen “P” foroven til venstre pa det forste tastatur i mindst
5 sekunder.

De eventuelle alarmindstillinger vil forblive aktive.

DEMOFUNKTION (inaktiveret genopvarmning, se afsnittet om “Fejlfinding”)

Teending og slukning af demofunktionen:

- Forbind kogesektionen til stremforsyningen;

«  Vent pa teendingssekvensen;

«  Tryk, inden for et minut, pa knappen “P” (hurtig opvarmning) forneden
pa det venstre tastatur i 5 sekunder (som vist herunder);

«  Padisplayet vises “DE".

[o] =0 cm e}
oo

.
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DAGLIG BRUG

|
TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk i cirka 1 sekund pa effektknappen, for at teende for kogesektionen.
Tryk igen pa den samme knap, for at slukke for kogesektionen, og alle
kogezonerne vil blive inaktiverede.

oo
B (] PLACERING

Find den gnskede kogezone ved at referere til positionssymbolerne.
Serg for ikke at daekke betjeningspanelets symboler med gryden.

Bemeerk:l kogezonen, i naerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og
panderne holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes
bund og gvre kant, som har tendens til at veere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

AKTIVERING/INAKTIVERING AF KOGEZONER OG JUSTERING AF
EFFEKTNIVEAUERNE

OFF

Aktivering af kogezonerne:

Tryk pa knappen “+” eller “—" til den gnskede kogezone, for at teende den
og justere effekten. Niveauet vil blive vist pa linje med omradet, sammen
med kontrollampen, som identificerer den teendte kogezone. Knappen “P”
kan anvendes til at vaelge funktionen hurtig opvarmning (Booster).

FUNKTIONER

Inaktivering af kogezonerne:

Tryk pa knappen “OFF” til venstre for effektjusteringen
&

3sec

® | LASNING AF TASTATURET

Tryk og hold knappen OK/ Tastelas trykket i 3 sekunder, for at lase
indstillingerne og forebygge teending ved et uheld. Et bip og en
advarselslampe over symbolet angiver at funktionen er aktiveret.
Betjeningspanelet er Ist med undtagelse af slukningsfunktionen([®]
). For at deaktivere bgrnesikringen gentages aktiveringsproceduren.

5
+ MINUTUR

Der er to minuture - det ene kontrollerer kogezonerne i venstre side, og
det andet kontrollerer kogezonerne i hgjre side.

Aktivering af minuturet:

Tryk pd knappen “+“ eller “—* for at indstille det gnskede tidsrum pa den
anvendte kogezone. Der aktiveres en kontrollampe pa linje med det
specifikke symbol . Nar tiden er géet, lyder der et bip, og kogezonen
slukker automatisk.

Tidsindstillingen kan aendres nar som helst og man kan aktivere flere
minuture pa samme tid.

Itilfeelde af at to timere pd samme side af kogesektionen aktiveres samtidigt,
blinker “Zonevalgsindikator”, og den relative kogetid, der er valgt, vises pa
det centrale display.

u_u

Inaktivering af minuturet:
Tryk pa knapperne “+"og “—" indtil minuturet er inaktiveret.

@ MINUTURETS INDIKATOR

Denne lysdiode angiver (nar den er taendt), at minuturet er blevet indstillet
for kogezonen.
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O FLEXICOOK

Man kan kombinere to kogezoner ved at markere knappen “FLEXICOOK" og
anvende dem ved den samme effekt til en stor gryde, som daekker hele fladen,
eller til en rund/oval gryde, som daekker en del af fladen.

Funktionen forbliver altid teendt og kan flyttes over hele omradet, nar der kun
anvendes én gryde. | dette tilfzelde kan begge de venstre tastaturer anvendes
uden forskel.

Ideel til tilberedning med ovale eller rektanguleere gryder eller med
gryderister.

Funktionen kan afbrydes, ved at man trykker pa knappen “FLEXICOOK".
N.B. Specielle funktioner kan ikke vaelges nar denne funktion anvendes.

VIGTIGT: Stil gryderne midt pa kogezonen, sd de daekker mindst et af
referencepunkterne (som vist herunder).

6™ SENSE

Knappen “6™ Sense” aktiverer specialfunktionerne.

Placér gryden i den rette position og vaelg kogezonen.

Tryk pa knappen “6% Sense”. Det valgte omrades display viser “A”.
Indikatoren til den ferste af kogezonens disponible specialfunktioner vil
teende.

Veelg den gnskede specialfunktion ved at trykke pa knappen “6'" Sense” en
eller flere gange.

Funktionen aktiveres nar knappen ﬂﬂ er blevet trykket for at bekraefte.
Tryk pa knappen “OFF”, for at vaelge en anden specialfunktion, og herefter
pa knappen “6" Sense”, for at vaelge den gnskede funktion.

Tryk pa “OFF”, for at inaktivere specialfunktionerne og vende tilbage til den
manuelle tilstand.

Effektniveauet for specialfunktionerne er forudindstillet af kogesektionen
og kan ikke aendres.

1S SMELTNING

Denne funktion giver mulighed for at bringe maden op pa den ideelle
temperatur til smeltning og for at opretholde madens tilstand, uden risiko
for at den braender pa.

Denne metode er ideel da den ikke beskadiger sarte fedevarer, sa som
chokolade, og forebygger at de kleeber fast pa gryden.
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M HOLD VARM

Denne funktion giver dig mulighed for at holde madens ideelle temperatur,
seedvanligvis efter at have fuldfert tilberedningen, eller hvis safterne skal
koges meget langsomt ind.

Ideel til servering af fadevarer ved den perfekte temperatur.

= sIMREN

Denne funktion er ideel til at holde maden simrende, sa den kan sta i lang
tid, uden risiko for at den braender pa.

Ideel til opskrifter, der kraever lang tilberedning (ris, saucer, stege) med
letflydende saucer.

INDIKATORER

=7 KOGNING

Denne funktion tillader at bring vand i kog og holde det kogende, med et
lavere energiforbrug.

Omkring 2 liter vand (helst ved rumtemperatur) bgr placeres i panden.
Under alle omstendigheder ber brugeren altid overvage det kogende
vand og jeevnligt kontrollere maengden af tilbagevaerende vand.

Hvis gryderne er store, og vandmaengden er sterre end 2 liter, anbefales
det at bruge et 13g, for at optimere kogetiden.

il
I | RESTVARME

Hvis der vises et “H" pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren taender
ogsa selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet varm pé grund
af brugen af de tilstedende zoner, eller fordi en varm gryde er blevet sat herpa.

“U  UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

Dette symbol vises hvis gryden ikke er velegnet til induktionstilberedning,
hvis den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har den rette storrelse
til den valgte kogezone. Hvis der ikke registreres en gryde inden for 30

Nar kogezonen er kglet af, forsvinder bogstavet “H".

TILBEREDNINGSTABEL

sekunder efter markeringen, slukker kogezonen.

Tilberedningstabellen giver et eksempel pa tilberedningstypen for hvert effektniveau. Den faktiske leverede effekt af hvert effektniveau, afhaenger af

dimensionen pa kogezonen.

EFFEKTINDSTILLING TILBEREDNINGSTYPE . ANVENDELSE .
(angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
p Hurtig opvarmning/Booster iggsell(;i: Eg&tigt at gge madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden
Maksimal :
indstilling . . . . . .
8-9 Stegning - kogning Idee! til brunlng, start pd en tilberedning, stegning af frosne produkter,
hurtigkogning.
7-8 Bruning - ivétrsllr;:g%_ kogning Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter).
Hoj indstilling
6—7 Bruning - kogning - stuvning | Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i gennemsnitligt 10-20 minutter),
— svitsning — grilning forvarme tilbehgr.
4—5 Stegning - stuvning - Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med f.eks.
svitsning — grilning olie eller parmesan.
. - _ Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (eks. vand, vin,
sl bl 3-4 Stegning - simring - bouillon, maelk), vende pastaretten til sidst.
indkogning - vending med
2_3 afsluttende ingrediens Ideel til opskifter med en lang tilberedningstid (mindre end en liter i omfang: ris,
sovse, steg, fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).
1-2 Ideel til blodgering af smer, blid smeltning af chokolade, optgning af sma produkter
Smeltning — optgning - ot til at holde netop faerdiglavede retter varme (f.eks. sovs, suppe, minestrone).
Lav indstilling varmholdning - afsluttende
1 vending Ideel til varmholdning af netop fzerdige retter, vending af risotto med de sidste
ingredienser og varmholdning af serveringsfade (med tilbehar egnet til induktion).
Ingen varme OFF Stotteflade Kog.esektlone”n eri standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen,
angives af et “H").

Whj;lﬁool



RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

/N

ADVARSEL
Anvend ikke damprensere.

slukket.

Vigtigt:

Brug ikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige
glasset.

Renger altid kogesektionen efter brug (nar den er kold) sa alle
aflejringer og pletter af madrester elimineres.

Hvis overfladen ikke holdes tilstraekkeligt ren, kan dette reducere
felsomheden for betjeningspanelets knapper.

Brug kun en skraber, hvis der er fastbraendte rester pa kogesektionen.
Folg skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.
Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
kogesektionen og skal fiernes med det samme.

Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

Brug en blad klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet
specifikt til rengering af kogesektionen (falg producentens anvisninger).
Spildt vaeske i kogezonerne kan medfere at gryderne flytter sig eller
vibrerer.

Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.

FEJLFINDING

For renggringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren (“H”) er

HvisCleanProtectlogoetfindespaglasset,erkogesektionenblevetbehandlet
med teknologien CleanProtect. Denne eksklusive overfladebehandling
sikrer excellente rengeringsresultater og holder kogesektionens overflade
blank i leengere tid.

Daglig rengering efter hver brug anbefales.

Folg disse anvisninger, for at rengore CleanProtect kogesektioner:

Gor omraderne med behov for rengering vade med vand og serg for at

daekke hele det plettede omrade; undga omhyggeligt at spilde vand pa

betjeningspanelet.

For vandets opbladning:

« Ventimindst 2 minutter under normale forhold.

« Ventimindst 5 minutter under meget snavsede forhold.

- Det er ngdvendigt at gentage opblgdningstrinet, hvis vandet
torrer ind pa kogesektionen.

Brug en ikke-slibende svamp til at fierne aflejringer og tor kogesektionen

efter rengering.

Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket
straks tages ud af stikkontakten.

Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstaende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, ndr der taendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt veeske fra en gryde, eller genstande, der
hviler pa tasterne, kan eventuelt aktivere ellerinaktivere betjeningspanelets
lsning.

DISPLAYKODE BESKRIVELSE

MULIGE ARSAGER

LASNING

Kokkenudstyr er registreret, men
det er ikke kompatibelt med den

Kekkenudstyret er ikke godt placeret i
kogezonen, eller det er ikke kompatibelt

Tryk to gange pa On/Off-knappen for at fierne
FOE1-koden og genoprette funktionaliteten

FOE1 forespurgte operation. med en eller flere kogezoner. af kogezonen. Prev derefter at bruge
keokkenudstyret med en anden kogezone
eller brug andet kokkenudstyr.

Forkert netledningstilslutning. Stremforsyningens tilslutning er | Justér  stramforsyningens tilslutning i

FOE7 ikke ngjagtigt som angivet i afsnittet | henhold til afsnittet “TILSLUTNING TIL

“TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN". | STROMFORSYNINGEN".

FOEA Betjeningspanelet  slukker,  ndr | Temperaturen i de indre elektroniske | Vent til kogesektionen er afkelet, for den

temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hgj. bruges igen.

FOE9 Kogezonerne slukker, nar Temperaturen i de indre elektroniske | Vent indtil kogeomradet er kolet af, for det

temperaturerne er for hgje.

komponenter er for hgj.

bruges igen.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Fjern stramforsyningen til kogesektionen.
Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stramforsyning til igen.
Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

F7E5, F7E6
dE Kogesektionen teender ikke for | DEMOTILSTAND er sldet til. Felganvisningerneiafsnittet“DEMOTILSTAND".
[ndr kogesektionen er opvarmningen.
slukket] Funktionerne starter ikke.

_ Kogesektionen tillader ikke aktivering | Effektregulatoren begraenser effektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.

feks. T=f: 1} — — | afen specialfunktion. i overensstemmelse med den maksimale
veerdi, der er indstillet for kogesektionen.

feks. P — § Kogesektionen indstillerautomatisk | Effektregulatoren begraenser effektniveauet | Se afsnittet “Indstilling af effekt”.

[Lavere effektniveau end
det pakraevede niveau]

en minimumseffektniveau, for at
sikre at kogezonen kan bruges.

i overensstemmelse med den maksimale
veerdi, der er indstillet for kogesektionen.
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LYDE UNDER BRUG

Kogesektioner kan producere stgj under normal brug.

Under fasen hvor kogesektinen registrerer gryden lyder der et klik, mens
der kan lyde en hvaesen eller knitren under tilberedningen. Hvaesen og
knitren stammer reelt fra gryderne og skabes af bunden af den anvendte

KUNDESERVICE

grydes specifikke egenskaber (for eksempel hvis bunden bestar af flere lag
af materialer eller hvis den er ujaevn).

Disse lyde aendres afhaengigt af det anvendte kogegrej, samt maengden af
fadevarer heri, og er ikke et tegn pa en defekt.

Registrér venligst dit produkt pd www.whirlpool.eu/register, for at
modtage en mere komplet assistance.

FO@R SERVICEAFDELINGEN KONTAKTES:

1. Undersgg,omdetermuligtselvatrette fejlen vedatfglgeanvisningerne
i afsnittet FEJLFINDING.
2. Slukogteendigen forapparatet, for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG
FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Ring til det nummer, der star i garantihzftet, eller falg anvisningerne pa
websitet www.whirlpool.eu, for at anmode om assistance.

Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:
«  En kort beskrivelse af fejlen.
«  Apparatets type og model;

TRE R Mod X0
0000

«  serienummeret (nummeret efter SN pa typepladen, er placeret under
apparatet). Serienummeret er ogsa angivet i dokumentationen;

KN

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

« Dinfulde adresse.
. Telefonnummer.

Hvis det er ngdvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret
servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt
reparation).

Kontakt serviceafdelingen, for at bestille kittet 4801 211 00112 med skruer
i tilfeelde af flugtende installation.

| tilfelde af installation uden en indbygget ovn under, kan du ringe til
kundeservice, for at kabe det adskillende saet C00628720 (kogeplade 60 og
65 cm) eller C00628721 (kogeplade 77 cm).

Hvis du foretraekker ikke at kebe det adskillende szt ber du forsikre dig
om at der installeres en separator i henhold til installationsanvisningerne.

400011678738
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SIKKERHETSINSTRUKSER

. ' NO
VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Last ned den komplette instruksjonsmanualen pa
http://docs.whirlpool.euellerring telefonnummeret
vist pa garantihandboken.

Lesdisse sikkerhetsinstruksene fgr du taribruk apparatet.
Oppbevar de i naerheten for fremtidig referanse.
Disse anvisningene og selve husholdningsapparatet
er utstyrt med viktige meldinger om sikkerhet. Disse
ma alltid leses og falges. Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for unnlatelse av a folge disse
sikkerhetsinstruksjonene, for uegnet bruk av
Kparatet eller feil innstilling av kontroller.
ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate er
sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes - fare
for elektrisk stot.
&\ ADVARSEL: Brannfare: oppbevar ikke gjenstander
pa kokeoverflatene.
AN FORSIKTIG: Veer alltid tilstede ved matlagingen.
Ved rask tilberedning ma en alltid vaere tilstede.
&\ ADVARSEL: Steking uten tilsyn p& komfyrtoppen
kan veere farlig - fare for brann. Du ma ALDRI forsgke
a slukke ilden med vann: i stedet ma du sla av
apparatet og dekke over flammene f.eks. med et
lokk eller et brannteppe.
M lkke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller
stotte. Hold kleer eller andre brennbare materialer
borte fra apparatet, inntil alle komponenter er
fullstendig avkjglt - fare for brann.
&\ Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer
og lokk ma ikke plasseres pa platetoppen da de kan
bli sveert varme.
A\ Sveert sma barn (0-3 &) ma holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes unna apparatet med
mindre de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn fra
8 dr og oppover og personer med nedsatt sanseevne
ellerfysiskeller psykiskfunksjonsevne,ellermanglende
erfaring og kunnskap kan kun bruke dette apparatet
under tilsyn eller hvis de har fatt oppleering i trygg
bruk av apparatet og forstar farene det innebzerer.
Barn ma ikke leke med apparatet. Barn ma ikke foreta
rengjgrings- eller vedlikeholdsoppgaver uten a veere
under tilsyn.
AN Etter bruk m3 du sld av komfyrtoppen med
bryteren og ikke stol pa grytedetektoren.
&\ ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Vaer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 &r ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.
TILLATT BRUK
A\ FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til 3 betjenes
ved hjelp av en ekstern bryter, som et tidsur eller et
separat flernkontrollsystem.
M Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og pa lignende steder som for
eksempel: selvbetjente kjokken for butikkansatte,
pa kontorer eller pa andre arbeidsplasser; garder; av

kunder pa hotell, motell, bed & breakfast og andre
overnattingssteder.

M\ Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming av
rom).

A\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utenders.

MONTERING

A\ Flytting og montering av produktet ma utferes av
toellerflere personer-fareforskade.Brukbeskyttende
hansker for a pakke ut og installere - fare for kutt.

A\ Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis dette
er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner ma
utfares av kvalifiserte teknikere. Forsgk aldria reparere
eller skifte ut noen av delene til apparatet dersom det
ikkeuttrykkeligoppfordrestildetteibruksanvisningen.
Hold barn unna installasjonsomradet. Pakk ut
apparatet og forsikre deg om at det ikke er blitt skadet
under transporten. Dersom du oppdager problemer,
mad du kontakte forhandleren eller naermeste
serviceavdeling. Nar apparatet er installert ma
emballasje (plast, deler i isopor osv.) oppbevares
utenfor barnas rekkevidde - fare for kvelning. Apparatet
ma alltid frakobles stremnettet for installasjonen - fare
for elektrisk stgt. Under monteringen ma du pase at
strgmledningen ikke kommer i klem og blir skadet -
fare for brann eller elektrisk stgt. Bare aktivere
apparatene ndr installasjonen er fullfart.

Utfer alt utskjeeringsarbeid for du plasserer
apparatet i innbyggingsmegbelet, og flern trefliser
0g sagmugg.

Dersom apparatet ikke er installert over en ovn,
ma et eget panel (felger ikke med) installeres i
rommet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

MNDet m3 veere mulig & koble apparatet fra
stroamforsyningen ved a trekke ut stgpslet dersom
stopselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av en flerpolet
bryter montert over stikkontakten i henhold til regler
for montering av ledninger og apparatet ma jordes i
samsvar med de nasjonale sikkerhetsforskriftene.

M lkke bruk skjoteledninger, multi-stikkontakter
eller adaptere. De elektriske komponentene ma ikke
veere tilgjengelige etter installasjonen. Bruk ikke
apparatet nar du er vat eller barfotet. Bruk ikke dette
apparatet dersom strgmledningen eller stgpselet er
skadet, hvis det ikke fungerer som det skal, eller
dersom det er skadet eller har falt ned.

M Installasjon med en kabelplugg er ikke tillatt med
mindre produktet allerede er utstyrt med den som
er levert av produsenten.

A\ Hvis stromledningen er skadet, ma den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller
tilsvarende kvalifiserte personer for @ unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stot.




RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

/N ADVARSEL: Pase at apparatet er slatt av og koplet
fra stramforsyningen for du utfgrer vedlikehold;
Bruk aldri damprengjaringsutstyr - fare for elektrisk
stot.

A Ikkebrukslipendeelleretsende produkt, klorholdige
midler eller stalull.

AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med

gjenvinningssymbolet ﬁ
De forskjellige delene av emballasjematerialet ma avhendes ifglge
gjeldende lokale miljgforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT
Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes om
igjen. Apparatet ma avfallsbehandles i samsvar med lokale bestemmelser
angaendeavfallsbehandling.Formerutfyllendeinformasjonombehandling,
gjenvinning og resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du
kontakte de kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket
eller butikken der du kjgpte husholdningsapparatet. Dette apparatet
er merket i samsvar med det europeiske direktivet 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) og med reglene som gjelder for
Avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr av 2013 (og senere endringer).

Ved a serge for at dette produktet kasseres forskriftsmessig, bidrar du til a
forhindre de negative miljg- og helsekonsekvensene feil avfallshandtering
av dette produktet kan forarsake.

Symbolet }E pa produktet eller pd de vedlagte dokumentene, indikerer at
det ikke mé behandles som vanlig husholdningsavfall, men transporteres
til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Fa mest mulig ut av din kokeplates restvarme ved a sla den av et par
minutter for du er ferdig med matlagingen.

Bunnen til kjelen eller gryten din ber dekke den varme platen helt; en
beholder som er mindre enn den varme platen vil fore til energislasing.
Dekk dine gryter og kjeler til med tettsittende lokk mens du koker og bruk
sa lite vann som mulig. Koking uten lokk vil gke energiforbruket betraktelig.
Bruk kun panner og kasseroller med flat bunn.

SAMSVARSERKLZARING

Dette apparatet oppfyller kravene til miljgvennlig design i den europeiske
forskriften 66/2014 og okodesign for energirelaterte produkter og
energiinformasjon (endring) (EU Exit) Forskrifter 2019, i overensstemmelse
med den europeiske standarden EN 60350-2.

MERK

Personer med en pacemaker eller lignende medisinsk utstyr ma veere
forsiktige nar de star i naerheten av denne induksjonstoppen nar den star
pa. Det elektromagnetiske feltet kan pavirke pacemaker eller lignende
utstyr. Be din lege om rad, eller produsenten av pacemakeren eller
lignende medisinsk utstyr for ekstra informasjon om virkningene av de
elektromagnetiske feltene til induksjonstoppen.

I
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ELEKTRISK TILKOPLING

Elektriske tilkoblinger ma foretas for du kobler apparatet til stremforsyningen.

Installasjon ma foretas av kvalifisert personale som kjenner de gjeldende sikkerhets- og installasjonsforskriftene. Spesielt ma installasjonen ma utferes i
overensstemmelse med regelverket til den lokale leverandgren av elektrisk energi.

Pass pa at spenningen som er angitt pa typeplaten, som befinner seg pa bunnen av apparatet, er den samme som spenningen i hjemmet.

Det er pabudt & jorde apparatet: bruk kun ledere (inkludert lederen mot jord) av riktig sterrelse og snitt.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
2 m = un X

blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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PRODUKTBESKRIVELSE

NO

1 1. Kokeoverflate
......................................... 2. Kontrollpanel
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Symbol/aktivering av spesialfunksjoner
Valgt varmeniva

Knapp for avslding av kokesonen
Reguleringsknapper effekt
Identifisering av kokesonen

Knapp for hurtig oppvarming (Booster)

7. Knapp FLEXICOOK

8. Indikatorlampe - aktiv funksjon
9. Pa&/Av-knappp

10. 6™ Sense knapper

11. Indikator for tilberedningstid
12. Timer

13. OK/Tastsperreknapp - 3 sekunder

14. Indikator for aktiv timer
15. Sonevalgindikator
16. Symbol til indikator for timer
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KJELER OG PANNER
oK NEl Bruk I§un kjieler og panner laget av ferrqmagnetisk
- materiale som er egnet for bruk med induksjonstopper:
+ kokekar i emaljert stal
W > + kokekar i stepejern

spesialkjeler og panner i rustfritt stal egnet for

@ @ induksjonstilberedning

For & fastsette hvorvidt en kjele egner seg, kontroller om symbolet QQQ
finnes (vanligvis er det trykt inn i bunnen). En magnet kan benyttes for a
kontrollere om en kjele er magnetisk.

Kvaliteten og strukturen til kjelens base kan endre tilberedningsytelsen.
Noen indikasjoner for basens diameter svarer ikke til den faktiske diameteren
til den ferromagnetiske overflaten.

Noen kjeler og panner har kun en del av bunnen i jernmagnetisk materiale,
med deler av annet material som ikke egner seg induksjonstilberedning.
Disse omradene kan varmes opp ved ulike niva eller med lavere
temperaturer. | enkelte tilfeller, hvor bunnen i hovedsak er laget av ikke
jernmagnetisk material, er det mulig at kokeflaten ikke kjenner igjen
platen og derfor ikke slar pa kokesonen.

For & sikre optimal effektivitet, ma du alltid benytte kjeler og panner med
en flat bunn som fordeler varmen jevnt ut over. dersom bunnen er ujevn,
vil dette ha innvirkning pa effekt og evnen til & lede varmen.

7

FORSTE GANGS BRUK

Tomme kjeler og paner med en tynn bunn

Bruk ikke tomme kjeler og gryter nar platetoppen star pa. Platetoppen er
utstyrt med et internt sikkerhetssystem som konstant maler temperaturen,
ved a aktivere funksjonen “automatisk av’ hvor hgye temperaturer
registreres. Nar disse benyttes med tomme kjeler og gryter med tynn bunn,
kan temperaturen stige sveert raskt, og den “automatiske av” funksjonen kan
lose seg ut gyeblikkelig, og skade kjelen og overflaten til platetoppen. Dersom
dette skjer, ma du ikke ta pa noe og vente til alle komponentene er nedkjelte.
Ring service-senteret dersom en feilmelding kommer til syne.

Minste diameter til kjelen/grytens bunn for de forskjellige kokeomrddene
For & sikre at platetoppen fungerer pa riktig mate, ma du bruk kjeler med
passende minimumsdiameter (se tabellen nedenfor).

Bruk alltid kokesonen som best stemmer med minimumsdiameteren til
kjelens bunn.

Plasser kjelen og serg for at den star sentralt pa kokesonen som er i bruk.

En anbefaler ikke 8 bruke kjeler med en omkrets som er starre enn kokesonen
som eri bruk.

o min T

ADAPTERE FOR KJELER/PANNER SOM IKKE EGNER SEG FOR
INDUKSJON

Ved & benytte dette tilbeharet er det mulig & benytte kjeler og panner som ikke
egner seg for induksjonstopper. Det er viktig & huske at dersom denne brukes
har dette innvirkning pa effektiviteten og dermed ogsa tiden som er ngdvendig
for a varme maten. En bar begrense dens bruk fordi temperaturene som nas pa
dens overflate avhenger i stor grad av kjelen/pannen som benyttes, at denne
er flatbunnet og typen mat som tilberedes. Ved a benytte en kjele eller panne
med mindre diameter enn adapterens skive kan fore til at varmen skapes men
den overfares ikke til kjelen eller pannen noe som kan fore til at bade kjelen
og skiven blir svarte. Tilpass diameteren pa din kjele/panne og kokeplaten til
diameteren til adapteren.

120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

POWER MANAGEMENT (EFFEKTINNSTILLING)

Nar du kjoper platetoppen er den innstilt pa maksimal effekt. Juster
innstillingene i overensstemmelse med begrensningene i det elektriske
systemet i hjemmet ditt slik det er beskrevet i avsnittet nedenfor.

N.B: Avhengig av effekten som er valgt for platetoppen, er det mulig at noen
av tilberedningssonenes effektniva og funksjoner (f.eks. koking og hurtig
oppvarming) begrenses automatisk, for a hindre at den valgte grensen
overskrides.

For a stille inn platetoppens effektniva:

Nar du har koplet apparatet til hovedstremforsyningen, kan du stille inn
effektnivaet i lgpet av 60 sekunder.

Trykk pa knappen til den flerne hgyre timeren “+” i minst 5 sekund. Pa
skjermen vil “PL" symbolet vises.

Trykk pa 8 m knappen.

Bruk “+“og “—" knappene for & velge gnsket effektniva.

Effektnivaene som er tilgjengelige er: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW - 7,2 kW.

Bekreft ved & trykke A m

Effektnivdet som er valgt vil bli veerende i minnet selv om stremforsyningen
oppharer.

For & endre effektnivd, ma apparatet koples fra hovedstremforsyningen
i minst 60 sekund, sett deretter stgpselet inn i kontakten igjen og gjenta
trinnene ovenfor.

Dersom det oppstar en feil i lopet av innstillingssekvensen, vil “EE” symbolet
fremkomme, og du vil hgre et pip. Gjenta operasjonen hvis dette skjer.
Hvis feilen vedvarer, ta kontakt med Ettersalgsservicen.

AKUSTISK SIGNAL PA/AV

For & sl& det akustiske signalet pd/av:

- Koble kokeflaten til stramnettet;

+  Vent pd sekvensen for paslding;

«  Trykk pd “P” knappen til den forste tastaturet gverst til venstre i
5 sekund.

Enhver innstilt alarm vil forbli veerende aktiv

DEMO MODUS (oppvarmingen er deaktivert, se avsnittet vedr.
“Problemlgsning”)

For & sld demo modus pa og av:

+  Koble kokeflaten til stremnettet;

- Vent pa sekvensen for paslaing;

« llgpet av det forste minuttet, trykk pa knappen for hurtig oppvarming
“P” pa tastaturet nederst til venstre i 5 sekund (slik det vises nedenfor);

- "DE"vil vises pa display.

:
.
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| P o
FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV

For a sld pa platetoppen, trykk pa effektknappen i omtrent 1 sekund. For &
sla av platetoppen, trykk pa den samme knappen igjen, og alle kokesonene
vil bli deaktiverte.

oo
B (] PLASSERING

Finn gnsket kokeleringssone ved a radfgre posisjonssymbolene.
Kjelen ma ikke dekke til kontrollpanelets symbol.

Merk: | kokesonen neer kontrollpanelet er det tilradelig & holde kjeler og
panner innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og
den gvre kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og
frityrsteking ber en benytte kokesonene bak ndr dette er mulig.

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONENE OG REGULERING
EFFEKTNIVAER

OFF P

For d sla pa en kokesone:

Trykk pa “+" eller “—" knappen til den @nskede kokesonen for a aktivere
den og justere dens effekt. Nivaet vil bli vist pa linje med omradet, sammen
med indikatorlyset som identifiserer den aktive kokesonen. “P“ knappen
kan benyttes for a velge funksjonen for hurtig oppvarming (Booster).

FUNKSJONER

For d sla av kokesonene:
Trykk pa knappen “OFF” til venstre for reguleringen av effekten.

2] * | KONTROLLPANELETS SPERRE

Forasperreinnstillingene og hindre at de utilsiktet slas pa, trykk og hold nede
OK/ Tastsperreknapp i 3 sekund. En pipe-lyd og en varsellampe indikerer
at denne funksjonen er aktivert. Alle funksjonene pa betjeningspanelet er
blokkerte, bortsett fra Av-funksjonen([®]). For & frigjere bryterne, gjenta
prosedyren for aktivering.

5
+ TIMER

Det finnes to timere - én kontrollerer den venstre kokesonen, mens den
andre kontrollerer den hayre kokesonen.

For a aktivere timeren

Trykk pa “+" eller “—" knappen for a stille inn gnsket tid for kokesonen i
bruk. En indikatorlampe vil tennes pa linje med det gitte symbolet . Nar
den innstilte tiden er utgatt, vil du here et pipe-signal og kokesonen vil
automatisk sla seg av.

Tiden kan endres til enhver tid og flere timere kan aktiveres samtidig.

| tilfelle 2 tidsbrytere aktiveres pa samme side av komfyrtoppen samtidig,
vil “Sonevalgindikatoren” blinke og valgt kokeleringstid vises pa det
midtstilte displayet.

For d deaktivere timeren:
Trykk pa “+" og “—" knappene samtidig til timer er deaktivert.

@ TIMERINDIKATOR
Denne LED-lampen (nérden star pd) viser at timeren er stilt inn for kokesonen.
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O FLEXICOOK

Ved & velge knappen “FLEXICOOK”, kan du kombinere to kokesoner og
bruke de med samme effekt ved & dekke hele overflaten med en stor kjele
eller delvis med en rund/oval kjele.

Funksjonen vil alltid sta pa og, nar en bruker kun en kjele, kan den flyttes
over hele omradet. | dette tilfellet kan begge de venstre tastaturene
benyttes om hverandre.

Ideell for tilberedning med ovale eller rektangulaere kjeler eller med
grytestotter.

For & aktivere funksjonen, trykk pa “FLEXICOOK" knappen.

MERK. Spesialfunksjonene kan ikke velges nar denne funksjonen benyttes.

VIKTIG: Plasser kjelene midt pa kokesonen slik at de dekker minst ett av
referansepunktene (slik det vises nedenfor).

(== ]

3¢

6™ SENSE

“6t Sense” knappen aktiveres for spesialfunksjoner.

Plasser kjelen i riktig posisjon og velg kokesonen.

Trykk pa “6™ Sense” knappen. Displayet til det valgte omrade vil vise “A”.
Indikatoren for den forste spesialfunksjonen som er tilgjengelig for
kokesonen tennes.

Velg @nsket spesialfunksjon ved & trykke pa “6" Sense” knappen én eller
flere ganger.

Funksjonen aktiveres nar knappen “@t er trykket ned for a bekrefte.

For a velge en annen spesialfunksjon, trykk pa “OFF” og deretter “6'" Sense”
knappen for a velge funksjonen du @nsker.

For & deaktivere spesialfunksjonene og returnere til manuell modus, trykk
“OFF"“.

Nar spesialfunksjoner benyttes er effektnivaet forhandsinnstilt av platetoppen
og kan ikke endres.

19 SMELTING

Denne funksjonen tillater deg & bringe maten til den ideelle temperaturen
for smelting og opprettholde matens tilstand uten a risikere at maten
brenner seg.

Denne metoden er ideell, siden den ikke forringer delikat mat som sjokolade
og hindrer at disse matvarene fester seg til bunnen av kjelen.
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M HOLDE VARM

Denne funksjoner hjelper deg a opprettholde den ideelle temperaturen pa
maten, vanligvis etter at tilberedningen er fullfert, eller nar du skal redusere
vaeske langsomt.

Ideell for a servere mat til perfekt temperatur.

t=J TREKKING

Denne funksjonen er ideell for & opprettholde en temperatur for trekking,
og den hjelper det & la maten smakoke over lenger tid uten at du risikerer
at brenne maten.

Ideell for lange oppskrifter som krever lang tilberedningstid (ris, sauser,
steker) med flytende sauser.

INDIKATORLAMPER

T KOKING

Denne funksjonen gjer at du kan bringe vann til kokepunktet og holde
det kokende, med lavere energiforbruk.

Hell omtrent 2 liter vann (helst ved romtemperatur) over i kjelen.
Uansett anbefaler en at brukerne fglger ngye med pa kokingen av vannet,
og at de kontrollerer hvor mye vann som blir vaerende igjen.

Dersom kjelene er store og mengden vann overskrider 2 liter, anbefaler vi
at en bruker et lokk for a optimere koketiden.

I

I'l GJENVARENDE VARME

Dersom “H”vises pa display, betyr dette at kokesonen ervarm. Indikatorlysene
tennes selv om sonen ikke er aktivert men den er blitt varm fordi sonene ved
siden av brukes, eller fordi en har plassert en varm kjele pa den.

Nar kokesonen har kjglt seg ned, forsvinner “H".

TABELL FOR TILBEREDNING

Yy KJELEN ER IKKE RIKTIG PLASSERT ELLER DEN MANGLER
Dette symbolet kommer til syne dersom kjelen ikke er egnet for
induksjonstilberedning, dersom den ikke er plassert riktig eller dersom
starrelsen pa kjelen ikke er egnet for stgrrelsen for valgt kokesone. Dersom
det ikke registreres noe kokeredskap innen 30 sekunder fra valget er gjort,
vil kokesonen koble seg ut.

Koketabellen gir et eksempel pa type koking for hvert effektniva. Den virkelige effekten som leveres ved hvert effektniva avhenger av kokesonens

dimensjoner.

2 ANBEFALT BRUKSOMRADE
EFFEKTNIVA TYPE TILBEREDNING (avhengig av erfaring 0g kokevaner)
. . Ideell for & gke temperaturen til maten ved hurtig koking dersom det
. P Hurtig oppvarming/Booster brukes vann eller vaeske som raskt koker.
Maksimal
effekt . )
. . . Egner seg best for bruning, starten av kokeprosessen, steking av dypfryste
8-9 Frityrsteking — koking p?odukte?r, rask koking. 9 P 9 ypiry
7_8 Bruning - sautering — koking - Ideell for & brase, holde noe kokende, tilberede og grille (i et kort tidsrom,
grilling 5-10 minutter).
Hoy effekt
6—7 Bruning - koking - stuing - sautering | Ideell for a sautere, smakoke, koke og grille (i et middels tidsrom, 10-20
- grilling minutter), forvarm kokeredskap.
. . ) - Egner seg best for stuing, lett koking over tid, og smakoking (over lengre
4-5 Koking - stuing - sautering - grilling ti?i). Tykngi;ng av pastasau%er. 9 9 9( 9
Middels effekt 3_4 Egner seg best for retter som skal koke lenge (ris, sauser, steker, fisk) med
Koking - smakoking - jevning - vaesker (f.eks. vann, vin, kraft, melk), samt tykning av pastasauser.
2_3 tykning av sauser Egner seg best for retter som skal koke lenge (under 1 liter: ris, sauser, steker,
fisk) med vaesker (f.eks. vann, vin, kraft, melk).
122 Egner seg best til & mykne smear, smelte sjokolade, tine sma matvarer og til &
. Smelting  tining — holde mat varm — holde maten varm ndr den er ferdigkokt (f.eks. sauser, supper, minestrone).
e g tykning av sauser
1 ykning Egner seg best til & holde maten varm nar den er ferdigkokt, til 3 tykne
risottoer og til & varme servise (kun for servise som taler induksjon).
Null effekt OFF Statteoverflate \Ifggfx:’;%péf?@t)ar i klarstilling eller er slatt av (ev. restvarme etter koking
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ADVARSEL
lkke bruk damprengjgringsutstyr.

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.
Rengjer og flern matrester fra platetoppen (nar den er kald), etter hver
bruk.

En overflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere falsomheten
til kontrollpanelets knapper.

Bruk en skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Felg instruksene
til produsenten av skraperen for a unnga a lage riper i glasset.

Sukker, og matvarer med hegyt sukkerinnhold, kan skade overflaten og
ma fiernes umiddelbart.

Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (folg produsentens anbefalinger).
Vaeskesal i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.
Terk platetoppen grundig etter rengjering.

PROBLEML@SNING

Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser restvarmeindikatoren (“H”).

Dersom CleanProtect logoen er til stede pa glasset, er platetoppen behandlet
med CleanProtect teknologien. Denne eksklusive behandlingen sikrer
utmerkede resultater ved rengjering og holder platetoppen skinnende over
lengre tid.

Daglig renhold etter hver gang den har vaert i bruk anbefales.

For a gjore rene CleanProtect platetopper, folg disse anbefalingene:

Blgtlegg sonene som trenger rengjering med vann og pase at du
dekker hele omradet med flekker samtidig som du er forsiktig slik at det
ikke drypper vann pa kontrollpanelet.

For blatlegging med vann:

- Under normale forhold, vent i minst 2 minutter.

« Itilstander med sveert skitten platetopp, vent i minst 5 minutter.
- Dersom vannet torker pa platetoppen, ma blgtleggingen gjentas.
Bruk en ikke-slipende svamp for a fjerne avleiringer og terk platetoppen
etter rengjoringen.

Kontroller at strammen ikke er avslatt.

Hvis du ikke kan sla av platetoppen etter bruk, kobler du fra stremmen.
Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pa displayet nar du slar pa
platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander
pa platetoppens knapper, kan dette fore til at lasen til kontrollpanelet
utilsiktet aktiveres eller deaktiveres.

DISPLAY KODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAKER LASNING

Det er registrert en gryte, men den
er ikke kompatibel med @nsket

Trykk pa On/Off (Av/P3) - knappen to ganger
for a fierne FOE1 - koden og for & gjenopprette

Gryten er ikke godt plassert pa kokesonen,
eller den er ikke kompatibel med en elle

FOE1 handling. flere av kokesonene. kokesonens funksjon. Deretter prev gryten pa
en annen kokesone, eller bruk et annet utstyr.

Feil stremledningstilkopling. Streomledningstilkoplingen er ikke akkurat | Regulerstremtilkoplingenioverensstemmelse

FOE7 som beskrevet i avsnittet “ELEKTRISK | med avsnittet “ELEKTRISK TILKOPLING".

TILKOPLING".

FOEA Kontrollpanelet slar seg av pga. | De interne temperaturene i elektronikken | Vent til komfyrtoppen er avkjolt for du bruker
sveert hoye temperaturer. er for hoy. denigjen.

FOE9 Platesonen slar seg av nar| Deinterne temperaturene i elektronikken [ Vent til platesonen kjgler seg ned for du
temperaturene er for hgye. er for hoy. bruker den igjen.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koble apparatet fra stromtilferselen.

Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.

F7E5, F7E6
dE Kjelen farer ikke til at bryteren slar [ DEMO MODUS pa. Felg instruksene i “DEMO MODUS" avsnittet.
[ndr kokeplaten er seg pa og varmer.
slétt av] Funksjonene slar seg ikke pa.

feks, B ) — -

Platetoppen tillater ikke at en
spesialfunksjon aktiveres.

Effektregulatoren begrenser effektnivéenei | Se avsnittet “Effektinnstilling”.
henhold til den maksimale verdien som er

stilt inn for platetoppen.

feks. P — §
[Effektnivéet er lavere
enn nivdet som gnskes]

Platetoppen stiller automatisk inn
et minste effektniva for a sikre at
tilberedningssonen kan benyttes.

Effektregulatoren begrenser effektnivaenei | Se avsnittet “Effektinnstilling”.
henhold til den maksimale verdien som er

stilt inn for platetoppen.
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LYDER PRODUSERT VED DRIFT

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har
sin opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes
bunn (for eksempel, ndr bunnene er laget av forskjellige lag med material
eller nar de ikke er jevne).

ETTERSALGSSERVICE

Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes
og hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

For @ motta en mer fullstendig assistanse, veer vennlig d registrere produktet
ditt pa www.whirlpool.eu/register.

F@R DU RINGER ETTERSALGSSERVICEN:

1. Se om du kan lgse problemet selv ved hjelp av forslagene gitt i
PROBLEML@SNING.

2. Sla husholdningsapparatet av og pa igjen for & se om problemet har
lost seg.

TA KONTAKT MED NARMESTE ETTERSALGSSERVICE DERSOM

PROBLEMET FORTSATT VEDVARER ETTER DISSE KONTROLLENE.

For & motta assistanse, ring nummeret vist i garantiheftet eller folg instruksene
pa nettstedet www.whirlpool.eu.

Nar du kontakter var Kundeservice, ma du alltid spesifisere:
en kort beskrivelse av feilen;
+ neyaktig type og modell av apparatet;

TP XKL Mod 00 I
00000000 =

« serienummeret (nummeret etter teksten SN pa typeskiltet under
apparatet). Serienummeret indikeres ogsa i dokumentasjonen;

K AR

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

. dinfulle adresse;
. ditt telefonnummer.

Dersom du har behov for en reparasjon, md du henvende deg til en
autorisert ettersalgsservice (for & garantere at originale reservedeler vil bli
brukt og at reparasjoner utfgres pa riktig mate).

Hvis komfyrtoppen skal monteres pa samme niva som benkeplaten, ta
kontakt med Ettersalgstjenesten for & be om skruesettet 4801 211 00112.

For installasjon som ikke skjer over en innebygd ovn, kan du ringe
Ettersalgsservicen for a kjgpe skillesettet C00628720 (platetopp 60 og 65 cm)
eller C00628721 (platetopp 77 cm).

Dersom du foretrekker ikke a kjope skillesettet ma du serge for at en
separator installeres i henhold til installasjonsinstruksene.

400011678738
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SAKERHETSANVISNINGAR

——— SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Ladda ner den kompletta instruktionsmanualen pa
http://docs.whirlpool.eu eller ring telefonnumret
som finns i garantihaftet.

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten ges
viktiga sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela
tiden. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for
underlatenhet att félja dessa sakerhetsinstruktioner,
for olamplig anvandning av apparaten eller vid
felaktig installning av kontrollerna.
A VARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
Kparaten inte anvandas - risk for elchock.
VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
ANFORSIKTIGHET:  Tillagningen ska  6vervakas.
Kortvarig tillagning ska 6vervakas hela tiden.
A\ VARNING: Tillagning pé spishéllen med fett och
olja utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand.
Forsok ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang
istallet av apparaten och tack éver ldagorna med t.ex.
ett lock eller en brandfilt.
A\ Anvind inte spishéllen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader ellerandra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har
svalnat helt - risk for brand.
A\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och
lock far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan
bli heta.
& Mycket smé barn (0-3 &r) ska hallas pé avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand fran apparaten forutom om de halls under
standig tillsyn. Barn fran 8 ars dlder och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga,
eller bristande erfarenhet och kunskap far lov att
anvanda produkten om de halls under uppsikt eller
om de har fatt instruktioner om hur produkten ska
anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstar vilka faror det innebar. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
A\ Efter anvindning, stiang av spishallen med hjilp
av knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
A VARNING: Denna produkt och dess &tkomliga
delar blir heta under anvandning. Var noga med att
inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder
ska hallas pa avstand forutom om de halls under
standig tillsyn.
TILLATEN ANVANDNING
ANFORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att
drivasmedhjalpavenexternomkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
M\ Den har apparaten ar avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som tex: |

personalrumibutiker, kontorochandraarbetsplatser
Pa lantgardsboende Av kunder pa hotell, motell och
andra inkvarteringsanlaggningar.

&\ Ingen annan anvindning ar tilldten (t.ex. for att
varma rummet).

M\ Denna apparat ar inte avsedd for professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.
INSTALLATION

A\ For att hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.
A\ Installation, inklusive vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker. Reparera
och byt inte ut delar pad produkten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn pa avstand
fran installationsplatsen. Nar apparaten har packats
upp, kontrollera att den inte har skadats under
transporten. Kontakta din aterforsaljare eller narmaste
kundservice om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar av
plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for barn -
risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort fran
stromforsorjningen innan ndgon installationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.

A\ Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.

A\ Om apparaten inte monteras éver en ugn &r det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfdljer
inte) i utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

M Det maste alltid kunna ga att koppla bort
apparaten fran elndtet, antingen genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget, om dtkomligt, eller med
hjalp av en flerpolig strombrytare som installeras
foreeluttagetenligtkabeldragningsbestammelserna.
Dessutom ska apparaten jordas i enlighet med
nationella elstandarder.

A\ Anviand inte forlingningskablar, grenuttag eller
adaptrar.Narinstallationenarklar skainteanvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa
golvet.

M\ Installation med hjilp av en natkabelkontakt &r
inte tillaten om produkten inte redan ar utrustad
med en sadan som tillhandahalls av tillverkaren.

&\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent
eller liknande kvalificerad tekniker for att undvika
fara - risk for elchock.




RENGORING OCH UNDERHALL

A\ VARNING: Férsikra dig om att apparaten &r
avstangd och bortkopplad fran stromforsorjningen
innan nagon form av underhallsatgard paborjas.
Anvand aldrig angtvatt - risk for elchock.

A\ Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av

atervinningssymbolen ﬁ
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER
Denna apparat &r tillverkad av material som kan ateranvéndas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestdmmelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna
apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors
av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical
and Electronic Equipment, WEEE) och med regleringen for elektrisk och
elektronisk utrustning 2013 (i dess andrade betydelse).

Genom att sdkerstdlla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt
hjélper du till att forhindra negativa konsekvenser pa miljon och ménniskors
halsa.

Symbolen g pa produkten eller i medfdljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvdrme genom att stanga av den nagra minuter
innan tillagningen &r klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska técka plattan helt.Ett karl som &r
mindre dn varmeplattan kommer att sldsa energi.

Tack over dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvand sa lite vatten som mgjligt. Vid tillagning utan lock okar
energiférbrukningen.

Anvdnd endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven foér ekodesign enligt Europeiska
forordningen 66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade
produkter och energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med
den Europeiska standarden EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star nara denna induktionshall medan den ar pa. Det
elektromagnetiska féltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din lakare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande
medicinsk utrustning for ytterligare information om dess effekter med
induktionshallens elektromagnetiska falt.
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INSTALLATION

A
lR
A 6mm
I
1
: % T
1 ’
H s
1

4
a

kit 4801 211 00112

Min. 35 mm

Min. 480 mm
Max. 492 mm R =Max. 10 mm

min. 20 mm ={ i« @
N e ol

0 mm

.......
- .~

Min. 28 mm

l L .
) = ;

N el
in. 45 mm [/

\
\
m H
7, min. 550 mm H
H
)
’

--------

-
.




ELEKTRISK ANSLUTNING

Alla elektriska anslutningar maste goras innan spishallen ansluts till elnatet.

Installationen ska utféras av en behorig fackman som har kinnedom om gallande sakerhets- och installationsbestammelser. Det ar sarskilt viktigt att
installationen utfors i enlighet med ditt lokala elbolags bestammelser.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten pa undersidan av apparaten ar samma som natspanningen.

Enligt lag ar det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande dimensioner.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
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blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN
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Symboler/aktivering av specialfunktioner
Vald kokniva

Knapp for att stédnga av kokzonen
Effektregleringsknappar

Identifiera kokzonen

Knapp for snabb uppvarmning (Booster)

7. Knapp FLEXICOOK

8. Kontrollampa - aktiv funktion
9. On/Off-knappen

10. Knapp 6 Sense

11. Indikering for tillagningstid
12. Timer

13. OK/Knapplas - 3 sekunder
14. Indikator timer aktiv

15. Zonvalindikator

16. Symbol for timerindikator
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TILLBEHOR

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

oK NO Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av
- - ferromagnetiskt material som passar for anvandning

pa induktionshall:
A > « kastruller och stekpannor i emaljerat stal
@ @ + kastruller och stekpannor i gjutjarn

« speciella kastruller och stekpannor gjorda av
ferromagnetiskt material som &r lampligt for
induktionskokning

For att faststélla om kastrullen kan anvéandas, se om symbolen M finns
(star vanligtvis pa dess botten). Anvand annars en magnet for att se om
kastrullen &r magnetisk.

Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter
motsvarar inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

Pa vissa kastruller och stekpannor &r endast en del av bottnen av
ferromagnetiskt material och 6vriga delar av annat material som inte ar
lampligt for induktionskokning. Dessa omraden kan varmas upp pa olika
nivaer eller med lagre temperaturer. | vissa fall dér bottnen ar tillverkad av
icke-ferromagnetiska material, kanske kokplattan inte kanner igen karlet
och darfor inte kopplar pa kokzonen.

For att sakerstalla optimal effektivet ska man alltid anvanda kastruller och
stekpannor med platt botten som férdelar varmen jamnt. Om bottnen &r
ojamn inverkar det pa effekten och varmeledningen.

7

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

Tomma kastruller och kastruller med tunn botten

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa héllen nar den ar pa. Hallen
ar forsedd med ett inre sdkerhetssystem som Gvervakar temperaturen hela
tiden och aktiverar funktionen “automatisk avstangning” nar hog temperatur
detekteras. Om kastrullen &rtom eller har tunn botten kan temperaturen héjas
valdigt snabbt och funktionen “automatisk avstangning” kanske inte utléser
omgaende, vilket kan skada kastrullen eller spishéllen. Om detta intraffar ska
du inte réra ndgonting, utan bara vanta tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

Minsta diameter pa kastrullens/stekpannans botten for olika kokzoner
Anvand kokkarl med en [dmplig minsta diameter (se tabellen nedan) for att
sakerstalla korrekt drift av spisen.

Anvénd alltid den kokzon som bdst motsvarar den minsta diametern pa
kokokarlets botten.

Placera kokkarlet sa att det ar i mitten pa kokzonen som anvands.
Virekommenderar inte att anvanda kokkarl som 6verstiger kokzonens omkrets.

0d) [T
omin TP

ADAPTER FOR KASTRULLER/STEKPANNOR SOM AR OLAMPLIGA
FOR INDUKTION

Genom att anvdnda detta tillbehér kan man anvdnda kastruller och
stekpannor som inte ar lampliga for induktionshallar. Det ar viktigt att komma
ihdg att anvandning av adapter paverkar effektiviteten och darmed den tid
som behdvs for att vdrma maten. Dess anvandning bor begransas eftersom
temperaturerna som uppnas pa dess yta beror avsevart pa den kastrull /
stekpanna som anvénds, dess flathet och typen av mat som tillagas. Att
anvanda en kastrull eller stekpanna med en mindre diameter @n adapterskivan
kan orsaka att det bildas varme som inte dverfors till kastrullen eller stekpannan
och det ka svérta bade kokplattan och skivan. Anpassa diametern pa dina
kastruller/stekpannor och kokplattan till diametern pa adaptern.

120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

POWER MANAGEMENT (STALLA IN EFFEKTNIVA)

Nar spishéllen kops dr den installd pa hogsta mojliga effekt. Justera
installningen i forhallande till granserna for elsystemet i ditt hem enligt
beskrivningen i féljande stycke.

OBS:Beroende pavilken effekt som arvald for spishallen kan vissa av kokzonens
effektnivaer och funktioner (t.ex. kokning eller snabb ateruppvarmning)
automatiskt begrédnsas for att férhindra att den valda gransen 6verskrids.

For att stdlla in spishdllens effektniva:

Efter att ha anslutit produkten till elndtet kan du stélla in effektnivan inom
60 sekunder.

Tryck ned timer “+" knappen ldngst till hoger i minst 5 sekunder. Symbolen
“PL" visas pa skarmen.

Tryckin E knappen.

Anvand knapparna “+" och “—" for att valja 6nskad effektniva.

Tillgangliga effektnivaer &r: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Bekrafta med knappen ﬂ’i

Den valda effektnivan stannar kvar i minnet dven om strémmen bryts.
For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnatet i
minst 60 sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under installningssekvensen visas symbolen “EE” och en
ljudsignal avges. Om detta hdander, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:

«  Anslut kokplattan till eInatet;

«  Vanta pa paslagssekvensen;

«  Tryck ned knappen “P“ pa det forsta pekfaltet langst upp till vénster i
5 sekunder.

Eventuella instéllda larm forblir aktiva.

DEMOLAGE (&teruppvdrmning avaktiverad, se avsnitt i “Felsdkning”)

For att koppla pa och fran demoldget:

+  Anslut kokplattan till elnatet;

«  Vanta pa paslagssekvensen;

« Tryckinom den férsta minuten pa snabbuppvarmningsknappen “P* pa
knappsatsen langst ned i 5 sekunder (sdsom visas nedan);

- Padisplayen visas “DE".
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DAGLIG ANVANDNING

| PO "
SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sla pa spishallen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund. For att
stanga av spishallen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.

g
B (] PLACERING

Hitta 6nskad kokzon med hjélp av positionssymbolerna.
Se till att pannan inte skymmer kontrollpanelens symboler

Observera:l kokzonerna ndra mandverpanelen boér du halla kokkarlen
innanfoér markeringarna (ta hansyn bade till kokkérlets botten och den évre
kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger éverhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bér du
om majligt anvanda de bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA OCH JUSTERA EFFEKTNIVAER

OFF + P

For att aktivera kokzonerna:

Tryck in “+" or “=" knappen for den valda kokzonen for att aktivera den
och reglera effekten. Nivan visas i linje med omradet tillsammans med
indikatorlampan som identifierar den aktiva kokzonen. Knappen “P” kan
anvandas for att vélja snabbuppvarmningsfunktionen (Booster).

For att avaktivera kokzonerna:
Tryck pa knappen “OFF“ till vanster om effektregleringen.

FUNKTIONER

2] | | Asn KONTROLLPANELEN

For att lasa instéllningarna och forhindra att spishédllen oavsiktligen
slas pa, ska man trycka pa knappen OK/Knapplas och halla den intryckt
i 3 sekunder. En ljudsignal och ett varningsljus ovanfér symbolen anger
att funktionen har aktiverats. Kontrollpanelen &r Iast, med undantag for
aktiverings funktionen ([©_). Fér att lsa upp knapparna, gér pa samma
sdtt som for att aktivera knapplaset.

o—
+ TIMER

Det finns tva timer - en som styr kokzonerna pa vanster sida och en som
styr kokzonerna pa hoger sida.

For att aktivera timern:

Tryck pa knappen “+" eller “—" for att stalla in 6nskad tid pa kokzonen
som anvands. En indikatorlampa aktiveras i linje med den specifika
symbolen (. Nér den installda tiden har I6pt ut avges en ljudsignal och
kokzonen stdngs av automatiskt.

Tiden kan dndras ndr som helt och flera timers kan aktiveras samtidigt.
Om 2 timer pd samma sida av héllen aktiveras samtidigt blinkar
“Zonvalindikatorn” och den valda tillagningstiden visas pa den centrala
displayen.

u_u

For att avaktivera timern:
Tryck pa knapparna “+“ och “—* tillsammans tills timern avaktiveras.

@ TIMERINDIKATOR
Denna lysdiod (nar den &r PA) anger att timern har stllts in for kokzonen.
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O FLEXICOOK

Genom att vélja knappen “FLEXICOOK” kan du kombinera tva kokzoner
och anvdanda dem med samma effekt genom att tacka hela ytan med en
stor kastrull eller delvis med en rund/oval kastrull.

Funktionen blir alltid pd och nar endast en kastrull anvdnds, kan den
forflyttas 6ver hela omradet. | detta fall kan bada pekfélten till vanster
anvandas.

Perfekt vid tillagning med ovala eller rektangulara kastruller eller med
kastrullstod.

For att inaktivera funktionen, tryck pa “FLEXICOOK"-knappen.
OBSERVERA: Specialfunktioner kan inte véljas nér du anvénder den har
funktionen.

VIKTIGT: Placera kokkarlen pa mitten av kokzonen sd att de técker minst en av
referenspunkterna (som visas nedan).

(== ]

6™ SENSE

Knappen “6"" Sense” aktiverar specialfunktionerna.

Stall kastrullen pa plats och vilj kokzonen.

Tryck pa knappen “6'" Sense”. Displayen for det valda omradet visar “A”.
Lampan for den forsta specialfunktionen som ar tillganglig for kokzonen
tands.

Vélj 6nskad specialfunktion genom att trycka pa knappen “6™ Sense” en
eller flera ganger.

Funktionen aktiveras efter att man har tryckt pad knappen ﬁm for att
bekréfta.

For att vdlja en annan specialfunktion, tryck pa “OFF” (av) och sedan pa
knappen “6" Sense” for att valja ratt funktion.

For att inaktivera specialfunktionerna och aterga till manuellt ldge, tryck
pa “OFF” (av).

Stromeffekten ndrdu anvander specialfunktioner rforinstalld av spishéllen
och kan inte dndras.

19 sMALTA

Med denna funktion kan du varma livsmedel till perfekt smalttemperatur
och bibehalla livsmedlets tillstand utan risk for att brannas vid.

Denna metod ér perfekt eftersom dmtéliga livsmedel, sdésom choklad, inte
forstors och inte fastnar i kastrullen.
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1YY VARMHALLNING

Med denna funktion kan man bevara maten i en viss temperatur, vanligtvis
nar den ar fardiglagad, eller for att anga bort vatska mycket langsamt.
Perfekt for att servera maten i en viss temperatur.

=T KoKA

Med denna funktion kan du koka upp vatten och lata det koka, med lag
energiférbrukning.
Cirka 2 liter vatten (helst rumstempererat) ska ldggas i kastrullen.

=g siupa

Med denna funktion kan man bibehalla sjudningstemperatur for att koka

maten langsamt utan risk for att branna den.
Perfekt for langkok (ris, saser, stekar) med flytande sas.

INDIKATORER

Det ar hur som helst tillrddligt att 6vervaka det kokande vattnet och
kontrollera regelbundet hur mycket vatten som finns kvar.

Om kastrullerna dar stora och vattenmangden ar hogre an 2 liter
rekommenderar vi att anvanda ett lock for att optimera koktiden.

il
I'| RESTVARME

Om “H” visas pa displayen ar kokzonen varm. Indikatorn tdnds d&ven om
zonen inte har aktiverats men har varmts upp pa grund av de angransande
zonernas anvandning eller eftersom ett varmt kokkarl har placerats pa den.

Nar kokzonen har svalnat forsvinner bokstaven “H”.

TILLAGNINGSTABELL

Y KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Denna symbol visas om kastrullen inte passar for induktionshallar, har
placerats felaktigt eller inte har rétt storlek for den valda kokzonen. Om
ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs
spishallen av.

Tillagningstabellen ger ett exempel pa tillagningstypen for varje effektniva. Den faktiska effekten som avges for varje effektniva beror pa storleken pa

kokzonen.
. ANVAND NIVA
EEKTNIVA TYP AV TILLAGNING (indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina
tillagningsvanor)
p Virma upp snabbt/Booster Perfekt for att snabbt fa matratten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att
Maxeffekt PP snabbvarma kokvatskor.
8-9 Fritera — koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka.
7-8 Bryna - frasa — koka — griljera | Perfekt for att frasa, hallaratter kokande, tillaga och griljera (kortvarigt, 5-10 minuter).
Hég effekt ) . - o el o= < . o .
6—7 Bryna - koka - anga —frdsa— | Perfekt for att frasa, halla ratter smakokande, tillaga och grilla (i medellang tid, 10-
griljera 20 minuter), férvdrma tillbehor.
4_s Koka — 3nda — brvna — ariliera | Perfekt for att stuva, halla ratter smakokande, tillaga (Ilingvarigt). Frasa ihop pasta
9 Y 9ry med sasen.
Medeleffekt 3_4 Perfekt for langre kokning (ris, saser, grytor, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
Koka — smakoka — koka ihop buljong, mjélk), for att frésa ihop pasta med sasen.
2_3 - frésa ihop pasta med sasen Perfekt for recept som ska koka lange (mindre an tre liter i volym: ris, séser, grytor,
fisk) med vatska (t.ex. vatten, vi, buljong, mjolk).
1-2 Perfekt for att mjukgora smor, smadlta choklad forsiktigt, tina sma mangder
Smilta - tina — varmhélla — livsmedel eller bara halla varmratter varma (t.ex. saser, soppa, minestrone).
Lag effekt . h
1 frasa ihop risotto Perfekt for att varmhalla nytillagade matratter, varma risotto, och for att halla
temperaturen pa upplaggningsfat (med tillbehéret for induktion).
- Spishéllen &r i stand-by eller avstangd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta
Nolleffekt OFF Avstallningsyta markeras med ett “H").
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UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
- Anvand inte angrengoringsutrustning.
- Kontrollera att kokzonerna ar avstangda och att restvarmeindikatorn (“H”) dr sldckt innan du reng6r den.

Om CleanProtect-logotypen finns pad glaset har hallen behandlats
med CleanProtect-teknik. Denna exklusiva beldggning ger utmadrkta
rengoringsresultat och haller hallen blank langre.

Daglig rengdring efter varje anvandning rekommenderas.

Folj dessa rad for att rengora CleanProtect-hdllarna:

Viktigt:

« Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan
forstora glaset.

« Rengor héllen efter varje anvdndning (ndr den har svalnat) for att ta
bort matrester och flackar.

« En yta som inte halls tillrackligt ren kan minska kansligheten for
kontrollpanelens knappar.

«Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.

«  Socker och mat med hogt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska
torkas bort omedelbart.

«  Salt, socker och sand kan repa glasytan.

« Anvandenmjuktrasa,hushallspapperellersarskildarengéringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

« Om vatska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller
vibrera.

- Torka av spishallen noga efter rengoring.

FELSOKNING

BI6t ner de zoner som behodver rengdras med vatten. Se till att tacka

hela det nedsmutsade omradet och var forsiktig sa att vatten inte

hamnar pa kontrollpanelen.

For blétlaggning i vatten:

« Vid normala forhallanden, vénta minst 2 minuter.

«  Vid mycket smutsiga férhdllanden, vdnta minst 5 minuter.

«  Om vattnet torkar pa hallen ar det nodvandigt att upprepa
blotlaggningen.

Anvand en icke-slipande svamp for att fa bort avlagringar och torka

héllen efter rengdring.

«  Kontrollera att stromforsérjningen fungerar korrekt.

- Om du inte kan stanga av spishallen efter anvandning, koppla genast
bort den fran elnatet.

- Om alfanumeriska koder visas pa displayen néar spishallen slas pa ska
du kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt
aktiveras eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna eller
andra foremal hamnar pa hallens knappar.

DISPLAYKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Koksredskap detekteras men det arinte | Koksredskapet &r inte vél placerat pa | Tryck tva ganger pa On/Off-knappen
kompatibelt med 6nskad operation. kokzonen, eller det &r inte kompatibelt | knappen for att ta bort FOE1-koden och
FOE1 med en eller flera kokzoner. aterstdlla kokzonens funktionalitet. Forsok
sedan anvanda koksredskapet med en annan
kokzon eller anvéand ett annat koksredskap.
Felaktig anslutning av natsladden. Natanslutningen &r inte exakt sa | Justera néatanslutningen enligt avsnittet
FOE7 som anges i avsnittet “ELEKTRISK | “ELEKTRISK ANSLUTNING".
ANSLUTNING".
Kontrollpanelen stdngs av pa grund av | Den invédndiga temperaturen dr for hog | Vanta tills spishéllen har svalnat innan du
FOEA e . . . :
for hog temperatur. vid de elektroniska delarna. anvander den igen.
Kokzonen stdngs av ndr temperaturen | Den invéndiga temperaturen &r for hog | Vénta tills kokomradet har svalnat innan du
FOE9 AT . . - )
ar for hog. vid de elektroniska delarna. anvander den igen.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppla bort héllen fran elnatet.

Vénta nagra sekunder och anslut sedan héllen igen.
Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

F7E5, F7E6
dE Kokplattan varms inte upp. DEMOLAGE pa. Folj instruktionerna i “DEMOLAGE" -avsnittet.
[ndir héillen dir avséingd] | Funktionen kopplas inte pa.

tex. Bt — -

Spishéllen tillater inte att en
specialfunktion aktiveras.

Effektregulatorn begrénsar effektnivan
i enlighet med det maximala vérdet
som installts for spishallen.

Se avsnittet “Stalla in effektniva”.

tex. F' - 5

[Effektniva ldgre dn
den begdrda nivan]

Spishéllen stéller automatiskt in en
minsta effektniva for att sakerstalla att
kokzonen kan anvandas.

Effektregulatorn begrénsar effektnivan
i enlighet med det maximala vérdet
som installts for spishallen.

Se avsnittet “Stdlla in effektniva”.
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LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Induktionshallar kan avge vasande och knastrande ljud under normal
anvdandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pa
egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av
flera lager material eller &r ojamn).

KUNDTJANST

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

For en béttre kundservice, registrera din apparat pda www.whirlpool.eu/
register.

INNAN DU RINGER KUNDTJANST:

1. Forsok att losa problemet pa egen hand med hjélp av anvisningarna i
FELSOKNING.
2. Sténgav apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER,
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST.

For teknisk service, ring numret som star i garantihdftet eller folj
anvisningarna pa webbplatsen www.whirlpool.eu.

Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge:
«  Enkort beskrivning av felet.
- Typ av apparat och exakt modell;

Wiod 000 Ceg o
000X =
L)

« serienumret (numret efter ordet SN pd markskylten som finns under
apparaten). Serienumret anges aven i dokumentationen;

KN

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

« dinfullstdndiga adress
- ditt telefonnummer.

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nédvandigt
med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvénds och att
reparationen utfors pa korrekt satt).

Ring kundservice for att bestélla skruvsats 4801 211 00112 om apparaten
ska monteras i jdamnhojd med bankskivan.

Om den inte installeras éver en inbyggd ugn kan du ringa kundservice
for att kopa uppdelningskitet C00628720 (spishall 60 och 65 cm) eller
C00628721 (spishall 77 cm).

Om du féredrar att inte kdpa uppdelningskitet ska du férsdkra dig om att
installera en avskiljare i enlighet med installationsanvisningarna.

400011678738
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TURVALLISUUSOHJEET TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA
Lataa taydellinen ohjekirja osoitteesta tyOymparistoissa;  maatiloille;  asiakaskayttoon
http://docs.whirlpool.eu tai soita hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa ja

takuutodistuksessa kuvattuun puhelinnumeroon.

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen kayttoa.
Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta varten.
Ndissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltaytyy kaikesta
vastuusta, jos naita turvallisuusohjeita ei noudateta
tai jos laitetta kdytetdaan sopimattomasti tai saatimet
asetetaan virheellisesti.
M\ VAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia, ei
laitetta saa kdyttaa — sahkoiskun vaara.
A VAROITUS: Tulipalon vaara: 3ld séilyta esineité
keittopintojen paalla.
AHUOMIO: Ruoan kypsennystd on valvottava.
Khytaikaista kypsennysta on valvottava jatkuvasti.
VAROITUS: Rasvassa tai 6ljyssa kypsentaminen
ilman valvontaa voi olla vaarallista — tulipalon vaara.
ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedella:
sammuta sen sijaan laite ja peita liekit sitten
esimerkiksi kannella tai palopeitteella.
A Ala kayta lietts tyo- tai laskutasona. Pida vaatteet ja
muut palonarat materiaalit etaalla laitteesta, kunnes
kaikki osat ovat kokonaan jaghtyneet - tulipalon vaara.
A Al laita keittotasolle metalliesineitd, kuten
veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
kuumentua.
A\ Pikkulapset (0-3-vuotiaat) on pidettiva loitolla
laitteesta. Hieman isommat lapset (3—-8-years) on
pidettava loitolla laitteesta, ellei heita valvota
jatkuvasti. Laitetta voivat kdyttaa 8-vuotiaat ja sita
vanhemmat lapset seka henkil6t, joiden fyysinen,
henkinen tai aistitoimintojen suorituskyky on
rajoittunut taikka joilla ei ole riittavaa kokemusta ja
tietoja vain, jos heita valvotaan tai heille on annettu
turvallista kayttoa koskevat ohjeet ja he ymmartavat
mahdolliset vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.
M\ Kytke liesitaso kayton jalkeen pois pailtd sen
kytkimesta alaka luota yksinomaan keittoastian
tunnistimeen.
A\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
tulevat kuumiksi kayton aikana. Varo koskettamasta
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset on
pidettava loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.
SALLITTU KAYTTO
A HUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkopuolisen kytkimen, kuten esimerkiksi ajastimen,
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.
A Tama laite on tarkoitettu kotitalouskdyttoon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittiotiloihin  kaupoissa, toimistoissa ja muissa

muissa asuinymparistoissa.

A\ Mikatahansamuukayttd on kiellettya (esimerkiksi
huoneiden lammittaminen).

@Tété laitetta ei ole tarkoitettu ammattikayttoon.
Ala kdyta laitetta ulkona.

ASENNUS

M Laitteen siirtamisessa ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkil6a — loukkaantumisen vaara.
Kdyta suojakasineita purkamisen ja asennuksen
aikana - leikkaantumisvaara.

& Asennus, mukaan lukien vesikytkennit (jos niita
on), sdhkokytkenndt ja korjaukset on annettava
patevan asentajan tehtdviksi. Ala korjaa tai vaihda
mitaan laitteen osaa, ellei kayttdohjeessanimenomaan
ndin kehoteta. Pida lapset loitolla asennuspaikasta.
Purettuasi laitteen pakkauksestaan tarkista, ettei se
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos ilmenee
ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tai lahimpaan
huoltopisteeseen. Asennuksen jalkeen pakkausjatteet
(muovi, styroksiosat, jne) on sdilytettava lasten
ulottumattomissa - tukehtumisvaara. Laite on
kytkettava irti sahkoverkosta ennen mitaan
asennustoimenpiteitd — sahkoiskun vaara. Varmista
asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita virtajohtoa -
tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke laite paalle vasta,
kun asennus on valmis.

M Tee kaikki kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
Koittamista ja poista kaikki lastut ja sahanpuru.

Jos laitetta ei asenneta uunin ylapuolelle, on
laitteen alla olevaan tilaan asennettava valipaneeli
(ei kuulu toimitukseen).

SAHKOA KOSKEVAT VAROITUKSET

M laite on voitava kytked irti sdhkdverkosta
irrottamalla pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on
saavutettavissa, tai pistorasian edelle asennetusta
moninapaisesta kytkimesta, minka lisaksi laite on
maadoitettava kansallisten sahkdista turvallisuutta
koskevien maardysten mukaisesti.

A\ Al3 kéyta jatkojohtoja, jakorasioita tai adaptereita.
Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa olla
kayttdjan ulottuvilla. Ala kayta laitetta kun olet
marka tai kun olet paljain jaloin. Ala kayta tata
laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut,
jos laite ei toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut
tai pudonnut.

A\ Asennusta virtajohdon pistokkeen kanssa ei
sallita, ellei valmistaja ole varustanut uotetta
valmiiksi pistokkeella.

A Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkilo tai vastaava pateva henkilo -
sahkoiskun vaara.




PUHDISTUS JA HUOLTO

M\ VAROITUS: Varmista, ettd laite on sammutettu ja
sen virtakytkenta on katkaistu ennen kuin ryhdyt
mihinkdaan huoltotoimenpiteisiin; dla koskaan kayta
puhdistamiseen hoyrypesuria — sdhkdiskun vaara.
A AlE kiytd hankaavia tai sydvyttdvid aineita,
klooripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierrdtettavasta materiaalista ja

siind on kierratysmerkki ﬁ
Pakkauksen osat on hadvitettava asianmukaisella tavalla ja paikallisten
jatehuoltoviranomaisten maardysten mukaisesti.

KODINKONEIDEN KAYTOSTAPOISTO JA
HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierrdtettavasta tai uusiokdyttoon kelpaavasta
materiaalista. Havita laite paikallisten jatehuoltomaardysten mukaisesti.
Lisatietoja sahkokayttoisten kodinkoneiden kasittelystd, materiaalin
kerddmisestd ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta, jatehuollosta
tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tama laite on merkitty EU:n sahko- ja
elektroniikkaromua koskevan direktiivin 2012/19/EU (WEEE) seka sahko-
ja elektroniikkaromusta vuonna 2013 annetun asetuksen mukaisesti
(sellaisena kuin se on muutettu).

Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kdytosta asianmukaisesti, voidaan
auttaa estdmaan ymparisto- ja terveyshaittoja.

)¢

Symboli = tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa
havittda kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierrdtyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Hyodynna lammityslevyn jalkildmpoa sammuttamalla se muutama
minuutti ennen kypsennyksen paattymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittdd |ammityslevy kokonaan;
ldmmityslevya pienemman astian kdyttdminen tuhlaa energiaa.

Peitd kattilat ja pannut tiiviisti sulkevilla kansilla kypsennyksen ajaksi ja kdyta
mahdollisimman vahan vettd. liman kantta tapahtuva kypsennys nostaa
huomattavasti energian kulutusta.

Kdyta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

TamalaitenoudattaaEU:nasetuksen66/2014ekosuunnitteluvaatimuksiaseka
energiaan liittyvien tuotteiden ja energiatietojen ekosuunnitteluvaatimuksia
(muutettu) (EU Exit) koskevia asetuksia vuodelta 2019, eurooppalaisen EN
60350-2 standardin mukaisesti.

HUOM

Henkildiden, joilla on sydamentahdistin tai muita vastaavia laakinnallisia
laitteita, on noudatettava erityistd varovaisuutta oleskellessaan tdman
induktiolieden laheisyydessa sen ollessa kdynnissa. Sahkémagneettinen
kenttd saattaa vaikuttaa syddamentahdistimeen tai vastaaviin laitteisiin.
Pyyda laakariltdsi tai syddamentahdistimen tai kyseisen ladkinnallisen
laitteen valmistajalta lisatietoja induktiolieden sdhkdmagneettisten
kenttien vaikutuksesta laitteeseen.

I




ASENNUS
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SAHKOLIITANTA

Sahkoliitanta on tehtdva valmiiksi, ennen kuin laite kytketdan sahkdverkkoon.

Asennuksen saa suorittaa vain pateva henkilosto, joka on perehtynyt voimassa oleviin turvallisuus- ja asennussaadoksiin. Erityisen tarkeda on, ettd asennus
suoritetaan paikallisen sahkdyhtion maardysten mukaisesti.

Varmista, ettd laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asunnon sahkoverkon jannitetta.

Laitteen maadoitus on lakisdateinen: kdyta ainoastaan oikean kokoisia johtimia (mukaan lukien maadoitusjohto).
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
2 m = un X

blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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TUOTTEEN KUVAUS
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Erityistoimintojen symbolit/aktivointi
Valittu kypsennystaso

Keittoalueen sammutuspainike
Tehonsaatopainikkeet

Keittoalueen tunnistaminen
Pikakuumennuspainike (Booster)
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7. FLEXICOOK painike

8. Merkkivalo - toiminto aktiivinen
9. Virtapainike

10. 6™ Sense painike

11. Kypsennysajan osoitin

12. Ajastin

13. OK/Nappainlukituspainike — 3 sekuntia
14. Aktiivisen ajastimen osoitin

15. Alueen valinnan ilmaisin

16. Ajastimen osoittimen symboli
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LISAVARUSTEET

PANNUT JA KATTILAT
Kayta ainoastaan ferromagneettisesta materiaalista
valmistettuja kattiloita ja pannuja, jotka soveltuvat
AN > induktioliedelle:
+ emaloidusta teraksestd valmistetut kattilat ja pannut
@ @ « valuraudasta valmistetut kattilat ja pannut

+ ruostumattomasta terdksestd valmistetut erityiskattilat
ja-pannut, jotka on tarkoitettu induktioliesille

Saat selville keittoastian sopivuuden tarkastamalla onko siind -symboli
(yleensd painettu pohjaan). Magneettisuuden varmistamiseen voidaan
kayttad magneettia.

Keittoastian pohjan laatu ja rakenne saattavat vaikuttaa keittotulokseen.
Jotkut alustaa koskevat halkaisijan mitat eivat vastaa ferromagneettisen
pinnan todellista halkaisijaa.

Erdissa kattiloissa ja pannuissa vain osa pohjaa on ferromagneettista
materiaalia muiden osien ollessa jostakin toisesta materiaalista, joka ei
sovellu induktiokypsennykseen. Naméa osat saattavat kuumentua eri
tasoilla tai alemmissa lampétiloissa. Erdissa tapauksissa pohjan ollessa
padosin muuta kuin ferromagneettista materiaalia, liesi ei ehka tunnista
astiaa eika siksi kaynnista keittoaluetta.

Optimaalisen tehokkuuden takaamiseksi kdytd aina tasapohjaisia kattiloita
ja pannuja, joissa lampo jakaantuu tasaisesti. Jos pohja ei ole tasainen, se
vaikuttaa tehoon ja lammon johtumiseen.

7

ENSIMMAINENKAYTTOKERTA

Tyhjdt tai ohutpohijaiset keittoastiat

Al3 laita kdynnissa olevalle liesitasolle tyhjia kattiloita tai pannuja. Liesitaso on
varustettu sisdiselld turvajarjestelmalla, joka valvoo jatkuvasti lampétilaa ja joka
kdynnistaa automaattisen sammutuksen, jos havaitaan korkeita lampétiloja.
Jos kaytetaan tyhjia tai ohutpohjaisia keittoastioita, lampétila saattaa nousta
erittain nopeasti, jolloin automaattinen sammutustoiminto ei ehdilaukeamaan
valittdmasti ja keittoastia tai lieden pinta saattavat vahingoittua. Jos ndin
tapahtuu, dld koske mihinkaan, vaan anna kaikkien osien jaahtya.

Jos ndkyviin tulee virheviestejd, soita huoltokeskukseen.

Kattilan/pannun pohjan minimihalkaisija eri keittoalueille

Kéyta lieden asianmukaisen toiminnan takaamiseksi minimihalkaisijaltaan
sopivia keittoastioita (ks. alla oleva taulukko).

Kéytda aina keittoaluetta, joka vastaa parhaiten keittoastian pohjan
minimihalkaisijaa.

Sijoita keittoastia siten, ettd se on kunnolla kdytdssa olevan keittoalueen
keskella.

Al4 kiyts keittoastioita, jotka ylittdvat kiytdssa olevan keittoalueen driviivan.

D %

minimihalkaisija

120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

INDUKTIOLLE SOPIMATTOMIEN KATTILOIDEN/PANNUJEN ADAPTERI

Tamédn lisdvalineen ansiosta on mahdollista kayttdd induktioliesille
sopimattomia kattiloita ja pannuja. Muista, etta sen kdyttaminen vaikuttaa
tehokkuuteen ja sen vuoksi ruoan kuumentamiseen tarvittavaan aikaan.
Sen kdyttamista on hyva valttas, silla sen pinnalla saavutettavat lampatilat
riippuvat huomattavasti kaytetysta kattilasta/pannusta, sen tasaisuudesta
sekd kypsytettdvan ruoan tyypistd. Adapterilevyn halkaisijaa pienemman
kattilan tai pannun kdyttdminen saattaa kerdtda ldmpdd, joka ei siirry
kattilaan tai pannuun aiheuttaen ndin mahdollisesti sekd lieden ettd levyn
tummumista. Valitse kattiloittesi/pannujesi halkaisija sekd lieden mitat
adapterin halkaisijan mukaisesti.

POWER MANAGEMENT (TEHON ASETTAMINEN)

Ostohetkelld lieden tehotasoksi on asetettu maksimiarvo. Sdada asetus kotisi
sahkoverkon rajoitusten mukaisesti seuraavassa kappaleessa kuvatulla tavalla.
HUOMAA: Liedelle valitusta tehosta riippuen toisissa keittoalueen
tehotasoissa ja toiminnoissa (esim. keittamisessa tai pikakuumennuksessa)
saattaa olla automaattisia rajoituksia, jotka estdvat valitun rajan ylittymisen.

Lieden tehon asettaminen:

Kun laite on kytketty verkkovirtaan, voidaan sen tehotaso asettaa
60 sekunnin kuluessa.

Paina ulommaisimpana oikealla olevaa ajastimen “+“ painiketta vahintdan

5 sekunnin ajan. Naytolld nakyy symboli “PL".

Paina 39 -painiketta.
Kayta halutun tehotason valintaan “+” ja “—* -painikkeita.

Valittavissa olevat tehotasot ovat: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Vahvista painikkeella ’.

u_u

Valittu tehotaso pysyy muistissa vaikka virta katkeaisikin.

Tehotason muuttamista varten on laitteen kytkenta verkkovirtaan katkaistava
vdhintadn 60 sekunnin ajaksi, minka jalkeen se kytketadn uudelleen ja ylla
olevat vaiheet toistetaan.

Jos asetusvaiheiden aikana tapahtuu jokin virhe, ndkyviin tulee “EE” -symboli
ja kuuluu a@nimerkki. Jos ndin tapahtuu, toista toimenpide.
Jos virhe ilmenee uudelleen, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

AANIMERKKI KAYTTOON/POIS KAYTOSTA

Asnimerkin ottaminen kdytté6n/pois kaytosta:

«  Kytke liesi sahkdverkkoon;

«  Odota kdynnistysjaksoa;

«  Paina ylhaaltd vasemmalta ensimmadisen painikeryhmaa “P“-painiketta
5 sekunnin ajan.

Kaikki halytyksid koskevat asetukset pysyvéat voimassa.

ESITTELYTOIMINTO (kuumennus deaktivoituna, katso kohdasta “Vianetsintad”)

Esittelytoiminnon kdynnistaminen ja sammuttaminen:

«  Kytke liesi sahkdverkkoon;

«  Odota kdynnistysjaksoa;

« Paina ensimmadisen minuutin aikana pikakuumennuspainiketta “P“
alhaalla vasemmalla olevasta painikeryhmda 5 sekunnin ajan (kuten
alhaalla on naytetty);

« Nayttoon tulee “DE".
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PAIVITTAINEN KAYTTO

| -
LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS

Liesitaso kytketdan paalle painamalla virtapainiketta noin 1 sekunnin ajan.
Liesitaso sammutetaan painamalla samaa painiketta uudelleen, jolloin
kaikki keittoalueet sammuvat.

oo
B (] SUOITTAMINEN

Etsi haluttu keittoalue symbolien avulla.
Ala peitd ohjauspaneelin merkkeja keittoastialla.

Huomaa: Kattilat ja pannut on hyvd pitdd ohjauspaneelin I&helld
keittovydhykkeen merkityn alueen sisalld (ottaen huomioon sekd pannun
pohja etta yldreuna, koska yldreuna on yleensa suurempi).
Ndin estetddn kosketuslevynylikuumeneminen. Grillattaessatai paistettaessa
tulee kayttaa takakeittovydhykkeitd aina kun mahdollista.

KEITTOALUEIDEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN/POIS TOIMINNASTA
SEKA SAATAMINEN TEHOTASOT

OFF

Keittoalueiden kytkeminen toimintaan:

Tarvittavan keittoalueen aktivoiminen ja tehon sdatdminen suoritetaan
painamalla “+" tai “—" painiketta. Taso nédkyy alueen linjana yhdessa
aktiivisen keittoalueen osoittimen tunnistusvalon kanssa. “P“-painiketta
voidaan kdyttda pikakuumennustoiminnon (Booster) valitsemiseen.

TOIMINNOT

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta:
Paina tehonsaddon vasemmalla puolella olevaa “OFF“-painiketta.

2] | OHJAUSPANEELIN LUKITUS

Liesitason puhdistamista, asetusten lukitsemista ja vahingossa tapahtuvan
kdynnistamisen estamistd varten paina OK/N&dppdinlukituspainike ja pida
sitd painettuna 3 sekunnin ajan. Adnimerkki ja symbolin ylapuolelle syttyva
varoitusvalo ilmoittavat, ettd tdma toiminto on aktivoitu. Ohjauspaneeli on
lukittu poiskytkenta-toimintoa lukuun ottamatta ([©]). Lukitus poistetaan
kaytosta toistamalla sen aktivointimenettely.

o—
+  AJASTIN

Laitteessa on kaksi ajastinta — toinen ohjaa vasemmanpuoleisia keittoalueita
ja toinen oikeanpuoleisia keittoalueita.

Ajastimen kdynnistdminen:

Aseta kaytossa olevalle keittoalueelle haluttu aika painamalla “+ tai
-painiketta. Merkkivalo kdynnistyy linjaan kyseisen symbolin kanssa @
. Kun asetettu aika on kulunut, laitteesta kuuluu merkkidani ja keittoalue
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Aikaa voidaan muuttaa milloin tahansa ja useampi ajastin voidaan
kdynnistaa samanaikaisesti.

Joslieden samalla puolella olevat kaksi ajastinta aktivoidaan samanaikaisesti,
“alueen valinnan ilmaisin” vilkkuu ja valittu keittoaika nakyy keskindytolla.

u_u

Ajastimen kytkeminen pois toiminnasta:

Paina“+"ja“—"-painikkeita yhdessa kunnes ajastin kytkeytyy pois toiminnasta.

@ AJASTIMEN OSOITIN
Tama LED (kun se on paalld) ndyttaa, ettd keittoalueelle on asetettu ajastin.
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I O
O FLEXICOOK

Valitsemalla “FlexiCook“-painikkeen voit yhdistdaa kaksi keittoaluetta ja
kayttaa niilld samalla teholla peittden koko pinnan suurella kattilalla tai
osittain pyorealld/soikealla kattilalla.

Toiminto jaa aina paalle ja vain yhta kattilaa kdytettdessa sitd voidaan
siirtad koko alueella. Tdssa tapauksessa kumpaakin vasemman puoleista
painikeryhmaa voidaan kayttaa.

Ihanteellinen kypsentdmiseen soikion tai suorakulmaisten keittoastioiden
kanssa tai kattilankannattimien kanssa.

Toiminto poistetaan kdytosta painamalla “FLEXICOOK"-painiketta.

HUOM. Tatd ominaisuutta kdytettdessa ei ole mahdollista valita
erikoistoimintoja.

TARKEAA: Sijoita keittoastiat keittoalueen keskelle siten, ettd ne peittévat
vahintadn yhden viitepisteista (alla ndytetylla tavalla).

[ﬁ>:</:1
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6™ SENSE

“6'™ Sense” -painike aktivoi erikoistoiminnot.

Laita keittoastia paikalleen ja valitse keittoalue.

Paina “6'" Sense”-painiketta. Valitun alueen naytolld nakyy “A”.
Ensimmaisen keittoalueelle sopivan erikoisominaisuuden merkkivalo syttyy.
Valitse haluttu erikoistoiminto painamalla “6" Sense” -painiketta kerran tai
useampia kertoja.

Toiminto aktivoituu kun vahvistukseksi on painettu lm-painiketta.

Jos haluat valita jonkin toisen erikoistoiminnon, paina “OFF“-painiketta ja
sitten “6'" Sense”-painiketta halutun toiminnon valitsemista varten.
Erikoistoiminnot deaktivoidaan ja manuaaliseen tilaan palataan painamalla
“"OFF".

Erikoistoiminnon aikaisen tehotason esiasettaa taso, eikd sitd ole
mahdollista muokata.

14 SULATTAMINEN

Taman toiminnon ansiosta voit saattaa ruoan ihanteelliseen lampétilaan
sulattamista varten ja pitda sen tdssa tilassa ilman, ettd on vaaraa sen
palamisesta.

Tama toimintatapa on ihanteellinen, sillad se ei vahingoita arkoja ainesosia,
kuten suklaata, ja estda niiden palamisen pohjaan.
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M LAMPIMANAPITO

Taman ominaisuuden ansiosta ruoka pystytaan pitdmaan ihanteellisessa
lampdtilassa, yleensa kypsennyksen pdatyttyd, tai kun nesteita halutaan
haihduttaa erittdin hitaasti.

Sopii ihanteellisesti ruokien tarjoiluun tdydellisessa lampétilassa.

t=J HAuDUTUS

Tama toiminto on ihanteellinen haudutuslampétilan pitamiseen, jolloin
ruokaa voidaan kypsentda pitkdan ilman, ettd on vaaraa sen palamisesta
pohjaan.

Ihanteellinen pitkda keittoaikaa vaativille ruokalajeille (riisi, kastikkeet,
paistit), joissa on nesteisid kastikkeita.

OSOITTIMET

=T KIEHUTTAMINEN

Taman toiminnon ansiosta vesi saadaan kiehumaan ja pysymadn
kiehumassa alhaisemmalla energiankulutuksella.

Pannuun tulee laittaa noin 2 litraa (mieluiten huonelampatilassa olevaa)
vetta.

Joka tapauksessa on veden kiehumista ja jéljelld olevaa vesimaaraa
seurattava tarkkaan.

Jos kattilat ovat suuria ja vettd enemman kuin 2 litraa, on suositeltavaa
kayttaa kantta kiehumisajan optimoimiseksi.

il
i1 JALKILAMPO

Jos ndytossa nakyy “H”, se tarkoittaa, etta keittoalue on kuuma. Merkkivalo syttyy
myos silloin, jos aluetta ei ole aktivoitu, mutta se on kuumentunut viereisten
alueiden kdyton johdosta tai koska kuuma keittoastia on ollut sen paalla.

Kun keittoalue on jaahtynyt, “H” katoaa.

PAISTOTAULUKKO

“U VAARIN SIJOITETTU TAI PUUTTUVA KEITTOASTIA

Tama symboli tulee nakyviin, jos keittoastia ei sovellu induktioliedelle, sita
ei ole sijoitettu oikein tai jos se ei ole kooltaan sopiva valitulle keittoalueelle.
Jos keittoastiaa ei tunnisteta 30 sekunnin kuluessa valinnan suorittamisesta,
keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Kypsennystaulukossa on esimerkki kullekin tehotasolle sopivasta kypsennystyypista. Kunkin tehotason todella tuottama teho riippuu kypsennysalueen

koosta.
TASON KAYTTO
TEHOTASO TOIMINTO (viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kayttoon)
P Nopea kuumentaminen/Booster Sopii ruoan lampétilan nopeaan nostamiseen, veden kiehumispisteeseen
P saattamiseen tai nesteiden nopeaan kuumentamiseen.
Maksimiteho
8-9 Paistaminen — keittiminen Sopii ruskistamiseen, keittdmisen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen,
voimakkaaseen kiehumiseen.
7_8 Ruskistus — soteeraus — Ihanteellinen  kuullottamiseen, kiehunnan ylldpitoon, keittdmiseen ja
keittdminen - grillaus grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10 minuuttia).
Korkea teho
6—7 Ruskistus — keittaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan yllapitoon, keittdmiseen ja
haudutus - soteeraus - grillaus grillaamiseen (jonkin aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumennukseen.
4—5 Keittdminen — haudutus — karistys | Sopii hauduttamiseen, miedolla Idmmolla keittamiseen, keittdmiseen (pitkia
— grillaus aikoja). Pastakastikkeiden valmistaminen.
Keskitason 3_4 Sopii pitkdd kypsytystd vaativille resepteille (riisi, kastikkeet, paistit, kala)
teho N nesteiden kanssa (esim. vesi, viinit, liemi, maito), pastakastikkeiden valmistus.
Keittdminen — haudutus - saennus P
2-3 - kastikkeiden valmistus Ihanteellinen pitkddn kypsennettéviin ruokiin (maara alle litran: riisi, kastikkeet,
paistit, kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viinit, liemi, maito).
1-2 Sopii voin pehmentamiseen, suklaan sulattamiseen, pienien pakasteiden
S E s i sulatukseen ja pitamaan ruoka lampimana (esim. kastikkeet, keitot).
Alhainen teho Sulatus klaasrgfll(r;eelna pito
1 Sopii  ruoan lampimdnd pitdmiseen, risottojen saostamiseen, astioiden
lammittamiseen (induktiojdrjestelman kanssa yhteensopivat astiat).
Nollateho OFF Alustaso Liesitaso valmiustilassa tai poiskytketty nd (mahdollista jalkilampda, merkkina
IIHII).
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LAITTEEN HUOLTO JA PUHDISTUS

VAROITUS
. Ala kiyti hoyrypesuria.

- Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, ettd keittoalueet on sammutettu ja etta jalkilammon ilmaisin (H) ei ole nakyvissa.

Tdrkedid:

Ala kiyta hankaavia sienid, terasvillaa tai vastaavia, silld ne saattavat
vahingoittaa lasia.

Puhdista liesitaso aina kayton jalkeen (sen jadhdyttyd) ja poista silta
kaikki tahrat ja ruokajaamat.

Jos pintaa ei pideta riittdvan puhtaana, ohjauspaneelin painikkeiden
herkkyys saattaa laskea.

Kayta kaavinta ainoastaan jos jatteet ovat juuttuneet lieteen. Noudata
kaapimen valmistajan ohjeita, jotta lasi ei naarmuuntuisi.

Sokeri ja runsaasti sokeria sisdltdvat ruoat saattavat vahingoittaa
liesitasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kdyta pehmeaa liinaa, imukykyista keittiopaperia tai erityista lieden
pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtaa keittoastioita tai aiheuttaa
niiden tarinda.

Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

VIANETSINTA

Joslasissaon CleanProtect-logo, liesion kasitelty CleanProtect-teknologialla.
Tama eksklusiivinen paallyste takaa erinomaiset puhdistustulokset ja pitaa
lieden pinnan kiiltdvana pitkaan.
Liesi on suositeltavaa puhdistaa pdivittdin jokaisen kayton jalkeen.
CleanProtect -liesida puhdistettaessa on noudatettava ndita ohjeita:
«  Pehmité tahraisia alueita vedelld ja varmista, ettd ne peittyvat kokonaan;
varo, etta vetta ei tipu ohjauspaneelin paalle.
«  Tahrojen pehmittdminen vedella:
« Odota normaaleissa olosuhteissa vahintaan 2 minuuttia.
« Jos liesi on erittdin likainen, odota vdhintdan 5 minuuttia.
« Jos vesi paasee kuivumaan liedelle, on liottaminen suoritettava
uudelleen.
« Poista liuonnut lika naarmuttamattomalla sienelld ja kuivaa liesi
puhdistuksen jalkeen.

Tarkista, etta kyseessa ei ole séhkokatko.

Jos et voi sammuttaa liesitasoa kayton jalkeen, irrota se sahkoverkosta.
Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen
koodi, toimi seuraavan taulukon mukaan.

Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine liesitason
saatonuppien kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois kdytosta
ohjauspaneelin lukitustoiminnon.

NAYTTOKOODI KUVAUS MAHDOLLISETSYYT KORJAUS
Keittoastia havaittu, mutta se ei sovellu | Keittoastiaa ei ole asetettu oikein | Poista FO31-koodi ja tallenna keittoalueen
FOET valittuun toimintoon. keittoalueelle tai se ei sovellu yhdelle | toiminto  painamalla  On/Off-painiketta
tai useammalle keittoalueelle. kahdesti. Yrita sitten kdyttdd keittoastiaa
toisella keittoalueella tai kayta eri keittoastiaa.
FOE7 Vaara virtajohtoliitanta. Virtaliitant3 ei vastaa “SAHKOLITANTA” | Saada  virtaliitantda ~ “SAHKOLITANTA”
-kappaleen maaritelmia. -kappaleen mukaisesti.
FOEA Kayttépaneeli sammuu liian korkeiden Elektronisten osien sisdinen lampdtila [ Odota liesitason jadhtymistd, ennen kuin
lampatilojen vuoksi. on liian korkea. kaytat sita uudelleen.
FOE9 Keittoalue sammuu, kun ldmpétilat | Elektronisten osien sisdinen ldmpétila [ Odota kunnes keittoalue on jadhtynyt
nousevat liian korkeiksi. on liian korkea. tdysin ennen kuin kaytat sitd uudelleen.
FOE2, FOE4, FOES, Kytke liesi irti sahkoverkosta.
FOES8, FOEC, F1E1, Odota muutama sekunti, ja kytke sitten liesitaso uudelleen virtaan.
F2E1, F6E1, F6E3, Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita naytolla nakyva virhekoodi.
F7E5, F7E6
dE Liesi ei kdynnisty eikd kuumene. ESITTELYTOIMINTO paalla. Noudata kappaleessa “ESITTELYTOIMINTO”
[liesi pois pdidltci] Toiminnot eivat kdynnisty. annettuja ohjeita.
R Liedelle ei ole mahdollista aktivoida | Tehonsaadin rajoittaa tehotasoja liedelle | Katso kappale “Tehon asettaminen”.
esim. Y erikoistoimintoa. asetetun maksimiarvon mukaisesti.
esim. P—§ Liesi asettaa automaattisesti Tehonsaadin rajoittaa tehotasoja liedelle | Katso kappale “Tehon asettaminen”.
[Tehotaso on pyydettyc | Minimitehotason, joka varmistaa, etta | asetetun maksimiarvon mukaisesti.
pienempi] keittoaluetta voidaan kayttaa.
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TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

Induktioliedet saattavat sihista tai naksahdella normaalin toiminnan aikana.
Nama danet kuuluvat itse asiassa keittoastioista ja ne liittyvat pannujen
pohjan ominaisuuksiin (esimerkiksi kun pohjat valmistettu erilaisista
materiaalikerroksista tai niissa on epatasaisuuksia).

HUOLTOPALVELU

Asnet vaihtelevat kiytettyjen keittoastioiden tyypin seké niiden siséltaman
ruokamadran.

Tdydentuen saamiseksiontuoterekisterditava osoitteessawww.whirlpool.
eu/register.

ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen
ohjeiden avulla

2. Kytke laite pois toiminnasta ja uudelleen toimintaan nahdéksesi, onko
hairio poistunut.

JOS VIKA El OLE KORJAUTUNUT YLLA MAINITTUJEN TARKASTUSTEN
JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.

Avun saamiseksi voit soittaa takuukortissa olevaan puhelinnumeroon tai
voit seurata ohjeita, jotka on annettu sivustolla www.whirlpool.eu.

Kun otat yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita aina:
+ lyhyt kuvaus viasta;
-+ laitteen tyyppi ja malli;

TYPe R Mod X% Ceg o
000000000000 =
L)

« sarjanumero (laitteen alla olevassa arvokilvessd sanan SN jalkeen oleva
numero). Sarjanumero on ilmoitettu myos asiakirjoissa;

KRV RMv

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

« tdydellinen osoitteesi;
«  puhelinnumerosi.

Jos tuotetta tdytyy korjata, ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun
(ndin voit olla varma, ettd kdytetyt varaosat ovat alkuperdisia ja etta
korjaukset suoritetaan oikein).

Jos kyseessa on tdysin tasoon tehty asennus, ota yhteytta huoltopalveluun
ja tilaa tarvittava ruuvipakkaus 4801 211 00112.

Jos asennusta ei suoriteta sisd@nrakennetun uunin ylapuolelle, ota yhteytta
huoltopalveluun ja osta eristyssetti C00628720 (60 cm:n ja 65 cm:n liesille)
tai C00628721 (77 cm:n liesille).

Jos et halua ostaa eristyssettid, varmista, ettd kohtaan on asennettu vélilevy
asennusohjeiden mukaisesti.

400011678738
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INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

>

" RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Descarcati manualul cu instructiuni complet de pe
site-ul http://docs.whirlpool.eu sau sunatila numarul
indicat pe certificatul de garantie.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le laindemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fsi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

N\ AVERTISMENT: Dacé suprafata plitei este crépata,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

N\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie s fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.
N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu
incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind
apa: opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau suport.
Nu amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

M\ Obiectele metalice precum cutite, furculite,
linguri si capace nu trebuie asezate pe suprafata
plitei, deoarece pot deveni fierbinti.

A\ Nu lssati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8ani)decatdacasuntsupravegheatiin permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
fara experienta si cunostinte pot folosi acest aparat
doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea in siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de
catre copii fara a fi supravegheati.

A\ Dupé utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea elementele de incalzire. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.

UTILIZAREA PERMISA

AN ATENTIE: aparatul nu trebuie s& fie pus in
functiune prin intermediul unui comutator extern,
precum un temporizator, sau al unui sistem de
comanda la distanta separat.

A Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast”
si alte spatii rezidentiale.

MNNu este permisa nicio altd utilizare (de ex,
incalzirea incaperilor).

A\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

INSTALARE

&\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare
si instalare - risc de taiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesarad) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare. Nu
lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati
de plastic, polistiren etc.) nutrebuie lasate laindemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instalarii, aveti grija ca aparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de
incendiu sau de electrocutare. Activati aparatul numai
atunci cand instalarea a fost finalizata.

O\ Efectuati toate operatiile de taiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

M\ 1n cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou
despartitor (neinclus in dotarea aparatului) in
compartimentul de sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

M\ Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (dacastecherul esteaccesibil), fie prinintermediul




unui intrerupator multipolar situat in amonte de
priza, in conformitate cu normele privind cablurile
electrice, si trebuie sa fie impamantat in conformitate
cu standardele nationale privind siguranta electrica.
A Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu puneti
in functiune acest aparat daca are cablul de
alimentare sau stecherul deteriorat, daca nu
functioneaza corespunzator sau daca a fost
deteriorat sau a cazut pe jos.

A\ Instalarea folosind o fisd de cablu de alimentare
nu este permisa, cu exceptia cazuluiin care produsul
este deja dotat cu una furnizata de producator.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul
identic de catre producator, agentul sau de service
sau alte persoane calificate, pentru a evita orice
pericol sau risc de electrocutare.

CURATAREA SIiNTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-vd cd aparatul este oprit
si deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclériiﬁ.

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la
intamplare, ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de
autoritdtile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-I
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelorelectrocasnice, contactatiautoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementarile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-vd cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurator si sanatatii
persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indicd
faptul cd acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat
la un centru de colectare corespunzdtor, pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA

I

ENERGIEI

Profitati din plin de cdldura reziduald a placii fierbinti prin oprirea aparatului
cu cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepardrii si folositi cat mai
putind apa. Prepararea fard capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologicd prevazute de
Regulamentul european nr. 66/2014, precum si Regulamentele din 2019
(lesire UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea
ecologicd aplicabild produselor cu impact energetic, in conformitate cu
Standardul european EN 60350-2.

NOTA

Persoanele care poarta un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afla in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornitd. Cdmpul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul
sau producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar
pentru a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot aparea
asupra acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu
inductie.




INSTALARE
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CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuata inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuata de personal calificat care cunoaste reglementarile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie
efectuata in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va ca tensiunea indicatd pe placuta cu date tehnice, situatd la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentruimpamantare) de dimensiuni corespunzitoare.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

RO

1. Plita
2. Panou de comanda
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1. Simboluri/activarea functiilor speciale 7. Buton FLEXICOOK 13. Buton OK/Blocare taste - 3 secunde
2. Nivel de gatit selectat 8. Indicator luminos - functie activa 14. Indicator temporizator activ
3. Buton de oprire a zonei de gtit 9. Buton de Pornire/Oprire 15. Indicator de selectare a zonei
4. Butoane de reglare a puterii 10. Buton 6™ Sense 16. Simbol indicator temporizator
5. ldentificarea zonei de gatit 11. Indicatorul duratei de preparare
6. Buton pentru incalzire rapida (Booster) 12. Temporizator
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ACCESORII

OALE SI TIGAI
Folositi numai oale si tigdi din material feromagnetic
care suntadecvate pentru utilizarea pe plite cu inductie:

AN > - otel emailat

. fonta
@ @ « oale si cratite speciale din otel inoxidabil,
adecvat pentru gatit cu inductie

Pentru a stabili dacd o oala este adecvatd, verificati simbolul M (de obicei,
acesta se afld pe partea inferioara). Puteti utiliza un magnet pentru a verifica
dacd oalele sunt magnetice.

Calitatea si structura bazei oalei poate modifica rezultatele de preparare.
Anumite indicatii pentru diametrul bazei nu corespund cu diametrul
efectiv al suprafetei feromagnetice.

Anumite oale si cratite au doar o parte a portiunii inferioare confectionata
din material feromagnetic, celelalte portiuni fiind confectionate din alte
materiale nepotrivite pentru gatit cu inductie. Aceste zone se pot incalzi
la niveluri diferite sau la temperaturi mai scazute. In anumite cazuri,
cand partea inferioara este confectionatd in principal din materiale
neferomagnetice, este posibil ca plita sa nu recunoasca cratita si, prin
urmare, nu va activa zona de gatit.

Pentru a asigura eficientd maxima, utilizati intotdeauna oale si cratite cu
partea inferioara plata, care distribuie caldura uniform. Daca partea inferioara
nu este uniforma, acest lucru va afecta puterea si conducerea caldurii.

PRIMA UTILIZARE

Oalele goale sau oalele cu baza subtire

Nu amplasati oale si tigdi goale pe plita pornita. Plita este dotatd cu un
sistem de sigurantd intern care monitorizeazd in mod constant temperatura,
activand functia de “oprire automata” la detectarea unor temperaturi
nalte. Atunci cand este utilizatd cu recipiente goale sau cu recipiente care
au baze subtiri, temperatura poate creste foarte rapid, iar functia de “oprire
automatd” nu poate fi declansata imediat, determina astfel deteriorarea
tigdii sau suprafetei plitei. Daca se intampla acest lucru, nu atingeti nimic si
asteptati pana cand se racesc toate componentele.

Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

Diametru minim al bazei oalei/tigdii pentru diferitele zone de gaitit
Pentru a asigura functionarea corectd a plitei, utilizati oale cu un diametru
minim adecvat (consultati tabelul de mai jos).

Utilizati intotdeauna cea mai adecvata zona de gatit pentru diametrul
minim al pdrtii inferioare a oalei.

Asezati oala si asigurati-va cd este bine centrata pe zona de gatit utilizata.
Este recomandat sd nu utilizati oale care depdsesc perimetrul zonei de gatit
utilizate.

D %
omin TP

ADAPTOR PENTRU OALE/CRATITE NEPOTRIVITE PENTRU GATIT
CU INDUCTIE

Utilizarea acestui accesoriu face posibild folosirea oalelor si cratitelor care
nu sunt potrivite pentru plite cu inductie. Este important sa retineti ca
utilizarea acestuia afecteaza eficienta si, in consecintd, durata necesara
pentru incalzirea alimentelor. Utilizarea trebuie limitatd deoarece
temperaturile atinse pe suprafata sa depind in mod semnificativ de oala/
cratita utilizatd, platitudinea acesteia si tipul de aliment gdtit. Utilizarea
unei oale sau cratite cu un diametru mai mic decat discul adaptorului
poate cauza acumularea unui nivel de caldurd care nu este transmis la
oala sau cratitd, lucru care poate innegri atat plita, cat si discul. Adaptati
diametrul oalelor/cratitelor si plita la diametrul adaptorului.

120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitionarii, plita este setata la puterea maxima posibila.
Reglati setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta
dumneavoastra conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: In functie de puterea selectata pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gétit (de exemplu, fierbere sau reincalzire rapida) ar
putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depasirea limitei selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electricd, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Tineti apdsat butonul “+" al temporizatorului din capatul din dreapta timp
de cel putin 5 secunde. Pe afisaj va apdrea simbolul “PL".

Apdsati butonul o pentru a confirma.

Folositi butoanele “+" si “—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.
Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW
-7,2kW.

Confirmati apasand pe ﬁ'

Nivelul de putere selectat va rdmane stocat in memorie chiar daca
alimentarea cu energie electrica este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-| si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Daca pe parcursul efectudrii setarii survine o eroare, va fi afisat simbolul
“EE" si se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Daca apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electricd;

+  Asteptati secventa de pornire;

«  Apdsatibutonul “P” de pe prima tastatura din stanga sus timp de 5 secunde.
Orice alarme setate vor rdmane active.

MOD DEMO (reincalzire dezactivatd, consultati sectiunea "Remedierea
defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire;

«In primul minut, apasati butonul de inclzire rapida “P* din partea din
stanga jos a tastaturii timp de 5 secunde (conform indicatiilor de mai jos).

- Peafisaj va aparea "DE".
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UTILIZAREA ZILNICA

' RO

|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ
1 secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate
zonele de gatit vor fi dezactivate.

od
@ () AMPLASAREA

Localizati zona de gdtit dorita urmarind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

VA rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand in considerare atat baza, cat si marginea superioard a
Cratitei, aceasta din urma avand tendinta sa fie mai mare).

Acest lucru impiedica incalzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugam sa utilizati onele de gatit din partea posterioara,

oricand acest lucru este posibil.
|
% —
|
|

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SI REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE
-+ P

OFF

Pentru a activa zonele de gaitit:

Apdsati butonul “+” sau “—* al zonei de gatit necesare pentru a o activa si
reglati puterea. Nivelul va fi afisat in conformitate cu zona, fiind insotit de
indicatorul luminos pentru identificarea zonei de gatit active. Butonul “P*
poate fi utilizat pentru a selecta functia de incalzire rapida (Booster).

FUNCTII

Pentru a dezactiva zonele de gatit:
Apasati butonul “OFF” din partea stanga a zonei de reglare a puterii.

2] | BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setarile si a preveni activarea accidentala a acestora,
apasati si mentineti apdasat timp de 3 secunde butonul OK/Blocare taste.
Emiterea unui semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului
indica faptul cd functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu
exceptia functiei de dezactivare (LOJ). Pentru a debloca comenzile, repetati
procedura de activare.

o—
— + TEMPORIZATOR

Sunt disponibile doua temporizatoare - unul controleaza zonele de gatit din
partea stanga, iar celalalt controleaza zonele de gdtit din partea dreapta.

Pentru a activa temporizator:

Apadsati butonul “+" sau “—" pentru a seta durata dorita pentru zona de gatit
utilizata. Un indicator luminos va fi aprins impreuna cu simbolul specific &
. La finalizarea duratei programate, va fi emis un semnal sonor, iar zona de
gatit se va dezactiva automat.

Durata poate fi modificatd oricand si mai multe temporizatoare pot fi
activate simultan.

Tn cazul in care sunt activate simultan 2 temporizatoare de pe aceeasi parte
a plitei, “Indicatorul de selectare a zonei” clipeste si durata de preparare
corespunzatoare selectata este afisata pe afisajul central.

Pentru a dezactiva temporizator:
Apasati simultan butoanele “+" si “—" pana la dezactivarea temporizatorului.

@ INDICATOR TEMPORIZATOR

Acest LED (cand este aprins) indica faptul ca temporizatorul a fost setat
pentru zona de gatit.
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0O FLEXICOOK

Prin selectarea butonului “FLEXICOOK", puteti combina doud zone de
gatit si le puteti utiliza la aceeasi putere acoperind suprafata in intregime
cu o oald mare sau partial cu o oala rotundd/ovala.

Functia ramane intotdeauna activata si, atunci cand utilizati o singura
oal3, aceasta poate fi deplasat pe intreaga suprafata. in acest caz, ambele
tastaturi din stanga pot fi utilizate in mod nediferentiat.

Este ideald pentru prepararea in oale ovale sau dreptunghiulare sau cu
suporturi pentru cratite.

Apasati tasta “FLEXICOOK" pentru a dezactiva functia.

N.B. Cand utilizati aceasta functie, nu puteti selecta functiile speciale.

IMPORTANT: Asezati oalele centrate pe zona de gdtit, astfel incat acestea sa
acopere cel putin unul dintre punctele de referinta (dupd cum se aratd mai jos).
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6™ SENSE

Butonul “6*" Sense” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gatit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul “6" Sense”. Pe afisajul zonei selectate va aparea "A”".
Indicatorul pentru prima caracteristica speciala disponibila pentru zona de
gatit se va aprinde.

Selectati functia speciald dorita apasand o datd sau de mai multe ori
butonul “6'" Sense”.

Functia este activata la apasarea butonului “@ pentru confirmare.
Pentru a selecta o alta functie speciald, apdsati "OFF” si apoi butonul
“6t Sense” pentru a alege functia solicitata.

Pentru a dezactiva functiile speciale si a revenila modul manual, apasati "OFF".
Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita
si nu poate fi modificat.

145 TOPIRE

Aceasta functie va permite sa aduceti alimentele la temperatura ideala
pentru topire si sa mentineti starea acestora fdrd riscul de a le arde.
Metoda este ideala deoarece nu deterioreaza alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.




19  MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristica va permite sa pastrati alimentele la o temperatura
ideald, de obicei, dupd finalizarea prepardrii sau cand doriti sé reduceti
foarte lent nivelul lichidelor.

Functia este ideala pentru servirea alimentelor la temperatura perfecta.

=0 FIERBERE LA FOC MIC

Aceastd functie este ideald pentru mentinerea unei temperaturi de fierbere
la foc mic, ceea va permite sd preparati alimentele pe o perioadd mailunga,
fara riscul de a le arde.

Aceasta este ideala pentru retetele care impun o durata lunga de preparare
(orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

INDICATORI

=T FIERBERE

Aceasta functie va permite sa aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Trebuie sa turnati aproximativ 2 litri de apa (de preferinta la temperatura
camerei) in vasul de gatit.

In orice caz, este recomandat s3 supravegheati apa care fierbe si sa verificati
cu regularitate cantitatea de apa ramasa.

Daca vasele de gatit sunt mari si cantitatea de apa este de peste 2 litri, va
recomandam sa utilizati un capac pentru a optimiza timpul de fierbere.

|
I | CALDURA REZIDUALA

Daca pe afisaj apare "H", aceasta inseamna ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar daca zona nu a fost activatd, dar
a fost incalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru ca o oala
fierbinte a fost asezata pe aceasta.

Atunci cand zona de gdtit s-a rdcit, litera "H" dispare.

TABELUL DE GATIRE

U VASDEGATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare dacd vasul de gatit nu este adecvat pentru plita cu
inductie, daca nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune
adecvata pentru zona de gdtit selectata. Daca in interval de 30 de secunde
nu este detectata niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livrata reala a fiecarui nivel de putere
depinde de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE (indicatia poate fi modificatd in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
p incalzire rapids/Booster Ideala pentrua ridica r§plg temperatura a!lmfentelor, panavla) o fierbere rapida, in
cazul apei, sau pentru incdlzirea rapidad a lichidelor de la gatit.
Putere maxima - —
8-9 Prajire — fierbere :g;?éa pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe
7_8 Rumenire — prdjire — fierbere | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gdti si a frige la gratar (pentru un
— frigere la grdtar interval scurt de timp, 5 - 10 minute).
Putere ridicata e _
. Fiumgnlre preparare Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lenta, a gati si a frige la gratar (pentru
6-7 inabusire — prajire — frigere durats medie. 10 - 20 minute incslzi - oriil
la gratar o durata medie, 10 - 20 minute), pentru a preincalzi accesoriile.
4—5 Preparare —inabusire — Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicatd, a gati si a frige la gratar
prajire —frigere la gratar (durata lunga).
Putere e 3_4 ) Ideald pentru preparate cu duratd lungd de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste)
Preparare — clocotire — cu lichide (de ex. apa, vin, supg, lapte), condimentarea pastelor fainoase.
ngrosare — condimentarea
2_3 pastelor fainoase Ideald pentru preparate cu durata lungd de coacere (volume mai mici de un litru:
orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apa, vin, sup3, lapte).
Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupd terminarea
Topire — decongelare gatitului (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe).
Putere scazuta —mentinere la cald -
condimentarea pilafului Ideald pentru a mentine la cald méancarea dupd terminarea gatitului, pentru a
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masé (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
Putere zero OFF Suprafat3 de sprijin Plita in pozitie .de s’Fand-by sau OPEIt?, (este posibil sa existe caldura reziduala la
; terminarea gatitului, semnalata cu “H").

Whj;lﬁool



INTRETINEREA S| CURATAREA

AVERTISMENT
» Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

. Inainte de a incepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala

(“H") a disparut.

Important:

Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

O suprafatd care nu este mentinuta curata poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

Utilizati o razuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de
plita. Respectati instructiunile producatorului razuitoarei pentru a evita
zgarierea sticlei.

Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza
plita si trebuie sa fie indepartate imediat.

Sarea, zahdrul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Folositi o laveta moale, hértie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectatiinstructiunile producatorului).
Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.

Uscati temeinic plita dupa ce o curétati.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Dacd sigla CleanProtect este prezenta pe sticla, inseamna ca plita a fost tratata
cu tehnologia CleanProtect. Acest strat unic asigura rezultate de curdtare
excelente si mentine lucioasd suprafata plitei pentru mai mult timp.

Este recomandata curdtarea zilnicd, dupd fiecare utilizare.

Pentru a curata plitele CleanProtect, urmati aceste recomandari:

Inmuiati cu apa zonele care trebuie curatate, asigurandu-va ca ati

acoperit intreaga zona murdara si avand grija sa nu varsati apd pe

panoul de comanda.

Pentru inmuierea cu apa:

- In conditii normale, asteptati cel putin 2 minute.

- In conditii de murdarie dificil3, asteptati cel putin 5 minute.

« In cazul in care apa se usuca pe plit, este necesar s repetati
etapa de inmuiere.

Utilizati un burete neabraziv pentru a indeparta depunerile si uscati

plita dupa curatare.

Controlati sé nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

Dacd, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de
la reteaua de alimentare cu energie electrica.

Daca, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,

Va rugdm sd retineti cd: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

COD AFISAJ DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, | Accesoriile pentru gatit nu sunt | Apasati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit sau | de doua ori pentru a sterge codul FOET si a
solicitata. nu sunt compatibile cu una sau mai | restabili functionarea zonei de gdtit. Apoi,
FOE1 ot . - o - o
multe zone de gatit. incercati sa folositi accesoriile pentru gatit
cu o zona de gatit diferita sau utilizati alte
accesorii pentru gatit.
Conectare gresita a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuatd | cu energie electricda conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful [ “CONECTARE LARETEAUA DE ALIMENTARE
“CONECTARE LA RETEAUA  DE | CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CU ENERGIEELECTRICA”.
Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperatura interna a  partilor | Asteptati ca plita sa se radceasca inainte de a
FOEA " L - s ; 7 S
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. o folosi din nou.
Zona de gatit se opreste atunci cand | Temperatura internda a  partilor | Asteptati pana cand zona de gatit s-a racit
FOE9 . T . S s L s .
temperaturile sunt prea ridicate. electronice este foarte ridicata. inainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOEG,

Deconectati plita de la reteaua electrica.

FOES8, FOEC, F1E1, Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
F2E1, F6E1, F6E3, Daca problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisa;.
F7E5, F7E6
dE Plita nu creste temperatura deincdlzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful
[atunci cdnd plita este | Functiile nu se activeaza. “MOD DEMO*.
opritd]
Plita nu permite activarea unei functii | Regulatorul de putere limiteaza | Consultati paragraful "Setarea nivelului de

deex: = ) — -

speciale.

nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setatd pentru plita.

putere”.

deex: P —§
[Nivel de putere mai mic
decdt nivelul solicitat]

Plita stabileste automat un nivel
minim de putere pentru ca zona de
gatit sa poata fi utilizatd.

Regulatorul de putere limiteaza
nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setatd pentru plita.

Consultati paragraful "Setarea nivelului de
putere”.
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SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor
(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite
de material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit
folosite si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv
de ingrijorare.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam sd va
inregistrati produsul pe www.whirlpool.eu/register .

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

POSTVANZARE:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR $I DUPA CONTROALELE
MENTIONATE, CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE.

Pentru asistentd, sunati la numarul de telefon specificat pe certificatul de
garantie sau urmati instructiunile de pe site-ul web www.whirlpool.eu.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare,
specificati intotdeauna:

- oscurtd descriere a defectiunii;

« tipul simodelul exact al aparatului;

Type 00— od X0
0000000

ez o~

«numarul de serie (numarul de dupa cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numdrul de serie este
indicat in documentatie;

K AR

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra complets;
«numarul dumneavoastra de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam sa contactati un serviciu
de asistentd tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia ca se
folosesc piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

In cazul unei instalari nivelate, apelati serviciul de asistentd tehnicd post-
vanzare pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi 4801 211 00112.

In cazul ne instaldrii deasupra unui cuptor incorporabil, puteti contacta
serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare pentru a achizitiona kitul
separator C00628720 (plite de 60 si 65 cm) sau C00628721 (plita de 77 cm).
Daca preferati sa nu achizitionati kitul separator, va rugam sa va asigurati
ca este instalat un separator in conformitate cu instructiunile de instalare.

400011678738
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IHCTPYKLIII 3 TEXHIKU
BE3MEKU

- UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY /i MPOYUTATU TA

AKOI CcJ1ig AOTPUMYBATUCA

3aBaHTaKTe MOBHY iHCTPYKLtO 3 eKcnnyaTauii 3 canTty
http:/docs.whirlpool.eu abo 3atenedoHyinte 3a
HOMepoM TenedoHy, BKa3aHVMM Y rapaHTiiHOMY
OyknerTi.

MNepen BuMKOPUCTaHHAM Mpunagy npoynTante Ui
IHCTPYKUiT 3 TexHikn 6e3nekun. 36epexitb ix ana
BMKOPUCTAHHA Y MalbyTHbOMY.
Y umx IHCTPYKUiAX Ta Ha camoMy Npunagi MiCTATbCA
BaXNIMBI nonepepXeHHA Npo Hebe3neky, AKi cnig
3aBXAW BUKOHYBaTW. BMPOGHMK He Hece »KomaHOi
BiANOBIZaNbHOCTI 3@ HEAOTPUMAHHA LINX IHCTPYKLN
3 TEXHIKN 6e3neKu, 3@ HEHANEXXHE BMKOPUCTAHHSA
npunagy abo HenpaBWibHE  HanalwTyBaHHA
e/IeMeHTIB YNPaBJliHHA.
ATIONEPEOXEHHA: AKwo BapwabHa NOBEpPXHA
TPICHYNA, He KOPUCTYNTECA NPUIALOM - iICHYE PU3NK
YPaXKeHHA eNleKTPUYHMM CTPYMOM.
MOMEPEOMEHHA: o6 YyHWKHYTU noOXexi, He
30epiranTe XO4HUX NPeaMETIB Ha MOBEPXHAX AN
NPUroTyBaHHA.
AN OBEPEXXHO: cnig  HarnagaTm 3a npoLecom
roTyBaHHS. 3@ KOPOTKOYACHNM NPOLIECOM rOTyBaHHSA
Cnia HarnAgaTy NOCTINHO.
A\NTONEPEMKEHHA: HeobepexHe NPUroTyBaHHSA
Ki i3 BMiCTOM Xmpy abo onii Ha BapwnbHiln naHeni
MoXKe OyTn Hebe3neyHUM - Lie MOXe NPU3BeCTU A0
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIN He HamaramTecs
3aracuTy BOroHb BOAOK: HaTOMICTb, BUMKHITb
npunagTaHakpunTe NoNyM'a, HAaNPUKNag, KPULLKOHO
ab0 NPOTUNOXKEXHNM NOKPMBASIOM.
M He BuKopucTOBYliTe BapunbHy naHenb K
pobouy noBepxHio abo AK MigcTaBKy. He Knagitb
ofAar abo iHWi nerkosanmncTi matepiann nobnmsy
npunagy, AOKN MOBHICTIO He OXOJSIOHYTb BCi NOro
KOMIMOHEHTMU - iICHYE PU3MK BUHVKHEHHS MOMEXi.
M\ He knapitb MeTanesi npegmeTy, 30Kpema HOxXi,
BUAENKY, NOXKKM a0 KPULLKN Ha BapuiibHY NaHesb,
OCKIiNbKM BOHW MOXYTb HarpisaTuca.
M\ He po3sonsaite maneHbkum aitam (Big 0 go 3
pokiB) nigxoautn [o npunagy. He possonante
ManeHbKUM AiTaM (Big 3 A0 8 pOKiB) NiAXOAMUTN HAATO
6nn3bko go npunagy 6e3 noctinHoro HarnAgy. [o
KOPUCTYBaHHA NpUiagom JONYCKaloTbCA AiTH BIKOM
Bil 8 pOKiB, 0COOM 3 Qi3NUYHMMIN, CEHCOPHUMUN UK
PO3yMOBVMM BaflaMi, @ TakoXK 0CObU, AKi He MatoTb
[AOCBiAy UM 3HaHb LWOAO BUKOPUCTAHHA LbOro
npwnagy, TiNbKK 3a YMOBW, LLO TaKi 0cO61 oTpumanm

IHCTPYKUiT  Wwoao  6e3neyHoro  BMKOPUCTAHHA
npunagy, pPo3yMitoTb MOXIUBUN pPU3NK abo
BMKOPUCTOBYIOTb  Mpwnag nig Harnagom. He

AO3BONANTE  AITAM rpatucAa 3  npunagom. He
[O3BONANTE [ITAM YnCTUTM Ta 06CNyroByBaTu
npunag 6e3 Harnagy.

A\ Tlicna BUKOPUCTaHHA BUMMKaliTe KOHOOpPKY 3a
LOMOMOroloiienemMeHTa KepyBaHHsA, He NOKNafalyncb
Ha [leTeKTop nocyay.

A\ TTONEPEAMEHHSA: Mig yac BUKOpUCTaHHA Npunag
i MOro fOCTYNHi YacTUHW HarpiBatoTbcA. Criig 6yTn
06epexHMK, Wo6 He TOPKHYTMUCA HarpiBanbHUX
enemeHTiB. [liten 4o 8 poKiB He MOXHa 3anuLaTn
nopyu i3 npunagom 6e3 NocTiHOro HarnAgy.
[O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

/N OBEPEXKHO: Lleit npunag He npusHauyeHo anA
ynpasniHHA 30BHiLLHIM NPUCTPOEM ana
nepeMrKaHHsA, HaNpyKIag, Tanmepom abo oKpemoro
CUCTEMOIO ANCTAHLINHOIO KepyBaHHH.

Len npunag npusHavyeHO AN BUKOPUCTaHHA B
nobyToBMX i MOAIOHNX YMOBaX, HaNPUKNag Takux: y
KYXOHHVX 30HaX MarasuHiB, 0QiciB Ta iHLUMX poboumx
cepepoBuly; Yy depmepcbKuUx  rocnopapcTBax;
KNiEHTaMW B rotensax, MOTenAx, Xocrenax i iHwmx
XKUTNOBUX NPUMILLEHHAX.

A\ 3a60poHaeTbca BUKOPWCTOBYBaTY Npunaa AnA
iHWMX Linen (Hanpuknag, 4nAa onaneHHA NpUMILLEHb).
A\ Ui npucTpiii He npu3HaueHUi gna npodeciiiHoro
BMKOPUCTaHHA. He BuKopucTOBYWTE npuniag nosa
NPVMILLIEHHAM.

YCTAHOBJIEHHA

MA\YctaHoBnenHs | obcnyroByBaHHA  npunagy
MaloTb BUKOHYBATU MPWUHANMHI ABi 0cobn - icHye
pu3nK TpaBmyBaHHA. [lig 4Yac po3nakyBaHHA Ta
BCTAHOBJIEHHA Npwnagy BUKOPUCTOBYWTE 3aXWUCHI
pyKaBuL,i - iCHYE p13KMK Mopi3iB.

YcTaHOBNEHHA,  BKJKOYaOuM  MigKIOYEHHS
BOOOMOCTAaYaHHA (3@ HAABHOCTI), BUKOHAHHA
eNeKTPUYHUX 3'€HaHb, i PEMOHT MaE BUKOHYBaTn
KBanidpikoBaHMI NepcoHan. He pemoHTyiiTe Ta He
3aMiHANTE >KOAHY YacTMHY npunagy, AKWO B
IHCTPYKUIT 3 eKkcrinyaTauii NpAMO He BKa3aHo, Lo Le
HeobXigHO 3pobuTn. He po3BonAnTe  [iTAM
HabnmXaTncb Jile) micuA YCTaHOBJIEHHA.
Po3nakyBaBWwn npwnag, nepesipte, UM HEMAE Ha
HbOMY MOLUKOAMEHb MiCNA TPaHCNOPTYBaHHA. Y
BUMNAAKY BUHUKHEHHA Npobnem 3BepHiTbCA [0
npogaBLAaboHaNONMKUYOroLLEHTPY NICAANPOAAMXKHOTO
o6cnyroByBaHHA. [licna  yCTaHOBNEHHSA, 3aNMLLKK
YNaKOBKM (MNacTuK, NIHONOAICTUPONOBI €1eMeHTH i
T.N.) MOBWHHI 36epiraTcA B HeJOCTYMHOMY [ANnA
piTen micyi - icHye Hebe3neka yayweHHs. lepen
NpoBeAeHHAM Oyab-AKMX POBGIT 3 YCTAaHOBNEHHSA
npwnag cnig BigKnounTK Bif, eneKTpoMepexi - icHye
PU3NK YpaXeHHA enekTpuyHum cTtpymoM. [ig vac
yCTaHOBJIEHHA Npunagy nepekoHamTecs, Wo BiH He
nepeTncKae Kabenb MUBMEHHA - ICHYE pPU3MK
BMHVIKHEHHA NoKexi abo ypaxeHHA
eneKkTpocTpymom. Bmukante npunag nuwe nicna
3aBepLUeHHA npoueaypu NOro BCTaHOBIEHHS.




M\ TMepep, B6ynoBYyBaHHAM NpuUnagy cnif BUKOHATU
BCi CTONAPHI pob0TK, NprbpaTh fePEB’AHY CTPYXKKY
Ta TMpPCY.

M Akwo npwnag He BCTAHOBAEHUA Hapf Mivyio, TO
HeobOXigHO BCTAHOBUTY PO3AiNtoBanbHy NaHenb (He
BXOAWTb B KOMMAEKT) Y BiAAiNeHHi nig npunagom.

NMONEPEAMEHHA NMPO HEBE3MEKY YPAMXKEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

M\ Cnig 3abe3neuntv MOXNMBICTb  Bif'€AHAHHS
npunagy Big [AXepena WUBNEHHA 3a pPaxyHOK
BUTAraHHA BUJIKM, AKLLO BOHA € JOCTYMNHOO, abo 3a
[IONOMOrol 6araTornotoCHOro nepemmnkaya, AKUn
BCTAHOB/IEHO nepep PO3eTKOK 3rigHO 3 HOpPMamW
NPOKMAAEHHA  eNeKTPONpPOBOAKKN, KpiM  TOro,
npunag Mae OyTyM 3a3emMneHvn BignNoBigHO [0
HaLioHaNbHNX CTaHAAPTIB eNeKTPUYHOI be3neku.
M\ He BUKoprcTOBYTE NOAOBKYBaui, po3rany»ysadi
abo apantepw. [licnA NigKNOYEHHA enekTPUYHi
KOMTMOHEHTIN MatoTb 6y TN HEAOCAXHI KOPUCTYBaYeBi.
Nepen BMKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO, AKLLO BU MOKPI
abo 6OCOHIX. 3abOPOHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM
NPUIAZOM Y pasi NOLKOAMXKEHHA MPOBOAA KMBMEHHSA
ab0 BUMKM, HEHaNeXXHOI PpO60TN abO MOLLKOAKEHHA
Uy NagiHHA.
M\ YctaHoBReHHA BUPOGY 3i LITENCENbHOIO BUIKOK
Ha KiHUi Kabento >KMBNEHHA OOMNYCKAETbCA, TiNbKM
AKLLO BUPIO y>Ke OCHALLEHO BUJIKOIO Bif BUPOOHMKa.
M Ao Kabenb eneKTPOXMBIIEHHA MOLIKOAKEHUIA,
cnip 3BePHYTUCA OO BMPOOHMKA, NOro CepBiCHOro
areHTa abo ocobu 3 nogibHoto KBanidikauieo ana
3aMiHW MOLWUKOMMKEHOro Kabeno Ha iaeHTUYHUN
Kabenb, o6 YHUKHYTU MOXNNBOI HeGe3NeKM -icHye
PU3NK YpaXeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
YULWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA
N\ NOMEPEAKEHHSA: [Nepen BMKOHAHHAM TEXHIYHOMO
00CNyroByBaHHA Npwiagy NepekoHanTeca B TOMY, WO
BiH BUMKHEHWN i BIGKNIOYEHWI Bif AxXepesa XUBeHHS;
HIKO/IM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YMLLEHHA NapoIo -
ICHYE PU3UK YParKeHHA eIEKTPUYHVM CTPYMOM.

He BMKopucTOBYITE abpa3nBHi U igKi maTepiany,
OUMCHUKIM Ha OCHOBI XN1OpY abo MeTaneBi LiTKM.
YTUNI3AUIA MAKYBAJIbHUX MATEPIANIB

MakyBanbHuii MaTepian Ha 100% nignAra€ BTOPWHHIN nepepobui Ta

no3HayeHui cumaosiom B¢,
Tomy pi3Hi YacTMHWM YMaKOBKW CRif YTWAi3yBaTu BiAMNoBifanbHO Ta
BiNOBIAHO [0 MiCLEBMX NPaBW WOAO YTuAi3aLlii BiAXxodis.

YTUNI3ALUIA NOBYTOBUX NMPUJIALIB

Llem npwunapg BUrotoBneHoO 3 MaTepianis, AKi NignAraloTb BTOPUHHIN
nepepobui abo npupaTHi ANA MOBTOPHOrO BUKOPWCTaHHA. YTunisyiTe
10ro BigMNoBIAHO JO MiCLIeBMX NpaBun yTunisauii Bigxodis. [Ana oTpumaHHA
[0AaTKOBOI iHpopMaLlii NPo MOBOAMEHHA 3 MOOYTOBVMY €NeKTPUYHUMM
npunagamu, ix yTnisavito Ta BTOPUHHY Nepepo6Ky 3BePHITbCA [0 MiCLIEBUX
opraHiB, cnyx6u ytunisauii nobyTtoBux BiaxoniB abo B MarasuH, e BU
npva6anv npunag. Liei npunag MmapkoBaHo BifinoBigHo Ao €BponeicbKol
anpektnemn 2012/19/€C, AnpeKTBN WOAO BiANPaLbOBaHOI0 eNeKTPUYHOrO
N enekTpoHHoro obnagHaHHA (WEEE) Ta po Pernamenty 2013 poky mpo
BiAXO[M eNEKTPUYHOIO Ta eIEKTPOHHOrO 0bafHaHHs (3i 3MiHaMum).

3abe3neurBLUM NPaBUNbHY YTWUMi3aLilo LbOro npunagy, BU LONOMOXeTe

hi¢

3ano6irTn HeraTMBHMM HaCTigKam 4N1A [OBKINNA Ta 30POB'A Nofei.
Cumson >_{ Ha npoayKTi abo B CynpoBIiAHIl AOKYMeHTaLii BKa3ye Ha Te, Lo
npunag He MoXHa yTunisyBaty AK NobYTOBI BiAXOAW, i WO Moro noTpibHo
3aTM Ha YTWii3auilo A0 BIiAMOBIAHOrO LEHTPY 360py Ta BTOPUHHOI
nepepooKy eNeKTPUYHOTO I eIEKTPOHHOIO 06NnagHaHHS.

NMOPAAMU OO0 EHEPrTO3BEPEXKEHHA
CkopucTanTeca 3an1LWKOBYM TEMNIOM BaLLOl MIUTY, BUMKHYBLUM Npuaj 3a
KiflbKa XBUSIVH [0 KiHLA NPUroTyBaHHA iXi.

OcHoBa Balloi KacTpyni abo maTenbHi Ma€ 3akpvBaTyl MAUTY MOBHICTIO;
nocyg, MeHLWI 3a NAUTY, CNPUATUME BUTPATI eHepril.

HakpuBaiTe KacTpyni Ta naTenbHi WiIbHUMIN KPULLKaMW Mif Yac roTyBaHHA
Ta BMKOPWCTOBYNTE AKOMOra MeHlle BoAwu. [purotyBaHHA cTpaB 6e3
KPULLKIN 3HAYHO 36iMbLUNTb CMOXKMBAHHSA EHepril.

BrikopucToBy#Te TiNbKK KacTpysi Ta CKOBOPOAU 3 MSIOCKMM JHOM.

DEKJIAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npunag Bignosigae Bmoram Lwoao ekogmsariHy Pernamenty €C 66/2014,
BYMOraM LUOAO eKOAM3alHy AniA BUPOGIB, IO CrOXMBAIOTb eHeprilo, Ta
MonoxeHHAM Npo eHepreTuHy iHGopmaLito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKYy, BifNoBigHO A0 eBponencbkoro ctaHaapty EN 60350-2.

MPUMITKA

Jioan 3 KapAioCTMMYNATOPOM abo aHanoriyHUM MeAVYHVM MpUIagom
MOBUHHI OYTV AyXe 06epeXHMMM Nopydy 3 iHAYKUIHOIO BapubHO
NoBepXHelo, KON BOHA YBIMKHEHa. EnekTpomarHiTHe none moxe Bnansatu
Ha KapaioctmynaTop abo nopi6Huii npunag. NpoKoHcynbTyTeca 3i
CBOIM Nikapem abo BMPOOGHUKOM KapmioCTVMynATOpa YM aHanoriyHoro
MeAMYHOrO Npunagy Ana oTpYMaHHA AoAaTKoBOI iHGopMaLii Mpo BNAVB Ha
HbOrO eNeKTPOMarHiTHVX NOAiB BapUIbHOI MOBEPXHI.
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NIAKIIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK

EnekTpuyHi NigKNoYeHHA MaloTb BUKOHYBATMUCA A0 NiAKIIOYEHHA Npunagy Ao eneKkTpoMepexi.

YcTaHOBMEHHA NpuUnagy Ma€ 3hiCHIOBaTY KBanidikoBaHWiA CriewianicT, AKMA 03HaNOMIEHNA i3 MOTOYHVMY HOpMamK 6e3neKkn Ta MOHTaxy. 30Kpema,
yCTaHOBKa Ma€ NPOBOAMTMCA 3riAHO 3 HOPMaMM MiCLIeBOI KOMMaHiT eNeKTponocTayaHHs.

lMepeKoHanTecs, Lo Hanpyra, BKa3aHa Ha TabnuLji OCHOBHMX NapameTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Mpvnagy, Bianosigae Hanpysi 6yisni.

BignoBigHO [O HOPMATUBHMX BMMOr Mpunag Mae OyTU 3a3emieHVM: BUKOPUCTOBYMTE MPOBIAHMKM (BKIOYHO 3 MPOBIAHMKOM 3a3eMieHHs) nuLle
BiNOBIAHOro PO3Mipy.
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4epHbIn-4opHun-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagse-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIn-kopniHeBUiA-KoHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cnBO)-nnasa (cvea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbiin)-CuHii (Cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaoivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbIN-KOBTUIA/3eneHuii-xacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihreé-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-pyrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnaesa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar

Whj;lfa?ool



onnuc BUPObY

1. BapwbHa noBepxHa
......................................... 2. Manenb kepyBaHHs
1
Whijgool | = © - o A . 2
- - + © - 4 - + -
NMAHEJIb KEPYBAHHA
1 2 3 4 6 8 9 — 17 e 8 1'3 16
......... e . a0 O : O 0w o
S = - + o] BHR|S B 2] e - + S IS
o] O - (g : — 06— — 06— o] o]
'_' OFF — —+ 9 — 4+ — 4+ OFF — + P
ol o} -lo oo o : : oo ol o
44444444444444444444444 .AD : O.
........... 12
5 7 8
1. CumBonu/akTmBauis cneuianbHux 6. KHOMKa WBMAKoro nigirpisaHHA (Booster) 12. Tanmep

GYHKLUN NpurotyBaHHA
Br6paHwii piBeHb roTyBaHHs
KHonka BUMUKaHHA KOHGOPKN
KHOMKWM peryntoBaHHA NOTYXHOCTI
Bu3HaueHHA KoHbOpPKK

nhwn

7. Knonka FLEXICOOK
8. CgitnoBuii iHAMKaTOP — GYHKL|i10 aKTVBOBaHO
9. KHonka YBiMKHeHO/BUMKHEHO
10. KHorka 6% Sense

11. IHAMKaTOp Yacy rotyBaHHA

13. KHonka OK/BiokyBaHHA KHOMOK — 3 ceKyHAu
14. IHgMKaTop aKTMBaLii Taimepa

15. IHAMKaTOp BNOGOPY 30HM

16. CumBon iHaMKaTopa Tarimepa
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NPUNALAA

KACTPYJII TA CKOBOPOAU

Cnig 3acTocoByBaTV NuLe KacTpyni i CKOBOPOAW,

AKi BUrOTOBNIEHO 3 pepoMarHiTHOro mMatepiany, Lo
AN > npui3HayeHi AnA BUKOPUCTAHHA 3 iHAYKUIMHUMUK
BapWIbHUMM NaHeNAMM:
@ @ + KacTpy”ni Ta CKOBOPOAU 3 eMasiboBaHoI cTani
* YaBYHHIi KacTpysi Ta cKoBopoau
+ CrneuianbHi  KacTpyni Ta ckoBopoau 3
Hep»aBitoyoi cTasi, NpuaaTHi 4NA roTyBaHHA i3
3aCTOCYBaHHAM iHAYKUiT
LLlo6 B13HauUTW, YM NiBXOAUTL KacTpynA, NepeBipTe HaABHICTb CUMBOITY QQQ
(3a3BMyalt BULWITaMMyBaHWI Ha OHi). [epeBipuTn, un € KacTpyni MarHiTHUMK,
MOXHa 33 OMOMOTOI0 MarHiTy.
AKICTb | CTPYKTypa KacTpyni MOXYTb 3MIHUTW AKICTb NPUroTyBaHHA. [eAki
iHOMKaTopX AdiamMeTpy OCHOBM He BignoBifaloTb GakTUUHOMY AiameTpy
dbepomarHiTHOI MoBepXHi.

[leski KacTpyni Ta CKOBOPOAM MatoTb JINLLE YaCTUHY AHa 3 pepoMarHiTHOro
maTepiany, a AeTasni BUrOTOBJEHI 3 iHWOro Matepiany, AKUA He NigXoAUTb
[NA roTyBaHHA i3 3aCTOCYyBaHHAM iHAYKLUI. Lli AINAHKM MOXyTb Harpisatunca
Ha Pi3HUX PiBHAX ab0 NpY HKUMX TeMMepaTypax. Y AesKUX BUNagKax, Konu
[HO BMIOTOBNEHO MepeBa)kHO 3 HedbepoMarHiTHUX MaTtepianis, BapuibHa
NaHeslb MOXe He PO3Mi3HaBaTy KacTPyJSio | He YBIMKHYTU KOHOOPKY.

[Insa 3a6e3neyeHHA MaKcManbHOT eeKTUBHOCTI 3aBXAN BUKOPUCTOBYINTE
KacTpyni Ta CKOBOPOAM 3 MJACKMM AHOM, AKe PIBHOMIPHO pO3nofinAae
Tenno. AKLWO AHO HepiBHe, Lie BMIMHE Ha NMOTYXXHICTb Ta po3nogin Tenna.

7
NMEPLWIE BUKOPUCTAHHA

MopoxHi kKacmpyni a6o kacmpyi 3 MOHKOI 0CHOB010

He cTaBTe Ha yBiMKHeHy BapvibHYy MaHe b MOPOXHI KacTpyni abo CKOBOPOAW.
BapwnbHa naHesnb ocHalleHa BHYTPILLHBOO CUCTEMOLO 6e3reKu, sika MOCTiHO
KOHTPOJSIIOE TeMMepaTypy, akTBytoun GyHKLilo “ABTOMaTUYHE BigKtoyeHHA"
y pasi BUABNEHHA BUCOKMX TemnepaTyp. Y pasi BUKOPUCTaHHA npunagy 3
MOPOXHIMU KacTpynamm abo KacTpynamu 3 TOHKOKO OCHOBOIO TemrepaTtypa
MOXe AyKe LUBMAKO 3pocTaty, a GyHKUis “ABTOMATUYHE BigKIOUYeHHs" He
CMpaLbOBYE HeraHo, Yepes LLO MOLLKOLKYETbCA NMOBEPXHA BapUIbHOT NaHeni
260 BCTAHOBNEHWI Ha Hei nocyp, FAKLLO Lie CTanocs, HiUoro He TOpKanTecs i
3ayeKaliTe, MOKU OXONOHYTb BCi KOMIMOHEHTM.

Y pa3i noABu 6y ab-AKIX NOBIBOMIEHD MPO MOMIKM 3BEPHITLCA IO CEPBICHOTO
LeHTPY.

MinimaneHutii diamemp ocHosu Kacmpyni/ckoeopodu 0N pi3HUX KOHPOPOK
[na 3abe3neyeHHA nNpaBMNIbHOrO GYHKUIOHYBaHHA BapwWibHOI MaHeni
BMKOPUCTOBYITE NOCYZ BiAMOBIAHOMO AiaMeTpy (AMB. TaGNULIO HIXKYE).
3aBXan BUKOPUCTOBYINTE KOHOPKY, AKa HalKpaluyMm YMHOM BignoBigae
MiHiManbHOMY fiaMmeTpy AHa nocyay.

Po3milyiiTe nocya nocepeanHi KOHGOPKH.

He pekomeHyeTbCA BUKOPUCTOBYBATM NMOCYA, LLIO BUXOAWTD 33 MEXi KOHOPKY.

o min. T

ABANTEP AN KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE MIAXOAATb ANA IHAYKLYI

3acTocyBaHHA LbOro akcecyapa [03BOMAE BYKOPUCTOBYBAT/ KacTpysi Ta
CKOBOPOAW, AKi He NiAXo4ATb ANA iHAYKUIHUX BapuibHUX NaHenel. BapTto
nam'ATaTy, WO MNOro BUKOPWCTaHHA BNVBAE Ha epeKTUBHICTb i, OTXKe, Yac,
HeoBXigHWI ANA posirpiBaHHA NPOoAyKTiB. Mloro BYKOpUCTaHHA Mae 6yTu
0OMeXeHNM, OCKINbKM TemnepaTtypa, Lo AOCArAETbCA Ha MOro MOBEepPXHi,
iCTOTHO 3anexuTb Bif KaCTPysi/CKOBOPOAW, WO BUKOPUCTOBYETbCA, i
MIOWMHHOCTI | By CTpaBK, WO FOTYeTbCA. BukopuctaHHA Kactpyni abo
CKOBOPOAY 3 MEHLLVIM [liaMeTPOM, HiXK Y AVCKa afanTepa, MoXKe Npu3BecTu o
HaKOMMYEHHS TEMNa, IKe He NepeaeTbcs KacTpyri abo ckoBopopi, BHACNILOK
YOro BapuibHa NaHesb i AUCK MOXYTb MOYOPHITW. AfanTyiiTe giameTp BaLumx
KacTpy”nb/CKoOBOPIfA | BapyibHOI NaHeni Ao AiameTpa agantepa.

120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

PETrYNIOBAHHA NOTYKHOCTI

Y HoBOMY LLOVHO NpuaGaHOMY Mpunafi A1A BapWIbHOI MaHeni BCTaHOBMIEHO
MaKCUManbHO MOXJIMBY MOTYXHICTb. Bigperyntoite HanaluTyBaHHA BigMnoBigHO
[0 MeX eneKTpoMepesi y BaLomy 6yAVHKY, AK ONMCaHO B HaCTynHoMy naparpadi.
3BepHiTb yBary: 3anexHo Bif MOTYXKHOCTi, 00paHOi AnA BapWiIbHOI MaHeni,
JedAKi piBHI NOTYXHOCTi i GYHKLUii KOHPOPKM (HanpuKknag, KUN'ATIHHA abo
LUBMAKE HarpiBaHHA) MOXyTb OyTW aBTOMAaTUYHO OOMeXeHi, Wob 3anobirmu
nepeBULLEHHIO 0OPaHOI MEX.

YcmaHoeneHHs nomyxHocmi eapunibHoi naHeni:
MpoTtarom nepLumx 60 cekyHA NiCNA NiAKIYEHHA Npunagy Ao eneKTPUYHOT
Mepei MOXHa BCTaHOBUTY 6aXkaHWin piBeHb MOTYKHOCTI.
HaTucHiTb KHOMKY "+” Ha KpalHbOMY MpaBoMy TanimMepi i yTpumywnTe
LOHaMeHLwe 5 cekyHAW. Ha ekpaHi 3'aButbca cumson “"PL”.

. o] .
HaTucHiTb KHOMKy m ANA NiaTBEepAXKEHHA.
BcTaHOBITb 6aXKaHWI piBeHb MNOTYXXHOCTI 32 AOMOMOFOK KHOMOK "+ i
Mo»kHa BCTaHOBUTW HACTYMHI PiBHI NOTYXXHOCTI: 2,5 KBT — 4,0 KBT - 6,0 KBT
-7,2KBT.

. .
ﬂ]’lﬂ niaTeepaXeHHA HaTUCHITb KHOMKY ‘”‘.

men_n

BrbpaHuii piBeHb NOTYKHOCTi 36epiraTumeTbCA B Nam’aTi Npunagy HaBiTb
y pasi BAMKHEHHS eNIeKTPOXKMNBIIEHHS.

LLlo6 3MiHWTK piBEHb NOTYXKHOCTI, Bifi’€AHalTe Npwnag Bif enekTpomMepesi
LWOHanMmeHLle Ha 60 ceKyHA, MOTiM 3HOBY MIAKMOYITb NOro i MOBTOPHO
BVKOHAITe HaBeeHi BuLLEe KPOKMU.

Y pa3i BUHWKHEHHA MOMWIKM Mif YaC BMKOHAHHA MOCNIAOBHOCTI
HanawTyBaHHA Ha eKpaHi 3'ABuTbcAa cumeon "EE” i nponyHae 3ByKoBuMM
curHan. AKLo ue cTanocs, NoBTOPITb onepadito.

AKWO nomwmnKa He 3HMKaE, 3BepHiTbcA Ao LleHTpy nicnanpopgakHoro
obcnyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBIMKHYTW/BUMKHYTI 3BYKOBWI CUTHAN:

«  [ligKntoviTb BapunbHy NaHenb A0 enekTpoMepeXxi;

- [louekanTeca NOCNifOBHOCTI yBIMKHEHHS;

«  HaTucHiTb KHOMKY "P” Ha nepLuit naHeni ynpaBniHHA B lIBOMY BEPXHbOMY
KyTKY | yTPYMyWTe MPOTArOM 5 CeKyHA.

Yci BCTaHOBNEHi cMrHany nonepepkeHHs 3anuilaTbCa akTUBHUMN.

OEMOHCTPALINHUN PEXXWNM (HarpisaHHA [eakTUBOBAHO, AVB. PO3AiN
"MOCIOHUK 3 yCyHeHHA HecnpaBHoCTel”)

[nA yBiIMKHEHHSA/BUMKHEHHA JeMOHCTPALIIHOTO peXxnMy:

«  [ligKntoviTb BapUnbHy NaHenb A0 enekTpoMepeXi;

- [louekanTeca NOCNifOBHOCTI yBIMKHEHHS;

« [lpoTArom nepLuoi XBUAMHWN HAaTUCHITb KHOMKY LUBUAKOrO HarpiBaHHA
"P” Ha HWKHIY NiBiM NaHeni ynpasniHHA | yTpUMYITe MPOTATOM 5 CeKyHf,
(9K MOKa3aHo HXKYE);

- Ha pgucnneiBigobpasntbca "DE”.
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJTIbHOT MAHEJI

o6 yBIMKHYTU BapwibHYy MaHeslb, HAaTUCHITb i NpoTArom 1 ceKyHaun
YTPUMYTE KHOMKY YBIMKHeHHA. LLlo6 BMMKHYTW BapwibHy naHenb,
HaTUCHITb TY >K CaMy KHOTKY LLie pa3, BCi KOHPOPKYM OyayTb JeakTVBOBaHi.
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@ (] PO3MILEHHA

Brbepitb NoTPiGHY KOHPOPKY 3a AONMOMOro CMBOJIIB MOSTOMKEHHS.
He 3akpuBaliTe CMMBONU NaHeni KepyBaHHA KacTpyneto.

3BepHiTb yBary: bina KOHPOPOK, PO3TaLlOBaHUX NOOMM3Y NaHeni KepyBaHHs,
Z0LiNbHO 30epiraTvi KacTPyi Ta CKOBOPIAKM 33 0OMEXyBafbHNMY NMO3HaUYKaMy
(BPaxoBYyOUM HUXKHIO YaCTVHY CKOBOPIAKYM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKISIbKIA BOHM
MatoTb TeHAEHLI0 36iMbLUYyBaTICA).

Lle 3ano6irae neperpiBaHHio ceHcopHoi naHeni. IMig Yac NpUroTyBaHHA Ha
rpuvni abo CMaXKEHHA 32 MOXIIMBOCTI BUKOPUCTOBYMTE 3afHi KOHGOPKY.

AKTUBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOH®OPOK | HACTPOIOBAHHA
PIBHIB NOTYXXHOCTI

OFF P

Lljo6 yeimKHYymu KoHgopKu:

HaTucHiTb KHOMKY “+" abo “—" HeobXifHOT KOHGOPKY, o6 akTMBYBaTK ii i
BiAperynoBaTy MOTYXHiCTb. PiBeHb Bigo6pa3nTbca BignoBigHoO o obnacTi,
pa3oM 3 iHAMKAaTOPOM, LLIO NO3HAYAE aKTUBHY KOHPOPKY. KHOMKY “P* MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU AJ1si BUO6OPY YHKLT LWBMAKOrO HarpiBaHHs (Booster).

LlJo6 sumKHYymMu KoHopKu:

OYHKULII

HaTucHitb Ha KHonky "OFF” Ha noyaTKy naHeni NpoKpyTKM.

£ | BnokyBAHHS JOCTYNY A0 NAHENI KEPYBAHHSA

LLlo6 3a6bnokyBaTy HanalwTyBaHHA i 3anobirTyi BUMagKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapW/bHOI MNaHeni, HaTWUCHITb i yTpumyinte KHonky “OK/BnokyBaHHs
KHOMOK” MPOTArom 3 ceKyHf. 3BYKOBUI CUTHan i CUrHanbHa famna Hag
CUMBOJIOM BKaXKyTb Ha Te, WO UsA ¢yHKLUiA Oyna akTmBoBaHa. [laHenb
KepyBaHHA Tenep 3abnoKoBaHa, 3a BUHATKOM GYHKLT BUMKHEHHS ( ).
LLlo6 po36510KyBaTV KHOMKK, MOBTOPITb NpoLeaypy akTuBaLlii.

o—
+  TAWMEP

Y npurnagi 3acToCoByeTbCA iBa TaliMepa - OVH [J15 yNpaBiHHA KOHbOpKamu,
pO3TalLOBaHVMU NIBOPYMY,  IHLLINIA ANA KOHPOPOK, LLIO 3HAXOLATHCA NPaBOPYY.

Lljo6 akmusyeamu matimep:

HaTucHitb kHomKy “+" abo "—", wo6 HanawTyBaTn 6GakaHWin yac ans
BUKOPUCTOBYBaHOI KOHGOPKM. |HOMKATOp aKTMBYETbCA BiAMOBiAHO OO
cneuianbHoro cumsony (U. Konn BCTaHOBNEHU 4ac MUHe, MpOsyHae
3BYKOBWIA CUrHaJ, | KOHGOPKA aBTOMATUUYHO BUMKHETHCA.

Yac MOXHa 3MiHUTW B OYAb-AKUA MOMEHT, @ TakoX MOXHa OfHOYacHO
aKTVBYBAaTHU KiflbKa Talimepis.

Y pasi o4HOYaCHOro BMUKaHHA 2 TaiMepiB 3 OAHi€l CTOPOHN BapWibHOI
naHeni 6nvmae “lHamkKaTop BMGOPY 30HW", | Ha LUeHTpanbHOMyY aucnnel
BifOOPAXKAETbCA BiAMOBIAHNI BUOPAHMI YaC MPUrOTYBaHHS.

Lljo6 deakmusyeamu matimep:
OpOHOYaCHO HaTUCKaNTe KHOMKM
[€aKTBOBAHWN.

"
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noku Talmep He 6yge

@ IHAUKATOP TAIMEPA

Llen citnopion (konn YBIMK) BKa3ye Ha Te, Lo AN KOHPOPKM BCTaHOBNEHO
Tanmep.
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O FLEXICOOK 6™ SENSE

Bnbpaswu kHonky "FLEXICOOK”, Bn moxeTe 06'eqHaT ABi KOHPOPKM
i BUKOPUCTOBYBaTW X 3 OJHAKOBOI MOTYXHICTIO, MOCTaBMBLUM Ha BCIO
MOBEPXHI0 BESIMKY KacTpynio abo Ha il YaCTUHy Kpyrny/oBanbHy KacTpysio.
OyHKLiA 3aBXAN 3aNMLLAETbCA YBIMKHEHOIO, | MPU BUKOPWUCTaHHI TiNbKu
OfHI€l KacTpyni il MOXHa nepemillyBaTi No BCill NOBEPXHI. Y LiboMy pasi
MO>XHa BUKOPWCTOBYBaTN O6VABI NaHeni ynpasniHHA 3MiBa.

Llern pexum igeanbHo nigxoguWTb [ANA FOTYBaHHA B OBalbHMX abo
NPAMOKYTHUX KacTpynax abo y niactaBKax AnA CKOBOPIAOK.

[Ons peaktrBauii yHKLUT HaTUCHITb KHonKy “FLEXICOOK”.

MPUMITKA: Mpwn BUKOPWCTaHHI L€l onuii He MOXHa BMOpaTK cneuianbHi
dyHKLUii.

BAXKJIUBO: Po3wmilLyiiTe nocy nocepemnHi KOHPOPKH Tak, Lo6 BiH 3aKpuBaB
X0u4a 6 OfiHy 3 KOHTPOJBbHIUX TOUOK (AIK MOKA3aHO HIBKYE).

—

KHorka "6 Sense” akTuBye cneuianbHi GyHKLil.

MocTaBTe KacTpy”nto Ha BignoBiagHe Micue i BUbepiTb KOHGOPKY.

HaTtucHiTb KHoMKy “6™ Sense”. Ha ancninei'y BubpaHiii 3oHi BigobpasuTbes "A”.,
3acBiTUTbCA IHAMKATOP NepLLOi creLianbHOT GYHKLIT, AOCTYMNHOI 1A KOHGOPKM.
Bnbepitb NOTPibHY cnewianbHy GpyHKLi0, HAaTUCHYBLUM KHOMKY "6 Sense”
ofVH pa3 abo Kinbka pasis.

OyHKUito Oyfie aKTVIBOBAHO MiC/IA HATVICHEHHA KHOMKY > p,ﬂﬂ NiATBEPIPKEHHS.
LLlo6 BMbpaTy iHWy crnevianbHy GyHKLilo, HaTUCHITL "OFF” (BUMK), a noTim
KHoMKy "6™ Sense” ans BUGoPY HeobXifHOI GyHKL.

LLlo6 peaktrByBaTMh CrewianbHi GYHKLIT Ta MOBEPHYTUCA B PYYHUI PEXUM,
HaTUcHITb "OFF” (BUMK).

Mpwr BUKOpUCTaHHi crevianbHUX GYHKLiN piBeHb MOTYXHOCTI onepeaHbo
BCTaHOBJIIOETbCA BapWSIbHOIO NAHENo | He MoXe OyTu 3MiHEHNIA.

144 PO3TONNEHHA

Lia dyHKuUia fo3BONAE BOCATTM TemnepaTypwy, WO ifeanbHO NigxoauTb ana
pO3TOMNEHHS, i NILTPUMYBATL CTaH NPOAYKTY 6€3 PU3NKY NPUropsAHHS.
Lleit cnoci6 € ineanbHMM, TOMY LLO BiH HE MOLIKOAPKYE HiXKHI NpOAyKTK, TaKi
AK LWoKonag, | fO3BONAE 3anobirT iX NPUANNaHHIO A0 KacTpyni.
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M NIATPUMYBAHHA TEMJIA

3a3Buvait ua GyHKLiA JO3BONAE NiATPUMYBATX ONTUMANbHY TemMnepaTypy
Ki nicna 3aBeplieHHA MNpuUroTyBaHHA abo y pasi Ayxe MOoBiNbHOro
BMMAPOBYBAHHA PifH.

|peanbHo NigxoAWTb ANA Nofadi CTpas Ha CTiN 3a iAeanbHol TemnepaTtypu.

=0 TywKyBAHHA

LUa oyHKUia igeanbHO nigxoautb ANnA  MNiATPUMaHHA TemnepaTtypu
NOBINIbHOIO KUMiHHA, O fO03BOJIAE FOTyBaTK CTPaByW NPOTArOM TPUBANOro
yacy 6e3 pUsunKy NPUropsaHHS.

|peanbHoO MigxoauTb ANA peuenTiB 3 TPUBANMM MPUrOTYBAHHAM (puc,
coycu, NeyeHs) 3 pigKuMm coycamu.

IHANKATOPU

BT KUM'ATIHHA

Lia dyHKUin fo3BONAE [OBOAWTY BOAY [0 KUMIHHA | NiATPUMYBATW il KUMNiHHA
3 HM3bKUM CMOXMBaHHAM eHeprii.

HanwiiTe B KacTpysio nprbnmsHo 2 nitpy Boam (6axaHo KiMHaTHOI TemnepaTypum).
Y 6yab-AKoMy BUMaLKy KOPUCTYBayaM PEKOMEHAYETbCA MUbHO CTEXNTM 3a
OKPOMOM i Nepiofny4HO NepeBipATA KilbKiCTb BOAW, LLIO 3anuwmnaca.

AIKWO KacTpynAa BenuKa, a KinbKiCTb BOAW NepeBuLlye 2 NiTpW, pagumo
BMKOPUCTOBYBATY KPULLKY A1 ONTUMI3aLlii Yacy KUMiHHA.

|
I | 3ANUWKOBE TEMNO

AKWwo Ha pgucnnel BigobOpaxkaeTbcs cumBon “HY, ue o03Hauag, LWo
KoHdopKa rapsava. IHAMKATOP BMMKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHOPKa He
BMKOPWCTOBYBAasacA, ane Harpinaca BHacifOK BUMKOPUCTAHHA CyCiOHIX
KoHdOpOoK abo Bif NocTaBneHoro Ha Hei rapaYyoi nocyay.

[N}
- KACTPYNAHENPABWUJ/IbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llenn cmBon 3'ABNAETHCA, AKWO KacTpynA He NiAXOAWUTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTAHHAM iHAYKLT, AKLLO BOHa BCTaHOBJIEHA HEMPABUIIbHO ab0 SKLLO
BOHa Ma€ PO3Mip, WO He BiAnoBigae BMOpaHin koHdopui. AKWOo npunag
npotarom 30 ceKyHp He BUABUTb KacTpyIto, KOHPOPKa BUMKHETbCA.

Konu koHdpopka oxonoHe, cumaon “H” 3racHe.

TABJINLUA NMPUTOTYBAHHA

Ta6J'II/IL|,ﬂ NpuUroTyBaHHA MPOMNOHYE NPUKa4 TUNY MPUroTyBaHHA

MOTY>KHOCTI 3aNeXNTb Bif PO3Mipy KOHGOPKN.

OnAa KOXXHOro piBHﬂ I'IOTy)KHOCTi. dakTnyHa 3alaHa I'IOTy)KHiCTb KOXHOro piBHFl

BUKOPUCTAHHA PIBHA NOTY>KHOCTI
PIBEHb MOTYXHOCTI TUNTOTYBAHHA . . )
(i3 3a3HaYeHHAM 3BMYHNX KyNiHAPHWX MeTOAiB)
. lpeanbHO NigxoanTb ANA Pi3KOro NiaBMLLEHHA TemnepaTypu CTPaBy, WO NPU3BOANUTb
P Wennke HarpisaHA/Booster p'o KI/II'I'ﬂTiHﬂﬂ (QK onmosa ngen f)l'BoLLl ) abo By, F|)<0Tr)£>p|-|ar F?BaHhu: i F:/lH 3
MakcnmanbHa A w Ae NP Ay A P PIAVH.
NOTYXHicTb | :
. earnbHO MiAXoAnTb AnA 06CMaXXeHHS, NOYaTKy MPUIroTYBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMaXkeHHA — KUN'ATIHHA A > MIAXOA AnA 0 ¢ Y npuroty P P
NPOAYKTIB, LBUAKOrO KNM'ATIHHA.
O6CcMaXKeHHs — TYLLKYBaHHSA — lpeanbHO nigxoguTb ANA TYLWKYBaHHA, MIATPMMaHHA Mpouecy KWUM'ATIHHA Ha
7-8 KUM'ATIHHA — NPUroTyBaHHA Ha BEIMKOMY BOTHi, BapiHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha rpunlo (3alMaE He3HauyHWi
BRCoIe rpunio NPOMIXKOK Yacy, Hanpuknag, 5-10 XBuUnvH).
DORYMEICTE O6cMaXkeHHA — BapiHHA — lpeanbHO NiAXoAUTb ANA TYWKYBaHHA, MNIATPUMAHHA npouecy KWM'ATIHHA Ha
6-7 TYLUKYBaHHS — NPUrOTYBaHHA Ha He3HauyHOMY BOTHi, BapiHHA Ta NPUIroTyBaHHA Ha rPWITIO (3aiMaE cepefHili MPOMIMKOK
rpunio yacy, Hanpwviknag, 10-20 XBWrH), HarpiBaHHA NEBHNX KOMMOHEHTIB CTPaBy.
. lpeanbHO nigxoanTb ANA TYLWKYBaHHA, NIATPMMAHHA Mpouecy KUM'ATIHHA Ha
BapiHHA — TyLUKyBaHHA — A AxopUTL AIA TYLIKY » nATP pouecy
4-5 MasfioMy BOTHi, BapiHHA (3aiMa€ 3HauHWI nepiofd yacy). MNpurotysaHHA coycy Ana
NPUroTyBaHHA Ha rpumto
MaKapOHHUX CTPaB.
Cepegnn |peanbHO MigxoaWTb ANA CTPaB, MPUrOTYBaHHA AKMX 3aliMaEe YvMmano vacy (pwuc,
no P HicTb 3-4 coycu, neveHs, prba), 3 BUKOPUCTAHHAM MeBHWX PianH (BoAa, BUHO, GYNbIAOH,
Ty BapiHHA — KNN'ATIHHA (Ha ManoMy | MOMOKO), NPUrOTYBaHHA COYCY ANA MaKapOHHUX CTPaB.
BOTHi) — 3ryLL€HHA — YTBOPEHHA
niHN lpeanbHO MigxoauTb ANA CTpaB, MPUrOTyBaHHA AKMX 3alMaE umMMano 4acy
2-3 (06’em LMX CTpaB, 3a3BMYall, MeHLLEe OLHOrO NiTpa: PuC, COYCH, neveHs, puba), 3
BUKOPUCTaHHAM PianH (BOAa, BUHO, 6YNbIAOH, MOMTOKO).
lpeanbHO nigxoAuTb ANA PO3TOMNNEHHA Macna, LWOKonafy, PO3MOPOXKEHHA
1-2 He3HayHMX 3a PO3MIPOM MPOAYKTIB i po3irpiBaHHA Xi (coycis, cynis, cynis i3
Husbka Po3TonneHHA — pO3MOPOXKyBaHHA — BENVKOIO KINbKICTI0 iHrpepieHTiB).
NOTYXKHICTb MIAITPIBAHHA = yTBOPEHHA NIHN loeanbHO  nigxoauTb AnA NiATPUMaHHA LWOMHO MNPUrOTOBaHVX CTPaB rapAunMy,
1 MPUroTyBaHHA PY30TO (3 BUKOPUCTAHHAM KyXOHHOrO Mpwnaggs, CyMiCHOro 3
iHAYKLIHOIO BapWNbHOK NaHesIo).
HynboBa BapunbHa naHenb BUMKHeHa abo B nepebyBae pexxumi ouikyBaHHA (nicna
noy HicTh OFF MigTprMmKa NoBepxHi HelLoAAaBHbOrO 3aBepPLUEHHA MPUIOTYBaHHA CTPaB MOXe BUAINATA Tenno, nNpo Lo
Ty cBigunTb iHguKaTop “H).
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OBbCJZIYTOBYBAHHA | OMULLEHHA

MOMNEPEAXEHHA
+  Hikonu He 3acToCOBYIiTe NPUCTPOI YNLLEHHA MAPOM.

+ Mepep ouniieHHAM npunagy nepeKoHanTecs, Wo KOHPOPKN BUMKHYTO, a ifeHTUdikaTop octaTtoyHoro TennosugineHHs ("H”)

He CBiTUTbCA.

Baxknueo:

He BrKopucToByiiTe MeTanesi ckpebku abo abpasuBHi rybKu, ocKinbKm
BOHV MO>KYTb MOLKOANTY CKIO.

MMicnA KOXXHOro BMKOPWUCTAHHA OYNLLyNTE BapwibHY MNaHenb (Konu
BOHa OXOJIOHE) Bif MIsIM Ta 3a/INLLIKIB Ki.

YyTnmBiCTb KHOMOK MaHeni ynpaBniHHA MOKe MOripluTUCA yepes
HeJOCTaTHbO YNCTY NOBEPXHIO.

BukopucToByiiTe CKPeOOK, TINBKI AKLLO 3aULLKA i PUANIY A0 KOHDOPKN.
JoTpumyiiTecs IHCTPYKLI BUPOGHIKa CKpebKa, Lob He NoapAnaTyi CKIo.
Llykop abo npoayKT1 3 BUCOKUM BMICTOM LIyKPY MOXYTb MOLLKOAXYBaT/
NMOBEPXHIO BapWUbHOI NaHeni, ToMy iX cif HeranHo BUAanATu.

Cinb, LyKop i NiICOK MOXYTb MOAPANATU CKAAHY NOBEPXHIO.
BrkopucTOBYiTE M'IKY raHuipKy, KyXOHHY CEpPBETKY, L0 BOUpAE BONory,
abo cnevjanbHW 3aci6 unLeHHA ANA BapWIbHOI NaHeni (AoTpuMyiTech
HCTPYKLi BUPOGHYIKa).

MponwvTa Ha KOHGOPKM PiArHA MOXKe CPUYMHWTI BibpaLyito Ta 3CyBaHHA
nocyay.

MMicna ynweHHA peTenbHO BUCYLLYTE BapuibHY NaHeb.

Akwo Ha ckni € noroTtun CleanProtect, BapunbHy noBepxHio 06pobneHo 3a
TexHonorieto CleanProtect. Lle ekcknto3nBHe NoKpuTTA 3abe3neyye YyaoBi
pe3ynbTaTvi MUTTA 1 foBLUE 36epirae 6NMCcK BapyibHOT MOBEPXHI.
PekomeHaoOBaHO WoAeHHe MATTA MNiC/IA KOXHOrO BUKOPUCTAHHA.
Ona mutTa BapunbHux noBepxoHb CleanProtect portpumyiitecb
HaBefieHNX HIKYe peKoMeHaaLin:
« O6epexHO 3MOUiTb 30HW, AKI MOTPIGHO OUMCTUTI, BOLOIO TaK, 06 BOHa
MOKpUna BCto 3abpyaHEHY AiNsHKY 11 He NOTPanuia Ha NaHe b KepyBaHHS.
+  [InA 3mouyBaHHA BOLOIO:
+ 32 HOPMarnbHNX YMOB 3a4eKanTe LOHANMEHLLE 2 XBUIIHU.
+  3ayMmoB cuibHOTO 3abpyaHeHHA 3aueKaiiTe WOoHaIMEeHLIE 5 XBUINH.
+  fKwo Bofa Ha BapWIIbHIlN MOBEPXHI BUCOXJIA, MOTPIGHO NOBTOPUTM
eTarn 3MOoYyBaHHs.
«  [1nA BUpaneHHA BiaKnaaeHb BUKOPUCTOBYINTe Heabpa3uBHy ryoky. Micna
MWTTA BUCYLLITb BapUbHY MOBEPXHIO.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

MepeBipTe, Un He NepPeKPUTO NOCTaYaHHSA KMBMIEHHS.

AKLWO He BOAETbCA BUMKHYTW BapuibHY MaHeNb Micna BUKOPUCTaHHS,
Bifi'egHanTe ii Bif [xKepena »K1BNeHHs.

AKwo Ha gucnnei BigobpaxatTbesa umdpu Ta 6yKBU Nicna BBIMKHEHHA

3BepHiTb yBary: HasBHICTb 3anuLLKiB BOAW, NPONWTOI 3 KacTPyNb PignHU
yn iHWKX OO'EKTIB Ha KHOMKax BapWSbHOI MaHeni MoXe ChPUUYMHUTK
BUMNAAKOBE YBIMKHEHHSA 260 BUMKHEHHs GpYHKLi 6110KyBaHHA [OCTYMy A0
naHeni KepyBaHHs.

BapWIbHOI MaHeni, NepernaHbTe iIHCTPYKLIT B TabNMLi HUXYe.

Koa AuCnnea onuc MOXNUBI NPNYUHN PILLEHHA
Mocyn po3ni3Ha€eTbeA, ane BiH € Mocyn noraHo po3miwleHO B  30HI [ HaTucHiTb  gBiui  KHOMKYy — "YBIMKHeHO/
HeCYMiCHMM 3 3anunTaHoto onepaLi€to. roTyBaHHA abo BiH € HeCyMiCHIM 3 ofHi€to | BUMKHeHO”, wob6 Bupanutn kop FOET Ta
FOE1 a60 KinbKoma 30HaMU roTyBaHHs. BiJHOBUTW (YHKLIOHYBaHHA 30HU FOTYBaHHA.
lMoTim cnpobyiiTe BUKOPWCTATL NOCYA B iHLLIN
30Hi roTyBaHHA abo BUKOPUCTaTV iHLWIWIA NOCyA.
HenpaBunbHe nigKknioYeHHA WHyp MigknoyeHHA X1BNeHHA He Bignosigae | HanawTtyiite NigKNoYeHHA >KNBNEHHA
FOE7 >KMBJIEHHA. TOMy, WO 3a3HayeHo B  po3gini | 3rigHo 3 posginom “TIAKMAKOYEHHA [0
"MIAKNIOYEHHA 4O ENEKTPOMEPEX”. | EJIEKTPOMEPEX".
MaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA Yepe3 | BRyTpiluHA TemnepaTtypa enekTpoHHUX | Meplu Hi>XK 3HOBY BUKOPUCTOBYBATV BapusibHY
FOEA HaAi3BMYaHO BMCOKY BHYTPILLHIO YaCTWH NaHesi 3aBMCoKa. naHesb, 3a4eKariTe, MOKN BOHa OXOJIOHe.
Temneparypy.
FOE9 KoHpopKM BUMUKaOTbCA, AKLLO BHyTpiWHA TemnepaTypa enekTpoHHKX | 3aueKkaliTe, NOKN KOHMOPKa OXOMNOHE, nepLu
TemnepaTypa 3aHafTo BMCOKa. YaCcTUH NaHeni 3aB1cokKa. HiX BUKOPUCTOBYBATH 1i 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, FOE3,

Bin'enHariTe BapunibHy NaHenb Bif Axkepena *K1BneHHs.
3ayeKanTe Kinbka ceKyHf, NOTiM 3HOBY NIAKNIOYITb BapUIbHY NaHesb [0 eneKTpoMepeXi.
AKLio npobnema 3anuLmnnaca, 3atenedoHyinTe 4O CEPBICHOrO LIEHTPY i MOBIZOMTE KO MOMUIKM, AKNIA BiROOpaxaeTbca Ha ancrnel.

F7ES5, F7E6
dE BapwnbHa naHesb He BMUKae HarpisaHHs. | AEMOHCTPALIHAW PEMWM | DoTpumyiiTecb  IHCTPYKUin B po3pini
[konu eapunebHa | OyHKLiT He BMUKAIOTbCA. YBIMKHEHMN. "OEMOHCTPALINHNW PEXXNM".
naHesib BUMKHeHaJ
Hanpwvknag: BapunbHa naHenb He fo3BoNAE Perynatop noTyxHocTi obmexye piBHi | JuB. po3gin "PeryntoBaHHA NOTyHOCTI".
= ::: —_ - aKTUBYBATY crieLlianbHy GyHKLito. MOTYXHOCTI Bi,qnosi,qu,qoMaKcmmaanorq
3HaYEeHHA, BCTAHOBNEHOrO AN BapWUIbHOI
naHeni.
Hanpwvknaa: BapunbHa naHenb aBTOMaTU4HO Perynatop noTyxHocTi obmexye piBHi | IuB. po3gin “"PeryntoBaHHA NOTYKHOCTI".
. BCTAHOBJIOE MiHIManbHWI piBEHb MOTYXHOCTi BiNOBIAHO 1O MaKCMabHOro
[PigeHb nomyxHocmi | NOTYXHOCTI ANA BUKOPUCTaHHA 3HAYEHHA, BCTAHOB/IEHOTO /1A BapUIbHOI
HUXye HeobxioHo20 | KOHPOPKN. naxeni.
pigHA]
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3BYKW, AKI NPUNAAL BUPOBNIAE NI YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro QyHKUIOHYBaHHA IHAYKUIHOI BapuibHOI naHeni
MOXHa 4yTU CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymn BrHMKalTb B
KyXOHHOMY MOCyAi i BOHW MOB'A3aHi 3 XapaKTepHUMK O3HaKamy AHa
CKOBOPIZOK (HanpwvKnag, AHO Moxe 6yTn H6araTolapoBumM abo HEPIBHUM).

NICNANPOAAMKHE OBCJIYTOBYBAHHA

Lli uymy MoXyTb 3MiHIOBaTWCA B 3aN€XXHOCTI Bif TUNY BUKOPUCTOBYBAHOIO
KYXOHHOTO nocyay, a TaKoX KifIbKOCTi 1Xi, AKY BOHU MiCTATb. TaKi 3ByKu He
€ 03HAKOI0 HeCnpaBHOI poboTH.

[lna oTprMaHHA GiNbll MOBHOI AOMOMOI 3apeeCTpyiiTe CBill Npunag Ha
canti www.whirlpool.eu/register.

MEPW HPK 3BEPTATUCA OO LEHTPY nNICAANPOAAXHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA, BUKOHAUTE HABELEHI HUXKYE Al

1. MNepeBipTe, uM MOXHa BUPIWUTU nNpPobremy CaMOCTINHO 3a
nonomorot nopag, HasegeHux y po3gini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA
HECMPABHOCTEN.

2. BuMKHiTb mpunag i 3HOBY YBIMKHiTb 10ro, wob nepesipuTy, un
HeCrnpaBHICTb 3aNMLLAETbCA.

AKWO nicna  BULLEBKA3AHOI MEPEBIPKU HECMPABHICTb
HE 3HWUKHE, 3BEPHITbCA A0 HAUBAMMXKYOIO LEHTPY
nICNANPOAAXHOIO OBC/TYTOBYBAHHA.

LLlo6 oTpvmaTn [oOMoOMOry, 3BEpHITbCA 3a HOMEPOM, WO BKasaHWi
y TrapaHTiilHOMy TanoHi, abo [OTPUMYMTECb IHCTPYKLiN Ha caiTi
www.whirlpool.eu.

Mig yac 38'aA3Ky 3 Hawwmm CepBicOM MiCNANPOAAXKHOrO 0OCYroBYBaHHS
3aBXAY YTOUHIONTE:

«  KOPOTKMI ONNC HECMPABHOCTI;

«  TVNiTOYHY MOAeNb Npunagy;

«  cepiiHun Homep (Homep micna coBa SN Ha MacmopTHIA Tabnuuui,
po3TaloBaHii nig npunagom). CepiiHniA HoMep BKasaHWU TakKoX Yy
OOKyMeHTaLii;

K AR

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHa agpeca BaLlOro MiCLs MPOXKNBAHHS;
«  Bal HoMep TenedoHy.

AKWO noTpi6eH pPEeMOHT, 3BEPHITbCA B  aBTOPM3OBAHUA  LEHTP
nicnANPoJaXXHOro  06C/yroByBaHHA (W06 rapaHTyBaTh, WO OyayTb
BMKOPWUCTaHI OpWriHa/bHi 3an4yacTMHM Ta pPemoHT Oyfe BMKOHaHO
npaBuIbHO).

Y pa3i BCTaHOBNEHHA BUPOOY BPiBEHb 3BEPHITHCA 10 LIEHTPY NICIAMNPOAAKHOIO
006CyroByBaHHS, OO OTPYMATI MOHTaXHUIA Habip rBmHTIB 4801 211 00112,

Y pasi BCTaHOBNEHHs He Hapg BOYLOBAHOK [JyXOBOW AP0 BY MOXETE
3aTenedoHyBaTM [0 LEHTPY RiCnANpofaXHoro obcyroByBaHHs, LWO6
nprabaT KOMMNeKT po3ginbHYKiB C00628720 (BapunbHa noBepxHs 60 i 65 cm)
a60 C00628721 (BapunbHa NOBePXHS 77 CM).

AKLO BY He GaxaeTe KyryBaT\ KOMMEKT PO3AINbHYIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
pOo3AinoBay BCTaHOB/IEHWI BiAMOBIAHO [0 IHCTPYKLIil 3i BCTAaHOBNEHHSA.
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