Owner's Manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu

A Before using the appliance carefully read the
Safety Instruction.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

Control panel
Extractable drawer

Fan

PN

Circular heating element
(not visible)

Shelf guides

Door

Lamp

Grill

Food probe insert point

©® N oW

10. Identification plate

(do not remove)

11. Lower heating element

(not visible)

)
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1.ON / OFF

For switching the oven on and off

2. HOME

For quick access to the main menu.

3.TOOLS

To choose from several options and also change the
oven settings and preferences.

4. FAVORITES

For retrieving up the list of your favorite functions.

5. DISPLAY

6. TIMER

This function can be activated either when using a
cooking function or alone for keeping time.

7.LOCK

Enables you to lock the buttons on the touch
pad so they cannot be pressed accidently.

8. LIGHT

To switch on or off the oven lamp and save energy.
9. START

For starting a function.
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ACCESSORIES

Before purchasing other accessories that are available
on the market, make sure that they are heat-resistant
and suitable for steaming.

: WIRE SHELF

¢ The wire shelf is suitable for

. all cooking modes.

: You can place food directly

: on the wire shelf oruseitto
: support baking trays and tins :
: or other oven-ware resistant

: to heat.

: BAKING TRAY

i The baking tray is suitable

: for all cooking modes and

: functions. Can be used to :
: cook all kind of foods without :
: container. Use it to collects
: the cooking juices, placing it

. below the wire shelf.

: STEAM TRAY

: This special perforated tray

. makes it easier for steamto
. circulate, which helps cook the :
: food evenly. :
: Place the drip tray on the level :
: below to collect the cooking

: juices with the stopping

. features towards the back of

. the product.

: FOOD PROBE

: To accurately measure the

: core temperature of food

¢ during cooking.

: Ift %an be used for meat and
¢ fish.

The number of accessories may vary depending on which
model is purchased.

*Other accessories can be purchased separately from the
After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as

possible. Other accessories, like the baking tray, are

to be inserted horizontally, letting them slide on the
runners

Make sure that there is a gap of at least 30 mm
between the top of any container and the walls of the
cooking compartment in order to allow steam to flow
sufficiently.

INSERTING THE STEAM TRAY

The steam tray must be inserted with the reference
lateral embosses towards the back of the cavity as
illustrated in the picture:

y

REMOVING AND REFITTING THE LADDER RACKS

There is a ladder rack on both sides of the oven
cavity, anchored on two button-shaped supports. The
ladder racks are removable to make cleaning more
convenient.

1. To remove the ladder racks, firmly grip the external
part of the guide, and pull it upwards to extract it
from the frontal support while rotating on the rear
support, then slide out the whole part from the
cavity.

2.To reposition the ladder racks, slide the back part
on the back support. Then, once slipped, by pivoting
the rear support, pull the assy down until the ladder
rack hooks on the frontal support.




FUNCTIONS

MANUAL MODES

FAST PREHEAT

é/] For quickly preheating the oven before a
cooking cycle. Wait for the function to finish before
placing food inside the oven. Once preheating has
finished, the oven will select the “Forced Air” function
automatically.

Required accessories: wire shelf with pan or baking tray

~~ | GRILL

For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking.
Recommended accessories: wire shelf

FOOD GRILL LEVEL DURATION (min)
Toast : High 5-6
g TURBO GRILL
“% | For perfect results, combining the grill and

oven air convection. We recommend turning the food
during cooking.

Recommended accessories: wire shelf

CONVENTIONAL

For perfectly cooking and browning both on the
top and bottom any kind of dish on one shelf only. To
achieve best results this function have the preheating
phase: wait the end of preheat to insert the food.
Required accessories: baking tray or wire shelf and heatproof
container.

FOOD TEMP. (°C) DURATION (min)
Cupcake / Smallcake 160 30-35
Cookies é 145 35-40

FORCED AIR

For cooking sweets and meats with hot air
circulation. To achieve best results this function

have the preheating phase: wait the end of preheat
to insert the food. Is possible to use it for cooking
different foods that require the same cooking
temperature on several shelves at the same time. This
function can be used to cook different foods without
odours being transferred from one food to another.
Required accessories: baking tray or wire shelf and heatproof
container.

s | CONVECTION BAKE

v

For cooking meat, baking cakes and pies with
fillings on one shelf only. To achieve best results this
function have the preheating phase: wait the end of
preheat to insert the food.
Required accessories: wire shelf with pan or baking tray

e
e

S | STEAM
> | PURE STEAM

For cooking natural and healthy dishes using
steam to preserve the food’s natural nutritional

value. This function is particularly suited to cooking
vegetables, fish and fruit, and also for blanching.
Unless otherwise indicated, remove all packaging and
protective film before placing the food in the oven.

Recommended accessories: Steam tray at level 2 and Baking
tray at level 1
DRYING AFTER STEAM OPERATIONS

Cooking with steam generates a lot of humidity
inside the oven. This is a completely normal
phenomenon that does not compromise the correct
functioning of the appliance. At the end of each
cooking period we recommend to use Fast Dry

cycle to help to remove the moisture from the oven

(available from software update). Click on £ to select

this cycle.

Alternatively we suggest to:

1. let the appliance cool down;

2. carefully dry the cooking compartment and the
accessories including drip tray placed behind the
door just below the door gasket with a soft cloth
or absorbent paper;

3. leave the door open for the time necessary for the
cooking compartment to dry completely.

O |STEAM + AIR

Combining the properties of steam with those
of the forced air, this function allows you to cook
dishes pleasantly crispy and browned outside, but
at the same time tender and succulent inside. To
achieve the best cooking results, we recommend to
select a HIGH steam level for fish cooking, MEDIUM
for meat and LOW for bread and desserts.

Recommended accessories: Baking tray / Wire rack
N
/5| sous viDE

Sous vide is a professional cooking technique

that requires the use of vacuumized food grade
plastic pouches, cooking at precisely controlled
temperatures using steam. The gradual and accurate
cooking process contributes to the development

of exceptional tenderness, flavor, and also ensures
cooking uniformity within the whole food. This
function allows you to cook meat, fish, vegetables
and fruits, achieving chef’s results.

Check the Sous Vide cooking table to properly use
the function.

MW Sous Vide Recipes How to Accessories

Beef Sous Vide b W th } g

o I e : Distribute evenly the packs 5

§.P.9'fk.§9.9.5..\./.!fj.? ........... :around the centerofthe =
Fish Sous Vide : steam tray. Make surethat © |

: Vegetables Sous . : 1
 Vide : For good results is suggest- :

....................................... ed not to open the door.

Whjr/lﬁool



{g SPECIAL FUNCTIONS

e KEEP WARM

For keeping just-cooked food hot and crisp,
including meat, fried foods or cakes.
| RISING

' '

To maintain the quality of proving, do not activate
thelfunction if the oven is still hot following a cooking
cycle.
Required accessories: wire shelf and heatproof container.
6 YOGURT

For making yogurt.
Required accessories: wire shelf and heatproof container.
%& DEHYDRATION

To dehydrate fruits and vegetables. Cut in thin
slices and place directly on wire shelf.
Required accessories: wire shelf
XL MAXI-COOKING
For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during cooking,
to obtain even browning on both sides. It is best to
baste the meat every now and again to prevent it
from drying out.
Required accessories: baking tray at level 2.
:}@ DISINFECTION

For disinfecting baby bottles or jars using
steam. Insert the baking tray on level 1 and the steam
tray on level 2, place the items on it, with sufficient
space in between to allow steam to reach all parts.

IX' DEFROSTING

0™ For defrosting any kind of food. Place foods
such as meat and fish without package or wrappings,
on the steam tray on level 2. Place the baking tray
on the level 1 to collect the thawing water. For best
results, do not defrost the food completely but
allow the process to finish during standing time. We
recommend keeping bread wrapped up to prevent it
from becoming too soft.

> | REHEAT

For reheating ready-made food that is either
frozen, chilled or at room temperature. This function
uses steam to gently reheat food without drying
it out, thus enabling it to retain its original flavour.
Standing time improves the result. We recommend
placing smaller or thinner pieces of food in the
middle and larger or thicker pieces around the
outside. If using the steamer tray, place the baking
tray below it to collect any liquid running out of the
food

%« | ECO CYCLE
€ | For cooking stuffed roasting joints and fillets

of meat on a single shelf. When this ECO function is in
use, the light will remain switched off during cooking.
To use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be opened
until the food is completely cooked.

Required accessories: wire shelf with pan or baking tray.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014

For optimal proving of sweet or savoury dough.

COOK 3

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on three levels at the same time
without mixing flavors and smells.

This function can be used to cook cookies, tarts,
frozen pizzas and to prepare a complete meals. The
oven does have to be preheated.

COOKIES

Use this function to cook three trays of similar
shortbread biscuits to maximize results. The function
includes a preheat. Take the three trays out of the
oven at the same time.

< TART

Use this function to cook three trays of similar
tarts to maximize results. The function includes a
preheat. Take the three trays out of the oven at the
same time.

X1 PIZZA (FROZEN)

Use this function to cook three trays of similar
frozen pizzas to maximize results. The function
includes a preheat. Take the three trays out of the
oven at the same time.

— MENU 1

This cycle is designed to cook a complete
meat-based meal and a dessert. The oven requires
preheating.

Example of complete meal

Prepare a fruit tart according to your preferences in

a round pan to be placed on the wire shelf at level

3. Prepare a lasagna according to your preferences
(1.5 -2 kg) in a pan to be placed on the wire shelf at
level two. Prepare 6-10 chicken drumsticks with diced
potatoes (500 - 800 g) directly in the baking tray to be
placed on level 1. After preheating, bake all the dishes
at the same time. After 50-60 minutes take out the
tart, after 60-70 minutes take out the lasagna, after
80-90 minutes take out the chicken with potatoes.

—— MENU2

This cycle is designed to cook a complete fish
or vegetarian meal and a dessert. The oven requires
preheating.

Example of complete meal

Prepare a fruit tart according to your preferences in

a round pan to be placed on the wire shelf at level

3. Prepare pesto lasagna or cannelloni according to
your preference (1.5 - 2 kg) in a metal or pyrex tray to
be placed on the wire shelf at level two. Prepare fish
fillets in foil (700 - 900 g) with sliced vegetables (600 -
900 g) directly in the baking tray to be placed on level
1. After preheating, bake all the dishes at the same
time. After 45-55 minutes take out the tart, after 55-65
minutes take out the lasagna, after 60-70 minutes take
out the fish with vegetables.
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Owner's Manual I EN
6 AUTO MODES

With these auto modes, simply select the type and weight or the quantity of the food items to obtain the
best results. The oven will automatically calculate the optimum settings and continue to change them as
cooking progresses. To use at best this function, follow the indications on the relative cooking table. Due to
food variability, the cooking duration is set on an average grade. We always recommend to check the internal
doneness of food and in case prolong the cooking time to achieve proper doneness. Some automatic cycles
give the possibility of previously setting a cooking level lower or higher than the default (see the Doneness
paragraph in the Daily Use section).

6™ SENSE COOKING TABLE

For cooking several kind of dishes and foods and achieving optimal results in the easiest and quickest way.
To get the best from this function, follow the indications on the relative cooking table.

é : . Weight/thick- :
: Category : Food : ness/portions/ : Note : Accessory
S N SN o R A—
Lasagna 600 g - 2.0 Kg Prepare according to your favorite recipe. Pour be- 2 1@3
: : : chamel sauce on top and sprinkle with cheese to get : ~----~ +
e PO DOWIING
{ Rice £100-5009g i Add water and rice into a heat proof container. Use 2
el : : i one and half cups of water for each cup of rice. For ! @ !
é i good results is suggested not to open the door Dlemef +
S Spelt 100-500¢g Add water and spelt into a heat proof container. Use , 2
3 : one and half cups of water for each cup of spelt. For : @ !
E i good results is suggested not to open the door Dlemef +
=  Barley £100-500¢ | Add water and barley into a heat proof container. Use : 2
: : : one and half cups of water for each cup of barley. For : @) !
e 29000 TesUIts s sUggested ot to open the door | ihemerta
: Dumpling i 1 batch : Distribute evenly in the steam tray, for good resultsis ;| 2 1
5 5 i suggested not to open the door T
Avvenen ~ A= : L — @ S \e.e.ef
ACCESSORIES Heathoroof L o
Wire shelf eat proo tray : nP tray / Heath-proof container Food Probe Steam tray
on wire shelf : Baking tray




5 5 . Weight/thick- 5

: Category : Food : ness/portions/ : Note : Accessory

S T e A N FU—
 Roast Beef - : Brush with oil and rub with salt and pepper. Sea- )

i son with garlic and herbs as you prefer. Attheend ., ;o
: of cooking let it rest for at least 15 minutes before :
i carving.

i Burger Patties ~ :1-3cm : Brush with oil and sprinkle with salt before cooking. : 3 2
: : i Use wire shelf on level 2 and baking tray with one ~ in......n 4
i cup of water on level 1 to collect foods essudates. To
i get perfect results, during cooking you will be asked
: to turn food.

{ Roast Beef - Slow : - : Brush with oil and rub with salt and pepper. Sea- )
: cooking i son with garlic and herbs as you prefer. Attheend ., 4 o _
: : : of cooking let it rest for at least 15 minutes before 5

i carving.

 Roast Pork -  Brush with oil and rub with salt and pepper. Season | 2
: : : with garlic and herbs as you prefer. At the end of Y~ S
i cooking let rest for at least 15 minutes before carv-

“ing.
 Pork Shank -  Brush with oil and rub with salt and pepper. Season | 2
b : : - with garlic and herbs as you prefer. At the end of : +
s : cooking let rest for at least 15 minutes before carv-
fing.
 Sausages & 1400g-1.5kg Distribute evenly on the wire shelf. Pierce the sausag- | 2 1
: Wurstel - es with a fork to prevent bursting. Use wire shelfon o .~4
: : : level 2 and baking tray with one cup of water on level :
i 1 to collect foods essudates. :
 Pork Ribs 1400g-1.5kg i Brush with oil and season as you prefer. Rub with salt { 2 1
: 2 - and pepper. Distribute evenly on the wire shelf. Use i, .~ 4
. wire shelf on level 2 and baking tray with one cup of
: water on level 1 to collect foods essudates.
: Roast Chicken ~ :800g-2,5kg i Brush with oil and season as you prefer. Rub with salt | 2
: 5 : and pepper. Insert into the oven with the breast side .,
S RS 1. - :
i Poultry Filet/ i1-4cm : Distribute evenly in the steam tray, for good resultsis ;| 2 1
i Breast i suggested not to open the door. I
 Poultry Pieces i 1 batch  Brush with oil and season as you prefer. Distribute | 2 1
: : : evenly on the wire shelf. Use wire shelf on level 2 VR T
i and baking tray with one cup of water on level 1 to
¢ collect foods essudates.
[ S ~ ~==~ — @ o \e.e.ef
ACCESSORIES ; i
Wire shelf Heathproo tray D”P tray / Heath-proof container Food Probe Steam tray
on wire shelf Baking tray




Weight/thick-
ness/portions/
pieces

! Fish

Season as you prefer, for good results is suggested
i not to open the door.

| Stuffed

Potatoes Gratin

: Whole

i Potatoes

14009g-15kg

Distribute evenly in the steam tray, for good results is :
i suggested not to open the door. :

Distribute evenly in the steam tray, for good results is :
i suggested not to open the door. :

: Distribute evenly in the steam tray, for good results is
i suggested not to open the door.

Distribute evenly in the steam tray, for good results is :
: suggested not to open the door.

Place in the center of steam tray, for good results is
i suggested not to open the door.

Cut in pieces, season with oil, salt and flavor with
: herbs before placing into the oven.

: Scoop out the vegetable and fill with a mixture of P2
i the vegetable flesh itself, minced meat and shredded '
i cheese. Season with garlic, salt and flavor with herbs
i as you prefer.

Slice and place into a large container. Season with co
: salt, pepper and pour over cream. Sprinkle cheese on : ™+----"
. top. :

150-200g

: The weight refers to the single potato. To have uni-
i form cooking in each potato, it is advisable to choose
i them all of similar size. Distribute the potatoes in
i their skins evenly in the steam tray, for good results is :
i suggested not to open the door. :

i Cut in pieces. Distribute evenly in the steam tray, for | 2 1
i good results is suggested not to open the door. :

Cut in pieces. Distribute evenly in the steam tray, for
: good results is suggested not to open the door.

i Cut in pieces. Distribute evenly in the steam tray, for
i good results is suggested not to open the door.

i Cut in pieces. Distribute evenly in the steam tray, for
i good results is suggested not to open the door.

: Vegetables

[frozen]

Distribute evenly in the steam tray, for good results is :
i suggested not to open the door. '

I
2]
o
)
K|
4
<
-
L
V)
w
>
ACCESSORIES

Heathproof tray
on wire shelf

1+
@ B e.e.ef
Drip tray / Heath-proof container Food Probe Steam tray

Baking tray




Weight/thick-
ness/portions/

pieces

Prepare dough according to your favorite recipe for 2
: a light bread. Form to rolls before rise. Use the oven’s : . .
i dedicated rise function. :

Prepare dough according to your favorite recipe for 2 @
- a light bread. Form into a loaf container before rise. ~ : ™+ +

z i Use the oven’s dedicated rise function.
S OOt SO e ettt O
=< Pizza 400g-1.2 kg : Prepare pizza dough according to your favorite P2
f : recipe. Leave it to rise using the oven’s dedicated P -
5 : function. Roll out the dough into a lightly greased
S e DaKiNg tray. Add topping asyou prefer, G
Pizza [frozen] 2509-1.2kg : Take out from packaging and distribute evenly on )
S SO .1kt |
Salty Cake 800g-1.5kg : Line a pie dish for 8-10 portions with a pastry and : )
i pierce it with a fork, Fill the pastry according to your i ™=+
SRS R TS ikt oek SIS .
Sponge Cake 400g-1.2 kg i Prepare a fatless sponge cake batter. Pourinto lined i 1 t{JL)
b 2Nd greased baKing pan. T
Marble Cake 400g-1.2 kg i Prepare a marble cake batter according to your favor- ;1 t@)
R TECIPE. POUr into lined and greased baking pan. ittt =
Muffins 1 batch : Prepare a batter for 16-18 pieces according toyour ~ § 2
: favorite recipe and fill in paper moulds. Distribute P,
e SVCTIY ORRC DAKING Y.
- Cookies 1 batch Prepare the biscuit cookies as you prefer and let cool 2
i : down. Stretch evenly the dough and shape as you . -
< i prefer. Lay the cookies on a baking tray. :
S OOt USROS e T L
= Brownies 800g-1.5kg : Prepare according to your favorite recipe. Spread N @
. DATIET ON the baking pan covered with baking paper. ;™ N
n Strudel 1 batch Prepare a mix of diced apple, pine nuts, cinnamon 2
: and nutmeg. Put some butter in a pan, sprinkle with : . .
i sugar and cook for 10-15 minutes. Roll it into a pastry :
e 2R fOl the extemal part,
Apple Pie 800g-15kg :Linea pie dish with the pastry and sprinkle the bot- 1 @
: tom with bread crumbs to absorb the juice from the & ===+
 fruit. Fill with chopped fresh fruit mixed with sugar
i and cinnamon. Roll out the pastry scraps to make a
e V0 S0l the edges and brush withegg, 1
L Baked 1 batch i Remove the core and fill with marzipan or cinnamon, ;| 2
e Apples i sugar and butter. N
T S 60RO UOROUIN: USROS o OSSOSO eSS
v Caramel Flan 1 batch : Distribute cups with flan evenly in the steam tray, for : 2 1
S Q00D resUlts Ts suggested not to open the door.  fvesart .
Chicken Eggs 50-80g The weight refers to the single egg. To have uniform 2 1
: : cooking in each eqgg, it is advisable to choose them gef T ;
¢ all of similar size. Distribute evenly in the steam tray,
A i for good results is suggested not to open the door. If
8 : the eggs will be eaten cold, rinse them immediately
N SIS L1011/ . SR
Distribute evenly in the steam tray, for good results 5 1
Quiail Eggs 1 batch i is suggested not to open the door. If the eggs will be :

i eaten cold, rinse them immediately in cold water.




HOW TO COOK BY COOKING METHOD

To increase the ease of use of the product, following
menus groups together all the functions sharing the
same cooking method which are already present in
the menus divided by food.

Steam Recipes

Steam cooking method allow you to cook natural
and healthy dishes, preserving the food’s natural
nutritional value. To get the best results from this
function, follow the indications on the relative
cooking table. Steam tray and baking tray are always
neeed.

Steam + Air Recipes

Steam + Air cooking method, Combining the
properties of steam with those of the forced air, allow
you to cook dishes pleasantly crispy and browned
outside, but at the same time tender and succulent
inside. To get the best results from this function,
follow the indications on the relative cooking table.

OTHER FUNCTIONS MENU

FAVORITES
For retrieving the list of favorite functions.

@G SETTINGS
For adjusting the oven settings.

When "“DEMO” is “On" all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "DEMO” from “SETTINGS” menu and select "Off".

By selecting “FACTORY RESET", the product switches off and

then it returns to first switch on. All settings will be deleted.
KITCHEN TIMER

This function can be activated either when
using a cooking function or alone for keeping time.
Once started, the timer will continue to count down
independently without interfering with the function
itself. Once the timer has been activated, you can also
select and activate a function.

The timer will continue counting down at the top-right corner
of the screen.

To retrieve or change the kitchen timer:
« Press kitchen timer option.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the timer has finished counting down
the selected time.

- Tap “PAUSE” if you want to pause the timer. You can
then tap “RESUME" to restart the timer.

« Tap“CANCEL" to cancel the timer or set a new
timer duration.

« Tap“+1 min”to increase the duration of 1 minute.

\\I/f
~Q LIGHT
To switch on or off the oven lamp.

\E] CONTROL LOCK

The “Control Lock” enables you to lock the buttons on
the touch pad so they cannot be pressed accidently.
To unlock the appliance, long press the lock key on
the touch pad.
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HOW TO USE THE TOUCH DISPLAY

in' To select or confirm:
? Tap the screen to select the value or menu item
you require.

To scroll through a menu or a list:

Simply swipe your finger across the display to
scroll through the items or values.

FIRST TIME USE

To confirm settings or access the next screen:
Tap “SET” or “NEXT".

To go back to the previous screen:
Tap €.

You will need to configure the product when you
switch on the appliance for the first time.

The settings can be changed subsequently by pressing &£ to
access the "Tools” menu.

1. SELECT THE LANGUAGE PREFERENCES

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time.

Language

O o6bnrapcku

O Hrvats

O Cestina Next

« Swipe across the screen to scroll through the list of
available languages.

- Tap the language you require.
You can change the language lately by opening the
settings menu.

2. SETTING UP WIFI

The 6 Sense Live App feature allows you to
operate the oven remotely from a mobile device.
To enable the appliance to be controlled remotely,
you will need to complete the connection process
successfully first. This process is necessary to register
your appliance and connect it to your home network.
Otherwise, tap “SKIP” to connect your product later.
HOW TO SET UP THE CONNECTION
To use this feature you will need: A smartphone or
tablet with bluetooth and a wireless router connected
to the Internet. Please use your smart device to check
that your home wireless network’s signal is strong
close to the appliance. The WiFi connection can be set
up only through the mobile App.
Minimum requirements:
Smart device: Android with a 1280x720 (or higher) screen or
iOS.
See on App store the app compatibility with Android or iOS
versions.

Wireless router: 24Ghz WiFi b/g/n.
1. Download the 6t Sense Live App

The first step to connecting your appliance is to
download the App on your mobile device. The 6%
Sense Live App will guide you through all the steps
listed here. You can download the App from the App
Store or the Google Play Store.

Connect to network
- E Connect device
If you don't have it
I already, scan QR code to
download the App on

E your device.
Make sure Bluetooth is ON
SAID: and Wi-Fi is connected on
AB1234567890CD  your device

Once downloaded, tap | Add appliance through the
App to proceed with the setup connection.

2. Create an account

If you haven’t done so already, you'll need to create
an account. This will enable you to network your
appliances and also view and control them remotely.
3. Register your appliance

Follow the instructions in the App to register your
appliance. The App will ask you to insert the product
number to complete the registration process. You can
find its unique code number on the identification
plate attached to the product, inside the door (it is

a 12-digit numerical code only). During this phase,
please remember to keep bluetooth on.

You will need to confirm the Smart Appliance
IDentifier (SAID).

Lastly, the App will ask you to pair the appliances
showing a code, to be confirmed on both devices.

4. Connect to WiFi

Going on with the setup procedure, as the last

step the App will guide you through the process

of connecting the device to your home wireless
network.

Please note: The connection procedure will only need to be

carried out again if you change your router settings (e.g.
network name or password or data provider).

Whjr/lﬁool



3.SETTING THE TIME AND DATE

Connecting the oven to your home network will set
the time and date automatically. Otherwise you will
need to set them manually.

“SET"” to confirm. Select the correct level for the water
of your area, based on the following table:

WATER HARDNESS LEVELS TABLE

« Tap the relevant numbers to set the time. Level Gei:an : Fref:ch 5 E%a“r;

. Tap “SET” to confirm. ' degrees degrees degrees

Once you have set the time, you will need to set the date |~ 1 .................. v erysoﬁ .................... 06 ................. Om .................. 07 ..........
o Tap the relevant numbers to set the date. ...... 2 ...... .............. Soﬁ .............. ......... 7 _H ......... ........ H_zo ....... 8_14 ..........
. Tap“SET"to confirm. T s B T
After a long power loss, you need 1o set the time and e — S T ROT !
date again. ...... 5 ................. vethard357506]904362 .........

4. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16
Ampere): If your household uses a lower power, you
will need to decrease this value (13 Ampere).

« Tap the value on the right to select the power.
« Tap “OKAY"to complete initial setup.

5.SET THE WATER HARDNESS LEVEL

In order to allow the oven to work efficiently, and

to guarantee that it regularly prompts the user to
perform Descale cycle when needed, it is important
to set the correct water hardness level. To set it,
switch on the oven by pressing [© ], press . Open
the Preferences and select “WATER HARDNESS”. Tap

DAILY USE

Tap “SET” to confirm.
For Water Hardness level, “Hard” is preset.

6. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it. Heat the oven to 200 °C for around one
hour, using the “Fast Preheat” function. Follow the
instructions for setting the function correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

To switch on the oven, press or touch anywhere
on the screen.

The display allows you to choose between Manual
Modes and Auto Modes.

% 12:10

MANUAL MODES

AUTO MODES

+ Tap the main function you require to access the
corresponding menu.

« Scroll up or down to explore the list.
« Select the function you require by tapping it.

2. SET MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed.

The ¢ iconin the upper right corner of the display
gives you more informations about the selected
function.

POWER / TEMPERATURE / GRILL LEVEL

« Tap the main function you require to access the
corresponding menu.

According to the selected function, you can activate
or deactivate the preheat with a specific toggle.

DURATION

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually. In timed mode, the
oven cooks for the length of time you select. At the
end of the cooking time, the cooking is stopped
automatically.

« To set the duration, tap the Time section or the
“Set Cook Time” after pressing START.

+ You can select the duration by scrolling the
numbers, or pressing you can tap the relevant
numbers to set the cooking time you require.

« Tap to confirm.

+ To cancel a set duration during cooking and so
manage manually the end of cooking, you can tap
the duration value and set “0” or you can open the
three dots .. menu and edit the cooking time.

« If you want to stop the cycle, open the three dots
menu and select “Stop Cooking”.

3.SET AUTO MODES

The Auto Modes enable you to prepare a wide variety
of dishes, choosing from those shown in the list. Most
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cooking settings are automatically selected by the
appliance in order to achieve the best results.

Furthermore, thanks to a special sensor able to
recognize the moisture content of the food, some
of the AUTO MODES functions allow you to achieve
optimal cooking for any kind of food without any
setting: the sensor will stop the cooking at the
perfect time. During the last few minutes of cooking
only, a countdown will appear on the display,
indicating the remaining cooking time.

« Choose a recipe from the list.

Functions are displayed by food categories in the "Auto
Modes” menu (see relative tables).

« Once you have selected a function, simply indicate
the characteristic of the food (quantity, weight, etc.)
you want to cook to achieve the perfect result.

COOKING WITH STEAM

By selecting the “Pure Steam” or “Steam + Air” inside
the Manual Functions or one of the several Auto
Modes dedicated recipes, it is possible to cook any
kind of food, thanks to the use of the steam. Steam
spreads more quickly and more evenly through food
compared to just the hot air typical of Conventional
Functions: this reduces cooking times, locking in
food'’s precious nutrients and ensuring you obtain
excellent, truly delicious results with all your recipes.
Through the complete duration of the steam cooking
the door must be kept closed.

To proceed with steam cooking, it will be necessary
to provide water to the boiler located inside the oven
using the extractable drawer on the control panel.

When requested on the display with "FILL THE
DRAWER" indications, extract the drawer, open
drawer’s lid and fill it with drinking water until the
level requested on the display. Close the drawer

by pushing it carefully towards the panel until
completely closed. After the drawer insertion, press
START to proceed with the cooking cycle. The drawer
must always remain closed, except for water filling.

2\

. il
/.
“ s )
- ~|l A \
( i

— =
—
l B

After the first filling, in case of longer cooking cycles, once
water will have ran out, it could be necessary to add it again,
in order to complete the cycle: the oven will prompt it in case

it will be needed.

4. SET START TIME DELAY

You can delay cooking before starting a function: The

function will start at the time you select in advance.
Tap “DELAY” to set the start time you require.
You can either select the start time or the time
at which you would like the food to be ready
according to the selected functions.

« Once you have set the required delay, tap “SET” to
start the waiting time.

« Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated.

Programming a delayed cooking start time will disable
the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that
cooking times will be slightly longer than those listed in
the cooking table.

- To activate the function immediately and cancel
the programmed delay time, tap “SKIP DELAY".

5. START THE FUNCTION

« Once you have configured the settings, tap
“START” to activate the function.

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will be shown on
the display. You can change the values that have been
set at any time during cooking by tapping the value
you want to amend.

All the options available to be modified can be
explored by opening the three dots >* menu in the
bottom left part of the display.

Temperature Cook time
Delay time

Stop cooking

At any time you can stop the function that has been
activated by pressing [ ® |.

6. PREHEATING

If previously activated, once the function has been
started the display indicates the status of preheating
phase. Once this phase has been finished, an audible
signal will sound and the display will indicate “OVEN
READY.

+ Open the door.

« Place the food in the oven.

+ Close the door and tap the “Start now” or the
“START” button [>] to start cooking.

Placing the food in the oven before preheating has

finished may have an adverse effect on the final

cooking result. Opening the door during the preheating

phase will pause it. The cooking time does not include

a preheating phase.
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You can change the default setting of the preheating

option for cooking functions that allow you to do that

manually.

« Select a function that allows you to select the
preheating function manually.

+ Use the Preheating dedicated toggle in the bottom
right of the display to activate or deactivate
preheating. It will be set as a default option.

7. TURN OR CHECK FOOD

Some Auto Modes will require the food to be turned
during cooking. An audible signal will sound and the
display shows the action to be done.

« Open the door.

- Carry out the action prompted by the display.

+ Close the door, then tap “START” to resume
cooking.

In the same way, in the last 5% of the cook time,

before the end of cooking, the oven prompts you to

check the food.

An audible signal will sound and the display shows

the action to be done.

+ Check the food

+ Close the door, then tap “START” to resume
cooking.

8. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete. With some
functions, once cooking has finished you can extend
the cooking time or save the function as a favorite.

« Tap“+ 5 min”to prolong the cooking

- Tap “ADD TO FAV” to save it as a favorite.

Please note: At the end of a steam cycle, open the door care-
fully in order to avoid water leakage.

WHEN THE APPLIANCE HAS COOLED DOWN

N\ //( —

1. Wipe the inner glass door and the condensation trim
with a cloth or a sponge.

2. Wipe the cavity surfaces paying particular attention not
to leave water deposits.

9. FAVORITES

The Favorites feature stores the oven settings for your
favorite recipe.

The oven automatically recognizes the most used
functions. After a certain number of uses, you will be
prompted to add the function to your favorites.
HOW TO SAVE A FUNCTION

Once a function has finished, tap “ADD TO FAV” to

save it as a favourite. This will enable you to use it
quickly in the future, keeping the same settings.
ONCE SAVED

To view the favorite menu, press < : All the saved
functions will be listed in this Menu. Tap “START” to
activate the selected cooking function.
CHANGING THE SETTINGS

In the favorite screen, you can add an image or name
to the favorite to customize it to your preferences.

« Select the function you want to change.

« Tap the three dots icon €. on the top right corner.
« Select the attribute you want to change.

« Tap “SAVE" to confirm your changes.

If you want to remove a specific function you will find

in this Menu the “DELETE FAVORITE” || option.
10. TOOLS
Press ¥ to open the “Tools” menu at any time. This

menu enables you to choose from several options
and also change the settings or preferences for your
product or the display.

REMOTE ENABLE
To enable use of the 6t Sense Live app.

MUTE
To quickly turn your device’s sounds on or off.

Other specific sound volume settings can be managed in the
Preferences menu, under Sound & Volume.

STEAM CLEAN

The action of water vapor released during this special
cycle of cleaning by means of a low temperature,
facilitates removal of grime. Activate the function
when the oven is cold.

Press [>] to activate the function: the display will
prompt you to carry out all actions needed to obtain
the best cleaning results.

Please note: It is recommended to do not open the oven
door during the cleaning cycle to avoid a loss of water vapor
that could get an adverse effect on the final cleaning result.

An appropriate message will start flashing on the
display once the cycle has finished. Leave the oven to
cool down and then wipe and dry the interior surfaces
with a cloth or a sponge.

PREFERENCES

For changing several oven settings, selecting Sabbath
Mode and switching off “Demo Mode”".

Z CONNECTIVITY
For changing settings or configuring a new home network.

INFO

For obtaining further information about the product.

11. FOOD PROBE

Using the probe enables you to measure the core
temperature of different food types during cooking
to ensure that it reaches the optimum temperature.
The temperature of the oven varies according to
the function that you have selected, but cooking
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is always programmed to finish once the specified
temperature has been reached. Place food in the
oven and connect the food probe to the socket.
Keep the probe as far away from the heat source

as possible. Close the oven door. You can choose
between the manual (by cooking method) and AUTO
MODES (by food type) functions if use of the probe is
allowed or required.

Once a cooking function has been started, it will be cancelled
if the probe is removed.

Always unplug and remove the probe from the oven when
taking out the food.

USING THE FOOD PROBE

Place the food in the oven and connect the plug

by inserting it into the connection provided on the
righthand side of the oven’s cooking compartment.
Make sure that the cable does not touch the top
heating element during cooking.

MEAT: Insert the probe deep into the meat, avoiding
bones or fatty areas. For poultry, insert the probe
lengthways into the centre of the breast, avoiding
hollow areas.

FISH (whole): Position the tip in the thickest part,
avoiding the thorns.

If you use the probe when cooking with the

AUTO MODES functions, cooking will be stopped
automatically when the selected recipe reaches the
ideal core temperature, without the need to set the
oven temperature.

12. DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the steam system in the best
condition. Once the function is started, follow all the
steps indicated on the display. The duration of the full
function may take up to 120 minutes and cannot be
stopped. Descale can be started anytime by the user
from the Cleaning Menu.

The display will show you when itis time toruna
Descale cycle (see the table below).

i <DESCALE RECOMMENDED> i
It appears after around 15
hours of steam cycles*

Itis recommended to run a
Descale cycle.

! Descale is mandatory. It is not

<DESCALE NEEDED> H . ;

i possible to run a Steam cycle

It appears after around 20 . . :
until a Descale cycle will be

*
hours of steam cycles : carried out.
*considering the default value (4 - Hard) of water
hardness level. The number of hours of steam cycles
that must pass before the Descale messages are shown
depends on the water hardness level set on the
appliance.

The descaling procedure can also be performed
whenever the user desires a deeper cleaning of the
internal steam circuit.

Before to run the descaling phase, the appliance will
check if some residual water is contained into the
boiler, and a Drain cycle could be performed, if
needed. In this case, you will have to empty the
drawer after the Drain cycle, before continuing with
the Descale Phase.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not
possible to perform this activity before 30 minutes have
elapsed from the last cycle (or the last time the product
was powered). During this waiting time, the display will
show the following feedback “WATER IS HOT".

» PHASE 1/2: DESCALING (70 MIN)

When display will show <ADD 0.25 L OF SOLUTION>,
please pour the descaling solution in the drawer. For
best results in descaling, we recommend filling the
tank with a solution composed of 75 g of the specific
WPRO product and 250 ml of drinking water. WPRO
descaler is the suggested professional product for the
maintenance of the best performance of your steam
function in the oven. For orders and information
contact the after sales service.

Beko Europe will not be held responsible for any

damage caused by the use of other cleaning products

available on the market.
=759

Once the descaling
solution is poured

q inside the drawer,
3 press [ > | to start
the main descaling
process. The
descaling phases
do not need you to
stay in front of the
appliance. After
each phase is
completed, an acoustical feedback will be played and
the display will show instructions to proceed with the
next phase.

Once the descaling phase has been completed, the
boiler will be drained: the descaling solution used
during this phase will be poured into the extractable
drawer.

» PHASE 2/2: RINSING (30 MIN.)

To remove descale residuals from the drawer and

the steam circuit, rinse cycle has to be done. When
display shows <ADD 0.25 L OF WATER> fill the tank
with 0,25 L of drinking water, then press [ > ] to start
the rinsing. Do not turn off the oven until all the steps
required by the function have been completed.

Please note: if needed from the system, it could be
requested to emty the drawer and to repeat this
operation.

When Descale procedure is completed, it is suggested
to dry the cavity from potential water residuals. It will
be then possible to use all the steam functions.
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Owner's Manual

Please note: during the Descale cycle, some noise could
potentially be heard since the oven pumps are activated
in order to guarantee the optimal descale efficiency.

Once the maintenance cycle has started, do not remove
the drawer unless requested by the appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE

. EN
Please note: After the boiler gets filled by the descaling
solution and the display shows “DESCALING PHASE 1/27,
the cycle should not be interrupted, otherwise the entire

descaling cycle must be repeated before being able to run
any steam function.

Make sure that the oven has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
Wear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues.

To dry any condensation that has formed as a
result of cooking foods with a high water content,
let the oven to cool completely and then wipe it
with a cloth or sponge.

« Activate the “Steam Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

« Soak the accessories in a washing-up liquid
solution after use, handling them with oven gloves
if they are still hot. Food residues can be removed
using a washing-up brush or a sponge.

« The steamer can be washed either by hand or in a
dishwasher.

+ Never clean Food Probe and Crisp plate in the
dishwasher.

« The Crisp plate should be cleaned using water and
a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with
a cloth. Always leave the Crisp plate to cool down
before cleaning.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the
surfaces of the appliance.

The oven must be disconnected from the mains
before carrying out any kind of maintenance work.

WATER DRAWER MAINTENANCE

Caution: The water drawer is not suitable for
dishwasher use: risk of damage!

At the end of each cooking cycle with steam, after
about 30 min the oven automatically performs a drain
cycle lasting about one minute, thus transferring all
the water in the system to the extractable drawer.
Note: Avoid to leave the water in the system more than
2 days.

In order to completely remove the water inside or
clean the internal surfaces, you can open the water
drawer:

(.

1. Push towards the top the back flap to remove the
water drawer top cover.

2. Once the cleaning is done, you can close the drawer
by inserting the two front flaps inside the front
openings and pushing down the back side.

Use only room temperature water when filling the water
drawer: hot water may affect the operation of the steam
system. Use only drinking water.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using
the “Descale” function regularly. After a long period of
non-use of the “Steam” functions, it is higly suggested
to activate a cooking cycle with the empty oven by
filling completely the tank.
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CLEAN THE INTERNAL GLASS OF THE DOOR

1. Open the oven door completely and activate hinge
stopper on both sides.

2.Then close the door until it stops in a safe position.
3. Simultaneously press the two retaining clips.

4. Remove the upper edge of the door by pulling it 1
towards you.

5. Lift and firmly hold the inner glass with both hands
and remove it.

6. Place it on a soft surface before cleaning it. Do not
remove intermediate glass from the door assembly.

HOW TO REPOSITION THE DOOR GLASS

1. Insert inner glass after cleaning into the door 1
assembly with glossy side towards the oven cavity.

2. Insert the upper edge of the door and gently press
until it snaps in place.

3. Remove hinge stopper on both sides and then

close the door.
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WIFI FAQs

' EN

Which WiFi protocols are supported?

The WiFi adapter installed supports WiFi b/g/n for
European countries.

Which settings need to be configured in the router
software?

The following router settings are required: 2.4 GHz
enabled, WiFi b/g/n, DHCP and NAT activated.

Which Version of WPS is supported?

The appliance does not support WPS.

Are there any differences between using a
smartphone (or tablet) with Android or iOS?

You can use whichever operating system you prefer, it
makes no difference.

Can | use mobile 3G tethering instead of a router?
Yes, but cloud services are designed for permanently
connected devices. It must be a different device than
the one you are using the App with (e.g,, a third-party
smartphone).

How can | check whether my home Internet
connection is working and wireless functionality is
enabled?

You can search for your network on your smart device.
Disable any other data connections before trying.
How can | check whether the appliance is connected
to my home wireless network?

Access your router configuration (see router manual)
and check whether the appliance’s MAC address is
listed on wireless connected devices page.

Where can I find the appliance’s MAC address?

Press & then tap & “Connectivity” then look “Mac
address”. The MAC address consists of a combination of
6 pairs of numbers and letters separated by colon.
How can | check whether the appliance’s wireless
functionality is enabled?

Use your smart device and the 6" Sense Live App to
check whether the appliance network is visible and
connected to the cloud.

Is there anything that can prevent the signal
reaching the appliance?

Check that the devices you have connected are not
using up all the available bandwidth.

Make sure that your WiFi-enabled devices do not
exceed the maximum number permitted by the router.
How far should the router be from the oven?
Normally the WiFi signal is strong enough to cover

a couple of rooms, but this very much depends on
the material the walls are made of. You can check the
signal strength by placing your smart device next to
the appliance.

What can | do if my wireless connection does not
reach the appliance?

You can use specific devices to extend your home WiFi
coverage, such as access points, WiFi repeaters and
power line bridges (not provided with appliance).

How can I find out the name of and password for my
wireless network?

See the router documentation. There is usually a sticker
on the router showing the information you need to
reach the device setup page using a connected device.
What can | do if ?IS appears on the display or the
oven is unable to establish a stable connection to my
home router?

The appliance might have successfully connected to
the router, but it is not able to access the Internet. To
connect the appliance to the Internet, you will need to
check the router and/or carrier settings.
Router settings: NAT must be on, firewall and DHCP must
be properly configured. Password encryption supported:
WEP, WPAWPA?2. To try a different encryption type, please
refer to the router manual.

Carrier settings: If your Internet service provider has fixed
the number of MAC addresses able to connect to the
Internet, you may not be able to connect your appliance to
the cloud. The MAC address of a device is its unique
identifier. Please ask your Internet service provider how to
connect devices other than computers to the Internet.
How can | check whether data is being transmitted?
After setting up the network, switch the power off, wait
20 seconds and then switch on the oven: Check that
the app is showing the Ul status of the appliance.
Some settings take several seconds to appear in the
app.
How can | change my account but keep my
appliances connected?
You can create a new account, but remember to
remove your appliances from your old account before
moving them to your new one.
I changed my router — what do | need to do?
You can either keep the same settings (network name
and password) or delete the previous settings from the
appliance and configure the settings again.

Whjr/lﬁool



TROUBLESHOOTING

Problem :Possible cause

i Power cut.
i Disconnection from the mains.

The oven makes noises, even
when it is switched off.

The display shows the letter

“F"followed by a number or :Software fault.
letter. :

i The probe is not well connected or may not be
i making contact properly.
{When “DEMO” is “On” all commands are active and
:menus available but the oven doesn’t heat up.
: The word DEMO appears on display every 60
i seconds.
gThe WiFi router is off.
i The router settings have changed.
:The wireless connection does not reach the
The icon & is shown on  appliance
display. ;appil )
: The oven is unable to establish a stable
i connection to the home network.

gThe connectivity is not supported.
The product resets every 10
seconds.

Solution

i Check for the presence of mains electrical power and
iwhether the oven is connected to the electricity supply.

i Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

:Open the door or hold or wait until the cooling process
i has finished.

i Contact our Call Center and state the number following
ithe letter “F".

i Press {@}Q , tap “Info” and then select “Factory Reset”. All
i settings saved will be deleted.

i First of all check the probe; if it is entered correctly but
ithe error persists, please call the Call Center. Notify the
:error that appears on the display.

Check that the WiFi router is connected to the Internet.
i Check that the WiFi signal close to the appliance is
:strong.

?Try to restart the router.

: See the “WiFi FAQs” section.

:If your home wireless network settings have changed,

 connect to the network: Press @, tap 2 "WiFi” and
:then select “Connect to Network”.

Fill the drawer with clean water and then run the

The oven display shows F8E8

(or inability to use the Steam : Excessive pollution of the water and steam
function because of failure  :system.

F8E8) i

i cleaning/descale function. After the process is
:completed, restart the descaling process using the

i target solution with the descaler and then carry out the
i process again.

“If error F8ES still appears, contact the nearest service

i center.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

»  Using the QR code in your appliance
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Produced under license.
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Manuale d'uso I |T

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

WHIRLPOOL
L) N . SCANSIONARE IL CODICE QR
brodotto s wwwregisterto.en | coetrerel SULL'APPARECCHIO PER
OTTENERE MAGGIORI
A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere INFORMAZIONI
attentamente le istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Pannello comandi

Cassetto estraibile

Ventola

i o

Resistenza circolare
(non visibile)

Griglie laterali
Porta

Luce
Grill

Punto di inserimento della
termosonda

© ® N oW

10. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

11. Resistenza inferiore
(non visibile)

e
S
le
|

o : G
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 6. TIMER
Per accendere e spegnere il forno. Questa funzione puo essere attivata sia insieme a una
2. HOME funzione di cottura, sia in modo indipendente.
Per accedere rapidamente alla schermata principale. 7. BLOCCO TASTI
3. STRUMENTI Consente di bloccare i pulsanti del touch screen
Per scegliere tra le opzioni e modificare le impostazioni in modo che non possano essere premuti
del forno e le preferenze. accidentalmente.
4. PREFERITI ) o ) 8. LUCE
Per richiamare la lista delle funzioni preferite. Per accendere o spegnere la luce del forno e risparmiare
5. DISPLAY energia_
9. AVVIO

Per avviare una funzione.
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ACCESSORI

Prima di acquistare altri accessori reperibili in
commercio, assicurarsi che siano resistenti al calore e
adatti alla cottura a vapore.

: GRIGLIA

: La griglia € adatta a tutte le

: modalita di cottura. :
: E possibile disporre gli alimenti :
¢ direttamente sulla griglia :
: oppure usarla come sostegno

. per teglie, stampi o altri :
: recipienti di cottura resistenti al :
: calore del forno. :

: TEGLIA

. Lateglia e adatta a tutte le

: modalita e funzioni di cottura.

: Puo essere utilizzata per

© cucinare tutti i tipi di alimenti

. senza contenitore. Utilizzarla

. per raccogliere i succhi di :
¢ cottura, posizionandola sotto la :
. griglia metallica. :

: TEGLIA PER COTTURA A

: VAPORE :
. Questa speciale teglia perforata :
: agevola la circolazione del :
: vapore, permettendo di

: cuocere uniformemente gl

: alimenti.

. Disporre laleccarda al livello
. inferiore per raccogliere i liquidi :
. di cottura, con glielementidi
: arresto rivolti verso la parte

: posteriore del prodotto.

: TERMOSONDA

: Per misurare con precisione

: la temperatura interna degli

: alimenti durante la cottura.

: Puo essere utilizzata per carne
i e pesce.

[l numero di accessori puo variare a seconda del modello
acquistato.

*E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il
Servizio Assistenza Tecnica.

INSERIRE LA GRIGLIA E GLI ALTRI ACCESSORI

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata verso
I'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore rialzato -
orientato verso l'alto - sul livello desiderato.

In seguito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide fino
a fine corsa. Gli altri accessori, per esempio la teglia, vanno
inseriti orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide.

Assicurarsi che vi sia uno spazio di almeno 30
millimetri tra il bordo superiore del contenitore e
le pareti della cavita per consentire una sufficiente
circolazione del vapore.

INSERIRE LA TEGLIA PER LA COTTURA A VAPORE
La teglia per la cottura a vapore dev'essere inserita con i
rilievi laterali di riferimento verso il retro della cavita del
forno, come illustrato nella figura:

y

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DEI RIPIANI A
SCALETTA

Su entrambi i lati della cavita del forno € presente una guida
a scaletta ancorata a due supporti a forma di bottone. Le
guide a scaletta sono rimovibili per rendere pit comoda la
pulizia.

1. Per rimuovere le guide a scaletta, afferrare saldamente
la parte esterna della guida e tirarla verso I'alto per
estrarla dal supporto frontale mentre si ruota sul supporto
posteriore, quindi sfilare 'intera parte dalla cavita.

2. Per riposizionare le guide a scaletta, far scorrere la parte
posteriore sul supporto posteriore. Quindi, una volta
infilato, facendo perno sul supporto posteriore, tirare il
gruppo verso il basso finché la guida a scaletta non si
aggancia al supporto frontale.
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FUNZIONI

MODALITA MANUALI

PRERISCALDAMENTO RAPIDO

4
Per preriscaldare rapidamente il forno prima di

un ciclo di cottura. Attendere il termine della funzione
prima di inserire gli alimenti nel forno. Alla fine del
preriscaldamento, il forno selezionera automaticamente
la funzione "Termoventilato".
Accessori necessari: griglia metallica con una teglia/leccarda
~~ | GRILL
Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.
Accessori consigliati: Griglia

ALIMENTO ! LIVELLO GRILL DURATA (min)

Pane tostato

TURBO GRILL

|J
“% | Permette di ottenere risultati perfetti

combinando l'azione del grill e del forno ventilato. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.
Accessori consigliati: Griglia

STATICO

Per cuocere e dorare perfettamente sia sopra sia
sotto qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano. Per
ottenere risultati ottimali, questa funzione prevede
una fase di preriscaldamento: attendere la fine del
preriscaldamento per inserire gli alimenti.

Accessori necessari: teglia o griglia metallica e contenitore
resistente al calore.

ALIMENTO TEMP. (°C) DURATA (min)

Cupcake/Smallcake 160 30-35

Biscotti : 145

TERMOVENTILATO

Per la cottura di dolci e carni con circolazione di
aria calda. Per ottenere risultati ottimali, questa funzione
prevede una fase di preriscaldamento: attendere la fine
del preriscaldamento per inserire gli alimenti. E possibile
utilizzarlo per cuocere contemporaneamente su piu
ripiani (massimo tre) alimenti diversi che richiedono

la medesima temperatura di cottura. Questa funzione
permette di esequire la cottura senza trasmissione di
odori da un alimento all'altro.

Accessori necessari: teglia o griglia metallica e contenitore
resistente al calore.

< | VENTILATO

LA

Per cucinare la carne, cuocere torte e crostate con
ripieno su un solo ripiano. Per ottenere risultati ottimali,
guesta funzione prevede una fase di preriscaldamento:
attendere la fine del preriscaldamento per inserire gli
alimenti.
Accessori necessari: griglia metallica con una teglia/leccarda

Y | VAPORE

O VAPORE PURO

Il vapore permette di preparare piatti sani e naturali
preservando le proprieta nutritive degli alimenti. Questa

| J
aLe
7Y

funzione é particolarmente indicata per la cottura di
verdure, pesce, frutta o altri alimenti da sbollentare. Se
non indicato diversamente, rimuovere tutti i materiali di
imballaggio e le pellicole protettive prima di introdurre gli
alimenti nel forno.

Accessori consigliati: Vaschetta del vapore al livello 2 e teglia al
livello 1

ASCIUGATURA DOPO LE OPERAZIONI A VAPORE

La cottura a vapore genera molta umidita all'interno del
forno. Si tratta di un fenomeno del tutto normale che non
compromette il corretto funzionamento dell'apparecchio.
Al termine di ogni periodo di cottura si consiglia di
utilizzare il ciclo di asciugatura rapida per eliminare
l'umidita dal forno (disponibile con l'aggiornamento del
software). Fare clic su € per selezionare questo ciclo.

In alternativa suggeriamo di:

1. lasciar raffreddare l'apparecchio;

2. asciugare accuratamente con un panno morbido o
carta assorbente la cavita del forno e gli accessori,
compresa la leccarda posta dietro la porta, appena
sotto la guarnizione della porta stessa;

3. lasciare la porta aperta per il tempo necessario alla
completa asciugatura della cavita del forno.

3¢: |VAPORE + ARIA

Combinando le proprieta del vapore con quelle
della cottura termoventilata, questa funzione permette di
ottenere una cottura piacevolmente croccante e dorata
all'esterno mantenendo l'interno tenero e succoso. Per
ottenere risultati ottimali, si consiglia di scegliere un livello
di vapore ALTO per il pesce, MEDIO per la carne e BASSO
per pane e dolci.

Accessori consigliati: Teglia/griglia
/5| sous vIDE

Il sous vide € una tecnica di cottura professionale che
richiede I'uso di sacchetti di plastica alimentare sottovuoto,
che cuociono a temperature precisamente controllate
utilizzando il vapore. Il processo di cottura graduale e
accurato contribuisce a sviluppare una tenerezza e un
sapore eccezionali, oltre a garantire I'uniformita di cottura
dell'intero alimento. Questa funzione consente di cucinare
carne, pesce, verdure e frutta, ottenendo risultati da chef.
Controllare la tabella di cottura Sous Vide per utilizzare
correttamente la funzione.

Ricette Sous Vide MW Istruzioni { Accessori

Sous Vide - Manzo : Distribuire uniformemente

e i s le confezioni al centro della
...................................... tegha per la cottura a vapore.
;. 20us Vide - Fesce . Controllare che le confezioni | +

i siano sottovuoto. Per ottene- 1
B ¢ re buoni risultati si suggerisce

: di non aprire la porta.

2
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{g FUNZIONI SPECIALI

MANTENERE IN CALDO

199
Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti,
come carne, frittura o torte.

<~ | LIEVITAZIONE

——1| Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti
dolci o salati. Allo scopo di preservare la qualita della
lievitazione, non attivare la funzione se il forno € ancora
caldo dopo un ciclo di cottura.

Accessori necessari: griglia metallica e contenitore resistente
al calore.

é YOGURT

Per la preparazione dello yogurt.
Accessori necessari: griglia metallica e contenitore resistente
al calore.

DISIDRATAZIONE
T

Per disidratare frutta e verdura. Tagliare a fette
sottili e posizionare direttamente sulla griglia.
Accessori necessari: Griglia

XL MAXI-COOKING

Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare la carne
durante la cottura per ottenere una doratura omogenea
su entrambi i lati. E preferibile irrorarla di tanto in

tanto con il fondo di cottura per evitare che si asciughi
eccessivamente.

Accessori necessari: teglia al livello 2.

3}6 DISINFEZIONE

Per disinfettare biberon o altri recipienti con il

vapore. Inserire la teglia al livello 1 e la vaschetta
del vapore al livello 2, posizionarvi gli elementi, con uno
spazio intermedio sufficiente per consentire al vapore di
raggiungere tutte le parti.

X% | SCONGELAMENTO

O™ Per scongelare qualsiasi tipo di alimento. Per carne
e pesce, estrarli dalla confezione e disporli nella teglia
per vapore al livello 2. Disporre la teglia al livello 1 per
raccogliere l'acqua. Per un risultato ottimale, & preferibile
non scongelare completamente |'alimento, prevedendo un
tempo di riposo adeguato. Si consiglia di avvolgere il pane,
per evitare che diventi troppo morbido.

N RISCALDAMENTO

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati che
conservati in frigorifero o a temperatura ambiente. Questa
funzione utilizza il vapore per riscaldare gli alimenti
senza che si asciughino eccessivamente, facendo si che
mantengano il sapore originale. Alcuni minuti di riposo
migliorano il risultato. Si consiglia di disporre i pezzi piu
piccoli o sottili al centro e quelli pit grandi o piu spessi
sull'esterno. Se si utilizza la teglia per vapore, disporre la
teglia al livello sottostante in modo da raccogliere i liquidi
di cottura

< | CICLOECO
€ “* | Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne in

pezzi su un solo ripiano. In questa funzione ECO la luce
rimane spenta durante la cottura. Per utilizzare il ciclo
ECO e ottimizzare quindi i consumi energetici, la porta
forno non deve essere aperta fino a completamento
della cottura del cibo.

Accessori necessari: griglia metallica con una teglia/leccarda.
* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014

COOK3

Per cucinare contemporaneamente alimenti diversi che
richiedono la stessa temperatura di cottura su tre livelli
senza mescolare sapori e odori.

Questa funzione puo essere utilizzata per cucinare
biscotti, crostate, pizze surgelate e per preparare pasti
completi. Il forno deve essere preriscaldato.

BISCOTTI

Utilizzare questa funzione per cuocere tre teglie di
biscotti di pasta frolla simili per massimizzare i risultati.
La funzione comprende un preriscaldamento. Estrarre le
tre teglie dal forno contemporaneamente.

< CROSTATA

Utilizzare questa funzione per cuocere tre teglie
di crostate simili per massimizzare i risultati. La funzione
comprende un preriscaldamento. Estrarre le tre teglie
dal forno contemporaneamente.

K] PIZZA (SURGELATA)

Utilizzare questa funzione per cuocere tre teglie
di pizze surgelate simili per massimizzare i risultati. La
funzione comprende un preriscaldamento. Estrarre le tre
teglie dal forno contemporaneamente.

MENU 1

E@ Questo ciclo e progettato per cucinare un pasto
completo a base di carne e un dessert. Il forno deve
essere preriscaldato.

Esempio di pasto completo

Preparare una crostata di frutta secondo le proprie
preferenze in una teglia rotonda da collocare sulla
griglia al livello 3. Preparare una lasagna secondo

le proprie preferenze (1,5-2 kg) in una teglia da
posizionare sulla griglia sul livello due. Preparare 6-10
cosce di pollo con patate tagliate a cubetti (500-800
g) direttamente nella teglia da posizionare al livello

1. Dopo il preriscaldamento, cuocere tutti i piatti
contemporaneamente. Dopo 50-60 minuti togliere

la crostata, dopo 60-70 minuti le lasagne, dopo 80-90
minuti il pollo con le patate.

—— I MENU 2

Questo ciclo e progettato per cucinare un pasto
a base di pesce o vegetariano e un dessert. Il forno deve
essere preriscaldato.
Esempio di pasto completo
Preparare una crostata di frutta secondo le proprie
preferenze in una teglia rotonda da collocare sulla griglia
al livello 3. Preparare le lasagne al pesto o i cannelloni
secondo le proprie preferenze (1,5-2 kg) in una teglia di
metallo o pirex da posizionare sulla griglia al livello 2.
Preparare i filetti di pesce al cartoccio (700-900 g) con
le verdure a fette (600-900 g) direttamente nella teglia
da posizionare al livello 1. Dopo il preriscaldamento,
cuocere tutti i piatti contemporaneamente. Dopo 45-55
minuti togliere la crostata, dopo 55-65 minuti le lasagne,
dopo 60-70 minuti il pesce con le verdure.
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Manuale d'uso I IT
6 MODALITA AUTO

Con le modalita automatiche é sufficiente selezionare il tipo e il peso o la quantita degli alimenti per ottenere un
risultato ottimale. Il forno calcolera automaticamente i valori ideali, adattandosi continuamente alla cottura in corso.
Per utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di seguire le indicazioni della tabella di cottura. A causa della
variabilita degli alimenti, la durata della cottura € impostata su un grado medio. Si consiglia sempre di controllare il
grado di cottura interno degli alimenti e, nel caso, di prolungare il tempo di cottura per ottenere la giusta cottura.
Alcuni cicli automatici offrono la possibilita di impostare in anticipo un livello di cottura inferiore o superiore a quello
predefinito (vedere il paragrafo Densita nella sezione Uso quotidiano).

TABELLA DI COTTURA 6™ SENSE

Indicata per cuocere diversi tipi di piatti e alimenti e ottenere risultati ottimali nel modo piu semplice e veloce.
Per utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di seguire le indicazioni della tabella di cottura.

Categoria Alimenti PF? so{Spgssore/ : Note Accessori
: : orzioni/Pezzi :
i Lasagna :600g-2,0kg : Preparare secondo la ricetta preferita. Coprire con salsa P2 IQ
: : i bechamel e cospargere di formaggio per ottenere una PRt
perfetta doratura 5
Riso 100-500g : Aggiungere l'acqua e il riso in un contenitore resistenteal ;| 2
i calore. Usare una tazza e mezza d'acqua per ognitazzadi : @ !
- riso. Per ottenere buoni risultati si suggerisce di non aprire \e.s.ef +
< i la porta :
(N0 R RTRPTE R RRRLTIPEPPTLLILLR
&5 : Farro :100-5009g : Aggiungere l'acqua e il farro in un recipiente resistenteal : 2
R 5  calore. Utilizzare un bicchiere e mezzo di acqua per ogni @ !
< ¢ bicchiere di farro. Per ottenere buoni risultati si suggerisce : =22l +
2 i di non aprire la porta :
= Orzo 100-500g Aggiungere l'acqua e l'orzo in un recipiente resistenteal 2
 calore. Utilizzare un bicchiere e mezzo di acqua per ogni '\) !
i bicchiere di orzo. Per ottenere buoni risultati si suggerisce : 1=-%.2f +
i di non aprire la porta :
: Gnocco i 1teglia i Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per | 2 1

ttenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta

1+
~— - A== - @ o \e.e.af
ACCESSORI . . ; . . ; ; .
- Teglia resistente : Leccarda/ :  Contenitore resistente  : ¢ Teglia per cottura
Griglia - : . : : Termosonda :
al calore su griglia : Teglia : al calore : : a vapore




CARNE

PESCE

: Peso/Spessore/ :

Alimenti S . Note Accessori
Porzioni/Pezzi
Roast Beef - Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire 2
: con aglio e aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare . e
: per almeno 15 minuti prima di servire.
Polpette i1-3cm Cospargere di sale e spennellare con olio prima della cot-  : 3 2
i dihamburger i tura. Utilizzare la griglia al livello 2 e la teglia con una tazza : ~......~+
§ i d'acqua al livello 1 per raccogliere gli alimenti essudati.
: Per ottenere risultati perfetti, durante la cottura vi verra
: chiesto di girare gli alimenti.
Roast Beef - - Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire 2
: Cottura lenta : con aglio e aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare . e
: : per almeno 15 minuti prima di servire.
Arrosto di maiale : - Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire 2
: con aglio e aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare : . S
: per almeno 15 minuti prima di servire.
Stinco di maiale : - : Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire 2
: con aglio e aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare  : . r 4
i per almeno 15 minuti prima di servire.
| Salsicce & 400g-1,5kg i Distribuire uniformemente sulla griglia. Punzecchiare le 2 1
S wurstel i salsicce con una forchetta per evitare che l'involucro sila-  :a......~ 4+ -
: : ceri. Utilizzare la griglia al livello 2 e la teglia con una tazza
i d'acqua al livello 1 per raccogliere gli alimenti essudati.
Costine di maiale : 400 g- 1,5 kg Spennellare con olio e condire a piacere. Cospargere di 2 1
: sale e pepe. Distribuire uniformemente sulla griglia. Utiliz- i a......~+

i zare la griglia al livello 2 e la teglia con una tazza d'acqua aI
: livello 1 per raccogliere gli alimenti essudati.

PoIIo arrosto 8009-25kg :Spennellare con olio e condire a piacere. Cospargere di
: sale e pepe. Infornare con il petto verso l'alto. ~
 Filetto/pettodi i 1-4cm : Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per 2 1

i pollame i ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.

Pezzi di pollame : 1 teglia Spennellare con olio e condire a piacere. Distribuire uni- ~ :
: formemente sulla griglia. Utilizzare la griglia al livello2ela ia.....h 4+ -
: teglia con una tazza d'acqua al livello 1 per raccogliere gli
i alimenti essudati.
i Pesce intero - Spennellare con olio e condire a piacere 2
i arrosto +
i Pesce intero - i Condire a piacimento, per ottenere buoni risultati si sugge- | 2 1
: al vapore i risce di non aprire la porta. :
i Trancio di pesce :200-800g Spennellare con olio e condire a piacere
: arrosto —
Filetti di pesce 0,5-3cm i Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per 2 1
: ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta. i1z cart -
¢ Filetti di pesce 05-3cm ¢ Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per 2 1

i (surgelati) i ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.

i Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per
: ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.

: Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per
: ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.

Polpo - : Posizionare al centro della vaschetta del vapore, per otte- 2 1
: nere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta. ool T A .
........................................................................................................................... :&
Aernnn ~ =i~ — @ T
- Teglia resistente Leccarda/ Contenitore resistente Teglia per cottura
Griglia - . Termosonda
al calore su griglia Teglia al calore avapore




Note Accessori
: Tagliare le patate a tocchetti e condire con olio, sale e P2
: aromi prima di infornare. P,

i Scavare le verdure e preparare il ripieno con la polpa P2
i risultante, carne macinata e formaggio grattugiato. . -
: Condire a piacere con aglio, sale e aromi. :

: Affettare le patate e disporle in un recipiente largo. Condi- @ 1

i re con sale, pepe e panna. Cospargere di formaggio. PReeeeeer
 Intero Il peso si riferisce alla singola patata. Per ottenere una ) 1
: Patate ; : cottura uniforme in ogni patata, € consigliabile sceglierle g o ort. -

i tutte di dimensioni simili. Distribuire le patate con la buc-
 cia in modo uniforme nella pentola a vapore, per ottenere
: buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.

i Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente P2 1
: nella vaschetta del vapore, per ottenere buoni risultatisi 1z o or - ;
: consiglia di non aprire la porta. :

Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente ) 1
i nella vaschetta del vapore, per ottenere buonirisultatisi =~ i1 eart- -
: consiglia di non aprire la porta. '

Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente ) 1
i nella vaschetta del vapore, per ottenere buonirisultatisi = iz eart- -
: consiglia di non aprire la porta. '

i Tagliare a pezzi. Distribuire uniformemente nella vaschetta : 2 1
: del vapore, per ottenere buoni risultati si consigliadinon i, ¢ or+- ;
: aprire la porta. :

Verdure Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per
. (surgelate) : ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.

 Panini 1 teglia  Preparare I'impasto con la ricetta preferita per ottenereun | 2
: : : pane leggero. Dividere I'impasto formando dei panini e N
: lasciarlo lievitare. Usare I'apposita funzione del forno. :

400g-1kg Preparare I'impasto con la ricetta preferita per ottenere un 2 . @
A r

VERDURE

i Pane per tramez- :

| Zini : pane leggero. Disporlo in uno stampo e lasciarlo lievitare. : ™=+
: i Usare 'apposita funzione del forno. :
Pizza £400g-1,2 kg Preparare l'impasto per pizza secondo la propria ricetta P2

: preferita. Far lievitare usando l'apposita funzione del forno. : . .
: Stendere la pasta su una teglia leggermente unta. Aggiun- :
i gere il condimento che si preferisce. '

: Pizza [surgelata] 1 250g-1,2kg : Estrarre dalla confezione e distribuire uniformemente sulla : 2
: gr|g||a Aveeenn ~

: Torta salata

PRODOTTI DA FORNO SALATI

:800g-15kg Foderare uno stampo da crostata con un impasto per 8-10 1 @
: : porzioni e punzecchiarlo con una forchetta. Farcire l'impa- ;" +
: sto secondo la ricetta preferita. '

1+
o ~==- ~ @ o w.e.ef
ACCESSORI ) . . . :
L Teglia resistente Leccarda/ Contenitore resistente Teglia per cottura
Griglia - . Termosonda
al calore su griglia Teglia al calore avapore




Categoria Alimenti - Peso/Spessore/ Note Accessori
; : Porzioni/Pezzi

:Pandispagna  :400g-1,2kg :Preparare unimpasto per pan di Spagna senza grassi. Co :@)

: : i Versare in una tortiera foderata e imburrata. P Peeeeer

i Tortadimarmo  :400g-1,2kg : Preparare unimpasto per torta di marmo secondo laricet- : 1 @
: : : ta preferita. Versare in una tortiera foderata e imburrata. ™7t

Muffin 1 teglia : Preparare un impasto per 16-18 pezzi secondo laricetta  :
o : preferita e distribuirlo nei pirottini. Distribuire uniforme-  : ,
o)  mente sulla teglia. :
g Biscotti 1 teglia Preparare i biscotti come si preferisce e lasciarli raffredda-  : 2
Z : : : re. Stendere |'impasto a uno spessore uniforme e tagliare : ., ;
o : con la forma preferita. Disporre i biscotti su una teglia. :
L. B eeeeeeeeeeeneeeeeeeenee et e et e et et e et Dt e ettt et e e et e e e e e e e e et et e et et e et et e et et e e et e e et e et e et eeaa]
< Brownie 800g-1,5kg : Preparare secondo laricetta preferita. Stendere I'impasto  : 1 1%
2 : sulla tegli d fod daf et O
= : glia precedentemente foderata con carta da forno. :
F R — — R— Srtuestesiot S v sl s et e e e -
(@] : Strudel i teglia i Preparare un mix di mele a dadini, pinoli, cannella e noce P2
8 : : : moscata. Imburrare un tegame, cospargere di zuccheroe i, .
& i cuocere per 10-15 minuti. Arrotolare I'impasto e ripiegare

i la parte esterna.

i Tortadimele ~ :800g-15kg :Foderare uno stampo con la base e cospargere di pangrat- § 1 @
5 5 : tato per assorbire il succo rilasciato dalla frutta. Farcire con : ™=+
 frutta fresca a pezzetti mescolata con zucchero e cannella. :
: Stendere la pasta rimasta per formare la copertura, chiude- :
i re i bordi e spennellare con l'uovo. :

i Mele i 1teglia : Rimuovere i torsoli e farcire con marzapane o cannella, P2
E i al forno i zucchero e burro. P
(3 iFlanal caramello : 1 teglia : Distribuire le coppette con il flan uniformemente nellava- | 2 1
a : : : schetta del vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia : 1z ¢ or * - ;
i di non aprire la porta. 5
iUovadigallina :50-80g i Il peso siriferisce al singolo uovo. Per avere una cottura > 1
: : : uniforme in ogni uovo, & consigliabile sceglierli tutti di di- 4z ¢ or +- -
: mensioni simili. Distribuire uniformemente nella vaschetta :
i del vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia dinon
< : aprire la porta. Se le uova dovranno essere consumate
g i fredde, immergerle subito in acqua fredda.

 Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per

: ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire laporta. 2 1

i Se le uova dovranno essere consumate fredde, immergerle : ¢ ¢ or +- ,
i subito in acqua fredda. 5
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COME CUCINARE PER METODO DI COTTURA

Per aumentare la facilita d'uso del prodotto, i menu
successivi raggruppano tutte le funzioni che condividono
lo stesso metodo di cottura, gia presenti nei menu
suddivisi per alimento.

Ricette a vapore

Il metodo di cottura a vapore consente di cucinare piatti
naturali e sani, preservando il valore nutrizionale naturale
degli alimenti. Per ottenere i migliori risultati da questa
funzione, seguire le indicazioni riportate nella relativa
tabella di cottura. Sono sempre necessari una teglia per il
vapore e una teglia da forno.

Ricette Vapore + Termoventilato

Combinando le proprieta del vapore con quelle della
cottura termoventilata, questa funzione consente di
ottenere una cottura piacevolmente croccante e dorata
all'esterno mantenendo l'interno tenero e succoso. Per
ottenere i migliori risultati da questa funzione, seguire le
indicazioni riportate nella relativa tabella di cottura.

MENU ALTRE FUNZIONI

PREFERITI
Per richiamare la lista delle funzioni preferite.

3 IMPOSTAZIONI
@ Per regolare le impostazioni del forno.

Se la modalita "DEMQO" & impostata su "On", tutti i comandi
sono operativi e i menu sono disponibili ma il forno non viene
riscaldato. Per disattivare questa modalita, accedere a "DEMO"
dal menu "IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off".

Selezionando "RESET", I'apparecchio si spegne e vengono
ripristinate le impostazioni della prima accensione. Tutte le
impostazioni successive vengono cancellate.

CONTAMINUTI

Questa funzione puo essere attivata sia insieme a
una funzione di cottura, sia in modo indipendente. Una
volta avviato il contaminuti, il conto alla rovescia prosegue
autonomamente senza interferire sulla funzione di cottura.
Una volta attivato il timer, & possibile selezionare e attivare
una funzione.
Il conteggio viene visualizzato nell'angolo superiore destro del
display.
Per richiamare o modificare il contaminuti:
« Premere l'opzione timer cucina.
Un segnale acustico e il display avviseranno del termine
del conto alla rovescia.

« Toccare "PAUSE" (Pausa) per mettere in pausa il timer. E
quindi possibile toccare "RESUME" (Riprendi) per riavviare
il timer.

+  Toccare "CANCEL" (Annulla) per annullare il contaminuti o
impostare una nuova durata.

« Toccare "+1 min" per aumentare la durata di T minuto.

\\ ! /f
~Q-LUCE
per accendere e spegnere la luce del forno.

) BLOCCO TASTI

La funzione "Blocco tasti" permette di bloccare i tasti del
pannello a sfioramento per evitare che vengano premuti
accidentalmente.

Per sbloccare I'apparecchio, premere a lungo il tasto di
blocco sul touch pad.
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USO DEL DISPLAY TOUCH

Per selezionare o confermare:

Toccare lo schermo per selezionare il valore o il
menu desiderato.

Per scorrere Iungo un menu o un elenco:

Scorrere il dito sul display per visualizzare le voci o i
valori elencati.

PRIMO UTILIZZO

Per confermare le impostazioni o accedere alla
schermata successiva:
Toccare "IMPOSTA" o "AVANTI".

Per tornare alla schermata precedente:
Toccare € .

Alla prima accensione € necessario configurare
I'apparecchio.

Le impostazioni potranno essere modificate successivamente
premendo @ per accedere al menu “Strumenti”.

1. SELEZIONE DELLE PREFERENZE DI LINGUA

Alla prima accensione & necessario impostare la lingua e
l'ora.

Language

O 6bnrapcku

O Hrvats

v

O Cestina Next

« Far scorrere il dito sullo schermo per visualizzare I'elenco
delle lingue disponibili.
« Toccare la lingua desiderata.

E possibile cambiare la lingua successivamente aprendo il menu
delle impostazioni.

2. CONFIGURAZIONE DELLA CONNESSIONE WIFI

Lapp 6 Sense Live permette di azionare il forno

a distanza da un dispositivo mobile. Per abilitare il
controllo remoto dell'apparecchio occorre prima eseguire
correttamente le procedura di connessione. Questa
procedura € necessaria per registrare I'apparecchio e
collegarlo alla rete domestica.

Oppure, toccare “SALTA" per collegare il prodotto in un
momento successivo.

COME CONFIGURARE LA CONNESSIONE
Per utilizzare questa funzione & necessario disporre di: Uno
smartphone o tablet con bluetooth e un router wireless
collegato a Internet. Usando lo smartphone o il tablet,
controllare che il segnale della rete wireless domestica
sia sufficientemente forte vicino all'apparecchio. La
connessione WiFi pud essere impostata solo tramite I'app
mobile.
Requisiti minimi:
Dispositivo intelligente: Android con schermo 1280x720 (o
superiore) 0 iOS.

Le informazioni sulla compatibilita dellapp con le varie
versioni di Android o iOS sono disponibili sui rispettivi store
online.

Router wireless: 2.4 Ghz, WiFi b/g/n.

1. Scaricare I'app 6" Sense Live

Per prima cosa, scaricare l'app sul proprio dispositivo
mobile. Lapp 6% Sense Live presentera la sequenza di
passaggi qui descritta. Lapp pud essere scaricata dall'App
Store o da Google Play.

Collega alla rete
Collega dispositivo

-
E E Se non é gia stato fatto,

I scansionare il codice QR

per scaricare l'app sul

proprio dispositivo.
SAID:

Verificare che il Bluetooth
sia attivo e che il
AB1234567890CD

dispositivo sia collegato
al Wi-Fi.

Una volta scaricata, toccare Aggiungi apparecchio
nell'app per procedere alla connessione di configurazione.
2. Creare un account

Se ancora non si dispone di un account & necessario
crearlo. In questo modo sara possibile collegare in rete i
propri apparecchi e controllarli da remoto.

3. Registrare I'apparecchio

Registrare il proprio apparecchio sequendo le istruzioni
dell'app. Lapp chiedera di inserire il numero del

prodotto per completare il processo di registrazione. Il
numero di codice univoco é riportato sulla targhetta di
identificazione applicata al prodotto, all'interno della porta
(si tratta di un codice numerico di 12 cifre). Durante questa
fase, ricordarsi di tenere acceso il Bluetooth.

E necessario confermare lo Smart Appliance IDentifier
(SAID).

Infine, I'app chiedera di associare gli apparecchi
mostrando un codice, da confermare su entrambi i
dispositivi.

4. Collegare I'apparecchio alla rete WiFi

Proseguendo con la procedura di configurazione, come
ultimo passo l'app guidera attraverso il processo di
connessione del dispositivo alla rete wireless domestica.
Note: In caso di modifica delle impostazioni del router (ad es.
il nome o la password della rete, oppure il provider della linea
dati) sara necessario eseguire nuovamente la procedura di
connessione.
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3. IMPOSTAZIONE DI DATA E ORA

Se il forno viene collegato alla rete domestica, la data e
I'ora saranno impostate automaticamente. Diversamente
sara necessario impostarle manualmente.

» Impostare l'ora toccando i numeri corrispondenti.

«  Toccare "IMPOSTA" per confermare.

Dopo avere impostato 'ora, occorrera impostare la data
+ Impostare la data toccando i numeri corrispondenti.

+  Toccare "IMPOSTA" per confermare.

Dopo una lunga interruzione di corrente, & necessario
impostare nuovamente l'ora e la data.

4. IMPOSTARE L'ASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno € programmato per assorbire una potenza elettrica
compatibile con una rete domestica di potenza nominale
superiore a 3 kW (16 Ampere): nel caso si disponga di una
potenza inferiore, & necessario diminuire questo valore (13
Ampere).

+ Toccare il valore sulla destra per selezionare la potenza.

+ Toccare "OK" per terminare la configurazione iniziale.

5. IMPOSTARE IL LIVELLO DI DUREZZA
DELL'ACQUA

Per consentire al forno di funzionare in modo efficiente

e per garantire che richieda regolarmente all'utente di
eseguire il ciclo di decalcificazione quando necessario, &
importante impostare il corretto livello di durezza dell'acqua.
Per |mpostarlo accendere il forno premendo , premere
@ . Aprire le Preferenze e selezionare "WATER HARDNESS"

USO QUOTIDIANO

(Durezza dell'acqua). Toccare "IMPOSTA" per confermare.
Selezionare il livello corretto per I'acqua della propria zona, in
base alla seguente tabella:

Gradl tedeschl Gradi francesi

Toccare "IMPQOSTA" per confermare.
Per il livello di durezza dell'acqua, € preimpostato "Dura".

6. RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo & normale. Prima di
cucinare gli alimenti & dunque raccomandato di riscaldare
a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno. Scaldare il forno a 200 °C
per circa un'ora utilizzando la funzione "Preriscaldamento
rapido". Sequire le istruzioni per impostare correttamente
la funzione.

Note: si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per accendere il forno, premere o toccare lo schermo.
Il display consente di scegliere tra le modalita manuali e
quelle automatiche.

21210

MODALITA MANUALI

MODALITA AUTO

+ Toccare la funzione principale desiderata per accedere al
menu corrispondente.

» Scorrere in alto o in basso per visualizzare l'elenco delle
opzioni.

+ Selezionare la funzione desiderata con un tocco.

2. IMPOSTAZIONE DELLE FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione desiderata & possibile
modificarne le impostazioni. Il display mostrera i valori che
e possibile modificare.

Licona ©  nell'angolo superiore destro del display fornisce
ulteriori informazioni sulla funzione selezionata.

POTENZA / TEMPERATURA / LIVELLO GRILL

+ Toccare la funzione principale desiderata per accedere al
menu corrispondente.

In base alla funzione selezionata, & possibile attivare o
disattivare il preriscaldamento con una specifica levetta.

DURATA

Non & necessario impostare la durata, ad esempio se si
desidera gestire la cottura manualmente. Se si imposta
una durata, la cottura proseguira per il tempo selezionato.
Alla scadenza del tempo impostato, la cottura si
interrompe automaticamente.

« Perimpostare la durata, toccare la sezione Time (Tempo)
0 "Set Cook Time" (Imposta tempo di cottura) dopo aver
premuto START (Avvio).

« Ladurata puo essere selezionata scorrendo i numeri,
oppure premendo si possono toccare i numeri
corrispondenti per impostare il tempo di cottura
desiderato.

«  Toccare per confermare.

« Per annullare una durata impostata durante la cottura
e gestire cosi manualmente il termine della cottura, &
possibile toccare il valore della durata e impostare "0"
oppure aprire il menu a tre punti .. e modificare il tempo
di cottura.

« Se si desidera interrompere il ciclo, aprire il menu a tre
punti e selezionare "Stop Cooking" (Interrompi cottura).

3. IMPOSTAZIONE DELLE MODALITA AUTO

Le modalita automatiche consentono di preparare
un'ampia varieta di piatti, scegliendo tra quelli indicati
nell'elenco. Lapparecchio seleziona automaticamente la
magagior parte delle impostazioni di cottura in modo da
produrre un risultato ottimale.
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Inoltre, grazie a uno speciale sensore in grado di
riconoscere il contenuto di umidita dell'alimento, alcune
delle funzioni AUTO MODES (modalita automatica)
consentono di ottenere una cottura ottimale per qualsiasi
tipo di alimento senza alcuna impostazione: il sensore
interrompera la cottura esattamente al momento giusto.
Negli ultimi minuti di cottura, sul display comparira un
conto alla rovescia indicante il tempo residuo.

« Scegliere unaricetta dall'elenco.

Le funzioni sono visualizzate per categorie di alimenti nel menu
delle modalita automatiche (vedere tabelle relative).

« Dopo avere selezionato una funzione, e sufficiente
indicare le caratteristiche dell'alimento da cuocere
(quantita, peso, ecc.) per ottenere un risultato ottimale.

COTTURA A VAPORE

Selezionando "Vapore puro" o "Vapore + Termoventilato"
all'interno delle funzioni manuali o una delle numerose
ricette disponibili con le modalita automatiche & possibile
cucinare qualsiasi tipo di alimento grazie all'utilizzo del
vapore. Il vapore penetra negli alimenti in modo piu veloce
e uniforme rispetto alla sola aria calda utilizzata nelle
funzioni statiche: questa azione riduce i tempi di cottura,
preservando le preziose sostanze nutritive degli alimenti
e assicurando risultati eccellenti e saporiti in tutte le
preparazioni. E importante che la porta del forno rimanga
chiusa per l'intera durata della cottura a vapore.

Per procedere con la cottura a vapore, sara necessario
fornire acqua al boiler situato all'interno del forno
utilizzando il cassetto estraibile sul pannello comandi.

Quando viene richiesto sul display con l'indicazione "FILL
THE DRAWER" (Riempi cassetto), estrarre il cassetto, aprire
il coperchio del cassetto e riempirlo d'acqua fino al livello
richiesto sul display. Chiudere il cassetto spingendolo con
attenzione verso il pannello finché non e completamente
chiuso. Dopo l'inserimento del cassetto, premere AVVIO
per procedere con il ciclo di cottura. Il cassetto deve restare
sempre chiuso, tranne quando & necessario rabboccare

l'acqua.
= ’

Dopo il primo riempimento, in caso di cicli di cottura piu
lunghi, una volta esaurita I'acqua, potrebbe essere necessario
aggiungerla nuovamente per completare il ciclo: il forno lo
richiede in caso di necessita.

4. SET START TIME DELAY (IMPOSTARE L'AVVIO
RITARDATO)

E possibile ritardare la cottura prima di avviare una
funzione: La funzione si avvia al momento selezionato
anticipatamente.

+ Toccare "RITARDO" per impostare l'ora di inizio desiderata.
E possibile selezionare I'ora di inizio o I'ora in cui si
desidera che gli alimenti siano pronti in base alle funzioni
selezionate.

» Dopo avere impostato il ritardo desiderato, toccare "SET"
(Imposta) per dare inizio al tempo di attesa.

« Posizionare gli alimenti nel forno e chiudere la porta:
la funzione si avviera automaticamente al termine del
tempo calcolato.

La programmazione dell'avvio ritardato di una cottura disattiva
la fase di preriscaldamento del forno: la temperatura desiderata
viene raggiunta gradualmente, quindi i tempi di cottura si
allungheranno leggermente rispetto a quanto indicato nella
tabella di cottura.

« Per attivare la funzione subito e annullare il ritardo
programmato, toccare "SKIP DELAY" (Salta avvio ritardato).

5. AVVIO DELLA FUNZIONE

« Dopo avere configurato le impostazioni, toccare "AVVIO"
per attivare la funzione.

Se il forno é caldo e la funzione prevede una determinata

temperatura massima, sul display compare un messaggio

corrispondente. | valori impostati possono essere modificati in

qualsiasi momento durante la cottura toccando il valore che si

desidera cambiare.

Tutte le opzioni disponibili per la modifica possono essere
esplorate aprendo il menu a tre punti *** nella parte
inferiore sinistra del display.

—
é

Temperatura Tempo di cottura

Tempo diritardo

Interruzione della cottura

La funzione avviata pud essere interrotta in qualsiasi momento
premendo [ O |.

6. PRERISCALDAMENTO

Se era stato attivato il preriscaldamento, all'avvio

della funzione il display indica che € in corso la fase di
preriscaldamento. Al termine di questa fase, viene emesso
un segnale acustico e il display indica "OVEN READY"
(Forno pronto).

+ Aprire lo sportello.
+ Posizionare gli alimenti nel forno.

« Chiudere la porta e toccare il pulsante "Avvia ora" o
"AVVIO" [>] per avviare la cottura.

inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento, questa
si interrompe temporaneamente. Il tempo di cottura non
comprende la fase di preriscaldamento.

E possibile modificare I'impostazione predefinita
dell'opzione di preriscaldamento per le funzioni di cottura
che lo consentono manualmente.
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.+ Selezionare una funzione che consente di impostare
manualmente la funzione di preriscaldamento.

« Utilizzare la levetta Preriscaldamento in basso a destra del
display per attivare o disattivare il preriscaldamento. Sara
impostato come opzione predefinita.

7. GIRARE O CONTROLLARE GLI ALIMENTI

Alcune modalita automatiche prevedono che gli alimenti
vengano girati durante la cottura. Questa richiesta sara
segnalata da un segnale acustico e da un messaggio
corrispondente sul display.

« Aprire lo sportello.

+ Eseguire I'operazione indicata sul display.

+ Chiudere la porta e toccare "START" (Avvio) per riprendere
la cottura.

Allo stesso modo, nell'ultimo 5% del tempo di cottura,

prima della fine della cottura, il forno chiede di controllare

gli alimenti.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e da

un messaggio corrispondente sul display.

+ Controllare gli alimenti

« Chiudere la porta e toccare "START" (Avvio) per riprendere
la cottura.

8. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale acustico
e il display indicheranno che la cottura e terminata.

Con alcune funzioni, una volta terminata la cottura sara
possibile prolungare il tempo di cottura o salvare la
funzione tra i preferiti.

« Toccare "+ 5 min" per prolungare la cottura

+ Toccare "ADD TO FAV" (Aggiungi a preferiti) per salvare tra
i preferiti.

Note: Alla fine di un ciclo di vapore, aprire lo sportello con

attenzione per evitare perdite d'acqua.

QUANDO L'APPARECCHIO SI E RAFFREDDATO:

P TS i

—

1. Pulire la porta di vetro interna e il bordo di condensazio-
ne con un panno o una spugna.

2. Pulire le superfici della cavita prestando particolare
attenzione a non lasciare depositi d'acqua.

9. PREFERITI

La funzione Preferiti permette di memorizzare le impostazioni
del forno per le ricette preferite.

Il forno riconosce automaticamente le funzioni piu utilizzate.
Dopo un certo numero di utilizzi, verra richiesto di aggiungere la
funzione ai preferiti.

COME SALVARE UNA FUNZIONE

Una volta terminata una funzione, toccare "AGGIUNGI Al
PREFERITI" per salvarla tra i preferiti. Sara cosi possibile
richiamarla velocemente in futuro mantenendo le stesse
impostazioni.

DOPO AVERE SALVATO LA FUNZIONE

Per visualizzare il menu dei preferiti, premere () : In questo
menu vengono elencate tutte le funzioni salvate. Toccare
"START" (Avvio) per attivare la funzione di cottura selezionata.

MODIFICA DELLE IMPOSTAZIONI

Nella schermata dei preferiti, € possibile aggiungere
un'immagine o un nome a ogni ricetta per personalizzarla
secondo le proprie preferenze.

- Selezionare la funzione che si desidera modificare.

« Toccare l'icona dei tre puntini & nell'angolo in alto a
destra.

- Selezionare l'attributo che si desidera modificare.
+ Toccare "SALVA" per confermare le modifiche.

Se si desidera rimuovere una funzione specifica, in questo
menu si trova l'opzione "CANCELLA PREFERITI"

10. STRUMENTI

Premere 5 per aprire il menu "Strumenti" in qualsiasi
momento. Da questo menu & possibile scegliere tra varie
opzioni e modificare le impostazioni o le preferenze
relative al prodotto o al display.

ATTIVAZIONE DA REMOTO
Per abilitare I'uso dell'app 6™ Sense Live.

SILENZIOSO

Per attivare o disattivare rapidamente i suoni del
dispositivo.

Altre impostazioni specifiche del volume del suono possono
essere gestite nel menu delle preferenze, alla voce relativa a
suono e volume.

STEAM CLEAN

L'azione del vapore rilasciato in questo speciale ciclo di
pulizia a bassa temperatura facilita la rimozione dei residui.
Attivare la funzione a forno freddo.

Per attivare la funzione, premere [>]:il display indichera le
operazioni richieste per ottenere una pulizia ottimale.
Note: si raccomanda di non aprire la porta del forno durante
il ciclo di pulizia, perché la fuoriuscita del vapore potrebbe
avere un effetto negativo sul risultato finale.

A ciclo ultimato, il relativo messaggio di avviso
lampeggia sul display. Lasciar raffreddare il forno,
quindi pulire e asciugare le superfici interne con un
panno o una spugna.

PREFERENZE

Per modificare diverse impostazioni del forno, selezionare
la modalita Sabbath e disattivare "Demo Mode" (Modalita
Demo).

ZCONNETTIVITA

Per modificare le impostazioni o configurare una nuova
rete domestica.

INFO

Per ottenere ulteriori informazioni sul prodotto.

11. TERMOSONDA

L'uso della sonda consente di misurare la temperatura
interna di diversi tipi di alimenti durante la cottura, per
garantire che raggiungano la temperatura ottimale. La
temperatura del forno puo variare in base alla funzione
selezionata, ma la cottura & sempre programmata

per terminare al raggiungimento della temperatura
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specificata. Introdurre gli alimenti nel forno e collegare

la termosonda al connettore. Tenere la termosonda il piu
lontano possibile dalla fonte di calore. Chiudere la porta
del forno. E possibile scegliere tra le funzioni manuali (per
metodo di cottura) e le funzioni AUTO MODES (modalita
automatiche) (per tipo di alimento) che consentano o
richiedano I'uso della termosonda.

Dopo avere avviato una funzione di cottura, la rimozione della
termosonda causera I'annullamento della funzione.

Ricordarsi di staccare e rimuovere la termosonda dal forno
quando si estraggono le pietanze.

USO DELLA TERMOSONDA

Introdurre gli alimenti nel forno e collegare lo spinotto
inserendolo nell'apposita presa posizionata sul lato destro
della cavita del forno.

Fare attenzione a evitare che il cavo entri a contatto con
I'elemento riscaldante superiore durante la cottura.

CARNE: introdurre la sonda nella carne evitando le ossa e
le parti grasse. Per il pollame, la sonda deve essere inserita
lateralmente, in mezzo al petto, avendo cura di evitare le
parti cave.

PESCE (intero): posizionare la punta nella parte piu spessa,
evitando la lisca.

Se si utilizza la termosonda con una delle funzioni AUTO
MODES (modalita automatiche), la cottura sara interrotta
automaticamente al raggiungimento della temperatura
interna ideale per la ricetta selezionata, senza bisogno di
impostare la temperatura del forno.

12. DECALCIFICAZIONE

Questa funzione speciale, attivata a intervalli regolari,
consente di mantenere il sistema a vapore nelle migliori
condizioni. Dopo avere avviato la funzione, eseguire le
operazioni indicate sul display. La durata della funzione
completa puo durare fino a 120 minuti e non puo essere
interrotta. La decalcificazione puo essere avviata in
qualsiasi momento dall'utente dal Menu Pulizia.

Il display indica quando & il momento di eseguire un
ciclo di decalcificazione (vedere la tabella seguente).

MESSAGGIO DI DECALCIFICAZIONE SIGNIFICATO
<DECALCIFICAZIONE Si consiglia di eseguire
CONSIGLIATA> nsigh: g
. oo un ciclo di decalcifica-
Appare dopo circa 15 ore di cicli .
. zione.
di vapore*
La decalcificazione &
<DECALCIFICAZIONE obbligatoria. Non & pos-
NECESSARIA> sibile eseguire un ciclo
Appare dopo circa 20 ore di cicli a vapore fino a quando
di vapore* non viene eseguito un

i ciclo di decalcificazione.

*considerando il valore predefinito (4 - Dura) del livello di
durezza dell'acqua. Il numero di ore di cicli di vapore che
devono trascorrere prima che vengano visualizzati i
messaggi di decalcificazione dipende dal livello di durezza
acqua impostato sull'apparecchio.

La procedura di decalcificazione pud essere eseguita
anche quando l'utente desidera una pulizia piu
profonda del circuito interno del vapore.

Prima di eseguire la fase di decalcificazione,
I'apparecchio controllera se nel boiler € presente
dell'acqua residua e, se necessario, potra essere eseguito
un ciclo di scarico acqua. In questo caso, € necessario
svuotare il cassetto dopo il ciclo di scarico acqua, prima
di proseguire con la fase di decalcificazione.

Note: per garantire che I'acqua sia fredda, non ¢ possibile
eseguire questa attivita prima che siano trascorsi 30 minuti
dall'ultimo ciclo (o dall'ultima volta che il prodotto é stato
alimentato). Durante questo tempo di attesa, il display mostrera
il seguente feedback "WATER IS HOT" (LACQUA E CALDA).

»  FASE 1/2: DECALCIFICARE (70 MIN)

Quando il display visualizza <ADD 0.25 L OF SOLUTION>
(AGGIUNGI 0,25 L DI SOLUZIONE), versare la soluzione
decalcificante nel cassetto. Per ottenere risultati ottimali
nella decalcificazione, si consiglia di riempire il serbatoio
con una soluzione composta da 75 g del prodotto
specifico WPRO e 250 ml di acqua potabile. WPRO & il
decalcificante professionale consigliato per ottenere
prestazioni sempre ottimali dalle funzioni di cottura a
vapore del forno. per ordini e informazioni contattare il
servizio assistenza clienti.

Beko Europe non sara responsabile per i danni causati
dall'impiego di altri prodotti di pulizia reperibili in
commercio.
=75g Una volta versata la

soluzione
/ decalcificante
all'interno del
cassetto, premere

per avviare il
processo di
decalcificazione
principale. Le fasi di
decalcificazione non
richiedono la
presenza dell'utente davanti all'apparecchio. Al termine
di ogni fase, verra riprodotto un feedback acustico e il
display mostrera le istruzioni per procedere con la fase
successiva.

Una volta completata la fase di decalcificazione, il boiler
verra svuotato: La soluzione decalcificante utilizzata in
questa fase sara versata nel cassetto estraibile.

»  FASE 2/2: RISCIACQUO (30 MIN.)

Per rimuovere i residui di calcare dal cassetto e dal circuito del
vapore, & necessario effettuare un ciclo di risciacquo. Quando
il display visualizza <AGG. 0.25 L DI ACQUA> riempire il
serbatoio con 0,25 L di acqua potabile, quindi premere

per avviare il risciacquo. Non spegnere il forno prima di avere
completato tutte le operazioni richieste dalla funzione.

Note: se necessario da parte del sistema, & possibile che venga
richiesto di svuotare il cassetto e di ripetere 'operazione.

Al termine della procedura di decalcificazione, si
consiglia di asciugare la cavita da eventuali residui
d'acqua. Sara quindi possibile utilizzare tutte le funzioni
del vapore.
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Manuale d'uso

Note: durante il ciclo di decalcificazione, & possibile che si senta
un po' di rumore, poiché le pompe del forno vengono attivate
per garantire 'efficienza ottimale della decalcificazione.

Una volta avviato il ciclo di manutenzione, non rimuovere il
cassetto se non richiesto dall'apparecchio.

PULIZIA E MANUTENZIONE

|
AT
Note: Una volta riempito il boiler con la soluzione decalcificante
e dopo che il display visualizza "FASE 1/2 DI DECALCIFICAZIONE,
il ciclo non deve essere interrotto, altrimenti € necessario
ripetere l'intero ciclo di decalcificazione prima di poter eseguire
qualsiasi funzione di vapore.

Assicurarsi che il forno si sia raffreddato prima di
effettuare qualsiasi intervento di manutenzione o
pulizia.

Non utilizzare apparecchi a vapore.
Indossare guanti protettivi.

SUPERFICI ESTERNE

+ Pulire le superfici con un panno in microfibra
umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia
di detergente con pH neutro. Asciugare con un
panno.

« Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con
un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e
pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido
per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a
residui di cibo.

Per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti ad alto contenuto di acqua, usare a forno
freddo un panno o una spugna.

« Attivare la funzione "Steam Clean" per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

+ Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

ACCESSORI

« Mettere a bagno gli accessori con detersivo per
piatti dopo I'uso, maneggiandoli con guanti da
forno, se ancora caldi. | residui di cibo possono
essere rimossi con una spazzola per piatti o con
una spugna.

« Lavaporiera puo essere lavata a mano o in
lavastoviglie.

+ Mai pulire la sonda per alimenti e il piatto Crisp in
lavastoviglie.

« |l piatto Crisp deve essere pulito con acqua e
un detergente neutro. Per lo sporco piu tenace,
strofinare delicatamente con un panno. Far
raffreddare il piatto Crisp prima di lavarlo.

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Il forno deve essere scollegato dalla rete elettrica
prima di effettuare qualsiasi tipo di manutenzione.

MANUTENZIONE DEL CASSETTO DELL'ACQUA

Attenzione: Il cassetto dell'acqua non & adatto all'uso in
lavastoviglie: rischio di danni!

Al termine di ogni ciclo di cottura a vapore, dopo

circa 30 minuti il forno esegue automaticamente un
ciclo di scarico acqua della durata di circa un minuto,
trasferendo cosi tutta l'acqua presente nel sistema nel
cassetto estraibile.

Note: Evitare di lasciare I'acqua nel sistema per piu di 2 giorni.
Per rimuovere completamente I'acqua all'interno o pulire le
superfici interne, & possibile aprire il cassetto dell'acqua:

1. Spingere verso l'alto l'aletta posteriore per rimuovere il
coperchio superiore del cassetto dell'acqua.

2. Una volta terminata la pulizia, € possibile chiudere

il cassetto inserendo le due alette anteriori all'interno
delle aperture anteriori e spingendo verso il basso il lato
posteriore.

Per riempire il cassetto dell'acqua, utilizzare solo acqua a
temperatura ambiente: l'acqua calda pud influire sul
funzionamento del sistema a vapore. Utilizzare solo acqua
potabile.

BOILER

Per garantire che il forno funzioni sempre in modo
ottimale e per aiutare a prevenire la formazione di
depositi di calcare nel tempo, consigliamo di utilizzare
regolarmente la funzione "Decalcificazione". Dopo un
lungo periodo di inutilizzo delle funzioni "Vapore", si
consiglia vivamente di attivare un ciclo di cottura con il
forno vuoto, riempiendo completamente il serbatoio.
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PULIZIA DEL VETRO INTERNO DELLA PORTA

1. Aprire completamente la porta del forno e attivare il
fermo della cerniera su entrambi i lati.

2. Quindi chiudere la porta fino a quando non si arresta in
una posizione sicura.

3. Premere simultaneamente i due fermi di ritenzione.

4. Rimuovere il bordo superiore della porta tirandolo verso
di sé.

5. Sollevare e tenere saldamente il vetro interno con
entrambe le mani e rimuoverlo.

6. Prima di pulirlo, appoggiarlo su una superficie morbida.
Non rimuovere il vetro intermedio dal complessivo porta.

COME RIPOSIZIONARE IL VETRO DELLA PORTA

1. Inserire il vetro interno dopo la pulizia nel complessivo
porta con il lato lucido rivolto verso la cavita del forno.

2. Inserire il bordo superiore della porta e premere
delicatamente finché non scatta in posizione.

3. Rimuovere il fermo della cerniera su entrambi i lati,
quindi chiudere la porta.

—
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Manuale d'uso

Domande Frequenti Sulla Connessione Wifi

Quali protocolli WiFi sono supportati?

L'adattatore WiFi installato supporta la connettivita WiFi
b/g/n per i paesi europei.

Quali impostazioni occorre configurare nel software
del router?

Per il router sono richieste le seguenti impostazioni: 2.4
GHz abilitato, WiFi b/g/n, DHCP e NAT attivati.

Quale versione di WPS é supportata?

L'apparecchio non supporta la funzione WPS.

Vi sono differenze tra smartphone (o tablet) Android e
i0S?

Non vi sono differenze, € possibile usare
indifferentemente I'uno o l'altro sistema operativo.

E possibile utilizzare il tethering con un cellulare 3G
invece di un router?

Si, ma i servizi cloud sono concepiti per dispositivi con
connessione permanente. Deve trattarsi di un dispositivo
diverso da quello con cui si utilizza I'app (ad es. uno
smartphone di terzi).

Come si puo controllare che la connessione a Internet
domestica sia funzionante e la funzionalita wireless
sia abilitata?

E possibile cercare la propria rete sullo smartphone

o sul tablet. Prima di provare, disattivare tutte le altre
connessioni dati.

Come si puo verificare che I'apparecchio sia collegato
alla rete WiFi della propria abitazione?

Accedere alla configurazione del router (vedere il
manuale del router) e controllare che l'indirizzo MAC
dell'apparecchio sia presente nell'elenco dei dispositivi
wireless collegati.

Dove si puo trovare l'indirizzo MAC dell’apparecchio?
Premere @Q , quindi toccare F "Connettivita" e cercare
"Indirizzo Mac". L'indirizzo MAC é formato da una
combinazione di 6 coppie di numeri e lettere separate da
due punti.

Come si puo controllare se la funzionalita wireless
dell’apparecchio é abilitata?

Usando lo smartphone o il tablet, controllare nell'app

6™ Sense Live che la rete dell'apparecchio sia visibile e
collegata al cloud.

Che cosa puo impedire al segnale di raggiungere
I'apparecchio?

Controllare che i dispositivi collegati non occupino
interamente la banda disponibile.

Verificare che il numero dei dispositivi abilitati per la
connessione WiFi non superi il limite massimo supportato
dal router.

Quale dovrebbe essere la distanza tra il router e il
forno?

Normalmente, il segnale WiFi ha una potenza sufficiente
per coprire un paio di stanze, ma la portata effettiva
dipende in gran parte dal materiale delle pareti. E
possibile controllare la potenza del segnale avvicinando
lo smartphone o il tablet all'apparecchio.

Cosa si puo fare se la connessione wireless non
raggiunge l'apparecchio?

E possibile utilizzare dispositivi specifici per estendere la
copertura della rete Wi-Fi domestica, ad esempio access
point, ripetitori Wi-Fi e ponti Power-line (non in dotazione
con l'apparecchio).

Dove si possono trovare il nome e la password della
rete wireless?

Consultare la documentazione del router. Normalmente,
sul router é applicata un'etichetta contenente le
informazioni necessarie per accedere alla pagina di
configurazione usando un dispositivo connesso.
Cosa si puo fare se sul display compare il simbolo
o se il forno non riesce a stabilire una connessione
stabile con il router?

E possibile che I'apparecchio si colleghi al router ma non
riesca ad accedere a Internet. Per collegare I'apparecchio
a Internet, controllare le impostazioni del router e/o della
linea.

Impostazioni del router: NAT deve essere attivo, Firewall e
DHCP devono essere configurati correttamente. Tipi di
crittografia supportati per le password: WEP, WPA, WPA2. Se
si desidera usare un tipo di crittografia differente, consultare
il manuale del router.

Impostazioni della linea: se il provider del servizio Internet
ha stabilito il numero di indirizzi MAC che possono
collegarsi a Internet, puo darsi che non si riesca a collegare
I'apparecchio al cloud. Lindirizzo MAC é un identificatore
univoco ed e diverso per ogni dispositivo. Si dovra chiedere
al provider la procedura da seguire per collegare a Internet
altri dispositivi diversi dai computer.

Come si puo controllare se i dati vengono trasmessi?

Dopo avere configurato la rete, spegnere il forno,
attendere 20 secondi e riaccenderlo: verificare che I'app
mostri lo stato dell'interfaccia utente dell'apparecchio.

Alcune impostazioni impiegano diversi secondi per
comparire nell’app.

Come posso cambiare il mio account ma mantenere i
miei apparecchi collegati?

E possibile creare un nuovo account, ma occorre
ricordarsi di revocare l'associazione dei propri apparecchi
al vecchio account prima di associarli a quello nuovo.
Cosa occorre fare se si cambia il router?

E possibile mantenere gli stessi parametri di
configurazione (nome e password della rete) oppure
cancellare le impostazioni precedenti dall'apparecchio e
ripetere la procedura di configurazione.

b B
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa :Soluzione
: i Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
. :Interruzione di corrente elettrica. i collegato all'alimentazione elettrica.
Il forno non si accende. . . L : . . o
: Disconnessione dalla rete principale. : Spegnere e riaccendere il forno e verificare se

:I'inconveniente persiste.

Il forno fa rumore anche se i Aprire la porta o attendere il completo raffreddamento
spento. :del forno.

i Contattare il nostro Call Center e indicare il numero che
isegue la lettera "F".

:Premere {3}, toccare"Info" e selezionare "Factory Reset".
i Tutte le impostazioni salvate saranno cancellate.

i Prima di tutto controllare la sonda; se viene inserita
i correttamente ma l'errore persiste, chiamare il Call
: Center. Comunicare I'errore che appare sul display.

:Se la modalita "DEMO" € impostata su "On’",

:tutti i comandi sono operativi e i menu sono
Il forno non si riscalda. ;disponibili ma il forno non viene riscaldato.
:Sul display appare la scritta DEMO ogni 60
condi.

: Controllare che il router WiFi sia collegato a Internet.

‘Ventola di raffreddamento attiva.

Il display visualizza la lettera "F" :
seguita da un numero o da una : Guasto software.
lettera. :

:La sonda non ¢ ben collegata o potrebbe non
i fare contatto correttamente.

gAccedere a "DEMO" dal menu "IMPOSTAZIONI" e
i scegliere "Off".

i1l router WiFi & spento. i Controllare che il segnale WiFi sia sufficientemente forte
: Le impostazioni del router sono cambiate. {in prossimita dell'apparecchio.
i La connessione wireless non raggiunge i Provare a riavviare il router.

Sul display compare l'icona . [ l'apparecchio. ‘Vedere la sezione "Domande frequenti sulla connessione
i1l forno non riesce a stabilire una connessione  : WiFi".
i stabile con la rete domestica. : Se le impostazioni della rete wireless domestica sono

i La connettivita non é supportata. : cambiate, collegare l'apparecchio alla rete: Premere (&,
itoccareZ "WiFi" e selezionare "Collega alla rete".

Il prodotto si resetta ogni 10
secondi.

: Riempire il cassetto con acqua pulita e avviare la
ifunzione di pulizia/decalcificazione. Al termine del
processo, riavviare il processo di decalcificazione
utilizzando la soluzione target con il decalcificatore ed
geseguire nuovamente il processo.

i Se I'errore F8E8 continua ad essere visualizzato,

: contattare il centro di assistenza piu vicino.

‘Errore forno.

Il display del forno visualizza :
F8E8 (o I'impossibilita di Inquinamento eccessivo del sistema idrico e del :
utilizzare la funzione Steama  :vapore. :
causa di un errore F8ES)

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
»  Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
+  Visitare il sito web docs.whirlpool.eu/docs

+  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Prodotto su licenza.
Whirlpool AR

400020012124




Ejerens instruktionsbog

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pd www.register10.eu, SCAN VENLIGST QR-KODEN
for at modtage en mere komplet assistance PA DIT APPARAT FOR AT
f INDHENTE FLERE OPLYSNINGER

Lees sikkerhedsanvisningerne med omhu, for
apparatet tages i brug.

PRODUKTBESKRIVELSE

Betjeningspanel
Udtraekkelig skuffe
Ventilator

i o

Ringvarmelegeme
(ikke synligt)

Skinner

Lage
Ovnlys
Grill

Stegetermometerets
iseetningspunkt

10. Identifikationsskilt
(ma ikke fjernes)

© ® N oW

11. Nedre varmelegeme
(ikke synligt)

e
S
e
)

& i -

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 6. TIMER
Til at teende og slukke for ovnen Denne funktion kan enten aktiveres under en
2. HOME tilberedningsfunktion eller alene, for at overvage
Til hurtig adgang til hovedmenuen. tiden.
3. VARKT@JER 7.LAs
Bruges til at vaelge mellem forskellige muligheder Giver dig mulighed for at Idse knapperne pa touch-
samt til at eendre ovnens indstillinger og praeferencer.  skaermen, sa de ikke kan trykkes ved et uheld.
4. FAVORITTER 8.LYS

Bruges til at fa adgang til listen over dine
favoritfunktioner.

5. DISPLAY

Til teending eller slukning af ovnlyset og spare energi.
9. START
Bruges til at starte en funktion.
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TILBEH@R

Kontrollér, inden kb af andet disponibelt tilbehgr
pa markedet, at det er varmebestandigt og egnet til
damp.

‘RIST

. Risten er velegnet til alle

. tilberedningsmetoder.

: Man kan anbringe madvaren
i direkte pa risten eller bruge
: den til at understoatte

: bageplader og forme eller

: BRADEPANDE

: Bradepanden er velegnet til
. alle tilberedningsmetoder og :
¢ -funktioner. Kan bruges til at
. tilberede alle slags fedevarer

: uden beholder. Placér den :
: under risten og brug den til at :
: opsamle kadsaften. :

: DAMPRIST

: Denne specielle og

: perforerede bakke gor det

: nemmere for dampen at :
i cirkulere, hvilket bidrager til en :
. ensartet tilberedning af retten. :
: Anbring drypbakken :
¢ irillen herunder med

: stopfunktionerne vendt mod

i produktets bagside for at

: opsamle stegesaften.

: STEGETERMOMETER

: Til ngjagtig maling af

: madvarens kernetemperatur

: under tilberedningen. :
: Det kan bruges til ked og fisk. :

Antallet af tilbehegr kan variere afhaengigt af, hvilken model
der er kgbt.
*Yderligere tilbehgr kan kebes separat hos Kundeservice.

INDSAT RIST OG ANDET TILBEH@R

Seet risten i den @nskede ribbe ved at holde en smule
pa skra, sa bagsiden med den haevede del (vendt opad)
anbringes forst.

Skub den herefter vandret ind langs glideskinnerne og
helt i bund. Andet tilbehgr, sa som bradepanden, skal
saettes vandret i, og skubbes pa glideskinnerne

Serg for at der er en afstand pa mindst 30

mm mellem toppen pa enhver beholder og
kakkenafsnittets vaegge, for at tillade en tilstraekkelig
dampstrem.

ISATNING AF DAMPBAKKEN

Dampbakken skal iseettes med de preegede sidereferencer
vendt mod ovnrummets bagside som vist i figuren:

y

AFTAGNING OG PASATNING AF
SKINNESTATIVERNE

Der er et skinnestativ i begge sider af ovnrummet, som er
forankret pa to knapformede statter. Skinnestativerne er
aftagelige for at gare rengaringen mere bekvem.

1. For at fierne skinnestativerne skal du tage godt fat i
den udvendige del af skinnen og traekke den opad for at
treekke den ud af den forreste stotte, mens du drejer pa
den bageste stotte, og derefter skubbe hele delen ud af
ovnrummet.

2. For at saette skinnestativerne pa plads igen skal du
skubbe den bageste del pa den bageste statte. Nar den
er gledet, skal du ved at dreje den bageste stotte traekke
enheden nedad, indtil skinnestativet haegter sig fast pa
den forreste stotte.




FUNKTIONER

MANUELLE TILSTANDE

HURTIG FORVARMING

A

@ Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus. Vent til funktionen er faerdig, for
der saettes mad i ovnen. Ovnen valger automatisk
funktionen “Varmluft”, nar forvarmningen er fuldfert.
Pakraevet tilbehar: Rist med gryde eller bradepande

~~| GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi
anbefaler at vende maden under tilberedningen.
Anbefalet tilbeher: rist

MAD GRILLNIVEAU VARIGHED (min)
Toast : Hoj 5-6
.W‘ TURBO GRILL

“¢ | Kombinering af grill- og

varmluftsbagningsfunktioner for de bedste resultater.
Vi anbefaler at vende maden under tilberedningen.
Anbefalet tilbehar: rist

OVER/UNDERVARME

Til perfekt tilberedning og bruning bade
foroven og forneden af alle slags retter pa kun én
hylde. For at opna de bedste resultater har denne
funktion en forvarmningsfase: Vent med at saette
maden i, til forvarmningen er slut.

Pakraevet tilbehgr: Bradepande eller rist og varmebestandig
beholder.

MAD TEMP. (°C) VARIGHED (min)

s B o s

e e S L
VARMLUFT

e
rZ

Til tilberedning af sede sager og ked med
varmluftscirkulation. For at opna de bedste resultater
har denne funktion en forvarmningsfase: Vent med
at saette maden i, til forvarmningen er slut. Den kan
anvendes til tilberedning af forskellige retter, der
kraever samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa
flere niveauer. Funktionen gor samtidig tilberedning
mulig, uden at smagen blandes.

Pakraevet tilbehgr: Bradepande eller rist og varmebestandig
beholder.

s | KONVEKTIONS BAGNING

v

Til tilberedning af ked, bagning af kager
og teerter med fyld pa kun en ribbe. For at opna
de bedste resultater har denne funktion en
forvarmningsfase: Vent med at seette maden i, til
forvarmningen er slut.
Pakraevet tilbehgr: Rist med gryde eller bradepande

> |DAMP

O KUN DAMP

Til tilberedning af naturlige og sunde retter

vha. damp, sa fedevarernes naturlige naeringsvaerdi
bevares. Denne funktion er specielt egnet til at tilberede
grentsager, fisk og frugt, og ogsa til blanchering. Med
mindre andet er anfert, skal enhver emballage og
beskyttende folie flernes, far maden saettes i ovnen.

Anbefalet tilbehgr: Dampbakke i rille 2 og bradepandeirille 1
TORRING EFTER BRUG AF DAMP

Tilberedning med damp skaber en masse fugt inde

i ovnen. Det er et helt normalt faanomen, som ikke
pavirker apparatets korrekte funktion. | slutningen af hver
tilberedningsperiode anbefaler vi at bruge cyklussen

Fast Dry (Hurtig t@rring) til at fierne fugten fra ovnen
(tilgeengelig fra softwareopdatering). Klik pa - for at
vaelge denne cyklus.

Alternativt foreslar vi at:

1. lade apparatet kgle af;

2. terre ovnrummet og tilbehgret inklusive drypbakken,
der er placeret bag lagen lige under derpakningen,
omhyggeligt med en blgd klud eller absorberende
papir;

3. ladeldgen st dben i den tid, der er ngdvendig, for at
ovnrummet kan torre helt.

Yr. | DAMP + LUFT

N>
kL3

Kombinerer dampens egenskaber med varmluftens.
Denne funktion giver dig mulighed for at tilberede dejlige
sprgde og brunede, men samtidige mare og saftige
retter. Vi anbefaler, at man vaelger et HAJT dampniveau
til tilberedning af fisk, MIDDEL til ked og LAVT til bred og
desserter, for at opna de bedste resultater.

Anbefalet tilbehar: Bradepande / Rist
/| sous VIDE

Sous vide er en professionel tilberedningsteknik, der
kraever brug af vakuum-plastposer af fadevarekvalitet
og tilberedning ved praecist kontrollerede temperaturer
ved hjaelp af damp. Den gradvise og praecise
tilberedningsproces bidrager til at skabe en enestaende
merhed og smag og sikrer ogsa ensartethed i
tilberedningen af hele maden. Med denne funktion

kan du tilberede kad, fisk, grantsager og frugt og opna
mesterkokkens resultater.

Tjek Sous Vide-tilberedningstabellen for at bruge
funktionen korrekt.

{ MW Sous Vide- Sadan ger du Tilbehgr
: opskrifter
: Sous vide okseked : Fordel bakk _

.............. s Eordal pakkerne jaevnt om- ,
..§99§.Y!Q.¢.§Y!ﬂ.?l§?q...§ kring midten af dampbak-  : eear
Sous vide fisk : ken. Kontrollér, at pakkener : =~
Sous vide gronsa- | under vakuum;Detanbe- s :

 ger : fales at holde lagen lukket, :

BT for at opné gode resultater.
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{g SPECIELLE FUNKTIONER

HOLD VARM

1 Bruges til at holde nyligt tilberedte retter varme
og spraede, heriblandt kad, stegte retter eller kager.

.| HEVER
Til optimal haevning af bred- og kagedej.
Undlad at aktivere funktionen, hvis ovnen stadig
er varm efter en tilberedningscyklus, for at bevare
haevningens kvalitet.
Pakraevet tiloeher: rist og varmebestandig beholder.

6 YOGHURT

Til fremstilling af yoghurt.
Pakraevet tilbehar: rist og varmebestandig beholder.

T DEHYDRERING

Til dehydrering af frugt og grentsager. Skaer i
tynde skiver, og leeg dem direkte pa risten.
Pdkraevet tilbehar: rist

XL MAXI-TILBEREDNING

Til tilberedning af store kadstykker (mere

end 2,5 kg). Det anbefales at vende kgdet under
tilberedningen, sa det bliver ensartet brunt pa begge
sider. Dryp stegen af og til, sd den ikke bliver for tor.
Pdkraevet tilbehar: bradepande i rille 2.

:}6 DESINFEKTION

Bruges til at desinficere sutteflasker eller

glaskrukker med damp. Szet bradepanden i niveau
1 og dampristen i niveau 2 og anbring stykkerne herpd
med tilstreekkelig plads imellem, til at dampen kan komme
i bergring med alle delene.

| OPT@NING

O™ Til optening af alle fadevaretyper. Anbring
fodevarer, sa som ked og fisk uden indpakning eller
omviklinger, pa dampristen pa niveau 2. Seet bradepanden
i rille 1, sd tovandet opsamles. For at opna de bedste
resultater, skal du ikke opte maden helt, men lade
processen afslutte, mens retten hviler. Vi anbefaler at brgd
tildeekkes, sa det ikke bliver for bladt.

O OPVARMNING

Bruges til at genvarme en faerdiglavet ret, som er
frosset, afkalet eller ved rumtemperatur. Denne funktion
anvender damp til blidt at genopvarme madvarer, uden
at de tarrer ud, og segrger derved for, at den originale
smag bevares. Hviletid forbedrer resultatet. Det anbefales
at anbringe de mindre eller tyndere stykker i midten,
og de starre eller tykkere stykker yderst. Hvis du bruger
den perforerede plade, skal du anbringe bradepanden
herunder, sa eventuel saft fra madvaren opsamles

v
' '

e | DKO-CYKLUS
e il tilberedning af farserede stege og fileter

af kad pa én ribbe. Ved brug af denne @JKO funktion
vil lyset veere slukket under tilberedningen. Ved brug
af @KO cyklussen, og med henblik pa at optimere
effektforbruget, bor ovnens lage ikke dbnes for
maden er feerdig.

Pdkraevet tiloehgr: Rist med gryde eller bradepande.

* Funktion, der anvendes som reference for
energieffektivitetserklaeringen i overensstemmelse med
forordning (EU) nr. 65/2014

COOK 3

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever samme
tilberedningstemperatur, samtidigt pa tre niveauer,
uden at blande smag og duft.

Denne funktion kan anvendes til at bage smadkager,
taerter, frosne pizzaer og til at tilberede et fuldt
maltid. Det er ngdvendigt at forvarme ovnen.

SMAKAGER

Brug denne funktion til at tilberede tre plader
med ens butterdejssmakager for at maksimere
resultatet. Funktionen omfatter en forvarmning. Tag
de tre plader ud af ovnen pa samme tid.

< TARTE

Brug denne funktion til at tilberede tre plader
med taerter for at maksimere resultatet. Funktionen
omfatter en forvarmning. Tag de tre plader ud af
ovnen pa samme tid.

X1 PIZZA (FROSSEN)

Brug denne funktion til at tilberede tre plader
med frosne pizzaer for at maksimere resultatet.
Funktionen omfatter en forvarmning. Tag de tre
plader ud af ovnen pa samme tid.

—1 MENU 1

- Denne cyklus er designet til at tilberede et
fuldt kedbaseret maltid og en dessert. Forvarmning af
ovnrummet er pakraevet.

Eksempel pa et fuldt maltid

Tilbered en frugtteerte efter dine @nsker i en rund
form, der skal placeres pa risten pa niveau 3. Tilbered
en lasagne efter dine gnsker (1,5 - 2 kg) i et fad,

der skal stilles pa risten pa niveau to. Tilbered 6-10
kyllingeldr med kartofler i tern (500-800 g) direkte

i bradepanden, der skal placeres pa niveau 1. Efter
forvarmning bages alle retterne pa samme tid. Tag
taerten ud efter 50-60 minutter, tag lasagnen ud efter
60-70 minutter, og tag kyllingen med kartofler ud
efter 80-90 minutter.

—| MENU 2

- Denne cyklus er designet til at tilberede et
fuldt fiske- eller vegetarisk maltid og en dessert.
Forvarmning af ovnrummet er pakraevet.

Eksempel pa et fuldt maltid

Tilbered en frugtteerte efter dine @nsker i en rund
form, der skal placeres pa risten pa niveau 3. Tilbered
en pesto-lasagne eller cannelloni efter dine ensker
(1,5 - 2 kg) i et metal- eller pyrex-fad, der skal stilles
pa risten pa niveau to. Tilbered fiskefileter i folie
(700-900 g) med skiveskarne grgntsager (600-900 g)
direkte i bradepanden, der skal placeres pa niveau 1.
Efter forvarmning bages alle retterne pa samme tid.
Tag teerten ud efter 45-55 minutter, tag lasagnen ud
efter 55-65 minutter, og tag fisken med grentsager ud
efter 60-70 minutter.

Whjr/lﬁool



Ejerens instruktionsbog I DA
O AUTO-TILSTANDE

Med disse auto-tilstande vaelger man blot type, veegt eller mangden af mad, for at opna de bedste resultater.
Ovnen vil automatisk beregne de optimale indstillinger og fortsat eendre dem mens tilberedningen skrider
frem. Fglg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af denne funktion. P&
grund af fedevarernes forskellighed er tilberedningstiden indstillet ud fra en gennemsnitlig karakter. Vi
anbefaler altid at tjekke, om maden er gennemstegt indvendigt, og eventuelt forleenge tilberedningstiden
for at opna den rette gennemstegning. Visse automatiske cyklusser giver mulighed for tidligere at indstille et
tilbelredbningsniveau, der er lavere eller hgjere end standardindstillingen (se afsnittet om stegetid i afsnittet
Daglig brug).

6™ SENSE TILBEREDNINGSTABEL

Til tilberedning af adskillige retter og fadevarer og til pa hurtigste og nemmeste made at opna optimale
resultater.
F(alg anV|sn|ngerne i den relevante tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af denne funktlon

: Veegt/tykkelse/ :

Kategori Mad portioner/ Bemaerk Tilbehor

5 ' stykker ' 5

 Lasagne 16009-2,0Kg i Tilbered efter din foretrukne opskrift. Heeld becha- | 2 @

: : : melsauce over og drys med ost, for at fa en perfekt ™"+
o« i bruning 5
£ | Ris £100-5009 : Heeld vand og ris i en varmebestandig beholder. -2
2 : : : Brug halvanden kop vand pr. kop ris. Det anbefales at : @ !
. NoIde lagen lukket, for at opnd gode resultater | eSarbooe
%  Spelt £100-500¢ . Kom vand og spelt i en varmebestandig beholder. 2
o : : : Brug halvanden kop vand pr. kop spelt. Det anbefales : @ !
E ¢ at holde lagen lukket, for at opna gode resultater g \e.s.ef +
2 i Byg £100-5009g i Kom vand og byg i en varmebestandig beholder. P2
= : : i Brug halvanden kop vand pr. kop byg. Det anbefales @ !
P ¢ at holde lagen lukket, for at opna gode resultater Dlemef +

i Boller i 1 portion : Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde | 2 1

e i 1Agenlukket, for at opné gode resultater  Gveeart o
Aeennn ~ A=  — @ S \e.e.ef
TILBEHOR Varmebestandi Drypbakke/ : : :
. armepestanaig rypbakke . .
Rist bakke p rist : Bradepande §Varmebestand|g beholderE Stegetermometer : Damprist




. Veegt/tykkelse/ :

Kategori Mad i portioner/ Bemaerk Tilbehar
S N N T R
: Oksesteg - : Smar med olie og gnid med salt og peber. Smag til ;| 2
: : i med hvidlgg og krydderier. Lad hvile i mindst 15 e
b Minutter efter endt tilberedning, for udskaering.
. Hakkebgof :1-3cm : Smer med olie og drys med salt inden tilberedning. {3 2
= = : Brug risten pa niveau 2 og bradepanden med enkop i A...om s
i vand pa niveau 1 til at opsamle madrester. Foratfa
i perfekte resultater vil du under tilberedningen blive
e OeOtOM At vende maden. e
i Roastbeef - Lang- : - : Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til ;| 2
 tidstilberedning : i med hvidlgg og krydderier. Lad hvile i mindst 15 N~ S
b Minutter efter endt tilberedning, for udskaering. G
: Flaeskesteg - : Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til | 2
: ' : med hvidlgg og krydderier. Lad hvile i mindst 15 Y S
b Minutter efter endt tilberedning, for udskeering. i
: Svineskank - : Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til | 2
o) : : : med hvidlgg og krydderier. Lad hvile i mindst 15 . r S
S i inUtter efter endt tilberedning, for udskeering. G
 Polser & wiener- :400g-1,5kg  : Fordel jeevnt pa risten. Prik i pglserne med en gaffel, | 2 1
: palser : sa de ikke springer. Brug risten pa niveau 2 og brade- :a......n 4
: : : panden med en kop vand pa niveau 1 til at opsamle
SN PO 1101010 S
 Svineribben 1400g-1,5kg i Smer med olie og krydr efter smag. Gnid med saltog i 2 1
: 2 : peber. Fordel jeevnt pa risten. Brug risten pa niveau2 ‘a. ... 4 -
: og bradepanden med en kop vand pé niveau 1tilat :
e OPSATIE MRS,
i Stegt kylling :800g-2,5kg i Smer med olie og krydr efter smag. Gnid med saltog | 2
e PEDEE SR OVEN med brystsiden opad. G
i Kyllingefilet/bryst : 1-4cm i Fordel jeevnt p& dampristen. Det anbefales at holde | 2 1
e 09EN UKkt for at opnd gode resultater. | veeart—r
: Stykker af fierkree : 1 portion : Smer med olie og krydr efter smag. Fordel jevntpd | 2 1
: : i risten. Brug risten p4 niveau 2 og bradepanden med ...~ 4+
e e ST kOP VAN P niveaU T il at opsamle madrester.
[ ~ s~ — @ S \e.e.ef
TILBEH@R ,
Rist Val;;nkilze;;ar?glg ggg:;::gé Varmebestandig beholder| Stegetermometer Damprist




5 : Vaegt/tykkelse/ 5
Kategori : Mad : portioner/ Bemaerk : Tilbehgr
: : stykker : :
Bagt hel fisk - Sm(ar med olie og krydr efter smag. 2
- F—
i Dampet hel fisk i - Krydr efter smag. Det anbefales at holde lagen luk- i 2 1
: : i ket, for at opna gode resultater. femert + M~
Ovnstegt fiskeko- : 200 - 800 g : Smer med olie og krydr efter smag P2
3 N NS
! Fiskefileter £0,5-3cm { Fordel jeevnt pd dampristen. Det anbefales at holde | 2 1
X : : i lagen lukket, for at opna gode resultater. el T,
- ! Fiskefileter [fros- :0,5-3cm : Fordel jeevnt pa dampristen Det anbefales at holde : 2 1
i nej Iagen lukket, for at opna gode resultater. T N
i Muslinger £5009-2,0kg  Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde 2 1
: 5 i lagen lukket, for at opna gode resultater. feeel T ;
: Rejer £5009-1,5kg i Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde | 2 1
: 5 i lagen lukket, for at opna gode resultater. e
: Blaeksprutte P- : Fordel jeevnt i midten af dampristen. Det anbefalesat : 2 1
: : i holde lagen lukket, for at opna gode resultater. fesarto .

ovnstegtekar-4oog15kgskaenstykkerkrydrmedohesaltogkryddenerfgr2 .......................................
i tofler i de seettes i ovnen. N

 Fyldte grontsager : 600g-2,0kg | Skrab grontsagerne ud og fyld dem med en blanding | 2 |
; : . af deres eget kad, hakket ked og revet ost. Smag til i,
i med hvidlag, salt og krydderier. :

Kartoffelgrat|n400g1,5kgSn|toganbr|ng|enstorbeho|derKrydrmedsalt ...... e
5 5 i peber og hald flede over. Drys med ost. :

{ Hel :50-200g : Vaegten henviser til én kartoffel. For at fa en ensartet : 2 1
i Kartofler i tilberedning af hver enkel kartoffel er det en god idé i oort. .
5 : i at veelge dem i samme storrelse. Fordel kartoflerne

: med skral jeevnt pa dampristen. Det anbefales at

o
o olde lagen lukket, for at opna gode resultater.
E Kartofler i stykker :400g-1,0kg : Skdret i stykker. Fordel jeevnt pa dampristen. Det 2 1
prd : anbefales at holde lagen lukket, for at opna gode Ceser ,
2 : resultater. :
5 e e OO OSSOSO e
: Rodfrugter :2009g-1,0kg : Skaret i stykker. Fordel jeevnt pa dampristen. Det c2 1
: : : anbefales at holde lagen lukket, for at opna gode Dzl Ta ;
i resultater. :
Blgde grgntsager :400g-1,0kg : Skaret i stykker. Fordel jeevnt pa dampristen. Det 2 1
: anbefales at holde lagen lukket, for at opna gode PP
i resultater. :
 Frugtstykker 14009-15kg i Skaretistykker. Fordel jeevnt pd dampristen. Det o2 1
: : : anbefales at holde lagen lukket, for at opna gode Cqeeof T ;
: resultater. :
? Grgntsager £4009-1,5kg  Fordel jeevnt pa damprlsten Det anbefales at holde : 2 1
¢ [frosne] ¢ lagen lukket, for at opna gode resultater. P eeel T ;
Aueennn r A=  T— @ o e .e.ef
TILBEH@R Varmeb g Drvobakk
Rist ag:(iee;;ar?stlg Brr;lge:an:é Varmebestandig beholder| Stegetermometer Damprist




. Veegt/tykkelse/ :

Kategori Mad i portioner/ Bemaerk Tilbehar
N DU DU, A SRS SR
: Rundstykker i 1 portion i Lav dejen til et let brgd som saedvanligt. Form som {2
: i : smabrad for haevning. Anvend ovnens dedicerede i, .

¢ haevningsfunktion.

: Sandwichbrad 1 400g-1kg ' Lav dejen til et let bred som saedvanligt. Leg dejen | 2 @
: : Aeenr

~ i i en bradform, for den stilles til haevning. Anvend PR
€ o LOVNENS dedicerede haevningsfunktion. &
o | Pizza 1400g-12kg i Tilbered pizzadej efter din foretrukne opskrift. Lad i 2
S : : : den hzaeve ved hjeelp af ovnens dedicerede funktion. : . -
5 : Rul dejen ud i en let smurt bageplade. Tilszet fyld :
= VN SN Kl SO SO
v i Pizza [frossen] :2509-1,2kg i Tag dem ud af emballagen, og fordel dem jeevntpd | 2
A N 1., o
i Salt kage :800g-1,5kg :Beklaed en terteform til 8-10 portioner med dejen og :
: : i prik den med en gaffel. Held din foretrukne opskrifts :

S N R 1.7 1L S B
i Sandkage £400g-1,2kg i Forbered en fedtfattig sandkagedej. Haeld denien i 1 :{\&D
e DEKIAt Og SMUIt radepande, T
: Marmorkage :4009-1,2kg i Tilbered en marmorkagedej efter din foretrukne op- 1 @
b Skrift Hoeld den  en bekledt og smurt bradepande. R
i Muffins i 1 portion  Tilbered en dej til 16-18 stykker efter din foretrukne | 2
: : i opskrift og haeld den i papirforme. Fordel jeevntpad ..
e bradepanden.
: Smakager : 1 portion : Tilbered kiksene, som du @nsker, og lad dem kgle af. | 2
: : : Laeg dejen jeevnt ud og form den som du vil. Laeg . -

& ... iSmakagemepaenbradepande. G
é : Brownies :8009g-1,5kg i Tilbered efter din foretrukne opskrift. Laeg dejen i P @
b Dageformen bekleedt med bagepapir. it
Strudel 1 portion Tilbered en blanding af &bletern, pinjekerner, kanel 2
: : : og muskatngd. Kom smer pa panden, drys med N
: sukker og tilbered i 10-15 minutter. Rul dejenud og
b ol denydredel.
/Ablekage 800g-1,5kg Beklaed en teerteform med dejen og drys bunden 1 @
: : : med rasp, for at opsuge saften fra frugten. Fyld med :™----"+
i hakket frisk fugt, blandet med sukker og kanel. Rul
: dejresterne ud som lag, luk kanterne og pensl med
e e B e e
o i Bagte i 1 portion : Fjern kernehusene, og fyld med marcipan eller kanel, | 2
Ble Embler o SUKKerOg ML A
g F i Karamel budding : 1 portion i Fordel flanformene jeevnt pd dampristen. Det anbefa- | 2 1

b H1es 2L DOIde Jagen Jukket, for at opnd gode resultater. .ot
Hgnseaeg 50-80g Vaegten henviser til ét aeg. For at fa en ensartet tilbe- 2 1
: : : redning af hver enkelt seg er det en god idé at vaelge 1, 5. or +- -

i dem i samme stgrrelse. Fordel jeevnt pa dampristen.

i Det anbefales at holde lagen lukket, for at opnd gode
v i resultater. Hvis aeggene skal spises kolde, skal de :
EN : straks skylles i koldt vand.

Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde

- lagen lukket, for at opna gode resultater. Hvis aeg- ©o2 1
: gene skal spises kolde, skal de straks skylles i koldt
i vand.

Vagtelaeg 1 portion




SADAN LAVER DU MAD EFTER
TILBEREDNINGSMETODE

For at gere produktet mere brugervenligt samler de
folgende menuer alle de funktioner, der har samme
tilberedningsmetode, og som allerede findes i menuerne
opdelt efter fedevarer.

Opskrifter med damp

Dampkogning giver dig mulighed for at tilberede
naturlige og sunde retter, der bevarer madens naturlige
naeringsvaerdi. Falg anvisningerne i den relevante
tilberedningstabel, for at fa de bedste resultater med
denne funktion. Der er altid brug for en dampbakke og en
bradepande.

Opskrifter med damp + luft

Damp + luft tilberedningsmetoden kombinerer dampens
egenskaber med varmluftens og giver dig mulighed for
at tilberede dejlige sprgde og brunede, men samtidige
mere og saftige retter. Falg anvisningerne i den relevante
tilberedningstabel, for at fa de bedste resultater med
denne funktion.

MENUEN ANDRE FUNKTIONER

FAVORIT

Bruges til at fa adgang til listen over
favoritfunktioner.
{3 INDSTILLINGER

{é} Til justering af ovnens indstillinger.

Nar “DEMQO" er “On" er alle betjeningsanordningerne aktive og
alle menuerne tilgaengelige, men ovnen varmes ikke op.
Denne tilstand inaktiveres ved at tage adgang til "DEMO" fra
menuen “INDSTILLINGER" og veelge “Off".

Ved at markere “FABRIKSNULSTIL" slukkes produktet og vender
herefter tilbage til tilstanden ved farste teending. Alle
indstillinger vil blive slettede.

MINUTUR

Denne funktion kan enten aktiveres under en
tilberedningsfunktion eller alene, for at overvage

tiden. Nar funktionen er startet, vil minuturet fortsaette

nedteellingen af sig selv, uden at pdvirke selve funktionen.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og

aktivere en funktion.

Minuturet vil fortseette nedtaellingen foroven til hgjre i

skeermbilledet.

Tilbagevending eller eendring af minuturet:

«  Tryk pd posten Minutur.

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at

minuturet er feerdig med nedtzllingen af det valgte

tidsrum.

«  Tryk pa “PAUSE’, hvis du vil seette minuturet pa pause.
Du kan derefter trykke pa “"GENOPTAG" for at genstarte
minuturet.

. Tryk pd "ANNULLER, for at annullere minuturet eller
indstille en ny varighed.

+  Tryk pd“+1 min”for at forlaenge varigheden med 1
minut.

\ 1/
—QrLYS
Taending eller slukning af ovnlyset.

@ KONTROLLAS

“Kontrolldsen” giver dig mulighed for at Iase knapperne pa
tastaturet, s de ikke kan aktiveres ved et uheld.

For at 1ase apparatet op skal du trykke laenge pa
ldseknappen pa tastaturet.

Whjr/lﬁool



BRUG AF BERORINGSSKARMEN

7 For at markere eller bekraefte:
Bank let pa skaermen, for at markere den
onskede vaerdi eller emne i menuen.

For at gennemse en menu eller en liste:

Stryg ganske enkelt din finger hen over skaermen,
for at gennemse posterne eller vaerdierne.

FORSTEGANGSBRUG

For at bekreaefte indstillingerne eller tage adgang til
det naeste skaermbillede:
Bank let pa “INDSTIL eller “NASTE".

For at vende tilbage til det foregaende
skeermbillede:
Bank let pa € .

Det er ngdvendigt, at konfigurere produktet farste gang,
man teender for apparatet.

Indstillingerne kan andres pa et senere tidspunkt, ved at
trykke pa & , for at tage adgang til menuen “Redskaber”.

1. SPROGVALG

Det er ngdvendigt, at indstille sproget og klokkeslzettet
farste gang, du teender for apparatet.

Language

O ©6bnrapcku

O Hrvats

O Cestina Next

« Stryg hen over skaermen, for at gennemse listen over
disponible sprog.
« Bank let pd det gnskede sprog.

Du kan andre sproget pa et senere tidspunkt fra
indstillingsmenuen.

2. OPSATNING AF WIFI

6" Sense Live appen giver dig mulighed for at
flernbetjene ovnen fra en baerbar enhed. Det er
nedvendigt, at fuldfere tilslutningsprocessen for man er i
stand til at aktivere fljernbetjeningen af apparatet. Denne
proces er ngdvendig for at registrere apparatet og slutte
det til dit hjemmenetvaerk.

Som alternativ kan man banke let pd “OVERSPRING” for at
forbinde produktet pa et senere tidspunkt.

KONFIGURATION AF FORBINDELSEN

Brug af denne funktion kraever: En smartphone eller tablet
med bluetooth og en tradlas router med forbindelse

til Internettet. Brug din smart enhed til at kontroller
signalstyrken af hjemmets tradlgse netvaerk i apparatets
nzerhed. WiFi-forbindelsen kan kun oprettes via
mobilappen.

Minimumskrav:
Smart enhed: Android med en 1280x720 (eller starre)
skaermoplasning eller iOS.
Se kompatibiliteten med Android eller iOS versionerne pa
app store.
Tradlgs router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Download app'en 6" Sense Live

Det farste trin i tilslutning af dit apparat er at downloade
appen pa din mobile enhed. Appen 6" Sense Live vil
guide dig gennem alle de her oplistede trin. Du kan
downloade appen fra App Store eller Google Play Store.

Opret forbindelse til netveerk
Forbind enheden

-
E E Hvis du ikke allerede har

I den, skal du scanne QR-
koden for at downloade

E E appen pa din enhed.
Serg for, at Bluetooth er
SAID: slaet til, og at Wi-Fi er
AB1234567890CD tilsluttet pa din enhed

Nar den er downloadet, skal du trykke pd = Tilfgj apparat
via appen for at fortsaette med opsaetningen af
forbindelsen.

2. Opret en konto

Hvis du ikke allerede har oprettet en konto, skal du gere
det nu. Dette giver dig mulighed for at dine apparater kan
samarbejde og for at du kan se og betjene dem ude fra.
3. Registrér dit apparat

Felg anvisningerne i appen for at registrere dit apparat.
Appen vil bede dig om at indsaette produktnummeret for
at afslutte registreringsprocessen. Du kan finde det unikke
kodenummer pa den identifikationsplade, der sidder

pa produktet pa indersiden af lagen (det er en 12-cifret
numerisk kode). Under denne fase skal bluetooth vaere
sldet til.

Du skal bekrzefte enhedens Smart Appliance IDentifier
(SAID).

Til sidst vil appen bede dig om at parre apparaterne med
en kode, som skal bekraeftes pa begge enheder.

4. Opret forbindelsen til WiFi

Nar du gar videre med opsaetningsproceduren, vil appen
som det sidste trin guide dig gennem processen med at
forbinde enheden til dit trddlgse hjemmenetvaerk.
Bemaerk: Tilslutningsproceduren skal kun udferes igen, hvis du
andrer dine router-indstillinger (f.eks. netvaerksnavn eller
password eller udbyder).
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3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT OG DATO

Ovnens tilslutning til hjemmets netvaerk vil automatisk
indstille klokkeslaettet og datoen. | modsat fald skal disse
indstilles manuelt.

« Bank let pa de relevante tal for at indstille klokkeslaettet.

« Bank let pa “INDSTIL" for at bekraefte.

Nar du har indstillet klokkeslaettet, skal du indstille datoen
+ Bank let pa de relevante tal for at indstille datoen.

« Bank let pa “INDSTIL" for at bekraefte.

Efter et lzengerevarende stremsvigt, skal klokkeslaettet og
datoen indstilles igen.

4. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk
effektniveau, som er kompatibelt med en husstands
forsyningsnet pa over 3 kW (16 ampere): Hvis din husstand
bruger mindre effekt, skal du reducere denne vaerdi (13
ampere).

+ Bank let pa veerdien i hgjre side, for at markere effekten.

« Bank let pa “OKAY” for at fuldfere den indledende
opseetning.

5. INDSTIL VANDETS HARDHEDSGRAD

Det er vigtigt at indstille den korrekte hardhedsgrad,
for at ovnen kan virke efter hensigten og for at sikre,

at den jeevnligt anmoder brugeren om at kgre en
afkalkningscyklus, nar dette er pdkraevet. For at |ndst|IIe
den skal du teende for ovnen ved at trykke pa , 09
derefter trykke pa @ . Abn indstillingerne, og vaelg

DAGLIG BRUG

“VANDHARDHED”, Bank let pa “INDSTIL” for at bekreefte.
Vzlg den korrekte grad for vandet i dit omrade ud fra
folgende tabel:

: °dH °fH : Clark
Grad : : ¢ Engelske
: Tyske grader : Franske grader :
: : : grader
1 Meget bladt 0-6 0-10 0-7
2 Blodt 7-1 11-20 8-14
3 mid 12-16 21-29 15-20
4 Hardt 17-34 30-60 21-42
5 Meget hardt 35-50 61-90 43-62

Bank let pa “INDSTIL" for at bekraefte
“Hardt” er fabriksindstillet som vandets hardhedsgrad.

6. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: det er helt normalt. Det anbefales derfor
at varme ovnen tom for at fierne eventuelle lugte, for du
begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen op til 200
°C i cirka en time med funktionen “Hurtig forvarme”. Fglg
anvisningerne for at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Tryk pa eller ror ved skaermen, for at taende for ovnen.

Skaermen giver dig mulighed for at veelge mellem
Manuelle tilstande og Auto tilstande.

= 12:10

MANUELLE TILSTANDE

AUTO-TILSTANDE

+ Bank let pa den gnskede hovedfunktion for at tage
adgang til den tilsvarende menu.

+ Rul op eller ned for at gennemse listen.
«+ Veelg den gnskede funktion ved at banke let herpa.

2. INDSTIL DE MANUELLE FUNKTIONER

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som kan
a&ndres.

Ikonet (' i @verste hgjre hjgrne af displayet giver dig flere
oplysninger om den valgte funktion.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVEAU

+ Bank let pd den gnskede hovedfunktion for at tage
adgang til den tilsvarende menu.

Alt efter den valgte funktion kan du aktivere eller

inaktivere forvarmningen med en specifik knap.

VARIGHED

Det er ikke ngdvendigt, at indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen manuelt.
| den tidsindstillede tilstand varer tilberedningen den tid,
som du har valgt. Efter endt tilberedningstid standser
tilberedningen automatisk.

« For atindstille varigheden skal du trykke pa sektionen
Tid eller pd “Indstil tilberedningstid”, ndr du har trykket
pa START.

+ Du kan veelge varigheden ved at rulle gennem tallene
eller ved tryk pa kan du indtaste de relevante tal
for at indstille den gnskede tilberedningstid.

« Trykpa for at bekreefte.

+ Huvis du vil annullere en indstillet varighed under
tilberedningen og dermed styre afslutningen af
tilberedningen manuelt, kan du trykke pa varighedens
veerdi og indstille "0", eller du kan abne menuen med
tre de prikker ... og redigere tilberedningstiden.

« Hvis du vil stoppe cyklussen, skal du abne menuen med
de tre prikker og veelge "Stop tilberedning".
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3. INDSTIL AUTO TILSTANDE

Funktionen Auto saetter dig i stand til at tilberede en
lang raekke retter, ved at veelge dem fra listen. De fleste
af tilberedningens indstillinger vaelges automatisk af
apparatet, for at opna de bedste resultater.

Herudover, takket vaere en speciel sensor, der er i stand

til at vurdere fadevarens fugtindhold, giver visse af

AUTO MODE funktionerne dig mulighed for at opna en
optimal tilberedning af enhver fadevaretype, uden behov
for indstilling: Sensoren vil stoppe tilberedningen pa

det perfekte tidspunkt. Kun i de sidste par minutter af
tilberedningen vil der blive vist en nedtaelling pa displayet,
som angiver den tilbagevaerende tid.

+  Velg en opskrift fra listen.

Funktionerne vises efter fadevarekategorier i menuen "Auto
tilstande" (se de relevante tabeller).

« Nar du har valgt en funktion, er det nok at angive
egenskaberne (maengde, vaegt, etc.) for maden du vil
tilberede, for at opna det perfekte resultat.

TILBEREDNING MED DAMP

Ved at vaelge “Kun damp” eller “Damp + Luft” i de
manuelle funktioner eller en af de adskillige dedikerede
Auto opskrifter, er det muligt at tilberede alle slags
foedevarer ved hjeelp af damp. Dampen fordeles hurtigere
og mere jeevnt i fadevaren i forhold til blot varm luft,

der kendetegner Over-/Undervarmefunktionerne: Dette
afkorter tilberedningens varighed, indfanger fedevarens
naeringsindhold og sikrer dig et excellent, virkeligt laekkert
resultat med alle dine opskrifter. Lagen skal holdes lukket
under hele damptilberedningens varighed.

Brug af damptilberedningsfunktionen kraever, at man
fylder vand i kedlen inde i ovnen vha. udtraeksskuffen pa
betjeningspanelet.

Nar der anmodes herom pa displayet med angivelsen
"FYLD SKUFFEN", skal du traekke skuffen ud, dbne skuffens
Idg og fylde den med drikkevand til det niveau, der
anmodes om pa displayet. Luk skuffen ved forsigtigt at
skubbe den i retning af panelet, til den er helt lukket. Nar
skuffen er sat i, skal du trykke pa START for at fortsaette
tilberedningscyklussen. Skuffen skal altid holdes lukket,
bortset fra nar man fylder vand heri.

: 3

Der kan opstd behov for at tilfaje mere vand, for at fuldfere en
cyklus efter den farste fyldning, iszer ved laengerevarende
tilberedningscyklusser: Ovnen vil anmode herom, hvis det er
pakraevet.

4. INDSTIL UDSKYDELSE AF STARTTID

Man kan udsaette tilberedningen, far man starter en
funktion: Funktionen vil starte pa det tidspunkt, du har
valgt pa forhand.

« Bank let pd “UDSKYDELSE" for at indstille det gnskede
starttidspunkt. Du kan enten veaelge starttidspunktet
eller det tidspunkt, hvor du gnsker, at maden skal veere
klar i henhold til de valgte funktioner.

Bank let pa “INDSTIL" ndr du har indstillet den gnskede
udskydelse, for at starte ventetiden.

Anbring retten i ovnen og luk lagen: Funktionen starter
automatisk efter den beregnede tidsperiode.

Programmering af et udskudt starttidspunkt vil inaktivere

ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist oparbejde den

pakraevede temperatur, hvilket medferer, at tilberedningens

varighed vil veere en smule lengere, end den anforte i

tilberedningstabellen.

Bank let pa “SKIP FORSINKELSE", for straks at aktivere

funktionen og annullere den programmerede
forsinkelse.

5. START FUNKTIONEN

« Bank let pad “START" for at aktivere funktionen, nar du
har konfigureret indstillingerne.

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik
maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse p3
displayet. Du kan altid aendre de indstillede veerdier under
tilberedningen ved at banke let pa den vaerdi, du vil andre.

Alle de muligheder, der kan aendres, kan udforskes ved at
abne menuen med de tre prikker (*** nederst til venstre i
displayet.

—

é

Temperatur Tilberedningstid

Forsinkelse

Standsning af en tilberedning

Du kan stoppe den aktiverede funktion nar som helst ved at

trykke pa [ O |.

6. FORVARME

Pa displayet vises forvarmningsfasens status, nar
funktionen er blevet startet, hvis den tidligere er blevet
aktiveret. Nar denne fase er afsluttet, hgres et lydsignal, og
displayet viser "OVN KLAR".

Abn ovnlagen.

Seet retten i ovnen.

Luk lagen og tryk pa knappen "Start nu" eller "START"

[>] for at starte tilberedningen.
Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket
negativt. Abning af ldagen under forvarmningsfasen vil
pausere den. Tilberedningens varighed inkluderer ikke en
forvarmningsfase.
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Du kan a&ndre forvarmningens standardindstilling for de
tilberedningsfunktioner, som tillader dig at gere dette
manuelt.

+ Veelg en funktion som tillader dig at veelge
forvarmningsfunktionen manuelt.

+ Brug den dedicerede Forvarmningsknap nederst
til hgjre i displayet til at aktivere eller inaktivere
forvarmning. Den vil blive indstillet som en
standardfunktion.

7.VEND ELLER TJEK MADEN

Visse af Auto funktionerne kraever, at maden vendes under
tilberedningen. Der hgres et lydsignal og pa displayet vises
handlingen, der skal udferes.

. Abn ovnlagen.

+ Udfer den handling som displayet opfordrer til.

« Luklagen, bank herefter let pa “START” for at
genoptage tilberedningen.

Pa samme made vil ovnen, i de sidste 5% af tilberedningen,

anmode dig om at tjekke tilberedningen.

Der heres et lydsignal og pa displayet vises handlingen, der

skal udferes.
Kontrollér maden

« Luklagen, bank herefter let pa “START” for at
genoptage tilberedningen.

8. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et harbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert. Med visse funktioner kan du
forleenge tilberedningstiden eller gemme funktionen som
en favorit, nar tilberedningen er faerdig.

« Banklet pa“+ 5 min”for at forleenge tilberedningen
« Banklet pa “F@J TIL FAV” for at gemme indstillingerne
som en favorit.

Bemaerk: Abn l&gen forsigtigt, n&r dampcyklussen er slut, for
at undga vandudslip.

NAR APPARATET ER KOLET AF:
N T <

(15
| ABE

|
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1. Tor glasldagens inderside og kondenslisten over med en
klud eller svamp.

2.Veer meget opmaerksom pa ikke at efterlade vandaflej-
ringer, nar du terrer ovnrummets flader over.

9. FAVORITTER

Favorit-funktionen gemmer ovnens indstillinger til din
favoritopskrift.

Ovnen genkender automatisk de oftest anvendte funktioner.
Den vil opfordre dig til at fgje funktionen til dine favoritter,
nar du har brugt den et vist antal gange.

SADAN GEMMES EN FUNKTION

Nar en funktion er feerdig, skal du banke let pa "F@J TIL
FAV" for at gemme den som en favorit. P4 denne made

kan du hurtigt anvende den i fremtiden, og bibeholde de
samme indstillinger.

NAR FUNKTIONEN ER GEMT

Tryk p& (), for at far menuen Favoritter vist: Alle de gemte
funktioner vises i denne menu. Bank let pa “START” for at
aktivere den valgte tilberedningsfunktion.

ANDRING AF INDSTILLINGERNE

| skeermbilledet Favoritter kan du fgje et billede eller et
navn til hver enkelt favorit, for at tilpasse den efter dine
praeferencer.

+ Veelg den funktion, som du vil sendre.

« Bank let pa ikonet med de tre prikker
hjgrne.

+ Veelg den egenskab, som du vil endre.
« Bank let pa “GEM” for at bekraefte dine aendringer.

Hvis du vil fierne en bestemt funktion, finder du
muligheden "SLET FAVORIT" | i denne menu.

i gverste hgjre

10. VARKTQAJER

Tryk pa £ for nar som helst at &bne menuen
“Redskaber”. Denne menu ggr det muligt at veelge blandt
forskellige muligheder samt at aendre indstillingerne eller
preferencerne for dit produkt eller displayet.

FJERNFUNKTION
Bruges til at aktivere brug af 6" Sense Live app'en.

LYD FRA
Til hurtigt at sld enhedens lyde til eller fra.

Andre specifikke lydstyrkeindstillinger kan administreres i
menuen Praeferencer under Lyd & Volume.

DAMPRENG@RING

Virkningen af vanddampen, der anvendes under denne
specielle renggringscyklus med en lav temperatur,

letter elimineringen af snavs. Ovnen skal vaere kold, nar
funktionen aktiveres.

Tryk pad [>]for at aktivere funktionen: Displayet vil
opfordre dig til at udfere alle de ngdvendige handlinger,
for at opna det bedste renggringsresultat.

Bemaerk: Det anbefales at undlade at dbne ovnens ldge
under renggringscyklussen, for at undgd, at vanddampen
slipper ud og det afsluttende renggringsresultat pavirkes
negativt.

Der begynder at blinke en passende meddelelse pa
displayet, nar cyklussen er faerdig. Lad ovnen kgle af,
og taer herefter de indre flader rene med en klud eller
en svamp.

FORETRUKNE

Til 2endring af flere ovnindstillinger, valg af Sabbattilstand
og slukning af "Demo tilstand".

Z KONNEKTIVITET

Til 22ndring af indstillingerne eller konfiguration af et nyt
hjemmenetveerk.

INFO

For at fa yderligere oplysninger om produktet.
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11. STEGETERMOMETER

Brug af stegetermometeret giver dig mulighed for at

male temperaturen i forskellige madvaretyper under
tilberedningen, for at sikre, at de ndr den optimale
temperatur. Ovnens temperatur varierer alt efter den
valgte funktion, men tilberedningen er altid programmeret
il at afslutte, nar den specificerede temperatur er naet.
Seet retten i ovnen og forbind stegetermometeret

til stikket. Hold stegetermometeret sd langt vaek fra
varmekilden som muligt. Luk ovnens lage. Du kan veaelge
mellem de manuelle (efter tilberedningsmetode) og de
automatiske (efter madvaretype) funktioner, hvis brug af
stegetermometeret er tilladt eller pakraevet.

Efter start af en tilberedningsfunktion, vil den blive annulleret,
hvis stegetermometeret tages ud.

Kobl altid stegetermometeret fra og tag det ud af ovnen, nar
maden tages ud.

BRUG AF STEGETERMOMETERET

Seet retten i ovnen, og st stikket i kontakten pa hgjre side
af ovnrummet.

Serg for at kablet ikke kommer i bergring med
varmeelementet for oven under tilberedningen.

K@D: Saet stegetermometeret dybt i kedet, og undga ben
eller fedtrige omrader. Indsaet spidsen pa langs midt i
brystet, nar det er fjerkrae, og undga hule omrader.

FISK (hel): Anbring spidsen i den tykkeste del, og undga
benene.

Hvis du bruger stegetermometeret under tilberedning
med AUTO-TILSTAND funktionerne, stoppes
tilberedningen automatisk, nar den valgte opskrift nar
den ideelle kernetemperatur, uden behov for at indstille
ovnens temperatur.

12. AFKALK

Denne specialfunktion, aktiveret med jeevne
mellemrum, giver dig mulighed for at holde
dampsystemet i den bedste tilstand. Fglg alle de anviste
trin pa displayet, nar funktionen er startet. Varigheden
af den fulde funktion kan tage op til 120 minutter og
kan ikke stoppes. Afkalkningen kan startes nar som
helst af brugeren fra renggringsmenuen.

Displayet vil vise dig hvorndr det er tid til at kere en
afkalkningscyklus (se den nedenstdaende tabel).

i <AFKALKNING ANBEFALET>
. ) . i Detanbefales at kare en
Vises efter cirka 15 timers

dampeyklusser* afkalkningscyklus.

<AFKALKNING PAKRAVET> | Afkalkning er obligatorisk.
) : . ¢ Det erikke muligt at kereen
Vises efter cirka 20 timers

i dampcyklus, for der er udfert i
* H H
dampcyklusser en afkalkningscyklus.

*i betragtning af defaultvaerdien (4 - Hard) for vandets
hardhedsgrad. Antallet af dampcyklusser, der skal afvikles
for afkalkningsmeddelelserne vises, afhanger af den
indstillede hardhedsgrad pa apparatet.

Afkalkningsproceduren kan ogsa udferes nar brugeren
gnsker en dybere rengering af det interne
dampkredslgb.

For der afvikles en afkalkningsfase, vil apparatet
kontrollere, om der er resterende vand i kedlen og om
nedvendigt afvikles en temmecyklus. | dette tilfeelde
skal man temme skuffen efter teammecyklussens
afslutning, for man fortsaetter med afkalkningsfasen.
Bemeerk: For at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt

at udfgre denne aktivitet, for der er gdet 30 minutter siden
den seneste cyklus (eller sidste gang produktet blev taendt).
Under denne ventetid viser displayet det falgende feedback
"VANDET ER VARMT".

»  FASE 1/2: AFKALKNING (70 MIN.)

Hzeld den afkalkende oplgsning i skuffen nar <TILSAT
0,25 L OPLASNING> vises pa displayet. Vi anbefaler, at
fylde beholderen med en oplgsning, bestdende af 75 g
af det specifikke WPRO produkt og 250 ml drikkevand,
for at opna de bedste afkalkningsresultater. WPRO
afkalkningsmidlet er det anbefalede professionelle
produkt til at bibeholde dampfunktions bedste ydeevne
i ovnen. kontakt vores eftersalgsservice vedrgrende
ordrer og information.

Beko Europe kan ikke drages til ansvar for eventuel
skade fordrsaget af brug af andre rengeringsprodukter,
som star til radighed pa markedet.
=759 Tryk pa [ > Jfor at
starte afkalknings-
/ processen, nar den
afkalkende opl@sning
er blevet haeldt i
skuffen. Under
afkalkningen behg-
ver du ikke vaere ved
apparatet. Efter hver
fase er fuldfert, vil du
kunne hgre et
akustisk signal, og
displayet vil vise instruktioner om hvordan du fortsaetter til

den naeste fase.

Nar afkalkningsfasen er fuldfert, tammes kedlen: Den
anvendte afkalkningsopl@sning til denne fase vil blive
haeldt over i udtreeksskuffen.

»  FASE 2/2: SKYLNING (30 min.)

Skyllecyklussen skal afvikles, for at fjerne afkalkningens
rester fra skuffen og dampkredslgbet. Nar <TILF@J

0,25 L VAND> vises pa displayet, skal man halde 0,25

L drikkevand i beholderen og herefter trykke pa \_£|

, for at starte skylningen. Sluk ikke for ovnen fer alle de
nedvendige trin i funktionen er blevet fuldfort.

Bemezerk: Hvis systemet har brug for det, kan man blive
anmodet om at temme skuffen og gentage denne operation.

Det anbefales at torre eventuelle rester af vand i

ovnrummet, nar afkalkningsproceduren er fuldfert. Det
er nu muligt at bruge alle dampfunktionerne.
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Ejerens instruktionsbog

Bemaerk: Under afkalkningscyklussen kan der lyde stgj fordi
ovnens pumper er aktiverede, for at sikre den optimale
afkalkningsvirkning.

Fjern ikke skuffen efter at vedligeholdelsescyklussen er
startet, med mindre apparatet anmoder herom.

|

. DA
Bemaerk: Nar kedlen er fyldt med afkalkningsopl@sningen,

og displayet viser "AFKALKNINGSFASE 1/2", ma cyklussen ikke

afbrydes, ellers skal hele afkalkningscyklussen gentages, for
man kan kgre nogen dampfunktion igen.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Serg for, at ovnen er kold, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

Anvend ikke damprensere.
Brug beskyttelseshandsker.

UDVENDIGE OVERFLADER

+ Renger overfladerne med en fugtig klud af
mikrofibre.
Tilfgj et par draber neutralt rengeringsmiddel, hvis
de er meget snavsede. Tor efter med en tor klud.

+ Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet,
skal det straks rengares med en fugtig klud af
mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

« Efter hver brug, skal ovnen afkgle og sa rengeres,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester.

For at torre eventuel kondens, der har dannet
sig som felge af tilberedning af mad med et hgjt
vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter terre den af med en klud eller svamp.

- Aktivér funktionen “Renggring med damp” for at
opna en optimal rengering af de indre flader.

« Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens ldge.

TILBEHOR

« Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplasning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret
stadig er varmt. Madrester fjernes let med en
opvaskebgrste eller en svamp.

« Dampenheden kan enten vaskes i handen eller i
opvaskemaskine.

« Renger aldrig stegetermometeret eller Crisp-
panden i opvaskemaskinen.

« Crisp-panden skal renggres med vand og et
mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle,
inden den renggares.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
2tsende rengeringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

Ovnens stremforsyning skal afbrydes fer enhver form
for vedligeholdelse.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDSKUFFEN

Advarsel: Vandskuffen er ikke egnet til vask i
opvaskemaskinen: Risiko for beskadigelse!

Efter afslutning af en tilberedningscyklus med damp
vil ovnen, efter cirka 30 minutter, automatisk afvikle
en tommecyklus, som varer cirka et minut, for at
overfgre alt vandet fra systemet til udtraeksskuffen.
Bemaerk: Lad ikke vandet std i systemet i over 2 dage.

Hvis du vil flerne vandet helt eller renggre de indvendige
overflader, kan du dbne vandskuffen:

(.

1. Skub den bagerste flap opad for at fierne vandskuffens
topdaeksel.

2. Nar rengeringen er faerdig, kan du lukke skuffen ved at
seette de to forreste flapper ind i de forreste dbninger og
skubbe bagsiden nedad.

Brug kun vand med stuetemperatur til at fylde i skuffen:
Varmt vand kan pavirke dampsystemets virkning. Brug kun
drikkevand.

BOILER

Vi anbefaler at bruge funktionen "Afkalkning" jaevnligt
for at sikre, at ovnen altid fungerer pa optimal

made, og fremme forebyggelse af kalkaflejringer

over tid. Det anbefales varmt at aktivere en
damptilberedningscyklus for tom ovn og fylde
beholderen helt op, efter en lang periode uden brug
af dampfunktioner.

Whjr/lﬁool



RENG@R DET INDVENDIGE GLAS | LAGEN

1. Abn ovnens lage helt op, og aktivér haengselstoppene i

begge sider.

2. Luk derefter Idgen, indtil den stopper i en sikker

position.

3. Tryk samtidig pa de to holdeclips.

;1. Fjern den gverste kant af lagen ved at traekke den mod
ig.

5. Loft og hold godt fast i det indre glas med begge

haender, og tag det ud.

6. Laeg det pd en blad overflade, for du renger det. Fjern

ikke det mellemste glas fra lagen.

SADAN GENMONTERES LAGENS GLAS
1. Seet det indvendige glas i lagen efter rengering med den 1 4.
blanke side vendt mod ovnrummet.

2. Seet den gverste kant af lagen p3, og tryk forsigtigt, indtil
den klikker pa plads.

I30. Fjern haengselstoppene i begge sider, og luk derefter
agen.
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Ejerens instruktionsbog

WIFI OSS

' DA

Hvilke WiFi protokoller understgttes?

Den installerede WiFi adapter understotter WiFi b/g/n for
de europeiske lande.

Hvilke indstillinger skal jeg konfigurere i routerens
software?

Felgende router indstillinger er ngdvendige: 2,4 GHz
aktiveret, WiFi b/g/n, DHCP og NAT aktiveret.

Hvilken WPS version er understgttet?
Apparatet understatter ikke WPS.

Er der forskelle mellem at bruge en smartphone (eller
en tablet) med Android eller iOS?

Du kan bruge det operativsystem du vil, det ggr ingen
forskel.

Kan jeg bruge en 3G mobiltelefon i stedet for en
router?

Ja, men cloud servicer er skabt til permanent tilsluttede
enheder. Det skal veere en anden enhed end den, du
bruger appen med ( feks. en tredjeparts smartphone).

Hvordan kan jeg kontrollere, om min Internet
forbindelse i hjemmet virker og at den tradlgse
funktion er slaet til?

Du kan s@ge efter dit netveerk pa din smart enhed. Husk
at inaktivere eventuelle andre dataforbindelser for du
prover.

Hvordan kan jeg kontrollere, om apparatet er
forbundet til hjemmets tradlgse netvaerk?

Tag adgang til routerens konfiguration (se routerens
vejledning) og kontrollér om apparatets Mac-adresse star
i listen over tradlgst forbundne enheder.

Hvor finder jeg apparatets Mac-adresse?

Tryk pa & og derefter pa = "Konnektivitet" og se
derefter "Mac-adresse". MAC-adressen bestar af en
kombination af 6 par af tal og bogstaver adskilt af et
kolon.

Hvordan kan jeg kontrollere om apparatets tradlgse
funktion er slaet til?

Brug din smart enhed og 6" Sense Live app'en til at
kontrollere, om apparatets netvaerk er synligt og
forbundet til skyen (cloud).

Er der noget, som kan forhindre signalet i at na
apparatet?

Kontrollér at de tilsluttede enheder ikke optager hele den
disponible bandvidde.

Kontrollér, at dine enheder med WiFi-funktion ikke
overskrider det maksimalt tilladte antal af routeren.
Hvor langt vaek fra ovnen bgr routeren veere?
WiFi-signalet er seedvanligvis steerkt nok til at kunne
daekke et par rum, men dette afhaenger steerkt af hvilket
materiale veeggene er lavet af. Du kan kontrollere
signalstyrken ved at anbringe din smart enhed i
nzrheden af apparatet.

Hvad kan jeg gore hvis min tradlgse forbindelse ikke
nar apparatet?

Du kan anvende en specifik enhed til at udvide den
tradlgse deekning i hjemmet, sdésom adgangspunkter, WiFi
forstaerkere og steerkstremsledninger (medfalger ikke).
Hvor kan jeg finde ud af hvad mit navn og password
til det tradlese netveerk er?

Se routerens dokumentation. Der sidder saedvanligvis et
maerkat pa routeren med de oplysninger du behgver, for
at komme frem til enhedens opsaetningsskaermbillede
ved hjzelp af en tilsluttet enhed.

Hvad kan jeg gare, hvis*I= vises pa skaermen, eller
apparatet ikke er i stand til at etablere en stabil
forbindelse til min router?

Apparatet er muligvis korrekt forbundet med routeren,
men det er ikke i stand til at tage adgang til Internettet.
For at forbinde apparatet med Internettet, skal du tjekke
routerens og/eller baererens indstillinger.

Router indstillinger: NAT skal veere aktiveret, firewall og
DHCP skal vaere konfigureret korrekt. Understgttet
adgangskodekryptering: WEP, WPA, WPA2. Indhent venligst
yderligere oplysninger i routerens vejledning, for at prove
anden kryptering.

Baererens indstillinger: Hvis din Internet udbyder har fastsat
antallet af Mac-adresser, der kan oprette forbindelse til
Internettet, vil du muligvis ikke kunne forbinde dit apparat
med skyen. Mac-adressen er enhedens unikke identifikator.
Indhent venligst oplysninger om, hvordan man opretter
internetforbindelse med andre enheder end computere
hos din internetudbyder.

Hvordan kan jeg kontrollere, om dataene er blevet

sendt?

Efter opsaetning af netvaerket skal du slukke for
strammen, vente 20 sekunder og herefter taende for
ovnen: Kontrollér at appen viser apparatets Ul status.

Det kan tage op til flere sekunder, for visse indstillinger
vises i appen.

Hvordan kan jeg andre min konto og bibeholde
mine forbundne apparater?

Du kan oprette en ny konto, men husk at framelde dine
apparater fra den gamle konto, for du flytter dem til den
nye.

Jeg har skiftet min router ud - hvad skal jeg gore?
Du kan enten bibeholde de samme
opsaetningsegenskaber (netvaerksnavn og password)
eller slette de tidligere indstillinger fra apparatet og
konfigurere indstillingerne igen.
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FEJLFINDING

Problem

;Mulig arsag

;Lﬁsning

‘Ingen strom.

: Afbrydelse fra lysnettet.

i Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket
:sidder i stikkontakten.

i Sluk og taend igen for ovnen, for at kontrollere, om

i fejlen er afhjulpet.

Ovnen udsender stgj, selv nar
den er slukket. :

Displayet viser bogstavet
"F", efterfulgt af et tal eller
bogstav.

: Kontakt vores Call Center og oplys om nummeret efter
‘bogstavet “F".

{Tryk pa @O , bank let pa “Info” og veelg herefter

i “Fabriksnulstilling”. Alle de gemte indstillinger vil blive
islettede.

;Termometeret er ikke godt forbundet eller har
i méaske ikke ordentlig kontakt.

i Tjek forst og fremmest termometeret; Hvis det sidder
i korrekt, men fejlen varer ved, bedes du ringe til vores
:Call Center. Oplys om den fejl, der vises pa displayet.

i Nar “DEMO” er “On” er alle
i betjeningsanordningerne aktive og alle

i menuerne tilgeengelige, men ovnen varmes ikke

‘op.
:Ordet DEMO vises pa displayet hver 60. sekund.

{ WiFi routeren er slukket.
: Routerens indstillinger er blevet @&ndret.

Ikonet BF vises pa displayet. :

: Den tradlose forbindelse nar ikke apparatet.
:Ovnen er ikke i stand til at etablere en stabil

i forbindelse til hjemmets netvaerk.
i Tilslutning understattes ikke.

{Tryk pa 5, bank let p&%
:“Opret forbindelse til netveerk”.

gTag adgang til ‘DEMO” gennem “INDSTILLINGER” og
i veelg “Off".

i Kontrollér, om WiFi routeren er forbundet til Internettet.
i Kontrollér WiFi routerens signalstyrke i neerheden af

i apparatet.

:Prov at genstarte routeren.

:Se afsnittet “WiFi 0SS".

Hvis indstillingerne til hjemmets tradlose netveerk er

: blevet aendret, skal du oprette forbindelse til netveerket:

=

WiFi” og veelg herefter

Produktet nulstilles hvert 10. :
sekund. :

Ovnens display viser

F8E8 (eller manglende :
mulighed for at bruge Damp
funktionen p4 grund af fejlen :
F8E8) :

Overdrevent snavset vand- og dampsystemet.

: Fyld skuffen med rent vand, og ker derefter rengarings-/
:afkalkningsfunktionen. N&r processen er afsluttet,

: skal du genstarte afkalkningsprocessen ved at bruge
imaloplgsningen med afkalkningsmidlet og derefter

i udfore processen igen.

i Kontakt det naermeste servicecenter hvis fejlen F8E8

: stadig vises.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

«  Bruge QR-koden pa dit apparat

+  Besage vores website docs.
«  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores

whirlpool.eu/docs

serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Produceret pa licens.
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Omistajan opas

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
daksesi parh hdolli Ivelun, rekisteroi
Z ) otteos shvostoll wwregisterieu SKANNAA QR-KOODI
LAITTEESTASI SAADAKSESI
A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen LISAATIETOJA

laitteen kayttoa.

TUOTEKUVAUS

Ohjauspaneeli
Ulosvedettava laatikko
Puhallin

Pyorea lammitysvastus
(ei ndkyvissa)

N
BwN oo

Hyllykkdohjaimet

Luukku

Lamppu

Grilli

Paistomittarin kytkentapiste

10. Arvokilpi
(@l poista)

© © N oW

11. Alempi lampdvastus
(ei ndkyvissa)

e
S
e
)

& : i

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. PAALLA/POIS 6. AJASTIN
Uunin kytkemiseen paalle ja pois paalta Tama toiminto voidaan aktivoida joko kypsennystoiminnon
2. ALKU kayttamisen aikana tai erilladn ajan seuraamiseksi.
Siirtéd nopeasti paavalikkoon. 7. LUKITUS
3. TYOKALUT Mahdollistaa kosketusnadyton painikkeiden lukitsemisen,
Voit valita useista vaihtoehdoista seka vaihtaa uunin jotta niitd ei voi painaa vahingossa.
asetuksia ja mieltymyksiasi. 8. VALO
4. SUOSIKIT ; o e
Noutaa suosikkitoiminnot nopeasti. gyﬂ(}iil[iju£|lrs]1\'/$?n paalle tai pois energian sadastamiseksi.
5.NAYTTO .

Kaynnistaa toiminnon.
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VARUSTEET

Varmista ennen muiden yleisesti kaupan olevien
varusteiden hankkimista, etta ne kestavat kuumuutta
ja soveltuvat hoyryttamiseen.

' RITILA
. Ritila soveltuu kaikkiin
. kypsennystapoihin.

: tai kdyttaa sita leivinpeltien,

¢ vuokien tai muiden kuumuutta
¢ kestavien uuniastioiden

: kannatintasona.

: LEIVINPELTI

¢ Leivinpelti sopii kaikkiin

. kypsennystapoihin ja

. -toimintoihin. Sitd voidaan

: kayttaa kaikenlaisten ruokien
¢ valmistamiseen ilman astiaa.

. Aseta se ritilan alle kerdamaan
i kypsennyksen aikana tippuvia
! nesteita.

:HOYRYTYSALUSTA
¢ Tama erityinen rei'itetty pelti

. ruoka kypsenee tasaisemmin.

¢ Aseta uunipannu alla olevalle

. tasolle keraamaan tippuvat

: nesteet niin, etta pysdytysosat

. tulevat tuotteen takaosaa kohti.

: LAMPOMITTARI
¢ Mittaa ruokien sisalampatilan
. tarkasti kypsennyksen aikana.

: Voidaan kaytt4 lihalle ja kalalle. :

Varusteiden maéra vaihtelee ostetun mallin mukaan.
*Muut tarvikkeet voidaan ostaa erikseen asiakaspalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN
ASETTAMINEN

Laita ritila haluamallesi tasolle pitden sitd hieman ylospadin
kallistettuna ja asettamalla kohotetun (yl6s osoittavan)
takasivun alas ensin.

Liu'uta sita sitten vaakasuorassa kiskoja pitkin niin pitkalle
kuin mahdollista. Muut lisavarusteet, kuten leivinpelti,

on asetettava vaakatasossa antaen niiden liukua
hyllykkokiskoilla.

: Voit laittaa ruoan suoraan ritildlle :

: helpottaa héyryn kiertoa, jolloin :

Varmista, ettd astian ylaosan ja kypsennysosaston
seinien valilla on vahintdaan 30 mm tilaa, jotta hoyry
paasee kiertamaan riittavasti.

HOYRYTYSALUSTAN LAITTAMINEN PAIKALLEEN

Hoyrytysalusta on asetettava siten, etta sivun kohoumat
tulevat uunitilan takaosaa kohti, kuvan mukaisesti:

KANNATINTELINEIDEN IRROTTAMINEN JA
ASENTAMINEN

Uunivuoan molemmilla puolilla on kiskoteline, joka on
kiinnitetty kahteen napinmuotoiseen tukeen. Kiskotelineet
ovat irrotettavissa, mika helpottaa puhdistusta.

1. Kun haluat irrottaa kiskotelineet, tartu tukevasti kiskon
ulkoiseen osaan ja veda sita ylospain, jotta se irtoaa
etutelineesta samalla kun kaannat takatukea, ja liu'uta
sitten koko osa ulos uunitilasta.

2. Kiskotelineet palautetaan paikoilleen liu'uttamalla
takaosa takatukeen. Kun se sitten on liu'utettu, veda
kokonaisuutta alaspadin takatukea kdantamalla kunnes
kiskoteline kiinnittyy etutukeen.




TOIMINNOT

MANUAALISET TILAT

NOPEA ESIKUUMEN.

A
ﬁ Esikuumentaa uunin nopeasti ennen
kypsennysjaksoa. Odota, etta toiminto padttyy ennen kuin
laitat ruuan uuniin. Kun esikuumennus on paattynyt, uuni
valitsee automaattisesti toiminnon “Kiertoilma”.
Tarvittavat varusteet: ritild pannun tai leivinpellin kanssa

~~ | GRILLI

Ruskistukseen, grillaukseen ja gratinointiin.
Suosittelemme kaantamaan ruokaa kypsennyksen aikana.
Suositeltavat varusteet: ritila

RUOKA GRILLIN TASO KESTO (min)
Paahtoleipa : Korkea 5-6
T‘:" TURBOGRILLI

Q) Taydelliset tulokset yhdistamalla grillin ja uunin

ilmatoiminnot. Suosittelemme kdantamaan ruokaa
kypsennyksen aikana.
Suositeltavat varusteet: ritila

PERINTEINEN

Kypsentaa ja ruskistaa taydellisesti seka yla- etta
alapuolelta minka tahansa ruokalajin vain yhdella tasolla.
Parhaiden tulosten saavuttamiseksi tassa toiminnossa on
esilammitysvaihe: lisda ruoka vasta, kun esilammitys on
paattynyt.

Tarvittavat varusteet: leivinpelti tai ritild ja kuumuutta kestéva
astia.

RUOKA LAMPOT. (°C) KESTO (min)
Kuppikakut / ,
Vuokaleivokset 160 30-35
Pikkuleivat : 145 35-40

KIERTOILMA

Kypsentda makeat ruoat seka lihan kuumaa ilmaa
kierrattaen. Parhaiden tulosten saavuttamiseksi tassa
toiminnossa on esilammitysvaihe: lisaa ruoka vasta,
kun esilammitys on paattynyt. Voidaan kayttaa saman
kypsennyslampatilan vaativien ruokien kypsentamiseen
useammalla tasolla (enintddn kolmella) samanaikaisesti.
Tata toimintoa voidaan kdyttaa eri ruokien valmistukseen
ilman, etta tuoksut siirtyvat ruokalajista toiseen.
Tarvittavat varusteet: leivinpelti tai ritild ja kuumuutta kestava
astia.
o KIERTOIL MAPAISTO

Lihan kypsennys, taytteita sisaltavien kakkujen ja
piirakoiden paistaminen vain yhdella tasolla. Parhaiden
tulosten saavuttamiseksi tassa toiminnossa on
esilammitysvaihe: lisda ruoka vasta, kun esilammitys on
paattynyt.
Tarvittavat varusteet: ritild pannun tai leivinpellin kanssa

> [HOYRYTYS

D PURE STEAM

Luonnollisten ja terveellisten annosten
valmistamiseen hoyrylla ruuan luonnollisten
ravintoarvojen sailyttamiseksi. Tama toiminto soveltuu

| J
aLe
2y

erityisesti kasvisten, kalan ja hedelmien kypsentamiseen
seka kalttaukseen. Ellei toisin ole ilmoitettu, poista
kaikki pakkausmateriaalit ja suojakalvo ennen annoksen
asettamista uuniin.

Suositeltavat varusteet: Hoyrytysalusta tasolla 2 ja leivinpelti
tasolla 1

KUIVAAMINEN HOYRYTOIMINTOJEN JALKEEN

Hoyryn avulla tapahtuva ruoanvalmistus tuottaa paljon

kosteutta uunin sisalle. Tama on taysin normaali ilmid,

joka ei vaaranna laitteen moitteetonta toimintaa. Jokaisen

kypsennysjakson lopussa suosittelemme kayttamaan

Pikakuivausjaksoa, joka auttaa poistamaan kosteuden

uunista (saatavana ohjelmistopaivityksestd). Valitse tama

jakso napsauttamalla

Vaihtoehtoisesti suosittelemme, etta:

1. annat laitteen jaahtya

2. kuivaat uunitilan ja lisavarusteet, mukaan lukien
uunipellin, joka on sijotettu luukun taakse luukun
tiivisteen alle, huolellisesti pehmealla liinalla tai
imukykyisella paperilla

3. jatatluukun auki siksi ajaksi, etta uunitila kuivuu
kokonaan.

Ur. [HOYRY + ILMA

kL3
Hoyryn ja kiertoilman ominaisuuksien yhdistaminen

mahdollistaa rapeiden ja ulkoapadin ruskistettujen
ruokien valmistamisen, jotka ovat samalla myo6s
mureita ja mehevia. Suosittelemme parhaiden tulosten
saavuttamiseksi valitsemaan KORKEA-hoyrytason kalalle,
KESKITASO-tason lihalle ja MATALA-tason leivalle ja
leivonnaisille.

Suositeltavat varusteet: Leivinpelti / Ritila

5| TYHJIOKYPSENNYS

Tyhjiokypsennys on ammattimainen ruoanlaittotekniikka,
jossa kdytetaan tyhjioityja elintarvikekdyttoon tarkoitettuja
muovipusseja, jotka kypsennetaan tarkasti valvotuissa
[ampdtiloissa hoyryn avulla. Asteittainen ja tarkka
kypsennysprosessi edistaa poikkeuksellisen mureuden

ja maun kehittymista ja varmistaa myos kypsennyksen
tasaisuuden koko ruoan sisalla. Talla toiminnolla voit
kypsentaa lihaa, kalaa, vihanneksia ja hedelmia saaden
huippukokin tuloksia.

Tutustu Tyhjiokypsennyksen taulukkoon, jotta voit kayttaa
toimintoa oikein.

i MW Sous Vide -reseptit Miten ! Varusteet

: Tyhjickypsennetty | Levits pakkaukset :

. naudanliha | tasaisesti ritilan F
Tyhjiékypsennetty sianliha i héyrytysalustan C eeer

e - ympdrille. Varmista, |

TthIOkypsennetty kala ........... : ettd pakkauksessaon

: Tyhjidkypsennetyt  tyhjié. Hyvien tulosten : 1

 vihannekset ...} saamiseksiluukkuaei : ~—

saisi avata.
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{g ERIKOISTOIMINNOT

LAMPIMANAPITO

RD T B :
Pida juuri kypsennetyt ruuat kuumana ja rapeana
mukaan lukien liha, paistetut ruuat tai kakut.

- | KOHOTUS

——| Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohottaminen. Kohotustuloksen takaamiseksi ei toimintoa
saa kaynnistda uunin ollessa viela kuuma edellisen
kypsennysjakson jaljilta.

Tarvittavat varusteet: ritild ja kuumuutta kestéava astia.

6 JOGURTTI

Jogurtin valmistukseen.
Tarvittavat varusteet: ritild ja kuumuutta kestava astia.

KUIVAUS
Loy

Hedelmien ja vihannesten kuivaamiseen. Leikkaa
ohuiksi viipaleiksi ja aseta suoraan ritildlle.
Tarvittavat varusteet: ritila

XL ISOT LIHAPALAT

Suurille lihanpaloille (yli 2,5 kg). Suosittelemme
kaantamaan lihaa kypsennyksen aikana, jotta se ruskistuu
tasaisesti molemmilta puolilta. Suosittelemme valelemaan
lihaa ajoittain, jotta se ei kuivuisi.

Tarvittavat varusteet: leivinpelti tasolla 2.

:}6 DESINFIOINTI

Desinfioi vauvanpullot tai lasitolkit hoyrya
kayttaen. Laita leivinpelti tasolle 1 ja hoyrytysalusta tasolle
2 ja aseta kyseiset esineet sen paalle jattden niiden valiin
tarpeeksi tilaa, jotta hoyry paasee joka puolelle.

3| SULATUS KAYNNISSA

O™ Sulattaa kaikenlaisia ruokia. Laita lihan ja kalan
kaltaiset ruoat hoyrytyalustalle tasolle 2 ilman pakkausta
tai kadreita. Aseta leivinpelti tasolle 1 sulaneen veden
keruuastiaksi. Jotta saat parhaan tuloksen, ala sulata
ruokaa kokonaan vaan anna lopun sulamisen tapahtua
odotusaikana. Suosittelemme leivan pitamista kiedottuna,
jotta se ei padse pehmenemaan liikaa.

N KUUMENNUS

Lammita uudelleen valmisruokia, jotka ovat
joko pakastettuja, kylmia tai huoneen lampatilassa.
Tama toiminto kdyttad hoyrya ruoan helldavaraiseen
[ammittamiseen sitd kuivattamatta, jolloin ruoka
sdilyttda alkuperdisen makunsa. Seisonta-aika parantaa
lopputulosta. Pienemmat tai ohuemmat ruokapalat
on suositeltavaa sijoittaa keskelle ja suuremmat tai
paksummat palat ulkoreunalle. Jos kdytat hoyrytysalustaa,
sijoita leivinpelti sen alle keradamaan ruoasta valuvat
nesteet

e | SAASTOOHJELMA

X4l Taytettyjen paahtopaistien ja lihafileiden
kypsentamiseen yhdella tasolla. Kun tama ECO-toiminto
on kdyt0ssa, valo pysyy pois paalta kypsennyksen
aikana. Jotta voit kdyttaa ECO-jaksoa ja optimoida
virrankulutuksen, uunin luukkua ei tule avata ennen kuin
ruoka on tdysin kypsaa.

Tarvittavat varusteet: ritild pannun tai leivinpellin kanssa.
*Toimintoa kdytetaan viitteena energiatehokkuutta
koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o 65/2014
mukaisesti

COOK 3

Erilaisten kolmella tasolla olevien saman
kypsennyslampétilan vaativien ruokien samanaikaiseen
valmistukseen ilman, etta maut ja tuoksut sekoittuvat.
Tata toimintoa voidaan kayttaa pikkuleipien, torttujen ja
pakastepizzojen paistamiseen seka kokonaisten aterioiden
valmistukseen. Uuni tarvitsee esilammittaa.

PIKKULEIVAT

Kayta tata toimintoa kolmen samanlaisen
pikkuleipapellillisen paistamiseen tulosten
maksimoimiseksi. Toiminto sisaltda esilammityksen. Ota
kolme peltid uunista samanaikaisesti.

< TORTTU

Kayta tata toimintoa kolmen samanlaisen
torttupellillisen paistamiseen tulosten maksimoimiseksi.
Toiminto sisaltaa esilammityksen. Ota kolme peltia uunista
samanaikaisesti.

K] PIZZA (PAKASTETTU)

Kayta tata toimintoa kolmen samanlaisen
pakastepizzapellillisen paistamiseen tulosten
maksimoimiseksi. Toiminto sisaltaa esilammityksen. Ota
kolme peltid uunista samanaikaisesti.

—~_ VALIKKO 1

Tama jakso on suunniteltu kokonaisen
lihapohjaisen aterian ja jalkiruoan valmistamiseen. Uuni on
esildammitettava.

Esimerkki kokonaisesta ateriasta

Valmista hedelmatorttu mieltymystesi mukaan pydreaan
vuokaan, joka asetetaan ritildlle tasolle 3. Valmista lasagne
mieltymystesi mukaan (1,5-2 kg) vuokaan, joka asetetaan
ritildlle tasolle kaksi. Valmista 6-10 broilerin koipea
perunakuutioidan kanssa (500-800 g) suoraan leivinpellille,
joka asetetaan tasolle 1. Kypsenna kaikki ruokalajit
esilammityksen jalkeen samaan aikaan. Ota torttu pois
uunista 50-60 minuutin kuluttua, lasagne 60-70 minuutin
kuluttua ja kana perunoiden kanssa 80-90 minuutin
kuluttua.

——| VALIKKO 2

Tama jakso on suunniteltu kokonaisen kala- tai
kasvispohjaisen aterian ja jalkiruoan valmistamiseen. Uuni
on esilammitettava.

Esimerkki kokonaisesta ateriasta

Valmista hedelmatorttu mieltymystesi mukaan pyoredan
vuokaan, joka asetetaan ritildlle tasolle 3. Valmista
pestolasagne tai -cannellonit mieltymystesi mukaan (1,5-
2 kg) metalli- tai pyrexvuokaan, joka asetetaan ritildlle
tasolle kaksi. Valmista kalafileet foliossa (700-900 g) ja
viipaloidut vihannekset (600-900 g) suoraan leivinpellille,
joka asetetaan tasolle 1. Kypsenna kaikki ruokalajit
esilammityksen jalkeen samaan aikaan. Ota torttu pois
uunista 45-55 minuutin kuluttua, lasagne 55-65 minuutin
kuluttua ja kala vihannesten kanssa 60-70 minuutin
kuluttua.

Whjr/lﬁool



Omistajan opas I Fil
6 AUTOMAATTISET TILAT

Naitd automaattisia tiloja varten valitaan yksinkertaisesti elintarvikkeiden tyyppi ja paino tai maara parhaan mahdollisen
tuloksen saamiseksi. Uuni laskee automaattisesti parhaat asetukset ja vaihtaa niita edelleen kypsymisen edistyessa. Voit
kayttda parasta toimintoa noudattava vastaavan kypsennystaulukon ohjeita. Elintarvikkeiden vaihtelevuuden vuoksi
kypsennysaika on asetettu keskimaaraiseksi. Suosittelemme aina tarkistamaan ruoan sisdisen kypsyyden ja tarvittaessa
pidentamaan kypsennysaikaa oikean kypsyyden saavuttamiseksi. Joissakin automaattisissa jaksoissa on mahdollista
asettaa kypsennystaso etukateen oletusarvoa alhaisemmaksi tai korkeammaksi (katso kappale Doneness (kypsyysaste)
kohdassa Daily Use (Pdivittdinen kadytto)).

6™ SENSE KYPSENNYS -TAULUKKO

Erityyppisten ruokien ja ruokalajien kypsentamiseen ja parhaiden tulosten saamiseen helpoimmailla ja nopeimmalla
tavalla.
Jotta saisit kaiken irti tasta toiminnosta, noudata kyseisessa kypsennystaulukossa annettuja ohjeita.

Paino/paksuus/?

Luokka Ruoka i i Huomaa Lisdvaruste
: annokset / palat :
 Lasagne 1600g-2.0kg i Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada becha- P2 $
: : : mel-kastiketta pdalle ja ripottele juustoa, jotta pinta  : ™"+
¢ ruskistuisi kauniisti 5
| Riisi £100-5009 | Lisad vesi ja riisi kuumuutta kestévadn astiaan. Kayta 2
: : : puolitoista kupillista vetta yhta riisikupillista kohden. : @ !
e i Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata Dlemef +
e e e T
§' i Speltti £100-5009g i Lisaa vesi ja speltti kuumuutta kestavaan astiaan. P 2
L : : : Kayta puolitoista kupillista vetta yhtd spelttikupillista : @) !
E : kohden. Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi ~ : ‘.22l +
< i avata :
[a W TR REETLLLLLCLRRLPPRPP LR LR RRRRRRRLRLRRE L L L L e PP EE LT PR T PP PP PP TTPLLPLECTRRRES Breree
: Ohra :100-5009 : Lisaa vesi ja ohra kuumuutta kestavaan astiaan. Kayta :
: : : puolitoista kupillista vetta yhta ohrakupillista koh-
: den. Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata :
i Myvyt i 1 paistoera i Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten | 2 1
: : i saamiseksi luukkua ei saisi avata Y
...................................................................................................................................................... '&
Aeennn ~ A=  — @ S \e.e.ef
VARUSTEET : : :
- Kuumuutta kestava : Uunipannu/ : wos el M b ..
Ritila o : L - : Kuumuutta kestava astia :  Lampomittari :  Hoyrytysalusta
pelti ritildlla : Leivinpelti : :




Pamo/paksuus/ .................................................................................................................................................
i annokset / palat :

. Paahtopaisti ‘- : Sivele 6ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. )

: : . Mausta valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna i . | e
i kypsennyksen loputtua levata vahintaan 15 minuut-
i tia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa.

i Hampurilaiset i1-3cm i Sivele 6ljylla ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
: ' : Kayta ritilaa tasolla 2 ja tasolla 1 leivinpeltia, jossa T L
i on yksi kupillinen vetta ruoasta tippuvien nesteiden
i keraamiseen. Taydellisen tuloksen saamiseksi sinua
: pyydetddn ruoanvalmistuksen aikana kdantamaan
: ruokaa.

. Paahtopaisti - - : Sivele 6ljyll4 ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. )

i Hidas kypsennys : Mausta valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna i, , e _

: : i kypsennyksen loputtua levata vahintaan 15 minuut-
i tia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa.

| Porsaan paahto- : Sivele 6ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria.
| paisti { Mausta valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna i, . e
: : i kypsennyksen loputtua levata vahintdan 15 minuut-

i tia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa.

 Porsaanpotka - : Sivele 6ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. P2
< : ' : Mausta valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna : ., e
= : kypsennyksen loputtua levata vahintdan 15 minuut-
i tia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa.
: Makkarat ja nakit :400g-1,5kg i Aseta tasaisesti ritilalle. Pistele makkarat, jotta ne P2 1
E E : eivat halkeaisi. Kéyta ritilad tasolla 2 ja tasolla 1 leivin- i a......~ +
: peltid, jossa on yksi kupillinen vetta ruoasta tippu- :
i vien nesteiden keraamiseen.
 Porsaan grillikylki {400g-15kg i Sivele pintaan ljy ja mausta makusi mukaan. Hiero | 2 1
: : : pintaan suolaa ja pippuria. Aseta tasaisestiritildlle. ...~ +
i Kayta ritilaa tasolla 2 ja tasolla 1 leivinpeltid, jossa :
i on yksi kupillinen vetta ruoasta tippuvien nesteiden
: kerddamiseen.
i Paahdettukana :800g-2,5kg ' Sivele pintaan 6ljyé ja mausta makusi mukaan. Hiero | 2
: : i pintaan suolaa ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli . ,
¢ ylospain. :
Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten P2 1
: : saamiseksi luukkua ei saisi avata. :
Siipikarjan 1 paistoera i Sivele pintaan 6ljya ja mausta makusi mukaan. Aseta
 lihapalat : tasaisesti ritilalle. Kayta ritilaa tasolla 2 ja tasolla 1
: : : leivinpeltig, jossa on yksi kupillinen vetta ruoasta
. tippuvien nesteiden kerdaamiseen.
.................................................................................................................................................. '&
[ ~ s~ — @ S \e.e.ef
VARUSTEET « s kestiavs Vuni ,
ey uumuutta Kestava unipannu - . . . . ..
Ritila pelti ritilall Leivinpelti Kuumuutta kestava astia Lampomittari Héyrytysalusta




 Paino / paksuus / :

Luokka Ruoka : : Huomaa Lisavaruste
: annokset / palat :
i Paahdettu P- i Sivele pintaan 6ljya ja mausta makusi mukaan. 2
i kokonainen kala + S~
: Hoyrytetty - : Mausta haluamallasi tavalla; hyvien tulosten saami- | 2 1
: kokonainen kala : seksi luukkua ei saisi avata. fesel T + ¥
: Paistettu 200-800g Sivele pintaan 6ljya ja mausta makusi mukaan. 2
i kalapihvi N
Kalafileet 0,5-3cm Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten 2 1
< : saamiseksi luukkua ei saisi avata. fqeeer e ,
2 0000 SRS T s e B R LN
~ : Kalafileet 0,5-3cm . Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten @ 2 1
: [paistetut] i saamiseksi luukkua ei saisi avata. :
i Simpukat 500 g-2,0kg : Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten | 2 1
: saamiseksi luukkua ei saisi avata. Meeerto -
Katkaravut 500g-1,5kg i Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten i 2 1
i saamiseksi luukkua ei saisi avata. fveeerto .
Mustekala - i Sijoita hdyrytysalustan keskelle. Hyvien tulosten ) 1
i saamiseksi luukkua ei saisi avata. R
Paistinperunat 4009g-1,5kg i Leikkaa paloiksi, mausta 6ljyll4, suolalla ja yrteilld
i ennen uuniin laittamista. . -
Taytetyt kasvikset : 600 g-2,0 kg Tyhjenna vihannes ja taytd hedelmalihasta, P2
- jauhelihasta ja juustoraasteesta sekoitetulla e,
: taytteella. Mausta valkosipulilla, suolalla ja yrteilla
: makusi mukaan.
Perunagratiini 4009-1,5kg Viipaloi ja laita suureen astiaan. Mausta suolalla ja 1
: pippurilla ja kaada paalle kermaa. Sirottele paalle i
{ juustoa. :
—_ Kokonainen 50-200¢g Paino tarkoittaa yksittdista perunaa. Jotta jokainen 2 1
vl : Perunat : peruna kypsyisi tasaisesti, on suositeltavaa valita Meeerto -
5 : i samankokoiset perunat. Levitd kuoriperunat tasai-
% : sesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi
; ¢ luukkua ei saisi avata.
> Lohkoperunat 400g-1,0kg i Leikkaa paloiksi. Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. 2 1

i Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata.

: Leikkaa paloiksi. Levitd tasaisesti hoyrytysalustalle.  © 2 1
: Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata.

Juurekset
i Vihannekset

Pehmedt 400g-1,0kg Leikkaa paloiksi. Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. 2 1

i vihannekset i Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata. eserta_ .
Hedelmapalat 4009g-1,5kg i Leikkaa paloiksi. Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. | 2 1

e yvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisiavata. | fveeerta .

i Kasvikset 4009-1,5kg : Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten | 2 1

i [pakastettu] i saamiseksi luukkua ei saisi avata.

t
Areenen r == ~ @ R 1e.e.ef
VARUSTEET K Kestiv uni ;
Ritila uumuutta kestava unipannu Kuumuutta kestava astia Lampomittari Hoyrytysalusta

pelti ritilalla Leivinpelti




 Paino / paksuus / :

Luokka Ruoka : : Huomaa Lisavaruste
: annokset / palat :
Sampylat 1 paistoera ;Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan. 2
: Muotoile sampyldiksi ennen nostattamista. Kayta
{ uunin omaa nostatustoimintoa.

Vuokaleipa 400g-1kg Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan. 2 @
: Muotoile limpuksi ennen nostatusta. Kdyta uunin DTt
e OMAA NOStAtUStOIMINtOD.
Pitsa 400g-1,2 kg Valmista pizzataikina suosikkireseptisi mukaan. Anna 2

: nousta uunissa sen omaa nostatustoimintoa kayt-
: tden. Levita taikina kevyesti rasvatulle leivinpellille.
: Lisaa haluamasi paallyste.

SUOLAISET LEIVONNAISET

Pizza [pakaste] 2509-1,2kg Ota pakkauksesta ja levita tasaisesti ritilalle. 2
la TR al
Voileipakakku 800g-1,5kg Vuoraa 8-10 annoksen piirakkavuoka taikinalla ja 1 t@)
: pistele haarukalla. Tayta taikina suosikkireseptisi PReeeeen
: mukaisesti. '
Sokerikakku 400g-1,2kg i Valmista rasvaton sokerikakkutaikina. Kaada vuorat- 1 :@D
: tuun ja voideltuun leivontavuokaan. Meeeeen F
Tiikerikakku 4009-1,2kg Valmista tiikerikakkutaikina suosikkireseptisi mukai- 1 :@)
i sesti. Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuo- et
i kaan.
Muffinssit 1 paistoera Valmista 16-18 palan taikina suosikkireseptisi mu- 2
i kaan ja jaa se paperivuokiin. Jaa tasaisesti leivinpel- . ;
— ille.
% ...................................................................... .................................................................................................. Frerreee
= Pikkuleivat 1 paistoera : Valmista pikkuleivat haluamallasi tavalla ja anna jaah- : = 2
% : tyd. Levita taikina tasaisesti ja muotoile haluamaasi  : . -
S : muotoon. Laita pikkuleivat leivinpellille. '
[ Browniet 800g-1,5kg Vqlmista supsikkireseptisi r.nl.Jkaan.. Levitd taikina co @
= : leivinpaperilla peitetylle leivinpellille. P
< Struudeli 1 paistoera : Valmista omenakuutioista, pinjansiemenisté, kane- | 2
s : lista ja muskottipahkinastd sekoitus. Laita pannuun . -
 voita, ripottele sokeria ja kypsenna 10-15 minuuttia.
: Levita tdyte taikinan sisdan ja taita ulkopuoli.
Omenapiiras 800g-1,5kg Vuoraa piirakkavuoka taikinalla, ripottele pohjalle 1 @
: : : leivinmuruja, joiden tarkoituksena on imeyttad Meeeeen t
: hedelmista valuva mehu. Tayta paloiksi leikatuilla, :
i sokerin ja kanelin kanssa sekoitetuilla tuoreilla hedel- :
milld. Kaulitse taikinasta kansi, sinetdi reunat ja sivele
i munalla. :
= Uuniomenat 1 paistoera : Poista siemenkota ja tayta marsipaanilla tai kanelilla, | 2
S i sokerilla ja voilla. L,
‘32‘ Kinuskipiirakka 1 paistoera Levitd paahtovanukasta sisaltavat vuoat tasaisesti 2 1
= hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi luuk- i+ ¢ or - ;

: kua ei saisi avata.

: Kananmunat i Paino tarkoittaa yksittdistda kananmunaa. Jotta jokai- @ 2 1
: : nen kananmuna kypsyisi tasaisesti, on suositeltavaa
Iz i valita samankokoiset kananmunat. Levita tasaisesti

=z : : i hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi luuk-

g i kua ei saisi avata. Jos munat aiotaan sy6da kylming,
<Zt : : i huuhtele ne valittdmasti kylmassa vedessa.

=
<

 Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten :

i saamiseksi luukkua ei saisi avata. Jos munat aiotaan i 2 1
i sydda kylmina, huuhtele ne valittdmasti kylmassa :
i vedessa.




MITEN VALMISTAA RUOKAA,
KYPSENNYSMENETELMALLA

Tuotteen helppokayttdisyyden lisadmiseksi

seuraavat valikot kokoavat yhteen kaikki samaa
kypsennysmenetelmaa kayttavat toiminnot, jotka ovat jo
ruokalajeittain jaetuissa valikoissa.

Hoyryreseptit

Hoyrykypsennysmenetelmén avulla voit valmistaa
luonnollisia ja terveellisia ruokia, joissa ruoan luonnollinen
ravintoarvo sailyy. Jotta saisit parhaat tulokset tasta
toiminnosta, noudata kyseisessa kypsennystaulukossa
annettuja ohjeita. Hoyrytysalusta ja leivinpelti ovat aina
tarpeen.

Hoyry + lima -reseptit

Hoyrya ja ilmaa kayttava kypsennystapa; hdyryn ja
kiertoilman ominaisuuksien yhdistaminen mahdollistaa
rapeiden ja ulkoapain ruskistettujen ruokien
valmistamisen, jotka ovat samalla my6s mureita ja
mehevia. Jotta saisit parhaat tulokset tasta toiminnosta,
noudata kyseisessa kypsennystaulukossa annettuja
ohjeita.

MUUT TOIMINTOVALIKOT

SUOSIKKI
Siirtaa suosikkitoimintojen luetteloon.

3 ASETUKSET
{§} Saataa uunin asetukset.
Kun "DEMO-tila on paalla, kaikki komennot ovat kdytettavissa
ja valikot avattavissa, mutta uuni ei kuumene. Téma tila
laitetaan pois pdéltd menemalla “DEMO"tilaan "ASETUKSET"-
valikosta ja valitsemalla “Pois paaltd”.

Valitsemalla “TEH.ASE. PALAU." tuote sammuu ja palaa sitten
ensimmaisen kdynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki asetukset

pyyhkiytyvét pois.

@ KEITTION AJASTIN

Tama toiminto voidaan aktivoida joko
kypsennystoiminnon kayttamisen aikana tai erillddn
ajan seuraamiseksi. Kdynnistyksen jalkeen ajastin jatkaa
laskemista erillaan toimintoon puuttumatta. Kun ajastin on
aktivoitu, voit myds valita ja aktivoida toiminnon.
Ajastin jatkaa laskemista ndytdn oikeassa ylakulmassa.
Keittion ajastimen hakeminen tai muuttaminen:
+ Paina ajastimen valintaa.
Laite toistaa danimerkin ja naytolla nakyy, etta ajastin on
lopettanut valitun ajan laskemisen.
« Napauta "TAUKO" jos haluat keskeyttaa ajastimen.

Voit kdaynnistaa ajastimen uudelleen napauttamalla
“JATKA".

+ Voit peruuttaa ajastimen tai asettaa uuden
ajanjakson napauttamalla "PERUUTA".

+ Jos haluat lisata kestoa 1 minuutin verran, napsauta
“+1 min”.

\ 1/
~Q-VALO
Kytkee uunin valon paalle tai pois.

&] SAATIMIEN LUKITUS

Saatimien lukitus mahdollistaa kosketusnayton
painikkeiden lukitsemisen, jotta niitd ei voi painaa
tahattomasti.
Voit avata laitteen lukituksen painamalla pitkaan
kosketusalustan lukitusnappainta.

Whjr/lﬁool



KOSKETUSNAYTON KAYTTOOHJEET

Valinta tai vahvistus:

Valitse haluamasi arvo tai valikkokohta
napauttamalla nayttoa.

Valikon tai luettelon vierittaminen:

Vierita kohteita tai arvoja sipaisemalla ndyttoa
sormella.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Asetusten vahvistaminen tai seuraavaan nayttéon
siirtyminen:
Napauta ASETA tai SEURAAVA.

Siirtyminen takaisin edelliselle naytolle:
Napauta < .

Sinun on madritettava tuote, kun kytket sen paalle
ensimmaisen kerran.

Voit vaihtaa asetuksia mydhemmin painamalla & ja
kdyttamalld Tyokalut-valikkoa.

1. VALITSE KIELI

Sinun on asetettava kieli, kun kytket laitteen paalle
ensimmaisen kerran.

Language

O ©bnrapcku

O Hrvatsq

O Cestina

Next

- Voit vierittaa kaytettavissa olevia kielia sipaisemalla
nayttoa.

« Napauta haluamaasi kielta.

Voit vaihtaa kielen mydhemmin avaamalla asetusvalikon.

2. WIFI-YHTEYDEN ASETUS

6™ Sense Live -sovelluksen ansiosta voit etakdyttda uunia
mobiililaitteella. Jotta laitetta voidaan hallita etdyhteyden
avulla, sinun on suoritettava ensin suoritettava
yhdistamistoimenpide. Tama prosessi on tarpeen laitteen
rekisteréimiseksi seka sen yhdistamiseksi kotisi verkkoon.
Voit yhdistaa tuotteen mydhemmin napauttamalla OHITA.

YHTEYDEN ASETTAMINEN
Taman ominaisuuden kayttamiseen tarvitset seuraavat:
Alypuhelin tai tabletti, jossa on bluetooth-yhteys
seka internetiin yhdistetty langaton reititin. Tarkista
alylaitteesi avulla, etta kotiverkkosi signaali on riittavan
vahva laitteen lahelld. WiFi-yhteyden voi maarittaa vain
mobiilisovelluksen kautta.
Vahimmaisvaatimukset:

Alylaite: Android ja 1280x720 (tai tarkempi) néytto tai iOS.

Katso sovelluskaupasta sovelluksen yhteensopivuus Android-
tai iOS-versioiden kanssa.

Langaton reititin: 2.4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Lataa 6 Sense Live -sovellus

Laitteen yhdistdmisen ensimmadinen vaihe on sovelluksen
lataaminen mobiililaitteeseen. 6™ Sense Live -sovellus
ohjaa sinut seuraavassa luetteloitujen vaiheiden lapi.

Voit ladata sovelluksen joko App Storesta tai Google Play
Storesta.

Liitd verkkoon
Liita laite

0}
Jos sinulla ei vield ole
I sitd, skannaa QR-koodi

ladataksesi sovelluksen

laitteeseesi.
SAID:

Varmista, ettd Bluetooth
AB1234567890CD

on paallad ja Wi-Fi on
yhdistetty laitteeseen

Kun olet ladannut sovelluksen, napsauta Lisaa laite
sovelluksesta yhteyden muodostamiseksi.

2. Luo tili
Jos et ole vield luonut tilig, on sinun tehtava se nyt. Tama

mahdollistaa laitteidesi yhdistamisen verkkoon seka
niiden tarkastelemisen ja hallitsemisen etayhteyden avulla.
3. Rekisteroi laitteesi

Rekisterdi laitteesi noudattamalla sovelluksen ohjeita.
Sovellus pyytaa sinua lisdédmaan tuotenumeron
rekisterdinnin loppuun saattamiseksi. Yksilollinen
koodinumero 16ytyy tuotteeseen kiinnitetysta
tunnistekilvesta, joka on luukun sisdapuolella (se on
ainoastaan 12-numeroinen numerokoodi). Muista pitaa
bluetooth paalla taman vaiheen aikana.

Sinun on vahvistettava Smart Appliance IDentifier (SAID).
Lopuksi sovellus pyytda sinua yhdistamaan laitteet ja
nayttaa koodin, joka on vahvistettava molemmissa
laitteissa.

4. Muodosta WiFi-yhteys

Viimeisessa vaiheessa sovellus opastaa laitteen
littamisessa langattomaan kotiverkkoon.

Huomaa: Yhdistamistoimenpide on suoritettava uudelleen
vain siind tapauksessa, etta vaihdat reitittimen asetuksia (esim.
verkon nimea tai salasanaa tai datapalvelun tarjoajaa).
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3. KELLONAJAN JA PAIVAMAARAN
ASETTAMINEN

Uunin liittaminen kotiverkkoon asettaa kellonajan ja
padivamaaran automaattisesti. Muussa tapauksessa ne on
tehtdva manuaalisesti.

+ Voit asettaa kellonajan napauttamalla asianmukaisia
numeroita.

« Vahvista napsauttamalla ASETA.
Kellonajan asettamisen jalkeen on asetettava pdivamaara

+ Voit asettaa paivamaaran napauttamalla
asianmukaisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla ASETA.

Pitkan sahkokatkon jalkeen kellonaika ja pdivdmaara on
asetettava uudelleen.

4. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kuluttamaan sahkovirtaa, joka

on yhteensopiva enintaan 3 kW:n (16 ampeeria)
kotitalouksien sahkoverkkojen kanssa: Jos kotitaloutesi
kayttaa pienempaa virtaa, sinun on vahennettava tata
arvoa (13 ampeeria).

+ Valitse virta napauttamalla oikeaa arvoa.
+ Suorita alkuasetus loppuun napauttamalla OK.

5. ASETA VEDEN KOVUUSTASO

Jotta uuni pystyisi toimimaan tehokkaasti ja
jotta voitaisiin taata, etta se muistuttaa asiakasta
saannollisesti kalkinpoistojakson suorittamisesta
tarvittaessa, on tarpeen asettaa oikea veden

PAIVITTAINEN KAYTTO

kovuustaso. Sen asettamista varten on kdynnistettava
uuni painamalla [© ], paina i . Avaa Suositut valinnat
ja valitse "VEDEN KOVUUS". Vahvista napsauttamalla
ASETA. Valitse alueesi veden mukainen taso seuraavan
taulukon perusteella:

: dH : °fH : Clark
Taso : Saksalaiset i Ranskalaiset : Englantilaiset :
asteet asteet asteet
1 erittain pehmea
2 pehmead
3 keskitaso
4 kova

erittdin kova

VahV|sta napsauttamalla ASETA.
Veden kovuustasoksi on esiasetettu, "Kova"

6. UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: tama

on taysin normaalia. Taman vuoksi ennen ruokien
kypsennysta suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana,
jotta poistetaan mahdolliset hajut.

Poista uunista suojapahvit tai lapindkyvat kalvot seka
sisdlla olevat varusteet. Lammita uuni 200 °C:een noin
tunniksi kdyttamalla “Nopea esikuumennus” -toimintoa.
Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE TOIMINTO

Uuni kdynnistetadn painamalla [ O Jtai koskettamalla
mita tahansa kohtaa naytolla.

Naytolla voit valita Manuaalisista ja Automaattisista
tiloista.

% 12:10

MANUAALISET TILAT

AUTOMAATTISET TILAT €

« Napauta haluamaasi paatoimintoa, jotta paaset
vastaavaan valikkoon.

+ Voit tutkia luetteloa vierittamalla alas tai yl0s.
+ Valitse haluamasi toiminto napauttamalla sita.

2. ASETA MANUAALISET TOIMINNOT

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa sen
asetuksia. Muutettavat asetukset nakyvat naytolla.
Nayton oikeassa ylakulmassa oleva ¢ -kuvake antaa
lisatietoja valitusta toiminnosta.

TEHO / LAMPOTILA / GRILLIN TASO

+ Napauta haluamaasi paatoimintoa, jotta padset
vastaavaan valikkoon.

Valitusta toiminnosta riippuen voit aktivoida tai

deaktivoida esikuumennuksen erityisella kytkimella.

KESTO

Sinun ei tarvitse valita kypsennysaikaa, jos haluat hallita

kypsentamista manuaalisesti. Ajastetussa tilassa uuni

kypsentaa valitsemasi ajan. Kypsennys pysdytetaan
automaattisesti kypsennysajan lopuksi.

+ Voit asettaa keston napauttamalla Aika-osiota tai
"Set Cook Time" (Aseta kypsennysaika), sen jalkeen
kun olet painanut START (Kdynnistad) -painiketta.

- Voit valita keston selaamalla numeroita tai
painamalla ; voit asettaa haluamasi
kypsennysajan napauttamalla kyseisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla

« Jos haluat peruuttaa asetetun keston kypsennyksen
aikana ja seurata kypsennyksen paattymista
manuaalisesti, voit napauttaa keston arvoa ja asettaa
"0" tai avata kolmipisteisen valikon ... ja muokata
kypsennysaikaa.

+ Jos haluat pysdyttaa jakson, avaa kolmipisteinen
valikko ja valitse "Stop Cooking".
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3. ASETA AUTOMAATTISET TILAT

Automaattiset tilat mahdollistavat useiden erilaisten
ruokien valmistuksen luettelosta valitsemalla. Laite
valitsee useimmat kypsennysasetukset automaattisesti
parhaan tulosten saavuttamiseksi.

Lisaksi ruoan kosteussisdltda seuraavan erikoisanturin
ansiosta eradat AUTOMAATTISTEN TILOJEN toiminnot
mahdollistavat optimaalisen kypsennystuloksen saamisen
kaikentyyppisille ruoille ilman asetusten tekemista:

anturi keskeyttaa kypsennyksen juuri oikeaan aikaan.
Kypsennyksen jaljella oleva aika tulee nakyviin naytolle
ainoastaan viimeisten minuuttien aikana ilmoittaen nain
kuinka kauan aikaa kypsennys viela jatkuu.

+ Valitse resepti luettelosta.

Toiminnot nakyvat ruokaluokittain valikossa
"Automaattiset tilat" (ks. kyseiset taulukot).

+ Kun olet valinnut toiminnon, osoita kypsennettavan
ruokalajin ominaisuudet (maara, paino jne.)
taydellisen tuloksen saavuttamiseksi.

HOYRYTOIMINTO

Valitsemalla manuaalisista toiminnoista kohdan “Pure
Steam” tai “Hoyry + Kiertoilma” tai yhden useista
automaattisista resepteista on mahdollista valmistaa
kaikentyyppisia ruokia hoyrytysta kayttaen. Hoyry

levida ruokaan nopeammin ja tasaisemmin verrattuna
konventiotoimintojen kuumaan ilmaan: tama lyhentaa
kypsennysaikaa ja sailyttaa ruoan arvokkaat ravinteet
seka varmistaa, etta saat erinomaisia ja erittdin herkullisia
tuloksia kaikilla resepteilld. Luukku tulee pitaa kiinni koko
hoyrytyskypsennyksen ajan.

Hoyrylla kypsentaminen edellyttaa, etta uunin sisalla
olevaan boileriin laitetaan vetta ohjauspaneelissa olevan
ulovedettavan laatikon avulla.

Kun ndytossa nakyy "TAYTA LAATIKKO" -merkintd, veda
laatikko ulos, avaa laatikon kansi ja tayta se juomavedella
ndytossa pyydettyyn tasoon asti. Sulje laatikko tyontamalla
sitd varovasti paneelia kohden, kunnes se on tdysin
suljettu. Kun laatikko on asetettu paikalleen, jatka
kypsennysjaksoa painamalla KAYNNISTA. Laatikon on aina
pysyttava suljettuna, veden tayttamista lukuun ottamatta.

: y

Ensimmadisen tdyttokerran jalkeen ja kun kyseessa ovat
pitemmat kypsennysjaksot, kun vesi on loppunut, saattaa olla

tarpeen lisdta sitd uudestaan, jotta jakso saadaan suoritetuksi
loppuun: uuni ilmoittaa, jos sita tarvitaan.

4. ASETA KAYNNISTYSAJAN VIIVE

Voit viivastyttaa kypsennysta ennen toiminnon
aloittamista: Toiminto kdynnistyy ennalta valitsemanasi
aikana.

+ Voit asettaa haluamasi kdynnistysajan napauttamalla
VIIVE. Voit valita joko alkamisajan tai ajan, jolloin
haluat ruoan olevan valmis valittujen toimintojen
mukaisesti.

+ Kun olet asettanut haluamasi viiveen, kdynnista
odotusaika napauttamalla "ASETUS".

+ Aseta ruoka uuniin ja sulje luukku: Toiminto
kdynnistyy automaattisesti lasketun ajan jalkeen.

Viivastetyn kaynnistysajan ohjelmointi poistaa uunin

esikuumennusajan: Uuni saavuttaa haluamasi lampétilan

asteittain, joka tarkoittaa, etta kypsennysaika on hieman

pidempi kuin kypsennystaulukossa kuvattu.

« Voit aktivoida toiminnon valittdmasti ja peruuttaa
ohjelmoidun aikaviiveen napauttamalla “OHITA
VIIVE".

5. TOIMINNON KAYNNISTYS

+ Kun olet maarittanyt asetukset, voit aktivoida
toiminnon napauttamalla KAYNNISTA.

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain erityista

maksimildmpotilaa, nayttdéon tulee tasta ilmoittava

viesti. Voit muuttaa asettamasi arvot milloin tahansa

kypsennyksen aikana napsauttamalla arvoa, jota haluat

korjata.

Kaikkia muokattavissa olevia vaihtoehtoja voidaan

tarkastella avaamalla ndyton vasemmassa alareunassa

olevan kolmipisteinen valikko ***.

—
é

Lampétila Kypsennysaika
Viiveaika

Kypsennyksen pysaytys

Voit pysayttaa aktivoidun toiminnon milloin tahansa

painamalla [ O ].

6. ESIKUUMENNUS

Jos toiminto on aktivoitu aiemmin, naytolla nakyy
kaynnistamisen jalkeen esilammitysvaiheen tila. Kun tama
vaihe on paattynyt, kuuluu ddnimerkki ja ndytossa nakyy
"UUNIVALMIS".

+ Avaa luukku.

+ Aseta ruoka uuniin.

+ Sulje luukku ja napauta "Kdynnista nyt" tai "START"-
painiketta [>] aloittaaksesi kypsennyksen.

Jos ruoka asetetaan uuniin ennen esikuumennuksen
paattymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen
kypsennystulokseen. Luukun avaaminen esilammitysvaiheen
aikana keskeyttaa esilammityksen. Kypsennysaika ei sisalla
esikuumennusaikaa.
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Voit muuttaa esilammitysvaihtoehdon oletusasetusta niille
kypsennystoiminnoille, joiden kohdalla se on mahdollista
tehda manuaalisesti.

« Valitse toiminto, joka sallii esilammitystoiminnon
manuaalisen valinnan.

« Kayta ndyton oikeassa alareunassa olevaa
esikuumennukseen tarkoitettua vaihtokytkinta
esikuumennuksen aktivoimiseksi tai
deaktivoimiseksi. Se asettuu oletustoiminnoksi.

7. KAANNA TAI TARKISTA RUOKA

Erdissd automaattisissa tiloissa ruokaa on kaannettava
kypsennyksen aikana. Tall6in kuuluu aanimerkki ja naytolla
nakyy suoritettava toimenpide.

- Avaa luukku.

+ Suorita ndytolla kehotettu toiminto.

« Sulje luukku ja jatka kypsentamista napauttamalla
"KAYNNISTA".

Samalla tavoin, kun kypsennysajasta on jaljella viimeiset 5
%, uuni kehottaa tarkastamaan ruoan.

Talloin kuuluu danimerkki ja ndaytolla nakyy suoritettava
toimenpide.

« Tarkasta ruoka

- Sulje luukku ja jatka kypsentamistd napauttamalla
"KAYNNISTA",

8. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Laite toistaa aanimerkin ja naytolla nakyy, etta kypsennys
on suoritettu. Erdissa toiminnoissa voit kypsennyksen
paatyttya pidentaa kypsennysaikaa tai tallentaa toiminnon
suosikiksi.

+ Jos haluat pidentaa kypsennystd, napsauta “+ 5 min”

« Jos haluat tallentaa ruoan suosikiksi, napsauta “LISAA
SUOS".

Huomaa: Vesivuodon valttamiseksi avaa luukku varovaisesti
hoyryjakson loputtua.

KUN LAITE ON JAAHTYNYT:

A k|

1. Pyyhi sisempi lasiluukku ja tiivistelista liinalla tai sienella.
2. Pyyhi uunitilan pinnat ja huolehdi erityisesti siita, ettei
niihin jaa vesikerdymia.

9. SUOSIKIT

Suosikit-toiminto tallentaa uunin asetukset
suosikkireseptisi osalta.

uuni tunnistaa automaattisesti useimmat kaytetyista
toiminnoista. Sinua kehotetaan lisddmaan toiminto
suosikkeihin tiettyjen kayttokertojen jalkeen.

TOIMINTAOHJEET TOIMINNON TALLENTAMISEEN

Kun toiminto on valmis, voit tallentaa sen suosikiksi
napauttamalla "LISAA SUOS." Tama mahdollistaa

nopean kayton tulevaisuudessa samoilla asetuksilla.

TALLENNUKSEN JALKEEN

Voit tarkastella suosikkivalikkoa painamalla O : Kaikki
tallennetut toiminnot luetellaan tassa valikossa. Aktivoi
valittu kypsennystoiminto napsauttamalla “KAYNNISTA”".
ASETUSTEN MUUTTAMINEN

Suosikkinaytolla voit lisata kuvan tai nimen suosikkiin
mieltymyksesi mukaan.

- Valitse muutettava toiminto.

- Napauta oikeassa ylakulmassa olevaa kolmen pisteen
kuvaketta

« Valitse muutettava maaritys.
+ Vahvista muutokset napauttamalla TALLENNA.

Jos haluat poistaa tietyn toiminnon, |6ydat tasta
valikosta vaihtoehdon "POISTA SUOSIKKI"

10. TYOKALUT

Voit avata "Tyokalut"-valikon milloin tahansa painamalla
& . Tama valikko mahdollistaa valitsemisen useista

vaihtoehdoista ja voit myds muuttaa tuotteen tai nayton

asetuksia ja mieltymyksiasi.

ETAKAYTON AKTIVOINTI

Aktivoi 6" Sense Live -sovelluksen kadyton.

MYKISTYS
Laitteen aa@nien nopea kytkeminen paalle tai pois paalta.

Muita erityisia danenvoimakkuusasetuksia voi hallita Suositut
valinnat -valikossa kohdassa Adni ja ddnenvoimakkuus.

HOYRYPUHDISTUS

Taman erityisen puhdistusjakson aikana matalassa
lampotilassa vapautuvan vesihdyryn vaikutus helpottaa
rasvaisen lian poistamista. Aktivoi toiminto, kun uuni on
kylma.

Toiminto aktivoidaan painamalla [>]: naytto kehottaa
suorittamaan kaikki toimenpiteet, joilla saadaan parhaat
puhdistustulokset.

Huomaa: Uunin luukkua ei ole suositeltavaa avata
puhdistusjakson aikana, jotta sielta ei karkaisi vesihdyrya,
mika puolestaan vaikuttaisi haitallisesti lopulliseen
puhdistustulokseen.

Asianmukainen viesti alkaa vilkkua nayto6lla, kun jakso
on paattynyt. Anna uunin jaahtya ja pyyhi ja kuivaa
sisapinnat sitten liinalla tai sienella.

SUOSITUT VALINNAT

Muuttaa useita uunin asetuksia, valitsee sapattitilan ja
kytkee "Demo-tilan" pois paalta.

Z YHDISTETTAVYYS VERKKOON

Asetusten muuttaminen tai uuden kotiverkon
maarittaminen.

INFO

Antaa lisatietoja tuotteesta.

11. LAMPOMITTARI

Paistomittaria kdayttamalla voit mitata erityyppisten
ruokalajien sisdlampétilan kypsentamisen aikana; ndin
voit olla varma, etta se saavuttaa oikean lampétilan.
Uunin lampoétila vaihtelee valitun toiminnon mukaisesti,
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mutta kypsennys on aina ohjelmoitu loppumaan kun
ilmoitettu lampdtila on saavutettu. Laita ruoka uuniin ja
kytke paistomittari kytkentakohtaan. Pida paistomittari
mahdollisimman kaukana lammdnlahteesta. Sulje
uunin luukku. Voit valita manuaalisista (kypsytystavan
perusteella) ja AUTOMAATTISET TILAT -toiminnoista
(ruokatyypin perusteella) onko paistomittarin kaytto
sallittua tai pakollista.

Kun kypsennystoiminto on kdynnistynyt, se peruuntuu, jos
paistomittari poistetaan.

Irrota paistomittari ja poista se uunista aina kun otat ruoan
pois.

PAISTOMITTARIN KAYTTO

Laita ruoka uuniin ja kytke pistoke tyontamalla se
littimeen, joka sijaitsee uunin kypsennysosaston oikealla
puolella.

Varmista, ettd johto ei kosketa yldosan lammitysvastusta
kypsennyksen aikana.

LIHA: Tyonna mittari syvalle lihaan valttaen luita ja
rasvaisia kohtia. Jos kyseessa on lintu, tydnna mittari
pitkittaissuuntaisesti rinnan keskipisteeseen valttden
onttoja alueita.

KALA (kokonainen): Aseta karki paksuimpaan osaan
vdlttden ruotoja.

Jos kaytat paistomittaria AUTOMAATTISET TILAT
-toimintojen kanssa, kypsennys pysahtyy automaattisesti
kun valittu resepti saavuttaa ihanteellisen sisalampdatilan,
ilman, ettd uunille joudutaan asettamaan lampdtilaa.

12. KALKINPOISTO

Tama saanndllisin aikavalein aktivoitava
erikoistoiminto mahdollistaa hdyryjarjestelman
pitdmisen parhaassa mahdollisessa kunnossa. Kun
toiminto on kdynnistetty, noudata naytolla nakyvia
ohjeita. Koko toiminto voi kestaa jopa 120 minuuttia,
eika sita voi keskeyttaa. Kayttdja voi aloittaa
kalkinpoiston milloin tahansa Puhdistusvalikosta.
Naytto ilmoittaa, kun on tullut aika suorittaa
kalkinpoisto (katso alla oleva taulukko).

<KALKINPOISTOA SUOSITELLAAN>
Se tulee nakyviin, kun héyryjakso-
ja* on ollut noin 15 tuntia

Kalkinpoisto on pakol-
lista. Ei ole mahdollista
suorittaa hoyryjaksoa

Kalkinpoistojakson suo-
rittamista suositellaan.

<KALKINPOISTOA TARVITAAN>
Se tulee nakyviin, kun héyryjakso-
ja* on ollut noin 20 tuntia

jakso on suoritettu.

*ottaen huomioon veden kovuustason oletusarvon (4 -
kova). Hoyryjaksojen maard, joiden kuluttua
kalkinpoiston viestit tulevat ndkyviin, riippuu laitteeseen
asetetusta veden kovuustasosta.

ennen kuin kalkinpoisto-

Kalkinpoistotoiminto voidaan suorittaa myos aina
kun kayttdja haluaa puhdistaa sisdisen hoyrypiirin
tarkemmin.

Ennen kalkinpoistovaiheen suorittamista laite
tarkastaa, onko boilerissa jaljelle jaanytta vetta ja
tyhjennysjakso voidaan suorittaa tarvittaessa. Tassa
tapauksessa on laatikko tyhjennettava
tyhjennysjakson jalkeen ennen kalkinpoistojakson
jatkamista.

Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole
mahdollista suorittaa tata toimenpidetta ennen kuin 30
minuuttia on kulunut viimeisesta jaksosta (tai siita kun
tuote on viimeksi kytketty virtaan). Tana odotusaikana
ndytossa lukee teksti "VESI ON KUUMAA'”.

»  VAIHE 1/2: KALKINPOISTO (70 MIN)

Kun naytolld lukee <LISAA 0,25 L LIUOSTA>, kaada
kalkinpoistoliuos laatikkoon. Jotta kalkinpoisto
onnistuisi parhaalla mahdollisella tavalla,
suosittelemme tayttamaan sailion liuoksella, joka
sisaltda 75 g erityista WPRO-tuotetta ja 250 ml
juomavetta. Suosittelemme kdyttamaan
kunnossapitoon ammattimaista WPRO-
kalkinpoistoainetta, jotta uunin hoyrytystoiminto
toimisi parhaalla mahdollisella tavalla. Tilauksia ja
tietoja varten ota yhteytta myynnin jalkeiseen
palveluun.

Beko Europe ei ole vastuussa mistaan mahdollisista
vaurioista, jotka johtuvat muiden markkinoilla
olevien puhdistustuotteiden kayttamisesta.

=759 Kun

kalkinpoistoliuos on
/ kaadettu laatikkoon,
aloita varsinainen
kalkinpoistoprosessi
painamalla &
Kalkinpoistovaiheen
aikana ei ole tarpeen
oleskella laitteen
edessa. Jokaisen
vaiheen loputtua
kuuluu adnimerkki ja ndyttdon tulee ohje seuraavan
vaiheen suorittamisesta.

Kun kalkinpoistovaihe on valmis, boileri tyhjennetaan:
tassa vaiheessa kaytetty kalkinpoistoliuos kaadetaan
ulos vedettavaan laatikkoon.

» VAIHE 2/2: HUUHTELU (30 MIN.)

Jotta kalkinpoiston jatteet voidaan puhdistaa laatikosta
ja hoyrypiirista, laitteelle on suoritettava huuhtelujakso.
Kun naytolla nakyy <LISAA 0,25 L VETTA> tayta

sdilioon 0,25 L juomakelpoista vetta ja aloita huuhtelu
painamalla sitten [ > |. Ali sammuta uunia ennen kuin
kaikki toiminnon vaatimat vaiheet on suoritettu.

Huomaa: jarjestelman tarvitessa saatetaan pyytaa
tyhjentamaan laatikko ja toistamaan tama toimenpide.

Kun kalkinpoistoprosessi on valmis, on tila
suositeltavaa kuivata mahdollisista vesijaanteista. Nyt
on mahdollista kayttaa uudelleen kaikkia
hoéyrytoimintoja.

Whjr/lﬁool



Omistajan opas

Huomaa: kalkinpoistojakson aikana saattaa kuulua hieman
melua, koska uunin pumput on kaynnistetty optimaalisen
kalkinpoiston takaamiseksi.

Kun huoltojakso on kdynnistynyt, ala poista laatikkoa ellei
laite sitd pyyda.

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

. FI
Huomaa: Kun boileri on tayttynyt kalkinpoistoliuoksella

ja naytossa nakyy "KALKINPOISTO VAIHE 1/27 jaksoa ei

saa keskeyttdd, silla muutoin koko kalkinpoistojakso on

toistettava ennen kuin mitaan hoyrytoimintoa voidaan
kayttaa,

Varmista, etta uuni on jadhtynyt ennen kuin suoritat
mitdan puhdistusta tai kunnossapitoa.

Al3 kayta héyrypesuria.
Kayta suojakasineita.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.
Jos pinta on kovin likainen, voit kdyttaa vetta,
johon on lisatty muutama pisara pesuainetta,
jonka pH-arvo on neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi
kuivalla liinalla.

. Al3 kdyta syovyttévia tai hankaavia
puhdistusaineita. Jos tallaista ainetta padsee
vahingossa kosketukseen laitteen pintojen kanssa,
pyyhi se heti pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

+ Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jadhtya
ja puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa
viela hieman l[ammin, jotta poistetaan kaikki
ruoantahteiden muodostamat kerrostumat ja
tahrat.
Runsaasti kosteutta sisaltavien ruokien
kypsennyksen aikana muodostunut tiivistynyt vesi
kuivataan antamalla uunin jaahtya kokonaan ja
kuivaamalla se sitten liinalla tai sienella.

« Aktivoi “Steam Clean” -toiminto sisdapintojen
tehokasta puhdistamista varten.

« Puhdista luukun lasi sopivalla nestemaisella
puhdistusaineella.

VARUSTEET

+ Upota varusteet kayton jalkeen
puhdistusaineliuokseen ja kasittele varusteita
uunikintailla, jos ne ovat viela kuumia. Ruoka-
aineiden jaamat voidaan poistaa pesuharjalla tai
-sienella.

« HOyrystin voidaan pesta joko kasin tai
astianpesukoneessa.

- Ali koskaan puhdista paistomittaria ja Crisp-
alustaa astianpesukoneessa.

+ Crisp-alusta on puhdistettava vedella ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jaahtya ennen
puhdistusta.

Ala kiyta terisvillaa, hankaavia kaapimia tai
hankaavia/syovyttavia puhdistusaineita, koska ne
voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

Uuni on irrotettava verkkovirrasta ennen minkaan
tyyppisen kunnossapitotyon suorittamista.

VESILAATIKON KUNNOSSAPITO

Huomio: Vesilaatikkoa ei saa pesta astianpesukoneessa:
vahingoittumisen vaara!

Jokaisen hoyrytyskypsennysjakson loputtua, noin

30 minuutin kuluttua, uuni suorittaa automaattisesti
tyhjennysjakson, joka kestda noin minuutin ja jonka
aikana se siirtaa kaiken jarjestelmassa oleva veden
ulosvedettavaan laatikkoon.

Huomaa: Ald anna veden jaada jarjestelmaan yli 2 pdivan
ajaksi.

Jos haluat tyhjentaa veden kokonaan sisalta tai puhdistaa
sisdpinnat, voit avata vesilaatikon:

(N
it ——
1. Tyonna takalappaa ylospain, jotta voit irrottaa
vesilaatikon ylakannen.

2. Kun puhdistus on tehty, voit sulkea laatikon tyontamalla
kaksi etuldappaa etuaukkojen sisadn ja painamalla
takapuolta alas.

Kayta ainoastaan huoneenlampdista vetta vesilaatikon
tayttamiseen: kuuma vesi saattaa vaikuttaa hoyryjarjestelman
toimintaan. Kaytd ainoastaan juomakelpoista vetta.

BOILERI

Jotta varmistetaan uunin paras mahdollinen toiminta ja
valtetaan kalkkijadamien muodostuminen ajan kanssa,
suosittelemme kayttamaan Kalkinpoisto-toimintoa
saannollisesti. Jos hoyrytystoimintoja ei ole kaytetty
pitkaan aikaan, on kypsennysjakso suositeltavaa kdynnistaa
uunin ollessa tyhja ja tayttamalla sdilio kokonaan.
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LUUKUN SISALASIN PUHDISTAMINEN
1. Avaa uunin luukku kokonaan ja kdyta saranan pysaytinta
molemmin puolin.

2. Sulje luukku sitten, kunnes se pysahtyy turvalliseen
asentoon.

3. Paina samanaikaisesti kahta kiinniketta.

4. Irrota luukun ylareuna vetamalla sita itsedsi kohti.

5. Nosta ja pida tiukasti kiinni sisdlasista molemmilla kasilla
jairrota se.

6. Aseta se pehmeille alustalle ennen puhdistamista. Ala
irrota valilasia luukkukokonaisuudesta.

MITEN LUUKUN LASI ASETETAAN UUDELLEEN PAIKOILLEEN
1. Aseta sisalasi puhdistuksen jalkeen 1 @
luukkukokonaisuuteen kiiltava puoli uunitilaa kohti. /

2. Aseta luukun ylareuna paikalleen ja paina kevyesti,
kunnes se napsahtaa paikalleen. \ |
3. Irrota saranan pysaytin molemmilta puolilta ja sulje |
luukku.
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Omistajan opas

Usein kysytyt kysymykset WiFista

" FI

Mita WiFi-protokollia laite tukee?

Asennettu WiFi-sovitin tukee Euroopan maiden WiFi
b/g/n -standardia.

Mita asetuksia reitittimen ohjelmistossa on
maaritettava?

Seuraavat reitittimen asetukset vaaditaan: 2.4 GHz
kaytossa, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktivoituna.

Mita WPS-versiota laite tukee?

Laite ei tue WPS:aa.

Onko alypuhelimen tai tabletin
kayttojarjestelmaversioilla eroja (Android tai iOS)?

Voit kayttaa haluamaasi kayttojarjestelmaa, talla ei ole
vaikutusta laitteen toimintaan.

Voinko kayttaa mobiililaitteen 3G-yhteyden
jakamista reitittimen sijasta?

Kylld, mutta pilvipalvelut ovat tarkoitettuja pysyvasti
yhdistetyille laitteille. Sen on oltava eri laite kuin se, jolla
kaytat sovellusta (esim. kolmannen osapuolen alypuhelin).
Kuinka voin tarkistaa, toimiiko kotini internet-yhteys
ja langaton verkko?

Voit etsia kotisi verkon dlypuhelimellasi. Poista kaikki
muut datayhteydet kdytosta ennen yrittamista.

Kuinka voin tarkistaa, onko laite yhdistetty kotini
langattomaan verkkoon?

Kayta reitittimen madaritysta (katso reitittimen kayttdopas)
ja tarkista, onko laitteen MAC-osoite yhdistettyjen
langattomien laitteiden luettelossa.

Mista 16ydan laitteeni MAC-osoitteen?

Paina @Oja napsauta sitten & "Connectivity" ja etsi sitten
"Mac address". MAC-osoite koostuu kuudesta numero- ja
kirjainparista, joiden valilla on kaksoispiste.

Kuinka voin tarkistaa, onko laitteeni langaton yhteys
kaytossa?

Kayta alylaitettasi ja 6 Sense Live -sovellusta ja tarkasta,
onko laitteen verkko ndkyvissa ja onko yhteys pilveen
muodostettu.

Saattaako jokin estda signaalia saavuttamasta
laitetta?

Tarkista, ettd yhdistamasi laitteet eivat kayta koko
kaytettavissa olevaa kaistanleveytta.

Varmista, etta WiFi-yhteytta kayttavien laitteidesi maara ei
ylita reitittimen sallimaa enimmaismaaraa.

Kuinka kaukana reititin voi olla uunista?

WiFi-signaali on tavallisesti riittdvan voimakas kattamaan
muutaman huoneen, mutta tama riippuu paljolti
seindmateriaalista. Voit tarkastaa signaalin voimakkuuden
asettamalla alylaitteesi laitteen ldheisyyteen.

Mita teen, jos langaton signaali ei saavuta uunia?
Voit kayttaa erityisia vahvistimia kotisi WiFi-verkon
laajentamiseen. Naita ovat tukiasemat, WiFi-vahvistimet
ja sillat (eivat sisally toimitukseen).
Kuinka I6ydan langattoman verkkoni nimen ja
salasanan?
Katso reitittimen dokumentaatio. Reitittimessa on
tavallisesti tarra, joka sisaltaa tarvittavat tiedot laitteen
asetussivun kdyttamiseksi yhdistetyn laitteen avulla.
Mita teen, jos naytolla nakyy~I=tai jos uuni ei pysty
muodostamaan vakaata yhteytta kotini reitittimeen?
Laite on ehka muodostanut onnistuneesti yhteyden
reitittimeen, mutta se ei pysty kdyttamaan internetia.
Jotta voit liittaa uunin internetiin, sinun on tarkistettava
reitittimen ja/tai verkon asetukset.
Reitittimen asetukset: NATin tulee olla paalla, palomuurin ja
DHCP:n tulee olla oikein konfiguroituja. Tuettu salaus
salasanalla: WEP, WPA, WPA2. Jos haluat kdyttaa toista
salaustyyppia, katso reitittimen kayttdopas.
Verkon asetukset: Internet-palveluntarjoajasi on maarittanyt
kiintedn maaran MAC-osoitteita, jotka voivat muodostaa
yhteyden internetiin, et ehka pysty yhdistamaan laitetta
pilveen. Laitteen MACGosoite on yksildllinen tunniste. Pyyda
internet-palveluntarjoajalta tiedot, kuinka voit yhdistaa
muita laitteita kuin tietokoneita internetiin.
Kuinka voin tarkistaa, ldhettdadako laitteeni dataa?
Kun olet asettanut verkon, sammuta uuni, odota 20
sekuntia ja kytke uuni paalle: Tarkista, ettd sovellus
ndyttaa uunin Ul-tilan.
Joidenkin asetusten kohdalla kuluu useita sekunteja
ennen kuin ne nakyvat sovelluksessa.
Miten voin vaihtaa tilini, mutta pitaa laitteeni
kytkettyna?
Voit luoda uuden tilin, mutta muista poistaa laitteet
vanhalta tililta ennen kuin siirrdt ne uuteen.
Vaihdoin reititinta - mita minun tulisi tehda?

Voit joko sdilyttaa samat asetukset (verkon nimi ja
salasana) tai poistaa edelliset asetukset laitteelta ja
maarittad asetukset uudelleen.
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VIANMAARITYS

Ongelma

i Mahdollinen syy

Ratkaisu

Virtakatko.
Laite on irrotettu verkkovirrasta.

i Tarkista verkkovirta ja etta uuni on liitetty

i sdhkonsyottoon.

i Sammuta uuni ja kdynnisté se uudelleen, jotta néet,
i poistuuko vika.

Uuni on meluisa myds pois
paalta kytkettyna.

Naytolla nakyy F-kirjain, jota
seuraa numero tai kirjain.

Ohjelmistovika.

i Paistomittari on huonosti kytketty tai se ei ehka
i ole kunnolla kontaktissa.

: Ota yhteytta puhelinpalveluun ja ilmoita F-kirjaimen
:jalkeinen numero.

{Paina (@}, napsauta’Info” ja valitse sitten
“Tehdasasetukset”. Kaikki tallennetut asetukset

{ poistetaan.

: Tarkista ensin paistomittari; jos se on kiinnitetty oikein,
i mutta virhe jatkuu, soita puhelinpalveluun. limoita
i ndytdssa nakyva virhe.

Kun “DEMO"-tila on paalla, kaikki komennot ovat

: kéytettdvissa ja valikot avattavissa, mutta uuni ei
kuumene.

i DEMO-sana nikyy naytslld 60 sekunnin valein.

: WiFi-reititin ei ole p&élla.
{ Reitittimen asetukset ovat muuttuneet.

i Langaton yhteys ei saavuta laitetta.
:Uuni ei pysty muodostamaan pysyvaa yhteytta

i kodin verkkoon.
i Yhteytt ei tueta.

Mene “DEMO"-toimintoon kohdasta “ASETUKSET" ja
‘valitse “Pois paalta”

:Varmista, etta WiFi-reititin on yhdisetty Internetiin.
;Varmista, ettd WiFi-signaali laitteen ldhelld on voimakas.
:Yrita kdynnistaa reititin uudelleen.

i Katso kohta “Usein kysytyt kysymykset WiFist&".

i Jos kotisi langattoman verkon asetukset ovat
imuuttuneet, suorita verkon liittaminen: Paina {5},
napsauta@"WiFi”ja valitse sitten “Liitd verkkoon”.

Tuote nollautuu 10 sekunnin
valein.

Uunin ndytdssa nakyy FBE8
(tai ei ole mahdollista kayttaa :
héyry-toimintoa vian F8E8 |
vuoksi)

: Tayta laatikko puhtaalla vedelld ja kdynnista sitten

i puhdistus-/kalkinpoistotoiminto. Kun prosessi on

: paattynyt, kdynnista kalkinpoistoprosessi uudelleen
kayttamalla kalkinpoistoainetta ja suorita prosessi
fuudelleen.

i Jos virhe F8E8 nakyy edelleen, ota yhteys ldhimpaan
‘huoltoliikkeeseen.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdatiedot ovat saatavissa osoitteesta:

»  Laitteesi QR-koodin kdyttaminen
«  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Tuotettu lisenssilla.
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Eierens handbok

TAKK FOR AT DU KJ@PTE ET WHIRLPOOL-PRODUKT
For a oppna en mer utfyllende assistanse, registrer
=/ produktet ditt pd www.register10.eu SKANN QR-KODEN pA APPARATET
FOR MER INFORMASJON
A For du bruker apparatet ma du lese
sikkerhetsanvisningene ngye.

PRODUKTBESKRIVELSE

Kontrollpanel
Uttrekkbar skuff
Vifte

Rundt varmeelement
(ikke synlig)

N
BwN oo

Ristskinner

Dor apen
Lampe
Grill

Punkt for innsetting av
steketermometer

© © N oW

10. Identifikasjonsplate
(ma ikke fjernes)

11. Nedre varmeelement
(ikke synlig)

e
S
e,
|

& : G

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. PA/AV 6. TIMER
For a sla ovnen pa og av Denne funksjonen kan enten aktiveres nar du bruker
2. HJEM en tilberedningsfunksjon eller uavhengig for a passe
For rask tilgang til hovedmenyen. tiden.
3. VERKT@Y 7.LAS
For a velge blant forskjellige opsjoner og ogsa endre Gjor det mulig a lase knappene pa bergringsskjermen
ovnens innstillinger og preferanser. slik at de ikke kan trykkes pa ved et uhell.
4, FAVORITTER 8. LYS
For a hente fram listen over dine favorittfunksjoner.

For a sld ovnslampen pa eller av for a spare energi.
5. DISPLAY 9. START

For a starte en funksjon.
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TILBEH@R

For du kjeper annet tilbehar som er tilgjengelig
pa markedet, ma du forsikre deg om at det er
varmbestandig og egner seg til damping.

:RIST

: Risten er egnet for alle

¢ tilberedningsmodusene.

: Maten kan plasseres

. direkte pa risten, eller

: risten kan brukes til d stotte
: stekebrettene og bokser

: eller andre varmebestandige
: former til oppvarming eller

: bruk i mikrobglgeovn.

: BAKEBRETT

: Bakebrettet er egnet for

. alle tilberedningsmodi og

¢ funksjoner. Kan brukes til a

. tilberede alle slags matvarer
: uten beholder. Bruk den til &
: samle opp kokesaften ved a
: plassere den under risten.

: DAMPBRETT

: Dette spesielle, hullete brette
i gjor det enklere for dampen

. a sirkulere, hvilket bidrar til
: tilberede maten jevnt.

: Plasser dryppbrettet pd

: nivaet under for d samle

: opp stekesjyen med

. stoppfunksjonene mot

: baksiden av produktet.

: MATSONDE
: Brukes til ngyaktig maling av

: temperaturen i matens kjerne

. under tilberedningen.
: Den kan brukes til kjgtt og
: fisk.

Antall tilbehgr kan variere avhengig av hvilken modell som
du kjapt.
*Annet tilbeher kan kjgpes separat fra ettersalgsservice.

SETTE INN RISTEN OG ANNET TILBEH@R

Sett risten inn pa det nivaet du gnsker ved a vippe det
lett oppover og plasser den hevede bakre siden (som
peker oppover) ned farst.

La den deretter gli horisontalt langs skinnene sa langt
som mulig. Annet tilbehgr som bakebrett, ma settes inn
horisontalt, ved a la de gli pa skinnene

Pase at det er et apent rom pa minst 30 mm
mellom toppen av enhver beholder og veggene i
ovnsrommet slik at dampen kan sige skikkelig ut.

INNFORING AV DAMPBRETTET

Dampbrettet ma settes inn med de laterale
referansepregene mot baksiden av ovnsrommet som
vist pa bildet:

y

DEMONTERING OG MONTERING AV
STIGEHYLLENE

Pa begge sider av ovnsrommet er det en stigehylle som
er forankret pa to knappformede statter. Stigehyllene er
avtakbare for d gjere rengjeringen enklere.

1. For a flerne stigehyllene, ta et godt tak i den ytre
delen av guiden og trekk den oppover for a trekke den
ut fra den fremre stgtten mens du roterer pa den bakre
stotten, og skyv deretter hele delen ut av hulrommet.
2. For & flytte stigehyllene, skyv den bakre delen pa
ryggstetten. Nar den bakre stgtten har sklidd, trekk
enheten ned til stigehyllen hekter seg fast i den fremre
stotten.

al
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FUNKSJONER

MANUELLE MODUSER

HURTIG FORVARMING

A

_ﬁ For rask forvarming av ovnen fgr syklusen for
steking. Vent til funksjonen er ferdig, fer du legger
mat i ovnen. Ndr forvarmingen er avsluttet, vil ovnen
velge automatisk funksjonen “Forced Air” (tvungen
luft).
Nadvendig tilbehear: Rist med panne eller stekebrett

~~7| GRILL

For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler
a snu maten under tilberedningen.

Anbefalt tilbeher: rist

MAT GRILL NIVA VARIGHET (min)
Ristet bred : Hoyt 5-6
5 TURBO GRILL
“% | For perfekt resultat, ved & kombiner grill og

ovnens luftkonveksjon. Vi anbefaler & snu maten
under tilberedningen.
Anbefalt tilbeher: rist

TRADISJONELL STEKING

For perfekt tilberedning og bruning bade pa
toppen og bunnen av alle slags retter pa bare én
hylle. For @ oppna best mulig resultat har denne
funksjonen en forvarmingsfase: vent til slutten av
forvarmingen med 4 sette inn maten.

Nedvendig tilbehar: stekebrett eller rist og varmebestandig
beholder.

MAT TEMP. (°C) VARIGHET (min)
Muffins/smakaker 160 30-35
Smakaker é 145 35-40

TVUNGEN LUFT

For tilberedning av sgtsaker og kjgtt med
varmluftsirkulasjon. For @ oppna best mulig resultat
har denne funksjonen en forvarmingsfase: vent til
slutten av forvarmingen med a sette inn maten.
Dette kan brukes til a steke ulike typer mat som
krever samme steketemperatur pa flere riller
samtidig. Denne funksjonen kan brukes til a tilberede
forskjellige retter uten at rettene tar smak av
hverandre.
Nadvendig tilbehar: stekebrett eller rist og varmebestandig
beholder.
<; | KONVEKSJONSBAKING

For a steke kjott eller bake kaker og paier med
fyll pa bare énrille. For @ oppna best mulig resultat
har denne funksjonen en forvarmingsfase: vent til
slutten av forvarmingen med a sette inn maten.
Nadvendig tilbehear: Rist med panne eller stekebrett

3> |DAMP

D KUN DAMP

For a tilberede naturlige og sunne retter ved
bruk av damp for & opprettholde matens naturlige
naeringsverdier. Denne funksjonen er spesielt egnet til

| J
aLe
7Y

a lage grennsaker, fisk og frukt, og ogsa for skalding.
Med mindre annet er angitt, fiernes all emballasje og
beskyttelsesfilm far maten legges i ovnen.

Anbefalt tilbehar: dampbrett pa niva 2 og stekebrett pa niva 1
TORKING ETTER DAMPOPERASJONER

Matlaging med damp genererer mye fuktighet inne
i ovnen. Dette er et helt normalt fenomen som ikke
pavirker apparatets funksjon. Pa slutten av hver
stekeperiode anbefaler vi @ bruke Fast Dry-syklusen
for & fierne fuktigheten fra ovnen (tilgjengelig fra
programvareoppdateringen). Klikk pat > for a velge
denne syklusen.

Alternativt foreslar vi a:

1. la apparatet kjale seg ned;

2. torke forsiktig av kokekammeret og tilbehgret,
inkludert dryppeskuffen som er plassert bak dgren
rett under derpakningen, med en myk klut eller
absorberende papir;

3. laderen sta dpeniden tiden som er ngdvendig for
at ovnsrommet tarker helt.

s |DAMP + LUFT

»

Nar damp- og tvungen luft-egenskapene
kombineres, kan du med denne funksjonen lage
matretter som er sprg og brune pa utsiden og
mgre og saftige pa innsiden. For @ oppna det beste
stekeresultatet, anbefaler vi at du velger et HGYT niva
for damp nar du steker fisk, MIDDELS for kjott og LAV for
brad og desserter.

Anbefalt tilbehegr: Rist / Stekeplate
/| sous vIDE

Sous vide er en profesjonell tilberedningsteknikk som
krever bruk av vakuumposer i plast som egner seg

for mat, og som tilbereder ved ngyaktig kontrollerte
temperaturer ved & benytte damp. Den gradvise og
ngyaktige tilberedningsprosessen bidrar til utviklingen
av eksepsjonell mgrhet og smak, og sikrer ogsa jevn
tilberedning av maten generelt. Med denne funksjonen
kan du tilberede kjatt, fisk, grannsaker og frukt og
oppna chefkokkens resultater.

Sjekk Sous Vide-tilberedningstabellen for riktig bruk av
funksjonen.

MW Sous Vide- Hvordan Tilbehor

: oppskrifter

Biff Sous Vide : Eordel pakk g

e T : Fordel pakkene jevnt ut ; 5

§..S.Y.'.U.§99.S..Y.'d“? ........... : over midt pa dampbrettet. |
Fisk Sous Vide i Serg for at pakningen er Py

Gr(annsakerSous """" - under vakuum. For & oppna :

“Vide : gode resultater ma deren

R PP |kke épnes'
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{g SPESIAL FUNKSJONER

1% HOLD VARM

For a holde nylaget mat varm og sprg, inkludert
kjott, stekt mat eller kaker.
| SKYLLING
=1 For a oppna en optimal heving av deig. For &
oppna et godt resultat, ma ikke funksjonen brukes
dersom ovnen fortsatt er varm etter en stekesyklus.
Nedvendig tilbehar: rist og varmebestandig beholder.
6 YOGHURT

For a lage yoghurt.
Nadvendig tilbeher: rist og varmebestandig beholder.
T DEHYDRERING

For a dehydrere frukt og grennsaker. Skjeer i
tynne skiver og legg dem direkte pa risten.
Nadvendig tilbeher: rist
XL MAXI-TILBEREDING
For a tilberede store kjottstykker (mer enn
2,5 kg). Det anbefales a snu kjottet i lapet av
tilberedningen slik at det blir like bruning pa begge
sider. Det anbefales & ha fett pa kjottet innimellom
slik at det ikke tgrker ut.
Nadvendig tilbehar: Bakebrett pd niva 2.
t\:}’é DESINFISERING

For desinfisering av tateflasker eller krukker
ved & benytte damp. Sett inn bakebrettet pa niva 1

og dampbrettet pd niva 2, og plasser stykkene pa
disse med tilstrekkelig plass mellom hvert stykke til at
dampen nar alle delene.

IE TINER

0™ For tining av alle typer mat. Plasser mat som kjatt
og fisk uten emballasje eller innpakning, i dampbrettet
pa niva 2. Sett bakebrettet pa niva 1 for @ samle opp
tinevannet. For best resultat, skal du ikke tine maten
helt, uten tillate at prosessen fullfgres i lapet av
hviletiden. Vi anbefaler at du lar brgdet ligge innpakket
for & hindre at det blir for mykt.

O OPPVARMING
i F

For a varme opp ferdiglaget mat som enten
er frossen, kjglt eller ved romtemperatur. Denne
funksjonen bruker damp for a varme opp mat forsiktig
uten 3 torke den ut, pa denne maten beholdes den
opprinnelige smaken. Husk at noen minutters hviletid
gir bedre resultat. Vi anbefaler a plassere mindre
eller tynnere matstykker i midten og stgrre eller
tykkere stykker rundt kanten. Dersom man benytter
dampbrettet, plasser bakebrettet under for 8 samle opp
vaeske som drypper fra maten

.« | ECO-SYKLUS
€ | For tilberedning av ovnsstekte steker og fileter

av kjott pa ett enkelt niva. Nar ECO-funksjonen er
brukt, blir lyset veere slukket under tilberedningen.
For @ benytte ECO-syklusen og dermed optimere
effekt forbruket, ma ovnsderen ikke apnes fgr maten
er helt stekt.

Nadvendig tilbehgar: rist med panne eller stekebrett.

* Funksjon som brukes som referanse for erklzeringen for
energieffektivitet i samsvar med forordning (EF) nr. 65/2014

COOK 3

For a steke ulike mattyper som krever samme
tilberedelsestemperatur pa tre hgyder samtidig, uten
a blande smaker og dufter.

Denne funksjonen kan brukes til & lage kjeks, terter,
frossenpizza og for a tilberede et helt maltid. Ovnen
ma forvarmes.

SMAKAKER

Bruk denne funksjonen til a tilberede tre brett
med lignende shortbread-kjeks for 8 maksimere
resultatet. Funksjonen inkluderer en forvarming. Ta de
tre brettene ut av ovnen samtidig.

< TERTE

Bruk denne funksjonen til a tilberede tre brett
med lignende terter for 8 maksimere resultatet.
Funksjonen inkluderer en forvarming. Ta de tre
brettene ut av ovnen samtidig.

X1 PIZZA (FROSSEN)

Bruk denne funksjonen til a tilberede tre

brett med lignende frossenpizzaer for @ maksimere
resultatet. Funksjonen inkluderer en forvarming. Ta de
tre brettene ut av ovnen samtidig.

— MENY 1

Denne syklusen er designet for a tilberede et
komplett kjgttbasert maltid og en dessert. Ovhen ma
forvarmes.

Eksempel pa et komplett maltid

Tilbered en fruktterte etter eget gnske i en rund form
som plasseres pa risten pa niva 3. Tilbered en lasagne
etter eget gnske (1,5 - 2 kg) i en panne som plasseres
pa risten pa niva to. Tilbered 6-10 kyllinglar med
poteter i terninger (500 - 800 g) direkte i stekebrettet
som skal plasseres pa niva 1. Etter forvarming, stek
alle rettene samtidig. Etter 50-60 minutter tas terten
ut, etter 60-70 minutter tas lasagnen ut, og etter 80-
90 minutter tas kyllingen med poteter ut.

F MENY 2

SO Denne syklusen er designet for a tilberede et
komplett fiskebasert eller vegetariansk maltid og en
dessert. Ovnen ma forvarmes.

Eksempel pa et komplett maltid

Tilbered en fruktterte etter eget gnske i en rund form
som plasseres pa risten pa niva 3. Tilbered en pesto
lasagna eller cannelloni etter eget gnske (1,5 - 2 kg)

i et metall- eller pyrex-brett som plasseres pa risten
pa niva to. Tilbered fiskefileter i folie (700 - 900 g)
med oppskarne grennsaker (600 - 900 g) direkte

i stekebrettet som skal plasseres pa niva 1. Etter
forvarming, stek alle rettene samtidig. Ta ut terten
etter 45-55 minutter, ta ut lasagnen etter 55-65
minutter, og ta ut fisken med grgnnsakene etter 60-70
minutter.
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Eierens handbok I NO
6 AUTO-MODUSER

Med disse automatiske modusene er det tilstrekkelig & velge type og vekt eller mengde matvarer for & oppna
best mulig resultat. Ovnen vil automatisk beregne de optimale innstillingene og fortsette a endre de mens
tilberedingen pagar. For at denne funksjonen skal brukes optimalt, falges indikasjonene i den tilhgrende
tilberedningstabellen. Pa grunn av variasjon i matvarene er steketiden satt pa en gjennomsnittlig temperatur.
Vi anbefaler alltid a sjekke den innvendige ferdighetsgraden pa maten, og ved behov forlenge steketiden for
a oppna riktig resultat. Noen automatiske sykluser gir mulighet til a forhandsinnstille et lavere eller hgyere
tilberedningsniva enn standardinnstillingen (se avsnittet om ferdighetsgrad i avsnittet Daglig bruk).

6™ SENSE TILBEREDNINGSTABELL

For tilberedning av flere slags retter og matvarer og for a8 oppna optimale resultat pa den letteste og raskeste
maten.

For a fa det beste ut av denne funksjonen, fglg indikasjonene i tilberedningstabellen som medfglger.

5 . Vekt/Tykkelse/ : 5
Kategori : Mat : Porsjoner/ Merk : Tilbehgr
i STIUCT s

 Lasagne 16009-2,0kg i Tilbered ved & falge favorittoppskriften din. Hell P2 9
o« : : : bechamel-saus pa toppen og dryss med ost forafa ™=+
) i perfekt bruning :
9 S e Lot es e OSSOSO S
a : Ris :100-5009g : Tilsett vann og ris i en varmebestandig beholder. P2
Z : : i Bruk en og en halv kopp vann for hver kopp ris. For § @ !
B b OPPRA gOde resultater ma doren ikke dpnes sl
L i Spelt £100-5009  Tilsett vann og spelt i en varmebestandig beholder. 2
é : : : Bruk en og en halv kopp vann for hver kopp spelt. For : @ !
< i 3 oppna gode resultater ma dgren ikke apnes Plemel +
S : Bygg £100-5009g  Tilsett vann og bygg i en varmebestandig beholder. | 2

: : : F ¢ 1
< : : : Bruk en og en halv kopp vann for hver kopp bygg. @
5 : : : For a oppna gode resultater ma deren ikke apnes :
e : Melboller i1 del : Fordeles jevnt i dampbrettet, for 8 oppna gode resul- :

: : i tat ma daren ikke apnes :

Aveennn ~ a==r : — @ %\‘ e.e.af
TILBEH@R ) : :
Rist Varmebestar.\dlg : Dryppanne / :Varmebestandig beholder: Matsonde Dampbrett
panne pa rist : Bakebrett : :




: . Vekt/Tykkelse/ : :
Kategori : Mat : Porsjoner/ Merk : Tiloehgr
ST N N T RO —
Oksestek P - Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre  : 2
: : : med hvitlok og urter etter eget behov. Nar tilbe- P

: redningen er avsluttet, la det hele hvile i minst 15
i minutter for kjgttet skjeeres opp.

: Hamburger i1-3cm : Pensle med olje og strg med salt for stekingen. Bruk : 3

: : i risten pa niva 2 og stekebrett med en kopp vann pd i ~e....m+
i niva 1 for & samle opp drypp. For & fa perfekte resul-
. tater vil du bli bedt om a snu maten under tilbered-
: ningen.

: Roastbiff - lang- | - : Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre
: som steking : med hvitlgk og urter etter eget behov. Nar tilbe-
: : : redningen er avsluttet, la det hele hvile i minst 15

i minutter for kjgttet skjeeres opp.

: Svinestek P - : Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre i 2

: : : med hvitlgk og urter etter eget behov. Nar tilbe- i
i redningen er avsluttet la det hele hvile i minst 15 :
i minutter for du skjeerer i kjattet.

: Svineknoke P . Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre i 2

5 : : med hvitlok og urter etter eget behov. Nér tilbe- R S
i redningen er avsluttet la det hele hvile i minst 15 :
i minutter for du skjeerer i kjattet.

KIOTT

. Polser og Wurstel : 400g-1,5kg . Fordel jevnt utover pa risten. Stikk i pglsene med en
5 5 i gaffel for & hindre at de sprekker. Bruk risten p& nivd  ia......~ 4
i 2 og stekebrett med en kopp vann pa niva 1 for a :
i samle opp drypp.

: Svinesteik :400g-1,5kg . Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke.

5 5 : Gni med salt og pepper. Fordel jevnt utover pa risten. :
: Bruk risten pa niva 2 og stekebrett med en kopp :
i vann pa niva 1 for & samle opp drypp.

Grilletkylling ~ :800g-25kg | Pensle med olje og krydre som du métte foretrekke. | 2 |
: : : Gni med salt og pepper. Sett inn i ovnen med brystsi- :
i den vendt oppover. :

Fjeerkrefilet/bryst 1-4cm Fordeles jevnt i dampbrettet, for 8 oppna gode resul- 2 1
: : i tat ma deren ikke dpnes. :

: Fjeerkre i biter £ 1del : Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke.
: : : Fordel jevnt utover pa risten. Bruk risten pa nivd20g in.....n4+ -
: stekebrett med en kopp vann pa niva 1 for a samle

- opp drypp.

Varmebestandig Dryppanne /
panne pa rist Bakebrett

Varmebestandig beholder Matsonde Dampbrett




Vekt/Tykkelse/
Porsjoner/
Stykker

i Krydre etter @nske. For 4 oppna gode resultater ma
i daren ikke apnes.

FISK

i Fordeles jevnt i dampbrettet, for 8 oppna gode resul- :
: tat ma deren ikke dpnes. :

Fordeles jevnt i dampbrettet, for a oppna gode resul-
: tat ma deren ikke apnes.

i Fordeles jevnt i dampbrettet, for 8 oppna gode resul- :
: tat ma deren ikke dpnes. :

i Fordeles jevnt i dampbrettet, for 8 oppna gode resul- :
i tat ma dgren ikke apnes. :

Plasser i midten av dampbrettet, for 4 oppna gode
i resultat ma deren ikke apnes.

. Kutt opp i stykker, krydre med olje, salt og smak til
i med urter for de legges inn i ovnen.

: Hul ut grennsaken og fyll med en blanding av selve
. grennsaken, hakket kjott og revet ost. Krydre med

¢ hvitlgk, salt og smak til med urter som du matte

i foretrekke.

i Kutt opp og plasser i en stor beholder. Krydre med
i salt, pepper og hell over flgte. Dryss ost pa toppen.

GR@ONNSAKER

: Vekten refererer til den enkelte poteten. For & fa jevn :
i koking i hver potet anbefales det & velge poteterav
i samme storrelse. Fordel potetene med skall pa jevnt
: i dampbrettet, for a oppna gode resultat ma deren

. ikke dpnes.

i Skjeer opp i stykker. Fordeles jevnt i dampbrettet, for
i 3 oppna gode resultat ma deren ikke apnes.

Skjeer opp i stykker. Fordeles jevnt i dampbrettet, for

a oppna gode resultat ma deren ikke apnes.
kjeer opp i stykker. Fordeles jevnt i dampbrettet, for

a oppna gode resultat ma daren ikke dpnes.

i Skjeer opp i stykker. Fordeles jevnt i dampbrettet, for
i 8 oppna gode resultat ma dgren ikke apnes.

: Grgnnsaker
i [frosne]

;4009-1,5 kg

Fordeles jevnt i dampbrettet, for a oppna gode resul-
: tat ma deren ikke dpnes. '

2 1
2 1
Deser o

2 1

eeaf T
2 1

esaft  +
2 1

Varmebestandig

panne pa rist

1+
@ B e.e.af
Dryppanne / Varmebestandig beholder Matsonde Dampbrett
Bakebrett J P




5 . Vekt/Tykkelse/ : 5
Kategori : Mat : Porsjoner/ Merk : Tiloehgr
N DU DL L. A SR SR
: Rundstykker i 1del i Lag deig i henhold til din favorittoppskrift for lett P2
: i  bred. Rull ut rundstykkene fer du lar de heve. Bruk i, .

: stekeovnens egne funksjon for heving.

Sandwichbred  :400g-1kg | Lagdeigihenhold til din favorittoppskrift for lett 2 @ """"""""""""
i : bred. Ha den over i en brgdform for det hever. Bruk ~ : =-----= +
: stekeovnens egne funksjon for heving. :

|_
= e e R e
= i Pizza :4009g-1,2kg : Tilbered pizza ved a folge favorittoppskriften din.La i 2
"’_‘3 : E : den heve ved a benytte ovnen egne funksjon forhe- : .,
= : ving. Rull ut deigen pa et lett smurt bakebrett. Tilsett :
... itoppingetteregetonske.
Pizza [frossen] 2509-1,2kg Ta ut av emballasjen og fordel jevnt pa risten. P2
M|ddagspa| ............. 80091,5kg ........ Kjev|eutenpa|de|gfor810p0rSJoner|enformog ...... ...... e '{&) .......................
; : : prikk deigen med en gaffel, fyll deigen ved & bruke ~ : ™---~ +
AR NN DU ..t ekt S
i Sukkerbrad £400g-1,2kg i Tilbered en fettfri kakerare. Hell den overien kake- | 1 t@)
i form tildekket med bakepapirog smurt. it
i Marmorkake :400g-1,2kg :Tilberede en marmorkake ved & fglge favorittopp- ;1 :@)
: i i skriften din. Hell den over i en kakeform tildekket PReeeeeen
b Med bakepapirog smurt,
: Muffins £ 1 del  Lag en deig for 16-18 stykker ved & bruke din favoritt- | ~ 2
: : : oppskrift og hell den over i papirformer. Fordelden ..
N SOOI koot S
: Smakaker £ 1 del : Tilbered kjeksene etter @nske, og la dem avkjoles. | 2
5 : : : Kjevle ut deigen og form den til etter eget gnske. ia ;
S ... leggKjeksenepaetbakebrett. G
S : Brownies :800g-1,5kg i Tilbered ved & falge favorittoppskriften din. Fordel ¢ 1 @
.. i Deigen utover bakebrettet dekket til med bakepapir. (™t
| Strudel £ 1del  Lag en blanding av eplebiter, pinjekjerner, kanelog | 2
: : : muskatnegtt. Ha litt smer i pannen, strg pa sukkerog : . -
i la det koke i 10-15 minutter. Rull detinn i deigen og
b brettdenytredelen.
Eplepai 800g-1,5kg Kjevle ut paideigen og dryss pa bredkrummer for a 1 @
: : : absorbere saften fra frukten. Fyll med oppkuttet fersk : ™« +
i frukt blandet med sukker og kanel. Rull ut deigen
: som er til overs for & lage et lokk, forsegle kantene og
SO NSO ST ot doti ke 1 SO A
o : Bakte epler i 1del i Fjern kjernen og fyll med marsipan eller kanel, sukker ;| 2
R N K. b=~
g = Karamellflan i1 del i Fordel koppene med flan jevnt i dampbrettet, fora | 2 1
e iOPPRA gode resultat md doren ikke dpnes.  iveeerts
Hgnseegg 50-80g Vekten refererer til ett enkelt egg. For a fa jevn koking 2 1
: : : i hvert egg anbefales det a velge egg av samme feeer Ta -
i stgrrelse. Fordeles jevnt i dampbrettet, for d oppnd
i gode resultat ma doren ikke dpnes. Dersom eggene
8 : skal spises kalde, ma de ayeblikkelig skyldes under
- i kaldt vann.
; ; : Fordeles jevnt i dampbrettet, for & oppné gode resul- : 5 :
i Vaktelegg i 1del i tat ma daren ikke dpnes. Dersom eggene skal spises .
: : : kalde, m3 de oyeblikkelig skyldes under kaldt vann, i ‘&&= " ~——




HVORDAN LAGE MAT ETTER
TILBEREDNINGSMETODE

For & gjere produktet enda enklere & bruke er alle
funksjonene som deler samme tilberedningsmetode,
og som allerede finnes i menyene inndelt etter matvare,
samlet i felgende menyer.

Dampoppskrifter

Med dampkoking kan man tilberede naturlige og sunne
retter som bevarer matens naturlige naeringsverdi. For a
fa det beste ut av denne funksjonen, fglg indikasjonene
i den relevante tilberedningstabellen. Dampbrett og
stekebrett er alltid nedvendig.

Damp + luft-oppskrifter

Metoder for tilberedning med damp + luft. Nar
egenskapene til damp og tvungen luft kombineres, kan
man lage matretter som er sprg og brune pa utsiden,
men samtidig megre og saftige pa innsiden. For a fa det
beste ut av denne funksjonen, fglg indikasjonene i den
relevante tilberedningstabellen.

MENY FOR ANDRE FUNKSJONER

FAVORITTER

For & hente fram listen over de
favorittfunksjonene.
{3 INNSTILLINGER
{é} For justering av ovnens innstillinger.
Nar «<DEMO» er «Pa» er alle kommandoene aktive og menyene
er tilgjengelige, men ovnen varmes ikke opp. For & deaktivere

denne modusen, fa tilgang til kDEMO» fra menyen
«INNSTILLINGER» og velg «Av».

Ved a velge «FACTORY RESET» (fabrikkinnstilling) slar produktet
seg av og returnerer til farste paslaing. Alle innstillingene vil bli
slettet.

KJOKKENTIMER

Denne funksjonen kan enten aktiveres ndr du
bruker en tilberedningsfunksjon eller uavhengig for
a passe tiden. Nar den startes, vil timeren fortsette
nedtellingen uavhengig uten a gripe inn i selve
funksjonen. Nar timeren har blitt aktivert, kan du ogsa
velge og aktivere en funksjon.
Timeren vil fortsette nedtellingen i det @vre, hgyre hjgrnet pa
skjermen.
For & gjenopprette eller endre kjokkentimeren:
«  Trykk pd kjgkkentimer-alternativet.
En lyd vil lyde og displayet vil indikere at timeren er
ferdig med a telle ned valgt tid.

«  Trykk pa "PAUSE" hvis du vil sette timeren pa pause.
Deretter kan du trykke pa “RESUME" (gjenoppta) for a
starte timeren pa nytt.

+ Tast“CANCEL’ (slett) for & avbryte timeren eller stille inn
en ny varighet.

« Tast“+1 min”for a gke varigheten med 1 minutt.
\ 1/

-ZQI- LYS

For a sla ovnslampa pa eller av.

() TASTSPERRE

“Control Lock” (tastsperre) gjor det mulig & lase
knappene pa bergringskjermen slik at de ikke trykkes
inn ved en feiltakelse.

Du laser opp apparatet ved a trykke lenge pa lasetasten
pa bergringsskjermen.

Whjr/lﬁool



HVORDAN BRUKE TOUCH-DISPLAYET

For a velge eller bekrefte:

Tapp pa skjermen for a velge verdien eller
menyelementet du gnsker.

d

FORSTE GANGS BRUK

For a bla gjennom menyen eller listen:

Sveip fingeren over displayet for & bla gjennom
elementene eller verdiene.

For a bekrefte innstillingene eller fa tilgang til neste
skjermbilde:

Tast“STILL INN” eller “NESTE”.

For a ga tilbake til forrige skjerm:
Trykk pa < .

Du vil matte konfigurere produktet nar du skrur pa
apparatet forste gang.

Innstillingene kan deretter endres ved & trykke & for afa
tilgang til “Verktay"-menyen.

1. VELG SPRAKPREFERANSENE

Du vil matte velge sprak og deretter tid nar du skrur pa
apparatet fgrste gang.

Language

O ©bnrapcku

O Hrvats

O Cestina Next

Sveip over skjermen for a bla gjennom listen over
tilgjengelige sprak.
Trykk pa ensket spraket.

Du kan endre spréket senere ved & dpne innstillingsmenyen.

2. WIFI-OPPSETT

6™ Sense Live App-funksjon gjer det mulig a betjene
ovnen pa avstand fra mobiltelefon/-nettbrett. For a
gjere det mulig 4 fiernstyre apparatet ma du fullfgre
tilkoblingsprosessen fgrst. Denne prosessen er
nedvendig for 3 registrere apparatet ditt og kople det til
ditt hjemmenettverk.
Hvis ikke trykker du pa "HOPP OVER" for & koble til produktet
senere.
HVORDAN SETTE OPP TILKOBLINGEN
For a bruke denne funksjonen trenger du: En
smarttelefon eller nettbrett med bluetooth og en
tradlgs ruter koblet til internett. Bruk smartenheten til
a sjekke at det tradlgse nettverket ditt har sterkt signal
i neerheten av apparatet. WiFi-tilkoblingen kan bare
settes opp via mobilappen.
Minimumskrav:
Smart enhet: Android med en skjerm pa 1280x720 (eller
hayere) eller iOS.
Sjekk App store for appens kompatibilitet med Android- eller
iOS-versjoner.

Tradlgs ruter: 2.4Ghz WiFi b/g/n.

1. Last ned 6" Sense Live appen

Det farste trinnet for & kople til enheten er 4 laste ned
appen pa mobiltelefonen/nettbrettet. The 6™ Sense
Live App vil veilede deg igjennom alle trinnene som er
listet opp her. Appen kan lastes ned fra App Store eller
Google Play Store.

Koble til nettverk
E - E Koble til enheten
Hvis du ikke allerede

I har den, kan du skanne
QR-koden for & laste ned

E E appen pa enheten din.
Kontroller at Bluetooth er
SAID: PA og at Wi-Fi er tilkoblet
AB1234567890CD  pd enheten

Etter den er lastet ned, trykk pa 'Legg til apparat via
appen for a fortsette med installasjonstilkoblingen.

2. Opprett konto

Dersom du ikke har gjort det allerede, ma du opprette
en konto. Dette vil gjgre at du kan opprette et nettverk
for apparatene dine og ogsa fjernovervake og fjernstyre
dem.

3. Registrer apparatet ditt

Folg instruksene i appen for a registrere apparatet.
Appen vil be deg om a oppgi produktnummeret

for a fullfore registreringsprosessen. Det unike
kodenummeret finnes pa identifikasjonsplaten som er
festet til produktet, pa innsiden av deren (det er kun en
12-sifret numerisk kode). Husk a ha pa Bluetooth under
denne fasen.

Du ma bekrefte Smart Appliance IDentifier (SAID).
Til slutt vil appen be deg om a koble sammen

apparatene ved a vise en kode som ma bekreftes pa
begge enhetene.

4. Koble til WiFi

Nar du gar videre med oppsettsprosedyren, vil appen
som et siste trinn veilede deg gjennom prosessen med
a koble enheten til det trddlgse hjemmenettverket.
Vennligst merk: Tilkoblingsprosedyren vil bare matte utferes
igjen hvis du endrer ruterinnstillinger (f.eks. nettverksnavn
eller -passord eller leverandar).

Whjr/lﬁool



3. INNSTILLING AV KLOKKESLETT OG DATO

Nar du kobler ovnen til hjemmenettverket ditt vil tid
og dato stilles inn automatisk. Ellers ma du stille de inn

og velg “WATER HARDNESS” (vannets hardhet). Tast “STILL
INN"for a bekrefte. Velg riktig niva for vannet i ditt omrade,
basert pa den felgende tabellen:

manuelt.
Trykk pa de relevante tallene for a stille inn tiden.

: : Clark
Tast “STILL INN" for a bekrefte. nivé Tysk;dgi'ader gFram;Zngaderg Engelske

Nar du har stilt inn klokkeslettet, ma du stille inndatoen & i T i grader
« Trykk pa de relevante tallene for 4 stille inn datoen. S veldig myk 06 i o . 07 ..
«  Tast“STILL INN"for & bekrefte. P2 Myk o7 om0 84
Etter at strommen har vaert vekke flengre tid, ma du stille A R e TR R o
inn tiden og datoen igjen. T o R S s
4 STILLINNEFFEKTFORBRUKET . e

Ovnen programmeres for a bruke elektrisk stram

som er kompatibelt med et innenriksnettverk med

nominell effekt pa mer enn 3 kW (16 Ampere): Hvis

husholdningen din har lavere strem, vil du matte

redusere denne verdien (13 Ampere).

« Trykk pa verdien til hgyre for & velge streammen.
Trykk pa “OKAY” for 4 fullfgre det opprinnelige
oppsettet.

5.STILL INN VANNETS HARDHETSNIVA

For at stekeovnen skal fungere effektivt, og for a sikre

at den regelmessig gir brukeren beskjed om a utfere
avkalkningssyklusen ved behov, er det viktig a stille inn
rlktlg hardhetsniva pa vannet. For a st|IIe deninn, slér du
pa ovnen ved & trykke pa [ O |, trykk @ . Apne Preferanser

DAGLIG BRUK

Tast “STILL INN” for a bekrefte.
For vannets hardhetsniva er "Hard" forhandsinnstilt.

6. VARM OPP OVNEN

En ny ovn vil kanskje avgi lukt som har blitt etterlatt i
lzpet av produksjonen: dette er helt normalt. Fgr du
begynner a lage maten, anbefaler vi at du varmer opp
ovnen nar den er tom for a fierne eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttelsespapp eller transparent film
fra ovnen og ta ut eventuelt tilbehgr inni den. Varm
opp ovnen til 200° Ci omtrent en time, ved a benytte
funksjonen “Rask forvarming”. Falg instruksjonene for &
stille inn funksjonen pa riktig mate.

Vennligst merk: Det anbefales & lufte rommet etter 4 ha brukt
apparatet fgrste gang.

1. VELG EN FUNKSJON

For & sla p& ovnen, trykk pé eller ta pa en hvilken som
helst plass pa skjermen.

Display gir deg mulighet til a velge mellom manuelle og
automatiske moduser.

% 12:10

MANUELLE MODUSER

AUTO-MODUSER

Trykk pa hovedfunksjonen du gnsker for 8 komme inn
til den tilhgrende menyen.

Bla opp eller ned for & se gjennom listen.
+ Velg funksjonen du gnsker ved a trykke pa den.

2. STILL INN MANUELLE FUNKSJONER

Etter a ha valgt funksjonen du gnsker, kan du endre
innstillingene. Displayet vil vise innstillingene som kan
endres.

Ikonet i @vre hgyre hjgrne av displayet gir deg mer
informasjon om den valgte funksjonen.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILL NIVA

+  Trykk pa hovedfunksjonen du gnsker for 8 komme inn
til den tilhgrende menyen.

Alt etter hvilken funksjon du har valgt, kan du aktivere
eller deaktivere forvarmingen med en spesifikk
vippebryter.

VARIGHET

Det er ikke n@dvendig a stille inn steketiden hvis du

vil tilberede retten manuelt. | tidsmodus lager ovnen

mat i henhold til en varighet du stiller inn. P4 slutten av

tilberedningstiden stoppes tilberedning automatisk.

« For 3 stille inn varigheten trykker du pa Tidsseksjonen
eller angi tilberedningstid” etter  ha trykket pa START.

« Dukan velge varighet ved a bla gjennom tallene, eller
ved & trykke pa kan du trykke pa de relevante
tallene for a stille inn gnsket tilberedningstid.

« Trykk pa for & bekrefte.

+ Hvis du vil slette en innstilt varighet for tilberedningen
og dermed styre slutten av tilberedningen manuelt,
kan du trykke pa varighetsverdien og angi «0», eller
du kan dpne trepunktsmenyen .. og skrive inn
tilberedningstiden.

+ Hvis du vil stoppe syklusen, dpne trepunktsmenyen og
trykk pa «stans tilberedningen».

3.STILL INN AUTO MODUSER

De automatiske modusene gjor deg i stand til a
tilberede forskjellige typer retter, ved a velge blant de
som vises pa listen. De fleste tilberedningsinnstillingene
velges automatisk av apparatet for 3 oppna det beste
resultatet.
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I tillegg, takket veere en spesialsensor i stand til
registrere fuktighetsinnholdet i maten, gir noen

av funksjonene til de AUTOMATISKE MODUSENE

deg muligheten til 3 oppna optimal tilbereding av

alle typer mat uten innstilling: sensoren vil stanse
stekingen til riktig tid. | Igpet av de fa siste minuttene av
tilberedningen, vil en nedtelling vises pa display og den
resterende tilberedningstiden indikeres.

+ Velg en oppskrift fra listen.

Funksjonene vises etter matvarekategorier i menyen «Auto
Modes» (automatiske moduser) (se tilhgrende tabeller).

« Na&r du har valgt en funksjon, indikerer du egenskapene
til maten (antall, vekt, osv.) du gnsker 3 tilberede for 4 fa
perfekt resultat.

TILBEREDING MED DAMP

Ved a velge “Ren damp” eller “damp + luft” i de manuelle
funksjonene eller i én av de flere automatiske modusene
med egne oppskrifter, er det mulig a tilberede en
hvilken som helst type mat takket vaere bruken av
damp. Damp sprer seg raskere og jevnere igjennom
maten sammenlignet med den varme luften som er
typisk for konvensjonelle funksjoner: dette reduserer
tilberedningstiden, de dyrebare nzeringsstoffene til
maten bevares og oppnar utmerkede, sveert gode
resultat med alle oppskriftene. Daren ma holdes lukket
sa lenge damptilberedningen pagar.

For a fortsette med damptilberedning, vil vaere
nedvendig a fylle vann pa boileren plassert inne i

ovnen ved a benytte skuffen som kan trekkes ut pa
kontrollpanelet.

Nar displayet viser indikasjonene «FILL THE DRAWER»
(fyll skuffen), trekk ut skuffen, dpne skuffens lokk og fyll
den med vann til nivdet som vises pa displayet. Lukk
skuffen ved a dytte den forsiktig mot panelet, til den

er helt lukket. Etter at skuffen er satt inn, trykker du pa
START for a fortsette med tilberedningssyklusen. Skuffen
ma alltid vaere lukket, bortsett fra ved pafylling av vann.

< )

Etter den farste pafyllingen kan det ved lengre
tilberedningssykluser vaere ngdvendig & fylle pd vann igjen,
nar det ikke er mer vann igjen, for a fullfgre syklusen: ovnen vil
gi beskjed i tilfelle det er ngdvendig.

4. STILL INN UTSATT START
Du kan utsette stekingen fgr du starter en funksjon:

Funksjonen vil begynne pa tidspunktet du velger pa
forhand.
Tast «UTSETTELSE» for a stille inn starttiden du gnsker.
Du kan enten velge starttidspunktet eller tidspunktet
du gnsker at maten skal vaere klar i henhold til de valgte
funksjonene.
Nar du har stilt inn gnsket utsettelse, tast “SET” for &
starte ventetiden.
Plasser maten i ovnen og lukk deren: Funksjonen vil
begynne automatisk etter tidsperioden som har blitt
regnet ut.
Programmering av utsatt start av tilberedningen vil
deaktivere ovnens forvarmingsfase: Ovnen vil gradvis na
gnsket temperatur, som betyr at tilberedningstidene vil vaere
litt lengre enn de som er oppgitt i tilberedningstabellen.

+ For 3 aktivere funksjonen umiddelbart og avbryte
programmert utsettelse, trykker du pd “SKIP DELAY”
(hopp over utsettelse).

5. START FUNKSJONEN
« Nar du har konfigurert innstillingene, trykker du pa
“START" for a aktivere funksjonen.

Dersom ovnen er varm og funksjonen krever en gitt
maksimaltemperatur, vil det vises en melding pa display. Du
kan ndr som helst endre verdiene som er stilt inn i Igpet av
tilberedningen ved 4 trykke pd verdien du gnsker d endre.
Alle alternativene som kan endres, kan utforskes ved a
apne menyen med tre prikker *** nederst til venstre pa
displayet.
—

&

Temperatur Tilberedningstid

Forsinkelsestid

Stopa tilberedelse

Funksjonen som er aktivert kan stansesnar som helst ved &
trykke pa [ O |.
6. FORVARMING

Hvis den tidligere har blitt aktivert, vil oppstart
av funksjonen fore til at displayet viser status til
forvarmingsfasen. Nar denne fasen er fullfert, hares et
lydsignal og displayet viser <KOVEN READY» (ovnen er
klar)
- Apne dgren.
+ Plasser maten i ovnen.
Lukk daren og tast «Start now» (start na) eller «START»-
knappen [>] for a starte tilberedningen.
Hvis maten settes i ovnen fer forvarmingen er ferdig, kan
det ha negativ innvirkning pa sluttresultatet. Hvis deren
apnes i lgpet av forvarmingen, vil den settes i pause.
Tilberedningstiden inkluderer ikke en forvarmingsfase.
Du kan endre default-innstillingen for
forvarmingsopsjonen for tilberedningsfunksjoner som
lar deg gjere dette manuelt.
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Velg en funksjon som tillater deg a velge NAR LAGRET

forvarmingsfunksjonen manuelt. Trykk pa (D for & se favorittmenyen: Alle lagrede
+  Bruk Forvarming nederst til hgyre pa displayet for a funksjoner listes opp i denne menyen. Tast “START” for a
aktivere eller deaktivere forvarming. Det vil bli definert  aktivere tilberedningsfunksjonen du har valgt.
som et standard alternativ. ENDRE INNSTILLINGENE
7. SNU OG KONTROLLER MATEN | favorittskjermen kan du legge til et bilde eller et navn til
Noen av de automatiske modusene krever at maten favorittene for a skreddersy i henhold til preferansene dine.
snus under tilberedningen. Du vil hgre et signal og pa - Velg funksjonen du vil endre.
display vises handlingen som ma utfares. « Trykk pa ikonet med tre prikker ¢ gverst i hgyre
hjgrne.

Apne daren.
Utfer handlingen displayet ber om.
+ Lukk daren, tast deretter «<START» for a gjenoppta

+ Velg egenskapen du vil endre.
« Klikk «LAGRE» for & bekrefte endringene.

tilberedningen. Hvis du vil flerne en bestemt funksjon, finner du
P& samme mate, nar det gjenstar 5 % av tiden for alternativet «DELETE FAVORITE» (slett favoritt) | i denne
tilberedning, fer endt tilberedning, minner ovnen deg menyen.
om at du ma kontrollere maten. 10. VERKT@Y
Du vil lyd et signal og pa display vises handlingen som Trykk @Q ndr som helst for & dpne «Verktay»-menyen.
ma utferes. Denne menyen lar deg velge mellom forskjellige valg,
. Sjekk maten og ogsa endre innstillinger og preferanser for produktet
+ Lukk deren, tast deretter «START» for & gjenoppta eller displayet.
tilberedningen. FJERNSTYRT AKTIVERING
8. ENDT TILBEREDNING For & aktivere bruken av 6™ Sense Live appen.
Et lydsignal hares, og displayet vil indikere at DEMP
matlagingen er ferdig. Med noen funksjpner, kan For a raskt sla enhetens lyder pa eller av.
du forlenge sgeketlden eller lagre funksjonen blant Andre spesifikke lydvoluminnstillinger kan administreres i
+ Tast «+ 5 min» for & forlenge tilberedningen RENGJORING MED DAMP
Tast «<ADD TO FAV» (legg til favoritter) for 8 lagre den Virkningen av vanndamp som frigjeres i lapet av denne
som en favoritt. spesielle rengjeringssyklusen ved en lav temperatur,
Vennligst merk: Nar dampsyklusen er avsluttet, dpne daren mU|'99J®r flerning av sot. Aktiver funksjonen nar ovnen
forsiktig for @ unnga at vann lekker ut. er avkjolt.
NAR APPARATET HAR KJ@LT SEG NED: Trykk pa [>]for & aktivere funksjonen: display vil
IR y ] minne deg om at du ma utfgre handlingene som er
: B ' ngdvendige for a oppna best resultat ved renhold.
{| = Vennligst merk: Det anbefales ikke 8 dpne ovnsdaren mens
| | rengjeringssyklusen pagar for & unnga tap av vanndamp,
R . dette vil kunne ha negative virkninger pa sluttresultatet.
| o b i | En passende melding vil begynne a blinke pa
| i i ' displayet nar syklusen er ferdig. La ovnen kjole seg,
| r Ii A og vask og terk de innvendige flatene med en klut
,ii" | 1 eller en svamp.
1. Tork den indre glassderen og kondensbeskyttelsenmed =~ PREFERANSER
en klut eller svamp. For & endre flere ovnsinnstillinger, ved a velge

2. Tork flatene i ovnsrommet og vaer spesielt oppmerksom  sabbatsmodus og sla av "Demo Modus".
pa at det ikke ligger igjen oppsamlet vann.

9. FAVORITTER %= KONNEKTIVITET
Favorittfunksjonen lagrer ovnens innstillinger for For a endre innstillingene eller konfigurere et nytt
favorittoppskriften din. hjemmenettverk.

Ovnen gjenkjenner automatisk de mest brukte funksjonene.
Etter at du har brukt funksjonen et visst antall ganger, far INFO

du en melding om at du kan legge til funksjonen som en For ytterligere informasjon om produktet.

favoritt. 11. MATSONDE

HVORDAN LAGRE EN FUNKSJON Hvis du brukere en sonde kan du male

Nar en funksjon er ferdig, tast “ADD TO FAV” (legg til kjernetemperaturen til ulike mattyper mens stekingen
favoritt) for & lagre den som en favoritt. Dette gjor at du pagar for a sikre at det nar optimal temperatur.

kan raskt bruke den senere, med de samme innstillingene.  Temperaturen til ovnen varierer avhengig av funksjonen
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du har valgt, men stekingen er alltid programmert til

a avslutte nar den spesifiserte temperaturen er nadd.
Plasser mat i ovnen og sett matsonden inn i kontakten.
Hold sonden sa langt fra varmekilden som mulig.

Lukk ovnsdgren. Du kan velge mellom de manuelle
funksjonene (etter stekemetode) og AUTO MODUSER
(etter type mat) dersom det er tillatt eller nedvendig a
bruke sonden.

Nar stekefunksjonen er startet, vil den slettes dersom sonden
flernes.

Ta alltid termometerets stapsel ut av kontakten og flern det
fra ovnen ndr du tar ut maten.

BRUK AV MATSONDE

Sett maten inn i ovnen og sett inn stgpselet ved a
innfgre det i kontakten pa hgyre side av ovnsrommet.
Pase at kabelen ikke bergrer det gvre varmeelementet
under stekingen.

KJATT: Sett steketermometeret dypt inn i kjgttet, unnga
bein eller fete omrader. Hvis du steker fjaerkre, sett
sonden pa langs, midt i brystet, unnga hule omrader.
FISK (hel): Plasser spissen i den tykkeste delen, unnga
beina.

Dersom du bruker sonden med funksjonene AUTO
MODES (automatiske moduser), vil stekingen stanse
automatisk nar kjernens temperatur nar den ideelle
temperaturen i oppskriften du h ar valgt, og du trenger
ikke stille inn ovnstemperaturen.

12. AVKALKNING

Denne spesialfunksjonen, som aktiveres med jevne
mellomrom, lar deg holde dampkretsen i best mulig
stand. Nar funksjonen startes, falges alle stegene vist
pa displayet. Hele funksjonen kan vare i opptil 120
minutter og kan ikke stoppes. Brukeren kan nar som
helst starte avkalking fra Rengjgringsmenyen.
Displayet viser nar det er pa tide a kjore en
avkalkingssyklus (se tabellen nedenfor).

<AVKALKING ANBEFALES> oL H
: - i Det anbefales & kjgre en avkal- :
Den vises etter ca. 15 timer :

med dampsykluser* kingssyklus.

<AVKALKING ER i Avkalking er obligatorisk. Det
N@DVENDIG> i er ikke mulig a kjore en damp- :

Den vises etter ca. 20 timer i syklus for avkalkingssyklusen
med dampsykluser* { utfares. {

*med tanke pa standardverdien (4 - Hard) for vannets
hardhetsniva. Antall timer med dampsykluser som ma
ga for avkalkingsmeldingene vises, avhenger av hvilket
hardhetsniva for vannet som er stilt inn pa apparatet.

Avkalkingsprosedyren kan ogsa utfgres nar brukeren
gnsker & gjennomfere en grundigere rengjgring av
den indre dampkretsen.

For avkalkningsfasen kjares, vil apparatet kontrollere
om det er noe restvann igjen i kjelen, og en
temmesyklus kan utfgres om ngdvendig. | sa fall ma
du temme skuffen etter temmesyklusen for du
fortsetter med avkalkningsfasen.

Vennligst merk: for 3 sikre at vannet er kaldt, er det ikke
mulig & utfere denne aktiviteten far det har gatt 30 minutter
fra siste syklus (eller siste gang produktet bli tilfart energi). |
lopet av denne ventetiden, vil displayet vise den fglgende
tilbakemeldingen «VANNET ER FOR VARMT».

»  FASE 1/2: AVKALKING (70 min)

Nar display viser meldingen <TILSETT 0,25 L MED
PRODUKT>, ma du temme avkalkningsproduktet over
i skuffen. For best resultat ved avkalkning, anbefaler
vi at du fyller tanken med en Igsning bestdende av 75
g av det spesifikke WPRO-produktet og 250 ml
drikkevann. WPRO-avkalkning er det anbefalte
profesjonelle produktet for vedlikehold av best ytelse
til dampfunksjonen i ovnen. ta kontakt med
kundeservicen ndr det gjelder bestillinger og
informasjon.

Beko Europe kan ikke holdes ansvarlige for eventuelle
skader som skyldes bruk av andre produkt for
rengjering som er tilgjengelige pa markedet.
Nar lgsningen med
1 avkalkningsmiddel
er temt over i
skuffen, trykk pa
for a starte
avkalkningens
hovedprosess. Du
trenger ikke sta
framfor apparatet
mens
avkalkningsfasene
pagar. Etter at hver fase er fullfert, vil du fa en
akustisk tilbakemelding og display vil vise instrukser
for hvordan fortsette med den neste fasen.

Nar avkalkningsfasen er fullfgrt, ma kjelen tammes:
avkalkningslgsningen som brukes i denne fasen,
helles i den uttrekkbare skuffen.

»  FASE 2/2: SKYLLING (30 MIN.)

For a fierne rester etter avkalkningen fra skuffen og
dampkretsen, ma skyllesyklusen utfares. Nar displayet
viser <TILSETT 0,25 L VANN>, fyll tanken med 0,25 L
drikkevann og trykk deretter pa [ > | for 4 starte skyllingen.
Ikke skru av ovnen for alle stegene funksjonen krever har
blitt fullfort.

Vennligst merk: Hvis systemet har behov for det, kan det bli
bedt om & tamme skuffen og gjenta denne operasjonen.
Nar avkalkningsprosedyren er fullfgrt, anbefales det a
terke hulrommet for eventuelle vannrester. Det vil na
vaere mulig & bruke alle dampfunksjonene.

=75¢
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Eierens handbok

Vennligst merk: under avkalkningssyklusen kan det hgres
noe stgy siden ovnspumpene aktiveres for a sikre optimal
avkalkningseffektivitet.

Nar vedlikeholdssyklusen har startet, ma du ikke ta ut skuffen
med mindre apparatet ber om det.

RENGJ@ARING OG VEDLIKEHOLD

|

' NO
Vennligst merk: Etter at kjelen er fylt med avkalkingsl@sning
og displayet viser «<DESCALING PHASE 1/2», ma syklusen ikke

avbrytes, ellers ma hele avkalkingssyklusen gjentas fer du kan
kjgre noen dampfunksjon.

Pase at ovnen har kjglt seg ned far du utforer
vedlikehold eller rengjaring.

lkke bruk damprensere.
Bruk beskyttende hansker.

UTVENDIGE OVERFLATER

+ Rengjer overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

« Bruk ikke korrosive eller slipende
rengjegringsmidler. Dersom et slikt produkt ved en
feiltakelse skulle komme i kontakt med apparat
overflater, ma man umiddelbart terke det av med
en fuktig mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

« Etter hvert bruk, la ovnen avkjgles og gjer den
deretter ren, helst mens den fortsatt er varm, for a
fjerne eventuelle avleiringer eller flekker forarsaket
av matrester.

For a terke kondens som har dannet seg som fglge
av matlaging med hgyt vanninnhold, la ovnen
kjole seg helt ned og tark med en klut eller svamp.

« Aktiver funksjonen “Steam Clean” (damprens) for
optimal rengj@ring av de indre flatene.

« Rengjor glasset i deren med et egnet flytende
vaskemiddel.

TILBEHOR

« Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel
hver gang det har veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis
det fortsatt er varmt. Matrester kan fjernes med en
vaskebgrste eller svamp.

« Damperen kan vaskes enten for hand eller i
oppvaskmaskin.

+ Rengjor aldri Food Probe og Crisp-platen i
oppvaskmaskinen.

Crisp-pannen ma gjeres ren ved & benytte vann og
mildt vaskemiddel. For fastsittende skitt, gni forsiktig
med en klut. La alltid Crisp-pannen kjole seg ned for
rengjering.

Ikke bruk stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjoringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflate.

Ovnen ma kobles fra streammen for du utfgrer noen
form for vedlikeholdsarbeid.

VEDLIKEHOLD AV VANNSKUFF

Forsiktig: Vannskuffen egner seg ikke for
oppvaskmaskin: fare for skade!

Pa slutten av hver tilberedningssyklus med damp,
etter ca. 30 minutter, vil ovnen automatisk utfgre en
temmesyklus pa ca. ett minutt, slik at alt vannet i
systemet overfores til den uttrekkbare skuffen.
Merk: Unnga 4 la vannet std i systemet i mer enn 2 dager.
For & fierne vannet helt eller rengjgre de innvendige
overflatene kan du apne vannskuffen:

(.

1. Skyv den bakre klaffen mot toppen for a fierne
toppdekselet til vannskuffen.

2. Nar rengjeringen er ferdig, kan du lukke skuffen ved
a sette de to fremre klaffene inn i frontdpningene og
trykke ned baksiden.

Bruk kun romtemperert vann nar du fyller vannskuffen:
varmtvann kan pavirke dampsystemets funksjon. Bruk kun
drikkevann.

KJELE

For a sikre at ovnen alltid fungerer med optimal
ytelse og for & hindre at det danner seg kalk

over tid, anbefaler vi at du bruker funksjonene
“Descale” (avkalkning) regelmessig. Etter en lengre
periode hvor “Steam” (damp)-funksjonene har statt
ubrukt, anbefaler vi pa det sterkeste a aktivere en
dampkokingssyklus med den tomme ovnen ved a
fylle tanken helt.
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RENGJOR DET INNVENDIGE GLASSET | D@REN

1. Apne ovnsdaren helt og aktiver hengselstopperen pa
begge sider.

2. Lukk deretter dgren til den stopper i en sikker
posisjon.

3. Trykk samtidig pa de to festeklemmene.

4. Fjern den gvre kanten av dgren ved a trekke den mot
deg.

5. Loft og hold godt fast det indre glasset med begge
hender og ta det ut.

6. Legg den pa et mykt underlag for rengjaring. lkke
flern mellomliggende glass fra dgrenheten.

NY MONTERING AV DORGLASSET

1. Sett det innvendige glasset inn i dgrenheten med den
blanke siden mot ovnsrommet etter rengjgring.

2. Sett inn den gvre kanten av daren og trykk forsiktig til
den klikker pa plass.

3. Fjern hengselstopperen pa begge sider, og lukk
deretter dgren.
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Eierens handbok

VANLIGE SPGRSMALM OM WIFI

' NO

Hvilke WiFi-protokoller stottes?

WiFi adapteren som er installert statter WiFi b/g/n for
europeiske land.

Hvilke innstillinger ma konfigureres for ruterens
programvare?

De felgende innstillingene av ruter er ngdvendige:
Aktivert 2,4 GHz, aktiv WiFi b/g/n, DHCP NAT.

Hvilken WPS-versjon stattes?
Apparatet statter ikke WPS.

Utgjer det en forskjell dersom en bruker en
smarttelefon (eller nettbred) med Android eller i0OS?

Det utgjer ingen forskjell, du kan benytte det
operativsystemet du gnsker.

Kan jeg benytte den mobile 3G-tjoring i stedet for en
ruter?

Ja, men sky-tjenestene er beregnet pa enheter som
kontinuerlig tilkoplet nettet. Det ma veere en annen
enhet enn den appen brukes med (f.eks. en tredjeparts
smarttelefon).

Hvordan kan jeg kontrollere at Internett-
forbindelsen i min husholdning virker og at den
tradlgse funksjonen er aktivert?

Du kan sgke etter ditt nettverk ved hjelp av
smarttelefonen/-nettbrettet ditt. Du ma deaktivere alle
andre datatilkoplinger for du forsgker.

Hvordan kan jeg sjekke at apparatet er tilkoplet mitt
tradlgse hjemmenettverk?

Ga inn pa konfigureringen av ruteren din (se ruterens
handbok) og sjekk om apparatets MAC-adresse star
oppfert pa siden over tilkoblede tradlgse enheter.

Hvor kan jeg finne apparatets MAC-adresse?

Trykk pa @@ og trykk deretter pa = «Tilkobling» og se
deretter etter «Mac-adresse». MAC-adressen bestar av en
kombinasjon av 6 tall- og bokstavpar atskilt med kolon.
Hvordan kan jeg kontrollere hvorvidt apparatets
tradlgse funksjon er aktivert?

Bruk smarttelefonen/nettbrettet ditt og 6 Sense Live App
for & sjekke om apparatets nettverk er synlig og koblet til
cloud.

Er det noe som kan hindre at signalet ikke nar
apparatet?

Sjekk at enhetene du har koblet til ikke bruker opp
bredbandet som er tilgjengelig.

Sjekk at enhetene som er WiFi-aktiverte ikke overskrider
maksimalt antall som er tillatt av ruteren.

Hvor langt unna ovnen bgr ruteren vaere?

Normalt er WiFi signalet sterkt nok til & dekke noen rom,
men dette avhenger veldig mye av hvilke materialer
veggene er laget av. Du kan sjekke signalstyrken ved &
plassere smartenheten din ved siden av apparatet.

Hva kan jeg gjore hvis den tradlgse tilkoblingen min
ikke nar apparatet?

Du kan bruke spesifikke enheter for & utvide WiFi-
dekningen i hjemmet, slik som tilgangspunkt, WiFi-
reléstasjoner eller stremlinjebroer (falger ikke med
apparatet).

Hvordan kan jeg finne navnet og passordet for det
tradlgse nettverket mitt?

Se dokumentasjonen til ruteren. Som regel finnes det

et klistremerke pa ruteren som viser informasjonen du
trenger for & nd siden for innstilling av enheten ved bruk
av en tilkoblet enhet.

Hva kan jeg gjore dersom *I~vises pa display

eller ovnen ikke er i stand til a opprette en stabil
tilkopling til min hjemme-ruter?

Apparatet kan veere vellykket koblet til ruteren, men det
kan hende det ikke har tilgang til Internett. For a koble
apparatet til Internett, ma du sjekke innstillingene for
ruteren og/eller din internettleverandear.

Ruterens innstillinger: NAT ma vaere pa, brannmur og DHCP
ma veere riktig konfigurert. Stettet passordkryptering: WEP,

WPAWPA2. For & forsgke en annen krypteringstype, ma du
se ruterens handbok.

Leverandgrinnstillinger: Hvis internettleverandgren din har
fastsatt et fast antall MAGadresser som kan kobles til
Internett, kan det hende at du ikke kan koble apparatet til
skyen. MAG-adresser til en enhet er en unik identifikator.
Vennligst spar internettleverandgren din om hvordan du
kobler andre enheter enn datamaskiner til Internett.

Hvordan kan jeg sjekke om data overfares eller ikke?

Etter at du har satt opp nettverket, skrur du av strammen,

venter 20 sekunder og skrur deretter pa ovnen: Sjekk at

appen viser Ul-statusen til apparatet.

Noen innstillinger krever flere sekunder for de vises i

appen.

Hvordan kan man endre konto, men beholde

apparatene tilkoblet?

Du kan opprette en ny konto, men husk a fjerne

apparatene fra din gamle konto fer du flytter dem over til

den nye kontoen din.

Jeg har skiftet min ruter - hva ma jeg gjore?

Du kan enten beholde de samme innstillingene

(nettverksnavn og passord) eller slette de tidligere

innstillingene fra apparatet og konfigurere innstillingene

pa nytt.

b B
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FEILSOKING

Problem

;Mulig arsak

;Lﬁsning

Strembrudd.
i Koblet fra stikkontakten.

i Sjekk at det er stram og om ovnen er koblet til

i strgmnettet.

:Skru ovnen av og pa igjen for & se om feilen fortsatt er
i der.

Ovnen gir fra seg lyder, selv
nar den er slatt av.

i Apne dgren eller hold eller vent til kjgleprosessen er
‘avsluttet.

Displayet viser bokstaven “F”

etterfulgt av et tall eller en
bokstav.

: Kontakt kundesenteret og oppgi nummeret etter
: bokstaven «F».

: Trykk @O , tast «Info» og velg deretter

i «Fabrikkinnstillinger». Alle lagrede innstillinger vil
islettes.

Sonden er ikke godt nok tilkoblet eller har darlig
i kontakt.

i Kontroller forst og fremst sonden; hvis den er

i riktig sentrert, men feilen vedvarer, kan du ringe
i kundesenteret. Meld fra om feilen som vises pa
:displayet.

i N&r «DEMO» er «Pé» er alle kommandoene aktive
:0og menyene er tilgjengelige, men ovnen varmes
‘ikke opp.

Ordet DEMO vises pa displayet hvert 60 sekund.

i WiFi-ruteren er slatt av.
i Ruterens innstillinger er endret.
: Den tradlgse tilkoblingen nar ikke apparatet.

:Ovnen er ikke i stand til & opprette forbindelsen
:med hjemmenettverket.

i Tilkoblingsteknologien stattes ikke.

Kontroller at WiFi-ruteren er koplet til Internett.

i Kontroller at WiFi-signalet er sterkt neer apparatet.

i Prov & starte ruteren pa nytt.

i Se seksjonen “WiFi FAQs”.

i Dersom innstillingene til ditt tradlgse nettverk er endret,
ma du kople til nettverket: Trykk @@ , tastZ="WiFi" og
:velg deretter “Koble til nettverket”.

Produktet tilbakestilles hvert :_ .
: Feil pa ovnen.

10. sekund.

Ovnens display viser FBE8

(eller manglende mulighet til
:dampsystemet.

a bruke damp-funksjonen pa
grunn av feil F8E8)

Overdreven forurensning av vann- og

:Kontakt kundesenteret.

:Fyll skuffen med rent vann, og kjer deretter

i rengjerings-/avkalkingsfunksjonen. Etter at prosessen
“er fullfart, start avkalkingsprosessen pa nytt ved a bruke
‘mallasningen med avkalkingsmiddelet, og utfer deretter
i prosessen pa nytt.

i Hvis feilen F8ES fortsatt vises, ta kontakt med narmeste
i servicesenter.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

«  Brukav QR-koden i apparatet ditt
+  Besgk vaért nettsted docs.whirlpool.eu/docs

«  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var

Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pd produktets typeskilt.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Produsert pa lisens.
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Instrukcja uzytkownika
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.register10.eu

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje bezpieczenstwa.

PROSIMY O ZESKANOWANIE
KODU QR NA SWOIM URZADZENIU,
ABY UZYSKAC WIECEJ INFORMACJI

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania
Wysuwana szuflada

Wentylator

i o

Grzatka okragta

(niewidoczna)

Prowadnice
Drzwiczki
Lampka
Grill

Miejsce umieszczenia sondy
do potraw

© ® N oW

10. Tabliczka znamionowa

(nie usuwad)

11. Dolna grzatka

(niewidoczna)

—e) NG
(O] | O - Oy [B]
S 8

. —

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. WLACZANIE/WYLACZANIE

Wigczanie i wytaczanie urzadzenia.

2.STRONA GLOWNA

Szybki dostep do menu gtéwnego.

3. NARZEDZIA

Do wybierania sposréd kilku opcji piekarnika oraz do
zmiany ustawien i preferencji.

4. ULUBIONE

Odtworzenie listy ulubionych funkgji.

5. WYSWIETLACZ

6. TIMER

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania jakiej$
funkgji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu.

7. BLOKADA

Umozliwia zablokowanie przyciskow dotykowych,
aby nie mozna ich byto przypadkowo nacisnac.

8. SWIATLO

Aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ lampe piekarnika i oszczedzac
energie.

9. START

Do witaczania funkgiji.

Whjr/lﬁool




AKCESORIA

Przed zakupieniem innych akcesoriéow dostepnych
na rynku nalezy upewnic sig, ze sg termoodporne i
mozna je poddawac dziataniu pary.

: RUSZT

¢ Ruszt nadaje sie do wszystkich

¢ trybow gotowania.

: Potrawe mozna umiescic

i bezposrednio na ruszcie lub

: mozna go uzywac do stawiania

¢ blach, formiinnych naczyndo :
: pieczenia odpornych na wysokie :
: temperatury. :

: BLACHA DO PIECZENIA

¢ Blacha do pieczenia nadaje sie

. do wszystkich trybéw i funkg;ji

: gotowania. Moze by¢ uzywana

: do gotowania wszelkiego

¢ rodzaju zywnosci bez naczynia.
: Uzywac jej do zbierania sokow z :
: gotowania, umieszczajac jg pod
: rusztem.

: TACA PAROWA

: Ta specjalna, perforowana taca

i utatwia prawidtowa cyrkulacje

. pary i zapewnia rGwnomiernie

i gotowanie sie potraw.

. Aby zebra¢ ptyny powstajace

: podczas gotowania/pieczenia,

¢ umiesci¢ blache poziom nizejz
. ogranicznikami skierowanymiw :
: strone tylnej czesci urzadzenia.

: SONDA DO POTRAW

¢ Stuzy do doktadnego pomiaru

* temperatury wewnatrz potraw
: podczas pieczenia.

: Moze by¢ stosowana do miesa i
: ryb.

Liczba akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
*Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU I INNYCH AKCESORIOW

Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy wkiadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem
(skierowana ku gorze).

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe. Inne akcesoria, takie jak blacha do
pieczenia, nalezy wsuwac poziomo w szyny.

Nalezy upewnic sig, ze istnieje przerwa wynoszaca
przynajmniej 30 mm pomiedzy gérna czescia
jakiegokolwiek pojemnika a scianami komory do
pieczenia, tak aby para miata odpowiedni przeptyw.

WKLADANIE TACY PAROWE)J

Tace parowa nalezy wtozy¢, kierujac boczne wyttoczenia
referencyjne w strone tylnej czesci wneki, jak pokazano na
rysunku:

y

ZDEJMOWANIE | MONTAZ RUSZTOW
DRABINKOWYCH

Po obu stronach wneki piekarnika znajduje sie ruszt
drabinkowy, zamocowany na dwoch wspornikach w
ksztatcie grzybkow. Ruszty drabinkowe sg zdejmowane, co
utatwia czyszczenie.
1. Aby wyjac ruszt drabinkowy, nalezy mocno chwyci¢
zewnetrzng cze$¢ prowadnicy i pociagnac ja do gory,
aby wyciagna¢ jg z przedniego wspornika, jednoczesnie
obracajac na tylnym wsporniku, a nastepnie wysuna¢ catg
cze$¢ z wneki.
2. Aby zmieni¢ potozenie rusztéw drabinkowych, nalezy
wsunac tylng czes¢ na tylny wspornik. Nastepnie, po
wsunieciu, obracajac tylny wspornik, pociagna¢ zespot w
dot, az ruszt drabinkowy zaczepi sie o przedni wspornik.




FUNKCJE

TRYBY RECZNE

_é@ SZYBKIE NAGRZEW.

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika przed
rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed umieszczeniem
potraw w piekarniku poczekac do zakoriczenia tej funkgiji.
Po zakoriczeniu nagrzewania urzadzenie automatycznie
wybierze funkcje ,Termoobieg”.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnia lub blachg do pieczenia

~~ | GRILL
Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca sie

obracac potrawy podczas gotowania/pieczenia.
Zalecane akcesoria: ruszt

CZAS TRWANIA (min.)

POTRAWA POZ. GRILLOWANIA
Tost : Wysoki 5-6
w TURBO GRILL
¢% | Zapewnia doskonate efekty dzieki potagczeniu

funkgji grilla i konwekcji. Zaleca sie obraca¢ potrawy
podczas gotowania/pieczenia.
Zalecane akcesoria: ruszt

KONWENCJONALNE

Do idealnego gotowania i przyrumieniania
zaréwno na gorze, jak i na dole kazdego rodzaju potrawy
tylko na jednej potce. Aby osiggnaé najlepsze wyniki,
funkcja ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia lub ruszt i
naczynie zaroodporne.

POTRAWA TEMP. (°C) | CZAS TRWANIA (min)
e Maiecuastko ................ s D o
L e e T L

TERMOOBIEG

| J
aLe
7Y

Do pieczenia ciast i mies z ciggtym obiegiem
goracego powietrza. Aby osiaggna¢ najlepsze wyniki,
funkcja ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie. Mozna uzywac do
gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury na kilku potkach jednoczesnie. Funkgja ta
pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia lub ruszt i
naczynie zaroodporne.

s | PIECZ. KONWEKCYJNE

v

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce. Aby osiggnac najlepsze wyniki, funkcja
ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie.
Wymagane akcesoria: ruszt z patelnig lub blachg do pieczenia

> [IPARA

O CZYSTA PARA

Do gotowania na parze swiezych i zdrowych potraw,
z zachowaniem ich naturalnych wartosci odzywczych. Ta
funkcja nadaje sie szczegdlnie do gotowania warzyw, ryb

i owocow oraz do blanszowania. Przed umieszczeniem
potrawy w piekarniku nalezy usunga¢ cate jej opakowanie i
folie ochronng, o ile nie wskazano inacze;j.

Zalecane akcesoria: Tacka parowa na poziomie 2 i blacha do
pieczenia na poziomie 1
Suszenie po gotowaniu na parze
Gotowanie na parze generuje duza wilgotnos¢ wewnatrz
piekarnika. Jest to catkowicie normalne zjawisko, ktére nie
zagraza prawidtowemu funkcjonowaniu urzadzenia. Pod
koniec kazdego okresu gotowania zalecamy skorzystanie
z cyklu szybkiego suszenia, ktéry pomoze usungé wilgo¢
z piekarnika (dostepny po aktualizacji oprogramowania).
Nalezy klikng¢ nat ), aby wybrac ten cykl.
Alternatywnie sugerujemy:
1. pozwoli¢ urzadzeniu ostygna¢;
2. doktadnie osuszy¢ komore gotowania i akcesoria,
w tym tacke ociekowg umieszczong za drzwiczkami
tuz pod uszczelka drzwiczek, miekka Sciereczka lub
chtonnym papierem;
3. pozostawi¢ drzwiczki otwarte na czas niezbedny do
catkowitego wyschniecia komory.

Y. |PARA+POWIETRZE

Laczac whasciwosci pary z wiasciwosciami
wymuszonego nawiewu, funkcja ta pozwala na gotowanie
potraw, ktére beda przyjemnie chrupigce i zarumienione
na zewnatrz, a przy tym jednoczesénie delikatne i soczyste
w srodku. Aby uzyskac najlepsze efekty gotowania,
zalecamy wybo6r WYSOKIEGO poziomu pary do gotowania
ryb, SREDNIEGO do miesa oraz NISKIEGO do chleba i
deseréw.

Zalecane akcesoria: Blacha do pieczenia / ruszt
NS
/| sous VIDE

Sous vide to profesjonalna technika gotowania, ktéra
wymaga uzycia proézniowych plastikowych woreczkéw
spozywczych, gotujacych w precyzyjnie kontrolowanych
temperaturach przy uzyciu pary. Stopniowy i doktadny
proces gotowania zapewnia wyjatkowg kruchos¢, smak
oraz rbwnomierne przygotowanie catej potrawy. Funkcja
ta pozwala gotowa¢ mieso, ryby, warzywa i owoce,
osiggajac rezultaty szefa kuchni.

Nalezy sprawdzi¢ tabele gotowania Sous Vide, aby
prawidtowo korzystac z tej funkgji.

Przepisy MW Sous Vide Instrukcje Akcesoria
: Wotowina sous vide : poztozy¢ paczki réwnomier- :

i Wieprzowina Sous : nie wokot centralnej czesci 2

i Vide : tacy parowej. Upewnic sie, | z.e.r
R  czy w paczce wystepuje -

‘R Vi : e s . :
ybySOUSde ....... i préznia. Aby uzyskac dobre 1

: wyniki, zaleca sie nie otwie- :
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{g FUNKCJE SPECJALNE

UTRZYMYW. W CIEPLE

Pozwala na utrzymywanie ciepta i swiezosci
przyrzadzonych potraw, np. miesa, potraw smazonych lub
ciast.
-~ | WYRASTANIE
=—| Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajow
ciast. Aby zachowac¢ wysoka jakos¢ wyrastania ciasta, nie
nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest wciaz
nagrzane po poprzednim cyklu pieczenia.
Wymagane akcesoria: ruszt i naczynie zaroodporne.

é JOGURT

Do przygotowywania jogurtu.
Wymagane akcesoria: ruszt i naczynie zaroodporne.

SUSZENIE
Loy

Do suszenia owocéw i warzyw. Pokroi¢ w cienkie
plasterki i umiesci¢ bezposrednio na ruszcie.

Wymagane akcesoria: ruszt

XL MAXI-COOKING

Do pieczenia duzych kawatkdw miesa (powyzej 2,5
kqg). Zaleca sie obrocenie miesa podczas pieczenia w celu
zapewnienia rbwnomiernego przyrumienienia z obu stron.
Od czasu do czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic¢
do jego nadmiernego wysuszenia.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia na poziomie 2.

t\:}é DISINFECTION (DEZYNFEKCJA)

Stuzy do dezynfekgji stoikow lub butelek dla

niemowlat przy zastosowaniu pary. Wtozy¢ blache
do pieczenia na poziom 1 i tacke parowg na poziom 2,
umiesci¢ na nich produkty, zachowujac wystarczajaca
ilo$¢ miejsca pomiedzy nimi, aby para mogta dotrze¢ do
wszystkich czesci.

,X\ ROZMRAZANIE

0™ Do rozmrazania kazdego rodzaju zywnosci. Potrawy
takie jak mieso i ryby nalezy ukfada¢ bez opakowania na
tacy do gotowania na parze, umieszczonej na poziomie 2.
Umiesci¢ blache do pieczenia na poziomie 1, aby zebrac
wode z rozmrazania. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
zalecamy nie rozmrazac zywnosci catkowicie, lecz
pozwoli¢ rozmrozic sie jej do konca, pozostawiajac ja na
jakis czas bez wigczonej funkgji. Zalecamy odpowiednie
opakowywanie chleba, aby zapobiec jego zmiekczeniu.

2" | ODGRZEWANIE

Stuzy do odgrzewania gotowych potraw -
zamrozonych, schtodzonych lub w temperaturze
pokojowej. Ta funkcja, przy uzyciu pary delikatnie
odgrzewa potrawe bez jej wysuszania, dzieki czemu
zostaje zachowany odpowiedni smak. Pozostawienie
potrawy jeszcze na pewien czas w urzadzeniu zawsze
poprawia rezultat koncowy. Zaleca sie umieszczanie
mniejszych porcji (cieiszych fragmentéw) potrawy w
srodkowej czesci piekarnika, a wiekszych porcji (grubszych
fragmentow) - bardziej od strony zewnetrznej. Stosujac
tace do gotowania parowego, nalezy umiesci¢ pod nig
blache do pieczenia - umozliwi to zebranie wszystkich
ptyndéw powstajacych w procesie pieczenia potrawy.

% | CYKL ECO
€ | po pieczenia nadziewanych kawatkéw miegsa i

filetéw na jednej potce. Jezeli funkcja ECO jest wigczona,
$wiatetko kontrolki pozostanie wytgczone podczas
pieczenia. Aby skorzysta¢ z funkgcji ECO i tym samym

zoptymalizowad zuzycie energii, drzwiczki piekarnika

nie powinny by¢ otwierane, dopdki potrawa nie bedzie
gotowa.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnig lub blachg do
pieczenia.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014.

— | COOK 3

Do przyrzadzania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na trzech poziomach
jednoczesnie, bez mieszania smakéw i zapachéw.

Funkgcja ta moze by¢ uzywana do przyrzadzania
ciasteczek, tart, mrozonej pizzy oraz do przygotowywania
kompletnych positkow. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika.

CIASTECZKA

Uzy¢ tej funkgji, aby upiec trzy blachy podobnych
kruchych ciasteczek w celu uzyskania maksymalnych
rezultatéw. Funkcja ta obejmuje podgrzewanie wstepne.
Wyjac te trzy blachy z piekarnika jednoczesnie.
< TARTA
Uzy¢ tej funkgji, aby upiec trzy blachy podobnych
tart w celu uzyskania maksymalnych rezultatéw. Funkgcja ta
obejmuje podgrzewanie wstepne. Wyjac te trzy blachy z
piekarnika jednoczesnie.
X__| PIZZA (MROZONA)

Uzy¢ tej funkgji, aby upiec trzy blachy podobnych
mrozonych pizz w celu uzyskania maksymalnych
rezultatéw. Funkcja ta obejmuje podgrzewanie wstepne.
Wyjac te trzy blachy z piekarnika jednoczesnie.

— MENU 1

Cykl ten jest przeznaczony do przygotowywania
kompletnego positku miesnego i deseru. Piekarnik
wymaga wstepnego nagrzania.

Przyktad kompletnego positku

Przygotowac tarte z owocami zgodnie z wlasnymi
preferencjami w okragtej formie, ktéra nalezy umiescic¢
na ruszcie na poziomie 3. Przygotowac lasagne zgodnie z
wiasnymi preferencjami (1,5- 2 kg) w formie, ktérg nalezy
umiesci¢ na ruszcie na poziomie drugim. Przygotowac 6-10
podudzi z kurczaka z pokrojonymi w kostke ziemniakami
(500-800 g) bezposrednio w blasze do pieczenia na
poziomie 1. Po podgrzaniu piec wszystkie potrawy w
tym samym czasie. Po 50-60 minutach wyja¢ tarte, po
60-70 minutach wyja¢ lasagne, po 80-90 minutach wyja¢
kurczaka z ziemniakami.

MENU 2

E® Cykl ten jest przeznaczony do przyrzadzania
kompletnego positku rybnego lub wegetariariskiego oraz
deseru. Piekarnik wymaga wstepnego nagrzania.
Przyktad kompletnego positku

Przygotowac tarte zowocami zgodnie z wtasnymi
preferencjami w okragtej formie, ktéra nalezy umiesci¢ na
ruszcie na poziomie 3. Przygotowac lasagne z pesto lub
cannelloni zgodnie z wtasnymi preferencjami (1,5-2 kg)

w blasze metalowej lub z pyrexu, ktérg nalezy umiescié¢
na ruszcie na poziomie drugim. Przygotowac filety rybne
w folii (700-900 g) z pokrojonymi warzywami (600-900
g) bezposrednio w blasze do pieczenia na poziomie 1. Po
podgrzaniu piec wszystkie potrawy w tym samym czasie.
Po 45-55 minutach wyja¢ tarte, po 55-65 minutach wyjac
lasagne, po 60-70 minutach wyjac rybe z warzywami.

Whjr/lﬁool



Instrukcja uzytkownika I PL
O AUTO MODES

Stosujac te tryby automatyczne, wystarczy wybrac rodzaj, wage lub ilos¢ potrawy, by osiggna¢ najlepsze mozliwe
rezultaty. Kuchenka mikrofalowa automatycznie obliczy optymalne ustawienia, a nastepnie bedzie je odpowiednio
dostosowywacd w trakcie gotowania. Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do
wskazéwek zawartych w danej tabeli pieczenia. Ze wzgledu na réznorodnos¢ zywnosci, czas gotowania jest ustawiony
na srednim poziomie. Zawsze zalecamy sprawdzenie, czy potrawa jest odpowiednio wysmazona, a w razie potrzeby
wydtuzenie czasu gotowania, aby osiagna¢ odpowiedni stopiernt wysmazenia. Niektére cykle automatyczne daja
mozliwos¢ wczesniejszego ustawienia poziomu gotowania nizszego lub wyzszego niz domysiny (patrz paragraf Stopien
wysmazenia w sekcji Codzienne uzytkowanie).

TABELA GOTOWANIA 6™ SENSE
Aby przyrzadzi¢ kilka rodzajéw dan i potraw, w najszybszy i najlatwiejszy sposéb uzyskujac optymalne efekty.
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli gotowania.

Kategoria Potrawa Waga(grubosg/ Uwaga : Akcesoria
SN T M o - A O OS S
 Lasagne 1600g-2,0kg i Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyska¢ i 2 t@)

§ : : : doskonate przyrumienienie, polac¢ sosem beszamelowym i ™=+

ST T A o1 kL SR
g : Ryz £ 100-500 g : Dodac wodeg i ryz do naczynia zaroodpornego. Uzy¢ pot- 2

< = : : torej szklanki wody na kazda szklanke ryzu. Aby uzyska¢ @) !

& ... Gobrewyniki zalecasie nie otwieraC drzwiczek fwsardaooe
~  iPszenicaorkisz :100-5009 : Dodac wodg i orkisz do naczynia zaroodpornego. Uzy¢ pot- 2

N ' = : torej szklanki wody na kazda szklanke orkiszu. Aby uzyskac¢ : @ !

o i dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek esel

= | Jeczmien :100-500 g : Doda¢ wode i jeczmien do naczynia zaroodpornego. Uzy¢ 2

e : : { pottorej szklanki wody na kazdg szklanke jeczmienia. Aby @ !

< i uzyskac¢ dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek :
e e i

=

i Pierog i 1 wypiek i Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ : 2 1
: : i dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. :

1t
[ S ~ aF=ls — @ B e e.ef
AKCESORIA ; : blacha na Sciekajacy : :
: : Zaroodporna taca : : . o : :
Ruszt na ruszcie : tluszcz/Blachado : Pojemnik zaroodporny : Sondado potraw : Taca parowa
pieczenia : : :




. Kategoria Potrawa : Waga(grubosg/ Uwaga Akcesoria
: : porcje/sztuki
Pieczenh wotowa - Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic P2
: : : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- . e
i niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynaj-
i mniej 15 minut.
| KOTLETY :1-3cm  Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posoli¢. Uzy¢ ;3 2
: MIELONE g i rusztu na poziomie 2 i blachy do pieczenia z jedna filizankg :~......n 4+~
: 5 i wody na poziomie 1, aby zebrac esencje zywnosci. Aby :
i uzyskac doskonate rezultaty, podczas gotowania trzeba
: bedzie obraca¢ jedzenie.
Pieczenh wotowa - Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic P2
. -Wolne : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- . e
: gotowanie : i niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynaj-
: : i mniej 15 minut.
Pieczona - Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic P2
: wieprzowina : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- . e
: : . niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynaj-
i mniej 15 minut.
Golonka P Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawic P2
Q : wieprzowa : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- : . =
"'3’ : : i niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynaj-
i mniej 15 minut.
| Kietbasy i 14009-15kg | Rozlozy¢ rwnomiernie na ruszcie. Naktu¢ kietbaski widel- | 2 1
. parowki : cem, aby zapobiec ich pgkaniu. Uzy¢ rusztu na poziomie 2 ... 4+ -
: ‘ . i blachy do pieczenia z jedna filizanka wody na poziomie 1, :
i aby zebrac¢ esencje zywnosci.
: Zeberka 1400g-15kg i Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrze¢ solg | 2 1
: wieprzowe . i pieprzem. Roztozyc¢ rownomiernie na ruszcie. Uzy€ rusztu  : a......~ 4+ -
: : : na poziomie 2 i blachy do pieczenia z jedna filizanka wody  :
: na poziomie 1, aby zebrac¢ esencje zywnosci.
Pieczony 800g-2,5kg Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrzecsolg : 2
- kurczak - i pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku czescia piersiowq do a -
: : gory. :
 Filet/piers$ i1-4cm i Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac¢ | 2 1
i drobiowa : dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. fezef Ta .
: Kawatki drobiu i 1 wypiek : Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Roztozy¢ P2 1
' E : rownomiernie na ruszcie. Uzy¢ rusztu na poziomie 2 ibla- ... .~ 4

i chy do pieczenia z jedna filizanka wody na poziomie 1, aby
i zebrac esencje zywnosci.

0 H S

MNeseens -~
AKCESORIA ) blacha na sciekajacy
Zaroodporna taca . i
Ruszt na ruszcie thuszcz/Blacha do Pojemnik zaroodporny Sonda do potraw Taca parowa
pieczenia




Waga/grUbosc/ ........................................................................................................................................................

PO porcje/sztuki

Kategoria

Pieczonarybaw : - Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. 2

: catosci 5 5 + o

Ryba w catosci Przyprawia¢ wedtug uznania, dla uzyskania dobrych rezul- 2 1

: gotowana na  tatow zaleca sig nie otwierac drzwiczek. femert o
parze i :

i Pieczony kotlet :200-800g : Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. P2

>  Filety rybne :0,5-3cm i Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ | 2 1
o f f : dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. :
oc : : : :
: Filety rybne :0,5-3cm : Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyskac¢ : 2 1
i [mrozone] : dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. feeaf Ta ,
Matze Rozprowad2|c réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac¢ ;| 2 1
: dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. P -
Krewetki 500g-1,5kg :Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac¢ : 2 1

i dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek.

i Umiesci¢ na srodku tacki parowej, dla uzyskania dobrych | 2 1
i rezultatow zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. Ceeer ¥

400g-1,5kg :Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na kawatki, do- | 2
: prawi¢ olejem, solg i ziotami. N

Warzywa :600g-2,0kg Wyjac tyzeczka miagzsz z warzyw i napetnic je mieszanka 2
: faszerowane : i samego migzszu, mielonego miesa i rozdrobnionego sera. : . .
: i Przyprawi¢ wedtug uznania czosnkiem, solg i ziotami. :

Zaplekanka ....... £400g-1,5kg i Pokroi¢iumiesci¢ wduzym pojemniku. Przyprawi¢ solg, i 1
i zi : i pieprzem i zala¢ $mietana. Posypac serem. Peeeeer

¢ W catosci : Waga odnosi sie do pojedynczego ziemniaka. Aby uzyska¢
i Ziemniaki i rbwnomierne gotowanie w kazdym ziemniaku, zaleca sie e o ort.__ .
: 5 i wybranie wszystkich o podobnej wielkosci. Rozprowadzi¢

: ziemniaki w skdrkach rownomiernie na tacce parowej, aby

<§: i uzyska¢ dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek.
2 i Kawatki ziem- :400g-1,0kg : Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rwnomiernie na tacce : 2 1
9<C . niakow : : parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ s ¢ ort- ,
= ' : drzwiczek. =
Warzywa korze- :200g-1,0kg Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rGwnomiernie na tacce 2 1
: niowe : : parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ ;¢ or +- ;
' : drzwiczek. =
i Warzywa miek- :400g-1,0kg : Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rownomiernie natacce : 2 1
: kie : : parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ g, q or+- ;
: : i drzwiczek. :
i Kawatki owo- { Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce 2 1
i cow : parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ . ort -
' i drzwiczek. :
: Warzywa ? Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ ;| 2 1
¢ [mrozone] : : dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. feeer ta -
.................................................................................................................................................. O
[ ~ A=~ e @ B \e.e.ef
AKCESORIA . blacha na $ciekajacy

Zaroodporna taca

. ttuszcz/Blacha do Pojemnik zaroodporny Sonda do potraw Taca parowa
na ruszcie

pieczenia




Kategoria Potrawa Waga(grubosg/ Uwaga Akcesoria
e PO STt e
 Butki : 1 wypiek : Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pie- P2

i czywo lekkie. Uformowac butki przed wyrosnieciem. Uzy¢ i,
i funkcji przeznaczonej specjalnie do wyrastania. :

i Bochenekka- :1400g-1kg i Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pie- | 2 @
: napkowy ; : czywo lekkie. Przed wyro$nieciem umiescic¢ w formie do DTt
: : . pieczenia chleba. Uzy¢ funkgji przeznaczonej specjalnie do

{ wyrastania. :

. Pizza 1400g-1,2kg ' Przygotowac ciasto na pizze wedtug ulubionego przepisu. : 2

5 5 i Pozostawi¢ do wyro$niecia, korzystajac ze specjalnej funkgji : - -
: piekarnika. Rozprowadzi¢ ciasto na lekko nattuszczonej :
i blasze do pieczenia. Doda¢ polewe wedtug uznania.

WYROBY PIEKARNICZE StONE

Stone ciasto 800g-1,5kg Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10 por- 1 t{b
: : . ¢ji i naktu¢ ciasto widelcem. Dodac farsz zgodnie ze swoim  : ™---~ +
¢ ulubionym przepisem. :

| Biszkopt 14009-1,2kg i Przygotowac ciasto biszkoptowe bez ttuszczu. Wyla¢ na P t@)
: : : wylozong papierem do pieczenia i nasmarowang ttuszczem : ™7+

i forme. :
 Ciasto marmur- $4009g-12kg : Przygotowac ciasto marmurkowe zgodnie z ulubionym | 1 9
: kowe : przepisem. Wyla¢ na wytozong papierem do pieczenia i PReeeen +

i nasmarowana ttuszczem forme.

: Muffinki : 1 wypiek  Korzystajac z ulubionego przepisu, przygotowac ciastona | 2
: : : 16-18 sztuk i wlac je do papierowych foremek. Roztozy¢ . ;
i rownomiernie na blasze do pieczenia. :

 Ciasteczka : 1 wypiek . Przygotowac ciasteczka biszkoptowe wedtug wtasnego po- | 2

5 ? . mystu i pozostawi¢ do ostygniecia. Rozciggna¢ réwnomier- .,
i nie ciasto i uformowac zadany ksztatt. Potozy¢ ciasteczka na :
i blasze do pieczenia. :

: Brownie :800g-1,5kg :Przygotowa¢ wedtug ulubionego przepisu. Rozprowadzi¢ : 1 @
i Ciasto na blasze wylozone] papierem do pieczenia. it F
| Strudel - 1 wypiek  Przygotowa¢ mieszanke z jabtka pokrojonego w kostke, i 2

: : : orzeszkoéw piniowych, cynamonu i gatki muszkatotowej. N

WYROBY PIEKARNICZE StODKIE

i Whozy¢ na patelnie troche masta, posypac cukrem i piec
i przez 10-15 minut. Zawing¢ nadzienie w ciescie, zaginajac
i zewnetrzna czesc.

 Jabtecznik 1800g-1,5kg i Wylozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego | 1 @
: : : spdd butka tartg, by wchionetfa sok wyciekajacy z owocow. : eee-m

i Wypetni¢ masg przygotowana ze swiezych, krojonych owo- :

i cobw zmieszanych z cukrem i cynamonem. Roztozy¢ kawatki :

i ciasta i przykry¢ nimi owoce, posmarowac jajkiem. :

i Pieczone jabtka 1 wypiek i Usunac srodki i wypetni¢ marcepanem lub cynamonem, | 2
% : 5 i cukrem i mastem. N
& e e Ot s
v : Flan karmelowy : 1 wypiek : Roztozyc foremki z flan rownomiernie na tacce paroweyj, P2 1
(&) : : : dla uzyskania dobrych rezultatow zaleca sie nie otwierac RPPPVES -

i drzwiczek.

i Jaja kurze i50-809g i Waga odnosi sie do pojedynczego jajka. Aby uzyskac row- | 2 1
: : : nomierne gotowanie w kazdym jajku, zaleca sie wybranie 4, ¢ ort+- -
i wszystkich o podobnej wielkosci. Rozprowadzi¢ rowno-
i miernie na tacce parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca :
: sie nie otwierac drzwiczek. Jezeli jajka beda spozywane na
i Zimno, nalezy je natychmiast optukaé w zimnej wodzie.

: Rozprowadzi¢ réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac :

: dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. Jezeli jajka | 2 1

i beda spozywane na zimno, nalezy je natychmiast optukaé ;¢ or +- .
i w zimnej wodzie. 5

JAJKA




SPOSOB GOTOWANIA WEDLUG METOD

Aby jeszcze bardziej utatwic korzystanie z produktu,

w ponizszych menu zgrupowano wszystkie funkcje,

w ramach ktérych wykorzystuje sie te sama metode
gotowania, ktdre s juz obecne w menu podzielonym
wedtug potraw.

Przepisy do gotowania na parze

Metoda gotowania na parze pozwala gotowac¢ naturalne
i zdrowe potrawy, zachowujac ich naturalng wartosc
odzywcza. Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej
funkcji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w
danej tabeli gotowania. Taca parowa i blacha do pieczenia
sg zawsze potrzebne.

Przepisy do gotowania z wykorzystaniem pary i
powietrza

Metoda gotowania z wykorzystaniem pary i powietrza,
taczac wiasciwosci pary z wtasciwosciami wymuszonego
nawiewu, pozwala na gotowanie potraw, ktére beda
przyjemnie chrupigce i zarumienione na zewnatrz, a
przy tym jednoczesnie delikatne i soczyste w srodku.
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy
stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli
gotowania.

MENU INNE FUNKCIJE

ULUBIONE
Aby odtworzy¢ liste ulubionych funkgiji.

{3 USTAWIENIA

@ Do zmiany ustawien piekarnika.

Kiedy opcja ,DEMO" jest wtgczona ,On", wszystkie polecenia
sg aktywne oraz wszystkie menu sg dostepne, ale piekarnik
nie nagrzewa sie. Aby wytaczyc ten tryb, nalezy przejs¢ do
,DEMQO" z menu ,USTAWIENIA" i wytaczy¢ ,Off".
Po wybraniu opgji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wyfgcza sie i
powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie ustawienia
uzytkownika zostaja anulowane.

MINUTNIK KUCHENNY
Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania
jakiejs funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu.

Po wiaczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal

niezaleznie odliczac czas, nie zaktécajac dziatania funkgji.

Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna takze wybra¢

i wiaczy¢ funkgje.

Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gérnym rogu

ekranu.

Aby przywréci¢ lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

« Nacisnij opcje timera kuchennego.

Kiedy odliczanie wybranego czasu dobiegnie konca,

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

«  Dotknij opcji , WSTRZYMAJ’, jesli chcesz wstrzymac timer.
Nastepnie mozesz dotknac opcji, WZNOW’, aby ponownie
uruchomic timer.

+ Dotknij opcji,ANULUJ’, aby anulowac ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

+ Dotknij opcji,,+1 min’, aby wydtuzy¢ czas trwania o 1
minute.

“J-OSWIETLENIE
Aby wiaczyé/wytaczy¢ lampe piekarnika.

@ BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementéw sterujacych umozliwia zablokowanie
przyciskéw na ekranie dotykowym, tak aby nie mozna byto
ich nacisna¢ przez przypadek.

Aby odblokowac urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj
przycisk blokady na panelu dotykowym.

Whjr/lﬁool



JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

o Aby wybrac lub zatwierdzic:
? Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagana
wartos¢ lub pozycje z menu.

Aby przewing¢ menu lub liste:

Wystarczy przeciggna¢ palcem wzdtuz wyswietlacza,
aby przewina¢ pozycje lub wartosci.

PIERWSZE UZYCIE

Aby potwierdzi¢ ustawienia lub przejs¢ do
nastepnego ekranu:
Dotkna¢,USTAW” lub,,DALEJ".

Aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu:
dotkng¢ < .

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je

skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie
& , aby wejs¢ do menu ,Narzedzia”.

1. WYBOR PREFERENCJI JEZYKOWYCH

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawié
jezyki czas.

Language

O 6bnrapcku

O Hrvats

v

O Cestina Next

+  Przeciggna¢ palcem wzdtuz ekranu, aby przewing¢ liste
dostepnych jezykow.

«  Dotkna¢ wybranego jezyka.

Jezyk mozna pdzZniej zmieni¢ po otwarciu menu ustawien.

2. USTAWIENIE WIFI

Funkcja aplikacji 6™ Sense Live App pozwala na zdalng
obstuge piekarnika za pomoca urzadzenia mobilnego.
Aby umozliwi¢ zdalne sterowanie urzadzeniem, nalezy
najpierw pomyslinie wykonac procedure konfiguracji
pofaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu rejestracji
posiadanego urzadzenia oraz podfaczenia go do sieci
domowe;j.

W przeciwnym razie dotkng¢ ,POMIN", aby odtozy¢
pofgczenie urzadzenia na pozniej.
W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE
Aby uzy¢ tej funkgji, nalezy posiadac: Smartfon lub tablet z
funkcja bluetooth oraz bezprzewodowy router podigczony
do internetu. Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby
sprawdzi¢, czy sygnat bezprzewodowej domowej sieci
jest silny w poblizu urzadzenia. Potgczenie Wi-Fi mozna
skonfigurowac tylko za posrednictwem aplikacji mobilnej.
Minimalne wymagania:
Urzadzenie inteligentne: Android z ekranem o rozdzielczosci
1280x720 (lub wyzszej) lub iOS.

Sprawdz na App store (platforma z aplikacjami)
kompatybilnos¢ aplikacji z wersjg systemu Android lub iOS.

Router bezprzewodowy: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6™ Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest
pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja 6t
Sense Live poprowadzi uzytkownika przez wszystkie
opisane tutaj kroki. Aplikacje mozna pobrac z App Store
lub Google Play Store.

Potacz z siecig
Podtacz urzadzenie

of S0
Jedli jeszcze jej nie masz,

I zeskanuj kod QR, aby
pobra¢ aplikacje na swoje

urzadzenie.
E E Upewnij sie, czy funkcja

SAID: Bluetooth jest wtaczona, a

AB1234567890CD  sie¢ Wi-Fijest podfagczona
do urzadzenia.

Po pobraniu stuknij ‘Dodaj urzadzenie w aplikacji, aby
kontynuowac konfiguracje potaczenia.
2. Utworzenie konta

Jedli jeszcze nie zostato to zrobione, nalezy utworzy¢
konto. Umozliwi to potgczenie posiadanych urzadzehn w
sie¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazowkami aplikacji. Aplikacja poprosi o wprowadzenie
numeru produktu w celu zakonczenia procesu rejestracji.
Jego unikalny numer kodowy mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej dotaczonej do tego produktu, wewnatrz
drzwiczek (jest to wytacznie 12-cyfrowy kod numeryczny).
Podczas tej fazy nalezy pamietac o witgczeniu funkgcji
bluetooth.

Konieczne bedzie potwierdzenie identyfikatora urzadzenia
inteligentnego (SAID).

Na koniec aplikacja poprosi o sparowanie urzadzen,
wyswietlajac kod, ktéry nalezy potwierdzi¢ na obu
urzadzeniach.

4. Podtaczenie do WiFi

Kontynuujac procedure konfiguracji, w ostatnim

kroku aplikacja poprowadzi uzytkownika przez

proces podtaczania urzadzenia do domowej sieci
bezprzewodowe;j.

Uwaga: Procedura potgczenia bedzie musiata by¢
powtdrzona, jedynie jesli zmienione zostang ustawienia
posiadanego routera (np. nazwa sieci lub hasto lub dostawca
danych).
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3. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Pofaczenie piekarnika zdomowa siecia sprawi, ze godzina
i data ustawig sie automatycznie. W przeciwnym razie
konieczne bedzie reczne ustawienie godziny i daty.

Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ godzine.
Dotkna¢,USTAW", aby potwierdzi¢.
Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date
Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawic¢ date.
Dotkna¢,USTAW", aby potwierdzi¢.
Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie ustawic
godzine i date.

4. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy
przez domowsg instalacje elektryczng, wiekszym niz 3
kW (16 amperéw): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te
wartos¢ (13 amperow).

Dotknac¢ wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc.
» Dotkna¢,OK", aby zakonczyc¢ poczatkowa konfiguracje.

5. USTAWIENIE POZIOMU TWARDOSCI WODY

Aby umozliwi¢ wydajna prace piekarnika i zagwarantowac,
ze bedzie on regularnie monitowat uzytkownika o wykonanie
cyklu usuwania kamienia w razie potrzeby, wazne jest
ustawienie prawidtowego poziomu twardosci wody. Aby go
ustawi¢, wiacz piekarnik, naciskajac przycisk LO ], nacisnac¢
@+ . Otworz sekcje Preferencje i wybierz opcje ,TWARDOSC
WODY". Dotkna¢ ,USTAW", aby potwierdzi¢. Wybierz
odpowiedni poziom dla wody w swoim obszarze, w oparciu o
ponizsza tabele:

CODZIENNA EKSPLOATACJA

TABELA POZIOMOW TWARDOSCI WODY

°dH : °fH Clark
Poziom stopnie stopnie Stopnie
niemieckie francuskie angielskie
1 bardzo miekka 0-6 0-10 0-7
2 miekka 7-1 11-20 8-14
3 $rednia 12-16 21-29 15-20
4 twarda 17-34 30-60 21-42
5 Bardzo twarda 35-50 61-90 43-62

Dotkna¢,,USTAW", aby potwierdzié.

Dla poziomu twardosci wody, wstepnie ustawiona jest
wartos¢ "Twarda".

6. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry
jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto’, co
ufatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac¢ przezroczysta folie, a takze

usungac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria. Nagrzac
piekarnik do temperatury 200°C przez okoto godzine przy
uzyciu funkgji,Szybkie nagrzew!. Aby prawidtowo ustawic¢
te funkcje, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ piekarnik, nacisnaé lub dotkna¢ ekranu w
dowolnym miejscu.
Wyswietlacz umozliwia wybér pomiedzy trybami recznymi a
automatycznymi.

%1210

TRYBY RECZNE

AUTO MODES

Dotknac gtéwnej zadanej funkgji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

Przewija¢ do géry lub w dét, aby zapoznac sie z lista.
Wybrac zadana funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwos¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia,
ktére mozna zmieniad.

Ilkona ¢ w prawym gornym rogu wyswietlacza zapewnia
dostep do wiekszej ilosci informacji na temat wybranej
funkdiji.

ZASILANIE / TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA
Dotknac gtéwnej zadanej funkgji, aby przejs¢ do

odpowiedniego menu.

W zaleznosci od wybranej funkcji mozna aktywowac lub
dezaktywowaé podgrzewanie za pomoca specjalnego
przetacznika.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawiaé czasu pieczenia, jesli ma by¢
uzywany tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo
piekarnik piecze potrawe przez ustawiony wczesniej
okres. Po zakoriczeniu czasu pieczenia konczy sie ono
automatycznie.
Aby ustawi¢ czas trwania, dotknij sekcji Czas lub ,Ustaw
czas gotowania” po nacisnieciu przycisku START.
Czas trwania mozna wybra¢, przewijajac cyfry lub
naciskajac przycisk . Mozna stukna¢ odpowiednie
cyfry, aby ustawic zadany czas gotowania.
Dotkna¢ , aby potwierdzic.
Aby anulowa¢ ustawiony czas trwania podczas gotowania,
a wiec recznie zarzadzac zakonczeniem gotowania, mozna
dotkna¢ wartosci wskazujacej ten czas i ustawic,0” lub
otworzy¢ menu w postaci trzech kropek .. oraz edytowac
czas gotowania.

+ Jedli chcesz zatrzymac cykl, otwoérz menu z trzema
kropkami i wybierz opcje ,Zatrzymaj gotowanie”.

3. USTAWIANIE TRYBOW AUTOMATYCZNYCH

Tryby automatyczne umozliwiaja przyrzadzanie szerokiej

gamy potraw poprzez wybranie potrawy z listy. Wiekszo$¢

ustawien pieczenia jest wybierana automatycznie przez

urzadzenie w celu osiggniecia najlepszych rezultatéw.

Co wiecej, dzieki specjalnemu czujnikowi, ktory jest w
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stanie rozpoznac zawartos¢ wilgoci w zywnosci, niektére
z funkcji TRYBOW AUTOMATYCZNYCH pozwalajg osiagnac
optymalne gotowanie dla kazdego rodzaju zywnosci

bez zadnych ustawien: czujnik zatrzyma gotowanie

w idealnym momencie. Tylko podczas ostatnich kilku
minut gotowania na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
wskazujace pozostaty czas gotowania.

«  Wybra¢ przepis z listy.

Funkcje sa wyswietlane wedtug kategorii zywnosci w menu
Jryby automatyczne” (patrz odpowiednie tabele).

+ Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskaza¢ cechy
potrawy (ilos¢, waga itp.), ktéra ma by¢ pieczona, aby
uzyskac idealny efekt.

PIECZENIE NA PARZE

Wybranie opcji ,Sama para” lub ,Para + powietrze” w
funkcjach manualnych lub jednego z kilku przepiséw
dedykowanych trybom automatycznym, umozliwia
pieczenie kazdego rodzaju zywnosci dzieki uzyciu pary.
Para rozprzestrzenia sie szybciej i bardziej rownomiernie
przez potrawe, w poréwnaniu do mechanizmu
oddziatywania tylko goracego powietrza, typowego

dla funkgji konwencjonalnych: skraca to czas pieczenia,
ogranicza utrate cennych sktadnikéw odzywczych potraw
i zapewnia uzyskanie doskonatych, naprawde smacznych
wynikéw przy wszystkich zastosowanych przepisach.
Przez caty czas pieczenia na parze drzwiczki muszg by¢
zamkniete.

Aby przystapi¢ do gotowania na parze, konieczne bedzie
doprowadzenie wody do komory piekarnika znajdujacego
sie wewnatrz piekarnika za pomocg wysuwanej szuflady
na panelu sterowania.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,NAPELNIJ
SZUFLADE’, wyciagnij szuflade, otwérz pokrywe szuflady i
napetnij jg woda pitng do poziomu wskazanego na
wyswietlaczu. Zamknij szuflade pchajac jg ostroznie w
strone panelu, az do petnego zamkniecia. Po wtozeniu
szuflady nacisnij przycisk START, aby kontynuowac cykl
gotowania. Szuflada musi by¢ zawsze zamknieta z
wyjatkiem wypetniania zbiornika woda.

]

Po pierwszym napetnieniu, w przypadku dtuzszych cykli
gotowania, gdy woda sie skoriczy, konieczne moze by¢ jej
ponowne dolanie w celu dokonczenia cyklu: piekarnik
podpowie to w razie potrzeby.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU PIECZENIA

Mozna opdznic pieczenie przed rozpoczeciem dziatania
funkgji: Funkcja rozpocznie dziatanie o godzinie, ktéra
zostanie wczesniej ustawiona.

- Naciénij,OPOZNIENIE’, aby ustawi¢ wymagana godzine.
Mozna wybrac czas rozpoczecia lub czas, w ktérym
potrawa ma by¢ gotowa zgodnie z wybranymi funkcjami.
Po ustawieniu zagdanego op6znienia, dotknij opcji
USTAW", aby rozpoczac czas oczekiwania.

Wtozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja rozpocznie dziatanie automatycznie po okresie,
ktéry zostat obliczony.

Programowanie czasu opdznienia pieczenia powoduje

wylgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik osiggnie

z3dang temperature stopniowo, Co 0znacza, ze Czas pieczenia
bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

Aby natychmiast wtaczy¢ funkcje i anulowac )
zaprogramowany czas opoznienia, dotknij opcji,POMIN
OPOZNIENIE".

5. WLACZANIE FUNKCJI

+ Po skonfigurowaniu ustawien, dotkng¢,ROZPOCZNL)", aby
aktywowac funkcje.

Jedli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat. W kazdym momencie podczas pieczenia mozna

zmieni¢ wartosci, ktore zostaty ustawione, dotykajac wartosdi,

ktéra ma by¢ zmieniona.

Wszystkie opcje dostepne do modyfikacji mozna
przeglada¢, otwierajac menu z trzema kropkami **=) w
lewej dolnej czesci wyswietlacza.

&

Czas gotowania

Temperatura - )
(pieczenia)

Czas opdznienia

ZATRZYMANIE GOTOWANIA

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowanga
funkcje, wciskajac przycisk [ O |.

6. NAGRZEWANIE

Jesli wezesniej zostata aktywowana, po wigczeniu funkg;ji
wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego nagrzewania.
Po zakonczeniu tej fazy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat,PIEKARNIK
GOTOWY”

Otworzy¢ drzwiczki.

Wtozy¢ danie.

Zamkna¢ drzwiczki i dotkna¢ przycisku ,Uruchom teraz”

lub "START" [>], aby rozpocza¢ gotowanie.
Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem procesu
wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie
fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie
piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego
nagrzewania.
Mozna zmieni¢ domyslne ustawienie opcji podgrzewania
dla funkcji gotowania, ktére umozliwiajg robienie tego
recznie.
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Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie funkg;ji
podgrzewania.

Uzyj dedykowanego przefgcznika podgrzewania w
prawym dolnym rogu wyswietlacza, aby wtaczy¢ lub
wylaczy¢ podgrzewanie. Zostanie to ustawione jako opcja
domysina.

7. OBROCENIE LUB KONTROLA POTRAWY

Niektére tryby automatyczne wymagajg obracania potraw
podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka moéwiaca o
koniecznosci wykonania czynnosci.

Otworzy¢ drzwiczki.
Przeprowadzi¢ czynnos¢ wskazang na wyswietlaczu.

Zamknij drzwiczki, nastepnie dotknij opcji ,START”, aby
wznowic pieczenie.
W ten sam spos6b, w momencie kiedy pozostanie 5%
czasu do zakoniczenia pieczenia, piekarnik wyswietli
komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.
Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka moéwiaca o koniecznosci wykonania
CzZynnosci.
Sprawdz potrawe
+  Zamknij drzwiczki, nastepnie dotknij opcji ,START", aby
wznowic pieczenie.

8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja,
ze pieczenie zostato zakonczone. W przypadku niektérych
funkcji mozna wydtuzy¢ czas pieczenia lub zapisa¢ funkcje
jako ulubiong po zakonczeniu pieczenia.

+ Dotknij opcji,+5 min’, aby wydtuzy¢ czas pieczenia
Dotknij opcji ,DODAJ DO ULUBIONYCH”", aby zapisa¢ jg w
ulubionych.

Uwaga: Pod koniec cyklu pary ostroznie otworzy¢ drzwiczki,

aby unikna¢ wycieku wody.

Gdy urzadzenie ostygnie:

1. Wytrze¢ szmatka lub gabka wewnetrzne szklane
drzwiczki oraz listwe kondensacyjna.

2. Wytrze¢ powierzchnie komory, zwracajac szczegélng
uwage na to, aby nie pozostawi¢ resztek wody.

9. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika dla
ulubionego przepisu uzytkownika.

Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane
funkcje. Po kilku uzyciach danego przepisu urzadzenie
zaproponuje dodanie funkcji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakonczeniu funkgji dotknij opcji , DODAJ DO
ULUBIONYCH?", aby zapisac ja jako ulubiona. Umozliwi
to szybkie uzywanie danej funkgji w przysztosci przy
zachowaniu tych samych ustawien.

WCZESNIEJ ZAPISANE

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisna¢ ) : Wszystkie
zapisane funkcje zostana wyswietlone w tym menu. Dotknij
opcji ,ROZPOCZNIJ", aby aktywowa¢ wybrana funkcje.

ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna doda¢ do ulubionych obraz lub
nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich preferenciji.

«  Wybrac funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.

+ Dotkna¢ ikony trzech kropek (-) w prawym gérnym rogu.
+  Wybra¢ wtasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.

+ Dotkna¢ ,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.

Jesli konieczne bedzie usunigcie okreslonej funkciji, w tym
menu dostepna bedzie opcja ,USUN ULUBIONA"

10. NARZEDZIA

Nacisna¢ 5, aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w
dowolnym momencie. To menu umozliwia wybdr sposréd
kilku opcji oraz zmiane ustawien lub preferencji dla
urzadzenia lub wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE
Aby umozliwi¢ korzystanie z aplikacji 6™ Sense Live.

WYCISZ

Aby szybko wiaczy¢ lub wytgczy¢ dZzwieki urzadzenia.
Innymi, specyficznymi ustawieniami gtosnosci dzwieku
mozna zarzadza¢ w menu Preferencje, w sekcji DZzwiek i
gtosnosc.

| & ]czyszczENIE PAROWE

Usuwanie zanieczyszczen utatwia dziatanie pary wodnej,
uwalnianej w specjalnym procesie czyszczenia w niskiej
temperaturze. Funkcje te nalezy wtacza¢, gdy piekarnik
jest zimny.

Nacisna¢ [>] aby wtaczyc te funkcje: na wyswietlaczu
beda pojawiaty sie monity dotyczace koniecznosci
wykonania wszystkich czynnosci koniecznych do
uzyskania najlepszych efektow czyszczenia.

Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac
drzwiczek piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z
komory piekarnika para wodna moze negatywnie wptynac
na rezultat czyszczenia.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu
zacznie miga¢ odpowiedni komunikat. Nalezy
pozostawic piekarnik do ostygniecia, a nastepnie
przetrzec i osuszy¢ jego wewnetrzne powierzchnie za
pomoca sciereczki lub gabki.

PREFERENCES (PREFERENCIJE)

Umozliwia zmiane kilku ustawien piekarnika, wybranie
trybu Szabasowego i wytgczenie ,Trybu demo”.

Z LACZNOSC
Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowe;j
sieci.

INFO

W celu uzyskania dalszych informacji o produkcie.

11. SONDA DO POTRAW

Sonda umozliwia mierzenie temperatury rdzenia réznych
rodzajéw potraw podczas pieczenia, aby zapewnié
osiggniecie optymalnej temperatury potrawy. Temperatura
w piekarniku rézni sie w zaleznosci od wybranej funkgji,
ale zakonczenie gotowania jest zawsze zaprogramowane
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po osiggnieciu okreslonej temperatury. Umiesci¢ potrawe
w piekarniku i podtaczy¢ sonde do potraw do gniazda.
Trzymac sonde jak najdalej od zrédta ciepta, jak to
mozliwe. Zamkna¢ drzwiczki piekarnika. Jezeli uzycie
sondy jest dozwolone lub wymagane, mozna wybra¢
pomiedzy funkcjami recznymi (wg metody gotowania) i
TRYBAMI AUTOMATYCZNYMI (wg rodzaju potrawy).

Jesli po rozpoczeciu funkgji pieczenia sonda zostanie usunieta,
wowczas funkcja zostanie anulowana.

Odtaczyc od gniazda i wyjac z piekarnika podczas kazdego
wyjmowania potraw.

KORZYSTANIE Z SONDY DO POTRAW

Wtozy¢ potrawe do piekarnika i podtaczy¢ wtyczke,
wktadajac jg do gniazdka znajdujacego sie na prawej
stronie komory piekarnika.

Upewnic sie, czy kabel nie dotyka gérnego elementu
grzejnego podczas gotowania.

MIESO: Umiesci¢ sonde do potraw gteboko w pieczonym
miesie, omijajac kosci i thuste fragmenty. W przypadku
drobiu, umiesci¢ sonde na catej dtugosci w srodku piersi,
omijajac puste przestrzenie.

RYBY (w catosci): Umies¢ koncowke sondy w najgrubszym
miejscu, omijajac osci.

Jesli uzytkownik uzyje sondy podczas pieczenia z
funkcjami TRYBOW AUTOMATYCZNYCH, pieczenie zostanie
przerwane automatycznie, gdy wybrany przepis osiggnie
idealng temperature rdzenia, bez koniecznosci ustawiania
temperatury piekarnika.

12. ODKAMIENIANIE

Ta specjalna funkcja, wiaczana w regularnych odstepach
czasu, umozliwia utrzymanie uktadu przeptywu pary w
najlepszym stanie. Po uruchomieniu funkgji nalezy
wykonac wszystkie kroki wskazane na wyswietlaczu.
Czas trwania petnej funkcji moze wynosi¢ nawet 120
minut i nie mozna go zatrzymac. Usuwanie kamienia
moze zosta¢ uruchomione w dowolnym momencie
przez uzytkownika z poziomu menu czyszczenia.

Gdy nadejdzie czas na cykl odkamieniania, zostanie to
wskazane na wyswietlaczu (patrz ponizsza tabela).

KOMUNIKAT DOTYCZACY
ODKAMIENIANIA

<ZALECANE ODKAMIENIANIE >
Pojawia sie po okoto 15 godzi-

Zaleca sie przeprowadzenie
cyklu odkamieniania.

Odkamienienie jest wy-
magane. Nie jest mozliwe
przeprowadzenie cyklu
pieczenia na parze, dopoki
nie zostanie przeprowadzo-
ny cykl odkamieniania.

<POTRZEBNE ODKAMIENIANIE >
Pojawia sie po okoto 20 godzi-
nach cykli pieczenia na parze*

Twarda). Liczba godzin cykli gotowania na parze, jaka musi
ming¢, aby pojawity sie komunikaty dotyczgce
odkamieniania, zalezy od poziomu twardosci wody

ustawionego w urzadzeniu.

Procedura odkamieniania moze by¢ réwniez
wykonywana, gdy uzytkownik zyczy sobie gtebszego
oczyszczenia wewnetrznego obwodu pary.

Przed uruchomieniem fazy odkamieniania urzadzenie
sprawdzi, czy w komorze piekarnika znajdujg sie resztki
wody i w razie potrzeby moze zosta¢ wykonany cykl
oprozniania. W takim przypadku konieczne bedzie
opréznienie szuflady po zakonczeniu cyklu oprézniania
przed kontynuowaniem fazy odkamieniania.

Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byta zimna, nie jest mozZliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 30 minut od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu).
W czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat zwrotny WODA JEST GORACA.

» FAZA 1/2: ODKAMIENIANIE (70 MIN)

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <DODAJ
0,25 L ROZTWORU>, nalezy wla¢ roztwor
odkamieniajacy do szuflady. Aby uzyskac najlepsze
wyniki w odkamienianiu, zalecamy napetnienie
zbiornika roztworem sktadajacym sie z 75 g
konkretnego produktu WPRO i 250 ml wody pitne;j.
Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem
zalecanym do utrzymania najlepszego dziatania funkgcji
pary w piekarniku. w sprawie zaméwien i w celu
uzyskania informacji prosimy o kontakt z dziatem
obstugi posprzedaznej.

Firma Beko Europe nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody spowodowane uzyciem innych
srodkéw czyszczacych dostepnych na rynku.

=759 Gdy roztwor
odkamieniajacy
zostanie nalany do
szuflady, nacisnag¢
/ [ > ], aby rozpocza¢
gtéwny proces
odkamieniania. Fazy
odkamieniania nie
wymagaja
przebywania przed
urzadzeniem. Po
zakonczeniu kazdej z faz zostanie odtworzone
powiadomienie dzwiekowe, a na wyswietlaczu pojawi
sie instrukcja przejscia do nastepnej fazy.

Po zakonczeniu fazy odkamieniania, komora piekarnika
zostanie oprozniona: roztwor odkamieniajacy uzyty w
tej fazie zostanie wlany do wyjmowanej szuflady.

» FAZA 2/2: PLUKANIE (30 MIN.)

Aby usuna¢ pozostatosci kamienia z szuflady i obiegu pary,
nalezy wykonac cykl ptukania. Gdy na wyswietlaczu pojawi
sie <DODAJ 0,25 L WODY>, nalezy napefnic zbiornik 0,25

| wody pitnej, a nastepnie nacisnac @, aby rozpoczac
ptukanie. Nie wytacza¢ piekarnika, dopoki wszystkie
czynnosci wymagane przez funkcje nie zostang zakoriczone.
Uwaga: W razie potrzeby system moze zazada¢ opréznienia
szuflady i powtdrzenia tej operadiji.

Po zakonczeniu procedury odkamieniania zaleca sie
osuszenie wneki z potencjalnych pozostatosci wody.
Teraz bedzie mozna korzystac ze wszystkich funkgcji
gotowania na parze.
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Instrukcja uzytkownika

Uwaga: w trakcie cyklu odkamieniania moze byc styszalny
hatas, poniewaz uruchamiane sg pompy piekarnika w celu
zagwarantowania optymalnej wydajnosci odkamieniania.

Po rozpoczeciu cyklu konserwacji nie nalezy wyjmowac
szuflady, chyba Ze urzadzenie tego zazada.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

I

- PL
Uwaga: Po napetnieniu komory piekarnika roztworem
odkamieniajacym i wyswietleniu na wyswietlaczu komunikatu
,FAZA ODKAMIENIANIA 1/2"nie nalezy przerywac cyklu, w
przeciwnym razie caty cykl odkamieniania nalezy powtérzyc
przed uruchomieniem jakiejkolwiek funkcji pary.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia upewnic sig, ze
piekarnik ostygt.

Nie stosowa¢ urzadzen czyszczacych para.
Nosi¢ rekawice ochronne.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng sciereczka z
mikrofibry.
Jedli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

+ Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw.
Jedli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia,
nalezy natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie i wyczyscic¢ go, najlepiej gdy wcigz
jest ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw.
Aby usungc¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty
w wyniku pieczenia potraw z duza zawartoscia
wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego
ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub

gabka.
+  Wiaczyc funkcje ,Steam Clean” dla optymalnego
czyszczenia wewnetrznych powierzchni urzadzenia.

+  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

+ Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozyc¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

+ Tace parowg mozna my¢ recznie lub w zmywarce.

+ Nigdy nie myc¢ sondy do zywnosci i talerza Crisp w
zmywarce.

+ Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzec Sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczekaé, az ostygnie.

Nie stosowa¢ welny szklanej, szorstkich gabek lub
sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
mogaq one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze piekarnik zostat
odtaczony od zasilania.

KONSERWACJA SZUFLADY NA WODE

Uwaga: Szuflada na wode nie nadaje sie do mycia w
zmywarce: ryzyko uszkodzenia!

Po zakonczeniu kazdego cyklu gotowania na parze, po
okoto 30 minutach piekarnik automatycznie wykonuje cykl
oprdzniania trwajacy okoto jednej minuty, odprowadzajac
w ten sposéb catg wode z systemu do wyjmowanej
szuflady.

Uwaga: Nalezy unikac¢ pozostawiania wody w instalacji dtuzej
niz przez 2 dni.

W celu catkowitego usuniecia wody lub wyczyszczenia
wewnetrznych powierzchni mozna otworzy¢ szuflade na
wode:

(.

1. Popchnij do géry tylng klapke, aby zdja¢ goérng pokrywe
szuflady na wode.

2. Po zakonczeniu czyszczenia mozna zamkng¢ szuflade,
wktadajgc dwie przednie klapki do przednich otwordw i
popychajac tylng strone w dét.

Do napetniania szuflady na wode nalezy uzywac wytgcznie
wody o temperaturze pokojowej: gorgca woda moze
wptywac na dziatanie uktadu pary. Uzywac wytgcznie wody
pitnej.

KOMORA PIEKARNIKA

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna wydajnoscia
oraz aby zapobiec gromadzeniu sie kamienia w miare
uptywu czasu, zalecamy regularne korzystanie z funkgji
»,Odkamieniania”. Po dtugim okresie nieuzywania funkgji
przyrzadzania na parze Steam, zaleca sie wtgczenie cyklu
przyrzadzania na parze przy pustym piekarniku, przy
catkowitym napetnieniu zbiornika.
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WYCZYSCIC WEWNETRZNA SZYBE DRZWICZEK
1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika i aktywowa¢
blokade zawiaséw po obu stronach.

2. Nastepnie zamkna¢ drzwiczki, az zatrzymaja sie w
bezpiecznej pozyc;ji.

3. Jednoczesnie nacisna¢ dwa zaciski mocujace.

4, Wyjac gbrng krawedz drzwiczek, pociggajac ja do siebie.
5. Podnies¢ i mocno przytrzymaé wewnetrzng szybke
obiema rekami i wyja¢ ja.

6. Przed czyszczeniem nalezy umiescic ja na miekkiej
powierzchni. Nie nalezy wyjmowac szyby posredniej z
zespotu drzwiczek.

JAK ZMIENIC POLOZENIE SZYBY W DRZWICZKACH

1. Wlozy¢ wewnetrzng szybe po wyczyszczeniu do 1
zespotu drzwiczek blyszczaca strong w kierunku komory
piekarnika.

2. Wsunac gérng krawedz drzwiczek i delikatnie docisnac,

az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

3. Wyjac ograniczniki zawiaséw po obu stronach, a

nastepnie zamknac drzwiczki.
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Instrukcja uzytkownika

Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktore protokoty WiFi sg obstugiwane?
Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajow europejskich.
Ktére ustawienia nalezy skonfigurowac¢ w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera: wkaczone
2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktora wersja WPS jest obstugiwana?

Urzadzenie nie obstuguje funkcji WPS.

Czy s3 jakies réznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywa¢ dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkcji tetheringu
z telefonu komoérkowego jako modemu do sieci 3G?
Tak, lecz ustugi chmury sg opracowane dla urzadzen

na state potaczonych z internetem. Musi to by¢ inne
urzadzenie niz to, na ktérym uzywana jest aplikacja (np.
smartfon innej firmy).

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe

potaczenie internetowe dziata a funkcja tacznosci
bezprzewodowej jest wtaczona?

Mozesz poszukad swojej sieci na swoim urzadzeniu

typu smart. Wytgcz wszystkie inne potaczenia transmisji
danych, zanim sprébujesz wyszukaé swoja sied.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone
do mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia
jest wymieniony na liscie urzadzen potaczonych z dang
siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?
Nacisng¢ ", a nastepnie dotknac¢ opcji & ,£3cznosc” i
wyszukac,Adres Mac”. Adres MAC skfada sie z kombinagji
6 par cyfr i liter oddzielonych dwukropkiem.

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wiaczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzy¢ swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji

6" Sense Live, aby sprawdzic, czy sie¢ urzadzenia jest
widoczna i potgczona z chmura.

Czy jest cos, co moze utrudnia¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone z
siecig, nie zuzywaja catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic¢ sie, czy ilos¢ urzadzen z wiaczong funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
piekarnika?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sa
$ciany. Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac
inteligentne urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobi¢, jesli moje potaczenie
bezprzewodowe nie dociera do urzadzenia?
Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego Wi-Fi, mozna
uzy¢ specjalnych urzadzen, takich jak punkty dostepu,
wzmacniacze sygnatu Wi-Fi oraz adaptery sieciowe power
line (nie sg one dostarczane w komplecie z urzgdzeniem).
Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do mojej sieci
bezprzewodowej?
Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj na
routerze znajduje sie naklejka z informacjami, ktorych
potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania dostepu do
strony konfiguracji za pomoca urzadzenia podfgczonego
do internetu.
Co moge zrobi¢, jesli symbol *!¥pojawia sie na
wyswietlaczu lub jesli piekarnik nie jest w stanie
uzyskac stabilnego potaczenia z moim domowym
routerem?
Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczyc sie z routerem,
ale nie moze potaczy¢ sie z Internetem. Aby pofaczy¢
urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzi¢ ustawienia
routera oraz dostawcy Internetu.
Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wiaczona, zapora
sieciowa i DHCP musza by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprébowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac z
informadji zamieszczonych w instrukcji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jesli liczba adresow MAC,
ktére moga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce ustug internetowych, potaczenie
urzadzenia z chmurg moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC
urzadzenia jest jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy
zapytac¢ swojego dostawce ustug internetowych, jak
pofaczyc z Internetem urzadzenia inne niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane sq przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci nalezy wytaczy¢

urzadzenie, odczekad 20 sekund i ponownie wiaczy¢

piekarnik: Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul

urzadzenia.

Niektdre ustawienia wyswietlaja sie w aplikacji dopiero

po kilku sekundach.

Jak moge zmieni¢ konto, ale zachowa¢ potaczenie z

urzadzeniami?

Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamietac,

aby usungac¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed

przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa sieci i
hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z urzagdzenia i
skonfigurowac je na nowo.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna

;Odciecie zasilania.
: Urzadzenie odfaczone od zasilania.

Piekarnik wydaje gtosne
dzwieki, nawet jesli jest
wyfaczona.

Wyswietlacz pokazuje litere :
"F", po ktoérej nastepuje liczba : Bfad oprogramowania.
lub litera. :

Na wyswietlaczu pokazuje sie iSonda nie jest dobrze podtaczona lub moze nie
komunikat F3E3. i stykac sie prawidtowo.

i Kiedy opcja,DEMO” jest wiaczona ,On’, wszystkie :

i polecenia sg aktywne oraz wszystkie menu sg
dostepne, ale piekarnik nie nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na wyswietlaczu pojawia sie stowo
: DEMO.

: Router WiFi jest wytaczony.

Ustawienia routera zostaty zmienione.
Pofaczenie bezprzewodowe nie dociera do
:urzadzenia.

i Piekarnik nie jest w stanie uzyskac statego
i potaczenia z siecig domowa.

Potaczenie nie jest obstugiwane.

lkona B jest widoczna na
wyswietlaczu.

Produkt resetuje sie co 10
sekund.

;Awaria piekarnika.

Wyswietlacz piekarnika
pokazuje F8E8 (lub
niemoznos¢ uzycia funkcji
pary z powodu btedu F8ES)

Nadmierne zanieczyszczenie systemu wodnego i
i parowego.

:Rozwigzanie

i Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest

: prawidtowo podtaczone do sieci.

: Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby

: sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

: Otworzy¢ lub przytrzymac drzwiczki, lub odczeka¢, az
i urzadzenie zakonczy proces chfodzenia.

i Skontaktowac sie z Centrum Obstugi Telefonicznej i

i poda¢ numer nastepujacy po literze ,F".

‘Nacisna¢ {3, dotkna¢ opcjiInformacje”i wybrac

i pozycje ,Reset fabryczny”. Wszystkie zapisane ustawienia
: uzytkownika zostajg anulowane.

i Najpierw sprawdzi¢ sonde; jeéli zostata wprowadzona

i poprawnie, ale btad nadal wystepuje, skontaktowac sie
iz Centrum Obstugi Telefonicznej. Powiadomi¢ o btedzie
i pojawiajacym sie na wyswietlaczu.

i Sprawdzi¢, czy router WiFi jest pofaczony z internetem.

i Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest

i wystarczajagco mocna.

Sprébowad uruchomic router ponownie.

;Zobacz rozdziat,Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ)

: dot. WiFi".

i Jesli ustawienia domowe;j sieci bezprzewodowej zostaty
:zmienione, nalezy potaczyc¢ sie z siecia: Nacisng¢ &3,

=

i dotkna¢ Z,WiFi”, a nastepnie wybra¢,Pofacz z siecig”.

Skontaktowac sie z Centrum Obstugi Telefonicznej.

i Napetni¢ szuflade czystg woda, a nastepnie uruchomi¢

i funkcje czyszczenia/odkamieniania. Po zakoriczeniu

i procesu nalezy ponownie uruchomié proces
godkamieniania przy uzyciu docelowego roztworu z
:odkamieniaczem, a nastgepnie ponownie przeprowadzi¢
i proces.

i Jesli btad F8E8 nadal wystepuje, skontaktowac sie z

i najblizszym centrum serwisowym.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

+  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
«  Korzystanie z naszej strony internetowej docs.whirlpool.eu/docs

- Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej

produktu.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licendji.
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Bruksanvisning

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL
For att fa mer omfattande service, vdnligen registrera VAN LIGEN SKANNA QR-KODEN PA
din produkt pé www.register10.eu DIN APPARAT FOR ATT FA MER
é A . . . INFORMATION
Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du
anvander apparaten.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Kontrollpanel
Utdragbar lada
Flakt

Runt varmeelement
(dolt)

Sidostegar
Lucka

i o

Lampa
Grill

Instickstermometerns
inforingspunkt

© ® N oW

10. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

11. Nedre varmeelement
(inte synligt)

e
S
e,
|

& : G
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. PA/AV 6. TIMER
For att sla pa och stanga av ugnen. Denna funktion kan antingen aktiveras nar
2. HEM tillagningsfunktionen anvands eller ensam for att
For snabb atkomst till huvudmenyn. halla tiden.
3. VERKTYG 7.LAS
For att valja mellan olika alternativ och dven @ndra GOr att du kan lasa knapparna pa pekplattan
installningarna hos och preferenserna fér ugnen. sd att de inte kan tryckas in av misstag.
4. FAVORITER ) ) ‘ ‘ 8. LJUS
For att visa en lista 6ver dina favoritfunktioner. For att tinda eller slicka ugnslampan och spara
5. DISPLAY energi_

9. START

For att starta en funktion.
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TILLBEHOR

Innan du koper andra tillbehor som finns tillgangliga
pa marknaden, forsakra dig om att de ar varmetaliga
och lampliga for angtillagning.

: GALLER

. Gallret kan anvandas i alla

. tillagningslagen.

: Du kan lagga maten direkt
. pa gallret eller anvanda det
: som underlag till bakplatar
: och bakformar eller andra

: varmetadliga ugnskarl.

: LANGPANNA

: Langpannan ar lamplig for

. alla tillagningslagen och

. funktioner. Kan anvandas for
¢ att tillaga alla typer av mat

. utan behallare. Anvand den

: for att samla upp droppande
: vatska genom att ldagga den
: under gallret.

: ANGPLAT
: Denna speciella perforerade
. plat gor det lattare for angan

. att tillaga maten jamnt.
: Placera langpannan pa falsen
¢ under for att samla upp

: mot baksidan av produkten.

: INSTICKSTERMOMETER

: FOr att mata matrattens

¢ innertemperatur noggrant
¢ under tillagning.

: Den kan anvéndas till kétt och

: fisk.

Antalet tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.
*Andra tilloehér kan kdpas separat av eftermarknadstjdansten.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret pa 6nskad fals genom att halla det ndgot
vinklat uppat och lagga ned den upplyfta bakre delen
(uppatpekande) forst.

Lat det sedan glida vagratt langs skenorna sa langt in
som magjligt. Ovriga tillbehér, sésom bakplaten, ska féras
in horisontellt genom att lIdta dem glida pad skenorna.

: att cirkulera, vilket underlattar

. kottsaften med stoppfunktion

Se till att det finns ett utrymme pa minst 30 mm
mellan toppen av behallaren och vaggarna i
tillagningsavdelningen sa att angan kan floda
tillrackligt.

SATTA IN ANGBRICKAN

Angbrickan ska sittas in med referenssidans
indjupningar mot ugnsutrymmets baksida sa som visas
pa bilden:

y

TA AV OCH SATTA PA UGNSSTEGARNA

Pd bada sidorna pa insidan av ugnen finns det
ugnsstegar som ar forankrade pa tva knappformade
stod. Ugnsstegarna dr l6stagbara for att underlatta
rengoringen.

1. For att ta bort ugnsstegarna, ta ett fast grepp om
den yttre delen av skenan och dra den uppat sa att den
lamnar det framre stodet medan du vrider den pa det
bakre stddet. Skjut sedan ut hela delen fran ugnen.

2. For att satta tillbaka ugnsstegarna, skjut in bakdelen
pa det bakre stodet. Dra sedan ner enheten genom att
vrida det bakre stodet tills ugnsstegen hakar fast i det
framre stodet.




FUNKTIONER

MANUELLA FUNKTIONER

SNABB FORVARMNING

A

@ For att snabbt varma upp ugnen fore tillagning.
Vanta tills uppvarmningen ar fardig innan du lagger
in maten i ugnen. Nar férvarmningen ar klar valjer
ugnen automatiskt funktionen "Varmluft”.
Nodvandiga tillbehor: Gallret med en plat eller lAngpanna.
~~ | GRILL

For att bryna, grilla och gratinera. Vi
rekommenderar att du vander maten under

tillagningen.
Rekommenderade tillbehor: Galler
MAT ‘ GRILLNIVA TID (min)
Rostat brod Hog 5-6

N7

~~| TURBO GRILL

*% | For perfekt resultat genom kombinering av
grill- och varmluftsfunktionerna. Vi rekommenderar
att du vander maten under tillagningen.
Rekommenderade tillbehor: Galler
OVER/UNDERVARME
For perfekt tillagning och bryning bade pa
ovan- och undersidan av alla typer av matratter pa en
enda fals. FOor att uppna basta resultat forutser denna
funktion en férvarmningsfas: vanta med att ldgga in
maten tills forvarmningen ar klar.

Nodvandiga tillbehor: Idangpanna eller galler och varmetalig
behdllare.

MAT TEMP. (°C) TID (min)
Cupcake / Bakelse 160 30-35
Kakor 145 35-40

%« | VARMLUFT

For tillagning av efterratter och kétt med
cirkulerande varmluft. For att uppna basta resultat
forutser denna funktion en forvarmningsfas: vanta
med att ldgga in maten tills férvarmningen ar klar.
For att laga olika matratter som kraver samma
tillagningstemperatur pa flera falsar samtidigt. Denna
funktion kan anvandas for att laga olika ratter utan att
lukt overfors fran en ratt till en annan.
Nodvandiga tillbehor: Idangpanna eller galler och vérmetalig
behdllare.
;| KONVEKTIONS BAKNING

For att steka kott, baka tartor och pajer med
fyllningar pa en enda fals. For att uppna basta resultat
forutser denna funktion en forvarmningsfas: vanta
med att ldgga in maten tills férvarmningen ar klar.
Nodvandiga tillbehor: Gallret med en plat eller lAngpanna.

O [ANGA

S |ENDAST ANGA

For tillagning av naturliga och halsosamma
matratter med dnga for att bibehalla livsmedlens
naringsvarde. Den har funktionen ar sarskilt lampad
for tillagning av gronsaker, fisk och frukt, och

aven for blanchering. Om inget annat anges ska
forpackningsmaterialet och plastfilm avlagsnas innan
maten stalls in i ugnen.

Rekommenderade tillbehor: Angplaten pé fals 2 och
ldngpannan pa fals 1

TORKNING EFTER ANGFUNKTIONER

Tillagning med dnga genererar mycket fukt inuti
ugnen. Detta ar ett helt normalt fenomen som inte
aventyrar apparatens korrekta funktion. | slutet

av varje tillagningsperiod rekommenderar vi att
anvanda snabbtorkningsprogrammet for att hjalpa

till att avlagsna fukten fran ugnen (tillganglig fran
programuppdateringen). Klicka pa ¢ for att valja detta
program.

Annars foreslar vi att gora foljande:
1. Latapparaten svalna.

2. Torka noggrant av ugnens insida och tillbehéren,
inklusive droppladan som sitter bakom luckan precis
under luckans packning, med en mjuk trasa eller
absorberande papper.

3. Lamna luckan 6ppen danda tills ugnens insida ar helt
torr.

s |ANGA + LUFT

Genom att kombinera egenskaperna hos anga
med dem hos varmluft tillater denna funktion dig att
tillaga ratter som ar krispiga och brynta pa utsidan, men
pa samma gang mora och saftiga pa insidan. For att
uppna de basta tillagningsresultaten rekommenderar

vi en HOG dngniva for tillagning av fisk, MEDEL for kétt

och LAG for bréd och desserter.

Rekommenderade tillbehor: Langpanna / galler
N
/| sous vIDE

Sous vide ar en professionell tillagningsteknik som
kraver anvandning av vakuumiserade plastpdsar av
livsmedelskvalitet och tillagning vid exakt kontrollerade
temperaturer med hjalp av dnga. Den gradvisa och
noggranna tillagningsprocessen bidrar till ett resultat
med ypperlig morhet och smak och ser dven till att all
mat tillagas jamnt. Med denna funktion kan du tillaga
kott, fisk, gronsaker och frukt och uppna samma resultat
som en kock.

Kontrollera Sous Vide-tillagningstabellen for korrekt
anvandning av funktionen.

MW Sous Vide-recept Tillvdagagangssatt Tillbehor
| Notkatt Sous Vide
Flask Sous Vide | Fordela paketen jamtrunt 2
C et A i gallrets mitt. Setillatt pa- | zser
F'SkSOUSV|de ............ i ketet &r under vakuum. Fér | +
Gronsaker Sous . bra resultat bor luckan inte 1
Vide ... ®bppnas. ‘
Frukt Sous Vide
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{g SPECIALFUNKTIONER

15557 VARMHALLNING

For att halla nylagad mat varm och krispig,
inklusive kott, stekt mat eller kakor.
| JASNING
=] For optimal jasning av sota bakverk och
matbrod. For att garantera ett bra jasningsresultat far
inte funktionen aktiveras om ugnen fortfarande ar
varm efter en tillagning.
Nodvandiga tillbehor: galler och varmetalig behdllare.
6 YOGHURT

For att gora yoghurt.
Nodvandiga tillbehor: galler och varmetalig behallare.
%& DEHYDRERING

For att torka frukt och grénsaker. Skar i tunna
skivor och lagg direkt pa gallret.
Nodvandiga tillbehor: Galler
XL MAXI-COOKING
For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Vand
gdrna kottet under tillagningen for att fa jamnare
bryning pa bada sidorna. Os kottet da och da for att
undvika att det blir torrt.
Nodvandiga tillbehor: ldangpannan pa fals 2.
:}6 DESINFICERA

For desinficering av nappflaskor eller burkar
med anga. Satt in langpannan pa fals 1 och angplaten
pa fals 2 och placera foremalen pa den. Se till att det
finns tillrackligt med utrymme for dngan att spridas till
alla delar.

IE TINAR UPP

0™ Upptining av all sorts mat. Mat sdsom kétt och
fisk ska tas ur sin forpackning/pase och placeras pa
angbrickan pa fals 2. Placera langpannan pa fals 1 for
att samla upp vatten som tinat. FOr bdsta resultat ska du
inte tina maten helt utan lata processen avslutas under
statiden. Vi rekommenderar att lamna brédet inslaget
for att forhindra att det blir alltfor mjukt.

O UPPVARMNING

For varma fardiglagad mat som antingen ar fryst,
kylt eller vid rumstemperatur. Denna funktion anvander
anga for att varma maten forsiktigt utan att torka ut
den och for att bevara dess originalsmak. Statid ger
battre resultat. Vi rekommenderar att placera de mindre
eller tunnare matbitarna i mitten och de storre eller
tjockare bitarna runt den yttre kanten. Vid anvandning
av angplaten ska du satta langpannan under den for att
samla upp eventuell vatska som rinner ut fran maten.

’s | EKO-PROGRAM
€ | For tillagning av fyllda stekar och kottfiléer

pa en enda fals. Nar denna ECO-funktion ar aktiv ar
lampan slackt under tillagning. For att anvanda ECO-
funktionen och saledes minska effektférbrukningen
ska man inte 6ppna ugnsluckan férran maten ar
fardiglagad.

Nodvandiga tillbehor: Gallret med en plat eller ldngpanna.
* Funktionen anvands som referens i forklaringen om
energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014

COOK 3

For att samtidigt laga olika typ av mat som kraver
samma ugnstemperatur pa tre olika nivder utan att
blanda smak och lukt.

Denna funktion kan anvandas for att laga tartor, pajer,
frysta pizzor och tillaga en hel maltid. Ugnen behover
inte férvarmas.

KAKOR

Anvand denna funktion for att tillaga tre
platar med liknande moérdegskakor for att maximera
resultatet. Funktionen inkluderar en forvarmning. Ta
ut de tre pldtarna fran ugnen samtidigt.

< TARTA

Anvand denna funktion for att laga tre platar
med liknande tartor for att maximera resultatet.
Funktionen inkluderar en férvarmning. Ta ut de tre
platarna fran ugnen samtidigt.

K] PIZZA (FRYST)

Anvand denna funktion for att laga tre

platar med liknande frysta pizzor for att maximera
resultatet. Funktionen inkluderar en forvarmning. Ta
ut de tre platarna fran ugnen samtidigt.

— MENY 1

Detta program ar avsett for att tillaga en
komplett kéttbaserad maltid och en dessert. Ugnen
ska forvarmas.

Exempel pa komplett maltid

Forbered en fruktpaj pa onskat satti en rund

form som laggs pa gallret pa fals 3. Forbered en
lasagne enligt dina dnskemal (1,5 - 2 kg) i en form
som placeras pa gallret pa fals 2. Forbered 6-10
kycklingklubbor med tarnad potatis (500 - 800 g)
direkt i langpannan och satt in den pa fals 1. Efter
forvarmningen graddas alla ratter samtidigt. Efter 50-
60 minuter tar du ut tartan, efter 60-70 minuter tar du
ut lasagnen, efter 80-90 minuter tar du ut kycklingen
med potatis.

—— MENY 2

Detta program ar avsett for att tillaga en
komplett fiskbaserad eller vegetarisk maltid och en
dessert. Ugnen ska forvarmas.

Exempel pa komplett maltid

Forbered en fruktpaj pa onskat satti en rund

form som laggs pa gallret pa fals 3. Forbered en
pestolasagne enligt dina 6nskemal (1,5 - 2 kg) i en
metall- eller pyrexform som placeras pa gallret pa fals
2. Forbered fiskfiléer i folie (700 - 900 g) med skivade
gronsaker (600 - 900 g) direkt i langpannan och satt in
den pa fals 1. Efter forvarmningen graddas alla ratter
samtidigt. Efter 45-55 minuter tar du ut pajen, efter
55-65 minuter tar du ut lasagnen, efter 60-70 minuter
tar du ut fisken med gronsakerna.
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Bruksanvisning I SV
O AUTO MODES

Med dessa automatiska lagen behdver du bara valja typ av mat och matens vikt eller mangd for att uppna
basta mojliga resultat. Ugnen berdknar automatiskt de optimala installningarna och fortsatter att andra dem
medan tillagningen fortskrider. F6lj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att anvanda funktionen pa
basta satt. Pa grund av matens varierande egenskaper ar tillagningstiden installd pa en genomsnittlig niva.
Vi rekommenderar alltid att kontrollera att maten ar fardig pa insidan och att férlanga tillagningstiden om
nodvandigt for att maten ska vara fardiglagad. Vissa automatiska program ger méjlighet att i forvag stalla in
en tillagningsniva som ar lagre eller hdgre an standardinstallningen (se stycket om tillagningsniva i avsnittet
Daglig anvandning).

6™ SENSE TILLAGNINGSTABELL

Tillaga flera olika matratter pa basta satt, bade snabbt och enkelt.
Folj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att anvanda funktionen pa basta satt.

Kategori Mat : V'kt./tJOCkle.k/ : Anmadrkning Tillbehor
. portioner/bitar :
 Lasagne 16009-2,0kg iTillaga enligt ditt favoritrecept. Hall béchamelsés P2 t@)
: : : ovanpa och stro ver ost for att fa en perfekt gratine- : ™=+
i ring 5
: Ris £100-500g : Tillsatt vatten och ris i en varmetélig behallare. P2
4 : : - Anvand en och en halv kopp vatten for varje kopp @ !
°<§': i ris. For ett tillfredsstallande resultat bor luckan inte i \=.e.er +
Z i Oppnas. :
=  Spelt £100-500g : Tillsatt vatten och spelt i en varmetélig behallare. L2
2 : : : Anvand en och en halv kopp vatten fér varje kopp @ !
8 : spelt. For ett tillfredsstallande resultat bor luckan inte : e+
2 S SO L= - .S SRS,
2 : Korn £100-500g : Tillsétt vatten och korn i en varmetélig behallare. -2
e : : : Anvand en och en halv kopp vatten for varje kopp @ !
- korn. For ett tillfredsstallande resultat bor luckan inte : 1222/ ++~—
: Oppnas. :
: Dumpling i 1 sats : Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstillande @ 2 1
: : i resultat bor luckan inte 6ppnas. femer ta ,
...................................................................................................................................................... '&
Aeennn ~ A=  — @ S \e.e.ef
TILLBEHOR s : :
Galler Ugnsfast form pa galler aggszlna:a / Varmetalig behallare Instickstermometerg Angplat




Vikt/tjocklek/
portioner/bitar

. Rostbiff P : Pensla med olja och massera med salt och peppar. | 2

5 : i Krydda med vitlék och érter efter tycke och smak. i, e
i Nar tillagningen ar fardig, lat std minst 15 minuter !
i fore uppskarning.

i Burgerbiffar i1-3cm i Pensla med olja och bestrd med salt fore tillagning.

5 : : Anvand gallret pé fals 2 och ldngpannan med en S
i kopp vatten pa fals 1 for att samla upp vatskasom
i rinner ut fran maten. For att fa perfekt resultat kom-
i mer du att bli ombedd att vanda pa maten under
 tillagningen.

: Rostbiff-Lang- - : Pensla med olja och massera med salt och peppar.

isamtillagning i Krydda med vitlék och érter efter tycke och smak.

: : : Nar tillagningen ar fardig, 1at std minst 15 minuter
i fore uppskarning.

: Flaskstek - . Pensla med olja och massera med salt och peppar. | 2

5 : i Krydda med vitlék och érter efter tycke och smak. ., e _
i Nar tillagningen ar fardig, 1at std minst 15 minuter |
i fore uppskarning.

: Flasklagg ‘- : Pensla med olja och massera med salt och peppar. | 2

5 : i Krydda med vitlék och érter efter tycke och smak. i, e
i Nar tillagningen ar fardig, 1at std minst 15 minuter |
i fore uppskarning.

KOTT

i Korvochwurstel :400g-1,5kg  :Fordelajamnt pa ugnsgallret. Stick hal pa korvarna
5 5 i med en gaffel s3 att de inte spricker. Anvand gallret  ia......~4
i pé fals 2 och langpannan med en kopp vatten pa fals :
i 1 for att samla upp vatska som rinner ut fran maten.

: Revbensspjall :400g-1,5kg : Pensla med olja och krydda efter tycke och smak.
: : i Massera med salt och peppar. Férdela jamnt p& ugns- : a......~ 4
i gallret. Anvand gallret pa fals 2 och ldngpannan med :
i en kopp vatten pa fals 1 for att samla upp vatska som
: rinner ut frdn maten. :

Gr|||adkyck||n9800925kgPenslamedoljaochkryddaeftertyckeochsmak2 .......................................
: : : Massera med salt och peppar. Satt in i ugnen med . ;
i brostsidan upp. :

i Kycklingfilé/brést © 1-4cm i Foérdela jamnt i &ngplaten. For ett tillfredsstillande | 2 1

: : i resultat bor luckan inte dppnas. T
: Kycklingbitar 1 sats  Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. | 2 1

: : : Fordela jamnt pa ugnsgallret. Anvand gallret pafals 2 ...~ +

i och ldngpannan med en kopp vatten pa fals 1 for att
: samla upp vatska som rinner ut fran maten. :

1t
[ S ~ s~ —r @ S \e.e.ef
TILLBEHOR Ls y
Galler Ugnsfast form pa galler aggigg;a Varmetalig behallare  |Instickstermometer Angplat




Vikt/tjocklek/

Kategori Mat portioner/bitar Anmarkning Tillbehor
Grillad hel fisk - Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. 2
+ B
: Angkokt hel fisk i - i Krydda efter tycke och smak. For ett tillfredsstallande i 2 1
: : i resultat bor luckan inte 6ppnas. freper T + =
Ungsstekt fisk 200-800g Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. 2
 Fiskfiléer {0,5-3cm : Férdela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstillande | 2 1 A
v : :  resultat bor luckan inte dppnas. feserta .
X SR SR o o L el T
= : Fiskfiléer [frysta] :0,5-3cm : Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstdllande ;2 1
i resultat bor luckan inte dppnas. T S
i Musslor £5009-2,0kg i Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstillande | 2 1
: : i resultat bor luckan inte 6ppnas. Y
i Rékor £5009-1,5kg i Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstillande | 2 1
e JESUNAt DOT luckan inte Sppnas,  eserta.
: Blackfisk P- i LAdgg i mitten av angplaten. For ett tillfredsstdllande | 2 1
: : i resultat bor luckan inte 6ppnas. feeel Ta .

i Rostad potatis 1 400g-1,5kg i Skar i bitar, krydda med olja och salt och smaksitt i 2
: : i med 6rter innan de satts i ugnen. P

 Fyllda gronsaker :600g-2,0kg i Grop ur grénsaken och fyll den med en blandningav | 2

: : gronsakens eget innanmate, finhackat kott och riven P ,
. ost. Krydda med vitlok, salt och orter efter tycke och
i smak.

: Potatisgratdng ~ :4009g-1,5kg  Skiva och lagg i en stor behallare. Salta och peppra P

i och héll 6ver gradde. Stro Gver ost. il
 Hel 150-200g : Vikten avser en potatis. For att f& jamn tillagningav | 2 1
& : Potatis - varje potatis bor de véljas i samma storlek. Fordela  iqeoort -
= : ‘ : potatisen jamnt i dangplaten med skalet kvar. For ett
2 illfredsstallande resultat bor luckan inte 6ppnas.
5 e B e s e e s et s e
5 : Potatis i bitar :4009-1,0kg : Skar i bitar. Férdela jamnt i éngplaten. For ett tillfreds-: 2 1
: : : stallande resultat bor luckan inte 6ppnas. fveeer Ta -
: Rotfrukter :200g-1,0kg i Skar i bitar. Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfreds- | 2 1
: 5 : stdllande resultat bor luckan inte 6ppnas. feeel Ta ;
i Mjuka grénsaker 400 g-1,0 kg i Skér i bitar. Fordela jamnt i &ngplaten. For ett tillfreds- | 2 1
: 5 i stallande resultat bor luckan inte 6ppnas. :
Frukt i bitar 4009g-1,5kg : Skar i bitar. Férdela jamnt i éngplaten. For ett tillfreds-: 2 1
: : stallande resultat bor luckan inte 6ppnas. fqeeal T ,
: Gronsaker £400g-1,5kg : Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande | 2 1
: [fryst] § i resultat bor luckan inte 6ppnas. 5
Aueennn r A=  T— @ o e .e.ef
TILLBEHOR Ls
Galler Ugnsfast form pa galler angpanna/ Véarmetalig behéllare |Instickstermometer Angplat




Vikt/tjocklek/

portioner/bitar

SALT BAKNING

: Smafranskor

: Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod. | 2
: Forma till rullar innan jasning. Anvdnd ugnens sarskil- :
i da jasningsfunktion. '

: Smorgaslimpa

Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod.
: Placera i en brodform fore jasning. Anvand ugnens
i sarskilda jasningsfunktion.

Kla en pajform for 8-10 portioner med deg och nag-
: ga den med en gaffel. Fyll pajen enligt ditt favoritre-
: cept.

: Middagspajer

: 800 g-1,5 kg

| Forbered pizzadegen enligt ditt favoritrecept. Lat )
i den jasa med ugnens sérskilda jasningsfunktion. '
{ Rulla ut degen pa en latt smord bakplat. Tillsatt fyll-
i ningen efter eget tycke och smak.

Ta ut fran forpackningen och foérdela jamnt pa gallret

SOTA BAKELSER

Sockerkaka

: 400 9-1,2 kg

i Férbered en fettfri sockerkakssmet. Hall i en smord
i och broad bakform.

: Gor en tigerkaksmet enligt ditt favoritrecept. Hall i en
i smord och bréad bakform.

GOr en smet for 16-18 stycken enligt ditt favoritre-
i cept och fordela den i pappersformar. Fordela jamnt
i pa langpannan.

: Forbered kakdegen enligt énskemal och It ligga )
i kallt. Kavla ut degen jamnt och forma enligt 6nske-
: mal. Lagg ut kakorna pa en langpanna.

i Tillaga enligt ditt favoritrecept. Bred ut smeten pa
i langpannan tackt med bakplatspapper.

: Forbered en mix av tarnade dpplen, pinjenétter,

i kanel och muskotnét. Lagg lite smor i en stekpanna,
. bestré med socker och stek i 10-15 minuter. Rulla in
i det i en deg och vik ytterkanterna.

Fyll en pajform med degen och stro strobrod i botten 1 @
: for att suga upp fruktsaften. Fyll med hackad farsk & "---m

i frukt blandad med socker och kanel. Kavla ut de- '

: gresterna for att gora ett lock, vik ned kanterna och

i pensla med &gg.

: Vikten avser ett 4gg. For att fa jamn tillagning av var-
i je 4gg bor de viljas i samma storlek. Férdela jamnt
i i angplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor

: luckan inte 0ppnas. Om dggen ska atas kalla ska de
: skéljas genast med kallt vatten.

i Ta ur kdrnhusen och fyll applena med marsipan eller : 2
: kanel, socker och smor.

i Férdela formarna med flan jamnt i angplaten. For ett
: tillfredsstallande resultat bor luckan inte 6ppnas. '

Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande
: resultat bor luckan inte 6ppnas. Om dggen ska atas
: kalla ska de skoljas genast med kallt vatten.
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LAGA MAT MED HJALP AV EN
TILLAGNINGSMETOD

For att gora produkten annu mer anvandarvanlig
grupperar foljande menyer alla de funktioner som

delar samma tillagningsmetod och som redan finns i
menyerna uppdelade efter matratt.

Angrecept

Med angkokning kan du laga naturliga och halsosamma
ratter som bevarar matens naturliga naringsvarde. Folj
anvisningarna i lamplig tillagningstabell fér att anvdnda
funktionen pa basta satt. Angplat och langpanna
behovs alltid.

Recept for Anga + Luft

Tillagningsmetoden Anga + Luft kombinerar
egenskaperna hos anga med dem hos varmluft for

att gora det mojligt att tillaga ratter som ar krispiga

och brynta pa utsidan, men pa samma gang moéra

och saftiga pa insidan. Folj anvisningarna i lamplig
tillagningstabell for att anvanda funktionen pa basta
satt.

MENY FOR ANDRA FUNKTIONER

FAVORIT
For att se listan over favoritfunktioner.

{é}() INSTALLNINGAR

Anvands for att justera ugnsinstallningarna.
Nar DEMO-laget ar aktiverat ar alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgéngliga, men ugnen varms inte upp. Om
du vill avaktivera det har laget gar du till "DEMO" i menyn
"INSTALLNINGAR" och véljer "Av".
Om du viljer "FABRIKSATERST!" stangs produkten av och
atergar till installningarna fran férsta gdngen du anvande
produkten. Alla valda installningar raderas.

@ KOKSTIMER

Denna funktion kan antingen aktiveras nar
tillagningsfunktionen anvands eller ensam for att halla
tiden. Nar den har startats, fortsatter att rdkna ned
helt oberoende utan att paverka sjdlva funktionen.
Nar timern har aktiverats kan du fortfarande vélja och
aktivera en funktion.

Timern kommer att fortsatta rakna ned langst upp i det hogra
hornet av skarmen.

For att hamta eller andra kokstimern:
« Tryck pa alternativet for kokstimer.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rdkna ner fran den valda tiden.

+ Tryck pa "PAUS" om du vill pausa timern. Du kan
sedan trycka pa "ATERUPPTA" for att starta om
timern.

« Tryck pa "RADERA" for att avbryta timern eller stalla
in en ny tidslangd for timern.

« Tryck pa "+1 min" for att oka tidslangden med 1
minut.

\\I/’
-0~ UGNSLAMPA
For att tanda eller slacka ugnslampan.

@ KNAPPLAS
Med detta “knapplas" kan du lasa knapparna pa
pekplattan sa att de inte kan tryckas ned av misstag.

For att Idsa upp apparaten, tryck lange pa lasknappen
pa pekplattan.
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GOR SA HAR FOR ATT ANVANDA PEKSKARMEN

For att valja eller bekrafta:

Tryck pa skarmen for att valja vardet eller
menyalternativet du behover.

d

FORSTA ANVANDNINGEN

For att skrolla genom en meny eller lista:

Svep helt enkelt ditt finger 6ver displayen for att
skrolla genom objekten eller vardena.

For att bekrafta instdllningar eller komma till nasta
skarm:

Tryck pd "STALL IN" eller "NASTA".

For att ga tillbaka till foregaende skarm:
Tryck pad € .

Du maste konfigurera produkten nar du slar pa
apparaten for forsta gangen.

Du kan &ven andra installningarna genom att trycka pa &
for att dppna menyn "Verktyg".

1. VALJA ONSKAT SPRAK

Du kommer att behdva stalla in sprak och tid nar du slar
pa apparaten for forsta gangen.

Language

O ©bnrapcku

O Hrvats

O Cestina Next

« Svep 6ver skarmen for att skrolla genom listan Gver
tillgangliga sprak.
« Tryck pa spraket du behover.

Du kan byta sprék senare genom att 6ppna
installningsmenyn.

2. STALLA IN WIFI

6" Sense Live-appen tillater dig att fjarrstyra ugnen
fran en mobil enhet. For att du ska kunna fjarrstyra
produkten maste du forst och framst slutfora
anslutningsprocessen. Denna process ar nédvandig
for att registrera din produkt och ansluta den till ditt
hemnatverk.

| annat fall, tryck "HOPPA OVER” for att ansluta din produkt
senare.
FOR SA HAR FOR ATT UPPRATTA ANSLUTNINGEN
For att anvanda denna funktion behdver du: En
smarttelefon eller surfplatta med bluetooth och en
tradlos router ansluten till internet. Anvand din smarta
enhet for att kontrollera att signalen pa ditt tradlosa
hemnatverk ar stark nara produkten. WiFi-anslutningen
kan endast stallas in via mobilappen.
Minimikrav:
Smart enhet: Android med en 1280x720- (eller hogre) skarm
eller iOS.
Kontrollera appens kompatibilitet med Android- eller
iOS-versionerna i appbutikerna.

Tradlos router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Ladda ner 6 Sense Live-appen

Forsta steget for att ansluta din produkt ar att ladda ned
appen pa din mobila enhet. The 6* Sense Live-appen
kommer att guida dig genom alla steg som listas har. Du
kan ladda ner appen fran App Store eller Google Play
Store.

Koppla till natverk
E - E Anslut enheten
Om du inte redan har den,

I skanna QR-koden for att
ladda ner appen pa din

E E enhet.
Kontrollera att Bluetooth

SAID: 4r PA och att WiFi &r
AB1234567890CD  ansluten pa din enhet

Efter nedladdning trycker du pa | Lagg till apparat via
appen for att fortsatta med anslutningen.

2. Skapa ett konto

Om du inte redan har gjort det maste du skapa ett
konto. Detta gor att du kan ansluta dina produkter och
aven visa och styra dem pa avstand.

3. Registrera din produkt

Folj instruktionerna i appen for att registrera

din produkt. Appen kommer att be dig att ange
produktnumret for att slutféra registreringsprocessen.
Du hittar den unika koden pa produktens markskylt pa
insidan av luckan (det ar endast en 12-siffrig sifferkod).
Under denna fas, kom ihdg att ha bluetooth paslaget.
Du kommer att behdva bekrafta Smart Appliance
IDentifier (SAID).

Slutligen kommer appen att be dig att parkoppla
apparaterna genom att visa en kod som ska bekraftas
pa bada enheterna.

4. Ansluta till WiFi

Om du fortsatter med installationsproceduren kommer
appen som sista steg att guida dig genom processen for
att ansluta enheten till ditt tradlésa hemnatverk.

Observera: Anslutningsprocessen behdver endast utféras igen
om du andrar dina routerinstallningar (t.ex. natverksnamn eller
l6senord eller dataleverantor).
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3. STALL IN KLOCKSLAG OCH DATUM

Klockslag och datum stalls in automatiskt nar ugnen
ansluts till ditt hemnatverk. | annat fall maste du stalla in
dem manuellt.

« Tryck pa relevanta siffror for att stdlla in klockslaget.

. Tryck“STALL IN”for att bekréfta.

Nar du har stallt in klockslaget maste du stélla in datumet
« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in datumet.

. Tryck“STALL IN” for att bekréfta.

Efter ett langvarigt stromavbrott behdver tid och datum
stallas inigen.

4. STALLA IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en mangd
elektrisk strom som ar kompatibel med ett hemmaelnat
vars nominella varde ar 6ver 3 kW (16 Ampere): Om ditt
hushall anvander en lagre effekt ska detta varde sankas
(13 Ampere).

+ Tryck pa vardet till hoger for att valja effekt.

« Tryck pd “OKEJ" for att avsluta forstagangsinstallning.

5.STALLA IN VATTENHARDHET

For att ugnen ska kunna fungera korrekt och for att

garantera att den regelbundet ber anvandaren att kora

ett avkalkningsprogram nar det kravs ar det viktigt att

stalla in ratt vattenhdrdhet. For att stalla in den, sla pa

ugnen genom att trycka pa (O] och tryck sedan pa o
. Oppna Favoriter och vélj “VATTENHARDHET”. Tryck

DAGLIG ANVANDNING

“STALL IN”fér att bekrafta. Valj ratt niva for vattnet i ditt
omrade, baserat pa foljande tabell:

Niva 5 o fH : EnC lirltia

? Tyska grader : Franska grader : 9

: : : grader
0-6 0-10 0-7
7-1 11-20
12-16 2129
17-34 30-60
35-50 61-90

Tryck”STALL IN”for att bekrafta.
Vattenhadrdhetsnivan ar forinstalld pd “Hart".
6. VARMA UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du bérjar
laga mat rekommenderar vi darfor att varma ugnen
utan innehall for att avlagsna eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller transparent film
fran ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den.
Varm ugnen till 200 °C i cirka en timme. Anvand garna
funktionen Snabb férvarmn. Félj instruktionerna for att
stalla in funktionen pa ratt satt.

Observera: Vi rekommenderar att vadra rummet efter att ha
anvant apparaten den férsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Tryck pa eller rér var som helst pa& skarmen for att
starta ugnen.

Displayen tillater dig att vdlja mellan manuella och
automatiska funktioner.

= 12:10

MANUELLA FUNKTIONER

AUTO MODES

+ Tryck pa onskad huvudfunktion for att 6ppna
motsvarande meny.

« Skrolla upp och ned for att utforska listan.
« Valj funktionen du behover genom att trycka pa den.

2. STALL IN MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt dnskad funktion kan du andra dess
instadllningar. Displayen visar de instdllningarna som kan
andras.

lkonen ¢ idet 6vre hogra hornet av displayen ger dig

mer information om den valda funktionen.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVA

« Tryck pa onskad huvudfunktion for att 6ppna
motsvarande meny.

Beroende pa vald funktion kan du aktivera eller
avaktivera forvarmningen med en specifik knapp.

TIDSLANGD

Du behover inte stélla in tillagningstiden ifall du vill

hantera tillagningen manuellt. | tidinstallt lage ar ugnen

igdng sa lange som du stallt in den att vara. | slutet av

tillagningstiden stoppas tillagningen automatiskt.

 For att stalla in tidslangden trycker du pa tidsdelen
eller pa "Stéll in tillagningstid" efter att ha tryckt pa
START.

« Dukan vdlja tidslangden genom att bladdra bland
siffrorna eller trycka pa for att mata in siffrorna
for onskad tillagningstid.

« Tryck pad for att bekrafta.

 For att radera en installd tidslangd under
tillagningen och pa sa satt bestimma tillagningens
slut manuellt kan du trycka pa tidsvardet och stélla in
"0" eller sa kan du 6ppna menyn med tre punkter ..
och redigera tillagningstiden.

«  Om du vill stoppa programmet dppnar du menyn
med tre punkter och valjer "Stoppa tillagning".

3. STALLA IN AUTOMATISKA FUNKTIONER

De automatiska funktionerna gor att du kan tillaga
ett brett urval av ratter genom att valja bland

dem som visas i listan. Produkten véljer de flesta
tillagningsinstallningarna automatiskt for att uppna
bast resultat.
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Dessutom, tack vare en sarskild sensor som kanner

av matens vattenhalt tilldter nagra av de automatiska
funktioner att uppna optimal tillagning av alla sorters
mat utan nagra sarskilda installningar: sensorn avslutar
tillagningen vid ratt 6gonblick. Forst under de sista
tillagningsminuterna borjar en nedrakning som anger
aterstaende tillagningstid synas pa displayen.

« Vailj ett recept fran listan.

Funktionerna visas efter livsmedelskategori i menyn
"Automatiska funktioner" (se motsvarande tabeller).

« Nar du har valt en funktion anger du helt enkelt
egenskaperna (mangd, vikt etc.) pa maten som du
vill tillaga for att uppna perfekt resultat.

TILLAGNING MED ANGA

Genom att vilja "Bara anga" eller “Anga + Luft” i de
manuella funktionerna eller en av de automatiska
funktionernas manga olika recept kan vilken sorts mat
som helst tillagas med anga. Anga sprids snabbare och
jamnare genom maten jamfort med bara het luft som &r
typiskt for Over/Undervarmefunktioner: Detta minskar
tillagningstiden, bevarar matens vardefulla naringséamnen
och sdkerstaller att du far utmarkta, riktigt lackra resultat
med alla dina recept. Under hela dngtillagningens
varaktighet maste luckan hallas stangd.

For att kunna starta dngtillagningen maste du forst fylla pa
vatten i boilern som finns inne i ugnen genom att anvanda
den utdragbara ladan pa kontrollpanelen.

Nar displayen visar "FYLL LADAN" ska du dra ut 13dan,
Oppna ladans lock och fylla den med kranvatten tills den
niva som anges pa displayen har uppnatts. Stang ladan
genom att fora in den forsiktigt mot panelen tills den
stangts helt. Efter att ha satt in ladan igen trycker du pa
START for att fortsatta med tillagningsprogrammet. Ladan
maste hallas stangd, férutom vid vattenpafylining.

. )

Efter den forsta pafyliningen kan det vara nédvandigt att fylla
pa igen for att kunna slutféra programmet om det valda
tillagningsprogrammet varar sd lange att vattnet tar slut.
Ugnen kommer att be dig att gora detta om det kravs.

4. STALLA IN FORDROJD STARTTID

Du kan fordrgja tillagningen fére du startar en funktion:

Funktionen startar vid klockslaget som du har stallt in i

forvag.

. Tryck pé "FORDROJ" fér att stélla in dnskad starttid.
Du kan antingen valja starttid eller den tid da du vill
att maten ska vara klar enligt de valda funktionerna.

« Nar du har stallt in dnskad fordrojning, tryck pa “SET”
for att starta vantetiden.

- Sattin maten i ugnen och stang luckan: Denna
funktion startar automatiskt efter beraknad
tidsperiod.

Nar en fordrdjd start programmeras avaktiveras ugnens

forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppnd énskad

temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna dr
nagot langre an de som listas i tillagningstabellen.

- For att aktivera funktionen direkt och ta bort den

programmerade férdréjningstiden, tryck pa "HOPPA
OVER FORDROJNING".

5. STARTA FUNKTIONEN

+ Tryck pa "START" for att aktivera funktionen nar du
har konfigurerat installningarna.

Om ugnen dr varm och en specifik maxtemperatur kravs

for funktionen visas ett meddelande pa displayen. Du

kan ndr som helst dnda vardena som har stallts in under

tillagningen genom att trycka pa vardet som du vill andra.

Alla tillgangliga alternativ som ska dndras kan utforskas

genom att 6ppna menyn med tre punkter == langst

ned till vanster i displayen.

é

Temperatur Koktid

Fordrojningstid

STOPPA TILLAGNINGEN

Du kan ndr som helst stoppa funktionen som har
aktiverats genom att trycka pa knappen [ & |.

6. FORVARMNING

Om aktiverad, nar funktionen har startat anger

displayen att forvarmningsfasen har aktiverats. Nar

denna fas har avslutats hors en ljudsignal och displayen

visar "UGN REDQO".

- Oppna luckan.

+ Sattin mateniugnen.

« Stang luckan och tryck pa knappen "Starta nu" eller
"START" [>] for att starta tillagningen.

Att placera maten i ugnen innan férvarmningen ar klar

kan ha en negativ inverkan pa slutresultatet. Om luckan

dppnas under forvarmningsfasen kommer den att pausas.

Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas.

Du kan andra férvarmningsalternativets

standardinstallning for de tillagningsfunktioner som

tilldter att gora det manuellt.
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+ Valj en funktion som tillater att valja
forvarmningsfunktionen manuellt.

« Aktivera eller avaktivera férvdrmningen med hjalp
av den avsedda vaxlingsknappen langst ned till
hoger pa displayen. Den kommer att stallas in som
standardval.

7. VAND ELLER KONTROLLERA MATEN

Vissa automatiska funktioner kraver att maten vands
under tillagningen. Nar en atgard maste utforas avges
en ljudsignal och informationen visas pa displayen.

- Oppna luckan.

. Utfor atgarden som visas pa displayen.

« Stang luckan och tryck sedan pa "START" for att
ateruppta tillagningen.

P& samma satt, nar 5% av tiden for tillagningens slut

aterstdr ber ugnen dig att kontrollera maten.

Nar en dtgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

- Kontrollera maten

+ Stang luckan och tryck sedan pa "START" for att
ateruppta tillagningen.

8. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om

att tillagningen ar klar. Med vissa funktioner,

nar tillagningen har avslutats, kan du forlanga
tillagningstiden eller spara funktionen som en favorit.

«  Tryck pa“+ 5 min”for att forlanga tillagningen.
« Tryck pd “LAGG TILL FAVORIT” fér att spara den som

en favorit.

Observera: | slutet av angcykeln, dppnar du dérren forsiktigt
for att undvika vattenlackage.

Nar apparaten har svalnat:

i !

1. Torka av den invandiga glasddrren och kondenskanten
med en trasa eller en svamp.

2.Torka av alla ytorna pa insidan av ugnen och se till att
allt vatten avlagsnas.

9. FAVORITER

Favorit-funktionen lagrar ugnens installningar for dina
favoritrecept.

Ugnen kdanner automatiskt igen de mest anvanda
funktionerna. Efter ett visst antal tilldampningar uppmanas
du att lagga till funktionen till dina favoriter.

GOR SA HAR FOR ATT SPARA EN FUNKTION

Nar en funktion &r klar trycker du pd "LAGG TILL
FAVORIT" for att spara den som en favorit. Detta gor
att du snabbt kan anvanda den i framtiden och behalla
samma installningar.

NAR DEN AR SPARAD

For att visa menyn med favoriter trycker du pd ) : Alla
sparade funktioner listas i denna meny. Tryck pa “START”
for att aktivera den valda tillagningsfunktionen.
ANDRA INSTALLNINGARNA

Pa skarmen med favoriter kan du lagga till en bild eller
ett namn till varje favorit for att anpassa den till dina
preferenser.

« Valj funktionen som du vill andra.

+ Tryck pa ikonen med tre prickar
hornet.

. Valj attributet som du vill andra.
« Tryck pa “SPARA” for att bekrdfta dina andringar.

Om du vill ta bort en viss funktion hittar du alternativet
"“TA BORT FAVORIT" [ i den har menyn.

i det 6vre hogra

10. VERKTYG

Tryck pd & for att ndr som helst 6ppna menyn
"Verktyg".%enna meny tilldter dig att vélja mellan flera
olika alternativ och d@ven andra installningarna eller
preferenserna for din produkt eller displayen.

AKTIVERA FJARRSTYRNING

For att aktivera anvandning av 6" Sense Live-appen.
LJUD AV

For att snabbt sla pa eller av ljudet pa din enhet.

Andra specifika installningar for ljudvolym kan hanteras i
menyn Preferenser, under Ljud & volym.

ANGRENGORING

Effekten av vattenangan som frislapps under denna
speciella rengoringscykel med lag temperatur
underlattar borttagande av smuts. Aktivera funktionen
nar ugnen har svalnat.

Tryck pa [>] for att aktivera funktionen: Displayen
kommer att uppmana dig att utfora alla dtgarder som
kravs for att uppna basta mojliga rengoringsresultat.
Observera: Vi avrader fran att dppna ugnsluckan under
rengoringscykeln for att undvika att vattenangan forsvinner
ut eftersom det kan forsémra det slutliga
rengoringsresultatet.

Ett avsett meddelande borjar blinka pa displayen nar
cykeln ar klar. Lat ugnen svalna och torka sedan av
insidan med en trasa eller en svamp.

PREFERENSER

For att dndra flera ugnsinstallningar, valja Sabbath-lage
och sténga av "Demo-ldge".

2 KONNEKTIVITET

For att andra installningarna eller konfigurera ett nytt
hemnatverk.

INFO

For ytterligare information om produkten.

11. INSTICKSTERMOMETER

Med instickstermometern kan du mata
karntemperaturen pa olika typer av mat under
tillagningen for att forsakra dig om att optimal
temperatur uppnas. Ugnens temperatur varierar
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beroende pa funktionen som har valts, men tillagningen
programmeras alltid sa att den ar klar nar den angivna
temperaturen har uppnatts. Placera maten i ugnen

och anslut instickstermometern till sockeln. Hall
instickstermometern sa langt borta som majligt fran
varmekallan. Stang ugnsluckan. Du kan vélja mellan
manuella (efter tillagningsmetod) och automatiska
(efter typ av mat) funktioner om anvandning av
instickstermometern tillats eller kravs.

D3 en tillagningsfunktion val har blivit startad kommer den att
avslutas om instickstermometern tas bort.

Koppla alltid ur och ta bort insticksdelen fran ugnen nar du
tar ut maten.

ANVANDNING AV INSTICKSTERMOMETERN

Satt in maten i ugnen och anslut kontakten

genom koppla in den i anslutningen som finns pa
ugnsutrymmets hogra sida.

Sakerstall att kabeln inte vidror det 6vre
varmeelementen under tillagning.

KOTT: Sitt i termometern djupt in i kéttet, undvik ben
eller feta omraden. For fagel ska termometern foras in i
mitten av brostet. Undvik ihdliga omraden.

FISK (hel): Placera spetsen i den tjockaste delen, undvik
ryggraden.

Om du anvander instickstermometern med
AUTOMATISKA funktionerna kommer tillagningen att
stoppas automatiskt nar det valda receptet nar sin
ideala karntemperatur, detta utan att du behéver stélla
in ugnstemperaturen.

12. AVKALKNING

Med den har specialfunktionen som aktiveras med
regelbundna intervall hdlls angsystemet i optimalt skick.
Da funktionen har startat, folj samtliga steg som visas pa
displayen. Den fullstandiga funktionen kan paga i upp
till 120 minuter och kan inte stoppas. Avkalkningen kan
pabdrjas ndr som helst av anvandaren pa
rengdringsmenyn.

Displayen talar om fér anvandaren nar det ar dags att
kora ett avkalkningsprogram (se tabellen nedan).

<AVKALKNING
REKOMMENDERAS>
Det visas efter ca 15 timmar
med angprogram*

ett avkalkningsprogram.

i Avkalkning maste goras. Det

<AVKALKNING KRAVS>
Det visas efter ca 20 timmar
med angprogram*

gar inte att kora ett angpro-

program har genomforts.

*beaktar standardvardet (4 - Hard) for vattnets
hardhetsniva. Antalet timmar med dngprogram som
maste passera innan avkalkningsmeddelanden visas beror
pa vilken vattenhardhetsniva som stallts in pa apparaten.

i Det rekommenderas att kbra :

i gram forran ett avkalknings-

Avkalkningsproceduren kan ocksa utféras nar
anvandaren onskar en djupare rengdring av den inre
angkretsen.

Innan ett avkalkningsprogram kdrs kommer apparaten
att kontrollera om det finns vatten kvar i boilern och
den kor en tomningscykel om sa kravs. | sa fall maste
lddan tdmmas efter tomningscykeln innan
avkalkningsfasen kan fortsattas.

Observera: for att sakerstélla att vattnet ar kallt kan inte
denna aktivitet utféras innan det har gatt 30 minuter
sedan det senaste programmet (eller sista gangen
produkten anvandes). Under denna vantetid visar
displayen foljande meddelande “VATTNET AR VARMT”.

»  FAS 1/2: AVKALKNING (70 MIN)

Nar displayen visar <TILLSATT 0,25 L LOSNING> ska
anvandaren halla avkalkningslosningen i ladan. For
basta avkalkningsresultat rekommenderar vi att fylla
tanken med en 16sning som bestar av 75 g av den
specifika WPRO-produkten och 250 ml kranvatten.
WPRO-avkalkningsmedel ar den rekommenderade
professionella produkten for att uppratthalla basta
prestanda hos angfunktionen i din ugn. For
bestallningar och information, kontakta kundservice.

Beko Europe kan inte hallas ansvarig fér skador som
orsakats av anvandning av andra rengdringsprodukter
som finns tillgangliga pa marknaden.

=75¢g Nar avkalkningslos-
ningen hallsin i
/ ladan trycker du pa
for att starta
den huvudsakliga
avkalkningsproces-
sen. Vid avkalk-
ningsfaserna beho-
ver du inte sta
framfor apparaten.
Nar varje fas har
slutforts avges en akustisk aterkoppling och displayen
visar instruktioner for att ga vidare till nasta fas.

Nar avkalkningsfasen har avslutats kommer boilern att
tommas. Avkalkningslésningen som anvants under
denna fas kommer att hallas ut i en utdragbar lada.

» FAS 2/2: SKOLJNING (30 MIN.)

For att fa bort rester av avkalkningsmedel fran Iddan och
angkretsen maste ett skoljprogram koras. Nar displayen
visar <TILLSATT 0,25 L VATTEN> ska anvindaren fylla
tanken med 0,25 liter kranvatten och sedan trycka pa

[ > | for att starta skéljningen. Sting inte av ugnen
innan alla steg som kravs av funktionen har slutforts.

Observera: Om sa kravs av systemet kan det begaras att
témma lddan och att upprepa denna atgard.
Virekommenderar att torka insidan fran eventuellt

kvarvarande vatten nar avkalkningsproceduren har
slutforts. Sedan gar det att anvanda alla angfunktioner.
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Bruksanvisning

Observera: Under avkalkningsprogrammet kan det avges
lite ljud eftersom ugnens pumpar aktiveras for att garantera
optimal avkalkningseffektivitet.

Nar underhallsprogrammet har startat far du inte ta bort
lddan om inte apparaten ber dig om det.

RENGORING OCH UNDERHALL

|
SV
Observera: Nar boilern fyllts med avkalkningslésning och
displayen visar "AVKALKNING FAS 1/2" far programmet

inte avbrytas, annars maste hela avkalkningsprogrammet
upprepas innan nagon angfunktion kan koras.

Se till att apparaten har svalnat innan du utfér
underhall eller rengoring.

Anvand inte angrengoring.
Anvand ugnshandskar.

UTSIDAN

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar
pH-neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr
duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna
typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart rengéra med en fuktig trasa av
mikrofiber.

INSIDAN

. Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och
rengor den sedan, helst medan den fortfarande
ar varm, for att ta bort eventuella avlagringar eller
flackar som orsakas av matrester.

For att torka upp eventuell kondens som bildas
som ett resultat av tillagning av mat med hog
vattenhalt, 1at ugnen svalna helt och torka sedan
av den med en trasa eller svamp.

- Aktivera funktionen “Angrengéring” for optimal
rengdring av de invandiga ytorna.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

TILLBEHOR

- Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med
vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma.
Matrester kan avlagsnas med en diskborste eller
svamp.

- Angkokaren kan diskas fér hand eller i diskmaskin.

+ Rengor aldrig instickstermometern och Crisp-
plattan i diskmaskinen.

» Crispplattan skall reng6ras med vatten och ett milt
diskmedel. For envist smuts, gnugga forsiktigt med
en trasa. Lat alltid crispplattan svalna innan du
rengor den.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

Ugnen maste kopplas bort fran elnatet innan du utfor
nagon form av underhallsarbete.

UNDERHALL AV VATTENLADAN

FORSIKTIGHET: Vattenladan kan inte diskas i
diskmaskin: Risk for skadal

| slutet av varje tillagningsprogram med angfunktion
kommer ugnen att automatiskt utféra en
tomningscykel efter cirka 30 minuter som varar i
ungefdr en minut, vilket flyttar allt vatten i systemet
till den utdragbara ladan.

Observera: Undvik att lamna kvar vattnet i systemet i mer
an 2 dagar.

For att fa bort allt vatten pa insidan eller rengéra de
invandiga ytorna kan du 6ppna vattenladan:

(.

1. Tryck den bakre klaffen uppat for att ta bort
vattenlddans ovre lock.

2. Nar rengoringen ar klar kan du stanga ladan
genom att fora in de tva framre klaffarna i de framre
Oppningarna och trycka baksidan nedat.

Anvand bara rumsvarmt vatten for att fylla pa vattenladan:
varmt vatten kan paverka angsystemets funktion. Anvand
bara kranvatten.

BOILER

For att sakerstalla att ugnen alltid fungerar med
optimal prestanda och for att forhindra att det
bildas kalkavlagringar rekommenderar vi att
regelbundet anvanda funktionen "Avkalkning”.
Om angfunktionerna inte har anvants pa

lange rekommenderar vi starkt att aktivera ett
angtillagningsprogram med tom ugn och att fylla
tanken helt.
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RENGORA LUCKANS INRE GLAS

1. Oppna ugnsluckan helt och aktivera
gangjarnsstoppet pa bada sidor.

2. Stang sedan luckan tills den stannar i ett sakert lage.
3. Tryck samtidigt pa de tva lasklammorna.

4.Ta bort luckans 6vre kant genom att dra den mot dig. 1
5. Lyft och hall fast det inre glaset med bdada handerna
och ta bort det.
6. Lagg det pa ett mjukt underlag innan du rengér det.
Ta inte bort det mellanliggande glaset fran luckan.
4

SATTA TILLBAKA LUCKANS GLAS

1. Efter rengdringen, satt in innerglaset i luckan med 1
den blanka sidan mot ugnsutrymmet.

2. Sattin luckans 6vre kant och tryck forsiktigt tills den

Iases pa plats.

3.Ta bort gangjarnsstoppet pa bada sidor och stang

sedan luckan.
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Bruksanvisning

WIFI FAQ

SV

Vilka WiFi-protokoll stods?

WiFi-adaptern som dr installerad stodjer WiFi b/g/n i
europeiska lander.

Vilka instdllningar maste konfigureras i routerns
mjukvara?

Foljande installningar i routern kravs: 2,4 GHz aktiverad,
WiFi b/g/n, DHCP och NAT aktiverad.

Vilken version av WPS stods?

Apparaten har inte stod for WPS.

Finns det nagra skillnader mellan att anvdanda en
smartphone (eller surfplatta) eller Android eller iOS?

Du kan anvanda det operativsystemet du foredrar, det
spelar ingen roll.

Kan jag anvéanda 3G-anslutning i stallet for en router?
Ja, men molntjanster ar utformade fér permanent
anslutna enheter. Det maste vara en annan enhet dn den
som du anvander appen med (t.ex. en smarttelefon fran
tredje part).

Hur kan jag kontrollera om min internetuppkoppling
hemma fungerar och att tradl6s funktion stods?

Du kan leta efter ditt natverk pa din smarta enhet.
Inaktivera andra dataanslutningar innan du férsoker.

Hur kan jag kontrollera om min produkt ar ansluten
till mitt tradlosa natverk i hemmet?

Oppna routerkonfigurationen (se routerns manual) och
kontrollera om produktens MAC-adress ar listad pa sidan
for den tradlost anslutna enheten.

Var hittar jag produktens MAC-adress?

Tryck pa <~ och sedan pd & "Konnektivitet" och leta
sedan efter "Mac-adress". MAC-adressen bestar av en
kombination av 6 par siffror och bokstaver atskilda av
kolon.

Hur kan jag kontrollera om enhetens tradlosa
funktion ar aktiverad?

Anvand din smarta enhet och 6" Sense Live-appen for att
kontrollera om produktens natverk ar synligt och anslutet
till molnet.

Finns det nagot som kan férhindra signalen fran att
na produkten?

Kontrollera att enheterna som du har anslutit inte
anvander upp all tillganglig bandbredd.

Sakerstall att dina WiFi-aktiverade enheter inte
overskrider maximalt antal som routern tillater.

Hur langt fran ugnen bor routern vara?

Normalt ar WiFi-signalen stark nog for att tacka nagra
rum, men det beror mycket pa vad vdggarna ar gjorda av
for material. Du kan kontrollera signalstyrkan genom att
placera din smarta enheten bredvid produkten.

Vad kan jag gora om min tradlésa anslutning inte nar
produkten?

Du kan anvadnda specifika enheter for att utoka WiFi-
tackningen i ditt hem, sdsom atkomstpunkter, WiFi-
repeaters och kraftledningsbryggor (fljer inte med
produkten).

Hur hittar jag namnet pa och l6senordet till mitt
tradlosa natverk?

Se routerns dokumentation. Det finns vanligtvis en etikett
pa routern som visar informationen du behover for att

nd enhetens instdllningssida med anvandning av en
ansluten enhet.

Vad kan jag gora om™~ dyker upp pa displayen eller
om ugnen inte lyckas uppratta en stabil anslutning
till min hemmarouter?

Enheten kan ha anslutit till routern, men kan inte

na internet. For att ansluta till internet behdver du

kontrollera routerns och/eller bararens installningar.
Routerinstallningar: NAT mdste vara pd, brandvaggen och
DHCP maste vara korrekt konfigurerade.
Losenordskryptering som stods: WEP, WPAWPA2. Se
routerns manual for att testa en annan krypteringstyp.

Carrier-instdliningar: Om din internetleverantor har faststallt
antal MAGadresser som kan ansluta till internet kan du
eventuellt inte ansluta din produkt till molnet. MACG
adressen pd din enhet dr dess unika identifierare. Fréga din
internetleverantér om hur du ansluter andra enheter an
datorer till internet.

Hur kan jag kontrollera om data 6verfors?

Stang av strommen, vanta 20 sekunder och starta sedan

ugnen nar du har stallt in natverket: Kontrollera att appen

visar Ul-status pa produkten.

Det tar flera sekunder for vissa installningar att visas i

appen.

Hur kan jag dndra mitt konto medan jag haller mina

produkter anslutna?

Du kan skapa ett nytt konto, men kom ihag att ta bort

dina produkter fran ditt gamla konto innan du flyttar dem

till ditt nya.

Jag har bytt router - vad maste jag gora?

Du kan antingen behalla samma installningar

(natverksnamn och 16senord) eller radera féregaende

installningar fran produkten och konfigurera

instdllningarna igen.

b B
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FELSOKNING

Problem

 Mojlig orsak

;Lésning

Strémavbrott.
Inte ansluten till elnatet.

i Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget
idd ugnen dr ansluten till elntet.

:Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
i kvarstar.

Ugnen avger ljud, dven nar
den dr avstangd.

Displayen visar bokstaven "F"

foljt av ett nummer eller en
bokstav.

i Kontakta vart callcenter och uppge det nummer som
ifoljer efter bokstaven "F'.

i Tryck pa {@}0 , tryck pa "Info” och vilj sedan

i "Fabriksaterstélining". Alla sparade instéllningar raderas.

! Instickstermometern ar inte ordentligt ansluten
ieller den kanske inte far kontakt.

i Kontrollera férst och framst instickstermometern. Om
i den dr korrekt insatt men felet kvarstar, vanligen ring
:vart callcenter. Ange det fel som visas pa displayen.

i Nar DEMO-laget ar aktiverat ar alla kommandon
: aktiva och samtliga menyer tillgdngliga, men
:ugnen varms inte upp.

i DEMO visas pa displayen var 60:e sekund.

Ikonen ¥ visas pa
displayen.

: WiFi-routern &r avstdngd.
: Routerinstallningarna har dndrats.
i Den tradlésa anslutningen nar inte produkten.

Ugnen kan inte upprétta en stabil anslutning till
‘hemnatverket.

Anslutningen stods inte.

Kontrollera att WiFi-routern ar ansluten till internet.

i Kontrollera att WiFi-signalen néra produkten &r stark.

i Forsok att starta om routern.

i Se avsnittet “WiFi FAQs".

:Om instéllningarna i ditt trddlésa hemnatverk har
:dndrats ansluter du till natverket: Tryck pa @O , tryck pa
;’@”WiFi"och valj sedan “Koppla till natverk”.

Produkten aterstalls var 10:e
sekund.

Ugnsdisplayen visar FSE8
(eller oférmaga att anvanda
angfunktionen pa grund av
fel FSE8)

Overdriven férorening av vatten- och
:dngsystemet.

:Fyll 1adan med rent vatten och kor sedan rengérings-/
:avkalkningsfunktionen. Nar forfarandet &r klart startar
:du om avkalkningsfunktionen med mallésningen och
‘avkalkningsmedlet och kor sedan forfarandet igen.
:Om felet F8E8 fortfarande visas, kontakta narmaste

i servicecenter.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

«  Anvdnda QR-koden pa din apparat
+  Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu/docs

- Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna

som star pa produktens typskylt.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Producerad under licens.
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