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PbKOBOACTBO 3A BCEKMAHEBHA CITPABKA |

MoxeTte ga ceanuTte "MIHCTpyKummn
Flgga%ﬂ‘%ilvll-\MH%Ur'PL(l)ElI31AI-(XII;IIVSI)1('1(;IIE\I 3a 6e3onacHocT" 1 "PbKOBOACTBO 3a
) . ynotpeba 1 noaapbKKa" OT HawmA yebcanT
3a ga nonyymte NO-NbJIHO CbAENCTBUE U liWWW docs.hotpoint.eu, KakTo 1 fa cneggate

noAApbKKa, pernctpupanite Bawms ypes

Ha www.hotpoint.eu/register YKa3aHWATa Ha 3afjHaTa KOpuUa Ha Ta3un

KHWXKa.

' Mpepn pa nsnonssare ypeaa, npoyeteTe BHUMATENHO PbKOBOACTBOTO 3a 34paBe 1
° 6e3onacHoCT npu pabora.

OMMACAHUE HA NMPOAYKTA

1. MMaHen 3a ynpaBneHune
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2. BeHtnnarop

3. Kpbron HarpeBaTeNieH efleMeHT
(He e BMAUM)

4, Hocauu
(HMBOTO € MOCOYEHO Ha NpeaHaTa
CTeHa Ha dypHaTa)

5. BpaTtnuka
6. [opeH HarpeBaTten / [pun
7. lamna

8. CBbp3BaHe Ha TEPMOMETBP 3a
Meco

9. 3aBofCKa Tabenka
(He NnpemaxgauTe)

10. [loneH HarpeBaTten

(He e BMONM)
KOHTPOJIEH NMNAHEN
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........ % Y [l
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1. BKJ1./U3KI. 4. HA3A 7. NOTBbPXAABAHE / U3BOP
3a BKJ/IlOYBaHe 1 U3KJ/IlOYBaHe Ha 3a BpbllaHe KbM NpeaxoaHOTO 3a n3bunpaHe Ha GyHKLUN 1
dypHara. MEHI0. NOTBbPXKAaBaHe Ha CTOMHOCTUTE
. Ha napameTtpuTe.
2. MEHIO 5. ANCNNEN
3a 6bP30 OTBapAHE Ha MMaBHOTO 8. CTAPT
MEHIO. 6. BYTOHU 3A HABUTAL A 3a U3nb/iHeHVe Ha n3bpaHaTa
3a NpuABMXBaHE B MEHIOTO, dyHKUUA.
3.NPEANOYUTAHN npemecTBaHe Ha Kypcopa u
3a 3anameTsBaHe 1 6bP30 NPOMsAHA Ha CTOMHOCTUTE Ha
akTMBupaHe Ha go 10 napameTtpuTe.

npeanoynTaHn GyHKLMN.
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NMPUHALONEXHOCTHU

PELUETDBYEH PAOT

. TABA 3A OTLEXKAAHE

TABA 3A MNEYEHE

Y

. MTb3rAYM

CEH30PHA COHAOA 3A BpoAT Ha NpUHAONEXHOCTUTE MOXE [1a € Pa3/IMYeH B
MECO BbPTALL CE LUNLL { 3aBMCMMOCT OT 3aKymneHus MOfe.
i . Apyrv nprHagnexHoCTV MoraT fia ce 3aKynAT OT OTaena 3a
/\ : cneanpopax6eHo obcnyxeare.
— [

MNOCTABAHE HA PELLETDYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHALNEXHOCTU

BkapaliTe pelweTbyHUA padT B HOCAumTe, KaTo
BHMMaBaTe NOBAUIHATMAT CTPAHUYeH pbb aa e
Harope 1 ro nib3HeTe HaBbTpe.

JJ,pyrl/lTe NPUHaONEXHOCTN, Hanpumep TaBaTa
3a oTUexXaHe N TaBaTa 3a neyeHe, ce NOCTaBAT
XOPWU3OHTANHO NO CbWNA HAYNH KaTO peweTbyYHNA

padr.

MOHTUPAHE HA NMJTBb3rA4YUTE

CBaneTte HoCauuTe OT cI)ypHaTa; MaXHeTe
mnacTtMacoBuUTE nNpeanasnTenn ot Nib3radvynTe.

3aKpeneTe ropHaTta ckoba
Ha nNnb3raya KbM Hocauva 1 A
BKapanTe JOKpal HaBbTpe.
- CnycHeTe Ha MACTOTO

Y BTOpaTa ckoba.

3a fa 3aKkpenunTe HOocaua,
HaTUCHeTe foNHaTa YyacT
Ha WMnKaTa 34paBo KbM
Hocaua. [TpoBepeTe pganu
nab3raynTe ce ABMXKaT

cBobopgHo. NoBTOpeTe

ONMCaHUTE CTBIMKM 3a APYrMA HOCAy Ha CbLOTO HUBO.

Mons, umarnte npensua: [Nnb3raynte MoraT fia Ce MOHTMPAT
Ha BCAKO HMBO

CBAJTAHE U NOCTABAHE HA HOCAYUTE

- 3a Jla CBaNNUTE HOCAUNTE, MOBAUTHETE T N U3TerneTte
JOJSIHMTE YacTn Ha rHe3aaTta um: CreJ ToBa MoXe fa
13BagunTe Hocaua.

+3a fja NoCTaBNTE HOCAUYUTe 06PATHO, MbPBO I
rnocTaBeTe B rOpHUTE UM rHe3ga. [lpbKTe Hocaya
NoBAWUIHAT, BKapawTe ro BbB GpypHaTa 1 ro cnycHeTe
BBPXY AONHUTE THE3Aa.

M3MNON3BAHE HA BbPTALLUA CE LIALL

\ MpekapanTe wnwa npes

cpefHaTta yacT Ha MecoTo
(0oBbp3aHO C KOHeL, ako e
nTuLa) [OKATO TO Ce 3aKpenu
3[paBo KbM BuaMLaTa.
HaHwXXeTe Ha wnwa BTopaTta
BUMLA, TaKa Ye MecoTo Aa
ce GpMKcMpa HEMNOABMMKHO 1
CUIYpPHO. 3aTerHeTe BUHTA,
3a ga dmKcmparte BTOpaTa

BUMMLA.

BkapainTe Bbpxa Ha wuwa
B NpeABuaeHunA 3a UenTa
OTBOp B 3aHaTa CTeHa
Ha ¢ypHaTa 1 nocTaseTe
Kpbrnva my Kpam Bbpxy
CboTBeTHaTa onopa.

7
g//}

Mons, nmarTe npensua;: 3a ‘/
CbbupaHe Ha M3TK4YallaTa
Npwv rOTBEHETO TEUHOCT Z
nocTaBeTe Noja MecoTo TaBaTa
33 OTUEX/aHe M HanewTe B HeA MOSIOBUH NUTHP BofAa. 3a
[1a HEe Ce U3ropuTe OT ropeLLs LWL, XBallalTe ro camo 3a
nnacTMacoBaTa ApbkKa (KoATO TpAbBa fAa ce cBanv npeau
neyeHeTo).
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OYHKLUU

TRADITIONAL
(TPAAULUNOHHO rOTBEHE)

& SPECIAL FUNCTIONS
(CNELWMATTHA OYHKLNN)

=/4/2 FAST PREHEATING
(6BP30 NMPEABAPUTENTHO 3ATPABAHE)

3a 6bpP30 NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe Ha
dypHarTa.

""" = CONVENTIONAL
zzz (KOHBEHUMOHANHO FOTBEHE)*

3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTUA CamMO Ha ejHO
HUBO.

"™~ RISING (BTACBAHE)

- 3a no6po BTacBaHe Ha CNagKo unu
apoMaTU3MpPaHO TECTO. 3a fa OCUTYPUTE KaueCTBEHO
BTacBaHe, He BKIOUYBaTe PyHKUMATA, ako pypHaTa e
BCE OlLe ropelya cneg npeaxoqHoTo roTBeHe.

www GRILL (TPUN)

“ ¥ 3a neyeHe Ha rpun Ha NbpXKonu, keban,
HaZleHULUW, NPUTroTBSIHE Ha 3eNeHUYYLMN Ha CKapa
1 NpenunyaHe Ha xna6. Korato neyete meco,
npenopbyBame [a M3Mos3BaTe TaBaTa 3a OTUEXAAHE,
3a f1a cbbepeTe oTaeneHuTe cokose: [locTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa NOJ peweTbUYHUS padT 1
HanenTe B HeA NONIOBUH NUTBP BOAA.

<> CONVENIENCE (TOTBEHE HA MONYTOTOBU
XPAHW)

DyHKUMA 32 6bP30 U AENNKATHO NPUrOTBAHE
Ha BCUYKM BUAOBe scTUA. Moxke fa ce n3nonssa u
3a 3aTOMJIAHE Ha FOTOBA XPaHa, CbXpPaHsABaHa Npu
CTallHa TemnepaTypa Unu B XNagunHuK.

"% TURBO GRILL (TYPBO rPUN)

3a neyeHe Ha efpu NapyeTa Meco (AXonaH,
roBexao neyeHo, nune). lNpenopbyBame fga
M3ron3BaTe TaBaTa 3a OTUeXAaHe, 3a Aa Cbbupare
oTAenAHWTe Npu roTBeHeTo CoKoBe. [locTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOe OT HMBATa Mo pewweTbyHnA padTt u
HanenTe B HeA NONOBUH NNTBP Boga. C Ta3m GyHKUMA
MOXe [ia N3Mnon3BaTe BbPTALWMA Ce WuL (Korato
1ma).

MAXI COOKING (MAKCWU TOTBEHE)

251 3a neyeHe Ha egpu napyeta meco (Hag 2,5 kg).
MNpenopbuBame Aa obpbluaTe MECOTO NO Bpeme
Ha roTBEHETO, 3a [la ce oneye efJHAaKBO OT ABeTe
cTpaHu. [penopbyBamMe CbLLO OT BPEME Ha Bpeme Aa
nonueaTte MecoTo, 3a Aja He CTaHe NnpeKasneHo CyXxo.

g{ FROZEN FOOD (3AMPA3EHW XPAHN)

Jla3aHA - nuua - Wwpyaen - nbp»keHn KapTodu
- xnA6. Ta3n GyHKUMA aBTOMATUYHO n3burpa
onTMMmanHaTta Temnepartypa n pyHKLUATa 3a FOTBEHE
Ha neT pa3nnyYyHM BUAa NoNyrotoBa 3ampaseHa
XxpaHa. M3non3eante "Custom", 3a fa 3apgagete
TemnepaTypara 3a APYr1 BUAOBE XpaHa.

%Cb FORCED AIR (DOPCUPAH Bb31YX)

+—F 3a eIHOBPEMEHHO FOTBEHE HA HAKOJMIKO ACTUSA
(Han-mHOro TpK) Npu eiHa 1 Cblya TemnepaTypa Ha
pa3fiMuHM HKBa. Ta3n GpyHKUMA MOXKe Aa ce M3Mon3Ba
3a roTBEHe Ha pa3fIyHK XpaHu 6e3 NpeMnHaBaHe Ha
MUPU3MKTE OT eiHaTa XpaHa KbM Jpyrara.

“f& CONVECTION BAKE (NMEYEHE C
KOHBEKLIUSA)

3a neyeHe Ha Meco WUu KemKoBe € TeYyHa
NAbHKA Ha eanH paodT.

sss SLOW COOKING (BABHO FOTBEHE)

3a penvKkaTHO NpUroTBAHe Ha Meco 1 puba,
Taka ye fla oCcTaHaT KpexKu u coyHwu. NpenopbuBame
napyeTata Meco npeaBapuTeNIHO Aa Ce 3anbprkaT B
TUraH, KOeTo No3BoNABa Aa Ce 3ana3n COYHOCTTa Ha
mecoTo. [TpoabIKUTENHOCTTa Ha FOTBEHe Bapupa
OT ABa Yaca 3a puba c terno 300 g o yeTnpm—nert
yaca 3a puba c Terno 3 kg n ot yeTnpm yaca 3a 1 kg
MeCO Ha KbCOBe 10 WecT—ceAem yaca 3a 3 kg meco
Ha KbcoBe.

i 4
< SPECIAL FUNCTIONS
(CNELUAJTHN OYHKLUUN)

% DEFROST (PA3MPA3ABAHE)
6" 3a no-6bp30 pa3mpasABaHe Ha XpaHa.

{44 KEEP WARM (MOAABPXAHE HA XPAHATA
< TOMNA)

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-LWO CroTBe€Ha XpaHa
ropela n Xxpynkaea.

ECO ECO FORCED AIR (EKO ®OPCUPAH
Y Bb3AYX)*

3a npennyaHe Ha e4HO HMBO Ha NapyeTa Meco
C NIbHKa unu ¢une. NpekomepHOTO N3CbXBaHe
Ha XpaHaTa ce NpefoTBpaTABa Nopaan cnabarta,
npexkbCBalla OT BPeMe Ha Bpeme LupKynauymsa
Ha Bb3gyxa. [lpun nsnonssaHe Ha Tasn PyHKLMA
namnuykata EKO He cBeTM MO Bpeme Ha roTBEHETO,
HO MOXe ,qa ce BKJTOUM BPEMEHHO Ype3 HaTMCKaHe
Ha 6yToHa :3%; . 3a ga usnonssate nporpama EKO
N CbOTBETHO Aa NOHWXNTE NOTPebneHneTo Ha
eHeprus, BpaTnykata Ha pypHaTa He TpabBa fa ce
OTBapA A0 3aBbplUBaHe Ha pelenTaTa.

* OyHKUMATA Ce 1M3MOM3Ba KaTo eTafloHHa B AeKnapaumaTa
3a eHepruHaTta edeKTUBHOCT CbriacHo pernameHT (EC) N2
65/2014
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3+-++ AUTOMATIC CLEANING - PYRO (ABTO-
< MATUYHO NOYNCTBAHE - NMUPOJTA3A)

((#))| FULLY AUTOMATIC RECIPES (ABTO-
MATUYHO N3NMbNHABAHW PELIENTW)

3a OTCTpaHABaHe Ha cnegunTe oT NPbCKU Ype3
HarpsaBaHe O MHOrO BUCOKa TemnepaTypa
(npubnusntenHo 500 °C). B ypena ca 3anoxeHun ca
[Ba LUMKbJ1a 328 aBTOMATUYHO NOYNCTBAHE: NbJleH
umkbn (PYRO) n kpaTbk umkbn (PYRO EXPRESS).
MpenopbuyBame NepruoanYHO Aa U3NbHABATE
KpaTKMA UMKDBJ, @ Mb/IHUA LMKDBA 4a U3nonssate
CaMo Mpwu CUJTHO 3aMbpceHa PpypHa.

3a pa n3nonssarte NpPaBUIIHO Ta3n QyHKUNSA,
npoyeTeTe 1 U3TerneTe HalaTta roTBapcka KHura ot
www.hotpoint.eu

3a n36op mexay 28 pasnMuHN PELENTU, 3a/T0XKEHN B
ypena.

DypHaTa aBTOMaTUYHO M3bUpa onTMManHaTta
TemnepaTypa, QYHKUMA 1 NPOABIIKUTENHOCT Ha
roTBEeHeTO.

SETTINGS (HACTPOWKMN)

3a npomMsHa Ha HacTponKuTe Ha pypHaTa (e3mK, vac,
CUNa Ha 3BYKOBUS CUTHAN, APKOCT, EKo pexnm).

Mons, nmaiiTe npensuna: MNpw n3knioyeHa GypHa 1 akT1BeH
EKopexrm ApKOCTTa Ha AVCMIeA aBTOMATUYHO Ce HaManABa,
3a [la Ce NeCTV eHepruis. APKOCTTa Ce yBenryaBa OTHOBO,
KOraTo HaTUCHeTe HAKOW OT OyToHMTe.

(gl
E*— MEAT PROBE RECIPES
(PELIENTW CbC COHOA 3A MECO)

Tasu GpyHKLMS aBTOMATMYHO 136Mpa ONTUManHWA
PEeXMM 3a roTBEHE Ha pPa3finyHK BMAOBE Meco. Ta
e NpeasioxXun Hain-gobparta TemnepaTypa KakTo 3a
BbTPELIHOCTTA Ha QypHaTa, Taka 1 3a BbTPELIHOCTTA
Ha XpaHarta, B 3aBUCMMOCT OT U36paHua TN Meco.
3a fla CTe CUTypHW, Ye CTe BKapasv coHAaTa
NpaBWUIHO, CiefiBaiiTe yKa3aHuATa B ciefiBalyus

pa3gen.

U3MNOJI3SBBAHE HA YPELA 3ATNPDB MbT

1. MONA, USBEPETE E3UK

KoraTo BKkntounte ypefa 3a nbpBu NbT, TpAGBa Aa
n3bepeTe €3VK 1 ja CBepuTe YacoBHUKaA: Ha gucnnes
Ce U3BEXAA CNNCHK Ha Bb3MOXHUTE e31LM.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

HatucHeTe A vnu \V, 4OKATO Ha gucnjea ce ninuiie
XKeNnaHMAT e31K 1 noTBbpaeTe C byToHa 3%

Monga, umante npeasui;: No-KbCHO MOXe [la MPOMeHUTE
e3/Kka OT MeHIo "Settings".

2.CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep kaTo nsbeperte e3unk, TpabBa fga cBepute
yacoBHMKa: Ha gucnneda mura ,12:00”.
L 2 ¢
12:00
¢ ° Y

ff/.e“‘?‘
HH MM

Press £ to set time, OK when done

Ypes A mnu V cBepeTe YaCOBHMKA M NOTBbpAeTe C
OK

select

Mons, umarnte npensma: Cnen NnpekbCBaHe Ha
eneKTPMYEeCKOTO 3axpaHBaHe YaCOBHMKLT TPAOBaA Aa ce
CBEpK OTHOBO.

3.3AAABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLHOCT

DypHaTta e nporpaMmmpaHa 3a CBbp3BaHe KbM
JOMallHa efleKTpryecka MHcTanaumsa, Koato
NO3BOJIAABA BKJIIOYBAHE Ha ypeaun C MOLWHOCT Haj 3
kW: AKo BallaTa efekTpuyecka MHCTanaumsa e 3a no-
Mafka MOLLHOCT, TpAOBa Aa HaManuTe MakCMMasHaTa
MOLLHOCT Ha pypHaTa.

Ypes A nnu V nsbepete meHio "Settings", HaTucHeTe
6yToHa s3%;, n3bepete "Power" n notebpaeTe ¢ :9%;.

VS —T—

Over 2.5 kW

Ypes A unu V usbepete "Low" n notebpaeTe C :35;.

4.3ATPABAHE HA OYPHATA

HoBaTa ¢ypHa Moxe aa n3nycka Mupusmm, CBbp3aHu
C Npoueca Ha HeMHOTO NPOU3BOACTBO. ToBa e
HanbJIHO HOPMAJHO.

Mpeaw ga 3anoyHeTe Aa roTBMTE XpaHa BbB PpypHaTa
npenopbyBame fa A HarpeeTe NpasHa, 3a 4a
npemaxHeTe OCTaTbYHUTE MUPU3MMU.

Canete npeanasHMA KAPTOH UV MPO3PaYyHOTO

donvo ot dypHaTa 1 n3BageTe HammMpaLLuTe ce B HeA
npucnocoodneHus.

Harpente ¢ypHaTta go 200 °C n A ocTaBeTe Taka

3a OKOJ0 Yac, KaTo 3a No-fo6bp epeKT BKAOUMTE
uMpKynauumaTa Ha Bb3ayxa (Hanpumep “Forced Air"
unn "Convection Bake").

Cna3BanTe yKa3aHUATA 3a NPaBWIHO HACTPOMBaHE Ha
dyHKLMATA.

Mongs, nmante npeasua: Cnea MbpBOTO M3MOMA3BaHE Ha ypeaa
ce NpenopbyBa Aa NPOBETPUTE NOMELLEHUETO.
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BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

1. 3BUPAHE HA OYHKLUA

Settings

TR >

Special Functions R R 3
JOUUN OS 4

Traditional manual cooking functions

BKJ/IIOYBAHE HA OYPHATA

HatucHete u 3agpbxTe 6yToHa (D: Ha gucnnes ce
N3BeXJ1a OCHOBHOTO MEHIO.

HABUIALUA B MEHIOTO

Ypes A nnm V ce npuaBmxKBanTe B OCHOBHOTO MEHI0
N MapKmMpanTe xenaHata GyHKUNA.

1. CumBon Ha n3bpaHaTta GyHKUUA
2. N36paHa dyHKUMA

3. Apyrv Bb3aMOKHU GYHKLUM

4. OnncaHue Ha n3bpaHaTa PyHKUMA

NOTBBPXXAABAHE HA U3BOPA OT MEHIOTO

Cnep KaTo Ha gucnnesa mapkupare xenaHata GyHKLuMA,
HaTucHeTe ;3X;, 3a Aa NOTBbpAUTe n3bopa 1 aa
npemMrnHeTe KbM HaCTPOMKUTe (BX. NO-A0JY) UK KbM
CNncbKa ¢ PyHKL MM,

U3BUPAHE HA OYHKLUMUA

Upes Aunmv ce npuaBuKeanTe B CMUCHKA, N3BeAeH
Ha eKpaHa. HaTucHeTe 3%, 3a Aa noTBbpAUTE M360pa
1 Aa NPeMNHETE KbM MEHIOTO 3a HAaCTPOKa.

2. HACTPOVUBAHE N AKTUBUPAHE HA OYHKLINA
1

200°C Teees 02:00..|.... 4
2. | TEMPERATURE ... COOK TIME
Conventional M
31 No } 19:20-H- 5
PREHEAT. END TIME

NMPUNATAHE HA HACTPOUKUTE

Upes A unun V' mapKupaiite C Kypcopa To3u napameTbp,
KOWTO TpAOBa Aja Ce NPOMEHMN.

Cnep KaTo YCTaHOBUTE KYPCOPa Ha HY>KHOTO MACTO,
NnocoyeTe, Ye XeslaeTe a MPOMEHNTE CTOMHOCTTA Ha
napameTbpa, KaTo HaTucHeTe By ToHa :3%;: CTOMHOCTTa Ha
136paHnA NapaMeTbp 3anoysa Aa Mura.

L{(£:|>(e3 A vnn V npomeHeTe CTOMHOCTTA 1 NOTBbpAeTeE C

select «

1. Kypcop
(MapKnpa n3bpaHns napameTsp)

2. Temnepatypa / MowWHOCT Ha rpuna

3. NpepBaputenHo 3arpaBaHe

4. [poAbnXnUTeNHOCT

5. Bpeme Ha 3aBbpLuBaHe Ha QyHKUMATA
6. HaumeHoBaHMe Ha PyHKLMATA

AKTUBUPAHE HA OYHKLUATA

KoraTo cToHOCTUTE Ha MapaMeTpuUTe, MOKas3BaHM Ha
AViCrnes, CTaHaT KakBMTO XeraeTe, HaTucHeTe [>, 3a aa
akTmBupare PpyHkumaATa. lNoctaBeTe xpaHaTa BbB pypHaTa
1 cnief TOBa OTHOBO HaTucHeTe [>, 3a 1a akTuBMpaTe
dyHKumATa.

Mons, umarTe Nnpeasua: HAKoM HaCTPOVKK MoraT fda ce
MPOMEHAT 1 MO BPeMe Ha roTBEHETO.

3. NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

DypHaTa MoXe fa ce 13Mon3Ba 3a NPUroTBaHe

Ha BCAKaKBa XpaHa CbC nnu 6e3 npegBapuTenHo
3arpsaBaHe.

Ako n3bepete "No" obwata NPOABIIKUTENHOCT Ha
roTBeHeTO (3aefHO C NpeABapuUTENHOTO 3arpsaBaHe)

N pa3xoAbT Ha eNeKkTpoeHepruA e ce CbKpaTAT € Ao
25%.

MNpeaBapuTenHOTO 3arpsABaHe MOXe Aa ce akTuBmpa ¢
noseyvyeTo GyHKLMN.

Korato npeaBapuTeNnHOTO 3arpABaHe NPUKIOYn,
CncTemaTta nNogaBa 3BYKOB CUIHall, 3a fa NOKa»e 4ye
d)ypHaTa € OOCTUIrHana 3afjafgeHata TeMmneparypa.
NocTaBeTe NnpoAYKTUTE BbB d)ypHaTa nnpogvnxerte C
roTBeHeTO.

Monga, umanTe npeasu: AKO NOCTaBWTe XpaHaTa BbB
dypHaTa Npean NpeasapuTeNHOTO 3arpABaHe [a 3aBbPLIK,
KaueCTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTMUE MOXE [1a Ce BNOLWMW.

4,3ANABAHE HA BPEMETO HA 3ABDBPLUBAHE
HA TOTBEHETO / OTJIOMXEH CTAPT

MHoro ¢yHKUMM NO3BONABAT Aa CE OTNOXKM

HAyasioTO Ha rOTBEHETO, KaTo Ce 3aJafe BPEMETO Ha
3aBbpLUBaHe.

Mpwn 3agaBaHe Ha NPOAB/IKUTENHOCTTA HA FOTBEHETO
Ha Aucnnea ce NoKa3Ba 0OYaKBAHOTO BpeMme Ha
npukniousaHe. Ypes A unm V npemecreTte Kypcopa
Bbpxy END TIME n HaTucHeTe 3%;: BpemeTo 3anouBa
Aa mura.

200°C 02:00
TEMPERATURE ~ «ceeoe COOK TIME
n Conventional N
No 19:20
PREHEAT. END TIME

Ypes A unn V nsbepete kenaHoTo BpemMe Ha
3aBbpluBaHe 1 notebpaeTe ¢ 3% HatucHete > u
nocTaBeTe XxpaHaTa BbB QypHaTa; cnej ToBa OTHOBO
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HaTuUCHeTe D, 3a fa akKTnBumpate (I)yHKLl,I/IFlTa.

G)ypHaTa dBTOMATUYHO LWe Ce BKJIKOYN Cnep Bpeme,
N34YNCNEHO TaKa, Y€ rOTBEHETO Aa 3aBbpLn B
3afjageHnmA OoT Bac 4vac.

200°C
TEMPERATURE

-07:10
START IN

Start Delayed
20:20

END TIME

Mona, umarTte npeasua: Bb3MOXHO e fa oTMeHuTe
M34YaKBaHETQ U [la akT1BMpaTe QyHKLMATA BeAHAra; 3a LieTa
HaTUCHeTe

Ta3n HaCTpoWKa e Bb3MOXHa CamMo KOraTo He Ce 1M3M03Ba
npenBapuTenHo 3arpasaHe Ha dypHaTa.

Mona, umante npeasua: CTapTMPaHETO CbC 3aKbCHEHNE He
ce npeanara 3a ¢yHkummTe Grill n Turbo Grill.

. 3ANMNYAHE

Hakon (I))/HKLI,VIVI Ha (I)ypHaTa NO3BOJIABAT fa 3aneveTe
OTBDbH XpPaHaTa 4Ype3 BKJIIOUBaAHE Ha rpuia cnepj Kato
OCHOBHOTO roTBeHe NpuKn4vn.

Cooking finished at 20:00
/\ toprolong, OK to brown

AKo xenaeTe fia 3aneyeTe NPUroTBEHOTO ACTUE,
HaTCHeTe BYTOHA selest — AKTUBMPA CE NETMUHYTHO
3anunyaHe. Bb3MOXHO e ja yAbJIXKNTE rOTBEHETO B
peXxrma Ha Tekywo nsbpaHarta GyHkLMA; 3a LenTa
HaTUCHeTe 6yToHa A\.

3a pa npekpaTuTe 3annyaHeTo, HaTucHeTe (D(3a
M3KMouBaHe Ha dypHaTa) unm MENU (3a NpemMmnHaBaHe
KBbM OCHOBHOTO MEHI0).

.ABTOMATUYHO U3MBJHABAHUN PELLENTMW |((¢))

B ypepna ca 3anoxeHn 28 aBTOMaTUYHO U3MbIHABAHN
peuenTun CbC 3ajageHn ONTUManHN QYHKL MK

1 TemnepaTypu Ha rotBeHe. 3a MbJIHOLEHHO
n3non3BaHe Ha Ta3n GyHKUMA U NOCTUraHe Ha
ONTMManHW pe3ynTaT Npu roTBEHe npoyeTeTe

N n3TerneTe HawaTa rotBapcka KHUra oT Www.
hotpoint.eu

Ypes A nnm Vv n3beperte "Recipes” 0T OCHOBHOTO MEHIO.
HaTucHeTe seost, 3@ 1a NOTBBbPANTE 1 a NPEMUHETE
KbM CNMCbKa Ha NpegnaraHnuTe peuenTu.

Ypes A nnm V mMapkupanTe kenaHarta peuenTta ot
CNVCbKa, Cnep KOeTo NoTBbpAeTe N360pa CU C selest .

-00:32
@ COOKTIME ||
Roast chicken rl
19:20

END TIME

Automatic
CONTROL

Hatucrete [> 1 noctaBeTe AneHeTo BbB dypHaTa.
HaTtucHete oTHOBO [>, 3a ga akTuBMpaTe QyHKUMATA.
PeuenTtute no3BonsBaT Aa 3ajaBaTe 4Yaca Ha
3aBbpLUBaHE Ha FOTBEHETO.

Mons, mariTe npeasna: Ypes 3ByKOB CUrHan v cbobljeHne
Ha aucnnen GypHaTa HaMoOMHA KakBo 1 Kora TpabBea aa
HanpasuTe Mo Bpeme Ha roTBEHETO, Hanpvmep fa obbpHeTe
napueTaTa Wn Aa NPOBEPUTE Kak HanpeaBa roTBEHETO.

. PELENTU CHC COHAA 3A MECO|_:_'_

CoHpaTa 3a Meco CNy»Ku 3a U3MepBaHe Ha
TemnepaTypaTa BbB BbTPELHOCTTa Ha XpaHuTe No
BpeMme Ha roTBeHe.

Ypes A unn Vv nsbepete “Meat Probe Recipes” ot
OCHOBHOTO MEHI0 1 HAaTUCHEeTe 35 .

M36epeTe ACTUETO, KOETO XKenaeTe, OT HaNNYHNA
CMUCDBK N HAaTUCHETE sass, 3a Ad NOTBbPAMUTE.

Mons, nmarte npeasua;: V3orpaHeTo Ha “Custom Meat” Bu
MO3BOSIABA [la NPOMEHATE BCUYKM HAaCTPOMKM (3a
TemnepaTypaTa Ha pypHaTa 1 TemnepaTtypaTta Ha CoHAaTa).
OcTtaHanute peuenty Bu Nno3BonABar aa npoMeHAaTe camo
HAKOW OT HaCTPOMKMTE.

BkapaiTe coHpaTa Abn6OKO B
MeCOTO, KaTo n3bAreaTe KOCTUTE U
ClaHnHara. I
3a nTnye Meco, BKapanTe cCoOHpaTa T
Nno AbJKUHA, B CpeHaTa YyacT Ha
rbpANTe, KaTO BHMMaBaTe fa He
nonagHeTe B KyxXuHa.

MNocTaBeTe xpaHaTa BbB ¢ypHaTa
N CBbpXKeTe wencena, Kato ro
BKapaTe B rHe3J0TO OT AACHaTa
CTpaHa Ha dpypHara.

&

MEAT PROBE
- = )

150°C 100°
TEMPERATURE MEAT PROBE
79°
CURRENT

lNMpomeHeTe (aKo e Bb3MOKHO)

npeaBapuUTeNIHO 3a4aleHNTE HACTPOMKM UK
HaTUCHeTe

BkntouBa ce 3ByKOB CUrHan, a Ha Aucnnes ce BUXxaa
Kora nokasaHmeTo Ha TemnepaTypHaTa coHAa JoCTura
3ajlafjleHaTta CTOMHOCT.

Cnep 3aBbpluBaHe Ha FOTBEHETO pPe3ynTaTbT MOXe Aa
e oule No-gobbp, ako YAbIKNTE BPEMETO 3a FOTBEHE.
HaTtucHeTe A nnu V, 3a fla HaCTpoOUTE BPEMETO:
(DypHaTa aBTOMaTUYHO Le n3non3sa GyHKUMATA
“Conventional”.

Mona, umaiTe npensna: AKO COHAaTa He e CBbp3aHa
NPaBWITHO, Le Ce Yye 3BYKOB CUIHaJI, a Ha AUCnen Lie ce
NOKaxe CbobLLeHMe.

N3MNOJ1I3BAHE HA COHAATA 3A MECO C PbYHUTE
OYHKL NN

CoHpaTa 3a Meco Mo»e CbLLo Taka Aia ce M3Non3Ba

N C HAKOM OT pbyuHUTE GYHKLMM 33 NOCTUraHe Ha
ONTUMANHW Pe3ynTaTi NPy NPUroTBAHE Ha MeCO.
N36epeTe pbuHa GyHKUMA 1 CBbpXKeTe coHAaaTa: [ope
BNIABO Ha AUCNes LWe ce NoKake TemnepaTypara,
KOATO cOHAaTa TpsibBa Aa AOCTUTHE.

180°C
TEMPERATURE

100°
MEAT PROBE

Conventional

3a fa npomeHunTe Ta3n HaCTPOMKa, n3non3eamte A
unun V, 3a aa NpuABMXUTE Kypcopa A0 n3nucaHaTa
CTONHOCT, N HaTUCHETE select .

KoraTto HacTpoliKaTta 3anoyHe Aa Mura Ha gucnnes,
3ajanTe XenaHata ot Bac ctonHoctc A nn\V un
HaTuCHeTe 3%;, 3a na noTBbpAUTE.
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3a pa Bugmnte Tabnuuata C NnpenopbyYnTEeNHUTE 3a
BCEKW B MeCO TeMnepaTtypu, npoyeTeTe 1 cBanete
"PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 noagapbxKKa" oT
docs.hotpoint.eu

.MPEANOYUNTAHU

3a no-necHo nsnonsBaHe Ha pypHaTa e NnpeaBnaeHo
TA fa MOXe fila 3anameTaABa Ao 10 oT npeanoYnTaHnTe
OT Bac GpyHKLUUN.

AKoO kenaeTe fa 03HaunTe onpegeneHa GyHKLMA KaTo
npeanoynTaHa 1 Aa 3anuwieTe TeKylata HaCTPomKa
3a M3non3BaHe 1 B 6baelle, cnef NpUKIoYBaHe Ha
rOTBEHEeTO HaTUCHeTe Y.

HaTtucHeTe :3%;, 3a Aa noTBbpanTe: Ha ancnnes ce
n3Bexxaa cbobLieHre 3a BKOUYBaHE Ha GyHKLUMATA C
Homep mexay 1 v 10 B cnincbKa Ha NnpeanovymTaHuTe
OT Bac GyHKLUW.

v T

Press OK to save or < to cancel

Upes A nnu V MapKupanTe keflaHUA HOMep, cnea
KOEeTO NoTBbpAeTe Upe3 6yToHa 3.

Mons, nmaiiTe npeasua: 3a oTMsaHa HaTcHeTe <K,

AKO B NameTTa HAMa CBOHOAHO MACTO UM HOMEPBT Beye
ce 13M0n3Ba, GyHKLMATA Ce 3an1MCBa BMECTO CTapaTa
nHGopMaLmA.

KoraTto cnep Bpeme nouckate ga n3nonssate
3anameTeHa QyHKLMA, HATUCHETE Yy: Ha ancnnes ce
n3Bexaa CNMCbKBT Ha NpeanounTaHuTe GyHKLUN.

A

Your selection of favourite recipes

Conventional
Forced Air
Pizza

Ypes A unmn V mapkmpanTte xkenaHata GyHKLMA 1
MOTBbPOETE C sdte; C/1e[ TOBA HaTUCHeTe |> ,3apad
aKTUBUpaTe.

. TAMUMEP

Korato ¢pypHaTa e n3knyeHa, AUCNIeaT Moxe fa ce
n3non3Ba KaTo Tanmep. 3a fa akTueupare QyHKLMATA,
nposepeTe Aanu GypHaTa e U3KnoUeHa N HaTucHeTe
BYTOHa semet: TaMEPBT 3aMoYBa Aa MUra Ha Aucres.

~00:00:00.

HH MM SS

Press % to set timer, OK to start

Ype3z A unn V un3bepeTte NpoabIKATENHOCTTA Ha
M34aKBAHETO W C/ie; TOBa HaTUCHETE OYTOHA saeet, 3d
[a akTuBMpaTe Tanmepa. Korato 3agageHoTo Bpeme
n3Teye, Le ce Yye 3BYKOB CMrHaJ.

Monga, manTte npeasua: TaMepsT MOXe fia Ce CNpe MO BCAKO
speme ypes bytoHa O .

. 3AKJIIOYBAHE HA BYTOHUTE

3a fga 3aknwounTe 06KyTOHVITe, HaTUCHeTe
efHoBpeMeHHO st U <K B TeueHne Ha noHe neT
cekyHan. HanpaBeTe cbLoTO, 3a Aa OTKAOUNTE
6yTOHUTE.

|

. BG
Mons, marite npeasna: Ta3n GyHKLMA MOXe fa Ce akTUBMpPa
1 MO BPEME Ha roTBeHe.

Mo cbobpakeHus, CBbP3aHK C 6e30MacHOCTTa, ypHaTa
MOXe [1a Ce V3K/oUM Mo BCAKO Bpeme ¢ OyToHa .

.ABTOMATUYHO NMNOYNCTBAHE - MUAPOJIN3A

DR

4
e

DI

Upe3s A nnn V mapkupante "Cleaning" B OCHOBHOTO
MEHIO I HATUCHETE seheer,

Pyro Express
Pyro

;;;;;

2 hour high temperature cleaning

N36epeTe "Pyro" nnu "Pyro Express" oT MeH0TO

1 HAaTVCHETE seece: Ha Avicnnes ce nssexaar
NPOAB/IKUTENIHOCTTA Ha N3OPaHMA LUKDBA N YaCbT Ha
3aBbplLuBaHe.

HatucHeTe 6yTOHa > : Ha gucnnesn ce nssexpgar
NHCTPYKLUNK 3@ CTapTUpaHe Ha UMKbsa 3a
noyncTeaHe.

2/3

Please remove all accessories from the
oven and press OK

He 3abpaBaiiTe npeamn NoYynCcTBaHETO Aa M3BaaAUTe OT
dypHaTa BCMYKN NPUHAANIEXHOCTN, B TOBA YNCIO U
HOocauuTe.

Cnep KaTo U3NBbAHUTE BCUYKM UHCTPYKUWUW, HAaTUCHETE
s9est, 3 la MPeMMHeTe KbM c/liefBallaTa CTblKa.

Cnep OKOHYaTENHOTO NOTBbPXKAaBaHe pypHaTa
3anoysa fia U3MbJIHABA LMKb/a 3@ NOYNCTBAHE U
BpaTaTa aBTOMATUYHO Ce 3aK/iouBa: Ha gucnnes ce
n3Bexaa CboblLeHNe C MHANKATOP 3a HanpeabKa,
KOWTO MOKa3Ba Kak Ce M3MbJIHABA LMKbABLT 3a

noyncTBaHe.

Door will be locked during

cleaning
-00:59
TIME
Cleaning
15:00
@ ) EnDTIME

Cnepn npuviknoYBaHe Ha LMKbIa Ha Aucnies 3anoyea
[la M/ra CbOTBETHO CbobuleHne. Ha gucnnes ce
NnokasBa TeKyllaTa CTOMHOCT Ha TemnepaTtypaTa 1
BpaTaTa OCTaBa 3aKJ/loYeHa, 4OKATO TeMnepaTypaTta
cnagHe fo 6e3onacHa CTOMHOCT.

Cnep TOBa Ha Aucnnen ce n3Bexaa TeKYLMAT Yac.
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FOTBAPCKA TABJIULA

= . 160180 3090 23
KelikoBe, 3ameceHI ¢ Mas o i ] 160180 20.90 4 ]
| : L —
CnapKuLL € MbAIHEeX -z i 160 - 200 35-90 ;ﬂ
(Un3KeNK, Wpydes, Niogos nam) : : i 160-200 40-90 Hé’. “%F
= . 60180 20-45 3
BuckBuTu/TapTaneTn : - 160-170 20-45 _‘__f_,_ ;ﬂ
- 160170 2045 S 3 1
- - 180-200  30-40
CnapgKviin oT napeHo TecTo - 180-190 35-45 _\__i.;_,__, ;D
; 180-190  3seaswx 5 31
- . 9% moaso
LienyBkn - 90 140-160 _\__é_,__, ;D
- 90 14060 5.3 1
i - w0250 1sso /2
Xna6/nuua/pokaua - 190-250 20-50 -\..é....,- ;u
| - 190250 2550+ 5 3.1
T ; 180-190 4055 2/3
(Cag;;thgglgg;imm) ) 180-190 4>-70 "’é"' "’1;"'
- 180-190  4s70e 5 3.1
- . 190200 2030 3
g;acnﬂll;llnn.rc“n'bnuemlxpynxasw ‘ i 180-190 20-40 _‘é’_ ;ﬂ
| | - 180190 20400 5. 3 1
é\;:?::(:ﬁ%nemxo/rosemno/ : ) 190 - 200 80-110 ;ﬂ B
Munewko/3aewko/Matewko 1 kg .. . 200230 50400 3 o
Myiika/lbcKa 3 kg | - 190-200 80130 2 o
Pusa e byona) Pue cowras w2
Momennsenewvyumn C wewe a2
NpeneyeH xnA6 Bucoka 3-6 .\,,fj...,-
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2 2 : . NPOABIKUTEN-
: . MPEABAPUTEN- | TEMMEPATYPA | HUBO U
PELIENTA - OVHKUMA 16 3arpPABAHE | (°C)  HOCTHATOTBEHE- o x nnEXHOCTY
: : f H TO (MuH)
Pu6Hn puneta / pnanitkmn A : CpeaHa 20-30 * m_fﬁ . 3 r
Hapennuu/Ke6an/Pe6pa/ ot CpepHa - 15-30 * > 4
Xambyprepu Bucoka Areeeer oo
MeyeHo nune 1-1,3 k )y - CpeaHa  55-70 ** 2 T e
D Kg peaH Avveenn A oS
n 11,3k 'y . B 60-80 2 v
eyeHo nune 1-1,3 kg ncoka o=
b
S 3
FoBexp0 neueHo anaHrne 1 kg - - CpegHa 35-50 ** - R
haad
ArHewkwu 6yT / pxxonaH e - CpegHa 60-90 ** I 3 R
KapTtodu Ha pypHa - - CpenHa 35-55 : :
P ey 3
3eneH4YyKOB orpeTeH - Bucoka 10-25 —r
4 1
JlazaHA n meco - 200 50-100 *** .
4 1
Meco n kapTodpu - 180 45-100 *** . | :
Pub6a n 3eneHuyumn : - 190 30-50 *** _\é,_ u 1 |
MbnHo MmeHI0: NI0AO0B TapT (H1BO : ) ) o 5 3 1
5)/nasaHA(H1Bo 3)/meco (H1Bo 1) : ‘ 190 ‘ 40-120 ARs AR L
i i 3
- ABTOMATUYHO 10-15 I '
- éABTOMaTI/NHO 15-20 _\é,_ !
3ampaseHa nuua * : : 4 5 ]
- ABTOMaTNYHO 20-30 e
z i 4 3-2 1
- ABTOMAaTUYHO 20-30 I | e u
3
lNMeuyeHO meco c NIbHKa - 200 80 - 120 ***
MapuyeTa meco(3aellko, MUNeLKo, ) ) %% 3
ArHeLKo) 200 50-100

*ObbpHeTe XpaHaTa NpPK M3THUYaHEe Ha MONOBMHATa OT
BPEMETO 3a roTBeHe.

**ObbpHeTe xpaHaTa Npw U3TUYaHe Ha 1B TPeTU OT BPeMeTo
3a roteeHe.

#**Mpnbnun3ntenHa NPOALKUTENHOCT Ha roTBeHeTo: Moxe
[ia M3BauTe XxpaHaTa oT GypHaTa No PasnyHO BpeMe, B
33aBNCYMOCT OT IMYHUTE BU NPENOYNTAHUA.

@www V3Ternete pbKoBOACTBOTO 3a yrnoTpeba 1 NoaapbxKa
o1 docs.hotpoint.eu, kbgeTo LWe HamepuTe Tabnnua C
M3NUTaHW peLenTn, CbCTaBEHM 3a CEPTUOULMPALLTE OpraHm
B CbOTBETCTBME CbC cTaHaapT IEC 60350-1.

(@www Cganete pbKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba 1 nogapbxkka or docs.hotpoint.eu 3a Tabnua ¢ peLenTu, N3KCKBaLY

3MOJI3BAHETO Ha COHAATa 3a MeCO.

OYHKLUMN Conventional Forced Air Convection
H i Turbo Grill (Typ6o Defrost Eco Forced Air (Eko
(KoHBeHLMOHaNHoO Grill (Mpwn) (®opcupaH Bake (MeyeHe ¢
rpun) (Pa3mpassBaHe) dopcupaH Bb3ayx)
roTBeHe) Bb3AYyX) KOHBEKLUA)
[ VS ~ AF=lr —_J l ‘ M “ 93 %\
Cba nnu TuraH Tasa 3a TaBa 3a
NPUHALNEXHOCTH PELWWETDBYEH 3a neyeHe Bbpxy TaBa 3a oTuexaaHe ¢ CoHpa 3a meco
oTuexpaaHe/TaBa TaBa 3a neyeHe BbpTAw ce wuw
PAOT peweTbyHUA oTuexhaHe  MOJIOBUH NUTHP (onuwms)
3a neyexe
padt Bofja
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NOAAPDBXKKA U
NOYNCTBAHE

Mpean ga npucTrbnUTe KM
noaApbKKa WIN NoYnCcTBaHe Ha
¢dypHata ce y6epeTe, ue T4 He e
ropeuya.

He nsnonssanre ypean,
noymncrTBalym ¢ napa.

BbHLUHU MOBBPXHOCTU

« [louncrete NOBbPXHOCTUTE Ha GypHaTa C BNaXkHa
MUKPOdUOBPHaA Kbpna. AKO Ca CUITHO 3aMbpCeHM,
fobaBeTe HAKOJKO Karku MueLL npenapar ¢ HeyTpaseH
pH. MNopacyweTe cbe cyxa Kbpna.

« [la He ce n3non3BaT KOPO3MBHW NN abpa3nBHU
MoYMCTBaLLM NpenapaT. AKO NogobeH NPoayKT CllyyanHo
nonagHe BbpXy NMOBbPXHOCTTa Ha ypepa, noyncrete
He3abaBHO C BNaXHa MUKPOP1ObpHA Kbpra.

BbTPELUHU MOBBPXHOCTU

» Cnep BCAKO M3MOMN3BaHe N3YaKanTe cI)ypHaTa ha ce
oxnagnm n A NOYNCTETE, 3a NpeanoyYnTaHe OKaTo €
oule Tonna, 3a Aa OTCTPaHUTE OTNaraHNATa 1 NeTHaTa,
NPUNYNHEHN OT OCTaTbUUTE OT XPaHa.

He nsnonsBanTte cromaHeHa
BbJIHA, CTbPraikv unm
abpasuBHU/passxKpawm
nouYncTBalYyM Npenapartu, Tbin
KaTo Te morart Aa noBpeaAT
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

HoceTe npegna3sHu pbkasnym.

QdypHaTa Tpa6Ba fa ce M3KNOUN
OT efleKTpnuecKkaTa mpexa

npeaun n3BbplUBaHe Ha KAKBUTO
" Aa e feMHOCTU 3a NoaApPbXKKa.

3a fa OTCTpaHUTE KOHAEH3MpanaTa Biara npuy rotBeHe

Ha NPOJYKTN C BUCOKO CbbpKaHKe Ha BOAQ, M3YaKariTe
dypHaTa HambHO Aa ce OXNIAAN U Clep ToBa A MoACyLUeTe
C Kbpna unu roba.

« [MouncTeTe CTHKIIOTO Ha BpaTMUKaTa C MOAXOAALL TeUeH
npenapar 3a NoYMCTBaHE.

« Bpatnukata Ha pypHaTa MOxe ce cBanu 3a NO-fIeCHO
MoYMCTBaHe.

NMPUHARJIEXKHOCTU

BepHara cnep ynotpeba Hak/cHeTe NpUHaAIeXHOCTUTE
BbB BOJa C 0OABEH TeUeH MUELL Mpenapar, KaTo
13ron3BaTe PbKaBMLM 33 PYPHA, aKO NPUHALNIEXKHOCTHTE
BCe olLe ca ropewum. OCTaTbLy OT XpaHa Morar fa ce
NpemaxHat C MOMOLLTa Ha YeTKa Un rvoa.

MNOYUCTBAHE HA BbTPELUHUTE MOBbPXHOCTU HA ®YPHATA YPE3 MNPOJIN3A

He pokocBaiiTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONNTUYHNA LNKDA.

DyHKUMATa CY>KN 33 OTCTPaHABAHE Ha NPbCKUTE OT
XpaHaTa upe3 HarpsaBaHe Ao Temnepartypa nprbnm3nTenHo
500 °C. Mpw Ta3un TemnepaTypa ocTaTbLUTE OT XpaHa ce
NPEeBPbLLAT B HANENKW, KOUTO NIeCHO MOraT Aa ce U3obpLuat
C BNakHa Kbpna, Korato ¢ypHaTa ce oxnagw.

Ako dypHaTa e MHCTanMpaHa nog nioT 3a roTBEHe,

BCUYKW FrOPESIKM 1 eNEKTPUYECKM KOTIOHW TpA6Ba Aa ca
W3KJIOUEHN MO BPEME Ha LIMKbJ1a Ha CaMOMOYMCTBaHe
(Mnponumsza).

MN3BageTe OT pypHaTa BCUUKM MPUHALNEXKHOCTM
(BKMIOUMTENHO HOCAUUTE) NPean Aa akTuBupaTe
byHKUMATA 32 NMPONUTUYHO NOYMNCTBAHE.

3a ONTMManHO NOYUCTBAHE OTCTPaAHETE Hall-ronemmTe
3aMbpCABaHUA C MOKpa rbOa, npeaw Aa usnonssarte
byHKUMATA 33 MMPONUTUYHO NOYNCTBAHE.

He ponyckaiite geua 1 »XNBoTHU A0 pypHaTa no
BpemMe Ha NUPONUTUYHNA LUKDA 1 cnep TOBa, A0
NBbAHOTO NPOBeTPABaHe Ha NOMeLLeHNeTo.

B ypepna ca 3anoxeHn ABe pasnuyHn GyHKUMM 3a
NMPOANTUYHO NouncTBaHe: CTaHAAPTHUAT LKA
(MAPOJIN3A) cny»km 3a OCHOBHO MOYNCTBaHE Ha CUITHO
3aMbpceHa GypHa, @ UKOHOMUYHUAT umkbn (MAPOJTA3A
EKCIPEC) Tpae no-KpaTtko 1 n3pasxogsa No-Masko
eHeprua oT CTaHJAPTHMA, NOPaAM KOETO e NOAXOAALL, 3a
neprioanYHO N3ron3saHe.

OyHKkuuaTa MNnponusa n3nonssarite camo Korato dypHata
e CUNTHO 3amMmbpCceHa NN OTAENA HENPUATHA MMPU3Ma No
Bpeme Ha rotBeHe.

Mons, nmaiiTe npensua: Bpatuukata Ha dypHaTa He Moxe fa ce
OTBap#, [OKATO TPae NUPOIMTUYHOTO NOYMCTBAHE. TA OCTaBa
3aK/IOYeHa, IOKaTo TemnepaTypaTta CnagHe 4o npuemvBa
CTOMHOCT.

[poBeTpABaNTE MOMELLEHNETO MO BPEME Ha 1 cnefl
MVPONUTUYHNA LMKB.

CMAHA HA JIAMIATA
1. Mskniouete dpypHaTta OT enekTposaxpaHBaHETO.

2. Pa3BuiTe KanaukaTta Ha OCBETUTENIHOTO TAJO, CMEHeTe
flamrara 1 3aBUNTEe OTHOBO KarauykaTa.

3. CebpxeTe OTHOBO PypHaTa KbM eNeKTpuyeckata
Mpexa.

Mong, umarTe npeasua; V13non3earte Camo XanoreHHW Nammnm
20-40W/230 ~V n G9, T300 °C. KpyLuKarta, 13Mnosi3BaHa B
n3nenveTo, e NpeaHasHaveHa cneLyanHo 3a AOMaKNHCKN
ypeau 1 He e NOAXOMALLA 33 OCBETABAHE Ha MOMeLLEHMS B IOMa
(Hapenba Ha EO 244/2009). KpyLwukwvTe MOraT fa ce 3aKynAT OT
HalLVsA OTAEN 3a CNeanpoaaxdbeHo o0CnyxBaHe. He nnnaite
KPYLLIKUTE C pbLie, Thih KaTo BalumTe oTneyaTsbLun MoraT Aa r
noBpefAT. He 13non3gaite ¢ypHaTa, Npeav Aa NOCTaBuUTe Ha
MACTO KaraukaTa Ha namnata.
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CBANTAHE U MOCTABAHE HA BPATUYKATA

1.3a Aa CBa/inTe BpaTn4kKaTa, oTBopeTe A HalMbJ/IHO
N 3aBbpPTETE d)I/IKcaTOpI/ITe B OTBOPEHO NMONoXKeHne.

2.3aTBOpETE BpaTHyKaTa JOKOKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTU4KaTa C Be pbLe (He A
XBallalTe 3a ApbKKaTa).

OTKaueTe BpaTUUKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MASIKO U
CbLUEBPEMEHHO A U3TErnaTe Harope, 3a Aa nsnese ot
rHespata. OcTaBeTe BpaTUyKaTa Ha NOAXOAALO MACTO
BbPXY MeKa MOBbPXHOCT.

' BG

3.3a ga noctaBuTe BpaTM4KaTa, NbpBo f
npubnuxeTe no GpypHaTa, Cles KoeTo BKapaiiTe
NaHTWTe B rHe3aaTa Taka, Ye fja ce pUKCupaT B
ropHaTa C/ yacT.

4, CnycHeTe BpaTnuKaTa Hagony 1 A oTBOpeTe
AOKpan.

3aBbpTeTe dMKcaTopuUTe 4O MbPBOHAYANHOTO UM
nonoxeHue. NposepeTte gann ¢nkcatopuTe Ca
3aBbPTEHN JOKpaMn.

HaTucHeTe neko, 3a ga nposepwute gann (I)VchaToleTe
Ca pa3nonioXeHn NpaBuJIHO.

n

5.MNpob6Baiite aa 3aTBOpPUTE BpaTUUKaTa 1 NpoBepeTe
[anu TA 3acTaBa YCNopeaHo Ha TabnoTo 3a
ynpasneHue. AKO TOBa He e Taka, NoBTopeTe
nocovyeHnTe No-rope CTbMKWU. BpaTnukata moxe aa ce
noepeawn, ako He GYHKLNOHUPA NPaBUITHO.

OTCTPAHABAHE HA
HEU3NPABHOCTHU

Mpo6nem

. Hama 3axpaHBaHe C

- OypHara He pabotn. .
{ . eJIeKTpoeHeprmAa.

i YpenbT e n3KIYeH ot

. MpexarTa.

- BpaTuukaTa He ce oTBaps.
{ ¢ BpaTuukara.

- /13nbnHABa Cce UMKDBA 3a

: NoYnCTBaHe.

- Ha gucnnes ce nsnucsa 6yksata | po6nem ¢ nporpamHoTo

- F v uucno. . ocurypnaBaHe.

. Bb3moXXHa npuumnHa

HemsﬂpaBHa KJTto4YaJika Ha

PeweHne

- [poBepeTe Aanu MMa HanpexeHne B MpekaTa U
© nanv dypHaTa e BKIIloYeHa KbM MpPeXaTa.

: M3knioyeTe 1 BKOYeTe ypeaa OTHOBO, 3a Aa

| BMAMTE Aanv NpobnemsT Wie n3yesHe.

- V3knioyeTe dypHaTa v A BKNOYETE OTHOBO, 3a fia

npoBepunTe fa/in HEU3MNPABHOCTTA € OTCTPaHEHa. |
- Vi3uakaiTe gyHKuMATa Aa NPVKNIoYN 1 dypHata Aa
| ce oxnaaw.

CBbprKeTe ce C Hal-6M3KNA LIeHTbP 3a
. cnefnpofaxbeHo obCnyKBaHe Ha KIIMEHTH
. cbobuleTe ymcnoTo cnep byksata F.
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MOJIE3HU CBBETU

KAK AA CE HETE FTOTBAPCKATA TABJIMLIA

B TabnuuaTta ca nocoyeHn Harm-nogxoaALmnTe
bYHKLMN, NPUHAANEXHOCTU 1N HUBA 3@ NPUrOTBAHE Ha
pas3nnyHn AcTna. BpemeHarta 3a roTBeHe 3anoysar OT
MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa ce NoCTaBn BbB ¢pypHaTa,
C U3KJIIOYEHMe Ha NpeABapUTENIHOTO 3arpsaBaHe
(koraTo ce U3MCKBa TakoBa). TemnepatypuTte n
BpeMeHaTa 3a roTBeHe ca Npubnn3NTeNHN 1 3aBUCAT
OT KOJIMYECTBOTO Ha XpaHaTta 1 OT U3MON3BaHNTe
npUHagneXxHoCcTn. B Ha4anoTo nanon3eanTe Han-
HUCKUTE NpenopbYBaHN CTOMHOCTI N aKo XpaHaTa
He ce crotBu fobpe, NpemMrHeTe KbM NO-BMCOKU
CTOMHOCTK. Mi3non3BanTe gocTaBeHUTe C pypHaTa
NPUHaANEXHOCTU NN MeTaNHN GOopPMU 3a KENKOBE U
TaBu 3a PpypHa (3a npegnoynTaHe TbMHO OLBETEHM).
Moxe ga n3nonssaTe CbLO CbAOBE M akcecoapu

OT OrHeynopHO CTbKINO ([Tnpekc) nnm KameHNHOBM
TakMBa, HO UMaNTe NpeaBua, Ye BpemeHarTa 3a
roTeeHe wWe 6baaT ManKko No-gbJru.

EAHOBPEMEHHO NMPUITOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTNA

OyHKumATa BeHTunatop no3sonsasa e4HOBPEMEHHO
[a NpUroTBATe PasiMyHN ACTUA (Hanpumep prba n
3e/IeHYyLM) Ha Pa3InYHK HMBA BbB PypHarTa.
M3BapeTe xpaHaTa, KOATO N3MNCKBA NO-Manko Bpeme
3a roTBeHe 1 ocTaBeTe BbB PpypHaTa XpaHaTa, KOATO
N3NCKBa NO-AbJIF0 BpeMe 3a roTBeHe.

MHOOPMALINA 3A YPELA

@www fncToBkaTa ¢ eHeprumHnuTe nokasaTenu Ha
TO3M ypea Moxe Aa 6bae cBaneHa ot Hawwma yebcant
docs.hotpoint.eu

KAK AA CE CHABAUTE C PbKOBOACTBOTO 3A
M3NON3BAHE U NOAAPDKKA

> @www Cpanere PbKOBOACTBOTO 3a ynoTtpeba
N nogapbxKKa oT HawwmA yebcant docs.
hotpoint.eu (moxeTe fa nsnonssate 1031

QR kop), KaTo nocounTe Kofa Ha NpofyKTa.

et
> MoxeTe CbLUo Taka aa ce CBbpKeTe C HalWlnAa oTaen
3a cne,qnpo,qa>K6eHo O6Cﬂy)KBaHe Ha KITIMEHTW.

CBBHP3BAHE C OTAEJIA 3A CJIEANPOAAXBEHO
OBCJNTYKBAHE

NHdopmaumaTa 3a
KOHTAKT € npuneefeHa
B PbKOBOACTBOTO

3a rapaHUNOHHO

obcnyxsaHe. MNpw j/
erennponmeeno | R i
obcnyKBaHe Ha KNMeHTU cbobLyaBanTe HOMepaTa,
MOCOYEHU Ha 3aBofCcKaTa Tabenka Ha Bawwus ypeg.

400011609957
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PRIRUCKA PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPIL/A

VYROBEK SPOLECNOSTI Bezpec&nostni pokyny a pFiru¢ku pro pouziti
HOTPOINT-ARISTON l‘w: ww 2 udrzbu si mizete stahnout z naseho
= ) Komplexnéjsi podporu ziskate registraci — webu docs.hotpoint.eu a podle pokyn(
svého produktu na webovych strankach uvedenych na zadni strané této brozury.

www.hotpoint.eu/register

' Predtim, nez spotrebic pouzijete, peclivé si prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

—
=]
BIBI
Bl <][>]
5]

N

. Ovladaci panel

3. Kruhové topné téleso

(nenf vidét)
4. Vodici mfizky
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)
5. Dvere
6. Horni topné téleso / gril
7. Osvétleni
8. Pripojka sondy do masa
9. Identifikac¢ni stitek
(neodstranujte)
10. Spodni topné téleso
(nenf videét)
OVLADACI PANEL
....... o A
........ E Y[
g ..... g E
1 23 4 5 6 7 8
1. ZAPNUTO/VYPNUTO 4. ZPET 7. OK / VOLICE
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Navrat do predchazejici nabidky. Vybér funkci a potvrzeni nastaveni.
2. MENU 5. DISPLE) 8. SPUSTIT
Rychly pfistup do hlavni nabidky. L. .. Spusténi zvolené funkce.
i} ) 6. NAVIGACNI TLACITKA
3. OBLIBENE Prochazeni nabidek, pohyb
Pro ulozZeni a rychlé vyvolani az kurzoru a zména nastaveni.

10 oblibenych funkci.
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ODKAPAVACI PLECH

. PLECH NA PECENI : POSUVNE DRAZKY

SONDA DO MASA : OTOCNY ROZEN : Pocet kusll piislusenstvi se miize v zavislosti na
: : zakoupeném modelu lisit.
/\ : Vservisnim stfedisku si mizete zakoupit dal3i piislusenstvi.
— =

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI
Vlozte mfizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi prislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zplsobem
jako rost.

NASAZENIi POSUVNYCH DRAZEK

Z trouby odstrante boc¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce

a sunte ji po celé délce az

-~ na doraz. Druhou sponu

» posunte smérem dol(,

. dokud nedosahne spravné
b polohy.

Aby byla vodici mfizka
dobfe zajisténa, zatlacte E
pevné spodni ¢ast spony
oproti vodici mfizce. Ujistéte
se, ze drazkami Ize volné
pohybovat. Postupujte
stejné i na druhé strané vodici mfizky v ramci stejné
vyskové urovné.

Upozornént: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovné

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU
- Pfejete-li si odstranit vodici mfizky, nazdvihnéte
je a zatdhnéte za jejich spodni ¢ast smérem ven
z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky vyjmout.

« Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasunite je do vnitini ¢asti trouby a poté
posunte smérem doll do polohy pro usazeni v dolni
casti.

POUZITi OTOCNEHO ROZNE

\ Jehlou propichnéte maso

uprostired (dribez omotejte
provazkem) a navléknéte na
ni maso tak, aby na vidlici
drzelo pevné a nemohlo
klouzat. Zatlacte druhou
vidlici na jehlu a navléknéte
tak, aby maso drzelo pevné
na misté. Pro zajisténi ve
spravné poloze utdhnéte

upeviovaci Sroub.

Vlozte konec do vyklenku,
ktery je soucasti

vnitrni ¢asti trouby

a zakulacenou ¢ast
podepfrete pfislusnym
drzadkem.

Upozornéni: Pro zachyceni
$tav v prabéhu grilovani
umistéte dospod odkapavaci Z
plech a do néj napustte
500 ml vody. Aby nedoslo k popdéleni v pfipadé, Ze je jehlice
horka, manipulujte s ni pouze pomoci plastové rukojeti
(kterou je tfeba pfed zapocetim vafeni odstranit).
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FUNKCE

TRADICNI

X% i i
@ SPECIALNI FUNKCE

zg RYCHLY PREDOHREV
Pro rychly pfedehftev trouby.

% ROZMRAZOVANI
& Pro rychlejsi rozmrazeni jidla.

jednom rostu.

¢$¢ UDRZOV.JIDLA V TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

wew GRIL

“* Ke grilovani steak(, kebab a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se $tav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli uroven dospod
roStu a pridejte 500 ml vody.

+~™\ KYNUTI

f o |

Napomdha sladkému nebo slanému téstu
ucinné vykynout. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokon¢eni cyklu peceni.

" TURBOGRIL

2 K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifa,
kurat). K zachyceni uvolfujicich se $tav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu

a pridejte 500 ml vody. U této funkce lze vyuzit
otocny rozen (je-li soucasti).

VICEUROVNOVE PECENI

Pomoci této funkce se pfipravuji vdechny druhy
jidel rychle i pozvolna. Lze ji téz pouzit k ohfati jiz
uvareného jidla, které bylo ponechano pfi pokojové
teploté nebo ulozeno do lednice.

ga HORKY VZDUCH

— Pro pripravu rdznych druhu jidel, které vyzaduji

stejnou teplotu na nékolika Urovnich soucasné
(maximalné trech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vani mezi jednotlivymi jidly.

MAXI PECENI

2% Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby
bylo zajisténo dikladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.

uprostied na jedné Urovni.

gﬁ ZMRAZENE JIiDLO

Lasagne —- pizza — zavin — hranolky — chléb.
Tato funkce automaticky zvoli optimalni teplotu
i rezim peceni pro pét ruznych kategorii hotovych
mrazenych polotovar(. Pro nastaveni teploty
u daldich potravin zvolte ,Vlastni”.

sss POMALE VARENI

Slouzi k pozvolnému peceni masa a ryb
a zachovava je mékké a stavnaté. Doporucujeme
maso nejprve oprazit na panvi, aby si uvnitf uchovalo
svou Stavnatost. Doby pfipravy se pohybuji kolem
dvou hodin u ryb s hmotnosti 300 g, kolem ¢tyf az
péti hodin u ryb s hmotnosti 3 kg a od ¢tyf hodin
vyse u kusd masa s hmotnosti 1 kg a kolem 3esti az
sedmi hodin u kust masa s hmotnosti 3 kg.

ECO EKO S HORKYM VZDUCHEM*

Z& Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu

je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-li
tato funkce pouzivana, kontrolka Usporného rezimu
,EKO” zGstane po celou dobu pfipravy vypnutd, na
pfechodnou dobu ji viak Ize zapnout stisknutim 3%
. P¥i pouziti usporného rezimu ,EKO” by méla dvirka
trouby zUstat po celou dobu cyklu uzaviena.

* Funkce pouzitd jako referencni pro Ucely prohlaseni
0 energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU)
¢.65/2014.
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3.+ AUTOMATICKE CISTENI -
°°°°° PYROLYTICKE CISTENI

Pro odstranéni necistot zplsobenych vystfikovanim
pomoci cyklu pfi velmi vysoké teploté (pfiblizné

500 °C). K dispozici jsou dva automatické cykly
gisténi: Uplny cyklus (PYROLYTICKE CISTENI)

a zkraceny cyklus (PYRO CISTENI EXPRESS).
Doporucujeme vam pouzivat rychlejsi cyklus

v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus pouze
v pfipadé silného znecisténi trouby.

NASTAVENI

Pro zménu nastaveni trouby (jazyka, ¢asu, hlasitosti
zvukovych signald, Jas, Rezim Eco).

Uvédomte si prosim: Je-li trouba vypnutd, ale Usporny rezim
(Eko) je aktivni, jas displeje se za Ucelem Uspory energie
ztlumi. Znovu se aktivuje automaticky pfi kazdém stisknutf
tlacitka atd.

((+))

PLNE AUTOMATICKE RECEPTY

Za ucelem spravného pouzivani této funkce si
prectéte a stahnéte kucharku z nasich webovych
stranek docs.hotpoint.eu.

Pro vybér jednoho z 28 rliznych zde uvedenych
receptd.

Trouba automaticky nastavi optimalni teplotu, funkci
a délku peceni.

{_l
E*— SONDA-RECEPTY

Tato funkce automaticky zvoli optimalni rezim pro
rdzné druhy masa. V zavislosti na zvoleném typu
masa funkce doporuci optimalni teplotu jak pro
vnitiek trouby, tak pro vnitini teplotu masa.

Pro spravné vlozeni teplotni sondy a jeji pouzivani se
ridte pokyny uvedenymi v pfislusném odstavci.

PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. PROSIM, ZVOLTE JAZYK

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a Cas: Na displeji se zobrazi seznam dostupnych
jazyka.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Stisknéte A nebo Vv pro zobrazeni pozadovaného
jazyka a potvrdte stiskem $9%;.

Uvedomte si prosim: Jazyk je mozné pozdéji zménit pod
polozkou nabidky,Nastaveni”.

2.NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni cas:
Na displeji bude blikat 12:00.

<Y 12:00°
¢ ° £
HH MM
Stisknéte £ k nastaveni ¢asu, OK po
skonceni

K nastaveni ¢asu pouzijte A nebo V a potvrzeni
provedte stisknutim s3%z.

Uvédomte si prosim: Cas bude v pfipadé pieruseni napajeni
vzdy tfeba nastavit znovu.

3.NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domadci sit, kterda ma hodnotu zatizeni vy3si nez 3 kW:
Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude tieba
tuto hodnotu snizit.

Pouzijte A nebo V pro vyber polozky z nabl'dky
,Nastaveni”, stlsknete se.ect, zvolte ,Vykon” a pro
potvrzeni stlsknete oK.

Nizky

M=

Nad 2,5W

Pouzijte A nebo V pro vybér moznosti ,Nizky” a pro
potvrzeni stisknéte ;3%;.

4.ZAHRATIi TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna o zcela
bézny jev.

Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat
troubu prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Priblizné na jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
,Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Uvédomte si prosim: Pfi prvnim pouziti trouby
doporucujeme prostor vétrat.
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V 4 V4

DENNIi POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI
Nastaveni
e T
Specialni funkce e 3
Tradi¢ni vafeni s ru¢nim nastavenim funkci  =:-eeeeeeeees 4
ZAPNETE TROUBU

Stisknéte a podrzte (D: Na displeji se objevi hlavni
nabidka.

PROCHAZEJTE NABIDKU

Prochazejte hlavni nabidku pomoci A nebo V
a zvyraznéte polozku, kterou si prejete zvolit.

1. Symbol zvolené funkce
2. Zvolena funkce

3. Ostatni dostupné funkce
4. Popis zvolené funkce

VYBERTE POLOZKU Z NABIDKY

Jakmile se na displeji zvyrazni polozka, kterou

si prejete zvolit, potvrdte jeji volbu stiskem :9%;

a prejdéte do nabidky nastaveni (viz nize) nebo na
seznam funkci.

ZVOLTE FUNKCI

Prochazejte seznam na displeji stisknutim A nebo
V . Provedte potvrzeni stisknutim 3% a prejdéte do
nabidky nastaveni.

2.NASTAVENI A AKTIVACE FUNKCE

1
200°C T 02:00..... 4
5. jrErom DOBA PECENI
TRADICNI M
31 No 19:20H- 5
PREDOHREV €AS UKONCENI
6

POUZIJTE NASTAVENI

Stisknutim A nebo V presunte kurzor na nastaveni,
které chcete upravit.

Po pfesunuti kurzoru na pozadovanou pozici zménte
nastaveni stisknutim ;8%:: Zvolené nastaveni za¢ne
blikat.

Ke zméné nastaveni hodnotly pouzijte A nebo V

a pro potvrzeni stisknéte s3%.

1. Kurzor
(zvyrazni zvolené nastaveni)

. Teplota/vykon grilu

. Pfedohfev

. Doba trvani

. Doba, za jakou dojde k ukon¢eni funkce
. Nazev funkce

aunnphWN

AKTIVUJTE FUNKCI

Pokud se zobrazuji pozadovana nastaveni, aktivujte
funkci stisknutim [> . VloZte jidlo do trouby a poté
opétovnym stisknutim [> tuto funkci aktivujete.

Uvédomte si prosim: Nékteré nastaveni Ize ménit i béhem
pecent.

3. PREDOHREV

V této troubé Ize pfipravovat jakykoli druh jidla

s vyuzitim faze predehievu i bez ni.

Zvolenim ,Ne” se zkrati celkova doba pfipravy pokrmu
(v€etné predehfivani) a snizi spotfeba energie az

0 25 %.

Pfedehfati Ize aktivovat u vétsiny funkci.

Po dokonceni predehfivani zazni zvukovy signal
indikujici dosazeni nastavené teploty.

Vlozte jidlo dovniti a pokracujte v peceni.
Uvédomte si prosim: VloZeni jidla do trouby pred
dokoncenim pfedehfivani mdze mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

4, NASTAVENi CASU UKONCENI PECENI
(ODLOZENEHO STARTU)

Mnoho funkci umoznuje odlozit dobu zahdjeni peceni
pomoci nastaveni ¢asu ukonceni.

PFi nastaveni doby trvani funkce, ktera se ma spustit,
se na displeji zobrazi oc¢ekavany cas dokonceni
pfipravy pokrmu. K posunuti kurzoru na CAS .
UKONCENI pouzijte A nebo Vv a stisknéte ;3%;: Cas
zacne blikat.

200°C

TEPLOTA
M TRADICNI N 2
No ,,19:20§
PREDOHREV CAS UKONCENI

02:00
DOBA PECENI(

K vybéru pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy
pouzijte A nebo V a stisknéte ;3%;. Stisknéte >

a vlozte jidlo do trouby, potom opétovnym stisknutim
D aktivujete funkci.
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Trouba se automaticky zapne po urcité dobég, ktera
byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném Case.

200 0 e -07:10
TEPLOTA aeeee SPUSTITV

Odlozeny start r
20:20

CAS UKONCENI

Upozornént: Funkci mdzete aktivovat ihned a zrusit ¢ekaci
dobu stisknutim

Toto nastaveni Ize zvolit pouze v piipadé, Ze neni
pozadovano predehfati trouby.

Upozornéni: Funkce odlozeného startu neni k dispozici
pro funkce Gril a Turbo Gril.

.ZHNEDNUTI

Nékteré funkce trouby umoznuji zhnédnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonéeni peceni.

Peceni hotovo v 20:00
/\ kpokrac., OK k zhnédnuti

Piejete-li si, stisknéte sat pro aktivaci
pétiminutového cyklu zajistujiciho zlatnuti pokrmu.
Dobu peceni pomoci pravé zvolené funkce lIze
prodlouzit stiskem A.

Prejete-li si funkci zlatnuti zastavit, stisknéte (Dpro
vypnuti trouby, nebo stisknéte MENU pro pfistup do
nabidky hlavniho menu.

. AUTOMATICKE RECEPTY

Trouba disponuje 28 pIné automatickymi recepty,
ve kterych jsou pfednastaveny optimalni funkce

a teploty peceni. Pro maximalni vyuziti této funkce
a dosazeni optimalnich vysledki si prectéte nasi
kucharku, kterou si mGzete stahnout z webovych
stranek docs.hotpoint.eu.

Z nabidky hlavniho menu pomoci A nebo V/zvolte
polozku ,Recepty”. Pro potvrzeni a pro pristup

k seznamu dostupnych jidel stisknéte sefee .

Pro pohyb v rdmci seznamu pouzijte A nebo VvV
a poté pro potvrzeni své volby stisknéte sdset .

Automaticka -00:32
OVLADANI @ DOBA PECENI

Pecené kure M
19:20
CAS UKONCENI

Vlozte jidlo do trouby a stisknéte tla¢itko [> . Funkci
obnovite stisknutim tlac¢itka [>

Tyto recepty umoznuji nastavit dobu ukonceni vareni.

Uvédomte si prosim: Zazni zvukovy signal a na displeji se
zobrazi, které kroky a kdy dand funkce potfebuje provést
vasim prostfednictvim, napf. otocent jidla nebo kontrolu
pribéhu pecen.

. SONDA-RECEPTYE:

Pouziti teplotni sondy do masa vam umoznuje méfit
teplotu uvnitf pokrmu béhem pfipravy.

Pro vybér polozky ,Sonda-recepty” z nabidky
hlavniho menu pouzijte A nebo Vv a stisknéte :3%:.
Pozadované jidlo vyberte z dostupného seznamu

a pro potvrzeni stisknéte s95x.

Upozornént: Volba ,Peceni masa -vlastni” umozniuje ménit
veskera nastaveni (teploty trouby a teploty pro sondu).

U ostatnich receptl budete moci ménit pouze néktera
nastavent.

Zapichnéte sondu hluboko do
masa, pficemz se vyhnéte kostem
a tu¢nym mistam. [T
U dribeze sondu zapichnéte
podélné do stfedu prsni ¢asti

a mimo dutinu.

Jidlo vlozte do trouby a tu zapojte
do zasuvky pomoci pfipojky, ktera
se nachazi na pravé strané trouby.

150°C 100°
TEPLOTA @ SONDA DO MASA
Peceni
79°
@ ) AKTUALTEPLOTA

Zmeénte (je-li to mozné)

prednastavené hodnoty podle svych pozadavka,
poptipadé stisknéte [> .

Zvukovy signdl bude znit a displej bude indikovat
dosazeni pozadované teploty sondy do pokrmu.
Po dokonceni peceni |ze pro dosazeni optimalnich
vysledku ¢as pripravy prodlouzit.

Pro nastaveni doby stisknéte A nebo V: Trouba
automaticky pouzije funkci ,Tradi¢ni peceni”.

Upozornéni: Zazni signal a v pfipadé, kdy by sonda nebyla
spravné pfipojena, se objevi upozornéni.

POUZITITEPLOTNI SONDY DO MASA SPOLECNE
S MANUALNIMI FUNKCEMI

Pro dosazeni optimalnich vysledku pfi pfipravé
masa Ize teplotni sondu do masa pouzit i spole¢né
s nékterymi manudlnimi funkcemi.

Vyberte manualni funkci a pfipojte sondu: V horni
Casti displeje se objevi teplota, které ma sonda
dosahnout.

80°c 000 e 100°
TEPLOTA ... SONDA DO MASA

TRADICNI

Prejete-li si toto nastaveni zménit, pouzijte A nebo
V pro pohyb kurzorem k pozadované hodnoté

a stisknéte soac.

Poté, co nastaveni na displeji za¢ne blikat, nastavte
pozadovanou hodnotu pomoci A nebo V a poté pro
potvrzeni stisknéte ;3.

Tabulku obsahujici doporucené teploty pro kazdy typ
masa lze nalézt v navodu k pouziti a udrzbé, ktery Ize
stdhnout z webovych stranek docs.hotpoint.eu
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. OBLIBENE

Pro usnadnéni ovladani mlze trouba ulozit az 10

z vasich oblibenych funkci.

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktudlni nastaveni pro pouziti v budoucnu, po
dokonceni peceni stisknéte ¥%.

Pro potvrzeni stisknéte ;3%:: Displej vas vyzve

k uloZzeni funkce na vas seznam oblibenych funkci pod
¢islem 1 az 10.

* 1 Horky vzduch

Stisknéte OK k ulozeni nebo <K k zrugeni

Pro vybér Cisla pouzijte A nebo Vv a poté potvrdte
stiskem 3%;.

Uvédomte si prosim: Stiskem << volbu zrusite.
Je-li pamét pInd, nebo pokud je ¢islo jiz obsazeno, funkce
bude prepsana.

Pro vyvolani funkci, které jste uloZili naposledy,
stisknéte ¥%: na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

73

Pro vybér funkce pouzijte A nebo Vv, potvrdte
stiskem :8&:a poté, pro aktivaci, stisknéte [>.

.CASOVAC

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat
jako samostatny Casovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, uilstéte se, ze trouba je vypnuta, a poté
stisknéte seet: Samostatny casovy spinac bude na
displeji blikat.

TRADICNI
Horky vzduch
Pizza

Vase oblibené recepty

~00:00:00.

HH MM SS

Stisknéte £ k nastaveni ¢asového spinace,
OK ke spusténi

K nastaveni pozadovaného casového Useku pouzijte
A nebo V 2 samostatny casovy spinac aktivujte
stisknutim siee. Po ukonceni odpocitavani zvoleného
¢asu samostatného ¢asového spinace bude znit
akusticky signal.

Uvédomte si prosim: Zastavit samostatny ¢asovy spinac
mzete kdykoliv stisknutim @

.ZABLOKOVANI TLACITEK

Pokud chcege zamknout klavesnici, soucasné stisknéte
a pridrzte 3355 a <€ po dobu minimalné péti sekund.
Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Uvédomte si prosim: Tuto funkci Ize zapnout také béhem
peceni.

Z bezpecnostnich dlvodu Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim tlacitka @.

|

- CS
. AUTOMATICKE CISTENi 3

PYROLYTICKE CISTENI

Pro vybér polozky ,Cisténi” z nabidky hlavniho menu

pouzijte A nebo V a stisknéte =wa,

ooooo

Pyro cisténi Express

% Pyrolytické cisténi funkce

2 hodiny cisténi pii vysoké teploté

VA nabldky hlavniho menu zvolte polozku ,,Pyrolytlcke
¢isténi” nebo ,Pyro ¢isténi Express” a stisknéte et

: Na displeji se zobrazi délka zvoleného cyklu a ¢as
ukonceni.

Stisknéte tla¢itko [> : Na displeji se objevi pokyny,
kterych je tfeba se pfi zahajovani cyklu cisténi drzet.

2/3

Vyjméte vSechno pfislusenstvi z trouby

a stisknéte OK

Dbejte zvysené opatrnosti, abyste pred ¢isténim
z vnitrku trouby vyjmuli veskeré pfislusenstvi, véetné
bo¢nich vodicich mtizek.

Jakmile jste dany krok provedli, pro posun k dalSimu
kroku stisknéte sose-

Po kone¢ném potvrzeni trouba spusti Cistici cyklus
a dvefe se automaticky uzamknou: Ihned poté se na
displeji zobrazi zprava, kterd informuje o pribéhu
¢isténi pomoci prabéhové listy.

&

Dvefe jsou zablokované béhem

éisténi
-00:59
CAs
Cisténi
15:00
@ )ASUKONCENI

Jakmile cyklus skonci, na displeji zacne problikavat
pfislusna zprava. Displej bude udavat hodnotu
zbytkového tepla a dvirka zUstanou zablokovéna do
té doby, nez se teplota uvnitf trouby snizi na
bezpecnou uroven.

Na displeji se objevi aktualni cas.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

(- R o DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDOHREV TEPLOTA (°C) (min) A PRISLUSENSTVI
= . 160-180 30-90 23
Kynuté kolace S : 4 ]
’ ) 160_180 30_90 Aalr AR Ar
) : _ _ 3
PInény mouénik - ,  160-200 35-90 [ S—
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) % 4 1
Y - 160-200 40-90 o L
— - % 160-180 20-45
Cajové pecivo / ovocné kolacky - 160-170 20-45 _\'_f_'_ I ! u
- 160170 20-45%+ > 3 1
— - % 180-200 30-40
C % 4 1
Odpalované pecivo - 180-190 35-45 JUSLEN, u
- 180-190 35-g50er > 3
. L s ; f 4 1
Snéhové pecivo - 20 140-160 JUSLEN, u
- 90 140-160 o -\Iélr -\;lr L 1
- % - % 190-250 15-50
Chléb / pizza / plochy chléb ; ‘ i _ _ 4 1
foraceia 190-250 20-50 —
- 190-250 25-50 e -\Iélr -\élr L 1 ]
5 2/3
- ~180-190 40-55 2
Slané kolaée 4 1
(zeleninovy kola¢, quiche) ) 180-190 45-70 AFr AR
= 180-190 45-70 e -\I;lr -\;lr L 1 ]
- - 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (pInéné pecivo — 4 1
z listového tésta) / drobné pecivo - - 180-190 20-40 e, | :
z listového tésta ' ; z 3 ]
- 180-190 20-40 7 o aeme u
Lasagne / zapékané téstoviny / —_— 3
masové cannelloni / flan (peceny e - - 190-200 45-65 , :
puding) T 5
Jehnéci/teleci/ hovézi/veprové = } 3
1 kg - : : 190-200 80-110 R
v r'd 4 T 3
Kure/kralik/kachna 1 kg - 200-230 50-100 T
o i 2
Krita/husa 3 kg - 190-200 80-130 B
Ryba pecena v troubé / v alobalu } 3
¢i papiloté (filety, celd ryba) ~ 180-200 >0-60 L
PInéna zelenina (rajcata, cukety,liky) - 180-200 40-60 2
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. _ . DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDOHREV TEPLOTA (°C) (min) A PRISLUSENSTVi
Opeceny chléb pand -  Vysoké 3-6 -\..?...,-
P . vow ) Y p _ 4 3
Rybi filé/platky Ty ~ Stfedni 20-30% | s ey
Klobasa/kebaby/zebirka/ vvw ) Stiedné 15-30 * 5 4
hamburgery vysoka ]
Pecené kufe 1-13 k Ny  Stfedni s5-70% 2 1 e
eéené kuie 1-13 kg - treani - oo o]
Pedené kufe 1-13 k 'y - Vysoké 60-80 2 1
ecené kure 1-13 kg % ysoké >
. . v i . 3
Krvavy rostbif 1 kg - Stiedni 35-50 ** s R
vy hivad : . , %% 3
Jehnécdi kyta/koleno s - Stredni 60-90 R
_ v z . % 3
Pecené brambory ' - Stfedni 35-55
. . . v i . 3
Zapékana zelenina i - Vysoké 10-25 —r
Lasagne a maso - 200 50-100 *** .\é,. , 1 ,
: 4 1
Maso a brambory - 180 45-100 ***  — | ,
Ryby a zelenina - 190 30-50 *** qéﬂ 1 )
Kompletni jidlo: ovocny dort ; ‘ 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Groven 3) /maso - 190 40-120 %% . e |
(Uroven 1) '
- Automatickd 10-15 3
- . Automaticka 15-20 ,\é,l ! :
Zmrazena pizza * ; ; 4 5 1
- Automaticka 20-30 . | A | |
i s e 4 3-2 1
- Automaticka 20-30 ey |
, . : 3
Nadivané maso - 200 80-120 *** :
Porce masa (krdlik, kufe, jehné) - 200 50-100 *** 3

*V poloviné doby peceni jidlo obratte.

**Ve dvou tfetinach pecenf jidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli

vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich.

@www Stahnéte si Navod k pouZiti a Udrzbé z webovych

stranek docs.hotpoint.eu, kde se nachazi i pfehled
odzkousenych receptl sestavenych pro potfeby

certifika¢nich orgdnt v souladu s I[EC 60350-1.

@www Stahnéte si Navod k pouziti a udrzbé z webovych stranek docs.hotpoint.eu, kde se nachazi tabulka recept(

vyzadujicich pouziti sondy do masa.

T i T *
FUNKCE — e e h »
Tradi¢ni Gril Turbogril Horky vzduch Tradi¢ni peceni Rozmrazovani 0 s horkym
vzduchem
[ P ~ AR | E— l ‘ M — Qs Q)\
Zaruvzdorné TEPLOTNI
RiSLUS i Hluboky Odkapavaci
PRISLUSENSTVI . nadobi nebo uboxy Odkapévaci apavaci L ... SONDADO
Rost L plech / plech na plech s 500 ml Plech na peceni Otocny rozen X |
pecici plech na L plech MASA (volitelné
peceni vody )
miizce vybaveni)
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UDRZBA A CISTENI

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice. spotFebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrch Cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek

pH neutralniho Cisticiho prostredku. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

- Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je stale jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit usazeniny nebo
skvrny od zbytkd jidla.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v dlsledku pripravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

« Sklo dvefi omyvejte vhodnym tekutym cisticim
prostiedkem.

« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pant(.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chiiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbi¢kou na nadobi.

CISTENI VNITRNi CASTI TROUBY POMOCI CYKLU PYROLYTICKEHO CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Tato funkce pouzivajici teplotu okolo 500 °C brani
vystfikovani. Pfi této teploté se zbytky jidel usazuji
a po vychladnuti trouby je Ize snadno setfit vihkou
houbou.

V pripadé, ze je trouba instalovana pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu vypnuté horaky ¢i elektrické ploténky.

Pred spusténim funkce pyrolytického ¢isténi z vnitiku
trouby odstrante veskeré pfislusenstvi.

Pro dosazeni dokonalych vysledkl cisténi
odstrante vlhkou houbickou pfed zapnutim funkce
pyrolytického ¢isténi nejprve nejvétsi usazeniny.

Béhem pyrolytického cisténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokoncen cyklus vétrani).

Trouba je vybavena dvéma raznymi funkcemi
pyrolytického cisténi: Standardni cyklus (PYROLYTICKE
CISTENI) zaruCuje dikladné vycisténi v pfipadé
velkého znecisteni trouby, zatimco usporny cyklus
(PYRO CISTENI EXPRESS) je kratsi a spotfebovava
méné energie nez standardni cyklus. Proto je vhodné
jej pouzivat v pravidelnych intervalech.

Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi
peceni uvoliuji nepfijemné pachy, pouzijte vyhradné
standardni funkci Pyrolytické cisténi.

Upozornéni: Pokud probiha pyrolytické ¢isténi, dvifka trouby
nelze otevfit. Z4stanou zablokovana, dokud se teplota nesnizi
na bezpecnou Uroven.

Béhem cyklu pyrolytického cisténi a po jejim skonceni
vyvétrejte mistnost.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2.0dsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: Pouzivejte pouze halogenove Zarovky T300 °C,
20-40 W/230V typu G9. Zarovka, kterou je spotiebic
vybaven, je specidlné navrZzena pro domaci spotfebice a neni
vhodna pro vieobecné osvetleni mistnosti v domacnostech
(smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim
stfedisku. Se zarovkami nemanipulujte holyma rukama,
nebot otisky prstl je mohou poskodit. NepouZivejte troubu
bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde

k jejich odjisténi.

2.Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. OdloZte dvitka na stranu na mékky povrch.

. CS

3.Dvirka opét nasadite tak, Ze je prilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dolG a poté je zcela

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich puvodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
oraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Zze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavtit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dvitrka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Reseni

Problém

Trouba nefunguje.

- Dvefe nelze oteviit.

- Na displeji je pismeno ,F”
- nasledované cislem.

- Mozna pri¢ina

PreruSeni napdjent.
- Odpojeni od elektricke sité.

Zavada zamku dvitek.
. Probiha distici cyklus.

Softwarovy problém.

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je

- trouba pfipojené k elektrickému napajeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
- porucha stéle trva.

Vypnéte spotfebic¢ a opét ho zapnéte, abyste

- zjistili, zda porucha pretrvava. Vyckejte, dokud
- funkce neskonci a trouba nevychladne.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich

- sluzeb pro zdkazniky a uvedte ¢islo nésledujici za
¢ pismenem ,F".
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UZITECNE RADY

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu riznych druht
jidel. Doba peceni se pocitd od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehfrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Horky vzduch” Ize ptipravovat rlizné druhy
jidel (jako jsou ryby a zelenina) na vice rliznych
mfizkach soucasné.

Jidlo vyZaduijici kratsi dobu peceni vyjméte dfive

a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte jesté v troubé.

PRODUKTOVY LIST

@www produktovy list s energetickymi Gdaji tohoto
spotiebice je mozné stahnout z nasich internetovych
strdnek docs.hotpoint.eu.

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZiVANI A PECI

> @ww Navod k pouziti a idrzbé si stahnéte

z webovych stranek docs.hotpoint.eu El:gEl
G}t

(muzete pouzit tento QR kéd) — zadejte Li
pfitom obchodni kéd produktu.

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zakazniky.

KONTAKTOVANiI CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni
udaje mUlzete najit

v zarucni prirucce. Pfi
kontaktovani naseho
centra poprodejnich
sluzeb pro zakazniky :
prosim uvedte kédy na | S N W

identifika¢nim Stitku

produktu.
400011609957

CEMcdE
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1. Juhtpaneel
. Ventilaator

. Ringikujuline kiutteelement
(pole nahtaval)

. Riiulisiinid
(taseme number on mdrgitud ahju
esikuljel)

. Uks

. Ulemine kittekeha/grill

Lamp

. Lihatermomeetri Ghendus

O ® N O WU

. Identimisplaat
(drge eemaldage)

10. Alumine kittekeha
(pole nédhtaval)

JUHTPANEEL
o NS Z

o) ey v B

1 23 4 5 6 7 8
1. SISSE/VALJA 4. TAGASI 7. OK/VALI
Ahju sisse-/valjalulitamine. Eelmisele menuiule naasmiseks. Funktsioonide valimiseks ja

e seadete kinnitamiseks.
2. MENUU 5. DISPLEI .
Kiirtee peameniii juurde. 8. KAIVITUS
6. NAVIGEERIMISNUPUD Valitud funktsiooni kaivitamiseks.

3. LEMMIKUD

Kuni kimne lemmikfunktsiooni
salvestamiseks ja kiireks
leidmiseks.

Menuus lilkumiseks, kursori
liigutamiseks ja seadete
muutmiseks.
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TARVIKUD

REST

: NORGUMISPANN

KUPSETUSPLAAT

. LIUGSIINID

LIHATERMOMEETER

T

. GRILLVARRAS

[

Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
: Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud dar on ulevalpool, ja
likake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse lukata.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

Eemaldage ahjust riiulisiinid ja eemaldage liugsiinide
plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Glemine
klamber riiulisoone kiilge
— ja libistage see nii kaugele,
kui see liigub. Laske teine
® klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks lukake ~ —eee—=—x=

klambri alumine osa tugevaltpy—t—
vastu riiulisiini. Veenduge, 1
et siinid liiguvad vabalt.

Korrake toimingut teisel
samal tasemel asuval
riiulisoonel.

Pange tahele! Liugsiinid voib kinnitada Gkskaik millisele
tasemele

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulisiinide eemaldamiseks tostke siinid lilespoole
ja tdommake alumine osa oma pesast vadlja. Niud saab
siinid eemaldada.

« Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
kdigepealt oma pessa siinide tilemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage klipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

GRILLVARDA KASUTAMINE

T Asetage kupsetusvarras

lihatlki keskele ja likake liha
vardale, kuni see istub
kindlalt kahvli otsas ja enam
lilkkuma ei anna (linnuliha
siduge eelnevalt n66riga
kokku). Likake teine kahvel
vardale ja libistage see nii
kaugele, et see hoiaks liha
kindlalt paigal. Keerake
kinnituskruvi kovasti kinni, et kahvel oma kohal
pusiks.

Asetage varda ots ahju
seinas asuvasse 60nsusse
ja Umar ots vastavale
toele.

Pange téhele!
KUpsetusmahlade
kogumiseks asetage alla
noérgumispann ja valage
sinna 500 ml vett. Et ennast 7
mitte korvetada, kasutage
vardaga toimetamiseks plastist kdepidet (mis tuleb enne
klpsetamist eemaldada).
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FUNKTSIOONID

TRADITIONAL (TAVALINE)

xXx SPECIAL FUNCTIONS
< (ERIFUNKTSIOONID)

=/4/2 FAST PREHEATING
(KIIRE EELKUUMUTAMINE)

Ahju kiire eelkuumutamine.

% DEFROST (SULATUS)
&' Toidu kiire sulatamine

""" CONVENTIONAL*
=== (TAVAPARANE KUPSETAMINE¥*)

Mis tahes tlilipi roogade klpsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

¢$¢ KEEP WARM (SOOJASHOID)

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

wwwGRILL (GRILLIMINE)

 Liha, kebabi ja vorstide grillimine, koogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndrgumispanni: Paigutage
noérgumispann Ukskoik millisele alumisele tasemele
ja valage sinna 500 ml vett.

" RISING (KERGITAMINE)

‘- Magusa voi soolase taigna téhus
kergitamine. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kipsetustsuiklist veel kuum.

. TURBOGRILL

Z¥ Suurte lihatikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
noérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage noérgumispann Ukskoik millisele
alumisele tasemele ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

CONVENIENCE (VALMISTOIDUD)

See funktsioon kiipsetab koiki toite
kiirest ja 6rnalt. Samuti voib seda kasutada
toatemperatuuril voi killmkapist voetud valmistoidu
Ulessoojendamiseks.

FORCED AIR (SUNDOHK)

*—=F Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis
vajavad valmimiseks sama temperatuuri. Seda
funktsiooni saab kasutada eri toitude tiheaegseks
kipsetamiseks, ilma et tGihe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

5% Suurte lihatiikkide (Gle 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber pdorata, et
molemad pooled Uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mdne aja tagant leemega Ule valada,
et see dra ei kuivaks.

CONVECTION BAKE
-Z_ (KONVEKTSIOON KUPSETUS)

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks
Uhel tasandil.

% FROZEN FOOD (KULMUTATUD TOIT)

Lasanje - pitsa - struudel - friikartulid -
leib, sai. Funktsioon valib viie erinevat tuupi
kiilmutatud valmistoitudele automaatselt sobiva
valmistamistemperatuuri ja -reziimi. Muud tiupi
toidu puhul valige temperatuuri seadmiseks Custom
(Kohandatud).

SSS SLOW COOKING (AEGLANE KUPSETAMINE)

Liha ja kala 6rn kiipsetamine, et need jaaksid
pehmeks ja mahlaseks. Soovitame liha enne pannil
pruunistada, et mahlad valja ei nérguks. Kala
kiipsetamine votab aega alates kahest tunnist (300
g), kuni viie tunnini (3 kg) ja liha alates neljast tunnist
(1 kg) kuni kuue véi seitsme tunnini (3 kg).

ECO ECO FORCED AIR (SAASTLIK SUNDOHK)*

Zr Uhel tasandil taidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle funktsiooni kasutamisel ei
sutti tuli ECO, kuid seIIe saab ajutiselt sisse lilitada,
vajutades nuppu :3%; . ECO-tsukli kasutamiseks ja
energiakulu vahendamiseks ei tohi ahjuust avada
enne, kui kiipsetamine on |6ppenud.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL)
nr65/2014
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- AUTOMATIC CLEANING - PYRO
(AUTOMAATPUHASTUS - PYRO)

([‘.'.]] FULLY AUTOMATIC RECIPES
(TAISAUTOMAATSED RETSEPTID)

Kipsetuspritsmete eemaldamine vaga kuuma

tsukli abil (umbes 500 °C). Saadaval on kaks
isepuhastustsiklit: taispikkuses tstikkel (PYRO) ja
lihem tsiikkel (PYRO EXPRESS). Soovitame kasutada
lihemat tstiklit regulaarselt ja pikemat tsuklit ainult
siis, kui ahi on vaga must.

Selle funktsiooni 6igeks kasutamiseks laadige alla
meie retseptiraamat aadressilt docs.hotpoint.eu ja
lugege seda.

28-st eelseadistatud retseptist valimine.

Ahi valib automaatselt optimaalse
valmistamistemperatuuri, -funktsiooni ja -aja.

SETTINGS (SEADED)

Ahju seadete muutmine (keel, aeg, helisignaali
tugevus, ekraani heledus, 6koreziim).

Pange tahele: Kui ahi on valja lUlitatud, kuid 6koreziim on
aktiivne, véhendatakse ekraani heledust, et energiat kokku
hoida. Kui ménele nupule vajutada, aktiveeritakse ekraan
uuesti.

{_l
E*— MEAT PROBE RECIPES
(LIHATERMOMEETRIGA RETSEPTID)

Funktsioon valib automaatselt erinevat tilpi
lihale sobiva valmistamistemperatuuri ja -reziimi.
Funktsioon soovitab séltuvalt valitud liha tuubist
sobiva kiipsetuskambri temperatuuri ja liha
sisetemperatuuri.

Selleks et veenduda, et kasutate ja sisestate sondi
oigesti, lugege juhiseid vastavast [6igust.

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: ekraanile kuvatakse voimalike keelte loend.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Soovitud keele valimiseks vajutage A voi V,
kinnitamiseks vajutage :9%;.

Pange tahele! Keelt saab hiljiem muuta mendtst Seaded.

2.MAARAKE AEG
Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
ekraanil vilgub 12:00.

¥ . Ed

'12:00°

ff’.e‘?‘
HH MM

Press & to set time, OK when done

Kellaaja seadmiseks kasutage A voi V,
kinnitamiseks vajutage s9%=.

Pange tdhele! Pdrast voolukatkestust tuleb kellaaeg alati
uuesti seada.

3.VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis
vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on
suurem kui 3 kW: Kui teie majapidamises on vdimalik
tarbitav voimsus vdiksem, tuleb seda vaartust
vahendada.

Vajutage A voi V, et valida meniiist Settings,

vajutage 3%;, valige Power ja vajutage kinnitamiseks

oK
select *

VS —T—

Over 2.5 kW

VajutageA\ voi V , et valida Low, ja vajutage
kinnitamiseks 3% .

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundbéhk voi Konvektsioonkilpsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Settings
e T -
Special Functions R R 3
Traditional manual cooking functions EICT ETRRPES 4
AHJU SISSELULITAMINE

Hoidke all D: Ekraanile kuvatakse peameniiii

MENUUS LIIKUMINE

Nuppudega AjaV saab lilkkuda peamenddis ja
markida dra soovitud valiku.

1. Valitud funktsiooni siimbol

2. Valitud funktsioon

3. Muud véimalikud funktsioonid
4. Valitud funktsiooni kirjeldus

MENUUS VALIKU TEGEMINE

Kui soovitud valik on ekraanll margitud, vajutage
valiku kinnitamiseks ;8%; ja lilkuge seejarel seadete
menuusse (vt all) voi funktsioonide loendisse.

FUNKTSIOONI VALIMINE

Ekraani loendis I||kum|seks vajutage A Vvoi V.
Vajutage kinnitamiseks sdte ja liikuge edasi seadete
mendudusse.

2. FUNKTSIOONI SEADMINE JA KAIVITAMINE

1
200°C B 02:00..... 4
o JJ TEMPERATURE ... COOKTIME
Conventional .
31 No 19:20-H- 5
PREHEAT. END TIME

SEADETE MAARAMINE

Kursori liigutamiseks seadetele, mida saate muuta,
vajutage A voi V.

Kui kursor on paigas, vajutage seade muutmiseks 33&;:

Valitud seade hakkab vilkuma.
Vaartuse muutmiseks vajutage A véi V ja
kinnitamiseks sgse.

1. Kursor
(tbstab esile tehtud valiku)

. Temperatuur/grilli véimsus
. Eelkuumutamine

. Kestus

. Funktsiooni l6ppemise aeg
. Funktsiooni nimi

aunnphWN

FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui kuvatud seaded on sellised, nagu teil vaja,
vajutage funktsiooni aktiveerimiseks D> . Pange toit
ahju ja seejarel vajutage funktsiooni aktiveerimiseks
uuesti

Pange tahele! Moningaid seadeid saab muuta ka
klpsetamise ajal.

3. EELKUUMUTAMINE

Selle ahjuga saab kiipsetada iga ttpi toitu nii
eelkuumutamisega kui ilma.

Kui valite Ei, vaheneb ldine kiipsetusaeg (sh
eelkuumutamine) ja energiakulu kuni 25%.
Eelkuumutamise saab aktiveerida koos enamike
funktsioonidega.

Kui eelkuumutamine on I6ppenud, annab helisignaal
marku, et ahi on joudnud seatud temperatuurini.
Asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

4. VALMISTAMISE LOPUAJA VALIMINE
(VIITKAIVITUS)

Mitmed funktsioonid voimaldavad valida kiipsetamise
I6puaja ja seega klipsetamise alguse hilisemaks
lukata.

Funktsiooni kestuse seadmisel nditab ekraan
kiipsetamise eeldatavat Idpuaega. Vajutage A voi V
, et viia kursor valikule END TIME, ja siis vajutage :3%;:
Aeg hakkab vilkuma.

200 000
TEMPERATURE ...

02:00
COOKTIME

hH Conventional
No 19 20
PREHEAT. END TIME

Klpsetuse l6puaja valimiseks vajutage A Vvoi V ja
seejarel vajutage 9%;. Vajutage [>, pange toit ahJu ja
seejdrel vajutage funktsiooni aktiveerimiseks
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Selleks et kiipsetamine 16ppeks teie seatud
ajal, lulitub ahi padrast arvutatud aja moddumist
automaatselt sisse.

200°C S -07:10

TEMPERATURE ~ ecoo. STARTIN
Start Delayed r

20:20

END TIME

Pange tahele! Funktsiooni kohe kéivitamiseks ja ooteaja
tUhistamiseks vajutage .

Seda seadet saab kasutada ainult juhul, kui ahju
eelkuumutamine pole noéutav.

Pange tahele! Kdivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli
ja turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.

. PRUUNISTAMINE

Moned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
[6ppemist grilli.

Cooking finished at 20:00
/\ to prolong, OK to brown

Vajaduse korral vajutage sast, et kdivitada viie minuti
pikkune pruunistustsiikkel. Valitud funktsiooniga
kiipsetamist saab ka pikendada, selleks vajutage A.
Pruunistamise peatamiseks vajutage ahju vilja
[Glitamiseks (D vo6i peamentitile liikumiseks MENU.

. TAISAUTOMAATSED RETSEPTID

Ahjul on 28 taisautomaatset retsepti, kus sobivad
funktsioonid ja kiipsetustemperatuurid on eelseatud.
Selle funktsiooni kdigi voimaluste kasutamiseks ja
parimate kipsetustulemuste saavutamiseks laadige
alla meie retseptiraamat aadressilt docs.hotpoint.eu
ja lugege seda.

Valige A VvOi \V_abil peamentiist Recipes. Vajutage
kinnitamiseks sstee ja liigute olemasolevate roogade
loendisse.

Loendis liikumiseks vajutage A vOi V, oma valiku
kinnitamiseks vajutage selet.

Automatic -00:32

CONTROL @ COOKTIME
Roast chicken rl

19:20

END TIME

Vajutage [> ja pange toit ahju. Funktsiooni
aktiveerimiseks vajutage uuesti [>

Nende retseptide puhul on véimalik seada
kiipsetamise |6puaega.

Pange tahele! Kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse
toimingud, mida teil valitud funktsiooni puhul tuleb teha ja
mis ajal, nt toitu Umber poodrata voi kontrollida kiipsetamise
edenemist.

. LIHASONDI RETSEPTID E:

Lihatermomeetriga saab kiipsetamise ajal méota
toidu sisetemperatuuri.

Vajutage A Vvoi V, et valida peamentiust ,Meat
Probe Recipes” ja seejdrel vajutage .:8&

Valige loendist soovitud roog ning vajutage
kinnitamiseks sose.

Pange tahele! Kui valite ,Custom Meat’, saate muuta kdiki
seadeid (ahju temperatuur ja sondi temperatuur). Teised
retseptid lubavad muuta ainult ménda seadet.

Likake termomeetri varras
stigavale liha sisse, valtige konte ja
rasvaseid kohti. [T
Linnuliha puhul torgake ots rinnaku T
keskelt pikisuunas sisse, valtige
kehadonsusi.

Asetage toit ahju ja hendage
pistik vastavasse pessa, mis asub
kipsetuskambri paremal kdljel.

100°

@ MEAT PROBE
Cooking

- = )

150°C
TEMPERATURE

79°
CURRENT

Muutke (kui on voimalik)

eelmairatud seadeid véi vajutage [> .

Kélab helisignaal ja ekraan annab marku, et
termomeeter on joudnud seatud temperatuurini.
Kui kiipsetamine on |6ppenud, voib tulemuse
viimistlemiseks klipsetusaega pikendada.

Soovitud valtuse seadmiseks vajutage A vOi V:
Ahi kasutab automaatselt funktsiooni Conventional
kiipsetamine.

Pange tahele! Kui termomeeter pole korralikult Ghendatud,
kuvatakse vastav teade ja kolab helisignaal.

LIHASONDI KASUTAMINE KASIJUHITAVATE
FUNKTSIOONIDEGA

Parima tulemuse saavutamiseks saab kiha
kiipsetamisel kasutada lihatermomeetri ka koos
monede kasijuhitavate funktsioonidega.

Valige kasijuhitav funktsioon ja Uhendage
sond: Ekraani ilaosa vasakusse serva kuvatakse
temperatuur, milleni sond peab jdudma.

180°C

100°
TEMPERATURE MEAT PROBE L

Conventional

Selle seade muutmiseks vajutage A voi V, et viia
kursor jargmisele vaartusele, ja siis vajutage select .
Kui seade hakkab ekraanil vilkuma, vajutage A voi
V, et mddrata soovitud vaartus, ja seejarel vajutage
kinnitamiseks -3%..

Erinevat tllpi lihadele soovitatavate temperatuuride
tabeli vaatamiseks laadige alla kasutamis- ja
hooldusjuhend lehekiiljelt docs.hotpoint.eu
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. LEMMIKUD

Et ahju oleks lihtsam kasutada, oskab see salvestada
kuni 10 lemmikfunktsiooni.

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage parast kiipsetamise 16ppu v¥.
Kinnitamiseks vajutage :8%; : Ekraanil palutakse teil
salvestada funktsioon lemmikute loendisse (ihe
numbri alla vahemikus 1 kuni 10.

ﬁ

Press OK to save or < to cancel

Numbri valimiseks vajutage A voi V ja seejarel
vajutage kinnitamiseks 3%;.

Pange tahele!l Tihistamiseks vajutage <<
Kui kogu malu on tdis voi antud malupesa on juba kasutusel,
kirjutatakse see Ule.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks, vajutage v¥:
Ekraanile kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

A

Your selection of favourite recipes

Conventional
Forced Air
Pizza

Funktsiooni valimiseks vajutage A voi VvV
, kinnitamiseks vajutage :3&; ja seejarel vajutage
aktiveerimiseks [>.

. TAIMER

Kui ahi on valja lUlitatud, saab ekraani kasutada

taimerina. Veenduge, et ahi on vadlja lulitatud, ja
seejarel vajutage siect. Ekraanil hakkab vilkuma taimer.

~00:00:00,

HH MM SS

Press £ to set timer, OK to start

Soovitus valtuse seadmiseks vajutage A voi V ja
seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks sase. Kui
taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kélab
helisignaal.

Pange tahele! Taimeri voib mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage @.

. KLAHVILUKK

Nuppude lukustamiseks vajutage samal ajal seost
ja &L hoidke all vidhemalt viis sekundit. Nuppude
avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuse tagamiseks on voimalik ahiigal ajal valja lllitada,
selleks vajutage nuppu O@.

I

- ET
. AUTOMAATPUHASTUS - PYRO %

Vajutage A Voi V, et valida peamentist ,Cleaning”

OK

ja seejarel vajutage ==

Pyro Express

[
s,
FAFE Pyro

,,,,,

2 hour high temperature cleaning

Valige menust ,Pyro” voi ,Pyro Express” ja vajutage
select. Ekraanile kuvatakse valitud tsukli kestus ja
[6puaeg.

Vajutage nuppu [>: Ekraanile kuvatakse
puhastustsukli alustamiseks vajalikud juhised.

2/3

Please remove all accessories from the
oven and press OK

[Imtingimata tuleb enne puhastamist ahjust kdik
tarvikud eemaldada, sh riiulisooned.

Kui olete koik juhised tditnud, vajutage s9&, et liilkuda
jargmise etapi juurde.
Parast viimast kinnitamist alustab ahi puhastustsiklit

ja uks lukustub automaatselt. Ekraanile kuvatakse
teade koos puhastustsikli edenemist naitava ribaga.

&

Door will be locked during cleaning

ooooo

PP -00:59
Lo TIME
Cleaning 15:00
@G ) ENDTIME

Kui tstikkel on l6petatud, hakkab teade ekraanil
vilkuma. Ekraanile kuvatakse puhastamisest jaanud
temperatuuri ndit ja uks jaab lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele.
Seejarel kuvatakse ekraanil praegune kellaaeg.
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KUPSETUSTABEL

; . EELKUUMU- | TEMPERATUUR @ KUPSETUSAEG TASE
RETSEPT FUNKTSIOON TUS ~ Q) ~ (min) JATARVIKUD
e : 160-180 000 25
Pirmitainast koogid T 4 1
; - 160-180 30-90 A A—
{1 _ o _ 3
Taidisega kook -3 160-200 35-90 L
(juustukook, struudel, puuviljakook) 4 1
J puuviy - 160-200 40-90 e
- - 160-180 20-45
Kupsised/korvikesed - 160-170 20-45 _\'_f_'_ ‘ ! u
5 3 1
- 160-170 20-45 *** = — | |
- - 180-200 30-40
Tuuletaskud - 180-190 35-45 A4 1
i 180-190 35450 > 3 T
o - 90 110-150 L
Besee - 90 140-160 &, 1
5 3 1
- 90 140-160 *** aFr Al lr | J
= 1/2
- - 190-250 15-50
- . ; 4 1
Sai/pitsa/focaccia - 190-250 20-50 JPRLE :
5 3 1
- 190-250 25-50 *** T |
2/3
- 180-190 40-55 2
Soolased pirukad ; 4 1
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas). ) 180-130 45-70 NFERR aREER
| i 180-190 aszowee > 3 1
- - 190-200 20-30
Volovanid / lehttainast 4 1
Kiipsised - 180-190 20-40 —
i 180-190 20-40%+ > 3 1
Lasanje/kiipsetatud pasta/ — 3
tdidetud pastatorud/lahtine e - 190-200 45-65 , :
pirukas o
Lambaliha/vasikaliha/ = 3
veiseliha/sealiha 1 kg e ) 190-200 80-110 - T
Kanapraad/janesepraad/ = ) : a 3
pardipraad 1 kg 200-230 50-100 F—
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg - 190-200 80-130 2 s
Kiipsetatud kala / kala ) 3
kiipsetuspaberis (filee, terve) 180-200 50-60 —
Taidetud koogiviljad : ) B B 2
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaanid) 180-200 40-60 L
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L ET

; © EELKUUMU- | TEMPERATUUR @ KUPSETUSAEG TASE
RETSEPT FUNKTSIOON TUS C) ~ (min) JA TARVIKUD
Réstitud sai/leib rY -  Korge 3-6 o
e vow ) . ) 4 3
Kalafilee/-l6igud e % Keskmine 20-30 * o ]

. - . vow . Keskmine - _ 5 4
Vorstid/kebab/ribi/kotletid e korge 15-30 * e
Praekana 1-13 k Ny  Keskmi 55700 2 1 e

raekana [-1,5 kg - eskmine - SR VOO
Praekana 1-13 k 'y - Ker 60-80 2 ]
aekana 1-1.3 kg : orge (5 oo

.. . v i . 3
Poolkiips rostbiif 1 kg - Keskmine 35-50 ** - T
Lambakoot s - Keskmine 60-90 R

. . v:v H X% 3
Ahjukartulid ' - Keskmine 35-55
e e e v i - 3
Koogiviljagrataan 2 - Kérge 10-25 —-
Lasanje ja liha - 200 50-100 *** .\é,., 1 ,
Liha ja kartulid - 180 45-100 *** .\.,,i—...,- \ 1 ,
Kala ja k66giviljad | - 190 30-50 *** qéﬁ , 1 )
Terve s66gikord: Puuviljakook ) 190 40-120 *** 5 3 1
(tase 5)/lasanje (tase 3)/liha (tase 1) : % Il
| - Autom 10-15 3
: 4 1
- : Autom 15-20 SRS, ,
Siigavkiilmutatud pitsa * : 2 > 1
- Autom 20-30 u | A | ;
i 4 3-2 1
- Autom 20-30 : . ;
: 3
Tdidetud praad - 200 80-120 *** :
Lihaléigud (kuiiilik, kana, lammas) - 200 50-100 *** 3

* Keerake toitu poole kipsetusaja moéddudes.

**Vajadusel pdorake toit Umber parast 2/3 klpsetusaja

mooddumist.

*** Arvestuslik ajakulu. Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekuljelt
docs.hotpoint.eu, millest leiate kontrollitud retseptide
tabeli, mis on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks

vastavuses standardiga IEC 60350-1.

@www |aadige kasutus- ja hooldusjuhend alla aadressilt docs.hotpoint.eu, millest leiate tabeli retseptidest, mis néuavad

lihatermomeetri kasutamist.

o i *

FUNKTSIOONID Conventional . Convection Bake .
(Tavaparane Grill (Grillimine) Turbogrill Forced Air (Konvektsioonktip- Defrost (Sulatus) Eco Forced Air
~avapara 9 (Sundshk) P (Sadstlik sundohk)

kiipsetamine) setus)
N ~Fe I L Tonnd S [ F—
Ahjunéud voi
TARVI KUD MIUNOUAVOT -\ s rgumispann/ . Nérgumispann , LIHATERMOMEE-
Rest kiipsetuspann B Noérgumispann kiipsetusplaat Grillvarras o
restil kiipsetusplaat 500 ml veega TER (valikuline)
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SEADME HOOLDAMINE JA
PUHASTAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

puhastusvahende

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
i_;a puhastusvahendit. LOpetage puhastamine kuiva
apiga.

. Erge kasutage abrasiivseid ega s6ovitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Pdrast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid

voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti

id, kuna need iihendada.

Suure niiskusesisaldusega toitude kupsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi
kdsnaga.

« Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

KUPSETUSKAMBRI PUHASTAMINE PYRO TSUKLIGA

Arge puudutage ahju Pyro tsiikli ajal.

See funktsioon véimaldab kuuma temperatuuriga
(umbes 500 °C) eemaldada klpsetuspritsmed. Sellisel
temperatuuril toidujaagid tuhastuvad ja tuha saab
lihtsalt parast ahju jahtumist niiske kdsnaga ara
puhkida.

Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud.

Ahjust tuleb enne puhastamist eemaldada koik
tarvikud, sh riiulisiinid.

Parima tulemuse saavutamiseks eemaldage enne Pyro
funktsiooni kasutamist niiske kdsnaga koige suurem
mustus.

Hoide Pyro tsiikli ajal lapsed ja loomad eemal ja
arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on parast
tsuikli Ioppu 6hutatud.

Ahjul on kaks puroluutilist puhastusfunktsiooni:
Standardtstikkel (PYRO) on pohjalikuks
puhastamiseks, kui ahi on vdga maardunud; saastlik
tsukkel (PYRO EXPRESS) on lihem ja kulutab véahem
energiat kui standardtsiikkel, mistottu on see sobiv
regulaarselt kasutamiseks.

Kasutage Pyro funktsiooni ainult siis, kui ahi on vaga
must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Pange tahele! Purolldtilise puhastuse ajal ahju ust avada ei
saa. Uks jaab lukku, kuni temperatuur on langenud ohutule
tasemele.

Pdrast Pyro tsukli kasutamist 6hutage ruumi.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2.Keerake kate lahti, vahetage pirn ja keerake kate
tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele: Kasutage ainult 20-40 W/230 ~V tllp G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
uldiseks valgustamiseks (EU mdarus nr 244/2009). Pirnid on
saadaval teeninduses. Arge kasitsege lambipirne paljaste
katega, kuna sdérmejdljed voivad neid kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2.Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — darge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale thele
kiljele maha.

L ET

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Uhel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.

RIKKEOTSING

Probleem

Voolukatkestus.
¢ Vooluvérgust lahti
- Uhendatud.

Ahi ei to6ta.

- Uks ei avane.

Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel number.

Véimalik p6hjus

Ukse luku viga.
. Puhastusprotsess pooleli.

Tarkvara viga.

Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

¢ vooluvorku Ghendatud.

- Lulitage ahi vélja ja uuesti sisse, et naha, kas viga
- pusib.

LUlitage seade valja ja uuesti sisse, et ndha, kas
- viga pusib. Oodake, kuni funktsioon 16peb ja ahi
- maha jahtub.

Votke Uhendust Idhima teenindusega ja delge
- neile F tahele jargnev number.
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KASULIKUD NAPUNAITED

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
koérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
KUPSETAMINE

Sundéhu funktsioon véimaldab kupsetada erinevaid
toite (nt kala ja kdogivilju) eri riiulitel samal ajal.
Votke [ihema kipsetusajaga road ahjust vdlja varem
jahjétke pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks
ahju.

TOOTE KIRJELDUS

@www Toote kirjelduse koos seadme
energiamargistusega saate alla laadida meie
veebilehelt docs.hotpoint.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND

> @www | 3adige kasutus- ja hooldusjuhend alla
veebilehelt docs.hotpoint.eu (selleks voite El:gEl
kasutada seda QR-koodi), tdpsustamiseks on Lﬁﬁ%
vaja lisada toote kaubanduslik kood. =]

> Teine voimalus on votta Ghendust meie
teenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate
garantiijuhendist.

Kui votate tihendust “
teenindusega, palun

Oelge oma toote
andmeplaadil olevad

. WEHEAT,, Modelo00Xitec 7 FEEXBBHOBE  KAXIAK
koodid. | e [ [T

400011609957

CEMcdE
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KAOHMEPINOZ OAHIOzZ ANAOOPAX

Mmnopeite va katefaoete TI¢ "Odnyieg
ao@aAeiag” kat tov "Oényod xprong Kat
@povTidac" pe ouvdeon otnv IoToCEAIda
pag docs.hotpoint.eu kal akohovBwvtag
TI¢ 0Onyiec oTNV TMioW MAELPA TOU TTAPOVTOC
eyxetptdiovu.

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY AFOPAZATE ENA
MPOION HOTPOINT - ARISTON

Ma va éxete mMAnpn umootApPIEn,
KaTaxwpioTe 1o mpoidv oag otnV I0TooeNida
www.hotpoint.eu/register

(Svww

' Mpiv XpNOIHOTTOINGETE TN CUCKEUN,
° Siafaote mpooekTika Tov "OdNnyo vysiag kat ac@aleiag”.

NMEPIFTPA®H NMPOIONTOX

1. Nivakag eAéyxou

1 oI Jie

2. AVEUIOTAPAG

3. KukAIkn avtiotaon
(bev eival opatry)

4. Obnyoi paglov
(to enimedo vmodelkvieTal 0N
UmpooTIvr TTAEUPA TOU POUPVOL)

5.Mépta
6. Emdvw avtiotaon/ykpiA
7. Aaunthpag

8. Z0vdeon avixveuTtn KpE€aTog

9. Mivakida avayvwplong
(va unv agaipeitat)

10. Katw avtiotaon
(bev eival opatry)

MINAKAZ EAETXOY

I[<]>]

0K

select
==

1. ANAMMA/ZBHZIMO

Ma 1o dvappa Kat To oRoiuo tou
polpvou.

2. MENOY
Ma yprjyopn mpoéofacn oTo KUPLo
VEAVZe]UR

3. ATANMMHMENA

MNa va amoBnkeVoETE Kal va
ep@avioete yprnyopa £wg 10
ayamnuéVeC AEITOUPYIEC.

4.MIZQ
la emoTpoPry 0TO MPONYOUUEVO
MEvOU.

5.000NH

6. KOYMIIA NAOHIHZHZ
la mAorlynon ota Jevou,
METAKIVNON Tou dpopéa Kal
aAhayn puBpicgwv.

7. OK/ENIAOTH

Ma emAoyn AelToupylwv Kalt
empPePaiwon pubuicewv.
8. ENAP=H

Na évapén tng Aeitoupyiag mou
éxete emAEEeL
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EEAPTHMATA

ZXAPA TAYI AINOYZ

: TAWI
| ZAXAPOMAAZTIKHE

Y

KINHTOI OAHI Ol

OEPM KPEATOX ZOYBNA O apBuéC Twv agecouvdp prmopel va Slagépel avaloya LE TO
a : : LOVTEAO TIOU ayOoPAOaTE.
/ \ : AMa agecoudp Umopouv va ayopacTouV XwploTtd anod To
‘ i KEVTPO €CUTTNPETNONG TTEAATWV.
B

[

TOMOOETHXIH THX XXAPAX KAl ANANQN
EEAPTHMATQN

TommoBetrioTe TN OoXApa oplldvTia cUPOVTAG OTOUG
odnyou¢ Tou pagiov Kat BePaiwbeite 6T N mMAevpd e
TO AVUPWUEVO AKPO Eival YUPLOPEVN TTIPOC TA ETTAVW.

Ta dA\a aéeooudp, 6TWCE To TaYi yia Airrn kal to Tagi
Ynoipatog, TomoBetouvtal opildvTia pe Tov idlo
TPOTO OTTWG N oXAapa.

EOAPMOIH TQN KINHTQN OAHI'QN

Agaipéote Toug 0dnyolC pa@lwv amod To GoUPVOo
KAl aQaIPECTE TO TTPOOTATEUTIKO TTAACTIKO ATTO TOUC
KlvnToug odnyouc.

Y @i&te TO Avw KA TOU
Kivntou odnyou otov odnyo
PAPLOV Kal CUPETE TOV HEXPL
~ Tépua. Katedote To AANO

¥ KA 0Tn 6€0n Toug.

la va ac@aliosl o odnyog, —

. . . =———
TECTE TO KATW TUAMA TOU ™
KALTT TPO¢ ToV 00Nny6 pa@lov.}
BeBaiwBeite 611 o1 KIvnTOI —

odnyoi umopouv va KivnBouv
eAevBepa. EmavaldPete ta
Bripata otov aAlo 0dnyod pagiol oto idlo emimedo.

> nuelwon: Ot kivntol odnyol umopolv va TormoBetnBoly o
OTTOI0SATIOTE PAPL

AQAIPEZH KAI ENANATOMOOGETHZH OAHIQN
PAO®IOY

«Mla va a@alpéoeTe Toug 08NYoUC TWV PAPLWY,
ONKWOTE Ta Kal TPABRETE TIC KATW MAEVPEC €€ amd
TIG UTTOOOXEC TOUG: TWPA UTTOPEITE VA APAIPECETE TOUG
o6nyou¢ paPLWV.

« Na va tomoBetnoete Eavd Toug 0dnyou paglwy,
TTPWTA TOTTOBETAOTE TOUC OTNV Avw UTTOSOXH.
KpatwvTtag Toug onKwHEVOUG, CUPETE PECA OTO
Balapo Pnoipatog Kat KateBAoTe Toug otn B€on Toug
OTIC KATw urtodoyéc.

XPHZH THZ ZOYBAAZX

\

Miéote Tn coLPAa péca anod
TO KEVTPO TOU KPEATOG
(Sepévo pe omayko av givat
KOTOTIOUAO) Kal CUPETE TO
Kpéag néoa otn ooUPAA €w¢
o6Tou otaBepormolnOei mavw
OTO TPOUVI XWPIG va
Kiveital. Méote 10 devTEPO
TMPEOULVI TAVw 6T coUBAa
Kal OUPETE TO £wWG OTOU
otabepomoloel To Kpéag KaAd otn Béon tou. Z@ifte
Tn Bida otepEwonc yla va ac@aliosl otn 6€on Tou.

TomoBetrioTE TO AKPO
otnv umodoxn mou
UTIApxel oto BAahapo
Ynoipatog Tou poupvou
KOl OKOUUTTAOTE TO
OTPOYYUAO TUAUA OTO
UTTOOTAPLYMA.

2 nueiwon: MNa tn cuMoyA
TWV XUPWV Pnoiuatog, Z
TomoBeTrOTE TO TAY{ ATTOUC
amo KAtw kat mpooBéote 500 ml vepd. MNa va unv Kaeite otav
n ooUPAa eival (eoTr, TMAGTE TNV UOVO ATTO TNV TTAACTIKNA
Xelpohar (n omola mpémel va agaipedei mpiv anod To
ProLuO).
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AEITOYPTIEZ

MAPAAOZIAKA

* O H
Q' EIAIKEE AEITOYPFIEE

EJA FPHI. NPOGEPM.
la ™ ypriyopn mpoBépuavon Tou @oupvou.

T $YMBATIKO*

-------- === [1a 1o Yoo omoloudnmote gidoug payntou
o€ £va uévo pdol.

EYKOAIA

Me tn Aettoupyia autr YrveTe omoloSOATOTE
TMATOo Ypriyopa Kal opaAd. Mmopei emiong va
xpnotupomnoinBei yia (éotapa payelpePEVOL GaynTov
Kal armoBrKevuor Tou o€ Bepuokpacia Swuatiov 1
oTo Yuyeio.

wew [KPIA

" Na va PriceTe 0T1o YKPIA urptloAeg, couBAdKia,
AoukdAvika, Aaxavikd oykpaTév, KaBwg Kat yla va
@puyavioete Pwpi. Otav PAVETE KPEAC OTO YKPIA,
OUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TO TaYi AiToug yla Tn
OUAAOYN TWV XUHwV Pnoipatog: TomoBetAoTE TO
Tayi og omotodnmnote eninedo KATw amd Tn oxdpa Kal
npooBéote 500 ml vepd.

MATEIPEMA MAXI

5% Ma va POETE HEYANA KOUMATIA KpEaTOC (AVw
TWV 2,5 KIAwv). Zuviotdtal va yupileTe To Kpéag Katd
N S1dpKela Pnoipatog yia va e€ac@alioste 611 Ba
poS&OKOKKIViIoouV Kal ol SU0 MAEUPEC opoLdpopPPa.
JuvIoTATal €MMIONG va aAgipeTe ouxvd TV ApBpwon
yla va PNV oTeyvVWoel UTTEPPOAIKA.

. TKPIN TOYPMMNO
= [la va PAoeTe HEYANA KOUMATIA KPEATOG
(umoUTIa, POOT T, KOTOTMOUAO). ZUVIcTATAl Va
XPNOIUOTIOIEITE TO MITOGUANEKTN Yla TN GUAAOYNA
TWV XUPWV Ynoipatog: TomoBetAoTe TO TAYi O€
omolodnmote eminedo KATw anmd Tn oxdpa Kal
npocBéote 500 ml vepd. H coUPAa (eav mapéxetat)
pmopei va xpnotpomoinOei pe autr Tn Aettoupyia.

gﬁ KATAWYTMENA

Aaldvia - Titod - OTPOUVTEN - TNYAVITEC
Matatec - Ywpi. H Aettoupyia auth emAéyel autépata
Tnv 18avikn Beppokpacia kat Aeitovpyia Ynaoipatog
yta S1apopEeTIKOUE TUTTOUC 0N KATEYUYUEVWV
eayntwv. EmAé€te “Mpoocappoyn” yia va pubuioste
Tn Beppokpacia yia Toug S1a@opoug TUTTOUG
TTPOIOVTOC.

%3 EZANAITKAXMENOX AEPAX
+—=F a 10 payeipepa SIAPOPETIKWVY GAYNTWV
TTOU ammalTouV TNV idla BepuoKpacia HayEIPEUATOC
o€ SlaPoPETIKA pa@la (Ewg Tpia) TauTdOXPOVA.
AuTA n Aettoupyia pmopei va xpnotpomolinBei yia
TO MaYEipERa SIAPOPETIKWY QPAYNTWV XwpIg va
METAPEPOVTAL OCMEC ATTO TO Eva @aynTd 0To AAAO.

& ZYMB. WHZIMO

Ma 1o Priotpo KPEaTog 1 KEIK UE Lypn YEULION O€
£va smnséo

sss APFO WHXIMO

Ma 1o eANa@pL PACIUO KPpEAToC Kal Yaplwv
SlatnpwvTag Ta HaAakd kat (oupEPd. ZuvioTAaTal
va TolyapileTe TO KOPPATIO KPEAG OE €va TNYAVL
TIPWTA Yla va pobioel TO KPEAG KAl VO KPATAOEL Héoa
TOU TOUG PUOIKOUG XUHOUG. O XpOVOoC HAYEIPEUATOG
Kupaivetal amo SUo wpeg yia Papta Bapoug 300 g
€WG TEOOEPIG N TTEVTE WPEC Yia Pdpla Bdapoug 3 kg,
Kal amd TE00EPIG VI KOUUATIA KpEaTog Bapoug 1 kg
sl'(wc; €81 A EMTA WPEC Y1 KOPPATIO Kp€aTog Bdpouc 3
g.

X x
@ EIAIKEZ AEITOYPTIEX

% AMOWY=H

6" Na amoPuén @ayntou mio ypriyopa.

sS 3 AIATHPHZH GEPMO

Ma va dtatnpnoste (€0td Kal Tpayavo To
<pavr1t<') TToU MOAIC PoaTE.

ECQ E=ANTK. AEPAZ ECO*

ZE 110 T0 YOO YEUIOTWY KOUUATIWY Kal
QINETWV KPEATOG O€ €va Povo pagl. To otéyvwua
TOU PaynToL amoTPEMETAL e OIOKEKOUUEVN, ATTAAN
KUKAo@opia aépa. Otav xpnolUoToLETalL AUTH N
Aertoupyia, 10 pw¢ ECO Ba mapapeivel opnoTto
KATA TN OIAPKELD TOU PAYEIPEUATOG AAAA prropz—:l va
evepyormolnOei Eava mélovtag TPOoWPIVA TO 5. Na
va XPNnolMomoINoeTe Tov KUKAO ECO, peiwvovTtag €10l
TNV KATAVAAWGN EVEPYELAC, N TTOPTA TOU POUPVOU
Oev mpémel va avoiyel éwg 6Tou oAokAnpwOei To

YoIYO TNG CLVTAYAG.

/"™y OOYZKQMA

) Ma va QoUCKWOE ATTOTEAECHATIKA N YAUKIA
Kat aApupen Coun. NMa va e€ac@alioste TV moloTNTA
(POUOKWHATOC, UNV EVEPYOTIOIEITE TN AEITOUPYIA AV
0 QOoUpPVOC gival akoun (eoTdC HETA amod évav KUKAO
ynoipatoc.

* Aertoupyia mou XpNOIHOTIOLETAl WG avaPOopa yia TNV
ONAWON eVEPYEIOKNG amddoonC CULPWVA LIE TOV KAVOVICUO
(EE) Ap.65/2014
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¥ AYTOMATOS KAOAPIEMOS - YPOA.
KAOAPIZMA

ooooo

((+))

MAHPQX AYTOMATEZX XYNTATEZ

MNa tnv e€aAelPn Twv eKTIVAEEWV QaynTou
XPNOIUOTIOIVTAG £VaV KUKAO O€ TTOAU UYNAR
Beppokpaacia (mepimou 500 °C). Yndpyouv dlabéoipol
600 KUKAOL KaBaplopov: évag MARPENS KUKAOC (MupoA.
kaBdpiopa) kat €vag mo cUVTopo¢ KUKAOC (Mup.
€€npég kab.). ZuvioTATal va XpNOIUOTIOLEITAL TOV TTIO
YPNYOPO KUKAO € TAKTIKA OlACTAMATA KAl TOV TTARPN
KUKAO pévVo 0Tav 0 @oUpvog gival TOAD BPOUIKOG.

Ma va BePaiwbeite 6TL XpPNOIUOTIOLEITE CWOTA AUTH
N Aettoupyia, diaBdote kal kateBdote 10 PIPAio
ouvtaywv and tnv lotooeAida docs.hotpoint.eu
Ma va emAé€ete pia amd Tig 28 SlAPOPETIKEC
TIPOETIAEYUEVEC OUVTAYEC.

O @oupvog pubuilel autépata Tn PEATIOTN
Bepuokpaaoia, Aeitoupyia kal didpkela Pnoipatoc.

PYOMIZEIZ

(o TYNTAFES ME TH XPHZH TOY
AIZOHTHPA KPEATOZ

Ma aAhayn Twv pubuicswv Tou oupvou (Y\wooa,
XPOVOG, EVvTaon NXNTIKOU OAUATOC, GWTEVOTNTA,
olkovouia).

Y nueiwon: Otav o oupvoc eival oBNoTOC Al ival
EVEQYN N AEITOUPYIA OIKOVOUIAG, N QWTEVOTNTA TNG
066vVNC PEIVETAL YIa €0IKOVOUNON EVEPYELAG. H 0Bdvn
evepyoroleital avd autéuata étav matndel kamolo and Ta
KOLUTTIA, KTA.

AuTtH n Aeltoupyia eMAEYEL TOV KAAUTEPO TPOTIO
Pnoipatog yia d1agopeTIKoUG TUTTOUG KpEaToc. Oa
npoteivel TN BEATIOTN Beppokpacia 1600 yia To
BdaAapo Ynoipatog 600 Kal yid TO ECWTEPLIKO TOU
@aynTou avdaloya e Tov TUTIO KpéaTog Tou Ba
emAexOel.

MNa va BePaiwdeite 611 Oa elcaydyete kal Oa
XPNOILOTOINCETE CWOTA TOV AloONTAPA, akoAoubrote
TIG 00nyieg mou mapéxovtal oTnV €I0IKN MAPAypaAPoO.

XPHXZH THXZ XYZKEYHZ I'A NPQTH ®OPA

1. ENINAEETETAQXZA

Oa xpelaoTei va pubpioete T YAWooa Kat TNV wpa
otav avAyEeTe TN OUOKEUN YA TTPWTN QOopdA: 2TNV
006vn Ba gp@avioTei pia Aiota pe TiIc O1abéoipeg
YAWOOEC.

% Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

MatAoTte A 1 V Yla va ELEAVIOTEL N YAWooa TTOU
BéAete Kal emPeBalwoTe maTWVTAC 355

> nuelwon: Mmopeite emfong va aAAEETE TN YAWOOA Kal O
OelTEPO XPOVO Ao TIG "Pubuioeld” Tou pevou.

2.PYOMIZTE THN QPA

Metd TnVv emAoyn TnG YAwooag, Ba xpelaoTei va
puBuioeTe Kal TNV TPEXOVOA WpPA: XTNV 006vN
avafoofrivel n évdel€n 12:00.

7o o ¢
'12:00°
Q0 AA

Méote & yia puBion xpdvou, OK dtav
TEAEWOETE.

Xpnoluomolnote To A TO V yla va puBuicete TV
WpPa Kal EMPEBAWOTE MATWVTAC TO 595

> nuelwon: H wpa mpémel va puBuiletal {ava émera amd
OLOKOTTH PEVUATOC.

3.PYOMIZTE THN KATANAAQXIH ENEPTEIAX

O @oUpVoC gival TPOYPAUHUATIOUEVOC VA KATAVAAWVEL
NAEKTPLIKN evépyela o€ emimedo cUUPATO E TO OLKIAKO
OiKTULO pE oYU peyalutepn anod 3 kW: Av otnv olkia
oag XxpnolpoToleital xapunAoTepn oxLG, Oa xpelaoTei
va TNV au&noETe.

Xpnotpomoijote o A 1 1o V yia va emAé€eTe TO
pEVOU “PuBuiocelg”, maTAOTE TO 3%¢, emAEETE “loy0g”
Kal matioTe To 3%; yia empBePaiwon.

XapnAi

M=

Avw Twv 2,5 kW

Xpnotuomoijote 1o A 3 10 V yia va emAé€ete
“XapnAnR” kal matAoTe 10 3% yia emPeBaiwon.

4.0EPMANZH ®OYPNOY

‘Evag katvoupylog @oUpvog UITOPEL va EKAUEL OOUES
TTOU €XOUV TTapapEivel amo Tnv S1adIKacia KATAOKEUNG:
AuTé ival amdAuTa QUOIOAOYIKO.

Mpiv EeKIVAOETE TO PAOIPO @aynToU, CuVIOTATAL

va (eoTaiveTe TO PoUPVO ASEIO £TOL WOTE Va
ATTOPOKPLUVOOUV TUXOV OCMEC.

A@alpéoTe Ta XapTOVIA ) TUXOV TTAACTIKO QAU Ao TO
@OUPVO Kal aPalpéoTe amod péoa Ta e€apTriuaTa.
Oeppdvete 10 PoUupvo otoug 200 °C yia mepimou
pia wpa, xpnotpomolwvtag KAAUTEpa TN Asltoupyia
KukAo@opiag aépa (m.x. “E€avayk. aépag” | “Zuup.
YAoIUO”).

AkohouBnote TIc 0dnyieg yla TN cwoTh PUOUION TNG
Agltoupyiag.

2 NUeiwon: 2uvioTatal va agPIOETE TO XWPO UETA TN XPron
TNC OUOKEUNC YIa TTPWTN POoPAL.
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KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPFIAZ

PuBpiosig
1 | Nopadoowna S
Ei6. AerToupy. [T SO 3
AEITOUpYIEC TAPABOOIAKOD HAYEIPENATOE  --rofrrvrv 4

ANAYTE TO ®OYPNO

Natrote kat kpatote matnuévo 1o D: Ttnv 086vn
ep@avifeTal To KUPLO YEVOU.

MAOHIHXH XTO MENOY

Matiote o A 3 10 V yia va mhonynBeite oto KUplo
MEVOU Kal TovioTe Tn AelToupyia mou Ba BéAate va
eMINEEETE.

1. Z0pPoAo emAeyUéEVNG AelToupyiag
2. Emeypévn Aertoupyia

3. AN\ec SlaBéoipeg Aettoupyieg

4. NMeptypaen emAeypévng Aettovpyiag

EMINOIH ENOZ ZTOIXEIOY AMNO TO MENOY

MOALC TovioTei TO OTOIXEIO Trou OéNete va emAé€eTe
otnv 066vn, TATAOTE T0 J& yia smBsBalwon Kal
METABAoN 0TO HeEVOU pubuicewy (BA. mapakdtw) A TN
AioTa AelIToupylwv.

EMINOTH AEITOYPTIAZ

Mathote To A 1 TO V yla va mAonynBeite otnv
ep@avi{opevn Aiota otnv 006vn. MATAOTE TO sk YlA
empBePaiwon kat petafaon oto pevoL pubuicewv.

2. PYOMIZH KAI ENEPTOMOIHZH MIAX AEITOYPTI
:1
200°C Teeeee 02:00....... 4
2...J] OEPMOKPATIA Cemene XPONOZ MATEIP | |
Tupfatiké Procipo r
31 No 19:20H- 5
MPOGEPMANZH XPONOZ TEAOYE

EOAPMOIH PYOMIZEQN

Matiote To A 10 V yld va HETAKIVIiOETE TO Spouéa
OTIC PUOUICELC TTOU PUTTOPEITE VA TPOTTIOTIOINOETE.

MOAIC 0 Spopigag Bpeesl o€ uia B€on, aANa€te TN
PUBHION TaTWVTAG TO st H pUBUIoN TTou emAégaTe
Ba apyioel va avaBooPrvel.

Xpnotpomowrjote o A 1 1o V yia va aA\&ete tnv
TIMA KOl TTATAOTE TO select YIA eMIBERaiwon.

AX

1. Apopéag
(emonuaivel TNV eMAeyUEVN pUBUION)
. Ogpuokpacia/toxlg YKpIA
MNpobépuavon
. Aldpkela
Xpovo¢ atov omnoio Ba TeppatioTel N AelToupyia
. Ovopa Aettoupyiag

ouhAwWN

ENEPIronoiHzH AEITOYPIIAZ

Otav ol eppavi{oueveg pubpuioelc Ba ival autég
nou BéAeTe, MATHOTE TO [> yla evepyomoinon tng
Aettoupyiac. TomoBeTAOTE TO PAYNTO OTO POUPVO
kal matnote o > €avd yia va evepyonolnBein
Aettoupyia.

> nueiwon: Oplopéveg pubuioelg mpémel emiong va aANACouV
katd TN SIAPKEL PAYEIDEUATOC.

3.MPOGEPMANZH

AUTOC 0 POUPVOC UTTOPEL Va P OEL OTTOLOOATIOTE TUTIO
@aynToU UE 1} XwpPIg TN pdon poBépuavonc.
EmAéyovtag “Oxl” HEWWVETAL O GUVOAIKOG XPOVOC
payelpéuatog (padi ue tnv mpoBépuavon) Kat n
Katavalwon evépyelag Katd 25%.

H mpoBéppavon pmopei va evepyomolnOei pe Tig
TIEPIOOOTEPEC AEITOUPYIEG.

MOAIC oAokAnpwOEei N mMpoBéppavon, EKEUTETAL EVal
NXNTIKO orjpa umodelkvuovTag 6Tl 0 POUPVOC EPTACE
otnV emAeypévn Bepuokpaaoia.

TomoBetnoTE TO PayNTd PEOA KAl TTIPOXWPHROTE OTO
Mayeipeua.

2Nnueiwon: H tomoBétnon Tou gpaynTtol GTo GoUPVO TPV
ONOKANPWOEl N TPoBEpuavon evOEXETAl va €XEl avemmBuunTa
QATTOTEAECUATA YIA TO TEAIKO Yr\OIUO.

4, PYOMIZH XPONOY TEAOYZX MATEIPEMATOX
(ENAP=H KAOYZXITEPHZIHX)

MoAAéC AerToupyieg oag EMTPETOUV VA LETABEOETE TNV
évapén Tou payelpépatog pubpuifovtag to Xpovo TEAOUC.
Otav pubpilete 10 XpdVOo €QAPUOYNG TNG AElToupyiag,
otnv 08dvn epgavifeTal n wpa TNV omoia avapéveTal
va oAoKANpwOEi To payeipepa. Xpnoluomolnote 1o A

N TO V Yla va PeTakivnoeTe 1o dpopéa oto XPONOZ
TEAOYZ kat matiote 1o :3%;: O xpdvoc Ba apyioel va
avapoofnvel.

200°C e 02:00
OEPMOKPAZIA  eeeen XPONOZ MATEIP
n Juppatiké YPricipo N
No 19:20
NMPOGEPMANSH XPONOZ TEAOYZ

XpNOIUOTIOINOTE TO A 1 TO V Yla va EMAEEETE TNV WpPa
TTIOU BENETE VA TEPUATIOTEL TO HAYEIPEUA KAl TTATAOTE
10 3%;. matAoTe TO [> Kal TomoBeToTE TO PaynTod
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OTO POUPVO, 0T CLVEXELD TTATAOTE To [> Eavd yia va
evepyorolnOei n Aertoupyia:

O @oUpvo¢ Ba avayel autdpaTa PETA AMd TO XPOVIKO
140 TNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TTIPOKEIUEVOU VA
TEPMUATIOTE( TO payEipeUa 0TO XpOvo TTou eMAEEATE.

200°C
OEPMOKPAZIA

-07:10
ENAP=ZH

‘Eva KabuoTt. r
pén 20:20

XPONOX TEAOYXZ

2Nueiwon: Mopeite va eVePYOTIOINOETE AUTH TN A&lToupyia

ogéowc Kal va SlaypayeTe TO XpOVO AVAOVAC TTATWVTAG TO
. H pUBuIon autn umopsl va epapuootet edv dev

anatteital mpoBépuavon Tou povEVouU.

Ynueiwon: H Aerroupyia kabuotépnonc évapéng dev eival

SlaBéoiun yia Tig Aerrovpyiec Grill kat Turbo Grill.

. POAOKOKKINIZMA

OpIOUEVEC AEITOUPYIEC TOU (POUPVOU OAC ETIITPETTOULV
va POOOKOKKIVIOETE TNV EM@PAVELQ TOU GaynTOU
EVEPYOTIOIWVTAC TO YKPIA JETA TNV OAOKARPWON TOU
HaYEIPEUATOC.

TéNog. payelp. 20:00
/\ +yuamnap., OK ywa podok.

Av amnaiteital, TaTrHOTE TO selest YO VA EVEPYOTTOINOETE

€vav KUKAO poSOKOKKIVIoPATOC TévTe Aemtwv. Mmopeite
emiong va mapateivete TNV RON emAeypévn Asitoupyia
matwvtagto A.

Ma va oTapatioeTe TN AelToupyia POSOKOKKIVIOUATOC,
natote 1o (Dyla oBACIHo Tou PoupVoU 1 TTATAOTE TO
MENUyLa TTpOO3a0n 0TO KUPLO HEVOU.

.MAHPQZ AYTOMATEZ ZYNTATEX

O @oUpvoc 1aBETel 28 TARPWC AUTOUATEC CUVTAYEC
ME TIPOETMAEYUEVEC TIC BEATIOTEG AEITOVPYIEC KAl
Beppokpacieg payelpépatod. MNa va €xete MARPN
amodoon auTriE TNG AEITOUPYIAC KAl Va EXETE TA
KOAUTEPQ ArmOTEAEOUATA OTO Hayeipepa, SlaBdoTe Kal
katePfdoTte 1o PIBAiI0 payelpéuatog and TNV IoTooeAida
docs.hotpoint.eu

EmAé€Te “Zuvtayéc” amod To KUPLo PevoU
XPNOILOTIOIVTAC TO A 1 TO V. MaTAOTE TO salbst

yla emPePaiwon kat va éxete mpdofacn otn Aiota
Olabéoipwy matwv.

Xpnotpomoliote to A 1 10 V yia Thv KUAon Tne Niotag
KOl TTOTAOTE TO select YIA EMPBEPaiwon TN EMAOYNC.

-00:32
@ XPONOS MATEIP |

Y16 KotémouAo I
19:20

XPONOX TEAOYX

Autoparto
EAEFXOX

MatAote 1o > Kat TomoBetrioTe T0 PaynTd 6TO PoUPVO.
Matote to [> ava yia evepyomoinon tng Asttoupyiag.
AUTEC Ol CUVTAYEC OAC EMTITPETTOLV VA PUOUICETE TNV Wpa
TENOUC PAYEIPEUATOC.

2 Nnueiwon: Ga mapayBei éva nxnTikd orjua kal otny 0Bévn Ba
EUPAVIOTOVV Ol EVEPYELEC TTOU TTPETTIEL VA KAVETE KAl TTOTE UE
Bdon TV emAeypévn AsrToupyia, T.X. YUPIoUA TOU Gpayntou n
ENeyX0C Tou TIWC e€eNlooeTal To PraILO.

- XYNTATEZ ME TH XPHXH TOY AIZOHTHPA
KPEATOX |_:._

H xprion Tou aloBntrpa @ayntou oag EMTPETEL LETPATE
TNV E0WTEPLKN BEPPOKPATia Tou eayntol KATdA TO
payeipepa.

XpnoluomoloTe To A A TO V Yla va eMAEEETE “UVT.
Bep. kKpéat.” amd To KUPLO PEVOU KAl TIATHOTE TO :95%;.
EmAé€te To mdto mou BéAete and Tn Siabéoiun Aiota Kal
TIATAOTE TO saker YO emMPBePRaiwon.

Y nueiwon: EmAéyovtac Tpoo. yia kpéag” umopeite va
AMAEETE OAEC TIC pUBUICEIC (Yia TN Beppokpacia Tou
(OoUPVOU Kal TN Bepuokpacia Tou aloBntea). Ot AANEC
OUVTAYEC OAC ETIITRETTOUV VA AANAEETE OV UEPIKEC ATTO TIG
puBuicelc.

Eioaydyete Tov aiobntrpa

@ayntou Babid péoa oto Kpéag,

ATTOPEVYOVTAC TA KOKAAA i} TA T
TUAMATA UE AiTTOC. T
MNa TOUAEPIKA, EI0AYAYETE TOV
aloOntripa o€ 6A0 TOU TO UNKOC OTO
KEVTPO TOU 0TB0UC, amoPelyovTag
TIC KOINOTNTEC. .
TomoBeTNOTE TO PAYNTO GTO POUPVO
Kall OUVOEDTE TO @I EI0AYOVTAC TNV
0Tn ouvdeon mou uTTAPYXEL TN Oe€LA
TAgLPA Tou BaAduou Pnoipatog Tou

(poupvou.
&

YRhopo
. = )

150°C 100°
OEPMOKPAZIA OEPM KPEATOX
79°

TPEXQN

AN\A&ETe (av gival duvato) TIC TPOEMAEYUEVEG PUOUIOELC
OTIWG amartteital } MATAOTE TO .

©a akouoTel éva NXNTIKO orjua kat n 06dévn Ba deiel
TTOTE 0 ALICONTAPAC PAYNTOU £PTACE OTNV ATTAITOUHEVN
Beppokpaacia.

MOAIC oAoKANPwWOE( TO PrioIPO, TO ATTOTEAECA UTTOPEI
va TeAelomolnBei mapateivovTag To XPOVO HAYEIPEUATOC.
Matiote To A 1 TO V Yla va pUBUICETE TN XPOVIKA
Sidpkela: O poLpvog Ba XPNOIUOTOICEL AUTOUATA TN
“uupatikn” Aettoupyia.

Y nueiwon: ©a mapayBet éva nxnTiko orjua kal Ba epeavioTe!
€va urvupa edv o aloBnTrpag xel cuvOEBE! KavoviKda.

XPHXH TOY AIX©HTHPA KPEATOX ME MH
AYTOMATEX AEITOYPTIEX

O a1oOnTAPAC Kp€aTog pumopei emiong va xpnotuomolnoei
HE OPIOPEVEC YN AUTOUATEG AEITOUPYIEC TIPOKEIUEVOU

va emtevyOei BEATIOTO amoTéNECUA KATA TO YAOIUO TOU
KpEATOC.

EmAé€Te pia pun autopatn Aetitoupyia Kal cuvoEoTe

Tov aloOnThpa: H emavw aplotepr MAeupd TG 086vNg
Ba &¢eifel Tn Beppokpacia otnv omoia Ba @Tdoel o
alodntipac.

180°C

ity 100°
OEPMOKPAZIA

OEPM KPEATOX

Juppatiké Yoo

MNa va aANa&ete TN pUBUION, XPNOIULOTIOINOTE TO A 1} TO
V yla va HETAKIVAOETE TO dpopEa Simha oTnv TIPn Kat
TIATAOTE TO .solect

6 Hotpoint
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‘Otav n puBuion apxioel va avaBoofrivel otnv 086vn,
PUBUIoTE TNV TIPH OV BEAETE XpNOIUOTOLWVTAG TO A 1
TO V Kal JETA MATAHOTE TO :3%; yia emPBePaiwon.

MNa va deite évav mivaka e TIG CUVIOTWUEVEC
BeppoKpacieg yla KABe TUTO Kpéatog, SlaBaoTe Kal
kateBdote Tov Odnyod xpnong kat gpovtidag otnv
lotooelida docs.hotpoint.eu

.ATANMHMENA

MNa va yivel Mo €UKOAN N xPrHon ToU YOUPVOU, TTAPEXEL
N duvatotnta anmobrkevong €wg Kat 10 Aettoupyieg mou
XPNOIOTIOIEITE TIEPICOOTEPO.

Av BéAeTe va amoBnkeLOETE pia Asitoupyia ota
ayarmnuéva Kal va amoBnKeVOETE TIG TPEXOUOEC
PUOUIOEIC yia LEANOVTIKN XPrON, TTATAOTE TO T MOAIC
oANoKANpPwOEi To Yroiuo.

MéoTte 3% ya empPePaiwon : H 086vn Ba cag mpotpéel
va amoBnkeVoeTe TN Aeltoupyia o évav aplBuo amd 1o 1
¢w¢ 1o 10 0N AioTa ayamnpévwy.

* 1 E€avayk. aépag

Méote OK yia amoBrjkevon, < aKkvp.

XpnolomolRoTe TO A R TO V Yla va eMAECETE TOV
apP1OO Kal EMPBERBAIWOTE MATWVTAC TO 59%;.

>nueiwon: Méote K yia Siaypaen.

Edv n pvripn eivat yepdrn ry n Béon nén xpnotdomnoleftay, n
Aertoupyia Ba avtikaTaoTadsl.

M va ep@avioeTe o€ HETAYEVESTEPO XPOVO TIG
Aertoupyieg mou amoBnkevoate, MEOTE TO v: H 006vn
eppaviCel TN MoTa ayarmnuéVWY oag AEITOUPYLWV.

73

H em\oyn oag and ayanmnuéveg ouvtayég

Juppatiké Yoo
E€avayk. aépag
Mitoa

XpNOIUOTIOINOTE TO A 1 TO V Yla va eMAEEETE TN
Aeltoupyia kal eMPEPAWOTE MATWVTAC TO 3%, 0TN
OUVEXELD TIATAOTE TO [> Yla evepyoroinon.

. XPONOAIAKONTHZ

‘Otav o @oupvoc gival oNoTog, N 00évn pmopei

va xpnotpomnolnBei wg xpovodiakdémtng. Na va
€VePYOTTOINOETE TN AelToupyia, Befaiwbdeite 611 0
@OUPVOC gival OBNOTOC KAl UETA TTATHOTE TO salest: XTNV
006vn avaoofrivel o XpovodlakOmTng.

~00:00:00,

Q0 AN AA

Méote £ yia puBuion xpovodiakomtn, OK
yia évapén

Xpnowomorjote 1o A ;1o V yla va puBuioete 1o
XPOVOC TTOU XPEIACECTE KAl OTN CUVEXELD TTOTHOTE TO salest
YlO VO EVEPYOTIOINOETE TO XPOVOSIOKOTTN. Oa mapayO«i
€Va NXNTIKO OHua HOAIG 0 XPOoVOoSIOKOTTNG OAOKANPWOEL
TNV AVTIOTPOPN PETPNON TOU ETIIAEYUEVOUL XPOVOU.

2 Nnueiwon: Mmope(te va oTauATAOETE TO XPovoSIaKOTTN
omowadrrote otyur motwvtacto O.

I

. EL
. KAEIAQMA NAHKTPQN

MNa va KAEIOWOoETE TO n)\nOKTpo)\éylo, TIOTAOTE Kal
KPATHAGTE TTOTNUEVO TO selest KOl TO padi ya
TouAdyloTov Tevte Seutepdiemnta. Emavaldfete ya va
EekAeldWOETE TO MANKTPOAGYIO.

Y nueiwon: H Asrtoupyla autr umopei va evepyoroinBei kal
otn SldpKela Tou Ynoiuatod.

Mo AOyouC ao@ANEIag, Umopeite va o3 oeTe To poUEVO
omoladnmoTe oTIyur matwvTag o koupr( O .

.AYTOMATOZXZ KAGAPIZMOZX - MNYPOA.
KAGAPIZMA 3%

ooooo

Xpnowuomoljote To A 1 TO V yla va eMAECETE
“KaBaplopdc” amd 1o KUPLo HUEVOU KAl TIATAOTE TO wes.

MNup. e§mpég kab.

MupoA. kaBdpioua

2wpo Kabdpiopa og uPnAN Beppokpacia

EmAé€Te “MNMupoA. kaBdapiopa” n “Mup. e€npéc kab.” amd
TO MEVOU KOl TTATHOTE TO selest: 2TNV 006vn eppavietal

n S1ApKELa TOU EMAEYPEVOU KUKAOU Kal N wpa 1ou Ba
ONOKANPWOEL.

Matrote to kKoupri [> : Ztnv 006vn epgavifovtal ot
odnyieg mou mpémel va akoAouBrioeTe yia Tnv évapén Tou
KUKAOU KaBaplopov.

2/3

A@aipéote 6ha afecovdp amod To Youp-
vo, méote OK

AwoTe 18laitepn MTPOOOXN WOTE VA aPalpEéoeTe OAA Ta
e€aptrnata amo To Goupvo TIPLV and Tov Kabapiouo,
OUUTEPIAAMBAVOUEVWY TWV 0ONYWV PAPLWV.

A@oU akoAouBrioeTe OAeC TIC 0ONYIEC, TTATNOTE TO soiet
YIO VA TIPOXWPNOETE OTO EMOUEVO BruaL.

Metd and Tnv Teheutaia emPBePaiwon, o oupvoc EeKIva
ToV KUKAO KaBaplopou Kal n mépta KAIdwvel autéuata:
EpgaviCetal dueca éva privupa otnv 086vn mou Seixvel
N umapa e€€NENG n omoia deixvel mwg e€eNicostal o
KUKAOC kaBaplopov.

B

H mépta KAelSwvel Katd To Kabdpt-

opa

-00:59

stoos QPA
KaBa .

prapoc 15:00

@ ) XPONOr

TENOYZ

To katdAAnAo prvupua Ba apyioel va avapoofrivel otnv
0006vn POAIC oOAoKANPWOEi 0 KUKAOC. H uTtoAeImopevn
Beppokpacia Ba gpgaviotei otnv 006vn kal n mopta Oa
Tapapeivel KAEIOWHEVN €w¢ OTOU N Bepuokpaacia oTto
EOWTEPIKO TOU POUPVOU EMAVENDEL O AOPANEC emtimedo.
210 onpeio autd otnv 006vn epgaviletal n Tpéxovoa
wpa.

Hotpoint
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MINAKAZ MATEIPEMATOXZ

ARISTON

; ; . OEPMOKPAZIA | XPONOZX MATEIP. ENINEAO
SYNTATH EI\EITOYPI'IAE NMPOGEPMANEH C) ~ (EAéy.) KAl EEAPTHMATA
- : 160-180 000 25
Kéik mou @ouokwvouv — 4 ]
: - 160-180 30-90 A A—
{1 _ _ _ 3
Ké1K yepioté % 160-200 35-90
(TOI(KEIK, OTPOVVTEN, PPOUTOTIITA) { i 160-200 40-90 . é - :1;1 )
— - 160-180 20-45
Mmokota/TapTEG - 160-170 20-45 -\..f.,- \ ! u
- 160-170 20-45 A AR | |
— - 180-200 30-40
ZouddKia - 180-190 3545 4 1
. 180-190 354500 2 3 ]
abr ak=r | |
— - 90 110-150
Mapéyka - 90 140-160 2. 1
- 90 140-160 % 2 2 !
== 1/2
oy - 190-250 15-50
Ywpi/mitoa/qpokaroia - 190-250 20-50 ,\é“. !
i 190-250 2550w o 3 1
2/3
- 180-190 40-55 L1
AApupa KEIK 4 1
(mita pe Aaxavikd, KIc) ) 180-190 4570 AR ARe
i 180-190 asgoeee > 3 T
- - 190-200 20-30
Bo-o-Bav / ZpoMdTec - 180-190 20-20 4 1
5 3 1
: - 180-190 20-40 *** = — ‘ |
Aalavia/Zupapika 6to poupvo/ ) ) ) 3
KaveAdvia/OAav 190-200 45-65 —
Apvi/Mooxapt/ Bodivo/Xoipivo ) ) ) 3
1 k0\G : 190-200 80-110 B
Kotémouho/Kouvéh/Mama 1 ko - 200-230 50-100 3 o
FahomovAa/Xiva 3 k\d A - 190-200 80-130 2 I
Yapi oto poUpvo/oe AadokoAAa ) ) ) 3
(@\ETO, ONOKANPO) : : 180-200 50-60 o
Fepiota Aayavika ) ) ) 2
(VTOLATES, KOAOKUBAKIA, peAT{dve]) E 180-200 40-60 J
Ynuévo Ppwpi vy - YPnAnq 3-6 _"_.5“_,_
8 Hotpoint




| EL

; ; . OEPMOKPAZIA | XPONOX MATEIP. ENINEAO
SYNTATH il\EITOYPrIAE NMPOGEPMANEH 0) : (EAy) KAl EEAPTHMATA
O\éta/KoppdTia Papiov pacd - Métpia 20-30* .\..ﬁ..,- . 3 .
Noukavika/couBAakia/ vy ) METOIa- . 20 % 5 4
NAiS AKI0/XAUTTOUPYKEP T Métpia-Ypnhfp  15-30 oo Yo
Ao d H :
¥Ynto Kotoémoulo 1-1,3 Ki\d - Métpla 55-70 ** -...%..,- 1 ! -~
WNT6 KOT6MOUAO 1-1,3 KA 'y . YA 60-80 2 1
Nt KOTOTOU 3 KN : bnAn (5 oot
hdad
Polumie wué 1 ko VS - Métpia 35-50 ** -\...i—...,- F—
MmouTt apvioU/KoTot - Métpla 60-90 T
I3 ” WV Z *¥* 3
Matateg pouvpvou ! - Métpla 35-55 I |
. , hvad . 3
Aaxavika oyKpatév - YynAn 10-25 A=
MAalavia kal Kpéata - 200 50-100 *** qéﬂ ! ,
Kpéag Kat mataTec - 180 a5100% A4 1
Wdp1 Kat Aayavika - 190 30-50 *** .\...i—...,.. 1 ,
MNARpeg yevpa: tapta 5 3 1
ppovTWV(ETinedo 5)/Aalavia - 190 40-120 *** | — nemn u
(enimedo 3)/kpéag (emimedo 1)
. 3
- Autopatn 10-15 |
- Autopatn 15-20 ,‘._.A'.:.,._, ! |
Katepuypévn mitoa ?I{ 2 D) 1
- Avtopatn 20-30 I s u
. 4 3-2 1
- Avtépatn 20-30 I . ;
. . . 3
FepioTad Koppartia pnra - 200 80-120 ***
Koppatia Kpéatog (kouvél, ) 100 %%% 3
KOTOTTOLAO, apvi) 200 50-100 —J

*  TuploTe TO PaynTod OTO PECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU
Pnoiuaroc.

**Tuplote To PaynTd oTa SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPAVOoU
pnoluatoc (av eivat anapaitnto).

*** ERTIMWMEVN XPOVIKH OldpKela: MTTope(Tte va agalpe(Te TO
@aynTo amod To poUpVo O SIAPOPETIKOUE XpOVOUC, avaioya
LLE TNV TIOOCWTIIKN TTPOT{NON.

@vww KateaoTe tov "0dnyod xpnong kat gpovtidac" and tny
1oTooehidba doacs.hotpoint.eu yia Tov mivaka dokipacuévwy
ouvtaywy, mou kataptieTal yia TIC apXEC TOTOTOINONG
ouppwva We to poturo IEC 60350-1.

@www KateBaote tov "O8nyd xprionc kat gpovtidac" and tnv iotoceiba docs.hotpoint.eu yia tov mivaka cuvtaywy mou

amartovy I xpron Bepu. Kpéatod.

ARISTON

AEITOYPTIES = o vk = L
Juppatikd TkpIA [KpIA ToVpumo E€avayk. aépag Jupp. Yoo Amopuén E€av. aépag Eco
[ P ~ === —J \_‘ M ~ Qs Q)\
= KeU ) A A\E
ESAPTHMATA , KE,Un q)f)upvou lTr?OU ekne/ ) , AumoouAékTNG Tayi {axapomia- ; OEPM. KPEATOX
Ixapa nTagiotn  tayilaxapomia-  Babu tayi ) ) JoufAa )
J ) ue 500 mlvepd OTIKAG (mpoatpeTikd)
oxapa OTIKAG
[ ]
Hotpoint 9



2YNTHPHZH KAl
KAOGAPIZMOZ

BeBaiwOeite 671 n cUOKEUN £XEL
KPUWOEL TIPIV IPOXWPNOETE OE

ouvTRPNnon 1 Kadapiopo. GUPHATAKLA 1) AElaVTIKA/
Mn xpnotpomoLEiTe Siappwtika kabapioTika, kabwg
atpoKaBapioTEc. MTTOPEi va KataoTPEPouV TIG

EZQTEPIKEX EMIOANEIEX

« KaBapioTe TIC EMPAVEIEC e Eva LYPO TTavi artd
MiKkpoiveg. Eav undpyouv moANéG akaBapaieg, mpoobéote
07O vepPS Aiyeg 0TAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU UE OUOETEPO
pH. ZkoumioTe pe éva oTeyvo TaVi.

+ Mn xpnoiuomoleite S1aBpwTIKA i AELQVTIKA
KaBaploTikd. Edv kamolo anmd autd ta mpoidvta €pOel
Katd AdBo¢ o€ emagn Ue TIG EMIPAVELEC TNG CUOKEUNAG,
KaBapioTe TO Apéowg Ue €va LYPO TTAVi LE MIKPOTVEC.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« MeTtd Kd&Be xprion, aPioTe TO GOUPVO VA KPUWOEL KAl
kaBapioTe Tov, KaTd POTIUNOoN evw €ival akopn (e0Tog,
YI0 VA aQaIPECETE TIC EMKABIOELC 1) TOUG AEKEDEC TTOU
OnuIovpyoLVTAL ATTO TA UTTOAEIUUATO TPOPWV.

Mnv xpnoipomnoleite peTalAika
G@POUYYAPAKIa, AEIAVTIKA

EMUPAVELEG TNG OUOKEVNG.

DopAaTe MPOCTATEVTIKA YAvVTIA.

H ocvokeun mpénel va
anmocuvdeOei anoé tnv mapoyxn
PEVUATOG TPV ATTO omoladnoTE
gpyacia cuvtipnong.

Mo va amopakpUVETE TUXOV CUMTTUKVWHA TTOU
OXNUATIOTNKE ATTO TO PAYEIPEUA GAYNTWV UE UPNAN
TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APriOTE TO POUPVO VA KPUWOEL
EVTEAWG KAl OTN OLVEXELD KOBaPIoTE e Eva LPaopa N
opouyydpL.

+ KaBapilete 10 KpUOTAANO TNG TOPTAG HE EIOIKO LYPO
QATTOPPUTTAVTIKO.

« Na va S1euKoAUVETE TOV KABapIoud Tou poupvou,
umopeite va BydAeTe TNV MopTA.

AZEZOYAP

A@AOTE Ta VA LOUNIACOULV O€ VEPO E AMTOPPUTIAVTIKO
META TN XPron. XpNoIWOTToINoTE YAVTIA (OUPVOU Yid TO
XELPIOHO TOUG, €AV gival akopn {eotd. Ta umoAsippata
@AYNTWV UITOPOULV va a@alpeBolV eUKOAA e KATAAANAN
[BoupToa n oouyyapdxl.

KAOAPIZMOZ OAANAMOY WHZIMATOZ ME TON KYKAO MNYPOAYZHX

Mnv ayyilete 10 (poUpPVO KATA TOV KUKAO
mupoAuong.

AuTn n Aeitoupyia oag emtpénel va kabapioeTe Ta
EKTIVOOOOUEVA TPOPIUA XPNOIUoTToIWVTAC Bepokpaaia
niepimou 500 °C. X& autr TN BepuoKpacia, Ta UTTOAEiUpaTa
TPOPWV PETATPEMOVTAL OE UTTOAEIUUATA TTIOU UTTOPOUV
€UKOAA VA KABAPIOTOUV LE €va LYPO GPOLYYAPL UOAIG
KPUWOEL O POUPVOC.

Edv o @oupvoc sival tomoBeTnuévog KaTw amod povada
€oTIwy, BePaiwbeite 6L GAOL Ol KAUCTHPEG 1] Ol NAEKTPIKEC
€0TiEC £XouV amevepyomolnBei katd tn Asitoupyia
aUTOpaTOU KaBaPIGUOU.

ApaipéoTe 6Aa Ta e€0PTANATA ATIO TO YOUPVO TPV
EVEPYOTTOINOETE TN AslToupyia mupdAuonc (kal Toug
odnyouc pagIwv).

MNa va éxete 10 BEATIOTO amoTtéNeopa KaBapIopou,
OTTOUOKPUVETE TN XEIPOTEPN BPOMIA UE Eva VWO OTIOYYO
TIPIV XPNOIUOTIOIOETE TNV TTUPOAUTIKN AelToupyia.

Awatnpeite ta madia Kat ta {wa pakpia ano to
(oUPVO KAaTA TN SIAPKELA KAl HETA TOV KUKAO
MUPOAUoNG (€wg 6Tou OAOKANPwWOEi 0 e§aepiopdg
TOU XWPOU).

O @oupvoc diaBéTtel SUO AelToupYieC TTUPOAUTIKOU
kaBaptopo: O TUTIKOC KUKAOG TTUPOA. KaBaplopoL
(MupoA. kaBdpiopa) mapéxel TARPn kabBaplopd eav o
@OoUPVOC Eival TTOAU BPOUIKOC, EVW O OIKOVOUIKOC KUKAOG
(Mup. e€mpéc kab.) eival BpaxVTEPOC Kal KATAVOAWVEL
Ayotepn evépyeta amd OTL O TUTTIIKOG KUKAOG, KATL TIOU TOV
KaB10TA KATAAANAO Yla Xprion OE TOKTIKA S0 THATA.
Evepyomoirjote Tn Aeltoupyia mupodAuong €AV N CUOKELR
€xel SUOKOAEG Bpouiég i avaduel Sucoopia KaTd To

payeipEpa.

Y nuelwon: H mépta tou poupvou dev avolyel katd Tn SIGPKEIa
TOU KaBapIopoL e mupdAuon. MNapapével KAEIdwEVN WG
OtoU N Bepuokpacia emavérbel os anodekTo eninedo.
AepileTe TO XWPO KATd TN SIGEKELA KAl UETA TNV OAOKANpWOoN
TOU KUKAOU TTUpOAUONG,

ANTIKATAZITAZH TOY OQTOX

1. AnocuvdéoTe To PoVPVO amd TNV NAEKTPIKA
TPoYodooia.

2. Z£BI8WOTE TO KATIAKL A6 TO PWC, AVTIKATACTAOTE TO
Aaumntrpa kal BidéwoTte ava To KAmAKL.

3. Suvbéote Eavd To PoUPVO GTNV NAEKTPIKA
TpoPodoaoia.

> nueiwon: Na XenOILOTOIETE UOVO AAUITTHPEC AAOYOVOU
20-40 W/230 ~V tumou G9, T300°C. O Aaurtripag 1mou
XPNOILOTIOIE(Tal 0T CUOKEL gival eI0IKA OxedIA0UEVOC yIa
OIKIOKEC OUOKEUEC Kal eV fval KATAAMNAOC yIa TO YEVIKO
QWTIoHO dwpatiou péoa oto oritt (Kavovioudg EK apiB.
244/2009). Mnope(Te va TTPouNBEUTETE TOUC AQUTTTPEC

amd 1o Kévtpo Texvikng YootrpiEne. Mn xelpiCeoTe Toug
AQUTTTAPEC UE YUVA XépLa KaBWCE Ta amoTUTWUATA UImopel va
TOUG KATAOTPEPOLV. MV XONOILOTIOINOETE TO (POUPVO TIPIV
TomoBeTroeTe Eavd TO KAMAKI TOU AT EA.

10 Hotpoint
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AOAIPEZH KAI EMANATOMNOOGETHZH NOPTAX

1. Na va apaipécete TRV mMOPTA, AVOIETE EVIEAWC
Kal KaTeBAoTE Ta AYKIOTPA £wC OTOU PTACOULV O€ B€0n
amaoc@Aaiiong.

2.K\eioTe TNV MOPTA OO0 TEPIOGOTEPO UTTOPEITE.
Midote KAAA TNV MOPTA Kal Ke Ta SUO XEpla — NV TNV
Kpatdate amod Tn xelpoAapn.

ATIAG a@alp€oTe TNV MOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPABWVTAG TTPOC TA EMAVW TAUTOXPOVA €w¢ OTOU Pyel
amd tnv €6pa TNG. AKOUUTTAOTE TNV TOPTA OTN Mia
TMAEVPA, TTAVW OE [Ia POAAKE ETIPAVELQA.

| EL

3.EnavatomofeTAGTE TNV MOPTA PETAKIVWOVTAC TNV
TPOC TNV MAEUPA TOU PoUpvou, euBuypappifovtag
TOUC YAvT{oug TWV PEVTECESWV PE TIC EOPEC TOUG KAl
ao@alifovtag TnVv emavw MAEUPA OTNV €0pa Tou KABe
MEVTECE.

4. Xaun\oTe TNV MOPTA KAl OTN CUVEXELD QVOIETE TV
EVTEAWC.

XapunAWOoTE Ta AYKIOTPA OTNV apxIKA Toug Béon:
BePBawwObeite 0TI Ta KaTEPBACATE EVTEAWG KATW.

Aoknote eha@pld mieon yia va BeBaiwbeite 611 Ta
Aayklotpa Bpiokovtal otn cwoth Béon.

5. AokipdoTte va k\eioeTe TNV moOpTa Kat BeBaiwBeite
OTI €ival evBLYPAPMICPEVN UE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTIKA, emavaldpete ta mapamdvw Pripata: Av
Oev Aeltoupyei Kavovikd pmopei va mpokAnBei {nuia
oTnv mopTa.

ANTIMETQNIZH
NMPOBAHMATQN

gnpéﬂhnpa

O @oUpvo¢ Sev AelTOUpPYEI. Alakorr) pevPaToC.

| TIapoxn PELUATOC.

- Aev avoiyel n MépTA.
' { IOPTAC.

. BpiokeTatl og €€€NEN KUKAOC

- kaBapiopov.

2tnv 0086vn gpgavietal To
- ypaupa “F” akodouBolpevo
- amné évav apBuo.

MOavn artia

- Anmoouvdeon and Tnv

MpoPANUa ue KAEGwua TG

MpoBANUA AOYICUIKOU.

Noon

. BeBawwBeite 011 0 povpvoc TpopodoTeiTal e

. pelpa Kkal oTl eival owoTtd ouvdedelEvog OTNnV
- mpida.

- Y[noTe kat avayTte ava To poupvo yla va

- SlamotwoeTe edv N PAABN Mapapével.

- 2PoTe TN ouokeun kat avayte Tnv Eavd yia va
- Oelte ev mapapével 1o MPORANua. MNeptuévete
- va ohokANpwOel N Aeltoupyla Kal va Kpuwoel o
- poUPVOG.

EmkolvwvnoTe e TO MANCIEoTEPO KévTpo
- ECuripétnong MeAatwv kat avagépeTe Tov
- aplOuO peTd To ypdupa “F.
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XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

TPOMOZ ANAINQZHZ TOY NINAKA
MATEIPEMATOZ

210V mivaka ava@épetal n KaAUTepN AelToupyia,
e€aptApata Kal emimedo mou Mpémel va
XpnotpomoinBouv yia Toug S1agopeTIKOUS TUTTOUG
@ayntou. H didpkela Ynoipatog Eekivd amod tn oTiyun
ToU TomoBeTe(Tal TO PaynTd OTO POUPVO, XWPIG va
nmeplAapPavetal n mpoBepuavon (edv xpetaletal).

O1 BepuoKkpacoieg Kal ol XpOVOL HAYEIPEUATOC gival
evOEIKTIKA Kal e€apTwvTal and Tnv moodTNTA

TOU @aynToUL Kal ToV TUTIO Tou €€QPTHHATOC TTOU
Xpnotgomoleital. XpnoIUOTIOIOTE apPXIKA TIG EAAXIOTEG
OUVIOTWUEVEG TIUEG Kal, €AV TO @aynTo dev €xel
MOYEIPEVTEI APKETA, TPOXWPNOTE OE UEYANUTEPEG
TIMEC. XPNOIUOTIOINOTE TA a§ECOUAP TTOU TTAPEXOVTA
KAl KATA TTPOTIMNON OKOUPOXPWUEG METAANIKEG
POPUEC YAUKOU Kal TaPtd YeVIKNG Xpriong. Mmopeite
€TiONG va XPNOIMOTIOINCETE OKELN Kal aecoudp amod
mpéE ] 0TEATITN, WOTOCO TPETEL va AABETE uTTOYN OTI
0 XPOVOG payelpépatog Ba gival Aiyo peyaAUTepoG.

TAYTOXPONO MATEIPEMA AIAOOPETIKQN
OATHTQN

H Aertoupyia “E€avayk. aépac” oag Sivel Tn
SuvatoTNTa va HayelpéPeTe SIAPOPETIKA paynTd
(6nwg Yapla kal Aaxavikd) oe SlaopeTIKA pagla
TauTOxpPOVa.

A@alpeoTe TO PAYNTO TTOU ATTAITEL HIKPOTEPO XPOVO
MOYEIPEUATOC KAl APriOTE OTO POUPVO TO YAyNTO TTOU
amattei To HeYaAUTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG.

AEATIO MPOIONTOX

@www Mnopeite va kateBaoeTe To SEATIO TPOIOVTOC
pe Ta Sedopéva evEPYELAG TNG CUOKEUNG artd TNV
1otooelida docs.hotpoint.eu

NQx OA NABETE TON OAHIO XPHZHZ KAl
2YNTHPHZHX

> @vww KareBdoTe Tov "O8Nyod Xpriong Kat
@povTtidac" amod Tnv 1IotooeAida pag docs.
hotpoint.eu (umopeite va xpnolpomolioete
autov Tov Kwdikd QR), avagépovtag Tov
EUTTOPIKO KWOIKO TTPOTIOVTOC.

mem
S

> EVOANQKTIKA, ETTIKOIVWVAOTE E TO KEVTPO
egunnpéTnong meAatwv

CEMcdE

ENMNIKOINQNIA ME TO KENTPO EEYMNMHPETHZHZ
NEAATQN

Mnopeite va Bpeite

TIG TANPOYOPIES
EMIKOIVWVIAC OTO
€YXELPiOlO gyyunong.
‘OTtav €MKOIWVWVEITE PE
TO KEVTPO €UTINPETNONG
TTEAATWY, VO AVOQEPETE
TOoUC KWSIKOUC TTOU
avaypdagovtal otnv mvakida Tou mpoidvTtog oag.

400011609957

OX0ATAA

00000 NEEXBBXONE K2
=C€
ERC
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MINDENNAPI HASZNALATI

UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY HOTPOINT-ARISTON

TERMEKET VASAROLT!
A teljes kord tdmogatas és szo
= érdekében regisztralja készullé
www.hotpoint.eu/register o

A Biztonsagi utmutatoét és a Haszndlati és

Igaltatas liw: ww kezelési utmutatot letoltheti honlapunkrél:

két a
Idalon!

docs.hotpoint.eu. Kérjiik, hogy kovesse a
flzet hatuljan talalhaté utasitasokat.

' A késziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa el az
° Egészségvédelmi és biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

=]
[a10#1 (8]
Brll<Il>]

=

1. Kezel6panel
2. Ventilator

3. Kor alaku fGtéelem
(nem lathato)

4, Polctarto sinek
(a szint jelolése a sUtd elején
lathato)

5. Ajté

6. Felsé fitéelem/grill

7. Vilagitas

8. Husszonda csatlakozdja

9. Azonosito lemez
(ne tavolitsa el)

10. Also fitéelem
(nem lathato)

KEZELOPANEL
o NS Z

o) ey v [Bh

1 23 4 5 7 8
1. BE/KI 4.VISSZA 7. OK / KIVALASZT
A siitd be- és kikapcsolasa. Visszatérés az el6z6 mentbe. Funkciok kivalasztasa és beallitasok

.. . jovahagyasa.
2. MENU 5.KIJELZO o
Gyors hozzéaférés a fémeniihoz. , L 8.INDITAS
6. LEPTETO GOMBOK A kivalasztott funkcio inditasa.

3. KEDVENCEK Léptetés a menlben, a kurzor
Gyorsan mentheti és tarolhatja mozgatasa és beallitasok
akar 10 kedvenc funkcigjat is. valtoztatasa.

Hotpoint
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TARTOZEKOK

SUTOGRACS : ZSIRFOGO TALCA

. KIHUZHATO

SUTEMENYES TEPSI . TARTOSINEK

HUSSZONDA : FORGONYARS © A tartozékok szama a megvésarolt modelltdl fiiggden
] : - véltozhat.
/\ : A késziilékhez ingyenesen nem jaro egyéb tartozékok a
| : vevszolgdlatnal kulon is megvasarolhatok.
— &

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sutéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és ligyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfog6 talcat
és a suteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen kell
behelyezni, mint a stutéracsot.

KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

Tavolitsa el a polcvezet sineket a stitdbdl, és tavolitsa
el a védd mlanyagot a kihuzhato tartosinekrél.

Rogzitse a tartosin felsé
kapcsat a polcvezet6 sinhez,
majd csusztassa végig annak
~ mentén Utkdzésig. Engedje

Y le a helyére a masik kapcsot.

A polcvezet6 sin
rogzitéséhez erételjesen
nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezet6 sinnek.
Gy6z6djon meg arrél, hogy a—
tartosinek szabadon tudnak
mozogni. Ismételje meg ezeket a |épéseket az azonos
szinten |évé masik polcvezetd sinnel is.

%
_————1
\

- —

Ne feledje: A kihizhato tartésinek barmely szintre
felszerelheték

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

+ A polcvezetd sinek eltavolitasdahoz emelje meg 6ket,
és az aljukat akassza ki a tartékbol: A polcvezetd sinek
ekkor mar eltavolithatok.

« A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor a felsd
helyikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa
Oket a stit6térbe, majd engedje le 6ket az alsé
illesztésben 1évé helyzetlikbe.

A FORGONYARS HASZNALATA
\ Szurja at a nyarsat a hus
kozepén (spargdval
0sszekotve, ha szarnyas),
majd csusztassa a hust
nyarsra, amig szilardan nem
helyezkedik el a villan és
nem tud elmozdulni.
Helyezze a masik villat a
nyarsra, és csusztassa ra,
amig szilardan a helyén nem
tartja a hust. Szoritsa meg a rogzitécsavart a
helyzetének rogzitéséhez.

Helyezze be a véget a
sutod sutéterében 1évd
mélyedésbe, és helyezze
le a lekerekitett részt a
megfeleld tartéra.

Ne feledje: A szaft
Osszegyljtéséhez helyezze
el alatta a zsirfogé talcat,
és adjon hozza 500 ml Z
vizet. Annak érdekében,
hogy ne égesse meg magat, amig a nyars forro, kizardlag a
mUanyag fogantyuval fogja meg (amelyet a stés el6tt el kell
tavolitani).
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FUNKCIOK

HAGYOMANYOS

X i )
Q SPECIALIS FUNKCIOK

zg GYORS ELOMELEGITES
A siit6 gyors elémelegitése.

% KIOLVASZTAS
8" Elelmiszerek gyorsabb kiolvasztasa.

sUtése.

¢$¢ MELEGEN TARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogosan tartasa.

www GRILLFUTGTEST

* " Steak, kebab és kolbaszok grillezése,
rakott zoldségek slitése és kenyérpiritas. Husok
grillezésekor zsirfogé talca hasznalatat ajanljuk
a sutés kozben lecs6pogd szaft dsszegyUjtésére:
A talcat helyezze el a sut6racs alatt 1évd barmely
szinten, és adjon hozza 500 ml vizet.

+~™\ KELESZTES

f o |

Sos vagy édes tésztak hatékony kelesztésének
elésegitése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja
ezt a funkcidt, ha az el6z6 sitési ciklus miatt a sitd
még mindig forro.

" TURBOGRILL

2% Nagy egybesult husok sutése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a stités kozben lecsopogé szaft
0sszegyUjtéséhez: A talcat helyezze el a sutéracs
alatt Iévé barmely szinten, és adjon hozza 500 ml
vizet. Ehhez a funkci6hoz hasznalhaté a forgdnyars
(ha van).

SUTES, TOBB SZINTEN

Ez a funkcié minden ételt gyorsan
és kiméletesen sut. Mar elkészitett, majd
szobahémérsékleten vagy hlitészekrényben tarolt
étel felmelegitésére is hasznalhato.

85 HOLEGBEFUVAS
—F Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igénylé,

de kilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd egyideju sutése. Ezzel a funkciéval
elkerulhetd, hogy kilonb6zé ételek egyszerre
torténd sutésekor azok atvegyék egymas szagat.

XXL MERETU HUSOK

S n Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sutése.
Javasoljuk a hus forgatasat a sttés ideje alatt,
hogy mindkét fele egyenletesen megbarnuljon. A
hus tobbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkerllése érdekében.

torténd sutéséhez.

§§i§ FAGYASZTOTT ETEL

Lasagne — pizza - rétes — hasabburgonya -
kenyér. Ez a funkcié automatikusan kivalasztja az
optimalis stitési hdmérsékletet és siitési mddot

a gyorsfagyasztott keszételek ot kiilonb6z6

a hémérséklet mas tipusu termékekhez valé
beallitasahoz.

Sss LASSU SUTES

Hus és hal kiméletes stitéséhez, hogy
puhdk és szaftosak maradjanak. Azt javasoljuk,
hogy el6szor piritsa meg a siilteket egy talcaban,
hogy megbarnuljon a hus, és magdaba zarhassa a
természetes szaftjait. A stitési idd lehet két 6ra 300
grammos hal esetén vagy akar négy-o6t 6rais 3
kilogrammos hal esetén, és négy 6ra 1 kilogrammos
husdarab esetén vagy akar hat-hét 6ra is 3
kilogrammos husdarab esetén.

ECO ECO HOLEGBEFUVAS*

i Toltott sultek és husfilék egy szinten torténé
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat. A
funkcié hasznélatakor az ECO lampa kikapcsolva marad
a sutés ideje alatt, de ideiglenesen uUjra bekapcsolhaté
a s9%: gomb megnyomasaval. Az ECO ciklussal jaré
energiamegtakaritas csak akkor érvényesiil, ha a siité
ajtaja végig zarva marad, egészen a recept elkésziiltéig.

* A funkcio a 65/2014/EU szabalyozdsnak megfeleléen
referenciaként szolgal az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz.
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3. AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS -
N PIROLITIKUS TISZTITAS

ooooo

((+))

TELJESEN AUTOMATIKUS RECEPTEK

A sutés kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hédmérsékleti (kb. 500 °C) ciklus
hasznalataval. Kétféle dntisztitasi ciklus kozil lehet
valasztani: Egy teljes ciklus (pirolitikus tisztitas

- PYRO) és egy rovidebb ciklus (gyors pirolizis —
PYRO EXPRESS). Azt javasoljuk, hogy rendszeres
id6kozonként a gyorsabb ciklust hasznalja, mig

a teljes ciklust csak akkor, ha a sité nagyon
elszennyez6dott.

BEALLITASOK

A sttd bedllitdsainak megvaltoztatasa (nyelv, id6,
hangjelzés hangereje, fényerd, Eco izemmad).

Ne feledje: Ha a stt6 ki van kapcsolva, de az Eco izemmdd
aktiv, a kijelzé fényereje néhany masodperc utan
lecsdkken, hogy energidt takarftson meg. Automatikusan
Ujraaktivalodik barmely gomb megnyomasakor.

A funkcié megfelelé hasznélata érdekében olvassa
el és toltse le receptkonyviinket a docs.hotpoint.eu
oldalrol.

A 28 kiilonb6z6 eldre bedllitott recept
valamelyikének kivélasztasa.

A siit6 automatikusan bedllitja az optimalis siitési
hdmérsékletet, funkcidt és idétartamot.

-
E,_ HUSSZONDAS RECEPT

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja az optimalis
sutési moédot 6t kiilonb6z6 tipusu hushoz. A
kivalasztott hustipustol fliggéen javasol egy
optimalis hdmérsékletet mind a sttétérhez, mind
pedig az étel belsejéhez.

A szonda megfeleld behelyezésének és
hasznalatanak biztositasa érdekében tartsa be a
vonatkozé szakaszban taladlhaté utasitasokat.

A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1. KERJUK, VALASSZON NYELVET

A készlilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
kivant nyelvet és a pontos idét: A kijelz6n megjelenik
a valaszthato nyelvek listja.

% Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

A A vagy a V gombbal jelenitse meg a
kivant nyelvet, majd hagyja jova a s3% gomb
megnyomasaval.

Ne feledje: A nyelvet késébb is dtéllithatja a,Beallitdsok”
menUben.

2.AZIDO BEALLITASA

A nyelv kivalasztasa utan be kell allitani a pontos id6t:

a kijelzén a ,12:00” jelzés villog.
¥ . %
"12:00°
00

ff’.g‘?‘
PP

Nyomja meg a £ gombot az idé beallita-
sahoz, majd nyomja meg az OK gombot.

A A vagy a Vv gombbal dllitsa be az id6t, majd
hagyja jova a saest gomb megnyomasaval.

Ne feledje: Az idét minden dramkimaradas utan Ujra be kell
allitani.

3. ARAMFOGYASZTAS BEALLITASA

A siit6é ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal nagyobb besorolasu lakossagi
aramhaloézattal. Ha az On haztartasaban kisebb a
teljesitmény, akkor csokkentenie kell ezt az értéket.

A A vagy a vV gombbal vaIassza ki a ,Beallitasok”
menipontot, nyomja meg a 3% gombot valassza ki
a ,Bedllitasok” lehetéséget, majd hagyja jova a 3%
gomb megnyomasaval.

Alacsony

M- TTT——

2,5 kW felett

A A vagy a V gombbal valassza az +Alacsony”
lehet&séget, majd hagyja jova a 3% gomb
megnyomasaval.

4,.A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sttd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sttot étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel Giresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszo
filmréteget a siit6rdl, és tavolitson el minden tartozékot
a belsejébdl.

Melegitse fel a stitét nagyjabdl egy 6ran keresztil
200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcio

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Kovesse a funkcié megfeleld bedllitdsahoz sziikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A késziilék elsé hasznalatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Beallitasok
T | Hagyomanyos
Specialis funkciok R 3
Hagyomanyos kézi sutési funkciok DA R 4
KAPCSOLJA BE A SUTOT

Nyomja meg és tartsa lenyomva a D gombot: A
kijelz6n megjelenik a fémen.

LEPTESSEN A MENUBEN

Haszndlja a A vagy a V¥ gombot a fémeniiben valé
|éptetéshez, és jeldlje ki a kivant funkciot.

1. A kivalasztott funkcié ikonja

2. A kivalasztott funkcio

3. Tovabbi valaszthaté funkciok
4. A kivalasztott funkcid leirdsa

VALASSZON KI EGY ELEMET A MENUBOL

Amikor a kivant elemet sikerilt kijel6Ini a kijelzén,
nyomja meg az :3%: gombot a jovahagyashoz, és
Iépjen tovabb az adott funkcié beallitasok menijébe
(lent) vagy a funkcidk listajara.

A FUNKCIO KIVALASZTASA

A képernydn lévé listan léptessen a A vagy
a V gombbal. Nyomja meg az 3% gombot a
jovahagyashoz, és lIépjen tovabb a Beallitasok
menube.

2. A FUNKCIO BEALLITASA ES AKTIVALASA

1
200°C e 02:00..,... 4
2. "HC')MERSEKLET ______ SUTESI IDO
Also és felso siités M
3 ..... NO . 19:20.. dfeeees 5
ELOMELEGITES BEFEJEZESI IDO

BEALLITASOK ALKALMAZASA

Haszndljaa A vagy a V gombot a kurzor kivant
beallitasra valo léptetéséhez.

Amikor a kurzor a megfelel helyre ugrott, az adott
beallitdst megvaltoztathatja a ;3% gombbal: A
kivalasztott bedllitas villogni kezd.

A A vagy a V gombbal valtoztassa meg az értéket,
majd nyomja meg az sadss gombot a jovahagyashoz.

1. Kurzor
(az épp kivélasztott bedllitdst jeldli)

. H6mérséklet/grillfokozat
Elémelegités

. Id6tartam

A funkcié befejezésének idépontja
. A funkcié neve

ouhAWN

A FUNKCIO AKTIVALASA

Amikor a megjelené beallitdsok mar mind a kivant
értékeket mutatjak, nyomja meg a [> gombot a
funkcio aktivalasahoz. Tegye be az ételt a stit6be,
majd nyomja meg ismét a [> gombot a funkcid
aktivalasahoz.

Ne feledje: Egyes bedllitdsokon siités kdzben is lehet
valtoztatni.

3. ELOMELEGITES

Ez a sutd el6melegitési szakasszal vagy anélkiil is
képes barmilyen jellegi ételt elkésziteni.

A ,Nem” opciot valasztva lecsokkentheti a teljes sttési
id6t (beleértve az el6melegitést is), és akar 25%-0s
energiamegtakaritast érhet el.

A funkciok tobbségénél aktivalhaté elé6melegités.

Az el6melegités végeztével hangjelzés hallhato, hogy
a sutd elérte a megadott hémérsékletet.
Helyezze be az ételt, és folytassa a sutést.

.....

teszi a sUtébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.

4, A SUTESI IDO VEGENEK BEALLITASA
(KESLELTETETT INDITAS)

Sok funkcio lehetdvé teszi a siités megkezdésének
elhalasztdsat a stitési id6 végének beallitasaval.
A kivant funkcié id6étartamanak beallitasat kovetéen
a kijelz6n megjelenik a slités befejezésének varhaté
idépontja. A A vagy a \V gomb segitségével
Iéptesse a kurzort a BEFEJEZESI IDO beallitasra, majd
Eyo(;nja meg a :3%; gombot: Az id6 ekkor villogni
ezd.

200°C T 02:00
HOMERSEKLET =~ -ecee- SUTESI IDO
n Also és fels6 siités N
No {’19:20
ELOMELEGITES BEFEJEZESI IDO

Hasznaljaa A vagy a V gombot a kivant befejezési
id6 bedllitdsahoz, majd nyomja meg az s3&; gombot.
Nyomja meg a [> gombot, és tegye be az ételt a

Hotpoint 5

ARISTON



stitébe, majd nyomja meg ismét a [> gombot a
funkcio aktivalasahoz.

Ha letelt a funkcié idétartama és kivant befejezési id6
kozotti idékilonbség, amely ahhoz sziikséges, hogy a
sutési id6é pontosan az On altal beallitott idépontban
fejez6djon be, a siité automatikusan bekapcsol.

200°C -07:10
HOMERSEKLET INDITASIG HATRA-
LEVO IDO
Késleltetett inditas M
20:20

BEFEJEZESI IDO

Ne feledje: Az adott funkcidt, a varakozasi idét dtugorva,
azonnal aktivélhatja a gombbal. Ez a bedllitas csak akkor
hasznalhatd, ha a stitd elémelegitése nem szlkséges.

Ne feledje: A késleltetett inditas funkcié nem elérhetd a
Grillezés és Turbo Grillezés funkcidkhoz.

. PIRITAS, BARNITAS

A sUit6 egyes funkcidi lehetévé teszik az étel
fellletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sutés befejezését kovetden.

Suités befejezése: 20:00
Hosszabbitas: A\ , barnitas: OK

Sziikség esetén nyomja meg a selest gombot az
Otperces piritasi ciklus aktivalasdhoz. Az éppen
kivalasztott funkcié hasznalataval val6 siités meg is
hosszabbithaté a A gombbal.

A piritas funkcid leallitdsdhoz nyomja meg a (D
gombot a sutd kikapcsoldasahoz, vagy nyomja meg a
MENU gombot a fémentibe valé belépéshez.

. TELJESEN AUTOMATIKUS RECEPTEK

A sut6 28 teljesen automatikus recepttel rendelkezik,
amelyekben az optimalis funkciok és sttési
hémérsékletek elére be vannak allitva. A funkcio
lehetd legjobb kihasznaldsa és az optimalis sutési
eredmény elérése érdekében olvassa el és toltse le
receptkényviinket a docs.hotpoint.eu honlapro).
Valassza ki a ,Receptek” lehetéséget a fébmeniiben a,
A vagy a V gomb segitségével. Nyomja meg a SeToct
gombot a jovahagyashoz és a rendelkezésre all6
ételek listajanak megnyitasahoz.

A A vagya Vv gombbal gorgesse végig a listat,
majd nyomja meg a sest gombot a kivalasztas

jovahagyasahoz.
Automatikus -00:32
VEZERLES @ SUTESI ID6
Siilt csirke
19:20

BEFEJEZESI IDO

Nyomja meg a [> gombot, és helyezze a siitébe

az ételt. Nyomja meg ismét a [> gombot a funkcio
aktivalasahoz.

Ezek a receptek lehetévé teszik a sitési idé végének
beallitasat.

Ne feledje: Hangjelzés hallhatd, és a képernydn megjelenik,
hogy milyen teenddkre és mikor van szikség a kivalasztott
funkciéhoz, példaul az étel megforditasa vagy a sités
folyamatanak ellenérzése.

. HUSSZONDAS RECEPTEKE"_'

A husszonda az ételek maghémérsékletének készités
kdzbeni mérésére szolgal.

A A vagy a V gombbal vélassza ki a ,Husszondas
recept” lehetéséget a fémeniibél, majd nyomja meg a
3 gombot.

Valassza ki a kivant etelt a rendelkezésre allo listabol,
majd hagyja jova a s gomb megnyomasaval.

Ne feledje: Az, Egyéni husétel” lehetéséggel az Gsszes
beallitast megvaltoztathatja (a sitd hémérsékletére és a
szonda hémérsékletére vonatkozdan). A tobbi recept
esetében csak néhany bedllitdst modosithat.

Szurja az ételszondat a husba, de
lehetbleg ne a csontok és a zsiros
részek kozelébe. TR
Szarnyasok esetében hosszanti HTT
iranyban szurja a szondat a mellhus
kozepébe, de keriilje el az Greges
részeket.

Helyezze be az ételt a sitébe, majd
csatlakoztassa a csatlakozodugot a
suté stutdterének jobb oldalan [évé
aljzatba.

150°C 100°

HOMERSEKLET @ HUSSZONDA
Sutés

79°

@l ) AKTUALIS

Ha lehetséges, szilikség szerint

valtoztassa meg az el6re beallitott beallitasokat, és
nyomja meg a gombot.

Ekkor hangjelzés hallhatd, és a kijelz6 jelezni fogja, ha
az ételszonda eléri a kivant hémérsékletet.

A slités befejezését kovetéen az eredmény
tokéletesithetd a sitési idé meghosszabbitasaval.
Nyomja meg a A vagy a V gombot az id6 hosszanak
beallitdsahoz: a stté automatikusan az ,Alsé és felsd
sttés” funkciot haszndlja.

Ne feledje: Hangjelzés hallhato, és Gzenet jelenik meg, ha a
szonda nincs rendesen csatlakoztatva.

A HUSSZONDA HASZNALATA KEZI FUNKCIOKKAL

A husszonda egyes kézi funkcidkkal is hasznalhato az
optimalis eredmény elérése érdekében hus sttésekor.
Valasszon ki egy kézi funkciot, és csatlakoztassa

a szondat: a kijelzd bal felsé részén megjelenik a
hémérséklet, amelyet a szondanak el kell érnie.

180°C

sty 100°
HOMERSEKLET ...... HUSSZONDA L

Also és felsé siités

A bedllitas mdédositasahoz |éptesse a kurzort a
kovetkezd értékre a A vagy a \V gombbal, majd
nyomja meg a sasst gombot.

Ha a bedllitas villogni kezd a kijelzén, éllitsa be a
kivant értéket a A vagy a \V gombbal, és hagyja jova
a 3%; gomb megnyomasaval.

Az egyes hustipusokhoz ajanlott hémérsékleteket
tartalmazoé tablazat megtekintéséhez olvassa el
és toltse le a Haszndlati és kezelési itmutatét a
docs.hotpoint.eu honlaprol.
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. KEDVENCEK

A suté hasznalatanak megkonnyitése érdekében
kedvenc funkcioi koziil akar 10-et is képes menteni.
Ha el kivan menteni egy funkciét kedvencként, és

el kivanja tarolni az aktudlis bedllitasokat késébbi
hasznalatra, nyomja meg a ¥x gombot a stités
befejezését kovetden.

A jévahagyashoz nyomja meg a 8% gombot: a kijelzd
felszolitja a funkcio mentésére egy 1 és 10 kozotti
szammal a kedvencek listajan.

* 1 Holégbefivas

Mentés a OK gombbal, torlés: < gomb

Valassza ki a szdmot a A vagy a Vv gombbal, majd
hagyja jova a :3&; gomb megnyomasaval.

Ne feledje: Az elvetéshez nyomja meg a << gombot.
Ha a memoria megtelt, vagy a szam mar foglalt, akkor a
funkcié feltlirodik.

Mentett funkcidk késébbi el6hivasdahoz, nyomja meg
a v%: a kijelz6n megjelenik kedvenc funkcidinak listaja.

A

A funkcio kivalasztasahoz nyomja meg a A vagy a
V gombot, hagyja jova a 3% gomb megnyomasaval,
majd aktivalja a [> gombbal.

.IDOZITO

Ha a siitd ki van kapcsolva, a kijelz6t idézitéként

is hasznalhatja. A funkcio aktivalasahoz el6szor
ellendrizze, hogX a sutd ki van-e kapcsolva, majd
nyomja meg a ssisst gombot: A kijelzén villogni kezd az
idé.

Alsé és felso siités
Hoélégbefuvas
Pizza

Kedvenc receptek

~00:00:00.

66 PP MM

Nyomja meg a £ gombot az id6zité bealli-
tasahoz, OK gombot pedig az inditashoz

Hasznaljaa A vagy a V gombot a kivant idétartam
bedllitdsdhoz, majd nyomja meg a s gombot az
id6zit6 aktivalasahoz. Amikor az idézitén bedllitott
idétartam letelik, hangjelzés lesz hallhato.

Ne feledje: Az id6zit6ét barmikor megallithatjaa O gombbal.

.GOMBZAR

A gombok lezarasdhoz nyomja meg egyszerre és
tartsa nyomva az sskee és a < gombot legalabb
0t masodpercig. A gombzar ugyanilyen médon
feloldhato.

Ne feledje: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okokbdl kifolydlag a sitd barmikor kikapcsolhato a
® gomb megnyomaésaval.

' HU

. AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS
PIROLITIKUS TISZTITAS %..-

A A vagy a Vv gombbal vélassza ki a ,Sit6tisztitas”
lehetéséget a fémeniibdl, majd nyomja meg a ==
gombot.

Gyors pirolizis

Taa Pirolitikus tisztitas

2 6ras magas hémérsékletu tisztitas

Valassza ki a ,Pirolitikus tisztitas” vagy a ,Gyors
pirolizis” lehetéséget a menlbdl, majd nyomja meg a
slect gombot: a kijelz6n lathatova valik a kivalasztott
ciklus hossza, és hogy mikor ér véget.

Nyomja meg a [> gombot: a kijelzén lathatova valnak
a tisztitasi ciklus inditdsara vonatkozé utasitasok.

2/3

Vegyen ki minden tartozékot a siit6bél,
és nyomja meg: OK

Kilonos figyelmet forditson arra, hogy tisztitas elétt
ne maradjon egyetlen tartozék sem a stitében,
beleértve a polctarté sineket is.

Miutan eleget tett az 0sszes utasitdsnak, nyomja meg
a st gombot a kovetkez6 [épéshez.

A végsd jévahagyas utan a sutd megkezdi a tisztitasi
ciklust, és az ajto automatikusan lezarul: a kijelzén
azonnal megjelenik egy lGizenet egy folyamatjelz6
savval, amely jelzi a tisztitasi ciklus elérehaladtat.

B

Az ajto a tisztitas ideje alatt zarva

lesz.
-00:59
st IDG
Tisztitas
15:00
@E ) BEFEJEZE
SIIDO

A ciklus befejezésekor egy ennek megfelel6 Gizenet
kezd villogni a kijelzén. A fennmaradd hémérséklet
lathatova valik a kijelzén, az ajté pedig mindaddig
zarva marad, amig a sttétér belsejének hémérséklete
nem éri el a biztonsagosnak tartott értéket.

A kijelzén ezt kovetéen megjelenik a pontos idé.

Hotpoint
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIOK %ELGMELEGI’TES% HGME(':CS)EK"ET %SUTESIIDG (perc) ESTA;ZTI(I)“;EKOK
= i 160180 3090 23
Kelt tésztak _ ] 160180 20.9 4 1
L
Toltott siitemény _ i 160-200 3>-90 ;ﬂ
(sajttorta, rétes, gylimolcsos pite) i 160-200 40-90 .\é,. -\%’.
- - 160-180 20-45 3
Kekszek/aprosiitemények - 160-170 20-45 -...f.,- ;ﬂ
i 160-170 2045 > 3 T
- - 180-200 30-40 3
Képviseléfank - 180-190 3545 A 1
i 180-190 35450 S 3 1
- . 90 10150 3
Habcsok ; - 90 140-160 &, 1,
i 90 1404160+ 2> 3 1
- . 190-250 1550 2
Kenyér/pizza/focaccia ; - 190-250 20-50 ,\é, ;ﬂ
i 190-250 2550w 2 3 1
i 180-190 4055 23
(Szglsd:g;:?:)?tgy;:(iche) ) 180-190 45-70 -\éu- -\%u-
i 180-190 as70%s > 3 1
= . 190-200 2030 3
Voulevant/leveles tészta - 180-190 20-40 ,\é, ;ﬂ
i 180-190 20-40% > 3 1
Lot sl S e me 3
Barany/borju/ marha/sertés 1 kg - 190-200 80-110 ; R
Csirke/nyul/kacsa 1 kg - 200-230 504100 3, o
Pulyka/liba 3 kg : - 190-200 80130 2| B
!gg:»zi)s/sﬁtﬁpapirban sult hal (fil¢, | _ ) 180-200 50-60 ;
.(I;J%Irg?jtigsf;rlwﬁjeliﬁwli(, padlizsan) Q‘Q ) 180-200 40-60 ;
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; PP R .. HOMERSEKLET @ _.__ ,, SZINT
RECEPT FUNKCIOK EELOMELEGITESE °C) ESUTESI IDO (per) o 1abro7EKOK
Piritott kenyér = - Magas 3-6 ,\.E__,.

L, ool _ .. ) 4 3
Halfilé/szeletek e Kbézepes 20-30 * Y
Kolbasz/rabl6hus/borda/ vy i Kozepes- 15-30 * 5 4
hamburger magas NI, VOOV,

Siilt csirke 113 k 'y K& 55-70 ** 2 1 e
iilt csirke 1-1,3 kg - ozepes B Arveeear Tonnd
Siilt csirke 1-13 k 'y . M 60-80 2 1
ult csirke 1-1,3 kg : agas (5 tood
h s o d
Marhasiilt angolosan 1 kg {5 - Kozepes 35-50 ** a—1n T
h e d
Baranycomb/labszar L - Kozepes 60-90 ** 3 I
o s vv“v = ¥ ¥ 3
Piritott burgonya ' - Kozepes 35-55 ,
< A 3
Rakott zoldség - Magas 10-25 n—r
Lasagne és husok - 200 50-100 *** _\é, . 1 |
Husok és burgonya - 180 45-100 *** .\.,i—...,. \ 1 |
Hal és z6ldségek . 190 30500 A T
Teljes fogas: Gyliimodlcstorta 5 3 1
(5. szint)/lasagne (3. szint)/ - 190 40-120 *** . e |
hus (1. szint)
- - Automatikus 10-15 3
- . Automatikus 15-20 ,\é,u 1 :
Fagyasztott pizza §I¢ ; ; ) 5 1
- Automatikus 20-30 . | A | |
; . i 4 3-2 1
- Automatikus 20-30 — |
cere s .. 3
Toltott siiltek - 200 80-120 ***
Husszeletek (nyul, csirke, barany) . 200 50-100 *** 3

* A sUtési idé felénél forditsa meg az ételt.

**Forditsa meg az ételt a sUtési idd kétharmadanal (ha
szikséges).

***Az id6 becsult hossza: Az ételek kivehetdk a sutébdl ettdl
eltérd idépontokban is, személyes preferencidktol figgden.

@vww Toltse le a Hasznélati és kezelési itmutatot a

docs. hotpoint .eu oldalrél, ahol megtaldlja a kiprobalt
receptek tablazatat, amelyet az engedélyezd hatdsagok
szamara allitottunk dssze az IEC 60350-1 eurdpai szabvanynak
megfeleléen.

@www Toltse le a Hasznalati és kezelési utmutatdt a does.hotpoint.eu oldalrol, ahol megtalalja azon receptek tablazatat,

amelyekhez a husszonda haszndlatara van szikség.

ARISTON

...... vew T %::, *
FUNKCIOK = % 2 :
Also és felso sutés Grillfitétest Turbo grill Hoélégbefuvds Légkeveréses siités Kiolvasztas Eco hélégbefuvas
[ P ~ AR | E— l ‘ M — Qs Q)\
z Sutbedé @ felfogé .
TARTOZEKOK ) UtOedeny  seppfelfogs  Cseppfelfogs — PPetO99  gitemenyes . HUSSZONDA
Racs vagy sutétal a ) 8 | talca 500 ml . Forgdnyars .
o talca/tepsi talca 3 tepsi (opcionalis)
sutéracson vizzel
[ ]
Hotpoint 9



KARBANTARTAS ES
TISZTITAS

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6zo6djon
meg arrol, hogy a siito teljesen

kihult. ti§zt|'t’(>sze!'c’aket, mert gzek
Ne hasznaljon g6zzel tisztito ::(:Irﬁci:lttel}:tjak a kesziilék
berendezéseket. :

KULSO BURKOLATOK

- A fellleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdszert a vizhez. Szaraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellleteket.

« Ne hasznaljon ddrzshatéasu vagy korroziv
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlentl kapcsolatba kerul a késziilék feltletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torl6kendbvel.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utan hagyja kicsit kihdlni a siitét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
konnyebben eltavolithatja a lerak6dasokat vagy az
ételfoltokat.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt
vagy egyéb suroloparnat
vagy mard/surolé hatasu

Viseljen védokesztyiit.

A sut6t barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

A magas viztartalmu ételek siitésébdl fakaddan
képz6dd kondenzatumok megszaritasahoz hagyja
teljesen lehdlni a sit6t, majd tordlje le ruhaval vagy
szivaccsal.

- Tisztitsa meg az ajt6é livegét megfelels folyékony
mosodszerrel.

- Tisztitashoz a sutdajtot leveheti a zsanérokrol.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon siitékesztydt, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

A SUTOTER TISZTITASA A PIROLITIKUS CIKLUSSAL

Ne érintse meg a siitot a pirolitikus ciklus alatt.

A funkcio lehetdvé teszi a siités kdzbeni
kifroccsenések eltavolitasat nagyon magas, kb. 500

°C h6mérséklet hasznalataval. Ezen a hOmérsékleten
az ételmaradékok lerakdddasokka alakulnak, amelyek
konnyen letorélheték egy nedves szivaccsal, miutan a
suté lehdlt.

Amennyiben a siité valamilyen f6z6lap alatt talalhato,
ugy tgyelni kell arra, hogy az automatikus tisztitasi
ciklus soran az 0sszes égoéfej vagy elektromos fé6z6lap
ki legyen kapcsolva.

Tavolitson el minden tartozékot a sttébdl a Pirolitikus
tisztitds funkcio hasznalata el6tt (beleértve a
polcvezetd sineket is).

A tokéletes tisztitasi eredmény érdekében egy nedves
szivaccsal még a Pirolitikus tisztitas funkcié hasznalata
el6tt tavolitsa el a nagyobb lerakédasokat.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6zott) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siitotol.

A sttének két kilonbo6zd pirolitikus tisztitasi funkcidja
van: A standard ciklus (Pirolitikus tisztitas) alapos
tisztitasrol gondoskodik, ha a sité nagymértekben
elszennyezdd6tt, mig a gazdasagos ciklus (Gyors
pirolizis) rovidebb és kevesebb energiat fogyaszt,

ami alkalmassa teszi a rendszeres id6kozonként vald
hasznalatra.

A Pirolitikus tisztitas funkciét csak akkor hasznalja, ha
a készlilék nagymértékben elszennyezédott, vagy a
sUtés soran rossz szagot araszt.

Ne feledje: A sttd ajtajat tilos kinyitni, amig a pirolitikus
tisztitas folyamatban van. Mindaddig zarva marad, amig a
hémérséklet vissza nem esik az elfogadhato értékre.

A pirolitikus ciklus mUkodtetése alatt és utan szelléztesse ki a
helyiséget.

1ZZOCSERE
1. Vélassza le a siitét az aramforrasrol.

2.Csavarozza le a burat a lampardl, cserélje ki az
izz6t, majd csavarozza vissza a burat a lampara.

3. Csatlakoztassa ismét a sttt az aramforrasra.

Megjegyzés: Kizarélag 20-40 W/230V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzokat hasznaljon. A termékben 1évé izzot
kifejezetten héztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitdsara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izz6lampadk beszerezhetdk a vevészolgalattol. Ne nyuljon az
izz6hoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak
az izzot. Ne mukddtesse a sitdt, ha a lampabura nincs
visszahelyezve.

10 Hotpoint
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje
le a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem
kerilnek.

2.Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne
fogja meg a fogantyut.

Egyszerien tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg hlzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldalara egy puha felileten.

' HU

3. Helyezze vissza az ajtét Ugy, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampait a helylikre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

4.Engedje le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetlikbe:
gy6z6djon meg arrél, hogy teljes mértékben
leengedte Sket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfeleld helyzetben vannak-e.

5.Prébélja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti |épéseket. Az ajtd megsériilhet,
ha nem megfeleléen mukodik.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma

A készulék nem muikodik. - Aramkimaradés.

haldzathoz.

Az ajté nem nyilik ki. ,
: ¢ Tisztitasi ciklus van

A kijelz6n az ,F” betl és egy Szoftverhiba.

- szam latszik.

Lehetséges ok

¢ Nincs csatlakoztatva a

Meghibasodott az ajté zarja.

- folyamatban.

Megoldas

- Ellendrizze, hogy van-e halézati fesziltség, és

- hogy a sutd elektromos bekotése megtortént-e.
- Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra, hogy
- lassa, fennall-e még a probléma.

Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a stitdt, hogy
- lassa, fennall-e még a hiba. Varja meg, amig a
funkcio befejezdédik, és a sttd lehdl.

Hivja a legkozelebbi vevészolgalatot, és mondja
- be az ,F" betl utan lathatd szamot.

Hotpoint 11
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HASZNOS TANACSOK

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6z4d tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A sttési idd az étel sitébe helyezésével
kezd6dik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
sziikséges). A sttési hdmérsékletek és id6tartamok
hozzavetdlegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint
a hasznalt tartozék tipusatol fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott bedllitasokat, és
ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon at magasabb
beallitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg sotét szinl fém siiteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy
kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési
idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO
SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcio lehetdvé teszi kiilonb6z6
ételek (példaul halak és zoldségek) tobb szinten
torténd egyidejl sutését.

Vegye ki azt az ételt, amelyik rovidebb sttési id6t
igényel, a hosszabb siitési id6t igényl6 ételt pedig
hagyja bent a stitében.

TERMEKSPECIFIKACIO

@www A késziilék energiaadatokat is tartalmazo
mUszaki specifikacidja letéltheté a docs.hotpoint.eu
honlaprol.

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO
BESZERZESE

> @wvww Tjltse le a Hasznalati és kezelési
Utmutatét a honlaprél: docs.hotpoint.eu
(hasznalhatja ezt a QR-kédot), a termékkod
megjelolésével.

mem
S

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE

Elérhet6ségeinket

a garancialevélen
taldlja. Amikor a
vevdszolgalatot hivja,
kérjik, hogy készitse
elé a termék azonosité :
lemezén lathaté | i e NN TR
adatokat.

400011609957
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KYHOENIKTI AHbIKTAMATbIK
HYCKAYIbIK

HOTPOINT - ARISTON ©HIMIH Kayinci3gik Typanbl Hyckaynapabl
TAHOAFAHbIHbI3 YLUIH XoHe lNanganany MeH KyTin ycTay
@ ANFbICbIMbI3Abl BITOIPEMI3 l‘w: ww HyckaynbifblH 6i3giH docs.hotpoint.eu
= ) KocbiMLlua kemek neH kongay any yLiH — Beb-canTblHaH OCbl KiTanwaHblH apTKbl
eHimiHi3ai www.hotpoint.eu/register XafblHOaFbl HycKaynapAblH KeMerimeH
Beb6-canTbliHAA TIPKEHI3 XyKTen anyfa 6onagbl.
' AcnanTbl nanganaHy anabiHaa [leHcaynbik
p4 NneH Kayincis3aik HycKaysnbifblH MYKUAT OKbIHbI3.

©HIM CUNMATTAMACHDI

1. Backapy TakTachl
2. XXenpeTkiw

3. OucKinik Kbi3gblpy aneMeHTi
(kepiHBenai)

4. Cepe bafrbITTayblLTapbI
(oeHren newTiH angblHFbl
XafblHAA KepCeTinreH)

5. Ecik

6. YCTiHri KbI3Oblpy aN1eMeHTi/
rpuib

7. lam
. ET cyHriciH xanfay
9. Hewmipnik TakTanwa

(anbIin TacTamaHbl3)
10. ACTbIHFbI KbI3AbIPY 3N1E€MEHTI
(kepiHGenai)

©o

BACKAPY MNMAHENI
....... e ~
........ @ & v [
g ..... E
1 23 4 5 6 7 8
1. KOCYIbl/eWwliPyni 4. KEPI 7. OK/ TAHOAY
[MewTi KOCY XXOHe eLWipy YLUiH. AnablHFbl MB3ipre KanTy YLWiH.. dyHKUuMAnapabl TaH4ay XoHe
. napameTpnepai pacray yLiH.
2. MB3IP 5. ANCNNEN
Heriari masipre xbingam . 8. BACTAY
KaTblHaCy YLUiH. 6. LLUAPJTAY TYMMENEPI TanaanfaH dyHKUMsnapabl icke
Masipnep iwiHge aybicy, KOCY YLUIH.
3. TAHOAYIbIIAP Kypcopabl XbIDKbITY XXoHe
10 TaHgaynbl PyHKUUSFa AeniH napameTpnepai e3arepTy YLiH.
cakTay >XoHe Xblfngam LWblFapbin
any yLiH.
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KEPEK-XXAPAKTAP

TOP COPE : TAMLLbI HAYACDI HAH MICIPY HAYACDI CbIPFbIMA TETIKTEP
AYOAPMAIbI Kepek-xapakrapblH CaHbl caTbIn anblHFaH yIrire
ET CYHNICI - ICTIKLLUE : 6annaHbICTbl 83repyi MyMKiH.
: : backa akceccyapnapapbl CaTtbifbIMHAH KeWiHri Kbi3meT
/\ : iWwiHeH Genek caTtbin anyfa bonadbl.
— =

TOPJ1bl COPEHI )XOHE BACKA KEPEK-
XAPAKTAPObI EHI3Y

Topnbl cepeHi cepenep 6afbiTTaybllbIHbIH
OOMbIMEH CbIPFbITY apKblfibl €Hri3iHi3, KOTEPIHKI
Xueri 6ap Oynipi >xofapbl kapaTblybl THIC.

TaMLbl Hayachl XaHe HaH Nicipy Hayacbl CUSKTbI
6acka akceccyapnap CbiMAbl CoOpe CUAKTbI XXONTMEH
canbiHagbl.

CbIPFbIMAJIbI POJIMKTEPAOI BEKITY

MewTeH cepe GarbITTaybIWTaPbIH anbiM, KOPFafbILL
NAacTUKTI CbipFbiMarbl PONIMKTEPAEH anblHbI3.

PonukTiH, »ofapfbl
KbICKbILLbIH coepe
GafblTTaybIWbIHA

-~ B6ekemaen, MyMKiHAIriHLWe
Y apTKa Kapawn CblpfbiTbiHbI3.
[ Backa KbICKbILUTbI OPHbIHA
b TYCIPIHi3.

BafbiTTaybIWThI

MbIKTan OpHaTy YLiH
KancblpMaHbIH aCTbIHfbI
XafblH OafFbITTaybIWTbIH
VYCTiHEH KaTTbl OacbIHbI3.
PonukTepAaiH epkiH
Ko3franaTblHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. byn kagamaapabl
Backa cepe GafbiTTaybllWbIHAA 49N COHAAW
aeHrenae kanmtanan LbIfbIHbI3.

EckepiHi3: CbiprbiManbl poriMKTep Ke3 KenreH AeHremnre
opHaTblna anagsbl

COPE BAFbITTAYbILWUTAPBIH AJTY )KXOHE
KAUTA OPHATY

* Cepe bafbiTTaybllTapbiH anbin Wby YLUiH
ornapAbl >XOfapbl Kapan KeTepin, acTbIHfbl XXafblHaH
yctan 6epi TapTbiHbI3: Cepe bafFbiTTaybIWTapbiH
eHgi anyra 6onagbl.

* Cepe bGarbiTTaybIlWTapblH OPHbIHA KOO YLUIH ayeni
onapabl YCTiHr OpHbIHA OpHaTbIHbI3. Onapabl ycTan
OTbIpbIN Nicipy 6eniriHe kapawn CbIpfbITbIHbI3 A3,
TOMEHT OPHbIHAAFbI AeHreniHe TYCIpPiHi3.

ICTIKTI NAUOATIAHY

\

ICTiKTi eTTiH opTacbiMeH
LaHLWbIN ©TKi3in (yn
KYCbIHbIH €TiH XinneH
Gannan anbiHbI3), €T
LaHbILKbIFa bekem
OpPHAaTbIfbIM, XbIMKN
anmMaraH Kymre geniH
icTikke Gekem eTin
canbiHbI3. EKiHLWI
LWaHbILWKbIHbI ICTIKKe Kapan
©achbin, et opHbiHAA MbIKTan ycTanMaraHLwa
XbUTKbITbIHBI3. OHbI OPHbIHAA GeKiTYy YLUiH
Gekempaey bypaHgacblH BypaHbl3.

¥LWbIH NewWTiH nicipy
Genirinae 6ap yswbikka
Kapawn eHrisini3 ge, 7 = 5
JOHFanak 6eniriH cankec /

TipeKKe canblHbI3. ’y/ I
EckepiHi3: TaraMHbIH,
COniH XXMHay YLUiH TaMLLbl
HayacblH TeMeHri 6eniriHe
kombin, 500 M cy KyMbIHpI3. Z
ICTiK Kbl3FaH KymiHge
KOMbIHbI3Abl KyRAipin anmMac yLiH, OHbl TeK MnacTuk
TYTKaCbIH NanganaHbIn yCTaHbI3 (on nicipyaiH angeiHaa
anbiHbIN TacTanybl TUIC).
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OYHKLUUANAP

TRADITIONAL (SAETTETI)

=42 FAST PREHEATING
(KbINTAAM ANAblH AJTA XblJbITY)

MewTi XbIIA4amM angblH ana Kbl34blpy YLUiH.

< SPECIAL FUNCTIONS
(APHAWBI ®YHKLIUAMAP)

T CONVENTIONAL (O®CTYPII)*

-------- === Ke3 KkenreH tTamak TypiH Tek 6ip cepene
n|C|pyre apHarnfaH.

www GRILL (FPUNb)

" CTeWK, Keyan XXoHe LWYXblKTapabl KybIpy,
YHFa ayHaTbIffaH KeKeHicTepai nicipy Hemece
HaHObl KaTblpyFa apHanfaH. ETTi rpunsre
KybIpy Ke3iHOe TafaMm CerliH XWHay YLWiH TaMLWbl
HayacblH NanganaHy ycbiHbinaabl: HayaHbl
TOPJbl COPEHIH acTblHAAFbI Ke3 KeNreH geHreunre
opHaTbin, 500 Mn cy KyMbIHbI3.

CONVENIENCE (bIHFAMbIbIK)

dyHKUMA TaFamaapablH Ke3 Kenrex
TYPAEPIH Xblngam api canacblH cakTan
oTblpbIn nicipeai. On, congan-ak, 6enmve
TemnepartypacbiH4a HEMECE TOHa3bITKbILITA
cakTarsnfaH nickeH Taramgapnbl XblNbITy YLWiH
nangananbina anagsl.

7 MAXI COOKING (MAXI NICIPY)

KL ETTiH ynkeH kecekTepiH (2,5 Kr-HaH ken)
nicipyre apHanfaH. ETTiH eki xafbl aa 6ipkenki
KyblpbIfybl YLIiH OHbI Nicipy 6apbicbiHAA
aypapsbin oTbipy kaxeT. XKinikTiH wamajgaH TbiC
Kypfan KeTyiH bongblpmay YLiH KaxeTiHwe
Cyfapy YCblHbINabl.

n= TURBO GRILL (TYPBO I'PUJIb)

= YNKeH eT KeceKkTepiH (KinikTep, KyblpblrfaH
CuMblp eTi, TayblK) Kyblpyfa apHanfaH. Taram
COniH XuHay YLWiH TaMlWbl HayacblH NanganaHy
yCblHbINabl: HayaHbl TOpnbl CepeHiH acTblHAafbI
Kes3 KenreH gexHreunre opHatbin, 500 mn cy
KyMbIHbI3. Kybipy icTiri (bap 6onca) 6yn
dyHKuMsaMeH bipre nanganaHbina anagsbl.

FROZEN FOOD (KATbIPbIJIFAH TAFAM)

JlTazaHbs - nMuua - WTTpyaens -
KyblpbIfiFaH kKapTon - HaH. byn dyHkunsa 6ec
TYpSi My3aaTbiNfFaH Tafam yLiH OHTausnbl
nicipy TemnepartypachbliH XaHe Nicipy pexXuMmiH
aBToMaTThbl TypAae TaHganabl. backa Taram
TypJiepi yWwiH TemnepaTtypaHbl opHaTy YLWiH
"Custom" MoHiH TaHAaHbI3.

%3 FORCED AIR (KENAETIN MICIPY)

~—F bip yakbiTTa GipHelwe cepenepae (eH kebi
yw cepe) bipaen temnepaTypaHbl KaXeT eTeTiH
Taframpapabl nicipyre apHanfaH. byn yHKUNSAHbI
Gip TaramHaH 6ackacbliHa MiciH TacbiMangatnan
Typni TaFamgapabl nicipyre nanganaHyra
6onagbl.

" CONVECTION BAKE
2. (KOHBEKUWUANDbIK MELL)

ETTi manbiHaay Hemece cyliblk canmMachl
Gap TokawTapabl 6ip cepene nicipyre apHanfaH.

$$$ SLOW COOKING (BASAY MICIPY)

ET neH 6anbIKTbl )Xymcak api 6anfbiH
Kynae cakTtan oTbIpbIn Micipyre apHarfaH.
AngbiMeH eTTi Kbl3apTy YLWiH Xiniktepai Tabara
KybIpbIn anyabl YCbiHaMbI3, 6yS1 OHbIH Tabufn
ceniH cakTayfa MyMKiHgik 6epegi. Micipy 300 r
GanblK YLWiH eki caraTTbl, 3 Kr 6anbIK yLWiH TepT
Hemece Gec caraTTbl XaHe 1 Kr cupak yLWiH TepT
cafatTaH 6acTtan, 3 Kr cupak yLwWiH antbl Hemece
XeTi caraTka AeWNiHri yakbITTbl anajbl.

< SPECIAL FUNCTIONS
(APHAWBI ®YHKLIUAMAP)

% DEFROST (XIBITY)
6 Tafampbl Xblngamblpak epiTyre apHarnfaH.

(44 KEEP WARM (XbINbl ¥CTAY)

>KaHa FaHa nickeH TaMaKTbl bICTbIK }XaHe
KblTbIpNak Kyiae cakTayfa apHarsfaH.

ECO ECO FORCED AIR
% (3Ko XENOETIN MICIPY)*

CupakTap xaHe cymekcis eTTi 6ip
cepepfe nicipyre apHanfaH. Taramgap XeHin
aya afblHblHbIH KEMEriMeH Kypfan KeTyaeH
caktanagbl. byn dyHKUMs nanganaHbinfaH
kesge YHEMIEY wambl nicipy ke3iHge ewipyni
Kanaabl )XoHe OHbl s 3&;TynmMeLiriH 6acy apkpinbl
yakbiTwa Kocyra 6onagbl. ECO uyumkniH kyat
TYTbIHY Mernwlepi azaaTbiHAan eTin nanganaHy
YLWiH, neww eciriH peuenT 6oMblHWA MiCipyiH
asikTanyblHa AeNiH awnay Kepek.

+"~» RISING (KOTEPY)

- ToTTi HeMece TyLbl KaMbIpAbi
XbINAaMblpak allbITyFa apHanfaH. AwWbITy
canachblH cakTay YLWIiH Nicipy LMKMbIHAH KEeNiH
new ani e bICTblK Typca, MYHKUUSAHBLI KOCMNaHbI3.

* Ne. 65/2014epexeciHe (EO) cankec KyaTTbl
yHemzey geknapaumsicbiHa can KongaHblnaTtbiH
dyHKUMANap

Hotpoint 3
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3¢ AUTOMATIC CLEANING - PYRO
°°°°° - (ABTOMATTbI TA3AJAY- NMUPO)

OTe xofapbl TemnepaTypaHbl (wamameH 500 °C)
KongaHfaH Kesfe wallblipayabl 6onasipmayfa
apHanfaH. Eki e3iH-e3i Tazanay uukni
korkeTimai: Tonblk umkn (PYRO) xaHe Kbicka
umkn (PYRO EXPRESS). Xywneni Typae tasanay
apanblKTapblHAa KbiCKa LUWKNAI, an new kaTThbl
KipneHreH kesae TonblK LMKNAI nanganany
YCbIHbINaabl.

SETTINGS (MAPAMETPIEP)

Mew napameTpnepin (Tin, yakbiT, XXapbIKTbIK,
curHangap AblObICbIHbIH AEHremi, 3KO PeXnm)
e3repTyre apHanfaH.

EckepiHis: lNew ewipyni, 6ipak YHeMaey pexumi
OenceHgi bonfaHaa, KyaTTbl YHEMAEY YLUIH NeLUTiH
XapbIKTbifbl a3anTbinagbl. On Kes3 KenreH Tynmenep
BacbinfFaH ke3ge aBTomatThbl Typae 6encengipinesi.

FULLY AUTOMATIC RECIPES
(TYTENAOEW ABTOMATTHI
PELIEMNTTEP)

()

®PyHKUUAHBI OypbIC NanganaHaTbiHbIHbI3Fa

Ke3 XeTKi3y YLIH 6i3aiH peuenTTep KiTabblH
docs.hotpoint.eu BeG-canTbiHaH OKbIM, XXYKTEN
anblHbI3

28 Typni angblH ana opHaTbIfiFaH peuenTinepaiy
BipiH TaH4ay YLWiH.

[Mew oHTamnbl Nicipy TemnepatypacbiH, PYHKLUAHbI
XOHe yaKbITTbl aBTOMaTTbl TYpAe opHaTapl.

|_—'- MEAT PROBE RECIPES (ET CYHIICI
»— MAWOATNAHBINATBIH PELLENTTEP)

Byn dyHKUmMsa eTTiH 8p Typi YLWiH OHTannbl nicipy
peXuMiH aBToMaTTbl Typae TaHganabl. On
TaHganfaH et TypiHe 6annaHbICcTbl Nicipy 6enimi
MEH TafFaMHbIH iWiHOe OHTaunbl TemnepaTypaHsbl
yCbiHabl.

30HATbIH AYPbIC eHri3inin, KongaHblnybliHa K63
XeTKi3y YLWiH carikec naparpadTa b6epinreH
HycKkaynapbl OpblHOaHbI3.

K¥PbIJIFbIHbI ANFALL PET NAUOATNAHY

1. TINAI TAHOAHbI3

KypbInfbiHbl anfall peT KockaH kesae Tinl MeH
yaKkbITTbl OpHaTy KaxeT: [lucnnee KormkeTimai
Tingep Tisimi kepceTineai.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

KaxeT Tingi kepceTy ywiH A Hemece V
TYAMECiH BacbiHbI3, pacTay YLiH 35 TYNMECiH

TYPTIHI3

EckepiHia: Tingi keniHipek masipgeri "Settings"
TapMarbl apKbifbl e3repTine anaasbl.

2.YAKbITTbl OPHATY

Tin TaHganfaHHaH KeuniH aFbIMAafbl YakbITThbl
opHaTty kaxeT: Aucnnenge “12:00 ” xasybl

XbINbINbIKTANAbI.
Q> . %
'12:00°

ff’.g‘%
HH MM

Press & to set time, OK when done

YakbITTbl OpHaTy YWiH A Hemece V TYWMECIH
nanganaHblHbI3 XXoHe pacTay YLWiH saszTYNMECIH
6acblHbI3

EckepiHia: Kyar ipkiniciHeH keliH yakbIT biCblpblnagbl.

3.KYAT T¥TbIHbINTYbIH OPHATY

Mew 3 kBT apTbiK AeHrenaeri XeprinikTi xxeniMmeH
ynnecimai anekTp KyaTblH TyTblHaTbIHAAMN
OargapnamanaHfaH: erep yuiHisge tTeMeHipek
KyaT KongaHbinca, 6yn MaHAi apTThipy KaxerT.
"Settings" masip TapmarfblH TaHOay ywiH A
Hemece V TYNMeCiH nanganaHbiHbi3, s35:6achkin,
"Power" TapmafblH TaHA4aHbI3 Aa, pacTay YWiH3%s
TYMMECIiH BacblHbI3.

M- T

Over 2.5 kW

"Low" TapmafblH TaHAay YWiH A Hemece V
TYIZIMeC!H nanganaHblHbI3 XXoHe pacTay YWiH3%
TYMMECiH BacbIHbI3 .

4.MNELWUTI KbI3ObIPY

XKaHa newTeH eHgipic 6apbiCcbiHAa Kanbin KonfFaH
MiC WbIFYbl MYMKIH: Byn KanbeinTel xXafaaun.

Tamak nicipmec 6ypblH, KE3 KENreH nictepai Xoto
YLWiH NewTi angblH ana Kbi3ablpy KaxerT.

MewTeH Ke3 KenreH Kopfarbiw KapToHaapabl
Hemece mengip TacnanapAbl anblHbl3 XoHe iWiHeH
Ke3 KeNnreH kepek-xapakrapab! WblFapbliHbI3.
MewrTi wamameH 6ip caraT 6omnbl 200 °C

AeWiH Kbl3ablpblHbI3, KYLWENTINreH ayacol 6ap
YHKUKMAHbBI nangananfad aypbic (mbic. “Forced
Air" Hemece “Convection Bake”).

PYHKUMAHBI AYPbIC OPHATY YLWIH HyCcKaynapabl
OpblHOAHbI3.

EckepiHis: KypbInfblHbI anfawl peT nanganadygaH
KeriH 6enmeHi xxenaeTy yCbiHbINagbl.
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KYHOENIKTI NANOANAHY

1. ®YHKUUAHbI TAHOAY

Settings
1o | Traditional SR
Special Functions == 3
Traditional manual cooking functions — ---cfeceeeeeee 4

NELWTI KOCY

) 6acbin yctan TypbiHbI3: [lucnnenne Herisri
Ma3ip KepceTinesai.

M33IP IWLIHAOE AYbICY

Heriari masipgiH iwiHae aybicy ywWwiH A Hemece
V GacblHblI3 XXoHe TaHganaTblH TapMaKThbl
OenekTeH;s.

1. TaHganfaH QyHKUUSHbIH 6enrici

2. dyHKUMA TaHJangbl

3. backa konmxeTiMai yHKumManap

4. TanganfaH (PyHKUMAHbIH cMnaTTaMmacsl

MO3IPAEH TAPMAKTbI TAHOAY

TanpganaTblH TapMak aucnnenge 6enekTenreHHeH
KeuiH, TaHgayblHbI3Abl pacTay YLWiH 3&; 6ackin,
napameTprep Ma3sipiHe (TOMEHAE KOpPCEeTINreH)
Hemece pyHKumnanap Ti3imiHe eTiHi3.

®YHKUUNAHBLI TAHOAY

OKkpaHafbl Ti3iMHIH OOMbIMEH aybICy YLWiH A
Hemece\V TyhMeciH 6acbiHbl3. PacTay YLWiH 9%
DOacblHbI3 XXaHEe napameTpriep Ma3ipiHe OTiHi3.

2. ®YHKUMSAHbI OPHATY XXOHE BENCEHAIPY
1

200°C e 02:00..... 4
2. J TEMPERATURE ... COOK TIME
Conventional M
3 No : 19:20-1+ 5
PREHEAT. END TIME

NAPAMETPIEPAI KOJNIAAHY

MeH3epai e3repTine anatblH napameTpnepre
XbITKbITY YWiH A Hemece V TyMecCiH BacbiHbI3.
MeH3ep opHaTbINfaHHaH KeriH napameTpai 3%
TyYMMeciH 6acbin pacTaHbi3: TaHganfFaH napamMmeTp
XbINbINbIKTAN4bI.

MaHgai e3repTy ywiH A Hemece V bachkin, pactay
YWiH soas 6acbIHbI3.

1. Kypcop
(TanganfaH napameTpai 6enexktenai)

. Temnepartypa/rpunb KyaTbl

. Preheating (AngbiH ana Kbi3abipy)
. ¥3aKTbIfbl

. DyHKUMSA askTanaTtbliH yakbIT

. DYHKUMSHbBIH aTaybl

o0, wWN

®YHKUUAHDbI BEJICEHAIPY

KaxeT pyHKUMANap KepceTinreHHeH KeuniH
pyHKUUSIHBI BenceHaipy ywiH > TyimeciH
OacblHbI3. TaFamabl NeLwke canbimn, PYHKLNAHbI
6enceHaipy ywiH [> TyimeciH kanTa 6acbliHbI3.

EckepiHia: Micipy 6apbicbiHAa kenbip napameTpnepai
esrepTtyre 6onagbl.

3. AnAbIH ANA XbINbITY

Byn newTe TaFaMHbIH K€3 KENreH TypiH anablH
ana Kbl3ablpyMeH HeMece Kbl3abIpyChbl3 nicipyre
Sonagbl.

"No" TapmafblH TaHgay »Xannbl Nicipy yakbITbiH
(COHBIH, iWiHOe anablH ana Kbi3gblpy) XaHe Kyat
TYTbIHbINYbIH 25% a3anTaasl.

AnablH ana kKbi3gblpy QyHKUnsnapabiH
6acbiMabifbiHa 6annaHbICTbl 6enceHaipine
anapgbl.

AngbiH ana Kel3ablpy askTasifaHHaH KeniH NeLwTiH,
OpHaTbIfIFaH TeMnepaTypara XeTKeHiH 6ingipy
YWiH AbIObICTLIK curHan 6epineai.

Taramgbl iWwiHe canbin, Nicipyai >kanfacTblpbIHbI3.

EckepiHi3: AnablH ana Kbi3ablpyablH, agkranyblHa AeniH
Taramipbl neLuke cany nicipyain HoTuXeciHe Tepic acep
eTyi MYMKIiH.

4. nicipyfl ASKTAY YAKbITbIH OPHATY
(KELLIKTIPIN BACTAY)

KenTereH doyHKumaNap agaktany yakblTblH OpHaTY
apkbinbl nicipydid 6acTanyblH KigipTy MyMKiHAIrH
bepegai.

PYHKUMAHbI iCKe KOCY YLIiH yaKblT y3aKTbIfblH
OpHaTKaH Ke3ge gucnnenge dormkamabl agakrany
yakblTbl kKepceTineai. Mensepai AAKTAITY
YAKbITbIl MaHiHe XbIXbITY YWiH A Hemece V
TYWMECiH nanganaHblHbl3 XXoHe ;35 TynmeciH
©acbIHbI3: YaKbIT XKbINbINbIKTANAbI.

200°C
TEMPERATURE

02:00
COOK TIME

hH Conventional N
No ,19:20

PREHEAT. END TIME

»

'

MicipydiH KaxeT yakbITblH TaH4ay YWiH A Hemece
V TYMMeECIH nanganaHblHbl3 XaHe 3&;:TynMecCiH

Hotpoint 5
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GacbiHbI3. [> Gacbin, TaFamAabl Newke casbliHbi3
Aa, PYHKUNSAHbI 6encer,|py YWiH > TynmeciH
kanTa 0acblHbl3.

Cis opHaTKaH yakblTKa caiikec nicipyai askray
YLWiH ecenTesnreH yakblT y3aKTblfblHAH KENiH neLw
aBTOMaTThbl TYpAE iCKe Kocblnaabl.

200°C
TEMPERATURE

-07:10
START IN

Start Delayed I
20:20

END TIME

EckepiHia: D> Gacy apkbinbl 6yn dyHKUNSAHBbI aepey
GenceHgipyre XoaHe KyTy yakbITblH bongpipmayra
oonaasbl.

Byn napameTp newTi angbiH ana Kol3ablpy KaxeT
OonmaraH Kesge faHa KongaHbina anagsbl.

Icke Kocyabl KeLWiKTipy pyHKumsChl "I punb" xxeHe
"Typ60 rpunb"dyHKUMANapbI YLWiH KO XeTiMai
emec.

. KbISAPTY

MewTiH kenbip dyHKUMsaNapbl nicipy
asikTanfaHHaH KewniH rpunbgi 6enceHaipy apkbiibl
TafFaMHbIH BeTiH Kbl3apTyFa MyMKiHAIK 6epefi.

Cooking finished at 20:00
/\ to prolong, OK to brown

Kaxet 6ornca, 6ec MUHYTTbIK Kbi3apTy LUUKINIH
benceHaipy YLWiH sess TYMMECIH OACbIHbI3.
AfbiMOafbl yakbiTTa TaH4anfaH (b6yHKLI,VIF|HbI
nanganadbin nicipy ATynmeciH 6acy apkbinbl
Gencengipine anaabl.

Kbl3apTy pyHKUMACHIH TOKTaTy yuwiH (D TyMECiH
BacbIn newTi ewWipiHi3 Hemece Heriari Masipre
KaTblHACY YLUiH MENU BGacCbIHbI3.

TOJNbIFbIMEH ABTOMATTbI PELI,EI'ITIJ'IEP.

NewTiH 28 TonbIfbIMEH aBTOMaTTbl peuenTinepi
6ap, onapablH pyHKUUANApbl MEH Micipy
TemnepaTtypanapbl OHTansbl eTin angbiH ana
OopHaTblfiFaH. byn oyHKUMAHBLI NanganaHy XaHe
OHTaWnbl NiCipy HOTUXeNepiHe KoM XeTKi3y
ywiH docs.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH 6i3giH
peuenTTep KiTabblH OKbIM, XXYKTEN anblHbI3

/A Hemece V TYMMECiH nanganaHbin Heriari
Ma3ipAeH “Recig)es“ TapMafblH TaH4aHbI3.

PacTay ywiH select 0ACbIHbI3 XXaHe KommKeTiMAi
TaramgapAblH Ti3iMiH alWblHbI3.

Tizimai anHanaelpbin eTy ylWiH A Hemece V
TYWUMECIH nam,%anaan-l,bls Aa, TaHgayblHbI3gbl
pacTay YLWiH select OACbLIHbI3.

-00:32
@ COOK TIME ||
Roast chicken I
19:20

END TIME

Automatic
CONTROL

D> 6acbin, Taramfbl neLke canbiHbl3. YHKUMSAHDI
6enceH/:upy YL I>KaV|Ta BacblHbI3.

Byn peuentinepae nicipyain, askrany yakbiTbIH
opHaTtyfa 6onagbl.

EckepiHi3: [bIObICTLIK curHan G6epinin, gucnnenge
TaHganraH pyHKumManap ywid kaHgam apeket
opblHAAnNybl KaXXeT eKkeHAiri kepceTineai, Mbic.,

Taramabl aygapy Hemece nicipyaid opbiHaany
OapbICbIH TEKCEPY.

. TEMMNEPATYPAIbIK 30H[ PELIEMNTIIEPI |-—|-4—._

TemnepaTypanbiKk 30HATLI NanganaHy nicipy
OapbiCblHOa TaFraMHbIH, iWKi TemnepaTypacbiH
ernweyre MyMKiHAik 6bepegi.

Heriari masipaeH "Meat Probe Recipes”
TapmarfblH TaH4ay yLuiH /\ Hemece \V TapMmarblH
nanaanaHblHbl3 XoHe 8k TYNMeCiH 6acbiHbI3.
TidgiMHeH KaxeT Tarambl TaH4an, pacray YLiH
55t TYMMECIH BacbIHbI3.

EckepiHis: "Custom Meat" TapmarbiH TaHgay 6aprbik
napameTprepai esreptyre MyMkiHAik 6epeai (neww
Temneparypachbl xaHe 30HA4 Temneparypachbl). backa
peuenTinep napameTprepaiH kenbipiH esreptyre
MYMKiHAIK 6epegi.

CyHriHi eTke 6onnan CyfbiHbI3
XoHe cynekTepi MeH Maunsbl
xepnepiHe Turizbeyre T
ThIPbICbIHbI3.
Y1 KyCbl YLiH 30HATbI TOC
€TiHiH opTacblHa KapaWn, CyhekKTi
aiMakTapfa TUrisben eHrisiHis.
Taramabl newke canbim,

alaHbl NeLWTiH OH XafblHAAfbI
nicipy 6enimiHe cany apkbifbl

XanfaHbl3.
100°
@ MEAT PROBE

Cooking
- >

150°C
TEMPERATURE

79°
CURRENT

AnablH ana opHaTbInfaH

napamMmeTpnepai kaxxeTiHWe e3repTiHi3 (MyMKiH
6onca) Hemece TYWMECIiH DacbIHbI3.
ObIObICTLIK curHan 6epinin, gucnnenge 3oHA
KaXxeT Temnepartypara XeTKeHi kepceTineai.
Micipy agkTanfaHHaH KeniH, HOTUXeHi nicipy
yaKbITbIH Y3apTy apKblfibl KEMESHE XeTKidyre
donagsbl.

YakbIT y3aKkTbIfblH OpHaTY YLWIiH A Hemece

V TynMmeciH 6acbiHbi3: MNewTe "Conventional”
dYHKUNS aBTOMaTThbl TYpAe nanganaHbinagbi.

EckepiHis: ObIbbICTbIK cCUrHan 6epinin, 3oH4 TUiciHLWe
anfaHOaraH xargarnga xabapnama kepceTinei.

TEMIMEPATYPAJIbIK 3OHOTHI KOJ
PYHKUUANAPBIMEH BIPTE NMAVOATIAHY

ETTi nicipy 6apbicbiHAa OHTanMNbl HOTMXENepre
KON >eTKi3y YLiH TeMnepaTypanblk 30HATbI
navpananyfra 6onagbi.

Kon cyHKUMACBIH TaHAan, 30HAThl XKalfaHbl3:
OvcnnengiH xofapfbl CON XafblHAA 30HATbIH,
XeTyi TMic TemnepaTtypachl kepceTineai.

- 100°
MEAT PROBE

180°C
TEMPERATURE

Conventional

6 Hotpoint
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Byn napameTtpai e3repTy KaxeT 6onca,
KypcopAbl XblMXbITY XKLuiH /\ Hemece V TYUMeCiH
nanganaHblHbI3 A3, ssieee TYMMECIH BaCbIHbI3.
MapameTp gucnnenge XoinblnblkTan 6actaraHga,

KaxxeT MaHAiI A Hemece V TyMMecCiH nanganaHbin
OpHaTbIHbI3 Aa, pacTay YLWIiH 3% TYUMECIH
6acblHbI3.

ETTiH @p Typi YWIiH yCbIHbINIFAH TeMnepaTypaHbl
6iny ywiH "lManganaHy xaHe KyTin ycTay
HyckaynblfbiH" docs.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH
OKblIM, XYKTen anblHbi3

. TAHOAYNbIJNAP

MewTiH NnanganaHyblH oHannaTy YLWiH, OfaH

10 Tangaynbl pyHKUMANapbIHbI3Abl CakTayfa
donagapbl.

Erep dyHKUMAHBI TaHOaynbl peTiHAE XoHe
afrbiMaarbl napameTpnepai 6onawakra
navganany yLWiH cakTarblHbI3 Kence, nicipy
asikTanfaHHaH KeWiH Y TynMeciH 6acblHbI3.
PacTay ywWwiH 3% TynMmeciH 6acbinbi3: [ucnnenae
dyHKUMAHBI TaHdaynbinap TisimiHe 1 xaHe 10
caHOapblHbIH apanbifblH4a cakTay cypanagbl.

RER Foreanr

Press OK to save or < to cancel

CaHabl TaHaay ywiH AHemece V TyiMeciH
nanpanaHbiHbI3 Aa, 3&; TynmeciH 6achbin,
XarnfacTblpblHbI3.

EckepiHi3: Bongbipmay ywiH << TyiiMeciH 6acbIHbI3.
Erep >xagbl TonbIN keTce Hemece caH BypbIHHAH
nanganaHbinca, OyHKUMS KanTa YCTIHEH Xasblnagbl.

CaktanfaH q)byHKu,mnapnbl KEeNiHIpeK KOoCy YLUiH,
% Tynmecin 6acbiHbI3: Jucnnenge taHgayrnbl
dyHKUMaNapablH Ti3iMi kepceTineai.

A

Your selection of favourite recipes

Conventional
Forced Air
Pizza

PyHKUMAHBbI TaHday YWiH A HeMece '\ TyWMecCiH
nanganaHbiHbl3, ;9% TyMMeciH 6acbin pacTaHbI3
Aa, 6benceHaipy ywiH [> TynmeciH 6acbiHbI3.

TAUMEP

Mew ewipyni 6onfaHga, aucnnengi Tanmep
peTiHae nanganaHyra 6onagbl. PyHKUMSAHBI
6enceHuipl}/ YLWIiH NewTiH ewipyni ekeHAairiHe Ke3
XKETKIi3iN, saece TYNMeCiH 6acbiHbI3: Qucnneinae

Tanvmep XblMNbifblKTangbl.

~00:00:00,

HH MM SS

Press £ to set timer, OK to start

KaxeT yakbIT y3aKTbIfblH OpHaTYy YWiH A Hemece
V TynMeciH 6acbin, Tanmepai benceHaipy yLiH
soe TyMMmeciH 6acbiHbl3. TaHOganfaH yakbiT
caHaybl 6iTKEHHEH KeliH Tanmep asikTanbinm,
AblbbICTbIK curHan 6epineai.

I

| KZ
EckepiHia: Tanmepgi ke3 kenreH yakbitta O TyMMeECiH
Bacbin TokTaTyFa 6onaapl.

. NEPHE K¥JNbl
OK

lMepHeTakTaHbl KynbinTay YLWiH Bip yakbITTa select
xoHe <K TyiMernepiH keM gereHae 6ec cekyHa,
B6onbl 6ackin yctan TypblHbI3. NepHeTakKTaHbl
KyIbinTaH 6ocaTty yLWiH apekeTTi KanTanaHbl3.

EckepiHis: Byn dyHKkuMaHbI TaFam nicipy 6apbicbiHaa
Kocyfa aa bonagbl.

Kayincisgik makcatTapblHga newTi Ke3 KenreH yakbiTTa
® TynmeciH 6acbin ewipyre 6onaasbl.

. ABTOMATTbI TA3AJIAY - MUPO %

Herisri masipaeH "Cleaning" TapmarbiH TaHgay
YWiH A Hemece V TYMMECIH nanganaHblHbI3 Aa,
seaTYWMeECiH 6acCbIHbI3.

Pyro Express

w

2 hour high temperature cleaning

MasipgeH "Pyro" Hemece "Pyro Express"
TapMaKTapblH TaHAan, sdexTYUMeCiH 6acblHbI3:
Ovcnnenge TaHganfaH UMKNAiH Y3aKTbIFbl XXoHEe
OHbIH asfKTany yakblTbl KepceTineai.

> Tyiimecin bacbiHbI3: Oucnnenge Tasanay
LUMKNiH 6acTay yLWwiH Hyckaynap kepceTineai.

2/3

Please remove all accessories from
the oven and press OK

TazanaynaH 6ypbiH newTeH 6apnbik kepek-
XapakTapabl, COHbIH iWiHAEe cepe
OafbiTTaybIWUTApPbIH anbin TaCTaHbl3.

Op HycKkay opblHOanfaHHaH KeniH, keneci kagamra
OTY YLWIiH sdeee TYMMECIH BacbiHbI3.

CoHfbl pacTayaaH KeWiH new Tasanay UMKIiH
facTangbl XXaHe ecik aBToMaTTbl Typae
Kynbintanagel: Avucnnenge tasanay UMKiHiy
opblHAany 6apbICbIiH KepceTeTiH xabapnama
nanga 6onagsbl.

&

Door will be locked during

cleaning
.0.+.-.+. -00:59
AT TIME
Cleaning
15:00
@E ) ENDTIME

Lnkn aakTanfaHHaH KeniH gucnnenai conkec
xabapnama xbinbinbikTanabl. Kanfax
Temnepartypa gucnnenae kepcetinegi xaHe
newTiH iWiHaeri TemnepaTypa Kayincia geHrenre
XeTnereHue, ecik Kynbintaynbl Kanagbl.

Kenin gucnnenge arbiMaarbl yakbIT KepceTineai.
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MICIPY KECTECI

z . ANAblH z LDEHIEN
PELIENT .  ®YHKUMA = ANA TEM"E(P;‘;\TVPA 5"'°'P(3;nz‘:'§b”b' XOHE KEPEK-
: OKbINbITY ' XAPAKTAP
A S B 160-180 30-90 23
WhITKbI KAMbIPbIHAH JXacanFaH == e
ToKawrap | . 160-180 30-90 4 1
3
TonTbipmachkl 6ap Top ) 160-200 35-90 [
(4nskenk, WTpynenb, xemic 6ani) ) 160-200 40-90 4 1
A A=A
il - 160-180 20-45 3
BuckBuTTep/warbIiH TOpTTap - 160-170 20-45 _\f._” 1 ,
i 160-170  20-45+= 5 3 1
- - 180-200 30-40 3
Kpemai Geniwkenep ; 180-190 35-.45 4 1
i 180-190 3545+ S 3 1
- . 90 110-150 3
Bese ; 90 140-160 4, 1
- 90 140160 2> 3 T
- . 190-250 1550 /2
Haw/nuuualdokauua ; 190-250 2050 A 1
; 190-250 2550 %+ 5 3 1
Iy . 180-190 40-55 213
Ty3Aabl GaniwTep i 4 1
(kekeHic BoniLui, KuLL) j 180-190 45-70 AR AFe
; 180-190 4570+ > 3 1
- 190-200 20-30 3
BonosaH/KkaTnapnbl KambIp ) ) ) 4 1
KbITbipnakKTapbl 180-190 20-40 g —
; 180-190 20-40*+ 2 3 1
NasaHbs/nacta/kaHHeNOHHU/ 3
awbIK baniwTep =y ) 190-200 45-65 L
Kown/6y3ay/cublip/wowka 1 kr _ - 190-200 80-110 3 R
Taybik/KosiH/ynpek 1 kr : - 200-230 50-100 3 B
KypkeTaybik/ka3 3 kr : - 190-200 80-130 2 R
Tymwaneluke nicipinreH 6anblik - 3
| kaFa3fa opanfaH Tafam (KoH eTt, = . - 180-200 50-60
OyTiH)
TapTbinFaH KeKeHicTep ) ) ) 2
(kpI3aHakTap, kaginep, kaai) 180-200 40-60 -

Hotpoint
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- KZ

% - ANAblH % LOEHMEN
PELIENT OVHKUMA  ANA TEMHEZATYPA MICIPY YAKBITBI o 0 o
:  KbINbITY (°€) (mmH.) XXAPAKTAP
KybIpbinFaH HaH YW - Korapsl 3-6 _\__?__,_
BanbIK eTi/6eniktep h22d - Oprauwa 20-30 * -\.fl...,- Ms
LWyxbiKkTap/kayan/kabbipranap/ v Oprtawa - 15-30 * 5 4
rambyprepnep XKofapbl T e
KybipbinfFaH TaybiK eTi 1-1,3 kr 'y - Oprawa = 55-70 ** -\..?..,- . 1 - T~
KybipbinfaH TayblK eTi 1-1,3 kr Yy - XKorapsl 60-80 QZ>$ ] 1 :
KybIpblnfaH cublp eTiHiH hvad *x 3
KeciHaici 1 kr - Optawa 35-50 NS T
Ko3bl xiniktepi/cupak )y - Oprawa 60-90 ** | 3 | T
KyblpbinFaH kapTontap Y - Oprawa 35-55 " | 3 |
KekeHicTi kemiw g - >Korapbl 10-25 ,\,;l,
NaszaHbsA xoHe eT - 200 50-100 *** _\é,_ : 1 |
ET xoHe KkapTon i 180 45100 =+ 4 1
Banblk XX9He KekeHicTep - 190 30-50 *** ,\é, \ 1 |
Tonblk Tamak: XXemic 6aniLui 5 3 1
(5-peHren)/nasanbsa (3-geHren)let - 190 40-120 *** . e |
(1-oeHren)
- AgT. 10-15 3
4 1
- ABT. 15-20 —
KaTbipbinfaH nMuyua ﬁ{ 4 2 1
- ABT. 20-30 : |~y :
; AsT. 20-30 4 32 1
TonTbipMacbl 6ap KyblpbisiFaH ) ) - 3
XinikTep 200 80-120 ‘
ET KecekTepi (K0siH, TayblK, KOW) - 200 50-100 *** 3

* Micipy 6apbicbiHAa TaFramapbl XKapTbinan aygapbiHbi3.
**KaxeT 6onca, nicipy kesiHge TaraMmabl YLWUTEH €Ki
anHanbIMFa aygapblHbI3 (kaxeTt 6onca).

***Bomkamabl yakbIT Y3aKTbifbl: Taramabl NELUTEH 63
KanayblHbI3fa corikec ap Typni yakblTTa anyra 6onaabl.

@www CepTudpmkatray mekemenepi ywid IEC 60350-

1 cTaHgapTbiHa CONKEC XUHArFaH XXaHe TekcepinreH
"TManganaHy xaHe KyTin ycTtay HycKaynblfbiHaa"
OepinreH peuenTinep kecteciH docs.hotpoint.eu Be6-
TopabblHaH XyKTen anblHpI3.

@www ET cyHrici nanganaHbinaTtbiH peuenTTep KecTeciH any yuwid docs..hotpoint.eu Beb-caiitbiHaH "MaiganaHy

XKeHe KyTin ycTay HyCcKaynbIfbIH" XXYKTen asrblHbI3.

SYHKUUANAPHI i ;
4 Conventional , Turbo Grill (Typ6o  Forced Air Convection Bake . Eco forced air
(zecTypni) Grill (Tpunb) rpub) (OKenpeTin nicipy) (KoHBekuusinelk  Defrost (Kibity) (Oko xenpgeTin
AseTYp P A Py neLwu) nicipy)
Aveenen ~ ~=s  J | f oS ~ s QS %\
AKCECCYAPIIAP Kepek-xapak Tamuwebl Hayacsl  TAMLbI 500 mncy 6ap HAHTMICIPY  Aypapmanel  ET CYHIICI
Cbim cepe Hemece Taba L -
/ nicipy Hayacbl  HAYACbI  Tamuwsbl Hayacsl  HAYACHI icTikwe (kocbiMLLa)
TOopnbl cepeae
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K¥PbIIfbIfA
TEXHUKAIJIbIK KbISMET
KOPCETY XOHE TA3AIAY

Ke3 kenreH TexHuUKanbIK blckbliw, KaTTbl
KbI3MeT KepceTy Hemece
TasanaypaH GypbIH newTiH

CyblfaHblHA KO3 XeTKi3iHi3.

By TaszanarbiwTapabl
navganaH6aHbI3.

CbIPTKbl BETTEP

* Cynbl MUKpOTanLWbIKTbl MaTameH 6eTTepai
TasanaHbi3. Onap kaTThl Kip 6onca, 6entapan
XYFbILW KypanablH 6ipHelle TaMLbICbiH KOCbIHbI3.
Kypfak matameH asiKTaHbl3.

« Xemipriw Hemece Typnini TazapTkbIW 3aTTapabl
nanganaH6aHbl3. Erep ocbl 3aTTapablH Ke3 KemnreHi
KYTNereH xxepaeH KypblnfbliHbIH 6eTTepiMeH
BarnaHbIcka Tycce, OHbl Aepey AbIMKbIS
MUKpodunbpa wybeperiMeH gepey TasanaHpls.

ILLKI BETTEP

+ Op nNanganaHyfaH KeviH NewTi CybITbIM, Tafam
KangblKTapblH HEMeCe Lallblpaynapabl X0 YLiH

TasanafbilWTapabl Hemece
abpasnBTi/Koppo3uAnbIK
Tasanay 3arTapblH
nanpanaHb6aHbI3, 6ynap
KYPbINFbIHbIH 6eTiH
3aKbiMAaybl MYMKIiH.

KYPbInfbl Call XblJ1bl 6OJ'IFaHbIHD,a TasalraHbl3.

Kopfafbiw KonfantapbiH
KWiHi3.

TexHUKanbIK KbI3MeT
KepceTyAeH OypbIH new KyaT
Ke3iHeH aXblpaTbinybl THIC.

Taram nicipyaiH HaTWXecCi peTiHge Ty3inreH

Ke3 KenreH KoHAeHcaTTbl KypFaTy YLWiH newTi
TOMNbIFBIMEH CYbITbIHbI3 a, MAaTaMeH Hemece
bICKbILUMNEH CYPTIiHi3.

* ECIKTiH, WbIHBICLIH TWICTi Ta3anay CyWbIKTbIFbIMEH
TasanaHbi3s.

* Tazanaygbl OHannaTy YLUiH neLw eciriH anbin
TacTtayfa 6onagbl.

KEPEK-XXAPAKTAP

KocbimMwa kypangapabl nanganadfaH CoH biabIC
XYFbILW cabblHCY KOCbIIFaH cyfa 6aTbIpbIHbI3, orap
ani ae bICTbIK Bonca, KonfFanneH ycTaHbl3. TaFam
KanablKTapblH XYFbIl LWOTKEMEH HEMECE XXOKEMEH
Tasanayfa bonagsbl.

nNiCIPY BONIMIH NUPOJNTAT LIMKNIMEH TA3ANAY

MuponuT umkni 6apbicbiHAA KYPbIFbIHbI
yCTaMaHbI3.

Byn dyHkumsa wamameH 500 °C TemnepaTypacbiH
navganaHbin WwalwblpaHabiiapabl Tazanayra
MYMKiIHAiK 6epeai. Byn TemnepaTtypaga neww
CyblFaHHaH KeWiH TaFram KanablKTapbl ObIMKbIS
MaTaMeH XeHin cypTine anaTtblH TaFam
KangblKTapblHa anHanagbl.

Erep gyxoBka nnuTaHbIH acTblHa OpHaTbINFaH 6onca,
©3iH-63i Tazanay QYHKLUACHI XXYMbIC iCTen TypfFaH
ke3ae 6apnblK Kbi3OblpFbilUTap HEMECE ANEeKTPIIiK
bICTbIK NAMTanap eLwipinreHiHe K3 XeTKI3iHi3.
Mnponna pyHKUMACHIH icke Kocnac bypbiH NewTeH
Gapnblk Kepek-kapakTapapbl (COHbIH iLiHae cepe
GafbITTaybILTaPbIH) LWbiFapbiHbI3.

OHTannbl Tazanay HaTUXenepiHe Ko XeTKi3y YLUiH
MuponuT PyHKUMACHIH Nanganady angbiHaa AbIMKbIn
bICKbILUNEH KaTTbl AaKTapAbl >KONbIHbI3.

MuponuT uMkKnNiHiH 6apbiCcbIHAA X9He oaaH
KeniH 6ananap MeH XxaHyapnapabl newTeH
anwak ycraHbi3 (benme xenaeTinvereHwe).

[MewTiH eki Typni MMPONUTTIK Tasanay dyHKUUSCHI
6ap: CtangaptTbl Lmkn (PYRO) newTiH KaTTbl KipneHy
XarfganbiHOa TonbIK Tasanayabl opbliHAAWabI, arn
yHemai umkn (PYRO EXPRESS) ctaHaapTTh! umkre
KaparaHaa Kblckapak XoHe asblpak 3HeprusiHbl
TyTbiHaApl, Oyn XXyneni Typae nanganady yLli
bIHFaUNbIpak keneai.

Kypbinfbl KaTTbl KipneHreH 6onca Hemece niciy
GapbICbliHAA XaMaH uic WeirapfaHaa faHa Nuponut
PYHKLMACBIH OpbIHAAHbI3.

Eckepinis: MuponuTTik Tazanay opbiHOanbIN XatkaHblHaa
neLuUTiH, eciri alwbina anmarngsl. Temneparypa Kayincia kymre
oparnmaraHLLa, neLu Kynbintayrbl Kyiae kanagpl.

MyponuT UnKIiHiH 6apbICbiHOA XoHe 0AaH KeliH 6ernmeHi
XKENAeTy KaXkeT.

LUAMObI AYbICTbIPY
1. [yxoBKaHbl KyaT Ke3iHEH aXblpaTbIHbI3.

2. LLIaMHbIH KaKnafFbIH Oypan anbiHbI3 Aa, NamnaHbl
aybICTbIPbIHbI3 XXOHE KaknakTbl KaTa opHbIHa Bypan
KOMbIHbI3.

3. [lyxoBKaHbl KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

Eckepinis: 20- 40 B1/230 ~ B, G9 typnatTel, T300 °C
rasnioreH LwamblH KorgaHbiHpbI3. Kypbirfblga nanganaqbiifaH
LUaM TYPMbICTbIK TEXHMKA YLUIH apHaKbl >kacakTarnfaH

YK8He YW iLiHAeri xannbl 6enme »apblKraHabIpyb! YLUiH
»apamchbi3 6orbin Tabbinagb! (244/2009 EO epexeci). Lam
namnanapbiH KbI3MeT opTanblifbiHaH caTtbIn anyra 6onagp.
- LWampapabiH »kanaH, KonblHbI30eH ycTamaHpbI3, cebeli
caycarblHbI3[bIH i30epi OHbl 3aKkbIMaaybl MyMKiH. LLiam
Kakrnarbl OpHbIHA carnbiHOaMbIHLLIA, NEeLUTi NanganaHoaHbI3..

10
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ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

1. EcikTi any ywiH OHbl TOMbIFbIMEH aLlbIHbI3
XOHe INMeKTepi KynbinTanMaraH KyniHge
OonvanblHLLIA TOEMEHOETIH,3.

2. EcikTi MYMKIHAIrHWE MblKTan )abblHbI3.

EcikTi eki KONbIHbI3GEH MbIKTan yCTaHbI3 — OHbI
TyTKacblHaH ycTayfa 6onmangbi.

Ecik opHblHaH 6ocamaraHLla OHbI XXOofapbl Kapawn
TapTyMeH kaTtap abyabl )anfacTblpblHbl3. ECIKTi
XyMmcak 6eTke canblin, Oip xakka opHaTbIHbI3.

- KZ

3. EcikTi newwke Kapau XbIKbITbIN, iNnrekTepai
yALWbIKTapblHA CONKeCTEHAipin, ofapfbl 6eniriH
OMbIKTapblHa BeKiTin KanTa OPHaTbIHbI3.

4.EcikTi TOMEeHAeTiHi3 )aHe TONbIFbIMEH allblHbI3.
KbicKbiliTapabl 6acTtankbl OpHbIHA TYMEHAETIHI3:
OnapablH TONbIfFbIMEH TOMEHOETINTEHIHE KO3
KETKIi3iHi3.

KbiCKbILTapAblH TUICTi OpHbIHAA eKeHAiriHe ke3
XKETKIi3y YLWiH CaN KblCbIM KONAAHbIHbI3.

5. EcikTi aybIn kepiHi3 xaHe OHbIH 6ackapy
TaKkTaCcblMeH TypnaHaTbIHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. Erep
Typa 6onmaca, xofapblgafbl Kagamagapabl
KanTanan wWbifblHbI3: ECiK THiCiHWe opHaTbINMaca,
3aKbiMaanybl MyMKiH.

AKAYIbIKTAPODbI LUELLY
AKaynHK e
- Kyar ipkinici.

- Kyart kesiHeH
. axblpaTbingbl.

- Mew xyMbIc icTemenai.

Ecik awbinmangbl.
Tazanay uyukni
opblHAanyaa.

Aucnnenge “F” apniHeH keniH

caH kepcerTineai. akaybl.

MyMKiH ce6ebi

Ecik kynnbl akaynbl.

bargapnamansiK KaMTbIM

Wewimi

- PoseTkaga Tok 6ap-KOfblH XXoHe

. AYyXOBKa 3MeKTp KO3iHe anfaHfaHblH He

: XXanfaHbaFraHbIH TEKCEPIHi3.

. MewwTi ewWwipiHi3 xxeHe KanTa KOCbIHbI3,

. COCbIH aKaynblKTblH KETKEHIH HE KETNEreHiH
TeKCepiHi3.

MewrTi ewipin, kanTa KOCbIHbI3 Aa,
aKaynbIKTbIH )XOWbINFaHbIH TEKCEPIHi3.
PYHKUMSAHBIH aaKkTanyblH XXaHe neL
CyblfaHLUa KYTiHi3.

EH xakblH Keninaik 6onbliHLWA KbI3MET

KepceTy opTanblfblHa xabapnachbin,

“F” apniHeH KeniH kepceTinreH caHabl
xabapnaHbi3.
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NAWOANbI KEHECTEP

NICIPY KECTECIH OKY

TaraMHbIH 8p TYpiH Micipy YLWiH KecTeae y3aik
nanvganaHbinaTblH QYHKUNSA, KepeK-xapakTap
XoHe geHren kepceTinreH. [licipy yakbiTbl
anablH ana XblNblTyAbl eCKepMereHge Taram
neLlluke canblHFaH yakblTTaH bactanagbl (Tanan
eTinreH opbiHaa). lMicipy TemnepaTypanapbl MeH
yakbITTapbl TeK LlaMaMeH BepinreH xxaHe onap
Tamak MeriepiHe xxaHe KongaHblnaTblH KOCbIMLIA
Kypan TypiHe GannanbicTbl 6onagbl. EH TeMeHri
YCbIHbINIFAH NapamMeTpriepai nanganaHblHbli3
XXoHe TaFaMm nicipyre XeTkinikcia 6onfaH kesge
XOfapbl MOHAEPTre XbIMKbITbIHbI3. KamTamachi3
eTinreH akceccyapnapgbl, kapa TycTi MmeTann
TOPT MiWiHAEpPiH XaHe new HayanapblH
nanganaHbiHbl3. COHbIMEH KaTap, MMpeKc
Hemece Kbl Tabanapbl MeH Kepek-xapaktapAabl
nanpanaHa anacsbi3, 6ipak nicipy yakbiTTapbl
asfan y3apaTblHblH €CKEPIiHi3.

BIP YAKbITTA 9P TYPJll TAMAK MNICIPY

"Forced Air" dpyHKUMACH! Typni TaFramgapabl
(6anblk xxoHe KekeHicTep) Typni cepenepae 6ap
yakblTTa nicipyre MyMKiHAiK 6epeai.

KbiCKa nicipy yaKbITblH Ka)XeT eTeTiH TamMaKTbl
anbIn TacTan, y3ak nicipy yakbITblH KaXeT eTeTiH
TamaKTbl NeLlKe canblHbI3.

OHIM MUKPOPULLACHI

@www Ocbl KypbInFbIHbIK KyaT 6oiibIHLLIA
AepeKkTepi XxasblfiFaH TEXHUKanNbIK napakLlwachblH
docs.hotpoint.eu BeG-canTbIiHaH XyKTen anyra
oonapgsbl

NMANOATNAHY XOHE KYTIM H¥CKAYNbIFbIH
XYKTEN Ay

> (@vww KypbInfbIHbIH KOMMEPLUUATbIK
KOAbIH KepceTe oTblpbIn, [Nanganany Ellglil
MEH KYTin yctay HycKayrnblfblH H
docs.hotpoint.eu Be6-caitTbiHaH xykten [
anbiHbI3 (ocbl QR KoabIH NnanganaHyfa

6onagbl).

> Hemece Keningi Kbi3ameT kepceTy opTarnbifbiHa
xabapnacblHbl3.

KENINAIK BOUbIHLUA KbISMET KOPCETY
OPTAIbIfbIHA XABAPJIACY

BisgiH 6annanbic
aknapaTtbIMbI3[bl
Keningik “ = ]
HyCKaynbIfblHaH
Tabyra 6onaapi. j
Keningik 6onbiHLIWA

KbIBMET KepceTy | bl e cc TR ‘ﬁmmm
opTanblfblHa

xabapnacy Ke3iHae eHIMHiH TeXHUKanbIK
KecTeciHae KepceTinreH koarapabl xabapnaHbia.

400011609957
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IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCLJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES HOTPOINT- Drosibas instrukciju un Lieto3anas un

ARISTON IZSTRADAJUMU apkopes pamacibu varat lejupladét,
Lai sapnemtu pilnvértigu apkalposanu un liWWW apmekléjot timekla vietni docs.hotpoint.eu
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici un sekojot noradém 3is instrukcijas
vietné www.hotpoint.eu/register aizmuguré.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

=]
BIBI
Bl <][>]
5]
N

. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4, Plauktu stiprinajumi
(ITmenis noradits cepeskrasns
priekspusé)

. Durvis

. Augséjais sildelements / grils
. Apgaismojuma spuldze

0 N & U

. Galas termometra zondes
savienojums

9. Datu plaksnite
(nenonemiet)

10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

....... -~ N

........ E EOED

g ..... g E

1 23 4 5 6 7 8
1. IESL./IZSL. 4. ATPAKAL 7. LABI/ ATLASIT
Lai ieslegtu vai izslégtu Lai atgrieztos pie iepriek3éjas Lai atlasitu funkcijas un
cepeskrasni. izvélnes. apstiprinatu iestatijumus.
2.1ZVELNE 5. DISPLEJS 8.STARTA POGA
Lai atri pieklatu galvenajai izvélnei. _ Lai aktivizétu izvéléto funkciju.

) 6. NAVIGACLJAS POGAS

3. FAVORITI Lai virzitos pa izvélném, kustinatu
Lai saglabatu un atri atrastu 10 sensoru un mainitu iestatijumus.
iecienitakas funkcijas.

Hotpoint :
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS

p=)

. NOTEKPAPLATE

. CEPESPANNA . SLIDOSAS SLIECES

GALAS TERMOMETRA E A& piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
ZONDE ROTEJOSAIS IESMS : Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas apkopes
/\ : centra.
— 5

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slido3o
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
~ iespéjami dzili. Nolaidiet

Y stiprinajumu vélamaja

| pozicija.

Lai nostiprinatu ——
stiprinajumu, stingri

piespiediet slédza

apakséjo dalu pret plauktu —=

stiprinajumu. Parbaudiet,
vai slieces var brivi
kusteties. Atkartojiet is darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Bidamas slieces iespéjams uzstadit
ikviena liment

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

- Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apak3$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

- Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc
tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

ROTEJOSA IESMA IZMANOSANA

— Izduriet iesmu cauri galas

gabala (ja ta ir putnu gala,
tad ta jaapsien) vidum un
stumiet galu pa iesmu lidz
tas ir stingri novietots un
nevar izkustéties. Uzlieciet
otro asmeni uz iesma un
stumiet to, lidz gala ir kartigi
nostiprinata vieta. Pievelciet
stiprinosas skraves, lai
nodrosinatu, ka tas ir istaja vieta.

levietotojiet galu krasns
nodalijuma esosaja vieta
un paréjo apalo dalu
nolieciet uz attieciga
atbalsta.

LGdzu, nemiet véra:
Novietojiet cepeSpannu
vienu limeni zemak un ielejiet
taja 500 ml ddens, lai savaktu Z
cepsanas laika radusas sulas.
Lai izvairitos no apdegumiem, kamér iesms ir karsts, turiet to
tikai aiz plastmasas roktura (kas pirms gatavosanas janonem).

2 Hotpoint

ARISTON



FUNKCIJAS

TRADITIONAL (TRADICIONALAS
FUNKCIJAS)

’@" SPECIAL FUNCTIONS (iPASAS
FUNKCIJAS)

_:JA FAST PREHEATING (ATRA PRIEKSSILDISANA)
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

""" =T CONVENTIONAL
== (GATAVOSANA AR KONVEKCIJU)*

Lai pagatavotu jebkura veida edienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

r +“ ™% RISING (RAUDZESANA)

£ | i val efektivak raudzétu saldu vai saju miklu.
Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja
krasns péc gatavosanas cikla vel ir karsta.

www GRILL (GRILESANA)

" Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdetu maizi.
Grilgjot galu, izmantojiet cepespannu, lai savaktu
gatavosanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml adens.

CONVENIENCE (PUSFABRIKATI)

S1 funkcija pagatavo visa veida produktu atri
un maigi. To var izmantot ari lai uzsilditu ieprieks
pagatavotu édienu, kas glabats istabas temperatura
vai ledusskapr.

"% TURBO GRILL (TURBOGRILS)

2% Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
ceps$anas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml adens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

7 MAXI COOKING
xL (MAKSIMALA GATAVOSANA)
Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam
pusém, gatavosanas laika to ieteicams apgriezt.
Tapat ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu
tiem parmeérigi izzut.

8% FORCED AIR )
= (PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA)

Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

g{ FROZEN FOOD (SALDETA PARTIKA)

Lazanja - pica - Stradele - fri kartupeli - maize.
Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperaturu un rezimu pieciem dazadiem jau
sasaldétu pusfabrikatu veidiem. Lai iestatitu
temperatiru cita veida produktiem, nospiediet
»,Custom”.

“h& CONVECTION BAKE
.25 (CEPSANA AR KONVEKCIJU)

Lai ceptu galu vai kdkas ar skidru pildijumu uz
viena plaukta.

$$$ SLOW COOKING (LENA GATAVOSANA)

Lai saudzigi pagatavotu galu un zivis,
saglabajot tas maigas un suligas. leteicams vispirms
panna apcept galas gabalus, lai apbraninatu tos
un tadéjadi saglabatu gala esosas dabigas sulas.
Gatavosanas laiks svarstas no divam stundam (zivij,
kas sver 300 g) lidz piecam stundam (zivija, kas sver
3 kg) un no ¢etram stundam (galas gabaliem, kas
sver 1 kg) lidz sesam vai septinam stundam (galas
gabaliem, kas sver 3 kg).

’é" SPECIAL FUNCTIONS (IPASAS
FUNKCIJAS)

% DEFROST (ATSALDESANA)
6" Lai vel atrak atkausétu partiku.

¢$¢ KEEP WARM (SAGLABAT SILTU)

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

ECQ ECO FORCED AIR
% (EKO GAISA CIRKULACIJA)*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot So funkciju, EKO
lampina bus izslégta visa gatavosanas laika, tacu to
var |sIa|C|g| ieslégt, nosplezot sﬁé‘ct La| |zmantotu EKO

nav ieteicams atveért lidz pasam gatavosanas cikla
beigam.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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. AUTOMATIC CLEANING - PYRO
(AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE)

FULLY AUTOMATIC RECIPES (PILNIBA

((+)) )
AUTOMATISKAS RECEPTES)

Lai augsta temperatura (aptuveni 500 °C) iznicinatu
édiena paliekas. Ir pieejami divi pastirisanas cikli:
Pilns cikls (PYRO) un isaks (PYRO EXPRESS). leteicams
regulari izmantot atro ciklu, bet pilno ciklu izmantot
tikai tad, kad krasns ir ipasi netira.

Lai parliecinatos, ka izmantojat funkciju pareizi,
izlasiet musu recepSu gramatu, ko varat lejupladéet
vietné docs.hotpoint.eu

Lai atlasitu kadu no ieprieks iestatitam 28 receptém.
Cepeskrasns automatiski iestata optimalo
gatavoSanas temperaturu, funkciju un laiku.

SETTINGS (IESTATJUMI)

Lai mainitu krasns iestatijumus (valoda, laiks, skanas
signala skalums, spilgtums, eko rezims).

LGdzu, nemiet véra: Ja cepeskrasns ir izslégta, bet ir
aktivizets Eko rezims, ekrana spilgtums péc paris sekundém
samazinasies, lai taupitu energiju. Tiklidz tiek nospiesta kada

-
E*— MEAT PROBE RECIPES (GALAS
TERMOMETRA ZONDES RECEPTES)

poga, ekrans tiek automatiski aktivizéts utt.

Funkcija automatiski atlasa optimalo rezimu dazadu
galas veidu pagatavosanai. Tas piedavas optimalo
temperaturu gan gatavosanas nodalijumam, gan
édiena iekSpusei, atkariba no ta, kads galas veids ir
izvéelets.

Lai parliecinatos, ka partikas termometra zonde ir

ievietota pareizi, sekojiet noradém attiecigaja nodala.

IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1.LUDZU, ATLASIET VALODU

Pirmo reizi iesledzot ierici, jums bUs jaiestata valoda
un laiks: Displeja bs redzams pieejamo valodu
saraksts.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Nospiediet A vai V, lai skatitu vélamo valodu, un
2K+, lai apstiprinatu

LOdzu, nemiet véra: Valodu vélak varat nomainit, izmantojot
izvélnes sadalu,Settings”.

2.1ESTATIET LAIKU

Pec tam, kad bus izvéléta valoda, bls nepiecieSams
iestatit laiku: displeja mirgos 12:00.

¥ ¢

,12:00,

ff/.e“‘?‘
HH MM

Press £ to set time, OK when done

Izmantojiet A vai V, lai iestatitu laiku, un nospiediet
=5z, lai apstiprinatu

LOdzu, nemiet véra: Péc elektropadeves parravuma laiks bas
jaiestata atkartoti.

3.IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patéréetu elektrisko
jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3 kW jaudu: ja
jasu majsaimnieciba tiek izmantota zemaka jauda, ta
bUs jasamazina.

Izmantojiet A vai V, lai atlasitu ,Settings” izvéni,

péc tam nopledlet s;};‘ct, atlasiet iespéju ,Power” un
nospiediet :3%;, lai apstiprinatu.

VS —TT—

Over 2.5 kW

lzmantojiet /\ vai V, lai atlasitu limeni ,Low”, un
nospiediet 35, lai apstiprinatu.

4,UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(piemeéram, ,Forced Air” vai ,Convection Bake”).
Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LUdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

4 Hotpoint
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE
Settings
T BT >
Special Functions R R 3
Traditional manual cooking functions EICT ETRRPES 4

CEPESKRASNS IESLEGSANA

Nospiediet un pieturiet (D: ekrana bas redzama
galvena izvélne.

IZVELNES NAVIGACLJA

Nospiediet A vai V, lai virzitos pa galveno izvélni un
iezimétu vienumu, kuru vélaties atlasit.

1. Atlasitas funkcijas simbols
2. Atlasita funkcija

3. Citas pieejamas funkcijas
4. Atlasitas funkcijas apraksts

ATLASIET KADU IZVELNES SADALU

Tiklidz vélamais izvélnes vienums ir izgaismots
displeja, nospiediet ;3%;, lai apstiprinatu, un dodieties
uz iestatijumu izvélni (skatiet zemak) vai funkciju
sarakstu.

FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet A vai V, lai virzitos pa ekrana redzamo
sarakstu. Lai apstiprinatu un dotos uz iestatijumu
izvélni, nospiediets9%s .

2. FUNKCIJAS IESTATISANA UN AKTIVIZESANA

1

200°C Teees 02:00..|.... 4

o JJ TEMPERATURE ... COOKTIME
Conventional M

31 No 19:20-H- 5

PREHEAT. END TIME

6
PIEMEROT IESTATIJUMUS

Nospiediet A vai V, lai novietotu kursoru uz
iestatijuma, kuru vélaties mainit.

Tiklidz kursors ir novietots vélamaja vieta, mainiet
iestatijumu, nospiezot :9%;: jusu atlasitais iestatijums
saks mirgot.

lzmantojiet A vai V, lai mainitu vértibu, un
nospiediet sdect, lai apstiprinatu.

1. Kursors
(iezime atlasito iestatijumu)

. Temperatura / grila jauda

. Priekssildisana

. Darbibas laiks

. Laiks, kura funkcija beigs darboties
. Funkcijas nosaukums

aunnphWN

AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz ekrana redzams vélamais iestatijums,
nospiediet [>, lai aktivizétu funkciju. levietojiet
partiku krasni, bet péc tam vélreiz nospiediet [>, lai
aktivizétu funkciju.

LGdzu, nemiet véra: Dazus iestatijumus var mainit
gatavosanas laika.

3. PRIEKSSILDISANA

Saja cepeskrasni iespéjams gatavot jebkada veida
édienus gan ar priekssildisanu, gan bez tas.
Atlasot ,No”, kopéjais gatavosanas laiks (ieskaitot
priekssildisanu) un energijas patérins var tikt
samazinats pat par 25%.

Priekssildisanu iespéjams aktivizét lielakajai dalai
funkciju.

Tiklidz priekssildisana bas pabeigta, tiks atskanots
skanas signals, kas noradits, ka krasns ir uzkarsusi lidz
noteiktajai temperatuarai.

levietojiet produktus un saciet gatavosanu.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

4, GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA
(AIZKAVETA PALAISANA)

Daudzas funkcijas lauj atlikt funkcijas palaisanu,
iestatot gatavosanas beigu laiku.

lestatot funkcijas darbibas laiku, ekrana tiks paradits,
péc cik ilga laika programmas darbibai butu jabeidzas.
Lietojiet A vai V, lai parvietotu kursoru uz END TIME
un nospiedietz3%;: Pulkstena laiks mirgos.

200°C == 02:00
TEMPERATURE ..c.a COOKTIME
M Conventional N s
No ,19:20,
PREHEAT. END TIME

Izmantojiet A vai V/, lai atlasitu vélamo laiku, kura
beigt gatavosanu, un nospiediet ;8%;, lai apstiprinatu.
Nospiediet [> un ievietojiet partiku krasni, bet péc
tam vélreiz nospiediet [>, lai aktivizétu funkciju.

Hotpoint 5
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Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, cepeskrasns saks
darboties automatiski.

200°C -07:10

TEMPERATURE STARTIN
Start Delayed r

20:20

END TIME

Ladzu, nemiet véra: Aktivizéjiet funkciju nekavéjoties un
partrauciet gaidisanas laiku, nospiezot )

So iestatijumu var piemérot tikai tad, ja netiek veikta
priekssildisana.

LOdzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav
pieejama darbibas uzsaksanas aizkave.

.APBRUNINASANA

Dazas no krasns funkcijam lauj apbrininat édiena
virsmu, ieslédzot grilésanas funkciju péc tam, kad
gatavosana ir pabeigta.

Cooking finished at 20:00
/\ toprolong, OK to brown

Ja nepieciesams, nospiediet sseet, lai aktivizétu

piecu mintsu apbrininasanas ciklu. Gatavosanu

ar attiecigaja bridi izvéléto funkciju var paplasinat,
nospiezot A.

Lai apturétu apbruninasanas funkciju, nospiediet (D
, lai tadejadi izslegtu cepeskrasni, vai MENU, lai atvértu
galveno izvélni.

.PILNIBA AUTOMATISKAS RECEPTES

Cepeskrasni ir pieejamas 28 pilnigi automatiskas
receptes, kuram ieprieks iestatitas optimalas funkcijas
un gatavosanas temperatira. Lai visoptimalak
izmantotu funkciju un sasniegtu labakos gatavosanas
rezultatus, izlasiet masu recepsu gramatu, ko varat
lejupladét vietne docs.hotpoint.eu

No galvenas izvélnes atlasiet ,Recipes”, izmantojot A
vai V. Nospiediet setest, lai apstiprinatu un skatitu
pieejamo édienu sarakstu.

Izmantojiet A vai V, lai virzitos pa izvélni, un Select,
lai apstiprinatu savu izvéli.

-00:32
@ COOKTIME | |
Roast chicken M

19:20
END TIME

Automatic
CONTROL

Nospiediet [> un ielieciet produktus cepeskrasni.
Vélreiz nospiediet [>, lai aktivizétu funkciju.
Sim receptém varat iestatit gatavosanas beigu laiku.

LOdzu, nemiet véra: Tiks atskanots skanas signals un displeja
tiks noraditas darbibas, kas jaizdara, lai izpilditu atlasito
funkciju, pieméram, apgrieziet édienu vai parbaudiet, ka noris
gatavosana.

. GALAS TERMOMETRA ZONDES RECEPTES |_—H_._

Galas termometra zonde |auj izmérit édiena iek3éjo
temperaturu gatavosanas laika.

lzmantojiet A vai V, lai atlasitu ,Meat Probe Recipes
galvenaja izvélné, un nospiediet :8&;.

No pieejamé saraksta atlasiet velamo édienu un
nospiediet s, lai apstiprinatu.

n

LGdzu, nemiet véra: Atlasot,Custom Meat’, varésiet pielagot
visus iestatijumus (krasns termperatdru un termometra
zondes temperataru). Citas receptés var mainit tikai dazus no
jestatijumiem.

levietojiet édiena termometru dzili
gala ta, lai tas nepieskartos kauliem
vai taukainam vietam. TR
Ja gatavojat putnu galu, ievietojiet il
termometra zondes galu kratinas
centra, izvairoties no dobumiem.
levietojiet produktus krasni un
pievienojiet spraudni, ievietojot to
savienojuma, kas atrodas krasns
gatavosanas nodalijuma labaja
puse.

150°C 100°

TEMPERATURE @ MEAT PROBE
Cookin

9 79°

(I CURRENT

Ja iespéjams, péc nepiecieSamibas

izmainiet ieprieks iestatitos iestatijumus vai
nospiediet [>

Kad partikas termometrs bas uzkarsis lidz vélamajai
temperaturai, tiks atskanots skanas signals un displeja
paradisies zinojums.

Kad gatavos$ana ir pabeigta, rezultatu varat uzlabot,
pagarinot gatavos$anas laiku.

Nospiediet A vai V, lai iestatitu vélamo

laiku: cepeskrasns autoatiski izmantos funkciju
»,Conventional”.

LGdzu, nemiet véra: Ja termometra zonde nav ievietota
pareizi, tiks atskanots skanas signals un displeja paradisies
Zinojums.

GALAS TERMOMETRA ZONDES IZMANTOSANA
MANUALAJAM FUNKCIJAM

Lai sasniegtu optimalus rezultatus, varat izmantot
galas termometra zondi ari gatavojot galu ar citam
manualam funkcijam.

Atlasiet manualu funkciju un pievienojiet zondi:
Ekrana kreisaja augs$éja sturi redzama temperatara,
kada termometra zondei jasasniedz.

180°C

ity 100°
TEMPERATURE ~  ...... MEAT PROBE \‘

Conventional

Lai mainitu iestatijumus, izmantojiet A vai V, lai
parvietotu kursoru blakus vértibai un nospiediet sasst.
Kad displeja sak mirgot iestatijums, iestatiet

vertibu, izmantojot A vai V, un nospiediet 3%, lai
apstiprinatu.

Lai iegUtu tabulu, kura noradita ieteicama
temperatura katram galas veidam, lejupladéjiet
LietoSanas un apkopes pamacibu vietné
docs.hotpoint.eu
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. FAVORITI

Lai padaritu krasns izmantoSanu vienkarsaku, taja
iespéjams saglabat lidz 10 jasu iecienitakajam
funkcijam.

Ja vélaties kadu funkciju saglabat ka favoritu un
uzglabat aktualos iestatijumus atkartotai lietosanai,
péc gatavosanas nospiediet v.

Nospiediet ;8% lai apstiprinatu: Dspleja paradisies
norade saglabat funkciju favoritu saraksta zem kada
no cipariem (no 1 lidz 10).

AR o |

Press OK to save or <K to cancel

lzmantojiet A vai V, Iai atlasitu ciparu, un péc tam
apstipriniet, nospiezot 3.

Ladzu, nemiet véra: Nospiediet <<, lai atceltu.
Ja atmina ir pilna vai cipars jau ir aiznemts, funkcija tiks
parrakstita.

Lai atsauktu agrak saglabatas funkcijas, nospiediet
3%: Displeja bus redzams jusu iecienitako funkciju
saraksts.

A

Your selection of favourite recipes

Conventional
Forced Air
Pizza

lzmantojiet A vai Vv, lai atlasitu funkciju, apstipriniet
to ar 3%, bet péc tam nospiediet [>, lai aktivizétu.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslegta, displeju iespéjams izmantot ka
taimeri. Lai aktivizétu funkciju, parliecinieties, ka
cepeskrasns ir izslegta, un pec tam nospiediet Select:
Displeja mirgos taimeris.

~00:00:00_

HH MM SS

Press % to set timer, OK to start

lzmantojiet /\ vai V, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet soset, lai akt|V|zetu taimeri. Kad taimeris
beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas signals.

LUdzu, nemiet véra: Jas varat jebkura bridi apturét taimeri,
nospiezot pogu @O

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai bloketu taustinus, vienlaicigi nospioeKdiet un
vismaz piecas sekundes turiet pogas selest Un
atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

<. Lai

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét arf gatavo3anas
laika.

Drosibas noltkos varat krasni jebkura bridr izslégt, nospiezot
pogu @.

|
LV
. AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE "

Izmantojiet A vai V, lai no galvenas izvélnes atlasitu
iespéju ,Cleaning”, un nospiediet ==,

Pyro Express

[
s,
FAFE Pyro

,,,,,

2 hour high temperature cleaning

Atlasiet no |zvelne .Pyro” vai ,Pyro Express” un
nospiediet selkect: ekrana paradisies atlasita cikla ilgums
un laiks, cikos cikls beigs darboties.

Nospiediet pogu [>: Ekrana bas redzamas norades,
lai saktu tirisanas ciklu.

2/3

Please remove all accessories from the
oven and press OK

Pirms tiriSsanas iznemiet no krasns visu aprikojumu,
taja skaita ari ieskaitot plauktu stiprinajumus.

Kad izpilditi visi noradijumi, nospiediet s9&, lai dotos
uz nakamo soli.

Pec galigas apstiprinasanas cepeskrasns sak tirisanas
ciklu un durvis tiek automatiski blokétas: Ekrana
nekavéjoties tiks paradita zina ar progresa likni, kas
parada tirisanas cikla progress.

&

Door will be locked during

cleaning
-00:59
3L TIME
Cleaning
15:00
@ ) nDTIME

Tiklidz cikls bus pabeigts, ekrana saks mirgot attiecigs
pazinojums. Atlikusi temperatura bus noradita ekrana
un durvis paliks blokétas lidz bridim, kad iekSpusé
esosa temperatura bas nokritusies lidz drosam
[imenim.

Displeja bas redzams patreizéjais laiks.
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GATAVOSANAS TABULA

- . 160-180 30-90 23
Rauga s ® - 160-180 30-90 4 1
P
Kikas ar pildijumu 2 - 160-200 35-90 ;ﬂ
(siera kka, stridele, auglu torte) ) 160-200 40-90 .\é,. -“1;”
- - 160-180 20-45 3
Cepumi / grozini . 160-170 2045 4 T
i 160-170 20450 > 3 T
- - 180-200 30-40 3
Véja kitkas - 180-190 3545 A 1
. 180-190 35450 S 3 1
- . 90 10150 3|
Egigé;ﬂas baltuma glazaras " ) 20 140-160 .\é,. ;ﬂ
i 90 140460+ 2> 3 1
il . 190-250 1550 /2
Maize / pica / fokaéa ; - 190-250 2050 4 T
. 190-250 2550w 2 3 1
: 180-190 40-55 273
(Sdgzl'a!rizeerﬂrg?éigs, Lotringas pirags) ) 180-130 45-70 '\é" '\’;‘"
i 180-190 asgo%es 5 3 1
- . 190-200 2030 3,
Volovani / kartainas miklas cepumié - 180-190 20-40 ,\é, ;ﬂ
| - 180-190 20404 > 3 T
sz(:‘r;ja/cepti makaroni/ kaneloni/ : ) 190-200 45-65 ;ﬂ
Jera/tela/liellopa/ciikgala 1 kg - 190-200 80-110 ;ﬂ R
Vistas / trusa / piles gala 1 kg - 200-230 50-100 ;ﬂ N
Titara/zoss gala 3 kg - 190-200 80130 2, o
gﬁ?e?;a:/ :Snel;;paplra pagatavota zivs : ) 180-200 50-60 ;ﬂ
Zélr(rjgtli,ezaiiznei,nblaklaiéni) ) 180-200 40-60 ;u
Grauzdéta maize - Labi izceptas 3-6 _\'_5_'_

Hotpoint

ARISTON




LV

; ‘PRIEKSSILDI-: TEMPERATURA | GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE - FUNKCUA " NA °C) .~ LAIKS (min.) UN APRIKOJUMS
Zivs fileja / gabalini pood - %Vidéji gatavots% 20-30 * _\__f., \mi~r
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri hood - §Vidéja—augsta 15-30 * _\_E._,_ \V;,
. v g yas : 2 1
Cepta vista 1-1,3 kg {2 - Vidéji gatavots . 55-70 ** ~—r e F—
Cepta vista 1-13 k Iy - Augst | 60-80 2 !
p 3 kg : : ugsts (5t
haad i H
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg O - Vidéji gatavots:.  35-50 ** .\_”i_n_,. T
T H :
Jera stilbs / kajina - gVidéji gatavots§ 60-90 ** 3 R
. . v [ : *% 3
Cepti kartupeli - - ;Vldejl gatavots. 35-55
- - e f : 3
Darzenu gratini (sacepums) - - Augsts 10-25 e
Lazanja un gala - 200 50-100 *** qéﬁ , 1 ,
Gala un kartupeli - 180 45-100 *** .\é,- , 1 |
Zivs un darzeni - 190 30-50 *** .\...i—...,- , 1 ,
Pilna maltite: Auglu torte ? 5 3 1
(5. limenis)/ lazanja (3. limenis)/ gala - § 190 40-120 *** . ammmn ,
(1. limenis) :
: o 3
- Automatiski 10-15 . |
- Automatiski 1520 a2, 1
Saldéta pica * 4 5 1
- Automatiski 20-30 : | e ,
: T 4 3-2 1
- Automatiski 20-30 . = |
- — i 3
Galas cepesi ar pildijumu - 200 80-120 ***
Galas gabali (trusis, vista, jers) - 200 50-100 *** 3

* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus otradi.
** ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad

pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.
***Paredzamais darbibas laiks: Péc vajadzibas édienu var

nemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

@www Lejupladégjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné
docs.hotpoint.eu, lai iegUtu recepsu tabuly, kas ir saskanota

ar sertificésanas iestadém un atbilst standartam IEC 60350-1.

@www Lejupladgjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu, lai iegltu galas termometra zondes recepsu

tabulu.
" Y R aad —%& *
Ly
FUNKCIJAS C tional F d Ai @ tion Bak
onvenv ‘ona . . Turbo grill i or.ce |r. onvecvlon ake Defrost Eco Forced Air (Eko
(Gatavosana ar Grill (Grilésana) : (Piespiedu gaisa (Cepsana ar . . R _ .
. (Turbogrils) ) o . (Atsaldésana) gaisa cirkulacija)
konvekciju) cirkulacija) konvekciju)
[ T A AF=lr —_J l ‘ M “ Qs q\
Cepeskra
PIEDERUMI ttaf;iskir\zj:ins Notekpaplate/ Cepedpanna ar Rotéjosais GALAS TERMO-
Metala rezgis v p P Notekpaplate pesp ) Cepespanna . ) METRA ZONDE
cepeSpannauz cepespanna 500 ml adens iesms Rk .
. (papildaprikojums)
stieplu plaukta
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APKOPE UN
TIRISANA

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas

ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

- Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tirisanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veikSanas, tai jabuat atvienotai no
elektrotikla.

Lai izzavetu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus
ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un
tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietosanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMA TIRISANA AR PIROLIZI

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.

Si funkcija lauj augsta temperatara (aptuveni 500 °C)
iznicinat édiena paliekas. Sada temperatiara édiena
paliekas parvérsas nogulsnés, ko pec tam, kad krasns
ir atdzisusi, var viegli notirit ar mitru sukli.

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

Pirms pirolizes funkcijas iznemiet no krasns visu
aprikojumu (ieskaitot plauktu stiprinajumus).
Labakam rezultatam pirms pirolizes funkcijas
aktivizésanas notiriet lielakos netirumus ar mitru sakli.

Nelaujiet berniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (Iidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvedinata).

Krasnij ir pieejami divas pirolizes tirisanas funkcijas:
Standarta cikls (PYRO) nodroSina rupigu tirisanu, ja
krasns ir |oti netira, bet ekonomiskais cikls (PYRO
EXPRESS) ir isaks un patéré mazak energijas neka
standarta cikls, tadéjadi padarot to piemérotaku
regularai izmantosanai.

Pirolizes funkciju izpildiet tikai tad, ja ierice ir uzkrajies
liels daudzums netirumu vai gatavosanas laika ta
izdala nepatikamu aromatu.

LUdzu, nemiet véra: Pirolizes procesa laika krasns durtinas
nevar atvért. Tas bUs aizslégtas lidz bridim, kad temperatdra
atkal bds piemérota limen.

Pirolizes cikla laika un péc ta izvédiniet telpu.

LAMPINAS NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruvéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LUdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips
(G9,T300°C halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite

ir speciali paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota
izmantosanai ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula
244/2009). Gaismas spuldze ir iespéjams iegadaties,
sazinoties ar pécpardosanas centru. Nenemiet spuldzes ar
kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2.Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz

roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un

reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

LV

3.levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamatinu akisus preti to vietam
un nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5.Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

PROBLEMU RISINASANA

Probléema

- Krasns nedarbojas.

- Durvis neatveras. ,
: . blokésanu.

- Notiek tirisanas cikls.

- Ekrana redzams burts ,F” un
- skaitlis.

lespéjamais célonis
Stravas parravums.
- Atvienojiet no elektrotikla.

Probléma ar durvju

- Programmataras probléma.

Risinajums

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

- cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

¢ |zsledziet cepeskrasni un vélreiz iesleédziet to, lai
- redzétu, vai klame ir novérsta.

- Izsledziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai

. parliecinatos, vai probléma saglabajas. Pagaidiet,
- [idz funkcija beidz darboties, un tikai tad

- ievietojiet édienu krasnr.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un
- nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F".
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no ediena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja eédiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tums3as krasas metala
kUku veidnes, un cepe$pannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI

,Forced Air" funkcija lauj vienlaicigi gatavot dazadus
édienu (pieméram, zivis un darzenus) uz dazadiem
cepeskrasns plauktiem.

Iznemiet eédienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni eédienu,
kuram nepiecieSsams ilgaks.

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupladét timekla vietné
docs.hotpoint.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES PAMACIBU
> @www | gjupladéjiet Lietosanas un apkopes

pamacibu timek|a vietné docs.hotpoint.eu El:gEl
(izmantojiet $0 QR kodu), noradot A
izstradajuma rapniecisko kodu. =]

> Alternativi varat sazinaties ar klientu pécpardosanas
servisu.

CEMcdE

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju

varat atrast garantijas —
gramatina. Sazinoties ar l =
pécpardosanas klientu ]
servisu, lGdzu, nosauciet ﬁ
kodus, kas redzami :
izstradajuma datu | s DIV DUV

plaksnite.

400011609957
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KASDIENIO NAUDOJIMO VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,HOTPOINT -

ARISTON” GAMIN]

&

Kad galétumeéte pasinaudoti visapuse
technine prieziara ir palaikymu,
uzregistruokite savo prietaisg svetaingje

www.hotpoint.eu/register

Apsilankykite musy svetainéje adresu

(vww

GAMINIO APRASYMAS

docs.hotpoint.eu ir, vykdydami Sios
brositros nugaréléje pateiktus nurodymus,
atsisiyskite naudojimo ir prieziuros vadova.

Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.

=]
[a10#1 (8]

Brli<I>]
&2}

. Valdymo skydelis
. Ventiliatorius
. Ziedinis kaitinimo elementas

(nesimato)

. Lentyny laikikliai

(lygis nurodytas orkaités priekyje)

. Durelés
. Virsutinis kaitinimo elementas /

keptuvas

. Lempa
. Mésos zondo jungtis
. Duomeny lentelée

(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinamasis

elementas
(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
— @ Z
o) ey v [Bh
g ..... T
1 23 4 5 6 8
1. JUNGIMAS / ISJUNGIMAS 4. ATGAL 7. GERAI / PASIRINKTI

Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite.

2. MENIU

Naudojama greitai jjungti
pagrindinj meniu.

3. PARANKINIAI

Galite iSsaugoti ir greitai jjungti iki
10 mégstamiausiy funkcijy.

Grjzimas j ankstesnj meniu.
5. EKRANAS

6. NARSYMO MYGTUKAI

Naudojami narSant po meniu,
norint perkelti Zymeklj ir pakeisti
nustatymus.

Naudojama pasirenkant funkcijas ir
patvirtinant nustatymus.

8. PALEIDIMAS
Naudojama jjungti pasirinkta
funkcija.
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA SURINKIMO PADEKLAS

=)

: KEPIMO SKARDA

SLANKIOJANCIOS
: GROTELES

MESOS ZONDAS SUKAMASIS IESMAS Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta model].
i : : Kity priedy galima nusipirkti atskirai techninés priezitros
/\ : centre.
— &5

GROTELIY IR KITY PRIEDY |[STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
skersiniy groteliy. Jsitikinkite, kad auk$tesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo
skardg, dékite taip pat kaip ir groteles.

SLANKIOJANCIY GROTELIY |STATYMAS

Nuimkite skersines orkaités groteles ir apsaugines
plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.

Virdutinj groteliy fiksatoriy
pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki
- galo. ] ta padeétj nuleiskite ir
v kitg fiksatoriy.

Laikiklius jstatykite tvirtai
paspausdami apatine 3
fiksatoriaus dalj. Patikrinkite,
ar skersinés grotelés gali

judéti laisvai. Tuos pacius
veiksmus su skersinémis

grotelémis atlikite kitoje puséje ir tame paciame
lygmenyje.

I
é
=

Atkreipkite démesj: slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje

GROTELIY LAIKIKLIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

- Jei norite iSimti groteliy laikiklius, pakelkite aukstyn
ir iStraukite apatine dalj i$ angy: dabar galite iSimti
skersines groteles.

« Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virsutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada nuleiskite
j apatine jstatymo vieta.

SUKAMOJO IESMO NAUDOJIMAS

\ Perverkite ieSma per

centrine mésos gabalo dalj
(jei tai vistiena, suriskite
virvele) ir stumkite mésa
ieSmu, kol pasieks Sakute,
kad mésa baty uzfiksuota ir
negaléty judéti. Ant ieSmo
uzverkite kitg Sakute ir
stumkite ja, kol tvirtai
jsirems j mésa. Priverzkite

fiksavimo varzta.

Jstatykite galg specialiose
orkaités skyriaus angose ir
atremkite apvalinta dalj.

Atkreipkite démesj: Vienu
lygmeniu Zemiau po $iuo
padéklu reikia jstatyti skysciy
surinkimo padékla ir jpilti

jji 500 ml vandens. Kad
nenusidegintumete prisiliete Z
prie karsto ieSmo, laikykite
jj tik uz plastikinés rankenos (kurig pries gaminant reikia
nuimti).
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FUNKCIJOS

TRADITIONAL (JPRASTAS REZIMAS)

=/4/2 FAST PREHEATING
(SPARTUSIS |KAITINIMAS)

Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

& SPECIAL FUNCTIONS
(SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS)

T CONVENTIONAL (TRADICINIS GAMINIMAS)*

-------- Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
Ientynos

CONVENIENCE (PUSFABRIKACIAI)

Si funkcija naudojama gaminant jvairius
pusfabrikacius. Taip pat ja galima naudoti jau
pagamintam maistui pasildyti, kuris laikomas
kambario temperaturoje ar Saldytuve.

www GRILL (KEPINIMAS)

" Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Kai ant groteliy kepate
meésa, naudokite surinkimo padékla, kad j jj tekéty
patiekalo sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
500 ml vandens.

MAXI COOKING
@' % (DIDELIY GABALY KEPIMAS)

Dideliy mésos gabaly (sverianciy
daugiau nei 2,5 kg) kepimas. Kad abi gabalo
puses tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui,
mésg rekomenduojama apversti. Taip pat
rekomenduojama gaminimo metu mésg subadyti,
kad ji per daug neisdziaty.

TURBO GRILL (INTENSYVUS KEPINIMAS)

2k Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skyscCiy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: skysciy surinkimo padéklg jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j

ji 500 ml vandens. Pasirinkus $ig funkcija, galima
naudoti kepimo ieSma (jei yra).

gﬁ FROZEN FOOD (SALDYTAS MAISTAS)
Lazanija - pica - Strudelis — pranciziskos
bulvytés — duona. Funkcija automatiskai parenka
optimaliag gaminimo temperatira ir rezZima penkioms
skirtingoms paruosto $aldyto maisto rasims. Jei
norite nustatyti kita temperatuira, pasirinkite
~Custom”.

%3 FORCED AIR (PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)

= Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati

gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti —
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

“f= CONVECTION BAKE
£ (KONVEKCINIS KEPIMAS)

Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams
su skystu jdaru kepti ant vienos lentynélés.

$$$ SLOW COOKING (LETAS GAMINIMAS)
Naudojama gaminti mésg ir Zuvj, kai norima,
kad patiekalai baty traskus ir sultingi. IS pradziy
rekomenduojama mésos kepsnius apskrudinti
keptuvéje iki paruduos ir issiskirs mesos sultys.
Gaminimo laikas gali buti nuo dviejy valandy
(gaminant 300 g zuvj) iki keturiy ar penkiy valandy
(gaminant 3 kg zuvj) ir nuo keturiy iki $esiy ar net
septyniy valandy, gaminant mésg nuo 1 kg iki 3 kg.

XD X
& SPECIAL FUNCTIONS
(SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS)

% DEFROST (ATITIRPINIMAS)
6" Naudojama norint greiciau atitirpinti maista.

ECO ECO FORCED AIR
P> (EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)*

Tinka gaminant didelius mésos gabalus
su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia iSdziuti kintamas oro
srautas. Kai naudojama Si funkcija, EKO lemputé
lieka iSjungta viso gaminimo metu, taciau ja galima
laikinai jjungti paspaudus s3%; Norint naudoti EKO
ciklg ir sumazinti energijos sgnaudas, orkaités dureliy
nederéty atidaryti tol, kol nebus baigtas gaminimas.

¢$¢ KEEP WARM (SILUMOS PALAIKYMAS)
Palaikyti kg tik paruostg maistg karsta ir trasky.

t +~ " RISING (TESLOS KILDINIMAS)

< pyjikiai tinka saldziai arba pikantigkai teglai
kildinti. Kad tesla nesublitksty, funkcijos nejjunkite,
jei orkaité vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg (ES) Nr. 65/2014
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", AUTOMATIC CLEANING - PYRO

(AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS
NAUDOJANT PIROLIZE)

Gaminimo metu issiskyre tiskalai pasalinami
naudojant itin aukstos temperaturos cikla (apie

500 °C). Galimi du automatinio valymo ciklai: visas
ciklas (PYRO) ir trumpesnis ciklas (PYRO EXPRESS).
Rekomenduojame nuolatos naudoti trumpesnj cikla,
o kai orkaité yra labai neSvari - jjungti visa cikla.

©) FULLY AUTOMATIC RECIPES
(AUTOMATINIAI RECEPTAI)

Jei norite buti tikri, kad funkcijg naudojate teisingai,
perskaitykite ir atsisiyskite recepty knygele i3
docs.hotpoint.eu

Galima rinktis i$ 28 i$ anksto nustatyty recepty.
Orkaité automatiskai nustato optimalig gaminimo
temperaturg, funkcijas bei laika.

SETTINGS (NUSTATYMAI)

Naudojama norint keisti krosnelés nustatymus
(kalba, laika, garso signalo garsuma, ekrano
Sviesuma, eko rezima).

Atkreipkite démesj: siekiant taupyti energija, ekrano
Sviesumas sumazéja po keliy sekundziy, kai veikia
eko reZzimas. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik
paspaudziamas bet kuris mygtukas ir pan.

|_— MEAT PROBE RECIPES (RECEPTAI
MESOS ZONDUI)

Si funkcija automatiskai parenka optimaly gaminimo
rezima skirtingiems mésos patiekalams. Atsizvelgiant
j pasirinktg mésa, bus pasitlyta optimali temperatura
orkaités kamerai ir mésos viduje.

Kad batumeéte tikri, jog zondg jstatote ir naudojate
tinkamai, laikykités atitinkamame skyriuje pateikty
nurodymuy.

PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalbg ir
laika: Ekrane bus rodomas galimy kalby sagrasas.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Paspausdami A arba \/ atvaizduokite reikiama
kalbg, o paspausdami s3&;patvirtinkite.

Atkreipkite démes;j: véliau kalba pakeisti galésite nuéje |
meniu,Settings”.

2.NUSTATYKITE LAIKA
Pasirinke kalba, turésite nustatyti laika: ekrane mirksés

,12:00“,
L 2 ¢
,12:00,

ff/.g“‘?‘
HH MM

Press £ to set time, OK when done

Naudodamiesi A arba \ nustatykite laika, o
paspausdami sasspatvirtinkite.

Atkreipkite démesj: laikg visada reikés nustatyti i$ naujo, jei
buvo nutrikes elektros tiekimas.

3. NUSTATYKITE GALIA

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti
3 kW: jei jisy namuose vartojama mazesnés galios
srové, jums reikés sumazinti reikSme.

Naudodamiesi A arba \/ pasmnklte meniu elementq
~Settings”, paspausklte ok, pasirinkite ,Power”, o
paspausdaml K- patvirtinkite.

VS —TT—

Over 2.5 kW

Naudodamiesi /\ arba V pasirinkite ,Low”, o
paspausdami :3¥; patvirtinkite.

4, |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir

palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus

kepimo funkcija su oro srautu (pvz., ,Forced Air” ar
,Convection Bake").

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma kartg,
rekomenduojama isvédinti kambar;.

4 Hotpoint
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Settings
1 | Traditional S
Special Functions PITTTY TTTTTTrrees 3
Traditional manual cooking functions RE AR 4
JJUNKITE ORKAITE

Nuspauskite ir laikykite (D: ekrane bus rodomas
pagrindinis meniu.

NARSYKITE PO MENIU

Paspausdami A arba V narsykite pagrindinj meniu ir
paryskinkite norimg pasirinkti elementa.

1. Pasirinktos funkcijos simbolis
2. Pasirinkta funkcija

3. Kitos galimos funkcijos

4, Pasirinktos funkcijos aprasymas

PASIRINKITE MENIU ELEMENTA

Kai norimas pasirinkti elementas jau paryskintas
ekrane, paspausdami ;3&; patvirtinkite ir pereikite j
funkcijos nustatymy meniu (zr. toliau) arba funkcijy
sgrasa.

PASIRINKITE FUNKCLJA

Paspausdami A arba Vv nardykite ekrane pateikta
sgrasa. Paspausdami s3& patvirtinkite ir pereikite
nustatymy meniu.

2. FUNKCIJOS NUSTATYMAS IR [JUNGIMAS

1
200°C Teees 02:00..|.... 4
2. | TEMPERATURE ... COOK TIME
Conventional M
31 No } 19:20-H- 5
PREHEAT. END TIME

PRITAIKYKITE NUSTATYMUS

PaspausdamiA arba V perkelkite Zymeklj prie
nustatymuy, kuriuos galima keisti.

Kai zymeklis bus reikiamoje padétyje, keiskite
nustatyma spausdami ;3¥;: pasirinktas nustatymas
ims mirkseti.

Naudodamiesi A arba V pakeiskite verte, o
paspausdami saeee patvirtinkite.

—

. Zymeklis
(paryskina pasirinktg nustatyma)
. Temperatura / kepinimo galia
. Jkaitinimas
. Trukmé
. Funkcijos veikimo pabaigos laikas
. Funkcijos pavadinimas

aunnphWN

JJUNKITE FUNKCIJA

Kai jau rodomi visi batini nustatymai, paspauskite

D> irjjunkite funkcija. Sudékite maistg j orkaite, tada
paspauskite [> dar kartg ir jjunkite funkcija.
Atkreipkite démesj: kai kuriuos nustatymus galima keisti ir
gaminimo metu.

3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS

Sioje orkaitéje galima gaminti maistg su ir be
jkaitinimo fazés.

Pasirinkus ,No”, sutrumpéja bendrasis gaminimo
laikas (jskaitant jkaitinimg) ir sutaupoma iki 25 %
energijos.

Jkaitinima galima jjungti su visomis pagrindinémis
gaminimo funkcijomis.

Pasibaigus jkaitinimui, pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperatura.

Sudekite maistg ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

4. GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS
(ATIDETAS PALEIDIMAS)

Jus galite atidéti daugumos funkcijy gaminimo
pradzig nustatydami pabaigos laika.

Nustatant funkcijos veikimo laikg, ekrane rodomas
apytikris gaminimo pabaigos laikas. Naudodamiesi
A arba Vv perkelkite Zymeklj ties END TIME ir
paspauskite ;3%=: laikas ims mirkséti.

2000 0 e 02:00
TEMPERATURE ~ weee. COOKTIME
N Conventional N s
No ,19:20,
PREHEAT. END TIME

Naudodamiesi A arba \/ pasirinkite reikiama
gaminimo pabaigos laika ir paspauskite ;9%

. Paspauskite [> ir sudékite maista j orkaite, tada
paspauskite [> dar kartg ir jjunkite funkcija.
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praéjus nustatytam laikui, orkaité jsijungs
automatiskai, kad gaminimas buty baigtas jusy
nustatytu laiku.

200 0 e -07:10

TEMPERATURE ~ ecoo. STARTIN
Start Delayed r

20:20

END TIME

Atkreipkite démesj: funkcijg galite jjungti nedelsiant ir
panaikinti laukimo laikg paspaudziant g[>
Sj nustatyma pritaikyti galima, kai nebdtina orkaités jkaitinti.

Atkreipkite demesj: PradZios atidéjimo funkcija neveikia
naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo
funkcijas.

. SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima
paskrudinti maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti
jjungti kepinimo funkcija.

Cooking finished at 20:00
/\ to prolong, OK to brown

Jei reikia, paspauskite selct ir jjunkite penkiy minuéiy
trukmeés kepinimo ciklg. Gaminimo su pasirinkta
funkcija laikg galima pratesti paspaudziant A.
Norint sustabdyti kepinimo funkcija, reikia paspausti
@ ir isjungti orkaite arba paspausti MENU ir jjungti
pagrindinj meniu.

.1$SAMUS AUTOMATINIAI RECEPTAI

Orkaité situlo 28 automatinius receptus su i$ anksto
nustatytomis optimaliomis gaminimo funkcijomis
ir temperatara. Jei norite bati tikri, kad funkcija
naudojate teisingai, ir dziaugtis pU|k|a|s gaminimo
rezultatais, perskaitykite ir atsisiyskite recepty
knygele i3 docs. hotpoint.eu

Naudodamiesi A arba \/ pasirinkite ,Recipes”
pagrindiniame meniu. Paspausdami st patvirtinkite
ir jjunkite galimy patiekaly sarasa.

Naudodam|e5| arba V slinkite sarasu, tada
paspauskite sesst ir patvirtinkite savo pasirinkima.

Automatic -00:32
CONTROL @ COOKTIME ||
Roast chicken M

19:20

END TIME

Paspauskite [> ir sudékite maistg j orkaite.
Paspauskite [> dar karta ir jjunkite funkcija.
Naudojant Siuos receptus, galima nustatyti gaminimo
pabaigos laika.

Atkreipkite démesj: girdésite garso signalg ir ekrane matysite

veiksmus, kuriuos nurodo atlikti pasirinkta funkcija, pvz.,
apversti maistg ar patikrinti gaminimo proceso eiga.

. RECEPTAI MESOS ZONDUI r_:

Naudojant mésos zondg, galima iSmatuoti gaminamo
maisto vidine temperatura.

Naudodamiesi A arba V pagrindiniame meniu
pasirinkite ,Meat Probe Recipes” ir paspauskite :3&;.
Sarase pasmnklte pageidaujamg patiekalg, o
paspausdami e patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: pasirinke,Custom Meat’, galesite keisti
visus nustatymus (orkaités temperataros ir zondo
temperatQros). Pasirinke kitus receptus, galésite nustatyti tik
kai kuriuos parametrus.

Jkiskite mésos zondg giliai j mésa,
tik venkite kaulingy ar riebiy viety.
Jei kepate vistieng, jkiskite TR
galiuka kratinélés viduryje, tik il
nepataikykite j tusc¢ig ertme.
|dékite maistg j orkaite ir prijunkite
kiStuka prie jungties orkaités
kameros desinéje.

100°

@ MEAT PROBE
Cooking

- )

150°C
TEMPERATURE

79°
CURRENT

Pakeiskite i$ anksto nustatytus

nustatymus (jei jmanoma) arba paspauskite [> .
Pasigirs garso signalas, o ekrane bus parodyta, kad
meésos zondas pasieke reikiama temperatura.
Siekiant tobulo rezultato, gaminimo laikg galima
pratesti.

Naudodamiesi A arba ‘v nustatykite reikiama
laiko trukme: orkaité automatiskai naudos funkcija
~Conventional”.

Atkreipkite démesj: neteisingai prijungus zonda, skambeés
garso signalas ir bus rodomas pranesimas.

MESOS ZONDO NAUDOJIMAS SU
NEAUTOMATINEMIS FUNKCIJOMIS

Taip pat mésos zondga galima naudoti su kai kuriomis
neautomatinio gaminimo funkcijomis, kai siekiama
optimaliy mésos gaminimo rezultaty.

Pasirinkite neautomatine funkcija ir prijunkite zonda:
ekrano virsuje kairéje bus rodoma zondo temperatura.

180°C e 100
TEMPERATURE ... MEAT PROBE

Conventional

Jei reikia pakeisti $j nustatymga, naudodamiesi A arba
\{errkelkite zymeklj prie kitos vertés ir paspauskite
'select .

Kai nustatymas ekrane ims mirkséti, nustatykite
reikiama verte naudodam|e5| AarbaV,o
paspausdami ;3% patvirtinkite.

Lentele su temperatiromis kiekvienam mésos tipui
galite perskaityti naudojimo ir priezitros vadove ir
atsisiysti i$ docs.hotpoint.eu
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. PARANKINIAI

Kad naudotis orkaite baty dar lengviau, galite
iSsaugoti iki 10 mégstamiausiy funkcijy.

Jei pageidaujate iSsaugoti funkcijq kaip paranking,
o dabartinius jos nustatymus naudoti ateityje, vieng
karta paspausklte v%, kai bus baigtas gaminimas.
Paspauskite 3% ir patvirtinkite: Ekrane busite
paraginti issaugoti funkcijg 1-10 parankiniy saraso
padétyje.

v T

Press OK to save or < to cancel

Naudodamiesi A arba \ pasirinkite numerj, tada
patvirtinkite paspausdami ;3%..

Atkreipkite déemesj: spauskite <<, jei norite ataukti.
Jei atmintis pilna arba pasirinktas padéties numeris jau
uzimtas, funkcija bus perradyta.

Norédami véliau iSkviesti iSsaugotas funkcijas,
spauskite Y%: ekrane bus rodomas parankiniy funkcijy
sgrasas.

A

Your selection of favourite recipes

Conventional
Forced Air
Pizza

Naudodamiesi A arba Vv pasirinkite funkcija,
paspausdami & patvirtinkite, o paspausdami [>
jjunkite.

. LAIKMATIS

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip laikmat;.
Pries jjungdami funkcija, JSItIkInklte kad orkaite
iSjungta, ir paspauskite sereet: ekrane mirksés laikmatis.

~00:00:00.

HH MM SS

Press £ to set timer, OK to start

Naudodamiesi A arba V nustatykite reikiama laiko
trukme, tada paspausdami saeee jjunkite laikmatj. Kai
baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.

Atkreipkite démesj: JUs galite sustabdyti laikmatj bet kuriuo
metu paspausdami @O

. MYGTUKUY UZRAKTAS

Norédami uzraklntl mygtukus, vienu metu
nuspauskite st ir < zlr palaikykite maziausia
penkias sekundes. Pakartokite Sj veiksma, kai norésite
mygtukus atrakinti.

Atkreipkite demesj: 5ig funkcija galima jjungti ir gaminimo
metu.

Saugumo sumetimais jg galima isjungti bet kada paspaudus
mygtukg @.

. AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS

NAUDOJANT PIROLIZE (PYRO) - -,
Naudodamiesi A arba VvV pagrlndlnlame meniu

n

Pyro Express

‘e
3,
FAFE Pyro

,,,,,

2 hour high temperature cleaning

Meniu pasmnklte ,Pyro” arba ,Pyro Express” ir
paspausklte select: €krane rodoma pasirinkto ciklo
trukme ir ciklo pabaigos laikas.

Paspauskite > mygtuka: Ekrane bus rodomi valymo
ciklo jjungimo nurodymai.

2/3

Please remove all accessories from the
oven and press OK

Prie$ valyma atsargiai i$ orkaités iSimkite visus
priedus, jskaitant ir skersines groteles.

Atllke kiekvieng nurodyma, spauskite sg&x ir pereikite
prie kito veiksmo.

Patvirtinus paskutinj nurodyma, orkaité pradeda
valymo ciklg, o durys automatiskai uzrakinamos:
ekrane netrukus pasirodys pranesimas su eigos juosta,
kuri nurodo valymo ciklo eiga.

B

Door will be locked during cleaning

.....

ceen -00:59

5 A TIME
Cleaning 15:00
@ ) eNDTIME

Kai ciklas bus baigtas, ekrane ims mirkséti atitinkamas
pranesimas. Ekrane rodoma likusi temperatura, o
durelés liks uzrakintos, kol orkaité vél atveés iki
priimtinos temperatudros.

Tada ekrane bus rodomas dabartinis laikas.

Hotpoint
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KEPIMO SALYGY LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA IKAITINIMAS TEMPfOi‘;\TORA Lﬁﬁ(MALN('mMig.) IRIF-’\I(%(I;I!SDAI
o . = - 1604180 30-90 23
Mieliniai pyragai @ _ 60180 1000 ﬂéﬁ “‘1;[’
Pyragai su jdaru : 2z . 160-200 35-90 ;ﬂ
(surio pyragas, Strudelis, vaisiy pyragas) ) 160-200 40-90 .\é,. -\%’.
- . 160-180 20-45 3
Biskvitai / vaisiniai pyrageéliai - 160-170 20-45 -...f.,- ;ﬂ
: 160-170 20-45%xx > 3 1
- . 180-200 30-40 3
Bandelés su jdaru - 180-190 35-45 A4 1
. 180-190 35-g50e > 3 1
- . 90 10-150 3
Orinukai ; - 90 140-160 &, 1
. 90 140-160 % 2> 3 1
il . 190-250 1550 /2
Duona / pica/ italiska duonelé ; - 190-250 20-50 ,\é, ;ﬂ
. 190-250 25500 > 3 1
; 180-190 40-55  2/3
Zjlz!(rgg\?:lé;/rrz’a‘é;%ﬁepai su jdaru) ) 180-190 45-70 '\é" '\’;"
. 180-190 a5z > 3 1
| il . 190-200 20-30 3
Suckerivodpysgtistsuidansl B o0 w0 A 1
. 180-190 20-40%+ > 3 1
Lazanija / kepti makaronai / o 3
makaronai su jdaru / apkepassu = - 190-200 45-65 L
vaisiais ir sariu ;
{-(\ivais;?:é:?rksigiena / jautiena / : 3 190-200 80-110 ;, S
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg - 200-230 50-100 l;j T
Kalakutiena / zasiena 3 kg : - 190-200 80-130 ; R
\Iﬁsa[;ta zuvis / zuvis folijoje (filé, ) 180-200 50-60 ;,
Eggrrn)i,;g?agxzi(r,\‘ij(g; baklazanai) ) 180-200 40-60 ;s
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; ; . TEMPERATURA = GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS - FUNKCUA IKAITINIMAS C) . LAIKAS (min) IR PRIEDAI
Skrudinta duona poad -  Aukta 3-6 -\..?...,-
> . . T vow ) . . _ 4 3
Zuvies filé / gabaléliai - Vidutinis 20-30* T
Desrelés / kebabai / kiaulienos vew ) Vidutiné- 15-30 * 5 4
Sonkauliukai / mésainiai auksta A o
T H
Keptas visciukas 1-13 kg - - Vidutiné 55-70 ** -\..%..,- ; ! c B~
Keptas vis¢iukas 1-1,3 k 'y - Aukt 60-80 2 1
eptas visciukas 1-13 kg 5 uksta >
s v 1 v i e 3
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - Vidutiné 35-50 ** e T
Eriuko koja / karka e - Vidutineé 60-90 R
Keptos bulves ' - Vidutine 35-55
. . A i y 3
Darzoviy apkepas s - Auksta 10-25 —r
Lazanija ir mésa - 200 50-100 %+ 4 1
Mésa ir bulvés - 180 45-100 %+ 4 1
Zuvis ir darzovés - 190 30-50 *** qéﬂ ! '
Visas patiekalas: Vaisiy pyragas 5 3 1
(5 lygis) / lazanija (3 lygis) / mésa (1 - 190 40-120 %% . e :
lygis)
- Auto 10-15 3
- Auto 1520 A4 1
Uzsaldyta pica §>I¢ : 2 5 1
- Auto 20-30 L e
i 4 3-2 1
- Auto 20-30 —
T . i 3
|daryti dideli mésos gabalai - 200 80-120 *** :
Mésos pjausniai (triusiena, vistiena, ; 3
ériena) 5 200 50-100 *** ~

* Pragjus pusei gaminimo laiko maista apverskite.
**Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maistg
apverskite (jei reikia).

***Apytikris laikas: Atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités
galima isimti ir kitu metu.

@www Naudojimo ir priezitros vadovg atsisiyskite is
docs.hotpoint.eu ir perzirékite patikrinty recepty lentele,
sudaryta sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60350-1
standartu.

@www Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i$ docs.hotpoint.eu ir perZiarékite lentele su receptais, kuriems

naudojamas mésos zondas.

e — e

FUNKCIJOS Conventional Turbo Grill Forced air Convection Bake Defrost Eco Forced Air (Eko

(Tradicinis Grill (Kepinimas) (Intensyvus (Priverstinio oro (Konvekcinis (Atitirpinimas) priverstinio oro

Gaminimas) kepinimas) srautas) kepimas) P srautas)
[ Y A AF=lr —_J l ‘ M “ 93 m\
Kepimo ind Surinki Surinki .

PRIEDAI , epimoindusar. - surinkimo Surinkimo urinximo , Sukamasis  MESOS ZONDAS

Groteliy lentyna skardas padékite  padéklas/ . padéklas su 500 Kepimo skarda . K .

K . padéklas ieSmas (papildomai)

ant groteliy kepimo skarda ml vandens
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PRIEZIURA IR
VALYMAS

Pries vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaite atveéso.

Sveitikliy arba abr

. . jos gali pazeisti pr
Nenaudokite valymo garais pavirsius.

jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy.

Valydami nenaudokite abrazyviy

ésdinanciy valymo priemoniy;

Muvékite apsaugines pirstines.

azyviy / Pries vykdant bet kokius

prieziuros darbus, orkaite butina

letaiso atjungti nuo elektros tinklo.

Kad isgaruoty kondensatas, susidares gaminant
drégng maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

- Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT PIROLIZES CIKLA

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.

Gaminimo metu issiskyre tiskalai pasalinami
naudojant itin aukstos temperaturos cikla (apie

500 °C). Tokioje temperaturoje maisto likuciai virsta
dalelémis, kurias lengvai pasalinsite drégna kempine,
kai orkaité atves.

Jei orkaité jrengiama po kaitlente, pasirtpinkite,

kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés bty iSjungtos.

Prie$ valyma pirolize i$ orkaités iSimkite visus priedus,
jskaitant ir skersines groteles.

Norédami gerai nuvalyti, prie$ naudodami pirolizés
funkcija, drégna kempine pasalinkite didziausius
nesvarumus.

Pasirupinkite, kad veikiant pirolizeés ciklui (ir kol
iSvedinsite patalpa), prie orkaités nebuty vaiky ir
gyvuny.

Orkaité turi dvi pirolizés valymo funkcijas: Jprasto
ciklo metu (PYRO) atliekamas kruopstus valymas, kai
orkaité yra ypac nesvari, o ekonominis ciklas (PYRO
EXPRESS) yra trumpesnis ir vartoja maziau energijos
nei jprastas ciklas, todél jj galima naudoti nuolatos.
Pirolizés funkcija jjunkite, kai prietaisas yra labai
nesvarus arba gaminimo metu i3 jo sklinda nemalonus
kvapas.

Atkreipkite démesj: pirolizés ciklo metu negalima atidaryti
orkaités dureliy. Jos bus uzrakintos tol, kol orkaité vél atvés iki
priimtinos temperaturos.

Pasibaigus pirolizés ciklui, isvédinkite patalpa.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1. I§junkite orkaite i$ elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Jjunkite orkaite j elektros tinkla.

Atkreipkite démesj. Naudokite tik 20-40 W/230V GO tipo

T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti

lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite mUsy techninés prieZidros centre.
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
lemputés gaubtelj.
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DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo | 3.]statydami dureles pastumekite jas link orkaités,
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins. sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4, Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintumeéte i3
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minksto pavirSiaus.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.

TRIKCIU SALINIMAS

Problema Gallma prlezastls Sprendimas
Orkaité neveikia. Netleklamas maitinimas. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar
: - ISjunkite i$ elektros tinklo. - orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

- Orkaite isjunkite, vel jjunkite ir patikrinkite, ar
. triktis nepasalinta.

- Neatsidaro durelés. - Dureliy uzrakto gedimas. - Orkaite igjunkite ir vel jjunkite, kad patikrintuméte,
1 . Vyksta valymo ciklas. - ar triktis pasalinta. Pries sudédami maistg | orkaitg, :
: - palaukite, kol baigs veikti funkcija arba orkaite ‘
. atves.
- Ekrane rodoma ,F“ raidé su - Programinés jrangos - Kreipkites | artimiausia technines prieZitros centrq
- skaiciais. . problema. ir nurodyklte skaic¢iy po ,F" raidés.
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PATARIMAI

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperataros ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudojant priverstinio oro srauto funkcija, galima
gaminti skirtingus patiekalus keliuose lygmenyse
vienu metu.

Patiekalg, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o
patiekalg, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

(Bvww Duomeny lapa su Sio prietaiso energijos
sanaudomis galite atsisiysti i$ masy svetaines
www.hotpoint.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA
> @ww Naudojimo ir priezidros

vadovg atsisiyskite i musy svetainés !-_‘EI-!EEI
QR kodu) nurode gaminio koda. =]

docs.hotpoint.eu (galite pasinaudoti Siuo
> Taip pat galite kreiptis j techninés priezitros centra.

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine
informacija rasite
garantijos salygy
[ankstinuke. Techninés
prieziGros centre
batina pateikti gaminio —
duomeny ploksteléje | ™ sk AN VI

nurodytus kodus.

400011609957

CEMcdE
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PRZEWODNIK UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA

HOTPOINT - ARISTON

&

Aby moc korzystac z programu
kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie

www.hotpoint.eu/register

!
OPIS PRODUKTU

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje

obstugi i konserwacji urzadzenia mozna

(Evww

pobra¢ odwiedzajac naszg strone
docs.hotpoint.eu i postepujac zgodnie ze
wskazowkami zamieszczonymi na odwrocie

tej broszury.

Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne
przeczytanie Zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

[a10#1 (8]

)

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Grzatka gorna/grill

7. Oswietlenie piekarnika

8. Podtaczenie sondy do miesa

9. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

10. Grzatka dolna
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA

Do wtaczania i wytgczania
piekarnika.

B S
- o N [
1 23 4 5 6 7 8
1. WLACZANIE/WYLACZANIE 4. POWROT 7. OK/WYBIERZ
Aby wréci¢ do poprzedniego Aby wybiera¢ funkcje i
menu. potwierdzad ustawienia.
5. WYSWIETLACZ 8. START

2. MENU

Aby uzyskac szybki dostep do
gtéwnego menu.

3. ULUBIONE
Aby zapamietac i szybko

przywrdéci¢ do 10 ulubionych
funkgji.

6. PRZYCISKI NAWIGACJI

Aby poruszac sie po systemie
menu, przesuwac kursor i zmieniac
ustawienia.

Aby rozpoczac¢ dziatanie funkgji,
ktora zostata wybrana.

Hotpoint
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AKCESORIA

. BLACHA NA SCIEKAJACY

RUSZT | TLUSZCZ

. PROWADNICE

BLACHA DO PIECZENIA . PRZESUWNE

SONDA DO MIESA ROZEN Liczba akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od
. : : zakupionego modelu.
/\ : Dodatkowe akcesoria mozna nabyc oddzielnie w serwisie.
B

[

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajac go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem byta skierowana ku gérze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

ZAMOCOWANIE PRZESUWNYCH SZYN
Wyja¢ z piekarnika prowadnice pétek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.

Zamocowac gorny zacisk
szyny do prowadnicy potki

i przesuna¢ jg wzdtuz tak

— daleko, jak to mozliwe.

Y Opuscic drugi zacisk tak, aby
' znalazt sie w odpowiednim

b miejscu.

Aby zabezpieczy¢

prowadnice, doci$nij mocno
dolna czesc zacisku do E
prowadnicy potki. Sprawdzi¢, —

Czy Szyny przesuwajg sie
swobodnie. Powtérzy¢
powyzsze czynnosci dla drugiej prowadnicy pétki na
tym samym poziomie.

/
’&
=

Uwaga: Szyny przesuwne moga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC

« Aby wyja¢ prowadnice potek, unies je ku gorze i
wyciggnij dolne czesci z mocowania: Teraz mozna
wyjac prowadnice.

+ Aby z powrotem witozy¢ prowadnice poétek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu zamocowania.
Trzymajgc w podniesionym potozeniu, wsung¢ je do
piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca
zamocowania.

UZYWANIE ROZNA

\

Whbi¢ szpikulec przez $rodek
porcji miesa (jesli jest to
drob, mieso nalezy owigzac
sznurkiem). Przesung¢ mieso
wzdtuz szpikulca, az oprze
sie mocno i nieruchomo na
widetkach. Wcisng¢ drugie
widetki na szpikulec i
przesungc je tak, aby mocno
przytrzymywaty migso.
Dokreci¢ Srube mocujaca, aby zabezpieczy¢ mieso w
odpowiednim potozeniu.

Wsunac koniec w
odpowiednie zagtebienie
w komorze piekarnika i
oprzec zaokraglong czes¢
na przeznaczonym do
tego celu wsporniku.

7 ‘
4

Uwaga: Ponizej rozna trzeba /
umiescic¢ specjalng blache
na sciekajacy ttuszcz i nala¢ Z
do niej ok. 500 ml wody. Aby
unikna¢ poparzen, gdy szpikulec jest goracy, nalezy uzywac
specjalnego uchwytu z tworzywa sztucznego (ktéry trzeba
zdjac¢ przed wiozeniem rozna do piekarnika).
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FUNKCJE

TRADYCYJNE

wXx
Q FUNKCJE SPECJALNE

zg SZYBKIE NAGRZEWANIE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

jednym poziomie.

UDOGODNIENIA

Ta funkcja umozliwia szybkie i tatwe
przygotowanie potraw kazdego rodzaju. Moze by¢
réwniez uzywana do podgrzewania potraw, ktore
zostaty wczesniej przygotowane i przechowywane w
temperaturze pokojowej lub w lodéwce.

www GRILL

“ " Do pieczenia kawatkow miesa (antrykotu,
szasztykéw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub

do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie zastosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nala¢ do niej ok. 500 ml wody.

MAXI COOKING

%% Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia
tak, aby pieczen z kazdej strony przyrumienita sie
rbwnomiernie. Zalecamy réowniez polewanie pieczeni
sosem, co jaki$ czas, zeby zapobiec nadmiernemu
wysychaniu miesa.

ns TURBOGRILL

2k Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy

na $ciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wodly.
Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy uzy¢
rozna (zaleznie od wyposazenia).

MROZONKI

Lazania - pizza - strudel - frytki - pieczywo.
Funkcja automatycznie dobiera optymalna
temperature oraz tryb pieczenia dla pieciu réznych
kategorii gotowych dan mrozonych. Aby ustawic
temperature dla innych rodzajow produktéw, nalezy
wybrac funkcje ,Wtasne”.

ga TERMOOBIEG

—F Do pieczenia réznych potraw w tej same;j

temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) . Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachéw pieczonych potraw.

nadzieniem, na jednej potce.

Sss DUSZENIE

Do duszenia miesa i ryb, ktére pozwala
zachowac ich kruchos¢ i soczystos¢. Zalecamy
najpierw podsmazy¢ kawatki miesa lub ryby

na patelni tak, aby utatwi¢ wytopienie sie ich
naturalnego ttuszczu. Czasy pieczenia wahaja sie od
dwéch godzin dla ryb o wadze 300 g, do czterech
lub pieciu godzin dla ryb o wadze 3 kg oraz od
czterech godzin dla kawatkéw miesa o wadze 1 kg,
do szesciu lub siedmiu godzin dla kawatkéw miesa o
wadze 3 kg.

x X%
< FUNKCJE SPECJALNE

% ROZMRAZANIE
&' Dla szybszego rozmrazania zywnosci.

¢$¢ UTRZYM.W CIEPLE
Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
ugotowanych potraw.

ECO wYM. OBIEG ECO*

Z¥ Do pieczenia nadziewanych kawatkéw

miesa i filetdw na jednej poétce. Potrawy sg
zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem,
dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka
ECO pozostaje wytaczona przez caty czas pieczenia,
ale mozna ja na jakis czas wtgczy¢ z powrotem,
naciskajac s3&;. Aby uzy¢ cyklu ECO i obnizy¢ zuzycie
energii, nie nalezy otwierac drzwiczek pierkarnika, az
do zakonczenia pieczenia potrawy.

+~» WYRASTANIE

i 1

Utatwia wyrastanie ciast, stodkich i stonych.
Aby zachowac¢ doskonatg jakos¢ wyrastania, nie
nalezy wiaczac tej funkcji kiedy piekarnik jest wcigz
goracy po poprzednim cyklu pieczenia.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem
(UE) nr65/2014
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3¢++» AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE -
CZYSZCZENIE PIRO

W celu usuniecia $ladéw zabrudzen powstatych
podczas pieczenia mozna skorzystac z cyklu
czyszczenia w bardzo wysokiej temperaturze

(ok. 500 °C). Mozna wybrac jeden z dwéch cykli
samoczyszczenia: Petny cykl (CZYSZCZENIE PIRO)
oraz krotszy cykl (PIROLIZA EXPRESS). Zalecamy
korzystanie z krotszego cyklu w regularnych
odstepach czasu. Natomiast petnego cyklu nalezy
uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest bardzo
mocno zabrudzony.

USTAWIENIA

Pozwala zmieni¢ ustawienia kuchenki (jezyk, czas,
poziom gtosnosci sygnatéw dzwiekowych, jasnos¢,
tryb ECO).

Uwaga: Gdy piekarnik jest wytgczony, ale tryb ECO jest
aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostanie po kilku sekundach
zmniejszona, aby oszczedzac energie. Wyswietlacz wiaczy
sie ponownie automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety
ktorys z przyciskow, itp.

((+))

AUTOMATYCZNE PRZEPISY

Aby upewnic sie, czy funkcja jest uzywana w
prawidtowy sposdb, nalezy zapoznac sie z nasza
ksigzka kucharska, ktérg mozna pobrac ze strony
www.hotpoint.eu

Funkcja ta daje mozliwos¢ wyboru jednego z 28
réznych gotowych przepiséw kulinarnych.
Piekarnik automatycznie ustawia optymalna
temperature, funkcje oraz czas pieczenia.

(gl
E*— PRZEPISY Z SONDA

Ta funkcja automatycznie wybiera optymalny
tryb pieczenia dla wielu ré6znych rodzajow miesa.
Sugeruje optymalng temperature zaréwno w
komorze piekarnika, jak i wewnatrz potrawy, w
zaleznosci od wybranego rodzaju miesa.

Aby upewnic sie, czy sonda jest prawidtowo
wtozona i uzywana, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w odpowiednim punkcie
instrukgji.

PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. WYBIERZ JEZYK

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac
jezyk i czas: Wyswietlacz pokaze liste dostepnych jezykow.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Nacisna¢ A lub Vv , aby wyswietli¢ zadany jezyk i
potwierdzi¢ przyciskiem 3%

Uwaga: Wyboru jezyka mozna rowniez dokonac ponownie, za
pomoca menu,Ustawienia".

2.USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka, nalezy ustawi¢ biezacy
czas: na wyswietlaczu bedzie migac¢ godzina 12:00.

i .
'12:00;
GG MM

Nacisnij & aby ustawic czas, a p6zniej OK
aby zakonczy¢

Zapomoca A lub Vv ustawi¢ czas i potwierdzi¢
przyciskiem 35

Uwaga: Jesli nastapi przerwa w zasilaniu, czas musi by¢
ustawiony ponownie.

3. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowag instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 kW: Jedli
gospodarstwo domowe korzysta z nizszego poziomu
mocy, trzeba bedzie te wartos¢ zmniejszyc.

Za pomoca A lub V wybrac pozycje z menu
“Ustawienia”, nacisng¢ 3%, wybrac “Moc” i nacisna¢s3&s ,
aby potwierdzic.

Mata

M- T

Ponad 2,5 kW

Za pomoca A lub V wybrac ,Niska” i nacisng¢:3%; , aby
potwierdzic.

4.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkgji: Jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace lub zdja¢ przezroczysta folig, a takze
usuna¢ wszystkie znajdujace sie w nim akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawic wiaczony

na okoto jedna godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji

z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub ,Piecz.
konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

4 Hotpoint

ARISTON



CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI
Ustawienia
e B >
Funkcje specjalne woesechesesetnnee 3
Funkcje pieczenia tradycyjnego RIS S 4
WLACZANIE PIEKARNIKA

Nacisna¢ i przytrzyma¢ D: Wyséwietlacz pokaze menu
gtéwne.

PORUSZANIE SIE PO MENU

Nacisna¢ Alub V, by poruszac sie po gtéwnym menu
i podswietli¢ pozycje, ktdéra chcemy wybrad.

1. Symbol wybranej funkgji
2. Wybrana funkcja

3. Inne dostepne funkcje
4. Opis wybranej funkgji

WYBIERANIE POZYCJI Z MENU

Kiedy zadana pozycja jest podswietlona na
wyswietlaczu, nacisnac :9%;, by potwierdzic i przejs¢
do ustawien menu dla tej funkgji lub do listy funkgcji.

WYBIERANIE FUNKCJI

Nacisna¢ A lubV , aby porusza¢ sie po dostepnej
liscie. Nacisng¢ sq&s, by potwierdzi¢ i przejs¢ do menu
ustawien.

2. USTAWIANIE | WLACZANIE FUNKCJI

1
200°C T 02:00..... 4
. JJ TEMPERATURA ... CZAS PIECZENIA
Konwencjonalne r
31 No ) 19:20-H- 5
NAGRZEWANIE KONIEC

WPROWADZENIE USTAWIEN

Nacisna¢ A lub V, by przesunac kursor na
ustawienia, ktére mozna zmienic.

Gdy kursor znajdzie sie we wtasciwej pozycji, zmienic
ustawienia wciskajac :3%;: Wybrane ustawienie
zacznie migac.

Uzy¢ A lub V, by zmieni¢ wartos¢ i potwierdzic,
wciskajac soes.

1. Kursor
(wyswietla wybrane ustawienie)

. Temperatura/moc grilla

. Nagrzewanie

. Czas trwania

. Czas, po ktoérym funkcja sie wytaczy
. Nazwa funkgji

aunnphWN

WLACZANIE FUNKCJI

Kiedy wyswietlane sg zagdane ustawienia, nacisng¢ >
, by whaczy¢ funkcje. Wtozy¢ potrawe do piekarnika

i nastepnie ponownie nacisna¢ [> , aby wiaczy¢
funkcje.

Uwaga: Niektére ustawienia mozna zmienia¢ w trakcie
pieczenia.

3. NAGRZEWANIE WSTEPNE

W tym piekarniku mozna przygotowywac dowolne
potrawy, korzystajac lub nie, z fazy wstepnego
nagrzewania.

Wybor “Nie” skroci catkowity czas pieczenia (w tym
fazy nagrzewania) i zuzycie energii az do 25%.
Wstepne nagrzewanie moze by¢ wykonywane przy
wiekszosci funkgji.

Kiedy nagrzewanie zostanie zakonczone, rozlegnie sie
charakterystyczny sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz

pokaze, ze piekarnik osiggnat ustawiong temperature.
Wiozy¢ potrawe do srodka i piec zgodnie z przepisem.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
pieczonych potraw.

4. USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA (OPOZNIONY START)

Wiele funkcji pozwala na opdznienie rozpoczecia
pieczenia, poprzez ustawienie czasu zakonczenia.
Podczas ustawiania czasu trwania tej funkgji,
wyswietlacz bedzie pokazywac o ktorej godzinie
pieczenie zostanie zakoniczone. Uzy¢ A lub v

, by przejs¢ kursorem do opcji KONIEC, a nastepnie
wcisng¢ ;3¥:: Bedzie migat czas.

2000 0 e 02:00

TEMPERATURA ... CZAS PIECZENIA ||
N Konwencjonalne N

No 19:20,

NAGRZEWANIE KONIEC

Uzy¢ A lub Vv, by wybra¢ godzing, o ktérej ma
zakonczy¢ sie proces pieczenia i wcisna¢ s3%;. Wcisnac
> i umiescic potrawe w piekarniku, a nastepnie
wcisngé ponownie [>, by wtaczy¢ funkcje.
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Piekarnik wtaczy sie automatycznie po uptynieciu
czasu obliczonego tak, by cykl pieczenia zakonczyt sie
o ustawionej godzinie.

200¢ 00000 e -07:10

TEMPERATURA ... URUCHMOM ZA
Opodzniony start M

P y 20:20

KONIEC

Uwaga: mozna wigczyc¢ te funkcje natychmiast, pomijajac
ustawiony czas opdznienia, wciskajac .

To ustawienie moze by¢ stosowane tylko wowczas, gdy nie
jest wymagane wstepne nagrzewanie piekarnika.

Uwaga: Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla
funkcji Grill i Turbo Grill.

. PRZYRUMIENIANIE

Niektére funkcje piekarnika pozwalajg na
przyrumienienie potrawy poprzez wiaczenie funkgji
grill po zakonczeniu pieczenia.

Koniec pieczenia: 20:00
/\ :przedtuzy¢, OK: przyrumienié

W razie potrzeby nacisng¢ satest , aby aktywowac
pieciominutowy cykl przyrumieniania potrawy.
Pieczenie za pomoca funkgji, ktéra jest aktualnie
wybrana mozna réwniez przedtuzy¢, naciskajac A.
Aby zatrzymac wykonywanie funkgcji, nacisna¢ (1), aby
wytgczy¢ piekarnik lub nacisngé MeNU , aby przejs¢ do
gtébwnego menu.

. AUTOMATYCZNE PRZEPISY

W pamieci tego piekarnika zapisanych jest 28
automatycznych przepiséw kulinarnych, w ktérych
optymalne funkcje i temperatury pieczenia zostaty
juz wstepnie ustawione. Aby w petni wykorzystac
te funkcje i uzyska¢ mozliwie najlepsze rezultaty
pieczenia, nalezy przeczytac i pobrac naszg ksigzke
kucharska z www.hotpoint.eu

Za pomoca A lub V, z glbwnego menu wybrac
,Przepisy”. Nacisnac s , aby potwierdzic i przejs¢ do
listy dostepnych potraw.

Za pomocg A lub Vv przewinac liste, a nastepnie
nacisna¢ sews , aby potwierdzi¢ wybér.

-00:32
@ CZAS PIECZENIA | |
Pieczony kurczak r
19:20

KONIEC

Automat
STEROWANIE

Nacisna¢ [> i wtozy¢ potrawe do piekarnika. Nacisna¢
ponownie [>, aby wiaczy¢ wykonywanie funkgji.
Te przepisy pozwalajg ustawic¢ koniec czasu pieczenia.

Uwaga: Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie polecenie wskazujgce czynnosc, jaka trzeba
wykonac¢ w zwigzku z wybrang funkgcjg, np. obrocenie
potrawy na drugg strone lub sprawdzenie postepu pieczenia.

. PRZEPISY Z WYKORZYSTANIEM SONDY Et

Sonda do miesa umozliwia mierzenie temperatury
wewnatrz potraw, podczas pieczenia.

Za pomoca A lub Vv, zgtdbwnego menu wybrac
,Przepisy z sonda” i nacisnag¢ s3%:.

Wybra¢ danie z dostepnych na liscie i nacisng¢ saes ,
aby potwierdzic.

Uwaga: Wybranie ,Mieso wypiek wt’ pozwala na zmiane
wszystkich ustawien (temperatury piekarnika i temperatury
sondy). Inne przepisy umozliwiajg zmiane tylko niektérych
ustawien.

Umiesci¢ sonde do potraw gteboko
w pieczonym miesie, omijajac kosci
i thuste fragmenty. TR
W przypadku drobiu, umiescic¢
sonde na catej dtugosci w srodku
piersi, omijajac puste przestrzenie.
Wtozy¢ potrawe do piekarnika i
podtaczy¢ wtyczke, wktadajac ja
do gniazdka znajdujacego sie na
prawej stronie komory piekarnika.

100°
@ SONDA DO MIESA

Pieczenie
(I

150°C
TEMPERATURA

79°
BIEZACE

W razie potrzeby zmienic (jesli to
mozliwe) zaprogramowane ustawienia lub nacisnag¢

Urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy, a kiedy sonda do potraw osiggnie zadana
temperature, na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia
informacja.

Po zakoniczeniu pieczenia mozna poprawi¢ uzyskany
rezultat, wydtuzajac dodatkowo czas pieczenia.
Nacisna¢ A lub Vv , aby ustawi¢ dtugos¢

czasu: Piekarnik automatycznie uzyje funkgcji
~Konwencjonalne”.

Uwaga: Jesli sonda nie zostata prawidtowo podtaczona,
bedzie stychac sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu pojawi
sie odpowiedni komunikat.

ZASTOSOWANIE SONDY DO MIESA PRZY
UZYWANIU FUNKCJI USTAWIANYCH RECZNIE

Sonda do miesa moze byc¢ réwniez uzywana w
przypadku niektérych funkgji ustawianych recznie,
co pozwoli na uzyskanie optymalnych rezultatéw
pieczenia.

Wybra¢ funkcje ustawiana recznie i podtgczy¢ sonde:
W lewym gérnym rogu wyswietlacza pojawi sie
temperatura, ktérg musi osiggna¢ sonda.

ity 100°
SONDA DO MIESA

180°C
TEMPERATURA

Konwencjonalne

Aby zmienic¢ to ustawienie, za pomoca A lub V
przesuna¢ kursor obok wartosci i nacisngc .seece
Kiedy ustawienie zacznie migac na wyswietlaczu,
nalezy ustawi¢ wymagana \ wartoéc’, za pomocag A lub
V , a nastepnie nacisna¢ ;3%; , aby potwierdzic.

Tabele zalecanych temperatur dla kazdego rodzaju
miesa mozna znalez¢ w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, dostepnych na stronie www.hotpoint.eu
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. ULUBIONE

Aby utatwi¢ sobie korzystanie z piekarnika, mozna
zapisa¢ w jego pamieci do 10 ulubionych funkgji.

Jesli chcieliby Panstwo zapamietac jakas funkcje

jako ulubiong i zapisa¢ biezace ustawienia do
wykorzystania w przysztosci, nalezy w tym celu
nacisna¢ v po zakonczeniu pieczenia.

Nacisnac :8&;, aby potwierdzi¢: Na wyswietlaczu
zostanie wyswietlony komunikat z prosba o zapisanie
funkgji na liscie ulubionych, pod numerem od 1 do 10.

ARG remoobics

Naci$nij OK, aby zapamietac - XK anu-
lowanie

Za pomoca A lubv wybra¢ odpowiedni numer, a
nastepnie potwierdzi¢ naciskajac :3&;.

Uwaga: Nacisng¢ <&, aby anulowac.

Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, wczesniej przypisana funkcja zostanie
zastgpiona.

Aby w po6zZniejszym czasie wywotac zapisane
funkcje, nacisnac Y%: Na wyswietlaczu pojawi sie lista
ulubionych funkcji uzytkownika.

Konwencjonalne
A

Pizza

Wybér ulubionych przepiséw

Za pomoca A lub\ wybrac¢ funkcje naciskajac :8%, a
nastepnie nacisna¢ [> , aby uaktywnic.

. CZAS

Kiedy piekarnik jest wytgczony, wyswietlacz moze
by¢ uzywany do pokazywania czasu. Aby wtaczyc te
funkcje, upewnic sie, ze piekarnik jest wytgczony i
nacisnac¢ seest: Na wyswietlaczu bedzie migac czas.

~00:00:00.

GG MM SS

Nacisnij £ aby ustawic zegar i OK aby
rozpoczaé

Uzy¢ A lub V, by ustawi¢ zadany czas, a nastepnie
wcisngc saese by rozpoczac odliczanie czasu. Gdy tylko
zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie
wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwaga: W kazdym momencie mozna zatrzymac czas,
wciskajac przycisk @.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, nalezy wcisnac i
przytrzymacd jednoczesnie przyciski sefect i

, przynajmniej przez piec sekund. Powtdérzenie tej
procedury spowoduje zdjecie blokady klawiatury.

Uwaga: Funkcje te mozna witaczyc rowniez podczas
pieczenia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, piekarnik mozna w kazdym
momencie wytaczy¢, naciskajac przycisk @©.

. PL

.AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE
CZYSZCZENIE PIRO%-'-'-'

ooooo

Za pomoca A lub v,z gtbwnego menu wybrac
“Czyszczenie” i nacisngc =i,

Piroliza express

Czyszczenie piro

Piroliza

Z gtébwnego menu wybrac “Czyszczenie piro” lub
“Piroliza express" i nacisnac seeee: Na wyswietlaczu
pojawi sie czas trwania wybranego cyklu i czas, kiedy
cykl sie skonczy.

Nacisng¢ przycisk [>: Na wyswietlaczu beda pojawiaé
sie instrukcje czynnosci, ktore trzeba wykonaé, aby
rozpoczg¢ cykl czyszczenia.

2/3

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
i nacisnij OK

Nalezy zwréci¢ szczegblng uwage na to, czy wszystkie
akcesoria z piekarnika zostaty wyjete przed
czyszczeniem, w tym takze prowadnice poétek.

Po wykonaniu kazdego polecenia nacisna¢ s , aby
przejs¢ do nastepnego kroku.

Po potwierdzeniu wszystkich instrukgji, piekarnik
rozpocznie cykl czyszczenia, a drzwiczki zostang
automatycznie zablokowane: Na wyswietlaczu
natychmiast pojawi sie komunikat z paskiem postepu
wskazujacym przebieg cyklu czyszczenia.

&

Drzwi beda zablokowane podczas
czyszczenia

.....

PP -00:59

5 A CzAs
Czyszczenie

15:00

- @ > KONIEC

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu
zacznie miga¢ odpowiedni komunikat. Wyswietlacz
bedzie pokazywat temperature wnetrza piekarnika po
czyszczeniu, a drzwiczki pozostana zablokowane,
dopdki ta temperatura nie spadnie do bezpiecznego
poziomu.

Wtedy wyswietlacz pokaze aktualny czas.
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TABELA GOTOWANIA

; ; . TEMPERATURA | CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKCJA ENAGRZEWANIEE Q) : (min) | AKCESORIA
- : 160-180 000 25
Ciasta drozdzowe — 2 1
: - 160-180 30-90 At
3
Ciasto z nadzieniem 160-200 35-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) 4 1
- 160-200 40-90 Al AF——n
o - 160-180 20-45
Kruche ciasteczka/Rogaliki - 160-170 20-45 _‘_i_” ! u
5 3 1
- 160-170 20-45 *** = u
o - 180-200 30-40
Ptysie - 180-190 3545 4 1
5 3 1
- 180-190 35-45 %% e e u
e - 920 110-150
Bezy - 90 140-160 &, 1,
5 3 1
- 90 140-160 wEE aFr aF=Hr |
= 1/2
o - 190-250 15-50
; ; s 4 1
Chleb/pizza/focaccia - 190-250 20-50 L
. 190-250 2550w > 3 1
2/3
- 180-190 40-55 —
Ciasta wytrawne 4 1
(tarta warzywna, quiche) ) 180-190 45-70 AR Ak
5 3 1
- 180-190 45-70 *** o e u
3
- 190-200 20-30
4 1
Vols-au-vent/krakersy - 180-190 20-40 VRSN :
5 3 1
- 180-190 20-40 "% . neme u
Lasagne/zapiekany makaron/ ) ) _ 3
cannelloni/zapiekanki - 190-200 45-65 L
Jagniecina/cielecina/ wotowina/ . T . ) ) 3
wieprzowina 1 kg T 190-200 80-110 (B —
P T 3
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg o - 200-230 50-100 N
Indyk/ges 3 kg o - 190-200 80-130 T
Ryba pieczona/potrawy — 3
pieczone w papierze (filet, w e - 180-200 50-60 u |
catosci) -
Nadziewane warzywa } 180-200 40-60 2
(pomidory, cukinie, baktazany) (S
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; ; . TEMPERATURA | CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKCJA ENAGRZEWANIEE Q) : (min) | AKCESORIA
Tosty hood - Wysoka 3-6 -\..?...,-
Filety rybne/kawatki poad . Péttwardo 2030 4 3
Kietbaski/kebab/kotlety/ vow i Sredni - 15-30 * 5 4
hamburgery ' wysoki Aeeeeer oo
Pieczony kurczak 1-13 kg Ny - Srednia 55-70 ** -\..%..,- ; ! ;T
. AV . 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Vs - Duza 60-80 (> tond
Befsztyk krwisty 1 kg - Srednia 35-50 ** e T
Ao e
Udziec barani/golonka e - Péttwardo 60-90 ** 3 R
Pieczone ziemniaki 'y : Srednia 35-55 ** 3
Zapiekanka warzywna (typu hvad 3
grallntin) Y P ! - Wysoka 10-25 e
Lazania i mieso i 200 50-100 4 1
Miesa i ziemniaki - 180 45-100 *** -\...i—...,- ! ;
Ryby i warzywa - 190 30-50 *** qéﬁu ! '
Petne danie: Tarta owocowa 5 3 1
(poziom 5)/lasagne (poziom 3)/ - 190 40-120 *** = .
mieso (poziom 1)
- Automat. 10-15 3
- Automat. 15-20 ,\é, , ! '
Mrozona pizza §>I¢ 2 5 1
- Automat. 20-30 S |
. Automat. 20-30 4 32 1
xaixgsz;ewane i pieczone kawatki ) 200 80-120 *** 3
Plastry miesa (krolik, kurczak, ) ) 3
jagniecina) 200 50-100 ***

(@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
docs.hotpoint.eu, aby uzyskac dostep do tabel
sprawdzonych przepiséw, opracowanej przez osrodki
certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

**Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony docs.hotpoint.eu, aby uzyska¢ dostep do tabeli przepisow
wymagajacych zastosowania sondy do potraw.

s g haad g ﬁé
FUNKCJE = o B — ;
Konwencjonalne Grill Turbogrill Termoobieg  Piecz. konwekcyjne  Rozmrazanie Wym. obieg Eco
Aeeennn al AR L l ‘ .\‘L’Vf B r QS Q)\
AKCESORIA Naczynialub g\ 12 ociekacz Blacha na
blachy d Sciekajacy tt Blachad Sonda do mi
Ruszt . ac y. © /blachado  Blacha-ociekacz >cle anFy uszez .ac @ ,0 Rozen onda 9m|esa
pieczenia na . . napetniona 500 pieczenia (opcja)
. pieczenia
ruszcie ml wody
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia,
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.

Nie nalezy stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng sciereczka

z mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac¢ kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
$ciereczka.

- Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw.

Jedli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej sciereczki z
mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekac¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty,
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia
powstate z resztek potraw.

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogaq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych, upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

Aby usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duza zawartosciag wody, nalezy
pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

« Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika nalezy
stosowac odpowiedni detergent w ptynie.

« Aby sobie utatwic¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu, akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace.
Resztki zywnosci moga by¢ tatwo usuniete za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE KOMORY PIEKARNIKA ZA POMOCA CYKLU CZYSZCZENIA PIRO

Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia piro.

Funkcja ta pozwala na wyeliminowanie $ladéw
zabrudzenia po pieczeniu, przy uzyciu temperatury ok.
500 °C. W tej temperaturze resztki zywnosci zamieniaja
sie w osady, ktére mozna tatwo wytrze¢ wilgotna gabka
po ostygnieciu piekarnika.

Jesdli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta grzejna,
nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkgji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne sa wylaczone.

Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia piro

nalezy wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym
prowadnice potek).

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty czyszczenia, nalezy
usunac¢ wszystkie wieksze zabrudzenia za pomoca
wilgotnej gabki przed zastosowaniem funkgcji
czyszczenia piro.

Uwaza¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala od
piekarnika w trakcie i po (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone) zakonczeniu cyklu czyszczenia piro.

Ten piekarnik jest wyposazony w dwie rézne funkcje
czyszczenia za pomocg pirolizy: Cykl standardowy
(CZYSZCZENIE PIRO) zapewnia doktadne czyszczenie,
jesli piekarnik jest mocno zabrudzony, natomiast cykl
ekonomiczny (PIROLIZA EXPRESS) jest krotszy i zuzywa
mniej energii niz cykl standardowy, co sprawia, ze
mozna go stosowac w regularnych odstepach czasu.
Funkcje ,Czyszczenie piro" nalezy witaczac tylko wtedy,
jezeli urzadzenie jest bardzo brudne lub wydziela
nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia.

Uwaga: Drzwiczek piekarnika nie mozna otworzyc, jesli
czyszczenie za pomocy pirolizy jest w toku. Pozostang

one zablokowane, dopdki temperatura nie spadnie do
dopuszczalnego poziomu.

W trakcie i po zakonczeniu cyklu czyszczenia piro pomieszczenie
nalezy wietrzyc.

WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230V typ G9, T300°C. Zardwka stosowana w tym piekarniku
jest przeznaczona do urzadzer domowych i nie nadaje sie

do ogdlnego oéwietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupi¢ w
autoryzowanym serwisie. Nie dotykac¢ zarowek gotymi rekami -
$lady palcow pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢
do uszkodzenia zardwek. Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona
lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

10 Hotpoint

ARISTON



ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjaé drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2.Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Teraz mozna zdja¢ drzwiczki w prosty sposéb,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciggajac do gory, az wysung sie z miejsc
zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je
na miekkim podtozu.

. PL

3. Zaktadaé drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich
zamocowania i zablokowujac gérna cze$¢ na swoim
miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

USUWANIE USTEREK

Problem

- Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania.

- zasilania.

. Uszkodzony zamek

. drzwiczek.

- Wykonywany jest cykl
. Czyszczenia.

- Nie mozna otworzy¢ drzwiczek.

n
!

. Problem zwiazany z

- Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
. oprogramowaniem.

- po ktorej nastepuije liczba.

Mozliwa przyczyna

- Urzadzenie odfaczone od

Rozwigzanie

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
. prawidtowo podfaczony do sieci.

- Wylaczy¢ piekarnik i wtgczy¢ go ponownie,

- sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

- Wytaczy¢ i ponownie wiaczyc¢ piekarnik, aby

: sprawdzi¢ czy usterka nie ustgpita. Poczekac,

- az wykonywanie funkcji zostanie zakoriczone i
. piekarnik ostygnie.

. Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi
- Klienta i podac¢ numer nastepujacy po literze "F".

Hotp

oint

1

ARISTON



PRAKTYCZNE PORADY

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i
poziom do gotowania réznych rodzajéw zywnosci.
Czasy pieczenia s liczone od momentu wtozenia
potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury
oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci
potrawy lub od rodzaju akcesoriow. Poczatkowo
nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia,

a jesli potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona,
nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie
akcesoriow dotaczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego
metalu. Mozna stosowac rowniez naczynia i akcesoria
ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas
pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkcja “Termoobieg” umozliwia pieczenie r6znych
potraw (takich jak ryby, warzywa) na réznych pétkach,
w tym samym czasie.

Potrawy wymagajace krotszego pieczenia nalezy
wyjac¢ wczesniej, pozostawiajac te, ktére powinny piec
sie dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze
strony docs.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI

> @ww |nstrukcje obstugi i konserwacji mozna
pobrac z naszej strony docs.hotpoint.eu
(mozliwe jest uzycie tego kodu QR), podajac
kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym
serwisem technicznym dla klientow.

mem
S

KONTAKT Z NASZYM BIUREM OBSLUGI KLIENTA

Nasze dane kontaktowe
znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjnej. Przy l =
kontakcie z Biurem ]
Obstugi Klienta ﬁ
nalezy podac kody z N
tabliczki znamionowej | e S TN LT
urzadzenia.

400011609957

CEMcdE
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GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS HOTPOINT - ARISTON

Pentru a putea beneficia de as

www.hotpoint.eu/register

rugam sa va inregistrati produsul la

(Svww

istenta, va

Puteti descarca Instructiunile privind
siguranta si Ghidul de utilizare si
intretinere vizitand site-ul nostru web
docs.hotpoint.eu si urmand instructiunile

de pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

=]
[a10#1 (8]

Brli<I>]
&2}

1. Panou de comanda
2. Ventilatorul

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontala a cuptorului)

. Usa

. Rezistenta superioara/grillul
Becul

. Racordul sondei pt carne

O ® N & WU

. Placuta cu datele de identificare
(a nu se demonta)

10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA
p—— A

L ~ @

1 23 4 5 6 7 8
1. PORNRE/OPRIRE 4.iINAPOI 7. OK/ SELECTARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru revenirea la meniul anterior. | Pentru selectarea functiilor si
cuptorului. confirmarea setarilor.

5. AFISA)

2. MENIU 8. START

Pentru accesarea rapida a meniului
principal.
3. FAVORITE

Pentru a memora si reapela rapid
pana la 10 functii favorite.

6. BUTOANE DE NAVIGARE

Pentru navigarea prin meniuri,
deplasarea cursorului si
modificarea setarilor.

Pentru activarea functiei care a fost
selectata.

Hotpoint
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ACCESORII

. TAVA DE COLECTARE A

GRATAR METALIC . GRASIMII SCURSE

/

=)

. GHIDAJE DE
. ALUNECARE

TAVA DE COPT

SONDA PENTRU CARNE ROTISOR Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul
] : : achizitionat.
/\ . Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
| : asistentd tehnica post-vanzare.
B

[

INTRODUCEREA GRATARULUI METALICSIA
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a grasimii
scurse si tava de copt, sunt introduse orizontal, in
acelasi mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA SINELOR CULISANTE

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara
a sinei pe ghidajul pentru
gratar si culisati-o pana la
~ capat. Coborati si cealalta
¥ clema in pozitie.

Pentru a fixa ghidajul, _——
apasati ferm portiunea 3
inferioara a clemei spre E
ghidaj. Asigurati-va ca sinele

se pot deplasa liber. Repetati—
acesti pasi si pentru celalalt
ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

=
- —

Vd rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel

DEMONTAREA S REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si trageti-le de partile inferioare: Ghidajele pentru
gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

UTILIZAREA ROTISORULUI
\ Impingeti tija prin centrul
bucatii de carne (legata cu
sfoara in cazul carnii de
pasare) si culisati carnea pe
tija pana cand este
pozitionata ferm in furcad si
nu se misca. Impingeti cea
de-a doua furca in bucata de
carne si culisati-o pana cand
o mentine ferm in pozitie.
Strangeti surubul de fixare pentru a se mentine in
pozitie.

Introduceti capatul in
locasul corespunzator din
compartimentul pentru
preparare al cuptorului si
sprijiniti partea rotunjita
pe suportul aferent.

Va rugam sa retineti: Pentru
a colecta zeama rezultatd in
urma prepararii, pozitionati 7
tava de colectare a grasimii
scurse dedesubt si addugati 500 ml de apa. Pentru a evita
arsurile provocate de tija fierbinte, manevrati-o apucand
numai de manerul din plastic (care trebuie indepartat inainte
de aincepe procesul de preparare).
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FUNCTII

TRADITIONAL

E il
Q FUNCTII SPECIALE

:JA PREINCALZIRE RAPIDA
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

= CONVENTIONAL*

-------- =z Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
smgur nivel.

CONVENABIL

Aceasta functie prepara rapid si delicat mai
multe tipuri de alimente. De asemenea, poate fi
utilizata pentru a reincalzi alimente deja preparate si
pastrate apoi la temperatura camerei sau in frigider.

wew GRILL

" Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
de colectare a grasimii scurse pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml
de apa.

GATIT MAXI
@r

% Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea
in timpul prepardrii pentru a va asigura ca se
rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea,
va recomandam sa stropiti carnea din cand in cand
pentru a nu se usca excesiv.

TURBO GRILL

ZE Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
de colectare a grasimii scurse pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500
ml de apa. Tija pentru rotisare (daca intra in dotare)
poate fi utilizata cu aceasta functie.

% ALIMENTE CONGELATE

"4 Lasagne - pizza - strudel - cartofi prdjiti - paine.
Aceasta functie selecteaza automat temperatura de
preparare optima si cel mai bun mod de preparare
pentru cinci tipuri diferite de alimente semipreparate
congelate. Selectati optiunea ,Personalizat” pentru a
seta temperatura celorlalte tipuri de produse.

8% AER FORTAT
+—F Pentru prepararea diferitor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe
mai multe niveluri (maximum trei) in acelasi timp.
Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un
aliment la altul.

SSs COACERE LENTA

Pentru prepararea delicata a carnii si a pestelui,
mentinandu-le in acelasi timp fragede si suculente.
Este recomandat sa prajiti mai intai friptura intr-o
tigaie pentru a rumeni carnea si a-i pastra sucurile
naturale. Duratele de preparare sunt cuprinse intre
doua ore pentru un peste de 300 g si patru sau cinci
ore pentru un peste de 3 kg, si intre patru ore pentru
bucati de carne de 1 kg si sase sau sapte ore pentru
bucati de carne de 3 kg.

COACERE CONVECTIE

= Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajlturllor cu umplutura lichida pe un singur nivel.

E il )
¥ FUNCTII SPECIALE

% DECONGELARE
6" Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.

EU ECO AER FORTAT*

2 Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
aceasta functie, lumina aferenta functiei ECO va
ramane stinsa pe parcursul desfasurdrii procesului de
preparare, insa poate fi reaprinsa temporar apasand
3K . Pentru a utiliza ciclul ECO, reducand astfel
consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana la finalizarea prepararii retetei.

¢$4 MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

+~~ DOSPIRE

'- Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor
dulci sau picante. Pentru a mentine calitatea dospirii,
nu activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

* Functie utilizata ca referintd pentru declararea eficientei
energetice in conformitate cu Regulamentul (UE)
nr.65/2014
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RETETE COMPLET AUTOMATE

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii folosind un ciclu la o temperatura foarte
ridicata (aprox. 500 °C). Sunt disponibile doua cicluri
de autocuratare: Un ciclu complet (PYRO) si un

ciclu mai scurt (PYRO EXPRESS). Va recomandam sa
utilizati ciclul mai rapid la intervale regulate si ciclul
complet numai atunci cand cuptorul este foarte

Pentru a va asigura ca folositi aceasta functie in mod
corect, cititi si descarcati cartea de bucate de pe
docs.hotpoint.eu

Pentru selectarea uneia dintre cele 28 de retete
presetate diferite.

Cuptorul va seta automat temperatura, functia si
durata de preparare optime.

murdar.
SETARI

Pentru modificarea setarilor cuptorului (limba, ora,
semnal sonor, volum, luminozitate, mod Eco).

Va rugdm sa retineti: Cand cuptorul este oprit, insa modul
Eco este activ, luminozitatea afisajului va fi redusd pentru a
se economisi energie. Aceasta este reactivata automat dupa
apasarea oricdruia dintre butoane etc.

{_l
E*— RETETE SONDA CARNE

Aceasta functie selecteaza automat modul de preparare
optim pentru diferite tipuri de carne. Va va fi sugeratd o
temperatura optima atat pentru compartimentul pentru
preparare, cat si pentru interiorul alimentului, in functie
de tipul de carne selectat.

Pentru a va asigura ca introduceti si utilizati sonda
in mod corect, urmati instructiunile furnizate in
paragraful aferent.

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. ALEGETI LIMBA

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Pe afisaj va aparea o lista
cu limbile disponibile.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Apasati A sau V pentru a afisa limba necesara si
confirmati apasand 8%

Vd rugdm sa retineti: De asemenea, limba poate fi modificatd
si la un moment ulterior, de la elementul de meniu,Setari”

2.SETATIORA
Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
pe afisaj va clipi ,12:00".

¥ ¢

,12:00,

ff/.e“‘?‘
HH MM

Apasati £ pentru a seta ora, apasati OK
la finalizare

Utilizati A sau V pentru a seta ora si confirmati
apasand 3%

Va rugam sa retineti: Ora va trebui resetata intotdeauna in
urma unei pene de curent.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Daca locuinta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Utilizati A sau V pentru a selecta elementul de
meniu ,Setdri”, apasati s3%;, selectati ,Putere” si
apasati :3%; pentru a confirma.

Redusa

M=

Peste 2,5 kW

2

Utilizati A sau V pentru a selecta ,Redusa
2% pentru a confirma.

4.iNCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

si apasati

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului
(de exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Vd rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti iIncaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Setari
o " Concerevaaonas M
Func;ii SpeCiaIe wesesshecsesncnns 3
Functii de gatit manuale traditionale Y Rt 4
PORNIREA CUPTORULUI

Apésati si mentineti apasat (D: Pe afisaj va fi prezentat
meniul principal.

NAVIGAREA PRIN MENIU

Apasati A sau V pentru a naviga prin meniul
principal si pentru a evidentia elementul pe care doriti
sa il selectati.

1. Simbol pentru functia selectata
2. Functia selectata

3. Alte functii disponibile

4. Descrierea functiei selectate

SELECTAREA UNUI ELEMENT DIN MENIU

Odata ce elementul pe care doriti sa il selectati este
evidentiat pe afisaj, apasati pe :3%; pentru a confirma
selectia si accesati meniul de setari (consultati
informatiile de mai jos) sau lista de functii.

SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati A sau V pentru a naviga prin lista de pe
ecran. Apadsati pe s pentru a confirma si pentru a
accesa meniul de setari.

2. SETAREA SI ACTIVAREA UNEI FUNCTII

1
200°C T 02:00...... 4
2. | TEMPERATURA ... DURATA COACERE
Conventional M
31 No 19:20-H- 5
PREINCALZIRE ORA TERMINARE
6
APLICAREA SETARILOR

Apasati A sau V pentru a deplasa cursorul pe
setdrile pe care le puteti modifica.

Odata ce cursorul se afla in pozitie, modificati setarea
apasand ;9X:: Setarea selectata va incepe sa clipeasca.
Utilizati A sau V pentru a modifica valoarea si
apasati pe saeet pentru a confirma.

1. Cursor
(evidentiaza setarea selectatd)

. Temperatura/putere grill

. Preincalzire

. Durata

. Ora de finalizare a functiei
. Numele functiei

aunnphWN

ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata ce setarile afisate sunt cele dorite, apasati
> pentru a activa functia. Introduceti alimentele
in cuptor, apoi apasati [> din nou pentru a activa
functia.

Va rugam sa retineti: Unele setari pot fi modificate si in timpul
desfasurarii procesului de preparare.

3. PREINCALZIREA

Acest cuptor poate gati orice tip de alimente, cu sau
fara o faza de preincalzire.

Selectand ,Nu” se va reduce durata totala de
preparare (inclusiv preincalzirea) si consumul de
energie cu pana la 25%.

Preincalzirea poate fi activata impreuna cu
majoritatea functiilor.

Odata preincalzirea finalizata, se va emite un semnal
sonor pentru a indica faptul ca cuptorul a atins
temperatura setata.

Introduceti alimentele si incepeti procesul de
preparare.

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
Tnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

4. SETAREA ORA DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

Multe functii va permit sa amanati pornirea procesului
de preparare prin setarea orei de finalizare.

Atunci cand setati durata de rulare a functiei, pe

afisaj va apadrea ora la care se preconizeaza finalizarea
prepararii. Utilizati A sau \V pentru a deplasa
cursorul pe ORA TERMINARE si apasati s3%;: Ora va
clipi.

200 00 e 02:00
TEMPERATURA ... DURATA COACERE
M Conventional N
No ,19:20,
PREINCALZIRE ORA TERMINARE

Utilizati A sau V pentru a selecta ora la care doriti

sa se finalizeze prepararea si apasati pe s3%;. Apasati
> siintroduceti alimentele in cuptor, apoi apésa;if>
din nou pentru a activa functia.

Hotpoint 5
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Cuptorul va porni automat dupa calcularea perioadei
de timp pentru finalizarea prepararii la ora setata.

200°C T -07:10

TEMPERATURA ... INCEPE IN
Pornire cu intarziere M

20:20

ORA TERMINARE

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie imediat si
puteti anula timpul de asteptare apdsand

Aceastd setare poate fi aplicata numai daca nu este necesara
preincdlzirea cuptorului.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a functionalitatii
nu este disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

. RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata ce
prepararea a fost finalizata.

Coacerea s-a terminat la 20:00
/\ +pt.aprelungi, OK pt. a rumeni

Daca este necesar, apasati sass pentru a activa un
ciclu de rumenire de cinci minute. Prepararea folosind
functia selectata in mod curent poate fi, de asemenea,
prelungita apasand pe A.

Pentru a dezactiva functia de rumenire, apdsati pe (D
pentru a opri cuptorul sau apdsati pe MENU pentru a
accesa meniul principal.

.RETETE COMPLET AUTOMATE

Cuptorul este prevazut cu 28 de retete complet
automate pentru care sunt presetate functiile si
temperaturile de preparare optime. Pentru a beneficia
din plin de aceasta functie si pentru obtinerea celor
mai bune rezultate de preparare posibile, cititi si
descadrcati cartea de bucate de pe docs.hotpoint.eu
Selectati ,Retete” din meniul principal folosind A sau
V. Apasati sstest pentru a confirma si accesati lista de
preparate disponibile.

Utilizati A sau Vv pentru a derula lista, apoi apasati
wlect pentru a confirma selectia.

-00:32

@ DURATA COACERE

Friptura de pui M
P P 19:20
ORA TERMINARE

Automat
CONTROL

Apéasati [ siintroduceti alimentele in cuptor. Apasati
> din nou pentru a activa functia.

Aceste retete va permit sa setati o ora de finalizare a
prepararii.

Vd rugdm sd retineti: Se va emite un semnal sonor, iar pe
afisaj vor apdrea actiunile necesare pentru derularea functiei
selectate si momentul in care trebuie sd le efectuati, de
exemplu intoarcerea alimentelor sau verificarea progresului
inregistrat in procesul de preparare.

- RETETE SONDA PENTRU CARNE [~

Folosirea sondei pentru carne va permite sa masurati
temperatura interna a alimentelor in timpul prepararii.
Utilizati A sau Vv pentru a selecta ,Retete sonda
carne” din meniul principal si apasati s3%:.

Selectati preparatul dorit din lista disponibila si
apasati saesr pentru a confirma.

Vd rugdm sa retineti: Selectarea,Carne speciald”va permite sd
modificati toate setdrile (pentru temperatura cuptorului si
temperatura sondei). Celelalte retete va permit sa modificati
doar o parte din setari.

Introduceti sonda adanc in carne,

evitand zonele osoase sau cele cu

grasime. TR
In cazul carnii de pasare,
introduceti sonda pe lungime in
centrul pieptului, evitand portiunile
goale.

Introduceti alimentele in cuptor

si conectati stecherul la priza
furnizata pe partea dreapta a
compartimentului pentru preparare
al cuptorului.

150°C 100°

TEMPERATURA @ SONDA PT CARNE
Gatit

79°

- ) CURENT

Modificati (daca este posibil) setarile presetate
conform necesitatilor sau apdsati pe

Se va emite un semnal sonor, iar afisajul va indica
momentul in care sonda pentru alimente a atins
temperatura necesara.

Odata ce prepararea a fost finalizata, rezultatul poate
fi perfectionat prelungind durata de preparare.
Apadsati A sau V pentru a seta durata de timp:
Cuptorul va utiliza in mod automat functia
~Conventional”.

Vd rugdm sd retineti: Se va emite un semnal sonor si va
aparea un mesaj in cazul in care sonda nu a fost conectatd
corect.

UTILIZAREA SONDEI PENTRU CARNE IMPREUNA CU
FUNCTII MANUALE

Sonda pentru carne poate fi utilizata, de asemenea,
impreuna cu unele dintre functiile manuale pentru a
obtine rezultate optime la prepararea carnii.
Selectati o functie manuala si conectati sonda: In
partea superioara din stanga a afisajului va fi indicata
temperatura pe care trebuie sa o atinga sonda.

180°C

100°
TEMPERATURA SONDA PT CARNE L

Conventional

Pentru a modifica aceasta setare, utilizati A sau \V
pentru a de[glasa cursorul langa valoarea aferenta si
apasati pe seict.

Atunci cand setarea incepe sa clipeasca pe afisaj,
setati valoarea necesara folosind A sau V, apoi
apasati :3%; pentru a confirma.

Pentru a vizualiza un tabel cu temperaturile recomandate
pentru fiecare tip de carne, cititi si descarcati Ghidul de
utilizare si intretinere de pe docs.hotpoint.eu

6 Hotpoint

ARISTON



. FAVORITE

Pentru a facilita utilizarea cuptorului, acesta poate
memora pana la 10 dintre functiile dumneavoastra
preferate.

Daca doriti sa8 memorati o functie ca preferata si sa
salvati setarile curente pentru utilizare ulterioara,
apasati ¥% odata ce prepararea a fost finalizata.
Apasati pe s pentru a confirma: Pe afisaj va apdrea
un mesaj prin care vi se va solicita sa memorati
functia la un numar cuprins intre 1 si 10 in lista
dumneavoastra de functii preferate.

* 1 Aer fortat

Apasati OK pentru a salva sau << pen-
tru a anula

Utilizati A sau \V pentru a selecta numarul, apoi
confirmati apasand :3%;.

Va rugam sa retineti: Apasati << pentru a anula.
Daca memoria este plind sau daca numarul este deja utilizat,
functia va fi suprascrisa.

Pentru a apela functiile memorate la o data
ulterioara, apasati y¢: Pe afisaj apare lista cu functiile
dumneavoastra preferate.

73

Selectia dv. de retete preferate

Conventional
Aer fortat
Pizza

Utilizati /\ sau V pentru a selecta functia, confirmati
apasand ;8% apoi apdsati [> pentru a activa.

. TIMER

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa func’gla a5|gura‘;| va ca
este oprit cuptorul si apoi apasati selsse: Temporizatorul
va clipi pe afisaj.

~00:00:00.

HH MM SS

Apasati pe $ pentru a seta temporizato-
rul, apasati OK pentru a porni

Utilizati A sau V pentru a seta durata de timp
necesara si apoi apasati s pentru a activa
temporizatorul. Se va emite un semnal sonor odata ce
timerul a terminat numaratoarea inversa a duratei de
timp selectate.

Va rugdm sa retineti: Puteti opri temporizatorul oricand
apasand @

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura apasati si mentineti apésate
simultan tastele st si <K timp de cel putin cinci
secunde. Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor.

Din motive de siguranta, cuptorul poate fi oprit oricand
apasand butonul @.

- ' RO

.....

Ut|||za§| A sau V pentru a selecta ,Curatare” din
meniul principal si apdsati =e.

Pyro Express

[
s,
FAFE Pyro

,,,,,

Curatare de 2 ore la temperatura ridicata

Selectati ,,Pyro sau ,,Pyro Express” din meniul
principal si apasati select: Pe afisaj va aparea durata de
timp a ciclului selectat si ora la care se va termina.
Apasati pe butonul [> : Pe afisaj vor aparea
instructiunile care trebuie urmate pentru a incepe
ciclul de curatare.

2/3

Scoateti toate accesoriile din cuptor si
apasati OK

Aveti grija sa scoateti toate accesoriile din cuptor
inainte de curatare, inclusiv ghidajele pentru gratar.

Odata ce ati urmat toate instructiunile, apdsati st
pentru a trece la urmatorul pas.

Dupa ultima confirmare, cuptorul va incepe ciclul
de curatare si usa se va bloca automat: Pe afisaj va
aparea imediat un mesaj indicand o bara de progres
pentru ciclul de curatare.

B

Usa se va bloca in timpul curatarii

PR

‘e -00:59

DURATA
Curatarea

15:00

@E ) ORATER-

MINARE

Odata ciclul finalizat, pe afisaj va incepe sa clipeasca
un mesaj corespunzator. Temperatura reziduala va fi
indicata pe afisaj, iar usa va ramane blocata pana
cand temperatura din interiorul cuptorului revine la
un nivel de siguranta adecvat.

Pe afisaj va apdrea ora curenta.

Hotpoint
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

- .  TEMPERATURA | DURATA NIVEL
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE 0) _ COACERE (Min) 51 ACCESORII
e : 160180 3090 25
Torturi dospite v 4 ]
; - 160-180 30-90 At
Prajitura umpluta - 160-200 35-90 3
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu v 4 1
fructe) p - 160-200 40-90 e, A—r
e - 160-180 20-45
Biscuiti / Tarte mici . 160-170 2045 4 1
. 160-170 2045 > 3 1
e - 180-200 30-40
5 A 4 1
Choux ala creme - 180-190 35-45 JUSLEN |
5 3
- 180-190 35-45 % aeme |
; 4 1
Bezele - 90 140-160 JSLEN |
5 3
- 90 140-160 *** aFr aRedr | |
= 1/2
e - 190-250 15-50 :
Paine/pizza/focaccia - 190-250 20-50 ,\é“. : ! |
. 190-250 2550w > 3 1
2/3
- 180-190 40-55 a—ir
Placinte 4 1
(placintd cu legume, quiche) ) 180-190 45-70 e
5 3 1
- 180-190 45-70 *** I e |
e - 190-200 20-30 ‘
Vols-au-vent/pateuri din aluat de ) . ) 4 1
foietaj 180-190 20-40 PRI |
5 3 1
- 180-190 20-40 "% ame |
Lasagne/paste la cuptor/ = 3 ) ) 3
cannelloni/budinci o 190-200 45-65 J
Carne de miel/vitel/ vita/porc 1 kg - 190-200 80-110 3 R
- « 3
Pui/iepure/rata 1 kg - 200-230 50-100 R
Al s 2
Carne de curcan/gasca 3 kg - 190-200 80-130 T
Peste la cuptor/in papiota (file, ) _ ) 3
intreq) 180-200 50-60 : :
Legume umplute _ } } 2
(rosii, dovlecei, vinete) 180-200 40-60 L
Paine prajita - Ridicata 3-6 _"_.5“_,_

Hotpoint
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. . . TEMPERATURA | DURATA NIVEL
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE 0) _ COACERE (Min,) 51 ACCESORII
Fileuri/medalioane de peste b -  Medie  20-30% -\..f.,- \viNr
Carnati/ Frigérui / Cotlete / vy ) ~ Medie- 4555« > 4
Hamburgeri e . Ridicata Neeeeer boood
Friptura de pui 1-13 k o - Mediu  5570%* 2 [P
p p ’ g b Aaann e
Friptura de pui 1-13 k % - inaltsa  60-80 2 1
ptu pul 1-1,3 kg : g alta ; (5 tonnd
A aad H H H
Rosbif - putin facut 1 kg - Mediu . 35-50* .\...i—...,- F—
o v o 3
Pulpa de miel / But - Medie 60-90 s
. AV : ‘ . i *% 3
Cartofi copti - Medie 35-55
. vy S ex 3
Legume gratinate - Ridicata 10-25 A=
Lasagne si carne - 200 50-100 *** qéﬂ 1 j
Carne si cartofi - 180 45-100 *** -uéu-, 1 g
Peste silegume - 190 30-50 *** -\...i—...,-. 1 |
Masa completa: Tarta cu fructe 5 3 1
(nivel 5)/lasagna (nivel 3)/carne § - § 190 - 40-120 %% o e ;
(nivel 1) : : :
: . 3
§ - Automata 10-15
- Automata 15-20 .‘._.A'.:.,._, : ! U
Pizza congelata * 4 2 1
- Automata 20-30 I s ;
§ < 4 3-2 1
- Automata 20-30 I | AR | ;
. . : i 3
Fripturi umplute - 200 80-120 ***
Bucati de carne (iepure, pui, miel ; 200 50-100** 3

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din

durata de preparare (daca este necesar).

personale.

(@www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
dodocs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete

testate, prevazut pentru autoritatile de certificare in
***Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din conformitate cu standardul I[EC 60350-1.
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

@www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe docs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete care necesita

utilizarea sondei pentru carne.

FUNCTII o S 2
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Decongelare Eco aer fortat
[ T A AF=lr —_J l ‘ M “ 93 m\
Tava pentru Tava de
ACCESORIILE Vase de gatit sau P Tava de .
. ) R scurgerea colectare a . Tija pentru Sonda pentru
Gratar metalic  tava de copt pe . . colectare a L Tava de copt K X
. . grasimii/ tava . picaturilor, cu rotisare carne (optional)
gratarul metalic picaturilor N
de copt 500 ml de apa
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INTRETINEREA SI
CURATAREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, ldsati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
prepararii alimentelor cu un continut de apa ridicat,
lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-|
folosind o laveta sau un burete.

- Curatati geamul usii cu un detergent lichid adecvat.
« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA COMPARTIMENTULUI PENTRU PREPARARE PRINTR-UN CICLU PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.

Aceasta functie va permite sa eliminati depunerilor
care apar in timpul prepararii folosind o temperatura
de aprox. 500 °C. La aceasta temperatura, resturile de
alimente se transforma in depuneri care pot fi sterse cu
usurinta folosind un burete umed, odata ce cuptor s-a
racit.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plit,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de
autocuratare.

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a activa
functia Pyro (inclusiv ghidajele pentru gratar).

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, eliminati
depunerile de dimensiuni mai mari cu un burete umed,
inainte de a utiliza functia Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Cuptorul este prevazut cu doua functii de curdtare
pirolitica diferite: Ciclul standard (PYRO) asigura
curatarea amanuntita in cazul in care cuptorul este
foarte murdar, in timp ce ciclul economic (PYRO
EXPRESS) este mai scurt si consuma mai putina energie
decat ciclul standard, ceea ce il face adecvat pentru
utilizarea la intervale regulate.

Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul este
foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare.

Vd rugdm sa retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisa in timp
ce se desfasoard curdtarea piroliticd. Aceasta va ramane blocata

pana cand temperatura revine la un nivel acceptabil.

Aerisiti incdperea in timpul si la finalizarea deruldrii ciclului Pyro.

iINLOCUIREA BECULUI
1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic

si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnicd post-vanzare. Nu manevrati
becurile cu mainile neprotejate deoarece varfurile degetelor
dumneavoastra le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana
ce capacul becului nu a fost montat la loc.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2.Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafatd moale.

' RO

3.Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoard pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5.1ncercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. .
: . electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

Usa nu se deschide.

- desfagurare.

- Pe afisaj apare litera ,F” urmata
- de un numar.

- Intreruperea curentului

Defectiune a incuietorii usii.
¢ Ciclul de curdtare in curs de

Problema de software.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
- iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persistd.

- Opriti si puneti din nou In functiune cuptorul
. pentru a verifica dacd defectiunea persista.
. Asteptati finalizarea functiei si racirea cuptorului.

- Contactati cel mai apropiat serviciu de asistenta
- tehnicd post-vanzare si indicati numarul care
. urmeaza litera ,F".

Hotpoint 11
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RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA UNOR ALIMENTE DIFERITE iN
ACELASI TIMP

Functia ,Aer fortat” va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legqume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp.

Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@ww Fisa produsului, care include datele energetice
ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul
web docs.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> @www Descarcati Ghidul de utilizare

si intretinere de pe site-ul nostru web El:gEl
docs.hotpoint.eu (puteti utiliza acest cod QR),FHE-%
specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CEMcdE

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de
contact se regasesc in
manualul de garantie.
Cand contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare, :

va rugam sa precizati | S N W
codurile specificate pe
placuta de identificare a produsului dumneavoastra.

400011609957
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KPATKOE CINMPABO4YHOE
PYKOBOACTBO

BJIATOAAPUM BAC 3A MPUOBPETEHUE Bbl TakXke MmoKeTe 3arpy3ntb MHCTPYKLMIO NO
U3AENNA MAPKU HOTPOINT - ARISTON @WWW 6e30nmacHOCTM 1 pyKkoBOACTBO “/cnonb3oBaHune

Ana nonyyeHuna 6onee NOHON TEXHUYECKON nyxop” ¢ Hawero canTta docs.hotpoint.eu,

NOALEP>KKN 3aperncTpupyinTe Baw npubop cnenys ykasaHuaMm, NprYBeAeHHbIM Ha
Ha www.hotpoint.eu/register 0b6paTHoOI CTOPOHE 3Toro GyknerTa.

' Mpexpae yem NoNb3oBaTbCA NPNGOPOM, BHUMATENIbHO

® npouTuTe PYKOBOACTBO “3a0poBbe N 6e30nacHOCTb”.

OMMNCAHUE NMPUBOPA

1. MaHenb ynpasneHnAa

-
=]
[a10#1 (8]
Brll<Il>]
=

2. BeHtunartop

3. KonbLeBoW HarpeBaTebHbIN
aNemMeHT
(He BuaeH)

4, lep>kaTenu NonoK
(HOMep ypOBHA yKa3aH Ha
nepenHen CTOPOHe AyXOBKM)

5. 1Bepua

6. BepxHni HarpeBaTenbHbIN
SN1IeEMEHT / rpuib

7.Jlamna

8. He3p0 anAa Tepmolyyna

9. MNacnopTHan Tabnnuka
(He CHMMaTb)

10. HUXXHWIA HarpeBaTeNbHbIN

3nemMeHT
(He BuaeH)
MAHEJIb YIPABJIEHUA
S Z
........ @ - LV [
- .
1 23 4 5 6 7 8
1. BKJ1./BbIK/1. 4. HA3AA 7. OK/ BblbOP
BknioueHune n BbikNoYeHne Bo3Bpart K npefbigyLemy nyHKTY Bbibop pexnmos, nogTBepxaeHne
LYXOBKMW. MEeH}IO. HacTpoeK.
2. MEHIO 5. AUCNJIEN 8.CTAPT
BbicTpbii gOCTYyN K rnaBHOMY 3anycK BbIOpaHHOTO peXxrma.
MeHI0. 6. KHONMKUN HABUTALIUA
Hasurauma no meHio,
3. N3BPAHHbIE nepemelleHne Kypcopa,
CoxpaHeHue 1 ObICTPbIN BbI30B 0 | M3MEHEeHWe HacTPOoeK.
10 Hanbonee 4acTo NCMONb3yeMbIX
PEXNMOB.
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NMPUHALONEXHOCTHU

PELLETKA . noAJoH

BCTABHOW NMPOTUBEHDb

. BblABUMHbIE
. HANPABNAIOLME

Neeeoon al
wyn ana macaA : BEPTEN : KonnuecTso NpUHAANEXHOCTEN MOXKET Bapb/POBATLCA B
i : : 33BVICMOCTW OT NPUOOPETEHHON MOLAENN.
/ ¢ lononHutenbHble MPUHALNEXKHOCTN MOXHO NMProbpectn B
‘ : CepBMNCHOM LieHTPe.
N

[

YCTAHOBKA PELWUETKN U APYTUX
NMPUHALNEXHOCTEN

BcTaBbTe peleTKy roprM3oHTaNlbHO B AeprKkaTenu,
pacrnonaran ee Tak, Ytobbl NpunoAHATbIe KpasA Oblnn
o6palleHbl BBEPX.

JJ,perle NPUHaONEXHOCTU, TaKUe KaK NnogaoH U
NPOTUBEHDL, BCTAaBNAKTCA TOPN3OHTAJIbHO TEM XKe
crnocobom, uto n peweTKa.

YCTAHOBKA BblABUXXHbIX HAMPABJIAIOLWUX

BblHbTE peprkatenn noJiok N3 oyxoBkn  CHUMUTE
NJ1IaCTUKOBYHK 3alNTY C BblABUXHDIX HanpaBnAawWwmnx.

3aKkpennTe BepXHUI

3aXXUM HanpasnaoLlen

Ha Jep»aTesie NoNoK u

-~ CABWHbTE ee BrMybb Ao

Y ynopa. Onyctnte BTOpon

[ 3aXMM B NpeyCMOTpeHHoe
b MOJIOXKEHMe.

YT106bl 3aKpeENUTD
LeprKaTenb, CUTbHO HAXXMINTES

Ha HVPKHIOKO YacCTb 3aXK1MMa B 3
HanpaBeHUN OT AepKaTtensa
nonku. Yoeamurecs,

YTO NMOABWKHAA YaCTb
HanpasnAlLWen MoXeT cBO60AHO NepemeLlaTbCs.
MoBTOpUTE 3T XKe AeNCTBUA ANA BTOPOro Aep»Kartensa
MOJNIOK Ha TOM »Ke YPOBHe.

MprimeyaHvie: BblABMKHbIE HAaNPaBAAoLWMe MOTYT KpenuTbCA
Ha NtobOM ypOBHe

CHATUE N YCTAHOBKA OEPXATEJIE/ NOJIOK

« YT06bI CHATb aepxxartenn nonok, nogHnMMnTe
NX N BblTallnNTe HUXXKHUE YaCTU N3 MNMa30B: Tenepb
pepxkatenn NoJIOK MOXHO BbIHYTb.

« [InA yCTaHOBKM Aep»aTesieil Mook cHavasa BCTaBbTe
NX B BepXHee rHesno. BaBuHbTe AepaTtenu nonok B
Kamepy AyXOBKM B MPUMOAHATOM MOSIOKEHNM, @ 3aTEM
OMYCTUTE UX TaK, YTOObI OHY 3aHANIN MECTO B HUXKHEM
rHesge.

NCMNOJIb3OBAHUE BEPTEJIA

\ MpoTKHUTE BEepTeNnom KyCoK
MACa B €ro LeHTpasibHOM

yacTu (Npy NPUrOTOBNEHNUN
NTULbl 0OBAXNTE ee
cneumanbHOM HUTbIO).
CaBYHbTE MACO BAOJb
BepTena, HafeXHo
3apUKCMPOBAB €ro Ha BUJKe.
HapeHbTe Ha BepTen BTOPYIO
BUJIKY 1 CABUHbTE ee,
NPOYHO 3aXaB MACO. 3aTAHUTE GUKCMPYIOWNI BUHT
BUNKWN.

BcTaBbTe KOHel BepTena
B yrnybneHue Ha
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTN
LYXOBKU M pa3mecTuTe
KPYrayto 4acTb Ha
COOTBETCTBYHOLLEN OMope.

[MpvmeyaHve: [InA
cbopa cTeKkalolero coka
pa3MecTuTe BHW3Y MOAMOH, oz
Hanwme B Hero 500 M1 BOAbI.
Bo n3bexaHue oxxoros bepuTe ropaunii BepTen TONbKO 3a
NNaCTVKOBYIO PYUKY (ee HeOOXOAMMO CHATb Neper] Hauaiom
NpUroToBNEHUS).
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PEXWMbDI

TPALULIVOHHbIN

Y CNEL. OYHKLMM

_:JA BbICTPbI HATPEB
BbicTpbIl NpeaBapuUTeNbHbI Harpes Ay X0OBKM.

== OBbIYHbIN*

-------- ==z PeXnm gna npurotoBnieHmA nobbix NPogyKTOB
TONbKO Ha OQHOM YpPOBHE.

PA3OIPEB

Pexxmm ana 6bicTporo n 6epeXkHoro Harpesa
roToBbIX K ynotpeb6neHuio 6ntog. OH moxeT
TaK>Xe MCNoJib30BaTbCA A5l pa3orpeBa paHee
NPUrOTOB/IEHHbIX MPOAYKTOB, KOTOPbIE XPaHWUIUCH B
XOJIOAUSIbHVIKE VAN NPU KOMHATHOW TemrnepaTtype.

vvw rPUNb

" Pexxmm anAa npurotoBfeHNA Ha rpune
6I/I(|)IJJTeKCOB LWaLLNbIKa, COCUCOK, OBOLLHbIX
3aneKkaHoK 1 xnebHbix TocToB. MNpu npuroToBneHnn
MfACa Ha rpune pekomeHayeTca UCrnonb3oBaTb
noanoH ana cbopa cokos: PaamecTnte NnogaoH Ha
no6OM ypOBHe Nof, peleTKon, Hanue B Hero 500 mn
BOAbI.

BOJIbLUME NOPLIUA

21 Pexxum gna npurotoBneHma 6onbLmnx
KycKkoB msAca (bonee 2,5 kr). [lepeBopaunBante
MACO B NpoLecce NpUroToBaeHmsa, 4Tobbl OHO
OANHAKOBO MNOAPYMAHUNOCH CO BCEX CTOPOH. Takxe
pekomeHAyeTCA peryiifapHo noanBaTb MACO XKNUPOM,
4yTO6bI NPEefOTBPATUTL €ro NepecbixaHue.

. TYPBO-TPUb

: Pexknm gna »Kapku KPynHbIX KYCKOB
mAca (pocTtbnd, 6apaHbn HOXKW, LbINATA).
PekomeHpayeTca ncnonb3oBaTb NOAAOH ANA cbopa
CTeKawlero coka: Pasamectnte nogoH Ha nobom
YpOBHe noj peweTkon, Hanue B Hero 500 mn Boabl. B
STOM peXMmMe MOXHO MoJIb30BaTbCA BepTeNom (npw
HanMuuu).

gﬁ 3AMOPO. MPOAYKTbI

Na3aHbA - Nuyua - WTpyaenb - KaptTopenb-
bpu - xneb. ITOT peXxnm aBTOMATUYECKM
BblIOMpaeT oNTMManbHy TemnepaTypy u cnocob
NPUroTOBAEHNA ANA NATU PA3/IMUYHbIX TUNOB
3aMOpPOKeHHbIX Nonydabpurkatos. Boibepute
“Opyroe”, yTobObl 3aaTb TeMNepaTypy ANA Apyrmx
TUNOB NPOAYKTOB.

ga KOHBEKLIUA
~—F PexXxvm Ansa npurotoBneHna 65w, Tpebyownx
OANHAKOBOW TeMMepaTypbl, CPa3y Ha HECKOJIbKNX
YPOBHsAX (He 6onee Tpex). ITOT PeXUM No3BoNAET
rOoTOBUTb Pa3Hble NPOAYKTbl OAHOBPEMEHHO 6e3

nepeHodCa 3arnaxoB C 04HOIo NPOoAYyKTa Ha ,u,pyr0|7|.

NnOoAPYMAHMUBAHUE

- PeXxxum ana npuroToBneHna MAca 1 BblMeKaHuA
NUPOroB C MANKOM HAYNHKOM Ha OJHOM YPOBHe.

sss MEJJIEH. MPUTOTOBJN.

Pexxnm ona megneHHoOro NnpuroToBneHnsA
MAca 1 pbibbl, MO3BONAKLWNIA COXPAHUTb NPOAYKTbI
HEXHbIMU N COYHbIMK. [Nepe nCNoNb30BaHMEM
pexrma pekomeHayeTca cfierka ob6xkaputb
KYCKWN Ha CKOBOpoOpAe, YTOObl co34aTb KOPOUKY,
yOEePXUBAOLWYI0 BHYTPU MACa eCTeCTBEHHbIE COKU.
Bpemsa npurotoBneHnsa BapbupyeTca OT ABYX YacOB
— anA pbl6bl Becom 300 r A0 YeTblpex-nNATn YacoB
— ANA pbibbl BECOM 3 K, 1 OT YeTblpex YacoB — AN
KYCKOB MAca BecoM 1 Kr o WecTn-ceMn 4acoB —
[J1A KYCKOB BECOM 3 KI.

Y CREL. GYHKLUN

% PA3MOPO3KA
8" YckopeHHana pa3Mopo3Ka NPOAYyKTOB.

s‘Sg COXPAHEHWE TEMJIA

Pexnm, No3BONAWNN COXPAHATb ropAYMMHU
TONbKO YTO NPUrOTOB/IEHHbIE GNtoAa.

+~ ™ NOABEM TECTA

'-' Pex<um Ansa 6bICTPOro Nogbema JpoXKKeBOro
TecTa. [1nA NonyyeHUa KauecTBEHHOTO TecTa He
NCMONb3YiTe PEXNM, €CIN [yXOBKa He OCTbiNa Nocsie
MPUrOTOBEHNA.

EC0 mPMHYA.MOA.BO3A.3KO*

= Pexxum gnAa 3anekaHuA ¢apwmpoBaHHOro
MACa N MACHbIX drie Ha OfQHOM YPOBHE.
JlennkaTHaa NnpepbIBUCTaA LMPKYyNALNA BO3ayXa
npepoTBpallaeT nepecywmBaHne NnpoayKkTos. B
npovecce NpUroToBneHns 6504 B JaHHOM peXxnme
namna fyXOBKW He rOpUT B LeNAX SKOHOMUM
3neKTpo:—)HeprM|/| Ee MOXHO Ha BpeMsA BKIOUMTD,
HakaB KHOMKY s3%;. [pn ncnonb3oBaHum pexxknma
2KO B LenAx SKOHOMUK 3MIEKTPOIHEPrnM ABepLa
AYXOBKW OJKHA OCTaBaTbCA 3aKPbITON A0
3aBepLUEHNA NPUroToBeHna 6noaa.

* Ba3oBbI peXXnM ANs 3asBNeHNA 00 3HEPro3dPEeKTUBHOCTU
B cooTBeTCTBUM C PernameHTtom EC N2 65/2014
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< ABTOMATUYECKAA OYUCTKA - PYRO

PELLENTbI ABTOMATUYECKOIO

) R PUFOTOBNEHMA

PeXxum gna ouncTkn AyXOBKM OT 3arpA3HEHUN,
obpasyowmnxca B npoLecce NpUroToBeHNA
NpPoAYyKTOB, NOA AeNCTBNEM OUYEHb BbICOKOM
Temnepatypbl (npumepHo 500 °C). NpegycmoTpeHo
[Ba Pa3fINYHbIX LKA CAMOOYUYNCTKI: MOSHbIN LUK
(Mnponns 180 MKH.) n ykopoUeHHbIn uukn (Mnuponus
75 MuH.). cnonb3yiTe yKOPOUYEHHbIN LNKN Yyepes
perynapHble UHTepPBasbl, @ NOMHbIA LUK — TONbKO
Korga AyxoBKa CMbHO 3arpA3HeHa.

[nAa npaBUAbHOIO NCMONb30BaHUA 3TOWN GYHKLNN
NPOYTUTE HaLy KYIMHAPHYIO KHUTY, BOCTYMHYIO Ha
cante docs.hotpoint.eu

JaHHaa GyHKLMA no3BoNAeT roToBUTb 6/1t0aa Ha
OCHOBe 28 cTaHAapPTHbIX peLenToB.

[lyxoBKa aBTOMaTMueCK/ BbIOMpaeT HauyuLyio
TemMnepaTypy, PeXUM 1 4NUTENBHOCTb
NpUroToBEHNA.

HACTPOWNKU

N3meHeHne HacTpoek neyn (A3bIK, Yacbl, FPOMKOCTb
3BYKOBOIO CUTHanNa, ApPKOCTb, pexum “IKo”).

[MpvmeydaHue: [Npu OeNCTBYIOLEM peXxnMe "IKO"APKOCTb
avicnnen HepaboTatolel AYXOBKM CHKAETCA B LIeNAX
SKOHOMUN 3NEKTPO3HEPrMKn. APKOCTb BO3BPALLAETCA K
VICXOAHOMY YPOBHIO MPU HaXaTuK 060 KHOMKM UK
BbIMOMHEHMN NHOTO AEVCTBUA.

(ol
E‘— MPUTOTOB. C LLYNMOM

JaHHaa PyHKLMA aBTOMaTMyeCcKn BbibnpaeT
HanNyuJLWmnn peKMm NPUroToBeHMA ANA Pa3NNYHbIX
TMnoB MAca. OHa peKkomeHAyeT ONTUMAaNbHYIO
TemnepaTypy B Kamepe AyXOBKMW 1 BHYTPU NPOoAyKTa
B 3aBMCUMOCTM OT BblIOpaHHOro Tuna msAca.

[nAa npaBunbHOM YCTAaHOBKU U UCMOJIb30BaHUA
Tepmollyna cnefynTe ykasaHUAM COOTBETCTBYIOLLEro
naparpada.

NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

1. BbIBPATDb A3bIK

Mpu nepBoM BKOYEHUY NPUOOP NPELNOKNT
BbIOpaTb A3bIK: Ha AUCMee NOABUTCS CMUCOK
[OCTYMHbIX A3bIKOB.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

BbibepunTte HEOOXOANMDIN A3bIK KHOMKaMuU A 1 V 1
noaTBepAnTe AeNCTBUE HaXaTUEM 95+

[MprmedaHye: B nocneaytollemM A3blK MOXHO U3MEHUTDL B
MeHI10 "HacTponkn”.

2.YCTAHOBUTE BPEMA

Mocne BbIbOpa sA3blka cUCTEMA NPEASIOKNT
YCTaHOBUTb TeKyLLee BPeMA: Ha AnCniee NoaBATCA
Muratoume cumosbl “12:00”
¥ %
L[]
"12:00°

ff’.g‘“e
4 MM

Haxmute € gnsa ycraHoBkM BpemeHn, OK
ANA NOATBEPXKAEHNA

YcTaHOBUTe BpemMsA KHoMKamn A 1 \V 1 noaresepante
HaCTPONKY HaXKaTeM s

[prmeydanme: [Tocne OTKYEHMA SNEKTPUYECTBA
noTpebyeTcA NOBTOPHAA YCTaHOBKa BPEMEHW.

3.YCTAHOBUTE YPOBEHb NMOTPEBJIAEMOW
MOLWHOCTH

B 3aBOACKMX HAaCTPOMKax AYXOBKWN YCTAaHOBIEH
ypOBeHb NOTPebaAeMoli MOLHOCTU, COBMECTUMbIN

C AOMALUHNMM 3NIEKTPOCETAMMU C HOMUHAIbHOWN
MoLHocTblo 6onee 3 KBT: Ecnu anekTpoceTb B

BalLeM JOMe pPacCUYMTaHa Ha MEHbLUYIO MOLHOCTb,
yMeHbLUNTe faHHOE 3HayeHue.

Ncnonb3ya A unn V, BbibepuTte B MEHIO MYHKT
“HacTporkun” n Haxxmute :3%;. Boibepute “MowHOCTD”
N HaXXmunTe ;9.

Huskas

M=

bonee 2,5 kBT

Ncnonb3ya A nnu V, Bbibepute “Huskaa” n Haxmute
s9&: AnA noaTBepXxaeHus Bolbopa.

4.MPOTPENTE AYXOBKY

HoBasa ayxoBKa MOXeT ABNATbCA NCTOYHMKOM
3anaxoB, CBA3aHHbIX C MPOLEeCCOM NPOU3BOACTBA: ITO
HOpPManbHOeE ABNEeHMe.

Mepen Hayanom NpuUroToBneHuns éniog
peKoMeHAyeTCA NporpeTb NyCTyo AYXOBKY ANA
yAaneHna BO3MOXHbIX OCTaTOYHbIX 3aMaxoB.

Ypanute C ByXOBKM 3alWUTHbIN KAPTOH 1 NPO3PayHyio
NNEHKY, BbIHbTE N3 AYXOBKW BCE MPUHAANEXHOCTMU.
MporpenTe gyxoBKy npun temnepatype 200 °C B
TeueHVe NPUMEPHO OJHOrO Yaca, nyylle BCero — B
pexunme c BeHTUnAaumnen (Hanpumep, “Konsekuyma” nnm
“Bbiney. c nogpymaH.”).

Cnegynte MHCTPYKLMAM ANA NPaBUIbHOINO 3afaHunA
pexnma.

MpumeyaHve: [ocne NepBOro MCNONb30BaHNUA IyXOBKM
peKOMeHyeTCA MPOBETPUTL NOMELLEHNE.

4 Hotpoint

ARISTON



EXXEAHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

1. BbIBOP PEXKMMA

Hactporiiku
1 | Toamnunonei SR
Chew. byHKuuN JOTON NS 3
Pyu4Holl pexxum npurotosiieHna I R 4

BKJIIOYUTE AYXOBKY

Haxmute n yaepxusaiite (D: Ha gucnnee noasutcs
rnaBHOE MeHIO.

NEPEUAUTE K HEOBXOAMMOMY NYHKTY
MEHIO

Wcnonb3yiite A n V' ana HaBurayum no rnaBHomMy
MeH10. Bblgennte HyKHbI MYHKT.

1. CumBON BbIGPAHHOTO pexunma
2. BbliGpaHHbI peXxum

3. [pyrvie JOCTYMNHble peXUMbl

4. OnncaHue BbIGPaHHOIO peXxnma

BbIBEPUTE NYHKT MEHIO

Mocne Toro, Kak HY»Hbl MYHKT OblN BblgeneH Ha
ancnnee, HaxXmuTe ;35;, utobbl NOATBEPANTL BbIGOP
N NepenTN K MEHIO HaCTPOEK (CM. HUXE) UK CMINCKY
PEXMMOB.

BbIBEPUTE PEXUM

Ncnonb3ynte A 1 \V AnA HaBuraymm no Crimcky.
HaxmunTe 955, uToObl MOATBEPANTDL BbIOOP 1 NEPENTH
K MEHIO HaCTPOEK.

2. HACTPOUMKA U 3ANYCK PEXXKMUMA
1

200°C Teees 02:00..|.... 4
2. | TEMMEPATYPA ... BPEMS NMPUIOTOB
OG6bIYHbIN r
31 No 19:20H- 5
NPOTPEB BPEMS KOHLIA
6
3AJAUTE HACTPONKU

Ncnonb3yiite A n V ana nepemelyeHns Kypcopa
MeXAay M3MeHAEeMbIMU HAaCTPOMKaMM.

Mocne BbIGOpa HY>KHOWM HACTPOMKN HaXXMNTE 9%+
BblOpaHHasA HAaCTPOMKa HAaYHeT MuraTb.

M3meHUTe 3HaueHne KHonKamn A n V n
noAaTBepAnTe AEeNCTBUE HAXKATUEM. solaet

1. Kypcop
(Noka3blBaeT BbIOPaHHYO HACTPOMKY)

2. TemnepaTtypa/MOLHOCTb FpUna
3. Mporpes

4, InnTtenbHOCTb

5. Bpems 3aBeplueHuns pexknma
6. Ha3BaHue pexunma

AKTUBUPYUTE PEXXUM

Korpa Bce HacTpoWku Ha gucnnee 6ygyT
COOTBETCTBOBATb BalUMM TPe6OBaHUAM, HaxmuUTe [>
, UTOObI aKTMBUPOBATb PeXnM. llomecTnuTe NPoayKT
B AYXOBKY U HaXXMUTe E elle pas, 4tobbl HayaTb
NpUroToBfieHNeE.

MpumMeyaHve: HekoTopble HACTPOWKM MOXKHO MEHATH U B
npoLecce NPUroToBEHNS.

3. MNMPOrPEB

MpurotoBneHue nobbix TMNOB 671107 BO3MOXHO Kak
C UCNONb30BaHMEM CTaauM NPOrpeBa AyXOBKU, TaK 1
6e3 Hee.

Bbibop “HeT” cokpaliaeT cymmapHoe (C yueTom
nporpesa) BpeMa NPUroTOBAEHNA U Pacxod SHeprum
Ha BennymnHy go 25%.

MporpeB goctyneH Ana 60NbWNHCTBA PEXKMMOB.

MNocne 3aBeplueHnsa Nporpesa NOJAETCA 3BYKOBOW
CUTHan, yKasblBaloLWmnim 0 TOM, YTO AyXOBKa AOCTUINA
3aflaHHON TemnepaTypbl.

NomecTnTe NPOAYKTbI B AYXOBKY.

[MpumevaHye: NomelleHe NPOOYKTOB B AyXOBKY 0
3aBEPLIEHNA MPOTrPeBa MOXKET YXYALWWTb KyIMHAPHbIN
pe3ynbrat.

4, yCTAHOBKA BPEMEHU OKOHYAHWUA
NMPUrOTOBJIEHUA
(OTNNOXKEHHbIUN 3ANYCK)

MHorune pexxnumMbl NO3BOSIAIOT OT/IOXKUTb HaYasno
npuroToBrieHnA Ha 6onee No3aHee Bpemsa. IT0
JenaeTcAa NyTeM HaCTPOMKN BPeMEHN OKOHYAHUA.
Mocne Toro Kak gna pexuma byaeT 3afaHo 3HaYeHne
ANUTENbHOCTK, Ha ANCnsee NOABUTCA OXKMaaemoe
BpeMsA OKOHYaHuA npurotosnenus. Ncnonbsya A
nnn V, nepemectute Kypcop Ha “BPEMA KOHL A" n
HaXmunTe ;3%:: 3HaueHne BpeMeHn HauYHeT MuraTb.

200°C T 02:00
TEMMEPATYPA  coeeee BPEMS NMPUFOTOB
n OO6bIYHbIN N
No 19:20,
NPOTPEB BPEMS KOHLA

Vcnonb3ya A nnm V, yKaxuTte BpemMs, K KOTOPOMY
Heo6XxoaMMO NPUroTOBUTL 6100, N HaXMUTE 35+
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. HaxmuTte [> 1 nomectute NnpogyKT B AyXOBKY.
Haxxmute [> ewwe pas, uto6bl 3anycTTh PEXMM.

ﬂ,yXOBKa BKNTIOUYNTCA aBTOMaTU4Ye€CKN B Hy)KHbIVI
MOMEHT, paCCHVITaHHbIVI TakK, 4ToObI 6J'IIO,EI,O OKa3aJioCb
roToBO K YCTAaHOBJIEHHOMY BaMi BpEMEHN.

200°C e -07:10

TEMMEPATYPA 3ANYCK B
CTapT OTNOXeH M

20:20

BPEMA KOHLIA

[Nprmeyanye: [Ina OTMeHbl 3aePXKN 1 HEMENIEHHOrO
3anyCKa npouecca NPUroToBEHNA AOCTAaTOUYHO HaXKaTb
OnuncaHHaa yHKUMA AOCTyNHa TONbKO B TOM Cllydae, eciiu
QlyXOBKe He TpebyeTca npenBapuTeNbHbIN Harpes.

Mprimeyanve: OYHKLMA OTIOKEHHOrO CTapTa HeoCTynHa
ANA PEXVMOB rPUIb 1 TypOOorpusb.

.NoAPYMAHUBAHUE

HekoTopble pexxnmbl NpeaycMaTpuBatoT BO3MOXHOCTb
LOMOJNTHUTENBHOIO NOAPYMAHMBAHNA NPOAYKTa.

DTO AenaeTcsa 3a CYeT BKIOUYEHUA rpUna nocne
3aBEepLUEHNA OCHOBHOTIO LKa NPUroTOB/IEHNUA.

Mpurotosn. 3aBepw. B 20:00
/\ ananpoan., OK ana nogpym.

Mpy HEOBXOANMOCTU HAXKMUTE safast, UTOObI
3anycTUTb NATUMUHYTHBIA LUK NOAPYMAHVUBAHUA.
Ana yBenuuyeHns 4AUTeNIbHOCTU NPUroTOB/IEHNSA B
TEKYLLEM peXMMe AOCTaTOYHO HaxaTb A.

[nA 0CTaHOBKM UMKII1a NOAPYMSAHUBAHVA BbIKITIOUNTE
AyxoBKy Haxatuem () unu nepengnTe B rnaBHoe
MEHI0, Ha»KaB MENU .

. PELENTbl ABTOMATUYECKOIO
NMPUTOTOBNEHUA

[dyxoBKa vmeeT 28 aBTOMaTNYECKMX PeLenToB,

B KOTOPbIX 3aaHbl HAUNyYLIMe PeXNMbl 1
TemnepaTypbl NPUrotTosneHua. lna ncnonb3oBaHmA
3TON GYHKUMN C MAKCUMaNbHOW oTaayen 1
NonyyYeHnA NPEeBOCXOAHbIX KYIMHAPHbIX pe3ynbTaToB
NPOYTMTE HaLy KYJTIMHAPHYIO KHUTY, AOCTYMHYO
docs.hotpoint.eu

BbibepunTe NyHKT “PeuienTbl” B MaBHOM MEHIO, UCMONb3ys
A vnn V. HaxmunTe sdtest, 4TO6bI OTKPbITH CANCOK
6non.

Wcnonb3yinte A 1 V Ana nepemeLteHuns rno crnncky n
select 111 NOATBEPXAEHNA BbIOOpPa.

-00:32

@ BPEMA MPUTOTOB

KapeHbI ubInieHoK I
P 4 19:20

BPEMA KOHLA

ABTOMaT.
KOHTPOJIb

Haxmute [> 1 nomectute npoaykT B Ayxosky. CHoBa
HaxmuTe [>, uTo6bl aKTUBMPOBATb PEXMIM.

[JaHHble peuenTbl NO3BONAKT YCTaHAaBNMBATb Bpems
OKOHYaHMA NPUrOTOBJIEHUA.

[MprmMevaHye: B npouecce NpUrotoBneHna JyxXoBka nogaet
3BYKOBbIE CUTHaMbl 1 BbIBOAWUT Ha AUCTINEN YKa3aHNA O
HeobXoaMMbIX AeNCTBNAX (MepeBepHYTb NPOAYKT, MPOBEPUTL
CTeneHb roTOBHOCTY U T.M.).

.TPUTOTOBJIEHUE CO LWYNOM |::

Tepmolyyn no3BonaeT N3MepATb TOUHYIO TemnepaTypy
B rny6uHe npoaykKTa.

Ncnonb3sya A nnu V, Bbibepute nyHKT “IMpuroTos. ¢
WynomM” B FTaBHOM MEHIO N HAaXXMUTE :3%;.

BbibepuTe 6511040 U3 CMMCKA N HAXKMUTE st A5
noaTBepXaeHna 4encTBUA.

MpvmedaHue: Beibop “MAco TpaauLMOoH. no3BonaeT
M3MEHATb BCE HACTPOWKM (TEMNEpPaTypy AYXOBKM 1 KOHEUHYIO
Temnepatypy TepmMoLLyna). [ipyrve peuentsl NO3BONAIOT
M3MEHATb NWLLIb HEKOTOPbIE M3 HACTPOEK.

BcTaBnAanTe Tepmollyn B MACO Ha
NonHyto rnyobuHy, noganouie ot
KOCTEN N >KNPHbIX Y4aCTKOB. TR
Ana nTnybl BCTaBnAnTe Wwyn
NPOAOJSIbHO B CEpeauHy rpyaku
TaK, UTOObl €ro KOHeLl He nonan
nonocTb.

lNomecTnTe NPOJYKT B AYXOBKY U
BCTaBbTe LWITEKEP TepMOoLLyna B
rHe340 Ha NPaBOW CTEHKE Kamepbl.

&

MpurotoBneHue
- = )

150°C 100°
TEMMEPATYPA wyn ana MACA
79°
HOPMAJIbH

N3meHnTe HaCcTPOMKM No

YMOJTYAHWIO (€C/IM 3TO BO3MOXHO) 1 Haxkmute [> .

B MOMeEHT foCTMXeHUsA Wynom Heobxoanmon
TemnepaTtypbl MPO3BYYNUT 3BYKOBOW CUrHa U Ha
auncrisiee oyXOBKU NOABUTCA COOTBETCTBYOLLEE
coobuieHwue.

Mpwv XenaHnn BpemaA NPUroToBIEHNA MOXHO
npoannTb.

3apanTe ANUTENbHOCTb KHOMKaMN A 1 V: lyXOBKa
aBTOMaTUYeCKN nepekntountca B “O0bIUHbIN” pexum.

MpumeydaHve: Ecnv Tepmollyn He Obil MOACOeAVHEH,
JlyXOBKa MOAacT 3BYKOBOW CUMHaM 1 Ha AVCriee NOABUTCA
npeaynpexaeHue.

NCMOJIb3OBAHWE TEPMOLLYTA C PYYHbIMU
PEXXUMAMU

TepmolLyn MOXHO UCMONb30BaTb C HEKOTOPbIMMN
PYYHbIMU peXXMMaMn AN QOCTUXKEHUA HauyyLmnx
pe3ynbTaToB NpPY NPUrOTOBIEHUN MACA.

Bbibepute pyyHomn pexnm n nogcoeguHnTe
TepMoOLLyN: B BEPXHEM JIEBOM YNy AUCNNeA NOABUTCA
3HaYeHMe KOHeYHOM TemnepaTypbl Wwyna.

180°C

sty 100°
TEMMEPATYPA ...... yn ona MACcA \‘

OO6bIYHbIN

AnAa n3ameHeHnA 3TON HaCTPOMKN YCTAHOBUTE KypCcop
HanNpPOTUB 3HaYEeHUA, NCNONb3YA KHONKN A 1 'V, 1
HaKMUTE selast.

Korga HacTponKa HauHeT MuraTb, yCTaHOBUTE
Tpebyemoe 3HauyeHne KHonKkaMu A 1 V 1 HaxXmute
9K+ ANA NOATBEPXKAEHNA OENCTBUA.

PekomeHAyemble TemnepaTypbl ANA Pa3NYHbIX TUMOB
MACa NpeAcTaBfieHbl B pyKOBOACTBe “Mcnonb3oBaHue
nyxon”, poctynHom Ha docs.hotpoint.eu
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. JIIOBUMDIE PELIENMTbI

AnAa ynobcTBa CNonNb30BaHMA Bbl MOXETe COXPaHUTb
B MeHI0 AyX0BKU A0 10 Bawmx nobrMbIX peK1MMOB.
YT0oObl COXPaHUTb PEXKNM U TEKYLLME HACTPONKMN

B U36PaHHOM, HAXXMUTE ¢ NOCsie 3aBepLUeHUs
NPUroTOBJIEHMA.

MNopTeBepanTe fencTBne HaxkaTuem 3&;: yXoBKa
NpeanoXuT COXPaHUTb peXknm nog Homepom ot 1 o
10 B cnncke Balmx n3bpaHHbIX peLenTos.

v I

Haxatb OK gna coxpaHeHus, < onsa
OTMEHDI

BbibepurTe HOMep KHOMKaMn A UV 1 NoaTBepauTe
BbIOOP HaxaTveMm 3.

Mpumeyarvie: na oTMeHbl HaxmnTe <K .
ECnv namsaTb 3aMofHEHa U BbIBPaHHbIN HOMeP 3aHAT,
paHee COXpPaHEeHHbIN PeXIM ByaeT 3aMeHeH.

[lnA BbI30Ba peXxuMa HaxxMuTe g: Ha gucnnee
NMOABUTCA CMUNCOK BaLIMX M3OPaHHbIX PEXKNMOB.

73

Mop6opka Bawmx JI6MMbIX peLenTos

OO6bIYHbIN
KoHBeKyusa
Muuua

Bbibepute pexxnm KHonkamn A 1V 1 noarsepaute
BbIOOP HaXKaTueMm :3%. Haxmunre D ONA 3anycka.

. TAUMEP

[Mpwn BbIKNIOYEHHOW OYXOBKe ee Ancnnen

MO>KHO MCMNOb30BaTb B KauecTBe Tarmepa. Ans
NCNONb30BaHMA JaHHON GyHKLUN [}{(6ep,|/|Ter, yTOo
OYXOBKa BbIK/TIOUEHA N HAKMUTE selest: HA McCnsee
HAaYHYT MUraTb NOKa3aHUA Tanmepa.

~00:00:00.

4 MM CC

Haxmute £ gna HacTpoiiku Taiimepa, OK
AnA 3anycka

YcTaHOBMTE HEOOXOAVMYIO ASIUTENBHOCTb KHOMKaMu
A 1V 1 HaXMUTE 85 ANA 3anycka Tarimepa. B
MOMEHT OKOHYaHUA 06paTHOro oTcyeTa NPO3BYUUT
3BYKOBOW CUrHar.

MpvMeyaHue: [1na 0CTaHOBKM TaliMmepa B /oboe Bpems
pocTatouHo Haxats .

. BNIOK. KNABULLEWN

YTo6bl 3a6N10KMpPOBaTb KHONKM NaHeNn ynpasneHus,
Ha)XMUTE N YAEePXKXNBANTE select U OAHOBPEMEHHO
He MeHee NATU CeKyHA. [ina pa3bnoKMpPOBKN KHOMOK
NOBTOPUTE 3TO Xe AeNcTBue.

MpuMeuaHe: Ty GYHKLIMIO MOXKHO 1CMOMb30BaThb 1 B
npouecce NPUroTOBAEHWA ML,

Mo coobparkeHnAM 6e30MacHOCTY AYXOBKY MOXKHO
BbIKNIOYMTH B Nt0b0e Bpema HaxkaTnem KHonku .

.....

Ncnonb3sya A 1 V, BblbepuTe NyHKT “Yuctka” B
0K

rMaBHOM MEHIO N HAXKMUTE seleet,

Muponuns 75 muH.

e Muponus 180 muH.

120-MnHyTHaA BbiICOKOTEMMNEpaTypHasn
yncTka

Bbibepute nyHKT “MNMuponus 180 muH.” unun “fMuponus
75 MUH.” N HAXKMUTE salect: Ha AMUCMIIEE BbICBETUTCA
ANNTENBHOCTb BbIOPAHHOMO LUKIIa 1 BpeMsA ero
OKOHYaHUA.

HaxmuTte kHonky [>: Ha gucnnee noasutcs
noLlaroBble UHCTPYKLUMM ANA 3anycka Lukna
CaMOOYUNCTKMN.

2/3

Ypanutb Bce akceccyapbl U3 AyX. WKada
n HaxaTtb OK

Mepeq 3anyckom LmKna 06A3aTeNbHO BbIHbTE U3
AYXOBKM BCE NMPUHAANIEXKHOCTU, BKIOUAA AepKaTenu
MOSIOK.

Mocne BbINONIHEHNA KaXKAOMO YKa3aHUA HAXMUTE soect,
yTOObl NEPENTM K CneayoLemy wary.

Mocne nocnefHero NOATBEPXKAEHMWA CTaPTyeT LUK
CaMOOUNCTKU, ABepLa AyXOBKU 6nokupyeTcs: Ha
AUCMee NOABNAETCA MONOCa, yKasbiBaloLwas NPoLeHT
BbINOJIHEHMA OMnepaLum.

&

[ Bepb 6noKMpyeTcs Bo Bpems
YNCTKN

ERE I Y
LI

-00:59
e s BPEMA
Yucrtka 15:00

TEMPQ FINF
BPEMA

KOHLIA

B MOMeHT 3aBepLueHA UMKIa Ha AUCNe BbiIBOAUTCS
COOTBETCTBYOLLEE MUTaloLLee cooblyeHune. [lanee, Ha
AnCnnee HaunHaeT oTobpaxKaTbCA TeKyLan
TemnepaTypa. [IBepua 4yXOBKM OCTaeTcA
3a6/I0KMPOBAHHON [0 TeX NOP, NOKA BHY TPEHHAS
TemnepaTypa He NOHM3UTCA J0 6e30MacHOro ypoBHs.
Mocne 3Toro Agucnner BO3BPALLAETCA B PEXUM
oTOo6pakeHnA 4Yacos.
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJ1IOL

BllloAo PEXVUM fPOTPEB TEM"(EZI)‘TVPA %npmr?)';gng’zmmu.) nPM:f\zJBlE:(bHVcl)cm
T . 16080 3090 23
Muporu ns apox<eBoro Tecta _ : _ 160-180 1090 4 ]
: : ~Es AR
Mupor ¢ HauMHKOI - 160-200 35-90 ;
(Un3KelK, LWTpyaenb, GPYyKTOBbIA Avpor) : ) 160-200 40-90 .\,é.,. \11;“
- - 60180 2045 3
MeueHbe/He6onbwne TOPTDI - 160-170 20-45 _"_f_,_ ;”
- 1604170 2045+ 5 3 1
- 180200  30-40 3
MupoXHble N3 3aBapHOro Tecta - 180-190 35-45 ,\,é,, ;”
- 180190 3545 S 3 T
- 9% moiso 3
Bese . 90 14060 AT
_ 90 1404600 S 3 T
- 190250 1sso (12
Xne6/nuuua/nenewKkn - 190-250 20-50 ,\,é,, ;”
- 190250 2550+ > 3 T
- 180190 4055 2/3
g:(?u?k:gm NYPOT, KAL) ) 180-190 45-70 "‘é" "‘1;"
- 18090 4asgoxx > 3 T
- 190200 2030 3
E::Tgsaubllneqenbe M3 CNloeHoro ) 180-190 20-40 -\éu- ;ﬂ
- 180-190 2040+ > 3 1
gi:lil-::ﬂ/naCTa/ KaHHennoxw/ ) 190-200 45-65 ;’
E:v?::::?/:renﬂmua/ roBAanHa/ ) 190-200 80-110 ;ﬂ S
Kypuua/Kponuk/yTka 1 k- - 200230 5000 > o
Wnpeiika/rycs 3 kr | - 190200 80130 ° —
ZLl‘ag?MeK:fAl)-lHaﬂ pbi6a / B ponbre (uine, | ) | 180-200 | 50-60 ;ﬂ
?:A/ELTLL?E;K?A(;;%?KITBMMM) ) 180-200 40-60 ;9
Xne6Hble TOCTbI Y - Bbicokas 3-6 _‘f._’_
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' RU

; i TEMMNEPATYPA BPEMA YPOBEHb U
B/toAo PEXKVM  TIPOTPEB (°C) _MIPUFOTOB (un.) MPUHAZNIEXHOCTY
Pbi6a pune/creinkn pond CpeaHsa  20-30* .\,,ﬁ,.,. 1inv;
Coycbi/Ke6a6/ vvv CpeaHasa- 1539 > 4
pe6pbilwKn/pyb6rieHble KOTNeTbl Bbicokaa T T
h s s d :
»KapeHblii ubINAeHOK 1-1,3 kr [0S CpeaHsn 55-70 ** ..__%__,. JLV; T~
KapeHbI ubinaeHokK 1-1,3 Yy Bbicokunn 60-80 2 !
PeHbIl Lbins -1,3 Kr : blICO (o= s
haad
PocT61¢ € KPOBbIO 1 KT VS CpepHan 35-50 ** -\...i—...,- —
HoxKa AarHeHKa/pynbka CpepHsasn 60-90 \ A
MeyeHbin KapTOodenb - CpegHas 35-55 ‘ |
vov 3
OBolyHasA 3aneKaHKa Bbicokas 10-25 A=
JNlazaHbsa n maco 200 50-100 *** qéﬁ ! 1 '
Msco n kapTodenb 180 45100+ 4 \ 1 ,
Pbi6a 1 oBOWM 190 30-50 *** -\...i—...,- \ 1 ,
MonHbin 06en: OpyKTOBLIN NIMPOr 5 3 1
(ypoBeHb 5)/nasaHbs (yposeHb 3)/mAco 190 o 40120 % e \ |
(ypoBeHsb 1) ' :
3
ABTO 10-15 \
| ABTO 1520 a2,
3amopoXkeHHasa nvuya * 4 5 1
: ABTO 20-30 ‘ | A | ,
4 3-2 1
ABTO : 20-30 \ | A | |
i 3
QapwmnpoBaHHOe MACO 200 80-120 *** |
HapesaHHoe MAco (KponuK, Kypuua, } xx 3
6apatiitia) 200 % 50-100 ‘ |

*[NepeBepHNTE NPOAYKT B CEPEAMHE NpoLIecca
NPUrOTOBNEHMA.

**MNepeBepHuTe 611040 MO UCTEUEHUWN ABYX TPETEN OT
o6LLiero BpemeHy NPUroToBaeHns (eciv HeOOXOANMO).

*** Bpema yKa3aHo NprbnmsntensHo: 6111010 MOXKHO BbIHYTh
13 AYXOBKM MO3XeE UM PaHblUe B 3aBUCKMOCTH OT BaLLIMX
JINYHBIX MPEeANOYTEHNN.

(@wvww TabnuLa peLenTos NPOTeCTUPOBAHHbIX 4714
cepTUdUKaALMOHHbBIX OpraHoB cornacHo ctaHaapTy IEC
60350-1 conepnTca B pyKOBOACTBE “VICcnonb3oBaHve 1
yxop'", noctynHom Ha docs.hotpoint.eu.

@vww 3arpysute pykoBOACTBO "Mcnonb3osaHve 1 yxoa' ¢ caiita docs.hotpoint.eu 115 Toro, YTo6bI NONYUNTL TABANLY
peLenToB, B KOTOPbIX TPEOYETCA UCMOMb30BaHME Lyna A1A MACa.

PEXUMDbI == kO )
NH .noa.eo3n.
O6bIYHbIN lpwnb Typ6o-rpunb KoHBekuuna MNMoppymaHnBaHne PasmopakmBaHue P y.ano,u A
Arernnn r AF=lr —J L T ~ Q? R
MaponpouHas nocyga MopnoH /
MPVHALNEKHOCTY ponp vA ARoH/ MogaoH c 500 mn  BcrasHoii LY 4719 MACA
PeweTtka WSIN NPOTHBEHb Ha BCTABHOW MopgoH Bepren
BOAbI NpoOTMBEHb (onuwmA)
peleTke NPOTNBEHb
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YNCTKA N YXO[L

Mepep Hauanom n6bIX
AENCTBUN NO YNCTKE N yxoay
AanTe AyXOBKe OCTbITb.

He ncnonbsyinte

napoouyncTuTenu. np“6opa_

BHELWWHWE NOBEPXHOCTHU

« [lpoTupaniTe NOBEPXHOCTU AYXOBKN BAAXKHOM
candeTkon 13 MUKPOBOJOKHa. Npu cnnbHOM
3arpA3HeHnn fob6aBbTe HECKONIbKO Kanesb MOKLLEro
CpeAcTBa C HenTpanbHbIM pH. MNpoTpuTe NoBepxXHOCTH
HaCyXO CyXOW TKaHblO.

« He nonb3ymnTecb arpeccMBHbIMA UK abpas3nBHbIMU
mMowwmnmn cpeacteamu. Npwu cnyyanHom nonagaHnm
TaKMX CpeacTB Ha MOBEPXHOCTb Nprbopa
HeMe[IeHHO NPOTPUTE ero BNIaXKHOW candeTkom 13
MUKPOBOJIOKHA.

BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTU

- Mocne KaXkaoro NCNonb30BaHUA AaliTe AyXOBKe
OCTbITb 1 OUNCTUTE ee (3kenaTeNibHO MOKa OHa elje
Tennas) oT OTNOXKEHWU 1 NATEH, 06Pa3YOLWMXCA NPY
NPUroTOBAEHUN MU,

He ncnonb3ynre abpasmBHbie
ry6km, ctanbHbie Mo4anku,
arpeccuBHble N abpasunBHble
MoloLMe CPeACTBA, TaK Kak OHN
MOryT NOBpeAuTb NOBEPXHOCTU

HapeHbTe 3aWnTHDbIE nep4yartku.

OTKnouYNTE AYXOBKY

OT 3/1eKTpoceTu nepea
BbIMOJIHEHVEM NI0O0bIX AecTBUIN
no o6cnyXnBaHuio.

[na ynaneHua KoHaeHcaTa, obpasytollerocsa npu
NPUroTOBNEHN NPOAYKTOB C BbICOKMM COflepPKaHNeM
BNarv, [OXANTECH MOHOIO OXNAXKAEHWUS IYXOBKU U
npoTpuTe ee candeTKom unm rybkoi.

« [1nA YNCTKM CTEKNa ABepLbl NOSIb3yNTeCh
cneumnanbHbIMU XXUAKUMM MOOLWMMN CPeACTBaMMU.

« 1na ynobcTBa UMCTKM ABEPLY AYXOBKU MOXHO CHATD.

NMPUHAANEXHOCTU

Cpasy ke nocne ncnosib3oBaHUA 3amoynTe
NPVHaANeXHOCTN B BOAE CO CPeACTBOM A/1A MbITbA
nocyabl. Ecnn npuHagnexHocTn ewwe ropauue,
NoNb3yNTeChb KYXOHHbIMW pyKaBuuamu. OcTaTkm Nuwm
YAANATCA C NOMOLLbIO WEeTKN UK ryoKu.

OYUCTKA KAMEPbBI C UCINMOJIb3OBAHUEM LUKIJIA MUPOJIN3A

He npanacal‘/'lTer K AyXOBKe BO BpemMA Jyukna
nupoinnsa.

B paHHOM pexxmme 3arpasHeHns, obpasytolmecsa
npu NPUroTOBNIEHNN NPOAYKTOB, YAANATCA NOj
gencremem Temnepatypbl okono 500 °C. MNpwn Takon
TemnepaType OCTaTKM NULLM NPeBpaLLaloTCA B 3011y,
KOTOPYIO MOXKHO JIerKo yAannTb BNaXKHOW ryoKon,
KOraa AyXoBKa OCTbIHET.

Ecnun nyxoBKa ycTaHOBMIeHa NOA BAapPOYHOWN NaHesbio,
BbIK/IIOUNTE BCE FOPENKN UK SNEeKTPOKOHPOPKM Ha
BPeMA CaMOOUMNCTKMN.

Mepep 3anyckom pexuma nMposnn3a BbiHbTe

13 [YXOBKM BCE MPUHAANEXHOCTN (BKNOUas
HanpaBnAlLWMe peLeTKNn).

[na 6onee KaueCTBEHHOW OYMCTKY yAaNnTe KpynHble
3arpA3sHeHunA BNa)KHOWN rybKom, npexae yem
3anycKaTb LMK NMPonnsa.

OepXute aeTeil N XXKNBOTHbIX BAANIN OT YXOBKMN BO
Bpems 1 nocsie unkia nuponnsa (noka nomeueHne
He GyfieT NpoBeTpPEHO).

B nyxoBKe NnpefycMOTPEHO AiBa Pa3INYHbIX peXXnma
NUPONNTNYECKON ouncTKN: CTaHOAPTHBIN LMK
(Muponu3 120 MnH.) obecneunBaeT TaTENbHYIO
OUYNCTKY CUJIbHO 3arpA3HEHHON AYXOBKW.
DKOHOMUYHbIN ymkn (Muponus 75 MnH.) ABnAeTcA
6onee KOPOTKNM 1 NOTPebNAET MEHbLLE SHePrum, Yem
CTAHAAPTHBIN LMK, 4TO NO3BONIAET NCMOMb30BaTb €ro
yepes perynapHble MHTepBasbl BPEMEHN.
Ncnonb3ynte pexum “MNMuponns 180 MuH", TONbKo
ecnu Npnbop CMNbHO 3arpA3HeH UK BblgenaeT
HenpUATHbIE 3anaxy B NPoLecce NPUroToBieHus
nmwm.

MpuMeYaHvie: OTKPbLITVE ABEPLIb yXOBKM BO BpeEMS
NVPONTUYECKON OUNCTKM HEBO3MOXHO. [lBepLia oCcTaeTcs
3ab10KNPOBaHHOW, MOKa TemnepaTypa He CHU3WUTCA 10
NPUEMIEMOTO YPOBHS.

MpoBeTpuBaiiTe NoMelleHe BO BpeMs 1 Mocse 3aBepleHns
UMKNa NMponu3a.

3AMEHA JIAMMNbI
1. OtknioumnTe AyxOBKY OT 3n€KTPOCETU.

2.07BepHMTe NNadoH, 3aMeHnTe Tamny 1 HaBepHUTe
nnadoH B MCXOAHOE MOJIOXKEHNE.

3. MogkniounTe [yXOBKY K 3N1€KTPOCETH.

[prmMmevaHve: VIcnonb3ynTe TOMbKO rasioreHHble namnbl 20-
40BT1/230 B Tvin G9, T300°C. Jlamna, ncnonb3yemas B U3nenuu,
npeaHasHadeHa Ana 6bIToBbIX MPUOOPOB 1 He MOAXOANT

ons ocselleHuna nometleHuin (PernameHt EC 244/20009).
Jlamnbl yKa3aHHOrO T1na MOXHO NPUYOBPECTY B HALLINX
CepBUCHbBIX LieHTpax. He TporanTe namny ronbiMmn pyKamu,
TaK Kak OTneyYaTky nanbLUes MoryT noBpeanTb fnamny. He
Nonb3ynTecb AyXOBKOW A0 YCTAHOBKM MiadoHa Ha MeCTo.
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CHATUE N YCTAHOBKA ABEPLbI

1. Ana cHATUA aBepLbI NONHOCTbIO OTKPOIiTE ee 1
OTKMHbTE GMKCATOPbI B NMONOXEHME PAa36IOKMPOBKU.

2. MpukponTe aBepLUY, HACKOIbKO 3TO BO3MOKHO.
Hape)kHo 3axBaTuTe aBepuy obermun pykamu (He 3a
PYUKY).

CHumunTe aBepuy, OOHOBPEMEHHO 3aKpblBas 1 cmeLlas
ee BBepx. [lonoxnte aBepuy Ha MATKYI0 NOBEPXHOCTb.

' RU

3.4nA ycTaHOBKM ABepLbl NOAHECUTE €€ K AyXOBKe,
COBMECTUTE KPIOKW MeTesib C rTHe34aMu U BCTaBbTe
BEPXHME YacTu NeTenb B rHesfa.

4, OnycTute gBEpLYy, a 3aTeM NOAHOCTbIO OTKPOIiTe
ee.
MoBepHNTe GMKCaTOPbl B UCXO[HOE NOJIOKEHME: BHU3

40 ynopa.

Cnerka HapaBuTe Ha GMKcaTopbl, YTOObI yoeanTbea,
YTO OHU 3aHANN NPABUJIbHOE MOJIOXKEHNE.

5.3akporite gBepuy 1 ybeanTech, 4TO OHa HaXOAWTCA
B OAHOW NJIOCKOCTU C NaHenbto ynpasneHua. Ecnm ato
He TaK, NOBTOPUTE BbllLEeOMNMCaHHble AeNCTBUA:
HenpaBnnbHO ycTaHOBNEHHaA ABepLIA MOXET BblINTH
N3 CTpoA.

NMOUCK U YCTPAHEHUE
HENCNPABHOCTEN

HemcnpaBHoCTb

- lyxoBKa He paboTaer. .
: i ceTu.

- Mpunbop oTcoeamHeH oT

© 3NEeKTpoCeTu.

- iBepua He OTKpbIBaeTCA. ,
1 - BoimonHdaetca umkn
. CAMOOYUNCTKMN.

- Ha gucnnee otobpaaetca
- 6yksa “F”, 3a koTOpoOW cnepyet
: HEKOTOpOe Uuncso.

Bo3moXHasA npnunHa

- OTCyTCTBYET HanpsAXeHue B

© 3aMOK HeUCnpaseH.

MporpaMmHas owmnobKa.

Cnoco6 yctpaHeHuns

. [lpoBepbTe Hannumne HanNpPAXEHNA B CETU.

. YbenuTech, UTo [yXOBKa BKIIIOYEHA B CETb.

. BolkniounTe 1 CHOBA BKIIIOUMTE AYXOBKY, UTOObI
. NPOBEPUTDL, MPEKPATUANCL 1N HEMONALKMN.

- BblkntoumnTe 1 CHOBA BKIIIOUMTE AYXOBKY W

. NpoBepbTe, MPEKPATUINCH NI HEMNONAAKN.

- loxanTech 3aBeplieHns LMKIa 1 OxnaxaeHus
¢ IYXOBKMW.

ObpaTuTech B 6naKaniimin CepBUCHbIN LIEHTP.
- Coobwwte yucno, cnegyouee 3a bykson “F.
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MOJIE3HDbIE COBETDI

KAK NMOJIb30BATbCA TABJINLIEN
NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

B Tabnuue ykasaHbl Haunyullme pexnumbl,
NPUHAANEXHOCTN 1 YPOBHU ANA NPUrOTOBNIEHNA
pPa3NNYHbIX TUNOB NPOAYKTOB. YKa3aHHasA
NPOAONXKNTENBbHOCTb MPUIOTOBNEHNA OTCYNTLIBAETCA
OT MOMEHTa NomelleHns 6na B LyXOBKY.

BpemsA npepBaputenbHOro Harpesa (ecnv oH
NpeaycMOTpPEH) He yunTbiBaeTcA. 3HaYeHnA
TemnepaTypbl U AAUTENbHOCTN NPUrOTOBNIEHUA
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU N 3aBUCAT

OT KONIMYeCcTBa NPOAYKTa N NCNONb3yeMbIX
npuHagnexHocTen. HaunHamTte ¢ caMbiX HU3KNX
peKoMeHOO0BaHHbIX HACTPOEK, 1, ecnn 6noao
OKaXkeTca He roToBbIM, MepexoaunTe K 6onee BbICOKMM
HacTpownkam. Vicnonb3ynTe Bxodalme B KOMNNeKT
NPUHAANEXHOCTI, OTAaBanTe NpegnoyTeHne
dbopmam ans BbiNneukn N NPOTUBHAM U3 TEMHOIO
meTanna. Bbl Tak)ke MoXeTe MCcnonb3oBaTb Nocyay

M3 >KapOoMnpPOYHOro cTekna nunmn kepamuku. Mpun

3TOM YUNTbIBANTE, YTO MPOJOIKNTENBHOCTb
NPUroTOBNEHNA B HUX HEMHOIO yBeNMYMBaeTCA.

OAHOBPEMEHHOE NMPUrOTOBJIEHUE
HECKOJIbKUX BJ1IOA4

Pexum “KoHBeKumna” no3BonaeT rotoBUTb pasfnyHble
NPOoAYyKTbl (Hanpumep, pbiby 1 OBOLMN) HAa HECKONbKMX
YPOBHAX OfHOBPEMEHHO.

BbiHbTe 13 Ayx0BKM 611t0Aa C MEHBLIUM BPEMEHEM
NPUroToB/IEHMA 1 OCTaBbTe Onlofa, NPUroToBEHNE
KOTOpbIX TpebyeT 6onee NPOJOMKNTENBHOIO
BpeMeHWU.

TEXHUYECKU NIUCT

@vww Monwbiii nepeyeHb TEXHNYECKMX
XapaKTepUCTUK N3Jenuns, BKIOYALWNIA NoKasaTenun
SHepro3PpPeKTUBHOCTU, [OCTYMNEH Ha CalTe
docs.hotpoint.eu

CNOCObbI MOJIYYEHUA PYKOBOACTBA
“UCNONIb3OBAHUE N YXOL"

> @ww 3arpysnTe pyKoBOACTBO

“Micnonb3oBaHue 1 yxoa” € Halero canTa El!EEl
docs.hotpoint.eu (ncnonb3yiite atot QR- Lﬁ
KOA), yKa3aB KOMMePUECKMIA Ko N3fenus. [=]

> PyKOBOZCTBO MOXHO TaK»e MonyunTb,
06paTmBWKCb B Haw CepBUCHbI LLEHTP.

OBPALLEHUE B CEPBUC

KoHTaKTHanA
nHdopmayma
npeacTaBfieHa B
rapaHTUNHOM ByKneTe.
Mpwu obpalieHnn

B Haww CepBUCHbIN :
LEeHTp, coobwunTe | s LT \ﬁﬁm
KOZibl, yKa3aHHble Ha

nacnopTHoW Tabnuyke nsgenus.

400011600957

CEMcdE
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PRIRUCKA NA

KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

HOTPOINT - ARISTON

Ak chcete dostavat komplexnejsiu pomoc
a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.hotpoint.eu/register

Bezpecnostné pokyny a Navod na

pouzivanie a oSetrovanie spotrebica si

liWWW mozete stiahnut na nasej webovej stranke
docs.hotpoint.eu a podla pokynov na
zadnej strane tejto brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
[ J

OPIS SPOTREBICA

=]
[a10#1 (8]

Brli<I>]
&2}

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Okruhly ohrevny clanok
(nie je viditelny)

4, Vodiace listy
(Uroven je uvedenad v prednej Casti
rdry)

5. Dvierka

6. Horny ohrevny ¢lanok/gril

7. Ziarovka

8. Pripojenie masovej sondy

9. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OVLADACI PANEL

- * =~ @
g ..... @
1 23 4 5 6 7 8
1. ZAP/VYP 4. SPAT 7.0K/ ZVOLIT
Na zapnutie a vypnutie ruary. Na ndvrat do predchadzajuceho Na vyber funkcii a potvrdenie
2. MENU menu. nastaveni.

Na rychly pristup do hlavného
menu.

3. OBLUBENE

Na ulozZenie a rychlu volbu az 10
oblubenych funkcii.

5. DISPLEJ

6. NAVIGACNE TLACIDLA

Na navigdciu v menu, pohyb
posuvaca a zmenu nastaveni.

8.START
Na spustenie zvolenych funkcii.

Hotpoint
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PRISLUSENSTVO

. NADOBA NA

ROST . ODKVAPKAVANIE

PLECH NA PECENIE

. POSUVNE LISTY

MASOVA SONDA : OTOCNY RAZEN : MnoZstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od
. : : zakupeného modelu.
/\ : DalSie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych
‘ : strediskach.
— &5

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV

Vyberte vodiace listy z riry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku
bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide.

~ Druhu svorku spustite na
¥ miesto.

Vodiacu listu zaistite tak, ———
ze potlacite spodnu ¢ast »

svorky pevne o vodiacu listu.

Presvedcte sa, Ci sa bezce
moZu volne pohybovat.
Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liSte na tej istej urovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST

« Ak chcete vodiace liSty vybrat, nadvihnite ich
a vytiahnite spodné casti z drziakov: Vodiace listy
teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

POUZiVANIE OTOCNEHO RAZNA

T Prepichnite razen cez stred

masa (hydinu zviazte
$nurkou) a posunte maso po
razni, aby pevne dosadlo na
vidlicu a nemohlo sa hybat.
Nasunte na razen druhu
vidlicu a posunte ju, aby
pevne pridrzala mdso na
mieste. Zatiahnite
upevnovacie skrutky, aby ste
ju upevnili v tejto polohe.

Vlozte koniec do Zliabka
v priestore rury a oprite
okruhlu cast na prislusnu
oporu.

Upozornenie: Na zbieranie
Stavy, ktord vznika pri
peceni, vloZte pod jedlo
odkvapkavaciu nadobu

a nalejte do nej 500 ml vody. 7
Aby ste sa nepopalili o horuci
razen, manipulujte s nim iba pomocou plastovej ricky (pred
pecenim ju treba vybrat).
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FUNKCIE

TRADICNE PROGRAMY

¥ Xy . i
Q SPECIALNE FUNKCIE

z‘s RYCHLY PREDOHREV
Na rychle predhriatie rury.

jedného rostu.

KONVENCNY OHREV

Pri tejto funkcii sa vsetky druhy jedal pripravia
rychlo a lahko. MéZe sa pouzivat aj na zohriatie jedla,
ktoré uz bolo uvarené a potom ulozené pri izbove;j
teplote alebo v chladnicke.

wew GRIL

“ " Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hogiktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
vody.

MAXI PECENIE

A Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporuc¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

" TURBO GRIL

2% Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
biftek, kurca). Odporuc¢ame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte
do nej 500 ml vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit
otocny razen (ak je prilozeny).

MRAZENE POTRAVINY

Lasagne - pizza - zavin - hranol¢eky - chlieb.
Tato funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu
a rezim pecenia pre pat réznych typov mrazenych
hotovych jedal. Zvolte ,VIastné” na nastavenie
teploty pre iné typy potravin.

ga HORUCI VZDUCH

*— Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych

priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

plnkou na jednej Urovni.

SSS POMALA PRIPRAVA

Na mierne peclenie masa a ryb tak, aby
zostali makké a Stavnaté. Odporucame kusy madsa
na pecenie najprv osmazit na panvici, aby maso
zhnedlo a stavy sa uzavreli vo vnutri. Cas pecenia
sa pohybuje v rozmedzi od dvoch hodin pri rybach
s hmotnostou 300 g az po Styri alebo pat hodin pri
rybach s hmotnostou 3 kg a od Styroch hodin pre
celé kusy masa vaziace 1 kg az po Sest alebo sedem
hodin pre kusy masa vaziace 3 kg.

©  $PECIALNE FUNKCIE

% ROZMRAZOVANIE
6" Na rychlejsie rozmrazovanie potravin.

¢$4 UDRZIAVANIE V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

ECO EKO S VENTILATOROM

2 Na pecenie plnenych kusov masa a reznov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto funkcie zostane
svetielko EKO pocas pecenia vypnuté, ale mozno

ho znova docasne zapnut stlacenim 33%;. Ak chcete
pouzit cyklus EKO a znizit tak spotrebu energie,
dvierka rury by sa nemali otvérat az do Uplného
dokoncenia pecenia podla receptu.

#~™ KYSNUTIE

Na ucinné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura eSte horuca po cykle
pripravy jedla.

* Funkcia pouzité ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej Ucinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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. AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

((+))

AUTOMATICKE RECEPTY

Na odstranenie pripalenych zvyskov s pomocou
cyklu pri velmi vysokej teplote (cca 500 °C).
Dostupné su dva samocistiace cykly: Kompletny
cyklus (PYRO CISTENIE) a skrateny cyklus (PYRO
EXPRES CISTENIE). Odporu¢ame v pravidelnych
cykloch pouzivat rychlejsi cyklus a kompletny cyklus
iba pri velmi znecistenej rure.

Ak si chcete byt isti, Ze pouzivate tuto funkciu
spravne, precitajte si a stiahnite nas receptar na
webovej stranke docs.hotpoint.eu.

Na vybratie jedného z 28 r6znych vopred
nastavenych receptov.

Rdra automaticky nastavi optimalnu teplotu, funkciu
a cas pecenia.

NASTAVENIA

-
E,_ RECEPTY, MAS. SONDA

Na zmenu nastaveni rdry (Jazyk, cas, hlasitost
zvukového signalu, jas, Eko rezim).

Upozomujeme, Ze: Ked je rdra vypnuta, ale Eco rezim je
aktivny, jas na displeji sa znizi, aby sa usetrila energia. Displej
sa automaticky znovu aktivuje po stlaceni lubovolného
tlacidla atd.

Tato funkcia automaticky zvoli optimalnu funkciu
pripravy jedla pre r6zne typy masa. Navrhne
optimalnu teplotu pre priestor na pripravu jedla

i vnutornu teplotu jedla podla zvoleného typu masa.
Ak si chcete byt isti, Ze ste zasunuli a pouzivate
sondu spravne, postupujte podla pokynov

v prislusnom odseku.

PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. PROSIM, NASTAVTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi zoznam dostupnych
jazykov.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Stlacte A alebo v na zobrazenie pozadovaného
jazyka a potvrdte stlacenim 3%;

Upozoriiujeme, Ze: Jazyk mozno menit aj neskér pomocou
polozky ,Nastavenia” v menu.

2.NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktudlny ¢as: na displeji bude blikat 12:00.

¥ ¢

,12:00,

ff/.e“‘?‘
HH MM

Stlaéte £ na nastavenie ¢asu, OK po
nastaveni

Pomocou A alebo Vv nastavte cas a potvrdte
stlacenim sdset

Upozorhujeme, Ze: Po vypadku prudu treba vzdy znova
nastavit ¢as.

3.NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW: Ak vasa domdcnost pouziva nizsi vykon, musite
tuto hodnotu znizit.

Pomocou A alebo V zvoIte polozku menu
,,Nastavenia stlacte 3%, zvolte ,Vykon” a potvrdte
stlacenim 3;.

Nizka

N =

Nad 2,5 kW

Pomocou A alebo V zvolte ,Nizky” a potvrdte
stlacenim :39%;.

4.ZOHREJTE RURU

Z novej rury moézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstranite z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie
s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.
,Horuci vzduch” alebo ,Konvencné peclenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornujeme, Ze: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Nastavenia
1 ~~~~~~~~ Tradi¢né programy l .......... 2
Specialne funkcie B 3
Tradi¢né funkcie pecenia s ru¢nym nastavenime-:-- ... 4
ZAPNITE RURU

Stla¢te a podrzte (D: Na displeji sa zobrazi hlavné
menu.

HLADANIE V MENU

Stlacte A alebo V na navigovanie cez hlavné menu
a oznacte polozku, ktoru chcete vybrat.

1. Symbol zvolenej funkcie
2. Zvolend funkcia

3. Dalsie dostupné funkcie
4. Opis zvolenej funkcie

VYBERTE POLOZKU Z MENU

Ked je polozka, ktoru chcete zvolit, zvyraznena na
displeji, stlacte ;3%; na potvrdenie a potom prejdite
do menu nastaveni (pozri nizsie) alebo do zoznamu
funkcii.

VYBERTE FUNKCIU

V zozname na obrazovke sa pohybujete stlacanim
A alebo V. Na potvrdenie a prechod do menu
nastaveni stlacte :3%.

2.NASTAVENIE A AKTIVOVANIE FUNKCIE

1
200°C Teees 02:00..|.... 4
2. | TEPLOTA ... DOBA PECENIA
Konvencné M
34 No 19:20-11 5
PREDOHREV CAS UKONCENIA
6

POUZIT NASTAVENIA

Posuvacom prejdete pomocou A alebo V na
nastavenie, ktoré chcete upravit.

Ked'je posuvac v pozadovanej polohe, zmerite
nastavenie stlacenim J3%;: Nastavenie, ktoré ste zvolili,
zacne blikat.

Pomocou A alebo V zmerite hodnotu a potvrdte
stla¢enim 3%:.

1. Kurzor
(oznacuje zvolené nastavenie)

. Teplota/vykon grilu

. Predohrev

. Trvanie

. Cas, kedy sa funkcia skon¢i
. Nazov funkcie

aunnphWN

AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked' su zobrazené nastavenia podla vasho zelania,
stlatenim [> aktivujete funkciu. Vlozte jedlo do rury,
potom znova stla¢te [>, &im funkciu aktivujete.

Upozoriiujeme, Ze: Niektoré nastavenia mozno menit aj
pocas pecenia.

3. PREDOHREV

V tejto rdre mozno piect akykolvek typ jedla s fazou
predohrevu alebo bez predohrevu.

Zvolenim ,Nie” skratite celkovy cas pripravy jedla
(vratane predohrevu) a spotrebu energie az 0 25 %.
Predohrev mozno aktivovat pri vacsine funkcii.

Po skonceni predohrevu sa ozve zvukovy signal
oznamujuci, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu.
Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.

Upozomujeme, Ze: Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim
predohrevu, méZe to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

4. NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY
JEDLA
(ODLOZENY START)

Mnohé funkcie vdm umoznuju posunut ¢as zaciatku
pripravy jedla nastavenim ¢asu ukoncenia.

Pri nastavovani trvania funkcie sa na displeji ukaze
predpokladany ¢as ukoncenia pripravy jedla._
Pomocou A alebo Vv presunte posuvac na CAS
UKONCENIA a stlacte ;9¥+: Cas bude blikat.

200°C
TEPLOTA

02:00
DOBA PECENIA

n Konvencné N
No ,19:20,
PREDOHREV CAS UKONCENIA

Pomocou A alebo \/sivyberte pozadovany cas
ukoncenia pripravy jedla a potvrdte stlacenim ;3%;.
Stlacte [> a vlozte jedlo do rury, potom znova stlacte
D, &¢im funkciu aktivujete.
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Rura sa zapne automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila
v Case, ktory ste nastavili.

200°C -07:10

TEPLOTA STARTO
Posunuty Start r

20:20

CAS UKONCENIA

Upozornenie: Tuto funkciu mdzete aktivovat inned a ¢as
Cakania zrusit stlacenim

Toto nastavenie mozno pouzit, iba ked sa nevyZaduje
predohrev rury.

Upozornenie: Funkcia odlozeného spustenia nie je
dostupné pre funkcie Gril a Turbo Gril.

.ZHNEDNUTIE

Niektoré funkcie rary umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

Priprava jedla ukon¢. o0 20:00
/\ na predizenie, OK na zapecenie

Na aktlvovanle patminutového cyklu zhnednutia
stla¢te salsse. Peenie pomocou aktualnej zvolenej
funkcie mozno predizit stla¢enim A.

Funkciu zhnednutia zastavite stlacenim (), ¢im sa
rdra vypne, alebo stla¢enim MeNU, ¢im sa dostanete do
hlavného menu.

. AUTOMATICKE RECEPTY

Rura ma 28 automatickych receptov, pri ktorych sa
nastavi optimalna funkcia a teplota pecenia. Aby ste
tuto funkciu vyuzili ¢o najlepsie a dosiahli pri peceni
optimalne vysledky, precitajte si a stiahnite nas
receptar na docs.hotpoint.eu.

Pomocou A alebo v vyberte Receptar z hlavného
menu. Stla¢te seber na potvrdenie a pristup k zoznamu
dostupnych jedal.

V zozname sa pohybujete pomocou A alebo vV,
potom vyber potvrdte stlatenim ssteet .

-00:32
@ DOBA PECENIA ||

Pecené kurca M
19:20
CAS UKONCENIA

Automatické
OVLADANIE

Stlacte D> a vlozte jedlo do rury. Znovu stla¢te [>,
¢im funkciu aktivujete.

Tieto recepty vam umozniuju nastavit ¢as ukoncenia
pecenia.

Upozornujeme, Ze: zaznie zvukovy signal a na displeji sa
zobrazi, aky ukon je potrebné vykonat a kedy, napr. obratit
jedlo alebo skontrolovat, ako pecenie pokracuje.

. RECEPTY, MAS. SONDA E:

Pouzivanie potravinovej sondy vdm umoziuje merat
teplotu vo vnutri jedla pocas jeho pripravy.
Pomocou A alebo \ zvolte v hlavnhom menu
.Recepty, mads. sonda” a stlacte s3%:.

Vyberte zo zoznamu jedlo, ktoré chcete, a potvrdte
stlacenim sefeet.

Upozornenie: Ak zvolite Pecenie s Upravami” mdzete menit
vsetky nastavenia (teplotu rdry a teplotu sondy). Pri ostatnych
receptoch mdzete menit iba niektoré nastavenia.

Zasunte potravinovu sondu hlboko
do masa, tak aby ste sa vyhli
kostiam a mastnym castiam. TR
Pri hydine zasurite sondu po dizke
do stredu pfs a vyhnite sa dutym
castiam.

Vlozte jedlo do rury a zastrcte
zastrcku do pripojky na pravej
strane vo vnutri rury.

150°C 100°

TEPLOTA @ MASOVA SONDA
Pecenie

79°

(:) AKTUALNA

Podla potreby zmente (ak sa dd)

prednastavenie alebo stlac¢te [> .

Ozve sa zvukovy signdl a na dISp|ejI sa ukaze, kedy
potravinova sonda dosiahla pozadovanu teplotu.
Po skonceni pripravy jedla m6zno vysledok este
zlepsit predlzenim Casu.

Dlzku ¢asu nastavite stlacenim A alebo V/:Rura
automaticky pouzije funkciu ,Konvencné”.

Upozornenie: Ak sonda nebola pripojena spravne, ozve sa
zvukovy signal a zobrazf sa sprava.

POUZITIE MASOVEJ SONDY S MANUALNYMI
FUNKCIAMI

Masovu sondu mozno pouzit aj s niektorymi
manudlnymi funkciami, aby ste pri priprave masa
dosiahli optimalne vysledky.

Zvolte manualnu funkciu a pripojte sondu: Vlavo
hore sa na displeji zobrazi teplota, ktortd nd sonda
dosiahnut.

180°C

TEPLOTA MASOVA SONDA

— 100° L

Konvencné

Toto nastavenie mézete zmenit pomocou A alebo
V, kurzor tak posuniete vedla patri¢nej hodnoty,

a St|aCte select

Ked nastavenie na displeji zacne blikat, pomocou A
alebo V nastavte pozadovanu hodnotu a potvrdte
stlacenim 3.

Na stranke docs.hotpoint.eu si moZzete precitat
tabulku zobrazujucu teploty odporucané pre kazdy
typ madsa a stiahnut Navod na pouzivanie a udrzbu.

6 Hotpoint
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. OBLUBENE

Pre lah3ie pouzivanie rury si mozete ulozit az 10
oblubenych funkcii.

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblibenu a ulozit
aktudlne nastavenia pre pouzitie v buducnosti, po
skonceni pecenia stlacte v.

Stlacenim 8&;potvrdte: Displej vas vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

OREE  oricvuch

Potvrd OK pre ulozenie, <X nazrus.

Pomocou A alebo \/ vyberte &islo a potvrdte
stlacenim s3%-.

Upozornenie: Zruste stlacenim <<
Ak je pamat plng, alebo je ¢islo uz obsadené, funkcia bude
prepisana.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskor, stlacte v%:
Na displeji sa zobrazi zoznam oblibenych funkcii.

A

Vas vyber obltubenych receptov

Konvencné
Horuci vzduch
Pizza

Pomocou A alebo Vv zvolte funkciu, potvrdte
stlacenim s8&; a potom aktivujte stlacenim [>.

.CASOVAC

Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, ¢i je rdra vypnuta, a potom stlacte saeee:
Na displeji bude blikat nezavisly ¢asomer.

~00:00:00.

HH MM SS

Stlaéte £ na nast. €asomiery, OK na $tart

Pomocou A alebo V nastavte pozadovanu dizku
¢asu a nezavisly ¢asomer potom aktivujte stla¢enim
o Ked casomer dokonci odpocitavanie zvoleného
Casu, ozve sa zvukovy signal.

Upozormiujeme, Ze: Casomer mozete kedykolvek zastavit
stlacenim @.

.ZAMOK

Klavesy uzamknete stla¢enim a podrzanim sslee a
naraz na aspon pat sekund. Zopakovanim tohto
postupu klavesy opat odomknete.

Upozomujeme, ze: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas
pecenia.

Z bezpecnostnych doévodov riru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim tlacidla @.

.

. AUTOMATICKE PYRO CISTENIE H

.....

Pomocou A alebo Vv zvolte v hlavhom menu
,Cistenie” a stlacte =h=.

{%. . Pyro expres Cistenie

2-hodinové cistenie pri vysokej teplote

rrrrr

V menu vyberte ,,P)éro Cistenie” alebo ,Pyro expres
Cistenie” a stlacte selser: Na displeji sa ukaze dlzka
vybraného cyklu a ¢as skoncenia.

Stla¢te tla¢idlo [>: Na displeji sa zobrazia pokyny
potrebné na spustenie cyklu Cistenia.

2/3

Vyberte vietko prislusenstvo z rury a
zatlacte OK

Zvlast dbajte na to, aby ste pred cistenim vybrali
z rary vsetko prislusenstvo vratane vodiacich list.

Po dodrzani vietkych pokynov stlacte sJes, ¢im
prejdete k dalSiemu kroku.

Po poslednom potvrdeni sa dvierka rury automaticky
uzamknu a rura spusti Cistiaci cyklus: Na displeji sa
vzapati zobrazi lista ukazujuca, ako postupuje cyklus

Cistenia.

Dvierka ostanu zablokované pocas
celého cistenia

PR

veen -00:59

HODINY
Cistenie

~15:00

@E ) CASUKON-

CENIA

Po skonceni cyklu na displeji za¢ne blikat prislusna
sprava. Na displeji sa ukaze zvyskova teplota a dvierka
zostanu zakmnuté, pokial teplota v rure neklesne na
bezpelnu Uroven.

Displej potom zobrazi aktualny cas.

Hotpoint 7
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) DOB’(*,\;?SEN'A PRingg'ETS’;V o
= . 160-180 30-90 23
Kysnuté kolace S P 4 ]
: - 160-180 30-90 4 1
Plneny kola¢ 5 . 160 - 200 35-90 ;ﬂ
(tvarohovy, zavin, ovocny kolac) i 160 - 200 40 - 90 .\é,. -“1;“.
- - 160-180 20-45 3
Susienky/kosicky - 160-170 20-45 4 T
~ 160-170 20-45%% o> 3 T
- - 180-200 30-40 3,
Odpalované cesto ~ 180-190 35-45 A T
- 180-190  35-45% 5 3 1
- S T 1m0o-150 3|
Snehové susienky ; - 90 140 - 160 ,\é“. ;ﬂ
- 90 10-e0 S 3 T
il - 190-250 15-50 12
Chlieb/pizza/postich ] - 190 - 250 20-5 2, 1
- 190-25  25-s0%x 5 3 1
- 180-190 40-55  2/3
(Szle?grﬁnlt)(\)/lflf;éé, quiche) ) 180 -130 45-70 '\é" '\’;‘"
- 180-190  45-70% 5 3 1
- - 190-200 20-3 3
Listkové cesto /odpalované cesto - 180 - 190 20 - 40 ,\é, ;ﬂ
- 180-190  20-40%+ > 3 1
Lomempeimicesing  — o sees 2
f)arg‘r",l?:‘i’réa]liegl'acina/hovéidzie/ = | 3 190 — 200 80 - 110 ;ﬂ S
Kuréa/kralik/kagica 1 kg = - 200-230 50-100 3 —
Morka/hus 3 kg = - 190-200 80-130 2 B
recené ybyiyby pecens = wem w0 2
Foenizslnion T e wee 7
Opeceny chlieb : - Vysoka 3-6 _\'_.5“_'_
g Hotpoint
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| SK

; ; oy . DOBAPECENIA UROVEN A
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA(°C) (Min.) PRISLUSENSTVO
Rybie filé/platky Y - Stredna 20-30* \4 \W_W;3
Klobasky/kebaby/ vev 3 Strednd - 15 -30 * 5 4
rebierka/hamburger vysoka R
_ Y A . 2 1
Pecené kurca 1 - 1,3 kg ; - Strednd 55-70%* T T
Ao i d
Pecené kurca 1 - 13 kg - Vysoka 60 - 80 és \VLN[
haad
Krvavy roastbeef 1 kg VS - Stredna 35-50** -\...i—...,- —
haad
Jahnacie stehno/koleno - Strednd 60 - 90 ** 3 T
Ao i d
. . . 3
Pecené zemiaky - - Stredna 35— 55 **
haad
Gratinovana zelenina - Vysoka 10 -25 -\...i—...,-
Lasagne a médso - 200 50 — 100 *** q,ém I ! ,
Méso a zemiaky - 180 45-100%= 4 1
Ryby a zelenina - 190 30 - 50 *** .\...i—...,. . 1 ,
Uplné jedlo: ovocna torta(irovers ) 190 40 — 120 *** 5 3 1
5)/lasagne (Uroven 3)/maso (Uroven 1) A ——
: : Lo 3
- Automaticka 10-15 u |
- Automaticka 15 -20 _\_”i_n_,_ : 1 ;
Mrazena pizza §I§ : ; 4 D) 1
- Automaticka 20-30 I | A | u
i s 4 3-2 1
- Automaticka 20 - 30 u |~ | u
PIlnené kusy masa - 200 80 — 120 *** 3
Kusy mésa (kralik, kurca, jahfia) . 200 50100 *** 3

*V polovici pripravy jedlo obratte.

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby
obratit.

***0Odhadovany cas trvania: Jedla mdZete z rdry vybrat
vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

@www Stiahnite si Navod na pouzivanie a udrzbu na
docs.hotpoint.eu, kde je tabulka testovanych receptov
zostavenych pre certifikacné organy podla normy

IEC 60350-1.

@www Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na docs.hotpoint.eu kde je tabulka receptoy, pri ktorych za vyzaduje

pouzitie masovej sondy.

FUNKCIE = * Koo s
Konvenéné Gril Turbo Gril Horuci vzduch oanensne Rozmrazovanie Eko s ventilatorom
pecenie
Lo Y ~ AF=lr | SN— l_ ‘ M “ Qs %\
i Nadoba aleb Nadob Nadob
PRISLUSENSTVO ) ado aa? o' ado Ia na. Nadoba na ado fana' o __ Masovasonda
Rost plech na pecenie odkvapkéavanie/ . . odkvapkavanie Plech na pecenie Otocny razen e
N . . odkvapkdvanie (volitelné):
na roste plech na pecenie s 500 ml vody

Hotpoint 9
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UDRZBA A CISTENIE

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, ¢i rara vychladla.

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Ccistite vlhkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouZziti nechajte rudru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim adrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa
vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rdru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

» Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo $pongiou.

CISTENIE PRIESTORU NA PECENIE POMOCOU PYRO CYKLU

Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury.

Tato funkcia vdm umoznuje odstraniovat vystreknuté
zvysky pomocou teploty cca 500 °C. Pri tejto teplote
sa zvysky jedla zmenia na usadeniny, ktoré sa daju po
vychladnuti rdry lahko zotriet vlhkou Spongiou.

V pripade, ze je rura nainstalovand pod varnou
doskou spordka, uistite sa, ze vietky horaky alebo
elektrické platni¢ky budu pocas samocistenia
(pyrolyzy) vypnuté.

Pred spustenim Pyro cyklu vyberte vietko
prislusenstvo (vratane vodiacich list).

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov Cistenia pred
pouzitim funkcie Pyro Cistenia odstrante najvacsie
znecistenie vlhkou Spongiou.

Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

Rura ma dve rézne funkcie pyrolytického Cistenia:
Standardny cyklus (PYRO CISTENIE) zabezpecuje
dokladné Cistenie, ak je rura velmi znecistend, zatial
¢o usporny cyklus (PYRO EXPRES CISTENIE) je kratsi
a spotrebuje menej energie nez standardny cyklus,
preto je vhodné pouzivat ho pravidelne.

Funkciu Pyro pouzivajte, iba ak je spotrebic silne
znecisteny alebo z neho pocas pecenia vychadza
neprijemny pach.

Upozornenie: Pocas prebiehajuceho cyklu pyrolytického
Cistenia dvierka rdry nemozno otvorit. Zostanu uzamknuté,
kym sa teplota nevrati na prijatelnd uroven.

Pocas cyklu pyrolitického cistenia a po hiom miestnost
vyvetrajte.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte raru od elektrického napajania.

2.0dskrutkujte kryt svetla, vymenite Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opit zapojte k elektrickému napajaniu.

Upozornenie: PouZivajte iba halogenove Z|arovky 20-40
W/230V typu G9, T300°C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne ur¢ena pre doméce spotrebice a nie
je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise. Nechytajte Ziarovky holymi rukami,
pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

10 Hotpoint
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2.Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

| SK

3.Dvierka opit nasadite tak, e ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4.Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

RIESENIE PROBLEMOV

Problem

Rura nefungUJe \/ypadok prudu

:siete.

- Dvierka sa neotvéraju.

- Na displeji svieti pismeno ,F*
- azanim dislo.

Mozna prlcma

. Odpojenie od elektrickej

Chyba zdmky na dvierkach.
. Prebieha cyklus Cistenia.

Softvérovy problém.

Rie§enie

SkontroIUJte Cije elektrickd siet pod napatim a ¢i
. je rura pripojend k elektrickej sieti.
¢ Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa
- problém odstranil.

Ruru vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali,
- Ci chyba pretrvava. Pockajte, kym sa funkcia
. ukondi a rura vychladne.

- Obrétte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
. lislo, ktoré nasleduje po pismene ,F". '
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UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do
rary, bez zaratania casu predohrevu (ked sa vyZaduje).
Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite vsak, Zze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Horuci vzduch” vdm umoznuje pripravovat
rézne jedla (ako su ryby a zelenina) na réznych
urovniach zaroven.

Vyberte jedlo, ktoré sa pecie krat3ie, a jedlo, ktoré sa
ma piect dlhsie, nechajte v rure.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@ww |nformacie o vyrobku s energetickymi ddajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na webovej
strdnke docs.hotpoint.eu.

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @w Navod na pouzivanie a tdrzbu si
stiahnite z webovej stranky docs.hotpoint.eu El:gEl
(mozete pouzit tento QR kéd), pricom uvedte Flﬁﬁ-%

kod vyrobku.
> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny
servis.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje
najdete v servisnej
knizke. Pri kontaktovani l =
nasho klientskeho ]
popredajného servisu

uvedte kéd z vyrobného ﬁ

Stitku vasho vyrobku. | S N

400011609957

CEMcdE
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GUNLUK REFERANS
KILAVUZU

docs.hotpoint.eu internet adresimizi
ziyaret ederek ve bu kitapc¢igin arkasinda

liWWW yer alan talimatlara uyarak, Guvenlik
Talimatlarini ve Kullanim ve Bakim
Kilavuzu'nu indirebilirsiniz.

ALDIGINIZ ICIN TESEKKUR EDERIZ

Daha kapsaml yardim ve destek icin, litfen
Urininlzi asagidaki adresten kaydedin
www.hotpoint.eu/register

BiR HOTPOINT - ARISTON URUNU SATIN

' Cihazi kullanmadan once, Saglik ve Giivenlik kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
[ J

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli

BIBI
Bl <][>]
5]

N

. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gértinmez)

4, Raf kilavuzlari
(seviye, firnin &n kisminda
gOsterilmistir)

. Kapak
. Ust 1sitma elemani/izgara
Lamba

. Et sondasi baglantisi

O ® N & WU

. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

10. Alt 1sitma elemani
(gbrinmez)

KONTROL PANELI
....... @ Z
........ -3 v b}
g ..... g .

1 23 4 5 6 7 8
1. ACIK/KAPALI 4. GERI 7. TAMAM / SEC
Firini agmak ve kapatmak icin Onceki meniye geri désnmek icin islevleri secmek ve ayarlari
kullantlir. kullantlir. onaylamak i¢in kullanilir.
2. MENU 5. EKRAN 8. BASLAT
Ana mendye hizlica erismek i¢in L . Secilen islevi baslatmak icin
kullanilir. 6. GEZINTI DUGMELERI kullanilir.

3. FAVORILER

10 adede kadar favori islevi
kaydetmek ve hizlica geri cagirmak
icin kullanihr.

Mendler arasinda gezinmek,
imleci hareket ettirmek ve ayarlari
degistirmek icin kullantlir.
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AKSESUARLAR

: DAMLAMA TEPSISi

FIRIN TEPSIsSi

KAYAR KILAVUZLAR

ET SONDASI

T

sis

=

Aksesuar sayisi, satin alinan modele bagl olarak degisebilir.
: Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin
- alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI

Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi,
raf kilavuzlarinin Gizerinde kaydirarak yatay bir sekilde
yerlestirin.

Tabak ve firin tepsisi gibi diger aksesuarlar rafla ayni
sekilde yatay olarak takilir.

KAYAR KILAVUZLARIN TAKILMASI

Raf kilavuzlarini firindan ¢ikarin ve koruyucu plastigi
kayar kilavuzlardan c¢ikarin.

Kilavuzun st klipsini raf
kilavuzuna sabitleyin ve
sonuna kadar kaydirin.

- Diger klipsi alcaltarak ilgili
Y konumuna yerlestirin.

Kilavuzu sabitlemek icin,
klipsin alt kismini, raf
kilavuzuna sikica bastirin.
Kilavuzlarin serbest hareket
edebildiginden emin olun.
Bu adimlari, ayni seviyedeki
diger raf kilavuzu icin de tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Kayar kilavuzlar, herhangi bir seviyede
takilabilir

RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE YERINE
TAKILMASI

« Raf kilavuzlarini ¢ikarmak icin, yukari kaldirin ve
alt kisimlarini ¢cekerek yuvalarindan kurtarin: Raf
kilavuzlari artik cikarlabilir.

- Raf kilavuzlarini yerine takmak icin, 6nce Gst
yuvalarina takin. Yukari pozisyonda tutarak,
pisirme boélmesine kaydirin, ardindan alcaltarak alt
yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.

SiS APARATININ KULLANILMASI

\ Sisi etin ortasina itin (tavuk

ise ip ile baglanir) ve eti,
catal Uzerinde sabit bir
konum alincaya ve hareket
edemez konuma gelinceye
kadar sisin tzerinde kaydirin.
Ikinci catali sisin Uizerine itin
ve eti sabit bir sekilde
yerinde tutana kadar
kaydirmaya devam edin.
Yerine sabitlemek icin tespit vidasini sikin.

Ucunu, firinin pisirme
bélmesinde yer alan
girintiye gecirin ve
yuvarlak kismi, ilgili
destegin lizerine
yerlestirin.

Lutfen dikkat edin: Pisirme
esnasinda ¢ikan sivilari
toplamak i¢in, damlama Z
tepsisini altina yerlestirin
ve 500 ml su ekleyin. Sis sicak iken elinizi yakmamast icin,
yalnizca plastik tutma kolundan tutun (bu, pisirme éncesinde
cikariimalidir).
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iSLEVLER

GELENEKSEL

y . .o 0
& OZEL FONKSIYONLAR

:—JAHIZLI ONISITMA
Firinda hizlica 6n i1sitma yapmak icin kullanilir.

= ALT VE USTTEN ISITMA*

-------- Yalnizca bir rafta her tlrli yemedgi pisirmek icin
kullanilir.

BUZ COZME

& Yiyecegin buzunu daha hizh bir sekilde
¢o6zdirmek icin kullanilir.

mIZGARA

" Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak igin
kullanilir. Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan
sivilari toplamasi icin damlama tepsisi kullanilmasini
Oneriyoruz: Tavayi, rafin altindaki seviyelerden
herhangi birine konumlandirin ve 500 ml su ekleyin.

¢$¢ SICAK TUTMA

Yeni pisirilen yemedgi sicak ve gevrek tutmak
icin kullanilir.

+~~, KABARTMA

‘-Tatll veya tuzlu hamurun etkili bir sekilde
kabarmasina yardimci olmak icin kullanilir. Kabartma
kalitesini korumak icin, islevi, bir pisirme ¢evriminden
sonra firin hala sicak iken etkinlestirmeyin.

. TURBO IZGARA

2k Bulyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir
(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari
toplamasi icin bir tabak kullanilmasini 6neriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml su ekleyin. Bu islev ile sis
aparati (varsa) kullanilabilir.

COK RAFLI

islev, her tiirli yemegi hizli ve hassas bir sekilde
pisirir. Ayni zamanda halihazirda pisirilmis olup, daha
sonra oda sicakliginda veya buzdolabinda saklanmis
olan yiyecekleri yeniden isitmak icin de kullanilabilir.

%P FANLI HAVA DOLASIMI

A—F Birden fazla rafta (en fazla (i) ayni pisirme

sicakligi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek igin
kullanilabilir.

BUYUKET

251 Buyuk et parcalarini (2,5 kg'nin tzerinde) pisirmek
icin kullanilir. Her iki tarafinin da Ustiintin esit bir sekilde
kizarmasi icin, pisirme sirasinda etin ¢evrilmesini
Oneriyoruz. Ayni zamanda asiri kurumasini dnlemek
Uzere et parcasinin lizerinde ara ara su gezdirilmesini
Oneriyoruz.

. KONVEKSIYONLU

=== Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri
p|§|rmek icin kullanihr.

% DONMUS YEMEK

Lazanya - pizza - strudel - patates kizartmasi -
ekmek. Bu islev, bes farklh tiirdeki donmus hazir yemek
icin optimum pisirme sicakligini ve pisirme modunu
otomatik olarak secer. Diger tiplerdeki Grtinlere yonelik
sicakligr ayarlamak icin “Ozel”i secin.

SSS YAVAS PiSiIRME

Et ve baliklan, korpe ve sulu birakarak nazikce
pisirmek icin kullanilir. Etin Gstiind kizartmak ve dogal
suyunu korumasina yardimci olmak icin rostoluk

et parcalarinin 6nce kizgin bir tavada ¢evrilmesini
Oneriyoruz. Pisirme sureleri; 300 g agirhigindaki balik
icin iki saatten 3 kg agirhgindaki balik icin dort veya bes
saate, 1 kg agirigindaki et parcalari icin dort saatten, 3
kg agirhgindaki et parcalari icin alti ila yedi saate kadar
degisiklik gosterir.

ECO ECO FANLI HAVA*

2¢ Ici doldurulmus rostoluk et parcalarini ve et
filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanilir. Nazik,
aralikl hava dolagimi sayesinde yemegin asirt kurumasi
engellenir. Bu islev kullanilirken, EKO lambasi pisirme
suresince kapali olacak, ancak ;:3%;'e basmak suretiyle
kisa bir sureligine tekrar acilabilecektir. EKO ¢evrimini
kullanarak enerji tiketimini azaltmak icin, firinin kapagi,
yemek tarifi tamamlanana kadar agilmamaldir.

*Islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullaniimistir
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OTOMA'I_;_IE( TEMIZLIK PiROLIZ

((+))

TAM OTOMATIK YEMEK TARIFLERI

Gok yuksek sicaklikta bir cevrim kullanarak, pisirme
sirasindaki sicramalari ortadan kaldirmak igin kullanilir
(yaklasik 500 °C). iki adet kendi kendini temizleme
cevrimi mevcuttur: Tam cevrim (PIROLIZ TEMIZLIK) ve
kisa gevrlm (PIRO EKSPRES TEMIZLIK) Daha kisa olan
¢evrimin dizenli araliklarla, tam ¢evrimin ise yalnizca
firin cok kirli iken kullaniimasini Oneriyoruz.

Bu islevi dogru kullandiginizdan emin olmak icin,
yemek tarifi kitabimizi docs.hotpoint.eu adresinden
indirerek okuyun 28 adet 6nceden ayarlanmis farkh
yemek tarifi arasindan birini se¢mek icin kullanilir.
Firin, optimum pisirme sicakligi, islev ve sireyi
otomatik olarak ayarlayacaktir.

AYARLAR

(gl
E*— ET SONDALI YEMEKLER

Firinin ayarlarini degistirmek icin kullanilir (dil,
zaman, sinyal ses duzeyi, parlaklik, Eko modu).

LUtfen dikkat edin: Firin kapali fakat Eko modu etkin
iken, enerji tasarrufu saglamak tzere ekran parlakligi
dUsurilecektir. Digmelerden herhangi birine vs.
basildiginda, otomatik olarak yeniden etkinlestirilir.

Bu islev, cesitli farkli yemek tirlerine yonelik
optimum pisirme modunu otomatik olarak secer.
Secilen et turtine bagh olarak, hem pisirme bolmesi,
hem de yemegin i¢ kismi icin optimum sicakligi
Onerecektir.

Sondayi dogru yerlestirdiginizden ve
kullandiginizdan emin olmak icin, ilgili paragrafta yer
alan talimatlari izleyin.

CiHAZIN
ILK KULLANIMI

1. LUTFEN DiLi SECIN

Cihazi ilk agtiginizda dili ve saati ayarlamaniz
gerekecek: Ekranda mevcut dillerin listesi
gosterilecektir.

% Portugués do Brasil

Italiano

Litfen dili segin

istediginiz dili gérintilemek icin A veya \V/'e basin
ve :3&;'e basarak onaylayin

LUtfen dikkat edin: Dil, sonradan “Ayarlar” mendsinden de
degjistirilebilir.

2.SAATI AYARLAYIN

Dili sectikten sonra, mevcut saati ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda 12:00 yanip sdnecektir.
¥ ¢
,12:00,
DD

f?.e“‘“v
ss

% ilezamani ayarlayin, isiniz bitince OK tusuna basin

Saati ayarlamak icin A veya V'i kullanin ve sdax'e
basarak onaylayin

Latfen dikkat edin: Bir elektrik kesintisinden sonra daima
saatin sifirlanmasi gerekecektir.

3.GUC TUKETIMIiNi AYARLAYIN

Firin, 3 kW'den yliksek bir degere sahip ev sebekesi
ile uyumlu seviyede elektrik glict tiiketecek sekilde
programlanmistir: Evinizdeki gl¢ seviyesi daha diisuk
ise, bu degeri azaltmaniz gerekecektir.

"Ayarlar" meni 6gesini secmek icin A veya V'i
kullanin, s3&z'e basin, “Gl¢”"l secin ve onaylamak igin
9K _'e basin.

Diisiik

N=

2.5 kW'in lizerinde

"Low" ayarini segmek icin A veya V'i kullanin ve
onaylamak i¢in 3% 'e basin.

4.FIRINI ISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan 6nce, olasi
kokulari gidermek icin firinin ici bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firndaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf
filmleri ve icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

ideal olarak hava dolasimli bir islev kullanarak,

firini yaklasik bir saat boyunca 200 °C'ye isitin (6rn.
“Zorunlu Hava” veya “Konveksiyonlu”).

Islevi dogru sekilde ayarlamak igin talimatlara uyun.

Litfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandirilmasi tavsiye edilir.

4 Hotpoint

ARISTON




GUNLUK KULLANIM

1. BiR iSLEV SECIN
Ayarlar
" | Gelencksel SRR
Ozel FOnksiyonIar [N SRR 3
Geleneksel manuel pisirme fonksiyonlari - feeeeeeees 4
FIRINI ACIN

(D'e basin ve basil tutun: Ekranda ana menii
gorintilenecektir.

MENUDE GEZiNiN

Ana meniide gezinmek icin A veya V 'e basin ve
secmek istediginiz 6geyi vurgulayin.

1. Secilen islevin simgesi

2, Secilen islev

3. Kullanilabilir diger islevler
4. Secilen islevin aciklamasi

MENUDEN BiR OGE SECIN

Se¢mek istediginiz 6ge ekranda vurgulandiginda,
secimi onaylamak icin ;8%;'e basin ve ayarlar
menusiine (asagi bakin) veya islevler listesine gidin.

BiRISLEV SECIN

Ekrandaki listede gezinmek icin A veya V'a basin.
Onaylamak icin sa5z'e basin ve ayarlar menisiine
gidin.

2.BiRISLEVIN SECILMESI VE ETKINLESTIRILMESi

1
200°C Teees 02:00..|.... 4
2. | SICAKLK .. PiSIRME SURESI
Alt ve listten i1sitma M
31 No X 19:20-H- 5
ON ISITMA. BITIS SAATI

AYARLARI UYGULAYIN

imleci degistirebileceginiz ayarlar tizerinde hareket
ettirmek icin A veya V 'e basin.

Imleg istediginiz yere geldiginde, :3%;'e basarak
ayari degistirin: Sectiginiz ayar yanip sonmeye
baslayacaktir.

Degeri degistirmek icin A veya V'i kullanin ve
onaylamak icin sf&s'e basin.

1. imleg
(secilen ayari vurgular)

. Sicaklik/izgara guicu

On isitma

. Sure

islevin sona erecegi saat
. Islevin adi

ouhAwWN

ISLEVi ETKINLESTIRIN

Gorlntllenen ayarlar istediginiz ayarlar ise, islevi
etkinlestirmek icin [> 'e basin. Yemedgi firina yerlestirin
ve ardindan islevi etkinlestirmek icin tekrar & 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Bazi ayarlar, pisirme esnasinda da
degjistirilebilir.

3.0NISITMA

Bu firin, her tiirdeki yiyecedi on 1sitma asamasi ile veya
On 1sitma asamasi olmadan pisirebilir.

“Hayir” secildiginde toplam pisirme suresi (6n 1sitma
dahil) ve enerji tiiketimi %25'e kadar dusecektir.

On isitma, bircok islev ile etkinlestirilebilir.

On isitma bittiginde, firinin ayarlanan sicakliga
ulastigina dair sesli bir sinyal duyulacaktir.

Yiyecegi iceri yerlestirin ve pisirme islemi ile devam
edin.

Litfen dikkat edin: On isitma bitmeden yemedin firina
verilmesi, nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

4. PISIRME BITIS SAATINI AYARLAMA
(GECIKMELI BASLATMA)

Bircok islev, bitis saatini ayarlamak suretiyle pisirmenin
baslama saatini geciktirmenizi saglar.

Galistinlacak islevin siresini ayarlarken, ekranda
pisirmenin tamamlanmasinin beklendigi saat
gosterilecektir. Imleci BITIS SAATI'ne getirmek icin

A veya V'i kullanin ve ;8&;'e basin: Saat yanip
sonecektir.

200°C T 02:00
SICAKLIK ~ eeeees PiSIRME SURESI ||
n Alt ve listten 1sitma N
No ,,19:20§
ON ISITMA. BITIS SAATI

Pisirmenin sona ermesini istediginiz saati secmek icin
A veya V'i kullanin ve ;8%;'e basin. [> 'e basin ve
yemegi firina yerlestirin, ardindan islevi etkinlestirmek
icin tekrar [>'e basin.
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Firin, pisme isleminin ayarladiginiz saatte sona ermesi
icin hesaplanan sureden sonra otomatik olarak
acilacaktir.

200¢c 0 e -07:10

SICAKLIK ... BASLATMA
Gecikmeli Baglatma M

20:20

BiTiS SAATI

Liitfen dikkat edin: [ 'e basarak, bu islevi aninda
etkinlestirebilir ve bekleme siresini iptal edebilirsiniz.

Bu ayar, ancak firina on 1sitma uygulanmasi gerekmediginde
uygulanabilir.

LUtfen dikkat edin: Baslatmayi geciktirme islevi, Izgara ve
Turbo Izgara islevleri icin kullanilabilir degildir.

.USTUNU KIZARTMA

Firinin bazi islevleri, pisirme tamamlandiginda
1zgarayi etkinlestirmek suretiyle yiyecegin yizeyini
kizartmanizi saglar.

Pisirmenin bitis saati: 20:00
/\ ile stire uzatin, OK ile kizartin

Gerekirse, bes dakikalik bir Gistini kizartma ¢evrimini
etkinlestirmek icin saet'e basin. Halihazirda secili olan
islevi kullanan pisirme de, A'e basilarak uzatilabilir.
UstlinU kizartma islevini durdurmak tzere, firini
kapatmak icin (D'e veya ana menuye erismek icin MENU
'e basin.

. TAM OTOMATIK YEMEK TARIFLERI

Firin, optimum islevlerin ve pisirme sicakliklarinin
onceden ayarlanmis oldugu 28 adet tam otomatik
yemek tarifine sahiptir. Bu islevden en iyi sekilde
yararlanmak ve optimum pisirme sonuglari elde
etmek icin, docs.hotpoint.eu adresinden yemek tarifi
kitabimizi indirerek okuyun

A veya Vi kullanarak, ana mentiden "Yemek Tarifleri"ni
secin. Onaylamak ve mevcut yemekler listesine
erismek icin st 'e basin.

Listede gezinmek icin A veya V'i kullanin ve
seciminizi dogrulamak icin ardindan sstee 'e basin.

Otomatik -00:32
KONTROL @ PISIRME SURESI ||
Tavuk firin M

19:20

BITIS SAATI

D 'e basin ve yemedi firina yerlestirin. Islevi
etkinlestirmek icin tekrar [>'e basin.

Bu yemek tarifleri, pisirme bitis saatini ayarlamanizi
saglar.

Lutfen dikkat edin: Sesli bir sinyal duyulacak ve sectiginiz
isleve uygun olarak hangi islemleri ne zaman yapmaniz
gerektigi, 6rnedin yemedin cevrilmesi ve pisirmenin
ilerlemesinin kontrol edilmesi, ekranda gosterilecektir.

.ET SONDALI YEMEKLER E:

Et sondasinin kullanilmasi, pisirme sirasinda yemegin
i¢ sicakligini 6l¢menizi saglar.

Ana menuden "Et Sondali Yemekler"i se¢mek icin A
veya V'i kullanin ve :3%:'e basin.

Mevcut listeden istediginiz yemedi secerek,
onaylamak icin ssee'€ basin.

LUtfen dikkat edin: “Diger Et Firinlar”i sectiginizde, tim ayarlari
degistirebilirsiniz (finnin ve sondanin sicakligr icin). Diger
yemek tarifleri, yalnizca ayarlarin bazilarini degistirmenizi
saglar.

Sondayi kemiklerden veya yagh
kisimlardan kacinarak, etin
icine derin bir sekilde batirarak TR
yerlestirin. il
Tavuk etinde, sondayi, bosluklardan
kaginarak, g6gsiin ortasina
uzunlamasina yerlestirin.

Yemedi firina yerlestirin ve fis
baglantisi icin, fisi, firnin pisirme
bolmesinin sag tarafinda yer alan
baglantiya takin.

150°C 100°

SICAKLIK @ ET SONDASI
Pisirme

79°

- = ) SIMDIKi

Onceden yapilmis ayarlari

:ostedicjiniz gibi degistirin (mimkiinse) veya [> 'e
asin.

Sesli bir sinyal duyulacak ve yemek sondasi istenilen

sicakhga ulastiginda bu durum ekranda belirtilecektir.

Pisirme tamamlandiginda, sonug, pisirme siresi

uzatilarak sonu¢ mikemmellestirilir.

Sureyi uzatmak icin A veya WV 'e basin: Firin, otomatik

olarak “Alt ve Ustten 1sitma” islevini kullanacaktir.

Latfen dikkat edin: Sondanin dogru takilmamasi halinde sesli
bir sinyal verilecek ve mesaj gortinttlenecektir.

ET SONDASININ MANUEL ISLEVLERLE KULLANIMI

Et sondasi, et pisirirken optimum sonuclar elde etmek
icin bazi manuel islevlerle de kullanilabilir.

Manuel bir islev secin ve sondayi baglayin: Ekranin

sol Gst kisminda, sondanin ulasmasi gereken sicaklik
gosterilecektir.

e 100°
ET SONDASI

180°C
SICAKLIK

Alt ve Ustten i1sitma

Bu ayari degistirmek icin, A veya V'i kullanarak imleci
bir sonraki degere getirin ve sdet'€ basin.

Ayar ekranda yanip sonmeye basladiginda, A veya VvV
i kullanarak istediginiz degeri ayarlayin ve ardindan
onaylamak icin ;9¥;'e basin.

Her et turl icin Onerilen sicakliklari gosteren bir
tablo olusturmak icin, docs.hotpoint.eu adresinden
Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirerek okuyun
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.FAVORILER

Firinin kullanimini kolaylastirmak igin, 10 adede kadar
favori islev kaydedilebilir.

Bir islevi favori olarak kaydetmek ve mevcut ayarlari
gelecekte kullanmak tzere saklamak isterseniz,
pisirme tamamlandiktan sonra Y¥'e basin.
Onaylamak icin ;3¢;'e basin: Ekranda, favoriler
listenize 1 ile 10 arasi bir rakama islevi kaydetmeniz
istenecektir.

* 1 Fanh Hava Dolagimi

Kaydetmek icin OK'e basin, Kile iptal edin

Rakami se¢mek icin A veya V'i kullanin, ardindan
9&:'e basarak onaylayin.

Lutfen dikkat edin: Iptal etmek icin << 'e basin.
Hafiza dolu veya s6z konusu numara halihazirda alinmig ise,
islevin Uzerine yazilacaktrr.

Kaydettiginiz islevleri sonradan ¢agirmak icin, ¥%'e
basin: Ekranda, favori islevler listeniz gosterilecektir.

A

En cok pisirdiginiz yemeklerin tarifleri

Alt ve listten Isitma
Fanli Hava Dolasimi
Pizza

islevi secmek icin A veya \V'i kullanin, :3%'e basarak
onaylayin ve ardindan, etkinlestirmek icin [> 'e basin.

.ZAMAN AYARI

Firin kapatildiginda, ekran zaman ayari olarak
kullanilabilir. Islevi etkinlestirmek icin, firinin kapah
oldugundan emin olun ve ardindan seest'e basin:
Zaman ayari ekranda yanip sOnecektir.

~00:00:00.

SS DD SS

& ile zamani ayarlayin, OK ile baslatin

istediginiz uzunlukta siireyi ayarlamak icin A veya V
i kullanin ve ardindan bagimsiz zamanlayiciyi
etkinlestirmek icin s3%z'e basin. Zaman ayari secilen
sureyi geri saymayi bitirdiginde sesli bir sinyal
duyulacaktir.

Lutfen dikkat edin: M 'e basarak zaman ayarini herhangi bir
zamanda durdurabilirsiniz.

. TUS KiLiDI
Tuslari kilitlemek icin, st ve €K'e ayni anda basarak

en az bes saniye basili tutun. Tus kilidini agmak icin bu
islemi tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Bu islev, pisirme sirasinda da
etkinlestirilebilir.

Guvenlik nedenlerinden 6turd, firin, ® dugmesine basilarak
herhangi bir zamanda kapatilabilir.

I

. TR
. OTOMATIK TEMIZLIiK - PiROLIZ TEMIZLIiK %
Ana menuden "Temizleme"yi se¢gmek icin A veya V'i

OK 1

kullanin ve =a='e basin.

Piro Ekspres Temizlik

A Piroliz Temizlik

2 saat siiren yliksek sicaklikta temizlik islemi

Ana menuden “Piroliz Temizlik” veya “Piro Ekspres
Temizlik”i secin ve ssct'e basin: Ekranda, secilen
evrimin uzunlugu ve bitecegi saat gosterilecektir.
digmesine basin: Ekranda, temizleme ¢evrimini
baslatmak icin takip etmeniz gereken talimatlar
gosterilecektir.

2/3

Tum aksesuarlari firindan ¢ikarin ve OK
tusuna basin

Temizleme oncesinde, raf kilavuzlari da dahil olmak
Uzere tim aksesuarlari firindan ¢ikarmaya ozellikle
dikkat edin.

Her talimati uyguladiktan sonra, bir sonraki adima
gec¢mek icin saest € basin.

Son dogrulamadan sonra, firin temizlik cevrimini
baslatacak ve kapak otomatik olarak kilitlenecektir:
Temizleme cevriminin ilerlemesini gostermek lzere,
ekranda derhal bir ilerleme ¢ubugu iceren bir mesaj
gorunecektir.

&

Temizlik sirasinda kapi

kilitlenir
-00:59
% SAAT
Temizlik
15:00
- @ ) BITiS SAATI

Cevrim tamamlandiginda ekranda uygun bir mesaj
yanip sonmeye baslayacaktir. Kalan sicaklik ekranda
gosterilecek ve kapak, firinin icindeki sicakhk glvenli
bir seviyeye diisene kadar kilitli kalacaktir.

Ekranda daha sonra gecerli saat gosterilecektir.

Hotpoint 7

ARISTON



PiSIRME TABLOSU

YEMEK TARIFi iSLEV %(“)NISITMA% SICAKLIK (°C) PiSiRT;k?)URESi VE AKSSEE‘QJERLAR
= . 160-180 3090 23
Mayali kekler _ : ] 160180 20.9 2 ]
QY PR e P
Kremali pasta =z i 160-200 35-90 ;
(cheesecake, strudel, meyveli tart) ) 160-200 40-90 .\,é.,. \11;1’_
il - 160-180 20-45 3
Corekler/kiigiik tartlar - 160-170 2045 4 1
~ 1604170 20-45%xx > 3 T
il - 180200 30-40 3
Profiterol coregi - 180190 3545 A 1
- 180190 35450 S 3 1
- % 10150 3
Beze . 90 140-160 4, 1,
. 90 140-160 %% > 3 T
- 190250 1550 /2
Ekmek / pizza / focaccia - 190-250 20-50 ,\,é,, ;”
~ 190250 2550w > 3 1
- 180-190 4055 213
Ty pctaler S wewe w0 AL
- 180190 asgow > 3 1
il - 190200 2030 3,
Milfoy tathisi/Milfoy krakerleri - 180-190 20-40 ,\,é,, ;”
| - 180190 20-40% > 3 1
h?azli\:'};‘aallfgil‘rj\ga makarna / firin ruloé = ) 190-200 45-65 ;;
Kuzu/dana/sigir/1 kg - 190-200 go-10 3 s
Tavuk/tavsan/6rdek 1 kg - 200-230 504100 3, o
Hindi/kaz 3 kg - 190-200 80130 2| —
Firinda balik/kagitta (fileto, biitin) - 180-200 50-60 3
(Ddg!;ra.?elsa,iabak, patlican) ) 180-200 40-60 ;0
Kizarmis ekmek - Yiksek 3-6 _‘f._’_
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YEMEK TARIFi . iSLEV ONISITMA SICAKLIK (°C) PisiR'}";k?)URESi VE AKSSEE‘QJERL AR
Balik fileto/dilim v otta  2030% % .3
;s)?rszlzllak/elllo:nﬂléurger Orta - Yiiksek 15-307 '\--?---" T“ivf
Tavuk firin 1-1.3 kg Orta A 55-70 ** _\_3._’_ vLNr R
Tavuk firin 1-1.3 kg Yiksek 60-80 /57/ im;r
Az pismis rozbif 1 kg Orta 35-50 ** ,\éﬁ R
Kuzu budu/paca Orta 60-90 ** ;, R
Firin patates Orta 35-55 ** ;,
Sebze graten Yiksek 10-25 .\,%u.
Lazanya ve et 200 50-100 *** _\é,_ ;,
Et ve patates 180 45-100 *** _\._f‘.:.,._,_ ;,
Balik ve sebzeler 190 30-50 *** .\é,. ;,
Komple yemek: Meyveli tart (seviye 190 40-120 *** 5 3 1
5)/lazanya (seviye 3)/et (seviye 1) AR T
Otomatik 10-15 ;,
| Otomatik 1520 A& 1
Dondurulmus pizza ﬁ{ ) 4 %’ ]
: Otomatik 20-30 Ly A L
| Otomatik 2030 4 22 1
ici doldurulmus rostoluk et pargalarlg 200 80-120 *** ;,
Et parcalan (tavsan, tavuk, kuzu) A 200 50-100 *** ;,

* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemegi ¢evirin.
** Pisirme isleminin Ggcte ikisine gelindiginde yemedi ¢evirin

(gerekirse).

*** Tahmini sure: Kisisel tercihe gore yemekler firindan farkli

zamanlarda cikarilabilir.

@www Kullanim ve Bakim Kilavuzunu IEC 60350-1 standardi
uyarinca sertifikasyon makamlarina yénelik hazirlanmis olan
test edilmis yemek tarifleri tablosu icin docs.hotpoint.eu
adresinden indirin.

@www Et sondasi kullaniimasini gerektiren yemek tarifleri tablosu icin, docs.hotpoint.eu adresinden Kullanim ve Bakim

Kilavuzunu indirin.

iSLEVLER - o b R0
Alt ve Ustten i1sitma Izgara Turbo Izgara  Fanl Hava Dolasimi  Konveksiyonlu Buz ¢cbzme Eco Fanli Hava
Aeeren ~ e J L o) ~ s / T
Rafin tizerind icerisine 500 ml
AKSESUARLAR afin tizerinde Tabak / N cerisine m - _ Et sondasi
Raf firin kabi veya firin tepsisi Damlama tepsisi  su konulmus Firin tepsisi Sis (istege bagl)
pisirme kabi P tabak d d
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BAKIM VE
TEMIZLIK

Herhangi bir bakim veya temizlik Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik
teli, asindirici tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri

islemi yapmadan once firinin
sogudugundan emin olun.

Buharli temizleyiciler

kullanmayin. kullanmayin.

DIS YUZEYLER

« Yiizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.

Cok kirli ise, birkac damla pH acisindan notr deterjan
damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

- Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tir
Urinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
ylzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber
bezle temizleyin.

iC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken
temizleyin.

Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestiriimeden once, bu
firin sebeke elektrik kaynagindan
ayrilmahidir.

Su icerigi yuksek yiyeceklerin pisirilmesi sonucu
olusan yogusma suyunu kurutmak icin, firini tamamen
s?gumaya birakin ve ardindan bir bez veya siingerle
silin.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

« Firin kapag, temizligi kolaylastirmak amaciyla
cikarilabilir.

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin
eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi
veya stinger kullanilarak ¢ikarilabilir.

PiSIRME BOLMESIiNi PIROLIZ TEMIZLiK CEVRiMI iLE TEMIZLEME

Piroliz temizlik cevrimi esnasinda firina
dokunmayin.

Bu islev, yaklasik 500 °C'lik bir sicaklik kullanarak,
pisirme sirasinda meydana gelen sicramalari ortadan
kaldirmanizi saglar. Bu sicaklikta, yemek artiklari, firin
soguduktan sonra nemli bir stingerle kolayca silinip
cikarilabilecek kalintilara dontsur.

Eger firin bir ocagin altina monte edilmisse, kendi
kendini temizleme ¢evrimi esnasinda tiim brilorlerin
veya elektrikli sicak plakalarin kapatilmis oldugundan
emin olun.

Piroliz temizlik islevini calistirmadan once tim
aksesuarlari firndan cikarin (raf kilavuzlari dahil).
Optimum temizlik sonuglari icin, Piroliz temizlik
islevini kullanmadan 6nce en koétu kirleri nemli bir
suingerle temizleyin.

Piroliz temizlik cevrimi sirasinda ve sonrasinda
cocuklari ve hayvanlari firindan uzak tutun (oday:
tamamen havalandirana kadar).

Firin, iki farkli pirolitik temizleme islevine sahiptir:
Standart cevrim (PIROLIZ TEMIZLIK), firin cok kirli ise
derinlemesine temizlik saglarken, ekonomik ¢evrim
(PIRO EKSPRES TEMIZLIK) daha kisadir ve standart
cevrime gore daha az enerji tiiketir, bu da onu diizenli
arahklarla kullanilmak i¢cin uygun hale getirir.

Piroliz temizlik islevini, yalnizca cihaz cok kirli ise veya
pisirme sirasinda kotu kokular yayiyorsa ¢ahstirin.

Lutfen dikkat edin: Firinin kapadi, pirolitik temizlik sirasinda
acilamaz. Sicaklik kabul edilebilir bir seviyeye geri donene
kadar kilitli kalacaktrr.

Piroliz temizlik cevrimi sirasinda ve sonrasinda odayi
havalandirin.

LAMBANIN DEGISTiRILMESI
1. Finnin elektrik fisini glic beslemesinden cikarin.

2.Lambanin kapagini sékiin, ampulii degistirin ve
kapagi tekrar ampuliin Gzerine vidalayin.

3. Firinin fisini tekrar giic beslemesine takin.

Lutfen dikkat edin: Yalnizca 20 -40 W/230 ~ V tip G9, T300°C
halojen ampuller kullanin. Uriintin icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir (EC
Dizenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi Servisimizden
elde edilebilir. Parmak uclariniz ampullere zarar vereceginden,
ampulleri ¢iplak elle tutmayin. Lamba kapadi yerine
takilmadan firini kullanmayin.
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KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagi cikarmak icin, tamamen acin ve
mandallari kilit agma konumuna gelene kadar alcaltin.

2.Kapagi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapagdi her iki elinizle sikica tutun — tutma kolundan
tutmayin.

Kapagi, yuvasindan kurtulana kadar yukar

dogru ¢ekerken ayni anda kapatmayi surdurerek
¢ikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylizey tzerine
dayayarak bir tarafa koyun.

. TR

3.Firina dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve Ust
kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi yerine
takin.

4.Kapag alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallari, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen algalttiginizdan emin olun.

Mandallarin dogru konumda oldugunu kontrol etmek
icin hafifce baski uygulayin.

5.Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile
hizali oldugundan emin olmak icin kontrol edin.
Degilse, yukaridaki adimlari tekrarlayin: Kapak,
diizglin calismazsa zarar gorebilir.

ARIZA GIDERME

Sorun Olasi neden

Firin calismiyor. GUg kesintisi.

- kesilmesi.

Kapak agiimiyor.

Ekranda “F” harfi ve ardindan
- bir rakam gérunayor.

- Sebeke baglantisinin

 Kapak kilidi ile ilgili hata.
- Temizleme cevrimi suruyor.

- Yazilim sorunu.

Coziim

Sebeke elektrik glict olup olmadigini ve firinin A
. elektrik beslemesine bagli olup olmadigini kontrol
- edin. 5
- Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek icin,

- finni kapatip yeniden agin.

- Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek igin,
- finni kapatip acin. Islevin sona ermesini ve firnin
: sogumasini bekleyin.

- Size en yakin Satig Sonrasi Misteri Servis Merkezi
- ile irtibata ge¢in ve “F" harfini takip eden rakami
- belirtin.

Hotpoint 11
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FAYDALI iPUCLARI

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkh tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek icin en
iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir. Pisirme
streleri yemedin firina konuldugu andan itibaren
baslar, on 1sitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur. Pisirme
sicakliklari ve surreleri yaklasik olarak verilmistir ve
yemegdin miktarina ve kullanilan aksesuar tiirtine gore
degisir. Ilk basta onerilen en disuk ayarlari kullanin,
eger yemek yeterince pismezse o zaman daha yuksek
ayarlara gecin. Verilen aksesuarlari kullanin ve koyu
renkli metal kek kaplarini ve firin tepsilerini tercih
edin. Ayrica atese dayanikl (payreks) veya kumlu
tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da kullanabilirsiniz,
ancak bunlarda pisirme siiresinin biraz daha uzun
olacagini unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSIRME

"Zorunlu Hava" islevi, farkh tirlerdeki yiyecekleri (bahk
ve sebze gibi) ayni anda farkli raflarda pisirmenizi
saglar.

Daha kisa pisirme siiresi gerektiren yemedi ¢ikarin ve
daha uzun sire gerektiren yemegi firinda tutmaya
devam edin.

URUN Fisi
@www By cihazin enerji verilerini iceren diriin fisi,
docs.hotpoint.eu internet adresinden indirilebilir

KULLANIM VE BAKIM KILAVUZUNA NASIL
ULASILABILIR

> @www (Jriiniin ticari kodunu belirterek,
Kullanim ve Bakim Kilavuzunu, E_!EE
docs.hotpoint.eu internet adresinden L
indirin (bu kare kodu kullanabilirsiniz). [=]

> Alternatif olarak, Satis Sonrasi Misteri Servisimizle
irtibata gecin.

SATIS SONRASI SERVISIMIZLE iLETiSIM

irtibat bilgilerimize

garanti kilavuzundan =
ulasabilirsiniz. Satis “ =
Sonrasl Musteri ]
Servisimizle iletisim ﬁ
kurarken, lutfen —
GrGnindzin tanitim | R e A T

levhasinda yer alan
kodlar belirtin.

400011609957
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LWOAEHHUIN JOBIAHUK
[NOCIBHUK

DAKYEMO 3A NPUOBAHHA BUPOBY Llo6 3aBaHTaXXUTW IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM
HOTPOINT — ARISTON 6e3nekun Ta «[JOBiAHUK i3 BUKOPUCTaHHA
Wo6 oTpumaty BcebiuHy gonomory Ta iWWW Ta JornAagy», BiaBigante Haw Be6-canT
=/ niaTPUMKY, 3apeecTpymnTe CBill BUPiO Ha docs.hotpoint.eu i foTpumyiiTecb
Be6-canti www.hotpoint.eu/register IHCTPYKUiN Ha 3afHin obKnagnHui bykneTy.
' MepeA BUKOPpUCTAaHHAM NpUNaay YBa)XKHO NpounTanTe NoCi6HMK
A «TexHika 6e3neKn Ta OXOpOHa 340POB'A».

ornnc BUPOBY

1. MaHenb KepyBaHHA

—
=]
BIBI
Bl <][>]
5]

N

. BeHTunartop

3. Kpyrosui HarpiBanbHUN
enemeHT
(HeBUANMUMI)

4. HanpaMHi ana pewwitkn
(piBeHb BKa3aHO Ha nNepefHin
CTOPOHI AYXOBOI Wadw)

5. 1BepuATa

6. BepxHin HarpiBanbHUin enemeHT
/ rpunb

7. Jlamnouyka

8. MigknoyeHHA Tepmollyna ana
m'Aca

9. |neHTndikauinHa Tabnnuka
(He 3HimMaTH)

10. Kpyrosui HarpiBanbHui
eNleMeHT (HeBUANMMIA)

NAHEJNIb KEPYBAHHA
....... MEN Z
........ x EOED
g ..... @
1 23 4 5 6 7 8
1. YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 4. HA3A[ 7. OK / BUBIP
[na BBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA [lna noBepHeHHA fo Ana su6opy GyHKUIN i
AyX0BOIi Wwadu. nonepeaHbOro MeHto. nigTBepAXeHHA HanawTyBaHb.
2. MEHIO 5. QANCNNEN 8.MYCK
[Ona weugkoro goctyny go . na 3anycky BubpaHoi GyHKLUiI.
ronoBHOTO Metio. 6. KHOMKU HABIFALYI ey Y
[nAa HaBirauii no meHio,
3. YNOAOBAHHA nepemileHHA Kypcopa Ta 3MiHK
Ina 36epekeHHA Ta WBNAKOro HanawTyBaHb.
poctyny go 10 BubpaHmnx GyHKLUin.
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NPUNALOA

PELLITKA . MAAOH

. TENECKOMIYHI

JINCT AnAa BUNIKAHHA . HAMPAMHI

TEPMOLUYN ANnAa M'ACA POXEH KinbkicTb npunaans moxe 6yTv pi3HOM, 3aNeXHO Bif Moaen,
. : : AKy BY npugbanu.
/\ ¢ [HWi akcecyapu MOXKHa NpraGATV OKPEMO B LEHTPI
‘ : NICNANPOAAKHOrO OOCYrOBYBAHHSA.
B

[

BCTABJIEHHA PELLITKW U IHLLOIO NPUNAAAA

BcTaBTe pewiTKy ropM3oHTanbHO 3a OMOMOroH0
HaNPAMHUX AN PewWiTKN TakKUM YMHOM, LWob 6iK i3
NigHATUMM Kpasmn 6yB NOBEPHYTUIN JOTOPW.

IHWe Nnpunagaa, Take Ak NigaoH i NUCT oA BUNiKaHHA,
BCTABIAETbCA FOPU3OHTANIbHO, Tak CaMO AK peLliTKa.

YCTAHOBJIEHHA TEJIECKONMIYHUX HAMPAMHUX

BumiTb HanpAMHI gna pewiTtku 3 4yXoBoi
wadun i 3HIMITb 3aXNCHY NNACTUKOBY YNAKOBKY 3
TeneckoniyHnx HanNnPAMHUX.

3aMKHITb BEPXHil 3aTMUCKay
TeneckoniyHol HanPAMHOI
Ha HaNPAMHIN ANA peLwiTKKn
=" Ta MPOCYHbTE NOro B340BX
 HanpAMHOI 4O yropy.

[ OnycTiTb Ha MicLe iHWNA

b 3aTMCKau.

o6 3adikcyBaTu HaNPAMHY, e
MILLHO MPUTUCHITb HUXKHIO 3
YacTUHY 3aTUCKaya Ao :
HanNpPAMHOI 1A NONNYKMN.
MNepekoHanTecs, Wo
TeneckoniyHi HanpAMHi
MOXYTb pyxaTuca BinbHoO. [TOBTOPITb Ui Ail 3 iHWO
HaNPAMHOIO AJ1A PeLWiTKM Ha TOMY »K CAMOMY PiBHi.

Ygaral TeneckoniyHi HaNPAMHI MOXXHa BCTAHOBITIOBATM Ha
Oyb-AKOMY PiBHI

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMPAMHUX AnAa
PELWWITKUN

+ lLo6 3HATN HanpAMHI AnA NOANYKM, NiZHIMITb iX
Ta BUTArHITb HUXHI YaCTUHW 3i CBOIX rHi34: Tenep
HaNpPAMHI ANA PeWiTKN MOXKHa 3HATW.

« LLlo6 BCTaHOBUTM HanpAMHi AnA pewiTkn Ha micue,
CroYyaTKy BCTaBTe 1X Y BEPXHE rHi3go. YTpumyooun
HanpPAMHI NigHATUMNW, BCTaBTe IX Y BifCiK Ana
NPUroTyBaHHA, a NOTIM OMNYCTiTb Ha MiCLie Y HUXHbOMY
rHi3Ai.

BUKOPUCTAHHA POXHA

\ YCTPOMITb POXKEH Y LIeHTP

lWMaTKa m'Aica (AKLLo e
NTUUA, 3B’SXIiTb i1 LLNAaraTom)
i NPOCYHbTe WMATOK M'Aca
Mo POXKHY, NOKN BiH He byae
MiLHO 3aKpinneHnn Ha
BUAENLi Ta He 3MoxXKe
pyxatuca. Hagarnite apyry
BUAENKY Ha POXKEH i
NPOCYHbTE Ti NO POXHY, MOKN
BOHa He Oyae MiLHO YyTpUMyBaTM LUMATOK M'ACa Ha
Micui. 3aTArHITb KPINUAbHWUIA FBUHT, WO6 3akpinuTn ii
Ha Mmicu,i.

BcTaBTe KiHeub poXHa
[0 3arnnbneHHA y BiACiKy
AN1A rOTyBaHHA yX0BOI
wadu Ta NoKNagiTh
3aKpyrneHy 4YacTuHy Ha
BiANOBiIQHY onopy.

Yeara! [Ins 36upaHHs
COKY, LLO BUTIKaE Mig 4ac
FOTYBaHHSA, MOCTaBTe 3HU3Y Z
NiQOOH | HANMIATE Y HBOTO
500 mn Boaw. LLob He 0bneKTUCA, KoM pOXKeH rapadmm,
TpVMaiTe oro uLle 3a NNACTUKOBY PYYUKY (AKY HEOOXiAHO
3HATY Nepea roTyBaHHAM).
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OYHKLII

| UK

TRADITIONAL (TPAAULINAHI
CDVHKLI,I(I])- Al

X%
Q SPECIAL FUNCTIONS (CRELUIANDbHI
OYHKLII)

=/4/2 FAST PREHEATING
(WBUAKE NONEPEAHE NPOrPIBAHHA)

[na weuaKoro nonepeaHbOro NporpiBaHHA
AyX0BOI Wwadw.

OfHI nonunui.

CONVENIENCE (3PYYHA)

Lia dyHKUia po3BonAe rotysatu BCi
CTpaBW WBUAKO Ta NarigHo. Ii TakoX MOXKHa
BMKOPUCTOBYBATY ANA NigirpiBaHHA roTOBUX CTPaB,
AKi 36epirannca 3a KiMHaTHOT TemnepaTtypu abo B
XONOAUBHUKY.

www GRILL (TPUJIb)

* " [N CMaXkeHHs Ha rpuni cTelkis, ke6abiB i
KoBOACOK; ANnA NPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMiKaHOK

i rpiHoK. ig yac cmaxkeHHA m'Aca Ha rpwuni
peKkoOMeHAYEMO BUKOPUCTYBYBATW NiAA0H ANA
36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NpuM roTyBaHHi: [locTtasTe
nigaoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Mif pewiTKow Ta
HanunTe ao Hboro 500 mn BoAW.

MAXI COOKING (MOTYXXHE TOTYBAHHA)

Sn Ana roTyBaHHA BENMKUX LWIMATKIB M'ACa
(noHag 2,5 kr). PekomeHgyemo nosepTat M'AACO
nig Yac roTyBaHHA, Wo6 yci 60Kn nigcmakyBanncs
piBHOMipHO. TakOX peKoMeHAYEMO yac Bifg yacy
NnonMBaTh LUMATOK M'ACa COycoMm, o6 BiH He 6yB
HaATO CyXUM.

f= TURBO GRILL (TYPBO I'PUJIb)

= [1nA cMaXkeHHA BeNMKUX LIMATKIB M'Aca (HiXKKN,
pocT6id, KypuaTta). PeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM
nig4oH AnA 36MpaHHA COKY, Lo BUTIKAE Npu
rotyBaHHi: [locTaBTe nigaoH Ha 6yAb-AKOMY PiBHI Mif
pewiTKol Ta HanunTe fo Hboro 500 mn Boaun. PoxkeH
(3a HaABHOCTI) MOXHa BUKOPUCTOBYBATHU i3 Li€t0

byHKLUi€r.

gﬁ FROZEN FOOD (3AMOPOEHI MPOOYKTW)

JTazaHba — niya — wWTpygenb — KapTonna
bpi — xni6. Ua ¢yHKuia aBTOMaTUYHO BUbUPpaE
ONTUMasnbHy TemnepaTypy Ta PeXum rotTyBaHHA AnA
3aMOpOoXeHux HaniBpabpurkaTiB N'ATU Pi3HMX TUNIB.
Brnbepitb «Customy, wob ycTaHOBUTU TemnepaTypy
ONA iHWWX TUNiB NPOAYKTIB.

%‘:} FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUNALLIA)

—F [lna npuroTyBaHHsA Pi3HNX CTPaB, A8 AKUX

noTpibHa ogHaKoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHs,

Ha KinbKoxX nonuuax (Makcmmym Tpu) ogHo4vacHo. Lia
byHKUiA 03BONAE OQHOYACHO rOTYBATU Pi3Hi CTpaBK
i IPU UbOMY YHUKATW 3MillyBaHHA apoOMaTiB.

CONVECTION BAKE
(BUNIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO)

Ana npurotyBaHHA m’'Aica abo BUNiKaHHA
NMUPOriB i3 PiAKOI0 CepeanHOI0 Ha OAHIM Nonuui.

Sss SLOW COOKING
(TOTYBAHHSA HA NMOBIJIbHOMY BOTHI)

AnAa narigHoro NpUroTyBaHHA m'aca Ta pmbw,
Wo6 BOHW 3aNMLWANNCA HI)KHAMW Ta COKOBUTUMM.
PekoMeHAy€eEMO crnioyaTKy 06CMaXkmnTu LWMaTKK
M’fica Ha CKOBOpPOSi, Wob BOHO Nigpym'AHNIOCA
Ta 36eperno cBoi NpupoAHi coku. NpurotyBaHHA
3aMMac Big ABOX roaunH ana pnbm saroto 300 r go
YOTMPbLOX abo N'ATU roanH Ana pnbun Baroto 3 Kr, i
Bij YOTMPbOX roAMH AA WMATKIB M'Aica Barow 1 Kr
[0 WwecTn abo cemu rogviH AnA WMaTKiB M'ACa Barot
3 K.

*Xx

SPECIAL FUNCTIONS (CMELLIAJIbHI
OYHKL|II)

% DEFROST (PO3MOPOKYBAHHS)
6" [nAa WwBmnaKoro po3MopoKyBaHHA TXKi.

¢$4 KEEP WARM (MIZAIFPIBAHHS)

Ona nigTpMaHHA WOWHO NPUroTOBaHUX CTPaB
rapAYMMn Ta XPyCTKUMU.

ECO ECO FORCED AIR
7P (MPMMYCOBA EKOBEHTUNALIIA) *

AnAa npurotyBaHHA GapwMpoBaHNX LMATKIB
m'Aca Ta ¢ine Ha ogHiIi nonuui. Xy 3axunwae Big
HagMipHOro nepecmMxaHHA nepiognyHa nerka
LMpKynAauia nosiTpa. Konm BUKOPUCTOBYETbCA LA
byHKUifA, iHgnkaTop EKO 3anmMwnTtbca BUMKHEHUM
NPOTArOM roTyBaHHSA, afie Noro MoXxHa TMYacoBO
BBIMKHYTW, HATUCHYBLUN KHOMNKY s9%;. Mpwn
BUKOPUCTaHHI pexxumy EKO, Ak 4O3BONAE 3HN3NTN
CrOXKMBaAHHA eHepril, ABepuATa AYXOBKW He MOBUHHI
BiAKPUBATNCb OO 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA
CTpaBw.

/7"~ RISING (NIAHIMAHHA)

Ana cnpnaHHA epeKTUBHOMY NigHIMAHHIO
conopkoro abo nikaHTHoro TicTa. [na 3abe3neveHHsA
AKICHOrO NiAHIMAaHHA He BMUKalnTe Ui GyHKLiio,
AKLLO AyxoBa Wwada 1 Joci rapaya nicna unkny
roTyBaHHA.

* OyHKUIA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TANIOHHA ANA AeKnapatii
Npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHo 3 MNoctaHosoto (€C)
Ne 65/2014
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- AUTOMATIC CLEANING - PYRO
(ABTOMATWYHE YMILEHHA — MIPOJI3)

(©) FULLY AUTOMATIC RECIPES
(MOBHICTIO ABTOMATWUYHI PELLEMNTW)

AnAa ycyHeHHA 6pur30K, Wo yTBOPMANCA Nifg Yac
roTyBaHHA, 3 BUKOPUCTaHHAM LKNY 3a JyXe BUCOKOI
Temnepatypu (6nusbko 500° C). NepenbayeHo

[Ba UMK CAMOCTIMNHOIO OUYMLLIEHHA: MOBHUNA

umkn (PYRO) i ckopouenunin unkn (PYRO EXPRESS).
PekomeHOYyEMO BUKOPUCTOBYBATY WBULAKUA LUK
yepes perynapHi iHTepsanu Ta NOBHUN LUK, AKLWO
AyxoBa wada CMnbHO 3abpyaAHNTbCA.

o6 nepekoHaTunCcA, WO BN BUKOPUCTOBYETE LitO
dyHKLUil0 NPaBUbHO, MPOYMTaNTe Ta 3aBaHTaXKTe
Hawy KHUry 3 peuentamu 3 canTy docs.hotpoint.eu
Ana Bnbopy ogHoro 3 28 pisHNx nonepegHbO
HanawTOBaHMX peLlenTiB.

JyxoBa wada aBTOMaTUYHO BCTAHOBJIOE
onTUManbHy Temnepatypy, yHKLUito Ta yac.

SETTINGS (HAJIAWUTYBAHHA)

(gl
E*— MEAT PROBE RECIPES (PELIENTU
AnAa M'ACA 3 BAKOPUCTAHHAM LWyny)

AnA 3miHW HanawTyBaHb AyxoBoi wadwn (MoBa,
FOAUHHMK, T'YYHICTb 3BYyKOBOIO CUTHANY, ACKPaBICTb,
pexum «Ekov).

YBara! Konn ayxoBa Wwada BUMKHEHS, ane pexxmnm «Eko»
AKTMBHWIN, ACKPABICTb AnCneto Oyae 3MeHLeHo Ans
€KOHOMIT eHeprii. BiH aBTOMaTUYHO aKTUBYETbCA, KON
HaTWUCKAETbCA Oyb-AKa KHOMKA.

La ¢yHKLis aBTOMaTUYHO 06MpaEe onTUManbHN
peXxum NpuUroTyBaHHA AnA pisHMX BUAiB m'aca. BoHa
3anponoHY€E ONTMManbHY TemnepaTtypy Yy BiAcCiky ana
NPUroTyBaHHA Ta BCepeMHi CTPaBU 3a5eXHo Bif
BnbpaHoro Buay m'aca.

o6 nepekoHaTUCA, WO BM NPaBUIbHO BCTPOMIIAETE
Ta BUKOPUCTOBYETE LWYM, AOTPUMYMNTECA iIHCTPYKLIN,
BUKAAeHUX y BignosigHomy naparpadi.

NMEPLWWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. BUBEPITb MOBY

Micna nepworo BKAOYEHHA Npuiagy HeobxigHo
BCTAaHOBMTM MOBY Ta Yac: Ha gucnnei Binobpasutbca
CMNCOK JOCTYMHUX MOB.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

HatucHiTb KHONKY A abo V, wob Bigobpasntn
noTpibHy MOBY, i NigTBEPAITH BNOIP, HATUCHYBLIN
KHOMKY 3%

YBaral MoBy TakOX MOXHa 3MIHWTY Ni3HILLE B MYHKTI MEHIO
«HanawTyBaHHA.

2.YCTAHOBITb YAC

Micna Bn6opy MOBM HEOHXiIAHO BCTAHOBUTU MOTOUYHWIA
yac: Ha aucnnei 6yae muroTitin 12:00.

¥ ¢

,12:00,

*f/.a“}
HH MM

Press £ to set time, OK when done

BukopuctoBynTe KHoNkn A abo V ana
BCTAHOBJ/IEHHA Yacy Ta NiATBEPAITb, HATUCHYBLIN
KHOMKY saest

Yearal [licna BigkntoUeHHA KMBNEHH:A Yac 3aBxav byae
HeobXiHO BCTAHOBIOBATH 3HOBY.

3.YCTAHOBITb CMTOKVUBAHHSA NOTYHOCTI

JyxoBy wady 3anporpamoBaHO Ha CNOXKMBaHHA
PiBHA eNIeKTPUYHOI NOTYXHOCTI, AKUN CYMiCHUN i3
nobyToOBOIO Mepexelo 3 HOMiHanom noHag 3 KBT:
AKLWO Yy BaLin oceni BUKOPUCTOBYETbCA HUXKYA
NOTYXHiCTb, HEOOXiIAHO 3MEHLUNTU Lie 3HAYEHHA.

3a gonomoroto KHoMok A a6o V BunbepiTb NyHKT
MeHIo «Settings», HaTUCHITb KHOMKY 3%, BMOEepiTb
«Power» i HaTUCHITb KHOMKY 95014 NigTBepAXKEeHHA.

VS —TT—

Over 2.5 kW

3a ponomoroto KHonku A a6o V Bunbepitb «Low» Ta
HaTUCHITb KHOMKY s9% ANA NiATBEePAKEHHA.

4.MPOTPINTE Ay XOBY LWAQ®Y

HoBa gyxoBa wada Moxke BUAINATA 3anaxu, Wwo
3annMwuAncA nicna 1i BUrotosneHHsA: Lle winkom
HOPManbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaT iy, peKoMeHOYEMO
NPOrpiTV NOPOXHIO fyX0BY Wadody, WwWob ycyHyTn 6yab-
AKi MOXKNUBI 3anaxu.

3HiMiTb i3 fyXx0BOI Wadu 3aXnCHY KAPTOHHY YNAKOBKY
abo npo3opy NniBKy Ta BUNMITb yce npunagaa
3cepenyviHu.

MporpinTte gyxosy wady ao 200° C npotarom
NPUGAN3HO OOHIET rOANHIY; ANA UbOro HalKpalle
BMKOPMCTOBYBaTU GYHKLiIO 3 LMPKYNALi€E NOBITPA
(Hanpuknag, «Forced Air» abo «Convection Bake»).
AoTpumynTech iHCTPYKLiN, Wo6 NpaBuibHO
HanawTyBaTn GyHKLUiO.

YBara! PekomeHOyETbCA NPOBITPUTY NPUMILLEHHA NicnA
NepLOoro BUKOPUCTaHHA Npunaay.

4 Hotpoint
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WOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP OYHKLIT

Settings
. | Traditional S
Special Functions [ R 3
Traditional manual cooking functions RE SR 4

YBIMKHITb Y XOBY LWLA®Y

Hatuchite i yTpumyite (D: Ha ancnnei Bino6pasutbes
rOSIOBHE MEHIO.

HABITALIA B MEHIO

HaTucHiTb KHONKY A a6o V' ans Hagirauii B MeHio Ta
BUAINEHHA NYHKTY, AKAA NOTPIOHO BMOGpaTN.

1. CumBon gna BmbpaHoi GyHKLT
2. BubpaHa dyHKuinA

3. IHwWi goctynHi GyHKUiT

4. Onunc BnbpaHoi pyHKUiT

BUBEPITb MYHKT MEHIO

Konu nyHKT, AKMiA NoTpibHO BMGpaTn, BUAINEHWIA Ha
ANCNnel, HATUCHITb KHONKY s3%; ANA NiaTBepaXKeHHA
BMOOpPY Ta nepexoAy A0 MEHI0 HanawTyBaHb (QuB.
HUKYe) abo fo cNNCKY QYHKLN.

BUBEPITb ®YHKL IO

HaTncHiTb KHONKy A abo V Ana HaBirauii 'y cnncky
Ha eKpaHi. HaTUCHITb KHOMNKY sz ANA NiATBEPAKEeHHS
Ta nepexofy A0 MEHIO HaNlalTyBaHb.

2.YCTAHOBJIEHHA N AKTUBALIA OYHKLIT
1

200°C 02:00..|.... 4
2. | TEMPERATURE COOK TIME
Conventional M
31 No } 19:20-H- 5
PREHEAT. END TIME

3ACTOCYWUTE HAJIALWUTYBAHHA

HatucHitb KHonKky A abo V, wob nepecyHyTu
KYypCop Ha HanawTyBaHHA, AKe MOXXHa 3MiHUTW.

Konn kypcop 6yge Ha micui, 4nA 3MiHM HanawTyBaHHA
HaTUCHITb KHOMKY s3&+: BMOpaHe HanawTyBaHHA
NOYHE MUTOTITN.

3a gonomorot KHonok A abo V 3MiHiTb 3HaUeHHA Ta
HATUCHITb KHOMKY select 418 MiATBEPAMKEHHA.

1. Kypcop
(BUAINEHHA BUOPAHOrO HaNalTyBaHHS)

. Temnepatypa / NOTY»KHICTb rpuna

. [onepenHe nporpiBaHHA

. Tpusanictb

. Yac, konu PyHKUiA 3aKiHUNTL pobOoTY
. Ha3Ba dyHKuii

aunnphWN

AKTUBYWTE OYHKL|IIO

Konn Ha gucnnei BinobpakatoTbCsa NOTPIOHI
HaNaLWTYBaHHSA, HATUCHITb KHONKY [>, w06
akTmByBaTu QyHKUito. [TocTaBTe CTpaBy B AYXOBY
wady Ta 3HOBY HATUCHITb KHOMKY [>, Wwo6 akTuByBaTh

byHKuUito.

YBara! [leaki HanawTyBaHHA MOXHA TakOK 3MiHIOBaTW Mif Yac
NPUroTYBaHHA.

3. MNOMNEPEAHE NPOrPIBAHHA

B uin oyxoBin wadi moxHa rotyBaTtun Oyab-AKi CTpaBu 3
nonepeaHiMm NporpiBaHHAM abo 6e3 Hboro.

Akwo BnbpaTn «No», 3aranbHMN Yac NPUroTyBaHHA
(30Kpema 11 nonepeaHe NPOrpiBaHHA) i CNOXKMBAHHSA
eHeprii 3meHWnTbCA Ha 25%.

MNonepeaHe nporpiBaHHA MOXHa BBIMKHYTW ANA
6inblocTi GyHKUIN.

lNicnAa 3akiHYeHHA nonepeaHbOro NPorpiBaHHA
NPONYHAE 3BYKOBUIA CUTHA, AKMIA BKA3YeE, O AYXOBa
wada gocarna 3agaHoi TemnepaTypu.

MocTaBTe Xy B WwWady Ta NOYHITb NPUrOTYBaHHA.

YBara! AKWOo NocTaBmTM XKy B Wady A0 3aKiHUEHHA
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHsA, Lie MOXe NoripLUnTLA
OCTaTOYHMIA PE3YNLTAT FOTYBAHHA.

4, HANAWTYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA
rOTYBAHHA
(BATPUMKA 3ANYCKY)

Bbarato ¢yHKUIN [O3BONAIOTb BiAKNACTM NOYATOK
rOTYBAHHA LWAAXOM YCTAaHOBJIEHHA Yacy 3aBepLUEHHA
rOoTyBaHHA.

Mig yac BCTaHOBNEHHA TPUBANOCTI poboTn GyHKUiT
Ha aucnnei Bifobpa3nTbCca Yac ovikyBaHOro
3aBepLeHHA roTyBaHHA. 3a LOMOMOrol0 KHOMOK A
abo V nepecyHbTe Kypcop Ha YAC 3ABEPLLUEHHA Ta
HaTUCHITb KHOMKY s3%-;. Yac noYyHe MuroTiTu.

200 0 e 02:00
TEMPERATURE ~ «ceeee COOK TIME
n Conventional N
No 19:20
PREHEAT. END TIME

3a ponomorow KHOMok A abo \V BubepiTb yac, Konu
rOTyBaHHA Ma€ 3aKiHUMTUCA, | HATUCHITb KHOMKY 9%+
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. HatucHitb KHonKy [>, nocTaBTe CcTpaBy B JyXOBY
wady Ta 3HOBY HATUCHITb KHOMKY [>, W06 akTnBYBaTH

byHKUitO0.

AyxoBa wada yBIMKHETbCA aBTOMATUYHO Yepes
pO3paxoBaHU nepiod Yacy, Wob npouec roTyBaHHs
3aBepLUNBCA B YCTAHOBNEHWIA Yac.

200°C
TEMPERATURE

-07:10
STARTIN

Start Delayed I
20:20

END TIME

3BepHiTb yBary. MoxHa akTvByBaTH Lito GyHKL IO HeraHo Ta
CKaCyBaTV YacC OYiKyBaHHA, HATUCHYBLLN KHOMKY

Lle HanawTyBaHHA MOXHa 3aCTOCYBATU NLLE TOAI, KOMK
nonepeaHE NPOrpiBaHHsA Ayx0Boi Ladu He NoTpidHe.

3BepHiTb yBary. OyHKUiA 3aTPUMKIM 3aMyCKy HeJOCTynHa AnA
GyHKUIM «punb» Ta «Typborpunb.

. MAPYM'AHIOBAHHA

Heaki ¢yHKUIT AyxoBoOi Wwadun O3BONAIOTL
NiAPYM'AHIOBATY NOBEPXHIO CTPaBK 3a JOMOMOroto
aKTMBaUil rpuna Nicna 3aBepLlleHHA roTyBaHHA.

Cooking finished at 20:00
/\ to prolong, OK to brown

AKLO NOTPI6HO, HATUCHITb KHOMKY salect, OO
aKTUBYBaTV N'ATUXBUAMHHUN LUK NigPYM'AHIOBAHHA.
[oTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM BUOpaHoI 3apa3 ¢yHKUiT
TaKOX MOXXHA NOJOBXUTM, HATUCHYBLUW KHOMKY /.
o6 3ynuHuTK GyHKUiO NigpyM'AHIOBAHHA, HATUCHITb
kHonKy (1), Wo6 BUMKHYTK AyxoBYy Wwady, abo KHOMKY
MENU 1A OCTYNY A0 FOIOBHOTO MEHIO.

MOBHICTIO ABTOMATUYHI PELLENTU

HyxoBa wada mae 28 NOBHICTIO aBTOMAaTUYHNX
peuenTi, Y AKMX 3aAaHO ONTUManbHi GyHKLIT Ta
TemnepaTypy rotyBaHHA. o6 makcnmanbHO KOPUCHO
BMKOPMCTATU Lito GYHKLiIO Ta fOCATTN QITUMATIBHUX
pe3ynbraTiB rOTyBaHHA, NpoYNTanTe N 3aBaHTaxTe
Haly KyniHapHy KHury 3 canty docs.hotpoint.eu
Bubepitb «Recipes» B [0nOBHOMY MeHIO 3a JOMOMOTO0
KHOMOK A ab0 V. HaTUCHiTb KHOMKY selest 411A
niaTBEPAXEHHA Ta 4OCTYNY A0 CMNCKY HAaABHUX CTPaB.
MpoKpyTiTb CNNCOK 3a IONOMOrOK0 KHOMOK A abo v
i HATUCHITb KHOMKY select , OO NiATBEPANTN CBIili BUBIP.

-00:32

@ COOKTIME

Roast chicken M
19:20

END TIME

Automatic
CONTROL

HaTtucHitb kHonky [> i noctasTe cTpaBy B AyxoBy
wady. HaTucHiTb KHOMNKy [> e pas, wob yBiMKHYTK
byHKuio.

Li peuentn 0O3BONAOTb YCTAHOBUTY YacC 3aBEpPLUEHHA
roTyBaHHA.

YBaral [1ponyHae 3ByKOBWMIM CUIHaN, i Ha gucnnei
BiAobpasnTbCA, AKI Aii Cnif BUKOHaTW ANnd BMOpaHOT QyHKLIT Ta
KONV, Hanpviknaz nepeBepHy T CTPaBy abo NepeBipuTy Xia
NPUrOTYBaHHA.

. PELENTU ANA M’ACA 31 LLyrnom E:

Tepmolyyn gna m’'Aca 4O3BONAE BUMIpOBaTU
TemnepaTtypy BCcepeauHi NPOAYKTY Nif Yac roTyBaHHA.
3a gonomorot KHoOMok A abo V Bubepitb y
ronoBHomy meHt «Meat Probe Recipes» i HaTUCHITb
KHOMKY %5 .

Bubepitb NOTPiGHY CTpaBy 3i CNNCKY Ta HATUCHITb
KHOTKY sefsst AN1A NiATBEPIMKEHHS.

YBara: Bubip «Custom Meat» 403BONAE 3MiHIOBATY BCi
napameTpu (Ana TemnepaTtypu AyxoBoi Wadwu Ta TemMnepaTypu
llyna). IHWi peLenT A03BOAAIOTb 3MIHIOBATH LLLIE AeaAKi
napameTpu.

BcTaBTe TemnepaTypHun wyn
rMMHoKOo B M'ACO, YHUKAOUMN KiCTOK
Ta XUPHUX JINAHOK. ]
foTyoum NTuLlo, BCTaBNANTe Wwyn T
Y3[0BX Y LeHTP rpyaKkun, yHUKaoumn
NOPOXHIiX YaCTUH.

MocTaBTe cTpaBy B AyXxOBY wady
Ta NiIAKAOYITb WTeKep, BCTaBUBLLY
NOro Ao rHisga npaBopyu Bif
BifICIKY ANA roTyBaHHA AyXOBOI

wadwu.
&

Cooking
- = )

150°C 100°
TEMPERATURE MEAT PROBE
79°
CURRENT

3MiHITb (AKLO MOXXNNBO)

3a3fanerigb yCTaHOBEHI NapameTpu 3a noTpeboto
ab0 HaTKCHITb KHOMKY

Konu wyn gocarHe noTpibHoOT Temnepatypu,
NPONyHaEe 3BYKOBUI CUTHaN i Ha gucnnel 3'ABUTbcA
MoBiJOMMNEHHS.

MicnA 3aKiHYeHHA roTyBaHHA MOXHa BAOCKOHaNUTH
pe3ynbTaT, MOJOBKMBLUM YaC rOTYBaHHS.
HaTucHitb KHONKy A a6o V, Wwob ycTaHOBUTU
TpuBanicTb yacy: [lyxosa wada byae aBTOMaTUUYHO
BMKopuMcTOBYBaTU PyHKLUito «Conventional».

YBara: AAKLLO LLyn BCTAaBNEHO HEMPAaBUIbHO, MPONYHAE
3BYKOBWI CUTHAN i Ha AnChei 3'ABUTLCA NOBIJOMAEHHA.

BUKOPUCTAHHA LWYNA AN1A M'ACA 3 OYHKLUIAMUA
PYYHOIO PEXUMY

lWyn ana m'Aca MOXHa TakKoX BUKOPMCTOBYBATH 3
AeAaKnMn GYHKLIAMN PYYHOTo pexkumy, wob focartu
OMTMManbHUX pe3ynbTaTiB roTyBaHHA M'ACa.
Brnbepitb GyHKUiO pyuyHOro pexumy Ta nig'egHante
Wwyn: Y BepxHboMy JIiBOMY KYTi gUcnneio
Bifo6pa3nTbcA TemnepaTypa, AKOI Ma€e JOCATTHY Lyn.

180°C

100°
TEMPERATURE MEAT PROBE L

Conventional

LLlo6 3MiHWMTK Lie HanawTyBaHHA, NepecyHbTe Kypcop
Ha Lie 3HaueHHA 33 JOMOMOTOI0 KHOMOK A aboVi
HATUCHITb KHOMMKY select.

Konn HanawTyBaHHA Ha gUCnel NoYHe MUroTiTw,
YCTaHOBITb NOTPiGHE 3HaYEHHA 3a LONOMOroto
KHOMOK A a60 V i HaTUCHIiTb KHOMKY -3¥; nnAa
NnigTBEPAMEHHA.
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o6 oTpnmaTty Tabnmuto 3 peKoMeHZ0BaHNMM
TemnepaTtypamu 4na KOXHOro Tuny M'aca, npoyntante
Ta 3aBaHTa)kTe Haw «[JOBiAHMK i3 BUKOPUCTAHHA Ta
pornagy» 3 docs.hotpoint.eu

. YJIIOBJIEHI

LLlo6 cnpocTuTn BUKOpPUCTaHHA AyxoBoi Wwadu, BOHa
MOXe 30epiratv go 10 Bawwmx ynobneHnx GpyHKLin.
o6 36epertu ¢yHKUiO AK ynobneHy Ta 36epertu
NMOTOYHI HaNawWTyBaHHA ANA ManbyTHbOro
BMKOPWCTAHHA, HAaTUCHITb KHOMKY ¥ NiC/A 3aKiHYeHHA
roTyBaHHA.

HaTucHiTb KHONKY 85, Wo6 nigTBepAnTU. Ha gncnnei
3'ABUTbCA 3anpoLleHHA 36epertn GyHKUito nig
HomepoM Big 1 8o 10 y cnncky yntooneHnx GyHKLUin.

ﬁ

Press OK to save or < to cancel

BrbepiTb HOMep 3a JoNOMOroto KHonok A abo V i
nigTBepAiTb, HATUCHYBLUN KHOMKY :3%;.

YBara! HatvcHiTb kHomky <<, 106 ckacyBaTw.
AKWO NamM'ATb 3aN0BHeHa ab0 HOMEP YKe 3aMHATNI, QYHKL 0
Oyae nepesanuncaHo.

LLlo6 Bnuknukatun 36epexeHy GyHKLilo Ni3Hiwe,
HaTucHiTb KHONKY Y¥%: Ha gucnnei Binobpasntbea
CNUCOK yniobneHnx GyHKUin.

A

Your selection of favourite recipes

Conventional
Forced Air
Pizza

Bnbepitb ¢dyHKUit0 32 JONOMOro KHOMoK A abo VvV
, HATUCHITb KHOMKY 35014 NiATBEPAXKEHHA, a MoTiM
HaTWUCHITb KHOMNKY [> ANA BBIMKHEHHA.

. TAUMEP

Konn pyxoBy wady BUMKHEHO, ANCMNEN MOXHa
BMKOPWCTOBYBaTK K Tanmep. LLlo6 yBiMKHYTH

Lo GyHKLilo, NepeKkoHanTecs, Wo AyxoBy wady
BUMKHEHO, | HATUCHITb KHOTKY select: Ha Ancnel 6yge
MUTOTITU Tanmep.

~00:00:00,

HH MM SS

Press % to set timer, OK to start

3a gonomorot KHonok A abo V BCTaHOBITb
NOTPIOHMI MPOMIXKOK YacCy Ta HATUCHITb KHOMKY saect,
Wob6 yBIMKHYTMK Tamep. lMNicna Toro Ak Tanmep
3aBepLINTb 3BOPOTHUI BiANik 06paHoOro yacy,
NPONYyHA€E 3BYKOBUIN CUTHAI.

YBara! Taimep MOXHa 3ynVHUTY OyAb-KOMK, HATUCHYBLLY
kronky @ .

|
- UK
. BJIOKYBAHHA KHOMNOK

LLlo6 3a6n0KyBaTN KHOMKWU, OAHOYACHO HAaTUCHITb
KHOMKMW Select | N yTpUMynTe iXx NpUHaNMHi N'ATb
cekyHa. MNoBTopiTb U0 Aito, wWob po3bnokysaTn
KHOMKMW.

YBara! L]0 QyHKLto TaKOX MOXKHa BBIMKHYTU Mif Yac
rOTYBaHHA.

3 MipKyBaHb 6e3neKku ayxoBy Wady MOXHa BUMKHYTU Oyb-
Konw, HaTnucHyBwu kHonky .

-

.ABTOMATUYHE YULLEHHA — MIPOJII3 He

e e

3a fonomorow KHOMok A abo \ Bubepitb y
rofioBHOMy MeHio «Cleaning» Ta HaTUCHITb KHOMKY s,

Pyro Express
Pyro

;;;;;

2 hour high temperature cleaning

Brnbepitb y meHio «P[}/ro» abo «Pyro Express» i
HATUCHITb KHOMKY select: Ha AMCNNET Bigobpas3ntbca
TprBanicTb BUOPaHOro LMKy Ta Yac, KoNu BiH
3aKiHUNTbCA.

HaTucHitb KHoONKy [> : Ha gucnnei BinobpasaTbcs
IHCTPYKUIT 4N1A NoYaTKy UMKY YNLLEHHA.

2/3

Please remove all accessories from the
oven and press OK

O60B'A3KOBO BUNMITH i3 ByXOBOT Wadpun BCe Nnpunagaa,
30KpeMa 1 HanpAMHi ANA peLwiTky, nepej no4yatkom
YNLLEHHA.

MicnA BUKOHAHHA BCiX IHCTPYKLUi HATUCHITb KHOMKY
soest, OO nepenTy O HACTYMHOrO KPOKY.

lMicna octaTtouHoro nigTBEpPAXEeHHA AyXoBa

wada po3noyHe UMK YnLeHHsA, | ABepuATa byge
aBTOMATUYHO 3a0JI0KOBAHO: B Len MOMEHT Ha
ancnnei 3'ABUTbCA NOBIJOMMNEHHA 3i CMYXKOI0, AAKa
Nno3HayaTMMe Xig LUKy YNLEeHHA.

&

Door will be locked during cleaning

e -00:59

TIME
Cleaning 15:00
@ ) EenpTIME

MicnA 3aBeplweHHA UMKy Ha AUcnnel MoOYHe MUFoTITH
BignoBigHe nosigomneHHA. Ha gucnnei 6yge
BijoOpakeHa 3anMWwKoBa TemnepaTypa, a ABepuarta
3anumwaTtbcA 3abnoKoBaHMMK, NOKN TemnepaTypa
BCEepeauHi AyxoBoi wadu He NOBepHETbCA A0
6e3neyHoro piBHs.

Micna uboro Ha gucnnei 6yge Bigobparkatmca
NOTOYHMI Yac.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

PELIENT OYHKLIA PREHEAT TEM"(E'Z;TVPA | AC I'O(')I'(:)B ARHA A:é?sléc:;m
= 0 160-180 30-90 23
Muporu 3 gpixpxoBoro Ticra _ i ] 160180 30-90 4 1
; AR AR
Mupir i3 HaunHKolO — ] 160-200 3590 ;’
(4izKelK, WTpyaenb, GpyKTOBUIA IMPIN) ) 160-200 40-90 .\,é,,. _\11;"_
il - 160180 20-45 3
MeunBo/TapTaneTkn - 160-170 20-45 _\‘_f_,_ ;”
- 160-170 20-45%xx > 3 T
- 180-200 30-40 3
3aBapHi TicTeuka - 180-190 35-45 -uéu- ;p
- 180-190 35450 o 3 1
S B 10150 3
Bese _ 90 140-160 4, 1,
_ 90 140-160 %% > 3 T
- 190-250 1550 /2
Xni6/niya/pokaya ~ 190250 2050 2, 1
- 190-250 25-50% o> 3 1
- 180-190 40-55 213
(((:)ggg:slmgv;agirr?ﬂmpir KiLL) ] 180-190 70 Hém M1;M
- 180190 asgoxe o 3 1
il - 190200 2030 3,
Eitzl.l'-l:BaHlll/ne‘WIBOBJWICTKOBOFO ~ 180-190 20-40 _\;’_ ;ﬂ
| - 180190 20-40%% > 3 T
e = o ases
il;::;wﬂ:a{‘;c.renﬂmua/ AanoBu4nHa/ } 190-200 80-110 ;ﬂ '
gyK%mmHa/KponﬂTMHa/KaanwHa ) 200-230 50-100 ;; e
InanuKa/rycka (3 k) - 190-200 80130 | 2| —
3;2)eqeua pub6a/y neprameHrTi (dine, } | 180-200 50-60 ;ﬂ
OopunpOSaH o0 - wwo we (2
NigcmarkeHuia xni6 - Buicokuni 3-6 -...?..,-
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; i TEMMNEPATYPA @ YACTOTYBAHHA PIBEHD |
PELIENT OVHKUIA  PREHEAT ©0) (x8) AKCECYAPM
PubHe dine / cknbkm pand B Miweuok | 20-30* _\._ﬁ__, ; 3 .
Kos6acku/ke6abu/nopebpuna/ vvv CepepHin- 1z 34x 5 4
rambyprepu BUCOKUN T )
vov . : 2 1
CmaxkeHe Kypua 1-1,3 kr {3 B miweyok 55-70 ** ~—; ] T
CmaxkeHe Kypua 1-1,3 Yy Bucokunm 60-80 2 !
ypua 1-13 kr .. o Cs oned
haad
PocT6i¢ i3 KpoB'to (1 ) O B miweuok 35-50 ** .\_“i_n_,. T—
H vv=v H * ¥ 3
Hora arHaTu / rominka B miweuok 60-90 \ A
CmaxkeHa KapTonna - B miweyok 35-55 \
. M . 3
OBoueBa 3anikaHka Bucokuin 10-25 A
JlazaHbsa Ta m'aco 200 . 50-100 *** ,‘éﬁ \ ! |
M'sico Ta KapTonns 180 asd00x (A
Pun6a in oBoui 190 3050 4 \ 1 '
MoBHoWiHHa cTpaBa: DpyKTOoBUIA ? 5 3 1
nupir (piserb 5) / nasaHbA (piseHb 3) / 190 - 40120 %% o aemn |
M’sico (piBeHb 1) 1
3
ABTOMaT. 10-15 \ |
% ABTOMaT. 15-20 .\._f‘.:.,__,. \ 1 ,
3amopoxxeHa niya * 2 > 1
: ABTOMaT. 20-30 \ | AR | |
4 3-2 1
ABTOMaT. 20-30 \ | AR | ,
. , 3
QapwmnpoBaHi WMaTKN Mm'Aca 200 80 - 120 ***
M’acHun ¢apu (Kponvik, KypKa, ArHs) 200 50-100 *** 3 |

*[epeBepHiTb CTPaBy Yepes NOSIOBMHY Yacy NPUrOTYBaHHA.
**[NepeBepHiTb CTpaBy Yepes ABi TPETUHW Yacy
NPUroTyBaHHA (AKLLO HeOOXiAHO).

***TNepenbavyBaHa TpMBanicTb yacy: CTpaBu MOXHa BUAMATL
3 IyXOBOI Wady Yepes pizHi MPOMIXKKI Uacy, 3aNexHO Bif
0COBMCTOrO CMaKy.

(®www 3aBaHTaxTe «[JOBIAHVIK i3 BUKOPWCTAHHA Ta [OMAY»
3 docs.hotpoint.eu 106 oTprMaTK TabnKL NepeBipeHx
peLenTiB, CKNaaeHy Ana opraHis cepTudikauii 3rigHo 3i
ctaHpapTom IEC 60350-1.

&vww 3aganTaxTe «[JOBIOHVK i3 BUKOPUCTaHHA Ta gornagy» 3 docs.hotpoint.eu 106 oTpumaTti TabnuLio peLenTis and m'aca

3 BUKOPUCTaHHAM LyTy.

OYHKLIT Forced air Convection Bake Eco forced air
H Conventional ) Turbo grill (Typ6o ) Defrost
. Grill (Mpwnb) (MpumycoBsa (BunikaHHA 3 (Mpumycosa
(TpapnuinHo) lpunb) . . (Po3mopoxKyBaHHSA) )
BEHTUNALIA) KOHBEKLi€10) BEHTUNALIA €eKO)
[ T A AF=lr —_J l ‘ M “ 93 m\
KapocTinkunin TepMOWY
NPUNALAA . nocyg abo nuct  MippoH/aeko Mippow gna  MigaoH 3 500 mn Jinct gna P |my
PewiTka . . . PoxeH anam'aca
ONA BUNIKAHHA  ANA BUNIKaHHA 36MpaHHA Xnpy BOAU BUMNiIKaHHA .
. onuioHanbHO)
Ha peLiTyi
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OBCJIYTOBYBAHHA TA
OYMLLEHHA

Mepw HiXK BUKOHYBaTH
o6cnyroByBaHHA a60 ounLLeHHS,
nepeKoHalTecs, Wo AyXoBa
wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBATH
NapooUNCHUKM.

3O0BHIWHI NMOBEPXHI

« [MpoTpiTb NOBEPXHI BONIOro0 TKAHMHOLO 3 MiKpodiopwM.
AKLLO BOHM Ay»ke 6pyaHi, JopalTe KinbKa Kpanenb
pH-HenTpanbHOro MuHoro 3acoby. Ha 3aBepLueHHsA
NPOTPITb CYXOI0 CEPBETKOIO.

« He KopucTynTeca KoposiiHumm abo abpasmBHMM
3acobamu Ana umileHHA. AKwWwo 6yab-AKi 3 uMx 3acobis
BMMAAKOBO MNOTPAMNJIATb HAa NOBEPXHi Npunagy, HeranHo
3iTPiTb iIX BOSIOrOK raHYipKolo 3 MiKPOBOJSOKHa.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

« [MicnAa KOXHOro BUKOPUCTaHHA AanTe fyxoBin wadi
OXONOHYTW, @ NOTIM OUNCTITD i1 Bif Oyab-AKOro ocagy un
NAAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6a>kaHO 3pobUTK, MOKMN BOHa Lue
Tenna.

npunagy.

3abopoHsA€ETbCA
BMKOPUCTOBYBATUN APOTAHI
mMoyanku abo 3acobu gna
YULLEHHA 3 abpa3snBHOIO U
KOPO3illHOIO fi€10, OCKiNIbKV BOHUN
MO>KYTb NOLWKOANTY NOBEPXHi

HaparanTe 3axucHi pyKkaBu4Kku.

Mepen BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepauin o6cnyroByBaHHA
Heo6XigHO Bif'eaHaTN AyXOBY
wady Big eneKTpomepexi.

LLlo6 BMCYLWINTW KOHAEHCAT, AKNIA yTBOPUBCA BHACNIAOK
roTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKMM BMICTOM BOAW, fanTe
ZyXOBil Wwadi NOBHICTIO OXONOHYTK, @ MOTIM BUTPITD i
TKaHUHO abo ryb6koto.

« CKNo gBepUAT MUNTE BIANOBIGHUM PiAKMM MUOUNM
3acobom.

« [InA nonerweHHsA YnLieHHA ABepuATa fyX0BOi Wwadun
MOXHa 3HiMaTu.

NPUNALAA

3amouyinTe npunagaa y BOAHOMY PO3UYMHI MUHOTO
3acoby Bigpa3y nicnsa BUKOPUCTAHHA, TPYMaoum Noro
3a OMOMOroK NPUXBATKY, AKLLO BOHO 1 AOCi rapAve.
PeéIJTKVI TKi MOXXHa BUAANMUTM 3a OMOMOrOI0 LWiTKK abo
ryokum.

OYULLUEHHA BIACIKY AJ1A TOTYBAHHA 3A AOMOMOI oo LMKy niPonisy

He TopkanTecsa ayxosoi wadwm nig yac unkny
niponisy.

Lia dpyHKUiA fO3BONAE YCYHYTU BPU3KN, LLO YTBOPUINCA
niJ Yac roTyBaHH#A, 3a 4ONOMOIo0 TeMnepaTypu
6nm3bko 500° C. 3a uiei TeMnepaTypu pewTKm iXi
NepeTBOPIOIOTLCA Ha 0Caf, AKUIN MOXHA Nerko BUTepTr
BOJIOrOl0 IryOKOH0 MiCNA TOro, AK AyX0Ba Lwada OXONoHe.
. AKwo ayxoBa wada BCTaHOBJIEHA Mif BaPWIbHOIO
NOBEpPXHELD, NepeBipTe, UM BUMKHEHO BCi ra3osi
NanbHUKM UM eNeKkTPUYHi KOHGOPKK Nif Yac yukny
CaMOOUNLLEHHS.

BuimiTb yce npunapasa 3 AyxoBoi wadu, nepLu Hix
BMKOPUCTOBYBATN GYHKLiO Niponi3y (3okpema i
HanNpPAMHI AnA peLwiTKu).

[na onTManbHOro YMLLEHHA ABEPUAT AYXOBOI Wadpwu
BMAaniTb 6pya BONOroto rybkoio nepes BUKOPUCTAHHAM
byHKUIT NipOni3HOro uneHHs.

He nignyckanTe giten i TBapuH fo ayxoBoi wadun
nig Yac MKy niponisy Ta NicnAa Hboro (MoKu
NPUMILLLEeHHA He NPOBITPUTLCA).

JyxoBa wada mae ABi pi3Hi pyHKUIT niponisHoro
yneHHA: ctaHgapTHUn ymkn (MNIPOJI3) 3abe3neuye
peTenbHe OUMNLLEHHSA, AKLLO AyXOBa Wwada gyxe
3abpyaHeHa, a ekoHoMiuHUI Lmkn (EKCMPEC-MIPONI3)
NnpaLtoe LWBKALLE Ta CNOXKMBAE MEHLUE eHepril, Hi>K
CTaHAAPTHUIA, TOMY NOrO MOXXHA BUKOPUCTOBYBATH
yepes perynapHi iHTepsanu.

BrkopucToBynTe dyHKUiO Niponisy, TiNbKK AKLLO Npunag
CUNbHO 3abpyaHeHN abo BUAINAE HENPUEMHI 3anaxu
nig yac rotyBaHHs.

Ygara! [lBepusTa fyxoBOi Wwadn HEMOXIMBO BiAUYVMHWTY Mif Yac
MiPONI3HOIO YNLLIEHHS. BOHM 3anmwaTbCa 3a010KOBaHMMIA, MOKM
Temneparypa He NOBEPHETLCA 0 NPUAHATHOTO PIBHA.
[poBITPIOMTE MPUMILLEEHHA MPOTATOM LIMKITY MiPONI3HOTO
YULLIEHHA Ta MIC/A MOro 3aBEpLUEHHA.

3AMIHA CBITNIOBOIO IHANKATOPA
1. Bigkniouitb ayxoBy wady Big enekTpomepexi.

2.BigkpyTiTb NnadoH iHAMKaTOpa, 3aMiHiTb Namny Ta
NPUKPYTITb NNadoH Ha micue.

3. 3HoBY MigknouiTh AyX0BY Wady A0
enekTpomepexi.

3BEPHITb yBary: BUkopmncToByiTe fvLle ranoreHosi

namnu Tuny G9, 20-40 B1/230 ~ B, T300°C. Jlamna, wo
BUKOPUCTOBYETHCA Y BUPOOI, po3pobneHa crnellianbHo

ANnA NOOYTOBMX €NEKTPUYHNX NPUAAAIB | He NiAXOANUTb

nAa nobyToBOro OCBITNEHHA NpuMiLleHb (MocTaHoBa

EC 244/2009). Jlamnu moxxHa npuadbatv B LieHTpi
nicnANpoaaxHoOro 06CyroByBaHHsA. He TopkanTteca namn
OTONEHUMU PYKaMK, OCKISTbKM CNiAWV Bif NasbLiB MOXYTb
NOWKOAUTN iX. He KopucTyiTteca fyxoBoto Wadoto, A0KK He
BCTaHOBWTe NnadoH Ha micLie.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT

1. LLlo6 3HATK ABepuUATa, NOBHICTIO BIAYNHITb iX i
ONyCTiTb 3aCYBKW, MOKM BOHU He OyayTb Y NONOXKEHHI
p03610KyBaHHA.

2.3aunHiTb asepuATa go ynopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepuATa 06oMa pyKamu, He
TPUManTe iX 3a PyyKy.

o6 3HATK ABepuUATa, NPOAOBXKYNTE 3aUNHATH

1X i BOQHOYAC NOTArHITb 1X Yropy, MOKM BOHU He
3Bi/IbHATbCA 3i CBOro rHi3ga. lNoknafite 3HATI
aBepuATa Ha M'AKY MOBEPXHIO.

| UK

3.1l06 BcTaHOBUTY ABepuATa Ha Micue, NifHeCiTb
X ;O ByxOBOI Wadw, BUPIBHANTE rayky netenb
BiANOBIAHO A0 TXHiX Na3iB Ta 3aKpiniTb BEPXHIO
YaCTWHY Yy nasi.

4.0nyCTin ABepuATa, @ NOTiM MOBHICTIO BiUMHITDb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B NOYATKOBE MOSIOXKEHHA.
lNepekoHanTecs, WO BOHW NOBHICTIO OMNYyLLEHi.

Jlerko HaTUCHITb, WO6 NepeKkoHaTUCA, WO 3aCyBKU
nepebyBaloTb Y NPaBUAbHOMY MONIOXKEHH.

5.CnpobyiTte 3aunHuTK fBEpLATa i1 NEpeBipTe, un
nepebyBaloTb BOHM Ha OAHIN NiHiT 3 NaHenno
KepyBaHHA. AKLO Lie He TaK, MOBTOPITb ONMCaHi BuLle
KpOoKu: AAKLO ABepLATa HE NPaLIOTb NPaBUbHO,
BOHW MOXYTb OyTV NOLIKOAXKEHI.

NMOWYK TA YCYHEHHA
HECMPABHOCTEN

Mpo6nema

[yxoBa wada He npaytoe. :
3 . Big'eaHaHHs Big
| e/1eKTpOMEpEXi.

- [IBepuATa He BiAYMHAITHCA.
3aMKa.

- Ha ancninei Binobpakaetbcsa
nitepa F i uncno nicna Hei.

. MoxnuBa npnymHa

- BigK/IIOYEHHA XMBAEHHS.

. HecnpagHicTb ABepHOro

¢ TOMBAE LUMKN YNLEHHA.

MporpamHa npobnema.

- Pilennn

. MNepeBipTe, UM € Hanpyra B enekTpomMepexi,

© A TaKOX UK NiAKMN0YEHO AyXoBy Wwady Ao

. enekTpomepexi.

: BUMKHITb fyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITb 1T, 1106
{ NepeBipUTH UM HeCNPaBHICTb 3aNuLLINIACA.

- BUMKHITb IyxoBY Wady Ta 3HOBY YBIMKHITb i,
Wob nepeBipuTY, U HECMPABHICTb 3aNWAETHCA.
- [oyekanTe, NOKN GYHKLIA He 3aKIHUMTLCA Ta

: yxoBa wada He OXOJoHe.

- 3BEPHITLCA A0 HANOAMKYOTO LIEHTPY
NiCNANPOAAKHOTO OBCNYrOBYBaHHA KIEHTIB i

. NMOBIAOMTE M UMCNO, AKE BIOOPAXKAETLCA NiCNA
- nitepwn k.
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KOPUCHI MOPAOU

AKYUTATU TABJIULIO NMPUTOTYBAHHA

B Tabnuui HaBefeHi HanKpali ¢yHKUiT, npunagas Ta
PiBHI ANA NpUroTyBaHHA pi3HMX cTpaB. Bignik vacy
roTyBaHHA MOYNHAETLCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBnNATb y ayxoBy wady. Yac nporpiBaHHA 4yXOBOI
wadu (AKLLO BOHO NOTPiGHE) HE BPaXOBYETbCA.
YKa3saHi TemnepaTypa Ta yac rotyBaHHsA OPIiEHTOBHI;
BOHM MOXYTb 3aneXaTu Bif KiNnbKOCTi NPOAYKTIB i
TMNy Npunagan, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [TounHanTe
3 HAIMEHLLOro PeKOMEHJ0BAHOrO 3HAYEHHSA, @ AKLLO
CTpaBa He JOCTaTHbO rOTOBA, NepenaiTb Ao GinbWwnx
3HauyeHb. BukopucTtoBynTe npunagaa 3 KOMNAeKTy
 HapaBalTe nepeBary MeTanesum ¢popmam ans
BUMNIYKN Ta NMCTaM TEMHOTO Konbopy. Bu moxeTte
TaKOX KOPUCTYBATUCA CKOBOPiAKaM/ Ta npunagaam
i3 nipekcy abo Kepamiku, ane manTe Ha yBasi, Lo
TpuUBanicTb rotyBaHHaA 6yae fgewwo 6inbLioto.

rOTYBAHHA PIBHUX CTPAB O4HOYACHO

OyHKuia «[MpumycoBa BeHTUNALiA» JO3BONAE
OfHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi cnpaBu (Hanpuknag, pnby
1 OBOYI) Ha pi3HMX NnonnuAXx.

Bunmitb i3 gyxoBoi wadu cTpasy, AKin NOTPi6GHO
MeHLUe Yyacy AnA NPUroTyBaHHA, i 3anuwTe B HIN
CTpaBy, AKa rOTYETbCA AOBLUE.

AOBIAKOBUN INCTOK TEXHIYMHUX BAHUX

@www MoHi TeXHiuHi XapakTepucTukn Bnupooby,
AKi MiCTATb NOKa3HMKN eHeproedeKTUBHOCTI AnA
LbOro Npuiaay, MoXHa 3aBaHTaXXnTu 3 Beb-canty
docs.hotpoint.eu

AKOTPUMATU «AO0BIAHUK I3 BUKOPUCTAHHA
TA pornany»

> @ww 3aanTaxTe «JoBigHUK i3
BUKOPUCTAHHA Ta AOMMAQY» 3 HAWOro
Be6-canty docs.hotpoint.eu (MoxxHa
BuKopuctatu uen QR-kopa), BkazasLlim
KoMepLinHni Kog BUpoOyY.

i,
e

> A60 3BepHITbCA [0 HaLOi cNyX6m nicnAnpoaaXHoro
06CNyroByBaHHA KIEHTIB.

3BEPHEHHA OO LEHTPY NICNANPOAAXHOIO
OBCJ1IYTOBYBAHHA KJIIEHTIB
KoHTakTHY iHpopMmauito

MOHa 3HaNTK

B rapaHTinHoMy “ ey |
KepiBHULTBI.

3BepTaluncb Jo CNy6m

I'IiCJ'IFlI'IpO,D,a>KHOI'O j/

06cnyroByBaHHA | T Y TN
KJTiEHTIB, MoBigomMTe
KOAM, 3a3HaYeHi Ha igeHTuikauinHin Tabnuyui

Baloro snpooy.

400011609957
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