VAZNE SIGURNOSNE INFORMACIJE

Upute ce biti dostupne i na sljede¢em web-mjestu: www.whirlpool.eu

VASA SIGURNOST | SIGURNOST DRUGIH VRLO JE VAZNA

Ovaj prirucnik i sam uredaj priskrbljuju vazna sigurnosna upozorenja koja morate procitati i stalno ih se pridrzavati.

/. Ovo je simbol opasnosti koji se odnosi na sigurnost, a upozorava korisnike na moguc¢u opasnost za njih i druge osobe.
A\ Svim sigurnosnim upozorenjima prethodi simbol opasnosti i sljedeci pojmovi:

& OPASNOST Ukazuje na opasnu situaciju koja ¢e, ako je ne izbjegnete, prouzrociti teSku ozljedu.
& UPOZORENJE Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ako je ne izbjegnete, mogla prouzrociti teSku ozljedu.

Sve sigurnosne informacije daju posebne pojedinosti o potencijalnim
rizicima i naznacuju kako se moze smanijiti opasnost od ozljeda,
oStecenja i strujnog udara koji moze nastati uslijed neprihvatljivog
nacina uporabe uredaja. Pazljivo se pridrzavajte uputa koje slijede:

- Nosite zastitne rukavice pri skidanju ambalaze i postavljanju
uredaja.

- Uredaj morate iskopcati iz napajanja prije vrsenja bilo kakvog rada
na postavljanju.

- Postavljanje i odrzavanje mora izvrsiti kvalificirani tehnicar, prema
uputama Proizvodaca i lokalnim sigurnosnim propisima. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio kuc¢anskog uredaja osim ako
se to izri¢ito ne navodi u korisnickom prirucniku.

- Zamjenu kabela za napajanje mora izvrsiti kvalificirani elektricar.
Obratite se ovlastenom servisu.

- Propisi zahtijevaju da je uredaj uzemljen.

- Elektri¢ni kabel mora biti dovoljno dug kako bi se uredaj, nakon
smjestanja u element, mogao prikljuciti na izvor napajanja.

- Kako bi postavljanje bilo u skladu s propisima o sigurnosti na snazi,
treba koristiti rastavnu sklopku sa zastitom na svim polovima i
minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

- Nemojte upotrebljavati visestruke adaptore za utikac ako se na
pecnici vec nalazi utikac.

- Nemojte upotrebljavati produzne kabele.

- Ne povlacite kabel za napajanje.

- Nakon postavljanja elektri¢ni dijelovi ne smiju biti dostupni
korisniku.

HR26



Ako je povrsina indukcijske plo¢e napuknuta, nemojte je koristiti i
iskljucite uredaj kako biste izbjegli opasnost od strujnog udara
(samo za modele s indukcijskom funkcijom).

Nemojte dodirivati uredaj bilo kojim mokrim dijelom tijela ni
rukovati njime ako ste bosi.

Namjena uredaja je iskljucivo uporaba u domacinstvu za pripremu
jela. Ne dopusta se drugacija uporaba (npr.: grijanje prostorija).
Proizvodac otklanja bilo kakvu odgovornost za neprikladnu
uporabu ili neispravno postavljeno upravljanje.

Uredaj i njegovi dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom uporabe.
Morate paziti da ne dodirnete grijaCe elemente. Vrlo malu

(0 - 3 godine) i malu djecu (3 - 8 godina) treba drzati podalje od
uredaja, osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizi¢kih, osjetilnih i
mentalnih sposobnosti ili osobe bez dovoljnog iskustva i znanja
mogu koristiti uredaj samo ako su pod nadzorom ili su dobili upute
o sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju potencijalne
opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti
niti odrzavati uredaj bez nadzora.

Za vrijeme i nakon uporabe nemojte dodirivati grijaCe ni unutarnje
povrsine uredaja - opasnost od opeklina. Nemojte dopustiti da
uredaj dode u dodir s odjec¢om ili drugim zapaljivim materijalima,
sve dok se svi dijelovi nisu dovoljno ohladili.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja na kraju pecenja i
pustite da vrudi zrak ili para postupno izadu prije nego sto
pristupite pecnici. Kad su vrata uredaja zatvorena, vrudi zrak se
odvodi kroz otvor iznad upravljacke ploce. Nemojte zalepljivati
ventilacijske otvore.

Prilikom vadenja posuda i dodatnog pribora koristite rukavice za
pecnicu i pazite da ne dodirnete grijace.

Nemojte stavljati zapaljive materijale u uredaj ni blizu njega: moze
izbiti pozar ako se uredaj nehoticno ukljuci.

U uredaju nemojte grijati ni kuhati hermeticki zatvorene staklenke
ili spremnike. Povecanje tlaka u staklenci moze prouzrociti njezinu
eksploziju, sto ce ostetiti ureda;.

Nemojte koristiti spremnike od sintetickih materijala.
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- Pregrijana ulja i masnoce lako se zapale. Uvijek budno pazite
prilikom kuhanja hrane bogate masnoc¢om i uljem.

- Nemojte nikad ostavljati uredaj bez nadzora tijekom susenja hrane.

- Ako prilikom kuhanja namirnica koristite alkoholna pi¢a (npr. rum,
konjak, vino), ne zaboravite da alkohol na visokim temperaturama
isparava. To znaci da postoji opasnost da ¢e se pare koje oslobada
alkohol zapaliti kad stupe u dodir s elektricnim grijacem.

- Nikada nemojte upotrebljavati opremu za Cis¢enje parom.

- Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa pirolize. Djecu drzite podalje od
pecnice tijekom ciklusa pirolize. Prije ciklusa Cis¢enja (samo za
pecnice s funkcijom pirolize) visak prolivene tekuéine mora se
ukloniti iz unutrasnjosti pecnice.

- Za ovu pecnicu koristite samo preporucene temperaturne sonde.

- Nemojte rabiti gruba abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili ostre
metalne strugace za Cis¢enje stakla na vratima pecnice, jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

- Prije zamjene zaruljice svakako iskljucite uredaj kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.

- Za prekrivanje hrane u posudi za pecenje (samo za pecnice koje se
isporucuju s posudom za pecenje) nemojte upotrebljavati
aluminijsku foliju.

Rashodovanje kucanskih aparata

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koje se moze reciklirati ili ponovno iskoristiti. Rashodujte ga sukladno lokalnim
pravilnicima o zbrinjavanju otpada. Prije rashodovanja, odreZite elektri¢ni kabel.

Radi podrobnijih informacija o postupaniju, spasavanju i recikliranju elektri¢nih ku¢anskih aparata, obratite se nadleznom
mjesnom uredu, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj kupili.

POSTAVLJANJE

Nakon uklanjanja ambalaze s pecnice, provjerite da nije doslo do ostecenja za vrijeme prijevoza te da se vrata pecnice dobro
zatvaraju. U slucaju problema, kontaktirajte trgovca ili najblizi postprodajni servis. Kako biste sprijecili ostecenja, uklonite plo¢u
od pjenastog polistirena ispod pecnice tek u trenutku postavljanja.

PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADBU

Kuhinjski elementi koji su u izravhom dodiru s pe¢nicom moraju biti otporni na toplinu (min. 90 °C).

Izvrsite sve radove piljenja prije namjestanja pecnice u element i paZljivo uklonite sve strugotine i piljevinu.
Nakon postavljanja, dno pecnice vise ne smije biti dostupno.

Zaispravan rad uredaja, nemojte zacepljivati minimalni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg ruba pecnice.

ELEKTRICNO SPAJANJE

Provjerite odgovara li napon naveden na natpisnoj plocici uredaja naponu elektri¢cne mreze. Natpisna plocica se nalazi na
prednjem rubu pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).
Zamjenu kabela za napajanje (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) mora izvrsiti kvalificirani elektri¢ar. Obratite se ovlaitenom
servisu.
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OPCE PREPORUKE
Prije uporabe:

- Uklonite zastitne komade kartona, zastitnu foliju i naljepnice s dodatnog pribora.
- Izvadite dodatni pribor iz pe¢nice i zagrijte je na 200 °C otprilike sat vremena, kako bi nestao miris i dimovi od izoliraju¢eg
materijala i zastitnog maziva.

Za vrijeme uporabe:

- Nemojte stavljati teSke predmete na vrata, jer ih mogu ostetiti.

- Nemojte se hvatati za vrata niti vjesati iSta za rucku.

- Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom folijom.

- Nikad ne ulijevajte vodu u vruéu pecnicu; tako se moZze ostetiti emajl.

- Nikad po dnu pecnice nemojte vudi posude i plitice, jer tako se moze ostetiti emaijl.

- Uvjerite se da elektri¢ni kabeli drugih uredaja ne dodiruju vruée dijelove pecnice i da se ne uklijeSte u njenim vratima.
- Izbjegavajte izlaganje pecénice atmosferskim prilikama.

ZASTITA OKOLISA [éa|
Odlaganje materijala pakiranja

Materijal koristen za ambalazu moze se 100%-no reciklirati i oznacen je simbolom recikliranja (). Razne materijale pakiranja
odlozite pridrzavajudi se u potpunosti propisa lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

Rashodovanje proizvoda

- Ovaj uredaj je oznacen sukladno europskoj smjernici 2002/96/EZ o elektricnom i elektroni¢ckom otpadu (WEEE).
- Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u spre¢avanju mogucih negativnih posljedica za okolis i ljudsko zdravlje,
koje bi mogle biti prouzrocene ako se neprimjereno rukuje otpadom ovog proizvoda.

- Simbol E na uredaju ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati kao nerazvrstani

komunalni otpad, nego ga treba odnijeti na sakupljaliste za obradu elektri¢nog i elektroni¢kog otpada.

Savjeti za ustedu energije

- Prethodno zagrijte pecnicu samo ako se tako navodi u tablici pecenja ili u vasem receptu.

- Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenije, jer oni bolje upijaju toplinu.

- Iskljucite pec¢nicu 10-15 minuta prije vremena odredenog za pecenje. Namirnice koje zahtijevaju dulje pecenje nastavit ¢e
se peci i nakon sto iskljucite pecnicu.

Izjava o sukladnosti C €

- Ova pecnica, namijenjena uporabi u dodiru s prehrambenim proizvodima, sukladna je europskoj uredbi (C €)
br.1935/2004 i osmisljena je, proizvedena i prodaje se u skladu sa zahtjevima sigurnosti direktive 2006/95/EZ o niskom
naponu (koja zamjenjuje 73/23/EEZ i naknadne dopune), zastitnim zahtjevima direktive 2004/108/EEZ “EMC".

UPUTE ZA SLUCAJ KVARA

Peénica ne radi:

. Provjerite ima li struje u mreZiije li pe¢nica ukopcana u struju.
. Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu, kako bi se uvijerili da je kvar uklonjen.

Vrata se ne otvaraju:

. Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu, kako bi se uvijerili da je kvar uklonjen.
. Vazno: za vrijeme samocic¢enja nije moguce otvoriti vrata. Cekajte dok se automatski ne otklju¢aju (vidi odlomak “Ciklus
¢is¢enja pecnica pomocu funkcije pirolize”).

Elektronski programator ne radi:

. Ako zaslon pokazuje slovo “F” iza kojeg slijedi broj, obratite se najblizem postprodajnom servisu. U ovom slucaju navedite
broj koji slijedi nakon slova “F".
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POSTPRODAJNI SERVIS
Prije nego sto kontaktirate postprodajni servis:

1. Pogledajte mozete li sami rijesiti problem uz pomoc¢ prijedloga danih u “Vodicu za utvrdivanje kvarova®.
2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj, kako bi provijerili je li smetnja uklonjena.
Ako i nakon navedenih provjera kvar ostaje, obratite se najblizem postprodajnom servisu.
Uvijek navedite:
kratki opis kvara,
vrstu i tocan model pecnice;
broj za pomo¢ (radi se o broju koji se nalazi nakon rijeci Service na natpisnoj plocici), koji se nalazi na unutradnjem
desnom rubu otvora pecnice (vidljiv dok su vrata otvorena). Broj za pomo¢ se navodi i na jamstvu;
vasu potpunu adresu;
vas broj telefona.

S =AYAKeS 0000 000 00000

Ako bude potreban popravak, obratite se ovlastenom postprodajnom servisu (kako bi se jam¢ila uporaba originalnih pri¢uvnih
dijelova i ispravan popravak).

CISCENJE
- Ne smijete koristiti uredaje za ¢iS¢enje parom.
A UPOZORENJE - Pecnicu distite tek kad je hladna na dodir.

- Iskopcajte uredaj iz struje.

Vanjski dio pecnice

VAZNO: nemojte koristiti korozivna ili abrazivna sredstva za ¢iséenje. Ako bilo koji od ovih proizvoda slu¢ajno dode u

dodir s uredajem, odmah ga ocistite vlaznom krpom od mikrovlakana.

. Povrsine istite vlaznom krpom od mikrovlakana. Ako je jako prljavo, dodajte vodi nekoliko kapi sredstva za pranje
posuda. Dovrsite suhom krpom.

Unutrasnjost pecnice
VAZNO: nemojte koristiti abrazivne spuzvice ni metalne zice ili strugalice. One vremenom mogu ostetiti emajlirane
povrsine i staklo na vratima pecnice.
Nakon svake uporabe pustite da se pecnica ohladi pa je ocistite - po mogucnosti dok je jos donekle topla, kako bi uklonili
nakupljenu necistocu i mrlje od ostataka hrane (npr. hrane s visokim sadrzajem Secera).
. Koristite namjenske deterdZente za pecnicu i doslovno slijedite upute proizvodaca.
. Ocistite staklo na vratima prikladnim tekucim sredstvom za cid¢enje. Radi lakSeg ¢is¢enja, vrata pe¢nice mozete izvaditi
(vidi ODRZAVANJE).
. Gornji grija¢ rostilja (vidi ODRZAVANJE) mozete spustiti (samo neki modeli) radi ¢i$¢enja gornjeg dijela pe¢nice.
Napomena: za vrijeme duljeg pecenja namirnica s visokim sadrzajem vode (npr. pizza, povrca, itd.), moze doci do
stvaranja vlage na unutrasnjoj strani vrata i oko brtve. Kad se pe¢nica ohladi, osusite unutrasnji dio vrata krpom ili
spuzvom.

Dodatni pribor:

Dodatni pribor stavite mociti sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon uporabe; koristite rukavice za pecnicu ako je
joS vruc.
Ostatke hrane mozete ukloniti prikladnom cetkicom ili spuzvom.

Ciséenje straznje stijenke i bo¢nih kataliti¢kih plo¢a pecenice (ako postoje):

VAZNO: nemojte koristiti korozivna ili abrazivna sredstva za ¢is¢enje, hrapave etke, sredstva za ribanje ni sprejeve za
pe¢nicu, jer bi oni mogli ostetiti kataliticku povrsinu i upropastiti njena svojstva samociscenja.

Pustite praznu pecnicu da radi s funkcijom ventiliranja na 200 °C otprilike sat vremena

Zatim ostavite uredaj da se ohladi pa spuzvom uklonite sve ostataka hrane.
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ODRZAVANJE
& UPOZORENJE - Korist.ite za§tit.ne ru’ka_vice. o )
- Uvjerite se da je pecnica hladna prije vr$enja radnji u nastavku.

- Iskopcajte uredaj iz struje.

SKIDANJE VRATA
Za skidanje vrata:

1. Potpuno zatvorite vrata.
2. Podignite polugice za zaustavljanje i gurnite ih prema naprijed sve do kraja (sl. 1).
3. Zatvorite vrata koliko god je to moguce (A), podignite ih (B) i okrenite (C), sve dok se ne oslobode (D, sl. 2).

Za ponovno postavljanje vrata:

1. Uvucite Sarke u njihova sjedista.

2 Potpuno zatvorite vrata.

3. Ponovno spustite dvije polugice za zaustavljanje.
4 Zatvorite vrata.

SI. 1 SI.2
POMICANJE GORNJEG GRIJACA (SAMO NEKI MODELLI)

1. lzvadite boc¢ne redetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).
2. Malo izvucite grijac (sl. 4) i spustite ga (sl. 5).
3.  Zaponovno hamjestanje grijaca, podignite lagano ga povlacedi prema sebi i osigurajte da sjedne na bo¢ne nosace.

SI.3
ZAMJENA ZARULJICE PECNICE

Za zamjenu straznje zaruljice (ako postoji):

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.
2. Odvijte poklopac zaruljice (sl. 6), zamijenite zaruljicu (pogledajte napomenu o vrsti Zaruljice) i ponovno navijte njen
poklopac.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Da biste zamijenili zaruljicu (ako je ima):

Iskopcajte pecnicu iz struje.

Izvadite eventualne boc¢ne reSetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

Pomocu odvijaca skinite poklopac zaruljice (sl. 7).

Zamijenite Zaruljicu (pogledajte napomenu o vrsti Zaruljice) (sl. 8).

Ponovno namjestite poklopac zaruljice i gurnite ga da se pravilno zakaci (sl. 9).
Vratite na mjesto bo¢nu resetku - nosa¢ dodatnog pribora.

Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Nouhswn =
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LIS

7,

Sl.6 SI.7 SI.8 SIL9

Napomena:

- Koristite samo Zaruljice od 25-40 W/230 V sa Zzarnom niti, tipa E-14, T300°C ili halogene Zaruljice od 20-40 W/230 V tipa G9,
T300°C

- Zaruljica koja se koristi u uredaju posebno je dizajnirana za elektri¢ne aparate i nije prikladna za osvjetljavanje stambenih
prostora (uredba Komisije (EZ) br. 244/2009).

- Zaruljice mozete nabaviti u nasem postrpodajnom servisu.

VAZNO:

- Ako koristite halogene Zaruljice, nemojte ih drzati prstima jer moze do¢i do ostecenja.

- Nemojte pustati pecnicu u rad prije nego $§to ponovno postavite poklopac zaruljice.
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UPUTE ZA UPORABU PECNICE
ZA ELEKTRICNO SPAJANJE, VIDI ODLOMAK O POSTAVLJANJU
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1. Upravljacka ploca

2. Gornji grija¢/rostilj

3. Ventilator za hladenje (ne vidi se)

4. Natpisna plocica (ne smije se skidati)
5. Svjetlo

6. Kruzni grijac (ne vidi se)

7. Ventilator

8. Razanj (ako je prilozen)

9. Doniji grijac (nije vidljiv)

10. Vrata

11. Polozaj razina (broj razina nalazi se na prednjem dijelu pec¢nice)

12. Straznja stijenka

Napomena:

- Tijekom pecenja povremeno se pokrece ventilator za hladenje, kako bi se potrosak struje smanjio na
najmanju mogudcu mjeru.

- Po zavrSetku pecenja, ventilator za hladenje moze odredeno vrijeme nastaviti s radom i nakon $to
iskljucite pecnicu.

- Ako se tijekom pecenja otvore vrata pecnice, grijaci elementi iskljucuju se.

PRILOZENI DODATNI PRIBOR

LY
sl. A sl.B

A. ZICANA RESETKA: reietka se moze koristiti za pecenje hrane ili kao nosa¢ plitica, pekaca za kolace i
ostalih posuda za koristenje u pecnici.

B. PLITICA ZA SKUPLJANJE TEKUCINE: plitica za skupljanje suvisne tekucine namijenjena je
postavljanju ispod Zi¢ane resetke radi skupljanja masnoce, a sluZi i kao posuda za pecenje mesa, ribe,
povrca, peciva itd.

Kolic¢ina pribora moze se razlikovati s obzirom na kupljeni model.

DODATNI PRIBOR KOJI NIJE PRILOZEN

Ostali dodatni pribor mozete kupiti u postprodajnom servisu.
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UMETANJE RESETKI | OSTALOG DODATNOG PRIBORA U PECNICU

1. ReSetku umetnite vodoravno, izdignuti dio “A” okrenite prema gore (sl. 1).

2. Ostali dodatni pribor, primjerice plitica za skupljanje viska tekucine i plitica za pecenje, umece se tako
da je izdignuti dio u dijelu “B” okrenut prema gore (sl. 1).

&

SI. 1 SI.2

OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
ELEKTRONSKI PROGRAMATOR

-
o) ZASLON @

1.  GUMB ZA ODABIR FUNKCIA: gumb za ukljucenje/iskljucenje i odabir funkcija

2. GUMB PRETRAZIVANIJE: za pretraZivanje izbornika i pode$avanje unaprijed postavljenih vrijednosti
Napomena: ta dva gumba mogu se izvudi. Pritisnite gumb na sredini kako bi iskocio.

3. GUMB g: za povratak na prethodni zaslon

4. GUMB @): za odabir i potvrdivanje postavki

POPIS FUNKCLJA

Okrenite gumb “Funkcije” u bilo koji polozaj i pecnica e se ukljuditi: na zaslonu se prikazuju funkcije ili
pripadajudi podizbornici.

Podizbornici su dostupni i mogu se odabrati okretanjem gumba u poloZaje GRILL (ROSTILJ), SPECIALS
(POSEBNE FUNKCIJE), SETTINGS (POSTAVKE), BREAD/PIZZA (KRUH/PIZZA), AUTOMATIC OVEN CLEANING
(AUTOMATSKO CISCENJE PECNICE).

Napomena: za popis i opis funkcija pogledajte posebnu tablicu na stranici 39.

OPIS ZASLONA

Prikaz elemenata grijanja koji se aktiviraju tijekom razlicitih funkcija pecenja

Simboli za upravljanje viemenom: mjera¢ vremena, vrijeme pecenja, vrijeme zavrietka pecenja, sat
Informacije o odabranim funkcijama

Odabrana je automatska funkcija BREAD/PIZZA (KRUH/PIZZA)

Indikacija zaklju¢anih vrata tijekom ciklusa automatskog cis¢enja (piroliticko Cis¢enje)

Unutarnja temperatura pecnice

Funkcija pirolize (nije dostupno na ovom modelu)

Zavrsno jace pecenje

Posebne funkcije: Defrost (Odmrzavanje), Keep Warm (Odrzavanje topline), Rising (Dizanje tijesta),
Eco forced Air (Eko termoventilacija)

PRVO UKLJUCIVANJE PECNICE - POSTAVLJANJE JEZIKA

Pri prvom ukljucivanju pecnice na zaslonu ce se prikazati: ENGLISH (ENGLESKI)

Okrecite gumb “Pretrazivanje” dok se ne prikaze Zeljeni jezik, a zatim pritisnite gumb @) kako biste ga
potvrdili.

TIemMmoNn®>
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POSTAVLJANJE VREMENA

Nakon postavljanja jezika na satu je potrebno postaviti vrijeme. Na zaslonu Ce treptati dvije znamenke za sate.
1. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali tocan sat.

2. Zapotvrdu pritisnite gumb @); na zaslonu ¢e treptati dvije znamenke za minute.

3. Okrenite gumb “PretraZivanje” kako biste prikazali to¢ne minute.

4. Za potvrdu pritisnite gumb @.

Kako biste promijenili vrijeme, na primjer nakon prekida napajanja elektricnom energijom, pogledajte
sljede¢i odlomak (POSTAVKE).

ODABIR FUNKCLJA ZA PECENJE
A @

1. Okrenite gumb “Funkcije” na zeljenu funkciju: postavke pecenja prikazuju se na zaslonu.
2. Ako se prikazuju zeljene vrijednosti, pritisnite @. Kako biste ih promijenili, postupite kako slijedi dolje.

POSTAVLJENJE TEMPERATURE/IZLAZNE SNAGE ROSTILJA
Kako biste promijenili temperaturu ili izlaznu snagu rostilja, postupite kako slijedi:

1. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali Zeljenu vrijednost.
2. Zapotvrdu pritisnite gumb @.

BRZO PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

Gumb “Funkcije” okrenite na simbol @2 kako biste odabrali funkciju prethodnog zagrijavanja.

2. Potvrdite pritiskom na @: postavke se prikazuju na zaslonu.

3. Ako je prikazana zeljena temperatura, pritisnite gumb @. Kako biste promijenili temperaturu,
postupite kako je opisano u prethodnim odlomcima. Na zaslonu ¢e se pojaviti poruka PRE. Kad se
dosegne postavljena temperatura, prikazat ¢e se odgovarajuca vrijednost (npr. 200 °C) i oglasit ce se
zvucni signal. Pe¢nica ¢e nakon zavrietka prethodnog zagrijavanja automatski odabrati
konvencionalnu funkciju &).

U tom trenutku mozete staviti jelo za pecenje.

4.  Ako Zelite postaviti neku drugu funkciju pripreme, okrenite gumb “Funkcije” i odaberite zeljenu

funkciju.
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POSTAVLJANJE VREMENA PECENJA

Ova se funkcija moze rabiti za postavljanje vremenskog razdoblja, od minimalno 1 minute do maksimalnog
vremena koje dozvoljava odabrana funkcija. Pe¢nica se nakon tog vremena automatski iskljucuje.

1. Nakon sto potvrdite temperaturu, treptat ¢e simbol (\'/'::.

2. Okrenite gumb za podesavanje kako biste prikazali 2éfjeno vrijeme pecenja.
3. Zapotvrdu vremena pecenja pritisnite gumb @).

POSTAVLJANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/ODGODE POCETKA

VAZNO: postavka odgode poéetka nije dostupna za sljedece funkcije: FAST PREHEATING (BRZO
PRETHODNO ZAGRIJAVANJE), BREAD/PIZZA (KRUH/PIZZA).

Napomena: odabrana se temperatura putem ove postavke postize postepenije pa ce vrijeme
pecenja biti nesto dulje od navedenog u tablici pecenja.

Moze se postaviti zeljeno vrijeme zavrsetka pripreme, uz odgodu pocetka pripreme od maksimalno 23 sata
i 59 minuta. To mozete uciniti tek nakon postavljanja vremena pripreme.

Nakon postavljanja vremena pecenja, na zaslonu e se prikazati vrijeme zavrsetka pecenja (na primjer

15:45) i treptat ¢e simbol @

S N

Kako biste odgodili vrijeme zavrsetka pripreme, a time i vrijeme pocetka pripreme, postupite kako slijedi:

1. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali vrijeme u koje zelite da se pecenje zavrsi (na
primjer, 16:00).

2. Potvrdite odabranu vrijednost pritiskom gumba @): treptat ¢e dvije toCke vremena zavrsetka pecenja,
oznacavajudi da je postavka pravilno postavljena.

3. Pednica ¢e automatski odgoditi pocetak pecenja kako bi pecenje zavrsilo u postavljeno vrijeme.

Postavljene vrijednosti (temperaturu, postavke rostilja, vrijeme pecenja) mozete bilo kada

promijeniti pritiskom na gumb @ za vra¢anje te zatim promjenom vrijednosti okretanjem gumba

“Pretrazivanje” i na kraju pritiskom na gumb @ za potvrdu.

MJERAC VREMENA

© v
J (o) 9 £y

Ova se funkcija moze rabiti samo dok je pecnica iskljucena i korisna je, na primjer, za nadzor vremena

pripreme tjestenine. Maksimalno vrijeme koje se moze postaviti je 23 sata i 59 minuta.

1. Okrenite gumb “Funkcije” na nulu i potom okrecite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali zeljeno
vrijeme.

2. Za pokretanje odbrojavanja pritisnite gumb @). Kada istekne postavljeno vrijeme, na zaslonu ¢e se
prikazati “END” i oglasit ¢e se zvucni signal. Za utiSavanje zvu¢nog signala pritisnite @ (na zaslonu se
prikazuje trenutno vrijeme).

ZAKLJUCAVANJE GUMBA

Ova se funkcija moze koristiti za zaklju¢avanje tipki i gumba na upravljackoj ploci.

Kako biste ih aktivirali, istovremeno pritisnite @ i @ i zadrzite najmanje 3 sekunde. Njezinim uklju¢ivanjem
funkcije vezane za gumbe zakljucat ¢e se, a na zaslonu e se prikazati simbol klju¢a. Funkcija se moze
aktivirati i tijekom pripreme jela. Kako biste je deaktivirali, ponovite gore opisani postupak. Kada je funkcija
zaklju¢avanja gumba aktivirana, pe¢nica se moze iskljuciti okretanjem gumba u polozaj 0 (nula). U tom se
slu¢aju, medutim, prethodno odabrana funkcija mora ponovno postaviti.
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ODABIR POSEBNIH FUNKCLJIA

Okrenite gumb “Funkcije” na simbol 4@4- kako biste pristupili podizborniku koji sadrzi Cetiri posebne funkcije.
Za kretanje izmedu, odabir i pokretanje neke od ovih funkcija postupite kako slijedi:

1. Okrenite gumb “Funkcije” na simbol 4@# na zaslonu se prikazuje "DEFROST” (ODMRZAVANLJE),

zajedno s odgovaraju¢im simbolom funkcije.

2. Okretanjem gumba “Pretrazivanje” odaberite s popisa jednu od funkcija: DEFROST (ODMRZAVANLJE),
KEEP WARM (ODRZAVANJE TOPLINE), RISING (DIZANJE TIJESTA), ECO FORCED AIR (EKO
TERMOVENTILACLA).

3. Zapotvrdu pritisnite gumb @.

ZAVRSNO JACE PECENJE

Nakon zavrsetka pecenja, s odredenim se funkcijama na zaslonu ozna¢ava moguénost zavrSnog jaceg
pecenja. Ova se funkcija koZe rabiti tek nakon postavljanja vremena pripreme.

Prilikom zavrietka vremena pecenja, na zaslonu se prikazuje: “PRESS v+ TO BROWN” (PRITISNITE « ZA
ZAVRSNO PECENVJE). Pritisnite gumb @ i pe¢nica ¢e zapoceti ciklus ja¢eg zavrsnog pe¢enja od 5 minuta.
Ovu funkciju mozete zaredom odabrati najvise dva puta.

ODABIR FUNKCLJE BREAD/PIZZA (KRUH/PIZZA)

Okrenite gumb “Funkcije” na simbol =5~ kako biste pristupili podizborniku koji sadrzi funkcije za
automatsko pecenje “kruha”, odnosno “pizze”.

Kruh

1. Okrenite gumb “Function” (Funkcije) na simbol =&~ na zaslonu e se prikazati rije¢ “BREAD” (KRUH), a
pokraj nje AUTO.

2. Pritisnite @ kako biste odabrali funkciju.

3. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste odabrali potrebnu temperaturu (izmedu 180 °Ci 220 °C) i
odabir potvrdite gumbom @.

4. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste odabrali potrebno vrijeme pecenja i pritisnite @) kako biste
zapoceli pecenje.

1. Okrenite gumb Function (Funkcije) na simbol =&~: na zaslonu se prikazuje “BREAD” (KRUH). Za odabir
postavke “PIZZA’", postupite kako slijedi:

2. Okrenite gumb “Pretrazivanje”: na zaslonu se prikazuje “PIZZA".

3. Pritisnite @ kako biste odabrali funkciju.

4. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste odabrali potrebnu temperaturu (izmedu 220 °Ci 250 °C) i
odabir potvrdite gumbom @.

5. Okrenite gumb “PretraZivanje” kako biste odabrali potrebno vrijeme pecenja i pritisnite @) kako biste
zapoceli pecenje.

POSTAVKE

Okrenite gumb “Funkcije” na simbol {g"’é} kako biste pristupili podizborniku koji sadrzi pet postavki za
zaslon koje se mogu mijenjati.
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Jezik

1. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali LANGUAGE (JEZIK).

2. Pritisnite @ kako biste odabrali postavku

3. Okrecite gumb “Pretrazivanje” dok se ne prikaze Zeljeni jezik, a zatim pritisnite gumb za potvrdu @
kako biste ga potvrdili.

Sat

Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali CLOCK (SAT). Za promjenu sata pogledajte prethodni
odlomak (POSTAVLJANJE VREMENA).

Eko

Ako je odabrana funkcija ECO (EKO) i postavljena na ON (UKLJUCENO), na zaslonu se smanjuje svjetlina i

prikazuje se sat kada je pecnica

3 minute u stanju pripravnosti. Za prikaz informacija na zaslonu jednostavno pritisnite ili okrenite bilo koji

gumb.

1. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali postavku “ECO” (EKO).

2. Pritisnite @ kako biste pristupili postavci (ON/OFF) (Uklju¢eno/isklju¢eno).

3. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste odabrali Zeljenu postavku i potvrdite je pritiskom gumba @.

4. Ako se funkcija eko ukljuci tijekom pecenja, svjetlo u pecnici ugasit e se nakon 1 minute pecenja i
ponovno upaliti prilikom pojedinacne radnje korisnika.

Zvucdni signal

Za aktiviranje ili deaktiviranje zvuénog signala postupite kako slijedi:

1. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste prikazali “SOUND” (ZVUK).

2. Pritisnite @ kako biste pristupili postavci (ON/OFF) (Uklju¢eno/isklju¢eno).
3. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste odabrali Zeljenu postavku i potvrdite je pritiskom gumba @).

Svjetlost

Za primjenu svjetline zaslona postupite kako slijedi:

1. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako bi se prikazala postavka “BRIGHTNESS” (SVJETLINA).

2. Pritisnite tipku @: na zaslonu se prikazuje broj 1.

3. Okrenite gumb “Pretrazivanje” kako biste povecali ili smanijili svjetlinu zaslona i potvrdite pritiskom
gumba @.
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TABLICA S OPISOM FUNKCLJA

GUMB ZA ODABIR FUNKCUJA

OFF
(ISKLJUCENO)

Za zavrsetak pecenja i isklju¢ivanje pecnice.

LAMP
(ZARULIJICA)

Za ukljucivanje/iskljucivanje unutarnjeg svjetla u pec¢nici.

0 Da biste ubrzali odmrzavanje hrane. Hranu postavite na srednju razinu. Hranu
DEFROST | stavite zapakiranu kako se ne bi osusila na rubovima.
(ODMRZA-
VANJE)
S
™ o Za odrzavanje netom ispecene hrane toplom i hrskavom (npr.: meso, przena
X | KEEP WARM v . . . . . .
S | (ODRZAVA- hrana ili ¢asice od lisnatog tijesta). Hranu postavite na srednju razinu. Funkcija
l-ml- NJE se nece aktivirati ako je temperatura u pecnici visa od 65°C.
2
+(§+ 2 TOPLINE)
(") s
o L Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta. Kako bi se pobolj3ala kvaliteta
= RISING dizanja tijesta, funkcija se nece aktivirati ako je temperatura u pecnici visa od
m I
3‘.' (DIZANJE 40 °C. Tijesto postavite na 2. razinu. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati.
G | TUESTA)
ad ar Za pecenje punjenih pecenki i mesa u komadima na jednoj razini. Ova funkcija
2 @ povremeno koristi blagi ventilator koji sprje¢ava pretjerano isusivanje jela. Pri
ECO FORCED |primjeni ove EKO funkcije svjetlo ostaje isklju¢eno tijekom pripreme jela i moze
AR se privremeno ukljuciti pritiskom gumba za potvrdivanje. Kako bi se energija
(EKOLOSKA |iskoristila maksimalno u¢inkovito, preporucuje se da se vrata ne otvaraju
TERMOVEN- |tijekom pripreme jela. Preporucuje se koristenje 3. razine. Pe¢nicu ne trebate
TILACJA) |unaprijed zagrijati.
(——\ [CONVENTIONAL Za kuhanje bilo koje vrste hrane na samo jednoj razini. Upotrijebite 3. razinu. Za
(KONVENCI- |pecenje pizze, pikantnih pita i slatkisa s teku¢im punjenjem koristite 1.ili 2.
— ONALNO) razinu. Pec¢nicu ne trebate unaprijed zagrijavati prije pecenja.
CONVECTION
BAKE _— - . - . I . . .
Za pecenje mesa i pita s teku¢im punjenjem (pikantnih ili slatkih) na jednoj
Ll LG razini. Upotrijebite 3. razinu. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati
PECENJE - VPOt ' ' pryjed zagrijat
SLASTICA)
Takoder i za pecenje razli¢itih namirnica koje zahtijevaju istu temperaturu
FORCED AIR |Pecena .(_na primjer rl.ba, povrce, kolac!). na maks_lr_nalng tri pollcey |§to vrijeme.
(‘\ (TERMOVENTI- Ta funkcija omogucuje pecenje bez prijenosa mirisa s jedne namirnice na
- drugu. Upotrijebite 2. razinu ako Zelite pripremati jelo samo na jednoj razini, 1.i
— LACLJA) : L . . . . . .
4. razinu ako zelite pripremati jelo na dvije razine te 1., 3.i 5. razinu ako
pripremate jelo na tri razine. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati.
Za pecenje velikih komada mesa (tezih od 2,5 kg). Uporabite 1. ili 3. razinu,
MAXI COOKING |ovisno o veli¢ini komada mesa. Pe¢nicu ne trebate unaprijed zagrijati.
@L (MAKSI Preporucuje se da povremeno okrenete meso tijekom pecenja kako biste
PECENJE) postigli ujednaceno pecenje. Najbolje Cete rezultate posti¢i povremenim

polijevanjem mesa kako biste sprijecili da se osusi.
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GUMB ZA ODABIR FUNKCUA

GRILL (ROSTILJ)

Zarostiljanje odrezaka, raznjica, kobasica, za povrcée zapeceno u pecnicikaoiza
rumenjenje kruha. Jelo postavite na 4. ili 5. razinu. Kod rostiljanja mesa
upotrijebite pliticu za skupljanje viska tekucine koja nastaje tijekom kuhanja.
Postavite je na 3. ili 4. razinu i u nju dodajte oko pola litre vode. Pe¢nicu ne
trebate unaprijed zagrijati. Tijekom pecenja vrata pecnice moraju ostati
zatvorena.

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pili¢a). Hranu postavite na

TURBO GRILL |srednju razinu. Pomocu plitice prikupljajte sokove koji se stvaraju tijekom
(TURBO pecenja. Postavite je na 1./2. razinu i dodajte priblizno pola litre vode. Pe¢nicu
ROSTILJ) ne trebate unaprijed zagrijati. Tijekom pecenja vrata pe¢nice moraju ostati
zatvorena. Uz ovu funkciju mozete rabiti i okretni razanj ako je prilozen.
{i{)} SETTINGS |Za postavke zaslona (vrijeme, svjetlina, jaCina zvu¢nog signala, funkcija ustede
(POSTAVKE) |energije).
Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Ova funkcija sadrzi dva
programa s unaprijed postavljenim postavkama. Jednostavno odredite
=== | BREAD/PIZZA . : S SR . I
> potrebne vrijednosti (temperaturu i vrijeme) i pecnica ¢e automatski upravljati
(KRUH/PIZZA) | . . . o : . .
ciklusom pecenja. Stavite tijesto na 2. razinu nakon prethodnog zagrijavanja
pecnice.
FAST . . - s .
Za brzo zagrijavanje pecnice. Pec¢nica ¢e nakon zavrsetka prethodnog
o | PREHEATING . ; . ) ) . . .
@A (BRZO zagrijavanja autorpatsklvodfabratl ko'nvenaonalllnu fu?kf!Ju. Ako z.ellte postaviti
PRETHODNO ]rc\ueri(;do.llrjugu funkciju pecenja, okrenite gumb “Funkcije” i odaberite potrebnu
ZAGRIJAVANJE) Ju
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TABLICA PECENJA

Recept Funkcija | Prethod-| Razine | Temp. | Vrijeme |Dodacii napomene
no (od (°C) (min)
zagrija- | donje)
vanje
@ - 2/3 160-180 | 30-90 |Kalup za kolace na resetki
Koladi od dizanog Razina 4: kalup za kolace na
tijesta Y reSetki
@ 14 160-180 | 30-90 Razina 1: kalup za kolace na
reSetki
Plitica za skupljanje viska
- 3 160-200 | 35-90 |[tekucine/pliticaza pecenjeili
Punjene pite (kola¢ kalup za kolace na resetki
od sira, savijaca, Razina 4: kalup za kolace na
pita od jabuka) = i ) i _ resetki
2 14 160-200 | - 40-50 Razina 1: kalup za kolace na
reSetki
. ) ) Plitica za skupljanje viska
@ 3 170-180 | 20-45 tekucine/plitica za pecenje
Razina 4: reSetka
U5 i} 3 ; ) Razina 1: plitica za skupljanje
z 1-4 160-170 | 20-45 viska tekucine/plitica za
o ) pecenje
Keksi/vocne tortice Razina 5: kalup za kolace na
reSetki
= Razina 3: kalup za kolace na
(}; - 1-3-5 |160-170| 20-45* |reSetki
Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
pecenje
) ) ) Plitica za skupljanje viska
@ 3 180-200 | 30-40 tekucine/plitica za pecenje
Razina 4: plitica za pecenje
- na resetki
¢ - 1-4 180-190 | 35-45 |Razina 1:plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
Ustipci s kremom pegeme _
Razina 5: kalup za kolace na
reSetki
= Razina 3: kalup za kolace na
(}_7 - 1-3-5 |180-190| 35-45* |reSetki
Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
pecenje
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Recept Funkcija | Prethod-| Razine | Temp. | Vrijeme [Dodacii napomene
no (od (°C) (min)
zagrija- | donje)
vanje
) ) Plitica za skupljanje viska
@ 3 20 110-150 tekucine/plitica za pecenje
Razina 4: plitica za pecenje
- na resetki
- 1-4 20 140-160 [Razina 1:plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
Puslice pecenje
Razina 5: kalup za kolace na
reSetki
= Razina 3: kalup za kolace na
¢ - 1-3-5 | 90 |140-160* resetki
Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
pecenje
@ ) 12 190-250 | 15-50 |Plitica za skupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje
Razina 4: plitica za pecenje
- na resetki
&> - 1-4 190-250 | 20-50 [Razina 1: plitica za skupljanje
viska tgkuc’ine/plitica za
Kruh/pizza/pogaca pecgnje _
Razina 5: kalup za kolace na
reSetki
— Razina 3: kalup za kolace na
¢ - 1-3-5 [190-250| 25-50* |redetki
Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
pecenje
Plitica za skupljanje suvisne
Kruh ay, Da 2 180-220 | 30-50 [tekucine/plitica za pecCenje
(Kruh) na zi¢anoj resetki
. =5 ) ) Plitica za skupljanje suvisne
e a) Da 2 220-250 | 15-30 tekucine / plitica za pecenje
Razina 3: plitica za skupljanje
@ - 3 250 10-20 |suvisne tekucine/plitica za
pecenje na zicanoj reSetki
. Razina 4: plitica za pecenje
Smrznuta pizza _ na retetKi
¢ - 1-4 | 230-250 | 10-25 [Razina 1: plitica za skupljanje

viska tekucine/plitica za
pecenje
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Recept Funkcija | Prethod-| Razine | Temp. | Vrijeme [Dodacii napomene
no (od (°C) (min)
zagrija- | donje)
vanje
- 2/3 180-190 | 40-55 |Kalup za kolace na resetki
Razina 4: kalup za kolace na
Setki
= i ) i ) reSe
Mesne i e 14 180-190 | 45-70 Razina 1: kalup za kolace na
krumpirove pite resetki
(pita od povréa, Razina 5: kalup za kolace na
slana pita) resgtkl _
= Razina 3: kalup za kolace na
(}; - 1-3-5 |[180-190| 45-70* |reSetki
Razina 1: plitica za
sakupljanje ili plitica za
pecenje + kalup za kolace
) ) ) Plitica za skupljanje viska
@ 3 190-200 | 20-30 tekucine/plitica za pecenje
Razina 4: plitica za pecenje
- na resetki
&> - 1-4 180-190 | 20-40 [Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
Kosarice/hrskavci pecenje
od lisnatog tijesta Razina 5: kalup za kola¢e na
reSetki
— Razina 3: kalup za kolace na
¢ - 1-3-5 [180-190| 20-40* |redetki
Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine/plitica za
pecenje
Lazanje/zapecena - e
tjestenina/ Plitica za skupljanje viska
kaneloni/kolagi @ - 3 190-200 | 45-65 |[tekucineili plitica za pecenje
aneloni/kolaci s na reéetki
voéem
Janjetina/teletina/ Plitica za skupljanje viska
govedina/ @ - 3 190-200 | 80-110 [tekucineili plitica za pecenje
svinjetina 1 kg na resetki
Py T Plitica za skupljanje viska
P"?t't'.‘a/ sz(et'“a/ = i 3 |200-230 | 50-100 |tekucine i plitica za pecenje
pacetina 1 kg na resetki
. . Plitica za skupljanje viska
P“'et':':i'(/ gusje @ ; 2 |190-200 | 80-130 |tekucine ili plitica za pecenje
meso 3 kg na resetki
Pecena riba/riba u Plitica za skupljanje viska
ovitku (file, cijela @ - 3 180-200 | 40-60 [tekucineili plitica za pecenje
riba) na redetki
Nadjeveno povrée
(rajcice, tikvice, - 2 180-200 | 50-60 |Plitica za pecenje na resetki
plavi patlidzani)
Tost @ - 5 3 (visoko)| 3-6  |ReSetka
Razina 4: reéetk.a _(okrenijce
File ribe/odresci @ - 4 2 . 20-30 hrar\u na p(')|.OVICI pecen.Ja).
(srednje) Razina 3: plitica za skupljanje

viska tekuéine s vodom
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Recept

Funkcija

Prethod-
no
zagrija-
vanje

Razine
(od
donje)

Temp.
(°C)

Vrijeme
(min)

Dodaci i napomene

Kobasice/raznjici/
rebarca/pljeskavice

™)

2-3
(Srednje-
visoko)

15-30

Razina 5: resSetka (okrenite
hranu na polovici pecenja)

Razina 4: plitica za skupljanje
viska tekucine s vodom

Pile za pecenje 1 -
1,3 kg

&

2
(srednje)

55-70

Razina 2: reSetka (na dvije
trecine pelenja okrenite
hranu)

Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine s vodom

3 (visoko)

60-80

Razina 2: razanj (ako je
prilozen)

Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine s vodom

Lagano peceno
govede pecenje
1 kg

2
(srednje)

35-50

Plitica za pecenje na resetki
(ako je potrebno, na dvije
trecine pelenja okrenite
hranu)

Janjedi but/
koljenica

2
(srednje)

60-90

Plitica za skupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje
na resetki (ako je potrebno,
na dvije tre¢ine pecenja
okrenite hranu)

Krumpir u pecnici

2
(srednje)

45-55

Plitica za skupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje
(ako je potrebno, na dvije
trecine pelenja okrenite
hranu)

Zapeceno povrce

B &) B

3 (visoko)

10-25

Plitica za skupljanje viska
tekucine ili plitica za pecenje
na resetki

Lazanje i meso

&)

200

50-100*

Razina 4: plitica za pecenje
na resetki

Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine ili plitica za
pecenje na resetki

Meso i krumpiri

&

1-4

200

45-100%

Razina 4: plitica za pecenje
na resetki

Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine ili plitica za
pecenje na resetki

Riba i povrce

%

180

30-50*

Razina 4: plitica za pecenje
na resetki

Razina 1: plitica za skupljanje
viska tekucine ili plitica za
pecenje na resetki
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Recept Funkcija | Prethod-| Razine | Temp. | Vrijeme [Dodacii napomene
no (od (°C) (min)
zagrija- | donje)
vanje
Kompletno jelo: Razina 5: tava na re§et|;i
. Razina 3: tava na reSetki

::;:zj(:i;?:;:?;;)/ &> - 1-3-5 190 | 40-120" Razina 1: plitica za skupljanje

s (L EETED \r/ésg’lé?l;(iekucme ili tava na
Plitica za skupljanje viska

Punjeno meso @ - 3 200 80-120* |tekucineili plitica za peCenje
na resetki

Meso u komadima Plitica za skupljanje viska

(zecevina, piletina, @ - 3 200 50-100* |tekudine ili plitica za pecenje

janjetina) na resetki

*  Vremena pripreme su priblizna. Jelo se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢citom trenutku, po osobnom

okusu.
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ISKUSANI RECEPTI (u skladu su s normama IEC - 60350-1:2011-12 i DIN 3360-12:07:07)

Recept Funkcija | Prethod- |Razine (od | Temp. | Vrijeme |Dodaci i napomene
no donje) (°C) (min)
zagrija-
vanje
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.2
@ i 3 170 15-30 P|ItICfi. za skypljanje V|§ka.
tekucine/plitica za pecenje
Prhko tijesto Eaz!na :1: p:i-danj zakpeclgnjg
= ) ) i azina 1: plitica za skupljanje
4 14 150 1 2540 | ey tekucine/plitica za
pecenje
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.3
) 3 170 5-35 Plltlc? za skypljanje V|:<,ka.
tekucine/plitica za pecenje
Mali kolagi Eaz!na T: pllf;janj zakpeclgnjg
= ) ) i azina 1: plitica za skupljanje
7 1-4 160 | 3040 | ek tekucine/plitica za
pecenje
IEC 60350-1:2011-12 § 7.6.1
- 2 170 30-40 |Kalup za kolace na resetki
Biskvit bez masnoce ?:;el?lfi 4: kalup za kolace na
L DY - - -
22 14 160 | 3545 Razina 1: kalup za kolace na
reSetki
IEC 60350-1:2011-12§ 7.6.2
- 2/3 185 | 70-90 |Kalup za kolace na reSetki
Dvije pite od jabuka :f{:gzel?l?i 4: kalup za kolace na
o - - B,
@ 14 175 7595 Razina 1: kalup za kolace na
reSetki
IEC 60350-1:2011-12§ 9.2
Tost** @ - 5 . 3 3-6 |Redetka
(visoko)
IEC 60350-1:2011-12§ 9.3
Razina 5: reSetka (okrenite
Pljeskavice** @ - 5 3 18-30 hrar'\u na p(.)I.OVICI pecen.Ja).
(visoko) Razina 4: plitica za skupljanje
viska tekucine s vodom
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ ) 3 180 3545 P|ItICi':1. za skypljanje V|vska.
tekucine/plitica za pecenje
Torta od jabuke, kola¢ Razina 4: pladanj za pecenje
od dizanog tijesta n Razina 1: plitica za skupljanje
C= - - - '
2/ 14 1601 5365 | ieka tekucine/plitica za
pecenje
DIN 3360-12:07 § 6.6
- . . i i Razina 2: plitica za skupljanje
Svinjsko pecenje @L 2 170 [110-150

tekucine

HR46




Recept Funkcija | Prethod- | Razine (od | Temp. | Vrijeme |Dodaci i napomene

no donje) (°C) (min)
zagrija-
vanje

DIN 3360-12:07 Prilog C

Nedizano tijesto @ - 3 170 35-45 lecé za sky!oljanje Vlfka.
tekucine/plitica za pecenje

Tablica pecenja savjetuje idealan odabir funkcije i temperature kako bi se osigurali najbolji rezultati u svim
receptima. Ako Zelite pripremati jela samo na jednoj razini s funkcijom pomo¢nog ventilatora, stavite jelo
na drugu razinu i odaberite temperaturu koja se preporucuje za funkciju “FORCED AIR”
(“TERMOVENTILACIJA”) tijekom pripreme na vise razina.

Podaci u tablici dani su bez upotrebe vodilica. Testove provedite bez vodilica.

**  Pri pripremi jela na rostilju, preporucuje se da ostavite 3 — 4 cm od prednjeg ruba rostilja radi lakSeg

skidanja

Za testiranje primijenite odgovarajucu tablicu.

PotrosSnja energije i vrijeme prethodnog zagrijavanja
Za provodenje testiranja odaberite funkciju FAST PREHEATING (BRZO PRETHODNO ZAGRIJAVANJE).
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PREPORUCENA UPORABA | SAVJETI

Kako citati tablicu pecenja

Tablica pokazuje najbolju funkciju za sve navedene namirnice koje treba istovremeno pedi na jednoj ili vise
razina. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje
(gdje je potrebno). Temperatura pecenja i vrijeme sluze samo za orijentaciju i ovisit ¢e o koli¢ini namirnica
i vrsti dodatnog pribora kojeg koristite. Po¢nite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije
dovoljnoispeceno, podesite visu vrijednost. Koristite isporu¢eni dodatni pribor i, po mogucnosti, metalne,
tamne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete koristiti i vatrostalne ili kamene posude, ali imajte na
umu da Ce vrijeme pecenja biti neSto dulje. Najbolje rezultate ¢ete postici ako pazljivo slijedite savjete koji
se daju u tablici pecenja za izbor (isporu¢enog) dodatnog pribora i njegovo stavljanje na razlicite razine.

Istovremeno pecenje razli€itih namirnica

Primjenom funkcije “FORCED AIR” (TERMOVENTILACIJA) mozZete istovremeno pedi razli¢ite namirnice koje

zahtijevaju istu temperaturu pecenja (na primjer: ribu i povrée) na vise razina. Izvadite namirnice koje

zahtijevaju krace vrijeme pecenja i ostavite u pecnici one koje zahtijevaju dulje vrijeme pecenja.

Deserti

- Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na samo jednoj razini. Koristite tamne, metalne
kalupe za kolace i uvijek ih stavite na isporucenu reSetku. Za pecenje na vise razina, odaberite funkciju
prisilnog strujanja zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak, $to pospjeSuje optimalno strujanje
vruceg zraka.

- Kako bi provjerili je li rahli kolac ispecen, probodite ga ¢ackalicom u sredini. Ako izvadite Cistu
Cackalicu, kolac je gotov.

- Ako koristite neprianjajuce kalupe za kolace, rubove nemojte namastiti maslacem, jer kola¢ uz njih
nece ravhomjerno narasti.

- Ako kolac “potone” tijekom pecenja, sljedeci put postavite nizu temperaturu ili smanjite koli¢inu
tekucine u smjesi i mijesajte laganije.

- Zaslastice s vlaznim nadjevom (pita od sira ili vo¢ne pite), koristite funkciju “CONVECTION BAKE”
(KONVEKCIJSKO PECENJE). Ako je dno kola¢a gnjecavo, spustite razinu i prije stavljanja nadjeva
pospite dno kolac¢a mrvicama kruha ili keksa.

Meso

- Koristite bilo koju vrstu plitice za pecnicuili vatrostalnu posudu prikladnu veli¢ini komada mesa kojeg
pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je dodati malo govede juhe na dno posude: meso ¢e imati
bolji okus ako ga zalijevate tijekom pecenja. Kad je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jos 10 -

15 minuta ili omotajte aluminijskom folijom.

- Kad zelite rostiljati meso, izaberite komade ravnomjerne debljine, radi postizanja ujednacenih
rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa zahtijevaju dulje vrijeme pecenja. Kako bi sprijecili da
meso izvana izgori, spustite reSetku u nizi polozaj, tako da hrana bude dalje od rostilja. Okrenite meso
kad isteknu dvije tre¢ine vremena pecenja.

Za sakupljanje sokova od pecenja, savjetujemo stavljanje plitice za sakupljanje s pola litre vode izravno

ispod rostilja s mesom. Nadopunite ako treba.

Razanj (samo u nekim modelima)

Koristite ovaj dodatak za ujednaceno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na Sipku raznja
i svezite ga ako je rijeC o pilicu; provjerite je li meso dobro pri¢vrs¢eno te umetnite Sipku u leZiste koje se
nalazi na prednjoj stijenci pecnice i postavite je na odgovarajuci nosac. Radi sprec¢avanja dimljenja i
sakupljanja sokova od pecenja, savjetujemo stavljanje plitice za sakupljanje s pola litre vode na prvu razinu.
Sipka ima plasti¢nu ru¢ku koju morate skinuti prije pocetka pecenja i koristiti na kraju pecenja, kako se ne
bi opekli prilikom vadenja jela iz pe¢nice.

Pizza
Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo dno. Pospite pizzu komadi¢ima mozzarelle kad isteknu
dvije tre¢ine vremena pecenja.

Funkcija dizanja tijesta (samo kod nekih modela

Najbolje je pokriti tijesto vlaznom krpom prije stavljanja u pecnicu. Vrijeme dizanja tijesta ovom se
funkcijom smanjuje za otprilike jednu tre¢inu u usporedbi s dizanjem na sobnoj temperaturi (20 - 25 °C).
Vrijeme dizanja koli¢ine od 1 kg tijesta za pizzu iznosi oko jedan sat.
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