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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Ez a kézikdnyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyujt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor figyelembe
kell venni.

4 \ Ez a veszély szimbolum a biztonsagra vonatkozéan, amely figyelmezteti a felhasznaldkat az 6ket és masokat fenyeget6
A lehetséges kockazatokra.
Minden biztonsagi figyelmeztetést megel6z a veszély szimbolum és a kdvetkezd kifejezések egyike:

Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, stilyos sériilést okoz.

Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, stilyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencialis kockazatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék

helytelen haszndlatdbodl ered sérilés, kar és dramtés kockazatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a kovetkezd utasitasokat:

- A késziléket le kell valasztani az elektromos taphélézatrol barmilyen lzembe helyezési munka végzése el6tt.

- A késziilék izembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyarto utasitasaival és a helyi biztonsagi

eléirdsokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét, hacsak az a muvelet

nem szerepel kifejezetten a felhasznaléi kézikonyvben.

A késziilék foldelése kotelezé.

A elektromos kabelnek elég hosszunak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek a haldzati aljzathoz torténd

csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsagi el6irdsoknak valé megfelelés érdekében a beszerelésnél legaldbb 3 mm-es érintkezdtavolsagu

sokpolust megszakitét kell hasznalni.

Ne hasznaljon tobbdugaszos elosztét, illetve hosszabbitét.

Tilos a készilék villasdugoéjat a haldzati zsindrt hizva kirantani a konnektorbdél.

A lizembe helyezést kovetéen az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lenniiik a felhasznalé szdmara.

Ne érjen a késziilékhez semmilyen nedves testrészével, és ne haszndlja mezitlab.

A késziilék kizardlag haztartasi ételkészitd berendezésként torténé hasznalatra késziilt. Minden mas tipusu felhasznalasa

tilos (pl. helyiségek flitése). A gyarto a helytelen vagy szabdlytalan hasznélatbdl szarmazé karokért felelésséget nem vallal.

- A késziiléket barmilyen fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal é16, illetve kell§ tapasztalattal és a késziilékre
vonatkozo ismeretekkel nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) nem hasznalhatjak, kivéve, ha a
biztonsagukért felelds személy felligyelete alatt teszik, vagy ha ilyen személyek a késziilék hasznalatara nézve
instrukcidkat adtak.

- Hasznélat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. A kisgyermekeket tavol kell tartani a
késziiléktdl, és felligyelettel kell gondoskodni arrél, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

- A hasznalat alatt és azt kdvetSen be érintse meg a készilék fitéelemeit vagy belsd fellleteit - égésveszély. Ne hagyja,
hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy mas gyulékony anyaggal hozzéérjenek, amig valamennyi komponens
kell6képpen le nem hiilt.

- A suités végén 6vatosan nyissa ki a késziilék ajtajat, hagyva, hogy a forré levegé vagy géz fokozatosan tadvozzon, mieldtt a
stitébe nyulna. Amikor a késziilék ajtaja zarva van, forré leveg6 tavozik a kezel6panel feletti racson keresztil. A
szell6z6racs szell6zését ne akadalyozza.

- Az edények és tartozékok kivételéhez hasznéljon konyhai keszty(t, ligyelve arra, hogy ne érintse meg a fitéelemeket.

- Ne tegyen gyulékony anyagot a késziilékbe vagy annak kozelébe. Ez ugyanis a késziilék véletlen bekapcsolasa esetén
meggyulladhat.

- A késziilékben ne hasznaljon melegitéshez vagy siitéshez zart tartalyokat. A zart edény belsejében fejl6dé nyomas
hatasara felrobbanhat, és a készlilékben kart tehet.

- Ne hasznaljon mianyagbdl késziilt edényeket.

- A tulhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban gazdag ételt
sut.

- Az elkésziilt étel szaradasa alatt nem szabad felligyelet nélkiil hagyni a késziiléket.

- Ha az ételek elkészitéséhez alkoholt (pl. rum, konyak, bor) hasznal, ne feledje, hogy az alkohol magas hémérsékleten
elparolog. Ennek eredményeként az alkohol éltal kibocsatott gézk az elektromos flitéelemmel érintkezve
belobbanhatnak.

A haztartasi késziilékek kiselejtezése

- Ez a késziilék ujrahasznosithaté vagy Ujrafelhasznédlhatd anyagok felhasznalasaval késziilt. Kiselejtezéskor a
hulladékeltavolitasra vonatkozé helyi kornyezetvédelmi el6irdsok szerint kell eljarni. Megsemmisités el6tt a késziilékeket
az elektromos kébel elvagasaval tegye hasznalhatatlanna.

- A haztartési gépek kezelésére, felljitdsara és Ujrahasznositasara vonatkozdé legfrissebb informécidkért forduljon a helyileg
illetékes hivatalhoz, a haztartasi hulladékok begyjtését végzé véllalathoz, vagy a késziiléket Onnek értékesité bolthoz.
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UZEMBE HELYEZES

A siit6 kicsomagolasat kovetben ellendrizze, hogy szallitds kdozben nem sériilt-e meg a siité és hogy annak ajtaja jol zarédik-e.
Problémdk esetén vegye fel a kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevészolgélattal. A kdrosodas megel6zése
érdekében csak az lizembe helyezéskor vegyi le a siitét a hungarocell védéalapzatrol.

A BEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

. A suitével érintkez6 konyhabutor-elemeknek héalléknak kell lennitik (min. 90 °C).

. Végezzen el minden asztalosmunkat a butoron, miel6tt a siitét a befoglalé egységbe szerelné, és gondosan tavolitson el
minden faforgdcsot és flirészport.

. Az Gizembe helyezést kdvetben a siité alja mar ne lehet hozzéférhetd.

. A készulék megfeleléd mikodése érdekében ne tomitse el munkalap alsé széle és a siit6 felsé széle kdzotti minimalis
hézagot.

CSATLAKOZTATAS AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati feszlltséggel. Az adatlap a sit6é

ellilsé szélén talalhato (nyitott ajténal lathato).

. A hélozati tapkabel cseréjét (tipusa HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) szakképzett villanyszereldnek kell elvégeznie. Vegye fel a
kapcsolatot egy hivatalos vevészolgalattal.

ALTALANOS AJANLASOK

Hasznalat elott:

- Tavolitsa el a karton véddéelemeket, a védéfoliat és az dntapadd cimkéket a tartozékokrél.
- Vegye ki a siitébdl a tartozékokat, és a késziiléket kb. egy 6ran keresztiil fltse 200°-on, hogy a véddzsir és a
szigetel6anyagok szaga és fistje elillanjon.

Hasznalat alatt:

- Az ajtéra ne tegyen nehéz targyakat, mert ezek megrongalhatjak.

- Ne kapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantyura.

- Ne fedje le a siitd belsejét aluminiumfoliaval.

- Forré siité belsejébe ne 6ntson vizet; ez karosithatja a zomancbevonatot.

- Soha ne huzza a serpenydket vagy labasokat a siit6 aljan, mert ez karosithatja a zomancbevonatot.

- Ugyeljen arra, hogy mas késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siit6 forrd részeivel, és ne szoruljanak be a
sutd ajtaja mogé.

- A siit6t ne érjék [égkori hatasok.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK e
A csomagoldanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban tjrahasznosithatd, és el van latva az Ujrahasznositas jelével (7). A csomagoléanyagokkal ne
szennyezze a kérnyezetet, hanem a helyi hatésdgok utasitasai szerint jarjon el.

A termék kiselejtezése

- A késziiléken talalhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 2002/96/EK
euroépai irdnyelvben (WEEE) foglalt el6irdsoknak.

- A hulladékka valt késziilék szabalyszer( elhelyezésével On segit elkeriilni a kérnyezetre és az emberi egészségre
esetlegesen gyakorolt kros kdvetkezményeket.

- A terméken vagy a kiséré dokumentaciéban lévé & szimbolum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartasi

hulladékként kezelni, hanem el kell szallitani az elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasat végzé
megfelel$ gyljtépontra.

Energiatakarékossag

- A suitét csak akkor melegitse el6, ha a siitési tdblazat vagy a recept ezt irja el6.

- Hasznéljon sotét lakkozott vagy mazas siitéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

- Kapcsolja ki a stit6t 10-15 perccel a bedllitott siitési id6 letelte el6tt. A hosszu sitést igényl6 ételek tovabb siilnek azutan is,
hogy a stitét kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT ( €

- Ez a késziilék - amely rendeltetése szerint élelmiszerekkel kerl érintkezésbe - megfelel az 1935/2004 szamu rendeletnek
(C €), kialakitasa, elédllitasa és forgalmazasa pedig teljesiti a 2006/95/EK szamu
(a 73/23/EGK szdmu irdnyelv és annak mddositésai helyébe 1épd) “Kisfesziiltség” irdnyelv biztonsagi kdvetelményeit és a
2004/108/EK szdmu “EMC” irdnyelv védelmi elirasait.
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

A siito nem mukodik:

. Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siité elektromos bekotése megtortént-e.
. A siit6ét kapcsolja ki, majd Gjra be, hogy lassa, fennall-e még a probléma.

Az elektronikus programozé nem miikodik:

. Ha a kijelzén “F" lathato, ami utan egy szam all, akkor forduljon a legkdzelebbi Vevészolgélathoz. llyen esetben kozoIni
kell, hogy milyen szam all a “F" betd utan.

VEVOSZOLGALAT

Miel6tt a vevészolgalatot hivna:

1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémat a “Hibakeresési Utmutatd” cimd részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd Gjra be a késziiléket, és ellenérizze, hogy fennall-e még a hiba.

Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi vevdszolgalattal.

Mindig adja meg:

. a hiba rovid ismertetését;

. a sité pontos modelljét és tipusat;

. a szervizszamot (a torzslapon a Service sz6 utan allé szam), amely a stit6tér jobb oldali peremén (akkor valik lathatéva, ha
a sUtd ajtaja nyitva van) taldlhaté. A szervizszam a garanciafiizetben is megtalalhato;

. a teljes cimét;

. a telefonszamat.

S =AYAKeES 0000 000 00000

Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitasra felhatalmazott vevészolgalathoz (ez a garancia arra, hogy a
javitashoz eredeti alkatrészeket hasznélnak fel és a javitasi munkat megfeleléen elvégzik).

TISZTITAS

& FIGYELMEZTETES B Soha ne haszpaljon goin),{o!nas's:i\l r'nukiido tls.ztltokssziileket. B i
- Csak akkor végezze a siito tisztitasat, ha annyira lehiilt, hogy megérinthetd.

- Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.

A siité kiilseje

FONTOS: ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mosoészereket. H barmilyen ilyen termék véletleniil érintkezésbe

keriil a késziilékkel, nedves ruhaval azonnal torolje le.

. Egy nedves torlékenddvel tisztitsa meg a feliileteket. Ha nagyon piszkos, adjon néhany csepp mosogatdszert a vizhez.
Szdraz ruhdval torolje at.

Siit6 belseje

FONTOS: ne hasznaljon dorzsszivacsot, illetve fém stiroloparnat és kapardkat. Az idé mulasaval ezek karosithatjak a

zomancozott feliileteket és a siit6ajto livegét.

. A késziiléket minden hasznalat utédn hagyja kih(lni, de még lehetdleg langyos éllapotban tisztitsa meg a rasult
ételmaradékok miatti lerakddasoktél és foltoktdl (pl. nagy cukortartalmu élelmiszerek).

. Haszndéljon specidlis sutétisztitokat, és kdvesse a szer gyartojanak utasitasait.

. A suitéajtd Uvegét erre alkalmas tisztitofolyadékkal tisztitsa meg. A siit6 ajtajat a tisztitds megkdnnyitése érdekében el
lehet eltavolitani (I4sd KARBANTARTAS).

. A grill felsé fitéeleme (lasd KARBANTARTAS) leereszthet6 (csak egyes modelleknél) a siité mennyezetének megtisztitasa
érdekében.

MEGJEGYZES: nagy viztartalmu ételek (pl. pizza, toltott zoldségek stb.) hosszan tarté siitése esetén az ajté belsejében

és a tomitésen paralecsapddas keletkezhet. Ha a siito mar hideg, akkor egy ronggyal vagy szivaccsal torolje szarazra.

Tartozékok:
. A tartozékokat minden hasznalat utan kdzvetleniil 4ztassa be mosogatdszeres vizbe, hasznaljon siitékeszty(it, ha még
forrok.

. Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal kénnyen eltavolithatok.
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A siito hatso falanak és katalitikus oldalpaneleinek (ha vannak) tisztitasa:

FONTOS: ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mosdszereket, durva keféket, edénysurolékat vagy siitétisztito
sprayket, amelyek karosithatjak a katalitikus feliileteket, és veszlyeztethetik az 6ntisztit6 képességeket.

. Mikodtesse a sttt lresen légkeveréses funkcidval 200 °C-on koriilbeliil egy 6rdig.

. Ezutan hagyja lehini a késziiléket, miel6tt egy szivaccsal eltdvolitana az ételmaradvanyokat.

KARBANTARTAS

/\\ FIGYELMEZTETES | bt AU
- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a siit6 lehiilt, mielott a kovetkezo tevékenységeket

végezné,
- Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.

AZ AJTO LEVETELE
Az ajto levétele:

1. Nyissa ki teljesen az ajtot.
2.  Emelje fel a kallantyukat, és nyomja 6ket elére, amennyire lehetséges (1. dbra).
3. Zérja be az ajtét, amennyire lehet (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem oldédik (D) (2. dbra).

Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyikre.

2. Nyissa ki teljesen az ajtot.

3. Akallantyukat mindkét oldalon engedje le.
4.  Zarja be az ajtot.

5

1. abra 2. abra

A FELSO FUTOELEM MOZGATASA (CSAK BIZONYOS MODELLEKNEL)

1.  Tavolitsa el az oldalso tartozéktartd racsokat (3. abra).

2. Huzza ki egy kicsit a fit6elemet (4. dbra), és engedje le (5. 4bra).

3. Af(it6éelem visszahelyezéséhez emelje azt fel, mikdzben kissé maga felé hizza, meggyézédve arrél, hogy az oldalsé
tartoelemekre kerdl.

7z )
=2
J
I T

3. abra
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A SUTOVILAGITAS 1ZZOJANAK CSEREJE

A hatso siitévilagitas (ha van) izzéjanak cseréje:

1. Valassza le a stit6t az dramforrasrol.

2. Csavarja le a lAmpafedelet (6. dbra), cserélje ki az izz6t (a tipushoz l1dsd a megjegyzést), majd csavarja vissza a
lampafedelet.

3. GCsatlakoztassa ismét a siit6t az aramforrasra.

Az oldalfali lampa cseréje (ha van):

Valassza le a siit6t az aramforrasrol.

Vegye le az oldalsé tartozéktarté racsokat, ha vannak (3. dbra).

Egy nem tul éles csavarhuizdval 6vatosan emelje ki a lampafedelet (7. abra).

Cserélje ki az izz6t (a tipushoz lasd a megjegyzést) (8. dbra).

Helyezze vissza a lampafedelet, és nyomja a fal felé, mig a helyére nem kattan (9. 4bra).

Szerelje vissza az oldalsé tartozéktarto racsokat.

Csatlakoztassa ismét a stitét az aramforrasra.
6. abra 7.abra 8. abra 9. abra

MEGJEGYZES:

- Csak 25-40W/230 V, E-14 tipusy, T300°C izzét, vagy 20-40W/230 V, G9 tipusu, T300°C halogénizzét haszndljon.

- Az izz6k beszerezhetbk a vevészolgalattol.

FONTOS:

- Halogénizz6 hasznalatakor tilos ahhoz fedetlen kézzel nyulni, mert az ujjlenyomatok miatt karosodas térténhet.
- Ne miikodtesse a siit6t, ha a lampafedél nincs visszahelyezve.

NowunhswN =

S
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SUTO HASZNALATI UTASITASA

AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ UZEMBE HELYEZES C. RESZT

@ ﬁ 2 I -

ONOXSIONOMO,

®

_

\\
I

Kezel6panel

Felsé futéelem/grill
HUtéventillator (nem lathatd)
Adattabla (nem tavolithato el)
Lampa

Kor alaku flitéelem (nem lathato)
Ventillator

Forgonyars (ha van)

9. Also flitéelem (nem lathato)

10. Ajté

NV h~WN =

11. A polcok elhelyezkedése (a szintszadm a siitd elélapjan van feltiintetve)
12. Hatsé fal
MEGJEGYZES:

- El6fordulhat, hogy f6zés kdzben a hiitéventilator révid idékre bekapcsol, igy csokkentve minimumra az dramfogyasztast.
- A sUités végén, miutan a sitét mar kikapcsolta, lehetséges, hogy a hiitéventillator tovabb miikodik egy bizonyos ideig.

A SUTOHOZ JARO TARTOZEKOK

5 o
| o
! 0
0
A abra B 4bra Cabra E abra
A. RACS (1): aracs hasznalhato ételek stitéséhez, vagy labosok, siitéformak és siitében hasznélhat6 egyéb edények
tartojaként.

B. ZSIRFOGO TALCA (1): ezt a zsir és ételdarabkak felfogéasa céljabél a racs ala helyezheti, illetve hus, hal, z6ldségek, lepény
stb. készitésekor siitélapként hasznalhatja.

C. SUTEMENYES TEPSI (2): kenyérfélék és tésztafélék, de akar sllt husok és siilt halak stb. készitéséhez is hasznalhato.

D. KIHUZHATO POLCOK: a tartozékok behelyezésének és kiemelésének megkénnyitéséhez.

E. KATALITIKUS PANELEK (2): a sit6falak tisztitdsanak megkdnnyitéséhez és garantaldsahoz.

A SUTOHOZ NEM JARO TARTOZEKOK

A t0bbi tartozék a Vevészolgalatnal kiilon is megvasarolhato.
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A RACSOK ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A SUTOBE

A racs és az egyéb tartozékok olyan blokkolé megoldassal késziiltek, amely megakadalyozza azt, hogy véletlenil kihuzhatdk
legyenek.

1 abra

1. A magasabb “A” részt felfelé forditva, vizszintesen helyezze be a racsot (1 abra).
2. Dontse aracsot a “B” blokk helyzetének megfeleléen (2 4bra).

3 abra

3. Tegye ismét vizszintes helyzetbe, majd a teljes illeszkedésig |6kje be a racsot “C” (3 dbra).

4,  Ardacs kihuzasat a fentiekkel ellentétes sorrendben végezze.

Az egyéb tartozékok, mint a zsirfog6 talca és a siteményes tepsi behelyezése pontosan ugyanigy torténik. A lapos részen
taldlhato kiemelkedés teszi lehetévé a blokkolast.

A KEZELOLAP BEMUTATASA
ELEKTRONIKUS PROGRAMVALASZTO

Q 1 |
L

1. FUNKCIO GOMB: bekapcsolas/kikapcsolas és funkcidvalasztas

2. NAVIGACIO GOMB: navigalas a meniiben, elére beallitott értékek szabalyozasa

MEGJEGYZES: a gombok siillyesztett kivitelliek. A helyiikrél valé kiemeléshez k6zépen kell megnyomni éket.
3. VALASZTAS/MEGEROSITES GOMB

MEGJEGYZES: a kijelzén « jelenik meg az ehhez a gombhoz tartozé jelzésekhez.

A FUNKCIOK LISTAJA

A “Funkciok” gomb barmilyen helyzetbe forgatasaval lehet a siitét bekapcsolni: a kijelz6n megjelennek a funkciok vagy az
azokhoz tarsul6 almenak.

Az almenlik elérése és kivalasztasa csak akkor lehetséges, ha a gomb a GRILLFUTOTEST, SPECIALIS FUNKCIOK, BEALLITASOK,
KENYER/PIZZA funkciékra van forgatva.

MEGJEGYZES: a funkciok listajat és leirasat a oldal 12. oldalon lathaté tablazat tartalmazza.

HU7



A KIJELZO BEMUTATASA
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Az egyes funkcidkndl aktiv flitészalak megjelenitése

Id6bedllitassal kapcsolatos ikonok: timer, siitési id6tartam, siités vége idépont, pontos idé

Az el6zetesen kivalasztott funkcidkhoz tartozé informaciok

KENYER/PIZZA automatikus funkcié6 kivélasztva

Sutbajtod zarva jelzés az automatikus tisztitasi ciklus kozben (nem all rendelkezésre ennél a modellnél)
Sutétér hdmérséklete

Automatikus tisztitas (h6bontas) funkcié (nem all rendelkezésre ennél a modellnél)

Barnitas

Specialis funkcidk: kiolvasztas, melegentartas, kelesztés

A SUTO AKTIVALASA - A PONTOS IDO BEALLITASA

vV

TIemMmOoN®p

Az elektromos halézathoz valé csatlakoztatds utan a stitén be kell dllitani a pontos id6t. A kijelzén villog az 6rét jelz6 két szam.
1. Az odra értékének bedllitasahoz forgassa el a “Navigacio” gombot.

2. A megerdsitéshez nyomja meg a @ gombot. A kijelzén villog a percet jelz6 két szam.

3. Apercértékének bedllitasdhoz forgassa el a “Navigacié” gombot.

4. A meger6sitéshez nyomja meg a @ gombot.

A pontos idé médositasahoz - példaul egy dramsziinetet kdvetéen - lasd a kdvetkezé pontban foglaltakat (BEALLITASOK).

A SUTESI FUNKCIOK KIVALASZTASA

1. Forgassa a “Funkcidk” gombot az elére kivélasztott helyzetbe: A kijelz6n megjelennek a sutési bedllitasok.
2. Haazel6re kivalasztott értékek azonosak a kivant értékekkel, nyomja meg a @ gombot. Az értékek mddositasat az
aldbbiak szerint végezze.

A GRILLEZESI HOMERSEKLET/TELJESITMENY BEALLITASA

A grillezési h6mérséklet vagy teljesitmény modositasat az aldbbiak szerint végezze:

1. Akivant érték megjelenéséig forgassa el a “Navigacié” gombot.
2. Amegerésitéshez nyomja meg a (3) gombot.
10 masodperccel az utolsé mivelet utan a siité automatikusan meger®6siti a kivalasztast.
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GYORS ELOMELEGITES

&

1. A"Funkciék” gomb @2 ikonhoz torténé forgatésaval valassza ki a gyors elémelegités funkciot.

Erésitse meg a @ gombbal: a kijelz6n megjelennek a beallitasok.

3. Haajavasolt h6mérséklet azonos a kivant értékkel, nyomja meg a @ gombot. A hémérséklet médositasat a fenti
pontokban foglaltak szerint végezze. A kijelz6n PRE felirat jelenik meg. A bedllitott hémérséklet elérésekor ezt a
vonatkozo érték (pl. 200°) valtja fel és kozben hangjelzés hallhaté. Az el6melegités fazisanak végén a sit automatikusan

kivalasztja az Alsé/felsé sutés funkciot(Z).
Ekkor helyezze be az ételt és kezdje meg a siitést.
4.  Hamasik siitési funkciot kivan beallitani, akkor forgassa el a “Funkciok” gombot és valassza ki a kivant funkciot.

A SUTESI IDO BEALLITASA
Ezzel a funkciéval meghatarozott idétartamon at lehet siitni - minimum 1 perctdl egészen a kivalasztott funkcio altal
engedélyezett maximumig - aminek végén a siité automatikusan kikapcsol.

<P b

1. A h6émérséklet megerdsitése utan villog a (v ikon.

2.  Forgassa el a Beallitds gombot a kivant siitési id6tartam megjelenitéséhez.
3. Asutésiidétartamota @ gomb megnyomasaval erésitse meg.
10 masodperccel az utolsé mdvelet utan a siité automatikusan megerdsiti a kivalasztast.

A SUTESI IDO VEGENEK BEALLITASA / KESLELTETETT INDITAS

FONTOS: a késleltetett inditas beallitasa nem all rendelkezésre a kovetkez6 funkcioknal: GYORS ELOMELEGITES,
KENYER/PIZZA, LEGKEVERESES SUTES.

MEGJEGYZES: mivel ennél a beallitasnal a késziilék fokozatosabban éri el a kivalasztott hémérsékletet, igy a siitési
idotartamok valamivel hosszabbak lesznek, mint a slitési tablazatban feltiintetett értékek.

A siités végének idépontjat ugy allithatja be, hogy a stité inditdsahoz az aktualis id6tél szamitva maximum 23 6ra 59 perc
késleltetést valaszt ki. Ehhez azonban el6bb meg kell adnia a sttési idétartamat.

A sités id6tartamanak beallitdsa utan a kijelz6n megjelenik a siités végének idépontja (példaul 15:45), és a @ szimbdlum

villog.

< &3

A siités végének késleltetését - a slit6 inditasanak késleltetésével - az aldbbiak szerint végezze:

1. Asutés kivant befejezési idépontjanak megjelenitéséhez forgassa el a “Navigacié” gombot (példaul 16:00).

2. Akivalasztott értéket a @ gomb megnyomadsaval erésitse meg. a slités befejezési idejében lathatd két pont villogasa jelzi
azt, hogy helyesen tortént meg a beprogramozas.

3. Asuté automatikusan ugy késlelteti az inditast, hogy a stités a bedllitott idépontban fejez6djon be.

A SUTO BELSEJEBEN LEVO MARADEKHO KIJELZESE

A siités végén, illetve a siit6 kikapcsoldsakor - ha a siitétérben uralkodd hédmérséklet 50 °C felett van - a kijelz6n megjelenik az
adott pillanatban mért hémérséklet és a HOT (forrd) felirat. Amikor a maradékhd eléri az 50 °C értéket, a kijelzén Gjra megjelenik
a pontos idé.

HU9



Percszamlald

Ez a funkcid csak a siit6 kikapcsolt dllapotdban hasznéalhaté és példaul a tésztaslitési id6 szabalyozasahoz hasznos. A
maximalisan beallithaté id6tartam 23 6ra 59 perc.

1. A"Funkcié” gomb nulla alldsa mellett forgassa a “Navigacié” gombot a kivant idé megjelenéséig.

2. Avisszaszamlalas elinditdsdhoz nyomja meg a @ gombot. A bedllitott idétartam végén a kijelzdn “0:00” jelenik meg és

megszdlal egy hangjelzés. A megszakitashoz nyomja meg a @ gombot (a kijelz6n megjelenik a pontos id6).

A SPECIALIS FUNKCIOK KIVALASZTASA

Ha a “Funkcié” gomb mutatéjat a 4§,+ ikonhoz allitja, akkor beléphet az 6t specialis funkcidt tartalmazé almenibe.

Ezen funkciok barmelyikének a megtekintéséhez, kivalasztasdhoz és elinditasahoz az aldbbiak szerint jarjon el:

O @

1. Forgassa a “Funkciok” gombot a 4gé,+ ikonra: a kijelz6n megjelenik a “DEFROST” felirat és az ehhez a funkcidhoz tartozé

ikon.

2. Afunkciodk listajanak gorgetéséhez forgassa el a “Navigacio” gombot; a funkcidk neve angolul lathaté: DEFROST
(kiolvasztés), KEEP WARM (melegentartas), RISING (kelesztés), MEAT SLOW COOKING (lassu hussiités), FISH SLOW
COOKING (lassu halstités).

3. A meger6sitéshez nyomja meg a @ gombot.

BARNITAS

A slités végén a kijelz6 felajanlja a lehetéséget - az ezt lehetévé tevd funkcidknal - az elkészilt étel barnitasara. Ez a funkcid csak
akkor aktivalhat6, ha On elébb megadott egy siitési idétartamot.

- 10N-c
N 1oy

LrLJ_d

@ | U3

A stités idStartamanak végén a kijelzn a kdvetkez6 olvashaté: “PRESS v TO BROWN” (barnitas v gombbal). A (3) gomb
megnyomasakor a siit6 elinditja a barnitast, ami 5 percen at tart. Ezt a funkcidt csak kétszer lehet lefuttatni.

A KENYER/PIZZA FUNKCIO KIVALASZTASA

Ha a “Funkcié” gomb mutatéjat a ikonhoz allitja, akkor beléphet a “kenyér” és “pizza” siitésére szolgal6 két automatikus
funkciét tartalmazo almeniibe.

Kenyér

|
- o
1 1) AUT

Forgassa a “Funkcidk” gombot a ikonra: a kijelz6n “BREAD” (kenyér) jelenik meg, mellette az AUTO felirattal.

2. Afunkcid kivalasztasdhoz nyomja meg a @ gombot.

3. A"Navigacio” gomb elforgataséval allitsa be a kivant hémérsékletet (180 °C és 220 °C kdzott), majd a @ gombbal erdsitse
meg a kivélasztast.

4.  Akivant siitési id6tartam bedllitdsahoz forgassa el a “Navigacié” gombot, majd a siités elinditdsahoz nyomja meg a @
gombot.
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1. Forgassa a “Funkciok” gombot a =5~ ikonra: a kijelz6n “BREAD” (kenyér) jelenik meg. A “PIZZA” funkcid kivélasztasat a

kovetkez6k szerint végezze:
2.  Forgassa el a “Navigacié” gombot: A kijelz6n “PIZZA" jelenik meg.

A funkcid kivalasztasdhoz nyomja meg a @ gombot.

A “Navigécié” gomb elforgatasaval allitsa be a kivdnt hémérsékletet (220 °C és 250 °C k6zott), majd a @ gombbal erésitse
meg a kivalasztast.

5.  Akivant sttési idétartam bedllitdsahoz forgassa el a “Navigacié” gombot, majd a siités elinditdsdhoz nyomja meg a @
gombot.

BEALLITASOK

Ha a “Funkcié” gomb mutatéjat a @ ikonhoz dllitja, akkor beléphet abba az almeniibe, ahol lehetésége van a kijelzé négy

> oW

bedllitdisanak a médositésara.

Ora

Forgassa a “Funkcidok” gombot a @ ikonra: A kijelzén “CLOCK” (6ra) jelenik meg. Az éra médositasat a fenti pontban (A
PONTOS IDO BEALLITASA) foglaltak szerint végezze.

Eco

Az ECO méd aktiv dllapotaban (ON) a kijelz6 kialszik a stité standby helyzeténél, illetve 5 perccel a stitési id6 vége utan. Ezenkiviil
az ételkészités alatt nem kapcsol ki a belsé vilagitas. Az informaciok kijelzén valé megjelenitéséhez és a vilagitas ismételt
bekapcsolasdhoz elég a @ gombot megnyomnia vagy egy forgdgombot elforgatnia.

1. Az "ECO" megjelenéséig forgassa el a “Navigacié” gombot.

2. AbedllitdAsok (ON/OFF) eléréséhez nyomja meg a @ gombot.

3. A”Navigéacio” gomb elforgatasaval vélassza ki a kivant bedllitast, majd a @ gombbal erésitse meg a kivalasztast.

Hangjelzés

A hangjelzés bekapcsoldsat vagy kikapcsoldsat a kovetkez6k szerint végezze:

1. A“SOUND” (hang) felirat megjelenéséig forgassa el a “Navigacié” gombot.
2. Abedllitdsok (ON/OFF) eléréséhez nyomja meg a @ gombot.

3. A"Navigacié” gomb elforgatdsaval vélassza ki a kivant beallitast, majd a @ gombbal erésitse meg a kivélasztast.

Fényero

A képerny6 fényerejének modositasat a kdvetkez6k szerint végezze:
1. A“BRIGHTNESS” (fényerd) megjelenéséig forgassa el a “Navigacié” gombot.

2. Nyomjamega @ gombot; a kijelzén 1 jelenik meg.
3. A”Navigécio” gomb elforgatasaval ndvelje vagy csokkentse a fényerdt, majd a @ gombbal erdsitse meg a kivalasztast.
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A FUNKCIOK BEMUTATASA

FUNKCIOK GOMB
O OFF A siités megszakitasa és a stitd kikapcsolasa.
-O- VILAGITAS A siit6térben talalhaté lampa bekapcsolasa/kikapcsolasa.
L4 Part -~
* Az ételek kiolvasztasanak gyorsitasara. Javasoljuk, hogy az ételt a kozépsé szinten helyezze el.
6 Javasoljuk, hogy a feliileti kiszaradas elkeriilése érdekében az élelmiszert hagyja benne a
" csomagolasaban.
w | KIOLVASZTAS 9
+ 75' ‘ “ A frissen elkésziilt ételek meleg és ropogos allapotban tartasa (pl. husok, kirantott ételek,
u dingok). J ljuk, h Stelt a kozépso szinten hel . Ez a funkcié indul el, h
e} < pudingok). Javasoljuk, hogy az ételt a kozépsd szinten helyezze el. Ez a funkcié nem indul el, ha a
& MELEGEN TARTAS | sutétér hémérséklete 65° felett van.
PN Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku kelesztése. A kelesztés minéségének megdrzése
- érdekében ez a funkcié nem indul el, ha a siitétér hdmérséklete 40 °C felett van. Helyezze a
KELESZTES tésztat a 2. szintre. A stitd elémelegitése nem szlikséges.
—_— Barmilyen tipusu étel egy szinten torténd sltése. Haszndlja a 2. szintet. Pizzdkhoz, illetve
ALSO ES FELSO SUTES | folyékony téltelékd édes vagy s6s pitékhez viszont hasznélja az 1. szintet. Az elkészitendé étel
—_— behelyezése elétt végezze el a siit elémelegitését.
] < 2 ... | HUsok, illetve folyékony toltelék( (édes vagy sés) piték egy szinten torténé siitése. Hasznélja a 2.
< || LEGKEVERESES SUTES | . . . P P s
== szintet. Javasoljuk, hogy haszndlat el6tt végezze el a sit6 elémelegitését.
Ugyanazt a suitési hémérsékletet igénylé, de kiilonboz6 ételek (pl. hal, zoldségek, édességek) két
(‘\ HOLEGBEEUVAS szinten torténd egyidej( siitése. Ezzel a funkcidval elkerllhetd az, hogy az ételek dtvegyék
-@N egymas szagat. A csak egy szinten torténd siitésekhez a 2. szint hasznélata ajanlott. A két szinten
torténd siitésekhez az 1. és a 3. szint hasznalata ajanlott a siit6 el6melegitése utan.
Nagyobb darab (2,5 kg feletti) hisok siitése. A his mérete alapjan az 1. vagy 2. szintet hasznélja. A
@L XXL MERETG HUSOK sttd elémelegitése nem sziikséges. Siités kdzben ajanlatos forgatni a hust, hogy mindkét oldala

egyenletesen tudjon megbarnulni. A tulzott kiszaradas elkerilése érdekében érdemes néha
meglocsolni.

GRILLFUTOTEST

Karaj, rabléhus és kolbasz grillezése; zoldségek siitése vagy kenyér barnitasa. Javasoljuk, hogy az
ételt a 4. szinten helyezze el. Husok grillezésekor ajanlatos zsirfogé talcat haszndlni a stités
kdzben lecsdpdgé szaft 0sszegyljtésére. A 3. szintre helyezze el, kb. fél liter viz hozzdadasa
mellett. A siité elémelegitése nem sziikséges. Slités kdzben a sit6 ajtajat zarva kell tartani.

Nagy egybesiilt husok siitéséhez (baranycomb, marhahus, csirke). Az ételt a k6zépsé szinteken
helyezze el. Ajanlatos zsirfog6 télcat hasznalni a stités kozben lecsopog6 szaft 0sszegy(ijtésére. A

TURBOGRILL 1./2. szintre helyezze el, kb. fél liter viz hozzdaddsa mellett. A sit6 elémelegitése nem sziikséges.
Sutés kozben a stitd ajtajat zarva kell tartani. Ezzel a funkcidval lehetséges a forgdnyars
hasznélata, amennyiben rendelkezésre all a szlikséges tartozék.
%} BEALLITASOK A kijelzén bedllitasa (pontos idd, fényeré, hangjelzés eréssége, energiatakarékossag).
Kulénbozé tipusu kenyér és pizza siitéséhez. Ennél a funkcidnal két olyan program talalhatd,
KENYER/PIZZA amelyek beallitasai elére régzitettek. Onnek elegendd megadnia a kivant értékeket (hémérséklet
)y, és idétartam), és a stité automatikusan gondoskodik az optimalis siitési ciklusrél. A siit6é
elémelegitése utdn helyezze a tésztat a 2. szintre.
"~ GYORS
A N4 7 e z
@ ELOMELEGITES A siit6 gyors elémelegitéséhez.
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ETELKESZITESI TABLAZAT

Recept Funkci6 | Elomelegités | Siitésiszint | Homérséklet Idé6 | Tartozékok
(alulrol) (°C) (perc)
@ Igen 2 160-180 30-90 |Tortasiitd racson
Kelt tésztak . —
o 3. szint: tortasiité racson
o= Igen 1-3 160-180 30-90 . —
=~ 1. szint: tortasuité racson
i 5 160-200 30.g5 | Zsirfogé télca/ siiteményes
Toltott tortak (sajttorta, tepsi vagy tortasuto racson
rétes, gylimolcstorta) 3 3. szint: tortas{itd racson
o= Igen 1-3 160-200 35-90 , -
1. szint: tortasuitd racson
@ Igen 2 170-180 15-45 | Tepsi/siiteményes tepsi
Kekszek/Apro siitemények
B 3. szint: rdcs
Igen 1-3 160-170 20-45 - — - -
~ 1. szint: tepsi/siiteményes tepsi
Igen 2 180-200 30-40 |Tepsi/siteményes tepsi
Fank —— .
o 3. szint: stitéforma racson
Igen 1-3 180-190 35-45
=~ 1. szint: tepsi/sliteményes tepsi
Igen 2 90 110-150 | Tepsi/stiteményes tepsi
Habcsok -
pY 3. szint: sit6forma racson
o= Igen 1-3 90 130-150 _ — .
=~ 1. szint: tepsi/sliteményes tepsi
@ Igen 2 190-250 15-50 | Tepsi/siiteményes tepsi
Kenyér/Pizza/(Olasz)
Langos rHY 3. szint: siit6forma racson
B Igen 1-3 190-250 25-50 - — - -
~ 1. szint: tepsi/siiteményes tepsi
@ laen 5 250 1015 |2 s7int: zsirfogé télca/
9 suteményes tepsi vagy racs
Fagyasztott pizza
e P rHY 3. szint: stit6forma racson
B Igen 1-3 250 10-20 : — .
=~ 1. szint: tepsi/sliteményes tepsi
Igen 2 180-190 35-45 |Tortasiitd racson
Sos tortak (zoldségtorta,
quiche) 3 3. szint: tortasiitd racson
o= Igen 1-3 180-190 45-60 , —
1. szint: tortasuitd racson
Igen 2 190-200 20-30 |Tepsi/siteményes tepsi
Voulevant/Leveles tészta
rHY 3. szint: stit6forma racson
Igen 1-3 180-190 20-40 - — - -
~ 1. szint: tepsi/siiteményes tepsi
Lasagna/Tepsis tészta/ o )
Cannelloni/Felfdjtak @ Igen 2 190-200 45-55 | Sit6forma racson
Barany/Borjui/Marha/Sertés @ lgen ) 190-200 20-100 | 2sirfogo talca vagy siitéforma
1kg racson
. . Zsirfogé talca vagy sutéforma
Csirke/Nyul/Kacsa 1 kg Igen 2 200-230 50-100 |
racson
. Zsirfogé talca vagy sutéforma
Pulyka/ Liba 3 kg lgen 1/2 190-200 80-130

rdcson
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Recept Funkci6 | Elomelegités | Siitésiszint | Homérséklet Idé6 | Tartozékok
(alulrol) (°C) (perc)

Zsirfog6 télca vagy sutéforma

Tepsis/folias hal (filé, egész) Igen 2 180-200 40-60

racson
Toltott zoldség
(paradicsom, cukkini, Igen 2 180-200 50-60 |Sutéforma racson
padlizsan)
Piritos kenyér - 4 3 (magas) 3-5 Sitéracs

4, szint: racs (a sttési id6 felénél

Halfilé / halszelet - 4 2 (kdzepes) 20-35 |forditsa meg az ételt)

3. szint: zsirfogé talca vizzel

4, szint: racs (a sttési id6 felénél
- 4 . 23 15-40 |forditsa meg az ételt)
(kdzepes-magas)

Kolbasz/Rablohus/Borda/
Hamburger

3. szint: zsirfogé talca vizzel

2. szint: racs (a stitési id6

kétharmadanal forditsa meg az
2 (kozepes) 50-65 ételt)

Siilt csirke 1-1,3 kg 1. szint: zsirfogo télca vizzel

2. szint: forgdnyars

3 (magas) 60-80
1. szint: zsirfogo télca vizzel

Sutéforma racson (sziikség
esetén a sutési idé
kétharmadanal forditsa meg az
ételt)

Roast Beef véresen 1 kg - 2 2 (kdzepes) 35-45

Zsirfogé talca vagy sutéforma
racson (szlikség esetén a siitési
id6 kétharmadanal forditsa
meg az ételt)

Baranycomb/Csiilok - 2 2 (kozepes) 60-90

Zsirfogé talca / siteményes
tepsi (szlikség esetén a siitési
id6 kétharmadanal forditsa
meg az ételt)

Siilt burgonya - 2 2 (kozepes) 45-55

Rakott zoldség - 2 3 (magas) 10-15 |Sutéforma racson

3. szint: stt6forma racson

/

B 00O

Lasagna & Hasok > Igen 1-3 200 50-100 |1, szint: zsirfogo talca vagy
sttéforma racson

3. szint: sit6forma racson

i S
Husok & Burgonya (}_7 Igen 1-3 200 45-100 |1, szint: zsirfogo talca vagy
sttéforma racson
3. szint: sit6forma racson
.. z P
Hal & Z6ldség (3_7 Igen 1-3 180 30-50 |1, szint: zsirfogo talca vagy

sutéforma racson
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RECEPT FEJLECEK - IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 és DIN 3360-12:07:07 szabvanyok szerint

Recept Funkci6 | Elémelegités | Szint Hoém. Id6 Tartozékok és megjegyzések
(alulroél) (°C) (perc)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
Omids kek Igen 2 170 15-25 |Tepsi/siiteményes tepsi
ml6s keksz
(Shortbread) 3. szint: sliteményes tepsi
LY Igen 13 160 20-30 yestep
92 1. szint: zsirfogo talca
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
@ Igen 2 170 20-30 |Tepsi/siteményes tepsi
Kis édes stitemények
(Small cakes) 3. szint: sliteményes tepsi
@ Igen 1-3 160 30-40 - - - y’ P
9 1. szint: zsirfogd télca
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
ﬁisa:;lrz;n:gzz;l; i:EZ)tESZta @ Igen 2 170 35-45 |Tortasuto racson
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ Igen 2 185 60-75 |Tortasutd racson
2 almaspite
(Two apple pies) < 3. szint: tortaslité racson
(4 Igen 1-3 175 70-90 ,_
9 1. szint: tortasiitd racson
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Melegszendvics (Toast) @ - 4 3 (magas) 3-5 |Slt6racs
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
4. szint: racs (a stési id6 felénél
Hamburgerek (Burgers) @ - 4 3 (magas) | 30-40 |forditsa meg az ételt)
3. szint: zsirfogé talca vizzel
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ Igen 2 180 30-40 |[Tepsi/siteményes tepsi
Almaspite, stitéformaban készitett
pite (Apple cake, yeast tray cake) N 3. szint: sliteményes tepsi
LY Igen 1-3 160 55-65
92 1. szint: zsirfogo talca
DIN 3360-12:07 § 6.6
Sertéssilt == . , s
(Roast Pork) @‘,‘,ﬂ - 2 170 110-150 |2. szint: zsirfogé talca
DIN 3360-12:07, C. melléklet
] Igen 2 170 35-45 |Tepsi/siteményes tepsi
apos torta
(Flat cake) = 3. szint: siiteményes tepsi
(< Igen 1-3 170 40-50
92 1. szint: zsirfogo talca

A siitési tablazat az egyes receptek legjobb elkészitéséhez sziikséges idealis funkciokat és hémérsékleteket tartalmazza. Ha On
egyetlen szinten szeretne légkeveréses siitést végezni, akkor ajénlatos a harmadik szintet és a tébb szint(i “HOLEGBEFUVAS”
funkcidhoz javasolt hdmérsékletet alkalmaznia.
Grillezésnél ajanlatos 3-4 cm helyet hagyni a grill eliils6 szélénél, hogy kénnyebb legyen a kiemelés.
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ALKALMAZASI TANACSOK ES JAVASLATOK
A siitési tablazat hasznalatanak médja

A tablazat a legjobb funkciot jelzi, amelyet barmely adott ételhez kell hasznalni, amely egyszerre egy vagy tobb szinten kerdl
elkészitésre. A siitési id6 attdl a pillanattol kezdédik, amikor az ételt a stitébe helyezik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol
ez sziikséges). A stitési hdmérsékletek és id6tartamok csupan utmutatasul szolgalnak, és ezek az étel mennyiségétdl és a
hasznalt tartozék tipusatol fliggnek. Hasznalja kezdetben a legalacsonyabb ajanlott értéket, és ha az étel nem siil eléggé, |épjen
at magasabb értékekre. Haszndlja a mellékelt tartozékokat, valamint lehet6leg s6tét szinl fém siiteményes formakat és tepsiket.
Pyrex vagy kerdmia anyagu edények és tartozékok is hasznalhatok, bar igy a stitési idétartamok valamivel hosszabbak lesznek.
A legjobb eredmények elérése érdekében koriiltekintéen kdvesse a stitési tablazatban arra vonatkozdan adott tanacsokat,
amelyek a kiilonféle tartdszintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok kivalasztasara vonatkoznak.

Kiilonboz6 ételek siitése egyszerre

A “"HOLEGBEFUVAS” funkci6 hasznalatakor lehet6ség van ugyanazt a h6mérsékletet igénylé, de kiildnbdz6 ételek (pl. hal és
z06ldségek) tobb szinten torténd egyideji siitésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési id6t igényel, és hagyja bent a
stit6ében azt az ételt, amely tobb siitési id6t igényel.

Edességek

- Készitsen kényes édességeket az Alsé/felsé sttés funkcid hasznalataval csak egy tartdszinten. Hasznaljon sotét szinl fém
stiteményes formakat, és azokat mindig a mellékelt racsra helyezze. Egynél tobb szinten valé siitéshez valassza a
levegbkeringetés funkciot, és ugy rendezze el a siteményes formakat a tartdszinteken, hogy azzal segitse a forr6 levegé
optimalis keringését.

- Annak ellenérzéséhez, hogy a kelt siitemény elkésziilt-e, szurjon egy fa fogpiszkalot a siitemény kdzepébe. ha a
fogpiszkaldra nem ragad a tészta, a slitemény kész van.

- Tapadasmentes tortasiité haszndlata esetén ne vajazza meg a széleket, mert egyébként eléfordulhat, hogy a siitemény
nem egyforman emelkedik meg az oldalak mentén.

- Ha a stitemény “Gsszeesik” suités kdzben, llitson be legkozelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg csdkkentve a
folyadék mennyiségét a keverékben és gyengédebb keverést alkalmazva.

- Alédus télteléki siteményekhez (gyiimélcs- vagy sajttorta) a “LEGKEVERESES SUTES” funkcié hasznalata sziikséges. Ha a
stitemény alsé tésztalapja atazott, éllitsa alacsonyabbra a tartszintet, és szérja meg az alsé lapot zsemlemorzsaval vagy
kekszérleménnyel, miel6tt beletenné a tolteléket.

Has

- Hasznéljon barmilyen fajta olyan tepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a stitésre keriil6 husdarab méretének.
Egybesultek készitésekor a legjobb, ha egy kis husalaplét 6nt a stitéedény aljara, amely a sutés alatt tovabb izesiti a hust.
Amikor a sult elkésziilt, hagyja pihenni a stit6ben tovabbi 10-15 percig, vagy fedje be alufélidval.

- Amikor hust kivan grillezni, vélasszon minél inkabb egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében, hogy egységes
sttési eredményeket érjen el. A nagyon vastag husdarabok hosszabb siitési idét igényelnek. Annak megelézésére, hogy a
hus kivil megégjen, tegye alacsonyabbra a racsot, hogy igy az ételt tavolabb tartsa a grilltdl. A stités kétharmadanal
fordtsa meg az ételt.

A siités kozben keletkezé szaft felfogdsdhoz helyezze a zsirfogd talcat fél liter vizzel kdzvetlendiil az ala a racs ald, amelyre a hust

helyezte. Sziikség szerint t6ltsdn utana vizet.

Forgonyars (csak egyes modelleknél)

Ezt a tartozékot nagy husdarabok és szarnyasok egyenletes siitéséhez hasznalja. Helyezze a hust a nyarsrudra, kotdzze meg a
csirkét spargaval, és ellendrizze, hogy jol rogzitve van-e, miel6tt a rudat a siité elllsé falan 1évé foglalatba illesztené, és a
megfeleld tartéra fektetné. A flistképzddés megelbzéséhez és a siités kdzben keletkezé szaft felfogasahoz helyezze a zsirfogéd
talcat fél liter vizzel az elsé tartészintre. A Uron egy miianyag fogantyud van, amelyet a stités megkezdése elétt le kell venni, és a
sttés végén kell hasznalni az égési sériilések megel6zésére, amikor az ételt kiveszi a stitébdl.

Pizza
Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizza lapja ropogés legyen. A siités kétharmaddanal szérja a mozzarellat a pizzara.

Kelesztés funkcio

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhdval letakarja a tésztat, mielStt a siitdbe helyezné. A tésztakelesztés id6tartama ennek a
funkcidnak az alkalmazésaval koriilbeliill az egyharmadaval cskken a szobahémérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
Osszehasonlitva. A kelesztési id6 1 kg pizzatészta esetén koriilbelil egy éra.
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BA>KHbIE YKA3AHWA NO OBECMNEYEHUIO BE3SOMNMACHOCTHU

COBJIOAEHUE YCNIOBUW BALUEA INMHOI BE3OMNACHOCTU U BE3OMNACHOCTU
OPYTUX NIONEN ABNAETCA KPAUHE BAXXHbIM

B paHHOM pyKoBOACTBE N Ha CAaMOM npm6ope [al0TCA BaXKHbl€ YKa3zaHNA N npeayCcMoTpeHbl 3HaKK, Kacatowmeca CO6J’]I-O,D,EHVIH
6e30nacHOCT npuv NoONb3oBaHUN r|p|/|6op0M. HEO6XO,D,VIMO Bcerga CO6J'IIOLlaTb 3TN YKa3aHUA N 3HaKW.

/g 3HaK onacHoCTw, )/Ka3bIBaIOLU,V|l7| Ha Hann4yme BO3MOXHOIo pncKa anAa nonb3oBatena np|/|6opa n ppyrux nogen.
/ Bce COO6U.lEHI/IF|, OTHOCALWMECA K BONpOCam CO6J’IIO,D,EHVIFI 6e30nacHoOCTH, CONpoOBOXAaloTCA 3TUM CMMBOJIOM, a TaKXe
aefgywowmnmm cnoBamu:

OMACHO YKasaHue Ha cuTyauuio, NpeACcTaBnAIoLWYI0 ONacHOCTb; Cliv 3Ta ONacHOCTb He 6yaeT
& yCTpaHeHa, TO OHa CTAaHeT NPUYMNHOIA TAXKeNbIX TPaBM.

YKasaHue Ha cuTyauuio, NpeAcTaBnAIoLWYI0 ONacHOCTb; €CIv 3Ta ONacHOCTb He 6yaeT
& NPEAYNPEXAEHUE yCTpaHeHa, TO OHa MOXKeT CTaTb NPNYNHOI TsXKenbIX TPaBM.

Bce ykasaHuA no 6e30nacHOCTU COAep»KaT CBEAEHUA O KOHKPETHON BO3MOXHOI OMACHOCTU 1 O TOM, KaK YMEHbLUUTb PUCK
TPaBM, NOBPEXAEHWNI 1 yLaPOB 3NEKTPUYECKNM TOKOM, KOTOPbIE MOXET NOB/eYb 3a c060i HenpaBuibHOE Nosb30BaHNe
npubopom. Heobxogrmo cTporo cobnofaTb cnegytowve npasuna:

- Mepen BbINONHEHUEM NGO ONEpPaLUK NO YCTaHOBKE HEOOXOAMMO OTK0UaTb NPUBOP OT CeTu.

- YCTaHOBKA 1 TEXHMUYECKOE 06CNY>KMBaHWE JOJIXKHbI BbINMOMHATHCA TEXHUUYECKUM CMeLnanncTom B COOTBETCTBUN C

WHCTPYKUUAMN NPOU3BOAUTENA U ENCTBYIOWMMU MECTHBIMU HOPMaMK No 6e3onacHOCTU. 3anpeLlaeTcs peMOHTUPOBATb

UNK 3aMeHATb NoGYIo 13 AeTanel Npubopa, 3a UCKIYEHEM CITyYaeB, KOHKPETHO OrOBOPEHHbIX B PYKOBOACTBE.

3azemneHune nNpmbopa ABNAETCA 0653aTeNbHbIM.

Kabenb nuTaHWA JOMKEH UMETb AOCTAaTOUHYIO ANMNHY AJ1A TOrO, YTOObI MOAKNIOUNTL NPUOOP, BCTPOEHHDIN B KYXOHHYO

mebesb, K SNeKTPUYECKol CeTu.

CornacHo feiCTBYIOWMM NpaBunam TEXHNKM 6e30nacHOCTU Npy yCTaHOBKe Npubopa AosKeH OblTb NCNONb30BaH

MHOTOMOJIOCHbBIN BbIK/OUATENb C 3a30POM MEXAY PAa3OMKHYTbIMU KOHTaKTaMy He MeHee 3 MM.

Wcnonb3oBaHre NepexofHVKOB 1 YANNHUTENEN He AOMYCKaeTCA.

3anpelyaeTcs TAHYTb 3a Kabenb NUTaHUA ANA TOro, UTOObI BbITALWMTb BUJIKY U3 PO3ETKM.

Mocne 3aBepLIEHNA YCTaHOBKM SNEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI AOMKHbI ObITb HEAOCTYMHbI ANS NONb30BaTENA.

Henb3a npukacaTbca K Nprubopy BNaxkHbIMW pyKamui v pYrMy 4acTAMY Tena 1 Hemb3A MoJSIb30BaTbCsA UM, Oyayum

pa3yTbiMu.

ITOT NpUbBOP NpeaHa3HaueH UCKNIOUUTENBHO AA MPUTOTOBMIEHMA NKLLM B ObITOBbIX YCIIOBUAX. 3anpeLlaeTca

MCnonb3oBaTb Nprbop AnA Mobbix APYrux Lenen (Hanpumep, ana oborpesa nomelyeHns). M3arotoButens He HeceT

OTBETCTBEHHOCTH 3a YLepPO, BbI3BaHHbIV OLIMOOUYHBIMU AeACTBMAMM NpK paboTe C Np1boPOM U ero UCMOSb30BaHKEM

He Mo Ha3HauyeHuio.

- 3anpeLyaeTca Nosb3oBaHNe NPUOOPOM NINLAMY C MOHWKEHHBIMU GU3NUYECKUMUI UAN YMCTBEHHBIMU CMOCOGHOCTAMM UK
He 06/1afalloLW MK HY>KHbIMW 3HAHMAMW 1 HaBblKaMu (BKtoYas feTein). 3T1 fvua MOryT Nosb30BaTbCA [yXOBKOW TONbKO
Npwv YCIOBUU NOMYYEHNA KOHKPETHBIX YKa3aHWI Mo ee NCMOoJIb30BaHUIO OT TeX, KTO HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a UX
6e30MacHOCTb.

- JocTynHble ANA KOHTaKTa AeTanu AyXOBKM HarpeBaloTcA B NpoLiecce Nonb3oBaHuWsA eto. B ¢BA3n ¢ 3TM Heobxoanmo
CNeauTb 3a TeM, YTOObI JeTY He MOAXOANNN BNIN3KO K MPMOOPY 1 HE Urpanu C HUM.

- Heobxoanmo cobstofjaTb OCTOPOXKHOCTb U UCKOUYaTb KOHTAKT C HarpeBaTelbHbIMU 31eMEHTaMU U BHYTPEHHUMY
NOBEPXHOCTAMU NPUGopPa NpY NONb30BaHNM M, B MPOTMBHOM CJlydae BO3MOXKHbI oxkorun. CnegyeT UCKioUYaTb KOHTaKT C
TKaHbIO UM MHbIM BOCMIaMEHAIOLMMCA MaTepranoM Ao TeX Nop, NoKa BCe AeTanu Nnpunbopa He OCTbIHYT 40
TemnepaTypbl, He NPeAcTaBAoLLLEN ONAaCHOCTU.

- Mo oKOHYaHWW NPUTOTOBNEHNA ABepLY NpMbopa cesyeT OTKPbIBaTb C 0COOOM OCTOPOXKHOCTLIO, 0becneumnBas
NocTeneHHbI BbIXO ropsiuero Bo3ayxa Uim napa nepep 1em, Kak BbINoNHATb Kakne-nmbo onepauuy BHyTpu nprbopa.
Mpu 3aKpbITo ABEpLE NPUBOpPa BbIXOL FropsAYero Bo3gyxa NPoNCcXoamnT Yepes OTBEPCTUE, PAaCMONOXKEHHOE Haf NaHeNbio
ynpaBneHus. 3anpeLlaeTcs 3akpblBaTb BEHTUAALNOHHbIE OTBEPCTUS.

- Heobxogmmo nonb3oBaTbCsA creuranbHbIMU BapeXKaMu Npu N3BIEYEHNN KacTPIONb U APYTUX MPUHAANIEXHOCTEN U3
[YXOBKW, CeAisi Py 3TOM 3a TeM, YUTOObI He KacaTbCA HarpeBalowwmnxca aeTanei.

- Henb3a nomelyaTtb BHyTpb Npubopa unu B613mn Hero npeamMeTbl 13 BOCMNIAMEHSIOLWErocs MaTepurara: 3To co3faeT
OMacHOCTb BO3HWKHOBEHWA Noapa Npu clydaliHOM BKJTloUeHumn npubopa.

- Henb3sa pasorpeBatb Wiy roTOBUTb MPOAYKTbI B 3aKPbITbIX eMKOCTAX. Co31aBaemMoe BHYTPY eMKOCTU NPY HarpeBaHnm
[laBNeHne MOXeT NPUBECTU K ee B3PbIBY C NOBpeEXAeHNeM Npubopa.

- Henb3sa nonb3oBaTbCA EMKOCTAMYU N3 CUHTETUYECKMX MAaTEPMAsIOB.

- Pasorpetble O BbICOKOI TEMNepPaTypbl XXMPbl U Macio MOTYT flerko BocriaMeHuUTbeA. Npu npurotosneHmn 6atog ¢
GOMNbLUMM KOJTIMUYECTBOM XKIMPa UK Macsia Heo6XoAMMO NOCTOSAHHO CNeAUTb 33 3TUM NPOLIECCOM.

- Henb3sa octaBnATe npubop 6e3 HabnogeHNA BO BPeMs BbICYLUMBAHWA MPOAYKTOB.
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- Ecnv gna npurotoBneHns 6ai04a NCNOMb3YIOTCA afKOroJibHblE HAMUTKN (HAanprMep, POM, KOHbSAK, BUHO 1 T.4.),
Heob6XOAUMO MMETb B BUAY, UTO MPY BbICOKOI TeMMiepaType NPOUCXOAUT NCNapeHmne cnupTa. [pu 3TOM He NCKIoYEHO
BOCIMJIaMEHEHME NAPOB CNUPTa NPY KOHTAKTE C SN1eKTPUYECKUM HarpeBaTesIbHbIM SJIEMEHTOM.

YnaneHve B OTXOAbl CTApPOl 31€KTPOO6bITOBOI TEXHUNKM

- [laHHOE n3penue N3roToB/EHO 13 MaTeEPUAOB, AOMYCKAOLWMUX UX NepepaboTKy UM NOBTOPHOE Ucnonb3oBaHue. MNpu
yAaneHun npmbopa Ha CIOM HeobXoaMMOo coboaaTh MECTHbIE HOPMbI MO yAaneHuo 0TXoAoB. MNepea yaaneHem B
OTX0[bl HEO6XOANMO Cpe3aTb Kabenb NMTaHUs, YToObl NPUOOP HeNb3A ObI10 H6oMbLLE NCNOSIb30BaTb.

- Bonee nopgpobHyo MHPOpPMALMIO O TOM, KaK crieflyeT obpallatbca C Nprbopom, a TakKe O ero caaye u nepepaboTke
MO>HO MOMYUYUTb B COOTBETCTBYIOLLEM MECTHOM YUpexaeHun, cny»be cbopa 6bITOBOro Mycopa Uam B MarasviHe, B
KOTOPOM 6b1JI0 NPUOBPETEHO 3TO U3genme.

YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKM fyXOBKM MPOBEPbLTE ee Ha OTCYTCTBUE MOBPEXAEHUIA, KOTOPbIE MOTIY UMETb MECTO BO BpeMs
TPaHCMOPTUPOBKY, 1 YOeamuTeCh B TOM, UTO fIBEpLa MIIOTHO 3aKpbiBaeTcA. B ciyyae BO3HUKHOBEHMSA N06GbIX BOMPOCOB
06paTMTeCh K MPOAABLY WM B CEPBUCHDBIN LIEHTP. YTOObI 36eXKaTb BO3MOXHbIX MOBPEXAEHWI, CliefyeT CHUMATb JYXOBKY C
OCHOBaHMA 13 NOIMCTUPONA TONbKO Nepef yCTaHOBKOM.

TPEBOBAHUA K KYXOHHOW MEBEJIN, UCNOJIb3YEMOW NPU BCTPAUBAHUU
AYXOBKU

. Matepuran KyxoHHo mebenu, HaxoaaLenca B HENOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C AyXOBKOW, AOMKEH 6GblTb YCTONUMBbIM K
BbICOKMM TemnepaTtypam (He meHee 90 °C).

. Mpexpae yem ycTaHaBNUBATb AyXOBKY B CBOIO HULLY, MOArOTOBbTE B KYXOHHOW Mebenun Bce Heobxoaumble OTBEPCTUA U
pa3pesbl 1 yaanuTe BCe CTPYXKKN U ONUIKK.

. Mocne 3aBepLueHNA YCTaHOBKM JOCTYN K HVXKHEN YacTy [YXOBKM [ONXKeH ObITb HEBO3MOXEH.

. B uenax npasunbHol paboTbl AYXOBKM 3a30p MeXAY BEpPXHEN NaHenblo AYXOBKM U HUXKHEN KPOMKO pabouer
NMOBEPXHOCTU (CTONELHWLbI) fOJIKEH BCeraa oCctaBaTbcA CBOOOAHbIM.

NOAKNIOYEHUE K SNIEKTPUMECKON CETU

MpoBepbTe, UTOOLI HaNPAXKEHWE, YKa3aHHOE Ha MAacNoOPTHON Tabnnuke n3aenuns, COOTBETCTBOBANO HaMpPAXKEHWUIO CETU B BalleM

fome. MacnopTHasA TabmMuka ycTaHOB/IEHa B NepeAHen YacTu AyXOBKU (BMAHa NpU OTKPbITOW fABepLe).

. Bo3mo»kHble 3ameHbl Kabena nutaHua (Tuna HO5 RR-F 3 x 1,5 MM2) [OMKHbI BbIMOMHATLCA TONIbKO KBaNnpuumpoBaHHbIM
nepcoHanom. ObpaLyanTechb B 3TUX CJly4yanX B aBTOPM30BAHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPDI.

YKA3AHUA OBLUEIrO XAPAKTEPA
Mepep nepBbiMm ncnonbsoBaHnem npubéopa

- CHVMUTE KapTOHHbIE NMPOK/AAKN, HaKNIeeHHbIE MPO3PaYHbIe MAEHKMN U STUKETKN C MPUHAAJIEXHOCTEN K AYXOBKE.
- BbIHbTE BCe NPUHAANEXKHOCTU U3 fiYXOBKM 1 NPOrpeiiTe ee npu TemnepaTtype 200° B TeUeHre NpUMepHO OJHOrO Yaca aif
TOro, YTo6bl YCTPAHUTb 3aMaxm 1 Napbl, PacnpoCTPaHseMble U30NALVOHHBIM MAaTEPUATIOM, A TaKXKe 3aLUMTHYIO CMa3Ky.

B npouecce akcnnyaTtaummv AyXoBKu

- He cTaBbTe TAXesnble npeAMeTbl Ha ABEPLLY; 3TO MOXET NPUBECTU K €€ NOBPEXAEHMIO.

- He neprawiTe 3a gBepLUy AYXOBKM 1 He BellalTe HUKaKMX MpeaMeTOB Ha PYyUKy ABepLbl.

- He 3akpbiBaniTe NonocTb fAyxoBKM GOMNbrom.

- Hukorpa He HanuBanTe BOAY HENMOCPEACTBEHHO BHYTPY ropAYel AyXOBKM, B MPOTUBHOM CllyYae MOXHO NOBPeanTb
3Manb.

- He pBuraiite KacTptonm n CKoBopoAbl MO AHY AYXOBKM, B MPOTUBHOM Cilly4yae MOXHO MnoLapanaTb NOKpbITHe.

- Cnepute 3a TeMm, YTOGbI SNEKTPUYECKME MPOBOAA APYTMX SMEKTPONpUH0opOB, HAXOAALMXCA OKOO AYXOBKU, HE Kacanucb
€e HarpeBaloLWMXCA YacTel 1 He 3aCTpeBanu B BepLE AYXOBKU.

- He nogBseprarnte oyxoBKy BO34eCTBUIO aTMOCdepHbIX GpaKTOpPOB.

COBETbI MO 3ALLUTE OKPYXKAIOLLEV CPEAIbI |

YpaneHue ynakoBoYHbIX MaTepuanoB B OTXOAbl

YnakoBoUHbIi MaTepran fonyckaeT 100% BTOpUYHYIO NepepaboTKy, 0 YeM CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYOWMIA cumaon . He
cnepyeT BblbpacbiBaTb Pa3NMUHbIE YaCTW YNAKOBKM BMECTE C ObITOBbIM MycOpoM. OHU JOMKHbI ObITb MepepaboTaHbl B
COOTBETCTBMU C JENCTBYIOLMMI MECTHBIMY HOPMaMM.
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YpaneHue nusgenus B oTxoabl

- [aHHbIN NprbOpP NMeeT MapKUPOBKY B COOTBETCTBUM € TpeboBaHuAMY EBponeiickon Onpektuebl 2002/96/EC no
YyTUNM3aunn SNEKTPUYECKOTO 1 SNeKTPOHHOro obopynosaHus (WEEE).

- ObecneuunBasn HagnexaLlyo yTUnn3aLmio u3genns, notpebuTenb cnocobCTByeT NpefoTBPALLEHII0 BO3MOXHOIO
HeraTMBHOIrO BO34eNCTBUA Ha OKPY»KaloLLyIo cpefy 1 300POBbe NoAei.

- Cumson E, VMEIOLNINCA Ha U3Jenum unm B COﬂpOBOﬂ,I/ITEJ'IbHOl;I OOKYMeHTaLWNn, YKa3biBa€T Ha TO, YTO AaHHOE nsgenne
—

He MOXeT ObITb YAaNeHO B OTXOAbl KaK ObITOBOW MyCOp, @ AO/MKHO ObITb AOCTABNEHO B COOTBETCTBYIOLNIA MYHKT c6opa 1
nepepaboTKy SNEKTPUYECKOTO 1 SNIEKTPOHHOIO 060pyA0BaHMSA.

DKOHOMUSA 3NEKTPOodHeprun

- Monb3yiiTeck GpyHKUMEN NpefBapUTENbHOMO NPOrpeBa TONbKO B TOM Cly4ae, eC/v 3TO YKa3aHo B TabnuLe pekomeHgaLni
No NPUroToBNEHWIO GMIOA UAY B CMOJIb3YeMOM BaMU peLienTe.

- Monb3yiTech TEMHbIMU UK YePHbLIMY SMANNPOBaHHbIMK dopMamm, obecnedrBaoWwmm SbdeKTIBHOE MNOroLWEeHe Tena.

- BbikniouariTe gyxoBKy 3a 10-15 MUHYT A0 MCTEUEHUA CYMMApPHOTO 3a4aHHOMo BpeMeHu npurotosneHus. Ecnv gna
JoBeaeHun 651104 A0 rOTOBHOCTY TpebyeTcsa 60s1bLue BPeMeHW, TO ¥ NPU BbIKIIOUYEHUM AYXOBKM MPOLLECC UX NPUrOTOBAEeHUA
6yneT NPOAOKATHCA.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUN C €

- [aHHbIN Nprbop NpefHa3HayeH Ost KOHTaKTa C NULLEBbIMY NPOAYKTaMU U COOTBETCTBYET NONIOXKEHUAM PernameHTa
EBponeiickoro Coeta C € N21935/2004. NMpubop pa3paboTaH, U3roToBMEH 1 BbiNyLLEH B MPOAaXKy B COOTBETCTBUM C
TpeboBaHuAMU No 6e3onacHOCTU [npeKTrBbI MO HN3KOBONbTHOMY 060pyAoBaHuMio 2006/95/CE (3ameHstowen
Oupektusy 73/23/EEC n nocnegyoumne n3meHeHus) 1 TpeboBaHUAMM NO 3aLimTe JUpeKTrBbl N0 31eKTPOMarHUTHOWN
coBmecTumocTu (IMC) 2004/108/EC.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEUCNPABHOCTEN
OyxoBKa He pa6oTaert

. I'IpOBepre Hanmume HanpsaxeHnAa B CeTU N NPaBUJIbHOCTb NOAKNIOYEHNA OYXOBKN K 3J'IEKTpI/I‘-lECKOl7| ceTn.
. Bbikntounte 1 BHOBb BKNOUUTE OYXOBKY, yToObbI npoBepunTb, yCTPaHEHA N HENONaAKa.

He pa60'rae'r JJIeKTPOHHOE NporpammMmumpymouiee yCTpOﬁCTBO

. Ecnu Ha grucnnee otobpaxkaeTca 6ykBa “F” BMeCTe C UACnoM, 06paTUTECh B 6NXKaNLWINN CEPBUCHDIN LIeHTp. Mpun 3Tom
coobLwwmTe yncno, cnepytollee 3a byksonm “F".

TEXHUYECKOE OBCNTIYKUBAHUE
MNpexae yem o6pawlaTbCcA B CEPBUCHDbIN LIEHTP

1. TMonpobyiTe yCTpaHWTb HEUCNPABHOCTb CAMOCTOATENbHO, Ceays yKa3aHWAM, NprBeAeHHbIM B pa3aene “PykoBoacTeo
Nno yCTpaHeHMIo HencnpaBHocTen"

2. BbikniounTe fyXOBKY 1 CHOBa BKOUNTE ee, YTOObl NPOBEPUTD, YCTPaHeHa I HEUCMPaBHOCTb.

Ecnn nocne BbINONIHEHUA BbILLEONNCaHHbIX AeCTBUI BaM He YAaNoChb YCTPaHNUTb HeNcnpaBHOCTb, TO o6paTuTech B

GnmKanWwnin CepBUCHDIN LLeHTP.

Mpw 3TOM coobyuTe:

. KpaTKoe onncaHne HemcrnpaBHoOCTY;

. TUN U MOZENb JYXOBKK;

. CEPBUCHBIN HOMep (UNCNo nocse cnoBa “Service” Ha NAacNOPTHOM TabNMUKe, PAaCNONOXKEHHOW C NPABOW CTOPOHbI Ha
BHYTPEHHel CTeHKe IyXOBKW; OHa BMAHA NPW OTKPbITOW fiBepLie yXOBKM); CEPBUCHbI HOMEp TakXKe YKa3aH B
rapaHTuiiHom oba3aTenbCTBe;

. BaLll MONHbIV afpec;

. Ball Homep TenedoHa.

S =aYAKelS 0000 000 00000

B cniyyae He06XOAMMOCTM peMOHTa AyXOBKYM obpallaiiTec B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHDII LIEHTP (B TaKOM CEPBUCHOM
LieHTpe rapaHTUPYEeTCs MCMOMb30BaHMeE OPUrMHabHBIX 3aMacHbIX YacTel 1 NPaBUIbHO BbIMOIHEHHbIV PEMOHT Nprbopa).
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YBOPKA NMPUBOPA
& NPEAYNPEXXAEHVE § 3anpeLyaeTca NoNIb30BaThCA ANA YUCTKN AYXOBKN NapoounCTUTenAmMmM.
- Y60pKa A0/1KHa BbINOIHATLCA NPU OCTbIBLIEM Npubope.

- OTKNUYMTE NPNGOP OT 3N1eKTPOCeTH.

HapyXXHble NOBepXHOCTU AYXOBKU

BAXHO: Henb3s nonb3oBaTbCA KOPPO3NOHHbIMIU UKW abpasnBHbIMK UncTAWMMY cpeacTBamu. Mpu cnyyaiiHom

nonagaHny Taknux CPeACTB Ha NOBEPXHOCTb iYXOBKW HeMeAIeHHO NPoTpuTe ee BNa)KHON TPANKOW.

. MpoTtupainTe BnaxHom TpAnkoi. Npu cunbHOM 3arpAasHeHUn JobaBnanTe B BoAy HebOMbLLOe KONMYecTBO CpeAcTsa AnA
MbITbA NocyAbl. BoiTpanTe Hacyxo Cyxomn TPAMKOW.

BHyTpeHHllle MOBEPXHOCTN AYXOBKU

BAXHO: He nonb3yitecb ry6kamu c abpasuBHbIM c/ioem Unuv metannanyeckumum mouyankamu. MocrosaHHoe
nosb3oBaHNe TaKUMUN CpeACTBaMU MPUBOANT K NOBPEXKAEHUIO NOKPbITAI SManpoBaHHbIX NOBEPXHOCTEN 1 CTeKNa
ABepLbl.

. Mocne Kaxporo ncnonb3oBaHNA He0bXxoAMMO [aTb AYXOBKE OCTbITb Y OUUCTUTD ee (MpeanoyTUTesibHee, Noka AyxoBka
elle Tennas) oT CIefoB Harapa 1 NATEH, KOTOPble MOTYT NOABMATLCA MPW NPUTOPAHNUN OCTaTKOB NPOAYKTOB (Hanpumep,
NPOAYKTOB C BbICOKMM COAEPXKaHeM caxapa).

. Monb3ynTech YANCTAWMMN CPeACTBaMU, NPefHa3HauYeHHbIMI CeLuanbHO ANA AyXOBOK, U CiefynTe yKka3aHAM
N3rotoBuUTeNs.

. [nAa MbITbA CTeKNa ABEPLbl [YXOBKU MOMb3yNTECh COOTBETCTBYIOLMMM XUAKNMU MOIOLMMI CpeacTBamu. [1na Toro 4ytobbl
obnerunTb UNCTKY AYXOBKM, MOXXHO CHATb ABepLy (cM. pa3gen “TexobcnyxusaHue”).

. [nA YNCTKM BepXHel 4acTu BHYTPW ByXOBKM NPpeAyCMOTPeHa BO3MOXXHOCTb ONYCTUTb BEPXHUI HarpeBaTeNbHbIA SNeMeHT
rpuna (ToNbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX).

NMPUMEYAHUE: Mpun npopomKntTenbHOM NPUroToBieHNN NPOAYKTOB, coAepKalxX MHOro Boabl (Hanpumep, nuuua,

3e/ieHble OBOLYY U T.MN.), Ha BHYTPeHHel CTOPOHe ABEePLb] U Ha NPoKnaaKe MoXeT o6pa3oBbiBaTbcA KOHAeHcaT. Mocne

TOro KaK JyXOBKa OCTbIHET, He06X0AMMO NPOCYINTb ABEPLY N3HYTPU, NOJIb3YyACh candeTKol uan ry6kon.

MpuHaanexHocTn

. 3amouunTb NPUHAJNEXHOCTN NoCe NX NCNOJIb30BaHMA B BOAE CO CPeACTBOM ANA MbiTbA NOCYAbl; €N NPUHAANEXHOCTU
elle ropayue, ﬂOﬂb3yl7|TECb cneunanbHbIMU BapeXKaMu.
. OcTaTKu NuWwn nerko yoanAanTcAa C NTOMOLWbIO WeTKN Nnn Fy6KI/I.

Yucrka 3agHel neperopopku 1 60KOBbIX KaTaIMTUYECKMX NaHenen

(ecnun penycmMmoTpeHbl )

BAXHO: Henb3s nonb3oBaTbCA ANA YNCTKU KaTa/IMTNYECKUX NaHenel abpa3snBHbIMYN cpefcTBaMU, XKeCTKUMUN

LweTKamu, ry6Kamun gna KacTpionb N cnpeem AN AyX0BOK, TaK Kak 3TO MOXeT NPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 MOKPbITUA

naHeneil, B pesy/bTaTe Yero OHU TEPAIOT CBOIO CMOCOGHOCTb K aBTOOUMCTKE.

. OcTaBbTe NyCcTYyto AyXOBKY BKNOUYeHHOW npu TemnepaType 200 °C nprMepHO Ha OAMH Yac.

. Mo OKOHYaHWUW LMK YNCTKU, MPU OCTbIBLUEN AYXOBKE, yAanuTe, eCcsivi Heo6X0AMMO, OCTaTKU NMPOAYKTOB, MOJIb3YyACh
BIaXKHOW ryOKOM.

TEXOBCNYXVUBAHUE

& NPEAYNPEXXAEHVE § I'Ionb3y|7rrVer 3aWNTHBIMIY NepYaTKamu.
- BbinonHATe yKa3aHHble onepauun npu ocTbiBwem npubope.
- OTKnoYainTe Npu6oOp OT INeKTpoCceTH.

CHATUE OBEPLIbI
CHATMe ABepLUbl AYXOBKU

1. TlonHOCTbIO OTKpPOWTE ABEPLY OYXOBKMU.

2. [MogHumwuTe ABa CTOMOPHbIX pblyara neTenb Brneped Ao ynopa (Puc. 1).

3. 3akpowTe aBepuy Tak, UToObl OHa 3abnokmposanacs (A), nogHnmuTe ee (B) n nosepHuTe (C) Tak, uToObl ABEPLIA OKa3anacb
cHAaTon (D) (Puc. 2).
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YcTraHOBKa ABepLibl HA MeCTO

1.  BcTtaBbTe NeTnm B CBOU rHespaa.

2. MonHoOCTbIO OTKPOWNTE ABEPLY AYXOBKU.
3. OnyctuTe ABa CTOMOPHbIX pblyara.

4.  3akpouTe gBepuy.

Puc. 1 Puc. 2

M3MEHEHUE NOJIOXKEHWA BEPXHEIO HATPEBATEJIbHOIO SJIEMEHTA
TOJIbKO B HEKOTOPbBIX MOJENAX

1. CHMMUWTe GOKOBbIE PELUEeTKY, Ha KOTOPbIE YCTaHABAUBAIOTCA NpUHagnexHoctu (Puc. 3).

2. Cnerka BbITAHWTE HarpeBaTesbHbIN anemeHT (Puc. 4) n onyctute ero (Puc. 5).

3. [lnA ycTaHOBKM HarpeBaTesIbHOro 3/1IEMEHTA Ha MeCTO NPUMNOAHMMUTE ero, MOTAHYB Cllerka Ha cebs, cneps 3a Tem, UTobbl
3M1IEMEHT ONKMpPasca Ha COOTBETCTBYIOLME BOKOBbIE Na3bl.

\\_,3

j

)

\&T’:
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S —

Puc.3
3AMEHA TAMNOYKHA

3ameHa 3apHen NamMmnoYKm (ecnm npeaycmoTpeHa)

1. OTKnounTe fyXOBKY OT 31eKTPOCeTN.

2. BbikpyTuTe nnadoH (Puc. 6), 3ameHnTe NamMnoyKy (TMN HOBOWM NaMMOYKM yKa3aH B MPUMEYaHUM HUXKE) U BKPYTUTE CHOBA
nnagoH.

3. TlopknioumTe AyXOBKY K 3NeKTPOCETU.

3ameHa 60KOBOW JTaMNOYKM (eCI1 NPeaYCMOTPEHA)

OTKNoUMTE AYXOBKY OT 3/1IEKTPOCETH.

CHMUTe GOKOBbIE peLleTKK, Ha KOTopble yCTaHaBNMBaloTCA NpUHagneXxHoctu (Puc. 3) (ecnm oHM NpegycMOTpPEHb!).

Monb3yAacb NNOCKON OTBEPTKON B KaYeCTBe pblyara, noafeHbTe nnadoH NnaMnoyKkmn B HanpasneHny KHapy»u (Puc. 7).

3ameHuWTe NaMnouKy (TN HOBOW NaMMOYKM YKa3aH B NpumeyaHum Huxe) (Puc. 8).

MocTaBbTe NnadpoH Ha MECTO U NPUKMMTE €ro K CTeHKe, UToObl OH OKa3ancsa NpaBuibHO 3adUKCUPOBaHHbIM (Puc. 9).

YcTaHOBUTE Ha MeCTO 6OKOBbIE PELLIETKN, HAa KOTOPbIE YCTaHABNMBAKOTCA NPUHALNEXHOCTU.

MopknounTe CHOBA lyXOBKY K 3N1IeKTPOCETN.

—
T

NoukrwhN=

9)

=

Puc. 6 Puc.7 Punc. 8 Punc.9

NMPUMEYAHMUE:

- Monb3ynTecb TONbKO laMMOYKaMu HaKanMBaHWA CO CieayloLWwmMn Xapaktepuctmkamm: 25-40 Bt/230 B, Tun E-14, T 300 °C,
WK ranoreHHbiMu namnoykamm: 20-40 B1/230 B, Tun G9, T 300 °C.

- JIaMMoUKM TaKoro T1mna MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHBIX LLEHTPaX.

BAXKHO:

- Mpwv ncnonb3oBaHNM ranoreHHbIX JTAaMMNOYeK HeJb3A KacaTbCA UX FoNbIMU pyKamu.

- Henb3a nonb3oBaTbcA AyXOBKOIA, NOKa NnadoH namnbl He 6yfeT yCTaHOBJIEH Ha MeCTo.
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PYKOBOACTBO MO SKCMNIYATALUUN AYXOBKUA

CBEAEHUA O NOAKNIOYEHUU K SNIEKTPUYECKOW CETU NPUBEAEHbI B PA3JENE, MOCBALEHHOM YCTAHOBKE
LYXOBKMU
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MaHenb ynpasneHusa

BepxHun HarpeBaTenbHbIN 31IeMEHT/rpunb

Oxnaxgatowuin BeHTUNAToOp (He BUAEH)

MacnopTHas Tabnmuka (He CHMMATb)

Jlamnouka

KonbLieBon HarpeBaTenbHbIA 21eMEHT (He BULEH)

BeHnTtunartop

BepTen (ecnu npegycmMoTpeH)

HWXXHWUIM HarpeBaTeNbHbIN SN1eMeHT (He BUAEH)

10. [lBepua

11. TlonoxeHne NONOK (HOMep yPOBHA YKa3aH C nepeHen CTOPOHbI AyXOBKN)

12. 3apHAA cTeHKa

NMPUMEYAHUE:

- B npouecce npuroToBneHUs OXnaxaatoLnii BEHTUAATOP B LIENAX SKOHOMUM SNEKTPOSHEPTM MOXKET paboTaTtb
nepuoanycku.

- B KOHUe npoLecca NpUroToBAeHUsA, MOCE BbIKMIOYEHWA OyXOBKM, OX1axdalowWwmnii BEHTUIATOP MOXET NpoAoKaTb

paboTab B TeueHue elle HEeKOTOPOro NPOMEXKYTKa BPEMEHMN.

NPUHAONEXHOCTU, NOCTABJIAEMbIE B KOMMEKTE C YXOBKOW

NV hWN =

©

— o o0
o o oo

Puc. A Puc.B Puc.C Puc.D Puc.E

A. PELUETKA (1): Ucnonb3yeTcs ana npurotoBieHns 61110f, a TakKe B KaUeCTBe Onopbl Asis KacTpionb, GopM AJid TOPTOB U
NPOYNX eMKOCEN, NPUrOAHbIX ANA AYXOBKM.

B. TMPOTUBEHDb OJ1A CBOPA XWUPA (1): [pu ycTaHOBKe Nof peLLeTKOW BbINOMHAET GYHKLMIO CO0pa »KMpa 1 KyCOUKOB
MYLLK; UCMOSIb3YETCA TaKkXKe B KaueCTBe eMOCTY MPY MPUTOTOBEHUMN MSCA, PbIObl, OBOLLEN, NeneLleK 1 T.0.

C. MPOTUBEHD AJ14 BbINEYKMU (2): icnonb3yeTcs ansa Bbineukn xiebobynoUHbIX 1 KOHAUTEPCKUX U3AENNIA, a TaKKe 4fis
NPUroOTOBJIEHNA MSCA, 3aneKaHnA pbibbl B Gonbre N T. .

D. BblABUMXXHbIE HAMPABJAKOLWUE: ObneryatoT yCTaHOBKY 1 M3BIeYEeHME Pa3fINUHbIX MPUHAJIEXHOCTEN.

E. KATAJIUTUYECKUE NMAHENU (2): no3BONSIOT yNPOCTUTb OUNCTKY U 06€CNeUnTb rmrneHy BHyTPEHHUX CTEHOK AYXOBKMU.

NPUHAANEXHOCTW, HE NOCTABJIAEMbIE B KOMIMIEKTE C IYXOBKOW

JlononHutenbHble NPYHAANIEXHOCTU MOXHO NPUOOPECT OTAENBbHO B CEPBUCHOM LIEHTPE.
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YCTAHOBKA PELWUETOK U APYTUX NPUHAONEXHOCTEN B YXOBKY

[na peleTok 1 Apyrux NpuHagnexXxHocTel NpeycMOTPEHa crcTemMa 6oKMPOBKM, MpefoTBpaLlaoLlas ux ciydyanHoe
U3BJIEYEHME 3 AYXOBKM.

1. BcTaBbTe pelleTKy ropr3oHTanbHoO, Tak, uTobbl BbicTyn A 6bin cBepxy (Puc. 1).
2. HaknoHwuTe pelleTKy C yueTom nonoxeHua dukcauum B (Puc. 2).

Puc.3

3.  BepHuTe pelieTKy B rOPU3OHTaSIbHOE NONOXEHWE 1 BTONIKHUTE ee TaK, UTOObl OHa OKa3asiacb MOAHOCTbIO BCTABIEHHOW,
nonoxeHue C (Puc. 3).

4.  [1nA v3BneuyeHWA OyXOBKM BbINOMHUTE OMMCaHHble AeCTBUA B 06paTHOM NopsAfKe.

Jpyrve NnpnHagnexHoCTH, B YaCTHOCTK, MPOTUBHM AnA c6opa »K1pa 1 BbiNeYK, BCTaBAATCA TOYHO TaKNM e 06pa3om.

peayCMOTPEHHDIN Ha NIOCKON YacTu BbICTYN obecneunBaeT GUKcaLMo NONOXKEHNA STUX NPUHALEXKHOCTEN.

OMUCAHME NAHEJIN YNIPABNEHUA
3NEKTPOHHOE YCTPONCTBO NPOrPAMMUPOBAHUA

> |
I

1. PYMYKA BblBOPA PEXKUMOB: BKk/toueHMe 1 BbIKNIlOUeHVEe JYXOBKU U BbIGOP GYHKLNIA/pexnmoB

2. PYYKA NPOCMOTPA/PEIYJINPOBKW: npocMOTp MeHI0, U3MeHeHne npefBapuTesibHO 3aAaHHbIX 3HaYeHW
MPUMEYAHMUE: Pyukn aBnAoTca yranansaembiMu. HaxkmuTte no ueHTpy pyuku, 4UTo6bl OHa BbiABUHYACcb Hapyxy.
3. KHONKA BbIBOPA/MOATBEPXXAEHUA

MPUMEYAHME: Ha gucnnee psagom co CTPOKOI1 COOTBETCTBYHOLMX AaHHbIX 0TOGpaXkaeTcs cumBon /.

CNUCOK OYHKLNN/PEXXUMOB

Mpw NnoBopoTe pyuKu BbIbOpa PeXKMMOB NPONCXOANT BKIIOUEHNE [YXOBKM: Ha ANCNIIe BbIBOAATCA Ha3BaHNA GyHKUNIA/
PEXMMOB W COOTBETCTBYIOLLME UM NMOLMEHIO.

[na Toro uTo6bI NOAMEHI0 OKa3anncb AOCTYNHbIMY A1A BbIGOPa, CnefyeT yCTaHOBUTb PYUKY B MOJIOXKEHWE, COOTBETCTBYLEE
oaHom u3 dyHKumin/pexumos: FPUMb, CMEL. OYHKLNW, HACTPOMKW, MALILLA/XNEB.

NMPUMEYAHMUE: Cnncok n onncaHne KOHKPETHbIX peXXMMOB NpuBeAeHbl B Tabnuue Ha cTp. 28.
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SJIEMEHTbI AUCNIEA
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A. Otvob6paxkeHune HarpeBaTesibHbIX IEMEHTOB, BKJIOUEHHbIX B TOM W/ UHOM peXxunme

B. CvMBOJIbI, OTHOCALLMECS K MAapaMeTpaM, onpefensowmnm BpemMs: TalMep, NPOLOSIXKUTENIbHOCTb MPUTrOTOBNEHUS, BPEMS
3aBpLUEHVA NPUrOTOBIIEHNSA, TEKYLLEE BPEMA CYTOK

C. VHdopmauwma no npegBapuTenbHO BbIOPAHHBIM peXnMam/GyHKUMAM

v

D. BbibpaH aBToMaTuueckunn pexkmim “rMALLIA/XJ1EB”

E. VHankaTop 610KMPOBKY ABEpLbl B 3aKPbITOM COCTOAHMY BO BPEMA BbINOMHEHWA LIMKSIa aBTOMATNUYECKON OUNCTKM
(oTCyTTBYET Ha AaHHOW MoZenw)

F. Temnepatypa BHYyTPW OyXOBKU

G. OyHKUMA NMponmr3a (OTCYTCTBYET Ha AAaHHOW MOAeNN)

H. TllogpymaHusaHne

CreupnanbHble pexxumbl (GYHKLMN): pa3MopaxXknBaHUe, COXpaHEHME TEMa, NOLbeM TecTa

BKJIIOYEHUE AYXOBKW - SAAAHUE TEKYLWIETO BPEMEHU CYTOK

Mocne nogknoYeHMs JyXOBKY K NIEKTPUYECKON CETU HEOHXOAUMO 3afaTb TeKyllee Bpems CyToK. Ha ancnnee muraiot ge

uundpbl, COOTBETCTBYIOLNE 3HAYEHNIO YACOB.

1. ToBepHUTE pyuKy MPOCMOTPa/PErynnpoBKn TaK, YToObl Ha AKCee 0TO6PA3NIOCh NPaBUSIbHOE 3HAYEHME YaCoB.

2. HaxmuTe KHOMKY @ LA NOATBEPXKAEHMSA BbIOOPA; Ha AUCTIIee HAUMHAIOT MUraTb [Be Lndpbl, COOTBETCTBYIOLME
3HAUEHVIIO MUHYT.

3. T[loBepHWTe pyuKy NPOCMOTPA/PErynvpoBKY TaK, UTOObI Ha Aucniee 0TOO6Pa3nNIoCh NPaBUIbHOE 3HAUEHNE MUHYT.

4.  HaxmuTe KHOMKY @ [Nsi NoATBEPKAEHUA BbiGOpa.

Ecnn Heo6xoArMO M3MEHNTb TEKYLLEe 3HAaYEHME BPEMEHM CYTOK, HanprMep, B CBA3M CO c60eM Nofaun 3NeKTPpO3Hepruu, CMm.

OnucaHvie AeNcTBUl, faHHoe B cneaytollem pasgene (HACTPOWKN).

BblbOP PEXXUMA NMPUTOTOBJIEHUA

1. nOBepHVITe PY4YKy Bbl60pa PEXMMOB B MONOXKEHNE, COOTBETCTBYIOLLEE HY>KHOMY PEXKNMY: Ha gucnnee 6y,D,YT OTO6pa)KE‘H bl
npamMeTpbl AAaHHOIO peXnma.

2. Ecnu npeaBapuTesibHO 3ajaHHbI€ 3Ha4Ye€HUA COOTBETCTBYIOT TEM, KOTOPbIE BaM HY>KHbl, HA>KMUTE KHOMKY @ Ona
N3MeHeHUA CywecTBYOWNX 3HaYE€HNN BbINONMHUTE AENCTBUA, ONNCAHHbIE HUXE.

3A0AHUE TEMNEPATYPbI/MOWHOCTU rPUNA

Y106bl MU3MEHUTb 3HAaUYEHME TemnepaTtypbl N MOLWHOCTU TPUNA, BbINONHUTE OeNCTBUA, ONUCaHHbIE HPKE.

1. ToBepHUTE pyuKy MPOCMOTPA/PEryNnpPOBKY TaK, YTOObl OTOBPA3UIOCh HY>KHOE 3HaueHue.
2. Haxmure KHonKy@ 0N NOATBEPXKAEeHUA Bbibopa.

Mo ucteyeHun 10 ceKyHA Nocie BbINOMHEHNA NOCeAHeN onepauun 6yeT BbINOSIHEHO aBTOMATUYECKOE NOATBEPKAEHNE
caenaHHoro Bbibopa.
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BbICTPbIA NPEABAPUTEJIbHbIA HATPEB

&

1. BbibepuTe pexum 6bICTPOro NpefBapuTESIbHOrO HarpeBa, yCTaHOBUB PYUYKY BbiGOpa PeXMMOB Ha cmmson@ﬁ.

MoatsepauTe cBOV BbIOOP HaXKaTUEM KHOI'IKI/I@: Ha 3KpaHe 6yayT oTo6pakeHbl NapameTpbl JAHHOTO PEXMMA.

3. Ecnu npepnaraemoe 3HaueHue TeMnepaTypbl COOTBETCTBYET HY>KHOMY, HaXKMUTE KHOM Ky®. [nAa nameHeHmA sToro
3HauYeHWA BbINOIHUTE AENCTBMA, ONMcaHHble Bbliwe. Ha ancnnee noasutca cnoso PRE. Mo goctukeHnn 3agaHHoON
TemnepaTypbl BMECTO HEro 3aropmuTca COOTBETCTBYIOLAA BeNNYMHa (Hanpumep, 200°), n 6yae nofaH 3ByKOBOWM CUMHar.
Mocne 3aBepLueHMA NpefBapUTENIbHOIrO HarpeBa B yXOBKE aBTOMATMUECKM BbIOUpPaeTcA 0ObIUHbIN (CTaTUYeCKmnin)
pexum(Z).

Mocne 3Toro nocTaBbTe 61040 B AYXOBKY U BKIIOUMTE MPOLECC MPUTOTOBIIEHNS.
4.  Ecnu Hy>KHO 3afiaTb APYrol PeXrM NPUroTOBNEH WS, MOBEPHUTE PYUKY BbIOOPA PEXKMMOB 1 BbIOepUTe HYXKHbIV PEXUM.

3A0AHUE NPOAONTXKUTENIbHOCTU NPUTOTOBJIEHUA

JT1a d)yH KUMA NO3BONAET 3afaBaTb onpeaeneHHY NpoaoIXKNTENbHOCTb MPUTrOTOBIEHNUA, OT 1 MWHYTblI O MaKCManbHOTr
3HayeHuA, npegycmaTtpmnBaemMmoro Bbl6paHHbIM PEXMMOM; MO NCTEYEHNWN ODTOTO BpEMEHN IYXOBKa aBTOMAaTU4YeCKN BbIKOHaeTCA.

&H &

1. TMocne nogTBepPXAEHMs BbIOPAHHOM TeMmepaTypbl HAUMHAET MUTaTb CUMBOJ (v':.

2. [oBopaumBaiiTe pyuKy MpOCMOTPA/PErynMpoBKM A0 TeX MOP, NoKa Ha AUCTee He BbICBETUTCA HY>KHOe 3HaueHue
NPOLOXKNUTENbHOCTY BPEMEHY MPUrOTOBNEHNS.

3. loaTBepanTe 3TO 3HAUYEHME HaXKaTeM KHOMKM @

Mo ncteyeHnmn 10 cekyHA Nocne BbINOMHEHWA NoCeaHel onepauuy 6yaeT BbINOJHEHO aBTOMATMUECKOE NOATBEPXKAEHNE

cfienaHHoro Boibopa.

3A0AHVE BPEMEHU OKOHYAHUA NPUTOTOBJIEHUA/OTCPOYKU NMYCKA

BHUMAHME: JononHuntenbHasa GyHKLMA 3a8epKKU NycKa HeAOCTYNHa ana cneaywowux pexumos: BbICTPbI HATPEB,
XJNIEB/NMUULUA, nOAPYMAHUBAHUE.

MPUMEYAHME: Mpu BbiGOpe 3TOI GYHKLMN HarpeB AYXOBKU A0 3aaHHOrO 3HaYeHUA TemmnepaTypbl BbINONHAETCA
6onee nnaBHO, B pe3y/ibTaTe Yero 3HaYeHNsl BpeMeHU NPUroTOBJIEHNA CJ1erKa YBeNM4ynBaloTCA Mo CPaBHEHUIO C TeMMU,
KoTopble NpuBefAeHbl B TabnuLe NnpuroToBieHus.

MNpepycmoTpeHa BO3MOXHOCTb 3aflaHnA BPEMEHV OKOHYAHMA MPUrOTOBNEHNA, CO CABUIOM BPEMEHM BKIOYEHNA YXOBKN B
MHTepBasie OT TeKYLLEero BpeMeHu Ao 23 yacoB 59 MUHYT. Ta onepauunsa BO3MOXHa TONbKO NOc/e 3aaHnA NPOAOKUTENHOCTA
NpUroToB/IEHUA.

MNocne 3agaHnA NPOAOMHKUTENIBHOCTU NMPUrOTOBNEHWA Ha AWNCNEN BbIBOAUTCA BPeMA OKOHUYAHWA NPUroToBaeHnaA (Hanpurep,

15:45), » MUTraeT CMMBON @

< a

Y1006bl CABMHYTb BpEMA OKOHYaHUA NPUroTOBNEHUA Ha bonee no3aHee BpeMA NyTeM 3alaHnA OTCPOYKM BKITIOUEHMWA JYXBKY,

BbINOJIHUTE AENCTBUSA, ONMCAHHbIE HUXKeE.

1. ToBepHWTE pyuKy MPOCMOTPa/perynnpoBKn TakK, UTobbl Ha Ancnnee oTo6pas3nnoch Hy>KHOe Bpema OKOHYaHMsA
npurotoBeHus (Hanpumep, 16:00).

2. MNopTtsepauTte BbIbpaHHOE 3HAUYEHME HaXKaTUEM KHOI‘IKI/I@: NPOUCXoANT MUraHNe CUMBOJIA ABOETOUNA, OTHOCALLErOCA
K BPEMEHW OKOHUYAHWUA NPUrOTOBNEHNA, YTO O3HAYAET, YTO HACTPOIKa Oblna BbIMOMHEHA HYXHbIM 06Pa3oM.

3. Hauano npouecca NpuUrotoBneHnA aBTOMaTUUYECKN OKaXKeTCA CABUHYTbIM TaknM 06pa3om, YToObl MpUroToBneHve
3aBepPUNOCh B 3afjlaHHOE BpeMms.
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MHAOUKATOP OCTATOYHOIO TEMJIA BHYTPU AIYXOBKU

Mo oKOHYaHUK Ka)aoro npouecca NPUroToBAEHNA U NP BbIKMIOYEHUN OYXOBKW, €CNN TemnepaTtypa BHYTPW AYXOBKU
npeB.biwaet 50 °C, To Ha gncnnee BbicBeunBaTca Hagnucb HOT (TOPAYO) n TekyLlee 3HaueHue TemnepaTypsbl. Korga
Temnepaypa onyctutca go 50 °C, Ha ancniee BHOBb OTOOPA3NTCA TeKyLLee BPEMA CYTOK.

Tamep (cHETYUK MUNHYT)

D

= BNy <:::)
. «

IT1a QYHKUMA MOXKET MCMOMb30BaTbCA TONLKO NPU BbIKIIOYEHHON AYXOBKE U NOJsIe3Ha, Hanpumep, AniA KOHTPONA BPeMeHM

NPUroToBJIEHNs Kakoro-nubo 6noga Ha ninTe. MakcumanbHOE BPeMs, KOTOPOE MOXHO 3aflaTb, COCTABAAET 23 yac 59 MUHYT.

1. YcTaHOBMB pyuKy BblOOpa PEXMMOB Ha HOJb, MOBOPAUYMBANTE PYUKy NPOCMOTPA/PEryIMPOBKM 4O TEX MOP, NMOKa Ha
Zncnee He 0TOBPA3NTCA HYKHOE 3HAUEHME BPEMEHM.

2.  Haxmwnte KHonKy® LA BKIOYEHUst 06paTHOro otcyeta. o ncteueHnn 3ajlaHHOro BPeMeHW NoAaeTcs 3BYKOBOM

CUHar, a Ha aucnnen sBbloanTcs 3HauyeHue “0:00”. s oTKNIOYEHNSA CUTHaNa HaXXMmTe KHonKy@ (Ha aucnnemn BbIBOAUTCS
TeKyLlee BpeMs CyTOK).

BblBOP CNELVANIbHbIX OYHKLNIA/PEXXUMOB

YcTaHOBKa YKa3saTtensa pyyku Bbl60pa PEXMMOB Ha CMUMBOJ1 4@"‘ NO3BOJIAET NONYYUTb JOCTYN K NOAMEHI0, KOTOPOE CoOAePXKUT

NATb crneunanbHbiX QYHKUNIA/PEXKMMOB.
[na npocmoTpa, BbibOpa 1 BKIIOUEHNA OJHOMO 13 3TUX PEXMMOB BbIMOHUTE JeNCTBUSA, ONCaHHbIE HIXKE.

&

1. YcraHOBUWTe pyuKy BbiI6Opa peXnMOB Ha cmmson#;é,#-: Ha gucnnewn 6yneT BbiBegeHo cnoso DEFROST

(PASMOPAXXWBAHWE) n cooTBeTCTBYIOLMIA AHHOMY PeXNMY CUMBO.

2. [InAa npocmoTpa Cnmncka peXxMMoB NOBOPaYMBanTe pyyuky NpoCcMOTpa/perynnpoBKu; Ha3BaHWA PEXUMOB JalOTCA Ha
aHrnunckom asbike: DEFROST (pa3moparkmsaHue), WARM KEEPING (coxpaHeHue Tenna), RISING (nogbem Tecta), MEAT
SLOW COOKING (MegneHHoe npuroTtoBneHue maca), FISH SLOW COOKING (meaneHHoe npurotoBneHne poibbl).

3. HaxmuTe KHOMKy @ [Nsi NoATBEPKAEHUA BbIGOPa.

noAPYMAHUBAHUE

Mo okKoHYaHuKn NPUroToBNeHNA B TEX PEXKNMaX, KOTOPbIe NpeayCcMaTpUBaloT NCMOJIb30BaHME AaHHOIO peXnMa, Ha gucnnee
NOABNAETCA 3anpPOC Ha BbINMOJIHEHNE NOAPYMAHNBAHNA TOJIbKO YTO NPUTrOTOBIEHHOIO 6mo,u,a. otot pPeXnm [oCcTyneH ToNbKo B
TOM CJlydae, edin 6bina 3afaHa NPoAOIKNTENTIbHOCTb MPUIroTOBNEHUA.

&H

;@

Mo 3aBepLUEHM NPUrOTOBNIEHNSA Ha Ancnnee oTobpaxkaeTcsa coobuyeHune: “PRESS v TO BROWN” (“HaxmuTe  ana
nogpymsaHmeaHma”). Mpy HaxaTm KHOMNKN @ HauvHaeTcA 3Tan NOAPYMAHNBAHUA NPOAOCIKUTENBHOCTBIO B 5 MUHYT. OTOT
peXrM MOXeT ObITb BKIOUEH TOMbKO fiBa pas3a.

BblBOP PEXUMA “MULILLA/XNIEB”

YcTaHOBKa ykasaTens pyuku Bbi6Opa PeXMOB Ha CUMBON =55~ MO3BOAET NONYUMTb AOCTYN K NOAMEHIO, KOTOPOE COAEPXKMUT
[Ba aBTOMATUYECKMX PEXUMA NPUrOTOBNIEHNA Xsieba 1 nnLbl.
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1. YctaHosuTe pyuky BbIGOPA PEXMMOB Ha CUMBONZLS: Ha Ancnneil BoisoanTca cnoso BREAD (“XJIEB”) ¢ Hagnmcbio c6oky
AUTO (ABTOM.).

2. HaxmuTe KHOMKy @ InA BbIbopa 3TOro pexuma.

3. TNoBepHUTe pyuKy NpoCMOTpa/perynnpoBKu AnA 3ajaHna HY>XHOW TemnepaTypbl (0T 180°C go 220°C) n noaTBEpAUTE
CBOW BbIOOP HaXaTUeM KHOMKM @

4. TloBepHUTe PyyKy NPOCMOTPa/PerynnpoBKn And 3afaHnA HYXKHOW NPOAOIKUTENbHOCTY NPUTrOTOBIEHUA N HAXXMUTE
KHoMy @ [NA Hayana NpuroToBneHus.

[ ]I“' [ L g Fmm

1. YctaHOBUWTe pyuyKy BbIGOpa PEXKMMOB Ha CMMBOH%?}/: Ha aucnnen 6ypet BbiBegeHo cnoso BREAD (“XJIEB”). Ana Bbi6opa

pexuma “TIMLLIA” BbiInonHWTe cnegytoLne AencTema:
2. T[loBepHWTe pyuKy NPOCMOTPA/PerynmpoBKy: Ha gucnnen 6yget BbisegeHo cnoso PIZZA (“MULLA").

3. Haxmute KHOMKy @ L7171 BbIGOpa 3TOro pexxuma.

4. TloBepHUTe pyuKy NpoCcMoTpa/perynnpoBKu AnA 3ajaHna HYyHoW TemnepaTypbl (o1 220°C go 250°C) n noaTBepauTe
CBOW BbIOP Ha)aTnem KHOMKK @

5. ToBepHuUTe pyuKy NpoCcMoTpa/perynnpoBKu ANA 3afaHNA HYXXHOW NPOAOIKUTENIbHOCTM MPUTOTOBAEHNA U HAKMUTE
KHoMy @ [NA Hayana NpMroToBNeHUA.

HACTPOIKU

YcTaHOBKa YKa3atensa pyyku Bbl60pa PEXNMOB Ha CMMBON @)} NO3BOJIAET NONYYUTb AOCTYN K NOAMEHIO, BKNlOYalLllee B ceba

yeTblpe NapamMeTpa HaCTpOVIKI/I ancnnesn, KoTopble MOTYT biTb U3MEHEHbI.

Yacbl

YcTaHOBUTE PYUKY BbIOOpa PEXUMOB Ha cmmaon%: Ha gucnnee noasutca cnoso CLOCK (“YACDI”). Ecnv Heobxoanmo

N3MeHUTb TeKyLiee 3HaYeHne BpeMeHM CYTOK, CM. OnuncaHve AencTBUN, AaHHoe B npedbigyem pasgene (SAOAHUE TEKYLLETO
BPEMEHW CYTOK).

Eco

Mpw 3agaHum pexnma “Eco” (ON) gucnnen BbiknovaeTcs, Korga AyxoBka HaXOQUTCA B PEXMME OXMUAAHWA UK NO UcTeyeHnn 5
WHYT NOC/e OKOHYaHMA NPUroToBneHna. Kpome Toro, BO Bpemsa NpUroToBAeHNA JlaMmrnoYyka BHYTPEHHErO OCBELLEHNA AYOBKN
6ynert BbiKNtoueHa. [1ns BbiBoAa MHGOPMaLMK Ha ANCNNEN 1 BKITIOUYEHNA TaMMNOYKM JOCTaTOYHO HaxaTb KHonKy@ mnu
NOBEPHYTb OAHY 13 PyYekK.

1. ToBepHUTE pyuyKy MPOCMOTPa/PErynnpoBKM TaK, YToObI Ha Ancrniee oTobpasnnoch cioso ECO.

2. HaxmunTe KHOMKy @ AnA nepexofda K Hactporikam (ON/OFF - BKJ1/BbIKJT).

3. [NoBepHWTe pyuKy NPOCMOTPA/PerynnpoBKy s BbIOOpa HY>KHOTO BapuaHTa 1 MOATBEPANTE CBOW BbI6OP HaxXaTuem

KHOMW @

3ByKOBas cMrHanunsaumns

[na BKNOYEHUA NN BbIKNIOYEHUA 3BYKOBOW CMTHaNM3aLUm BbINOHUTE AeNCTBWA, ONMCAHHbIE HIXKE.

1. ToBepHWTE pyuYKy MPOCMOTPa/pPerynnpoBKM TaK, YTobbl Ha aucnneli 6bino soiegeHo cnoso SOUND (“3BYK”).

2. HaxmunTe KHOMKy @ AnA nepexofda K Hactporikam (ON/OFF - BKJ1/BbIKJT).

3. [NoBepHWTe pyuKy NPOCMOTPa/perynmpoBKy Ana Bbibopa HY>KHOro BapuaHTa 1 MOATBepAMTE CBOM BbIOOP HaxaTnem

KHOMW @
ApkocTb

Y1006bI I3MEHUTbL YPOBEHb APKOCTUN AUCMIEA, BbINOMHUTE [ECTBUA, ONUCAHHbIE HUKE.

1. ToBepHWTE pyuKy MPOCMOTpa/perynnpoBKu TakK, uTobbl Ha arcniee BbicBeTrnocb cnoso BRIGHTNESS (APKOCTb).

2. Haxmute KHonKy@: Ha gucnnen 6ynet BbiBefeHO uncho 1.

3. lNoBepHuWTe pyuKy NPOCMOTPa/PerynmpoBKy Ana yBeMUYeHNA Ux yMeHbLIeHUA APKOCTU U NOATBEPAUTE CBOW BbIGOP
Ha)KTMeM KHOMKM @
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TABJIMLA ONUCAHUA OYHKLIUIA/PEXXUMOB

PYYKA BblBOPA PEXXUMOB
O OFF MNpepbiBaHMe NpoLecca NPUroTOBAEHUA U BbIKNIOYEHME AYXOBKM.
-O- OCBELUEHUE BknioueHne/BbIKIIOUEHNE BHYTPEHHEro OCBELLeHMA JYXOBKM.

CNEUUNANIbHBIE OYHKLUUW/PEXKUMDbI

%

PA3MOPAXUBAHUE

3TOT PEXMM NCNONb3YeTCsA AN YCKOPEHUS pa3MOpakBaHUsA NPoJyKToB. PekomeHayeTcs
KNacCTb pa3mMopakrBaemMble NPAYKTbl Ha CPeHU ypoBEHb. PeKoMeHAYeTCA OCTaBNATb
NPOAYKTbI B yNaKoBKe, UTOObI NpefoTBPaTUTb UX 06e3BOXKMBaMe CHapYKW.

i
i

COXPAHEHME TEMJ1A

Pexknm, no3Bonstowmin coxpaHATb FOPAUYMMN TOIbKO YTO MPUFOTOBJIEHHbIE Hnt0ga
(Hanpumep, MACO, XKapKoe, 3anekaHky, NyanHrn). PekomeHgyeTtca Knactb
pa3mopaxkrBaemble NPOAYKTbI Ha CPefHNIA YPOBEHb. ITOT PEXUM HeJOCTYNEH, eCn
TemnepaTtypa BHYTPU AyXOBKM npeBbiwaeT 65 °C.

7=

-—
NOABEM TECTA

\

Pexum, obecneurBaiol il ONTMMAasbHble YCIOBUA 415 3aKBaLUMBaAHKA TecTa. [ins Toro
uTo6bl 06ECNEUMBANNCH JOMKHBIE YCIIOBUA MPU 3aKBALUMBAHWM, STOT PEXUM HEOCTYMEH,
eCsIM TeMMNepaTypa BO BHYTPEHHe Kamepe AyxoBKu npeebiwaeT 40 °C. CTaBbTe TECTO HA 2-11
ypoBeHb. [peBapuTeNbHbIf Harpes AyXOBKU He TpebyeTcs.

OBbIYHbIN

Pexxum, nogxomawmin ana npuroToBneHus Ntobbix NPOAYKTOB TONbKO Ha OAHOM YPOBHe.
Monb3yliTecb 2-m ypoBHeM. [InA NprotoBneHnA TOPTOB C MATKON/>KNAKON HaUNHKOWN
(cnagkow n Hecnagkow), NULLbI NONb3ynTech 1-M ypoBHeM. PasorpeBariTe ayxoBKy, nepes
TeM Kak MomMeLlaTb B Hee NPOAYyKTbl.

noaprYMAHUBAHUE

[nA nprroToBieHns TOPTOB C MATKOWN/XUAKON HAUMHKON (CnafKom 1 HecnagKkom), nuuLbl
TONbKO Ha OfHOM YpoBHe. MonbynTechb 2-M ypoBHeM. PekomeHayeTcA pa3orpeBaTb AyXOBKY,
nepep Tem Kak NomeLlaTtb B Hee NpoAyKTbl.

b
_/

Y

KOHBEKL

ma

[ns o4HOBPEMEHHOro NPUroTOBAEHMSA Ha ABYX YPOBHSX Pa3nYHbIX (U O4UHAKOBbIX)
6ntof, KOTOpble TPEGYIOT, OAHAKO, OLHOW 1 TOW Xe TeMMepaTypbl MPUrOTOBNEHMS
(Hanpumep, pbibbl, OBOLLEN, CIAAKKX 6/1104). ITOT PEXUM rapaHTUPYET OTCYTCTBUE NepeHoca
3aMaxoB C OQHOro NPOAYKTa Ha Apyroi. Mpu Ncnonb3oBaHMM TONIbKO OAHOMO YPOBHSA
pekoMeHAYyeTCA CTaBUTb NPUroTaBvBaeMoe 6,100 Ha 2-i YpoBeHb. Mpu NpUrotToBneHnn
Ha [1BYX YPOBHAX PEKOMEHAYETCS MCMOJb30BaTh 1- 1 3-i YPOBHU U BbIMOJSIHATD
npeaBapuTENbHbIN HarpeB LyXOBKN.

BOJIbLUME NOPLN

Pexxum, ncnonb3yemblin 418 NPUroTOBNEHNA OYEHb KPYTHbIX KYCKOB MAca (bonee 2,5 Kr).
Monb3yinTtecb 1-M Nnu 2-m ypoBHEM, C yYEeTOM pa3mMepoB KyckoB MsAca. [peaBapuTenbHbIN
HarpeB lyxOBKM He TpebyeTca. PekomeHayeTcA nepeBopaymBaT MACO BO Bpems
NPUroTOBMIEHMSA, YTOObI OHO PAaBHOMEPHO NPOXKAPUIOCh CO BCEX CTOPOH. MNepuoanyeckn
€ro cnepyet CMaunBaThb, YTOObI MACO He OKa3an0Ch C/IMLIKOM CYXUM.

rPUJIb

[ns )apeHbs OTOUBHbBIX, MAICa Ha LWamMypaX, COCUCOK; 06XKaprBaHNA OBOLLEN B CyXapAX 1
ONIA NofpKaprBaHUsA xneba. PeKMeHIyeTCs yCTaHaBNMBaTb NPUroTaBrBaeMoe 600 Ha 4-i
ypoBeHb. [pu }apeHbn MAca peKoMeHZyeTCA Nofb30BaTbsA NPOTUBHEM AfiA cbopa
CTeKaloLEero Npu NPUroTosieHNn coka. CTaBbTe NPOTMBEHD Ha 3- YPOBEHD, HANMB B HEFO
0KO0O nonynutpa Bogbl. MpefBapuTenbHbI HarpeB AyXOBKM He TpebyeTca. B npouecce
NPUroToBNEHWA 6Nto fiBepLa AYXOBKM LOMIXKHa OCTaBaTbCs 3aKPbITOMN.

TYPBO-TPUJIb

[nAa »apeHbA KpYMnHbIX KyCKOB MAca (pocTbud, 6apaHbu HOXKY, ubinnaTta). CnegyeT
pacrnonaraTb NpMroTaBAMBaeMble NPAYKTbl Ha CPefHUX YPOBHAX. PekomeHayeTcA
Nonb30BaTbCA MPOTMBHEM Af1A cOopa CTeKaloLWero Npy NpUrotToBieHnn coka. CtaBbte
NPOTUBEHb Ha 1-11 UAK 2-11 ypOBEeHb, HaJIMB B HErO OKOJIO NONYAUTPa BOAbI.
MpepnBapuTenbHbIA HarpeB AyxoBuW He TpebyeTca. B npoLecce npurotoneHua 6o Asepua
JYXOBKW AOMKHA OCTaBaTbCA 3aKPbITON. B 3TOM pexrme MOXKHO N01b30BaTbCA BEPTENOM,
€C/I OH MPeAyCMOTPEH B KOMMEKTe AYXOBKN.
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PYYKA Bbl6OPA PEXKMUMOB (npoponxkeHue cnepyer)

HacTtpoiku napametpos gucnnes (A3bIK, BpeMA, APKOCTb, ypOBEHb FTPOMKOCTU 3BYKOBOIO

HACTPOUKU
CUTHana, 3KOHOMMWA SHepPrun).
Pexxum ona npurotosneHms nuuLbl U x1e606yn0UYHbIX U3AeNniA PasfnyHbIX BULOB U
_ pa3mepoB. B 3Tom pexnme npelyCMOTEHO ABe NpOorpaMmbl C 3apaHee 3aflaHHbIMI
0\‘ NMULULA/XNEB napameTtpamu. locTaTOUHO yKa3aTb TOJIbKO HY>KHble 3HaueHuA (TemnepaTyp 1 Bpems);

rocsie 3Toro B AyxXoBKe OyieT aBTOMaTNUYeCKM BbIOpaH ONTUMAbHbIN PEXUM
NPUroToBNEHUA. YCTaHOBKTE TECTO Ha 2-11 YPOBEHb, NPefBapuTENbHO Pa3orpeB AyXOBKY.

=
T

BbICTPbI/l HATPEB

[nsa yckopeHHOro npefBapuTenbHOro NPorpeBsa AyXOBKy.
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JINMHDBIX BJTIOA

bnogo

Mpeasaputenb-
HbIl HarpeB

YpoBeHb
(cunTan cHusy)

TemnepaTtypa
(°C)

Bpemsa
(MuH)

MpuHapnexHocTn

TopTbl 3
APONIKEBOro Tecta

Ha

160-180

30-90

Qopma ansa TOpTOB Ha
pelleTke

Ha

1-3

160-180

30-90

Yp. 3: popma an1a TOPTOB Ha
peleTke

¥Yp. 1: bopma ana TOpTOB Ha
pelleTke

Muporun c HaunHKoM
(YmsKenk, WTpypeno,
$pyKTOBbBI NNpOr)

160-200

30-85

MpoTreeHb/dopma ans
BbINEUKU KOHAUTEPCKNX
n3penuii Ha peleTke

y/

§

Oa

1-3

160-200

35-90

¥Yp. 3: bopma ana TOpTOB Ha
pelleTke

Yp. 1: dopma gna TOpToB Ha
pelweTke

MeyeHbe, He6onbluMe
TOpTbI

L

Ha

170-180

15-45

MpoTtuseHb /dopma ana
BbINEUYKU KOHAUTEPCKMX
n3genni

J

—
P

§

Ha

1-3

160-170

20-45

Yp. 3: peweTtka

¥Yp. 1: npoTmBeHb/dopma
A BbINeYKn
KOHOMTEPCKUX N34enni

SKnepbl

Oa

180-200

30-40

MpoTtuBeHb /dopma ans
BbINeUYKM KOHANTEPCKUX
n3gennmn

J

—
-

Y

Ha

1-3

180-190

35-45

Yp. 3: npoTMBEHDb Ha
pelueTke

Yp. 1: npotnBeHb/bopma
[NA BbINeUKn
KOHIMTEPCKMX N3aenui

bese

Ha

90

110-150

MpoTtuseHb /dopma ana
BbINEUYKU KOHAUTEPCKMX
n3genni

Oa

1-3

20

130-150

Yp. 3: npoTuBeHb Ha
peleTke

¥Yp. 1: npoTmBeHb/dopma
A5 BbINeYKu
KOHIMTEPCKNX N3LEeNNii

Xne6, nnuyua,
nenewKkn

Ha

190-250

15-50

MpoTtnBeHb /dopma ans
BbIMEYKM KOHAUTEPCKUX
n3agenui

Ha

1-3

190-250

25-50

Yp. 3: npoTuBeHb Ha
peleTke

¥Yp. 1: npoTmBeHb/dopma
A BbINeYKn
KOHOMTEPCKUX N34enni

3amoporKeHHas
nuuya

L

Oa

250

10-15

Yp. 2: npoTuBeHb Ans cbopa
XKnpa/ana BbiNneukn nnm
peleTka

J

-
)

—

§

Ha

250

10-20

Yp. 3: npoTMBEHDb Ha
peleTke

Yp. 1: npotnBeHb/bopma
[NA BbINeUKn
KOHIMTEPCKMX N3aenui
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bniopo Pexxum | MpepBaputennb- YpoBeHb Temnepatypa Bpemsa | MpuHapnexxHocTn
HbIN Harpes (cunTas cHusy) (°C) (muH)
na 2 180-190 35-45 Qopma 519 TOPTOB Ha
pelweTke
Muporu c Hecnagkon
HaYMHKOIA (C Yp. 3: popma ana TopToB Ha
G I T fa 1-3 180-190 4560 |PoloTe
Yp. 1: bopma ana TOpTOB Ha
pelweTke
MpoTtueeHb /dopma ans
[z] Oa 2 190-200 20-30 | BbINEUYKM KOHAUTEPCKUX
n3genunn
BonoBaHbl, coneHoe
¥Yp. 3: npoTMBEHDb Ha
neyeHbe 13 CJIOEHOro
pelweTke
TecTta o
(,_7 Ha 1-3 180-190 20-40 |yp. 1: npoTuBeHb/dopma
[NA BbiNeyku
KOHAUTEPCKNX N34enunin
Jla3aHbA,
MaKapOHHble
nspenus,
3aneKkaemblie B @ Oa 2 190-200 45-55 | [poTMBEHDb Ha pelueTke
AYXOBKe, KaHHEJIJIOHU
(copT makapoH),
3aneKkaHKu, NyguHrn
SE[PECE LS, WIS, MNpoTrBeHb MK ckoBopoda
roBAAVHA, CBUHMHA, @ [la 2 190-200 70-100 | P POA
Ha pelueTke
1Kkr
Kypuua, Kponuk, yTka, @ I ) 200230 50-100 | [POTUBEHb UK ckoBopoAa
1Kr Ha pelueTKke
Wnpelika, ryco, 3 kr @ na 12 190-200 80-130 | POTMBEHb W CKOBOPOA
Ha pelueTke
e SR R MpoTnBeHb nnu ckosopopa
AyxoBKe/B ¢ponbre @ Oa 2 180-200 40-60 P poA
Ha pelueTKe
(pune, uenukom)
GaplipoBaHHble
oBoLWwm (noMmugopbl, Oa 2 180-200 50-60 |[MpoTmBeHb Ha pelueTke
LYKUHK, 6aKna)kaHbl)
TocTtbl @ - 4 3 (BblcoKas) 3-5 PeweTtka
Yp. 4: peweTka
(nepeBepHyTb NPOAYKT B
Pbi6a (pune, Kyckamm) @ - 4 2 (cpepHan) 20-35 |cepeaunHe npouyecca
NpUroToBNeHNA)
¥Yp. 3: NpoTMBEHDb C BOAOW
Yp. 4: peweTKa
Kon6ackn, wawnbiku, 3 (nepeBepHyTb NPOAYKT B
pe6pbILKNY, @ - 4 ( ) ) 15-40 |cepeprHe npouecca
Famoyprephs CcpefHAA-BbICOKas npUroToBneHNs)
Yp. 3: npoTMBEHDb C BOAOM
Yp. 2: peweTKa
(nepeBepHyTb NPOAYKT NO
ncreyeHnn 2/3 BpemeHu
2 (cpepHnn) 50-65 | npurotosnenns)
KapeHbIi ubinneHok, @ . 2 Yp. 1: npoTnBeHb Ana c6opa
1-1,3kr mpa ¢ Bogoi
Yp. 2: BepTen
3 (BblcoKas) 60-80

¥Yp. 1: npoTrBeHb Ana cbopa
»Kupa ¢ Bogon
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bnogo

MpepBaputenb-
HbIl HarpeB

YpoBeHb

(cunTan cHusy)

TemnepaTtypa
(°C)

Bpemsa
(MuH)

MpuHapnexHocTn

Poct6ud c KpoBblo,
1kr

2 (cpepHssn)

35-45

MpoTuBeHb Ha pelleTke
(ecnn HeobxoAMMO,
nepeBepHyTb NPOAYKT MO
ncreueHum 2/3 BpemeHn
NPWroToBNeHUs)

bapaHbA HOXKa,
pynbKa

2 (cpepHnn)

60-90

MpoTtunBeHb nnNm ckoBopoaa
Ha pelueTke (ecnn
Heo6X0ANMO, NepeBePHYTb
NPOAYKT Mo ncreveHun 2/3
BPEMEeHV NPUroToBeHNs)

*apeHbiih KapTodenb

2 (cpepHnn)

45-55

MpoTtnBeHb aAns cbopa
Xupa / ana Bbineuku (ecnu
Heo6X0ANMO, NepeBePHYTb
NPOAYKT MO ncreveHun 2/3
BPEMEeHM NPUroTeieHnsn)

3aneKkaHKa 13 oBollen

B B &) [

3 (BblCcOKasA)

10-15

MpoTVBEHDb Ha pelueTke

JlazaHbA n maco

J

Q»

Oa

1-3

200

50-100

Yp. 3: npoTuBeHb Ha
pelieTke

Yp. 1: npoTBeHb nnn
CKOBOPOfa Ha pelueTke

Msco n KapTodennb

J

o>
)

§

Oa

200

45-100

Yp. 3: npoTuBeHb Ha
pelieTke

Yp. 1: npoTBeHb nnu
CKOBOPOfa Ha pelueTke

Pbi6a v oBOWM

Oa

1-3

180

30-50

Yp. 3: npoTuBeHb Ha
pelieTke

Yp. 1: npoTBeHb nnn
CKOBOPOfa Ha pelueTke
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PELLENTbI NPOBEPEHDI B cooTBeTcTBMN cOo ctaHgapTamu IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 n DIN 3360-12:07:07

Bniopo Pexum |MpepBaputenbHbIn YpoBeHb Temn. | Bpema MpuHagnexHocTN N
Harpes (cuntan cHusy) (°C) (MuH) npuMeYaHusa
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
MpoTtuseHb /dopma ans
@ Oa 2 170 15-25 |BbINEYKN KOHAUTEPCKNX
MNecouyHoe neyeHbe nsgenuii
(Shortbread) N ¥Yp. 3: npoTnBeHb ANA BbiNeUKn
Ha 1-3 160 20-30
92 Yp. 1: NpoTMBEHD
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
MpoTtuseHb /dopma ans
@ Oa 2 170 20-30 |BblNeYKM KOHOUTEPCKMX
ManeHbKure NMpoKHbie n3nenuii
(Small cakes) < ¥Yp. 3: NpOTMBEHDb ANs BbINEYKU
Ha 1-3 160 30-40
92 Yp. 1: NpoTMBEHD
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
HeXXnpHbIin 6UCKBUT fa ) 170 35.45 ®opma gnAa TOpToB Ha
(Fatless sponge cake) pelweTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
fa ) 185 60-75 ®opma anA TOPTOB Ha
pelietke
[1Ba A67104HbIX MMpora Yp. 3: bopma ana TOpTOB Ha
(Two apple pies) =< pelietke
LY la 1-3 175 70-90
92 Yp. 1: popma ana TOPTOB Ha
peleTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
TocTbl (Toast) - 4 3 3-5 |Pewetka
(BbICcOKas)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Yp. 4: peweTka (nepeBepHyTb
3 NPOAYKT B cepefunHe npouecca
Fambyprepbl (Burgers) @ - 4 (BbicoKas) 30-40 NpUroToBNeHNs)
¥Yp. 3: npoTMBEHDb C BOAOW
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
MpoTtuseHb /dopma ana
@ Oa 2 180 30-40 |BblMeYKM KOHOUTEPCKUX
AGNOYHBIN NMpOTr, NUPOT Ha n3gennin
:IrEOTCV;Bk:‘)e (Apple cake, yeast Yp. 3: NpOoTMBEHDb AN1A BbINeUKNn
y @ [a 1-3 160 55-65 |KOHAUTEPCKUX n3penuin
¥Yp. 1: npoTrBeHb
DIN 3360-12:07 § 6.6
Kapkoe 13 CBMHUHbI <D ) . Yp. 2: MpoTtueeHb ana cbopa
(Roast pork) @‘!’ 2 170 |110-150 xupa
DIN 3360-12:07, npunoxexHue C
MpoTtuseHb /dopma ans
@ Oa 2 170 35-45 |BblINeYKM KOHOUTEPCKMX
HeBblcokuin nupor/TopT u3genuii
(Flat cake) < ¥Yp. 3: NpOTMBEHDb N5 BbiNEYKU
[la 1-3 170 | 40-50

Yp. 1: npoTnBeHb

B Tabnuue nprurotoBneHns 6niof yKkasaHbl ONTMMaJIbHbIE PEXMMbI Y TEMNEPATypa, HeobxoanMble A MONYYEHUS HAUTYYLLX
pe3ynbTaToB AJ1s Kakaoro Tuna 6ntog. Ecnv TpebyeTcs MCNoNb30BaTb PEXUM BblNeKaHWs ¢ KOHBeKUMeN (“nogpymMsaHnaHmne”) Ha
OfiHOM YPOBHeE, TO PEKOMEHYeTCA NOSIb30BaTbCA TPETbMM YPOBHEM U 3aaBaThb Ty »Ke TemrepaTypy, KOTopa YKa3aHa and
pexuma “KOHBEKLMA” (§3) c npurotoBneHnem Ha HECKONbKUX YPOBHSAX.
Mpy NPUroTOBMEHN Ha PELLETKE PEKOMEHIYETCS OCTaBNATb CBOOOAHBIMU 3-4 CM OT NepefHero Kpas peLIeTKy, YTobbl ee biio

Jyierye BbIHMMaTb.
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MOJIE3HbIE COBETbl U PEKOMEHAALINN
Kak nonb3oBaTbcsa Tabnuuen npuroroBneHns 6nwopg

B Tabnumue yKa3biBaeTCA ONTUMANbHbIV PEXUM A5l TPUrOTOBAEHMSA TEX UIN UHBIX B11104, C NCMONb30BaHUEM OAHOTO UK
HECKOJbKIX YPOBHEN OQHOBPEMEHHO. YKa3aHHas NPOAOIKMTENIbHOCTb MPUFOTOBJIEHNA OTCUMNTHIBAETCA OT MOMEHTA
NMoMeLleHUs NPUroTaBnMBaemoro 65oaa B [yxOBKY; BpeMs NpeaBapuTeNibHOro HarpeBsa (eciiv oH NpeaycMoTpPeH) He
yuuTbiBaTcs. MpriBeAeHHbIe 3HaUEHNA BPEMEHN 11 TEMNEPATYPbl NPUrOTOBIEHUS MEIOT OPUEHTUPOBOYHBIN XapaKTep;
peanbHble 3HaYeHMA 3aBUCAT OT KONIMYECTBA NPOAYKTOB M OT UCMOJIb3YeMbIX MPUHAZSIEXHOCTEN. PeKoMeHAyeTCA HauMHaTh C
CaMbl HU3KMX 3HAYEHUI TEMMEPATYPbl 1 BPEMEHM, MPUBOAMMbIX B TabNMLE; eC/IM pe3yfbTaT HE COOTBETCTBYET OXKNAAEMOMY,
nepexoauTe K 6onee BbICOKUM 3HaYeHUsAM. PEKOMeHAYeTCA NoMb30BaTbCA NpUaraemMbiMyi B KOMIIEKTE MPUHAANEXHOCTMU 1
dbopmamu fns TOPTOB WM NPOTUBHAMMU, CACNTAHHBIMU U3 TEMHOIO MeTanna. [JlonyckaeTcs NCnonb30BaHUE KacTpiosb 1
NPUHALNEXXHOCTEN 13 OTHEYNMOPHOrO CTEKIA (Pyrex) Uiy Kepamuku; NPoAoHKUTENBHOCTb BPEMEHU NMPUTOTOBIIEHUSA NPU TOM
cnerka yBenvumeaeTca. 1A nonyyeHns nyylivx pesynbTaToB ceflyiiTe NpuBeAeHHbIM B TabnyLe NpyroToBNeHrs
peKoMeHAaLUAM Mo BbIGOPY NPUHAANEXHOCTEN (MOCTABNAEMbIX B KOMIIEKTE C YXOBKOW) M YPOBHEWN UX YCTAaHOBKMU.

OgHOBpEMEH HO€e NPNroToBJieHVe Ppa3s/iNnYHbIX GJIIOQ

Mpw ncnonb3oaHum pexrnma “KOHBEKLIMA" MoXXHO 0gHOBpPEMEHHO rOTOBWTL Pa3fiMyHble 6itofa (Hanpumep, pbiby 1 0BoLYK),
NSt IPUrOTOBNEHMSA KOTOPbIX TpebyeTcs oauHaKoBas TeMnepaTypa, Ha pa3HbiX YPOBHAX. BbiHUMawTe 13 gyxoBKu 65043,
TpebyioLLie MeHbLLEro BpeMeHU AJiA NPUroTOBNIEHNSA, OCTaBAsAsA Npy 3Tom bntofa, Tpebyiollee 60NbLLIErO BPEMEHMU.

OecepTbl

- HexHyto cnafikyto Bbineyky cnefyeT roToBUTb TONbKO Ha OHOM YPOBHE B 0ObIYHOM (CTaTMUYECKOM) pexmme.
PekomeHpayeTca Bcerfa nonb3oBaTbcA Gopmamu Ajia TOPTOB, CAENAHHBIMM U3 TEMHOIO MeTanna, U ycTaHaBnMBaThb NX Ha
pelueTKy, NOCTaBNAEMYI0 BMeCTe C AyXOBKOW. B ciyyae nprrotoBneHrsa Ha HECKONIbKNX YPOBHAX BblGMpaniTe pexunm c
KOHBeKL el 1 pa3MeLlanTe GopMbl AfiA TOPTOB Ha peLleTKax Takum obpa3om, utobbl obecneuntb cBOOOAHYIO
LMPKyNALMIO ropayero Bosayxa.

- YT106bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTb TOPTOB M3 APOXPKEBOr0 TECTa, MPOTKHUTE LIEHTP NMpora AepeBAHHOW NanoyKom-
3yb6oumntkon. Ecnu nanoyka octaeTca Cyxoi, 3TO 3HaUWT, YUTO NUPOT rOTOB.

- Mpw ncnonb3oBaHuy GopMbl AN1A TOPTOB C aHTUNPUraPHbIM NOKPLITYEM HE HY>KHO CMa3blBaTb €e Kpas CJIVBOYHbIM
Macsiom, T.K. BbiNeKaeMoe n3fenve MoXeT HeOLHOPOAHO NOAHATLCA Mo 6oKaMm.

- Ecnun B npouecce npurotosneHna NUpor “onan’, B cneayowmii pas BbinekanTe ero npu 6onee HU3KoM TeMnepaType;
BO30XHO, CieflyeT TakKe YMeHbLINTb 00beM »KNAKOCTY 1 3aMeLLMBaTh TECTO NOCTEMNEHHO, O TeX Mop, MOKa BCA KUAKOCTb
He BMuTaeTcA.

- Mpw NPUroToBNIEHNI BbINEYKM C HAUMHKOWN COYHOWM KOHCUCTEHLMM (MUPOrK € Cbipom unu GpyKTamm) cnegyeT
ncnonb3osab pexum “MOAPYMAHUBAHUE" (BbinekaHume ¢ KOHBeKUmen). ECn AHO npora okasbliBaeTCA CINWKOM
BIaXKHbIM, cnefyeT BbI6UpaTb 6onee HU3KUIN YPOBEHb U, NPEXAe YeM KNacTb HAaUMHKY, MOCbINaTb OCHOBaHWe
BbINEKaemMoro n3genusa NaHNPOBOUbIMU CyXapAMU UM PACKPOLLEHHBIM NeYEHbEM.

Msaco

- Monb3ynTecb NPOTUBHAMM NOOOrO THNa UM EMKOCTAMM U3 OTHEYMOPHOTIO CTEKA, Pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT
nuroTaBnMBaembIM Kyckam MAca. [py NpUroToBneHnn xapKoro ciefyeT HanuTb Ha AHO EMKOCTY HEMHOT O 6yNbOHa; 3TO e
MO3BOJINT MACY BbICOXHYTb M NPUAACT eMy 6onee BbipaxeHHbIN BKYC. Koraa »kapkoe 6yfeT roToBo, oCTaBbTe ero B
ZyxoBKe ele Ha 10-15 MUHYT 1K 3aBepHUTE B antoMrHUEBYI0 Gonbry.

- inA Toro 4To6bI OCTUYDL OANHAKOBOW CTEMNeHM FOTOBHOCTY MACa, MPUroTaB/MBaEMOro Ha rpune, BblibupanTe Kycku
0fiHaKoBOW TONLWMHbI. OueHb ToNCTble Kyckn MAca TpebyloT 6onbLuero BpemeHn NpurotosneHns. Ytobbl nsbexarb
noaropamvs 6pbI3r MACHOIO COKa Ha MOBEPXHOCTAX KaMepbl AyXOBKM, yCTaHaBNMBaliTe pelleTKy Ha 6onee HU3KMe YpoBHY,
Ha 6osnbLuemM paccToAaHumM oT rpuns. lNepeBopaumnBarnTe MACO NO NCTeYeHUn 2/3 obLero BpemMeHn NPUroToBaeHNA.

[nAa cbopa coka, cTeKatoLero Npv NPUroToBAEHNM MACa Ha rpuiie, peKoOMeHAYeTCA CTaBUTb MOA Hero NpoTUBEHb AJiA copa

XKMpa, HaNMB B HEro OKoJo NosynuTpa Boabl. [pu HeobxoaMmMocTn fobaBbTe BOAbI.

BepTen (Tonbko B HEeKOTOPbIX Mogenﬂx)

BepTen NCNonb3yeTca AsiA PaBHOMEPHOI O NMPOoXKapnBaHNA KPYMHbIX KYCKOB MACa 1 NTULbI. CHavana HY>XHO HaHM3aTb Ha epTen
KYCKU MACa; B CJlydae NpuUroToBneHns UubinieHka 06BAXMNTE ero cneumnanbHom 6eueBKoNn, I'IpI/II'OﬂHOVI AnAa npurotosneHmA
NPOAYKTOB; y6ep,VITECb B TOM, YTO KyCKUN MACa NPOYHO HacCa*KeHbl Ha BepPTes, a 3aTeM BCTaBbTe BepPTeE B rHE340 Ha nepenHelh
CTEHKE AYXOBKU, onepes Npv 3TOM Ha COOTBETCTBYIOLLYIO OMOpYy. Ona c6opa COKa, BblagenAawLweroca B npuecce npuroTtoBneHnA,
N MeHbLEro O6pa3OBaHV|ﬂ OblMa pekomMmeHAyeTCA yCTaHaBIMBaTb Ha I'IepBbIl7| ypoBeHb NpoTMBEH ANA c6opa Xupa, Hanme B HETrO
OKOMo nonynnutpa BoAabl. y BepTena npeaycMmoTpeHa cneynanbHaa NNnacTMKoBaA pyyKa, KOTOpaA CHMMaeTCA nepen Havdasiom
NPUroToBNeHNA N HaaeBaeTCcA NodJ1e OKOHYaHNA NPUroToBneHNA nepen BbIHAMaHUM BepTeNna U3 AYXOBKK, YTO NMO3BONAET
n3beraTb OXOros.
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Muuua

Cnerka cMa3blBaliTe NPOTUBHM A4J1A TOrO, YTOObI NKLLA NOJTyYanach C XPYCTALEe KOPOUKOW CHM3Y. PacknaapbiBalite Hap3aHHY0
mMouLuapensny no ncrevyeHnmn 2/3 spemMmeHu NpMroTosaeHnA NmuLbl.

Pexxum “MNMogbem Tecta”

MNpexae yeM CTaBUTb TECTO B AyXOBKY, PpeKOMeHAyeTCA HaKPbITb €ro BIa>KHOW TKaHbto. BpemaA nogbema Tecta B 3TOM pexnme
COCTaBAsET NPYMEPHO OAHY TPETb OT BPEMEHM, KOTOPOE TpebyeTca ANA nogbema TecTa Npy KOMHaTHOW Temnepaype (20-25°C).
Bpems, HeobxoarMoe s nofgbema TecTa 4f1A NuLLbl BECOM 1 Kr, COCTaBASET NPUMEPHO OfMH Yac.
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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
SIGURANTA DV. SI A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul ofera avertizari importante legate de siguranta, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

4 \ Acesta este simbolul de pericol, referitor la sigurantd, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru utilizator si
@A pentru ceilalti.
Toate avertizarile referitoare la siguranta sunt precedate de simbolul pentru pericol si de urmatorii termeni:

C PERICOL Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni grave.
C AVERTIZARE Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza leziuni grave.

Toate avertizarile referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si arata cum se pot reduce riscurile de
ranire, de deteriorare si de soc electric care pot rezulta din folosirea incorecta a aparatului. Respectati cu strictete urmatoarele
instructiuni:

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sa fie efectuate de catre un tehnician specializat, in conformitate cu instructiunile
producatorului si cu respectarea normelor locale in vigoare, referitoare la siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa a
aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

Impamantarea aparatului este obligatorie.

Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la priza, dupa ce a fost incastrat in
mobila.

Pentru ca instalarea sa fie conforma cu normele de siguranta in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar cu o
distanta minima de 3 mm. intre contacte.

Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului pentru a-l scoate din priza.

Dupa terminarea instalarii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

Nu atingeti aparatul cand aveti parti ale corpului umede si nu-l utilizati cand sunteti desculti.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este interzisa (de ex.
pentru incalzirea incaperilor). Fabricantul nu isi asuma responsabilitatea pentru utilizarile neadecvate sau pentru reglarea
incorecta a comenzilor.

lipsite de experienta sau de cunostinte, daca nu au fost instruite in legdtura cu folosirea aparatului de catre o persoana
care raspunde de siguranta lor.

- Partile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie lasati sa se apropie de aparat si
trebuie sa fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

- In timpul utilizarii si dupa aceea, nu atingeti elementele de incalzire sau suprafetele interne ale aparatului, deoarece pot
provoca arsuri. Aveti grija ca aparatul sa nu vina in contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pana cand nu s-au
rdcit suficient toate componentele.

- Cand ati terminat de gatit, aveti grija cand deschideti usa aparatului, Iasand aerul fierbinte sau aburii sa iasa treptat,
fnainte de a umbla in cuptor. Cand usa aparatului este inchisd, aerul fierbinte este evacuat prin deschiderea de deasupra
panoului de comanda. Nu blocati deschiderile de ventilare.

- Folositi manusi de bucatdrie pentru a scoate tdvile si accesoriile, avand grija sa nu atingeti elementele de incalzire.

- Nu puneti materiale inflamabile in aparat sau in apropierea sa. Dacd aparatul este pus in functiune din greseala, ar putea
lua foc.

- Nu incalziti si nu gatiti in aparat alimente in borcane sau in recipiente sigilate. Presiunea care se dezvolta in interior poate
duce la explozia borcanului, deteriorand aparatul.

- Nu folositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

- Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si mult ulei.

- Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul uscarii alimentelor.

- Daca la gatit adaugati bauturi alcoolice (de ex. rom, coniac, vin etc.), retineti ca alcoolul se evapora la temperaturi ridicate.
Prin urmare, exista riscul ca vaporii emanati de alcool sd ia foc atunci cand vin in contact cu rezistenta electrica.

Aruncarea la gunoi a aparatelor electrocasnice

- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Aruncati-I la gunoi respectand normele locale privind
eliminarea deseurilor. Inainte de a-l arunca, faceti-l inutilizabil, tdind cablul de alimentare.

- Pentru informatii mai detaliate privind eliminarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati
administratia locala, serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati cumpadrat produsul.
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INSTALAREA

Dupa scoaterea cuptorului din ambalaj, verificati ca aparatul sa nu fi suferit stricaciuni in timpul transportului si ca usa sa se
inchida corect. In caz de probleme, contactati-l pe dealerul dv. sau Serviciul de Asistentd Tehnica. Pentru a evita stricaciunile,
scoateti cuptorul de pe suportul de polistiren doar in momentul instalarii.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

. Mobilierul aflat in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistent la caldura (min. 90°C).

. Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul si inlaturati cu grija toate aschiile de
lemn si rumegusul.

. Dupa instalare, partea inferioara a cuptorului nu trebuie sa mai fie accesibila.

. Pentru corecta functionare a aparatului, nu astupati deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea superioara a
cuptorului.

CONEXIUNEA LA RETEAUA ELECTRICA

Asigurati-va cd tensiunea electrica indicata pe placuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea din retea.
Placuta cu datele tehnice se afla pe marginea frontala a cuptorului (se vede cand usa este deschisa).

. Inlocuirea cablului de alimentare (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mmz) trebuie sa fie efectuata de numai de un electrician calificat.
Contactati un Serviciu de Asistenta autorizat.
RECOMANDARI GENERALE

inainte de utilizare:

- Scoateti elementele de protectie din carton, peliculele de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.
- Scoateti accesoriile din cuptor si incalziti-l la 200° timp de circa o ora, pentru a elimina mirosul si fumul materialelor
izolatoare si al unsorii protectoare.

In timpul utilizarii:

- Nu puneti obiecte grele pe usa, deoarece o pot deteriora.

- Nu va sprijiniti pe usa si nu atarnati nimic de manerul usii.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nu turnati niciodata apa in cuptorul incins; s-ar putea deteriora emailul.

- Nu tarati niciodata oale sau tavi pe fundul cuptorului, deoarece se poate deteriora stratul de email.

- Asigurati-va ca firele electrice ale altor aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.
- Nu expuneti cuptorul la agenti atmosferici.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR e
Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul recicldrii (). Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie
aruncate la intamplare, ci trebuie reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2002/96/CE, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) (Deseurile de Echipament Electric si Electronic).

- Asigurandu-se cd acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte
negative asupra mediului inconjurator si sanatatii persoanelor.

- Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul ca acesta nu poate fi aruncat impreuna cu

deseurile menajere, ci trebuie predat la punctul de colectare corespunzator, pentru reciclarea aparatelor electrice si
electronice.

Economisirea energiei

- Preincalziti cuptorul numai daca asa se specifica in tabelul de coacere sau in reteta dv.

- Folositi tavi de copt inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru cd absorb caldura mai bine.

- Stingeti cuptorul cu 10/15 minute inainte de terminarea duratei de preparare setate. Alimentele care au nevoie de o
preparare mai lunga vor continua oricum sa se coaca.

DECLARATIE DE CONFORMITATE ( €

- Acest aparat, care a fost proiectat pentru a veni in contact cu produse alimentare, este conform cu Norma (C €) nr. 1935/
2004 si a fost proiectat, construit si comercializat in conformitate cu cerintele de siguranta din Directiva “Joasa Tensiune”
2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/23/CEE si amendamentele succesive), cerintele de siguranta din Directiva “EMC”
2004/108/CE.
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

Cuptorul nu functioneaza:

. Verificati sa nu fie intrerupt curentul electric, iar cuptorul sa fie conectat la reteaua electrica.
. Stingeti cuptorul si apoi porniti-l din nou, pentru a vedea dacd defectiunea persista.

Dispozitivul de programare electronic nu functioneaza:
. Daca pe afisaj apare “F” urmat de un numar, contactati Serviciul de Asistentd cel mai apropiat. In acest caz, indicati
numarul care urmeaza dupa litera “F”.

SERVICIUL DE ASISTENTA

Inainte de a contacta Serviciul de Asistenta:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, urmarind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor”,

2. Stingeti aparatul, apoi porniti-I din nou, pentru a vedea daca problema s-a rezolvat.

Daca problema persista si dupa controalele mentionate, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat.

Indicati intotdeauna:

. o scurta descriere a defectiunii;

. tipul si modelul exact al cuptorului;

. numarul de asistenta (numarul care se gaseste dupa cuvantul “Service” pe placuta cu datele tehnice), situat pe marginea
din dreapta, in interiorul cuptorului (e vizibil cand usa cuptorului este deschisa). Numarul de Asistenta este indicat, de
asemenea, in foaia de garantie;

. adresa dv. completa;

. numarul dv. de telefon.

S =AVAKeIs 0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea
garantia ca se folosesc piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

CURATAREA

C AVERTIZARE - Nu 't0|0?li,:l niciodata ap?ra:te de curatat cu aburi.
- Curatati aparatul numai cand este rece.
- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Exteriorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca, din greseala, un asemenea produs intra in contact cu

aparatul, curatati-l imediat cu o carpa umeda.

. Curatati suprafetele cu o carpd umeda. Daca este foarte murdar, addugati in apa cateva picaturi de detergent pentru vase.
Stergeti cu o carpa uscata.

Interiorul cuptorul

IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarma sau razuitoare metalice. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la

deteriorarea suprafetelor emailate si a sticlei usii cuptorului.

. Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca, apoi curdtati-l, de preferat cand inca este cald, pentru a inlatura
murdaria depusa si petele cauzate de resturile de mancare (de ex. alimente cu continut ridicat de zahar).

. Folositi detergenti speciali pentru curdtarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producatorului.

. Curatati geamul usii cu detergenti lichizi speciali. Usa cuptorului poate fi scoasa pentru a facilita curatarea (vezi
INTRETINEREA).

. Rezistenta superioara a grillului (vezi INTRETINEREA) poate fi coboratd (numai la unele modele) pentru a curata partea de
sus a cuptorului.

NOTA: cand se gatesc alimente cu un continutridicat de apa (de ex. pizza, legume etc.) se poate forma condens pe partea

interna a usii si pe garnitura. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati cu o carpa sau un burete.

Accesoriile:

. Puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent pentru vase, dupa utilizare, manuindu-le cu manusi de bucatarie, daca
sunt inca fierbinti.
. Resturile de mancare se pot indeparta usor cu o perie sau cu un burete.
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IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor, care ar
putea deteriora suprafata catalitica si i-ar distruge proprietatile de autocuratare.

. Lasati cuptorul sd functioneze in gol la o temperatura de 200°C timp de circa o ord, cu functia “Convectie”.

. Dupa aceea, lasati aparatul sa se raceasca, inainte de a indeparta resturile de alimente cu un burete.

INTRETINEREA

& AVERTIZARE - Folositi rr_iénu;l d.e p.rot.ec;.le. A .
- Executati operatiunile indicate doar cand aparatul s-a racit.

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

SCOATEREA USII

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti usa in intregime.
2.  Ridicati cele doua dispozitive de oprire si impingeti-le in fata pana se opresc (Fig. 1).
3. inchide'gi usa cat mai mult (A), ridicati-o (B) si rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (Fig. 2).

Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.
2. Deschideti usa in intregime.

3. Coborati cele doua dispozitive de oprire.
4.  Inchideti usa.

Fig. 1 Fig. 2
DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA UNELE MODELE)

1. Scoateti grdtarele laterale de sustinere ale accesoriilor (Fig. 3).
2. Trageti putin in fata rezistenta (Fig. 4) si coborati-o (Fig. 5).
3. Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin catre dv., avand grija sa se sprijine pe suporturile laterale.

@

Fig.3

RO39



INLOCUIREA BECULUI

Pentru a inlocui becul posterior (daca exista):

1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Desurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (vezi nota pentru tipul becului) si insurubati la loc capacul becului.
3. Conectati din nou aparatul la reteaua electrica.

Pentru a inlocui becul lateral (daca exista in dotare):

Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

Scoateti grdtarele laterale de sustinere ale accesoriilor, daca exista in dotare (Fig. 3).
Folosind o surubelnita ascutita drept parghie, extrageti plafoniera (Fig. 7).

Inlocuiti becul (vezi nota pentru tipul becului) (Fig. 8).

Puneti la loc plafoniera si impingeti-o spre perete pentru a o fixa corect (Fig. 9).
Montati la loc gratarele laterale de sustinere ale accesoriilor.

Conectati din nou aparatul la reteaua electrica.

]
), g

NowunhscwhN =

9)

Fig.6 Fig.7 Fig. 8 Fig.9

NOTA:

- Folositi numai becuri cu incandescenta de 25-40W/230V tip E-14, T300°C, sau becuri cu halogen de 20-40W/230 V tip G9,
T300°C.

- Becurile sunt disponibile la Serviciul nostru de Asistenta.

IMPORTANT:

- Daca se folosesc becuri cu halogen, nu le atingeti cu mana, pentru a evita deteriorarea acestora din cauza
amprentelor digitale.
- Nu folositi cuptorul pana ce plafoniera nu a fost pusa la loc.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI

PENTRU RACORDAREA LA ELECTRICITATE, CONSULTATI PARAGRAFUL DESPRE INSTALARE
3

O ﬁ oy IR —
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®
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Panoul de comanda

Rezistenta superioara/grill

Ventilatorul pentru racire (nu este vizibil)

Placuta cu datele tehnice (nu trebuie inlaturatd)

Bec

Rezistenta circulara (nu este vizibila)

Ventilator

Rotisor (daca exista)

Rezistenta inferioara (nu este vizibild)

10. Usa

11. Pozitia rafturilor (numarul nivelului este indicat pe partea anterioara a cuptorului)

12. Perete despartitor

NOTA:

- In timpul coacerii e posibil ca ventilatorul de racire s3 se activeze din cand in cand, pentru a reduce consumul de energie.
- La terminarea coacerii, dupa stingerea cuptorului, ventilatorul de racire poate continua sa functioneze inca un timp.

NV kWM =

o

ACCESORII iN DOTARE

— o coc=09
> o oo

Fig. E

A. GRATAR (1): Se foloseste pentru a gati alimentele sau ca suport pentru oale, forme pentru préjituri sau alte recipiente
adecvate pentru cuptor.

B. TAVA PENTRU SCURGEREA GRASIMII (1): se foloseste pozitionata sub gratar, pentru a aduna grasimea, sau ca grdtar
pentru a gati carne, peste, legume, lipii etc.

C. TAVA PENTRU DULCIURI (2): se foloseste pentru a coace paine si produse de patiserie, dar si pentru fripturi, peste in
papiota etc.

D. GHIDAJE GLISANTE: pentru a facilita introducerea si scoaterea accesoriilor.

E. PANOURI CATALITICE (2): pentru a simplifica si a garanta curatarea peretilor cuptorului.

ACCESORII CARE NU FAC PARTE DIN DOTARE

Se pot cumpara separat si alte accesorii de la Serviciul de Asistenta Clienti.
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INTRODUCEREA GRATARELOR SI A ALTOR ACCESORII IN INTERIORUL CUPTORULUI

Gratarul si celelalte accesorii sunt dotate cu un sistem de blocare care impiedica scoaterea lor accidentala.

1. Introduceti gratarul orizontal, cu partea ridicata “A” orientata in sus (Fig. 1).
2. Inclinati gratarul in dreptul pozitiei de blocare “B” (Fig. 2).

Fig. 2 Fig.3

3. Aduceti gratarul in pozitie orizontala si impingeti-l pana la introducerea completa “C” (Fig. 3).

4.  Pentru a scoate gratarul, procedati in mod invers.

Pentru celelalte accesorii, cum ar fi tava pentru scurgerea grasimii si tava pentru prajituri, introducerea se face exact in acelasi
mod. Proeminenta prezenta pe partea pland permite blocarea acestuia.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
DISPOZITIV DE PROGRAMARE ELECTRONIC

> |
SR

1. BUTON PENTRU FUNCTII: activare/dezactivare si selectarea functiilor

2. BUTON DE NAVIGARE: navigare in meniu, reglarea valorilor setate

NOTA: butoanele sunt la nivelul panoului. Apasati pe mijlocul butoanelor, pentru a le face sa iasa din locasul lor.
3. BUTONUL DE SELECTARE/CONFIRMARE

NOTA: pe afisaj apare ~ pentru indicatiile referitoare la aceasta tasta.

LISTA FUNCTIILOR

Rotind butonul “Functii” pe o pozitie oarecare, cuptorul se activeaza: pe afisaj se vad functiile sau submeniurile asociate cu
fiecare dintre ele.

Submeniurile sunt disponibile si pot fi selectate pozitionand butonul pe functiile GRILL, SPECIALE, SETARI, PAINE/PIZZA.
NOTA: pentru lista si descrierea functiilor, consultati tabelul corespunzitor de la pagina 47.
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DESCRIEREA AFISAJULUI

PP

SSee) Lo m0300"
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Afisarea rezistentelor electrice active pentru diferitele functii

Simboluri referitoare la programarea timpului: timer, durata de coacere, ora de terminare a coacerii, ora curenta
Informatii referitoare la functiile alese

Functia automata PAINE/PIZZA este selectata

Indicatie pentru usa cuptorului blocata in timpul ciclului de curdtare automata (nu este disponibild la acest model)
Temperatura din cuptor

Functia piroliza (nu este disponibila la acest model)

Rumenire

Functii speciale: decongelare, mentinere la cald, dospire

moN®>

Tom

PUNEREA iN FUNCTIUNE A CUPTORULUI - REGLAREA OREI CURENTE

P - (0

Dupa ce ati conectat cuptorul la reteaua electrica trebuie sd reglati ora curenta. Pe afisaj clipesc intermitent cele doua cifre care
reprezinta ora.

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand este afisata ora corecta.

2. Apasati pe tasta @ pentru a confirma; pe afisaj clipesc intermitent cele doua cifre care reprezinta minutele.

3. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apar minutele corecte.

4.  Apasati pe tasta @ pentru a confirma.

Pentru a modifica ora curentd, de ex. dupa o o intrerupere a curentului electric, vezi paragraful succesiv (SETARI).

SELECTAREA FUNCTIILOR DE COACERE

1. Rotiti butonul “Functii” pe functia dorita: pe afisaj apar setdrile de coacere.
2.  Dacd parametrii propusi corespund cu cei doriti, apasati pe tasta @ Pentru a-i modifica, procedati cum se arata mai jos.

SETAREA TEMPERATURII/A PUTERII GRILLULUI

Pentru a modifica temperatura sau puterea grillului este necesar sa procedati astfel:

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apare valoarea dorita.
2. Apdsati pe tasta (3) pentru a confirma.
Cuptorul confirma automat selectia la 10 secunde dupa ultima operatie.
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PREINCALZIRE RAPIDA

&H

1. Selectati functia Preincalzire rapida rotind butonul “Functii” pe simbolul @2.
2. Confirmati cu tasta @: setdrile apar pe afisaj.
3. Dacdtemperatura propusa corespunde cu cea doritd, apasati pe tasta @ Pentru a o modifica, procedati asa cum se indica

in paragrafele anterioare. Pe afisaj apare mesajul PRE. Cand se atinge temperatura setatd, aceasta va fi inlocuita de
valoarea corespunzatoare (de ex. 200°) si se va auzi un semnal sonor. La terminarea etapei de preincalzire, cuptorul

selecteazd automat functia Conventional (5.
Acum se pot introduce alimentele si se poate incepe prepararea.
4.  Daca doriti sa setati o functie de coacere diferita, rotiti butonul “Functii” si selectati-o pe cea dorita.

SETAREA DURATEI DE COACERE

Aceasta functie permite sa se gateasca pe un interval de timp determinat, de la un minim de 1 minut pana la durata maxima
permisa de functia selectata, iar la terminarea acestuia cuptorul se stinge automat.

&H &

®

1. Dupa ce ati confermat temperatura, simbolul (v incepe sa clipeasca intermitent.

2. Rotiti butonul Reglare pana cand este afisata durata de coacere dorita.
3. Confirmati durata de coacere apasand pe tasta @
Cuptorul confirma automat selectia la 10 secunde dupa ultima operatie.

SETAREA OREI DE TERMINARE A COACERII / PORNIREA CU iINTARZIERE

IMPORTANT: Setarea Pornire cu intarziere nu este disponibila pentru urmatoarele functii: PREINCALZIRE RAPIDA,
PAINE/PIZZA, COACERE CONVECTIE.

NOTA: cu aceasta setare, la temperatura selectata se ajunge treptat, astfel incat duratele de coacere vor fi putin mai
lungi decat cele indicate in tabelul de coacere.

Se poate seta ora dorita pentru terminarea coacerii, intarziind pornirea cuptorului pana la un maximum de 23 de ore si 59
minute, incepand de la ora curenta. Acest lucru este posibil doar dupa ce ati setat o durata de coacere.

Dupd ce ati setat durata de preparare, pe afisaj apare ora de terminare (de exemplu 15:45), iar simbolul ( v) clipeste intermitent.

& +i
Pentru a intarzia terminarea prepardrii, amanand pornirea cuptorului, procedati astfel:

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand este afisata ora la care doriti sa se termine coacerea (de exemplu 16:00).
2.  Confirmati valoarea aleasa apasand pe tasta @: cele doua puncte pentru ora de terminare a coacerii clipesc intermitent,

pentru a indica faptul ca setarea a fost efectuata corect.
3. Cuptorul va intra in functiune mai tarziu, in mod automat, astfel incat coacerea sa se termine la ora stabilita.

INDICATOR CALDURA REZIDUALA iN INTERIORUL CUPTORULUI

&>

La terminarea prepararii, sau la oprirea cuptorului, daca temperatura din interiorul cavitatii este mai mare de 50°C, pe afisaj apar
mesajul HOT (fierbinte) si temperatura existenta in acel moment. Cand caldura reziduala ajunge la 50°C, pe afisaj revine ora
curenta.
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TIMER

Aceasta functie poate fi utilizata doar cand cuptorul este stins si este utila, de exemplu, pentru a controla durata de preparare a
pastelor fainoase. Durata maxima care poate fi setata este de 23 ore si 59 minute.

1. Cu butonul “Functii” pe zero, rotiti butonul “Navigare” pana cand este afisata durata dorita.

2.  Apasatipe tasta @ pentru a porni numaratoarea inversa. La terminarea duratei setate, pe afisaj apare “00:00” si se aude

un semnal sonor. Pentru a-l intrerupe, apasati pe tasta @ (pe afisaj apare ora curentd).

SELECTAREA FUNCTIILOR SPECIALE

Pozitionand marcajul de pe butonul “Functii” in dreptul simbolului *té)* se ajunge la un submeniu care contine cinci functii

speciale.
Pentru a explora, a selecta si a activa una dintre aceste functii, procedati astfel:

O @

Rotiti butonul “Functii” pe simbolul +é+: pe afisaj apare mesajul “DEFROST” si simbolul asociat cu aceasta functie.

2. Rotiti butonul “Navigare” pentru a parcurge lista functiilor; numele lor este in limba engleza: DEFROST (decongelare),
KEEP WARM (mentinere la cald), RISING (dospire), MEAT SLOW COOKING (carne gatitd incet), FISH SLOW COOKING (peste

gatit incet).
3. Apasati pe tasta @ pentru a confirma.
RUMENIRE

La terminarea coacerii, pentru functiile care permit acest lucru, pe afisaj este propusa posibilitatea de a rumeni alimentele.
Aceasta functie poate fi activata numai dupa ce ati setat o durata de coacere.

Dupa ce s-a terminat durata de coacere, pe afisaj se vede: “PRESS v TO BROWN" (apasati pe v pt. a rumeni). Apdsand pe
tasta @ cuptorul va incepe faza de rumenire, cu o durata de 5 minute. Aceasta functie poate fi efectuata numai de doua ori.

SELECTAREA FUNCTIEI PAINE/PIZZA

Pozitionand marcajul de pe butonul “Functii” in dreptul simbolului se ajunge la un submeniu care contine doua functii
automate de coacere pentru “paine” si “pizza”.

EERES
]

mmen CCU
I AUTO

I £ ) §|.,7_!:,,‘H._=

Rotiti butonul “Functii” pe simbolul =&57: pe afisaj apare mesajul “BREAD” (paine), iar alaturi scrie AUTO.

UT

Apésati pe (3) pentru a selecta functia.
Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta temperatura dorita (intre 180°C si 220°C) si confirmati apasand pe tasta @
Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta durata de coacere dorita si apasati pe @ pentru a porni coacerea.

H N =
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1. Rotiti butonul Functii pe simbolul =5~: pe afisaj apare mesajul “BREAD” (paine). Pentru a selecta functia “PIZZA", procedati
astfel:

Rotiti butonul “Navigare”: pe afisaj apare “PIZZA".

Apasati pe @ pentru a selecta functia.

Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta temperatura dorita (intre 220°C si 250°C) si confirmati apdsand pe tasta @

Rotiti butonul “Navigare” pentru a seta durata de coacere doritd si apasati pe @ pentru a porni coacerea.

SETARI

Pozitionand marcajul de pe butonul “Functii” in dreptul simbolului %}, se ajunge la un submeniu care contine patru setari ale

vk wnN

afisajului care se pot modifica.

Ceas

Rotiti butonul “Functii” in dreptul simbolului{g"}é’)}: pe afisaj apare mesajul CLOCK (ceas). Pentru a modifica, consultati paragraful
precedent (SETAREA OREI CURENTE).

Eco

Cand este activ modul ECO (ON), afisajul se stinge cand cuptorul este in standby sau cand au trecut 5 minute de la terminarea
coacerii. De asemenea, becul din interior este dezactivat in timpul coacerii. Pentru a vedea informatiile de pe afisaj si a aprinde
din nou becul, este suficient sa apasati pe tasta @ sau sa rotiti unul dintre butoane.

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apare mesajul “ECO".

2.  Apasati pe tasta @ pentru a ajunge la setari (ON/OFF - activat/dezactivat).

3. Rotiti butonul “Navigare” pentru a alege setarea doritd si confirmati apdsand pe tasta @

Semnal sonor

Pentru a activa sau a dezactiva semnalul sonor, procedati astfel:

1. Rotiti butonul “Navigare” pana cand apare mesajul “SOUND".

2. Apasati pe tasta @ pentru a ajunge la setari (ON/OFF - activat/dezactivat).

3. Rotiti butonul “Navigare” pentru a alege setarea doritd si confirmati apdsand pe tasta @

Luminozitate

Pentru a modifica luminozitatea afisajului, procedati astfel:

1. Rotiti butonul “Navigare” pand cand apare mesajul “BRIGHTNESS".

2. Apasati pe tasta @: pe afisaj apare numarul 1.

3. Rotiti butonul “Navigare” pentru a mari sau a reduce luminozitatea si confirmati apasand pe tasta @
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TABEL DESCRIERE FUNCTII

BUTON PENTRU FUNCTII

O OFF Pentru a intrerupe prepararea si a opri cuptorul.
-O- BEC Pentru a aprinde/stinge becul din cuptor.
AN
* Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Se recomanda sa pozitionati alimentele pe nivelul
6 central. Se recomanda sa lasati alimentele in ambalajul lor, pentru a evita deshidratarea
2 | DECONGELARE suprafetel.
2
4(,5)4; & ‘ ‘ ‘ Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat gatite (de ex.: carne, fripturd, budinci). Se
=  — recomanda sa puneti alimentele pe gratarul central. Functia nu se activeaza daca temperatura din
U | MENTINERELA | ptor este mai mare de 65°.
= CALD
- PN Pentru a obtine o dospire optima a aluaturilor dulci si sarate. Pentru ca dospirea sa fie de calitate,
- functia nu se activeaza daca temperatura din cavitatea cuptorului este mai mare de 40°C. Puneti
DOSPIRE aluatul pe nivelul 2. Nu este necesar sd preincalziti cuptorul.
—_— Pentru a gati orice fel de mancare, pe un singur ghidaj. Utilizati nivelul 2. Pentru a coace pizze,
CONVENTIONAL placinte sarate si dulci cu umplutura lichida, utilizati nivelul 1. Preincalziti cuptorul inainte de a
C introduce alimentele.
—« COACERE CONVECTIE Pentru a gati carne si placinte cu umpluturi lichide (sarate sau dulci), pe un singur nivel. Utilizati
- T . < x N : -
= nivelul 2. Se recomanda sa preincalziti cuptorul inainte de a introduce alimentele.
Pentru a gati simultan pe doua niveluri alimente, chiar si diferite, care necesita aceeasi
‘\ temperaturd de preparare (de ex.: peste, legume, dulciuri). Functia permite sa se gateasca fara ca
L‘ CONVECTIE mirosurile sd treaca de la un aliment la altul. Se recomanda sa se utilizeze al 2-lea nivel pentru a
— gati pe un singur ghidaj. Pentru a gati pe doua ghidaje, se recomanda sa utilizati nivelurile 1 si 3,
dupa ce ati preincalzit cuptorul.
Pentru a gati bucdti de carne de dimensiuni mari (peste 2,5 kg). Utilizati nivelul 1 sau 2, in functie
@ GATIT MAXI de dimensiunile bucatii de carne. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul. Se recomanda sa
L intoarceti carnea in timpul coacerii, pentru a obtine o rumenire uniforma pe ambele parti. Se
recomanda sd o stropiti din cand in cand, ca sa nu se usuce prea mult.
Pentru a frige antricoate, frigarui, carnati; pentru a gratina legume si pentru a prdji pdinea. Se
recomanda sa pozitionati alimentele pe nivelul 4. Pentru a frige carne, se recomanda sa utilizati o
GRILL tava pentru scurgerea grasimii, pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii. Pozitionati-o
pe nivelul 3, adaugand aprox. jumatate de litru de ap4. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul. Tn
—— timpul ciclului de coacere, usa cuptorului trebuie sa fie finuta inchisa.
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif, carne de pasdre). Pozitionati alimentele pe
ghidajele centrale. Se recomanda sa utilizati o tava pentru scurgerea grasimii, pentru a colecta
TURBO GRILL zeama rezultata in urma prepararii. Pozi';iona'gi—oﬂpe nivelul 1/2,addugand aprox. jumdtate de litru
de apa. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul. In timpul ciclului de coacere, usa cuptorului
trebuie sa fie tinuta inchisa. Cu aceastd functie se poate folosi frigarea, daca acest accesoriu face
parte din dotare.
@):3 SETARI Pentru a seta afisajul (ora, luminozitatea, volumul semnalului sonor, economie de energie).
Pentru a coace diferite tipuri si forme de paine si pizza. Aceasta functie contine doua programe
S A ale caror setari sunt prestabilite. Va fi suficient sa indicati valorile cerute (temperatura si duratd),
Y, ZZAEAINE iar cuptorul va stabili in mod automat ciclul de coacere optim. Puneti aluatul pe nivelul 2, dupa ce

ati preincalzit cuptorul.

=
»»

PREINCALZIRE
RAPIDA

Pentru a preincalzi rapid cuptorul.
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TABEL DE COACERE

Reteta Functie | Preincalzire | Ghidajul (numarat | Temperatura | Durata | Accesoriile
de jos in sus) (°C) (min.)
@ Da 2 160-180 30-90 |Forma de tort pe gratar
Torturi dospite - _ .
o Niv. 3: forma de tort pe gratar
o= Da 1-3 160-180 30-90 —
~ Niv. 1: forma de tort pe gratar
Tava pentru scurgerea grasimii
Placinte umplute - 2 160-200 30-85 |/tava pentru prdjituri sau
(prajitura cu branza, forma de tort pe gratar
e o Niv. 3: forma de tort pe gratar
mere) o= Da 1-3 160-200 35-90
~ Niv. 1: formé de tort pe grétar
Da ) 170-180 15-45 Tavavpentru scurgerea grasimii
/ tava pentru prdjituri
Biscuiti/Tarte mici Niv. 3: gratar
<
(5_7 Da 1-3 160-170 20-45 | Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prajituri
@ Da 5 180-200 3040 Tavavpentru scurgerea grasimii
/ tava pentru prajituri
Choux ala creme Niv. 3: tava pe gratar
Da 1-3 180-190 35-45 | Niv. 1: tavé pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prdjituri
Da ) 90 110-150 Tavavpentru scurgerea grasimii
/ tava pentru prajituri
Bezele Niv. 3: tava pe gratar
~
(}j Da 1-3 90 130-150 | Niv. 1: tavé pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prdjituri
@ Da 5 190-250 15-50 Tavavpentru scurgerea grasimii
/ tava pentru prdjituri
Paine / Pizza / Lipie Niv. 3: tava pe gratar
<
Q Da 1-3 190-250 25-50 | Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prajituri
Niv. 2: tava pentru scurgerea
@ Da 2 250 10-15 | grasimii/tava pentru prajituri
sau gratar
aecondists Niv. 3: tava pe gratar
<
Da 1-3 250 10-20 | Niv. 1: tavé pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prdjituri
Placinte cu carne si Da 2 180-190 35-45 |Forma de tort pe gratar
cartofi (placinta cu N3 forms de tort "
. . iv. 3: forma de tort pe grétar
legume, quiche lorraine) (}1 Da 1-3 180-190 45-60 : - -
~ Niv. 1: forma de tort pe gratar
@ Da , 190-200 20-30 Tavavpentru scurgerea grasimii
/ tava pentru prdjituri
Vol-au-vent / Pateuri din - . .
aluat de foietaj = Niv. 3: tava pe gratar
Q Da 1-3 180-190 20-40 | Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii / tava pentru prajituri
Lasagne / Paste fainoase
la cuptor / Cannelloni / @ Da 2 190-200 45-55 |Tava pe gratar
Flanuri
Miel / Vitel / Vacuta / @ Da 5 190-200 20-100 | TAVA pentru scurgerea grasimii

Porc 1 kg

sau tava pe gratar
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Preincalzire

Ghidajul (numarat
de jos in sus)

Temperatura
(°C)

Durata
(min.)

Accesoriile

Pui/lepure / Rata 1 kg

Da

200-230

50-100

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar

Curcan / Gasca 3 kg

Da

1/2

190-200

80-130

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar

Peste la cuptor /in
papiota (file, intreg)

Da

180-200

40-60

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar

Legume umplute (rosii,
dovlecei, vinete)

Da

180-200

50-60

Tava pe gratar

Paine prajita

3 (sus)

3-5

Gratar

Fileuri / bucati de peste

2 (mediu)

20-35

Niv. 4: gratar (intoarceti la
jumatatea coacerii)

Niv. 3: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

Carnati / Frigarui /
Cotlete / Hamburgeri

0 008000 i

2-3
(mediu-sus)

15-40

Niv. 4: gratar (intoarceti la
jumatatea coacerii)

Niv. 3: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

Friptura de pui 1-1,3 kg

&

2 (mediu)

50-65

Niv. 2: gratar (intoarceti
alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de
preparare)

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

3 (sus)

60-80

Niv. 2: rotisor

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa

Rosbif in sange 1 kg

2 (mediu)

35-45

Tava pe gratar (intoarceti
alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de
coacere)

Pulpa de miel / But

2 (mediu)

60-90

Tava pentru scurgerea grasimii
sau tava pe gratar (intoarceti
alimentele dupa ce au trecut
doua treimi din durata de
coacere)

Cartofi copti

2 (mediu)

45-55

Tava pentru scurgerea grasimii
/ tava pentru pradjituri
(intoarceti alimentele dupa ce
au trecut doua treimi din
durata de coacere, daca este
necesar)

Legume gratinate

3 (sus)

10-15

Tava pe gratar

Lasagna si carne

@6 | B

Da

1-3

200

50-100

Niv. 3: tava pe gratar

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii sau tava pe gratar

Carne si cartofi

%

Da

200

45-100

Niv. 3: tava pe gratar

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii sau tava pe gratar

Peste si legume

%

Da

1-3

180

30-50

Niv. 3: tava pe gratar

Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii sau tava pe gratar
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RETETE TESTATE (in conformitate cu norma IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 si DIN 3360-12:07:07

Reteta Functie | Preincalzire Nivelul Temp. | Durata Accesorii si note
(numarat de josinsus)| (°C) | (min.)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
Da 5 170 | 15-25 Tav? pentru scurgerea grasimii /
tava pentru prajituri
Biscuiti din aluat sfaramicios - - —
(Shortbread) = S - 0 2030 N!v. 3: tav:j\ pentru prajituri
(,_7 a - - Niv. 1: tava pentru scurgerea
grasimii
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
@ Da 2 170 20-30 Tav? pentru sc1v,|.r.ger.ea grasimii/
tava pentru prajituri
Produse mici de patiserie
(Small cakes) P Niv. 3: tava pentru pradjituri
=~
Da 1-3 160 | 30-40 |Niv. 1:tava pentru scurgerea
grasimii
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Pandispan fara grasimi . .
(Fatless sponge cake) @ Da 2 170 35-45 |Forma de tort pe gratar
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
Da 2 185 60-75 |Forma de tort pe gratar
2 torturi de mere
(Two apple pies) =< Niv. 3: formd de tort pe gratar
< Da 13 175 | 70-90
9 Niv. 1: forma de tort pe gratar
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Paine prdjita (Toast) @ - 4 3(sus)| 3-5 |Gratar
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Niv. 4: gratar (intoarceti la
. jumatatea coacerii)
Burgeri (Burgers) @ - 4 3 (sus)| 30-40 | — _
Niv. 3: tava pentru scurgerea
grasimii, cu apa
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
[z] Da 2 180 30-40 Tav? pentru scEJ.r.ger.ea grasimii/
tava pentru prajituri
Tort de mere, tort in tava (Apple - " T
cake, yeast tray cake) = Niv. 3: tava pentru prajituri
o= Da 1-3 160 | 55-65 |Niv. 1:tava pentru scurgerea
grasimii
DIN 3360-12:07 § 6.6
Friptura de porc Niv. 2: tava pentru scurgerea
(Roast Pork) @L ) 2 1701110150 grasimii
DIN 3360-12:07 anexa C
Da 5 170 | 35-45 Tav? pentru scurgerea grasimii /
Tort q tava pentru prajituri
ortscun — —
(Flat cake) S 5 s 0 | a0s0 N!v. 3 tavej pentru prajituri
(,_7 a - - Niv. 1: tava pentru scurgerea

grasimii

In tabelul de coacere sunt recomandate functiile si temperaturile ideale pentru a obtine cele mai bune rezultate pentru toate
tipurile de retete. Daca doriti sa gatiti cu functia Convectie pe un singur nivel, se recomanda sa se utilizeze al treilea gratar si

temperatura recomandatd pentru “CONVECTIE” (&) pe mai multe niveluri.
Pentru a frige la gratar, se recomanda sa se lase 3-4 cm liberi pana la marginea frontala a gratarului, pentru a facilita scoaterea

acestuia.
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RECOMANDARI DE UTILIZARE SIl SUGESTII
Cum se citeste tabelul de coacere

Tabelul indica functia cea mai indicata de utilizat pentru diferite alimente, care pot fi gatite pe unul sau mai multe niveluri in
acelasi timp. Durata de coacere incepe din momentul cand alimentele suntintroduse in cuptor, fara a lua in calcul si preincélzirea
(in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de coacere au caracter pur orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt
gatite suficient, treceti la valori mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare si tavi de prajituri si de copt din metal
de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii din pirex sau din ceramica, dar duratele de coacere se vor
prelungi. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati cu grija recomandarile din tabelul de coacere, in ceea ce priveste
alegerea accesoriilor din dotare, care urmeaza a fi puse pe diferitele niveluri.

Gatitul unor alimente diferite in acelasi timp

Folosind functia “CONVECTIE", se pot gati simultan alimente diferite (de exemplu: peste si legume), care necesita aceeasi
temperatura, pe niveluri diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de coacere mai redusa si continuati coacerea celor
care necesita o durata mai lunga.

Dulciuri

- Gatiti deserturile delicate cu functia Conventional numai pe un singur nivel. Folositi tavi de prajituri din metal de culoare
inchisa si puneti-le intotdeauna pe gratarul din dotare. Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia cu aer fortat si
puneti tavile de prajituri in zigzag pe grdtare, pentru a favoriza circulatia aerului.

- Pentru a verifica daca o prajitura dospita s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in partea cea mai inalta a prdjiturii.
Daca scobitoarea iese curata, prdjitura este gata.

- Daca folositi tavi de prajituri antiaderente, nu ungeti cu unt si marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu creasca uniform
pe margini.

- Daca prajitura “se lasa” in timpul coptului, setati o temperatura mai mica data viitoare, incercand, de asemenea, sa
reduceti cantitatea de lichid din aluat si sa-l amestecati mai delicat.

- Pentru prajituri cu umpluturi umede (placinte cu branza sau cu fructe) folositi functia “COACERE CONVECTIE". Daca baza
prdjiturii este prea umeda, coborati nivelul gratarului si presdrati baza prajiturii cu pesmet sau cu biscuiti sfaramati inainte
de a adauga umplutura.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas pirex, adecvate pentru mdrimea bucatii de carne pe care o veti gati. Pentru
fripturi, se recomanda sa se adauge niste supa de carne in tav, stropind carnea in timpul gatitului, pentru un gust mai bun.
Cand friptura este gata, lasati-o sa se odihneasca in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de aluminiu.

- Cand doriti sa frigeti carne la gratar, alegeti bucati de carne cu o grosime uniforma, pentru a obtine o preparare uniforma.
Bucatile foarte groase de carne necesita durate de preparare mai lungi. Pentru a evita arderea carnii la exterior,
indepartati-o de grill, pozitionand gratarul la un nivel mai coborat. intoarceti carnea dupa ce au trecut doua treimi din
durata de coacere.

Pentru a aduna zeama, se recomanda sd se puna tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apa in ea, direct sub

gratarul pe care este pusa carnea. Completati atunci cand este necesar.

Rotisorul (humai la unele modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform bucati mari de carne si de pui. Introduceti carnea pe axul rotisorului, legand-o cu
o sfoara, daca este carne de pui, si verificati sa fie bine fixata inainte de a introduce rotisorul in locasul din peretele frontal al
peretelui si de a-I sprijini pe suportul respectiv. Pentru a evita producerea de fum si pentru a strange zeama, se recomanda sa se
puna tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apd in ea, pe primul nivel. Tija rotisorului are un maner de plastic,
care trebuie scos inainte de a ncepe gatitul si care trebuie folosit din nou dupa ce s-a terminat coacerea, pentru a scoate
alimentele din cuptor fara sa va ardeti.

Pizza

Ungeti putin tavile, pentru ca baza pizzei sa fie crocanta. Presdrati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua treimi din
durata de coacere.

Functia dospire

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna aluatul cu un servet umed inainte de a-l introduce in cuptor. Cu aceasta functie, durata
de dospire a aluatului se reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea la temperatura camerei (20-25°C). Timpul de
dospire pentru 1 kg de aluat pentru pizza este de aproximativ o ora.
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BAXJIMBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU
BALUA BE3MEKA TA BE3NEKA IHLWWNX JIOOEA BAXXUTb NOHAA YCE

Y uiin iHCTPyKLUii Ta Ha caMOMy NpUNagi MiCTATbCA BaXKNVBI NonepeKeHHs NPo Hebe3neky, AKi Cnig npoynTaTy i 3aBXau
BMKOHYBaTWU.

4 \ CumBoON Hebe3neKkn NonepeKye KOPUCTYBaUiB NPO NOTEHLINHI PU3NKW ANA HAX CAMUX Ta iHLWIMWX.
M Ycim nonepekeHHAM Npo Hebe3neKy nepefye CMMBON HeGE3MEKN Ta HACTYNMHUIA TEPMIH:

BKa3sye Ha He6e3neuHy cuTyalilo, AKa Nnpu3Bee A0 Cepino3HOI TPaBMU, AKLLO He 3ano6irtm
ATA Bkasye Ha He6e3neuHy cuTyaLilo, AKa MOXe NPN3BeCcTN A0 CePNO3HOI TPAaBMM, AKLLO He
& yB 3ano6irTn in.

Yci nonepefxeHHA Npo Hebe3neKy HaflaloTb KOHKPETHI BiJOMOCTi NP0 HasABHUIM NOTEHLHWI PU3NK | BKa3yloTb Ha Te, AK
3MEHLUMTWN PU3NK TPABMW, NOLLUKOAXKEHHA Ta BPaXKeHHA eleKTPUYHMM CTPYMOM B pe3ynbTaTi HenpaBuibHOI ekcnnyaTauii
npunagy. PetenbHo JOTPUMYNTECA HAaCTYNHUX IHCTPYKUIN:

- Mpunapg cnig Big'egHaTH Bif enekTpomMepexi, NepLu HiXk BUKOHYBaTK 6yAb-AKi po60TH 3 YCTaHOBKN.

- YcTaHOBKY Ta TexHiuHe 06cnyroByBaHHA NOBMHEH BUKOHYBaTK KBasnidikoBaHWI cnewianicT y BigNoBiAHOCTI 3

iHCTPYKUiAMY BUPOOHNMKa Ta AilounmMy NpaBuiaMm TexHikn 6e3nekun. He peMoHTyiTe i He 3aMiHANTE XKOAHMX YaCTWH

npunagy, AKWO B iHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTaLii He BKazaHO NPAMO, Lo Lie HeobXifHO 3pobuTu.

3rigHO HOPMATUBHUX BUMOT NPUNag NoBUHEH 6yTn 3a3eMneHnMm.

Kabenb xnBneHHA NoBMHEH OyTy JOCTaTHbO AOBIUM ANA NiAKNIOYEHHA Npunagy A0 PO3eTKY NiCNA NOro BCTaHOBMIEHHA Y

MebneBuin Kopnyc.

o6 nigknioueHHsA BigNoBigano YNHHNM HOpMaTMBaM TEXHIKM 6e3neKu, Cifl BUKOPUCTOBYBATU BUMUKaY, AKAIA 61

3abe3neuyBaB PO3PVB KOHTAKTIB MiXK yCiMa NontocaMm He MeHLe 3 MM.

He BuKopurcToBYyTE po3ranyyBayis abo NoaoBKyBauiB.

He TArHiTh 3a Kabenb XMBNEHHS, Wo6 BiAKNIOUNTY NpUnag Bifl enekTpomepexi.

- MicnAa nigKnioyeHHsA eneKTPUYHi KOMMOHEHTW He NOBUHHI 6TV [OCTYNHI KOPUCTYBayeBi.

- He TopkanTeca nprunagy MOKpMMM YaCTUHAMW Tina i He KOPUCTYNTECA HAM BOCOHIX.

- Lie npunag npr3sHayeHnn Ana BUKOPUCTaHHA nuLe B NOO6YTOBMX YMOBaX 1A NPUrOTyBaHHA iKi. 3a60poHAETbCA
BMKOPWUCTOBYBATU MOro A iHWKX Linen (Hanpuknag, ansa obirpisaHHA npuMileHb). BUpo6HMK He Hece XXofHOoT
BiNOBianNbHOCTI 3a HeHaneXHe KOpPUCTyBaHHA abo HenpaBuUnbHe HanalTyBaHHA eNeMeHTIB KepyBaHHs.

- Lle npunap He Npu3HayYeHnin Ana KOPUCTyBaHHA ocobamm (B T.4. AiTbMK), AKi BHACNiAOK CBOro ¢i3nYHOro, CEHCOPHOro Un
ncuxiyHoro ctaHy abo HeOCTaTHLOrO JOCBIAY Ta 3HaHb HE MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUIAAOM CaMOCTIHO, a TiNbKM Nig
Harnagom abo 3a BKkasiBkamu ocobu, AKa BignoBifac 3a ixHio 6e3neky.

- [locTynHi yacTvHW Npunagy MoXyTb iyXe HarpiBaTuca nig yac rhoro pobotu. Cnig He JonyckaT Manux fiter 4o npunagy
i CnigKyBaTK 3a TUM, W06 BOHW He rpanmca 3 HUM.

- Mig yac Ta nicnA KOPUCTYBaHHA He TOPKaMTecsa HarpiBanbHUX enemeHTiB abo BHYTPILLHiIX MOBEPXOHb Npunagy — icHye
pU3KK oTpUMaHHsA onikis! He gonyckaiTe KOHTaKTy Npunagy 3 TKaHWHO abo iHWUMK 3aAMUCTMMI MaTepianamu, NoKm
BCi KOMMNOHEHTWN AOCTaTHbO HE OXONOHYTb.

- Y KiHUi npuroTyBaHHa OyabTe obepeXxHi Npu BiKprBaHHI ABepLUAT Nprnagy, NoBinbHO BUMYCTITb rapayYe nosiTpa abo nap,
nepLu Hix BigKprBaTK ayxosy Wwady. Konv aBepuaTa npnnagy 3aunmHeHi, rapsye NoBiTpA BUXOAWUTb Yepe3 OTBip Haf
naHenno KepyBaHHsA. He nepekpurBaiTe BeHTUNALINHI OTBOPW.

- Mpw gictaBaHHi Nocyay Ta akcecyapiB KOPUCTYTeCA NpUXBaTKOLo | byabTe 06epeHi, Wob He TOPKHYTUCA HarpiBanbHUX
efleMeHTiB.

- He cTaBTe 3anmuncTi maTepianu y gyxosy Wwady abo nobnmsy Hei: npyv HeHaBMUCHOMY BMUKaHHI Npunagy Moxe
CNanaxHyTu noxexa.

- He HarpiBaliTe i He roTyiTe Ky B Npunagi B repMeTUYHO 3akputnx 6aHKkax abo nocygi. TUCK, AKUIA yTBOPIOETbCA
BCEPEeMHi, MOXe NPU3BeCTM A0 BUOYXy 6aHKM i MOLLIKOAMXKEHHA Npuiagy.

- He BMKOpurCTOBYITE NOCYA, BUTOTOBSIEHUI i3 CUHTETUUYHUX MaTepiani..

- MeperpiTi XMpu Ta onlia MOXyYTb Ierko cnanaxHyTu. byabTe 3aBXau NUNbHI, FOTYUX iKY 3 BUCOKMM BMICTOM »u1pY abo
oni.

- Hikonwu He 3anuvwanTe npunag 6e3 HarnAagy, Konu cylumTe npoayKTu.

- AKLO Nig Yac NpUroTyBaHHA iXKi BUKOPUCTOBYIOTbCA afIkorosibHi Hamnoi (Hanpuknag, poMm, KOHbAK, BUHO), Nam'aTanTe, Lo
ankoronb BMNapOBYETbCA MPU BUCOKMX TeMnepaTypax. AK HacNigoK, iCHYE pU3MK TOrO, O Napy asikorono MOXyTb
CNanaxHyTy NP KOHTaKTi 3 eNeKTPUYHUMM HarpiBanbHUMM efleMeHTaMu.
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Y1unisauia no6ytoBux npunagis

- Lleii npunag BMroToBsIeHO 3 MaTepianis, AKi NignAraoTb BTOPUHHIN Nepepobui abo npuaaTHi oNia NoBTOPHOro
BMKOPWCTaHHA. YTUNi3ynTe Noro BignoBigHO A0 MicLeBux Npasun yTunisadii Bigxogis. Neped ytunisauieto Bigpixkre
Kabesib eNeKTPOXKMBIIEHHS.

- [lns oTprMaHHsA foAaTKoBOT iHGOpMaLil NPOo NOBOAXEHHSA 3 MOOYTOBVMU EEKTPUYHUMN NpUIagamu, iX yTusisadiio Ta
BTOPVIHHY NepepoOKy 3BepHITbCA O KOMMNETEHTHUX MiCLIEBUX OPraHiB, Cy6u yTunisauii nobytoBux Biaxogis abo B
MarasuH, ge 6yB npuabaHunii npunag,.

YCTAHOBKA

Micns po3nakyBaHHA AyXOBOI lWadu NepeKkoHanTecs, Lo BOHA He HGyna NOLWKOoAXKeHa Nif Yac TpaHCMOPTyBaHHSA i ABepuATa
3aUVHATbCA AK Cif. Y BUnagky npobsiem 3BepHiTbCA 4O NpoAaBLsA abo HaNbIMKUOrO LIEHTPY 06CTyroByBaHHSA MiCis NPOAaxy.
o6 3ano6irtu 6yab-AKNM NOLIKOOMEHHAM, BUAMaTe AyxoBy Wady 3 NoAiCTUPONbHOI MiACTaBKM NnLLE Mif Yac yCTaHOBKMU.

NIArOTOBKA MEBJIEBOIO KOPNyCy

. KyxoHHi mebni, AKi TopKatoTbcA AyxoBoi Wwadu, NOBUHHI ByTr xapocTiikumm (MiH. 90°C).

. Yci pixkyui po6oTu BUKOHYITe Ao BOyAyBaHHA WwWadu y Kopnyc i peTenbHo NpubepiTb YCio AepeB'aHy CTPYXKKY Ta TUPCY.

. Micna B6yayBaHHA AyxoBoi Wwadwu Ao il AgHa He NOBMHHO 6yTu Ginblue focTyny.

. [lnAa HaneXxHoi poboTn Npunagy He NepeKkpuBarTe MiHiMaNbHMIA MPOCTIP MiXX PO6OUOI0 NOBEPXHEID Ta BEPXHIM KPaeEM
AyxoBoi waodu.

MNIAKNKOYEHHA 0O ENEKTPOMEPEXI

MepekoHanTecs, WO Hanpyra B eNekTPUYHIA Mepexi BifnoBigace BKasaHil Ha Tabnunuui 3 TeXHIYHUMK JaHUMK Npunagy.

Tabnunuka 3 TeXHIYHUMN JaHVMU 3HAaXOAMTbCA Ha NepefHboMy Kpai AyxoBoi wadu (BUAHO, Konu ABepuATa BiAKPHUTI).

. 3amiHy kabento xneneHHs (tun HO5 RR-F 3 x 1,5 MM?) NOBUHEH BMKOHYBATW KBanipikoBaHWI eNnekTpuK. 3BepTanteca B
ABTOPW30BaHWI CEPBICHUI LEHTP.

3ArAJibHI PEKOMEHAALII
Lo BUKoOpuCTaHHA:

- 3HiMITb i3 akcecyapiB efleMeHTI 3aXMCTY, 3aXMCHY MAIBKY Ta Haninku.
- BuiimiTb akcecyapu 3 gyxoBoi Wwadwu i nporpinTe ii npu TemnepaTtypi 200° NpoTAroMm NPUGM3HO FOAMHY, W06 BUAANNTY
3anaxu Ta napwu Bif, i30NAUiINHNX MaTepianiB Ta 3aXNCHOI 3Ma3KN.

Mip yac BUKOpUCTaHHA:

- He cTaBTe BaXkKi NpeaMeTn Ha ABepLUATa, OCKINIbKN BOHW MOXKYTb 3/1aMaTUCA.

- He BiwwaiiTe HiYoro Ha ABepusATa abo pyuKky npunagy.

- He HakpurBalTe BHYTPILLHIO MOBEPXHIO NpUniagy antomiHieBo Gonbrot.

- Hikonu He nuinte Boay BCcepeaunHy rapayoi 4yxoBoi wadu; Lie MoXKe NOWKOANTN emanieBe NOKPUTTA.

- He nepecyBaiite kacTpyni abo ckoBOpigKu Mo AHY AyXOBOI Wadu, OCKINbKY Lie MOXe MOLWKOANTY eMasieBe NOKPUTTS.

- MNepeKkoHanTecs, Lo eNleKTPUYHI Kabeni abo iHWi npriaan He TOPKATbCA rapAYMX YacTUH AyXOBOI Wadu i He
3aTUCKaTbCA ABEpLATaMM.

- 3axuwarTe gyxosy wady Big BNANBY aTMOCHEPHNX PEYOBUH.

3AXUCT AOBKIINA f%|
YTunisauia nakyBanbHoro marepiany

MakyBanbHWi maTepian Ha 100% NiaaaeTbCA BTOPUHHI NepepobLi i no3HaueHnin crimBonom (7). Tomy pi3Hi YaCTUHIM ynakoBKM
cnig yTunisysaTiu BigNOBiAanbHO i y NOBHIN BiANOBIAHOCTI 3 MiCLLeBUMW NpaBunamu yTunisauii Bigxogis.

YTunisauia Bupo6

- Llen npunag mapkoBaHui BignoBigHoO fo €sponencobkoi anpektnsn 2002/96/EC npo Bigxoaun enekTpuyHoOro Ta
eneKkTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE).

- LoTpumytoumcb npasun yTunisauii BUpoby, B JonomoxeTe 3anobirth HaHeCeHH NOTEHUINHOT LWKOAN HaBKOIMLLHbOMY
cepefoBMLLy i 3[0POB'I0 NIOAEN, WO MOXKe CTaTUCA Y pa3i HEHaNeXHOro NOBOAXKEHHA 3 TaKUMU BigxoAamu.

- CumBon E Ha B1po6i abo y cynpoBiaHil JOKyMeHTaLlii BKa3ye Ha Te, Lo 3 HM He C/lif, MOBOAUTICA fAK i3 nobyToBUMMU
—_—
BixoAamw, a cnif 3gaBaTti Ha yTunisadilo y BignosigHi ueHTpu 360py Bigxodis Ana BTOPUHHOI NepepobKu eneKkTpuyHoro
Ta eNleKTPOHHOro 06/1afHAHHA.

EKoHOMIiA eneKTpoeHeprii

- MporpiBainTe gyxoBy wady nuile Togi, KON Lie BKa3daHo y Tabnuui npuroTyBaHHs, abo B peuenTi.

- BrvKopurcToByTE TEMHI NakoBaHi abo eManiboBaHi popMi Ans BUMiKaHHSA, OCKiNbKM BOHM Kpalle NOrfvHATb TEMJIO.

- BumukaiTe gyxosy wady 3a 10/15 XBUAWH [0 3aKiHUEHHA BCTaHOBNEHOro Yacy NpurotyBaHHA. CTpaBu, AKi noTpebyioTb
TPUBAJIOro NPUroTyBaHHSA, NPOAOBXKYBATMMYTb rOTYBaTUCA HaBITb MiCNA BUMKHEHHSA AyXOBOi Wadu.
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3AABA NPO BIAMNOBIAHICTb C €

- Lia pyxoBa wada, Aka 3a NpM3HaYEeHHAM KOHTAKTYE 3 XapuoBUMU NPOAYKTaMK, BifnoBigae EBponencbKoMy HopMaTuBY
(C €) N2 1935/2004 i 6yna cnpoeKTOBaHa, BUrOTOB/IEHA | 3HAXOAUTLCA B MPOAarKy BiAMOBIAHO JO BUMOT 6e3neKku
[vpekTnBM Npo HM3bKy Hanpyry 2006/95/CE (aka 3amiHioe 73/23/CEE 3 HacTynH1MYK nonpaBKaMu), BUMOT 3aXUCTY 3riAHO
[rpeKTuBM Npo enekTpoMarHiTHy cymicHictb 2004/108/CE.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEN
OyxoBa wada He npaLlyoe:

. MNepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPOMepPEXi i UM NigknoyeHa gyxoBa wada [0 enekTpomMepexi.
. BUMKHITb fiyxoBY wady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, 06 NepeBipnTU U HECMPABHICTb 3anuwnnacs.

EneKTpoOHHMI Nporpamatop He npauloe:

. AKLWO Ha aumcnnel 3'ABNAETbCA NiTepa “F’, 3a AKOI CTOITb UNdPa, 3BEPHITLCA JO HANONMXKYOTO LIEHTPY 06C1yroByBaHHS
nicna npogaxy. Y TakoMy pasi Ha3BiTb Undpy, AKa CToiTb nicna nitepm “F".

LEHTP ObCJTYTOBYBAHHA NICNA MPOAAXY
Mepuw HiXx TenedpoHyBaTH Yy LIeHTP 06CNYroByBaHHA NiCNA NpoAaxy:

1. TepeBipTe, s MOXHa BUPILIMTY NPO6IEMY CAMOCTINHO 3a fJONMOMOTOI0 Nnopag, HaBefeHuX Yy “MociGHNKY 3 yCyHEHHs
HecnpaBHoOCTeN".

2. BUMKHIiTb Npunag i 3HOBY YBIMKHITb 10T0O, 06 NepeBipuUTK, Y HECNIPaBHICTb 3aINLLIAETHCA.

AKwo nicnA BuLeBKa3aHOI NepeBipKu HECNPAaBHICTb He 3HNKAE, 3BEPHITbCA A0 HANGNMKYOrOo LIeHTPY 06CNyroByBaHHA

nicna npogaxy.

3aB»Kaun BKasynTe:

. KOPOTKNI ONVC HECNPABHOCTI;
. TUN Y TOYHY MOZeSb AiYXOBOI Wwadu;
. cepBicHWI HoMep (Homep nicnA cnoBa Service (CepBic) y TabnuuLi 3 TEXHIYHUMK JaHVMMU), PO3TALLOBAHMI Ha MPABOMY

Kpai Kamepu ayxoBoi wadu (BUAHO Npu BigKpUTUX ABEepLUATaX AyX0Boi wadu). CepBiCHMI HOMeP TaKOX BKa3aHWM Ha
rapaHTiMHOMY TanoHi;

. Bally NOBHY agpecy;

. HOMep BaLoro TefiepoHy.

S =AYAKeIS 0000 000 00000

AKLLO NOTPiGEH PEMOHT, 3BEPHITLCA B aBTOPU30BaHUI LieHTp 06cnyroByBaHHs nicna npofaxy (o6 rapaHTyBaTty, Wo byayTb
BVIKOPWCTaHHI OpWriHaNibHi 3an4acTyiHU | pEMOHT Gyfe BUKOHAHO NPaBUIibHO).

YULLEEHHSA

& VBATA - Hikonu He 3acToCOBYIiTE MPUCTPOT YNLLIEHHA MapOM.
- AyxoBy wady cnig uncTuTi nuile Todi, KONy BOHa NPOXoJioAHa Ha AOTUK.
- BiakniouiTb npunapg Bip enekrpomepexi.

30BHIilLHi NOBepXHi AyX0oBoi Wwadu

BAXJINBO: He KopucTyinTecs KoposillHumu abo abpasnBHUM 3acobamun Ana unweHHA. AKWo 6yab-AKi 3 LUX NPOAYKTIB

BMNAAKOBO NOTPannATb Ha Npuaag, HeraiHO BUTPITb iX BOJIOrolo raHvipKolo.

. BuTrpaiiTe NoBEPXHi BOMOrolo raHuipKkoto. AKLLOo BOHa Ay»Ke 6pyfHa, AofainTe y Bogy ANs YMLLEHHS KinbKa Kpanesb
3acoby Ana MUTTA nocyAay. Ha 3aBepLueHHA NpOTMpanTe CyXok raHuipKoto.
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Kamepa aoyxoBoi wadu

BAXJINBO: He KopucTyiiTeca abpasnBHuMy ry6kamm a6o metaneBuMm WKpe6GKaMmm 4m moyankamu. 3 4acOM BOHM
MOXKYTb 3iNncyBaTu emanboBaHi NOBEPXHi i CKNo ABepuUAT AyXoBoi Wwadu.

. Micna KOXKHOro BUKOPUCTaHHA AalTe AyxOBil lWadi OXONOHYTH, a MOTIM YMCTITh ii Kpallle TOAi, KON BOHa Lie Tenna, wob
BMAANNTY NpUropinvini 6pyA Ta NasMu Bifi PeLUTOK iXXi (Hanprknag, NPoayKTiB 3 BUCOKUM BMiCTOM LIYKpPY).

. BrkopucToByiTe dipMoBi 3acobu Ansa uneHHA ayxoBux Wwad i LOTPUMYINTeCs iHCTPYKLUiN IX BUPOOHKMKa.

. CKno ABepuUAT MUIATE BiNOBIZHUM PigKUM MUIOUYMM 3aCO60M. N5 NonerieHHs YNLLEHHs ABepLsATa AYXOBOI Wady MOXHa

3HimaTu (gue. TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA).
. BepxHin HarpiBanbHun enemeHT rpuna (gue. TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA) moxHa onyckaTu (nuiwe B geakux MOAensx),
o6 NOUNCTUTU BEPXHIO YaCTUHY AyXOBOI Wadwu.
N.B.: nig yac TpuBanoro NpuroTyBaHHA NPOAYKTIB i3 BUCOKUM BMicTOM BoAau (Hanpuknag, niya, oBovi i T.n.) Ha
BHYTPpILLHIX ABepLUATaxX AyX0oBoi wadu Ta 4OBKONA YLliNIbHIOBa4Ya MOXe YyTBOploBaTnca KoHaeHcat. Konun gyxoBa wada
0XO0JIOHE, BUTPITb HAaCYX0 BHYTPILLHIO CTOPOHY ABepLUAT raH4ipKol a6o ry6koto.

Akcecyapu:

. 3amouyiTe akcecyapu y BoZi 3 M1OUMM 3ac0O0M Bifpa3y Micnis BUKOPUCTaHHS, TPUMatouu iX 3a [ONMOMOTrO0 NPUXBaTKY,
AKLLO BOHW BCE Le rapaui.
. PewTkm i nerko BUAansTbCA 3a JOMNOMOIOH0 LWiTKU abo rybku.

BAXJINBO: He BMKOpUCTOBYITe KOpO3illHi a60 abpasnBHi Muioui 3acobu, WiTKn Ana rpy60oro YnieHHsA, MoYanku ana

KacTpynb a6o cnpei gna ayxosux wad, AKi MOXKyTb NOWKOANTY KaTaniTUYHy NOBepPXHIO i 3incyBaTu I caMooumncHi

BNacTNBOCTI.

. [lyxoBa wada NnoBuHHa NonpawoBaTyi TOPOXKHBbOIO 3 YBIMKHEHVM BEHTUIATOPOM Npu Temnepatypi 200°C npnbamnsHo
OfHY rOfVHY.

. MicnAa uboro pganTe Nprnagy OXONOHYTU, NEPLU HiXK BUAANATU OyAb-AKi 3aNWLLKKM XKi ryOKoto.

TEXHIYHE OBCJ1IYTOBYBAHHA

& VYBATA - KopucTyiiTeca 3axucHUMM pyKaBru4YKamm.
- 3a6e3neure, W06 ayxoBa wada 6yna xonoAHOI0, NepLl HiXK BUKOHYBaTUN HacTyNHi
onepaudiii.

- BigkniouiTb npunapg Big enekrpomepexi.

3HIMAHHA ABEPLUAT
LLlo6 3HATK ABepuATa:

1. MNoBHicTiO BigKpunTe ABEpUATa.
2. MigHIMiTb KNAMKM | HATUCHITb Ha HUX Y HaNPAMKY Bnepen Ao KiHua (Puc. 1).
3. 3akpwuiiTte aBepuATa Ao KiHua (A), nigHimiTb ix (B) i noBepHiTb (C), nokn BOHM He BMBINbHATLCA (D) (Puc. 2).

MOG nocTtaBUTN ABEPLIATA Ha Micge:

1. BcTaBTe 3aBicu Ha iX micue.

2. MNosHicTio BigKpunTe ABepuATa.
3. OnycTiTb ABi KNAMKM.

4.  3akpwuinTte gBepuATa.

Puc. 1 Puc.2
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NEPECYBAHHA BEPXHbOI'O HAIPIBAJIbHOIO EJIEMEHTA (JIULWUE Y AEAKUX MOAENAX

1 3HimMiTb 6BOKOBI peLwiTKn Ans KpinneHHs akcecyapis (Puc. 3).

2. Tpoxu BUTATHITb HarpiBanbHui enemeHT (Puc. 4) i onycTiTb ioro (Puc. 5).

3 LLlo6 noBepHyTM HarpiBasnbHU efleMeHT Ha MicLle, MigHIMITb Oro, TPOXM NOTATHITL Ha cebe, NepeKOHaBLUUCH, L0 BiH
CNUPAETbCA Ha BOKOBI onopu.

—_———
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Puc.3 Puc.5
3AMIHA JIAMINOMYKU OCBITJIEHHA OYXOBOI LUA®U

LLlo6 3amiHNTK NaMNoOYKy Ha 3agHil cTiHLi (AKLO €):

1. Bigkniouitb gyxoBy wady Bif enekTpoMepexi.

2. BukpyTitb nnadoH (Puc. 6), 3amiHiTb 1aMnouKy (AMB. NPUMITKY LLOAO TUMY NaMMOYOK) i 3aKpyTiTb NnadoH Ha3ad.
3. 3HoBYy nigkntoyiTb fyxoBy wady 0 enekTpomepexi.

LLlo6 3amiHnTK NaMnoyuKy Ha 60KoBil cTiHLi (AKLLO €):

1. Bigkniouitb gyxoBy wady Bif enekTpoMepexi.

3HiMiTb GOKOBI peLliTKN ANA KpinieHHA akcecyapis, AKLWo € (Puc. 3).

3a JoNomoroto BUKPYTKM Nigsakte nnadoH (Puc. 7).

3aMmiHiTb NamMnouKy (AMB. NPUMITKY LLIOAO TUMNY Namnoyok) (Puc. 8).

MNMocTaBTe Ha MicLe NnadoH, MiLHO NPUTUCHYBLLW NOro, NOKK He 3adikcyeTbea (Puc. 9).
MocTaBTe Ha MicLe OOKOBI peLwiTKK Ana KpinneHHA akcecyapis.

3HOoBY NiaKnoyiTh AyxoBy Wwady 10 enekTpomepexi.

]
), ys

Puc.6 Puc.7 Pnc.8 Pnc.9

N.B.:

- BrvKopurcToByTE NuLLe NaMNoYKN po3xaptoBaHHA 25-40B1/230B Tuny E-14, T300°C, abo ranoreHHi namnoukm 20-40B1/
230B tmuny G9, T300°C.

- JNlamnouku mox<Ha NpuabaTy y LeHTpi o6cnyroByBaHHA MiCNA NPOAaKy.

BAXJINBO:

- Mpw BUKOpMCTaHHI rafloreHHNX 1aMNOYOK He TopKalTeca iX ronnumum pykamu, ocKifibKuy Big6buTKn nanbLiB MOXyTb
NOWKOZNUTHN iX.

- He KopucTtyntecs gyxoBoto wadolo, NoKn He noctaBuTe NnapoH Ha Micue.

NouhkwnN
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IHCTPYKLIA 3 EKCMAYATALIT AYXOBOI LUAOU

AK BUKOHATU NIAKNIOYEHHA A0 EJIEKTPOMEPEXI AUB. Y PO34U1I NMPO YCTAHOBKY

T

ONOXSIONOMO,

d

Zi
L1

L W W .
AN

\\
lis

1 MaHenb KepyBaHHA

2 BepxHin HarpiBanbHU enemeHT/rpunb

3 OxonopKyBanbHUN BEHTUIATOP (He BUAHO)
4,  Tabnuuka 3 TeXHiYHUMKM JaHUMK (He 3HIMaTKn)
5. Jlamnouka

6 KinbueBuin HarpiBanbHWUN enemeHT (He BUAHO)
7 BeHTunartop

8. PoxkeH (aKkwo €)

9. HW>XHil HarpiBanbHW enemeHT (He BUGHO)
10. [lBepuAaTta

11.  TlonoeHHA NONNYOK (YNCIIO MONNYOK BKa3aHe Ha NepefHill YacTuHi gyxoBoi wadn).
12. 3apHA CTiHKa

- Mig yac rotyBaHHA OXONOAXKyBaNbHU BEHTUIATOP MO>Ke NepioAnYHO BMUKATNCA AN1A 3MEHLLUEHHA EHeProCnoXXrBaHHS.
- B KiHUi npuroTyBaHHA NicnA BUMKHEHHA OyXOBOT Wadu 0XONomXKyBaNbHUIA BEHTUNATOP MOXe NPOAOBXKYBaTX NpaLoBaTy
NPOTArom NEBHOTO Yacy.

AKCECYAPU 3 KOMIMNEKTY

— o coc=09
o o oo

Puc. E

A. PELUITKA (1): peLiTKy MOXHa BUKOPUCTOBYBATU A/l MPUrOTyBaHHA rpus abo siK NifcTaBKy AfiA CKOBOPIAoK, Gopm ans
BMMiYKW Ta iHLLOrO »KapOCTiKoro nocyay Ansa Ayxosoi wadu.

B. MIAAOH (1): ningoH npusHayeHUn ans Toro, Wob nigcTaBnATY MOro Nig pewiTky, Wob 36upat Xnp, abo sk dopmy ana
NPUroTyBaHHsA M'Aca, pubu, oBouis, Gokaui, Towo.

C. [OEKO And BUNIKAHHA (2): gna npuroTyBaHHA ycCix BUAiB XN1iba i BUNiUKK, a TaKoX ANiA neyeHi, pubu y ¢bonb3i, Towlo.

D. TEJNECKOIMIYHI HAMPAMHI: ana nonerweHHA BCTaBAAHHA | BUMMaHHA akcecyapis.

E. KATAJITUYHI NAHENI (2): ona nerworo i peTenbHioro YMLWEeHHA CTIHOK AyX0BOi wadu.

AKCECYAPWU, 10 HE BXOAATb 10 KOMIJIEKTY

[HWi akcecyapu MOXKHa NpuaGaTyi OKPEMO B LIEHTPi 06CTyroBYBaHHA NiciA NPogaxy.
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AK BCTABJIATU PELUITKU TA IHLUI AKCECYAPU Y IYXOBY LWWAQY

PewwiTku Ta iHLWIi akcecyapun OCHaLLeHi MexaHi3MoM 610KyBaHHSA Bifi HEHaBMUCHOIO BUAMaHHA.

1.  BcraBTe pewiTKy ropn3oHTanbHoO, NigHABLLM YacTuHy “A” Bropy (Puc. 1).
2. MocTaBTe pewiTKy Mif KyToM, KONy BOHa focArHe nonoxeHHa ¢dikcadii “B” (Puc. 2).

Puc.3

3. TNoBepHiTb peLliTKy y ropn3oHTasIbHe NONOKEHHSA | MOBHICTIO NPUTUCHITL 1T o “C” (Puc. 3).

4,  Llo6 3HATK peLuiTKy, BUKOHaMTE Ti X cami fii y 3BOPOTHbOMY NOPAAKY.

IHWi akcecyapw, Taki AK NiJAOH i AeKO ANA BUMNiKaHHA, BCTaBNATLCA Tak camo. BucTyn Ha nnackin noBepxHi fo3BonsE
3adikcyBaTu akcecyapm.

ONnucC NAHENI KEPYBAHHA
EJIEKTPOHHUI NPOrPAMHUI NPUCTPIN

F |:|
. <D

® o

OVCMINEA (i) (l)

1. PYYKA NEPEMUKAYA OYHKUIN: Pyuka BMUK./BUMK. | nepemmkay GyHKLi

2. PYYKA HABITALIi: gna Hasiravii B MeHio i KOpUryBaHHA 3ajaHnX Hanepeq 3HauyeHb.

N.B.: pyukun KepyBaHHA € BUCYBHMMU. HaTUCHiTb Ha pyuKn nocepeAviHi i BOHN BUCYHYTbCA.
3. KHOIMKA BUBOPY/NIATBEPOXEHHA

N.B.: aucnnen nokasye / anA iHAVIKaLii cTaHy L€l KHONKW.

CMUCOK OYHKLIN

MoBepHiTb pyuky “OyHKLi" y Oyab-AKe NONOXeHHA | fyxoBa Wada yBiIMKHeTbCA: Ha ancniel 3'aBaaTbca GyHKLiT i BignoBigHi
nigMeHio.

MigmeHto fOCTYHI | IX MOXHa BUOpaTu NOBOPOTOM pyukiy Ha GyHKLUiT GRILL (TPUJIb), SPECIALS (CMELAJIbHI), SETTINGS
(HANALUTYBAHHA), BREAD/PIZZA (XNIB/MILA).

N.B.: cnucok i onuc ¢pyHKU i avB. y Tabnuui Ha CTopiHKa 63.
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[vicnneii HarpiBanbHUX eNeMEHTIB aKTMBOBAHWI Bifj YaC BUKOPUCTaHHA Pi3HMX GYHKL i FOTyBaHHSA
CrMBONU KepPyBaHHA YacoM: TaliMep, Yac roTyBaHHS, 3aBePLUEHHS Yacy roTyBaHHs, Yyac gobwu.
IHbopmauia npo BubpaHi dyHKLiT

BrnbpaHo ¢yHkuito BREAD/PIZZA (XNIB/NILA)

IHAUKaLia 6noKyBaHHA ABEPUAT Mif Yac LUKY aBTOMAaTUYHONO OUMLLEHHs (HeLOCTYMNHa B Wil mogeni).
BHyTpiLWHA TemnepaTypa AyxoBoi wadwu

QOyHKUiA niponi3y (HegocTynHa B Uit Mogeni)

Migpym'aHioBaHHA

CnieuianbHi GyHKLIi: pO3MOPOXKYBaHHS, NigirpiBaHHA, NigHIMaHHS.

BMUKAHHA AYXOBOI LUA®U - HANIALUTYBAHHA YACY

TIOmMmMOoON®>E

Micna nigknoyeHHs yxoBoT Wadu 1o eneKTpoMepexi Cif HanalTyBaTy Yac Ha FOAUHHKKY. Ha gucnnei 6nnmatotsb ABi undpm
roauH.

1. ToBepHiTb pyukKy “Hagirauisa’, wo6 Bifo6pasnTy NpaBuNIbHY roguHy.

2. HaTucHiTb KHOMKY @,qnﬂ NiATBEPAXEHHS; HA AUCNIET NOYHYTb 6GnumaTt ABi uMdpPY XBUNKH.

3. ToBepHiTb pyuky “Hagirauis”, wob BigobpasnTy NpaBubHi XBUIIVHN.

4.  HaTuCHiTb KHOMKY @ OnA NigTBEepOPKEHHA.

AK 3MiHWTY Yac, HanpuWKnag, nicisa 36010 B eNeKTPOMepeXi, ANB. Y HacTynHomy po3gini (HAJTALUTYBAHHA).

BUBIP ®YHKUIN FOTYBAHHA

1. ToBepHiTb pyuKy “OyHKLUI” Ha NOTPiObHY GyHKLil0: Ha ancnnei Bigobpa3ATbCA NapaMeTpu roTyBaHHS.
2.  fKWo NnokasaHi 3HaYeHHA BiANoBigaloTb 6axKaHMM, HATUCHITb @ LLlo6 3mMiHUTK TX, BUKOHalTe HUXKUEeBKa3aHi Ajii.

HANALUTYBAHHA TEMNEPATYPU/NOTYXHOCTI rPUNA

o6 3miHnTK TemnepaTypy abo NOTYXKHiCTb rpuna, 3pobiTb Tak:

I'II::IL_JWW

1. TMoBepHiTb pyuky “Hagirauis’, o6 Bifo6pasnTy NOTPiGHE 3HaUEHHS.
2. HaTuCHIiTb KHOMKY @ ANA NiATBEPAXKEHHSA.
JyxoBa wada aBToMaTUYHO NiaTBEpOKYE BaLl BUOIp yepes 10 ceKyHA Nicis OCTaHHbOT onepauil.
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LWBUAOKE NMPOrPIBAHHA

&H

1. ToBepHiTb pyuKy “OyHKLii" Ha cumBon @2, o6 B1bpaTn GyHKLi0 LWBMAKOrO NPOrpiBaHHs.

2. MNigTBepaiTb, HATUCHYBLIN @: HanawTyBaHHA Bijo6pa3ATbCcA Ha gucnei.

3. AKwo 3anponoHoBaHa TemnepaTypa Binosifae 6axaHil, HATUCHITb KHOMKY @ LWo6 3miHnTV TemnepaTypy, 3p0biTb AK
onuncaHo y nonepegHboMy po3gini. Ha gucnnei 3'aButbca nosigomneHHsa PRE. Konun 6yae gocArHyTa BCTaHOBMEHa
TemnepaTypa, 3'ABMUTbCA BignoBigHe 3HauyeHHA (Hanpuknag, 200°) i nponyHae 3ByKoBU curHan. o 3akiHyeHHo
nporpiBaHHA OyxoBa Wwada aBTOMATNUHO Brbepe GyHKLiI0 TPagULinHOro HarpisaHHa (2.

Y uen MOMEHT MOXHa CTaBUTK NPOAYKTW Y AyXOBY Wwady AnA roTyBaHHA.
4.  fKwo BM xoyeTe BUGPaATK iHIWY PYHKLiIO rOTyBaHHA, MOBEPHITb PyUKy “OyHKUIi" | BbepiTb NOTPi6HY PyHKLil0.

BCTAHOBJIEHHA YACY TrOTYBAHHA

Lito dyHKUi0 MOXHa BUKOPUCTOBYBaTW AN MPUrOTYBaHHA CTPaB NPOTArOM BCTaHOBNEHOT TPMBANOCTI Yacy, WoHaliMeHLwe Big 1
XBUIIMHU O MAaKCMabHOTO Yacy, J03BOJIEHOro 1A BUbpaHoi $yHKLii, nicns yoro Ayxosa wada BUMUKAETbCA aBTOMATUYHO.

&H &

1. Micns nigTBEpAKEHHA TEMNEPATYPU NOUYMHAE 6BNMMaTK CUMBOS (v':.

2. [loBepHiTb pyuKy perynatopa, wob BifobpasnTy NOTPiOHMIA Yac roTyBaHHA.
3. [nAnigTBephAXeHHA Yyacy roTyBaHHA HaTUCHITb KHOMKY @
JyxoBa wada aBTOMaTUYHO NiATBEPAXKYE BaLl BUGIp yepe3 10 ceKyHp Nicna ocTaHHbOT onepadii.

BCTAHOBJIEHHA 3AKIHYEHHA YACY rOTYBAHHA/3ATPUMKI 3ANYCKY

BAXKJINBO: 3aTpumMKa 3anycKy HefgocTynHa ansa HactynHux ¢yHkuin: LUIBUAKE MPOrPIBAHHA, XJ116/NIUA, BANIKAHHA
3 KOHBEKUIEIO.

N.B.: 3 Takum HanalwTyBaHHAM Bu6paHa TemnepaTypa AOCAraeTbCcsA NOCTYNoBille, TOMY Yac roTyBaHHA 6yae Tpoxu
AOBLUVM, Hi>K 3a3Ha4YeHO B TaGNuLi roTyBaHHSA.

3aBepLUeHHs FOTYBaHHA MOXHa BCTAaHOBUTMU, BiAKNABLUM 3aMyCK FOTYBaHHA WOHanbinbLe Ha 23 roguHn 59 xsunuH. Lle moxkHa
3po6UTU NInLLE NiCA BCTAHOBAEHHA Yacy roTyBaHHA.

Micns BCTaHOBMIEHHA Yacy roTyBaHHA Ha ANCMIET BifOOPaXXa€eTbCs 3aKiHUEHHS Yacy roTyBaHHA (Hanpvknag, 15:45) i bnumae

cMMmBoOn ‘ v ’

< <3

[nAa BigcTpoUyeHHsA yacy 3aBepLUeHHA roTyBaHHSA, a OTXKe i MoYaTKy Yacy roTyBaHHs, 3pobiTb Tak:

1. ToBepHiTb pyuKy “Hasirauia” ana BinobpaxxeHHsA NOTPIOHOro yacy 3aBepLUeHHA roTyBaHHA (Hanpuknag, 16:00).

2. [MigTBepAiTb BUbpaHe 3HaueHHs, HATUCHYBLUW KHOMKY @: [Bi Kpanku B Yaci 3aBepLlUeHHsA roTyBaHHA 611MMaloTb, BKa3youm
Ha Te, WO HanawTyBaHHA 3p06neHO NPaBUIbHO.

3. [Jyxosa wada aBTOMaTUYHO BiACTPOUUTb 3aMyCK rOTyBaHHA TakK, W06 roTyBaHHA 3aKiHUMMIOCA y BCTaHOBNEHMI Yac.

IHANKALLIA 3AJIMLUKOBOIO TEMJIA BCEPEAUHI AYXOBOI LUA®U

AKLWO B KiHLi roTyBaHHsA, abo Konu gyxoBa Wwada BUMMKAETbCA, TeMnepaTypa BcepeanHi ayxooi wadu nepesuiyye 50°C, Ha
avcnneiBigobpaxaetbca cnoso HOT (TAPAYA) i noTouHa Temnepatypa. Konuv 3anuwkose Tenno gocarae 50°C, Ha gncnnei 3HOBY
BiJOOpaXka€TbCA NOTOYHMI YaC.
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TAAMEP

Lito dyHKL o MOXKHa BUKOPWCTOBYBATM NMLLE KONM AyXOBa Wada BUMKHEHa i BOHa KOPYCHa, HAaNpuUKnag, s KOHTPOJI0 Yacy

rOTYBaHHA MakapOHHMX BUPOG6iB. MakcUManbHWI Yac, AKUIA MOXHa BUOPATU, CTAaHOBUTL 23 FOAMHU 59 XBUVH.

1. Konwu pyuka “OyHKLii" 3HaXOAUTbCA Ha HyJli, NOBEPHITb pyuKy “HaBirauia’, o6 BUBECTU Ha Aucniein NoTpibHMI Yac.

2. HaTtucHiTb KHOMKY @, o6 po3noyaTy 3BOPOTHIN BiANik yacy. Konu BctaHoBReHWIA Yac AOOKUTD KiHLA, Ha gucnnei
3'ABMTbCA 0:00:00 i NponyHae 3ByKOBUIA curHa. LLlo6 BUMKHYTW 3BYKOBWIA CUTHAN, HaTUCHITb KHOMKY @ (Ha gucrninei
3'ABUTbLCA Yac aobwn).

BUBIP CNELIAJIbHUX OYHKLUIN

MoBepHiTb CTPinKy pyukmn “OyHKLii" Ha cumBon 4@4-, o6 yBilTY B NigMeEHI0, AKe Ma€ N'ATb cnevlianbHUX GYHKUIN.

[Ina HaBirauii, BUOOpPY i 3anycKy ofHi€l 3 unx GyHKLUiN 3pobiTb Tak:

1. ToBepHiTb pyuky “OyHKLi” Ha cumBon +é+: Ha gucnnei BigobpasmnTbcs “DEFROST” (PO3MOPOKYBAHHA) 3 BignosigHum

CMMBOJIOM Lii€i QyHKLI.

2. ToBepHiTb pyyuKky “Hagirauis” ana npokpyTKM CNncKy GpyHKLUiN; Ha3Bu GyHKLi BKa3aHi aHrnincbkoto mosoto: DEFROST
(PO3MOPO?KYBAHHA), KEEP WARM (MIAIFPIBAHHA), RISING (MIAHIMAHHA), SLOW COOKING MEAT (MOBIJIbHE
FOTYBAHHA M'ACA), SLOW COOKING FISH (NMOBUTbHE TOTYBAHHA PUBW).

3.  Hatuchitb KHonKy@nnﬂ NiATBEPOXKEHHSA.

NiaAPYM'AHIOBAHHA

Mo 3aKiHYeHHI0 roTyBaHHA NPY BUKOPUCTaHHI NEBHMX GYHKLi ANCNNen MoXe BKa3yBaTh Ha MOXIMBICTb NigpyMm'aH0oBaHHA. Lo
GYHKLiI0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATM JIMLLE KOJIM BCTAHOBJIEHO Yac roTyBaHHSA.

Konu yac rotyBaHHs fo6iKuTb KiHUSA, Ha gucnnei 3'asutbes: “PRESS v TO BROWN” (HATUCHITH « AJ1A NIAPYM'AHIOBAHHA).
HatucHitb KHonKy@ i pyxoBa Wada po3noyHe 5-XBUIMHHUI LK NigpyM'aHIoBaHHS. Lilo GyHKL 0 MOXHa BUGUpaT He binbLue
[ABOX pasis nocninb.

BUBIP ®YHKLIIT XN16/NILUA

MoBepHiTb cTpinKy pyukn “OyHKLii” Ha cumBon , o6 yBiNTY B NigMEHI0, B AKOMY MiCTATbCA [Bi aBTOMATUYHI GyHKUIT Ans
npuroTyBaHHsA xniba (“bread”) i niym (“pizza”).

Xni6

MoBepHiTb pyuKky “OyHKUii” Ha cumBon : Ha gucnnei 3'aButbca “BREAD” (XJ11B), a 36oky — AUTO (ABTOMATUYHO).
HatucHitb @, wob Bnbpatu Lo GyHKLito.
MoBepHiTb pyuky “HaBirauia’, o6 BcTaHOBUTU NOTPiIGHY TemnepaTtypy (Big 180°C fo 220°C) i nigTBEpPAITE KHOMNKOI0 @

1.
2.
3.
4,

MoBepHiTb pyuky “HaBirauia’, o6 BCTAaHOBUTU NOTPiOHY TPMBaiCTb FOTYBaHHS, i HATUCHITbL @ o6 NoYaTh roTyBaHHs.
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1. TosepHiTb pyuKy “OyHKUI" Ha cumBon Z&5~: Ha ancnnei 3'autbcs “BREAD” (X11B). LLio6 Bubpatu dyHKuio “PIZZA” (MILIA),
3p006iTb TakK:

MoBepHiTb pyuky “Hairauia”: Ha gucnnei 3'aBuTtbea “PIZZA” (MILUA).

HatncHitb @ o6 Bubpatu Lo GyHKLito.

MoBepHiTb pyuky “HaBirauia’, wo6 BctaHOBUTY NOTPiIGHY TemnepaTtypy (Big 220°C go 250°C) i niaTBEPAiITH KHONKOIO @
MoBepHiTb pyuky “HaBirawia’, o6 BCTaHOBUTU NOTPiIGHY TPMBaNiCTb FOTYBaHHSA, i HATUCHITbL @, o6 noyaTn roTyBaHHs.

HANALUTYBAHHA

MoBepHiTb CTPiNKy pyukn “OyHKLUi” Ha cumBon {‘%')}, Wwob yBiTY B NiAMEHIO, B AKOMY MICTATbCA YOTMPMW HaNawTyBaHHA

vk wnN

ancnneto, AKi MOXHa 3MiHIOBaTK.

FroanHHMK

MoBepHiTb pyuky “OyHKUii” Ha cumBON {g{é}: Ha gucnnei 3'aButbca cnoso CLOCK (TOAVMHHKK). ik 3miHWuTK yac pobw, amB. y
nonepegHobomy po3gini (HAJJALUTYBAHHA YACY).

Eko

Axkwo pexum ECO (EKO) BnbpaHuim (ON - BUMK.), ancnnet BUMUKAETLCA, KoK ayxoBa wada nepebyBae B pexxmMmi OUiKyBaHHA
abo uepes 5 XBUNUH NicNA 3aKiHUeHH:A roTyBaHHA. OKpiM LbOro, Nif Yac roTyBaHHA BUMUKAETbCA OCBITNEHHSA AyxoBoi wadw. LLo6
nepernaHyTy iHpopmalito Ha Aucnnei i 3SHOBY YBIMKHYTU CBITNIO, MPOCTO HAaTUCHITb KHOMKY @ abo NoBepHiTb pyuKy.

1. MoBepHiTb pyuky “HaBirauia’, o6 BnBecTn Ha gucnnen “ECO" (EKO).

2. HaTucHitb @, wo6 yBinTK B HanawTyBaHHA — ON/OFF (BMUK./BUMK.).

3. ToBepHiTb pyuky “Hagirauis”, wo6 Bubpatn noTpibHe HanalTyBaHHS, i NiATBEPAiTb HATUCKAHHAM KHOMKM @

3BYKOBUN cUrHan

[na BMMKaHHA abo BUMMKaHHSA 3BYKOBOIO CUrHany 3pobiTb Tak:

1. MoBepHiTb pyuky “HaBirauia’, 06 BrBectn Ha gucnnen “SOUND” (3BYK).
2. HaTtucHitb @, wob yginTK B HanawTyBaHHsA — ON/OFF (BMUK./BUMK.).

3. ToBepHiTb pyuky “Hagirauis”, wo6 Bubpatu NoTpibHe HanalTyBaHHS, i NiATBEPAiTb HATUCKAHHAM KHOMKM @

AckpaBicTb

o6 3mMiHUTK ACKpaBiCTb Aucnneto, 3pobiTb Tak:
1. MoBepHiTb pyuky “HaBirauia’, wo6 Bneectn Ha gucnnen “BRIGHTNESS” (ACKPABICTb).

2. HaTucHiTb KHOMKY @: Ha gucnnei 3'aBuTbca undpa 1.
3. ToBepHiTb pyuKy “Hasirauis”, wo6 36inbwmnT abo 3MeHWNTN ACKPaBICTb i NigTBEPAITb, HATUCHYBLINK @
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TABNIALIA ONUCY OYHKLIN

PYYKA BUBOPY OYHKLIN
O OFF [lnA NpYNUHEHHA roTyBaHHA i BUMKHEHHA AyXOBOI Wadu.

-O. JIAMIMOYKA Ina BMMKaHHA/BUMWKaHHA BHYTPILIHbOMO OCBITNEHHA fyXOBOI Wadu.
- * [InA NpnCcKOpeHHA pO3MOPOXKYBaHHA NPOAYKTIB. [locTaBTe NPOAYKTM Ha CepefiHIo NonuLio.
E’ 6 3anuwTe NPoAYKTU B yNaKoBLi, o6 3ano6irTi iX BUCKXaHHIO i330BHi.
§ PO3MOPOYBAHHA
=]

+A~F T “‘ [nA nigTpMMaHHA WONHO NPUroTOBNEHOI CTPaBUW FapAYOoIo | XPYCTKOI0 (Hanpuknag, M'aco,
é < nigcMaxkeHi ctpaBu abo BiKpuTi nuporn). MoctaBTe NPoayKTH Ha cepefHio nonuuo. QyHKUin
< NIQIrPIBAHHA He YBIMKHETbCS, AKLLO TeMnepaTypa B AyXoBil Wadi nepesunLLye 65°.
=
E N [Ina nigHimaHHA conogkoro abo conoHoro TicTa. inA rapaHTyBaHHA AKOCTI BUCTOIOBaHHA TicTa
= -— ua GyHKLiA He yBIMKHETbCA, AKLLO TeMnepaTypa B AyxoBil wadi nepesuiyye 40°C. CtaBTe TicTO

NIAHIMAHHA Ha 2-ry nonwuuo. lyxosy wady He noTpibHO nporpisaTu.

TPAAULIIAHUA PEXXUM

[na npurotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBU NILLE Ha OAHIM nonuui. BukopucrosyiTe 2-ry nonuuto.
[inAa npyroTyBaHHA MLy, NiIKAHTHUX NUPOTIB | COMOAOLLIB 3 PIAKOI HAYMHKOIO
BUKOpMcTOBYWTe 1-wy nonuuto. Mporpiiite gyxoBy wady, nepLi Hix CTaBUTW NPOAYKTU
BCEpPEOUHY.

=) [ |

BUMIKAHHA 3
KOHBEKLIEIO

[na npurotyBaHHA M'Aca i NMPOTriB i3 PiAKoO HauMHKO (MiIKAaHTHKX ab0 CONOAKNMX) Ha OAHIN
nonuui. BukopucroByiite 2-ry nonuuto. Mepen roTyBaHHAM NporpinTe gyxosy waody.

Lo
_/

Y
y)

(

NPUMYCOBA
BEHTUNALIA

[lnAa npuroTyBaHHA Pi3HOMaHITHUX CTPaB, ANA AKMX NOTPibHa oAHaKoBa TemMnepaTtypa
NPUroTyBaHHA OLHOYACHO Ha ABOX Nonuusax (Hanpuknag, puba, osoui, nuporn). Lo dyHKuito
MOHa BUKOPWCTOBYBaTW AJ1A NPUroTyBaHHA Pi3HUX CTPaB 6e3 nepeHeceHHs 3anaxis Bif
OfHI€l CTpaBu A0 iHWOI. BukopucToByiTe 2-ry NoauvLio, AKLWO roTy€eTe Anwe Ha OAHIN nonuui.
[InAa npuroTtyBaHHA Ha ABOX NOANLAX BUKOPUCTOBYMTE 1-Wy i 3-Ti0 NOAMLI NiCNA NporpiBaHHA
ayxosoi wadwu.

9

MAKCUMAJIbHE
FOTYBAHHA

[lnAa roTyBaHHA BENUKUX WMATKIB M'Aca (MoHag, 2,5 Kr). BukopwucTosyiiTte 1-wy a6o 2-ry nonuuio
3aNeXHO Big po3Mipy WwWmMaTkKa. [lyxosy Wwady He NoTpibHO nporpiBaTy. PekomeHay€eTbCA
nepeBepTaTV M'ACO Nif Yac roTyBaHHA Ans 6inbly piBHOMIPHOro Nigpym'aHioBaHHSA. Kpalle
nonmMeaTh M'AICO Yac Bif Yacy, Wob BOHO He 3acyLlyBanoch.

rPUJ1b

[lna cMaxeHHA Ha rpuni cTelnkis, Keb6abis Ta KOB6ACOK; ANA MPUIroTyBaHHA OBOUYEBUX 3aMiKaHOK
Ta rpiHok. CTaBTe NpoAyKTy Ha 4-Ty nonuuo. lNpu cMaxeHHi M'Aca KopucTyrTeca nigaoHoOM
nAa 36upaHHA COKIB, WO BUTIKalOTb NPW roTyBaHHiI. [ocTtaBTe oro Ha 3-Tio nonuuto, foaasLwm
npr6nusHo nisnitpa Bogu. [lyxosy wady He noTpibHo nporpisaTy. Mig yac rotyBaHHA
ABepuATa AyxoBoi Wwadu NOBUHHI 3aMMWIATUCA 3aYMHEHUMN.

TYPBO IrPUJ1b

[na cmaxkeHHA BENUKMX WIMATKIB M'Aca (HXKKK, pocTbid, KypuaTa). Moknagite NpoayKTn Ha
cepegfHi nonuui. Koprctyiiteca nigaoHoM Ana 36MpaHHs COKiB, WO BUTIKalOTb 3i CTpaBm Npu
rotyBaHHi. locTtasTe ioro Ha 1-wwy/2-ry nonuuio, oAaBLwmn Nprban3Ho nisnitpa sogu. [lyxosy
wady He NoTpibHO NporpiBaTw. Mig yac rotyBaHHA ABepuUATa AyX0BOI Wadyn NOBUHHI
3aNMWaTCA 3aYnHEHMN. 3 Li€to GYHKLII0 MOXHa TaKoX BUKOPUCTOBYBATN POXEH, AKLLO E.

&

HANALUTYBAHHA

[inAa HanawTyBaHHA AnNCnelo (Yac, ACKPABICTb, NYUYHICTb CUTHaNY, EKOHOMIA eHeprii).

0

A0

Xnis/nidA

[na BunikaHHA niy i xni6a pisHMx TniB i po3mipis. La dbyHKUiA mae aBi nporpamu i3 3agaHumm
napameTtpamu. NpocTo BKaxiTb NOTPiOHI 3HaueHHA (TemnepaTypy i vac), i gyxosa wada
aBTOMAaTUYHO KepyBaTUMe LUKIOM roTyBaHHsA. CTaBTe TiCTO Ha 2-Iy nonuuto nicna
nporpiBaHHA AyxoBoi lWadw.

C=)
(]

LUBUOKE NPOIrPIBAHHA

[lna wemnakoro nporpisaHHA 4yxoBoi wadu.
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TABJINUA MPUTOTYBAHHA

Peuent OyHKuia | MporpiBaHHa | Monuusa TemnepaTtypa Yac |Akcecyapmu
(Big HU3Y) (°C) (xB.)

@ Tak 2 160-180 30-90 | ®opma AnA BUNIYKK Ha peLuiTyi
ﬂuPorus ) Monuuga 3: popma ansa BUNIYKK
APiKAPKOBOro TicTa Ha peLLiTLi

d= Tax 13 160-180 30-90 |2 PelITH ,
~ Monwvua 1: popma ana BUNiYKM
Ha pewiTuyi
MipooH/peKko ana BMnikaHHA

- 2 160-200 30-85 |abo popma anAa BMNiuKM Ha
Muporu 3 HauNHKoI pewiTui
(viskenk, crpyaenb, Monuvua 3: popma ana BUMIUKN
AGNYyYHMI NUpir ~ Ha peuiT

y S $= Tak 13 160-200 35-90 | o PEITH _
~ Monuvua 1: popma ana BUMIUKN
Ha pewiTui
@ Tak 2 170-180 15-45 | MNippnoH/peko anAa BUnikaHHA
MeunBo/NUpiKKN Monuua 3: pelwiTka
~
@ Tak 1-3 160-170 20-45 |Monwuusa 1: nipaoH/pexo ans
BUNiIKaHHA
Tak 2 180-200 30-40 |MippoH/peKko pna BUNiKaHHA
Ticteuka i3 _
3aBapHoOro TicTa > Monwnua 3: geKko Ha pewwiTui
(’_7 Tak 1-3 180-190 35-45 [Tonuua 1: nipaoH/peko ans
BUMiIKAHHA

@ Tak 2 90 110-150 | MigpoH/neko anA BUNiKaHHA

Bese Monuusa 3: AeKo Ha peLwiTwi
Tak 1-3 20 130-150 | Monuuga 1: nignoH/aexko ana
BUMiIKAHHA

@ Tak 2 190-250 15-50 | NigpoH/peko ana BunikaHHA
Xni6 / niua / pokaua — Monuusa 3: AeKo Ha peLwiTwi

Q Tak 1-3 190-250 25-50 |Monwuuga 1: nipaoH/pexo ans

BUNIKaHHA
Tak ) 250 10-15 ﬂonyuﬂz:mQQOHAquonnﬂ

BUMiKaHHS
3amopoxeHa niua = Monuuga 3: AeKo Ha peLliTLi
(}; Tak 1-3 250 10-20 |Nonwuusa 1: niggoH/geko ana

BUNIKaHHA

Tak 2 180-190 35-45 | Gopma AnA BUMIYKM Ha pewiTyi
MikaHTHI nuporn i
(oBOUEBMiA NUIpir, ﬂonmuj3i¢opmannﬂsmnmkm

: Ha pewiTui
LR oy 2] d= Tax 13 180-190 4560 |2 PelITH ,
~ Monwvua 1: popma ana BUNivKn
Ha pewiTui
Tak 2 190-200 20-30 |MigpoH/geko AnA BUNiKaHHA
BonoBaHu / BuNiuKa _
i3 nucTKoBOroO TicTa 3 Monunug 3: neko Ha pewiTui
Q£7 Tak 1-3 180-190 20-40 |Monuua 1: nipgoH/peKo ans
BUMiIKAHHA
JlazaHbA / 3anikaHKN
DL ST CILL T @ Tak 2 190-200 45-55 | [leko Ha pewiTui

KaHeNoHi / BigkpuTi
nuporu
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Peuent OyHKuin | MporpiBaHHa | Monuusa Temnepartypa Yac |Akcecyapm
(Big HU3Y) (°C) (xB.)
ArHaTuHa / TenaTuHa
/ AnoBnumnHa / @ Tak 2 190-200 70-100 |NigpoH abo geKko Ha pewiTui
CBUHMHA 1 Kr
Kypua / kponuk / @ ! i ) -
Kauka 1 Kr Tak 2 200-230 50-100 |NigpoH abo geKko Ha pewiTui
Inanuka / rycka 3 Kr @ Tak 12 190-200 80-130 |MingoH abo feko Ha peLwiTui
3aneyeHa puba/B
neprameHrTi (pine, @ Tak 2 180-200 40-60 |MignoH abo aeko Ha peLwiTyi
yina)
(MapuwvpoBaHi oBoui
(nomipgopwm, LHyKiHi, Tak 2 180-200 50-60 |[leko Ha pelLwiTui
Kabaukun)
lpiHka @ - 4 3 (BUCoOKuMM) 3-5 Pewitka
Monunusa 4: pewitka
. . i (nepeBepHyTHY CTpaBy yepes
Pu6He dine / creitkun @ - 4 2 (cepepnHin) 20-35 MONOBIHY Yacy MPUrOTYBaHHS)
[Monwuua 3: nigaoH 3 Bogoto
Monuusa 4: pewitka
Kongcxu / |;e6a6|n/ A 53 . o | 1540 (nepeBepHYTU CTPaBy Yepes
nopeopunHa ) -3 (cepepHiit - Bucokmi) : NOSIOBVHY Yacy NPUrOTyBaHHS)
raméyprepm -
Monwuusa 3: nigaoH 3 Bogow
Monunua 2: pewitka
(nepeBepHyTHK CTpaBy Yepes
2 (cepepHin) 50-65 |[ABi TPETUHM yacy
CmaxeHe Kypua @ i ) NPUroTyBaHHs)
11,3 kr Monuusa 1: nigaoH 3 Bogoto
Monwnua 2: poxeH
3 (BMcokuin) 60-80 . p.
Monwuusa 1: nigaoH 3 Bogoto
[lleko (nepeBepHyTH CTPaBy
Poct6id 3 KpoB'io @ ) ) 2 (cepeanii 35.45 |4€Pe3 fBi TpeThHa vacy
1kr NPUroTyBaHHs, AKLLO
HeobXigHO)
MNipaoH abo aeko Ha pewiTui
(nepeBepHyTHK CTpaBy Yepes
Kocrp.eub il @ - 2 2 (cepepHin) 60-90 | ABi TPETUHN Yacy
ronexi
NPUroTyBaHHs, AKLLO
HeobXxigHO)
MipooH / peko ana BunikaHHA
(nepeBepHyTHK CTpaBy Yepes
CmaxkeHa KapTonnsa @ - 2 2 (cepepnHin) 45-55 | gBi TpeTUHU Yacy
NPUroTyBaHHs, AKLLO
HeobxigHo)
OBoyeBa 3anikaHKa @ - 2 3 (BMcokun) 10-15 | deko Ha pewiTui
= Monwuua 3: geko Ha pewiTuyi
JlazaHbA 3 m'Acom Tak 1-3 200 50-100 |MNonwuusa 1: nipaoH abo aeKko Ha
pewiTui
= Monwuua 3: geko Ha pewiTuyi
M'saico 3 KapTonneto (3/- Tak 1-3 200 45-100 |Monuua 1: nipaoH abo aeKo Ha
pewiTui
= Monuua 3: geKko Ha pewwiTui
Pu6a 3 oBoyamm (3_7 Tak 1-3 180 30-50 |Monwnus 1: nipaoH abo geko Ha

pewiTui
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MEPEBIPEHI PELEENTMU (y BignosigHocTi 3i crangaptamu IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 Ta DIN 3360-12:07:07)

PeuenTt OyHKuinA |MporpiBaHHa| Monuua |Temnepatypa| Yac Akcecyapu Ta npyUMITKMN
(Big HM3Y) (°C) (xB.)

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1

Tak 2 170 15-25 |[ippoH/aeko anAa BUNikKaHHA

MicouHe neumso (Shortbread) Mo 3: ACKO AT BANIKaFIA

< Tak 13 160 20-30
& Monwuusa 1: nignoH
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
[z] Tak 2 170 20-30 |MipnoH/geko ansA BUMiKaHHA
Ticteuka (Small cakes) -
< Monuusa 3: feKko Ana BUMiKaHHA
E Tak 1-3 160 30-40 .
2 Monuus 1: nigaoH
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
E;:;IT 6e3 xwpy (Fatless sponge @ Tak 2 170 35-45 |@opma AnA BUMIYKKU Ha peLuiTui
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
Tak 2 185 60-75 |Qopma anA BUMIUKM Ha pewiTyi
2 abnyuHi nuporu (Two apple Monunua 3: popma Ana BUMIUKK Ha
pies) ewiTuj
< Tak 13 175 70-90 P
92 Monuvua 1: popma ana Buniuky Ha
pewiTui
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.
IpiHka (Toast) - 4 3 (Bucokunin) 3-5 |Pewitka

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.

N

Monwvua 4: pewitka (nepeBepHyTH
CTpaBy yepes NoJsIoBUHY Yacy

3 (Bucoknn) | 30-40 NPUroTyBaHHs)

Fambyprepwm (Burgers)

Monuusa 3: nigaoH 3 Boaoo

DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3

AGRYUHMI NMpIF, NUpir i3 Tak 2 180 30-40 |MipnoH/neko AnsA BUMiKaHHA

Qo Q

OPPKOMXKOBOro TiCTa Ha AeKo

(Apple cake, yeast tray cake) Monuua 3: neko ana BUMiKaHHA

Tak 1-3 160 55-65

Monuusa 1: nignoH

DIN 3360-12:07 § 6.6

MeueHsn 3i cBUHUHK (Roast Pork) @ - 2 170 110-150 |Monwvus 2: nigaoH
XL
DIN 3360-12:07 popaTtok C
Tak 2 170 35-45 |lippoH/pexko gna BunikaHHA
Kopx (Flat cake) -
= Monuua 3: geko ana BMNikaHHA
(< Tak 1-3 170 40-50 ,
& Monwuusa 1: nignoH

B Tabnuui nprurotyBaHHA peKoMeHayeTbCA ifeanbHa GYHKLiA Ta TemnepaTypa roTyBaHHA AN 3abe3neyeHHsa HanKkpaLwmx
pe3ynbTaTiB 3 yciMa peLienTamu. KLLO B XoueTe roTyBaTu fiMLLe Ha OAHIN NOAuLi, BUKOPUCTOBYOUM GYHKL KO 3 BEHTUAATOPOM,
CTaBTe NPOAYKTM Ha TPeTIo NonunLio | BUbupanTe Temnepatypy, pekomeHgosaHy ana ¢yHkuii “MPUMYCOBA BEHTUIALIA" (&) y
BMNafKy roTyBaHHaA Ginblue, Hi>XK Ha OAHIN nonuui.

Mpw cmaxkeHHi Ha rpyni 3anUWiTb 3-4 CM BiNIbHOrO NPOCTOPY Cnepeay, Wwob 6yno nerwe BUNMaTK 3 AyxoBoi Wwadwu.
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PEKOMEHAALITI TA MOPAAU 3 BUKOPUCTAHHA
AK untTaTn TaGANLIO NPUroTyBaHHA

B Tabnuui BkazaHo, AKy GpyHKLilo Kpallie BCbOro BUKOPVCTOBYBaTHW A4/l NEBHOT CTPaBK, rOTYBaTK i Ha O4HIN abo KinbKox nonnusax
OfHOYaCHO. Yac roTyBaHHs MNOYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KO MPOAYKTY NOCTaBUAU B fyXoBy Wwady, 6e3 BpaxyBaHHSA yacy
nporpiBaHHA (AKLO HeobXiAHO). Bka3aHi TemnepaTypa Ta Yac roTyBaHHs € OPIEHTOBHVIMM i 3aeXaTb Bif KiIbKOCTi NPOAYKTIB Ta
TUNY aKcecyapis, WO 3aCTOCOBYIOTbCA. [TounHanTe 3 HANMEHLOro PEKOMEHAOBAHOMO 3HAYEHHS, a AKLWO CTPaBa He AOCTaTHbO
roToBa, NepelnfiTe A0 6iNbLWNX 3HaUeHb. BUKOPUCTOBYIATE akcecyapy 3 KOMMJIEKTY | HajaBanTe nepesary popmam Asia BUMNiYKK
Ta lekaM TEMHOro Konbopy. Mo>Ha BUKOPUCTOBYBATU TaKOX MOCY[, i akcecyapwy i3 nipekca Ta kepamiky, ane nam'atanTe, Wwo
CTpaBy roTyBaTUMyTbCA TPOXM AOBLUE. [InAa OTpMMaHHA HaMKpaLLMx pe3ynbTaTiB peTesibHO AOTPUMYATECA Nopag, HaBeAeHNX y
Tabnuui NnpruroTyBaHHA CTOCOBHO BMOOPY akcecyapiB (y KOMMIEKTi) Ta Ha siKi Nonuui ix CTaBuTu.

FoTyBaHHA Pi3HMX CTPaB OAHO4YACHO

3a ponomoroto ¢yHKUii “INMPUMYCOBA BEHTUALIA" moxHa roTyBaTi ogHOYaCcHO pi3Hi CTpaBwy, AKi NoTpebyoTb 0f4HaKOBOT
TemnepaTypw (Hanpuknag, prmba i oBoui), BUKOPUCTOBYIOUM Pi3Hi nonuui. Bunmits 3 gyxoBoi wadw cTpasy, sKin NOTPiOHO MeHLe
yacy AnA NPUroTyBaHHS, i 3aNMLWTe B Hill CTPaBY, AKa FOTYETbCA JOBLUE.

Oeceptn

- [enikaTHi fecepTu roTyiTe 3a 4ONOMOrol GyHKLUii TpaaULINHOro roTyBaHHA NnLLE Ha OfHI nonuui. BukopucrosynTe
TeMHi popMm AN BMNIUKK | 3aBXKAM CTaBTe X Ha PELUiTKY, O NOCTava€ETbCcA B KOMMNeKTi. [nA rotyBaHHA GinbLue, HiX Ha
OfHiN nonuui Bnbepitb GyHKLi0 NPUMYyCcoBOT BeHTUNALIT | po3cTaBTe dopmu AnA BUMIUKM Ha NONMLAX TakK, Wob
3abe3neunTy oNTUManbHy LMPKYNALiO rapAayoro nosiTps.

- o6 nepeBipnTK UM roToBWIA NWPIr, WO NifHIMAETLCA Y NpoLeci BUNiKaHHSA, BCTaBTe epeB'aHY 3y60UnCTKY y LeHTP
nupora. AKwo 3ybouncTKa BMinge YNCTO, MUPIr FOTOBUIA.

- Mpw BUKopUCTaHHi opm Ana BUNIUYKN 3 aHTUNPUTrapHUM MOKPUTTAM, He 3MaLLyTe KpaiB, OCKINbKM NUPIr MoXe NigHATACA
HepiBHOMIPHO [lOBKOA KpaiB.

- AKLWO Nupir “npocigae” nig Yac rotyBaHHsA, HACTYMHOrO pa3y BCTaHOBITb HUXKUY TemnepaTypy i, MOXIBO, NOTPiGHO
3MEHLUMNTU KiNbKICTb PigUHY B TiCTi Ta 0bepexHille Moro nepemillyBaTtu.

- [lnAa conopouis 3 BONOrot HaunHKoL (Hiskelik abo GpyKToBi Nuporu) BukopuctoBynte GpyHkuito “BUMNIKAHHA 3
KOHBEKLIEID". AKwo ocHoBa nrpora nunka, onycTiTb MONWLIO0 H/XYeE | NoCUnTe AHO Npora Kpuxtamu xniba abo neumsa,
nepL HiXX ofaBaTN HAUNHKY.

M'saco

- BukopucToByWTe feko 6yab-akoro Buay abo nocyn i3 nipekca BiANoBiAHO A0 PO3Mipy WMaTKa M'ACa, Wo byae rotyBaTucs.
Mpw cmaxeHHi WMaTKiB M'Aca, Kpalle fJofaBaTu TPOXU BYNbAOHY Ha AHO NOCyay, 3MOYYUM HAM M'ACO Nif, Yac roTyBaHHA
InA Kpaworo cMaky. Konm cmax<eHnHa rotoBa, AaiTe i noctoaTy B AyxoBin wadi we 10-15 xBunuH, abo 3aropHitb B
aniomiHiey donbry.

- AKLWO BM XoueTe NigCMaXknT M'ACO Ha rpuni, BUOMpanTe WMaTKN BCOAN PIBHOMIPHOT TOBLUMHN, W06 [OCATTU
OfHOPIAHOro pe3ynbTaTy roTyBaHHsA. [ly>ke TOBCTi LUMaTKM M'Aca NOTpibHO roTyBaTu AosLe. Abu M'ACO He NpUropino
330BHi, ONYCTiTb peLiTKy HUKYe, Wob m'aco Oyno fani Big rpuna. MepeBepHiTb M'ACO Yepes ABi TPETUHY YacCy roTyBaHHA.

[na 360py COKiB, WO BUTIKaloTb 3i CTPaBW Mifj Yac roTyBaHHSA, PEKOMEHIYETbCA CTaBUTU NiALO0H 3 NOSIOBMHOIO NiTPa BOAN NPAMO

nig peLwwiTkoto, Ha AKI cMaXxkntbca m'aco. lonvsanTe BoAy 3a HEOOXigHOCTI.

PoxeH (nnwe B geAKnXx MOAEHHX!

BrkopucToByWiTe Lieli akcecyap ANA piBHOMIPHOro o6CMaXKeHHs WMaTKIB M'Aca Ta NTuui. HaHW3ynTe M'ACO Ha poXeH,
NPUWB'A3YI0UN 1Oro MOTY3KOI0, AKLLO Lie NTULA, | NnepeBipTe UM HafinHO BOHO TPMMAETBLCA, NEPLU HiX CTaBUTK POXKEH Ha 1Oro
MicLie Ha nepepHin CTiHUi ayxoBoi wadu i onyckaloum noro Ha BianosiagHy onopy. Lo 3anobirtn noasi anmy Ta Wwo6 36upaTn
COKM, Lo BUTIKalOTb 3 M'ACa Nif YacC roTyBaHHA, PeKOMeHAYETbCA CTaBUTK Ha NepLUIOMY PiBHI NigA0H 3 NOSIOBUHOIO NiTpa BOAM.
PoxeH mae nnactmacoBy pyuKy, AKY Clif BUNMaTK, NePLU HiX NOYMHATN FOTYBaHHS, i BUKOPWUCTOBYBAaTM MO 3aKiHYEHHI0
roTyBaHHs, Wob He 06NeKTMCA, KON BUAMATMMETE CTPaBy 3 AyXOBOi Wwadwu.

Niua

Tpoxu 3maLLyinTe feko, Wwob niua mana XpycTky ocHoBy. MoTpyciTh NiLy cMpom MoLapena yepes ABi TPETUMHM Yacy roTyBaHHA.

QyHKUiA nigHIMaHHA

3aBXxau Kpallle HaKpyBaTK TiCTO BOJIOrO0 TKAHMHOIO, MepLU Hi>XK CTaBUTUW Oro y AyxoBy wady. Yac BUCTOBAHHA TicTa Npu
BVMIKOPWCTAHHI L€l pyHKUIT 3MEHLLYETbCA NPUGNM3HO Ha OHY TPETUHY Y NMOPIBHAHHI 3 BUCTOIOBAHHAM NPY KiMHATHI
TemnepaTypi (20-25°C). Yac BrcTOOBaHHA 1 Kr TicTa Ans niuy CTaHOBUTb NPUOGSIM3HO OfHY rOAVHY.
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