Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
WHIRLPOOL

Pentru a beneficia de servicii complete de

asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie
instructiunile privind siguranta.

A

www.whirlpool.eu/register

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator
3. Rezistenta circulara

(nu este vizibild)

4, Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

Usa

Sertar apa

Rezistenta superioara/grill
Becul

Placuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)

10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

Ve NOWm

........

.........

1. ON / OFF
Pentru pornirea si oprirea
cuptorului.

2. ECRAN PRINCIPAL
Pentru accesarea rapida a meniului
principal.

3. PREFERINTA

Pentru accesarea listei de functii
favorite.

4. AFISAJ

5. UNELTE

Pentru a alege din mai multe optiuni
si, de asemenea, pentru a modifica
setarile cuptorului si preferintele.

woelsscsessccscscssscsccse

6. CONTROL LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei
Whirlpool 6t Sense Live.

7. ANULARE

Pentru a opri orice functie a
cuptorului, cu exceptia functiilor
Clock (Ceas), Cronometru de
bucatarie si Blocare control.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume, focaccia
etc. sau pozitionarea sub
gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor

TAVA DE PREPARARE LA
ABURI

Aceasta faciliteaza circulatia
aburilor, contribuind la
coacerea uniformd a
alimentelor. Asezati tava de
colectare a picaturilor pe
nivelul inferior, pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.**

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si
tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca
gratarul metalic.

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

« Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

GHIDAJE CULISANTE *

—

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

* Disponibil numai la anumite modele

** A se utiliza numai pentru functia Steam (Aburi).

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistenta tehnicd post-vanzare.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA
INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si
cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apasati
ferm portiunea inferioara a clemei pe ghidajul pentru
gratar. Asigurati-va ca sinele se pot deplasa liber.
Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj pentru
gratar de la acelasi nivel.

Va rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.
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FUNCTII DE PREPARARE

' RO

&E) FUNCTII MANUALE

« PREINCALZIRE RAPIDA
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

«  CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

« GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor

si carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a

praji painea. Atunci cand frigeti carne la gratar, va
recomandam sa utilizati o tava de colectare a picaturilor
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

- TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de
vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de
apa potabila.

. AERFORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim
trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita
pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa
treacd de la un aliment la altul.

+  FUNCTIICOOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe patru niveluriin
acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata pentru a
prepara fursecuri, tarte, pizza rotunda (si congelata) si
pentru a prepara o masa completa. Respectati tabelul cu
informatii privind prepararea pentru a obtine cele mai
bune rezultate.

- COACERE CU CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prdjituri cu umplutura
numai pe un singur nivel.

- ABUR

»  ABURPUR

Pentru gdtirea preparatelor in mod natural si sanatos
folosind aburi, pentru a pastra valorile nutritive ale
alimentelor. Aceasta functie este adecvata in special
pentru prepararea legumelor, a pestelui si a fructelor,
dar si pentru oparire. Daca nu se specifica altfel,
indepartati toate ambalajele si folia de protectie
inainte de a introduce alimentele in cuptor.

Pentru mai multe informatii privind ciclurile de
preparare manuala la aburi, consultati tabelul cu

”

informatii privind prepararea cu functia,Abur pur”.

»  AERFORTAT + ABURI

Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele ale
aerului fortat, aceasta functie va permite sa gatiti
alimente crocante si rumenite frumos la exterior,

dar fragede si suculente la interior. Pentru a obtine
rezultate de preparare optime, va recomandam sa
selectati un nivel RIDICAT de aburi pentru prepararea
pestelui, MEDIU pentru carne si REDUS pentru paine

si deserturi.

Pentru mai multe informatii privind ciclurile de
preparare manuala la aer fortat + abur, consultati
tabelul cu informatii privind prepararea cu functia
JAer fortat + Abur”.

FUNCTII SPECIALE

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc. Lasati
alimentele in ambalaj pentru a se evita deshidratarea
acestora la suprafata.

»  MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

» CRESTERE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.
Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati functia
n cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa
finalizarea unui ciclu de preparare.

» CONFORTABIL

Pentru a gdti alimente semipreparate, depozitate

la temperatura camerei sau in frigider (biscuiti, mix
pentru prajituri, briose, diverse tipuri de paste si
produse de panificatie). Functia prepara toate felurile
de mancare rapid si delicat si poate, de asemenea, sa
fie utilizata pentru a incalzi mancarea deja preparata.
Nu este necesar sd preincalziti cuptorul. Urmati
instructiunile de pe ambalaj.

»  GATIT MAXI

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste

2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul
procesului de preparare, pentru a obtine o rumenire
uniforma pe ambele parti. Se recomanda sa o stropiti
din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

»  AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor
de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente

a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia ECO,
lumina va ramane stinsa pe parcursul desfasurarii
procesului de preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO
si, in consecinta, pentru a optimiza consumul de
energie, usa cuptorului nu trebuie deschisa pana
cand alimentele nu sunt gdtite complet.

COACERE PRODUSE CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel mai
bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de alimente
congelate. Nu este necesara preincalzirea cuptorului.

th

6 6" SENSE

Acestea permit gatirea complet in mod automat a tuturor
tipurilor de alimente. Pentru a utiliza in mod optim aceasta
functie, urmati indicatiile din tabelul cu informatii privind
prepararea.

Nu este necesara preincalzirea cuptorului.
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UTILIZAREA AFISAJULUITACTIL

Pentru a selecta sau a confirma:

Atingeti ecranul pentru a selecta valoarea sau
elementul de meniu dorit.

12:35

Functii manual@

Functii 6th Sense

Pentru a derula intr-un meniu sau o lista:
Trageti pur si simplu cu degetul pe afisaj pentru a
derula printre elemente sau valori.

Functii manuale

Conventional Coacere cu
convectie
Aer fort, Grill

< Selectati o temperatura

pentru aerul fortat.

°C
D 2 O O /)
Set; E'de

e

PRIMA UTILIZARE

Pentru a confirma o setare sau a merge la urmatorul
ecran:

Atingeti,SETARE” sau ,URMATORUL".

Selectati o temperatura
pentru aerul fortat.

Setatj timpul de JTJYRCLI

Pentru a reveni la ecranul anterior:
Atingeti < .

Aer fortat

I *& ICTIUNIDE GATIT:

Pentru prepararea diferitor
alimente care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai, g §

a’%e
multe niveluri (maxim trei) in

AeAsiiia 0. Aceasta functie

Atunci cand porniti aparatul pentru prima data, va
trebui sa configurati produsul.

Setarile pot fi modificate ulterior apdsand & pentru a accesa
meniul ,Unelte”.

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa

setati mai intai limba si ora.

« Trageti cu degetul pe ecran pentru a derula lista cu
limbile disponibile.

« Apasati pe limba dorita.

Daca atingeti € , veti reveni la ecranul anterior.

2. CONFIGURAREA RETELEI WIFI

Caracteristica 6™ Sense Live va permite sa actionati
cuptorul de la distanta de pe un dispozitiv mobil. Pentru
a activa controlul de la distanta al aparatului, mai intai
trebuie sa finalizati cu succes procesul de conectare.
Acest proces este necesar pentru a va inregistra aparatul
si pentru a-1 conecta la reteaua dumneavoastra de
domiciliu.
» Atingeti,SETATI ACUM” pentru a continua
configurarea conexiunii.

In caz contrar, atingeti ,OMITERE” pentru a va conecta la
produs ulterior.

Daca locuiti in Asia, atingeti ,OMITERE", deoarece aplicatiile
mobile nu sunt disponibile in regiunea dumneavoastra.

CONFIGURAREA CONEXIUNII

Pentru a utiliza aceasta functie, este necesar sa detineti:
Un smartphone sau o tableta si un router fara fir
conectat la internet. Utilizati dispozitivul inteligent
pentru a verifica daca semnalul retelei fara fir de
domiciliu este puternic langa aparat.

Cerinte minime.

Dispozitiv inteligent: Android cu ecran de 1280x720 (sau mai
mare) sau iOS.

Consultati pe App Store compatibilitatea aplicatiei cu
versiunile de Android sau iOS.

Router fara fir: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Descarcati aplicatia 6" Sense Live

Primul pas in conectarea aparatului este de a descarca
aplicatia pe dispozitivul mobil. Aplicatia 6™ Sense Live
va va ghida prin toti pasii enumerati aici. Puteti descarca
aplicatia 6™ Sense Live din App Store sau magazinul
Google Play.
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2. Creati un cont

Daca nu aveti un cont incd, va trebui sa Creati un cont.
Acesta va va permite sa conectati in retea aparatele si,
de asemenea, sa le vizualizati si sa le controlati de la
distanta.

3. Inregistrati-va aparatul

Urmati instructiunile furnizate de aplicatie pentru a va
inregistra aparatul. Veti avea nevoie de numarul Smart
Appliance IDentifier (SAID) (Identificatorul aparatului
inteligent) pentru a finaliza procesul de inregistrare.
Puteti afla acest cod unic de pe placuta cu date tehnice
atasata la produs.

4. Conectati-va la WiFi

Urmati procedura de configurare prin scanare pentru
conectare. Aplicatia va va dirija pe parcursul procesului
de conectare a aparatului la reteaua fara fir din locuinta
dumneavoastra.

Daca routerul dumneavoastra accepta WPS 2.0 (sau mai
mare), selectati ,MANUAL", apoi apasati pe ,Setare WPS”:
Pe routerul fara fir, apasati butonul WPS pentru a stabili
o conexiune intre cele doua produse.

Daca este necesar, puteti conecta manual produsul
utilizand optiunea,Cautare retea”

Codul SAID este utilizat pentru a sincroniza un dispozitiv
inteligent cu aparatul dumneavoastra.

Adresa MAC este afisata pentru modulul WiFi.

Procedura de conectare va trebui efectuata din nou
numai daca modificati setarile routerului (de exemplu,
numele retelei, parola sau furnizorul de date).

UTILIZAREA ZILNICA

' RO
3. SETAREA OREI SI A DATEI

Conectarea cuptorului la reteaua de domiciliu va seta
ora si data in mod automat. In caz contrar, va fi necesar
sa le setati manual

« Atingeti cifrele relevante pentru a seta ora.

« Apasati,SETARE” pentru a confirma.

Dupa ce ati setat ora, va trebui sa setati data

« Atingeti numerele relevante pentru a seta data.
« Apasati,SETARE" pentru a confirma.

Dupa intreruperea alimentarii cu energie electrica
pentru o perioada lunga de timp, trebuie sa setati din
nou ora si data.

4. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de

energie electrica compatibil cu reteaua interna, care are

o capacitate de peste 3 kW (16 A): Daca locuinta este

alimentata cu putere mai mica, va trebui sa reduceti

aceasta valoare (13 A).

« Atingeti valoarea din partea dreapta pentru a selecta
puterea.

« Atingeti,OK" pentru a finaliza configurarea initiala.

5.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut
normal. Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile
din interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la 200 °C timp
de aproximativ o ora.

Se recomanda sa aerisiti Incaperea dupa utilizarea aparatului
pentru prima data.

1. SELECTATI O FUNCTIE

« Pentru a porni cuptorul, apasati sau atingeti
oriunde pe ecran.

Afisajul va permite sa alegeti intre functiile Manual si 6
Sense.

« Atingeti functia principala dorita pentru a accesa
meniul corespunzator.

« Derulati in sus sau in jos pentru a explora lista.

+ Atingeti functia dorita pentru a o selecta.

de preparare se opreste in mod automat.

« Pentru a seta durata, apdsati pe,Setati timpul de
gatit”.

« Atingeti cifrele relevante pentru a seta durata de
preparare dorita.

. Atingeti, URMATORUL" pentru a confirma.

Pentru a anula o duratd setata in timpul prepardrii si pentru a

gestiona astfel manual finalizarea prepardrii, atingeti valoarea

duratei si apoi selectati ,STOP”".

2. SETAREA FUNCTIILOR MANUALE

3. SETAREA FUNCTIILOR 6" SENSE

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate setarile care pot fi
modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA / DE PUTERE PENTRU GRILL

« Derulati printre valorile sugerate si selectati-o pe cea
dorita.

Daca functia permite acest lucru, puteti sa atingeti »f

pentru a activa preincalzirea.

DURATA

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca doriti
sa gestionati manual procesul de preparare. In modul
de temporizare, cuptorul gateste pe durata de timp
selectata. La finalizarea duratei de preparare, procesul

Functiile 6" Sense va permit sa preparati o gama larga
de feluri de mancare, alegand dintre cele prezentate in
lista. Majoritatea setarilor de preparare sunt selectate in
mod automat de aparat pentru cele mai bune rezultate.
« Alegeti o reteta din lista.
Functiile sunt afisate pe categorii de alimente in meniul
LALIMENTE GATITE CU FUNCTIA 6" SENSE” (consultati tabelele
corespunzatoare) si in functie de caracteristicile retetei din
meniul ,LIFESTYLE".
« Dupa selectarea unei functii, indicati pur si simplu
caracteristica doritd a alimentului (cantitate, greutate
etc.) pentru a obtine rezultate perfecte de preparare.
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4. SETAREA DURATEI DE TEMPORIZARE A
PORNIRII

Puteti sa intarziati prepararea inainte de porni o functie:
Functia va porni la ora selectata de dumneavoastra in
prealabil.

. Atingeti,INTARZIERE” pentru a seta ora de pornire
dorita.

- Dupa ce ati setat durata de temporizare dorita,
atingeti,PORNIRE CU INTARZIERE” pentru a porni
perioada de asteptare.

+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa intervalul de timp
calculat.

Programarea unei ore de incepere temporizata a procesului

de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului:

Cuptorul va atinge treptat temperatura necesara, adica

duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele

indicate in tabelul cu informatii privind prepararea.

« Pentru a activa functia imediat si pentru a anula
durata de temporizare programati, atingeti ® .

5. ACTIVAREA FUNCTIEI

« Dupa ce ati configurat setarile, atingeti ,START”
pentru a activa functia.

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura

maxima specifica, va aparea un mesaj pe afisaj. Puteti sa

modificati valorile setate in orice moment al procesului de

preparare, atingand valoarea pe care doriti sa o modificati.

. Apasati pentru a opri functia activa in orice
moment.

6. PREINCALZIR

In cazul in care a fost activatd anterior, dupa pornirea

functiei, afisajul va indica starea etapei de preincalzire.

Dupa finalizarea acestei etape, se va emite un semnal

sonor, iar pe afisaj se va indica atingerea temperaturii

setate.

« Deschideti usa.

« Introduceti alimentele.

- Inchideti usa si atingeti TERMINAT” pentru a porni
prepararea.

Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea

preincdlzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de

preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire

o va intrerupe pentru un timp. Durata de preparare nu

include si faza de preincalzire.

Puteti modifica setarea implicita a optiunii de

preincalzire

pentru functiile de preparare care permit efectuarea

manuala a acestei functii.

« Selectati o functie care va permite sa selectati
functia de preincalzire manual.

« Atingeti pictograma ) pentru a activa sau
dezactiva preincalzirea. Aceasta va fi setata ca
optiune implicita.

7. INTRERUPEREA PREPARARII

Anumite functii 6" Sense vor necesita intoarcerea
alimentelor in timpul procesului de preparare. Se
va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
actiunea care trebuie desfasurata.

« Deschideti usa.

- Efectuati actiunea solicitata pe afisaj.

- Inchideti usa si atingeti TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

Inainte ca procesul de preparare sa se sfarseasca,

cuptorul va poate solicita sa verificati alimentele in

acelasi mod.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata

actiunea care trebuie desfasurata.

« Verificati alimentele.

- Inchideti usa si atingeti , TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

8. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata. In cazul anumitor
functii, dupa ce procesul de preparare s-a finalizat,
puteti sa rumeniti suplimentar preparatul, sa extindeti
durata de preparare sau sa memorati functia ca favorita.
. Atingeti (@ pentru a memora ca favorita.

« Selectati,Rumenire suplimentara” pentru a activa un

ciclu de rumenire de cinci minute.
. Atingeti ® pentru a memora prelungirea procesului
de preparare.

9. PREFERINTE

Caracteristica Preferinte memoreaza setarile cuptorului
pentru reteta dumneavoastra favorita.

Cuptorul recunoaste automat cele mai utilizate functii. Dupa
un anumit numar de utilizdri, vi se va solicita sd adaugati
functia la preferinte.

SALVAREA UNEI FUNCTII

Dupa ce o functie s-a incheiat, atingeti (@ pentruao
salva ca favorita. Aceasta va permite sa o utilizati rapid in
viitor, pastrand aceleasi setari. Afisajul va permite sa salvati
functia indicand pana la 4 ore de masa preferate, inclusiv
mic dejun, pranz, gustare si cind.

« Atingeti pictogramele pentru a selecta cel putin una.
« Atingeti,PREFERINTE"” pentru a salva functia.

DUPA SALVARE

Pentru a vizualiza meniul favorit, apasati pe Q) :
functiile vor fi impartite dupa diferitele ore de masa si
se vor oferi unele sugestii.

Atingeti pictograma pentru preparate pentru a
vizualiza listele aferente

Derulati prin lista solicitata.
« Atingeti reteta sau functia dorita.
« Atingeti,START” pentru a activa prepararea.

MODIFICAREA SETARILOR

Pe ecranul favorit puteti sa addugati o imagine sau
un nume la favorite pentru a particulariza potrivit
preferintelor.

« Selectati functia pe care doriti sa o modificati.

« Atingeti ,EDITARE"

« Selectati caracteristica pe care doriti sa o modificati.

- Atingeti, URMATORUL": Pe afisaj vor aparea noile
caracteristici.

« Atingeti,SALVARE" pentru a confirma modificarile.

Pe ecranul cu preferinte puteti, de asemenea, sa stergeti
functiile salvate:

. Atingeti @ aferentd functiei.
- Atingeti,ELIMINA".
Puteti, de asemenea, sa modificati ora pentru diferite

i Whjr/lﬁool



preparate:

. Apasati pe & .

- Selectati B ,Preferinte”.

+ Selectati,Ore si date”.

« Atingeti,Orele pentru mesele dvs.".

« Derulatiin lista si atingeti ora corespunzatoare.

« Atingeti preparatul relevant pentru a-l modifica.
Este posibild combinarea unui interval de timp cu un singur
preparat.

10. UNELTE

Apasati & pentru a deschide meniul ,Unelte” in orice
moment. Acest meniu va permite sa alegeti dintre
numeroasele optiuni si, de asemenea, sa modificati
setarile sau preferintele pentru produs sau afisaj.

ACTIVARE DE LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei Whirlpool 6" Sense
Live.

CRONOMETRU DE BUCATARIE

Aceasta functie poate fi activata fie cand utilizati

o functie de preparare, fie doar cand masurati

timpul. Dupa activare, temporizatorul va continua

numaratoarea inversa in mod independent, fara a

influenta functia in sine. Odata ce temporizatorul a fost

activat, puteti, de asemenea, selecta si activa o functie.

Temporizatorul va continua numadrdtoarea inversa in coltul din

dreapta sus al ecranului.

Pentru a apela sau a modifica cronometrul de bucatarie:

. Apésati pe & .

. Atingeti © .

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea

inversa a duratei de timp selectate, se va emite un

semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

« Atingeti,RESPINGERE"” pentru a anula temporizatorul
sau pentru a seta o noua durata pentru temporizator.

+ Atingeti,SETATI CRONOMETRU NOU" pentru a seta
din nou temporizatorul.

BEC

Pentru a aprinde sau a stinge becul din cuptor.

@ AUTO-CURATARE

Activati functia ,Auto-curatare” pentru curatarea optima

a suprafetelor interioare.

Este recomandat sa nu deschideti usa cuptorului in timpul

deruldrii ciclului de curatare, pentru a evita pierderea vaporilor

de apa, aspect ce poate compromite rezultatul final de

Curatare.

« Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a
activa functia.

« Atunci cand cuptorul este rece, turnati 200 ml de apa
potabild in partea inferioard a cuptorului.

« Atingeti,START” pentru a activa functia de curatare.

Dupa selectarea ciclului, puteti amana pornirea curatarii

automate. Atingeti ,INTARZIERE" pentru a seta ora de

finalizare, asa cum este indicat in sectiunea relevantd.

@ SCURGERE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a

I

' RO
preveni stagnarea acesteia in rezervor. Pentru utilizarea
in mod optim a aparatului, se recomanda sa efectuati
intotdeauna evacuarea de fiecare daca cand cuptorul a
fost utilizat cu un ciclu de preparare cu aburi.

Odata selectata functia ,Evacuare”,
urmati actiunile indicate: Deschideti
usa si asezati o carafa mare sub duza
de evacuare amplasata in partea
inferioara, in dreapta panoului.
Odata inceputa evacuarea,
mentineti carafa in pozitie pana
cand se finalizeaza operatiunea.
Durata medie pentru evacuarea completd este de
aproximativ trei minute.

Daca este necesar, puteti intrerupe procesul de
evacuare atingand tasta PAUZA de pe afisaj (de
exemplu, in cazul in care cana este deja plina cu apa la
mijlocul procesului de evacuare).

Cana trebuie sa aibad o capacitate de cel putin 2 litri.

Va rugam sd retineti: pentru a va asigura ca apa este rece, nu
este posibild efectuarea acestei activitati inainte de a se fi
scurs 4 ore de la ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a
produsului). In acest timp de asteptare, pe afisaj va aparea
urmatorul feedback ,APA ESTE PREA FIERBINTE: ASTEPTAT!
PANA CAND TEMPERATURA SCADE".

Important: Daca rezervorul nu este evacuat in mod
regulat, dupa cateva zile de la ultima reumplere,
aparatul va va solicita sa faceti aceasta operatie afisand
mesajul ,ESTE NECESAR UN CICLU DE EVACUARE": aceasta
solicitare nu poate fi ignorata si veti putea continua
utilizarea normala a produsului numai dupa efectuarea
evacuarii.

DECALCIFIERE

Aceasta functie speciald, activata la intervale regulate,
va permite sa pastrati starea optima a rezervorului si
circuitului de aburi.

Pe afisaj va apdrea mesajul ,ESTE NECESAR UN CICLU
DE DECALCIFIERE" pentru a va reaminti sa efectuati
aceasta operatie cu regularitate.

Solicitarea de decalcifiere este declansata de numarul
de cicluri de preparare cu aburi sau de numarul de ore
de functionare a boilerului cu aburi de la ultimul ciclu
de decalcifiere (consultati tabelul de mai jos).

Duratd de 22 de ore de preparare i Se recomanda decalcifierea :
cu aburi :

: 20 de cicluri de preparare cu aburi i Nu puteti rula un ciclu de

Duratd de 30 de ore de preparare nu a fost efectuat ciclul de
cu aburi decalcifiere

De asemenea, procedura de decalcifiere poate fi efectuata
oricand utilizatorul are nevoie de o curdtare mai amdanuntita a
rezervorului si a circuitului intern de aburi.

Durata medie a functiei complete este de aproximativ
185 de minute. De indata ce este pornita aceasta
functie, urmati toti pasii indicati pe afisaj.

Va rugam sa retineti: Functia poate fi intrerupta insa, daca este
anulata in orice moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie
repetat de la inceput.

Whj;lﬁool ’



» FAZA 1.1: EVACUAREA APEI (pana la 3 min.)

Daca rezervorul nu este gol, etapa de evacuare a apei
trebuie efectuata tnainte de inceperea procesului

de decalcifiere propriu-zis. In acest caz, va rugam sa
incepeti cu operatiunea de evacuare a apei conform
descrierii de la paragraful ,Evacuarea apei” aferent.

In schimb, daca rezervorul nu contine apa, aparatul va
trece automat la FAZA 1.2.

Va rugam sd retineti: pentru a va asigura ca apa este rece, nu
este posibila efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi
scurs 4 ore de la ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a
produsului). In acest timp de asteptare, pe afisaj va aparea
urmatorul feedback ,APA ESTE PREA FIERBINTE: ASTEPTAT!
PANA CAND TEMPERATURA SCADE".

Cana trebuie sa aiba o capacitate de cel putin 2 litri.

» FAZA 1.2: DECALCIFIERE (~120 MIN.)
Atunci cand afisajul va va solicita sa preparati solutia,
faceti acest lucru adaugand 3 pachetele (echivalentul
a 75 g) de solutie de decalcifiere WPRO* adecvata
pentru cuptor in 1,7 litri de apa potabila la temperatura
ambientala.

=75g

< m

1,7 Liters

=

Odata ce solutia de decalcifiere este turnata in sertar,
apasati pe iPpentru a incepe procesul principal de
decalcifiere.

Pentru derularea etapelor de decalcifiere nu trebuie
sa stati in fata aparatului. Dupa finalizarea fiecarei
etape, va fi emis un feedback acustic, iar pe afisaj vor

aparea instructiuni privind trecerea la faza urmatoare.

» FAZA DE EVACUARE (pana la 3 min.)
Cand pe afisaj apare mesajul ,ASEZATI UN RECIPIENT
SUB ORIFICIUL DE EVACUARE A APEI”, vd rugam sa
efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

» FAZA 2.1: REUMPLEREA CU APA
Pentru a curéli'a rezervorul si circuitul de aburi, trebuie
efectuat ciclul de clatire.
Atunci cand pe afisaj apare mesajul ,REUMPLETI
REZERVORUL’, turnati apa potabila in sertar pana cand
pe afisaj apare mesajul ,REZERVOR REUMPLUT".

» FAZA 2.2: CLATIRE (~65 min.)

Sistemul este pregatit acum pentru a porni procesul
final de clatire, apasati pentru a incepe.

» FAZA 2.3: EVACUAREA APEI (PANA LA 3 MIN.)
Dupa ultima operatie de evacuare, apasati
pentru a finaliza decalcifierea.

Cand procedura de decalcifiere este finalizata, veti
putea utiliza toate functiile de preparare cu aburi.

*Solutia de decalcifiere WPRO este produsul profesional
recomandat pentru mentinerea celei mai bune performante a
functiei de preparare cu aburi in cuptor. Va rugam sa urmati
instructiunile de utilizare de pe ambalaj. Pentru comenzi si
informatii, contactati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare sau www.whirlpool.eu

Whirlpool nu isi asuma raspunderea pentru daunele cauzate
de utilizarea altor produse de curatare disponibile pe piata.

@ FARA SUNET

Atingeti pictograma pentru a dezactiva sau pentru a
activa toate sunetele si alarmele.

BLOCARE CONTROL

Functia,Blocare control” va permite sa blocati butoanele
de pe panoul tactil astfel incat sa nu poata fi apasate in
mod accidental.

Pentru a activa blocarea:

. Atingeti pictograma ® .

Pentru a dezactiva blocarea:

« Atingeti afisajul.

« Trageti in sus cu degetul pe mesajul indicat.

ALTE MODURI

Pentru a selecta modul Sabat si pentru a accesa
optiunea Putere.

E PREFERINTE

Pentru a modifica mai multe setari ale cuptorului.

B

Pentru a modifica setarile sau pentru a configura o noua
retea la domiciliu.

INFO

Pentru a opri functia ,Memorare mod demo”, pentru a
reseta produsul si pentru a obtine mai multe informatii
despre produs.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

TEMPERATURA (°C) /

DURATA

GRATAR S|

RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE NveL GRILL i) pyvalioiis
2
= Da 170 30-50 | 2.
Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 _‘___|_i__,__’_
Da 160 30-50 | A e
_ ) 3
Prajituri umplute (prajiturd cu branza, Da 160 =200 30-85 —J
strudel, placinta cu mere) 4 1
’ Da 160 — 200 35-90 gt
=] Da 150 20-40 3,
Da 140 30-50 4
Fursecuri / biscuiti fragezi
4 1
Da 140 30-50
jp N . GE—
Da 135 40-60 UV
=] Da 170 20 - 40 3
Da 150 30-50 4
Prajiturele / briose
: 4 1
Da 150 30-50
Da 150 40-60 RPN
= Da 180 - 200 30-40 3
Choux a la créeme Da 180-190 35-45 ,\%ﬁ 1
Da 180 - 190 35-45% | o e
= Da 90 110 - 150 3
Bezele Da 9 130-150 | A ]
5 3 1
Da 90 140-160* aFr A A
= Da 190 - 250 15-50 2
Pizza / paine / focaccia
Da 190 - 230 20-50 4]
. 4 . 5 3 1
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220 - 240 25-50" | 2o, ae—man
3
= Da 250 10-15 3,
Pizza congelata Da 250 0-20 |24
Da 220-240 15-30 0, 3,
Da 180 - 190 45-55 | 3
Zailhn;)e picante (placinta cu legume, Da 180- 190 45 -60 .‘é,. “!1;“-
5 3 1
Da 180 - 190 45-70% | oS 1
E Da 190 - 200 20-30 3
j W
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180 - 190 20-40 ! 4 ] 1
5 3 1
Da 180 - 190 20-40% | o3
e =l | = [ @)
) Conventional Aer fortat i%if/(?erﬁtfeu Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Aer fortat Eco
9
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RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE TEM:F\;‘S_TE’;‘QFO / D(eri’f)" Egggég'fl'l
Ic_:;e:]gerlwle:)r/“budinci / paste la cuptor / Izl Da 190 - 200 4565 1;1
Miel / vitel / vits / porc 1 kg Da 190 - 200 go-10 | 3 |
Friptura de porc cu sorici 2 kg 5’ — 170 110-150 1;1
Pui/iepure/raté 1 kg =] Da 200 - 230 50-100 |3,
Curcan / gascé 3 kg =] Da 190 - 200 80-130 |2 |
Peste la cuptor/in papiota(fileuri, intreg) Izl Da 180 -200 40 -60 liﬂ
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) Da 180 - 200 50-60 -\éu-
Paine prajita ] — 3 (Ridicat) 360
Fileuri/medalioane de peste Ifl — 2 (Mediu) 20-30% _\_‘f"n_’_ \Q-
Carnati / kebab / coaste / hamburgeri lfl — 2 - 3 (Medie - Ridicata) 15 - 30 ** _\_”5“_'. \Q
Friptura de pui 1-1,3 kg — 2 (Mediu) 55 - 70 *** _\_”2“_’_ \]ﬂ
Pulpa de miel / but — 2 (Mediu) 60 - 90 *** ;‘}
Cartofi copti — 2 (Mediu) 35 - 55 *** 1;1
Legume gratinate — 3 (Ridicat) 10-25 ;‘}
Fursecuri @ ‘ Da 135 50-70 1; _\_'fl|__._,._’_ _\_”3|__._,._’_ - .
Fursecuri
Tarte % Da 170 50-70 | o A Ao
=
Pizza rotunda Pizza Da 210 40-60 _\___5|____,__'_ _\___4|____,__’_ _\___2|____,__’_ —1r
rotundd
517 nsatma (nivelul 3 carne (vl 1) D2 190 01200 2o 2o 1
:\é‘;iiwceol?gﬁ;: (anrit\?eTle)ﬂ/ulgts(Zg(rr]g ?rlwlsv)e/l EY Da 190 40-120 2 4 2 T
2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* _\%F 1;1
Carne si cartofi Da 200 45-100% ,\%’ 1;1
Peste si legume Da 180 30-50* -\...i—...,- ;‘}
Fripturi umplute — 200 80-120* 1;1
Bucati de carne (iepure, pui, miel) — 200 50-100* 1;1
* Durata de timp estimatd: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
** Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
*** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
Aennnar N S ~ - T \e.2.2f

ACCESORII

Gratar metalic

Tava de cuptor sau

formd pentru prajituri,

pe gratar metalic

Tava de colectare a
picdturilor / tavd de

copt sau tava de
cuptor, pe gratar
metalic

Tava de colectare a

picaturilor/Tava de
copt

Tavd de colectare a

picaturilor
cu 500 ml de apa

aburi

10
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ABUR PUR
Reteta Preincalzire Temperatura (°C) Tim?N?i?\ ?étit Nivel si accesorii
Legume proaspete (intregi) — 100 30-80 . E or ]
Legume proaspete (bucati) — 100 15-40 e i of ]
Legume congelate — 100 20-40 1@ z of - 1 _
N 2 1
Peste intreg — 90 40-50 e oof
Fileuri de peste — 90 20-30 2 1
pes e.e.ef ~—0r
Fileuri de pui — 100 15-50 2 ]
\e.2.2f —e —r
Ouj 100 10-30 2 ]
ua — 1e.2.2f —e0
Fructe (intregi) — 100 15-45 2 1
9 \ee.ef ~—'r
o 2 1
Fructe (bucati) — 100 10-30 \eoof

Selectati functia Pure Steam (Abur pur) din meniul cu functii manuale. Setati temperatura de preparare si durata. Ar putea fi necesar sd reumpleti
rezervorul de apd Tnainte de a activa acest ciclu.

Daca nivelul din rezervorul de apa este prea scazut, ciclul de preparare la aburi nu va porni. Pentru a porni toate functiile de preparare la aburi, este
necesar ca rezervorul de apa sd fie plin sau sd fie umplut cel putin cu o cantitate de aproximativ 1,7 litri de apd. Odata ce apa din rezervorul de apd atinge
nivelul maxim, pe afisaj va aparea mesajul ,Rezervorul de apa este plin”. Dacg, in orice moment, nivelul de apd este prea scazut, ciclul va fi intrerupt, iar pe
afisaj va apdrea mesajul ,Reumpleti cu apd”.

Pentru cele mai bune rezultate, va recomanddm sa evitati preincalzirea cuptorului. Dacé cuptorul este fierbinte, va recomandam sa folositi un ciclu
manual Aer fortat + Abur sau sd asteptati pand cand cuptorul se raceste.

e N J S S \e.o.of
Tava de colectare a
ACCESORII Tava de cuptorsau  picdturilor/tavd de  Tavd de colectarea  Tavd de colectare a Tava de preparare |a
Gratar metalic formd pentru prajituri,  copt sau tava de picdturilor/Tava de picdturilor a%uﬁ
pe gratar metalic cuptor, pe gratar copt cu 500 ml de apa
metalic
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AER FORTAT + ABURI

Reteta Nivel de . Preincalzire Temperatura (°C) Timp d_e gatit Nivel si accesorii
generare aburi (Min.) 4
SCAZUT — 140 - 150 35-55 3
Biscuiti fragezi / Fursecuri SCAZUT - 140 30-50 4 !
SCAZUT - 140 40 - 60 > 3 1
5 AR s
SCAZUT — 160 - 170 30 - 40 3
Prajiturs mica / Briosa SCAZUT — 150 30-50 4 !
. 5 3 1
SCAZUT — 150 40 - 60 e
. . % 2
Torturi dospite SCAZUT — 170-180 40-60 A
. . % 2
Pandispanuri SCAZUT — 160 - 170 30-40 A -
Focaccia SCAZUT - 200 - 220 20-40 3
Franzela SCAZUT - 170 -180 70 - 100 3
Paine mica SCAZUT — 200 - 220 30-50 3
Bagheta SCAZUT — 200- 220 30-50 3
Cartofi copti MEDIU — 200-220 50- 70 3
Carne de vitel / vita / porc, 1 kg MEDIU — 180 - 200 60- 100 3
Carne de vitel / vita / porc (taiata in bucati) MEDIU — 160 - 180 60-80 3
Fripturd de vita, in sange, 1 kg MEDIU — 200-220 40-50 3
Friptura de vit, in sange, 2 kg MEDIU — 200 55 - 65 3
Pulpa de miel MEDIU — 180 - 200 65 - 75 3
But de porc pentru tocanita MEDIU — 160 - 180 85-100 3
Carne de pui/ bibilica /rata 1 - 1,5 kg MEDIU — 200 - 220 50-70 3
Carne de pui /bibilica / rata (taiata in bucati) MEDIU — 200-220 55-65 3
L lut
egume umpiute MEDIU — 180 - 200 25 - 40 3
(rosii, dovlecei, vinete) —
File de peste MARE — 180 - 200 15-30 3

CITIREA TABELELOR CU INFORMATII PRIVIND PREPARARE

Tabelele cuprind: retete, daca este necesara preincalzirea, temperatura (°C), nivelul de grill, durata de preparare (minute), accesorii si nivelul sugerat pentru
preparare. Duratele de preparare incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care
este necesard). Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La
inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la valori mai mari. Se recomanda sa folositi
accesoriile din dotare si tavi de prdjituri si de copt din metal, de culoare inchisd. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicd, dar
retineti cd, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati cu atentie recomandarile din
tabelul cu informatii privind prepararea, in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare) care urmeaza a fi puse pe diferite niveluri.

Daca nivelul din rezervorul de apa este prea scazut, ciclul de preparare la aburi nu va porni. Pentru a porni toate functiile de preparare la aburi, este
necesar ca rezervorul de apa sé fie plin sau sd fie umplut cel putin cu o cantitate de aproximativ 1,7 litri de apd. Odata ce apa din rezervorul de apd atinge
nivelul maxim, pe afisaj va aparea mesajul ,Rezervorul de apa este plin”. Daca, in orice moment, nivelul de apa este prea scazut, ciclul va fi intrerupt, iar pe
afisaj va apdrea mesajul ,Reumpleti cu apd”.
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....................... I

Cratite/Paste la °00-30009 T

cuptor

Carne

ACCESORII

Lasagna proaspata

‘0rezl™)

%Orez alb

:Orez brun

iOrez cu bobul intreg A

e PP UP RIS

Orez si cereale :

:Seminte si cereale)y

iCarne la abur &

Gratar metalic

Tava de cuptor sau formd
pentru prdjituri,
pe grdtar metalic

{Quinoa

Mei

Fripturd de vitala
CUPLOY

‘Hamburger
Friptura
Coaste

File / Piept

File de curcan

Friptura de pui

‘Fileuri de pui :

—J
Tavd de colectare a
picdturilor / tava de copt
sau tava de cuptor, pe
gratar metalic

O TABELCU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Cantitate recomandata

500-3000 g

100-500 ¢

100-500 g

100-300¢

100-300 g

i Intoarcere
i (in timpul
i durateide
. preparare) i

.............

100-500 g

100-300 g

100-300 g

—

Tava de colectare a
picdturilor/Tava de copt

Nivel si accesorii

S

Tava de colectare a
picaturilor
cu 500 ml de apd

Whj;lﬁool

13



Reteta

....................... e

05-25cm ;

EFiIeuri la cuptor si fripturi

Fileuri la abur si fripturi &

‘Fructe de mare la gratar

Peste si fructe
de mare

ELegume gratinate

Legume

;Legume proaspete preparate la
‘aburi &

e perere.

Cantitate recomandata

:Fileuri

F|Ieur|depeste S S
‘congelat

iFileuri

:Fileuri congelate

Midii

Creveti

:Creveti roz

e S FFTTTTTTTTTTTTPPPPPPPRPRRS ferren N

500-1000 g

§Scoici
Midii 500-3000 g

Creveti

%Creveti roz 500-1500¢g

‘Calamar

‘Caracatita 500 - 2000 g

100 - 1000 g : :

100-500 g

 ntoarcere '
i (in timpul :
i durateide :

Nivel si accesorii

...........................................

............................. i..............................................i................... i........................................

1 G
N K

S N

S S fecacneanenenens R e

Cartofi

‘Legume umplute

EAIte legume 500-1500 g

‘Cartofi : o tava

‘Rosii o tava

iArdei o tava

‘Broccoli otavd

iConopidé

%Altele

500- 1500 g

100 - 500 g fiecare

o tava

w

e S FFTTTTTTTTTTTTPPPPPPPRPRRS ferren e

Cartofi intregi
Cartofibuciti | otav
Mazare [

Brocco“ B

_Conopida 200-3000 g

50-500g*
200-2.500 g

200-3000 g

gLegume congelate la aburi®® ‘Mazére congelatd 200-30009 T

14

Whjr/lﬁool



i Intoarcere :

Reteta Cantitate recomandata ((:li:r:tne‘ip:; © Nivel si accesorii

....................... .. PYCRARATE)
Pandispann forma prajiter 0108 T
: Fursecuri 200-6009g - ’
0000000000000 OO OO0 U000 OO O OO OO OO O OO OO OSSOSO .
;Croissante congelate : otava * : — 3

Préjituri §i . ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, .......................................................... 3
produsede :Chouxalacreme otava* =
patiserie ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e ‘T’

A, S 001009 T
Strudel 400-1600 g — 3
EPIécinté umpluta cu fructe 500-2000g —

Prajituri sirate i — : 800- 1200 g o
§Chifle&\) 60 - 150 g fiecare —
 Paine pentru sandvis in forma & . 400-600gfiecare = —

Paine R AR,

:Paine mare &) 700 - 2000 g P—
Baghete) 200 - 300 g fiecare P—
éSub;ire tava rotunds * R
Pufoasa tava rotunda * P —

Pizza
;Congelat 1 -4 straturi : — E 3 ]

nFs AR ——

5 3 2 1

e nElr e —r

Fructe la aburi

A |

500-30009g —
Daca nivelul din rezervorul de apd este prea scazut, ciclul de preparare la aburi nu va porni. Pentru a porni toate functiile de preparare la aburi, este
necesar ca rezervorul de apa sé fie plin sau sa fie umplut cel putin cu o cantitate de aproximativ 1,7 litri de apa. Odata ce apa din rezervorul de apa atinge
nivelul maxim, pe afisaj va aparea mesajul ,Rezervorul de apa este plin”. Dacg, in orice moment, nivelul de apd este prea scdzut, ciclul va fi intrerupt, iar pe
afisaj va apdrea mesajul ,Reumpleti cu apd”.

100-400 g : -
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Tava de colectare a
ACCESORII Tavd de cuptor sau  picdturilor /tavda de  Tavd de colectarea  Tavd de colectare a Tava de preparare la
Gratar metalic formd pentru prajituri, copt picdturilor/Tava de picaturilor a%uﬁ
pe grdtar metalic  sau tavd de cuptor, pe copt cu 500 ml de apa

gratar metalic
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
fnainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

curatare. acestea ar putea deteriora
Nu utilizati aparate de curatare cu  suprafata aparatului.
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.
Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti-
le cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepadrta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente.

Pentru a indeparta condensul care s-a format in

Purtati manusi de protectie.

urma prepararii alimentelor cu un continut de apa
ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi
stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

« Activati functia ,Auto-curatare” pentru curdatarea
optima a suprafetelor interioare.

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontatd pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

« Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le
cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

Scoateti ghidajele pentru gratar.

Scoateti capacul becului.

Inlocuiti becul.

Puneti la loc capacul becului si impingeti-l cu putere
pana cand se fixeaza.

Remontati ghidajele pentru gratar.

7. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.
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Vd rugam sd retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~ V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnicd post-vanzare.

Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la
loc.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

+ Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

. Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini — nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o

inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafatd moale.

Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
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superioara in locas.

« Coborati usa si apoi deschideti-o complet. Coborati
dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
ca le-ati coborat complet.

intrebari frecvente referitoare la WIFI
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« Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

\

- Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii
de mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu
functioneaza corespunzator.

WIFI nu este disponibil in Rusia

Ce protocoale Wi-Fi sunt suportate?

in tarile europene, adaptorul WiFi instalat suporta WiFi b/g/n.
Ce setari trebuie configurate in software-ul routerului?
Este necesard efectuarea urmdtoarelor setdri ale routerului:
2,4 GHz activat, WiFi b/g/n, DHCP si NAT activat.

Ce versiune de WPS este suportata?

WPS 2.0 sau o versiune ulterioara. Consultati documentatia
din dotarea routerului.

Exista diferente la utilizarea unui smartphone (sau a unei
tablete) cu sistem de operare Android sau iOS?

Puteti utiliza orice sistem de operare preferati, nu exista
diferente.

Pot sa utilizez partajarea conexiunii mobile la internet 3G in
locul unui router?

Da, insa serviciile cloud sunt concepute pentru dispozitive
conectate permanent.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca conexiunea
mea la internetul de la domiciliu este functional3, iar
functionalitatea fara fir este activata?

Puteti cauta reteaua dumneavoastra pe dispozitivul
inteligent. Dezactivati toate celelalte conexiuni de date
inainte de a incerca.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca aparatul
este conectat la reteaua fara fir de la domiciliu?

Accesati configuratia routerului dumneavoastra (consultati
manualul routerului) si verificati daca adresa MAC a aparatului
apare pe pagina cu lista de dispozitive fara fir conectate.
Unde pot sa gasesc adresa MAC a aparatului?

Apasati pe & , apoi atingeti B WiFi sau uitati-va la
dispozitivul dumneavoastra: Exista o eticheta pe care sunt
afisate adresele SAID si MAC. Adresa MAC consta dintr-o
combinatie de cifre si litere care incepe cu,88:e7"

Cum pot verifica daca functionalitatea fara fir a aparatului
este activata?

Folosind dispozitivul dumneavoastra inteligent si aplicatia 6%
Sense Live, puteti verifica daca reteaua aparatului este vizibila
si conectata la cloud.

Exista modalitati de a impiedica semnalul sa ajunga la
aparat?

Verificati daca dispozitivele conectate utilizeaza intreaga
Iatime a benzii de internet.

Asigurati-va ca dispozitivele dumneavoastra conectate la WiFi
nu depdsesc numarul maxim permis de router.

La ce distanta trebuie sa se afle routerul de cuptor?

in mod normal, semnalul WiFi este suficient de puternic
pentru a acoperi mai multe incaperi, insa conteaza foarte
mult si materialul din care sunt construiti peretii. Puteti
verifica puterea semnalului amplasand un dispozitiv
inteligent langa aparat.

Ce pot sa fac in cazul in care conexiunea mea fara fir nu
ajunge la aparat?

Puteti utiliza dispozitive specifice pentru a extinde acoperirea
WiFi de domiciliu, precum puncte de acces, repetoare de
semnal WiFi sau adaptoare Powerline (neincluse impreuna cu
aparatul).

Cum pot afla numele si parola retelei mele fara fir?
Consultati documentatia din dotarea routerului. De obicei, pe
router exista un autocolant care prezinta informatiile de care
aveti nevoie pentru a accesa pagina de setare a dispozitivului,
folosind un dispozitiv conectat.

Cum procedez in cazul in care routerul meu utilizeaza un
canal WiFi de la vecini?

Faceti tot posibilul ca routerul sa utilizeze propriul canal WiFi
de domiciliu.

Ce pot face daca =" apare pe afisaj sau daca cuptorul nu
poate sa stabileasca o conexiune stabila cu routerul de
domiciliu?

Aparatul a fost conectat cu succes la router, dar nu poate sa
se conecteze la internet. Pentru a conecta aparatul la internet,
trebuie sa verificati setdrile routerului si/sau ale purtatorului.
Setdrile routerului: NAT trebuie sa fie activat, paravanul de
protectie si DHCP trebuie sd fie configurate corespunzator.
Criptarea parolei suportata: WEP, WPA, WPA2. Pentru a incerca un
tip diferit de criptare, va rugam sa consultati manualul routerului.
Setarile purtatorului: Daca furnizorul dumneavoastra de servicii
de internet a stabilit numarul de adrese MAC ce se pot conecta la
internet, probabil cd nu veti putea sd conectati aparatul la cloud.
Adresa MAC a dispozitivului este identificatorul sau unic. Va
rugam sa solicitati furnizorului de internet informatii despre
modul de conectare la internet a altor dispozitive decat
computerele.

Cum pot verifica daca datele sunt transmise?

Dupa configurarea retelei, opriti alimentarea, asteptati 20 de
secunde, dupa care porniti cuptorul: Verificati daca aplicatia
indica starea Ul a aparatului.

Pentru unele setari, dureaza cateva secunde inainte ca acestea sa
fie afisate in aplicatie.
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Cum sa procedez daca vreau sa imi schimb contul
Whirlpool, dar sa pastrez celelalte aparate conectate?
Puteti crea un cont nou, dar nu uitati sa eliminati asocierea

Mi-am schimbat routerul, ce trebuie sa fac?

Puteti sa pastrati aceleasi setari (numele si parola retelei) sau
sa stergeti setdrile anterioare de la aparat si sa configurati din

aparatelor dumneavoastra la contul vechiinainte de a le nou setarile.
asocia contului nou.
Problema %Cauzé posibila %Solu’;ie
Pani de curent Asigurati-vd ca nu este intrerupt curentul electric, iar
Cuptorul nu : ' -cuptorul este conectat la reteaua electrica. Opriti si

functioneaza.

Pe afisaj apare litera
,F"urmata de un
numar sau o litera.

Energia electrica din
locuinta se intrerupe.

Cuptorul nu se

incalzeste.

Pictograma =
pe afisaj.

apare

Conectivitatea nu este:
suportata.

Aburul pérésegte
sertarul in timpul

§dumneavoastra

‘Deconectare de la reteaua
‘electrica.

‘reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
‘persista.

- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
‘tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul
‘care este prezentat dupa litera ,F"

‘Apasati pe @, atingeti [@ si apoi selectati,Factory Reset”.
- Toate setarile salvate vor fi sterse

‘Verificati daca reteaua de dom|C|I|u are o capacitate de

- peste 3 kW. In caz contrar, reduceti puterea la 13 A. Pentru
‘a modifica, apasati pe & , selectati i ,Alte moduri”si apoi
:selectati,Putere”.

EModul demo este in
funcglune

présat;i pe & , atingeti .,,Info"§i apoi selectati ,Memorare
mod demo” pentru a iesi.

Routerul WiFi este oprlt

Proprietatile de configurare
‘ale routerului s-au modificat.

Conexiunile fara fir nu ajung
la aparat.

-Cuptorul nu reuseste sa
‘stabileasca o conexiune la

reteaua de domiciliu.

.Conectivitatea nu este
_ suportata.

Verificati daca routerul W|F| este conectat la internet.

‘Verificati daca puterea semnalului WiFi este
‘corespunzatoare in apropierea aparatului.

Incercati sa reporniti routerul.

. Consultati paragraful ,intrebari frecvente referitoare la
‘WiFi”

Daca proprietatile retelei fara fir de domiciliu s-au

-modificat efectuatl sincronizarea la retea: Apasatl pe &,
gatlnge’;l

=) +WiFi” si selectati,Conectare la retea”.

Activarea de la dlstan’;a
‘nu este permisa in tara

Inainte de achizitionare, verificati daca tara dumneavoastra
‘permite controlul de la distanta pentru aparatele electrice.

‘Nivel scazut al apei in

%Adéugat;i un pahar de apa potabila.

prepararii. rezervor.
= . = =] Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hi--|0 «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
«  Utilizdnd codul QR
- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
p— de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
[ ] vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
18
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