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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate use
of the appliance or incorrect setting of controls.

A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.

M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

A\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.

&\ WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to extinguish
a fire with water: instead, switch off the appliance and
then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.

A\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.

M\ Very young children (0-3 years) should be kept away
from the appliance. Young children (3-8 years) should
be kept away from the appliance unless continuously
supervised. Children from 8 years old and above and
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can
use this appliance only if they are supervised or have
been given instructions on safe use and understand
the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children without supervision.

M\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.

AWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

M The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE

M CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast and
other residential environments.

M\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M\ This appliance is not for professional use. Do not use
the appliance outdoors.

M\ WARNING: Induction hob may generate the acoustic
sound when something is left on the control panel.
Switch off the cooktop through the ON/OFF button.
INSTALLATION

&\ The appliance must be handled and installed by two
or more persons - risk of injury. Use protective gloves to
unpack and install - risk of cuts.

M Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-sales
Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

A\ Carry out all cabinet cutting operations before fitting
the appliance and remove all wood chips and sawdust.
ELECTRICAL WARNINGS

A\ It must be possible to disconnect the appliance from
the power supply by unplugging it if plug is accessible,
or by a multi-pole switch installed upstream of the
socket in accordance with the wiring rules and the
appliance must be earthed in conformity with national
electrical safety standards.

M Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not operate
this appliance if it has a damaged power cable or plug,
ifitis not working properly, or if it has been damaged or
dropped.

A\ Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

/N WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.




M\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.
DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol B,

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol E on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to
an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the
European standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or
the manufacturer of the pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic fields of the induction
cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel familiar with the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed; use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please register

your product on www.register10.eu. PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
f‘i Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

h 1. Cooktop
2. Control panel

Whirjgool 6
J
CONTROL PANEL
1 2 3 4 5 6 7
e o
§ o .
Lo = a e o
o - S o o P P
1. Flexi Zone button 8. Indicator light — function active 15. Temperature indicator (degrees Celsius)
2. Cooking zone OFF button 9. Timer button 16. Minutes indicator
3. Scroll keypad 10. On/Off button 17. Timer indicator symbol
4. Arrows to set Temperature/Timer 11. Assisted Boil (Boil&Cook) button 18. Heat control button
5. Fast heating button (Booster) 12. Wipe function button 19. Special function button
6. Preheat/Cool down indicator 13. Key lock button - 3 seconds
7. Cooking zone display 14. Symbols/Activation of special functions

NOTE: Press the ON/OFF button (10); all the available functions will become visible for a few moments, after which only the main ones will remain active. The
others can be used, and will be activated, during the subsequent use of the device.

IMPORTANT: All the available functions will be illuminated in dim light intensity, which will become more intense only when they are activated.

Whj;lﬁool



ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base made of stainless steel with | Ensures  optimum  efficiency,
cookware a sandwich design, enamelled | heats up quickly, and distributes

\ steel, cast iron. heat evenly.

Suitable cookware [Base not fully ferromagnetic [ Only the ferromagnetic area
(magnet sticks only on part of the | heats up. As a result, may heat
cookware base). up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

Suitable cookware [ Ferromagnetic base contains | Theferromagneticareais smaller
areas with aluminium, or has a | than the actual cookware base

n 2 recessed area in the centre. area. As a result, less power may
\ L be delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic  materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE
Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
shape base (cm)
Tor2 Round or Square 16-21
3 Round 16-21
4 Round 10-15
(Fleizone) | OvelorRectangular | 2000 Sae 0 S

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum power. Adjust the
setting on the basis of the limits of your domestic electrical system, as explained
in the following paragraph.

NOTE: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking
zone power levels and functions (e.g. boil or fast heating) may be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

The table below shows the power used by each zone for each function, to help
you understand the possible usage limitations based on the chosen power
setting.

ZONE Tor2 1+2 3 4
POWER LEVEL 18 (KW) 22 2.2 25 15
BOOSTER (KW) 37 3.7 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
ASSISTED BOIL (BOIL&COOK) (KW) 3.0 NA 3.0 NA
MELTING (KW) NA NA NA 0.045
KEEP WARM (KW) NA NA NA 0.145

Examples with reference to the values in the table above:

If you set the “Power management setting” at 4 kW and activate multiple
cooking zones simultaneously, the hob will automatically adjust the power
levels not to exceed the overall power limit (e.g. 4 kW).

For example, with the “Power management setting” set at 4 kW, if you set zone
3 at “Booster” (=3.7 kW) and then try to activate zone 1 at level 18 (2.2 kW), the
overall power supplied would exceed the limit of 4 kW (3.7 + 2.2 = 5.9 kW). For
this reason, the hob will automatically adjust the power levels as follows: the
cooking zone set to “Booster” will be set at level 18 (=2.2 kW), while the second
cooking zone at level 15 (=1.6 kW, the maximum power level not to exceed
the 4 kW limitation).

Setting Menu: Changing the basic settings

Once you have connected the device to the main power supply, you can

change the default settings by entering the Setting menu within 60 seconds:

1. After connecting the hob to the main power supply, wait until all the LEDs
turn on and off consecutively.

2. Press and hold the On/Off button (D) to turn on the hob.

3. Press the Key-lock button ((3) for at least 6 seconds to enter the Setting
menu. lgnore the key-lock activation sound that you will hear after 3 seconds
of pressing.

4. The setting type (eg."PL") will be shown on the top-left cooking zone
display, and its default (or current) value (eg."2_5") will appear on the
bottom-left cooking zone display. . o

5. You can select the setting type by using up (—_) and down ( — ) arrows of
the top-left cooking zone. You can change its value by using up (_—_) and
down ( — ) arrows of the bottom-left cooking zone. See the table below for
the setting types, default values and possible values.

6. Press the On/Off button to confirm.

7. Without the confirmation, the hob will quit the Setting menu and return to
the previous values within 30 seconds.

SETTING BOTTOM-LEFT
ORDER TYPE TOP-LEFT (DEFAULT) POSSIBLE VALUES
Power 2 5kW;4 0kw;
! Limitation PL 74 6_0KW; 7_4 kW
2 Audio tone Aud On On/Off
3 Demo mode dE Off Off/On

NOTE: once the demo mode function has been activated, it will remain ON
even if the main power supply is interrupted.

Whj;lﬁool



Owner's manual

DAILY USE
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@ SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn on the hob, press and hold the power button. The LED above the button
will turn on, and you will hear an acoustic signal. After a few seconds, you can
interact with the hob. To turn the hob off, press the same button again; all the
cooking zones will be deactivated.

POSITIONING
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to keep
pots and pans inside the markings (taking into consideration both the bottom
of the pan and its upper edge, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying, use
the rear cooking zones if possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

When the hob is turned ON, the scroll keypad (SLIDER) of all available cooking
zones will turn ON in low luminosity. Place your finger on the scroll keypad
(SLIDER) of the zone you want to activate, and gently slide it to the right if you
want to increase the power level or to the left to decrease it. You will notice that
the control keypad segments will shift to high luminosity based on the selected
power level, and the display digits will show the number corresponding to the
power level selected (from 1to 18).

The "P” button can be used to select the fast heating function (Booster) to quickly
boil water.

To deactivate the cooking zones:
Select the “OFF” button at the beginning of the scroll keypad.

NOTE: Water spillage, food overflow and/or an object positioned on the
control panel buttons can mimic your finger and accidentally activate or
deactivate any of the hob buttons. If such elements are not removed within 8
seconds, the hob makes two short acoustic sounds and switches OFF by itself
while showing the "OFF" message.

N
CONTROL PANEL LOCK

The control panel lock function is designed to lock the hob settings, to prevent
accidental changes to the settings or the unintentional activation/deactivation
of the functions. You may need to use this function for example in case of
possible liquid or food spillage, or for safety reasons (children's accidental
interaction with the hob) to prevent any risk of the hob turning on by accident.
To use the control panel lock function press and hold the (¥1button for 3 seconds.
The button switches to high luminosity and a beep and a light above the symbol
indicate that this function has been activated. To unlock the controls, repeat the
activation procedure.

MAXIMUM WORKING TIME OF COOKING ZONES AND FUNCTIONS

NOTE: The control panel is locked except for the switching off function. If you
turn your hob off with the control panel lock active, press the ON/OFF button
and then press the lock button for 3 sec to unlock the hob.

2D wire runcion

The wipe function temporarily locks the buttons of the user interface to prevent
accidental changes to the settings during the cleaning process. The function
doesn't interrupt the cooking process.

Wipe function helps to prevent any sounds if water spills on the user interface
during the cooking process or during your habitual cleaning.

For safety reasons, the ON/OFF button can be activated, even involuntarily,
during cleaning.

To activate the Wipe function:

1. Press Wipe function button (). You will hear an acoustic sound when
the function is active.

2. The LED above the button will turn on and stay on while the button itself
flashes for the entire duration of the function activity.

3. The control panel remains locked for 30 seconds.

@ TIMER

The timer controls all the active cooking zones.

To activate the timer:

1. Select the cooking zone and set the required power level.

2. The timer button will turn on approximately 5 seconds after the cookware
has been recognised. Press it until an indicator light turns on in line with
the specific symbol on the chosen cooking zone.

3. Usethe up (—_) and down ( — ) arrows to set the time (don't press and
hold them for more than 8 seconds, otherwise the hob shows OFF. For more
information, refer to the "Troubleshooting" section). The time will change
from 000 seconds to 30 minutes, increasing by 1 minute each time; from 30
to 150 minutes, the time will increase in steps of 5 minutes. If you need to
change the time by 10 minutes, use the side dashes. The dash on the left
will subtract 10 minutes, while the dash on the right will add 10 minutes (see
following image).

OFF — — — —

T

4. To confirm the time set, you can press the clock button ( @).Otherwise, the
time will be automatically confirmed after 5 seconds without any action.

5. You can change the time at any point and activate multiple timers
simultaneously.

6. During the countdown, tap with your finger on the slider to see the power
level. Tap the up (_—_) or down ( — ) arrow to see the set temperature.
After 3 seconds, the countdown will reappear.

7. Once the timer has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will
switch off automatically.

To deactivate the timer:

Press the down arrow ( — ) until it shows 000, and it will be deactivated after 5
seconds.

@ TIMER INDICATOR
This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking zone.

Power level or function OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** Melting Keep warm
Maximum working time - 8h 6h 4h 3h 2h 1.5h 10 min. 5min. 8h 8h
Power level after time-out - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*Cooking Zone 1,2,3
** Cooking Zone 4

Examples regarding the values in the table above:

If you turn on a cooking zone and set its power to level 14, the cooking zone will continue working for a maximum of 2 hours. After 2 hours, the power level will drop to level
0and the cooking zone will turn off automatically. If there are no other active cooking zones and there is no interaction with the control panel buttons within 30 seconds,

the hob will turn off automatically.

If you activate the Booster function on cooking zone 4, it will automatically drop to power level 18 after 5 minutes. On the other hand, if you activate the Booster function
on cooking zone 1,2 or 3, it will automatically drop to power level 18 after 10 minutes. After 1.5 hours, the power level will drop to level 0 and the cooking zone will turn off
automatically. If there are no other active cooking zones, and there is no interaction with the control panel buttons within 30 seconds, the hob will turn off automatically.

Whj;lﬁool



FUNCTIONS

P BOOSTERFUNCTION

Booster is a special mode with a power level higher than level 18, for the fastest
heating. This mode can have a different duration depending on the zone used
(refer to table below). After the Booster time has elapsed, the power will be
automatically reduced to level 18.

IMPORTANT: Do not use with an empty pan or oil/butter. This function is ideal
for boiling water.

NOTE: Depending on the Power Management setting, the Booster function
may not be available for certain cooking zones. Furthermore, if you set one
cooking zone to Booster and then activate another zone, the first one will
be reduced to the maximum level available (even much lower than level 18)

Flexi Zone used as two individual zones

When used with two pots or pans at the same time, it is advisable to place the
first one on the rear zone and the second on the front zone (refer to figure
below). In this case, the zones should be activated without using the flexible
cooking mode (Flexi Zone).

For optimal performance, make sure both pans are centred in their respective
zones. Do not move one pot/pan off-centre to make space for the other one.
When positioning the cookware, do not go outside the cooking zone area or on
top of the control panel.

Refer to the figure below for examples of correct and incorrect usage.

to allow the second one to be used. The second cooking zone will be set or C ]
limited based on the remaining power available on that side of the hob.
Please bear in mind as well that the power delivery may vary according to the )
size and material of the cookware being used.
ZONE DESCRIPTION €7
Zone Nominal power Power Booster :
% - *.] (Level 18, kW) | Booster (kW) | Duration (min.)
— lor2 22 37 10 ——— 4
_ 4 3 25 37 10 — i
1 4 15 22 5
142 2 27 10 AUTOMATIC FUNCTIONS
(Flexi Zone) This hob provides you with some automatic functions to assist you in the cooking

NOTE: the values in the table refer to testing conditions as described in the normative standard for
evaluating the performance of cooking appliances.
The power shown may vary depending on the size or material of the cookware used.

m]
I:I O FLEXIBLE COOKING ZONE (FLEXI ZONE)

With this function you can combine two cooking zones into a single, longer one
to accommodate rectangular, oval or elongated cookware, and use a single
setting for the whole combined zone.

To ensure the correct results, use only pots and pans with a ferromagnetic base
long enough to cover the two zones at the same time. Place the cookware in
the centre of the flexible cooking rectangular area.

Refer to the figure below for examples of correct and incorrect usage.

NOTE: A large round pot used in the middle may heat up less quickly and heat
may be distributed less evenly.

ia
10

—

IMPORTANT: With pots and pans with a ferromagnetic base of 21 cm or
smaller, itis recommended to use the single cooking zones without activating
the flexible cooking mode (Flexi Zone). Place the cookware on either the
front or rear zone, then activate that zone.

If the Flexi Zone is active, the Heat Control function will not be available or
displayed on the control panel.

Refer to the figure below for examples of correct and incorrect usage.

I
R 0

process. Please note that they may not be available, depending on the power
management setting (see "Power Management" section). For example, if power
management has been set at 2.5 kW and some zones are already being used, the
remaining power might not be enough to activate an automatic function. The
hob will notify you with an acoustic signal.

14 MELTING

The function automatically sets the ideal power for melting. It allows
you to melt delicate food such as chocolate or butter, and keep it melted
without the risk of it burning or sticking to the pot/pan.

7y
U85 keep wARM

The function automatically sets the ideal power for keeping food warm after
cooking and before serving. Note that liquids are reduced over time when food
is kept warm.

These automatic functions are only available on standard cooking zones
(zones with theicon ).

How to activate automatic functions:

To activate the automatic functions, press the icon ©.

The display will show two dimly lit icons: {i5 (keep warm) on the top and 14
(melting) on the bottom.

Use the up (_—_) and down ( — ) arrows to select the required function.

The display will show “A1” for melting and “A2" for keep warm and the
corresponding icon will become brighter.

- - < OFF — =
-l =
. B T oo =
R

@ HEAT CONTROL - ASSISTED COOKING WITH TEMPERATURE

This function allows you to select and cook at the temperature you want (as you
would do with an oven), rather than using standard power levels.

With this feature, the hob will automatically adjust the heat and maintain a
stable cookware temperature, eliminating the need for constant adjustments.
This function is available only on cooking zones with the Bicon.

NOTE: The displayed temperature refers to the centre of the empty cookware.
Depending on the specific cookware you are using, the temperature shown might
be different from the actual cookware temperature. For optimal performance, it is
advisable to place the cookware in the centre of the cooking zone and to activate
the function when there is no 'residual heat' indicator (Hal-) active.
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IMPORTANT: This function is not meant to be used for boiling water or deep-
frying. For this reason, the water won't boil even if a temperature higher than
100°C is selected. Refer to "Assisted Boil" section or use the Booster function
for quick boiling.

How to activate Heat Control:

1. Place the cookware on the zone with the § icon.

2. Pressthe §icon. )

3. Use the up arrow (_—_) to select the required temperature. The default
setting is 45° C. You can increase the temperature up to 200°C, according
to your needs (refer to the table below for cooking tips). Use the down
arrow ( — ) to reduce the temperature.

4. During the heat-up phase, an up arrow ( /\ ) will flash next to the selected
temperature.

5. When the cookware has reached the set temperature, the hob will notify
you with an acoustic signal and the up arrow ( /\ ) will stop flashing. Now
you can add food. )

6. Once the set point has been reached, you can use the up (_—_) and down
( — )arrows to adjust the selected temperature in steps of 5°C.

7. If the new selected temperature is lower than current one, a down arrow
(\/) will flash next to the selected temperature until the new set point has
been reached. If the new selected temperature is higher than the current
one, an up arrow ( /\ ) will flash next to the selected temperature until the
new set point has been reached.

8. If you set a timer on a zone where the Heat Control function is active,
the timer will start only after the set point has been reached. The display
will show the timer countdown instead of the temperature. During
the countdown, tap the up (_—_) or down ( — ) arrow to see the set
temperature. After 3 seconds, the countdown will reappear.

HEAT CONTROL - COOKING TIPS

The table below gives some suggestions on cooking techniques for each
temperature.

LOW HEAT MEDIUM HEAT HIGH HEAT
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Melt Gentle fry . Grill
(chocolate, | KeepWarm | (vegetable Sc(‘reamgle é?ﬁ}e (beef,
butter) base mix) 99 b vegetables)
Thickening, Confit Caramelise Brown
Defrost .Y Sear
Creaming | (vegetables) (sugar, (Pancakes,
(meat, fish) (risotto) Deglaze vegetables) Toast) (steak, roast)
Simmer
(120°C)

Refer to "Assisted Boil" section or use the Booster function for quick boiling.

NOTE:

«  The system is able to monitor the cooking temperature, but it is always
advisable to stay nearby when the hob is in use.

»  Depending on the cooking zone activation sequence, the Heat Control
function might not be available. The hob will notify you with an acoustic signal.

Scan the QR code to unlock the secrets of cooking with
Heat Control. Discover how easy and rewarding it is to
cook with temperature by visiting our website, where
you can find guidance on a variety of cooking techniques,
everyday meals and exciting new dishes through step-by-
step recipes.

INDICATORS

|

. EN
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1?_2]— ASSISTED BOIL (BOIL&COOK)

This function brings water to the boil and automatically adjusts the power to keep
it simmering until you are ready to add your food. This function also helps prevent
overboiling and wasted energy when compared to Booster mode. To save energy
and speed up the boiling process, we recommend covering the pan with a lid.
Assisted Boil is available only on cooking zones with the Bicon.

NOTE: When using this function, the pot must have a base diameter of 160-210
mm and be filled with water to between 1/2 an d 3/4 of its volume. Consider that
the maximum volume that can be used with this function is about 4 It. Do not
add salt to the water before it has reached the boil, as this will prevent the system
from working as expected.

For optimal performance, it is advisable to place the cookware in the centre of
the cooking zone, use water at room temperature, and activate the function
when there is no 'residual heat' indicator present.

IMPORTANT: This function is meant to be used for boiling water only, not for
milk or other types of liquid.

Based on the cookware available on the market, the function might not perform
as expected.

How to activate Assisted Boil:

Fill the pot with water (see the notes above).

Place the cookware on a cooking zone with the 8 icon.

Select the Assisted Boil button (==7).

Press the Assisted Boil button (==) one time if Heat Control is available on

one cooking zone only. If Heat Control is available on more than one cooking

zone, press the button several times until you reach the cooking zone
where you want to use the Assisted Boil function. A “-b-" indication will
appear in the display to guide you through the zones.

5. When the zone is selected, you will see -b- flashing on the zone display for a
few seconds and then the function will start automatically.

6. When the Assisted Boil function starts, an animation will appear in the
display during the heat-up phase.

7. Within 90 seconds from when the water starts boiling, the function will notify
you of the fact with an acoustic signal. The animation will disappear, and the
hob automatically sets the power level at 15 to maintain a gentle boil.

8. Depending on the cookware used, the power level may automatically
drop to level 15 without reaching the boiling point of the water. In order to
reach boiling point, you can increase the power level of the cooking zone
in use. Alternatively, you can try using another pan that is compatible with
induction cooking. If the conditions described above do not occur, we
suggest switching the Boil&Cook function off and setting the power levels
manually to continue cooking.

9. Add your food and, if necessary, change the power level to adjust the
strength of the boil as required. The power selection will be limited to
those levels suitable for boil maintenance (i.e. levels 10 - 18).

NOTE:

« Whether the water is boiling or not, after about 15 minutes from the
activation of the function the hob automatically sets the power level to 15
and the animation disappears.

«  Depending on the Power Management setting or the cooking zone
activation sequence, the Assisted Boil function might not be available. The
hob will notify you with an acoustic signal.

« When using this function, you will not be able to set a timer during the
water heat-up phase. The timer can only be enabled after receiving the
acoustic notification that the water has reached boiling point.

«  Thesystem s able to monitor the boiling process, but it is always advisable
to stay nearby when the hob is in use.

«  If the hob offers the possibility of using Boil&Cook in multiple zones, only
one Boil&Cook function can be activated on each side. During the selection
process, the animation (snake) will still be displayed on the same side for a
few seconds without the function being able to be activated.

PWN=

0
1ILNZ  RESIDUAL HEAT

If "Hot" appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated
(due to the use of adjacent zones or because a hot pot has been placed on it).
When the cooking zone has cooled down, the "Hot” message disappears.

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.
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COOKING TABLE

The cooking table offers cooking tips for each power level. The actual power delivered for each power level depends on the cooking zone dimension and on the
cookware used.

POWER LEVEL COOKING TIPS
Maximum power (P) Booster* - Bring water to a boil as quickly as possible. Do not use with an empty pan or oil/butter.

17-18 Bring water to a boil, deep fry** frozen products.

15-16 Maintain a lively boil, sear, blister, stir-fry, brown.

10-14 Maintain a gentle boil, preheat, grill (for a long period of time), stir-fry, sauté, caramelise, brown, pancakes.
5-9 Simmer, stew, thicken, slow cook.
3-4 Keep warm, defrost.
1-2 Melting, creaming (risotto).

Zero power (OFF) Hob is in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by “Hot").

*Booster is a special mode that uses a power level higher than 18, to heat up water faster. This mode can be maintained for a maximum time of 10 min. depending
on the zone used. After this time, the power will be automatically reduced to level 18.

** For deep frying frozen products such as French fries, it is recommended to use non Flexi Zone cooking zones. If you want to deep fry using Flexi Zone cooking
zones, it is recommended to use the front one.

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that
theresidual heatindicator (“Hot") is not displayed.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any food residue
deposits or stains.

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of control
panel buttons.

Onlyuseascraperifresidueis stucktothe hob. Follow the scrapermanufacturer's
instructions to avoid scratching the glass.

Sugar or foods with a high sugar content can damage the hob and must be
removed immediately.

Salt, sugar and sand might scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow the
manufacturer’s instructions).

TROUBLESHOOTING

Liquid spills in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

If there is the CleanProtect logo on the glass, the hob has been treated with
CleanProtect technology. This exclusive coating ensures excellent cleaning results
and keeps the hob surface shiny for longer.

Itis advisable to clean daily, after each use.

To clean CleanProtect hobs, follow these recommendations:

Thoroughly wet the zones that need to be cleaned with water, making sure the
entire stained area is covered. Be careful not to spill water on the control panel.
Wetting procedure:

« In normal conditions, wait at least 2 minutes.

+ Inheavy-dirt conditions, wait for at least 5 minutes.

« Ifthe water dries on the hob, wet it again.

Use a non-abrasive sponge to remove deposits, and dry the hob after cleaning.

Check that the electricity supply has not been shut off.

If you cannot to turn the hob off after using it, disconnect it from the power
supply.

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

Please note: The presence of water, or liquid spilled from pots or any objects
resting on a hob button, can accidentally activate or deactivate the control
panel lock function.

DISPLAY CODE/ISSUE

The power level

is automatically
decreased.

A cooking zone turns
OFF automatically.
The hob turns OFF
automatically.

The cooking zone turns off when the
temperatures are too high.
The power level is decreased, or the cooking
zone turns off or the hob tumns off when the
temperatures are too high.

The internal temperature of electronic parts
is too high.

Hob ventilation may not be adequate to
ensure the proper functioning of the hob.

DETECTED DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
The power supply connection is not exactly . )
FOEO Wrong power cord connection. as indicated in “Electrical connection” m:lﬁigﬁrﬁ) ;Y‘g:ﬁgg%ﬁ?ggg%ﬁn according to
section. ’
FOEA The control panel switches off because of | The internal temperature of electronic parts | Wait for the hob to cool down before using it
excessively high temperatures. is too high. again.
FOE9 Wait for the cooking area to cool down before

using it again.

To ensure the appliance works properly, the
hob must receive adequate ventilation from a
sufficient fresh air supply. Check the hob has been
installed respecting the indications described in
the "Installation" section. Ensure that no object
is obstructing the rear and lower rear part of the
hob.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Disconnect the hob from the power supply.

Wait a few seconds (more than 10), then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
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DISPLAY CODE/ISSUE
DETECTED DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
dE The hob does not heat up. Follow the instructions in the “First time use”

[when the hob is off]

The functions do not come on.

DEMO MODE on.

section.

A special function does
not turn on and the hob
produces an acoustic
signal.

The hob does notallow a special function to
be activated.

The power regulator limits the special
function activation in accordance with the
power management setting selected for the
hob (e.g. 2.5 kW).

See the “Power management” section.

When you choose

a power level or
use the Booster
function, the power
level automatically
decreases.

The hob automatically sets the maximum
available power level (even lower than the
set one) to ensure that the cooking zone

The power regulator limits the special
function activation in accordance with the
power management setting selected for the
hob (e.g. 2.5 kW).

The Booster function can have a different
duration depending on the zone used. After

can be used. the Booster time has elapsed, the power will
be automatically reduced to level 18.
Hob ventilation may not be adequate to

ensure the proper functioning of the hob.

See the “Power management” or "Booster
function” section.

To ensure the appliance works properly, the
hob must receive adequate ventilation from a
sufficient fresh air supply. Check the hob has been
installed respecting the indications described in
the "Installation" section. Ensure that no object
is obstructing the rear and lower rear part of the
hob.

[N

This symbol appears if the pot is not suitable
for induction cooking, is not positioned
correctly or is not of an appropriate size
for the cooking zone selected. If no pot is
detected within 30 seconds of making the
selection, the cooking zone switches off.

Cookware is not detected.
Cooking zone switches off after 30 seconds.

If your cookware is suitable for induction cooking
(see the "Accessories" section) and correctly
positioned on the required cooking zone, try
using it on a smaller cooking zone. Otherwise,
please use appropriate cookware (See the
"Accessories" section).

The hob makes two short
acoustic sounds and then
switches OFF by itself.
The "OFF" message is
subsequently displayed
for up to 60 seconds,
during which time the
hob cannot be turned
back on and it repeats
the two short acoustic
sounds every 5 seconds.

Water spillage, food overflow and/or an object positioned on the control panel buttons

can mimic your finger and accidentally activate or deactivate any of the hob buttons:

+ the ON/OFF button, causing the hob to turn off unintentionally,

+  the key-lock button, causing the unwanted activation of the key-lock function if
pressed continuously for more than 3 seconds. The function remains active even after
the hob has switched off, with the key-lockicon and LED on,

- thescrollkeypad, causing the unwanted change of power levels.

The hob switches off by itself (showing the "OFF" message) if it is not cleaned within 8

seconds.

Dry and/or clean and/or remove the object so
the hob can be turned back on 60 seconds after
the OFF message appeared.

If the key lock function has been accidentally
activated, press the key-lock button for 3 seconds
todisableit.

Press the ON/OFF button to switch on the hob.

Water does not boil
when Heat Control (8)
is used.

Water does not boil when the temperature

is set using the Heat Control function. You are using Heat Control to boil water.

Use Assisted Boil (Boil&Cook) or Booster function.

A clicking and/or tick-tack
sound is heard when
cookware is positioned.

These continuous clicking and/or tick-tack noises occur when the pan is not able to receive
the full power delivered for the power level set.

The pan diameter may be lower than the minimum indicated in the user manual for specific
cooking zones. Even if you use a pan with the correct dimensions, some pan models have a
base partially covered by metal inserts (or without an even ferromagnetic distribution), and
they do not always perform as expected.

Use a pan with a diameter larger than the
minimum indicated in the manual for the specific
cooking zones, or use a more high-performing
pan (refer to the "Accessories" section).

The hob is turned off.

The hob will automatically turn off in the following situations:

« Inthe event of water spillage, food overflow, or objects positioned on the control
panel buttons that could accidentally activate the ON/OFF button. If these items
are not removed within 8 seconds, the hob will automatically switch off while
producing a sound.

« Ifthere is no interaction with the control panel for more than 30 seconds, and no
cooking zone is active.

+  If no cookware has been detected for more than 30 seconds and there has been
no interaction with the control panel for the same time.

« The maximum working time for a power level or function has elapsed, and there
has been no interaction with the hob for more than 30 seconds.

«  Other cases not specified here.

See the "Daily use" section for further information.
Turn on the hob manually.

While using the Assisted
Boil (Boil&Cook) function,
the water does not reach
boiling point.

or

The function does not
indicate that boiling
point has been reached
within about 90 seconds
from when the water
starts to boil.

Depending on the cookware or the amount of water used, boiling point might not be
reached.

Whether the water is boiling or not, the power level may automatically drop to 15 after
about 15 minutes from when the function is activated.

If the water is not boiling, bring it to the boil by
increasing the power level of the cooking zone in
use. Alternatively, you can try using another pan
suitable for induction cooking.

If the function does not indicate boiling within
about 90 seconds from when the water starts
boiling, we suggest you switch off the Boil&Cook
function and use power levels to continue
cooking.
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SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the
characteristics of the pan bases (e.g. when the bottoms are made from different
layers of material, or are uneven).

They may vary according to the type of cookware used and the amount of food
contained, and are not the symptom of something wrong.

Induction hobs may produce continuous clicking and/or tick-tack sounds with a
positioned pot/pan. These sounds may occur when the pan is not able to receive
the full power delivered for the power level set. Use a pan with a diameter larger
than the minimum indicated in the manual for the specific cooking zones, or use
amore high-performing pan (refer to the "Accessories" section).

AFTER-SALES SERVICE

Water spillage, food overflow and/or an object positioned on the control panel
buttons can mimic your finger and accidentally activate or deactivate any
of the hob buttons, as well as producing acoustic signals due to the contact
between the objects and the buttons. If these items are not removed within 8
seconds, the hob will automatically switch off while producing a sound which
will then be repeated every 5 seconds until the object or water is removed from
the control panel, even after switch-off. To avoid switch-off, remove any spilled
liquids from the user interface and thoroughly dry it within 8 seconds, or use the
Wipe function which gives you 30 seconds for cleaning and drying.

Remember that the ON/OFF button will always be active.

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF THE FAULT STILL OCCURS EVEN AFTER THE ABOVE CHECKS, GET IN
TOUCH WITH YOUR NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our customer after-sales service, always give:
«  abrief description of the fault;
- thetype and exact model of the appliance;

« Ind.C.

« the serial number (number after the letters SN on the rating plate
located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

Mod. XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

z
= Q
OF
Bl
g&
0.8

=

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« your full address;
«  your telephone number;

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;
+  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-sales
Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Produced under license.

400020006782
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SICHERHEITSHINWEISE

. DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet werden missen. Der
Hersteller Ubernimmt keine Haftung fir die
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fir
unsachgemalle Verwendung des Gerdts oder falsche
Bedienungseinstellung.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig ist,
das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.

M\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf der
Kochoberflache.

MA\VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
uberwacht werden.

&WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett oder
Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich sein -
Brandgefahr. NIEMALS versuchen, das Feuer mit Wasser
zu loschen: Stattdessen das Gerat ausschalten und
dann die Flamme zum Beispiel mit einem Deckel oder
einer Loschdecke abdecken.

A\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oderAblage.Kleidung oderandere brennbare Materialien
vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten vollstandig
abgekuhlt sind - Brandgefahr.

M\ Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da sie heil werden kdnnen.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom Geréit
fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8 Jahre)
muissen vom Gerat fern gehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt. Dieses Gerat darf von
Kindernab8Jahrensowie Personen mitherabgesetzten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
verwendet werden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit
den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht
allein auf die Topferkennung.

MNWARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile
werden bei der Benutzung hei3. Berlihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

M Das Gargut darf nicht linger als eine Stunde vor
oder nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt
bleiben.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\VORSICHT: Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer

oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

M\ Dieses Gerat ist fir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterklichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthduser; fiir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen und
anderen Wohnumgebungen.

A Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerit eignet sich nicht fiir den professionellen
Einsatz. Das Gerat ist nicht fr die Benutzung im Freien
geeignet.

MNWARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit der
EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION

&\ Zum Transport und zur Installation des Gerétes sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur |Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Dielnstallation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschlisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgeflihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation missen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
GeratvorlnstallationsarbeitenvonderStromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

A\ Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste entfernen.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

MNEs muss gemiaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es
mit einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im

Einklang mit den  nationalen  elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.
M Verwenden Sie keine  Verldngerungskabel,

Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation
dirfen Strom flihrende Teile fir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein. Das Gerdat nicht in nassem




Zustand oder barful3 verwenden. Das Gerdt nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigtsind, wennes nicht einwandfreifunktioniert,
wenn es heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist nicht
zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit dem
vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.

M Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgrinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer dhnlich qualifizierten
Fachkraft mit einem identischen Kabel ersetzt werden

- Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

MAWARNUNG: Vor der Durchfihrung  von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat

ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt
ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

A&\ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das

Recycling-Symbol &
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal den geltenden 6rtlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den lokalen Vorschriften
zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgerdten erhalten Sie bei lhrer
ortlichen Behorde, der Miillabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Dieses Gerét ist in Ubereinstimmung mit der Européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) und den
Verordnungen zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten 2013 (in
der jeweils gliltigen Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgeméaBen Entsorgung
des Produktes entstehen kénnen.

Das Symbol g auf dem Gerat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Rlickgabe von Elektrogerdten
noch weitreichender.
Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben
werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
EIektronlk Altgerdte im Handel vor:
Fur Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerates bei Anlieferung des neuen Gerates durch den
Spediteur.
RUckgzabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens
400m
Riickgabe in Lebensmittelmdrkten mit einer Verkaufsfliche von
mindestens 800m?, wenn diese regelmaBig Elektrogerite zum Kauf
anbieten.
Riicknahmen tiber den Versandhandel.
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Fur HaushaltsgroBgerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine
1:1 Ricknahme - sie konnen bei Neukauf ein Altgerdt der gleichen Art
zurlickgeben. Fir Kleingerate mit einer Kantenldange bis 25cm besteht auch
eine 0:1 Rucknahmepflicht - die Riickgabe von Geraten ist nicht an einen
Neukauf gebunden.

Bitte I6schen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentragern,
bevor sie das Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien
und Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstdrungsfrei aus
dem Gerat entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwdrme Ihrer heien Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heie Kochplatte
vollstdndig abdecken; Ein Behalter, der kleiner als die heile Platte ist, fiihrt zu
Energieverlust.

Decken Sie wahrend dem Garen lhre Tépfe und Pfannen mit dichten Deckeln
ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie moglich. Garen ohne Deckel
erhoht den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europdischen Norm EN 60350-2.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerdts gemal3 der
Verordnung (EU) 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem &hnlichen medizinischen
Gerdt sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein dhnliches Gerdt beeinflussen. Wenden Sie sich an
Ihren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines d@hnlichen
medizinischen Gerdts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.




ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die iber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor allem muss
die Installation gemaf3 den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zu Hause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben; Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden Gro(3e.
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DE I Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
Fr eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr Produkt BITTE SCANNEN SIE DE,,N QR-
bitte unter www.register10.eu. CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU
f} Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die Sicherheitshinweise ERHALTEN

aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

( h 1. Kochfeld
[ - ‘ 2. Bedienfeld

Whjrlgool 6
. J
BEDIENFELD
1 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
@ OFF ———F — — — ———p
Sy OFF—————————¢
g8 10
9 1 12 14 16 19
1. FlexiZone-Taste 8. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv 15. Temperaturanzeige (Grad Celsius)
2. AUS-Taste fiir die Kochzone 9. Timer-Taste 16. Minutenanzeige
3. Scroll-Tastenfeld 10. Ein-/Aus-Taste 17. Timer-Anzeigesymbol
4. Pfeile zum Einstellen von Temperatur/Timer 11. Taste flir Unterstiitztes Kochen (Boil&Cook) 18. Heat Control-Taste
5. Schnellheiztaste (Booster) 12. Wischfunktiontaste 19. Sonderfunktionstaste
6. Vorheiz-/Abkiihlanzeige 13. Tastensperre - 3 Sekunden
7. Anzeige der Kochzone 14. Symbole/Aktivierung von Sonderfunktionen

HINWEIS: Die EIN-/AUS-Taste (10) driicken; alle verfligbaren Funktionen werden fiir einen Augenblick sichtbar, danach bleiben nur noch die wichtigsten aktiv.
Die anderen kdnnen verwendet werden und werden bei der spateren Verwendung des Gerats aktiviert.

WICHTIG: Alle verfligbaren Funktionen werden mit einer schwachen Lichtintensitat beleuchtet, die nur dann intensiver wird, wenn sie aktiviert werden.

Whj;lﬁool



ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fiir

Induktionskochfelder geeignetist. Priifen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu tiberprifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetisch ist.

KOCHGESCHIRR

MATERIAL

EIGENSCHAFTEN

Empfohlenes
Kochgeschirr

S

Der Boden ist aus rostfreiem

Stahl in  Sandwichbauweise,
emailliertem Stahl oder
Gusseisen.

Dies sorgt fir optimale Effizienz,
heizt schnell auf und verteilt die
Warme gleichmaBig.

Geeignetes
Kochgeschirr

o

Der Boden ist nicht vollsténdig
ferromagnetisch  (der Magnet
haftet nur an einem Teil des
Kochgeschirrbodens).

Nur  der ferromagnetische
Bereich heizt sich auf. Dies
kann dazu fiihren, dass sich das
Kochgeschirr weniger schnell
aufheizt und die Warme weniger
gleichmaBig verteilt wird.

Geeignetes
Kochgeschirr

Der ferromagnetische Boden
enthalt Bereiche mit Aluminium
oder hat einen vertieften Bereich
in der Mitte.

Der ferromagnetische Bereich
ist kleiner als die eigentliche
Bodenfldache des Kochgeschirrs.
Dies kann dazu fiihren, dass

Ton, Kupfer, Aluminium und
andere nicht ferromagnetische
Materialien oder Kochgeschirr
mit Gummifiien

% weniger Leistung abgegeben
wird und das Kochgeschirr
nicht  ausreichend  erhitzt
wird. Das Kochgeschirr wird
moglicherweise nicht erkannt.

Nicht geeignet Normaler dinner Stahl, Glas,|Das Kochgeschirr wird nicht

erkannt und wird nicht erhitzt.

HINWEIS: Samtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberpriifen Sie den Boden regelmiBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kénnen.

Die Verwendung von Kochgeschirr, das nicht die empfohlenen Abmessungen
und Eigenschaften aufweist, kann die Kochleistung erheblich beeintrachtigen
und zu unbefriedigenden Ergebnissen fiihren.

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad und
verldngert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen benotigt

ERSTER GEBRAUCH

wird. Normaler dlinner Stahl, Glas, Ton, Kupfer, Aluminium und andere nicht
ferromagnetische Materialien, Kochgeschirr mit GummifiiBen. Wenn diese
MaBe nicht tbereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich
reduzieren. Werden diese Leitlinien nicht beachtet, kann es zu einem Hitzestau
kommen, da die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne tibertragen
wird, was zu einer Schwarzung der Platte und des Kochfelds fiihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das die
+Abschaltautomatik’-Funktion aktiviert, wenn eine Uberhéhte Temperatur
festgestellt wird. Von der Verwendung von leeren Topfen und Pfannen mit
diinnem Boden wird abgeraten, aber wenn sie verwendet werden, kann die
Temperatur schneller ansteigen als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Auslosen der
"Abschaltautomatik" erforderlichist, und es besteht die Gefahr, dass der Topfoder
die Kochfldche beschadigt wird. Beriihren Sie in diesem Fall weder die Pfanne
noch die Kochfeldoberfldche. Warten Sie ab, bis alle Komponenten abgekiihlt
sind. Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fiir jede Zone,
um sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert (siehe nachstehende
Tabelle). Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von Kochgeschirr oft die
GroRe des oberen Durchmessers des Kochgeschirrs angeben und nicht den
Bodendurchmesser.

Um sicherzustellen, dass das Kochfeld wie erwartetet arbeitet, verwenden
Sie immer ein Kochfeld, dessen GroBe der ferromagnetischen Grof3e des
Kochgeschirrbodens entspricht.

Zentrieren Sie die Pfanne/den Topf richtig auf dem verwendeten Kochfeld. Es
wird empfohlen, keine Topfe zu verwenden, die gré3er als die Kochzone sind.

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH ZONEN

Zone Geeignete Geeigneter
Kochgeschirrform ferromagnetischer
2 3 Boden (cm)
& Rund od
und oder
4 toder2 quadratisch 16-21
] 3 Rund 16-21
4 Rund 10-15
1+2 . Kurze Seite 16- 21
(Flexi Zone) Oval oder rechteckig Lange Seite 24 - 38

LEISTUNGSMANAGEMENT

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die Maximalleistung eingestellt. Passen
Sie die Einstellung entsprechend den Grenzen lhres Haushaltsstromsystems
an, wie im folgenden Abschnitt erldutert.

HINWEIS: Je nach der fiir das Kochfeld gewahlten Leistung kénnen einige der
Leistungsstufen und Funktionen der Kochzone (z. B. Sieden oder schnelles
Aufwdrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass der gewahlte
Grenzwert Uberschritten wird.

Die nachstehende Tabelle zeigt den Stromverbrauch der einzelnen Kochfelder
fiir jede Funktion, um lhnen die moglichen Nutzungsbeschrankungen je nach
gewahlter Leistungseinstellung zu verdeutlichen.

ZONE 1oder2 1+2 3 4
LEISTUNGSSTUFE 18 (KW) 2,2 2,2 2,5 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 2.2
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
rackcomnman ™ | o [ w | o | w
SCHMELZEN (KW) NA NA NA 0,045
WARMHALTEN (KW) NA NA NA 0,145

Beispiele unter Bezugnahme auf die Werte in der obigen Tabelle:

Wenn Sie die “Leistungsmanagement-Einstellung” auf 4 kW einstellen
und mehrere Kochzonen gleichzeitig aktivieren, passt das Kochfeld die
Leistungsstufen automatisch so an, dass die Gesamtleistungsbegrenzung (z.
B. 4 kW) nicht tberschritten wird.

Wenn Sie z. B. mit “Leistungsmanagement-Einstellung” auf 4 kW die Zone 3
auf “Booster” (=3,7 kW) einstellen und dann versuchen, Zone 1 auf Stufe 18 (2,2
kW) einzuschalten, wiirde die gelieferte Gesamtleistung den Grenzwert von 4
kW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW) Uiberschreiten. Aus diesem Grund passt das Kochfeld
die Leistungsstufen automatisch wie folgt an: Die Kochzone, die auf "Booster"
eingestellt ist, wird auf Stufe 18 (=2,2 kW) eingestellt, wahrend die zweite
Kochzone auf Stufe 15 (=1,6 kW, die maximale Leistungsstufe, die die 4 kW-
Begrenzung nicht tberschreitet) eingestellt wird.

Einstellmenii: Andern der Grundeinstellungen

Sobald Sie das Gerat an das Stromnetz angeschlossen haben, kénnen Sie die

Standardeinstellungen @ndern, indem Sie innerhalb von 60 Sekunden das

Einstellmen aufrufen:

1. Warten Sie, nachdem Sie das Kochfeld an die Hauptstromversorgung
angeschlossen haben, bis alle LEDs nacheinander an- und ausgehen.

2. Driicken und halten Sie die Ein/Aus-Taste ((D), um das Kochfeld einzuschalten.

3. Driicken Sie die Tastensperre ( (51) mindestens 6 Sekunden lang, um das
Einstellmenti aufzurufen. Ignorieren Sie den Aktivierungston der Tastensperre,
der nach 3 Sekunden Drticken zu horen ist.

4. Die Art der Einstellung (z. B. "PL") wird in der Anzeige der Kochzone oben
links angezeigt, und der Standardwert (oder der aktuelle Wert) (z. B."2_5")
erscheint in der Anzeige der Kochzone unten links.

5. SiekénnendieArtderEinstellung mitden Aufwérts-(_—_) und Abwartspfeilen
(= ) auf der Kochzone oben links auswahlen. Sie kdnnen den Wert dndern,
indem Sie die Aufwarts- (_—_) und Abwartspfeile ( — ) der Kochzone unten
links verwenden. In der nachstehenden Tabelle finden Sie die Einstellsarten,
Standardwerte und moglichen Werte.

6. Zum Bestatigen die EIN-/AUS-Taste driicken.

vvqwﬁbol
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7. Ohne Bestdtigung verlasst das Kochfeld das Einstellmenii und kehrt

innerhalb von 30 Sekunden zu den vorherigen Werten zuriick.

REIHENFOLGE | EINSTELLART | OSEY l(’s'\#}'\El\'l“D""\';g M%‘é‘;fg"E
1 Leistungsbe- PL 74 2. 5kW;4 0kw;
grenzung - 6_0kW;7_4kW
2 Ton Aud Ein Ein/Aus
3 Demo-Modus dE Aus Aus/Ein

TAGLICHER GEBRAUCH

Bedienungsanleitung

HINWEISE: Wenn der Demo-Modus einmal aktiviert wurde, bleibt er auch
dann EIN-geschaltet, wenn die Hauptstromversorgung unterbrochen wird.

@ DAS KOCHFELD EIN-/AUS-SCHALTEN

Driicken und halten Sie die Power-Taste, um das Kochfeld einzuschalten. Die
LED Uber der Taste leuchtet auf, und Sie héren ein akustisches Signal. Nach ein
paar Sekunden konnen Sie mit dem Kochfeld interagieren. Um das Kochfeld
auszuschalten, driicken Sie die gleiche Taste erneut; Alle Kochzonen sind
ausgeschaltet.

AUFSTELLEN

Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Hinweis: In den Kochzonen in der Nahe des Bedienfeldes ist es ratsam, die
Kochtopfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante beriicksichtigt
werden, da diese dazu neigt, breiter zu sein).

Die verhindert eine zu starke Uberhitzung des Tastenfelds. Zum Grillen oder
Braten, wenn mdglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

Einschalten der Kochzonen:

Wenn das Kochfeld EIN-geschaltet wird, schaltet sich das Scroll-Tastenfeld
(SLIDER) aller verfiigharen Kochzonen mit geringer Helligkeit EIN. Positionieren
Sie lhren Finger auf das Scroll-Tastenfeld (SLIDER) der Zone, die Sie aktivieren
mochten, und bewegen Sie ihn vorsichtig nach rechts, um die Leistung zu
erhohen, oder nach links, um sie zu verringern. Sie werden feststellen, dass
die Segmente der Bedientastatur je nach gewahlter Leistungsstufe auf hohe
Leuchtkraft umschalten und die Ziffern der Anzeige die der gewahlten
Leistungsstufe entsprechende Zahl anzeigen (von 1 bis 18).

Mit der "P"-Taste kann die Schnellheizfunktion (Booster) gewahlt werden, um
Wasser schnell zum Kochen zu bringen.

Ausschalten der Kochzonen:
Wabhlen Sie die “AUS” Taste am Beginn des Schieber-Tastenfelds.

HINWEIS: Verschiittetes Wasser, Ubergelaufene Speisen und/oder ein
Gegenstand, der auf den Tasten des Bedienfeldes liegt, kann mit lhrem
Finger verwechselt werden und versehentlich eine der Tasten des Kochfelds
aktivieren oder deaktivieren. Werden diese Elemente nicht innerhalb von 8
Sekunden entfernt, gibt das Kochfeld zwei kurze Téne von sich und schaltet
sich mit der Meldung "AUS" von selbst aus.

N
SPERRE DES BEDIENFELDS

Die Bedienfeldsperre dient dazu, die Einstellungen des Kochfelds zu sperren,
um versehentliche Anderungen der Einstellungen oder die unbeabsichtigte
Aktivierung/Deaktivierung der Funktionen zu verhindern. Mdglicherweise
missen Sie diese Funktion verwenden, z. B.: Im Falle des Verschittens von
Flussigkeiten oder Lebensmitteln oder aus Sicherheitsgriinden (versehentliche
Bertihrung des Kochfelds durch Kinder), um die Gefahren eines versehentliches
Einschaltens des Kochfelds zu verhindern. Zur Verwendung der Bedienfeldsperre
die Taste (@) fur 3 Sekunden gedriickt halten. Die Taste schaltet auf hohe
Leuchtkraft und ein Piepton und ein Warnlicht tiber dem Symbol zeigen an, dass
diese Funktion eingeschaltet wurde. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre
wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise.

HINWEIS: Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschaltfunktion gesperrt.
Wenn Sie lhr Kochfeld bei aktivierter Bedienfeldsperre ausschalten, driicken
Sie die Taste EIN/AUS und dann 3 Sekunden lang die Sperrtaste, um das
Kochfeld zu entsperren.

E@ WISCHFUNKTION

Die Wischfunktion sperrt voriibergehend die Tasten der Benutzeroberfldche, um
versehentliche AnderungenderEinstellungenwiahrend desReinigungsvorgangs
zu verhindern. Die Funktion unterbricht den Kochvorgang nicht.

Die Wischfunktion hilft, die Wamtone zu vermeiden, wenn wahrend des Kochvorgangs
oder bei der tiblichen Reinigung Wasser auf die Benutzeroberflache gelangt.

Aus Sicherheitsgrinden kann die EIN/AUS-Taste wéhrend der Reinigung
aktiviert werden, auch ungewollt.

Aktivierung der Wischfunktion:

1. Driicken Sie die Wischfunktiontaste (2D ). Sie héren ein akustisches Signal,
wenn die Funktion aktiv ist.

2. Die LED Uber der Taste leuchtet auf und bleibt eingeschaltet, wahrend die

Taste selbst fiir die gesamte Dauer der Funktionsaktivitat blinkt.

Das Bedienfeld bleibt fiir 30 Sekunden gesperrt.

@ TIMER

Der Timer steuert alle aktivierten Kochzonen.

3

Einschalten des Timers:

1. Wahlen Sie die Kochzone und stellen Sie die gewlinschte Leistungsstufe
ein.

2. Die Timer-Taste schaltet sich etwa 5 Sekunden nach dem Erkennen des
Kochgeschirrs ein. Driicken Sie die Taste, bis eine Kontrollleuchte aufleuchtet,
die dem spezifischen Symbol der gewahlten Kochzone entspricht.

3. Verwenden Sie die Aufwarts-(_—_) und Abwartspfeile ( — ), um die Zeit
einzustellen (halten Sie sie nicht Ianger als 8 Sekunden gedriickt, sonst zeigt
das Kochfeld AUS an. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt "Losen
von problemen". Die Zeit dndert sich von 000 Sekunden bis 30 Minuten und
erhoht sich jedes Mal um 1 Minute; von 30 bis 150 Minuten erhéht sich die
Zeit in Schritten von 5 Minuten. Wenn Sie die Zeit um 10 Minuten dndern
mussen, verwenden Sie die seitlichen Striche. Der Strich auf der linken Seite
zieht 10 Minuten ab, wéhrend der Strich auf der rechten Seite 10 Minuten
hinzufugt (siehe folgende Abbildung).

OFF — — — —
Tt

4. Um die eingestellte Zeit zu bestitigen, kdnnen Sie die Uhrentaste ( ()
driicken. Andernfalls wird die Uhrzeit nach 5 Sekunden automatisch
bestatigt, ohne dass ein Handeln erforderlich ist.

5. Sie kénnen die Uhrzeit jederzeit &ndern und mehrere Timer gleichzeitig
aktivieren.

6. Tippen Sie wahrend des Countdowns mit dem Finger auf den Schieberegler,
um die Leistungsstufe anzuzeigen. Tippen Sie auf den Aufwarts-(_—_) oder
Abwartspfeil ( — ), um die eingestellte Temperatur anzuzeigen. Nach 3
Sekunden wird der Countdown wieder angezeigt.

7. Nach Ablauf des Timers ertdnt ein Signalton und die Kochzone schaltet
automatisch ab.

Zum Deaktivieren des Timers:

Driicken Sie auf den Abwirtspfeil (— ), bis die Zahl 000 angezeigt wird, und die
Funktion wird nach 5 Sekunden deaktiviert.

@ TIMERANZEIGER

Diese LED zeigt (wenn eingeschaltet) an, dass der Timer firr die Kochzone
eingestellt wurde.
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MAXIMALE BETRIEBSDAUER DER KOCHZONEN UND FUNKTIONEN

Leistungsstufe oder Funktion OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster ** Schmelzen Warmhalten
Maximale Betriebsdauer - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Leistungsstufe nach Timeout - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*Kochzone 1,2,3
**Kochzone 4

Beispiele zu den Werten in der obigen Tabelle:

Wenn Sie eine Kochzone einschalten undihre Leistung auf Stufe 14 einstellen, arbeitet die Kochzone maximal 2 Stunden lang weiter. Nach 2 Stunden sinkt die Leistungsstufe
auf Stufe 0 und die Kochzone schaltet sich automatisch ab. Wenn keine anderen Kochzonen aktiv sind und innerhalb von 30 Sekunden keine Tasten auf dem Bedienfeld

betétigt werden, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.

Wenn Sie die Booster-Funktion auf der Kochzone 4 aktivieren, wird diese nach 5 Minuten automatisch auf die Leistungsstufe 18 abgesenkt. Wenn Sie hingegen die Booster-
Funktion auf Kochzone 1, 2 oder 3 aktivieren, wird die Leistung nach 10 Minuten automatisch auf Leistungsstufe 18 abgesenkt. Nach 1,5 Stunden sinkt die Leistungsstufe
auf Stufe 0 und die Kochzone schaltet sich automatisch ab. Wenn keine anderen Kochzonen aktiv sind und innerhalb von 30 Sekunden keine Tasten auf dem Bedienfeld

betatigt werden, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.

FUNKTIONEN

P BOOSTER-FUNKTION

Die Booster-Funktion ist ein spezieller Modus mit einer hdheren Leistungsstufe
als Stufe 18 fiir schnellstes Erhitzen. Dieser Modus kann eine unterschiedliche
Dauer haben, je nach der verwendeten Zone (sieche Tabelle unten). Nach
Ablauf der Booster-Zeit wird die Leistung automatisch auf Stufe 18 reduziert.

WICHTIG: Nicht mit einer leeren Pfanne oder mit Ol/Butter verwenden. Diese
Funktion ist ideal, um Wasser zum Kochen zu bringen.

HINWEIS: Je nach der Leistungsmanagement-Einstellung ist die Booster-
Funktion fiir bestimmte Kochzonen méglicherweise nicht verfiigbar. Wenn Sie
eine Kochzone auf "Booster" einstellen und dann eine andere Zone aktivieren,
wird die erste Zone auf die maximal verfligbare Stufe reduziert (sogar viel
niedriger als Stufe 18), damit die zweite Zone verwendet werden kann. Die
zweite Kochzone wird in Abhdngigkeit von der verbleibenden Leistung auf
dieser Seite des Kochfelds eingestellt oder begrenzt.

Bitte bedenken Sie auch, dass die Leistungsabgabe je nach Gré3e und Material
des verwendeten Kochgeschirrs variieren kann.

BESCHREIBUNG DER ZONEN

Zone Nennleistung Booster- Booster-Dauer
2 (Stufe 18, kw) Funktion (min.)
- 3 K
; 4 1 oder2 22 37 10
EoL 3 25 37 10
1 4 15 22 5
142
(Flexi Zone) 22 37 10

HINWEIS: Die Werte in der Tabelle beziehen sich auf die Priifbedingungen, wie sie vom normativen
Standard zur Bewertung der Leistung von Kochgeraten beschrieben sind.

Die angegebene Leistung kann je nach GroBe oder Material des verwendeten Kochgeschirrs
variieren.

]
D O FLEXIBLE KOCHZONE (FLEXI ZONE)

Mit dieser Funktion konnen Sie zwei Kochzonen zu einer einzigen, langeren
kombinieren, um rechteckiges, ovales oder langliches Kochgeschirr daraufzustellen,
und eine einzige Einstellung fir die gesamte kombinierte Zone verwenden.

Um die richtigen Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie nur Tépfe und Pfannen mit
einem ferromagnetischen Boden verwenden, die lang genug sind, um beide
Zonen gleichzeitig abzudecken. Stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte der
flexiblen rechteckigen Kochflache.

In der nachstehenden Abbildung finden Sie Beispiele fiir die richtige und falsche
Verwendung.

HINWEIS: Ein groB3er, runder Topf, der in der Mitte verwendet wird, heizt sich
maoglicherweise weniger schnell auf und die Warme wird weniger gleichmaBig
verteilt.

e n

10

—

WICHTIG: Bei Tépfen und Pfannen mit einem ferromagnetischen Boden von
21 cm oder weniger empfiehlt es sich, die einzelnen Kochzonen zu verwenden,
ohne den flexiblen Kochmodus (Flexi Zone) zu aktivieren. Stellen Sie das
Kochgeschirr entweder auf die vordere oder die hintere Zone und schalten Sie
dann diese Zone ein.

Wenn Flexi-Zone aktiv ist, ist die Funktion Heat Control nicht verfiigbar und
wird nicht auf dem Bedienfeld angezeigt.

In der nachstehenden Abbildung finden Sie Beispiele fiir die richtige und falsche
Verwendung.

o[ 7]

Verwendung der Flexi Zone als zwei einzelne Zonen

Bei gleichzeitiger Verwendung von zwei Topfen oder Pfannen ist es ratsam, den
ersten auf die hintere Zone und den zweiten auf die vordere Zone zu stellen
(siehe Abbildung unten). In diesem Fall sollten die Zonen ohne Verwendung
des flexiblen Kochmodus (Flexi Zone) aktiviert werden.

Um eine optimale Leistung zu erzielen, stellen Sie bitte sicher, dass beide
Pfannen in ihren jeweiligen Bereichen zentriert sind. Verschieben Sie nicht einen
Topf/eine Pfanne aus der Mitte, um Platz fiir einen anderen zu schaffen. Stellen
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Sie das Kochgeschirr nicht au3erhalb der Kochzone oder auf dem Bedienfeld ab.
In der nachstehenden Abbildung finden Sie Beispiele flr die richtige und
falsche Verwendung.

(]
!y
i T o]
D 0
AUTOMATIKFUNKTIONEN

Dieses Kochfeld bietet Ihnen einige automatische Funktionen, die Sie beim
Kochen unterstiitzen. Bitte beachten Sie, dass sie je nach Leistungsmanagement-
Einstellung (siehe Abschnitt "Leistungsmanagement") moglicherweise nicht
verfligbar sind. Wenn beispielsweise die Leistung auf 2,5 kW eingestellt ist
und einige Zonen bereits genutzt werden, reicht die verbleibende Leistung
maoglicherweise nicht aus, um eine automatische Funktion zu aktivieren. Das
Kochfeld benachrichtigt Sie mit einem akustischen Signal dariber.

19 scHMELZEN

Diese Funktion stellt automatisch die ideale Leistungsstufe fiir das
Schmelzen ein. Damit kénnen Sie empfindliche Lebensmittel wie
Schokolade oder Butter schmelzen, ohne dass die Gefahr besteht, dass
sie anbrennen oder am Topf/an der Pfanne haften bleiben.

7
U85 WARMHALTEN

Diese Funktion stellt automatisch die ideale Leistung zum Warmhalten von
Speisen nach dem Kochen und vor dem Servieren ein. Bitte beachten Sie,
dass sich die Flissigkeit mit der Zeit verringert, wenn die Lebensmittel warm
gehalten werden.

Diese automatischen Funktionen sind nur auf den Standard-Kochzonen
verfiigbar (Zonen mit dem Symbol ).

Aktivierung der automatischen Funktionen:

Um die automatischen Funktionen zu aktivieren, driicken Sie das Symbol <.
Auf dem Display werden zwei schwach leuchtende Symbole angezeigt: {5}
(Warmhalten) auf der Oberseite und 145 (Schmelzen) auf der Unterseite.
Verwenden Sie die Aufwarts- (_—_) und Abwartspfeile ( — ), um die gewiinschte
Funktion auszuwahlen.

Auf dem Display wird "A1" fiir Schmelzen oder "A2" fiir Warmhalten angezeigt,
und das entsprechende Symbol leuchtet heller.

- - < OFF — =
-1 -
. A1 ¥ oo =
“RE o - -

@ HEAT CONTROL - UNTERSTUTZTES GAREN MIT TEMPERATUR

Diese Funktion ermdglicht es Ihnen, die gewiinschte Temperatur auszuwéhlen und
mit dieser zu garen (wie bei einem Backofen), anstatt die Standardleistungsstufen
zu verwenden.

Mit dieser Funktion passt das Kochfeld die Hitze automatisch an und halt
die Temperatur des Kochgeschirrs konstant, sodass kein standiges Einstellen
erforderlich ist.

Diese Funktion ist nur auf Kochzonen mit dem Symbol 8 verfiigbar.

HINWEIS: Die angezeigte Temperatur bezieht sich auf die Mitte des leeren
Kochgeschirrs. Je nach verwendetem Kochgeschirr kann die angezeigte
Temperatur von der tatsachlichen Temperatur des Kochgeschirrs abweichen.
Fur eine optimale Leistung ist es ratsam, das Kochgeschirr in der Mitte der
Kochzone zu positionieren und die Funktion zu aktivieren, wenn keine
"Restwarmeanzeige" (Hok ) aktiv ist.

WICHTIG: Diese Funktion ist nicht zum Kochen von Wasser oder zum Frittieren
geeignet. Aus diesem Grund kochtdas Wasserauch dann nicht, wenn einehohere

Bedienungsanleitung

Temperatur als 100 °C gewahlt wird. Lesen Sie den Abschnitt "Unterstiitztes
Kochen" oder verwenden Sie die Booster-Funktion zum schnellen Aufkochen.

Aktivierung der Heat Control:

1. Stellen Sie das Kochgeschirr auf die Zone mit dem Symbol 8.

2. Driicken Sie das Symbol § . .

3. Verwenden Sie den Aufwartspfeil (_—_), um die gewiinschte Temperatur
zu wahlen. Die Standardeinstellung ist 45 °C. Sie kdnnen die Temperatur je
nach Bedarf auf bis zu 200 °C erhdhen (siehe Tabelle unten fiir Kochtipps).
Verwenden Sie den Abwartspfeil ( — ), um die Temperatur zu verringern.

4. Wiahrend der Aufheizphase blinkt ein Aufwartspfeil ( /\ ) neben der
gewahlten Temperatur.

5. WenndasKochgeschirr die eingestellte Temperatur erreicht hat, meldet sich
das Kochfeld mit einem akustischen Signal und der Aufwartspfeil ( /\ ) hort
auf zu blinken. Jetzt kénnen Sie Lebensmittel hinzufiigen. )

6. Wenn der Sollwert erreicht ist, kdnnen Sie mit den Aufwarts-(_—_) und
Abwaértspfeilen ( — ) die Temperatur in 5°C-Schritten einstellen.

7. Wenn die neu gewdhlte Temperatur niedriger ist als die aktuelle, blinkt
ein Abwartspfeil (\/ ) neben der gewahlten Temperatur, bis der neue
Sollwert erreicht ist. Wenn die neu gewadhlte Temperatur hoher ist als die
aktuelle, blinkt ein Aufwirtspfeil ( /\ ) neben der gewahlten Temperatur,
bis der neue Sollwert erreicht ist.

8. Wenn Sie einen Timer fiir eine Zone einstellen, in der die Heat Control-
funktion aktiv ist, startet der Timer erst, wenn der Sollwert erreicht ist. Auf
dem Display wird anstelle der Temperatur der Countdown des Timers
angezeigt. Tippen Sie wahrend des Countdowns auf den Aufwarts-(_—_)
oder Abwartspfeil ( — ), um die eingestellte Temperatur anzuzeigen. Nach
3 Sekunden wird der Countdown wieder angezeigt.

HEAT CONTROL - KOCHTIPPS

Indernachstehenden Tabelle finden Sie einige Vorschldge zu den Garverfahren
fir die einzelnen Temperaturen.

GERINGE HITZE MITTLERE HITZE GROSSE HITZE

45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Schonendes .
%;?&izg? Warmhal- Braten Verquirlen |  Sautieren (Rir?élflllsg h
ten (Gemuisegrund- (Eier) Ruhrbraten TN
de, Butter) mischung) Gemdlise)
Auftauen | Verdicken, Confit Ka;z:r;illi- Anbraunen | Anbraten
(Fleisch, Cremen (Gemuise) (Zucker, (Pfannkuchen, (Steak,
Fisch) (Risotto) Abldschen Gemiis e’) Toast) Braten)
Kocheln (120°C)

Lesen Sie den Abschnitt "Unterstlitztes Kochen" oder verwenden Sie die Booster-
Funktion zum schnellen Aufkochen.

HINWEIS:

«  Das System ist in der Lage, die Kochtemperatur zu Uberwachen, aber es
ist immer ratsam, in der Nahe zu bleiben, wenn das Kochfeld in Betrieb ist.

« Je nach der Aktivierungsreihenfolge der Kochzonen ist die Heat Control-
funktion moglicherweise nicht verfiigbar. Das Kochfeld benachrichtigt Sie mit
einem akustischen Signal dariiber.

Scannen Sie den QR-Code, um die Geheimnisse des
Kochens mit Heat Control zu liften. Entdecken Sie, wie
einfach und lohnend es ist, mit Temperatur zu kochen.
Besuchen Sie dazu unsere Website. Dort finden Sie
Anleitungen fiir eine Vielzahl von Kochtechniken, tagliche
Mahlzeiten und aufregende neue Gerichte mit Schritt-fir-

Schritt-Rezepten.

o
UNTERSTUTZTES KOCHEN (BOIL&COOK)

Mit dieser Funktion wird das Wasser zum Kochen gebracht und die Leistung
automatisch so angepasst, dass das Wasser so lange kdchelt, bis Sie lhre Speisen
zugeben kénnen. Im Vergleich zum Booster-Modus hilft diese Funktion auch,
Uberkochen und Energieverschwendung zu vermeiden. Um Energie zu sparen
und den Kochvorgang zu beschleunigen, empfiehlt es sich, den Topf mit einem
Deckel abzudecken.

Unterstiitztes Kochen ist nur auf Kochzonen mit dem Symbol @verﬁ]gbar.

HINWEIS: Fiir diese Funktion muss der Topf einen Bodendurchmesser von
160 - 210 mm haben und zu 1/2 bis 3/4 mit Wasser gefiillt sein. Beachten
Sie, dass das maximale Volumen, das mit dieser Funktion verwendet werden
kann, etwa 4 Liter betrégt. Fligen Sie dem Wasser kein Salz hinzu, bevor es den
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Siedepunkt erreicht hat, da das System sonst nicht wie erwartet funktioniert.
Fur eine optimale Leistung ist es ratsam, das Kochgeschirr in der Mitte der
Kochzone zu positionieren, Wasser mit Raumtemperatur zu verwenden und
die Funktion zu aktivieren, wenn keine "Restwarmeanzeige" vorhanden ist.

WICHTIG: Diese Funktion ist nur zum Kochen von Wasser gedacht, nicht fir
Milch oder andere Arten von Fliissigkeiten.

Bei dem auf dem Markt erhéltlichen Kochgeschirr kann es sein, dass die
Funktion nicht wie erwartet funktioniert.

Aktivierung des Unterstiitzen Kochens:

1. Fdllen Sie den Topf mit Wasser (siehe Hinweise oben).

2. Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine Kochzone mit dem Symbol 8.

3. Wahlen Sie die Taste ==7fUir das Unterstitzte Kochen.

4. Driicken Sie die Taste fiir Unterstlitztes Kochen ( ==T) einmal, wenn die Heat
Control nurfiir eine Kochzone verfligbar ist. Wenn die Heat Control auf mehr
als einer Kochzone verfligbar ist, driicken Sie die Taste =T mehrmals, bis
Sie die Kochzone erreichen, auf der Sie die Funktion Unterstiitztes Kochen
verwenden mdchten. Eine "-b-"-Anzeige erscheint auf dem Display, um Sie
durch die Zonen zu fiihren.

5. Wenn die Zone ausgewahlt ist, blinkt -b- auf dem Zonendisplay fiir einige
Sekunden, dann startet die Funktion automatisch.

6. Wenn die Funktion Unterstiitztes Kochen gestartet wird, erscheint
wahrend der Aufheizphase eine Animation auf dem Display.

7. Innerhalb von 90 Sekunden, nachdem das Wasser zu kochen beginnt,
informiert Sie die Funktion mit einem akustischen Signal dariiber.
Die Animation verschwindet, und das Kochfeld stellt automatisch die
Leistungsstufe 15 ein, um ein sanftes Kochen zu gewahrleisten.

8. Je nach verwendetem Kochgeschirr kann die Leistungsstufe automatisch
auf Stufe 15 sinken, ohne dass der Siedepunkt des Wassers erreicht wird.

ANZEIGEN

Um den Siedepunkt zu erreichen, kénnen Sie die Leistungsstufe der
verwendeten Kochzone erhdhen. Alternativ kénnen Sie auch eine andere
Pfanne verwenden, die fiir das Induktionskochen geeignet ist. Wenn die
oben beschriebenen Bedingungen nicht eintreten, empfehlen wir, die
Funktion Boil&Cook auszuschalten und die Leistungsstufen manuell
einzustellen, um den Kochvorgang fortzusetzen.

9. Flgen Sie lhre Lebensmittel hinzu und dndern Sie gegebenenfalls die
Leistungsstufe, um die Stérke des Kochvorgangs nach Bedarf anzupassen.
Die Leistungswahl wird auf diejenigen Stufen beschrankt, die fir die
Aufrechterhaltung des Kochens geeignet sind (d. h. die Stufen 10 - 18).

HINWEIS:

«  Unabhéangig davon, ob das Wasser kocht oder nicht, stellt das Kochfeld
nach etwa 15 Minuten nach Aktivierung der Funktion automatisch die
Leistungsstufe 15 ein und die Animation verschwindet.

« Jenach Leistungsmanagement-Einstellung oder der Aktivierungssequenz

der Kochzone ist die Funktion Unterstiitztes Kochen mdglicherweise nicht
verfligbar. Das Kochfeld benachrichtigt Sie mit einem akustischen Signal
dariber.
Wenn Sie diese Funktion verwenden, konnen Sie wahrend der Aufheizphase
des Wassers keinen Timer einstellen. Der Timer kann erst aktiviert werden,
wenn die akustische Meldung erscheint, dass das Wasser den Siedepunkt
erreicht hat.

« Das System ist in der Lage, den Kochvorgang zu liberwachen, aber es ist
immer ratsam, in der Néhe zu bleiben, wenn das Kochfeld in Betrieb ist.

« Wenn Sie die Moglichkeit haben, Boil&Cook auf mehreren Zonen lhres
Kochfeldes zu verwenden, kann fiir jede Seite nur eine Boil&Cook-
Funktion aktiviert werden. Wahrend des Auswahlvorgangs wird jedoch die
Animation (Schlange) fiir einige Sekunden auf derselben Seite angezeigt,
obwohl die Funktion nicht aktiviert werden kann.

11

MILNZ RESTWARME

Wird ,Hot” am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet
auf, selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war (jedoch durch die Hitze
aufgrund der Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw.
weil ein heilBer Topf darauf abgestellt wurde).

Wenn die Kochzone abgekiihlt ist, erlischt die Meldung “Hot".

GARTABELLE

FALSCHES KOCHGESCHIRR ODER KEIN KOCHGESCHIRR

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf nicht fiir Induktionsherde geeignet ist,
wenn er nicht richtig aufgestellt ist oder wenn er nicht die passende Grof3e fiir
die gewahlte Kochzone hat. Wird innerhalb von 30 Sekunden nach Auswahl
kein Topf erkannt, so schaltet sich die Kochzone wieder aus.

Die Gartabelle enthalt Kochtipps fiir jede Leistungsstufe. Die tatsachlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hangt von der Gré3e des Kochfelds ab.

LEISTUNGSSTUFE KOCHTIPPS
Hochstleistung (P) Booster*-Wasser so schnell wie méglich zum Kochen bringen. Nicht mit einer leeren Pfanne oder mit Ol/Butter verwenden.
17-18 Wasser zum Kochen bringen, Frittieren** von Tiefkiihlprodukten.
15-16 Lebhaftes Kochen aufrecht erhalten, Anbraten, Blasen bilden, Riihrbraten, Anbraunen.
10-14 Sanftes Kochen aufrecht erhalten, Vorheizen, Grillen (iber einen langeren Zeitraum), Rihrbraten, Sautieren,
Karamellisieren, Anbrdunen, Pfannkuchen.
5-9 Kocheln, Eintopf,Verdicken, langsames Kochen.
3-4 Warmbhalten, Auftauen.
1-2 Schmelzen, Cremen (Risotto).
Leistungsstufe Null (AUS) va?rde(erTr?{mtfgﬁgszﬁS?dby oder ausgeschaltet (nach dem Garen kann noch Restwarme vorhanden sein, dies

*Booster ist ein spezieller Modus, der eine hohere Leistungsstufe als 18 verwendet, um das Wasser schneller zu erhitzen. Dieser Modus kann je nach verwendeter
Zone bis zu 10 Minuten aufrechterhalten werden. Nach dieser Zeit wird die Leistungsstufe automatisch auf Stufe 18 verringert.

** Zum Frittieren von gefrorenen Produkten wie Pommes Frites wird empfohlen, Kochzonen zu verwenden, die nicht zur Flexi Zone gehdren. Wenn Sie mit den
Flexi Zone-Kochzonen frittieren mochten, empfiehlt es sich, die vordere Zone zu verwenden.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Bedienungsanleitung

Wichtig:

Vor der Reinigung sicherstellen, dass die Kochzonen abgeschaltet
sind und dass die Restwarmeanzeige (,Hot") nicht angezeigt wird.
Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen kénnen.

Das (abgekihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann die
Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riickstinde am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen flr den Schaber, um ein
Zerkratzen des Glases zu vermeiden.

Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kdnnen das Kochfeld beschadigen
und missen sofort entfernt werden.

Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberfldche zerkratzen.

Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fur
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

Verschiittete Flissigkeiten kdnnen dazu flihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Wenn das CleanProtect-Logo auf dem Glas vorhanden ist, wurde das
Kochfeld mit der CleanProtect-Technologie behandelt. Diese exklusive
Beschichtung gewahrleistet hervorragende Reinigungsergebnisse und halt
die Kochfeldoberfldache langer glanzend.

Es ist ratsam, das Gerat taglich und nach jedem Gebrauch zu reinigen.
Befolgen Sie zum Reinigen von CleanProtect-Kochfeldern nachstehende
Empfehlungen:

Befeuchten Sie die zu reinigenden Stellen griindlich mit Wasser und

achten Sie darauf, dass die gesamte verschmutzte Fldche bedeckt ist.

Achten Sie darauf, dass Sie kein Wasser auf das Bedienfeld schiitten.

Befeuchtungsverfahren:

« Unter normalen Bedingungen warten Sie mindestens 2 Minuten.

« Unter Bedingungen mit starker Verunreinigung warten Sie
mindestens 5 Minuten.

« Wenn das Wasser auf dem Kochfeld trocknet, befeuchten Sie es
erneut.

Sicherstellen, dass die Stromversorgung nicht ausgeschaltet wurde.
Wenn Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten kénnen,
trennen Sie es vom Stromnetz.

Erscheinen auf der Anzeige nach dem Einschalten des Kochfelds
alphanumerische Codes, prifen Sie diese und die entsprechenden

Bitte beachten: Vorhandenes Wasser, aus dem Kochgeschirr libergetretene
Flussigkeiten und Gegenstdnde aller Arten, die auf die Taste unter dem
Symbol geraten, kdnnen zum unbeabsichtigten Aktivieren oder Deaktivieren
der Bedienfeldsperre fiihren.

Anweisungen in der unten aufgefiihrten Tabelle.

ANGEZEIGTER CODE/ .
FESTGESTELLTES BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFEMASSNAHME
PROBLEM
Der Netzkabelanschluss ist nicht exakt . "
FOEO Falscher Netzkabelanschluss. wie im Abschnitt "Elektrischer Anschluss” itkilcel? niftlﬁElgﬁtnrisiggrr?&r;iﬂrtlgﬁ hgefmaB dem
angeschlossen. ’
FOEA Das Bedienfeld schaltet wegen Uberhitzung | Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das
ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekiihlt hat.
Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das
Kochfeld abgekiihlt hat.
FOE9 Damit das Gerdt einwandfrei funktioniert,

Die Leistungsstufe wird
automatisch verringert.
Eine Kochzone schaltet
sich automatisch AUS.
Das Kochfeld schaltet
sich automatisch AUS.

Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn die
Temperaturen zu hoch sind.

Bei zu hohen Temperaturen wird die
Leistungsstufe  verringert, die  Kochzone
abgeschaltet oder das Kochfeld ausgeschaltet.

Die interne Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.

Die Beltiftung des Kochfelds ist
maglicherweise nicht ausreichend, um
das ordnungsgemaf3e Funktionieren des
Kochfelds zu gewdhrleisten.

muss das Kochfeld durch eine angemessene
Frischluftzufuhr ausreichend beliiftet werden.
Uberpriifen Sie, ob das Kochfeld unter Beachtung
der im Abschnitt "Installation” beschriebenen
Hinweise installiert wurde. Vergewissern Sie
sich, dass der hintere und untere hintere Teil des
Kochfelds nicht durch Gegenstdnde behinder
wird.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.
Einige Minuten warten (mehr als 10), anschlie8end das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlieen.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display erscheint.

[wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist]

Das Kochfeld heizt nicht auf.
Die Funktionen schalten sich nicht ein.

DEMO-MODUS ein.

Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt
"Erster gebrauch”.

Eine Sonderfunktion
schaltet sich nicht ein und
das Kochfeld erzeugt ein
akustisches Signal.

Das Kochfeld lasst keine Aktivierung einer
Sonderfunktion zu.

Der Leistungsregler begrenzt die Aktivierung
derSonderfunktion entsprechend derfiirdas
KochfeldgewahltenLeistungsmanagement-
Einstellung (z. B. 2,5 kW).

Siehe den Abschnitt "Leistungsmanagement".

Wenn Sie eine
Leistungsstufe wahlen
oder die Booster-
Funktion verwenden,
verringert sich die
Leistungsstufe
automatisch.

Das Kochfeld stellt automatisch die
maximal verfligbare Leistungsstufe ein
(auch unterhalb der eingestellten), um die
Nutzung der Kochzone zu gewahrleisten.

Der Leistungsregler begrenzt die Aktivierung
der Sonderfunktion entsprechend der fiir das
Kochfeld gewahlten Leistungsmanagement-
Einstellung (z.B. 2,5 kW).

Die Booster-Funktion kann je nach verwendeter
Zone eine unterschiedliche Dauer haben.
Nach Ablauf der Booster-Zeit wird die Leistung
automatisch auf Stufe 18 reduziert.

Die  Beluftung des Kochfelds ist
maglicherweise nicht ausreichend, um
das ordnungsgemalle Funktionieren des
Kochfelds zu gewéhrleisten.

Siehe den Abschnitt "Leistungsmanagement”
oder "Booster-Funktion".

Damit das Gerdt einwandfrei funktioniert,
muss das Kochfeld durch eine angemessene
Frischlufzufuhr ausreichend belliftet werden.
Uberpriifen Sie, ob das Kochfeld unter Beachtung
der im Abschnitt "Installation” beschriebenen
Hinweise installiert wurde. Vergewissern Sie
sich, dass der hintere und untere hintere Teil des
Kochfelds nicht durch Gegenstdnde behinder
wird.

Whj;lﬁool




wird anschlie3end bis .
zu 60 Sekunden lang

angezeigt. Wahrend

dieser Zeit kann das leuchten;
Kochfeld nicht wieder .
eingeschaltet werden fiihrt.

und es ertonenalle 5

Sekunden zwei kurze von 8 Sekunden gereinigt wird.

ANGEZEIGTER CODE/ .
FESTGESTELLTES BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFEMASSNAHME
PROBLEM
Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf | Wenn Ihr Kochgeschirr fiir das Induktionskochen
nicht fiir Induktionsherde geeignet ist, wenn | geeignet ist (sishe Abschnitt "Zubehor")
Kochgeschirr wird nicht erkannt. er nicht richtig aufgestellt ist oder wenn er | und korrekt auf der gewiinschten Kochzone
Y Die Kochzone schaltet sich nach 30 Sekunden | nicht die passende GroRe fiir die gewdhlte | positioniert ist, versuchen Sie, es auf einer
ab. Kochzone hat. Wird innerhalb von 30 | kleineren Kochzone zu verwenden. Andemfalls
Sekunden nach Auswahl kein Topf erkannt, | verwenden Sie bitte geeignetes Kochgeschirr
so schaltet sich die Kochzone wieder aus. (siehe Abschnitt "Zubehor").
Das Kochfeld gibt zwei
kurze akustische Signale | Verschiittetes Wasser, (bergelaufene Speisen und/oder ein Gegenstand, der auf
ab und schaltet sich den Tasten des Bedienfeldes liegt, kann mit lhrem Finger verwechselt werden und | Trocknen und/oder reinigen sie das Kochfeld
dann von selbst AUS. versehentlich eine der Tasten des Kochfelds aktivieren oder deaktivieren: und/oder entfernen Sie den Gegenstand, damit
Die Meldung "AUS" - dieTaste EIN/AUS, wodurch sich das Kochfeld ungewollt ausschaltet; das Kochfeld 60 Sekunden nach Erscheinen der

die Tastensperre, die unerwiinschte Aktivierung der Tastensperrfunktion bewirkt, | AUS-Meldung wieder eingeschaltet werden
wenn sie langer als 3 Sekunden gedriickt wird. Die Funktion bleibt auch nach dem
Ausschalten des Kochfelds aktiv, wobei das Symbol fiir die Tastensperre und die LED | Wenn die Tastensperre versehentlich aktiviert
das Scroll-Tastenfeld, was zu einer unerwiinschten Anderung der Leistungsstufen

Das Kochfeld schaltet sich von selbst aus (mit der Meldung "AUS"), wenn es nicht innerhalb | wieder einzuschalten.

kann.

wurde, driicken Sie die Tastensperre 3 Sekunden
lang, um sie zu deaktivieren.
Driicken Sie den EIN/AUS-Schalter, um das Gerat

Tone.
Das Wasser kocht nicht Das Wasser kocht nicht, wenn die Temperatur | . . . .

° / ° . ’ ) Sie verwenden die Heat Control, um Wasser | Verwenden Sie das Unterstlitzte Kochen
yeiwéﬂ';e?s\zﬁg ontrol () vn\;\:r dcéer Funktion Heat Control eingestelt zu kochen. (Boil&Cook) oder die Booster-Funktion.

Beim Positionieren des
Kochgeschirrsist ein

Diese kontinuierlichen Klick- und/oder Tick-Tack-Gerédusche treten auf, wenn die Pfanne

nicht in der Lage ist, die volle Leistung der eingestellten Leistungsstufe zu empfangen.

Der Pfannendurchmesser konnte geringer sein als der in der Gebrauchsanweisung fiir | groBeristals derinder Anleitung fiir die jeweiligen

Klick-und/oder Tick-Tack- bestimmte Kochzonen angegebene Mindestdurchmesser. Selbst wenn Sie eine Pfanne
mit den richtigen Abmessungen verwenden, haben einige Pfannenmodelle einen Boden, | oder verwenden Sie eine leistungsfahigere

Verwenden Sie eine Pfanne, deren Durchmesser

Kochzonen angegebene Mindestdurchmesser,

«  Andere, hier nicht aufgefiihrte Félle.

Gerdusch zu héren. der teilweise von Metalleinsétzen bedeckt ist (oder keine gleichmaBige ferromagnetische | Pfanne (siehe Abschnitt "Zubehdor”).
Verteilung aufweist), und sie funktionieren nichtimmer wie erwartet.
Das Kochfeld schaltet sich in den folgenden Situationen automatisch aus:
+  ImFallevonverschiittetem Wasser, libergelaufenen Lebensmitteln oder Gegensténden,
dieaufden Tasten des Bedienfelds liegen und versehentlich die EIN/AUS-Taste betatigen
konnten. Werden diese Gegenstande nicht innerhalb von 8 Sekunden entfernt, schaltet
sich das Kochfeld automatisch aus und gibt einen Ton von sich. . . . .
Das Kochfeld ist « Wenn mehr als 30 Sekunden lang keine Interaktion mit dem Bedienfeld erfolgt und .V.-\Ifgltﬁéﬁ elp fz‘g?:jg:len finden Sie im Abschnitt
ausgeschaltet. keine Kochzone aktiv ist. 9 ) :

+ Wenn mehr als 30 Sekunden lang kein Kochgeschirr erkannt wurde und in dieser Zeit
keine Interaktion mit dem Bedienfeld stattgefunden hat.

«  Die maximale Betriebszeit fiir eine Leistungsstufe oder Funktion ist abgelaufen, und es
fand ldnger als 30 Sekunden nicht mehr eine Interaktion mit dem Kochfeld statt.

Schalten Sie das Kochfeld manuell ein.

Bei Verwendung der
Funktion Unterstlitztes
Kochen (Boil&Cook)
erreicht das Wasser nicht
den Siedepunkt.

oder

Die Funktion zeigt nicht
an, dass der Siedepunkt
innerhalb von etwa 90
Sekunden nach Beginn
des Siedevorgangs
erreicht wurde.

moglicherweise nicht erreicht.

Je nach Kochgeschirr oder der verwendeten Wassermenge wird der Siedepunkt | geeigneten Topfverwenden.

Unabhéngig davon, ob das Wasser kocht oder nicht, kann die Leistungsstufe nach etwa 15 | Wenn die Funktion nicht innerhalb von etwa
Minuten ab Aktivierung der Funktion automatisch auf Stufe 15 sinken.

Wenn das Wasser nicht kocht, kdnnen Sie es zum
Kochen bringen, indem Sie die Leistungsstufe
der verwendeten Kochzone erhohen. Alternativ
konnen Sie auch einen anderen, fiir die Induktion

90 Sekunden nach Beginn des Kochvorgangs
das Kochen anzeigt, empfehlen wir lhnen,
die Funktion Boil&Cook auszuschalten und
den Kochvorgang mit den Leistungsstufen
fortzusetzen.

WAHREND DES BETRIEBS ERZEUGTE GERAUSCHE

Wéhrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern konnen pfeifende
oder knarrende Gerausche auftreten.

Diese Gerdusche werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen
Boden in Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren
Materialschichten besteht oder uneben ist).

Sie richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs und der darin
enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine Stérung hin.
Induktionskochfelder kénnen bei einem positionierten Topf/Pfanne
kontinuierliche Klick- und/oder Tick-Tack-Gerdusche erzeugen.  Diese
Gerausche kénnen auftreten, wenn das Gerat nicht in der Lage ist, die volle
Leistung der eingestellten Leistungsstufe zu empfangen. Verwenden Sie eine
Pfanne, deren Durchmesser groB3er ist als der in der Anleitung fiir die jeweiligen
Kochzonen angegebene Mindestdurchmesser, oder verwenden Sie eine
leistungsféhigere Pfanne (siehe Abschnitt "Zubehor").

Verschiittetes Wasser, libergelaufene Speisen und/oder ein Gegenstand, der
auf den Tasten des Bedienfeldes liegt, kann mit lhrem Finger verwechselt
werden und versehentlich eine der Tasten des Kochfelds aktivieren oder
deaktivieren sowie akustische Signale abgeben, die durch den Kontakt
zwischen den Gegensténden und den Tasten entstehen. Wenn diese
Gegenstande nicht innerhalb von 8 Sekunden entfernt werden, schaltet sich
das Kochfeld automatisch aus und gibt einen Ton von sich, der alle 5 Sekunden
wiederholt wird, bis der Gegenstand oder das Wasser vom Bedienfeld entfernt
wird, auch nach dem Ausschalten. Um eine Abschaltung zu vermeiden, sollten
Sie verschiittete Fllssigkeiten von der Benutzeroberflache entfernen und
sie innerhalb von 8 Sekunden griindlich abtrocknen oder die Wischfunktion
verwenden, die Ihnen 30 Sekunden zum Reinigen und Trocknen gibt.

Denken Sie daran, dass die Taste EIN/AUS immer aktiv ist.

Whj;lﬁool
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KUNDENDIENST

Bedienungsanleitung

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST ANRUFEN:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der Ratschlige in LOSEN VON
PROBLEMEN selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, RUFEN SIE BITTE DIE NACHSTLIEGENDE
KUNDENDIENSTSTELLE AN.

Wenn Sie sich an unseren Kundendienst wenden, geben Sie bitte immer an:
»  Eine kurze Beschreibung der Stérung,
«  Geréatetyp und Modellnummer;

Tod X0 T o
COO00000X [§ S
3 mm

Ind.C.
die Seriennummer (Nummer nach den Buchstaben SN auf dem Typenschild
unter dem Gerét). Die Seriennummeristauch in den Unterlagen angegeben;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
<
o=
gn:
g2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ihre vollstandige Anschrift,
Ihre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst (nur
dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird)..

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an lhrem Gerat;
«  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternativkonnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummerim Garantieheft). Wird unser Kundendienst
kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Hergestellt unter Lizenz.

Whirlpool
400020006782 !ﬁ



CONSIGNES DE SECURITE
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IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Leprésentmanuel etl'appareil en question contiennent
des consignes de sécurité importantes qui doivent étre
observées en tout temps. Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de sécurité ne sont pas
respectées, en cas de mauvaise utilisation de I'appareil,
ou d'un mauvais réglage des commandes.

N\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

N\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

M MISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie.
Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
que toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M\ Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

A\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée
lorsdel'utilisation.Veilleza ne pastoucherles éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart de l'appareil, a moins d'étre sous
surveillance constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou apres la
cuisson.

USAGE AUTORISE

/N MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
controle a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

A Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer 'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

M\ Uinstallation, incluant I'alimentation en eau (selon
le modeéle), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur I'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Aprés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n’a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de
probléme, contactez le détaillant ou le service Apres-
vente le plus proche. Une fois installé, gardez le
matériel d’'emballage (sacs en plastique, parties en
polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants - ils
pourraient s'étouffer. L'appareil ne doit pas étre
branchéal’alimentation électriquelorsdel'installation
- vous pourriez vous électrocuter. Au moment de
I'installation, assurez-vous que le cable d'alimentation
n’est pasendommagé parl'appareil -risque d’'incendie
ou de choc électrique. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

A&\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

ALIMENTATION ELECTRIQUE

ANl doit étre possible de débrancher l'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a laide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de




courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

A\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d'adaptateurs. Une fois linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courant estendommagé(e), si 'appareil ne fonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M\ Uneinstallation utilisant une prise de cable électrique
n'est pas autorisée sauf si le produit en est déja équipé
par le Fabricant.

A\Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de 'alimentation électrique avant
d’effectuer le nettoyage ou l'entretien; n'utilisez jamais
un appareil de nettoyage a vapeur - risque de choc
électrique.

A\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou corrosifs,
de produits chlorés ou de tampons a récurer.

MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage l%

Les différentes parties de I'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiere d’élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez
le service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou
le magasin ou vous avez acheté l'appareil. Cet appareil est marqué comme
étant conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels
qu'amendés).

En vous assurant que l'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

D¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

X

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

REPRISE

Cet appareil A LA LIVRAISON

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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CONSEILS RELATIFS A LECONOMIE D’ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d’énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de l'appareil
conformément au Reglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien
suivant: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée.
Le champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a linstallation. En particulier,
linstallation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de l'appareil est la méme que celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire ; utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.

380-415V2 N~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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MERCI D’'AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL
Afin de profiter d'une assistance plus complete, veuillez
enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d'utiliser I'appareil.

Manuel du propriétaire
s = ‘
VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE \ _

SUR VOTRE APPAREIL POUR ..__=
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

h 1. Table de cuisson

2. Panneau de commande

Whjrlgool
.

i

PANNEAU DE COMMANDE

Bouton Flexi Zone

Bouton d'arrét de la zone de cuisson

Clavier de défilement

Fleches pour régler la température/la minuterie
Bouton de chauffage rapide (Booster)
Indicateur de préchauffage/refroidissement
Affichage de la zone de cuisson

NowunprwN=

8. Témoin indicateur - fonction active

9. Bouton de minuterie

10. Touche MARCHE/ARRET

11. Bouton Ebullition assistée (Boil&Cook)

12. Bouton de fonction d'essuyage

13. Bouton de verrouillage des touches - 3 secondes
14. Symboles/activation de fonctions spéciales

12 14 16 19

15. Indicateur de température (degrés Celsius)
16. Indicateur de minutes

17. Symbole indicateur de minuterie

18. Bouton Heat Control

19. Bouton de fonction spéciale

REMARQUE : Appuyez sur la touche MARCHE/ARRET (10) ; toutes les fonctions disponibles deviennent visibles pendant quelques instants, puis seules les
fonctions principales restent actives. Les autres peuvent étre utilisées et seront activées lors de I'utilisation ultérieure de l'appareil.

IMPORTANT: Toutes les fonctions disponibles sont éclairées par une lumiere de faible intensité, qui ne s'intensifie que lorsqu'elles sont activées.
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ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez

si elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant
peut également étre utilisé pour vérifier si la base de l'ustensile de cuisine est

magnétique.

USTENSILE DE

cuisine adaptés

P S

ferromagnétique (l'aimant ne
colleque sur une partie de la base
de l'ustensile de cuisine).

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

sandwich, en acier émaillé et | chaleur uniformément.
fonte.
Ustensiles de | La base n'est pas entiérement | Seule la zone ferromagnétique

s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
l'aluminium ou présente une
zone creuse au centre.

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de base
effective de l'ustensile de cuisine.
Par conséquent, la puissance
délivrée peut étre moindre et les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas étre détectés.

Non adapté

Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériaux non ferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds en
caoutchouc.

Les ustensiles de cuisine ne sont
pas détectés et ne chauffent pas.

le diamétre ferromagnétique de la base de I'ustensile de cuisson s'aligne a la
fois sur le diamétre de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de
cuisson. Si ces mesures ne correspondent pas, l'efficacité et les performances
peuvent s'en trouver considérablement réduites. Le non-respect de ces
consignes peut entrainer une accumulation de chaleur qui n'est pas transférée
efficacement ala casserole ou ala poéle, ce qui peut entrainer un noircissement
de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

La table de cuisson est équipée d'un systéme de sécurité interne qui active la
fonction « Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée.
L'utilisation de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée
mais, si elles sont utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que
le temps nécessaire au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le
risque d'endommager la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce
cas, ne touchez pas a la casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez
que tous les composants refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez
le centre de service.

TAILLEDELA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pour assurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des
casseroles ayant un diamétre de base adapté (voir le tableau ci-dessous).
Veuillez noter que les fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la
taille du diametre supérieur de l'ustensile, plutét que le diamétre de base.
Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
de la base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la
zone de cuisson.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
régulierement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous I'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.
ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR
L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a I'efficacité et augmente donc le
temps nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que

PREMIERE UTILISATION

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

Zone Forme d'ustensile | Baseferromagnétique
%’ B ) 3 de cuisine adaptée adaptée (cm)
‘ Tou2 Ronde ou carrée 16-21
_4 3 Ronde 16-21
1 ' 4 Ronde 10-15
142 Ovale ou Coté court 16-21
(Flexi Zone) Rectangulaire Cotélong24-38

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table est réglée a la puissance maximale. Ajustez le
réglage en fonction des limites de votre installation électrique domestique,
comme expliqué dans le paragraphe suivant.

REMARQUE: En fonction de la puissance choisie pour la table de cuisson,
certains des niveaux de puissance de la zone de cuisson et des fonctions (par
exemple ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement
limités, afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Le tableau ci-dessous indique la puissance utilisée par chaque zone pour
chaque fonction, afin de vous aider a comprendre les limites d'utilisation
possibles en fonction du réglage de puissance choisi.

ZONE 1ou2 1+2 3 4
NIVEAU DE PUISSANCE 18 (KW) 2.2 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
S smo e o | w | w0 | m
FONDRE (KW) NA NA NA 0,045
MAINTIEN AU CHAUD (KW) NA NA NA 0,145

Exemples en référence aux valeurs du tableau ci-dessus:

Sivous réglezle «Gestion de la puissance» sur 4 kW et activez de multiples zones
de cuisson simultanément, la plaque de cuisson ajustera automatiquement les
niveaux de puissance afin qu'ils ne dépassent pas la limite de puissance totale
(par exemple 4 kW).

Par exemple, avec le «Gestion de la puissance» réglé sur 4 kW, si vous réglez la
zone 3 sur «Booster» (=3,7 kW) et que vous essayez ensuite d'activer la zone 1
au niveau 18 (2,2 kW), la puissance totale fournie dépassera la limite de 4 kW
(3,7+2,2=5,9kW). C'est pourquoi la table de cuisson ajuste automatiquement
les niveaux de puissance comme suit : la zone de cuisson réglée sur «Booster»
sera réglée au niveau 18 (= 2,2 kW), tandis que la deuxieme zone de cuisson
sera réglée au niveau 15 (= 1,6 kW, la puissance maximale ne devant pas
dépasser la limitation de 4 kW).

Menu de réglage: Changer les réglages de base

Une fois |'appareil connecté a I'alimentation principale, vous pouvez modifier

les parametres par défaut en accédant au menu Paramétres dans un délai de

60 secondes:

1. Apres avoir connecté la table de cuisson au secteur, attendez que toutes
les LED s'allument et s'éteignent consécutivement.

2. Appuyez et maintenez enfoncé le bouton On/Off (D) pour allumer la
table de cuisson.

3. Appuyezsur latouche de verrouillage des touches (%) pendant au moins 6
secondes pour accéder au menu de réglage. Ignorez le son d'activation de la
serrure que vous entendrez aprés 3 secondes de pression.

4. Le type de réglage (par exemple «PL») s'affiche en haut a gauche de la

zone de cuisson et sa valeur par défaut (ou actuelle) (par exemple «2_5»)
s'affiche en bas a gauche de la zone de cuisson.
Vous pouvez sélectionner le type de réglage en utilisant les fleches vers le
haut (_—_) et versle bas ( — delazone de cuisson supérieure gauche. Vous
pouvez modifier sa valeur en utilisant les fleches vers le haut (_—_) et vers le
bas ( — ) de la zone de cuisson en bas a gauche. Voir le tableau ci-dessous
pour les types de réglages, les valeurs par défaut et les valeurs possibles.
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6. Appuyez sur la touche On/Off pour confirmer.
7. Sansconfirmation, latable de cuisson quittera le menu Réglages et reviendra
aux valeurs précédentes dans les 30 secondes.

onone | JYPEDE | EMAVTA | Galcke | MALEUSS
(PAR DEFAUT)
1 Limita_ztion de PL 74 2 5kW;4 0kW;
la puissance - 6_0kW;7_4kwW
2 Tonalité audio Aud Activé Marche/Arrét
3 Mode Démo DE Off Off/On

UTILISATION QUOTIDIENNE

Manuel du propriétaire

REMARQUES : une fois que la fonction de mode démo a été activée, elle reste
activée méme si l'alimentation principale est interrompue.

@ MARCHE/ARRET DU PLAN DE CUISSON

Pour allumer la plaque de cuisson, appuyez sur le bouton d'alimentation et
maintenez-le enfoncé. Le voyant situé au-dessus du bouton s'allume et vous
entendez un signal sonore. Aprés quelques secondes, vous pouvez interagir
avec la table de cuisson. Pour éteindre la table de cuisson, appuyez a nouveau
sur le méme bouton; Toutes les zones de cuisson sont éteintes.

POSITIONNEMENT
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Note: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande, il est
conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant compte
du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il tend a étre
plus large).

Cela empéche toute surchauffe excessive du clavier. Pour griller et frire, utilisez
les zones de cuisson arriere autant que possible.

Pour activer les foyers:

Lorsque la table de cuisson est allumée, le clavier de défilement (SLIDER) de
toutes les zones de cuisson disponibles s'allume en faible luminosité. Placez
votre doigt sur le clavier de défilement (SLIDER) de la zone que vous souhaitez
activer, et faites-le glisser doucement vers la droite pour augmenter le niveau
de puissance ou vers la gauche pour le diminuer. Vous remarquerez que les
segments du clavier de commande passent a une luminosité élevée en fonction
du niveau de puissance sélectionné, et que les chiffres de I'écran affichent le
nombre correspondant au niveau de puissance sélectionné (de 1 a 18).

La touche «P» permet de sélectionner la fonction de chauffage rapide (Booster)
pour faire bouillir rapidement I'eau.

Pour désactiver les foyers:
Sélectionner la touche «OFF» au début du clavier de défilement.

REMARQUE : Un écoulement d'eau, un débordement d'aliments et/ou un
objet placé sur les boutons du panneau de commande peuvent imiter votre
doigt et activer ou désactiver accidentellement l'un des boutons de la table
de cuisson. Si ces éléments ne sont pas retirés dans les 8 secondes, la table de
cuisson émet deux sons brefs et s'éteint d'elle-méme en affichant le message
«OFF».

N
BLOCAGE PANNEAU DE COMMANDE

Lafonction de verrouillage du panneau de commande permet de verrouiller les
réglages de la table de cuisson, afin d'éviter toute modification accidentelle des
réglages ou l'activation/désactivation involontaire des fonctions. Vous pouvez
avoir besoin d'utiliser cette fonction par exemple. En cas de déversement
éventuel de liquide ou d'aliments, ou pour des raisons de sécurité (interaction
accidentelle des enfants avec la table de cuisson) afin d'éviter tout risque
de mise en marche accidentelle de la table de cuisson. Pour déverrouiller le
panneau de commande, appuyez sur la touche (3) pendant 3 secondes. Le
bouton passe en luminosité élevée et un signal sonore et un voyant au-dessus
du symbole indiquent que cette fonction a été activée. Pour déverrouiller les
commandes, répétez ces opérations.

REMARQUE : Le panneau de commande est verrouillé, a l'exception de la fonction
Arrét. Si vous éteignez la table de cuisson alors que le verrouillage du panneau
de commande est activé, appuyez sur le bouton ON/OFF, puis sur le bouton de
verrouillage pendant 3 secondes pour déverrouiller la table de cuisson.

E@ FONCTION D'ESSUYAGE

La fonction d'essuyage verrouille temporairement les boutons de l'interface
utilisateur afin d'éviter toute modification accidentelle des paramétres
pendant le processus de nettoyage. La fonction n'interrompt pas le processus
de cuisson.

La fonction d'essuyage permet d'éviter tout bruit si de I'eau se répand sur
l'interface utilisateur pendant le processus de cuisson ou lors du nettoyage
habituel.

Pour des raisons de sécurité, le bouton ON/OFF peut étre activé, méme
involontairement, pendant le nettoyage.

Pour activer la fonction Essuyage:

1. Appuyez sur la touche de fonction d'essuyage (2D ). Vous entendrez un
signal sonore lorsque la fonction est active.

2. La LED située au-dessus du bouton s'allume et reste allumée tandis que
le bouton lui-méme clignote pendant toute la durée de l'activité de la
fonction.

3. Lepanneau de commande reste verrouillé pendant 30 secondes.

@ MINUTERIE
Le minuteur commande toutes les zones de cuisson actives.

Pour activer la minuterie :

1. Sélectionnez la zone de cuisson et réglez la puissance désirée.

2. Le bouton de la minuterie sallume environ 5 secondes aprés la
reconnaissance de l'ustensile de cuisson. Appuyez dessus jusqu'a ce qu'un
témoin s'allume en ligne avec le symbole spécifique sur la zone de cuisson
choisie. ) .

3. Utilisez les fleches vers le haut (_—_) et vers le bas ( — ) pour régler 'heure
(ne les maintenez pas enfoncées pendant plus de 8 secondes, sinon la table
de cuisson affiche OFF. Pour plus d'informations, reportez-vous a la section
«Guide de dépannage»). L'heure passe de 000 seconde a 30 minutes, en
augmentant d'une minute a chaque fois; de 30 a 150 minutes, le temps
augmente par paliers de 5 minutes. Si vous souhaitez modifier 'heure de 10
minutes, utilisez les tirets latéraux. Le tiret de gauche soustrait 10 minutes,
tandis que le tiret de droite ajoute 10 minutes (voir Iimage suivante).

OFF — — ; T

4. Pour confirmer I'heure réglée, vous pouvez appuyer sur le bouton de 'horloge
(D). Sinon, I'heure sera automatiquement confirmée aprés 5 secondes sans
aucune action.

5. Vous pouvez modifier I'heure a tout moment et activer plusieurs minuteries
simultanément.

6. Pendantle compte arebours, appuyez avec votre doigt sur le curseur pour
voir le niveau de puissance. Touchez la fleche vers le haut (_—_) ou vers le
bas ( — ) pour voir la température réglée. Aprés 3 secondes, le compte a
rebours réapparait.

7. Une fois que la minuterie s'est écoulée, un signal sonore retentit et la zone
de cuisson s'éteint automatiquement.

Pour désactiver la minuterie:
Appuyez sur la fleche vers le bas ( — ) jusqu'a ce qu'elle affiche 000, et elle sera
désactivée apres 5 secondes.
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@ INDICATEUR DE MINUTERIE

Ce voyant (lorsqu'il est allumé) signale que la minuterie a été programmée
pour la zone de cuisson.

DUREE MAXIMALE DE FONCTIONNEMENT DES ZONES DE CUISSON ET DES FONCTIONS

Niveau de puissance ou Maintien au
fonction OFF 1-3 4-6 79 10-12 13-15 16-18 Booster * Booster ** Fondre chaud
Durée maximale de . )

fonctionnement - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 minutes 5min 8h 8h
Niveau de puissance aprés le

délai d'attente - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Zonede cuisson 1,2,3
** Zone de cuisson 4

Exemples concernant les valeurs du tableau ci-dessus :

Si vous allumez une zone de cuisson et que vous réglez sa puissance sur le niveau 14, la zone de cuisson continuera a fonctionner pendant un maximum de 2 heures. Au
bout de 2 heures, le niveau de puissance descend au niveau 0 et la zone de cuisson s'éteint automatiquement. S'il n'y a pas d'autres zones de cuisson actives et qu'il n'y a pas
d'interaction avec les boutons du panneau de commande dans les 30 secondes, la table de cuisson s'éteint automatiquement.

Sivous activez la fonction Booster sur la zone de cuisson 4, elle passera automatiquement au niveau de puissance 18 aprés 5 minutes. D'autre part, si vous activez la fonction
Booster sur la zone de cuisson 1,2 ou 3, elle chutera automatiquement au niveau de puissance 18 apres 10 minutes. Au bout de 1,5 heure, le niveau de puissance descend
au niveau 0 et la zone de cuisson s'éteint automatiquement. S'il n'y a pas d'autres zones de cuisson actives et qu'il n'y a pas d'interaction avec les boutons du panneau de

commande dans les 30 secondes, la table de cuisson s'éteint automatiquement.

FONCTIONS

P FoncTiONBOOSTER

Booster est un mode spécial avec un niveau de puissance supérieur au niveau
18, pour le chauffage le plus rapide. Ce mode peut avoir une durée différente
selon la zone utilisée (voir tableau ci-dessous). Une fois la durée du Booster
écoulée, la puissance est automatiquement ramenée au niveau 18.

IMPORTANT : Ne pas utiliser avec une casserole vide ou de I'huile/du beurre.
Cette fonction est idéale pour faire bouillir de I'eau.

REMARQUE : Selon le réglage de la Gestion de la puissance, la fonction
Booster peut ne pas étre disponible pour certaines zones de cuisson. De plus,
si vous réglez une zone de cuisson sur Booster et que vous activez ensuite une
autre zone, la premiére sera réduite au niveau maximum disponible (méme
bien plus bas que le niveau 18) pour permettre I'utilisation de la seconde. La
deuxiéme zone de cuisson sera réglée ou limitée en fonction de la puissance
restante disponible de ce c6té de la table de cuisson.

N'oubliez pas non plus que la puissance délivrée peut varier en fonction de la
taille et du matériau de l'ustensile de cuisine utilisé.

DESCRIPTION DES ZONES
Zone Puissance Power Durée du
12~ nominale Booster (kW) | Booster (min.)
f - 3 (Niveau 18, kW)
4 1ou2 22 37 10
P v 3 25 37 10
L 4 15 22 5
142
(Flexi Zone) 22 37 10

REMARQUE : les valeurs du tableau se référent aux conditions d'essai décrites dans la norme
d'évaluation des performances des appareils de cuisson.

La puissance indiquée peut varier en fonction de la taille ou du matériau de l'ustensile de cuisine
utilisé.

[}
D O ZONE DE CUISSON FLEXIBLE (FLEXI ZONE)

Cette fonction permet de combiner deux zones de cuisson en une seule, plus
longue, pour accueillir des ustensiles rectangulaires, ovales ou allongés, et
d'utiliser un seul réglage pour I'ensemble de la zone combinée.

Pour garantir des résultats corrects, n'utilisez que des casseroles et des poéles
a fond ferromagnétique suffisamment longues pour couvrir les deux zones en
méme temps. Placez les ustensiles de cuisine au centre de la zone rectangulaire
de cuisson flexible.

La figure ci-dessous donne des exemples d'utilisation correcte et incorrecte.

REMARQUE : Une grande casserole ronde utilisée au milieu peut chauffer
moins rapidement et la chaleur peut étre répartie de maniére moins uniforme.

TS 0

IMPORTANT : Pour les casseroles et poéles dont la base ferromagnétique est
inférieure ou égale a 21 cm, il est recommandé d'utiliser les zones de cuisson
simples sans activer le mode de cuisson flexible (Flexi Zone). Placez 'ustensile
de cuisson sur la zone avant ou arriére, puis activez cette zone.

Si la fonction Flexi Zone est activée, la fonction Heat Control n'est pas disponible
et ne s'affiche donc pas sur le panneau de commande.

La figure ci-dessous donne des exemples d'utilisation correcte et incorrecte.

o[ 7]

Flexi Zone utilisée comme deux zones individuelles

En cas d'utilisation simultanée de deux casseroles ou poéles, il est conseillé de
placer la premiére sur la zone arriére et la seconde sur la zone avant (voir figure
ci-dessous). Dans ce cas, les zones doivent étre activées sans utiliser le mode
de cuisson flexible (Flexi Zone).

Pour une performance optimale, assurez-vous que les deux casseroles sont
centrées dans leurs zones respectives. Ne décalez pas une poéle/une casserole
pour faire de la place a l'autre. Lorsque vous positionnez les ustensiles de

Whj;lﬁool



FR |

cuisine, ne sortez pas de la zone de cuisson et ne montez pas sur le panneau
de commande.
La figure ci-dessous donne des exemples d'utilisation correcte et incorrecte.

C )
!
7777777777 il_l
— 0
FONCTIONS AUTOMATIQUES

Cette table de cuisson propose des fonctions automatiques pour vous aider
dans le processus de cuisson. Veuillez noter qu'elles peuvent ne pas étre
disponibles, en fonction des parametres de Gestion de la puissance (voir
la section «Régler la puissance»). Par exemple, si la gestion de I'énergie a
été réglée sur 2,5 kW et que certaines zones sont déja utilisées, la puissance
restante peut ne pas étre suffisante pour activer une fonction automatique. La
table de cuisson vous avertit par un signal sonore.

199 FAIREFONDRE

Cette fonction regle automatiquement le niveau de puissance idéal pour
la fusion. Elle vous permet de faire fondre des aliments délicats tels que le
chocolat ou le beurre, et de les maintenir fondus sans risque qu'ils brilent
ou collent a la casserole.

Yy
U8 MAINTIEN AU CHAUD

Cette fonction regle automatiquement la puissance idéale pour maintenir les
aliments au chaud apres la cuisson et avant le service. Notez que les liquides
diminuent avec le temps lorsque les aliments sont maintenus au chaud.

Ces fonctions automatiques ne sont disponibles que sur les zones de
cuisson standard (zones avec l'icone ).

Comment activer les fonctions automatiques :

Pour activer les fonctions automatiques, appuyez sur l'icone <.

L'écran affiche deux icones faiblement éclairées : {56} (maintien au chaud) sur
le dessus et 15 (faire fondre) sur le dessous. .

Utilisez les fleches vers le haut (_—_) et vers le bas ( — ) pour sélectionner la
fonction souhaitée.

L'écran affiche «A1» pour faire fondre ou «A2» pour le maintien au chaud, et
l'icone correspondante devient plus lumineuse.

- - < OFF — =
-l -
. A T =
“RE o - -

@ HEAT CONTROL - CUISSON ASSISTEE PAR LA TEMPERATURE

Cette fonction vous permet de sélectionner et de cuire a la température
souhaitée (comme vous le feriez avec un four), plut6t que d'utiliser les niveaux
de puissance standard.

Grace a cette fonction, la table de cuisson ajuste automatiquement la chaleur
et maintient une température stable pour les ustensiles de cuisine, éliminant
ainsi la nécessité de procéder a des réglages constants.

Cette fonction n'est disponible que sur les zones de cuisson dotées de
licone .

REMARQUE : La température affichée se réfere au centre de l'ustensile de
cuisson vide. En fonction de l'ustensile de cuisine utilisé, la température
affichée peut étre différente de la température réelle de l'ustensile. Pour des
performances optimales, il est conseillé de placer l'ustensile de cuisson au centre
de la zone de cuisson et d'activer la fonction lorsqu'il n'y a pas d'indicateur de
«chaleur résiduelle» (Hak:) actif.

IMPORTANT : Cette fonction n'est pas destinée a étre utilisée pour faire bouillir
de I'eau ou frire. C'est pourquoi l'eau ne bout pas méme si une température
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supérieure & 100°C est sélectionnée. Reportez-vous a la section «Ebullition
assistée» ou utilisez la fonction Booster pour une ébullition rapide.

Comment activer Heat Control:

1. Placezl'ustensile de cuisson sur la zone portant l'icone B.

2. Appuyezsurlicone 8. )

3. Utilisez la fleche vers le haut ( —) pour sélectionner la température
souhaitée. Le réglage par défaut est de 45°C. Vous pouvez augmenter la
température jusqu'a 200°C, selon vos besoins (voir le tableau ci-dessous
pour les conseils de cuisson). Utilisez la fleche vers le bas ( — ) pour réduire
la température.

4, Pendant la phase de chauffage, une fleche vers le haut ( /\ ) clignote &
c6té de la température sélectionnée.

5. Lorsque l'ustensile de cuisson a atteint la température programmése, la table
de cuisson vous en informe par un signal sonore et la fleche vers le haut ( /\
) cesse de clignoter. Vous pouvez maintenant ajouter des aliments.

6. Une fois le point de consigne atteint, vous pouvez utiliser les fleches vers
le haut (—_) etverslebas ( — ) pour régler la température par pas de 5°C.

7. Sila nouvelle température sélectionnée est inférieure a la température
actuelle, une fleche vers le bas ( \/ ) clignote a coté de la température
sélectionnée jusqu'a ce que le nouveau point de consigne soit atteint. Sila
nouvelle température sélectionnée est inférieure a la température actuelle,
une fléche vers le bas ( /\ ) clignote & coté de la température sélectionnée
jusqu'a ce que le nouveau point de consigne soit atteint.

8. Sivous réglez une minuterie sur une zone ou la fonction Heat Control est
active, la minuterie ne démarrera que lorsque le point de consigne aura
été atteint. L'écran affiche le compte a rebours de la minuterie au lieu de la
température. Pendant le compte a rebours, touchez la fléche vers le haut
(—_) ou vers le bas ( — ) pour voir la température réglée. Apres 3
secondes, le compte a rebours réapparait.

HEAT CONTROL - CONSEILS DE CUISSON

Le tableau ci-dessous donne quelques suggestions de techniques de cuisson
pour chaque température.

CHALEUR FAIBLE CHALEUR MOYENNE CHALEUR ELEVEE
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Friture
Fondre i douce . . Gril
(chocolat, Maéﬂgsgau (mélange B([felﬂysr SS:LlJJttgr (boeuf,
beurre) abase de légumes)
légumes)

Décongeler |  Epaissir, Confit Caraméliser Brun Griller
(viande, Crémage (Iégumes) (sucre, (crépes, (steak, roti)
poisson) (risotto) Déglacer légumes) toasts) .

Mijoter
(120°C)

Reportez-vous & la section «Ebullition assistée» ou utilisez la fonction Booster
pour une ébullition rapide.

REMARQUE :

«  Le systéme est capable de surveiller la température de cuisson, mais il est
toujours conseillé de rester a proximité lorsque la plaque de cuisson est en
cours d'utilisation.

«  Selon la séquence d'activation de la zone de cuisson, la fonction de Heat
Control peut ne pas étre disponible. La table de cuisson vous avertit par un
signal sonore.

Scannez le QR code pour découvrir les secrets de la cuisine
avec Heat Control. Découvrez a quel point il est facile et
gratifiant de cuisiner en utilisant la température en visitant
notre site web, ou vous trouverez des conseils sur une
variété de techniques de cuisson, des repas de tous les jours
et de nouveaux plats passionnants grace a des recettes

étape par étape.

o
m EBULLITION ASSISTEE (BOIL&COOK)

Cette fonction porte I'eau a ébullition et ajuste automatiquement la puissance
pour la maintenir a frémissement jusqu'a ce que vous soyez prét a ajouter
vos aliments. Cette fonction permet également d'éviter I'ébullition excessive
et le gaspillage d'énergie par rapport au mode Booster. Pour économiser de
I'énergie et accélérer le processus d'ébullition, il est recommandé de couvrir la
casserole avec un couvercle.

L'ébuIIiElion assistée n'est disponible que sur les zones de cuisson dotées de
licone &.
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REMARQUE : Pour utiliser cette fonction, la casserole doit avoir un diametre
de base de 160 a 210 mm et étre remplie d'eau a hauteur de 1/2 a 3/4 de son
volume. Il faut savoir que le volume maximal utilisable avec cette fonction est
d'environ 4 litres. N'ajoutez pas de sel a I'eau avant qu'elle n'ait atteint le point
d'ébullition, car cela empécherait le systeme de fonctionner comme prévu.
Pour des performances optimales, il est conseillé de placer l'ustensile de
cuisson au centre de la zone de cuisson, d'utiliser de I'eau a la température
ambiante et d'activer la fonction lorsqu'il n'y a pas d'indicateur de «chaleur
résiduelle» actif.

IMPORTANT : Cette fonction est destinée a faire bouillir de I'eau uniquement,
et non du lait ou d'autres types de liquides.

En fonction des ustensiles de cuisine disponibles sur le marché, la fonction
peut ne pas fonctionner comme prévu.

Comment activer I'Ebullition assistée :

1. Remplissez la marmite d'eau (voir les notes ci-dessus).

2. Placezl'ustensile de cuisson sur la zone portant 'icone 8.

3. Sélectionnez le bouton Ebullition assistée (==1).

4. Appuyez une fois sur la touche d'Ebullition assistée ( ==T) si le controle de
la Heat Control n'est disponible que pour une seule zone de cuisson. Si le
Controle de la Heat Control est disponible sur plus d'une zone de cuisson,
appuyez plusieurs fois sur la touche =T jusqu'a ce que vous atteigniez la
zone de cuisson ou vous souhaitez utiliser la fonction d'Ebullition Assistée.
Une indication «-b-» apparait sur I'écran pour vous guider a travers les zones.

5. Lorsque la zone est sélectionnée, vous verrez -b- clignoter sur I'écran
de la zone pendant quelques secondes, puis la fonction démarrera
automatiquement.

6. Lorsque la fonction d'Ebullition assistée démarre, une animation apparait
sur I'écran pendant la phase d'échauffement.

7. Dans les 90 secondes qui suivent le début de I'ébullition de I'eau, la
fonction vous en informe par un signal sonore. L'animation disparait et la
table de cuisson regle automatiquement le niveau de puissance a 15 pour
maintenir une ébullition douce.

INDICATEURS

8. En fonction de l'ustensile de cuisson utilisé, le niveau de puissance peut
descendreautomatiquementauniveau 15 sansatteindrele point d'ébullition
de l'eau. Pour atteindre le point d'ébullition, vous pouvez augmenter la
puissance de la zone de cuisson utilisée. Vous pouvez également essayer
d'utiliser une autre casserole compatible avec la cuisson par induction. Si les
conditions décrites ci-dessus ne se produisent pas, nous vous conseillons de
désactiver la fonction Boil&Cook et de régler manuellement les niveaux de
puissance pour poursuivre la cuisson.

9. Ajoutez vos aliments et, si nécessaire, modifiez le niveau de puissance
pour ajuster la force de I'ébullition en fonction des besoins. La sélection de
la puissance sera limitée aux niveaux adaptés a I'entretien des chaudiéres
(c'est-a-dire les niveaux 10 a 18).

REMARQUE :

+  Que I'eau soit bouillante ou non, aprés environ 15 minutes a compter de
I'activation de la fonction, la table de cuisson régle automatiquement le
niveau de puissance sur 15 et |'animation disparait.

«  En fonction du réglage de la Gestion de la puissance ou de la séquence
d'activation de la zone de cuisson, la fonction d'Ebullition assistée peut ne
pas étre disponible. La table de cuisson vous avertit par un signal sonore.

« Lorsque vous utilisez cette fonction, vous ne pouvez pas régler de
minuterie pendant la phase de chauffage de I'eau. La minuterie ne peut
étre activée qu'aprés avoir recu la notification sonore indiquant que I'eau a
atteint le point d'ébullition.

«  Le systeme est capable de surveiller le processus d'ébullition, mais il est
toujours conseillé de rester a proximité lorsque la plaque de cuisson est en
cours d'utilisation.

«  Slilest possible d'utiliser Boil&Cook dans plusieurs zones de votre table de
cuisson, une seule fonction Boil&Cook peut étre activée pour chaque coté.
Toutefois, pendant le processus de sélection, I'animation (serpent) sera
visualisée du méme cété pendant quelques secondes, méme si la fonction
ne peut pas étre activée.

L i
1LNZ  CHALEUR RESIDUELLE

Si «<Hot» apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
(du fait de I'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude
a été placée dessus).

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le message «Hot» disparait.

TABLEAU DE CUISSON

I .
- ! CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU ABSENTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée a une cuisson par
induction, si elle est mal positionnée ou n'est pas de la dimension appropriée
pour le foyer sélectionné. Si aucun récipient n‘est détecté dans un délai de
30 secondes, la table de cuisson s'éteint.

Le tableau de cuisson propose des conseils de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance

dépend de la dimension de la zone de cuisson et de l'ustensile de cuisine utilisé.

NIVEAU DE PUISSANCE

CONSEILS DE CUISSON

Puissance maximale (P)

Booster* - Porter |'eau a ébullition le plus rapidement possible. Ne pas utiliser avec une casserole vide ou de I'huile/du beurre.

17-18 Porter I'eau a ébullition, faire frire** les produits surgelés.

15-16 Maintenir une ébullition vive, saisir, boursoufler, sauter, brun.

10-14 xgg\et:nir une légeére ébullition, préchauffer, griller (pendant une longue période), sauter, sauté, caraméliser, brun, faire des
5-9 Laisser mijoter, , épaissir, cuisson lente.
3-4 Garder au chaud, décongeler.
1-2 Faire fondre, crémer (risotto).

Puissance zéro (OFF)

La table de cuisson est en veille ou en mode arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson possible, indiquée par «<Hot»).

*Le mode Booster est un mode spécial qui utilise un niveau de puissance supérieur a 18 pour chauffer I'eau plus rapidement. Ce mode peut étre maintenu
pendant une durée maximale de 10 minutes en fonction de la zone utilisée. Apreés cela, le niveau de puissance sera automatiquement réduit au niveau 18.
** Pour frire des produits surgelés tels que des frites, il est recommandé d'utiliser des zones de cuisson non Flexi Zone. Si vous souhaitez frire en utilisant les zones

de cuisson Flexi Zone, il est recommandé d'utiliser la zone avant.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Manuel du propriétaire

Important :

Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que les zones de
cuisson sont éteintes et que l'indicateur de chaleur résiduelle (« Hot »)
n'est pas affiché.

N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut réduire
la sensibilité des boutons de panneau de commande.

Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le
verre.

Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent

Silelogo CleanProtect est présent sur le verre, la plaque de cuisson a été traitée

avec la technologie CleanProtect. Ce revétement exclusif assure d'excellents

résultats de nettoyage et maintient la surface de la plaque de cuisson brillante
plus longtemps.

Il est conseillé de le nettoyer quotidiennement, apres chaque utilisation.

Pour nettoyer des plaques de cuisson CleanProtect, il convient de suivre

ces recommandations :

« Mouillez soigneusement les zones a nettoyer avec de l'eau, en veillant
a ce que toute la zone tachée soit couverte. Veillez a ne pas renverser
d'eau sur le panneau de commande.

+  Procédure de mouillage :

- Dans des conditions normales, attendre au moins 2 minutes.
+ En cas de saleté tenace, attendre au moins 5 minutes.
« Sil'eau seche sur la plaque de cuisson, mouillez-la a nouveau.

«  Utiliser une éponge non-abrasive pour éliminer les dépots et sécher la
plague de cuisson aprés le nettoyage.

provoquer le déplacement ou la vibration des casseroles.
Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

GUIDE DE DEPANNAGE

Vérifiez que l'alimentation électrique n'a pas été coupée.

Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson apres l'avoir utilisée,

débranchez-la de I'alimentation secteur.
Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter : De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du panneau de commande.

CODE D'AFFICHAGE/

PROBLEME DETECTE DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
Le branchement de I'alimentation électrique | Effectuez le raccordement a l'alimentation
FOEO Mauvaise connexion de cable électrique. | n'est pas exactement comme indiqué au | électrique conformément a la section

paragraphe «Branchement électrique».

«Branchement électrique».

Le panneau de commande s'éteint en raison

La température interne des pieces est trop

Attendez que la table de cuisson refroidisse

FOEA p - A g P i
de températures excessivement élevées. élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 . -
. . Attendez que la table de cuisson refroidisse avant

Le niveau de puissance delar éutilcils or

matiquemen Zon isson nd | . . . o . .
fgéalijtto atiquement It‘: m Oé rgtgfe Sc;);stot 0 Seé@ggse quand les La température interne des pieces esttrop | Pourgarantirle bonfonctionnementde l'appareil,
Unez 6n ede Le nf\’/ eau de puissan cc-'::-) et ré duit oulazone élevée. latable de cuisson doit étre correctement ventilée
cuisson Séteint de cuisson s‘Fc)ét eint ou | table de cuisson La ventilation de la table de cuisson peut par une arrivée dair frais suffisante. Vérifiez que la
automatiguement Séteint lorsaue les températures sont trop | € P25 étre suffisante pour assurer le bon table de cuisson a été installée en respectant les
Latable dqe ) dlevées q P P | fonctionnement de la table de cuisson. indications décrites dans la section «Installation».
Cuisson s'éteint ) Assurez-vous qu'aucun objet n'obstrue 'arriére et

. la partie arriére inférieure de la table de cuisson.
automatiquement. P

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Débranchezla table.

Attendez quelques secondes (plus de 10), puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.
Sile probléme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez l'erreur qui apparait sur l'afficheur.

dE
[quand la table de
cuisson est éteinte]

La table de cuisson ne chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

Suivez les instructions de la section «Premiére
utilisation.

Une fonction spéciale
ne s'active pas et la
table de cuisson émet
un signal sonore.

La table de cuisson ne permet pas d'activer
une fonction spéciale.

Le régulateur de puissance limite I'activation
delafonction spéciale enfonction duréglage
de Gestion de la puissance sélectionné pour
la table de cuisson (par exemple, 2,5 kW).

Voir la section «Régler la puissance».

Lorsque vous
choisissez un niveau
de puissance ou que
vous utilisez la fonction
Booster, le niveau de
puissance diminue
automatiquement.

Latable de cuisson regle automatiquement
le niveau de puissance mMmaximum
disponible (méme inférieur au niveau
réglé) pour garantir ['utilisation de la zone
de cuisson.

Le régulateur de puissance limite l'activation
delafonction spéciale en fonction duréglage
de Gestion de la puissance sélectionné pour
la table de cuisson (par exemple, 2,5 kW).

La fonction Booster peut avoir une durée
différente selon la zone utilisée. Une fois la
durée du Booster écoulée, la puissance est
automatiquement ramenée au niveau 18.

La ventilation de la table de cuisson peut
ne pas étre suffisante pour assurer le bon
fonctionnement de la table de cuisson.

Voir la section «Régler la puissance» ou la
«Fonction Booster».

Pour garantir le bon fonctionnement de l'appareil,
la table de cuisson doit étre correctement ventilée
par une arrivée d'air frais suffisante. Vérifiez que la
table de cuisson a été installée en respectant les
indications décrites dans la section «Installation».
Assurez-vous qu'aucun objet n'obstrue |'arriére et
la partie arriére inférieure de la table de cuisson.
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deux sons brefs, puis
s'éteint d'elle-méme. Le

peut pas étre rallumée
et répéte les deux
sons brefs toutes les 5
secondes.

boutons du panneau de commande peuvent imiter votre doigt et activer ou désactiver
accidentellement I'un des boutons de la table de cuisson:

message «OFF» s'affiche |« le bouton ON/OFF, ce qui entraine l'arrét involontaire de la table de cuisson;

ensuite pendant 60 +  le bouton de verrouillage des touches, ce qui entraine I'activation indésirable de la
secondes au maximum, fonction de verrouillage des touches si I'on appuie de maniére continue sur ce bouton
pendant lesquelles la pendant plus de 3 secondes. La fonction reste active méme apres l'extinction de la
table de cuisson ne table de cuisson, avec I'icone de verrouillage des touches et le voyant allumé;

le clavier de défilement, ce qui entraine un changement indésirable des niveaux de
puissance.

La table de cuisson s'éteint d'elle-méme (en affichant le message «OFF») si elle n'est pas
nettoyée dans les 8 secondes.

CODE D'AFFICHAGE/
PROBLEME DETECTE DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
Ce symbole apparait si la casserole n'est|Si votre ustensile de cuisine est adapté a
. . pas adaptée a une cuisson par induction, | la cuisson par induction (voir la section
(I;Ziegtzcsensﬂes de cuisine ne sont pas si elle est mal positionnée ou n'est pas | «Accessoires») et correctement positionné sur la
Y la zoné de cuisson séteint aprés 30 de la dimension appropriée pour le foyer | zone de cuisson requise, essayez de ['utiliser sur
secondes P sélectionné. Si aucun récipient n'est détecté | une zone de cuisson plus petite. Sinon, utilisez
) dans un délai de 30 secondes, la table de | des ustensiles de cuisine appropriés (voir la
cuisson s'éteint. section «Accessoires»).
La table de cuisson émet | Un écoulement d'eau, un débordement daliments et/ou un objet placé sur les

Séchezet/ou nettoyez et/ouretirez I'objet afin de
pouvoir rallumer la table de cuisson 60 secondes
aprés lapparition du message «OFF».

Si la fonction de verrouillage des touches a été
activée accidentellement, appuyez sur la touche
de verrouillage des touches pendant 3 secondes
pour la désactiver.

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur
Iinterrupteur MARCHE/ARRET.

L'eau ne bout pas lorsque
le systéme Heat Control
(8) est utilisé.

L'eau ne bout pas lorsque la température est
réglée a l'aide de la fonction Heat Control.

Vous utilisez le Heat Control pour faire bouillir
del'eau.

Utilisezlafonction d'Ebullition assistée (Boil&Cook)
ou lafonction Booster.

Un bruit de cliquetis
et/ou de tic-tac se fait
entendre lorsque les
ustensiles de cuisine sont
mis en place.

Ces bruits continus de cliquetis et/ou de tic-tac se produisent lorsque la casserole n'est pas
en mesure de recevoir la totalité de la puissance délivrée pour le niveau de puissance réglé.
Le diametre de la casserole peut étre inférieur au minimum indiqué dans le manuel
d'utilisation pour des zones de cuisson spécifiques. Méme si vous utilisez une casserole aux
dimensions correctes, certains modeles de casseroles ont une base partiellement recouverte
dlinserts métalliques (ou sans une distribution ferromagnétique uniforme) et ne donnent
pas toujours les résultats escomptés.

Utilisez une casserole dont le diametre est
supérieur au minimum indiqué dans le manuel
pour les zones de cuisson spécifiques, ou utilisez
une casserole plus performante (voir la section
«Accessoiresy).

La table de cuisson est
éteinte.

La table de cuisson s'éteint automatiquement dans les situations suivantes :

En cas d'écoulement d'eau, de débordement daliments ou d'objets placés sur les
boutons du panneau de commande qui pourraient accidentellement activer le bouton
ON/OFF. Si ces éléments ne sont pas retirés dans les 8 secondes, la table de cuisson
s'éteint automatiquement en émettant un son.

Siln'y a pas d'interaction avec le panneau de commande pendant plus de 30 secondes
et qu'aucune zone de cuisson n'est active.

Siaucun ustensile de cuisson n'a été détecté pendant plus de 30 secondes et qu'iln'y a
pas eu diinteraction avec le panneau de commande pendant la méme période.

La durée maximale d'utilisation d'un niveau de puissance ou d'une fonction s'est
écoulée et il n'y a pas eu dinteraction avec la table de cuisson pendant plus de 30

Voir la section «Utilisation quotidienne» pour plus
d'informations.
Allumez manuellement la table de cuisson.

secondes.
«  Autres cas non spécifiésiici.

Lors de ['utilisation de
la fonction Ebullition
assistée (Boil&Cook),
l'eau n'atteint pas le point
d'ébullition.

ou étre atteint.
Lafonction n'indique pas
que le point d'ébullition
a été atteint dans les
90 secondes environ
qui suivent le début de
I'ébullition de I'eau.

Selon l'ustensile de cuisson ou la quantité d'eau utilisée, le point d'ébullition peut ne pas

Que l'eau soit bouillante ou non, le niveau de puissance peut descendre automatiquement
a 15 aprés environ 15 minutes a partir du moment ou la fonction est activée.

Si I'eau ne bout pas, vous pouvez la faire bouillir
en augmentant le niveau de puissance de la
zone de cuisson utilisée. Vous pouvez également
essayer d'utiliser une autre casserole adaptée a la
cuisson par induction.

Si la fonction n'indique pas I'€bullition dans les
90 secondes qui suivent le début de I'ébullition,
nous vous conseillons de désactiver la fonction
Boil&Cook et dutiliser les niveaux de puissance
pour poursuivre la cuisson.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les tables de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennentenréalité des casseroles etils sont liés aux caractéristiques
des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait de plusieurs
couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

Les tables de cuisson a induction peuvent produire des bruits continus de
cliquetis et/ou de tic-tac lorsqu'une casserole est positionnée. Ces sons peuvent
se produire lorsque la casserole n'est pas en mesure de recevoir la totalité de
la puissance délivrée pour le niveau de puissance réglé. Utilisez une casserole
dont le diametre est supérieur au minimum indiqué dans le manuel pour les
zones de cuisson spécifiques, ou utilisez une casserole plus performante (voir
la section «Accessoires»).

Un écoulement d'eau, un débordement d'aliments et/ou un objet placé sur les
boutons du panneau de commande peuvent imiter votre doigt et activer ou
désactiver accidentellement I'un des boutons de la table de cuisson, ainsi que
produire des signaux sonores dus au contact entre les objets et les boutons. Si
ces objets ne sont pas retirés dans les 8 secondes, la table de cuisson s'éteint
automatiquement en émettant un son qui se répéte ensuite toutes les 5
secondes jusqu'a ce que I'objet ou I'eau soit retiré du panneau de commande,
méme apres l'extinction. Pour éviter I'extinction, retirez tout liquide renversé
de l'interface utilisateur et séchez-la soigneusement dans les 8 secondes, ou
utilisez la fonction d'essuyage qui vous donne 30 secondes pour le nettoyage
et le séchage.

N'oubliez pas que la touche ON/OFF est toujours active.
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AVANT D'APPELER LE SERVICE APRES-VENTE : .

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE .

2. Mettezl'appareil hors tension puis remettez-le sous tension pour vérifier si
le probleme a été éliminé.

SI LE PROBLEME PERSISTE MEME j-\PRES LES VERIFICATIONS CI-DESSUS,
CONTACTEZ VOTRE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PROCHE.

Lorsque vous contactez notre service aprés-vente, donnez toujours :

« une breve description du probléme; .
+ letype etle modéle exact de I'appareil; .
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Ind.C.

le numéro de série (numéro apres les lettres SN sur la plaque signalétique
située sous l'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la

documentation;

e
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votre adresse compléte;
votre numéro de téléphone.

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Si I'appareil doit étre réparé, adressez-vous a un Service Apres-Vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
«  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillezindiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

®/TM/ © 2024 Whirlpool. Produit sous licence.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

" NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik voor
toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien van
belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen tijde
moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk gesteld worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Kparaat of een foute instelling van de regelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
MAWAARSCHUWING:  Brandgevaar:  leg
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces moet
onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
AN WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlik zijn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen met
water: schakel daarentegen het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of een
blusdeken.
A\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
Xparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het opperviak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt van
het apparaat gehouden worden. Jonge kinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht staan
of instructies hebben ontvangen over veilig gebruik en
de mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en
het onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.
A\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met de
knop en vertrouw niet alleen op de pannendetector.
M\ WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de verwarmingselementen niet
aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt van het apparaat worden gehouden, tenzij er
voortdurend toezicht is.
&\ Het voedsel mag voor of na de bereiding niet langer
dan één uur in of op het product blijven liggen.

geen

TOEGESTAAN GEBRUIK

M\VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.

A\ Ditapparaatisbedoeldvoorgebruikinhuishoudelijke
engelijkaardige toepassingenzoals: personeelskeukens
in winkels, kantoren en overige werkomgevingen;
landbouwbedrijven; klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen.

ANEk ander gebruik is verboden
kamerverwarming).

A\Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.

AN WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.

INSTALLATIE

A\ Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd worden
door twee of meer personen - risico voor verwondingen.
Gebruik beschermende handschoenen om uit te pakken
en te installeren - risico voor snijwonden.

M Laat de installatie, m.iv. de aansluiting op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding. Houd
kinderen buiten bereik van de installatieplek. Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het
transport geen beschadigingen heeft opgelopen.
Neem in geval van twijfel contact op met uw leverancier
of de dichtstbijzijnde Klantenservice. Bewaar het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim, enz.) na de
installatiebuitenbereikvankinderen-verstikkingsgevaar.
Het apparaat moet worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u installatiewerkzaamheden
uitvoert - risico voor elektrocutie. Tijdens de installatie
dient u ervoor te zorgen dat het apparaat de
voedingskabel niet beschadigd - risico voor brand of
elektrocutie. Het apparaat alleen activeren als de
installatie is voltooid.

M\ Voer eerst alle zaagwerkzaamheden uit en verwijder
alle spaanders en zaagresten voordat u het apparaat
plaatst.

ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

M\ Het moet mogelijk zjn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaar die bovenstrooms van het stopcontact is
geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en het
apparaat dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.
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A\ Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid is,
mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevallenis.

M Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

M\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
wordendoordefabrikant,eenservicevertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om risico’s te voorkomen -
risico voor elektrocutie.

REINIGEN EN ONDERHOUD

A WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

A\ Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelen op chloorbasis of schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals

recyclingssymbool ﬁ wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR
Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meerinformatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met uw
plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit apparaat
hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de
Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool E op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar
dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.

Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een vlakke bodem.

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in overeenstemming met
Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de volgende link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

door het

A

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel dienen
voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat staan
als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de pacemaker en
gelijkaardige toestellen beinvloeden. Raadpleeg uw arts of de fabrikant van de
pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen voor meer informatie
over de effecten van elektromagnetische velden van inductiekookplaten.




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie moet
in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderkant van het apparaat staat, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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NL I Gebruikershandleiding
DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN WHIRLPOOL

PRODUCT
Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op SCAN DE QR-CODE OP UW
wwwregister10.eu. APPARAAT VOOR MEER
f} Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat INFORMATIE
gebruikt.
PRODUCTBESCHRIJVING
( h 1. Kookplaat

2, Bedieningspaneel

Whirlool <]
. J
BEDIENINGSPANEEL
1T 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
@ OFF ————————__p
Sy OFF—————————¢
g 10
9 1 12 14 16 19
1. Flexi Zone-knop 8. Indicatielampje - actieve functie 15. Temperatuurindicator (graden Celsius)
2. Toets voor uitschakeling kookzone 9. Timerknop 16. Minuten-indicator
3. Scrolltoetsenbord 10. AAN/UIT-toets 17. Symbool van de kookwekker
4. Pijlen om Temperatuur/Timer in te stellen 11. Ondersteund koken (Boil&Cook)-knop 18. Heat Control-knop
5. Knop snel verwarmen (Booster) 12. Veegfunctie-knop 19. Speciale functieknop
6. Indicator voor voorverwarmen/afkoelen 13. Knop toetsenvergrendeling - 3 sec
7. Display kookzone 14. Symbolen/inschakeling van speciale functies

OPMERKING: Druk op de toets AAN/UIT (10); Alle beschikbare functies worden enkele ogenblikken zichtbaar, waarna alleen de belangrijkste actief blijven. De
andere kunnen worden gebruikt en worden geactiveerd tijdens het volgende gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK: Alle beschikbare functies worden verlicht met een zwakke lichtintensiteit, die alleen intenser wordt wanneer ze worden geactiveerd.

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool

(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basis is gemaakt van roestvrij | Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei staal met sandwichontwerp, [ warmt snel op en verdeelt de

\ geémailleerd staal of gietijzer. | warmte gelijkmatig.

Geschikt De bodem is niet volledig | Alleen het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de magneet | gedeelte warmt op. Hierdoor
kleeft slechts op een deel van de | kan het zijn dat de pan minder
bodem van het kookgerei). snel opwarmt en dat de warmte

minder  gelijkmatig ~ wordt
verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis bevat | Het ferromagnetische oppervlak

kookgerei gebieden met aluminium of [is kleiner dan het eigenlijke
heeft een verzonken gebied in | opperviak van de bodem van

f het midden. het kookgerei. Hierdoor wordt
el lijk inder vermogen
mogelijk ~ minder vermoge
geleverd en wordt kookgerei
mogelijk niet voldoende verhit.
Kookgerei wordt mogelijk niet
gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, glas, klei, | Kookgerei wordt niet
koper, aluminium en andere niet- | gedetecteerd en warmt niet op.
ferromagnetische materialen en
kookgerei met rubberen voetjes

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

Het gebruik van kookgerei dat niet overeenkomt met de aanbevolen
maten en eigenschappen kan de kookprestaties aanzienlijk beinvioeden en
onbevredigende resultaten veroorzaken.

ADAPTERS VOOR POTTEN/PANNEN DIE ONGESCHIKT ZIJN VOOR
INDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvloedt de efficiéntie en verlengt daardoor
de tijd die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg ervoor dat de

EERSTE GEBRUIK

ferromagnetische diameter van de panbodem uitgelijnd is met zowel de
diameter van de adapterplaat als de diameter van de kookzone. Als deze
metingen niet overeenkomen, kan dit de efficiéntie en prestaties aanzienlijk
verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er warmte worden opgebouwd
die niet effectief wordt doorgegeven aan de pan of pot, waardoor de plaat en
de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem
wordt niet aanbevolen, maar als ze worden gebruikt, kan de temperatuur sneller
stijgen dan de tijd die nodig is om de "Automatisch uitschakelen" onmiddellijk
te activeren, met het risico dat de pan of het oppervlak van de kookplaat wordt
beschadigd. Raak de pan of het kookoppervlak niet aan als dit gebeurt. Wacht
tot alle onderdelen zijn afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven,
belt u het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie
de onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van het
kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat zoals verwacht werkt, moet u altijd een
kookzone gebruiken met een grootte die overeenkomt met de ferromagnetische
grootte van de pan.

Plaats de pan correct op de kookzone die u gebruikt. Het wordt aanbevolen
om geen potten te gebruiken die groter zijn dan de grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

Zone Kookgerei met Geschikt
2 geschikte vorm ferromagnetisch
- 3 bodem (cm)
4 10f2 Rond of vierkant 16-21
R i 3 Rond 16-21
1 4 Rond 10-15
142 . Korte zijde 16- 21
(Flexi Zone) | Ovaalofrechthoekig | 00 Zide 2438

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is het kookfornuis ingesteld op het maximale
vermogen. Pas de instelling aan op basis van de limieten van uw elektriciteitsnet,
zoals uitgelegd in de volgende paragraaf.

OPMERKINGEN: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen
kunnen sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv. koken
of snel verwarmen) automatisch worden beperkt om te voorkomen dat de
geselecteerde limiet overschreden wordt.

De onderstaande tabel toont het vermogen dat door elke zone voor elke functie
wordtgebruikt,om ute helpen begrijpen wat de mogelijke gebruiksbeperkingen
zijn op basis van de gekozen vermogensinstelling.

ZONE 10f2 1+2 3 4
VERMOGEN 18 (KW) 2.2 2.2 25 15
BOOSTER (KW) 37 3.7 3.7 2.2
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
Bt ™ | o | | w0 [ w
SMELTEN (KW) NA NA NA 0.045
WARM HOUDEN (KW) NA NA NA 0.145

Voorbeelden met betrekking tot de waarden in de bovenstaande tabel:

Als u de "Vermogensbeheerinstelling” instelt op 4 kW en meerdere kookzones
tegelijk activeert, zal de kookplaat automatisch de vermogensniveaus
aanpassen om de totale vermogenslimiet (bijv. 4 kW) niet te overschrijden.
Als u bijvoorbeeld, met de "Vermogensbeheerinstelling" ingesteld op 4
kW, zone 3 instelt op "Booster" (=3,7 kW) en vervolgens zone 1 probeert te

activeren op niveau 18 (2,2 kW), zou het totale geleverde vermogen de limiet
van 4 kW overschrijden (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Daarom past de kookplaat het
vermogen automatisch als volgt aan: de kookzone die is ingesteld op "Booster"
zal worden ingesteld op niveau 18 (=2,2 kW), terwijl de tweede kookzone op
niveau 15 (=1,6 kW, het maximale vermogensniveau dat de beperking van 4
kW niet mag overschrijden).

Instelmenu: Basisinstellingen wijzigen

Zodra u het apparaat heeft aangesloten op de netvoeding, kunt u de

standaardinstellingen wijzigen door binnen 60 seconden naar het instellingenmenu

tegaan:

1. Nadat u de kookplaat op de netstroom hebt aangesloten, wacht u totdat
alle ledlampjes achtereenvolgens aan en uit gaan.

2. Houd de aan/uit-knop ((D) om de kookplaat in te schakelen.

3. Druk minstens 6 seconden op de toetsvergrendeling ( 2 ) om het
instellingenmenu te openen. Negeer het activeringsgeluid van de
toetsvergrendeling dat u hoort na 3 seconden drukken.

4. Het instellingstype (bijv. "PL") wordt linksboven op het display van de
kookzone weergegeven en de standaard (of huidige) waarde (bijv. "2_5")
wordt linksonder op het display van de kookzone weergegeven.

5. U kunt het instellingstype selecteren met de pijlen omhoog ( —_) en
omlaag ( — ) van de kookzone linksboven. U kunt de waarde wijzigen
met de pijlen omhoog (_—_) en omlaag ( — ) van de kookzone linksonder.
Zie de onderstaande tabel voor de instellingstypes, standaardwaarden en
mogelijke waarden.

6. Druk op de toets Aan/Uit om te bvestigen.

7. Zonder bevestiging zal de kookplaat het menu Instellingen verlaten en
binnen 30 seconden terugkeren naar de vorige waarden.
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ORDER | \sTEilinG | UNKSBOVEN | (cTaNDAARD) |  WAARDEN
1 Vermoggnsbe— pL 74 2 5kW;4 0kw;
grenzing - 6_0kW;7_4kW
2 Akoestische toon Aud Aan Aan/Uit
3 Demomodus DE Uit Aan/Uit

OPMERKINGEN: Als de demomodusfunctie eenmaal is geactiveerd, blijft
deze AAN, zelfs als de hoofdvoeding wordt onderbroken.

DAGELIJKS GEBRUIK

Gebruikershandleiding

@ DE KOOKPLAAT IN/UITSCHAKELEN

Houd de aan/uit-knop om de kookplaat in te schakelen. De LED boven de
knop gaat aan en u hoort een akoestisch signaal. Na een paar seconden kunt
u communiceren met de kookplaat. Druk nogmaals op dezelfde knop om de
kookplaat uit te schakelen; Alle kookzones worden uitgeschakeld.

PLAATSING
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Opmerking: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het
raadzaam om potten en pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt
zowel voor de bodem als voor de bovenrand van de potten en pannen, die
vaak breder is.

Zo wordt voorkomen dat het toetsenblok oververhit. Voor grillen of frituren
gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES IN-/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS REGELEN
VERMOGENSNIVEAUS

OFF — - - - - & ————— P

De kookzones inschakelen:

Wanneer de kookplaat wordt INGESCHAKELD, wordt het scroltoetsenbord
(SLIDER) van alle beschikbare kookzones ingeschakeld met een lage lichtsterkte.
Plaats uw vinger op het scroltoetsenbord (SLIDER) van de zone die u wilt
activeren en schuif het zachtjes naar rechts als u het vermogensniveau wilt
verhogen of naar links om het te verlagen. U zult merken dat de segmenten van
het bedieningstoetsenbord naar hoge helderheid verschuiven op basis van het
geselecteerde vermogensniveau en dat de displaycijfers het nummer tonen dat
overeenkomt met het geselecteerde vermogensniveau (van 1 tot 18).

De knop "P" kan worden gebruikt om de snelle verwarmingsfunctie (Booster)
te selecteren om water snel aan de kook te brengen.

De kookzones uitschakelen:
Selecteer de toets "UIT" aan het begin van het toetsenbord.

OPMERKING: Gemorst water, overlopend voedsel en/of een voorwerp op
de knoppen van het bedieningspaneel kunnen uw vinger nabootsen en per
ongeluk een van de knoppen van de kookplaat activeren of deactiveren. Als
dergelijke elementen niet binnen 8 seconden worden verwijderd, maakt de
kookplaat twee korte akoestische geluiden en schakelt zichzelf uit terwijl het
bericht "OFF" (uit) wordt weergegeven.

N
TOETSENBLOKKERING

De vergrendelfunctie van het bedieningspaneel is ontworpen om de
instellingen van de kookplaat te vergrendelen, om te voorkomen dat de
instellingen per ongeluk worden gewijzigd of dat de functies per ongeluk
worden geactiveerd of gedeactiveerd. Het kan nodig zijn om deze functie
bijvoorbeeld te gebruiken. In geval van mogelijk morsen van vloeistoffen
of voedsel, of om veiligheidsredenen (kinderen kunnen per ongeluk met de
kookplaat spelen) om te voorkomen dat de kookplaat per ongeluk wordt
ingeschakeld. Om de vergrendelingsfunctie van het paneel te gebruiken,
de knop & gedurende 3 seconden indrukken. De knop wissel naar hoge
helderheid en een geluidssignaal en een lampje boven het symbool geven
aan dat de functie is ingeschakeld. Om de blokkering van de bedieningen te
deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

OPMERKING: Het bedieningspaneel wordt helemaal geblokkeerd, behalve de
uitschakelfunctie. Als u de kookplaat uitschakelt terwijl de vergrendeling van
het bedieningspaneel actief is, druk dan op de AAN/UIT-knop en vervolgens 3
sec op de vergrendelknop om de kookplaat te ontgrendelen.

2D veecruncrie

De veegfunctie vergrendelt tijdelijk de knoppen van de gebruikersinterface
om te voorkomen dat de instellingen per ongeluk worden gewijzigd tijdens
het reinigingsproces. De functie onderbreekt het kookproces niet.

De veegfunctie helpt om geluiden te voorkomen als er water op de
gebruikersinterface terechtkomt tijdens het kookproces of tijdens het gewone
reinigen.

Om veiligheidsredenen kan de AAN/UIT-knop worden geactiveerd, zelfs
onvrijwillig, tijdens het reinigen.

De veegfunctie inschakelen:

1. Druk op de Veegfunctieknop “D. U hoort een akoestisch geluid wanneer
de functie actief is.

2. De LED boven de knop gaat aan en blijft aan terwijl de knop zelf knippert
voor de volledige duur van de functieactiviteit.

3. Hetbedieningspaneel blijft 30 seconden vergrendeld.

@ KOOKWEKKER
De timer controleert alle actieve kookzones.

De kookwekker inschakelen:

1. Selecteer de kookzone en stel het vereiste vermogensniveau in.

2. De timerknop gaat ongeveer 5 seconden nadat het kookgerei is herkend
aan. Druk op totdat een indicatielampje gaat branden in lijn met het
specifieke symbool op de gekozen kookzone.

3. Gebruik de pijlen omhoog (_—_) enomlaag ( — ) omdetijd inte stellen (niet
langer dan 8 seconden ingedrukt houden, anders geeft de kookplaat OFF
aan. Raadpleeg het gedeelte "Probleemoplossing” voor meer informatie).
De tijd verandert van 000 seconden tot 30 minuten, telkens met 1 minuut;
van 30 tot 150 minuten, zal de tijd toenemen in stappen van 5 minuten. Als
u de tijd met 10 minuten wilt veranderen, gebruik dan de streepjes aan de
zijkant. Het streepje links verwijdert 10 minuten, terwijl het streepje rechts 10
minuten toevoegt (zie volgende afbeelding).

Voo

OFF — — — T

4. Om deingestelde tijd te bevestigen, kunt u op de klokknop ( (Y) drukken.
Anders wordt de tijd na 5 seconden automatisch bevestigd.

5. Ukuntdetijd op elk moment wijzigen en meerdere timers tegelijk activeren.

6. Tiktijdenshetaftellen metuw vinger op de schuifknop om het energieniveau
te zien. Tik op de pijl omhoog ( _—_) of omlaag ( — ) om de ingestelde
temperatuur te zien. Na 3 seconden verschijnt het aftellen opnieuw.

7. Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er een geluidssignaal en
wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

De kookwekker uitschakelen:

Druk op de pijl omlaag ("= ) totdat 000 wordt weergegeven en na 5 seconden
wordt gedeactiveerd.

@ INDICATOR VAN DE KOOKWEKKER

Deze led (wanneer AAN) geeft aan dat de kookwekker voor de kookzone is
ingesteld.
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MAXIMALE WERKTIJD VAN KOOKZONES EN FUNCTIES

Vermogen of functie uIT 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster ** Smelten Warm houden
Maximale werktijd - 8u 6u 4u 3u 2u 1,5u 10minuten | 5minuten 8u 8u
Vermogensniveau na time-out - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*Kookzone 1,2,3
**Kookzone 4

Voorbeelden met betrekking tot de waarden in de bovenstaande tabel:

Als u een kookzone inschakelt en het vermogen ervan instelt op niveau 14, blijft de kookzone maximaal 2 uur werken. Na 2 uur daalt het vermogensniveau naar niveau 0
en schakelt de kookzone automatisch uit. Als er geen andere kookzones actief zijn en er binnen 30 seconden geen interactie is met de knoppen op het bedieningspaneel,

wordt de kookplaat automatisch uitgeschakeld.

Als u de Booster-functie activeert op kookzone 4, zal deze na 5 minuten automatisch terugvallen op vermogensniveau 18. Aan de andere kant, als u de Booster-functie
op kookzone 1, 2 of 3 activeert, zal deze na 10 minuten automatisch naar vermogensniveau 18 zakken. Na 1,5 uur daalt het vermogensniveau nar niveau 0 en schakelt
de kookzone automatisch uit. Als er geen andere kookzones actief zijn en er binnen 30 seconden geen interactie is met de knoppen op het bedieningspaneel, wordt de

kookplaat automatisch uitgeschakeld.

FUNCTIES

P BoosTFUNCTIE

Booster is een speciale modus met een vermogensniveau hoger dan niveau 18,
voor de snelste verwarming. Deze modus kan een verschillende duur hebben,
afhankelijk van de gebruikte zone (zie onderstaande tabel). Nadat de boostertijd
is verstreken, wordt het vermogen automatisch verlaagd naar niveau 18.

BELANGRIJK: Niet gebruiken met een lege pan of olie/boter. Deze functie is
ideaal voor het koken van water.

OPMERKING: Afhankelijk van de Vermogensbeheerinstelling is de Booster-
functie mogelijk niet beschikbaar voor bepaalde kookzones. Bovendien, als u
een kookzone op Booster zet en vervolgens een andere zone activeert, wordt
de eerste zone teruggebracht naar het maximaal beschikbare niveau (zelfs
veel lager dan niveau 18) om de tweede zone te kunnen gebruiken. De tweede
kookzone wordt ingesteld of beperkt op basis van het resterende vermogen
dat beschikbaar is aan die kant van de kookplaat.

Houd er ook rekening mee dat de vermogensafgifte kan variéren afhankelijk
van de grootte en het materiaal van het gebruikte kookgerei.
BESCHRIJVING VAN DE ZONES

Zone Nominaal Vermogens- | Boosterduur
2 vermogen booster (kW) (min.)
[ 3 (Niveau 18, kW)

; 4 10f2 22 37 10

| 3 25 37 10
i1 4 15 22 5

142

(Flexi Zone) 22 37 10

OPMERKINGEN: de waarden in de tabel verwijzen naar testomstandigheden zoals beschreven in de
normatieve norm voor het evalueren van de prestaties van kooktoestellen.

Het getoonde vermogen kan variéren afhankelijk van de grootte of het materiaal van het gebruikte
kookgerei.

[}
D O FLEXIBELE KOOKZONE (FLEXI ZONE)

Met deze functie kunt u twee kookzones combineren tot één langere zone voor
rechthoekig, ovaal of langwerpig kookgerei, en één instelling gebruiken voor de
hele gecombineerde zone.

Gebruikvoordejuiste resultaten alleen pottenen pannen meteenferromagnetische
bodem die lang genoeg zijn om de twee zones tegelijk te bestrijken. Plaats het
kookgerei in het midden van het flexibele rechthoekige kookgedeelte.

Raadpleeg de onderstaande figuur voor voorbeelden van correct en incorrect
gebruik.

OPMERKING: Een grote ronde pan die in het midden wordt gebruikt, kan
minder snel opwarmen en de warmte kan minder gelijkmatig worden verdeeld.

10

LJ

BELANGRIJK: Voor potten en pannen met een ferromagnetische bodem van
21 c¢m of kleiner wordt aanbevolen de enkele kookzones te gebruiken zonder
de flexibele kookstand (Flexi Zone) te activeren. Plaats het kookgerei op de
voorste of achterste zone en activeer die zone.

Als Flexi Zone actief is, is de functie Warmteregeling niet beschikbaar en zie je
deze dus niet op het bedieningspaneel.

Raadpleeg de onderstaande figuur voor voorbeelden van correct en incorrect
gebruik.

o[ 7]

Flexizone gebruikt als twee afzonderlijke zones

Wanneer u twee potten of pannen tegelijk gebruikt, is het aan te raden om de
eerste op de achterste zone te plaatsen en de tweede op de voorste zone (zie
onderstaande afbeelding). In dit geval moeten de zones worden geactiveerd
zonder de flexibele kookmodus (Flexi Zone)te gebruiken.

Voor optimale prestaties moet u ervoor zorgen dat beide pannen gecentreerd
zijn in hun respectieve zones. Zet een pot/pan niet uit het midden om ruimte
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te maken voor de andere. Plaats het kookgerei niet buiten de kookzone of
bovenop het bedieningspaneel.

Raadpleeg de onderstaande figuur voor voorbeelden van correct en incorrect
gebruik.

h]

n

AUTOMATISCHE FUNCTIE

Deze kookplaat biedt een aantal automatische functies om u te helpen
bij het kookproces. Houd er rekening mee dat deze mogelijk niet
beschikbaar zijn, afhankelijk van de instelling voor energiebeheer (zie sectie
"Vermogensregeling"). Als energiebeheer bijvoorbeeld is ingesteld op 2,5 kW
en sommige zones worden al gebruikt, is het resterende vermogen mogelijk
niet genoeg om een automatische functie te activeren. De kookplaat meldt dit
met een geluidssignaal.

1 sMELTEN

Deze functie stelt automatisch het ideale vermogensniveau in om te smelten.
U kunt er delicaat voedsel mee smelten, zoals chocolade of boter, en het
gesmolten houden zonder het risico dat het aanbrandt of aan de pan blijft
plakken.

Vrrr
1% wARM HOUDEN

Deze functie stelt automatisch het ideale vermogen in om voedsel warm
te houden na het koken en voor het opdienen. Houd er rekening mee dat
vloeistoffen na verloop van tijd afnemen als voedsel warm wordt gehouden.

Deze automatische functies zijn alleen beschikbaar op standaard
kookzones (zones met het pictogram ).

De automatische functies activeren:

Om de automatische functies te activeren, drukt u op het pictogram <.

|Het display toont twee zacht verlichte pictogrammen: {ifft (warm houden) aan
de bovenkant en 1 (smelten) aan de onderkant.

Gebruik de pijlen omhoog (_—_) en omlaag ( — ) om de gewenste functie te
selecteren.

Op het display verschijnt "A1" voor smelten of "A2" voor warmhouden en het
bijbehorende pictogram wordt helderder.

- - < OFF — =
1 =
. H v =
LR

m HEAT CONTROL - ONDERSTEUND KOKEN MET TEMPERATUUR

Met deze functie kunt u de gewenste temperatuur selecteren en bereiden (zoals
u met een oven zou doen), in plaats van de standaard vermogensniveaus te
gebruiken.

Met deze functie zal de kookplaat automatisch de warmte aanpassen en
een stabiele temperatuur voor het kookgerei handhaven, zodat er niet
voortdurend aanpassingen nodig zijn.

Deze functie is alleen beschikbaar op kookzones met het 8 pictogram.

OPMERKING: De weergegeven temperatuur heeft betrekking op het midden
van de lege pan. Afhankelijk van het specifieke kookgerei dat u gebruikt, kan
de weergegeven temperatuur afwijken van de werkelijke temperatuur van het
kookgerei. Voor optimale prestaties is het aan te raden om het kookgerei in het
midden van de kookzone te plaatsen en de functie te activeren wanneer er geen
'restwarmte’-indicator (Holk-) actief is.

BELANGRIJK: Deze functie is niet bedoeld voor het koken van water of
frituren. Daarom zal het water niet koken, zelfs niet als een temperatuur hoger

Gebruikershandleiding

dan 100°C wordt geselecteerd. Raadpleeg het gedeelte "Ondersteund koken"
of gebruik de boosterfunctie om snel te koken.

Heat Control activeren:

1. Plaats het kookgerei op de zone met het 8 pictogram.

2. Drukop het pictogram B. )

3. Gebruik de pijl omhoog (_—_) om de vereiste temperatuur in te stellen.
De standaard instelling is 45°C. U kunt de temperatuur naar behoefte
verhogen tot 200°C (zie de tabel hieronder voor kooktips). Gebruik de pijl
omlaag ( — ) om de temperatuur te verlagen.

4. Tijdens de opwarmfase knippert er een pijl omhoog ( /\ ) naast de
geselecteerde temperatuur.

5. Wanneer het kookgerei de ingestelde temperatuur heeft bereikt, meldt de
kookplaat dit met een geluidssignaal en stopt de pijl omhoog ( /\ ) met
knipperen. Nu kunt u voedsel toevoegen. )

6. Zodra de instelwaarde is bereikt, kunt u met de pijlen omhoog (_—_) en
omlaag ( — ) de temperatuur aanpassen in stappen van 5°C.

7. Alsde nieuwe geselecteerde temperatuur lager is dan de huidige, knippert
er een pijl omlaag (/) naast de geselecteerde temperatuur totdat de
nieuwe instelwaarde is bereikt. Als de nieuwe geselecteerde temperatuur
hoger is dan de huidige, knippert er een pijl omhoog ( /\ ) naast de
geselecteerde temperatuur totdat de nieuwe instelwaarde is bereikt.

8. Als u een timer instelt op een zone waar de Heat Control actief is, start de
timer pas nadat de instelwaarde is bereikt. Het display toont het aftellen
van de timer in plaats van de temperatuur. Tik tijdens het aftellen op de pijl
omhoog (_—_) of omlaag ( — ) om de ingestelde temperatuur te zien. Na
3 seconden verschijnt het aftellen opnieuw.

HEAT CONTROL - KOOKTIPS

De tabel hieronder geeft enkele suggesties voor kooktechnieken voor elke
temperatuur.

LAAG VUUR MIDDELHOOG VUUR HOOG VUUR
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Smelten Zacht braden Grill
(chocolade, h\(/)vjér:n (plantaardige (z?;frg Rggrggrk?(gn (rundvlees,
boter) basismix) groenten)
. . I Bruin . )
) Indikken, Konfijten Karameliseren | Dichtschroeien

?ﬂ;i?%'ies;] Creaming (groenten) (suiker, (EgQQ:: (steak,

g (risotto) Afblussen groenten) ' braadstuk)
toast)
Sudderbrander
(120°C)

Raadpleeg het gedeelte "Ondersteund koken" of gebruik de Boosterfunctie
om snel te koken.

OPMERKINGEN:

+  Het systeem kan de kooktemperatuur controleren, maar het is altijd aan te
raden om in de buurt te blijven als de kookplaat in gebruik is.

«  Afhankelijk van de activeringsvolgorde van de kookzone is de functie
Heat Control mogelijk niet beschikbaar. De kookplaat meldt dit met een
geluidssignaal.

Scan de QR-code om de geheimen van koken met Heat
Control te ontdekken. Ontdek hoe makkelijk en lonend
het is om met temperatuur te koken door onze website te
bezoeken, waar je aan de hand van stap-voor-staprecepten
advies kunt krijgen over verschillende kooktechnieken,
alledaagse maaltijden en spannende nieuwe gerechten.

o
m ONDERSTEUND KOKEN (BOIL&COOK)

Deze functie brengt water aan de kook en past automatisch het vermogen aan
om het te laten sudderen tot u klaar bent om eten toe te voegen. Deze functie
helpt ook om overkoken en energieverspilling te voorkomen in vergelijking met
de modus Booster. Om energie te besparen en het kookproces te versnellen,
raden we aan de pan af te dekken met een deksel.

Ondersteund koken is alleen beschikbaar op kookzones met het 8 pictogram.

OPMERKING: Als u deze functie gebruikt, moet de pan een bodemdiameter
van 160 - 210 mm hebben en voor 1/2 tot 3/4 gevuld zijn met water. Bedenk
dat het maximale volume dat met deze functie kan worden gebruikt ongeveer
4 is. Voeg geen zout toe aan het water voordat het aan de kook is, want dan
werkt het systeem niet zoals verwacht.

Voor optimale prestaties is het aan te raden om het kookgerei in het midden
van de kookzone te plaatsen, water op kamertemperatuur te gbruiken en de
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functie te activeren wanneer er geen 'restwarmte™-indicator actief is.

BELANGRIJK: Deze functie is alleen bedoeld voor het koken van water, niet
voor melk of andere vloeistoffen.
Op basis van het kookgerei dat op de markt verkrijgbaar is, kan het zijn dat de
functie niet werkt zoals verwacht.

Ondersteund koken activeren:

1. Vul de pan met water (zie de opmerkingen hierboven).

2. Plaats het kookgerei op een kookzone met het pictogram 8.

3. Selecteer de knop Ondersteund koken (t==).

4. Druk één keer op de knop Ondersteund koken ( ==T) als Heat Control
slechts op één kookzone beschikbaar is. Als Heat Control beschikbaar is
op meer dan één kookzone, druk dan verschillende keren op de knop
tot u de kookzone bereikt waar u de functie Ondersteund Koken wilt
gebruiken. Een "-b-" indicatie verschijnt op het display om u door de zones
te leiden.

5. Wanneer de zone is geselecteerd, ziet u -b- enkele seconden knipperen op
het zonedisplay en daarna start de functie automatisch.

6. Wanneer de functie Ondersteund koken start, verschijnt er een animatie
op het display tijdens de opwarmfase.

7. Binnen 90 seconden vanaf het moment dat het water begint te koken,
meldt de functie dit met een geluidssignaal. De animatie verdwijnt en de
kookplaat stelt het vermogen automatisch in op 15 om zachtjes te laten
koken.

8. Afhankelijk van het gebruikte kookgerei kan het vermogen automatisch
dalen tot niveau 15 zonder het kookpunt van het water te bereiken.
Om het kookpunt te bereiken, kunt u het vermogen van de gebruikte
kookzone verhogen. U kunt ook een andere pan proberen die geschikt is

INDICATOREN

voor inductiekoken. Als de hierboven beschreven omstandigheden zich
niet voordoen, raden we aan de Boil&Cook-functie uit te schakelen en de
vermogens handmatig in te stellen om verder te kunnen koken.

9. Voeg voedsel toe en verander indien nodig het vermogensniveau om
de kooksterkte naar wens aan te passen. De selectie van het vermogen
wordt beperkt tot de niveaus die geschikt zijn voor het onderhoud van
kookplaten (d.w.z. niveaus 10 - 18).

OPMERKING:

« Ongeacht of het water kookt, na ongeveer 15 minuten na het activeren
van de functie zet de kookplaat het vermogensniveau automatisch op 15
en verdwijnt de animatie.

«  Afhankelijk van de Vermogensbeheerinstelling of de activeringsvolgorde
van de kookzone, is de functie Ondersteund koken mogelijk niet
beschikbaar. De kookplaat meldt dit met een geluidssignaal.

« Wanneer u deze functie gebruikt, kunt u geen timer instellen tijdens de
opwarmfase van het water. De timer kan alleen worden ingeschakeld na
ontvangst van de akoestische melding dat het water het kookpunt heeft
bereikt.

Het systeem kan het kookproces controleren, maar het is altijd aan te
raden om in de buurt te blijven als de kookplaat in gebruik is.

« Als er de mogelijkheid is om Boil&Cook in meerdere zones op uw
kookplaat te gebruiken, kan er maar één Boil&Cook-functie worden
geactiveerd voor elke kant. Tijdens het selectieproces wordt de animatie
(slang) echter enkele seconden aan dezelfde kant weergegeven, ook al
kan de functie niet worden geactiveerd.

11

MLNZ RESTWARMTE

Als “Hot” wordt weergegeven op het display, is de kookzone heet. De indicator
licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar wel is opgewarmd (als
gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of omdat er een hete pot
op werd gezet).

Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de melding “Hot".

BEREIDINGSTABEL

DE PAN IS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

Dit symbool verschijnt als de pot niet geschikt is voor een inductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen pot
wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

De kooktabel geeft kooktips voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk vermogensniveau hangt af van de afmeting van de

bereidingszone en het gebruikte kookgerei.

VERMOGENSNIVEAU

KOOKTIPS

Maximum vermogen (P)

Booster* - Breng water zo snel mogelijk aan de kook. Niet gebruiken met een lege pan of olie/boter.

17-18 Breng water aan de kook en frituur** diepvriesproducten.
15-16 Laat alles levendig koken, dichtschroeien, blakeren, roerbakken, bruinbakken.
10-14 Zachtjes laten koken, voorverwarmen, grillen (gedurende lange tijd), roerbakken, sauteren, karameliseren, bruin bakken,
pannenkoeken bakken.
5-9 Sudderen, stoven, indikken, langzaam koken.
3-4 Warm houden, ontdooien.
1-2 Smelten, creaming (risotto).

Geen vermogen (UIT)

“Hot").

Kookplaat in stand-by of uitgeschakelde modus (mogelijke restwarmte na afloop van de bereiding, aangeduid met

*Booster is een speciale modus die een vermogensniveau hoger dan 18 gebruikt om water sneller op te warmen. Deze modus kan maximaal 10 minuten worden
aangehouden, afhankelijk van de gebruikte zone. Na deze tijd wordt het vermogensniveau automatisch verlaagd naar niveau 18.
** Voor het frituren van diepvriesproducten, zoals frietjes, is het aanbevolen om niet-Flexi Zone kookzones te gebruiken. Als u wilt frituren met Flexi zone

kookzones, is het aanbevolen om de voorste zone te gebruiken.

Whj;lﬁool



NL |

REINIGEN EN ONDERHOUD

Gebruikershandleiding

Belangrijk:

Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en
dat de restwarmte-indicatie (“Hot") niet wordt weergegeven.
Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas
wordt beschadigd.

Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) om aanslag
en vlekken door voedselresten te verwijderen.

Een oppervlak dat niet goed wordt schoon gehouden kan de gevoeligheid
van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen.

Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen.
Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging van de
kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.

Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de
pannen bewegen of trillen.

Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

PROBLEEMOPLOSSING

Als het CleanProtect-logo op het glas staat, is de kookplaat behandeld met
CleanProtect-technologie. Deze exclusieve coating zorgt voor uitstekende
schoonmaakresultaten en houdt het oppervlak van de kookplaat langer
glanzend.
Het is aan te raden om dagelijks te reinigen, na elk gebruik.
Volg de volgende aanwijzingen om CleanProtect-kookplaten te reinigen:
«  Maak de zones die gereinigd moeten worden grondig nat met water en
zorg ervoor dat de hele bevuilde zone bedekt is. Zorg ervoor dat er geen
water op het bedieningspaneel terechtkomt.
«  Bevochtigingsprocedure:
« Wacht minstens 2 minuten als de kookplaten normaal vuil zijn.
« Wacht minstens 5 minuten als de kookplaten erg vuil zijn.
+ Als het water opdroogt op de kookplaat, maak het dan opnieuw
nat.
+  Gebruik een niet-schurende spons om aanslag te verwijderen en droog
de kookplaat na het schoonmaken.

Controleer of er geen stroomuitval is.

Als de kookplaat na gebruik niet uitgeschakeld kan worden, trek dan de
stekker uit het stopcontact.

Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes

Let op: De aanwezigheid van water, vloeistof die overgekookt is uit de pannen
of voorwerpen die op de kookzoneknop worden gezet, kunnen ertoe leiden
dat de knopvergrendeling onbedoeld geactiveerd of gedeactiveerd wordt.

worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.

DISPLAYCODE/
PROBLEEM BESCHRUVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
GEDETECTEERD
De voedingsaansluiting is niet exact zoals | ¢, . :
FOEO Foute aansluiting stroomsnoer. aangegeven in het gedeelte "Elektrische ?th de voeding dan, volgens het hoofdstuk
A Elektrische aansluiting".
aansluiting".
FOEA Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld [ De  interne  temperatuur van  de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u
door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. hem weer gebruikt.
FOE9 Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u
Het vermogensniveau hem weer gebruikt.
wordt automatisch De kookzone schakelt uit als de . Voor een goede werking van het apparaat
- De interne temperatuur van de :
verlaagd. temperaturen te hoog zijn. . ) moet de kookplaat voldoende geventileerd
elektronische onderdelen is te hoog.
wordtautonatisch | Koolonewerdtigesdakedofde | Deyentatievandelcoipbatismogeik | [T et of e ookphat gensalecd
uitgeschakeld. kookplaat wordt uitgeschakeld als de van de kookplaat. is volgens ﬁie aanwijzingen beschreven in het
De kookplaat temperaturen te hoog zijn. hoofdstuk "Installatie". Zorg ervoor dat geen
wordt automatisch enkel voorwerp de achterkant en de onderkant
uitgeschakeld. van de kookplaat blokkeert.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, FOE2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.

Wacht een aantal seconden (meer dan 10) en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op het display verschijnt.

Volg de instructies in het gedeelte "Eerste
gebruik".

De vermogensregelaar beperkt de activering
van de speciale functie in overeenstemming
met de Vermogensbeheerinstelling die is
geselecteerd voor de kookplaat (bijv. 2,5 kW).

Zie het gedeelte "Vermogensregeling".

De vermogensregelaar beperkt de activering
van de speciale functie in overeenstemming
met de Vermogensbeheerinstelling die is
geselecteerd voor de kookplaat (bijv. 2,5 kW).
De Booster-functie kan een verschillende
duur hebben, afhankelijk van de gebruikte
zone. Nadat de boostertijd is verstreken,
wordt het vermogen automatisch verlaagd

De ventilatie van de kookplaat is mogelijk
niet voldoende voor een goede werking van

dE .
. | De kookplaat wordt niet warm. .
[wanrd?et;regshlggﬁrja]laat i | De functies gaan niet AAN. DEMO-MODUS aan.
Een speciale functie wordt
niet ingeschakeld en de | De kookplaat activeert geen speciale
kookplaat produceert een | functie.
geluidssignaal.
Wanneerueen .
- . De kookplaat stelt automatisch het

g?g?%%igfggﬁ%ﬁegt maximaal beschikbare vermogen in (zelfs

ebruikt. wordt het lager dan het ingestelde vermogen) om
8ermogénsniveau ervoor te zorgen dat de kookzone kan
automatisch verlaagd. worden gebruikt. naar niveau 18.

de kookplaat.

Zie het gedeelte "Vermogensregeling" of
"Boosterfunctie”.

Voor een goede werking van het apparaat
moet de kookplaat voldoende geventileerd
worden door voldoende toevoer van verse
lucht. Controleer of de kookplaat geinstalleerd
is volgens de aanwijzingen beschreven in het
hoofdstuk "Installatie". Zorg ervoor dat geen enkel
voorwerp de achterkant en de onderkant van de
kookplaat blokkeert.
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melding "OFF" wordt f:ie kookplaat activeren of deactiveren:

vervolgens maximaal 60

DISPLAYCODE/
PROBLEEM BESCHRUVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
GEDETECTEERD
g(iets C?‘){Q?SOSL o\ie:ec:i{gzluiltsi elgeokglc;tatn;el;c Als uw kookgerei geschikt is voor inductiekoken
Kookgerei wordt niet gedetecteerd. hij niet correct is geplaatst of geen geschikte (Zée Ia:?czt ?Sogfdﬁgkveéﬁfsgffzén? igggg
Yy De kookzone schakelt na 30 seconden | afmetingen heeft voor de geselecteerde Ee? dan te gelg)r uiken op een Kleinere Iéorc))kzone
uit. I;;Oegzngeésk Sg?ugfgt?’:eﬁ;%?gi? dr,]a::lgﬁ Gebruik alrlmders gg—:‘sc}‘?ikt kookgerei (zie het
wordt de kookzone uitgeschakeld. hoofdstuk "Accessoires").
De kookplaat maakt
twee korte akoestische
. Gemorst water, overlopend voedsel en/of een voorwerp op de knoppen van het . .
geluiden en schakelt L ) Droog en/of reinig en/of verwijder het
danvanzelf UT. De bedieningspaneel kunnen uw vinger nabootsen en per ongeluk een van de knoppen van voorwerp zodat de kookplaat weer kan worden

de AAN/UIT-knop, waardoor de kookplaat onbedoeld wordt uitgeschakeld;
de toetsvergrendelingsknop, waardoor de toetsvergrendelingsfunctie ongewenst

ingeschakeld 60 seconden nadat het OFF-
bericht is verschenen.

Sﬁ;‘ggg:’gggfig;ven' wordt geactiveerd als deze langer dan 3 seconden continu wordt ingedrukt. éls gect}(\?ee;%eé%ekngaerl:n%igﬂ?ggep_,’e;e%g%ﬂgﬁ
Ean de kookolaat r{i ot De functie blift actief, zelfs nadat de kookplaat is uitgeschakeld, met het o 9 de toetsv e’r rend eling sknop om deze it te
opnieuw W oF; den sleutelvergrendelingspictogram en de LED aan; 551 akelen 9 9gsknop
. het scroltoetsenbord, waardoor de vermogensniveaus ongewenst veranderen. : .
'r?ge;gg?\feligg :erhaalt De kookplaat schakelt vanzelf uit (met de melding "OFF") als deze niet binnen 8 seconden sDcrflmj:k(e).*II%ge AAN/UIT knop om de kookplaatin te
akoestische geluiden om wordt schoongemaakt. .
de 5 seconden.
Water kookt niet wanneer . . .

Water kookt niet wanneer de temperatuur . Gebruik Ondersteund Koken (Boil&Cook) of de
ggg:&gtntrol (8)wordt is ingesteld met de Heat Control functie. U gebruikt Heat Control om water te koken. | gt fincte.

Deze voortdurende klikgeluiden en/of tikkende geluiden treden op wanneer de pan
niet het volledige vermogen kan ontvangen dat wordt geleverd voor het ingestelde

Gebruik een pan met een grotere diameter dan

U hoort een klikkend vermogensniveau. e . I
en/of tikkend geluid De pan diameter kan Kleiner zijn dan het minimum aangegeven in de handleiding voor het rr:jlnlmum fainglfgell/zen in d? hagdlgl(ldlng
wanneer u het kookgerei | specifieke kookzones. Zelfs als u een pan met de juiste afmetingen gebruikt, hebben voor etsge? leke otof on(eg, oh (_E[]ehrwfd eterll
plaatst. sommige panmodellen een basis die gedeeltelijk bedekt is met metalen inzetstukken .F.):n met (:::)ere prestaties {zie het hooldstu
(of zonder een gelijkmatige ferromagnetische verdeling), en ze presteren niet altijd zoals CCESSOIres ).
verwacht.
De kookplaat schakelt automatisch uit in de volgende situaties:
«  Als er water wordt gemorst, als er voedsel overstroomt of als er voorwerpen op
de knoppen van het bedieningspaneel worden geplaatst waardoor de AAN/UIT-
knop per ongeluk kan worden geactiveerd. Als deze items niet binnen 8 seconden
worden verwijderd, schakelt de kookplaat automatisch uit met een geluidssignaal. | 5. " - g
De kooI;]leiaalfj is « Als erll(angkgr dan 30 s%econden geen interactie is met het bedieningspaneel en er afeong';tgi;:deelte Dageliks gebruik’ voor meer
uitgeschakeld. een kookzone actief is. X .
d . ?\Is er gedurende meer dan 30 seconden geen kookgerei is gedetecteerd en er Zet de kookplaat handmatig aan.
gedurende dezelfde tijd geen interactie is geweest met het bedieningspaneel.
- De maximale werktijd voor een vermogensniveau of functie is verstreken en er is
meer dan 30 seconden geen interactie geweest met de kookplaat.
«  Andere gevallen, hier niet gespecificeerd.
yédgﬂézfsttgﬁﬁéuﬂ'éﬁgg Als het water niet kookt, kunt u het aan de kook
(Boil&Cook)-functie brengg-:-n door het vermogensniveau van de
bereikt het water niet het gebrwkée kookzon% tgkverréqgen. L}JTlngnt ook
kookpunt. Afhankelijk van het kookgerei of de hoeveelheid water die wordt gebruikt, wordt het ﬁ\eé‘ug;egie%?n GERIUIKEN die geschiit 15 voor
of kookpunt misschien niet bereikt.
De functie geeft niet Ongeacht of het water kookt, het vermogensniveau kan automatisch dalen naar 15 na | Als de functie niet binnen ongeveer 90 seconden
aan dat het kookpuntis | ongeveer 15 minuten vanaf het moment dat de functie is geactiveerd. vanaf het moment dat het water begint te
bereikt binnen ongeveer koken aangeeft dat het kookt, raden we u aan
90 seconden vanaf het de (Boil&Cook)-functie uit te schakelen en de
moment dat het water vermogensniveaus te gebruiken om verder te
begint te koken. koken.

GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.

Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met
de kenmerken van de bodems van de pan (bijvoorbeeld als de bodem uit
verschillende lagen bestaat of onregelmatig is).

Ze kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei en van de
hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een gebrek.
Inductiekookplaten kunnen voortdurend klikkende en/of tikkende geluiden
produceren bij een gepositioneerde pan. Deze geluiden kunnen optreden als
de pan niet het volledige vermogen kan ontvangen dat wordt geleverd voor
het ingestelde vermogensniveau. Gebruik een pan met een grotere diameter
dan het minimum aangegeven in de handleiding voor de specifieke kookzones,
of gebruik een pan met betere prestaties (zie het hoofdstuk "Accessoires").

Gemorst water, overlopend voedsel en/of een voorwerp op de knoppen van
het bedieningspaneel kunnen uw vinger nabootsen en per ongeluk een van
de knoppen van de kookplaat activeren of deactiveren en akoestische signalen
produceren door het contact tussen de voorwerpen en de knoppen. Als deze
voorwerpen niet binnen 8 seconden worden verwijderd, schakelt de kookplaat
automatisch uit met een geluid dat vervolgens elke 5 seconden wordt herhaald
totdat het voorwerp of het water van het bedieningspaneel is verwijderd, zelfs
na uitschakeling. Om uitschakeling te voorkomen, verwijdert u gemorste
vloeistoffen van de gebruikersinterface en droogt u deze binnen 8 seconden
grondig af, of gebruikt u de Veegfunctie waarmee u 30 seconden hebt om
schoon te maken en te drogen.

Vergeet niet dat de AAN/UIT-knop altijd actief is.

Whj;lﬁool



NL I Gebruikershandleiding

KLANTENSERVICE

VOORDAT U DE SERVICEAFDELING BELT: + Ind.C.

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de suggestiesin =~ * het servicenummer (nummer na de letters SN op het typeplaatje aan
het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING. de onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de

documentatie;

2. Zethetapparaataan en uit om te controleren of het probleem is opgelost.
Mod. XXX XXX

ALSNAHETUITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORINGNOG STEEDS Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

AANWEZIG IS, NEEM DAN CONTACT OP MET DE DICHTSTBIJZIJNDE

KLANTENSERVICE.

Geef altijd op wanneer u contact opneemt met onze klantenservice:

+ een korte beschrijving van de storing; . uwvolledige adres;
het type en het exacte model van het apparaat; . uwtelefoonnummer.

T Mo T T
000K CeZ
E]

=0
OF
S«
s
81
g

z

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Wendt u tot een erkende klantenservice indien reparatie noodzakelijk is (alleen
dan heeft u zekerheid dat originele vervangingsonderdelen worden gebruikt
en de reparatie correct wordt uitgevoerd).

N g

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

+  Met de QR-code van uw apparaat;

«  Op onze website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact opneemt
met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.

Whirlpool
400020006782 !ﬁ




NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o da errate impostazioni dei comandi.
N\ AVVERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare l'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

A\ AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: |l processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVVERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio puo essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
flamme con acqua: piuttosto, spegnere l'apparecchio e
soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

N\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali infiammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M\ Tenere i bambini di eta inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini di
eta superiore agli 8 anni, le persone conridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali e le persone che non
abbiano esperienza o conoscenza dellapparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando
siano state istruite sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio e
siano consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai
bambini di giocare con l'apparecchio. | bambini non
devono eseguire operazioni di pulizia e manutenzione
dell'apparecchio senza la sorveglianza di un adulto.
M\ Dopo l'uso, spegnere l'elemento del piano di cottura
mediante il rispettivo comando e non fare affidamento
sul rilevatore di tegami.

N\ ATTENZIONE: Lapparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul prodotto
per piu di un'ora prima o dopo la cottura.

USO CONSENTITO
/N ATTENZIONE: I'apparecchio non & destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazione esterno,ad esempio un temporizzatore,
oattraverso un sistema di comando a distanza separato.
N\ 'apparecchio & destinato alluso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.
N\ Non sono consentiti altri usi (@d es,, il riscaldamento
di ambienti).

Questo apparecchio non ¢ destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
&\ AVVERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.
INSTALLAZIONE
A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone. Per le operazioni di disimballaggio e
installazione utilizzare i guanti protettivi per non
procurarsi tagli.
M linstallazione, comprendente anche eventuali
raccordi per lalimentazione idrica e i collegamenti
elettrici, e gli interventi di riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dellapparecchio se non
specificatamente richiesto nel manuale d'uso. Tenere i
bambini a distanza dal luogo dell'installazione. Dopo
aver disimballato l'apparecchio, controllare che
I'apparecchio non sia stato danneggiato durante il
trasporto. In caso di problemi, contattare il rivenditore
o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale di imballaggio
(parti in plastica, polistirolo, ecc.) fuori della portata dei
bambini per evitare il rischio di soffocamento. Per
evitare rischi di scosse elettriche, prima di procedere
allinstallazione scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica. Durante linstallazione, accertarsi che
l'apparecchio non possa danneggiare il cavo di
alimentazione e causare cosi rischi di scosse elettriche.
Attivare I'apparecchio solo dopo avere completato la
procedura di installazione.
M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
primadiinserirel'apparecchio,avendo curadirimuovere
trucioli o residui di segatura.
AVVERTENZE ELETTRICHE
A\ Deve essere possibile scollegare I'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa &
accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato a monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, la messa a terra




dellapparecchio deve essere conforme alle norme di
sicurezza elettrica nazionali.

M Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [installazione, i
componenti elettrici non devono piu essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si € bagnati oppure
a piedi nudi. Non accendere l'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati, se si
osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio & caduto o é stato danneggiato.

M\ l'installazione tramite spina del cavo dialimentazione
non & consentita a meno che il prodotto non sia gia
dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

N\ AVVERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione accertarsi
che lapparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in nessun
caso pulitrici a getto di vapore.

A\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodottia
base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio ériciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio ﬁ

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto e stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
o il negozio presso il quale il prodotto é stato acquistato. Questo apparecchio
@ contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la piastra
di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della piastra
causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda bene
il recipiente e usare la minima quantita d’acqua possibile. La cottura senza
coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

hi¢

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in
conformita con il Regolamento (UE) 2023/826 sono disponibili al seguente link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre & acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigentiin materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, l'installazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica.

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio € obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).
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GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

@ WHIRLPOOL
= Per ricevere un‘assistenza pit completa, registrare il

prodotto su www.register10.eu.

PER MAGGIORI INFORMAZIONI, \
SCANSIONARE IL CODICE QR

ff Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le SUL PROPRIO APPARECCHIO

istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pianodi cottura
[ - 2. Pannello di controllo

Whidgool 6
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PANNELLO DI CONTROLLO

9 1 12 14 16 19
1. Pulsante Flexi Zone 8. Spialuminosa funzione attiva 15. Indicatore di temperatura (gradi Celsius)
2. Pulsante di spegnimento zona di cottura 9. Pulsante timer 16. Indicatore minuti
3. Tastiera di scorrimento 10. Tasto ON/OFF (Accensione/Spegnimento) 17. Icona indicatore contaminuti
4. Frecce perimpostare Temperatura/Timer 11. Pulsante Ebollizione assistita (Boil&Cook) 18. Pulsante Heat Control
5. Pulsante diriscaldamento rapido (Booster) 12. Pulsante funzione di pulizia 19. Pulsante funzione speciale
6. Indicatore di preriscaldamento/raffreddamento 13. Pulsante di blocco tasti - 3 secondi
7. Visualizzazione della zona di cottura 14. Icone/attivazione funzioni speciali

NOTA: Premere il pulsante ON/OFF (10); tutte le funzioni disponibili saranno visibili per alcuni istanti, dopodiché rimarranno attive solo quelle principali. Le altre
possono essere utilizzate, e saranno attivate, durante il successivo utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE: Tutte le funzioni disponibili saranno evidenziate da una luce di debole intensita, che diventera pit intensa solo quando saranno attivate.

Whj;lﬁool



ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare

anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI
COTTURA

MATERIALE

PROPRIETA

Pentola consigliate

La base ¢ in acciaio inox con
design a sandwich, acciaio
smaltato, ghisa.

Assicura un'efficienza ottimale,
si  riscalda rapidamente e
distribuisce il calore in modo
uniforme.

Pentola adatta La base non & completamente | Solo  I'area  ferromagnetica
ferromagnetica (il magnete si|si riscalda. Di conseguenza,
attacca solo su una parte della | potrebbe  riscaldarsi  meno
base della pentola). rapidamente e il calore potrebbe

essere distribuito in modo meno
uniforme.

Pentola adatta La base ferromagnetica contiene | L'area ferromagnetica & piu
aree con alluminio o presenta | piccola dellarea della base

9 ke un'area incassata al centro. della pentola. Di conseguenza,
i la potenza erogata potrebbe
essere inferiore e la pentola
potrebbe non riscaldarsi  a
sufficienza. La pentola potrebbe
non essere rilevata.
Non adatta Acciaio sottile normale, vetro, | La pentola non viene rilevata e

argilla, rame, alluminio e altri | non siriscalda.
materiali non ferromagnetici o

pentola con piedini in gomma.

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare
periodicamente che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune
pentole possono subire deformazioni a causa del calore elevato.

L'utilizzo di pentole che non corrispondono alle dimensioni e alle proprieta
consigliate puo influire significativamente sulle prestazioni di cottura e causare
risultati insoddisfacenti.

ADATTATORI PER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALL'INDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sull'efficienza e quindi aumenta
il tempo necessario per riscaldare l'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il
diametro ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro

PRIMO UTILIZZO

della piastra di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste
misure non corrispondono, possono diminuire significativamente l'efficienza e
le prestazioni. La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare
un accumulo di calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o
alla padella, causando potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano
di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura e dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la
funzione "Automatic off" (Spegnimento automatico) quando viene rilevata
una temperatura troppo elevata. L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo
sottile non é raccomandato ma, in caso di utilizzo, la temperatura potrebbe
aumentare pit rapidamente del tempo necessario per |'attivazione tempestiva
dello "Spegnimento automatico”, con il rischio di danneggiare la pentola o la
superficie del piano cottura. In tal caso, non toccare la pentola o la superficie
del piano di cottura. Attendere che tutti i componenti si raffreddino. Se viene
visualizzato un messaggio di errore, chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA PER
LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantire il corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole
con un diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella
sottostante). Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le
dimensioni del diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro
della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni come previsto, utilizzare sempre
una zona di cottura con una dimensione corrispondente alla dimensione
ferromagnetica del fondo della pentola.

Centrare correttamente la pentola sulla zona di cottura in uso. Si consiglia di
non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PERZONA

; Zona Formadellapentola | Baseferromagnetica

% ), 3 adatta adatta (cm)

[ 102 Rotonda o quadrata 16-21

: _.4 3 Rotonda 16-21

1 ) 4 Rotonda 10-15
(zonaFled) | Oveleorettangolare | |30

GESTIONE DELLA POTENZA

Al momento dell'acquisto, il piano di cottura & impostato sulla potenza massima.
Regolare l'impostazione in base ai limiti del proprio impianto elettrico domestico,
come spiegato nel seguente paragrafo.

NOTE: A seconda della potenza selezionata per il piano di cottura, alcuni livelli di
potenza e funzioni della zona di cottura (ad esempio, ebollizione o riscaldamento
rapido) potrebbero essere limitati automaticamente per evitare di superare il
limite selezionato.

La seguente tabella mostra la potenza utilizzata da ciascuna zona per ogni
funzione, per facilitare la comprensione dei possibili limiti di utilizzo in base
allimpostazione di potenza scelta.

ZONA 102 1+2 3 4
LIVELLO DI POTENZA 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONROL (KW) 14 ND 14 ND
o™ | 0 | o | w | w
SCIOGLIMENTO (KW) ND ND ND 0,045
MANTENIMENTO IN CALDO (KW) | ND ND ND 0,145

Esempi con riferimento ai valori della tabella precedente:

Se si imposta "Power management setting" (Impostazione gestione potenza) a 4
kW e si attivano piu zone di cottura contemporaneamente, il piano di cottura
regolera automaticamente i livelli di potenza per non superare il limite di
potenza complessivo (ad esempio, 4 kW).

Ad esempio, con "Power management setting" (Impostazione gestione potenza)
impostato a 4 kW, se si imposta la zona 3 su "Booster" (=3,7 kW) e poi si cerca
di attivare la zona 1 al livello 18 (2,2 kW), la potenza complessiva erogata

supererebbe il limite di 4 kW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Per questo motivo, il piano
di cottura regolera automaticamente i livelli di potenza come segue: la zona di
cottura impostata su "Booster" sara impostata al livello 18 (=2,2 kW), mentre la
seconda zona di cottura al livello 15 (=1,6 kW, il livello massimo di potenza per
non superare la limitazione di 4 kW).

Menu Impostazioni: modifica delle impostazioni di base

Una volta collegato il dispositivo all'alimentazione principale, & possibile

modificare le impostazioni predefinite accedendo al menu Impostazioni entro

60 secondi:

1. Dopo aver collegato il piano cottura alla rete elettrica, attendere che tuttii
LED si accendono e si spengono consecutivamente.

2. Premere e tenere premuto il pulsante On/Off (D) per accendere il piano
cottura.

3. Premereil pulsante diblocco deitasti ((%)) per almeno 6 secondi per accedere
al menu Impostazioni. Ignorare il suono di attivazione del blocco dei tasti
che si sentira dopo 3 secondi di pressione.

4. |ltipo diimpostazione (ad esempio "PL") verra visualizzato sul display della
zona di cottura in alto a sinistra e il suo valore predefinito (o corrente) (ad
esempio "2_5") apparira sul display della zona di cottura in basso a sinistra.

5. E possibile selezionare il tipo di impostazione utilizzando le frecce in alto
(=) einbasso ("= ) della zona di cottura in alto a sinistra. E possibile
modificarne il valore utilizzando le frecce verso lalto (_—_) e verso il basso
( — ) dellazona di cottura in basso a sinistra.. Vedere la seguente tabella per
i tipi di impostazione, i valori predefiniti e i valori possibili.

6. Premere il pulsante On/Off per confermare.

7. Senza conferma, il piano di cottura uscira dal menu Impostazioni e tornera
ai valori precedenti entro 30 secondi.
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IT |

INBASSO
SELEZIONE TIPODI INALTOA ASINISTRA VALORI
IMPOSTAZIONE | SINISTRA | (IMPOSTAZIONE POSSIBILI
PREDEFINITA)
1 Limitazione della PL 74 2_5kW;4_0kw;
potenza - 6_0kW;7_4kw
2 Tono audio Aud On On/Off
3 Modalita demo dE Off Off/On

NOTE: una volta attivata la funzione di modalita demo, questa rimarra attiva
anche se |'alimentazione principale viene interrotta.

USO QUOTIDIANO

@ ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO DI COTTURA

Per accendere il piano cottura, tenere premuto il pulsante di accensione. |l
LED sopra il pulsante si accende e si sente un segnale acustico. Dopo alcuni
secondi, pud interagire con il piano di cottura. Per spegnere il piano di cottura,
premere di nuovo lo stesso pulsante; Tutte le zone di cottura si spegneranno.

POSIZIONAMENTO
Evitare di coprire con la pentola le icone del pannello di controllo.

Note: Nelle zone di cottura vicine al pannello di controllo, & consigliabile tenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (prendendo in considerazione sia
il fondo della padella sia il suo bordo superiore, poiché questo tende ad essere
pit grande).

Questo previene un eccessivo surriscaldamento della tastiera. Quando si
griglia o si frigge, utilizzare le zone di cottura posteriori, se possibile.

X —_

DELLE

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE
REGOLAZIONE DELLA POTENZA

OFF - - ——-— & ----- P

Per attivare le zone cottura:

Quando il piano di cottura viene acceso, la tastiera a scorrimento (SLIDER) di
tutte le zone di cottura disponibili si accende a bassa luminosita. Posizionare il
dito sul tastierino di scorrimento (SLIDER) della zona che si desidera attivare, e
farlo scorrere delicatamente verso destra se si desidera aumentare il livello di
potenza o verso sinistra per diminuirlo. Si notera che i segmenti della tastiera di
controllo passeranno ad alta luminosita in base al livello di potenza selezionato,
e le cifre del display mostreranno il numero corrispondente al livello di potenza
selezionato (da 1a 18).

Il pulsante "P" puo essere utilizzato per selezionare la funzione diriscaldamento
rapido (Booster) per far bollire rapidamente l'acqua.

ZONE COTTURA E

Per disattivare le zone cottura:
Selezionare il pulsante "OFF" all'inizio del tastierino di scorrimento.

NOTA: Il traboccamento dell'acqua, il traboccamento degli alimenti e/o un
oggetto posizionato sui pulsanti del pannello di controllo possono simulare il
proprio dito e attivare o disattivare accidentalmente uno qualsiasi dei pulsanti
del piano di cottura. Se tali elementi non vengono rimossi entro 8 secondi, il
piano di cottura emette due brevi suoni acustici e si spegne da solo, mostrando
il messaggio "OFF".

N
BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

La funzione di blocco del pannello di controllo & progettata per bloccare
le impostazioni del piano di cottura, per evitare modifiche accidentali alle
impostazioni o I'attivazione/disattivazione involontaria delle funzioni.
Potrebbe essere necessario utilizzare questa funzione, ad esempio. In caso
di possibile traboccamento di liquidi o alimenti, o per motivi di sicurezza
(interazione accidentale dei bambini con il piano di cottura), per evitare il
rischio di accensione accidentale del piano di cottura. Per utilizzare la funzione
diblocco del pannello di controllo, tenere premuto il pulsante (1] per 3 secondi.
Il pulsante passa ad una luminosita elevata e un segnale acustico e una luce
sopra licona indicano che questa funzione é stata attivata. Per disattivare il
blocco comandiripetere la procedura di attivazione.

NOTA:lIpannello comandié bloccatoaeccezione dellafunzione dispegnimento.
Se si spegne il piano di cottura con il blocco del pannello di controllo attivo,
premere il pulsante ON/OFF, quindi premere il pulsante di blocco per 3 secondi
per sbloccare il piano di cottura.

2@ FUNZIONE DI PULIZIA

La funzione di pulizia blocca temporaneamente i pulsanti dell'interfaccia
utente per evitare modifiche accidentali alle impostazioni durante il processo
di pulizia. La funzione non interrompe il processo di cottura.

La funzione di pulizia aiuta a prevenire eventuali rumori se l'acqua si rovescia
sullinterfaccia utente durante il processo di cottura o durante la pulizia abituale.
Per motivi di sicurezza, il pulsante ON/OFF pud essere attivato, anche
involontariamente, durante la pulizia.

Per attivare la funzione di pulizia:

1. Premereil pulsante di Funzione di pulizia (2D). Si sentira un suono acustico
quando la funzione é attiva.

2. |ILED soprail pulsante si accende e rimane acceso, mentre il pulsante stesso
lampeggia per tutta la durata dell'attivita della funzione.

3. Il pannello di controllo rimane bloccato per 30 secondi.

@ CONTAMINUTI
[l timer controlla tutte le zone di cottura attive.

Per attivare il contaminuti:

1. Selezionare la zona cottura e impostare il livello di potenza desiderato.

2. |l pulsante del timer si accende circa 5 secondi dopo il riconoscimento
della pentola. Premerlo finché non si accende un indicatore luminoso in
linea con il simbolo specifico della zona di cottura scelta.

3. Utilizzare le frecce in alto (_—_) e in basso ( — ) per impostare l'ora (non
tenerle premute per pili di 8 secondi, altrimenti il piano di cottura mostrera
OFF). Per maggiori informazioni, fare riferimento alla sezione "Risoluzione dei
problemi"). Il tempo passera da 000 secondi a 30 minuti, aumentando di 1
minuto ogni volta; da 30 a 150 minuti, il tempo aumentera a incrementi di
5 minuti. Se occorre modificare I'ora di 10 minuti, utilizzare i trattini laterali. Il
trattino a sinistra sottrarra 10 minuti, mentre il trattino a destra aggiungera 10
minuti (vedere limmagine seguente).

OFF — — — T

4, Per confermare l'oraimpostata, pud premere il pulsante dell'orologio ().
In caso contrario, I'ora verra confermata automaticamente dopo 5 secondi
senza alcuna azione.

5. E possibile modificare l'ora in qualsiasi momento e attivare piu timer
contemporaneamente.

6. Duranteil conto alla rovescia, toccare conil dito il cursore per vedere il livello
di potenza. Toccare la freccia verso l'alto (_—_) o verso il basso ( — ) per
visualizzare la temperatura impostata. Dopo 3 secondli, il conto alla rovescia
riapparira.

7. Una volta scaduto il timer, verra emesso un segnale acustico e la zona di
cottura si spegnera automaticamente.

Per disattivare il contaminuti:

Premere la freccia verso il basso ( — ) fino a visualizzare 000, dopodiché la
disattivazione avverra dopo 5 secondi.

@ INDICATORE CONTAMINUTI

La spia luminosa relativa a questo indicatore, se attiva, segnala che ¢ stato
impostato il contaminuti per la zona di cottura.
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TEMPO MASSIMO DI LAVORO DELLE ZONE DI COTTURA E DELLE FUNZIONI

Livello di potenza o funzione OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** | Scioglimento Ma::ltte‘r;ere
Tempo dilavoro massimo - 8ore 60re 4ore 3ore 2ore 1,50re 10 min 5min 8ore 8ore
Livello di potenza dopoil B

timeout 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Zonadicottura1,2,3
** Zona di cottura 4

Esempi relativi ai valori della tabella precedente:

Se siaccende una zona di cottura e siimposta la sua potenza sul livello 14, la zona di cottura continuera a funzionare per un massimo di 2 ore. Dopo 2 ore, il livello di potenza
scende a 0 e la zona di cottura si spegne automaticamente. Se non ci sono altre zone di cottura attive e non si interagisce con i pulsanti del pannello di controllo entro 30

secondi, il piano di cottura si spegne automaticamente.

Se si attiva la funzione Booster sulla zona di cottura 4, questa scendera automaticamente al livello di potenza 18 dopo 5 minuti. D'altra parte, se si attiva la funzione Booster
sulla zona di cottura 1, 2 0 3, dopo 10 minuti scendera automaticamente al livello di potenza 18. Dopo 1,5 ore, il livello di potenza scendera al livello 0 e la zona di cottura
si spegnera automaticamente. Se non ci sono altre zone di cottura attive e non si interagisce con i pulsanti del pannello di controllo entro 30 secondi, il piano cottura si

spegnera automaticamente.

FUNZIONI

P FUNZIONE BOOSTER

Il Booster & una modalita speciale con un livello di potenza superiore al livello 18,
per un riscaldamento piu rapido. Questa modalita pud avere una durata diversa
a seconda della zona utilizzata (fare riferimento alla tabella sottostante). Una
volta trascorso il tempo di Booster, la potenza verra automaticamente ridotta al
livello 18.

IMPORTANTE: Non utilizzare con una padella vuota o con olio/burro. Questa
funzione & ideale per far bollire 'acqua.

NOTA: A seconda dell'lmpostazione della gestione della potenza, la funzione
Booster potrebbe non essere disponibile per alcune zone di cottura. Inoltre, se
si imposta una zona di cottura su Booster e poi si attiva un‘altra zona, la prima
verra ridotta al livello massimo disponibile (anche molto piu basso del livello 18)
per consentire |'utilizzo della seconda. La seconda zona di cottura sara impostata
o limitata in base alla potenza residua disponibile su quel lato del piano cottura.
Tenere inoltre presente che la potenza erogata pud variare in base alle
dimensioni e al materiale delle pentole utilizzate.

DESCRIZIONE DELLE ZONE
Zona Potenza Booster di Durata del
nominale potenza (kW) | booster (min.)
3 (Livello 18, kw)

4 102 22 37 10
3 25 37 10

4 15 22 5

1+2
(Zona Flexi) 22 37 10

NOTE:i valori della tabella si riferiscono alle condizioni di prova descritte nello standard normativo per
la valutazione delle prestazioni degli apparecchi di cottura.
La potenza indicata puo variare a seconda delle dimensioni o del materiale delle pentole utilizzate.

(]}
D O ZONA DICOTTURA FLESSIBILE (FLEXI ZONE)

Con questa funzione & possibile combinare due zone di cottura in una sola, pit
lunga, per accogliere pentole rettangolari, ovali o allungate, e utilizzare un'unica
impostazione per l'intera zona combinata.

Per garantire i risultati corretti, utilizzare solo pentole e padelle con una base
ferromagnetica abbastanza lunga da coprire le due zone contemporaneamente.
Posizionare la pentola al centro dell'area rettangolare di cottura flessibile.

Fare riferimento alla figura seguente per esempi di utilizzo corretto e scorretto.

NOTA: una pentola rotonda di grandi dimensioni utilizzata al centro potrebbe
riscaldarsi meno rapidamente e il calore potrebbe essere distribuito in modo
meno uniforme.

10

N o — II_I
o ]

—

IMPORTANTE: Con le pentole e le padelle con un fondo ferromagnetico di 21
c¢m o pill piccolo, si raccomanda di utilizzare le zone di cottura singole senza
attivare la modalita di cottura flessibile (Flexi Zone). Posizionare le pentole
sulla zona anteriore o posteriore, quindi attivare la zona in questione.

Se laFlexi Zone ¢ attiva, la funzione Heat Control non sara disponibile né visualizzata
sul pannello di controllo.

Fare riferimento alla figura seguente per esempi di utilizzo corretto e scorretto.

Flexi Zone utilizzata come due zone singole

Quando viene utilizzato con due pentole o padelle contemporaneamente,
& consigliabile posizionare la prima sulla zona posteriore e la seconda sulla
zona anteriore (fare riferimento alla figura sottostante). In questo caso, le zone
devono essere attivate senza utilizzare la modalita di cottura flessibile (Flexi
Zone).

Per ottenere prestazioni ottimali, assicurarsi che entrambe le pentole siano
centrate nelle rispettive zone. Non spostare una pentola/padella fuori centro
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per fare spazio all'altra. Quando si posizionano le pentole, non uscire dall'area
della zona di cottura o dalla parte superiore del pannello di controllo.
Fare riferimento alla figura seguente per esempi di utilizzo corretto e scorretto.

&= &

FUNZIONI AUTOMATICHE

Questo piano di cottura offre alcune funzioni automatiche utili per assistere
I'utente nel processo di cottura. Tener presente che potrebbero non essere
disponibili, a seconda dellimpostazione della gestione della potenza (vedere
la sezione "Gestione della potenza"). Ad esempio, se la gestione della potenza
e stata impostata a 2,5 kW e alcune zone sono gia utilizzate, la potenza residua
potrebbe non essere sufficiente per attivare una funzione automatica. Il piano
di cottura informera con un segnale acustico.

19 scIoGLIERE

Questa funzione imposta automaticamente il livello di potenza ideale
per lo scioglimento. Consente di sciogliere alimenti delicati, come
il cioccolato o il burro, e di mantenerli in fusione senza il rischio che si
brucino o si attacchino alla pentola.

Yy
U8 MANTENIMENTO IN CALDO

Questa funzione imposta automaticamente la potenza ideale per mantenere
i cibi caldi dopo la cottura e prima di servirli. Tener presente che i liquidi si
riducono nel tempo quando gli alimenti vengono mantenuti al caldo.

Queste funzioni automatiche sono disponibili solo sulle zone di cottura
standard (zone con l'icona ).

Come attivare le funzioni automatiche:

Per attivare le funzioni automatiche, premere l'icona © .

Il display visualizzera due icone poco illuminate: {iff (mantenere in caldo) in
alto e 15 (sciogliere) in basso.

Utilizzare le frecce verso l'alto (_—_) e verso il basso (
funzione richiesta.

Il display visualizzera "A1" per sciogliere 0 "A2" per mantenere in caldo e l'icona
corrispondente diventera pit luminosa.

) per selezionare la

- - < OFF — =
-l -
N T =
‘R - -

@ HEAT CONTROL - COTTURA ASSISTITA CON LA TEMPERATURA

Questa funzione consente di selezionare e cuocere alla temperatura desiderata
(come farebbe con un forno), anziché utilizzare i livelli di potenza standard.

Con questa funzione, il piano di cottura regolera automaticamente il calore
e manterra una temperatura stabile della pentola, eliminando la necessita di
continue regolazioni.

Questa funzione é disponibile solo sulle zone di cottura con I'icona 8.

NOTA: La temperatura visualizzata si riferisce al centro della pentola vuota. A
seconda della pentola specifica che si sta utilizzando, la temperatura indicata
potrebbe essere diversa dalla temperatura effettiva della pentola. Per ottenere
prestazioni ottimali, si consiglia di posizionare le pentole al centro della zona di
cottura e di attivare lafunzione quando non é attivo l'indicatore di "calore residuo”
(Hak).

IMPORTANTE: Questa funzione non deve essere utilizzata per far bollire
lacqua o per friggere. Per questo motivo, l'acqua non bollira anche se si
seleziona una temperatura superiore a 100°C. Fare riferimento alla sezione
"Ebollizione assistita" o utilizzare la funzione Booster per un'ebollizione rapida.

Come attivare Heat Control:

1. Posizionare la pentola sulla zona con l'icona 8.

2. Premere l'icona 8. )

3. Utilizzare la freccia verso l'alto (_—_) per selezionare la temperatura richiesta.
L'impostazione predefinita & 45° C. E possibile aumentare la temperatura fino
a200°C, in base alle proprie esigenze (fare riferimento alla tabella sottostante
per i consigli di cottura). Utilizzare la freccia verso il basso ( — ) per ridurre la
temperatura.

4. Durante lafase di riscaldamento, una freccia verso l'alto ( /\ ) lampeggera
accanto alla temperatura selezionata.

5. Quando le pentole hanno raggiunto la temperatura impostata, il piano di
cottura la informera con un segnale acustico e la freccia verso lalto ( /\ )
smettera di lampeggiare. Ora & possibile aggiungere gli alimenti.

6. Una volta raggiunto il punto stabilito, & possibile utilizzare le frecce verso
l'alto (—=_) e versoil basso ( — ) per regolare la temperatura in incrementi
di5°C.

7. Se la nuova temperatura selezionata € inferiore a quella corrente, una freccia
verso il basso ( \/ ) lampeggera accanto alla temperatura selezionata, fino
al raggiungimento del nuovo punto impostato. Se la nuova temperatura
selezionata & superiorea quellaattuale, unafrecciaversolalto(/\ ) lampeggera
accanto alla temperatura selezionata, fino al raggiungimento del nuovo punto
impostato.

8. Sesiimposta un timer su una zona in cui & attiva la funzione Heat Control, il
timer si avviera solo dopo aver raggiunto il punto impostato. Il display mostrera
il conto alla rovescia del timer invece della temperatura. Durante il conto alla
rovescia, toccare la freccia verso l'alto (_—_) o versoil basso ( — ) per visualizzare
la temperaturaimpostata. Dopo 3 secondi, il conto alla rovescia riapparira.

HEAT CONTROL - SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

La seguente tabella fornisce alcuni suggerimenti sulle tecniche di cottura per
ogni temperatura.

CALORE BASSO CALORE MEDIO CALOREALTO
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Sciogliere Friggere Sauté Grill
(cioccolato, Macnatlzr(\)ere delicatamente Str?ur:)a\z)are Saltare in (manzo,
burro) (soffritto) padella verdure)
Scongelare | Addensare, Confit Caramellare Dorare Scottare
(carne, mantecare (verdure) (zucchero, (pancake, (bistecca,
pesce) (risotto) Deglassare verdure) toast) arrosto)
Sobbollire
(120°C)

Fare riferimento alla sezione "Ebollizione assistita" o utilizzare la funzione Booster
per un'ebollizione rapida.

NOTE:

« Il sistema e in grado di monitorare la temperatura di cottura, ma e sempre
consigliabile rimanere nelle vicinanze quando il piano di cottura & in uso.

« A seconda della sequenza di attivazione della zona di cottura, la funzione
Heat Control potrebbe non essere disponibile. Il piano di cottura informera
con un segnale acustico.

Scansionare il codice QR per svelare i segreti della cottura
con Heat Control. Per scoprire quanto sia facile e gratificante
cucinare con la temperatura, visitare il nostro sito web, dove
e possibile trovare indicazioni su una varieta di tecniche
di cottura, pasti quotidiani e nuovi piatti entusiasmanti
attraverso ricette passo-passo.

o
m EBOLLIZIONE ASSISTITA (BOIL&COOK)
Questa funzione porta l'acqua ad ebollizione e regola automaticamente la
potenza permantenerlaafuocolentofinoaquandonon e prontoadaggiungere
il cibo. Questa funzione aiuta anche a prevenire la bollitura eccessiva e lo spreco
di energia rispetto alla modalita Booster. Per risparmiare energia e accelerare
il processo di ebollizione, consigliamo di coprire la pentola con un coperchio.
L'ebollizione assistita e disponibile solo sulle zone di cottura con l'icona 8.

NOTA: Quando si utilizza questa funzione, la pentola deve avere un diametro
di base di 160 - 210 mm e deve essere riempita d'acqua tra 1/2 e 3/4 del suo
volume. Considerare che il volume massimo utilizzabile con questa funzione
e di circa 4 litri. Non aggiungere sale all'acqua prima che abbia raggiunto
I'ebollizione, perché questo impedira al sistema di funzionare come previsto.
Per ottenere prestazioni ottimali, si consiglia di posizionare le pentole al centro
della zona di cottura, di utilizzare acqua a temperatura ambiente e di attivare la
funzione quando non ¢ presente l'indicatore di "calore residuo".
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IMPORTANTE: Questa funzione deve essere utilizzata solo per far bollire
I'acqua, non per il latte o altri tipi di liquidi.

In base alle pentole disponibili sul mercato, la funzione potrebbe non operare
come previsto.

Come attivare I'ebollizione assistita:

1. Riempire la pentola d'acqua (vedere le note precedenti).

2. Posizionare la pentola su una zona di cottura con l'icona 8.

3. Selezionare il pulsante di Ebollizione assistita (=).

4. Premereil pulsante per'Ebollizione assistita (=) una volta se il Heat Control
edisponibile solo su unazona di cottura. Se il Heat Control & disponibile su piu
di una zona di cottura, premere il pulsante == piti volte fino a raggiungere la
zona di cottura in cui si desidera utilizzare la funzione di Ebollizione assistita.
Un'indicazione "-b-" apparira sul display per consentire la navigazione tra le
zone.

5. Quando la zona é selezionata, sul display della zona verra visualizzata la
lettera -b- lampeggiante per alcuni secondi, quindi la funzione si avviera
automaticamente.

6. Quando si avvia la funzione di Ebollizione assistita, sul display apparira
un‘animazione durante la fase di riscaldamento.

7. Entro 90 secondi da quando l'acqua inizia a bollire, la funzione avvertira
l'utente con un segnale acustico. L'animazione scomparira e il piano
di cottura impostera automaticamente il livello di potenza a 15 per
mantenere un'ebollizione delicata.

8. A seconda della pentola utilizzata, il livello di potenza pud scendere
automaticamente al livello 15 senza raggiungere il punto di ebollizione
dell'acqua. Per raggiungere il punto di ebollizione, & possibile aumentare

INDICATORI

il livello di potenza della zona di cottura in uso. In alternativa, & possibile
provare a utilizzare un'‘altra padella compatibile con la cottura a induzione.
Se non si verificano le condizioni sopra descritte, suggeriamo di spegnere la
funzione di Boil&Cook e di impostare manualmente i livelli di potenza per
continuare a cucinare.

9. Aggiungere gli alimenti e, se necessario, cambiare il livello di potenza
per regolare l'intensita dell'ebollizione, come richiesto. La selezione della
potenza sara limitata ai livelli adatti al mantenimento della bollitura (ovvero
ilivelli 10-18).

NOTA:

«  Che l'acqua stia bollendo o meno, dopo circa 15 minuti dall'attivazione
della funzione, il piano di cottura imposta automaticamente il livello di
potenza a 15 e I'animazione scompare.

+ A seconda delllmpostazione di gestione della potenza o della sequenza
di attivazione della zona di cottura, la funzione di Ebollizione assistita
potrebbe non essere disponibile. Il piano di cottura informera con un
segnale acustico.

« Quando si utilizza questa funzione, non sara possibile impostare un timer
durante la fase diriscaldamento dell'acqua. Il timer puo essere attivato solo
dopo aver ricevuto la notifica acustica che I'acqua ha raggiunto il punto di
ebollizione.

« lI'sistema & in grado di monitorare il processo di ebollizione, ma & sempre
consigliabile rimanere nelle vicinanze quando il piano di cottura & in uso.

«  Seil piano offre la possibilita di utilizzare il Boil&Cook in piu zone, potra
essere attivata solo una funzione Boil&Cook per lato. Durante il processo
di selezione verra comunque visualizzata |'animazione (snake) sullo stesso
lato per qualche secondo, senza che la funzione possa essere attivata.

[
"1I_IZ  CALORE RESIDUO

Se sul display viene visualizzato "Caldo", significa che la zona di cottura &
calda. L'indicatore si accende anche se la zona non é stata attivata, ma e stata
riscaldata (a causa dell'utilizzo di zone adiacenti o perché vi ¢ stata collocata
una pentola calda).

Quando la zona di cottura si e raffreddata, il messaggio "Hot" scompare.

TABELLA DI COTTURA

I
- ' PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non & adatta per la cottura a induzione, non
€ posizionata correttamente o non & delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre suggerimenti di cottura per ogni livello di potenza. La potenza effettiva erogata per ogni livello di potenza dipende dalle dimensioni

della zona di cottura e dalle pentole utilizzate.

LIVELLO DI POTENZA CONSIGLIPERLA COTTURA
Potenza massima (P) Booster* - Portare I'acqua a ebollizione il piu rapidamente possibile. Non utilizzare con una padella vuota o con olio/burro.

17-18 Portare l'acqua a ebollizione, friggere** i prodotti surgelati.

15-16 Mantenere un'ebollizione sostenuta, scottare, rosolare, saltare in padella, dorare.

10-14 Mantenere una leggera ebollizione, preriscaldare, grigliare (per un lungo periodo di tempo), saltare, sauté, caramellare,

dorare, pancake.
5-9 Sobbollire, stufare, addensare, cuocere a fuoco lento.
3-4 Mantenere in caldo, scongelare.
1-2 Sciogliere, mantecare (risotto).
Potenza zero (OFF) Il piano cottura & in modalita standby o spento (possibile calore residuo di fine cottura, indicato da "Hot").

*| Booster & una modalita speciale che utilizza un livello di potenza superiore a 18, per riscaldare I'acqua piu velocemente. Questa modalita puo essere mantenuta
per un tempo massimo di 10 minuti, a seconda della zona utilizzata. Dopo questo lasso di tempo, la potenza verra automaticamente ridotta al livello 18.
** Per friggere prodotti surgelati come le patatine fritte, si raccomanda di utilizzare zone di cottura non-Flexi Zone. Se si desidera friggere utilizzando le zone di

cottura Flexi Zone, si consiglia di utilizzare quella anteriore.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Importante:

Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che non compaia l'indicatore di calore residuo (“Hot").
Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il

vetro.

Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (quando e freddo) per

rimuovere eventuali depositi o macchie di residui di cibo.

Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei

pulsanti del pannello di controllo.

Utilizzare un raschietto solo se il residuo & attaccato al piano di cottura.  *
Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di graffiare

il vetro.

Lo zucchero o gli alimenti ad alto contenuto di zucchero possono
danneggiareil piano di cotturae devono essere eliminatiimmediatamente.  *

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.
Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

Le tracimazioni di liquidi nelle zone di cottura possono far spostare o

vibrare le pentole.

Dopo aver pulito il piano di cottura, asciugarlo accuratamente.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se sul vetro & presente il logo CleanProtect, il piano di cottura & stato

trattato con la tecnologia CleanProtect. una finitura esclusiva che garantisce
un'eccellente pulizia e preserva a lungo la brillantezza della superficie.
Si consiglia di pulire quotidianamente, dopo ogni utilizzo.

Per pulire i piani di cottura CleanProtect, attenersi alle seguenti

raccomandazioni:

» Inumidire accuratamente le zone da pulire con acqua, assicurandosi di

pannello di controllo.

coprire l'intera area macchiata. Fare attenzione a non versare I'acqua sul

Procedura di umidificazione:
« In condizioni normali, attendere almeno 2 minuti.

- In condizioni di sporcizia intensa, attendere almeno 5 minuti.

- Sel'acqua si asciuga sul piano di cottura, inumidirlo di nuovo.
Utilizzare una spugna non abrasiva per rimuovere i depositi e asciugare

il piano cottura dopo la pulizia.

Verificare che l'alimentazione elettrica non sia stata interrotta.

Qualora nonssiriuscisse a spegnere il piano di cottura dopo I'uso, scollegarlo

dall'alimentazione.

Note: La presenza di acqua, o di liquidi versati da pentole o da qualsiasi oggetto

appoggiato su un pulsante del piano di cottura, puo accidentalmente attivare

o disattivare la funzione di blocco del pannello di controllo.

Se, quando il piano di cottura e acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

CODICE
VISUALIZZATO/
PROBLEMA
RILEVATO

DESCRIZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Collegamento errato del cavo di

II' collegamento dell'alimentazione non e

Effettuare il collegamento dell'alimentazione in

FOEO . ) esattamente come indicato nella sezione Y :
alimentazione. "Collegamento elettrico". base alla sezione "Collegamento elettrico.

FOEA Il pannello comandi si spegne a causa di|La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi
temperature eccessivamente elevate. elettronici & troppo elevata. prima di utilizzarlo di nuovo.

FOE9 Attendere che la zona di cottura si raffreddi prima

IIivello di potenza
viene diminuito
automaticamente.
Unazonadi
cottura sispegne
automaticamente.
I piano di

cottura sispegne
automaticamente.

La zona di cottura si spegne a causa di
temperature eccessivamente elevate.
IIlivello di potenza viene diminuito, la zona
di cottura si spegne o il piano di cottura si
spegne quando le temperature sono troppo
elevate.

La temperatura interna dei componenti
elettronici & troppo elevata.

La ventilazione del piano di cottura
potrebbe non essere adeguata a garantire il
corretto funzionamento del piano di cottura.

di utilizzarla di nuovo.

Per garantire il corretto funzionamento
dell'apparecchio, il piano di cottura deve
ricevere un'adeguata ventilazione da un
sufficiente apporto di aria fresca. Verificare che

il piano cottura sia stato installato rispettando le
indicazioni descritte nella sezione "Installazione".
Assicurarsi che nessun oggetto ostruisca la parte
posteriore e inferiore del piano di cottura.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, FOE2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.
Attendere alcuni secondi (piti di 10), quindi ricollegare il piano di cottura all'alimentazione.

Seil problema persiste, chiamare il centro assistenza e specificare il codice di errore che compare a display.

dE
[quandoil piano di
cottura e spento]

Il piano di cottura non si riscalda.
Le funzioni non si attivano.

MODALITA DEMO attiva.

Seguire le istruzioni della sezione "Primo utilizzo".

Una funzione speciale
non si attiva e il piano
di cottura emette un
segnale acustico.

Il piano di cottura non consente di attivare
una funzione speciale.

lIregolatoredi potenza limita l'attivazione della
funzione speciale in base allimpostazione di
gestione della potenza selezionata per il piano
di cottura (ad esempio, 2,5 kW).

Vedere la sezione "Gestione della potenza”.

Quando si sceglie un
livello di potenza o

si utilizza la funzione
Booster, il livello di
potenza diminuisce
automaticamente.

Il piano di cottura imposta automaticamente
il livello di potenza massimo disponibile
(anche inferiore a quello impostato) per
garantire ['utilizzo della zona di cottura.

IIregolatoredipotenza limital'attivazione della
funzione speciale in base allimpostazione di
gestione della potenza selezionata per il piano
di cottura (ad esempio, 2,5 kW).

La funzione Booster pud avere una durata
diversa a seconda della zona utilizzata. Una
volta trascorso il tempo di Booster, la potenza
verra automaticamente ridotta al livello 18.

La ventilazione del piano di cottura potrebbe
non essere adeguata a garantire il corretto
funzionamento del piano di cottura.

Vedere la sezione "Gestione della potenza" o
"Funzione Booster".

Per garantire il cormetto funzionamento
dell'apparecchio, il piano di cottura deve ricevere
unadeguata ventilazione da un sufficiente
apporto diaria fresca. Verificare che il piano cottura
sia stato installato rispettando le indicazioni
descritte nella sezione "Installazione". Assicurarsi
che nessun oggetto ostruisca la parte posteriore e
inferiore del piano di cottura.
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CODICE

-y Lazona di cottura si spegne dopo 30 secondi.

Vo os e DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE SOLUZIONE
RILEVATO
”;'rrlr;bg?tjg?irﬁ Jﬁzlﬁ,ﬁgnrfglr? gogs?z?c?r?;g Se la pentola ¢ adatta alla cottura a induzione
?orr ettamente o non & delle Fc;i mension (vedere la sezione "Accessori') e posizionata
o La pentola non viene rilevata. correttamente sulla zona di cottura richiesta,

adeguate per la zona di cottura prescelta.
Entro 30 secondi dalla selezione, se non
viene rilevata nessuna pentola, la zona di
cottura interessata si spegne.

provare a utilizzarla su una zona di cottura piu
piccola. Altrimenti, utilizzare pentole adeguate
(vedere la sezione "Accessori").

Il piano di cottura emette
due brevi suoni acustici

e poi sispegne da solo. Il
messaggio "OFF"viene |
quindi visualizzato per un
massimo di 60 secondi,
durante i qualiil piano di
cottura non puo essere
riacceso e ripete i due
brevi suoni acustici ogni
5 secondi.

LED acceso;

entro 8 secondi.

Il traboccamento dell'acqua, il traboccamento degli alimenti e/o un oggetto posizionato
sui pulsanti del pannello di controllo possono simulare il proprio dito e attivare o disattivare
accidentalmente uno qualsiasi dei pulsanti del piano di cottura:

il tasto ON/OFF, causando lo spegnimento involontario del piano di cottura;

il pulsante di blocco dei tasti, causando l'attivazione indesiderata della funzione di
blocco dei tasti se premuto ininterrottamente per piti di 3 secondi. La funzione rimane
attiva anche dopo lo spegnimento del piano di cottura, con l'icona del blocco tasti e il

il tastierino di scorrimento, causando una variazione indesiderata dei livelli di potenza.
Il piano di cottura si spegne da solo (mostrando il messaggio "OFF") se non viene pulito

Asciugare /o pulire /o rimuovere l'oggetto in
modo da poter riaccendere il piano di cottura 60
secondi dopo la comparsa del messaggio OFF.
Se la funzione di blocco dei tasti & stata attivata
accidentalmente, premere il pulsante di blocco
dei tasti per 3 secondi per disattivarla.

Premaiil pulsante ON/OFF per accendere il piano
di cottura.

L'acqua non bolle
quando sj utilizza Heat
Control (8).

L'acqua non bolle quando la temperatura &
impostata con la funzione Heat Control.

Si utilizza il Heat Control per far bollire l'acqua.

Utilizzare I'Ebollizione assistita (Boil&Cook) o la
funzione Booster.

Quando si posizionano
le pentole, si sente un
scatto e/o un ticchettio.

Questi continui scatti e/o ticchettii si verificano quando il piatto non € in grado di ricevere la
piena potenza erogata per il livello di potenza impostato.

I diametro della pentola puo essere inferiore al minimo indicato nel manuale d'uso per
determinate zone di cottura. Anche se si utilizza una padella con le dimensioni corrette,
alcuni modelli di padella hanno una base parzialmente coperta da inserti metallici (0 senza
una distribuzione ferromagnetica uniforme), e non sempre funzionano come previsto.

Utilizzare una padella con un diametro superiore
al minimo indicato nel manuale per le zone di
cottura specifiche, oppure utilizzare una padella
pit performante (fare riferimento alla sezione
"Accessori").

I piano di cottura & .

spento. zona di cottura e attiva.

« Altri casi non specificati qui.

Il piano di cottura si spegnera automaticamente nelle seguenti situazioni:

+ In caso di traboccamento dell'acqua, di traboccamento degli alimenti o di oggetti
posizionatisui pulsantidel pannellodicontrolloche potrebberoattivareaccidentalmente
il pulsante ON/OFF. Se questi elementi non vengono rimossi entro 8 secondi, il piano di
cottura si spegnera automaticamente producendo un suono.

In assenza di interazione con il pannello di controllo per piti di 30 secondi, e nessuna

«  Se non viene rilevata alcuna pentola per piu di 30 secondi e non vi & stata alcuna
interazione con il pannello di controllo nello stesso periodo.

«  lltempo dilavoro massimo per un livello di potenza o una funzione é trascorso e non vi
¢ stata alcuna interazione con il piano di cottura per piti di 30 secondi.

Per ulteriori informazioni, consultare la sezione
"Uso quotidiano”.
Accendere il piano di cottura manualmente.

Durante |'utilizzo della
funzione Ebollizione
assistita (Boil&Cook),
l'acqua non raggiungeil
punto di ebollizione.

o non essere raggiunto.
La funzione non indica

& stato raggiunto entro
circa 90 secondi da
quando l'acqua iniziaa
bollire.

A seconda della pentola o della quantita d'acqua utilizzata, il punto di ebollizione potrebbe

Che l'acqua sia in ebollizione o0 meno, il livello di potenza pud scendere automaticamente
cheil punto di ebollizione | @ 15 dopo circa 15 minuti dall attivazione della funzione.

Se lacqua non bolle, & possibile portarla a
ebollizione aumentando il livello di potenza della
zona di cotturain uso. In alternativa, si puo provare
a utilizzare un‘altra padella adatta alla cottura a
induzione.

Se la funzione non indica l'ebollizione entro circa
90 secondi da quando l'acqua inizia a bollire, si
consiglia di disattivare la funzione Boil&Cook e
di utilizzare i livelli di potenza per continuare la
cottura.

SUONI PRODOTTI DURANTE IL FUNZIONAMENTO

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questirumori provengonoinrealta dalle pentole e sonolegatialle caratteristiche
dei fondi delle padelle (ad esempio, quando i fondi sono composti da diversi
strati di materiale o sono irregolari).

Possono variare in base al tipo di pentola utilizzata e alla quantita di alimenti
contenuti, e non sono il sintomo di qualcosa di sbagliato.

| piani di cottura a induzione possono produrre continui scatti e/o ticchettii con
una pentola/padella posizionata. Questi suoni possono verificarsi quando il
piatto non € in grado di ricevere l'intera potenza erogata per il livello di potenza
impostato. Utilizzare una padella con un diametro superiore al minimo indicato
nel manuale per le zone di cottura specifiche, oppure utilizzare una padella piu
performante (fare riferimento alla sezione "Accessori").

Il traboccamento dell'acqua, il traboccamento degli alimenti e/o un oggetto
posizionato sui pulsanti del pannello di controllo possono simulare il proprio
dito e attivare o disattivare accidentalmente uno qualsiasi dei pulsanti del piano
di cottura, oltre a produrre segnali acustici dovuti al contatto tra gli oggetti e i
pulsanti. Se questi elementi non vengono rimossi entro 8 secondi, il piano di
cottura si spegne automaticamente producendo un suono che viene ripetuto
ogni 5 secondi finché l'oggetto o l'acqua non vengono rimossi dal pannello di
controllo, anche dopo lo spegnimento. Per evitare lo spegnimento, rimuovere
eventuali liquidi versati dall'interfaccia utente e asciugarla accuratamente entro
8 secondi, oppure utilizzare la funzione di pulizia che offre 30 secondi per la
pulizia e I'asciugatura.

Ricordarsi che il pulsante ON/OFF sara sempre attivo.

Whj;lﬁool
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SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA

Manuale d’'uso

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA:

1. Provarearisolvere da soliil problema seguendo le indicazioni della sezione
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI.

2. Spegnere e riaccendere l'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente
persista.

SE IL GUASTO PERSISTE ANCHE DOPO | CONTROLLI DI CUI SOPRA,
CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA PIU VICINO.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza tecnica, indicare sempre:

+ una breve descrizione del guasto;

» iltipo e il modello esatto dell'apparecchio;

TP Wod 0 T or
000K (¢S
Ee]

g

Ind.C.
il numero di serie (il numero dopo le lettere SN sulla targhetta situata sotto
I'apparecchio). Il numero di serie € anche indicato nella documentazione;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
23
gn:
g2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

il proprio indirizzo completo;
il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi a un servizio assistenza
tecnica autorizzato (a garanzia dell'utilizzo di ricambi originali e di una corretta
riparazione).

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
«  Visitando il nostro sito web docs.whirlpool.eu/docs;

« Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Prodotto su licenza.

Whirlpool
400020006782 !ﬁ



WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
- PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.
W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniad.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukdjibezpieczenstwa,nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewfasciwego ustawienia
elementdéw sterujgcych.
A\ OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia plyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko porazenia
pradem.
MNOSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.
M OSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi byc
nadzorowany przez caty czas.
M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i tluszczu moze spowodowal zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wytaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.
A\ Nie uzywa¢ ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenneiinnetatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopdki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna - ryzyko pozaru.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy mogaq korzysta¢ z urzadzenia wytacznie pod
nadzorem lub po otrzymaniu odpowiednich instrukgji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumieja zagrozenia
zwigzane z obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by
dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci nie mogga czyscic
ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.
M\ Po zakoriczeniu uzywania plyty nalezy wytaczy¢
pole grzewcze za pomocg przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci mogg nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwazad, aby nie dotknac¢ elementdw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A& Zywnosé nie moze by¢ pozostawiona w urzadzeniu
lub na nim dtuzej nizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow w
sklepach, biurach i innych $rodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelachorazinnych obiektach mieszkalnych.
M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywaé na
zewnatrz.

A\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy co$ zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ plyte grzewcza za
pomoca przycisku WE./WYL.

INSTALACJA

A\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych
— ryzyko skaleczenia.

MNlnstalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczyc¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajagcego
- ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie mozna
uruchomi¢ dopiero po zakonczeniu instalacji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usung¢ trociny i wiory.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka




jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego w
przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujagcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢  uziemienie  zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do  podzespotoéw
elektrycznych urzadzenia. Nie korzystac z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M Podtaczenie za pomoca wtyczki przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

A Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wytaczone i odtaczone od Zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia
pradem.

M Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucaé, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie jest oznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (w brzmieniu zmienionym).

Wihasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol E na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekazac¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

hi¢

Podczas gotowania nalezy przykrywac¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z normga europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptyna¢ na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do Zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegélnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowe;j.
Obowiazujgce przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim rozmiarze.
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac
= urzadzenie na stronie www.register10.eu.

Instrukcja uzytkownika

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR

P d . . d . I o P t 3
A instrukejé bezpieczenstwa, NA URZADZENIU
OPIS PRODUKTU
( h 1. Plyta

2. Panel sterowania

WhidFool 4]
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PANEL STEROWANIA
1 2 3 4 5 6 7 13 15 17 18
@ OFF —— ——— — —— —p
ey OFF —————————»
19
1. Przycisk Flexi Zone 8. Kontrolka - funkcja aktywna 15. Wskaznik temperatury (stopnie Celsjusza)
2. Przycisk WYL. pola grzewczego 9. Przycisk timera 16. Wskaznik minut
3. Klawiatura przewijania 10. Przycisk WE./WYL. 17. Symbol wskaznika timera
4. Strzatki do ustawiania temperatury/timera 11. Przycisk wspomaganego gotowania (Boil&Cook)  18. Przycisk Heat Control
5. Przycisk szybkiego nagrzewania (Booster) 12. Przycisk funkgji czyszczenia 19. Przycisk funkgji specjalnych
6. Wskaznik nagrzewania/chtodzenia 13. Przycisk blokady klawiszy - 3 sekundy
7. Wyswietlacz pola grzewczego 14. Symbole/wigczanie funkdji specjalnych

UWAGA: Nacisna¢ przycisk WE./WYL. (10); wszystkie dostepne funkcje stang sie widoczne na kilka chwil, po czym aktywne pozostana tylko te najwazniejsze.
Pozostate moga by¢ uzywane i beda aktywowane podczas pdzniejszego korzystania z urzadzenia.

WAZNE: Wszystkie dostepne funkcje beda podéwietlone stabym éwiattem, ktére stanie sie bardziej intensywne dopiero po ich aktywacji.
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatéw
ferromagnetycznych odpowiednich do plyt indukcyjnych. Aby okreslic, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci

magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesul.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU

Zalecane naczynia | Podstawa wykonana ze stali Zapewnia optymalng wydajnos¢,
kuchenne nierdzewnej o strukturze szybko sie nagrzewa i réwnomiernie

warstwowej, stali emaliowanej, | rozprowadza ciepto.

K zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolnigj, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.

Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna Powierzchnia  ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia. W
wgtebienie w srodku. rezultacie dostarczana moc moze
R by¢ mniejsza, a naczynie moze
@‘A‘@ nie nagrzewac sie wystarczajaco.
Naczynie moze nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykla cienka stal, szkto, | Naczynie nie jest wykrywane i

glina, miedz, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.

materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia zgumowyminézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ pfaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

Korzystanieznaczyn, ktére nie odpowiadaja zalecanym rozmiaromiwtasciwosciom,
moze znaczaco wptynac na wydajnos¢ gotowania i spowodowac niezadowalajace
wyniki.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO
INDUKCJI

Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym
wydtuza czas potrzebny do podgrzania wody lub Zzywnosci. Nalezy upewnic¢

PIERWSZE UZYCIE

sie, ze ferromagnetyczna srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze
Srednica ptyty adaptacyjnej, jak i Srednicag pola grzewczego. Jesli wymiary te
nie s3 zgodne, moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie
tych wytycznych moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie ciepta, ktére nie
jest skutecznie przekazywane do garnka lub patelni, co moze potencjalnie
powodowac czernienie ptyty i ptyty grzewczej.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktéry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wyltaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych garnkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jesli s one uzywane, temperatura moze wzrosnac szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wytaczanie”,
co moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty. Jedli tak
sie stanie, nie dotykac patelni ani powierzchni plyty. Poczeka¢, az wszystkie
komponenty ostygna. Jedli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac
sie z serwisem.

ODPOWIEDNIROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie plyty, nalezy uzywa¢ garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyi kuchennych czesto podaja rozmiar
$rednicy gdrnej czesci naczynia, a nie srednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy zawsze uzywac
pola grzewczego o rozmiarze odpowiadajacym rozmiarowi podstawy
ferromagnetycznej naczynia.

Prawidtowo wysrodkowac patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

Strefa Odpowiedni ksztatt Odpowiednia
naczyn kuchennych podstawa
% - \] 3 ferromagnetyczna (cm)
‘ Okragte lub B
|4 Tlub2 prostokatne 16-21
] j 3 Okragte 16-21
4 Okragte 10-15
1+2 Owalne lub Krotki bok 16 - 21
(Flexi Zone) prostokatne Dtugi bok 24 - 38

ZARZADZANIE MOCA

W momencie zakupu ptyta jest ustawiona na maksymalng moc. Dostosowac
ustawienie na podstawie ograniczeri domowej instalacji elektrycznej, jak
wyjasniono w ponizszym akapicie.

UWAGI: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektdre poziomy
mocy i funkcje pola grzewczego (np. gotowanie lub szybkie podgrzewanie)
moga by¢ automatycznie ograniczane, aby zapobiec przekroczeniu wybranej
wartosci graniczne).

Ponizsza tabela przedstawia moc uzywang przez poszczegodine pola dla kazdej
funkgji, aby pomoéc w zrozumieniu mozliwych ograniczen uzytkowania w
oparciu o wybrane ustawienie mocy.

POLE Tlub2 | 1+2 3 4
POZIOM MOCY 18 (KW) 22 22 25 15

BOOSTER (KW) 37 37 37 22

HEAT CONTROL (KW) 14 nd. 14 nd.

WSPOMAGANE GOTOWANIE

(BOIL&COOK) 30 nd. 30 nd.

ROZTAPIANIE (KW) nd. nd. nd. 0,045
?Kw)ZYMYWAME TEMPERATURY | | " - 0145

Przyktady w odniesieniu do warto$ci w powyzszej tabeli:

W przypadku ustawienia ,Ustawienie zarzadzaniamoca” na4 kWijednoczesnej
aktywacji wielu stref gotowania, plyta automatycznie dostosuje poziomy
mocy, aby nie przekroczy¢ ogdélnego limitu mocy (np. 4 kW).

Na przykfad, przy ,Ustawieniu zarzadzania mocg” ustawionym na 4 kW, przy
ustawieniu strefy 3 na ,Booster” (=3,7 kW), a nastepnie prébie aktywadji strefy 1
na poziomie 18 (2,2 kW), catkowita dostarczona moc przekroczytaby limit 4 kW
(3,7 + 2,2 =5,9 kW). Z tego powodu ptyta automatycznie dostosuje poziomy
mocy w nastepujacy sposob: pole grzejne ustawione na "Booster" zostanie
ustawione na poziom 18 (=2,2 kW), podczas gdy drugie pole grzejne na poziom
15 (=1,6 kW, maksymalny poziom mocy nieprzekraczajacy ograniczenia 4 kW).

Menu ustawien: zmiana ustawien podstawowych

Po podfaczeniu urzadzenia do gtdwnego zrédta zasilania mozna zmienic¢

ustawienia domysine, wchodzac do menu ustawien w ciggu 60 sekund:

1. Po podtaczeniu ptyty do gtéwnego zZrédta zasilania nalezy odczeka¢, az
wszystkie diody LED kolejno sie wiacza i wytacza.

2. Nacisna¢iprzytrzymac przycisk WE./WYk. ((D),aby wiaczy¢ plyte grzewcza.

3. Nacisna¢ przycisk blokady przyciskéw ((71) na co najmniej 6 sekund, aby
wejs¢ do menu ustawien. Zignorowac dzwiek aktywacji blokady klawiszy,
ktéry rozlegnie sie po 3 sekundach od naciéniecia.

4. Typ ustawienia (np. ,PL") zostanie wyswietlony na wyswietlaczu lewego
gdrnego pola grzewczego, a jego domysina (lub biezaca) wartos¢ (np.
»2_5") pojawi sie na wyswietlaczu lewego dolnego pola grzewczego.

5. Typ ustawienia mozna wybrac za pomoca strzatek w gére (=) iwdot( — )
lewego gérnego pola grzewczego. Jego warto$¢ mozna zmienic za pomoca
strzatekw gdre (—)iwddt( — ) lewegodolnego pola grzewczego. Ponizsza
tabela zawiera typy ustawien, wartosci domyslne i mozliwe wartosci.
Nacisna¢ przycisk Wt./WYL., aby zatwierdzic.

Bez potwierdzenia ptyta opusci menu ustawien i powrdci do poprzednich
wartosci w ciggu 30 sekund.
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PL |

s TYP LEWE | LEWEDOLNE MOZLIWE
KOLEINOSC | sTAWIENIA | GORNE | (DOMYSLNE) | WARTOSCI
Ograniczenie 2 5kW;4 0kW;
! mocy PL 74 6.0KW;7_4KW
Dzwiek Aud Wh. WH/Wiyt.
3 Tryb demo dE Wyt WH/Wiyt.

UWAGI: Po aktywowaniu funkgji trybu demonstracyjnego pozostanie ona
wiaczona nawet w przypadku przerwania gtéwnego zasilania.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Instrukcja uzytkownika

@ WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wigczy¢ plyte, nacisnac i przytrzymac przycisk zasilania. Dioda LED nad
przyciskiem zaswieci sie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Po kilku sekundach
mozna wejs¢ w interakcje z plyta. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie
nacisna¢ ten sam przycisk; wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

USTAWIANIE NACZYN
Nie stawiac naczynia do gotowania na symbolach panelu sterowania.

Uwaga: W przypadku pél grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania zaleca
sie utrzymywanie garnkéw i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac
pod uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego gérna krawedz, ktéra moze byc
szersza).

W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu klawiatury. Podczas
grillowania lub smazenia nalezy korzystac z tylnych pdl grzejnych, gdy tylko to
mozliwe.

AKTYWACJA/WYLACZANIE POL GRZEJNYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

Aktywacja pél grzejnych:

Po wiaczeniu pltyty grzewczej klawiatura przewijania (SLIDER) wszystkich
dostepnych pdl grzewczych wigczy sie ze stabym podswietleniem. Umiesci¢
palec na klawiaturze przewijania (SLIDER) pola, ktére ma zosta¢ aktywowane, i
delikatnie przesuna¢ go w prawo, by zwiekszy¢ poziom mocy; lub w lewo, aby
go zmniejszy¢. Segmenty klawiatury sterujacej przestawia sie na wysoka jasnosc¢
w zaleznosci od wybranego poziomu mocy, a cyfry wyswietlacza pokazg liczbe
odpowiadajacg wybranemu poziomowi mocy (od 1 do 18).

Przycisku ,P" mozna uzy¢ do wybrania funkcji szybkiego podgrzewania
(Booster) w celu szybkiego zagotowania wody.

Wyltqczanie pol grzejnych:
Wybrac przycisk WYL. na poczatku klawiatury przewijania.

UWAGA: Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony
na przyciskach panelu sterowania moze imitowac palec i przypadkowo
aktywowac lub dezaktywowac jeden z przyciskéw plyty. Jedli takie elementy
nie zostang usuniete w ciggu 8 sekund, ptyta wyda dwa krétkie dzwieki i
wylaczy sie, wyswietlajagc komunikat ,OFF".

N
BLOKADA PANELU STEROWANIA

Funkcja blokady panelu sterowania stuzy do blokowania ustawien
ptyty grzewczej, aby zapobiec przypadkowym zmianom ustawien lub
niezamierzonemu wigczeniu/wytaczeniu funkgji. Moze by¢ konieczne uzycie tej
funkdji, na przyktad. W przypadku rozlania ptynu lub zywnosci lub ze wzgledéw
bezpieczenstwa (przypadkowa interakcja dzieci z ptyta grzewcza), aby zapobiec
przypadkowemu wiaczeniu plyty. Aby wigczy¢ funkcje blokowania panelu
sterowania, nalezy przez 3 sekundy przytrzymac przycisk (). Przycisk przefacza
sie na silne podiwietlenie, a sygnat dzwiekowy i kontrolka nad symbolem
wskazg, ze funkcja ta zostata aktywowana. Aby odblokowac sterowanie, nalezy
powtorzyc te sama procedure.

UWAGA: Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkgji wylgczania.
W przypadku wytaczenia ptyty przy aktywnej blokadzie panelu sterowania

nalezy nacisna¢ przycisk Wk./WYL., a nastepnie nacisnac¢ przycisk blokady na 3
sekundy, aby odblokowac plyte.

2@ FUNKCJA CZYSZCZENIA

Funkgja czyszczenia tymczasowo blokuje przyciski interfejsu uzytkownika, aby
zapobiec przypadkowym zmianom ustawien podczas procesu czyszczenia.
Funkcja ta nie przerywa procesu gotowania.

Funkgja czyszczenia wytgcza wszelkie dzwieki, jesli woda rozleje sie na interfejs
uzytkownika podczas procesu gotowania lub podczas zwyktego czyszczenia.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa przycisk WE./WYL moze zosta¢ aktywowany,
nawet mimowolnie, podczas czyszczenia.

Aktywowanie funkgji czyszczenia:

1. Nacisna¢ przycisk funkdji czyszczenia (2D ). Rozlegnie sie dzwigk, gdy funkcja
zostanie wigczona.

2. Dioda LED nad przyciskiem wiaczy sie i pozostanie wigczona, podczas gdy
sam przycisk bedzie migac przez caty czas dziatania funkgji.

3. Panel sterowania pozostaje zablokowany na 30 sekund.

@ ZEGAR STERUJACY (TIMER)
Timer steruje wszystkimi polami grzewczymi.

Aktywowanie timera:

1. Wybra¢ pole grzejne i ustawi¢ zadany poziom mocy.

2. Przycisk timera wiaczy sie okoto 5 sekund po rozpoznaniu naczynia.
Naciska¢ go, az zaswieci sie lampka kontrolna zgodna z symbolem
wybranego pola. ) .

3. Uzywac strzatek w gore (_—_) i w dot ( — ), aby ustawic czas (nie naciskac
i nie przytrzymywac ich diuzej niz 8 sekund, w przeciwnym razie ptyta
wyswietli OFF. Wiecej informacji mozna znalez¢ w sekdji ,Rozwigzywanie
problemoéw”). Czas bedzie sie zmieniat od 000 sekund do 30 minut,
zwiekszajac sie za kazdym razem o 1 minute; od 30 do 150 minut, czas bedzie
wydtuzany w krokach co 5 minut. W przypadku potrzeby zmiany czasu o 10
minut, uzy¢ bocznych kresek. Kreska po lewej stronie odejmuje 10 minut, a
kreska po prawej stronie dodaje 10 minut (patrz ponizszy obrazek).

Voo

OFF — — — —
-t

4, Aby potwierdzi¢ ustawiong godzine, nacisna¢ przycisk zegara ( @ ).
W przeciwnym razie czas zostanie automatycznie potwierdzony po 5
sekundach bezczynnodci.

5. Czas mozna zmieni¢ w dowolnym momencie i aktywowac wiele timeréw
jednoczesnie.

6. Podczas odliczania dotkna¢ palcem klawiature przewijania, aby zobaczy¢
poziom mocy. Dotkna¢ strzatkiw goére (_—_) lubw dét ( — ), aby wyswietli¢
ustawiong temperature. Po 3 sekundach odliczanie pojawi sie ponownie.

7. Po uplywie czasu timera zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a pole
grzejne wytaczy sie automatycznie.

Aby dezaktywowac timer:
Naciskac strzatke w dét ( — ), az wyswietli sie 000, a po 5 sekundach zostanie ona
wylaczona.

@ WSKAZNIK TIMERA

Ta dioda LED (gdy sie $wieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego zostat
ustawiony timer.
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MAKSYMALNY CZAS PRACY POL GRZEWCZYCH | FUNKCJI

Poziom mocy lub funkcja WYLACZONY 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 | Booster* | Booster ** | Roztapianie Utrzxr::z;vl:mie
Maksymalny czas pracy - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Poziom mocy po uplywie limitu }

czasu 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Pole grzewcze 1, 2,3
**Pole grzewcze 4

Przyktady dotyczace wartosci w powyzszej tabeli:

Powlaczeniu pola grzejnegoi ustawieniu jego mocy na poziom 14, pole bedzie kontynuowac prace przezmaksymalnie 2 godziny. Po 2 godzinach poziom mocy spadnie do
0, a pole grzejne wylgczy sie automatycznie. Jesli nie ma innych aktywnych pét grzejnych i w ciggu 30 sekund nie nastgpi zadna interakcja z przyciskami panelu sterowania,

plyta wylaczy sie automatycznie.

W przypadku aktywacji funkgji Booster na polu grzejnym 4, po 5 minutach moc automatycznie spadnie do poziomu 18. Natomiast wiaczenie funkgji Booster dla pdl 1,2 lub
3 spowoduje automatyczny spadek mocy do poziomu 18 po uptywie 10 minut. Po 1,5 godziny poziom mocy spadnie do 0, a pole grzejne wylaczy sie automatycznie. Jesli
nie ma innych aktywnych pét grzejnych i w ciggu 30 sekund nie nastapi zadna interakcja z przyciskami panelu sterowania, ptyta wyfaczy sie automatycznie.

FUNKCIJE

P FuNKCIABOOSTER

Booster to specjalny tryb z poziomem mocy wyzszym niz 18, zapewniajacy
najszybsze podgrzewanie. Ten tryb moze miec rézny czas trwania w zaleznosci
od uzywanego pola (patrz tabela ponizej). Po uptywie czasu trwania funkgji
Booster, moc zostanie automatycznie zmniejszona do poziomu 18.

WAZNE: Nie uzywac z pusta patelnia lub olejem/mastem. Funkcja ta jest
idealna do gotowania wody.

UWAGA: W zaleznosci od ustawienia zarzadzania energia, funkcja Booster
moze nie by¢ dostepna dla niektorych pol grzewczych. Co wiecej, w przypadku
ustawienia jednego pola grzewczego na Booster, a nastepnie aktywowaniu
innego pola, pierwsze zostanie zredukowane do maksymalnego dostepnego
poziomu mocy (nawet znacznie nizszego niz poziom 18), aby umozliwi¢
korzystanie z drugiego. Drugie pole grzewcze zostanie ustawione lub
ograniczone w oparciu o pozostata moc dostepna po tej stronie ptyty.

Nalezy réwniez pamietac, ze dostarczana moc moze sie rézni¢ w zaleznosci od
rozmiaru i materiatu uzywanego naczynia.

OPIS POL GRZEWCZYCH

Pole Mocnominalna | Booster (kW) | Czastrwania
2 (poziom 18, funkgji Booster
ff ! 3 kW) (min)
e 4 Tlub2 22 37 10
T 3 25 37 10
L 4 15 22 5

142

(Flexi Zone) 22 37 10

UWAGI: wartosci w tabeli odnoszg sie do warunkéw testowania opisanych w normatywnym
standardzie oceny wydajnosci urzadzen kuchennych.
Podana moc moze sie réznic¢ w zaleznosci od rozmiaru lub materiatu uzytego naczynia.

]
D O ELASTYCZNE POLE GRZEWCZE (FLEXI ZONE)

Dzieki tej funkcji mozna potaczy¢ dwa pola grzewcze w jedno diuzsze, aby
pomiesci¢ prostokatne, owalne lub podtuzne naczynia i uzy¢ jednego ustawienia
dla catej potaczone;j strefy.

Aby zapewnic prawidfowe wyniki, nalezy uzywac wytacznie garnkéw i patelni
z dnem ferromagnetycznym o diugosci wystarczajacej do pokrycia obu pol
jednoczesnie. Umiesci¢ naczynie na srodku elastycznego, prostokatnego pola
grzewczego.

Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidtowego i nieprawidtowego
uzycia.

UWAGA: Duzy okragty garnek uzywany na srodku moze nagrzewac sie
wolniej, a ciepto moze by¢ rozprowadzane mniej rownomiernie.

1
I

L — o

s

WAZNE: W przypadku garnkéw i patelnizdnem ferromagnetycznym o érednicy
21 cm lub mniejszej zaleca sie korzystanie z pojedynczych pdl grzejnych, bez
wiaczania elastycznego trybu gotowania (Flexi Zone). Umiesci¢ naczynie na
przedniej lub tylnej strefie, a nastepnie aktywowac ja.

Jesli funkcja Flexi Zone jest aktywna, funkcja Heat Control nie bedzie dostepnaii
nie bedzie widoczna na panelu sterowania.

Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidtowego i nieprawidtowego
uzycia.

Y =

Funkcja Flexi Zone uzywana jako dwa niezalezne pola

W przypadku korzystania z dwéch garnkéw lub patelni jednoczesnie, zaleca sie
umieszczenie pierwszego z nich na tylnym polu, a drugiego na przednim polu
(patrz rysunek ponizej). W takim przypadku strefy powinny by¢ aktywowane
bez uzywania elastycznego trybu gotowania (Flexi Zone).

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, nalezy sie upewnic, ze obie patelnie sa
wysrodkowane na odpowiednich polach. Nie przesuwa¢ jednego naczynia
poza $rodek, aby zrobi¢ miejsce dla drugiego. Podczas ustawiania naczynia

n
o 10
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Instrukcja uzytkownika
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nie nalezy wychodzi¢ poza obszar pola grzejnego ani wchodzi¢ na panel
sterowania.

Ponizszy rysunek przedstawia przykfady prawidtowego i nieprawidtowego
uzycia.

- or
FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Ta ptyta grzewcza oferuje kilka automatycznych funkgji, ktére pomagaja
w procesie gotowania. Nalezy pamieta¢, ze moga one nie by¢ dostepne w
zaleznosci od ustawien zarzadzania mocg (patrz sekcja ,Zarzadzanie mocg”).
Na przyktad, jesli zarzadzanie mocga zostato ustawione na 2,5 kW, a niektére
pola sa juz uzywane, pozostata moc moze nie wystarczy¢ do aktywacji funkgji
automatycznej. Ptyta powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.

149 ROZTAPIANIE

Funkcja ta automatycznie ustawia idealny poziom mocy do roztapiania.
Umozliwia roztapianie delikatnych sktadnikéw, takich jak czekolada lub
masto, bez ryzyka przypalenia lub przywierania do garnka/patelni.

Vrrmy
U85 uTRZYMYWANIE CIEPLA

Funkcja ta automatycznie ustawia idealng moc do utrzymywania ciepta
potraw po ugotowaniu i przed podaniem. Nalezy pamietac, ze ilos¢ ptyndw
zmniejsza sie z czasem, gdy zywnos¢ jest utrzymywana w cieple.

Te automatyczne funkcje sa dostepne tylko dla standardowych pél
grzewczych (pola zikong ).

Jak aktywowac funkcje automatyczne:

Aby aktywowa¢ funkcje automatyczne, nacisna¢ ikone .

Nawyswietlaczu pojawia sie dwie lekko podéwietlone ikony: {iff} (utrzymywanie
ciepta) na gorze i 14 (roztapianie) na dole.

Uzywac strzatek w gore (_—_) iw dot ( — ), aby wybrac zadang funkcje.

Na wyswietlaczu pojawi sie A1 dla roztapiania lub A2 dla utrzymywania ciepta,

B
—ia
1
o
o
\
1

& HEAT CONTROL - WSPOMAGANE GOTOWANIE Z TEMPERATURA

Funkcja ta umozliwia wybor i gotowanie w zadanej temperaturze (tak jak w
piekarniku), zamiast korzystania ze standardowych pozioméw mocy.

Dzieki niej ptytaautomatycznie dostosuje ciepto i utrzyma stabilng temperature
naczynia, eliminujac potrzebe ciagtej regulacji.

Ta funkcja jest dostepna tylko dla pét grzewczych zikong 8.

UWAGA: Wyswietlana temperatura odnosi sie do srodka pustego naczynia. W
zaleznosci od uzywanego naczynia, wyswietlana wartos¢ moze réznic sie od
rzeczywistej temperatury naczynia. Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, zaleca
sie umieszczenie naczynia na $rodku pola grzewczego i wigczenie funkgji, gdy nie
jest aktywny wskaznik ,ciepta resztkowego” (Hak).

WAZNE: Funkdja ta nie jest przeznaczona do gotowania wody lub smazenia w
gtebokim ttuszczu. Z tego powodu woda nie zagotuje sie nawet po wybraniu
temperatury wyzszej niz 100°C. Zapozna¢ sie z sekcja ,Wspomaganie
gotowania” lub uzy¢ funkcji Booster do szybkiego zagotowania.

Jak aktywowac funkcje Heat Control:
1. Umiesci¢ naczynie na polu zikong 8.
2. Nacisna¢ikone 8.

3. Uzy¢ strzatki w gére (_—_), aby wybra¢ zadana temperature. Ustawienie
domysine to 45°C. Temperature mozna zwiekszy¢ do 200°C, w zaleznosci
od potrzeb (wskazéwki dotyczace gotowania mozna znalez¢ w ponizszej
tabeli). Uzy¢ strzatki w dot ( — ), aby zmniejszy¢ temperature.

4. Podczas fazy rozgrzewania obok wybranej temperatury bedzie migac
strzatka w gore ( i ).

5. Gdy naczynie osiggnie ustawiong temperature, ptyta powiadomi o tym
sygnatem dzwiekowym, a strzatka w gore ( /\ ) przestanie miga¢. Teraz
mozna dodac zywnos¢. )

6. Po osiagnieciu punktu nastawy mozna uzyc strzatek w gore (_—_) i w dot

— ), aby dostosowac temperature w krokach co 5°C.

7. Jedli nowo wybrana temperatura jest nizsza niz biezaca, obok wybranej
temperatury bedzie miga¢ strzatka w dét ( \/ ), az do osiggniecia nowego
punktu nastawy. Jesli nowo wybrana temperatura jest wyzsza niz biezaca,
obok wybranej temperatury bedzie miga¢ strzatka w gére ( /\ ), az do
osiggniecia nowego punktu nastawy.

8. W przypadku ustawienia timera dla pola, dla ktérego aktywowano funkcje
Heat Control, timer uruchomi sie dopiero po osiggnieciu nastawy. Na
wyswietlaczu zamiast temperatury pojawi sie odliczanie timera. W trakcie
odliczania dotkna¢ strzatki w gére (_—_) lub w dét ( —), aby wyswietli¢
ustawiong temperature. Po 3 sekundach odliczanie pojawi sie ponownie.

HEAT CONTROL- WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Ponizsza tabela zawiera sugestie dotyczace technik gotowania dla kazdej
temperatury.

& WYSOKA
NISKA TEMPERATURA | SREDNIA TEMPERATURA TEMPERATURA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
. Delikatne ; ;
Roztapianie . o Sauté Grill
(czekolada, Utrzv{rc?é/;\ll:nle (;:?easzzgrr“f A Jajecznica | Smazenie (wotowina,
masto) warzywna) na patelni | warzywa)
) . __.|P ie- | Podsma-
Rozmrazanie Zageszaan]e, Konfitowanie Karmel}zaqa rz;t:]?:e oza;ri‘ga
(mieso, ryby) kremowame (walrzng, (cukier, (nalesniki, (stek,
(risotto) Deglazacja) warzywa) tosty) pieczeri)
Gotowanie
nawolnym
ogniu (120°C)

Zapoznac sie z sekcja ,Wspomaganie gotowania” lub uzy¢ funkgji Booster do
szybkiego zagotowania.

UWAGI:

«  System jest w stanie monitorowa¢ temperature gotowania, ale zawsze
zaleca sie przebywanie w poblizu, gdy ptyta jest uzywana.

+ W zaleznosci od sekwencji aktywacji pdl grzewczych, funkcja Heat
Control moze nie by¢ dostepna. Ptyta powiadomi uzytkownika sygnatem
dzwiekowym.

Zeskanowa¢ kod QR, aby odblokowac sekrety gotowania
z Heat Control. Zapraszamy do odwiedzenia naszej strony
internetowej, na ktdrej znajda Panstwo wskazéwki dotyczace
réznych technik gotowania, codziennych positkéw i nowych,
ekscytujacych dan, a takze przepisy krok po kroku.

o
=T WsSPOMAGANE GOTOWANIE (BOIL&COOK)

Funkcja ta doprowadza wode do wrzenia i automatycznie dostosowuje
moc, aby utrzymac ja na wolnym ogniu do momentu dodania zywnosci.
Funkcja pomaga réwniez zapobiegac przegotowaniu i marnowaniu energii w
poréwnaniu z trybem Booster. Aby zaoszczedzi¢ energie i przyspieszy¢ proces
gotowania, zalecamy przykrycie patelni pokrywka.

Wspomagane gotowanie jest dostepne tylko dla pél grzewczych z ikong 8.

UWAGA: Podczas korzystania z tej funkcji garnek musi miec srednice podstawy
160-210 mm i by¢ wypetniony woda od 1/2 do 3/4 objetosci. Nalezy pamietac,
ze maksymalna objetos¢, jaka mozna wykorzystac przy uzyciu tej funkgji,
wynosi okoto 4 litréw. Nie dodawac¢ soli do wody przed jej zagotowaniem,
poniewaz uniemozliwi to prawidtowe dziatanie systemu.

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, zaleca sie umieszczenie naczynia na
srodku pola grzewczego, wlanie wody w temperaturze pokojowej i wtaczenie
funkgji, gdy nie jest aktywny wskaznik ,ciepta resztkowego”.

WAZNE: Funkcja ta jest przeznaczona wytacznie do gotowania wody, a nie
mleka lub innych ptynéw.

W oparciu o naczynia dostepne na rynku, funkcja ta moze nie dziata¢ zgodnie
z oczekiwaniami.

Whj;lﬁool



Jak aktywowac Wspomagane gotowanie:

1. Napehic garnek wodg (patrz uwagi powyze;j).

2. Umiesci¢ naczynie na polu grzewczym z ikong &.

3. Wybrac przycisk Wspomaganego gotowania (==7).

4. Nacisna¢ przycisk Wspomaganego gotowania ( ==7) raz, jesli funkcja Heat
Control jest dostepna tylko dla jednego pola grzewczego. Jesli funkcja
Heat Control jest dostepna dla wiecej niz jednego pola, nalezy kilkakrotnie
nacisna¢ przycisk =, az do wybrania pola grzewczego, dla ktérego ma
by¢ uzywana funkcja Wspomaganego gotowania. Na wyswietlaczu pojawi
sie wskazanie ,-b-", ktére poprowadzi uzytkownika poprzez poszczegélne
pola.

5. Po wybraniu pola, na jego wyswietlaczu przez kilka sekund bedzie migac
symbol ,-b-", a nastepnie funkcja uruchomi sie automatycznie.

6. Po uruchomieniu funkcji Wspomaganego gotowania na wyswietlaczu
pojawi sie animacja podczas fazy nagrzewania.

7. W ciggu 90 sekund od rozpoczecia gotowania wody funkcja powiadomi o
tymfakcie sygnatem dzwiekowym. Animacjazniknie, a ptytaautomatycznie
ustawi poziom mocy na 15, aby utrzyma¢ delikatne wrzenie.

8. W zaleznosci od uzywanego naczynia, poziom mocy moze automatycznie
spas¢ do poziomu 15 bez osiggniecia temperatury wrzenia wody.
Aby osiagna¢ temperature wrzenia, mozna zwigkszy¢ poziom mocy
uzywanego pola grzejnego. Alternatywnie, mozna spréobowac uzy¢ innej
patelni, ktdra jest kompatybilna z gotowaniem indukcyjnym. Jesli opisane
powyzej warunki nie wystapia, zalecamy wytgczenie funkgji Boil&Cook
i reczne ustawienie poziomdéw mocy w celu kontynuowania gotowania.

WSKAZNIKI

9. Dodaczywnos¢i,jeslito konieczne, zmieni¢ poziom mocy, aby dostosowac
site gotowania do potrzeb. Wybdér mocy bedzie ograniczony do pozioméw
odpowiednich do podtrzymania wrzenia (tj. pozioméw 10-18).

UWAGA:

+  Niezaleznie od tego, czy woda sie gotuje, czy nie, po okoto 15 minutach
od aktywacji funkgji ptyta automatycznie ustawia poziom mocy na 15 i
animacja znika.

« W zaleznosci od Ustawienia zarzadzania moca lub sekwencji aktywacji pél
grzewczych, funkcja Wspomaganego gotowania moze nie by¢ dostepna.
Plyta powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.

«  Podczas korzystania z tej funkgji nie bedzie mozna ustawi¢ timera w
fazie podgrzewania wody. Timer mozna wiaczy¢ dopiero po otrzymaniu
powiadomienia dZzwiekowego, ze woda osiggnefa temperature wrzenia.
System jest w stanie monitorowac proces gotowania wody, ale zawsze
zaleca sie przebywanie w poblizu, gdy ptyta jest uzywana.

«  Jedli istnieje mozliwo$¢ korzystania z funkcji Boil&Cook w kilku strefach
na plycie grzewczej, mozna aktywowac tylko jedna funkcje Boil&Cook
dla kazdej strony. Podczas procesu wyboru animacja (waz) bedzie
wyswietlana po tej samej stronie przez kilka sekund, mimo ze funkgja nie
moze zostac¢ aktywowana.

0
1I_NZ  CIEPLO RESZTKOWE

Jedli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepfa resztkowego ,Hot”,
pole grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pél lub
gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, wskazanie ,Hot” zniknie.

TABELA GOTOWANIA

I
- ' NIEPRAWIDLOWE USTAWIENIE LUB BRAK NACZYNIA

Ten symbol pojawi sie, jesli naczynie do gotowania nie moze by¢ stosowane
na ptycie indukcyjnej, nie zostato umieszczone prawidtowo lub jest
nieprawidiowej wielkosci. Jesli naczynie nie zostanie wykryte w ciaggu 30
sekund od wyboru, dane pole grzejne wytaczy sie.

Tabela gotowania zawiera wskazéwki dotyczace gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiaréw pola grzewczego i stosowanych naczyn.

POZIOM MOCY WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA
Moc maksymalna (P) Booster* - doprowadzanie wody do wrzenia tak szybko, jak to mozliwe. Nie uzywac z pustg patelnia lub olejem/mastem.
17-18 Doprowadzanie wody do wrzenia, smazenie mrozonych produktéw na gtebokim oleju**.
15-16 Utrzymywanie wrzenia, obsmazanie, przysmazanie, smazenie na patelni, przyrumienianie.
10-14 Utrzymywanie delikatnego wrzenia, ) podgrzewanie, grillowanie (przez diugi czas), smazenie na patelni, sauté,
karmelizowanie, przyrumienianie, nalesniki.
5-9 Gotowanie na wolnym ogniu, duszenie, zageszczanie, powolne gotowanie.
3-4 Utrzymywanie temperatury, rozmrazanie.
1-2 Roztapianie, kremowanie (risotto).
Zerowy poziom mocy (WYL.) E’rr);teazj\i/s;év\,\c |ter}cllle)alne| ;p:]c;cpzl);ﬂklli' lc:{cl’c’))?eSt wyltgczona (mozliwe jest wystepowanie ciepta resztkowego, sygnalizowanego

*Booster to specjalny tryb, ktéry wykorzystuje poziom mocy wyzszy niz 18, aby szybciej zagotowa¢ wode. Tryb ten moze by¢ uzytkowany przez maksymalnie 10
minut w zaleznosci od uzywanego pola. Po uptywie tego czasu, poziom mocy automatycznie ustawi sie na wartosci 18.

** Do smazenia w gtebokim oleju mrozonych produktéw, takich jak frytki, zaleca sie uzywanie pdl grzewczych innych niz Flexi Zone. Jezeli pola grzewcze Flexi
Zone maja by¢ uzywane do smazenia na gtebokim oleju, zalecane jest uzycie przedniego pola.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Instrukcja uzytkownika

Wazne:

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze strefy grzewcze sa wylaczone
oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepla resztkowego (“Hot").

Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskdw panelu sterowania.
Skrobaczki nalezy uzywa¢ wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do plyty. Aby unikna¢ zarysowania szkfa, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

Sol, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.

Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, chtonnych recznikow kuchennych lub
specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie z
instrukcja producenta).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Plyny rozlane na polach grzejnych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyn do gotowania.
Po wyczyszczeniu plyty nalezy jg doktadnie osuszy¢.

Jesli logo CleanProtect jest obecne na szkle, ptyta zostata poddana obrébce
technologicznej CleanProtect. Ta ekskluzywna powfoka zapewnia doskonate
rezultaty czyszczenia i dtuzej utrzymuje potysk powierzchni ptyty.

Zaleca sie codzienne czyszczenie po kazdym uzyciu.

Aby wyczysici¢ plyty CleanProtect, nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi zaleceniami:

Dokfadnie zwilzy¢ woda strefy, ktére wymagaja czyszczenia, upewniajac
sie, ze caty zabrudzony obszar jest pokryty woda. Nalezy uwaza¢, aby
nie rozla¢ wody na panel sterowania.

Procedura zwilzania:

« w normalnych warunkach odczeka¢ co najmniej 2 minuty;

«+ przy silnych zabrudzeniach odczeka¢ co najmniej 5 minut.

- Jesli woda wyschnie na ptycie, zwilzy¢ ja ponownie.

Uzy¢ gabki nierysujacej powierzchni, aby usuna¢ osad i wysuszy¢ ptyte
po czyszczeniu.

Nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wylaczone.
Jedli ptyta kuchenki nie moze zosta¢ wytaczona po zakoriczeniu pracy,
nalezy odfaczy¢ jg od zrédfa zasilania.

Uwaga: Obecnos¢ wody, ptynu rozlanego z naczyrn na plyte, a takze
innych przedmiotéw na przycisku moze by¢ powodem przypadkowego
i niepozadanego wiaczenia sie lub wylgczenia funkgji blokady panelu

«  Jezelipowlaczeniu ptyty nawyswietlaczu pojawia sie kody alfanumeryczne,  sterowania.
nalezy postepowac wedtug instrukgji podanych w ponizszej tabeli.
KOD
WYSWIETLACZA/ OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYKRYTY PROBLEM
FOEO Nieprawidiowe podiaczenie przewodu fﬁ;ﬂgﬁﬁ?@i?gﬁg&gﬁgg ggg;gﬁi o Podiaczyc zasilanie zgodnie z sekdja
zasilajgcego. elektryczne”. ,Podfaczenie elektryczne”.
FOEA Panel sterowania wylacza sie z powodu Temperatura wewnetrzna czesci Poczekad, az plyta ostygnie przed ponownym
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Poczekad, az pole grzewcze ostygnie przed
FOE9 ponownym uzyciem. o )
ggtzémtr;é%?sm Strefa grzewcza wylacza sie, gdy Temperatura wewnetrzna czesci mazgfzivvr;;pgm%?gégﬁ:ﬁ:I!grl]lézadzenIa,
L temperatury s zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. Lo . h
Izarcr)}glejrszzec_):é/. laczassi Poziom mocy zostaje zmniejszony, pole Wentylacja ptyty grzewczej moze nie ggm:ﬁn;agggtﬁacﬁégygsagﬂxﬁé
autor%mat)J/cznvi\g i ¢ grzewcze wy’chzq si lub plyta wylacza sie, | by wystarczajaca do Zapewnieniajej zy plyta zostata za?nsfc)alowana iggdnie ze ’
Plyta wylacza sie gdy temperatura jest zbyt wysoka. prawidtowego dziatania. wskazowkami opisanymi w sekcj "Instalacja’.
automatycznie. Upewnic sie, ze zaden przedmiot nie zastania
tylnej i dolnej tylnej czesci plyty grzewczej.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Odtaczy¢ plyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund (wiecej niz 10), a nastepnie podiaczyc plyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

dE
[gdy plyta jest
wytaczona]

Plyta sie nie nagrzewa.
Funkgja sie nie wigcza.

TRYB DEMO wigczony.

Postepowac zgodnie zinstrukcjami zawartymi w
sekdji ,Pierwsze uzycie”.

Funkcja specjalna nie
wiacza sie, a ptyta emituje

Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje
funkgji specjalnej.

Regulator mocy ogranicza aktywacje
funkdji specjalnej zgodnie z Ustawieniem
zarzadzania moca wybranym dla plyty

Zobacz sekcje ,Zarzadzanie moca”.

poziomu 18.

Wentylacja plyty grzewczej moze nie
by¢ wystarczajagca do zapewnienia jej
prawidtowego dziatania.

sygnat dzwigkowy. grzewczej (np. 2,5 kW).

Regulator mocy ogranicza aktywacje

funkgji specjalnej zgodnie z Ustawieniem | Zobacz sekcje ,Zarzadzanie mocg” lub ,Funkgja

zarzadzania mocg wybranym dla plyty | Booster”.
Po wybraniu poziomu ) ) grzewczej (np. 2,5 kW). o Aby zapewni¢ prawidtowe dzig%e’)nie urzadzenia,
mocy lub uzyciu funkgi Plyta automatycznie ustawia maksymalny | Funkcja Booster moze mie¢ rézny czas|plyta grzewcza musi mie¢  zapewniong
Booster poziom mocy dostepny poziom mocy (nawet nizszy | trwania w zaleznosci od uzywanej strefy. Po | odpowiednig wentylage z  wystarczajacym
Zostanie automatycznie niz ustawiony), aby zapewni¢ mozliwos¢ | uptywie czasu trwania funkcji Booster, moc | doplywem $wiezego powietrza. Sprawdzic,
obnizony. korzystania z pola grzejnego. zostanie automatycznie zmniejszona do [czy plyta zostata zainstalowana zgodnie ze

wskazoéwkami opisanymi w sekdji "Instalacja”.
Upewni¢ sig, ze zaden przedmiot nie zastania
tylneji dolnej tylnej czesci plyty grzewczej.
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KOD

Polegrzewczewylaczasiepo 30sekundach. wielkosci. Jedli naczynie nie zostanie wykryte

w ciggu 30 sekund od wyboru, dane pole
grzejne wyfaczy sie.

WYSWIETLACZA/ OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYKRYTY PROBLEM
Ten symbol pojawi sie, jedli naczynie do |Jedli naczynie nadaje sie do gotowania
gotowania nie moze by¢ stosowane na |indukcyjnego (patrz sekcja "Akcesoria") i jest
- ptycie indukcyjnej, nie zostato umieszczone | prawidtowo ustawione na wymaganym polu
Yy Naczynia nie 53 wykrywane. prawidlowo lub jest nieprawidtowej | grzejnym, sprébowac uzy¢ go na mniejszym

polu grzejnym. W przeciwnym razie nalezy
uzy¢ odpowiedniego naczynia (patrz sekcja
"Akcesoria").

Heat Control (&)

Control. Heat Control.

Plyta wydaje dwa krétkie | Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony na przyciskach panelu

dzwieki, a nastepnie sterowania mogg imitowa¢ palec i przypadkowo aktywowac lub dezaktywowac | Wysuszyci/lubwyczysci¢i/lub usunaé przedmiot,
sama sie wytacza. ktorykolwiek z przyciskow ptyty: aby mozna byto ponownie wigczy¢ plyte po 60
Komunikat ,OFF” jest +  przycisk WL/WYL, powodujac niezamierzone wytgczenie ptyty grzewczej; sekundach od pojawienia sie komunikatu OFF.
nastepnie wyswietlany [+ przycisk blokady klawiszy, powodujac niepozadang aktywacje funkgji blokady [Jesli funkcja blokady przyciskéw zostata
przez maksymalnie 60 klawiszy, jesli zostanie nacisniety w sposéb ciagly przez ponad 3 sekundy. Funkgja | przypadkowo aktywowana, nacisna¢ przycisk
sekund, podczas ktérych pozostaje aktywna nawet po wytgczeniu plyty grzewczej, z wigczong ikona blokady | blokady przyciskéw przez 3 sekundy, aby ja
plyta nie moze zostac przyciskéw i dioda LED; wylaczyd.

ponownie wigczonaii +  klawiatury przewijania, powodujac niepozadana zmiane pozioméw mocy. W celu wiaczenia urzadzenia nalezy nacisna¢
powtarza dwa krotkie Plyta wylacza sie samoczynnie (wyswietlajac komunikat ,OFF”), jesli nie zostanie | przycisk Wt/WYL.

dzwieki co 5 sekund. wyczyszczona W ciggu 8 sekund.

\L/Jvi?lalaa Efjggtflﬂreﬂi';j"égdy }c/(\e/rc:\d;e?;grstzuaj?)f)lSnF())césgaivlzcl:?irmat Do gotowania wody uzywana jest funkca |Uzy¢  funkgi  Wspomaganego — gotowania

(Boil&Cook) lub funkcji Booster.

Podczas ustawiania
naczynia stycha¢
Klikniecie i/lub stukot.

Ciggte odgtosy klikania i/lub stukania pojawiaja sie, gdy patelnia nie jest w stanie odebrac
petnej mocy dostarczanej dla ustawionego poziomu.

Srednica patelni moze by¢ mniejsza niz minimalna wskazana w instrukgji obstugi dla
okreslonych pdl grzewczych. Nawet w przypadku uzywania patelni o prawidfowych
wymiarach, niektére naczynia maja dno czesciowo pokryte metalowymi wiktadkami
(lub bez réwnomiernego rozktadu ferromagnetycznego) i nie zawsze dziataja zgodnie z
oczekiwaniami.

Nalezy uzywa¢ patelni o srednicy wigkszej niz
minimalna wskazana w instrukgji dla okreslonych
pdl grzewczych lub uzy¢ patelni o wyzszej
wydajnosci (patrz sekcja "Akcesoria").

P’fyta wylaczy sie automatycznie w nastepujacych sytuaqach
W przypadku rozlania wody, przelania zywnosci lub umieszczenia przedmiotéw na
przyciskach panelu sterowania, ktére mogtyby przypadkowo aktywowac przycisk
WE/WYL. Jesli elementy te nie zostang usuniete w ciaggu 8 sekund, plyta wylaczy sie
automatycznie, emitujac sygnat dzwiekowy.

+ W przypadku braku interakcji z panelem sterowania przez ponad 30 sekund i gdy

Wiecej informacji mozna znalezé w  sekdji

funkgji Wspomaganego

gotowania (Boil&Cook)

woda nie osigga

temperatury wrzenia.
lub

Funkgja nie wskazuje,
ze temperatura wrzenia
zostata osiggnietaw
ciggu okoto 90 sekund
od rozpoczecia wrzenia
wody.

W zaleznosci od naczynia lub ilosci uzytej wody, temperatura wrzenia moze nie zostac
osiggnieta.

Niezaleznie od tego, czy woda sie gotuije, czy nie, poziom mocy moze automatycznie spasc
do 15 po okoto 15 minutach od wigczenia funkgji.

Plyta sie wylacza. Zzadne pole grzewcze nie jest aktywne. ﬁ)dme’nna eksploatadja’”.
+  Jedli zadne naczynie nie zostato wykryte przez ponad 30 sekund i w tym samym czasie aczyC piyte recznie.
nie bylo zadnej interakgji z panelem sterowania.
+  Uplynat maksymalny czas pracy dla danego poziomu mocy lub funkgji, a ptyta nie byta
uzywana przez ponad 30 sekund.
+  Inne przypadki nie zostaty tutaj okreslone.
Podczas korzystania z

Jesli woda nie wrze, mozna doprowadzi¢
ja zagotowa¢, zwigkszajac poziom mocy
uzywanego pola grzejnego. Alternatywnie,
mozna sprobowa¢ uzy¢ innej patelni
przystosowanej do gotowania indukcyjnego.

Jesli funkca nie wskaze wrzenia w ciggu
okoto 90 sekund od rozpoczecia gotowania
wody, zalecamy wytgczenie funkgji Boil&Cook
i kontynuowanie gotowania przy uzyciu
poziomow mocy.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas normalnej pracy.
Dzwieki te pochodza w rzeczywistosci z naczyn i sa zwigzane z cechami dna (np.
gdy dno wykonane jest z kilku warstw réznych materiatéw lub jest nieréwne).
Dzwieki moga sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju uzywanego naczynia oraz
ilosci zawartej w nim zywnosci i nie stanowia niepokojacego objawu.

Plyty indukcyjne moga wydawac ciagte dzwieki klikania i/lub stukania przy
ustawionym garnku/patelni. DZzwigki te moga pojawic sie, gdy patelnia nie jest
w stanie odebrac¢ petnej mocy dostarczanej dla ustawionego poziomu mocy.
Nalezy uzywac patelni o $rednicy wiekszej niz minimalna wskazana w instrukgji
dla okreslonych pdl grzewczych lub uzy¢ patelni o wyzszej wydajnosci (patrz

sekcja "Akcesoria").

Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony na przyciskach
panelu sterowania mogg imitowac palec i przypadkowo aktywowac lub
dezaktywowac¢ ktdrykolwiek z przyciskdw ptyty, a takze powodowac
emitowanie sygnatéw dzwiekowych na skutek kontaktu przedmiotéw z
przyciskami. Jesli przedmioty te nie zostang usuniete w ciggu 8 sekund, ptyta
automatycznie wytaczy sie, emitujac dzwiek, ktory bedzie powtarzany co 5
sekund, dopdki przedmiot lub woda nie zostang usuniete z panelu sterowania,
nawet po wyfaczeniu. Aby unikna¢ wytaczenia, nalezy usuna¢ wszelkie rozlane
ptyny z interfejsu uzytkownika i doktadnie wysuszy¢ go w ciggu 8 sekund lub
uzyc funkgji czyszczenia, ktéra daje 30 sekund na wyczyszczenie i wysuszenie.

Nalezy pamiegtac, ze przycisk WE./WYL. bedzie zawsze aktywny.

Whj;lﬁool




Instrukcja uzytkownika

PL |
OBSLUGA POSPRZEDAZNA

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM POSPRZEDAZNYM:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie z
zaleceniami podanymi w ROZWIAZYWANIU PROBLEMOW.

2. Wylgczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustgpita.

JEZELI PO WYKONANIU POWYZSZYCH CZYNNOS:CI URZADZENIE NADAL
NIE DZIALA PRAWIDLOWO, SKONTAKTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM
SERWISEM POSPRZEDAZNYM.

Kontaktujac sie z naszym dziatem obstugi posprzedaznej, zawsze podawac:
«  krotki opis usterki;
« doktadny typ i model urzadzenia

Ind.C.

numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej,
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rbwniez podany w
dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
~Q
OF
2«
o=
SDC
£Q

2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

doktadny adres uzytkownika;
numer telefonu.

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic sie do autoryzowanego serwisu
posprzedaznego (co jest gwarancjg uzycia oryginalnych czesci zamiennych
oraz wiasciwej naprawy).

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

« Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
»  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

« Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licengji.

Whirlpool
400020006782 !ﬁ



BEZPECNOSTNi POKYNY

- CS

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Pred pouzitim spottebice si prectéte tyto bezpecnostni
pokyny. Uschovejte si je po ruce pro dalsi pouziti.
V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou
uvedena dileZita bezpecnostni upozornéni, kterd je
nutné si precist a fidit se jimi. Vyrobce odmita nést
jakoukoli zodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokynl, za nevhodné pouzivani
spottebice nebo za nespravné nastaveni ovladac.
VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch varné
desky popraskany, zafizeni nepouzivejte. Riziko
elektrického Sokul o
M VYSTRAZNE UPOZORNENE: Nebezpeci
Neskladujte polozky na varném povrchu.
M\ UPOZORNENT: Proces vareni musi probihat pod

pozaru:

kontrolou. Kratké vafeni musi byt neustdle
monitorovano. o
MNVYSTRAZNE  UPOZORNENE:  Vafeni  pokrmd

s obsahem tuku nebo oleje bez dozoru na varné desce
mize byt nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY se
nepokousejte pozar uhasit vodou: Namisto toho
spotiebi¢ vypnéte a plamen pfikryjte, napf. poklici
nebo Zaruvzdornou dekou.

M\ Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti spotfebice nepokladejte
odévy nebo jiné hoflavé materialy, dokud veskeré
soucasti zcela nevychladnou. Riziko pozaru!

A\ Kovové predméty jako noze, vidlicky, IZice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze se mohou
zahfat na vysokou teplotu.

A\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke spottebici
priblizovat. Malé déti (3-8 let) by se nemély ke spottebici
priblizovat, pokud nejsou pod dozorem. Déti starsi 8 let
a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti mohou tento
spotrebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy,
pokud obdrzely informace o bezpecném pouZiti
spotiebiceapokudrozuméjirizikiim, ktera s pouzivanim
spotiebi¢e souviseji. Nedovolte détem, aby si se
spotrebicem hraly. Nedovolte détem, aby bez dohledu
provadély isténi a béZnou udrzbu spotfebice.

M Po pouziti vypnéte piislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
MAVYSTRAZNE UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji. Je treba dbat
opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi
8 let se nesméji ke spotrebici pfiblizovat, pokud nejsou
pod dohledem dospélé osoby.

M\ Jidlo nesmi zGstat uvniti vyrobku nebo byt na
vyrobku poloZeno déle neZ jednu hodinu pred jeho
tepelnou Upravou ¢i po jejim dokonceni.

POVOLENE POUZITI

M\ UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ neni uréen k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napf. Casovac, nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

M Tento spotiebi¢ je ur¢en k pouziti v domacnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchynské kouty pro
zaméstnance v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich; farmy; klienty hotel(l, motelll, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pripustné pouZivat jej jinym zptsobem (napf.
k vytapéni mistnosti).

A\ Tento spotiebic¢ neni uréen pro profesionalni pouziti.
NepouZivejte spotrebic venku.

MANVAROVANI: Pokud nechéte na ovladacim panelu
leZet néjaky predmét, indukéni deska muze vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka ,ZAPNOUT/
VYPNOUT",

INSTALACE

A\K premistovani a instalaci spottebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. Pri
rozbalovani a instalaci pouZivejte ochranné rukavice —
nebezpedi porezani.

M Instalaci, veéetné piipojeni pfivodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
zadnou C&ast spotrebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby
se priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni
spotiebite se presvédcte, ze nebyl pfi dopravé
poskozen.V pripadé problému se obratte se na svého
prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko. Po
instalaci  musi byt obalovy materidl (plasty,
polystyrenova péna atd.) ulozen mimo dosah déti -
nebezpedi uduseni. Pred zahajenim instalace je nutné
spotrebic odpojit od elektrické sité — nebezpedi Urazu
elektrickym proudem. Béhem instalace se ujistéte, ze
zafizeni neposkozuje napajeci kabel — nebezpedi
pozaru a urazu elektrickym proudem. Zafizeni
nezapinejte, dokud nebyla fadné ukoncena instalace.
M\ Je-li nutné skiifiku piifiznout, provedte tyto prace
jesté pred zasunutim spotiebi¢e na misto a peclivé
odstrante viechny drevéné tfisky a piliny.

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICi SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s narodnimi bezpecnostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotrebic od elektrické sité vytazenim zastrcky,
pokud je zastrcka pfistupna, nebo, v souladu s pravidly
pro  zapojovani, prostfednictvim  vicepolového
vypinace umisténého pred zasuvkou a spotiebi¢ musi
byt uzemnén.

Nepouzivejte prodluzovacikabely, sdruzené zasuvky
nebo adaptéry. Po provedeni montdze nesmi byt
elektrické prvky spotrebice pro uzivatele pristupné.
Nepouzivejte spotrebic, pokud jste mokii nebo bosi.
Tento spotiebi¢ nezapinejte, pokud je poskozeny
napajeci sitovy kabel ¢&i zastrcka, pokud nefunguje
spravné nebo byl poskozen ¢&i doslo k jeho padu.




M\ Instalace pomoci zastreky napéjeciho kabelu neni
povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou, kterou
poskytuje vyrobce.

A Jestlize je poskozeny piivodni kabel, za identicky ho
smi vyménit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k Urazu - riziko elektrického Soku!
CISTENI A UDRZBA

M\ VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nez zahédjite jakoukoli
udrzbovou operadi, ujistéte se, Ze je spotiebic vypnuty
a odpojeny od zdroje napdjeni; nikdy nepouzivejte
parni Cisti¢ - riziko elektrického Sokul!

M\ Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostfedky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recykla¢nim znakem

Jédnotlivé Casti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpist.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU
Tento spotrebic byl vyroben zrecyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych
material{. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci odpadu. Dalsi
informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebicu ziskate na
mistnim Uradé, v podniku pro sbér doméciho odpadu nebo v obchodé, kde
jste spottebic¢ zakoupili. Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ) a nafizenimi o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich 2013
(v¢etné dodatkd).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomdzete zabranit negativnim
vlivlim na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol g na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovén spole¢né s domécim odpadem, nybrz je nutné jej
odevzdat do pfislusného sbérného stiediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Vytézte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, ze ploténku vypnete nékolik
minut pred dokoncenim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pfi pouziti
néadoby, jejiz dno je mensi neZ ploténka, dochazi k plytvéni energii.

Bé&hem vareni prikryvejte hrnce a panve dobfe tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Vafenim bez poklicky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotiebi¢ spliiuje pozadavky na ekodesign evropského nafizeni
66/2014 a nafizeni o ekodesignu vyrobkd spojenych se spotiebou energie a
informacich o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou normou
EN 60350-2.

Informace tykajici se rezimu nizké spotieby spotiebice v souladu s nafizenim
(EV) 2023/826 naleznete na nasledujicim odkazu: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimulatorem nebo podobnym l|ékafskym pfistrojem by
méli byt opatrni, pokud stoji v blizkosti zapnuté indukéni varné desky.
Elektromagnetické pole mlze kardiostimulatornebojemupodobné pfistroje
poskodit. Obratte se na svého lékafe nebo vyrobce kardiostimuldtoru
¢i jiného takového Iékaiského pristroje pro dalsi informace o puUsobeni
elektromagnetického pole indukéni varné desky na tyto pfistroje.
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PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pripojenti k elektrické siti musi byt provedeno jesté pred pfipojenim spotiebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obeznameny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi provadét
vyslovné podle predpist lokéIniho dodavatele elektrické energie.

Ujistéte se, Ze napéti uvedené na vyrobnim Stitku na spodni strané spotfebice odpovida napéti ve vasem byté.

Predpisy vyzaduji, aby byl spotfebi¢ uzemnén; pouZzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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geltona/zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eneHbln-KOBTUIA/3eneHni-xacoin/capbl-Zluta/zelena-Zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/gran-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn-xnia/Mip

i
2 m = \n >

blue-blu-azul-azul-ptAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHb0-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar-ani*
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@ ZNACKY WHIRLPOOL

= Pfejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek ABYSTE ZiSKALI VICE |NFORMACi,
nawwi.registerig.ed. NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA

f} Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte VASEM SPOTREBICI

bezpecnostni pokyny.

POPIS PRODUKTU

1. Varna deska
2. Ovladaci panel

Whirgool 6

- J/

OVLADACI PANEL

1 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
@ OFF ——— ———————p
@y OFF —————————
9 N 12 14 16 19
1. Tlacitko Flexi Zone 8. Kontrolka - aktivni funkce 15. Ukazatel teploty (stupné Celsia)
2. Tladitko vypnutivarné zény 9. Tlacitko casovace 16. Ukazatel minut
3. Posuvnd klavesnice 10. Tlacitko ZAP/VYP 17. Symbol indikatoru ¢asovace
4. Sipky pro nastaveni teploty/casovace 11. Tlacitko Asistované vareni (Boil&Cook) 18. Tlacitko Heat Control
5. Tlacitko rychlého ohfevu (Booster) 12. Tlacitko funkce Wipe 19. Tlacitko specidlni funkce
6. Ukazatel pfedehfati/ochlazeni 13. Tlacitko zamku klaves - 3 sekundy
7. Zobrazenivarné zony 14. Symboly/zapinani specialnich funkci

POZNAMKA: Stisknéte tlacitko ON/OFF (Zap/Vyp) (10); Na nékolik okamzikG se zobrazi viechny dostupné funkce, poté zGstanou aktivni pouze ty hlavni. Ostatni
Ize pouzit a budou aktivovany pfi dalSim pouzivani zafizeni.

DULEZITE: Viechny dostupné funkce budou osvétleny tlumenym svétlem, které zesili az po jejich aktivaci.
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PRISLUSENSTVI

Pouzivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materidlu vhodné pro

indukéni varné desky. Abyste urdili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nddobi magnetické, Ize pouzit

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobena z nerezové | Zajistuje  optimalni  Gcinnost,
nadobi oceli se sendvi¢ovou konstrukdi, | rychle se zahfiva a rovnomérné

|\ smaltované ocelia litiny. rozvaditeplo.

Vhodné nadobi Zakladna neni plné Zahfiva se pouze feromagneticka
feromagneticka (magnet drzi oblast. V disledku toho se
pouze na ¢asti dna nadobi). mUze zahfivat méné rychle a
teplo mlze byt rozlozeno méné
rovnomerné.
Vhodné nadobi Feromagneticka zdkladna | Feromagneticka plocha je mensi
obsahuje plochy s hlinikem nebo | nez vlastni plocha dna nadobi.
ko ma uprostied prohloubenou | Vysledkem mdize byt nizsi vykon
e plochu. a nadobi se nemusi dostatené
zahrat. Kuchyniské nadobi nemust
byt rozpoznano.
Nevhodné Normalni tenkd ocel, sklo, Nadobi neni detekovano a
hlina, méd; hlinik a jiné neohiiva se.
neferomagnetické materialy nebo
nadobi s gumovymi nozickami.

POZNAMKA: Veskeré nadobi musi mit rovné dno. Pravidelné kontrolujte, zda
se dno nedeformuje, protoze nékteré nadobi se mize vlivem vysokého tepla
deformovat.

Pouziti nadobi, které neodpovida doporucenym rozmériim a vlastnostem, mlize
vyrazné ovlivnit vykon vareni a zpUsobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO VARENI
NA INDUKCI

Pouziti adaptérovych desek ovliviuje Ucinnost, a prodluzuje tak dobu potfebnou k
ohtevu vody nebo potravin. Ujistéte se, Ze feromagneticky primeér zakladny nadobi

PRED PRVNIM POUZITIM

odpovida priiméru adaptérové desky i prliiméru varné zény. Pokud se tato méreni
neshoduji, miize dojit k vyraznému snizeni t¢innosti a vykonu. Nedodrzeni téchto
pokyn(i muize vést k nahromadéni tepla, které by nebylo tGcinné preneseno do
hrnce nebo panve, coz by mohlo zpUsobit zéernani desky a varmné desky.

HRNCE A PANVE

Varna deska je vybavena vnitinim bezpec¢nostnim systémem, ktery pii zZjisténi
pilis vysoké teploty aktivuje funkci ,Automatické vypnuti“. Pouzivani prézdnych
hrnct a panvi s tenkym dnem se nedoporucuije, ale v pfipadé jejich pouziti by se
teplota mohla zvysit rychleji, nez je doba potiebna k rychlému spusténi funkce
LAutomatické vypnuti”, coz by mohlo vést k poskozeni panve nebo povrchu
varné desky. Pokud se tak stane, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky.
Pockejte, az véechny soucésti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hld3eni, zavolejte servisni stredisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkci varné desky, pouzivejte hrnce s vhodnym
pramérem pro kazdou zénu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi, ze
vyrobci nadobi ¢asto uvadéji velikost horniho prdméru nadobi, nikoli primér
dna.

Aby varna deska fungovala tak, jak se oc¢ekava, pouzivejte vzdy varnou zénu o
velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Panev/hrnec spravné vycentrujte na pouzivanou varnou zénu. Doporucujeme
nepouzivat hrnce vétsi, nez je velikost varné zény.

POUZITi NADOBI PODLE ZON

Oblast Vhodny tvar nadobi Vhodné
feromagnetické dno
2 - N 3 ((m)
<& Kulaté neb
N ) ulaté nebo R
i 4 1nebo2 Ctvercové 16-21
1 ! 3 Kulaté 16-21
4 Kulaté 10-15
1+2 Ovalné nebo Kratka strana 16 - 21
(Flexi Zone) obdélnikové Dlouhé strana 24 - 38

POWER MANAGEMENT (RIZENi VYKONU)

V dobé nakupu je varna deska nastavena na maximalni vykon. Nastaveni upravte
na zakladé limit(i domaciho elektrického systému, jak je vysvétleno v nasledujicim
odstavci.

POZNAMKY: V Zévislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku mize dojit
k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych vamych zén (napf.
vareni ¢ rychly ohtev), aby se predeslo prekroceni zvoleného limitu.

Nize uvedend tabulka uvadi vykon, ktery jednotlivé zény vyuZzivaji pro jednotlivé
funkce, abyste pochopili mozna omezeni pouziti na zakladé zvoleného nastaveni
vykonu.

OBLAST 1nebo 2 1+2 3 4
VYKON 18 (KW) 22 22 25 1,5
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
e e 0 | wo [ w0 [ om
ROZPOUSTENI (KW) NA NA NA 0,045
UDRZOVANI TEPLOTY (KW) NA NA NA 0,145

Priklady s odkazem na hodnoty ve vyse uvedené tabulce:

Pokud nastavite ,Power management setting (Nastaveni fizeni vykonu)“ na 4 kW
a aktivujete vice varnych zén soucasné, varna deska automaticky upravi Grovné
vykonu tak, aby neprekrocila celkovy limit vykonu (napf. 4 kW).

Napfiklad pfi nastaveni ,Power management setting (Nastaveni fizeni vykonu)”
na 4 kW, pokud nastavite zonu 3 na ,Booster” (coz je 3,7 kW) a poté se pokusite
aktivovat zénu 1 na droven 18 (2,2 kW), celkovy dodavany vykon by prekrocil
limit 4 kW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Z tohoto dlivodu varna deska automaticky nastavi
urovné vykonu takto: varna zéna nastavena na ,Booster” bude nastavena na
Uroven 18 (coz jsou 2,2 kW), zatimco druhd varna zéna na troven 15 (coz je 1,6
kW, maximalini Uroveri vykonu nesmi prekrocit omezeni 4 kW).

Nabidka nastaveni: Zména zdkladniho nastaveni

Po pfipojeni zafizeni k hlavnimu zdroji napajeni muizete béhem 60 sekund

zménit vychozi nastaveni vstupem do nabidky Setting (nastaveni):

1. Po piipojeni varné desky k hlavnimu zdroji napéjeni pockejte, dokud se
véechny LED diody postupné nerozsviti a nezhasnou.

2. Stiskem a podrzenim tla¢itka zapnuti/vypnuti ((D) varnou desku zapnete.

3. Stisknutim tlacitka zamku kldves ((2) na dobu alespori 6 sekund vstoupite
do nabidky Setting (Nastaveni). Zvuk aktivace zamku klaves, ktery se ozve po
3 sekundach stisknuti, ignorujte.

4. Typ nastaveni (napf. ,PL") se zobrazi na levém hornim displeji varné zény
a jeho vychozi (nebo aktualni) hodnota (napf. ,2_5") se zobrazi na levém
dolnim displeji varné zény. ) _

5. Typ nastaveni mdzete zvolit pomoci Sipek nahoru (_—_) adolli ( —) nalevé
horni varné zéné. Hodnotu mdizete zménit pomoci Sipek nahoru (_—_) a dolli
(= ) na levé dolni varné zéné. Typy nastaveni, vychozi hodnoty a mozné
hodnoty jsou uvedeny v nasleduijici tabulce.

6. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko On/Off.

7. Bez potvrzeni varnd deska ukon¢i nabidku Nastaveni a do 30 sekund se
vréti k pfedchozim hodnotam.

PORADI TYP VLEVO VLEVO DOLE MOZNE
NASTAVENI NAHORE (VYCHOZI) HODNOTY
Omezeni 2 5kW;4_0kW;
! vykonu PL 74 6_0KW: 7_4kW
2 Zvukovy tén Aud Sviti ZAPNYP
3 Rezim demo DE Vypnuté Off/On

POZNAMKY: Jakmile je funkce demo rezimu aktivovéna, zdistane zapnuta, i
kdyz dojde k preruseni hlavniho napajeni.
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KAZDODENNI POUZIVANI

Prirucka majitele

@ ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Stiskem a podrzenim tlacitka power varnou desku zapnete. Rozsviti se kontrolka
LED nad tlacitkem a ozve se zvukovy signdl. Po nékolika sekundach muizete s
varnou deskou komunikovat. Chcete-li varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko; Vsechny varné zény budou deaktivované.

UMISTENI

Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Poznamka: Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti ovladaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva 3irsi).

Tim se zabrani nadmérnému prehfivani klavesnice. Pfi grilovani nebo smazeni
pouzivejte pokud mozno zadni varné zény.

Aktivace varnych zén:

Po zapnutivarné desky se rozsviti posuvnd klavesnice (SLIDER) véech dostupnych
varnych zén s nizkou svitivosti. Polozte prst na posuvnou klavesnici (SLIDER)
z6ny, kterou chcete aktivovat, a jemné ji posunte doprava, chcetei zvysit
Uroven vykonu, nebo doleva, chcete-li ji sniZit. VSimnéte si, ze segmenty ovladaci
klavesnice se podle zvolené Urovné vykonu posunou do vysokeé svitivosti a &islice
na displeji zobrazi ¢islo odpovidajici zvolené urovni vykonu (od 1 do 18).
Tlacitkem ,P” Ize zvolit funkci rychlého ohrevu (Booster) pro rychlé vareni vody.

Deaktivace varnych zon:
Viyberte tlacitko ,OFF” na zac¢atku posuvné klavesnice.

POZNAMKA: Rozlitd voda, preteceni jidla a/nebo predmét umistény na
tlacitkdch ovladaciho panelu mize napodobit vas prst a omylem aktivovat
nebo deaktivovat nékteré z tlacitek varné desky. Pokud tyto prvky neodstranite
do 8 sekund, varna deska vyda dva kratké zvukové signaly a sama se vypne,
pfi¢emz se zobrazi zprava ,OFF”.

N
UZAMKNUTi OVLADACIHO PANELU

Funkce zdmku ovladaciho panelu slouzi k uzamceni nastaveni varné desky, aby
se zabranilo ndhodnym zménam nastaveni nebo nechténé aktivaci/deaktivaci
funkci. Tuto funkci mlizete potiebovat napfiklad. V pfipadé mozného rozliti
tekutiny nebo potravin nebo z bezpecnostnich divodi (ndhodnd interakce
déti s varnou deskou), aby se zabranilo riziku ndhodného zapnuti varné desky.
Chcete-li pouzit zablokovani ovladaciho panelu, podrzte tlacitko @ po dobu
3 vtefin. Tlacitko se prepne do rezimu vysoké svitivosti a aktivaci této funkce
signalizuje zvukovy signal a svétlo nad symbolem. Zablokovani ovlddaciho
panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

MAXIMALNI PRACOVNi DOBA VARNYCH ZON A FUNKCI

POZNAMKA: Ovladaci panel se uzamkne a dostupna z(stane pouze moznost
vypnuti funkce. Pokud varnou desku vypnete s aktivnim zamkem ovlddaciho
panelu, stisknéte tlacitko ON/OFF a poté stisknéte tlacitko zamku na 3 sekundy,
aby se varna deska odemkla.

2D Funkce wipe (seTRENN)

Funkce Wipe docasné zablokuije tlacitka uZivatelského rozhrani, aby se zabranilo
nahodnym zménam nastaveni béhem procesu ¢isténi. Funkce neprerusuje proces
vareni.

Funkce Wipe poméha zabranit zvukovym znamenim, pokud se na uZivatelské
rozhrani béhem vareni nebo pfi bézném cisténi vylije voda.

Z bezpecnostnich ddvodd mize byt tlacitko ON/OFF aktivovano i nedobrovolné
béhem cisténi.

Aktivace funkce Wipe:
1. Stisknéte tlacitko Funkce Wipe 2D. Kdyz je funkce aktivni, ozve se akusticky
zvuk.

2. Kontrolka LED nad tlacitkem se rozsviti a zUstane svitit, zatimco samotné
tlacitko blika po celou dobu ¢innosti funkce.
3. Ovladaci panel ziistane zablokovany po dobu 30 sekund.

@ CASOVAC
Casovy spinac Fidi véechny aktivni varné zony.

Aktivace casovace:

1. Zvolte varnou zénu a nastavte pozadovanou troven vykonu.

2. Tlacitko Casovace se zapne piiblizné 5 sekund po rozpoznéni nadobi.
Stisknéte jej, dokud se nerozsviti kontrolka v souladu se specifickym
symbolem zvolenévarné zény.

3. Pomocisipek nahoru (_—_) adolli ( — ) nastavte Cas (nestisknéte je a nedrzte
déle nez 8 sekund, jinak se na varné desce zobrazi OFF. Dalsi informace
naleznete v &asti ,Odstrafiovani zavad”). Cas se bude ménit od 000 sekund do
30 minut a pokazdé se prodlouzi o 1 minutu; od 30 do 150 minut, ¢as se bude
prodluzovat po 5 minutach. Pokud potfebujete zménit ¢as o 10 minut, pouZzijte
postranni pomicky. Pomicka vlevo odecte 10 minut, pomicka vpravo 10 minut
piida (viz nasledujici obrazek).

OFF — — = T

4. Nastaveny ¢as potvrdite stisknutim tlacitka hodin (D). V opa¢ném piipadé
se ¢as automaticky potvrdi po 5 sekundach bez jakékoli akce.

5. Cas mizete kdykoli zménit a aktivovat vice ¢asovac(i soucasné.

6. Béhem odpocitdvani klepnéte prstem na posuvnik a zobrazte Uroveri vykonu.
Klepnutim na Sipku nahoru ( _—_) nebo dolt ( — ) zobrazite nastavenou
teplotu. Po 3 sekundach se znovu zobrazi odpocitavani.

7. Pouplynutinastaveného ¢asu zazni pipnutia varna zéna se automaticky vypne.

Deaktivace ¢asovace:
Stisknéte $ipku doléi — , dokud se nezobrazi 000, a po 5 sekundach se deaktivuije.

@ INDIKATOR CASOVACE

Tato LED kontrolka (pokud sviti) indikuje, Ze pro danou varnou zénu byl
nastaven casovac.

Urovei vykonu nebo funkce VYPNOUT 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 | Booster* | Booster** | Rozpousténi | Uchovatteplé
Maximalni pracovni doba - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Uroven vykonu po uplynuti _

¢asového limitu 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Zonavareni1,2,3
** Zbna vareni4

Priklady tykajici se hodnot ve vyse uvedené tabulce:

Pokud zapnete varnou zénu a nastavite jeji vykon na troven 14, bude varna zéna pracovat maximalné 2 hodiny. Po 2 hodinach klesne troveri vykonu na 0 a varmna zéna se
automaticky vypne. Pokud nejsou aktivni Zadné dalsi varné zény a béhem 30 sekund nedojde k Zadné interakci s tlacitky ovlddaciho panelu, varna deska se automaticky

vypne.

Pokud aktivujete funkci Booster na varné zéné 4, automaticky se po 5 minutach snizi vykon na troven 18. Pokud naopak aktivujete funkci Booster na varné zéné 1,2 nebo
3, po 10 minutéch se automaticky snizi vykon na troveri 18.Po 1,5 hodiné klesne troveri vykonu na 0 a varna zéna se automaticky vypne. Pokud nejsou aktivni Zadné dalsi
vamé zény a béhem 30 sekund nedojde k zddné interaki s tlacitky ovlddaciho panelu, varnd deska se automaticky vypne.
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FUNKCE

P FUNKCEBOOSTER

Booster je speciélni rezim s Urovni vykonu vyssi nez 18, ktery umoziuje nejrychlejsi
ohfev.Tento rezim muze mit riznou dobu trvéniv zavislosti na pouzité zoné (viztabulka
nize). Po uplynuti doby funkce Booster se vykon automaticky sniZi na trover 18.

DULEZITE: NepouZivejte s prazdnou panvi nebo s olejem/maslem. Tato funkce je
idedIni pro vareni vody.

POZNAMKA: V zavislosti na nastaveni funkce Power Management nemusi byt
funkce Booster pro nékteré varné zény k dispozici. Pokud navic nastavite jednu
varnou zénu na Booster a poté aktivujete dalsi zonu, snizi se Grover prvni zény na
maximalni moznou drover (i mnohem nizsinez 18), aby bylo mozné pouzit druhou
z6nu. Druhd varna zéna se nastavi nebo omezi podle zbyvajiciho vykonu, ktery jena
této strané varné desky k dispozici.

Méjte prosim na paméti, ze vykon se mze liSit v zavislosti na velikosti a materidlu
pouzitého nadobi.

POPIS ZON
Oblast Jmenovity Power Doba trvani
12— vykon (tiroveri | Booster (kW) | funkce Booster
- 3 18, kw) (minuty)
o 4 1nebo2 22 37 10
) - 3 25 37 10
4 15 22 5
142
(Flexi Zone) 22 37 10

POZNAMKY: Hodnoty v tabulce se vztahuji ke zkusebnim podminkdm popsanym v normativni
normé pro hodnoceni vykonu varnych spotrebic.
Uvedeny vykon se mUize liSit v zavislosti na velikosti nebo materiélu pouzitého nadobi.

]
D O  FLEXIBILNI VARNA ZONA (FLEXI ZONE)

Pomoci této funkce mizete spojit dvé varné zény do jedné delsi, aby se na né
veslo obdélnikové, ovélné nebo podlouhlé nadobi, a pouzit jedno nastaveni pro
celou kombinovanou zénu.

Abyste zajistili spravné vysledky, pouzivejte pouze hrnce a panve sferomagnetickym
dnem, které jsou dostate¢né dlouhé, aby pokryly obé zény soucasné. Nadobi
umistéte do stfedu flexibilni obdélnikové varné plochy.

Priklady spradvného a nespravného pouZziti najdete na obrazku nize.
POZNAMKA: Velky kulaty hmec pouzity uprostfed se miize zahtat méné
rychle a teplo mlze byt rozlozeno méné rovnhomérné.

0 [
- 0

—

DULEZITE: U hrncli a péanvi s feromagnetickym dnem o priméru 21 cm nebo
mensim se doporucuje pouzivat jednotlivé varné zény bez aktivace flexibilniho
rezimu vareni (Flexi Zone). Umistéte nddobi na predni nebo zadnizénu a aktivujte ji.
Pokud je aktivni funkce Flexi Zone, funkce Heat Control nebude k dispozici, takze ji na
ovladacim panelu neuvidite.

Priklady spravného a nespravného pouziti najdete na obrazku nize.

o[ "]

Flexi Zone se pouzivd jako dvé samostatné zony

PYi soucasném pouziti dvou hrncli nebo panvi se doporucuje umistit prvni
hrnec na zadni zénu a druhy na pfedni zénu (viz obrézek nize). V tomto pfipadé
by mély byt zony aktivovany bez pomoci flexibilniho rezimu vareni (Flexi
Zone).

Pro dosazeni optimalniho vykonu se ujistéte, Ze jsou obé panve vycentrovany
ve svych zénach. Nepfemistujte jeden hrnec/panev mimo stred, abyste uvolnili
misto pro druhy. Pfi umistovani nddobi nevyjizdéjte mimo oblast varné zény
ani na horni ¢ast ovladaciho panelu.

Priklady spravného a nespravného pouziti najdete na obrazku nize.

€ ;D
€
"" T m
— 0 L 10
AUTOMATICKE FUNKCE

Tato varnd deska nabizi nékolik automatickych funkci, které vdm pomohou pfi
vareni. Upozorfiujeme, Ze v zavislosti na nastaveni spravy napajeni nemusi byt
k dispozici (viz ¢ast ,Power Management”). Pokud je napfiklad fizeni spotreby
nastaveno na 2,5 kW a nékteré zény jsou jiz vyuzivany, zbyvajici vykon nemusi
stacit k aktivaci automatickeé funkce. Varna deska vas na to upozorni zvukovym
signalem.

14 ROZPOUSTENI

Tato funkce automaticky nastavi idedlni Uroven vykonu pro rozpousténi.
Umoznuje rozpoustét choulostivé potraviny, jako je ¢okoladda nebo maslo,
a udrzovat je rozpusténé bez rizika, ze se pfipali nebo pfilepi k hrnci/panvi.

ey . o
U85 ubrzovANiTEPLOTY

Tato funkce automaticky nastaviideéIni vykon pro udrzeniteplého jidla po vareni
a pred podavanim. Uvédomte si, ze pfi uchovavani potravin v teple dochazi v
priibéhu casu ke snizovani obsahu tekutin.

Tyto automatické funkce jsou k dispozici pouze na standardnich varnych
zénach (zény s ikonou ).

Jak aktivovat automatické funkce:

Chcete-li aktivovat automatickeé funkce, stisknéte ikonu .

Na displeji se zobrazi dvé tlumené svitici ikony: {iift (udrzovat teplé) nahore a
14 (rozpoustét) dole. L

Pomoci sipek nahoru (_—_) a dolti ( — ) vyberte pozadovanou funkci.

Na displeji se zobrazi ,A1" pro rozpousténi nebo ,A2" pro udrzovéni tepla a
prislusna ikona se rozzafi.

- - < OFF — =

a
)
E
3
1
|1

)
1

B

<@ OFF — =

@ HEAT CONTROL - ASISTOVANE VARENI S TEPLOTOU

Tato funkce umoznuje zvolit a vafit pii poZzadované teploté (jako v troubé)
namisto pouziti standardnich stuprid vykonu.

Diky této funkci varna deska automaticky upravuje teplotu a udrzuje stabilni
teplotu nddobi, takze neni nutné ji neustale upravovat.

Tato funkce je k dispozici pouze na varnych zénach s § ikonou.
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POZNAMKA: Zobrazend teplota se vztahuje ke stfedu prazdného nadobi. V
zavislosti na konkrétnim nadobi, které pouzivéte, se mlize zobrazena teplota lisit
od skutecné teploty nddobi. Pro optimalni vykon se doporucuje umistit nadobi
do stfedu varné zény a funkci aktivovat, kdyz neni aktivni ukazatel zbytkového
tepla (Hak).

DULEZITE: Tato funkce neni ur¢ena k vafeni vody nebo fritovani. Z tohoto
dlvodu se voda neuvafi, ani kdyz je zvolena teplota vyssi nez 100 °C. Viz ¢ast
+Asistované vareni” nebo pouzijte funkci Booster pro rychlé vareni.

Jak aktivovat funkci Heat Control:

1. Umistéte nadobi na zénu s ikonou 8.

2. Stisknéte ikonu §. )

3. Pouzijte Sipku nahoru (_—_) vyberte poZzadovanou teplotu. Viychozi nastaveni
je 45 °C. Teplotu mdzete podle potfeby zvysit az na 200 °C (viz nize uvedena
tabulka s tipy pro vareni). Sipkou dolli ( — ) sniZite teplotu.

4. Béhem faze ohfevu bude vedle zvolené teploty blikat $ipka nahoru ( /\ ).

5. Po dosazeni nastavené teploty varna deska upozorni zvukovym signélem a
Sipka nahoru ( /\ ) prestane blikat. Nyni mCiZete pridat jidlo. )

6. Podosazeninastavené hodnoty miizete pomociipek nahoru (_—_)adoll
(= ) nastavit teplotu v krocich po 5 °C.

7. Pokud je nové zvolend teplota nizsi nez aktudini teplota, bude vedle zvolené
teploty blikat $ipka dolti ( \/ ), dokud nebude dosazeno nové nastavené
hodnoty. Pokud je nové zvolend teplota vys3si nez aktudini teplota, bude
vedle zvolené teploty blikat $ipka nahoru ( /\ ), dokud nebude dosazeno
nové nastavené hodnoty.

8. Pokud nastavite casovac nazoné, kde je aktivni funkce Heat Control, ¢asovac
se spusti az po dosazeni nastavené hodnoty. Na displeji se misto teploty
zobrazi odpocitavani casovace. BEhem odpocitavani klepnutim na Sipku
nahoru (_—_) nebo dolti ( — ) zobrazite nastavenou teplotu. Po 3 sekundéch
se znovu zobrazi odpocitavani.

HEAT CONTROL - TIPY PRO VARENI
Nize uvedena tabulka uvadi nékolik navrh(i technik vareni pro jednotlivé teploty.

NiZKA TEPLOTA STREDNI TEPLOTA VYSOKA TEPLOTA

45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Rozpous- Jemné smazeni Grilovani
téni Uchovat (smés Scramble Sauté (hovézi

(¢okolada, teplé zeleninovych (vejce) Smazte maso,
maslo) zakladt) zelenina)

Rozmrazo- | Zahustovani, | Konfitovani Karamelizo- | Zhnédnuti Sear

vani krémovani (zelenina) vani (palacinky, (steak,

(masa/ryby) (rizoto) Odmastovani | (cukr, zelenina) toasty) pecené)
Pomalé vareni
(120°C)

Viz ¢ast , Asistované vareni” nebo poutzijte funkci Booster pro rychlé vareni.

POZNAMKY:

+  Systém je schopen sledovat teplotu vareni, ale vzdy se doporucuje, abyste
se pfi pouzivéni varné desky zdrzovali v jeji blizkosti.

«  VZzavislosti na pofadi aktivace varné zény nemusi byt funkce Heat Control k
dispozici. Varnd deska vas na to upozorni zvukovym signalem.

Naskenujte si QR kod a odhalte tajemstvi vafeni s Heat
Control. Zjistéte, jak snadné a obohacuijici je vafit s fizenim
teploty navstivenim nasich webovych stranek, kde najdete
pokyny k rznym technikam vareni, kazdodennim jidliim a
vzrusujicim novym pokrmidm prostrednictvim receptd krok
za krokem.

INDIKATORY
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=T ASISTOVANE VARENI (BOIL&COOK)

Tato funkce privede vodu k varu a automaticky upravi vykon tak, aby se vafila,
dokud nebudete pripraveni pridat jidlo. Tato funkce také pomaha predchazet
prevareni a plytvani energii ve srovnani s rezimem Booster. Pro Usporu energie
a urychleni procesu vareni doporucujeme piikryt panev poklickou.

Funkce Asistovaného vareni je k dispozici pouze na varnych zénach s ikonou 8.

POZNAMKA: Pfi pouziti této funkce musi mit hrnec priimér dna 160-210
mm a musi byt naplnén vodou do 1/2 az 3/4 svého objemu. Vezméte v
tvahu, ze maximalni objem, ktery Ize s touto funkci pouzit, je priblizné 4 litry.
Nepfidavejte stll do vody pied jejim uvedenim do varu, protoze by to zabranilo
ocekavanému fungovani systému.

Pro optimalni vykon je vhodné umistit nddobi do stfedu varné zény, pouzivat
vodu pokojové teploty a aktivovat funkci, kdyz neni pfitomen zadny ukazatel
,Zbytkového tepla”.

DULEZITE: Tato funkce je uréena pouze pro vafeni vody, nikoli pro mléko

nebo jiné druhy tekutin.

Na zakladé nadobi dostupného na trhu nemusi funkce fungovat podle

ocekavani.

Jak aktivovat Asistované vareni:

1. Naplite hrnec vodou (viz poznamky vyse).

2. Umistéte nddobi na varnou zénu s ikonou 8 .

3. Vyberte tlacitko Asistované vareni (==T).

4. Pokud je funkce Heat Control k dispozici pouze na jedné varné zoné,
stisknéte jednou tlacitko Asistované vareni ( ==T ). Pokud je funkce Heat
Control k dispozici na vice varnych zonach, stisknéte nékolikrat tlacitko ==,
dokud nedoséhnete varné zény, na které chcete pouzit funkci asistovaného
vareni. Na displeji se zobrazi indikace ,-b-*, ktera vas provede jednotlivymi
zénami.

5. Po vybéru zény se na displeji zény na nékolik sekund zobrazi blikajici
symbol -b- a poté se funkce automaticky spusti.

6. Po spusténi funkce Asistovaného vareni se na displeji béhem faze ohfevu
zobrazi animace.

7. Do 90 sekund od okamziku, kdy se voda zacne vaiit, vas na to funkce
upozorni zvukovym signdlem. Animace zmizi a varna deska automaticky
nastavi Uroven vykonu na 15, aby se udrzel mirny var.

8. V Zdvislosti na pouzitém nadobi mize Urover vykonu automaticky klesnout
na Uroven 15, aniz by bylo dosazeno bodu varu vody. Abyste dosahli bodu
varu, mlzete zvysit stuper vykonu pouzivané varné zény. Mlzete také zkusit
pouzit jinou panev, kterd je kompatibilni s indukénim varenim. Pokud vyse
popsané podminky nenastanou, doporucujeme funkci Boil&Cook vypnout a
pro pokracovéni ve vareni nastavit stupné vykonu ru¢né.

9. Pridejte potraviny a v pfipadé potfeby zménte stupen vykonu, abyste
upravili silu varu podle potteby. Vybér vykonu bude omezen na trovné
vhodné pro Udrzbu varu (tj. trovné 10-18).

POZNAMKA:

- At uz se voda vaii nebo ne, po pfiblizné 15 minutach od aktivace funkce
varna deska automaticky nastavi stupen vykonu na 15 a animace zmizi.

«  Vzavislosti na nastaveni funkce Power Management nebo poradi aktivace
varné zény nemusi byt funkce Asistovaného vareni k dispozici. Varna
deska vas na to upozorni zvukovym signalem.

- P¥i pouziti této funkce neni mozné nastavit casovac¢ béhem faze ohrevu
vody. Casovac Ize aktivovat az po obdrzeni akustického hlaseni, ze voda
dosahla bodu varu.

«  Systém je schopen sledovat proces vareni, ale vzdy se doporucuje, abyste
se pii pouzivani varné desky zdrzovali v jeji blizkosti.

- Pokud je na varné desce moznost pouzivat funkci Boil&Cook na vice
zbnéch, Ize pro kazdou stranu aktivovat pouze jednu funkci Boil&Cook.
Béhem procesu vybéru se viak animace (had) na nékolik sekund zobrazi
na stejné strané, prestoze funkci nelze aktivovat.

11

MLNZ ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno ,Hot", znamena to, Ze varna zéna je
horka. Indikator se rozsviti i v pfipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale jen
zahfata v dusledku pouziti sousednich zon, nebo proto, Ze na ni byla postavena
horka nadoba.

Po zchladnuti varné zény zpréava ,Hot" zmizi.

NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICI HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro indukéni vareni, neni
spravné umistén nebo nema spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna
zdna se vypne.

Whj;lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

V tabulce jsou uvedeny tipy na vareni pro jednotlivé stupné vykonu. Aktudlni pfikon pro kazdy stuperi vykonu zavisi na rozmérech varné zény a na pouzitém

nadobi.
TEPLOTNI STUPEN KUCHARSKE TIPY
Maximalni vykon (P) Booster* — Co nejrychleji pfivede vodu k varu. Nepouzivejte s prdzdnou panvi nebo s olejem/maslem.
17-18 Privedte vodu k varu, fritovat** mrazené vyrobky.
15-16 UdrZuje var, sear, smazte, opékejte.
10-14 Udrzujte mirny var, pfedehfivejte, grilujte (po dlouhou dobu), smazte, sauté, karamelizujte, opékejte, délejte palacinky.
5-9 Dusime, zahustujeme, pomalu vaiime.
3-4 Udrzovani teploty, rozmrazeni.
1-2 Rozpousténi, krémovani (rizoto).
Nulovy vykon (OFF) \Z/ggr;gzcéisilgf :peg\?)?:ﬁ\égffnim stavu (Stand-by) nebo v rezimu vypnuto (Off), (zbytkové teplo z vareni signalizovano

*Booster je specidlni rezim, ktery pouziva vys3si vykon nez 18, aby se voda ohfala rychleji. Tento reZim Ize udrzovat maximélné po dobu 10 minut v zavislosti na

pouzité zéné. Po uplynuti této doby se Uroven vykonu automaticky nastavi na 18.

** Pro fritovani mrazenych vyrobka, jako jsou hranolky, se doporucuje pouzivat jiné varné zény nez Flexi Zone. Pokud chcete fritovat pomoci varnych zén Flexi
Zone, doporucujeme pouzit predni zénu.

CISTENIi A UDRZBA

Diilezité:

Pred cisténim vidy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény
vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla (,Hot").

K ¢isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

Po kazdém pourziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytkl pokrm?.

Pokud neni povrch udrzovén v cistoté, mlize dojit ke snizeni citlivosti
tla¢itek na ovladacim panelu.

Skrabku pouzivejte pouze v pfipadé, Ze k varné desce ziistanou pFichycené
zbytky. Aby nedoslo k poskrabani sklenéného povrchu, dodrzujte pokyny
vyrobce skrabky.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

Sul, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

K ¢isténi desky pouzivejte jemny hadfik, absorpéni kuchyriské utérky nebo
specialni Cistici pomucky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).
Rozlitd tekutina ve varnych zénach muze byt pficinou pohybu nebo
vibraci hrnca.

Po vycisténi varnou desku dikladné vysuste.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud je na skle logo CleanProtect, varna deska byla osetfena technologii
CleanProtect. Tato exkluzivni povrchova Uprava zajistuje vynikajici vysledky
Cisténi a udrzuje povrch varné desky déle leskly.

Doporucuje se Cistit denné, po kazdém pouziti.

PFi cisténi varnych desek CleanProtect postupujte podle nasledujicich

doporuceni:

«  Z6ny, které je tfeba vycistit, dkladné navlhcete vodou a ujistéte se,
ze je pokryta celd potfisnénd oblast. Davejte pozor, abyste na ovladaci
panel nevylili vodu.

«  Postup namoceni:

+ PFi bézném znecisténi vyckejte alespon 2 minuty.

« Piivelkém znecisténi vyckejte alespon 5 minut.

+ Pokud voda na varné desce zaschne, znovu ji navlhcete.

Pouzijte neabrazivni houbicku a odstrarite zbytky necistot, poté varnou
desku osuste.

Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

Pokud nem(izete varnou desku po pouziti vypnout, odpojte ji od napajeni.
Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kddy,
postupujte podle nasledujici tabulky.

Upozornéni: Pfitomnost vody nebo tekutiny rozlité z hrncli ¢i jakychkoli
predmétl polozenych na tlacitku varné desky muize ndhodné aktivovat nebo
deaktivovat funkci zamku ovladaciho panelu.

ZOBRAZENI KODU/

ZJISTENEHO VYZNAM MOZNE PRICINY RESENI

PROBLEMU
FOEO Epatné biinoieni nandieciho kabelu Pripojeni napajeni neni presné takové, jak je | Pfipojeni napajeni provedte podle kapitoly

P Prpo) pa) ) uvedeno v ¢asti , Elektrické pripojeni”. Elektrické pfipojent”.
FOEA Ovladaci panel se vypnul z divodu prilis | Vnitini teplota elektronickych soucasti je | Pockejte s dalsim varenim, nez se vard deska
vysoké teploty. piilis vysoka. ochladi.
Pockejte s dalSim vafenim, neZ se oblast vafeni

FOE9 ochladi.
Uroven vykonu se Varné zéna se vypne, kdyz jsou teploty prilis Aby spotiebic spravné fungoval, musi byt

automaticky snizi. soké. e <
Varna zén;(}s,e \F;{I prlis vysokych teplotach se snizi Uroven piilis vysoka.
automaticky vypne. vykonu, vypne se varna zéna nebo se vypne

Varna deska se vana deska.

automaticky vypne.

Vnitini teplota elektronickych soucastije

Vétrani varné desky nemusi byt dostatecné
pro zajisténi spravné funkce varné desky.

varna deska dostatecné vétrana dostatecnym
piivodem Cerstvého vzduchu. Zkontrolujte,
zda byla varnd deska nainstalovana v souladu
s pokyny popsanymi v ¢asti Instalace”. Ujistéte
se, ze zadni a spodni zadni ¢asti varné desky
nepiekdzi zadny predmét.

Whj;lﬁool
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ZOBRAZENI KODU/
ZJISTENEHO
PROBLEMU

VYZNAM MOZNE PRICINY

RESENI

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Odpojte varnou desku od elektrické sité.
Pockejte nékolik sekund (vice nez 10) a poté opét piipojte varnou desku do elektrické sité.

Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kéd, ktery se zobrazi na displeji.

dE . o
[kdyz je varna deska Vama deska se r)ezghnva. REZIM DEMO JE zapnuty. Postupujte podle pokyn(i v ¢asti , Prvni pourZiti”.
? Funkce se neobjevi.
vypnutd]
Specidini  funkce  se . ey ... | Reguldtor vykonu omezuije aktivaci speciaini B
nezapne a vamna deska }Car:rlzgedeska neumoziuje aktivadi specialni funkce v souladu s nastavenim fizeni vykonu | Viz ¢ast ,Power management (Rizeni vykonu)”.
vydavé zvukovy signdl. ’ zvolenym pro varnou desku (napf. 2,5 kW).

Kdyz zvolite troven
vykonu nebo pouZijete
funkci Booster, Uroven
vykonu se automaticky
snizi.

Regulator vykonu omezuje aktivaci specidlni
funkce v souladu s nastavenim fizeni vykonu
zvolenym pro varnou desku (napf. 2,5 kW).
Funkce Booster mGze mit riznou dobu trvani
v Zavislosti na pouZité zéné. Po uplynuti doby
funkce Booster se vykon automaticky snizi na
uroven 18.

Vétrani varné desky nemusi byt dostatecné
pro zajisténi spravné funkce varné desky.

Varna deska automaticky nastavi maximalni

bylo mozné varnou zénu pouzivat.

Viz &ast ,Power management (Rizeni vykonu)”
nebo ,Funkce Booster”.

Aby spotfebi¢ sprdvné fungoval, musi byt
varnd deska dostate¢né vétrana dostate¢nym
piivodem cCerstvého vzduchu. Zkontrolujte,
zda byla varna deska nainstalovana v souladu s
pokyny popsanymi v &sti ,Instalace”. Ujistéte
se, ze zadni a spodni zadni ¢sti varné desky
nepiekazi Zadny predmét.

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni
vhodny pro indukéni vafeni, neni spravné
umistén nebo nema spravnou velikost pro
zvolenou varnou zénu. Pokud do 30 sekund
od provedeni volby neni detekovan zadny
hrnec, varnd zéna se vypne.

Nadobi neni detekovéano.
Varnd zéna se po 30 sekundach vypne.

Pokud je vase nadobi vhodné pro indukeni
vareni (viz ¢ast ,Prislusenstvi’) a je spravné
umisténo na pozadované varné zoné, zkuste jej
pouzitnamensivarnézéné.V opacném piipadé
pouZzijte vhodné nadobi (viz ¢ast , Prislusenstvi).

Varnd deska vyda dva
kratké akustické zvuky

a poté se sama vypne.
Nasledné se azna 60
sekund zobrazi hlaseni

L, OFF*, po tuto dobu nelze
varnou desku znovu
zapnout a kazdych 5
sekund se opakuji dva
kratké zvukové signaly.

Rozlita voda, pretecenti jidla a/nebo predmét umistény na tlacitkdch ovlddaciho panelu

mUze napodobit vas prst a omylem aktivovat nebo deaktivovat nékteré z tlacitek varné

desky:

+  tlacitko ON/OFF, coz zpUsobi netimysiné vypnuti varné desky;
tlacitko zamku klaves, které zpUsobi nezadouci aktivaci funkce zamku klaves, pokud je
stisknuto nepretrzité po dobu delsi nez 3 sekundy. Funkce ziistava aktivnii po vypnuti
varné desky, ikona zamku klice a kontrolka LED sviti;

+  posuvna klavesnice, coz zplisobi nezadouci zménu trovné vykonu.

Varna deska se sama vypne (zobrazi se hlaseni , OFF"), pokud neni vycisténa do 8 sekund.

Osuste a/nebo vycistéte a/nebo odstrarite
predmét, abyste mohli varnou desku znovu
zapnout 60 sekund po zobrazeni hlaseni OFF.
Pokud byla funkce zdmku kldves omylem
aktivovana, stisknutim tlacitka zamku kldves na
3 sekundy ji deaktivujte.

Chcete-li desku zapnout, stisknéte tlacitko ON/
OFF.

Voda se nevati, kdyz
je pouzita funkce Heat
Control (8).

Pfi nastaveni teploty pomoci funkce Heat

Control voda nevai. K vareni vody pouzivate funkci Heat Control.

Pouzijte funkci Asistovaného vareni (Boil&Cook)
nebo funkci Booster.

Pfi umistovani nddobi
se ozyva cvakani a/nebo
tikani.

Tyto nepfetrzité zvuky cvakani a/nebo tikani se objevuiji, kdyZ panev neni schopna pfijmout
plny vykon dodévany pro nastavenou troveri vykonu.

Prmeér panve muize byt mensi nez minimalni prdmér uvedeny v nadvodu k pouZiti pro
konkrétni vamé zony. | kdyz pouZijete panev se spravnymi rozméry, nékteré modely
panvi maji dno ¢astecné zakryté kovovymi viozkami (nebo bez rovnomérmého rozlozeni
feromagnetického pole) a ne vzdy funguji podle ocekévani.

PouZijte panev s vétsim prlimérem, nez je
minimalni  prdmér uvedeny v navodu pro
konkrétni varné zény, nebo pouZijte vykonnéjsi
panev (viz ¢ast Prislusenstvi).

Varna deska je vypnuta.

Varna deska se automaticky vypne v nésledujicich situacich:

«  Vpfipadé rozliti vody, preteceni potravin nebo umisténi predmétd na tlacitka ovliadaciho
panelu, které by mohly ndhodné aktivovat tlacitko ON/OFF. Pokud tyto predméty
neodstranite do 8 sekund, vamna deska se automaticky vypne a vyda zvukovy signal.

+  Pokud nedojde k interakci s ovlddacim panelem po dobu delsi nez 30 sekund a Zadna
varna zéna neni aktivni.

+  Pokud nebylo po dobu delsi nez 30 sekund detekovéno z&dné nadobi a po stejnou
dobu nedoslo k zddné interakci s ovladacim panelem.

« Uplynula maximalni pracovni doba pro urcity stuperi vykonu nebo funkci a po dobu
delsi nez 30 sekund nedoslo k zadné interakci s varnou deskou.

- Ostatni piipady zde nejsou specifikovany.

Dalsi informace naleznete v ¢asti ,Kazdodenni
pouzivani”.
Varnou desku zapnéte ru¢né.

Pfi pouziti funkce

Asistovaného vareni

(Boil&Cook) voda

nedosahne bodu varu.
nebo

Funkce neindikuje
dosazeni bodu varu
priblizné do 90 sekund
od okamZiku, kdy se voda
zacne vafrit.

V Zavislosti na pouzitém nddobi nebo mnoZstvi vody nemusi byt dosazeno bodu varu.
Bez ohledu na to, zda se voda vafi nebo ne, miize Uroven vykonu automaticky klesnout na
15 piiblizné po 15 minutach od aktivace funkce.

Pokud se voda nevari, mlizete ji privést k varu
zvySenim stupné vykonu pouzivané varné zény.
Muzete také zkusit pouzit jinou panev vhodnou
pro indukéni vareni.

Pokud funkce neindikuje vafeni piiblizné do 90
sekund od zacatku varu vody, doporucujeme
funkci Boil&Cook vypnout a pokracovat ve
vareni pomoci stupnt vykonu.
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ZVUKY BEHEM PROVOZU

Indukéni varné desky mohou béhem normalniho provozu hvizdat nebo Sustit.
Tyto zvuky ve skuteCnosti prichdzeji z nadobi na vafeni a souvisi
s charakteristikami den néddob (napiiklad kdyz dna tvofi riizné vrstvy materidlu
nebo jsou nerovnd).

Mohou se lisit v zavislosti na typu pouzitého nadobi a mnozstvi obsazenych
potravin a nejsou pfiznakem néceho Spatného.

Indukéni varné desky mohou pfi umisténi hrnce/panve vydavat nepietrzité
cvakani a/nebo tikani. Tyto zvuky se mohou objevit, kdyZ panev neni schopna
pfijmout plny vykon dodéavany pro nastavenou trover vykonu. Pouzijte panev
s vétsim prlimérem, nez je minimalni primér uvedeny v ndvodu pro konkrétni
varné zény, nebo pouZzijte vykonnéjsi panev (viz ¢ast "Prislusenstvi").

POPRODEJNI SERVIS

Rozlitd voda, pretecenijidla a/nebo pfedmét umistény na tlacitkdch ovladaciho
panelu mize napodobit va$ prst a omylem aktivovat nebo deaktivovat
nékteré z tlacitek varné desky a také vydavat akustické signdly v dasledku
kontaktu predmétd s tlacitky. Pokud tyto predméty neodstranite do 8 sekund,
varnd deska se automaticky vypne a zérover vyda zvukovy signal, ktery se
bude opakovat kazdych 5 sekund, dokud pfedmét nebo vodu z ovlddaciho
panelu neodstranite, a to i po vypnuti. Abyste zabranili vypnuti, odstrarite z
uzivatelského rozhrani rozlité tekutiny a diikladné jej osuste do 8 sekund nebo
pouzijte funkci Wipe, ktera vam na Cisténi a osuseni poskytne 30 sekund.
Nezapomernite, Ze tlacitko ON/OFF bude vzdy aktivni.

NEZ ZAVOLATE POPRODEJNI SERVIS:

1. Ovéfte si, zda nemuzete problém vyfesit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu JAK ODSTRANIT PORUCHU.
2. \Vlypnéte spotiebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stale trva.

JESTLIZE PROBLEM PﬁETRVI'\VI-'\vI"PO PROV’EDEvNi VYSE UVEDENYCH
KONTROL, KONTAKTUJTE NEJBLIZSI SERVISNI STREDISKO.

P¥i kontaktovani naseho poprodejniho servisu vzdy uvadéjte:
«  stru¢ny popis poruchy;
«  presny typ a model spotiebice;
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« Ind.C.
+  sériové Cislo (Cislo za pismeny SN na typovém Stitku pod spotiebic¢em).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX
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Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  svou Uplnou adresu,
«  svételefonni ¢islo.

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na servisni stfedisko (abyste méli jistotu, ze
budou pourzity origindlni ndhradni dily a Ze bude oprava provedena spravné).

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

«  Nactenim QR kédu ve vasem spotiebici;
«  Prinavstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifika¢nim stitku produktu.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

. SK

DOLEZITE: PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli
k dispozicii pre buduce pouZzitie.
V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici su
uvedenédolezité upozorneniatykajuce sabezpecnosti,
ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca odmieta
zodpovednost v pripade nedodrzania tychto
bezpecnostnych pokynov, nendlezitého pouzivania
spotrebica alebo nespravneho nastavenia ovladania.
POZOR! Ak je varny panel puknuty, spotrebi¢
nepouzivajte — nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom.
M POZOR! Nebezpecenstvo poziaru:
predmety na varnych povrchoch.
&\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt spotrebic
pod nepretrZitym dohladom.
M\ POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpecenstvo a mbze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit ohen
vodou! Namiesto toho spotrebi¢ vypnite a potom
plamen zakryte, napriklad pokrievkou alebo poziarnym
ruskom.
M Nepouzivajte vamu dosku ako pracovny alebo
odkladaciu plochu. Oblecenie a iné horlavé materidly
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
L’J&Ine nevychladnu - hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyzicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze by
sa mohli zahriat na vysoku teplotu.
A\ Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 - 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial nie su pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mozu
pouzivat tento spotrebi¢ len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajlce sa pouZivania
spotrebia bezpe¢nym spdsobom a chdpu hroziace
nebezpeclenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelskd udrzbu nesmu vykondvat deti
bez dozoru.
MA\Po pouziti vypnite varmny panel ovladacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
M\ POZOR! Spotrebic¢ a jeho pristupné ¢asti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako
8 rokov pribliZili k rare, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.
A\ Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu ponechat
vo vyrobku alebo na iom dlh3ie ako jednu hodinu.
POVOLENE POUZIVANIE
&\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie
externymvypina¢om,akoje Casovacalebosamostatny
systém dialkového ovladania.

neskladujte

M\ Tento spotrebi¢ je ur¢eny na pouzitie v doméacnosti
alebo na podobné ucely ako napr. v oblastiach
kuchyniek pre persondl v dielfiach, kancelariach
a inych pracovnych prostrediach; na farmach; pre
hosti v hoteloch, moteloch alebo inych ubytovacich
zariadeniach.
M Nie je povolené pouzivat ho na iné Ucely (napr.
gkurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je ureny na profesionalne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
M\ UPOZORNENIE: Indukéné varna doska moze vydavat
zvukovy signdl, ked' nejaky predmet zostane na
ovldadacom paneli. Varnu dosku vypnite pomocou
tlacCidla ON/OFF (ZAP./VYP).
INSTALACIA
A\ So spotrebicom musia manipulovat a instalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.
M Instaldciu, vratane privodu vody (ak je)
a elektrického zapojenia a taktiez opravy musi
vykondvat kvalifikovany technik. Nikdy neopravujte
ani nevymienajte ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je
vyslovne uvedené v ndvode na pouzivanie. Nepustajte
deti k miestu instalacie. Po vybaleni spotrebica sa
uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodil. V pripade
problémov sa obratte na predajcu alebo popredajny
servis. Po instalacii uloZzte odpad z balenia (plastové
a polystyrénové casti a pod.) mimo dosahu deti -
nebezpecenstvo udusenia. Pred vykonavanim
instalacnych prac musite spotrebi¢ odpojit od
elektrického napajania - nebezpecenstvo zasahu
elektrickym priddom. Pocas instalacie davajte pozor,
aby ste spotrebicom neposkodili napdjaci kabel -
nebezpecenstvo poziaru alebo zasahu elektrickym
prudom. Spotrebic zapnite az po Uplnom dokonceni
inStalacie.
A\ Pred vsadenim spotrebica do skrinky urobte vietky
potrebné vyrezy a z otvoru odstrante odrezky a piliny.

VAROVANIA PRI POUZiVANIi ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

M\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napéjania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupna, alebo
prostrednictvom pristupného viacpolového prepinaca
nainstalovaného pred zasuvkou a spotrebi¢ musi byt
uzemneny v sulade s narodnymi bezpecnostnymi
normami pre elektrotechniku.

M\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instalacii spotrebica nesmu byt jeho
elektrické Casti pristupné pouzivatelom. Nepouzivajte
spotrebi¢, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebic
nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci kabel alebo
zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak bol poskodeny
alebo spadol.




A\ Instalacia pouzitim zastreky napéjacieho kabla nie je
povolend, pokial vyrobok nemd uz takito vybavu
dodanu vyrobcom.

A\ Ak je poskodeny napéjaci elektricky kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo
podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom.
CISTENIE A UDRZBA

A\ POZOR! Pred vykonavanim udrzby dbaite, aby bol
spotrebic vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napdjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
M Nepouzivajte  abrazivne  alebo  korozivne
prostriedky, Cistice s obsahom chléru alebo drotenky
na panvice.

LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa mozu na 100 % recyklovat a si oznacené symbolom

recyklacie !‘%‘
Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sulade s platnymi
predpismi miestnych organov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materidlov. Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii
odpadov. Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii
domdcich spotrebicov dostanete na prislusSnom miestnom Urade, vzbernych
strediskach alebo v obchode, kde ste spotrebic¢ kupili. Tento spotrebic je
oznaceny v stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o
odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v platnom zneni).
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomodzete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a fudské zdravie.

Symbol Z{ na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamen3,
Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchédzat ako s domacim odpadom,
ale je potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické
zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Horucu platriu vypnite zopar mintt pred dokoncenim varenia, ¢im maximalne
vyuZijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platiu celkom zakryvat; pri
pouzivani nddoby mensej, nez je horuca platnia, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky zna¢ne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ splfia poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informéaciach (dodatok) (vystup z EU) v sulade s
eurépskou normou EN 60350-2.

Informacie tykajuice sa rezimu nizkej spotreby spotrebica v sulade s nariadenim
(EU) 2023/826 najdete na nasledujicom odkaze: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimuldtorom alebo podobnou zdravotnou poméckou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto indukénej varnej dosky, ked' je zapnuta.
Elektromagnetické pole moze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomocku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimulatora alebo
podobnej zdravotnej pomocky, ktori vam poskytnu dalSie informacie o tom,
ako ho ovplyvriuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.
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ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napéjania.

Instalaciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktualne bezpec¢nostné ainstalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v sullade s predpismi miestneho
dodavatela elektriny.

Uistite sa, Ze napatie uvedené na typovom stitku umiestnenom na spodnej strane spotrebica je rovnaké ako napatie v domacnosti.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).
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Ndvod na obsluhu

A\

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Ak chcete ziskat Uplnejsiu pomoc, zaregistrujte svoj vyrobok
na adrese www.register10.eu.

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

PRE ZiSKANIE DALSICH
INFORMACIi NASKENUJTE QR
KOD NA VASOM SPOTREBICI

OPIS SPOTREBICA

7 1. Varnadoska
2. Ovladacipanel

Whigool 6
OVLADACI PANEL
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12 14 16 19
Tlacidlo Flexi Zone

Tlacidlo vypnutia varnej zény
Klavesnica na posuvanie

Sipky na nastavenie teploty/¢asovaca
Tlacidlo rychleho ohrevu (Booster)
Indikator predhriatia/ochladenia

Zobrazenie varnej zény

8. Kontrolka - funkcia aktivna

9. Tlacidlo ¢asovaca

10. Tlacidlo Zapnuté/vypnuté

11. Tlacidlo Asistované varenie (Boil&Cook)

12. Tlacidlo funkcie utierania

13. Tlacidlo zablokovania ovlddania - 3 sekundy
14. Symboly/aktivacia Specialnych funkcii

15. Ukazovatel'teploty (stupne Celzia)
16. Indikdtor minut

17. Symbol ukazovatela ¢asovaca

18. Tlacidlo Heat Control

19. Tlacidlo $pecidlnej funkcie

NownhkwhN=

POZNAMKA: Stlacte tlacidlo ON/OFF (10); véetky dostupné funkcie sa na niekolko okamihov zviditelhia, potom zostanu aktivne len hlavné funkcie. Ostatné sa
mozu poutzit a aktivuju sa pri dalSom pouzivani zariadenia.

DOLEZITE: Vietky dostupné funkcie budu osvetlené timenym svetlom, ktoré sa zintenzivni az po ich aktivacii.

Whj;lﬁool



PRISLUSENSTVO

PouZivajte len hrnce a panvice z feromagnetického materialu vhodné pre
induk¢né varné dosky. Ak chcete Zzistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom

dna riadu je v stlade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej
zbny. Ak sa tieto miery nezhoduju, méze to vyrazne znizit Gc¢innost a vykon.
Nedodrzanie tychto pokynov by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré
by nebolo ucinne prenasané do hrnca alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit
sc¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varna doska je vybavend vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri
zisteni prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. Pouzivanie
prazdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca, ale ak sa pouzijd,
teplota méze stipnut rychlejsie, ako je Cas potrebny na rychle spustenie funkcie
"Automatické vypnutie", pricom hrozi riziko poskodenia panvice alebo povrchu
varnej dosky. Ak sa tak stane, nedotykajte sa panvice ani povrchu varnej dosky.
Pockajte, kym vietky komponenty vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové
hldsenie, zavolajte servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie vamej dosky pouzivajte hrmce s vhodnym
minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozoriiujeme, ze
vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju velkost horného priemeru riadu, a nie priemer dna.
Aby varna doska fungovala s ocakavanym vykonom, vzdy pouzivajte varnt zénu
s velkostou zodpovedajuicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.

Panvicu/hrniec spravne vycentrujte na pouzivanej varnej zéne. Odporuca sa

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

symbol (zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontrolu, ¢i je dno riadu
magnetické, mozno pouzit aj magnet.
POUZITY )
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odportcany Dno vyrobené z nehrdzavejucej | Zabezpecuje optimalnu Gcinnost,
kuchynsky riad ocele so sendvicovym dizajnom, | rychlo sa zahrieva a rovnomerne
smaltovanej ocele, liatiny. rozvédza teplo.
Vhodny Dno nie je Uplne feromagnetické | Zahrieva sa len feromagneticka
kuchynsky riad (magnet drzi len na casti dna | oblast.V dosledku toho sa méze
varnej nadoby). ohrievat menej rychlo a teplo
moéze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagneticka plocha je mensia
kuchynsky riad plochy s hlinkom alebo mé v | ako skuto¢na plocha dna riadu. V
strede vyhlbenu plochu. dosledku toho méze byt dodany
9 fo nizsi vykon a kuchynsky riad
\ s sa nemusi dostatocne zohriat.
Kuchynsky riad sa nemusi
rozpoznat.
Nevhodné Beznd tenkd ocel, sklo, hlina, med, | Kuchynsky riad sa nerozpoznd a
hlinik a iné neferomagnetické | nezahrieva sa.
materialy alebo kuchynsky riad s
gumovymi nozickami.

POZNAMKA: Vietok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne
kontrolujte, ¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom
vysokého tepla deformovat.

Pouzivanie riadu, ktory nezodpovedd odporic¢anym rozmerom a vlastnostiam,
moze vyrazne ovplyvnit priebeh pripravy jedal a sposobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyviuje ucinnost, a preto predlzuje cas
potrebny na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, ze feromagneticky priemer

PRVE POUZITIE

Zéna Vhodny tvar Vhodné feromagnetické
2 kuchynského riadu dno (cm)
g 3 Okruhly aleb
y alebo R
'a 1 alebo 2 Evorcovy 16-21
T 3 Okrtihly 16-21
1 4 Okrdhly 10-15
142 Ovélny alebo Krétka strana 16 - 21
(Flexi Zone) obdIznikovy DIhé strana 24 - 38

RIADENIE VYKONU

Pri ndkupe je varnd doska nastavend na maximélny vykon. Nastavenie
upravte na zéklade limitov vasej domacej elektrickej siete, ako je vysvetlené v
nasledujucom odseku.

POZNAMKY: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varnt dosku niektoré drovne
vykonu a funkcie varmnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle ohrievanie)
mozu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu zvoleného limitu.
V nasledujucej tabulke je uvedeny vykon vyuzivany jednotlivymi zénami pre
kazdu funkciu, aby ste pochopili mozné obmedzenia pouzivania na zéklade
zvoleného nastavenia vykonu.

ZONA lalebo2| 142 3 4

UROVEN VYKONU 18 (KW) 22 22 25 1,5
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
e 0 | w [ | owm
TOPENIE (KW) NA NA NA 0,045
UDRZIAVANIE V TEPLE (KW) NA NA NA 0,145

Priklady s odkazom na hodnoty vo vyssie uvedenej tabulke:

Ak nastavite ,Power management setting” (Nastavenie riadenia vykonu) na 4
kW a aktivujete viacero varnych zén sucasne, varna doska automaticky upravi
urovne vykonu tak, aby neprekrocili celkovy limit vykonu (napr. 4 kW).

Ak napriklad pri nastaveni ,Power management setting” (Nastavenie riadenia
vykonu) na 4 kW nastavite zénu 3 na ,Booster” (Posilfiovac) (=3,7 kW) a potom
sa pokusite aktivovat zénu 1 na urovni 18 (2,2 kW), celkovy dodavany vykon by
prekroCil limit 4 KW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Z tohto dévodu varna doska automaticky
nastavi Urovne vykonu nasledovne: varna zéna nastavend na ,Booster” (Posiliiovac)
bude nastavend na uroven 18 (=2,2 kW), zatial ¢o druhd varna zéna na droven 15
(=1,6 KW, maximalna troven vykonu nesmie prekrocit obmedzenie 4 kW).

Menu nastavenia: Zmena zdkladnych nastaveni

Po pripojeni zariadenia k hlavnému zdroju napajania mozete do 60 sekind

zmenit predvolené nastavenia vstupom do ponuky Nastavenie:

1. Po pripojeni varnej dosky k hlavnému zdroju napéjania pockajte, kym sa
vietky LED diédy postupne nerozsvietia a nezhasnu.

2. Stlacteapodrzte tlacidlo zapnutia/vypnutia (D), ¢im varnt dosku zapnete.

3. Stlacenim tlacidla Blokovanie tlacidiel (()) na minimélne 6 sekund vstupite
do ponuky Setting (Nastavenie). Ignorujte zvuk aktivacie uzamknutia
tlacidiel, ktory budete pocut po 3 sekundach stlacenia.

4. Typ nastavenia (napr. ,PL") sa zobrazi na displeji lavej hornej varnej zény
a jeho predvolena (alebo aktualna) hodnota (napr. ,2_5") sa zobrazi na
displeji lavej dolnej varnej zény. ) _

5. Typ nastavenia mozete vybrat pomocou sipok nahor ( _—_) a nadol ( — )
lavej hornej varnej zény. Jeho hodnotu moézete zmenit pomocou Sipok nahor
(—=_)anadol( — )lavejdolnejvarnejzény.Typy nastaveni, predvolené hodnoty
amozné hodnoty néjdete v nasledujlicej tabulke.

6. Stlacte tlacidlo zap./vyp. na potvrdenie.

7. Bez potvrdenia varna doska zatvori menu Nastavenie a do 30 sekund sa
vrati na predchadzajuce hodnoty.

VLAVO DOLE SNE
TYP . - MOZNE
PORADIE VLAVO HORE | (PREDVOLENE

NASTAVENIA NASTAVENIE) HODNOTY
Obmedzenie 2,5 kW; 4 kw;
! vykonu PL 74 6 KW; 7,4 kW

2 Zvukovy tén Aud Zap. Zap./Vyp.

o . On/off (Zapnuté/
3 Rezim demo DE Vypnuté Vypnuté)

POZNAMKY: po aktivacii funkcie demo rezimu zostane zapnuta aj v pripade
prerusenia hlavného napajania.
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KAZDODENNE POUZiVANIE

. SK

@ ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Ak chcete zapnu varnu dosku, stlacte a podrzte tlacidlo napéjania. LED didda
nad tlac¢idlom sa rozsvieti a budete pocut zvukovy signal. Po niekolkych
sekundach moézete s varnou doskou komunikovat. Ak chcete varnu dosku
vypnut, znova stlacte to isté tlacidlo; vietky varné zény sa vypnu.

UMIESTNENIE
Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Poznamka: Vo varnych zénach v blizkosti ovladacieho panelu sa odporuca
umiestriovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom do
uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju Sirsie).

Tym sa zabrani nadmernému prehrievaniu klavesnice. Pri grilovani alebo
vyprazani pouzivajte podla moznosti zadné varné zény.

AKTIVOVANIE/DEAKTIVOVANIE VARNYCH ZON A NASTAVOVANIE
UROVNI VYKONU

Aktivovanie varnych zon:

Ked je varna doska zapnut, rolovacia klavesnica (POSUVNIK) vietkych dostupnych
varnych zdn sa slabo rozsvieti. Polozte prst na rolovacie tlacidlo (Posuvnik) zény,
ktoru chcete aktivovat, a jemne ho posurite doprava, ak chcete zvysit Urover
vykonu, alebo dolava, ak ju chcete zniZit. VSimnite si, Ze segmenty ovlddacej
klavesnice sa na zaklade zvolenej Urovne vykonu posunu na vysoku svietivost a
Cislice na displeji zobrazia ¢islo zodpovedajtice zvolenej trovni vykonu (od 1 do 18).
Tlacidlo ,P" mézete pouzit na vyber funkcie rychleho ohrevu (Booster) na
rychle uvarenie vody.

Deaktivovanie varnych zon:
Vlyberte tlacidlo ,OFF"" na zaciatku rolovacej klavesnice.

POZNAMKA: Rozliata voda, pretecené jedlo a/alebo predmet umiestneny
na tlacidlach ovladacieho panela moze imitovat vas prst a ndhodne aktivovat
alebo deaktivovat niektoré z tlacidiel varnej dosky. Ak sa takéto prvky
neodstrania do 8 seklind, varna doska vyda dva kratke zvukové signély a sama
sa vypne, pricom sa zobrazi sprava ,OFF".

N
ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Funkcia uzamknutia ovladdacieho panela je uréenad na uzamknutie nastaveni
varnej dosky, aby sa zabranilo ndhodnym zmendm nastaveni alebo neumyselnej
aktivacii/deaktivacii funkcii. Tuto funkciu moézete potrebovat napriklad: V
pripade mozného rozliatia tekutiny alebo jedla alebo z bezpecnostnych
dévodov (nahodna interakcia deti s varnou doskou), aby sa zabrénilo riziku
nahodného zapnutia varnej dosky. Ak chcete aktivovat funkciu zamknutia
ovladacieho panelu, 3 sekundy podrzte stlacené tlacidlo #1. Tlacidlo sa zapne
s vysokou svietivostou a pipnutie a varovné svetielko nad symbolom ukazujy,
Ze této funkcia bola aktivovana. Aby ste ovladacie prvky odblokovali, zopakujte
postup ako pri aktivacii.

MAXIMALNY PRACOVNY CAS VARNYCH ZON A FUNKCII

POZNAMKA: Ovladaci panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia. Ak
vypnete varnu dosku s aktivnym zamkom ovladacieho panela, stlacte tlacidlo
ON/OFF a potom stlacte tlacidlo zdmku na 3 sekundy, aby sa varna doska
odomkla.

E@ FUNKCIA UTIERANIA

Funkcia utierania docasne zablokuje tlacidla pouzivatelského rozhrania, aby sa
zabranilo nahodnym zmendm nastaveni pocas Cistenia. Funkcia neprerusuje
proces varenia.

Funkcia utierania pomaha predchédzat akymkolvek zvukom, ak sa na pouzivatelské
rozhranie vyleje voda pocas procesu varenia alebo pri beznom ¢isteni.

Z bezpecnostnych dévodov sa tlacidlo ON/OFF méze pocas cistenia aktivovat
aj nedobrovolne.

Na aktivovanie funkcie utierania:

1. Stlacte tlacidlo funkcie utierania (D). Ked je funkcia aktivna, budete pocut
zvuk.

2. LED diéda nad tlacidlom sa rozsvieti a zostane svietit, zatial ¢co samotné
tlacidlo bliké pocas celého trvania ¢innosti funkcie.

3. Ovladaci panel zostane zablokovany 30 sekund.

@ CASOVAC
Casovat ovlada vietky aktivne varné zény.

Aktivovanie casomeru:

1. Zvolte varni zénu a nastavte pozadovanu uroveri vykonu.

2. Tlacidlo ¢asovaca sazapne priblizne 5 sekiind po rozpoznani kuchynského
riadu. Stlacajte ho, kym sa nerozsvieti kontrolka v sulade so $pecifickym
symbolom na zvolenejvarnejzéne.

3. Pomocou sipok nahor (_—_) a nadol ( — ) nastavte cas (nestlacajte ich dlhsie
ako 8 sekuind, inak sa na varnej doske zobrazi OFF. Dal3ie informécie vyhladajte
v Casti "RieSenie problémov"). Cas sa bude menit od 000 sekiind do 30 mindt,
pricom sa vzdy zvysi o 1 minttu; od 30 do 150 minut, ¢as sa bude predizovat
v krokoch po 5 minttach. Ak potrebujete zmenit ¢as o 10 minut, pouZzite
postranné pomicky. Pomicka viavo odcita 10 mindt, pomicka vpravo prida 10
minut (pozri nasledujuci obrazok).

OFF — — — —
T

4. Nastaveny Cas potvrdite stlacenim tlacidla hodin ( O).v opacnom pripade sa
Cas automaticky potvrdi po 5 sekundach bez akejkolvek akcie.

5. Cas mozete kedykolvek zmenit a aktivovat viacero ¢asovacov sticasne.

6. Pocas odpocitavania tuknite prstom na posuvnik, aby ste videli Giroveri vykonu.
Tuknutim na 3ipku nahor (_—_) alebo nadol ( — ) zobrazite nastavent teplotu.
Po 3 sekundéch sa odpocitavanie objavi znova.

7. Po uplynuti nastaveného casu sa ozve pipnutie a varna zéna sa automaticky

vypne.

Deaktivovanie casomeru:
Stlacajte Sipku nadol (— ), kym sa nezobrazi 000, a po 5 sekundach sa deaktivuije.

@ UKAZOVATEL CASU

Této LED kontrolka (ked'je zapnuta) ukazuje, ze pre varnt zénu bol nastaveny
casovac.

Uroveni vykonu alebo funkcia | VYPNUT| 1-3 4-6 7-9 10-12 | 13-15 | 16-18 | Booster* | Booster** | Roztapanie Udrz;:;laeme v
Maximalny pracovny ¢as - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Uroven vykonu po éasovom _

limite 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Varndzona1,2,3
**Varnd zéna 4

Priklady tykajuce sa hodn6t vo vyssie uvedenej tabulke:

Ak zapnete varnu zénu a nastavite jej vykon na Uroven 14, varmna zéna bude pracovat maximalne 2 hodiny. Po 2 hodindch sa Uroveri vykonu znizi na troven 0 a varna zéna
sa automaticky vypne. Ak nie st aktivne Ziadne iné varné zény a do 30 sekind nedéjde k interakii s tlacidlami ovladacieho panela, varna doska sa automaticky vypne.

Ak aktivujete funkciu Booster (posiliovac) na varnej zdne 4, po 5 minutach sa automaticky znizi vykon na troven 18.Na druhej strane, ak aktivujete funkciu Booster na varnej
z6ne 1,2alebo 3, po 10 minttach sa automaticky zniZi vykon na troven 18.Po 1,5 hodinéach sa troven vykonu znizi na 0 a varna zéna sa automaticky vypne. Ak nie st aktivne
Ziadne iné varné zény a do 30 sekiind ned6jde k interakcii s tlacidlami ovlddacieho panela, varna doska sa automaticky vypne.
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FUNKCIE

P FUNKCIABOOSTER

Booster je Specidlny rezim s Uroviiou vykonu vysou ako 18, ktory umozriuje
najrychlejsie zahrievanie. Tento rezim méze mat rézne trvanie v zavislosti od
pouZzitej zény (pozri tabulku nizsie). Po uplynuti ¢asu Booster sa vykon automaticky
znizi na Urover 18.

DOLEZITE: Nepouzivajte s prézdnou panvicou alebo olejom/maslom. Této
funkcia je idedlna na varenie vody.

POZNAMKA: V zavislosti od nastavenia riadenia vykonu nemusi byt funkcia
Booster pre niektoré varné zény k dispozicii. Okrem toho, ak nastavite jednu
varnu zénu na Booster a potom aktivujete dalsiu zénu, prva sa znizi na
maximalnu dostupnu uUroven (dokonca ovela nizsiu ako Uroven 18), aby sa
mohla pouzit druha zéna. Druha varna zéna sa nastavi alebo obmedzi na
zaklade zostavajlceho vykonu dostupného na tejto strane varnej dosky.
Majte tiez na pamati, ze vykon sa moze lisit v zavislosti od velkosti a materialu
pouzivaného riadu.

OPIS ZON
Zéna Menovity vykon Booster Trvanie
(Uroven 18, kW) | vykonu (kW) | Booster
© 3 (min.)
a ; 1alebo 2 22 37 10
e 3 25 37 10
1 4 15 22 5
1+2
(Flexi Zone) 22 37 10

POZNAMKY: hodnoty v tabulke sa vztahuju na skigobné podmienky opisané v normativnej norme
na hodnotenie vykonu varnych spotrebicov.
Uvedeny vykon sa méze liit v zavislosti od velkosti alebo materidlu pouzitého riadu.

o
U o FLEXIBILNA VARNA ZONA (FLEXI ZONE)
Pomocou tejto funkcie moZete spojit dve varné zény do jednej dihej, aby
ste mohli pouzit obdlznikovy, ovalny alebo podlhovasty riad, a pouzit jedno
nastavenie pre celt kombinovanu zénu.
Na zabezpelenie spravnych vysledkov pouzivajte len hrnce a panvice s
feromagnetickym dnom, ktoré st dostatocne dihé na pokrytie oboch zén sticasne.
Varny riad umiestnite do stredu flexibilnej obdiznikovej plochy na varenie.
Priklady spravneho a nespravneho pouzitia najdete na obrazku nizsie.

POZNAMKA: Velky okrihly hriec pouzity uprostred sa moze zohriat menej
rychlo a teplo sa modze rozlozit menej rovhomerne.

- ————— ITa]
L8]
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DOLEZITE: Pri hmcoch a panviciach s feromagnetickm dnom 21 cm
alebo mensim sa odporuca pouzivat jednotlivé varné zény bez aktivacie
flexibilného rezimu varenia (Flexi Zone). Umiestnite riad na prednu alebo
zadnu zénu a aktivujte danu zénu.

Ak je funkcia Flexi Zone (Flexi zéna) aktivna, funkcia Heat Control (Regulcia
tepla) nebude k dispozicii, takze ju na ovlddacom paneli neuvidite.

Priklady spravneho a nespravneho pouzitia najdete na obrazku nizsie.

Flexi Zone pouzitd ako dve samostatné zony

Pri suicasnom pouzivani dvoch hrncov alebo panvic sa odpordca umiestnit prvy
hrniec na zadnu zénu a druhy na prednu zénu (pozri obrazok nizsie). V tomto
pripade by sa zény mali aktivovat bez pomocou flexibilného reZzimu varenia
(Flexi Zone).

Na dosiahnutie optimalneho vykonu sa uistite, Ze su obe panvice vycentrované
v prislusnych zénach. Neposuvajte jeden hrniec/panvicu mimo stredu, aby ste
uvolhili miesto pre druhy. Pri umiestriovani riadu nevychadzajte mimo oblast
varnej zény ani na hornu cast ovladacieho panela.

Priklady spravneho a nespravneho pouZzitia najdete na obrazku nizsie.

(G
€
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AUTOMATICKE FUNKCIE

Této varnd doska vam ponuka niekolko automatickych funkcii, ktoré vam
pomdahaju pri vareni. Upozoriiujeme, ze v zavislosti od nastavenia riadenia
vykonu nemusia byt k dispozicii (pozri ¢ast "Riadenie vykonu"). Ak je napriklad
riadenie vykonu nastavené na 2,5 kW a niektoré zény sa uz pouzivaju,
zostavajuci vykon nemusi stacit na aktivaciu automatickej funkcie. Varna doska
vas na to upozorni zvukovym signalom.

19 ROZTAPANIE

Tato funkcia automaticky nastavi idedlnu Uroven vykonu pre roztapanie.
Umoznuje rozpustat jemné potraviny, ako je ¢okoldda alebo maslo, a
udrziavat ich rozpustené bez rizika, Ze sa pripaélia alebo prilepia na hrniec/
panvicu.

7 .
195 UDRZIAVANIE v TEPLE

Této funkcia automaticky nastavi idedlny vykon na udrziavanie teploty jedla
po vareni a pred podavanim. V3imnite si, Zze tekutiny sa pri udrziavani potravin
v teple ¢asom redukuju.

Tieto automatické funkcie su k dispozicii len na standardnych varnych
zénach (zény s ikonou 7).

Ako aktivovat automatické funkcie:

Ak chcete aktivovat automatické funkcie, stlacte ikonu <.

Na displeji sa zobrazia dve slabo osvetlené ikony: {i§ft (udrziavat teplo) navrchu
a4 (topenie) naspodku. o

Pomocou Sipok nahor (_—_) a nadol ( — ) vyberte pozadovanu funkciu.

Na displeji sa zobrazi ,A1” pre topenie alebo ,A2“ pre udrziavanie tepla a
prisludnd ikona sa rozjasni.

- - < OFF — =
-l -
. A T =
‘R2 o - - -

@ HEAT CONTROL - ASISTOVANE VARENIE S TEPLOTOU

Této funkcia umoznuje zvolit a varit pri pozadovanej teplote (ako v rure), a nie
pouzivat Standardné stupne vykonu.

Vdaka tejto funkcii varna doska automaticky upravi teplotu a udrziava stabilnu
teplotu riadu, ¢im sa eliminuje potreba neustéleho nastavovania.

Tato funkcia je k dispozicii len na varnych zénach s ikonou 8.

POZNAMKA: Zobrazena teplota sa vztahuje na stred prézdneho riadu. V zavislosti
od konkrétneho pouzivaného riadu sa moéze zobrazena teplota lisit od skutocnej
teploty riadu. Na dosiahnutie optimélneho vykonu sa odportca umiestnit riad do
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stredu varnej zény a aktivovat funkciu, ked'nie je aktivny ukazovatel zvyskového
tepla (Hak).

DOLEZITE: Tato funkcia nie je uréena na varenie vody alebo fritovanie. Z tohto
dévodu voda nevykypi, aj ked'je zvolena teplota vyssia ako 100 °C. Pozrite si
Cast , Asistované varenie” alebo pouzite funkciu Booster na rychle varenie.

Ako aktivovat'funkciu Heat Control:

1. Umiestnite kuchynsky riad na zénu s ikonou 8.

2. Stlacteikonu 8.

3. Sipkou nahor (_—_) vyberte pozadovanu teplotu. Predvolené nastavenie je
45 °C. Teplotu mozete zvysit az na 200 °C podla vasich potrieb (tipy na varenie
najdete v tabulke nizsie). Pomocou sipky nadol ( — ) znizte teplotu.

4, Pocas fazy zahrievania bude vedla zvolenej teploty blikat $ipka nahor ( /\).

5. Ked'varny riad dosiahne nastavenu teplotu, varna doska vés na to upozorni
zvukovym signalom a $ipka nahor (/\) prestane blikat. Teraz mozete pridat
jedlo.

6. Podosiahnutinastavenej hodnoty mézete pomocou sipok nahor (_—_) anadol
( — ) nastavit teplotu v krokoch po 5°C.

7. Ak je nova zvolena teplota nizsia ako aktudlna, vedla zvolenej teploty bude
blikat $ipka nadol ( vo), kym sa nedosiahne nové nastavena hodnota. Ak je
nova zvolena teplota vyssia ako aktudlna, vedla zvolenej teploty bude blikat
$ipka nahor (/\ ), kym sa nedosiahne nova nastavena hodnota.

8. Ak nastavite casovac na zéne, kde je aktivna funkcia Heat Control ¢asovac sa
spusti az po dosiahnuti nastavenej hodnoty. Na displeji sa namiesto teploty
zobrazi odpocitavanie ¢asovaca. Tuknutim na sipku nahor (_—.) alebo nadol
( — ) pocas odpocitavania zobrazite nastavenu teplotu. Po 3 sekundéch sa
odpocitavanie objavi znova.

HEAT CONTROL - TIPY NA VARENIE

V nasledujucej tabulke su uvedené niektoré navrhy technik varenia pre
jednotlivé teploty.

NiZKA TEPLOTA STREDNA TEPLOTA VYSOKA TEPLOTA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Jemné Gril
Topenie R vyprazanie | MieSaniea Prudké P
(Cokolada, Udrzt|eav|aen|e v (zmes smazenie | osmazenie (h&\gﬁme
maslo) P zeleninovych | (vajicka) | Restovanie lenin.
ZaKladov) zelenina)
Zahustovanie, . Karameli- | Oprazenie | Zhnednutie
Ro\z/;nr:iaezo- pridavanie K?;eﬁ';?]\i/::)'e zovanie dohneda (steak,
B smotany . (cukor, (palacinky, pecené
(méso, ryby) (rizoto) Deglazovanie zelenina) toasty) maso)
Mierny var
(120°C)

Pozrite si Cast , Asistované varenie” alebo pouZite funkciu Booster na rychle varenie.

POZNAMKY:

+  Systém dokaze monitorovat teplotu varenia, ale vzdy sa odportca, aby ste
sa pocas pouzivania varnej dosky zdrZiavali v jej blizkosti.

-V zavislosti od postupnosti aktivacie varnej zony nemusi byt funkcia Heat
Control k dispozicii. Varna doska vés na to upozorni zvukovym signalom.

Naskenujte QR kdd a objavte tajomstvo varenia s funkciou
Heat Control. Navstivte nasu webovu stranku, kde najdete
navody na r6zne techniky pripravy jeddl, kazdodenné jedla
a vzrudujuce nové jedld prostrednictvom receptov krok za
krokom.

UKAZOVATELE

|
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1?_2]— ASISTOVANE VARENIE (BOIL&COOK)

Této funkcia privedie vodu do varu a automaticky upravi vykon tak, aby slabo
vrela, kym nebudete pripraveni pridat jedlo. V porovnani s reZimom Booster tato
funkcia tiez poméha predchadzat prevareniu a plytvaniu energiou. Ak chcete usetrit
energiu a urychlit proces varenia, odporic¢ame prikryt panvicu pokrievkou.

Funkcia Asistovaného varenia je k dispozicii len na varnych zénach s ikonou 8.

POZNAMKA: Pri pouziti tejto funkcie musi mat hrniec priemer dna 160 - 210
mm a musi byt naplneny vodou do 1/2 az 3/4 objemu. Berte do Uvahy, Ze
maximalny objem, ktory mozno pouzit s touto funkciou, je priblizne 4. Do vody
nepridavajte sol pred dosiahnutim varu, pretoze by to zabréanilo fungovaniu
systému podla oc¢akavania.

Na dosiahnutie optimalneho vykonu sa odportca umiestnit riad do stredu
varnej zény, pouzit vodu izbovej teploty a aktivovat funkciu, ked' nesvieti
ukazovatel zvyskového tepla.

DOLEZITE: Této funkcia sa ma pouzivat len na varenie vody, nie na mlieko
alebo iné druhy tekutin.

Podla kuchynského riadu dostupného na trhu sa méze stat, ze funkcia nebude
fungovat podla ocakéavania.

Ako aktivovat Asistované varenie:

1. Naplnte hrniec vodou (pozri poznamky vyssie).

2. Umiestnite kuchynsky riad na varnt zénu s ikonou 8.

3. Vyberte tlacidlo Asistované varenie (=),

4. Stlactetlacidlo Asistovaného varenia (==) jedenkrét, ak je funkcia Heat Control
k dispozicii len na jednej varnej zéne. Ak je funkcia Heat Control k dispozicii na
viac ako jednej varnej zone, stlacte niekolkokrét tlacidlo ==, kym nedosiahnete
varnui zénu, na ktorej chcete poutzit funkciu Asistovaného varenia. Na displeji sa
zobrazi indikacia ,-b-*, ktora vas prevedie zonami.

5. Po vybere zény sa na displeji zony na niekolko sekund zobrazi blikanie -b- a
potom sa funkcia automaticky spusti.

6. Ked'sa spusti funkcia Asistovaného varenia, pocas fazy ohrevu sa na displeji
zobrazi animacia.

7. Do 90 sekund odkedy voda zacne vriet, vas na to funkcia upozorni zvukovym
signalom. Animacia zmizne a varna doska automaticky nastavi roven vykonu
15, aby sa udrziaval mierny var.

8. V zavislosti od pouzitého riadu mdze Uroven vykonu automaticky klesnut na
uroven 15 bez dosiahnutia bodu varu vody. Aby ste dosiahli bod varu, mézete
2zvysit Uroven vykonu pouzivanej varnej zony. Pripadne médzete skusit pouzit
inU nadobu, ktora je kompatibilna s indukénym varenim. Ak vy3sie uvedené
podmienky nenastantl, odporic¢ame vypnut funkciu Boil&Cook a nastavit
urovne vykonu manuadlne, aby ste mohli pokracovat vo vareni.

9. Pridajte potraviny a v pripade potreby zmerite Urover vykonu, aby ste upravili
intenzitu varu podla potreby. Viyber vykonu bude obmedzeny na urovne
vhodné na udrZiavanie varu (t. . Urovne 10- 18).

POZNAMKA:

«  Bezohladunato, ¢isa voda vari alebo nie, po priblizne 15 minutach od aktivacie
funkcie varnd doska automaticky nastavi Uroven vykonu na 15 a animacia
zZmizne.

V Zavislosti od nastavenia riadenia vykonu alebo sekvencie aktivacie varnej
z6ény nemusi byt funkcia Asistovaného varenia k dispozicii. Varna doska vés na
to upozorni zvukovym signdlom.

«  Pri pouziti tejto funkcie nie je mozné nastavit ¢asovac pocas fazy ohrevu vody.
Casovat je mozné aktivovat az po prijati akustického hlasenia, Ze voda dosiahla
bod varu.

«  Systém dokdze monitorovat proces vrenia, ale vzdy sa odportca, aby ste sa
pocas pouzivania varnej dosky zdrziavali v jej blizkosti.

« Ak je na varnej doske moznost pouzivat funkciu Boil&Cook na viacerych
zbnach, na kazdej strane moze byt aktivovana len jedna funkcia Boil&Cook.
Pocas procesu vyberu sa viak animacia (had) zobrazi na tej istej strane na
niekolko sekuind, aj ked funkciu nemozno aktivovat.

[ . ;

MUNZ ZVYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje ,H", znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked' zéna nebola aktivovand, ale zohriala sa od
okolitych zén alebo preto, lebo ste na fu poloZili horuci hrniec.

Po vychladnuti varnej zony sprava ,Hot" zmizne.

HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked’ hrniec nie je vhodny na induk¢éné varenie, nie je
polozeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolend varnud zénu. Ak
varna zéna do 30 sekund po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna
savypne.

Whj;lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Tabulka varenia ponuka tipy na varenie pre kazdy stuperi vykonu. Skuto¢ny dodavany vykon kazdej Urovne zavisi od rozmerov varnej zény a pouzitého riadu.

UROVEN VYKONU NIEKOLKO RAD PRI VARENI
Maximalny vykon (P) Booster* - Privedte vodu do varu ¢o najrychlejsie. Nepouzivajte s prazdnou panvicou alebo olejom/maslom.
17-18 Privedenie vody do varu, fritovanie** mrazenych vyrobkov.
15-16 Udrziavanie varu, rychle opekanie, smazenie, zhnednutie.
10-14 Udrziavanie mierneho varu, predhrievanie, grilovanie (dlhsi ¢as), smazenie, soté, karamelizovanie, zhnednutie, palacinky.
5-9 Slabé vrenie, dusenie, zahustovanie, pomalé varenie.
3-4 UdrZiavanie v teple, rozmrazovanie.
1-2 Roztdpanie, priddvanie smotany (rizoto).
Nulovy vykon (VYP.) ’\’/:(r)r:?’).doskaje v pohotovostnom rezime alebo vypnuta (na pripadné zvyskové teplo po skoncenivarenia upozornuje

*Booster je Specialny rezim, ktory pouziva vyssi vykon ako power level 18, aby sa voda ohriala rychlejsie. Tento rezim mozno udrziavat maximalne 10 mintt v

zavislosti od pouzitej zony. Po tomto ase sa Uroven vykonu automaticky znizi na 18.

** Na fritovanie mrazenych vyrobkov, ako st napriklad hranolceky, sa odporuca pouzivat iné ako Flexi Zone varné zény. Ak chcete fritovat pomocou varnych zén

Flexi Zone, odportcame pouzit prednu zénu.

CISTENIE A UDRZBA

Dolezité:

+  Pred ¢istenim skontrolujte, ¢i st varné zony vypnuté a ¢i sa nezobrazuje
indikator zvyskového tepla (,Hot").

+ Nepouzivajte abrazivne distiace Spongie ani drétenky, lebo by mohli
poskodit sklo.

+  Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste
odstranili vietky usadeniny a Skvrny spsobené zvyskami jedla.

+  Akpovrch nieje dostatocne Cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel ovladacieho
panela.

« Skrabku poutite, iba ak sa zvy3ky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny
vyrobcu skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla.

+ Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru mézu varny panel
poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.

+  Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

»  Pouzivajte makku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo
$pecidlne vyrobky urcené na cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

RIESENIE PROBLEMOV

Vyliate tekutiny m6zu na varmnych zénach spésobit pohyby alebo vibrovanie
hrncov.
Po cisteni povrch varného panela dékladne osuste.

Ak je na skle logo CleanProtect, varnd doska bola upravena technolégiou
CleanProtect. Tato mimoriadna povrchova Uprava zabezpecuje vynikajice
vysledky pri cisteni a dlhsie udrzi povrch varnej dosky leskly.

Odporuca sa Cistit denne, po kazdom pouziti.

Pri cisteni varnych dosiek CleanProtect dodrzujte tieto odportcania:

Zbny, ktoré je potrebné vycistit, dokladne navlhcite vodou a uistite sa, Ze
je pokryta cela znecistend oblast. Davajte pozor, aby ste nevyliali vodu na
ovladaci panel.

Postup zvih¢ovania:

« Zanormdalnych podmienok pockajte aspor 2 minuty.

« Vpripade silného znecistenia pockajte aspon 5 minut.

« Akvoda na varnej doske zaschne, znovu ju navlhcite.

Na odstranenie usadenin pouzite jemnu $pongiu a po vycisteni dosku utrite
dosucha.

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodévky elektriny.

+ Ak po pouziti nemdzete varnt dosku vypnut, odpojte ju od napdjania.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

Upozornenie: Pritomnost vody, vyvretd kvapalina z hrncov alebo akykolvek
predmet, ktory sa dostane na tlacidlo varnej dosky, ndhodne aktivovat alebo
vypnut funkciu zamknutia panelu varnej dosky.

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Pripojenie napéjania nie je presne také, ako
je uvedené v Casti "Zapojenie do elektrickej

Pripojenie napdjania vykonajte podla casti
"Zapojenie do elektrickej siete".

Vnutorna teplota elektronickych casti je prilis

Pockajte, kym varné doska vychladne, az potom
juznovu poutzite.

Vnutorna teplota elektronickych castije prilis

Ventildcia varnej dosky nemusi byt
dostatocnd na zabezpecenie spravneho
fungovania varmnej dosky.

KOD NA DISPLEJI/ OPIS

ZISTENY PROBLEM
FOEO Nespravne pripojenie napajacieho kabla.

siete”.
FOEA Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne
nasledkom prilis vysokej teploty. vysoka

FOE9
Uroven vykonu sa Ked'su teploty prilis vysoké, dand varna zéna
automaticky znizi. savypne. vysoka.
Varnd zéna sa Uroven vykonu sa zniZi, varna zéna sa vypne
automaticky vypne. alebo sa varna doska vypne, ked'su teploty
Varnd doska sa prilis vysoké.
automaticky vypne.

Pockajte, kym varna zéna vychladne, az potom ju
Znovu poutzite.

Aby spotrebi¢ spravne fungoval, varna doska
musi byt dostatocne vetrand dostato¢nym
privodom cerstvého vzduchu. Skontrolujte,
¢i bola varnd doska nainstalovand v stlade s
pokynmi uvedenymi v casti "Instalacia”. Uistite
sa, Ze zadnej a spodnej zadnej Casti varnej dosky
nebrani Ziadny predmet.
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Ndvod na obsluhu

KOD NA DISPLEJI/
ZISTENY PROBLEM

OPIS MOZNE PRICINY

RIESENIE

FOE2, FOE4, FOEG, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Odpojte varnu dosku od elektrického napédjania.
Niekolko sekuind pockajte (viac ako 10) a potom dosku znova pripojte k elektrickej sieti.

Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kod zobrazeny na displeji.

dE . .
[kedje varné,doska \F/S;]T(adi(;;kﬁ ;;a%izg hrieva. REZIM DEMO JE zapnuty. Postupujte podla pokynov v ¢asti "Prvé pouZzitie".
vypnutd] )
& ix . Regulator vykonu obmedzuje aktivaciu
Specidlna  funkcia sa . - . e 2 . ' -
. Varnd doska nedovoluje  aktivovat | Specidlnej funkcie v sulade s nastavenim e o gD - "
nezapne a vama dqska $pecidlnu funkciu. riadenia vykonu zvolenym pre varnu dosku Pozrite si Cast "Riadenie vykonu'.
vydava akusticky signal. (napr. 2,5 kW)
Reguldtor vykonu obmedzuje aktivaciu
$pecidlngj funkcie v sulade s nastavenim | Pozrite si cast "Riadenie vykonu" alebo "Funkcia
riadenia vykonu zvolenym pre varnu dosku | Booster".
Ked'zvolite Uroven [ . . (napr.2,5 kW). Aby spotrebi¢ spravne fungoval, varna doska
vykonu alebo pouZijete \C/lg';?s dr? *ﬁgﬂ;ﬁ%ﬁﬂgﬁ:\;‘tgﬁr,T)]Zlgy Funkcia Booster moze mat rozne trvanie v | musi byt dostatocne vetrana dostatocnym
funkciu Booster, Uroven o zabpezy\é)élil o 2erarné 76na sa bué,é da¥’ zavislosti od pouZitej zony. Po uplynuti ¢asu | privodom  Cerstvého vzduchu. Skontrolujte,
vykonu sa automaticky UV at’p ’ Booster sa vykon automaticky znizi na Groveri | ¢i bola varnd doska nainstalovand v sulade s
Znizi. P ) 18. pokynmi uvedenymi v casti "Instalacia”. Uistite
Ventilacia varnej dosky nemusi byt dostatocna | sa, Ze zadnej a spodnej zadnej casti varnej dosky
na zabezpecenie spravneho fungovania | nebraniZiadny predmet.
varnej dosky.
-\I/-ﬁgfjon%;niagluligngjs\; erI:ieedniheTeIi)col?);rjs’/ Ak je vas riad vhodny na indukéné varenie (pozri
o Kuchynsky riad nie je rozpoznany. spravne alebo nema spravnu velkost pre Cf;a gg\s,gﬁgn\s,;ﬂe)-azfnseprslgﬁgrﬁfﬂgﬁgi{ 22
- Varna zéna sa po 30 sekundach vypne. zvolenu varnu zénu. Ak varmna zéna do 30 fn endej varnéj 20N eJV opaé:n om pripa d% pouzite
sekund po,na,volenl neidentifikuje Ziadny vhodny riad (pozi éast’"PrisIu§enstvo")
hrniec, varna zéna sa vypne. )
Varna doska vyda dva . .. . , _— s
p L0 Rozliata voda, pretecené jedlo a/alebo predmet umiestneny na tlacidlach ovlddacieho . y .
E?:gﬁwasﬁu:;ﬁwlfvzyvgz a panela moéze imitovat vas prst a nédhodne aktivovat alebo deaktivovat niektoré z tlacidiel \F;)r/esgf\it aﬁ;b?t o Vr)ﬁgﬁ'ﬁevaarfée%% sI?L?S;?on\ES
. .| vanej dosky: et S I
Nofsnesaznbr, |0 ONOR cospobineimpsiné e vamsdoso; e e
<ektind, pocas ktorvich - tlacidlo blokovania kldvesov, ktoré sposobuje neziaducu aktivaciu funkcie blokovania aktivovand.  stlacenim _ tlacidla  uzamknutia
savam a?ﬂ oskan eéyé kldvesov, ak je stlatené nepretrzite dihsie ako 3 sekundy. Funkcia zostava aktivna aj po Klavesov n é 3 sekundy iU vWonete
znovu zapnUt a kazdych vypnuti vamej dstyJ pricom svieti ikgna zémku kI’L’Jéa!a LED d,iéda; Varnu dosku znovu gp\r%?e stlacenim tlacidla
5 sekind saopakujidva || rolovacej kldvesnici, ¢o spdsobuje neZiaducu zmenu Urovni vykonu. ZAPANP
kratke zvukové signély. Varna doska sa sama vypne (zobrazi sa sprava ,OFF"), ak sa do 8 sekiind nevycisti.

Voda nevrie, ked'sa
pouziva Heat Control ( b).

Voda nevrie, ked je teplota nastavend
pomocou funkcie Heat Control.

Na varenie vody pouzivate funkciu Heat
Control.

Pouzite funkciu Asistované varenie (Boil&Cook)
alebo funkciu Booster.

Pri umiestriovani
kuchynského riadu sa
ozyva cvakanie a/alebo
tikanie.

Tieto nepretrzité zvuky cvakania a/alebo tikania sa objavuju vtedy, ked' panvica nie je
schopna prijat plny vykon dodany pre nastavent droveri vykonu.

pre konkrétne varné zény. Aj ked' pouzivate panvicu so spravnymi rozmermi, niektoré
modely panvic maju dno ¢iastocne pokryté kovovymi viozkami (alebo bez rovnomerného
feromagnetického rozlozenia) a nie vzdy funguju podla ocakavania.

minimum uvedené v ndvode na obsluhu pre
konkrétne varné zény, alebo pouzite vykonnejsiu
panvicu (pozri ¢ast "Prislusenstvo”).

Varna doska je vypnuta.

Varnd doska sa automaticky vypne v nasledujucich situaciach:

+ V pripade rozliatia vody, pretecenia potravin alebo predmetov umiestnenych na
tlacidlach ovladacieho panela, ktoré by mohli ndhodne aktivovat tlacidlo ON/OFF.
Ak tieto predmety neodstrénite do 8 sekind, varna doska sa automaticky vypne a
vyda zvukovy signal.

« Ak neddjde k interakcii s ovliddacim panelom dlhsie ako 30 sekuind a nie je aktivna
Ziadna varna zéna.

+  Aksadlhsie ako 30 sekund nezistil ziadny kuchynsky riad a pocas rovnakého ¢asu
nedoslo k Ziadnej interakcii s ovladacim panelom.

« Uplynul maximalny pracovny cas pre Uroven vykonu alebo funkciu a nedoslo k
Ziadnej interakcii s varnou doskou po dobu dlhsiu ako 30 sekund.

«  Ostatné pripady, ktoré tu nie st $pecifikované.

Dalsie informécie néjdete v casti ,Kazdodenné
pouzivanie”.
Varnu dosku zapnite ru¢ne.

Pri pouziti funkcie

Asistované varenie

(Boil&Cook) voda

nedosiahne bod varu.
alebo

Funkcia neinformuje o
dosiahnuti bodu varu do
priblizne 90 sekind od
zaciatku varu vody.

V zavislosti od pouzitého riadu alebo mnozstva vody sa nemusi dosiahnut bod varu.
Bez ohladu na to, ¢i voda vrie alebo nie, Groven vykonu méze automaticky klesntt na 15
priblizne po 15 minttach od aktivacie funkcie.

Ak voda nevrie, moZete ju priviest do varu
zvySenim Urovne vykonu pouZivanej varnej
z6ny. Pripadne mézete skusit pouzit int nadobu
vhodnu na indukéné varenie.

Ak funkcia neoznami vrenie do priblizne 90
sekund od zaciatku vrenia vody, odpordcame
funkciu Boil&Cook vypnut a pokracovat vo
vareni pomocou Urovni vykonu.
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ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mézu pocas normalnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou
dna néadoby (napr. ak je dno vyrobené z roznych vrstiev materidlov alebo je
nepravidelné).

Tieto zvuky mézu byt rézne podla typu varnej nadoby a mnozstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.

Indukéné varné dosky mozu pri umiestnenom hrnci/panvici vydavat nepretrzité
cvakanie a/alebo tikanie. Tieto zvuky sa mézu objavit, ked'panvica nie je schopna
prijat plny vykon dodévany pre nastavenu uroven vykonu. Pouzite panvicu s

varné zény, alebo poutzite vykonnejsiu panvicu (pozri ¢ast "Prislusenstvo”).

POPREDAJNY SERVIS

Rozliata voda, pretecené jedlo a/alebo predmet umiestneny na tlacidlach
ovladacieho panela mo6ze imitovat va$ prst a nahodne aktivovat alebo
deaktivovat niektoré z tlacidiel varnej dosky, ako aj vydavat zvukové signaly
v dosledku kontaktu medzi predmetmi a tlacidlami. Ak sa tieto predmety
neodstrania do 8 sekind, varna doska sa automaticky vypne a zaroven vyda
zvuk, ktory sa potom opakuje kazdych 5 sekund, kym sa predmet alebo voda z
ovladacieho panela neodstrani, a to aj po vypnuti. Ak chcete zabranit vypnutiu,
odstrante z pouzivatelského rozhrania vsetky rozliate tekutiny a dokladne ho
vysuste do 8 sekind alebo pouzite funkciu utierania, ktord vam poskytne 30
sekuind na Cistenie a susenie.

Nezabudnite, Ze tlacidlo ON/OFF bude vzdy aktivne.

PRED ZAVOLANIM POPREDAJNEHO SERVISU:

1. Presvedcte sa, Ci problém nedokaZzete vyriesit sami s pomocou navrhov v
kapitole RIESENIE PROBLEMOV.
2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvéva.

AK PO HOREUVERENYCH KO'NTROLI-'\CH PORUCHA PRETRVAVA,
ZAVOLAJTE NAJBLIZSIE SERVISNE STREDISKO.

Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
+  presny typ a model spotrebica,

Type X0 o 0K 1
00000 i

« Ind.C.
+ vyrobné islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom Stitku pod
spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
<
os
gcc
£

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu Uplnu adresu,
«  vase telefénne islo.

V pripade nevyhnutnych oprav sa obratte na autorizovany popredajny servis
(zarudi sa tym pouzitie origindlnych nahradnych dielov a spravny postup pri
oprave).

Zasady, Standardni dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

«  Pomocou QR kédu vo vasom spotrebici
- Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs;

- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne ¢islo najdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho servisu
uvedte, prosim, kody, ktoré najdete na identifikacnom stitku vasho vyrobku.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Vyrobené na zéklade licencie.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

|
- HU
FONTOS: OLVASSA EL ES TARTSA BE!

A készilék hasznalata elétt olvassa el az alabbi
biztonsagi uUtmutatot. Orizze meg a késébbi
felhasznalas érdekében.

A kézikdnyvben és a késziiléken talalhaté fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el és
tartsa be. A gyarté nem vallal felelésséget a biztonsagi
utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl, a készilék
nem rendeltetésszerl hasznalatabdl vagy a készllék
kezel6szerveinek helytelen bedllitasaibol ered6
karokeért.

MNFIGYELEM: Ha a féz6lap fellilete megrepedt, ne
hasznalja a készUléket - fennall az dramdités veszélye.
MANFIGYELEM: Tlzveszély: Ne térolion semmilyen
targyat a fézofellleteken.

MVIGYAZAT! A fézési folyamat sordn ne hagyja a
készuléket hosszabb idére felligyelet nélkil! Rovid
fézési folyamat sordn a készilék folyamatos
felligyelete sziikséges.

M\ FIGYELEM: Ha felligyelet nélkiil zsirral vagy olajjal f6z
a féz6lapon, az veszélyes lehet, és tiizet okozhat. SOHA
ne probalja a tlizet vizzel eloltani, hanem kapcsolja ki a
késziiléket, és takarja le a langokat egy fedével vagy
tlizall6 pokrdccal.

M\ Ne haszndlja a féz6lapot munkafeliiletként vagy
tartéfellletként. Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon
konyharuhat vagy mas gyulékony targyat a készilék
kozelében, amig annak minden része teljesen ki nem
hil.

A A fémbol készillt targyakat, pl. késeket, villakat,
kanalakat és fedéket ne tegye ra a fézblapra, mert
felforrésodhatnak.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kdzott) ne engedjen a
késziilék kozelébe. Gyermekek (3-8 év kozott)
kizarélag felnétt felligyelete mellett tartézkodhatnak
a készllék kozelében. A 8 éves vagy idésebb
gyermekek, tovabba csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekkel é16, illetve kell§ tapasztalattal
és a készulékre vonatkozd ismeretekkel nem
rendelkezé6 személyek csak felligyelet mellett
haszndlhatjdk a készlléket, tovabba ha el6zdleg
ellattdk 6ket utmutatasokkal a készllék hasznalatara
vonatkozoan, és ismerik a hasznalatbdl eredd
esetleges kockazatokat. Ne engedje, hogy gyermekek
jatsszanak a késziilékkel. Gyermekek nem végezhetik
a készulék tisztitasat és karbantartasat felligyelet
nélkil.

MHaszndlat utan kapcsolja ki a fézSlapot a
kezel6gombbal,ésnehagyatkozzonazedényérzékelbre.
ANFIGYELEM: A késziilék és annak hozzéaférhetd részei
hasznalat kézben felforrésodnak. Ugyeljen arra, hogy
ne érjen a fltéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb
gyermekeket tavol kell tartani a késziléktél, hacsak
nincsenek folyamatos felligyelet alatt.

A\ Siités el6tt vagy utan az ételt nem szabad a siitében
vagy annak tetején hagyni tébb mint egy 6ran at.

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

MVIGYAZAT! Kialakitasabol adodéan a  késziilék
mUkodtetése nem lehetséges kiilsé id6zitd szerkezettel
vagy kulon taviranyitéval.

ONEzt a készilléket héztartasi, illetve ahhoz hasonlé
célokra tervezték, mint példaul: Uizletekben, irodakban
lévé és egyéb munkahelyi konyhdkban; tanyan;
szallodak, motelek, reggelit és szobat kinalé és egyéb
széllashelyek vendégei szamara.

MAMinden més felhasznalasa tilos (pl. helyiségek
f(itése).

A A késziilék nem nagyilizemi hasznélatra valé. Ne
hasznalja a keésziiléket a szabadban.

M\ FIGYELMEZTETES: Az indukciés féz6lap hangjelzést
adhat, ha valamit a kezel6panelen hagynak. Kapcsolja
ki a f6z6lapot a BE/KI gombbal.

UZEMBE HELYEZES

A\ A készillék mozgatasat és lizembe helyezését a
sérulésveszély csokkentése érdekében két vagy tobb
személy végezze. Viseljen védokesztylt a készilék
kicsomagolasa és lizembe helyezése soran, nehogy
megvagja magat.

AN A késziilék lizembe helyezését és javitasat, a
vizbekotést (ha van) és az elektromos csatlakoztatast
is beleértve, kizardlag képzett szakember végezheti.
Ne javitsa meg, illetve ne cserélje ki a késziilék
semmilyen alkatrészét, ha az adott mdvelet nem
szerepel kifejezetten a felhasznaldi kézikdnyvben.
Ne engedje a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol
az uzembe helyezést végzi. A kicsomagolds utan
ellendrizze, hogy a késziilék sériilt-e a szallitas soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
keresked6vel vagy a legkozelebbi vevészolgalattal.
Uzembe helyezés utan a csomagoléanyagokat
(mlanyag, habszivacs stb.) az esetleges
fulladasveszély miatt olyan helyen tarolja, vagy ugy
dobja ki, hogy a gyermekek ne férhessenek hozza.
Az aramités elkerllése érdekében az Ulzembe
helyezési miveletek el6tt huzza ki a készulék halozati
csatlakozojat. Az aramuités és a tlzveszély elkertilése
érdekében az lzembe helyezés soran gy6z6djon
meg arrol, hogy a készilék miatt nem sériil-e a
halozati tapkabel. A készlléket csak a megfelel
uzembe helyezést kdvetden kapcsolja be.

A\ A késziilék beszerelése elétt végezzen el minden
asztalosmunkat a butoron, és tavolitson el minden
faforgacsot és flirészport.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK

M\Fontos, hogy a késziiléket le lehessen vélasztani az
elektromos halézatrdl a villasdugé kihuzasaval vagy az
alizat és a készilék kozé szerelt, tobbpdlusu
megszakitoval, illetve kotelezd a késziiléket a biztonsagi
el6irasoknak megfelel6en foldelni.

&\ Ne hasznéljon hosszabbitét, elosztét vagy adaptert.
Beszerelés utan az elektromos alkatrészeknek




hozzéférhetetlennek kell lennitik a felhasznald szamara.
Ne haszndlja a készuléket mezitlab, és ne nyuljon hozza
nedves kézzel. Ne haszndlja a késztiléket, ha a tapkabel
vagy a csatlakozodugé sérdilt, illetve ha a készulék nem
mUikodik megfeleléen, megsérllt vagy leejtették.

M\ beszereléshez csak akkor hasznalhaté tapkabel-
csatlakozo, ha a készilék rendelkezik a gyarté Altal
felszerelt csatlakozdval.

MHa a hélézati kabel megsérii, az &aramiités
kockazatanak elkeriilése érdekében a gyartdval, annak
szervizképviselGjével vagy egy hasonléan képzett
szakemberrel kell egy ugyanolyan kabelre kicseréltetni.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

M\FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mivelet el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a késztiléket kikapcsolta és
kihizta a konnektorbdl. Az dramités elkerilése
érdekében soha ne hasznaljon géznyomassal mikodé
tisztitokésziiléket.

M\ Ne hasznaljon strolé- vagy korroziv szerveket, kiéros
tisztitdszereket vagy dorzsszivacsot.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoldéanyag 100%-ban Ujrahasznosithatd, és el van latva az

Ujrahasznositas jelével .

A csomagolds kilonféle részeinek hulladékkezelését felelésségteljesen
és a hulladékok elhelyezését szabalyozd helyi rendelkezésekkel teljes
Osszhangban végezze.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ez a késziilék Ujrahasznosithatd vagy Ujrafelhasznalhaté anyagok
felhaszndldséval késziilt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési
szabdlyokkal sszhangban jarjon el. Az elektromos haztartdsi késziilékek
kezelésére, hasznositasdra és Ujrafeldolgozasédra vonatkozé tovéabbi
informaciokért forduljon azilletékes helyi hatdsaghoz, a haztartasi hulladékok
begytjtését végzo vallalathoz vagy az lizlethez, ahol a késziiléket vasarolta. Ez
aberendezés az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél sz616
2012/19/EU irdnyelvnek, illetve az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairdl szolé 2013. évi (mddositott) eléirdasoknak megfeleléen kerdlt
megjeldlésre.

A hulladékka valt termék szabalyszer(i elhelyezésével On segit
elkeriilni a kornyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos negativ
kovetkezményeket.

A terméken vagy a kiséré dokumentumokon taldlhat6 >i{jel azt jelzi, hogy a
késziiléket nem szabad haztartasi hulladékként kezelni, hanem az elektromos
és elektronikai késziilékeknek megfelels gydjtéhelyen kell leadni.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A forrd f6z6lap maradékhéjének maximdlis kihasznalasa érdekében néhany
perccel a f6zés befejezése el6tt kapcsolja ki a késztiléket.

Az edény vagy serpenyé alja teljesen takarja a fézélapot, a f6z6lapnal kisebb
edénnyel energiét pazarol.

Af6zés sordnfedje le azedényeket és serpenyéket szorosan illeszked feddvel,
és minél kevesebb vizet haszndljon. A fed6é nélkiili f6zés nagymértékben
néveli az energiafogyasztast.

Csak lapos fenekd edényeket és serpenydket hasznaljon.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Akornyezettudatos tervezésre vonatkoz6 66/2014/EU rendeletiranyelveinek,
valamint a kornyezettudatos tervezésre és energiacimkézésre vonatkozo
(modositott) (EU Exit) 2019-es rendelet irdnyelveinek, az EN 60350-2 eurdpai
szabvannyal 6sszhangban.

A késziilék (EU) 2023/826 rendelet szerinti alacsony energiafogyasztasu
lizemmodjéara vonatkozé informéciok az aldbbi linken taldlhatok: https:/
docs.emeaappliance-docs.eu.
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MEGJEGYZES

A szivritmus-szabdlyozéval vagy hasonlé jellegl egészségligyi késziilékkel
élék legyenek oévatosak a bekapcsolt indukciés f6zélap kozelében. Az
elektroméagneses mezd befolyasolhatja a szivritmus-szabalyozé vagy hasonld
jellegli egészségiigyi késziilék miikodését. Kérje ki orvosa vagy a féz6lap
gydrtdja vagy a szivritmus-szabdlyozd, illetve més egészségugyi késziilék
gyartoja tanacsat az indukcids fézlap elektromagneses mezejének esetleges
hatasairol.




ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

Az elektromos csatlakoztatast azel6tt kell elvégezni, hogy a készliléket a halézatra csatlakoztatna.

A késziiléket olyan szakembernek kell beszerelnie, aki ismeri az érvényben |évé biztonsagi és lizembe helyezési elGirasokat. A beszerelést a helyi villamosenergia-
ellato el6irasai szerint kell elvégezni.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék aljan talalhatd adattdblan megadott fesziiltség megegyezik az otthoni fesziiltséggel.

Az el6irasok szerint a késziiléket foldelni kell; kizarélag megfelelé méret(i vezetékeket hasznéljon (a foldkabelt is beleértve).
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KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET
VALASZTOTTA

Teljes kord szolgéltatasaink eléréséhez, kérjik, regisztralja
termékét honlapunkon: www.register10.eu.

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO QR-
KODOT

Vdsdrloi kézikonyv

TERMEKLEIRAS

1. Foézélap
[ o ‘ 2. Kezel6panel
Whirigool 6
~ J
KEZELOPANEL
1T 2 3 4 5 7 8 13 15 17 18
@ OFF —— — ——— —— —p
@ OFF —— —— —— ——— P
9 1 12 14 16 19

Flexi Zone gomb

Féz6zdna kikapcsoldgombja

GOrget6s billentytizet

Nyilak a h6mérséklet/id6zitd beallitasdhoz
Gyors melegités gomb (Booster)
Elémelegités/leh(ilés jelzé

Féz6zbna kijelzd

NounprwnN=

8. Jelz6fény - a funkciod aktiv

9. 1dézité gomb

10. Be/Ki gomb

11. Asszisztalt forralas (Boil&Cook) gomb
12. Torlés funkcié gomb

13. Gombzar gomb - 3 masodperc

14. lkonok/specidlis funkciok aktivalasa

15. Homérsékletjelz6 (Celsius)
16. Perc jelz6

17. |dézit6 jelzés ikonja

18. Heat Control gomb

19. Specialis funkciégomb

MEGJEGYZES: Nyomja meg a BE/KI gombot (10); az 6sszes elérheté funkcié lathatéva valik néhany pillanatra, majd csak a legfontosabbak maradnak aktivak. A
tobbi hasznalhato, és a késziilék késébbi hasznalata soran aktivalodik.

FONTOS: Az 6sszes rendelkezésre all6 funkciot halvany fényerésséggel vildgitjia meg, amely csak akkor vélik intenzivebbé, ha aktivalja &ket.

Whj;lﬁool



TARTOZEKOK

Kizardlag indukcids fézélapokhoz valo, ferromagneses anyagbdl késziilt

féz6edényeket hasznaljon. Altaldban a f6z6edények aljara nyomtatott jelzés
segitségével ellenérizheti, hogy az adott edény megfelel-e erre a célra. Ennek
hidnydban egy mégnessel is ellendrizheti, hogy az edény alja mégneses-e.

EDENY ANYAG TULAJDONSAGOK
Ajanlottedények [ Azedény aljarozsdamentes Optimélis hatékonysagot
acélbdl készlilt réteges biztosit, gyorsan felmelegszik és
kialakitassal, zomancozott egyenletesen eloszlatja a hét.
acélbdl, ontodttvasbol.
Megfeleld Az edény alja nem teljesen [ Csak a ferromagneses
edények ferromagneses (@ magnes csak | terlilet melegszik fel. Ennek
az edény aljdnak egy részén | eredményeképpen kevéshé
tapad meg). gyorsan melegedhet fel, és
eléfordulhat, hogy a hé kevésbé
egyenletesen oszlik el.
Medgfeleld A ferromagneses alj [ A ferromégneses tertilet kisebb,
edények aluminiummal boritott | mint az edény aljanak tényleges
terlleteket  tartalmaz,  vagy | terlilete. Ennek eredményeként
e kozépen van egy bemélyedés. | kevesebb  energidt  adhat
e le, és eléfordulhat, hogy az
edények nem melegednek fel
kellképpen. A késziilék nem
észlel edényt.
Nem alkalmas Normal vékony acél, (Uveg, | A késziilék nem észleli az edényt
agyag, réz, aluminium és mas | és nem melegszik fel.
nem ferromagneses anyagok,
vagy gumi labakkal rendelkezé
edények.

MEGJEGYZES: Minden edénynek lapos aljjal kell rendelkeznie. Rendszeresen
ellendrizze az edény aljat, hogy nincs-e rajta vetemedés jele, mivel egyes
edények a nagy hé hatasara deformalédhatnak.

Olyan edények hasznalata, melyek nem felelnek meg az ajanlott méreteknek
és tulajdonsagoknak, jelent6sen befolyasolhatja a fézési teljesitményt, és nem
kielégit6 eredményt hozhat.

ADAPTER INDUKCIOS FOZESRE ALKALMATLAN EDENYEKHEZ

Az adapterlemezek hasznélata befolyasolja a hatékonysagot, és ezért noveli a viz
vagy az étel felmelegitéséhez sziikséges id6t. Gyéz&djon meg arrdl, hogy az edény

ELSO HASZNALAT

aljanlévéferromagnes atméréje megfelel mind azadapterlemezéatméréjének, mind
a f6z6z6na dtmérdjének. Ha ezek a méretek nem egyeznek, jelentésen csokkenhet
a hatékonység és a teljesitmény. Ha nem tartja be ezeket az itmutatésokat, akkor
a hé felgytilemlik, és nem jut el hatékonyan az edénybe, ami a lemez és a f6zélap
megfeketedéséhez vezethet.

URES FOZOEDENYEK

Afb6z6lap belsé biztonsagi rendszerrel van felszerelve, amely til magas hémérséklet
észlelésekor aktivélja az ,Automatikus kikapcsolds” funkciét. A vékony alju, tres
edények és serpenydk haszndlata nem ajanlott, ha mégis ilyen edényeket hasznal,
eléfordulhat, hogy a hémérséklet gyorsabban emelkedik, mint amennyi id6 az
+Automatikus kikapcsolds” azonnali mUkédésbe 1épéséhez sziikséges, ami a
f6z6edény vagy a fézélap felliletének sériiléséhez vezethet. Ha ez megtorténik, ne
érintse meg a serpenyét vagy a fézélapot. Varja meg, amig az 6sszes alkatrész lehil.
Ha barmilyen hibatizenet jelenik meg a kijelzén, hivja a szervizkdzpontot.

A FOZOEDENYEK ALJANAK MEGFELELO MERETE A KULONBOZO
FOZ6ZONAKHOZ

Aféz6lap megfelelé miikddésének biztositasahoz hasznaljon olyan fézéedényeket,
amelyek aljanak dtméréje megfelel6 az egyes zondkhoz (lasd az aldbbi tablazatot).
Vegye figyelembe, hogy az edénygyartdk gyakran az edény felsé atméréjének
méretét adjak meg, nem pedig az edény aljanak atméréjét.

Annak érdekében, hogy a f6z6lap az elvart médon miikadjon, mindig olyan
f6z6z6nadt haszndljon, amelynek mérete megegyezik az edény aljan lévo
ferromégnes méretével.

Helyezze a serpenyét/edényt megfeleléen a hasznalt f6z6zdnara. Nem ajénlott a
f6z6z6na méreténél nagyobb fé6z6edényeket hasznaini.

EDENYHASZNALAT ZONANKENT

Zoéna Megfelel6é Megfelel6é

2 edényalak ferromagneses alj (cm)
[ 3 .

‘ 1vagy?2 Kerek valgy négyzet 16-21

4 alaku

R 3 Kerek 16-21
1 4 Kerek 10-15
142 Ovadlis vagy téglalap Rovid oldal 16 - 21
(Flexi Zone) alaku Hossz( oldal 24 - 38

ENERGIAGAZDALKODAS

A vasarlaskor a f6z6lap a maximalis teljesitményre van beallitva. Médositsa
a bedllitdst az On haztartési elektromos rendszerének hatarértékei alapjan, a
kovetkezd bekezdésben leirtak szerint.

MEGJEGYZESEK: A féz6lapon bedllitott teljesitménytsl fiiggéen, egyes
f6z6z6nak teljesitményszintje és funkcidi (pl. forralds vagy gyors melegités)
automatikusan korlatozottak lehetnek, annak érdekében, hogy megel6zzék a
kivalasztott hatarértékek tullépését.

Azalabbitablazatazegyeszénakaltal azegyes funkcidkhozfelhasznélt teljesitményt

mutatja, hogy segitsen megérteni a vélasztott teljesitménybedllitiéson alapuld
lehetséges felhaszndlasi korlatozasokat.

ZONA 1vagy2 | 1+2 3 4
TELJESITMENYSZINT 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 - 14 -
ASSZISZTALT FORRALAS 30 B 30 B
(BOIL&COOK) (KW) ' '

OLVASZTAS (KW) - - - 0,045
MELEGENTARTAS (KW) - - - 0,145

Példak a fenti tablazatban szerepld értékekre vald hivatkozassal:

Ha a ,Teljesitménykezelés” értékét 4 kW-ra dllitja, és egyszerre tobb f6z6z6nat
aktival, a féz6lap automatikusan bedllitja a teljesitményszinteket, hogy ne lépje tul
ateljes teljesitményhatart (pl. 4 kW).

Példaul, ha a , Teljesitménykezelés” 4 kW-ra van bedllitva, és a 3. zonét ,Booster” (=3,7
kW) értékre éllitja, majd megprdbdlja az 1. zénat a 18. szinten (2,2 kW) aktivalni, a teljes
leadott teljesitmény meghaladja a 4 kW-os hatérértéket (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Ezért a
féz6lap automatikusan bedllitja a teljesitményszinteket az aldbbiak szerint: a  Booster”-
re bedllitott f6z6zéna a 18. szintre (=2,2 kW), mig a masodik f6z6zénaa 15. szintre (=1,6

kW, a maximalis teljesitményszint nem haladhatja meg a 4 kW-os korlatozast).

Bedllitdsok menii: alapértelmezett bedllitdsok modositdsa

Miutén csatlakoztatta a késziiléket a f6 tdpegységhez, a Bedllitasok meniibe

|épve 60 masodpercen beliil médosithatja az alapértelmezett bedllitasokat:

1. Miutan csatlakoztatta a f6z6lapot a f6 daramforrashoz, varja meg, amig az 6sszes
LED egymas utan ki- és bekapcsol.

2. NyomjamegéstartsalenyomvaaBe/Kigombot((D)aféz6lap bekapcsolasshoz.

3. NyomjamegéstartsanyomvaaGombzirgombot (/%)) legalabb 6 masodpercig
a Bedllitds mentlibe valé belépéshez. Hagyja figyelmen kiviil a billenty(izar
aktivalasi hangjat, amelyet a megnyomas utan 3 masodperccel hallani fog.

4. A bedllitds tipusa (pl. ,PL") a bal fels6 f6z6zéna kijelz6n jelenik meg, az
alapértelmezett (vagy aktualis) érték (pl. ,2_5") pedig a bal alsé f6z6zéna kijelz6n.

5. A bedllitas tipusét a bal felsé f6z6z6na felfelé ( —_) és lefelé ( — ) mutatd
nyilaival valaszthatja ki. Az értékét a bal als6 f6z6zdna felfelé (_—_) éslefelé ( —)
mutaté nyilaival médosithatja. A bedllitasok tipusait, alapértelmezett értékeit és a
lehetséges értékeket lasd az aldbbi tablazatban.

6. Nyomija meg a Be/Ki gombot a megerdsitéshez.

7. A meger6sités nélkiil a féz6lap kilép a Beallitas meniibél, és 30 masodpercen
belil visszatér a kordbbi értékekhez.

A1 T BALRA LENT P
BEALLITAS BALRA z LEHETSEGES
SORREND TiIPUSA FENT (ALAPERTELME- ERTEKEK
ZETT)
1 Teljesitmény- PL 74 2 5kW;4 0kw;
korlatozas - 6_0kW;7_4kW
2 Hangjelzés Aud On Be/ki
Demd )
3 {izemmod dE Off Ki/Be

MEGJEGYZESEK: ha a dem¢ lizemmaéd funkciét egyszer mar aktivaltak, az
akkor is bekapcsolva marad, ha a f6 tapellatds megszakad.

Whj;lﬁool
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Vdsdrloi kézikonyv

@ AFOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA

A f6z6lap bekapcsoldséhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a Be/Ki gombot. A
gomb feletti LED vilagitani kezd, és hangjelzés hallhato. Néhany méasodperc mulva
irdnyithatja a féz6lapot. A fézélap kikapcsolasdhoz nyomja meg Ujra ugyanazt a
gombot; az 8sszes f6z6zdna kikapcsol.

ELHELYEZES
Af6z6edényekkel ne takarja le a kezelépanel ikonjait.

Megjegyzés: A kezel6panel melletti f6z6z6nék esetében ajénlatos a f6z6edényeket
a jeldlésen belll tartani (vegye figyelembe az edény aljat és felsé peremét is, mivel
ez utdbbi altaldban nagyobb).

igy elkeriilhet6 a kezelépanel tilmelegedése. Grillezéshez és siitéshez lehet6ség
szerint a hatsé f6z6zonakat hasznalja.

AFOZOZONAK AKTIVALASA/DEAKTIVALASA ES A
TELJESITMENYFOKOZATOK BEALLITASA

OFF — — - - - & ————— P

Afé6z6zondk aktivdldsdhoz:

A f6z6lap bekapcsoldsakor az 6sszes rendelkezésre &ll6 f6z6zona gorgetds
billentylizete (CSUSZKA) alacsony fényerével bekapcsol. Helyezze az ujjét az
aktivélni kivant zéna gérgetés billentyiizetére (CSUSZKA), és dvatosan cstsztassa
jobbra, ha novelni szeretné a teljesitményszintet, vagy balra, ha csokkenteni
szeretné. Eszre fogja venni, hogy a vezérlé billenty(izet szegmensei a kivélasztott
teljesitményszint alapjdn nagy fényerére véltanak, és a kijelz6 szdmjegyei a
kivélasztott teljesitményszintnek megfeleld szamot mutatjak (1-t6l 18-ig).

A,P" gombhbal valaszthatja kia gyors melegités funkcit (Booster) a vizgyors felforralasdhoz.

Afé6z6zondk kikapcsoldsdhoz:
Vélassza az,,OFF” (KI) gombot a gorgetds billenty(izet elején.

MEGJEGYZES: A kisml6 viz, az ételek tllfolyasa és/vagy a kezeldpanel gombjaira helyezett
targy az ujja helyett véletlentil aktivalhatja vagy deaktivalhatja a féz6lap barmelyik gombjat.
Ha azilyen elemeket 8 mésodpercen beliil nem tavolitjak el, a féz6lap két révid hangjelzést
ad, és magatol kikapcsol, mikzben megjelenik az,,OFF” lizenet.

A
KEZELOPANEL ZAROLASA

A kezelGpanel-zarolasi funkcié a fézélap bedllitasainak zéroldsara szolgdl, hogy
megakadalyozza a bedllitasok véletlen modositasat vagy a funkcidk véletlen aktivalasat/
deaktivalasat. Szlikség lehet ennek a funkcidnak a hasznalatéra példaul az esetlegesen
kifolyt folyadék vagy étel esetén, illetve biztonsgi okokbdl (gyermekek véletlen
érintkezése a f6z6lappal), hogy megel6zze a f6z6lap véletlen bekapcsoldsdnak kockdzatat.
A kezel6panel-zarolasi funkcié hasznlatédhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot
(3 3 mésodpercig. A gomb magas fényerére kapcsol, ugyanakkor hangjelzés hallhat6, és
az ikon folott egy figyelmeztetd fényjelzés jelenik meg, amely azt mutatja, hogy a funkcié
aktiv. A kezelGpanel lezérasanak feloldasahoz ismételje meg az aktivalasi lépéseket.

MEGJEGYZES: Ekkor a kikapcsolas funkcio kivételével minden funkcio le van zarva
a kezelépanelen. Ha a fézélapot a kezel6panel zarolasaval kapcsolja ki, nyomja

AFOZOZONAK ES FUNKCIOK MAXIMALIS MUKODESI IDEJE

meg a BE/KI gombot, majd tartsa lenyomva a zarolds gombot 3 masodpercig a
feloldashoz.

2@ TORLES FUNKCIO

A torlés funkcié ideiglenesen zdrolja a felhaszndloi feliilet gombjait, hogy
megakadalyozza a bedllitdsok véletlen mddositasét a tisztitasi folyamat soran. A
funkcié nem szakitja meg a f6zési folyamatot.

A torlés funkcid letiltja a hangokat, ha a f6zési folyamat vagy a szokdsos tisztitas
soran viz keriil a felhasznéldi felliletre.

Biztonsagi okokbdl a BE/KI gombot a tisztitas sordn akar dnkéntelentil is be lehet
kapcsolni.

Atorlés funkcio aktivdldsdhoz:

1. Nyomjameg a Térlés funkcié gombot (D). A funkcio aktivélasakor hangjelzés
hallhato.

2. A gomb feletti LED vilagitani kezd és égve marad, mikézben maga a gomb a

funkcié aktivitasanak teljes id6tartama alatt villog.
3. Akezel6panel 30 masodpercig zarolva marad.

@ IDOZITO

Azid6zitd az Gsszes aktiv fézési zonat szabalyozza.

Azidozit6 aktivdldsdhoz:

1. Vélassza ki a f6z6z6nat, és adja meg a kivant teljesitményszintet.

2. Az id6zit6 gomb koriilbelil 5 mésodperccel a féz6edény felismerése utan
bekapcsol. Nyomja meg addig, amig a kivalasztott f6z6z6na specidlis
szimbdélumanak megfeleld jelz6fény vildgitani nem kezd.

3. Afelfelé (=) és lefelé ( — ) nyilakkal allitsa be az idét. (Ne nyomja meg és
ne tartsa 8 masodpercnél tovabb lenyomva, kiilonben a fézélapon az OFF
jelzés jelenik meg. Tovabbi informacioért lasd a Hibaelharitas részt.) Az id6 000
mésodperc és 30 perc kdzott minden egyes lenyomdssal 1 perccel né; 30 és
150 perc kozott azidd 5 perces lépésekben ndvekszik. Ha azidét 10 perccel kell
maodositani, haszndlja az oldalsé vonalakat. A bal oldali vonal 10 percet von le,
mig a jobb oldali vonal 10 percet ad hozza (Iasd a kdvetkezo dbrat).

Voo

OFF — — — —
|

4. A bedllitott id6 megerdsitéséhez nyomja meg az éra gombot ( ®). Ellenkez6
esetben az id6 5 masodperc mulva automatikusan megerésitésre kerdl,
anélkdil, hogy barmilyen mveletre keriilne sor.

5. Barmikor megvaltoztathatja az id6t, és egyszerre tobb idézitét is aktivélhat.

6. A visszaszémlalas alatt érintse meg ujjdval a csuszkdt, hogy lassa a
teljesitményszintet. Erintse meg a felfelé (_—_) vagy lefelé (=) nyilat a beallitott
hémérséklet megtekintéséhez. 3 masodperc mulva a visszaszamlalas Ujra
megjelenik.

7. Amikorazidézit6 lejar, hangjelzés hallhato, és azadott f6z6zéna automatikusan
kikapcsol.

Azidozit6 deaktivdldsdhoz:
Nyomja meg a lefelé mutaté nyilat (— ), amig a kijelz6n 000 nem jelenik meg, és 5
masodperc mulva deaktivalodik.

@ IDOZITO KIJELZOJE
Eza LED (ha éppen ég) azt jelzi, hogy az adott f6z6zonahoz id6zitést aktivaltak.

Teljesitményszint vagy funkcié OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** Olvasztas N!‘zlﬁggn
Maximalis miikodésiidé - 8ora 60ra 46ra 36ra 26ra 1,506ra 10 perc 5 perc 8ora 80ora
Teljesitményszint azidd letelte utan - 0 0 0 0 0 18 18 0 0

* 1-gs, 2-es, 3-as f6z6z6na
** 4-e5 f6z6z6na

Példak a fenti tablazatban szerepld értékekre vonatkozdan:

Ha bekapcsol egy f6z6zonét, és annak teljesitményét a 14. szintre allitja, a f6z6z6na legfeljebb 2 dran keresztiil miikddik tovabb. 2 dra elteltével a teljesitményszint 0 szintre csdkken, és a
f6z6z6na automatikusan kikapcsol. Ha nincs mas aktiv f6z6z6na, és 30 masodpercen beliil nem torténik beavatkozas a kezelépanel gombjaival, a féz6lap automatikusan kikapcsol.

Ha a 4-es f6z6zonan aktivalja a Booster funkcidt, akkor 5 perc utan automatikusan a 18. teljesitményszintre csokken. Ha pedig az 1-es, 2-es vagy 3-as f6z6zonan aktivalja a Booster funkciot,
akkor 10 perc utdn automatikusan a 18. teljesitményszintre csokken. 1,5 dra elteltével a teljesitményszint 0 szintre csokken, és a f6z6zona automatikusan kikapcsol. Ha nincs mas aktiv
f6z6z6na, és 30 méasodpercen bellil nem torténik beavatkozas a kezelépanel gombjaival, a f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Whj;lﬁool
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P BOOSTERFUNKCIO

A Booster egy specialis izemmaod a 18. szintnél magasabb teljesitményszinttel, a
leggyorsabb flités érdekében. Ez az lizemmadd a hasznalt zonétdl figgden eltérd
idétartamu lehet (lasd az alabbi tablazatot). A Booster id6tartam letelte utan a
teljesitmény automatikusan a 18. szintre csokken.

FONTOS: Ne hasznalja tires edénnyel vagy olajjal/vajjal. Ez a funkcio vizforralashoz idealis.
MEGJEGYZES: A ,Teljesitménykezelés” értékéts| fiiggéen elSfordulhat, hogy a
Booster funkcio bizonyos f6z6zonak esetében nem éll rendelkezésre. Tovabb3, ha egy
f6z6z0nat Booster lizemmadra llit, majd aktival egy masik zonat, azelsé amaximalisan
elérhetd szintre csokken (akar a 18. teljesitményszintnél joval alacsonyabbra), hogy

Két kiilondllo zonaként hasznalt Flexi Zone

Két edény egyidej(i hasznalata esetén célszer(i az els6t a hatsé zondra, a masodikat
pedig az els6 zénéra helyezni (lasd az aldbbi abrét). Ebben az esetben a zéndkat
aktivalni kell a rugalmas fézési méd (Flexi Zone) hasznalata nélkiil.

Az optimalis teljesitmény érdekében gyézédjon meg arrdl, hogy mindkét serpenyd
a sajat zonajaban van. Ne tolja el az egyik edényt/serpenyét a kozéppontbdl, hogy
helyet csindljon a masiknak. A f6z6edényt a f6z6zéna terliletére helyezze, illetve ne
tegye a kezel6panel tetejére.

Ahelyes és helytelen haszndlatra az alabbi bran talal példakat.

a masodik zéna haszndlhatd legyen. A masodik f6zézona a f6z6lap adott oldalan t )
rendelkezésre allé maradék teljesitmény alapjan kertil beéllitasra vagy korldtozasra. ;
Kérjik, vegye figyelembe, hogy a teljesitmény leadasa a hasznélt edények méretétd|
és anyagatol fliggden valtozhat.
AZONAK BEMUTATASA €2
Zéna Névleges Power Booster
2 teljesitmény | Booster (kW) | id6tartama
[ - ) 3 (18. szint, kW) (per) | o m
P 4 1vagy2 22 37 L R A —— 0
L T 3 25 37 10
L 4 1> 2.2 > AUTOMATIKUS FUNKCIOK
(Flel;fzzo ne) 22 37 10 Ez a f6z8lap néhany automatikus funkcidval segiti Ont a fézési folyamatban.
Felhiviuk figyelmét, hogy a teljesitménykezelés értékétdl fuggden ezek nem

MEGJEGYZESEK: a tablézatban szereplé értékek a f6z6lap teljesitményének értékelésére vonatkozd
normativ szabvanyban leirt vizsgélati kortilményekre vonatkoznak.
Afeltiintetett teljesitmény a hasznalt edény méretétdl vagy anyagatdl figgéen véltozhat.

(]
D O RUGALMASFOZOZONA (FLEXIZONE)

Ezzel a funkcidval két f6z6z6néat egyetlen, hosszabb féz6zéndva kombinalhat,
hogy négyszogletes, ovalis vagy hosszukés edényeket helyezhessen el, és egyetlen
bedllitast hasznalhat az egész kombinalt zénéra.

A megfelelé eredmények biztositdsa érdekében csak olyan edényeket és serpenydket
hasznaljon,amelyeknekferroméagnesesaljaeléghossztiahhoz, hogyakétzonategyidejlileg
lefedje. Helyezze a féz6edényeket a négyszogletes rugalmas f6z6zéna kdzepére.

A helyes és helytelen haszndlatra az aldbbi dbran talal példakat.

MEGJEGYZES: A kzépen hasznalt nagy kerek edény kevésbé gyorsan melegszik
fel, és a hé kevésbé egyenletesen oszlik el.

o 0
e — 0

FONTOS: A 21 cm-es vagy annal kisebb ferromagneses aljjal rendelkezé edények
esetén ajanlott az egyes f6z6zonak hasznélata anélkiil, hogy a rugalmas fézési
modot (Flexi Zone) aktivalnank. Helyezze a f6z6edényeket az elsé vagy a hatsd
z6ndra, majd aktivalja az adott zonat.

Ha a Flexi zona aktiv, a H8szabalyozas funkcié nem lesz elérhetd, igy nem fogja latni
a kezel6panelen.

A helyes és helytelen haszndlatra az aldbbi dbran talal példakat.

”””” ]

feltétlendl &llnak rendelkezésre (Iasd a "Teljesitménykezelés" cim(i részt). Ha példaul
a teljesitménykezelés 2,5 kW-ra van bedllitva, és néhany zénat mar hasznalnak,
eléfordulhat, hogy a fennmaradé teljesitmény nem elegendd egy automatikus
funkcié aktivalasahoz. A f6z6lap hangjelzéssel értesiti Ont.

1 owvaszrAs

Ezafunkcié automatikusan beéllitja az idedlis teljesitményszintet az olvasztashoz. Lehetévé
teszi, hogy kényes ételeket, példaul csokoladét vagy vajat olvasszon meg, és olvasztva
tartsa anélkiil, hogy az megégne vagy az edényhez/serpeny6hoz tapadna.

7/
U85 MELEGENTARTAS

Ez a funkcié automatikusan bedllitja az idedlis teljesitményt az ételek melegen
tartdsahoz a fézés utan és talalas el6tt. Figyelembe kell venni, hogy a folyadékok
mennyisége csokken, amikor az ételt melegen tartjak.

Ezek az automatikus funkciok csak a hagyomanyos f6z6zénakon (az ©
ikonokkal ellatott z6nak) allnak rendelkezésre.

Az automatikus funkciok aktivdldsa:

Az automatikus funkciok aktivalaséhoz nyomja meg az 3 ikont.

Akijelzén két halvanyan vilagité ikon jelenik meg: feliil a {iif} (melegen tartas) és alul
az144 (olvasztds). o

Afelfelé (=) éslefelé ( — ) mutatd nyilakkal valassza ki a kivant funkciét.

A kijelzén ,A1” jelenik meg az olvasztas vagy ,A2" a melegen tartds esetén, és a
megfeleld ikon vildagosabbd valik.

- - < OFF — =
-l -
. H v =
‘A2 o - -

@ HEAT CONTROL - HOMERSEKLET-VEZERELT FOZESI TAMOGATAS

Ez a funkci6 lehet6vé teszi, hogy a kivant hémérsékletet vélassza ki és azon f6zzon
(mintegy suté esetében), ahelyett, hogy a szokasos teljesitményszinteket haszndlna.
Ezzel a funkcidval a fézélap automatikusan bedllitja a héfokot és stabilan fenntartja
az edények hémérsékletét, igy nincs szlikség folyamatos bedllitasokra.
Ez a funkcio kizarélag az §ikonnal ellatott f5z6z6nakon érheté el.

MEGJEGYZES: A kijelzett hémérséklet az Ures edény kdzepére vonatkozik. Az
On altal hasznalt edénytdl fliggéen a feltiintetett hémeérséklet eltérhet az edény
tényleges hémérsékletétdl. Az optimdlis teljesitmény érdekében célszerl a
f6z6edényt a f6z6zona kdzepére helyezni, és a funkciot akkor aktivalni, amikor nem
aktiva ,maradékhd” jelz6 (Hatk:).
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FONTOS: Ez a funkcid nem hasznalhato vizforralasra vagy bé olajban torténd
sutésre. Ezért a viz akkor sem fog felformi, ha 100 °C-nal magasabb hémérsékletet
valaszt. Lasd az ,Asszisztalt forralds” cimd részt, vagy hasznélja a gyorsfézéshez a
Booster funkciét.

A Heat Control aktivdldsa:

1. Helyezze af6z6edényt arra zonéra, amelyiken az Bikon lathato.

2. Nyomjameg azikont. _

3. Haszndlja a felfelé mutato nyilat (_—_) a kivant hémérséklet kivalasztasahoz.
Az alapértelmezett bedllitas 45 °C. A hdmérsékletet igényei szerint 200 °C-ig
novelheti (az elkészitési tanacsokat ldsd az aldbbi tablazatban). A hémérséklet
csokkentéséhez haszndlja a lefelé mutatd nyilat ( — ).

4. Afelmelegitési fazs alatt a kivalasztott hémérséklet mellett egy felfelé mutato
nyil (/\) villog.

5. Amikor a f6z6edény elérte a beallitott hémérsékletet, a féz6lap hangjelzéssel
értesiti Ont, és a felfelé mutatd nyil ( /\ ) megsztnik villogni. Most mér
hozzaadhatja az ételt. ) .

6. A bedllitott érték elérése utan a felfelé (_—_) és lefelé ( — ) nyilakkal 5 °C-os
[épésekben dllithatja a hémérsékletet.

7. Ha az Uj kivalasztott hdmérséklet alacsonyabb, mint az aktudlis, a kivalasztott
hémérséklet mellett egy lefelé mutato nyil (\/) villog, amig az Uj érték elérése
nem torténik meg. Ha az Uj kivalasztott hémérséklet magasabb, mint az
aktudlis, akkor a kivalasztott hdmérséklet mellett egy felfelé mutaté nyil (/\)
villog, amig az Uj érték elérése nem torténik meg.

8. Ha olyan zéndaban allit be id6zit6t, ahol a Heat Control funkcié aktiv, az id6zité
csak a bedllitott érték elérése utan indul el. A kijelz6n a hémérséklet helyett
az id6zit visszaszamlalasa jelenik meg. A visszaszamlalas alatt érintse meg a
felfelé (_—_) vagy lefelé ( — ) nyilat a bedllitott hémérséklet megtekintéséhez. 3
masodperc mulva a visszaszamlalas Ujra megjelenik.

HEAT CONTROL - ELKESZITESI TANACSOK

Az alabbi tablazat az egyes hdmérsékletekhez tartozo f6zési technikakra vonatkozo
javaslatokat tartalmaz.

ALACSONY HOFOK KOZEPES HOFOK MAGAS HOFOK
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Olvasztés _ o . Lassu piritas | Grillezés
(csokolads, | Melegen | Kimdetessiites | Rdntotta | “Razva | (marhahus,
vaj) 9 ) piritas z0ldségek)
] . S(rités, Konfitalas Karamellizalas | Barnitas s
ﬁﬁ:}lsaizgss krémesités (z6ldségek) (cukor, (palacsinta, ( steP;rlgasSijlt)
’ (rizottd) Maztalanitas z6ldségek) piritos)
Gyongyoztetés
(120°C)

Lasd az ,Asszisztalt forralds” cimUi részt, vagy hasznélja a gyorsfézéshez a Booster
funkciot.

MEGJEGYZESEK:
« A rendszer képes a f6zési hémérsékletet ellendrizni, de mindig tanacsos a
kozelben tartdzkodni, amikor a fézélap hasznalatban van.
+  Af6z6zbna aktivalasi sorrendjétdl fliggéen eléfordulhat, hogy a Heat Control
funkcié nem all rendelkezésre. A f6z6lap hangjelzéssel értesiti Ont.
Eﬁim Szkennelje be a QR-kddot, hogy megismerje a Heat Control
. ,'i.a-,.- funkcié haszndlataban rejlé lehetéségeket. Fedezze fel,
; milyen egyszer(i és kifizet6dé hdszabélyozassal fézni.
Latogasson el weboldalunkra, ahol a lépésrdl [épésre
bemutatott receptek megismertetik a kiilonbozé f6zési
technikakkal, mindennapi ételekkel és izgalmas uj ételekkel.

JELZOFENYEK

Vdsdrloi kézikonyv

o
2T ASSZISZTALT FORRALAS (BOIL&COOK)

Ez a funkcio felforralja a vizet, majd automatikusan bedllitja a teljesitményt, hogy a
viz gyongyozve forrjon, amig készen nem all az étel hozzaadaséra. Ez a funkcid segit
megakadalyozni a tulforrast és az energiaveszteséget a Booster modhoz képest. Az
energia megtakaritasa és a forralasi folyamat felgyorsitasa érdekében javasoljuk, hogy
fedével fedje le az edényt.

Az Asszisztalt forralas csak azokon a féz6zonakon érhetd el, ahol az § ikon lathato.

MEGJEGYZES: Ha ezt a funkciét hasznalja, az edény aljanak atméréje 160-210 mm
legyen, és az edényt 1/2-3/4 részig kell vizzel feltdlteni. Vegye figyelembe, hogy a
funkcid maximum kordlbeliil 4 | (irtartalomig hasznalhatd. Ne adjon sét a vizhez,
miel6tt az elémé a forraspontot, mert ez megakadalyozza, hogy a rendszer az elvart
mddon mikodjon.

Az optimélis teljesitmény érdekében ajanlatos a f6z6edényt a f6z6zona kozepére
helyezni, szobahémérséklet(i vizet hasznalni, és a funkcidt akkor aktivalni, amikor nincs
Jmaradék hé" jelzés.

FONTOS: Ezt a funkciot csak vizforralashoz szabad hasznalni, tejhez vagy mas tipusu
folyadékhoz nem.

A piacon beszerezhet6 f6z6edények alapjan eléfordulhat, hogy a funkcié nem az
elvértaknak megfeleléen mikodik.

Hogyan kell aktivdlni az Asszisztdlt forralds funkciot:

1. Toltse meg az edényt vizzel (Iasd a fenti megjegyzéseket).

2. Helyezze af6z6edényt az B ikonnal ellatott féz6zonara.

3. Vélasszakiaz Asszisztélt forralas gombot (7).

4. Nyomjameg egyszer az Asszisztalt forralas gombot (=), ha a Heat Control csak
egy f6z6zénaban all rendelkezésre. Ha a Heat Control tobb f6z6zénén is elérhetd,
nyomja meg tobbszor a gombot, amig el nem éri azt a f6z6zénét, ahol az
Asszisztalt forralas funkciot hasznalni kivanja. A kijelzén megjelenik egy ,-b-" jelzés,
amely végigvezeti Ont a zonakon.

5. A zona kivalasztasakor a zonakijelz6n néhany mésodpercig villogni fog a ,-b-"
jelzés, majd a funkcio automatikusan elindul.

6. Amikor elindul az Asszisztélt forralds funkcid, a felmelegedési fazis alatt egy
animacio jelenik meg a kijelzén.

7. Afunkcio a viz felforrsatdl szamitott 90 masodpercen bellil hangjelzéssel értesiti
Ont. Azanimécié eltlinik, és a fézélap automatikusan bedllitja a teljesitményszintet
a 15.szintre, hogy fenntartsa a kiméletes forralast.

8. Ahasznalt féz6edénytdl fliggben a teljesitményszint automatikusan a 15. szintre
csokkenhet anélkdl, hogy elémé a viz forraspontjat. A forrdspont eléréséhez
ndvelheti a hasznalt féz6zdna teljesitményszintjét. Alternativaként megprébalhat
egy masik serpeny6t is hasznalni, amely kompatibilis az indukcios féz6lappal. Ha
a fent leirt feltételek nem dlinak fenn, javasoljuk, hogy kapcsolja ki a Boil&Cook
funkciot, és a f6zés folytatdsahoz manudlisan allitsa be a teljesitményszinteket.

9. Adja hozza az ételt, és ha szilkséges, véltoztassa meg a teljesitményfokozatot,
hogy a forras erésségét igény szerint bedllitsa. A teljesitményvalasztas a forras
fenntartasara alkalmas szintekre korlatozddik (azaz a 10-18. szintekre).

MEGJEGYZES:

«  Akdr forr a viz, akdr nem, a funkci6 aktivalasatol szamitott korilbelll 15 perc
elteltével a f6zélap automatikusan a 15. teljesitményszintet allitja be, és az
animacio eltdinik.

« A teljesitménykezelés bedllitasatdl vagy a féz6zéna aktivalasi sorrendjétdl
fliggden eléfordulhat, hogy az Asszisztélt forralas funkcid nem éll rendelkezésre.
Af6z6lap hangjelzéssel értesiti Ont.

« Ha ezt a funkcidt haszndlja, a viz felmelegedési fazisdban nem tud idézitét
beéllitani. Az id6zit6 csak azutdn kapcsolhaté be, hogy a viz elérte a forrdspontot,
és err6l hangjelzés érkezik.

«  Arendszer képes figyelemmel kisémi a forrési folyamatot, de mindig tanacsos a
kozelben tartézkodni, amikor a f6z6lap haszndlatban van.

« Haaféz6lapon tobb zénaban is van lehetdség a Boil&Cook funkcié hasznalatéra,
akkor oldalanként csak egy Boil&Cook funkcid aktivalhatd. A kivélasztasi folyamat
soran azonban a ,kigyd animacié” néhany masodpercig ugyanazon az oldalon
jelenik meg, annak ellenére, hogy a funkcié nem aktivalhato.

I L

MUNZ  MARADEKHO

Ha a kijelz6n a ,Hot” jelzés lathato, a f6zézona még forrd. A jelzés akkor
is kigyullad, ha a f6z6zonat nem kapcsoltdk be, de a szomszédos zonak
hasznalata miatt felmelegedett, vagy forré edényt helyeztek ra.

Amint a zéna lehdil, a ,Hot" jelzés kialszik.

(] . - PR
- Y HELYTELENUL ELHELYEZETT VAGY HIANYZO EDENY

Ez az ikon akkor jelenik meg, ha a fé6z6edény nem haszndlhatd indukcids
féz6lapon, ha az edényt nem megfeleléen helyeztiik el a kivélasztott
f6z6z6nan, vagy ha az edény a kivélasztott f6z6zénanak nem megfeleld
méret(i. Ha a f6z6zdna kivalasztasat kdvetd 30 masodpercen beliil nem észlel
edényt a fézélap, a zona kikapcsol.
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FOZESI TABLAZAT

A f6zési tablazatban az egyes teljesitményszintekhez ételkészitési tandcsokat taldl. Az egyes teljesitményszinteknél ténylegesen leadott teljesitmény a f6z6zéna
méretétd| és a hasznalt edényektdl fligg.

ENERGIASZINT ETELKESZITESI TANACSOK
Maximalis teljesitmény (P) Booster* - A vizforralds szempontjabdl a leghatékonyabb. Ne hasznalja tires edénnyel vagy olajjal/vajjal.

17-18 Vizforralds, és fagyasztott termékek siitése olajban**.

15-16 Lobogva forras fenntartasa, piritas, ropogdsra siités, razva piritas, barnitas.

10-14 Kiméletes fqrfés fenntartasa, elémelegités, grillezés (hosszu ideig), rdzva pirités, lassu piritas, karamellizalas, barnitas,

palacsintasutés.
5-9 Gydngyoztetés, dinsztelés, strités, lassu f6zés.
3-4 Melegentartas, kiolvasztas.
1-2 Olvasztas, krémesre f6zés (rizottd).
Nulla teljesitmény (OFF) Aféz6lap készenléti llapotban van vagy ki van kapcsolva (a fézés utan maradékhé el6fordulhat, ezt a Hot” jelzés mutatja).

*A Booster egy specidlis izemmaod, amely a 18. szintnél magasabb teljesitményszintet hasznal a viz gyorsabb felmelegitéséhez. Ez az izemmdd a hasznélt zonatdl
fliggben legfeljebb 10 percig tarthato fenn. Ezen idé letelte utan a teljesitményszint automatikusan a 18. szintre csokken.

** Fagyasztott termékek, példaul silt krumpli stitéséhez ajanlott nem Flexi Zone vélasztani. Ha a Flexi Zone hasznélatéval szeretne olajban stitni, akkor az eliilsé
z6nat ajanlott hasznalni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Fontos:

A tisztitas el6tt gy6zodjon meg arrdl, hogy a f6z6zonak kikapcsolt allapotban
vannak, amaradékhd jelzéfénye (,Hot”) pedig nem vilagit a kijelzon.

Ne hasznéljon dérzsszivacsot vagy surolopamat, mert ezek megkarcolhatjak az
Uvegdfellletet.

Minden hasznélat utan (lehdilt allapothban) tisztitsa meg a féz6lapot, eltavolitva rola az
ételmaradékok okozta lerakodésokat és foltokat.

Egy nem kell6képpen tiszta feltlet csokkentheti a kezelGpanel gombjainak
érzékenységét.

Kizérélag akkor hasznéljon kaparokést, ha a szennyez6dés réragadt a f6zdlapra.
Kovesse a kapardkés gyartdjanak utasitasait, és ligyelien ra, hogy ne karcolja meg az
Uvegfellletet.

A cukor, valamint a magas cukortartalmu ételek karosithatjak a féz6lapot, igy azokat
haladéktalanul el kell tavolitani.

A6, a cukor és ahomok megkarcolhatja az Uivegfellletet.

Hasznaljon puha kendét, nedvszivo papirtoriét vagy specialisan afézolapok tisztitasara
szolgalé tisztitoeszkozt (tartsa be a gyartd utasitasait).

A PROBLEMAK MEGOLDASA

+  Hafolyadék fréccsen a f6z6zénakra, az edények elmozdulhatnak vagy rezeghetnek.
Atisztitast kdvetden alaposan szaritsa meg a felliletet.

Aziivegen lathato CleanProtectlogdarra utal, hogy afézélapot CleanProtect technoldgidval
kezelték. Ez az egyediilallé bevonat kivalo tisztitasi eredményt biztosit és hosszabb ideig
meg6rzi a f6z6lap felliletének fényét.

Ajénlatos naponta, minden hasznélat utén tisztitani.

CIeanProtect fézolapok tisztitasahoz vegye figyelembe az alabbi javaslatokat:
Alaposan nedvesitse be vizzel a tisztitando terlleteket, ligyelve arra, hogy a teljes foltot
lefedje. Ugyeljen arra, hogy ne 6ntson vizet a kezelpanelre.

« Nedvesitési eljaras:

+ Alapesetben varjon legalabb 2 percet.
« Er6s szennyezédés esetén varjon legaldbb 5 percet.
« Haavizfelszaradt, nedvesitse meg Ujra a féz6lapot.

«  Egy nem dérzshatésu szivaccsal tavolitsa el a lerakodésokat, és a tisztitast kdvetéen

szaritsa meg a féz6lap felliletét.

Ellendrizze, hogy nincs-e daramkimaradas.

Ha nem tudja kikapcsolni a féz6lapot a haszndlat utén, hizza ki az
aramforrasbol.

Ha a f6z6lap bekapcsolasakor a kijelzén alfanumerikus kédok jelennek
meg, kdvesse az alabbi tablazat utasitasait.

Ne feledje: A viz, az edényekbdl kifroccsend folyadék vagy a gombra helyezett
barmilyen targy akaratlanul is el6idézheti a kezel6panel-zérolasi funkcié be-
vagy kikapcsolasat.

KIJELZOKOD/ inA - A i
ESZLELT PROBLEMA LEIRAS ELKEPZELHETO OKOK MEGOLDAS
A tapkabel csatlakozdsa nem felel meg ik s
- . < o | A tapelldtas csatlakoztatdsat az ,Elektromos
FOEO A tdpkdbel csatlakoztatdsa nem megfeleld. Eé(;gkt)%snalr; o :;nal,(,’Elektromos csatlakozas csatlakozas” szakasz szerint végezze el.
FOEA Magas hémérséklet esetén kikapcsol a | Tul magas az elektromos alkatrészek belsé | Ezért az ismételt haszndlat el6tt varjon, hogy a
kezel6panel. hémérséklete. f6zOlap lehdiljon.
FOE9 Ezért az ismételt hasznalat el6tt varjon, hogy a
Ateljesitményszint A f6z6z6na kikapcsol, ha a hémérséklet tul | Tul magas az elektromos alkatrészek belsé foztfelilet lehiljon.
yesitmenyszint pcsol, iimage A késziilék megfelelé miikddéséhez a féz6lapot
automatikusan csokken. | magas. hémérséklete. medfelels friss  leveadvel kel szelléztetni
Egy f6z6z6na Ateljesitményszint csokken, vagy af6z6zéna | A f6z6lap szell6zése nem feltétlendil EIIZ?\ Srizze ho afézélg ota Uzembe helyezas”
automatikusan kikapcsol. | kikapcsol, illetve a f6zélap kikapcsol, ha a | megfelelé a f6zélap megfelelé szakaszban | e?r)éak nak naegfgleléen szeréllték o
ﬁ Iigzcglsaop; automatikusan | hémérséklet tul magas. mUkodéséhez. be. Gy6z6djn meg ardl, hogy semmilyen targy
PGOL. nem zdrja le af6z6lap hatuljat és als6 hatso részét.
E?E? IE(Z)E? EgE? Eggg Vélassza le a fé6z6lapot az aramforrasrol.
F7E5. F7E6. FCEll FCE2 Vérjon par masodpercet (10 masodpercnél tébbet), majd csatlakoztassa ismét a féz6lapot a haldzati daramforrashoz.
FCE3’ ! ! " | Haa probléma tovabbra is fennall, hivja a vevészolgalatot, és adja meg a kijelzén megjelend hibakodot.
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KIJELZOKOD/

ESZLELT PROBLEMA LEIRAS ELKEPZELHETO OKOK MEGOLDAS
dE - . ; . . -
s Af6z6lap nem melegszik fel. o - Kovesse az ,Elsé hasznalat” szakaszban talalhatd
[ha ak;c;)zgslglp\)/ ;l:]l van Afunkciok nem kapcsolnak be. ADEMO UZEMMOD be VAN KAPCSOLVA. utasitasokat.

Egy specidlis funkcio nem
kapcsol be, és a féz6lap

A teljesitményszabdlyozéd a f6z6laphoz

A féz6lap nem engedi a specidlis funkcid | kivalasztott teljesitménykezelési bedllitasnak

Lasd a , Teljesitménykezelés” cim(i szakaszt.

i aktivalasat. megfeleléen (pl. 2,5 kW) korldtozza a specidlis
hangjelzéstad. funkcio aktivalasat.
A teljesitményszabélyoz6 a féz6laphoz
kivélasztott teljesitménykezelési bedllitadsnak | Lasd a ,Teljesitménykezelés” vagy a ,Booster
Amikor kivélaszt egy megfelel6en (pl. 2,5 kW) korltozza a specidlis | funkcié” cimUi részt.
teljesitményszintet, A f6z6lap automatikusan bedllitia az | funkcid aktivalasat. A készlilék megfelelé mikodéséhez a fézélapot
vagy hasznéljaa elérhetd maximédlis  teljesitményszintet | A Booster funkcié a hasznélt zontol fiiggéen | megfelelé friss levegével kell  szelléztetni.
Booster funkcidt, a (akar a bedllitottnal alacsonyabbat is), hogy | eltéré idétartamu lehet. A Booster id6tartam | Ellendrizze, hogy afézélapota,Uzembe helyezés”
teljesitményszint af6z6zéna hasznélhatd legyen. letelte utan a teljesitmény automatikusan a | szakaszban leirtaknak megfeleléen szerelték-e be.
automatikusan csokken. 18. szintre csokken. Gy6z6djon meg arrdl, hogy semmilyen targy nem
A f6zblap szellbzése nem feltétlendl | zarja le aféz6lap hatuljat és alsé hatsd részét.
megfeleléafézélap megfeleld miikodéséhez.
Ez az ikon akkor jelenik meg, ha a f6z6edény
nem hasznalhat6 indukcids fézélapon, ha | Ha a fé6z6edény alkalmas az indukcids fézésre
az edényt nem megfeleléen helyeztiik el a | (Iasd a ,Tartozékok” cimi szakaszt), és helyesen
Aféz6edények észlelése nem torténik meg. | kivalasztott f6z6zo6nan, vagy ha az edény |van elhelyezve a kivant f6z6zénan, probalja
- Af6z6zdna 30 masodperc utan kikapcsol. | a kivalasztott f6z6zonanak nem megfelel6 | meg egy kisebb f6z6z6nan hasznélni. Ellenkezd
méret(. Ha a f6z6zéna kivalasztasat kovetd | esetben kérjiik, haszndljon megfelelé edényt
30 mésodpercen bellil nem észlel edényt a | (Iasd a , Tartozékok” cim(i szakaszt).
f6z06lap, a zona kikapcsol.
Af6z0lap két révid

hangjelzést ad, majd
magatdl kikapcsol.
Ezt kovetéen 60
masodpercig az, OFF”
lizenet lathatd, amely
alattafézélap nem
kapcsolhato vissza, és
5 masodpercenként
megismétli a két révid
hangjelzést.

A kiomlé viz, az ételek tulfolyasa és/vagy a kezel6panel gombyjaira helyezett targy az ujja

helyett véletlendil aktivalhatja vagy deaktivalhatja a féz6lap barmelyik gombjat:

+  aBE/KIgombot, ami a f6z6lap véletlen kikapcsolasat okozza;

«agombzar gombot, ami a gombzar funkcié nem kivant bekapcsolasat okozza, ha
3 masodpercnél hosszabb ideig folyamatosan nyomva tartjak. A funkcié a fézélap
kikapcsolasa utan is aktiv marad, a gombzar ikon és a LED vilagit;

+  agorgetds billenty(izeten, ami a teljesitményszintek nem kivant médositasat okozza.

A f6zblap magatdl kikapcsol (az ,OFF” izenet megjelenitésével), ha 8 masodpercen belll

nem torténik tisztitas.

Szaritsa meg és/vagy tisztitsa meg és/vagy
tavolitsa el a targyat, hogy a fézblapot 60
masodperccel az OFF (izenet megjelenése utan
Ujra be lehessen kapcsolni.

Ha a gombzir funkciét véletlendl aktivaltak,
nyomjameg és tartsa nyomvaagombzar gombot
3 masodpercig a funkcié kikapcsoldsahoz.

A f6z6lap bekapcsolasahoz nyomja meg a BE/KI
gombot.

Aviznem forr, haa Heat
Control ( 8 ) funkciot
haszndlja.

A viz forraldasshoz a Heat Controlt
hasznalja.

A viz nem forr, ha a hémérsékletet a Heat
Control funkciéval allitja be.

Hasznélja az Asszisztélt forralas (Boil&Cook) vagy a
Booster funkciot.

Aféz6edények
elhelyezésekor kattogd
és/vagy ketyegd hang
hallatszik.

Ezek a folyamatos kattogd és/vagy ketyegé hangok akkor jelentkeznek, ha az edény nem
képes a bedllitott teljesitményszinthez tartozé teljes teljesitményt felvenni.

Lehetséges, hogy az edény dtmérdje kisebb, mint a haszndlati Utmutatdban az egyes
f6z6z6ndkhoz megadott minimalis érték. Még ha megfelel6 méretti edényt haszndl is, egyes
edénymodellek aljat részben fémbetétek boritjak (vagy nem egyenletes a ferromagneses
elosztas), és nem mindig teljesitenek az elvardsoknak megfelelGen.

Haszndljon olyan edényt, amelynek atméréje
nagyobb, mint a haszndlati Utmutatéban az
adott f6z6z6nakhoz megadott minimalis atméré,
vagy hasznéljon nagyobb teljesitményii edényt
(lasd a , Tartozékok” cim(i szakaszt).

Afézblap kivan

Aféz6lap a kovetkezd helyzetekben automatikusan kikapcsol:

« Kioml6 viz, ételek tulfolydsa vagy a kezelépanel gombjaira helyezett targyak esetén,
amelyek véletlenlil aktivélhatjak a BE/KI gombot. Ha ezeket a targyakat 8 masodpercen
beliilnemtavolitja el, afézélap automatikusan kikapcsol, mikdzben hangjelzés hallatszik.

+ Ha 30 masodpercnél hosszabb ideig nem torténik beavatkozas a kezel6panelen, és
nincs aktiv f6z6zéna.

Tovébbi informaciokért lasd a ,Napi hasznalat”
cim(i szakaszt.

kapcsolva. + Ha tébb mint 30 masodpercig nem észleltek f6z6edényt, és ugyanennyi ideig nem | Kapcsolja be a fézélapot kézzel.
tortént beavatkozas a kezelépanelen.
+  Ateljesitményszint vagy funkcié maximalis miikodési ideje lejart, és a féz6lapon tobb
mint 30 mésodpercig nem volt beavatkozas.
+  Egyéb, itt nem részletezett esetek.
(ABQiSngClSOZé?(I)t ;Sr:rlfcl?g Ha a vig nem .forr, akkO( a halsznélt fézézén_a
hasznalata kézben a viz teljesttményszintiének  novelésével  hozhatja
o ; forrésba. Altemativaként megprébélhat egy masik,
nemériela forraspontot. A 626 d . 41 felh 4t Vi iséaétsl fii P 1&F d lhat h e o, )| N 2
0zOedenytol vagy a felhasznalt viz mennyisegetol figgoen elofordulhat, hogy nem éri | indukciés fézésre alkalmas edenyt is haszndlni.
vagy el aforraspontot.
Afunkcié nem jelzia Akar forr a,viz, akar nem,a tteesitmény_szint a funkcio aktivalasatol szamitott koriilbelil 15 | 13 3 funkcié a viz forrasatdl szamitott kériilbeliil
forraspont elérésétaviz | Percelteftével automatikusan 15-re csokkenhet. 90 masodpercen beliil nem jelzi a forraspontot,
forrasanak kezdetétdl javasoljuk, hogy kapcsolia ki a Boil&Cook
szamitott korilbeliil 90 funkcidt, és a f6zés folytatdsahoz haszndlja a
masodpercen bell. teljesitményszinteket.
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MUKODESI ZAJOK

Az indukcios fézblapok flityl6 vagy recsegé hangokat adnak ki a normal mikodés
soran.

Ezek a zajok valdjaban a féz6edényektdl erednek, és azok aljanak kiképzése okozza
Oket (ha példaul az edény alja tobbréteg, vagy szabalytalan alaku).

Ezek a zajok valtozoak lehetnek, és az edények aljanak kiképzése vagy a benniik lev
étel mennyisége szerint véltoznak, tehat semmiféle hibara nem utalnak.

Az indukcids fézblapok folyamatos kattogd és/vagy ketyegé hangot adhatnak
egy elhelyezett edény/serpenyd esetén. Ezek a hangok akkor jelentkezhetnek, ha
az edény nem képes a bedllitott teljesitményszintnek megfeleléen leadott teljes
teljesitményt felvenni. Hasznaljon olyan edényt, amelynek &tméréje nagyobb, mint
a hasznélati utmutatdban az adott f6z6z6nakhoz megadott minimélis atmérd, vagy
hasznaljon nagyobb teljesitmény(i edényt (Iasd a , Tartozékok” cim(i szakaszt).

VEVOSZOLGALAT

Akioml6 viz, az ételek tulfolyasa és/vagy a kezel6panel gombjaira helyezett targy az
ujja helyett véletlentil aktivalhatja vagy deaktivalhatja a f6z6lap barmelyik gombjat,
valamint a targyak és a gombok kézétti érintkezés miatt hangjelzéseket adhat. Ha
ezeket a targyakat 8 masodpercen beliil nem tavolitja el, a féz6lap automatikusan
kikapcsol, mikdzben hangjelzést ad, amely 5 masodpercenként ismétlédik, amig
a targyat vagy a vizet el nem tavolitja a kezel6panelrdl, akér a kikapcsolas utan is.
A kikapcsolds elkeriilése érdekében tévolitsa el a felhasznéldi felliletrdl a kiomlott
folyadékokat, és 8 masodpercen beliil alaposan szaritsa meg, vagy hasznélja a Torlés
funkciét, amely 30 méasodpercet biztosit a tisztitasra és szaritasra.

Vegye figyelembe, hogy a BE/KI gomb mindig aktiv lesz.

MIELOTT FELHIVNA A VEVOSZOLGALATOT:

1. Prébalia meg megoldani a fennalldé problémat a HIBAELHARITASI
javaslatok segitségével.

2. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a késziiléket, hogy lassa, fennéll-e még
a hiba.

HA A HIBA A FENTI ELLENGRZESEK UTAN IS FENNALL, FORDULJON A
LEGKOZELEBBI VEVOSZOLGALATHOZ.
Ha kapcsolatba Iép a vevdszolgdlattal, mindig adja meg:
« ahibarovid leirasat;
« aslité pontos modelljét és tipusat;
S |

i,

« IndC
« a sorozatszamot (az SN bet(k utani szam a késziilék alatt talalhato
adattablan). A sorozatszamot a dokumentécié is megadja;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

e
OF
R

=
gm
EQ

=

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« ateljes cimét;
« atelefonszamat.

Ha barmilyen javitas valik sziikségessé, hivja fel az egyik hivatalos markaszervizt
(annak biztositasa érdekében, hogy eredeti alkatrészeket haszndljanak, és a
javitasokat megfeleléen végezzék el).

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérhetok:

«  Akészlléken Iévé QR-kdd hasznalataval
«  Adocs.whirlpool.eu/docs weboldalon

«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a veviszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciaflizetben). Ha kapcsolatba l1ép a
vevészolgalatunkkal, adja meg a termék azonosito tablajan feltlintetett kddokat.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Licenc alapjan készilt.
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