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INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGAO, GUIA DE INICIAGAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

[T

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMNPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

Whirlpbol

SENSING THE DIFFERENCE
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< INSTALLATONDUFOUR > e

INSTALLATION DE LAPPAREIL

LORS DE L'INSTALLATION DE L'APPAREIL, respectez
les instructions fournies séparément.

AVANT DE BRANCHER LAPPAREIL

VERIFIEZ QUE LA TENsION indiquée sur la plaque signalé-
tique correspond bien a celle de votre habitation.

NE DEMONTEZ PAS LES PLAQUES DE PROTECTION CONTRE LES Mi-
CRO-ONDES situées sur les flancs
de la cavité du four. Elles em-
péchent la graisse et les parti-
cules alimentaires de pénétrer
dans les canaux d'entrée du
micro-ondes.

AVANT DE COMMENCER L'INSTALLA-
TioN, Vérifiez que la cavité du four est vide.
/ASSUREZ-VOUS QUE L'APPAREIL N'EST PAS ENDOMMAGE. V/érifiez
que la porte ferme correctement et que le joint de
I'encadrement intérieur de la porte n'est pas endom-
magé. Enlevez les accessoires du four et essuyez I'in-
térieur avec un chiffon doux et humide.

N'UTILISEZ EN AUCUN CAS CET APPAREIL Si le cordon d'alimen-
tation ou la prise de courant est endommagé(e), si
I'appareil ne fonctionne pas correctement ou s'il a été
endommagé ou est tombé. Ne plongez jamais le cor-
don d'alimentation ou la prise dans I'eau. Eloignez le
cordon des surfaces chaudes. sous peine d'électrocu-
tion, d'incendie ou de risques du méme type.
N'UTILISEZ PAS DE RALLONGE : 7

\\Q SI LE CORDON D'ALIMENTATION EST TROP COURT, deman-
L“'ﬂe' dez a un électricien qualifié d'installer une
'/ prise pres de l'appareil.

@NCHEMENT DE LAPPAREIL

LE FOUR NE PEUT ETRE UTILISE QUE Si la porte est correcte-
ment fermée.

LA misE A LA TERRE DE L'APPAREIL est obligatoire. Le fabri-
cant décline toute responsabilité en cas de blessures
infligées a des personnes, a des animaux ou de dom-
mages matériels qui découleraient du non-respect de
cette obligation.

Le fabricant décline toute responsabilité si
l'utilisateur ne respecte pas ces instructions.

LORSQUE LE FOUR EST BRANCHE POUR LA PREMIERE FOIS, VOUS
étes invité a en régler la langue et I'heure. Suivez les
instructions figurant sous le titre « Modification des
réglages » de cette notice d'emploi. Ces deux opéra-
tions effectuées, l'appareil est prét a l'emploi.
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%IGNES DE SECURITE IMPORTANTES
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LISEZ ATTENTIVEMENT LES PRESENTES CONSIGNES ET CONSERVEZ-LES POUR REFERENCE ULTERIEURE

VEILLEZ A NE PAS CHAUFFER NI UTILISER DE MATERIAUX
INFLAMMABLES a l'intérieur ou a proximité du four. Les
vapeurs dégagées risqueraient de provoquer un
incendie ou une explosion.

N'UTILISEZ JAMAIS VOTRE FOUR MICRO-ONDES pour sécher des
textiles, du papier, des épices, des herbes, du bois, des
fleurs, des fruits ou d'autres matériaux combustibles.
Ils pourraient s'enflammer.

SI CE QUI SE TROUVE A L'INTERIEUR OU A L'EXTERIEUR DU FOUR
PRENAIT FEU OU EN CAS DE DEGAGEMENT DE FUMEE, Maintenez
la porte du four fermée et mettez le four hors tension.
Débranchez le cordon d'alimentation ou coupez le
courant au fusible ou au disjoncteur.

NE CUISEZ PAS LES ALIMENTS DE FAGON EXCESSIVE. |IS
pourraient s'enflammer.

NE LAISSEZ PAS LE FOUR SANS SURVEILLANCE, Notamment en
cas d'utilisation de matériaux combustibles (papier,
plastique ou autres) pour la cuisson. Le papier peut
carboniser ou braler et certains plastiques peuvent
fondre lorsqu'ils sont utilisés pour réchauffer des
aliments.

N'utiuisez pas de produits chimiques ou vapeurs
corrosifs a l'intérieur de cet appareil. Ce type de four a
été spécialement congu pour réchauffer ou cuire des
aliments. Il n'est pas prévu pour un usage industriel
ou de laboratoire.

CEUFS

N'uUTILISEZ PAS VOTRE FOUR Micro-ondes

pour cuire ou réchauffer des ceufs avec \ @//
~

ou sans coquille, car ils peuvent Q
exploser méme si la cuisson est /®
terminée.

CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes atteintes de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales, ayant une
expérience et des connaissances insuffisantes,
uniquement si ces enfants et personnes sont placés
sous la surveillance d'une personne responsable ou

ont recu des instructions sur ['utilisation en toute
sécurité de l'appareil.

INTERDISEZ AUX ENFANTS DE JOUER avec |'appareil.

LES OPERATIONS D'UTILISATION, DE NETTOYAGE ET D'ENTRETIEN
QuoTDIEN ne doivent pas étre réalisées par des enfants,
sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont sous la
surveillance d'une personne responsable.
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%IGNES DE SECURITE IMPORTANTES
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AVERTISSEMENT !

L'APPAREIL ET SES COMPOSANTS ACCESSIBLES
PEUVENT DEVENIR CHAUDS €N COUrs
d'utilisation.

EvITEZ TOUT CONTACT avec les
résistances.

LEs ENFANTS DE MOINS DE 8 ANs doivent
étre tenus a distance de l'appareil ou
étre surveillés en permanence.

N'uTILISEZ PAS LE

FOUR micro-ondes %
pour chauffer @@
des aliments ou

des liquides dans des récipients
hermétiques. Laugmentation de la
pression peut les endommager lors
de l'ouverture ou les faire exploser.

SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE
REMPLACE, utilisez un cordon d'origine
disponible aupres du Service
apres-vente. Le cordon
d'alimentation doit étre
remplacé par un technicien
spécialisé du Service apres-
vente.

LE SERVICE APRES-VENTE NE
DOIT ETRE EFFECTUE QUE PAR DES
TECHNICIENS SPECIALISES. || est
dangereux pour quiconque

ne possédant pas les connaissances
requises d'assurer le service apreés-
vente ou d'effectuer des opérations
impliquant le démontage des
panneaux de protection contre
I'exposition a I'énergie des micro-
ondes.

INE DEMONTEZ AUCUN PANNEAU.
CONTROLEZ REGULIEREMENT L'ETAT DES
JOINTS ET DE L'ENCADREMENT DE LA PORTE.
Si ces zones sont endommageées,
n'utilisez plus l'appareil et faites-le
réparer par un technicien spécialisé.
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<___PRECAUTIONS IMPORTANTES A

GENERALITES
IN'UTILISEZ CET APPAREIL QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE !

CET APPAREIL EST CONGU pour étre encastré. Ne ['utilisez
pas en pose libre.

CET APPAREIL EST CONGU pour chauffer des aliments et
des boissons. Le séchage d'aliments ou de textiles et
le chauffage de coussins chauffants, de chaussons,
d'éponges, de serviettes humides et autres articles
similaires peut étre a l'origine de blessures, d'une
ignition ou d'un incendie.

CET APPAREIL EST CONGU pour étre encastré. Ne |'utilisez
pas en pose libre.

CET APPAREIL EST cONGU pour chauffer des aliments et
des boissons. Le séchage d'aliments ou de textiles et
le chauffage de coussins chauffants, de chaussons,
d'éponges, de serviettes humides et autres articles si-
milaires peut étre a l'origine de blessures, d'une igni-
tion ou d'un incendie.

LE FOUR NE DOIT JAMAIS ETRE UTILISE a Vide avec la fonction
micro-ondes. Le cas échéant, un endommagement
de l'appareil risquerait de se produire.

SIVous Vous EXERCEZ A LE PROGRAMMER, placez un verre
d'eau a l'intérieur. Leau absorbera I'énergie des mi-
cro-ondes et le four ne sera pas abimé.

N'UTILISEZ PAS LA CAVITE DU FOUR pour y ranger des objets.

ENLEVEZ LES FERMETURES METALLIQUES des
sachets en papier ou en plastique avant
de les placer dans le four.

FRITURE
N'uTiLisez PAs LE FOUR micro-ondes pour frire des
aliments, car il ne permet pas
de controler la température de
I'huile.

AFIN D'EVITER DE VOUS BRULER, UTILISEZ DES GANTS ISOLANTS OU
DES MANIQUES pour toucher les récipients ou les parties
du four apres la cuisson.

cro-ondes, les liquides peuvent
bouillir sans produire de bulles. \-
Dans ce cas, ils peuvent déborder W @
@) «&C
précautions suivantes :
1. Bvitez d'utiliser des récipients & bord droit et
col étroit.
récipient.
3. Apres avoir chauffé le liquide, attendez
quelques secondes et remuez de nouveau

LIQUIDES

PAR EXEMPLE, BOISSONS oU EAU. Dans un four a mi-

brusquement.

Pour éviter ce risque, prenez les

2. Remuez le liquide avant de placer le récipient

dans le four et laissez la petite cuillére dans le
avant de sortir le récipient du four avec pré-

caution.

ATTENTION

ReporTEZ-vous systématiquement a un livre de re-
cettes au micro-ondes pour plus de détails sur ce
type de cuisson. En particulier, si vous cuisez ou ré-
chauffez des aliments contenant de l'alcool.

APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR BEBE

(biberons, petits pots), remuez 7/

toujours et vérifiez la tempéra-

ture avant de servir. Vous assurez

ainsi une bonne répartition de la chaleur et évitez les
risques de bralure ou d'ébouillantage.

Enlevez la tétine et le couvercle avant de réchauf-
fer les aliments !



Her < ACCESSOIRES
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GENERALITES

DEe NomBREUX accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant de les acheter, assurez-vous qu'ils
conviennent bien aux micro-ondes.

VERIFIEZ QUE LES USTENSILES SONT RESISTANTS A LA CHALEUR ET
PERMEABLES AUX MICRO-ONDES AVANT DE
LES UTILISER.

LORSQUE vOUS PLACEZ DES ALIMENTS ET DES ACCESSOIRES dans
le four micro-ondes, assurez-vous que ceux-ci ne sont
pas en contact direct avec l'intérieur du four.

Ceci est particulierement important pour les ac-
cessoires en métal ou avec des parties métal-
liques.

UN CONTACT ENTRE DES USTENSILES METALLIQUES €t les pa-
rois du four en cours de cuisson peut étre a l'origine
d'étincelles susceptibles d'endommager le four.

AssuRez-vous TOuJOURs que le plateau tournant peut
tourner librement avant de mettre le four en marche.

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT
Uriuisez Le supporT du plateau tournant sous le plateau
tournant en verre. Ne placez jamais
d'autres ustensiles que le plateau tour-
nant directement sur le support.
! Installez le support du plateau
tournant dans le four.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE

UTILISEZ LE PLATEAU TOURNANT EN VERRE pour tous les types

de cuisson. Il permet de récupérer

les jus de cuisson et les particules

d'aliments qui pourraient salir l'inté-

rieur du four.

= Placez le plateau tournant en verre sur son sup-
port.

PLAQUE A PATISSERIE

UTILISEZ LA PLAQUE A PATISSERIE lOrs
de la cuisson avec la chaleur
pulsée. Ne ['utilisez jamais avec
les micro-ondes.

GRILLE METALLIQUE
U'I1LISEZ LA GRILLE METALLIQUE HAUTE IOI’S
de l'utilisation des fonction Gril.

POSEZ TOUJOURS LES ALIMENTS SUR LA 73
GRILLE METALLIQUE BASSE , afin que
l'air circule correctement au-

tour des aliments lors de ['utili-
sation des fonctions Chaleur pulsée.

POIGNEE CRISP

UriLisez LA POIGNEE sPECIALE CRisp four-

nie pour sortir le plat Crisp chaud du four. \\,’
A\

PLAT CRISP

DiSPOSEZ LES ALIMENTS DIRECTEMENT SUR LE PLAT CRISP.
Utilisez toujours le plateau
tournant en verre avec le plat
Crisp.

NE PLACEZ AUCUN USTENSILE sur le plat Crisp,
car il deviendrait trés vite chaud et risque-
rait d'endommager l'ustensile.

Le paT Crisp peut étre préchauffé avant d'étre utilisé (3
min max.). Utilisez toujours la fonction Crisp lors d'un
préchauffage avec le plat Crisp.

CUIT-VAPEUR

UTILISEZ LE CUIT-VAPEUR AVEC LE PA-
NIER pour les aliments comme
le poisson, les légumes et les
pommes de terre.

UTILISEZ LE CUIT-VAPEUR SANS PANIER
pour les aliments comme le riz, les pates et les hari-
cots blancs.

PLacez Tousours le cuit-vapeur sur le plateau tournant
enverre.

COUVERCLE

LE couvercLE sert a couvrir les aliments

a cuire ou a réchauffer avec la fonc-
tion micro-ondes seulement ; il permet
d'éviter les éclaboussures, retient I'hu-
midité et réduit le temps de cuisson né-
cessaire.

Uriuisez-LE couvercLe pour le réchauffage
sur deux niveaux

2&;
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E}") PROTECTION CONTRE UNE MISE EN MARCHE DU FOUR A VIDE E}t)

CETTE FONCTION DE SECURITE EST ACTIVEE UNE MINUTE APRES |e CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER |a porte
retour du four en « mode veille ». pour y introduire un plat, afin d'annuler la sécurité en-
fants.
="

Safety Lock is activated
close door and press ®

< \VERROU I 1

t
=) (2) CetTE FONCTION permet d'empécher les
enfants d'utiliser le four sans surveil-
(D 1 930 E @ lance.
LORSQUE LE VERROU EST ACTIVE, aucune des
@ @ touches ne fonctionne.

o APPUYEZ SIMULTANEMENT SUR LES ToucHEs BACK (PrecepenT) eT OK et maintenez-les enfoncées jusqu'a ce que
vous entendiez deux bips (3 secondes).

RemARQUE : ces deux touches ne fonctionnent ensemble que o
7 . 1
lorsque le four est éteint. -
Key Lock
has been activated

UN mESsAGE DE CONFIRMATION s'affiche pendant 3 secondes puis

i ‘ [
disparait. (T
POUR DESACTIVER LE VERROU, VOUS DEVEZ PROCEDER COMME POUR SON Key Lock
activation. has been deactivated

<K 4
®




DEGRE DE CUISSON (roncrions AmOMAﬂWI))

LE DEGRE DE CUISSON EST DISPONIBLE avec la plupart des

fonctions automatiques. Vous avez la possibilité de DEGRE CUISSON

controler le résultat final au moyen de la fonction de GRADIN ErreT

réglage du degré de cuisson. Cette fonction permet

ELEVE POUR UNE TEMPERATURE FINALE MAXIMALE

d'augmenter ou de réduire la température finale par

rapport au réglage standard par défaut. VALEUR STANDARD PAR DEFAUT

NORMAL

Sivous uTiusez I'une de ces fonctions, le four déter- LEGER POUR UNE TEMPERATURE FINALE MINIMALE

mine automatiquement le réglage standard par dé-
faut. Ce réglage donne normalement le meilleur ré-
sultat. Mais si les aliments que vous venez de réchauf-
fer sont trop chauds pour étre consommés immé-
diatement, vous pouvez facilement résoudre ce pro-
bléme avant de réutiliser cette fonction.

400g
WEIGHT

Fruit Pie}

Light
300g DONENESS 3
WEIGHT AMOUNT
B amed Fil
POUR CE FAIRE, SELECTIONNEZ LE DEGRE DE CUISSON en utilisant | Normal Extra
les touches Up & Down (Haut et Bas) juste avant d'ap- DONENESS

puyer sur la touche Start.

. MESSAGES. LN

LORSQU'UN MESSAGE S'AFFICHE :

LoRs DE L'UTILISATION DE CERTAINES FONCTIONS, le four peut

sarréter et vous inviter a effectuer une opération ou << Ouvrezla porte (le cas échéant).
tout simplement vous indiquer quel accessoire uti- ¢ Effectuezl'opération indiquée (le cas échéant).
liser. «~: Fermezla porte et redémarrez le four en ap-

puyant sur la touche Start.

I

Please use
high wire rack

=5

Z 885 2
=

Z
et

Plea

Insert food in steamer
Press ® when done

e stir food

<

2o
Cooking nearly finished
Please check on food

Please turn food

i IS

Please add milk
Press ® when done

l

Temperature reached
Insert food and press ®




),ﬂ; e — REFROIDISSEMENT
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LORSQUE LE FOUR A TERMINE DE FONCTIONNER, il exécute une

180°c

procédure de refroidissement. Ceci est normal. TEMPERATURE i oo

Apres cette procédure, le four s'arréte automatique-
ment.

Oven is Hot!
—
END TIME

SI LA TEMPERATURE EST SUPERIEURE A 100 °C, la température
actuelle de la cavité est affichée. Ne touchez pas la cavi-
té du four lorsque vous retirez des aliments. Utilisez des
gants de cuisine.

SI LA TEMPERATURE EST INFERIEURE A 50 °C, ['horloge est affi-
chée.

APPUYEZ SUR LA TOucHE BAck (PrecepenT) pour afficher I'hor-

168°C

—— )

Residual Heat

loge de maniére temporaire pendant le refroidissement. ] ]

LA PROCEDURE DE REFROIDISSEMENT peut étre interrompue,

168°C

—

Active Cooling

sans aucun dommage pour le four, via l'ouverture de la
porte.

¢ < RACCOURCS

POUR VOUS FACILITER ENCORE LA VI, le four établit automa-
tiqguement la liste de vos raccourcis préférés.

LoRsQUE Vous coMMENCEZ A UTILISER Votre four, cette liste
comporte 10 positions vides marquées « shortcut »
(raccourci). Au fur et a mesure que vous vous servez
de votre four, les fonctions que vous utilisez le plus
sont automatiquement enregistrées dans les raccour-
cis de laliste.

LORSQUE VOUS ENTREZ DANS LE MENU "'sHORTCUT') la fonc-
tion que vous avez le plus utilisée est présélectionnée
sous le shortcut #1 (raccourci n°1).

RemarquE : l'ordre des fonctions présentes dans le
menu "shortcut" change automatiquement en fonc-
tion de vos habitudes de cuisson.

Lasagna

@ rench Fries
0 o ST w— %

SRR

Your most used cooking functions

®

APPUYEZ SUR LA TOUCHE SHORTCUT (RACCOURCI).

sée est présélectionnée.

ArpuyEz sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

o000 ©0

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

77

Shortcut

Shortcut

Shortcut

Your most used cooking functions

Shortcut

Your most used cooking functions

French Fries

Lasagna

Your most used cooking functions

®
®

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas / OK pour procéder aux réglages nécessaires.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour choisir votre raccourci préféré. La fonction la plus fréquemment utili-




L'APPAREIL SE MET s0US TENSION (ON) ou HORS TEN-
sioN (OFF) avec la touche On/Off (Marche/

Arrét).

\ON/OFF (MARCHE/ARRET))’/"

LorsquE L'APPAREIL EST sous TENsION (ON), toutes les
touches fonctionnent normalement et 'horloge n'est  Remarque : le comportement du four peut différer de
pas affichée.

(-~ 0~

10

o

(=g
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LORSQUE L'APPAREIL EST ARRETE, seulement deux touches
@ fonctionnent. A savoir, les touches Start (Démarrage)

(voir Jet Start) et OK (voir minuteur). Lhorloge 24
heures est affichée.

celui décrit ci-dessus selon le réglage (ON ou OFF) de
la fonction ECO (pour plus d'informations, voir ECO).
LES DESCRIPTIONS DE CETTE NOTICE D'EMPLOI assument que le
four est sous tension (ON).

<____ MODIFICATIONDESREGLAGES > <

Cleaning

Manual

Appliance and display settings

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MIENU.

Fols, vous étes invité a régler la langue et
I'horloge.

APRES UNE PANNE DE COURANT, |'horloge cli-
gnote indiquant qu'il est nécessaire de la

% régler a nouveau.

LE Four EsT poTE d'un certain nombre de
fonctions qui peuvent étre réglées en
fonction de votre préférence personnelle.

% @ LORSQUE LE FOUR EST BRANCHE POUR LA PREMIERE

Uriuisez LEs ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Settings (Réglages) s'affiche.

ArPUYEZ SUR LA TOUCHE OK

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour choisir 'un des parametres a régler. «

APPUYEZ SUR LA TOUCHE BAck (PRECEDENT) POUR QuITTER la fonction Settings (Réglages) lorsque

vous avez terminé.

8] o] (8

Guides

Time

Appliance and display settings

APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.

Uriuisez Les Touces Haut / Bas pour choisir ['une des langues disponibles.

APPUYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

e LANGUE ‘s;/\

@2l
& ®

g

Francais

Italiano

Please select language

Language
has been set




0 Arpuvez sur LA ToucHE OK. (Les chiffres de gauche (heures) clignotent.).

o

& [ (8

<____MODIFICATIONDESREGLAGES >

REGLAGE DE lHORLOGE >

Language

Volume

Appliance and display settings

@2l
& ®

%

0 Uniuisez Les ToucHEs Haut / Bas pour régler I'horloge.

€  Appuvez bE NouVEAU sUR La Toucke OK pour confirmer la modification.

L'HORLOGE EST REGLEE ET FONCTIONNE.

(~ )

N T/

/[391:‘(”)'%

Press¢ to settime, V/ to confirm

Time
has been set

(&3{ REGLAGE DE LA SONNERIE

@ Time
i93)
Brightness
Appliance and display settings
APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.

@ (2]
& ®
o)

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour régler le volume sur high (Maxi),
medium (Moy.), low (Mini) ou mute (Sourdine).

APPUYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

High
BB

For normal living conditions

D)

Volume
has been set

11



MODIFICATION DESREGLAGES >

)& < LUMINOSITE > 3&

fev] L Volume @ (a]
O @ = ®

Contrast

Appliance and display settings

© AppuvEZ sUR LA TOUCHE OK.

@  Unuisez Les Touckes Haut / Bas pour régler la luminosité en fonction de vos
préférences.

Brightness
has been set

©  AppuvEz DE NoUVEAU sUR LA ToucE OK pour confirmer votre sélection.

e\éco 4_)6

Contrast @ @
e Eco Mode Iz] ®

O]

Guides

Appliance and display settings e

8] o] (8

off

Minimal power consumption

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.

@  Unusez Les Touckes Haut / Bas pour activer ou désactiver le parameétre ECO.

€  Appuvez e NouVEAU sUR LA Toucke OK pour confirmer la modification.

Lorsque LA FoncTion ECO est acTivee, lintensité de I'affichage s'atténue au-
tomatiquement au bout d'un certain temps, de fagon a permettre une
économie d'énergie. Laffichage est automatiquement réactivé lors-
gu'une touche est enfoncée ou que la porte est ouverte.

Lorsque OFF est seLecTIONNE, ['affichage ne s'éteint pas et I'horloge reste
affichée.

12

e

Eco Mode
has been set




£

< MODIFICATION DESREGLAGES > Srepch

(v: < _encousspecuisson > (Vi

LORSQUE LA CUISSON A DEMARRE $

Le temps de cuisson peut étre facilement augmenté par incréments de 30 se-
condes via l'activation de la touche de démarrage. Chaque nouvelle pression
augmente le temps de cuisson de 30 secondes.

APPUYEZ SUR LEs ToUcHES HAUT ou Bas pour faire défiler les
paramétres et choisir celui a modifier.

ArpuYEZ sUR LA ToucHE OK pour sélectionner le parametre
a l'écran et le modifier (il clignote). Modifiez le réglage a
l'aide des touches Haut / Bas.

07:00 |
GRILL POWER COO0K
N/
200g \
EEN

APrpuYEZ DE NOUVEAU SsUR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Le four
adopte automatiquement le nouveau réglage. v

APPUYEZ SUR LA TOUCHE BAck (PRECEDENT) pour revenir directement au dernier pa-
rametre modifié.

13
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(vew) @ UTILISEZ CETTE FONCTION Si vous devez mesu-
00:00:00 ACisi
0 00:00:00 = o rerun temps avec précision, par exe.mple
pour la cuisson des ceufs ou pour faire le-
Press & tasetTimr, o tart ver une pate avant de la cuire, etc.
% CETTE FONCTION EST DISPONIBLE UNIQUEMENT
lorsque le four est éteint ou en mode
Veille.
o ApPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.
0 Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour régler le temps voulu sur le minuteur. 00:59 - 59
N . —)
©  Appuvez sur La Toucke OK pour commencer le compte a rebours du minu-
teur Timer
00:00: 00
UN SIGNAL SONORE Vous avertit lorsque le minuteur a terminé le
compte a rebours. Press ~ to prolong, / to switch off

APPUYER SUR LA TOUCHE SToP (ARRET) avant la fin du minuteur désac-
tive ce dernier.

=

? CUISSON ET RECHAUFFAGE AUX MICRO-ONDES %
e y \ / " :

UTiLISEZ CETTE FONCTION pour la cuis-
@ Automatic o@

son normale ou le réchauffage rapide

. .
O] g 6th Sense & ® d'aliments tels que légumes, poisson,
Traditional cooking functions ; @ pommes de terre et viande.

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.
@  Appuvez sur La Toucke OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche.
. . , W Quick Heat
©  Appuvez sur La ToucHe OK lorsque Microwave (Micro-ondes) s'affiche. :
Grill
@  Unusez Les ToucHes Haut / Bas pour régler le temps de cuisson. Forcasking and eheating
©  Appuvez sur La ToucHe OK pour confirmer le réglage.
@ Unusezes Touckes Haut / Bas pour définir le niveau de puissance des mi- i P 008
cro-ondes. POWER COOK TIME
Microwave
19:00
o APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE). END TivE

14
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< CUISSON ET RECHAUFFAGE AUX MICRO-ONDES L

NIVEAU DE PUISSANCE >
MICRO-ONDES UNIQUEMENT
Puissance UTILISATION CONSEILLEE :
900W RECHAUFFAGE DE BOISSONS, eau, bouillons, café, thé et autres aliments a haute teneur en eau. Pour les
plats préparés avec des ceufs ou de la créme, choisir une puissance inférieure.
750 W | CuissoN DE LEGUMES, Viande, etc.
650W | Cuisson DE poisson.
500W CuISSON DE PLATS PLUS DELICATS, par ex. sauces riches en protéines, plats préparés avec du fromage et des
ceufs, ainsi que fin de cuisson de rago(its.
350W | Cuisson LENTE DE RAGOUTS, ramollissement de beurre et chocolat.
160W | DEcongeLaTioN. Ramollissement de beurre, de fromages.
90W | RamoLuissemeNT de crémes glacées
OW | UNIQUEMENT EN CAS D'UTILISATION DU minuteur.

15



@ < DEMARRAGERAPIDE > @

UriLIsez CETTE FONCTION pour réchauf-
fer rapidement des aliments a forte te-
®  neureneauy, tels que des bouillons, du
@ café ou du thé.
CETTE FONCTION EST DISPONIBLE UNIQUEMENT
lorsque le four est éteint ou en mode
Veille.

900 w 03:00

o]
@ m POWER caoking MM:SS

19.03

. END TIME

&
& [ B

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE START POUR FAIRE DEMARRER AUTOMATIQUEMENT le four a puissance maxi-
male pendant 30 secondes. Chaque nouvelle pression augmente le temps de 30 se-
condes.

16
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- FONCTION CRISP ——

P %@ UriLisez ceTTE FONCTION POuR réchauffer
et cuire les pizzas et autres aliments
/ 6th Sense =& ® similaires. Elle est également idéale
Tradiionslcooking furcions (6) pourlacuisson d'ceufs au bacon, de
% saucisses, de hamburgers, etc.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.

Arpuvez sur LA ToucHE OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche.

e Turbo Grill + MW
Uriuisez Les Touckes HAuT / Bas jusqu'a ce que Crisp (Crisp) s'affiche. i - C”ZPA.
orce r
Arpuvez sur LA ToucHe OK pour confirmer votre sélection. Toreheat,cook, crisp and fy various foods
Uriuisez LEs ToucHEs HAuT / Bas pour régler le temps de cuisson. e o
7¥ L
o=y
APPUYEZ SUR LA TOUCHE START. Crisp
19:00
END TIME

LE FOUR COMBINE AUTOMATIQUEMENT les micro-ondes et le gril pour chauffer
le plat Crisp. Le plat Crisp atteint ainsi trés rapidement la température re-
quise pour dorer vos plats et les rendre croustillants.

Assurez-vous que le plat Crisp est bien placé au milieu

du plateau tournant en verre.
Le Four ET LE PLAT CRisP deviennent trés chauds lorsqu'on & N> \
utilise cette fonction. s

NE posEz pas LE PLAT CRISP CHAUD sur une surface sensible

alachaleur.

Sovez PRUDENT. NE TOUCHEZ pas la résistance du gril.

UTILISEZ DES GANTS DE cUISINE OU la poignée Crisp spéciale fournie

pour sortir le plat Crisp chaud du four. ’ )
Uriuisez excLusivement le plat Crisp fourni avec cette fonc- \Q

tion. Les autres plats Crisp disponibles sur le marché ne per- - \
mettent pas l'obtention de résultats comparables.

17
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GRIL

——

6th Sense

Traditional cooking functions

@ Automatic

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MIENU.

ArpuyEez sur LA ToucHE OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Grill (Gril) s'affiche.

ArpuyEez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour régler le temps de cuisson.

Arpuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer le réglage.

Uriuisez Les ToucHes Haut / Bas pour définir le niveau de puissance du gril.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

PLacez LEs ALIMENTS sur la grille métallique.
VEILLEZ A CE QUE LES USTENSILES que vous utilisez soient a la fois résistants a la cha-
leur et au four avant de les utiliser pour griller.
N'uriLisez Pas D'usTENSILES EN PLASTIQUE avec la fonction Gril, car ils auront tendance
afondre. Le bois et le papier doivent également étre évités.

UFILISEZ CETTE FONCTION POUR donner ra-
pidement une agréable couleur do-
rée aux aliments.

PLACEZ LES ALIMENTS TELS QUE
CROQUE-MONSIEUR, BIFTECKS OU SAUCISSES,
sur la grille supérieure.

J— Microwave
Grill + MW
To quickly give food a brown surface
High T 0005
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:00
END TIME
Medium 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:07
END TIME

SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE

PrecHAUFFEZ LE GRIL pendant 3 a 5 minutes d puissance de gril maximum.

GRIL
UTILISATION CONSEILLEE : Puissance

CROQUE-MONSIEUR AU FROMAGE, steaks de Haur
poisson et hamburgers
Saucisses et brochettes MovenNE
LeGer BRUNISSAGE de |a surface des ali-

Basse
ments




6th Sense

Traditional cooking functions

o
8] ) @
=

0
@ Automatic

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.

cro-ondes) s'affiche.

cro-ondes.

©@ 000000 ©00O0O

ArpuyEz sur LA ToucHE OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche.

Unuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Grill + MW (Gril + mi-

ArpuyEz sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.
Uniuisez Les ToucHEs HAuT / Bas pour régler le temps de cuisson.
Arpuvez sur LA ToucHE OK pour confirmer le réglage.
Unuisez Les ToucHEs HAut / Bas pour définir le niveau de puissance du gril.
ArpuyEz sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uniuisez LEs ToucHEs HAuT / Bas pour définir le niveau de puissance des mi-

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

——

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR CUire des
plats tels que des lasagnes, du poisson
ou des gratins de pommes de terre.

2 wE

N

Grill

ES Gril+MW

TurboGrill

For food such as poultry, stuffed vegetables and...

High
GRILL POWER

350 w
POWER

2 00:05
COOK TIME
Grill + MW

19:00
END TIME

Low
GRILL POWER

650 w
POWER

] 07:00
COOK TIME
Grill + MW

19:07
END TIME

SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE

La puissance maximum du micro-ondes, lors de |'utilisation de la fonction Gril

Combi, est limitée a un niveau prédéfini en usine.
Pracez Les ALMENTS sur la grille métallique ou sur le plateau tournant en verre.

GRIL COMBI
UTILISATION CONSEILLEE : | PUISSANCE DU GRIL | PUISSANCE DES MICRO-ONDES
LASAGNES MovenNE 350-500W
STATNDEPOMMESDE | Moveane 500-650W
GRATIN DE POISSON Haur 350-500W
PoMMEs Au FOUR MovYENNE 160-350W
GRATIN SURGELE Haur 160 -350 W
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< TURBOGRI

Automatic %@
0
6th Sense Iz] @

@, ®
%

AppuvEz sur LA ToucHE OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche.

Traditional cooking functions

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MEENU.

B

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR CUire des
filets de poulet, des fruits et des |é-
gumes gratinés.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Turbo Grill (Turbo Gril) s'af-

fiche.

AppuvEz suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour régler le temps de cuisson.

ArpuyEez sur LA ToucHE OK pour confirmer le réglage.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour définir le niveau de puissance du gril.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

Pracez LEs ALMENTS sur la grille métallique.

Grill + MW

a4
%Q Turbo Grill

Turbo Grill + MW

For food such as vegetables and fruit crumbles

Medium 00:05
GRILL POWER :%Q COOK TIME
Turbo Grill

19:00
END TIME

VEILLEZ A CE QUE LES USTENSILES que vous utilisez soient a la fois résistants a la cha-

leur et au four avant de les utiliser pour griller.

N'uriLISEZ PAS D'USTENSILES EN PLASTIQUE avec la fonction Gril, car ils auront tendance
afondre. Le bois et le papier doivent également étre évités.

SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE

face des aliments

TURBO GRIL
UTILISATION CONSEILLEE : Puissance
FILETs DE POULET, purée de pommesde | . .
- ELevie
terre gratinée.
Tomates gratinées MovenNE
GRATIN DE FRUITS, brunissage de la sur-
Basse




< TURBOGRILCOMBINE >

=D @ 3 5 (4] UTILISEZ CETTE FONCTION POUR cuire des ali-
Automatic 7 | |é farci .
@ ) ments tels que légumes farcis, mor
O 6th Sense & ® ceauxde poulet.
Traditional cooking functions %
%
o APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU. Turbo Grill
RIS
@  Arpuvezsur La Toucke OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche. Crisp
For food such as poultry, stuffed vegetables and...
©  UnusezLes Touckes Haut / Bas jusqu'a ce que Turbo Grill + MW (Turbo Gril +
micro-ondes) s'affiche. - — —
High 7] 00:05
, . GRILL POWER P COOK TIME
@ Apuvez sur La Toucke OK pour confirmer votre sélection. Turbo Gril + MW
400 w 19:00
7 . POWER
©  UnusezLes Touckes Haut / Bas pour régler le temps de cuisson. e
O Arpuyez sur LA ToucHe OK pour confirmer le réglage. Low P 07:00
GRILL POWER %3 COOK TIME
@  Unusezies Touckes Haut / Bas pour définir le niveau de puissance du gril. |, Tubo il + M 1907
POWER END T\.ME
© Apuvez sur La Toucke OK pour confirmer votre sélection.
©  UnusezLes Touckes Haut / Bas pour définir le niveau de puissance des micro-ondes.
@ APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

Le NIvEAU DE PUISSANCE MAXIMUM du micro-ondes, lors de 'utilisation de la fonction Turbo Gril Combiné, est limité a
un niveau prédéfini en usine.

SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE

Pacez LEs ALIMENTs sur la grille métallique ou sur le plateau tournant en verre.

TURBO GRIL COMBINE
UTILISATION CONSEILLEE : |  PUISSANCE DU GRIL | PUISSANCE DES MICRO-ONDES
MorTiE DE POULET Movenne 350-500W
LEGUMES FARCIS MovENNE 500-650W
CUISSES DE POULET Erevee 350-500W
PomMmEs AU FOUR MovENNE 160-350 W
PoIssON AU FOUR Erevee 160-350 W
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’T,’/ F \CHAUFFAGE RAPIDE > ‘:!/ 5

@ @ Automatic
o) ®

6th Sense

Traditional cooking functions

@

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.

pide) s'affiche.
AppuvEz suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour régler la température.

000 ©0e

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

®
®

AppuvEz sur LA ToucHE OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche.

Uriuisez LEs ToucHes Haut / Bas jusqu'a ce que Quick Heat (Chauffage ra-

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR RECHAUFFER le
four vide.

PENDANT LE PRECHAUFFAGE, |e four doit
toujours étre vide, tout comme un
four traditionnel avant la cuisson.

Forced Air + MW

=

Microwave

For preheating the empty oven

180°c =il
TEMPERATURE

Quick Heat

180°c =
TEMPERATURE

Preheating
(— )

N'INTRODUISEZ PAS D'ALIMENTS DANS LE FOUR AVANT OU PENDANT son préchauffage. La
forte chaleur produite risquerait de les braler. Dés que le processus de chauf-
fage a démarré, vous pouvez aisément régler la température a l'aide des

touches Haut / Bas.

UNE Fols LA TEMPERATURE ATTEINTE, le four la maintient pendant 10 minutes avant
de s'arréter. Ce délai vous permet d'introduire les aliments dans le four et de
sélectionner une fonction "Chaleur pulsée" pour commencer la cuisson.




0000 ©00

< CHALEURPULSEE L

3 .
(oo @ Automatic 5 (2] UTILISEZ CETTE FONCTION pour la cuisson
@ ! (@] ® demeringues, patisseries, gdteaux de
6th Sense R M R '
Tradiionsl cooking functions Savoie, soufflés, volaille et rétis.
%
Crisp
APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU. s
Forced Air + MW
Arpuyez sur LA ToucHE OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche. To cook pastry, cakes, poultry and roast meats
Unuisez Les ToucHEs HAuT / Bas jusqu'a ce que Forced Air (Chaleur pulsée) 175% e 0005
. TEMPERATURE & COOK TIME
s'affiche. Forced Air
19:00
s . END TIME
Arpuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.
, . 175% %Q 00:05
Uriuisez LEs ToucHes HauT / Bas pour régler le temps de cuisson. TEVPERATURE COOKTIVE
Forced Air
Arpuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer le réglage. o
Uniuisez LEs ToucHEs HAuT / Bas pour régler la température. 180° B 39:59
TEMPERATURE = COOK TIME
APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE). Cooking 20:00
END TIME
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POSEZ TOUJOURS LES ALIMENTS SUR LA GRILLE METALLIQUE BASSE , afin que |'air cir-

\CHALEUR PULSEE e

cule correctement autour des aliments.

UTILISEZ LA PLAQUE A PATISSERIE pour cuire de petits aliments tels les biscuits
et les petits pains.

ALIMENTS ACCESSOIRES TEMP.DU FOUR°C TEMPS DE CUISSON
Roi b BoEUF, A POINT (1,3-1,5 kg) Pvat sur grille métallique | 170-180°C 40-60 MIN
Romi e porc (1,3-1,5 kg) Puar sur grille métallique | 160-170°C 70-80 MIN
PoutLer enTier (1-1,2 kg) PuaT sur grille métallique | 210-220°C 50-60 MIN
GATeau De Savoie (lourd) M?ULE.A GATEAU sur grille 160-170°C 50-60 MIN
métallique
GATEAU DE SAVOIE (Iéger) M?ULE.A S el 170-180°C 30-40 MIN
métallique
Biscurrs PLAQUE A PATISSERIE 170-180°C, 10-12 MIN
FOUR CHAUD
Pam PU[\QUE. ApAmisserie sur grille | 180-200°C, 30-35
métallique FOUR CHAUD
PETITS PAINS PLAQUE A PATISSERIE 210-220°C, 10-12 MmN
FOUR CHAUD
MERINGUES PLAQUE A PATISSERIE U=, 40-50 MmN
FOUR CHAUD
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UTiLISEZ CETTE FONCTION pour la cuis-

son de rétis, volaille, pommes de terre
en robe des champs, plats préparés
congelés, gateaux de Savoie, patisse-
ries, poisson et puddings.

| Automatic
Sth Sense

Traditional cooking functions

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MIENU.

Forced Air

%Q ( ForcedAir+t MW ]

Quick Heat

AppuYEZ suR LA ToucHE OK lorsque Manual (Manuel) s'affiche.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Forced Air + MW (Chaleur pul-
sée + micro-ondes) s'affiche.

To bake, roast and cook fresh and frozen...

AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

175° FraE 00:05
s . TEMPERATURE k: COOK TIME
Uriuisez LEs Touces Haut / Bas pour régler le temps de cuisson. Forced Air + MW
90w 19:00
POWER END TIME

Appuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer le réglage.

Uriuisez LEs ToucHes HAuT / Bas pour régler la température.
AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.
Uriuisez LEs ToucHEs HAuT / Bas pour définir le niveau de puissance des micro-ondes.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

POSEZ TOUJOURS LES ALIMENTS SUR LA GRILLE METALLIQUE BASSE , afin que |'air
circule correctement autour des aliments.

LE NIVEAU DE PUISSANCE MAXIMUM DU MICRO-ONDES, |ors de 'utilisation de
la Chaleur pulsée est limité a un niveau prédéfini en usine.

CHALEUR PULSEE COMBINEE

Puissance UTILISATION CONSEILLEE :

350W Cuisson de volailles, poisson et gratins
160 W Cuisson de rotis

9P0W Cuisson de pain et de gateaux

BrunissaGe uniquement pendant la
cuisson

> X

ow
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< 6™SENSEREHEAT L

= (D = Uriisez ceTTe FoncTioN pour réchauffer
Manual s e . ffe 11
0, = & % ® des\plats Cl’JISInes surggles, réfrigérés
.- Keep Warm @ ou a température ambiante.
Sensor assisted cooking @ DisposEz LEs ALIMENTS sur un plat résis-
% tant a la chaleur et adapté aux mi-
cro-ondes.
o APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.
0 Uruisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que 6th Sense (6e sens) s'affiche.
; 6th Sense Crisp
@ Appuvez sur La Toucke OK pour confirmer votre sélection. b
6th Sense Steam
o Uruisez Les ToucHes Haut / Bas jusqu'a ce que 6th Sense Reheat (Réchauf- For reheating readymade food
fage 6e sens) s'affiche.
Automatic 55
s . CONTROL k: o
©  Apuvez sur LA TouckE OK pour confirmer votre sélection. th Semse Reheat
Normal
0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE START. DONENESS

LE PROGRAMME NE DOIT PAS ETRE interrompu.

Le poips NEeT doit se situer entre 250 - 600 g lorsque vous utilisez cette fonction.
A défaut, privilégiez I'utilisation de la fonction manuelle pour l'obtention d'un
résultat optimal.

VEILLEZ a ce que le four soit a température ambiante avant d'utiliser cette
fonction, pour un résultat optimal.

LoRSQUE VoUs CONSERVEZ U repas au réfrigérateur ou COUVREZ TOUJOURS LES ALIMENTS lorsque vous utilisez
que vous le disposez sur un plat pour le réchauffer, cette fonction.
e placez les aliments les plus épais SI LES ALIMENTS SONT EMBALLES et que leur taille ne vous
€ \/ permet pas d'utiliser le couvercle, faites 2 ou

., etles plus denses a I'exté-
rieur et les aliments les ) (3 entailles dans I'emballage pour que I'excé-
S ) moins épais et moins dent de pression s'échappe pendant le ré-

chauffage.

PLACEZ LES TRANCHES FINEs de viande les unes sur =
les autres ou entrelacez-les.

LES TRANCHES PLUS EPAIsSES, comme le pain de viande et

les saucisses, doivent étre placées les unes a coté des
autres.

PERFOREZ LE FILM PLASTIQUE aveC une
fourchette (un cure-dent) pour
permettre a la pression de
s'échapper et éviter les risques
d'éclatement lorsque la vapeur
s'accumule a l'intérieur du réci-
pient pendant la cuisson.

POUR UN RESULTAT OPTIMAL, il est conseil-
1é de toujours laisser reposer les ali-
ments pendant 1 a 2 minutes,
notamment dans le cas d'ali-
ments surgelés.
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< DECONGELATIONMANUELLE >

)

POUR UNE DECONGELATION MANUELLE, PROCEDEZ COMME indli-
qué au paragraphe “Cuisson et réchauffage aux mi-
cro-ondes” et choisissez une puissance de 160 W.

EXAMINEZ LES ALIMENTS REGULIEREMENT POUR VERIFIER LEUR ETAT.
La pratique vous enseignera combien de temps il faut
pour décongeler ou ramollir différentes quantités.

LES ALIMENTS CONGELES, CONTENUS DANS DES SACHETS EN PLAS
TiQug, de la pellicule plastique ou des emballages en
carton, pourront étre placés directement dans
le four, a condition que I'emballage n'ait au-
cune partie en métal (par exemple, des fer-
metures métalliques).

Le Temps DE DECONGELATION dépend de la forme
de l'emballage. Les paquets plats se décon-
gélent plus rapidement qu'un gros bloc.

SEPAREZ LES MORCEAUX dés qu'ils commencent a se dé-
congeler.

Les tranches individuelles se décongelent plus faci-
lement.

ENVELOPPEZ CERTAINES ZONES DES ALIMENTS
dans de petits morceaux de pa-
pier aluminium quand elles
commencent a roussir (par
exemple, les ailes et les cuisses de
poulet).

RETOURNEZ LES GROS MORCEAUX Vers le milieu du proces-
sus de décongélation.

LES ALIMENTS BOUILLIS, LES RAGOUTS ET LES SAUCES DE

) ( VIANDE se décongelent mieux s'ils sont remués
durant la décongélation.
7 ( ™ LORSQUE VOUS DECONGELEZ, il est conseillé de ne

pas décongeler completement les aliments et
de laisser se terminer le processus durant le temps
de repos.

QUELQUES MINUTES DE REPOS APRES LA DE-
CONGELATION AMELIORENT TOUJOURS le ré-
sultat, permettant une répartition
uniforme de la température
dans les aliments.
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< DECONGELATIONPAN > %' &

= O eV B triboiopdconts
AUTO
® Manual & ® pains précuits, des baguettes et des

Automatc functions and recipes % (6) croissants. Le four sélectionne auto-

matiquement la méthode de cuisson,
la durée et la puissance nécessaires.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.
Uruisez LEs ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Automatic (Automatique) Recipes
saffiche. e

Jet Defrost

For reheating frozen bread

AppuvYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uniuisez LEs ToucHEs HAuT / Bas jusqu'a ce que Crispy Bread Defrost (Dé-

o . 50g 05:00

conggélation pain) s'affiche. WEIGHT CZ% COOKTIVE
Crispy Bread Defrost

- N N | 13:18

APPUYEZ sUR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. DONENESS BD e

Uriuisez LEs ToucHes HAuT / Bas pour régler le poids.

Q06 00 ©0

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

LE FOUR COMBINE AUTOMATIQUEMENT les micro-ondes et le gril pour chauffer le plat
Crisp. Le plat Crisp atteint ainsi tres rapidement la température

requise. Lorsque le préchauffage est terminé, le four vous de-
mande d'introduire les aliments. Ouvrez la porte - introduisez é\& N> \
les aliments et appuyez de nouveau sur la touche Start (Démar- %

rage).

Assurez-vous que le plat Crisp est bien placé au milieu du pla-

teau tournant en verre.

Le Four T LE PLAT CRisP deviennent trés chauds lorsqu'on utilise cette fonc-

tion. ’1\
NE posEz pas LE PLAT CRISP cHAUD sur une surface sensible a la chaleur. \Q

Sovez PRUDENT. NE ToucHEZ pas la résistance du gril. ’\

UTILISEZ DES GANTS DE CUISINE OU la poignée Crisp spéciale fournie pour
sortir le plat Crisp chaud du four.

Uriuisez excLusivement le plat Crisp fourni avec cette fonction. Les
autres plats Crisp disponibles sur le marché ne permettent pas I'obtention de résul-
tats comparables.
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Automatic functions and recipes

S

JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE) 'AXO'

Uriuisez ceTTe FoNcTioN pour décongeler
® de la viande, de la volaille, du poisson,
des légumes et du pain.
@ La fonction Jet Defrost (Décongél. ra-
pide) ne doit étre utilisée que si le poids

net des aliments se situe entre 100 g

et3kg.

PLACEZ TOUJOURS LES ALIMENTS sur le pla-
teau tournant en verre,

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.

UriLisez LEs ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Automatic (Automatique)
s'affiche.

AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez LEs ToucHes Haut / Bas jusqu'a ce que Jet Defrost (Décongélation
rapide) s'affiche.

AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour sélectionner le type d'aliment.
AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHEs HAuT / Bas pour régler le poids.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START.

Crispy Bread Defrost

S
&

Recipes

For defrosting 5 types of food

Bread

Y — —

6 Poultry

Please select food

100g % 01:33
AMOUNT ) COOK TIME
Defrosting

10:42
END TIME
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JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE) @(‘*

POIDS: -

LORS DE L'UTILISATION DE CETTE FONCTION, VOUS DEVEZ CONNAITRE le poids / &
net des aliments. Le four calcule automatiquement le temps né-

cessaire a la décongélation.

SILE POIDS DES ALIMENTS EST INFERIEUR OU SUPERIEUR AU POIDS CONSEILLE : pour la dé-

congélation, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauf-
fage avec la fonction micro-ondes » et sélectionnez 160 W.

ALIMENTS SURGELES :

POUR LES ALIMENTS DONT LA TEMPERATURE EST SUPERIEURE a |la température
de surgélation (-18 °C), sélectionnez un poids inférieur.

POUR LES ALIMENTS DONT LA TEMPERATURE EST INFERIEURE a |la température de
surgélation (-18 °C), sélectionnez un poids supérieur.

ALIMENTS CONSEILS
WK
Vianoe (100 g-2 kg) VianDE HACHEE, cotelettes, steaks ou rotis.
WK
Vouaute (100 g-3 kg) PouLET ENTIER, filets ou morceaux.
Poisson (100 g-2 kg) PoissoNs ENTIERS, DARNES ouU filets.
LéGumes (100 g - 2 kg) JuLiEnNEs, petits pois, brocolis, etc.
Pa (100 g-2 kg) Pam, petits pains longs ou ronds.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU de poids inférieur ou supérieur au poids conseillé, procédez
comme indiqué au paragraphe "Cuisson et réchauffage aux micro-ondes" et réglez la puissance sur 160 W
pour la décongélation.
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\MAINTIEN AU CHAUD‘/

(meny) @ Someor Cont UTILISEZ CETTE FONCTION pour mainte-
ensor Cookin . L,

535 nir des aliments a température (~60

O) - Settings ® °C) pendant un laps de temps quel-

Use to maintain serving temperature
= @ © e

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.

Uriuisez LEs ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Keep Warm (Maintien a tem- 654 01:30
7 1 e, COOK TIME

pérature) s'affiche. Keap Warm

11:37
END TIME

Arpuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour régler le temps de maintien a température.
Arpuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START.

©@QO00® ©0

£

LA FONCTION DE MAINTIEN A TEMPERATURE PEUT Etre interrompue a tout moment en
ouvrant la porte. Elle sera suspendue pendant que vous controlerez le plat.
Pour conTINUER, fermez la porte et appuyez de nouveau sur la touche de dé- Pause
marrage.

Le poips NET doit se situer entre 250 - 600 g lorsque vous utilisez cette fonction.
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Keep Warm

th

sERSE

Sensor assisted cooking

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.
Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que 6th Sense (6e sens) s'affiche.
AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que 6th Sense Crisp (Crisp 6e sens)
s'affiche.

AppuYEZ sUR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.
Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas pour sélectionner le type d'aliment.
AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

Utilisez exclusivement le plat Crisp fourni avec

e CRISP6"SENSE %R

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR porter ra-
pidement les aliments congelés a la
température de service.

La FoncTion Auto CRISP DOIT ETRE UTILISEE
UNIQUEMENT pour réchauffer des plats
congelés préts a servir.

6th Sense Steam

o 6th Sense Crisp

6th Sense Reheat

For heating frozen, readymade food

French Fries

P 5
P S
— Pan Pizza
Please select food

Automatic 4
CONTROL Vsl COOK TIME

Thin Pizza
Normal
DONENESS END TIME

P

Insert food on crisp plate
Press ® when done

cette fonction. Les autres plats Crisp disponibles sur le marché ne

permettent pas I'obtention de résultats comparables.

Ne placez jamais de récipients ou d'emballages en plastique ou en

aluminium sur le plat Crisp.
Placez uniquement les aliments sur le plat Crisp.



< CRSPEMSENSE > # W

ALIMENTS CONSEILS

Disposkz LEs FRITEs en couche uniforme sur le plat

(‘7/7/. Frites (300 g - 600 g) Crisp. Saupoudrez de sel si vous le souhaitez.

Pizzas, crodte fine (250 g - 500 g) Pour pizzas a croCite fine.

Pizzas, croUte épaisse (300 g-800 g) Pour Pizzas a croUte épaisse.

KKK PouR LEs NUGGETS DE POULET, huilez le plat Crisp et
j) AuLEs DE POULET A LA BurraLo (300 g - 600 g) faites cuire en réglant le degré de cuisson sur
Light.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Fonction CRISP manuelle ».
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%%% < 6'SENSESTEAM. L %@%

@ @ o Manual %
(D 6 6th Sense
sense Keep Warm
Sensor assisted cooking

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MIENU.

sens) s'affiche.

QO0O® 0000

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

&) v)
% @ ¢ Lapremiére porte rapidement les

AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que 6th Sense Steam (Vapeur 6e

AppuYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR CUlire des ali-

(2] ments tels que des légumes, du poisson,

® duriz et des pates.
CETTE FONCTION COMPORTE 2 ETAPES.

aliments a température d'ébullition.
= Ladeuxieme régle automatique-

ment la température juste en-des-

sous de I'ébullition (frémissement).

Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que 6th Sense (6e sens) s'affiche.

6th Sense Reheat

& ensosesen ]

6th Sense Crisp

For vegetables, fish, rice and pasta

Automatic %@7 0005

CONTROL COOK TIME
6th Sense Steam

Uriisez LEs ToucHes HAuT / Bas pour régler le temps de cuisson. 19:00

END TIME

BRI

LE cuir-vAPEUR EST cONGU pour étre utilisé avec les micro-ondes )

seulement.

NE L'UTILISEZ JAMAIS AVEC UNE AUTRE FONCTION.

Vous RisQUERIEZ de 'endommager.

Please use
steamer bottom and lid

AssuRez-vous TOUJOURs que le plateau tournant peut tourner librement avant de

mettre le four en marche.

PLacez Tousours le cuit-vapeur sur le plateau tournant en verre.

COUVERCLE

COUVREZ TOUJOURS LES ALIMENTS D'UN COUVERCLE. ASSU-
rez-vous que le récipient et le couvercle sont adaptés
aux micro-ondes avant de les utiliser. Si vous ne dis-
posez pas d'un couvercle adapté au récipient, vous
pouvez utiliser une assiette. Placez le dessous de 'as-
siette vers l'intérieur du récipient.

N'uruisez pas d'emballages en plastique ou en alumi-
nium pour couvrir les aliments.

RECIPIENTS

NE REMPLISSEZ LES RECIPIENTS qu'a moitié. Si vous sou-
haitez cuire de grandes quantités, choisissez un réci-
pient suffisamment grand pour qu'il ne soit pas rem-
pli a plus de la moitié. Vous éviterez ainsi tout risque
de débordement.

CUISSON DE LEGUMES

PLACEZ LES LEGUMES dans le panier.

Versez 100 ml d'eau sur le fond.

Couvrez avec un couvercle et réglez le temps de cuis-
son.

LEs LEGuMES TENDRES tels que les brocolis et les poireaux
cuisent en 2-3 minutes.

LEs LEGUMES DURs tels que les carottes et les pommes
de terre cuisent en 4-5 minutes.

CUISSON DU RIZ

RESPECTEZ LES RECOMMANDATIONS INDIQUEES SUR L'EMBALLAGE
concernant le temps de cuisson, la quantité d'eau et
deriz.

PLACEZ LES INGREDIENTS SUR LE FOND DU RECIPIENT, COUVI€Z
avec un couvercle et réglez le temps de cuisson.
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RS — RECETTES —

@ Q/o 2] UTILISEZ CETTE FONCTION POUR trouver rapi-
@I Settings \ ST
AUTO Rutomt] @‘6 dement votre recette préférée.
Manual ‘D @
Automatic functions and recipes

APPUYEZ SUR LA TOUCHE MENU.
Uriuisez Les ToucHes HAuT / Bas jusqu'a ce que Automatic (Automatique) s'affiche.

Arpuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

Jet Defrost

Uriuisez LEs ToucHes Haut / Bas jusqu'a ce que Recipes (Recettes) s'affiche. AUTO

Crispy Bread Defrost
Arpuvez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection. Press V' to view recipes

Uriuisez LEs ToucHes HAuT / Bas pour sélectionner |'une des recettes.

Dessert
Arpuvez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.
Meat
Uriuisez LEs ToucHEs HauT / Bas pour choisir 'un des aliments. Press V' toview recipes
Arpuyez sur LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.
Potato Wedges

UriLisez LES TOUCHES OK,/ HAU'I: / Bas pour faire défiler les paramétres et ef-
fectuer les réglages nécessaires. Baked Potatoes

Please select food

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

Automatic
CONTROL % COOK TIME
Boiled Potatoes

Normal
DONENESS END TIME
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RECETTES

—

ALIMENTS QUANTITE | ACCESSOIRES CONSEILS
FOND + COUVERCLE PLacez-LEs au fond du cuit-vapeur et
AL'eau 3006 - 1kG ajoutez 100 ml d'eau. Couvrez avec
CUIT-VAPEUR.
le couvercle.
PLaT sPEciAL FOUR | LAVEZ et piquez les pommes de terre
Au Four 2006 - 1kG ET MICRO-ONDES SUR| avec une fourchette. Tournez les ali-
PLATEAU TOURNANT. | ments lorsque le four vous y invite.
PLAT ALLANT AUX Coupez LEs pommes de terre en ron-
POMMES DE MICRO-ONDES ET AU delles et alternez rondelles et oi-
TERRE | Gramin 4 A 10 PORTIONS gnon. Salez, poivrez, ajoutez un peu
FOUR SUR GRILLE IN- | 7, . R
) d'ail et nappez de creme. Parsemez
FERIEURE.
de fromage.
(SurGELEE) | FRiTES 3006 - 600G Saupouprez de sel.
PELEZ LES POMMES DE TERRE €t COUpez-les|
Pt CRisp en quartiers. Assaisonnez et graissez
EN QUARTIERS 300G-800aG légérement le plat Crisp + aspergez

le dessus d'huile. Mélangez lorsque
le four vous y invite

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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e RECETTES L
ALIMENTS QUANTITE ACCESSOIRES CONSEILS
Assaisonnez le roti et placez-le
-1, 3 -
ol LU dans le four des qu'il est chaud.
PLAT ALLANT AUX
_ MICRO-ONDES ET AU
Rom Porc 800c-1,5ks FOUR SUR GRILLE IN- | AASSAISONNEZ le 1t et placez-le
AGNEAU 1xG - 1,5k FERIEURE. dans le four froid.
Assaisonnez le roti et placez-le
Vi -1, N .
EAU 800-1,5 dans le four des qu'il est chaud.
Cores 7006-1,2ka PLAT Crisp AssAISONNEZ et placez. les ali-
ments dans le plat Crisp.
ENTRECOTE 2-6MORCEAUX | GruLLE SUPERIEURE AJOUTEZ LA VIANDE apres avoir
préchauffé le gril. Tournez les
SUR PLATEAU TOUR- | ' .
, aliments lorsque le four vous y
COTELETTES D'AGNEAU 2 - 8 MORCEAUX NANT. S .
invite. Assaisonnez.
GRAISSEZ LEGEREMENT le plat Crisp.
SAUCISSES (200G-800G) | Puar Crisp Placez les aliments et retour-
VIANDE nez-les quand le four vous y
invite
CUT-VAPEUR SANS PLAcez LEs ALMENTS sur le fond
(A L'eav) Hor DoG 4 - 8 MORCEAUX du cuit-vapeur et recouvrez-les
COUVERCLE .
d'eau.
GRAISSEZ LEGEREMENT le plat Crisp.,
Ajoutez la viande aprés avoir
(SurGeLee) | HAmBURGERs | 1006 - 500G préchauffé le plat Crisp. Retour-
nez les aliments lorsque le four
Puat Crisp vousy invite.
AJouTEZ LES ALIMENTS |orsque le
Bacon 506- 150G plat Crisp est chaud et retour-
nez-les lorsque le four vous y
invite
Pt sPEciAL FOUR | PREPAREZ votre préparation
PAIN DE VIANDE 4 A 8 PORTIONS ET MICRO-ONDES SUR| pour pain de viande habituelle
PLATEAU TOURNANT | et formez un pain

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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RECETTES

—

ALIMENTS QUANTITE ACCESSOIRES CONSEILS
s Assaisonnez et placez dans le
Romi 800G - 1,5kG | ET MICRO-ONDES SUR . P
four froid
GRILLE INFERIEURE
Assaisonnez et placez-les dans
FiLeTs (vaPEUR) | 300G-800G | Cuir-vAPEUR Ie' panier vapeur. Ajoutez 100 m
d'eau au fond et couvrez avec le
couvercle
PouLer GRAISSEZ LEGEREMENT le plat Crisp.
Assaisonnez les filets et pla-
FiLers (A FRIRE) | 300G - 1kG cez-les sur le plat Crisp pré-
chauffé. Retournez les aliments
Puar Crisp lorsque le four vous y invite
AssAisoNNEZ les morceaux et
EN morceaux | 5006 - 1,2 kG placez-les sur le plat Crisp coté

peau sur le dessus

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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C—ECEIE I
ALIMENTS QUANTITE ACCESSOIRES CONSEILS
PLAT SPECIAL FOUR ET MI- .
Assaisonnez et badigeonnez
Au Four 600G - 1,2k CRO-ONDES SUR GRILLE IN-
i le dessus de beurre
FERIEURE
Poissons PLAT sPECIAL MI-
ENTIERS CRO-ONDES AVEC COU- | AssAISONNEZ et ajoutez 100 ml
AvLEau 600G - 1,2KG VERCLE, oU AVEC UN FILM | de fumet de poisson. Cou-
PLASTIQUE COMME cou- | Vrez durant la cuisson
VERCLE
Assaisonnez et placez-les
dans le panier vapeur. Ajou-
FiLETS (VAPEUR) 300G-800G CUIT-VAPEUR te2100 ml d'eau au fond et
couvrez avec le couvercle
GRAISSEZ LEGEREMENT le plat
Crisp. Assaisonnez et placez
i N les aliments sur le plat Crisp
POISSON A erive 300c-800¢ Puar Crisp préchauffé. Retournez les ali-
ments lorsque le four vous
DARNES yinvite
AssaisonNez et placez-les
dans le panier vapeur. Ajou-
VAPEUR 300:G-800cG CUIT-VAPEUR te2100 ml d'eau au fond et
couvrez avec le couvercle
PLAT SPECIAL FOUR ET MI-
GRATIN 6006 - 1,2kG CRO-ONDES SUR PLATEAU
TOURNANT
(SurceLee) GRAISSEZ LEGEREMENT e plat
Crisp. Placez les aliments sur
FiLeTs PANEs | 200G - 600G PLat CRisp le plat Crisp préchauffé. Re-
tournez les aliments lorsque
le four vous y invite

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-

dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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RECETTES
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ALIMENTS QUANTITE ACCESSOIRES CONSEILS
(SurcELEe) | Lecumes | 300 G- 800G PLACEZ LES LEGUMES DANS LE PANIER VA-
CUIT-VAPEUR PEUR. Ajoutez 100 ml d'eau au fond
CAROTTES 2006- 500G et couvrez avec le couvercle.
(Haricors Fonp+cou- | Pracez-Les au fond du cuit-vapeur
VERTS) Haricotrs | 200G-500G | VERCLE culT-vA- | et ajoutez 100 ml d'eau. Couvrez
PEUR avec le couvercle.
BrocoLis 200G - 5006 PLACEZ LES LEGUMES DANS LE PANIER VA-
CuUIT-VAPEUR PEUR. Ajoutez 100 ml d'eau au fond
CHOUX-FLEURS 2006- 5006 et couvrez avec le couvercle.
(SURGELEE) | GRATIN 400c - 800G PLAT SPECIAL FOUR ET MICRO-ONDES SUR PLATEAU TOURNANT
PLACEZ LES LEGUMES DANS LE PANIER VA-
VarEur | 200G - 500G CUIT-VAPEUR PEUR. Ajoutez 100 ml d'eau au fond
et couvrez avec le couvercle.
GRAIssEZ LEGEREMENT le plat Crisp.
) Poivre . . .
LEGUMES Ajoutez les Iégumes coupés en
Amge | 2006-5006 morceellux sur le plat Crisp pré-
chauffé. Assaisonnez et asper-
gez d'huile. Remuez les aliments
lorsque le four vous y invite.
PLAT Crisp
Courez N DEUX et saupoudrez de
sel pour les faire dégorger. Grais-
AUBERGINES 3006-8006 sez Iegeremt?nt le plat Crisp .et dis-
posez-y les légumes quand il est
préchauffé. Tournez les aliments
lorsque le four vous y invite.
Cource | VapEur | 200G - 5006 PLACEZ LES LEGUMES DANS LE PANIER VA-
CUIT-VAPEUR PEUR. Ajoutez 100 ml d'eau au fond
Mais (epis) 300c- 1ke et couvrez avec le couvercle.
PLAT ALLANT AUX .
MICRO-ONDES COUPEZ LES TOMATES EN DEUX, assai-
TomaTEs 300G-800G sonnez-les et saupoudrez-les de
ET AU FOUR SUR
fromage.
GRILLE BASSE

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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—— RECETTES
ALIMENTS QUANTITE ACCESSOIRES CONSEILS
REGLEZ LE TEMPS DE CUISSON re-
commandé pour les pates.
Versez de I'eau dans le
. ) CUIT-VAPEUR cuit-vapeur. Couvrez avec le
PAres 1 A4 PORTIONS . N
AVEC COUVERCLE | couvercle. Ajoutez les pates
W quand le four vous y invite,
puis couvrez pendant la
- cuisson.
PATES
PLAT ALLANT AUX | PREPAREZ VOtre recette habi-
‘ MICRO-ONDES tuelle ou suivez celle indi-
Maison 4 A 10 PORTIONS . )
ETAUFOURSUR | quée sur l'emballage des la-
LASAGNES GRILLE BASSE sagnes.
PLar SPECIAL FOUR ET MICRO-ONDES SUR PLATEAU
SURGELEES 5006- 1,2 kG
TOURNANT
REGLEZ LE TEMPS DE CUISSON re-
5 commandé pour le riz. Ver-
AL'eAu Riz 100mL - 400ML ) . P .
sez |'eau, ajoutez le riz puis
couvrez avec le couvercle
CUIT-VAPEUR
AVEC COUVERCLE PLAcez LE RIZET L'EAU dans le
bas du cuit-vapeur. Couvrez
RIZ Riz 2 A4 PORTIONS avec le couvercle. Ajoutez le
lait lorsque le four vous y in-
BOUIE vite et continuez la cuisson
ASSIETTE SPECIALE| _ . \
IMELANGEZ LES FLOCONS D'AVOI-
AvOINE TA2PORTIONS | MICRO-ONDES )
NE, le sel et 'eau
SANS COUVERCLE

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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ALIMENTS

QUANTITE

ACCESSOIRES

CONSEILS

PIZZAS / TARTES

Pizza

Maison

2 A 6 PORTIONS

PLAQUE A PATIS-
SERIE

PREPAREZ VOTRE RECETTE préférée
et déposez-la surla plaque a
patisserie. Mettez au four a la
fin du préchauffage

FINE (SURGELEE)

2506 - 500G

EPAIsSE (SURGELEE)

300G-800G

REFRIGEREE

200G - 500G

QuicHE

LORRAINE

1 FOURNEE

(SURGELEE)

2006-800aG

Puar Crisp

Remirez I'emballage

METTEZ LA PIZZA apres avoir pré-
chauffé le plat Crisp

PREPAREZ UNE PATE BRISEE (250 g
de farine, 150 g de beurre +
2" cuillers a soupe d'eau) et
garnissez le plat Crisp de pate.
Piquez la pate avec une four-
chette. Faites cuire le fond de
tarte. Lorsque le four vous in-
vite a ajouter la préparation,
mettez 200 g de jambon, 175
g de fromage puis versez des-
sus un mélange composé de
3 ceufs et 300 ml de creme.
Mettez au four et continuez la
cuisson

Remirez I'emballage

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-

dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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ALIMENTS

QUANTITE

ACCESSOIRES

CONSEILS

PAIN / GATEAUX

PAIN

1 - 2 MORCEAUX

PETITS PAINS

SURGELES

Petits

PAINS PrEcurts

PRETS A CUIRE

SCONES

GATEAU DE SAVOIE

MUuFFINS

Biscurrs

MERINGUES

PLAQUE A PATIS-
SERIE

PRepAREZ la pate en suivant votre
recette habituelle de pain léger.
Placez sur une plaque a patis-
serie pour faire lever. Placez-les
dans le four préchauffé

Pracez-Les dans le four préchauffé

POUR PETITS PAINS EMBALLES SOUS VIDE.
Placez-les dans le four préchauffé

Remirez de I'emballage. Placez-les
dans le four préchauffé

Puar Crisp

FormEZ DEs scones ou des tas plus
petits sur le plat Crisp graissé

1 FOURNEE

PLAT A TARTE AL-
LANT AUX MI-
CRO-ONDES ET AU
FOUR SUR GRILLE
BASSE

PREPAREZ LA RECETTE avec le poids
total de 700 - 800g. Placez le ga-
teau dans le four préchauffé

PLAQUE A PATIS-
SERIE

PREPAREZ LA PATE pour 16-18 bis-
cuits et versez dans des moules
en papier. Placez-les dans le four
préchauffé.

PLACEZ SUR UN PAPIER DE CUISSON PUIS
dans le four préchauffé

PREPAREZ LA PATE avec 2 blancs
d'ceuf, 80g de sucre et 100g de
noix de coco desséchée. As-
saisonnez de vanille et d'es-
sence d'amande. Formez 20-
24 biscuits et placez-les sur une
plaque a patisserie graissée ou
un papier de cuisson. Placez-les
dans le four préchauffé.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».
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RECETTES

ALIMENTS QUANTITE | ACCESSOIRES ‘ CONSEILS
METTEZ LE SACHET sur le plateau tournant. Pla-
Pop-corn 90-100G cez un seul sachet a la fois dans le four a mi-
cro-ondes.
% g AJOUTEZ LES CACAHUETES apres
ir préchauffé le plat Crisp.
5% CACAHUETES, GRILLEES 506 - 200G av9|r préchaiffé le plat Crisp
Mélangez lorsque le four vous
EN-CAS y invite
AuLes DE POULET | 300G - 600G
; MIORCEAUX DE AJOUTEZ LES NUGGETS apres avoir
OULET Schauffé le plat Crisp. Tour-
POULET (NUG- 2506 - 600G prechad .e © plat isp. “our
) nez les aliments lorsque le four
GETS), SURGELES invit
PLaT Cris vousy invite
PREPAREZ LA PATE AVEC 180 g de
farine, 125 g de beurre et un
ceuf (ou utilisez une pate toute
) préte). Garnissez le plat Crisp
Tarre aux | MAsSON 1 FOURNEE de pate puis disposez dessus
FRUITS 700 a 800 g de pommes cou-
pées en tranches mélangées a
du sucre et de la cannelle
SURGELEE 300G-800G Remirez I'emballage
PLaT SPECIAL P .
EviDEz LES POMMES et remplis-
FOUR ET MI- e
POMMES AU FOUR 4 - 8 MORCEAUX | CRO-ONDES SUR Sl SC D BRI el
DESSERT d'un mélange de cannelle,
PLATEAU TOUR-
sucre et beurre
NANT
PLACEZ LES LEGUMES DANS LE PANIER
. Ajoutez 100 ml d'ea
COMPOTE DE FRUITS 300G-800ML | Cum-vapeur | o R PYOUTEZ Y
au fond et couvrez avec le
couvercle
PLAT SPECIAL PREPAREZ UN SOUFFLE avec du ci-
tron, du chocolat ou des fruits
FOUR ET MI-
X , et versez dans un plat profond
SOUFFLE 2 A6 PORTIONS | CRO-ONDES SUR . .
) allant au four. Ajoutez les ali-
GRILLE INFE-
ments quand le four vous y
RIEURE L
invite

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU Si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseillé, procé-
dez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage aux micro-ondes ».

44



\ENTRETIEN ET NETTOYAGE/)

L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL SE limite a son nettoyage.

SILE FOUR N'EST PAS MAINTENU propre, cela peut entrainer
la détérioration de la surface, affecter la durée de vie
de l'appareil et provoquer des situations de danger.

N'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE TAMPONS
A RECURER EN METAL, NETTOVANTS 5
ABRASIFS, tampons en laine ? A
de verre, chiffons rugueux
etc, car ils peuvent abimer
le bandeau de commandes, ainsi que les sur-
faces intérieures et extérieures du four. Utilisez
une éponge avec un détergent doux ou une ser-
viette en papier avec un nettoyant pour vitres.
Vaporisez le produit sur la serviette en papier.
NE LE vaporisez pas directement sur le four.

A INTERVALLES REGULIERS, nNotamment en cas
de débordements, enlevez le plateau
tournant, le support du plateau tour-
nant et essuyez la base du four.

CE FOuR EsT congu pour fonctionner avec le plateau
tournant.

@ NE meTTEZ PASs |e four en marche si le plateau
tournant a été enlevé pour nettoyage.

UTiLisEz UN DETERGENT Doux, de I'eau et un chiffon doux
pour nettoyer l'intérieur du four, les deux faces de la
porte et 'encadrement de la porte.

VEILLEZ A CE QUE DE LA GRAISSE OU DES PARTICULES ALI-
MENTAIRES NE S'ACCUMULENT PAs autour de la porte.
EN cAs DE SALISSURES TENACES, faites bouillir une tasse

d'eau dans le four pendant 2 ou 3 minutes. La vapeur
facilitera |'élimination des salissures.
N'UTILISEZ PAS D'APPAREIL DE NETTOYAGE A VAPEUR

@Hpour nettoyer votre four micro-ondes.

LES ODEURS EVENTUELLES EN FAISANT BOUILLIR UNE

TASSE D'EAU AVEC DEUX RONDELLES DE CITRON, placée sur le
plateau tournant.
LE GRIL ne nécessite aucun nettoyage, la chaleur in-

tense brllant toutes les éclaboussures. Toutefois, il
convient de nettoyer régulierement la vo(ite du four.
Pour ce faire, utilisez du détergent, de l'eau chaude et
une éponge. Si la fonction Gril n'est pas utilisée régu-
lierement, elle doit étre activée au moins 10 minutes
par mois pour brdler toute trace d'éclaboussure et ré-
duire ainsi le risque d'incendie.
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w\ENTRETIEN ET NETTOYAGE))

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE :

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE.

PoiGNEE CRisp.

GRILLE METALLIQUE.

CUIT-VAPEUR

PLAQUE A PATISSERIE

>
COUVERCLE ‘. < O')
NETTOYAGE SOIGNE :

NetTovez Le pLAT CRIsP dans une solution composée

d'eau et de détergent doux. Les
parties les plus sales peuvent \
étre nettoyées a l'aide d'une

éponge a récurer et d'un dé-

tergent doux.

Laissez Tousours refroidir le plat Crisp avant de le net-

toyer.

@ Le pLAT CRIsP NE DOIT JAMAIS étre plongé dans I'eau
ni rincé a l'eau lorsqu'il est chaud. Son refroidis-
sement rapide risque de I'endommager.
N'UTILISEZ PAS DE TAMPONS METALLIQUES. Car VOUS ris-
queriez de rayer la surface.

-\DIAGNOSTIC DES PANNES‘/)

SILE FOUR NE FONCTIONNE PAS, avant de contacter votre

Revendeur, veuillez vérifier si:

! Le plateau tournant et son support sont en
place.

= La prise de courant est bien branchée.

= Laporte est correctement fermée.

=2 Lesfusibles sont en bon état et la puissance de
l'installation est adaptée.

=2 Lefour est bien ventilé.

¢ Attendez 10 minutes et essayez a nouveau.

= OQuvrez et refermez la porte avant d'essayer a
nouveau.

CELA vous EVITERA PEUT-ETRE des interventions inutiles

qui vous seraient facturées.

Lorsque vous contactez le Service Aprés-vente, veuil-

lez préciser le modéle et le numéro de série du four

(voir I'étiquette Service). Consultez le livret de garan-

tie pour de plus amples informations a ce sujet.
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SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE REMPLACE,
A utilisez un cordon d'origine dis-
ponible auprés du Service apres-
vente. Le cordon d'alimenta-
tion doit étre remplacé par un
technicien spécialisé du Service
aprées-vente.

LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT ETRE EF-
FECTUE QUE PAR DES TECHNICIENS SPE-
cALises. Il est dangereux pour
quiconque ne possédant pas les
connaissances requises d'assu-

rer le service aprés-vente ou d'ef- —
fectuer des opérations impliquant le  dé-
montage des panneaux de protection contre
l'exposition a I'énergie des micro-ondes.

INE DEMONTEZ AUCUN PANNEAU.



DONNEES POUR LES ESSAIS DE PERFORMANCE

SeLon LA NorMmE CEI 60705.

La ComMmisSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE @ établi une norme relative a des essais de performance comparatifs
effectués sur différents fours a micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit pour ce four :

Test |Quantité Durée approx. Niveau de puissance Récipient
12.3.1 | 1000g | 12-13min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 51/2 min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 900¢g 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
1234 | 1100g | 28-30min | Chaleur pulsée 190 °C + 350 W |Pyrex 3.827
1235 | 7009 28-30min | Chaleur pulsée 175°C+90W |Pyrex 3.827
1236 | 1000g | 30-32min | Chaleur pulsée 210°C+ 350 W |Pyrex 3.827
133 | 5009 10 min 160 W

SeLon LA NorMmE CEI 60350.

La ComMiISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi une norme relative a des essais de performance comparatifs
effectués sur différents fours. Nous recommandons ce qui suit pour ce four :

Test |Durée approx., Température Four chaud Accessoires
8.4.1 30-35 min 150 °C Non Plaque a patisserie
8.4.2 18-20 min 170 °C Oui Plaque a patisserie

8.5.1 33-35 min 160 °C Non Grille métallique

8.5.2 65-70 min 160-170°C Oui Grille métallique

\SPECIFICATIONS TECHNIQlES/)

TENSION D'ALIMENTATION 230V /50 Hz
PUISSANCE NOMINALE 2800W

FusiBLE 16A

Puissance MO 200W

GRIL 1600 W
CHALEUR PULSEE 1200 W
Dimensions exTerNES (HXLxP) 455x595x560
Dimensions INTERNES (HxLxP) 210x450x 420
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MTIONS POUR LE RECYCLAGE

LEs MATERIAUX D'EMBALLAGE sont entiére- LE symeoLE présent sur I'appa-

ment recyclables comme l'indique reil ou sur la documentation

le symbole de recyclage. Sui- qui l'accompagne indique que

vez les réglementations locales ce produit ne peut en aucun cas

en vigueur en matiere d'élimi- étre traité comme un déchet mé-

nation des déchets. Ne laissez pas nager. Il doit par conséquent étre

les éléments d'emballage potentielle- remis a un centre de collecte des

ment dangereux (sachets en plastique, éléments en déchets chargé du recyclage

polystyréne, etc.) a la portée des enfants. des équipements électriques

CeT ApPAREIL porte le symbole du recyclage conformé- et électroniques.

ment a la Directive européenne 2002/96/CE relative La mise au resu doit étre effec- _
aux déchets d'équipements électriques et électro- tuée conformément aux ré-

niques (DEEE ou WEEE). En procédant correctement glementations locales en vigueur en matiére protec-
alamise au rebut de cet appareil, vous contribuerez tion de l'environnement.

aempécher toute conséquence nuisible pour l'envi- POUR OBTENIR DE PLUS AMPLES INFORMATIONS SUF le traite-
ronnement et la santé. ment, la récupération et le recyclage de ce produit,

8

contactez le service municipal ou la déchetterie de
votre ville, voire le revendeur du produit.

AVANT DE METTRE VOTRE APPAREIL AU REBUT, rendez-le inuti-
lisable en coupant le cordon d'alimentation, de ma-
niere a ne plus pouvoir raccorder l'appareil au réseau
électrique.

4000-105-6906 3 I
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