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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.
M\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not
use the appliance - risk of electric shock.
&\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on
the cooking surfaces.
M\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short cooking process has to be
supervised continuously.
&\ WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since
they can get hot.
M\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.
M\ After use, switch off the hob element by its
control and do not rely on the pan detector.
M\ WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than
8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.
M\ The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
A\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled
system.

Thisapplianceisintended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas

in shops, offices and other working environments;
farm houses; by clients in hotels, motels, bed &
breakfast and other residential environments.
&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).
M\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.
A WARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the
control panel. Switch off the cooktop through the
ON/QOFF button.
INSTALLATION
M\ The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
loves to unpack and install - risk of cuts.
Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in
the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation - risk of electric shock. During installation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.
A\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.
M\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in
the compartment under the appliance.
ELECTRICAL WARNINGS
M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.
M Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.
M\ Installation using a power cable plug is not
allowed unless the product is already equipped with
the one provided by the Manufacturer.




M\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

/N WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.
MNDo not use abrasive or corrosive products,
chlorine-based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol H.

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For
further information on the treatment, recovery and recycling of household
electrical appliances, contact your local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/
EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste
Electrical and Electronic Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol EK on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection center for the recycling of electrical and
electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a
container that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.
Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with
the European standard EN 60350-2.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or
the manufacturer of the pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic fields of the induction
cooktop.

The information related to low power mode of the appliance in
accordance with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following
link: https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried
out in compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~

@[
SE

L :
E :

};
@[ N
@l el

@ @

@
@
@[]
@
Q=

@[

e
@@

380-415V3 N~ 220-240V ~

@i :
@- :

};
@ N
@ —e

@@ @@

@l

black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbiln/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yexil-bui/glas- gulur/greenn

¥
2 m = un X

blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Owner's manual

YA

THANKYOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register.

Before using the appliance carefully read the Safety

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE INORDERTO
REACH MORE INFORMATION k

Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1. Cooktop
2. Control panel
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CONTROL PANEL
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Symbols/activation of special functions
Cooking level selected

Cooking zone off button

Power adjustment buttons

Identifying the cooking zone

Fast heating button (Booster)

oukwhe=

7. Indicator light - function active
8. On/Off button

9. 6™ Sense button

10. Cooking time indicator

11. Timer

12. CONNEXION ZONE button

13. OK/Key lock button - 3 seconds
14. Timer active indicator

15. Zone selection indicator

16. Timer indicator symbol
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs.Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

[N

enamelled steel, cast iron.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base is made of stainless|Ensures optimum efficiency,
cookware steel with sandwich design, | heats up quickly, and distributes

heat evenly.

Suitable cookware

-

Base is not fully ferromagnetic
(magnet sticks only in a portion
of the cookware base).

Only the ferromagnetic area
heats up. As a result, may heat
up less quickly and heat may be
distributed less evenly.

Suitable cookware

Ferromagnetic base contains
areas with aluminium or has a
recessed areain the centre.

The ferromagnetic area is smaller
than the actual cookware base
area. As a result, less power may be
delivered and cookware may not
heat sufficiently. Cookware may
not be detected.

Not suitable

Normal thin steel, glass, clay,
copper, aluminium and other
non-ferromagnetic  materials,

Cookware is not detected and
will not heat up.

cookware with rubber feet

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high
heat.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure that the ferromagnetic diameter
of the cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and

FIRST TIME USE

the diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, it
can significantly decrease efficiency and performance. Not following these
guidelines could lead to heat build up that is not effectively transferred to
the pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hobis equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when too high temperature is detected. The use of empty pots
and pans with a thin base is not recommended. However, when doing so,
the temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic
off” to be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob
surface. If this occurs, do not touch the pan nor the hob surface and wait for
all components to cool down. If any error message is displayed, call the Service
Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter
for each zone (refer to the table below). Please note that cookware
manufacturers often provide the size of the upper diameter of the
cookware, rather than the base diameter.

To ensure that the hob works with the expected performance, always use a
cooking zone with a size matching the ferromagnetic size of the cookware base.
Place the pan/pot making sure it is well centred on the cooking zone in use.
It is recommended not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE

2 T \4 Zone Suitable Suitable ferromagnetic
_ -] cookware shape base (cm)
‘ Lo - 1 Round 10
T E : 2 ROUnd 15
1 - ; : - 3 3or4 Round or Square 12
: 3+4 (CONNEXION Oval or Short side 160-210
ZONE) Rectangular Long side 240 - 380

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power.
Adjust the setting concerning the limits of your home's electrical system as
described in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking

zone power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be
automatically limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can
set the power level within 60 seconds.

Press the far right timer “+" button for at least 5 seconds. The display shows “PL".
Press the ﬁm button to confirm.

Use the “+“ and “—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW — 7.2 kW.

Confirm by pressing E'

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the “EE” symbol will appear,
and you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

«  Connect the hob to the power supply;
«  Wait for the switch-on sequence;

«  Press the “P” button of the first keypad at the top left for 5 seconds.
Any alarms set will remain active.

the

DEMO MODE (reheating deactivated, section on

"Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

«  Within the first minute, press the fast heating button “P” of the bottom
left keypad for 5 seconds (as shown below);

«  “DE" will show on the display.
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DAILY USE

|
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will
be deactivated.

od
@ (] POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

OFF P

To activate the cooking zones:

Press the “+“ or “—" button of the required cooking zone to activate it and
adjust the power. The level will be shown in line with the area and the
indicator light identifying the active cooking zone. The "P” button can be
used to select the fast heating function (Booster).

FUNCTIONS

To deactivate the cooking zones:
Press the “OFF” button to the left of the power adjustment.

£] | coNTROL PANEL LOCK
To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press
and hold the OK/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning
light above the symbol indicate that this function has been activated. The
control panel is locked except for the switching off function([© ). To unlock
the controls, repeat the activation procedure.

5
+ TIMER

There are two timers - one controls the left-hand cooking zones, while
the other controls the right-hand cooking zones.

To activate the timer:

Press the “+“ or “—" button to set the desired time on the cooking zone in
use. An indicator light will be activated in line with the specific symbol a.
Once the set time has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will
switch off automatically.

The time can be changed at any point, and several timers can be activated
simultaneously.

In case 2 timers on the same side of the hob are activated simultaneously,
“Zone selection indicator” flashes and the relative cooking time selected is
displayed on the central display”.

To deactivate the timer:
Press the “+" and “—* buttons together until the timer is deactivated.

@ TIMER INDICATOR

This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking
zone.
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O
O : CONNEXION ZONE

It allows to combine two cooking zones and use them as a single large area.
Ideal for fish kettles, pots or grilles that cover the entire cooking surface.
The function is de-activated if the bridge area is not entirely covered.

Either of the keypads on the right can be used.

To activate/deactivate the function, press the “"CONNEXION ZONE" button.
N.B. Special functions cannot be selected when using this feature.

IMPORTANT: Place the pots in the center of the cooking zone so that they
cover at least one of the reference points (as shown below).

€ >:<‘,]

6™ SENSE

The “6" Sense” button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the “6'" Sense” button. The display of the selected area will show “A”.
The indicator for the first special feature available for the cooking zone will
light up.

Select the desired special function by pressing the “6" Sense” button one
or more times.

The function is activated once the ’9 button has been pressed to confirm.
To select another special function, press “OFF” and then the “6" Sense”
button to choose the required function.

To deactivate the special functions and return to manual mode, press “OFF“.
The power level when using special functions is pre-set by the hob and
cannot be modified.

1 MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for
melting and maintain the food condition without the risk of burning.
This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as
chocolate and prevents them from sticking to the pot.

M KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually
after cooking is complete or reducing liquids very slowly.

Ideal for serving foods at the perfect temperature.

= SIMMERING

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing
you to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

Whj;lfz?ool



=T BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

INDICATORS

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.
If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

Il
I | RESIDUAL HEAT

If “H” appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been
heated due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been
placed oniit.

When the cooking zone has cooled down, the "H" disappears.

COOKING TABLE

“U POTINCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection,
the cooking zone switches off.

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking

zone dimension.

POWER LEVEL TYPE OF COOKING N LEVEL USE .
(indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster I;ieatl. for rapil?ly irlw_cre%sing food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly
Maximum power eating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period
. grilling of time, 5-10 minutes).

High power - - - " — - - - P -

6—7 Browning — cooking — stewing — | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium
sautéing — grilling period of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4-5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 ' ‘ _ ' _ Idgal for Iong—cpoking re;ipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water,
Cooking — simmering — thickening | wines, broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
1-2 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Melting — defrosting — keeping | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).

Low power : — - - -

1 food warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).

Zero power OFF Support surface E;gr:ggf)and-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING
+ Do not use steam cleaning equipment.
- Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

Important:
- Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage
the glass.

- After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
and stains from food residue.

« A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of
control panel buttons.

« Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

«  Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must
be immediately removed.

+  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

- Useasoft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

«  Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.

- After cleaning the hob, dry thoroughly.

If the iXelium™ logo appears on the glass, the hob has been treated with
iXelium™ technology, an exclusive Whirlpool finish which ensures perfect
cleaning results, as well as keeping the surface of the hob shiny for longer.

To clean iXelium™ hobs, follow these recommendations:

« Use a soft cloth (microfibre is best) dampened with water or with
everyday glass cleaning detergent.

«  For best results, leave a wet cloth on the glass hob surface for a few
minutes.

Whj;lfa?ool
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TROUBLESHOOTING

' EN

«  Check that the electricity supply has not been shut off.

« If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the

power supply.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects

resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate

the control panel lock function.

- Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched
on, consult the following table for instructions.

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOE1 code and restore the functionality of the

temperatures are too high.

parts is too high.

FOE1 with one or more cooking zones. cooking zone. Then, try to use the cookware
with a different cooking zone, or use different
cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not | Adjust the power supply connection according

FOE7 exactly as indicated in "ELECTRICAL | to "ELECTRICAL CONNECTION” paragraph.

CONNECTION" paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

FOEQ The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic | Wait until the cooking area has cooled off

before using it again.

FOE2, FOE4, FOEG,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, FOE3,

Disconnect the hob from the power supply.
Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

F7E5, F7E6
dE The hob does not switch heat up. DEMO MODE on. Follow the instructions in the "DEMO MODE"
[when the hob is off] | The functions do not come on. paragraph.
_ The hob does not allow a special | The power regulator limits the power | See paragraph "Power management”.
eg. BT IJ — — |function to be activated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eg. 0 q The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph "Power management”.
[Power level lower than | POWer level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum
level requested] zone can be used. value set for the hob.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the pan

These noises may vary according to the type of cookware used and the

bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from
different layers of material or are irregular).

amount of food it contains and not the symptom of something wrong.

Whj;lfz?ool



AFTER-SALES SERVICE

To receive complete assistance, please register your product on - the serial number (number after the word SN on the rating plate

www.whirlpool.eu/register. located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oFE
2
Qs
gx
EQ

z

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN
TOUCH WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE. + yourfull address;

. . . our telephone number.
To receive assistance, call the number shown on the warranty booklet or y P

follow the website's instructions on www.whirlpool.eu. . . . .
If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service

(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out

When contacting our Client After sales service, always specify: correctly)

«  a brief description of the fault;

+ thetype and exact model of the appliance; In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to

request assembly of screws kit (if not present).

T T o
CO0000X (43¢
o mm

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or
C00628721 (cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is
installed according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

«  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product’s identification plate.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produced under license.

400020006074-B Wh!ﬁ OOI




SICHERHEITSHINWEISE

. DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben,
die durchgelesen und stets beachtet werden
mussen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung
fur die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise,
fur unsachgemaBe Verwendung des Gerats oder
falsche Bedienungseinstellung.

& WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberflache rissig
ist, das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.
A\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf
der Kochoberflache.

A\ VORSICHT: Das Garverfahren muss liberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

A WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett
oder Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich sein -
Brandgefahr. NIEMALS versuchen, das Feuer mit
Wasserzuloschen: Stattdessen das Geratausschalten
und dann die Flamme zum Beispiel mit einem
Deckel oder einer Loschdecke abdecken.

&\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsflidche
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialienvom Geratfernhalten, bisalle Komponenten
vollstandig abgekuihlt sind - Brandgefahr.

&\ Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache
ielegt werden, da sie heild werden kénnen.

Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom
Gerat fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8
Jahre) miissen vom Gerat fern gehalten werden, es
sei denn, sie werden standig beaufsichtigt. Dieses
Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung
mit den Bedienelementen aus und verlassen Sie
sich nicht allein auf die Topferkennung.

/& WARNUNG: Das Gerét und die zuginglichen Teile
werden bei der Benutzung heil3. Berlhren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren dirfen
sich dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

A\ Das Gargut darf nicht langer als eine Stunde vor
oder nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt
bleiben.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\ VORSICHT: Das Gerit ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

A\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Biiros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; fir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen
und anderen Wohnumgebungen.

A Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

M\ Dieses Gerat eignet sich nicht fiir den
professionellen Einsatz. Das Gerat ist nicht fiir die
Benutzung im Freien geeignet.

/N WARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit
der EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION

A\ Zum Transport und zur Installation des Gerétes sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur |Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ DielInstallation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschliisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgeflihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation miissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
GeratvorlnstallationsarbeitenvonderStromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

&\ Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und
alle Sadgespane und Schnittreste entfernen.

M\ Wenn das Gerét nicht Giber einem Ofen installiert
ist, muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem
Fach unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

& Es muss gemaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es




mit einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im
Einklang mit den nationalen elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.

M Verwenden Sie keine Verlingerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation
dirfen Strom flihrende Teile flir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein. Das Gerat nicht in nassem
Zustand oder barfu verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei
funktioniert, wenn es heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist
nicht zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits
mit dem vom Hersteller gelieferten Stecker
ausgestattet.

&\ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter ~ oder  einer  dhnlich
qualifizierten Fachkraft mit einem identischen Kabel
ersetzt werden - Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

MAWARNUNG: Vor der Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet und von der Stromversorgung
getrennt ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

M\ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das

Recycling-Symbol l%
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal den geltenden ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren
Werkstoffen hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den
lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu
Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen Haushaltsgerdten
erhalten Sie bei Ihrer ortlichen Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler,
bei dem Sie das Gerit gekauft haben. Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung
mit der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte (WEEE) und den Verordnungen zur Entsorgung von Elektro- und
Elektronikgeraten 2013 (in der jeweils gliltigen Fassung) gekennzeichnet.
Durch eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgeméfen Entsorgung
des Produktes entstehen kénnen.

I

Das Symbol :E auf dem Gerét bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Flr Deutschland regelt das Elektrogesetz die Riickgabe von Elektrogeraten

noch weitreichender.

Altgerdte konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof

abgeben werden.

Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Rlickgabemaoglichkeiten fiir Elektro-

und Elektronik-Altgerdte im Handel vor:

«  Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerates bei Anlieferung des neuen Gerates durch
den Spediteur.

Rickgabe in Elektrofachméarkten mit einer Verkaufsfliche von
mindestens 400m’

Riickgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsfliche von
mindestens 800m?, wenn diese regelmaBig Elektrogerite zum Kauf
anbieten.

Riicknahmen Gber den Versandhandel.

Fir HaushaltsgroBgerdte mit einer Kantenldnge lber 25cm gilt eine
1:1 Ricknahme - sie kdnnen bei Neukauf ein Altgerdt der gleichen Art
zuriickgeben. Fiir Kleingerate mit einer Kantenlange bis 25cm besteht auch
eine 0:1 Riicknahmepflicht — die Riickgabe von Gerédten ist nicht an einen
Neukauf gebunden.

Bitte I6schen sie personenbezogene Daten auf gerdte-internen
Datentragern, bevor sie das Gerdt entsorgen. Sie sind verpflichtet
Leuchtmittel; Batterien und Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern
diese zerstorungsfrei aus dem Gerat entnehmbar sind.
ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwarme lhrer heif3en Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heie Kochplatte
vollstdndig abdecken; Ein Behalter, der kleiner als die heile Platte ist, fihrt
zu Energieverlust.

Decken Sie wdhrend dem Garen lhre Topfe und Pfannen mit dichten
Deckeln ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie moglich. Garen ohne
Deckel erhoht den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerit entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and
Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang
mit der Europdischen Norm EN 60350-2.

HINWEIS

Personen miteinem Herzschrittmacher oder einem dhnlichen medizinischen
Gerét sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein dhnliches Gerat beeinflussen. Wenden Sie sich an
Ihren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines ahnlichen
medizinischen Geréts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerats gemal3 der
Verordnung (EU) 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu




ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die Gber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor
allem muss die Installation gemaf3 den Richtlinien der lokalen Elektrizitdtsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlie8lich Erdungsleitungen) der entsprechenden GroRe.
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DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT
ENTSCHIEDEN HABEN

Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr

Bedienungsanleitung

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-
CODE AUF IHREM GERAT, UM

Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register. . E s
WEITERE INFORMATIONEN ZU | Bl |IE &=
Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise ERHALTEN \\E' e
aufmerksam durch. _THE
PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Kochfeld
2. Bedienfeld
el @ e 2
BEDIENFELD
123 . 6 7 8 73 16
“““““ wn e s o AR I 22 3 ome
] 05 ':= Oi.OFF _ + P :—-:::: e} '-”:: Nl i o _ + P ':= i
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1. Symbole/Aktivierung von Sonderfunktionen 7. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv 13. OK-Taste/Tastensperre — 3 Sekunden
2. Ausgewadhlte Garstufe 8. Ein/Aus-Taste 14. Anzeige aktiver Timer

3. Aus-Taste fiir die Kochzone 9. 6" Sense-Taste 15. Anzeige Kochzonenauswahl

4. Leistungseinstelltasten 10. Garzeitanzeige 16. Timer-Anzeigesymbol

5. Identifizierung der Kochzone 11. Timer

6. Schnellaufheiztaste (Booster) 12. Taste CONNEXION ZONE
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ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fuir

Induktions-Kochfelder geeignet ist. Priifen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu Uberpriifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetischist.

KOCHGESCHIRR

MATERIAL

EIGENSCHAFTEN

Empfohlenes

Der Boden ist aus rostfreiem

Dies sorgt fiir optimale Effizienz,

Kochgeschirr

D,

enthalt Bereiche mit Aluminium
oder hat einen vertieften Bereich
in der Mitte.

Kochgeschirr Stahl in Sandwichbauweise, | heizt schnell auf und verteilt die
emailliertem Stahl oder | Warme gleichmaig.
b Gusseisen.
Geeignetes Der Boden ist nicht vollstdndig [ Nur ~ der  ferromagnetische
Kochgeschirr ferromagnetisch (der Magnet | Bereich heizt sich auf. Dies
haftet nur an einem Teil des [ kann dazu fiihren, dass sich das
Kochgeschirrbodens). Kochgeschirr - weniger schnell
aufheizt und die Warme weniger
gleichméBig verteilt wird.
Geeignetes Der ferromagnetische Boden | Der ferromagnetische Bereich

ist kleiner als die eigentliche
Bodenflédche des Kochgeschirrs.
Dies kann dazu fiihren, dass

o weniger Leistung abgegeben
wird und das Kochgeschirr
nicht  ausreichend  erhitzt
wird. Das Kochgeschirr wird
moglicherweise nicht erkannt.

Nicht geeignet Normaler diinner Stahl, Glas, Ton, [ Das Kochgeschirr wird nicht

Kupfer, Aluminium und andere | erkannt und wird nicht erhitzt.
nicht ferromagnetische Materialien,

Kochgeschirr mit GummifiiSen.

HINWEIS: Samtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberprifen Sie den Boden regelmaBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kénnen.

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad
und verldngert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen
bendtigt wird. Achten Sie darauf, dass der ferromagnetische Durchmesser des
Kochgeschirrbodens sowohl mit dem Durchmesser der Adapterplatte als auch

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

mit dem Durchmesser der Kochzone ubereinstimmt. Wenn diese Maf3e nicht
Ubereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich beeintrachtigen.
Werden diese Richtlinien nicht beachtet, kann es zu einem Hitzestau kommen, da
die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne (ibertragen wird, was zu
einer Schwarzung der Platte und des Kochfeldes fiihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das
die ,Abschaltautomatik”-Funktion aktiviert, wenn eine zu hohe Temperatur
festgestellt wird. Die Verwendung von leeren Tépfen und Pfannen mit
diinnem Boden wird nicht empfohlen. Dabei kénnte die Temperatur schneller
ansteigen als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Auslésen der , Abschaltautomatik”
erforderlich ist, und es besteht die Gefahr, dass die Pfanne oder die
Kochfeldoberfliche beschadigt wird. In diesem Fall weder die Pfanne noch
die Kochfeldoberflache beriihren und warten, bis alle Teile abgekihlt sind.
Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fir
jede Zone, um sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert
(siehe nachstehende Tabelle). Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von
Kochgeschirr oft die GroBe des oberen Durchmessers des Kochgeschirrs
angeben und nicht den Bodendurchmesser.

Um sicherzustellen, dass das Kochfeld mit der erwarteten Leistung arbeitet,
verwenden Sie immer eine Kochzone, deren GréBe der ferromagnetischen
GroRBe des Kochgeschirrbodens entspricht.

Stellen Sie den Topf/die Pfanne auf und stellen Sie sicher, dass er/sie schon
mittig auf der verwendeten Kochzone steht. Es wird empfohlen, keine
Topfe zu verwenden, die gréBer als die Kochzone sind.

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH

ZONEN
12 - | Geeianete Geeigneter
! ! L. ; Zone gne ferromagnetischer
- ( /] Kochgeschirrform Boden (cm)
' 1 Rund 10
: 2 Rund 15
1 ) 3 3oder4 | Rund oder quadratisch 12
: 3+4 )
. Kurze Seite 16-21
(COQIOI\IIS)E()'ON Oval oderrechteckig | | 2 Seite 24- 38

POWER MANAGEMENT (EINSTELLEN DER LEISTUNG)

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung
eingestellt. Passen Sie die Einstellung entsprechend den Begrenzungen
der Stromversorgung in lhrem Haus an, wie im nachstehenden Absatz
beschrieben.

HINWEIS: Abhangig von der fiir das Kochfeld gewahlten Leistung kdnnten
einige der Kochzonen Leistungsstufen und Funktionen (z. B. Sieden oder
schnelles Aufwdrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass
der gewahlte Grenzwert Uberschritten wird.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die
Leistungsstufe innerhalb von 60 Sekunden eingestellt werden.

Driicken Sie die ganz rechte Timer “+” Taste mindestens 5 Sekunden. Auf
dem Bildschirm wird das Symbol “PL" angezeigt.

Die Taste 2 W zur Bestatigung driicken.

Die Tasten “+" und “—“ fiir die Auswahl der gewiinschten Leistungsstufe
verwenden.

Die verfligbaren Leistungsstufen sind: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,2 kW.

Die Taste 2 m zur Bestatigung driicken.

Die ausgewdhlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gerét fiir mindestens 60 Sekunden
vom Stromnetz trennen, anschlieBend das Gerat wieder mit dem Stromnetz
verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das
Symbol “EE” und es ertdnt ein Signalton. In diesem Fall den Vorgang
wiederholen.

Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Fir die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

«  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

« Dricken Sie 5 Sekunden lang die “P” Taste auf dem ersten Tastenfeld
oben links.

Alle eingestellten Alarme bleiben aktiv.

DEMO-MODUS (Aufwdrmen deaktiviert, siehe Abschnitt “Losen von
Problemen”)

Ein- und Ausschalten des Demo-Modus:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

«  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Driicken Sie innerhalb der ersten Minute die Schnellaufheiztaste “P”
des unteren linken Tastenfeld 5 Sekunden lang (wie unten gezeigt);
“DE" wird auf dem Display angezeigt.
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DE |
TAGLICHER GEBRAUCH

Bedienungsanleitung

I
DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde drticken.
Zum Ausschalten des Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle
Kochzonen werden deaktiviert.

ga
B (] POSITIONIERUNG

Gewiinschte Kochzone mit Hilfe der Positionssymbole ausfindig machen.
Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Bitte beachten: In den Kochzonen in der Ndhe des Bedienfeldes ist es ratsam,
Topfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berlcksichtigt
werden, da diese dazu neigt, groRer zu sein).

Dies verhindert eine Ubermélige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen
oder Braten bitte, wenn moglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND EINSTELLEN
DER LEISTUNGSSTUFEN

OFF

Zur Aktivierung des Garzyklus:

Driicken Sie die “+" oder “—"Taste der gewtiinschten Kochzone, um diese zu aktivieren
und stellen Sie die Leistung ein. Die Stufe wird (ibereinstimmend mit dem Bereich
zusammen mit dem Anzeigelicht fiir die aktive Kochzone angezeigt. Die “P* Taste
kann verwendet werden, um die Schnellaufheizfunktion (Booster) auszuwahlen.

FUNKTIONEN

Zur Deaktivierung des Garzyklus:
Driicken Sie die “OFF” Taste links von der Leistungseinstellung.

3 oK
BEDIENFELDSPERRE

Zum Sperren der Einstellungen, und um ein versehentliches Einschalten
zu vermeiden, die OK/Tastensperre 3 Sekunden lang driicken und halten.
Ein Signalton und eine Kontrollleuchte tiber dem Symbol zeigen an, dass
diese Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der
Abschalt-Funktion gesperrt ([O_). Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre
wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise.

e
+  TIMER

Es gibt zwei Timer- einer kontrolliert die linken Kochzonen, wahrend der
andere die rechten Kochzonen kontrolliert.

Zur Aktivierung des Timers:

Die Taste “+" oder “—* driicken, um die gewtinschte Zeit an der verwendeten
Kochzone einzustellen. Ein Anzeigelicht wird libereinstimmend mit dem
speziellen Symbol aktiviert . Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Die Zeit kann jederzeit gedndert werden und es kdnnen mehrere Timer
gleichzeitig aktiviert werden.

Falls 2 Timer auf derselben Seite des Kochfelds gleichzeitig aktiviert werden,
blinkt die “Anzeige Kochzonenauswahl” und die jeweilige ausgewahlte
Kochzeit wird am zentralen Display angezeigt.

Zur Deaktivierung des Timers:
Die Tasten “+" und “—" gleichzeitig drlicken, bis der Timer deaktiviert ist.

@ TIMER-ANZEIGE

Diese LED zeigt (wenn eingeschaltet) an, dass der Timer fiir die Kochzone
eingestellt wurde.
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O : CONNEXION ZONE

Sie ermoglicht, zwei Kochzonen miteinander zu kombinieren und diese als
einzigen groBen Bereich zu verwenden.

Ideal furr Fischtopfe, Topfe oder Gitter, die gesamte Kochflache bedecken.
Die Funktion wird deaktiviert, wenn der Briickenbereich nicht vollstandig
abgedeckt wird.

Es kann jedes der Tastenfelder auf der rechten Seite verwendet werden.
Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion driicken Sie die “CONNEXION
ZONE" Taste.

HINWEIS: BeiVerwendungdieser Funktion kdnnen keine Spezialfunktionen
ausgewahlt werden.

WICHTIG: Stellen Sie die Topfe so in der Mitte der Kochzone auf, dass sie
wenigstens einen der Referenzpunkte abdecken (wie nachstehend gezeigt).

6™ SENSE

Die "6'" Sense”-Taste aktiviert die Sonderfunktionen.

Den Topf positionieren und die Kochzone auswahlen.

Die “6" Sense”-Taste driicken. Das Display des gewahlten Bereichs zeigt “A”.
Die Anzeige fiir die erste verfligbare Sonderfunktion fiir die Kochzone
leuchtet auf.

Die gewlnschte Sonderfunktion durch einmaliges oder mehrmaliges
Driicken der “6'" Sense”-Taste auswéhlen.

Die Funktion wird aktiviert, sobald die Taste QW zur Bestdtigung
gedriickt wird.

Zum Auswahlen einer anderen Sonderfunktion driicken Sie “OFF” und
dann die “6™ Sense”-Taste zum Anwdhlen der gewiinschten Funktion.
Zum Deaktivieren der Sonderfunktion und zum Zuriickkehren in den
manuellen Modus drticken Sie “OFF”.

Die Leistungsstufe wird bei der Verwendung von Sonderfunktionen durch
das Kochfeld voreingestellt und kann nicht gedndert werden.

1 SCHMELZEN

Mit dieser Funktion kdnnen Lebensmittel auf eine ideale Temperatur zum
Schmelzen gebracht werden und der Zustand der Lebensmittel ohne
Verbrennungsgefahr erhalten werden.

Diese Methode ist ideal, da sie empfindlichen Lebensmitteln, wie
Schokolade, nicht schadet und verhindert, dass diese am Topf kleben.
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M WARMHALTEN

Diese Funktion ermdglicht das Warmhalten Ihrer Speisen bei einer idealen
Temperatur, gewodhnlich nach Abschluss des Garvorgangs oder bei sehr
langsamer Reduktion von Flussigkeiten.

Ideal zum Servieren von Speisen bei optimaler Temperatur.

= KOCHELN (SIMMERN)

Diese Funktion ist ideal zum Erhalten einer Siedetemperatur, ermdglicht
das Garen von Speisen iber langere Zeit ohne Verbrennungsgefahr.

Ideal fiir Rezepte mit langen Garzeiten (Reis, Saucen, Braten) mit fllissigen
Saucen.

ANZEIGEN

=T KOCHEN

Mit dieser Funktion kann Wasser bei geringem Energieverbrauch zum Kochen
gebracht und am Kochen gehalten werden.

Etwa 2 Liter Wasser (vorzugsweise bei Raumtemperatur) sollten in den Topf
gegeben werden.

In allen Fallen wird den Benutzern empfohlen, das kochende Wasser zu
Uberwachen und die verbleibende Wassermenge regelmafig zu Giberpriifen.
Wenn die Topfe grof3 sind und die Wassermenge mehr als 2 Liter betragt,
empfehlen wir die Verwendung eines Deckels, um die Kochzeit zu optimieren.

Il

I'l RESTWARME

Wird “H" am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet
auf, selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war, jedoch durch die Hitze
aufgrund der Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw.

Yy FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht
geeignetist, nicht richtig positioniert ist oder nicht die angemessene GroRe
fur die ausgewdhlte Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30 Sekunden

weil ein heil3er Topf darauf abgestellt wurde.
Wenn die Kochzone abgekiihlt ist, erlischt das “H".

GARTABELLE

nach der Auswahl kein Topf erkannt, so schaltet sich das Kochfeld
automatisch wieder aus.

Der Kochtisch liefert ein Beispiel fiir den Kochtyp fiir jede Leistungsstufe. Die tatséchlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hdngt von der GroR3e

des Kochfelds ab.
EMPFOHLENE VERWENDUNG
LEISTUNGSSTUFE ZUBEREITUNGSART (Die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
p Schnelles Erwsrmen/Booster Ideal zum schnellen Erwarmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser
Maximale oder schnellen Erhitzen von Garflussigkeiten.
Leistungsstufe
9 8-9 Braten — Sieden Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden.
7-8 Schmoren — Anbraten —Sieden — 40| 7m Andiinsten, Sieden, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Hohe Grillen
Leistungsstufe 6—7 Schmoren — Garen — Kocheln — | Ideal zum Andiinsten, Sieden, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20
Anbraten — Grillen Minuten), Vorwarmen von Zubehor.
4-5 Garen — Kocheln — Anbraten — | Ideal zum Kdcheln, leicht am Kécheln halten, Garen (fuir lange Zeit). Teigwaren
Grillen ziehen lassen.
Mittlere 3.4 Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser,
Leistungsstufe Garen — leichtes Kdécheln — Wein, Briihe, Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
9-3 Eindicken — Ziehen lassen Ideal fiir lange Kochzeiten (weniger als ein Liter Volumen: Reis, Saucen, Braten, Fisch)
in Flussigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Aufweichen von Butter, zum Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen
. 1-2 geringer Mengen an Lebensmitteln sowie zum Warmbhalten von zuvor gekochten
Niedrige Schmelzen — Auftauen — Speisen (z. B. Saucen, Suppen, Minestrone).
Leistungsstufe Warmhalten — Ziehen lassen - - - -
1 Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, zum Ziehenlassen von
Risotto und zum Warmhalten von Geschirr (mit flir Induktion geeignetem Zubehor).
Leistungsstufe OFF Abstellfliche Kochfeld in quitiqn Standbzl C,),der aus.(nach dem Garen kann noch Restwarme
Null vorhanden sein, wird durch “H” angezeigt).
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DE |
REINIGUNG UND WARTUNG

Bedienungsanleitung

WARNUNG
« Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
» Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet sind und dass die Restwarmeanzeige (“H”) nicht

angezeigt wird.

Wichtig:

«  Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen kdnnen.

- Das (abgekihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

+  Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann
die Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

« Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riicksténde am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den Schaber, um
ein Zerkratzen des Glases zu vermeiden

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen konnen das Kochfeld
beschadigen und miissen sofort entfernt werden.

+  Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache zerkratzen.

- Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fur
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

«  Verschiittete FlUssigkeiten kdnnen dazu flihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

«  Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

LOSEN VON PROBLEMEN

We
mit

nn das iXelium™-Logo auf dem Glas erscheint, wurde das Kochfeld
der iXelium™ Technologie behandelt, eine exklusive Whirlpool-

Ausfiihrung, die sowohl perfekte Reinigungsergebnisse gewahrleistet als
auch die Oberflache des Kochfelds langer glanzend erhalt.
Fir die Reinigung von iXelium™ Kochfeldern, die folgenden

Em

pfehlungen befolgen:

Ein weiches, mit Wasser oder herkdmmlichem Glasreiniger
angefeuchtetes Tuch (am besten Mikrofasern) verwenden.

Flr optimale Ergebnisse, das feuchte Tuch fir einige Minuten auf dem
Glas-Kochfeld lassen.

«  Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.

+ Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten ldsst,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

«  Erscheinen am Display nach dem Einschalten des Kochfelds
alphanumerische Codes, prifen Sie diese und die entsprechenden
Anweisungen in der unten aufgefiihrten Tabelle.

HINWEIS: Wasser,

aus Kochgeschirr verspritzte Fliissigkeit oder

Gegenstdnde irgendwelcher Art kdnnen die versehentliche Aktivierung
oder Deaktivierung der Bedienfeldsperre verursachen.

ANZEIGECODE BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHEN

ABHILFEMASSNAHME

Kochtopf wird erfasst, ist aber nicht mit
gewiinschter Operation kompatibel.

Kochtopf wurde nicht korrekt auf der
Kochzone positioniert oder ist nicht
mit einer oder mehreren Kochzonen

Taste Ein/Aus zweimal driicken, um den
Code FOE1 zu loschen und den Betrieb
der Kochzone wieder herzustellen. Dann

FOE1 kompatibel. versuchen, den Kochtopf mit einer anderen
Kochzone zu verwenden, oder einen anderen
Kochtopf verwenden.
Falscher Stromkabelanschluss. Der Netzanschluss ist nicht genau,|Den Stromanschluss gemall Abschnitt
FOE7 wie er im Abschnitt “ELEKTRISCHER | “ELEKTRISCHER ANSCHLUSS" abdandern.
ANSCHLUSS"” beschrieben wurde.
FOEA Das Bedienfeld schaltet wegen | Dieinterne Temperaturder elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das
Uberhitzung ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekiihlt hat.
FOE9 Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn | Dieinterne Temperatur der elektronischen | Warten Sie, bis der Kochbereich abgekiihlt

die Temperaturen zu hoch sind.

Komponenten ist zu hoch.

ist, bevor Sie es wieder verwenden.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.

Einige Minuten warten, anschlieBend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlie3en.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display

F7E5, F7E6 erscheint.
dE Das Kochfeld schaltet nicht auf| DEMO-MODUS ein. Folgen Sie den Anweisungen im Absatz
[wenn das Kochfeld | Aufheizen. “DEMO-MODUS".

ausgeschaltet ist]

Die Funktionen schalten sich nicht ein.

cmiale Das Kochfeld lasst keine Aktivierung|Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz “Einstellen der Leistung”.
Beispiel: . . - "
o einer Sonderfunktion zu. Leistungsstufen entsprechend dem fiir
BT das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

Beispiel: Das Kochfeld stellt automatisch|Der Leistungsregler begrenzt die | Siehe Absatz “Einstellen der Leistung”.

[Leistungsstufe niedriger
als die geforderte Stufe]

eine Mindestleistungsstufe ein, um
sicherzustellen, dass die Kochzone
verwendet werden kann.

Leistungsstufen entsprechend dem fir
das Kochfeld eingestellten Maximalwert.
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GERAUSCHE

Waéhrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen
pfeifende oder knarrende Gerausche auftreten.

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen
Boden in Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren
Materialschichten besteht oder uneben ist).

KUNDENDIENST

Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf
eine Stérung hin.

Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr Produkt bitte unter
www.whirlpool.eu/register an.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der in LOSEN VON
PROBLEMEN beschriebenen Ratschldge selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die
Stérung behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Rufen Sie die Nummer in dem Garantieheft an oder folgen Sie den
Anweisungen auf der Internetseite www.whirlpool.eu.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben
machen:

+  Eine kurze Beschreibung der Stérung,

«  Geratetyp und Modellnummer;

o,

die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild
unter dem Gerédt). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen
angegeben;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
o<
Qs
gcz
£Q

z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ihre vollstandige Anschrift;
+  lhre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und
eine fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Bei Unterputz-Installation kontaktieren Sie den Kundendienst, um die
Montage des Schraubensatzes anzufordern (sofern nicht vorhanden).

Erfolgt die Installation nicht tiber einem Einbaubackofen kénnen Sie den
Kundendienst anrufen, um den Trennsatz C00628720 (Kochfeld mit 60 und
65 cm) oder C00628721 (Kochfeld 77 cm) zu erwerben.

Wenn Sie es vorziehen, den Trennsatz nicht zu erwerben, bitte sicherstellen,
dass eine Trennung entsprechend den Installationsanweisungen eingebaut
wird.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusitzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an lhrem Gerit;
«  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs;

< Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (sieche Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Hergestellt unter Lizenz.
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CONSIGNES DE SECURITE

|
| FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
qui doivent étre observées en tout temps. Le
Fabricant décline toute responsabilité si les
consignes de sécurité ne sont pas respectées, en cas
de mauvaise utilisation de l'appareil, ou d'un
mauvais réglage des commandes.

M\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de
cuisson si la surface est cassée ou fissurée - risque de
choc électrique.

M\ AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

N\ MISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse ou
de l'huile peut s‘avérer dangereuse - risque
d’incendie. Ne tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec
de l'eau: au contraire, éteignez l'appareil, puis
couvrez la flamme, par exemple avec un couvercle
ou une couverture ignifuge.

M\ N'utilisez pas la table de cuisson comme surface
de travail ou support. Gardez les vétements et autres
matiéres inflammables loin de I'appareil jusqu’a ce
gue toutes les composantes soient completement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

& Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre
placés sur la surface de la table de cuisson.

M\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre
tenus a I'écart de I'appareil. Les jeunes enfants (3-8
ans) doivent étre tenus a I'écart de l'appareil sauf
s'ils se trouvent sous surveillance constante. Les
enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience
ni les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage etl'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de lacommande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

A\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée
lors de I'utilisation. Veillez a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans

doivent étre tenus a |'écart de l'appareil, a moins
d’étre sous surveillance constante.

M\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou
sur le produit pendant plus d'une heure avant ou
apres la cuisson.

USAGE AUTORISE

M\ MISE EN GARDE: Cet appareil n’est pas concu
pour étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
contréle a distance.

A\ Cet appareil est destiné a un usage domestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hotels, motels, et
autres résidences similaires.

M\ Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex.
pour chauffer des piéces).

M\ Cet appareil n'est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
A\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson a induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en
agissant sur le bouton MARCHE/ARRET.
INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
l'installation de I'appareil - vous risquez de vous couper.
M\ L'installation, incluant l'alimentation en eau
(selon le modele), et les connexions électriques,
ainsi que les réparations, doivent étre exécutées par
un technicien qualifié. Ne procédez a aucune
réparation ni a aucun remplacement de piece sur
I'appareil autre que ceux spécifiguement indiqués
dans le guide d'utilisation. Gardez les enfants a
I'écart du site d'installation. Aprés avoir déballé
I'appareil, assurez-vous qu'iln’a pas été endommagé
pendant le transport. En cas de probléme, contactez
le détaillant ou le service Aprées-vente le plus proche.
Une fois installé, gardez le matériel d’emballage
(sacs en plastique, parties en polystyrene, etc.) hors
de la portée des enfants - ils pourraient s'étouffer.
L'appareil ne doit pas étre branché a I'alimentation
électrique lors de l'installation - vous pourriez vous
électrocuter. Au moment de l'installation, assurez-
vous que le cable dalimentation n’est pas
endommagé par I'appareil - risque d’incendie ou de
choc électrique. Allumez l'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

M\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les
copeaux et la sciure de bois.

A\ Si I'appareil n’est pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (non compris) doit étre
installé dans le compartiment sous I'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

ANl doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la
prise de courant si elle est accessible, ou a I'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

M\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d‘adaptateurs. Une fois l'installation terminée, l'utilisateur
ne devra plus pouvoir accéder aux composantes
électriques. N'utilisez pas lI'appareil si vous étes mouillé
ou si vous étes pieds nus. N'utilisez pas l'appareil si le
cable dalimentation ou la prise de courant est
endommagé(e), si lappareil ne fonctionne pas
correctement, ou s'il a été endommagé ou est tombé.
M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le
fabricant, un représentant du Service Aprés-vente,
ou par toute autre personne qualifiée - vous pourriez
vous électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de lalimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou lentretien;
n'utilisez jamais un appareil de nettoyage a vapeur
- risque de choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a
récurer.

MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballa‘%_l%sont entierement recyclables comme l'indique

le symbole de recyclage ®.

Les différentes parties de I'emballage doivent donc étre jetées de maniere
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiére d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez
le service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou
le magasin ou vous avez acheté l'appareil. Cet appareil est marqué comme
étant conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels
gu'amendés).

En vous assurant que I'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et
la santé humaine.

hi¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui 'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
. o
et ses accessoires
se recyclent ou
o\

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D’ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un
gaspillage d’énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la
norme européenne EN 60350-2.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent
faire attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction
allumée. Le champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit
dispositif similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker
ou du dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des
champs électromagnétiques de la plaque a induction.

Les informations relatives au mode basse consommation de I'appareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant :
https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a I'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi : utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.
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MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance plus complete, veuillez
enregistrer votre produit sur www.whirlpool.eu/register.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser 'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR B
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS ‘\\E

ii'[i_"'

I
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\
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DESCRIPTION DU PRODUIT

uuuuuuuuuuuuu

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

Whidgool :: . i P i°:ﬁt°rlﬁ% . i Zi 2
PANNEAU DE COMMANDE
1 2 3 4 6 7 8 10w 7 13 16
......... OO o . o H o . o
e o7 EOO | A °e °Co°
T B A RON Rl = = 1 = = et L .
o o§ —g P —o— —o— ! g = O
'_: OFF — + P — 4+ — 4+ B ey OFF — —+ P '—:
........... 17 15
5 712 14

7. Témoin indicateur - fonction active
8. Touche Marche/Arrét

9. Bouton 6" Sense

10. Indicateur de temps de cuisson

11. Minuterie

12. Bouton CONNEXION ZONE

Symboles/activation de fonctions spéciales
Niveau de cuisson choisie

Bouton d'arrét de la zone de cuisson
Boutons de réglage de puissance
Identification de la zone de cuisson

Bouton de chauffage rapide (Booster)

ounkwhN=

13. Bouton OK/Verrouillage des touches —
3 secondes

14. Indicateur de minuterie active

15. Indicateur de sélection de zone

16. Symbole indicateur de minuterie

Whj;lfz?ool



ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si
elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant
peut également étre utilisé pour vérifier si la base de l'ustensile de cuisine est

magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base n'est pas entiere
ferromagnétique (l'aimant ne
colle qu'a une partie de la base
de l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre

moins bien répartie.

-

Ustensiles de La
cuisine adaptés

base  ferromagnétique
contient des zones avec de

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
Ialuminium ou présente une | base effective de ['ustensile
= Zone creuse au centre. de cuisine. Par conséquent, la

N puissance délivrée peut étre
moindre et les ustensiles de
cuisine peuvent ne pas chauffer
suffisamment. Les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas étre
détectés.

Les ustensiles de cuisine ne sont
pas détectés et ne chauffent
pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériauxnonferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds

en caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate.
Vérifiez réguliérement que la base ne présente aucun signe de déformation,
car certains ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous 'effet d'une chaleur
élevée.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR
L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diameétre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de 'ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou ala
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

La table de cuisson est équipée d'un systéme de sécurité interne qui active la
fonction "Arrét automatique” lorsqu'une température trop élevée est détectée.
L'utilisation de casseroles et de poéles vides a fond fin n'est pas recommandée.
Toutefois, ce faisant, la température peut augmenter plus rapidement que le
temps nécessaire au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque
d'endommager la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne
touchez ni la casserole, ni la surface de la table de cuisson et attendez que tous les
composants refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de
service.

TAILLEDELA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pour assurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des
casseroles ayant un diametre de base adapté (voir le tableau ci-dessous).
Veuillez noter que les fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent
la taille du diamétre supérieur de l'ustensile, plutot que le diametre de base.
Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues,
utilisez toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille
ferromagnétique de la base de l'ustensile de cuisson.

Placer la casserole/la poéle en s'assurant qu'elle est bien centrée sur la zone
de cuisson utilisée. Il est recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus
grandes que la taille de la zone de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

. 2 Zone Formed'ustensile | Base ferromagnétique
. de cuisine adaptée adaptée (cm)
| ) | __ 1 Ronde 10
[ 2 Ronde 15
i
- : . 3ou4 Ronde ou carrée 12
i
i
. 1 ........... ; m 3 (CON3J€XION Ovale ou Coté court 16-21
ZONE) Rectangulaire Cotélong 24-38

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale,
vous pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyer sur le bouton “+” de minuterie totalement a droite pendant au
moins 5 secondes. Sur |'écran, le symbole “PL” sera affiché.

Appuyez sur le bouton & pour confirmer.
Utilisez les boutons “+" et “— pour sélectionner le niveau de puissance souhaité.
Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7.2 kW.

. [a]
Confirmer avec la touche ** E

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.
Pour changer le niveau de puissance, débrancher l'appareil du secteur
pendant au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes
ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole “EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter I'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

- Attendez la séquence d'allumage;

«  Appuyer sur le bouton “P* du premier clavier dans la partie supérieure
gauche pendant 5 secondes.

Les éventuelles alarmes demeurent actives

MODEDEMO (réchauffage désactivé, voirlasectionsurle “Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

« Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

« Attendez la séquence d'allumage;

- Pendant la premiere minute, appuyer sur le bouton de chauffage rapide
“P* du clavier inférieur gauche pendant 5 secondes (comme indiqué ci-
dessous);

«  L'afficheur indiquera “DE".
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USAGE QUOTIDIEN

| o
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

0o
B (O POSITIONNEMENT

Localisez la zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de
position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriere autant que possible.

X —_

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

+ P

CUISSON ET

OFF

Pour activer les zones de cuisson:

Appuyer sur le bouton “ + “ ou “—" de la zone de cuisson requise pour I'activer
et régler la puissance. Le niveau sera indiqué de maniere alignée a la zone,
avec le témoin indicateur identifiant la zone de cuisson active. Le bouton “P
" peut étre utilisé pour sélectionner la fonction de chauffage rapide (Booster).

Pour désactiver les zones de cuisson:
Appuyer sur le bouton “OFF” sur la gauche du réglage de puissance.

FONCTIONS

35@! oK

VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de l'allumer accidentellement, appuyer
et maintenir le bouton OK/Verrouillage des touches pendant 3 secondes. Un
bip et un témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que cette
fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a I'exception
de la fonction d'arrét (LO] ). Pour déverrouiller les commandes, répétez ces
opérations.

P
— +  MINUTERIE

Il existe deux minuteries - I'une commande les zones de cuisson a gauche,
tandis que I'autre commande les zones de cuisson a droite.

Pour activer la minuterie:

Appuyer sur le bouton “+“ ou “—" pour régler le temps souhaité sur la zone
de cuisson en cours d'utilisation. Un témoin sera activé de maniére alignée
au symbole spécifique @. Une fois que le temps déterminé s'est écoulé,
un signal sonore retentit et la zone de cuisson s'éteint automatiquement.
Le temps peut étre changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent
étre activées simultanément.

Si 2 minuteries du méme c6té de la table de cuisson sont activés
simultanément, un “Indicateur de sélection de zone” clignote et la durée
de cuisson correspondante sélectionnée est affichée sur I'écran central.

u_n

Pour désactiver la minuterie:

Appuyer sur les boutons “+" et
soit désactivée.

u_n

ensemble jusqu'a ce que la minuterie

@ INDICATEUR DE MINUTERIE

Ce voyant (lorsqu'il est allumé) signale que la minuterie a été programmée
pour la zone de cuisson.
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O : CONNEXION ZONE

Il permet de combiner deux zones de cuisson et de les utiliser comme une
grande superficie unique.

Idéal pour les poissonniéres, les casseroles ou grilles qui recouvrent toute la
surface de cuisson.

La fonction est désactivée si la zone de pont n'est pas entiérement couverte.
N'importe lequel des claviers sur la droite peut étre utilisé.

Pour activer/désactiver la fonction, appuyez sur le bouton “CONNEXION
ZONE".

N.B. Les fonctions spéciales ne peuvent pas étre sélectionnées en utilisant
cette fonction.

IMPORTANT: Placer les casseroles au centre de la zone de cuisson afin qu'elles
couvrent au moins un des points de repére (comme indiqué ci-dessous).

Fa (- )
| e ¢

6™ SENSE

Le bouton "6™ Sense” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton "6 Sense”. L'écran de la zone sélectionnée affichera
un "A”.

L'indicateur pour la premiére fonction spéciale disponible pour la zone de
cuisson s'allumera.

Sélectionner la fonction spéciale souhaitée en appuyant sur le bouton
"6t Sense” une ou plusieurs fois.

Lafonction estactivée une fois quele*2| * |bouton a été actionné pour confirmer.
Pour sélectionner une autre fonction spéciale, appuyez sur "OFF”, puis sur
le bouton "6 Sense” pour choisir la fonction requise.

Pour désactiver les fonctions spéciales et revenir en mode manuel, appuyez
sur "OFF”.

Le niveau de puissance lors de |'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plaque de cuisson et ne peut pas étre modifié.

144 FAIRE FONDRE

Cette fonction vous permet d’amener les aliments a la température idéale
pour une fusion et pour maintenir |'état de I'aliment sans risque qu'il ne brdle.
Cette méthode est idéale car elle n'endommage pas les mets délicats
comme le chocolat et les empéche de coller a la casserole.

Whj;lfz?ool



M MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniére tres lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

= muoTER

Cette fonction est idéale pour maintenir une température de mijotage, vous
permettant de cuire vos aliments longtemps sans risque qu'ils ne bralent.
Idéale pour des recettes a cuisson longue (riz, sauces, rétis) ou des plats en sauce.

INDICATEURS

=T BOUILLIR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d’énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de contréler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d'eau restante réguliérement.
Siles récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

|

I | CHALEUR RESIDUELLE

Si un "H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme silazone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de |'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

[ 2
- CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n’est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle n‘est pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n’est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de

a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le “"H” disparait.

TABLEAU DE CUISSON

cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de
puissance dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
p Chauffer rapidement/Booster Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments, notamment pour
Puissance P faire bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir .
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouillir — griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
) L période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — s p - - - - T P - -
6—7 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition Iégére, cuire et griller (pour une
— sauter — griller période moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4-5 Cuire — cuire a |'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
—griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3.4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex.
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — eau, vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2_3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume : riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pourfaire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder ;
. . . ” soupes, minestrone).
Puissance faible les aliments au chaud — préparer - - - - - - -
la sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce
1 des risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a
la cuisson a induction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle OFF Surface d'appui R wy
possible, indiquée par un”H").
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Manuel du propriétaire

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT
+ N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a vapeur.

- Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de

chaleur résiduelle ("H”) n'est allumé.

Important :

N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils
peuvent endommager le verre.

Apres chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-
la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.
Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut
réduire la sensibilité des boutons de panneau de commande.

Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.
Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson
et doivent étre éliminés immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniére
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

GUIDE DE DEPANNAGE

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent
provoquer le déplacement ou la vibration des casseroles.
Apreés le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Si le logo iXelium™ apparait sur le verre, la table de cuisson a été traitée
avec la technologie iXelium™, une finition exclusive Whirlpool qui assure
des résultats de nettoyage parfaits, ainsi qu'un maintien de la surface de la
table de cuisson brillante, plus longtemps.

Pour

nettoyer les tables de cuisson iXelium™, suivez les

recommandations suivantes :

Utilisez un chiffon doux (en microfibre de préférence), avec de I'eau ou
un détergent a utilisation quotidienne pour le verre.

Pour de meilleurs résultats, laisser un chiffon humide sur la table de
cuisson en verre pendant quelques minutes.

Contrélez que I'alimentation électrique n'a pas été coupée.
Si vous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés l'avoir
utilisée, débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout
objet posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la
désactivation accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

CODE
D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec I'opération

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
fois pour éliminer le code FOE1 et rétablir la

FOE1 requise. n'est pas compatible avec une ou |fonctionnalité delazone de cuisson.Puis essayez
plusieurs zones de cuisson. d'utiliser l'ustensile avec une zone de cuisson
différente, ou utilisez un ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable Le branchement de [lalimentation |Ajustez le branchement de I'alimentation
FOE7 électrique. électrique n'est pas exactement | électrique selon le paragraphe
comme indiqué dans le paragraphe | "BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
"BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
Le panneau de commande s'éteint en [La température interne des pieces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
FOEA raison de températures excessivement | électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
élevées.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand |[La température interne des pieces|Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

les températures sont trop élevées.

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOE®6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,
F7ES5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a I'alimentation électrique.
Si le probléme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur l'afficheur.

dE
[quand la table de cuisson
est éteinte]

La table de cuisson ne s'allume pas et
ne chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

Respectez les instructions au paragraphe
"MODE DEMO”.

La plaque de cuisson ne permet pas
d'activer une fonction spéciale.

Le régulateur de puissance limite les
niveaux de puissance conformément a la

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.

O o B ) e
parex. Y valeur maximale réglée pour la plaque de
cuisson.
pD.g La plaque de cuisson regle|Le régulateur de puissance limite les |Voirle paragraphe "Régler la puissance”.
par ex. automatiquement un niveau de | niveaux de puissance conformément a la

[Niveau de puissance
inférieur au niveau requis]

puissance minimum pour s'assurer
que le foyer peut étre utilisé.

valeur maximale réglée pour la plaque de
cuisson.
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BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craguements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est
fait de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

SERVICE APRES-VENTE

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

Afin de profiter d'une assistance compléte, veuillez enregistrer votre
appareil sur www.whirlpool.eu/register.
AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide
des suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.
2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme persiste.

SI I'.E'PROBLI‘EME PERSISTE TOUJOURS APBES LES VERIFICATIQNS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Pour obtenir du support, appeler le numéro disponible dans le livret de
garantie ou suivez les consignes sur le site Web www.whirlpool.eu.

Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, toujours préciser:
« une breve description du probléme;
+ letype etle modéle exact de I'appareil;

-

=

&= Y8

+ le numéro de série (numéro aprés le mot SN sur la plaque signalétique
située sous I'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans
la documentation;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
-9
oF
23
grx
£Q

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  votre adresse complete ;
«  votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente
agréé (vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront
remplacées par des piéces d’origine et que la réparation de votre appareil
sera effectuée correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service apres-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler
le Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de
cuisson 60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Si vous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un
séparateur est installé selon les instructions d'installation.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plague signalétique de I'appareil.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produit sous licence.

400020006074-B
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

" NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik
voor toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien
van belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen
tijde moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan
niet aansprakelijk gesteld worden voor schade die
het gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Kparaatofeenfouteinstellingvanderegelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het opperviak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
M WAARSCHUWING:  Brandgevaar:
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M\ VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces
moet onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
N WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlijk zjn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen
met water: schakel daarentegen het apparaat uit en
bedek vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of
een blusdeken.
A\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
xparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het oppervlak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt
van hetapparaatgehoudenworden.Jongekinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht
staan of instructies hebben ontvangen over veilig
gebruik en de mogelijke gevaren ervan begrijpen.
Kinderen mogen niet spelen met het apparaat. De
reiniging en het onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd zonder toezicht.
A\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met
de knop en vertrouw niet alleen op de
pannendetector.
MNWAARSCHUWING: Het apparaat en de
toegankelijke onderdelen kunnen heet worden
tijdens het gebruik. Wees voorzichtig dat u de
verwarmingselementen niet aanraakt. Kinderen
jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het
apparaat worden gehouden, tenzij er voortdurend
toezicht is.

leg geen

M\ Het voedsel mag voor of na de bereiding niet
langer dan één uur in of op het product blijven liggen.
TOEGESTAAN GEBRUIK
M\ VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.
A\Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en gelijkaardige toepassingen zoals:
personeelskeukens in winkels, kantoren en overige
werkomgevingen; landbouwbedrijven; klanten in
hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
MNElk ander gebruik is verboden (bijv. als
kamerverwarming).
A\ Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.
& WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.
INSTALLATIE
M\ Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd
worden door twee of meer personen - risico voor
verwondingen. Gebruik beschermende handschoenen
om uit te pakken en te installeren - risico voor
snijwonden.
M laat de installatie, m.iv. de aansluiting op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding.
Houd kinderen buiten bereik van de installatieplek.
Controleer na het uitpakken van het apparaat of het
tijdens het transport geen beschadigingen heeft
opgelopen. Neem in geval van twijfel contact op met
uw leverancier of de dichtstbijzijnde Klantenservice.
Bewaar het verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim,
enz.) na de installatie buiten bereik van kinderen -
verstikkingsgevaar. Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert - risico voor
elektrocutie. Tijdens de installatie dient u ervoor te
zorgen dat het apparaat de voedingskabel niet
beschadigd - risico voor brand of elektrocutie. Het
Kparaat alleen activeren als de installatie is voltooid.
Voer eerst alle zaagwerkzaamheden uit en
verwijder alle spaanders en zaagresten voordat u
het apparaat plaatst.
M\ Als het apparaat niet boven een oven wordt
geinstalleerd, moeteen (nietbijgeleverd)scheidingspaneel
worden geinstalleerd in het compartiment onder het
apparaat.




ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN
M Het moet mogelijk zijn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit
het stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaardie bovenstroomsvanhet stopcontact
is geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en
het apparaat dient geaard te zijn conform de
nationale veiligheidsnormen voor elektriciteit.
Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid
is, mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
evallen is.

Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

M\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
wordendoordefabrikant,eenservicevertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om risico’s te voorkomen -
risico voor elektrocutie.

REINIGEN EN ONDERHOUD

AN WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik
ieen stoomreinigers - risico van elektrocutie.

Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelenopchloorbasisof schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals door het

recyclingssymbool ®# wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het
gewone huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd
volgens de plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR
Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meer informatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met uw
plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit apparaat
hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de
Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool E op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden,
maar dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum
voor de recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

I

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.
Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een vlakke bodem.

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel
dienen voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat
staan als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de
pacemaker en gelijkaardige toestellen beinvloeden. Raadpleeg uw arts of
de fabrikant van de pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen
voor meer informatie over de effecten van elektromagnetische velden van
inductiekookplaten.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in
overeenstemming met Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de
volgende link: https://docs.emeaappliance-docs.eu




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie
moet in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderzijde van het apparaat wordt aangeduid, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht: gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
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kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cuBO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-
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plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN
WHIRLPOOL PRODUCT

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op
www.whirlpool.eu/register.

Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat
gebruikt.

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER
INFORMATIE

Gebruikershandleiding
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1. Kookplaat
2. Bedieningspaneel
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1. Symbolen/inschakeling van speciale functies 7. Indicatielampje - actieve functie 13. OK/Toetsenvergrendelingsknop - 3 seconden
2. Geselecteerd bereidingsniveau 8. Aan/Uit-knop 14. Indicator van actieve kookwekker
3. Toets voor uitschakeling kookzone 9. Toets 6" Sense 15. Indicator van de zoneselectie
4. Toetsen voor vermogenregeling 10. Indicatie bereidingsduur 16. Symbool van de kookwekker
5. Bepaling van de kookzone 11. Kookwekker
6. Snelle verwarmingstoets (Booster) 12. Toets CONNEXION ZONE
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ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool

(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basis is gemaakt van roestvrij | Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei staal met sandwichontwerp, | warmt snel op en verdeelt de

| geémailleerd staal of gietijzer. | warmte gelijkmatig.

Geschikt De basis is niet volledig Alleen  het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de gedeelte warmt op. Hierdoor kan
magneet blijft slechts in een | het zijn dat de pan minder snel
deel van de pan vastzitten). | opwarmten datde warmte minder

gelijkmatig wordt verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis bevat | Het ferromagnetische opperviak is

kookgerei gebieden met aluminium of | kleinerdanheteigenlijke opperviak
heeft een verzonken gebied in | van de bodem van het kookgerei.

R het midden. Hierdoor wordt mogelijk minder
A e vermogen geleverd en wordt
kookgerei mogelijk niet voldoende
verhit. Kookgerei wordt mogelijk
niet gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, glas, klei, | Kookgerei wordt niet
koper, aluminium en andere | gedetecteerd en warmt niet op.
niet-ferromagnetische
materialen, kookgerei met
rubberen voetjes.

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

ADAPTERSVOORPOTTEN/PANNEN DIEONGESCHIKT ZIJNVOORINDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvioedt de efficiéntie en verlengt
daardoor de tijd die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg
ervoor dat de ferromagnetische diameter van de panbodem uitgelijnd

EERSTE GEBRUIK

is met zowel de diameter van de adapterplaat als de diameter van de
kookzone. Als deze metingen niet overeenkomen, kan dit de efficiéntie
en prestaties aanzienlijk verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er
warmte worden opgebouwd die niet effectief wordt doorgegeven aan de
pan of pot, waardoor de plaat en de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem
wordt afgeraden. Als u dit doet, kan de temperatuur echter sneller stijgen dan
de tijd die nodig is om de functie "Automatisch uitschakelen" tijdig te activeren,
met het risico dat de pan of het opperviak van de kookplaat beschadigd
raakt. Raak de pan of de kookplaat niet aan als dit gebeurt en wacht tot alle
onderdelen zijn afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven, belt u
het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie de
onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van
het kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat met de verwachte prestaties werkt, moet
u altijd een kookzone gebruiken met een grootte die overeenkomt met de
ferromagnetische grootte van de pan.

Zetde pan/potzo neer dat hijgoedin het midden van de gebruikte bereidingszone
staat. Het wordt aanbevolen om geen potten te gebruiken die groter zijn dan de
grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

\ . Geschikt
| Kookgerei met .
| 2 Zone geschikte vorm fen;;g:\eagr;:'t‘:s)ch
E i o 1 Rond 10
' 2 Rond 15
- - 3of4 Rond of vierkant 12
1 3 3+4
»»»»»»»»»»»» . Kortezijde16-21
(COQI(I)\II\E)E()ION Ovaal of rechthoekig Lange zijde 24- 38

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is de kookplaat ingesteld op het maximale
vermogen. Regel de instelling op basis van de limieten van de elektrische
huisinstallatie zoals beschreven wordt in de volgende paragraaf.

OPMERKING: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen
kunnen sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv.
koken of snel opwarmen) automatisch beperkt worden, om te voorkomen
dat de geselecteerde limiet overschreden wordt.

Het vermogen van de kookplaat instellen:

Zodra het apparaat op het elektriciteitsnet is aangesloten, kunt u het
vermogen binnen 60 seconden instellen.

Druk tenminste 5 seconden op de meest rechtse kookwekkertoets “+“. Op
het scherm wordt het symbool “PL" weergegeven.

Druk op de toets £ * |om te bevestigen.

Gebruik de toetsen “+" en “—" om het gewenste vermogen in te stellen.
De beschikbare vermogens zijn: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.
Bevestig met de toets 2 E

Het geselecteerde vermogen blijft ook bij stroomuitval in het geheugen.
Trek de stekker minstens 60 seconden uit het stopcontact, steek de stekker
weer in het stopcontact en herhaal bovenstaande stappen om het vermogen
te wijzigen.

Als er zich tijdens het instellen een fout voordoet, verschijnt het symbool
“EE” en hoort u een pieptoon. Herhaal de handeling als dit gebeurt.

Als dit ook niet helpt, adviseren wij u contact op te nemen met de
klantenservice.

GELUIDSSIGNAAL AAN/UIT

Het geluidssignaal inschakelen/uitschakelen:

«  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie;
Druk 5 seconden op de toets “P” van het eerste toetsenbord bovenaan
links.

Eventuele alarmen blijven actief.

DEMO-MODUS (opwarmen uitgeschakeld, zie deel “Probleemoplossing”)
Om de demo-modus in en uit te schakelen:
«  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;
+  Wacht op de inschakelsequentie;
+  Druk binnen de eerste minuut op de snelle verwarming toets “P“ op het

toetsenbord onderaan links gedurende 5 seconden (zoals hieronder getoond);
«  "DE"verschijnt op het display.
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Gebruikershandleiding

NL |
DAGELIJKS GEBRUIK

|
DE KOOKPLAAT IN-UITSCHAKELEN (AAN/UIT)

Druk ongeveer 1 seconden op de aan-toets om de kookplaat in te
schakelen. Druk op dezelfde toets om de kookplaat uit te schakelen en alle
kookzones worden uitgeschakeld.

0ga
B (] PLAATSING

Vind de gewenste kookzone met behulp van de positiesymbolen.
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Let op: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het
raadzaam om pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt zowel
voor de bodem als voor de bovenrand van de pannen, die vaak breder is.
Hierdoor wordt oververhitting van het touchpad voorkomen. Voor grillen of
frituren gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS REGELEN

OFF —+ P

De kookzones inschakelen:

Druk op de toets “+” of “—" van de gewenste kookzone om deze in te
schakelen en het vermogen af te stellen. Het niveau wordt weergegeven
bij de zone, samen met het indicatorlampje dat de actieve kookzone
aangeeft. De toets “P“ kan gebruikt worden om de snelle verwarming
functie (Booster) te selecteren.

De kookzones uitschakelen:
Druk op de toets “OFF” links naast de vermogenafstelling.

FUNCTIES

2] | TOETSENBLOKKERING
Om de instellingen te vergrendelen en te voorkomen dat de
kookplaat onbedoeld wordt ingeschakeld, druk 3 seconden op
de OK/Toetsenvergrendelingsknop. Een geluidssignaal en een
waarschuwingslampje boven het symbool geven aan dat de functie is
ingeschakeld. Het bedieningspaneel is vergrendeld, met uitzondering
van de uitschakelfunctie (@q). Om de blokkering van de bedieningen te
deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

e
+ KOOKWEKKER

Er zijn twee kookwekkers - één controleert de linker kookzones, de
ander controleert de rechter kookzones.

De kookwekker inschakelen:

Druk op de toets “+” of “—" om de gewenste tijd op de kookzone in
gebruik in te stellen. Een indicatorlampje wordt ingeschakeld naast het
specifieke symbool @. Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er
een geluidssignaal en wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

De tijd kan op elk willekeurig ogenblik gewijzigd worden, en verschillende
kookwekkers kunnen gelijktijdig ingeschakeld worden.

Indien 2 timers aan eenzelfde zijde van de kookplaat tegelijkertijd worden
ingeschakeld, dan knipper de “Indicator van de zoneselectie” en de
bijbehorende geselecteerde bereidingstijd wordt weergegeven op het
centrale display.

De kookwekker uitschakelen:
Druktegelijkop detoetsen“+“en

u_u

totdatde kookwekkeris uitgeschakeld.

@ INDICATOR VAN DE KOOKWEKKER

Deze led (wanneer AAN) geeft aan dat de kookwekker voor de kookzone is
ingesteld.
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O : CONNEXION ZONE

Het dient om twee kookzones te combineren om ze als een enkele grote
zone te kunnen gebruiken.

Ideaal voor vispannen, pannen of grillpannen die het gehele kookoppervlak
bedekken.

De functie wordt uitgeschakeld als de brugzone niet volledig bedekt is.

Elk toetsenbord aan de rechterzijde kan gebruikt worden.

Druk op de toets “CONNEXION ZONE” om de functie in/uit te schakelen.
OPMERKING. Speciale functies kunnen niet worden geselecteerd wanneer
deze functie wordt gebruikt.

ELANGRUJK: Zet de potten in het midden van de bereidingszone neer zodat ze
minstens een van de referentiepunten bedekken (zoals hieronder afgebeeld).

6™ SENSE

De “6'" Sense”-toets schakelt de speciale functies in.

Plaats de pan en selecteer de kookzone.

Druk op de “6™ Sense”-toets. Op het display van de geselecteerde zone
verschijnt “A”.

Het lampje voor de eerste beschikbare speciale functie voor de kookzone
gaat branden.

Selecteer de gewenste speciale functie door één of meerdere malen op de
“6' Sense”-toets te drukken.

De functie is ingeschakeld zodra de toets :2 E ter bevestiging is ingedrukt.
Om een andere speciale functie te selecteren, drukt u op “OFF” en
vervolgens op de toets “6™ Sense” om de gewenste functie te kiezen.

Druk op “OFF“ om de speciale functies uit te schakelen en terug te keren
naar de handmatige modus.

Het vermogen dat door speciale functies wordt gebruikt is vooraf ingesteld
en kan niet worden gewijzigd.

14 SMELTEN

Met deze functie kunt u het voedsel op de ideale smelttemperatuur
brengen en de toestand van het voedsel handhaven zonder het risico dat
het aanbrandt. Deze methode is ideaal, omdat delicate voedingsmiddelen
zoals chocolade niet worden aangetast en niet aan de pan blijven plakken.

Whj;lﬁool



M WARMHOUDEN

Met deze functie kunt u uw voedsel op een ideale temperatuur houden,
doorgaans na de bereiding, of kunt u vloeistoffen langzaam in laten koken.
Ideaal om het voedsel op een perfecte temperatuur te serveren.

T=J SsUuDDEREN

Deze functie is ideaal om een suddertemperatuur te handhaven, waarmee
u voor een lange periode voedsel kunt bereiden zonder het risico dat het
aanbrandt. Ideaal voor langere bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken)

=T KOKEN

Met deze functie kunt u water aan de kook brengen en laten doorkoken
met minder energieverbruik.

Vul de pan met ongeveer 2 liter water (het liefst op kamertemperatuur).
In alle gevallen worden gebruikers geadviseerd om het kokende water
goedin het oog te houden en de resterende hoeveelheid water regelmatig
te controleren.

We raden aan om een deksel te gebruiken om de kooktijd te optimaliseren,
bij gebruik van grote pannen of een hoeveelheid water van meer dan 2 liter.

met bijbehorend vocht.

INDICATOREN

(M
I | RESTWARMTE

Als “H” wordt weergegeven op het display, is de bereidingszone heet.
Het indicatielampje licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar
is opgewarmd als gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of

omdat er een hete pot op werd gezet.
Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de “H".

BEREIDINGSTABEL

()

-2 DEPANIS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

Ditsymboolverschijntals de pan nietgeschiktis vooreeninductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen
pan wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

De bereidingstabel geeft een voorbeeld van het type bereiding voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk
vermogensniveau hangt af van de afmeting van de bereidingszone.

VERMOGENSNIVEAU BEREIDINGSTYPE N GEBRUIK VAN HET NIVEAU
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)

. p Snel verwarmen/Booster Ideaal voor het snel verhogen van de voedseltemperatuur tot het snel aan de kook
Maximaal brengen in het geval van water of het snel verwarmen van kookvloeistoffen.
vermogen

9 8-9 Bakken — koken Ideaal voor braden, aan de kook brengen, bakken van diepvriesproducten, snel koken.
7_8 Braden — sauteren — koken — | ldeaal voor sauteren, actief aan de kook houden, koken en grillen (voor een korte
grillen periode, 5-10 minuten).
Hoog vermogen — -
6—7 Braden — koken — stomen — | Ideaal voor sauteren, lichtjes aan de kook houden, koken en grillen (voor een
sauteren — grillen middellange periode, 10-20 minuten).
4-5 Koken — stomen — sauteren — | Ideaal voor stomen, zachtjes aan de kook houden, koken (voor een lange periode).
grillen Roomsaus maken voor pasta.
Middelhoog Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (rijst, sauzen, braadstukken, vis)
3-4 . . " . A
vermogen Koken — sudderen — verdikken — | met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), roomsaus voor pasta.
2-3 roomsaus maken Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (minder dan een 1 liter: rijst, saus,
braadstukken, vis) met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
Ideaal voor het zacht maken van boter, langzaam smelten van chocolade, ontdooien
1-2 Smelten — ontdooien — van kleine producten en het warmhouden van zojuist bereide gerechten (bijv. saus,
Laag vermogen warmhouden — roomsaus soep, minestrone).
1 maken Ideaal voor het warmhouden van zojuist bereide gerechten, het maken van roomsaus
voor risotto en het warmhouden van serveerschotels (met inductiegeschikte accessoire).
Geen vermogen OFF Ondersteuningsviak Kookplaat in §tand—by of u.|tgeschakelude”modus (mogelijke restwarmte na afloop
van de bereiding, aangeduid met een “H").
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SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Gebruikershandleiding

WAARSCHUWING
+ Gebruik geen stoomreinigers.
- Controleer voor hetreinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en dat de restwarmte-indicatie (“H") niet wordt weergegeven.

Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de

Belangrijk: .
- Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas pannen bewegen of trillen.
wordt beschadigd. .

» Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) om
aanslag en vlekken door voedselresten te verwijderen.

« Een oppervlak dat niet goed wordt schoon gehouden kan de
gevoeligheid van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen.

«  Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen.

«  Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging .
van de kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.

« Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken. .

«  Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

PROBLEEMOPLOSSING

Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

Als hetiXelium™-logo op het glas verschijnt, dan is de kookplaat behandeld
met de iXelium™ -technologie, een exclusieve afwerking van Whirlpool
die perfecte reinigingsresultaten garandeert en het oppervlak van de
kookplaat langer glanzend houdt.

Volg onderstaande tips om iXelium™ -kookplaten te reinigen:
Gebruik een zachte doek (microvezel is het beste) die is bevochtigd
met water of met dagelijks schoonmaakmiddel voor glas.

Laat voor de beste resultaten een paar minuten een natte doek op het
glazen oppervlak van de kookplaat liggen.

«  Controleer of er geen stroomuitval is.

« Als u er niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de
stekker uit het stopcontact trekken.

« Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke
codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te

Let op: De aanwezigheid van water, gemorste vloeistoffen uit pannen of
eventuele objecten op de toetsen van de kookplaat kunnen leiden tot het
per abuis activeren of deactiveren van de toetsenblokkeringsfunctie.

handelen.
DISPLAYCODE BESCHRUJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
Er is kookgerei gedetecteerd dat niet|Het kookgerei staat niet op de juiste | Druk twee keer op de Aan-/Uit-knop om de
compatibel is met de gevraagde werking. plaats op de kookzone of is niet|FOET-code tewissen en neem de kookzone weer
FOE1 compatibel met een of meerdere|in gebruik. Probeer het kookgerei vervolgens
kookzones. met een andere kookzone of gebruik ander
kookgerei.
Verkeerde aansluiting van het De aansluiting van de voeding is niet|Stel de aansluiting van de voeding af
FOE7 stroomsnoer. exact zoals aangegeven in de paragraaf | overeenkomstig de paragraaf “ELEKTRISCHE
“ELEKTRISCHE AANSLUITING". AANSLUITING".
Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld | De  interne temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat
FOEA ; ; "
door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. u hem weer gebruikt.
FOE9 De kookzone schakelt uit als de De interne temperatuur van Wacht totdat de kookzone afgekoeld is
temperaturen te hoog worden. elektronische delen is te hoog. voordat u die opnieuw gebruikt.

FOE2, FOE4, FOEG,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.
Wacht een aantal seconden en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen

en vermeld de foutcode die op het display

F7E5, F7E6 verschijnt.
dE De kookplaat wordt niet warm. DEMO-MODUS aan. Volg de instructies in de paragraaf “DEMO-
[wanneer de kookplaat | De functies gaan niet aan. MODUS".
uitstaat]
_ De kookplaat activeert geen specialefunctie. |De  vermogenregelaar  beperkt  de | Zie de paragraaf “Vermogensregeling”.
bv. BT — - vermogenniveaus op basis vande maximale
waarde ingesteld voor de kookplaat.
bv. P —§ De kookplaat stelt automatisch een|De vermogenregelaar beperkt de | Zie de paragraaf “Vermogensregeling”.
[Vermogenniveau lager minimaal vermogenniveau in om het [ vermogenniveausop basisvande maximale
dan gewenst niveau] gebruik van de kookzone te garanderen. | waarde ingesteld voor de kookplaat.
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GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.
Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband
met de kenmerken van de panbodems (bijvoorbeeld als de bodem uit
verschillende lagen bestaat of onregelmatig is).

CONSUMENTENSERVICE

Deze geluiden kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei
en van de hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van
een gebrek.

Voor verdere assistentie kunt u het
www.whirlpool.eu/register.
VOORDAT U CONTACT OPNEEMT MET DE KLANTENSERVICE:

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de
aanwijzingen in het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING.
2. Zethetapparaataan en uitom te controleren of het probleem is opgelost.

apparaat registeren op

ALS NA HET UITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORING NOG
STEEDSAANWEZIGIS,NEEMTUCONTACT OP METDEDICHTSTBIJZIJNDE
KLANTENSERVICE.

Om assistentie te vragen, bel het nummeraangegeven in het garantieboekje
of volg de instructies op de website www.whirlpool.eu.

Wanneer u contact opneemt met onze Klantendienst, vermeld altijd:
- een korte beschrijving van de storing;
+ hettype en het exacte model van het apparaat;

T7pe 00— Mod X0
0000000

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

«  Met de QR-code van uw apparaat;
+  Oponze website docs.whirlpool.eu/docs;

+  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.

« het serienummer (nummer na het woord SN op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de
documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

F
=9
OkE
¥
8&
D.E

£

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« uw volledige adres;
«  uw telefoonnummer

Wend u tot een erkende Whirlpool Consumenten Service indien
reparatie noodzakelijk is (alleen dan heeft u zekerheid dat originele
vervangingsonderdelen worden gebruikt en de reparatie correct wordt
uitgevoerd).

Bel bij een verzonken inbouwinstrument de Klantenservice en vraag om
een set montageschroeven (indien niet aanwezig).

Als de kookplaat niet boven een ingebouwde oven wordt geinstalleerd,
kunt u contact opnemen met de Klantenservice voor de aankoop van de
kit voor scheiding C00628720 (kookplaat van 60 en 65 cm) of C00628721
(kookplaat van 77 cm).

Als u de scheiding liever niet koopt, zorg er dan voor dat een scheiding
wordt geinstalleerd volgens de instructies voor de installatie.

Whj;lfz?ool
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NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.
Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. |l fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o da errate impostazioni dei
comandi.
&\ AVVERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare I'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.
/N AVVERTENZA:  Pericolo  di  incendio:
Xpoggiare oggetti sulle superfici di cottura.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono
una supervisione continua.
&\ AVVERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio puo essere
pericolosa e generare incendi. Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua: piuttosto, spegnere
I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad esempio con
un coperchio o una coperta antincendio.
&\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie
dilavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali infammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.
M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del
piano di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.
M\ Tenere i bambini di etd inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini
di eta superiore agli 8 anni, le persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali e le persone che
non abbiano  esperienza 0  conoscenza
dell'apparecchio potranno utilizzarlo solo sotto
sorveglianza, o quando siano state istruite sull'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e siano consapevoli dei rischi
del suo utilizzo. Vietare ai bambini di giocare con
l'apparecchio. | bambini non devono eseguire
operazionidipuliziae manutenzione dell'apparecchio
senza la sorveglianza di un adulto.
&\ Dopo l'uso, spegnere l'elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo comando e non fare
affidamento sul rilevatore di tegami.
N\ ATTENZIONE: L'apparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante
l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore
agli 8 anni, a meno che non siano costantemente
sorvegliati.

non

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul
prodotto per piu di un'ora prima o dopo la cottura.
USO CONSENTITO
N\ ATTENZIONE: I'apparecchio non & destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazione esterno, ad esempio un
temporizzatore, o attraverso un sistema di comando
a distanza separato.
M\ l'apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast
e altri ambienti residenziali.
&\ Nonsono consentitialtriusi (ad es., il riscaldamento
di ambienti).
Questoapparecchiononedestinatoad applicazioni
professionali. Non utilizzare 'apparecchio all'aperto.
&\ AVVERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.
INSTALLAZIONE
A\ Perevitareil rischiodilesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone. Per le operazioni di disimballaggio e
installazione utilizzare i guanti protettivi per non
procurarsi tagli.
M\ linstallazione, comprendente anche eventuali
raccordi per I'alimentazione idrica e i collegamenti
elettrici, e gli interventi di riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio se non
specificatamente richiesto nel manuale d'uso.
Tenere i bambini a distanza dal Iluogo
dell'installazione.  Dopo  aver  disimballato
I'apparecchio, controllare che lI'apparecchio non sia
stato danneggiato durante il trasporto. In caso di
problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti. A installazione completata,
conservare il materiale di imballaggio (parti in
plastica, polistirolo, ecc.) fuori della portata dei
bambini per evitare il rischio di soffocamento. Per
evitare rischi di scosse elettriche, prima di procedere
all'installazione scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica. Durante [installazione, accertarsi che
I'apparecchio non possa danneggiare il cavo di
alimentazione e causare cosi rischi di scosse
elettriche. Attivare l'apparecchio solo dopo avere
completato la procedura di installazione.
M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
prima di inserire l'apparecchio, avendo cura di
rimuovere trucioli o residui di segatura.
A\ Se I'apparecchio non ¢ installato sopra un forno, &
necessario installare un pannello divisorio (non in
dotazione) nel vano sottostante.




AVVERTENZE ELETTRICHE

M\ Deve essere possibile scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica disinserendo la spina, se questa &
accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato a monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, la messa a terra
dell’apparecchio deve essere conforme alle norme
di sicurezza elettrica nazionali.

&\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata linstallazione, i
componenti elettrici non devono piu essere
accessibili. Non utilizzare I'apparecchio quando si &
bagnati oppure a piedi nudi. Non accendere
I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina
sono danneggiati, se si osservano anomalie di
funzionamento o se l'apparecchio & caduto o & stato
danneggiato.

M linstallazione tramite spina del cavo di
alimentazione non e consentita a meno che il
prodotto non sia gia dotato di quella fornita dal
Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

&\ AVVERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che l'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

M Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi,
prodotti a base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale di imballaggio é riciclabile al 100% ed e contrassegnato dal

simbolo del riciclaggio ﬁ

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto e stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta deirifiuti domestici
oil negozio presso il quale il prodotto é stato acquistato. Questo apparecchio
& contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.
Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la
piastra di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della
piastra causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda
bene il recipiente e usare la minima quantita d’acqua possibile. La cottura
senza coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento
europeo 66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le
informazioni sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in
conformita con la norma europea EN 60350-2.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono
prestare attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di
cottura a induzione mentre & acceso. Il campo elettromagnetico puod
influenzare il pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio
medico o il produttore del pacemaker o un dispositivo medico simile per
ulteriori informazioni sui suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano
di cottura ad induzione.

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo
dell’apparecchio in conformita con il Regolamento (UE) 2023/826
sono disponibili al seguente link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare l'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie,
I'installazione deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell’apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio é obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).
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Manuale d’uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
WHIRLPOOL

Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il SI PREGA DI SCANSIONARE
prodotto su www.whirlpool.eu/register. IL CODICE QR SUL PROPRIO ) =
APPARECCHIO PER OTTENERE =Ch =
Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente MAGGIORI INFORMAZIONI B e
le istruzioni di sicurezza. N T
DESCRIZIONE PRODOTTO

NNNNNNNNNNNNN

1. Pianodicottura
2. Pannello di controllo

Whjrigool - o jo+E E o e 2
PANNELLO DI CONTROLLO
1 2 3 4 6 7 8 ........... 10 7 13 16
......... OO. - g ;g O i -- o g; (g _ . o
] O ':: O;..OFF _ 4 L_”:: o ::“-_: Nl i oFF _ 4 P ':: i
R f—— —o0— 8 = oHlo
'_: OFF _ + _ + _ + 2 OFF J— + P '_:
........... 17 '|5
5 712 14

Icone/attivazione funzioni speciali
Livello di cottura selezionato

Tasto di spegnimento della zona cottura
Tasti regolazione potenza
Identificazione della zona di cottura
Tasto di riscaldamento rapido (Booster)

ounpwN=

7. Spialuminosa funzione attiva

8. Tasto di Accensione/Spegnimento
9. Tasto 6™ Sense

10. Indicatore tempo di cottura

11. Contaminuti

12. Tasto CONNEXION ZONE

13. Tasto OK/Blocco tasti — 3secondi
14. Indicatore contaminuti attivo
15. Indicatore zona selezionata

16. Icona indicatore contaminuti

Whj;lfz?ool



ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare

la presenza dellicona (generalmente stampata sul fondo). E possibile
utilizzare anche un magnete per verificare se la base della pentola &€ magnetica.

RECIPIENTE DI A
COTTURA MATERIALE PROPRIETA
Pentola La base € in acciaio inox con Assicura un'efficienza ottimale,
consigliate design a sandwich, acciaio si riscalda rapidamente e
smaltato, ghisa. distribuisce il calore in modo
b uniforme.
Pentola adatta La base non & completamente | Solo larea ferromagnetica  si
ferromagnetica (il magnete si | riscalda. Di conseguenza, potrebbe
attacca solo in una parte della | riscaldarsi meno rapidamente e il
base della pentola). calore potrebbe essere distribuito
in modo meno uniforme.
Pentola adatta La base ferromagnetica contiene | L'area ferromagnetica & piti piccola
aree con alluminio o presenta | dellarea della base della pentola.
R un'area incassata al centro. Di conseguenza, la potenza
A e erogata potrebbe essere inferiore e
la pentola potrebbe non riscaldarsi
a sufficienza. La pentola potrebbe
non essere rilevata.
Non adatta Acciaio sottile normale, vetro, | La pentola non viene rilevata e
argilla, rame, alluminio e altri [ non siriscalda.
materiali non ferromagnetici,
pentola con piedini in gomma

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare
periodicamente che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune
pentole possono subire deformazioni a causa del calore elevato.

ADATTATORIPER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALLINDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sull'efficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare I'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro
ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra
di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente l'efficienza e le prestazioni.

PRIMO UTILIZZO

La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente l'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura e dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione di
spegnimento automatico quando viene rilevata una temperatura troppo elevata.
L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non é consigliato. Tuttavia,
in tal caso, la temperatura potrebbe aumentare pit rapidamente del tempo
necessario per attivare tempestivamente la funzione di spegnimento automatico,
con il rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano di cottura. Qualora
cio si verificasse, non toccare né la pentola né la superficie del piano di cottura e
attendere che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio
di errore, chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA
PERLE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantire il corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole
con un diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella
sottostante). Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le
dimensioni del diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della
base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni con le prestazioni previste, utilizzare
sempre una zona di cottura con una dimensione corrispondente a quella
ferromagnetica della base della pentola.

Posizionare la pentola assicurandosi che sia ben centrata sulla zona
di cottura in uso. Si consiglia di non utilizzare pentole piu grandi della
dimensione della zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

e I v o
N\ 4 1 Rotonda 10
i 2 Rotonda 15
o . 304 Rotonda o quadrata 12
1 E 3 3+4 Lato corto 16-21
............... S (Coygﬁé)lON Ovale o rettangolare Lato lungo 24 - 38

REGOLATORE DI POTENZA

Al momento dell'acquisto il piano di cottura e impostato sulla potenza
massima raggiungibile. Adeguare l'impostazione rispetto ai limiti
dell'impianto elettrico di casa come descritto nel paragrafo seguente.

N.B: In funzione della potenza selezionata per il piano, alcune potenze e
funzioni delle zone di cottura (es. bollire o riscaldamento rapido) potrebbero
essere automaticamente limitate per non eccedere il limite selezionato.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Una volta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi &
possibile impostare il livello di potenza.

Premere per almeno 5 secondi il tasto “+“ del contaminuti posizionato piu
a destra. Sul display viene visualizzato “PL".

Premere il tasto ﬁh per confermare.

Utilizzare i tasti “+" e “—" per selezionare la potenza desiderata.

I livelli di potenza disponibili sono: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

.
Confermare con il tasto = ’T

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata
alimentazione.

Per variare il livello di potenza, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
per almeno 60 secondi, quindi ricollegarlo e ripetere le operazioni descritte
sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo
“EE" e viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere I'operazione.
Se l'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Premere il tasto “P“ della prima tastiera in alto a sinistra per 5 secondi.
Eventuali allarmi rimangono attivi.

MODALITA DEMO (riscaldamento disattivato, vedi il
“Risoluzione dei problemi”)

Per attivare e disattivare la modalita demo:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

« Attendere la sequenza di accensione;

«  Entro il primo minuto premere per 5 secondi il tasto riscaldamento
rapido “P“ della tastiera in basso a sinistra (come illustrato di seguito);

«  Sul display viene visualizzato “DE".

Suldsplayviene I
D

paragrafo

Whj;lﬁool



Manuale d’uso

USO QUOTIDIANO

T

|
ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione.
Per spegnere premere lo stesso tasto, tutte le zone di cottura vengono
disattivate.

od
@ () POSIZIONAMENTO

Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione.
Evitare di coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (considerando sia il fondo che il
bordo tendenzialmente piu largo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo
grigliatura o frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

- —

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E
REGOLAZIONE DELLA POTENZA
OFF — + P

Per attivare le zone cottura:

Premere sul tasto “+” o “—" della zona cottura scelta per attivarla e regolare
la potenza. In corrispondenza della zona appare il livello e la spia luminosa
che identifica la zona di cottura attiva. Tramite il tasto “P” e possibile
selezionare la funzione riscaldamento rapido (Booster).

FUNZIONI

Per disattivare le zone cottura:
Selezionare il tasto “OFF” presente alla sinistra della regolazione di potenza.

a
»<| | BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per bloccare le impostazioni ed evitare accidentali attivazioni, premere
per 3 secondi il tasto OK/Blocco tasti. Un segnale acustico e una spia
luminosa sopra al simbolo segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello
dei comandi & bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento ([©").
Per disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione.

5
+ CONTAMINUTI

Sono presenti due contaminuti, uno gestisce le zone di cottura di sinistra,
mentre |'altro le zone di cottura di destra.

Per attivare il contaminuti:

Premere i tasti “+” o “—" per impostare il tempo desiderato sulla zona in
uso. Una spia luminosa si accende in corrispondenza dell'icona dedicata
®. Allo scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e
la zona di cottura si spegne automaticamente.

E’' possibile modificare il tempo in qualsiasi momento e attivare pil timer
contemporaneamente.

Se vengono attivati contemporaneamente 2 timer dello stesso lato del
piano di cottura, “Indicatore zona selezionata” lampeggia e il relativo
tempo di cottura selezionato viene visualizzato sul display centrale.

Per disattivare il contaminuti:
Premere contemporaneamente i tasti “+“ e “—* fino alla disattivazione.

@ INDICATORE CONTAMINUTI

La spia luminosa relativa a questo indicatore, se attiva, segnala che e stato
impostato il contaminuti per la zona di cottura.
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O : CONNEXION ZONE

Consente di unire due zone di cottura e utilizzarle come un'unica grande area.
Ideale per pesciere, pentole o griglie che coprono interamente la superficie
di cottura.

Se l'area di bridge non e coperta interamente, la funzione si disattiva.

E’ possibile utilizzare indifferentemente entrambe le tastiere di destra.

Per attivare/disattivare la funzione premere il tasto “CONNEXION ZONE".
N.B. Le funzioni speciali non possono essere selezionate quando si utilizza
questa funzione.

IMPORTANTE: Collocare le pentole al centro della zona di cottura in modo che
coprano uno o pill punti di riferimento (come illustrato di seguito).

6™ SENSE

Con il tasto “6t Sense” & possibile attivare le funzioni speciali.

Posizionare la pentola, selezionare la zona di cottura.

Premere il tasto “6" Sense”. Sul display della zona selezionata appare “A”.
L'indicatore della prima funzione speciale disponibile per la zona si accende.
Selezionare la funzione speciale desiderata tramite pressioni successive del
tasto “6™ Sense”.

La funzione si attiva dopo la conferma con il tasto *#| * .

Per selezionare un‘altra funzione speciale, premere il pulsante “OFF" e
successivamente il pulsante “6t" Sense” per selezionare la funzione desiderata.
Per disattivare le funzioni speciali e ritornare in modalita manuale premere il
tasto “OFF".

Il livello di potenza durante una funzione speciale & preimpostato dal piano e
non & modificabile.

144 FONDERE

Funzione che permette di portare I'alimento ad una temperatura ideale per
lo scioglimento e mantenere questa condizione senza rischio di bruciature.
Ideale perché non danneggia cibi delicati come il cioccolato ed evita che
questi rimangano attaccati alla pentola.
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M MANTENERE IN CALDO

Funzione che permette di mantenere la preparazione ad una temperatura
ideale, generalmente dopo che ha gia effettuato la cottura o per far evaporare
molto lentamente i liquidi e servire I'alimento alla temperatura ideale.

T+J SOBBOLLIRE

Funzione ideale per mantenere I'alimento ad una temperatura di sobbollore
e poter cuocere per tempi lunghi senza rischio di far bruciare il cibo.

Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti,) in presenza di liquidi di
accompagnamento.

INDICATORI

=T BOLLIRE

La funzione consente di portare I'acqua ad ebollizione e di mantenerla in
questo stato con un minor consumo energetico.

Siraccomanda di utilizzare circa 2 litri di acqua (preferibilmente a temperatura
ambiente).

In ogni caso si consiglia di tenere sotto controllo le condizioni di ebollizione
e la quantita di acqua residua.

Se le pentole sono grandi e la quantita d'acqua e superiore a 2 litri, si
consiglia di utilizzare un coperchio per ottimizzare il tempo di ebollizione.

il
I | CALORERESIDUO

Se sul display compare "H” significa che la zona di cottura e calda.
L'indicatore si accende anche nel caso in cui la zona non é stata mai attivata
ma si & surriscaldata a causa dell’utilizzo di altre zone limitrofe o sulla zona
e stata collocata la pentola calda.

Quando la zona di cottura si raffredda I'indicatore “"H"” scompare.

TABELLA DI COTTURA

]

- PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE
Il simbolo appare se la pentola non é adatta per la cottura a induzione, non
€ posizionata correttamente o non e delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre un esempio del tipo di cottura per ogni livello di potenza. L'effettiva potenza erogata di ciascun livello di potenza dipende dalle

dimensioni della zona di cottura.

LIVELLO DI POTENZA TIPOLOGIA DI COTTURA o _ UTILIZZOLIVELLO
(I'indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di cottura)
p Riscaldamento rapido/Booster Ideqle per aumentare rapldameqte la temperatura degl! al!njeptl al punto di
Potenza bollitura, nel caso di acqua, o per riscaldare rapidamente i liquidi di cottura.
massima ] ] . e . . . . .
8-9 Friggere — bollire Idegle per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire
rapidamente.
7_8 Rosolare — soffriggere — bollire — | Ideale per soffriggere, mantenere in ebollizione, cuocere e grigliare (per brevi
grigliare durate, 5-10 minuti).
Potenza alta - - — —
6—7 Rosolare — cuocere —stufare — | Ideale per soffriggere, mantenere in leggera ebollizione, cuocere e grigliare (per
soffriggere — grigliare durate di 10-20 minuti), preriscaldare accessori.
4-5 Cuocere — stufare — soffriggere — |[ldeale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata).
grigliare Mantecare la pasta.
Potenza media 3_4 . Ideale per cotture prolungate ((lso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Cuocere — sobbollire — addensare — | accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta.
2-3 mantecare Ideale per cotture prolungate (con volumi inferiori a un litro: riso, salse, arrosti, pesce)
con l'uso di liquidi (ad esempio vino, brodo, latte).
1-2 Ideale per ammorbidire il burro, fondere il cioccolato, scongelare piccoli prodotti
Potenza bassa Fondere — scongelare — e tenere caldi gli alimenti appena cotti (ad esempio, salse, zuppe, minestrone).
1 mantenere in caldo — mantecare | |deale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e
tenere in temperatura piatti di portata (con accessorio adatto all'induzione).
Potenza zero OFF Superficie di appoggio Plapo di cottura in modalita standb),/’ o spento (possibile presenza di calore
residuo da fine cottura, segnalato con "H").
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Manuale d’uso

PULIZIA E CURA

AVVERTENZA
«  Non usare pulitrici a getto di vapore.

- Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che l'indicatore di calore residuo ("H”) non sia

visualizzato.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare
il vetro.

Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato)
per rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.
Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei
pulsanti del pannello di controllo.

Utilizzare un raschietto solo nei casi in cui i residui persistono sul piano
cottura. Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare
di graffiare il vetro.

Lo zucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggiano
il piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.
Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

« Le fuoriuscite di liquidi sulle zone di cottura possono causare
spostamenti o vibrazioni delle pentole.
+  Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.

Se sul vetro é presente il logo iXelium™, il piano di cottura é stato trattato
con la tecnologia iXelium™, una finitura esclusiva di Whirlpool che
garantisce una perfetta pulizia e preserva a lungo la brillantezza della
superficie.

Perlapulizia deipiani cotturaiXelium™ attenersialle seguentiraccomandazioni:

« Usare un panno morbido (meglio se in microfibra) inumidito con acqua
o con un detergente per vetri di uso quotidiano.

+  Per un risultato migliore, lasciare il vetro a contatto con un panno
umido per un paio di minuti.

Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia
elettrica.

Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,
staccare il piano dalla rete elettrica.

Se, quando il piano di cottura & acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare
I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello
comandi.

CODICE DISPLAY DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE SOLUZIONE

Le pentole vengono rilevate ma non | La pentola non & ben posizionata sulla | Premereduevolteiltasto Accensione/Spegnimento
sono compatibili con 'operazione |zona di cottura, o non e compatibile | per rimuovere il codice FOE1 e ripristinare la
FOE1 richiesta. con una o piu zone di cottura. funzionalita della zona di cottura. Quindi, provare

ad utilizzare le pentole con una zona di cottura
diversa o utilizzare le pentole diverse.

FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, FOE3,

Connessione del cavo di|ll collegamento dell'alimentazione | Sistemare il collegamento dell'alimentazione
FOE7 alimentazione errata. non & esattamente come indicato|secondo le indicazioni del paragrafo
nel paragrafo  "COLLEGAMENTO | "COLLEGAMENTO ELETTRICO".
ELETTRICO".
Il pannello di controllo si spegne a | Latemperaturainterna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi
FOEA causaditemperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarlo.
elevate.
La zona di cottura si spegne a causa | Latemperaturainterna dei componenti | Attendere che la zona di cottura si raffreddi
FOE9 di temperature eccessivamente | elettronici & troppo elevata. prima di riutilizzarla.
elevate.
FOE2, FOE4, FOES6, Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.

Attendere qualche secondo e ricollegare il piano alla rete elettrica.
Se il problema persiste, chiamare il Servizio di assistenza e specificare il codice di errore visualizzato sul display.

inferiore rispetto a quello

F7E5, F7E6
dE Il piano di cottura non si riscalda. MODALITA DEMO attiva. Seguire le istruzioni presenti nel paragrafo
[quando il piano di | Le funzioni non si attivano. "MODALITA DEMO”".
cottura e spento]

_ Il piano non consente |'attivazione di | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.

es. =T 14 — — | unafunzione speciale. di potenza in base al valore massimo
impostato per il piano.

es. P — G Il piano imposta automaticamente | Il regolatore di potenza limita i livelli | Vedere il paragrafo “Regolatore di potenza”.

[Livello di potenza

richiesto]

un livello di potenza minimo per|di potenza in base al valore massimo
garantire |'utilizzo della zona cottura. | impostato per il piano.
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SUONI FUNZIONALI

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il
normale funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle
caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi
strati di materiale o sono irregolari).

SERVIZIO ASSISTENZA

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami
utilizzati e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano
alcun tipo di difetto.

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il prodotto su
www.whirlpool.eu/register.

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificare se non sia possibile eliminare da soli i guasti. Vedere
"RISOLUZIONE DEI PROBLEMI”.

2. Spegnereeriaccendere I'apparecchio perassicurarsi che l'inconveniente
sia stato eliminato.

SEDOPO|ISUDDETTI CONTROLLIIL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Per ricevere assistenza, chiamare il numero indicato sul libretto di garanzia
o seguire le istruzioni sul sito web www.whirlpool.eu.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
+ una breve descrizione del guasto;
« iltipo e il modello esatti del prodotto;

7o
((;Hv

« il numero di serie (& il numero che si trova dopo la parola SN sulla
targhetta matricola posta sotto I'apparecchio); Il numero di serie &
indicato anche nella documentazione;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
2<
as
gn:
£2

F

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« il proprio indirizzo completo;
« il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del
Servizio Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di
una corretta riparazione).

Nel caso di installazione a incasso, contattare il Servizio Assistenza per
richiedere il kit di viti (se non presente).

In caso di installazione non sopra un forno da incasso, € possibile chiamare
il Servizio Post Vendita per acquistare il kit divisore C00628720 (piano
cottura 60 e 65 cm) 0 C00628721 (piano cottura 77 cm).

Se si preferisce non acquistare il kit divisore, assicurarsi che venga installato
un divisore secondo le istruzioni di installazione.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

. Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
«  Visitando il nostro sito web docs.whirlpool.eu/docs;

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Prodotto su licenza.

400020006074-B
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

|

| ES

ES IMPORTANTE QUE LEA Y SIGA LAS
SIGUIENTES RECOMENDACIONES

Antes de usar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones de seguridad. Téngalas a mano para
consultarlas mas adelante.

Este manual y el propio aparato contienen advertencias
de seguridad que se deben leer y seguir en todo
momento.Elfabricantedeclinacualquierresponsabilidad
derivada del incumplimiento de estas instrucciones de
seguridad, del uso indebido del aparato o del ajuste
incorrecto de los mandos.

AN ADVERTENCIA: Si la superficie de la placa esta
agrietada, no utilice el aparato, hay riesgo de descarga
eléctrica.

&\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no deje ninguin
objeto sobre las superficies de coccion.
ANPRECAUCION: El proceso de coccién tiene que ser
supervisado. Un proceso de coccidn corto tiene que ser
supervisado continuamente.

&\ ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite en una placa
sin vigilancia puede resultar peligroso, hay riesgo de
incendio. No intente NUNCA apagar un incendio con
agua: en lugar de ello, apague el aparato y luego cubra las
llamas con una tapa o una manta ignifuga p. €j.

A\ No utilice la placa como superficie de trabajo o
apoyo. Mantenga los pafos y otros materiales
inflamables alejados del aparato hasta que todos los
componentes se hayan enfriado por completo; hay
riesgo de incendio.

M\ No se deben colocar en la superficie de la placa
objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas, ya que pueden calentarse.

Los ninos muy pequenos (0-3 afos) deben
mantenerse alejados del aparato. Los nifios pequeros
(3-8 anos) deben mantenerse alejados del aparato, a
menos que estén bajo vigilancia constante. Tanto los
ninos a partir de 8 afos como las personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén
disminuidas o que carezcan de la experiencia y
conocimientos necesarios pueden utilizar este aparato
si reciben la supervisiéon o las instrucciones necesarias
para utilizarlo de forma segura y comprenden los
riesgos a los que se exponen. Los nifos no deberan
jugar con el aparato. Los ninos no deben encargarse de
la limpieza y el mantenimiento, a menos que estén
supervisados.

&\ Después de usarla, apague la placa con el mando
correspondiente y no confie en el detector de
recipientes.

N\ ADVERTENCIA: El aparato y las partes accesibles se
calientan durante el uso. Es necesario prestar atencion
para no tocar los elementos calefactores. Mantenga
alejados a los nifos menores 8 afnos salvo que sean
supervisados continuamente.

N\ Los alimentos no deben permanecer dentro o sobre
el producto mas de una hora, ya sea antes o después de
la coccién.

USO PERMITIDO

/\NPRECAUCION: El aparato no esté disefiado para su
uso con un temporizador externo o un sistema de
mando a distancia.

N\ Este aparato esta destinado a un uso en ambientes
domeésticos o en ambientes similares como: areas de
cocina en oficinas, tiendas y otros entornos laborales;
granjas; por los clientes de hoteles, moteles y otros
entornos residenciales.

M No se admite ningin otro uso (p. €], calentar
habitaciones).

N\ Este aparato no es para uso profesional. No utilice
este aparato al aire libre.

N\ ADVERTENCIA: La placa de induccién puede generar
un sonido acustico cuando se deja algo encima del
panel de mandos. Apague la placa utilizando el botén
de encendido/apagado.

INSTALACION

A\ La manipulacion e instalacién del aparato la deben
realizar dos 0 mas personas; hay riesgo de lesionarse.
Utilice guantes de proteccion para desembalar e instalar
el aparato; hay riesgo de cortarse.

M\ La instalacion, incluido el suministro de agua (si lo
hay), las conexiones eléctricas y las reparaciones deben
ser efectuadas por un técnico cualificado. No realice
reparaciones ni sustituciones de partes del aparato no
indicadas especificamente en el manual del usuario.
Impida que los ninos se acerquen a la zona de la
instalacion. Tras desembalar el aparato, compruebe
que no haya sufrido dafnos durante el transporte. Si
observa algun problema, pongase en contacto con el
distribuidor o el Servicio Postventa mas cercano. Una
vez instalado, los residuos del embalaje (plastico,
porexpan, etc,) se deben guardar fuera del alcance de
los nifos; hay riesgo de asfixia. El aparato debe
desconectarse del suministro eléctrico antes de efectuar
cualquier operacion de instalacién; hay riesgo de
descarga eléctrica. Durante la instalacién, compruebe
que el aparato no dane el cable de alimentacion; hay
riesgo de descarga eléctrica. No ponga en marcha el
aparato hasta que no haya terminado el proceso de
instalacién.

A\ Realice todas las operaciones de corte de armarios
antes de encastar el aparato y limpie todas las astillas y
el serrin.

A\ Si el aparato no estd instalado encima de un horno,
debe instalarse un panel separador (no incluido) en el
compartimento debajo del aparato.

ADVERTENCIAS SOBRE ELECTRICIDAD

M Debe ser posible desconectar el aparato de la
alimentacion eléctrica desenchufandolo si el enchufe
es accesible o mediante un interruptor omnipolar
instalado antes del enchufe, de conformidad con las
normativas de cableado y el aparato debe conectarse a




una toma de tierra de acuerdo con las normativas de
seguridad vigentes en materia de electricidad.

M No utilice alargadores, regletas ni adaptadores. Una
vezterminada lainstalacion, los componentes eléctricos
no deberadn quedar accesibles para el usuario. No use el
aparato si estd mojado o va descalzo. No use este
aparato si tiene un cable o un enchufe de red dafnado, si
no funciona bien, o si se ha dafado o se ha caido.

M\ No se permite la instalacién con un enchufe de cable
de alimentacion, a menos que el producto ya esté
equipado con aquel proporcionado por el fabricante.
M\ Si el cable de alimentacion esta dafiado, sélo debe
sustituirlo por otro idéntico por el fabricante, personal
cualificado del servicio de asistencia técnica del
fabricante o similar para evitar dafos; hay riesgo de
descarga eléctrica.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

N\ ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté
apagado y desconectado del suministro eléctrico antes
de realizar cualquier operacion de mantenimiento; no
utilice aparatos de limpieza con vapor, hay riesgo de
descarga eléctrica.

MNo utilice productos abrasivos o corrosivos,
limpiadores con cloro ni estropajos metalicos.
ELIMINACION DEL MATERIAL DE EMBALAJE

El material de embalaje es 100% reciclable y estd marcado con el simbolo de

reciclaje &

Por lo tanto, deberd desechar las diferentes piezas del embalaje de forma
responsable, respetando siempre las normas locales sobre eliminacion de
residuos.

ELIMINACION DE LOS ELECTRODOMESTICOS

Este aparato ha sido fabricado con material reciclable o reutilizable. Debe
desecharse de acuerdo con la normativa local al respecto. Para obtener
informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacién y reciclaje de
aparatos eléctricos domésticos, péngase en contacto con las autoridades
locales, con el servicio de recogida de residuos urbanos, o con la tienda en la que
adquirio el aparato. Este electrodomeéstico lleva el marcado CE de conformidad
con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos
y Electrénicos (RAEE) y con la normativa de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos de 2013 (modificada).

La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud.

El simbolo E que se incluye en el aparato o en la documentacién que lo
acompana indica que no puede tratarse como un residuo doméstico, sino
que debe entregarse en un punto de recogida adecuado para el reciclado de
aparatos eléctricos y electrénicos.

CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

Saque el maximo partido al calor residual de su placa apagandola unos minutos
antes de terminar de cocinar.

La base de la olla o la sartén debe cubrir la placa por completo; si se utiliza un
recipiente mas pequeno que la placa, se estard desaprovechando la energia.
Tape sus ollas y sartenes con tapas que se ajusten bien mientras cociney utilice la
menor cantidad deagua posible. Cocinar sintapaincrementa considerablemente
el consumo de energia.

Utilice Unicamente ollas y sartenes con base plana.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato cumple con los requisitos de disefio ecoldgico del Reglamento
europeo n.° 66/2014 y con el Reglamento de disefio ecoldgico aplicable a los
productos relacionados con la energia y el Reglamento sobre la informacion
energética (enmienda) (salida de la UE) de 2019, en cumplimiento con la norma
europea EN 60350-2.

NOTA

Las personas con marcapasos o dispositivos médicos similares deben tener
cuidado mientras estén cerca de esta placa de coccién de induccion encendida.
El campo electromagnético puede afectar a marcapasos o dispositivos similares.
Consulte a su médico o al fabricante del marcapasos o dispositivo médico
similar para obtener informacion adicional sobre los efectos de los campos
electromagnéticos de la placa de coccién de induccién.

La informacién relacionada con el modo de bajo con-sumo del
aparato de acuerdo con el Reglamento (UE) 2023/826 se puede
encontrar en el siguiente enlace:
https://docs.emeaappliance-docs.eu




CONEXION ELECTRICA

Las conexiones eléctricas deben realizarse antes de enchufar el aparato a la toma de electricidad.

La instalacion la debe realizar personal cualificado que conozca la normativa vigente sobre seguridad e instalacion. En concreto, la instalacién debe
llevarse a cabo de acuerdo con la normativa de la compaiiia eléctrica local.

Compruebe que el voltaje especificado en la placa de datos situada en la parte inferior del electrodoméstico es el mismo que para la vivienda.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria por ley: utilice exclusivamente conductores (incluido el de tierra) de las medidas apropiadas.
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GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su
producto en www.whirlpool.eu/register.

Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones
de seguridad.

APARATO PARA OBTENER MAS

INFORMACION

Manual del usuario
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO
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1.

Placa de coccién

2. Panel de control

PANEL DE CONTROL
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Simbolos/activacién de funciones especiales
Nivel de coccién seleccionado

Boton de apagado de la zona de coccion
Botones de ajuste de potencia

Identificar la zona de coccién

Botdn de calentamiento rapido (Booster)

guprwnN=

7. Luzdel indicador: funcién activa
8. Botdn de encendido

9. Botdn 6™ Sense

10. Indicador de tiempo de coccion
11. Temporizador

12. Boton CONNEXION ZONE

13. Boton OK/ Bloqueo de teclas: 3 segundos
14. Indicador de temporizador activo

15. Indicador de zona de coccidn activa

16. Simbolo de indicador de temporizador

Whj;lﬁool



ACCESORIOS

Utilice sdlo ollas y sartenes de material ferromagnético aptas para placas de

induccién. Para saber si una olla es apta busque el simbolo

(generalmente

estampado en la base). También se puede utilizar un iméan para comprobar si la
base de la bateria de cocina es magnética.

BATERIA DE
COCINA MATERIAL PROPIEDADES
Bateria de cocina | La base es de acero inoxidable | Garantiza un  rendimiento
recomendada con disefio de sandwich, acero | éptimo, calienta rapidamente

esmaltado, hierro fundido.

y distribuye el calor

uniformemente..

Bateria de cocina
adecuada

o

La base no es totalmente
ferromagnética (el iman se
adhiere sélo en una parte de
la base de la olla).

Sélo se calienta la zona
ferromagnética. Como
resultado, puede calentarse
menos rapidamente y el calor
puede distribuirse de forma
menos uniforme.

Bateria de cocina
adecuada

La base ferromagnética contiene
zonas con aluminio o tiene una
zona rebajada en el centro.

El area ferromagnética es menor
que el drea real de la base de la
olla. Como resultado, puede que
se suministre menos potencia y
que los utensilios de cocina no se
calienten lo suficiente. Puede que
no se detecte la bateria de cocina.

No adecuada

Acero fino normal, vidrio, arcilla,
cobre, aluminio y otros materiales
no ferromagnéticos, utensilios de
cocina con patas de goma.

La bateria de cocina no se
detectay no se calienta.

adaptadora como con el didmetro de la zona de coccién. Si estas medidas no
coinciden, puede disminuir significativamente la eficienciay el rendimiento. Sino se
siguen estas instrucciones, el calor podria acumularse y no transferirse eficazmente
alaollaosartén, lo que podria ennegrecer la placay la placa de coccién.

OLLAS Y SARTENES VACIAS

La placa de coccién esta equipada con un sistema de seguridad interno que
activa la funcion "Apagado automético" cuando se detecta una temperatura
demasiado alta. No se recomienda el uso de ollas y sartenes vacias con una base
fina. Sin embargo, al hacerlo, la temperatura podria subir mas rdpido que el tiempo
necesario para que el "Apagado automdtico” se active rapidamente, con el riesgo
de dafar la sartén o la superficie de la placa. Si esto ocurre, no toque la sartén ni la
superficie de la placa y espere a que se enfrien todos los componentes. Si aparece
alguin mensaje de error, llame al Servicio de Asistencia Técnica.

TAMANO ADECUADO DE LA BASEDELA OLLAPARALAS
DIFERENTES ZONAS DE COCCION

Para garantizar el correcto funcionamiento de la placa de coccién, utilice
ollas con un diametro de base adecuado para cada zona (consulte la tabla
siguiente). Tenga en cuenta que los fabricantes de utensilios de cocina
suelen indicar el tamafo del didmetro superior del utensilio, en lugar del
didametro de la base.

Para que la placa de coccién funcione con el rendimiento esperado,
utilice siempre una zona de coccién cuyo tamafo coincida con el tamaro
ferromagnético de la base de la bateria de cocina.

Coloque la olla bien centrada en la zona de coccion en uso. Se recomienda
no utilizar ollas mayores que el tamario de la zona de coccién.

USO DE LA BATERIA DE COCINA POR ZONA

NOTA: Todas las baterias de cocina deben tener una base plana. Compruebe
periddicamente si la base presenta alglin signo de deformacion, ya que
algunos utensilios de cocina pueden sufrir deformaciones debido al calor.

ADAPTADOR PARA OLLAS/SARTENES NO APTAS PARA LA INDUCCION

El uso de placas adaptadoras afecta a la eficiencia y, por lo tanto, aumenta el
tiempo necesario para calentar agua o alimentos. Asegurese de que el diametro
ferromagnético de la base de la olla coincide tanto con el didmetro de la placa

PRIMER USO

; i P Forma adecuada de Ferromagnético
! 2 ! ('/ . ]4 : Zona la bateria de cocina | adecuado base (cm)
S 1 Redonda 10
[ ! 2 Redonda 15
. . 304 Redonda o cuadrada 12
1 3 (COI\I%\TSXION Ovalada o Lado corto 16-21
ZONE) Rectangular Lado largo 24 -38

POWER MANAGEMENT (GESTION DE POTENCIA)

En el momento de la compra, la placa estad ajustada en la méxima potencia
posible. Ajuste la configuracién de acuerdo con las limitaciones del sistema
eléctrico de su hogar seguin se describe en el parrafo siguiente.

Nota: En funcion de la potencia seleccionada para la placa, es posible que se
limiten automéaticamente algunos niveles de potenciay funciones de lazona de
coccion (p. ). ebullicion o recalentamiento automatico). Esto es asi para evitar
que se supere el limite seleccionado.

Para configurar la potencia de la placa:

Una vez conectado el aparato a la red eléctrica, puede configurar el nivel de
potencia durante los siguientes 60 segundos.

Pulse el boton del extremo derecho “+” del temporizador durante al menos
5 segundos. En la pantalla se mostrara el simbolo “PL".

. a .
Pulse el botén para confirmar.
Utilice los botones “+"y “—" para seleccionar el nivel de potencia deseado.

Estan disponibles los siguientes niveles de potencia: 2,5 kW -4,0 kW -6,0 kW - 7,2 KW.

Confirme pulsando QE

El nivel de potencia seleccionado se guardara en la memoria aunque se
interrumpa el suministro eléctrico.

Para cambiar el nivel de potencia, desconecte el aparato de la red eléctrica
durante al menos 60 segundos y luego vuelva a conectarlo y repita los
pasos anteriores.

Si se produce un error durante la secuencia de configuracién, se mostrara
el simbolo “EE" y 0ird una sefial acustica. Si esto sucede, repita la operacion.
Si se repite el error, pdngase en contacto con el Servicio Postventa.

APAGAR/ENCENDER LA SENAL ACUSTICA

Para encender/apagar la sefial acustica:

«  Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

- Espere la secuencia de encendido;

«  Pulse el botén “P” del primer teclado de la parte superior izquierda
durante 5 segundos.

Todas las alarmas configuradas seguiran activas.

MODO DEMO (recalentamiento desactivado; consulte la seccion

“Resolucién de problemas”)

Para encender y apagar el modo demo:

«  Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

- Espere la secuencia de encendido;

+  Duranteel primerminuto, pulse el botén de calentamiento rdpido “P” del teclado
inferior izquierdo durante 5 segundos (seguin se muestra a continuacién);

« Lapantalla mostrara “DE".
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USO DIARIO

|
ENCENDER /APAGAR LA PLACA

Para encender la placa, pulse el botéon de encendido durante
aproximadamente 1 segundo.

Para apagar la placa, vuelva a pulsar el mismo botén y todas las zonas de
coccioén se desactivaran.

o0
@ (J UBICACION

Localice la zona de coccidn deseada consultando los simbolos de posicion.
No cubra los simbolos del panel de control con la olla de coccion.

Nota:Enlas zonas de coccion que seencuentran juntoal panel de control, se recomienda
mantener las ollas y sartenes dentro de las marcas (teniendo en cuenta tanto la base de
las sartenes como la parte superior, cuyo didmetro suele ser més grande).

Esto evita un sobrecalentamiento excesivo del panel tactil. A la hora de frefr o
cocinar a la parrilla, use las zonas de coccion traseras siempre que sea posible.

ACTIVAR/DESACTIVAR LAS ZONAS DE COCCION Y AJUSTAR LOS
NIVELES DE POTENCIA

OFF

Para activar las zonas de coccion:

Pulse el botén “+" o “—" de la zona de coccién requerida para activarla y
ajustar la potencia. El nivel se mostrard a la altura del érea, junto con el
indicador luminoso que identifica la zona de coccion activa. Puede utilizar
el botdn “P” para seleccionar la funcién de calentamiento rapido (Booster).

FUNCIONES

Para desactivar las zonas de coccion:
Pulse el botén “OFF” a la izquierda del ajuste de potencia.

2] | BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL
Para limpiar la placa, bloquear la configuracién y evitar que se encienda
accidentalmente, mantenga pulsado el botéon OK/ Bloqueo de teclas
durante 3 segundos. Una sefal acustica y una luz de advertencia sobre
el simbolo indican que esta funcién se ha activado. El panel de control
estd bloqueado, excepto la funcién “apagado” ([©_ ). Para desbloquear los
mandos, repita la secuencia de activacion.

e
+ TEMPORIZADOR

Hay dos temporizadores: uno controla las zonas de coccién de la parte
izquierda y el otro las zonas de control de la parte derecha.

Para activar el temporizador:

Pulse los botones “+" o “—" para establecer el tiempo deseado de la zona
de coccion activa. Se activard un indicador luminoso a la altura del simbolo
especifico ®. Cuando haya transcurrido el tiempo establecido, sonara una
sefal acustica y la zona de control se apagard automaticamente.

El tiempo se puede cambiar en cualquier momento, y puede activar varios
temporizadores de forma simultanea.

En caso de que se activen 2 temporizadores en el mismo lado de la placa
a la vez, el “indicador de seleccién de zona“ parpadeara y el tiempo de
coccién seleccionado correspondiente se mostrara en la pantalla central.

Para desactivar el temporizador:
Pulse los botones “+"y “—* la vez hasta que el temporizador se desactive.

@ INDICADOR DE TEMPORIZADOR

Este led (cuando estd activado) indica que se ha ajustado el temporizador
para la zona de coccion.
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O CONNEXION ZONE st | 6™ SENSE

Permite combinar dos zonas de coccién y usarlas como un drea mas grande.
Ideal para hervidores de pescado, ollas o parrillas que cubran toda la superficie
de coccién.

La funcion se desactiva si el drea puente no esta completamente cubierta.

Se puede usar cualquier teclado deslizante del lado izquierdo.

Para activar/desactivar la funcion, pulse el botén “CONNEXION ZONE".

NOTA: Las funciones especiales no se pueden seleccionar cuando se usa
esta funcion.

IMPORTANTE: Coloque las ollas en el centro de la zona de coccién de manera
que cubran al menos uno de los puntos de referencia (como se muestra a
continuacion).

El botén “6™ Sense” activa las funciones especiales

Coloque la olla en posicidn y seleccione la zona de coccion.

Pulse el boton “6™ Sense”. En la pantalla del drea seleccionada aparecera “A”.
Se iluminara el indicador de la primera funcién especial disponible para la
zona de coccioén.

Seleccione la funcién especial deseada pulsando el botdn “6'" Sense” una
0 varias veces.

La funcidn se activa una vez pulsado el botén ﬂ'[ para confirmar.

Para seleccionar otra funcion especial, pulse “OFF” y, a continuacion, el boton
“6t™ Sense” para seleccionar la funcién deseada.

Para desactivar las funciones especiales y volver al modo manual, pulse “OFF".
El nivel de potencia cuando se utilizan funciones especiales esta preconfigurado
por la placa y no se puede modificar.

149 DERRETIR

Esta funcion le permite alcanzar la temperatura ideal para derretir alimentos y
mantiene estas condiciones sin riesgo de quemarlos.

Este método esideal, ya que no daiia los alimentos delicados, como el chocolate, y
evita que se peguenalaolla.

Whj;lﬁool



M MANTENER CALIENTE

Esta funcion le permite mantener la comida a una temperatura ideal,
generalmente después de finalizar la coccion o cuando se reducen liquidos
muy lentamente.

Ideal para servir alimentos a la temperatura perfecta.

5 COCERA FUEGO LENTO

Esta funcion es ideal para mantener la temperatura cocinando a fuego lento
y le permite cocinar durante largos periodos sin riesgo de quemar la comida.
Ideal para recetas de coccién larga (arroz, salsas, asados), con salsas liquidas.

INDICADORES

== HERVIR

Esta funcién le permite hervir agua y mantener el hervor con un bajo
consumo de energia.

Es necesario afnadir a la sartén unos 2 litros de agua (preferiblemente, a
temperatura ambiente).

En cualquier caso, el usuario deberd controlar el agua hirviendo y
comprobar el nivel de agua constantemente.

Si las ollas son grandes y la cantidad de agua es superior a 2 litros,
recomendamos utilizar una tapa para optimizar el tiempo de hervor.

Ll

I'l CALORRESIDUAL

Si en la pantalla aparece “H”, esto significa que la zona de coccién estd
caliente. El indicador se ilumina incluso si la zona no se ha activado pero se
ha calentado debido al uso de las zonas adyacentes o por haber colocado

Y LA OLLA NO ESTA CORRECTAMENTE COLOCADA O NO SE

ENCUENTRA

Este simbolo aparece si la olla no es adecuada para placas de induccion, si no
estd colocada correctamente o si no es del tamafo apropiado para la zona de

encima una olla caliente.
Cuando la zona de coccidn se enfria, la “H” desaparece.

TABLA DE COCCION

coccion seleccionada. Si no se detecta ninguna olla en 30 segundos o no se
selecciona nada, la zona de coccién se apagara.

La tabla de cocciones ofrece un ejemplo del tipo de coccién para cada nivel de potencia. La potencia real de cada nivel de potencia depende de las
dimensiones de la zona de coccién.

< RECOMENDACIONES DE USO
NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COCCION o » o= e y
La indicacién se aflade a la experiencia y los habitos de coccion
L Ideal para aumentar rapidamente la temperatura de los alimentos y para hervir agua
Méxima P Calentar rapidamente/Booster P O pidan P yp 9
o calentar rdpidamente liquidos de coccion.
potencia . . ) ] o
8-9 Freir — hervir Ideal para dorar, comenzar a cocinar, freir productos ultracongelados, hervir rdpidamente.
Dorar — saltear — hervir — cocinar . . . .
7-8 orar—sa gelaa parreilla cocinar | jeal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinar y asar (5 -10 minutos).
Potencia alta - - - - - -
6—7 Dorar — cocinar — guisar — saltear [ldeal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10 -20 minutos),
— cocinar a la parrilla precalentar accesorios.
4_5 Cocinar — guisar — saltear — Ideal para guisar, mantener un hervor suave, cocinar (durante un periodo de tiempo
cocinar a la parrilla prolongado). Mantecar pasta.
Potencia 3_4 Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carnes, pescados) con liquidos (p. €j.
media Cocinar — cocer a fuego lento — | agua, vino, caldo, leche) y para mantecar pasta.
2-3 espesar — mantecar Ideal para recetas de coccion lenta (menos de un litro de volumen: arroz, salsas, carne,
pescado) con liquidos de (ej. agua, vino, caldo, leche).
Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar
Potenci 1-2 Derretir — descongelar — productos de pequefias dimensiones y mantener calientes alimentos recién
°b§;‘a"a mantener calientes los alimentos | cocinados (p. e]. salsas, sopas, minestrones).
1 — mantecar Ideal para mantener calientes alimentos recién cocinados, mantecar risottos y
mantener calientes fuentes de comida (con accesorio adecuado para induccién).
Potenci - Pl nm r ibl lor residual del fin
otencia APAGADO Superficie de apoyo acaen odo de espera o apagade ((35 posible que quede calor residual del fin de
cero la coccion, lo que se indica con una “H")
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA

- No utilice aparatos de limpieza al vapor.

- Antes de la limpieza, asegurese de que las zonas de coccion estan apagadas y de que no se muestra el indicador de calor
residual (“H”).

Importante: « Elderramamiento de liquidos en las zonas de coccion puede provocar
+ No utilice esponjas o estropajos abrasivos, ya que podrian dafar el que las ollas se muevan o vibren. )
cristal. «  Después de limpiar la placa, séquela bien.

«  Después de cada uso, limpie la placa (cuando esté fria) para eliminar
cualquier resto o mancha de comida.

- Sila superficie no se mantiene lo suficiente limpia, se puede reducir la
sensibilidad de los botones del panel de control.

« Utilice un rascador solamente si hay restos pegados a la placa. Siga las  brillante durante méas tiempo
instrucciones del fabricante del rascador para evitar rayar el cristal. Para limpiar placas con iXelium™, siga estas recomendaciones:

+  Elazdcarolos alimentos con alto contenido de azucar pueden dafiarla . Utilice un pafio suave (la microfibra es lo mejor) humedecido con agua
placay deben eliminarse inmediatamente. o con un detergente limpiacristales normal.

+ Lasal, el azdcary la arena podrian rayar la superficie de cristal. . Para obtener unos mejores resultados, deje un pafio mojado sobre la

« Utilice un pano suave, papel de cocina absorbente o un limpiador superficie de la placa de cristal durante unos minutos.
especial para placas (siga las instrucciones del fabricante).

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Si aparece el logo de iXelium™ en el cristal, la placa estad tratada con
tecnologia iXelium™, un acabado exclusivo de Whirlpool que asegura
unos resultados de limpieza perfectos y mantiene la superficie de la placa

«  Compruebe que no se haya interrumpido la alimentacién eléctrica.

+  Después de utilizar la placa de coccién, si no puede apagarla,
desconéctela de la red eléctrica.

« Si al encender la placa se visualizan cédigos alfanuméricos en la
pantalla, siga las instrucciones de la tabla.

Nota: La presencia de agua, liquido derramado de las ollas o cualquier
objeto que se encuentre sobre cualquier botén de la placa puede activar
o desactivar accidentalmente la funcién de bloqueo del panel de control.

MOSTRAR CODIGO DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES SOLUCION
El recipiente de coccién se ha|El recipiente de coccidon no estd bien|Pulse el botén Encendido/Apagado y
detectado pero no es compatible [ colocado en la zona de coccidon o no | restablezca la funcionalidad de la zona de
FOE1 con la operacién solicitada. es compatible con una o mds zonas de | coccidon. A continuacion, pruebe usando el
coccion. recipiente de coccidn con una zona de coccién
diferente o utilice un recipiente distinto.
Conexion incorrecta del cable de [La conexién del suministro eléctrico no | Ajuste la conexion del suministro eléctrico
FOE7 alimentacion. corresponde exactamente a lo indicado | de acuerdo con el parrafo “CONEXION
en el parrafo “CONEXION ELECTRICA”. | ELECTRICA”".
FOEA La zona de los mandos se apaga |La temperatura interior de los circuitos | Espere a que la placa se enfrie antes de volver
porque la temperatura es excesiva. electrénicos es excesiva. a utilizarla.
FOE9 La zona de coccidn se apaga si las | La temperatura interior de los circuitos | Espere a que se enfrie lazona de coccién antes
temperaturas son demasiado altas. | electrénicos es excesiva. de volver a utilizarla.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Desconecte la placa de la red eléctrica.
Espere unos segundos y vuelva a cone

ctar la placa a la red eléctrica.

Si el problema continua, llame al Servicio Postventa e indique el cédigo de error que aparece en la pantalla.

F7E5, F7E6
dE La placa no se calienta. MODO DEMO activado. Siga las instrucciones del apartado “MODO
[cuando la placa estd |Las funciones no se activan. DEMO".
apagada]
_ La placa no permite activar una|El regulador de potencia limita los|Consulte el apartado “Gestién de potencia“.
P.ej.: == I} — — |funcion especial. niveles de potencia de acuerdo con el
valor maximo ajustado para la placa.
= La placa ajusta automdticamente|El regulador de potencia limita los|Consulte el apartado “Gestion de potencia“.
P'_eJ" ! = |un nivel de potencia minimo para | niveles de potencia de acuerdo con el
[Nivel de potencia inferior | garantizar que se pueda utilizar la |valor maximo ajustado para la placa.
al nivel solicitado] zona de coccién.
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SONIDOS EMITIDOS DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

Las placas de induccion pueden emitir silbidos o crujidos durante su
funcionamiento normal. En realidad estos sonidos proceden de los
recipientes de coccion y dependen de las caracteristicas de las bases de
las sartenes (por ejemplo, si las bases tienen distintas capas de materiales
o son irregulares).

SERVICIO POSTVENTA

Estos sonidos pueden variar dependiendo del tipo de recipiente utilizado
o de la cantidad de alimentos que contiene y no son sintomas de un mal
funcionamiento.

Para recibir una asistencia mas completa, registre su producto en
www.whirpool.eu/register.

ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO POSTVENTA:

1. Intente resolver el problema consultando las recomendaciones que se
ofrecen en la GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS.

2. Apague el aparato y vuelva a encenderlo para comprobar si se ha
solucionado el problema.

SI EL FALLO PERSISTE DESPUES DE ESTAS COMPROBACIONES,
PONGASE EN CONTACTO CON EL SERVICIO POSTVENTA.

Para recibir asistencia, llame al nimero que aparece en el folleto de la
garantia o siga las instrucciones de la pagina web www.whirlpool.eu.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, especifique
siempre:

« una breve descripcién del problema;

« eltipoy el modelo exacto del aparato;

Type 00 Moa X0
0000000000000

el numero de serie (el nimero que se indica tras la palabra SN en la
placa de caracteristicas situada debajo del aparato). El nimero de serie
también se indica en la documentacion;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
2
81
g2

=

|SNZ XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

su direccion completa;
« sunumero de teléfono.

Si fuera necesaria alguna reparacion, pdngase en contacto con un Servicio
Postventa autorizado (que garantiza el uso piezas de recambio originales y
una reparacion correcta).

Para una instalacién de montaje encastrado, pédngase en contacto con el
Servicio de asistencia para solicitar el kit de montaje con tornillos (si no
presente).

Si la instalacion no se lleva a cabo arriba de un horno integrado, puede
llamar al Servicio Postventa para comprar el kit de separacién C00628720
(placa de coccion de 60y 65 cm) 0 C00628721 (placa de coccién de 77 cm).
Si prefiere no comprar el kit de separacién, asegurese de instalar un
separador de acuerdo con las instrucciones de instalacién.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacion adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:
- Utilizando el c6digo QR en tu aplicacion;
«  Visitando nuestro sitio web docs.whirlpool.eu/docs;

«  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto
de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cddigos que figuran

en la placa de caracteristicas de su producto.
®/TM/ © 2025 Whirlpool. Fabricado con licencia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapozna¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikle z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukcjibezpieczenstwa,nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewfasciwego ustawienia
elementow sterujgcych.

N\ OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia-ryzyko porazenia pragdem.
MNOSTRZEZENIE:  Zagrozenie pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

MNOSTROZNIE: Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi byc
nadzorowany przez caty czas.

AN OSTRZEZENIE:  Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i thuszczu moze spowodowal zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasic ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

A\ Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne fatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopdki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna - ryzyko pozaru.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, nie powinny by¢umieszczane napowierzchni
plyty, poniewaz moga sie nagrzewac.

M Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z urzadzenia wytacznie pod nadzorem
lubpootrzymaniuodpowiednichinstrukcjidotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci bawity
urzadzeniem. Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.

A\ Po zakorczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomocy przycisku, zamiast polegac
na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia.

AN OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego fatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie mogq znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A& 7Zywnoé¢ nie moze by¢ pozostawiona w urzadzeniu
lub na nim diuzej niz godzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

M\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego sterowania.
MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach orazinnych obiektach mieszkalnych.
M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

M\ OSTRZEZENIE: Plyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy co$ zostanie pozostawione na
panelu sterowania. Wylaczy¢ ptyte grzewcza za
pomocg przycisku WE./WYL.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywaé i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych -
ryzyko skaleczenia.

Instalacja, podigczenia do zrodta wody i zasilania oraz
wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie
dozwolone w instrukgji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalagji. Po rozpakowaniu
urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie zostato uszkodzone
podczas transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym. Po
instalagji zbedne opakowanie (elementy z plastiku,
styropianu, itd) nalezy umiesci¢ w migjscu niedostepnym
dla dzieci — ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie nalezy
odfgczy¢ od zasilania elektrycznego — ryzyko porazenia
pradem. Podczas instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie
moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego - ryzyko porazenia
pradem. Urzadzenie mozna uruchomi¢ dopiero po
zakonczeniu instalagji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przyciac i
doktadnie usunac trociny i wiory.

M Jedli urzadzenie nie zostalo zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomocy dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi normami
krajowymi.

M\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotdw elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamiac urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
M Podiaczenie za pomocg wtyczki  przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

M Jedli przewodd  zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka — ryzyko
porazenia pragdem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

M\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wylaczone i odtaczone od zrodta zasilania -
ryzyko porazenia pragdem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych parg — ryzyko porazenia
pradem.

MA\Nie nalezy uzywaé¢ érodkéw $ciernych, zracych,
srodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu i

jest oznaczony symbolem ii'é
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucad, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informadji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzeri AGD, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu
AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w brzmieniu zmienionym).
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol E na urzadzeniu lub w dofaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wylaczy¢ ja
kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywa¢ powierzchnie plyty
grzewczej; uzycie naczynia 0 mniejszej powierzchni podstawy niz ptyta grzewcza
spowoduje niepotrzebng utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywac garnki lub patelnie scisle dopasowanymi
pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki
znacznie zwigksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkow i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji (UE) nr
66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana) (wyjscie z UE),
zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym powinny
zachowac ostroznos¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej, gdy jest ona
wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wplyna¢ na dziafanie rozrusznika
serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji
na temat dziatania rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia w polu
elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem tych urzadzen.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod
ponizszym linkiem:

https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podfaczeniem ptyty do Zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W
szczegdlnosci, instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowiazujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowiazujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzy¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim
rozmiarze.
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celuuzyskaniakompleksowejpomocy prosimyzarejestrowac
urzadzenie na stronie www.whirlpool.eu/register.

v
F

W CELU UZYSKANIA

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI, iy
Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NALEZY ZESKANOWAC KOD QR E}-E‘ }E—%%
A instrukcje bezpieczenstwa. NA URZADZENIU \\\W//‘B%_%|
OPIS PRODUKTU
1. Piyta
2. Panel sterowania
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Symbole/wiaczanie funkgji specjalnych
Wybrany poziom mocy

Przycisk wyfaczania pola grzewczego
Przyciski ustawiania mocy

Identyfikacja pola grzewczego

Przycisk szybkiego rozgrzewania (Booster)

9. Przycisk 6" Sense

11. Minutnik

7. Kontrolka - funkcja aktywna
8. Przycisk Wiacz/Wytacz

10. Wskaznik czasu gotowania

13. Przycisk OK/Blokada przyciskéw - 3 sekundy
14. Wskaznik wtaczonego minutnika

15. Wskaznik wyboru strefy

16. Symbol wskaznika minutnika

12. Przycisk CONNEXION ZONE

Whj;lfz?ool



AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wyfacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatow
ferromagnetycznych odpowiednich do ptytindukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj

wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci
magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WELASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane naczynia | Podstawa wykonana Zapewnia optymalng
kuchenne ze stali nierdzewnej o wydajnos¢, szybko sie
strukturze warstwowej, stali | nagrzewa i rbwnomiernie
b emaliowanej, zeliwa. rozprowadza ciepto.
Odpowiednie Podstawa nie jest catkowicie | Nagrzewasietylkopowierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes | ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchnia ~ ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz  rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia. W
wagtebienie w srodku. rezultacie dostarczana moc moze
ko by¢ mniejsza, a naczynie moze
\ R nie nagrzewac sie wystarczajaco.
Naczynie moze nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykta cienka stal, szkto, glina, | Naczynie nie jest wykrywane i
miedz, aluminium i inne materialy | nie nagrzewa sie.
nieferromagnetyczne, naczynia z
gumowymi nézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ ptaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektdre naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH

DO INDUKCIJI

Zastosowanie plyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym
wydtuza czas potrzebny do podgrzania wody lub zywnosci. Nalezy
upewnic sie, ze ferromagnetyczna $rednica podstawy naczynia pokrywa

PIERWSZE UZYCIE

sie zarowno ze $rednicg ptyty adaptacyjnej, jak i Srednica pola grzewczego.
Jesliwymiary te nie sa zgodne, moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢i osiagi.
Nieprzestrzeganie tych wytycznych moze prowadzi¢ do nagromadzenia
sie ciepta, ktdre nie jest skutecznie przekazywane do garnka lub patelni, co
moze potencjalnie powodowac czernienie ptyty i ptyty grzewczej.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenstwa, ktory aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylgczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Nie zaleca sie uzywania pustych garnkéw i patelni z cienkim dnem.
Jednakze w takim przypadku temperatura moze wzrasta¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatycznego wytaczania”,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty grzewczej.
Jedli tak sie stanie, nie nalezy dotykac patelni ani powierzchni plyty i zaczekac,
az wszystkie elementy ostygna. Jedli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNI ROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywa¢ garnkéw o
odpowiedniej Srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyn kuchennych czesto podaja rozmiar
Srednicy gornej czesci naczynia, a nie srednicy podstawy.

Aby zagwarantowac prawidiowe dziatanie ptyty, nalezy zawsze uzywac
pola grzewczego o rozmiarze odpowiadajgcym rozmiarowi podstawy
ferromagnetycznej naczynia.

Ustawi¢ patelnie/garnek, upewniajac sie, ze sa one dobrze wysrodkowane
na danym polu grzewczym. Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych
niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG

STREFY
2 — 4 Strefa Odpowiedniksztalt | Odpowiednia podstawa
- € -3 naczyn kuchennych | ferromagnetyczna (cm)
) 1 Okragfa 10
2 Okragta 15
|
g [ | e E
3+ Owalnalub Krotki bok 16.-21
(CO;I(I)\IIE)E()ION prostokatna Dtugi bok 24-38

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc ptyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak
jak opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkcje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np.
gotowanie lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie
ograniczane, aby zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci granicznej.

Aby ustawié poziom mocy pfyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk “+” timera po prawej stronie przez co najmniej
5 sekund. Na ekranie wyswietli sie symbol “PL".

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk A& .

Za pomoca przyciskow “+“ i “—" wybrac zagdany poziom mocy.

Dostepne s3 nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk’ *

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli
zostanie ono odtaczone od pradu.

Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy odiaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego na
co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podiaczy¢ i powtdrzy¢ powyzsze kroki.

Jedli podczas sekwencji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtérzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczyc/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

«  Podfaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje witaczania,

«  Przytrzymac przez 5 sekund przycisk “P" znajdujacy sie na pierwszym
panelu przyciskow z lewej strony na gérze .

Wszystkie ustawione alarmy pozostang aktywne.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytaczone, patrz rozdziat “Usuwanie

usterek”)

Aby wigczy¢/wytaczy¢ tryb demo:

Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wiaczania,

. W ciggu pierwszej minuty przytrzymac przez 5 sekund przycisk
szybkiego rozgrzewania “P” znajdujacy sie na lewym dolnym panelu
przyciskéw (jak pokazano ponizej);

«  Nawyswietlaczu pojawi sie “DE".

.
5
S
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Instrukcja uzytkownika

CODZIENNA EKSPLOATACJA

|
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY
Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisng¢ przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac
przez okoto 1 sekunde. Aby wyfaczy¢ ptyte, nalezy ponownie nacisnaé
przycisk wtacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

00 _
® O POLOZENIE

Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.
Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujgcych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spdd naczynia, jak i jego gérna krawedz, ktdra moze by¢ szersza).
W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac¢ z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to mozliwe.

WELACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

OFF

P

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wcisna¢ przycisk “+" lub “—" danego pola grzewczego, aby je wiaczy¢
i ustawi¢ moc. Poziom mocy bedzie pokazywany zgodnie z obszarem,
wraz z lampka kontrolng okreslajaca aktywne pole grzewcze. Za pomoca
przycisku “P” mozna wybrac funkcje szybkiego grzania (Booster).

Aby wylqczyc pole grzewcze:
Nacisna¢ przycisk “OFF” znajdujacy sie na poczatku panela przyciskow
ustawiania mocy.

FUNKCJE

35@c OK

BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowac ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wtaczenie
panelu sterowania, nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
przycisk OK/Blokada przyciskdw. Sygnat dzwiekowy i wtaczenie sie
kontrolki nad symbolem wskazujg, ze funkcja zostata aktywowana.
Panel sterowania jest zablokowany z wyjatkiem funkcji wytaczania ([©]
). Aby wylaczy¢ blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy
wigczaniu.

o—
+ MINUTNIK

Ptyta posiada dwa minutniki - jeden dla pdl grzewczych po lewej stronie, a
drugi dla pdl grzewczych po prawej stronie.

Aby wiqczy¢ minutnik:

Nacisna¢ przycisk “+“ lu aby ustawi¢ zadany czas dla wybranego
pola grzewczego. Wtaczy sie lampka kontrolna zgodnie z odpowiednim
symbolem @.Po uptywie ustalonego czasu wyemitowany zostanie sygnat
dzwiekowy, a pole grzewcze automatycznie sie wytaczy.

Czas moze zosta¢ zmieniony w kazdym momencie oraz jednocze$nie moze
by¢ wigczonych kilka minutnikéw.

W przypadku jednoczesnego aktywowania 2 minutnikéw po tej samej
stronie ptyty, miga “Wskaznik wyboru strefy” i wybrany czas gotowania
pojawia sie na srodkowym wyswietlaczu.

u_u

Aby wytqczy¢ minutnik:
Nacisng¢ jednoczednie przyciski “+" i
minutnika.

u_u

i przytrzymac az do wytgczenia

@ WSKAZNIK MINUTNIKA

Ta dioda LED (gdy sie swieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego
zostat ustawiony minutnik.
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O : CONNEXION ZONE

Pozwala na pofaczenie dwdch stref gotowania i na uzycie ich jako jednego
duzego obszaru.

Idealne dla garnkéw do ryb, zwyktych garnkéw lub rusztéw, ktére pokrywaja
cata powierzchnie gotowania.

Funkcja zostaje dezaktywowana, jesli powierzchnia taczaca nie jest catkowicie
pokryta.

Mozliwe jest korzystanie z obu paneli przyciskéw po prawej stronie.

Aby wiaczy¢/wytaczyc¢ funkcje, nacisna¢ przycisk “CONNEXION ZONE".
UWAGA: Nie mozna wybrac¢ funkgji specjalnych podczas korzystania z tej
funkgji.

WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co najmniej
jeden ze znajdujacych sie na nim punktéw (jak pokazano ponizej).

C = [». =]
- € =1
=]

6™ SENSE

Przycisk “6™ Sense” aktywuje funkcje specjalne.

Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybra¢ pole grzewcze.

Nacisna¢ przycisk “6™ Sense”. Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
pojawi sie “A".

Zaswieci sie kontrolka dla pierwszej funkcji specjalnej dostepnej dla
danego pola grzewczego.

Wybrac zadang funkcje specjalng, naciskajac przycisk “6" Sense” jedno- lub
kilkakrotnie.

Funkcja zostaje aktywowana po potwierdzeniu przyciskiem -2 * |.

Aby wybracinna funkcje specjalng, nacisnac przycisk “OFF“ (WYL.), a nastepnie
“6'" Sense” i wybrac¢ zadang funkcje.

Aby wytaczy¢ funkcje specjalng i wréci¢ do trybu recznego, nacisnac
przycisk “OFF” (WYL.).

Poziom mocy dla funkgji specjalnej jest ustawiany przez ptyte grzejng i nie
mozna go modyfikowac.

144 ROZTAPIANIE

Funkcja ta pozwala na osiggniecie idealnej temperatury roztapiania i
utrzymac odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia.

Funkcja ta idealnie nadaje sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich
jak czekolada, gdyz dzieki niej nie ulegajg one zniszczeniu i nie przywierajg
do naczynia.
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M UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania soséw.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

T+J GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Funkcja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego
gotowania, bez ryzyka przypalenia.

Idealna do przepiséw wymagajacych dtugiego duszenia (ryz, sosy,
pieczenie).

WSKAZNIKI

< DOPROWADZANIE DO WRZENIA

Funkcja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Do garnka nalezy wla¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowe;j).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdzac¢ wrzenie i pozostajaca
ilos¢ wody.

Jesli garnki sg duze, a ilo$¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie
pokrywki, aby zoptymalizowa¢ czas gotowania.

(M
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H”, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sig, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sgsiednich pdl
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H” zniknie.

TABELA GOTOWANIA

Sy NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK
Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych,
jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada
wybranemu polu grzewczemu. Jedli w ciagu 30 sekund naczynie nie
zostanie wykryte, pole grzewcze wylgczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy

od wymiaréw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wtasnego doswiadczenia oraz
nawykoéw gotowania)
P Szybkie podgrzewanie/Booster Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
moc grzewcza ieniani i i seni ;
9 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
produktéw, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — |ldealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6—7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4-5 Gotowanie — duszenie — podsmazanie | I[dealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc 3.4 . . Idealne do ditugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem
grzewcza Gotowanie —utrzymywaniena | biynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
ogniu —zageszczanie — gotowanie - - — - —
2_3 makaronu al dente Ic!ealne_do dtugiego gotowania (ponlzej Jednegq litra O!Z)JetOSCI. ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 L L matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mata moc Roztapianie — rozmrazanie — ugotowanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — - - PR -
grzewcza przyrzadzanie risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wylaczona (mozliwa obecnos¢
Moc zero OFF Powierzchnia podparcia ciepfa resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").
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Instrukcja uzytkownika

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OSTRZEZENIE
fj E + Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sq wylaczone oraz ze nie wyswietla si¢ wskaznik ciepta resztkowego

(IIH ll) .

Wazne:

Nie uzywac¢ gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci,
moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu
sterowania.

Skrobaczki nalezy uzywac¢ wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby unikna¢ zarysowania szkta, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy
je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

Sol, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki, chtonnych recznikdéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie
zinstrukcja producenta).

USUWANIE USTEREK

«  Plyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyn do gotowania.
+ Powyczyszczeniu plyty nalezy jg dokfadnie osuszyc.

Jesli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne wykonczenie
Whirlpool wtechnologiiiXelium™, ktére zapewniaidealne efekty czyszczenia
oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje dtuzej btyszczaca.

Przy czyszczeniu plyt z powloka iXelium™ nalezy przestrzegac

ponizszych wskazowek:

«  Uzywac miekkiej $ciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub
ptynem do czyszczenia.

« Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokrg Sciereczke
na powierzchni ptyty na kilka minut.

Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wytaczy¢, nalezy odtaczy¢ jg od
zasilania elektrycznego.

Jesli ptyta grzewcza jest witaczona a na wyswietlaczu pojawiajg sie
kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje
dziatania.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub
przedmiotéw jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskow ptyty,
moze spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady
panelu sterowania.

KOD .
WYSWIETLACZA OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
Naczynie jest wykryte, ale nie jest Naczynie nie jest wtasciwie ustawione | Wcisng¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wytacz,
kompatybilne z zadana operacja. na strefie gotowania lub nie jest|aby usung¢ kod FOE1 i przywréci¢ dziatanie
FOE1 kompatybilne z jedng lub wiekszg | strefy gotowania. Nastepnie, sprobowac uzy¢
liczba stref gotowania. naczynia na innej strefie gotowania lub uzy¢
innego naczynia.
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu |Podtaczenie zasilania nie  jest|Dostosowaé podtaczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. wykonane doktadnie z rozdziatem | rozdziatem “PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
“PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
Panel sterowania wyfacza sie z powodu | Temperatura wewnetrzna  czesci | Poczeka¢, az ptyta ostygnie przed ponownym
FOEA . . . s
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
FOE9 Strefa grzewcza wyltacza sie, gdy|Temperatura wewnetrzna czesci|Przed ponownym uzyciem nalezy poczeka¢, az
temperatury sg zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, FOE3,

Odfaczy¢ plyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy sie na

F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Ptyta indukcyjna nie wigcza grzania. TRYB DEMO wiaczony. Postepowa¢ zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy plyta jest Funkcje sie nie wiaczaja. w dziale “TRYB DEMO".
wytqczona]
_ Ptyta grzewcza nie pozwala na aktywacje | Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
Np.: &T: I — — | funkgji specjalnej. mocy zgodnie z wartoscig maksymalna
ustawionga dla ptyty grzewczej.
Np.: pP—q Ptyta grzewcza automatycznie ustawia|Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
[ Poziom mocy nizszy minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z warto$cig maksymalng
niz wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiong dla plyty grzewczej.
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ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodzg w rzeczywistosci z garnkéw i sa zwigzane z cechami
dna (przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub
jest nieréwne).

SERWIS TECHNICZNY

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz
od ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.whirlpool.eu/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wytaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka
nie ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYiSZYCIjI CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krétki opis usterki;
+ dokfadny typ i model urzadzenia;

7o
C(;F

« numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rowniez podany
w dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
as
gnc
£2

Z

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« doktadny adres;
« numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji podtynkowej, nalezy skontaktowac sie z serwisem
w celu otrzymania zestawu srub montazowych (jesli nie jest dostepny).

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna
zadzwoni¢ do obstugi posprzedaznej, aby zakupi¢ zestaw rozdzielacza
C00628720 (ptyta grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77
cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowac¢ zestawu rozdzielacza nalezy upewni¢
sie, ze separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

«  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
»  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

«  Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjne;j).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.

400020006074-B
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

- CS

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Pfed pouzitim spotfebice si preltéte tyto
bezpecnostni pokyny. Uschovejte si je po ruce pro
dalsi pouziti.
V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou
uvedena dllezitd bezpecnostni upozornéni, ktera je
nutné si precist a fidit se jimi. Vyrobce odmita nést
jakoukoli zodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokyn(ll, za nevhodné pouzivani
Xotfebiée nebo za nespravné nastaveni ovladacd.
VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch
varné desky popraskany, zafizeni nepouzivejte.
Riziko elektrického soku!
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nebezpedi pozaru:
Neskladujte polozky na varném povrchu.
/N UPOZORNENI: Proces vareni musi probihat pod

kontrolou. Kratké vareni musi byt neustdle
monitorovano. o
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Vafeni pokrmi

s obsahem tuku nebo oleje bez dozoru na varné
desce muze byt nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY
se nepokousejte pozar uhasit vodou: Namisto toho
spotrebi¢ vypnéte a plamen pfikryjte, napf. poklici
nebo zaruvzdornou dekou.
M\ Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti  spotiebice
nepokladejte odévy nebo jiné horlavé materidly,
dokud veskeré soucasti zcela nevychladnou. Riziko
pozarul!
M Kovové predméty jako noze, vidlicky, IZice
a poklice nepokladejte na povrch varné desky,
protoze se mohou zahfat na vysokou teplotu.
M Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke
spotrebici pfiblizovat. Malé déti (3-8 let) by se
nemély ke spotrebici pfiblizovat, pokud nejsou pod
dozorem. Déti starSi 8 let a osoby s fyzickym,
smyslovym ¢ duSevnim postizenim nebo bez
patficnych zkuSenosti a znalosti mohou tento
spotrebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo
tehdy, pokud obdrzely informace o bezpelném
pouziti spotiebice a pokud rozuméji rizik(im, ktera
s pouzivanim spotrebice souviseji. Nedovolte détem,
aby si se spotfebi¢em hraly. Nedovolte détem, aby
bez dohledu provadély cisténi a béznou udrzbu
spotrebice.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
M VYSTRAZNE UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pii pouziti zahfivaji. Je tfreba
dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.
Déti mladsi 8 let se nesméji ke spotiebici priblizovat,
pokud nejsou pod dohledem dospélé osoby.
M Jidlo nesmi zGstat uvniti vyrobku nebo byt na
vyrobku polozeno déle neZ jednu hodinu pred jeho
tepelnou upravou ¢i po jejim dokonceni.

POVOLENE POUZITI
&\ UPOZORNENI: Tento spottebi¢ neni uréen k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napf. Casovac,
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
M\ Tento spotiebi¢ je uréen k pouziti v domacnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchynské kouty pro
zaméstnance v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich; farmy; klienty hotel(, motel(, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pfipustné pouzivat jej jinym zpUsobem
(napt. k vytapéni mistnosti).

Tento spotiebi¢ neni uréen pro profesionalni
pouziti. Nepouzivejte spotiebi¢ venku.
A\ VAROVANI: Pokud nechéte na ovladacim panelu
lezet néjaky predmét, indukéni deska mize vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka ,ZAPNOUT/
VYPNOUT".
INSTALACE
M\ K premistovani a instalaci spottebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. Pi
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice
- nebezpedi porezani.
M\ Instalaci, véetné pripojeni privodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
zadnou ¢ast spotiebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby
se priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni
spotiebite se presvédlte, ze nebyl pfi dopravé
poskozen. V pripadé problém( se obratte se na
svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko.
Po instalaci musi byt obalovy materidl (plasty,
polystyrenova péna atd.) ulozen mimo dosah déti —
nebezpedi uduseni. Pfed zahajenim instalace je
nutné spotrebi¢ odpojit od elektrické sité -
nebezpedi Urazu elektrickym proudem. Béhem
instalace se ujistéte, Ze zafizeni neposkozuje napajeci
kabel - nebezpeli poziru a urazu elektrickym
proudem. Zafizeni nezapinejte, dokud nebyla radné
ukoncena instalace.
A Je-linutné skiinku prifiznout, provedte tyto prace
jesté pred zasunutim spotiebi¢e na misto a peclivé
odstrante vSechny drevéné trisky a piliny.
A& Pokud neni spotiebi¢ nainstalovan nad troubou,
do umisténi pod spotrebicem je tfeba nainstalovat
i oddélovaci panel (neni soucasti).

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICI SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s ndrodnimi bezpe¢nostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotiebi¢ od elektrické sité vytazenim
zastrcky, pokud je =zastrcka pfistupnd, nebo,
v souladu s pravidly pro zapojovani, prostfednictvim
vicepdlového vypinace umisténého pred zasuvkou
a spotiebi¢ musi byt uzemnén.




M\ Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze
nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro uzivatele
pristupné. Nepouzivejte spotrebic, pokud jste mokfi
nebo bosi. Tento spotfebi¢ nezapinejte, pokud je
poskozeny napdjeci sitovy kabel ¢i zastrcka, pokud
nefunguje spravné nebo byl poskozen ¢i doslo
k jeho padu.
M Instalace pomoci zastreky napajeciho kabelu
neni povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou,
kterou poskytuje vyrobce.
A Jestlize je poskozeny privodni kabel, za identicky
ho smi vyménit pouze vyrobce, servisni technik
nebo osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak
by mohlo dojit k Urazu - riziko elektrického Soku!
CISTENI A UDRZBA
M\ VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nez zahdjite jakoukoli
udrzbovou operaci, ujistéte se, ze je spotiebic
vypnuty a odpojeny od zdroje napajeni; nikdy
nepouzivejte parni Cisti¢ - riziko elektrického Soku!
Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostfedky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU
Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recykla¢nim
znakem &,
Jednotlivé ¢asti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpisu.
LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU
Tento spotiebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované
pouzitelnych materidlG. Zlikvidujte jej podle mistnich pfedpisti pro likvidaci
odpadu. Dalsi informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych
spotiebici ziskate na mistnim Uradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu
nebo v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili. Tento spotiebic je oznacen
v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ) a nafizenimi o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich 2013 (v¢etné dodatkd).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pom(zete zabranit negativnim
vlivim na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovan spole¢né s domécim odpadem, nybrz je nutné jej
odevzdat do pfislusného sbérného strediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Vytézte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, ze ploténku vypnete
nékolik minut pfed dokoncenim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pfi pouziti
nadoby, jejiz dno je mensi nez ploténka, dochazi k plytvani energii.

Bé&hem vareni prikryvejte hrnce a panve dobfe tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Vafenim bez poklicky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotfebi¢ splfiuje pozadavky na ekodesign evropského nafizeni
66/2014 a nafizeni o ekodesignu vyrobkll spojenych se spotiebou energie
a informacich o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou
normou EN 60350-2.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimuldtorem nebo podobnym lékafskym pfistrojem by
méli byt opatrni, pokud stoji v blizkosti zapnuté induk¢ni varné desky.
Elektromagnetické pole muze kardiostimuldtor nebo jemu podobné pfistroje
poskodit. Obratte se na svého lékate nebo vyrobce kardiostimulatoru
¢i jiného takového lékaiského pfistroje pro daldi informace o plsobeni
elektromagnetického pole indukéni varné desky na tyto pfistroje.

Informace tykajici se rezimu nizké spotfeby spotiebice v souladu s
nafizenim (EU) 2023/826 naleznete na nasledu-jicim odkazu: https://
docs.emeaappliance-docs.eu

hi¢




PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pripojeni k elektrické siti musi byt provedeno jesté pred pfipojenim spotiebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obezndmeny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi
provadét vyslovné podle predpistl lokadlniho dodavatele elektrické energie.

Zkontrolujte, zda udaj o napéti uvedeny na typovém stitku na spodni strané spotrebice odpovida napéti v domdci siti.

Predpisy vyzaduiji, aby byl spotiebi¢ uzemnén: pouzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij
vyrobek na www.whirlpool.eu/register.

Pfed pouzitim spotiebice si peclivé pirectéte
bezpecnostni pokyny.

Prirucka majitele

ABYSTE ZiSKALI VICE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

NI

POPIS PRODUKTU
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1. Varnd deska
2. Ovladaci panel
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Symboly/zapinani specialnich funkci
Zvolena urovern tepelné Upravy
Tlacitko vypnuti varné zény

Tlacitka pro nastaveni vykonu
Identifikace varné zény

Tlacitko rychlého ohfevu (Booster)

oubwN=

7. Kontrolka - aktivni funkce

8. Tlacitko Zapnuti/Vypnuti

9. Tlac¢itko 6 Sense

10. Casovac

11. Indikator doby tepelné upravy
12. Tla¢itko CONNEXION ZONE

Whj;lﬁool

13. Tlacitko OK/Zamek klaves — 3 sekundy
14. Indikace aktivniho ¢asovace

15. Indikator vybéru zény

16. Symbol indikdtoru ¢asovace



PRISLUSENSTVI

Pouzivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materidlu vhodné pro

indukéni varné desky. Abyste urcili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nadobi magnetické, lze pouzit

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobena z|Zajistuje optimalni Ucinnost,
nadobi nerezové oceli se sendvicovou | rychle se zahfiva a rovhomémé

konstrukci, smaltované oceli a | rozvéaditeplo.

b litiny.

Vhodné nadobi Dno neni plné feromagnetické | Zahtiva se pouze feromagneticka
(magnet drzi pouze v Casti dna | oblast. V dusledku toho se mize
nadobi). zahfivat méné rychle a teplo mize

byt rozlozeno méné rovnomérné.

Vhodné nadobi Feromagneticka zakladna obsahuje | Feromagnetickd ~ plocha  je
plochy s hlinikem nebo mé|mensi nez vlastni plocha dna

o uprostred prohloubenou plochu. | nadobi. Vysledkem moze byt

A R nizsi vykon a nadobi se nemusi
dostatecné zahtat. Kuchyriské

néadobi nemusi byt rozpoznano.

Nevhodné Normalni tenkd ocel, sklo, hlina, | Nadobi neni detekovano a
méd, hlinik a jiné neferomagnetické | neohfiva se.
materidly, nadobi s gumovymi
nozickami.

POZNAMKA: Veskeré nddobi musi mit rovné dno. Pravidelné kontrolujte, zda
se dno nedeformuje, protoze nékteré nadobi se mlize vlivem vysokého tepla
deformovat.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO
VARENI NA INDUKCI

Pouziti adaptérovych desek ovliviiuje U¢innost, a prodluzuje tak dobu
potfebnou k ohfevu vody nebo potravin. Dbejte na to, aby feromagneticky
pramér dna nadobi odpovidal prdméru adaptérové desky i priméru varné

PRED PRVNIM POUZITIM

zény. Pokud se tato méreni neshoduji, mlize to vyrazné snizit U¢innost a
vykon. Nedodrzeni téchto pokynli by mohlo vést k nahromadéni tepla,
které by nebylo Gcinné preneseno do hrnce nebo pénve, coz by mohlo
zpUsobit z¢ernani desky a varné desky.

HRNCE A PANVE

Varna deska je vybavena vnitinim bezpec¢nostnim systémem, ktery pii zjisténi
prilis vysoké teploty aktivuje funkci ,Automatické vypnuti”. Nedoporucuje se
pouzivat prazdné hrnce a panve s tenkym dnem. Pii tomto postupu vsak mize
teplota stoupnout rychleji, nez je doba potrebnd k rychlému spusténi funkce
+Automatické vypnuti”, coz mize vést k poskozeni panve nebo povrchu varné
desky. Pokud k tomu dojde, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky a
pockejte, az viechny soucasti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hlaseni, zavolejte servisni stfedisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkci varné desky, pouzivejte hrnce s vhodnym
primérem pro kazdou zénu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi,
Ze vyrobci nddobi ¢asto uvadéji velikost horniho priiméru nadobi, nikoli primér
dna.

Aby varna deska fungovala s oc¢ekdvanym vykonem, pouzivejte vzdy varnou
zdnu o velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Postavte panev/hrnec na sporak a dbejte na to, aby byla dobfe umisténa
uprostied pouzivané varné zény. Doporucujeme nepouzivat hrnce vétsi,
nez je velikost varné zény.

POUZITINADOBI PODLE ZON

' . Vhodné
2 L 4 Oblast Vh:ggzg:’/ ar feromagnetické dno
- - D (cm)
! P 1 Kulaté 10
‘ ‘ ’ 2 Kulaté 15
- - Kulaté nebo
1 3 : 3nebo4 Ctvercové 12
3+4(CONNEXION |  Ovélné nebo Krétka strana 16-21
ZONE) obdélnikové Dlouha strana 24 - 38

POWER MANAGEMENT (NASTAVENI VYKONU)

V dobé ndkupu je varnd deska nastavena na maximalni mozny vykon.
Upravte nastavenipodle meznich hodnot elektrické sité ve vasi domacnosti,
jak je popsano v nasledujicim odstavci.

Poznamka: V zavislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku muze dojit
k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych varnych zén
(napf. vareni ¢i rychly ohfev), aby se predeslo pfekroceni zvoleného limitu.

Nastaveni vykonu varné desky:
Po pfipojeni zafizeni do elektrické sité muzete nastavit Uroven vykonu
béhem 60 sekund.

Stisknéte tlacitko “+" ¢asovace dale vpravo a podrzte je po dobu 5 sekund.
Na obrazovce se zobrazi symbol “PL".

K potvrzeni stisknéte tlacitko A .

Pouzijte tlacitka “+" a “—" ke zvoleni pozadované trovné vykonu.

K dispozici jsou nasledujici urovné vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.
Potvrdte stisknutim *® |:

Zvolena uroven vykonu zlistane v paméti, i kdyz dojde k preruseni napéjeni.
Pokud chcete zménit Uroven vykonu, odpojte spotiebic ze sité po dobu
minimalné 60 sekund, poté jej opét pfipojte a opakujte vyse uvedené kroky.

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, objevi se symbol “EE”
a uslysite pipnuti. Pokud k tomu dojde, opakujte operaci.
Jestlize chyba pretrvava, volejte stiedisko poprodejnich sluzeb.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signél zapnout/vypnout:

+  Pfipojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

+  Vyckejte na spoustéci sekvenci;

- Stisknéte tlacitko “P“ na prvnim ovladdacim panelu nachazejicim se
nahote vlevo na dobu 5 sekund.

Vsechny nastavené alarmy zdstanou aktivni.

REZIM DEMO (ohfev deaktivovany, viz kapitola “Odstrafiovani zavad”)

Zapnuti a vypnuti demo rezimu:

«  Pfipojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

+  Vyckejte na spoustéci sekvenci;

«  Béhem prvniminuty pfidrzte po dobu 5 sekund tla¢itko rychlého ohrevu
“P“, které se nachazi na spodnim levém ovladacim panelu (viz nize);
Na displeji se zobrazi “DE".
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CcS |
KAZDODENNI POUZIVANI

Prirucka majitele

| . . .
ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napajeni po dobu
pfiblizné 1 sekundy. Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko a véechny varné zény se deaktivuji.

0ga L
B (] UMISTENI

Podle symbolli pozic najdéte umisténi pozadované varné zény.
Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Upozornént: Ve varnych zénach, které jsou umisténé v blizkosti ovliddaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva Sirs).

Tim se vyhnete nadmérmému prehrati dotykové casti. Pri grilovani nebo
smazeni pouZivejte, kdykoli to bude moZné, zadnf varné zény

- —

AKTIVACE/DEAKTIVACE VARNYCH ZON A NASTAVENi UROVNI
VYKONU
—+ P

OFF

Aktivace varnych zon:

Pro zapnuti stisknéte tlacitko “+" nebo “~" poZadované varné zony a nastavte
vykon. Uroven vykonu se zobrazi v dané zéné, spolecné s kontrolkou oznacujici
aktivni varnou zénu. Tlacitkem “P” Ize zvolit funkci rychlého ohievu (Booster).

FUNKCE

Deaktivace varnych zon:
Stisknéte tlacitko “OFF*, které se nachazi vlevo od tla¢itka nastavenivykonu.

2] | UzZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU

Pro uzamknuti nastaveni a ochranu proti nechténému zapnuti stisknéte
a po dobu 3 sekund pridrzte tlacitko “OK/Key Lock” (OK/Zamek klaves).
Pipnuti a varovna kontrolka nad symbolem indikuji, ze funkce byla
aktivovana. Ovladaci panel je zablokovany s vyjimkou funkce “vypnuti” (
). Zablokovani ovladaciho panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

o—
— + CASOVAC

K dispozici jsou dva ¢asovace - jeden ovlada levé varné zény, zatimco
druhy ovlada pravé varné zény.

Aktivace casovace:

Stisknéte tlacitko “+" nebo “—" abyste nastavili pozadovanou dobu pouzivané
varné zény. Rozsviti se kontrolka a zobrazi specificky symbol @.Po uplynuti
nastavené doby zazni pipnuti a varna zéna se automaticky vypne.

Cas Ize kdykoli zménit a je mozné aktivovat nékolik ¢asovacli soucasné.

V ptipadé, ze na stejné strané varné desky jsou soucasné aktivovany dva
Casovace, blikd “Indikdtor vybéru zény” a na centralnim displeji se zobrazi
pfislusna doba vareni.

Deaktivace ¢asovace:

Stisknéte tlacitko “+” a “—" najednou, dokud se casovac nedeaktivuje.

@ INDIKATOR CASOVACE

Tato LED kontrolka (pokud sviti) indikuje, ze pro danou varnou zénu byl
nastaven casovac.
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O : CONNEXION ZONE

Umoznuje kombinaci dvou varnych zén do jediné velké varné plochy.
Idedlni pro velké hrnce a grilovaci panve, které zakryvaji celou varnou plochu.
Pokud neni mezioblast kompletné zakryta, funkce se deaktivuje.

Lze pouZzit oba ovlddaci tlacitkové panely na pravé strané.

Chcete-li tuto funkci aktivovat/deaktivovat, stisknéte tlacitko “CONNEXION
ZONE".

POZNAMKA: P¥i pouziti této funkce neni mozné navolit specialni funkce.

DULEZITE: Umistéte nadoby doprostied varné zény tak, aby zakryvaly alespor
jeden z referencnich bod(i (vizzndzornéni nize).

- [ =13 -
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6™ SENSE

Tla¢itko “6™ Sense” aktivuje specialni funkce.

Polozte hrnec na misto a zvolte varnou zénu.

Stisknéte tlacitko “6'" Sense”. Na displeji zvolené oblasti se zobrazi “A”.
Kontrolka prvni speciélni funkce dostupné pro varnou zénu se rozsviti.
Zvolte pozadovanou specialni funkci stisknutim tlacitka “6™ Sense” jednou
nebo vicekrat.

Funkce se aktivuje po stisknuti tlacitka ;ﬁ-z za Ucelem potvrzeni.

Chcete-li vybrat jinou specialni funki, stisknéte “OFF", poté tlacitko “6™ Sense”
a vyberte pozadovanou funkci.

Chcete-li deaktivovat specialni funkci a vratit se do manualniho rezimu,
stisknéte “OFF".

Pfi pouzivani specidlnich funkci je stupen vykonu prednastaveny a nelze
jej upravit.

1 ROZPOUSTENI

Tato funkce vdm umoziuje zahtivani potravin na idedlni teplotu pro
rozpousténi a dosazeni stavu potravin bez nebezpeci spaleni.

Tato metoda je idedlni, protoze neposkozuje choulostivé potraviny, jako je
¢okolada, a zabranuje pfipéleni k hrnci.

M UDRZOVANI JIDLA V TEPLE

Tato funkce vdm umoziuje udrzovat idedini teplotu vaseho pokrmu,
obvykle po dokonceni ptipravy, nebo velmi pomalu redukovat tekutiny.
Idedlni pro podavani jidel se spravnou teplotou.

=T Dpuseni

Tatofunkcejeidedlniproudrzovéaniteploty pro mirné vafenia umoznuje
vam pfipravovat pokrmy po dlouhou dobu bez nebezpedi spaleni.
Idedlni pro recepty vyzadujici dlouhé vareni (ryze, omacky, pecena
masa) s tekutymi omackami.

Whj;lﬁool



=T UVEDENIiDO VARU

Funkce vdam umoznuje pfivést vodu k varu a var udrzovat s nizsi spotfebou
energie.

Do nadoby je tfeba nalit asi 2 litry vody (pfednostné s pokojovou teplotou).
V kazdém pfipadé doporucujeme uzivateldm bedlivé sledovat vafici se
vodu a pravidelné kontrolovat, kolik vody zbyva.

Jsou-li nddoby velké a mnozstvi vody presahuje 2 litry, doporucujeme pro
zkraceni doby varu pouzit poklici.

INDIKATORY

(M
I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno “H”, znamena to, Ze varna zéna je
horka. Indikdtor se rozsviti i v pfipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale
jen zahtata v dusledku pourziti sousednich zén, nebo proto, Ze na ni byla
postavena horkd nadoba.

Po zchladnuti varné zény pismeno “H" zmizi.

TABULKA PECENI

U NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICI HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro indukéni vareni, neni
spravné umistén nebo nema spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna
zéna se vypne.

Varnd deska je pfikladem druhu vareni pro kazdou uroven vykonu. Aktudlni pfikon kazdé drovné vykonu zavisi na rozméru varné zény.

STUPEN VYKONU ZPUSOB VARENI ... POUZITIVARNEHO STUPNE —
(pouziti zavisi na zkusenostech a kucharskych navycich)
- p Rychlé zah#ti/Booster Toto navs.ta,venl se hodi pro pfipady, kdy je tfeba rychle zahtat jidlo ¢i tekuté suroviny
Maximalni nebo pfivést vodu k varu.
vykon e Toto nastaveni se hodi k restovéni, smazeni zmrazenych potravin, rychlé vareni i
8-9 Smazeni - vareni . ; .
pro zdkladni tepelnou Upravu.
7_8 Osmahnuti dor(izova - opeceni [ Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu pfi vysoké teploté,
_ — udrZeni varu — grilovani vareni a opékani (rychlé, 5-10 minut).
Vysoky vykon — — - p - T Y —
Osmahnuti dorliZzova - vafeni— | Toto nastaveni se hodi k pomalému smazeni, udrzovani varu, vareni, opékani
6-7 PE: L R N . . . . v o .
duseni — opeceni - grilovani (stredné rychlé, 10-20 minut) a predehfivani.
4-5 Vareni - dgurislir:/g;iopecem " | Totonastaveni se hodi k duseni, udrzovani mirného varu, vafeni a opékani (pomalé).
Toto nastaveni se hodi k pomalému vareni (ryze, omécky, maso, ryby) s tekutinami
Stiedni vykon 3-4 L » ... .| (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem) ¢i k zavére¢né Upravé téstovinovych
Vareni — zacatek varu — zahusténi pokrm.
- konecnd Uprava téstovin - - . —— P >
2_3 Toto nastaveni se hodi k pomalému vareni (objem nizsi nez litr: ryze, omécky, maso,
ryby) s tekutinami (napf. vodou, vinem, vyvarem, mlékem).
Toto nastaveni se hodi k taveni masla, pomalému rozpousténi cokolady,
1-2 L , . |rozmrazovéani malych porci a udrzovani teploty hotovych jidel (napf. omacek,
Rozpousténi - rozmrazovani polévek).
Nizky vykon - udrzovani teploty jidla - . " T P TR "
kone¢na Uprava rizota Toto nastaveni se hodi k udrzovéni teploty hotovych jidel, k zavére¢né Upravé
1 rizota a udrzovani teploty servirovacich nadob (s piislusenstvim pro indukéni varné
desky).
- . Varna deska v poloze klidového stavu nebo vypnuto (miize byt zbytkové teplo z
Nulovy vykon OFF Odkladova plocha vareni signalizované ukazatelem “H").
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Prirucka majitele

CcS |
CISTENIi A UDRZBA

POZOR!
- Nepouzivejte parni Cistic.
- Pred ¢isténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla (“H").

Upozornéni: +  Rozlitd tekutina ve varnych zénach muze byt pfi¢inou pohybu nebo
K &isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou vibraci hrncd.
poskodit sklo. « Povycisténi varnou desku dikladné vysuste.

«  Po kazdém pouziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytkd pokrmd.
«  Pokud neni povrch udrzovan v cistoté, muize dojit ke snizeni citlivosti
tlacitek na ovladacim panelu.
. Skrabku pouzivejte pouze v piipadé, Ze k varné desce zistanou dobu.
pfichycené zbytky. Aby nedoslo k poskrabani sklenéného povrchu,  PFi ¢isténi varnych desek iXelium™ dodrzujte tato doporuceni:
dodrzujte pokyny vyrobce Skrabky. . Pouzivejte mékky hadr (nejlépe z mikrovlakna) navih¢eny vodou nebo
«  Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit béznym prostfedkem na ¢isténi skla.
varnou desku a je nutné je ihned odstranit. «  Nejlepsich vysledkt dosahnete, kdyz nechate mokry hadr na sklenéném
« Sul, cukr a pisek mohou poskrébat sklenény povrch desky. povrchu varné desky po dobu nékolika minut.
K cisténi desky pouzivejte jemny hadfik, absorpéni kuchyriské utérky
nebo specialni ¢istici pomUcky na varnou desku (respektujte pokyny
vyrobce).

Pokud se na skle objevi logo iXelium™, varna deska je o3etfena technologii
iXelium™, coz je exkluzivni povrch Whirlpool, ktery zarucuje dokonalé
vysledky ¢isténi, stejné jako zachovéva leskly povrch varné desky po delsi

ODSTRANOVANI ZAVAD

Upozornéni: Funkce uzamknuti ovladaciho panelu se mize nidhodné
aktivovat ¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije
voda ¢i jina tekutina z hrncd nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

+  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

«  Pokud se po pouziti varné desky nepodafi desku vypnout, ihned ji
odpojte od elektrické sité.
Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické
kddy, postupuijte podle nasledujici tabulky.

KOD DISPLEJE VYZNAM MOZNE PRICINY RESENI

Nadoba je detekovana, neni vsak
kompatibilni s pozadovanou funkci.

Nadoba nestoji dobfe na varné zéné,
poptipadé neni kompatibilni s jednou i

Dvakrat stisknéte tlacitko “On/Off" (Zapnuti/
Vypnuti), aby se vymazal kéd “FOE1” a

piilis vysoké.

piilis vysoka.

FOE1 vice varnymi zénami. obnovila funkce varné zény. Nasledné
zkuste nadobu pouzit na jiné varné zoné
nebo vyzkousejte jinou nddobu.

Chybné zapojeni napajeciho kabelu. | Pfipojeni k napajeni neni provedeno [ Nastavte pfipojeni k napajeni podle

FOE7 pfesné podle pokynl v odstavci|odstavce “PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI".

“PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI".

FOEA Ovlddaci panel se vypnul z diivodu | Vnitini teplota elektronickych casti je | Pockejte s dalSim varenim, nez se varna

prilis vysoké teploty. piilis vysoka. deska ochladi.

FOE9 Varna zéna se vypne, kdyz jsou teploty | Vnitini teplota elektronickych soucasti je | Nez budete varnou oblast znovu vyuzivat,

vyckejte, dokud nezchladne.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Odpojte varnou desku od elektrické sité.
Pockejte nékolik sekund a poté opét pfipojte varnou desku do elektrické sité.
Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kod, ktery se zobrazi na displeji.

dE Varna deska se neza¢ne zahfivat. REZIM DEMO je zapnuty. Ridte se pokyny v odstavci “REZIM DEMO*.
[pokud jevarnd deska | Funkce se neobjevuji.
vypnutd]

Napt. =10 — -

Varnd deska neumoziuje aktivaci
specidlni funkce.

Reguldtor vykonu omezuje stupen
vykonu dle maximalni nastavené hodnoty
pro varnou desku.

Viz kapitola “Nastaveni vykonu”.

Napt. pP—g Varnd deska automaticky nastavuje [ Reguldtor vykonu omezuje stupen | Viz kapitola “Nastaveni vykonu”.
[Stuper vykonu je niz3i ne minimalni stupen vykonu, aby bylo | vykonu dle maximalni nastavené hodnoty
je pozadovdno] mozné varnou zonu pouzivat. pro varnou desku.
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ZVUKY BEHEM PROVOZU

Indukéni varné desky mohou béhem normélniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichdzeji z nddobi na vafeni a souvisi
s charakteristikami den nadob (napiiklad kdyz dna tvofi rdzné vrstvy
materialu nebo jsou nerovna).

SERVISNi STREDISKO

Tyto zvuky se v zavislosti na pouzitém nadobi na vafeni mohou lisit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zadné
poruchy.

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek na
www.whirlpool.eu/register.

NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB:

1. Ovéite si, zda nemdzete problém vyfesit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.

2. \lypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stale
trva.

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH
KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO STREDISKA.

Pro asistenc¢ni sluzby volejte na cislo uvedené v zaru¢ni knizce nebo
postupujte podle pokynd na webovych strankach www.whirlpool.eu.

Pokud se obracite na nd$ zakaznicky poprodejni servis, vzdy upfesnéte:
«  stru¢ny popis poruchy;
«  presny typ a model spotiebice;

«  sériové ¢islo (Cislo za slovem SN na typovém stitku pod spotiebicem).

Sériové ¢islo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;
Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
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81
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| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  svou Uplnou adresu;
«  své telefonni cislo.

Jestlize je nutna oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko,
abyste méli jistotu, Ze budou pouzity origindlni ndhradni dily a oprava
bude provedena spravné).

V pfipadé provadéni instalace do zdi kontaktujte servisni stredisko
poprodejnich sluzeb za tGcelem vyzadani soupravy Sroubl (pokud neni
pfitomen).

V pfipadé instalace jiné nez instalace nad vestavnou troubu se mizete
obrétit na oddéleni poprodejnich sluzeb a zakoupit soupravu oddélovaciho
prvku, ¢islo C00628720 (varna deska 60 nebo 65 cm) nebo ¢islo C00628721
(varnd deska 77 cm).

Jestlize soupravu oddélovaciho prvku radéji zakoupit nechcete, zajistéte,
aby byla instalovana vlozka podle pokyn k instalaci.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

Nactenim QR kédu ve vasem spotrebici;
PFi navstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu/docs;

Pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni cislo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifika¢nim stitku produktu.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

| SK

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte
tieto bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli
k dispozicii pre buduce pouzitie.

V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici su
uvedené doOlezité upozornenia tykajuce sa
bezpecnosti, ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca
odmieta zodpovednost v pripade nedodrzania tychto
bezpecnostnych pokynov, nendlezitého pouzivania
spotrebica alebo nespravneho nastavenia ovladania.

POZOR! Ak je varny panel puknuty, spotrebic¢
nepouzivajte — nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pradom.

M\ POZOR! Nebezpecenstvo poziaru: neskladujte
predmety na varnych povrchoch.

&\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt
Kotrebié pod nepretrzitym dohladom.

POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru
mbze predstavovat nebezpecenstvo a moze mat za
nasledok vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit
ohen vodou! Namiesto toho spotrebi¢ vypnite
a potom plamen zakryte, napriklad pokrievkou
alebo poziarnym raskom.

MNepouzivajte vamu dosku ako pracovnd alebo
odkladaciu plochu. Oblecenie a iné horlavé materialy
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
uilne nevychladnu - hrozi nebezpecenstvo vzniku poZziaru.

Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyzicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze
by sa mohli zahriat na vysoku teplotu.

A\ Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 — 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial nie su pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mézu
pouzivat tento spotrebi¢ len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajlce sa pouZivania
spotrebita bezpe¢nym spdsobom a chapu hroziace
nebezpeclenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelskd udrzbu nesmu vykonavat
deti bez dozoru.

A\ Po pouziti vypnite varny panel ovladacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.

&\ POZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné ¢asti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti
mladsie ako 8 rokov priblizili k rdre, pokial nie su
nepretrzite pod dozorom.

M\ Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu
ponechat vo vyrobku alebo na riom dlhsie ako
jednu hodinu.

POVOLENE POUZIVANIE

A\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na
ovladanie externym vypinacom, ako je casovac
alebo samostatny systém dialkového ovladania.

A\ Tento spotrebic je ur¢eny na pouzitie vdomacnosti
alebo na podobné ucely ako napr.. v oblastiach
kuchyniek pre personal v dielhach, kanceldriach
a inych pracovnych prostrediach; na farmach; pre
hosti v hoteloch, moteloch alebo inych ubytovacich
zariadeniach.

M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Ucely (napr.
gkurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouzivanie. Spotrebic¢ nepouzivajte vonku.

M\ UPOZORNENIE: Indukénad varnd doska moze
vydavat zvukovy signdl, ked nejaky predmet zostane
na ovladacom paneli.Varnu dosku vypnite pomocou
tlacidla ON/OFF (ZAP./VYP).

INSTALACIA

M\ So spotrebi¢om musia manipulovat a instalovat
ho minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri
vybalovani a instalovani pouzivajte ochranné
rukavice - riziko porezania.

M nstaldciu, vratane privodu vody (@k je)
a elektrického zapojenia a taktiez opravy musi
vykonavat kvalifikovany technik. Nikdy neopravuijte
ani nevymienajte ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je
vyslovhe uvedené v ndavode na pouzivanie.
Nepustajte deti k miestu instaldcie. Po vybaleni
spotrebica sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodil.
V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo
popredajny servis. Po instalacii ulozte odpad
z balenia (plastové a polystyrénové casti a pod.)
mimo dosahu deti — nebezpecenstvo udusenia. Pred
vykondvanim instala¢nych prac musite spotrebic
odpoijit od elektrického napajania — nebezpeclenstvo
zasahu elektrickym pradom. Pocas instalacie davajte
pozor, aby ste spotrebicom neposkodili napdjaci
kabel - nebezpeclenstvo poziaru alebo zasahu
elektrickym priddom. Spotrebi¢ zapnite az po
uplnom dokonceni instalacie.

M Instalacia pouzitim zastreky napéajacieho kabla
nie je povolend, pokial vyrobok nema uz takuto
g’bavu dodanu vyrobcom.

Pred vsadenim spotrebi¢a do skrinky urobte
vsetky potrebné vyrezy a z otvoru odstrarite odrezky
a piliny.

M\ Ak spotrebi¢ nie je indtalovany nad rurou, je
potrebné do priehradky pod spotrebicom
nainstalovat oddelovaci panel (nie je prilozeny).
VAROVANIA PRI POUZIVANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

A\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupna,
alebo prostrednictvom pristupného viacpélového
prepinaca  nainstalovaného pred zasuvkou
a spotrebi¢ musi byt uzemneny v sulade s narodnymi
bezpelnostnymi normami pre elektrotechniku.

M\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instalacii spotrebi¢a nesmu byt jeho




elektrické ¢astipristupné pouzivatelom.Nepouzivajte
spotrebi¢, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebic
nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci kabel alebo
zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak bol poskodeny
alebo spadol.

M\ Ak je poskodeny napajaci elektricky kabel, musi
ho vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpeclenstvu zasahu elektrickym pradom.
CISTENIE A UDRZBA

A&\ POZOR! Pred vykonavanim Gdrzby dbajte, aby bol
spotrebic¢ vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napajania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou - nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom.

M\ Nepouzivajte  abrazivne alebo  korozivne
prostriedky, Cisti¢e s obsahom chloru alebo drétenky
na panvice.

LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa mézu na 100 % recyklovat a su oznacené symbolom

recyklacie &
Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sulade s platnymi
predpismi miestnych orgénov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materidlov. Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii
odpadov. Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii
domécich spotrebicov dostanete na prislusnom miestnom urade, v zbernych
strediskach alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili. Tento spotrebic je
oznaceny v sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/
EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o
odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v platnom zneni).
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomozete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na zivotné prostredie a [udské zdravie.

Symbol g na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamenj, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchéddzat ako s domacim odpadom, ale
je potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické
zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Horldcu plathu vypnite zopar minut pred dokonéenim varenia, ¢im
maximalne vyuzijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platiiu celkom zakryvat; pri
pouzivani nddoby mensej, nez je horuca platia, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky znacne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ spiha poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v sulade s
eurdépskou normou EN 60350-2.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimulatorom alebo podobnou zdravotnou pomaockou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto indukcnej varnej dosky, ked' je zapnuta.
Elektromagnetické pole moze ovplyvnit kardiostimuldtor alebo podobnu
pomécku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimuldtora alebo
podobnej zdravotnej pomdocky, ktori vdm poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyvnuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.

Informacie tykajuce sa rezimu nizkej spotreby spotrebica v sulade s
nariadenim (EU) 2023/826 najdete na nasledu-jicom odkaze:
https://docs.emeaappliance-docs.eu

I




ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napajania.

Instaldciu musi vykonat kvalifikovany personal, ktory pozna aktudlne bezpec¢nostné a instalacné predpisy. Instaldciu treba vykonat v stlade s predpismi
miestneho dodévatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napdtie Specifikované na udajovom stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napétie vo vasom dome.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~

@[
SE

L :
E :

};
@[ N
@l el

@ @

@
@
@[]
@
Q=

@[

e
@@

380-415V3 N~ 220-240V ~

@i :
@- :

};
@ N
@ —e

@@ @@

@l

black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbiln/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yexil-bui/glas- gulur/greenn

¥
2 m = un X

blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Ndvod na obsluhu

A\

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte svoj spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register.

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si
precitajte Bezpe¢nostné pokyny.

VIAC INFORMACII ZISKATE,
AK OSKENUJETE QR KOD NA B
VASOM SPOTREBICI o
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OPIS SPOTREBICA
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1. Varna doska
2. Ovladaci panel
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Symboly/aktivacia Specidlnych funkcii
Zvolend Uroven varenia
Tlacidlo vypnutia varnej zény
Tlacidld nastavenia napdjania
Identifikdcia varnej zony
Tlacidlo rychleho ohrevu (Booster)

ounkwN=

7. Kontrolka - funkcia aktivna
8. Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté
9. Tlac¢idlo 6 Sense

10. Casova¢

11. Ukazovatel ¢asu varenia
12. Tlacidlo CONNEXION ZONE

13. Tlacidlo OK/Uzamknutie tla¢idiel - 3 sekundy
14. Ukazovatel aktivneho ¢asovaca

15. Ukazovatel vybranej zény

16. Symbol ukazovatela ¢asovaca
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PRISLUSENSTVO

PouZivajte len hmce a panvice zferomagnetického materialu vhodné preindukéné

varmné dosky. Ak chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol

(zvy&ajne vytlaceny na spodku). Na kontrolu, ¢i je dno riadu magnetické, mozno

pouzit aj magnet.

POUZITY
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odporucany Dno je vyrobené z | Zabezpecuje optimalnu
kuchynsky riad nehrdzavejlicej  ocele  so | Ucinnost, rychlo sa zahrieva a
sendvicovym dizajnom, | rovnomerne rozvadza teplo.
b smaltovanej ocele, liatiny.
Vhodny Dno nie je Uplne feromagnetické | Zahrieva sa len feromagneticka
kuchynsky riad (magnet drzi len v casti dna | oblast.V dosledku toho sa méze
riadu). ohrievat menej rychlo a teplo
moze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagnetickd ~ plocha je
kuchynsky riad plochy s hlinlkom alebo mé v | mensia ako skuto¢nd plocha
strede vyhlbenu plochu. dna riadu. V doésledku toho
moze byt dodany nizsi vykon
A 7 a kuchynsky riad sa nemusi
dostatocne zohriat. Kuchynsky
riad sa nemusi rozpoznat.
Nevhodné Beznatenka ocel,sklo, hlina,med, | Kuchynsky riad sa nerozpozna a
hlinik a iné neferomagnetické | nezahrieva sa.
materidly, kuchynsky riad s
gumovymi noZzickami.

POZNAMKA: V3etok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne kontrolujte,
¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mozu vplyvom vysokého tepla
deformovat.

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyvriuje ucinnost, a preto predlZuje ¢as
potrebny na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, ze feromagneticky

PRVE POUZITIE

priemer dna riadu je v sulade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom
varnej zony. Ak sa tieto miery nezhoduju, moze to vyrazne znizit i¢innost a
vykon. Nedodrzanie tychto pokynov by mohlo viest k nahromadeniu tepla,
ktoré by nebolo tGcinne prendsané do hrnca alebo panvice, ¢o by mohlo
sposobit s¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varnd doska je vybavena vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri
zisteni prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. Pouzivanie
prézdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca. Teplota vsak v
takom pripade méze stipnut rychlejsie, ako je cas potrebny na okamzité
spustenie funkcie Automatické vypnutie, co moze viest k poskodeniu panvice
alebo povrchu varnej dosky. V takom pripade sa ni¢oho nedotykajte a pockajte,
kym vetky casti vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové hlasenie, zavolajte
servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie varnej dosky pouzivajte hrnce s
vhodnym minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie).
Upozormujeme, ze vyrobcovia riadu casto uvadzaju velkost horného
priemeru riadu, a nie priemer dna.

Aby varna doska fungovala s oc¢akdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnu
zénu s velkostou zodpovedajicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.
Hrniec polozte tak, aby bol na pouZivanej varnej zéne dobre vycentrovany.
Odporuca sa nepouzivat hrnce vacsie, ako je velkost varnej zény.

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

; . Vhodny tvar Vhodnéferomagnetické
2 4 Z6ma | yychynského riadu dno (cm)
L S 1 Okruhle 10
2 Okriihle 15
T i Okruhly alebo
; 1 . i . 3 3alebo 4 Stvorcovy 12
[ 3+4 . ;
Ovélny alebo Krétka strana 16-21
(CO;IOI\IIS)E()ION obdiznikovy Dlhé strana 24- 38

POWER MANAGEMENT (NASTAVENIE VYKONU)

Pri ndkupe je varna doska nastavena na maximalny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domacnosti, ako je
opisané v nasledujucom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varnd dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo
rychle ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo
prekroceniu zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mozete do 60 sekind nastavit
uroven vykonu.

Stlacte tlacidlo ¢asovaca “+" celkom vpravo aspon na 5 sekind. Na displeji
sa zobrazi symbol “PL".

v . [a) 0
Stlacenim W potvrdte.
Pomocou tlacidiel “+" a “—" zvolte Zelanu uroveri vykonu.

Dostupné urovne vykonu: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdte stlacenim ﬁm

Zvolend uroven vykonu zostane v paméti aj po preruseni napajania.

Ak chcete Uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebi¢ od siete aspon na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené
kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zjavi sa symbol “EE” a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvava, zavolajte popredajny servis.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signélu:

«  Pripojte varnu dosku k zdroju napéjania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

- Na5 sekdnd stlacte tlacidlo “P” prvej klavesnice vlavo hore.

Akékolvek nastavenie alarmov zostane aktivne

“Riesenie

REZIM DEMO (ohrievanie dezaktivované, cast

problémov”)

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

«  Pripojte varnu dosku k zdroju napdjania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

«  Vpriebehu prvejminuty na 5 sekind stlacte tlacidlo rychleho zohrievania
“P” spodnej lavej klavesnice (ako je zndzornené nizsie);

« Nadispleji sa zobrazi “DE".
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Ndvod na obsluhu

KAZDODENNE POUZiVANIE

|
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla napajania na cca 1 sekundu. Varnu
dosku vypnete opédtovnym stlacenim toho istého tlacidla a vietky varné
zbny sa deaktivuju.

oo
@ (] UMIESTNENIE

Najdite zelant varnu zénu podla symbolov polohy.
Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Upozornenie: Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odporuca
umiestiovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych pléch (berte pritom
do Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmazani pouzivajte zadné varné zény.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE VYKONU

OFF -+ P
Zapnutie varnej zony:
Stlacte tlacidlo “+" alebo "~" poZadovanej vamej zony, ¢im ju aktivujete a nastavite
vykon. Urover sa zobrazi zarovno plochy spolu s kontrolkou oznacujicou aktivnu
varmnu zonu. Tlacidlom “P* mozno vybrat funkciu rychleho zohriatia (Booster).

Vypnutie varnych zén:
Stlacte tlacidlo “OFF” vlavo od nastavenia vykonu.

FUNKCIE

&
| | ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA
Ak chcete uzamknut nastavenia, aby nedoslo k ndhodnému zapnutiu, na
3 sekundy stlacte a podrzte tlacidlo OK/Uzamknutie tlacidiel. Pipnutie a varovné
svetielko nad symbolom ukazuju, Ze tato funkcia bola aktivovana. Ovlddaci panel
je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia ([©]). Aby ste ovlddacie prvky
odblokovali, zopakujte postup ako pri aktivacii.

e
— + C€ASOVAC

Varna doska ma dva ¢asomery — jeden ovlada varné zény na lavej strane,
druhy ovldda varné zény na pravej strane.

Aktivovanie ¢asovaca:

Stlacte tlacidlo “+" alebo “—" a nastavte Zelany ¢as na pouzivanej varnej zéne.
Rozsvieti sa kontrolka zarovno so $pecifickym symbolom . Po uplynuti
nastaveného casu sa ozve pipnutie a varnd zéna sa automaticky vypne.
Casmozno kedykolvek zmenit azarover méze byt aktivovanych niekolko casovacov.
V pripade, Ze su na tej istej strane varnej dosky aktivované 2 casovace
zaroven, blikd ukazovatel vybranej zény a prislusny zvoleny ¢as varenia je
zobrazeny na centralnom displeji.

u_u

Deaktivovanie casovaca:
Stlacte tlacidla “+" a “—* kym sa ¢asovac nevypne.

@ UKAZOVATEL CASOVACA

Tato LED kontrolka (ked je zapnutd) ukazuje, Ze pre varnu zénu bol
nastaveny ¢asovac.
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O : CONNEXION ZONE

Umozriuje kombinovat dve varné zény a pouzivat ich ako jednu velku
plochu.

Ideédlne pre nadoby na varenie ryb, hrnce alebo rosty, ktoré pokryju cely
varny povrch.

Funkcia sa deaktivuje, ak premostovacia plocha nie je cela pokryta.

Mozno pourzit hociktory tlacidlovy panel na pravej strane.

Na aktivaciu/deaktivaciu funkcie stlacte tlacidlo “CONNEXION ZONE".
POZNAMKA: Pri pouziti tejto funkcie nie je mozné zvolit Specialne funkcie.

DOLEZITE: Hrnce ukladajte na stred varnej zény, aby zakryvali aspon jeden z
referencnych bodov (ako je zobrazené dalej).

€ >:<J

6™ SENSE

Tlacidlo “6'" Sense” aktivuje Specidlne funkcie.

Postavte hrniec na miesto a zvolte varnu zénu.

Stlacte tlacidlo “6™ Sense”. Na displeji zvolenej oblasti sa zobrazi “A”.
Rozsvieti sa kontrolka pre prvi dostupnu $pecialnu funkciu.

Stla¢enim tlacidla “6™ Sense” jeden alebo viac raz zvolte Zelanu Specidlnu
funkciu.

Funkcia sa aktivuje po potvrdeni stlatenim tlacidla [ *_.

Ak chcete zvolit inu 3Specidlnu funkciu, stlacte tlacidlo “OFF“ a potom
“6t Sense” pre vyber poZzadovanej funkcie.

Specialnu funkciu vypnete a vratite sa do manualneho rezimu stlatenim
"OFF".

Pri pouzivani Specidlnych funkcii si varna doska nastavi uroven vykonu a
nemozno ju menit.

144 ROZPUSTANIE

Tato funkcia vdm umoznuje zahriat potravinu na teplotu idealnu na
roztapanie a jej udrziavanie v roztopenom stave bez rizika spélenia.

Tato metdda je idedlna, lebo neposkodi jemné potraviny, ako je ¢okolada,
a zabrariuje ich prilepeniu k hrncu.

M UDRZIAVANIE V TEPLE

Téato funkcia vam umoznuje udrziavat idealnu teplotu jedla, zvycajne po
skonceni varenia alebo pri pomalom odparovani tekutin.
Idedlna na podavanie jedla v perfektnej teplote.

= POMALE VARENIE

Tato funkcia je idedlne na udrziavanie teploty na mierne varenie, umoznuje
varit jedlo dlhsi ¢as bez rizika pripélenia.

Idedlna pre recepty s dlhym varenim (ryza, omacky, pecené mdaso)
s tekutymi omackami.
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=T VARENIE

Tato funkcia vdm umoznuje priviest vodu do varu a udrZiavat ju vriacu

s nizSou spotrebou energie.

Do nadoby treba naliat asi 2 litre vody (najlep3ie izbovej teploty).
V kazdom pripade sa odporuca davat na vriacu vodu pozor a pravidelne
kontrolovat zostévajuce mnozstvo vody.
Ak su hrnce velké a mnozstvo vody je viac ako 2 litre, odporicame pouzit
pokrievku, aby bol ¢as privedenia do varu optimalny.

UKAZOVATELE

|
Il zZvYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H”, znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked zéna nebola aktivovana, ale zohriala sa od

okolitych zén alebo preto, lebo ste na fiu polozili hortci hrniec.
Po vychladnuti varnej zény pismeno“H" zmizne.

TABULKA NA VARENIE

“U HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked  hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, nie je
poloZeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolenu varnu zénu. Ak
varna zéna do 30 sekund po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna
zona sa vypne.

Tabulka pripravy jedal obsahuje priklad typu pripravy jedla pre kazdu Uroven vykonu. Skuto¢ny dodavany vykon kazdej irovne vykonu zavisi od rozmerov

varnej zony.

UROVEN VYKONU DRUH VARENIA . POUZITAUROVEN N
(indikdcia je iba orienta¢nd, pom&zu vam aj skisenosti a zvyky pri vareni)
- p Rychly ohrev/Booster Idealny na ohrev jedla v kratkej dobe az do varu a rychle zovretie vody alebo
Maximalny kvapalin.
vykon . . Idedlne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazenie
8-9 Smazenie - varenie S g -
mrazenych jeddl, rychle zovretie vody.
7_8 Osmazenie — pomalé prazenie - | ldeédlne na pomalé prazenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie (kratka
_ varenie - grilovanie doba trvania, 5-10 minut).
Vysoky vykon S - - ” PRSI P - - - -
6_7 Osmazenie — varenie — dusenie — | Idedlne na pomalé prazenie, udrziavanie slabého varu, varenie a grilovanie
pomalé prazenie — grilovanie (strednda doba trvania, 10-20 minut), predhrievanie.
4-5 Varenie - dusenie - pomalé IdedIne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (dlhé trvanie).
prazenie - grilovanie
Stredny vykon 3.4 . , . I(jealne, na dlhe varenie (ryzg, omack,y, dusené maéso, ryby) v Stave (napr. voda,
Varenie — pomaly var — zahustenie | Vino, vyvar, mlieko), dovarenie cestovin.
93 - dovarenie cestovin s omackou | |deélne na predizené varenie (objemy menej ako liter: ryza, omacky, dusené méso,
ryby) v Stave (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
Idedlny na zmakcenie masla, pomalé rozpustenie ¢okolady, rozmrazenie malych
1-2 Roztapanie - rozmrazovanie kusov potravin a udrzanie tepla prave uvarenych jedal (napr. omacky, polievky,
Nizky vykon - udrziavanie teploty pokrmu — | minestrone).
1 dovaranie rizota Idedlne na udrzanie teploty prave uvarenych pokrmov, dovéranie rizota a
zachovdvanie teploty podavanych jedél (s vhodnym indukénym prislusenstvom).
Nulovy vykon OFF OdKladacia plocha Varna doska v polohe s.tand.-by alelbo, vypnutd ”(m”ozna pritomnost zvy$kového
tepla na konci varenia, signalizované pismenom “H").
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I\!dvodna obslulzu - I SK
CISTENIE A UDRZBA

VAROVANIE
+ Nepouzivajte cistiace zariadenia vyuzivajuce paru.

- Pred cistenim skontrolujte, i st varné zény vypnuté a ¢i sa vypol indikator zvyskového tepla (“H").

Délezité: «  Vyliate tekutiny m6zu na varnych zénach spésobit pohyby alebo vibrovanie
« Nepouzivajte abrazivne (istiace Spongie ani drétenky, lebo by mohli hrncov.
poskodit sklo. «  Pocisteni povrch varného panela dékladne osuste.
«  Po kazdom poutziti vycistite varny panel (ked' je vychladnuty), aby ste ) o ] ’ o
odstranili vietky usadeniny a Skvrny sposobené zvyskami jedla. Ak je na skle logo |XeI|um“",,varny panel .boI upraveny technologlgu |XeI|um“”l,
Ak povrch nie je dostatocne cisty, moze to znizit citlivost tlacidiel —exkluzivnou povrchovou Upravou Whirlpool, ktord zabezpecuje dokonalé
ovladacieho panela. vysledky cistenia a udrzuje povrch varného panela dlhsie leskly.
» Skrabku poutZite, iba ak sa zvy3ky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny  Pri éisteni varnych panelov s ipravou iXelium™ dodr2uijte tieto odporicania:
vyrobcu skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla. N ) «  Pouzite makku utierku (najlepsie z mikrovlakien) navlhé¢end vo vode alebo
. CU[(OV z_a!ebo potraviny s _vysolfym o}f)gqhom cukru méZu vamny panel v beznom cistiacom prostriedku ur¢enom na sklo.
poskodit, a preto ich treba ihned'odstranit. «  Najlepsi vysledok dosiahnete, ak niekolko mintit nechéte na povrchu varnej
Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch. dosky navihé¢end handricku.

«  Pouzivajte mékku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo
$pecidlne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

RIESENIE PROBLEMOV

+  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny. Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypena zhrncov alebo akykolvek
«  Akvarnu dosku po pouziti nedokazete vypnut, odpojte ju od elektrickej  predmet polozeny na ovlada¢och mézu spdsobit ndhodnu aktivéciu alebo
siete. deaktivaciu zablokovania ovlddacieho panelu.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kédy,
postupujte podla pokynov v tabulke.

KOD NA DISPLEJI OPIS MOZNE PRICINY RIESENIE

Je zistend varnd nadoba, ale nie|Varna nadoba nie je dobre postavend na|Dva razy stlacte tlacidlo On/Off (Zapnuté/
je kompatibilnd s pozadovanou | varnej zéne alebo nie je kompatibilnd s | Vypnuté), ¢im odstranite kod FOET a obnovite
FOE1 operaciou. jednou alebo viacerymi varnymi zénami. | funkénost varnej zény. Potom skuste pouzit
varnt nadobu na inej varnej zéne alebo
pouzite inl nadobu.

Nespravne pripojeny napajaci kabel. Pripojenie  zdroja napatia nie je|Upravte pripojenie k zdroju podla odseku
FOE7 presne také, ako je uvedené v odseku | “ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE”
“ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE".

Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varnd doska vychladne, az

FOEA nasledkom prilis vysokej teploty. prili$ vysoka. potom ju znovu pouZite.
FOE9 Ked'su teploty prilis vysoké, dand varna | Vnutornd teplota elektronickych casti je | Pred dalsim pouzivanim pockajte, kym varna
zdna sa vypne. prili$ vysoka. z6na nevychladne.

FOE2, FOE4, FOESG, Odpojte varnu dosku od elektrického napajania.
FOES8, FOEC, F1E1, Niekolko sekind pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.

F2E1, F6E1, F6E3, Ak problém pretrvéava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.
F7E5, F7E6
dE Varnd doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku “REZIM
[ked'jevarnd doska | Funkcie sa nezapnu. DEMO".
vypnutd]

_ Varnd doska nedovoluje aktivovat | Regulator vykonu obmedzuje Grovne | Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.

napr. =7 1} — — | 3pecialnu funkciu. vykonu podla maximalnej hodnoty
nastavenej pre varnu dosku.

hapr. pP—q Varna doska automaticky nastavi|Reguldtor vykonu obmedzuje Urovne | Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.

minimalnu Uroven vykonu, aby sa|vykonu podla maximalnej hodnoty

[Uroveri vykonu je nizsia Td’ JROT ) %
varna zéna mohla pouzivat. nastavenej pre varnu dosku.

ako poZadovand]
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ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mozu pocas normélnej prevadzky piskat alebo
vizgat. Tieto zvuky v skutoc¢nosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s
Upravou dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z r6znych vrstiev materidlov
alebo je nepravidelné).

POPREDAJNY SERVIS

Tieto zvuky mo6zu byt rézne podla typu varnej nddoby a mnozstva jedla,
ktoré obsahuje, a nie su priznakom, ze nieco nie je v poriadku.

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register.

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS:

1. Zistite, ¢i nedokazete problém vyriesit sami s pomocou navrhov rieseni
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.

2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba
pretrvava.

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYSSIE PORUCHA NADALEJ

PRETRVAVA, SPOJTE SA S NAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Ak potrebujete pomoc, volajte na Cislo uvedené v zarucnej knizke alebo
postupujte podla pokynov na webovej stranke www.whirlpool.eu.

Pri kontaktovani nédsho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
stru¢ny opis poruchy;
«  presny typ a model spotrebica;

Type 00X Mod -0 CCH 07 oo0mmn oo
00000000 =

« vyrobné ¢islo (Cislo uvedené po slove SN na vykonnostnom stitku pod
spotrebi¢om). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentdcii;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
¥
80{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu UplInu adresu;
- vase telefénne ¢islo.

Ak je nevyhnutné spotrebic¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné
stredisko (zaru¢i sa tym pouzitie originélnych nahradnych dielov a spravny
postup pri oprave).

V pripade vnorenej instaldcie zavolajte do popredajného servisu a
vyziadajte si sipravu montaznych skrutiek (ak nie je vybavena).

V pripade instalacie bez presahu zabudovanej rdry mate moznost
kontaktovat predajcu alebo servisné stredisko a zakupit rozdelovaciu
sUpravu C00628720 (varna doska 60 a 65 cm) alebo C00628721 (varna
doska 77 cm).

Ak nemdte zaujem o kupu rozdelovacej supravy, uistite sa, Ze je
nainstalovany oddelova¢ podla ndvodu na instaldciu.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsSie informacie o vyrobku najdete:

«  Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebici;
«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho spotrebica.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Proizvedeno pod licencom.

400020006074-B
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BIZTONSAGI UTASITASOK

" HU
OLVASSA EL ES TARTSA BE

A készilék haszndlata el6tt olvassa el az alabbi
biztonsagi utmutatot. Orizze meg a késébbi
felhasznalas érdekében.

A kézikonyvben és a készuléken taldlhaté fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el és
tartsabe.Agyartéo nemvallalfelelésséget a biztonsagi
utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl, a készulék
nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl vagy a készulék
kezel6szerveinek helytelen bedllitasaibdl eredd
karokeért.

AN FIGYELEM: Ha a fézélap feliilete megrepedt, ne
hasznalja a készuléket - fennall az daramités veszélye.
AN FIGYELEM: Tlizveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a féz6fellleteken.

AVIGYAZAT! A f6zési folyamat sordn ne hagyja a
készlléket hosszabb idére felligyelet nélkil! Rovid
fézési folyamat soran a készulék folyamatos
felligyelete szlikséges.

A\ FIGYELEM: Ha feliigyelet nélkiil zsirral vagy olajjal
féz a f6z6lapon, az veszélyes lehet, és tlizet okozhat.
SOHA ne probadlja a tlizet vizzel eloltani, hanem
kapcsolja ki a készuléket, és takarja le a langokat egy
feddvel vagy tiizallé pokroccal.

&\ Ne hasznélja a féz6lapot munkafeliiletként vagy
tartéfellletként. Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon
konyharuhat vagy mas gyulékony targyat a készulék
kdzelében, amig annak minden része teljesen ki
nem hil.

A\ A fémbol késziilt targyakat, pl. késeket, villakat,
kanalakat és fed6ket ne tegye ra a féz6lapra, mert
felforrosodhatnak.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kozétt) ne engedjen a
készulék kozelébe. Gyermekek (3-8 év kozott)
kizarolag felnétt felligyelete mellett tartézkodhatnak
a készilék kozelében. A 8 éves vagy id6sebb
gyermekek, tovabba csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentdlis képességekkel él6, illetve kell6
tapasztalattal és a készlilékre vonatkozd ismeretekkel
nem rendelkez6é személyek csak felligyelet mellett
hasznalhatjak a készlléket, tovabba ha el6zbleg
ellattak dket utmutatasokkal a készulék haszndlatara
vonatkozoan, és ismerik a hasznalatbdl eredd
esetlegeskockazatokat.Neengedje,hogy gyermekek
jatsszanak a készuilékkel. Gyermekek nem végezhetik
a késziilék tisztitasat és karbantartasat felligyelet
nélkul.

M Haszndlat utdn kapcsolja ki a féz6lapot a
kezel6gombbal,ésnehagyatkozzonazedényérzékeldre.
ANFIGYELEM: A készilék és annak hozzéférhetd
részei hasznalat kozben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érjen a flitéelemekhez. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani a készlléktdl,
hacsak nincsenek folyamatos felligyelet alatt.

A\ Sutés elétt vagy utan az ételt nem szabad a
sitében vagy annak tetején hagyni tébb mint egy
oran at.

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

MVIGYAZAT! Kialakitdsabdl adédéan a késziilék
mulkodtetése nem lehetséges kilsé  id6zit6é
szerkezettel vagy kiilon taviranyitéval.

AN Ezt a késziiléket haztartasi, illetve ahhoz hasonlé
célokra tervezték, mint példaul: Uzletekben,
irodakban 1évé és egyéb munkahelyi konyhakban;
tanyan; szallodak, motelek, reggelit és szobat kinalo
és egyéb szallashelyek vendégei szamara.

M\ Minden mas felhasznélasa tilos (pl. helyiségek
fltése).

A\ A késziilék nem nagyiizemi hasznalatra valé. Ne
hasznalja a késziiléket a szabadban.
MNFIGYELMEZTETES: Az  indukciés  foz6lap
hangjelzést adhat, ha valamit a kezel6panelen
hagynak. Kapcsolja ki a f6z6lapot a BE/KI gombbal.
UZEMBE HELYEZES

A A késziilék mozgataséat és lizembe helyezését a
sérulésveszély csokkentése érdekében két vagy tobb
személy végezze. Viseljen véddkeszty(t a készulék
kicsomagolasa és lizembe helyezése soran, nehogy
megvagja magat.

AN A késziilék lizembe helyezését és javitasat, a
vizbekotést (ha van) és az elektromos csatlakoztatast
is beleértve, kizardlag képzett szakember végezheti.
Ne javitsa meg, illetve ne cserélje ki a késziilék
semmilyen alkatrészét, ha az adott muvelet nem
szerepel kifejezetten a felhasznaldi kézikdnyvben.
Ne engedje a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol
az uzembe helyezést végzi. A kicsomagolds utan
ellendrizze, hogy a késziilék sériilt-e a szallitas soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
keresked6vel vagy a legkozelebbi vevészolgalattal.
Uzembe helyezés utan a csomagoléanyagokat
(mlanyag, habszivacs stb.) az esetleges
fulladasveszély miatt olyan helyen tarolja, vagy ugy
dobja ki, hogy a gyermekek ne férhessenek hozza.
Az aramités elkerllése érdekében az Ulzembe
helyezési muveletek el6tt huzza ki a készulék halézati
csatlakozojat. Az aramuités és a tlzveszély elkertilése
érdekében az lzembe helyezés soran gy6z6djon
meg arrol, hogy a készulék miatt nem sériil-e a
halozati tapkabel. A készlléket csak a megfelel
uzembe helyezést kdvetden kapcsolja be.

M\ A késziilék beszerelése el6tt végezzen el minden
asztalosmunkat a butoron, és tavolitson el minden
faforgacsot és flirészport.

M\ Ha a késziiléket nem siit6 folé szerelik be, egy
elvdlaszté lapot (nem tartozék) kell a késziilék alatti
rekeszbe beszerelni.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK

A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen vélasztani az
elektromos halézatrdl a villasdugd kihtzasaval vagy az
alizat és a keészulék kozé szerelt, tobbpolusu




megszakitoval, illetve kbtelezd a készlléket a biztonsagi
el6irasoknak megfeleléen foldelni.

M\ Ne hasznéljon hosszabbitét, elosztét vagy adaptert.
Beszerelés utan az elektromos alkatrészeknek
hozzaférhetetlennek kell lennitik a felhasznald szamara.
Ne haszndlja a készlléket mezitlab, és ne nyuljon hozza
nedves kézzel. Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel
vagy a csatlakozodugd sériilt, illetve ha a késztilék nem
mUikodik megfeleléen, megsériilt vagy leejtették.

A\ A beszereléshez csak akkor hasznalhaté tapkabel-
csatlakozd, ha a készllék rendelkezik a gyartd altal
felszerelt csatlakozéval.

MHa a halozati kibel megséril, az &ramiités
kockazatanak elkertilése érdekében a gyartoval, annak
szervizképvisel6jével vagy egy hasonléan képzett
szakemberrel kell egy ugyanolyan kabelre kicseréltetni.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\ FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mvelet el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléket kikapcsolta
és kihuzta a konnektorbdl. Az dramutés elkertlése
érdekében soha ne haszndljon gdéznyomassal
mUkodd tisztitokésziléket.

M Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kldros tisztitdszereket vagy dorzsszivacsot.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoldanyag 100%-ban Ujrahasznosithatd, és el van latva az

Ujrahasznositas jelével &,

A csomagolas kilonféle részeinek hulladékkezelését felel6sségteljesen
és a hulladékok elhelyezését szabalyozd helyi rendelkezésekkel teljes
0sszhangban végezze.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ez a késziilék Ujrahasznosithatdé vagy Ujrafelhaszndlhaté anyagok
felhaszndldsaval készilt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési
szabalyokkal 6sszhangban jarjon el. Az elektromos héztartdsi készilékek
kezelésére, hasznositdsara és Ujrafeldolgozasara vonatkozo tovabbi
informéciokért forduljon azilletékes helyi hatésdghoz, a haztartasi hulladékok
begyjtését végz6 véllalathoz vagy az lizlethez, ahol a késztiléket vasérolta. Ez
a berendezés az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél sz6l6
2012/19/EU irdnyelvnek, illetve az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairol szél6 2013. évi (mddositott) eldirdsoknak megfeleléen kerdlt
megjeldlésre. B

A hulladékka valt termék szabalyszerl elhelyezésével On segit elkeriini a
kornyezettelésazemberiegészséggelkapcsolatosnegativkovetkezményeket.
A terméken vagy a kiséré dokumentumokon taldlhaté >Ejel azt jelzi, hogy a
késziiléket nem szabad haztartasi hulladékként kezelni, hanem az elektromos
és elektronikai késziilékeknek megfelel6 gyujtShelyen kell leadni.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A forrd féz6lap maradékhdjének maximalis kihasznélasa érdekében néhany
perccel a f6zés befejezése el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

Az edény vagy serpenyd alja teljesen takarja a féz6lapot, a féz6lapnal kisebb
edénnyel energiat pazarol.

A f6zés soran fedje le az edényeket és serpenydket szorosan illeszkedd
fed6vel, és minél kevesebb vizet haszndljon. A fedé nélkili f6zés
nagymértékben ndveli az energiafogyasztast.

Csak lapos fenekdl edényeket és serpenydket hasznaljon.

I

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Akdrnyezettudatos tervezésre vonatkozd 66/2014/EU rendeletiranyelveinek,
valamint a kdrnyezettudatos tervezésre és energiacimkézésre vonatkozo
(modositott) (EU Exit) 2019-es rendelet irdnyelveinek, az EN 60350-2 eurdpai
szabvannyal 6sszhangban.

MEGJEGYZES

A szivritmus-szabdlyozéval vagy hasonlé jellegli egészségligyi készulékkel
él6k legyenek évatosak a bekapcsolt indukcids f6z6lap kozelében. Az
elektromagneses mez6 befolydsolhatja a szivritmus-szabalyozé vagy
hasonlé jellegli egészségligyi késziilék miikodését. Kérje ki orvosa vagy a
féz6lap gyartéja vagy a szivritmus-szabdlyozd, illetve mas egészségiigyi
készlilék gyartdjatanacsat azindukcios fézélap elektromagneses mezejének
esetleges hatésairdl.

Informacije koje se odnose na nacin rada s niskom potro$njom u
skladu Uredbom (EU) 2023/826 nalazi se sljede¢oj poveznici:
https://docs.emeaappliance-docs.eu




ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

Az elektromos csatlakoztatast azel6tt kell elvégezni, hogy a késziiléket a hdlézatra csatlakoztatna.

A késziiléket olyan szakembernek kell beszerelnie, aki ismeri az érvényben 1évé biztonsagi és lizembe helyezési elSirdsokat. A beszerelést a helyi
villamosenergia-ellaté eléirasai szerint kell elvégezni.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék aljan talalhaté adatlapon megadott fesziiltség megegyezik a lakasban elérheté haldzati fesziltséggel.

Az el6irdsok szerint a késziiléket foldelni kell: kizarolag megfelelé méreti vezetékeket hasznaljon (a foldkabelt is beleértve).
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termékét honlapunkon: www.whirlpool.eu/register.
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A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO QR-
KODOT
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f} A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS
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Ikonok/specialis funkciok aktivalasa
Kivélasztott f6zési teljesitmény
Féz6zdna kikapcsold gombja
Teljesitményszabalyzé gombok
F6z6z6na azonositasa

Gyors melegités gomb (Booster)

oupkwN=

7. Jelz6fény - a funkcié aktiv
8. Be/Kigomb

9. 6" Sense gomb

10. 1d6zitd

11. Fézési idé kijelzoje

12. CONNEXION ZONE gomb

13. OK/Gombzar gomb - 3 masodperc
14. Aktiv id6zit6 jelzés

15. Z6navalasztas jelz6fénye

16. 1d6zitd jelzés ikonja
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TARTOZEKOK

Kizarolag indukcios f6ézélapokhoz vald, ferromagneses anyagbodl késziilt

féz6edényeket hasznaljon. Altaldban a féz6edények aljara nyomtatott
jelzés segitségével ellendrizheti, hogy az adott edény megfelel-e erre a célra.
Ennek hidnydban egy magnessel is ellendrizheti, hogy az edény alja magneses-e.

EDENY ANYAG TULAJDONSAGOK
Ajanlottedények | Az edény alia rozsdamentes [ Optimalis hatékonysagot
acélbdl késziilt réteges kialakitassal, | biztosit, gyorsan felmelegszik és
b zomancozott acélbdl, ontottvasbdl. | egyenletesen eloszlatjaa hét.
Megfelelé Az edény alja nem teljesen | Csak a ferromégneses
edények ferromagneses (@ magnes csak az | teriilet melegszik  fel.  Ennek
edény aljanak egy részén tapad meg). | eredményeképpen kevésbé gyorsan
melegedhet fel, és el6fordulhat, hogy
aho kevésbé egyenletesen oszlik el.
Megfelelé A ferromagneses alj aluminiummal | Aferromagneses teriilet kisebb, mint
edények boritott teriileteket tartalmaz, vagy | az edény aljdnak tényleges teriilete.
kozépen van egy bemélyedés. Ennek eredményeként kevesebb
Ers energiat adhat le, és el6fordulhat,
A 70 hogy az edények nem melegednek
fel kelloképpen. A készilék nem
észlel edényt.
Nem alkalmas Normdl vékony acél, Uveg, [ Akészilék nem észleli az edényt
agyag, réz, aluminium és mas | és nem melegszik fel.
nem ferromagneses anyagok,
gumi  ldbakkal  rendelkezd
edények.

MEGJEGYZES: Minden edénynek lapos aljjal kell rendelkeznie. Rendszeresen
ellendrizze az edény aljat, hogy nincs-e rajta vetemedés jele, mivel egyes
edények a nagy hé hatasara deformalédhatnak.

ADAPTER INDUKCIOS FOZESRE ALKALMATLAN EDENYEKHEZ

Az adapterlemezek hasznéalata befolyasolja a hatékonysagot, és ezért
noveli a viz vagy az étel felmelegitéséhez sziikséges id6t. Gy6z4djon meg
arrél, hogy az edény aljan lévé ferromagnes dtméréje megfelel mind
az adapterlemez atméréjének, mind a fé6zézéna atmérdjének. Ha ezek
a méretek nem egyeznek, az jelentésen csokkentheti a hatékonysagot

ELSO HASZNALAT

és a teljesitményt. Ha nem tartja be ezeket az Utmutatasokat, akkor a
hé felgytilemlik, és nem jut el hatékonyan az edénybe, ami a lemez és a
fé6z6lap megfeketedéséhez vezethet.

URES FOZOEDENYEK

A f6z6lap belsé biztonsagi rendszerrel van felszerelve, amely tul magas
hémérséklet észlelésekor aktivélja az ,Automatikus kikapcsolds” funkciét.
Vékony alju, Ures f6z6edények hasznalata nem ajanlott. Ha mégis ilyen
edényeket hasznal, eléfordulhat, hogy a hémérséklet gyorsabban emelkedik,
mintamennyiidé az ,Automatikus kikapcsolds” azonnali mikodésbe [épéséhez
szlikséges, ami a f6z6edény vagy a féz6lap felliletének sériiléséhez vezethet.
llyen esetben ne érjen a fé6z6edény vagy a féz6lap feliiletéhez, hanem varja
meg, amig az 6sszes alkatrész kihdl. Ha barmilyen hibalizenet jelenik meg a
kijelz6n, hivja a szervizkézpontot.

A FOZOEDENYEK ALJANAK MEGFELELO MERETE A KULONBOZO
FOZ6ZONAKHOZ

A f6z6lap megfeleld milkodésének biztositdséhoz hasznéljon olyan
fézéedényeket, amelyek aljanak d&tmérdje megfeleld az egyes zéndkhoz (lasd az
aldbbi tablazatot). Vegye figyelembe, hogy az edénygyartdk gyakran az edény
felsé atméréjének méretét adjadk meg, nem pedig az edény aljanak dtmérojét.
Annak érdekében, hogy a féz6lap az elvart teljesitménnyel m(ikddjon, mindig
olyan f6z6zénat hasznéljon, amelynek mérete megegyezik az edény aljan lévé
ferromagnes méretével.

Az edény elhelyezésekor Ugyeljen, hogy azt a hasznalt f6z6zéna kdzepére
helyezze. Nem ajanlott a f6z6zéna méreténél nagyobb féz6edényeket
hasznalini.

EDENYHASZNALAT ZONANKENT
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POWER MANAGEMENT (A TELJESITMENY BEALLITASA)

A vésarlaskor a f6z6lap a maximalis teljesitményre van beallitva. Modositsa
a bedllitast a lakds elektromos rendszerének megfeleléen a kdvetkezd
részben leirtak szerint.

Ne feledje: A f6z6lapon bedllitott teljesitménytdl fliggben, egyes f6z6zondk
teljesitményszintje és funkcioi (pl. forralds vagy gyors Ujramelegités)
automatikusan korlatozottak lehetnek, annak érdekében, hogy megel6zzék
a kivalasztott hatarértékek tullépését.

A fézélap teljesitményének bedllitdsdhoz:

A késziilék hdlézatra csatlakoztatasat kovetd 60 masodpercen belll lehet
atdllitani a f6z6lap teljesitményét.

Tartsa lenyomva a jobb szélsé id6zité “+" gombot legaldbb 5 masodpercig.
A kijelz6n megjelenik a “PL" Gizenet.

Nyomja meg a ﬁﬂ gombot a megerdsitéshez.
A “+" es “—" gombokkal vélassza ki a kivant teljesitményfokozatot.
A kovetkezé fokozatok valaszthatdk: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Hagyja jova a 2 E gombbal.

A fé6z6lap memoridja megdrzi a kivélasztott teljesitményfokozatot még
akkor is, ha megszakad a késziilék aramelldtésa.

A teljesitményfokozat moédositasdhoz huzza ki a késziiléket a hélézatbdl
legaldbb 60 mésodpercre, dugja vissza, majd ismételje meg a fenti
|épéseket.

Ha a bedllitasi folyamat soran hiba torténik, megjelenik az “EE” izenet, és
sipol6 hang hallhaté. llyen esetben ismételje meg a muiveletet.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon a vevészolgalathoz.

A HANGJELZES BE- VAGY KIKAPCSOLASA

A hangjelzés aktivalasahoz vagy kikapcsolasahoz:

«  Csatlakoztassa a f6z6lapot az elektromos halézatra;

«  Vérja meg, amig a bekapcsolasi folyamat lezajlik;

- Tartsa lenyomva a “P” gombot az elsé billentyizet bal felsé sarkdban
5 masodpercig.

Minden bedllitott riasztas aktiv marad.

DEMO UZEMMOD (Gjramelegités kikapcsolva, lasd “A problémék megoldésa”
fejezet)

A Demo lizemmad be- és kikapcsolasa:

«  Csatlakoztassa a féz6lapot az elektromos haldzatra;

«  Vérja meg, amig a bekapcsolasi folyamat lezajlik;

«  Azelsd egy percen beliil nyomja le a “P* gyors melegités gombot a bal
alsé billentytizeten 5 masodpercig (lasd a lenti dbrat);

« Akijelzén megjelenik a “DE” jelzés.
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Vdsdrloi kézikonyv

| o . i
A FOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA

A féz6lap bekapcsoldséhoz tartsa nyomva a bekapcsolé gombot kb. 1
masodpercig. A f6z6lap kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a bekapcsold
gombot, és az Osszes f6z6z6na deaktivalddik.

OO .

B (0 ELHELYEZES

Az ikonok segitségével keresse meg a megfeleld f6z6zonat.

A féz6edényekkel ne takarja le a kezel6panel ikonjait.

Vegye figyelembe: A kezel6panel melletti f6z6z6ndk esetében ajanlatos a
fézéedényeket a jeldlésen belll tartani (vegye figyelembe az edény aljat és felsé
élét is, mivel ez utdbbi 4ltaldban nagyobb).

Ezzel megakadalyozhatja a kezel6panel tilmelegedését. Grillezéshez és siitéshez,

hacsak lehet, a hatso f6zézdnakat hasznélja.

A FOZOZONAK AKTIVALASA/DEAKTIVALASA ES A TELJESITMENY
FOKOZATOK BEALLITASA

OFF P

A f6z6z6ndk aktivdldsdhoz:

Nyomja meg a kivant f6z6zéna “+" vagy “—" gombjat annak aktivalasahoz
és a teljesitmény bedllitdsdhoz. A teljesitményszint, a f6z6zona terlilete és
az aktiv f6z6zonat azonositd jelzés egyarant megjelenik. A “P* gombbal
valaszthatja ki a gyors melegités funkciét (Booster).

u_u

FUNKCIOK

A f6z6zondk deaktivdldsdhoz:
Nyomja meg a teljesitményszabalyzé bal oldalan levé “OFF” gombot.

2] o | KEZELGPANEL ZAROLASA

A beadllitdsok mentéséhez és a véletlen bekapcsolds megel6zéséhez
tartsa legaldbb 3 masodpercig lenyomva az OK/Gombzar gombot.
Ekkor hangjelzés hallhatd, és az ikon folott egy figyelmeztetd
fényjelzés jelenik meg, amely azt mutatja, hogy a gombzar aktiv. Ekkor
a kikapcsolasi funkcio kivételével a kezelépanel le van zarva ([©]). A
kezel6panel lezardsanak felolddsdhoz ismételje meg az aktivalasi
|épéseket.

o—
+ IDOZITO
A jobb és bal oldali f6z6z6nak szamdra két kiilon id6ézité all rendelkezésre.

Az id6zité aktivdldsdhoz:

A “+"vagy a “—" gomb segitségével éllitsa be a kivant fézési idét az éppen
hasznélatban levé fé6z6z6nan. Megjelenik egy jelz6fény és a vonatkozd
ikon &. Amikor a megadott idétartam letelik, hangjelzés hallhatd, és az
adott f6z6zéna automatikusan kikapcsol.

Az id8 barmikor atéllithato, és egyszerre tobb idézitét is lehet aktivalni.

Ha a fé6z6lap egyazon oldalan [évé 2 id6zitéjét egyszerre aktivaljak, akkor a
“Zonavalasztas jelzéfénye” villog, és a kivalasztott relativ fézési id6 jelenik
meg a kdzponti kijelzén.

Az id6zité deaktivdldsdhoz:
Nyomija le egyszerre a “+" és

u_n

gombot az id6zité kikapcsoldsédhoz.

@ IDOZITO JELZES

Ez a LED (ha éppen éq) azt jelzi, hogy az adott f6z6z6nahoz idézitést
aktivaltak.
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O : CONNEXION ZONE

Lehet6vé teszi a két zona egyesitését és egyetlen fézéfeliiletként vald
hasznalatat.

Idedlis halféz6 vagy mds edényhez, illetve racshoz, amely lefedi a teljes
fézofeliletet.

A funkci6 kikapcsol, ha a zonak kdzotti rész nincs teljesen lefedve.

Barmelyik jobb oldali billentylizet hasznalhato.

A funkcié bekapcsolasdhoz/kikapcsoldsahoz nyomja meg a “CONNEXION
ZONE" gombot.

N.B. Specidlis funkciok nem valaszthatok, ha ezt a funkciot hasznalja.

FONTOS: Az edényt a f6z6zona kdzepére helyezze ugy, hogy legalabb az
egyik megadott pontot fedje (a lenti abra szerint).

¢

6™ SENSE

A “6™ Sense” gombbal lehet a specialis funkcidkat aktivalni.

Helyezze a f6z6lapra az edényt, és valassza ki a kivant f6z6z6nat.

Nyomja meg a “6™ Sense” gombot. A kivalasztott tertileten a kijelz6n az “A”
lesz lathato.

Az adott f6z6z6ndhoz tartozd elsd specidlis funkcid jelzéfénye vilagitani kezd.
A “6™" Sense” gombot egyszer vagy tobbszor megnyomva viélassza ki a
kivant specidlis funkciot.

A kivalasztott funkcié a 2| > | gomb megnyomasara aktivalodik.

Masik specidlis funkcio kivalasztasahoz nyomja meg az “OFF” (Kl) gombot,
majd a “6" Sense” gombot a kivant funkcid kivalasztasdhoz.

A specidlis funkcidk kikapcsoldséhoz és a kézi lizemmddba torténd
visszalépéshez nyomja meg az “OFF” (KI) gombot.

A specidlis funkciok hasznalatakor a teljesitményszintet a f6z6lap allitja be,
és az nem modosithato.

14 oLVASZTAS

Ezzel a funkciéval az étel olvasztasahoz, illetve az étel olvadt allapotanak
fenntartdsdhoz idedlis hdmérsékletet lehet elérni, az odaégetés veszélye
nélkal.

Ez a mddszer idedlis az olyan érzékeny élelmiszerek olvasztasdhoz, mint
pl. a csokolddé, mivel az étel minésége nem romlik, és az étel nem ragad
oda az edény faldhoz.

Whj;lﬁool



M MELEGEN TARTAS

Ezzel a funkcidval az ételt idedlis hémérsékleten lehet tartani, altaldban
a fézés befejezése utan, vagy amikor nagyon lassu f6zéssel probalunk
folyadékokat bes(iriteni.

Idedlis segitség, amikor tokéletes hémérsékleten szeretnénk az ételt
szervirozni.

=J PAROLAS

Ezafunkcid képesfenntartaniazétel gyongyoztetéséhezidealis hdmérsékletet,
igy hosszu ideig fézheti az ételt az odaégetés veszélye nélkdil.

Hosszu fézési id6t igényld, hosszu lével készitett ételekhez idedlis (rizs, szdszok,
stiltek).

JELZOFENYEK

=T FORRALAS

Ez a funkcio felforralja a vizet, majd alacsonyabb energiaszikséglettel
forrasban tarja.

Korilbelll 2 liter vizet (lehetéleg szobahdmérsékleten) kell tenni a talcaba.
Mindemellett ajanlott odafigyelni a forrdsban levé vizre, és rendszeresen
pétolni az elforrt mennyiséget.

Ha az edények nagyok, és tobb mint 2 liter vizet hasznal, javasoljuk, hogy
fedelet hasznalva optimalizdlja a forraldsi id6t.

(M
I | MARADEKHO

Ha a kijelzén a "H" jelzés lathato, a f6z6zéna még forrd. A jelzés akkor is
kigyullad, ha a f6z6z6nat nem kapcsoltak be, de a szomszédos zéndk
hasznalata miatt felmelegedett, vagy forré edényt helyeztek ra.

Amint a zéna leh(il, a “H" jelzés kialszik.

FOZESI TABLAZAT

2 HELYTELENUL ELHELYEZETT VAGY HIANYZO EDENY

Ez azikon akkor jelenik meg, ha a f6z6edény nem hasznalhaté indukcids
fézélapon, ha az edényt nem megfeleléen helyeztiik el a kivélasztott
f6z6zénan, vagy ha az edény a kivalasztott f6z6zonanak nem megfelels
méretl. Ha a f6z6zdna kivalasztasat koveté 30 masodpercen belil nem
észlel edényt a f6z6lap, a zona kikapcsol.

Az ételkészitési tablazat példat nyujt az egyes teljesitményszintek ételkészitési tipusaira. Az egyes teljesitményszintek tényleges leadott teljesitménye az

ételkészitési zona méretétdl figg.

e < - HASZNALOI SZINT
TELJESITMENYSZINT A MUVELET JELLEGE (az ételkészitési tapasztalatok és szokasok jelzése)
P Gyors melegités/Booster Idealis az étel rovid idé alatti felmelegitéséhez, a viz gyors felforraldsdhoz
Maximalis Y 9 vagy az ételkészitési folyadékok hirtelen felhevitéséhez.
tel'esl’tmén e e e e e e e
/] y 8-9 Siités — forralds chl'ea,\h? piritdshoz, egy gtelkesznes kezdéséhez, gyorsfagyasztott termékek
sttéséhez, gyors forraldshoz.
7_8 Piritas — lassu piritas — forralas — Idealis lassu piritashoz, erés forrasban tartashoz, f6zéshez és grillezéshez
Nagy grillezés (révid, 5-10 perc id6tartamra).
teljesitmény 6—7 Piritds — f6zés — pérolds — lassu piritas |ldedlis lasst piritdshoz, kozepes forrdsban tartdshoz, fé6zéshez és
— grillezés grillezéshez (kdzepes, 10-20 perc id6tartamra), elémelegitéshez.
4_5 F&zés — parolas — lassu piritds — Idealis lassu piritdshoz, enyhe forrasban tartashoz, f6zéshez és grillezéshez
grillezés (hosszu idétartamra).
Kozepes Idealis hosszabb fézésekhez (rizs, martasok, stiltek, hal) kiséré folyadékok
3-4 ) o : > ‘ ]
teljesitmény F&zés — lassu forralas — sirités — tészta |jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, tej), tészta elkeveréséhez.
2-3 elkeverése Ideédlis hosszabb f6zésekhez (egy liter alatti mennyiségek: rizs, martasok, sultek,
hal) kisér6 folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, tej).
Idedlis vaj lagyitasdhoz, csokoladé finom megolvasztasahoz, kis
1-2 , . , mennyiségl termékek kiolvasztdsdhoz és az éppen elkésziilt ételek (pl.
Kis teljesitmény Olvasztas -~ kiolvasztas - melegen | artasok, levesek, fézelékek) melegen tartaséhoz.
tartas - rizott6 elkeverése — . . — o~ - p
1 Idedlis az éppen elkésziilt kis ételek melegen tartdsdhoz, rizottd
elkeveréséhez, tdlalbedények melegen tartdsdhoz (indukciés tartozékkal).
Nulla P Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt helyzetben (f6zés utani maradvanyhd
teljesitmény OFF Tartéfelillet lehetséges, “H" betlivel jelezve).
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Vdsdrloi kézikonyv

/N :

VIGYAZAT!

nem vilagit a kijelzon.

Fontos:

Ne hasznaljon dorzsszivacsot vagy suroloparnét, mert ezek megkarcolhatjak
az lvegfeliletet.

Minden haszndlat utan (lehdlt allapotban) tisztitsa meg a fézélapot,
eltdvolitva réla az ételmaradékok okozta lerakddasokat és foltokat.

Egy nem kell6képpen tiszta fellilet csdkkentheti a kezel6feliilet
gombjainak érzékenységét.

Kizarolag akkor hasznaljon kaparokést, ha a szennyezédések raragadtak
afézolapra. Kovesse a kaparokés gyartojanak utasitasait, és tigyeljen ra,
hogy ne karcolja meg az tivegfeliiletet.

A cukor, valamint a magas cukortartalmu ételek karosithatjdk a
féz6lapot, igy azokat haladéktalanul el kell tavolitani.

A sé, a cukor és a homok megkarcolhatja az tivegfeliletet.

Haszndljon puha kendét, nedvszivd papirtdrlét vagy specidlisan
a féz6lapok tisztitdsara szolgdlod tisztitéeszkozt (tartsa be a gyartd
utasitasait).

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Ne hasznaljon g6znyomassal miikodo tisztitokésziilékeket.
A tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6zé6nak kikapcsolt allapotban vannak, a maradékhé jelzéfénye (“H”) pedig

Ha folyadék froccsen a f6z6zénakra, az edények elmozdulhatnak vagy
remeghetnek.
A tisztitast kdvetden alaposan széritsa meg a feliletet.

Az lvegen az iXelium™ logd azt jelenti, hogy a fézélapot iXelium™
technolégidval kezelték. Ez egy egyedildllé Whirlpool bevonat, amely
tokéletesen takarithaté feliiletet eredményez, és féz6lap tovabb csillogd
marad.

Az iXelium™ féz6lapok tisztitasat a kovetkez6képpen végezze:

Hasznéljon puha rongyot (mikroszalas a legjobb), nedvesitse be vizzel
vagy Uvegtisztitoszerrel.
A legjobb eredményt Ugy érheti el, ha a nedves rongyot néhany percig
rajtahagyja a f6z6lapon.

Ellendrizze, hogy nem voltak-e dramkimaradasok.

Ha a hasznalat utdn nem sikeril kikapcsolnia a féz6lapot, akkor
csatlakoztassa le a készliléket az elektromos halézatrdl.

Ha a f6z6lap bekapcsolasakor a kijelzén alfanumerikus kédok jelennek
meg, kdvesse az aldbbi tablazat utasitasait.

Vegye figyelembe: A viz- és az edényekbdl szarmazd folyadékcseppek,
illetve a vezérlégombokhoz éré targyak véletleniil be- vagy kikapcsolhatjak
a vezérlépanel zarolasat.

MEGJELENG KOD LEiRAS ELKEPZELHETO OKOK MEGOLDAS
A késziilék észlelte az edényt, de nem | Az edény nincs megfeleléen poziciondlva | Nyomja meg kétszer a Be/Ki gombot az
kompeatibilis a kért mdvelettel. a f6z6z6nén, vagy nem kompatibilis egy | FOET koéd eltdvolitdsahoz és a fézézdéna
FOE1 vagy tobb fé6z6zénaval. mikodésének visszaallitdasdhoz. Ezutan
haszndlja az edényt egy masik f6z6zénan,
vagy hasznaljon mésik edényt.
Nem megfelel6 tapkabel-csatlakozas. |A  tapkabel csatlakozasa nem felel | Mdédositsa a tapkabel csatlakozasat az
FOE7 meg pontosan  az  “ELEKTROMOS | “ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS" cimi
CSATLAKOZTATAS" cimUi részben leirtaknak. | részben leirtak szerint.
FOEA Magas hémérséklet esetén kikapcsol a | Tul magas az elektromos alkatrészek belsé [ Ezért az ismételt hasznalat elétt varjon,
kezel6lap. hémérséklete. hogy a fé6z6lap leh(iljon.
FOE9 A f6z6zdna kikapcsol, ha a hdmérséklet | TUl magas az elektromos alkatrészek belsé | Miel6tt Ujra hasznalna a fézéfelliletet, varja
tul magas. hémérséklete. meg, amig lehil.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Vilassza le a féz6lapot az dramforrasrél.

Varjon par masodpercet, majd csatlakoztassa ismét a f6z6lapot a haldzati aramforrashoz.
Ha a probléma tovabbra is fennall, hivja a vevészolgalatot, és adja meg a kijelz6n megjelend hibakddot.

F7E5, F7E6
dE A f6z6lap nem melegszik fel. A DEMO UZEMMOD be van kapcsolva. Kévesse a “DEMO UZEMMOD“ fejezet
[haafézélap kivan | A funkciék nem kapcsolnak be. utasitasait.
kapcsolva]

o . 1
azaz TJiid — —

A f6z6lap nem engedi a specidlis
funkci6 aktivaldsat.

A teljesitményszabdlyzé a féz6lapon
bedllitott maximalis értéknek megfelel6en
korlatozza a teljesitményszinteket.

Lasd “A teljesitmény beallitasa” fejezet.

b A f6z6lap automatikusan minimum |A teljesitményszabalyzé a f6z6lapon |Lasd “A teljesitmény beallitasa” fejezet.
[A teljesitményszint | teliesitményszintet allit  be, ezzel | bedllitott maximalis értéknek megfelel6en
akivintszintnel | Piztositva, hogy a f6z6z6nat hasznalni | korlatozza a teljesitményszinteket.
alacsonyabb] lehessen.
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MUKODESI ZAJOK

Az indukciés féz6lapok flityllé vagy recsegé hangokat adnak ki a normal
mUkodés soran. Ezek a zajok valdjaban a f6z6edényektol erednek, és azok
aljanak kiképzése okozza ket (ha példaul az edény alja tobbrétegu, vagy
szabalytalan alaku).

VEVOSZOLGALAT

Ezek a zajok véltozoak lehetnek, és az edények aljanak kiképzése vagy a
bennik levé étel mennyisége szerint valtoznak, tehdt semmiféle hibara
nem utalnak.

Ahhoz, hogy atfogdbb tamogatasban részesuljon, kérjik, regisztralja
késziilékét a www.whirlpool.eu/register oldalon.

MIELOTT A VEVOSZOLGALATOT HiVNA:

1. Ellenérizze, hogy a probléma megoldhaté-e a HIBAELHARITAS
részben ismertetett javaslatok segitségével.

2. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a késziléket, hogy lassa, fennall-e
még a hiba.

HA A FENTI LEPESEK ELVEGZESE UTAN A HIBA TOVABBRA IS FENNALL,
LEPJEN KAPCSOLATBA A HELYI VEVOSZOLGALATTAL.

Ha segitségre van sziiksége, hivja a garanciafiizetben taldlhaté
telefonszamot, vagy kévesse a weboldalon www.whirlpool.eu megadott
utasitasokat.

Ha a vev6szolgalathoz fordul, minden esetben meg kell adnia a kdvetkezé
adatokat:

« ahiba rovid leirsat;

« aslté pontos modelljét és tipusat;

7pe 00— Mod X0
000000000

[

«  sorozatszam (az SN szé utani szam a készlilék alatt talalhaté adattablan). A
sorozatszamot a dokumentdcid is megadija;

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
as
81
Q.E

£

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« ateljes cimét;
« atelefonszamat.

Ha barmilyen javitdsra van sziikség, kérjik, hogy a hivatalos
veviszolgalathoz forduljon (annak biztositasa érdekében, hogy eredeti
alkatrészeket hasznaljanak, és a javitasokat megfeleléen végezzék el).

Sillyesztett beépités esetén hivja a vevészolgalatot, és igényeljen egy
szadmu, beépitéshez sziikséges csavarkészletet (ha nincs jelen)!

Ha a készlléket nem beépitett siité folé szerelik, a C00628720 (60 és
65 cm-es fézblap esetén) vagy C00628721 (77 cm-es fézblap esetén)
elvédlasztokészlet beszerzéséhez hivja a vevészolgalatot.

Ha nem kivdnja megvésdrolni az elvélasztokészletet, hasznaljon mas
elvalasztéelemet, melyet az utasitasok szerint kell beszerelni.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék elérheték:

A késziléken Iévé QR-kod hasznélataval;
Ha elldtogat a docs.whirlpool.eu/docs weboldalra;

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Amennyiben a vevészolgalathoz

fordul, kérjiik, adja meg a termék adattéblajan feltlintetett kddokat.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Licenc alapjan készdlt.
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IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU
BE3MEKU

| UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY CJ1IA NMPOYUTATU TA

AKOI g AOTPUMYBATUCA

lNepen BMKOPUCTaHHAM Npwunagy npouyvTante Ui
IHCTPYKUiT 3 TexHikn 6e3nekun. 36epexitb ix ana
BUKOPUCTAHHA Y MabyTHbOMY.
Y umx IHCTPYKUiAX Ta Ha camoMy Npunagi MiCTATbCA
BaX/IMBI NnonepeaxeHHA Npo Hebe3neky, AKi cnif
3aBXAN BUKOHYBATW. BMPOOGHUK He Hece >KOpHOI
BiANOBiJaNbHOCTI 3@ HEAOTPUMAHHA LMX IHCTPYKLIN
3 TeXHiKN 6e3neKn, 3a HeHaneXxHe BMKOPUCTAHHS
npunagy abo HenpaBWibHE  HaNalTyBaHHA
efleMeHTIB YnpaBniHHSA.
ATIONEPENXKEHHA: AKwo BapwnbHa NoBepXHA
TPiCHYNa, He KOPUCTYNTECA NPUNAAOM - iICHYE PU3MK
YParKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOMXEHHA: 06 yHUKHYTWM noxexi, He
30epiranTe XO4HUX NPeaMETiB Ha MOBEPXHAX AN
NPUroTyBaHHA.
M OBEPEXHO: cnip  Harnsapgaty  3a npouecom
roTyBaHHSA. 38 KOPOTKOYACHMM NPOLEeCOM roTyBaHHA
cnip HarnagaT NOCTINHO.
A\ TIONEPENKEHHA: HeobepeskHe npuroTyBaHHA
i i3 BMiCTOM »upy abo onii Ha BapWbHi NaHeni
Moxe OyTn Hebe3neyHUM - Lie MOXe NpU3BeCTn 4O
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIN He Hamarantecs
3aracMTu BOroHb BOAOK: HaATOMICTb, BUMKHITb
npwvnagTa HakKpunTe NoNYyM'A, HaNnpPUKNag, KPULLKOO
ab0 NPOTUNOXKEXKHMM NOKPVBASIOM.
MA\He BuKopucToByiiTe BapunbHy nNaHenb AK
pobouy noepxHio abo AK nigcTtaBky. He knagitb
opAr abo iHWi nerkosanmucti matepianv nobnmsy
npunagy, JOKN MOBHICTIO He OXONOHYTb BCi MOro
KOMMOHEHTU - iICHYE PU3NK BUHNKHEHHSA MOXeXi.
M\ He knapitb MeTanesi npeameT, 30KpemMa HOXi,
BUAENKM, TOXKKN ab0 KPULLKK Ha BapWiibHY MaHenb,
OCKiSIbKM BOHM MOXYTb HarpiBaTucs.
A\ He possonsite ManeHbkim aitam (Big 0 go 3
pokiB) nigxogutu po npwunagy. He possonante
ManeHbKNMm giTam (Big 3 Ao 8 pokiB) niaxoanTn HaaTo
6nu3bko fo npunagy 6e3 noctiiHoro Harnagy. [o
KOPUCTYBaHHA Npuiagom JOMNyCKaloTbCA AiTH BIKOM
Bifl 8 pokiB, 0cobu 3 i3NYHMMKM, CEHCOPHUMWN UK
PO3yMOBVMM BaflaMW, @ TaKoXK 0CobU, AKi He MatoTb
[AOCBily 4/ 3HaHb LWOAO BUKOPUCTAHHA LbOro
npwnagy, TiNbKu 3a yMOBW, LLO TaKi 0cobu oTpumanu

iIHCTPYKUiT  wopo  6e3neyHoro  BMKOPUCTAHHA
npunagy, Po3yMiloTb MOXIUBUN  PU3NK  abo
BVKOPUCTOBYIOTb Npwnag nig Harnagom. He

[O3BONANTE  AiTAM rpatucAa 3 npwunagom. He
AO3BONANTE AITAM UNCTATA Ta OO6CNIyroByBaTu
npwnag 6e3 Harnagy.

M\ Tlicna BUKOPUCTaHHA BUMMKaiiTe KOHPOPKY 3a
JOoroMoro 1 enemMeHTa  KepyBaHHA, He
NOKJ1aJalounCh Ha AeTeKTOp Nocyay.

N\ MOMEPEOMEHHS: Mig uac BUKOPUCTAHHA npuniag,
i MOro JOCTYNHi YacTMHW HarpiBatoTbcA. Cnig 6yTn

obepexxHMK, Wob He TOPKHYTUCA HarpiBasibHUX
enemeHrTiB. [liten o 8 poOKiB He MOXHa 3anuMwaTin
nopyu i3 npunagom 6e3 NoCTiHOro HarnAgy.

He 3anuwarite npopykt abo rotoBi CTpaBu Yy
BMPOGI UM Ha HbOMy Oinblue HiXK MPOTArOM OfHi€l
roAuHM Jo abo nicna NPUroTyBaHHA.

NO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

M\ OBEPEXHO: Llein npunap He mpuv3sHaueHo AnA
ynpasniHHA 30BHILWHIM NPUCTPOEM ana
nepemMnKaHHsA, HaNpPWKIag, TanMepom abo OKpemoto
CUCTEMOIO AUCTAHLIMHOIO KepyBaHHH.

M\ et npunaa nprisHaueHo AnA BUKOPUCTaHHA B
nobyToBKX i MOAIOHNX YMOBaX, HaNPUKNIag Takux: y
KYXOHHVX 30HaX Mara3svHiB, 0QiciB Ta iHLIMX poboumx
cepepmoBul;, 'y depmepCbKuMX  roCnofapcTBax;
KNiEHTaMWn B roTenAx, MOTenAx, XocTenax i iHwunx
MXUTNOBUX NPUMILLEHHAX.

&\ 3a60poHAETbCA BUKOPUCTOBYBATV Npunaz AN
iHWNX Uinen (Hanpuknag, anAa onaneHHA NPUMILLEHD).
M UeinnpucTpiiiHe nprisHaueHUin ana npodeciiiHoro
BMKOPUCTaHHA. He BuKopucTOBYWTE npwuniag nosa
NPVMILLIEHHAM.

A\ NONEPEOMEHHS: IlHQyKUinHa BapwuiibHa naHenb
MOXe BMOABaTW 3BYKOBUN CUMHAs, AKWO Ha NaHeni
KepyBaHHA Oyae 3anuweHo Oyab-AKMMA npegmer.
BUMKHIiTb BapunbHy naHenb 3a JONOMOIO KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

M\YctaHoBneHHa | obcnyroByBaHHA —nNpunagy
MaloTb BUKOHYBaTK MPUHANMHI ABi 0cobu - icHye
pu3nK TpaBMmyBaHHA. [lig yac po3nakyBaHHA Ta
BCTAHOBJMIEHHA Npwiagy BUKOPUCTOBYUTE 3aXUCHI
PYyKaBWLj - iCHY€E PU3KK MOpI3iB.

YCTaHOBMEHHsA,  BK/IOYaluM  MNigKNIOYEHHA
BOAOMOCTAUYaHHA (3@ HaABHOCTI), BWKOHAHHSA
eNeKTPUYHUX 3'€dHaHb, i PEMOHT Ma€ BUKOHYBaTU
KBasnidpikoBaHMI NepcoHan. He pemoHTyiTe Ta He
3aMiHANTE >KOAHY YacTUHY npunagy, AKWO B
IHCTPYKUIiT 3 eKcniyaTauii NpAMO He BKa3aHo, Lo ue
HeobXxigHO 3pobuTn. He po3BonAnTe  [iTAM
HabnmXaTncb file} micus YCTaHOBJIEHHSA.
Po3nakyBaBlM npwnag, nepesipTe, UM HemMaE Ha
HbOMY MOLWIKOAXeEHb MiCNA TPaHCNOPTYBaHHA. Y
BUMNAAKY BUHWKHEHHA Npobnem 3BepHiTbCA [0
NpoaaBLAaboHaNOAMKUYOrOLEHTPY NICNANPOAAXKHOMO
obcnyroByBaHHA. [licnAa ycTaHOBNEHHA, 3aNMLIKU
YMNaKoOBKM (MNacTuK, NiIHONOMICTUPOSIOBI eNeMeHTH i
T.N.) NOBWHHI 36epiratnca B HeJOCTYNMHOMY AnA
AiTen micui - icHye Hebe3neka yayweHHs. Mepen
npoBefeHHAM Oyab-AKMX POOIT 3 YCTAaHOBMIEHHS
npwnag cnig BigknounTK Bif enekTpomepexi - icHye
PU3NK YpaXKeHHA enekTpuyHMm cTpymoM. [ig vac
YCTaHOBJIEHHA Npunagy nepekoHamTecs, Wo BiH He
nepeTuckae Kabenb MMBMEHHA - ICHYE pU3UK




BUHUKHEHHA NOXKeXi abo YPaXKeHHs
eneKkTpocTpymom. BmukanTte npunag nuwe nicna
3aBepLUeHHA npoLeaypu Noro BCTaHOBMIEHHS.

M Nepen BOYnOBYBaHHAM Npunagy Cnif BUKOHATK
BCi CTONAPHI pob0oTyW, NprbpaTh fePEB’AHY CTPYXKKY
Ta TMpCY.

M AKwo npunap He BCTaHOBMIEHWI Hag Miuulo, TO
HeoOXigHO BCTAHOBUTW PO3[iNtoBanbHy NaHesnb (He
BXOAWTb B KOMMAEKT) Y BiAAiNeHHi nig npunagom.

MOMNEPEAMEHHA NMPO HEBE3MNEKY YPAMXEHHA
EJIEKTPUHHUM CTPYMOM

M Cnig 3abe3neuntn MOXNMBICTb Bif'€AHAHHS
npunagy BiA4 [AXepena »UBMEHHA 3a pPaxyHOK
BUTAraHHA BUJKM, AKLLO BOHA € JOCTYMNHOO, abo 3a
[OMOMOrot 6araTonositoCHOro nepemmkayda, AKuin
BCTAHOBMIEHO Nepef PO3eTKO 3rigHO 3 HOpMamu
NPOKNAAEHHA  eNeKTPONpPOBOAKKW, KpiM  TOro,
npunag Mae Oyt 3a3emneHvnn BigNoBigHO [0
HaLjiOHaNbHUX CTaHOAPTIB eNIeKTPUYHOI 6e3neKu.
A\ He BrKopuCTOBYiTe NOL0BXKYBaui, po3ranysKysaui
abo agantepwn. [licnAa NigKNIOYEHHA eneKTPUYHI
KOMMOHEHTM MatoTb 6y T HEAOCAXHI KOPUCTYBaYeBI.
lNepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO, AKLLO BU MOKPI
abo 60COoHIXK. 3abOPOHAETLCA KOPUCTYBATMCA LM
NpUNagomy pasi NOLWKOAMXEHHA NPOBOAA XKNBJIEHHSA
ab0o BUJIKM, HEHANEXHOI Pob60TK abo NOLLIKOAPKEHHSA
4 NadiHHA.
M\ YctaHoBReHHA BUPOGY 3i LITENCENbHOIO BUIKOK
Ha KiHUi Kabenio >XMBNEHHA [OMNYCKAETbCA, TiNbKM
AKLLO BUPIO y>Ke OCHALLEHO BUIKOIO Bif, BUPOOHNKa.
M\ ko kabenb €NeKTPOXKNBIEHHA NOLLUKOOXKEHW,
cnig 3BepHYTUCA OO BMPOOHMKA, MOro CepBiCHOro
areHTa abo ocobu 3 nogibHow KBanidikauieto ana
3aMiH/ MOLWIKOMMKEHOro Kabeno Ha iAeHTUYHUN
Kabenb, Wo6 YHUKHY TV MOXK/INBOT Hebe3neKu -icHye
PU3NK YpaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
YUNLWEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
/\ NOMEPEOPKEHHS: Nepen BMKOHAHHAM TEXHIYHOMO
06cnyroByBaHHA Npunagy nepekoHamTeca B TOMY, WO
BiH BUMKHEHWI | BIgKNIOYEHWI Bif AKepena XMBNEHHS;
HIKOIM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YMLLEHHA MAPOI0 -
ICHYE PU3MK YParKeHHA eNeKTPUYHM CTPYMOM.

He BuKopurcToByIiTe abpasnBHi um igki matepiany,
OUMCHUKIM Ha OCHOBI XNTOpy abo MeTanesi LiTKK.
YTUNI3AUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIB

MakyBanbHWiA MaTepian Ha 100% nignAra€e BTOPWHHIA nepepobui Ta
no3HayeHnn cumsonom B

Tomy pi3Hi 4YacTMHM ynNakoBKW Chif yTWAi3yBaTy BiANOBiAanbHO Ta
BiANOBIAHO A0 MiCLEeBMX NPaBWI LWOAO YTuAi3aLii Bigxodis.

YTUNI3ALUIA NOBYTOBUX NMPUNAAIB

Llen npwnap BurotoBneHo 3 MaTtepianis, AKi NiANAraloTb BTOPUHHIN
nepepobui abo npupaTHi ANs NOBTOPHOTrO BUKOPUCTAHHA. YTunisyiite
oro BiANoOBIAHO A0 MiCLIEBMX NPaBUA yTuAi3aii Bigxoais. ina oTpumaHHA
[0AaTKOBOI iHGopMaLlii NPo MOBOAKEHHA 3 MOOYTOBVMYK €NEKTPUYHUMM
npunagamu, ix yTunisavito Ta BTOPUHHY NepepobKy 3BepHiTbCA A0 MicLieBUX
opraHiB, cnyx6w ytunisauii nobytoBmx BiAxopiB abo B MarasviH, ge Bu
npvabanu npunag. Llei npyunag MapkoBaHO BiAMoBiagHO 0 €BPONENCbHKOT
anpektnen 2012/19/€C, AnpeKTrBun WOAO BiANPaLbOBaHOIO ENeKTPUYHOTrO
1 enekTpoHHoro obnagHaHHsA (WEEE) Ta no PernameHTy 2013 poky npo
BiJXOAW €NEKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOrO 061agHaHHS (3i 3MiHamu).

3abe3neurBluM NPaBUIbHY YTWMi3aLilo LUbOro Mpunagy, B JOMOMOXeTe
3ano6irT1 HeraTVBHUM HacCNiAKaM AJs AOBKINIA Ta 340POB's Nofel.

hi¢

CumBON = Ha NpoAyKTi abo B CynpoBiAHI AOKYMeHTaLlii BKa3ye Ha Te, Lo
npunag He MOXHa yTuni3yBaTu fIK MOGYTOBI BiAXoAw, i WO Moro noTpidbHo
30aTM Ha YyTunisauilo A0 BiANOBIQHOTO LeHTPYy 360py Ta BTOPUHHOL
nepepoOKy ENEKTPUYHOTO 1 eIEKTPOHHOTO 06NaiHaHHS.

NOPAAUN LLOAO EHEPTO3BEPEXKEHHA
CkopucTanTeca 3aULWKOBMM TEMIOM BaLLOi NANTY, BUMKHYBLUW NPUNag 3a
KinbKa XBUINH [0 KiHLA NPUroTyBaHHA XK.

OcHoBa BalLOi KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3akpuBaTy NAUTY MOBHICTIO;
nocyf, MeHLWWN 3a NUTY, CNPUATUME BUTPaTi eHepril.

HakpuBaiiTe KacTpyni Ta naTenbHi WifbHUMIM KPULIKaMW Mif Yac roTyBaHHA
Ta BMKOPUCTOBY/Te AKOMOra MeHwe BoAu. lMpurotyBaHHA cTpaB 6e3
KPULLIKN 3HAYHO 30i/IbLUNTb CMOXUBAHHS EHEPril.

BrikopucToByTe TinbKu KacTpyni Ta CKOBOPOAM 3 MAOCKMAM JHOM.

DEKJIAPALIA NMPO BIAMNOBIAHICTb

Llem npwnag Bignosigae Bumoram wWwopo ekoamsanHy PernameHty €C
66/2014, BUMOram LWIOAO €KoAM3aiiHy [N BMPOGIB, WO CMOXMBAOTb
eHeprito, Ta [NonoxeHHAM Npo eHepreTUyHy iHpopmalito (Monpaska) (Buxia
3 €C) 2019 poky, BignosigHo Ao eBponelicbkoro ctaHaapTy EN 60350-2.

NMPUMITKA

Jlogn 3 KapgiocTmynaTopom abo aHanoriyHUM MeauyHUM NpPUIaLoM
MOBVHHI OyTU [yxe O6epexHMMM Mopydy 3 iHAYKUINHOKW BapUIbHOK
NnoBepxHelo, KON BOHa yBIMKHeHa. EnektpomarHiTHe none moxe BnavBaTu
Ha KappgioctTumynatop abo nopibHuin npwnag. MpokKoHcynbTyTeca 3i
CBOIM nikapem abo BMPOOHMKOM KapAioCTVMYNIATOPa YK aHanoriyHoro
MeLVYHOro Npuagy fna oTPYMaHHA AOAATKOBOI iHdopMaLii npo BNAMB Ha
HbOrO efIeKTPOMAarHiTHMX NOMiB BapUSIbHOI MOBEPXHI.

IHdopMmaUiio WoA0 BUKOPUCTaHHA Nprnagy B PeXnmi HU3bKOro
eHeprocnoKnBaHHA BignoBigHo ao PernameHTy (€C) 2023/826
MO>Ha 3HaNTW 33 HaCTYMHUM nocunaHHam: https://
docs.emeaappliance-docs.eu
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NIAKNIIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK

EnekTpuyHi NigKNoYeHHA MaloTb BUKOHYBATMUCA A0 NiAKIIOYEHHA Npunagy Ao eneKkTpoMepexi.

YcTaHOBMEHHA NpuUnagy Ma€ 3hiMCHIOBaTY KBanidikoBaHWiA CriewianicT, AKMA 03HaNOMIEHWIA i3 MOTOYHVMY HOpMamK 6e3neKn Ta MOHTaxy. 30Kpema,
yCTaHOBKa Ma€ NPOBOAMTMCA 3riAHO 3 HOPMaMM MiCLIeBOI KOMMaHiT eNeKTponocTayaHHs.

lMepeKoHanTecs, Lo Hanpyra, BKa3aHa Ha TabnuLji OCHOBHMX NapameTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Mpvnagy, Bianosigae Hanpysi 6yisni.

BignoBigHO [O HOPMATUBHMX BMMOr Mpunag Mae OyTU 3a3emieHVM: BUKOPUCTOBYMTE MPOBIAHMKM (BKIOUHO 3 MPOBIAHMKOM 3a3eMJIeHHs) nuLle
BiNOBIAHOro PO3Mipy.
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NPUNALAA

BukopurcToByiiTe nLLIe KacTpyni Ta CKOBOPIAKY 3 GepoMarHiTHoro matepiany,
AKI NIOXOAATb [0 BMKOPUCTAHHA 3 iHAYKUINHUMN BapWIbHVMY NMOBEPXHAMM.

LLo6 Br3HaunTK, Y NIOXOAWTb KacTpyns, NepeBipTe HAsBHICTb CUMBOITY
(3a3BMYaN BLLTAMMYBaHUIA Ha [HI). TaKOXK MOXHa CKOPUCTaTUCA MarHiTom, o6
nepeBipuTK, UM MarHiTHe AHO NOCyAy.

KYXOHHUN
nocya MATEPIAN BJIACHOCTI
PekomeHpgoBaHuin | OcHoBa BUrOTOB/IEHA 3| 3abe3neuye onTManbHy
[0  BUKOPUCTaHHA [ Hep»KaBitoyol cTani 3 ceHpBiu- | epeKTUBHICTb, LWBUAKO
nocyn KOHCTPYKL€EIO,  emanboBaHOI | HarpiBa€TbCA Ta PiBHOMIPHO
CTani, YaByHy. po3nogainae Tenno.
MpupatHn po [Ho He noBHicTio depomarHiTHe | HarpiaeTbcs TinbKm
BUKOPUCTaHHSA (MarHiT npwmnae nvwe o | depomarHitHa 30Ha. Ak
nocyn YaCTVHW fiHa nocyay). Hacnipok, nocyn MOXe
HarpiBatica  MOBifbHilLe,  a
TEMNNO  PO3NOAINAETLCA  MEHLU
PIBHOMIpPHO.
MpuaatHun go (MepomarHiTHa ocHoBa MicTuTb | MoLwa depomarHiTHoro
BUKOPUCTaHHA ANOMIHIEBI YacTVHKM abo Ma€E | MOKPUTTA MeHLLA 3a GpaKTUUHY
nocyn 3arNVbneHHs B LIEHTPI. nowy AHa  nocypy. Ak
HaCNiAoK, MOTYXHICTb  MOXe
. s OyT! MEHLLOIO, a MOCYA MOXe
X o HarpiBaTMcA  HefOCTaTHLO
mipoto. lMocyn Mmoxe He
po3ni3HaBaTncA.
He nigxopgutb p[o|3BMYaiHa TOHKa CTanb, CKno, [llocyn He BUABNEHO i BiH He
BVIKOPUCTaHHA IMVHA, Mifb, anoMIHIi Ta iHLi | HarpiBaeTbCA.
HedepomarHiTHi  Matepianu,
NOCyf, Ha rYMOBUX Hi>KKaX.

MPUMITKA: Becb nocyn noOBMHEH MmaTu piBHY OCHOBY. [lepiognyHo
nepesipANTe OHO Ha HasABHICTb O3HaK AedopmaLlii, OCKINbKY aeAakuid nocyn
Moe fiedhopmyBaTICA Mif BISIMBOM BUCOKMX TeMnepaTyp.

ADANTEPU ANA KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE NIAXO4ATb ANA
IHOYKLIT

BrvKopucTaHHA nepexigHUX NAacTvH BMVMBAE Ha ePEeKTUBHICTb, a OTXe,
36inbLye Yac, HeobXiaHWIA ANA HarpiBaHHA BoAM abo ixi. MepekoHanTecs,
wo depomarHiTHUIA AiameTp AHa nocydy 36iraetbcA AK 3 AiameTpom
apanTepa, Tak i 3 AiameTpom KOHQOPKM. AKWO Ui BMMIpOBaHHA He

NEPLWIE BUKOPUCTAHHA

36iraloTbcA, Lie MOXe 3HAaUYHO 3HU3UTU ePeKTUBHICTb i NPOAYKTUBHICTb.
HepoTpyMaHHA UMX pekoMeHAauih mMoXe npu3BecT A0 HaaMipHOI
aKkymynauii Tenna, Ake He 6yae epeKTMBHO nepefaBaTMCA KacTpyni abo
CKOBOPIAL|, WO, B CBOK Yepry, MoXe CMPUYNHUTL NMOYOPHIHHA NANTK Ta
BapWbHOI MOBEPXHI.

MOPOXHI KACTPYJlI TA CKOBOPIAKM

BapunbHa MOBEpXHA OCHalLeHa BHYTPILIHLOIO CUCTEMOIO 6e3MeKn, fKa
aKTVBye OYHKUil0 "ABTOMAaTMUHE BUMKHEHHS" y pasi BUABNEHHA 3aHaATo
BUCOKOI Temnepatypu. He pekomeHOyeTbcA BUKOPWUCTOBYBATV MOPOXHI
KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3 TOHKMM AHom. OfHaK mpuv LbOMy TemnepaTypa
MOXe NiABMLLYBaTUCA LUBMAWE, HPK 3a uac, HeOOXiOHWA AN WBMUAKOro
cnpauboByBaHHA  QyHKUii  "ABTOMAaTMUHE BUMKHEHHA", 3  pPU3VKOM
MOLUKOIPKEHHA KacTpyni abo mnoBepxHi BapuibHOI MOBepxHi. fAKLO Take
TPANIAETbCA, He TOPKANTECA aHi CKOBOPIAKMW, aHi MOBEPXHI BapUbHOI NaHeni,
CroyaTKy 3a4eKaliTe, MOKM BCi KOMMOHEHTV OXONOHYTb. Y pasi nosBw Oyab-AKuX
MOBIAOMIIEHb MPO MOMUIKI 3BEPHITLCA IO CEPBICHOTO LIEHTPY.

BIAMOBIAHUI PO3MIP AIHA KACTPYJI/CKOBOPOAU ANA PI3HUX
KOH®OPOK

[nsa3abe3neyeHHs HanexHoi Po6OTM BapUIIbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiANOBIAHWM fiaMeTpoM AHa ANA KOXHOI 30HM (AuB. Tabnuuio
HIPKUYE). 3BEPHITb yBary, Lo BUPOOHVKM NMOCyAy YacTo BKasyloTb po3Mip
BEPXHbOrO fliameTpa Nocyay, a He AiaMeTp OCHOBMW.

LLlo6 BapuibHa MoBepxHs NpaLioBasa 3 O4iKyBaHO MPOAYKTUBHICTIO, 3aBXaN
BUKOPUCTOBYWTE KOHGOPKY 3 pO3MipoMm, Lo Bigrnosigae depomarHiTHomy
pOo3Mipy AHa nocyay.

BcraHoBiTH  KacTpynio/ckoBopody TaKk, Wo6 BoHa Oyna pobpe
BiALIEHTPOBaHa Ha BUKOPWCTOBYBaHi KoHdopui. He pekomeHayeTbca
BMKOPUWCTOBYBATUN KaCTpyJi, PO3MIp AKMX BinbLunil 3a po3mip KOHGOPKK.

BMKOPUCTAHHA NOCyAY NO 30HAM

PErYNIOBAHHA NOTYXXHOCTI

Y HOBOMY LLOMHO MpuaGaHOMy Npuwnagi ANA BapWibHOI MaHeni BCTaHOBMIEHO
MaKCMMarbHO MOXIUBY MOTYKHICTb. Bigperyntointe HanaluTyBaHHA BigMnoBigHO
[I0 MeX eneKTpoMepexi y BaLLOMy OyVIHKY, AK ONCaHO B HAaCTynHoMy naparpadi.

3BepHiTb yBary: 3aneHo Bif NOTY>KHOCTI, 06paHOI ANA BapWIbHOT NaHeni,
feAKi piBHI NOTYXHOCTI i GyHKUiT KOHGOPKM (HanpuKnag, KUM'ATIHHA abo
LUBMAKE HarpiBaHHA) MOXyYTb Oy TV aBTOMaTUUHO OOMeXeHi, o6 3anobirtu
nepeBuLLEHHIO 0OPaHOI MeXi.

YcmaHoeneHHs nomyxHocmi eapusibHoi naHeni:
MpoTtarom nepLumx 60 cekyHA NiCNA NIAKIYEHHA Npunagy Ao eneKTPUYHOT
Mepei MOXHa BCTaHOBUTY 6aXkaHWin piBeHb MOTYKHOCTI.
HaTucHiTb KHOMKY “+“ Ha KpaiHbOMy npaBoMy Tanmepi i yTpumyinTe
LWOoHanmeHLue 5 cekyHaW. Ha ekpaHi 3'aBntbca cumson “PL".

. [a] .
HaTncHiTb KHOMKY W AnA NigTBEPAXKEHHA.
BcTaHOBITb 6a)KaHWI piBeHb MNOTYXKHOCTI 32 AOMOMOFOK KHOMOK “+" i “—*,
Mo>Ha BCTaHOBWTW HACTYMHi PiBHI NOTY»KHOCTI: 2,5 KBT — 4,0 KBT - 6,0 KBT
-7,2KBT.

. . [}
,D,J'Iﬂ niATBEPAKEHHA HATUCHITb KHOMKY *= .

BnbpaHuii piBeHb NOTY>KHOCTi 36epiraTuMeTbCA B NamM'aATi Npynagay HasiTb
Y pasi BUMKHEHHSA eNeKTPOXKMNBNEHHS.

LLlo6 3MiHWTK piBEHb NOTYXKHOCTI, Bifi’€AHaNTe Npwniag Bif enekTpomMepesi
WoHariMeHLwe Ha 60 cekyHA, NOTIM 3HOBY MiAKMIOYITH MO0 i MOBTOPHO
BMKOHANTe HaBeeHi BLLE KPOKMU.

; 2 ni BignosigHuin
| 3oHa dep HITHWIA
i . $opmanocyny Marepiasn ocHoBa (cm)
| o 1 Kpyrna 10
P 2 Kpyrna 15

i H

- - Kpyrna abo

L. 3 32004 kBagpara "

3+4 (CONNEXION OBanbHaabo | Kopotka ctopoHa 16-21
ZONE) NPAMOKYTHa [loBra cTopoHa 24 - 38
Y pasi BUHUKHEHHA MOMWKM Mif 4Yac BUKOHAHHA MOCNIJOBHOCTI

HanawTyBaHHA Ha eKkpaHi 3'ABnTbcAa cumeon “EE” i nponyHae 3BykoBui
curHan. AKLWo Le cTanocs, NoBTOPITb onepatdito.
AKLLO NoMUIKa He 3HMKaE, 3BePHITbCA A0 LieHTpy nicnAnpopaakHoro 06atyroByBaHH.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

LLlo6 yBIMKHYTW/BUMKHYTI 3BYKOBWIA CUTHA:

«  [igknioyiTb BapnnbHY NaHenb JO enekTpoMepexi;

« [louyekanteca NOCNifOBHOCTI yBIMKHEHHS;

« HaTucHitb KHOMKy “P” Ha nepwi naHeni ynpaeniHHA B NiBOMY
BEPXHbOMY KYTKY i yTPVMYyViTe NPOTArOM 5 ceKyHf.

Yci BCTaHOBJEHI CUrHaNM NonepeAXeHHs 3a/IMWaTbCA akTUBHUMM.

DEMOHCTPALINHUA PEXWUM (HarpiBaHHA [eakTMBOBaHO, [uB.
po3ain “Moci6HNK 3 yCYHEHHs HecnpaBHoCTeln")

[InA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA AEMOHCTPALINHOIO peXxXunumy:

«  [ligknioyiTb BapuibHY NaHesnb [0 eneKkTpoMepexi;

«  JloyekanTeca NOCNIAOBHOCTI YBIMKHEHHS;

« [lpoTArom nepLuoi XBUAVHN HAaTUCHITb KHOMKY LUBUAKOrO HarpiBaHHA
“P" Ha HWKHIY NiBiV NaHeni ynpaBniHHA | yTpUMYITe MPOTArOM 5 CeKyHf,
(9K MoKa3aHo HUKue).

«  Ha gucnnei Bigobpasntbca “DE”.
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Moci6Huk Kopucmyeaya

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

UK

I .
YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJIbHOI MAHEJI

o6 yBiIMKHYTW BapwibHY MaHeslb, HATUCHITb | NPoTArom 1 ceKyHan
YTPUMYIATe KHOMKY YBIMKHEHHA. LLlo6 BUMKHYTW BapwibHy NaHenb,
HaTUCHITb Ty >K CaMy KHOMKY LLie pa3, BCi KOHOOPKM 6yay Tb 1€AKTMBOBAHI.

0o
®m O PO3MIWEHHA

BrbepiTb NOTPiGHY KOHPOPKY 3a AONMOMOrO CMBOJIIB MOSTOMKEHHS.

He 3akpuBaliTe CMBONU NaHeni KePyBaHHA KacTpyneto.

3BepHiTb yBary: binAa KOHPOPOK, PO3TaLLOBaHMX NOOAM3Y NaHeNi KepyBaHHA,
[OLiNbHO 30epiraTyi KacTPyi Ta CKOBOPIAKM 32 0OMEXyBafbHNMY MO3HaUYKaMy
(BpaxoByt0UM HVXKHIO YaCTUHY CKOBOPIAKYM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKiNbKM BOHM
MaIOTb TeHAEHLiIO 36iMbLUYyBaTICS).

Lle 3anobirae neperpisaHHio ceHCoOpHOT naHeni. Mig Yac NpuroTyBaHHA Ha
rpuvni abo CMakeHHA 3a MOXKMBOCTI BUKOPWCTOBYITE 3a/Hi KOHPOPKML.

X —_

AKTUBYBAHHA/QEAKTUBYBAHHA KOH®OPOK | HACTPOIOBAHHA
PIBHIB MOTY>KHOCTI

OFF +
Lljo6 yeimKkHymu KoHgopKu:
HatucHite KHoMKy “+“ abo “—" HeobXigHOI KOHMOPKM, LWO6 aKTByBaTH i i
BiZperynoBaTyi MOTYXHiCTb. PiBeHb Bifo6pa3nTbcA BignoBigHO Ao obnacri,

pa3oM 3 iHOMKATOPOM, L0 MO3HAYAE aKTVBHY KOHPOPKY. KHoMKy “P* mMoxHa
BVKOPVCTOBYBATI AA BUO60PY dYHKLI LUBMAKOrO HarpiBaHHA (Booster).

P

Lljo6 sumKHYmMU KOHGhopKu:
HatucHitb Ha KHonky “OFF” Ha moyaTKy naHeni NpoKpyTKM.

OYHKUII

35@: oK

BJIOKYBAHHA AOCTYNY A0 NAHEJII KEPYBAHHA

LLlo6 3abnokyBaT/ HanawTyBaHHA i 3amobirTv BUMaAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapPWIbHOI NaHeni, HAaTUCHITb | yTpuyMyinTe KHOMKy “OK/BriokyBaHHA KHOMOK"
MpOTArom 3 ceKyHf. 3BYKOBUIN CUrHan i CMrHanbHa namna Haf CYMBOJSIOM
BKaXyTb Ha Te, WO LA GyHKLUiA 6yna akTMBoBaHa. [laHenb kepyBaHHA Tenep
3a6510KOBaHa, 3a BUHATKOM dyHKLUii BUMKHeHHA ([O ). LLlo6 po36nokysat
KHOMKW, MOBTOPITb MpoLeaypy akT1saLlii.

o
+  TAUMEP

Y npwnagi 3acToCOBYETbCA [ABa TaliMepa - OAWH ANAA  YNpasfiHHA
KOHbOPKamMK, PO3TaLIOBaHUMMK JiBOPYY, 1 iHWWA AnA KOHGOOPOK, Lo
3HaxoAATbCA NPaBoOPYY.

Lljo6 akmusysamu maiimep:
HatncHitb KHomKy “+” abo “—*, wob6 HanawTyBatM OGakaHWn uYac A
B/IKOPWCTOBYBaHOI  KOHPOPKU.  [HOMKAaTOp  aKTMBYETbCA  BIiAMOBIAHO [0
cnevianbHoro cumony (U, Konv BCTaHOBNEHMIN Yac MUHE, MPOTyHaE 3BYKOBUI
CurHan, i KoHGOPKa aBTOMATUHO BUMKHETBCA.

Yac MoXkHa 3MIHWTY B ByAb-AKNII MOMEHT, @ TaKOK MOMHa OHOYACHO aKTVBYBaT/
KinbKa TarmepiB.

Y pasi 0gHOYaCHOrO BMUKAHHA 2 TaiMepiB 3 OAHIEI CTOPOHY BapWIbHOI MaHeri
6nmae “IHgvKaTop BMOOPY 30HM", | Ha LieHTParbHOMY AUCTINET BifobpaxaeTbea
BiAMOBIAHWI BUGPaHWIA Yac MPUrOTYBaHHS.

Lljo6 deakmusysamu matimep:
OnHOYaCHO HaTUCKaITe KHOMKM “+" i “—", MoK TaiMep He byzie ieakTBOBaHUIA.

@ IHOUKATOP TAMEPA

Llen ceitnogiop (konn YBIMK) BKka3ye Ha Te, L0 ANt KOHGOPKIM BCTAHOBNEHO
Tanmep.
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O : CONNEXION ZONE

Lle no3sonse 06'egHaTyi ABi KOHPOPKM | BUKOPUCTOBYBATU iX AK OfIHY BEJTUKY
NMOBEPXHIO.

|aeanbHo NigxoauTb AN1A pUBOBapPOK, KaCTPyNb abo peLUiToK, AKi NOKPKBaloTb
BCIO KOHPOPKY.

OyHKLUio 6yae BUMKHEHO, AKLLO 30Ha MOCTa He MOBHICTIO NMOKpUTa.

MoxHa BrKopucToByBaTh Oyab-AKYy NaHeNb KepyBaHHA MPaBopyu.

[ns akTyBauii/geaktrBauii pyHKUiT HaTUCHITL KHonKy “CONNEXION ZONE”.
MPUMITKA: Mpn BUKOPUCTaHHI Li€i onuii He MOXHa BUOpaTK crelianbHi
dyHKLUii.

BAMJIMBO: Po3wiLLyiiTe nocyA nocepeanHi KOHGOPKU TaK, o6 BiH 3aKpriBaB
X0u4a 6 OfiHy 3 KOHTPOJBbHIX TOUOK (AIK MOKA3aHO HIKYE).

6™ SENSE

KHonka "6 Sense” akTuBye cneuianbHi GyHKLjl.

MocTaBTe KacTpy”ntio Ha BignoBigHe Micue i BUbepiTb KOHGOPKY.

HaTtucHiTb KHomKy “6% Sense”. Ha gucnnel'y BrbpaHiii 30Hi BigobpasnTtbes “A”.
3acBiTUTbCA IHAVKATOP NepLUOi creLianbHOT GYHKLIT, AOCTYMNHOI [NA KOHGOPKM.
Brbepitb NOTPibHY cnewianbHy GpyHKLil0, HAaTUCHYBLUM KHOMKY “6" Sense”
ofVH pa3 abo Kinbka pasis.

DyHKLjto Oye aKTMBOBAHO NicA HATUCHEHHSA KHOMKI 2 OnA NigTBEpOMKEHHSA.
LLlo6 BnbpaTy iHWY cnevianbHy GyHKLito, HaTUCHITL “OFF” (BUMK), a noTim
KHoMKy “6™ Sense” ans BUGopPY HeobXifHOI GyHKL.

LLlo6 peaktrByBaTMh CreyianbHi GYHKLIT Ta MOBEPHYTUCA B PYYHUI PEXUM,
HaTUcHITb “OFF” (BUMK).

Mpwr BUKOpUCTaHHi cnevianbHUX GYHKLiN piBeHb NOTYXHOCTI onepeaHbo
BCTaHOBJIIOETbCA BapWSIbHOIO NAHETIo | He MoXKe ByTu 3MiHEHNI.

149 PO3TOMNEHHSA

Lia dyHKuUia fo3BonAe gocartu TemnepaTypu, WO ifeanbHO NigXoamnTb AnA
pO3TOMNEHHS, i NIATPUMYBATL CTaH NPOAYKTY 6€3 PU3NKY NPUTropsAHHS.
Llei cnoci6 € ineanbHynm, TOMy LLO BiH He MOLIKOAKYE HiXKHi NpOAYKTI, TaKi
AIK LLIOKONAZ, i AO3BOJIAE 3an06irTi ix NPUANMaHHIO A0 KacTpyi.

Whj;lfz?ool



M niATPUMYBAHHA TEMJIA

3a3Buyaii ua dyHKLUIA [O3BONAE NIATPUMYBATW ONTUMAsbHY TeMmepaTypy
Ki micnA 3aBeplUeHHA NpUroTyBaHHA abo y pasi gyxe MOoBiNbHOro
BMMapOBYBaHHA PiAVH.

|peanbHO NiAXoAWTL ANA NOAAYI CTPaB Ha CTifl 3a ifeanbHOI TemnepaTypu.

T+ TYWKYBAHHSA

Ua oyHKuUia igeanbHO nigxoautb Ana nigTPUMMaHHA TemnepaTtypu
NOBINbHOrO KMMiHHSA, L0 JO3BONAE rOTYBaTU CTPaBW NPOTArOM TPMBASIOro
yacy 6e3 pUsnKy NPUropsiHHS.

lpeanbHoO MigxoauTb ANA peuenTiB 3 TPUBANMM MPUrOTYBaHHAM (puc,
COYyCW, NeYEHs) 3 PiSKMMN COYCaMu.

IHANKATOPU

BT KumaTiHHA

Lia pyHKLiA fo3BONAE [OBOANTY BOAY [0 KUMIHHA | NIATPUMYBATW il KUMNIHHA
3 HN3bKUM CMOXKMBaHHAM eHepri.

Hanwite B KacTpysnio nprbny3Ho 2 nitpy Boam (6axaHo KiMHaTHOI TemnepaTypu).
Y 6yab-AKOMy BUMNAZAKY KOPUCTYBaYaM PEKOMEHIYETbCA MUIbHO CTEXUTY 33
OKPOMOM i NepiogNYHO NepeBipATY KiNbKICTb BOAW, LLIO 3a/MLLXIACA.

AKWO KacTpynA BenvKka, a KinbKiCTb BOAM nepeBuulye 2 NiTpuW, pagnmo
BMKOPUCTOBYBATW KPULLKY AS1A ONTUMI3aLii Yacy KUMNiHHA.

(M
I | 3ANUNWKOBE TEMNO

AKWwo Ha pgucnnei Bigobpaxkaerbcs cumBon “HY, ue o03Hauag, WO
KoHbOpKa rapaya. |HOMKaTOp BMUKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHbOpPKa He
BVKOPWCTOBYBAasacaA, ane Harpinaca BHadlifOK BUKOPUCTAHHA CYCiAHIX
KoHdopoK abo Bif NocTaBneHoro Ha Hei rapAaYvoi nocyay.

(]
- KACTPYNA HENPABWJIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cnmBon 3'ABNAETHCA, AKWO KacTpynA He NiAXOAUTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTaHHAM iHAYKLT, AKLLO BOHa BCTAHOBJIEHA HEMPaBUIbHO 260 KLU0
BOHa Ma€ po3Mip, WO He BignoBigae BMOpaHin KoHdopui. AKWOo npunag
npotsarom 30 ceKyHf He BUABUTb KacTPYIo, KOHPOPKa BUMKHETbCS.

Konu koHdopKa oxonoHe, cumson “H” 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

Tabnuua NpUroTyBaHHA NMPOMOHYE MPUKNAZA TUMY MPUroTyBaHHA

MOTY>KHOCTI 3aNeXNTb Bif PO3Mipy KOHGOPKM.

OnAa KOXXHOro piBHﬂ I'IOTy)KHOCTi. ®dakTnyHa 3alaHa I'IOTy)KHiCTb KOXHOro piBHFl

BUKOPUCTAHHA PIBHA MOTYXXHOCTI
PIBEHb MOTYXHOCTI TUANTOTYBAHHA . . .
(i3 3a3HAaYEHHAM 3BMYHUX KYNiHapHUX METOAIB)
. lpeanbHO nigxoauTb 4NA Pi3KOro NigBULLEHHA TEMNepaTypu CTPasy, L0 NPU3BOANTb
P LLIBnake HarpiBaHHA/Booster A s AXORWTL ANIA I3 ABMLL paTypuicrpas, Lo np A
MakcnmanbHa [0 KUM'ATIHHA (AKLLO MOBa Iife Npo Bogy) abo WBUAKOro HarpiBaHHA PiguH.
NOTYXHICTb . lpeanbHo nigxoanTb ANA OOGCMaXKEeHHs, MOYaTKy MPUrOTYBaHHS, PO3MOPOXKEHHSA
8-9 CMaXKeHHs — KUN'ATiHHA A ) MAxon A ot ! Yy npuroty P P
NPOAYKTIB, LUBUAKOrO KAM'ATIHHA.
lpeanbHO MigxoguTb ANA TYWKYBaHHA, MIATPUMaHHA npouecy KUM'ATIHHA Ha
O6cMaXKeHHs — TyLLKYBaHHA — A AXOANTE [ANIA - TYLIKY » NiATP | npotecy . .
7-8 o BENIMKOMY BOTHi, BapiHHA Ta MPUIroTyBaHHA Ha FpUIIto (3aiMa€ He3HaUYHMI NPOMIXKOK
KUM'ATIHHA — NPUroTyBaHHA Ha FPUIIO
Bucoka yacy, Hanpwvknag, 5-10 XBunvH).
NOTYXKHiCTb O6cMaXKeHHsA — BapiHHA — lfeanbHO nigxoAWTb ANA TYWKYyBaHHA, MiATPMMAHHA Mpouecy KUM'ATIHHA Ha
6-7 TYLUKYBaHHA — MIPUroTyBaHHA Ha He3HaYHOMy BOTHi, BapiHHA Ta NMPUroTyBaHHA Ha rpuIto (3aiMae cepefHiii MPOMIMXKOK
rpunio yacy, Hanpuknag, 10-20 XBWUVH), HarpiBaHHA NEBHVX KOMIMOHEHTIB CTPaBM.
. lpeanbHO MigxoguTb ANA TYWKYBaHHA, MIATPUMaHHA npouecy KUM'ATIHHA Ha
4-5 BapiHKA — TyLIKyBaHHA — Aﬁanom Bon—ﬂ Bg iHH;qq(3a|7|TMyae ;lHaqHVl;h néu i?),q yacy) I'IpvlrLcl) yBaHHFl coycy ana
NPUroTyBaHHsA Ha rPWIIo Y » Bap P Y)- Hipuroty Yoy
MAKapOHHMX CTPaB.
CepenHa lpeanbHO MigxoAuTb ANA CTPaB, MPUrOTYBaHHA AKUX 3aliMae YMmano uacy (puc,
n0'rp HicTh 3-4 coycu, neuens, puba), 3 BUKOPUCTAHHAM MEBHUX PiAWH (BoAa, BMHO, OyNbIOH,
M BapiHHFI — KUN'ATiHHA (Ha Masnomy MOJI0KO), NpuUroTyBaHHA COyCy ANnA MakKapOHHWX CTpaB.
BOTHI) — 3ryLL€HHA — YTBOPEHHA MiHW | [geanbHo  MigXoauTb AnA CTpaB, MPUroTyBaHHA AKUX 3aliMA€E 4MMano 4acy
2-3 (06'em UMX CTpaB, 3a3BUYail, MEHLLE OAHOrO JliTpa: PUC, COYCH, neyeHs, puba), 3
BMKOPUCTaHHAM PiAVvH (BOAA, BUHO, BYNbIOH, MOJIOKO).
lpeanbHO nigxoauTb ANA  PO3TOMMEHHA Macna, LOKoMady, PO3MOPOXKEHHA
1-2 He3HayHMX 3a PO3MIPOM MPOAYKTIB i po3irpiBaHHA ki (coycis, cynis, cynis i3
Hwusbka Po3TonneHHA — po3mMopoXKyBaHHA — | BENIMKOIO KITbKICTIO iHrpefieHTiB).
NMOTY>KHICTb MIZIPIBaHHA — yTBOPEHHA NIHN laeanbHO migxoauTb ANA NIATPYMAHHA  LLOMHO MPUroTOBaHUX CTPaB rapAviMy,
1 NPUroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPVCTAHHAM KyXOHHOTO MPWAaaAas, CyMiCHOrO 3 iHAYKLUiNHO
BapPWIbHOIO MaHeNIo).
Hynbosa BapvnbHa naHenb BMMKHeHa abo B nepebyBae pexumi OuikyBaHHA (micnA
no1¥ HicTh OFF MNigTprMKa NoBepxHi Helo4aBHbOrO 3aBepPLUEHHA NPUrOTyBaHHA CTPAB MOXe BUAINATA Tenmo, Npo Lo
YK cBigunTb iHgnKaTop “H").
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Moci6Huk Kopucmyeaya

OYULLEHHA 1 OBCJZIYTOBYBAHHA

MOMEPEAXEHHA
+  Hikonu He 3acToCOBYIiTe NPUCTPOI YNLLEHHA MApPOM.

- [epepn ounieHHAM Npunagy nepekoHanTecs, Wo KOHPOPKN BUMKHYTO, a ifeHTUdiKaTop ocTaTouHOro TennoBugineHHs (“H”)

He CBiTUTbCA.

Baxknueo:

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

He BrKkopucToByiiTe MeTanesi ckpebku abo abpasvBHi rybKu, ocKinbKu
BOHV MO>KYTb MOLIKOAWTY CKIO.

MMicnA KOXXHOro BMKOPWUCTaHHA OuYNLLyNTE BapwibHY MaHenb (Konu
BOHa OXOJIOHE) Bif MsIM Ta 3a/IULLIKIB Ki.

YyTnmeicTb KHOMOK NaHeni ynpaBniHHA MOXe MOoripwmTmuca yepes
HefoCTaTHbO UYNCTY MOBEPXHIO.

BukopucToByiiTe CKPeOOK, TINBKI AKLLO 3aULLKA BKi PUANIY O KOHOOPKN.
JoTtpumyiiTecs IHCTPYKLIN BUPOGHIKa CKpebKa, Lob He NoapAnaTy CKIo.
Llykop abo npofyKT 3 BUCOKM BMICTOM LIYKPY MO>KYTb MOLUKOXKYBaTU
NOBEPXHIO BapWUbHOI NaHeni, ToMy ix cif HeranHo BUAanATu.

Cinb, LyKop i NiICOK MOXyYTb MOAPANATU CKAAHY NOBEPXHIO.
BrikopuncTOBYITE M'IKy TaHUipKy, KyXOHHY CepBeTKy, Lo BOGUpaE
Bonory, abo creujanbHWUiA 3aci6 uYMLLEHHA ANA BapwWibHOI NaHeni
(BoTPUMYWTECH IHCTPYKLIi BUPOOHNIKA).

Akwo Ha ckni € norotun iXelium ™,

MponwvTa Ha KOHGOPKM PiArHA MOXKe CPUYMHKTI BibpaLLito Ta 3CyBaHHsA

nocygy.
Micna YMLLEHHA peTenbHO BUCYLLYITE BapUibHY MaHenb.

™

BapwbHYy NaHenb o6pobrneHo 3

BMKOPWCTAHHAM TexHosorii iXelium ™, Wo € eKCKNIo31BHOW TEXHOJOTIED
06po6kn Big kKomnaHii Whirlpool, ska 3a6e3neuye igeanbHe oUnLLEHHS i
[03BOJISIE fOBLLE 30epirati NOBEPXHIO 6GNICKYUOL0.

LLlo6 ouncTuTi BapunbHi naHeni iXelium ™, poTpumyiTech HacTynHNX
peKkomeHpaauin:

BukopuctoByinTe M'AKy TKaHUHY (HalKpawe — Mikpodibpy),
3BOJIOXKEHY BOZ1010 260 3BMYAHIM 3aCO60M 1A MUTTSA CKIa.

[nAa poCArHeHHA HaMKpawmx pe3ynbTaTiB Ha [AeKinbka XBUAUH
3anMwanTe 3BOJIOKEHY TKAaHUHY Ha CKAAHIN MOBEPXHi BapWsbHOI

naHeni.

lMepeBipTe, UM He NEPEKPUTO MOCTAUAHHS XKUBJIEHHS.

AIKLWO He BOAETLCA BUMKHYTU BapUbHY NaHesb NiCnA BUKOPUCTaHHS,
Bif'egHanTe ii Bi fxKepena »K1BNeHHs.

AKkwo Ha ancnnei BifobpaxarTbca umdpyr Ta OyKBM Nicna BBIMKHEHHSA

3BepHiTb yBary: HasBHiCTb 3anuLKiB BOAM, NPONUTOI 3 KacTpynb PianHU
UM iHWKX OO'EKTIB Ha KHOMKax BapWbHOI MaHesli MoXe ChpUYUHUTK
BUMaAKOBE YBIMKHEHHA ab0 BUMKHEHHA QYHKLIi 611oKyBaHHA focTyny Ao
naHeni KepyBaHHs.

BapWbHOI NaHeni, nepernaHbTe IHCTPYKLT B Tabnumui HKue.

Koa AMUCnnea onuc MOXJIUBI NIPUYMUHN PILLEHHA
Mocyn po3ni3HaeTbeA, ane BiH € Mocys noraHo po3miwleHO B  30Hi |HatucHiTb  ABiYi  KHOMKY  “YBiMKHeHO/
HeCyMiCHUM 3 3anu1TaHoIo onepawi€io. roTyBaHHs ab0 BiH € HECYMICHUM 3 OfHI€l0 | BUMKHeHO"”, wo6 Bupanutn kop FOET Ta
FOE1 ab0o KinbKoma 30HaMV roTyBaHHs. BiAHOBUTU GYHKLIOHYBaHHA 30HW FOTYBaHHS.
MoTim cnpobyiiTe BUKOPUCTaTV NMOCYA B iHLLIN
30Hi roTyBaHHA abo BMKOPUCTATW iHWWIWIA
nocya.
HenpasunbHe NigKNIOYeHHA WHYP MigKnioyeHHA XMBNeHHA He Bignosigac | HanawrtynTe NigKIOYEHHA >KVBNEHHA
FOE7 YKUBNEHHSA. TOMy, WO 3a3HayeHO B po3gini|3righo 3 posginom “MIAKAKOYEHHA OO
“MIAKAKOYEHHA OO ENIEKTPOMEPEXK”. | EJIEKTPOMEPEX".
[MaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA Yepe3 | BHYTpiWHA TemnepaTypa enekTpoHHYX | MepLu Hix 3HOBY BUKOPUCTOBYBATY BapUiibHY
FOEA Haf3BMYaNHO BUCOKY BHYTPILLHIO YaCTWH NaHeni 3aB1coKa. naHenb, 3a4eKainTe, MOKN BOHa OXOJIOHe.
Temneparypy.
FOE9 KoHdOpKI/ BUMMKaIOTLCA, SIKLLO BHyTpilLHA TemnepaTypa enekTPOHHNX | 3aueKaiiTe, MOKM KOHPOpPKa OXOJIoHe, nepLu
TemnepaTypa 3aHafTo BUCOKa. YaCTVH NaHeni 3aB1coKa. Hi>K BKOPWCTOBYBATW il 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOEG,
FOES8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, FOE3,

Bia'enHariTe BapunbHy NaHenb Bif Axkepena XK1BneHHs.
3ayeKanTe KinbKa ceKyHa, MOoTiM 3HOBY MiAKIOUiITb BapWSIbHY NaHenb A0 eNeKTPOMepeXi.
AKLo npobnema 3anuwmnacs, 3atenedoHyiiTe A0 CEPBICHOTO LIeHTPY i MOBIfOMTe KOf MOMUIKN, AKWI BifOOparkaeTbcA Ha Ancrnel.

F7ES5, F7E6
dE BapuribHa naHenb He BMyKae HarpisaHHa. | JEMOHCTPALIHIAN PEXWM | DoTpumyiiTecb  iHCTPyKUin B po3gini
[konu eapuneHa | OYHKLi He BMUKaIOTbCA. YBIMKHEHWIA. “OEMOHCTPALIVHUW PEXM".
naHesb BUMKHeHda]
Hanpuknag: BapwnbHa naHenb He JO3BONAE Perynatop noTtyxHoCTi obmexye piBHi | [IuB. po3gin “PeryntoBaHHA NOTY»KHOCTI".
t=7: 11 — — | aKTmByBaTu crnewianbHy GpyHKuito. MOTY>KHOCTI BIfANOBIAHO O MAKCVIMaIbHOTO
3HaYeHHs, BCTAaHOBIEHOrO ANA BaPUIbHOI
naHeni.
Hanpuvknag: BapunbHa naHenb aBToMaTUyYHO Perynatop noTtyxHocTi obmexkye piBHi | [IuB. po3gin “PeryntoBaHHA NOTY>KHOCTI".
P — BCTAHOBJIIOE MiHIMaNbHUI piBeHb NOTY>KHOCTI BifNOBIAHO O MAaKCUMAsbHOrO
[PigeHb nomyxxHocmi | MOTYXKHOCTI A1l BUKOPUCTaHHA 3HaYeHHs, BCTAHOBJIEHOTO [J1A BapUbHOI
HUXue HeobxioHozo | KOHPOPKM. naHeni.
pigHA]
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3BYKWY, AKI NPUNAL BUPOBIAE NIA YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro QyHKUIOHYBaHHA IHAYKUIHOI BapuibHOI naHeni
MOXHa 4yTU CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymn BrHMKaloTb B
KyXOHHOMY MOCyAi i BOHM MOB'A3aHi 3 XapaKTepHUMK O3HaKamu AHa
CKOBOPIZOK (HanpwvKnag, AHO Moxe 6yTn HaraTolapoBumM abo HEPIBHIM).

NICNANPOAAMKHE OBCJIYTOBYBAHHA

Lli uymy MoXyTb 3MiHIOBaTWCA B 3aN€XXHOCTI Bif TUNY BUKOPUCTOBYBAHOIO
KYXOHHOTO nocyay, a TaKoX KifIbKOCTi 1Xi, AKY BOHU MiCTATb. TaKi 3ByKu He
€ 03HAKOI0 HeCnpaBHOI poboTH.

[na oTprmMaHHA GiNbll MOBHOI JOMOMOIY 3apPeECTPyNTe CBIl Npunag Ha
canti www.whirlpool.eu/register.

MEPW HPK 3BEPTATUCA A0 LUEHTPY MICNANPOAAMXKHOIO
OBCJTYTOBYBAHHA, BUKOHAUTE HABEAEHI HUXKYE Al

1. lepeBipTe, uM MOXHa BUPIWUTK nNpPobrnemy CamMOCTINHO 3a
gonomorot nopag, HasegeHux y po3aini MOCIBHUK I3 YCYHEHHA
HECMPABHOCTEI.

2. BuMKHITb npwnag i 3HOBY YBIMKHITb 10ro, W06 MepesipnTh, uu
HeCnpaBHiCTb 3aNMLLAETbCA.

AKLO NicnA BI/ILI.IEBKI-\U3AHO'I'I'IEPEBIPKI/I HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAMBJIMMKYOro LEHTPY NICAANPOAAMXKHOIO
OBCJ1YTOBYBAHHA.

Llo6 oTpvmaTn AOMOMOry, 3BEPHITbCA 3a HOMEPOM, LWO BKa3aHWN
y TapaHTiHOMY TanoHi, abo [OTPUMYWTECb IHCTPYKUiA Ha CcaiTi
www.whirlpool.eu.

Mig yac 38'aA3Ky 3 Hawwvm CepBicom MNICNANPOAAXHOrO 06C/TYroBYBaHHS
3aBXAN YyTOUHIONTE:

+  KOPOTKWI ONNC HECNPABHOCTI;

+  TUMiTOYHY MOAenb npunagy;

Tiod XK ez o »
XHNRKK 2

«  cepiiHun Homep (Homep micna cnoBa SN Ha MacmopTHIA Tabnuuui,
po3TaloBaHii nig npunagom). CepiiHnii HoMep BKasaHWU TakKoX Yy
OOKyMeHTaLii;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

| SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
25
oK
Q.E

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHa agpeca BaLlOro MiCLs MPOXKNBAHHS;
«  Bal HoMep TenedoHy.

AKWO noTpi6eH pPEeMOHT, 3BEPHITbCA B  aBTOPM3OBAHUA  LEHTP
nicnANPOJaXXHOro  06C/yroByBaHHA (W06 rapaHTyBaTh, WO OyayTb
BMKOPWUCTaHI OpWriHaibHi 3anyacTMHM Ta pPemoHT Oyfe BUKOHaHO
npaBuIbHO).

Y BWMagKy BCTAHOBNIEHHA MPOAYKTY BpPiBEHb 3BEPHITbCA A0 LEHTPY
nicnAnpogaxHoro o6cyroByBaHHsA, LWOO OTPUMATU MOHTaXHW  Habip
BVHTIB (AKLLO HEAOCTYMHWIA).

Y pa3i BCTaHOBNEHHA He Hap BOy[oOBaHOW AyXoBok Wadolo BU MoxeTe
3aTenedoHyBaTV [I0 LEHTPY MICNANpodaXKHOro O6C/yroByBaHHs, W06
npuabaty KomnnekT po3ginbHukKis C00628720 (BapwibHa MoBepxHs 60 i 65 cm)
a60 C00628721 (BapunbHa NOBepPXHsA 77 CM).

AKLLO BY He Gaxa€eTe KymyBaTX KOMMIEKT PO3AiNbHYIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
pOo3AintoBay BCTaHOB/IEHWI BIAMNOBIAHO [0 IHCTPYKLIil 3i BCTAHOBNEHHA.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO IOKYMEHTaLli€lo Ta A0aTKOBOIO iH(pOpMaLii€lo Npo BMPi6 MoXKHa 03HAlOMUTICA HAaCTYMHUM

YNHOM:

- 3apgonomoroto QR-Kogy Ha Balomy nobyToBoMy npwnagi;
- BigBigaBlww Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu/docs;

«  abo 3BepHYBLUVCD 10 HALLOro LIeHTPY MiCNANPOAaXKHOro 06cyroByBaHHA Ki€HTIB (HOMep TenedoHy 3a3HaueHo y
rapaHTiiHOMy TanoHi). 3BepTalounCh A0 LIeHTPY NiCNANPOAaXKHOro 06CITYroByBaHHS, NMOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha TabnunyLi

3 NacnoOpPTHUMN JaHUMIN BI/IpO6y.

®/TM/ © 2024 Whirlpool. Bupobnaetbcs 3a niueHsieto.

400020006074-B
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbIn-4opHun-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-wnin

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-briins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagse-
GpaoH-rjava-smed-KopuyHeBbIit-kopuiHeBMIA-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-—fO

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-meélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cvHbO (cMBO)-nNnaea (cuBa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuii (cepbiin)-cuHiii (Cipuii)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)->ni7 (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTolii/3eneHbln-KOBTUIA/3eNneHui-xacbin/capbl-zlutd/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/ye il-bui/glas-°» f Val /5¥f

blue-blu-azul-azul-prAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuin-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm->ny’
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