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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.
Meanings of the Symbols

Following symbols are used in various sections of this user manual:

Important information and useful hints about
usage.

WARNING: Warnings against dangerous situa-
tions concerning the security of life and property.

WARNING: Warning for danger of fire.

WARNING: Warning for electric shock.

Warning for hot surfaces.
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Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safe-
ty instructions that will help
protect fromrisk of person-
al injury or property dam-
age. Failure to follow these
iInstructions shall void any
warranty.

1.1 General safety

« This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowl-
edge if they have been
given supervision or in-
struction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« Children shall not play
with the appliance. Clean-
iIng and user maintenance
shall not be made by chil-
dren without supervision.

« The appliance is not to be
used by persons (includ-
ing children) with reduced

physical, sensory or men-
tal capabilities, or lack of
experience and knowl-
edge, unless they have
been given supervision
or instruction. Children
should be supervised and
ensure they do not play
with the appliance

« If the product is handed
over to someone else
for personal use or sec-
ond-hand use purposes,
the user manual, product
labels and other relevant
documents and parts
should be also given.

« Installation and repair pro-
cedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The man-
ufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthor-
Ised persons which may
also void the warranty. Be-
fore installation, read the
instructions carefully.

« Do not operate the prod-
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Important instructions and warnings for safety and
environment

uct if it is defective or has
any visible damage.

« Ensure that the prod-
uct function knobs are
switched off after every
use.

1.2 Electrical safety

o If the product has a fail-
ure, it should not be oper-
ated unless it is repaired
by an Authorised Service
Agent. There is the risk of
electric shock!

« Only connect the product
to a grounded outlet/line
with the voltage and pro-
tection as specified in the
“Technical specifications”.
Have the grounding instal-
lation made by a qualified
electrician while using the
product with or without
a transformer. Our com-
pany shall not be liable for
any problems arising due
to the product not being
earthed In accordance
with the local regulations.

« Never wash the product

by spreading or pouring
water onto it! There is the
risk of electric shock!

« Never touch the plug with
wet hands! Never unplug
by pulling on the cable, al-
ways pull out by holding
the plug.

« The product must be
disconnected during in-
stallation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

. If the power connection
cable for the product Is
damaged, it must be re-
placed by the manufac-
turer, its service agent or
similarly qualified persons
In order to avoid a hazard.

« The appliance must be in-
stalled so that it can be
completely disconnected
from the mains supply.
The separation must be
provided by a switch built
into the fixed electrical
Installation, according to
construction regulations.

« Rear surface of the oven

Mini Oven / User Manual

5/EN



Important instructions and warnings for safety and
environment

gets hot when it is in use.
Make sure that the electri-
cal connection does not
contact with the rear sur-
face; otherwise, connec-
tions can get damaged.

« Do not trap the mains
cable between the oven
door and frame and do
not route it over hot sur-
faces. Otherwise, cable
insulation may melt and
cause fire as a result of
short circuit.

« Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out
by authorised and quali-
fled persons.

. In case of any damage,
switch off the product
and disconnect it from the
mains. To do this, turn off
the fuse at home.

« Make sure that fuse rat-
ing is compatible with the
product.

« To disconnect, turn the

control to OFF, then un-
plug the plug. Always hold

the plug, but never pull the
cord.

1.3 Product safety
« WARNING: The appliance

and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall
be kept away unless con-
tinuously supervised.

« Never use the product

when your judgment or
coordination is impaired
by the use of alcohol and/
or drugs.

« Be careful when using

alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evapo-
rates at high tempera-
tures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with
hot surfaces.

« Food Poisoning Hazard:

Do not let food sit in oven
for more than 1 hour be-
fore or after cooking.
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Important instructions and warnings for safety and
environment

Doing so can result in food
poisoning or sickness,

« Oversized foods or metal
utensils must not be in-
serted in an electric oven
as they may create a fire
or risk of electric shock.

« The weight of the food
which is put on the S3
Food Tray/Wire Rack can-
not be over 3.0kg.

« Do not place any flamma-
ble materials close to the
product as the sides may
become hot during use.

- Do not place any of the
following materials in the
oven: cardboard, plastic,
paper, or anything similar.

« During use the appliances
becomes hot. Care should
be taken to avoid touching
heating elements inside
the oven.

« Do not rest cooking uten-
sils or baking dishes on
glass door.

« Keep all ventilation slots
clear of obstructions.

« Do not heat closed tins
and glass jars in the oven.
The pressure that would
build-up in the tin/jar may
cause it to burst.

« The use of accessory at-
tachments not recom-
mended by the appliance
manufacturer may cause
hazard or injury.

« Do not place baking trays,
dishes or aluminium foill
directly onto the bottom
of the oven. The heat ac-
cumulation might dam-
age the bottom of the
oven.

. The accessible surfaces
of the appliance get very
hot. Never touch the hot
surfaces.

- Pay attention to the infor-
mation in the section In-
stallation. The Appliance
becomes very hot, it must
not be installed in built-in
unit.

« This appliances is In-
tended to be used in
household and similar ap-
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Important instructions and warnings for safety and
environment

plications such as:

— staff kitchen areas in
shops, offices and oth-
ers working environ-
ments;

— farm houses;

— by clients in hotels, mo-
tels and other residen-
tial type environments;

— bed and breakfast type
environments.

« WARNING: Sufficient
time should be allowed
for product to cool in re-
peated usages.

« The oven must not be
covered when running.

« Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven
door glass since they can
scratch the surface, which
may result in shattering of
the glass.

- Do not use steam clean-
ers to clean the appliance
as this may cause an elec-
tric shock.

« Do not use the product if

the front door glass is re-
moved or cracked.

« Always use heat resistant
oven gloves when put-
ting in or removing dishes
into/from the hot oven.

« Place the baking paper
Into the cooking pot or
on to the oven accessory
(tray, wire grill etc) to-
gether with the food and
then insert all into the
preheated oven. Remove
the excess parts of the
baking paper overflowing
from the accessory or the
pot in order to prevent the
risk of touching the oven's
heating elements. Never
use the baking paper In
an operating temperature
higher than the indicated
value for the baking paper.
Do not place the baking
paper directly on the base
of the oven.

« WARNING: Ensure that
power cord of the appli-
ance is unplugged or cir-
cuit breaker is switched

8/EN
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Important instructions and warnings for safety and
environment

off before replacing the
lamp to avoid the possi-
bility of electric shock.

« The appliance must not
be installed behind a dec-
orative door Iin order to
avoid overheating.

« Product must be placed
directly on the floor. It
must not be placed onto
a base or a pedestal.

- The appliance is not in-
tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate re-
mote-control system.

Prevention against possi-

ble fire risk!

« Ensure all electrical con-
nections are secure and
tight to prevent risk of arc-
ing.

« Do not use damaged ca-
bles or extension cables.

« Ensure liquid or mois-
ture is not accessible to
the electrical connection
point.

1.4 Intended use

« This product is designed
for domestic use. Com-
mercial use will void the
guarantee.

« Do not use the product in
balcony, terrace, garden
etc.

« CAUTION: This appliance
Is for cooking purposes
only. It must not be used
for other purposes, for ex-
ample room heating.

« This product should not
be used for warming the
plates under the grill, dry-
Ing towels, dish cloths etc.
by hanging them on the
oven door handles. This
product should also not
be used for room heating
purposes.

- The manufacturer shall
not be liable for any dam-
age caused by improper
use or handling errors.

« The oven can be used for
defrosting, baking, roast-
ing and grilling food.

Mini Oven / User Manual
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“ Important instructions and warnings for safety and

environment

1.5 Safety for children

« WARNING: Accessible
parts may become hot
during use. Young chil-
dren should be kept away.

« The packaging materials
will be dangerous for chil-
dren. Keep the packaging
materials away from chil-
dren. Please dispose of
all parts of the packaging
according to environmen-
tal standards.

. Electrical and/or gas
products are dangerous
to children. Keep children
away from the product
when it is operating and
do not allow them to play
with the product.

- Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

« When the door is open,
do not load any heavy ob-
ject on it and do not allow
children to siton it. It may
overturn or door hinges
may get damaged.

1.6 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EV). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).
This symbol indicates that this product
shall not be disposed with other house-
hold wastes at the end of its service
life. Used device must be returned to
I | offical collection point for recycling of
electrical and electronic devices. To
find these collection systems please contact to
your local authorities or retailer where the product
was purchased. Each household performs impor-
tant role in recovering and recycling of old appli-
ance. Appropriate disposal of used appliance helps
prevent potential negative consequences for the
environment and human health.

1.7 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.8 Package Information
“ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
" in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.

10/ EN
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General overview

2.1 Overview
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General overview

2.2 Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Upper heating elements/ Lower heating
elements

This functions are ideal for cooking
cake, in general.

Upper heating elements + lower heating
elements

This function is ideal for cooking
bread, pizza, and fowl in general.

Rotisserie
Only the rotisserie motor works in the
oven.

Rotisserie+Fan

% The fan motor and the rotisserie mo-
tor work. It is suitable for grilling for
small and medium sized meats.

L
o

Fan
The oven is not heated. Only the fan
(on the back wall) operates.

R

2.3 Package contents

(i

1. User manual

Accessories supplied can vary de-
pending on the product model. Not
every accessory described in the
user manual may exist on your prod-
uct.

2. Crumb tray
For collecting fallen oil or crumb.

3. Food Tray

For use in broiling and roasting meat, poultry, fish,
and various other foods.

4. Food tray handle
For removing rack or tray.

5. Wire Rack

For toasting, baking, and general cooking in casse-
role dishes and standard pans.

6. Rotisserie Fork
Use to roast a variety of meats and poultry.

7. Rotisserie Handle
Allow you to pick up rotisserie fork.

12/ EN
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General overview

2.4 Technical specifications

Voltage / frequency 220-240V ~ 50/60 Hz
'I:otal power consump- | 2.0 kW
tion
Cable type / section min. HO5RR-F 3 x 1T mm?
External dimensions 448,6%625+415 mm
(H*W+D)
Main oven Fan assisted
Net volume 60 It

Installation

e Technical specifications may be
changed without prior notice to
improve the quality of the product.

e Figures in this manual are sche-

matic and may not exactly match
your product.

e Values stated on the product labels
or in the documentation accompa-
nying it are obtained in laboratory
conditions in accordance with
relevant standards. Depending
on operational and environmental

conditions of the product, these
values may vary.

(5]

Refer to the nearest Authorised Service Agent for
installation of the product. Make sure that the elec-
tric and gas installations are in place before calling
the Authorised Service Agent to have the product
ready for operation. If not, call a qualified electrician
and fitter to have the required arrangements made.
The manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures carried out
by unauthorized persons which may also void the
warranty.

(i

Preparation of location and electrical
installation for the product is under
customer's responsibility.

e The product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

e Prior to installation, visually check
if the product has any defects on
it. If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks for
your safety.

3.1 Before installation

This product is intended for use only on a coun-
ter. Rear surface of appliances should be placed
against a wall.

Do not use the product in a closed
cabinet or on the floor level.

(i

The kitchen floor must be able to carry the weight
of the appliance plus the additional weight of cook-
ware and bakeware and food.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).
3.2 Installation and connection

Product can only be installed and connected in ac-
cordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat
emitted by the product will increase
the energy consumption of cooling
appliances.

(i

Do not use the door and/or handle to
carry or move the product. The door,

(i

handle or hinges get damaged.

Mini Oven / User Manual
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Installation

3.3 Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the “Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to using
the product without a grounding installation in ac-
cordance with the local regulations.

e The product must be connected
to the mains supply only by an au-
thorised and qualified person. The
product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

I\ .

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or come
into contact with hot parts of the
product. A damaged power cable
must be replaced by a qualified
electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or
fire!

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product. The
rating plate is either seen when the door or the low-
er cover is opened or it is located at the rear wall of
the unit depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in “Technical specifications” table.

(i

Power cable plug must be within
easy reach after installation (do not
route it above the hob).

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must use
the appropriate socket outlet/line
and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of cur-
rent carrying capability of plug and
socket outlet/line, the product must
be connected through fixed electri-
cal installation directly without using
plug and socket outlet/line.

(]

Before starting any work on the elec-
trical installation, disconnect the
product from the mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.

e Push the product towards the kitchen wall.
e Final check
1. Check electrical functions.

3.4 Future transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick card-
board and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

* Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the
product and move it in upright po-
sition.

Check the general appearance of
your product for any damages that
might have occurred during trans-

(i

portation.

14/ EN
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Preparation

4.1 Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware
in the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

¢ Do not open the door of the oven frequently dur-
ing cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

o Defrost frozen dishes before cooking them.

4.2 Initial use

4.3 First cleaning of the appliance

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use.
Never touch the hot burners, inner
sections of the oven, heaters and etc.
Keep children away.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or removing

A\

dishes into/from the hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select O position.

4. Select the highest temperature

5. Operate the oven for about 15 minutes.
6. Turn off your oven

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning mate-
rials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may re-
sult in shattering of the glass.

(i

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

4.4 Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or lay-
ers will be burnt off and removed.

Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial op-
eration. This is quite normal. Ensure
that the room is well ventilated to
remove the smoke and smell. Avoid
directly inhaling the smoke and the
smell that emits.

(i

Mini Oven / User Manual
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How to operate the oven

5.1 General information on baking,
roasting

e Hot surfaces cause burns! Product
may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sec-
tions of the oven, heaters and etc.
Keep children away. Always use
heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/
from the hot oven.

e Be careful when opening the oven
door as steam may escape. Exiting
steam can scald your hands, face
and/or eyes.

A\

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.
e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack posi-
tion when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.
Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece
of meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

o |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires ap-
proximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower rack
in a heat-resistant plate.

5.2 How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

&
@& — 5
PN

1 Function knob-1
2 Thermostat knob
3 Function knob-2
4 Timer knob

5 Indicator

Turning on the oven

e When you select a operating function you want
to cook with using the function knob and set a
certain temperature with using the temperature
knob, the oven starts operating.

Turning off the oven

e You can turn the oven off by turning the function
selection, temperature and timer knobs to the off
(up) position.

Manual cooking by selecting temperature and oven op-

erating function

e You can cook by making a manual control (at
your own control) without setting the cooking
time by selecting the temperature and operating
function specific to your food.

16/ EN
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How to operate the oven

Example:

C

1. Select the operating function you want to cook
using the function knobT, function knob-2 or
both knobs.

2. Set the temperature you want to cook using the
temperature knob.

Your oven will start operating immediately at the
selected function and temperature, and the indica-
tor lamp will light up. The oven does not switch off
automatically after starting cooking. You have to
control cooking yourself and turn it off. When your
cooking is completed, turn off the oven by turn-
ing the function selection, temperature and timer
knobs to the off (up) position.

Cooking by setting the cooking time;

e You can have the oven turn off automatically at
the end of the time by selecting the temperature
and operating function specific to your food and
setting the cooking time on the timer.

Example:

C

1. Select the operating function you want to cook
using the function selection knob.

2. Set the temperature you want to cook using the
temperature knob.

3. Turn the timer knob to time you want to cook.

o 40

20 60

80

100

120

Your oven will start operating immediately at the
selected function and temperature, and the indica-
tor lamp will light up.

4. When the cooking time is over, the timer knob
automatically rotates counterclockwise. A warn-
ing tone sounds and the oven stops cooking.

5. If your cooking is completed, turn the oven off by
turning the function selection and temperature
knobs to the off (up) position.

To turn off cooking earlier than the time you set;

1. Turn the timer knob counter-clockwise until it
reaches the off (up) position.

2. Turn the oven off by turning the function selec-
tion and temperature knobs to the off (up) po-
sition.

(i

The timings in this chart are meant
as a guide. Timings may vary due to
temperature of food, thickness, type
and your own preference of cooking.

Mini Oven / User Manual
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How to operate the oven

Baking and roasting

rack.

(i

Tst rack of the oven is the bottom

Dish

Cooking vessel

Rack position

Temperature (°C)

Cooking time (approx. in min.)

Cake in mould cake mould O 2 170-190 37-40 min
Cookies oven tray O 3 190-210 22-25 min
Pizza wire rack | 3 230 20-23 min
Sausage wire rack O 3 230 9-11 min
Chicken wings oven tray | 3 230 12-15 min
Steak oven tray O 3 230 11-13 min
Roasted chicken | rotisserie set |j|:‘ 3 230 48-52 min

(i

Always use oven mitts when han-
dling hot trays and follow the rec-
ommended cooking guidelines for
different types of food.

18/ EN
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Maintenance and care

6.1 General information

Service life of the product will extend and the pos-
sibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

e Disconnect the product from
mains supply before starting

maintenance and cleaning works.
There is the risk of electric shock!
e Allow the product to cool down be-

fore you clean it. Hot surfaces may
cause burns!

e Clean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for clean-
ing the product. Use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product
and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is im-
mediately wiped dry.

¢ Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid de-
tergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning mate-
rials. Do not use aggressive deter-
gents, cleaning powders/creams or
any sharp objects during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can

scratch the surface, which may re-
sult in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an

electric shock.

6.2 Cleaning the control panel

Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
E control buttons/knobs to clean the

control panel.

Control panel may get damaged!

6.3 Cleaning the oven
Clean oven door

e To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive clean-
ers or sharp metal scrapers for

m cleaning the oven door. They could
scratch the surface and destroy the
glass.

6.4 Replacing the oven lamp

Before replacing the oven lamp,
make sure that the product is dis-

connected from mains and cooled
down in order to avoid the risk of an
electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

e The oven lamp is a special elec-
tric light bulb that can resist up to
300 °C. See Technical specifi-
cations, for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with
licence.

e Position of lamp might vary from
the figure.

e The lamp used in this appliance is
not suitable for household room il-
lumination. The intended purpose

of this lamp is to assist the user to
m see foodstuffs.
e The lamps used in this appliance

have to withstand extreme phys-
ical conditions such as tempera-
tures above 50 °C.

Mini Oven / User Manual
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Maintenance and care

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to re-
move it.

—

A

2

=

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the fig-
ure below, remove it by rotating as shown and
replace it. If it is of type (B), pull and remove it as
shown in the figure and replace it.

4. Install the glass cover

20/ EN Mini Oven / User Manual



/48 Troubleshooting

Problem

Possible reason

Solution

Oven emits steam when it is
in use.

Itis normal that steam escapes
during operation.

This is not a fault.

Product emits metal noises
while heating and cooling.

When the metal parts are heat-
ed, they may expand and cause
noise.

This is not a fault.

Product does not operate.

The mains fuse is defective or
has tripped.

Check fuses in the fuse box. If nec-
essary, replace or reset them.

Product is not plugged into the
(grounded) socket.

Check the plug connection.

Oven light does not work.

Oven lamp is defective.

Replace oven lamp.

Power is cut.

Check if there is power. Check the
fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Oven does not heat.

Might not be set to a certain
cooking function and/or tem-
perature.

Set the oven to a certain cooking
function and/or temperature.

In models equipped with a tim-
er, the timer is not adjusted.

Adjust the time.

Power is cut.

Check if there is power. Check the
fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

(i

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not remedy the trouble although you have imple-
mented the instructions in this section. Never attempt to repair a defective product yourself.

Mini Oven / User Manual
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Leggere come prima cosa questo manuale utente.
Gentile cliente,

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto Beko. Ci auguriamo che possiate ottenere i migliori
risultati dal vostro prodotto che e stato prodotto con alta qualita e tecnologia all'avanguardia. Si prega
pertanto di leggere con attenzione questo manuale utente nella sua interezza come anche tutti gli altri
documenti di accompagnamento prima di utilizzare il prodotto. Si prega altresi di conservarlo come
riferimento per I'uso futuro. Qualora il prodotto venga consegnato a un altro utente, consegnare anche il
manuale dell'utente. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni contenute nel manuale d'uso.

Siprega di ricordare che questo manuale d'uso € applicabile anche a diversi altri modelli. Le differenze tra
i modelli verranno identificate nel manuale.
Spiegazione dei simboli

Nel corso del presente manuale verranno utilizzati i seguenti simboli:

Informazioni importanti. Suggerimenti utili relati-
vamente all'uso.

Awviso di situazioni pericolose per la vita e la pro-
prieta

Avvertenza - rischio di incendio..

Avvertenza - scosse elettriche.

Avvertenza - superfici calde.

SN




Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e
I'ambiente

Questa sezione contiene
Istruzioni di sicurezza che
vi aluteranno a proteggervi
dal rischio di lesioni perso-
nali o altrui. Il mancato ri-
spetto di queste istruzioni
invalidera qualsiasi garan-
zia.

1.1 Norme di sicurezza gene-
rali

- Questa apparecchiatura
puo essere usata da bam-
bini a partire dagli 8 anni di
eta ed oltre e da persone
con ridotte capacita fisi-
che, sensoriali 0 mental
O COn scarsa esperienza
o conoscenza sull'uso
dell'apparecchiatura, so-
lamente se sorvegliati
0 se sono stati istruiti
relativamente all'uso si-
curo dell'apparecchiatura
stessa e se ne hanno
compreso i rischi. | bam-
bini non devono giocare
con l'apparecchiatura. La
pulizia e gli interventi di
manutenzione non de-
vono essere esequiti dai

bambini senza supervi-
sione.

« L'apparecchiatura non
e concepita per essere
utilizzata da persone
(bambini compresi) con
disabilita fisiche, senso-
riali e mentali o da coloro
che non hanno sufficiente
esperienza e conoscenza
per quanto riguarda il suo
utilizzo, a meno che non
siano sotto la supervi-
sione di una persona re-
sponsabile della sicurezza
dell'apparecchiatura.
Sorvegliare | bambini ed
evitare che giochino con
I'apparecchiatura.

« Se il prodotto viene con-
segnato a un altro utente
per uso personale o di
seconda mano, & neces-
sario provvedere a conse-
gnare anche il manuale
d'uso, le etichette del pro-
dotto e altri documenti e
parti pertinenti.

« Le procedure di installa-
zione e riparazione do-
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n Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

vranno sempre essere
esequite da personale
di servizio autorizzato. |l
produttore non e respon-
sabile per i danni derivanti
da procedure effettuate
da persone non autorizza-
te; la non osservanza di
questa regola potrebbe
anche invalidare la ga-
ranzia. Prima dell'installa-
zione, leggere le istruzioni
con attenzione.

« Non utilizzare il prodotto
se e difettoso o presenta
danni visibil.

« Assicurarsi che le mano-
pole di funzione del pro-
dotto siano spente dopo
ogni utilizzo.

1.2 Sicurezza elettrica

« Qualora Il prodotto abbia
un difetto, non dovrebbe
essere usato a meno che
non venga riparato da per-
sonale Autorizzato. C'e ri-
schio di scossa elettrica!

« Collegare il prodotto
ad una presa/linea con

messa a terra solo con la
tensione e la protezione
definite nelle "Specifiche
tecniche". Fa esequire la
messa a terra da un elet-
tricista qualificato durante
I'utilizzo del prodotto con
0 senza trasformatore. La
nostra azienda non sara
responsabile di eventuali
problematiche derivanti
dall'uso del prodotto
senza aver effettuato la
messa a terra in confor-
mita con le normative lo-
call.

Non lavare mai il prodotto
spruzzando o versando
acqua sopra allo stesso!
C'e rischio di scossa elet-
trica!

Non toccare la presa con
le mani umide! Non scol-
legare mai tirando il cavo,
estrarre sempre la presa.

Il prodotto deve essere
scollegato durante le pro-
cedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

riparazione.

« Qualora il cavo di collega-
mento elettrico del pro-
dotto sia danneggiato,
dovra essere sostituito
dal produttore, o da per-
sone qualificate in modo
analogo, al fine di evitare
eventuali pericoli.

. L'apparecchiatura deve
essere installata in modo
da poter essere comple-
tamente scollegata dalla
rete elettrica. La sepa-
razione deve essere ga-
rantita da un interruttore
integrato nell'impianto
elettrico fisso, secondo le
norme di costruzione.

« Quando e in uso, la su-
perficie posteriore del
forno si surriscalda. As-
sicurarsi che il collega-
mento elettrico non entri
In contatto con la super-
ficie posteriore, altrimenti
| collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

« Non intrappolare il cavo
di alimentazione tra lo

sportello del forno e il te-
laio e non farlo passare
su superfici calde. In caso
contrario, I'isolamento dei
cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa
di un corto circuito.

Qualsiasi intervento sulle
apparecchiature e sugli
implianti elettrici deve es-
sere eseqguito unicamente
da persone autorizzate e
qualificate.

In caso di eventuali danni,
spegnere il prodotto e
scollegarlo dalla rete elet-
trica. Per eseqguire questo,
spegnere il fusibile a ca-
sa.

Assicurarsi che 1l fusibile
sia compatibile con il pro-
dotto.

Per esequire lo scollega-
mento, impostare il con-
trollo su OFF, poi togliere
la spina dalla presa di cor-
rente. Tenere sempre la
presa, ma non tirare mai il
cavo.

Forno Midi / Manuale Utente
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n Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

1.3 Sicurezza del prodotto

« AVVERTENZA: 'apparec-
chiatura e le parti acces-
sibili si riscaldano molto
durante l'uso Abbiate cura
dinon toccare gli elements
riscaldanti. | bambini di
eta inferiore agli 8 anni
vanno tenuti a distanza, a
meno che non siano sotto
continua supervisione.

« Non utilizzare mai il pro-
dotto quando il vostro
giudizio o la vostra coor-
dinazione sono compro-
messi dall'uso di alcol e/o
droghe.

«Prestare attenzione
quando si usano bevande
alcoliche nei piatti. L'alcol
evapora a temperature
elevate e puo causare in-
cendi, dato che puo in-
cendiarsi quando entra
in contatto con superfici
calde.

« Pericolo di avvelenamento
da cibo: Non lasciare Il
cibo nel forno per piu di
1 ora prima o dopo la

cottura. Cio puo causare
episodi di intossicazione
alimentare o malattia.
Non inserire nel forno
elettrico cibi di dimensioni
eccessive o utensilidi me-
tallo, dato che potrebbero
creare un incendio o pre-
sentare il rischio di scosse
elettriche.

Il peso del cibo che viene
messo sul vassoio porta-
vivande S3 non puo supe-
rare | 3 kg.

Non posizionare mate-
riali inflammabili vicino al
prodotto in quanto I lati
potrebbero surriscaldarsi
durante l'uso.

Non mettere nel forno
nessuno dei seqguenti ma-
teriali: cartone, plastica,
carta o simill.

Durante l'uso l'apparec-
chiatura si surriscalda.
Fare attenzione a non
toccare gli elementiriscal-
danti all'interno dell'appa-
recchiatura.
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

« Non appoggiare utensili
da cucina o piatti da forno
sulla porta di vetro.

. Tenere tutte le fessure
di ventilazione libere da
ostruzioni.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi nel
forno. La pressione che si
accumulerebbe nella lat-
tina/barattolo potrebbe
causarne |lo scoppio.

«L'uso di accessori non
consigliati dal produttore
dell'apparecchiatura po-
trebbe causare pericoli o
lesioni.

« Non collocare teglie, piatti
o fogli di alluminio diretta-
mente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore po-
trebbe danneggiare |l
fondo del forno.

« Le superfici accessibili
dell'apparecchiatura si
surriscaldano molto. Non
toccare mai le superfici
calde.

« Prestare attenzione alle

informazioni contenute
nella sezione Installa-
zione. L'apparecchiatura
si surriscalda molto, non
deve essere installata in
modalita da incasso.

Questa apparecchiatura

e destinata all'uso dome-

stico e applicazioni simil,

tra cui:

— cucine per il personale
In negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

— agriturismi;
— hotel, motel e altri am-
bienti residenziali:

— ambienti tipo bed and
breakfast;

AVVERTENZA: Si dovrebbe
consentire al prodotto di
raffreddarsi per un tempo
sufficiente in caso di usi
ripetuti. Il forno non deve
essere coperto durante |l
funzionamento.

Non utilizzare detergenti
abrasivi o raschietti di
metallo per pulire il vetro
dello sportello per non ri-
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n Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e
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gare la superficie e cau-
sare la rottura del vetro.

« Non utilizzare pulitori a

vapore per pulire |'appa-
recchiatura, poiché cio
potrebbe causare una
scossa elettrica.

« Non utilizzare 'apparec-
chiatura se il vetro dello
sportello anteriore e stato
rMosso o si e incrinato.

« Usare sempre guanti da
forno resistenti al calore
quando si inseriscono o
si estraggono le stoviglie
dal forno caldo.

« Mettere la carta da forno
nella pentola di cottura o
sull'accessorio del forno
(vassoio, griglia metal-
lica ecc.) insieme al cibo,
quindi inserire tutto nel
forno preriscaldato. To-
gliere le parti eccedenti
della carta da forno che
fuoriescono debordano
dall'accessorio o dalla
pentola al fine di evitare
Il rischio di toccare gl
elementi riscaldanti del

forno. Non utilizzare mai
la carta da forno a tempe-
rature di funzionamento
superiori al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base
del forno.

« AVVERTENZA: Accertarsi
che 1l cavo di alimenta-
zione dell'apparecchia-
tura sia scollegato o che
I'interruttore automatico
sia spento prima di pro-
cedere alla sostituzione
della lampada al fine di
evitare la possibilita di
scosse elettriche.

« L'apparecchiatura non
deve essere installata die-
tro a una porta decorativa
al fine di evitare un poten-
ziale surriscaldamento.

oIl prodotto deve essere
posizionato direttamente
sul pavimento. Non deve
essere posizionato su una
base o un piedistallo.

« L'apparecchiaturanonpre-
vede I'utilizzo mediante
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un timer esterno o un co-
mando a distanza.

« Prevenzione contro possi-
bili rischi di incendio!

« Verificare che tutti i colle-
gamenti elettrici siano si-
curi e a tenuta stagna per
evitare il rischio di archi
elettrici.

« Non utilizzare cavi dan-
neggiati o prolunghe.

« Assicurarsi che liquidi o
umidita raggiungano |
punto di collegamento
elettrico.

1.4 Uso previsto

« Questo prodotto e stato
progettato per l'utilizzo
domestico. L'uso com-
merciale invalidera la ga-
ranzia.

« Non utilizzare il prodotto
su balconi, terrazze, in
giardino ecc.

« ATTENZIONE: Questa ap-
parecchiatura e stata pro-
gettata unicamente per

cucinare. Non deve essere
usata per altre finalita, per
esempio per il riscalda-
mento della stanza.

« Questo prodotto non do-
vrebbe essere usato per
riscaldare | piatti sotto
al grill, asciugare asciu-
gamani, strofinacci ecc.
appendendoli alle mani-
glie della porta del forno.
Questo prodotto non do-
vrebbe essere usato nem-
meno per riscaldare gl
ambienti della propria abi-
tazione.

« Il produttore non e re-
sponsabile per gli even-
tuali danni causati da un
usSo improprio o da errori
di manipolazione.

o |l forno pud essere usato
per scongelare, cuocere,
arrostire e grigliare il cibo.

1.5 Sicurezza per i bambini
« AVVERTENZA: Alcune parti
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accessibili possono sur-
riscaldarsi durante 'uso.
Tenere lontano i bambini.

« | materiali di imballaggio
costituiscono un pericolo
per | bambini. Tenere |
materiali di imballaggio
lontano dalla portata del
bambini. Si prega di smal-
tire tutte le parti dell'imbal-
laggio nel pieno rispetto
delle norme ambientali.

| prodotti elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere | bambini lontani
dal prodotto quando € in
funzione e non permet-
tere loro di giocare con |l
prodotto.

« Non posizionare l'appa-
recchiatura sopra a nes-
sun oggetto a portata dei
bambini.

« Quando lo sportello e
aperto, non caricarci
sopra nessun oggetto pe-
sante e non permettere
al bambini di sedercisi
sopra. Il prodotto si po-

trebbe ribaltare oppure le
cerniere delle porte po-
trebbero danneggiarsi.

1.6 Smaltimento del vecchio prodotto

Questo prodotto e conforme alla direttiva WEEE
dell'UE (2012/19/EU). Questo prodotto porta un
simbolo di classificazione per la strumentazione
elettrica ed elettronica di scarto (WEEE).

ﬁ Questo prodotto & stato realizzato con

componenti di alta qualita e materiali
.

che possono essere riutilizzati e sono
idonei a essere riciclati. Non smaltire il
prodotto con i normali rifiuti domestici
e altri rifiuti al termine del suo ciclo di
vita utile. Portare il prodotto ha un centro di raccol-
ta perilriciclaggio della strumentazione elettrica ed
elettronica. Consigliamo di rivolgersi alle autorita
locali per ulteriori informazioni su questi centri di
raccolta.

1.7 Conformita con la direttiva RoHS

Il prodotto acquistato e conforme con la Direttiva
UE RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali
dannosi e proibiti e indicati nella Direttiva.

1.8 Informazioni sull'imballaggio

“ I materiali che compongono l'imballag-

gio del prodotto sono realizzati a partire
" da materiali riciclabili in conformita con
le  nostre Normative  Ambientali
Nazionali. Non smaltire i materiali dell'imballaggio
congiuntamente ai rifiuti domestici o ad altri rifiuti.
Portarli presso i punti di raccolta imballaggi indicati
dalle autorita locali.
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Informazioni di carattere generale

2.1 Panoramica

Contenuto e parti

1. Manopola delle funzioni - 1
2. Manopola del termostato
3. Manopola delle funzioni - 2
4. Manopola timer

5. Indicatore
6. Piede da forno
7. Porta di vetro

8. Maniglia

1. Manopola delle funzioni - 1
2. Manopola del termostato
3. Manopola delle funzioni - 2
4. Manopola timer

5. Indicatore

Forno Midi / Manuale Utente
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Informazioni di carattere generale

2.2 Modalita di funzionamento

['ordine delle modalita di funzionamento qui indi-
cato puo essere diverso rispetto alla disposizione
effettiva delle modalita sul prodotto in vostro pos-
Sesso.

Elementi di riscaldamento superiori/
Elementi di riscaldamento inferiori
Queste funzioni sono ideali per cuci-
nare torte, in generale.

Elementi riscaldanti superiori + elementi
riscaldanti inferiori

Questa funzione € ideale per la cottura
di pane, pizza e pollame in generale.

Girarrosto
Nel forno funziona solo il motore del
girarrosto.

Girarrosto + ventola

I motore della ventola e il motore del
girarrosto funzionano. E adatto alla
cottura alla griglia per carni di piccole
e medie dimensioni.

Ventola

Il forno non e riscaldato. Funziona
solo il ventilatore (sulla parete di fon-
do).

Gli accessori fornitiin dotazione pos-
sono variare a seconda del modello
del prodotto. Non tutti gli accessori

2.3 Contenuto della confezione
descritti nel manuale d'uso potreb-
bero essere presenti sul vostro pro-

dotto.

1. Manuale utente

2. Vassoio raccogli-briciole
Per raccogliere I'olio caduto o le briciole.

3. Vassoio per cibi

Per I'uso nella cottura alla griglia e per arrostire car-
ne, pollame, pesce e altri alimenti.

4. Maniglia del vassoio per alimenti
Per rimuovere la rastrelliera o il vassoio.

5. Griglia metallica
Per tostare, cuocere al forno e cucinare in generale
in casseruole e padelle standard.

6. Girarrosto da rosticceria

Da usare per arrostire un'ampia gamma di carni e
pollame.

7. Girarrosto da rosticceria

Da usare per arrostire un'ampia gamma di carni e
pollame.
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Informazioni di carattere generale

2.4 Specifiche tecniche

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50/60 Hz

Consumo energetico 2.0 kW

totale

Tipo di cavo / sezione | min. HO5RR-F 3 x 1T mm?

Dimensioni esterne 448,6%625+415 mm
(altezza / larghezza /

profondita)

Forno principale Assistito con ventola

Volume netto

60 Lt

[i] .

Le specifiche tecniche possono
essere modificate senza preav-
viso per migliorare la qualita del
prodotto.

Le figure in questo manuale utente
sono schematiche, e potrebbero
non corrispondere esattamente al
prodotto.

(i

I valori indicati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna sono otte-
nuti in condizioni di laboratorio
in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a
seconda delle condizioni di funzio-
namento e ambientali.
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Installazione

Per l'installazione del prodotto, rivolgersi all'as-
sistenza autorizzata piu vicina. Verificare che
I'impianto elettrico e I'impianto del gas siano ope-
rativi prima di contattare il personale di Servizio
Autorizzato per la messa in funzione dell'appa-
recchiatura. In caso contrario, contattare un elet-
tricista qualificato e un montatore per ottenere le
disposizioni necessarie. Il produttore non & respon-
sabile per i danni derivanti da procedure effettuate
da persone non autorizzate; la non osservanza di
questa regola potrebbe anche invalidare la garan-
zZla.

La preparazione del luogo e l'installa-
zione elettrica del prodotto e sotto la
responsabilita del cliente.

(5

¢ || prodotto deve essere installato
in conformita con tutte le norme
elettriche locali.

¢ Prima dell'installazione, controllare
visivamente la presenza di even-
tuali difetti sul prodotto. In caso
di danni, non procedere alla sua
installazione. | prodotti danneg-
giati creano rischi per la sicurezza
dell'utente.

3.1 Prima dell'installazione

Questo prodotto & destinato ad essere utilizzato
solo su un banco. La superficie posteriore delle
apparecchiature dovrebbe appoggiare contro un
muro.

(i

[l piano della cucina deve essere in grado di suppor-
tare il peso dell'apparecchiatura piu il peso aggiun-
tivo di pentole, padelle e cibo.

Non utilizzare il prodotto in un arma-
dio chiuso o a livello del pavimento.

¢ | mobili della cucina accanto all'apparecchiatura
devono essere resistenti al calore (100 °C min.).

3.2 Installazione e collegamento

Il prodotto puo essere installato e collegato solo
in conformita alle norme di installazione previste
dalla legge.

Non installare il prodotto nelle imme-
diate vicinanze di frigoriferi o conge-
latori. Il calore emesso dal prodotto
aumentera il consumo di energia
delle apparecchiature di raffredda-
mento.

(i
(i

3.3 Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa/linea protetta da
un interruttore automatico di capacita adeguata,
come indicato nella tabella "Specifiche tecniche".
Far eseguire la messa a terra da un elettricista
qualificato durante I'utilizzo del prodotto con o
senza trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile degli eventuali danni che si potrebbe-
ro verificare a causa dell'utilizzo del prodotto senza
un'installazione di messa a terra in conformita con
le normative locali.

Per trasportare o spostare il prodotto
non utilizzare lo sportello e/o la ma-
niglia. La porta, la maniglia o le cer-
niere si danneggiano..

e || prodotto deve essere collegato
alla rete elettrica solo da una per-
sona autorizzata e qualificata. Il
periodo di garanzia del prodotto
inizia solo dopo la corretta instal-
lazione. Il produttore non verra ri-
tenuto responsabile degli eventuali
danni che potrebbero derivare da
procedure eseguite da persone

non autorizzate.
A e || cavo di alimentazione non dovra
essere bloccato, piegato o intrap-

polato. Non dovra inoltre entrare in
contatto con le componenti parti
calde del prodotto. Sara necessa-
rio sostituire un cavo di alimenta-
zione danneggiato rivolgendosi
a un elettricista qualificato. Altri-
menti c'e il rischio di scosse elet-
triche, cortocircuiti o incendi!

| dati dell'alimentazione di rete devono corrisponde-
re a quelli indicati sulla targhetta identificativa del
prodotto. La targhetta e visibile quando si apre lo
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Installazione

sportello o il coperchio inferiore. La targhetta iden- rali servendosi di nastro adesivo.
tificativa si trova sulla parete posteriore dell'unita,a o Non usare la porta o la maniglia per sollevare o
seconda del tipo di unita. spostare il prodotto.
Il cavo di alimentazione del prodotto deve essere
. . » e . Non collocare nessun oggetto sul
conforme ai valori della tabella "Specifiche tecni- . .
che” prodotto e spostarlo in posizione
' verticale.
Dopo I'installazione, la spina del cavo G_] Verificare I'aspetto generale del pro-
di ahmentamone deve essere a por- dotto per rilevare eventuali danni che
tata di mano (non farla passare so- potrebbero essersi verificati in fase
pra al piano cottura). di trasporto.

In fase di posa del cablaggio, € ne-
cessario applicare le norme elettri-
che nazionali/locali e servirsi della
presa/linea e della spina adeguate
per il forno. Nel caso in cui i limiti di
potenza del prodotto siano al di fuori

m della capacita di trasporto di corrente
della spina e della presa di corrente/
linea, l'apparecchiatura deve essere
collegata attraverso un'installazione
elettrica fissa direttamente senza
utilizzare la spina e la presa di cor-
rente/linea.

Prima di iniziare qualsiasi intervento

sull'impianto elettrico, scollegare il

prodotto dalla rete elettrica.

C'érischio di scossa elettrica!
Collegare il cavo di alimentazione alla presa.

e Spingere il prodotto verso la parete della cucina.
e Controllo finale
1. Verificare le funzioni elettriche.

3.4 Trasporto futuro

e Conservare la confezione originale del prodotto
e trasportarlo al suo interno. Attenersi alle istru-
zioni sulla confezione. Qualora non si disponga
dell'imballaggio originale, avvolgere il prodotto
in pluriball o cartone spesso e chiudere il tutto
servendosi di nastro adesivo.

e Al fine di evitare che la griglia e il vassoio all'in-
terno del forno danneggino lo sportello del forno
stesso, collocare una striscia di cartone all'in-
terno dello sportello del forno allineandosi con la
posizione in cui si trovano i vassoi. Tenere fisso
in posizione lo sportello del forno alle pareti late-
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4.1 Consigli per il risparmio energe-
tico
Le seguenti informazioni vi aiuteranno a utilizzare

la vostra apparecchiatura in mo-do ecologico oltre
che al contempo a risparmiare energia:

e Nel forno & opportuno usare pentole di colore
scuro o rivestite di smalto, dato che cio garanti-
sce una trasmissione del calore ottimale.

¢ |n fase di cottura dei propri piatti, eseguire un'o-
perazione di preriscaldamento qualora cio sia
consigliato nel manuale d'uso o nelle istruzioni
di cottura.

¢ |n fase di cottura, non aprire spesso lo sportello
del forno.

e QOve possibile, cercare di cucinare piu di un piatto
nel forno contemporaneamente. Sara possibile
cucinare collocando due recipienti di cottura sul
ripiano a filo.

e Cucinare piu di un piatto uno dopo l'altro. Il forno
sara gia caldo.

e Sara possibile risparmiare energia spegnendo
il forno per qualche minuto prima della fine del
tempo di cottura. Non aprire lo sportello del
forno.

e Scongelare i piatti congelati prima di cucinarli.

4.2 Uso iniziale

4.3 Prima pulizia
dell'apparecchiatura

4.4 Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti, quindi
spegnerlo. In questo modo, tutti i residui di produ-
zione o gli strati verranno bruciati e rimossi.

Le superfici calde causano ustioni!

Il prodotto puo essere caldo in fase
di utilizzo. Non toccare mai i bru-
cia-tori caldi, le sezioni interne del
forno, i riscaldatori, ecc. Tenere lon-
tani i bambini.

Usare sempre guanti da forno re-
si-stenti al calore quando si inseri-
scono o si estraggono le stoviglie dal
forno caldo.

A\

Forno elettrico
1.Togliere tutte le teglie e la griglia dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione O .
4. Selezionare la temperatura piu alta

5. Mettere in funzione il forno per un periodo indica-
tivo di 15 minuti.

6. Spegnere il forno

L'uso di alcuni detergenti o materia-li
di pulizia potrebbero danneggiare la
superficie del prodotto.

Non usare detergenti aggressivi, pol-
veri/creme detergenti od oggetti ap-
puntiti in fase di pulizia.

Non utilizzare detergenti abrasivi o
raschietti di metallo per pulire il vetro
dello sportello per non rigare la su-
perficie e causare la rottura del vetro.

(i

Durante la prima messa in funzione
del forno potrebbero venire emessi
fumo e cattivi odori. Non si tratta di
un'anomalia di funzionamento, al
contrario, si tratta di un episodio ab-
bastanza frequente. Accertarsi che
la stanza sia ben ventilata per rimuo-
vere il fumo e i cattivi odori. Evitare di
inalare direttamente il fumo e l'odore
emanati dal forno..

(5]

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballaggio.

2. Pulire le superfici dell'apparecchiatura servendo-
si di un panno o di una spugna umida e asciuga-
re con un panno.
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Come usare il forno

5.1 Informazioni generali su cottura
e tostatura

e | e superfici calde causano ustioni!
Il prodotto puo essere caldo in fase
di utilizzo. Non toccare mai i bru-
ciatori caldi, le sezioni interne del
forno, i riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini. Usare sempre
guanti da forno resistenti al calore
quando si inseriscono o si estrag-
gono le stoviglie dal forno caldo.

e Prestare attenzione quando si apre
lo sportello del forno perché ci po-
trebbero essere delle fuoriuscite di
vapore.

e || vapore in uscita puo scottare le

mani, il viso e/o gli occhi.

Consigli per la cottura

e Servirsi di piastre di metallo o recipienti di allumi-
nio rivestiti in modo non appiccicoso o ancora di
stampi in silicone resi-stenti al calore.

o Sfruttare al meglio lo spazio disponibile sul ri-
piano.

e Posizionare lo stampo da forno al centro del ri-
piano.

e Selezionare la posizione corretta del rack prima
di accendere il forno o il grill. Non modificare la
posizione del ripiano quando il forno e caldo.

e Tenere chiusa la porta del forno.
Consigli per la tostatura

e Trattare il pollo intero, il tacchino e i pezzi di carne
di grandi dimensioni con condimenti come il
succo di limone e il pepe nero prima della cottura
rendera ancora piu efficace il processo di cottura.

e Sono necessari dai 15 ai 30 minuti in piu per ar-
rostire la carne con le ossa rispetto allo stesso
processo di cottura per carne senza ossa.

e Ogni centimetro di spessore della carne richiede
indicativamente 4 o 5 minuti di cottura.

e Altermine del processo di cottura, lasciare ripo-
sare la carne in forno per circa 10 minuti. Il succo
si distribuisce meglio su tutto I'arrosto e non fuo-
riesce quando si taglia la carne.

e || pesce dovra essere collocato sul ripiano cen-
trale o inferiore su una piastra resistente al ca-
lore.

5.2 Come far funzionare il forno elet-

trico

Selezionare la temperatura e la modalita di funziona-
mento

Ozo i 60
&
@D — 5

AN

Manopola delle funzioni - 1
Manopola del termostato
Manopola delle funzioni - 2
Manopola timer

Indicatore

Accensione del forno

g~ w N =

e Quando si seleziona una funzione operativa con
la quale si vuole cuocere utilizzando la manopola
delle funzioni e si imposta una determinata tem-
peratura con la manopola della temperatura, il
forno inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

e £ possibile spegnere il forno ruotando le mano-
pole di selezione delle funzioni, della temperatura
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Come far funzionare il forno elettrico

manopola e quella del timer in posizione off (su).
Cottura manuale selezionando la temperatura e la moda-
lita di funziona-mento del forno

Si puod cuocere effettuando un controllo manuale
(sotto il proprio controllo), senza impostare il tem-
po di cottura, selezionando la temperatura e la fun-
zione operativa specifica per i propri alimenti.

Esempio:

C

<y
210°

Jeet
230°

1. Selezionare la funzione operativa che si desidera
cuocere utilizzando la manopola funzioni 1, la
manopola funzioni 2 o entrambe.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole cuocere
con la manopola della temperatura.

Il forno iniziera a funzionare immediatamente alla

funzione e alla temperatura selezionata e la spia

indicatrice si accendera. Il forno non si spegne au-
tomaticamente dopo I'avvio della cottura. Bisogna
controllare la cottura da soli e spegnerlo apposita-
mente. Al termine della cottura, spegnere il forno

ruotando le manopole di selezione delle funzioni e

della temperatura in posizione off (verso I'alto).

Cottura con impostazione del tempo di cottura;

o [ possibile far spegnere automaticamente il
forno alla fine del tempo specificato selezio-
nando la temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e impostando il
tempo di cottura sul timer.

Esempio:

C ) =}

°

1. Selezionare la funzione operativa con la quale si
desidera cuocere con la manopola di selezione
delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole cuocere
con la manopola della temperatura.

3. Ruotare la manopola del timer per cronometrare
il tempo di cottura desiderato.

O 40

20 60
3 80

100
120

[l forno iniziera a funzionare immediatamente alla
funzione e alla temperatura selezionata e la spia
indicatrice si accendera.

4. Al termine del tempo di cottura, la manopola del
timer ruota automaticamente in senso antiora-
rio. Viene emesso un segnale acustico di avverti-
mento e il forno si arresta.

5.Quando la cottura e completata, spegnere il
forno ruotando la manopola di selezione delle
funzioni e la manopola della temperatura in po-
sizione off (su). Se si vuole continuare, ruotare la
manopola del timer fino a un certo tempo di cot-
tura. Il forno continua a funzionare alla funzione
e alla temperatura impostata.

Per spegnere la cottura prima dell'ora impostata;

1. Ruotare lamanopola del timer in senso antiorario
fino a raggiungere la posizione off (su).

2. Spegnere il forno ruotando la manopola di sele-
zione delle funzioni e la manopola della tempera-
tura in posizione off (su).

| tempi in questa tabella sono intesi
come una guida. Le tempistiche po-
trebbero variare a causa della tem-
peratura del cibo, dello spessore,
del tipo e delle proprie preferenze di
cottura. .

(]
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Come far funzionare il forno elettrico

Cottura e arrostimento

Il primo ripiano del forno e quello in-
feriore.

Piatto Recipiente di Posizione Temperatura (°C) | Tempo di cottura (indicativo,
cottura ripiano espresso in min.)
Torta nello stampo | Stampo per O 2 170-190 37-40 min
torta
Biscotti Teglia da | 3 190-210 22-25 min
forno
Pizza Griglia O 3 230 20-23 min
Salsiccia Griglia | 3 230 9-11 min
Ali di pollo Teglia da O 3 230 12-15 min
forno
Bistecca Teglia da | 3 230 11-13 min
forno
Pollo arrosto Teglia da P 3 230 48-52 min
forno Ij"_‘

Utilizzare sempre guanti da forno
quando si maneggiano teglie calde e
seguire le istruzioni di cottura consi-

gliate per i diversi tipi di alimenti.
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Manutenzione e cura

6.1 Informazioni di carattere
generale

La durata di vita del prodotto si allunga, e la pos-
sibilita di problemi diminuisce, se il prodotto viene
pulito a intervalli regolari.

e Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica prima di dare inizio agli
interventi di manutenzione e di pu-
lizia. C'¢ rischio di scossa elettrical!

A e Lasciare raffreddare il prodotto
prima di procedere alla sua pulizia.

Le superfici calde potrebbero cau-
sare ustioni!

e Pulire accuratamente il prodotto dopo ogni uso.
In questo modo sara possibile rimuovere in
modo piu agevole i residui di cottura, evitando
cosi che questi brucino al successivo utilizzo
dell'apparecchiatura.

e Perlapulizia del prodotto non & necessario usare
detergenti speciali. Utilizzare acqua calda con
detergente di lavaggio, un panno morbido o una
spugna per pulire il prodotto. Quindi, asciugarlo
servendosi di un panno asciutto.

e Assicurarsi sempre che I'eventuale liquido in
eccesso venga accuratamente rimosso dopo la
pulizia e che ogni fuoriuscita di liquido venga im-
mediatamente asciugata.

e Non usare detergenti che contengano acidi o
cloruri per pulire le superfici in acciaio inox e la
maniglia. Usare un panno morbido con un de-
tergente liquido (non abrasivo) per pulire queste
componenti, facendo attenzione a eseguire i mo-
vimenti di pulizia sempre nella stessa direzione.

L'uso di alcuni detergenti o materia-li
di pulizia potrebbero danneggiare la
superficie del prodotto. Non usare
detergenti aggressivi, polveri/creme

detergenti od oggetti appuntiti in
fase di pulizia.

Non utilizzare detergenti abrasivi o
raschietti di metallo per pulire il vetro
dello sportello per non rigare la su-
perficie e causare la rottura del vetro.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire 'apparecchiatura, poiché cio
potrebbe causare una scossa elet-

trica.

6.2 Pulizia del pannello di controllo

Pulire il pannello di controllo e le manopole serven-
dosi di un panno umido. Quindi, asciugarle.

Se il prodotto e dotato di pulsanti/
manopole, non rimuovere i pulsan-

ti/manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo si potrebbe
danneggiare!

6.3 Pulizia del forno

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, utilizzare acqua
calda con detergente di lavaggio, un panno morbi-
do o una spugna per pulire il prodotto. Quindi, ese-
guire un ultimo passaggio servendosi di un panno
asciutto.

Non usare detergenti abrasivi duri o
raschietti metallici affilati per esegui-

m re la pulizia dello sportello del forno.
Potrebbero graffiare la superficie e
distruggere il vetro.

6.4 Sostituzione della lampada del
forno

Prima di procedere alla sostituzione
della lampada del forno, assicurarsi
che il prodotto sia scollegato dalla
rete e che si sia raffreddato per evi-
tare di correre il rischio di una scossa
elettrica.

Le superfici calde potrebbero cau-
sa-re ustioni!!
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e La lampada da forno & una lam-
padina elettrica speciale che puo
resistere fino a 300 °C. Cfr. la se-
zione Specifiche tecniche, pagina
12 per ulteriori dettagli in merito.

m Per ricevere nuove lampade del
forno & opportuno rivolgersi ad

agenti di servizio autorizzati o tec-
nici con licenza.

e La posizione della lampada po-
trebbe variare rispetto alla figura..

4. Installare il coperchio di vetro.

e Lalampadina usata nell'apparec-
chiatura non e adatta per I'illumi-
nazione domestica. La finalita di
questa lampada & quella di aiutare
I'utente a vedere gli alimenti.

e Le lampade utilizzate all'interno
di questa apparecchiatura de-
vono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature supe-
riori a 50°C.

Se il forno @ dotato di una lampada rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2. Ruotare il coperchio di vetro in senso antiorario
per rimuoverlo.

P

O\

A

—

o

3. Se la lampada del forno & del tipo (A) mostra-
to nella figura qui sotto, estrarla ruotando come
mostrato e provvedere alla sua sostituzione. Se
e di tipo (B), estrarla e toglierla come indicato
nella figura e provvedere alla sua sostituzione.
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/A Guida alla risoluzione dei problemi

Problem

Possible reason

Solution

Quando e in uso il forno emet-
te del vapore.

Cio e assolutamente normale.

Non vuol dire che ¢'& un guasto

Durante il riscaldamento e il
raffreddamento il prodotto
emette rumori metallici.

Quando le parti metalliche ven-
gono riscaldate, possono infatti
espandersi e causare rumore. .

Non vuol dire che ¢'é un guasto

[l prodotto non funziona.

I fusibile di rete e difettoso o e
bloccato.

Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli
o ripristinarli.

Il prodotto non & collegato alla
presa (messa a terra).

Controllare la connessione di ali-
mentazione.

La luce del forno non funzio-
na.

La lampada del forno e difet-
tosa

Sostituire la lampada del forno.

La corrente d'alimentazione &
interrotta.

Controllare se c'e corrente. Control-
lare i fusibili all'interno della scatola
fusibili. Se necessario, sostituire o
ripristinare i fusibili.

Il forno non si scalda.

Potrebbe non essere impostato
su una determinata funzione di
cottura e/o temperatura

Impostare il forno su una determi-
nata funzione di cottura e/o tem-
peratura.

Sui modelli dotati di timer, il ti-
mer potrebbe non essere stato
regolato

Regolare I'ora.

(Nei prodotti con forno a microon-
de, il timer controlla solo il forno a
microonde)

La corrente d'alimentazione e
interrotta

Controllare se c'é corrente. Control-
lare i fusibili all'interno della scatola
fusibili. Se necessario, sostituire o
ripristinare i fusibili..

(i

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di questa
sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con licenza o il riven-
ditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare mai a riparare autonoma-
mente il prodotto difettoso
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ko GRUNDIG

WHERE HOME IS

CERTIFICATO DI GARANZIA

La presente garanzia commerciale si intende aggiuntiva e non sostitutiva di ogni altro diritto di cui gode il consumatore, intendendo per consumatore
esclusivamente colui che utilizza il bene per scopi estranei all'attivita imprenditoriale o professionale eventualmente svolta e pertanto per uso
domestico/privato, e in particolare non pregiudica in alcun modo i dritti del consumatore stabiliti dal D.Lgs. 206/05. BEKO ltaly S.r.l. in conformita
alla facolta prevista dalla legge, offre al consumatore una garanzia commerciale aggiuntiva, nei termini e nei modi di seguito indicati.

Questo certificato non deve essere spedito per la convalida. E’ valido e operante solo se conservato assieme alla ricevuta fiscale o altro documento
reso fiscalmente obbligatorio.

Condizioni di Garanzia

1. BEKO ltaly S.r.l. garantisce il funzionamento dell’apparecchio per un periodo di 2 anni dalla data di acquisto in caso l'utente sia un
consumatore, mentre negli altri casi per un periodo di 12 mesi (ad esempio, se I'apparecchio & stato acquistato con fattura di vendita e non
con scontrino fiscale).

Questa garanzia ¢ valida esclusivamente sul territorio italiano compresa la Repubblica di San Marino e la Citta del Vaticano.

Questa garanzia opera solo a beneficio dell'utente che comprovi per iscritto I'acquisto dell’apparecchio, tassativamente esibendo lo scontrino

fiscale o la fattura d’acquisto, che riporti il nominativo del rivenditore, la data di acquisto dell'apparecchio nonché gli estremi identificativi dello

stesso (tipo, modello, etc.).

4. L'utente decade dai dritti di questa garanzia se non denuncia il malfunzionamento entro 2 mesi dalla scoperta dello stesso (e, comunque,
entro il periodo di efficacia della garanzia sopra indicato al punto 1).

5. Questa garanzia da diritto esclusivamente alla riparazione o sostituzione gratuita delle parti componenti I'apparecchio che risultano difettose
all'origine per vizi di fabbricazione (dunque, ad esempio, non sono coperte da questa garanzia le problematiche dovute a mera usura, quelle
conseguenti, anche solo in parte, al mancato rispetto delle istruzioni incluse nel Manuale per l'installazione, 'uso e la manutenzione
dell’apparecchio, oltre che nei casi di cui al punto 11 che segue). In ogni caso, tutte le componenti asportarli e tutte le parti estetiche non
sono coperte da garanzia.

6. In particolare, a seconda della natura dell’apparecchio, questa garanzia opera come segue:

a.  perigrandi elettrodomestici e per i TV/monitor maggiori o uguali a 40”: il tecnico esegue la riparazione o il ritiro del prodotto
presso il domicilio dell'utente;

b.  peri piccoli elettrodomestici e per gli apparecchi audio/TV (ad eccezione di quelli rientranti nella lett. a di questo punto 6): I'utente
consegna a propria cura e spese I'apparecchio presso il centro di assistenza autorizzato, reperito sul sito internet www.beko.it
oppure www.grundig.it oppure tramite il call-center.

7. Se emerge, durante il sopralluogo (nei casi in cui & previsto) o presso il centro autorizzato che il malfunzionamento dell’apparecchio non &
dovuto a vizi di fabbricazione, la riparazione/sostituzione non & coperta da questa garanzia ed & eseguita soltanto a pagamento, previa
autorizzazione dell'utente.

8. Nel caso di riparazione dell'apparecchio, le parti di ricambio sono garantite soltanto nei limiti della durata residua di questa garanzia. Nel
caso di sostituzione dell'apparecchio, I'apparecchio sostituito & garantito ai sensi di questa garanzia e nei limiti della sua durata residua. In
nessun caso si avra, unque, un’estensione della durata di questa garanzia.

9. Questa garanzia non da diritto all'utente a qualsivoglia diritto al risarcimento degli eventuali danni, per i quali BEKO Italy S.r.l. declina
correlativamente ogni responsabilita, che possano derivare, direttamente od indirettamente, dall'apparecchio. Questa previsione non
pregiudica gli eventuali diritti dell'utente legati alla cosiddetta responsabilita del produttore.

10. A titolo esemplificativo e non esaustivo e senza pregiudizio di quanto precede, questa garanzia non opera nei seguenti casi.

a. Malfunzionamenti dovuti al trasporto o alla movimentazione dell’apparecchio.

b. Interventi di installazione e montaggio, cosi come I'errata connessione o errata erogazione dalle reti di alimentazione, mancanza di
allacciamento alla presa di terra, e tutte le eventuali regolazioni (come registrazione porte nei frigoriferi e/o inversione apertura,
livellamento prodotti, eliminazione staffe fissaggio vasca, sostituzione ugelli e regolazione minimo cucine e piani cottura, etc.).

c. Installazione errata, imperfetta o incompleta, per incapacita d’'uso da parte dell'utente, se mancano gli spazi necessari ad operare
attorno alle apparecchiature, per eccessiva o scarsa temperatura dell’'ambiente.

d. Interventi nei quali non & stato riscontrato il difetto lamentato, o per generici problemi di funzionamento causati da errata impressione
dell’'utente (problemi di asciugatura, rumorosita, difetti di lavaggio, eccessiva formazione di schiuma, di centrifuga, di raffreddamento,
di riscaldamento, etc.).

e. Interventi su prodotti installati ad oltre mt. 2,50 da un piano di lavoro stabile, o in posizioni disagiate e pericolose (tetti, etc.) che non
possano quindi garantire I'incolumita dell’operatore come stabilito dalla I. 626/1994 relativa alla sicurezza sul lavoro.

f. Malfunzionamenti causati da agenti atmosferici (fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, etc.).

. Se il numero di matricola risulta asportato, cancellato o manomesso.

h.  Riparazioni, modifiche o manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttore o comunque per cause non dipendenti
dall'apparecchio. Guasti dovuti a mancanza di regolare manutenzione (pulizia batterie condensanti, fori di drenaggio acqua di
condensa, filtri scarico ed entrata acqua, eliminazione corpi estranei, etc.).

i Mancanza dei documenti fiscali o se gli stessi risultano contraffatti o non inerenti all’apparecchio.

j- L'uso improprio dell'apparecchio, non di tipo domestico o diverso da quanto stabilito dal produttore, fa decadere il dritto alla presente
garanzia.

k. Per tutte le circostanze esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione dell’apparecchio.

Si intendono a pagamento anche tutti gli eventuali trasporti necessari per lo svolgimento degli interventi legati ai casi citati.

1.1 Servmo Assistenza di BEKO ltaly S.r.I. & I'unico autorizzato a riparare i prodotti a marchio BEKO e GRUNDIG.

12. Per ogni controversia € competente in via esclusiva il foro di Milano, salva la competenza del foro del consumatore se prevista da norme
inderogabili di legge.

13. Durante e dopo il periodo di garanzia, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza autorizzati.

14. Per contattare il Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operante nella sua zona chiami il numero unico per I'ltalia o
scriva al seguente indirizzo e-mail:

a.  Apparecchiature a marchio “Beko”: N. verde: 02.03.03. E-mail: info@beko.it.
b.  Apparecchiature a marchio “Grundig”: N. verde: 02.06.06. E-mail: info-grundig@grundig.it.

w N

Prima di contattare I'assistenza tecnica, al fine di agevolare la gestione della chiamata, & necessario avere a portata di mano il modello
dell’apparecchio e il documento fiscale di acquisto.
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Veuillez d'abord lire ce manuel d'utilisation !
Cher/Chere client(e),

Merci d'avoir choisi cet appareil Beko Nous espérons que vous obtenez les meilleurs résultats de votre
appareil qui est fabriqué avec une haute qualité et une technologie de pointe. Par conséquent, veuillez lire
attentivement ce manuel d'utilisation et tous les autres documents d'accompagnement avant d'utiliser
I'appareil et conservez-le comme référence pour une utilisation future. Si vous donnez I'appareil a une
autre personne, donnez-lui également le manuel d'utilisation. Prétez attention a tous les avertissements
et informations figurant dans ce manuel.

Notez que ce manuel d'utilisation peut également s'appliquer a d'autres modeles. Les différences entre
les modeéles seront identifiées dans le manuel.

Les symboles suivants sont utilisés dans ce manuel :

Informations importantes ou consignes utiles
relatives a |'utilisation.

Avertissement en cas de situations dangereuses
pour la vie et les biens..

Attention aux risques d'électrocution.

Avertissement relatif aux surfaces chaudes.

& Avertissement de risque d'incendie.

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

[-d

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !



“ Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

Cette section comprend
les instructions de sécurité
qui vous protegent de toute
blessure physique ou de
tout dommage matériel. Le
non-respectdecesinstruc-
tions annule toute garantie.

1.1 Sécurité générale

« Cet appareil peut étre uti-
lisé par des enfants agés
de 8 ans et plus et des
personnes ayant des ca-
pacités physiques, sen-
sorielles ou mentales
réduites ou un manque
d'expérience et de
connaissances s'ils ont
recu une supervision ou
des instructions concer-
nant 'utilisation de I'ap-
pareil de maniere sire et
comprennent les dangers
impliqués.

. Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'apparelil.
Le nettoyage et I'entretien
par 'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans supervision.

- Cet appareil n'est pas

destiné a étre utilisé par
des personnes (notam-
ment des enfants) avec
des capacités physiques,
sensorielles ou intellec-
tuelles réduites, ou des
personnes sans expeé-
rience ou connaissances
;a moins que celles-ci ne
soient sous surveillance
ou qu'elles aient recu des
Instructions.

Surveillez toujours les en-
fants pour vous s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Si le produit est remis a
quelqu'un d'autre a des
fins d'utilisation person-
nelle ou d'occasion, le
manuel d'utilisation, les
étiquettes du produit et
les autres documents et
pieces pertinents doivent
également étre remis.

Les procédures d'instal-
lation et de réparation
doivent toujours étre ef-
fectuées par des agents

Mini-Four / Manuel d'utilisation
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n Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

de service agréés. Le fa-
bricant n'est pas respon-
sable des dommages
résultant de procédures
effectuées par des per-
sonnes non autorisées,
qui peuvent également
annuler la garantie. Avant
I'installation, lisez attenti-
vement les instructions.

« N'utilisez pas le produit
s'll est défectueux ou s'll
présente des dommages
visibles.

« Velllez a ce que les bou-
tons de fonction du pro-
duit soient éteints apres
chaque utilisation.

1.2 Sécurite électrique

« Sile produit présente une
défaillance, il ne doit pas
étre utilisé avant d'avoir
été réparé par un agent
de service agréé. Il y a un
risque de choc électrique !

« Ne branchez I'appareil que
sur une prise de courant
avec mise a la terre, dont
la tension et la protection

correspondent a celles
iIndiquées dans les "Spé-
cifications techniques”.
Faites réaliser l'installa-
tion de mise a la terre
par un électricien qualifié
lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur. Notre société
ne peut étre tenue respon-
sable de tout probleme
lie au fait que le produit
n'a pas été mis a la terre
conformément aux régle-
mentations locales.

« Ne lavez jamais le produit
en y répandant ou en vy
versant de l'eau ! Il y a un
risque de choc électrique !

« Ne touchez jamais la prise
avec des mains mouillées
I Ne débranchez jamais
en tirant sur le cable, tirez
toujours en tenant la prise.

« Le produit doit étre deé-
connecté pendant les
procédures d'installation,
d'entretien, de nettoyage
et de réparation.

. Si le cable d'alimentation

46/ FR
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Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

“ et I'environnement

du produit est endom-
magé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, son
agent de service ou des
personnes qualifiées afin
d'éviter tout danger.
'appareil doit étre ins-
tallé de maniere a pou-
voir étre completement
déconnecté du réseau
électrique. La séparation
doit étre assurée par un
interrupteur intégré al'ins-
tallation électrique fixe,
conformément aux regles
de construction.

La surface arriere du four
devient chaude lorsqu'll
est utilisé. Velllez a ce que
la connexion électrique
n'entre pas en contact
avec la surface arriere,
sinon les connexions
risquent d'étre endomma-
gees.

Ne coincez pas le cable
d'alimentation entre la
porte et le cadre du four
et ne le faites pas passer
sur des surfaces chaudes.

. TOoute

Dans le cas contraire,
I'lsolation du cable peut
fondre et provoquer un
Incendie a la suite d'un
courtcircuit.

Intervention sur
I'équipement et les sys-
temes électriques ne doit
étre effectuée que par des
personnes auto-risées et
qualifiées.

«En cas de dommage,

éteignez le produit et dé-
branchez-le. Pour ce faire,
coupez le fusible a la mai-
son.

. Assurez-vous que le ca-

libre du fusible est com-
patible avec le produit.

« Pour déconnecter, met-

tez la commande sur OFF,
puis débranchez la prise.
Tenez toujours la fiche,
mais ne tirez jamais sur le
cordon.

« 1.3 Sécurité du produit
« AVERTISSEMENT L'apparell

et ses parties accessibles
deviennent chauds pen-

Mini-Four / Manuel d'utilisation
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Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

n et I'environnement

dant ['utilisation. Il faut
veiller a ne pas toucher
les éléments chauffants.
Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a
I'écart, a moins d'étre sur-
velllés en permanence.
N'utilisez jamais le produit
lorsque votre jugement ou
votre coordination sont
altérés par la consomma-
tion d'alcool et/ou de dro-
gues.

Soyez prudent lorsque
vous utilisez des bois-
sons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore
a des températures éle-
vées et peut provoquer un
iIncendie car il peut s'en-
flammer au contact de
surfaces chaudes.

Risque d'intoxication ali-
mentaire : Ne laissez pas
les aliments reposer dans
le four pendant plus d'une
heure avant ou apres la
cuisson. Cela peut entrai-
ner une intoxication ali-
mentaire ou une maladie.

« Les aliments surdimen-

sionnés ou les ustensiles
métalliques ne doivent
pas étre insérés dans un
four électrique, car ils
peuvent provogquer un in-
cendie ouunrisque d'élec-
trocution.

Le poids des aliments
placés dans le bac a ali-
ments/le support de fil S3
ne peut pas dépasser 3,0
kg.

Ne placez pas de ma-
tériaux inflammables a
proximité du produit, car
les cOtés peuvent devenir
chauds pendant I'utilisa-
tion.

Ne placez aucun des ma-
tériaux suivants dans le
four. carton, plastique,
papler ou tout autre mate-
riau similaire.

En cours d'utilisation,
les appareils deviennent
chauds. Velllez a ne pas
toucher les éléments
chauffants a l'intérieur du
four.

48/ FR
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“ Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

« Ne posez pas d'ustensiles
de cuisine ou de plats de
cuisson sur la porte en
verre.

« Veillez a ce que toutes les
fentes d'aération ne soient
pas obstruées.

« Ne chauffez pas au four

les boites de conserve
fermées et les bocaux
en verre. La pression qui
s'accumulerait dans la
boite/le pot pourrait la
faire éclater.

« L'utilisation d'accessoires
non recommandés par
le fabricant de I'apparelil
peut entrainer des risques
ou des blessures.

- Ne placez pas de plaques
de cuisson, de plats ou de
feuilles d'aluminium direc-
tement sur le fond du four.
L'accumulation de chaleur
pourrait endommager le
fond du four.

. Les surfaces accessibles
de l'appareil deviennent
tres chaudes. Ne touchez
pas les surfaces chaudes.

. Il convient d'étre attentif
aux informations figurant
dans la section “Instal-
lation”. L'appareil devient
tres chaud, il ne doit pas
étre installé dans une
unité encastrée.

« Cet appareil est concu
pour étre utilisé dans les
maisons et des endroits
similaires tels que :

— les espaces de cuisine
dans les boutiques, bu-
reaux et autres environ-
nements de travall,

— maisons de campagne ;

— cuisines pour clients
dans les hotels, motels
et autres lieux d'habita-
tion ;

— les gites touristiques.

« AVERTISSEMENT: Lors
d'utilisations répétées, |l
convient de laisser suf-
fisamment de temps au
produit pour qu'il refroi-
disse.

. Le four ne doit pas étre
couvert lorsqu'il fonc-
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“ Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

tionne.

« N'utilisez pas de produits
abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de
la porte du four, car ils
risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer |'écla-
tement de la vitre.

« N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer
I'apparell, car vous risquez
de vous électrocuter.

« N'utilisez pas l'apparell si
la vitre de la porte avant
est enlevée ou fissurée.

« Utilisez toujours des gants
de cuisine résistants a la
chaleur lorsque vous met-
tez ou retirez des plats du
four chaud.

« Placez le papier sulfurisé
dans le récipient de cuis-
son ou sur l'accessoire du
four (plateau, grille, etc.)
avec les aliments, puis in-
sérez le tout dans le four
préchauffé. Retirez les
parties excédentaires du
papier sulfurisé qui deé-

bodent de I'accessoire ou
de la casserole afin d'évi-
ter tout risque de contact
avec les éléments chauf-
fants du four. N'utilisez
Jamais le papier cuisson
a une température supé-
rieure a celle indiquée. Ne
placez pas le papier de
cuisson directement sur
la base du four.

« AVERTISSEMENT: Assu-
rez-vous que le cordon
d'alimentation de l'appa-
reil est débranché ou que
le disjoncteur est éteint
avant de remplacer la
lampe afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

« 'apparell ne doit pas étre
installé derriere une porte
décorative afin d'éviter
toute surchauffe.

- Le produit doit étre placé
directement sur le sol. |l
ne doit pas étre placé sur
un socle ou un piédestal.

« 'apparell ne doit pas étre
utilisé avec un minuteur
externe ou un systeme de
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et I'’environnement

commande a distance sé-
pare.

« Prévention contre
risques d'incendie !
« Veillez a ce que toutes les
connexions électriques
solent sdres et bien ser-
rées afin d'éviter tout

risque d'arc électrique.

« N'utilisez pas de cables
endommagés ni de ral-
longes.

« Assurez vous que le li-
quide ou I"humidité n'est
pas accessible au point
de connexion électrique.

les

1.4 Utilisation prévue

« Ce produit est congu pour
un usage domestique.
L'utilisation commerciale
annule la garantie.

« N'utilisez pas le produit
sur un balcon, une ter-
rasse, un jardin, etc.

« MISE EN GARDE : || ne doit
pas étre utilisé a d'autres
fins, par exemple pour le
chauffage d'une piece.

« Ce produit ne doit pas étre
utilisé pour réchauffer les
assiettes sous le gril, sé-
cher des serviettes, des
torchons, etc. en les ac-
crochant aux poignées de
la porte du four. Ce pro-
duit ne doit pas non plus
étre utilisé pour chauffer
une piece.

. Le fabricant n'est pas res-
ponsable des dommages
causeés par une utilisation
Incorrecte ou des erreurs
de manipulation.

. Le four peut étre utilisé
pour décongeler, cuire,
rotir et griller des aliments.

1.5 Sécurité des enfants

AVERTISSEMENT: : Les par-
ties accessibles peuvent
devenir chaudes pendant
I'utilisation. Tenez les
jeunes enfants a I'écart.

« Les matériaux d'embal-
lage sont dangereux pour
les enfants. Tenez les em-
ballages hors de la portée
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“ Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

des enfants. Veuillez éli-
miner toutes les parties
de I'emballage conformeé-
ment aux normes environ-
nementales.

« Les produits électriques
sont dangereux pour les
enfants. Tenez les en-
fants al'écart de l'apparell
lorsqu'il fonctionne et ne
les laissez pas jouer avec
I'appareil.

- Ne placez pas au-dessus
de l'appareil des objets
que les enfants pourraient
atteindre.

. Lorsque la porte est ou-
verte, n'y placez pas d'ob-
jets lourds et ne laissez
pas les enfants s'y as-
seoir. Elle peut se renver-
ser ou les charnieres de
la porte peuvent étre en-
dommagées.

1.6 Conformité a la directive DEEE et
élimination des déchets :

Cet appareil est conforme a la directive DEEE de
I'Union européenne (2012/19/UE). Ce produit
porte un symbole de classification pour les dé-
chets d'équipements électriques et électroniques

(WEEE).
B | (cres et autres déchets a la fin de leur
durée de vie. Apportez-le au centre de
collecte pour le recyclage des équipements élec-
triques et électroniques. Veuillez consulter vos au-
torités locales pour connaitre ces centres de col-
lecte..

Ce produit est fabriqué avec des piéces
et des matériaux de haute qualité, réu-
tilisables et recyclables. Ne jetez pas
les déchets avec les ordures ména-

1.7 Conformité a la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de
I'Union européenne (2011/65/EU). Il ne contient
pas de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans
la directive.

1.8 Informations sur I'emballage

0y Les matériaux d'emballage de cet appa-
® @ | reil sont fabriqués a partir de matériaux
- recyclables, conformément a nos régle-

mentations nationales en matiere d'en-
vironnement. Ne mettez pas les matériaux d'em-
ballage au rebut avec les ordures ménageres et
d'autres déchets. Apportez-les aux points de col-
lecte des matériaux d'emballage désignés par les
autorités locales.
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Information générale

2.1 Apergu

Contenu et parties

1. Bouton de fonction-1
2. Bouton du thermostat
3. Bouton de fonction-2
4. Bouton de minuterie

[
& —
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&—:
g
®ze bl 60
& —
@ — 5
-

5. Indicateur
6. Pied du four
7. Porte en verre

8. Poignée

1. Bouton de fonction-1
2. Bouton du thermostat
3. Bouton de fonction-2
4. Bouton de minuterie
5. Indicateur
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Information générale

2.2 Modes de fonctionnement

['ordre des modes de fonctionnement illustré ici
peut étre différent de celui de votre produit.

Eléments chauffants supérieurs/ Elé-
ments chauffants inférieurs

Ces fonctions sont idéales pour la
cuisson des gateaux en général.

Eléments chauffants supérieurs + élé-
ments chauffants inférieurs

Cette fonction est idéale pour la cuis-
son du pain, des pizzas et des volailles
en général

Rotisserie
Seul le moteur de la rétis-soire fonc-
tionne dans le four.

Rotisserie + ventilateur

R Le moteur du ventilateur et le moteur
de la rotisserie fonctionnent. Cela
convient pour griller des viandes pe-
tites et moyennes.

Ventilateur
Le four n'est pas chauffé. Seul le venti-
lateur (a l'arriére) fonctionne.

R

2.3 Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier en fonction du modéle de pro-
duit. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation ne sont
pas nécessairement présents sur

(5

votre produit.

1. Manuel d'utilisation

2. Plateau ramasse miettes
Pour recueillir I'huile ou les miettes tombées.

3. Léchefrite

Pour griller et rétir la viande, la volaille, le poisson et
d'autres aliments.

4. Poignée
Pour retirer la grille ou le plateau.

5. Grillé métallique
Pour griller, cuire au four et cuisiner en général dans
des plats a gratin et des moules standards.

6. Tournebrochee

Utilisée pour rétir une variété de viandes et de vo-
ailles.

7. Support a tournebroche
Permet de saisir la fourchette a rétissoire.
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Information générale

2.4 Spécifications techniques

Tension/Fréquence 220-240V ~ 50/60 Hz

Consommation d'éner- | 2,0 kW

gie totale

Type de cable / min. HO5RR-F 3 x T mm?
section

Dimensions exté- 448,6%625+415 mm

rieures (hauteur /
largeur / profondeur)

Four principal

Chaleur brassée

Volume net #

60 It

[i] .

Les spécifications techniques
peuvent étre modifiées sans pré-
avis afin d'améliorer la qualité du
produit.

Les figures de ce manuel sont
schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre
produit.

(i

Les valeurs indiquées sur les éti-
quettes du produit ou dans la
documentation associée sont ob-
tenues en laboratoire conformé-
ment aux normes en vigueur. Ces
valeurs peuvent varier en fonction
des conditions opérationnelles et
environnementales du produit.
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Installation

Pour I'installation du produit, veuillez vous adresser
a l'agent de service agréé le plus proche. Assurez-
vous que les installations électriques et de gaz
sont en place avant d'appeler I'agent de service
agréé pour que le produit soit prét a fonctionner.
Si ce n'est pas le cas, appelez un électricien et un
installateur qualifiés pour qu'ils prennent les dis-
positions nécessaires. Le fabricant n'est pas res-
ponsable des dommages résultant de procédures
effectuées par des personnes non autorisées, qui
peuvent également annuler la garantie.

(i
A\

3.1 Avant l'installation

Ce produit est destiné a étre utilisé uniquement sur
un comptoir. La face arriere des appareils doit étre
placée contre un mur.

(i

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids
de I'appareil ainsi que le poids supplémentaire des
ustensiles de cuisine et de patisserie et des ali-
ments.

+  Les meubles de cuisine situés a proximité de
I'appareil doivent étre résistants a la chaleur (100
°C min.).

La préparation de I'emplacement
et de l'installation électrique pour le
produit est sous la responsabilité du
client.

e Avant l'installation, vérifiez visuel-
lement si le produit présente des
défauts. Si c'est le cas, ne I'instal-
lez pas.

e Les produits endommagés pré-

sentent des risques pour votre
sécurité.

N'utilisez pas le produit dans une ar-
moire fermée ou au niveau du sol.

3.2 Installation et connexion

Le produit ne peut étre installé et raccordé que
conformément aux regles d'installation légales

N'installez pas le produit a coté d'un
réfrigérateur ou d'un congélateur.
La chaleur émise par le produit aug-
mente la consommation d'énergie
des appareils de refroidissement.

(5]

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer le pro-
duit. La porte, la poignée ou les char-
nieres sont endommageées.

(i

3.3 Branchement électrique

Branchez le produit sur une prise/une ligne mise
a la terre et protégée par un disjoncteur miniature
de capacité appropriée, comme indiqué dans le
tableau “Caractéristiques techniques”. Faites réa-
liser I'installation de mise a la terre par un électri-
cien qualifié lorsque vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur. Notre entreprise ne sera pas
responsable des dommages résultant de I'utilisa-
tion du produit sans installation de mise a la terre
conforme aux réglementations locales.

e e produit ne doit étre raccordé
au réseau électrique que par une
personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie du produit
ne commence qu'aprés une ins-
tallation correcte. Le fabricant ne
sera pas responsable des dom-
mages résultant d'interventions
effectuées par des personnes non
autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou coincé, ni
entrer en contact avec des par-
ties chaudes du produit. Un cable
d'alimentation endommagé doit
étre remplacé par un électricien
qualifié. Sinon, il y a risque de choc
électrique, de courtcircuit ou d'in-
cendie !

Les données de I'alimentation secteur doivent cor-
respondre aux données spécifiées sur la plaque
signalétique du produit. La plaque signalétique est
visible lorsque la porte ou le couvercle inférieur est
ouvert, ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, selon le type d'appareil.

Le cable d'alimentation de votre produit doit étre
conforme aux valeurs indiquées dans le tableau

AN\ .
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H Installation

"Spécifications techniques”.

La prise du cable d'alimentation doit
étre a portée de main apres l'installa-
tion (ne pas la faire passer audessus
de la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations nationales/
locales en matiere d'électricité et
utiliser la prise/la ligne et la fiche ap-

rieures a la capacité de transport de
courant de la prise de courant, le pro-
duit doit étre raccordé directement a
une installation électrique fixe sans
utiliser de prise de courant.

propriées pour le four. Si les limites
de puissance du produit sont supé-

Avant toute intervention sur I'installa-
tion électrique, débranchez le produit
du réseau électrique.

Il'y a un risque de choc électrique !

1.

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.

Poussez le produit vers le mur de la cuisine.
Contrdle final

\Vérifier les fonctions électriques.

3.4 Transport ultérieur

Conservez le carton d'origine du pro-duit et trans-
portez le produit dans celui-ci. Respectez les
instructions figurant sur le carton. Si vous ne dis-
posez pas du carton d'origine, emballez le produit
dans du papier bulle ou du carton épais et fixez-le
avec du ruban adhésif.

Pour éviter que le gril et le plateau a l'intérieur du
four n'endommagent la porte du four, placez une
bande de carton a l'intérieur de la porte du four
en l'alignant sur la position des plateaux. Fixez
la porte du four aux parois latérales a l'aide de
ruban adhésif.

Ne soulevez ni ne déplacez le produit en utilisant
la porte ou la poignée.

Ne placez aucun objet sur le produit
et déplacez-le en position verticale.

m Vérifiez I'aspect général de votre pro-
duit pour voir s'il n'a pas été endom-
magé pendant le transport.

Mini-Four / Manuel d'utilisation
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Préparation

4.1 Conseils pour économiser
I'énergie
e Les informations suivantes vous aideront a uti-

liser votre appareil de maniere écologique et a
économiser de |'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine de couleur fon-
cée ou émaillés dans le four, car la transmission
de la chaleur sera meilleure.

e Pendant la cuisson de vos plats, effectuez une
opération de préchauffage si elle est conseillée
dans le manuel d'utilisation ou les instructions
de cuisson.

e N'ouvrez pas fréquemment la porte du four pen-
dant la cuisson.

e Dans la mesure du possible, essayez de faire
cuire plus d'un plat au four en méme temps.
Vous pouvez cuisiner en plagant deux récipients
sur la ta-blette métallique.

e Cuisinez plusieurs plats I'un aprés I'autre. Le four
est déja chaud.

e Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. Ouverture de la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cui-
siner.

4.2 Utilisation prévue

4.3 Premier nettoyage de I'appareil

La surface peut étre endommagée
par certains détergents ou pro-duits
de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudres/cremes de net-
toyage ou d'objets pointus pendant
le nettoyage.

N'utilisez pas de produits abrasifs
ou de grattoirs métalliques trachants
pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer I'éclatement de la
vitre.

(i

chiffon.

4.4 Chauffage initial

Faites chauffer le produit pendant environ 30 mi-
nutes, puis éteignez-le. Ainsi, tous les résidus de
production ou couches seront brilés et éliminés.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil avec un chif-
fon ou une éponge humide et séchez-les avec un

Les surfaces chaudes provoquent
des brdlures !

Le produit peut étre chaud pendant
son utilisation. Ne touchez jamais les
braleurs chauds, les parties internes
du four, les radiateurs, etc. Tenir les
enfants a l'écart.

Utilisez toujours des gants de cuisine
résistants a la chaleur lorsque vous
mettez ou retirez des plats du four
chaud.

A\

Four électrique

1. Sortez du four toutes les plaques de cuisson et
le gril.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position O

4. Sélectionnez la température la plus élevée.

5. Faites fonctionner le four pendant environ 15
minutes.

6. Eteignez votre four.

(5]

De la fumée et des odeurs peu-vent
se dégager pendant quelques heures
lors de la mise en service initiale.
C'est tout a fait normal. Veillez a ce
que la piece soit bien ventilée afin
d'éliminer la fumée et l'odeur. Evitez
d'inhaler directement la fumée et
I'odeur qui s'en dégage.
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Comment utiliser le four

5.1 Informations générales sur la
cuisson, le rotissage

e |es surfaces chaudes provoquent
des bralures !

e e produit peut étre chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez
jamais les braleurs chauds, les
parties internes du four, les ra-
diateurs, etc. Tenir les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de cui-
sine résistants a la chaleur lorsque
vous mettez ou retirez des plats du
four chaud.

A\

Soyez prudent lorsque vous ouvrez
la porte du four, car de la vapeur
peut s'en échapper. La vapeur qui
s'échappe peut ébouillanter les
mains, le visage et/ou les yeux.

Conseils pour la cuisson

e Utilisez des plaques métalliques ou des réci-
pients en aluminium a revétement antiadhésif
ou des moules en silicone résistant a la chaleur.

o Utilisez au mieux I'espace disponible sur le sup-
port.

e Placez le moule de cuisson au milieu de la ta-
blette.

e Sélectionnez la position correcte de la grille avant
d'allumer le four ou le gril. Ne changez pas la po-
sition de la grille lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.
Conseils pour rotir

e Assaisonner le poulet entier, la dinde et les gros
morceaux de viande avec des assaisonnements
tels que du jus de citron et du poivre noir avant la
cuisson augmentera la performance de la cuis-
son.

e || faut environ 15 a 30 minutes de plus pour rotir
une viande avec des o0s que pour rotir une viande
de méme taille sans os.

e Chaque centimetre d'épaisseur de viande néces-
site environ 4 a 5 minutes de cuisson.

e Laissez la viande reposer dans le four pendant

environ 10 minutes apres la fin de la cuisson. Le
jus est mieux réparti sur I'ensemble du réti et ne
s'écoule pas lors de la découpe de la viande.

e |e poisson doit étre placé sur la grille du milieu

ou du bas dans un plat résistant a la chaleur.
5.2 Comment utiliser le four
électrique

Sélection de la température et du mode de fonctionne-
ment

Ozo b 60
&
@D — 5

AN

Bouton de fonction-1
Bouton du thermostat
Bouton de fonction-2
Bouton de minuterie

g~ w N =

Indicateur
Mise en marche du four

e |orsque vous sélectionnez une fonction de cuis-
son a l'aide du bouton de fonction et que vous ré-
glez une certaine température a I'aide du bouton
de température, le four commence a fonctionner.

Eteindre le four

Vous pouvez éteindre le four en tournant les bou-

tons de sélection des fonctions, de température et
de minuterie en position d'arrét (vers le haut).
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Comment utiliser le four

Cuisson manuelle par sélection de la température et de
la fonction de fonctionnement du four

e Vous pouvez cuisiner en effectuant une com-
mande manuelle (a votre guise) sans régler le
temps de cuisson en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de fonctionnement spécifiques
a votre aliment.

Exemple:

C

9
210°

Jeet
230°

1. Sélectionnez la fonction de cuisson que vous
souhaitez utiliser a I'aide du bouton de sélection
de fonction.

2. Réglez latempérature de cuisson a l'aide du bou-
ton de température.

"Votre four commence immédiatement a fonction-

ner a la fonction et a la température sélectionnées,

et le témoin lumineux s'allume. Le four ne s'éteint

pas automatiquement apres le début de la cuis-

son. Vous devez contrdler la cuisson vous-méme

et I'éteindre. Une fois la cuisson terminée, éteignez

le four en ramenant les boutons de sélection de

fonction, de température et de minuterie en posi-

tion arrét (haut).

Cuisson avec réglage du temps de cuisson;

e Vous pouvez faire en sorte que le four s'éteigne
automatiquement a la fin du temps imparti en
sélectionnant la température et la fonction de

fonctionnement spécifiques a vos aliments et en
réglant le temps de cuisson sur la minuterie.

Example:
C .100" PE Ij
',:—170" ° [

" 190°

1. Sélectionnez la fonction de fonctionnement que
vous souhaitez cuisiner a l'aide du bouton de
sélection des fonctions.

2. Réglez latempérature de cuisson a l'aide du bou-
ton de température.

3. Tournez le bouton de la minuterie jusqu'a la du-
rée de cuisson souhaitée.

O 40

20 60
3 80

100
120

Votre four commence immédiatement a fonction-
ner a la fonction et a la température sélectionnées,
et le témoin lumineux s'allume.

4. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, le bou-
ton de la minuterie tourne automatiquement
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.
Un signal sonore retentit et le four s'arréte de
cuire.

5. Si la cuisson est terminée, éteignez le four en ra-
menant les boutons de sélection de fonction et
de température en position arrét (haut). Si vous
voulez continuer, tournez le bouton de la minute-
rie pour revenir a un certain temps de cuisson.
Le four continue a fonctionner selon la fonction
et la température réglées.

Pour arréter la cuisson avant I'heure programmeée

1. Tournez le bouton de la minuterie dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
atteigne la position d'arrét (haut)

2. Eteignez le four en ramenant les boutons de sé-

lection de fonction et de température en position
arrét (haut).

Les délais indiqués dans ce tableau
sont donnés a titre indicatif. Les
temps peuvent varier en fonction de
la température des aliments, de leur
épaisseur, de leur type et de vos pré-
férences en matiere de cuisson.

(i
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How to operate the oven

Cuisson et rotissage

La premiere grille du four est la grille
du bas.

Plat Récipient de Positiondela | Température (°C) Temps de cuisson (approx.
cuisson grille en min.)
Gateau dans le moule a O 2 170-190 37-40 min
moule gateau
Cookies chefrite | 3 190-210 22-25 min
Pizza Grille O 3 230 20-23 min
métallique
Saucisse Grille | 3 230 9-11 min
meétallique
Ailes de poulet chefrite O 3 230 12-15min
Steak chefrite | 3 230 11-13 min
Poulet roti chefrite |j|:‘ 3 230 48-52 min

Utilisez toujours des gants de cuisine
lorsque vous manipulez des plateaux

G_] chauds et suivez les consignes de
cuisson recommandées pour les dif-
férents types d'aliments.
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Entretien et soin

6.1 Information générale

La durée de vie du produit sera prolongée et les
risques de problemes seront réduits si le produit
est nettoyé a intervalles réguliers.

A\

¢ Nettoyez soigneusement le produit apres chaque
utilisation. Il sera ainsi possible d'éliminer plus
facilement les résidus de cuisson, ce qui évitera
qu'ils ne bralent lors de la prochaine utilisation
de l'appareil.

e Aucun produit de nettoyage spécial n'est néces-
saire pour nettoyer le produit. Utilisez de I'eau
chaude avec du liquide de lavage, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer le produit et
essuyez-le avec un chiffon sec.

Veillez toujours a ce que tout exces de liquide
soit soigneusement essuyé apres le nettoyage et
a ce que tout débordement soit immédiatement
essuyé.

e N'utilisez pas de produits de nettoyage conte-
nant de I'acide ou du chlorure pour nettoyer les
surfaces en acier inoxydable ou en inox et la poi-
gnée. Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide (non abrasif) pour nettoyer ces piéces, en
veillant a ba-layer dans une seule direction..

e Débranchez I'appareil du réseau
électrique avant de commencer les
travaux d'entretien et de nettoyage.
[l'y a un risque de choc électrique !

e Laissez le produit refroidir avant de

le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent provoquer des brilures

La surface peut étre endommagée
par certains détergents ou produits
de nettoyage. N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de poudres/
cremes de nettoyage ou d'objets
pointus pendant le nettoyage.

N'utilisez pas de produits abrasifs ou
de grattoirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer I'éclatement de la

(i

vitre.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur
pour nettoyer I'appareil, car vous ris-
quez de vous électrocuter.

(i

6.2 Nettoyage du panneau de con-
trole

Nettoyez le panneau de commande et les boutons
avec un chiffon humide et essuyez-les.

(i

6.3 Nettoyage du four

Nettoyer la porte du four

Si votre produit est équipé de bou-
tons, ne les retirez pas pour nettoyer
le panneau de commande.

Le panneau de commande risque
d'étre endommagé !

e Pour nettoyer la porte du four, utilisez de I'eau
tiede avec du liquide vaisselle, un chiffon doux
ou une éponge, puis essuyez avec un chiffon sec.

(i

6.4 Remplacement de la lampe du
four

A\

N'utilisez pas de nettoyants abra-
sifs ou de grattoirs métalliques tran-
chants pour nettoyer la porte du four.
lls pourraient rayer la surface et dé-
truire le verre.

Avant de remplacer la lampe du four,
assurez-vous que l'appareil est dé-
branché et refroidi afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures !

e | alampe du four est une ampoule
électrique spéciale qui peut résis-
ter jusqu'a 300 °C. Voir Spécifica-
tions techniques, page 13 pour
plus de détails. Les lampes de
four peuvent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou de
techniciens possédant une licence.

e |a position de la lampe peut varier
par rapport a la figure.

(i
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Entretien et soin

e Lalampe utilisée dans cet appareil
ne convient pas a l'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
est destinée a aider I'utilisateur a
voir les denrées alimentaires.

e |Les lampes utilisées dans cet ap-
pareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles
que des températures supérieures
abo°C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde

1. Débranchez I'appareil du réseau électrique.

2. Tournez le couvercle en verre dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre pour le retirer.

P

A

—

S

3. Si la lampe de votre four est du type (A) illustré
dans la figure ci-dessous, retirez-la en la faisant
tourner comme indiqué et remplacez-la. S'il est
du type (B), tirez-le et retirez-le comme indiqué
sur la figure et remplacez-le.

4. Installez le couvercle en verre.
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/4 Dépannage

Probléeme

Raison possible

Solution

Le four émet dela vapeur lors-
qu'il est utilisé.

Il est normal que de la vapeur
s'échappe pendant le fonction-
nement.

Ce n'est pas une panne.

Le produit émet des bruits
métalliques pendant le chauf-
fage et le refroidissement.

Lorsque les pieces métalliques
sont chauffées, elles peuvent
se dilater et provoquer des
bruits.

Ce n'est pas une panne.

['appareil ne fonctionne pas.

Le fusible du réseau est défec-
tueux ou s'est déclenché.

Vérifiez les fusibles dans la boite
a fusibles. Si nécessaire, rempla-
cez-les ou réinitialisez-les.

Le produit n'est pas branché
dans la prise de courant (mise
alaterre).

Vérifiez la connexion de la prise

La lumiere du four ne fonc-
tionne pas.

La lampe du four est défec-
tueuse.

Remplacez la lampe du four.

['alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez
les fusibles dans la boite a fusibles.
Si nécessaire, remplacez ou réini-
tialisez les fusibles.

Le four ne chauffe pas .

Il se peut que la fonction de
cuisson et/ou la température
ne soient pas réglées.

Réglez le four sur une certaine
fonction de cuisson et/ou tempé-
rature

Sur les modeles équipés d'une
minuterie, la minuterie n'est pas
réglée.

Réglez le temps.

['alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez
les fusibles dans la boite a fusibles.
Si nécessaire, remplacez ou réini-
tialisez les fusibles.

(i

Consultez I'agent de service ou le technicien agréé avec licence ou le revendeur ou vous
avez acheté le produit si vous ne pouvez pas remédier au probleme bien que vous ayez
mis en ceuvre les instructions de cette section. N'essayez jamais de réparer vous-méme
un produit défectueux.

64/ FR

Mini-Four / Manuel d'utilisation




Additional Information for User Manual:
Informazioni addizionali per il Manuale Utente:
Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur :

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Informazioni tecniche sul funzionamento delle Modalita a Basso Potere in conformita al Regolamen-
to UE 2023/826

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation d'énergie
conformément au reglement européen 2023/826.

Mode POWER PERIOD(MINUTES)*
CONSUMPTION(WATT)

Modalita CONSUMO ENERGIA (WATT) PERIODO (MINUTI)*

Mode CQNSOMMATION PERIODE(MINUTES)
D'ENERGIE(WATT)

Off 0.5 20

Off

Désactivé

*The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked
standby in minutes and rounded to the nearest minute.

|| periodo dopo il quale I'apparecchiatura raggiunge la modalita di standby automatico, la modalita di
spegnimento o lo standby in rete, espresso in minuti e arrotondato al minuto piu vicino.

*Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en
veille en réseau, en minutes et arrondie a la minute la plus proche.
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