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Primeiro deve ler este manual!

Caro Cliente,

Agradecemos ter escolhido este produto .

Registar os seus produtos em www.register10.eu

Gostaria de obter uma eficiéncia 6tima deste produto de alta qualidade que foi fabricado
com a tecnologia mais moderna. Portanto, deve ler cuidadosamente este manual e
qualquer outra documentacgéo fornecida antes de utilizar o produto.

Deve prestar atencdo a toda a informacao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer. Guardar o manual do utilizador. Deve incluir este manual com o produto
caso o produto seja cedido a outra pessoa.

Sao usados os simbolos seguintes no manual do utilizador e no produto:

Ler o manual do utilizador.

[OFEHO]
- E N EHG ? % A informacéo do modelo tal como esté guardada na base de dados
EEESE

do produto pode ser acedida entrando no seguinte sitio web e
procurando o seu identificador de modelo (*) encontrado na etiqueta
energética.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— *)

Ler o cédigo QR no seu aparelho de modo a obter mais informacéo.
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1 Instrugdes ambientais

1.1 Eliminag¢ao dos materiais de As varias partes da embalagem devem
embalagem portanto ser eliminado responsavelmente e
. L em total conformidade com as
0 material da embalagem é reciclavel e ~ . .
[ ; regulamentacdes das autoridades locais
estd marcado com o simbolo da A ;
que regem a eliminagéo de residuos.
reciclagem @

2 O Seu Congelador
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1 Tabuleiro superior 2 Tabuleiro do gelo

3 Compartimento de congelagédo 4 Compartimentos de alimentos
rdpida congelados

5 Compartimentos de alimentos 6 Pés ajustaveis
congelados

3 Instalacao

Ler primeiro a secgéo “Instrugdes de dgua estdo conforme é exigido. Se néo,
seguranga”! contactar um eletricista e um canalizador
para fazer as adequagdes necessarias.

+ Colocar o produto numa superficie plana

3.1 Local adequado para a

instalagao para evitar vibragao.
Contactar a Assisténcia Autorizada para a + Colocar o produto afastado pelo menos
instalagé@o do produto. Para preparar o 30 cm de aquecedor, fogéo e fontes de
produto para a instalagao, consultar a calor similares e pelo menos a 5 cm de
informacgéo no manual do utilizador e fornos elétricos.

assegurar que as ligagdes elétricas e da
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+ Ao colocar dois frigorificos em posigao
adjacente, deixe pelo menos 4 cm de
distancia entre as duas unidades.

+ Manter o produtoafastao da luz solar
direta e num local seco.

+ Verificar se o componente de protegédo
de espacgo da parede traseira esta
presente na sua localizagdo (se
fornecido com o produto).

3.2 Fixar as cunhas de plastico

Usar as cunhas de pldstico fornecidas com
o produto para manter o espaco suficiente
para a circulagdo do ar entre o produto e a
parede. Montar 2 pegas de cunhas de
pldstico conforme indicado na figura
seguinte.

(A imagem indicada é desenhada
representativamente, ndo é completamente
igual ao seu produto.)

4 Preparagao

3.3 Ajustar os pés

Se o produto néo estiver em posigao
equilibrada, ajustar os pés frontais
ajustdveis rodando-os para a direita ou
esquerda.

| i

N W

3.4 Adverténcia de superficie
quente

As paredes laterais do produto encontram-
se equipadas com tubos de refrigeracédo
para melhorar o sistema de arrefecimento.
O fluido de alta presséao pode fluir através
destas superficies e provocar superficies
guentes nas paredes laterais. Isto é normal
e ndo exige assisténcia.

Ler primeiro a secgéo “Instrugdes de
seguranga”!

4.1 O que fazer para poupar energia

+ Quando carregar os alimentos, dexar
espaco suficiente dentro do frigorifico
para permitir circulagao suficiente de ar
para refrigeragéo.

+ Dado que o ar humido e quente ndo ird
penetrar diretamente no seu produto
quando as portas ndo estdo abertas, o
seu produto ira otimizar-se em condigdes
suficientes para proteger os seus

alimentos. Nestas circunstancias, as
fungdes e os componentes como o
compressor, ventilador, aquecedor,
descongelador, iluminagao, visor, etc.
irdo funcionar de acordo com as
necessidades através do consumo
minimo de energia.

+ No caso de existirem varias opgdes, as
prateleiras de vidro devem ser colocadas
de forma a que as saidas de ar na parede
posterior ndo fiquem bloqueadas, de
preferéncia que as saidas de ar fiquem
abaixo da prateleira de vidro. Esta
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combinacao pode ajudar a melhorar a
distribuigdo do ar e a eficiéncia
energética.

« E fortemente recomendado usar a gaveta
por baixo quando estiver a armazenar
alimentos.

+ Para um desempenho 6timo, a
Congelagdo Réapida pode ser usada (se
disponivel), 24 horas antes de colocar os
alimentos no congelador.

+ Na maioria dos casos, 24 horas é
suficiente para a fungdo Congelagéo
Rapida depois de os alimentos frescos
serem colocados no congelador. Apos
algum tempo, a fungédo Congelagao
Rapida ira desativar-se
automaticamente.

+ Quando congelar uma pequena
quantidade de alimentos, a funcéo de
Congelagao Rapida pode ser desativada
apods algum tempo para assegurar a
poupanca de energia.

+ Os alimentos devem ser armazenados
nas gavetas do compartimento
frigorifico, de forma a garantir a
poupanga de energia e proteger os
alimentos em melhores condigdes.

4.2 Primeira utilizagao

Antes de utilizar o seu frigorifico, assegurar
que os preparativos necessarios sao feitos
de acordo com as instrugdes em
"Informacgao de seguranga” e nas secgoes
da "Instalagao".

5 Funcionar com o produto

Aguardar pelo menos 2 horas antes de
operar com o produto, para assegurar a
eficiéncia completa de refrigeracéo.
Manter o produto a funcionar sem
colocar quaisquer alimentos durante 6
horas e a porta deve ser mantida fechada
0 mais possivel.

A alteragao da temperatura provocada
pela abertura e fecho da porta enquanto
estiver a usar o produto pode
normalmente levar a formagéao de
condensacgao nas prateleiras da porta/
interiores e nos utensilios de vidro
colocados no produto.

Sera ouvido um som quando o
compressor for acionado. E normal para
o produto fazer ruido mesmo de o
compressor ndo estiver a funcionar, dado
poder existir fluido e gas comprimido mo
sistema de refrigeragao.

E normal que as arestas da frente do
produto fiqguem quentes. Estas areas sdo
concebidas para aquecer para impedir a
condensacgao

Em alguns modelos, o painel indicador
desliga automaticamente 1 minuto
depois de a porta fechar. Sera reativado
quando a porta for aberta ou qualquer
botao for premido.

Ler primeiro a secgéo “Instrugdes de

seguranga”!

+ O produto deve ser usado apenas para
armazenar alimentos.

+ Fechar a vélvula de dgua se for ficar
longe de casa (por ex., nas férias) e ndo
for usar o Icematic ou o dispensador de
agua durante um longo periodo de
tempo. Caso contrario, podem ocorrer
fugas de 4gua.
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Desligar o produto
+ Remover os alimentos para evitar

odores.

+ Aguardar que o gelo derreta, limpar o

interior e deixar que o mesmo seque,
deixar as portas abertas para evitar
danos nos pldstico da estrutura interior.



6 Uso do seu aparelho

6.1 Ajustar a temperatura de
funcionamento

A temperatura de funcionamento é definida
através do controlo da temperatura.
1=Definicdo de refrigeracdo mais baixa
(Definigdo mais quente)

4=Definigao de refrigeragdo mais alta
(Definigdo mais fria)

(ou)

Min. = Regulagdo minima de arrefecimento
(Definigdo mais quente)

Max. = Definicdo maxima de arrefecimento
(Definigdo mais fria)

Selecionar a definigdo com base na
temperatura pretendida.

A temperatura interna também depende da
temperatura ambiente, da frequéncia com
que a porta é aberta e da quantidade de
alimentos armazenados no interior.

A abertura frequente da porta faz com que
a temperatura interior suba.

Por conseguinte, recomenda-se que feche
a porta o mais rapidamente possivel apds
a utilizagéo.

A temperatura normal de armazenamento
da sua unidade deve ser de-18 °C (0 °F). Se
rodar o botéo do termdstato no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio a
partir da posigéo 1, o aparelho desliga-se e
ouve-se um "clique". Pode obter
temperaturas mais baixas deslocando o
botédo do termdstato para a posigéo 4.
Recomendamos que verifique a
temperatura com um termémetro para
garantir que os compartimentos de
armazenamento estao a temperatura
desejada.

Lembre-se de ler a temperatura
imediatamente depois de o retirar do
congelador, pois a temperatura do
termdmetro sobe muito rapidamente.

A

0 terméstato esta localizado na parede
traseira do armario (ver imagem acima) e é
controlado pelo botdo do termdstato.

6.2 Freezing Fresh Foods

+ Os alimentos a serem congelados devem
ser divididos em porgbes de acordo com
o tamanho a ser consumido e
congelados em embalagens separadas.
Deste modo, deve ser evitado que os
alimentos sejam congelados novamente
quando descongelam.

+ Para proteger o valor nutricional, o aroma
e a cor dos alimentos tanto quanto
possivel, os vegetais devem ser fervidos
durante um curto periodo de tempo
antes de serem congelados. (A fervura
ndo é necessadria para alimentos como o
pepino, salsa.) O tempo de cozedura dos
vegetais congelados é desta forma
reduzido em 1/3 que o dos vegetais
frescos.

+ Para aumentar os tempos de
armazenamento dos alimentos
congelados, os vegetais fervidos devem
primeiro ser filtrados e depois
embalados hermeticamente como em
todos os tipos de alimentos.

+ Os alimentos ndo devem ser colocados
no congelador sem estarem embalados.
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+ O material de embalagem dos alimentos
a serem armazenados deve ser
hermético, espesso e duravel e ndo deve
deformar com o frio e a humidade. Caso
contrario, os alimentos endurecidos pelo
congelamento podem furar a
embalagem. Selar bem a embalagem
também é importante em termos de
armazenamento seguro dos alimentos.

Os seguintes tipos de embalagem sao
adequados para congelar alimentos:
Saco de polietileno, folha de aluminio, folha
de plastico, sacos de vacuo e recipientes
de armazenamento resistentes ao frio com
tampas.

Nao é recomendado o uso dos
seguintes tipos de embalagem para
congelar alimentos:

Papel para embalagens, papel vegetal,

celofane (papel gelatina), saco de lixo,

sacos usados e sacos de compras.

+ Os alimentos quentes ndo devem ser
colocados no congelador sem
arrefecerem.

+ Quando colocar alimentos frescos nao
congelados no congelador, deve
assegurar que 0s mesmos nao entram
em contacto com alimentos congelados.
O pacote de refrigeragédo (PCM) pode ser
colocado na prateleira imediatamente
abaixo da prateleira do congelagéo
rapida para evitar que aquega.

+ Durante o tempo de congelacéo (24
horas), ndo colocar outros alimentos no
congelador.

+ Colocar os alimentos nas prateleiras de
congelagéo, espalhando-os para que ndo
fiqguem apertados (recomenda-se que as
embalagens ndo entrem em contacto
umas com as outras).

+ Os alimentos congelados devem ser
consumidos imediatamente, num curto
periodo de tempo apos a descongelagao
e nunca devem ser congelados
novamente.

+ Nao bloquear os orificios de ventilagao
colocando os alimentos congelados a
frente dos orificios de ventilagao
localizados na superficie posterior.

+ Recomendamos que cole uma etiqueta
na embalagem e escreva o nome dos
alimentos na embalagem e o tempo de
congelagéo.

Alimentos adequados para congelar:

Peixe e marisco, carnes vermelhas e

brancas, aves, vegetais, frutas, especiarias

herbdceas, laticinios (como queijo,
manteiga e iogurte coado), tortas, pratos
prontos ou cozidos, pratos de batata, suflé

e sobremesas.

Alimentos ndo adequados para

congelar:

logurte, leite azedo, natas, maionese,

salada de folhas, rabanete vermelho, uvas,

todas as frutas (como mac4, péra e

péssego).

+ Para que os alimentos sejam congelados
rdpida e completamente, ndo devem ser
excedidas as seguintes quantidades
especificadas por embalagem.

- Frutas e vegetais, 0,5-1 kg

- Carne, 1-1,5kg

+ Também pode ser congelada uma
pequena quantidade de alimentos
(maximo 2 kg) sem usar a fungéo de
congelagéo rapida.

Para obter o melhor resultado, aplicar as

seguintes instrugodes:

+ Pode rever as tabelas de Carne e Peixe,
Legumes e Frutas, Produtos Lacteos
para colocar e armazenar os seus
alimentos no congelador.

Conselhos sobre como armazenar

alimentos congelados

+ Ao comprar os seus alimentos
congelados, assegurar que 0s mesmos
estdo congelados nas temperaturas
adequadas e que as respetivas
embalagens ndo estejam partidas.

+ Colocar as embalagens no congelador o
mais rapido possivel apds a compra.

+ Assegurar que o prazo de validade
indicado na embalagem nao expirou
antes de consumir as refeigées prontas
embaladas que retira do congelador.
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Descongelar

0 gelo existente nos compartimentos do
congelador é automaticamente
descongelado.

Detalhes do congelador

A norma EN 62552 exige (de acordo com

condigdes de medigdo especificas) que

pelo menos 4,5 kg de alimento para cada

100 litros de volume do compartimento do

congelador podem ser congelados a

temperatura ambiente de 25 °C em 24

horas.

Descongelar os alimentos congelados

Dependendo da diversidade dos alimentos

e da finalidade, pode ser feita uma selegédo

entre as seguintes opgdes de

descongelagéo.

- A temperatura ambiente (ndo é muito
adequado descongelar os alimentos
deixando-os a temperatura ambiente
durante muito tempo para manter a
qualidade dos alimentos)

+ No frigorifico

+ No forno elétrico (nos modelos com ou
sem ventilador)

+ No microondas

CUIDADO!

+ Nunca colocar bebidas acidas em
garrafas de vidro e latas no congelador
devido ao risco de explosao.

+ Se houver humidade e uma dilatagao
anormal na embalagem de alimentos
congelados, é provavel que os mesmos
tenham sido armazenados anteriormente
em condigOes inadequadas e o seu
conteldo esteja deteriorado. Nao
consumir estes alimentos sem verificar.

+ Como o sabor de algumas refei¢des
cozidas pode alterar quando expostas a
condigdes de armazenamento de longo
prazo, os alimentos congelados devem
ser menos temperados ou os temperos
pretendidos devem ser adicionados aos
alimentos apds o processo de
descongelagao.

PT/8



Prazo mais

Carne e Peixe Preparagédo longo de
armazenament
o
(més)
Cortar os mesmos com 2 cm de espessura e colocar
Bife papel aluminio entre eles ou embrulhar firmemente com 6-8
pelicula aderente.
Embalar os pedagos de carne num saco para
Assado congelador ou embrulhar firmemente com pelicula 6-8
aderente.
Vitela Cubos Em pedagos pequenos 6-8
Panado, Colocar papel aluminio entre as fatias cortadas ou
A . 6-8
costeletas embrulhar individualmente com pelicula aderente.
Costeletas Colocar papel_a]ummm entre os pec!a(:os de carne ou 28
embrulhar individualmente com pelicula aderente.
Embalar os pedagos de carne num saco para
Assado congelador ou embrulhar firmemente com pelicula 4-8
) aderente.
Carneiro
Embalar a carne cortada num saco para congelador ou
Cubos ) . 4-8
embrulhar firmemente com pelicula aderente.
Embalar os pedagos de carne num saco para
Assado congelador ou embrulhar firmemente com pelicula 8-12
aderente.
Cortar os mesmos com 2 cm de espessura e colocar
Bife papel aluminio entre eles ou embrulhar firmemente com 8-12
Produtos de . pelicula aderente.
Novilho
carne Cubos Em pedagos pequenos 8-12
Carne cozida Embalar em pedagos pequenos num saco para 8-12
congelagéo.
Picada Sem temperos, em sacos planos. 1-3
Mitdos (pedago) Em pedagos 1-3
Salsicha fermentada - Deve ser embalada mesmo que tenham um invélucro. 1-3
Salame
Presunto Colocar pelicula aderente entre as fatias cortadas 2-3
Frango e peru Envolver em pelicula aderente 4-6
Ganso Envolver em pelicula aderente (as porgdes ndo devem 46
exceder 2,5 kg)
Envolver em pelicula aderente (as por¢des ndo devem
Pato der 2.5 k 4-6
Aves e caca exceder 2,5 kg)
Veado, coelho, cabrito Envolver em pelicula aderente (as por¢des ndo devem 68
exceder 2,5 kg)
Peixe de dgua-doce (Truta, 2
carpa, peixe-gato)
Peixe magro (robalo,
pregado, linguado) ) . N 46
) - : Depois de limpar bem o interior e as escamas, deve-se
Peixe e Peixe gordo (bonito, lavar e secar, e cortar a cauda e a cabega quando
marisco cavala, anchova, necessario. 2-4
salmonete, anchova)
Moluscos e crustaceos Limpos e em sacos 4-6
Caviar Na embalagem respetiva, num recipiente de aluminio 2.3

ou de plastico
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Prazo mais
Frutas e vegetais Preparagao longo de
armazenam
ento
(més)
Feijo verde e feijso Ferver por 3 minutos apés a lavagem e cortar em pedagos 10-13
pequenos
Ervilha Ferver por 2 minutos depois de descascar e lavar 10-12
Repolho Ferver por 1-2 minutos depois de lavar 6-8
Cenoura Ferver por 3-4 minutos depois de lavar e cortar em pedagos 12
. Ferver por 2-3 minutos depois de cortar o caule, dividir em dois e
Pimenta 8-10
separar as sementes
Espinafre Ferver por 2 minutos depois de lavar e limpar 6-9
Alho francés Ferver por 5 minutos depois de cortar em pedacos 6-8
Couve-flor Ferver num pouco de agua com lim&o por 3-5 minutos depois de 1012
separar as folhas, cortar o miolo em pedacos
Beringela Ferver por 4 minutos depois de lavar e cortar em pedagos de 2 cm 10-12
Abbbora Por fervura de choque durante 2-3 minutos depois de lavar e cortar 8-10
em pedagos de 2 cm
Cogumelo Saltear ligeiramente em dleo e espremer um limdo sobre o0 mesmo 2-3
Milho Limpar e embalar com a espiga ou em grao 12
Maga e pera Ferver por 2-3 minutos depois de descascar e de cortar em fatias 8-10
Alperce e péssego Dividir ao meio e retirar os carogos 4-6
Morango e framboesa Lavar e descascar 8-12
Fruta cozida Adicionar 10% de acUcar no recipiente 12
Ameixa, cereja, ginja Lavar e retirar os talos 8-12

Produtos lateos

Preparagédo

Prazo mais longo de
armazenamento (més)

Condigdes de armazenamento

Colocar pelicula aderente

Pode ser deixado na embalagem
original para armazenamento de
curta duragédo Para

Queio (exceto queijo feta) entre as fatias 68 armazenamento de longa
duracdo deve ser envolvido em
folha aluminio ou de plastico

Manteiga, margarina Na respetiva embalagem 6 Na respetiva embalagem ou em

recipientes de plastico

ISENGAO DE RESPONSABILIDADE

Algumas falhas (simples) podem ser
tratadas de forma adequada pelo utilizador
final sem que surja qualquer problema de
segurancga ou de utilizagado nao segura,
desde que as mesmas sejam solucionadas
dentro dos limites e de acordo com as
seguintes instrugdes (consultar a secgdo
“Reparagao Autonoma”.

ser realizadas por profissionais

Portanto, exceto se contrariamente
autorizado na secgao “Reparagao
Autonoma” abaixo, as reparagdes devem

reparadores registados de modo a evitar
problemas de seguranga. Um reparador
profissional registado é um reparador

profissional a quem o fabricante concedeu
acesso as instrugoes e a lista de pegas de
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substituicdo deste produto de acordo com
os métodos descritos na lei nos termos da
Diretiva 2009/125/CE.

No entanto, apenas o agente de reparacao
(ou seja, os reparadores profissionais
autorizados) com quem pode entrar em
contacto através do nimero de telefone
fornecido no manual do utilizador/cartao
da garantia ou através do seu revendedor
autorizado que pode fornecer servigos de
acordo com os termos de garantia.
Portanto, deve estar ciente de que as
reparagoes feitas por reparadores
profissionais (que nao estejam
autorizados pela )Whirlpool anulam a
garantia.

Reparagao Auténoma

A reparagdo auténoma pode ser feita pelo
utilizador final no que se refere as
seguintes pecas de substituicdo: pegas da
porta, dobradica da porta, tabuleiros,
cestos e vedantes da porta (também estd
disponivel uma lista atualizada https://
parts-selfservice.europeanappliances.com
desde 1 de margo de 2021).

Além disso, para garantir a seguranga do
produto e evitar o risco de lesdes graves, a
reparagao autonoma referida deve ser feita
seguindo as instru¢gdes do manual do
utilizador para reparagdo auténoma ou as
que estdo disponiveis em https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . Para
sua seguranga, deve desligar o produto
antes de tentar fazer qualquer reparagao
auténoma.

As reparag0es e tentativas de reparacgao
feitas pelos utilizadores finais de pecas
ndo incluidas na referida lista e/ou ndo
seguindo as instrugdes nos manuais do
utilizador relativamente a mesma ou que
se encontram disponiveis em https://parts-

selfservice.europeanappliances.com,
podem levantar questdes de seguranga
nao atribuiveis a Whirlpool, e anularédo a
garantia do produto.

Portanto, é altamente recomendavel que os
utilizadores finais evitem tentar realizar
reparagdes que ndo se enquadrem na lista
mencionada de pecgas de substituicéo, e
nesse caso deverao contactar com
reparadores profissionais autorizados ou
reparadores profissionais registados. Por
outro lado, as referidas tentativas por parte
dos utilizadores finais podem provocar
problemas de seguranga e danificar o
produto e, subsequentemente, provocar
incéndio, inundagao, eletrocussao e
ferimentos graves.

A titulo de exemplo, mas néo limitado a, as
seguintes reparagdes devem ser realizadas
por reparadores profissionais autorizados
ou reparadores profissionais registados:
compressor, circuito de refrigeracgao, placa
principal, placa do inversor, placa do visor,
etc.

O fabricante/vendedor nédo pode ser
responsabilizado em nenhumas
circunstancias em que os utilizadores
finais ndo cumpram com o acima referido.
A disponibilidade de pegas de substituicao
do frigorifico que comprou é de 10 anos.
Durante este periodo, as pecgas de
substituicdo originais estarao disponiveis
para o funcionamento correto do
frigorifico.

A duragdo minima da garantia do frigorifico
que adquiriu é de 24 meses.

Este produto estd equipado uma fonte de
iluminag@o com a classe energética “G”".

A fonte de iluminagdo neste produto serd
somente substituida por um reparador
profissional..
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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,
ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si
tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.

V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[Of= 0]
- E N EHG ? % Informacie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—+ (*) |ho modelu (¥), ktory je uvedeny na energetickom $titku.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/

Ak chcete ziskat dalSie informacie, naskenujte QR kdd na svojom spotrebici
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materialov
Obalovy materidl je recyklovatelny a je

oznaceny recyklaénym symbolom @

2 Vasa mraznicka

Jednotlivé ¢asti obalu sa preto musia lik-
vidovat zodpovedne a v plnom sulade s
predpismi miestnych organov, ktoré upra-
vuju likvidaciu odpadu.

1 =
2 < L !
3 <
~J
4 <
5«
(l )

> <

1 Horny zasobnik
3 Priehradka na rychle zmrazenie
5 Priehradky na mrazené potraviny

3 Instalacia

2 Zasobnik na l'ad
4 Priehradky na mrazené potraviny
6 Nastavitelné nohy

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!

3.1 Spravne miesto pre instalaciu

Pre instalaciu spotrebica sa obrétte na au-
torizovany servis. Pre pripravu spotrebica
pre instalaciu vyhladajte informacie v uzi-
vatel'skej prirucke a uistite sa, ze su k dis-
pozicii pozadované elektrické a vodovodné
nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
nastrojov podla potreby sa obratte na
elektrikara a vodoinstalatéra.
+ Pre zabranenie vibraciam umiestnite vy-
robok na rovny povrch.

+ Umiestnite vyrobok aspor 30 cm od ra-
didtorov, peci a podobnych tepelnych
zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych rar.

* Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho sIne¢ného svetla a na suchom
mieste.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru voci zadnej stene
nachadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).
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3.2 Pripevnenie plastovych klinov

Na zachovanie dostatocného priestoru na
cirkulaciu vzduchu medzi vyrobkom a ste-
nou pouzite plastové kliny dodané s vyrob-
kom. Namontujte 2 kusy plastovych klinov,
ako je znazornené na nasledujucom obrdz-
ku.

(Uvedeny obrazok je nakresleny reprezenta-
tivne, nie je Uplne rovnaky ako vas vyrobok.)

4 Priprava

3.3 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovnovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i

N W

3.4 Vystraha pred horucim povr-
chom

Bocné steny vasho produktu su vybavené
rurkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci
systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-
kotlakova kvapalina, ktoré méze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyzaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
4.1 Co urobit pre Gsporu energie

« Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-
nicke dostatok priestoru, aby bola zabez-
pecena dostato¢na cirkuldcia vzduchu na
chladenie.

+ PretoZze horuci a vihky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie su
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpeéne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a
sucasti, ako su kompresor, ventilator,
ohrievac, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.

+ V pripade, Ze je k dispozicii viacero moz-
nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepsie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-

nou policou. Tato kombinacia méze po-
méct zlepsit distriblciu vzduchu a ener-
geticku ucinnost.

+ Pri skladovani dérazne odporu¢ame po-
uzitie spodnej zasuvky.

+ Na dosiahnutie optimalneho vykonu je
mozné pouzit funkciu rychleho zmraze-
nia (ak je k dispozicii), a to 24 hodin pred
vlozenim Cerstvych potravin do mraznic-
ky.

+ Vo vacsine pripadov staci funkcii rych-
leho zmrazovania 24 hodin po vlozeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po urci-
tom Case sa funkcia rychleho zmrazenia
automaticky deaktivuje.

+ Pri zmrazovani malého mnozstva po-
travin mozno funkciu rychleho zmrazova-
nia po urcitom Case deaktivovat, aby sa
zabezpecila Uspora energie.

+ Jedlo ukladajte pomocou pouzitia zasu-
viek v chladiacom priestore, s cielom za-
bezpecenia Uspory energie a ochrany po-
travin v lepSich podmienkach.
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4.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze ste vy-
konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-
mi v ¢astiach ,Bezpecnostné pokyny” a ,In-
Stalacia”.

+ Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila Uplna Géin-
nost chladenia.

+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt ¢o najviac zatvorené.

« Zmena teploty spésobend otvaranim a
zatvdranim dvierok po¢as pouzivania vy-
robku méze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

5 Prevadzka spotrebica

+ Ked sa kompresor zapne, budete pocut
zvuk. Je normalne, ze vyrobok vydava
hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,
pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

+ Je normalne, ze predné okraje vyrobku su
teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-
nie, aby sa zabranilo kondenzacii

+ Pri niektorych modeloch sa panel indika-
tora automaticky vypne po 1 minute po
zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuju ked' sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tlacidla.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!

+ Vyrobok sa pouziva iba na skladovanie
potravin.

+ Ak nebudete doma (napr. dovolenka) a
nebudete dlhsiu dobu pouzivat Icematic
alebo davkovac vody, vypnite ventil vody.
V opac¢nom pripade moze dojst k Gniku
vody.

6 Pouzivanie vasho spotrebica

Odpojenie vyrobku od siete

+ Odstrante z neho jedlo, z dévodu za-
branenia vzniku zapachu,

+ Pockajte, kym sa lad roztopi, vycistite in-
teriér a nechajte ho vyschnut, dvere
nechajte otvorenég, aby sa neposkodili
vnutorné plasty telesa.

6.1 Nastavenie prevadzkovej teplo-
ty

Prevadzkova teplota sa nastavuje pomocou
regulatora teploty.

1=Najnizsie nastavenie chladenia (najtep-
lejsie nastavenie)

4=Najvyssie nastavenie chladenia (najc-
hladnejsie nastavenie)

(alebo)

Min. = Minimdlne nastavenie chladenia
(Najteplejsie nastavenie)

Max. = Maximalne nastavenie chladenia
(Najchladnejsie nastavenie)

Vyberte nastavenie podla poZzadovanej tep-
loty.

Vnutorna teplota zavisi aj od teploty okolia,
frekvencie otvarania dveri a mnozstva po-
travin ulozenych vo vnutri.

Casté otvaranie dvierok sposobuje zvysenie
vnutornej teploty.

Preto sa odporuca, aby ste dvere po pouziti
€o najskor zatvorili.

Normadlna skladovacia teplota vasej jednot-
ky by mala byt -18 °C (0 °F). Ak otocite
gombik termostatu z polohy 1 proti smeru
hodinovych ruciciek, spotrebi¢ sa vypne a
budete pocut ,cvaknutie”. NiZSie teploty je
mozné dosiahnut posunutim gombika ter-
mostatu do polohy 4.

Odporacame kontrolovat teplotu teplome-
rom, aby ste sa uistili, Ze odkladacie pries-
tory maju pozadovanu teplotu.
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Nezabudnite odg¢itat teplotu ihned po vy-
brati z mraznicky, pretoze teplota teplome-
ra stupa vel'mi rychlo.

A

Termostat je umiestneny na zadnej stene
skrinky (pozri obrazok vyssie) a ovlada sa
gombikom termostatu.

6.2 Zmrazovanie €erstvych potravin

« Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte
na porcie s velkostou ktoré je mozné
konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
nych bali¢koch. Tymto spésobom po
rozmrazeni zabranite potrebe opatovné-
mu zmrazeniu vSetkych potravin.

+ Z dévodu ¢o najvacsej ochrany vyzivo-
vych hodnét, arémy a Farba potravin, ze-
leninu pred zmrazenim kratko uvarte.
(Varenie nie je potrebné pre potraviny,
ako st uhorky, petrzlenova viiat.) Cas va-
renia takto zmrazenej zeleniny sa skracu-
je 0 1/3 v porovnani s Cerstvou zeleninou.

« Pre predizenie doby skladovania mraze-
nych potravin, varenu zeleninu najskoér fil-
trujte a potom hermeticky zabal'te, v
pripade vSetkych druhov potravin.

+ Potraviny neskladujte v mraznicke bez
obalu.

+ Obalovy material skladovanych potravin
musi byt vzduchotesny, hruby a odolny a
nesmie sa deformovat chladom a vlhkos-
tou. V opa¢nom pripade mézu potraviny
stuhnuté zmrazenim prepichnut obal. Z
hladiska bezpe¢ného skladovania po-
travin je tieZ dolezité dobre utesnit obal.

Na zmrazovanie potravin st vhodné
tieto typy obalov:

Polyetylénové vrecko, alobal, plastova félia,
vakuové vrecka a skladovacie nadoby odol-
né proti chladu s uzavermi.

Na zmrazovanie potravin sa neodporuca

pouzivat’ tieto typy obalov:

Baliaci papier, pergamenovy papier, celofén

(zelatinovy papier), vrece na odpad, pouzité

tasky a nakupné tasky.

+ Horuce potraviny neskladujte v mraznic-
ke bez ich schladenia.

+ Pri vkladani nezmrazenych cerstvych po-
travin do mraznicky dbajte na to, aby ne-
prichadzali do styku so zmrazenymi po-
travinami. Cool-pack (PCM) je mozné
umiestnit do stojana bezprostredne pod
stojan s rychlym mrazenim, pre zabrane-
nie, aby sa prehriali.

+ Pocas doby zmrazovania (24 hodin)
nedavajte do mraznicky dalSie potraviny.

+ Vlozte svoje potraviny do mraziacich
polic alebo regalov rozlozene, aby neboli
stiesnené (odporuca sa, aby obaly nepris-
li do vzdjomného kontaktu).

+ Mrazené potraviny musia byt po rozm-
razeni okamzite spotrebované v kratkom
Case a uz nikdy nesmu byt zmrazené.

+ Neblokujte ventilacné otvory tym, ze svo-
je mrazené potraviny date pred ventilac-
né otvory umiestnené na zadnej ploche.

+ Odporu¢ame vam, aby ste na obaly
nalepili Stitok a napisali ndzov potravin v
baleni a ¢as zmrazenia.

Potraviny vhodné na mrazenie:

Ryby a morské plody, Cervené a biele maso,
hydina, zelenina, ovocie, bylinkové korenie,
mliecne vyrobky (napriklad syr, maslo a pre-
cedené jogurty), pecivo, hotové alebo vare-
né jedld, zemiakové jedl3, suflé a dezerty.
Potraviny nevhodné na mrazenie:
Jogurt, kyslé mlieko, smotana, majonéza,
listovy Salat, Cervena redkovka, hrozno,
vs$etky ovocia (napriklad jablko, hrusky a
broskyne).

SK/ 16



+ U potravin, ktoré sa maju rychlo a déklad-
ne zmrazit, neprekracujte nasledujice
stanovené mnozstva na balenie.

— Ovocie a zelenina, 0,5- 1 kg
- Maso, 1-1,5kg

+ Malé mnozstvo potravin (maximélne 2
kg) je mozné zmrazit aj bez pouZitia fun-
kcie rychleho zmrazenia.

NajlepSie vysledky dosiahnete, ak budete

nasledovat nasledujtice pokyny:

+ Pre umiestnenie a skladovanie potravin v
mrazniCke si pozrite tabulky Méaso a ryby,
zelenina a ovocie, mlieCne vyrobky.

Rady tykajuce sa skladovania mraze-

nych potravin

+ Pri nakupe vasich mrazenych potravin sa

uistite, ¢i si zmrazené na vhodnu teplotu

a Ci nie su porusené ich obaly.

Baliky vlozte do mraznicky ¢o najskor po

zakupeni.

+ Pred konzumaciou zabalenych hotovych
jedal, ktoré vyberiete z mraznicky, sa uis-
tite, ze neuplynul datum exspiracie uve-
deny na obale.

Rozmrazovanie

Lad v mraziacich priehradkach sa auto-

maticky roztopi.

Podrobnosti o mraznicke

Norma EN 62552 vyzaduje (podla $pecific-

kych podmienok merania), aby sa pri teplo-

te okolia 25 °C za 24 hodin zmrazilo aspon

4,5 kg potravin na kazdych 100 litrov ob-

jemu mraziaceho priestoru.

Rozmrazovanie mrazenych potravin

V zavislosti od rozmanitosti potravin a

Gcelu pouzitia je mozné zvolit medzi na-

sledujicimi moznostami rozmrazovania:

« Priizbovej teplote (nie je velmi vhodné
rozmrazovat jedlo dlhodobym ponecha-
nim pri izbovej teplote z hl'adiska udrza-
nia kvality jedla)

+ V chladnicke

+ V elektrickej rdre (u modelov s alebo bez
ventilatora)

+ V mikrovinnej rire

UPOZORNENIE!

+ Nikdy nedavajte kyslé napoje do sklene-
nych flia§ a plechoviek do mraznicky, pre-
toze hrozi nebezpecenstvo vybuchu.

+ Ak je na obale zmrazenych potravin vih-
kost a nadmerné napuciavanie, je prav-
depodobné, ze boli predtym ulozené v ne-
spravnom skladovacom stave a ich ob-
sah sa zhorsil. Nekonzumujte tieto po-
traviny bez kontroly.

+ KedZe chut niektorych korenin vo vare-
nych jedlach sa méze pri dlhodobom
skladovani zmenit, musite do potravin ur-
¢enych na zmrazenie pridat mensie
mnozstvo korenia alebo pozadované
korenie pridat do potravin po rozmrazeni.
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Najdlhsia doba

Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak g M " 6-8
alebo ich pevne obalte strecovou féliou
Vyprézanie fZla_balte kusky mésa alebo ich pevne obalte streCovou 6-8
Sliou
Kocky Na malé kusky 6-8
Telacina f - i o nl4 f
Rezne, kotlety Umiestnenim follg medZ|’n_akraJane platky alebo ich 6-8
pevne obalte stre¢ovou féliou
Umiestnenim félie medzi kiisky mésa alebo ich osobit-
Kotlety N . 4-8
ne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Z’a!:;alte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 28
. féliou
OvCie — -
maso Kocky Zabalte mleté ma§o do rr]rfmaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Zf{balte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 812
féliou
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a poloZte medzi ne féliu
Steak g M 0 8-12
L alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
Hovadzie Kock N 1é kusk 8-12
5 oc| a malé kus| -
Masové vy- | MasO L . L :
robky Varené méso Zabalte ho v malych kuskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fer[nentovana Klobésa - Je potrebné ich zabalit, aj ked maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakrajané platky 2-3
Kuracie a mor€acie mdso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - K X ;
divina Jelefi, kralik, srka Zabalen}m dq folle' (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg a 6-8
ich kosti musia byt oddelené)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vk, 16
kalkan velky, morsky jazyk) . o P )
- ! : Po dokladnom vy¢isteni vnutornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- |Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové &asti. 24
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kavidr Vo vlastnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3

nadobdach
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Najdlhsia
. . . doba
Ovocie a zelenina Priprava .
skladovania
(mesiace)
Fazula Pc_) u’mytl a nakréjani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vylipeni a umyti Sokovym varom 2 minuty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 minuty 6-8
Mrkva Pq u,mytl a nakrajani na malé kdsky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
. . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . i 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a oCisteni Sokovym varom 2 minuty 6-9
Pér Po nasekani a vy¢isteni Sokovym varom 5 minut 6-8
. Po oddeleni listov a nakrajani jadra na kisky Sokovym varom v
Karfiol . ; L 10-12
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pg u’mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica PQ u'mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na niom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako $ulok alebo zrno 12
Jablkd a hrusky Po ocisteni a nakréjani Sokovym varom po dobu 2-3 mintty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oldpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Slivky, Geresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12
Mlie€ne vyrobky Priprava Najdlhsia doba skladova- Podmienky skladovania
nia (mesiace)
Mbze byt ponechany v pévod-
Umiestnenim félie medzi nom obale na kratkodobé usklad-
Syr (okrem syra feta) P 6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
nakréjané platky .
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.
Maslo, margarin Vo vlastnom obale 6 Vo vIast’nom ’obale’ alebo v
plastovych nadobach

ZRIEKNUTIE SA PRAVA

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-

covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-

kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-

pec¢ného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v sulade

s nasledujucimi pokynmi (pozri ¢ast ,Sa-

moprava").

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej Casti

»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-

du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
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nia problémom s bezpecnostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
onalny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v sulade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
madzete obratit prostrednictvom telefénne-
ho ¢isla uvedeného v pouzivatel'skej



prirucke/zarucnom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, méze po-
skytovat sluzby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozornujeme, ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-
mi (ktori nemaju opravnenie od spolo¢nos-
ti )Whirlpool maji za nasledok stratu zaru-
ky.

Samooprava

Koncovy pouzivatel si moze sam opravit
vylucne nasledujuce nahradné diely: kl'ucky
dveri, zavesy dveri, zasobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com od 1. marca 2021).
Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vazneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v navo-
de na pouzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . V
zaujme vasej bezpecnosti odpojte vyrobok
od elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
sU uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatel'mi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priruckach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com, m6zu spdsobit bezpec-
nostné problémy, ktoré nemozno pripisat
Whirlpool, a viest k strate zaruky na vyro-
bok.

Preto sa dorazne odporuca, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesiondlne
opravovne alebo registrované profesional-
ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
my s bezpec¢nostou a poskodit produkt a
nésledne sposobit poziar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie osob.
Napriklad, ale nie vylu¢ne, nasledujice
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd".

Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouziva-
telia nedodrziavaju vyssie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
¢as tohto obdobia budu k dispozicii origi-
nalne ndhradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimalna zaru¢na doba na Vami zakupe-
nu chladni¢ku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku mo6ze vyme-
nit len odborny servis.
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iLea primero este manual!

Estimado cliente,

Gracias por elegir este aparato de .

Registre sus productos en www.register10.eu

Nos gustaria que usted alcanzara la eficiencia 6ptima de este aparato de alta calidad que
fue fabricado utilizando la tecnologia més avanzada. Para hacerlo, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion suministrada antes de utilizar el aparato.

Preste atencién a toda la informacién asi como a las advertencias contenidas en el ma-
nual de usuario. Esto le permitird protegerse a si mismo y a su aparato contra los peligros
que puedan surgir. Guarde el manual de usuario. Incluya este manual con el aparato si se
lo entrega a otra persona.

Los siguientes simbolos se utilizan en el manual del usuario y en el producto:

Lea el manual de instrucciones.

FisE
- E N EHG ? % Se puede acceder a la informacién del modelo almacenada en la ba-
olzkes

se de datos del aparato ingresando al siguiente sitio web y buscando
el identificador de su modelo (*) que se encuentra en la etiqueta
energética.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— *)

Escanee el cddigo QR de su aparato para obtener mas informacion
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1 Instrucciones medioambientales

1.1 Eliminacion del material de em-
balaje

El material de envasado es reciclable y esta

marcado con el simbolo de reciclaje @

2 EIl Congelador

Por lo tanto, las distintas partes del envase
deben eliminarse de forma responsable y
respetando plenamente la normativa de las
autoridades locales en materia de elimina-
cién de residuos.

R
il . .
3 <
-
4 <
S«
U J

> <

1 Bandeja Superior

3 Compartimiento de Congelacion Ra-
pida

5 Compartimientos de Alimentos Con-
gelados

3 Instalacion

2 Bandeja de Hielo

4 Compartimientos de Alimentos Con-
gelados

6 Patas Ajustables

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

3.1 Lugar correcto para la instala-
cién

Contacte con el servicio técnico autorizado
para la instalacion del aparato. Para prepa-
rar el aparato para la instalacion, consulte
la informacién en el manual del usuario y
asegurese de que los servicios de electrici-
dad y agua sean los necesarios. De lo con-

trario, llame a un electricista y plomero pa-

ra organizar los servicios publicos segtn

sea necesario.

+ Coloque el producto en una superficie
plana para evitar vibraciones

+ Coloque el aparato al menos a 30 cm de
distancia del calentador, estufa o fuentes
de calor y por lo menos a 5 cm de distan-
cia de hornos eléctricos.
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+ Al colocar dos frigorificos en posicion
adyacente, deje al menos 4 cm de distan-
cia entre las dos unidades.

+ Mantenga el aparato lejos de la luz solar
directa y en un lugar seco.

« Compruebe si el componente de protec-
cién de la parte trasera se encuentra co-
locado en su lugar (en caso de ser sumi-
nistrado con el aparato).

3.2 Colocacion de las cuias de
plastico

Utilice las cufias de plastico provistas con
el aparato para mantener suficiente espa-
cio para la circulacion de aire entre el apa-
rato y la pared. Monte las 2 cufias plasticas
tal y como se indica en la ilustracién si-
guiente.

(dicha ilustracion es representativa, por lo
que no coincide totalmente con su produc-
to).

4 Preparacion

3.3 Ajuste de las patas

Si el aparato no esta en una posicion equili-
brada, ajuste las patas delanteras ajusta-
bles girdndolas hacia la derecha o hacia la
izquierda.

| i

N W

3.4 Advertencia de superficie ca-
liente

En las paredes laterales de su aparato exis-
ten tubos de enfriamiento para mejorar el
sistema de refrigeracion. Es posible que el
fluido a alta presién fluya a través de estas
superficies y ocasione superficies calientes
en las paredes laterales. Esto es normal y
no requiere servicio.

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

4.1 Qué hacer para ahorrar energia

+ Al cargar los alimentos, deje suficiente
espacio en el interior del frigorifico para
permitir una circulacién de aire adecuada
para la refrigeracion.

« Como el aire caliente y himedo no pene-
tra directamente en su aparato cuando
las puertas no estan abiertas, su aparato
se optimiza en condiciones suficientes

para proteger su comida. En estas cir-
cunstancias, las funciones y los compo-
nentes como el compresor, el ventilador,
la calefaccidn, el desescarche, la ilumina-
cion, la pantalla, etc., funcionaran seguin
las necesidades consumiendo el minimo
de energia.

+ En caso de que haya varias opciones, los
estantes de cristal deben colocarse de
forma que las salidas de aire en la pared
trasera no queden bloqueadas y, preferi-
blemente, de forma que las salidas de ai-
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re queden por debajo del estante de cris-

tal. Esta combinacion podria ayudar a
mejorar la distribucién del aire y la efi-
ciencia energética.

jon de abajo cuando se almacene.
Para un rendimiento éptimo, se puede
utilizar la Congelacion Réapida (si esta

Se recomienda enfaticamente usar el ca-

disponible), 24 horas antes de introducir

los alimentos frescos en el congelador.

suficientes para la funcién de Congela-
cion Rapida después de introducir ali-
mentos frescos en el congelador. Trans

En la mayoria de los casos, 24 horas son

currido un tiempo, la funcién de congela-

cion rapida se desactivara automatica-
mente.
Cuando se congela una pequefia canti-

dad de alimentos, la funcion de Congela-

cion Rapida puede desactivarse pasado
un tiempo para garantizar el ahorro de
energia.

Para garantizar el ahorro de energia y
proteger los alimentos en mejores cond

ciones los alimentos se almacenaran en

los cajones del frigorifico.

4.2 Uso de primera vez
Antes de usar el frigorifico, asegurese de

que se hayan realizado los preparativos ne-
cesarios de acuerdo con las instrucciones

de las secciones "Informacién de seguri-
dad" e "Instalacion».

5 Funcionamiento del producto

Espere al menos 2 horas antes de poner
en marcha el aparato, para garantizar la
total eficacia de la refrigeracion.
Mantenga el aparato en funcionamiento
sin colocar nada de comida dentro du-
rante 6 horas y no abra la puerta en lo po-
sible.

El cambio de temperatura causado por
abrir y cerrar la puerta mientras se usa el
aparato normalmente puede provocar
condensacion en los estantes de la puer-
ta/cuerpoy la cristaleria colocada en el
producto.

Un sonido se escuchara cuando el com-
presor esté activado. Es normal que el
aparato haga ruido incluso si el compre-
sor no estd funcionando, ya que el liquido
y el gas pueden estar comprimidos en el
sistema de refrigeracion.

Es normal que los bordes delanteros del
refrigerador se sientan célidos. Estas are-
as estan disefiadas para calentarse con
el fin de evitar la condensacién

Para algunos modelos, el panel indicador
se apaga automaticamente 1 minuto
después de que se cierra la puerta. Se re-
activara cuando se abra la puerta o se
presione cualquier boton.

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de

Seguridad"!

+ El aparato se utilizara solamente para al-

macenar alimentos.

« Cierre la valvula de agua si estara fuera
de casa (por ejemplo, de vacaciones) y
no utilizara el Icematic o el dispensador

de agua durante un largo periodo de
tiempo. En caso contrario, pueden produ-
cirse fugas de agua.

Desenchufar el aparato
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Retire la comida para evitar olores.
Espere a que se derrita el hielo, limpie el
interior y déjelo secar, deje las puertas
abiertas para no dafiar los pldsticos inter-
nos de la carroceria.



6 Uso de su electrodoméstico

6.1 Ajuste de la temperatura de fun-
cionamiento

La temperatura de funcionamiento se esta-
blece mediante el control de temperatura.
1=Ajuste de refrigeracion mas bajo (Ajuste
mas caliente)

4=Configuracion de refrigeracién mas alta
(configuracion mas fria)

(0)

Min. = Ajuste minimo de refrigeracién
(Ajuste mas caliente)

Max. = Ajuste maximo de refrigeracion
(Ajuste mas frio)

Seleccione un ajuste basado en la tempera-
tura deseada.

La temperatura interna también depende
de la temperatura ambiente, de la frecuen-
cia con la que se abre la puerta y de la can-
tidad de alimentos almacenados en el inte-
rior.

La apertura frecuente de la puerta hace que
aumente la temperatura interna.

Por lo tanto, se recomienda cerrar la puerta
lo antes posible después de su uso.

La temperatura normal de almacenamiento
de su unidad debe ser de -18 °C (0 °F). Si se
gira el mando del termostato en sentido
contrario a las agujas del reloj desde la po-
sicion 1, el aparato se apagaray se oird un
"clic". Se pueden alcanzar temperaturas
mas bajas moviendo el mando del termos-
tato hacia la posicion 4.

Recomendamos comprobar la temperatura
con un termémetro para asegurarse de que
los compartimentos de almacenamiento
estan a la temperatura deseada.

Recuerde leer la temperatura inmediata-
mente después de sacarlo del congelador,
ya que la temperatura del termémetro sube
muy rapidamente.

El termostato esta situado en la pared tra-
sera del armario (ver imagen superior) y se
controla mediante el mando del termosta-
to.

6.2 Freezing Fresh Foods

+ Los alimentos que se van a congelar de-
ben dividirse en porciones segun el tama-
flo que se va a consumir, y congelarse en
paquetes separados. De esta manera, se
evitara que se vuelvan a congelar todos
los alimentos que se descongelan.

+ Con el fin de proteger al maximo el valor
nutritivo, el aroma y el color de los ali-
mentos, las verduras se deben hervir por
un breve periodo de tiempo antes de con-
gelar. (No es necesario hervir alimentos
como el pepino, el perejil.) La duracién de
coccién de las verduras congeladas de
este modo es 1/3 mas corta en compara-
cion con las verduras frescas.

+ Para prolongar los tiempos de almacena-
miento de los alimentos congelados, las
verduras hervidas deben filtrarse primero
y luego empacarse en forma hermética
como todo tipo de alimentos.

+ No se deben colocar los alimentos en el
compartimento del congelador sin emba-
laje.

+ Los materiales de empaque de los ali-
mentos que se van a almacenar deben
ser herméticos, espesos y duraderos, y
no se deben deformar ni con el frio ni con
la humedad. En caso contrario, los ali-
mentos que se endurecen al congelarse
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podrian perforar el paquete. El sellado
del paquete también es importante para
almacenar los alimentos de forma segu-
ra.

Los siguientes tipos de envases son
adecuados para congelar alimentos:
Bolsa de polietileno, papel de aluminio, pa-
pel de plastico, bolsas al vacio y recipientes
de almacenamiento resistentes al frio con
tapa.

No es recomendable el uso de los si-

guientes tipos de paquetes para conge-

lar los alimentos:

Papel de embalaje, papel pergamino, celo-

fan (papel de gelatina), bolsa de basura,

bolsas utilizadas y bolsas de compra.

+ Los alimentos calientes no se deben co-
locar en el compartimento del congela-
dor sin que se hayan enfriado.

+ Al colocar alimentos frescos no congela-
dos en el compartimento congelador,
asegurese de que no entra en contacto
con los alimentos congelados. Los Cool-
pack (PCM) se pueden colocar en la reji-
lla justo debajo de la rejilla del congela-
dor rapido para impedir que se calienten.

+ Durante el tiempo de congelacién (24 ho-
ras) no coloque otros alimentos en el
congelador.

+ Coloque los alimentos en los estantes o
rejillas de congelacion extendiéndolos
para que no queden apilados (se reco-
mienda que los envases no tengan con-
tacto).

+ Los alimentos que se congelan han de
consumirse de inmediato en un breve pe-
riodo de tiempo tras la descongelacion y
nunca se deben volver a congelar.

+ NO bloquee los agujeros de ventilacion
situando los alimentos congelados de-
lante de dichos agujeros ubicados en la
superficie posterior.

+ Le sugerimos fijar una etiqueta sobre el
paquete y escribir el nombre de los ali-
mentos y el tiempo de congelacién.

Alimentos adecuados para la congela-
cion:

Pescados y mariscos, carne roja y blanca,
aves de corral, verduras, frutas, especias
vegetales, aparatos lacteos (como queso,
mantequilla y yogur colado), pasteleria, ali-
mentos preparados o cocinados, comidas
con patatas, suflé y postres.

Alimentos no adecuados para la conge-

lacion:

Yogur, leche agria, nata, mayonesa, ensala-

da de verduras, rabano rojo, uvas, todas las

frutas (tal como la manzana, las perasy los
melocotones).

+ Las cantidades especificadas por paque-
te no se deben superar para que los ali-
mentos se congelen de forma répida y
completa.

- Frutasy verduras, 0,5-1 kg

- Carne, 1-1,5kg

+ Una pequeiia cantidad de alimentos (ma-
ximo 2 kg) se puede congelar también
sin utilizar la funcién de congelacion rapi-
da.

Con el fin de obtener el mejor resultado,

aplique las siguientes instrucciones:

+ Para colocar y almacenar los alimentos
en el congelador, puede revisar las tablas
de Carne y Pescado, Verduras y Frutas, y
Productos Lacteos.

Consejos para almacenar alimentos

congelados

+ Al comprar sus alimentos congelados,
asegurese de que estén congelados a la
temperatura adecuada y de que sus en-
vases no estén rotos.

+ Coloque los paquetes en el congelador
tan pronto como sea posible después de
comprarlos.

+ Asegurese de que no haya vencido la fe-
cha de caducidad indicada en el envase
antes de consumir los alimentos pre-en-
vasados que retire del congelador.

Descongelacion

El hielo de los compartimentos congelado-
res se derrite de forma automatica.
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Detalles del congelador

La norma EN 62552 exige (segun las condi-
ciones especificas de medicién) que se
puedan congelar al menos 4,5 kg de ali-
mentos por cada 100 litros de volumen del
compartimento de congelacion a 25 °C de
temperatura ambiente en 24 horas.

Descongelacion de alimentos congela-

dos

Segun la diversidad de alimentos y la finali-

dad de uso, se puede elegir entre las si-

guientes opciones de descongelacion

+ Atemperatura ambiente (no es muy con-
veniente descongelar los alimentos de-
jandolos a temperatura ambiente durante
mucho tiempo para mantener la calidad
de los mismos)

+ En el refrigerador

+ En el horno eléctrico (en modelos con o
sin ventilador)

+ En el horno microondas

iPRECAUCION!

+ Nunca ponga las bebidas acidas en bote-
llas de vidrio y en latas en su congelador
por el riesgo de explosién.

+ En caso de humedad e inflado inusual en
los envases de los alimentos congela-
dos, es probable que hayan sido almace-
nados previamente en condiciones ina-
decuadas y su contenido se haya deterio-
rado. No consuma estos alimentos sin
antes comprobar.

+ Dado que el sabor de algunas especias
en las comidas cocinadas puede cambiar
cuando se exponen a condiciones de al-
macenamiento a largo plazo, debe afiadir
una menor cantidad de especias a los ali-
mentos que se van a congelar o las espe-
cias deseadas deben afiadirse a los ali-
mentos después del proceso de descon-
gelacion.
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Carne y Pescado

Preparacién

Tiempo maxi-
mo de almace-

namiento
(mes)
Cortarlos en grosor de 2 cmy colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 6-8
estirable.
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 68
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Ternera Cubos En piezas pequefas 6-8
Milanesa, chule- |Colocar papel de aluminio entre rodajas cortadas o en- 68
ta volver cada una de ellas con pelicula estirable
Colocar papel de aluminio entre piezas de carne o en-
Chuletas volver cada una de ellas con pelicula estirable 48
Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o
Asado - . - 4-8
Carne de envolverlos herméticamente con pelicula estirable
cordero Cubos Embalar carne machacada en una bolsa de congelador 28
o envolverla herméticamente con pelicula estirable
Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o
Asado - . - 8-12
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Cortarlos en grosor de 2 cm y colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 8-12
estirable.
Carne de - —
Productos  |res Cubos En piezas pequefias 8-12
carnicos Carne hervida Embalar como pequefias cantidades en bolsas de refri- 8-12
gerado.
Carne picada Sin sazonar, en bolsas planas 1-3
Asadura (pieza) En piezas 1-3
E;Lﬁhmha fermentada - Sa- Debe estar envasado aunque tenga su propia cubierta. 1-3
Jamén Colocar papel de aluminio entre las rodajas cortadas 2-3
Pollo y Pavo Envolver en papel de aluminio 4-6
Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ganso superar los 2,5 kg) 46
Aves de co- |pato Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben 26
rral y anima- superar los 2,5 kg)
les de caza . X Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ciervo, Conejo, Corzo superar los 2,5 kg, y sus huesos deben estar apartados) 68
Pescado de agua dulce
(Trucha, Carpa, Grulla, Ba- 2
gre)
Pescado magro (Rdbalo, 16
Pescado y Rombo, Lenguado) Tras limpiar a fondo el interior y las escamas, se debe
Marisco Pescado graso (Bonito, lavar y secar, y cortar las partes de cola y cabeza cuan-
Mackerel, Pescado Azul, do sea necesario. 2-4
Salmonete, Anchoa)
Mariscos Limpiado y en bolsas 4-6
Caviar En su paquete, en contenedor de aluminio o de plastico 2-3
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Tiempo ma-
Frutas y Vegetales Preparacion ximo de al-
macena-
miento
(mes)
Judfa y Judia trepadora Hervir y pasar por agua con cubltosﬂde h!elo durante 3 minutos 10-13
después de lavar y cortar en pequefias piezas
Guisante Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 10-12
después de limpiar y lavar
Repollo Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 1-2 minutos 6-8
después de limpiar
Zanahoria Hervir y pasar por agua con cubl_tos de hielo durante 3-4 minutos 12
después de limpiar y cortar en piezas
Pimiento Herv_lr 2-3 minutos después de cortar, partir en dos y limpiar las las 8-10
semillas
Espinacas Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 6-9
después de lavar y limpiar
Puerro Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 5 minutos 6-8
después de cortar
coliflor ngwr y pasar por agua con cub!tos de hielo y limén durante 3-5 1012
minutos después de cortar en piezas
Berenjena Hervir y pasar por agua con cgbltos de hielo durante 4 minutos 1012
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Chayote Hervir y pasar por agua con CL!bItOS de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Seta Saltear levemente en aceite y exprimir limén 2-3
Maiz Limpiar y envasando en mazorca o granulado 12
Manzana y Pera Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de pelar y cortar
Albaricoque y Melocotén Partir por la mitad y quitar las semillas 4-6
Fresay Frambuesa Lavar y desgranar 8-12
Fruta cocida Afadir un 10% de azlcar en el recipiente 12
Ciruela, Cereza, Cereza Agria Lavar y desgranar los tallos 8-12

Productos Lacteos

Tiempo Minimo de Alma-
cenamiento (Mes)

Preparacioén

Condiciones de Almacenamiento

Queso (excepto queso fe-

Colocar papel de aluminio

Puede permanecer en su envase
original para almacenamiento a
corto plazo. Para almacenamien-

] 6-8
ta) entre las rodajas to a largo plazo se debe envolver
también en papel de aluminio o
plastico.
. . . En su propio envase o en enva-
Mantequilla, margarina En su propio envase 6

ses de plastico

EXENCION DE RESPONSABILIDAD

Algunas averias (simples) pueden ser ma-
nejadas adecuadamente por el usuario fi-
nal sin que surja ningun problema de segu-

cién "Autorreparacion”).

ridad o uso inseguro, siempre que se reali-
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Por lo tanto, a menos que se autorice lo
contrario en la seccion "Autorreparacion”,
las reparaciones deberan dirigirse a repara-
dores profesionales registrados para evitar
problemas de seguridad. Un reparador pro-
fesional registrado es aquel al que el fabri-
cante ha concedido acceso a las instruc-
cionesy la lista de piezas de repuesto de
este aparato de acuerdo con los métodos
descritos en los actos legislativos de con-
formidad con la Directiva 2009/125/CE.
Sin embargo, solo el agente de servicio (es
decir, reparadores profesionales autoriza-
dos) al que pueda comunicarse a través
del niimero de teléfono proporcionado en
el manual del usuario/tarjeta de garantia
oa través de su distribuidor autorizado
puede brindarle servicio bajo los términos
de la garantia. Por lo tanto, tenga en cuen-
ta que las reparaciones realizadas por re-
paradores profesionales (que no estan au-
torizados por Whirlpool) anularan la garan-
tia.

Auto-reparacion

El usuario final puede realizar la reparacién
por si mismo, exclusivamente con respecto
a las siguientes piezas de repuesto: mani-
jas de las puertas, bisagras de las puertas,
bandejas, cestas y juntas de las puertas
(también esta disponible una lista actuali-
zada https://parts-selfservice.europeanap-
pliances.com a partir del 1 de marzo de
2021).

Ademas, para garantizar la seguridad del
aparato y evitar el riesgo de lesiones gra-
ves, la autorreparacion mencionada debe
realizarse siguiendo las instrucciones del
manual de usuario para autorreparacion o
que estan disponibles en https://parts-self-
service.europeanappliances.com . Por su
seguridad, desenchufe el aparato antes de
intentar cualquier autoreparacion.

Los intentos de reparacion por parte de los
usuarios finales de piezas no incluidas en
dicha lista y/o que no sigan las instruccio-
nes de los manuales de usuario para la au-
to-reparacion o que estan disponibles en
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com, podrian dar lugar a problemas de
seguridad no imputables a Whirlpool, y anu-
laran la garantia del aparato.

Por lo tanto, se recomienda encarecida-
mente a los usuarios finales que se absten-
gan de intentar llevar a cabo reparaciones
que queden fuera de la mencionada lista de
piezas de repuesto, poniéndose en contac-
to en tales casos con reparadores profesio-
nales autorizados o con reparadores profe-
sionales registrados. Por el contrario, tales
intentos por parte de los usuarios finales
pueden causar problemas de seguridad y
dafiar el aparato y, posteriormente, provo-
car un incendio, una inundacién, una elec-
trocucion y lesiones personales graves.

A modo de ejemplo, pero no limitado a, las
siguientes reparaciones deben dirigirse a
reparadores profesionales autorizados o
reparadores profesionales registrados:
compresor, circuito de refrigeracion, placa
principal, placa inverter, placa de visualiza-
cion, etc.

El fabricante/vendedor no se hace respon-
sable en ninguin caso en el que los usuarios
finales no cumplan con lo anterior.

La disponibilidad de repuestos del frigorifi-
co que compro es de 10 afios. Durante este
periodo, los repuestos originales estaran
disponibles para operar el frigorifico co-
rrectamente.

La duracién minima de la garantia del refri-
gerador que ha comprado es de 24 meses.
Este aparato esta equipado con una fuente
de iluminacion de clase energética "G".

La fuente de iluminacién de este aparato
solo debe ser reemplazada por un repara-
dor profesional.
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