Owner's manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO

Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1. Cooktop
2. Control panel
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Identifying the cooking zone 7. Special function indicators 13. Presets and adjustment buttons

Cooking zone off button
Cooking level selected
Indicator light - function active
Timer indicator

Quick heat button

oUnhwN=

8. On/off button

9. Time/functions indicator

10. 6 Sense button (special functions)
11. OK/Key lock button - 3 secs

12. Slide touch screen

14. Pause button
15. Horizontal Flexible area
16. Timer
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ACCESSORIES

POTS AND PANS

Only use pots and pans made from ferromagnetic
material which are suitable for use with induction hobs.
To determine whether a pot is suitable, check for the

symbol (usually stamped on the bottom). A magnet

@ ><
U may be used to check whether pots are magnetic.

The quality and the structure of the pot base can alter cooking performance.
Some indications for the diameter of the base do not correspond to the actual
diameter of the ferromagnetic surface.

EMPTY POTS ORPOTS WITH A THIN BASE

Do not use empty pots or pans when the hob is on.

The hob is equipped with an internal safety system that constantly monitors
the temperature, activating the “automatic off’ function where high
temperatures are detected. When used with empty pots or pots with thin

FIRST TIME USE

bases, the temperature may rise very quickly, and the “automatic off” function
may be triggered with a slight delay, damaging the pot or pan. If this occurs, do
not touch anything, and wait for all components to cool down.

If any error messages appear, call the service centre.

MINIMUM DIAMETER OF POT/PAN BASE FOR THE DIFFERENT
COOKING AREAS

centered on 2 points 3 points 4 horizontal
El El 1 point covered covered points
covered
e 10em 22 cm ﬁsh.kettle/ ﬁsh. kettle/
grill pan grill pan

POWER CONTROL

With the “Power control” function, you can set the maximum power level for
the hob, based on your needs or on the capacity of your mains power supply.
Once the maximum power has been set, the hob automatically adjusts the
charge distribution to the different cooking zones and an acoustic signal will
sound when the limit is reached.

This setting can be used at any time and will remain until it is changed.

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power (nL).
The maximum power level (nL) is printed on the identification plate on the
bottom of the hob.

To set the hob power:

Once the appliance is connected to the mains power, the power level can be
set within 60 seconds.
+  Pressand hold down the “+" control for 3 seconds. The display will read “PL".

+  Hold down the control @ until the last power setting is shown.
« Usethe “+"and “~" controls to select the required power.
Available power settings are: 2.5 kW — 4.0 kW — 6.0 kW - 7.4 kKW.

OK
Press = to confirm.

DAILY USE

The selected power will remain in the memory, even in the case of a power outage.
To vary power levels, disconnect the appliance from the mains power for at
least 60 seconds, then reconnect it and repeat the steps above.

In case of error during the setting sequence, the display will show the “EE”
symbol and an acoustic signal will be sounded. In this case, you will need to
repeat the operation.

If the error persists, contact the assistance service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

« Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence;

« Hold down the “P” control on the first slider to the left, for 3 seconds.
Any alarms set will remain active.
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SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second, until the
cooking zone display lights up.

To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

If no function is selected, the hob will automatically switch off after 10 seconds.
If the hob is being used, switching it off will switch off all cooking zones, and
the residual heat indicator, “H”, will remain lit until all of the cooking zones
have cooled.

)
@ (] POSITIONING

1. Locate the desired cooking zone, by referring to the position symbols at
the bottom of each slide touch screen.

2. Place the panin the chosen area, making sure that it covers one or more of
the reference marks on the surface of the hob.

3. Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to keep
pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan and the

upper edge into consideration, as this tends to be larger).
This prevents excessive overheating of the touch pad. When grilling or frying, please
use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

OFF Ittt nrnnnnrnninnnn 18 P

To switch on a cooking zone:

1. Switch on the hob.

2. Settherequired power level by sliding your finger across the slider control
(SLIDER) for the cooking zone of choice.

The power level will appear above the slider. Each cooking zone has different

power levels, ranging from “1” (minimum) to “18” (maximum).Using the slider

controls it is also possible to select the quick heat function, which is marked “P”

on the display.

To switch off the cooking zones:

Use the “OFF” control at the start of the slider control. If the cooking zone is still
hot, the residual heat indicator “H” will appear on the display.
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oK To start the timer:
Bs« CONTROL PANEL LOCK 1. Switch on the required cooking zone by pressing any part of the slider.

To prevent the hob from being switched on accidentally, press and hold
down the OK/Control Lock-3 sec control for 3 seconds. An acoustic signal and
a light above the symbol will switch on to indicate that the lock is in place.
The control panel is locked except for the switch off function.

To switch off the control lock, repeat the activation process. The light will
switch off and the hob controls are again active.

PAUSE

The Pause function interrupts hob operation for about 10 seconds. During this
time, itis possible to clean the surface around the controls without altering any
presets. After this time, the hob will go back to operating as normal.

=1+
—O— TIMER

The timer can be used to set a maximum cooking time of 99 minutes.

The timer setting can be used on each cooking zone, following the same
procedure. The timer always shows the time set for the selected area, or the
shortest remaining time.

FUNCTIONS

2. Pressthe“+" or “-" control to set the required time. The display will read “00".
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone will
switch off automatically.

To change the timer setting:

1. Press the slider control for the cooking zone.

2. Pressthe “+" or “=" control to change the required time.

To switch off the timer:

Press the “+” and “~" controls together until the timer switches off.

FLEXIBLE AREA

Select the “Flexible Area” control to control two cooking zones at the same time.
It is possible to use both slider controls at the same time to control the power.
Using this function is ideal to increase the cooking zone with the advantage
of positioning cookware as needed within the selected area. Ideal for using
oval or rectangular pans or grill pans.

HORIZONTAL FLEXIBLE AREA

This can be used to control the rear cooking zones at the same time. Both
central controls can be used at the same time to control the power.
Covering the whole activated area will achieve the maximum available power.

To switch on the Flexible area function:

1. Switch on the hob.

2. Press the control for the Horizontal Flexible area. Both areas will be
connected and the displays will read “0".

3. Using the slider, select the power level you require.
To switch off the Flexible area function:
Press the control for the Flexibile area that is functioning: the cooking zones C\' 3- :l -
will go back to operating individually. Sl eentl ’
The Flexible area function will also switch off when the hob switches off at the
end of cooking. - -
For the best results, always cover at least one or more points marked on the
glass surface or inside the Flexible area.
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6" SENSE

With the 6™ Sense control, you can start the special functions.

1. Putthe panin place, switch on the hob and select the chosen cooking area
by touching the slider.

2, Pressthe“6" Sense” control. The cooking zone display will read “A” (automatic).

3. Theindicatorfor the first special function available for the selected cooking
zone will switch on.
Select the required special function by pressing the “6'" Sense” control.

5. Press the control to confirm the required function =

Once activated, each special function can be used to set the optimim cooking
level by selecting the presets and adjustments (MIN-MED-MAX).

OFF t ittt rrererninrninnnnn 18 P
Min Med Max

The function automatically suggests an intermediate level by default.

During use, if necessary, it is possible to move to a lower/higher level according
to cooking progress, to optimise time and condition (e.g., boiling level of
water).

Whj;lfz?ool



IMPORTANT: Place the accessories as shown in the figure below, which shows
how the accessory needs to be centred according to the points marked on the
glass surface (the combination illustrated is just an example; accessories can
also be used in different cooking zones).
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Y KEEP WARM

This function lets you to take a food to its ideal temperature for slow cooking
and evaporate liquids, and to maintain these conditions without the risk of
burning the food.

It is ideal because it does not damage food and also makes sure that it does
not stick to the pan.

The quality and type of cookware may affect the results or the cooking time.

=T sLOW COOKING

Aspecificfunctionto take foods to the ideal simmering and cooking temperature,
and to maintain these conditions without the risk of burning the food.

It is ideal because it does not damage food and also makes sure that it does
not stick to the pan.

The quality and type of cookware, like the position, may affect the results or the
cooking time (always centre the pan on the activated cooking zone).

BOILING*

A function to heat water efficiently and to issue a sound or visual signal when
it starts to boil. To start the boiling function, the pan needs to contain at least
half a litre of water. Only add salt, if necessary, after hearing the acoustic signal.
The system will keep the water at a slow boil, which prevents any splashing
and also any wasting of energy.

During this function, an acoustic signal will inform you if the pan is empty or
the water has evaporated.

INDICATORS

QD MOKA*

The ideal function to get coffee from a stovetop pot within a short amount
of time and without problems of splashing. The system controls the whole
process, keeping the beverage warm until the function is switched off.

14 MELTING

This is a function to take the food to the ideal temperature for melting and to
maintain this condition without the risk of burning.

Itis ideal because it does not damage delicate foods such as chocolate and also
makes sure that they do not stick to the pan.

GRILL*

L Ideal grilling function. It is possible to choose between two types of
® grill function (1 or 2 dots) according to the required cooking level.
{IITT) Fora thickfood (>1 cm), we recommend using a lighter grill setting (1
®®  dot) that cooks for longer.
For thinner food or for a higher grill setting, we recommend using the 2-dot

setting.
Once the ideal temperature for adding food has been reached, the control

will switch on and an acoustic signal will be sounded. The hob stabilises the
temperature and keeps it at a constant.

Pressing the control will confirm that the food is going to be placed in the
pan and the special function then passes to the cooking stage.

We recommend preparing the food during heating and to place it in the pan
as soon as the ok is given.

* For these functions, the use of dedicated accessories is recommended:
«  forboiling: WMF SKU: 07.7524.6380

«for grilling: WMF SKU: 05.7650.4291

. for Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

I
I | RESIDUAL HEAT

If the display shows “H”, this means that the cooking zone is still hot.
The display will switch off when the cooking zone is cool.

Y POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

If the pan is not suitable for induction cooking or if it is not correctly positioned
or not the right size for the cooking zone, the display will show the following

symbols v . 30 seconds from selection, if no pan is detected, the relevant
cooking zone will switch off.

® TIMER INDICATOR
This indicator shows that the timer has been set for the cooking zone.
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COOKING TABLE

POWERLEVEL | TYPE OF COOKING RECOMMENDED USE
Indicating cooking experience and habits
Max. heat P Fast heating Ideal for rapidly increasing the temperature of food to a fast boil
setting (for water) or for rapidly heating cooking liquids.

- Frying, boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep-frozen products,
= bringing liquids to the boil quickly.
= 14-18
= Browning, sautéing, boiling, | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling.
= grilling
E Browning, cooking, stewing, | Ideal for sautéing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling, and
= sautéing, grilling preheating accessories.
- 10-14
- Cooking, stewing, sautéing, | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking and grilling (for
- grilling, cooking until creamy | longer periods).
- Ideal for slower-cook recipes (rice,sauces,roast,fish) with liquids (e.g.
- 5.9 Cooking, simmering, water, wine, broth, milk), and for creaming pasta.
- thickening, creaming i n .
- Ideal for slow-cook recipes (quantities under 1 litre: rice, sauces, roasts,
- fish) with liquids (e.g. water,wine,broth,milk).
E Melting, thawing Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small items.
- 1-4
Z Keeping food warm, Ideal for keeping small portions of just-cooked food or serving dishes
- creaming risotto warm and for creaming risotto.

i Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat,

Zero power | Off indicated by an "H").

CLEANING AND MAINTENANCE

f WARNING

Important:

Do not use steam cleaning equipment.
Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H”) is not displayed.

If the iXelium ™ logo appears on the glass, the hob has been treated with iXelium ™

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the glass. technology, an exclusive Whirlpool finish which ensures perfect cleaning resullts, as
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any depositsand ~ well as keeping the surface of the hob shiny for longer.

stains from food residue.
Sugar or foods with a high sugar content can damage the hob and must
be immediately removed.

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow

the Manufacturer’s instructions).
Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

To clean iXelium™ hobs, follow these recommendations:
Use a soft cloth (microfibre is best) dampened with water or with everyday
glass cleaning detergent.
For best results, leave a wet cloth on the glass hob surface for a few minutes.
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TROUBLESHOOTING

«  Check that the electricity supply has not been shut off.

+ If you are unable to turn the hob off after using it, disconnect it from the
power supply.

- Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
control panel lock function.

Error code Description Possible causes Cure
81, C82 The control panel switches off The internal temperature of Wait for the hob to cool down
: because of excessively high electronic parts is too high. before using it again.
temperatures.
FO2, FO4 The connection voltage is wrong. The sensor detects a discrepancy Disconnect the hob from the
i between the appliance voltage mains and check the electrical
and that of the mains supply. connection.
. FO1, FO6, F12, F13, :

: F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,

F76

Disconnect the hob from the power supply. Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation. These noises
actually come from the cookware and are linked to the characteristics of the
pan bottoms (for example, when the bottoms are made from different layers
of material or are irregular).

VERIFIED COOKING

These noises may vary according to the type of cookware used and to the
amount of food it contains and are not the symptom of something wrong.

A table below has been created specially to make it possible for inspection
bodies to use our products.

Verified cooking

Verified cooking positions

Heat distribution, "Pancakes"
test acc. to EN 60350-2 §7.3

Heat performance, "French fries"
test acc. to EN 60350-2 §7.4

Melting and keep warm, "chocolate"

Simmering, "rice pudding"

ECO-DESIGN: The test was carried out in accordance with regulations, by selecting all of the cooking zones on the hob to form a single area,

or by using the Flexifull function.
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AFTER-SALES SERVICE

' EN

In order to receive a more complete assistance, please register your product on
www.whirlpool.eu/register.
BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

To receive assistance, call the number shown on the warranty booklet or follow
the website’s instructions on www.whirlpool.eu.

When contacting our Client After sales service, always specify:
«  abrief description of the fault;
» thetype and exact model of the appliance;

TR T o
003000000 (€ :S
s

it

——

« the serial number (number after the word SN on the rating plate
located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
33
81
Q.E

F4

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« your full address;
+  yourtelephone number.

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

»  Using QR code in your appliance;
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu;

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Whj;lfz?ool

400011715047



Manuale d’'uso

IT |

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

WHIRLPOOL
Per ricevere un’assistenza pit completa, registrare il SI PREGA DI SCANSIONARE \J
prodotto su www.whirlpool.eu/register. IL CODICE QR SUL PROPRIO - :
APPARECCHIO PER OTTENERE | S
Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente MAGGIORI INFORMAZIONI \\E' 3
le istruzioni di sicurezza.
DESCRIZIONE PRODOTTO
1. Piano di cottura
2. Pannello di controllo
| | | | 1
| |
8.c 8.2 82@8E =) 8.
PANNELLO DI CONTROLLO
2 3 4 5 6 4 <<<<<<<<< 7 ............ 8 4 9 10 9 4 11
1;:1 Lo o © o ©
O 0. 0.
D'FF‘N;"‘,"HHH"‘II“I“eId“:I““““"““:\/IlaLB;) OFFH‘n‘HHHH‘““I':AIE:;“““""""“:vlla OFF LLLLELTEEE I 18 P OFFHvH\HHH\\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18P
;I 12 ................... 13 ..................
Esempio di zona cottura
S— ®
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= UL, @
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Min Med Max
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|80
1. Identificazione della zona di cottura 7. Indicatori funzioni speciali 13. Tasti preselezione e aggiustamento
2. Tasto di spegnimento della zona cottura 8. Tasto diaccensione/spegnimento 14. Tasto Pausa
3. Livello di cottura selezionato 9. Indicatore tempo/funzioni 15. Tasto Zona Flessibile Orizontale
4. Spialuminosa funzione attiva 10. Tasto 6™ Sense (funzioni speciali) 16. Contaminuti
5. Indicatore contaminuti 11. Tasto OK/Blocco Tasti - 3sec
6. Tasto diriscaldamento rapido 12. Tastiera a scorrimento

Whj;lfa?ool



ACCESSORI

PENTOLE E PADELLE
Usare solo pentole e padelle ferromagnetiche adatte ai
OK NO
piani a induzione. Per determinare se una pentola € adatta,

W > controllareseriportail simbolo (generalmenteimpresso

U @ sul fondo). E' possibile avvalersi di una calamita per

verificare se le pentole sono rilevabili magneticamente. La

qualita e la geometria del fondo della pentola possono far variare le prestazioni

di cottura. Alcuni diametri del fondo non corrispondono all'effettivo diametro
ferromagnetico.

PENTOLE VUOTE O CON FONDO SOTTILE

Non utilizzare pentole o padelle vuote quando il piano & acceso.

Il piano & equipaggiato con un sistema di sicurezza interno che controlla
costantemente la temperatura e attiva la funzione “spegnimento automatico”
in caso di temperature elevate.

PRIMO UTILIZZO

In caso di utilizzo con pentole vuote o sottili pud accadere che la temperatura
si innalzi molto velocemente e lo spegnimento automatico intervenga con un
leggero ritardo andando a danneggiare la pentola. In questi casi non toccare
nulla ed attendere il raffreddamento delle parti coinvolte.

Se compaiono messaggi di errore dopo |'accaduto, chiamare I'assistenza.

DIAMETRI MINIMI PENTOLE PER LE DIVERSE AREE DI COTTURA

centrato su 2 punti 3 punti 4 punti .

III II] 1 punto coperti coperti orlzzontfah
B E coperti

i smemm o o 10cm 22 cm pesciera/ pesciera/
griglia griglia

GESTIONE POTENZA

Grazie alla funzione “Gestione potenza” & possibile impostare il livello massimo
di potenza raggiungibile dal piano cottura in base alle esigenze o alla portata
del proprio contatore.

Impostando la potenza massima, il piano di cottura regola automaticamente
la distribuzione dei carichi nelle varie zone di cottura e un segnale acustico
avvisa se si € raggiunto il limite impostato.

Questa regolazione ¢ possibile in qualsiasi momento e viene mantenuta fino
alla successiva modifica.

Al momento dell'acquisto il piano di cottura & impostato sulla potenza massima
raggiungibile (nL). Il dato di potenza massima (nL) & riportato sulla targhetta
matricola posta sul fondo del piano di cottura.

Per impostare la potenza del piano cottura:

Unavolta collegato I'apparecchio alla rete elettrica, entro 60 secondi & possibile
impostare il livello di potenza.
+  Premereil tasto “+" per 3 secondi. Sul display viene visualizzato “PL".

+  Premereil tasto SE fino a quando compare l'ultima potenza selezionata.
«  Utilizzare i tasti “+" e "= per selezionare la potenza desiderata.
| livelli di potenza disponibili sono: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW — 7.4 kW.

. OK
«  Confermare con il tasto .

USO QUOTIDIANO

La potenza selezionata rimarra in memoria anche in caso di mancata alimentazione.
Per variare il livello di potenza, scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica per
almeno 60 secondi, quindiricollegarlo e ripetere le operazioni descritte sopra.

In caso di errore durante la sequenza di impostazione appare il simbolo “EE” e
viene emesso un segnale acustico. In tal caso, ripetere 'operazione.
Se l'errore persiste contattare il servizio assistenza.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DEL SEGNALE ACUSTICO

Per attivare/disattivare il segnale acustico:

«  Collegare il piano cottura alla rete elettrica;

«  Attendere la sequenza di accensione;

«  Premereiltasto “P” della prima tastiera a scorrimento a sinistra per 3 secondi.
Eventuali allarmi rimangono attivi.

&a
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ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA

Per accendere il piano premere per circa 1 secondo il tasto di accensione finché
non siilluminano i display delle zone di cottura.

Per spegnere premere lo stesso tasto fino a quando i display si spengono.
Tutte le zone di cottura vengono disattivate.

Se non si seleziona nessuna funzione, dopo 10 secondiil piano cottura si disattiva
automaticamente.

Se il piano cottura & in uso, spegnendolo, tutte le zone di cottura si disattivano
e l'indicatore di calore residuo “H” rimane acceso fino a quando le zone di
cottura si sono raffreddate.

0og
B (] POSIZIONAMENTO

1. Individuare la zona di cottura desiderata facendo riferimento ai simboli di
posizione al di sotto di ogni tastiera a scorrimento.

2. Posizionare la pentola nella zona di cottura prescelta assicurandosi che
questa copra uno o piu punti di riferimento riportati sulla superficie del piano.

3. Non coprire con la pentola i simboli del pannello di controllo.

S PO T T GO

Nota: Nelle zone vicine al pannello di controllo si suggerisce di mantenere pentole e
padelleallinterno della serigrafia (considerando siail fondo che il bordo tendenzialmente
pitilargo)

Questo evita eccessivi surriscaldamenti della tastiera. Per cotture tipo grigliatura o
frittura si consiglia di utilizzare le zone posteriori dove possibile.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE DELLE ZONE COTTURA E REGOLAZIONE
DELLA POTENZA

OFF\\\\\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII18P

Per attivare le zone cottura:

1. Accendere il piano cottura.

2. Impostare il livello di potenza desiderato muovendo il dito orizzontalmente
lungo la tastiera a scorrimento (SLIDER) della zona cottura desiderata.

Sopra la tastiera di scorrimento appare il corrispondente livello di potenza.
Ogni zona cottura offre diversi livelli di potenza che vanno da “1” (potenza
minima) a “18” (potenza massima).

Tramite la tastiera a scorrimento & anche possibile selezionare la funzione
riscaldamento rapido, visualizzata sul display con la lettera “P".

Whj;lfz?ool
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Per disattivare le zone cottura:

Selezionare il tasto “OFF” presente all'inizio della tastiera di scorrimento. Se la
zona di cottura & ancora calda, sul display appare l'indicatore “H” del calore
residuo.

OK

fs. BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

Per prevenire l'attivazione accidentale del piano di cottura, premere per
3 secondiil tasto OK/Blocco Tasti-3 sec: un segnale acustico e una spia luminosa
sopra al simbolo segnalano l'avvenuta attivazione.
Il pannello dei comandi é bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento.
Per disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione. La spia
luminosa si spegne e il piano & nuovamente attivo.

PAUSA

La funzione Pausa sospende per circa 10 secondi il funzionamento del piano di
cottura. Durante questo intervallo & possibile pulire la superficie in corrispondenza
dei comandi senza alterare le impostazioni predefinite. Allo scadere del tempo il
piano riprende la sua normale funzionalita.

FUNZIONI

=1+

—O— CONTAMINUTI

Il timer puo essere utilizzato per impostare un tempo di cottura massimo di
99 minuti.

E’ possibile impostare un timer per ogni zona seguendo la stessa procedura.
Il timer mostra sempre il tempo impostato per la zona selezionata o il tempo
residuo piu breve.

Per attivare il contaminuti:

1. Attivare la zona di cottura desiderata premendo la relativa tastiera a
scorrimento in un punto qualsiasi.

2. Premere i tasti “+” o “=" per impostare il tempo desiderato. Sul display
compare l'indicazione “00".

Allo scadere del tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e la zona

di cottura si spegne automaticamente.

Per modificare il tempo del contaminuti:
1. Premere la tastiera a scorrimento della zona di cottura a cui € associato.
2. Premereitasti “+" o “~" per modificare il tempo desiderato.

Per disattivare il contaminuti:
Premere contemporaneamente i tasti “+" e

u_n

fino alla disattivazione.

ZONA FLESSIBILE

Selezionando il tasto “Zona Flessibile” & possibile comandare due zone di cottura
contemporaneamente. E' possibile utilizzare indifferentemente entrambe le
tastiere a scorrimento per gestire la potenza.

L'utilizzo di questa funzione e’ ideale per ampliare la zona di cottura con
il vantaggio di posizionare le pentole a piacimento all'interno dell'area
selezionata. Ideale anche per I'utilizzo di pentole ovali, rettangolari o griglie.

ZONA FLESSIBILE ORIZZONTALE

Permette di comandare le zone posteriori di cottura contemporaneamente.
E' possibile utilizzare indifferentemente entrambe le tastiere centrali a
scorrimento per gestire la potenza.

Coprendo tutta I'area attivata si puo raggiungere la massima potenza disponibile.

Per attivare la funzione Zona Flessibile:

1. Accendere il piano di cottura.

2. Premere il tasto corrispettivo Zona Flessibile orizzontale. Le due zone
risulteranno collegate e sui rispettivi display comparira “0".

3. Tramite la tastiera a scorrimento selezionare la potenza desiderata.

Per disattivare la funzione Zona Flessibile:

Premere il tasto della Zona Flessibile attivata: le zone di cottura tornano a
funzionare singolarmente.

La funzione Zona Flessibile si disattiva anche con lo spegnimento del piano a
fine cottura.

Per ottenere migliori risultati si consiglia di coprire sempre almeno uno o
pil puntiriportati sulla superficie del vetro o all'interno della Zona Flessibile.

FUNZIONI SPECIALI
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6" SENSE

Con il tasto 6™ Sense & possibile attivare le funzioni speciali.

1. Posizionare la pentola, accendere il piano e selezionare la zona di cottura
prescelta toccando la tastiera a scorrimento.

2. Premereiltasto”6™ Sense”. Suldisplay dellazonacotturaappare “A” (automatico).

3. L'indicatore della prima funzione speciale disponibile per la zona cottura
selezionata si accende.

4. Selezionare la funzione speciale desiderata tramite pressioni successive
del tasto 6 $en_se . _

5. Lafunzione siattiva dopo la conferma con il tasto =--..

Ogni funzione speciale, una volta attivata, offre la possibilita di impostare
il livello ottimale di cottura attraverso la selezione delle indicazioni di
preselezione e aggiustamento (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrrrrenntrtnnnnnn 18 P
Min Med Max

La funzione suggerisce automaticamente il livello intermedio.

Durante l'utilizzo, se occorre, & possibile spostarsi ad un livello inferiore/
superiore in base a come procede la cottura per ottimizzare tempi e condizioni
(es. livello bollore dell'acqua).
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IMPORTANTE: Posizionare gli accessori come riportato nella figura seguente,
cheindica la centratura dell'accessorio rispetto ai punti riportati sulla superficie
del vetro (la combinazione illustrata e solo un esempio, gli accessori possono
essere usati anche in aree cottura differenti).

8 8
| : | |
c -

139"  MANTENERE IN CALDO

Funzione che permette di portare I'alimento ad una temperatura ideale per
cuocere per tempi prolungati e far evaporare lentamente i liquidi, mantenendo
questa condizione senza rischi di far bruciare il cibo.

Ideale perché non danneggia il cibo ed evita che questo rimanga attaccato
alla pentola.

La qualita e il tipo di pentola possono incidere sul risultato o sui tempi di cottura.

=7 COTTURALENTA

Funzione specifica per portare I'alimento ad una temperaturaideale per sobbollire e
cuocere, mantenendo questa condizione senza rischi di far bruciare il cibo.

Ideale perché non danneggia il cibo ed evita che questo rimanga attaccato
alla pentola.

La qualita e il tipo di pentola, cosi come il posizionamento, possono incidere sul
risultato o sui tempi di cottura (centrare sempre la pentola sulla zona di cottura
attivata).

BOLLITURA*

Funzione che permette di riscaldare in modo efficiente l'acqua e avvisare
tramite un segnale sonoro e visivo quando questa ha iniziato a bollire. Per
attivare la bollitura, la pentola dovra contenere almeno mezzo litro di acqua.
Solo dopo I'emissione sonora & possibile aggiungere il sale, se necessario.

Il sistema mantiene I'acqua ad un sobbollore controllato evitando fuoriuscite
e sprechi di energia.

Durante questa funzione un segnale acustico avvisa se la pentola € vuota o se
I'acqua é evaporata.

INDICATORI

% MOKA*

Funzione ideale per ottenere il caffé in tempi brevi senza problemi di
fuoriuscita. Il sistema controlla tutte le fasi e mantiene in caldo la bevanda fino
a quando non viene spenta la funzione.

144 SCIOGLIMENTO

Funzione che permette di portare I'alimento ad una temperatura ideale per lo
scioglimento e mantenere questa condizione senza rischio di bruciature.
Ideale perché non danneggia cibi delicati come il cioccolato ed evita che questi
rimangano attaccati alla pentola.

GRILL*

. Funzioneideale per grigliare. E' possibile scegliere tra due tipi difunzione

[ grill (1 pallino o 2 pallini) a seconda del grado di cottura desiderato.
' Se l'alimento & spesso (>1 cm), si consiglia di utilizzare una grigliatura
piu leggera (1 pallino) che cuocia per pit tempo. Se I'alimento € piu
sottile o si vuole una grigliatura piu forte, si consiglia di utilizzare la funzione
grill con 2 pallini. Al raggiungimento della temperatura ideale per I'inserimento

. . oK .. . . . .
del cibo, il tasto @ si illumina e emette un segnale acustico. Il piano stabilizza

quindi la temperatura raggiunta mantenendola costante. Premendo il tasto
si conferma che si vuole inserire il cibo da cuocere nella pentola e la funzione
speciale passa alla fase di cottura. Si consiglia di preparare I'alimento durante la
fase di riscaldamento e inserirlo appena dopo aver dato I'ok.

* Per queste funzioni é preferibile e consigliato I' utilizzo degli accessori dedicati:
«  perbollire: WMF SKU: 07.7524.6380

«  per grigliare: WMF SKU: 05.7650.4291

+  per Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

(M
I | CALORERESIDUO

Seil display indica “H” significa che la zona di cottura € ancora calda.
Quando la zona di cottura si raffredda, il display si spegne.

Yy PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE
Selapentolanon éadatta perla cotturaainduzione, non é posizionata correttamente
o non ¢ delle dimensioni adeguate per la zona di cottura prescelta, sul display
vengono visualizzati alternativamente i simboli ='u .

Se entro 30 secondi dalla selezione, non viene rilevata nessuna pentola, la zona
di cottura interessata si spegne.

® CONTAMINUTI

Questo indicatore segnala che e stato impostato il contaminuti per la zona di
cottura.
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TABELLA DI COTTURA
LIVELLO TIPOLOGIA DI UTILIZZO CONSIGLIATO
DI POTENZA COTTURA L'indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di cottura
Potepza P Riscaldare rapidamente Ideale perinnalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce
massima ebollizione in caso di acqua o per riscaldare velocemente liquidi di cottura.
= Friggere, bollire Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, portare a
= ebollizione rapidamente.
= 14-18 : : L -
= Rosolare, soffriggere, Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vivaci, cuocere e grigliare.
= bollire, grigliare
- Rosolare, cuocere, stufare, Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare,
- soffriggere, grigliare preriscaldare accessori.
- 10-14
- Cuocere, stufare, soffriggere, | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata)
- grigliare, mantecare e mantenere grigliature prolungate.
- Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
- s.g | Cuocere, sobbollire, accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte), mantecare la pasta.
- addensare, mantecare e . . .
Z Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti,
- pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte).
- Fondere, scongelare Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare
- - prodotti di piccole dimensioni.
- Mantenere in caldo, Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena cucinate
mantecare risotti o tenere in temperatura piatti di portata e mantecare risotti.
Potenza Piano di cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di calore
zero Off ) residuo da fine cottura, segnalato con “H").
PULIZIA E CURA
AVVERTENZA

Importante:
Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il vetro.  la tecnologia iXelium™, una finitura esclusiva di Whirlpool che garantisce una
Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (una volta raffreddato) per ~ perfetta pulizia e preserva a lungo la brillantezza della superficie.

rimuovere eventuali depositi e macchie dovuti a residui di cibo.

Lo zucchero e gli alimenti ad elevato contenuto di zuccheri danneggianoiil
piano di cottura e devono essere immediatamente rimossi.

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.

Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

Non usare pulitrici a getto di vapore.
Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che l'indicatore di calore residuo (“H”) non sia visualizzato.

Se sul vetro & presente il logo iXelium™, il piano di cottura é stato trattato con

Per la pulizia dei piani cottura iXelium™ attenersi alle seguenti raccomandazioni:

« Usare un panno morbido (meglio se in microfibra) inumidito con acqua o
con un detergente per vetri di uso quotidiano.

«  Per unrisultato migliore, lasciare il vetro a contatto con un panno umido
per un paio di minuti.

Le fuoriuscite di liquidi sulle zone di cottura possono causare spostamenti
o vibrazioni delle pentole.

Dopo aver pulito il piano cottura, asciugarlo accuratamente.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

«  Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura di energia elettrica.
«  Se dopo avere utilizzato il piano di cottura, non si riesce a spegnerlo,
staccare il piano dalla rete elettrica.
Se, quando il piano di cottura e acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

Codice errore Descrizione

Possibili cause

Nota: La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di
qualsiasi genere posati su un qualsiasi tasto del piano possono provocare
I'attivazione o la disattivazione involontaria del blocco del pannello comandi.

Soluzione

Attendere che il piano cottura
si raffreddi prima di utilizzarlo
di nuovo.

dell'alimentazione di rete.

Disconnettere il piano
cottura dall'alimentazione
direte e controllare il
collegamento elettrico.

81, C82 Il pannello comandi si spegne La temperatura interna dei
: a causa di temperature componenti elettronici e
eccessivamente elevate. troppo elevata.
FO2, FO4 La tensione del Il sensore rileva una
: collegamento é errata. discrepanza tra la tensione
dell'apparecchio e la tensione
. FO1, F06, F12, F13,

. F25,F34, F35, F36,
| F37,F41, F47, F58, F61,
F76

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica. Attendere qualche secondo e ricollegare il piano alla rete elettrica.
Se il problema persiste, chiamare il centro assistenza e specificare il codice di errore che compare a display.

SUONI FUNZIONALI

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questi rumori provengono in realta dalle pentole e sono legati alle
caratteristiche dei fondi (ad esempio, quando i fondi sono fatti di diversi strati
di materiale o sono irregolari).

COTTURE VERIFICATE

Questi rumori possono variare a seconda delle pentole e dei tegami utilizzati
e dalla quantita di alimenti che contengono, e non segnalano alcun tipo di
difetto.

Di seguito una tabella creata appositamente per facilitare gli enti di controllo
all'uso dei nostri prodotti.

Cotture verificate

Posizioni verificate

Distribuzione del calore, "Frittelle"
test acc. to EN 60350-2 §7.3

Prestazioni di riscaldamento, "Patatine fritte"
test acc. to EN 60350-2 §7.4

Scioglimento, "cioccolato”

Sobbollore, "riso e latte"

ECO-DESIGN: il test é stato eseguito seguendo la normativa e impostando il piano selezionando tutte le zone a formare un’unica area oppure usando

la funzione FlexiFull.
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SERVIZIO ASSISTENZA

Per ricevere un’assistenza pil completa, il prodotto su

www.whirlpool.eu/register.

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA:

1. Verificare se non sia possibile eliminare da soli i guasti. Vedere
“RISOLUZIONE DEI PROBLEMI".

2. Spegnere eriaccendere 'apparecchio per assicurarsi che I'inconveniente
sia stato eliminato.

registrare

SEDOPO | SUDDETTI CONTROLLI IL PROBLEMA PERSISTE, CONTATTARE
IL SERVIZIO ASSISTENZA PIU VICINO.

Per ricevere assistenza, chiamare il numero indicato sul libretto di garanzia o
seguire le istruzioni sul sito web www.whirlpool.eu.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza,indicare sempre:
+ una breve descrizione del guasto;
+ iltipo e il modello esatti del prodotto;

T
€3 2 o

il numero di serie (€ il numero che si trova dopo la parola SN sulla targhetta
matricola posta sotto I'apparecchio); Il numero di serie € indicato anche
nella documentazione;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

F
=9
ok
25
o
Q.E

=]

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

il proprio indirizzo completo;
il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un centro del Servizio
Assistenza (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione).

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
- Visitando il nostro sito web docs.whirlpool.eu;

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

400011715047
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Prirucka majitele

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL
= Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte sv(j ABYSTE ZISKALI VICE INFORMACI,
vyrobek na www.whirlpool.eu/register. NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
f:} Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte bezpecnostni VASEM SPOTREBICI
pokyny.
POPIS PRODUKTU
1. Varnadeska
2. Ovlddacipanel
| | | | 1
Blm B.0n [ B8@EEW 8.2 ' 8.2
OVLADACI PANEL
2 6 4 4444444444 7 ........... 8 4 9 10 9 4 11
Lo ° o
B e = i
B 3ec
quMdesp OFF LLIILEIIINI UL by atwtan a1 : OFF 11— P OFF 11111 P
;l 12 ................... 13 .................. 14 15 16
Priklad varné zény
N— ®
( | |
G . & e
OFF Il i ittt 18 P
Min Med Max
oo
|0
1. Identifikace varné zény 7. Kontrolky specidlnich funkci 13. Tlacitka predvoleb a nastaveni
2. Tlacitko vypnuti varné zény 8. Tladitko zapnuti/vypnuti 14. Tlacitko pauza
3. Zvolend Uroven tepelné pravy 9. Indikator doby/funkci 15. Tlacitko horizontalni flexibilni plochy
4. Kontrolka - aktivni funkce 10. Tlacitko 6" Sense (specidlni funkce) 16. Casovac
5. Indikdtor ¢asovace 11. Tlacitko OK /uzamknuti kldvesnice - 3 s
6. Tlacitko rychlého ohievu 12. Dotekové ovladani
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PRISLUSENSTVI

HRNCE A PANVE
oK NE Pouzivejte pouze hrnceapanve vyrobené zferomagnetického
materidlu, které jsou vhodné pro pouzivani na indukénich
Wy > vamych deskach. Abyste urcili, zda je hmec vhodny, hledejte

@ @ symbol JU8L (obvykle vyraZeny na dné). Magnet Ize pousit ke
kontrole, zda hrnce jsou magnetické.

Kvalita a konstrukce dna hrnce mohou mitvliv na vysledky vareni. Nékteré idaje

tykajici se prdméru dna neodpovidaji aktualnimu priiméru feromagnetického

povrchu.

PRAZDNE HRNCE A PANVE S TENKYM DNEM

Na varné desce nepouzivejte prazdné hrnce a panve, kdyz je zapnuta.
Varna deska je vybavena vnitfnim bezpecnostnim systémem, ktery trvale sleduje
teplotu, pricemz aktivuje funkci “automatického vypnuti”, kdyz jsou detekovany

PRED PRVNIM POUZITIM

vysoké teploty. Pii pouZiti prazdnych hrncl a panvi s tenkym dnem mze
teplota vzrlist velmi rychle a funkce “automatického vypnuti” se méize aktivovat
s mirnym zpozdénim, takze dojde k poskozeni panve nebo hrnce. Pokud k tomu
dojde, ni¢eho se nedotykejte a pockejte, az viechny soucasti vychladnou.
Pokud se zobrazi chybové zpravy, volejte servisni centrum.

MINIMALNi PRUMER HRNCE/PANVE PRO RUZNE VARNE OBLASTI

umisténo | 2body 3 body 4 horizontalni
E IZ| na 1bod zakryty zakryty body zakryty
B B nadoba na nadoba na
< 10cm 22cm vareni ryb / vareni ryb /
grilovaci pdnev | grilovaci panev

REGULACE VYKONU

Prostfednictvim funkce “Regulace vykonu” mlizete nastavit maximalni Grover
vykonu varné desky podle svych potieb nebo kapacity vasi napéjeci sité.

Po nastaveni maximalniho vykonu varna deska automaticky upravi distribuci
zatéze pro rdzné varné zény a po dosazeni limitu zazni akusticky signdl.

Toto nastaveni |ze pouzit kdykoliv a vydrzi tak dlouho, dokud neni zménéno.
V dobé ndkupu je varna deska nastavena na maximalni mozny vykon (nL).
Maximalni droven vykonu (nl) je vytisténa na identifikacnim Stitku na spodni
Casti varné desky.

Nastavenivykonu varné desky:

Po pfipojeni spotiebice do elektrické sité muzete nastavit Urover vykonu

béhem 60 sekund.

. Stisknéte a pridrzte ovladaci prvek “+
objevi “PL". -

+  Piidrzte ovladaci prvek = dokud se nezobrazi naposledy nastaveny vykon.

+  Pouzijte ovlddaci prvky “+" a “—* ke zvoleni poZadovaného vykonu.

»  Dostupnd nastaveni V)’/konu jsou: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 KW.

. Stiskem .- volbu potvrdite.

“ po dobu 3 sekund. Na displeji se

Zvoleny vykon zUstane v paméti, i kdyz dojde k vypadku napajeni.
Pokud chcete zménit urovné vykonu, odpojte spotiebic ze sité po dobu
minimalné 60 sekund, poté jej opét pfipojte a opakujte vyse uvedené kroky.

KAZDODENNIi POUZiVANI

Pokud béhem sekvence nastaveni dojde k chybé, na displeji se zobrazi
symbol “EE” a zazni akusticky signdl. V takovém pfipadé budete muset operaci
opakovat.

Jestlize chyba pretrvava, kontaktujte asistenéni sluzbu.

ZAPNUTI/VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Pokud chcete akusticky signal zapnout/vypnout:

+  pfipojte varnou desku k pfivodu elektrického proudu;

«  vyckejte na spoustéci sekvenci;

«  pfidrzte ovladaci prvek “P* na prvnim posuvném ovladadi zleva po dobu
3 sekund.

V8echny nastavené alarmy zlstanou aktivni.

8.0 ’ .o

i

ElGEE Boom 8.0
EI) o

| . . .
ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Pokud chcete varnou desku zapnout, stisknéte tlacitko napéjeni po dobu
priblizné 1 sekundy, dokud se nerozsviti displej varné zény.

Pokud chcete varnou desku vypnout, stisknéte znovu stejné tlacitko a vsechny
varné zény se deaktivuji.

Pokud neni zvolena zadnd funkce, vamda deska se automaticky vypne po
10 sekundéch.

Pokud je varna deska pouzivana, jeji vypnutivypne viechny varné zény a ukazatel
zbytkového tepla “H" zdstane svitit, dokud vSechny varné zény nevychladnou.

g o
B (] UMISTENI

1. Zjistéte pozadovanou varnou zénu podle symboll umisténi pod kazdym
dotekovym ovladanim.

2. Umistéte panev na zvolenou oblast, pficemz se ujistéte, ze zakryva jednu
nebo vice referencnich znacek na povrchu varné desky.

3. Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

I T BT

Upozornént: Ve varnych zéndch, které jsou umisténé v blizkosti oviddaciho panely,
doporucujeme poklddat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva Sirsi).

Tim se vyhnete nadmérnému prehféti dotykové ¢asti. Pii grilovani nebo smazenf
pouZzivejte, kdykoli to bude mozné, zadni varé zony.

AKTIVACE/DEAKTIVACEVARNYCHZON ANASTAVENI UROVNEVYKONU

OFF ti ittt rrrrnrnrnnnininenn 18 P

Zapnutivarné zény:

1. Zapnéte varnou desku.

2. Nastavte poZadovanou uroven vykonu potazenim prstu pfes posuvny
ovlada¢ (POSUVNY OVLADAC) zvolené varné zény.

Nad posuvnym ovladacem se objevi Uroven vykonu. Kazdd varnd zéna ma

rGizné Urovné vykonu od “1” (minimum) do “18” (maximum). Pomoci posuvnych

ovladacli je také mozné volit funkci rychlého ohfevu, kterd je oznacena na

displeji pismenem “P".

Vypnutivarnych zon:
Pouzijte ovladaci prvek “OFF” na zacatku posuvného ovladace. Pokud je
varna zéna stéle horkd, na displeji se objevi ukazatel zbytkového tepla “H".
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OK
UZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU

Pokud chcete predejit nahodnému zapnuti varné desky, stisknéte a pridrzte
ovlddaci prvek OK /Lock-3 sec po dobu 3 sekund. Akusticky signal a kontrolka
nad symbolem se zapnou, aby indikovaly, Ze uzamknuti je aktivni.
Ovladaci panel se uzamkne a dostupna zdstane pouze moznost vypnuti funkce.
Chcete-li zablokovéni ovlddaciho panelu vypnout, opakujte stejny postup.
Kontrolka zhasne a ovladaci prvky varné desky jsou opét aktivni.

PAUZA

Pauza prerusi funkci varné desky po dobu pfiblizné 10 sekund. Béhem této
doby je mozné Cistit povrch okolo ovladacich prvkl bez vlivu na jakékoliv
predvolby. Po uplynuti této doby se obnovi normalni funkce varné desky.

(=1+]

—o— CASOVAC

Casovac¢ umozuje nastavit dobu vafeni na maximalné 99 minut.

Nastaveni ¢asovace Ize pouzit pro kazdou varnou zénu podle nasledujiciho
postupu. Casova¢ vzdy ukazuje dobu zadanou pro zvolenou oblast nebo
nejkratsi zbyvajici dobu.

FUNKCE

I
. CS
Spusténi casovace:
1. Zapnéte pozadovanou varnou zénu stisknutim libovolné ¢asti posuvného
ovladace.
2. Stisknutim ovladaciho prvku “+” nebo
Na displeji se objevi “00".
Na konci nastavené doby zazni zvukovy signal a varna deska se automaticky
vypne.

Zmeéna nastaveni casovace:

1. Stisknéte posuvny ovlada¢ pro varnou zénu.
2. Stisknutim ovladaciho prvku “+” nebo “~* zménite pozadovanou dobu.

"_u

nastavite pozadovanou dobu.

Vypnuti casovace:
Stisknéte ovladaci prvky “+“ a

u_u

najednou, dokud se ¢asovac nevypne.

FLEXIBILNi OBLAST

Zvolte ovladaci prvek “flexibilni oblasti” za Ucelem ovladani dvou varnych
zén najednou. Je mozné pouzivat zaroven oba posuvné ovladace k regulaci
vykonu.

Pouzivani této funkce je idedlni pro zvétseni varné zony s vyhodou polohovéni
nadobi na vafeni podle potieby v rdmci zvolené oblasti. IdedIni pro pouzivani
ovaélnych nebo pravouhlych panvi nebo grilovacich panvi.

HORIZONTALNI FLEXIBILNi PLOCHA

Toto tlacitko Ize pouZit k ovladéni zadnich varnych oblasti najednou. Oba
centralni ovladaci prvky |ze pouzit najednou k ovladani vykonu.

Pouzitim celé aktivované oblasti se dosdhne vyuziti maximalniho dostupného
vykonu.

Zapnutifunkce flexibilni oblasti:
1. Zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte ovladaci prvek horizontalni flexibilni plochy. Obé oblasti budou

spojeny a na displejich se zobrazi “0". —
3. Posuvnym ovladacem zvolte pozadovanou urover vykonu. C - 3 ] .
Vypnutifunkce flexibilni oblasti: el
Stisknéte ovladaci prvek funkéni flexibilni oblasti: varné zény se vrati zpét
k individuaIni funkci. - -
Funkce flexibilni oblasti se také vypne, kdyZ se varna deska vypne na konci
vareni.
Abyste dosahli nejlepsich vysledkd, vzdy zakryjte minimalné jeden nebo vice
oznacenych bodU na sklenéném povrchu nebo uvnitf flexibilni oblasti.

T 0 © oo © o ©
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Min Med Max Min Med Max Min Med Max Min Med Max
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6" SENSE

Ovladacim prvkem 6t Sense muZzete spustit specialni funkce.

1. Polozte panev na misto, zapnéte varnou desku a zvolte vybranou varnou
oblast dotykem posuvného ovladace.

2, Stisknéte ovladaci prvek “6% Sense”. Na displeji varné zony se objevi “A”
(automaticka).

3. Kontrolka prvni specialni funkce dostupné pro zvolenou varnou zénu se
rozsviti.

4. Zvolte pozadovanou specialni funkci stisknutim ovladaciho prvku “6% Sense”.
5. Potvrdte pozadovanou funkci stisknutim ovladaciho prvku .

Po aktivaci Ize kazdou specidlni funkci pouzit k nastaveni optimaini urovné
tepelné Upravy vybérem predvoleb a nastaveni (MIN-MED-MAX).

OFF t ittt rerernineninnnnn 18 P
Min Med Max
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Funkce automaticky nabidne vychozi stfedni Uroven.

Béhem pouzivéni, pokud je to nutné, je mozné prejit na nizsi/vyssi Uroven
v zavislosti na postupu tepelné Upravy za Ucelem optimalizace doby a stavu
(napf. uroven vareni vody).

DULEZITE: Umistéte piisludenstvi podle obrazku dole, ktery ukazuje, jak
je potreba pfislusenstvi vystredit podle vyznac¢enych bodd na sklenéném
povrchu (zobrazend kombinace je jen piiklad; prislusenstvi Ize pouZzivat
v rliznych varnych zénéch).

i i
| W—

) UDRZOVANITEPLOTY JIDLA

Tato funkce vam umoziuje zahfivani potravin na idealni teplotu za Gcelem
pomalé tepelné Upravy a odpareni tekutin a zachovani téchto podminek bez
nebezpedi spalenijidla.

Je idedlni, protoze nedojde ke znehodnoceni potravin, a také zajistuje, ze
nedojde k pfipaleni k panvi.

Kvalita a typ nddobi na vafeni mohou ovliviovat vysledky nebo dobu pfipravy.

=7 POMALE VARENi

Specialni funkce zajistujici idedlni teplotu pro pomalé vareni a umoznuijici
zachovani téchto podminek bez nebezpedi spalenijidla.

Je idedlni, protoZe nedojde ke znehodnoceni potravin, a také zajistuje, ze
nedojde k pfipéleni k panvi.

Kvalita a typ nadobi na vareni, podobné jako poloha, mohou ovliviiovat vysledky
nebo dobu pfipravy (vzdy panev umistéte na stfed aktivované varné zény).

VARENi*

Funkce umoznujici efektivni ohfev vody a zvukovou nebo vizuéini signalizaci,
kdyz se za¢ne vaiit. Aby bylo mozné funkci vareni spustit, v nddobé musi
byt minimalné pll litru vody. Po zaznéni akustického signélu pfidejte pouze
v piipadé potreby sul.

Systém udrzuje vodu v mirném varu, ¢&imz brani vystiiknuti a také plytvani
energii.

Béhem této funkce vas akusticky signal bude informovat o tom, zda je nddoba
prazdna nebo se voda odpafrila.

INDIKATORY

QD MOKA*

IdedIni funkce pro pfipravu kévy v konvici za kratkou dobu a bez problému
s vystiiknutim. Systém fidi cely proces a udrzuje ndpoj teply, dokud neni
funkce vypnuta.

14 ROZPOUSTENI

Tato funkce vdm umoziiuje zahfivani potravin na ideélni teplotu pro
rozpousténi a dosazeni tohoto stavu bez nebezpedi spaleni.

Je idedlIni, protoze neposkozuje choulostivé potraviny, jako je ¢okoldda, a také
zajistuje, Ze nedojde k piipaleni k panvi.

GRIL*
| Ideéini funkce pro grilovani. Je mozné si vybrat mezi dvéma typy
® funkce grilovani (1 nebo 2 tecky) podle pozadované trovné tepelné
' Upravy.
oo

Pro silnéjsi potraviny (> 1 cm) doporucujeme pouzit mirnéjsi nastaveni
grilu (1 tecka), kdy je tepelna uprava delsi.

Pro silngjsi potraviny nebo vykonnéjsi nastaveni grilu doporucujeme pouzit
nastaveni se dvéma teckami. o

Po dosazeni idedlni teploty pro vlozZeni potraviny se ovladaci prvek =..- zapne
a zazni akusticky signal. Varna deska stabilizuje teplotu a udrzujte ji konstantni.

Stisknuti ovladaciho prvku = potvrdi, Ze potravina bude vloZena do panve
a specidlni funkce poté prejde do faze tepelné Upravy.

Doporucujeme potraviny pripravovat béhem faze zahfivani a umistit je do
panve v okamziku signélu OK.

* Pro tyto funkce doporucujeme pouzit specidlni pfislusenstvi:
«  pro vareni: WMF SKU: 07.7524.6380

«  pro grilovani: WMF SKU: 05.7650.4291

«  prokadvu Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

|
I | ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi “H", znamena to, Ze varna zéna je jesté horka.
Displej se vypne, kdyz je varnd zéna studena.

(]

— Y NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICI HRNEC

Na displeji se zobrazi nasledujici symboly ~'u, pokud panev neni vhodna
pro indukéni vareni, neni spravné umisténa nebo nemd spravnou velikost pro

varnou zénu. Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovéna Zzadna
péneyv, pfisludnd varna zéna se vypne

® INDIKATOR CASOVACE
Tento indikator indikuje, Ze ¢asovac pro varnou zénu byl nastaven.
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TABULKA PECENI

UROVEN VYKONU TYP TEPELNE UPRAVY DOPORUCENE POUZITI
Indikujici zkusenosti a zvyky pfi vareni
Nastaveni P Rychlé zahrati IdeélIni pro rychlé zvyseni teploty jidla na rychlé varovani (pro vodu) nebo
max. ohfevu pro rychlé ohfivéani tekutin vareni.
- Smazeni, vafeni IdedIni pro opékani dozlatova, zahdjeni vafeni, smazeni hluboce zmrazenych
= produktd, rychlé privedeni tekutin k varu.
= 14-18
= Opékani dozlatova, restovani, Idedlni k opeceni, udrzovani Zivého varu, vafeni a grilovani.
= vafeni, grilovani
E Opékani dozlatova, tepelnd Uprava, | IdedIni k opeceni, udrzeni lehkého varu, varfeni a grilovani, predehrati
= duseni, restovani, grilovani prislusenstvi.
- 10-14
- Tepelna Uprava, duseni, restovani, | |de4ini pro duseni, udrzovani mirého varu, vaeni a grilovani
- gr|I0\_/an|, vareni do krémové (po dlouhou dobu).
- konzistence
- IdedIni pro recepty vyZadujici pomalou tepelnou Upravu (ryze, omacky,
- pecend masa, ryby) s tekutinami (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
- L _ - a rozpousténi masla na téstovinach.
- 5-9 Tepelna Uprava, vafeni na mirném
- ohni, zahustovani, rozpusténimasla | |desin pro recepty vyzadujici pomalou tepelnou tpravu (mnozstvi do
- 1 litru: (ryze, omécky, pecend masa, ryby) s tekutinami (napf. voda, vino,
- vyvar, mléko).
- Rozpousténi, rozmrazovani IdeéIni pro zméknuti mésla, jemné rozpousténi cokolady, rozmrazovani
- ! mensich objem.
- 1-4
. Udrzovanijidla v teple, IdeéIni k udrzeni malych, pravé uvarenych porcijidel v teple, zahati
- rozpousténi mésla na rizotu podavacich talifli nebo rozpusténi masla na rizotu
Nulovy Vypnuté | - Varna deska v pohotovostnim nebo vypnutém rezimu (mozné zbytkové
vykon teplo na konci vareni, indikuje ,H").

ISTENI A UDRZBA

A\

POZOR!
Nepouzivejte parni cistic.

Upozornéni:

K ¢isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

Po kazdém pourziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytk( pokrmi.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

Sul, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

K cisténi desky pouzivejte jemny hadfik, absorpéni kuchyriské utérky nebo
specialni Cistici pomucky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).
Rozlita tekutina ve varnych zénach mdze byt pfi¢inou pohybu nebo
vibraci hrnct.

Po vycisténi varnou desku dlikladné vysuste.

Pied cisténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla (“H").

Pokud se na skle objevi logo iXelium™, varna deska je o3etfena technologii
iXelium™, coz je exkluzivni povrch Whirlpool, ktery zarucuje dokonalé vysledky
Cisténi, stejné jako zachovava leskly povrch varné desky po delsi dobu.

P¥i ciSténi varnych desek iXelium™ dodrzujte tato doporuceni:

«  Pouzivejte mékky hadfik (nejlépe z mikrovldkna) navih¢eny vodou nebo
béznym cisticim prostfedkem na sklo.

+  Nejlepsich vysledkd doséhnete, kdyz nechdte mokry hadr na sklenéném
povrchu varné desky po dobu nékolika minut.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

+  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

- Pokud se po pouziti varné desky nepodafi desku vypnout, ihned ji odpojte
od elektrické sité.

«  Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody,
postupujte podle nasledujici tabulky.

Upozornéni: Funkce uzamknuti ovldadaciho panelu se mlize ndhodné aktivovat
¢i deaktivovat, pokud se na oblast tlacitek varné desky rozlije voda ¢i jina
tekutina z hrncd nebo pokud do této oblasti néco odlozite.

Chybovy kéd Vyznam Mozné pfi¢iny Reseni
(81,82 Ovladaci panel se vypnul z divodu Vnitini teplota elektronickych &asti Pockejte s dalsim varenim,
; i prilis vysoké teploty. © je pfilis vysoka. © nezse varna deska ochladi.
F02, FO4 Pfipojeni varné desky nema Cidlo zjistilo jiné napéti, Odpojte varnou desku od elektrické

i spravné napéti.

i F34, F35, F36, F37, F41,

¢ neZje pfipojovaci napéti.

FO1, FO6, F12, F13, F25, | Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte nékolik sekund a poté opét pfipojte varnou desku do elektrické sité.

i Pokud problém pretrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kdd, ktery se zobrazi na displeji.

. sité a zkontrolujte pfipojeni.

- F47,F58,F61,F76 :

ZVUKY BEHEM PROVOZU

Indukéni varné desky mohou béhem normalniho provozu hvizdat nebo
Sustit. Tyto zvuky ve skutecnosti pfichdzeji z nddobi na vareni a souvisi
s charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvofi rlizné vrstvy materialu
nebo jsou nerovna).

OVERENE VARENI

Tyto zvuky se v zavislosti na pouzitém nadobi na vafeni mohou lisit. Vliv
ma rovnéz mnozstvi v nich obsazenych potravin. Nejsou pfiznakem zédné
poruchy.

Nize uvedena tabulka byla specidlné vytvorena, aby kontrolni organy mohly
pouzivat nase produkty.

Ovéiené vareni

Ovérené varné polohy

Distribuce tepla, ,palacinkova” zkouska podle
EN 60350-2 §7.3

Distribuce tepla, ,hranolkova” zkouska podle
EN 60350-2 §7.4

Rozpousténi a udrzovani teploty jidla, ,¢okolada”

Vareni na mirném ohni, ,ryzovy pudink”

EKODESIGN: Zkouska byla provedena v souladu s pfedpisy vybérem viech varnych zén varné desky, aby tvofily jednu oblast,

nebo prostrednictvim funkce Flexifull.
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SERVISNi STREDISKO

. CS

Prejete-lisiziskat plnou podporu, zaregistrujte sviij vyrobek nawww.whirlpool.
eu/register.

NEZ ZAVOLATE DO SERVISNIHO STREDISKA POPRODEJNICH SLUZEB:

1. Ovéite si, zda nemlzete problém vyfesdit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu ODSTRANOVANI ZAVAD.

2. \lypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stale
trva.

JESTLIZE PORUCHA PRETRVAVA | PO PROVEDENI VYSE UVEDENYCH

KROKU, ZAVOLEJTE DO NEJBLIZSIHO SERVISNIHO STREDISKA.

Pro asistencni sluzby volejte na ¢islo uvedené v zarucni knizce nebo postupuijte
podle pokynd na webovych strankach www.whirlpool.eu.

Pokud se obracite na nas zdkaznicky poprodejni servis, vzdy upfesnéte:
«  strucny popis poruchy;
«  presny typ a model spotiebice;

:\@fmﬁnnuuunn

«  sériové dislo (Cislo za slovem SN na typovém Stitku pod spotiebicem).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

F
=9
oFE
23
o
ﬂ.g

=]

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  svou Uplnou adresu;
své telefonni ¢islo.

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stiedisko,
abyste méli jistotu, Ze budou pouzity origindlni ndhradni dily a oprava bude
provedena spravné).

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

« Nactenim QR kédu ve vasem spotiebici;
«  PFinavstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu;

- Pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim $titku produktu.

Whj;lfz?ool
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Ndvod na obsluhu

SK |

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,

YA

zaregistrujte svoj spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register.

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si
predcitajte Bezpecnostné pokyny.

VIAC INFORMACII ZISKATE,
AK OSKENUJETE QR KOD NA
VASOM SPOTREBICI

N

OPIS SPOTREBICA

1. Varnadoska
2. Ovlddaci panel
| | | | 1
] ) ] 82@83 =) a.
damg—— R E@'l Sy ———i— 2
OVLADACI PANEL
2 3 4 5 6 4 <<<<<<<<<< 7 ........... 8 4 9 10 9 4 11
_® — o ____ ECY - ©
: : (]
OFF‘N;il"\””‘H"‘IIIII’\I/IIeIdIEIII“““"““:\/I‘;XBP oFFulwnmmm\uuu':ﬂufuduuuuuuuuu;vnl;xaP i i N on:\N\“\n\\u\\u\\u-u’:n:(;nunuumllluaix&P
1 12 ................... 13 ..................
S— ®
(_
s UL, &
OFF Il itttiirrrrrrrnnnnrnnnnnm 18 P
Min Med Max
oo
|0
1. Identifikcia varnej zony 7. Kontrolky $pecidlnej funkcie 13. Tlacidla prednastavenia a Upravy
2. Tlacidlo vypnutia varnej zény 8. Tlacidlo vypinaca On/Off 14. Tlacidlo pozastavenia
3. Zvolend Uroven varenia 9. Kontrolka ¢asu/funkcii 15. Tlacidlo vodorovne;j flexibilnej plochy
4. Kontrolka - funkcia aktivna 10. Tlacidlo 6" Sense ($pecidlne funkcie) 16. Casovac
5. Ukazovatel ¢asovaca 11. Tlacidlo OK/uzamknutie tlacidiel - 3 sekundy
6. Tlacidlo rychleho ohrevu 12. Posuvna klavesnica
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PRISLUSENSTVO

PANVICE A HRNCE

“ Pouzivajteiba panviceahrncezferomagnetického materidlu
vhodné na pouzivanie na indukénych varnych doskéach. Ak
W > chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol

(zvycajne vytlaceny na spodku). Pomocou magnetu
mOzete Zistit, ¢i s hrnce magnetické.

Kvalita a struktira dna hrnca méze zmenit proces varenia. Niektoré tidaje o priemere

dna nezodpovedaju skutocnému priemeru feromagnetického povrchu.

PRAZDNE HRNCE ALEBO HRNCE S TENKYM DNOM

Na varnu dosku nekladte prazdne hrnce alebo panvice, ked'je zapnuta.
Varnd doska je vybavend internym bezpecnostnym systémom, ktory neprestajne
monitoruje teplotu a aktivuje funkciu automatického vypnutia, ked'sa zisti vysoka

PRVE POUZITIE

teplota. Ak na ru polozite prazdny hrniec alebo hrniec s tenkym dnom, teplota
moze velmi rychlo stipnut a funkcia automatického vypnutia sa méze spustit
trochu oneskorene, ¢im sa poskodi hrniec alebo panvica. V takom pripade sa
ni¢oho nedotykajte a pockajte, kym vietky casti vychladnu.

Ak sa zobrazi chybova spréava, zavolajte servisné stredisko.

MINIMALNY PRIEMERHRNCA/PANVICE PREROZNE VARNE PLOCHY

vstrede | 2body | 3 body prikryté 4 vodorovné
E| |I| na 1bode | prikryté body prikryté
— 10em 2 em I-.Irn|ec.na ryby/ I-.Irn|ec.na ryb){/
grilovacia panvica | grilovacia panvica

REGULACIA VYKONU

S funkciou “Regulécia vykonu” méZzete nastavit maximalnu Urover vykonu
varnej dosky podla vasich potrieb alebo kapacity vdsho napéjania z elektrickej
siete.

Ked'ste nastavili maximalny vykon, varna doska automaticky upravi rozlozenie
podla varnych zén a po dosiahnuti limitu zaznie zvukovy signdl.

Toto nastavenie mozno pouzit kedykolvek a zachova sa, az kym ho nezmenite.
Pri ndkupe je varnd doska nastavend na maximalny mozny vykon (nL). Maximalna
uroveri vykonu (nL) je vytlacend na identifika¢nom stitku na spodku varnej dosky.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mozno do 60 sekind nastavit Urover
vykonu.
«  Stlacte a na 3 sekundy podrzte ovladac “+“. Na displeji sa zobrazi “PL".

¥ . v [OK . . . . .
+  Podrzte ovlddac , kym sa nezobrazi posledné nastavenie vykonu.

« Pomocou ovlddacov “+" a “=" zvolte pozadovany vykon.
Dostupné nastavenia vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,4 kW.

«  Stlacenim == potvrdte.

KAZDODENNE POUZiVANIE

Zvoleny vykon zostane v pamati aj pripade vypadku elektrického prudu.
Ak chcete Uroven vykonu zmenit, odpojte spotrebic¢ od siete aspon na 60
sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

V pripade chyby pocas sekvencie nastavovania sa na displeji zobrazi symbol
“EE" a ozve sa zvukovy signdl. V takom pripade musite operaciu zopakovat.
Ak chyba pretrvéva, zavolajte asistencnu sluzbu.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signalu:
Pripojte varnu dosku k zdroju napdjania;
«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

+ Na3sekundy podrzte ovladac “P“ na prvom posuvniku na lavej strane.
Akékolvek nastavenie alarmov zostane aktivne.
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ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla napdjania na cca 1 sekundu, az kym sa
nerozsvieti displej varnej zony.

Varnu dosku vypnete opatovnym stlacenim toho istého tlacidla a vietky varné
zény sa deaktivuju.

Ak nie je zvolend nijaka funkcia, varna doska sa po 10 sekundach automaticky
vypne.

Ak sa varna doska pouziva, jej vypnutie vypne vsetky varné zény a zostane
svietit kontrolka zvyskového tepla “H”, az kym varné zény nevychladnu.

)
B () UMIESTNENIE

1. ZelanG vamnu zénu najdete podla symbolov polohy na spodku kazdej
dotykovej obrazovky.

2. Postavte hrniec na zvolenu plochu tak, aby prikryval jednu alebo viac
referencnych znaciek na povrchu varnej dosky.

3. Neprikryvajte symboly ovladacieho panela hrncami.

S T I

Upozornenie: Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odportica
umiestiovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych pléch (berte pritom do
Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju Sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmaZani pouZivajte zadné varné zony.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE
VYKONU

OFF ti ittt rrrrnnnentinenn 18 P

Zapnutie varnej zony:

1. Zapnite varnu dosku.

2. Nastavte pozadovanu Urover vykonu posunutim prsta po posuvnom
ovladaci (POSUVNIK) zvolenej varnej zény.

Uroven vykonu sa ukéaze nad posuvnikom. Kazda varna zéna ma rézne
urovne vykonu od “1” (minimum) po “18" (maximum). Pomocou posuvnych
ovladacov je mozné zvolit aj funkciu rychleho ohrevu, ktord je na displeji
oznacena ako “P”.

Vypnutie varnych zon:
Pouzite ovladac “OFF” (vypnut) na zaciatku posuvnej reguldcie. Ak je varna
zbna este horlca, na displeji sa zobrazuje ukazovatel zvyskového tepla “H".

OK
s« ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Aby sa zabrénilo ndhodnému zapnutiu varnej dosky, na 3 sekundy stlacte
a podrzte ovlada¢ OK/Control Lock-3. Ozve sa zvukovy signdl a rozsvieti
svetielko nad symbolom, ¢o znamen4, Ze uzamknutie je aktivne.

Ovlédaci panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia.

Ak chcete zdmku ovlddacieho panela zrusit, zopakujte postup aktivacie.
Svetielko zhasne a ovladace varnej dosky su znova aktivne.
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Ndvod na obsluhu
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POZASTAVENIE

Funkcia pozastavenia prerusi ¢Cinnost varnej dosky na cca 10 sekund.V tomto
Case je mozné vycistit povrch okolo ovladacov bez zmeny prednastavenia.
Po tomto casu sa varna doska vrati do normalnej ¢innosti.

=1+]

—o— CASOVAC

Casovatom mozno nastavit ¢as varenia maximalne na 99 minut.

Nastavenie ¢asovaca mozno pourzit pre kazdu varnu zénu podla toho istého
postupu. Casova¢ vzdy zobrazuje ¢as nastaveny pre zvoleni plochu alebo
najkratsi zostdvajuci cas.

FUNKCE

Spustenie ¢asovaca:

1. Stlacenim ktorejkolvek ¢asti posuvnika zapnite poZzadovanu varnt zénu.

2. Stla¢anim ovlddaca “+" alebo “~“ nastavte pozadovany cas. Na displeji sa
zobrazi “00".

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signdl a varna zéna sa vypne automaticky.

Zmena nastavenia casovaca:

1. Stlacte posuvny ovladac pre varnu zénu.
2. Stlacanim ovlddaca “+" alebo “~" nastavte pozadovany cas.

Vypnutie casovaca:

~on u_n

Stlacte spolu ovladac “+" a “-=“, kym sa ¢asovac nevypne.

DVOJITA PLOCHA

Ak chcete regulovat dve varné zény naraz, stlatte ovladac “Dvojita plocha”. Ak
je to mozné, na regulovanie vykonu pouzite oba posuvné ovladace naraz.
Této funkcia je idedlna na zvdcsenie varnej zény s tou vyhodou, ze varnu
nadobu mozno na zvolenej ploche umiestnit podla potreby. Hodi sa pre
ovalne alebo obdlznikové nadoby alebo grilovacie panvice.

VODOROVNA FLEXIBILNA PLOCHA

Mozno ju pouzit na ovladanie zadnych varnych zén stcasne. Oba stredové
ovladace mozno na reguldciu vykonu pouZivat zaroven.
Pokrytim celej aktivovanej plochy dosiahnete maximalny dostupny vykon.

Zapnutie funkcie flexibilnej plochy:

1. Zapnite varnt dosku.

2. Stlacte ovladac pre vodorovnu flexibilnu plochu. Obe plochy sa spoja a na
displeji sa zobrazi “0“.

3. Posuvnikom zvolte pozadovanu Urover vykonu.

Vypnutie funkcie dvojitej plochy:

Stlacte ovlada¢ dvojitej plochy, ktord je aktivna: varné zény sa vratia do
oddelenej prevadzky.

Funkcia dvojitej plochy sa vypne, aj ked vypnete varni dosku na konci varenia.
Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, vzdy prikryte aspon jeden alebo aj viac
bodov vyznacenych na sklenom povrchu alebo vnutri dvoijitej plochy.

SPECIALNE FUNKCIE
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6" SENSE

Ovladac¢om 6" Sense mdzete spustit Specialne funkcie.

1. Postavte hrniec na miesto, zapnite varnu dosku a dotykom na posuvniku
vyberte varnu plochu.

Stlacte ovladac “6" Sense”. Na displeji varnej zony sa zobrazi “A” (automaticky).
Rozsvieti sa kontrolka pre prvi dostupnu Specialnu funkciu pre zvolenu
varnu zénu.

4. Stlacenim ovladaca “6% Sense” zvolte pozadovanu Specialnu funkciu.

5

w N

Stlacenim ovladaca potvrdte pozadovanu funkciu .
Po aktivovani mozno kazdu Specialnu funkciu pouzit na nastavenie optimalnej
Urovne varenia zvolenim prednastaveni a tprav (MIN-MED-MAX).
OFF [l rititit ettt rennrennnininnnn 18 P
Min Med Max

Funkcia automaticky navrhne strednu droven ako standard.
Pocas pouZzivania je mozné v pripade potreby prejst na nizsiu/vyssiu Uroven
podla stadia pri vareni, optimalizovat ¢as a stav (napr. Uroven varu vody).

DOLEZITE: Prislusenstvo umiestnite, ako je na obrézku niz3ie, ktory ukazuje,
ako treba prislusenstvo umiestnit do stredu podla bodov vyznacenych na
sklenom povrchu (kombindcia na obrazku je iba priklad); prislusenstvo mozno
pouzit aj v inych varnych zénach).

8 8
| : ]
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19 UDRZIAVANIE V TEPLE

Této funkcia vdm umozni dosiahnut idedInu teplotu jedla pri pomalom vareni
a odparit tekutiny a udrzat tieto podmienky bez rizika spélenia.

Jeidedlna, lebo neposkodi jedlo a postara sa, aby sa neprilepilo k hrncu.
Vysledky alebo ¢as varenia moze ovplyvnit kvalita alebo typ varnej nédoby.
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T POMALE VARENIE

Specifickd funkcia, ktorou mozno dosiahnut teplotu mierneho varenia
a varenia a udrziavat tieto podmienky bez rizika pripalenia jedla.

Je idedlna, lebo neposkodi jedlo a postard sa, aby sa neprilepilo k hrncu.
Kvalita a typ varnej nadoby, tak ako poloha, mézu ovplyvnit vysledky alebo cas
varenia (stred nddoby vzdy na aktivovanej varnej zéne).

VARENIE*

Funkcia na efektivne zohrievanie vody, pri ktorej zvukovy alebo vizuélny signal
oznamuje dosiahnutie bodu varu. Na spustenie tejto funkcie musi byt v hrnci
najmenej pol litra vody. V pripade potreby po zazneni zvukového signélu
pridajte iba sol.

Systém bude udrziavat vodu v pomalom vare, ¢o zabrani vysplechnutiu alebo
plytvaniu energiou.

Pocas tejto funkcie vas bude zvukovy signal informovat, Zze hrniec je prazdny
alebo voda sa vyparila.

QD MOKA*

Ideédlna funkcia, ktorou mozno dostat kdvu zo spordka za kratky cas a bez
problémov s vy3plechnutim. Systém reguluje cely proces a udrziava napoj
teply az do vypnutia funkcie.

15 ROZTAPANIE

Této funkcia vdm umoznuje zahriat potravinu na teplotu idedlnu na roztdpanie
a jej udrziavanie v roztopenom stave bez rizika spélenia.

Je idedlna, lebo neposkodi jemné potraviny, ako je ¢okolada, a postara sa, aby
sa neprilepili k hrncu.

UKAZOVATELE

GRILL*

W Idedlna grilovacia funkcia. Mozno si vybrat medzi dvoma typmi
° grilovacej funkcie (1 alebo 2 bodky) podla pozadovanej trovne varenia.
({IIII} Prehrubé potraviny (nad 1 cm) odporticame pouzivat fahsie nastavenie
®®  grilu(1 bodka), pri ktorom je priprava dihsia.
Pre tensie potraviny alebo vyssie nastavenie grilu odporicame pouzit
nastavenie s 2 bodkami.

Po dosiahnuti idedlnej teploty pre pridanie jedla sa rozsvieti .. kontrolka a ozve
sa zvukovy signdl. Varna doska stabilizuje tuto teplotu a udrziava ju nezmenenu.

Stlacenie ovladaca = potvrdi, Ze sa do panvice vloZi jedlo, a $pecialna funkcia
potom prejde do Stadia pripravy jedla.

Pocas predhrievanie odporucame pripravit si jedlo, aby ste ho mohli vlozit do
panvice, len ¢o dostanete signal.

* Pri tychto funkcidch sa odportica pouzitie uréeného prislusenstva:
na varenie: WMF SKU: 07.7524.6380

« nagrilovanie: WMF SKU: 05.7650.4291

+ na pripravu mokky, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

[N
I | zvYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H", znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Displej sa vypne, ked' varné zéna vychladne.

Y HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Ak nadoba nie je vhodna na indukcné varenie alebo ak nie je sprdvne umiestnena
alebonemd spravnu velkost pre dantivarnu zonu, nadispleji sazobrazia nasledujice

symboly ' . Ak sa 30 sekdind po vybere nezisti nijaky hrniec, prislusna varma zéna
sa automaticky vypne.

® UKAZOVATEL CASU
Tento ukazovatel ukazuje, Ze pre varni zénu bol nastaveny ¢asomer.
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Ndvod na obsluhu

TABULKA NA VARENIE

UROVEN VYKONU TYP VARENIA ODPORUCANE POUZIVANIE
Skusenosti a zvyky pri varenf
Nastavenie P Rychly ohrev Idedlny na rychle zvyenie teploty jedla na rychle zovretie (vody)
max. teploty alebo rychle zohriatie pri vareni tekutin.
Vlysmézanie, varenie Idedlne na oprazenie dohneda, zaciatok varenia, vysmazanie hlboko
- ' zmrazenych jedal, rychle zovretie tekutin.
= 14-18
= Oprazenie dohneda, rychle , , . . L . . .
= opecenie, varenie, grilovanie Ideélne na rychle opecenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie.
E Oprazenie dohneda, varenie, ) ) L . o .
= dusenie, rychle opecenie, IdedIne na rychle opecenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a
- grilovanie grilovanie a predhriatie prislusenstva.
- 10-14 ] o L
- Varenie, dusenie, rychle opecenie,
- grilovanie, varenie na krémovu Ideélne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na dlh3i ¢as).
- konzistenciu
- Idedlne pre recepty s pomalym varenim (ryZa, omécky, pecené maso, ryby)
- Varenie, mierne varenie, s tekutinami (napr. voda, vino, vyvar, mlieko) a na varenie cestovin v mlieku.
- 5-9 zahustovanie, varenie v mlieku
- IdedIne pre recepty s pomalym varenim (mnoZzstvo mensie ako 1 liter: ryza,
- oméacky, pecené maso, ryby) s tekutinami (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
. Roztapanie IdedIne na zmakcovanie masla, jemné rozpustanie cokolady,
- 1-4 roztapanie malych kuskov.
- UdrZiavanie jedla teplého, Ideélny na udrziavanie v teple malych porcii prave uvareného jedla alebo
varenie rizota v mlieku udrziavanie teploty jedal na servirovanie, varenie rizota v mlieku
Nulovy vykon Off ) Varna doska v pohotovostnom reZime alebo vypnuta (na pripadné zvyskové
teplo po skonéeni varenia upozornuje ,H").

CISTENIE A UDRZBA

VAROVANIE
+ Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuzivajtce paru.

»  Pred cistenim skontrolujte, i st varné zony vypnuté a ¢i sa vypol indikator zvyskového tepla (“H").

Dolezité:

Nepouzivajte abrazivne Cistiace Spongie ani drétenky, lebo by mohli poskodit
sklo.

Po kazdom poutziti vycistite vamy panel (ked'je vychladnuty), aby ste odstranili
vietky usadeniny a skvrny spdsobené zvyskami jedla.

Cukoralebo potraviny s vysokym obsahom cukru moézu vary panel poskodit,
a preto ich treba ihned odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

Pouzivajte makku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo
$pecidlne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

Vyliate tekutiny mézu na varnych zénach spdsobit pohyby alebo vibrovanie
hrncov.

Po ¢isteni povrch varného panela dokladne osuste.

Ak je na skle logo iXelium™, varny panel bol upraveny technolégiou iXelium™,
exkluzivnou povrchovou Upravou Whirlpool, ktord zabezpecuje dokonalé
vysledky cistenia a udrzuje povrch varného panela dlhsie leskly.

Pri ¢isteni varnych panelov s tipravou iXelium™ dodrzuijte tieto odportcania:

«  Pouzite makku utierku (najlepsie z mikrovlakien) navlhéenu vo vode alebo
v beznom ¢istiacom prostriedku uréenom na sklo.

+  Najlepsie vysledky dosiahnete, ak nechate niekolko minut na povrchu
varnej dosky vlhkd handricku.
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RIESENIE PROBLEMOV

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.

« Ak varnu dosku po pouziti nedokazete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypend z hrncov alebo akykolvek
predmet polozeny na ovlddacoch mézu spodsobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovladacieho panelu.

Chybovy kéd Opis Mozné priciny RieSenie
(81,82 Oblast s ovladacimi prvkami ¢ Vnutorna teplota elektronickych Pockajte, kym varna doska
: sa vypne nasledkom prili§ vysokej :  Casti je prili$ vysoka. vychladne, az potom ju znovu pouZzite.
teploty. :
F02, FO4 Napétie pripojeného zdroja Odpojte varnu dosku od elektrickej

je nespravne.

siete a skontrolujte elektrické
pripojenie.

- FO1, F06, F12, F13,
. F25,F34,F35,F36,
 F37,F41, F47,F58, F61,
F76

na elektrické napdjanie.

Odpojte varnu dosku od elektrického napdjania. Niekolko sekind pockajte a potom dosku znova pripojte

Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mozu pocas normélnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou
dna nédoby (napr. ak je dno vyrobené z roznych vrstiev materialov alebo je
nepravidelné).

OVERENE VARENIE

Tieto zvuky mézu byt rozne podla typu varnej nddoby a mnoZstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, ze nieco nie je v poriadku.

Dalej uvedena tabulka bola vytvorena 3peciélne na to, aby umoznila kontrolnym
organom pouzivat nase vyrobky.

Overené varenie

Polohy overeného varenia

Rozdelenie tepla, ,palacinkovy” test podla
EN 60350-2 §7.3

Tepelny vykon, ,hranolcekovy” test podla
EN 60350-2§7.4

Roztdpanie a udrziavanie jedla teplého, ,¢okolada”

Mierne varenie, ,ryzovy nakyp”

EKODIZAIJN: Test bol vykonany podla predpisov zvolenim vsetkych varnych zén na varnej doske tak, aby tvorili jednu plochu,

alebo pomocou funkcie Flexifull.
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POPREDAJNY SERVIS

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register.

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS:

1. Zistite, ¢i nedokazete problém vyriesit sami s pomocou ndvrhov rieseni
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV.

2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba
pretrvava.

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYS3IE PORUCHA NADALEJ

PRETRVAVA, SPOJTE SASNAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Ak potrebujete pomoc, volajte na ¢islo uvedené v zaru¢nej knizke alebo
postupujte podla pokynov na webovej stranke www.whirlpool.eu.

Pri kontaktovani nasho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
+  presny typ a model spotrebica;

mﬁb“uuﬂﬂﬂﬂ

« vyrobné ¢islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom $titku pod
spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX
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| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu Uplnu adresu;
«  vase telefonne Cislo.

Ak je nevyhnutné spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné
stredisko (zaruci sa tym pouzitie origindlnych nahradnych dielov a spravny
postup pri oprave).

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

«  Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebidi;
«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho spotrebica.

400011715047
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Ejerens instruktionsbog

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pd www.whirlpool.eu/register,

for at modtage en mere komplet assistance. SCAN QR-KODEN PADIT
APPARAT, FOR AT INDHENTE
f‘i Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for FLERE OPLYSNINGER
apparatet tages i brug.

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Kogesektion
2. Betjeningspanel
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1. Identifikation af kogezonen 7. Specialfunktionsindikatorer 13. Forindstillings- og justeringsknapper
2. Kogezonens slukkeknap 8. On/Off-tast 14. Pauseknap
3. Valgt tilberedningsniveau 9. Tids-/funktionsindikator 15. Knappen Horisontal Flexi-zone
4. Kontrollampe - aktiv funktion 10. Knappen 6" Sense (specialfunktioner) 16. Selvsteendig timer
5. Timer indikator 11. Knappen OK/Tastlas - 3 sek.
6. Knappen Quick heat (lynopvarmning) 12. Skydebergringsskaerm
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TILBEH@R

GRYDER OG PANDER
oK NEJ Anvend udelukkende gryder og pander, som er fremstillet
af ferromagnetiske materialer beregnet til brug pa
W > induktionskogezoner. Kontrollér om gryden har symbolet
@ U (seedvanligvis preeget pa bunden), for at finde ud af, om
den ervelegnet. Man kan kontrollere gryderne er magnetiske
med en magnet.

Grydebundens kvalitet og struktur kan pavirke tilberedningen. Visse angivelser af
bundens diameter stemmer ikke overens med diameteren pa den ferromagnetiske
overflade.

TOMME GRYDER ELLER PANDER MED EN TYND BUND

Brug aldrig tomme gryder eller pander pa den teendte kogesektion.

Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem som konstant
overvager temperaturen, og som aktiverer funktionen "automatisk slukning”
hvis der registreres hgje temperaturer. Ved brug af tomme gryder eller gryder

FORSTEGANGSBRUG

med en tynd bund kan temperaturen stige meget hurtigt, mens funktionen
"automatisk slukning” muligvis aktiveres efter en kort forsinkelse sa gryden
eller panden tager skade. Skulle dette ske ma man ikke rgre ved noget som
helst, men vendt indtil alle komponenterne er kglet af.

Ring til servicecenteret hvis der visualiseres en fejlmeddelelse.

MINIMUMSDIAMETER PA BUNDEN AF GRYDEN/PANDEN FOR DE
FORSKELLIGE KOGEAFSNIT

centreret | 2daekkede | 3 daekkede 4 horisontalt
II| El pa1punkt | punkter punkter daekkede
punkter
i 10em 2em ﬁsl'<egryde/ ﬁsl'<egryde/
grillpande grillpande

EFFEKTKONTROL

Ved hjeelp af funktionen “Effektkontrol” kan du indstille kogesektionens maksimale
effektniveau, baseret pa dine behov eller pa stramforsyningens kapacitet.

Efter indstilling af den maksimale effekt justerer kogesektionen automatisk
effektfordelingen til de forskellige kogezoner og der lyder et akustisk signal,
nar graensen er naet.

Denne indstilling kan altid anvendes og opretholdes indtil den aendres.
Kogesektionen er fabriksindstillet til den maksimale effekt (nL). Det maksimale
effektniveau (nL) er trykt pa identifikationsskiltet pa bunden af kogesektionen.

Til regulering af kogesektionens effekt:

Efter apparatets tilslutning til ledningsnettet kan effektniveauet indstilles
indenfor 60 sekunder.

«  Trykog hold anordningen "+" trykket i 3 sekunder. Displayet viser “PL".
+ Hold anordningen I?I trykket, indtil den sidste effektindstilling vises.

- Velg den gnskede effekt med anordningerne "+” og "-".

«  Disponible effektindstillinger: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

« Trykpa , for at bekraefte.

DAGLIG BRUG

Den valgte effekt opretholdes i hukommelsen, ogsa i tilfeelde af et stramsvigt.
Traek apparatets stik ud af stikkontakten i mindst 60 sekunder og saet det
herefter i igen og gentag de ovenstaende trin, for at aendre effektniveauet.

Hvis der opstar en fejl under indstillingssekvensen vil symbolet “EE” blive vist pa
displayetogderlyderetakustisksignal.| dette tilfeelde skal man gentage handlingen.
Kontakt serviceafdelingen hvis fejlen varer ved.

TANDING/SLUKNING AF DET AKUSTISKE SIGNAL

Til teending/slukning af det akustiske signal:

+  Forbind kogesektionen til stramforsyningen;

«  Vent pa teendingssekvensen;

« Holdanordningen "P" pa denfarste skyderivenstre side trykketi 3 sekunder.
De eventuelle alarmindstillinger vil forblive aktive.

.o ' .o
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TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk i cirka 1 sekund pa effektknappen, indtil kogezonens display teender, for
at teende for kogesektionen.

Trykigen pa den samme knap, for at slukke for kogesektionen, og alle kogezonerne
vil blive inaktiverede.

Kogesektionen slukker efter 10 sekunder, hvis der ikke vaelges en funktion.
Hvis kogesektionen er i brug vil slukning heraf slukke for alle kogezonerne, og
restvarmeindikatoren "H” forbliver teendt, indtil alle kogezonerne er kelet ned.

0o
B (] PLACERING

1. Findfrem til den enskede kogezone vha. positionssymbolerne i bunden af
hver skydebergringsskeerm.

2. Placér panden i det valgte omrade, og serg for, at den dzekker et eller flere
af referencemaerkerne pa kogesektionens overflade.

3. Seorg for ikke at daekke betjeningspanelets symboler med gryden.

S B

Bemaerkl kogezonen, i neerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og panderne
holdes indenfor afmaerkningerme (tag hejde bade for panderes bund og avre
kant, som har tendens til at vaere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

AKTIVERING,INAKTIVERINGOGJUSTERINGAFKOGEZONEREFFEKTNIVEAU
OFF 11ttt rrrrrnennnnnnnnnennn 18 P

Teending af en kogezone:

1. Teend for kogesektionen.

2. Indstil det pakraevede effektniveau ved at lade en finger glide hen over
den valgte kogezones skydebergringsskaerm (SKYDER).

Effektniveauet vises over skyderen. Hver kogezone har forskellige effektniveauer,

spaendendefra”1”(minimum)til”18” (maksimum).Vedhjeelpafskydeanordningerne

kan man ogsa markere funktionen lynopvarmning, som er afmaerket med "P” pa

displayet.

Slukning af kogezonerne:
Anvend slukkeanordningen "OFF” ved starten af skydeanordningen. Hvis
kogezonen stadig er varm visualiseres indikatoren "H", pa displayet.
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Ejerens instruktionsbog

OK
LASNING AF TASTATURET
Tryk og hold knappen OK/L3s-3 sek trykket i 3 sekunder, for at forebygge, at
kogesektionen taendes ved et uheld. Der lyder et akustisk signal og lyset over
symbolet teender, for at angive at lasen er pa plads.
Betjeningspanelet er last med undtagelse af slukningsfunktionen.
For at inaktivere betjeningspanelets Ias gentages aktiveringsprocessen. Lyset
slukkes og kogesektionens betjeningsanordninger er aktive igen.

PAUSE

Pausefunktionen standserkogesektionensvirkningicirka 10 sekunder. I lgbet af
dette tidsrum kan man rengere overfladen omkring betjeningsanordningerne,
uden at aendre forindstillingerne. Herefter vil kogesektionen vende tilbage til
den normale tilstand.

=1+
—O— MINUTUR

Minuturet ger det muligt at indstille en tilberedningstid pa hgjst 99 minutter.
Minuturet kan anvendes til enhver af kogezonen, ved at folge den samme

FUNKTIONER

I

. DA
procedure. Minuturet viser altid det indstillede tidsrum for det valgte omrade,
eller det korteste af de tilbagevaerende tidsrum.

Start af minuturet:

1. Teend for den gnskede kogezone ved at trykke pa skyderen.

2. Trykpaknappen "+"eller =", for at indstille det @nskede tidsrum. Displayet
viser "00".

Nar den indstillede tid er gaet lyder der et akustisk signal, og kogezonen

slukker automatisk.

/Andring af minuturets indstilling:

1. Tryk pa kogezonens skydeanordning.

2. Tryk pa knappen "+" eller "=", for at eendre det @nskede tidsrum.

Slukning af minuturet:

Tryk og hold knapperne "+" og "-" trykket, indtil minuturet slukker.

FLEX-ZONE

Markér "Flex-zonens” anordning, for at betjene to kogezoner samtidig. Det er
muligt at anvende begge skyderanordningerne pa samme tid, for at styre effekten.
Brug af denne funktion er ideel, da der skabes en stgrre kogezone, sa man kan
udnytte fordelene ved at anbringe kogegrejet efter behov i det markerede
omrade. Ideel ved brug af ovale eller rektangulaere pander eller grillpander.

HORISONTAL FLEXI-ZONE

Denne kan anvendes til at betjene begge de bagerste kogezoner samtidig.
Begge de centrale anordninger kan anvendes til at indstille effekten samtidig.
Hvis hele det aktiverede omrade deekkes, opnar man den maksimale
disponible effekt.

Teending af funktionen Flex-zone:

1. Teend for kogesektionen.

2. Tryk pa anordningen til den Horisontale Flexi-zone. Begge omraderne vil
blive tilsluttet og displayene viser "0".

3. Veelg det gnskede effektniveau med skyderen.

Slukning af funktionen Flex-zone:

Tryk pa betjeningsanordningen til den Flex-zone, der fungerer: Kogezonerne
begynder igen at fungere individuelt.

Flex-zone funktionen slar ogsa fra, nar kogesektionen slar fra ved endt
tilberedning.

For at fa det bedste resultat skal mindst en eller flere af de afmaerkede punkter
pa glasoverfladen, eller i Flex-zonen, vaere daekket.

SPESIALFUNKSJONER
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6" SENSE

Med 6t Sense betjeningsanordningen kan man starte specialfunktionerne.

1. Anbring panden korrekt, teend for kogesektionen og veelg kogezonen ved
at rore ved skyderen.

2. Tryk pa betjeningsanordningen "6 Sense”. Kogezonens display viser "A”
(automatisk).

3. Indikatorentil den ferste af den valgte kogezones disponible specialfunktion
vil teende.

4. Vzlgdengnskede specialfunktion vedattrykke pa betjeningsanordningen

"6t Sense”.
5. Tryk pa knappen, for at bekraefte den gnskede funktion =..

Efter aktivering kan de forskellige specialfunktioner anvendes til indstilling af det
optimale tilberedningsniveau, ved at markere forindstillingerne og justeringerne
(MIN-MED-MAX).

OFF t ittt rereninrninnnnn 18 P
Min Med Max

Funktionen anbefaler automatisk et middelniveau som default.

Under brug kan man, hvis dette bliver ngdvendigt, skifte til et lavere/hgjere
niveau i funktion af tilberedningsforlgbet, for at optimere varighed g tilstand
(f.eks. vandets kogeniveau).
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VIGTIGT: Anbring tilbehgret som vist i den nedenstaende figur, der viser
hvordan man skal centrere tilbehgret i henhold til de afmaerkede punkter pa
glasoverfladen (den illustrerede kombination er kun et eksempel; tilbehgret
kan ogsa anvendes i forskellige kogezoner).

f £
| W—

1 VARMEHOLDNING

Denne funktion giver mulighed for at opvarme madvaren til den ideelle
temperatur til langtidstilberedning og fordampning af vaesker, og til at
opretholde disse forhold, uden risiko for at maden braender pa.

Den er ideel, fordi den ikke beskadiger maden og samtidig serger for, at det
ikke breender fast pa panden.

Kogegrejets kvalitet og type kan pavirke resultaterne eller tilberedningens
varighed.

T=J LANGTIDSTILBEREDNING

En specifik funktion til opvarmning af maden til den ideelle simre, og
tilberedningstemperatur, og til at opretholde disse forhold, uden risiko for at
maden braender pa.

Den er ideel, fordi den ikke beskadiger maden og samtidig serger for, at det
ikke braender fast pa panden.

Kogegrejets kvalitet og type, savel som deres placering, kan pavirke
resultaterne eller tilberedningens varighed (serg altid for at centrere panden
pa den aktiverede kogezone).

KOGNING*

En funktion til effektiv opvarmning af vand og til aktivering af en lyd eller
et visuelt signal, nar det kommer i kog. Gryden skal indeholde mindst
en halv liter vand nar man starter kogefunktionen. Tilsaet forst salt, om
nedvendigt, efter at have hort lydsignalet.

Systemet holde vandet i langsomt kog, sé eventuelle staenk, men ogsa spild af
energi, undgas.

Under denne funktion vil et akustisk signal oplyse dig om at gryden er tom eller
atvandet er fordampet.

INDIKATORER

QD MOKA*

Den ideelle funktion til at lave kaffe pa komfuret, i Igbet af kort tid og uden
problemer med steenk. Systemet kontrollerer hele processen, og holder
drikkevaren varm, indtil funktionen slukkes.

14 SMELTNING

Dette er en funktion hvor madvaren bringes op pa den ideelle temperatur
til smeltning, og til at opretholde denne tilstand, uden risiko for at den
braender pa.

Denerideel, fordiden ikke beskadiger sarte fodevarer, sad som chokolade,
og samtidig serger for, at det ikke braender fast pd panden.

GRILL*
(ITTT)} !deelgrilifunktion.Determuligtatveelgemellemtoslagsgrillfunktioner
° (1 eller 2 punkter) i funktion af det pakraevede tilberedningsniveau.

" Til tykke fedevarer (>1 cm) anbefaler vi at anvende en lavere grill
indstilling (1 punkt), hvor tilberedningen tager laengere tid.

Til tyndere fodevarer eller til en hgjere grillindstilling, anbefaler vi at anvende

indstillingen med 2 punkter.

Nar den ideelle temperatur til tilseetning af fodevarer er oparbejdet, teender

anordningen og der lyder et akustisk signal. Kogesektionen stabiliserer
temperaturen og holder den konstant.

Tryk pa anordningen = vil bekreefte, at madvaren bliver lagt i panden, og
specialfunktionen fortseetter herefter til tilberedningstilstanden.

Det anbefales at klargere maden under opvarmningen, og at anbringe den i
panden sa snart ok signalet gives.

* Det anbefales at anvende dediceret tilbehor til disse funktioner:
« tilkogning: WMF SKU: 07.7524.6380

«  til grilning: WMF SKU: 05.7650.4291

- til Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

(M
I | RESTVARME

Hvis displayet viser "H", er kogezonen stadig varm.
Displayet slukker, nar kogezonen er kold.

- UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

Hvis panden ikke er egnet til induktionstilberedning, eller hvis den ikke
er anbragt korrekt eller ikke har den rette storrelse til kogezonen, vil

displayet vise de falgende symboler “u . 30 sekunder efter markering
slukker den relevante kogezone, hvis ingen pande registreres.

® TIMER INDIKATOR
Denne indikator angiver, at minuturet er blevet indstillet for kogezonen.
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Ejerens instruktionsbog

TILBEREDNINGSTABEL
EFFEKTNIVEAU TILBEREDNINGSTYPE ANBEFALET BRUG
Angivelse af tilberedningserfaring og -vaner
Max. P Hurtig opvarmning Ideel til hurtig opvarmning af madens temperatur, til hurtigkogning
varmeindstilling (for vand) eller til hurtig opvarmning af tilberedningsvaesker.
- Stegning, kogning Ideel til bruning, start pa tilberedning, stegning af dybfrosne produkter,
= . hurtigt at bringe vaesker i kog.
= 14-1
= Bruning, svitsning, kogning, Ideel til sautering, holde i livligt kog, tilberedning og grilning.
E grilning
E Bruning, stegning, stuvning, Ideel til sautering, holde i lavt kog, tilberedning og grilning
- svitsning, grilning samt til forvarmning af tilbehgr.
- 10-14
- Tilberedning, stuvning, sautering, . . . . . e .
- grilning, tilberedning indtil cremet Ideel til stuvning, holde i lavt kog, tilberedning og grilning (i leengere tid).
- Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (ris, sauces, stege, fisk) med vaesker
= (f.eks. vand, vin, bouillon, malk), og til at gere pastaen cremet.
- 5-9 Tilberedning, simren,
- gore tykkere, gore cremet Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (maengder pé under 1 liter:
- ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, malk).
- Smeltning, optening Ideel til bledgering af smer, blid smeltning af chokolade,
- optening af sma maengder.
- 1-4 . Ideel til at holde sma netop tilberedte portioner mad varme eller holde
- Varmholdning af mad, S s i : ;
- ! : . temperaturen pa sma portionsanretninger samt til at rore risotto
- risotto tilberedning . !
sammen med anden ingrediens.
Nul effekt Slukket B Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter
tilberedningen, vises med H).

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL
» Anvend ikke damprensere.
- Ferrenggringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren ("H") er slukket.

Vigtigt:

Brug ikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige
glasset.

Renger altid kogesektionen efter brug (nér den er kold) sa alle aflejringer
og pletter af madrester elimineres.

Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
kogesektionen og skal fiernes med det samme.

Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

Brug en bled klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet
specifikt til renggring af kogesektionen (folg producentens anvisninger).
Spildt veeske i kogezonerne kan medfere at gryderne flytter sig eller vibrerer.
Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.

Hvis logoet iXelium™ logo vises pa glasfladen er kogesektionen behandlet

med iXelium™ teknologi, en eksklusiv Whirlpool finish der sikrer et perfekt

renggringsresultat og samtidig holder kogesektionens overflade blank i leengere

tid.

Folg de nedenstaende anvisninger, for at rengere iXelium™ kogesektioner:

«  Brugen blgd klud (mikrofibre er bedst) fugtet i vand eller med et almindeligt
pudsemiddel il glas.

«  Detbedste resultat opnas ved at lade en vad klud ligge pa kogesektionens
glasoverflade i et par minutter.
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FEJLFINDING

+  Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

+ Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks
tages ud af stikkontakten.

« Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstdende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, nar der teendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt vaeske fra en gryde, eller genstande, der hviler
pa tasterne, kan eventuelt aktivere eller inaktivere betjeningspanelets lasning.

Fejlkode Beskrivelse Mulige arsager Lasning
81, (82 Betjeningspanelet slukker, Temperaturen i de indre elektroniske Vent til kogesektioner er afkglet,
: nar temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hgj. . forden brugesigen.
F02, FO4 A Kogesektionen er ikke forbundet |  Sensoren registrerer en anden Tag stikket ud af stikkontakten,

til den rigtige speending.

. FO1, FO6, F12, F13, V
: Fjern stremforsyningen til kogesektionen. Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stremforsyning til igen.

Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

. F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,

76

LYDE UNDER BRUG

spaending end tilslutningens.

og kontrollér tilslutningen.

Induktionskogesektioner kan hvisle eller knirke under normal brug. Disse lyde
kommer reelt fra kogegrejet og afhaenger af grydebundens egenskaber (for
eksempel hvis bundene er lavet af flere materialelag eller hvis de er ujsevne).

KONTROLLERT TILBEREDNING

Disse lyde kan variere i funktion af kogegrejets type og af maengden af
fadevarer heri, og er ikke et symptom pa et fejliforhold.

Den nedenstaende tabel er blevet skabt med henblik pa at tillade de relevante
kontrolorganer at anvende vores produkter.

Kontrolleret Tilberedning

Kontrollerede tilberedningspositioner

Varmefordeling, "Pandekager" test iht.
EN 60350-2 §7.3

Varmeydelse, testen "Pomme frites" iht.
EN 60350-2 §74

Smeltning og varmholdning, "chokolade"

Simren, "risbudding”

MILJ@VENLIGT DESIGN: Denne test er afviklet i overensstemmelse med bestemmelserne, ved at vaelge alle kogezonerne pa kogesektionen,
sa der blev skabt ét enkelt omrade, eller ved at anvende funktionen Flexifull.
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Ejerens instruktionsbog

KUNDESERVICE

' DA

Registrér venligst dit produkt pd www.whirlpool.eu/register, for at modtage
en mere komplet assistance.

FOR SERVICEAFDELINGEN KONTAKTES:

1. Undersag, om det er muligt selv at rette fejlen ved at folge anvisningerne
i afsnittet FEJLFINDING.
2. Sluk og teend igen for apparatet, for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG
FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Ring til det nummer, der star i garantihaftet, eller felg anvisningerne pa
websitet www.whirlpool.eu, for at anmode om assistance.

Nar man kontakter vores kundeservice, skal man altid formidle:
«  Enkort beskrivelse af fejlen.
«  Apparatets type og model;

TIPE R0 Mod X
00000000

\(;;>ﬂmmw

« serienummeret (nummeret efter SN pa typepladen, er placeret under
apparatet). Serienummeret er ogsa angivet i dokumentationen;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

F
=9
oFE
23
o
ﬂ.g

=]

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- Dinfulde adresse;
Telefonnummer.

Hvis det er nedvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret
servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt
reparation).

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

- Bruge QR-koden pa dit apparat;
+  Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu;

«  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihzeftet). Nar du kontakter
vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

Whj;lfz?ool
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Eierens handbok

NO |
VAN

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET WHIRLPOOL-
PRODUKT

For @ motta en mer fullstendig assistanse, vennligst
registrer produktet ditt pd www.whirlpool.eu/register.

For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene
noye.

VENNLIGST SKANNER QR-KODEN \—=2
PA DITT APPARAT FOR A FA =
YTTERLIGERE INFORMASJON W

NI

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Kokeoverflate
2. Kontrollpanel
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1. Identifisering av kokesonen 7. Spesialfunksjonenes indikatorer 13. Knapper for forhandsinnstilling og justering
2. Knapp for avslding av kokesonen 8. Pa/Av-knapp 14. Pause-knapp
3. Valgtvarmeniva 9. Tid/funksjoner indikator 15. Knapp for horisontalt fleksibelt omrade
4. Indikatorlampe - aktiv funksjon 10. 6™ Sense knapp (spesialfunksjoner) 16. Timer
5. Tidsindikator 11. OK/Knapp for tastsperre - 3 sek
6. Knapp for hurtig oppvarming 12. Skyver - bergringsskjerm
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TILBEH@OR

KJELER OG PANNER
NEl Bruk kun kjeler og panner laget av ferromagnetisk
materiale som er egnet for bruk med induksjonstopper.
Wy ><  For a fastsette hvorvidt en kjele egner seg, kontroller

U @ om symbolet finnes (vanligvis er det trykt inn i
bunnen). En magnet kan benyttes for a kontrollere om

en kjele er magnetisk.

Kvaliteten og strukturen til kjelens base kan endre tilberedningsytelsen.

Noen indikasjoner for basens diameter svarer ikke til den faktiske diameteren

til den ferromagnetiske overflaten.

TOMME KJELER OG PANER MED EN TYNN BUNN

Bruk ikke tomme kjeler og gryter nar platetoppen star pa.
Platetoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem som konstant maler
temperaturen, ved d aktivere funksjonen "automatiskav” hvor hgye temperaturer

FORSTE GANGS BRUK

registreres. Nar disse benyttes med tomme kjeler og gryter med tynn bunn, kan
temperaturen stige svaert raskt, og den "automatiske av’-funksjonen kan lgse
seg ut noe forsinket, og skade kjelen eller pannen. Dersom dette skjer, ma du
ikke ta pa noe og vente til alle komponentene er nedkjelte.

Ring service-senteret dersom en feilmelding kommer til syne.

MINSTE DIAMETER TIL KJELEN/GRYTENS BUNN FOR DE
FORSKJELLIGE KOKEOMRADENE

sentrertpa | 2 punkt 3 punkt 4 horisontale
E] II| 1 punkt erdekket | erdekket punkt er dekket
@ ‘ g 10em 22em ﬁskekjele/ ﬁs!(ekjele/
= == grillpanne grillpanne

EFFEKTKONTROLL

Med funksjonen "Effektkontroll”, du kan stille inn det maksimale effektnivaet til
platetoppen, pa grunnlag av spenningen i stramnettet.

Nar den maksimale effekten er stilt inn, regulerer platetoppen automatisk
distribusjonen av lading til de forskjellige kokesonene og du vil hgre et akustisk
signal nar begrensningen er nadd.

Denne innstillingen kan benyttes til enhver tid og vil forbli veerende til den
forandres.

Nar du kjgper platetoppen er den innstilt pd maksimal effekt (nL). Det maksimale
effektnivaet (nL) er trykt inn pad identifikasjonsskiltet nederst pa platetoppen.

For d stille inn platetoppens effekt:

Nar apparatet er koplet til stramnettet, kan effektnivaet koples til innen 60

sekund.

- Trykk og hold nede "+" kontrollen i 3 sekund. Pa displayet vil lese "PL".

+  Hold nede kontrollen SE helt til den siste effektinnstillingen er vist.

+  Bruk"+" og "-" kontrollene for & velge effekten som er ngdvendig.
Tilgjengelige effektinnstillinger er: 2.5 kW — 4.0 kW - 6.0 kW - 7.4 kW.

« Trykk = for & bekrefte.

DAGLIG BRUK

Den valgte effekten vil bli veerende i minnet, selv om det skjer et strambrudd.
Foravariereeffektnivdene, mdapparatetkoplesfrahovedstremforsyningen
i minst 60 sekund, sett deretter stgpselet inn i kontakten igjen og gjenta
trinnene ovenfor.

Dersom det oppstar feil mens innstillingssekvensen pagar, vil display vise "EE”
symbolet og du vil here et akustisk signal. | dette tilfellet ma du gjenta operasjonen.
Dersom feilen vedvarer, ta kontakt med kundeservicen.

AKUSTISK SIGNAL PA/AV

For & sla det akustiske signalet pa/av:
+  Koble kokeflaten til stramnettet;
Vent pa sekvensen for paslaing;
«  Hold nede "P” kontrollen pa det farste glidepanelet il venstre, i 3 sekund.
Enhver innstilt alarm vil forbli veerende aktiv.

o . o ©
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FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV

For a sla pa platetoppen, trykk pa effektknappen i omtrent 1 sekund, til kokesonens
display tennes.

For asla av platetoppen, trykk pa den samme knappen igjen, og alle kokesonene
vil bli deaktiverte.

Dersom ingen funksjon velges, vil platetoppen sla seg av etter 10 sekund.
Dersom platetoppen benyttes, vil en ved a sla den av ogsa sla av alle kokesonene,
og indikatoren for gjenvaerende varme, "H", vil lyse helt til alle kokesonene har
kjelt seg ned.

0og
B () PLASSERING

1. Finn gnsket kokesone ved a se hvilken posisjon symbolene nederst pa
hver skyver - bergringsskjerm har.

2. Plasser kjelen i det valgte omradet, pase at den dekker én eller flere av
referansemerkene pa platetoppens overflate.

3. Dekk ikke til kontrollpanelets symbol med kjelen.

I EE «: - - =

Merk: | kokesonen naer kontrollpanelet er det tilradelig & holde kjeler og panner
innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og den gvre
kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og frityrsteking
bar en benytte kokesonene bak ndr dette er mulig.

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONENE OG REGULERING
EFFEKTNIVAER

OFF 1 ittt 18 P

For d sla pd en kokesone:

1. SIa pa platetoppen.

2. Still inn gnsket effektniva ved a la fingeren din gli over skyverkontroller
(SKYVER) til kokesonen du har valgt.

Effektnivaet vil vises over skyveren. Hver kokesone har forskjellige effektniva, som

strekker seg fra ”1” (minimum) til “18” (maksimum). Ved a benytte skyverkontrollen

er det ogsa mulig & velge funksjonen rask oppvarming, som er merket med "P” pa

display.

For d sla av kokesonene:

Bruk kontrollen "OFF” ved siden av skyverkontrollen. Dersom kokesonen
fortsatt er varm, vil indikatoren for gjenvaerende varme "H” vises pa display.

Whj;lfz?ool



N 0 I Eierens handbok
OK For d starte timer:

@s«c KONTROLLPANELETS SPERRE 1. SIa pa kokesonen du gnsker ved & trykket pa en hvilken som helst del av
For & hindre at platetoppen utilsiktet slér seg p4, trykk og hold nede OK/ skyveren.

Kontrollsperren -3 sek. kontrollen i 3 sekund. Du vil hgre et akustisk signal og et
lys tennes over symbolet for a indikerer at sperren er aktiv.

Betjeningspanelet er sperret, med unntak av funksjonen for avslaing.

Gjenta prosessen for aktivering for 3 sld av betjeningspanelets sperre. Lyset
slukkes og platetoppens kontroller vil igjen vaere aktive.

PAUSE

Pause-funksjonen avbryter platetoppens funksjon i omtrent 10 sekund. | lgpet av
denne tiden er det mulig a gjere rent overflaten rundt kontrollene uten a endre
innstillingene som er gjort. Etter dette vil platetoppen ga tilbake til normal drift.

(=1+]
—O— TIMER

Timeren er en tidsbryter som gjor det mulig & innstille en tilberedningstid pa
opp til 99 minutter.

Innstillingen av timer kan benyttes for hver kokesone, ved & falge samme
prosedyre. Timer viser alltid tiden som er stilt inn for det valgte omradet, eller
den korteste gjenvaerende tiden.

FUNKSJONER

2. Trykkpa™+"eller""kontrollenforastilleinn enskettid. Display vil vise 00"
Nar den innstilte tiden er utlgpt, vil det hares et lydsignal og kokesonen vil sla
seg av automatisk.

For d forandre innstillingen av timer:
1. Trykk pa skyverkontrollen for kokesonen.
2. Trykk pa "+" eller =" kontrollen for & endre gnsket tid.

For dsla av timer:

n_n

Trykk pa "+" og "=" kontrollene samtidig til du herer at timer slar seg av.

FLEKSIBELT OMRADE

Velg kontrollen for "Fleksibelt omrade” for a betjene to kokesoner samtidig. Det
er mulig & benytte begge skyverkontrollene samtidig for & kontrollere effekten.
Denne funksjonen er ideell for & gke kokesonen med fordelen at kjeler kan
plasseres etter behov innen det valgte omradet. Ideell for bruk av ovale eller
rektangulaere kjeler eller steke-/grillpanner.

HORISONTALT FLEKSIBELT OMRADE

Denne kan benyttes for & kontrollere kokesonene bak pa samme tid. Begge de
sentrale kontrollene kan benyttes samtidig for a kontrollere effekten.

Ved a dekke hele det aktiverte omradet vil en oppna maksimal tilgjengelig
effekt.

For d sla pa funksjonen for Fleksibelt omrdde:

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk pa kontrollen for det Horisontale fleksibelt omradet. Begge
omradene kan tilkoples og begge display vil vise "0".

3. Velg onsket effektnivd, ved & benytte skyveren.

For asla av funksjonen for Fleksibelt omrdde:

Trykk pa kontrollen for det Fleksible omradet som er i drift: kokesonene vil
igjen virke hver for seg.

Funksjonen for Fleksibelt omrade vil ogsa sla seg av nar koketoppen slar seg av
etter avsluttet tilberedning.

For best resultat, ma du alltid dekke til minst ett eller flere punkt som er merket
pa glassets overflate eller inne pa det Fleksible omradet.

SPESIALFUNKSJONER
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6" SENSE

Med kontrollen 6" Sense, kan du starte spesialfunksjonene.

1. Plasser kjelen, sla pa koketoppen og velg omradet for koking ved a bergre
skyveren.

Trykk pa "6" Sense” kontrollen. Kokesonens display vil vise "A” (automatisk).
Indikatoren for den farste spesialfunksjonen som er tilgjengelig for den
valgte kokesonen tennes.

Velg ensket spesialfunksjon ved a trykke pa "6" Sense” kontrollen.

Trykk pa kontrollen for & bekrefte gnsket funksjon .

wN

LA

Nar den er aktivert, kan hver spesialfunksjon benyttes for 4 stille inn optimalt
kokeniva ved a velge forhandsinnstillingene og justeringene (MIN-MED-MAX).

OFF Ittt ettt rrrrnrenntrinnnnnn 18 P
Min Med Max

Funksjonen foreslar automatisk et middels niva som standard.

Ved bruk, dersom det er ngdvendig, er det mulig a flytte til et lavere/hgyere
niva avhengig av fremdriften i tilberedningen, for & optimalisere tid- og tilstand
(f.eks niva for koking av vann).
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VIKTIG: Plasser tilbehgret slik det vises i figuren nedenfor, som viser hvordan
tilbeharet ma sentreres i henhold til punktene som er merket av pa glassets
overflate (kombinasjonen som vises er kun et eksempel; tilbehgr kan ogsa
benyttes i forskjellige kokesoner).

19  HoLD VARM

Denne funksjonen lar deg bringe maten til sin ideelle temperatur for
langsom matlaging og for & fordampe vaeske, og for a opprettholde disse
tilstandene uten fare for @ brenne maten.

Den er ideell fordi den ikke skader maten og sikrer at maten ikke fester
seg til bunnen.

Kvaliteten og type kjele kan pavirke resultatet eller tilberedningstiden.

T=J LANGSOM TILBEREDNING

En spesialfunksjon for & bringe maten til nivaet for trekking og koketemperatur,
og for & opprettholde disse tilstandene uten fare for at maten brenner seg.
Den er ideell fordi den ikke skader maten og sikrer at maten ikke fester seg til
bunnen.

Kvaliteten og type kjele, i tillegg til posisjon, kan pavirke resultatet eller
tilberedningstiden (pase at kjelen alltid star sentralt pad kokesonen som er
aktiv).

KOKING*

En funksjon for a varme vann effektivt og for a utstede en lyd eller et visuelt
signal nar det begynner & koke. For & starte kokefunksjonen, ma kjelen
inneholde minst en halv liter vann. Tilsett salt, dersom det er ngdvendig, kun
etter at du har hert det akustiske signalet.

Systemet sorge for at vannet koker svakt, dette hindrer evt. spruting og ogsa
sl@sing med energi.

I lopet av denne funksjonen, vil et akustisk signal informere deg om at kjelen er
tom eller at vannet har fordampet.

INDIKATORLAMPER

% MOKA*

Den ideelle funksjonen for a fa kaffe fra mokabryggeren i lgpet av kort tid
og uten problemer med at kaffen spruter over. Systemet kontrollerer hele
prosessen, og holder drikken varm helt til funksjonen er slatt av.

14 SMELTING

Denne funksjonen tillater deg a bringe maten til den ideelle temperaturen for
smelting og opprettholde denne tilstanden uten a risikere at maten brenner
seg.

Den er ideell fordi den ikke skader delikat mat som sjokolade og sikrer at maten
ikke fester seg til bunnen.

GRILL*
W Ideell funksjon for grilling. Det er mulig & velge mellom to typer
L funksjoner for grilling (1 eller 2 prikker) avhengig av gnsket niva for
' tilberedning.
oo

For tykk mat (>1 cm), anbefaler vi at du bruker en svakere innstilling
pa grillen (1 prikk) tilberedningen varer lenger.

For tynnere mat eller for sterkere innstilling pa grillen, anbefaler vi at du bruker
innstillingen med 2-prikker.

Nar den ideelle temperaturen for & tilfere mat er nadd, vil @ kontrollen sla seg
pa og du vil hare et akustisk signal. Koketoppen stabiliserer temperaturen og
holder den konstant.

Ved a trykke pa ... kontrollen vil en bekrefte at maten plasseres i kjelen og
dermed vil spesialfunksjonen ga over pa fasen for koking.

Vi anbefaler a forberede maten mens oppvarmingen skjer og plassere den i
kjelen med det samme du har fatt ok.

* For disse funksjonene anbefaler vi at du benytter dertil egnet tilbehor:
«  for koking: WMF SKU: 07.7524.6380

for grilling: WMF SKU: 05.7650.4291
«  for Moka, Bialetti: MOKA INDUKSJON 3TZ ANTRACITT

(M|
I | GJENVARENDE VARME

Hvis displayet viser "H", betyr dette at kokesonen fremdeles er varm.
Display vil sld seg av ndr kokesonen er nedkjglt.

KJELEN ER IKKE RIKTIG PLASSERT ELLER DEN MANGLER

Dersom kjelen ikke er egnet for tilberedning ved induksjonsmetoden eller
dersom den ikke er riktig plassert eller ikke er av riktig storrelse, vil display vise

de folgende symbolene v .30 sekund fra valget vil den aktuelle kokesonen
sla seg av dersom kjelen ikke registreres.

® INDIKATOR TIMER
Denne indikatoren viser at timer er stilt inn for kokesonen.
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Eierens handbok

TABELL FOR TILBEREDNING

EFFEKTNIVA

TYPE TILBEREDNING

ANBEFALT BRUK
Indikering av erfaring fra matlaging og vaner

Maks. P Rask oppvarming Ideell for hurtig temperaturgkning av maten for raskt 8 na kokepunkt (for vann)
varmeinnstilling eller for hurtig oppvarming av vaske til matlaging.
; ; : Ideell for bruning, begynner a lage mat, steke dypfryste produkter,

Frityrsteking, kokin g, begy 9 ) ypiryste p )
- 418 v 9 g og bringe vaesker hurtig til kokepunktet.
E Bruning, sautering, koking, . . . . . -
E grilf“rl]gg utering, koking Ideell for sautering, opprettholde kraftig koking, tilberedning og grilling.
= Bruning, koking, langkoking, Ideell for sautering, opprettholde svak koking, tilberedning og grilling,
- brasing, grilling og forvarming av utstyr.
- 10-14 Koking. S s
- oking, Stuing, Sautering, . N . -
- grilling,tilberede til maten I(g\elg:rl If:r: sél:tc?g) opprettholde svak koking, tilberedning og grilling
- blir kremete g '
- Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (ris, sauser, stek, fisk)
E Tilberedning, trekking, med vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk), og for kreming av pasta.
- 5-9 jevning, kreming
- Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (mengder under 1 liter: ris,
- sauser, stek, fisk) med vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk).
- Smelting, tining IQgeII for opemykning av smer, forsiktig smelting av sjokolade,
- 1-4 tining av sma mengder.
- A holde maten varm, Ideell for & holde smé& matporsjoner som akkurat er blitt tilberedt varme

tilberede kremet risotto eller holde tallerkener varme eller tykne risotto.

Ingen stram Off - Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenvaerende restvarme, indikert med H).

RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.
Rengjer og fiern matrester fra platetoppen (nar den er kald), etter hver

bruk.

Sukker, og matvarer med hayt sukkerinnhold, kan skade overflaten og ma

fiernes umiddelbart.

Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberende kjgkkenpapir eller et spesial-rengjaringsmiddel

for platetopper (folg produsentens anbefalinger).

Vaeskesol i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.

Tark platetoppen grundig etter rengjering.

ADVARSEL
+ lkke bruk damprengjgringsutstyr.
- Pass pa at kokesonene er avslatt, og atingen av displayene viser restvarmeindikatoren ("H").

Dersom iXelium™ logoen vises pa glasset, ma platetoppen behandles med
iXelium™ teknologien, et eksklusivt Whirlpool finish-middel som sikrer et
perfekt resultat ved rengjering og som garanterer skinnende platetopp over
lengre tid.

For a gjore rene iXelium™ platetopper, folg anbefalingene nedenfor:

« Bruk en myk klut (mikrofiber er best) fuktet med vann eller med vanlig
rengjeringsmiddel for glass.

«  For @ oppna best mulig resultat ma du la den vate kluten ligge pa
platetoppens glassoverflate i noen fa minutter.
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PROBLEML@SNING

- Kontroller at strammen ikke er avslatt.

« Huvis du ikke kan sla av platetoppen etter bruk, kobler du fra strammen.

«  Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pd displayet nar du slar pa
platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

Feilkode Beskrivelse

Mulige arsaker

Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander
pa platetoppens knapper, kan dette fore til at lasen til kontrollpanelet utilsiktet
aktiveres eller deaktiveres.

Lasning

Vent til komfyrtoppen er avkjelt for
du bruker den igjen.

81, C82 Kontrollpanelet slar seg av pga. De interne temperaturene i
: svaert hgye temperaturer. . elektronikken er for hay.
F02, FO4 Komfyrtoppen er tilkoblet feil

spenning.

Sensoren registrerer et avvik mellom
apparatets spenning og spenningen
i istremnettet. :

Koble komfyrtoppen fra stramnettet
og kontroller den elektriske tilkoblingen.

. FO1,FO6, F12, F13,
. F25,F34, F35, F36,

. F37,F41, F47, F58, F61,
F76

Koble apparatet fra stromtilforselen. Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.

LYDER PRODUSERT VED DRIFT

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har sin
opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes bunn
(for eksempel, nar bunnene er laget av forskjellige lag med material eller nar
de ikke er jevne).

KONTROLLERT TILBEREDNING

Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes og
hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

Tabellen nedenfor er utviklet spesielt for a gjere det mulig for inspeksjonsorgan
a benytte vare produkt.

Kontrollert tilberedning

Kontrollerte tilberedningsposisjoner

Varmedistribusjon, "Pannekaker" test i henhold til
EN 60350-2 §7.3

Varmekapasitet, "Pomme Frites" test i henhold til
EN 60350-2 §7.4

Smelting og hold varm, "sjokolade"

Trekking, "risengryngret”

ECO-DESIGN: Testen ble utfert i samsvar med regelverket, ved & velge alle kokesonene pa komfyrtoppen for @ danne ett enkelt omrade,

eller ved @ bruke Flexifull-funksjonen.
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NO |
ETTERSALGSSERVICE

For & motta en mer fullstendig assistanse, vaer vennlig a registrere produktet
ditt pa www.whirlpool.eu/register.

FOR DU RINGER ETTERSALGSSERVICEN:

1. Se om du kan lgse problemet selv ved hjelp av forslagene gitt i
PROBLEML@SNING.

2. SI& husholdningsapparatet av og pa igjen for a se om problemet har lgst
seg.

TA KONTAKT MED NARMESTE ETTERSALGSSERVICE DERSOM
PROBLEMET FORTSATT VEDVARER ETTER DISSE KONTROLLENE.

For & motta assistanse, ring nummeret vist i garantiheftet eller fglg instruksene
pa nettstedet www.whirlpool.eu.

Nar du kontakter var Kundeservice, ma du alltid spesifisere::
- enkort beskrivelse av feilen;
+  neyaktig type og modell av apparatet;

- serienummeret (nummeret etter teksten SN pa typeskiltet under
apparatet). Serienummeret indikeres ogsa i dokumentasjonen;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oFE
as
oK
Q.E

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« dinfulle adresse;
. ditt telefonnummer.

Dersom du har behov for en reparasjon, ma du henvende deg til en autorisert
ettersalgsservice (for a garantere at originale reservedeler vil bli brukt og at
reparasjoner utfgres pa riktig mate).

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

«  Bruke QR-koden i apparatet ditt;
+  Ved a besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu;

- Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pd produktets typeskilt.

400011715047
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TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL

For att fa en mer omfattande support, vdnligen registrera
din produkt pd www.whirlpool.eu/register.

SKANNA QR-KODEN PA DIN
APPARAT FOR ATT FA MER

Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvdnder INFORMATION
apparaten.
BESKRIVNING AV PRODUKTEN
1. Spishall
2. Kontrollpanel
| | | | 1
‘a ‘a CEICEE 8w 8.
KONTROLLPANEL
2 3 4 5 6 4 4444444444 7 ............ 8 4 9 10 9 4 11
— @ : _ — _é_ : - © - ©
=t o) BE@EB o 2. .
O“MMGM’” o 18 P OFF 111 15 P OFF 111111 8 P
;l 12 ................... 13 .................. 14 15 16
Exempel pa kokzoner
N\ @
= . &
OFF II1 1Tttt 18 P
Min Med Max
oo
|0
1. Identifiera kokzonen 7. Indikeringar for specialfunktion 13. Knappar for forinstéllningar och justeringar
2. Knapp for att stanga av kokzonen 8. Till/Fran-knapp 14. Pausknapp
3. Vald kokniva 9. Indikering for tid/funktioner 15. Knapp for Horisontellt Flexibelt omrade
4. Kontrollampa - aktiv funktion 10. Knappen 6™ Sense (specialfunktioner) 16. Timer
5. Timerlampa 11. OK/Knapp for lasta knappar - 3 sek
6. Knapp for snabb uppvarmning 12. Pekfalt
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TILLBEHOR

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av

ferromagnetiskt material som passar for anvandning pa

W ><  induktionshll. Fér att faststélla om kastrullen kan anvéndas,
@ U se om symbolen finns (star vanligtvis pa dess botten).
Anvand annars en magnet for att se om kastrullen ar

magnetisk.

Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter motsvarar
inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa hallen nar den ar pa.
Hallen érforsedd med ettinre sakerhetssystem som Gvervakartemperaturen hela
tiden och aktiverar funktionen “"automatisk avstdngning” nar hdg temperatur

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

detekteras. Om kastrullen &r tom eller har tunn botten kan temperaturen héjas
valdigt snabbt och funktionen "automatisk avstangning” kanske utldser nagot
senare, vilket kan skada kastrullen eller stekpannan. Om detta intraffar ska du
inte réra ndgonting, utan bara vanta tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN
FOR OLIKA KOKZONER

centrerad | 2punkter | 3punkter | 4horisontella

E| II| pa 1 punkt tackta tackta punkter tackta
B 7D_ 10em 2em ﬁs.kgryta/ ﬁ§kgryta/
—— - = grillpanna grillpanna

EFFEKTKONTROLL

Med funktionen "Effektkontroll” kan du stélla in en maximal effektniva for
spishallen baserat pa dina behov eller pa elnatets kapacitet.

Nar maxeffekten har uppnatts justerar héllen automatiskt fordelningen av
energi till de olika kokzonerna och en ljudsignal avges nédr gransen uppnas.
Denna installning kan anvéndas nar som helst och sparas @nda tills den dndras.
Nar spishéllen kdps &r den installd pa hogsta majliga effekt (nL). Den hogsta
effektnivan (nL) anges pa typskylten pa spishéllens undersida.

For att stdlla in hdllens effekt:

Efter att ha anslutit produkten till elndtet kan du stdlla in effektnivan inom 60
sekunder.
«  Tryck och hall knappen "+" intryckt i 3 sekunder. Pa displayen visas "PL".

«  Hall knappen =.- nedtryckt tills den senaste effektinstallningen visas.
«  Anvéand knapparna "+" och "=" for att vélja 6nskad effekt.
Foljande effektinstallningar ar tillgangliga: 2,5 kW — 4,0 kW — 6,0 KW - 7,4 kW.

« Tryck pa == for att bekréfta.

Den valda effekten stannar kvar i minnet dven om strommen bryts.

DAGLIG ANVANDNING

For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnatet i minst 60
sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under instéliningssekvensen visas symbolen "EE” pa displayen
och en ljudsignal avges. Om detta hander, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:

«  Anslut kokplattan till elnatet;

«  Vénta pa paslagssekvensen;

«  Tryck pa knappen "P” pa det forsta pekfaltet fran vanster i 3 sekunder.
Eventuella instéllda larm forblir aktiva.

B.oe B0 EElGEEIm 8.0 ‘ 8.0

@@

LE

I s e .
SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sla pa spishallen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund tills kokzonens
display tands.

Foratt stanga av spishéllen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.
Om ingen funktion véljs stangs spishéllen automatiskt av igen efter 10 sekunder.
Om spishallen har anvants, stangs alla kokzoner av nar héllen stangs av och
lampan for restvarme "H” forblir ténd tills alla kokzoner har svalnat.

g
B (] PLACERING

1. Vélj 6nskad kokzon genom att se pa lagessymbolerna langst ned pa varje
pekfalt.

2. Placera kastrullen pd den valda zonen och se till att den técker en eller flera
av referensmarkena pa hallens yta.

3. Tackinte kontrollpanelens symboler med kastrullen.

O T e T BT

Observeral kokzonerna nara mandverpanelen bor du halla kokkarlen innanfor
markeringarmna (ta hansyn bade ftill kokkdrlets botten och den &vre kantens
diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger éverhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bér du om
majligt anvanda de bakre kokzonerna.

- —

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA OCH JUSTERA
EFFEKTNIVAER

OFF ittt rrentnnninininnnn 18 P

For att sld pa en kokzon:

1. SIa pa spishéllen.

2. Stéllinonskad effektniva genomattrorafingretlangs pekfaltet (SKIUTREGLAGE)
for den valda kokzonen.

Ovanfor pekfaltet visas effektnivan. Varje kokzon har olika effektniva, vilka gar
fran "1” (minimum) till “18” (max). Pekfdltet kan dven anvandas for att vlja
snabbuppvarmningsfunktionen som ar markt med "P” pa displayen.

For att stdnga av kokzonerna:

Tryck pa knappen "OFF” i borjan av pekfaltet. Om kokzonen fortfarande &r
varm visas "H" pa displayen.

OK

LASA KONTROLLPANELEN

For att forhindra att héllen slas pa av misstag, tryck pa knappen OK/
Knapplas-3 sec och hall den intryckt i 3 sekunder. En ljudsignal avges och
en lampa tands éver symbolen for att ange att funktionen har aktiverats.
Kontrollpanelen ar last, med undantag for avaktiveringsfunktionen.

For att avaktivera knappldset, gér pa samma sétt som for att aktivera det.
Lampan slacks och hallens knappar ar aktiva igen.
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PAUS

Pausfunktionen avbryter anvéandning av spishéllen i ungefar 10 sekunder.
Under den hdr tiden kan man rengdra ytan runt knapparna utan att andra
forinstallningarna. Nar tiden har gatt fungerar héllen pa normalt satt igen.

=1+]

—O— TIMER

Timern kan anvandas for att stélla in en koktid pa max 99 minuter.
Timern kan anvandas pa varje kokzon genom att géra pa samma satt. Timern
visar alltid installd tid for det valda omradet, eller den kortaste aterstaende tiden.

FUNKTIONER

I
SV
For att starta timern:
1. SIa pa den 6nskade kokzonen genom att trycka var som helst pa pekfaltet.
2. Tryckpaknappen "+" eller - for att stélla in 6nskad tid. Pa displayen visas "00".

Nar instélld tid har gatt hors en ljudsignal och kokzonen stédngs av automatiskt.

For att dndra timerns instdllning:
1. Tryck pa kokzonens pekfalt.

2. Tryck pd knappen "+" eller "=" for att andra 6nskad tid.

For att stdnga av timern:
Tryck pa knapparna "+" och "-" tillsammans tills timern stangs av.

FLEXIBEL ZON

Valj knappen “Flexibel zon” for att styra tvd kokzoner samtidigt. Det gar att
anvanda bada pekfalten samtidigt for att stalla in effekten.

Den hér funktionen ar perfekt for att fa en storre kokzon och pa sa satt kunna
placera kastrullen pa 6nskat sattinom det valda omradet. Perfekt vid anvandning
av ovala eller rektanguldra stekpannor eller grillpannor.

HORISONTELLT FLEXIBELT OMRADE

Detta kan anvandas for att anvanda de bakre kokzonerna samtidigt. Bada
mittkontrollerna kan anvandas samtidigt for att stélla in effekten.
Nar hela det aktiverade omradet tacks erhalls maximal tillganglig effekt.

For att sla pa funktionen Flexibel zon:

1. SIa pé héllen.

2. Tryck pa knappen for Horisontellt Flexibelt omradde. Bdda omradena
kopplas samman och displayen visar "0".

3. Anvand pekfaltet och stall in 6nskad effektniva.

For att stdnga av funktionen Flexibel zon:

Tryck pa knappen for den Flexibla zon som &r i funktion: Kokzonerna atergar
till att fungera var for sig.

Funktionen Flexibel zon stdngs ocksd av ndr hdllen stangs av i slutet av
matlagningen.

For bésta resultat ska man alltid tdcka en eller flera av de punkter som &r
markerade pa glasytan eller inom den Flexibla zonen.

SPECIALFUNKTIONER

- O
0 © (-
et 0. @ et UL, gogo
FECLELEE e 18 P OFF LELLITEEEETETREn e 18 P
Min Med Max Min Med Max
oo |0
[ Ju] ago

- O - O
0 (I
e UL oo w5y gy U, = g
OFF 1T tEI it 18 P OFF 11T 18 P
Min Med Max Min Med Max
Om oo
oo Om

6" SENSE

Med knappen 6 Sense aktiveras specialfunktionerna.

1. Stéll kastrullen pa plats, sld pa héllen och vélj kokzonen genom att peka
pa pekfaltet.

2. Tryck pd knappen "6" Sense”. Kokzonens display visar "A” (automatisk).

3. Lampan for den forsta specialfunktionen som ar tillganglig for den valda
kokzonen tands.

4. Vilj onskad specialfunktion genom att trycka pa knappen "6 Sense”.

5. Tryck pa knappen for att bekréfta funktionen =

Efter aktivering kan man anvanda de olika specialfunktionerna for att stélla
in optimal tillagningsnivd genom att valja forinstallningarna och justeringar
(MIN-MED-MAX).

OFF ittt ettt rrrnrenntnrnnnnnn 18 P
Min Med Max

Funktionen foreslar automatiskt en mellanniva som standard.

Under anvéndning kan man, om nédvandigt, flytta till en hogre/lagre niva
beroende pa tillagningsforloppet for att optimera tid och tillstand (t.ex. vattnets
kokniva).

VIKTIGT: Placera tillbehtren som pa bilderna nedan, vilka visar hur tillbehoret ska
centreras i forhallande till punkterna som &r markta pa glasytan (kombinationen
som visas ar bara ett exempel - tillbehdren kan dven anvandas pa andra kokzoner).

19 VARMHALLNING

Med denna funktion kan du véarma maten till dess perfekta temperatur for
langsam tillagning, for att anga bort vatska och for att bibehalla detta tillstand
utan risk for att branna maten.

Den ar perfekt eftersom maten inte forstors och det inte fastnar i stekpannan.
Kvaliteten och typen av kokkarl kan paverka resultatet och tillagningstiden.
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T LANGKOK

Med denna specifika funktion kan du vdérma maten till sjudnings- och
koktemperatur och bibehalla detta tillstand utan risk for att branna den.

Den &r perfekt eftersom maten inte forstors och det inte fastnar i stekpannan.

Kvaliteten och typen av kokkarl och dess placering kan péverka resultatet och
tillagningstiden (centrera alltid pannan pa den aktiverade kokzonen).

KOKA*

Med denna funktion kan du varma vatten effektivt och aktivera en ljudsignal
ellerenlampa nér det borjar koka. For att starta kokfunktionen maste kastrullen
innehalla minst en halv liter vatten. Salt ska bara tillsdttas, om nddvéndigt, efter
att ljudsignalen har avgetts.

Systemet haller vattnet pa 1ag kokniva for att undvika stank och sléseri med energi.
Nar denna funktion ar aktiv avges en ljudsignal om kastrullen &r tom eller om
vattnet har angat bort.

% MOKA*

Den perfekta funktionen for att fa kaffe fran en mokabryggare pa kort tid
och utan sténk. Systemet styr hela processen och haller drycken varm tills
funktionen stangs av.

14 sMALTA

Med denna funktion kan du varma livsmedel till perfekt smalttemperatur och
bibehalla detta tillstand utan risk for att brénnas vid.

Den ar perfekt eftersom 6mtéliga livsmedel, sasom choklad, inte forstors och
inte fastnar i kastrullen.

INDIKATORER

GRILL*

| Perfekt grillfunktion. Det gar att valja mellan tva typer av grillfunktion
L (1 eller 2 punkter) beroende pa 6nskad tillagningsgrad.
({IIIT} Fér tjockare mat (>1 cm) rekommenderar vi att anviinda den lagre
®®  grillnivan (1 punkt) och lata laga langre tid.
For tunnare mat eller for en hogre grillgrad rekommenderar vi att anvanda
instéllningen med 2 punkter.
Nar perfekt temperatur for att tillsatta maten har uppnatts tands knappen

och en ljudsignal avges. Héllen stabiliserar temperaturen och haller den
konstant.

Tryck pa knappen @ for att bekrafta att maten laggs i stekpannan sa att
specialfunktionen gar over till tillagningsfasen.

Vi rekommenderar att férbereda maten under uppvarmningen och att lagga
ned den i stekpannan sa snart som OK tands.

* For dessa funktioner rekommenderas anvindning av avsedda tillbehor:
«  foratt koka: WMF SKU: 07.7524.6380

- foratt grilla: WMF SKU: 05.7650.4291

. fér Mokabryggare, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

I
I' | RESTVARME

Om displayen visar "H" betyder det att kokzonen fortfarande &r varm.
Displayen slacks ndr kokzonen har svalnat.

YU KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Om kastrullen inte passar for induktionshaéllar, har placerats felaktigt eller inte
har rtt storlek fér den valda kokzonen visar displayen féljande symboler v .

Om ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs
respektive kokzon av.

® TIMERLAMPA
Denna lampa anger att timern har stéllts in for kokzonen.
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TILLAGNINGSTABELL

EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING | REKOMMENDERAD ANVANDNING
Anger matlagningserfarenhet och vanor
Max P Vérma upp snabbt Perfekt for att snabbt 6ka matens temperatur for att koka upp snabbt (for vatten)
varmeinstallning eller for att snabbt varma vétska.
Steka, koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp vétska snabbt.
14-18

Bryna, frasa, koka, grilla

Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.

Bryna, koka, stuva, frasa, grilla

Perfekt for att sautera, lata smdkoka, tillaga och grilla och
for att varma tillbehoren.

10-14
Koka, stuva, sautera, grilla,

koka tills den blir krdmig Perfekt for att stuva, [ata smdkoka, tillaga och grilla (under lang tid).

Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten,
Koka, sjuda, tjockna, vin, buljong, mjélk) och for att gora pasta kramig.

5-9 gora kramig

Perfekt for recept med langkok (mindre dn 1 liter: ris, saser, stekar, fisk) med
vatska (t.ex. vatten, vin, buljong, mjolk).

Smiilta, tina Perfekt for att mjukgdra smor, smalta choklad forsiktigt, tina mindre livsmedel.
1-4
Halla maten varm, Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matratter eller for att
gora risotto kramig varmhalla varmrétter och vérma risotto.
Noll effekt Off ) Spishallen &r i stand-by eller avstdngd (det kan finnas varme kvar i plattorna,

RENGORING OCH UNDERHALL

detta markeras med H).

Viktigt:

Undvik att anvénda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan
forstora glaset.

Rengor héllen efter varje anvandning (nér den har svalnat) for att ta bort
matrester och flackar.

Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska
torkas bort omedelbart.

Salt, socker och sand kan repa glasytan.

Anvénd en mjuk trasa, hushéllspapper eller sérskilda rengéringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

Om vétska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja réra sig eller vibrera.
Torka av spishéllen noga efter rengdring.

VARNING
- Anvand inte angreng6ringsutrustning.
+ Kontrollera att kokzonerna dr avstangda och att restvarmeindikatorn ("H") ar slackt innan du rengor den.

Om glaset har logotypen iXelium™ har spishéllen behandlats med iXelium™, en
exklusiv ytbehandling fran Whirlpool som garanterar perfekt rengoringsresultat
och att spishallen behadller dess blanka yta langre tid.

Gor pa foljande sétt for att rengora spishallar med iXelium™:
Anvand en mjuk trasa (mikrofiber &r bést) som fuktats med vatten eller
med glasrengéringsmedel.

«  Forbasta resultat, ldmna en vat trasa pa hallens yta i nagra minuter.
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FELSOKNING

«  Kontrollera att stromforsorjningen fungerar korrekt.

« Omduinte kan stdnga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort
den fran elnatet.

- Om alfanumeriska koder visas pa displayen néar spishéllen slas pa ska du
kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras
eller avaktiveras om vatten, utspilld vatska fran kastrullerna eller andra féremal
hamnar pa héallens knappar.

Felkod Beskrivning Méojliga orsaker Atgard
81,82 Kontrollpanelen stangs av pa Den invandiga temperaturen &r for Vanta tills spishallen har svalnat innan
: grund av for hog temperatur. hog vid de elektroniska delarna. du anvéander denigen.
FO2, FO4 . Fel anslutningsspéanning. Sensorn detekterar en avvikelse Koppla bort héllen fran elnatet
‘ mellan apparatens spanning och och kontrollera den elektriska
elndtets spanning. anslutningen.
. FO1, FO6, F12, F13,

: F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, F61,

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Koppla bort héllen fran elndtet. Vanta nagra sekunder och anslut sedan héllen igen.
Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

F76

Induktionshdllar kan avge vdsande och knastrande ljud under normal
anvandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pa
egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av
flera lager material eller &r ojamn).

KONTROLLERAD TILLAGNING

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att anvanda
vara produkter.

Kontrollerad tillagning

Lagen for kontrollerad tillagning

Véarmefordelningstest "Pannkakor" enligt
EN 60350-2 §7.3

Varmeprestandatest "Pommes frites" enligt
EN 60350-2 §7.4

Smalta och halla varmt, "choklad"

Sjuda, "risgrynsgrot”

EKODESIGN: Testet genomfordes i enlighet med bestimmelserna, genom att vélja alla kokzoner pa hallen sa att ett enda omrade bildas,

eller genom att anvanda funktionen Flexifull.
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KUNDTJANST

For en battre kundservice, registrera din apparat pa www.whirlpool.eu/ - serienumret (numret efter ordet SN pa markskylten som finns under
register. apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen;

INNAN DU RINGER KUNDTJANST:

1. Forsok att [6sa problemet pa egen hand med hjdlp av anvisningarna i
FELSOKNING.

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
33
80{
£Q

=

|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER,
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST.

For teknisk service, ring numret som star i garantihaftet eller f6lj anvisningarna

din fullstandiga adress;
. ditt telefonnummer.

pa webbplatsen www.whirlpool.eu. Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nddvéandigt
B ) . med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvénds och att
Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge: reparationen utfors pa korrekt satt).

En kort beskrivning av felet;
«  Typavapparat och exakt modell;

TYPE R Mod X0 ez o
X 000N =

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

- Anvdnda QR-koden pa din apparat;

«  Besoka var webbplats docs.whirlpool.eu;

«  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna

som star pa produktens typskylt.
Whiripool
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TUOTTEEN KUVAUS

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN

Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava
osoitteessak na www.whirlpool.eu/register.

SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA
QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN

Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.

1. Keittotaso
2. Ohjauspaneeli
- | ] - 1
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Esimerkki keittoalueesta
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Min Med Max
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Keittoalueen tunnistaminen

Keittoalueen sammutuspainike
Valittu kypsennystaso
Merkkivalo - toiminto aktiivinen
Ajastimen osoitin
Pikakuumennuspainike

onhkwN=

7. Erikoistoimintojen osoittimet

8. Virtapainike

9. Aika/toiminnot -osoitin

10. 6 Sense -painike (erikoistoiminnot)

11. OK/Painikelukituksen painike - 3 sekuntia
12. Liukuvalitsin

13. Esiasetusten ja sadtojen painikkeet

14. Taukopainike

15. Vaakasuuntaisen muuntuvan alueen painike
16. Ajastin

Whj;lfa?ool



LISAVARUSTEET

PANNUT JA KATTILAT
Kdytd ainoastaan ferromagneettisesta materiaalista
valmistettuja kattiloita ja pannuja, jotka soveltuvat

induktioliedelle. Saat selville keittoastian sopivuuden

w >
U @ tarkastamalla onko siina -symboli  (yleensa
painettu pohjaan). Magneettisuuden varmistamiseen
voidaan kdyttda magneettia. Keittoastian pohjan laatu ja rakenne saattavat
vaikuttaa keittotulokseen. Jotkut alustaa koskevat halkaisijan mitat eivat
vastaa ferromagneettisen pinnan todellista halkaisijaa.

TYHJAT TAI OHUTPOHJAISET KEITTOASTIAT

Al laita kdynnissa olevalle liesitasolle tyhjia kattiloita tai pannuja.
Liesitaso on varustettu sisdiselld turvajarjestelmalld, joka valvoo jatkuvasti
ldmpatilaajajoka kdynnistad automaattisen sammutuksen, jos havaitaan korkeita

ENSIMMAINENKAYTTOKERTA

lampodtiloja. Jos kdytetadn tyhjid tai ohutpohjaisia keittoastioita, lampdtila
saattaa nousta erittdin nopeasti, jolloin automaattinen sammutustoiminto
saattaa laueta hieman myohdssa ja kattila tai pannu saattaa vahingoittua. Jos
ndin tapahtuu, ala koske mihinkaan, vaan anna kaikkien osien jadhtya.

Jos nékyviin tulee virheviestejd, soita huoltokeskukseen.

KATTILAN/PANNUN POHJAN MINIMIHALKAISIJA ERI KEITTOALUEILLE

keskitetty | 2 pistettd | 3 pistetta |4 vaakasuuntaista
E E 1 pisteeseen | peittyy peittyy pistetta peittyy
_IZI_ _ _I:_l 10em 2¢m k.alakattila/ kglakattila/
— — grillauspannu | grillauspannu

TEHON VALVONTA

Tehon valvonta -toiminnolla voit asettaa liesitasolle tarpeittesi tai sahkdverkon
kapasiteetin mukaisen maksimitehotason.

Kun maksimiteho on asetettu, liesitaso sdataa automaattisesti kuormituksen
jakautumisen eri keittoalueiden kesken; danimerkki ilmoittaa milloin raja
saavutetaan.

Tatd asetusta voidaan kayttaa milloin tahansa ja se pysyy voimassa kunnes sita
muutetaan.

Ostohetkelld lieden tehotasoksi on asetettu maksimiarvo (nL). Maksimitehotaso
(nL) on painettu arvokilpeen, joka sijaitsee lieden alaosassa.

Liesitason tehon asettaminen:

Kun laite on kytketty séhkéverkkoon, tehotaso on asetettava 60 sekunnin
kuluessa.

«  Paina "+"-painiketta 3 sekunnin ajan. Nayttoon tulee "PL".

«  Pida painiketta painettuna, kunnes nakyviin tulee viimeksi tehty
tehoasetus.

«  Valitse haluttu teho "+"- ja "-"-painikkeista.
Valittavissa ovat seuraavat tehoasetukset: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,4 kW.

+  Vahvista painamalla :)E

PAIVITTAINEN KAYTTO

Valittu teho pysyy muistissa, vaikka séhko katkeaisikin.

Jos tehotasoja halutaan muuttaa, on laitteen kytkentd verkkovirtaan
katkaistava vahintdan 60 sekunnin ajaksi, minka jalkeen se kytketdan uudelleen
jaylla olevat vaiheet toistetaan.

Jos asetusvaiheen aikana ilmenee jokin virhe, ndytolla nakyy “EE -symboli
ja kuuluu danimerkki. Tassa tapauksessa on toimenpide toistettava.
Jos virhe ilmenee uudelleen, ota yhteys asiakaspalveluun.

AANIMERKKI KAYTTOON/POIS KAYTOSTA

Aanimerkin ottaminen kayttédn/pois kdytosta:
Kytke liesi sahkoverkkoon;

«  Odota kdynnistysjaksoa;

«  Piddvasemmaltaensimmaisen liukuvalitsimen "P” -painiketta painettuna
3 sekunnin ajan.

Kaikki halytyksid koskevat asetukset pysyvat voimassa.

© ©
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LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS

Liesitaso kytketadn padlle painamalla virtapainiketta noin 1 sekunnin ajan,
kunnes keittoalueen ndyttdon tulee valo.

Liesitaso sammutetaan painamalla samaa painiketta uudelleen, jolloin kaikki
keittoalueet sammuvat.

Jos mitdan toimintoa ei valita, liesitaso sammuu automaattisesti 10 sekunnin
kuluttua.

Jos liesitaso on kdytossd, sen sammuttaminen sammuttaa kaikki keittoalueet
ja jalkilammon ilmaisin, "H”, jaa palamaan kunnes kaikki keittoalueet ovat
jadhtyneet.

0og
B () SIJOITTAMINEN

1. Haluttu keittoalue tunnistetaan kunkin liukuvalitsimen alla olevista
sijaintia kuvaavista symboleista.

2. Aseta pannu valitulle alueelle varmistaen, ettd se peittda yhden tai
useamman liesitason pinnalla olevista viitemerkeista.

3. Ali peitad ohjauspaneelin symboleita keittoastialla.

¢ paiedis @l 0T

Huomaa: Kattilat ja pannut on hyva pitdd ohjauspaneelin lahelld keittovydhykkeen
merkityn alueen sisélld (ottaen huomioon sekd pannun pohja ettd yldreuna, koska
yldreuna on yleensa suurempi).

Nain estetddn kosketuslevyn ylikuumeneminen. Grillattaessa tai paistettaessa tulee

KEITTOALUEIDEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN/POIS TOIMINNASTA
SEKA SAATAMINEN TEHOTASOT

OFF i1ttt rrrrrrrrrrrrrrrreennnnnnnnnnn 18 P

Keittoalueen kytkeminen toimintaan:

1. Kaynnista liesitaso.

2. Asetahaluttutehotaso liu'uttamalla sormella valitun keittoalueen liukuvalitsinta
(SLIDER).

Tehotaso tulee nakyviin liukuvalitsimen yldpuolelle. Kullakin keittoalueella on eri

tehotasoja, tasosta “1” (minimi) tasoon "18” (maksimi). Liukuvalitsimilla voidaan

valita my6s pikakuumennustoiminto, jonka naytolla tunnistaa merkinnasta "P".

Keittoalueiden sammuttaminen:

Kayta liukuvalitsimen alussa olevaa "OFF"-painiketta. Jos keittoalue on viela
kuuma, jalkildmmon ilmaisin "H” tulee ndkyviin naytolle.

Whj;lfz?ool
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OHJAUSPANEELIN LUKITUS

Jotta liesitasoa ei voida kdynnistaa vahingossa, paina OK/Lukituspainiketta 3
sekunnin ajan. Kuuluu danimerkki ja symbolin yldpuolelle syttyy merkkivalo,
joka ilmoittaa lukituksen tapahtuneen.

Ohjauspaneeli on lukittu virrankatkaisutoimintoa lukuun ottamatta.
Ohjauspaneelin lukitus avataan toistamalla lukitusprosessi. Valo sammuu ja
liesitason sadtimet ovat uudelleen kaytettavissa.

TAUKO

Tauko-toiminto keskeyttdd liesitason toiminnan noin 10 sekunnin ajaksi.
Tana aikana on mahdollista puhdistaa saatimien ympadristd esiasetuksia
muuttamatta. Taman jalkeen liesitaso palaa toimintaan normaalisti.

=1+]

—O— AJASTIN

Ajastimella voidaan valita enintd@n 99 minuutin kypsennysaika.
Ajastin voidaan asettaa kullekin keittoalueelle toimien samalla tavalla. Ajastin
ndyttdd aina valitulle alueelle asetetun ajan tai lyhyimman jéljelld olevan ajan.

TOIMINNOT

Omistajan opas

Ajastimen kdynnistdminen:

1. Kaynnistd haluttu keittoalue painamalla mita tahansa liukuvalitsimen osaa.
2. Aseta haluttu aika "+"- tai "-"-sdadintd painamalla. Nayttoon tulee "00".
Kun asetettu aika on kulunut loppuun, kuuluu &animerkki ja keittoalue
sammuu automaattisesti.

Ajastimen asetuksen muuttaminen:

1. Paina keittoalueen liukuvalitsinta.
2. Haluttua aikaa muutetaan painamalla "+"- tai

"—"-saadinta.
Ajastimen kytkeminen pois pdidiltd:

n_n

Paina samanaikaisesti “+"- ja "="-sdadintd, kunnes ajastin kytkeytyy pois paalta.

MUUNTUVA ALUE

Valitse muuntuvan alueen (“Flexible Area”) sdadin, jos haluat kdyttaa kahta
keittoaluetta samanaikaisesti. Kumpaakin liukuvalitsinta on mahdollista
kdyttaa samanaikaisesti tehon sdatamiseen.

Tama toiminto sopii ihanteellisesti keittoalueen suurentamiseen, ja sen etuna on
keittoastioiden sijoittaminen halutulla tavalla valitun alueen sisapuolella. Toiminto
sopii ihanteellisesti soikeille tai suorakulmaisille pannuille tai grillauspannuille.

VAAKASUUNTAINEN MUUNTUVA ALUE

Tatd voidaan kayttad takakeittoalueiden samanaikaiseen sddtamiseen.
Kumpaakin keskisaadinta voidaan kdyttdd samanaikaisesti tehon saatamiseen.
Peittamalld aktivoitu alue kokonaisuudessaan saadaan suurin kdytettavissa
oleva teho.

Muuntuvan keittoaluetoiminnon kdynnistdminen:
1. Kaynnista liesitaso.

2. Paina vaakasuuntaisen muuntuvan alueen saddinta. Kummatkin alueet
yhdistyvat ja ndytoilld nakyy "0". —
3. Valitse haluamasi tehotaso liukuvalitsimella. E - 3 3 :l .
Muuntuvan keittoaluetoiminnon sammuttaminen: Sl
Paina kdytdssa olevan muuntuvan keittoalueen saadinté: keittoalueet palaavat
toimimaan erillisina. " "
Muuntuvan keittoalueen toiminto sammuu myos kun liesitaso sammutetaan
kypsennyksen loputtua.
Parhaat tulokset saadaan peittamallda aina vahintdan yksi tai useampi
lasipinnassa tai muuntuvan alueen sisdpuolella oleva piste.
- O — —
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6" SENSE

6" Sense -saatimella kdynnistetaan erikoistoiminnot.

1. Laita pannu paikalleen, kdynnista liesitaso ja valitse haluttu keittoalue
liukuvalitsinta koskemalla.

Paina"6" Sense”-saadinta. Keittoalueen naytolld lukee "A” (automaattinen).
Ensimmadisen valitulle keittoalueelle sopivan erikoistoiminnon merkkivalo
syttyy.

Valitse haluttu erikoistoiminto painamalla "6 Sense” -saadinta.

wn

LA

Vahvista haluttu toiminto painamalla saadinta .

Kaikkia aktivoituja erikoistoimintoja voidaan kayttda ihanteellisen kypsennystason
asettamiseen valitsemalla esiasetukset ja saadot (MIN-MED-MAX).

OFF Ittitt ittt rrrrnrnnentnrnnnnnn 18 P
Min Med Max

Oletuksena toiminto ehdottaa automaattisesti keskitasoa.

Kayton aikana tarpeen vaatiessa on mahdollista siirtya alemmalle/korkeammalle
tasolle kypsennyksen etenemisen mukaan, ajan ja tilanteen mukaisesti (esim.
veden kiehumistaso).

Whj;lﬁool



TARKEAA: Aseta varusteet alla olevan kuvan mukaisesti; kuva ndyttad kuinka
varuste on asetettava keskelle lasipintaan merkittyjen pisteiden suhteen (kuvan
yhdistelmd on ainoastaan esimerkki; varusteita voidaan kdyttdd myos muilla
keittoalueilla).

8 8
| : | |
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P LAMPIMANAPITO

Tama toiminto saattaa ruoan ihanteelliseen lampétilaan hidasta kypsennysta
ja nesteiden haihduttamista varten, ja pitaa ylla nédma olosuhteet ilman, etta
on vaaraa ruoan palamisesta.

Se on ihanteellinen, silld se ei vaikuta haitallisesti ruokaan samalla varmistaen,
ettei se pala pannuun kiinni.

Keittoastioiden laatu ja tyyppi saattavat vaikuttaa kypsennystulokseen ja
-aikaan.

=T HIDAS KYPSENNYS

Erityistoiminto, joka saattaa ruoat ihanteelliseen haudutus- ja
kypsennyslampétilaan ja pitdd ylld nditd olosuhteita ilman, ettd on vaaraa
ruoan palamisesta.

Se on ihanteellinen, silld se ei vaikuta haitallisesti ruokaan samalla varmistaen,
ettei se pala pannuun kiinni.

Keittoastioiden laatu ja tyyppi sekd niiden sijainti saattavat vaikuttaa
kypsennystulokseen ja -aikaan (laita aina pannu aktivoidun keittoalueen
keskelle).

KEITTAMINEN*

Toiminnolla keitetadn vettd tehokkaasti; kiehumisen alkamisesta ilmoittaa
danimerkki tai nakyva signaali. Keittdmistoiminnon kdynnistamista varten
pannussa on oltava vahintaan puoli litraa vetta. Jos veteen on lisdttava suolaa,
tee se vasta aanimerkin kuulumisen jalkeen.

Jarjestelmd pitda veden hitaasti kiehuvaksi, joka estda roiskumisen ja myds
kaikki energian tuhlaamista.

Taman toiminnon aikana danimerkki ilmoittaa, jos pannu on tyhja tai vesi on
haihtunut.

OSOITTIMET

% MOKA*

Ihanteellinen toiminto, jolla saadaan kahvia liesitason paalla olevasta pannusta
nopeastijailman roiskumista. Jarjestelma valvoo koko prosessia pitden juoman
|ampimana kunnes toiminto sammutetaan.

144 SULATTAMINEN

Tama toiminto saattaa ruoan ihanteelliseen lampotilaan sulattamista varten ja
pitda sen tassa tilassa ilman, ettd on vaaraa sen palamisesta.

Se on ihanteellinen, silld se ei vaikuta haitallisesti arkoihin ainesosiin kuten
esimerkiksi suklaaseen, samalla varmistaen, etteivét ne pala pannuun kiinni.

GRILL*

i Ihanteellinen grillaustoiminto. On  mahdollista valita kahden
® erityyppisen grillaustoiminnon véliltd (1 tai 2 pistettd) halutun
' kypsennystason mukaisesti.

Paksua ruokaa (>1 cm) varten on suositeltavaa kdyttaa matalampaa
grilliasetusta (1 piste), joka kypsentda kauemmin.
Ohuempaa ruokaa tai korkeampaa grilliasetusta varten on suositeltavaa
kayttaa 2-pisteista asetusta.

Kun ruoan lisédmiselle ihanteellinen Iampétila on saavutettu, = -sdddin syttyy

&kuuluu aanimerkki. Liesitaso tasapainottaa lampétilan ja pitda sen vakaana.

Sc-saatimen painaminen vahvistaa, ettd ruokaa ollaan laittamassa pannuun,
minka jalkeen erityistoiminto siirtyy kypsennysvaiheeseen.

Ruoka on suositeltavaa valmistella kuumennusvaiheen aikana, jotta se voidaan
laittaa pannuun heti kun ok-merkki tulee.

* Nditd toimintoja varten on suositeltavaa kdyttddi niille tarkoitettuja erityisic
varusteita:
+  keittdminen: WMF SKU: 07.7524.6380
+  grillaaminen: WMF SKU: 05.7650.4291
Mokka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

[l
I | JALKILAMPO

Jos ndytossa nakyy "H”, se tarkoittaa, etté keittoalue on vield kuuma.
Nayttdé sammuu kun keittoalue on jadhtynyt.

“u VAARIN SUUOITETTU TAI PUUTTUVA KEITTOASTIA
Jos pannu ei sovellu induktioliedelle, sita ei ole sijoitettu oikein tai se ei ole

kooltaan sopiva kyseiselle keittoalueelle, ndytolta nakyvat seuraavat symbolit

Y . Jos pannua ei ole havaittu 30 sekuntia toiminnon valitsemisen jélkeen,
kyseinen keittoalue sammuu.

® AJASTIMEN OSOITIN
Tama osoitin ndyttdd, ettd kyseiselle keittoalueelle on asetettu ajastin.
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PAISTOTAULUKKO

Omistajan opas

TEHOTASO KYPSENNYSTYYPPI SUOSITELTU KAYTTO
lImoittaa kypsennyskokemukset ja -tavat
Maks. p Pikakuumennus Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaan nostamiseen pikakiehuttamista varten
kuumennusasetus (vedelle) ja keitettavien nesteiden pikakuumennukseen.
Paistaminen. keittiminen Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen aloittamiseen,
- 1418 ' pakastettujen tuotteiden paistamiseen rasvassa, nesteiden pikakiehuttamiseen.
= Ruskistus, soteeraus, Ihanteellinen haudutukseen, eloisan kiehunnan yllapitamiseen,
E keittdminen, grillaus keittdmiseen ja grillaamiseen.
E Ruskistus, keittdminen, Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiehunnan yllapitdmiseen,
- haudutus, soteeraus, grillaus keittdmiseen ja grillaamiseen sekd varusteiden esilammittdmiseen.
= 101 1y itks haudut
- YPSENNYs, pitkd haudutus, Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiechunnan yllapitdmiseen,
- haudutus, grillaaminen, keittdmiseen ja grillaamiseen (pitempia aikoja)
- kypsentdminen sakeaksi jag pitemp Ja).
- Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (riisi, kastikkeet, paistit, kala),
- Kypsennys, haudutus, jotka sisaltavat nesteitd (esim. vesi, viini, liemi, maito), ja pastan sekoittamiseen.
- 5.9 sakeuttaminen, sekoittaminen
Z Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (alle 1 litra: riisi, kastikkeet,
- paistit, kala), jotka sisaltdvat nesteitd (esim. vesi, viini, liemi, maito).
Z Pehmentaminen, Ihanteellinen voin pehmentdmiseen, suklaan hellavaraiseen sulattamiseen,
. 1-4 sulattaminen pienten palojen sulattamiseen.
- Ruoan lampimanépito, Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen ruokamaérien lampimana pitdmiseen,
risotton sekoittaminen tarjoiluastioiden pitdmiseen lampimina tai risottojen sekoittamiseen.
Nollateho Off ) !(elttotaso vglmlustllas§§ tai kytketty pois toiminnasta (mahdollinen jalkilampd,
jonka merkkina on H-kirjain).

PUHDISTUS JA LAITTEEN HUOLTO

VAROITUS
. Ali kdyta hoyrypesuria.
- Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, etté keittoalueet on sammutettu ja etta jalkilammaon ilmaisin (H) ei ole nakyvissa.

Tarkedd:

- Al3 kiytd hankaavia sienis, terésvillaa tai vastaavia, silli ne saattavat
vahingoittaa lasia.

+  Puhdista liesitaso aina kayton jalkeen (sen jaahdyttyd) ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaamat.

-« Sokeri ja runsaasti sokeria sisaltdvat ruoat saattavat vahingoittaa liesitasoa
jane on poistettava heti.

+  Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

+  Kaytd pehmedd liinaa, imukykyistd keittiopaperia tai erityista lieden
pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

+  Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtda keittoastioita tai aiheuttaa
niiden tarinaa.

«  Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

Jos lasissa on Xelium™ -logo, liesitaso on kasitelty iXelium™ -teknologialla,
eksklusiivisella  Whirlpoolin viimeistelykasittelylld, joka takaa tdydelliset
puhdistustulokset pitden liesitason pinnan kiiltdvana pitkaan.

iXelium™ -liesitasot puhdistetaan seuraavien ohjeiden mukaisesti:

«  Kayta vedelld tai paivittdiskayttoon soveltuvalla lasinpesuaineella kostutettua
pehmeaa liinaa (mikrokuitu antaa parhaan tuloksen).

«  Parhaat tulokset saadaan jattamalla liesitason lasipinnalle marka liina
muutaman minuutin ajaksi.
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VIANETSINTA

«  Tarkista, ettd kyseessa ei ole séhkdkatko.

«Jos et voi sammuttaa liesitasoa kayton jalkeen, irrota se sahkoverkosta.

« Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettaessa tulee aakkosnumeerinen koodi,
toimi seuraavan taulukon mukaan.

Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine liesitason saatdnuppien
kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois kdytosta ohjauspaneelin
lukitustoiminnon.

Virhekoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Korjaustoimi
(81,82 Kayttdpaneeli sammuu liian Elektronisten osien sisdinen Odota liesitason jaahtymistd, ennen
: korkeiden lampétilojen vuoksi. ldmpétila on lilan korkea. kuin kdytat sitd uudelleen.
F02, FO4 Kytkentdjannite on vaara. Anturi tunnistaa ristiriidan laitteen Kytke laite irti sahkoverkosta ja
; jannitteen ja sahkoverkon ¢ tarkista sahkoliitanta.
jannitteen valilla.
- FO1, FO6, F12, F13,

. F25, F34, F35, F36,
. F37,F41, F47, F58, Fé61,
F76

Kytke liesi irti sahkoverkosta. Odota muutama sekunti, ja kytke sitten liesitaso uudelleen virtaan.
Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita ndytolla nakyva virhekoodi.

TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

Induktioliedet saattavat sihistd tai naksahdella normaalin toiminnan aikana.
Namad aanet kuuluvat itse asiassa keittoastioista ja ne liittyvat pannujen
pohjan ominaisuuksiin (esimerkiksi kun pohjat valmistettu erilaisista
materiaalikerroksista tai niissa on epéatasaisuuksia).

TARKASTETUT RESEPTIT

Ainet vaihtelevat kdytettyjen keittoastioiden tyypin sek niiden sisaltdman
ruokamdaran mukaisesti eivétka ole merkkeja minkaanlaisista vioista.

Alla oleva taulukko on luotu erityisesti tarkastusviranomaisille tuotteen kayttoa
varten.

Tarkastetut reseptit

Tarkastetut kypsennysasennot

Lammon jakautuminen, "Pannukakku" testi standardin
EN 60350-2 §7.3 mukaisesti

Lammon tehokkuus, "Ranskalaiset perunat” testi standardin
EN 60350-2 §7.4 mukaisesti

Sulattaminen ja lampimanapito, "suklaa"

Haudutus, "riisipuuro”

EKOSUUNNITTELU: Testaus on suoritettu madrdysten mukaisesti valitsemalla lieden kaikki keittoalueet muodostaen yhden ainoan

alueen tai kdyttden Flexifull-toimintoa.
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HUOLTOPALVELU

Omistajan opas

Tadyden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava osoitteessa www.whirlpool.
eu/register.

ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen
ohjeiden avulla.

2. Kytke laite pois toiminnasta ja uudelleen toimintaan ndhdaksesi, onko
hairio poistunut.

JOS VIKA EI OLE KORJAUTUNUT YLLA MAINITTUJEN TARKASTUSTEN
JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.

Avun saamiseksi voit soittaa takuukortissa olevaan puhelinnumeroon tai voit
seurata ohjeita, jotka on annettu sivustolla www.whirlpool.eu.

Kun otat yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita aina:
«  lyhyt kuvaus viasta;
+  laitteen tyyppi ja malli;

+ sarjanumero (laitteen alla olevassa arvokilvessa sanan SN jédlkeen oleva
numero). Sarjanumero on ilmoitettu my®ds asiakirjoissa;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX
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Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  taydellinen osoitteesi;
+  puhelinnumerosi.

Jos tuotetta taytyy korjata, ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun (ndin
voit olla varma, ettd kdytetyt varaosat ovat alkuperdisia ja ettd korjaukset
suoritetaan oikein).

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdatiedot ovat saatavissa osoitteesta:

«  Laitteesi QR-koodin kdyttaminen;
«  Kaymalla sivustollamme docs.whirlpool.eu;

»  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
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